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A. Einleitung.

Die Einfuhr von Honig in das deutsche Zollgebiet hat, wohl infolge der zahl-
reichen Miflernten der letzten 10 Jahre, eine starke Zunahme erfahren. Sie betrug
nach den Angaben der Statistik fiir das Deutsche Reich im Jahre 1909 43010 dz
gegen 19117 dz im Jahre 1900. Vergleicht man diese Zahlen mit den nach den
amtlichen Ermittelungen im Jahre 1900 im Deutschen Reich geernteten Honigmengen
von 149501 dz, so ergibt sich, dal ein nicht unbetrichtlicher Anteil des in
Deutschland zum Verkauf gelangenden Honigs aus dem Auslande stammt. Vor-
wiegend sind es die Linder Kubha, Chile, die Vereinigten Staaten von Amerika und
Mexiko, welche an der Honigeinfuhr beteiligt sind. In geringerem Mafle kommen
auch Honige der iibrigen Linder, insbesondere aus Osterreich, Ungarn, Italien,
RuBland, Brasilien und Jamaika zur Einfuhr. Nihere Angaben iiber den Umfang der
Gesamteinfuhr und -Ausfuhr von Honig nach Menge und Wert in den Jahren 1897
bis 1909, sowie iiber die Beteiligung der Einzellinder an der Honigeinfuhr in den
Jahren 1900 bis 1909 sind im Anhang zusammengestellt worden (Tabelle I und II).

Im Hinblick auf diese betrichtliche Honigeinfuhr erschien es von Bedeutung,
sichere Unterlagen fiir die Beurteilung der Auslandshonige zu erhalten. Zu diesem
Zwecke sind auf Antrag des Kaiserlichen Gesundheitsamtes seitens der Kaiserlichen
Vertretungen im Auslande Erkundigungen iiber die einschligigen Verhiltnisse ein-
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gezogen und soweit als moglich Proben der in den einzelnen Lindern erzeugten Honige
beschafft worden. Vom Gesundheitsamt ist Wert darauf gelegt worden, dafi die zu
untersuchenden Honigproben naturrein und unverfilscht seien. Demgem#8 ist das Be-
miihen der Kaiserlichen Konsulate darauf gerichtet gewesen, nur natiirliche Erzeugnisse
der betreffenden Ursprungsléinder zu erwerben. Die eingesandten Honigproben
entsprechen auch nach den Begleitberichten der Konsuln dieser Forderung, soweit nach
Lage der Verhiltnisse eine Sicherheit fiir einwandfreie Beschaffenheit der Ware zu
erlangen war. Dabei handelt es sich keineswegs um ausgesuchte Honige, sondern um
reine Handelsware. Die gewonnenen analytischen Ergebnisse sind, abgesehen von den
wenigen spéiter charakterisierten Ausnahmen, mit der Annahme, dafl es sich um un-
verfilschte Naturprodukte handelt, wohl vereinbar. Der aus Ruflland stammende
Kunsthonig, der untersucht wurde, war als Kunsthonig ausdriicklich bezeichnet.

Durch die Untersuchung dieser Honige sollte in erster Linie festgestellt werden,
welchen Schwankungen in der Zusammensetzung die einzelnen Honigsorten unterliegen
und ob die an deutschen Honigen gesammelten Erfahrungen und Beurteilungs-
grundsiitze sich auch auf Auslandshonige anwenden lassen. Insbesondere sollten auch
die neueren Methoden zur Priifung von Honig auf kiinstlichen Invertzucker an diesen
Honigen erprobt werden. Die weiteren Erhebungen im Auslande iiber die Erndhrung
der Bienen, ihre etwaige kiinstliche Fiitterung, die Art der Honiggewinnung, die Preis-
verhiiltnisse von Honig, Zucker, Honigersatzmitteln und dgl. sollten dazu beitragen, ein
klares Bild iiber die Honigerzeugung und iiber den Imkereibetrieb des Auslandes zu
gewinnen und in Verbindung mit den Untersuchungsergebnissen eine zutreffende Be-
urteilung der Auslandshonige zu ermoglichen.

Bevor auf die Verfahren, welche bei der Untersuchung der Auslandshonige zur
Anwendung gelangten, auf die Untersuchungsergebnisse selbst und auf die aus diesen
Ergebnissen zu ziehenden Schluflfolgerungen niher eingegangen wird, seien die Kon-
sulatsberichte iiber die Honiggewinnung in den Erzeugungsléndern ihrem wesentlichen
Inhalte nach kurz wiedergegeben.

Beziiglich der Preisangaben in den Konsulatsberichten ist zu bemerken, daBl die
Preise der Honige sich bei der Einfuhr in das deutsche Zollgebiet infolge des fiir Honig
bestehenden Schutzzolles erhéhen. Nach Ziffer 139 und 140 des Zolltarifs (Zolltarifgesetz
vom 25. Dezember 1902, R. G.-Bl. S. 303) wird fiir Honig in Waben, fiir ausgelassenen
Honig oder fiir Honig in Bienenstocken, Korben, Kisten (ohne lebende Bienen) und fiir
kiinstlichen Honig bei der Einfuhr ein vertragsmaBiger Zollsatz von 40 Mk. fiir den
Doppelzentner erhoben. Da Brutto fiir Netto verzollt wird, so stellt sich dieser Zoll
fiir den ,,Honig“ selbst in Wirklichkeit noch etwas hoher. Die Ziffer 219 des Zolltarifs,
wonach fiir Nahrungs- und Genufimittel aller Art (mit Ausnahme von Getrinken) in
luftdicht verschlossenen Behiltnissen, soweit sie nicht unter hoéheren Zollsatz fallen,
75 Mark fiir den Doppelzentner erhoben werden, diirfte fiir Honig nur ausnahmsweise
zur Anwendung gelangen. Die Verpackung geschieht ndmlich zumeist in Fassern; soweit
aber Blechkanister gewihlt werden (bei italienischen Honigen), werden die Kanister
mit Ausfluoffnungen versehen, um den erhohten Zollsatz zu sparen.



B. Auszige aus den Konsulatsberichten iiber den Verkehr mit Honig in den
Erzeugungslidndern.

1. Osterreich.

Nach amtlichen Ermittelungen betrug die Zahl der Bienenstocke Oster-
reichs am Ende des Jahres 1900 996139 Stiick. Diese Zahl hat sich schétzungsweise
im Jahre 1908 auf 1066577 Stiick erhoht. Von diesen Stécken waren:

Mit beweglichem Bau. . . . . 585391 Stiick.
» unbeweglichem Bau . . . . 458174
» gemischtem Bau . . . . . 23012 ”

Der Gesamtertrag an Honig wurde im Jahre 1908 auf 35495 dz berechnet;
im Durchschnitt der Jahre 1898 bis 1907 betrug er 48489 dz.

Fiir die Erndhrung der Bienen kommen alle Pflanzen mit sichtbaren Bliiten,
Kriuter, Striucher und B#dume in Betracht. Besonders ausgiebige Trachten liefern
Esparsette, Weillklee, Buchweizen, Vusperkraut auf Brachickern, ferner Haselnuf,
Pappeln, die Ahornarten, Akazie, Linde, Ailanthus usw.

Die Honiggewinnung findet nur wenig im grofilen statt. In der Regel bildet
sie einen Nebenerwerbszweig, doch gibt es eine Reihe von Imkern, bei welchen die
Einkiinfte aus der Bienenzucht ihre Berufseinkiinfte iibersteigen.

Neben Schleuderhonig wird von Bienenhaltern in béduerlichen Kreisen, von
sogenannten Strohkorbimkern, auch Honig durch Erwidrmen der Waben und Abseihen
des fliissigen Honigs gewonnen. Fiir die Ausfuhr wird der Honig gereinigt. Dies
geschieht entweder durch Absieben oder auch durch Abschopfen der Verunreinigungen,
wenn der Honig etliche Tage ruhig gestanden hat.

Man unterscheidet und bezeichnet die Honigsorten hauptséichlich nach den Bliiten,
von denen sie stammen.

Die hauptsiichlichsten Eigenschaften der wichtigeren Honigsorten sind
folgende:

Esparsettehonig ist wasserhell, besitzt wenig Geschmack und kandiert leicht.

WeiBkleehonig ist dunkler als Espasettehonig und besitzt gutes Aroma.

Buchweizenhonig ist dunkelbraun, besitzt scharfen Geruch, brenzlichen Ge-
schmack und kandiert leicht.

Rapshonig ist sehr hell, kandiert schnell und besitzt wenig Geschmack.

Vusperkrauthonig ist sehr hell und besser als der Buchweizenhonig.

Akazienhonig ist weingelb, sehr schmackbhaft und kandiert nahezu weil.

Lindenbliitenhonig ist gelblich griin, aromatisch, sebr gut und kandiert langsam.

Ailanthushonig ist griin, dunkler als Lindenhonig, besitzt sehr scharfen Nach-
geschmack und kandiert maBig.

Der Preis des Honigs betrigt fiir 1 kg 1 bis 1,40 Kronen (in Fissern) und
1,40 bis 2 Kronen (in Dosen).

Als Ersatzmittel fiir Honig werden aus Invertzucker mit billigen Zusiitzen
Erzeugnisse hergestellt, welche wohlklingende Namen: Ambrosia, Honigbutter, Obst-

butter usw. fiihren. Derartige Erzeugnisse werden auch aus Deutschland eingefiihrt.
2
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II. Ungarn.

Nach den alljihrlich von den Komitatshehorden angestellten Ermittelungen
betrug die Zahl der Bienenstéinde in Ungarn im Jahre 1908 669865. Hiervon
waren in Kisten 247244 und in Korben 422621 Stiick.

Die Imkerei ist kein Haupterwerbszweig, sondern wird nur als Neben-
zweig der Landwirtschaft betrieben. Die meisten Bienenstdnde zéhlen nur 60, 50
oder 25 Familien. Jedoch finden sich im Lande auch Bienenstinde mit 1000, 600
oder 500 Bienenfamilien.

Der Gesamtertrag an Honig betrug im Jahre 1908 43834 dz.

Als Honig spendende Pflanzen sind besonders die folgenden zu erwihnen:
Die Obstbdume, der Raps (Brassica napus), die Akazie (Robinia pseudoacacia), die
Linde (Tilia), der SiiBklee (Hedysarum obscurum), die Esparsette (Onobrychis sativa),
der weile Klee (Trifolium repens) und als die Herbsttracht sichernde Pflanze das
Vusperkraut (Stachys recta).

Die nach den einzelnen groBeren Honigtrachten eintretenden Pausen werden durch
folgende Bidume, einjihrige und ausdauernde Pflanzen ergénzt:

Die Phacelia (Phacelia tanacetifolia), die Issop (Hyssopus officinalis), die Salbeigattun-
gen (Salvia), die japanische Akazie (Sophora japonica) und die Koelreuteria paniculata.

Der Honig wird im allgemeinen aus den Honigwaben mittels Schleudern
entnommen. Schmelzhonig (warm gewonnen) und Prefhonig (kalt gewonnen) werden
nur sehr selten erzeugt.

In den Verkehr werden die folgenden Honigsorten gebracht:

Friihjahrshonig, von dunkelroter Farbe.

Akazienhonig, von weiler und hellgelber Farbe.

Vusperkrauthonig, weil3.

Lindenhonig, dunkelbraun.

Herbstblumenhonig, dunkelgelb.

Akazien- und Lindenhonig kandieren sehr spit, Vusperkrauthonig wird dagegen
bald fest und bildet dann eine weile lockere Masse. Im aligemeinen kandieren
auch die Friihjahrshonige sehr rasch. Zum GenuB sind Akazien-, Vusperkraut- und
Kleehonig, sowie iiberhaupt die Herbsthonige die angenehmsten. Die Friithjahrs-
honige werden zumeist durch die Honigkuchen-Industrie in Anspruch genommen. Der
Lindenhonig gelangt als Medizinalbonig in den Verkehr.

Die Honige erster Qualitit, sowie die Akazien-, Linden- und Vusperkrauthonige
werden mit Verpackung im GroBhandel zum Preise von 104—120 Kronen fiir 1 dz,
die tibrigen zum Preise von 84—90 Kronen verkauft. Der Hauptausfuhrplatz ist
Budapest. Die Ausfuhr ist nach Deutschland am groften, in die anderen Staaten
Europas — die Staaten des Balkans miteingerechnet — wird !/, der gesamten Ernte
ausgefithrt. Die Honigausfuhr nach Deutschland betrug im Jahre 1906 224 dz im
Werte von 18368 Kronen, im Jahre 1907 199 dz im Werte von 16318 Kronen und
im Jahre 1908 234 dz im Werte von 19773 Kronen.

Da Ungarn keine Kunsthonigfabriken besitzt und die Erzeuger sich mit der
Filschung des Honigs nicht befassen, wird nur ganz reiner Honig ausgefiihrt.
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III. RuBland.

Die Ergebnisse einer von der Handels- und Industriezeitung?!) veranstalteten
Umfrage iiber den Stand der Bienenzucht in Rufland bezeugen ein wachsendes
Interesse der lindlichen Bevolkerung an rationeller Honiggewinnung. Wihrend die
Bienenzucht friiher meist nur nebenher und in primitivster Form betrieben wurde,
hat sie sich in den letzten Jahren zu einem vollstindigen und lohnenden Gewerbs-
zweig entwickelt. Insbesondere ist dies in den Gouvernements Wjatka, Perm, Kasan
und zum Teil in Kostroma und Kiew zu beobachten, wo die Technik bereits eine
beachtenswerte Hohe erreicht hat. Kine grofle Anzahl von Gesellschaften fiir Bienen-
zucht, die fast in keinem Gouvernement fehlen, sorgt durch Vorlesungen und Spezial-
kurse fiir rationelle Unterweisung der Imker und zahlreiche Instruktoren geben An-
leitung in sachgem#Ben Zuchtmethoden. Schliefflich bekundet auch die Regierung
ihr Interesse an einer Erhaltung und Férderung der Bienenzucht durch die Unter-
stiitzung, die sie den von der Milernte an Grisern des Jahres 1911 schwer betroffenen
Imkern durch Gew#hrung von Darlehen in Hohe von 100000 Rbl. hat zuteil werden
lassen. Dank dieser MafBnahmen dirfte die Honiggewinnung einen wesentlichen
Aufschwung nehmen und bei um sich greifender Verbesserung der Technik, weniger
unter den Einfliissen der Witterung zu leiden haben, die bisher ihre Ertrégnisse stark
beeintriichtigten. Hierzu gehéren die zunehmende Abholzung der Wilder in Rufiland,
die fortschreitende Abnahme an Wiesen und Holzschldgen zu Gunsten des Ackerbaus,
Krankheiten der Bienen, ungiinstige Wetterverhéltnisse und Miflernten usw.

Alsdann diirfte russischer Honig auch in groBeren Mengen zur Ausfuhr gelangen
und bei seiner im allgemeinen guten Beschaffenheit leichten Absatz finden. Nach
der letzten bekannten Ziffer (fir das Jahr 1910) betrug die Ausfuhr an Honig
1843 Pud?).

1. Im innern RuBland nimmt das Gouvernement Ufa, das einen Flichen-
raum von 103678 Quadratwerst®) umfafit, fiir die Honiggewinnung den ersten Platz
ein. In dieser Provinz wurden im Jahre 1890 583000 Schwirme gezéhlt. Demnach
entfielen damals auf jede Quadratwerst 5,6 Schwirme, ‘oder, an der Bevolkerung des
Gouvernements gemessen, die sich auf 2000000 Seelen beziffern mag, auf je 100
Einwohner 28,7 Schwirme. Seit 1899 hat eine Zihlung der Schwérme nicht mehr
stattgefunden. Die folgenden Jahre brachten einen raschen Niedergang des Bienen-
bestandes. Thren Grund hatte diese Erscheinung in der schlechten Qualitdt des
1899 gewonnenen Honigs (sogenannter Meltauhonig), die zur Folge hatte, dafl sich
die Zah! der Bienenstocke Ende 1900 bis auf 273658, also dem Vorjahr gegeniiber
um 53% verringerte. An dieses Ungliicksjahr reihten sich alsdann eine ganze
Anzahl mehr oder weniger giinstiger Jahre, so dafl gegenwirtig der einstige Betsand
von etwa 583000 Schwirmen wieder erreicht sein diirfte.

Rechnet man, daf jeder Bienenschwarm nur 10 Pfund*) Honig jahrlich erzeugt,

1) Handels- und Industrie-Zeitung Nr. 3234 vom 11./24. Oktober 1912.

% 1 Pud = 16,38 kg.

% 1 Quadratwerst — 1,06 qkm.

9 1 russisches Pfund = 409 g. \
2
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o gibt dies bei einer Schwarmanzahl von 583000 5830000 Pfund jihrlich oder, in
Puden?') ausgedriickt, 145750 Pud. Frither wurde bisweilen sogar bis 1!/2 Pud, also
das Sechsfache von einem Bienenschwarm geerntet. Im Jahre 1909 ist jedoch das
Honigertrdgnis ausnahmsweise gering gewesen, und man befiirchtete, dafl vielleicht
wieder die Erscheinungen des Winters 1899/00 mit ihren Folgen eintreten konnten,
nidmlich ein massenhaftes Eingehen der Bienen.

Mit der. Honiggewinnung als Erwerbszweig befaft sich im Gouvernement
Ufa eine ganze Anzahl von Personen. In ihren Bienengirten werden oft mehrere
Hunderte von Schwirmen in rahmenférmigen Stécken gehalten. Grofler ist jedoch
diejenige Zahl der Bienenwirte, welche die Imkerei nur als Nebenbetrieb der Land-
wirtschaft auffassen. Ihre Bieneneinrichtungen miissen natiirlich denjenigen der
gewerbsméBigen Imker nachstehen; sie sind bei weitem einfacher, statt der Rahmen-
stocke werden primitive, in Stdmme gehohlte Stécke benutzt.

Als Pflanzen, die fiir die Ernéihrung der Bienen in Frage kommen, sind
Zu nennen:

Ahorn, Weide (Salix pentandra und andere Weidenarten), verschiedene Dolden-
gewiichse, einige Kreuzbliitler, Himbeere, Faulbeerbaum und der ,Konig“ der Honig-
pflanzen, die Linde. Daneben spielen noch eine Rolle Engelwurz (Archangelica
officinalis), Klee, Schwarzkiimmel (Carum carvi), Bérenklau (Heracleum sphondylium),
Weiderich (Epilobium angustifolium), Johannisstrauch (Spiria), wilder Majoran (Ori-
ganum vulgare), Klette, Donnerbart (Sedum telephium), Wermut, Ehrenpreis, wilder
Pfirsich (Amygdalus), Winterraps (Brassica napus oleifera), Lowenmaul, Wiesenkonigin
(Melilotus officinalis), Kornblume, Sonnenblume, Distel, Wolfsmilch, Hahnenfu8, Malve,
Cyanenlilie, gelbe Wolfswurz und Buchweizen.

Kiinstliche Nahrung erhalten die Bienen nur in den gewerbsmiGigen
Imkereien, aber auch dort nur als Notbehelf, um die Bienen vor Hunger zu schiitzen,
wenn die natiirlichen Honigvorrite aufgezehrt sind. Gewdhnlich wird Wabenhonig
oder Schleuderhonig gegeben, selten Zuckersirup. Eine andere kiinstliche Erndhrung
findet nicht statt. Der Honig, den die jungen Bienen im Friihjahr sammeln, pflegt
im allgemeinen bis zum Sommer, der Hauptzeit des Schwirmens der Bienen, aus-
zureichen.

Von den Honigsorten wird vor allem Wabenhonig gewonnen, Schleuderhonig
nur in Imkereien mit Rahmenstdcken. Die beste Sorte ist reiner Linden-Waben-Honig.
Zum Verkauf gelangt dieser in Blechschachteln von 1 bis 5 Pfund Inhalt, welche
die Aufschrift ,Ufatischer aromatischer Linden-Waben-'I-Ionig“ tragen.

Sonst wird der Honig vielfach zum Seihen in Wirmstuben gebracht, dort
sortiert, geknetet und bis zu 30 Grad Réaumur erhitzt. Dann wird er auf Falchen
gezogen und gelangt in den Handel unter dem Namen ,Seih-Honig“ oder ,Roh-
Honig«.

Von diesem Seih-Honig wird manchmal ein Teil einer weiteren Behandlung
unterzogen, nidmlich pasteurisiert. Der Seih-Honig wird zunichst in TongefédBen von

) 1 Pud = 16,38 kg.
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je 1 Pud bis 1'/2 Pud Inhalt in einem gut geheizten Ofen 10—12 Stunden lang
erwirmt, dann wird er in Fifichen aus Lindenholz umgefiillt und 5 bis 6 Monate in
trockenen, geliifteten Rédumen aufbewahrt. Nach dieser Zeit tritt eine Kristallisierung
ein, und es bildet sich ein korniger, graupenartiger Satz im Gegensatz zum Seih-
Honig, der einen mehr §ligen, mastixartigen Satz mit der Zeit absondert. Durch
dieses Verfahren erlangt der Honig grofe Haltbarkeit. Er kann nunmehr lange auf-
bewahrt bleiben, ohne in Gefahr zu laufen, sauer zu werden.

Im Handel befinden sich folgende Honigsorten:

Reiner Lindenhonig, in Blechschachteln von 1—5 Pfund.

Schleuderhonig, und zwar verschiedene Sorten von der besten, dem weiflen
Lindenhonig an bis zum gelben und roten Buchweizenhonig. Dieser Honig wird
gleichfalls in Blechschachteln zu 1 bis 5 Pfund oder in Lindenfifichen zu 1 bis 2 Pud
verkauft.

Seih-Honig in Lindenholzfifchen zu 1 bis 2 Pud.

Pasteurisierter Honig in Lindenféfichen zu 1 bis 2 Pud und dariiber hinaus.

Gezahlt wurden im Jahre 1908 fiir besten Linden-Waben-Honig bis 16 Rubel
das Pud (im Kleinverkauf kostet die Pfundschachtel bis zu 50 Kopeken), fiir Linden-
Seih-Honig 10 Rubel das Pud, fiir pasteurisierten Honig 14 Rubel das Pud.

Eine Honigausfuhr findet von Ufa aus nicht statt, weil nach Angabe der
Héndler die Ware den darauf liegenden Zoll nicht vertrigt. Hauptabsatzplitze sind
die Residenzen St. Petersburg und Moskau.

Neben den genannten Naturhonigarten stellt man auch kiinstlichen Honig
her, und zwar 2 Sorten, eine bessere zu 5,50 Rubel das Pud aus Zucker und Honig,
und eine geringere zu 4,50 Rubel das Pud aus Sirup und Honig. In den Handel
gelangt dieses Priparat unter dem Namen ,Kiinstlicher Honig“. Bei der noch nicht
geniigend ausgebildeten russischen Nahrungsmittel-Gesetzgebung wird die Verfilschung
reinen Naturhonigs mit Kunsthonig nicht bestraft.

In Kunsthonig beschrinkt sich der Absatz auf das ortliche Bediirfnis. Diese
Ware soll fast in allen Stéidten und Handelsplitzen hergestellt werden; die genaue
Darstellungsweise ist das Geheimnis der Fabrikanten.

2. In Polen gibt es nur wenig gréBere Bienenziichtereien. Die Honig-
gewinnung bildet meist nur einen Nebenzweig léndlicher Betriebe oder sie wird aus
Liebhaberei von Privatpersonen betrieben, die sich auch mit dem Handel befassen.
Ziichtereien von mehreren hundert Stécken, wie sie in Podolien und Wolhynien vor-
kommen, sind in Polen selten. Hiufiger sind kleinere Ziichtereien mit bis zu
50 Stocken.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen von Ackerpflanzen hauptsichlich
die Bliiten 'von weilem und schwedischem Klee, Serradella, Winterraps, Esparsette,
Buchweizen und Luzerne in Betracht; ferner die Bliiten aller Obstbdume, der Linden,
Kastanien, weien Akazien, HaselnuB, Weiden, Ulmen und Ahorn.

Im Herbst wird den Bienen nach Bedarf Zuckersirup und Honig als Zusatz-
futter gegeben; andere Siruparten sind bisher nicht verwendet worden.
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Die Honiggewinnung geschieht meist durch Ausschleudern; durch Schmelzen
wird in Polen weniger Honig gewonnen. Letztere Art der Gewinnung soll dagegen
in Podolien und Wolhynien, wo noch Bienenstcke #lterer Systeme im Betriebe sind,
sehr gebriuchlich sein. Der Honig wird entweder in seinem urspriinglichen Zustand
mit den Waben in Fisser verpackt oder gereinigt versandt. Eine besondere Be-
handlung des Honigs fiir die Ausfuhr findet in beiden Féllen nicht statt.

Es werden folgende Honigsorten unterschieden: Scheibenhonig, Schleuderhonig,
geschmolzener und sogen. geschlagener Honig. Schleuderhonig wird im Handel als
Linden-, Akazien-, Klee- und Rapshonig unterschieden. Diese Honigsorten sind von
weiler oder hellgelber Farbe; dunkel oder braun sind Buchweizen- und Heidekraut-
honig; diese haben den stirksten Geruch, wihrend die Besonderheit der ersten Sorten
mehr im Geschmack liegt. Der zum Handel fertige Honig ist kurz nach der Ge-
winnung gewdhnlich dinn und fliissig, kristallisiert aber mit der Zeit. Der helle
Honig kostet 4—5 Rubel auf 1 Pud mehr als der dunkle Honig, zu dem auch der
sogen. Abfallhonig zihlt, der in einigen Gegenden in grofleren Mengen gesammelt
wird und viel Rohrzucker enthélt.

Feste Preise gibt es im Grofhandel nicht. Der Honig wird von den Erzeugern
partienweise gemustert und freibleibend angeboten. Die Preise bewegen sich fir
Schleuderhonig zwischen 10 und 12 Rubel, fir dunklen und Abfallhonig zwischen
6 und 8 Rubel fiir das Pud ab Warschau. Besondere Handelsplitze fir Honig gibt
es nicht. In erster Reihe als Ausfuhrplatz diirfte Warschau stehen, obwohl der meiste
Honig aus Lublin und Siedlec kommt. Im allgemeinen wird im Gouvernement
Warschau der beste Honig hergestellt.

Kunsthonig wird in Polen nicht hergestellt, dagegen kommen Verfilschungen
des Bienenhonigs durch Zusatz von gemahlenen Erbsen, Schwerspat, Kreide, Kartoffel-
sirup vor.

Gesetzliche Vorschriften iiber den Verkehr mit Honig bestehen nicht; Honig
ist nur den allgemeinen polizeilichen Vorschriften iiber den Verkauf von Nahrungsmitteln
unterworfen, wonach Filschungen bestraft werden.

3. Im Amtsbezirk des Kaiserlichen Konsulats zu Kiew hat angesichts
der wachsenden Nachfrage in den letzten Jahren die Honiggewinnung rasch zuge-
nommen und gehort zu den eintriglichsten Nebenzweigen der Landwirtschaft. Der
Bienenzucht widmen sich hauptséichlich Bauern, ferner Geistliche, Dorfschullehrer
und Gutsbesitzer, letztere vielfach als Liebhaber. Kloster betreiben die Bienenzucht
der Wachsgewinnung wegen. Die veralteten Klotzbauten, die hier nur noch bei
Bauern Anwendung finden, werden immer mehr durch Rahmensticke ersetzt. Es
gibt im Amtsbezirke auch mehrere Musterbienenwirtschaften, unter anderen die der
landwirtschaftlichen Schule in Uman (Gouv. Kiew), des Grafen Robrinsky in Smela
(Gouv. Kiew), des Grafen Heiden im Gouv. Podolien u. a.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen hauptsichlich Buchweizen, Linden
und Akazien, weniger Obstbdume, Kleesaaten, Raps und dgl. in Betracht.
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Kiingtliche Nahrung wird den Bienen im Frithjahr nach einer mangelhaften
Uberwinterung in Form von aufgeléstem Zucker gereicht.

Die Honiggewinnung geschieht durch Ausschleudern mittels der Schleuder-
maschine. Die Gewinnung von Honig durch Erwirmen der Waben ist hier nicht
bekannt.

Die Sorten von Honig werden hier als Buchweizen-, Linden- und Akazien-
honig bezeichnet. Der Farbe nach ist der erste dunkel, der zweite heller (mehr
weifllich) und der dritte hellgelb. Der Geruch und Geschmack hi#ngt von den be-
treffenden Pflanzen ab. Der von Bauern erzeugte Honig ist gréBtenteils von un-
bestimmter Farbe und stammt von verschiedenen Pflanzen.

Der Preis der Honige ist verschieden. Schlechtere Sorten, darunter auch
Buchweizenhonig werden zum Preise von 4—5 Rubel, Linden- und Akazienhonig zu
7—9 Rubel das Pud von den Erzeugern an Zwischenhindler abgesetzt. Die beste Sorte
wird aus dem Gouvernement Ufa zum Preise von 11 bis 12 Rubel das Pud bezogen.

Die Bienenziichter befassen sich nicht mit der Ausfuhr ihres Honigs nach dem
Auslande, es sei denn, dafl Zwischenhindler kleinere Posten ausfiihren.

Kunsthonig wird im Amtsbezirk nicht hergestellt, weil es hier an Honig nicht
fehlt und Zucker verhiltnismiBig teurer zu stehen kommt.

Gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig bestehen nicht. Grund-
sitze fiir die Beurteilung des Honigs sind gleichfalls nicht aufgestellt worden.

4. Im Amtsbezirk des Generalkonsulats St. Petersburg wird die Bienen-
ziichterei nicht in bedeutendem Umfange betrieben. In Petersburg kommt unter
anderem Honig zum Verkauf, der im Tianschangebirge gewonnen wird. Er kostet
11 Rubel fiir 1 Pud, im Kleinhandel wird er mit 45 Kop. fiir 1 russisches Pfund
verkauft. Nach Aussage der Hersteller dieses Honigs sei es nicht mdglich, zu diesem
Preise eine Ausfuhr nach Deutschland zu ermoglichen. Soweit ermittelt werden
konnte, wird auch aus Petersburg Honig nach Deutschland nicht ausgefiihrt, vielmehr
nur aus den polnischen und den der russischen Grenze nahegelegenen siidrussischen

Gouvernements.

IV. Italien.

Von altersher bekannt ist die Honiggewinnung der Hybleischen Berge in
Sizilien; diese zeichnen sich auch heute noch durch ihren Reichtum an wilden
Bienenschwirmen aus, die in natiirlichen H6hlungen, alten Baumstimmen und zwischen
Felsspalten sich einnisten. In der Gegend des alten Megara Hyblea, zwischen dem
heutigen Augusta und der Gegend von Modica ist eine reiche Vegetation wohlriechen-
der Pflanzen, namentlich auch von Thymian (sizilianisch Saturedda), welche diesen
Bienenschwirmen zur Nahrung dient. Weiter findet in allen-Teilen der Insel Sizilien,
in denen Limonen- und Orangen-Kultur sich angesiedelt hat, eine verhéltnismaQig
reiche Honiggewinnung statt. Das trifft auch auf die sonstigen Agrumengebiete Std-
italiens zu. In den Bergen und Wildern der Abruzzen ist noch viel wilder Honig
anzutreffen, einzelne Teile dieser Gegend, so die Provinz Teramo, besitzen auch eine
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geregelte Honigerzeugung. Als Gebiet emsig betriebener Honigerzeugung gelten die
Marken und die Romagna, auch in der Paduanischen Ebene und im Piemontesischen
trifft man in den Bauernhofen eine primitive Honiggewinnung fast durchweg an.
Das gleiche ist fiir die Gebiete von Umbrien und Toscana zutreffend. An der Riviera
und in den bergigen Gebieten am Siidabhange der Alpen soll die Honiggewinnung
ziemlich verbreitet sein. Die Art der Gewinnung ist aber durchweg eine ziemlich
primitive.

Statistische Angaben iiber den Gesamtertrag an Honig in Italien liegen
nicht vor. Nach Angaben einer bekannten Exportfirma diirfte die Gesamterzeugung
Siziliens schwerlich 100 Tonnen (1000 dz) iibertreffen. Die Gesamthonigerzeugung
Italiens wird von dem Verein der Bienenziichter in Italien auf 2—3000 dz geschétzt.
Indessen ist diese Schitzung wohl sehr mit Vorsicht aufzunehmen. Schon die Ziffern
der Ausfuhr an italienischem Honig erreichen in einzelnen Jahren einen hoheren als
den angegebenen Betrag. Die Ausfuhr betrug in den Jahren:

1906, . . . . . . 2069 dz

1907. . . . . . . 3366 ,

1908. . . . . . . 2683 ,
Dem steht gegeniiber eine Einfuhr von

1906. . . . . . . 104 ,

1907. . . . . . . 805,

1908. . . . . . . 50O ,

Wollte man die geschéitite Erzeugungsziffer als richtig ansehen, so wére man
gendtigt — wenigstens fiir einzelne Jahre — der Annahme zuzuneigen, dafl die ge-
samte in Italien erzeugte Honigmenge zur Ausfuhr gelange, wihrend man fiir den
eigenen Verbrauch Honig einfiihre.

Die Honiggewinnung ist, von ganz wenigen Ausnahmen abgesehen, Gegen-
stand des Nebenbetriebes. Der in den biuerlichen Betrieben gewonnene Honig wird
von Hindlern aufgekauft, meist in der ganz rohen Form der mit Honig gefiillten
Waben. Nur wenige grofere Erzeuger in der Romagna, in den Marken, im Valtellin,
sind direkte Abgeber; diese wenden der Honiggewinnung auch alle gebotene Sorgfalt zu.

Fiir die Ernihrung der Bienen zur Honiggewinnung kommen zahlreiche
Pflanzen in Betracht. Jahreszeit und Ortlichkeit sind hierfiir bestimmend. Die Flora
[taliens ist reich, aber wechselnd in den verschiedenen Gegenden. Die verschiedeu-
artigsten Leguminosen, Sullah, Crocetta (Eisen- oder Kreuzkraut), Luzerne, Ladinerklee,
Inkarnatklee, Akazien, Linden, die Agrumengewiichse (Limonen, Orangen) bilden nach der
Zone und nach Jahreszeit die vorwiegende Ernéihrung. So kann man in den Marken und
der Romagna vorwiegend die Klee- und Luzernenarten, in Sizilien vorwiegend die
Agrumengewichse und die Sullahpflanzen, in den bergigen und mit Geholzen bedeckten
Gegenden Akazien und Linden als Grundstock der Ernihrung ansehen.

Eine kiinstliche Erndhrung der Bienen findet nicht statt. Die Darbietung von
Zuckerpriparaten wire angesichts der italienischen Zuckerpreise vollig unwirtschaftlich.
Es liegt aber auch ein AnlaB zur kiinstlichen Ernihrung nicht vor, weil der Pflanzen-
wuchs an der Westkiiste und im ganzen Siden wie in Sizilien nur fiir kurze Dauer
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ganz ruht. In den Abruzzen, in Umbrien und in Oberitalien besteht bei den kleinen
Bauern vielfach noch das Verfahren, daB man den Schwarm nach vollendeter Honig-
ernte totet, die Waben dem Stock entnimmt und im kommenden Frithjahr Wild-
schwirme einfingt. Dort, wo man der Honiggewinnung mehr Sorgfalt zuwendet,
lifit man einen Teil des Honigvorrates als Bienennahrung zuriick.

‘ Fir die Honiggewinnung finden die Verfahren des Ausschleuderns und Aus-
pressens Anwendung. Erwérmen und Abseihen ist nicht bekannt, wohl .aber einfaches
Ablaufenlassen des Honigs aus den Waben. Die Verwendung der Schleuder ist bei
den groBeren Erzeugern und bei den Hindlern, welche sich der Ausfuhr von Honig
widmen, durchaus bekannt. Dagegen wird ein besonderes Reinigungsverfahren
fiir den geschleuderten Honig nicht angewandt. Zur Ausfuhr kommt ausschlieSlich
geschleuderter Honig, der unmittelbar nach der Ernte fliissig und durchsichtig, spiter
kornig erscheint.

Man unterscheidet im Handel nach der Art der Gewinnung geschleuderte und
ausgepreite Honige. Die geschleuderten sind wieder in weiGe, hellgelbe und dunkel-
gelbe Sorten geschieden; die ausgeprefiten Honige sind stets dunkelgelb und unrein.

Als bekannte und beliebte Sorten gelten der Orangenhonig (fiori d’arancio) und
der Honig der Monti Hyblei (Sizilien), Akazienhonig, der Honig der Marken, Honig
vom Monte Rosa und aus dem Veltlin (Bormio), Honig von Pragelato (Provinz Turin),
Honig von Teramo (Abruzzen).

Von seiten der Generaldirektion der Steuern und Zélle wird als Grundpreis
fir die Bewertung der Einfuhr und Ausfuhr 75 Lire fiir 1 dz angenommen. Nach
anderen Angaben werden fiir geschleuderten Ausfuhrhonig 85—90 Lire fiir 1 dz be-
zahlt; bei sizilianischem Honig werden 70—80 Lire fiir das rohe Erzeugnis und fiir
den gut geschleuderten wund zur Ausfuhr bestimmten Honig bester Qualitit bis
150 Lire auf 1 dz angelegt.

Als Hauptausfuhrplatze kommen fiir sizilianischen Honig wohl wesentlich
Palermo und Catania (frither auch Messina) in Betracht. Fiir das {ibrige Italien sind
Neapel und Genua zu nennen. Ein regelmiBiger Honigmarkt scheint in Bologna zu
bestehen, von wo aus regelméaBige Preisnotierungen verbreitet werden. Als Bestimmungs-
plitze sind besonders Hamburg, Berlin und Miinchen zu nennen.

Kunsthonig wird in Italien nicht hergestellt. Bei den hohen Zuckerpreisen
wire dessen Herstellung nicht gewinnbringend.

Besondere gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig bestehen in
Ttalien nicht. Wie alle Nahrungsmittel fillt auch der Honig unter die Vorschriften
des Sanititsgesetzes, welche sich auf Filschungen usw. beziehen. Die Kiufer miissen
sich iiber Ursprung und Reinheit selbst GewiBheit verschaffen; Gefahr liegt aber auf
diesem Gebiet nicht vor, weil Filschungen und kiinstliche Nachahmungen unwirt-

schaftlich sein wiirden.

V. Spanien.

Uber die Zahl der Imkereibetriebe und der Bienenstécke in Spanien liegen
einigermafen zuverldssige statistische Angaben nicht vor. Ein in den einschligigen
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Fragen bewandertes Mitglied des Hauptvereins der Bienenziichter, welches bestrebt
ist, den spanischen Bauern die Grundbegriffe einer sachgeméflen Bienenzucht beizu-
bringen und das Interesse an diesem Erwerbszweig soweit zu steigern, daf die Ein-
richtung von Imkereibetrieben in gréBerem Maflstabe moglich wird, schétzt die Zahl
der Bienenziichter in Spanien auf etwa 5—6000 mit 15—18000 Bienenstocken.

Der Gesamtertrag an Honig ist beim Fehlen jeglicher Unterlage gleichfalls
nur ungefihr°zu schitzen. So wird der Gesamtertrag einer guten Jahresernte in der
honigreichen Gegend von Valencia von einem bekannten Bienenziichter in Castellon
auf etwa 12500 kg angegeben. Etwa 25000 kg diirften in Aragonien, je ebensoviel
in den Provinzen Guadalajara, Cuenca, Castellon, Alicante, Catalonien und den beiden
Castilien, an 40 000 kg und mehr in Murcia, Estremadura, Galicien und den nordwest-
lichen Provinzen zusammen, und 60 bis 100000 kg in Andalusien geerntet werden.

Ein bedeutender Honighéindler in Tortosa (Prov. Tarragona) schitzt den Gesamt-
ertrag einer guten Jahresernte an Honig auf 5—600000 kg, was nach den sonst vor-
liegenden Mitteilungen eher zu hoch als zu niedrig gegriffen sein diirfte. In Jahren
mit ungiinstiger oder gar schlechter Witterung sinkt die Ernte leicht auf die Hélfte
oder gar auf ein Viertel der angegebenen Menge herab.

Eine Honiggewinnung im grofen kommt nur ganz vereinzelt, d. h. dort vor,
wo ein Bienenziichter einen mit den neuesten Hilfsmitteln ausgeriisteten Imkereibetrieb
besitzt und die Honiggewinnung zum Erwerb betreibt, wie in den Gegenden von
Valencia, Castellon, Alicante, und .in geringerem Umfange in Aragon und Catalonien.
Im allgemeinen wird die Bienenhaltung nur nebenher betrieben. Die Bienenstocke
werden von den Bauern mit den einfachsten Hilfsmitteln, einem ausgehohlten Baum-
stamm, aus Korkplatten usw. meist selbst hergestellt, und ein Bauer besitzt selten
mehr als 2—3 wenig gerdumige Stocke. Die allmihliche Umwandlung der primitiven
Vorrichtungen in zeitgemife nimmt langsam aber stetig zu und damit auch die
Menge der erzeugten Ware. Bis jetzt wird fast die gesamte Masse des in Spanien
geernteten Honigs im Lande selbst verzehrt und zwar meist an Ort und Stelle vom
Erzeuger und seiner Familie. In der Umgegend groferer Stidte wird der Uberschu8
von umherziehenden Hindlern aufgekauft, die ihn dann in der Stadt, durcheinander-
gemischt und, falls erforderlich, nach vorgingiger Reinigung, weiter verkaufen.

Der GroBhandelspreis betrigt fir die gewoOhnlichen Sorten je nach ‘der
mehr oder minder grofen Reinheit 70—85 Pesetas?) fiir 1 dz; ganz reine und klare
Ware bringt 85—100 Pesetas fiir 1 dz. In den Verkaufsgeschiften wird der Honig
gereinigt und fast ausschlieflich in hiibschen und sauberen, 3/3—1 kg fassenden Glas-
gefillen unter irgend einer Marke, meist auch mit einer Herkunftsbezeichnung, unter
Aufschlag von etwa 50%, auf die GroBhandelspreise feilgehalten. Doch bringen auch
die Bauern aus der Umgegend der Stddte den gewdhnlichen Honig, meist nicht besonders
gereinigt, in groflen Steinkriigen, je etwa 25—40 kg fassend, auf die Marktplitze, wo
er in beliebigen Mengen ausgewogen wird.

1) 1 Peseta = 0,81 M,
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Die Stadt Barcelona erhebt neuerdings fiir den eingebrachten Honig eine Ver-
brauchssteuer von 10 Pes. fiir 1 dz. In Valencia betrigt diese nach Mitteilung des
dortigen Konsulats 25 Pes. fiir die gleiche Menge.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen aullerordentlich zahlreiche Pflanzen
in Betracht. Insgesamt sind 652 honigfiihrende Pflanzen und Biume auf der iberi-
schen Halbinsel gezihlt worden. Folgende Pflanzenfamilien, die von den Bienen be-
flogen werden, sind zu nennen: Aceraceen, Amaryllidaceen, Amygdaleen, Araliaceen,
Asclepiadaceen, Aurantiaceen, Berberidaceen, Betulaceen, Borraginaceen, Cactaceen,
Campanulaceen, Caprifoliaceen, Cariofilaceen, Celastraceen, Cistaceen, Compositen,
Coniferen, Convolvulaceen, Cornaceen, Crassulaceen, Cruciferen, Cucurbitaceen, Cupuli-
feren, Dipsaceen, Elaeagnaceen, Ericaceen, Euphorbiaceen, Fumariaceen, Geraniaceen,
Hippocastanaceen, Iridaceen, Philadelphaceen, Labiaten, Leguminosen, Liliaceen,
Malvaceen, Oleaceen, Papaveraceen, Papilionaceen, Polygonaceen, Pomaceen, Primulaceen,
Ramnaceen, Ranunculaceen, Rosaceen, Salidineen, Tiliaceen, Ulmaceen, Umbelliferen,
Violaceen.

Die erstaunlich hohe Zahl der Honig liefernden Pflanzen 148t, unter Bertick-
sichtigung der iiberaus giinstigen klimatischen Verhiltnisse des Landes, die Halbinsel
als fiir die Bienenzucht im hohen Grade geeignet erscheinen. Dasselbe gilt fiir die
zu Spanien gehorigen Balearischen Inseln, insbesondere fiir Mallorca und Menorca,
welche erstklassigen Honig in sehr reichlichen Mengen hervorbringen.

In trockener Jahreszeit oder bei ungiinstiger Witterung erhalten die Bienen eine
kiinstliche Nahrung in Form von Zuckerpriparaten, auch sollen in einzelnen
Gegenden (wie z. B. in der Umgend von Valencia) getrocknete Krauter zur Ver-
wendung kommen. Doch ist zu bemerken, daBl die kiinstliche Erndhrung der Bienen
nur vereinzelt gehandhabt und systematisch wohl nur in groferen Imkereibetrieben
angewendet wird.

Die Art der Honiggewinnung ist verschieden:

a) Das Ausschleudern der Waben mittels eines einfachen Apparats ist nur dort
in Ubung, wo schon Bienenstocke und hiuser mit beweglichen natiirlichen oder
kiinstlichen Waben vorhanden sind, wie in den Provinzen Catalonien, Aragon und
Alicante. Dieses Verfahren ist daher bei der bis jetzt nur geringen Verbreitung
dieses modernen Hilfsmittels noch recht selten.

b) In den weitaus meisten Fillen preBt der Bauer mit der Fruchtpresse die
Waben aus. Der so erzeugte Honig ist naturgem#f ziemlich unrein und enthilt be-
sonders viel Zellenteile, er dient aber auch fast ausschlieflich fir den Hausgebrauch
und kommt kaum in den Handel. Fiir letzteren Zweck wird die Ware vom Grof-
hiindler einer Reinigung, in der Hauptsache durch nachtrégliches Ausschleudern,
unterworfen und fast immer mit anderem Honig, besonders solchem mit hellerer
Farbe, vermischt, um ihm einen guten Geschmack, ein besonderes Aroma und eine
einheitliche Farbe zu verleihen.

¢) Das Erwirmen der Waben und Auffangen des herausfliefenden Honigs ist
gleichfalls in einigen Gegenden in Ubung; beim Verkauf wird mit dem etwa nicht
ganz rejnen Honig wie vorstehend angegeben verfahren,
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Mit dem zur Ausfuhr gelangenden Honig wird wie mit dem zum Verkauf in
den Stddten bestimmten verfahren, doch befindet sich der Honig, abgesehen von
etwaiger Vermischung mit anderen Sorten, in seinem natiirlichen Zustand.

Es werden in Spanien zahlreiche Honigsorten unterschieden, die ihren
Namen meist von den Pflanzen herleiten, die den Bienen in der Hauptsache zur
Einbringung des Honigs gedient haben; sie sind demnach in den einzelnen Landes-
teilen verschieden. Von den landldufigsten Bezeichnungen seien folgende wieder-
gegeben:

a) Romero = Rosmarin; in ganz Spanien vorkommend und auch als allgemeine
Bezeichnung fiir feine, erstklassige Ware gebrauchi, dient in den siidlichen Provinzen
aufler als Nahrungsmittel in seinem natiirlichen Zustande besonders zur Bereitung dcs
»Turron“, eines marzipanahnlichen Gebicks, welches vorzugsweise zur Weihnachtszeit
zum Verkauf und in grofien Mengen nicht nur nach dem Norden Spaniens, sondern
auch nach auswirts zur Versendung gelangt. An erster Stelle genannt und geriihmt
wegen ihrer Turronbereitung ist die Stadt Gojona in der Provinz Alicante, sowie
ferner Cadiz.

Der Romerohonig, wie im {ibrigen auch die nachgenannten anderen Sorten,
kommt sehr hell, fast weil wund durchscheinend vor, jedoch auch in Farben-
abstufungen von gelb bis zu dunkelorange. Die Bezeichnung nach der Pflanze
deutet zugleich das Aroma an, welches bei guten Sorten sehr ausgeprigt ist. Der
Geschmack der besseren Sorten ist zart und iiberaus angenehm. Die Konsistenz
ist verschieden und richtet sich nach dem Grad der Reinheit, nach dem Xlima
und der Jahreszeit. Die Schleuderhonige sind oft recht fliissig; die durch Pressen
der Waben gewonnenen in der Regel fester und korniger. Im Winter oder an
kalten Orten aufbewahrt, verdickt sich der Honig, oft bis zum volligen Festwerden;
desgleichen auch mit dem Alter. Einjéhriger Honig ist schon undurchsichtig und
erreicht, je nach der Sorte, eine mehr oder minder grofle Hirte. Die Aufbewahrung
im Sommer ist nur an kiihlen trockenen Orten ratsam, da der Honig bei andauernder
grofer Hitze leicht in Gérung iibergeht.

b) Azahar = Orangenbliitenhonig, hauptsichlich in den Kiistengegenden von
Castellon, Valencia und Alicante vorkommend, von wundervollem Aroma, schéner
durchsichtiger Farbe und prachtvollem Geschmack.

¢) und d) Espliego = Lavendelhonig, und Tomillo = Thymianhonig, sind gute,
aromatische, weit verbreitete Sorten, die vielfach mit Romero vermischt in den
Handel kommen. Ihre Farbe ist im allgemeinen dunkler, etwa bernstein- bis ockergelb.

e—g) Cart panical = Radendistelhonig, Sapell = Heidekrauthonig, Pino = Fichten-
honig, sind geringere Sorten, die man gern mit den vorerwihnten anderen vermischt.

h—k) Algarrobo = Johannisbrotbaumhonig, Castano = Kastanienhonig, Corcho =
gewdhnliche Sorte (nach den aus Korkplatten gefertigten Bienenstocken so bezeichnet),
sind geringerwertige Sorten, die unvermischt nicht und sonst iiberhaupt nur selten im
Handel zu haben sind.

Der Preis der zur Ausfuhr gelangenden Honigsorten ist im allgemeinen der-
selbe, wie fiir den GroBhandel bereits angegeben (S. 14). Eine geregelte  Ausfuhr
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im groflen findet bis jetzt nicht statt; einzelne Bienenaiichter des Landes senden ihren
iiberschiissigen Honig besonders nach Nordafrika ; kleinere Mengen werden nach Frankreich
versandt und sollen hie und da nach Hamburg gehen und dort gute Preise erzielen.

Nach der amtlichen Statistik der Generalzolldirektionen in Madrid betrug die
spanische Ausfuhr im Jahre 1907 insgesamt nur 19 457 kg im Werte von 15566
Pesetas, wobei der dz zu 80 Pes. durchschnittlich angenommen ist. Von dieser Menge
sind nach Deutschland nur 5 kg im Werte von 4 Pes. gelangt. Die Hauptausfuhr
erstreckte sich auf Algier mit 14643 kg im Werte von 11634 Pes., dann folgt Frankreich
mit 1184 kg. Nach den vorldufig fir 1908 mitgeteilten Zahlen hat die Gesamt-
ausfuhr an Honig widhrend dieses Jahres nur 14 782 kg im Werte von 11826 Pes.
betragen.

Soweit nach dem vorstehenden von einer Ausfuhr zu reden ist, und soweit sich
feststellen lie, findet eine solche in erster Linie von Castellon, Valencia, Alicante
und Cadiz aus statt.

Eine nennenswerte Einfuhr an Honig nach Spanien findet nicht statt.

Kunsthonig ist in Spanien unbekannt. Bei den sehr hohen Zuckerpreisen (1 dz
etwa 115 Pes.), welche die Durchschnittspreise fiir reinen Naturhonig (1 dz etwa 80 Pes.)
um 409Y, iibersteigen, ist der Ersatz des Honigs durch Zuckerpréparate so gut wie
ausgeschlossen. Wenn der naturreine Honig tiberhaupt irgend welchen Zusatz erhilt,
so konnte dies nur bei dem Kleinhéindler geschehen. In groflerem Mafstabe soll
derartiges nie beobachtet worden sein.

Besondere gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig bestehen
zurzeit nicht!). Doch diirften die Vorschriften der Artikel 356, 357 und 547, ev.
592 und 595 des spanischen Codigo penal, welche die Vergehen gegen die Gesundheit
behandeln und sich auf den Verkauf aller Lebensmittel (in erster Linie auf den
Verkehr mit Fleisch) beziehen, natur- und sinngemiB auch auf den Verkehr mit Honig
auszudehnen sein.

Uberwachung der Mirkte usw. ist verschiedentlich, die strenge Verfolgung
der vorbezeichneten Vergehen zuletzt durch ein Rundschreiben der Staatsanwaltschaft
des Obersten Gerichtshofes in Madrid in Ausfiihrung einer Koniglichen Verordnung
vom 16. August 1906 (Gaceta de Madrid vom 17. August 1906) angeordnet worden.

VI. Portugal.

Die Bienenzucht, die in fritheren Jahren ein blithendes Gewerbe war, hat in den
letzten Jahrzehnten viel von ihrer Bedeutung verloren. Statistische Angaben iiber
die Zahl der Imkereibetriebe und der Bienenstocke liegen nicht vor, ebensowenig iiber
den Gesamtertrag an Honig; aus der Ausfuhrstatistik ist aber zu ersehen, dafl die

) Nach einer neueren Kgl. Verordnung, betr. die Verhitung der Verfilschung von
Nahrungsmitteln vom 22. Dezember 1908 (Gaceta de Madrid S.1182) darf unter der Bezeichnung
Honig (Miel) nur der Stoff zugelassen werden, den die Bienen erzeugen, indem sie die zucker-
haltigen Sifte, die sie aus den Bliten und anderen Teilen von Pflanzen sammeln, umwandeln.

Der reine Bienenhonig darf als zulissige Hochstmengen enthalten: 20°/, Wasser, 0,3 bis
0,8 %/, mineralische Stoffe, 1 bis 8°/, Saccharose, 656—77 °/, Invertzucker, 1,4 bis 8 9/, verschiedene
Dextrine und 0,04 bis 0,189/, Saure, als Ameisenséiure berechnet.
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Ausfuhr an Honig von Jahr zu Jahr zuriickgeht. Im Jahre 1872 betrug die Ausfuhr
noch 500 Tonnen, seitdem ist sie aber stetig zuriickgegangen, so da im Jahre 1907 nur
noch 500 kg ausgefiihrt wurden. Heute wird die Honiggewinnung nur noch als
Nebenzweig der Landwirtschaft betrieben.

Eine kiinstliche Erndhrung der Bienen ist ganz unbekannt und auch wohl
nicht erforderlich, da die reiche Flora Portugals den Bienen ausreichende Nahrung
gewdihrt. Als Pflanzen, die zu ihrer Ernihrung dienen, kommen hauptséchlich
in Betracht Heidekraut, Rosmarin, Zistenrdschen und Stechginster. Die beiden letzteren
Pflanzen wachsen besonders in den stidlichen Provinzen in grofier Menge. Auflerdem
aber liefern die Feigen durch den siien Saft, den sie ausschwitzen, den Bienen ein
willkommenes Futter.

Die Honiggewinnung geschieht im allgemeinen noch auf die primitivste Art
durch Auspressen der Waben. Einer besonderen Reinigung wird der Honig nicht
unterworfen. Ein einziger groBerer Landwirt hat vor kurzem angefangen, eine Zentri-
fuge zum Ausschleudern des Honigs zu verwenden.

Obgleich der Honig nicht immer gleich ausfillt und an Farbe und Geschmack
Verschiedenheiten aufweist, so macht man doch fiir die Bewertung und den Verkauf
keinen Unterschied. Nur der neuerdings in den Handel gekommene Schleuderhonig
wird zum Unterschied von dem gewshnlichen als ,Mel centrifugado“ verkauft und
besser bezahlt.

Der Preis fiir den gewohnlichen Honig betriigt 130 Reis!) das kg, Schleuder-
honig kostet etwa 300 Reis das kg.

Zuckerpriparate als Ersatz fiir Honig kennt man nicht, schon aus dem
Grunde, weil der Zucker teurer ist als Honig. Als fiir den Honig noch bessere Preise
bezahlt wurden, wurde ihm zuweilen Sirup zugesetzt, doch soll auch dies heute nicht
mehr der Miihe wert sein.

Gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig und Grundsitze
fiir seine Beurteilung bestehen in Portugal nicht.

VII. Griechenland.

Die Anzahl der Bienenstdcke in Griechenland betrug im Jahre 1903 201 314;
die Zahl der Imker 13 000. Diese Zihlung wurde von der Griechischen landwirt-
schaftlichen Gesellschaft veranlaBt und durch die Volksschullehrer ausgefiihrt.

Der Gesamtertrag an Honig schwankt von 1000000 bis 1200000 Oka?),
kann jedoch in guten Bliitenjahren noch hoher ausfallen.

Die Bienenzucht wird hauptstchlich von lindlichen Pflanzern betrieben. Seit
einigen Jahren widmen sich viele Gelehrte und wissenschaftlich gebildete Grundbesitzer
mit Eifer der modernen Bienenzucht und legen wissenschaftliche Imkereibetriebe an.

Fiir die Erndhrung der Bienen kommt hauptsichlich Thymian in Betracht,
von dem der aromatische Honig herstammt. Auch die Bliiten der Obstbiume und
einige wildwachsende, wohlriechende Jahresgewichse liefern aromatischen Honig.

") 1 portugiesischer Milreis — 1000 Reis = 4,54 M.
) 1 Oka = 1,28 kg.
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Den Bienen wird kiinstliche Nahrung, bestehend aus kondensiertern Most
(petmest) oder aus Rosinensirup (stafidini) oder gewéhnlichem Honig, gegeben, wenn
die Bienen schwach sind, oder wenn andauernde Trockenheit herrscht. In vielen
Provinzen, wo die Pflanzenbliite eine dauernde ist, findet keine kiinstliche Ernéhrung
statt, da die Bienen 11 Monate im Jahr arbeiten.

Der Honig wird auf zweierlei Art gewonnen, und zwar bei den é&lteren
Bienenstocken (Kérben, Baumstdmmen, Tongefaflen usw.) durch Auspressen; bei den
neueren holzernen Bienenh#usern mit beweglichen Waben unter Verwendung des
Schleuderapparats (extracteur).

Es gibt noch eine andere Art der Honiggewinnung, némlich durch Abtropfen;
aber diese Methode wendet man seltener an, man gebraucht dieses Mittel nur aus-
nahmsweise im Frihling, wo der Honig ganz klar ist.

Nachdem der Honig durch Auspressen oder durch andere Mittel aus den Waben
herausgezogen ist, seihen ihn die Bauern durch ein grobes Leinentuch (linatsa) und
reinigen ihn; andere, die fortschrittlicher sind, benutzen einen besonderen Filtrier-
apparat. Nach dieser Reinigung bringt man den Honig in einen Krug oder in grofie
Tongefifle; darin klirt sich der Honig. Dann schiumt der Imker ihn ab, und nach
Verlauf von zwei Monaten ist der Honig klar.

Es werden von Honigsorten unterschieden:

a) Honig, welcher aus Bienenstocken mit beweglichen Rahmen stammt und durch
den Schleuderapparat gewonnen wird;

b) Honig, der aus Korben usw. stammt und durch Auspressen gewonnen wird;

c) als besondere Sorte Herbsthonig, der von Heidekraut, von der Sandbeere
(Kumari) usw. herriihrt.

Honig von Bienenstocken mit kiinstlichem Rahmen ist durchsichtig und von
goldiger Farbe, wihrend derjenige aus den Korbstocken sehr dickfliissig, farblos und
sehr aromatisch ist, so daB er einen beienden, schweren Geruch entwickelt.

Die Farbe, das Aroma und die Konsistenz des Honigs sind nach den Ortlichkeiten
verschieden.

Der Preis des Honigs hingt von der Art seiner Gewinnung, von den Pflanzen,
von denen die Bienen sich n#hren, und im allgemeinen von seiner Zurichtung fiir
den Handel ab.

Der gute Honig von Hymettos, von Spetsae, Hydra, Zante und von der Mani
(Maina), der aus hélzernen Bienenhiusern gewonnen wird, kostet 2,50 bis 3,00 Drachmen?)
fir 1 Oka; derjenige aus den gewdhnlichen Stocken kostet, da er nicht rein ist, fiir
1 Oka 1,30 bis 2,00 Drachmen, je nach der Jahresernte. Es gibt auch billigen Honig
zu 0,80 bis 1,00 Drachmen fiir 1 Oka, das ist besonders der Herbsthonig, welcher
eine rotliche oder orangerote Farbe hat.

In Karystos beim Dorfe Kallianou wird ein Honig von wilden Rosensticken
gewonnen, welcher 8 bis 10 Drachmen das kg kostet. Dieser Honig ist sehr klar und
aromatisch, vielleicht gibt es nicht seinesgleichen in der Welt. Seit #ltesten Zeiten

beziehen die jeweiligen Sultane diesen Honig.

1 1 Drachme = 0,81 M.
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Die Ausfuhr von griechischem Honig ist gering und iibersteigt jéhrlich nicht
5000 kg, aus dem Grunde, wéil der Handel mit dieser Ware nicht organisiert ist,
sondern nur von Kleinhindlern betrieben wird.

Verfilschungen des Honigs kommen nicht vor. Ausnahmsweise wollten in
einem Jahre, wo anhaltende Trockenheit herrschte und die Ernte gering war, einige
Bauern Rosinensirup statt Honig verkaufen. Die Regierung verfiigte aber die Beschlag-
nahme dieses Erzeugnisses, seitdem verkauft niemand mehr verfilschten Honig,
sondern nur natiirlichen Bienenhonig.

Besondere gesetzliche Bestimmungen gegen die Verfilschung des Honigs
bestehen nicht, iibrigens nehmen die Imker und Kaufleute nicht ihre Zuflucht zu
solchen Mitteln, da selbst der billigste Honig mit dem besten amerikanischen Honig
in Wettbewerb treten kann.

VIIL. Vereinigte Staaten von Amerika.

Nach den im Jahre 1900 verdffentlichten Zensurberichten der Bundesregierungen
gab es in den Vereinigten Staaten 706261 Imker, welche 4109526 Schwirme in
ihrem Besitz hatten. Der Wert der Bienen wurde auf 10186513 Dollar beziffert.
Seit 1900 schitzt man eine Zunahme von 10 %,

Der Gesamtertrag wurde im Jahre 1908 auf 61196116 Pfund Honig und
1165315 Pfund Wachs im Werte von 22 Millionen Dollar geschitat.

Man findet in manchen Stidten Imker, die sachgemife Honiggewinnung
betreiben, aber man mufl diese doch als einen landwirtschaftlichen Nebenzweig bezeichnen,
da auch die stidtischen Imker meist ein landwirtschaftliches Gewerbe, Girtnerei,
Obstzucht usw. haben. Im groflen findet die Gewinnung von Honig heute vor allem
in den Staaten Texas, Californien, New-York und Utah statt. Im Staate Texas hat
sie die meiste Verbreitung gefunden, nachdem die Farmer durch das Vorfinden vieler
wilden Honigstocke auf die intensivere Ausbeute dieses gewinnbringenden land-
wirtschaftlichen Gewerbes kamen. Man schitzt heute den Ertrag von Zucht-
bienenhonig in Texas auf etwa 5 Millionen Pfund. Uber die Gewinnung des von
wilden Bienen stammenden Honigs liegen keine Berichte vor. Man darf aber an-
nehmen, dafl der von Texas kommende, sehr unreine Honig meist von wilden Honig-
stocken gewonnen wird und mit dem Honig von Zuchtbienen gemischt ist.

Fiir die Erndhrung der Bienen kommen hauptsichlich folgende Pflanzen in
Betracht:

Wilder Salbei (Sage) in Texas Californien, Arizona und Colorado; in Californien
und Utah, neuerdings auch in Colorado trifft man tausende .von Bienenstdcken
in den mit Salbei und wilden Striuchern bewachsenen freien Ebenen und an
den Bergabhingen. Hier diirfte man die Honiggewinnung wohl schon als ein
selbstindiges Gewerbe ansehen. Luzerne (Alfalfa) in Californien, Colorado, Utah;
weiller Klee, roter Klee, siiler Klee, schwedischer Klee in den zentralen und 0stlichen
Staaten; Orangebliiten in Florida und Californien; Lindenbliten in Wisconsin, Michi-
gan, New-York, Massachusetts; Buchweizen in New-York, Pennsylvania, Michigan,
Wisconsin, Maine, Virginia; die Bliite der verschiedenen Obstbiume und Straucher
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in allen Oststaaten und die der vielen wilden Pflanzen und Striucher wie weifler
Chaparelle, Mosquite, Mexikanische Dattelpflaumen, Manglebaum usw. im fernen
Westen.

Kiinstliches Futter wird den Bienen oft im Winter gereicht. Man benutzt
hierzu meist die schlechtesten Sorten von Rohrzucker oder auch Sirup. Der Versuch,
die Bienen mit Stirkesirup zu fiittern, hat sich nicht bewihrt. Auch sind die Er-
gebnisse der kiinstlichen Fiitterung nicht sehr giinstig zu nennen.

Die Honiggewinnung geschieht meist durch Ausschleudern der Waben. Auch
das Erwirmen der Waben und Abseihen des fliissigen Honigs ist vielfach iiblich.
In manchen Gegenden wird von den Imkern, welche sich noch nicht an moderne
Einrichtungen gewShnt haben, der sogenannte Sonnenprozell angewendet, wobei die
Waben der Sonnenwirme ausgesetzt werden, um den Honig aus den Zellen zu
schmelzen.

Einer besonderen Reinigung oder sonstigen Behandlung wird der fiir die Aus-
fuhr bestimmte Honig nicht unterworfen. Das amerikanische Nahrungsmittelgesetz
gestattet unter ,Honig“ nur den Verkauf im urspriinglichen Zustand. Besondere
Vorschriften fiir die Ausfuhr bestehen nicht, und weder Imker noch Wiederverkiufer
nehmen Riicksicht darauf, ob der Honig fiir den Inland-Verbrauch oder die Ausfuhr
bestimmt ist.

Man unterscheidet mehrere Sorten von Honig. Im Kleinhandel findet man
nur in den feinsten Geschiften Spezial-Honige, wie Lindenbliitenhonig (Basswood
Honey), Wei-Klee-Honig (White Clover Honey). Diese beiden Sorten geben ver-
mischt einen prachtvollen Honig, der sich grofter Beliebtheit erfreut. Im Osten
kauft man gern den dunkel aussehenden Buchweizen-Honig (Buck-Wheat Honey).
TImmer mehr biirgert sich der Luzerne-Honig (Alfalfa Honey) ein, der von wasserheller
Farbe ist, in der Helle nur noch iibertroffen von dem Salbei-(Sage)Honig in Californien.
Der letztere wird besonders fiir Arzneien in groSen Mengen gebraucht. Im allgemeinen
aber erscheinen alle diese Honigsorten, zu denen noch der feine Orangenbliitenhonig,
in kleineren Mengen auch der Himbeerhonig (Raspberry-Honey) kommen, nur in
gemischtem Zustande als ,Pure Honey“ im Handel. So fiihrt in Chicago keines der
groflen Warenhiuser eine bestimmte Honigmarke, die auf den Ursprung des Honigs
hinweist. Am liebsten wird der Wabenhonig gekauft, der in unverfilschtem Zustande
auf den Markt gelangt.

Der Preis der zur Ausfuhr gelangenden Honigsorten ist 6—8 cents fir
1 Pfund frei New-York. Der dunkle Honig erzielt den niedrigsten Preis. Waben-
honig kostet 10—15 cents das Pfund.

Vielfach wird der Honig aus dem Hauptausfuhrgebiet Californien von San
Francisco unmittelbar nach Europa verschickt (mit der Bahn bis New-York). In
fliissigem Zustand wird Honig in Kannen, welche je 5 Gallonen enthalten (60 englische
Pfund) versendet. Der Wabenhonig enthilt je 12 oder 24 Honigwaben (Combs) in
einer Kiste; je 10 Kisten werden zusammengepackt. Texas-Honig wird meist von
Galveston aus ausgefiihrt. Dieser Honig 16t sich auf den groSen Mirkten der Uninn

sehr schlecht verkaufen, da er meist ein Gemisch von wildem und von anderem
3
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Honig ist und daher eine sehr unreine Farbe hat. Es ist sehr leicht moglich, da8
von diesem schlechtesten Honig der Union ein grofler Teil nach Deutschland ge-
kommen ist. Er wird meist in Fissern von 700 Pfund versandt.

Als Ausfuhrhonig kommen am meisten in Betracht:

California White Sage extracted Honey (Californischer weiler Salbei-Honig);
Orange Blossom Honey (Orangebliiten-Honig);

Utah Water White Alfalfa Honey (Utah wasserheller Luzerne-Honig);
Wisconsin und New-York Basswood Honey (Lindenbliiten-Honig).

Fiir Béckereizwecke eignet sich am besten Californien- und Utah-Honig, fiir den
Tischgebrauch Wisconsin oder New-York Basswood und White Clover Honey (Linden-
bliiten- und Weilkleehonig) und California Sage Honey (Salbei-Honig).

In bezug auf die Honigverfialschungen ist zu bemerken, daf in fritheren
Jahren Unmengen von mit Stérkesirup gemischtem Honig auf den Markt kamen.
Neuerdings hat die Honigverfilschung bedeutend nachgelassen. Das Nahrungsmittel-
gesetz hat sehr vorteilhaft auf die Reinheit der Honigsorten gewirkt. Die Bundes-
regierung hat tiberall ihre Inspektoren, die sowohl bei den Imkern, wie auch bei den
Grof- und Kleinhdndlern Proben entnehmen. Mehr als die Geldstrafe scheut man
die Verotfentlichung der Verurteilung mit genauer Firmenangabe. Gefilschter Honig
darf verkauft werden, wenn er auf der Bezettelung als ,adulterated Honey“ be-
zeichnet ist. Frither wurde in ein Glas ein kleines Stiick Wabe mit Honig, der noch
nicht ganz reif und deshalb minderwertig war, gesteckt und das Gefil mit Stiirke-
sirup aufgefiillt; es kam oft vor, dal iiber 50 %, des Inhaltes Stirkesirup war. Man
schitzte die Filschungen an ausgelassenem Honig bis vor 4 Jahren auf etwa 35 %,
der Handelsware. Aber gegen diese Filschungen gingen noch vor der Bundes-
regierung die Einzelstaaten an. Besonders Wisconsin und Illinois erlieBen sehr
strenge Gesetze. Das Bundesgesetz hat mit Untersuchungen des in einem Staate
hergestellten und dort verbleibenden Honigs nichts zu tun, sondern die Bundes-
inspektoren sind nur zu Untersuchungen der Lebensmittel befugt, die von einem
Staat in den andern gelangen, also fiir den zwischenstaatlichen Verkehr. Wohl steht
ibnen aber das Anklagerecht bei der einzelstaatlichen Regierung wegen Filschung zu.
Heute ist es vor allem Invertzucker, der zu Filschungen benutzt wird. Nicht als
Verfilschung wird es betrachtet, wenn man kiinstliche, aus reinem Wachs hergestellte
Waben in die Bienenstdcke stellt, um sie dann von den Bienen mit Honig fiillen zu
lassen. Die einzelnen Zellen sind nicht so tief, wie die von den Bienen hergestellten,
die Bienen aber arbeiten sie selbst aus. Fiir die Imker ist damit eine groBe
Ersparnis verbunden, da diese Waben sich mehrere Male verwenden lassen.

Einen sehr giinstigen Einfluf auf die Honiggewinnung und den Honighandel
tiben die Honig-Genossenschaften (Honey-Associations) aus, die sich in fast allen
Staaten gebildet haben und in immer niheren Zusammenschluf kommen. Vielfach
haben sie einen Inspektor ernannt, der auf Filschungen genau zu achten hat. Die
grofen Honiggeschifte lassen sich meist von diesem Inspektor ein Zeugnis iiber die
Reinheit :des zu kaufenden Honigs ausstellen.
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Fir die Honig-Einfuhr kommen hauptsichlich Kuba, Mexiko, San Domingo,
Haiti, Hawaii in Betracht. Jedoch hat dieser Honig nicht die Giite der in der Union
erzeugten besseren Sorten. Meist wird er fiir gewerbliche Zwecke, vor allem in
Biskuit-Fabriken verwendet. In Hawaii ist die Honiggewinnung erst seit einigen
Jahren im Aufschwung, im letzten Jahre betrug die Erzeugung etwa 1000 Tonnen.

Auf Honig ruht ein Einfuhrzoll von 20 Cents fiir 1 Gallone?'), die Einfuhr von
Wachs ist seit dem 1. Oktober 1890 frei.

IX. Mexiko.

Das groBte Erzeugungsgebiet fir Honig befindet sich in der Huasteca an der
Golfkiiste. Der Gesamtertrag an Honig in diesem Gebiet beliuft sich auf etwa
5. bis 6000 Fal zu 50 Gallonen (I Gallone gleich 4,55 Liter, also unter Annahme
des spezifischen Gewichtes von Honig mit 1,45 gleich 6,59 kg).

Die Honiggewinnung findet nicht im groflen statt, sondern bildet durchweg
einen Nebenzweig lindlicher Betriebe.

Die tippige Flora der Huasteca gibt den Bienen Nahrung im Uberfluf. Ver-
einzelt dirften Palmbliiten den Bienen zur Honiggewinnung dienen und auch siile
Siifte, die sich in gewissen Jahreszeiten auf Bldttern und Zweigen gewisser Biume
reichlich finden.

Die Hauptertragsmonate sind Dezember bis Januar und April bis Mai; in den
letztgenannten Monaten ist das Ergebnis besonders reich. Der Landwirt bringt die
Bienen in ausgehohlten Baumstimmen oder in eigens zu diesem Zweck angefertigten
Kisten unter, welche er von Zeit zu Zeit priift, um im gegebenen Zeitpunkt zur
Honiggewinnung zu schreiten.

Kiinstliche Nahrung in Form von Zuckerpriparaten oder dergleichen wird
den Bienen nicht geboten.

In der Huasteca wird weder sogenannter Schleuderhonig durch Ausschleudern
der Waben hergestellt noch Honig durch Erwirmen der Waben und Abseihen des
fliissigen Honigs gewonnen; die Waben werden vielmehr in eigens dazu vorbereiteten
Sicken aus leichtem Wollstoff (Manta) ausgepreft. Der fiir die Ausfuhr bestimmte
Honig wird nach der Gewinnung noch einmal durch leichtes Manta durchfiltriert.
In einigen Betrieben soll die Filtration unter Einwirkung der starken Tropensonne
vorgenommen werden, wihrend als allerdings wenig bestimmt versichert wird, dafl
auch einige Indianer den Honig mit einem Zusatz von Wasser auskochen, damit er
schon flissig bleibe. Durch Abschiumen und Absetzen wiirde er hierbei gereinigt.
Nach fritheren Mitteilungen bestehen im Innern des Landes groflere Imkereien, die
nur Auslaufhonig ersten Auslaufs ausfilhren und wegen hervorragend guter Ware
18 —20 cts fir 1 kg erzielen.

Man unterscheidet hellen und dunklen Honig, ohne dafl dieser Unterschied
einen Einflu auf die Bewertung hat; ebensowenig werden die verschiedenen Arten

nach Geruch, Geschmack und Konsistenz bewertet.

1 1 Gallone = 4,55 Liter.
g%
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Der von einem Hindler an den Erzeuger bezahlte Preis des Honigs betrigt
60 bis 75 cts. mex.!) fiir 1 Gallone?) also 9—11 cts. fiir 1 kg, wihrend bei der
Ausfuhr loco Mexiko Hafen 14 bis 18 cts. fiir 1 kg erzielt werden. Die Seefracht
nach Hamburg betrigt:

12 sh 6 d fir 1 Faf von 50 Gallonen Inhalt,

7 sh fir 1 Fal von 30 Gallonen Inhalt,

3 sh 6 d fiir 1 Kiste mit 10 Gallonen Inhalt.

Die Ausfuhr findet hauptsichlich iiber die Héfen Tampico und Tuxpam statt,
nur eine geringe Menge wird tber Veracruz verschifft.

BEs wird nur reiner Honig ausgefithrt, da Kunsthonig nicht hergestellt wird.

Es wird mitunter behauptet, daf einige mexikanische Tieflandhonige berauschende
und giftige Wirkungen haben, doch ist nicht anzunehmen, daf diese Honige zur Aus-
fubr gelangen, wenn man aus der das Angebot iibersteigenden groflen Nachfrage nach
mexikanischem Honig diesen Schlufl ziehen darf.

Ausfuhrzoll oder sonstige Abgaben lasten nicht auf Honig. Hauptabnehmer
mexikanischen Honigs sind zurzeit die Vereinigten Staaten von Amerika und
Deutschland.

Gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig bestehen nicht, ebenso-
wenig sind Grundsitze fiir dessen Beurteilung aufgestellt.

X. Brasilien.

Die Honiggewinnung fiir Handelszwecke beschrinkt sich in Brasilien im wesent-
lichen auf die Staaten Santa Catharina, Sao Paulo und Parana. Fast aller nach
Deutschland ausgefilhrter Honig geht iiber den Hafen von Sao Francisco im Staate
Santa Catharina.

Unterlagen tber die Zahl der Imkereibetriebe, der Bienenstécke und ihres
Ertrages in ganz Brasilien sind nicht vorhanden. Einige Angaben iiber Bienenzucht
finden sich in dem neuen Werke des Centro Industrial do Brasil, O Brasil, Band II
Industria Agricola. Daraus ergibt sich, daB es mehrere Arten einheimischer Bienen
gibt, die einen an Qualitdt ausgezeichneten Honig liefern. Aber die Menge des von
ihnen erzeugten Honigs ist nicht groB. Zuchtversuche in groferem Umfange sind
bisher mit ihnen nicht gemacht worden. PlanmiBige Zuchtversuche werden nur mit
der aus Europa eingefiihrten Biene angestellt. Diese Biene (Apis mellifica) wird be-
sonders in den Staaten Santa Catharina, Parana und in Sao Paulo geziichtet. Der
Gesamtertrag an Honig in Sao Paolo betrug im Jahre 1905: 91718 kg, in Santa
Catharina wurden im Jahre 1905: 31372 kg Honig gewonnen, in Parana im
Jahre 1905: 69000 kg. Insgesamt wurden im Jahre 1907 7124 kg Honig aus
Brasilien ausgefiihrt, davon gingen 6647 kg iiber den Hafen von Sao Francisco. Die
Austuhr fiel im Jahre 19u8 auf 2194 kg.

5 100 Centavos = 2,10 Mark.
%) 1 Gallone = 4,55 Liter.
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Die Honiggewinnung bildet nur einen Nebenzweig lindlicher Betriebe. Im
Staate Rio de Janeiro umfafit der grofite Imkereibetrieb nicht mehr als 160 Bienen-
stécke. Die Stocke sind in Holzkisten von 60 cm Liinge, 30 cm Breite und 40 cm
Hohe untergebracht.

In Sao Paulo sind mehrfach von verschiedenen Industriellen Lehrversuche zur
systematischen Bienenzucht gemacht worden. Der Erfolg war aber bisher sehr miBig.
Im Munizipium Limeira, wo die Zahl der Bienenstscke am groBten ist, zihlt man
277 Stocke, welche 2000 kg Honig erzeugen. In Santa Catharina findet sich die aus-
gedehnteste Bienenzucht. Hier ist Joinville der Hauptmarkt. Die Bienenzucht wird
dort nach den neuesten Methoden betrieben. In Rio Grande do Sul befinden sich
einige Fazenden, die wegen ihrer Bienenzucht beriithmt sind. Es sind dies die Fa-
zenden Abelheira im Munizipium Rio Pardo und eine gleichnamige Fazenda in dem
Orte Canoas des Munizipiums Gravatahy.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen in Betracht im wesentlichen die
Bliiten des Kaffee-, Orangen- und weiter siidlich des Mattebaumes.

Kiinstliche Nahrung mit Zuckerpriparaten wird nur in Zeiten schlechter
Ernte verwandt.

Der Honig wird, wo die Bienenzucht nicht ganz im kleinen betrieben wird, nach
modernen Methoden durch Ausschleudern der Holzrahmen so gewonnen, dafl die
Waben nachher wieder verwendet werden kénnen.

Der Preis des ausgefiihrten Honigs betréigt durchschnittlich 892 Reis!) fiir
1 kg; im allgemeinen schwanken die mittleren Preise fiir 1 kg Honig zwischen
600 Reis (Sao Paolo) und 1000 Reis (Parana).

Kunsthonig soll in Brasilien noch nicht hergestellt werden. Gesetzliche
Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig bestehen, soweit bekannt, nicht.

Fir die einzelnen Staaten Brasiliens ist noch folgendes zu bemerken:

Im brasilianischen Staate Santa Chatharina wird in den nahe der Kiiste
gelegenen Teilen Bienenzucht fast {iberall getrieben, und zwar im Anschluf an klein-
bauerliche Betriebe. Selbstindige Imkereibetriebe in grofem MafBstab sind unbekannt.
Folgende Munizipien kommen besonders fiir die Honiggewinnung in Betracht:
Joinville, Sao Bento, Blumenau, Brusque, Tubarao und Laguna. In Sao Bento werden
von einem Kolonisten 300 Bieneustocke gehalten. Dies ist wohl der grofite derartige
Betrieb im Staate.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen zu verschiedenen Jahreszeiten sehr
verschiedene Pflanzen in Betracht. Als solche seien erwihnt: die Bliite des Orangen-
baumes, wilde Araca, Inga, verschiedene Myrtaceenarten und die Rankengewichse des
Waldes; unter diesen soll besonders eine von den Bienen gesucht sein, die dem
Geruch nach an Vanille erinnert.

Kiinstliche Ernihrung der Bienen soll im Bezirk Sao Bento durch Dar-
reichung von Zuckerwasser stattfinden.

) 1 brasilianisches Milreis = 1000 Reis = 2,29 Mark.
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In den Munizipien Sao Bento und Blumenau wird vereinzelt Schleuderhonig
hergestellt, im {iibrigen wird der Honig in der Regel durch Auspressen der Waben
gewonnen. Erwirmen und Abseihen des Honigs findet nicht statt. Der fiir die
Ausfuhr bestimmte Honig wird iiber Dampf filtriert oder auch in einem Kessel geklart.

An Honigsorten werden in Joinville und Sao Bento ,heller und ,dunkler“
unterschieden, von denen der hellere und geringwertigere der aus Sao Bento ist.

In Blumenau unterscheiden die Imker Honige von:

1. Orangenbliiten, hell ins gelbliche spielend, nach Obstbaumbliite riechend, von
feinstem Geschmack und in 2—3 Monaten kristallisierend.

2. Ingabliiten, hell, von feinem Aroma, in 2—3 Monaten kristallisierend.

3. Capoeirabliiten, von hellgelber Farbe, gutem Geruch und gutem Geschmack
und sehr schnell in 3—8 Tagen kristallisierend.

4. Waldbliiten, von dunkler, ins briunliche spielender Farbe, kriftigem Aroma
und wenig scharfem Geschmack; in einigen Wochen kristallisierend.

Die geziichtete Biene soll in der Regel die italienische sein.

Der Preis des zur Ausfuhr bestimmten Honigs betrigt im Norden des
Staates 40 Pfennig fiir 1 kg netto. Beim Blumenauer Honig wird nach Qualitdten
unterschieden. Es kosten: Orangen- und Ingabliitenhonig 6—700 Reis, Capoeira-
bliitenhonig 5—600 Reis, Waldblitenhonig 500 Reis fiir 1 kg.

Im brasilianischen Staate Parana werden schétzungsweise 50 — 60000 kg
Honig geerntet.

Allein unter den Mitgliedern des teuto-brasilianischen landwirtschaftlichen
Vereins werden von 22 Imkern, mit zusammen durchschnittlich 620 Volkern etwa
12500 kg Honig im Jahre gewonnen. Uber Araucaria (Eisenbahnstation 20 km von
Curitiba) gehen jéhrlich mindestens 8—10000 kg nach der Hauptstadt. Der in

Parana erzeugte Honig wird nur im Staate selbst verbraucht; es gibt keine merkliche
Ausfuhr.

Die Bienenzucht wird nur vereinzelt im groflen betrieben; gewéhnlich stellt sie
einen Nebenzweig lindlicher Betriebe dar.

Fiir die Erndbrung der Bienen kommen die Pflanzen, Striucher und Biume
von Wald und Kamp (Steppe) in Betracht.

Kiinstliche Nahrung in Form von Zuckerpriparaten wird den Bienen nicht
gereicht.

Die Gewinnung des Honigs geschieht teils durch Schleudern teils durch
Pressen. Durch Erwdrmen der Waben wird kein Honig gewonnen.

An Arten unterscheidet man Schleuder- und PreBhonig.

Die Eigenschaften der Honige sind folgende:

Farbe: vorwiegend gelb und rot, seltener briunlich,

Geruch: stark aromatisch,
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Geschmack: gut, angenehm. Nur der' zur Winterzeit wihrend der Bliite einer
besonderen Pflanze (Bracatinga genannt) eingetragene Honig hat einen gallenbitteren
Geschmack.

Die Ausfuhr ist infolge von Transportschwierigkeiten fast unméglich.

Der Preis des Honigs stellt sich fiir PreShonig auf 300 bis 400 Reis und fiir
Schleuderhonig auf 800 Reis bis 1 Milreis das Kilogramm.

Im brasilianischen Staate Sao Paulo ist die Honiggewinnung fiir Ausfuhr-
zwecke gleichfalls unbedeutend. In den Jahren 1905 und 1906 wurde iiber Santos
kein Honig ausgefiihrt, 1907 und 1908 fand eine ganz geringe Ausfuhr statt.

Die Honiggewinnung bildet in der Regel nur einen Nebenzweig lindlicher
Betriebe; ein GroBbetrieb findet nicht statt. Nur vereinzelt diirften Imker iiber
100 Stinde besitzen.

Fir die Ernihrung der Bienen kommen hauptsichlich die Bliiten der
Kaffee-, Orangen-, Obst- und Waldbdume in Betracht.

Kiinstliche Ernédhrung findet nicht statt, da es im Staate keinen eigent-
lichen Winter gibt und die Bienen infolgedessen immer Bliiten einzelner Baumarten
vorfinden.

Der Honig wird im allgemeinen durch Auspressen der Waben gewonnen. Die
Besitzer zahlreicher Bienenstéinde haben dazu einfache Maschinen, wihrend viele
Imker, die nur wenige St6cke besitzen, die Auspressung mit den Hinden vornehmen.
Der Preflhonig wird zur Klérung aufgestellt; die sich auf der Oberfliche ansammelnde
unreine Schicht wird abgenommen. Sonstige Reinigungsarten sind, soweit ermittelt
werden konnte, unbekannt. Einige Imker gewinnen den Honig auch durch Erwirmen
der Waben und Abseihen des fliissigen Honigs. Seltener kommt die Herstellung von
Schleuderhonig vor.

Unterschieden wird der Honig auller nach den Gewinnungsarten nur nach dem
Aussehen. Die hellere und die dunklere Fadrbung richtet sich nach den zur Er-
néhrung der Bienen dienenden Bliten sowie nach dem Alter des Honigs.

Als Preis des Honigs erzielen die Erzeuger je nach der Giite der Ware 400
bis 1000 Reis fiir 1 kg. In den Liden ist die gleiche Menge fiir etwa 1,5 Milreis
bis 1,8 Milreis zu kaufen.

Priiparate unter dem Namen Kunsthonig oder &hnlichen Bezeichnungen
werden im Staate nicht hergestellt. Dagegen ist es moglich, daBl der fir den
stadtischen Verbrauch vom Lande hereinkommende Honig von den Bauern durch

Zusatz von Rohrzucker verfilscht wird.

XI. Argentinien.

Eine amtliche Statistik tiber die Zahl der Imkereibetriebe und Bienenstdcke gibt es
in Argentinien nicht. Professor Briinner von der Ackerbauschule in Cordoba schétzt
den Jahresertrag der argentinischen Imkerei auf rund 760000 kg, wovon nach seiner

Angabe entfallen:



Auf die Provinz Cordoba . . . . . 400000 kg
» » ” Mendoza. . . . . . 150000 ,
P ,, Catamarca . . . . . 50000 ,
»  » ” San Juan . . . . . 10000 ,
n » " Santa F¢ . . . . . 10000 ,
P ” Buenos Aires . . . . 10000 ,,

Nach Briinners Berechnung, die einen Durchnittsertrag von 35 kg fiir den Stock
annimmt, wenngleich es Rahmenstocke gebe, die 150 kg briichten, miifte das Land
rund 21000 Bienenstocke besitzen.

Die Honiggewinnung bildet im allgemeinen einen Nebenzweig léndlicher
Betriebe.

Es kommen fiir die Erndhrung der Bienen hauptsichlich in Betracht:

1. Alfalfa (Luzerne) medicago sativa, die in kiinstlich bewissertem Gelénde in
der Zeit von September bis April 7—8mal jihrlich bliiht und einen weilen, bei
10° Celsius erstarrenden und etwa 12%, Wasser enthaltenden Honig geben soll.

2. Polei (poleo, pbuliot) und Azarillo-Feldblumen, die in groer Menge vorhanden
sind und einen vorziiglichen weilen und festen Honig geben sollen.

8. Die Obstbiume, darunter Pfirsiche, Aprikosen, Birnen, Apfel und dergl.

Eine kiinstliche Ernihrung der Bienen mit Zuckerpriparaten findet nicht
statt. Der hohe Preis des Zuckers verbietet dessen Verwendung zu diesem Zweck.
Ausnahmsweise wird wohl den Bienen Honig des vorigen Jahres als Nahrung geboten.

Die Gewinnung des Honigs erfolgt auf verschiedene Weise. Arbeitet der
Imker mit beweglichen Waben, was immer mehr geschieht, so wird der Honig aus
den Waben ausgeschleudert; dieses Verfahren ergibt in Geschmack und Farbe ein
erstklassiges Erzeugnis. Arbeitet der Imker mit festen Waben, so erfolgt die Ernte
durch Abseihen mit dem Sonnenfilter (besonders bei zerbrochenen Waben) sowie durch
Auspressen oder auch, besonders im Herbst, durch Auskochen; die so gewonnenen
Sorten sind gewéhnlich dunkler und werden schwerer hart.

Die Reinigung des feinen Ausfuhrhonigs erfolgt haufig, indem man ihn 2 Wochen

lang in zylindrischen Behiltern ruhen lift, eine andere Behandlung des Ausfuhrhonigs
findet nicht statt.

An Honigsorten unterscheidet man im allgemeinen Frithlingshonig, Sommer-
honig und Herbsthonig. Die ersteren sind erster Giite, der letztere zweiter Giite.
Im Handel werden ferner unterschieden:

Miels coulés (Jungfernhonig) 1. und 2. Klasse.

Miels extraits (Schleuderhonig) 1. und 2. Klasse.
Miels- fondus (ausgekochter und gepreSter Honig) 1. und 2. Klasse.

Die 1. Klasse des Schleuderhonigs ist weif und wird Ende des Sommers hart;
die 2. Klasse ist weniger hell und bleibt halbfliissig. Gebirgshonig ist stellenweise
goldgelb.
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Von Palmen gewonnener Honig erinnert in seinem Geschmack an Quittengelee
und wird sehr gelobt. Den besten Honig liefern Cordoba, San Luis, Catarmarca und
Rioja, das Erzeugnis der anderen Provinzen ist wasserhaltiger.

Die Honigausfuhr ist nur gering; sie hat sich im Jahre 1908 auf 9631 kg
belaufen. 1906 und 1907 hat iiberhaupt kein Honig das Land verlassen. In den
Jahren 1901—1905 sind 156323 kg ausgefiihrt worden, davon 84605 nach
Deutschland.

Die GroBlhandelspreise, frei Waggon Cordoba, betragen fiir 1000 kg feinen
Friihlingshonig netto 600—800 Mark.
Die Ausfuhr wird hauptsichlich iiber Buenos Aires oder Rosario geleitet.

Kunsthonig wird im Lande nicht hergestellt, weil der Zucker teurer ist als
der Honig. Der argentinische Honig ist, wenn auch verschiedener Qualitit, doch
durchweg rein.

Gesetzliche Vorschriften fiir den Verkehr mit Honig sowie Grundsitze
fiir seine Beurteilung bestehen in Argentinien nicht.

XIIL Chile.

Uber den Gesamtertrag an Honig fehlt es an statistischen Angaben. Die
Ernte im Jahre 1909 wird auf 8000 Fisser (je 75 kg brutto) geschitzt, wovon
150 dz auf den Konsulatsbezirk Conéepcion und ein betrichtlicher Teil auf die
Provinz Llanquihue entféllt. Die Ernte im Jahre 1908 wird auf 15000 Fisser an-
gegeben. Diese Zahlen sind aber viel zu niedrig, denn die Ausfuhr belief sich 1908
auf 1440200 kg, auch ist der Verbrauch im Lande erheblich.

Die Honiggewinnung bildet einen Nebenzweig lindlicher Betriebe.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen besonders in Betracht die Bliiten
folgender Biaume, Striucher und Pflanzen: Ulme (Ulmo eucryphia cordifolia), Lum
(Luma eugenia), Palo Santo (Weinmannia trighosperma), Chequéen (Eugenia Chequéen),
Pitra (Myrceugenia pitra), Temu (Temu divareatum), Drymis chilensis, Caluslaria
ascendens, Citrus Aurantium, Citrus medica, Olea europea, Papaver somniferum, Cen-
taurea chilensis, Puja chilensis, Spartium junceum, Guajacum officinale, Silium can-
didum, Quassia amara, Cynara scolimus, Acacia Cavenia, Prosopsis Siliquastium,
Listrea mollis, Cucumis melo, Cucumis citrullus, Helianthus annuus, Klee, namentlich
WeiBklee und Luzerne, ferner auch Friichte wie Trauben, Birnen, Feigen und
Pfirsiche.

Kiinstliche Nahrung wird den Bienen fast gar nicht zugefiihrt; nur in Aus-
nahmejahren, wenn wegen anhaltender Nisse im Sommer wenig Honig eingetragen
worden ist, erhalten die Bienen im Winter Zuckerlosung.

Der Honig wird hauptsichlich durch Ausschleudern mittels Schleudermaschine
gewonnen. Auferdem erfolgt die Gewinnung durch Erwéirmung und zwar teils durch
Sonnenhitze, teils (bei anhaltend schlechtem Wetter) durch heiles Wasser, Eine
Reinigung des Honigs findet nicht statt.
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Man unterscheidet in Chile kristallisierten (festen) und fliissigen (durch Er-
hitzen gewonnenen), sowie weiBen (miel blanca), gelben (miel rubia) und dunklen
Honig (miel oscura). Der kristallisierte Honig wird héher bewertet als der fliissige,
und je heller der Honig ist, um so mehr wird er geschitzt. Das Aroma ist
natlirlich nach den von den Bienen benutzten Bliiten und Friichten verschieden.
Besonders fein ist der von weilen Klee- und Ulmenbliiten herriihrende helle Honig.
Viel genannt wird der Valdivia-Honig (aus den Provinzen Llanquihue und Valdivia)
und der Contulmohonig (aus Contulmo, Provinz Arauco). Dieser ist von heller Farbe
und fest.

Der Preis des zur Ausfuhr gelangenden Honigs hetriigt ungefihr 23 Mark fiir
50 kg frei Hamburg oder Bremen. Der weile Honig wird im allgemeinen 1 Mark
hoher bezahlt.

Die Ausfuhr findet hauptsichlich iiber Valparaiso, Puerto Montt und Talcahuano
statt. Im Jahre 1908 wurden 8680 kg ausgefiihrt, wovon 1600 kg nach Deutschland
gingen. Zur Ausfuhr gelangt nur Schleuderhonig, den die Ausfuhrhindler teils
unmittelbar, teils durch Agenten von den Imkern kaufen. Hauptabsatzgebiete sind
Deutschland und Frankreich.

Kunsthonig wird in Chile nicht hergestellt. Zu erwihnen ist iibrigens der be-
sonders in Ocoa (Provinz Valparaiso) hergestellte Palmhonig, der indessen wesentlich
im Lande verbraucht wird.

Gesetzliche Vorschriften iiber den Verkehr mit Honig oder Grundsitze
fir dessen Beurteilung bestehen in Chile nicht.

XIIl. Kuba.

In den westlichen Provinzen Kubas, Matanzas, Habana und Pinar del Rio wird
die Bienenzucht nach dem neuen amerikanischen System betrieben und der Honig
durch Ausschleudern der Waben gewonnen. Die Bienenstocke dieses Systems bestehen
aus Kédsten mit herausnehmbaren Rahmen, in deren Mitte eine kiinstliche aus Wachs
verfertigte Wabenplatte eingesetzt wird. Diese Wabenplatten werden von den Bienen
aul beiden Seiten unter gleichzeitiger Ablagerung des Honigs zu ganzen Waben ver-
vollstindigt. Wenn diese Arbeit beendet ist, nimmt man die Rahmen aus den Kisten
heraus, entfernt die oberste Wachsschicht und bringt sie dann in die Schleuder-
maschine. Die Waben bleiben dabei unversehrt und werden hernach wieder in die
Kisten hineingesetst, wo sie wieder von neuem von den Bienen gefiillt werden.

In den &stlichen Provinzen dagegen, wo man noch nach dem alten System ver-
fahrt, d. h. wo die Bienen in ganz gewdhnlichen Kisten die Waben von grundauf
hineinzubauen gezwungen sind, wird der Honig durch Zerstampfen der Waben
gewonnen.

Der Honig wird meistens in seinem urspriinglichen Zustande ausgefiihrt, ohne
vorher gereinigt zu werden. Alle toten Bienen und Wachsteilchen werden darin
gelassen. Nur einige wenige Ausfuhrhéndler reinigen den Honig vor der Verschiffung,
indem sie den vom Lande hereinkommenden Honig in grofe Tanks gieflen, damit
sich der Schmutz, die toten Bienen usw. absetzen, und erst den so geklirten Honig
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in die Fasser fiilllen. Irgend welche Mischung mit Fremdstoffen findet nicht statt,
also dieser geklirte Honig ist ebenfalls ein reines Naturerzeugnis.

Der beste Honig kommt aus den westlichen Provinzen Pinar del Rio, Habana
und Matanzas und auch teilweise Santa Clara; er ist dickfliissiger als der des
ostlichen Teiles der Insel, Camaguey und Santiago de Cuba; auch hat dieser Honig
mehr Aroma und einen feineren Geschmack. Die Farbe des Honigs ist in den ver-
schiedenen Jahreszeiten verschieden, sie wird im wesentlichen von den Bliitensorten
beeinfluflt, aus denen die Bienen den Seim entnehmen. Besondere Bezeichnungen fiir
die verschiedenen Klassen der Honige bestehen nicht.

Die Preise schwanken und sind abhéngig von dem Ergebnis der Honigernte in
den verschiedenen Gegenden.

Fiir Deutschland sind im Jahre 1908 Verkiufe gemacht worden zwischen 19
und 22,50 Mark fiir 10 Gallonen') einschlieBlich Fracht Hamburg oder Bremen fiir
beste Ware; die etwas geringere Ware (diinnfliissige Honige) wurde etwas billiger
abgegeben, zu 18 bis 21 Mark.

Die Ausfuhr findet von allen gréBeren Hafenplitzen Kubas statt, weitaus der
groffte Teil jedoch geht von Habana; dann folgen Matanzas, Cienfuegos, Santiago de
Cuba, Manzanillo, Cardenas und Caibarien.

Kunsthonig wird von Kuba aus nicht ausgefiihrt, es kommt nur unverfilschter
Honig zum Versand.

Gesetzliche Vorschriften fir den Verkehr mit Honig gibt es auf Kuba nicht.

XIV. Jamaika.

Die Ausfuhr an Honig betrug vom 1. April 1907 bis zum 31. Mirz 1908
199962 Gallonen!) im Werte von 17496 £.

Die Honiggewinnung bildet in den meisten Fillen nur einen Nebenzweig
liindlicher Betriebe.

Die Bienen ernihren sich hauptsichlich aus den Bliiten von Haematoxylon
campechianum, Melicocca bijuga und Prosopis Juliflora. Hier und da werden, wenn
keine Pflanzen blilhen, die Bienen mit Zucker gefiittert.

Der Honig wird gewonnen, indem man ihn aus den Waben auslaufen liGt,
und gereinigt, indem man ihn durch ein Sieb aus Messingdraht abseiht. Nach der
Farbe unterscheidet man etwa drei Arten von Honig.

Die Ausfuhr von Honig verteilte sich vom 1. April 1907 bis 31. Mirz 1908
wie folgt:

Grofbritannien . . . . . 108231 Gallonen £ 9470. 4.3
Vereinigte Staaten v. Amerika 2324 ,, ., 203. 7
Kanada . . . . . . . 22417 » , 1961. 9.9
Frankreich . . . . . . 25516 ,, . 2232.13
Deutschland . . . . . . 41226 » , 3607. 5.3
Andere Staaten . . . . . 248 , ” 21.14.3

Gesamt 199962 Gallonen £ 17496.13.6

) 1 Gallone = 4,55 Liter.



Kunsthonig wird nicht hergestellt, und gesetzliche Vorschriften fiir den
Verkehr mit Honig sowie Grundsitze fiir dessen Beurteilung bestehen in Jamaika nicht.

Es soll viel kubanischer Honig, der minderwertiger ist als Jamaika-Honig, unter
dem Namen Jamaika-Honig tiber England nach Deutschland gehen.

XYV. Australien.

Die Imkerei bildet in der Commonwealth of Australia im allgemeinen einen
Nebenzweig der ldndlichen Betriebe, insbesondere der Milchwirtschaft. Nur in
verhdltnismiBig wenigen Ausnahmefillen ist sie Hauptbetrieb. Die statistischen An-
gaben {iiber die Imkereibetriebe sind weder durchaus zuverlissig noch vollstdndig, in-
dem sie fiir Tasmanien ginzlich fehlen.

Fiir das Jahr 1903 werden folgende Angaben gemacht:

. 1d- | Common-
Neu Victoria Queensland Std . West. wealth ohne
Stidwales Australien | Australien Tasmanien
Bienenstécke
produktive . . 53 240 27 505 10 366 18 529 9881 119 521
unproduktive . 15 148 15 707 3 956 5101 2140 42 052
insgesamt 68 388 43 212 14 322 23 630 12 021 161 573
Honig-
Erzeugung
Menge in 1b?) . | 2660 363 1 138 992 442 827 953 395 255 489 5451 066
Wert £ . . . 27 700 13 050 3993 8938 3726 37 407
Wachs-
Erzeugung
Menge in 1b?). 48 247 29 521 8 554 12 854 6 454 100 810
Wert £ . . . 2700 1330 402 696 | 565 5 693

Wenn man bedenkt, daf diese Zahlen fiir das ganze Festland von Australien
gelten, dann erscheinen sie sehr unbedeutend. In der Tat ist die australische Bienen-
zucht auch erst am Anfang ihrer Entwickelung und wird allgemein erst seit
verhéltnismaBig kurzer Zeit als ein lohnendes Nebengewerbe geschitzt.

Der Zahl der Bienenstocke nach hat die Imkerei in' Neusiidwales die grofiten
Fortschritte gemacht, indessen wird sie dort vielmehr zur Deckung des Eigenbedarfs
betrieben, als in Victoria und Siid-Australien, wo sie als Erwerbsmittel eine ungleich
grolere Bedeutung hat. HEs sind deutsche Bauern — am Fufle der ,Grampians®
genannten, gut bewaldeten Bergkette im Staate Victoria gibt es verschiedene fast
ginzlich deutsche Imkerkolonien —, die sich der Imkerei dort mit besonderem Fleifle
widmen und dabei ein ganz gutes Auskommen finden. Fiir sie ist teilweise die
Imkerei, wenn auch nicht das einzige, so doch das hauptsiichlichste Mittel zur
Erwerbung des Lebensunterhaltes. Nur wiahrend der Wintermonate suchen sich diese

) 1 Ib = 0,454 kg.
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Leute in der Umgebung andere Beschiftigung. Aber auch das wiirde nicht notig
sein, wenn nicht der Absatz des australischen Honigs, wie weiter unten erklirt wird,
mit besonderen Schwierigkeiten verkniipft wire.

Ein besonderer Aufschwung ist in letzter Zeit auch in Westaustralien bemerkbar,
doch wird es dort wie in Queensland immerhin noch einige Zeit in Anspruch
nehmen, ehe man nur den inlindischen Bedarf ginzlich decken kann.

Fir die Erndhrung der Bienen kommen in der Hauptsache die in ganz
Australien verbreiteten Eucalyptusbdume in Betracht. Unter ihnen sind die folgenden
als besonders honigreiche Arten zu nennen: KEucalyptus odorata, E. melliodera, E.
rostrata, E. hemifolia, E. largiflorens, E. corynecoly, E. frauciflora. In Queensland
ist der wilde Apfelbaum eine sehr beliebte Nahrungsquelle der Bienen, doch
kommt er nur strichweise und in nicht allzu grofler Zahl vor. Ist die Bliitezeit
der Eucalyptusbdume voriiber, dann kommen die Luzernen-Felder und vor allen
Dingen die wilde Flora Australiens zur Geltung. Sie zeigt fast wihrend des
ganzen Jahres in allen Teilen des Landes geniigend Bliiten, um dem Nahrungs-
bediirfnis der Bienen gerecht zu werden. Mangel an natiirlicher Nahrung tritt daher
nur selten ein, wie sich Australien infolge seines kurzen, meist nicht einmal 3 Monate
dauernden Winters i{iberhaupt in hervorragender Weise zur Bienenzucht eignet. Nur
wenn die sommerliche Hitze alles in Busch und Feld versengt hat und der Regen
nicht kommen will, dann gehen einige wenige Imker zur kiinstlichen Erniihrung
iiber, um dadurch ihre Volker vor dem Untergang zu bewahren. Man gibt aber dann
keine Zuckerpriparate, sondern den gewdohnlichen, braunen, unraffinierten Zucker
(Soft Sugar), der billig zu haben ist.

Der australische Honig wird fast allgemein durch Ausschleudern gewonnen,
es ist Schleuderhonig — Extractor Honey. Andere Verfahren sind kaum bekannt.
Insbesondere will man nichts von dem Erwirmen der Waben wissen, weil damit ein
zu groBer Verlust verkniipft ist. Auch sieht man von einer besonderen Reinigung
des Honigs ab. Man l#B8t ihn einige Tage stehen, damit er alle Unreinigkeiten an
die Oberfliiche bringen kann. Sind diese entfernt, so ist die Ware verkaufsfertig, da
sie den Anforderungen der verschiedenen staatlichen Gesundheitsbehorden entspricht.
Auch der zur Ausfuhr bestimmte Honig wird einer weiteren Reinigung nicht unter-
worfen.

Eine besondere Unterscheidung der Honigarten ist nicht tblich. Man be-
zeichnet sie wohl nach ihrer Herkunft als , Western“ oder ,Northern Honey“. Auch
wird gelegentlich nach dem Geruche ,Orange-“ oder ,Luzerne-Honey“ angeboten;
doch gibt es im allgemeinen nur eine einzige Handelsware. Sie riecht und schmeckt
mehr oder weniger stark nach Eucalyptus und zeigt in der Farbe alle Schattierungen
von einem hellen Goldgelb bis zu einem dunklen Braun, wobei der dunkelfarbene
als der minderwertigere betrachtet wird. Daneben gilt nur noch die Konsistenz als
einziger, fir den Preis maBgebender Unterschied. Je dickfliissiger der Honig, desto

héher der Preis.
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Betreffs des Eucalyptusgeschmackes sei besonders darauf aufmerksam gemacht,
daB er lediglich durch die Eucalyptusbliiten verursacht ist, aus denen die Bienen ihre
Nahrung gezogen haben. Hamburger Kaufleute hatten ihn gelegentlich auf die Blech-
kanister zuriickgefiihrt, indem sie annahmen, da diese vorher zur Aufbewahrung von
Eucalyptusol gedient hétten.

Der Preis des zur Ausfuhr gelangenden Honigs schwankt je nach Angebot und
Nachfrage zwischen 2'/s und 4 Pence fiir das englische Pfund. Als Durchschnitts-
preis ist 3!/, Pence anzunehmen.

Der Hauptabnehmer des Honigs ist GroBbritannien. Von anderen europiischen
Lindern kommen nur Belgien und Deutschland in Betracht, davon hat Deutschland
im Jahre 1908 nur 1096 lb — 497,56 kg genommen, also eine ganz unbedeutende
Menge. Da es nun an Versuchen, australischen Honig einzufiihren, nicht gefehlt hat,
so mufl ein besonderer Grund vorliegen, der die Einfuhr zuriickhilt. Dieser Grund
ist der Eucalyptus-Geruch und -Geschmack des australischen Honigs. Er hat fir
den, der daran gewohnt ist, nichts unangenehmes, aber in Deutschland hat man sich
bis jetzt noch nicht daran gewdhnen kinnen. Versuche, dem australischen Honig
diesen Geschmack zu nehmen, sind bis jetzt erfolglos geblieben, obwohl man es daran
nicht hat fehlen lassen.

Die Hauptausfuhrplitze fiir australischen Honig sind: Adelaide, Melbourne,
Sydney, Fremantle und Brisbane.

Besondere gesetzliche Vorschriften fiir den zur Ausfuhr gelangenden Honig
gibt es nicht. Nach den allgemeinen Vorschriften der ,Commerce Act mufl der fiir
die Ausfubr bestimmte Honig einem Regierungsinspektor gezeigt werden. Er be-
scheinigt seine Reinheit und versieht die Kisten — Honig kommt in Rlechdosen von
ungefihr 60 lb Inhalt, von denen je zwei in eine Kiste verpackt sind, zum Versand
— mit dem Regierungsstempel. Uber den Wert dieser Kontrolle gehen die Meinungen
sehr auseinander, jedenfalls ist er nicht grof3.

Kunsthonig kennt man in Australien bis jetzt nicht. Ebenso hort man von
Verfilschungen kaum etwas. Sollten sie vorkommen, so werden sie jedenfalls nicht
von den Imkern sondern von den Hindlern vorgenommen. Indessen ist kaum zu
befiirchten, daf derartig verféilschter Honig ausgefithrt wird. Bei dem billigen Preis
brichte eine Verfilschung auch nur dann Vorteil, wenn der Preis mehr als 3!/; Pence
fir das lb betriige.



C. Untersuchungsergebnisse der Auslandshonige.



36

3 ey
5 Dichte der 3 Invert- | & g 5 | u
g . Beschafft . = S % | g
g Bezeichnung wisserigen & sucker | 58| B [
5 | Her- . durch das I Was- | € 28 8| §
2 des Honigs : AuBere Eigen- | -0sungen g e_ | B |z
o |kunfts- Kaiserl. 15 n| & Sa| 8 |%
© | and nach Art Konsal achaften d ser’) | & lyor d/nachd. 5 & i
g "¢ | und Herkunft | . o gg Tnver- Tnver-| &
- In 20 ¢ zu sion | sion
A g2 aa1/ 0
100cem G % % | % % %o % | %
1 |Oster-| Akazienhonig | Wien hellgelb, dick- |1,0626| 1,1154| 19,05 | 80,95 74,16| 76,68 2,39 | 76,55| 4,40
reich [aus Nieder Oster-| (durch |fliissig, Bliiten-
reich (Gr. Enzers-| Vermitte- [aroma (Akazien)
“dorf) lung des
2| , | Ailanthushonig %an;ls dunkelgelb- | 1,040/ 1,1177| 17,41 |82,59| 76,16/ 77,80| 1,56 | 77,72/ 4,87
d. tisterreichisch.f Brienen- braun,
Imkergchule, ) qucht _ dickflilssig,
Wien in Oster- sehr aromatisch
3 ” Lindenbliiten- | reich) dunkelgelb | 1,0631(1,1163| 18,79 | 81,21| 75,20 75,46| 0,25 | 75,45| 5,76
honig, Wien (griinlich fluores-
zierend), salben-
artig, sehr
aromatisch
4 , WeiBkleehonig ” weiligelb, 1,0631| 1,1163| 18,31 |81,69| 78,56| 79,30 0,70 | 79,26| 2,43
aus Mihren kristallinisch,
(Doschen) aromatisch
5| , |Esparsettehonig| weiligelb, | 1,0655] 1,1212] 15,70 | 84,30| 75,44 77,52‘ 1,98 | 77,42| 6,88
aus Mihren kristallinisch,
(Probitz) aromatisch
(Wiesenbliiten)
6 » Buchweizen- » schokoladen- |[1,0634/1,1168| 18,02 |81,98| 75,84| 76,48 0,61 | 76,45| 5,53
honig aus dem braun, seimig,
Marchfelde bei starkes Aroma
Wien (Buchweizen)
7 » Vusperkraut- » schmutziggelb, |1,0651| 1,1204| 15,78 | 84,22| 76,04| 78,52| 2,35 | 78,39| 5,83
honigausUngarn zihkristallinisch,
(Finke) sehr feines
Bliitenaroma
8| . Tannen- und ” griinlich, 1,0648( 1,1199| 16,65 | 83,35| 64 80| 70,20 5,13 | 69,93(13,42
Fichtenhonigaus schwarzbraun,
Ober-Osterreich zéhkristallinisch
(Munderfing) (Coniferen-
aroma) )
9| , | Wiesenblumen- ” braunlichgelb, | 1,0641| 1,1184| 17,86 | 82,14| 61,96| 69,52| 7,18 | 69,14/13,00
honig aus Ober- dickfliissig,
Osterreich angenehmes
(Munderfing) Bliiten- und
Coniferenaroma
10 | Un- | Vusperkraut- |Budapest gelbweib, 1,0649| 1,120 | 16,34 | 83,66} 68,56/ 79,96|10,83 | 79,39 4,27
garn (honig aus Maké,| (durch dickfliissig,
Komitat Csandd Vermitte-| angenehmes
lung des | Bliitenaroma
11| , | Akezienhonig | "8 UM \dickfiussig, hell|1,0662) 1,1231 14,99 85,01 74,36/ 78,08| 3,53 77,89 7,12
aus Godolls |FPRE0T | gelb, grinlich ‘
ministe- fluoreszierend,
riums) sehr feines
Bliitenaroma |

) Die mit * bezeichneten Werte fiir den Wassergehalt sind
7 Die Alkalitat der Asche wurde in den mit * bezeichneten Fillen gegen Azolithminpapier, in allen

aus der Dichte der Honiglésung (20 g zu
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Polarisation | , Alkalitat
d. wisserigen | ¥ d Phosphat-
~ er Asct osphat. <
Losung 10 g |2 T Asche Priifung auf Priifung auf L g
ehalt Prii-
zu 100 ccm |5 § cem 8 - . -
im 200 mm Em Normal. | der Asche Pritfung kiinstlichen Invert- Starkesirup fung | 2.
Rohr in |2 & dure ? PO, k Sz
Kreisgraden gg Asche| S8UTe?) g auf e auf E.ﬁ
vor d. [nachd.| 8~ auf die| ouf in | Diast Me- | &
) g ‘Asch u auf in 1astase nach 5]
I;}Xﬁr I;zzr géﬂ lﬁﬁne Al g Ilioos 1130}8 nach nach | Beck- n‘aCh lasse E
. . (E o/o Hg(x)ﬁgg sche| Honig | Asche Ley Fiehe mann Fiehe
— 3,42/— 4,09/ 1,20| 0,0760( 0,70 | 9,2 | 0,0135(17,7 |in 40 Min.| positiv | negativ !negativ | negativ| nega- | 0,61
hellgelb |(Reduktion (SCthﬂCh- ' tiv
oran,
ohne Fluor- vers?chvrvaiic-I
eszenz) dend)
— 2,67|— 3,05 1,30  0,1365| 1,85 |13,6 | 0,0180|13,1 |in 15 Min.| negativ | negativ » » » 1,06
hellgelb | (fluores- | (gelblich)
zierend)
— 2,50|— 2,74/ 2,25 | 0,2570| 3,06 [11,9 | 0,0205 8,0 |in 5 Min. » negativ » » ” 1,25
hellgelb (schwach
gelb)
— 2,34|— 2,63| 1,68 | 0,0775 1,00 (12,9 |0,0175/22,6 |in 10 Min. " » ” ” » 0,75
hellgelb
— 2,46 — 3,28 1,00!0,0660 0,79 (12,0 10,0135[20,4 |in 20 Min.| positiv » » » s 105
‘ } gelb  |(Reduktion
ohne Fluor-
eszenz)
— 2,40/— 2,56/ 2,58 | 0,1055| 1,05 | 9,95 0,020519,4 | in 5 Min. | negativ | negativ | positiv | negativ| , | 4,20
hellgelb | (fluores- |(schwach | (sofort | (klar)
zierend) | orange) | starke
I Fillung)
— 2,46‘— 2,98/ 2,38 0,136 | 1,320{ 9,7 |0,0240/17,6 |in 20 Min. » » negativ ” N 1,6
hellgelb
41,53/ 0,80, 2,42/ 0,673 6,15 | 9,1 | 0,0932(13,8 |in 15 Min. » negativ » » » 1,3
‘ hellgelb (sehr
schwach
gelb)
+ 1,63+ 0,77/ 2,40 | 0,5750| 6,09 |10,6 | 0,077 |13,4 |in 10 Min. ” negativ | positiv » » 14
hellgelb (schwach | (sofort
gelb) |Fillung)
— 0,68/— 3,13/ 1,07 | 0,0520( 0,48 | 9,2 | 0,011 {21,1 (in 60 Min. ” » negativ [ negativ| , | 1,3
hellgelb
— 2,21/— 3,10/ 0,78 | 0,0925| 0,79*%| 8,5%| 0,0170/18,4 (in 20 Min. » negativ » » » 0,8
hellgelb (schwach
orange)

100 ccm) berechnet; die tibrigen Wassergehalte sind gewichtsanalytisch bestimmt worden.

anderen Fillen gegen Methylorange ermittelt.
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=] ey
8 Dichte der € | Ivert- |SE|
g , Beschafft seserigen g SE| & |8
5| ger. | Bezeichnung durch d wasserig W $ acker | 52| 5 |%
Z : urch das . Losungen as | g 23] 3 |8
o |kunfts-| des Honigs Kaiser] Auflere Eigen- ) 5 S g |5
g . 5 ser ) RS g |©
§ | land nach Art Konsulat schaften 0 § vor d. nach d. £'5 g Z
::3 und Herkunft . & Inver- Inver-| @ o
3 n 20 g zu 5340 sion | sion
33',%,
100cem ) %o % | %% % % % | %
12| Un- | Lindenbliiten- |Budapest| hellbraungelb, 1,0649| 1,12 16,42 | 83,58 75,12/ 76,62| 1,33 | 76,45 7,13
garn honig aus dickfliissig, Aro-
Go6dolle ma nach Linden-
bliiten u. Heide
13, Gemischter ” hellgelb, weich | 1,0636| 1,1174| 17,94 | 82,06| 76,40| 77,72| 1,25 | 77,65| 4,41
Blumenhonig kristallinisch,
aus Klausen- angenehmes
burg Bliitenaroma
14| Rufl- | Blumenhonig St. Peters- weifigelb, 1,0621] — 20,31 | 79,69, 72,28 74,96 2,55 | 74,83| 4,86
land aus dem burg dickfliissig,
Gouvernement | (durch | Wiesenbliiten-
Taurien Vermitte- aroma
1B ., Buchweizen- lr‘:]‘égis‘i‘ff schokoladen- |1,0614) — | 20,96 | 79,04| 75,48 76,68 1,14 | 76,62 242
honig aus dem Gesell-. braun, fest, sehr
Gouvernement haft fiir starkes wenig
Kursk scBiZnem angenehmes Aro-
’ sucht) man. Buchweijz.
16 Buchweizen- ” schokoladenbr., | 1,0618) — 20,12 | 79,88| 75,12| 76,16| 0,99 | 76,11! 3,77
honig aus dem kristallinisch,
Gouvernement sehr starkes Aro-
Grodno ma n. Buchweiz.
(karamelisiert)
170 » Akazienhonig » hellgelb, dick- [1,0620, — | 20,33 |79,67| 70,40/ 72,48| 1,98 | 72,38| 7,29
aus Bessarabien fliissig, angeneh-
mes Bliitenaroma
18 , Lindenbliiten- ” gelb, griinlich | 1,0618) — | 20,59 | 79,41| 68,36| 70,72| 2,24 | 70,60| 8,81
honig aus dem fluoreszierend,
Gouvernement dickfliissig, Lin-
Ufa denbliitenaroma
19 , Kleehonig aus » weil, dickflissig,| 1,0626] — 19,53 | 80,47/ 72,52! 75,60 2,93 | 75.45| 5,02
Jekaterinoslaw geringes Aroma
n.Wiesenbliiten
20| Blumenhonig ” braungelb, halb|1,0618] — 20,55 | 79,45| 72,00 74,28| 2,17 | 74,17| 5,28
aus Smolensk kristallis., Aroma
schwach nach ge
mischt. Bliiten u.
Buchw. (karam.)
21| Blumenhonig ” weilligelb, in Gi-|1,0603] — | 22,36 |77,64| 73,48 73,88 0,38 | 73,86 3,78
aus Wladimir rung, Aroma an
Buchw.erinnernd
2 , Wiesenbliiten- ” tiefgelb, kristal- | 1,0618) — 20,55 | 79,45| 72,40| 73,72| 1,25 | 73,65 5,80
honig aus linisch, angeneh-
Grodno mesBliitenaromal
23 Wiesenbliiten- ” desgl. 1,0615| — | 20,88]79,12| 72,36| 73,16 0,76 | 73,12 6,00
honig aus
Kostroma
24| , |Ackerhonig aus ” braungelb, in | — — | 21,99(78,01] — | — - | =1 -
Tambow Giérung, Aroma:
gemischte Bliiten|
mit Buchweizen
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dPol:;risat.ion g Alkalitat
- wasserigen | 5 Phosphat- <
Loésung 10 g | S der Asche P Priifung auf Priifung auf L8
zu 100 cem | '€ § cem gehalt e . Priv | g
im 200 mm gm Normal- | der Asche Pritfung kiinstlichen Invert- | St#rkesirup fung | o
Rohr in &0 sgure g PO, zucker B &
Kreisgraden ?g Asche ure?) ' auf auf g 5
vor d. |nachd.| &~ auf die Di nach Me- |
< Asch £ e | iastase 5]
I;liz;elr- Isnianr EE Yon Tlg 133 M 1$zg nach ‘ nach | Beck-| nach |lasse | &
5 Tons. | Asche| Honig |Asch Ley | Fiehe |mann | Fiehe a
o 0 B o/o Honig | Asche| Honig |Asche y e
— 1,87|— 2,38! 1,75 | 0,1445| 1,45 | 10,0 | 0,0235| 16,2 in negativ | negativ |negativ | negativ| nega- | 0,6
20 Min. | (fluores- | (schwach tiv
hellgelb | zierend) | gelb)
—2,72|— 3,17/ 1,05 | 0,0520{ 0,52 | 10,0 | 0,0105| 20,2 |in 15 Min. » N » » » | 0,8
hellgelb
—2,22—286| — | — | — | — - | = — - negativ - - — —
(schwach
rosa)
—2,64—318 — | — | — | — - |- - — ” — — - —
—234—290 — | — | — | — — | = nach — sweifelhaft —_ - - —
1 Stunde (violettrot,
blau aber rasch
ver-
blassend)
—2,58—3808 — | — | — | — | — |— — — negativ — — - | -
(farblos)
—0,90{—1,22 — | — | — | — - |- - _— negativ —_ - — —
(rosa)
—222—284 — | — | — | — — | - — - negativ — - - | =
(farblos)
—1,94|—244 — | — — | = — | - nach - positiv — - - —
1 Stunde (violett-
blau rot)
— 2,48|— 2,76| — — —_ | - - | - — — negativ — — —_ —
(farblos)
—1,88—29 — | — — | — - = — — negativ — - - -
(rosa)
—1,74/—220| — | — | — | — - |- — —_ » — - - | -
- — =] = - | = — | - — — negativ — - - | -
(fast
farblos)

4*
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5 Dichte der E Invert- § E 5 .
g . Beschafft wiisserigen B IR R
g8 Bezeichnung o zacker | =% | = ©
2 | Her- . durch das Losungen | Was- | £ g2 8 2
A des Honigs . AuBere Eigen- £ 9 g | =
o |kunfts- Kaiserl. 8 1 nl © Rg| ¢ | 8
< nach Art haften » ser’) | % lyord.|nschd. 22 | & |
g | land Konsulat se o S| & |~
“ und Herkunft . g I“‘"" Tnver-| oz
3 in 20 gzu 3319/, sion | sion
100cem ) o/o o/o o/o 0/o o/o o/o o/o
25 | RuB- | Kleehonig aus |St. Peters-| wei3, kristalli- |1,0617] — 20,68 | 79,32| 74,56| 75,24| 0,65 | 75,21| 4,11
land Podolien burg |nisch, sehr ange-
nehmes Aroma
26 ” Blumenhonig ” goldgelb, dick- |1,0636] — 18,48 | 81,52/ 72,00| 76,08 3,88 | 75,88 5,64
aus fliissig, Aroma
Jekaterinoslaw fehlt fast
| Blumenhonig ” schmutzig weiB, | 1,0626] — 19,68 | 80,32| 73,00| 75,36| 2,24 | 75,24/ 5,08
aus Cherson fest kristalli-
nisch, sehr an-
genehmes
Bliitenaroma
(Wiesenbliiten)
28 , Blumenhonig ” tief dunkel- |1,0632] — 18,46 | 81,54| 73,32| 76,32| 2,85 | 76,17 5,37
von St. Peters- braun, kristalli-
burg nisch (kara-
melisiert)
29 , Kleehonig ” weill, kristalli- |1,0625| — 19,46 | 80,54| 73,12| 75,48| 2,24 | 75,36/ 5,18
aus Cherson nisch, angeneh-
mes Bliiten-
aroma
(Wiesenbliiten)
30| , Lindenbliten- | Saratow | griinlich-gelb- |1,0623| 1,1153| 19,81 | 80,19| 73,12 73,56| 0,42 | 73,54| 6,65
honig in Waben weifl, kristalli-
aus dem siert, angeneh-
Gouvernement mes Bliiten-
Ufa aroma mit
"bitterem Nach-
geschmack
31 » | Schleuderhonig » tiefbraun, z#h |1,0642] — 17,03 | 82,97| 78,32| 79,76| 1,37 | 79,69| 3,28
aus verschie- kristallin., stark
denen Blumen, aromatisch nach
vor allem Buch- Buchweizen
weizen aus dem
Gouvernem. Ufa
321 , desgl. ” tiefbraun, zgh |1,0627] — 18,99 | 81,01| 77,36 78,40 0,99 | 78,35 2,66
kristallinisch,
stark aromatisch
nach Buch-
weizen
3B Linden- ” griinlich-weiB- |1,0634| 1,1172| 18,64 | 81,36/ 75,00| 75,68| 0,64 | 75,64| 5,72
Seihhonig aus gelb, kristalli-
dem Gouverne- nisch, ange-
ment Ufa nehmes Aroma
mit bitterem
Nachgeschmack
41 Buchweizen- » schokoladen. |1,0625|1,1158| 19,33 | 80,67 74,92 75,68| 0,72 | 75,64| 5,03
honig aus dem braun, halb-
Gouvernement kristallinisch,
Ufa starkes Aroma
(Buchweizen) |
|
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Polarisation g Alkalitit

d. wisserigen | 3 der A Phosphat- =

Losung 10 g | S % er Asche lf It Priifung auf Priifung auf &

zu 100 cem |'€ & cecm geha ) ‘ ° Pri- | &

im 200 mm gm Normal- | der Asche Priifung kitnstlichen Invert- |  St#rkesirup fung | ¥

Rohr in ; PO k =4

Kreisgraden :Sg Asche| S8UTe’) i auf ancker auf E E

) .
;x(l):"edl' l;;(i};g %: aXﬁS}lz anf | auf | in | Diastase nach Me- %
sion | sion £E von | 1g | 100g [100g nach nach | Beck- | nach | lasse | B
. . |8 Y, ﬁ‘;‘,’,?g Asche | Honig |Asche Ley | Fiehe | mann | Fiehe R
—270—316| — | — | — | —| — | = - - negativ — - - | =
(farblos)
—2,04—292 —| — | — | —| — | — — — » - - — | -
—1,52—220 — | — | — | —| — | — - — negativ — - - | —
(schwach
1083)
—1,34|—2,22] — | — — — - — | nach — aweifelh. — — - —_
1 Stunde (violettrot
blau ab.schnell
ver-
blassend)
—1,92|— 2,60 — | — — — - - - — negativ — - — —
(schwach
rosa
— 1,46|— 1,88/ 1,1 |0,2650| 3,5 |13,2|0,0155| 5,8 in — negativ | negativ | negativ | nega- | 1,05
10 Min. (schwach tiv
hellgelb gelb)

—2,59/— 2,89/ 1,87 |0,1770| 1,91 | 10,8 | 0,0140 7,9 — — » — — — [ 215

—1,91]— 227/ 140 — — | = - | = in — negativ — — — 1215

10 Min. (schwach
hellgelb orange)

— 1,44/— 1,67/ 0,73 | 0,3265| 4,30 | 18,2 | 0,0205| 6,3 ” negativ | negativ | negativ | negativ | nega- | 0,9
(fluores- |(schwach tiv
zierend) | gelb)

— 2,45\ — 2,48/ 2,32 | 0,1965| 2,29 | 11,6 | 0,0295(15,0 |  in , | megativ |, wo | oa | 265

5 Min. (schwach
i hellgelb orange)
|
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il -2
5 Dichte der S| Tovert- |SE| & | .
£ _ Beschafft , | A8 ¥ g
g Bezeichnung wisserigen 2 sucker | 5@ | B | S
5 | Her- . durchdas| _ Lo Was-| 2 22| 8| g
7 des Honigs . KuBere Eigen- | 0Sungen £ g g | 15
o |kunfts- Kaiserl. g 1 o IS s o
g nach Art schaften d ser) | & |vord. nachd| 52| 8 | i
5 | land Konsulat 1 S lnver-Tover-| 2 | ©
- und Herkunft . & nver-| & =
@ in 20 gzul sion | sion
H 33'%%| o 0 0 0
100ccmi A fo /o fo %% | % | %
35 | Ruf- | Lindenbliiten- | Saratow | griinlich weil- | 1,0632 1,1171| 18,50| 81,50 74,48 75,72 1,19 | 75,67| 5,83
land | honig (pasteuri- gelb, kristalli-
siert) aus dem nisch, ange-
Gouvernement nehmes Bliiten-
Ufa aroma mit
bitterem Nach-
geschmack
1, desgl. ” griinlich weiB- | 1,0631] — 18,75| 81,25| 72,64, 74,60 1,86 | 74,50/ 6,75
gelb, kristalli-
nisch,angenehm.
Bliitenaroma
37 desgl. N griinlich weif- |1,0636] — 17,96/ 82,04/ 75,20 76,64 1,37 | 76,57| 547
gelb, kristalli-
nisch,angenehm.
Bliitenaroma
381 kiinstlicher » braungelb, halb-| 1,0605| 1,1113| 22,73/ 77,27| 73,84| 75,20| 1,29 | 75,13| 2,14
Honig aus dem kristallinisch,
Gouvernement Bonbon-
Ufa geschmack
39 | RuB- | Zentrifugen- |[Warschau| braun, seimig, |1,0630] — 18,95/ 81,05| 75,52| 76,64| 1,06 | 76,58) 4,47
land honig, sog. starkes Aroma
(Polen)| Speisehonig aus (BRuchweizen)
dem Gouverne-
ment Lublin
40 , (durch Erwédrmen » braun, seimig, |1,0621] — 19,94/ 80,06( 74,76| 75,36| 0,57 | 75,33| 4,73
gewonnener sehr starkes
Honig (Honig- Aroma
kuchenhonig) (Buchweizen)
aus dem
Gouvernement
Lublin
ar] Akazienhonig N gelbweil (griin- | 1,0644| 1,1190| 17,37 82,63 75,84/ 76,92| 1,03 | 76,87 5,76
aus dem lich fluores-
Gouvernement zierend), halb-
Warschau kristallinisch,
angenehmes
Bliitenaroma
42 |Italien| Bliitenhonig aus) Rom | schmutzig hell- | 1,0625' 1,1158] *19,00| 81,00|75,12| 76,80 1,59 | 76,71| 4,29
Trefontana gelb, kristalli-
bei Rom nisch, angeneh-
mes Bliitenarom.
3] , Honig vom ” hellgelb, dick- | 1,0641 1,1192 *16,9 |83,1 | 74,54| 77,79| 38,08 | 77,62| 5,48
Monte Rosa fliissig, geringes
(Sizilien) Bliitenaroma
“d| , Bliitenhonig ” schmutzig, dun- | 1,0629, 1,1168| *18,2 | 81,8 | 74,16/ 77,64| 3.3 |77,46| 4,34
aus der kelgelb, fast |
Umgebung kristallin., sehr ‘
Roms starkes Bliiten-
u. Wachsaroma




Polarisation g Alkalitit
d. wisserigen | 5 Phosphat- e
Lﬁst;gg 10g %%" dercﬁnslche gehalt Priifung auf Prafung auf | p. §
zu ccm S} . . .
im 200 mm E o Normal- | der Asche | Prifung kiinstlichen Invert- |  Stdrkesirup fung | %o
Rohr i O w PO ucker B8
Kreisgra}:ilen :g g |Asche shuro?) g auf ’ auf |35 3
vor d. |nachd.| ™ auf die .| Diastase nach Me- |2
I 1 e Asche | auf | auf | in h 4
nver-| lnver- gé’. von | 1g | 100g |100g nach nach | Beck-| D4Ch | lasse B
sion 81001] % 0/ ég?fg Asche | Honig |Asche Ley Fiehe |mann Fiehe R
0 °

— 1,40|— 1,74/ 0,60 | 0,2520| 3,31| 13,1/ 0,0150| 5,95 in negativ | negativ | negativ | negativ | nega- | 0,756
15 Min. | (fluores- |(schwach- tiv
hellgelb | zierend) | gelb)

— 1,00{— 1,45 — 0,3290| 4,62 14,0 0,0395/12,0 — — negativ — - - | -
(rosa)
— 0,27/ - 0,66/088| — | — e - in — negativ — — - —_
20 Min. (schwach-
hellgelb gelb)

— 2,00/ — 2,25/2,47 10,240 | 1,30| 5,4 |0,0320(13,3 nach positiv | positiv | negativ | negativ | nega- | 0,30
1 Stunde | (Reduk- |(kirschrot) tiv
blau tion) |bestéindig

—2,18|— 2,50/ 1,45 0,120 | — — — — in negativ | negativ ” » » 2,8
5 Min. | (fluores- | (orange)
hellgelb | zierend)

— 2,10 — 2,42/ 1,90 | — — - — — ” — negativ — - — —
(schwach-

gelb)

— 2,02|— 2,50| 1,40 | 0,0550| *0,42| * 7,6/ 0,0115(20,9 in negativ | negativ | negativ | negativ | nega- | 1,10
15 Min. | (fluores- |(schwach- tiv
hellgelb | zierend) | orange)

—2,8 |—3,1(278/0,1940| 2,60/ 13,4, 0,011 | 5,7 in » negativ ” ” » 1,0
| 10 Min. (rosa)
hellgelb
— 1,35/ — 2,10[1,25|0,0615| 0,70, 11,4/0,008 (13,0 in positiv » » » » | 07
30 Min. | (braun-
hellbraun | schwarz
ohneFluo-
reszenz)
— 1,55|— 2,55/ 2,00 0,1215| 1,46| 12,0/ 0,0145/11,9 » negativ » » » » 1,2
(fluores-

zierend)
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t eF
® Dichte der 3 Invert- |SE| & | &
g Beschalfft : z 5| 8 g
g Bezeichnung wisserigen B zucker | & @ § §
2 | Her- . durch das Losungen | Was- | £ 23| 8| §
A des Honigs . AuBere Eigen- | ™ Sung g s—| 8 | 2
o | kunfts- Kaiserl. I ert) | S Na | & <
° nach Art schaften ser’) | 4 |yord. |nachd. =D A
2 | land Konsulat 1 ° | over|Tnver-| S5 | @
< und Herkunft . & nver-| @& =
3 in 20 g zu 331, sion | sion
100cem| ™ /2 0 o/o o/o o/o o/o 0/o o/o o/o
45 |Italien] Honig aus Rom | weiBgelb, dick- |1,063 | 1,1158/|*18,34 | 81,66 71,12| 78,12| 6,65 | 77,77| 3,89
Perugia fliissig, geringes
Bliitenaroma
6| , ” ” » 1,0635(1,1178/*17,7 |82,3 |71,2 |78,48| 6,9 |78,1 | 4,2
47| , |Honig aus Castel ” weiligelb, fest |1,0628|1,1163|*18,8 |81,2 | 75,84/ 77,52| 1,59 | 77,43| 3,77
S. Pietro kristallinisch,
dell’Emilia Bliitenaroma an
Buchweizen
erinnernd
48 , » » ” 1,0637| 1,118 [*17,4 (82,6 | 75,96/ 77,23 1,20 | 77,16 544
49 | , | Orangenbliiten » weiligelb, 1,0644( 1,1197*16,50 | 83,5 | 73,12 78,84| 5,43 | 78,55| 4,95
honig von Sizilien dickfliissig,
aromatisch
50 [, » ” » 1,0648| 1,119 [*16,00 | 84,00/ 74,0 | 78,4 | 4,18 |78,18| 6,18
51| , |Bliitenhonig(sog. ” braungelb, |{1,0639| 1,1182| 17,99 | 82,01| 76,08/ 76,28/ 0,19 | 76,27| 5,74
Jungfernhonig) kristallisiert,
von Sizilien sehr stark
(Hyblaeische aromatisch
Berge)
52 |Spanien| Feinster Romero| Barcelona| hellgelb, salben{1,0689] — |¥17,14|82,86| 71,12| 76,64| 5,24 | 76,36/ 6,50
(Rosmarinhonig) artig, stark
1909er aus aromatisch
Catalonien (Rosmarin)
53 | , |Feinster Romero » weiB, kristalli- | 1,0627| 1,1159(*18,75 | 81,25| 74,28| 76,32| 1,93 | 76,21| 5,04
(Rosmarinhonig) siert, stark
1908er aus aromatisch
Catalonien (Rosmarin)
54| , | Guter Romero » schmutzig weiB,| 1,0635| 1,1176(*17,7 |82,3 | 72,28 76,24 3,76 | 76,04/ 6,26
(Rosmarinhonig) kristallisiert,
1909 er aus wenig Aroma
Catalonien
55| , |Feinster Romero ” schmutzig | 1,0638| 1,1180| 16,42 | 83,58 72,76 76,04| 3,12 75,88/ 7,70
und Tomillo weiBgelb, halb-
(Rosmarin- und kristallisiert,
Thymianhonig) stark aromatisch
gemischt aus (Rosmarin)
Catalonien
56| , |Feinster Romero ” hellgelb, dick- |1,0649| 1,1199| 16,02 | 83,98] 63,04| 79,25|15,40 | 78,44| 5,54
(Rosmarinhonig) fliissig, schwacl
von Alcaraz, aromatisch
Provinz Lerida,
1909er
57| , |Feinster Romero » schmutzig weill,| 1,0639| 1,1179| 16,85 | 83,15| 74,42| 76,76| 2,19 | 76,61| 6,54
(Rosmarinhonig) fest kristallisiert,)
von Alcaraz, stark aromatisch
Provinz Lerida,
1908er
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dPolggisat.ion g Alkalitat
. wasserigen | 5 d Phosphat- <
Losung 10g |8 er Asche lf It Priifung auf Priifung auf .| 8
zu 100 cem |€ § ccm geha . _ Pri- | §
im 200 mm gm Normal- | der Asche | Prifung kiinstlichen Invert-| Stérkesirup fung | ¥
Rohr in ) siure g PO zucker | B =
Kreisgraden ég Asche ) ) auf auf E:‘l
I"O‘” d. 1}achd. éo’/: wnf die ¢ | auf | i | Diastase nach Me- 13
nver-\ Inver-) g o von | 1g | 100g |100g nach nach | Beck-| nach | lasse |2
sion | sion é 100 g | Agche| Honig |Asche . =
. . |® o/, |Honig Ley | Fiehe | mann | Fiehe
— 1,1 |—2,3 1,360,640 0,77 | 12,0 | 0,0165| 25,8 |in 80 Min.| POSIY | [ooativ | negativ | negativ| nega- | 0,8
(Reduk- . ’
hellbraun| ¥ (farblos) tiv
on)
; negativ | negativ
— 1,1 |— 2,35/ 1,42/0,0620; 0,74 | 11,9 | 0,0155| 25,0 » (fluores- | (gelb- ” » » 0,9
zierend) | griinlich)
—2,25/— 2,6 |1,53]0,0670 0,61 | 9,1 0,0125/18,6 [in 30 Min.| positiv | negativ B » » |08
braun | (Reduk- | (rosa)
tion)
—2,10/— 2,60/ 1,56 | 0,0620| 0,64 | 10,3 | 0,0120 19,3 fin 25 Min.| ) , , , |08
hellbraun
—1,40|— 2,55 1,00 | 0,0630 1,31 | 20,8 | 0,011 |17,5 |in 20 Min.| positiv | negativ 5 ” » |08
\ hellbraun| (Silber- | (farblos)
spiegel)
- 1,6 ——2,5 1,00 0,0680 0,96 14,1 0,011 16,1 ” pOSitiV ” » » » 016
(Reduktion)
- 3,52|— 3,86/3,2 |0,2090| 1,99 | 9,5|0,0235 11,2 |in 16 Min.| negativ | negativ ” » » | 1,40
hellgelb | (fluores- | (gelb)
zierend)
— 1,05|— 2,05/ 0,90 | 0,0285| 0,36 | 12,6 | 0,009 | 31,5 éin 25 Min.; positiv | negativ » » » 105
{hellbraun| (Reduk- | (farblos)
tion)
— 1,75|— 2,15/ 0,80 | 0,0270| 0,32 | 11,8 | 0,0095| 35,1 [in 20 Min. » negativ » » » |05
gelb (rosa)
—0,90|— 1,51( 1,12 | 0,0270{ 0,28 | 10,6 | 0,0090| 34,1 |in 20 Min. ” negativ » » » |05
hellbraun (farblos)
— 0,88|— 1,66/ 0,77 |0,0370| 0,41 | 11,1|0,0105| 28,3 |in 40 Min. ” negativ » » » 0,55
hellgelb (rosa)
-+ 0,67|— 2,20/ 0,620,030 | 0,35 | 11,7 | 0,0075| 25,0 in 45 Min. » negativ » »” » | 0,4D
hellgelb (farblos)
—1,48|— 2,14/ 0,81 |0,0460| 0,51 | 11,1 | 0,0100| 21,7 » » » » ” » 0,50




) e
aa; Dichte der g | mnvert- |8 g 5|5
. [0} -
g Bezeichnung Beschafft wilsserigen % | gucker | 58| 5 |%
2 | Her- . durch das Lé Was- | % 28| 81 g
z des Honigs ) AuBere Eigen. | -0Sungen g s_| 8|2
o |kunfts- Kaiserl. n| o Sa| & S
< nach Art schaften W15 ser ) $ |vord.|nachd.| 5= | & Z
S | land Konsulat a, S Iy 1 32| O
= und Herkunft . g (lover-lover-) o3 =
ki in 20 g 7u 33191 sion | sion
100cem| fs% % % | % | % °fo %l |
58 |Spanien| Feiner Espliego | Barcelona| schmutzig, tief-|1,0623 1,1147| 19,10 | 80,90 73,68| 74,08| 0,38 | 74,06, 6,84
(Lavendelhonig) gelb, salbenartig,
1909er aus in Giérung,
Tortosa, Provinz unangenehm
Tarragona, stark aromatisch!
Aragonesisches
Kiistenland
59 , |Feiner Espliego » tiefgelb, 1,0626, 1,1154| 18,27 | 81,73| 74,08| 75,40| 1,25 | 75,33| 6,40
und Romero verunreinigt mit
(Lavendel- und Wachs-u.Bienen-
Rosmarinhonig) teilchen, stark in
gemischt, 1909er, Gérung, stark
aus Tortosa, aromatisch
Provinz
Tarragona,
Aragonesisches
Kiistenland
60 » Guter, grobkor- » tiefgelb, 1,0619/ 1,1140| 19,35 | 80,65| 73,64| 74,48| 0,80 | 74,44 6,21
niger Espliego in Gérung,
(Lavendelhonig), unangenehm
1909er, aus stark aromatisch
Tortosa, Provinz
Tarragona,
Aragonesisches
Kiistenland
61 » |Feinster Azahar ” dunkelgelb,dick-| 1,0629| 1,1163| 17,85 | 82,15 65,88 78,64/12,12 | 78,00 4,15
(Orangenbliiten- fliissig, ange-
honig), 1909er, nehmes Bliten-
von Castellon im aroma nicht nach
stidlichen Aragon Orangenbliiten
62| , |Sog.Bauernhonig ” dunkelgelb (mit|1,0645 1,1194| 16,45 | 83,55| 74,88 76,36| 1,41 |76,29| 7,26
aus der Provinz Wabe), dick-
Barcelona flissig, stark
(Catalonien) aromatisch
63 ” Feiner Romero ” dunkelgelb, |1,0625| 1,1153| 18,47 | 81,53| 74,04 75,24| 1,14 | 75,18/ 6,35
1909er (Rosma- salbenartig,
rinhonig) aus schwach in
Valencia Girung
64 ” Feiner Azahar » tiefgelb, salben-|1,0611|1,1119| 20,34 | 79,66| 72,32, 73,24 0,87 | 73,19| 6,47
(Orangenbliiten- artig, sehr stark
honig) 1909er aromatisch nach
aus Valencia Orangenbliiten
65| , |Miel deromeroy » hellgelb, dick- [1,0641] — | 16,84 83,16/ 72,60| 74,72| 2,01 | 74,61| 8,55
tomillo (Rosma- flissig, ange-
rin- u. Thymian- nehmes Bliiten-
honig) aroma
de Zaragoza
66| , |Miel de romero ” schmutzig weiB,| 1,0638| 1,1184| 17,37 | 82,63| 71,36| 77,52| 5,85 | 77,21| 5,42
(Rosmarinhonig), dickfliissig, ange-
Provinz Lerida nehmes Bliiten-
aroma
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il’olﬂériwt,ion g Alkalitas
. wasserigen | ' der Asche | Phosphat- a
Losung 10 g |88 T ASCHe) T enalt Priifung auf Priifung auf | . |§
zu 100 cem |G B cem geha o i Pri- | §
im 200 mm £z Normal- | der Asche | Prifung kiinstlichen Invert- | Stérkesirup fung | ¥
Robhr in  |S & PO Xk 58
Kreisgraden ?g | Asche stiure ) § % auf zacker auf |= E
vord. [nachd.| § = | £ i ) : Me- |3
Inver-| Inver-| @ 5 I eohs| auf | auf | i | Diastase nach . e
gion | sion |3% von | 1g | 100g |100g nach nach | Beck-| Dac agse z
. 0 % 0/0 Ilig(l)ugg Asche| Honig [Asche Ley Fiehe mann Fiehe
—1,74/— 1,94{ 1,64 | 0,1015| 1,35 | 13,3 |0,0190| 18,7 |in 15 Min.| negativ | negativ | negativ | negativ| nega- | 0,70
hellgelb | (fluores- |(schwach tiv
zierend) rot)
—1,42/— 1,78/ 1,78 0,0915! 1,05 | 11,5|0,028 |30,6 lin 10 Min.| negativ R , , 10,75
hellgelb (farblos)
1 :
—1,25|— 1,51/ 1,68 10,1220 1,78 | 14,6 | 0,0155/ 12,7 | ) negativ R , . 0,87
(rosa)
—05 |—2,75/1,35 0,0850 1,18 | 13,9(0,017 (20,0 lin 40 Min.| negativ , , . 10,82
hellgelb (farblos)
— 1,65|— 1,98| 2,48 | 0,1480| 1,81 |12,20,0230 15,5 |in 15 Min. » » » » » 1,06
hellgelb
— 1,53|— 1,85/ 1,81 | 0,0860| 1,03 | 12,0 | 0,0305| 35,5 in 20 Min. ” negativ » » » 1,14
hellgelb (rosa)
—2,14|— 2,42 3,33 | 0,1630] 1,91 | 11,7 | 0,0525 32,2 » positiv negativ » »” » 11,00
(Reduk- | (farblos) \
tion) :
—0,81|—141l — | — — | — — | = — negativ ” ” » »o 0,6C
(fluores- i
zierend) !
—0,96|— 2,27/ 0,79 | — —_ | - — | — |in 40 Min.| positiv ” » » » | 0,37
hellgelb | (Reduk-
tion) i
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el o
5 Dichte der g Invert- § g 5|
@ = -
g Bezeichnung Beschafft wisserigen % | sucker |§E| 2 é
S | Her- . durch das| L Was- | % 42| 8 ]
A des Honigs . KuBere Eigen | |OSungen a S_| 8| =
o |kunfts- Kaiserl. ser?) | S Sa| g |3
'g nach Art K lat schaften 2" - vor d. |nachd. 5-5 3 iz
4 lind | nd Herkuntt oneua * & |Taver- Tnver-| & = ©
.5 n 20 g zu sion | sion
33lls°/o [ 0 0 0 [] o 0
100cem fo lo /o fo /o /o fo
67 | Spa- | Miel de ajedrea Barcelona| tiefgelb, salben- | 1,0629] — 18,48| 81,52| 73,34/ 74,56/ 1,16 | 74,50/ 7,02
nien |(Honigd.Saturei- artig, starkes
pflanze)de Zeste Bliitenaroma
68 ” Miel polifiora » » 1,0625| 1,1150| 19,30 80,70| 70,24| 72,92| 2,54 | 72,78 7,92
(gemischter Blii-
tenhonig) Escu-
ela provincial de
agriculture
(Ackerbauschule)
de Barcelona
69 |Portu-| Schleuderhonig | Lissabon | schmutziggelb, | 1,0622| 1,115 | *19,40| 80,60| 72,64, 76,33| 3,49 | 76,13| 4,47
gal kristallinisch,
starkes
Bliitenaroma
70 » gewohnlicher » dunkelbraun, |1,06201,1147| *19,65 80,35( 71,28/ 72,16, 0,83 | 72,11 8,24
portugiesischer stark verun-
Honig reinigt, Aroma
(PreBhonig) an Feigen
erinnernd, halb
kristallisiert
71 | Ver. Kleehonig Chicago | weiBgelb, fest |1,0639|1,1180| 17,27|82,73| 75,28 76,16| 0,84 | 76,12 6,61
Staat. | (white Clover) kristallinisch,
von | aus Wisconsin sehr ange-
Ame- nehmes
rika Aroma
72| , |Salbeischleuder weiligelb, dick- |1,0649|1,1199| 15,89|84,11|71,60|76,76| 4,91 | 76,51] 7,60
honig (Sage ex- fliissig, sehr
tracted Honey) angenehmes
aus Kalifornien Bliitenaroma
3 , Klee- und ” weiBgelb, 1,0643| 1,1189| 16,77|83,23| 77,30| 78,21| 0,88 | 78,18| 5,05
Schwarzlinden- salbenartig,
honig aus sehr ange-
Wisconsin nehmes
Bliitenaroma
74| , | Schwarzlinden- ” weiligelb, fest | 1,0645( 1,1190| 16,35| 83,65| 76,64| 77,36 0,68 |.77,32| 6,33
honig aus kristallinisch,
Wisconsin Bliitenaroma
B, Luzernehonig » weiBigelb, dick- [ — |1,1174] 18,01|81,99| 67,48| 78,84(10,79 | 78,27| 3,72
aus Utah fliissig, Aroma
nach Wiesen-
bliiten
76| , |Orangenbliten-| hellgelb, dick- | 1,0649| 1,1200{ 16,33| 83,67/ 70,60| 78,48 7,49 | 78,09| 5,58
honig aus fliissig, Bliiten-
Kalifornien aroma (nicht
nach Orangen-
bliiten)
77 [ Mexi- | PreBhonig von | Mexiko dunkel 1,0614, — 20,48| 79,52 69,56/ 70,12! 0,53 | 70,09 9,43
ko | der Golfkiiste griinlichgelb,
dickflissig,
stark aromatisch




— 49

Polarisation g Alkalitat
d. whsserigen | 5’ Phosphat- =
Losung 10g | 2.9 der Asche P Priifang auf Priifung auf ]
zu 100 ccm |8 § ccm gehalt I : . Pro- | &
im 200 mm gm Normal- | der Asche | Prifung kiinstlichen Invert- | Stérkesirup fung | %
Rohr in 0 siure? g PO zucker B e
Kreisgraden zg Asche ure?) ) auf sut 3
vor d. [nachd.| § ™ auf die Diastase nach Me- |2
S £ £ [
Igi‘; er- I:‘,‘(’) er- 553 Asche zug 0 ¢ o e nach 1 nach | Beck- | nach | lagse | B
n s & ) 1008 | Agche| Honig | Asche Ley Fiehe | mann | Fiehe =
[y 0 2} /o Honig
—1,52|— 1,90/ 1,75 | — — | = - | - in negativ | negativ | negativ | negativ| nega- | 0,75
15 Min. | (fluores- | (rosa) tiv
hellgelb | zierend)
— 2,63|— 3,04/3,61| — — | — - | = in ” negativ » » ” 1,55
25 Min. (farblos)
hellgelb
— 1,25/— 1,85{4,1 |0,2820| 2,77 | 11,9 | 0,034 | 14,7 in » negativ » " » 1,8
15 Min. (rosa)
gelb
—1,75|— 1,88/2,7 ['0,2440| 2,43 | 10,0 | 0,0335| 13,7 in » " » ” » 1,6
20 Min.
hellgelb
— 3,54|— 3,95/1,36 0,077 | 1,06 | 13,8 | 0,0145| 18,8 in " negativ » » ” 0,75
15 Min. (gelbgriin)
hellgelb
— 2,60|— 3,55/ 1,24 0,060 | 0,70 | 11,7 | 0,0135| 22,5 in » negativ » ” " -
40 Min. (orange-
hellgelb gelb)
— 4,45|— 4,79/ 1,20 | 0,0765| 0,98 | 12,8 | 0,0125 16,3 in » negativ » » ” 0,5
25 Min. (schwach-
hellgelb orange)
— 8,40|— 3,77,0,69 | 0,1505| 1,97 | 13,1, 0,0130| 8,6 in » negativ » » » 0,6
30 Min. (gelb)
hellgelb
—1,14|— 3,29/ 1,11 | 0,0520| 0,66 | 12,7 | 0,0115| 22,1 ” N » » » » | 0,68
— 1,55|— 3,10/ 1,55 | 0,060 | 0,78 | 13,0 | 0,0125| 20,9 in » ” » » » | 0,65
40 Min.
hellgelb
— 1,75|— 1,95/ 2,62 | 0,2390| 3,35 | 14,0 | 0,0215| 9,0 in » negativ | sofort |negativ| , | 1,75
5 Min. (rosa) |Fallung| (klar)
hellgelb
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< o e
5 Dichte der g Invert- § g 3 =
g Beschafft. I @ Bl x o
g Bezeichnung wasserigen $ | sucker |58 | 3 c
3 | Her- . durch das L6 Was-| £ 221 8 1B
A des Honigs . AuBlere Eigen- sungen g g 8 | 2
o |[kunfts- Kaiserl. an 8 x) 3 Na < ©
3 and nach Art Konsulst schaften . er g |vor d.|nachd. = (33 Z
onsula s
g %] und Herkunft 's & I“_V"’ I“_“r' 2=
ki in 20 g 254 "W, sion | sion
100cem %o o/o %o % % % | %
78 | Mexi- PreBhonig Mexiko braungelb, |1,0614) -— 20,60/ 79,40| 69,20| 70,56| 1,29 | 70,49 8,91
ko von der griinlich fluores
Golfkiiste zierend, stark
aromatisch nach
Zimtbliiten
] , , ) braungelb, |1,0616]1,1132| 20,26 79,74 69,68| 70,04 0,34 | 70,02| 9,72
griinlich fluores-
zierend, dick-
fitissig, stark
aromatisch nach
Zimtbliiten
80 | Bra- Honig aus Rio de braungelb, |1,0643| 1,1189| *16,60| 83,40 77,04/ 80,44| 3,23 | 80,27| 3,13
silien | Rio Grande | Janeiro | kristallisiert,
do Sul Karamel-
geschmack
81| , | Waldhonig aus |Sao Paolo tiefgelb, 1,0643| 1,1188| 17,26 82,74| 78,84 78,96| 0,12 | 78,96/ 3,78
Sao Paolo kristallinisch,
(Santa Anna) sehr starkes
Bliitenaroma
82 » Preflhonig aus » dickfliissig, gelb,| 1,0588 1,1078| 24,28| 75,72/ 66,88 67,32| 0,42 | 67,44 8,28
Sao Paolo stark verun-
reinigt, unange-
nehmes Aroma
83 » Seihhonig aus » dickfliissig, |1,0621)|1,1141 19’851 80,15| 73,28| 73,60| 0,30 | 73,58| 6,57
Sao Paolo braun, nur
geringes Aroma
84 | , |Bliitenhonig aus| Floriano- goldgelb, 1,0626| 1,1154| 19,72|80,28) 72,04| 73,32| 1,22 | 73,26/ 7,02
Santa Catharina] polis dickfliissig,
(Orleans do Sul) Bliitenaroma
85| , |Schleuderhonig ” schmutziggelb, | 1,0620 1,1140| 20,09 79,91| 72,76| 75,20| 2,32 | 75,08| 4,83
aus Santa halbkristalli-
Catharina nisch, starkes
(Joinville) Bliitenaroma
86 | , |Inga-Schleuder- ,, braungelb, halb-| 1,0635| 1,1173| 17,96| 82,04 76,88 78,04 1,10 | 77,98| 4,06
honig (1907) aus kristallinisch
Santa Catharina/ starkes Bliiten-
(Blumenanu) aroma
87| Capoeirahonig ” " 1,0626| 1,1158| 19,02/ 80,98/ 76,48| 76,88| 0,38 | 76,86 4,12
(1908) aus
Santa Catharina
(Blumenau)
88 » Waldhonig ” ” 1,0621| 1,1143| 19,97|80,03| 75,48/ 76,28| 0,76 | 76,24 3,79
(1909) aus
Santa Catharina
(Blumenau)
89 A.rg_en- Bliitenhonig | Buenos | schmutzigweif, | 1,0649) 1,1201| 16,15 83,85| 78,64 80,08| 1,37 | 80,01 3,84
tinien| aus Coérdoba Aires | weichkristalli-
nisch, Bliten-
aroma




Polarisation ) Alkalitst
d. wisserigen | ¥ _ Phosphat- ‘ )
Losung 10 g g.%” derc;&us]che getf)alt Priifung auf Priifung auf Prit- §
zu 100 ccm (23 . . . .
im 200 mm gm Normal- | der Asche | Prifung kiinstlichen Invert- | Stérkesirup fang | 8.
Rohr in |, w sgure g PO, zucker EER:
Kreisgraden ég Asche ) auf auf 23
vord. [nachd. \8/: ax:cl}lliee wuf | ant | m | Diastase ‘ nach Me- =
125)? I;\:;r- EE von | 1g | 100g |[100g nach | nach | Beck- n‘ach lasse E
o . ] ’% I}I%(ingg Asche| Honig | Asche Ley | Fiehe | mann | Fiehe
|
— 1,60|— 1,95/ 2,46 | 0,2175| 3,11| 14,3/ 0,0210| 9,7 in negativ ! negativ | positiv | negativ | nega- | 2,16
5 Min. | (fluores- | (rosa) | (sofort | (klar) | tiv
hellgelb | zierend) | Fillung)
| \
— 1,73|— 1,76/ 2,36 | 0,2285| 3,24 14,2/ 0,0185 8,1 » » » n | » 1,65
—2,4 [—29 (41 [0,3005] 4,41 14,7/0,023 | 7,7| nach » zweifel- | negativ » » 1,3
1 Stunde haft
blau (starke
Rot-
firbung)
— 2,89| — 8,16/1,91 | 0,1200| 1,79| 13,9/ 0,0175/13,6| in » | negativ » » » | 0,85
10 Min. | | (gelb)
‘ hellgelb |
— 1,48|— 1,72/ 1,01 | 0,1500/ 2,12| 14,1/ 0,0210{14,0| in » negativ O » | 0,90
65 Min. (schwach |
hellgelb orange) |
— 1,42|— 1,90| 1,59 | 0,064 | 0,74| 11,6/0,0150/ 23,4 | nach positiv | negativ » » » 0,5
1 Stunde | (Reduk- | (rosa)
blau | tion)
— 1,58/— 1,91/ 0,78 | 0,4502 *5,51|*12,2) 0,0280| 6,2 in. negativ | negativ » » ” 1,00
20 Min. | (fluores- | (orange)
hellgelb | zierend)
— 1,81|— 2,22/9,25 | 0,238 | *2,96(*12,4| 0,0185| 7,8 in » negativ | positiv N » 1,30
10 Min. | (schwach | (sofort
hellgelb rotlich) | starke
Fillung)
— 1,01|— 1,40/ 3,26 | 0,211 | *2,19/*10,4] 0,0210( 10,0 nach » » » » » 2,60
1 Stunde
blau
— 0,66|— 0,93/2,75 0,319 | *3,37|*10,6| 0,026 | 8,2 in » negativ » » » 2,40
40 Min. (schwach
hellgelb orange)
— 0,80|— 1,27/ 4,44 | 0,335 | #2,57|* 7,6/0,0265| 8,0/ nach » negativ » » » | 435
1 Stunde (orange
blau bis rot)
— 2,45|— 2,84 1,780,120 | 1,53| 12,8/ 0,0210/ 17,5 in " negativ | negativ ” » 0,85
15 Min. (gelb)
hellgelb
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. E S48
g Dichte der 8 Invert- ] g 3 b
Beschafft . @ a8| & | ¢
g Bezeichnung wisserigen o) mcker | 5% | 5 | %
2 | Her- . durch das Lé Was-| € S2| 8|8
“ kunft: des Honige Kaiserl AuBere Eigen- ngen 8 8- oas £
-§ s hach Art X 1' schaften ® ser?) '§ vor d. [nachd. Ef g E
& fnd | 1nd Herkuntt on.su ot * g |Lover- Tnver- §§ ©
5 n 20 g zu 33Y,% sion | sion
100cecm * o/o o/o 0/o o/o 0/0 0/0 o/o
90|Argen-|Bliitenhonig aus| Buenos | gelblichweif,, |1,0658 — 14,94 | 85,06| 78,24/ 81,00} 2,61 | 80,85 4,21
tinien Cérdoba Aires fest kristalli-
nisch, Aroma
wachsartig
9 ” ” » 1,0657| 1,1217| 15,26 | 84,74| 77,80/ 80,72| 2,77 | 80,57 4,17
92 , ” ” ” 1,0657| — | 15,00 |85,00| 78,64| 81,16| 2,39 | 81,03| 3,97
93l » ” » 1,0656 — 15,02 | 84,98/ 78,60| 81,84| 3,09 | 81,69| 3,29
94| , |Blatenhonig aus| ,  |braun, kriimelig|1,0638] — | 17,46 |8254| 74,88/ 78,84/ 3,76 | 78,64 3,90
Cérdoba starkes Bliiten-
(Rosario) aroma
95| , |Bliitenhonig aus ” gelbbraun, halb|1,0640/ 1,179 | 17,60 | 82,40| 72,88 77,68| 4,50 | 77,38/ 5,02
Buenos Aires kristallinisch,
Bliitenaroma
96| , |Bliitenhonig aus " schmutzig weil,| 1,0647 1,1198| 16,35 | 83,65| 77,84| 79,08| 1,18 79,02 4,63
Mendoza salbenartig,
wenig Aroma
97 ” » weill, weich |1,0629| 1,1159| 18,82 | 81,18| 77,48| 79,52| 1,95 | 79,43| 1,75
kristallinisch,
Bliitenaroma
98| Chile |Bliitenhonig aus| Valpa- | hellbraungelb, |1,0642| 1,1188| 16,81 |83,19| 72,00| 73,04 0,99 | 72,99/10,20
Valparaiso raiso kristallinisch,
Bliitenaroma
92 , ” ” tief dunkelgelb,|1,0629| 1,1160; 18,85 |81,15| 75,24 76,88] 1,56 | 76,80 4,35
kristallinisch,
Bliitenaroma
100} » ” schmutzig gelb,|1,0618] — 19,90 | 80,10| 71,72| 73,96| 2,12 | 73,84| 6,26
kristallinisch,
Bliitenaroma
w01 » ) tief dunkelgelb,|1,0628] — | 18,64 |81,36 74,52| 75,56| 0,99 | 75,51| 5,85
kristallinisch,
Bliitenaroma
102} ” ” braungelb, z#h | 1,0643| 1,1191| 16,70 | 83,30| 76,90| 77,75 0,81 | 77,71} 5,59
kristallinisch,
stark verun-
reinigt, unan-
genehmes Aroma
103( Cuba | Rosmarinhonig | Habana | goldgelb, dick- 1,0617| 1,1184| 20,09 | 79,91| 70,72| 71,28 0,53 | 71,25/ 8,66
aus Pinar del Rio fliissig, starkes
Bliitenaroma
104 , Gemischter ” schmutzig gelb, | 1,0624| 1,1148| 19,06 |80,94| 70,52| 71,96| 1,37 | 71,89 9,05
Bliitenhonig aus dickfliissig,
Habana und starkes Bliiten-
Pinar del Rio aroma |
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Polarisation | o Alkalitit
d. wisserigen | X A Phosphat- o
Losung 10 g | 8% der Asche }? It Pritfung auf Priifung auf L l&
zu 100 ccm | € § cem geha T > Pri- |8
im 200 mm gm Normal- | der Asche | Prifang kiinstlichen Invert- | Starkesirup fung | %
Rohr in &0 siiure g PO, zucker 2e
Kreisgraden Eg Asche ) ! auf auf g3
vor d. |nachd.| ™ auf die . i S Me- '3
Tover. | Tnver.| 5 & A auf | auf | in Diastase nach nnch | Tasee g
gion | sion | 8% Yo lg | l00g 100 nach nach | Beck-| B ]
\ . = % Honigg Asche| Honig | Asche Ley Fiehe | mann | Fiehe
—2,09|— 2,77| 1,44 | 0,0810/ 0,94 |11,60| 0,0165| 20,3 |in 40 Min. — negativ | negativ | negativ | nega- | —
hellgelb (schwach tiv
orange)
—2,13|— 2,82/ 1,520,084 (*0,73 |*8,7 |0,0140 16,4 in 35 Min.| negativ | negativ ” ” » 10,65
hellgelb | (fluores- | (gelb)
zierend)
— 2,02( - 2,67/1,54|0,081 | 0,91 {11,23)0,0138/ 17,0 |in 40 Min. » negativ ” » »  |0,65
bellgelb (orange)
— 2,03|— 2,64/ 1,49 | 0,0770/*0,685|*9,0 | 0,0120| 15,6 |in 45 Min. ” ” ” ” » (0,6
hellgelb
— 1,65|— 2,37| 1,44 | 0,0725 0,84 |11,58) 0,0176| 24,2 |in 60 Min. ” negativ » » » |08
blau (schwach
rot)
—1,37|— 2,421,741 0,0735| 0,70 | 9,52 0,0194) 26,4 |in 55 Min. » negativ » » »  |L,3B
hellgelb (schwach
orange)
— 2,32\ — 2,91/ 1,73{0,1025 1,06 {10,3 |0,011511,2 {in 70 Min. » negativ » » » (0,5
schwach (gelb)
rotbraun
— 8,18|— 3,50( 1,24 | 0,056 |*0,46 |*8,2 | 0,0075| 13,4 |in 15 Min.| positiv ” ” » » |05
hellgelb | (braun-
schwarz)
—2,41|—2,76/22 0,60 | — | — | — | — [in 10 Min.| negativ | negativ » » » |0,93
hellgelb | (fluores- | (orange)
zierend)
— 2,43/ — 8,05 — |0,1890 2,39 [12,6 |0,0320 16,9 - » negativ » ” 5 1,42
(schwach
rétlich)
—2,16|— 2,48/ 2.56 | — — - | - — |in 15 Min. ” negativ » " » 10,98
hellgelb (gelb)
— 2,45|— 3,32| — |0,1760| 2,06 |11,7 |0,0295| 16,8 in 20 Min. » negativ » » s |L12
gelb (schwach
rot)
—2,17|— 2,69/ 2,70 | 0,1690| 1,90 |11,2 |0,0415| 24,6 |in 25 Min. » negativ » » » 170
gelb (schwach
orange)
—2,71|— 8,04/ 1,41 | 0,0760| 1,15 |15,1 0,010 |13,1|in 10Min.| negativ » " n (0,63
hellgelb (farblos)
—1,25|— 1,70/ 1,9710,120 | 1,66 (13,8 |0,0160| 13,3 in 20 Min.| negativ R ) , [1,08
hellgelb (rosa)
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8 Dichte der Bl et |SE| s
g . Beschafft ; g v 5 g E ,E
g Bezeichnung wiisserigen 2 | gucker | =B 5 | T
2 | Her- . durch das L Was- | £ 23| 8| %8
" runfte] 9% Honigs | o - erl, | AuBere Eigen- dsungen | g s 8§ | 2
unfts- aiserl. =
< : nach Art schaften a* ser?) | % |vorafuacna| 52 | § | £
g | land Konsulat 15 8 <3 & |7
- und Herkunft ) & |Tover-|Inver-| 8w
3 in 20 g zu 331, sion | sion
110cem Yo % | % | % | % | % | %
105/ Cuba |Bliitenhonig aus| Habana dunkelgelb, |1,0596] — 22,76 | 77,24| 68,24/ 70,00| 1,67 | 69,91/ 7,33
Camaguey diinnflissig,
verunreinigt,
in Gérung
106 Aquinaldohonig » hellgelb, dick- |1,0627) — 18,61 | 81,39| 71,28| 72,92| 1,56 | 72,84 8,55
aus Habana fliissig, Bliiten-
aroma
107|Jama-| Bliitenhonig |Kingston |braungelb, dick-| 1,063 | 1,1165(*18,35 | 81,65| 72,64 74,16| 1,44 | 74,04|7,61
ika fliissig, stark
aromatisch
108 » » » 1,064 | 1,117 [*17,0 |83,0 | 74,16/ 76,32 2,05 |76,21|6,79
109 » » » 1,0637| 1,117 |*17,4 |82,6 | 76,8 | 77,28] 0,45 | 77,25 5,35
110| Au- | Schleuderhonig| Sydney |schmutzig weiB,|1,0649| 1,1200| 16,51 |83,49| 71,64| 75,92| 4,06 ; 75,70/ 7,79
stra- | aus Victoria griinlich fluores:
lien | (Grampians) zierend, dick,
weich kristalli-
nisch, kein aus-
gesprochenes
Aroma nach
Eukalyptusol
my » » » 1,0647| — | 16,72 |83,28|71,76| 75,56| 3,61 | 75,37 7,91
uz o, ” » » 1,0649| 1,1202| 16,46 | 83,54 73,00‘ 76,40\ 3,23 | 76,23/ 7,31
D. Zusammenstellung der wichtigsten
Zusammensetzung
5 %
g g o Invertzucker- Rohrzucker- | Nichtzucker- 0
E IE Wassergehalt °/, gehalt 9/, gehalt 7, gehalt 7, Asche °/,
z
o | Herkunftsland | 8 = = = = ”
g 2| & |z |2 |8 |=z|2 |B|lg|2 b |2 & 3
5 : = = 2 Rt
g R S | = 2 | = 2 | = e | =
3 2" E SRE: Sl E: ¥ E g
1 Osterreich 9/19,05| 15,70/ 17,51| 78,56/ 61,96| 73,13 7,18| 0,25 2,46| 13,42| 2,43| 6,900,673 (0,066 0,2336
2 Ungarn 4/17,94] 14,99| 16,42| 76,40| 68,56| 73,61| 10,83 1,25| 4,24| 7,13| 4,27| 5,73|0,14450,052 0,0853
3 RuBland 241 22,36| 17,08 19,74 78,32| 68,36| 73,54| 3,88/ 0,38| 1,60 8,81!2,14|5,21|0,329010,1770| 0,2577
4|RuBland (Polen) | 3| 19,94| 17,37 18,75| 75,84| 74,76/ 75,37| 1,06/ 0,57| 0,89] 5,76/ 4,47 4,99 0,120 {0,055 | 0,0875
5 Italien 10| 19,00{ 16,00{ 17,68 76,08 71,12| 74,11 6,9 |0,19|8,41| 6,18|3,77|4,83]0,209 0,0615| 0,0972
6 Spanien 17 20,34| 16,02| 17,92| 74,88| 63,04| 72,00{ 15,40/ 0,38| 3,60 8,55| 4,15| 6,48/0,1630/0,027 0,0763

Bemerkungen: Zu Nr. 3.

Der Invertzucker-, Rohrzucker- und Nichtzuckergehalt wurde nur bei

93 Proben, die Asche und der Phosphatgehalt sowie die Fallung nach Lund nur in 6 Proben (von 24) ermittelt.



Polarisation | o Alkalitit
d. wisserigen | ¥
~ der A Phosphat- a
I;gsggg (}(:)mg %%o e!'cc :]Che gohalt Priifung auf Priifung auf Pri- §
inﬁ 21?0 mm gﬁ Normal- | der Asche Prifung kiinstlichen Invert-| St#rkesirup fang | %
ohr in P
Kreisgraden :g: Asche| S8ure?) g PO, auf aucker auf ég
(=} 4
- Q- . . - [
}r?:edr l;:};g %5 “Xicﬂ‘f auf | g | in | Diastase nach Me 2
sion | sion | 8 ¥ von | 18 | 100g |100g nach nach Beck-| nach | lasse E
0 0 3 % ég?“gg Asche| Honig | Asche| Ley Fiehe | mann | Fiehe R
— 1,77|— 2,05! 3,37 | 0,2160| 2,76 | 12,8 | 0,0256| 11,9 |in 20 Min.| negativ | negativ | positiv | negativ | nega- | 1,47
hellgelb | (fluores- | (rosa) | (sofort tiv
zierend) Fillung)
— 1,25|— 1,75/ 1,34 | 0,0945| 1,06 | 11,2 |0,0105| 11,1 |in 15 Min. ” ” negativ » » 0,6
hellgelb
— 1,6 |—1,8 {8,75(0,1900| 2,45 |12,9 0,025 |13,2 |in 20 Min. ” negativ ” » ” 1,2
hellgelb (farblos)
— 1,4 |— 1,85/ 2,480,1900| 2,37 | 12,5 | 0,022 | 11,6 [in 15 Min. ” negativ ” » ” 1,3
hellgelb (rosa)
—24 [—25 (1,9 |02740| 3,24 | 11,8 |0,0205| 7,5 |in 20 Min. » » ” » ” 1,1
hellgelb
— 2,48|— 3,19| 1,06 | 0,1405| 2,07 | 14,7 | 0,0110; 7,8 |in 50 Min. ” negativ ” " ,, —_
hellgelb (orange)
— 2,55|— 8,25/ 0,95 | 0,1610| 2,33 | 14,5 | 0,0125| 7,8 |in 65 Min. ” negativ » » ” —
rétlich (gelb)
braun
— 2,51|— 8,19{ 1,03 ; 0,1590| 2,40 | 15,1 10,0150/ 9,4 |in 65 Min. » negativ » ” —
8 »
hellgelb (orange)
Untersuchungsergebnisse.
der Auslandshonige.
Phosphatgehalt pach . N .
der Veraschung Siuregrad Eiweifallung | Ausfall der Prifung| , e 11 qor Prifun g Ausfall d.
(g PO, auf 100 (ccem N-Lauge nach Lund auf kiinstlichen auf Stiirkesiru Priifung
g ﬁ : 8 |fir 100 g Honig) | cem Niederschlag Invertzucker esirup
onig) auf
- B e lel o lel s - nach nach |n. Beck-| nach | Diastase
% £ 2 % = | 8 -§ ;é" 8 Ley Fiehe | mann | Fiehe
8 ° = S | © = 2 = - - - - i .
AN LT kb kakakaka kil
0,0932 | 0,0135{0,0331{ 2,58 | 1,00 | 1,91] 420 0,5 | 141 7 2 9| 0| 7 219|019 0
0,0235 | 0,0105| 0,0155| 1,75| 0,78 | 1,16 1,3 , 0,6 | 0,88 4 0 4, 0| 4 0| 4| 0| 4 0
0,0395 | 0,014 |0,0223| 2,32 | 0,60 | 1,27 2,65| 0,75| 1,61 | 3 0| 21 1| 4 0| 4, 0] 6 3
0,0145 | 0,0115/0,0130{ 1,90 | 1,40 | 1,58 2,8 | 1,10| 1,95 2 0 3 0| 2 0| 2|0 3 0
0,0235 | 0,008 |0,0136| 3,20 1,00 | 1,71| 1,6 | 0,6 | 0,94 4 6 | 10| 0|10 0 |10 0|10 0

(=]

0,0525 | 0,0075/ 0,0185| 8,61 0,62 | 1,57 | 1,55| 0,37 | 0,74 9 8 | 17| 0 |15 0 |15 | 0 [16

Zu Nr. 4. Die Bestimmung der Asche und der Phosphate sowie die Fillung nach Lund wurde nur

in 2 Proben (von 3) ausgefiihrt.
Zu Nr. 6. Die Asche und der Phosphatgehalt wurde nur in 13 Proben (von 17) ermittelt.

5.
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) [

g -%‘) W halt © Invertzucker- | Rohrzucker- | Nichtzucker- Asche

g e assergehalt, %/, gehalt %, gehalt Y/, gehalt 9/, sche %y

g Herkunftsland g N STz |- ?D RN - = B

8 2 2 2|55 |8|5 2|84 5 %358

2 S| EIE|E|E|E|& 2|8l |85l 8) 88

A R SRR Gl 7 =2

7|  Portugal 2| 19,65| 19,40 19,52 72,64| 71,28/ 71,96| 3,49| 0,83 2,16| 8,24| 4,47 6,36/0,244 (0,232 | 0,2380

8| Ver. Staaten 6] 18,01| 15,89; 16,77| 77,30 67,48| 73,18| 10,79/ 0,68| 4,27| 7,60| 8,72| 5,82/|0,1505|0,052 | 0,0793

von Amerika

9 Mexiko 3] 20,60| 20,26| 20,45| 69,68 69,20 69,48] 1,29| 0,34| 0,72 9,72/ 8,91/ 9,35(0,239 (0,2175/| 0,2283

10 Brasilien 9| 24,28) 16,60| 19,42| 78,84/ 66,88| 74,41| 3,23| 0,12 1,09| 8,28 3,13/ 5,06]0,4502|0,064 | 0,2441

11| Argentinien 9] 18,82| 14,94| 16,29| 78,64, 72,88 77,22| 4,50| 1,18| 2,62( 5,02 1,75 3,86(0,120 (0,056 |0,0846

12 Chile 519,90| 16,70| 18,18 75,24/ 71,72| 74,08 2,12| 0,81| 1,29} 10,20! 4,35/ 6,45[0,189 0,1600] 0,1735

13 Cuba 41 22,76/ 18,61 20,13| 71,28| 68,24/ 70,19| 1,67| 0,58| 1,28| 9,05|7,33| 8,400,216 0,076 | 0,1266

14 Jamaika 3| 18,35/ 17,00, 17,58| 76,8 | 72,64| 74,53| 2,05| 0,45/ 1,31| 7,61|5,35| 6,58{0,274 (0,190 | 0,2180

15| Australien 3| 16,72 16,46/ 16,56 73,00 71,64| 72,13( 4,06| 3,23| 3,63| 7,91|7,31| 7,67]0,1610/0,1405 0,1535
Gesamt |111]24,28) 14,94| 18,30( 78,84/ 61,96/ 73,48 15,40| 0,12/ 2,42} 13,42| 1,75| 5,84(0,673 {0,027 | 0,1499

Zu Nr. 12. Die Asche und der

(von 5) ermittelt.

Phosphatgehalt wurde

nur in 4 Proben, der Siuregrad in 3 Proben

E. Angewandte Untersuchungsverfahren').

Vor der Untersuchung wurde eine griindliche Durchmischung der gesamten

Honigprobe vorgenommen.

War hierfiir eine Erwdrmung erforderlich, so wurde die
Temperatur nicht iiber 45 ° gesteigert.

1. Sinnenpriifung.

Die Honige wurden auf Aussehen, Farbe, Aroma, Geschmack und Konsistenz

gepriift.

2. Bestimmung der Dichte der wisserigen Honiglésung.

a) Losung von 20 g zu 100 cem. 10,0 g
Bechergldschen abgewogen, in etwa 25 cem destilliertem Wasser gelost und die
Lésung durch einen Kapillartrichter in ein Pyknometer von 50 cem Inhalt gefiillt.
Gléschen und Trichter wurden wiederholt mit Wasser nachgespiilt und das Pykno-
meter bei 15° bis zur Marke aufgefiillt, wobei auf eine gute Durchmischung des
Pyknometerinhaltes geachtet wurde.

b) 33'/5 %yige Losung.
dieser Losung wurde mittels des Pyknometers bei 15¢ ermittelt.

Honig wurden in einem kleinen

30 g Honig wurden in 60 g Wasser geldst; die Dichte

) Vergl. auch ,Entwurf zu Festsetzungen iiber Honig“, herausgegeben vom Kaiserlichen
Gesundheitsamt (Verlag Julius Springer, Berlin 1912), und die Abhandlung: ,Nachpriifang einiger
wichtiger Verfahren zur Untersuchung des Honigs“ von J. Fiehe und Ph. Stegmiiller (Arbeiten
a. d. Kaiserlichen Gesundheitsamt 1912, 40, 305).
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Phosphatgehalt nach ; .
Sguregrad EiweiBfallung | Ausfall der Prifung . Ausfall d.
(ge;OVe;?lsfclllgalgg (ccm N-Lauge nach Lund auf kiinstlichen Ausf:lelst_lexl;Pgufung Priifung
fionig) fiir 100 g Honig) | ccm Niederschlag| Invertzucker auf Starkesirup auf
- % - - @ e | B | 4 nach nach |n.Beck- nach Diastase
-g!; :é” _«E .-i: éo 2 % %" 2 Ley Fiehe | mann | Fiehe
R AR LR R R A R A kA A il
\'A
0,034 |0,0335/0,0338| 4,1 | 2,7 | 340( 1,8 | 1,6 | L70| 2 0 21 0 2 0 210 2 0
0,0145 | 0,0115}0,0129{ 1,55 | 0,69 | 1,19] 0,75| 0,5 | 0,64 6 0 6] 0 6 0 61 0 6 0
0,0215 | 0,0185| 0,0203| 2,62 | 2,36 | 2,48 2,16| 1,65| 1,85| 3 0 31 0 0 3 310 3 0
0,028 10,015 |0,0218] 4,44 | 0,78 | 2,55| 4,35| 0,5 | 1,69| 8 1 8| 0 5 4 910 5 4
0,0210 | 0,0075| 0,0140f 1,78 | 1,24 | 1,55| 1,35| 0,5 | 0,74| 7 1 9/ 0 9 0 91 0] 8 1
0,0415 | 0,0275| 0,0326( 2,70 | 2,20 | 2,49| 1,70| 0,93| 1,23| 5 0| 5/ 0 5 0 51 0] 4 0
0,0256 | 0,010 | 0,0155| 3,37 | 1,34 | 2,02 147| 0,6 | 0,93 4 0 4| 0 3 1 410 5 0
0,025 |0,0205/0,0225| 3,75 | 1,9 | 271|113 [ 1,1 | 1,20 3 0 31 0 3 0 310 3 0
0,015 |0,011 {0,0128) 1,06 | 0,95| 1,01| — | — | — 3 0 3 0 3 0 310 3 0
0,0932/0,0075’0,0198 444 0,60 1,79] 435] 0,37| 1,13] 70 | 18 |107] 1 |78 |10 |88 | 0 |87 | 8
(G, f———— WD et D e
| 88 108 88 88 95

Zur Prifung auf kiinstlichen Invertzucker nach Fiehe: Bei 2 Proben von Nr. 3 und 1 Probe
von Nr. 10 war der Ausfall der Reaktion zweifelhaft.

3. Bestimmung des Wassers und des Trockenriickstandes.

10 cem einer 20 g in 100 ccm enthaltenden Honiglosung (= 2,0 g Honig)')
wurden mit 10 g ausgegliihtem reinem Quarzsand in einer flachen Glasschale gut
vermischt und unter Umriihren auf dem Wasserbade eingetrocknet. Das weitere Aus-
trocknen bis zum konstanten Gewicht geschah im luftverdiinnten Raume in dem
frither von uns angegebenen Apparat®) unter gleichzeitigem Durchleiten von getrock-
neter Luft bei einer Temperatur von 65—70 °. Die Trockenzeit wurde im allgemeinen
auf etwa 10 Stunden ausgedehnt, obwohl durchweg nach 5 Stunden kein wesentlicher
Gewichtsverlust mehr festgestellt werden konnte. Die Schale wurde in bedecktem
Zustande gewogen und der Gewichtsverlust als Wasser angesehen.

4. Bestimmung der freien Saure.
50 cem der Honiglésung (= 10 g Honig) wurden mit /10 normaler Alkalilauge
titriert, bis ein Tropfen der Losung empfindliches blauviolettes Lackmuspapier nicht
mehr ritete. Der Gehalt an freier Sdure ist in Milligramméquivalenten (= ccm

Normallauge) fiir 100 g Honig angegeben.

5. Bestimmung des direkt reduzierenden Zuckers.

10 cem der Honiglosung (= 2,0 g Honig) wurden in einem MeBkolben von
250 cem Inhalt mit gefiilltem Aluminiumhydroxyd geklirt. Die Fliissigkeit wurde
bis zur Marke aufgefiillt und filtriert.

") Fir diese und die nachfolgenden Versuche wurde eine Losung von 50 g Honig zu

250 cem verwendet.
% Vergl. Arbeiten a. d. Kaiserlichen Gesundheitsamt 1912, 40, 308.
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Zur Bestimmung des direkt reduzierenden Zuckers wurden in einer vollkommen
glatten Porzellanschale 50 ccn Fehlingscher Losung mit 25 cem Wasser gemischt
und auf einem Drahtnetz zum Sieden erhitzt. Dieser siedenden Mischung wurden
25 ccm der vorbereiteten Honiglésung (= 0,2 g Honig) zugegeben und die Fliissig-
keit genau 2 Minuten, vom Wiederbeginn des lebhaften Aufwallens an gerechnet, im
Sieden gehalten. Das ausgeschiedene Kupferoxydul wurde durch ein gewogenes
Asbestfilterrohrchen abfiltriert, mit heifem Wasser und zuletzt mit Alkohol und Ather
gewaschen, getrocknet, durch Erhitzen unter Luftzutritt oxydiert und dann im
Wasserstoffstrom reduziert. Nach dem Erkalten im Wasserstoffstrom wurde das
Kupfer zur Wigung gebracht und mit den von E. Meifil ermittelten Reduktions-
faktoren auf Invertzucker umgerechnet.

6. Bestimmung des Rohrzuckers.

50 ccm der Honmiglosung (= 10 g Honig) wurden in einem Mefkolben von
100 ccm Inhalt auf 75 cem verdiinnt, zur Inversion des Rohrzuckers mit 5 cem Salz-
sdure vom spezifischen Gewicht 1,19 versetzt und im Wasserbade innerhalb 21/s bis
5 Minuten auf 67 bis 70° erwdrmt. Auf dieser Temperatur wurde der Kolbeninhalt
noch 5 Minuten unter hiufigem Umschiitteln gehalten, dann wurde rasch abgekiihlt,
mit Kalilauge versetzt, bis die Losung nur noch schwach sauer reagierte, gefilltes
Aluminiumhydroxyd hinzugegeben und auf 100 ccm aufgefiillt.

20 ccm der dann filtrierten Losung (= 2,0 g Honig) wurden mit Wasser auf
250 ccm aufgefiillt und der Gesamtzucker nach dem unter 5 beschriebenen Verfahren
bestimmt und berechnet. Die Differenz zwischen Gesamtzucker und direkt reduzieren-
dem Zucker, mit (0,95 multipliziert, ergab die Menge des Rohrzuckers.

7. Messung der Drehung des polarisierten Lichtes.

50 ccm der Honiglosung (= 10 g Honig) wurden in einem MeBkolben von
100 ccm Inhalt mit Aluminiumhydroxyd geklirt, auf 100 ccm aufgefiillt und filtriert.
Nach 24 stlindigem Stehen wurde die Drehung polarisierten Natriumlichtes durch diese
Loésung bei 20° ermittelt.

In der gleichen Weise wurde die nach dem Verfahren unter 6 invertierte Honig-
losung gemessen.
Die Drehungen sind fiir das 200 mm-Rohr in Kreisgraden angegeben.

8. Priifung auf Dextrine des Stirkezuckers und Stirkesirups.

a) Verfahren von Beckmann.

5 ccm der Honiglosung (= 1,0 g Honig) wurden mit 3 ccm einer frisch be-
reiteten 2 %,igen Baryumhydroxydlosung und 17 ccm Methylalkohol versetzt.

Die sofort auftretenden Triibungen und Fillungen wurden festgestellt. Starke,
flockige Triibungen oder Niederschlige wurden als ,positiv¢ angesehen, wahrend
geringe Tritbungen als ,negativ“ bezeichnet wurden.

b) Verfahren von Fiehe.
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5 g Honig wurden in 10 ccm Wasser geldst; die Losung wurde mit 0,5 ccm
einer 5%igen Gerbsdurelosung versetzt und nach erfolgter Klirung filtriert. Ein
Teil des Filtrats wurde nach Zugabe von je 2 Tropfen konzentrierter Salzséiure (spez.
Gew. 1,19) auf jedes Kubikzentimeter der Losung mit der 10fachen Menge absoluten
Alkohols gemischt und die auftretenden Triibungen festgestellt.

Milchige Tritbungen wurden als ,positiv‘ angesehen, wihrend sehr gering ge-
tritbte Losungen sowie klare Losungen als ,negativ bezeichnet wurden.

9. Prifung auf Melasse.

5 ccm der Honiglosung (= 1,0 g Honig) wurden mit 2,5 g Bleiessig und
22,5 ccm Methylalkohol versetazt.

Schwere, weie Niederschlige wurden als ,positiv‘ angesehen, wihrend geringe
Triibungen als ,negativ“ bezeichnet wurden.

10. Fillung der Eiweilstoffe nach Lund.

10 ccm der Honiglosung (= 2,0 g¢ Honig) wurden mit 10 ccon Wasser verdiinnt
und in die von Lund angegebenen Versuchsrohren gebracht. Die Réhren sind etwa
32 cm lang und im oberen Teil von 16 mm, im unteren Teil von 8 mm lichter
Weite. Der untere Teil faft 4,5 cem und ist in ;0 cem eingeteilt; der obere Teil
ist in ccm eingeteilt.

Die Honiglésung wurde nun mit 5 ccm des Lundschen Phosphorwolframsaure-
reagens (2,0 g Phosphorwolframsiure, 20,0 g 20%ige Schwefelsdure und 80,0 g
Wasser) versetzt, vorsichtig gemischt und mit Wasser auf 40 ccm aufgefillt. Die
Fillung erfolgte nach einiger Zeit in Form eines Niederschlages. Durch Drehen
um die Lingsachse wurde das Absetzen des Niederschlages geférdert. Nach 24 stiindi-
gem Stehen wurde das Volumen des Niederschlages in cem abgelesen.

11. Priifung auf diastatische Fermente.

5 Probiergliser wurden mit je 5 cem der frisch bereiteten Honiglosung (20 g zu
100 ccm) und mit je 1 cem einer 1%igen Losung von loslicher Stirke beschickt
und im Wasserbade auf 40° erwirmt. Nach je 5 bis 10 Minuten wurde ein
Rohrchen entnommen und die durch Zusatz einiger Tropfen Jod-Jodkaliumlsung
(1,0 g Jod, 2,0 g Jodkalium und 300 ccm Wasser) entstehende Fiarbung festgestellt.
Der Versuch wurde abgebrochen, wenn nach Zugabe der Jodlosung gelbe, gelhgriine
oder gelbbraune Firbungen auftraten oder wenn nach einer Stunde noch Blaufirbung
auftrat, also keine Verzuckerung der Stirke bemerkbar war.

12. Priifung auf kiinstlichen Invertzucker.

a) Nach Ley.

Als Reagens diente eine ammoniakalische Silberldsung, die folgendermaflen be-
reitet wurde: 10,0 g Silbernitrat wurden in 100 ccm Wasser geldst und mit 20 ccm
15 %,iger Natronlauge gefillt. Das ausgeschiedene Silberoxyd wurde abgesaugt, mit
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400 ccm Wasser gewaschen und in 10%igem Ammoniak gelést bis zum Gewicht
von 115 g.

Zur Priifung auf kiinstlichen Invertzucker wurden 5 ccm einer 33'/5 %,igen
Honiglésung in einem Probierglase mit 5 Tropfen Silberreagens versetzt. . Das Probier-
glas wurde, mit einem Wattebausch verschlossen, 5 Minuten in ein siedendes Wasser-
bad gesetzt und die entstandene Firbung festgestellt.

Braunschwarze Fiarbungen, die des gelbgriinen Scheins entbehrten, sowie auch
mehr oder minder vollstindige Reduktionen mit oder ohne Bildung von Silberspiegel
wurden als ,positiv® im Sinne von kiinstlichem Invertzucker bezeichnet; als ,negativ“
wurden bezeichnet braunrote Farbungen oder solche braunschwarze, bei denen gleich-
zeitig die Fliissigkeit fluoreszierte.

b) Nach Fiehe.

Etwa 5 g Honig wurden mit reinem, {iber Natrium aufbewahrtem Ather im
Mérser verrieben, der dtherische Auszug wurde in ein Porzellanschilchen abgegossen.
Nach dem Verdunsten des Athers bei gewéhnlicher Temperatur wurde der Riickstand
mit einigen Tropfen einer frisch bereiteten Losung von 1 g Resorzin in 100 g Salz-
sdure vom spezifischen Gewicht 1,19 befeuchtet.

Kirschrote, wihrend einer halben Stunde bestéindige Firbungen wurden als
»positiv® im Sinne von Kunsthonig angesehen, wihrend gelbe, gelbgriine, rosa,
orange und schwach rote Farbungen, die zudem rasch verblaften, als ,negativ“ be-
zeichnet wurden.

13. Bestimmung der Asche, der Alkalitdt der Asche und der Phosphate
in der Asche.

10 bis 20 g Honig wurden in einer Platinschale mit kleiner Flamme verkohlt.
Die Kohle wurde wiederholt mit kleinen Mengen heiflen Wassers ausgezogen, der
wiisserige Auszug durch ein kleines Filter von bekanntem Aschengehalt filtriert und
das Filter samt der Kohle in der Schale mit moglichst kleiner Flamme verascht.
Alsdann wurde das Filtrat in die Schale zuriickgebracht, zur Trockne verdampft, der
Riickstand ganz schwach geglitht und pach dem Erkalten im Exsikkator gewogen.

Die Asche wurde mit iiberschiissiger !/;p normaler Salzsiure und Wasser in ein
Kélbchen aus Jenaer Geriiteglas gespiilt, das mit einem Uhrglas bedeckte Kélbchen
10 Minuten lang auf dem siedenden Wasserbade erwéirmt und die erkaltete Losung
nach Zusatz von 1 Tropfen Methylorange und wenigen Tropfen Phenolphthaleinlésung
mit '/10 normaler Alkalilauge bis zum Umschlag des Methylorange titriert. Darauf
wurden 2 ccm einer 10 %igen neutralen Chlorcalciumlésung hinzugegeben und bis
zur schwachen Rétung des Phenolphthaleins titriert.

Die zur Neutralisation gegen Methylorange verbrauchten mg-Aquivalente Siure
(= ccm Normalsiure) ergaben die Alkalitit der Asche; die vom Umschlag des
Methylorange bis zum Umschlag des Phenolphthaleins verbrauchten mg-Aquivalente
Alkali (= ccm Normallauge) ergaben mit 47,52 multipliziert die in der Asche ent-
haltenen mg Phosphatrest (PO4).
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Zu Anfang unserer Versuche haben wir zur Bestimmung der Alkalitit der Asche
als Indikator Azolithminpapier verwendet. Die auf diese Weise ermittelten Werte,
welche in der Tabelle mit * bezeichnet sind, sind um ein geringes niedriger als die
mit Methylorange ermittelten Alkalitéitszahlen.

F. Besprechung der Untersuchungsergebnisse.
AuBere Eigenschaften.

Die #ulleren KEigenschaften — Aussehen, Farbe, Geschmack, Aroma und
Konsistenz — wurden bei simtlichen Honigen festgestellt. Wir halten diese Fest-
stellungen, obgleich sie nicht frei von subjektiven Empfindungen sind, fiir wertvoll
und geeignet, das Bild, welches uns die Analyse iiber den Honig gibt, zu vervoll-
stindigen. Bezliglich des Aussehens und der Beschaffenheit der Auslandshonige sei
zunéchst hervorgehoben, daf wir die vielfach vertretene Ansicht, die Auslandshonige seien
durchweg minderwertig, nicht bestitigen kénnen. Es hat sich vielmehr ergeben, daf
die Honige, mit wenigen Ausnahmen, von guter Qualitit und Beschaffenheit waren.

Die Farbe der Honige schwankte zwischen weil und weilgelb bis schokoladen-
braun und griinlichschwarzbraun. Die hellen Farben (weif, weifigelb und hellgelb)
waren bei Cruciferen- (Raps), Leguminosen- (Akazie, Klee und Esparsette) und
Labiaten-Honigen (Rosmarin und Salbei) vertreten. Die mittleren Farben (dunkelgelb,
griinlichgelb, tiefgelb) wiesen zumeist Honige gemischter Tracht (Wiesenbliitenhonig),
sowie auch in mehreren Fillen die in den meisten Lindern so sehr geschitzten
Lindenbliitenhonige auf. Von dunkler Farbe (dunkelbraun, schokoladenbraun, griinlich-
schwarzbraun) waren die Buchweizenhonige, Coniferenhonige und Waldhonige.

Die Farbe der Honige wird offenbar durch verschiedene Faktoren bedingt, von
denen die Art der Tracht und die der Gewinnung wohl die wesentlichen sind. Durch
eine Erhitzung des Honigs wird die Farbe stets dunkler; daher findet man, daff die
sogenannten Seimhonige, die durch Erwdrmen und nachfolgendes Pressen gewonnen
sind, stets dunkler ausfallen als Schleuderhonige der gleichen Tracht. Fiir Buch-
weizenhonig ist die schokoladenbraune Farbe charakteristisch und fiir Heidehonig die
rotbraune bis dunkelbraune Farbe. Hier ist die Farbe nicht auf die Gewinnung,
sondern auf die Tracht zuriickzufitlhren. Auch die schwarzbraunen bis griinlich-
schwarzen Coniferenhonige verdanken ihre Farben der Tracht. Da aber die zuletst
genannten Honige zumeist durch Auspressen und Erwirmen gewonnen werden,
indem sich der Schleuderung dieser Erzeugnisse wegen ihrer zéihen und schleimigen
Beschaffenheit Schwierigkeiten entgegengestellt haben — neuerdings ist das Schleudern
dieser Honige nach besonderer Vorbereitung der Waben méglich, — so werden die
an und fiir sich dunklen Honige noch um einen Ton dunkler erscheinen.

Hinsichtlich des Geschmackes und des Aromas mochten wir erwéhnen, dafl
Honige bestimmter Tracht auch im Gemisch mit anderen Honigen wohl mit Sicherheit
am Geschmack und Aroma erkannt werden konnen. Dies trifft besonders fiir Buch-
weizenhonig zu, welcher ein starkes und eigenartiges Aroma besitzt. Auch Heidehonig
und Coniferenhonig sind leicht am Geschmack zu erkennen. Insbesondere méchten
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wir hervorheben, dal es keiner besonderen Ubung bedarf, einen Coniferenhonig von
einem Bliitenhonig zu unterscheiden. Wenn man Vertreter der beiden Honigarten
einmal in Hinden gehabt hat, wird die Unterscheidung leicht moglich sein. Diese
Tatsache erscheint uns deshalb von besonderer Bedeutung, weil es keineswegs an-
gebracht ist, an Coniferen- und Bliitenhonig die gleichen Anforderungen zu stellen.
Wihrend sich z. B. die Bliitenhonige durchweg als rohrzuckerarm erwiesen haben,
sind im Gegensatz hierzu bei Coniferenhonigen zumeist verhiltnisméfBig groBe Rohr-
zuckermengen beobachtet worden. Wihrend ferner eine nach der Inversion ver-
bleibende Rechtsdrehung bei Bliitenhonig sehr verdéchtig ist, wird ein Coniferenhonig
nach der Inversion normalerweise die Polarisationsebene nach rechts drehen.

Bemerkenswert erscheint es uns noch. dal mehrere Orangenblitenhonige ein
ausgesprochenes Aroma nach dem #therischen Ol der Orangenbliiten besalen, wihrend
anderen Honigen von angeblich der gleichen Tracht diese Eigenschaft abging. Die
australischen Honige, welche vorwiegend von Eukalyptusbliiten stammen sollen, besaien
ferner kein ausgesprochenes Aroma nach Eukalyptusél.

Aus der Konsistenz der Honige wird im allgemeinen wenig zu folgern sein.
Der Vollsténdigkeit halber haben wir aber auch die Angaben beziiglich der Konsistenz
in unsere Zusammenstellung aufgenommen. Es diirfte vielleicht noch zu erwihnen
sein, dafl die Farbe des Honigs insofern durch die Konsistenz beeinflufit wird, als zum
Beispiel hellgelbe fliissige Honige nach der Kristallisation rein weil erschienen.

Wassergehalt.

Der Wassergehalt der Honige schwankte zwischen 14,94 und 24,28%, und betrug
im Mittel von 111 Honigen 18,30%,. Nur in 3 Fillen (Nr. 21, 82 und 105) betrug
die Wassermenge iiber 22°,; zwei dieser Honige waren in Girung iibergegangen.
Ein tiber 22% liegender Wassergehalt scheint somit fiir die Haltbarkeit des Honigs
wenig giinstig zu sein.

Die von uns gefundenen Wassermengen liegen innerhalb der Grenzen, die auch
von anderer Seite bei Auslandshonigen und deutschen Honigen beobachtet worden sind.
Lendrich und Nottbohm?') fanden in 63 Auslandshonigen Wassermengen von 14,59
bis 21,84%; im Mittel betrug der Wassergehalt 18,26°, Browne?) ermittelte in
99 amerikanischen Honigproben 12,42 bis 26,88°/, Wasser, im Mittel betrug der
Wassergehalt 17,59°,; nur 2 Honigproben, die unreif geerntet waren, iiberschritten
die Grenze von 25°/, Wasser. Etwas hohere Wassermengen findet Bryan?) in Honig-
proben von Kuba, Mexiko und Haiti; bei 72 Honigen schwankte der Wassergehalt
von 16,05 bis 27,0, und betrug im Mittel 21,26°/,.

Uber den Wassergehalt der Schweizer Honige gibt uns die Schweizerische
Honigstatistik*) Auskunft. Nach dieser schwankte der Wassergehalt von
284 Honigen des Jahres 1909 zwischen 8,9 und 21,24, und bei 230 Honigen des
Jahres 1910 von 12,60 bis 23,509/,.

1) Zeitschrift f. Unters. d. Nahrungs- und GenuBmittel 1911, 22, 634.

%) Zeitschrift d. Vereins Deutsch. Zuckerind. 1908, 45, 751.

) U. 8. Department of Agriculture, Bureau of Chemistry, Bulletin Nr. 154, 1912.
*) Schweizerische Bienenzeitung 1910, Nr. 7 und 1911 Nr. 7.
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Reese, Ritzmann und Isernhagen!) fanden in schleswig - holsteinischen
Honigen folgende Wassermengen:

Wassergehalt Mittlerer Hochster Niedrigster
schleswig-holsteinischer Honige Wert Wert Wert

6 Rapshonige . . . . . . . ., . . 18,519/, 19,189/, 17,777,
31 Kleehonige. . . . . . . . . . . 17,70 ,, 20,89 ,, 16,30 ,,

7 Lindenhonige . . . . . . . . . . 19,15 ,, 20,65 ,, 17,32,

4 Buchweizenhonige . . . . . . . . 19,58 ,, 20,50 ,, 18,46 ,,

2 Heidehonige . . . . . . . . . . 21,58 ,, — —_

30 Gemischte Honige . . . . . . . . 18,77 ,, 21,73 ,, 16,93 ,

Nach Untersuchungen von Witte®) betrug der Wassergehalt von 24 reinen
Honigen 13,86 bis 20,80°/, und im Mittel 17,18%, und im Werke von Konig®) wird
der durchschnittliche Wassergehalt von 178 linksdrehenden Honigen mit 18,96/,
angegeben.

Das deutsche Arzneibuch (5. Ausgabe 1910) hat nun die Forderung aufgestellt,
dal das spesifische Gewicht der wisserigen Honiglosung 1-+2 mindestens 1,11 be-
tragen muf. Diese Dichte wiirde einem Wassergehalt von 22,5%, (nach der Tabelle
von Windisch) entsprechen. Nach den ,Vereinbarungen zur einheitlichen Unter-
suchung und Beurteilung von Nahrungs- und GenuBmitteln fiir das Deutsche Reich“
soll das spezifische Gewicht der wisserigen Honiglésung 142 gleichfalls nicht unter
1,11 betragen.

Auch der Verein deutscher Nahrungsmittelchemiker hat in den Vorschligen des
Ausschusses zur Ab#nderung des Abschnittes Honig der ,Vereinbarungen“?) eine
Dichte von 1,11 fiir die 33!/5 %,ige Honiglosung verlangt. In dem vom Kaiserlichen
Gesundheitsamt herausgegebenen ,Entwurf zu Festsetzungen iiber Honig“%) ist der
zuldssige Hochtgehalt an Wasser mit 22%, angegeben; der mittlere Wassergehalt
reiner Honige betriigt nach diesen Festsetzungen 20°.

Ein Wassergehalt, der 229, iiberschreitet, diirfte in der Tat zumeist darauf hin-
weisen, dall der Honig unreif geerntet wurde. Die von den Bienen eingetragenen
Nektariensdfte sind durchweg sehr wasserreich. Nach Untersuchungen von A.
von Planta®) schwankt der Wassergehalt zwischen 59,23 und 84,709, Der groSte
Teil dieses Wassers wird nun von den Bienen fortgeschafft und findet sich nicht mehr
im reifen Honig. Der Zeitpunkt der Reife des Honigs ist gekennzeichnet durch die
vollendete Deckelung der Waben. Uber das Ernten von reifem und unreifem Honig
schreibt Professor Sa jo in seinem bekannten Werkchen ,, Unsere Honigbiene“?) folgendes
(S. 38):

1 Zeitschrift f. Unters. d. Nahrungs- und Genufmittel 1910, 19, 625.

3) Zeitschrift f. Unters. d. Nahrungs- und Genufmittel 1909, 18, 625.

%) Chemie der menschlichen Nahrungs- und GenufBmittel 4. Aufl., I. Bd., S. 923.
%) Zeitschrift f. Unters. d. Nahrungs- und GenuBmittel 1907, 14, 17.

% Verlag von Julius Springer, Berlin, 1912.

) Konig, Chemie d. menschl. Nahrungs- und GenufBmittel, 4. Aufl., I. Bd., S.927.
) Stuttgart, Kosmos, Gesellschaft der Naturfreunde.
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, B8 ist tberhaupt eine allbekannte Tatsache, dafl der Honig umso besser und
aromatischer ist, je linger man iho im Bienenstock selbst lagern und reif werden 1a6t.
Die moderne Imkerei kann aber so hochgradige Reife nicht abwarten, weil man die
Waben, sobald sie mit Honig gefiillt sind, sogleich herausnehmen und den Honig aus
ihnen herausschleudern mufl, um reichere Ernte zu erzielen. Immerhin ist es aber
Regel, dal man den Zeitpunkt abwarte, in denen die Honigzellen bereits verdeckelt,
also mit den kleinen Wachskippchen verschlossen sind.” Werden die Honigwaben
frither herausgenommen, so enthalten sie noch unreifen Honig, der mehr als 25%,
Wasser birgt. Und ein Wassergehalt, der 25%, libersteigt, gefihrdet die Haltbarkeit
der Ware, da solcher Honig in Girung ibergeht und dadurch natiirlich verdirbt.«

Die von uns bei Auslandshonigen beobachteten Wassermengen liegen fast
durchweg innerhalb der Grenzen reifer Honige und konnen somit als normal be-
zeichnet werden.

Invertzuckergehalt.
Der Invertzuckergehalt der Honige schwankte zwischen 61,96 und 78,84 und
betrug im Mittel 73,48%°,. Im allgemeinen — nimlich bei allen linksdrehenden
Honigen — lag die Menge des Invertzuckers zwischen 70 und 80°,. Nur 3 Honige

waren rechtsdrehend. Von diesen war einer (Nr. 8) als Coniferenhonig bezeichnet
und enthielt 64,80%, Invertzucker. Der zweite (Nr. 9) war als Wiesenblumenhonig
bezeichnet und enthielt 61,96°, Invertzucker. Den &#uBeren Eigenschaften und der
Zusammensetzung nach charakterisierte sich aber dieser Honig als ein Erzeugnis,
welches nicht unbetrichtliche Mengen Honigtau enthielt. Der dritte rechtsdrehende
Honig war ein Rosmarinhonig aus Spanien (Nr. 56). Dieser verdankte seinen niedrigen
Invertzuckergehalt einer Rohrzuckermenge von 15,40%,. Invertzuckermengen von 70 bis
80%p kénnen als normal fiir Bliitenhonige angesehen werden, im Gegensatz zu den
Coniferenhonigen und Honigtauhonigen, deren Invertzuckergehalt durchweg zwischen 60
und 709, liegt. Bei den letzteren Honigen hat man mit einem erhéhten Dextrin-
und Rohzzuckergehalt und dementsprechend erniedrigtem Invertzuckergehalt zu rechnen.
Charakteristische Beispiele fiir die Zusammensetzung reiner Blitenhonige und fiir
Honige, die mehr oder minder groBe Mengen Honigtau enthalten, geben die von
Reese (a. a. O.) angefilhrten Analysen schleswig-holsteinischer Bliitenhonige des
Jahres 1908 wund die Analysenzusammenstellung der Schweizerischen Honig-
statistik von Honigen des Jahres 1909 (a. a. O.). Bei simtlichen schleswig-
holsteinischen Bliitenhonigen lag der Invertzuckergehalt zwischen 70 und 809,
wihrend die Schweizerhonige zum grofiten Teil Invertzuckermengen enthielten, die
unter 70%, lagen. Da die Bienen, nach den Angaben der genannten Statistik, in
den Monaten Juni bis August vorzugsweise auf die Sammlung von Blatthonig
(Honigtau) angewiesen waren, so werden die niedrigen Invertzuckermengen dieser
Honige erklérlich.

In den ,Vereinbarungen“ ist der durchschnittliche Invertzuckergehalt der
Honige mit 70 bis 80%, angegeben; diese Werte kénnen sich nach dem Vorher-
gesagten nur auf Bliitenhonige beziehen, mit Honigtauhonig war wohl im Hinblick
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auf die geringe Bedeutung, welche diesen Erzeugnissen zugemessen wird, nicht
gerechnet worden. Abgesehen davon, dall der Honigtau in heien Jahren auch
bei uns in Norddeutschland eine nicht unbetriichtliche Nihrquelle fiir die Bienen dar-
stellt und die Honigtauhonige in solchen Jahren eine groBere Bedeutung erlangen
konnen (z. B. im Jahre 1911), muB noch beriicksichtigt werden, dal im Siiden des
Reiches, besonders im Schwarzwald und in den Vogesen, die Coniferen- und Honig-
tauhonige und nicht die Bliitenhonige die Normalware darstellen. Diese Honige ent-
halten aber, wie bereits angefiihrt, Invertzuckermengen, die durchweg zwischen 60 und
70%, liegen. Auf die groBen Schwankungen beziiglich des Invertzuckergehaltes haben
auch die Vorschlige des Ausschusses zur Ab#dnderung des Abschnittes Honig der
» Vereinbarungen“ insofern Riicksicht genommen, als sie den Glykosegehalt mit
22—44%, und den Fruktosegehalt mit 32—49%, angeben.

Nach den Angaben des ,Entwurfs zu Festsetzungen iiber Honig“ enthalten
Bliitenhonige im allgemeinen 70 bis 80°%, und Honigtau- und Coniferenhonige ge-
wohnlich nur 60 bis 709, Invertzucker.

Rohrzuckergehalt.

Der Rohrzuckergehalt der Honige schwankte zwischen 0,12 und 15,40%, und
betrug im Mittel 2,42%,. Ein Gehalt von 10°y Rohrzucker wurde in 4 Fillen iiber-
schritten. Einer dieser Honige war ein Vusperkrauthonig aus Ungarn (Nr. 10),
2 Honige stammten aus Spanien und waren ihrer Bezeichnung nach Rosmarinhonig
(Nr. 56) und Orangenbliitenhonig (Nr. 61), und 1 Honig (Nr. 75) trug den Namen
Luzernehonig aus Utah (Vereinigte Staaten von Amerika). Wihrend der Vusperkraut-
honig und der Luzernehonig die Grenze von 10°%, nur wenig {iberschritten (10,83
und 10,79%,), enthielt der Rosmarinhonig 15 40 und der Orangenbliitenhonig 12,12%,
Rohrzucker.

Die Annahme, daB vielleicht Rosmarinhonige und Orangenbliitenhonige ganz
allgemein einen abnorm hohen Rohrzuckergehalt aufzuweisen haben, erscheint im
Hinblick auf andere in der Zusammenstellung unter gleicher Bezeichnung aufgefiihrte
Honige nicht haltbar. Da die Honige aus zuverlissiger Quelle stammten und an eine
Verfilschung in einem Lande, in welchem der Zucker 40°/o teurer ist als Honig
(vergl. Konsulatsbericht {iber Spanien), nicht gedacht werden kann, so kann nur an-
genommen werden, daB es sich um unreif geerntete Honige handelt. Das gleiche
diirfte fiir den Vusperkraut- und Luzernehonig zutreffen. Auch die sonstigen Eigen-
schaften, insbesondere der Ausfall der Fermentreaktionen (geschwichte Diastase), sprechen
fir die mangelnde Reife dieser Honige. Die in den Nektariensiften vorhandenen
natiirlichen Rohrzuckermengen haben nicht lange genug unter dem gleichzeitigen
EinfluB von Stockwirme und invertierender Fermente gestanden, um in Glykose und
Fruktose gespalten zu werden. DaB in Nektariensiften hohe Rohrzuckermengen vor-
kommen kénnen, ist wiederholt festgestellt worden. Planta!) fand in Hoya-Nektar
87,44°, Rohrzucker (auf Trockenmasse berechnet). Wilson %) stellte gleichfalls im

1) Zeitschrift f. physiol. Chemie 1886, 10, 227; vgl. Konig a. a. O.
%) Chem. News 1878, 38, 93; vgl. Browne a. a. 0.
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Bliitennektar zahlreicher Pflanzen groflere Rohrzuckermengen fest; er fand in der
Fuchsie 5,9 mg auf eine Bliite und im roten Klee 1,98 mg auf ein Bliitenkopfchen.
Auch Bonnier!) ermittelte im Esparsettenektar Rohrzuckermengen von 57,20 der
Trockenmasse. Nach Untersuchungen des gleichen Forschers enthielt der Nektar des
Geisblattes neben 76°/0 Wasser und 9°/, reduzierendem Zucker 12°/, Rohrzucker.

Im Honig sind dagegen weit geringere Rohrzuckermengen als im Nektar auf-
gefunden worden. Die linksdrehenden Bliitenhonige haben sich dabei als weniger
reich an Rohrzucker erwiesen als die rechtsdrehenden Honigtau- und Coniferenhonige.
Ob bei den letsteren Honigen der hohe Gehalt an Saccharose nur ein scheinbarer ist
und das nach der Inversion gefundene ,Mehr“ an reduzierendem Zucker auf eine
Spaltung der Honigdextrine zuriickzufiihren ist, mag hier dahingestellt bleiben. Von
den zahlreichen Literaturangaben {iiber den Gehalt der Honige an Rohrzucker seien
folgende angefiihrt:

Browne (a. a. 0.) fand bei 92 linksdrehenden Honigen Rohrzuckermengen von
0,00 bis 10,01°, und im Mittel 1,90%. Bryan (a. a. O.) ermittelte in 72 links-
drehenden Honigen 0,00 bis 3,98 %o Rohrzucker; im Mittel betrug der Rohrzucker-
gehalt 0,80°/,. Lendrich und Nottbohm (a. a. O.) fanden in Auslandshonigen, die
simtlich linksdrehend waren, Rohrzuckermengen von 0,04 bis 536%, und im Mittel
1,48%/5. In 23 deutschen-Bliitenhonigen fand Witte (a. a. 0.) Rohrzuckermengen von
1,6 bis 7,565%,. Im Werke von Konig (a. a. O.) wird der mittlere Gehalt der
linksdrehenden Honige an Saccharose mit 2,69°, angegeben; die Schwankungen
betragen bei 173 Honigen 0,10 bis 10,12°%,. Zu erwihnen bleiben noch die Angaben
von Reese (a. a. 0.) iiber die Zusammensetzung schleswig-holsteinischer Bliitenhonige.
Diese Honige enthielten folgende Rohrzuckermengen:

Mittlerer Hochster | Niedrigster

Wert Wert Wert

6 Rapshonige . . . . . . . . . . 0,98/, 2,66/, 0,349/,
1 Obstbliitenhonig . . . . . . . . . 1,12 ,, — —

31 Kleehonige. . . . . . . . . . . 0,97 ,, 2,48 ,, 0,09 ,,
7 Lindenhonige . . . . . . . . . . 0,50 ,, 1,15, 1]

4 Buchweizenhonige . . . . . . . . 1,48 ,, 3,75 ,, 0,14 ,,
2 Heidehonige . . . . . . . . . . 0,50 ,, — —_—
30 Gemischte Honige . . . . . . . . 0,56 ,, - 2,80 ,, 0

In Honigtau- und Coniferenhonigen sind, wie bereits erwihnt, im allgemeinen
grolere Rohrzuckermengen als in Bliitenhonigen beobachtet worden.

So fand Schaffer® in 5 Honigtauhonigen 8,09, 11,28, 10,23, 11,28 und
6,562%0 Rohrzucker und Hefelmann?®) ermittelte in gleichfalls 5 Honigen, die vom
Honigtau der Laubbdume stammten, Rohrzuckermengen von 5,77, 5,30, 4,60, 18,40,
und 6,98°,. Die Honigtauhonige der mehrfach erwihnten Schweizerischen Honig-

) Vgl. Browne a. a. O.
%) Zeitschrift f. Unters. der Nahrungs- und GenuBmittel 1908, 15, 604.
%) Pharm. Centralhalle 1894, 85, 481.
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statistik des Jahres 1909 erwiesen sich ferner durchweg als stark saccharosehaltig.
Der mittlere Saccharosegehalt rechtsdrehender Coniferenhonige wird endlich im Werke
von Kénig (a. a. 0.) mit 5,30%, angegeben.

Nach den ,Vereinbarungen und mnach den bereits niher bezeichneten
,Abinderungsvorschliagen“ soll der Gehalt des Honigs an Rohrzucker 109, nicht iiber-
steigen. Im ,Entwurf zu Festsetzungen tiber Honig“ ist diese Grenze fiir Bliitenhonig
auf 8% und fir Honigtanhonig auf 10°/, festgesetzt worden.

Ein hoherer Rohrzuckergehalt diirfte in der Tat bei sonst reinem Honig auf
Unreife des Honigs hinweisen. Sajo schreibt in seinem Werkchen ,Unsere Honig-
biene“ iber diesen Punkt folgendes (S. 39):

,Ubrigens besteht der Reifungsvorgang des Honigs nicht blof im Verdampfen
des iiberschiissigen Wassers, sondern auch in der Bildung von Invertzucker. Unreifer
Honig enthilt oft 10°/o Rohrzucker, wihrend der reife keinen oder hochstens 2—3 ©/,
davon enthilt. Eine Ware, deren Rohrzuckergehalt 89/, iibersteigt, kann nur als
minderwertiges Erzeugnis gelten.”

Dieser Ansicht mdochten wir uns anschliefen, jedoch mit der Einschrinkung,
daB Honigtau- und Coniferenhonige grofere Rohrzuckermengen als 8°, normaler-
weise enthalten konnen.

Beziiglich der rohrzuckerreichen Honige unserer Sammlung mochten wir noch
bemerken, dal diese in ihren Erzeugungslindern, Spanien und Vereinigte Staaten von
Amerika, zu beanstanden gewesen wiren, da in diesen Landern die hochstzuldssige
Grenze an Rohrzucker im Honig mit 8%, festgesetst ist. Aus dieser Festsetzung
kann auch geschlossen werden, daB groBere Rohrzuckermengen als 8%, bei reinen
Honigen in diesen Lindern hdchst selten beobachtet sind.

Zuckerfreier Trockenriickstand.

Der zuckerfreie Trockenriickstand (,Nichtzucker“) der Honige schwankte zwischen
1,75 und 18,42%, und betrug im Mittel 5,84°,. Die hochsten Werte wiesen die
Honige mit Coniferentracht auf (Nr. 8 und 9), wihrend den niedrigsten Wert ein
weiller argentinischer Bliitenhonig, der dem Geschmack nach als Luzernehonig anzu-
sehen war, besal.

Da wir unter zuckerfreiem Trockenriickstand alle unbestimmten Stoffe ein-
schlieflich Dextrin verstehen, so werden naturgemifl die Coniferenhonige, welche sich
durch einen hohen Gehalt an Honigdextrinen auszeichnen, mehr ,Nichtzucker*

enthalten als die Bluitenhonige.

Uber die bei Bliiten- und Coniferenhonigen beobachteten Nichtzuckermengen
finden sich in der Literatur zahlreiche Angaben.

Reese (a. a. O.) findet in schleswig-holsteinischen Bliitenhonigen folgende Nicht-

zuckermengen:



Mittlerer Hochster | Niedrigster
Wert Wert Wert
6 Rapshonige . . . . . . . . .. 2,31 °/, 3,199, 1,39 %,
31 Kleehonige . . . . . . . . . . 3,92 ,, 5,27 1,53 ,,
7 Lindenhonige. . . . . . . . . . 5,52 ,, 7,23 , 4,08 ,,
4 Buchweizenhonige . . . . . . . . 5,01 ,, 5,50 , 4,70 ,,
2 Heidehonige . . . . . . . . . . 4,15 ,, — —
30 Gemischte Honige . . . . . . . . 4,50 ,, 6,07 ,, 1,67 ,,

Lendrich und Nottbohm (a. a. O.) ermittelten in linksdrehenden Auslands-
honigen Nichtzuckermengen von 0,94 bis 8,86%, und im Mittel 4,65%. Wihrend
die Honige der einzelnen Lénder im Durchschnitt annihernd 3%, Nichtzucker und
dariiber hatten, lag bei Hawaiihonig dieser Wert bei 1,51%,. Letatere Honige zeigten
aber nicht nur beziiglich des Nichtzuckers, sondern auch hinsichtlich der Asche
(Chloridgehalt), Gesamtsdure, Stickstoff und Fallung nach Lund so auffallende Befunde,
daB den Forschern Zweifel an der Reinheit der Erzeugnisse aufstofen. Sie schreiben:
,Wir erachten das beigebrachte Material nicht fiir ausreichend, um daraus den Schlufl
zu ziehen, daf} es sich um KEigenarten in der Produktion dieser Linder handelt.

Bei Coniferen- und Honigtauhonig ist, wie bereits bemerkt, mit einer erhohten
Menge von ,Nichtzucker“ zu rechnen. Die von Schaffer (a. a. 0.) untersuchten
fiinf Honigtauhonige enthielten 14,38, 13,52, 13,04, 14,92 und 13,63°, Nichtzucker;
in 4 anderen eingesandten Coniferenhonigen betrugen die Werte 15,563, 1641, 16,79
und 14,77%,. Die Honigtauhonige der Schweizerischen Honigstatistik des
Jahres 1909 (a. a. O.) zeichnen sich durchweg durch hohen Nichtzuckergehalt
aus, und im Werke von K6nig wird der mittlere Nichtzuckergehalt rechtsdrehender
Honige mit 7,31%, gegeniiber 3,89% bei linksdrehenden Honigen angegeben.

Die , Vereinbarungen“ und die Vorschlige des Ausschusses zur Abinderung des
Abschnittes Honig der , Vereinbarungen“ geben die niedrigste Grenze fiir den Nicht-
zuckergehalt reiner Honige mit 1,5% an; in dem ,Entwurf zu Festsetzungen iiber
Honig“ ist diese Grenze beibehalten worden.

Der Wert einer solchen Festsetzung ist vielfach gering eingeschiitzt worden, da
die Grenze fiir den Nichtzucker mit Riicksicht auf die Zusammensetzung notorisch
reiner Honige sehr niedrig gezogen werden mufite und somit die Moglichkeit besteht,
Honige (mit hohem Nichtzucker) mit erheblichen Mengen Invertzucker zu versetzen,
ohne dafl die Grenze von 1,5%, unterschritten wiirde.

Séuregehalt.

Im Hinblick auf unsere geringe Kenntnis iiber die Art der Sauren des Honigs
wurde davon Abstand genommen, die Siure des Honigs als Ameisensiure zu be-
rechnen. Der Sduregehalt wurde vielmehr in Milligrammiquivalenten (= ccm Normal-
lauge) fiir 100 g Honig angegeben. Die Werte schwankten zwischen 0,60 und 4,44
und betrugen im Mittel 1,79. Da 1 ccm Normallauge 0,046 g Ameisenséure neu-
tralisiert, so wiirden unsere Ergebnisse einem Ameisensiuregehalt von 0,027—0,204 %,
entsprechen.
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Der Siuregehalt war somit groBen Schwankungen unterworfen, eine Beobachtung,
die auch von anderer Seite gemacht worden ist.

Reese (a. a. O.) ermittelte in schleswig-holsteinischen Honigen folgende
Séuregrade:

Mittlerer Hochster Niedrigster
Wert Wert Wert

ccm n-Lauge | cem n-Lauge | ccm n-Lauge

6 Rapshonige . . . . . . . . . . 1,53Y%, 1,97, 0,95,
31 Kleehonige. . . . . . . . . . . 1,91, 3,25 ,, 1,10,
7 Lindenhonige . . . . . . . . . . 3,12 ,, 3,90 » 2,15,
4 Buchweizenhonige . . . . . . . . 2,85 ,, 3,60 ,, 3,25 ,,
2 Heidehonige . . . . . . . . . . 2,93 ,, — —_
30 Gemischte Honige . . . . . . . . 2,46 ,, 3,20 ,, 1,25 ,

Bei Auslandshonigen beobachteten Lendrich und Nottbohm (a. a. 0.) grélere
Schwankungen, ndmlich 0,60 bis 5,9 cem fiir 100 g Honig und im Mittel 2,30.
Ahnliche Werte werden von anderer Seite berichtet; es diirfte sich eriibrigen, auf die
Ergebnisse im einzelnen einzugehen.

Nach den ,Vereinbarungen“ enthilt Honig 0,2% und mehr Ameisensiure.
Die Vorschlige des Ausschusses der ,Freien Vereinigung“ zur Ab#nderung des
Abschnittes Honig der , Vereinbarungen“ geben den Ameisenséduregehalt mit 0,1
bis 0,2% an. Im ,Entwurf zu Festsetzungen iiber Honig“ ist der Gehalt an
sorganischer Sdure“ in der gleichen Hohe aufgefiihrt; auflerdem werden als Hiochst-
grenze fir den Sduregehalt 5 Milligrammaéaquivalente fiir 100 g Honig festgesetzt. In
Ubereinstimmung mit diesen Angaben verlangt das Deutsche Arzneibuch, daff zum
Neutralisieren von 10 g Honig hochstens 0,5 cem Normallauge erforderlich sein diirfen.

Eine Uberschreitung dieser Grenze konnte von uns bei den Auslandshonigen
nicht festgestellt werden.

Mit Riicksicht auf die hohen Schwankungen, welchen der Siuregehalt der Honige
unterliegt, wird diesem Merkmal fiir die Beurteilung nur geringe Bedeutung zuzu-
messen sein. Wenngleich es zutreffend ist, daB sich verfilschte Honige und Kunst-
honige im allgemeinen als séurearm erwiesen haben, so ist es doch auch andererseits
feststehend, daB naturreine Honige sehr arm an Sdure und in Ausnahmefillen sogar
siurefrei sein konnen (vgl. Bryan (a. a. O.) Honig Nr. 6666).

Eiweififillung nach Lund.

Unsere Ansicht iiber den Wert der Eiweiffillung nach Lund haben wir bereits
in einer frilheren Abhandlung bekannt gegeben®).

Die bei den vorliegenden Auslandshonigen beobachteten Niederschlagsmengen
schwankten zwischen 0,387 und 4,35 ccm und betrugen im Mittel 1,13 cem.

Nach den Angaben von Lund sollen die Niederschlagsmengen 0,6—2,7 ccm und
im Mittel 1,1 betragen.

1) Arbeiten aus dem Kairerl. Gesundheiteamte 1912, 40, 348.
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Unter Beriicksichtigung wunserer Ergebnisse miifiten diese Grenzen eine
betrichtliche Erweiterung erfahren. Wiirde man die anderweitiz bekannt gegebenen
Untersuchungsergebnisse beriicksichtigen (vgl. Arb. a. d. Kaiserl. Gesundheitsamte Bd. 40),
so wiirden aber auch diese erweiterten Grenzen nicht ausreichen, da bei Auslandshonigen
mit dem Lundschen Reagens sogar keine Niederschlige und bei einheimischem
Heidehonig Niederschlige bis zu 6 ccm beobachtet worden sind. Hiermit erscheint
aber der Wert des Verfahrens in Frage gestellt.

Der Versuch, die fdllbaren Stickstoffverbindungen des Honigs mit fiir die Be-
urteilung heranzuziehen, ist im fiibrigen bereits vor vielen Jahren gemacht worden.
Im Jahre 1902 hat Marpmann?') ein Verfahren zur Untersuchung und Beurteilung
des Honigs angegeben unter Zugrundelegung der Annahme, daf in jedem Naturhonig
eine bestimmte Menge von Peptonen und Albuminstoffen enthalten sei und dafl Kunst-
honigen diese Stoffe fehlten. Das Verfahren, welches in einer Fillung des Honigs
mittels Sozojodol bestand, hat sich aber nicht einzubiirgern vermocht.

Wir konnen, wie wir in unserer frilheren Abhandlung bereits ausgefiihrt haben,
dem Lundschen Verfahren keinen zu grofen Wert beimessen. Als weiteres Merkmal
zur Bestétigung des Verdachtes eines Invertzuckerzusatzes soll aber immerhin dem
Verfahren eine gewisse Bedeutung nicht abgesprochen werden.

Es sei noch erwihnt, dafl der eine Kunsthonig der Tabelle (Nr. 38) mit dem
Lundschen Reagens 0,3 ccm Niederschlag gab.

Priifung auf kiinstlichen Invertzucker.

Uber die Verfahren zum Nachweis von kiinstlichem Invertzucker ist bereits an
anderer Stelle eingehend berichtet worden®); hier ist nur weniges hinzuzufiigen.

Das Verfahren von Ley hat bei der Untersuchung der Auslandshonige in
18 Fillen bei insgesamt 88 untersuchten Honigproben im Stich gelassen. Da diese
Honigproben simtlich verh&ltnism#Big geringe Fillungen mit Phosphorwolframsiure
gaben (0,37 bis 0,8 ccm und in einem Falle 1 cem), so glauben wir, daf der
positive Ausfall der Leyschen Reaktion auf den geringen Gehalt an fillbaren Eiweil-
stoffen zuriickzufiihren ist. Daf hierbei aber noch andere Umstéinde eine Rolle spielen,
diirfte wohl anzunehmen sein. Es folgt dies auch daraus, daf Honige mit gleichen
Mengen fallbarer Eiweilstoffe sich nach Ley verschieden verhielten.

Aus unseren Untersuchungsergebnissen geht hervor, daB bei einem positiven
Ausfall der Leyschen Reaktion noch keineswegs auf die Gegenwart von kiinstlichem
Invertzucker im Honig geschlossen werden darf. Der eine Kunsthonig der Tabelle
(Nr. 38) verhielt sich in der von Ley angegebenen Weise und reduzierte die
Silberlésung véllig.

Das Verfahren von Fiehe hat sich dagegen bei der Untersuchung der Auslands-
honige gut bewihrt. Um moglichst unbefangen vorzugehen, wurde das Verfahren von
jedem von uns getrennt an den Auslandshonigen ausgefiihrt. Auch wurde die
Priifung nach etwa Jahresfrist wiederholt, um festzustellen, ob vielleicht eine Anderung

1) Pharm. Ztg. 1902, 47, 748.
%) Arbeiten aus dem Kaiserl. Gesundheitsamte 1912, 40, 328.
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im Reaktionsausfall zu verzeichnen sei. Eine solche konnte aber nicht beobachtet
werden.

Es hat sich nun ergeben, daB drei aus RuBland stammende Honige Reaktionen
aufwiesen, die zu Zweifeln hitten Anlafl geben konnen. Auflerdem gab ein
brasilianischer Honig stérkere Firbungen mit Resorzinsalzsiure. Von diesen vier
Honigen gab aber nur ein Honig (Nr. 20) Fiarbungen, die tiber '/; Stunde bestindig
waren. Simtliche vier Honige enthielten ferner keine Diastase mehr und waren ihren
duberen Figenschaften nach als stark erhitzt zu bezeichnen, indem sie zum Teil
stark angebrannt schmeckten und von dunkler Farbe waren. Nach den von uns aus-
gesprochenen Grundsiitzen (vgl. Arb. a. d. Kaiserl. Gesundheitsamte Bd. 40), nur bei Gegen-
wart von Diastase eine ausgesprochene positive Reaktion, die mindestens !/» Stunde
bestindig ist, als beweisend fiir einen Invertzuckerzusatz anzusehen, dagegen bei Ab-
wesenheit von Diastase und bei gleichzeitigem Karamelgeschmack die Moglichkeit, daf
der Reaktionsausfall auf eine iibermiflige Erhitzung des Honigs zuriickzufiihren ist,
offen zu lassen, wiirde somit kein Honig zu beanstanden gewesen sein. Die
russischen Honige, welche mit Resorzinsalzséiure stérkere Firbungen gaben, stellten im
iibrigen Erzeugnisse dar, die infolge ihrer #ufBleren Eigenschaften und Beschaffenheit
wohl nur noch in der Lebkuchenbereitung hitten Verwendung finden konnen. Als
Speisehonig wiren sie unverkiuflich gewesen.

Der brasilianische Honig (Nr. 80) war in zugelsteter Blechdose eingesandt worden
und an den Lotstellen verbrannt. Hierauf diirfte in diesem Falle die Farbung mit

Resorzinsalzsdure zuriickzufiihren sein.

Von besonderem Interesse erscheint es endlich, daB die als ,, pasteurisiert“ be-
zeichneten russischen Honige simtlich negativ reagierten, obwohl sie nach den
Konsulatsberichten (vgl. diese S.9) eine lingere Erhitzung durchgemacht haben. Daf3
diese Erhitzung sich aber in normalen Grenzen gehalten hat, geht aus den Eigen-
schaften der Honige und aus der Gegenwart von Diastase hervor.

Es sei noch erwihnt, daff der russische Kunsthonig (Nr. 38 der Tabelle) mit
Resorzinsalzsiure sehr starke kirschrote Farbungen gab.

Aschenmenge.
Alkalitit und Phosphatgehalt der Asche.

Die Aschenmenge der Honige schwankte zwischen 0,027 und 0,673%, und betrug
im Mittel 0,150°/,. Die héochste Aschenmenge wurde bei Honigen mit Coniferentracht
(Nr. 8 und 9), die niedrigste bei spanischen Rosmarin- und Thymianhonigen gefunden.
Von letzteren Honigen gaben 5 Proben (Nr. 52--56) die auffallend geringen Aschen-
mengen von 0,0285, 0,0270, 0,0270, 0,0370 und 0,030%. Honige mit derartig
niedrigen Werten sind bisher selten beobachtet worden. An der Reinheit der
Erzeugnisse kann aber nicht gezweifelt werden, und wir halten die geringen Aschen-
mengen fiir Eigenheiten der Honige von Rosmarin und Thymian.

6.
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Von den gesamten Honigproben enthielten 37 Honige unter 0,1°o Asche.
Diese Honige entstammten durchweg den Klassen der Leguminosen (Akazie, Klee und
Esparsette) und der Labiaten (Rosmarin, Salbei und Lavendel). Auch Orangenbliiten-
honige erwiesen sich meist als aschenarm.

Den Labiatenhonigen diirfte gegeniiber den Leguminosenhonigen eine unter-
geordnete Bedeutung zustehen. Letatere stellen dagegen einen nicht unbetrichtlichen
Teil der inldndischen und der aus dem Auslande eingefiihrten Honige dar. Luzerne,
Esparsette und Kleearten werden als Futterpflanzen in den meisten Liindern in groffen
Mengen angepflanzt und von den Bienen mit Vorliebe beflogen. Die Beobachtung,
da8 Leguminosenhonige durchweg aschenarm sind, ist wiederholt gemacht worden.
Reese (a. a. 0.) fand in 31 Kleehonigen Aschenmenmengen von 0,04 bis 0,14 %, und
im Mittel 0,08°,. Browne (a. a. O.) ermitteltc in 8 Luzernehonigen, in 15 Weilklee-
honigen und in 3 Bastardkleehonigen im Mittel 0,07°, Asche. Die mittlere Aschen-
menge von 37 Leguminosenhonigen betrug nach Browne 0,10%. Auch Rapshonige
haben sich nach Untersuchungen von Reese als aschenarm erwiesen; 6 dieser Honige
ergaben Aschenmengen von 0,06 bis 0,09%, und im Mittel 0,07%. Reinsch?!) fand
gleichfalls, dal Rapshonige aschenarm sind; bei reinem holsteinischen Kleehonig stellte er
eine Aschenmenge von 0,05 %, fest. Die von Utz?) beobachteten niedrigen Aschenmengen
— von 131 Proben deutschen Honigs ergaben 43,19, einen Aschengehalt von unter
0,1°/p — diirften vielleicht auch auf Klee- und Rapstracht zuriickzufiihren sein.

Honige anderer Tracht, insbesondere Lindenbliitenhonige, Wiesenbliitenhonige,
Waldhonige und gemischte Bliitenhonige haben sich dagegen nach unseren Unter-
suchungen nicht als aschenarm erwiesen. Diese Ergebnisse stimmen iiberein mit zahl-
reichen Literaturangaben. Reese (a. a. 0.) fand bei 7 Lindenhonigen Aschenmengen
von 0,11 bis 0,66% und im Mittel 0,25%; bei Buchweizen- und Heidehonig sowie
bei Honig gemischter Tracht lag ferner die Aschenmenge durchweg iiber 0,1%.
Auch Browne (a. a. 0.) fand bei Bliitenhonig — ausgenommen Leguminosenhonig —
Aschenmengen, die durchweg tiber 0,1% lagen. Schwarz?®) untersuchte Honige der
Jahre 1905, 1906 und 1907 und fand von 374 Honigen nur 18 Proben (= 4,8%),
die eine Asche unter 0,1°%, ergaben, wihrend die iibrigen Proben im Mittel 0,419,
Asche gaben.

Ein Gehalt des Honigs an Honigtau erhoht die Aschenmenge, da der Honigtau
sich stets als sehr reich an Mineralbestandteilen erwiesen hat. In besonders heiflen
Jahren werden die Sommerhonige wohl nie ganz frei von Honigtau sein; so erklirt es
sich, wenn in solchen Jahren die Aschenmenge der Honige durchweg héher ist als in
kilteren Jahren, in denen der Sommer keinen Honigtau brachte.

Die reinen Honigtauhonige besitzen oft abnorm hohe Aschenmengen. I.. van
Dine und Alice Thompson?) fanden in 44 Honigtau- und Honigtau-Verschnitt-

1y Jahresbericht Altona 1906, S. 22.

?) Zeitschrift angew. Chemie 1907, 20, 2222.

3) Zeitschrift f. Unt. d. Nahrungs- und GenuBmittel 1908, 15, 403.
%) Hawaii Agricultural Experiment Station, Bulletin Nr. 17, 1908,
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honigen von Hawaii Aschenmengen von 0,69 bis 2,10%; allein 32 von diesen
Honigen ergaben tiiber 1,00° Asche. In europdischen Honigtau- und Coniferen-
honigen sind selten derartig hohe Aschenmengen beobachtet worden. Die Werle lagen
aber immerhin erheblich iiber denen der reinen Bliitenhonige. So sind in der
Schweizerischen Honigstatistik des Jahres 1909 (a. a. O.) 20 Honigtauhonige
aufgefiihrt, die folgende Aschenmengen ergaben: 0,79, 0,78, 0,79, 0,77, 0,94, 0,72,
0,83, 0,74, 0,68, 0,73, 0,86, 0,73, 0,51, 0,79, 0,74, 0,84, 0,74, 0,81, 0,61 und
0,40%.

C. Amthor und Stern’) fanden ferner in Coniferenhonig 0,63 und 0,779,
Asche und Kénig und Karsch?) geben die Aschenmenge eines Coniferenhonigs mit
0,409%p an. Auch Schaffer (a. a. 0.) beobachtete bei Honigtau- und Coniferenhonig
hohe Aschenmengen.

Nach den , Vereinbarungen“ und den mehrfach genannten Vorschligen des
Ausschusses der ,Freien Vereinigung“ schwankt der Gehalt der Honige an Mineral-
bestandteilen zwischen 0,1 und 0,8%,. Die gleichen Werte werden vom Deutschen
Arzneibuch fiir reine Honige angegeben. In dem ,Entwurf zu Festsetzungen iiber
Honig“ ist eine Unterscheidung zwischen Honigtauhonig und Coniferenhonig einerseits,
Bliitenhonig andererseits gemacht. Die ersteren sollen in der Regel 0,4 bis 0,8%,
und die letzteren 0,1 bis 0,35%, Asche ergeben. Auflerdem ist in diesem Entwurf
darauf verwiesen, daf} bei Klee- und Rapshonig, sowie auch bei auslédndischem Honig
wiederholt eine Aschenmenge von unter 0,19, festgestellt worden ist.

Der Phosphatgehalt der Honige nach der Veraschung schwankte von 0,007 5
bis 0,0932% (als PO4 berechnet) und betrug im Mittel 0,0198%,. Auf die Asche
berechnet ergaben sich Phosphatmengen von 5,7 bis 35,5%. Die Asche der Honige
hat sich durchweg reich an Phosphaten erwiesen im Gegensatz zur Zuckerasche, die
nach Literaturangaben 3) arm an Phosphaten ist.

Bei der Betrachtung der Zahlen fiir die Alkalitdt der Asche ist zu beriick-
sichtigen, dafl einige mit * bezeichnete Werte durch Titration gegen Azolithminpapier,
die iibrigen Werte durch Titration gegen Methylorange ermittelt wurden. Nach der
ersten Methode wird eine etwas geringere Alkalitéitszahl als nach der letzteren erhalten.
Sieht man nun von den wenigen Azolithminwerten ab und vergleicht die {ibrigen
Werte untereinander, so ergibt sich, daf die Alkalititszahlen durchweg zwischen 10
und 15 liegen und in den seltensten Fidllen 10 um ein Geringes unterschreiten. Da
Zuckeraschen im allgemeinen nur geringe Alkalititszahlen aufweisen®), so erscheint
uns die Alkalititszahl nicht ohne Bedeutung fiir die Beurteilung des Honigs. Sollten
sich unsere Beobachtungen auch an deutschen Honigen bestitigen, so wiirden Werte,
die erheblich unter 10 liegen, stark verddchtig erscheinen und auf einen Zuckerzusatz

) Konig, Chemie d. menschl. Nahrungs- und GenuBmittel 4. Aufl.,, I. Bd., S.923.
% Konig, Chemie d. menschl. Nahrungs- und GenuBmittel 4. Aufl,, I. Bd,, S. 924,
8) Zeitschrift f. Untersuchung der Nahrungs- und Genufmittel 1905, 10, 726,
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zum Honig hinweisen. Es sei noch bemerkt, daf der einzige Kunsthonig der
Tabelle (Nr. 38) die Alkalitdtszahl 5,4 besa(.

Die vorstehenden Untersuchungen sind auf Anregung des Herrn Geh. Regierungs-
rates Direktor Dr. Kerp im Chemischen Laboratorium des Kaiserlichen Gesundheits-
amtes auséefﬁhrt und nach mehrfachen Unterbrechungen im September 1912 zum
Abschlufl gebracht worden. Fiir das grolle Interesse, welches Herr Direktor Kerp
unseren Arbeiten entgegengebracht hat, sprechen wir auch an dieser Stelle unsern
verbindlichsten Dark aus.

Bei den Untersuchungen wurden wir, soweit es die Feststellung und weitere
Priifung der Asche anbelangt, von Herrn Dr. Bosselmann in dankenswerter Weise

unterstiitzt.

Tabelle II. Einfuhr aus den einzelnen

1900 1901 1902 1903
Einfuhr aus
Menge | Wert | Menge | Wert | Menge | Wert | Menge | Wert
dz 1000M dz [1000M dz |1000M dz 1000M

Osterreich-Ungarn . . . . 1284 77 1038 62 947 57 701 42
RuBland . . . . . . . . 8 1 7 1 22 1 16 1
Italien e e e e e 834 42 932 42 1429 64 1479 96
Spanien . . . . . . . . 1 0 3 0 6 0 59 4
Schweiz . . . . . . . . 70 8 69 8 80 10 99 12
Dénemark . . . . . . . 2 0 4 1 2 0 4 1
Frapkreich . . . . . . . 259 17 418 27 403 26 1216 79
Grof-Britannien . . . . . 160 8 41 2 115 5 186 8
Niederlande . . . . . . . 19 1 38 2 131 6 821 33
Chile . . . . . . . .. 9139 430 7738 325 12392 | 496 9913 397
Brasilien . . . . . . . . 41 2 49 3 139 8 173 10
Ver. Staaten von Amerika . 1 826 141 1 668 87 3454 | 228 4 296 279
Mexiko . . . . . . . . 1758 88 | 1677 71 3561 | 135 3182 119
Cuba . . . . . . . .. 2794 134 5 822 239 6807 | 266 6 337 231
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G. Anhang. Spezialhandel des Deutschen Reichs in Honig und Kunsthonig®).
Tabelle I. Einfuhr und Ausfuhr in den Jahren 1897—1909.

Einfuhr Ausfuhr
Jahr Einheitswert Menge Wert Einheitswert Menge Wert
M fir 100 kg dz 1000 M M fir 100 kg dz 1000 M
1897 47,06 18 868 888 120,00 1137 136
1898 49,69 23 082 1147 150,00 2114 317
1899 48,93 21 049 1030 150,00 5 202 780
1900 51,99 19117 994 62,15 3218 200
1901 44,37 20 766 921 62,00 2309 143
1902 43,97 30993 1363 63,00 2728 172
1903 45,68 30 321 1385 48,09 9008 433
1904 44,05 28 580 1259 36,66 2 687 99
1905 46,32 25 086 1162 41,10 3 890 160
1906 46,96 28 256 1326 40,20 3 996 161
1907 48,85 28 970 1415 41,07 5810 239
1908 49,01 33 738 1653 43,67 3621 158
1909 49,01 43014 2108 32,9 17 645 581

Lindern in den Jahren 1900 bis 1909.

1904. 1905 1906 1907 1908 1909

Menge | Wert | Menge | Wert | Menge | Wert | Menge| Wert | Menge | Wert | Menge | Wert

dz |1000M dz [1000M dz |1000M dz |1000M dz [1000M| dz 1000M
781 47 603 36 389 22 724 47 640 45 421 32
10 1 12 1 — — — — 13 1 83 8
1120 73 553 36 714 45 1712 | 111 1443 94 2432 | 170
9 0 10 1 17 1 33 2 — — — —
78 9 65 8 41 5 64 8 94 11 68 9
5 1 3 0 — — - - — — - -
709 46 357 23 311 20 417 25 2417 136 3410 | 222
153 7 148 7 72 3 — — - — — - —
309 14 40 2 27 1 52 3 165 8 60 3
7260 | 305 6808 | 306 | 9652 | 442 9765 | 410 9798 441 7978 | 415
76 5 222 10 94 4 78 3 43 2 85 4
3730 | 254 3419 233 2497 153 3322 | 259 2 369 190 2147 161
2882 | 104 2 286 91 2 468 107 2752 | 121 4316 190 4630 | 213
9222 | 313 8 857 337 9985 | 431 7052 | 296 8193 344 | 16340 | 719

) Die Angaben sind der ,Statistik des Deutschen Reichs“ entnommen,






