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Yorwort.

Gerade 20 Jahre sind es, dafl die erste Auflage des Handbuchs
der Drogisten-Praxis von G. A. Buchheister herausgegeben wurde.
Acht Auflagen sind in dieser Zeit nétig geworden, ein sprechender
Beweis fiir die groBe Beliebtheit und die Anerkennung, deren sich das
Buch erfreut. Sind doch darin das gediegene Wissen und die prakti-
sche reiche Erfahrung eines Mannes niedergelegt, der ein Menschen-
alter hindurch mit dem Drogistenstande eng verwachsen war! Im
Laufe dieser zwei Jahrzehnte hat dann das urspriingliche Werk bei
jeder Auflage wesentliche Verbesserungen erfahren, zu denen bewéhrte
Ménner der Praxis und der Wissenschaft wie Otto Meifner in Leip-
zig und Dr. Rob. Bahrmann in Leipzig beitrugen. Auch der Ver-
lag unterstiitzte dieses Bestreben durch stetige Vermehrung der Ab-
bildungen.

Es sollte aber dem so verdienstvollen G. A. Buchheister nicht
beschieden sein, auch die 9. Auflage zu bearbeiten. Er wurde durch
den Tod abberufen, und so tibernahm der Unterzeichnete auf Wunsch
des Verlages die Neubearbeitung.

Die Einteilung des Stoffes, die sich durchaus bewihrt hatte,
wurde soweit wie moéglich beibehalten. Aber dennoch war eine
durchgreifende Bearbeitung des ganzen Werkes zur Notwendigkeit ge-
worden. Zwischen den letzten beiden Auflagen und der jetzigen
neuen liegt eine Zeit, die manches verindert hat. Die Fabrikations-
weisen der Chemikalien und technischen Artikel sind andere ge-
worden. Die Vegetabilien nehmen in der Heilkunde wieder einen
groBBeren Platz ein, und es hat den Anschein, als wiirden sie mit
den Chemikalien in stdrkeren Wettbewerb treten. Der Betrieb der
Drogenhandlung selbst hat Wandlungen erfahren, und schliefllich sind
die Anforderungen, die der Deutsche Drogistenverband an die jungen
Fachgenossen bei der Gehilfenpriifung stellt, gesteigert "und neue
Materien herangezogen worden. Sollte das Werk seinem urspriing-
lichen Zweck voll gerecht werden, so muflte viel Neues geschaffen
und viel Altes mit den heutigen Anschauungen der Wissenschaft und
Praxis in Einklang gebracht werden. Vollstindig neu sind unter
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anderem: ein Abrill der allgemeinen Botanik, Photographie, Diinge-
mittel und MaBanalyse. Heute, wo die Entwicklungslehre so weit
vorgeschritten ist, gilt es auch die Pflanzen in dieses System einzu-
ordnen. Mit der Beigabe des Abrisses der Botanik beabsichtigte
ich aber vor allem, den jungen Fachgenossen einen Kinblick in das
Innere der Pflanzen zu bieten, nicht sowohl der Theorie als der Praxis
wegen, denn alle Priifungsmethoden auf Verfilschung der vegetabili-
schen Drogen werden immer mehr auf den inneren Aufbau der Pflanzen-
teile zugeschnitten. Auch bei Photographie und Diingerlehre,
wie bei allen anderen Materien hat dem Herausgeber stets die Praxis
als Leitstern vorgeschwebt. Dies ist gleichfalls zum Ausdruck ge-
kommen bei verschiedenen Gesetzen, wie der Kaiserlichen Verordnung
vom 22. Oktober 1901 und der Giftverordnung, wo dem Gesetzestexte
eine zusammenfassende Erkldrung beigefiigt wurde. Besonderer Wert
ist auf eine einfache, leichtverstindliche Ausdrucksweise gelegt, um
das Lernen so viel wie moglich zu erleichtern.

Die bei vielen chemischen Vorgéngen eingefiigten Formeln und
Gleichungen sollen die jungen Fachgenossen nicht unniitz beschweren,
sie sind des leichteren Verstindnisses halber und zur Vermeidung
eines wertlosen Auswendiglernens aufgenommen worden. Die Zahl
der Figuren ist von 234 auf 352 erhoht worden, wodurch der Wert
des Werkes ebenfalls bedeutend gewonnen hat.

So hoffe ich denn, dall die neue Auflage die alten Freunde des
bewihrien Werkes behalten und neue hinzuwerben mége, daf sie fiir
die Praxis wirklich ein Nachschlagebuch sei, dem jungen Fach-
genossen aber ein treuer Lehrer und Fiithrer zur Gehilfenpriifung.

An alle Fachgenossen und im besonderen an diejenigen, die
sich mit dem Unterrichten junger Fachgenossen befassen, richte ich
die freundliche Bitte, mir bei dem weiteren Ausbau des Werkes da-
durch behilflich zu sein, daf sie mich auf erwiinscht erscheinende
Verbesserungen aufmerksam machen. Ich werde fiir alle gutgemeinten
Ratschlage stets dankbar sein und sic gewissenhaft priifen.

Hamburg, im Mirz 1909.

Georg Ottersbach.
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Einleitung.

Es kann hier kaum unsere Aufgabe sein, gelehrte Untersuchungen
dariiber zu fithren, woher die Bezeichnung Droge oder Drogist stammt.
‘Wir wollen nur kurz auf die verschiedenen Erkliarungen eingehen. Einer-
seits leitet man das Wort von ,trocken, plattdeutsch ,droeg, ab. Auch
das englische ,drugs“ (Apothekerwaren) hat mit dem niederséichsischen
»droeg® so viel Klangéhnlichkeit, dafl die Annahme nicht unberechtigt
erscheint, beide Worte hitten denselben Stamm. Drogist wiirde also
so viel bedeuten wie ,Hindler mit getrockneten Waren“. Fiir diese
Annahme spricht z. B. auch der Umstand, daf} noch heute in Osterreich
die Hindler mit Arzneikriutern als ,Diirrkriutler® bezeichnet werden.

Die Abstammung des Wortes Droge von trocken hat namentlich
Herr Dr. H. Bottger in Berlin verfochten, und auch die lange gebréiuch-
liche Schreibweise Drogue, mit einem ,u“, sehr glaubwiirdig dadurch
zu erklidren gesucht, dafl das erste grofiere wissenschaftliche Werk iiber
Drogenkunde von einem Franzosen geschrieben ist, der, um dem Worte
seinen Klang zu lassen, ein ,u“ zwischen g und e einschieben mufite.
Dieses franzosische Werk hat im Anfange des vorigen Jahrhunderts
verschiedenen deutschen Biichern zur Grundlage gedient und so die
franzosische Schreibweise in unsere Sprache eingeschmuggelt.

Herr Professor Husemann in Goéttingen hat eine andere Ansicht
vertreten, namlich die, daf} nicht Drogist, sondern Trochist zu schreiben
sei. Fr leitet das Wort von Trochiscus ab, und sucht dies aus pharma-
zeutischen Schriften des 15. und 16. Jahrhunderts zu beweisen. Auf
Grund der Beschliisse der ,Orthographischen Konferenz“, die vom 17.
bis zum 19. Juni 1901 in Berlin getagt hat, ist jetzt die Schreibweise
Droge und Drogist die einzig richtige.

Die genaue Feststellung des Begriffes ,Drogenhandlung ist heute
nicht so einfach, als es auf den ersten Blick scheinen mgchte. Urspriing-
lich verstand man darunter nur Apothekerwarenhandlungen, wie auch
die ersten Drogenhandlungen meist als Nebengeschifte grofierer Apo-
theken entstanden sind. Erst ganz allméihlich hat sich die Drogenbranche
als selbstindiges Gewerbe entwickelt. Anfangs waren auch diese selb-
stindigen Geschifte fast ausschliefilich GroBhandlungen, deren Aufgabe
es war, die Apotheker mit den ntigen Rohdrogen und Fabrikaten zu
versorgen. Bald aber wurden auch sie durch die Macht der Verhilt-
nisse, namentlich durch die immer grofieren Anspriiche der Industrie

Buchheister. L 9. Anfl. 1



2 Einleitung.

und der Gewerbe, gezwungen, an andere Konsumenten als die Apotheker
abzugeben, und da die Gewerbe derartige Waren nicht immer in grofien
Mengen verwenden, entstanden neben den Drogen-Grofihandlungen auch
Detailgeschiafte. Die Verhéltnisse gestalteten sich hierbei immer un-
sicherer, namentlich in betreff des Handels mit Arzneiwaren, bis end-
lich die Kaiserliche Verordnung vom 4. Januar 1875, dem Drange der
Zeit, nachgebend, grofiere Freiheiten und eine festere Grundlage schaffte.
Auf dieser Basis hat sich das Detail-Drogengeschift, weil einem Bediirf-
nisse der Zeit entsprechend, michtig entwickelt, eine Entwickelung, die
durch die Kaiserlichen Verordnungen vom 27. Januar 1890 und vom
22. Oktober 1901 weitere Fortschritte gemacht hat. Diese Verordnungen
brachten unserem Stande in bezug auf wichtige Gruppen von Heil-
mitteln erweiterte Freiheiten. Wir erinnern nur an die Freigabe simt-
licher Verbandstoffe, der medizinischen Seifen, Biider usw. Besonders
die Verordnung vom 22. Oktober 1901 bedeutet nach dieser Seite einen
wichtigen Fortschritt; nicht etwa, weil sie eine grifiere Anzahl von
Heilmitteln dem freien Verkehr iibergibt, sondern weil sie den Begriff
»Heilmittel“ prizisiert und die drei wichtigen Gruppen der ,,Kosmetischen-,
Desinfektions- und Hithneraugenmittel“ auch als Heilmittel dem freien
Verkehr iiberlafit.

Heute deckt sich der Begriff Drogenhandlung nur in sehr seltenen
Fillen mit dem Begriff einer Apothekerwarenhandlung. An diesem ur-
spriinglichen Stamm haben sich mit der Zeit eine Menge Nebenzweige
entwickelt, die vielfach den Hauptstamm iiberwuchern. Ganz natur-
gemifl hat sich diese Umwandlung, den Bediirfnissen des Publikums
folgend, vollzogen, und so finden sich heute neben dem Handel mit
Apothekerwaren zahlreiche andere Branchen in den Drogengeschiften
vertreten, die, nach der Neigung des Geschéftsinhabers oder des Gebrauches
der Gegend und des Ortes, sehr verschiedener Natur sind. Wihrend
in manchen Gegenden die Drogenhandlungen fast stets mit Farbenhand-
lungen verbunden sind, mufi an anderen Orten der Drogist eine Menge
feinerer Kolonialwaren fiihren.

Vielfach sind ferner Parfiimeriegeschifte, Fabrikation von Essenzen,
Handlungen von feineren Spirituosen usw. damit verbunden, und so ist
das Drogengeschiift der heutigen Zeit eines der mannigfaltigsten ge-
worden und verlangt zu seiner Fiihrung eine grofie Summe von Kennt-
nissen.

Neben einer gediegenen kaufménnischen und wissenschaftlichen Bil-
dung sind es vor allem drei Dinge, die gewissermaflen das leitende
Prinzip fiir die Fithrung eines Drogengeschiiftes sein soliten: ,Gewissen-
haftigkeit“, ,Vorsicht* und ,Sauberkeit“. Sauber miissen die Gefifle,
Wagen, Loffel, kurz das ganze Verkaufslokal sein! Aber nicht nur dieses,
sondern auch die Vorratsriume miissen sauber gehalten werden, und mit
einigem guten Willen und bei strenger Beaufsichtigung des Personals,
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ist diese Vorbedingung fiir eine gedeihliche Entwickelung des Ge-
schiftes iiberall durchzufiihren. Gewissenhaftigkeit soll den Drogisten
noch mehr als jeden anderen Geschiftsmann bei seinem Tun leiten.
Handelt es sich doch beim Verkauf von Apothekerwaren um das edelste
Gut der Menschheit, die Gesundheit. Gerade bei Apothekerwaren mufl
der Drogist stets auf beste, tadelfreie Beschaffenheit halten; nur so allein
wird er sich das dauernde Vertrauen des Publikums erwerben. Doch
auch bei den anderen Waren soll er mbglichst demselben Grundsatze
folgen. Niemals darf bei ihm jenes hiafiliche Wort ,,billig aber schlecht«
Anwendung finden. Wir wissen recht wohl, dal der Hindler oft ge-
zwungen ist, namentlich bei den technischen Artikeln verschiedene
Qualititen zu fiihren; immer aber sollte er die geringeren Qualititen
nur abgeben, wenn sie besonders verlangt werden, nicht aus reiner
Gewinnsucht. Der Kaufmann, dessen Grundsatz es ist, stets gute Waren
zu fithren, wird bald merken, wie auch das Publikum ein solches Streben
anerkennt.

Vorsicht aber ist bei der vielfachen Gefihrlichkeit der Stoffe, mit
denen der Drogist handelt, ganz besonders geboten. Besser ist hier
ein zu viel, als zu wenig. Stets mufl der Verkiufer eingedenk sein,
dafl er durch Vernachlissigung der Vorsicht Menschenleben gefihrden
und sich und andere in die traurigste Lage bringen kann. Nie diirfen
starkwirkende Mittel oder giftige Substanzen ohne deutliche Etikette
und ohne die Bezeichnung ,Vorsicht“ oder ,Gift“ abgegeben werden.
Ebenso sollten alle dufierlichen Mittel mit einem deutlichen Hinweis auf
ihre Anwendung bezeichnet werden. Uberhaupt sollte man so viel wie
moglich wenigstens alle als Heilmittel dienenden Waren mit gedruckten
Etiketten versehen. Gerade bei unseren Artikeln, die sich #uBerlich
oft wenig oder gar nicht voneinander unterscheiden, ist solches Ver-
fahren doppelt geboten, und bei dem billigen Preise, fiir den man sich
heute derartige Etiketten beschaffen kann, darf der Kostenpunkt gar
keine Rolle spielen.

Sehr ratsam ist es, sich und sein Personal daran zu gewhnen, bei
der Abgabe der Waren an den Kiufer den Namen des Verlangten noch
einmal deutlich zu wiederholen. Gar mancher unliebsame Irrtum wird
dadurch noch im letzten Augenblick verhindert.

Einrichtung des Geschiifts.

Eine schwierige, fast unlosbare Aufgabe wiirde es sein, bestimmte,
stets zutreffende Regeln fiir die Einrichtung des Geschifts zu geben.
Grofle, Art des Geschéfts und die zu Gebote stehenden Lokalititen
werden immer die mafigebenden Faktoren bleiben. Allgemeine Regeln
und praktische, durch die Erfahrung bestitigte Winke sind das Einzige,
was sich hierbei bieten Lifit.

1+



4 Einleitung.

Peinliche Sauberkeit und strengste Ordnung diirfen in keinem Ge-
schiftslokal fehlen, und eine gewisse Eleganz oder selbst Luxus ist,
dem Zuge der Zeit folgend, angebracht. Unsere Zeit macht eben an
alle Geschiifte auch im Aufleren grofiere Anspriiche als frithere Jahr-
zehnte, und die alten ,Giftbuden®, wie der Volkswitz so hiufig die
Apotheken und Drogengeschiifte nannte, sind heute durchaus nicht mehr
am Platze.

Das Kapital, welches der Geschiftsmann fiir eine hiibsche Aus-
stattung der Geschiiftsriume anlegt, wird sich stets gut verzinsen. Vor
allem darf nicht versiumt werden, schon von aufien her das Geschift
durch gut ausgestattete Schaufenster zu kennzeichnen. Ansprechend
dekorierte Schaufenster mit ofter wechselnder Besetzung, und, wenn
moglich, mit Bezeichnung der Preise fiir die einzelnen Artikel locken
manchen Kéufer in das Geschift, wihrend ein unsauberes Fenster mit
verstaubten Waren die Kéufer nur abschrecken kann. Stehen zwei oder
mehrere Fenster zu Gebote, wird man immer gut tun, die Waren nach
ihrer Art zu sondern. Es macht einen schlechten Eindruck, wenn man
Waren, die zu Heilzwecken oder zum Genufl bestimmt sind, mitten
zwischen oft giftigen Farben und chemischen Priparaten aufgestellt
findet. Ebenso mufl man die auszustellenden Waren den jeweiligen Be-
diirfnissen der Saison anpassen.

Im Laden selbst ist besonders den Regalen und Standgefifien die
grofite Aufmerksamkeit zu widmen. Die Regale sind dauernd gut in
Politur oder Farbe zu erhalten. Die Dekorierung derselben richtet sich
natiirlich nach dem Geschmack des Besitzers; doch sind aus praktischen
Grinden ganz helle Farben zu vermeiden. Sehr hiibsch macht sich
z. B. und bewihrt sich auch aufs beste Schwarz, mit Silber oder Gold-
bronze verziert. Von einer solchen Bemalung heben sich die weifien
Schilder auf das vorteilhafteste und deutlichste ab, und namentlich, wenn
die Schiebkasten von den Siulen und Zwischenwénden durch verschiedene
Lackierung (matt und blank) unterschieden sind, macht ein so dekorierter
Laden stets einen eleganten Eindruck. Der Ladentisch, an den das
Publikum tritt, muff immer ganz besonders sauber sein. Zur Platte
eignet sich sehr gut ein harter grauer Marmor, der sog. St. Annen-
Marmor, der so hart und fest ist, daf} sich die Politur jahrelang hilt.
Dem Ubelstande, daB Gefife auf Marmor leichter als auf Holz zer-
brochen werden, 1ifit sich dadurch vorbeugen, dafl man neben jede
Wage und an die Stelle, wo das Publikum die Flaschen hinzustellen
pflegt, Wachstuch- oder Linoleumdeckchen legt. Anderseits 1afit sich
Marmor mit Leichtigkeit stets sauber halten und selbst Lack- oder Ol-
flecke sind leicht und schnell zu entfernen. Nur der weifle Marmor
ist streng zu vermeiden, da er weit weniger widerstandsfdhig ist und
alle Farben und Ole sofort in sich aufsaugt. In neuester Zeit kommt
ein sog. Marmorglas in den Handel, das sich ebenfalls als Belag von
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Ladentischen eignet, es nimmt hohe Politur an. Sehr praktisch ist es
auch, unmittelbar am Ladentisch kleine Schaukistchen anzubringen,
worin namentlich solche Waren ausgestellt werden, die dem Publikum
als Neuheiten vorgefiihrt oder von ihm iiberhaupt seltener in Drogen-
geschéften gesucht werden.

Was die Vorratsgefifie selbst betrifft, sind fiir Krduter, Wurzeln
usw., iiberhaupt fiir alle trockenen Waren, die gréfieren Platz bean-
spruchen, bei uns die Schiebkasten allgemein gebréduchlich. Diese miissen
gut schlieffen und bei all’ den Stoffen, welche hygroskopisch (Feuchtig-
keit anziehend) sind, oder stark riechen, mit schliefibarem Blecheinsatz
versehen sein. Oder man benutzt in den Regalen lose stehende Blech-
gefifle, da hierbei ein guter Verschlufl viel leichter zu erreichen ist,
und so das Eindringen von Staub und Schmutz fast zur Unméglichkeit
wird. Fiir Kriduter und sonstige Drogen, welche selten vollstindig
trocken sind, empfiehlt es sich dabei, den Deckel ganz fein durch-
lochern zu lassen, damit die allmdhlich verdunstende Feuchtigkeit ent-
weichen kann. Hierdurch wird das Dumpfigwerden der Ware ver-
hindert. Derartige Blechgefifie lassen sich sehr elegant ausstatten und
stellen sich infolge fabrikméfiiger Herstellung durchaus nicht teurer als
die Schiebkasten.

Fiir alle trockenen Drogen, welche in kleineren Mengen im Laden
gebraucht werden, benutzt man statt der friither gebrduchlichen Holz-
biichsen allgemein Glashafen oder Porzellanbiichsen. Hiervon wihlt
man am besten die mit tiberfallenden sog. Staubdeckeln, und fiir alle
lichtempfindlichen Stoffe solche aus braunem oder schwarzem Hyalith-
glas. Bei den GefiBen fiir Fliissigkeiten sind gleichfalls Flaschen mit
Staubstopsel zu wihlen. Bei den fetten Olen, Siften, iiberhaupt allen
dickfliissigen Waren bewihren sich die Tropfensammler gut, die auf
jede Flasche gesetzt werden konnen. Hat man keine Tropfensammler,
so tut man gut, bei den Olflaschen Porzellanuntersitze unterzustellen,
wie sie bei Bierseideln gebriduchlich sind. Awuch bei den starken Sduren
sollte man diese Vorsicht nicht unterlassen, um die Regale zu schiitzen
und rein zu halten. Gleiche Aufmerksamkeit wie den Gefifien mufy der
Signierung zugewandt werden. Niemals diirfen Gefifie ohne Signatur
benutzt werden und letztere muf} stets sauber und klar leserlich sein.
Man wihlt deshalb am besten kriftige lateinische Buchstaben. Fiir die
Kasten empfehlen sich namentlich weifie Porzellan- oder Emailleschilder.
Da sie jedoch ziemlich teuer sind (0,30—0,40 M. per Stiick), werden
vielfach gedruckte oder durch Schablonen hergestellte Papier-
schilder angewandt. Um letztere herzustellen, ist der Signierapparat
vom Pharmazeuten J. Pospisil aus Stefanau bei Olmiitz, Osterreich, sehr
zu empfehlen. Da aber Papierschilder, wenn auch lackiert, selten lange
sauber bleiben, schiitzt man sie vorteilhaft durch Glasplatten. Man ver-
fahrt hierbei folgendermafien: Man ldfit von einem Glaser aus nicht zu
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dickem (las Platten schneiden, die der Griofie und Form der Papier-
schilder moglichst genau entsprechen (100 Stiick ca. M. 2 bis 2,50).
Nun werden die Signaturen auf der Schriftseite mit ganz hellem Gummi-
schleim bestrichen und sehr sorgfiltig auf die Glasplatte geklebt. Nach
dem vollstindigen Antrocknen wird die Riickseite des Schildes mittels
einer, spiter zu besprechenden Klebfliissigkeit bestrichen und an dem
Kasten befestigt. Derartige Schilder sind unverwiistlich und stets mit
Leichtigkeit rein zu halten. Bisher war in allen wirklichen Drogen-
geschiften die lateinische Bezeichnung der Waren gebriuchlich, weil
sie auch in den Engroslisten stattfand, und wegen der priziseren Be-
zeichnung im Lateinischen gegeniiber den provinziell wechselnden deut-
schen Namen eine grofiere Sicherheit gewidhrte. Diese lateinische Be-
zeichnung ist zuerst durch die Giftverordnungen der einzelnen Bundes-
staaten durchbrochen worden, indem-diese deutsche Namen fiir die Gifte
vorschrieben. "Bald darauf folgten die Verordnungen iiber die Sig-
nierung der Arzneimittel aufierhalb der Apotheken. Sie bestimmen,
daf} die Behiltnisse fiir Arzneimittel entweder wie in Preuflen, Braun-
schweig und Schaumburg-Lippe mit lateinischer und in gleicher Schrift-
grofle ausgefiihrten deutschen Bezeichnungen versehen sein miissen, oder
fordern wie Baden, Bayern und Hamburg deutsche Bezeichnungen und
lassen die lateinischen nur in kleinerer Schrift zu.

So ist dadurch die friihere Einheitlichkeit der Signierung zerstort
worden und bei Anwendung von nur deutscher Bezeichnung ein grofier
Ubelstand geschaffen. Bildeten friither die Folia, Flores, Radices ge-
trennte, unter sich iibersichtlich geordnete Gruppen, so kommen jetzt
infolge der verlangten alphabetischen Aufstellung Drogen verschiedener
Gruppen nebeneinander zu stehen wie Altheeblidtter und Baldrian-
wurzel und bei den verschiedenartigen deutschen Bezeichnungen der
Drogen ist dadurch das Zurechtfinden neuem Personal sehr er-
schwert. '

Bei der Art der Signierung der Glasgefifie pflegt der Kostenpunkt
ebenfalls mafigebend zu sein. Eingebrannte Schrift ist und bleibt immer
das Sauberste und Eleganteste, doch ist die erste Ausgabe hierfiir eine
recht hohe. Fiir Siuren, fette und atherische Ole, bei denen Papier-
schilder durchaus nicht sauber zu halten sind, sollte man jedoch stets
eingebrannte Schrift wihlen. Bei grofieren Pulverhifen kann man
eventuell Papierschilder in der Weise anwenden, dafl man sie statt auf
die Aufienseite der Gefifle auf die Innenseite klebt und sie nach dem
Antrocknen mit Kollodium iiberziehi. Es ist dies allerdings eine etwas
mithsame Arbeit, die auch eine gewisse Geschicklichkeit und Ubung
erfordert, da man genau darauf achten mufl, dafi alle Luftblasen ent-
fernt und die Rénder iiberall fest am Glase haften; nachher aber hat
man dafiir auch eine Signierung, die stets sauber und rein bleibt und
dadurch die angewandte Miihe reichlich lohnt.
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Zum Aufkleben der Schilder hat man sehr verschiedene Kleb-
materialien empfohlen. Ungemein fest haftet ein Leimkleister, den man
in der Weise herstellt, daB man guten Tischlerleim durch Kochen in
Essig auflost und dann so viel Roggenmehl hinzufiigt, dafl ein nicht
zu steifer Kleister entsteht. Awuch eine Dextrinaufldsung, der man durch
Riihren einige Prozent dicken Terpentin zugesetzt hat, haftet auf Glas,
Blech, iiberhaupt allen blanken Flichen ganz vorziiglich. Ferner hat
man darauf zu achten, dafl die Klebflissigkeiten nicht zu dick sind,
da sie in diesem Falle nicht in das Papier eindringen und nach dem
Trocknen eine harte sprode Schicht bilden, die sehr leicht von glatten
Flidchen abspringt. Dieses Abspringen von glatten Flichen lafit sich
dadurch bedeutend verringern, dafl man der Klebfliissigkeit ein wenig
(Glyzerin zumengt. Zum Lackieren der Schilder empfehlen sich vor
allem bei farbigen Schildern Kopallack, bei weifien allerfeinster Dammar-
lack. Alle die sog. BEtiketten- oder Landkartenlacke pflegen selten
widerstandsfihig zu sein. Vor dem Lackieren iiberzieht man die Schilder
zuerst mit diinnem Kollodium, um das Durchschlagen des Lackes zu
verhiiten. Bei gedruckten Schildern kann man statt des Kollodiums
auch Gummischleim anwenden.

Schmutzig gewordene, lackierte Schilder lassen sich durch Abreiben
mit einer Mischung aus Leinsl, Spiritus und ein wenig Terpentinsl
reinigen.

Die Anordnung der Gefifie mufl sich selbstverstindlich den Loka-
lititen anpassen, jedoch tut man immer gut, verschiedene alphabetische
Reihenfolgen zu nehmen, damit nicht ganz fremdartige Stoffe unter-
einander gewiirfelt werden. L#ft es sich einrichten, so bringt man in
einem Regal Genuf- und Konsumartikel, in einem anderen die Farben
unter usw. Die Aufstellung der Gifte und Arzneimittel hat immer den
gesetzlichen Bestimmungen gemif zu erfolgen. Auf eins ist stets mit
Sorgfalt zu achten, dafi die Gefifle immer wieder der Reihenfolge nach
hingestellt werden; das Gegenteil ist eine der iibelsten Angewohnheiten,
die schon oft zu Verwechselungen Anlafi gegeben hat.

Alle Standgefifie im Verkaufslokal diirfen nur vollstindig klare
Fliissigkeiten enthalten. Nichts ist héflicher, als wenn Ole, Tinkturen
und sonstige Fliissigkeiten triibe und flockig sind. Wie appetitlich
dagegen sieht z. B. ein spiegelblank filtriertes Provencersl aus. Selbst
die feinste beste Ware wird unscheinbar, wenn sie nicht klar ist. Nie-
mals sollte man daher die kleine Miihe des Filtrierens scheuen.

In den Geschiften, in welchen neben dem eigentlichen Drogen-
handel auch ein solcher mit zubereiteten Olfarben betrieben wird, trennt
man diese Abteilung moglichst von dem eigentlichen Geschiftsraume
ab, da hierbei absolute Reinlichkeit nicht durchzufithren ist. Zum
mindesten miissen einige Wagen, am besten auch ein eigener Laden-
tisch dafiir gehalten werden. Wo keine gesonderte Lokalitét dafiir zu
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Gebote steht, kann man sich hiufig dadurch helfen, dafl man das grofie
Hauptregal nicht unmittelbar an die Wand, sondern ca. 11/, m von der-
selben entfernt aufstellt. Der so gewonnene, dem Auge des Publikums
entzogene Raum wird in der Weise benutzt, daB man lings der Wand
einen 60—70 cm breiten Tisch anbringt, auf welchem die angeriebenen
Olfarben abgewogen werden. Oberhalb und unterhalb des Tisches
konnen Regale angebracht werden, auf welchen die Lacke, Ole, Pir-
nisse usw. unterzubringen sind.

Eine feststehende Regel mufl es fiir das Verkaufspersonal sein, alle
gebrauchten Gegenstinde, als Hornloffel, Spatel, Wagen usw. sofort
wieder zu reinigen. Fiir die giftigen Farben mufi in jedem Gefifie
ein besonderer Loffel vorhanden sein. Ebenso sind alle gebrauchten
Gefifle sofort wieder an ihren Platz zu stellen. Leer gewordene Ge-
fifie werden vorlsufig an einen dazu bestimmten Platz des Geschiifts-
lokals zuriickgestellt, um sie, sobald Zeit vorhanden ist, frisch zu fiillen.
Hierbei defekt werdende Waren miissen in ein besonderes Defektbuch
eingetragen werden.

Das Auffiillen der Standgefifie soll moglichst nur bei Tageslicht
vorgenommen werden, um das Betreten der Vorratsriume mit Licht
tunlichst zu vermeiden. Schliefilich sei noch bemerkt, dafl beim Ab-
geben von Flaschen usw. an das Publikum niemals beschmutzte Papiere
zum Einwickeln benutzt werden diirfen. Man verwende dazu nur
sauberes Papier, womdglich mit aufgedruckter Firma, der sehr vorteil-
haft allerlei Empfehlungen von Waren beigedruckt werden konnen.
Es ist dieses eine der billigsten und wirksamsten Arten des Annon-
cierens.

Uber die Einrichtung der Vorratsriume lassen sich noch weit
weniger, als fiir die Ladenlokalititen, bestimmte Regeln aufstellen.
Jedes Geschiift wird hierbei anders verfahren, je nach der Grofie des-
selben und den gegebenen Raumlichkeiten. Aber auch hier diirfen nicht
fehlen: ,Reinlichkeit, Ordnung und eine deutliche Signierung“. Lose
Papierbeutel und Sicke miissen mdglichst vermieden werden. Da dies
aber bei dem besten Willen niemals ganz zu vermeiden ist, tut man
gut, derartige Beutel in einem eigens dazu bestimmten Schranke unter-
zubringen. An die Tiir desselben wird ein Bogen Papier geheftet,
worauf die Namen der im Schranke liegenden Waren verzeichnet sind;
in den eigentlichen Vorratskasten dagegen mufl in einem solchen Falle
eine kleine Notiz dariiber gelegt werden. Auf diese Weise erreicht
man mwit Leichtigkeit, dafl derartige iiberschiissige Vorrite nicht ver-
gessen, sondern stets zuerst verbraucht werden. Gifte und Arzneimittel
dagegen miissen stets in festen Umhiillungen den gesetzlichen Be-
stimmungen gem#fl aufbewahrt werden. Fiir leichtere Waren, Kriuter,
Wurzeln usw., eignen sich die neuerdings eingefiihrten Papierfisser mit
verschlieBbarem Deckel vorziiglich als Vorratsgefifie.
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Fiir die Fille, wo man die Versandfisser oder Kisten direkt als
Vorratsgefifie benutzt, ist zu empfehlen, Anhiingeschilder vorrdtig zu
halten. Auf dem Vorratsboden kénnen diese aus mit Papier beklebter
Pappe hergestellt werden. Im Keller pflegen derartige Schilder bald
zu verderben; man wihlt deshalb hierfiir Zinkschilder, die man hiibsch
und dauverhaft auf folgende Weise selbst herstellen kann. Man lifit
vom Klempner aus Zinkblech (nicht Weiiblech) Schilder von beliebiger
Grofe schneiden, #tzt auf diese die Schrift mit Atztinte, entweder
durch gewthnliches Schreiben oder Schablonieren auf. Die Atatinte
wird hergestellt, indem man gleiche Teile Kupfervitriol und chlorsaures
Kali mit Wasser und ein wenig Gummischleim zu einem feinen Brei
anreibt, der, wenn mit der Feder geschrieben werden soll, mit der
15fachen Menge Wasser verdiinnt wird. Die blalgriine Fliissigkeit
erzeugt auf dem Zink sofort eine tiefschwarze Atzung. Nach dem
Trocknen der Schrift spiilt man die Schilder mit Wasser ab und lackiert
sie mit Dammarlack. Derartige fast unvergingliche Schilder eignen
sich auch ganz vorziiglich fiir S#ureballons usw.

Zur Entleerung der Siureballons hat man zur Vermeidung der
Gefahr beim Ausfiillen die verschiedenartigsten Heber konstruiert (siehe
Artikel ,Heber“). Doch leiden sie meist, da Metall nicht angewandt
werden kann, an dem Ubelstande der grofien Zerbrechlichkeit, so daf
sich die Ballonkipper immer noch am besten bewihren.

Zum Entleeren der Olfisser wird vielfach die sog. Olpumpe an-
gewandt, diese hat aber zwei grofie Fehler. Einmal wird dadurch der
abgelagerte Bodensatz aufgeriihrt, so daf das Ol nicht blank bleibt;
anderseits ist ein Verschiitten von Ol beim Herausnehmen der Pumpe
aus dem Fasse kaum zu vermeiden. H#hne gewthnlicher Konstruktion
verstopfen sich aber, namentlich bei Leinsl und Firnis, ungemein leicht,
sie haben auch meist eine zu kleine Ausfluffofinung. Ganz vorziiglich
sind dagegen die aus Eisen hergestellten sog. Safthihne. Diese haben
kein Kiiken, sondern der Verschlufl ist hergestellt durch eine auf-
geschliffene, mit Schrauben befestigte und mittels eines Griffes beweg-
liche Schliefiplatte. Man hat es durch ein geringeres oder stiirkeres
Offnen ganz in der Gewalt, stark oder schwach ablaufen zu lassen,
und da man durch ein geringes Anziehen der Schrauben die Schlief3-
platte, wenn sie sich ein wenig gelockert hat, sofort wieder dichten
kann, ist ein Verlust durch Abtropfen absolut ausgeschlossen. Der
etwas hohere Preis der Hihne wird durch diese Vorteile mehr als auf-
gewogen. Tiir die Aufbewahrung der feuergefihrlichen Stoffe, als
Ather, Benzin usw., sind iiberall durch die Lokalbehdrden besondere
Vorschriften erlassen, deren Befolgung unbedingt notwendig ist, auch
um Streitigkeiten bei Brandschiden zu vermeiden. Doch noch iiber
die Vorschriften hinaus sollte jeder Drogist gerade in dieser Beziehung
im eigenen Interesse die allergrofite Vorsicht walten lassen. Steht ein
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feuersicherer Raum zu Gebote, so wird dieser selbstverstindlich zur
Lagerung benutzt. Niemals darf ein solcher Raum mit offenem Licht
betreten werden. Ist es einzurichten und gestattet, so bringt man in
der Wand oder der Tiir ein Fenster an, durch welches mittels einer
Lampe der Raum von auflen beleuchtet wird. Ist auch dieses unmog-
lich, so sollte wenigstens, wenn die Arbeit nicht am Tage vollzogen
werden kann, nur eine Sicherheitslampe benutzt werden, jedoch sollen
auch diese bei Ather- und Schwefelkohlenstoffdimpfen keine Sicherheit
gewdhren. Nicht immer ist man in der gliicklichen Lage, einen feuer-
sicheren Raum zu haben, so dafi der gewohnliche Keller benutzt werden
mufl. In diesem Falle beschréinkt man die zu lagernden Vorréte aufs
duBlerste. Als eine grobe Unsitte ist es zu betrachten, wenn statt der
Lampe, wie dies leider so hiufig geschieht, nur Streichholzer angeziindet
werden. Durch das Wegwerfen derselben ist schon manches Ungliick
entstanden. Ebenso ist dem Personal stets einzuprigen, dafl etwa in
Brand geratene Fliissigkeiten wie Benzin, Ather, Terpentinsl usw. nicht
durch Wasser zu loschen sind, sondern die Flamme hochstens durch
nasse Sicke oder durch aufzuschiittenden Sand, Erde, Kreide oder #hn-
liche Stoffe erstickt werden kann. Bei der grofien Feuergefihrlichkeit
unseres Geschiftsbetriebes ist die Anschaffung eines gut konstruierten
Feuerloschapparates sehr zu empfehlen. Es haben sich dieselben bei
ausbrechendem Feuer schon vielfach bewihrt.

Fiir grofiere Geschifte ist die Anlegung eines General:Kataloges
aller vorhandenen Waren fast unumgénglich notwendig, um dem neu
eintretenden Personal das Auffinden der Vorriite zu erleichtern. Hierzu
ist es erforderlich, alle Regale in den verschiedenen R#umen mit
Nummern zu versehen, wenn man nicht vorzieht, die einzelnen Kasten
selbst zu numerieren. Selbstverstindlich muf3 bei einer Ware deren
Aufbewahrungsort in den verschiedenen Réiumen des Geschifts auf-
gefiihrt werden, z. B.:

Name Lokal Regal-Nr. Bemerkungen
Rad. Althaeae Laden 12
" " Boden 5
Alcohol. absol. Laden 2
" " Keller 10 GroBerer Vorrat
im feuersich. Raum

In derselben Weise, wie iiber die Aufbewahrung der feuergefihr-
lichen Stoffe, gibt es jetzt fiir das ganze Deutsche Reich gtiltige Vor-
schriften iiber die Aufbewahrung der Gifte und der Arzneimittel.

Was nun die Unterbringung der Waren in den verschiedenen Vor-
ratsriumen betrifft, so ist die Natur der Stoffe, um die es sich handelt,
mafigebend. Denn wihrend die einen heller, luftiger Riume fiir ihre
Konservierung bediirfen, verlangen andere kiihle, moglichst dunkle. Es
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gehort eine genaue Kenntnis dazu, hier immer das Richtige zu treffen.
Deshalb sollen bei den einzelnen Artikeln, da dieses Buch namentlich
fiir den angehenden Drogisten gedacht ist, stets Bemerkungen iiber die
Aufbewahrung hinzugefiigt werden. Als feststehende Regel gilt, daf
alle Kriuter, Wurzeln, Samen usw., sowie die meisten Chemikalien in
durchaus trockenen und Iluftigen Lokalititen untergebracht werden
miissen. Denn namentlich fiir die Vegetabilien ist die Feuchtigkeit der
allergrofite Feind. Man sorge daher stets dafiir, dafl dieselben voll-
stindig trocken in die am besten nicht ganz hermetisch schlieBenden
Kasten oder Fisser gepackt werden. Von den Chemikalien miissen nur
diejenigen aus den trockenen Rdumen verbannt werden, welche leicht
verwittern, d. h. einen Teil ihres Kristallwassers verlieren, z. B. Soda,
Glaubersalz, Borax usw. Sie konnen, wenn der Keller nicht zu feucht
ist, in diesem aufbewahrt werden.

In den Keller gehoren ferner die gréfieren Vorrdte von dtherischen
und fetten Olen, Essenzen und Tinkturen, Zuckersifte und leicht fliichtige
Koérper, wie Kampher.

Weniger empfindlich sind die Erd- und Mineralfarben; doch auch
von ihnen miissen die meisten wenigstens vollig trocken stehen.

Kann man die fliissigen S#uren, die in Ballons in den Handel
kommen, ferner Salmiakgeist, rohe Karbolsiure und &hnliche Stoffe, in
einem luftigen Schauer, getrennt vom Wohnhause, unterbringen, so ist
dies wegen der nicht zu vermeidenden Ausdiinstung beim Umfiillen sehr
wiinschenswert.

Wagen, Gewichte und Wigen.

Alle Korper ziehen sich untereinander an. Die Stirke der An-
ziehung ist proportional der Masse eines jeden Korpers. Da nun die
Grofie der Erde zu der Masse der einzelnen auf ihr befindlichen Korper
unendlich bedeutender ist, so verschwindet fiir unsere Wahrnehmung
die Anziehung der Korper auf die Erdkugel und wir beobachten nur
die Anziehung, welche diese ausiibt. Diese Anziehungskraft der Erd-
kugel, Gravitation genannt, duflert sich durch das Bestreben eines jeden
Korpers, auf die Erde zuriickzufallen, sobald er von ihr getrennt wird.
Der Korper wird, wenn diesem Bestreben ein Hindernis entgegentritt,
einen Druck auf dieses ausiiben, der proportional seiner Masse ist. Die
Grofle des Druckes, den der Korper ausiibt, nennt man das Gewicht,
die Apparate, durch die eine solche Gewichtsbestimmung vorgenommen
wird, heilen ,Wagen“. Um eine Gewichtsbestimmung in Zahlen aus-
driicken zu konnen, hat man eine Gewichtseinheit festgesetzt. Die ver-
schiedenen Manipulationen, die erforderlich sind, um festzustellen, wie
viele Gewichtseinheiten notig sind, um das Gleichgewicht einer Wage
herzustellen, heifien ,Wigen“ und die dabei gefundene Zahl von Ge-
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wichtseinheiten das ,absolute Gewicht“ des Korpers. Wigen heifit
also: ,die Bestimmung des absoluten Gewichts eines Korpers mittels
Wage und Gewicht. Legen wir auf die eine Wagschale einen be-
liebigen Korper und bediirfen, um das Gleichgewicht der Wage her-
zustellen, einer Beschwerung der zweiten Schale mit 55 Gramm, so
stellen diese das absolute Gewicht des Korpers dar. Der Korper wiegt,
wie der gewohnliche Ausdruck lautet, 55 Gramm.

Die Konstruktion der Wagen ist sehr verschieden:; von der ein-
fachen Balkenwage bis zu den feinsten analytischen Wagen gibt es
eine grofie Menge verschiedener Systeme. Xines aber erfordern alle,
eine genaue, vorsichtige Behandlung. Stets achte man darauf, daf} sie
der Grifie entsprechend auch die kleinsten Gewichtsmengen genau an-
geben. Schon eine geringe Gewichtsdifferenz beim Wigen ergibt im
Laufe der Zeit eine grofie Summe. Zum Wigen ganz kleiner Mengen
trockener Substanzen bedient man sich der Handwagen mit hrnernen
oder silbernen Schalen, die an feinen, seidenen Schniiren am Wage-
balken hingen. TFiir grofiere Gewichtsmengen eignen sich vor allem
die Sdulen- oder Tarierwagen und die Tafelwagen mit festliegenden,
statt hingenden Schalen. Die letzteren, namentlich zum Wigen von
grofieren Flaschen und Gefdfien geeignet, sind sehr bequem in der Hand-
habung, leiden aber bei der weit komplizierteren Zusammensetzung an
dem Ubelstande des schnelleren Ungenauwerdens. Man benutzt sie
iiberhaupt am besten nur beim Wigen iiber 100 Gramm. Weit dauer-
hafter und priziser sind die Siulenwagen. Hier schwebt der Wage-
balken auf einem Dreieck von hirtestem Stahl und ebenso balancieren
auch die angeh#éngten Schalen im Anhingungspunkt auf einem gleichen
Dreieck. Bei den besseren Wagen dieser Konstruktion ist der am
‘Wagebalken befestigte Zeiger nach unten gerichtet und hinter ihm be-
findet sich eine halbkreisformige Skala, die auch die allerkleinsten
Schwankungen anzeigt. Der Hauptvorteil dieser Wagen liegt darin,
dafl man die Lager und Zapfen der Schwebepunkte mit Leichtigkeit
reinigen kann. Die S#ulen-, Balken- und Tafelwagen bestehen in der
Hauptsache aus dem Wagebalken (einem gleicharmigen Hebel) und den
Schalen. Der Wagebalken ist bei ihnen gleicharmig, d. h. beide Enden
sind vom Unterstiitzungspunkt, auf dem der Balken schwebt, gleichweit
entfernt und gleich schwer, so dafi der Wagebalken in der Ruhe eine voll-
stindig wagerechte Lage einnimmt. Die Schalen sind an den beiden
Enden des Balkens entweder, wie bei den Balken- und Sdulenwagen,
hingend oder, wie bei den Tafelwagen, aufrecht stehend befestigt.
Um eine moglichst leichte Beweglichkeit des Wagebalkens zu erreichen,
ruht das Lager desselben auf der Schneide eines Dreiecks von hiirtestem
Stahl; insbesondere bei den feineren Wagen ist der Schwerpunkt der
Schalen ebenfalls durch ein solches Dreieck unterstiitzt. Sdulenwagen
sind solche, bei denen der Wagebalken an einer feststehenden Siule
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befestigt ist. Tiir Gewichtsmengen tiber 10 Kilo kann man sich der
Dezimalwagen bedienen, doch erfordern auch diese eine grofie Auf-
merksamkeit. Der Wigende hat sich jedesmal vor der Benutzung zu
tiberzeugen, dafl die Wage richtig arbeitet. Er erkennt dies daran,
daf} die beiden Zungen sich genau gegeniiberstehen und bei dem kleinsten
Druck frei spielen. Namentlich pflegt besonders durch die Verdrehung
der Ketten, in denen die Gewichtsschale hingt, eine kleine Abweichung
vom Gleichgewicht leicht zu entstehen. Der Wigende hat zu bedenken,
daf} die Gewichtsdifferenz sich hier verzehnfacht. Gleich den Dezimal-
wagen hat man fiir ganz grofie Mengen auch Zentesimalwagen kon-
struiert, bei denen durch eine weitere Verlegung des Schwerpunkts im
Wagebalken das aufgelegte Gewicht verhundertfacht wird. Doch mochten
Wagen dieser Art wohl selten in Drogengeschiiften benutzt werden.
Bei den Dezimal- und Zentesimalwagen ist der Wagebalken nicht gleich-
armig, sondern der Unterstiitzungspunkt ist hier so angebracht, dafi der
Arm, woran die Gewichtsschale befestigt wird, 10mal, bei den Zente-
simalwagen 100mal linger ist als der Arm, auf den der zu wigende
Korper einen Druck ausiibt. Auf diese Weise wird ermoglicht, dafl
wir nur des 10. resp. 100. Teils von Gewichtseinheiten zur Bestimmung
des absoluten Gewichts des zu wigenden Korpers bediirfen.

Wihrend die grofieren Gewichte meistens von Eisen angefertigt
sind, pflegen die kleineren aus Messing und die allerkleinsten aus Platin
oder Silberblech zu sein. Alle miissen selbstverstéindlich stets sauber
gehalten werden, doch ist bei denen von Messing das Putzen mit
scharfen Substanzen zu vermeiden, da sonst leicht Gewichtsdifferenzen
entstehen. Abwaschen mit verdiinntem Ammoniak und Nachreiben mit
wollenem Tuch geniigen. Die eisernen iiberzieht man, um das Rosten zu
verhiiten, mit feinem schwarzen Lack.

Seit der Griindung des Deutschen Reiches gilt fiir alle Bundes-
staaten das sogenannte metrische Gewichtssystem, bei dem die Dezimal-
teilung streng durchgefiihrt ist. Bei diesem System, das von Frankreich
schon seit Ende des 18. Jahrhunderts eingefiihrt wurde, ist die Einheit
das Kilogramm. Das Kilogramm ist die Masse des internationalen
Kilogrammprototyps (Musterbild, Urbild). Als deutsches Urgewicht gilt
dasjenige mit dem Prototyp fiir das Kilogramm verglichene Gewichts-
stiick aus Platin-Iridium, welches durch die Internationale General-
konferenz fiir Mafi und Gewicht dem deutschen Reiche als nationales
Prototyp iiberwiesen ist. Es wird von der Kaiserlichen Normal-Eichungs-
kommission aufbewahrt (§ 4 der Mafi- und Gewichtsordnung vom
30. Mai 1908).

Tiir die Teile des Kilogramms gelten folgende Bezeichnungen:

Der tausendste Teil des Kilogramms heifit das Gramm.

Das Gramm ist gleich dem Gewicht eines Kubikzentimeters Wasser
bei 4,1° C. (groBite Dichtigkeit).
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Yo (01) Gramm = 1 Dezigramm,
Y100 (0,01) - = 1 Zentigramm,
Y000 (0,001) - = 1 Milligramm.

Fiir die Vielfachen des Gramms und des Kilogramms gelten folgende
Bezeichnungen:

10 Gramm = 1 Dekagramm,
100 - = 1 Hektogramm,
1000 - = 1 Kilogramm,
100 Kilogramm = 1 Doppelzentner,
1000 - = 1 Tonne.

Dieses Gewichtssystem hat sich jedoch im gewthnlichen Verkehr noch
nicht vollstindig eingebiirgert. Immer spielt noch das Pfund mit seiner
Vierteilung eine groBle Rolle. In fritherer Zeit gab es in Deutschland
neben dem gewdhnlichen Gewicht noch ein eigenes Medizinalgewicht.
Das medizinische Pfund war gleich Dreivierteilen des gewohnlichen
Pfundes und zerfiel in 12 Unzen, die Unze in 8 Drachmen, die Drachme
in 3 Skrupel und das Skrupel in 20 Gran, so dafl die Unze gleich
480 Gran war. Tiir diese Gewichte hatte man folgende Zeichen:

Pfund — #, Unze —= %, Drachme = 3, Skrupel = ), Gran = Gr.

Da man zuweilen noch nach alten Vorschriften mit Medizmalgewicht
zu arbeiten hat, so sei bemerkt, dafl man bei der Umwandlung des-
selben |in Grammgewicht die Unze — 30 g rechnet; obwohl es genau
31,25 g sein wiirden. Eine Drachme — 4 g. Das Skrupel = 1,25 g und
das Gran = 0,06 g.

Aufier Deutschland haben noch Belgien, Di#nemark, Frankreich,
Italien, Osterreich, Portugal und Spanien das metrische Gewichtssystem
angenommen, wihrend England und die Vereinigten Staaten, Rufiland, -
Schweden und Norwegen besondere Gewichtseinteilung haben. s
wiirde zu weit fiilhren, die Gewichtseinteilung dieser Linder einzeln
aufzufithren. Vergleichsweise fithren wir nur an, dafl

1 # Englisch = 45636 g

1 , Amerikanisch = 453,6
» Norwegisch = 4984
» Schwedisch = 4250
» Russisch = 409,0 , ist.

Die Arbeit des Wigens bedingt, wenn sie gut und rasch aus-
gefiihrt werden soll, eine gewisse Erfahrung und Ubung. So einfach
sie auch erscheinen mag, dauert es doch eine geraume Zeit, bis der
Lehrling, namentlich beim Einwigen von Fliissigkeiten, tadellos arbeitet.
Hier mufi die praktische Unterweisung an die Stelle des geschriebenen
Wortes treten. Nur daran sei der junge Fachgenosse auch hier erinnert,
dafl er beim Wégen von Flissigkeiten gegen das Ende den Zuflufi be-
deutend verringern mufl. Zum Tarieren der Gefifie benutzt man zweck-
miBig zur genauen Ausgleichung Bleischrot, oder noch besser die so-

”

»

-
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genannten Porzellanerbsen. Sie befinden sich in zwei kleinen hérnernen
Bechern, von denen man einen auf die Gewichtsschale stellt und nun
durch langsames Zuschiitten von Schrot oder Erbsen aus dem zweiten
Becher das Gleichgewicht der beiden Schalen genau herstellt. Bei
dieser Gelegenheit seien die drei technischen Bezeichnungen Brutto,
Tara und Netto erklirt. Brutto bedeutet das Gesamtgewicht der Ware
inkl. der Packung, Tara das Gewicht der Verpackung, gleichviel woraus
dieselbe besteht, Netto das Reingewicht der Ware.

Zulassige Fehlergrenzen bei Gewichten und Wagen
laut Bekanntmachung vom 6. Dezember 1869.

Gewichte.
Die Abweichung vom Soll-Gewicht darf hochstens betragen:

Bei einer Gewichts- A. Bei Handels- B. Boai Prizisions-
groBe von gewichten gewichten
0keg . . . . 10 ¢ 5 g
20, . . . 8 4 .
0, . ... 5 25
5, . . . . 25, 1,250
2., . ... 12, 0,600 ,,
1, . ... 08, 0,400
500 g . . . . 500mg 250 mg
200, . . . . 200, 100
100, . . . . 120 60
50 , . . . . 100 , 50
2, . . . . 60, 30
10, . . . . 40, 20
5., . . . . 32 12,
2., . ... 24 6
1, . . . . 2, 4
500 mg 2,
200 2
100 2
50 1,
20 1,
10 1,
5, 05,
2, 04,
1, 0,2,
Wagen.

Die Gewichtszulagen, welche zur Ausgleichung vorgefundener Ab-
weichungen von der Richtigkeit geniigen sollen, oder welche bei un-
merklich scheinenden Abweichungen von der Richtigkeit das wirkliche
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Vorhandensein hinreichender Richtigkeit durch die Hervorbringung
eines noch geniigend deutlichen Ausschlags erweisen sollen, diirfen
hochstens betragen:

A. Handelswagen.
1. Gleicharmige Wagen.

04 g fiir je 100 g (= 1/y,) der grofiten zulissigen Last, wenn die-
selbe 200 g oder weniger betrigt.

2,0 , fiir je 1 kg (= /5 der groBten zuldssigen Last, wenn dieselbe
mehr als 200 g, aber nicht mehr als 5 kg betragt.

1,0 , fiir je 1 kg (= Y/490) der groBiten zulissigen Last, wenn dieselbe
mehr als 5 kg betrigt.

2. Ungleicharmige Wagen.
1,2 g fiir je 1 kg (= 1/g35) der groBiten zuldssigen Last.

3. Laufgewichtswagen.
2,0 g fiir je 1 kg (== /55,) der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
weniger als 200 kg betrigt.
1,2 , fiir je 1 kg (= 1/g34) der groBiten zulissigen Last, wenn dieselbe
200 kg oder mehr betrigt.

B. Wagen fiir besondere Zwecke.
1. Prizisionswagen.

4,0 mg fiir je 1 g (= Y/sy,) der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
20 g oder weniger betréigt.

2,0 , fir je 1 g (= 1/5) der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
mehr als 20 g, aber nicht mehr als 200 g betrigt.

1,0 ,, fiir je 1 g (=Y1000) der groBiten zulissigen Last, wenn dieselbe
mehr als 200 g, aber nicht mehr als 2 kg betrigt.

04 g fiir je 1 kg (= Y/p500) der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
mehr als 2 kg, aber nicht mehr als 5 kg betrigt.

0,2 ,, fiir je 1 kg (== Y5000) der grofiten zuléssigen Last, wenn dieselbe
mehr als 5 kg betrigt.

2. Selbsttitige Registrierungen.

2,0 g fir je 1 kg (= /5, der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
nicht mehr als 5 kg betrigt.
1,0 , fiir je 1 kg (= Y/,000) der grofiten zuldssigen Last, wenn dieselbe
mehr als 5 kg betrigt.
Zum Schluf} sollen noch einige Worte iiber die Priifung der Wagen
auf Empfindlichkeit und Richtigkeit eingefiigt werden.
Auf Richtigkeit priift man die Wage in der Weise, dafl man einen
beliebigen Korper genau wigt, d. h. den Wagebalken in vollstindiges
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Gleichgewicht bringt. Nachdem dies geschehen, vertauscht man den
gewogenen Korper und die Gewichte miteinander. Ist die Wage richtig.
darf durch diese Verinderung das Gleichgewicht des Wagebalkens nicht
gestort werden.

Auf Empfindlichkeit priift man die Wage, indem man sie bis zur
duflerst zuldssigen Grenze belastet, sie wird nun entweder eine merk-
liche Abweichung zeigen oder solche Abweichung wird nicht wahrzu-
nehmen sein. Im ersten Falle versucht man, welches kleinste Gewicht
die Wage in das Gleichgewicht zuriickbringt, im zweiten Falle, welches
kleinste Gewicht imstande ist, eine merkliche Abweichung hervorzu-
bringen. Beide Gewichte diirfen die gesetzlich festgelegte Fehlergrenze
-micht iiberschreiten.

Mafie und Messen.

In gleicher Weise wie bei den Gewichten hat das deutsche Reich
auch bei den Hohlmafien das metrische, von Frankreich eingefiihrte
Mafisystem angenommen. Hier ist die Einheit das Liter und eben wie
bei den Gewichten werden die Vervielfdltigungen durch griechische,
die Teilungen durch lateinische Zahlworter ausgedriickt. Das Liter ist
die Raumgrdfie, die ein Kilogramm reines Wasser bei seiner grifiten
Dichte unter dem Drucke einer Atmosphére einnimmt (Kubikdezimeter).

10 Liter — 1 Dekaliter
100 , = 1 Hektoliter
1000 , = 1 Kiloliter — 1 Kubikmeter
Yo » = 1 Deziliter
Yo » = 1 Zentiliter

Yoo 1 Milliliter =— 1 Kubikzentimeter.

Ein Kubikzentimeter destilliertes Wasser wiegt bei 4,1° C. genau
1 Gramm. Ein Liter bei gleicher Temperatur 1 Kilogramm.

Bei dem Verkauf von Waren nach Mafl hat man niemals zu ver-
gessen, dafi die Temperaturdifferenzen hierbei eine grofie Rolle spielen.
Hitte man z B. ein Hektoliter Spiritus bei einer Temperatur von
-+ 18° C. gekauft und wiirde jhn bei einer Temperatur von 6° C.
detaillieren, so wiirde sich bei der bedeutenden Zusammenziehung. welche
die Fliissigkeit durch die niedere Temperatur erlitten hat, ein erheb-
liches Minus ergeben. Es zeigt uns dies Beispiel, dafi der Verkauf von
Waren, welche einen irgendwie erheblichen Preis haben, niemals durch
Messen, sondern stets nach Gewicht stattfinden sollte.

Alle die oben genannten Staaten, welche das metrische Gewichts-
system angenommen, haben auch das Liter akzeptiert; England und
Nordamerika dagegen messen nach Gallonen & 8 Pints. Die Gallone
fafit abgerundet 33/, Liter, genau berechnet 3790 g Wasser; 1 Pint
fafit 474 g. Man benutzt in unseren Geschiften Mafigefifie, auch wohl

Buchheister. I. 9. Aufl. 2
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Mensuren genannt, aus Porzellan, Zinn und emailliertem Blech, doch
sind erstere wie letztere nicht eichungsfihig, diirfen daher beim Ver-
kaufen nicht benutzt werden. Der § 6 der Mafl- und Gewichtsordnung
lautet: ,Zum Messen und Wigen im 6ffentlichen Verkehre, sofern da-
durch der Umfang von Leistungen bestimmt werden soll, diirfen nur
geeichte Mafle, Gewichte und Wagen angewendet und bereit gehalten
werden. Zum offentlichen Verkehr gehort der Handelsverkehr auch
dann, wenn er nicht in offenen Verkaufsstellen stattfindet.“

Die Eichung besteht in der vorschriftsméfiigen Priifung und Stempe-
lung der Mefigeriite durch die zustéindige Behorde, sie ist entweder Neu-
eichung oder Nacheichung. Die dem eichpflichtigen Verkehre dienenden
Mefigerite sind innerhalb bestimmter Fristen zur Nacheichung zu bringen
(§11). Die Fristen, innerhalb deren die Nacheichung vorzunehmen und
zu wiederholen ist, betragen bei Lingenmafien, den Fliissigkeitsmafien,
den MeBwerkzeugen fiir Fliissigkeiten, den Hohlmafien und MeBwerk-
zeugen fiir trockene Gegenstéinde, den Gewichten, den Wagen fiir eine
grofite zuldssige Last bis ausschliefilich 3000 kg zwei Jahre, den Wagen
fiir 3000 kg und dartiber, den festfundamentierten Wagen drei Jahre.

Es sind im ganzen nur wenig Fliissigkeiten, welche nach Maf}
gehandelt werden, doch hat man hier und da angefangen, der Bequem-~
lichkeit halber auch Leindl, Terpentinsl usw. nach Mafi zu verkaufen.
Will man bei derartigen Stoffen das raschere Messen statt des Wigens
benutzen, auch wenn man nach Gewicht verkauft, so kann man sich
dazu leicht selbst Mafiflaschen mit eingefeilten Teilstrichen herstellen,
indem man mit moéglichster Genauigkeit die gewiinschten Mengen ein-
wigt und danach die Teilstriche anbringt. Diese Art und Weise ist nament-
lich sehr bequem, wenn man Leindl, Firnis und #hnliche Fliissigkeiten im
Verkaufslokal in sog. Stéindern mit Abflulhdhnen versehen vorritig hilt.

Die Bezeichnung ,metrisches Gewichts- und Mafisystem“ kommt
daber, dal man das Lingenmafl ,Meter“ oder dessen Teilungen zur
Festsetzung der Hohlmafie und der Gewichte benutzt hat. Das Meter
stellt den zehnmillionsten Teil des Erdquadranten dar (den vierzig-
millionsten Teil des Erdumfanges). Nach der Mafi- und Gewichtsord-
nung ist es der Abstand zwischen den Endstrichen des internationalen
Meterprototyps bei der Temperatur des schmelzenden Eises.

Die Einteilungen und Vervielfiltigungen des Lidngenmafies werden,
wie bei Hohlmaf} und Gewicht, durch lateinische und griechische Bezeich-~

nungen ausgedriickt: 1 Dezimeter = 1/, Meter
1 Zentimeter = 1/,,,
1 Millimeter = /500
1 Dekameter — 10

1 Hektometer—= 100
1 Kilometer =— 1000
abgekiirzt; m, dm, cm, mm; Dm, hm, km.
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Sonstige Geschiftsutensilien.

Liffel braucht man eine grofie Anzahl, da man gut tut, moglichst
in allen Kasten mit gepulverten Substanzen einen eigenen Loffel zu halten.
Sie konnen, da sie immer fiir denselben Stoff benutzt werden, aus Holz
oder Blech angefertigt sein, solche in Schaufelform mit kurzem Stiel
sind besonders praktisch. TFiir die feineren Sachen, speziell fiir den
Ladentisch, benutzt man Loffel von poliertem Horn oder Hartgummi.
Niemals darf der Verkiufer versdumen, diese Loffel nach dem Gebrauch
sofort zu reinigen; zu vermeiden ist dabei das Abwaschen in heiflem
‘Wasser, da sie hierdurch die Form verlieren.

Spatel nennt man aus Eisen gefertigte, an einem
oder an beiden Enden spatenférmig verbreiterte In- |
strumente zum Herausnehmen von Fetten usw. Zum |} ‘
Rithren von Fliissigkeiten, Auflésen von Gummi oder { W
Salzen in Wasser usw. benutzt man am besten Spatel i :'
aus Porzellan oder fertigt sich selbst solche aus hartem | ‘ ‘
Holz an. (Fig. 1 u. 2)) | F!

Schalen. Zum kalten oder warmen Auflosen von || “
Salzen usw. benutzt man am besten diejenigen der l& -
Berliner Porzellan-Manufaktur, welche ein Erhitzen e i,
iiber freiem Feuer vertragen und mit gut gearbeiteter l f '
AusfluBitiille versehen sind. Es sind aber auch guf- _
eiserne, weillemaillierte Schalen im Handel, die sich | ‘ ’
fiir viele Zwecke ausgezeichnet bewiihren. Auch die
ungemein hart gebrannten Nassauer Tongeschirre,
auflen mit feiner brauner, innen mit rein weifier, sehr
glatter Glasur sind zu empfehlen, wo keine starke Hitze angewandt
zu werden braucht. Zum Feststellen der halbkugeligen Schalen ohne

Fufi benutzt man am besten Strohkrinze oder Ringe aus geprefiten
Korkabfillen.

Morser und Geriite zum Pulvern und Mischen. Gebriuchlich sind
kleine Porzellanmorser oder Reibschalen, mit und ohne Ausgufl, zum
Mischen kleiner Mengen Pulver, oder zum Anreiben fester Korper mit
Fliissigkeiten, Messingmorser zum Zerstofien oder Zerquetschen und end-
lich grofie eiserne Morser zum Pulvern grofierer Mengen von Substanzen,
die das Eisen nicht angreifen. Bei ganz grofien eisernen Morsern mit
sehr schwerem Pistill (Stéflel) kann man sich die Arbeit des Stofens
sehr erleichtern, wenn man das Pistill mittels Stricken an einen gut
federnden Schwebebaum hingt. Der Stofiende hat bei dieser Vor-
richtung nur notig, das Pistill niederzustofien, wihrend das Heben durch

den Schwebebaum selbst besorgt wird. Der eiserne Morser muf} innen
stets blank und rostfrei erhalten werden.

Fig. 1. Fig. 2.
Spatel.

9%
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Es werden heute iiberhaupt nur wenige Drogengeschiifte das Pulvern
und Zerkleinern der Rohdrogen selbst besorgen. Grofie Fabriken mit
Dampfbetrieb liefern mittels hochst komplizierter und sinnreicher
Maschinen die Pulver von einer (tiite und Feinheit, wie sie der ge-
wohnliche Geschiftsmann gar nicht herstellen kann. Fast das Gleiche
gilt von den geschnittenen Kréutern und Wurzeln, die bei einem sehr
kleinen Preisaufschlag ebenfalls von besonderen Geschiften schon ge-
schnitten in den Handel gebracht werden. Doch kommen immerhin
einzelne Artikel vor, die nicht geschnitten zu haben sind und die des-
halb, wenn nétig, selbst zerkleinert werden miissen. Hierzu benutzt
man meistens Schneideladen nach Art der Hickselschneidemaschinen
oder Stampfmesser verschiedener Formen, deren Stil zuweilen mit Queck-
silber ausgegossen wird, um die Wucht des Stofies zu vermehren.

Von den Pulvern sind es hauptséchlich die Gewiirzpulver, die noch
am hiufigsten in den Drogengeschiften selbst hergestellt werden. Es
hat dies auch seine Berechtigung wegen der absoluten Garantie, die
der Drogist dann fiir die Reinheit der Ware hat. Man bedient sich zur
Darstellung dieser Pulver selten des Morsers, sondern fast immer der
sog. Gewlirzmiihlen. Diese sind meistens nach der Art der gewdhn-
lichen Kaffeemiihlen konstruiert, nur in vergrofiertem Mafistabe, zu-
weilen auch mit sog. Vorbrecher zum Zerkleinern der groberen Stiicke
versehen. Selbstverstindlich miissen alle Rohdrogen, die gepulvert oder
gestoflen werden sollen, vorher gut ausgetrocknet werden. Zum Trennen
der gréberen von den feineren Pulvern und der Spezies bedient man
sich der Siebe, wo in einem Rahmen von Holz Gewebe aus Seiden-
gaze, Haartuch, Messing oder lackiertem Eisendraht in den verschieden-
sten Maschenweiten eingespannt sind. Unter diesem Rahmen wird der
Siebboden, in dem ein Leder eingespannt ist, befestigt, und es werden
so, durch stofiweises Schiitteln, die feineren von den gréberen Teilen
getrennt. Es sind auch mit Deckeln versehene sog. Universal-Siebe
von emailliertem Stahlblech im Handel, wo die Spannvorrichtung mit
sechs verschieden weiten Siebeinlagen versehen werden kann.

Farbenmiihlen, siehe Abteilung Farbwaren.

Trichter. Diese sehr wichtigen Hilfsapparate werden aus den aller-
verschiedensten Materialien hergestellt, deren Verwendung sich nacy
der Art des Stoffes, mit dem sie in Beriihrung kommen, richten muf.
Wiren die Glastrichter nicht von so tiberaus grofier Zerbrechlichkeit,
sollte man nur sie benutzen, da kein anderes Material so leicht rein
zu halten und gleich unempfindlich gegen S#iuren, Laugen usw. ist.
Am nichsten stehen ihnen in dieser Beziehung die Trichter aus
emailliertem Blech, doch sind sie gegen starke Siuren nicht ganz wider-
standsfiahig. Fiir letztere benutzt man auch wohl Trichter aus Gutta-
percha. Doch selbst dieses Material wird nach verhéltnismifig kurzer
Zeit, namentlich durch starke englische Schwefelsdure, miirbe und briichig.
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Fiir rohe Sduren und Laugen konnen auch die ziemlich billigen, aber

wenig bekannten Trichter aus glasiertem Ton verwandt werden. Fiir

alle Fliissigkeiten, die keine scharfen Substanzen enthalten, kann man

zum bloflen Durchgieflen Trichter aus Weifiblech oder Aluminjum ver-

wenden. Sobald sie aber, wie beim Filtrieren, lingere Zeit mit den

Stoffen in Beriihrung kommen, sollen nur Glastrichter angewandt werden.
Heber. So zweckdienlich die sog. Ballon-

kipper sind, so zeitigen auch sie verschiedene

Ubelstiinde. Einmal erfordern sie viel Platz,

und dann mufl man fiir jede der Sduren und Lau-

gen einen besonderen Kipper haben, da das Ein-

und Aussetzen der Ballons miithsam und nicht

ganz ohne Gefahr ist, namentlich wenn die Um-

hiillung, wie dies oft vorkommt, zerfressen und

miirbe ist. Und so greift man dfter zum Heber.

Der Heber ist ein im spitzen Winkel gebogenes

Rohr aus Dbeliebigem Material (Glas, Metall,

Gummi), dessen einer Schenkel linger ist als

der andere. Wird das kiirzere Robhr in eine

Fliissigkeit getaucht und durch Ansaugen an dem lidngeren Schenkel-

rohr in diesem ein luftverdiinnter Raum hergestellt, so steigt die Fliissig-

keit infolge des Luftdrucks im kiirzeren Rohr empor und filllt auch

den lingeren Schenkel an. Die Fliissigkeit lduft nun in ununterbroche-

nem Strahl ab, bis sie mit der Ausfluf3-

offnung des ldngeren Schenkels in

gleicher Hohe steht oder der kiirzere

Schenkel nicht mehr in die Fliissigkeit

eintaucht. So einfach nun die Hand-

habung bei Fliissigkeiten wie Bier,

Wein, Wasser usw. ist, so liegt die

Sache ganz anders bei allen scharfen

und #tzenden Fliissigkeiten, wo ein An-

saugen des Hebers mit dem Munde von

vornherein ausgeschlossen ist. Fiir sol-

che scharfen Fliissigkeiten hat man eine

Menge verschiedener Heber konstruiert,

die aber, weil sie ja von Glas sein Fig. 4. Heber.

miissen, meist sehr kompliziert und da-

her noch zerbrechlicher als gewohnlich sind, am besten hiervon sind

jedoch die Glasheber mit seitlich angesetztem Saugrohr. Nur mufi man

wihrend des Ansaugens die Offnung des langen Schenkels verschlieflen,

um den Luftdruck abzuhalten nnd das Ansaugen immerhin mit gewisser

Vorsicht ausiiben, um von der Flissigkeit nichts in den Mund zu be-

kommen. (Fig. 3.)

Fig. 3. Heber mit seitlich
angesetztem Saugrohr,



22 Einleitung.

Hat man leichte Fliissigkeiten, kann man sich auch dadurch helfen,
daB} man auf den Ballonhals einen doppelt durchbohrten Pfropfen (am
besten Gummipfropfen) setzt. Durch die eine Offnung wird ein ge-
wohnlicher Heber eingefiihrt, durch die andere ein kurzes, schwach ge-
bogenes Rohr. Blést man durch das kurze Rohr kriftig in den Ballon,
so steigt die Fliissigkeit in dem Heber in die Hohe und fliefit ruhig
ab. Derartige Vorrichtungen versagen aber, sobald man es mit spezifisch
schweren Fliissigkeiten zu tun hat, oder wenn der Ballon schon ziem-
lich geleert ist. Um allen Ubelstéinden abzuhelfen, ist ein Heber kon-
struiert worden, der billigen Anforderungen geniigt. Die Figur 4 wird
am besten deutlich machen, wie der Heber eingerichtet ist.

Der kiirzere Schenkel A kann von beliebiger Weite sein, wihrend
der Schenkel B den zwei- bis dreifachen Durchmesser von A haben
mufl. Wihlt man fiir den kiirzeren Schenkel A 10 mm, so mufl B
25 mm Durchmesser haben. B ist an beiden Enden so weit verjiingt,
das die Ein- und Ausfluflsffnung ebenfalls 10 mm Weite hat. Hierdurch
wird erreicht, dafi die Fliissigkeitssiule in B, abgesehen von der gréfieren
Linge des Schenkels, ein 6!/, mal grofieres Volumen resp. Gewicht hat
als in Schenkel A.

- Auf dem Knie C ist, etwas nach dem Abflufirohr zu, ein

( A«*\\ kleiner Trichter eingefiigt, dessen Ausflufisffnung durch einen
| | mit einem Gummirohr iiberzogenen Stab leicht geschlossen

/ . werden kann. Die Ausflufiéffnung von B wird entweder

i' \ ebenfalls durch einen Gummistopien geschlossen, oder besser

/ mit einem Hahn von Hartgummi oder Glas versehen.

U | Soll der Heber funktionieren, taucht man das Rohr A in
die Flissigkeit, schlieft den Hahn D und fiillt durch den
Trichter das Rohr B mit der gleichen Fliissigkeit. Sobald

l" dies geschehen, wird der Trichter geschlossen und der Hahn D

| gedtfnet. Die Fliissigkeitsséiule im Schenkel B wird kaum zu

] einem Drittel oder bis zur Hilfte abgelaufen sein, und die

! Luftverdiinnung im Heber ist so stark geworden, daf} die

Fliissigkeitsstiule des Schenkels A in B iibersteigt und nun

in bestindigem Strahl fliefit, bis entweder der Hahn D ge-

schlossen oder der Stopfen des Trichters herausgenommen wird. Im

letzteren Falle entleert sich der Heber ginzlich, wihrend im anderen

Falle Schenkel B gefiillt bleibt und der Heber nach beliebiger Zeit

weiter funktioniert, sobald man den Hahn D von neuem offnet.

Auf diese Weise wird es moglich, dafl man z. B. in Mineralwasser-
fabriken die Schwefelsiure aus den Ballons ganz beliebig, wie aus einem
Fasse, abzapfen kann. Das einzige, was nicht versiumt werden darf,
ist, da man immer so viel Fliissigkeit zuriicklift, um den Schenkel B
damit fiillen zu konnen. Fiir manche Zwecke z. B. um aus Ballons
oder Figsern Proben zu entnehmen, bedient man sich des Stechhebers,

Fig. 5.
Stechheber.
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gewdhnlich einer nach oben zu ausgebauchten Glasrdhre. Man taucht
die Rohre vollig in die Fliissigkeit ein, zieht durch Saugen die Fliissig-
keit darin empor und verschliefit die obere Offnung mit Daumen oder
Zeigefinger. Nun kann man die Fliissigkeit herausheben, ohne daf} sie
ausfliet. Durch Loslassen des Fingers fliefit sie in ein anderes Gefifi
ab. Dies beruht darauf, daf beim Verschlieen der Rohre der Luftdruck
einseitig von unten wirkt und die Fliissigkeit in die Rohre hineindringt,
beim Offnen jedoch der Luftdruck von oben gleich dem von unten ist,
und die Fliissigkeit nun infolge der Schwere austritt. (Fig. 5.)

Technische Arbeiten und Ausdriicke.

Wenn auch der Drogist in der Hauptsache Kaufmann und nicht
Fabrikant der von ihm vertriebenen Priparate ist, so gibt es doch eine
ganze Reihe von Arbeiten, die in jedem Drogengeschifte vorgenommen
werden, und mit vielen anderen muf} er, auch wenn er sie nicht selbst
vornimmt, in den Grundziigen vertraut sein.

Kolieren oder Durchseihen nennt man die Trennung fliissiger Be-
standteile von festen, wobei es nicht auf absolute Klarheit der Fliissig-
keit ankommt. Die gewonnene Fliissigkeit heifit Kolatur. Man be-
dient sich meistens viereckiger Flanell- oder Leinentiicher, die lose in
einen viereckigen Rahmen, Tenakel genannt, eingehiingt werden. Das
zuerst Durchlaufende ist fast immer triibe und wird deshalb noch ein-
mal zuriickgegossen.

Filtrieren. Der Zweck des Filtrierens ist die mechanische, aber
vollstindige Trennung der fliissigen Bestandteile einer Mischung von
den in derselben enthaltenen festen Bestandteilen, sodaBl absolute Klar-
heit der Flissigkeit erreicht wird, man_bedient sich dazu des pordsen
Papiers. Von diesem legt man ein kreisrundes Stiick oder einen vier-
eckigen Bogen, den man nachher beschneidet, in ficherartige Falten
und zwar derart, dafi die Spitzen der Falten alle in einem Punkt zu-
sammenlaufen. Der so zusammengelegte Bogen wird auseinander ge-
nommen und in einen Trichter gelegt. Die Falten verhindern, daf} sich
das Papier dicht an die Wandungen des Trichters anlegt und so das
Ablaufen der durchsickernden Fliissigkeit erschwert. Man benetzt bei
wiisserigen oder alkoholischen Fliissigkeiten zuerst die Filter mit ein
wenig Wasser oder Alkohol, je nach. der zu filtrierenden Fliissigkeit,
und giefit dann diese in langsamem Strahl an der Wandung des Filters
hinunter. Diese Vorsicht ist notwendig, um das Zerreifien der ohnehin
zarten Spitze zu vermeiden. Ist die durchgelaufene Fliissigkeit anfangs
noch nicht klar, wird sie nochmals zurtickgegossen. Gutes Filtrierpapier
muf} weifl, pords und doch ziemlich zihe sein. Selbst bei einem gut
bereiteten Filter legt sich ein grofier Teil dicht an die Wandungen des
Trichters an und verhindert dadurch ein rasches Filtrieren der Fliissig-
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keit. Um diesen Ubelstand zu vermeiden, hat man Trichter aus Glas
und Porzellan mit gerippten Wandungen angefertigt, oder man ldfit
sich fiir die Glastrichter Einsiitze aus feingelochtem Zink- oder Weif-
blech, oder aus fein verzinntem Drahtgeflecht machen. Diese Einsétze
sind mit einer sehr feinen Spitze und, um das zu dichte Anlegen an
die Glaswand zu verhindern, aufien mit 3 oder 4 angelteten, senkrecht
ablaufenden Drahtstreifen versehen. Fiir einen solchen Einsatz ist kein
Faltenfilter notig, sondern man legt das Papier einfach zusammen und
erreicht doch, da jeder durchsickernde Tropfen sofort zwischen der
Einlage und der Trichterwandung ablduft, ein ungemein schnelles
Filtrieren; diese Einsitze diirfen aber nicht bei sauren oder alkalischen
Fliissigkeiten benutzt werden.

Fiir schnelle Filtrationen, namentlich bei grofien Mengen, bedient
man sich mit Vorteil des Papierbreies. Man erhdlt ihn, indem man
Filterpapier, und zwar Abfille, zuerst in moglichst wenig Wasser ein-
weicht, dann mit mehr Wasser iibergiefit und nun durch Schlagen oder
Quirlen eine faserige Masse bereitet. Am besten ist es, wenn man sich
aus verschiedenen Papiersorten feineren und groberen Faserbrei her-
stellt. Soll nun mit solchem Faserbrei filtriert werden, wird der Trichter-
ausflufl zuerst mit einem Piropfen entfetteter Watte lose geschlossen;
auf diesen Wattepfropfen bringt man zuerst den feinen Faserbrei, lifit
durch langsames Abtropfen des Wassers eine einige Zentimeter hohe,
moglichst dichte Faserschicht, die man mittels des Fingers ein wenig
festdriickt, entstehen und bringt auf diese so viel gréberen Faserbrei,
dafl auch hiervon eine gleich hohe Schicht entsteht. Sobald auch diese
dicht geworden ist, kann die Filtration beginnen. Um ein Aufspiilen
des Papierbreies beim Aufgieflen zu vermeiden, bedeckt man den Brei
mit einer mifiigen Schicht von nicht zu feinem Glaspulver oder von
gewaschenem weiflen Sand. Hiufig ist eine Fliissigkeit klar, nur durch
einige Flocken oder fremde Gegenstinde verunreinigt; in diesem Falle
kann man die Filtration ohne Papier vornehmen, indem man die Spitze
des Trichters durch ein wenig entfettete Baumwolle (sog. Verband-
watte) schliefit. Die Fliissigkeit wird rasch und vollsténdig klar durch-
laufen.

Bei Siuren, Laugen und #hnlichen Fliissigkeiten, die das Papier
angreifen, benutzt man in gleicher Weise statt der Watte, Pfropfen von
ausgewaschenem Faserasbest, oder von der sog. Schlacken- oder Glas-
wolle. Namentlich mit dieser, die eigens zu diesem Zweck von Glas-
blisern hergestellt wird, erreicht man vorziigliche Resultate. Bei zihen
Fliissigkeiten, namentlich zuckerhaltigen, bedient man sich hiufig statt
des Filtrierpapiers der Filterbeutel von Filz oder besonderer Filtrier-
apparate mit Filzeinlagen.

Es gibt eine ganze Reihe von Fliissigkeiten, fetten Olen usw., die
ungemein langsam filtrieren. Bei diesen kann man die Arbeit be-
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schleunigen, wenn man das Trichterrohr mittels eines Gummirohrs luft-
dicht mit einem 40—60 cm langen, in der Mitte schleifenformig ge-
bogenen Glasrohr verbindet. Hat sich die Schleife erst einmal gefiillt,
wirkt sie als Saugheber, und die Filtration geht 3—4 mal schneller von-
statten, als ohne diese Vorrichtung. Oder man filtriert unter erhhtem
Luftdruck. Man verschliefit eine starkwandige Flasche Iuftdicht mit
einem doppelt durchbohrten Kork. In die eine Offnung wird der Trichter
gesteckt, in die andre ein rechtwinklig gebogenes Glasrohr, das mit
einer Wasserluftpumpe in Verbindung steht, und setzt diese in Tatig-
keit. Es wird so in dem Gefifi ein luftverdiinnter Raum geschaffen,
und der Druck von oben kann stirker wirken. Doch hat man bei dieser
Filtration nicht Faltenfilter, sondern nur glatte Filter zu verwenden und,
um das Reifien des Filters zu vermeiden, einen fein durchlécherten Platin-
kegel in den Trichter zu legen. Steht eine Luftpumpe nicht zur Ver-
fiigung, kann man sich dadurch helfen, dafi man die Luft durch das
Glasrohr mit dem Munde aussaugt.

Bei leicht fliichtigen Fliissigkeiten bedeckt man den Trichter mit
einer Glasscheibe. Vielfach hat man Fliissigkeiten zu filtrieren, die bei
gewohnlicher Temperatur fest oder doch so zihe sind, daf sie nicht
durch das Filter gehen. Hierfiir hat man eigene Trichter mit doppelten
Wandungen, die oben mit Zufluf}- und unten mit Abflufioifnung ver-
sehen sind. Der Zwischenraum wird durch die obere Tiille mit heiflem
Wasser gefiillt und nun die zuvor erwirmte Fliissigkeit auf das Filter
gebracht. Das heifle 'Wasser mufi so oft als notig erneuert werden.
Auf diese Weise kann man z. B. Rizinustl, feste Fette und #hnliche
Stoffe filtrieren. Zuweilen hat man Fliissigkeiten zu filtrieren, deren
vollstindige Klirung selbst durch mehrmaliges Filtrieren nicht gelingt;
es sind dies namentlich Losungen von itherischen Olen in verdiinntem
Weingeist, ferner Pepsinwein u. a. m. Hier kommt man meistens mit
Leichtigkeit zum Ziel, wenn man die Fliissigkeiten mit ein wenig reinem
Bolus oder Talkumpulver oder noch besser mit weifier Infusorienerde
(Kieselgur) durchschiittelt und dann erst filtriert. Die Wirkung dieser
Priparate ist eine rein physikalische, indem sie die triibenden Bestand-
teile der Losungen gleichsam auf sich niederschlagen und so festhalten.
Derartige Mischungen werden héufig durch blofiles Absetzenlassen blank
und Kklar.

Dekantieren nennt man das Abgieflen klarer Fliissigkeiten von
einem festen Bodensatz.

Schlimmen heifit die Trennung verschieden feiner Pulver durch
Aufrithren in Wasser. Es geschieht dies namentlich hiufig bei den
Farben, um sie von groben sandigen Beimengungen zu befreien. Die
schwereren Korner setzen sich rasch zu Boden, wihrend die leichteren
linger im Wasser schwebend bleiben und sich mit diesem nach dem
Aufrithren vom schwereren Bodensatz abgieflen lassen. Diese triibe
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Fliissigkeit iiberlifit man dann der Ruhe und entfernt nach dem Ab-
setzen das Wasser durch Dekantieren.

Priizipitieren, Niedersehlagen, Fillen heifit durch chemische Agen-
tien oder Verinderung des Lisungsmittels feste Korper aus Losungen
ausscheiden. Der hierbei in feiner Verteilung niederfallende Korper
heifit Prizipitat, z. B. Sulfur praecipitatum, Ferrum sulfuric. alkoholi-
satum. Der Niederschlag wird durch Dekantation oder Filtration von
der Fliissigkeit getrennt und so lange mit Wasser oder einer anderen
Flissigkeit gewaschen, bis er keine fremden Bestandteile mehr enthilt.
Diese Operation heifit Auswaschen oder Ausstifien.

Kristallisieren. Wird aus einer Losung durch allm#hliches Ver-
dunsten der Liosungsfliissigkeit der geldste feste Korper langsam aus-
geschieden, so setzt sich derselbe meistens in bestimmter Form an
(Kristall). Es bilden sich aber auch Kristalle durch langsames Erkalten
geschmolzener Massen oder wie bei der Schneebildung durch Erstarren
fliissiger Korper. Die Formen der Kristalle sind fiir jeden Korper fest-
stehend und werden nach ihrer dufleren mathematischen Figur benannt.
Diese sind sehr verschieden, doch lassen sich an den Kristallen 3 be-
stimmte Richtungen, H6hen-, Lingen- und Breitenachsen feststellen, zu
denen verschieden geformte Flichen, wie Dreiecke, Quadrate, Fiinfecke
bestimmte Lagen haben. Je nach der Form der Fldchen und der Lage
teilt man die Kristalle in 6 Kristallsysteme und 32 Gruppen ein.
Man unterscheidet z. B. wiirfelférmige, oktaedrische, d. h. achtseitige,
siulenformige, rhombische oder rautenférmige, spiefiige, schuppenformige
usw. Kristalle. Kann ein Stoff in verschiedenen XKristallsystemen
kristallisieren, heif3t er polymorph oder heteromorph, kommt er in zwei
Formen vor wie der Schwefel heifit er dimorph, in drei Formen trimorph.
Wird die kristallisierende Fliissigkeit durch Rithren am ruhigen Bilden
der Kristalle gehindert, nennt man das gestorte Kristallisation. Man
gewinnt hierdurch ein sehr feines Kristallmehl, das vielfach das Pulvern
tiberfliissig macht.

Kristallwasser. Mit diesem Ausdruck bezeichnen wir das in vielen
Kristallen enthaltene, chemisch gebundene Wasser, wodurch die Kristall-
form, mitunter auch die Farbe der Kristalle entsteht, es ldfit sich
durch Wirme von ersteren trennen. Die Kristalle zerfallen hierbei.
Manche geben ihr Kristallwasser schon an der Luft zum Teil oder ganz
ab, sie verwittern.

Mutterlauge heifit der fliissige Riickstand, der nach dem Ausscheiden
der Kristalle aus Salzlésungen zuriickbleibt und worin sich von dem
auskristallisierten Stoff noch so viel gelost befindet, als das Losungs-
mittel davon zu l6sen imstande ist.

Amorph heifit ein Korper, der, im Gegensatz zu den Kristallbil-
dungen, ohne bestimmte Gtestalt auftritt. Ein und derselbe Korper kann
unter bestimmten Verhiltnissen in Kristallform oder amorph auftreten,
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oder aus dem amorphen Zustand in Kristallform iibergehen. Kristallinisch
nennt man einen Stoff, der die Kristallform nur undeutlich zeigt, wo
diese nur auf dem Bruche zu erkennen ist.

Sublimieren. Wird ein fester, aber fliichtiger, d. h. verdampfbarer
Korper erhitzt, so geht er in Dampfform iiber, ohne vorher zu schmelzen.
Wird diese Operation in einem geschlossenen Raum vollzogen und die
entstandenen Didmpfe abgekiihlt, so verdichten sie sich wieder zu festen
Korpern. Es entstehen dabei entweder Kristallformen, die um so grofier
sind, je langsamer die Abkiihlung vor sich geht, z. B. Jod, oder es
bilden sich kleine Kiigelchen, z. B. Schwefel, oder aber es entstehen
feste kristallinische Krusten, wie beim Salmiak oder Quecksilberchlorid.

Die Operation wird vorgenommen, entweder um beigemengte, nicht
fliichtige oder weniger fliichtige Verunreinigungen zu trennen, oder um
aus festen Korpern einen einzelnen fliichtigen Bestandteil zu gewinnen,
wie z. B. die Benzoeséiure aus dem Benzoeharz. Der gewonnene Korper
heifit das Sublimat.

* Destillieren. Werden in gleicher Weise wie bei der Sublimation
fliissige (auch die Verfliichtigung fester Koérper, wie Zink, Kalium, Na-
trium usw., die, bevor sie in Dampfform iibergehen, zuerst fliissig und
auch bei nicht zu grofier Abkiihlung als fliissige Korper aufgefangen
werden, nennen wir Destillation) und zu gleicher Zeit fliichtige Korper
erhitzt, so gehen sie gleichfalls in Dampfform tiber. Geschieht diese
Operation in der Weise, daB} die entstandenen Démpfe abgeleitet und
gleichzeitig abgekiihlt werden, so gehen sie wieder in den tropfbar
fliissigen Zustand tiber und konnen in dieser Form gesammelt werden.
Das gewonnene Produkt heifit Destillat, die Arbeit selbst Destillation,
der dazu angewandte Apparat Destillierapparat. Er besteht, ganz ab-
gesehen von den verschiedensten Konstruktionen, fiir die Destillation
in groflerem Mafistabe stets aus drei Teilen, der Blase oder dem
Destillierkessel, in welchem die Fliissigkeit erhitzt wird, der Kiihlvor-
richtung oder Kiihlschlange und endlich der sog. Vorlage, in welcher
sich das Destillat ansammelt. Die Destillation kann vorgenommen
werden entweder iiber freiem Feuer oder durch Manteldampf, indem
iiberhitzte Démpfe zwischen die doppelten Wandungen des Kessels ge-
leitet werden, oder im Wasserbade — in diesem Falle wird der Dampi-
mantel durch siedendes Wasser ersetzt — oder endlich durch einen
direkt durchgeleiteten iiberhitzten Dampfstrom. Die Destillation ge-
schieht entweder zur Reinigung der fliichtigen Korper von nicht fliichtigen
(z. B. beim Destillieren des Wassers) oder weniger fliichtigen, oder um
fliichtige Stoffe aus anderen Korpern in einem fliichtigen Liosungsmittel
zu losen, ohne dafi nichtfliichtige Bestandteile in die Ldsung iiber-
gehen, z. B. iiber Kriuter destillierte Wésser oder Spirituosen (Unter-
schied von Tinkturen, die neben den fliichtigen auch nichtfliichtige Be-
standteile enthalten). In diesem Falle nennt man die Operation das
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Abziehen, abgezogene Wisser, abgezogener Geist usw. Endlich wird
die Destillation trockener Korper mit Wasser zu dem Zweck ausgefiihrt,
um fliichtige Koérper, die sich wenig oder gar nicht in Wasser 15sen,
weit unter ihrem Siedepunkt iiberzudestillieren (Gewinnung von dthe-
rischen Olen usw.).

Sehr hiufig ist das erste Destillationsprodukt noch nicht von der
gewiinschten Reinheit oder Stirke; in diesem Falle wird dasselbe noch-
mals, vielfach unter Wasserzusatz, destilliert. Eine solche wiederholte
Destillation heifit Rektifikation.

Sind in einer Fliissigkeit Korper von verschiedener Fliichtigkeit mit-
einander gemischt, so lassen sich diese mehr oder weniger voneinander
trennen, indem man die Destillationsprodukte, welche bei steigenden
Temperaturen iibergehen, gesondert auffingt, z. B. bei dem Raffinieren
des Rohpetroleums. Hier werden nacheinander Petroleumither, Benzin,
Brennpetroleum, Schmier- oder Vulkansl, Vaselin und endlich Paraffin
gewonnen. Man nennt dies fraktionierte Destillation. FErhitzt man
organische, trockene Substanzen in einem geschlossenen Raum, so ent-
stehen vielfach fliichtige und flissige Umsetzungsprodukte, die sich,
wie bei der gewdhnlichen Destillation, durch Abkiihlen verdichten und
sammeln lassen. Dies ist die trockene Destillation, die gewonnenen
Produkte heifien brenzliche oder empyreumatische Produkte
(Gewinnung von Holzteer, Holzessig, Kreosot usw.).

Extrahieren, Extraktion. Die Extraktion oder das Ausziehen
kann auf sehr verschiedene Weise und zu ganz verschiedenen Zwecken
vorgenommen werden. Die hiufigste Anwendung findet sie zur Dar-
stellung von Tinkturen und Essenzen. Bei den ersteren, so weit sie
fiir uns in Betracht kommen, hat man sich genau an die Vorschriften
des Deutschen Arzneibuches zu halten. Hier werden die betreffenden
Rohstoffe in zerkleinertem Zustande mit der vorgeschriebenen Menge
der Extraktionsfliissigkeit in einer Glasflasche iibergossen, diese mit
Blasenpapier fest iiberbunden und wihrend der vorgeschriebenen Zeit
entweder an einem kalten oder mifiig warmen Ort beiseite gesetzt.
Das Ausziehen bei gewthnlicher Temperatur heifit Mazerieren, bei
hoherer Temperatur (35—40°) Digerieren. Nach der vorgeschriebenen
Zeit, wird die Fliissigkeit abgegossen, der Riickstand, wenn erforderlich,
mittels einer einfachen Presse, der sog. Tinkturenpresse, ausgeprefit
und die gesamte Fliissigkeit filtriert. Bei der Darstellung von Essenzen
zur Bereitung spiritudser Getréinke, ferner in allen Fillen, wo es darauf
ankommt, die Rohstoffe moglichst erschopfend auszuziehen, z. B. bei
der Extraktbereitung bedient man sich mit Vorteil eines sog. Depla-
zierungsgefiBes. Ein solches kann man sich in beliebiger Grofie
selbst herstellen, indem man in einem holzernen Fafy, welches offen
ist, in etwa ein Viertel der Hohe einen Siebboden anbringt und eben
iiber dem Fafboden einen Hahn. Die zu extrahierenden zerkleinerten



Technische Arbeiten und Ausdriicke. 29

Substanzen werden auf den Siebboden geschiittet und langsam mit der
Extraktionsfliissigkeit iibergossen, bis die Substanz reichlich damit be-
deckt ist. Das Fafl wird mit dem Deckel gut geschlossen und 24 Stunden
sich selbst iiberlassen.

Nach dem Gesetz der Schwere werden diejenigen Schichten der
Fliissigkeit, welche durch Auflosung der loslichen Bestandteile schwerer
geworden sind, sich zu Boden senken, wihrend die leichteren Schichten,
nach oben steigend, sich dort gléichfalls durch die Extrahierung des
Rohstoffes verdichten und ebenfalls zu Boden sinken. Dieser Kreislauf
wird sich so lange wiederholen, bis die ganze Fliissigkeit gleichmifiig
gesiittigt ist. Nach 24 Stunden wird sie abgezapft und eventuell noch
ein oder mehrere Male durch neue Extraktionsfliissigkeit ersetzt. Auf
diese Weise lassen sich die Rohstoffe so vollstindig erschopfen, daf}
die Pressung iiberfliissig wird. In Fabriken, wo es oft darauf ankommt,
grofie Mengen auszuziehen, bedient man sich vielfach der sog. Kolonnen-
apparate. Hier wird eine ganze Reihe von Extraktionsgefifien staffel-
formig in der Weise iibereinander aufgestellt, dal der Abfluflhahn des
ersten Gefifies das Zuflufirohr des zweiten bildet und so fort. Sind
alle Gefifie mit Rohstoff gefiillt, so pumpt man in das oberste und
erste Gefify die Extraktionsfliissigkeit ein und Lifit sie, wenn das Gefify
gefiillt, langsam in das zweite ablaufen und so fort bis zum letzten.
Wenn der Zuflufl nach dem Abflufl reguliert wird, 1i8t sich die ganze
Operation ohne Unterbrechung ausfithren. Selbstverstindlich miissen
die Gefifle, wenn die Extraktionsfliissigkeit eine fliichtige ist, ver-
schlossen sein. Die Fliissigkeit wird sich im ersten Gefidf oberflichlich
mit den loslichen Bestandteilen sittigen und sich im zweiten, dritten,
vierten usw. derartig verstirken, daf} sie zuletzt in hochst konzentrier-
tem Zustande abfliefit. Ist das erste Gefifl erschopft, wie eine ab-
flieflende Probe zeigt, wird es entweder mit frischem Rohmaterial ge-
tiillt oder aus der Kolonne entfernt und der Zufluf3 direkt in das zweite
geleitet, bis auch dieses erschopft ist usw.

Vielfach werden auch Extraktionsapparate angewandt, bei denen
die Flissigkeit mittels komprimierter Luft durch das Rohmaterial ge-
trieben wird. Diese Apparate miissen selbstverstdndlich vollstindig ge-
schlossen sein, eignen sich aber wegen der starken Verdunstung bei
dem gewaltsamen Ausstrémen aus dem Abfluffhahn nur fiir wisserige
Ausziige. Auch diese Apparate werden mehr und mehr durch Kolonnen
oder Deplazierungsapparate ersetzt.

Sollen die Ausziige zur Darstellung von Extrakten benutzt werden,
so werden sie, wenn sie wisseriger Natur sind, in weiten Kesseln iiber
freiem Feuer oder vermittels Wasserdampf unter stetem Umriihren bis
zur gewiinschten Konsistenz eingedampft. Waren die Ausziige dagegen
spiritudser oder dtherischer Natur, so geschieht das Abdampfen im ge-
schlossenen Destillierapparat, um die Extraktionsfliissigkeit wieder zu
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gewinnen. In den Fabriken geschieht die Verdunstung, nawmentlich
bei solchen Extrakten, welche keine hohe Temperatur vertragen, viel-
fach im Vakuumapparat. Der Nutzen eines solchen Apparates beruht
auf dem Erfahrungssatz, dafl eine Fliissigkeit um so leichter siedet, je
geringer der auf ihr lastende atmosphérische Druck ist. Wihrend z. B.
das Wasser im Niveau des Meeresspiegels bei 100° siedet, liegt der
Siedepunkt auf dem Gipfel eines hohen Berges bedeutend niedriger,
und zwar um so niedriger, je hoher der Berg ist. Um einen niedrigen
Luftdruck zu erreichen, hat man nur nétig, die tiber der erwihnten
Fliissigkeit stehende Luftschicht durch eine Luftpumpe moglichst zu
entfernen; der so entstehende, annihernd luftleere Raum lifit die
Fliissigkeit bei verhiltnismifiig niederer Temperatur sieden und unge-
mein rasch verdunsten. Die Konstruktion der Vakuumapparate ist sehr
verschieden und kompliziert. Zuweilen wird die Luftverdiinnung nicht
durch eine Luftpumpe, sondern durch starke Abkiihlung der in einen
besonderen Dampfraum eintretenden Dimpfe bewirkt. Durch die Ab-
kithlung werden die Dampfe sofort tropfbar fliissig, und es entsteht
oberhalb der kochenden Fliissigkeit ein fast dampf- und Iluftfreier
Raum.

Man unterscheidet bei den Extrakten drei verschiedene Arten der
Festigkeit. Erstens halbfliissiges Extrakt, Extractum liquidum oder
Mellago, z. B. Mellago graminis, von der Konsistenz des Sirups. Zweitens
Extractum spissum, von ziher halbfester Konsistenz und drittes Extractum
siccum. Hier ist das Extrakt so weit eingedampft, daf} es beim volligen
Erkalten fest wird und sich zerreiben lifit. Ferner unterscheidet man
je nach der Auszugsfliissigkeit wiisserige, spiritudse oder d#therische
Extrakte.

Die Pressen, welche man vielfach als Nebenapparate bei der Ex-
traktionsarbeit oder zum Auspressen von fetten Olen, Fruchtsiften usw.
benutzt, sind sehr verschiedener Art. Teils sind es Schalenpressen mit
seitlichem Abflufi, bei welchem der auszupressende Gegenstand in ein
starkes PreBtuch (am besten Segeltuch) geschlagen in die meistens
metallene Schale gelegt wird; auf den Prefibeutel kommt nun der sog.
Prefiblock, der genau in die Schale pafit und mittels einer Schraube
niedergepreft wird. Bei den Plattenpressen wird der Prefibeutel direkt
zwischen zwei vertikal stehende und durch Schraubergewinde gegen-
einander bewegliche Platten gehéingt. Welche der beiden Konstruktionen
die passendste ist, richtet sich nach der Art des Stoffes. Regel muf}
es bei allen Pressungen sein, dafi die Schrauben anfangs nur sehr all-
mihlich angezogen werden, weil die Prefibeutel sonst platzen; erst
gegen das Ende der Operation, wenn die Hauptmenge der Fliissigkeit
entfernt ist, darf groflere Kraft angewandt und die Presse in kiirzeren
Zwischenrdumen angezogen werden. Die Vorsicht gilt vor allem bei
saftreichem Material, wie Friichten und dergleichen.



Technische Arbeiten und Ausdriicke. 31

Perkolieren. Eine besondere Methode der Extraktion durch De-
plazierung, hat sich von Amerika her, auch bei uns eingebiirgert. Sie
dient zur Darstellung der sog. Fluid-Extrakte. Der dazu erforderliche
Apparat heifit Perkolator, er besteht in der Hauptsache aus einem
konischen Zylinder a, dessen diinnerer Teil nach unten gerichtet ist;
er enthilt in seiner Spitze eine Filtriervorrichtung b, einen zum Regeln
des Abflusses dienenden Glashahn d und miindet in eine Vorlage e.
In den Zylinder driickt man die mit
der Extraktionsfliissigkeit durchtrink-
ten gepulverten Pflanzenteile fest ein,
iiberlifit sie einige Tage sich selbst
und 6ifnet dann den Hahn, nun fliefit
die gesittigte Fliissigkeit tropfenweise
ab. Aus einem iiber dem Zylinder be-
findlichen Gefifi f fliefit durch einen
Hahn g stets soviel Extraktionsfliissig-
keit nach wie aus dem Hahn d aus-
getreten ist. Auf diese Weise erzielt
man eine vollstédndige Erschopfung des
auszuziehenden Stoffes. (Fig. 6.)

Mischung von Pulvern. So ein-
fach diese Operation bei kleinen Men-
gen ist, so ist sie doch bei grofien
Massen nicht immer leicht auszufiihren,
namentlich wenn die genaue Mischung
von spezifisch leichten mit spezifisch
schweren Pulvern ausgefiihrt werden
soll. Bei kleinen Mengen bedient man
sich der Reibschalen und mischt durch
Umriithren mittels Pistills. Grofiere
Mengen mischt man oberflichlich zu-
sammen und reibt sie dann durch ein
passendes Sieb. Bei grofien Mengen
wiirde das Verfahren zu zeitraubend sein. Man hat hierfiir eigene, aber
kostspielige Riihrapparate konstruiert, deren Anschaffung fiir einen
Drogisten sich nur dann lohnen wiirde, wenn er derartige Arbeiten
sehr oft auszufiihren hat; kommen sie nur seltener vor, kann man sich
einen praktischen Apparat mit verhiltnismifiig geringen Kosten selbst
konstruieren. Man 183t ein hinreichend grofles Fafi mit einem gut-
schlieflenden Deckel versehen, in den Mittelpunkt des Deckels und des
Bodens Zapfen befestigen, mittels welcher das Fafi auf zwei Bocken
in horizontaler Lage ruht. Zum Einfiillen wird in den Dauben ein
grofies viereckiges Loch angebracht, das durch einen konisch einge-
paBten Deckel leicht schlieBbar ist. Durch diese Offnung wird das

Fig. 6. Perkolator.
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Fafi zu hochstens zwei Drittel mit den zu mischenden Pulvern gefiillt,
eine nicht zu kleine Anzahl eiserner Kartitschenkugeln hineingetan,
die Offnung verschlossen und das Fafl durch einen an der Seite an-
gebrachten Griff in langsam drehende Bewegung gebracht. Auf diese
Weise kann man z. B. grofiere Mengen von trockenen Farben in ver-
haltnisméfiig kurzer Zeit auf das innigste vermengen.

Unterschied zwischen einer mechanischen Mischung und einer
chemischen Verbindung. In einer mechanischen Mischung sind die
einzelnen Korper, aus denen die Mischung besteht, unverindert auch
in der kleinsten Menge vorhanden. In der chemischen Verbindung
treten die Korper zu einem neuen Korper von verdnderten physikali-
schen und chemischen Eigenschaften zusammen. Reiben wir z. B.
metallisches Eisenpulver und Schwefel zusammen, so erhalten wir eine
Mischung, denn in jedem Teile dieser Mischung sind beide Korper un-
verdndert enthalten. Erhitzen wir diese Mischung aber, so treten beide
Korper zu einer chemischen Verbindung zusammen; es entsteht Schwefel-
eisen, und die beiden Substanzen lassen sich aus dieser neuen Ver-
bindung nicht mehr durch Losungsmittel trennen, wie dies bei der
Mischung der Fall ist.

Bereitung von Salben. Diese Operation kommt fiir uns durch die
enggezogenen Grenzen iiber den Verkauf von Salben wenig in Betracht.
Da aber die Bereitung der meisten Pomaden genau denen der medi-
zinischen Salben entspricht, so seien hier einige Winke gegeben. Bei
dem Schmelzen der verschiedenen Bestandteile miissen diejenigen,
welche den hochsten Schmelzpunkt haben, zuerst verfliissigt werden,
dann erst werden die leichter schmelzbaren Stoffe hinzugefiigt. An-
genommen, wir wollten eine Salbe oder Pomade aus Wachs, Talg und
Schweinefett bereiten, so wird zuerst das Wachs vorsichtig geschmolzen,
dann der Talg, zuletzt das Schmalz. hinzugefiigt und sofort vom Feuer
entfernt, sobald alles geschmolzen ist. Man erreicht durch diese Vor-
sicht zweierlei, einmal wird vermieden, dafl auch das Schmalz bis zum
Schmelzpunkt des Wachses erhitzt wird, da man vermeiden muf}, Fette
wegen der dabei eintretenden Veréinderungen, namentlich hinsichtlich
ihres Geruchs, weit iiber ihren Schmelzpunkt zu erhitzen; andernteils
wird die Gesamtmasse, ihrer niedrigeren Temperatur halber, viel weniger
Zeit zum Erstarren bediirfen als im entgegengesetzten Falle. Man
kann nun die geschmolzene Fettmasse beiseite setzen, bis sie sich zu
tritben beginnt, dann mufl sie bis zum volligen Erkalten fortwihrend
mittels eines, am besten holzernen Pistills gerithrt (agitiert) werden.
Sollen wisserige Fliissigkeiten hinzugefiigt werden, so geschieht dies
erst gegen das Ende der Operation. Sollen Salben trockne Pulver
enthalten, so werden diese zuerst mit ein wenig 01 ganz fein gerieben,
dann erst der geschmolzene Salbenkorper allmihlich zugesetzt.

Bereitung der Pflaster, siche Emplastra.
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Bereitung der Olfarben und Lacke, siche Farbwaren.

Reinigung von Gefifien. FEine hiufig vorkommende, oft nicht
ganz leichte Arbeit ist die Reinigung der verschiedenen Gefifie und
Gerite. Hierbei kommt es immer darauf an, durch welche Stoffe die-
selben beschmutzt sind. Alle fettigen Substanzen werden am besten
durch Sigespidne aufgesogen. Will man Morser, Reibschalen, Trichter,
Farbenmiihlen usw. von anhingendem Fett befreien, reibt man sie mit
trockenen Sigespinen und einem Lappen tiichtiz ab und spiilt sie mit
heiffem Seifen- oder Sodawasser nach.

In zu reinigende Olflaschen schiittet man eine Hand voll Sigespine
und etwas warmes Wasser, schwenkt tiichtig um, giefit aus und spiilt
mit warmem und schlieflich mit kaltem Wasser nach. Die Sdgespiine
saugen hierbei alles Fett auf und die Flaschen werden vollstiindig rein.

Eingetrocknetes ILein6l, Firnis, Sikkativ, Lacke usw. lassen sich
auf diese Weise nicht entfernen. Hier bleibt nichts iibrig, als die
Stoffe in Lauge weichen zu lassen, und zwar am besten in einer Auf-
losung von Atznatron (Seifenstein).

Mit Séigespénen nimmt man auch verschiittetes Ol, Firnis usw. vom
Fufiboden oder den Tischen auf: jedoch ist wohl zu beachten,
dafl die mit Fett getrinkten Sidgespidne nicht wieder in den
Behdlter der Sigespéne zuriickgeschiittet werden diirfen, da
sich derartig getriinkte Spine, namentlich wenn zugleich Sikkativ oder
Terpentinil vorhanden, bei der grofien Oberfliche, die sie der atmosphéri-
schen Luft bieten, so stark oxydieren, dafl die dadurch entstehende
Wirme zuweilen bis zur Entziindung steigt.

Haufig sind Flaschen zu reinigen, worin sich am Boden und an
den Wandungen feste Niederschlige angesetzt haben. Hier versucht
man zuerst, ob sie mittels einiger Tropfen Salzséiure oder Salpetersiure
sich entfernen lassen; ist dies nicht der Fall, so tut man etwas groben
Sand und ein wenig Wasser hinein und schiittelt sehr kriftig um.
Fast immer wird der Niederschlag dadurch entfernt werden.

Dafi man bei der dufleren Reinigung der Gefifie, namentlich der
Standgefifie, ebenfalls den Stoff, durch den sie beschmutzt sind, be-
riicksichtigen muf3, versteht sich von selbst. Harzige Stoffe entfernt
man mit Terpentinsl oder starkem Sprit usw. usw.

Wihrend in dem vorhergehenden kurze, allgemein giiltice Regeln
und Ratschlige fiir die Fihrung des Geschifts und die dabei vor-
kommenden Arbeiten gegeben wurden, sollen im folgenden einige der
wichtigsten oft vorkommenden, wissenschaftlichen Ausdriicke besprochen
und erklirt werden. Die zahlreichen Fragen aus der geschiftlichen
Praxis erfordern meistens erst eine griéfiere Warenkenntnis, sie sollen
deshalb am Schlufi der Warenkunde in einem besonderen Abschnitt
behandelt werden.

Buchheister. I 9 Autl. 3
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Mit Schmelzpunkt bezeichnet man den Temperaturgrad, bei dem
ein fester Korper in die flitssige Form iibergeht.

Mit Erstarrungspunkt umgekehrt den Temperaturgrad, bei dem
der fliissige Korper in die feste Form iibergeht.

Mit Koch- oder Siedepunkt den Temperaturgrad, bei dem eine
Fliissigkeit oder ein fester Korper, der durch Erhitzung in den fliissigen
Aggregatzustand iibergefiihrt ist, sich von innen heraus unter Aufwallen
(Kochen) in Dampf verwandelt. Bs sei hierbei bemerkt, dafl die meisten
Fliissigkeiten, wenn sie iiberhaupt fliichtig sind, schon bei weit niedrigeren
Temperaturgraden als ihrem Siedepunkt verdunsten, d. h. sich ver-
flichtigen. Bei einer solchen allméhlichen Verdunstung findet aber
piemals eine Blasenbildung wie beim Kochen statt, sondern die Ver-
dunstung tritt nur an der Oberfliche ein. Die Bestimmung des Schmelz-,
Erstarrungs- und Siedepunktes ist vielfach fiir den Wert der Waren
von grofier Wichtigkeit, weil sie uns Aufschliisse iiber die Reinheit der
Waren gibt, da fiir jeden Korper diese drei Punkte genau feststehen.
Verdichtungstemperatur nennt man den Temperaturgrad, bei dem ein
dampfformiger Korper zu einer Fliissigkeit wird.

Wiirmemessung. Zum Messen oder Bestimmen der Temperatur-
grade bedient man sich des Thermometers (Wirmemessersy, fiir ge-
wohnlich des Quecksilberthermometers, und zwar bei allen wissenschaft-
lichen Bestimmungen des hundertteiligen Thermometers, nach seinem
Ertinder Celsius genannt. Ein Thermometer besteht aus einem engen
tiberall gleich weiten, oben zugeschmolzenen Glasrohr, das unten meist
in eine Kugel endigt, worin sich Quecksilber befindet. Der Raum iiber
dem Quecksilber ist luftleer und das Glasrohr in eine Skala geteilt.
Bei dem hundertteiligen ist der Nullpunkt der Skala mit dem FEr-
starrungspunkt des Wassers identisch, wihrend der Siedepunkt auf 100r
festgesetzt ist. Der Zwischenraum dieser beiden Punkte, der Funda-
mentalabstand, ist in 100 gleiche Teile (Grade) eingeteilt. Bei uns in
Deutschland ist im gewohnlichen Leben mitunter noch das Thermometer
nach Réaumur im Gebrauch, bei dem ebenfalls der Kochpunkt und der
Erstarrungspunkt des Wassers als Norm angenommen werden, und wo-
Koch- oder Siedepunkt mit 80 bezeichnet wird. Hier ist der Zwischen-
raum nicht wie bei Celsius in 100, sondern in 80 gleiche Teile (Grade).
geteilt. Die Temperaturen unter Null werden bei beiden mit minus.
(—), diejenigen iiber Null mit plus (4) bezeichnet.

In England, den englischen Kolonien und Nordamerika bedient man
sich des Fahrenheit-Thermometers, bei dem die Skala nach einem anderen
Prinzip eingerichtet ist. F.nahm als Nullpunkt die damals beobachtete
niedrigste Temperatur an, die er durch eine Mischung von Schnee und
Kochsalz erhielt, so dafi bei ihm der Erstarrungspunkt des Wassers bei
-+ 320 liegt. Er teilte dann die Differenz zwischen dem Erstarrungs-
und Siedepunkt des Wassers in 180 Grade, so dafi 100° C. oder 80° R.
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gleich 212° F. sind. Um diese Skalen miteinander zu vergleichen,
braucht man nur im Gedéichtnis zu behalten, dai 4° R. gleich 5° C.
oder 9° 4 32° = 41° F. sind. Will man Grade von F., die iiber dem Er-
starrungspunkt liegen, in Grade von R. oder C. umwandeln, so mufy man
zuvor 32° in Abzug bringen, ebenso viele aber zuzihlen, will man Grade
von R. und C. in Fahrenheit umwandeln. Zur Messung von Temperaturen
unter — 39° C. bedient man sich nicht der gewshnlichen Quecksilber-
thermometer, da das Quecksilber bei — 39,4 erstarrt, sondern der Wein-
geistthermometer.

EinfluB der Wiirme und des hellen Sonnenlichts auf die ver-
schiedenen Waren. Die Wirme dehnt alle Korper aus und bringt
leicht fliichtige Korper zum Verdunsten, daher miissen letztere stets an
kiihlem Ort aufbewahrt, und Gefifle, die aus kiihleren in wirmere Riume
gebracht werden, diirfen niemals ganz gefiillt sein.

Das helle Sonnenlicht wirkt zersetzend auf eine grofie Reihe von
Priparaten und chemischen Verbindungen, namentlich organischer Natur.
Diese Waren miissen daher moglichst vor Licht geschiitzt aufbewahrt
werden; wo dies nicht ganz durchfiihrbar ist, wendet man Gefifie aus
braunem, blauem oder schwarzem Glas an.

Im Anschlufi an die Verdnderungen, welche die Korper durch die
Wirme erleiden, sei hier des Ausdrucks Aggregatzustand gedacht.

Der Aggregatzustand, der Dichtigkeitszustand eines Korpers, wird
bestimmt durch die Griéfle des Widerstandes, den derselbe dem Bestreben
entgegensetzt, seine Form und sein Volumen zu #ndern. — Man unter-
scheidet drei Aggregatzustinde:

Feste Korper sind solche, die eine selbstéindige Gestalt besitzen.
Bei ihnen iiberwiegt die Kohision, d. h. die Kraft, vermoge deren die
Teilchen eines Korpers zusammenhaften. (Fester Aggregatzustand.)

Fliissige Korper sind solche, die zwar das Volumen, zufolge der
iiberwiegenden Kraft der Kohdsion; noch beibehalten, ihre Form aber
den sie umschlielenden Korpern anpassen. (Fliissiger Aggregatzustand.)

Gasformige Korper sind solche, die zufolge der iiberwiegenden
Expansionskraft weder selbstindige Gestalt noch gleichmifiiges Volumen
besitzen. Dieselben sind vielmehr bestrebt, sich innerhalb des ihnen
zur Verfiigung stehenden Raumes nach Moglichkeit auszudehnen. (Gas-
formiger Aggregatzustand.)

Die Aggregatzustinde werden veréndert durch die Temperatur und
durch Druck. Ein und derselbe Korper kann bei verschiedenen Tem-
peraturen fest, fliissig und gasformig sein, z. B. das Wasser ist fest unter
09, fliissig von 09—100°, luftférmig iiber 100°. Umgekehrt kénnen bei
gewohnlicher Temperatur gasformige Korper, z. B. Kohlensiure, durch
Druck und starke Abkiihlung in den fliissigen und festen Aggregat-
zustand iibergefiihrt werden. Nach den neuesten Erforschungen miissen
wir annehmen, dafi alle Gase durch geniigenden (kritischen) Druck oder

84
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Abkiihlung (kritische Temperatur) in fliissige oder feste Form iiberge-
fiihrt werden konnen, und der frither gebréuchliche Ausdruck ,kon-
stante Gase“ fiir solche. die man damals nicht zu verfliissigen vermochte,
ist hinfillig geworden. Ebenso miissen wir nach dem heutigen Stande
der Wissenschaft annehmen, dafi alle festen Elemente sich bei ge-
niigender Temperatur (absoluter Siedetemperatur) in Gasform iiberfiithren
lassen.

Absolutes und spezifisches Gewicht. Unter absolutem Gewicht
verstehen wir das Eigengewicht eines Korpers ohne Riicksicht auf seine
rdumliche Ansdehnung. Im Gegensatz zum absoluten Gewicht eines
Korpers bezeichnet man bei festen und fliissigen Korpern die Verhilt-
niszahl, welche angibt, wie viel mal schwerer oder leichter ein be-
stimmtes Volum eines Korpers ist als das gleiche Volum destillierten
Wassers bei 159 als spezifisches Gewicht. Angenommen, wir hitten
ein Gefif}, in das genau 100 g destilliertes Wasser (bei 15° C.) gehen,
fiillten dasselbe statt mit Wasser mit Quecksilber, so wiirden wir finden,
daB von diesem 1350 g hineingehen. Das spez. Gewicht des Queck-

Fig. 7. Mohrsche Wage.

silbers ist also = 13,5: mit Worten, es ist 13!/, mal schwerer als
Wasser. Fiillen wir dasselbe Gefiff mit Ather, so finden wir, dafi nur
72,5 g hineingehen: der Ather ist also spez. leichter als Wasser, man
bezeichnet deshalb, den Zahlen entsprechend, sein spez. Gewicht mit 0,725.
Die Bestimmung des spez. Gewichts, wenigstens bei Fliissigkeiten,
ist hiufig fiir den Drogisten von grofier Wichtigkeit, weil dadurch viel-
fach die Reinheit oder Stirke einer Fliissigkeit bestimmt werden kann.
Man bedient sich zur Bestimmung des spez. Gewichts verschiedener
Methoden und Instrumente. Am einfachsten geschieht die Feststellung
mittels der Mohr-Westphalschen Wage (verfertigt vom Mechaniker West-
phal in Celle). Diese beruht auf dem Prinzip, daff ein in eine Flissig-
keit getauchter Korper soviel von seinem Gewicht verliert, als die ver-
dringte Fliissigkeit wiegt, und dafl der Gewichtsverlust, den ein und
derselbe Korper beim Einsenken in verschiedene Fliissigkeiten erleidet,
dem spez. Gewicht dieser Fliissigkeiten entspricht. (Figuren 7—9.)
Die sog. Mohrsche Wage hingt an einem Stativ und ist die eine
Hilfte des Balkens von der Mitte des Drehpunkts bis zur Mitte des
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Authéingepunkts genau in 10 gleiche Teile geteilt, die durch Feilein-
schnitte gekennzeichnet und numeriert sind. Ein Glaskorper, zugleich
ein kleines Thermometer, hingt an einem etwa 12 cm langen feinen
Platindraht. Dazu ist eine Anzahl Laufgewichte, aus Draht, simtlich
in einen spitzen Winkel gebogen,

gegeben, darunter 2 Exemplare a,

von denen jedes gerade so schwer

ist, wie das durch den Glaskorper

verdringte Wasser; ein zweites

Exemplar b ist 1/, so schwer wie a,

ein drittes Exemplar ¢ 1/,, so schwer

wie b. Beim Gebrauch wird der

Glaskérper in das Hikchen des Teil-

schnittes 10 gehingt und die Wage Fig. 8. Mohrsche Wage.

durch ein fiir diesen Zweck bestimm- a spez. Gew. 1,492

tes Taragewichtsstiick in das Gleich- b epez. few: 0,855,

gewicht gebracht und der Glaskodrper in die gegebene Fliissigkeit ein-
gesenkt. Die Wage kommt nun aus dem Gleichgewicht und man hingt
von jenen winkelig gebogenen Drihten oder Laufgewichten, mit den
grofieren anfangend, in die Feilein-
schnitte, bis das Gleichgewicht wieder
hergestellt ist. Wire das spez. Ge-
wicht einer Fliissigkeit gleich dem
des Wassers, so wiirde das Gleich-
gewicht durch Aufhdngen des Drahts
a an dem Haken, an dem der Glas-
korper hingt, hergestellt sein. Wére
das spez. Gewicht der Fliissigkeit
= 1,843, so wiirde der erste Draht
a am Haken, der andere Draht a in
dem Feileinschnitt 8, der Draht b
in dem Feileinschnitt 4, der Draht
¢ in dem Feileinschnitt 3 hingend
das Gleichgewicht der Wage her-
stellen. Man liest also das spez. Ge-
wicht nach der Reihenfolge der
Schwere der Drihte von dem Wage-
balken ab, indem der erste Draht
am Haken 1,000, der andere Draht a die erste, der Draht b die zweite,
der Draht ¢ die dritte Dezimalstelle angibt.

Ist man nicht im Besitz einer solchen Wage, tut man gut, sich
eine Normalflasche von genau bestimmtem Inhalt (gewdhnlich 100 g),
sog. Pyknometer, wie solches aus jeder Handlung chemischer Apparate
zu beziehen ist, anzuschaffen. In diesem Falle bedarf es nur einer

Fig. 9. Mohrsche Wage.
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einzigen Wigung auf einer guten Wage. Angenommen, die Flasche
wiirde mit Schwefelsdure gefiillt und es zeigte sich, daf statt der 100 g
‘Wasser 179 g Sdure hineingehen, so wire dies gleich einem spez. Ge-
wicht von 1,790, und der Beweis wiirde damit gefiihrt sein, daf} die
Sidure betreffs ihrer Stéirke nicht den Anforderungen des deutschen
Arzneibuchs entspricht, welches ein spez. Gewicht von mindestens
1,836 verlangt.

Hat man auch eine solche Normalflasche nicht zur Verfiigung, so
liBt sich jede beliebige Flasche mit gut eingeriebenem Stopsel ver-
wenden. In diesem Falle bedarf es zweier Wigungen und einer be-
sonderen Berechnung. Zuerst fiillt man die Flasche mit destilliertem
Wasser ginzlich voll, verdringt durch den eingesetzten Sttpsel den
Uberschufl, trocknet sie sorgfiltig ab und wigt. Das Gewicht des
Wassers betrigt z. B. nach Abzug der Tara 90 g; die Flasche wird nun
entleert, die letzten Spuren des anhaftenden Wassers entfernt, am ein-
fachsten durch Ausspiilen mit der zu untersuchenden Fliissigkeit. Die
Flasche wird mit letzterer, unter denselben Vorsichtsmafiregeln wie
oben, gefiillt und gewogen. Das Gewicht dieser Fliissigkeit betrigt
120 g. Um aus diesen Zahlen das spez. Gewicht zu berechnen, divi-
diert man das ermittelte Gewicht der zu bestimmenden Fliissigkeit durch
das ermittelte Gewicht des Wassers, der Quotient ist das spezifische
Gewicht. Also 120 : 90 = 1,333.

Zur Bestimmung des spez. Gewichts bedient man sich auch vielfach
der sog. Ardometer (Dichtigkeitsmesser), auch Senk- oder Spindelwagen
genannt. Diese beruhen auf dem Prinzip, dafi ein gleich schwerer
Korper in Flissigkeiten von verschiedener Dichtigkeit verschieden tief
einsinkt, und zwar um so tiefer, je geringer das spezifische Gewicht
der Fliissigkeit ist, um so weniger, je hoher das spezifische Gewicht
derselben ist. Man benutzt zu diesem Zweck Glasrohren, die oben zu-
geschmolzen, unten mit einer mit Quecksilber gefiillten Kugel versehen
sind, um die schwimmende Rhre stets in senkrechter Lage zu erhalten.
Oberhalb des Quecksilbers pflegt die Rohre ausgebaucht zu sein, um
die Schwimmfihigkeit zu erhthen, wihrend in die verengerte Rohre,
oberhalb der Ausbauchung eine Skala eingeschoben ist. Die Einteilung
der Skala in Grade ist empirisch d. h. erfahrungsgemifi bewerkstelligt,
und mufl man, um das spezifische Gewicht der Fliissigkeit zu erfahren,
den Grad, bis zu dem das Arsiometer in die Fliissigkeit einsinkt, mit
einer dem Instrument beigegebenen Tabelle vergleichen. Das am
meisten angewendete Ardometer ist das von Baumé, und zwar eins fiir
schwerere Fliissigkeiten als Wasser und ein zweites fiir leichtere.
Der Nullpunkt des Arfiometers fiir schwerere Fliissigkeiten befindet sich
oben und ist durch Einsinken des Instrumentes in Wasser bestimmt, ein
zweiter Punkt durch Einsenken in eine Liésung von 15 Teilen Koch-
salz in 85 Teilen Wasser. Den Abstand dieser beiden Punkte hat
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Baumé in 15 gleiche Teile geteilt, in Grade, und diese Gradeinteilung
nach unten zu fortgefiihrt.

Bei dem Aridometer fiir leichtere Fliissigkeiten befindet sich der
Nullpunkt unten. Er ist ermittelt durch Einsenken des Ariometers
in eine 109/, Kochsalzlosung, ein zweiter Punkt durch Einsenken in
Wasser. Dieser Raum ist in 10 gleiche Teile geteilt und diese Teilung
nach oben zu weiter fortgefiihrt. (Fig. 10.)

Sind diese Ardometer fiir alle Fliissigkeiten anwendbar, so hat
man auch Senkwagen fiir bestimmte Fliissigkeiten konstruiert, z. B.
- o fiir Spiritus Alkoholometer, fiir Milch Lakto- i *{

od 4 meter, fiir Zucker Saccharometer usw. Hier B
' | beziehen sich die Skalen nicht auf das

i -+ spez. Gew., sondern wie bei den Alkoholo-
I1I 'u-f-' metern auf Gewichts- oder Volumprozente 4
wd “1  wasserfreien Alkohols, welche in 100 Teilen |
,‘.‘)_-j x4  enthalten sind. Den Nullpunkt der Skala des 1

Alkoholometers erhilt man durch Einsenken 304
. der Senkwage in reines Wasser, den Grad g
'\ 100 durch Einsenken in absoluten Spiritus.
\:) Der Abstand wird in 100 gleiche Teile ge-
teilt. Sinkt nun das Alkoholometer z. B.
r bis 90°, so zeigt dies an, dafi der unter-
¥  suchte Sprit 909/, absoluten Alkohol enthilt.
(Fig. 11.)
: . Wir fiigen auf S. 40 .zwei Tabellen an,
Fig. 10. Araometer. zur Vergleichung der Ari#ometergrade der  Fig. 1L

: . . Alkoholo-
3 fur lseci}(:]‘;vtzr%‘lﬁssig- Skalen von Baumé mit dem spez. Gew. bei meter mit

Keiten. 150 C. Thermometer.
Kommt man in die Lage, Flissigkeiten von héherem spez. Gew.
auf ein niedrigeres zu bringen, wie dies z. B. bei starken S#uren oder
Laugen hiufig vorkommt, so kann man die Menge der betreffenden
Verdiinnungsfliissigkeit genau berechnen. Wir wollen dies an einem
Beispiel zeigen. Eine Lauge hat ein spez. Gew. von 1,40. Die ge-
wiinschte Lauge soll aber ein spez. Gew. von 1,25 haben. Die Ver-
diinnungsfliissigkeit, hier Wasser, wiegt 1,00. Wir suchen zuerst die
Differenzzahlen der starken Lauge und des Wassers von der Zahl des
gewiinschten spez. Gew.:

a. starke Lauge b. Wasser ¢. verdiinnte Lauge
1,40 1,00 1,25
1,25 1,25

Differenz 15 Differenz 25 )
Jetzt dreht man die beiden Differenzzahlen um, nimmt 25 Volum-
teile von a, der starken Lauge, und 15 Volumteile von b, dem Wasser.
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A. Fliissigkeiten, die leichter sind als Wasser.

Einleitung.

® Baumeé ® Baumé © Baumé ® Baumé ® Baumé
E Spez. ?5 Spez. ?.3 Spez. E Spez. ?'3 Spez.
© Gewicht © Gewicht © Gewicht © Gewicht ® Gewicht
0 — 13 ] 0979 | 26 | 0901 39| 0833 | 51| 0781
1 — 14 | 0973 27 1 0895 [ 40| 0829 | 52 0776
2 —_ 15 | 0-967 28 | 0890 | 41| 0824 | 53| 0771
3 — 16 | °0-960 | 29 | 0884 | 42| 0819 54 | 0769
4 — 171 0954 (30| 0879 | 43 | 0815 55 | 0763
5 — 181 0948 | 31, 0873 | 44 0810 | 56 | 0759
6 — 19| 0942 | 32, 0868 | 45| 0806 | 57 ¢ 0755
7 — 20 | 0935 33 0863 [ 46 0-801 58 | 0-751
8 — 21 0929 | 34| 0858 | 47| 0797 59 | 0748
9 o 22| 0924 [ 35| 083 | 48| 0792 60 | 0.744
10| 1000 | 23| 0918 | 36 | 0848 | 49| 0788 | 61 | 0:740
11| 0993 24| 0912 37| 0843 50 | 0784 | 62 | 0-736
12 | 0986 25 | 0-906 38 | 0-838 |

B. Fliissigkeiten, die schwerer sind als Wasser.
® Baumé © Baumé ® Baumé ® Baumé © Baumé
E Spez. E Spez. g Spez. g Spez. E Spez.
S | @Gewicht | © | Gewicht | © Gewicht | @ Gewicht | © Gewicht
0| 1000 15| 11113 [ 30| 1266 | 45| 1442 | 59 1-671
1] 1007 16 | 1121 31| 1267 | 46 | 1456 | 60| 1-690
2 1014 (17| 1130 | 32| 1278 | 47| 1470 | 61| 1-709
3] 1020 {18 1138 | 33| 1289 | 48| 1485 | 62| 1729
4| 1028 19 | 1-147 34| 1300 | 49| 1500 | 63 | 1-750
511035 | 20| 1-157 | 35| 1312 50 | 1-515 64 | 1771
6 1042 21| 11166 | 36| 1324 | 51 | 15631 65 | 1-793
71 1049 |22 11176 | 37| 1337 [ 52| 1546 | 66 | 1815
8 1057 23, 11185 | 38| 1-349 53 | 1-562 67 | 1-839
91 1064 |24 11195 |39 1361 54 | 1-578 68 | 1-864
10 | 1-073 26| 1205 | 40 1375 55| 1596 | 69 | 1-88H
11 | 1-080 26 | 1215 | 41| 1388 | 56 | 1615 70 | 1-909
12 | 1-088 27 | 1225 | 42| 1401 57 | 1634 | 71 1935
13| 1096 | 28| 1235 |43 | 1414 | 58 | 1653 72 | 1960
14| 1-104 | 29| 1245 | 44 | 1428 |
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Diese Mischung wird geben 40 Teile ¢ (verdiinnte Lauge von 1,25 spez.
Gew.). Will man die Probe hierauf machen, so multipliziert man das
spez. Gew. von a mit 25

25 X 1,40 = 35,00,
von b mit 15

15X 1,00 = 15,00,
zihlt die beiden Endresultate zusammen und dividiert mit 40. Das Fazit
wird sein 1,25. Die Art der Berechnung ist auch dieselbe, wenn das
Gewicht der zu mischenden Fliissigkeiten unter 1,00 liegt.

Es sei noch darauf aufmerksam gemacht, dafl man fiir die Be-
stimmung der spez. Gewichte als Norm eine Temperatur von -~ 15° C.
annimmt. Abweichungen von dieser sog. mittleren Temperatur miissen
entweder durch Abkiihlung oder Erwirmung ausgeglichen werden, wenn
anders nicht Abweichungstabellen des spez. Gewichts bei verschiedenen
Temperaturen vorliegen.

Die angegebene Berechnungsmethode fiir die Mischung von Fliissig-
keiten laft sich nicht anwenden, sobald die betreffenden Fliissigkeiten
beim Vermischen ihre Volumen verdndern. Es ist dies z. B. bei der
Mischung von Spiritus und Wasser der Fall; hier hat man besondere
Tabellen, welche die Mischungsverhiltnisse angeben. (S. Artikel Spiritus.)

Auflosen im engeren (physikalischen) Sinne. Auflosen heifit das
Ubertiihren eines Korpers mittels eines Losungsmittels in die fliissige
Form, ohne dafl durch diese Losung die chemische Zusammensetzung
verdndert wird. Aus einer Losung 148t sich der geloste Korper durch
einfache Manipulationen in der urspriinglichen Zusammensetzung wieder
gewinnen. Aus einer Auflosung von Kochsalz in Wasser konnen wir
ersteres durch Abdampfen, aus einer Losung von Kohlensiure in Wasser
die Kohlenséure durch einfache Erwirmung wieder gewinnen.

Die Auflésung von festen Korpern wird in der Regel durch Wiirme,
die von gasformigen Korpern durch Abkiihlung beschleunigt.

Ein jeder Korper braucht zu seiner Auflosung eine fiir die jeweilige
Temperatur fest bestimmte Menge des Losungsmittels; ist die Grenze
erreicht (d. h. nimmt die Fliissigkeit nichts mehr von dem betreffenden
Korper auf), so heifit die Losung gesiittigt. Von einigen Salzen z. B.
Glaubersalz wird manchmal scheinbar iiber diese Grenze hinaus noch
aufgeldst, man nennt solche Losung iibersittigt. Dies beruht jedoch
grofitenteils darauf, dafl diese Salze mit verschiedenem Kristallwasser-
gehalt kristallisieren konnen und diese Salze dann auch verschiedene
Loslichkeitsverhiltnisse haben. Beriihrt man solche iibersittigte Losungen
mit einem festen (tegenstande, so erstarren sie sofort kristallinisch oder
scheiden wenigstens reichlich Kristalle ab.

Von der hier besprochenen einfachen oder mechanischen Losung
unterscheidet sich die sog. chemische Losung wesentlich, bei der letzteren
tritt der zu losende Korper mit dem Losungsmittel zu einer neuen
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chemischen Verbindung zusammen; beide sind in der entstandenen
Lisung nicht mehr in der urspriinglichen Form enthalten, lassen sich
daher durch einfache mechanische Behandlung, wie Abdampfen usw.,
nicht mehr trennen. Lésen wir z. B. metallisches Eisen in verdiinnter
Schwefelssure, so entsteht eine Auflésung von Eisenvitriol, aus der sich
aber die urspriinglichen Stoffe, Eisen und Schwefelsiure, nicht mehr auf
einfache Weise abscheiden lassen.

Der wesentliche Unterschied zwischen Losung und Mischung
fliissiger Korper besteht darin, dafl bei der ersteren das Verhiltnis
zwischen dem Losungsmittel und dem zu losenden Korper ein fest-
stehendes ist, d. h. dafl es eine Grenze gibt, wo das Losungsmittel
nichts mehr von der zu losenden Fliissigkeit aufnimmt, wihrend bei
einer Mischung diese Verhiltnisse unbegrenzt sind. Hierdurch unter-
scheidet sich z. B. die Losung eines itherischen Ols in der dazu er-
forderlichen Menge Spiritus von der Mischung desselben #therischen Ols
mit einem fetten Ol. Die Menge des von dem Losungsmittel bei der
betreffenden Temperatur aufgenommenen Stoffes bezeichnet man, auf
100 Teile des Losungsmittels iibertragen als Loslichkeitskoéffizient des
Stoffes. ,

Losen z. B. 100 Teile Wasser von 15° C. von Natriumkarbonat
63,20 Teile auf, so ist der Loslichkeitskoéffizient des Natriumkarbonats
bei 156° C. 63,20.

Absorption. Das Auflosen von gasformigen Korpern in Fliissig-
keiten wird mit ,absorbieren“ bezeichnet. Auch bei der Absorption
gibt es, wie bei der Losung fester Korper, bestimmte Grenzen, iiber
welche hinaus keine Auflosung erfolgt. Im allgemeinen werden Gase
desto weniger absorbiert, je hoher die Temperatur ist und um so mehr,
je stirker der Druck ist. Auch hier konnen wir eine einfache mechanische
Losung von einer chemischen unterscheiden. Leiten wir Kohlensidure
oder Chlorgas in Wasser, so entstehen einfache Losungen der beiden
Korper. Leiten wir dagegen Kohlenséiure in eine wisserige Losung von
Atzkali, so wird sie ebenfalls absorbiert, aber die Kohlensiure ist nicht
in einfacher Losung vorhanden, sondern sie hat sich mit dem Atzkali
zu kohlensaurem Kali chemisch verbunden. Auch das Aufgesaugtwerden
von Gasen durch pordse Korper wie Platinschwamm wird Absorption
genannt, und ist solche Absorption stets mit Wirmeentwicklung ver-
bunden.

Hygroskopisch. Verwittern. Als hygroskopisch bezeichnen wir
solche Stoffe, die aus der Luft Feuchtigkeit, d. h. Wasser aufsaugen
und dadurch selbst feucht werden oder sogar zerflieflen. Beispiele hier-
fiir sind: Pottasche, Chlorcalcium u. a. m.

Verwitternde Salze sind solche, die schon bei gewhnlicher Tempe-
ratur einen Teil ihres Kristallwassers verlieren; sie zerfallen dabei zu-
letzt zu Pulver. Beispiele hierfiir sind: Glaubersalz, Soda, Borax u. a. m.
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Die Kenntnis dieser Eigenschaften bei den einzelnen Stoffen gibt uns
wichtige Fingerzeige liber die Aufbewahrung derselben. Hygroskopische
Korper miissen in trockenen, nicht zu kiihlen, verwitternde dagegen in
kiihlen, selbst etwas feuchten Riumen aufbewahrt werden.

Emulsion. Emulgieren. Emulsion heifit die (durch schleimige
Mittel bewirkte) duflerst feine Verteilung von Fetten in Wasser. Emul-
gieren heifit die Vornahme einer solchen Mischung. Die Emulsion ist
milchig trilbe und scheidet das Fett nach lingerer oder kiirzerer Zeit
wieder ab. Milch ist eine Emulsion, bei welcher das Butterfett durch
gelostes Kasein emulgiert ist.

Verseifen, s. Artikel Seifen in der chemisch-technischen Abteilung.

Zentrifugieren (vom lateinischen ,centrum, Mittelpunkt, und
Htugere“, fliechen) nennt man die Operation, durch welche, mittels un-
gemein rascher, drehender Schleuderbewegung, feste Korper aus fliissigen
Mischungen, oder leichtere Fliissigkeiten von schwereren getrennt
werden. Durch die rasche Drehung steigen die leichteren Teile der
Mischung auf die Oberfliche und werden durch angebrachte Abflufi-
offnungen abgeschleudert. Die Scheidung erfolgt um so leichter, je
schneller die Drehung ist.

Diese Operation findet in der Technik immer mehr und mehr Auf-
nahme, z. B. bedient man sich ihrer zur Herstellung absolut laugenfreier
Seifen (zentrifugierte Seifen), zum Abscheiden des Rahms von der
Mileh, zur Trennung fein kristallisierter Salze von anhingender Mutter-
lauge u. a. m.

Raffinieren. Hiermit bezeichnen wir die Reinigung eines Kérpers
(raffinierter Zucker, ratfiniertes Riibol u. a. m.).

Denaturieren heifit, eine Ware ihrer Natur berauben, im engeren
Sinne zum Genufl untauglich machen (denaturierter Spiritus, dena-
turiertes Kochsalz).

Kandieren (vom Worte Kandis abgeleitet) heifit iiberzuckern, in
Zucker so weit einsieden, daf} die Ware mit Zucker durchtrinkt und
iiberzogen ist (kandierter Ingwer, kandierte Orangenschale u. a. m.).

Elegieren heifit, eine Ware durch Aussuchen von den Unreinigkeiten
oder minderwertigen Stiicken befreien (Gummi Arabicum electum u. a.m.).

Homogen heifit gleichmifiig; eine Mischung ist vollig homogen,
wenn in ihr die einzelnen Bestandteile gleichmiéfBig verteilt sind.



Tropfen-Tabelle.

Bei ganz kleinen Quantitiiten ist es oft bequemer eine Fliissigkeit
zu tropfen anstatt zu wigen, wenn auch niemals eine absolute Ge-
nauigkeit damit erzielt wird, da die GroBle der Tropfen bei ein und
derselben Fliissigkeit durch die Weite der Halssffnung, aus welcher
getropft, beeinfluit wird. Es sollen daber nur folgende Anhaltspunkte

aufgefiihrt werden:

Man rechnet auf 1 Gramm
bei wisserigen Fliissigkeiten und solchen von #hnlichem
spez. Gew. . .
fetten und denJemgen athemschen Olen welche ein
hohes spez. Gewicht haben, wie Bittermandelsl,
Nelkensl usw. .
den iibrigen athemschen Olen den spmtuosen ka-
turen und Essigither
Alkohol, Benzin
rektifiziertem Ather .
Schwefelsdure . .
» Salpetersidure und Salzsaure .

16 Tropfen

20

2,
30 .
50 .,

10 12 »

13 .



Abkiirzungen.

2a (ana) — eine gleiche Menge.

ad libit. (ad libitum) nach Gutdiinken,
nach Belieben.

add. (adde) — man fiige hinzu.

ad us. — zum Gebrauch.

Aq. oder aq. (aqua) — Wasser.

Aq. bulliens — kochendes Wasser.

Aq. comm. (aqua communis) gewdhnliches
‘Wasser.

Aq. ferv. (aqua fervida) — heiBes Wasser.

Aq. fluv. (aqua fluviatilis) — FluBwasser.

Aq. font. (aqua fontis s. fontana) — Quell-
wasser.

Aq. pluvi. (aqua pluvialis) — Regenwasser.

Ax. (Axungia) — Fett.

B. A. (Balneum arenae) — Sandbad.

B. V. (Balneum vaporis) — Dampfbad.

c. (cum) — mit.

Ce. (concisus) — zerschnitten.

ch. c. (Charta cerata) — Wachspapier.

Ct. oder ct. (contusus) — zerstoSen.

cist. (cista) — Schachtel.

cp. (compositus) — zusammengesetzt.

Col. (Colatura) — das Durchgeseihte.

conct. (concentratus) — konzentriert.

coq. (coque, coquatur) — es werde ge-
kocht.

d. ad. ch. (detur ad chartam) — in Papier
zu geben.

d. ad. sc. (detur ad scatulam) — in einer
Schachtel zu geben.

d. ad. vitr. (detur ad vitrum) — in einem
Glase zu geben.

d. in. p. aeq. (divide in partes aequales) —
teile es in gleiche Teile.

dil. (dilutus) — verdiinnt.

filtr. (filtretur) — es werde filtriert.

Gtt. oder gtt. (Guttae) — Tropfen.

1. a. (lege artis) — nach den Regeln der
Kunst.

L. (libra) — Pfund.

Liqu. (liquor) — Fliissigkeit.

M. (misce) — mische.

Oll. (olla) — Toépfchen, Kruke.

P. (Pars) — Teil:

p- ¢. (pondus civile) — biirgerliches Gewicht.

p. m. (pondus medicinale) — Medizinal-
gewicht (altes).

pet. (praecipitatus) — prézipitiert, gefdlit.

ppt. (praeparatus)
pulvert.

Pulv. (pulvis) — Pulver.

q. 1. (quantum libet) beliebig.

— pripariert, feinge-

q. s. (quantum satis) — so viel als nétig.

Rec. oder Rp. (Recipe) — nimm.

rect., rectf. (rectificatus) — rektifiziert.

retfss. (rectificatissimus) — hochstrekti-
fiziert.

solv. (solve) — lose auf.

subt. (subtilis) — fein.
tet. (Tinctura) — Tinktur.
Ungt. (Unguentum) — Salbe.



Erste Abteilung.

Abriss der allgemeinen Botanik.

Unter Botanik oder Pflanzenkunde oder Phytologie versteht man
die Wissenschaft, die uns mit dem Pflanzenreiche bekannt macht.

Die Pflanzen haben gleichwie die Tiere Leben, das auf eine be-
stimmte Zeitdauer beschrinkt ist, sie nehmen Nahrung auf, wachsen,
pflanzen sich fort und vergehen. Sie unterscheiden sich von den Tieren
jedoch dadurch, dafy sie sich nicht frei fortbewegen konnen, und dafi
sie kein Bewufitsein haben, wenigstens ist ein solches bisher nicht
nachgewiesen. Indes sind sich die niedrigsten Tiere und die niedrigst
entwickelten Pflanzen in ihrem Auferen und den Eigenschaften so
dhnlich, dafl sich eine strenge Grenzscheidung zwischen Tier- und
Pflanzenreich nicht aufrecht halten lafit.

Das Pflanzenreich kann von verschiedenen Gesichtspunkten aus be-
trachtet werden und teilt man demgemifi die Botanik ein:

1. in die Lehre von der dufleren Gestalt der Pflanze, in die Mor-

phologie,

. in die Lehre von dem inneren Aufbau der Pflanze, in die Anatomie,

HI. in die Lehre von den Vorgingen in dem Leben der Pflanze,
in die Physiologie,

IV. in eine iibersichtliche Einteilung des ganzen Pflanzenreichs, in
die Systematik.

Die Lehre von der dufieren Gestalt der Pflanze und die Lehre von
den Vorgingen im pflanzlichen Leben greifen jedoch so ineinander
iiber, daf} sie hier nicht gesondert behandelt, sondern gemeinsam von
Fall zu Fall besprochen werden sollen.

Die iuflere Gestalt der Pflanzen.

Sie ist bedingt durch verschiedene Teile oder Werkzeuge, die Or-
gane genannt werden. Diese bezwecken, die Pflanze durch Nahrungs-
zufuhr am Leben zu erhalten, unbrauchbare Stoife auszuscheiden und
fiir die Vermehrung und Fortpflanzung zu sorgen, damit die Pflanze
nicht ausstirbt. Um diese wichtigsten Vorgiinge im piflanzlichen Leben,
die Erndhrung und die Fortpflanzung verrichten zu konnen, hat selbst
die am hochsten entwickelte Pflanze nur 4 Hauptteile:

1. Wurzel, 2. Stamm, 3. Blatt, 4. Haargebilde.
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Die Wurzel.

Unter Wurzel haben wir nicht alle unterirdischen Pflanzenteile zu
verstehen, sondern nur den Teil, der im Gegensatz zu dem nach auf-
wirts strebenden Stengel eine nach unten gehende dem Erdmittelpunkte
zustrebende Richtung verfolgt, die Pflanze im Erdboden .

befestigt und ihr aus diesem 1
Wasser und darin geloste mine- 5
ralische Stoffe als Nahrung zu-
fiithrt. Um die Nahrungszufuhr
recht ausgiebig zu gestalten und
auch denPflanzen erhohten Halt
zu geben, verdstelt sich die Wur-
zel, sie treibt Seiten- oder Neben-
wurzeln, die wiederum in feinere i
Verzweigungen ausgehen und {
mit zarten Organen, mit Wurzel- i
it
¥
|

haaren besetzt sind (Fig. 12). .
Diese Seitenwurzeln entstehen /
stets endogen, d. h. im Innern, "
Fig. 12. in der Mitte der Hauptwurzel, gi; 15, wuarger
a—b Hauptwurzel, : 1 us den duBeren Mit Seitenwurzeln
¢ Seiten- oder Nebenwurzeln N1€MAalS exogen, a und Wurzelhaaren.
Gewebeschichten. An der Spitze
trigt die Wurzel eine schiitzende Hiille, eine Wurzelhaube. Die Wurzel
hat keine Knospen und Blitter, enthélt auch kein Blattgriin (Chloro-
phyll).

Man unterscheidet zwei Hauptarten von Wurzeln: 1. Hauptwurzeln.
2. Seiten- oder Nebenwurzeln.

1. Von einer Hauptwurzel sprechen wir, wenn das urspriingliche
Wiirzelchen des Keimlings, des Embryos, des Pflinzchens in kleinster
Form, wie wir es beim Keimen des Samens haben, auswichst und
wihrend der ganzen Lebensdauer der Pflanze in Tétigkeit bleibt. Ist
diese Wurzel stark entwickelt, wie bei den Eichen und den iibrigen
Waldbdumen, so heifit sie Pfahlwurzel. (Fig. 13.)

Bei manchen krautartigen Pflanzen, deren Kraut zum Herbst ein-
geht, deren Wurzel aber iiberwintert, schwellen die Pfahlwurzeln
fleischig an, sie dienen dann als Nahrungsaufspeicherungsort fiir das
Wachstum der Pflanze im ndchsten Jahre. Fiir den menschlichen Ge-
brauch sind derartige, fleischig gewordene Wurzeln sehr wichtig wegen
der bedeutenden Anhiufung von Stirkemehl und Zucker in ihrem Zellen-
gewebe.

Der Gestalt nach kann die Hauptwurzel verschieden sein z. B.
walzenférmig, wenn sie iiberall ziemlich gleich dick ist,
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kegelformig, wenn sie sich von der Basis bis zur Spitze gleichmiflig
verjiingt (Fig. 14a),
spindelformig, wenn sie sich nach der Spitze und der Basis zu gleich-
miBig verjiingt (Fig. 14b),
riilbenformig, wenn sie sich bei grofier Dicke nach der Spitze zu plitz-
lich stark verjiingt (Fig. 14c).

Fig. 14.
a kegelformige, b spindelférmige,
¢ ribenférmige Wurzel. .

2. Nebenwurzeln.

Fig. 15

Biischel- oder Faserwurzel der sechs-
zeiligen Gerste (Hordeum hexastichon).

Sie entspringen entweder seitlich aus der Haupt-

wurzel oder aus dem Stamm. Vielfach verkiimmert auch die Haupt-
wurzel, und es entstehen dann an ihrer Stelle Biischel von Neben-
wurzeln, sogenannte Biischel- oder Faser-

Fig. 16.

Ein Stiick der Wurzel vom

wurzeln, wie bei den
Grisern. (Fig. 15.)

Die Form der Ne-
benwurzeln ist eben-
falls verschieden, teils
fadenformig, teils flei-
schig verdickt, wie
die Wurzelknollen vom
Knollenspier und dem
Knabenkraut. (Fig. 16
bis 19.)

Als besondere Wur-
zelarten sind zu nennen
die Luftwurzeln, die
Kletter- oder Haftwur-
zeln und die Saug-

Knollenspier (Spiraea fili- wurzeln.

pendula).

Luftwurzeln finden

Fig. 17.
Wurzelknollen von Aconitum Napellus.

sich bei vielen tropischen Gewichsen, sie dienen besonders zur Aufnahme
von Wasser aus der Luft.
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Kletter- oder Haftwurzeln finden wir beim Efeu. Sie entspringen
lings des Stammes in groBeren Mengen und befestigen den Efeu an
anderen Pflanzen, Biumen oder an Mauern, Holzwinden usw.

Saugwurzeln sind die Wurzeln von Schmarotzerpflanzen. Sie senken
sich in das Gewebe anderer Organismen ein und saugen aus diesen den
fiir ihre Erndhrung erforderlichen Saft.

Die Erndhrung der Pflanze durch die Wurzeln geschieht durch die
Wurzelhaare, die wasserdurchlissig sind. Diese nehmen aus der Erde
Wasser und zugleich die darin geldsten Stoffe wie Kaliumnitrat,
Magnesiumsulfat, Kalziumphosphat auf, und die Wurzel fiihrt sie dem
iibrigen Pflanzenkorper zu. Grioflere Mengen von an sich in Wasser
unloslichen Stoffen werden dem Pflanzenkorper dadurch einverleibt

daf3 die in den Wurzel-
haaren vorhandene saure
Fliissigkeit -die unlos-
lichen Stoffe in losliche
umwandelt, und sie so
in Wasser gelost in die
Wurzelhaare iibergehen.
Bei zustarker Abkiihlung
des Erdbodens tritt je-
Fig. 18. ; : doflh kzine }lfz}'lrl%lfgsauf- Handfﬁrmigef;’?ﬂr;&knollen von
W e, b Singors Wurselkmolle, z:azeeiﬂfn 4 o Pl GrmBsdenis edorsiacins. (siner
welkt. Manchen Waldbiumen, wie Kiefern und Buchen, fehlen die
Wurzelhaare. Hier iibernehmen dichte Geflechte von Pilzfiden, die
sich eng an die Wurzelenden legen und sich weit in den Erdboden er-
strecken, die Herbeischaffung von Wasser und den darin gelosten Nihr-
stoffen.

Der Stamm.

Wihrend der Teil, der beim Keimen des Keimlings sich nach unten
entwickelt, Wurzel genannt wird, heifit der entgegengesetzte nach oben
strebende Teil Stengel oder Stamm, kurzweg Achsenorgan.

Dieses Achsenorgan trigt von Strecke zu Strecke Knoten, an denen
seitlich Blatter entspringen, die stets eine andere Form haben als das
sie erzeugende Organ, und die dem Zwecke dienen, der Pflanze aus
der Luft gasformige Nahrungsstoffe, besonders Kohlensiure zuzufithren.
Stamm und Blitter gehoren zusammen, sie bilden einen Sprofi. Solcher
Sprofy entsteht bei der Bildung eines neuen Pflinzchens zuerst; er ist
die Grundlage des Pflanzenkorpers. Der jiingste Teil eines Sprosses,
wo Stamm und Blitter ihre endgiiltige Form und Grofie noch nicht
erhalten haben, heifit Knospe. Je nach dem Standpunkte der Knospen

unterscheiden wir 1. Axillarknospen, aus den Blattwinkeln entspringend.
Buchheister. I 9. Aufl. 4
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2. Terminal- oder Endknospen, an den Spitzen der Zweige oder des
Stammes entspringend. 3. Adventivknospen, an beliebigen Stellen des
Stammes oder der Zweige entspringend. Die Knospe fillt nicht wie
die Blitter im Herbst ab, sondern ist bleibend. Aus ihr entwickelt
sich im Friihjahr ein neuer Trieb der blitter- oder bliitentragend ist.
(Fig. 20 uw. 21))

Der zwischen zwei Blittern liegende Stengelteil wird Stengelglied
oder Internodium genannt, die Anheftungsstelle der Blitter Insertion.
Diese stellt nach dem Abfallen der Blitter die Blattnarbe dar. Um
die Nahrungsaufnahme moglichst reichlich zu gestalten, entsendet das
Achsenorgan, die Hauptachse, seitlich aus den von den Blittern und der
Hauptachse gebildeten Winkeln Nebenachsen, die Aste, und diese

Fig. 20 Fig. 21.

1. Lingsdurchsehnitt einer Knospe, schematische Form. 1. Zweigspitze des Bergahorns(Acer pseudoplatanus).
1 Holz, k Kambium, ¢ Rinde. 2.eine solche der Buche (Fagus silvatica).

2. Langsdurchschnitt einer mannlichen Bliitenknospe der gt Terminalknospe, gst gemma subterminalis,
Kiefer a Knospenachse, vk Vegetationskegel, b vor- gs Axillarknospe, ¢ Blattnarbe, p Blattkissen.
gebildete Blitter einer Knospe, t Knospendecken 3. Zweigspitze von Rhamnus cathartica in einem
(tegmenta), sg sekunddre oder Nebenknospe, m Mark. Dorn sp endigend.

wiederum seitlich die Zweige. Seltener kommt die Hauptachse nicht
voll zur Entwicklung, sie verkiimmert, die Internodien sind #ufierst
klein, kaum wahrnehmbar, dann ist der Stengel verkiirzt, und die
Blitter bilden eine Blattrosette, wie beim Wegetritt.
Je nach seiner Lebensdauer teilen wir den Stamm ein in:
A. Stengel oder Krautstengel.
B. Holzstamm.

A. Der Stengel oder Krautstengel hat nur eine einjihrige Lebens-
dauer, er stirbt im Herbst, nachdem die Pflanze gebliiht und Frucht
getragen hat, ab. Er ist meist saftic und von geringer Festigkeit.

Den Stengel der Grasgewichse, wo die Internodien sehr grofy sind,
nennen wir einen Halm.

B. Erstreckt sich die Lebensdauer des Stengels auf mehrere oder
viele Jahre, so heifit er Holzstamm, kurzweg Stamm. Er ist innen
holzig und meist sehr verzweigt, wie bei den Waldbdumen. Seltener
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ist er unveristelt, einfach, wie bei den Palmen. Tritt die Verzweigung
erst in einer gewissen Hohe ein, nennen wir die Pflanze einen Baum,
dagegen einen Strauch, wenn sie sich sofort ither dem Boden verzweigt.

Zwischen Krautgewiichs und Holzgewichs stehen die Halbstrducher
z. B. Heidelbeere und Quendel. Hier verholzt der untere Teil des
Stengels, er ist ausdauernd, wihrend der obere krautartige alle Jahre
abstirbt.

Stengel und Stamm konnen verschiedene Richtungen einnehmen,
ihre Art der Verzweigung ist mannigfaltig, ebenso auch die Form ihrer
Querschnitte.

I Der Richtung nach konnen Stengel und Stamm sein:

a) aufrecht, wenn sie kerzengerade in die Hohe gehen,

b) aufsteigend, wenn sie erst am Boden hinkriechen und sich dann

nach oben richten,

c) windend, wenn sie sich an festen Stiitzen spiralig emporwinden,

wie der Stengel der Bohne und des Hopfens.
II. Besondere Formen der Veristelung sind:

a) sparrig, wenn die Aste wie bei der Eiche starr auseinander

weichen,

b) gedrungen, wenn sie dicht zusammengedringt stehen.

III. Der Querschnitt kann sein:

a) rund,

b) drei- oder vierkantig,

c) gerieft, dann zeigt die Aufienseite weniger tief gehende Liings-

striche,

d) gefurcht, dann sind die Lingsstriche tiefer.

Mitunter erleiden die Achsenorgane bedeutende Verinderungen und
so entstehen 1. Dornen.

2. Stammranken.
3. Ausléufer.
4. unterirdische Achsenorgane.

1. Verkiimmern die Verzweigungen und verwandeln sich in spitze,
harte Korper, die dazu dienen, die Pflanzen vor den Angriffen von
Weidetieren und anderen Pflanzenfressern zu schiitzen, so entstehen die
Dornen. Sie diirfen aber nicht verwechselt werden mit den dem
gleichen Zwecke dienenden Stacheln, die keine Stengelgebilde sind,
sondern Gebilde der #ufieren Hautschicht, und die sich leicht abziehen’
lassen.

2. Oft wird die Verzweigung fadenférmig, sie bildet dann die
Stammranke, die sich spiralig um fremde Korper herumwindet, um die
Pflanze aufrecht zu halten oder sie emporzuziehen und ihr so mehr
Luftzutritt zu verschaffen. Ahnliche Organe sind die Blattranken bei
der Erbse und Wicke, wo die Blattstiele zu einer Blattranke umgebildet
sind. (Siehe Fig. 31.)

4*
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3. Sind die Verzweigungen dtinn und kriechen entweder dicht
iiber der Erde oder unter der Erde hin, nennen wir sie Ausliufer. Die
iiber der Erde hinkriechenden Ausldufer schlagen an den Beriithrungs-
stellen der Erde Wurzeln, und es entstehen neue Pflanzen, die sich
nach einiger Zeit von der Mutterpflanze loslosen. Sie tragen so zur
Vermehrung der Pflanze bei.

4. Verschiedene unterirdische Achsenorgane wurden friiher filschlich
zu den Wurzeln gezéhlt. Der Sprachgebrauch tut dies mitunter heute

noch, da sie sich von den oberirdi-
schen Achsenorganen sehr unter-
scheiden und wurzelidhnliche Gebilde
darstellen. Es sind dies
a) Wurzelsticke.
b) Knollen.
¢) Zwiebeln.
d) Zwiebelknollen.
Fig. 22. Alle diese Organe speichern
Wurzels_tock des Gottesgnadenkrautg (Gratiola Na,hrungsstoffe in sich a,u_f’ die die
officinalis), a b Wurzelstock, b Terminalknospe, . .
e der aus der Erde hervorbrechende Stamm, Pflanze spiter verbraucht. Sie un-
4 Niederblatt. terscheiden sich von den Wurzeln
dadurch, dafl sie Blitter, wenn auch nur sogenannte Nieder- oder
Schuppenblitter und Knospen tragen, wihrend ihnen die Wurzelhaube

fehlt.

Fig. 23. Wurzelstock (Rhizom) der Sandsegge (Carex arenaria).

sammen. Gewdhnlich stirbt diese spiter ab, und das Rhizom ist dann
durch Nebenwurzeln im Erdboden befestigt. Es trigt an seiner Spitze
eine Knospe, die sich nach oben zu neuem Stengel entfaltet, wiichst
iiber diesen hinaus im Erdboden weiter, treibt wiederum eine Knospe
und daraus einen Stengel, und nun stirbt das hintere Ende des Rhizoms
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fast in demselben Mafie ab, wie es sich vorn weiter entwickelt.

53

So

wandert die Pflanze langsam vorwirts und gelangt in Boden, dem sie

die Nahrungsstoffe noch nicht entzogen hat.

Die Schuppenblitter ver-

schwinden gewohnlich und hinterlassen nur Wiilste und Ringe, aus

denen sich die Nebenwurzeln entwickeln.

b) Knollen (Tuber, tubera)
sind einjdhrige unterirdische ver-
dickte Stengelgebilde, die eine
oder mehrere Knospen oder
Augen tragen. Sie sind wie die
Kartotfel aus unterirdischen Aus-
ldufern und deren Verzweigun-
gen durch Verdickung entstan-
den und sorgen fir die Ver-
mehrung der Pflanzen. Diese
sterben im Herbst ab, und aus
den Knollen entwickeln sich im
néchsten Frithjahr, je nach der

(Fig. 22—23)

Fig. 24.
Knollen der Kartoffelpflanze (Solanum tuberosum).

Anzahl der vorhandenen Knospen, eine oder mehrere neue Pflanzen,
denen die Knolle als Nahrung dient, und die wieder neue Knollen treiben.

(Fig. 24.)
¢) Die Zwiebel (Bulbus, bulbi) ist ein einjihriges
unterirdisches Stengelorgan und zwar eine unterirdi-
sche, fleischige Knospe. Sie besteht aus dem teller-
oder scheibenftjrinig verkiirzten Achsenorgan, dem
sogenannten Zwiebel-
boden oder Zwiebel-
kuchen, an dessen Un-
terseite sich Neben-
wurzeln befinden, da
sich die Zwiebel im Ge-
gensatz zur oberirdi-
schen Knospe selbst er-
ndhren mufi. Auf *der
Oberseite sind dicht ge-

dréingt fleischig gewor-
Knollzwiebeln von Colchicum autumnale.

dene Schuppenblitter
a zum Teil von dem braunen Tegment _, pp 0
befreit, b Querdurchschnitt, ¢ die zur die sogenannten Zwie-

neuen Knollzwiebel anwachsende Achse. belschalen angeor dne t,
worin Nahrungsstoffe aufgespeichert sind, und deren
dufere trocken und hiutig geworden sind, um die
Zwiebel vor dem Anfressen durch Insektenlarven
und andere Bodentiere zu schiitzen. Zwischen den
Schuppenblittern wachsen kleine neue Knospen her-

Fig. 26.
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Fig. 25.
Langsschnitt einer schali-
gen Zwiebel. 1 Zwiebel-
boden, v Terminalknospe,
b Brutzwiebeln, t Hiute,
r Nebenwurzeln.

Fig. 27.
Knollzwiebel des Safrans
(Crocus sativus) imHghen-
durchschnitt, iiber dem
Zwiebelboden die Brut-

zwiebeln,
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an, die Brutzwiebeln, die zu selbstéindigen Zwiebeln werden und so fiir
die dltere Zwiebel, die allmihlich eintrocknet, FErsatz schaffen. (Fig. 25.)

d) Knollzwiebel (Bulbotuber, bulbotubera) ist eine Zwiebel mit
fleischig verdicktem Zwiebelboden, der nur mit einer oder wenigen
Héuten umhiillt ist. (Fig. 26—27.)

Das Blaftt.

‘Wir haben verschiedene Arten der Blitter zu unterscheiden:
A. Keimblitter, auch Samenblitter, Samenlappen, Kotyledonen
genannt.
Niederblitter oder Schuppenblitter.
Laubblitter oder kurzweg Blitter genannt.
Hochblitter oder Brakteen.
. Bliitenblitter.

A. Keimblitter (Cotyledo, cotyledones) sind die ersten beim Keimen
eines Pflinzchens erscheinenden Blitter. Sie sind schon im Samen vor-
handen, bleich und infolge der Aufspeicherung von Nahrungsstoff fiir
das heranwachsende Pflinzchen hiufig fleischig. Sie treten bei den
Samen entweder einzeln auf, wie bei den Einkeimblittern oder Monoko-
tyledonen oder zu zweien, bei den Dikotyledonen, (Fig. 71 u. 72) oder
gar zu mehreren in Form eines Quirles wie bei den Nadelhdlzern, den
Koniferen.

B. Niederblitter oder Schuppen (Squama, squamae) sind meist bleich
oder briunlich und nicht griin gefirbt. Von einfachem Bau, weisen sie
nicht wie die Laubblitter hervortretende Nerven oder Rippen auf, und
kommen sowohl unterirdisch z. B. bei den Wurzelstécken, als auch ober-
irdisch z. B. bei den Knospen vor. Sie sitzen breit am Stengel, dienen
entweder als Schutzdecke gegen die Witterung wie bei den Knospen
oder als Schutz gegen Insektenfral wie bei den Zwiebeln oder auch
als Aufspeicherungsort fiir Nahrungsstoffe.

C. Laubblitter (Folium, folia) sind die eigentlichen, schlechtweg
Blitter genannten Blattorgane. Sie stellen die oberirdischen, meist flach
ausgebreiteten und groftenteils durch Chlorophyll griin gefirbten Er-
nihrungsorgane der Pilanzen dar, durch die sie vermittels feiner Poren
gasformige Nahrung aus der Luft, besonders Kohlensiure aufnehmen.
Der Kohlensiure entziehen sie bei Gegenwart von Sonnenlicht den
Kohlenstoff, den sie zum Aufbau der Organe verwenden, wihrend sie
den iiberfliissigen Sauerstoff wieder abscheiden. Auf dieser Eigentiim-
lichkeit beruht die grofle Wichtigkeit der Pflanzenwelt im Haushalte
der Natur. Sie verbrauchen die von den Tieren ausgeatmete Kohlen-
siure und fiihren dafiir diesen neue Mengen von Sauerstoff zu. Ohne
diese Wechselwirkung wiirde die atmosphirische Luft nach und nach
derart mit Kohlensiure bereichert werden, dafi dadurch das Leben der
Tierwelt zur Unmdoglichkeit wiirde. Diese Verarbeitung der Kohlen-

Yo
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siure, die Assimilation des Kohlenstoffs, ist mit einer bestindigen Ver-
dunstung von Wasser verbunden, die desto mehr stattfindet, je hoher
die Temperatur, je trockner die Luft ist. Der entstehende Wasserverlust
wird jedoch bestindig ersetzt, indem die Wurzel fort und fort Feuchtig-
keit und darin gelost Nihrstoffe aufnimmt, und diese bis in die Blitter
geleitet werden.

Wird also durch die Blitter eine grofie Menge Sauerstoff der Luft
zugefithrt, so wird anderseits aber von allen Teilen der Pflanze und
zu jeder Zeit aus der Luft auch Sauerstoff aufgenommen und Kohlen-
siure ausgeatmet. Diese Atmung der Pflanze, ohne die ein Leben der
Pflanze nicht moglich ist, findet jedoch in bedeutend geringerem Mafie
statt, als die Verarbeitung der Kohlensdure durch die Blitter,

Sind an der Pflanze die Blitter in griofierer Anzahl vorhanden, so
sind sie nur klein, wenn aber in geringerer Menge, so nimmt die Grofie
entsprechend zu. Meistens sind sie flach ausgebreitet, da sie auf viel
Licht und Luft angewiesen sind, manchmal jedoch wie
bei den Nadelholzern prismatisch oder wie bei den
Zwiebeln zylindrisch.

Das Blatt scheidet sich meist in 3 Teile (Fig. 28)

1. Die‘ Blattscheide.
2. Den Blattstiel.
3. Die Blattfliche.

Es sind aber nicht immer alle drei Teile vorhan-
den. Hiufig fehlt die Blattscheide oder auch der
Blattstiel.

1. Die Blattscheide hat oft die Form einer Tute
wie bei den Knoterichgewichsen oder sie macht sich
bemerkbar durch bleiche, braune oder griine kleine .
Auszweigungen, Nebenblitter wie bei der Rose, die Laul,hf;tgt' (%%ﬁum)_
manchmal abfallen, sobald sich die Blitter voll ent- 5B Blatticke, st Batt
wickelt haben.

2. Der Blattstiel kann rund, kantig oder zweischneidig sein. Fehlt
er iiberhaupt, heifit das Blatt sitzend.

3. Die Blattfliche teilt sich in zwei Seiten, eine Ober- oder Riicken-
seite und eine Unter- oder Bauchseite. Sie hat einen Blattgrund, diesem
entgegengesetzt die Blattspitze und ferner einen Blattrand. Sie wird
von Blattnerven oder Blattrippen durchzogen, die an der Unterseite
deutlich hervortreten. Bei sitzenden Blittern laufen die Nerven unter
sich parallel, bei gestielten entsendet ein Hauptnerv unter verschiedenen
Winkeln Aste.

Die Blitter weisen eine duflerst grofie Verschiedenheit in der Ge-
stalt auf. Um diese kennen zu lernen, miissen sie von vielerlei Gesichts-
punkten betrachtet werden und zwar:
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Die Blattform.

Die Konsistenz.

Die Anheftung, die Insertion.
Die Stellung des Blattes.

. Dle Blattform zeigt viele Mannigfaltigkeiten.

Sie dutlert diese Verschiedenheiten:
1. in der Blatteilung,

beim Umfange,

beim Blattgrunde,

an der Blattspitze,

am Rande,

in der Nervatur.

‘:’39"':"93.1\-"

e

I1. Hmsmhthch der Blatteilung ist das Blatt Handfbroipes Blatt,

entweder einfach oder zusammengesetzt.

Einfach nennen wir es, wenn die Blattfliche ein zusammen-
hiingendes Ganze darstellt. (Fig. 28.)

Zusammengesetzt, wenn die Blattfliche aus vollig getrennten
Teilbliattchen besteht, deren Blattstielchen einer gemeinsamen Blatt-
spindel entspringen. Der Zweck solcher Teilung ist, die Blitter
vor dem Zerreilen durch Wind und Regen zu bewahren, ander-
seits aber auch, um an tiefer stehende Blitter Licht und Luft ge-
langen zu lassen. (Fig. 29—35.)

Fig. 30. Fig. 31

Einfach und paarig gefiedertes sechspaariges Blatt Unpaarig gefiedertes Blatt von Lathyrus
(Sennesblitter) von Cassia angustifoha. p Fieder- silvestris, Endfieder zu einer Ranke me-
blittchen, r Blattspindel, s Nebenblittchen. tamorphosiert (umgewandelt).

Das einfache Blatt kann folgende Formen zeigen, es ist:
a) ungeteilt, es hat keine tiefer gehenden Einschnitte,
b) lappig oder gelappt, es sind Einschnitte vorhanden, sie gehen
aber nicht bis zur Mitte der Blattfliche,
c) spaltig oder gespalten, die Einschnitte reichen bis zur Mitte,
d) teilig oder geteilt, die Kinschnitte gehen noch tiefer.
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Das zusammengesetzte Blatt kann sein:
a) handformig, es entspringen einem Punkte 3, 5 oder 7 Teil-
blittchen, die strahlenformig auseinandergehen, (Fig. 29),

Fig. 32 Fig. 33.
Doppeltgefiedertes Blatt. Unpaarig, doppeltgefiedertes Blatt.

b) gefiedert oder fiederférmig, die einzelnen Blattchen, die Fieder-
blittchen stehen an den Seiten der Blattspindel. Trigt die
Spitze der Blattspindel ein Blatt, heifit das gefiederte Blatt
unpaarig gefiedert, im andern Fall paarig gefiedert. (Fig. 30
bis 31 bezw. 33.) Uberragt das Blittchen an der Spitze die

. TFig. 34. Fig. 35.
Unpaarig, dreifach gefiedertes Blatt. Unpaarig, vierfach gefiedertes Blatt.

iibrigen an Gréfle, nennen wir es leierférmig gefiedert. Sind
die Fiederblidtter abwechselnd grofier oder kleiner, wie bei der
Kartoffelpflanze, haben wir ein unterbrochen gefiedertes Blatt.
Teilen sich die einzelnen Fiederblittchen nochmals fiederformig,
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so heifit das Blatt doppelt gefiedert (Fig. 32, 33), bei weiterer
Fiederteilung dreifachgefiedert, bezw. vierfachgefiedert. (Fig. 34
bis 35.) '
I 2. Der Umfang weist hauptséchlich folgende Formen auf (Fig. 36—37):

a) kreisrund,

b) oval, das Blatt ist einhalbmal linger als breit,

c) eiformig, das ovale Blatt ist am Grunde breiter,

d) verkehrt eiférmig, das ovale Blatt ist an der Spitze breiter,

e) lanzettlich, das Blatt ist 4 bis 5 mal linger als breit,

f) lineal, es ist lang und schmal,

g) spatelformig, bei breiter Spitze wird das Blatt plotzlich nach

dem Grunde zu schmal,

h) keilformig.

at 1 2
Fig. 36 a. Fig. 36 b
1. kreisrundes, 3. ovales, 6.|langlxches,7 lanzettllchcs,
2. elliptisches Blatt, 4. eif5rmiges, 8. lineales, 9. spatelformlges
5. verkehrt eiférmiges Blatt, Blatt.

Al

10 11 12 15

10. keilférmiges, 11. pfnemenformxges, 12 rautenformiges, 13. deltaformiges
(dem griechischen Delta A dhnlich), 14. spieBformiges, 15. pfeilformiges Blatt.

I3. Der Blattgrund kann sein:

a) abgerundet, (Fig. 36, 4),

b) herzformig, wenn er herzférmig ausgebuchtet ist,

¢) nierenformig, wenn die Ausbuchtung tief eingeschnitten ist,

d) pfeilférmig, wenn die Lappen des Grundes spitz nach hinten
zu gerichtet sind, (Fig. 37, 15)

e) ungleichhilftig, wenn die eine Seite des Blattes mehr ausge-
bildet ist als die andere, wie es hiufig geschieht, um ein
anderes Blatt nicht zu bedecken und so das Licht abzuschneiden.

1 4. Die Blattspitze kann sein:
a) abgerundet, (Fig. 36, 5),
b) spitz, wenn die Seitenrinder allmihlich spitz zulaufen, Fig. 36, 7),
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c) zugespitzt, wenn die Spitze scharf abgesetzt ist.

d) ausgerandet, wenn die Spitze etwas ausgebuchtet ist,

e) verkehrt herzformig, wenn die Ausbuchtung grofier ist,

1) stachelspitzig, wenn es ein Stachelspitzchen an der an und fiir
sich stumpfen Spitze trigt.

I5. Der Blattrand kann sein: (Fig. 38.)
a) ganzrandig, ohne jeden Einschnitt,
b) gezéhnt, und zwar fein und grob, das Blatt ist mit geradeaus
gehenden spitzen Vorspriingen versehen,
c) gesigt, fein, grob oder doppelt, die spitzen Vorspriinge, die
Zihne, sind nach vorwirts, der Blattspitze zu gerichtet,
d) gekerbt, das Blatt hat stumpfe, bogige
Vorspriinge,
e) buchtig, es zeigt abgerundete nach innen
gehende Einschnitte.
16. Die Veristelung der Nervatur kann sein:
a) handnervig, am Grunde des Blattes treten

AA—:M‘\
W
zugleich 3, 5 oder 7 Hauptnerven in die
Blattfliche ein, M 278
P
YN~

b) fufinervig, nach rechts und links geht vom
Grunde aus je ein Hauptnerv ab, wovon
sich nach der Spitze zu Seitennerven ab-
zweigen,

c) fiedernervig, es durchzieht ein Hauptnerv
die Mitte des Blattes und entsendet nach
den Seiten Nebennerven.

II. Auch die Konsistenz des Blattes zeigt Unter- m .
schiede, sie ist:
. . e . - Fig. 38.
a) krautig, wenn die Blitter nur eine ein- , gesbet, ¥ fein, 2. grob,
15hri 3. doppelt.
jihrige Lebensdauer haben und zum Herbst gositme, 1. foin, 2. grob,
absterben, 3. doppelt,
. . . " ¢ gebuchtut,
b) lederartig, wenn sie den Winter iiberdauern, d suszeschweift,

mit Entfaltung der neuen Blitter im niichsten ® Bekorbt 1 grob, . doppelt
Friihjahr abfallen, oder wenn sie mehrere Jahre ausdauern, wie
die Nadeln der Nadelholzer, die bis zu 12 Jahre alt werden,
¢) dickfleischig-saftig,
d) manche Blitter verholzen, sie werden zu Blattdornen.
OI. In bezug auf die Anheftung, die Insertion, ergeben sich die Formen:

1. Das Blatt ist gestielt. Der Blattstiel sitzt gewthnlich in der
Mitte des Blattgrundes. Seltener in der Mitte der Blattfliche,
in diesem Fall heifit das Blatt schildférmig.

2. Das Blatt ist nicht gestielt, es ist sitzend, die Blattfliche be-
findet sich unmittelbar am Stengel.- Es heifit:

1
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a) stengelumfassend, wenn der Blattgrund mehr oder weniger
um den Stengel herumgreift, ohne jedoch zusammenzuwachsen.
(Fig. 39, 1),

b) durchwachsen, wenn der Blattgrund um den Stengel herum-
greift und zusammenwichst. Ein durchwachsenes Blatt darf
nicht mit zusammengewachsenen Blittern verwechselt wer-
den, wo zwei auf gleicher Hohe stehende Blitter mit dem
Blattgrund zusammengewachsen sind. (Fig. 39, 5 und 4),

¢) herablaufend, wenn sich der Blattgrund mehr oder weniger
am Stengel herabzieht. (Fig. 39, 2.)

Fig. 39.
1. stengelumfassendes, 2. herablaufendes, 3. schwertfdrmiges, 4. zusammengewachsene Blitter,
5. durchwachsenes, 6. ringsumgeldstes Blatt.

IV. Die Stellung des Blattes ist:
a) gegenstindig, wenn zwei Blitter in gleicher Héhe einander
gegeniiberstehen. (Fig. 32),

b) quirlstindig, oder wirtelférmig, wenn 3, 4 oder mehr Blitter

in gleicher Hohe um den Stengel herum entspringen,

¢) biischelig, wenn 2, 3 oder mehr Blitter aus einem Punkte

kommen, wie die Nadeln der Lirche,

d) wechselstindig, wenn die Blitter in ungleicher Hohe entspringen,

aber alle durch eine gezogene Spirale getroffen werden konnen,

e) zerstreut, wenn sie scheinbar ohne besondere Anordnung um

den Stengel herum angeheftet sind. In Wirklichkeit wiederholt
sich innerhalb eines gewissen Raumes dieselbe Anordnung, so-
daf} eine Unregelmifligkeit nicht vorhanden ist,

f) dachziegelig, wenn die Blitter wie die Ziegel eines Daches iiber-

einanderfassen.

D. Hochblitter, Brakteen (Bractea, bracteae) gehdren dem bliiten-
tragenden Teil des Stengels an. Sie sind gewdhnlich kleiner als die
Laubblidtter und weichen auch in der Farbe hiufig von diesen ab. Thr
Zweck ist, der Bliite Schutz zu verleihen, die Insekten zur Ubertragung
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des Bliitenstaubes anzulocken, oder sie bilden fiir die
reife Frucht mit den Samen einen Flugapparat, um
die Friichte langsam zu Boden zu geleiten und hier-
bei die Samen recht weit auseinander zu verstreuen.
(Fig. 40.) Die Hochblitter treten entweder einzeln
oder zu mehreren auf. Hiufig sind sie zu einer Bliiten-
hiille zusammengewachsen oder sie bilden eine Bliiten-
scheide.

E. Bliitenblidtter. Es sind Blitter, die zwecks
Fortpflanzung der Pflanze eine Verdnderung, eine Um-
gestaltung erfahren haben, an denen aber die einzelnen
Teile des Blattes noch mehr oder weniger erkennbar
sind, und die in ihrer Gesamtheit die Bliite darstellen.
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Fig. 42.
Schematische Darstellung einer
Ranunkelblute mit fingierter
Verlingerung der Blumenachse.
A Fruchtblitter, B Staubblitter,
C Blumenblitter, D Kelchblitter,
f Staubfaden, g Staubbeutel,
i Honigbehilter an den Blumen-

blattern.

Fig. 40.
Bliitenstand der Linde.
¢ Hochblatt, b gemein-
schaftlicher Bliitenstiel,

Die Bliite a Bliitenstielchen.

Die Bliite ist ein aus umgestalteten Blit-
tern zusammengesetztes Organ, das die Be-
stimmung hat Samen zu bilden, durch die die
Fortpflanzung der Art geschieht. (Fig. 41.) Die
Bliite befindet sich am Ende einer Achse, die ver-
kiirzt ist, und Bliitenachse oder Bliitenboden ge-
nannt wird. Auf diesem Bliitenboden stehen die
umgestalteten Blitter dicht gedringt in Kreisen,
oder seltener in Spiralen. Die i
am vollkommensten ausgebildete
Bliite ist aus folgenden Blattge-
bilden zusammengesetzt:

1. den Kelchblittern,

2. den Blumenblittern,

3. den Staubblittern,

4. den Fruchtblittern, Fig. 41.
(Fig. 42) Bt e B

Alle diese Kreise konnen ein-
fach, doppelt oder vielfach vorhanden sein; hat
die Bliite z. B. doppelt so viel Staubblitter wie
Blumenblitter, so stehen die Staubblitter in zwei
Kreisen. Immer aber ist die Anordnung, dafi
zu #duberst die Kelchblitter, dann die Blumen-
blitter, darauf die Staubblitter und ganz im
Innern die Fruchtblitter stehen. Solche Stellung
heifit unterweibig, da alle Bliitenteile unterhalb
der Fruchtblitter, der weiblichen Geschlechts-
organe, angeordnet sind, indem diese sich in
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der Mitte des gewdlbten Bliitenbodens, also an der héchsten Stelle be-
finden. (Fig 43 a.) Hiufig aber ist der Bliitenboden zu einem ring-
formigen, trichterartigen Wall ausgewachsen, die Fruchtblitter stehen
infolgedessen an der tiefsten Stelle. Man nennt solche Anordnung um-
weibig (Fig. 43 b), wenn die Fruchtblitter frei sind, oberweibig aber,
wenn sie die Hohlung ganz ausfiillen, mit dem Walle verwachsen sind:
(Fig. 43 ¢).

Aufier den vier genannten Teilen kommen hiufig in der Bliite noch
Honigbehilter, Nektarien vor, die einen siifien Saft ausscheiden, der von
den Insekten aufgesucht wird, ein Vorgang, der fiir die Fortpflanzung
oft von grofier Wichtigkeit ist. Diese Nektarien sind nicht als besondere
Teile der Bliite anzusehen, sondern sie entwickeln sich an den Blatt-
gebilden der Bliite, an den Staubblittern, den Fruchtblittern oder an
dem Bliitenboden als Auswiichse, so ist z. B, auch der Sporn am Blumen-
blatt des Veilchens ein Honigbehilter.

Fig. 43 a. Fig. 43 b. Fig. 43 ¢.
Unterweibige Stellung. Umweibige Stellung. Oberweibige Stellung

Anderseits sind nicht immer alle vier Teile in einer Bliite vor-
handen, es konnen einzelne oder mehrere dieser Organe fehlen. Kelch-
blitter und Blumenblitter, die gemeinsam mit Blumenbhiille bezeichnet
werden, beteiligen sich nicht direkt, sondern nur indirekt an der Fort-
pflanzung, sie schiitzen die iibrigen Teile und begiinstigen manchmal
die Fortpflanzung dadurch, daf} sie den Insekten als Stiitzpunkt dienen.
Fehlen diese beiden Kreise, so ist die Bliite nackt. Hiufig trigt die
Bliite anstatt der beiden Kreise nur einen Kreis. Solche Bliitenhiille
heifit Perigon. Ein Perigon hat grofitenteils die Beschaffenheit der
Blumenblitter, es ist blumenkronenartig, wie bei den Lilien.

Am wichtigsten sind die eigentlichen Fortpflanzungsorgane, die
Staubbldtter oder die minnlichen Geschlechtsorgane und die Frucht-
blitter oder die weiblichen Geschlechtsorgane. Sind beide Geschlechts-
organe in einer Bliite vertreten, heifit sie Zwitterbliite. Sind aber nur
weibliche oder nur ménnliche vorhanden, eingeschlechtig oder diklinisch.
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Hat die Bliite nur Staubblitter, ist sie minnlich, dagegen weiblich,
wenn sie nur Fruchtblitter trigt

Sind ménnliche und weibliche Bliiten auf ein und demselben Pflanzen-
individuum vertreten, nennt man die Pflanze einh#usig (monocisch), da-
gegen zweihdusig (didcisch), wenn das eine Pflanzenindividuum nur
minnliche Bliiten trigt, ein zweites, vielleicht in gréBerer Entfernung
wachsendes, nur weibliche. Mitunter entwickelt eine Bliite sowohl
Zwitterbliiten als auch eingeschlech-
tige, man nennt sie vielgeschlechtig
(polygam). (Fig. 44.)

1. Die Kelchblitter, kurzweg
Kelch (calyx, calyces) genannt, sind
gewohnlich derb, klein und von
griiner Farbe, mitunter aber auch
bunt gefirbt, blumenblattartig (co- i
rollinisch), oder, wie bei den Korb- Durchschnitt des Blljiltgea;lst‘ti.ndes einer Komposite.
bliitlern, haarférmig borstig, um g gen;)elasiir;:::mfglic;ir“ ,ﬁlﬁﬁenbﬁdeﬁf Iiullkeslch,h :

. preu ) sche Ran oder Stra
der reifen Frucht als Flugapparat bliiten, b zwitterige Scheibenbliten.
zu dienen. (Fig. 45.)

Entweder besteht der Kelch aus nicht unter sich verwachsenen
Kelchblittern, er ist frei, nicht verwachsen, mehrblittrig, oder diese
sind zu einer Rdhre zusammengewachsen, die oben in den Saum, d. h.
in so viele Zipfel gespalten ist, als urspriinglich Kelchbléitter da waren.
Sind die Zipfel des Saumes gleich grofi, heifit der Kelch regelmifiig,
dagegen unregelmiflig, wenn sie ungleich grofy sind.

2. Die Blumenblitter, kurzweg Blumenkrone (Corolla,
corollae) genannt, liegen zunichst den Kelchblittern, sind
von zarter Beschaffenheit, entweder weifl oder verschieden
gefirbt. Gleich den Kelchblittern sind sie entweder nicht
verwachsen, oder sie sind unter sich verwachsen. Im
ersten Falle gliedern sie sich hiufig deutlich in den Blatt-
stiel und die Blattspreite, indem sich der untere Teil
plotzlich verschmilert, er heifit Nagel, der breitere Teil
Platte. Im iibrigen kénnen die Blumenblitter alle Formen
haben, die wir bei den Laubblidttern unterschieden haben.

Bei Verwachsung der Blumenblitter ist die Blumen- , haarft‘(;%{n?;bnrsti-
krone entweder regelmifiig nach allen Richtungen hin & §;§§g;ﬁ‘§;§°m
gleichmiflig ausgebildet oder sie ist unregelmifiig.

Die regelmifiige Blumenkrone kann sein: rohrig, glockig, trichter-
formig, tellerformig.

Die unregelmifiige: zweilippig, weun einer Oberlippe eine Unter-

lippe gegeniibersteht,
maskiert, wenn bei einer zweilippigen Blumenkrone die
entstandene Offnung, der Rachen, geschlossen ist,
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schmetterlingsformig, wenn die Blumenkrone aus fiinf Blu-
menblidttern besteht, einem oberen, der Fahne, zwei seit-
lichen, den Fliigeln und zwei unteren, die zu einem Schiff-
chen verbunden sind.

Mitunter bildet sich an der Blumenkrone durch Auswiichse an den
Blumenblittern eine Nebenkrone, wie bei den Narzissen, die dazu dient,
Schidigungen durch starken Regen abzuschwichen.

3. Die Staubblitter, Staubgefifie (Stamen, stamina) stellen die
minnlichen Geschlechtsorgane dar. Sie bestehen aus einem stielartigen
Triager, dem Staubfaden, der dem Blattstiel entspricht, und einem ver-
breiterten Teil, dem Staubbeutel oder der Anthere, beim Laubblatt die
Blattfliche. Der Staubbeutel, der wesentlichste Teil, setzt sich aus
zwei Hilften zusammen, worin die Pollensicke, fiir gewshnlich je zwei,
mit dem befruchtenden Bliitenstaub, dem Pollen, eingebettet liegen.
Die Hilften der Anthere werden durch ein Mittelband, Konnektiv, den
obersten Teil des Staubfadens, mitein-
ander verbunden. (Fig. 46.) Sie sprin-
gen auf und der Pollen wird verstiubt.

Der Pollen, meist mikroskopisch kleine
Kérner, birgt in doppelter Umhéutung
den Befruchtungsstoff. Die innere Haut
ragt hiufig warzenartig aus der dufleren
I hervor.

':l' Die Staubblitter sind entweder
|

nicht untereinander verwachsen, frei,
Fig, 46. oder sie sind verwachsen, und zwar __
Staubblatt. konnen die Staubfiden zu einer einzi- Fruchtblatt von Lilium Marta-
ojStaub- gen Rohre oder zu zwei und mehr Biin- g,‘:“mfbgﬁcﬁggﬁfﬁﬁ},ﬁcﬁ,ﬁ@’
deln sich zusammenschliefien, dann blei-
ben die Antheren gewdhnlich frei, anderseits konnen aber auch die
Antheren verwachsen und die Staubfiden bleiben frei.

4. Die Fruchtblitter, auch Karpellblitter, Stempel, Pistill genannt,
stellen das weibliche Geschlechtsorgan dar. Sie wachsen mit den
Rindern zu einem Gehiiuse zusammen, zu einem Fruchtknoten. Die
Verwachsungsstelle heifit Bauchnaht, die Mittelrippe des Blattes Riicken-
naht. In dem Gehduse befinden sich die Samenanlagen oder Samen-
knospen durch einen Samenstrang an einer Samenleiste, einer Verdickung
der Fruchtknotenwand oder einer inneren Scheidewand befestigt. Durch
Auswachsen der Spitze des Fruchtblattes bildet sich der Gritfel, der die
Narbe trigt. So besteht ein Fruchtblatt also aus dem Fruchtknoten,
dem Griffel und der Narbe. (Fig. 47.) In einer Bliite kann entweder
nur ein Fruchtblatt vorhanden sein oder deren mehrere, die entweder
alle zu einem oder zu soviel Fruchtknoten verwachsen wie Frucht-
blitter da sind.
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Der Fruchtknoten ist hohl. Er ist entweder einficherig, oder da-
durch, daf} die Rinder der verschiedenen Fruchtblitter nach innen
wachsen, durch Zwischenwiinde getrennt, mehrficherig. (Fig. 48.)
Die Samenknospen kinnen zu vielen vorhanden sein oder nur
einzeln. Sie bestehen aus zwei Hiillen, die nicht ganz ge-
schlossen sind, sondern einen Keimmund offen lassen, um die

Befruchtung zu ermdglichen, und einem Kern-
gewebe (Endosperm), worin sich der Embryo-
sack mit dem Pflanzenei befindet. Je nach
der Lage des Keimmundes nennt man die
Samenknospe gerade, umgewendet oder ge-

krimmt.

Der Griffel (Stylus, styli) bildet die Fortsetzung

Fig. 48.
der Fruchtknotenhdhlung. Er ist entweder Mebrficheriger Frucht-

hohl oder mit einem lockeren Gewebe gefiillt,

knoten.

das bei der Befruchtung sehr leicht durchbrochen werden kann.
Hiufig langgestreckt, fehlt er mitunter oder macht sich wie
beim Mohn nur durch eine Einschniirung erkennbar. Die Narbe

heifit dann sitzend. (Fig. 57.)

Die Narbe (Stigma, stigmata) nennt man
das oberste Ende des Fruchtblattes. Sie
ist mit sehr vielen feinen Erhabenheiten
und Haaren besetzt und sondert eine
klebrige Fliissigkeit ab, um den Bliiten-
staub festzuhalten und das Auswachsen
der Pollenschliuche zu veranlassen.
Thre Form weist viele Verschiedenheiten
auf z. B. ist sie rund, scheibenformig,
pinselférmig, rohrenformig, sogar blu-
menblattartig. (Iig. 49.)

Die Bliite kann sitzend sein oder gestielt.
Man nennt sie gipfelstindig (terminalis), wenn
sie sich am Ende des Pflanzenstengels oder
eines Zweiges befindet, dagegen winkelstéindig, 1. Narbe 1%, mal vergr. 2. Narbe

Fig. 49.
Narbe von Crocus sativus (Safran).

4fach vergr. 3. Kin Stiick des Nar-

wenn sie aus dem Winkel kommt, den das Blatt benrandes’ mit FErhabenheiten be-
mit dem Stengel bildet.
Entweder tritt sie einzeln auf oder zu mehreren, zu einem Bliiten-

stande vereinigt.

setzt, 120fach vergr.

Diese Bliitenstinde weisen mannigfache Formen auf,

die in zwei Abteilungen gruppiert werden kinnen:

I.

II.

traubige Bliitenstéinde:

Die Hauptachse trigt meist keine Endbliite, wichst deshalb
unbegrenzt fort und erzeugt seitlich Nebenachsen.

trugdoldige Bliitenstéinde:

Die Hauptachse trigt eine Endbliite. Unter der Endbliite zweigen
Buchheister 1 9 Aufl 5

o]
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sich ein oder mehrere Seitensprosse ab, die gleichfalls mit einer
Endbliite abschliefien.

1. Die traubigen Bliitenstdnde teilen wir wieder ein:

1.

einfache, wo die Seitenachse, ohne sich zu verzweigen, sofort

eine Bliite trigt, (Fig. b0)
zusammengesetzte, wo die Seitenachsen sich nochmals verzweigen

und erst dann eine Bliite treiben. (Fig. 51.)

ie T

Fig 50.
Formen der Bliitenstinde. a Ahre, b Kolben, ¢ Traube, d Kopfchen, e Dolde.

A
N N N N N

T 1. Einfach traubige Bliitenstéinde sind: a) die Ahre, b) der Kolben,

¢) die Traube. Bei ihnen ist die Hauptachse, die Spindel ver-
langert.
a) Bei der Ahre sitzen ungestielte Bliiten an einer diinnen

Spindel (Spica) ﬁ

Zusammengesetzte Dolde. Trugdolda

b
a Schraubel b Wickel

b) Ein Kolben ist eine Ahre mit verdickter Spindel (Spadix).

¢) Bei einer Traube ist die Spindel diinn, die Bliiten sind ge-
stielt (Racemus).

Einfach traubige Bliitenstéinde mit verkiirzter Spindel sind: a) das.

Kopfchen, b) die Dolde.

a) Beim Kopfchen (Capitulum) sitzen auf verkiirzter, kugliger,
scheibenformiger oder napfférmiger Spindel nicht gestielte
Bliiten dicht beieinander. Mitunter wird das ganze Kopfchen
von einem Hiillkelch aus Hochblittern umgeben, dafl der
Bliitenstand wie eine einzige Bliite aussieht z. B. bei der

Kamille.
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b) Bei der Dolde (Umbella) entspringt an der verkiirzten Spindel,
die gewdhnlich keine Endbliite trigt, eine Anzahl langge-
stielter Bliiten.

I 2. Zusammengesetzte traubige Bliitenstinde sind:

a) Die zusammengesetzte Dolde.

b) Die zusammengesetzte Ahre.

Die zusammengesetzte Dolde entsteht dadurch, dafl sich die
Zweige der Dolde nochmals doldig abzweigen. Diese Art der
Dolde kommt h#ufiger vor, als die einfache Dolde. Es ist
die Form der Doldenpflanzen (Umbelliferen). Bildet die ein-
tache Ahre in Verzweigungen nochmals Ahren, ergibt dies
eine zusammengesetzte Ahre.

II. Die trugdoldigen Bliitenstinde unterscheiden wir in;

1. solche ohne Scheinachse a) die Trugdolde, b) das Dichasium,
2. solche mit Scheinachse a) Schraubel, b) Wickel.

II 1. a) Von einer mehrgliedrigen Trugdolde sprechen wir, wenn unter-
halb der Endbliite der Hauptachse drei oder mehr unter sich
gleiche Nebenachsen entstehen. Dieser Bliitenstand ist von
der echten zusammengesetzten Dolde dadurch zu unterschei-
den, dafl bei der echten Dolde die randstéindigen Bliiten
schon verbliiht sind, wenn die inneren erst aufblithen, wéhrend
es bei der Trugdolde gerade umgekehrt ist.

II 1. b) Entspringen unterhalb der Endbliite zwei gleichkriiftige Seiten-
achsen auf gleicher Hohe, nennen wir den Bliitenstand ein
Dichasium oder zweigliedrige Trugdolde. (Fig. 52.)

2. Bei trugdoldigen Bliitenstinden mit Scheinachsen entsteht stets
nur eine Seitenachse. (Geschieht dies immer auf derselben
Seite, heifit der Bliitenstand Schraubel, wenn aber abwechselnd
auf der entgegengesetzten Seite, nennt man ihn Wickel. (Fig. 53.)

Frucht.

Zwischen Bliite und Frucht liegt der Vorgang der Befruchtung des
weiblichen Geschlechtsorgans, da erst hierdurch die Fortpflanzung mog-
lich wird. Die Befruchtung geschieht dadurch, daf3 der Pollen auf die
Narbe gelangt. Bei vielen Zwitterbliiten fillt der Pollen auf die Narbe
derselben Bliite, bei andern aber tritt Fremdbestiubung ein d. h. der
Pollen der Bliite wird durch den Wind, das Wasser oder Insekten auf
die Narbe einer andern Bliite iibertragen. Fremdbestiubung ist in
vielen Fillen unbedingt erforderlich, da der Pollen derselben Bliite hier
nicht befruchtend wirkt. In andern Fillen wieder wirkt sie kriftiger
als die Bestdubung durch den Pollen derselben Bliite. In solchen Bliiten
sind Einrichtungen geschaffen, um Selbstbestiubung zu verhindern, sie
aber noch zu ermoglichen, wenn Fremdbestiubung ausbleibt. Auch die

¥
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Trennung der eingeschlechtigen, der einhiusigen und zweihdusigen be-
zweckt, Fremdbestdubung herbeizufiihren.

Um Insekten zur ijertragung des Pollens anzulocken, dienen die
Farbe der Blumenblitter, der Geruch, der Honig. Auch die Lage des
Honigs ist von besonderem Wert fiir die Befruchtung, ebenso der Bau
der Bliiten, der es mitunter nur bestimmten Insektengattungen gestattet,
den Honig herauszuholen, z. B. den Schmetterlingen mit den langen
Riisseln. Wie die Ubertragung des Pollens durch Insekten stattfinden

kann, soll am Osterluzei erkannt werden. Bei

der Osterluzeibliite ist die Narbe friiher reif als

der Pollen. Die Insekten kriechen durch die

Rohre des Perigons, die mit abwirts gerichteten

Haaren bekleidet ist, ungehindert ein, streifen

den mitgebrachten Pollen auf die Narbe ab,

konnen aber nicht wieder hinaus, da die abwirts

geneigten Haare den Austritt verwehren und sich

nicht wie beim Einkriechen zur Seite dringen

lassen. Die Narbe klappt infolge der Befruchtung

nach oben, um nicht neuen Pollen aufzunehmen,

und der Staubbeutel ist jetzt befihigt, den Pollen

zu entleeren. Das gefangene Tier sucht iiberall

den Ausgang, kriecht auch nach unten und wird

mit dem Pollen bestdubt. Jetzt schrumpfen die

Haare zusammen, das Insekt kriecht mit Pollen

beladen heraus, um in einer andern Osterluzeibliite

Fig. 54 denselben Vorgang durchzumachen. Damit die
gﬁ%‘?ﬁgbggl ;;if&lr’ e Be- befruchtete Bliite nicht nochmals von einem In-
v Pollenkémer, u Pollen. sekt aufgesucht werden kann, senkt sich die bis
i%t}a?tzcéls}ciosﬁs‘glfxlﬁ?eﬁﬁ; dahin aufrecht stehende Bliite und schlieft sich
eingedrungen ist und sich a4, pch ginen Teil des Perigons. Die Befruchtung

den Keimsack (q) angelegt hat.

In diesem ist ein Keimblis- . .
chen (b) schon zu einem Em- selbt geht nun folgendermafien vor sich. (Fig. 54.)

bryoktigelchen  umgebildet, Der Pollen gelangt auf die Narbe, erzeugt hier
p &ubere, s innere Eihaut, " . |
tPerispen;lércI\%x;{::{.er,hkuﬁe~ einen Pollenschlauch, der durch den Griffel hin-
durch, in die Fruchtknotenhshle und weiter durch
den Keimmund bis zum Embryosack wichst. In ihm befindet sich das
eigentliche Ei, das befruchtet wird und den Embryo, das neue Pflinzchen,
bildet. AuBerdem entsteht aus dem XKerngewebe, das aufler dem
Embryosack die Samenknospe anfiillt, Nahrstoff, der dem Embryo beim
Keimen zur Nahrung dient. So evleidet die ganze Samenanlage eine
Umwandlung, sie wird zum Samen. Aber auch der iibrige Teil des
weiblichen Geschlechtsorgans erfihrt eine Veréinderung, ja sogar mit-
unter auch andere Teile der Bliite, es bildet sich die Frucht. Mit Frucht
bezeichnen wir demnach die infolge der Befruchtung wihrend der

Samenreife umgebildeten Fruchtblatter mit den reifen Samen. Haben
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sich bei der Fruchtbildung noch andere Teile als die Fruchtblitter, z.
B. der Bliitenboden beteiligt, ergibt dies eine Scheinfrucht.

Bei der Entstehung der Frucht wird die Wand des Fruchtknotens
zur Fruchtschale, bei der sich gewthnlich drei Schichten unterscheiden
lassen, die duflere (Pericarp), eine mittlere (Mesocarp) und eine innere
(Endocarp). Die Verinderungen, die die Fruchtknotenwand bei der

Fig. 55.
Spaltfruchte der Doldengewachse. 1. Zusammengesetzte Dolde mit einer Hulle (¥) und mit Hiill-
chen (*¥) an dem Déldehen, 2. Heracleum Sphondylium (Birenklau), 3. Daucus Carota (Mohrrube).
4. Petroselinum sativum (Petersilie), 5. Conium maculatum (gefleckter Schierling), 6. Carum Carvi
(Ktimmel), 7. Chaerophyllum temulum (betdubender Kalberkopf), 8. Aethusa Cynapium (Hunds-
petersilie), 9. Cicuta virosa (Wasserschierling).

Fruchtbildung erleidet, fiithren zu mannigfachen Formen, die sich in zwei

grofie Gruppen teilen lassen in:

I. trockene Friichte, bei denen die Fruchtschale holzig oder leder-
artig geworden ist,

II. saftige Friichte, wo die Fruchtwand saftig bleibt oder gar
fleischig geworden ist.

I. Bei den trockenen Friichten springt bei der Reife die Frucht-
schale entweder nicht auf, sie umhiillt den einzelnen Samen schiitzend
bis zur Keimung, wir haben dann Schlieffriichte, oder die Frucht-
wand springt auf und entlifit die gewohnlich in grofierer Anzahl
vorhandenen Samen, wir nennen solche Friichte Springfriichte.
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A. Die trockenen Schliefifriichte miissen wir in solche unterscheiden,

die tiberhaupt nur einen Samen enthalten, wie die Nufi, die

Achidne und die Karyopse, und in solche, wo die Frucht bei

zwel oder mehr Samen der Linge oder der Quere nach in so

viel einsamige Teil- oder Spaltfriichtchen zerfillt wie Samen
vorhanden sind.

a) bei einer Nuf} ist die Fruchtschale hart, holzig und dick wie
bei der Haselnufl,

b) bei der Achéne ist die Fruchtschale lederartig zéihe und diinn.
Der Same liegt dicht an der Fruchtschale, ist aber nicht mit
ihr verwachsen,

¢) die Karyopse ist von gleicher Beschaffenheit wie die Achine,
nur ist hier der Same mit der Fruchtschale verwachsen,

d) Spaltfriichte sind die Friichte der Doldengewiichse, wie Anis,
Fenchel und Kiimmel. (Fig. 55.)

Fig. 57.
Fig 56. Schote. 2. Dieselbe aufgesprungen und eine Klappe davon ent-
Hiilsenfrucht (legumen) von fernt, um die Scheidewand und die darin sitzenden Samen zu
Pisum sativum (Erbse). zeigen.

B. Trockne Springfriichte springen der Linge oder der Quere nach

auf, mitunter auch in kleinen ()f‘fnungen, in Poren. Es kommen
hauptsdchlich vor:

a) Balgfrucht,

b) Hiilse,

c¢) Schote,

d) Kapsel.

a) Die Balgfrucht wird von nur einem Fruchtblatt gebildet, ist
einficherig und springt an der Bauchseite auf, wie die Einzel-
frucht des Sternanis. (Fig. 61.)

b) Die Hiilse, ebenfalls einficherig, aus einem Fruchtblatt ent-
standen, springt an der Bauch- und Riickennaht auf, wie die
Frucht der Erbse oder der Bohne. (Fig. 56.)

¢) Die Schote, aus zwei Fruchtblittern hervorgegangen, ist
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zweificherig, springt von unten auf, indem eine Scheidewand,
die die beiden Facher trennt, stehen bleibt, wie bei der
Frucht des Raps. (Fig. 57.)

d) Die Kapsel, aus mehreren
Fruchtblidttern entstanden,ist
je nach der Verwachsung die-
ser einficherig oder mehr-
facherig. Sie springt durch
Lingsrisse oder durch Quer-
risse auf, mitunter wie bei
der Mohnkapsel in Poren, in-
dem sich aus der Fruchtschale
kleine Stiickchen loslosen.

(Fig. 58.) Bei der Biichsen
frucht springt der obere Teil
;1)61‘ k%apsel (B%.lelc;lgsim als Kzfmpselfruelht (PDorenNkaEsel) vongapaver s}(:m
eckKe an. lg. . nlerun 1€ arbe von oben gesehen.
II. Die saftigen Friichte kionnen eben- T Querschuitt durch die Frucht
falls in 1. Schliefi- und 2. in Springfriichte eingeteilt werden.

Schliefifriichte sind a) die Steinfrucht, b) die Beere.

1. a) Bei der Steinfrucht ist die #uflere Schicht der Fruchtschale
hautartig, die mittlere fleischigsaftig, wihrend die innere
einen harten Steinkern bildet, der den Samen bis zur Keimung
einschliefit. (Pflaume, Kirsche.)

b) Bei der Beere ist die #ufiere Schicht der Fruchtschale hiutig,
wie bei der Stachelbeere, oder derb, wie beim Kiirbis, die
iibrige Schicht jedoch fleischigsaftig. In dem Fleisch liegen
die Samen eingebettet.

Fig. 60 Fig 61.
Bﬂehsenfrucht Sammelfriichte. Sammelfrucht von Ilhcium
a Himbeere. anisatum (Sternanis). Die ein-
b Dieselbe im Vertikalschnitt. zelnenFriichtchen: Balgfriichte

2. Bei den saftigen Springfriichten ist die Fruchtschale grofitenteils
nicht so saftig wie bei den Schliefifriichten. Bei der Reife
trocknet die Fruchtschale ein. Eine besondere Form ist die
Walnufifrucht, wo die Fruchtschale aus einer aufspringenden und
einer holzigen nicht aufspringenden Schicht besteht.

Wurden alle diese Fruchtformen immer nur aus einer einzelnen

Frucht gebildet, so gibt es anderseits auch Friichte, Sammelfriichte, die
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dadurch entstanden sind, daf} in einer Bliite- mehrere Fruchtblitter vor-
handen waren, die nicht zu einem gemeinsamen Fruchtknoten ver-
wachsen sind, sondern wo jedes Fruchtblatt fiir sich einen Fruchtknoten
_darstellt, der infolge der Befruch-
/4 tung zur Frucht geworden ist, wie
j die Sternanisfrucht oder die Him-
= beere und Brombeere, wo die ein-
zelnen Fruchtknoten fleischig ge-
worden sind. (Fig. 60 u. 61.)
Aufier den bisher besproche-
nen echten Friichten kommen
noch unechte Friichte, Scheinfriichte vor, da-
durch hervorgegangen, dafl noch andere Teile
der Bliite als die Fruchtblitter zur Frucht- Fig. 63
bildung beigetragen haben. Solche Schein- B““ebﬁ;;g‘) f;:gggﬁ_c;:;;ﬁngfgdb“"
friichte konnen aus einer einzelnen Bliite ent-
stehen wie die Erdbeere, die Hagebutte und die Apfelfrucht, aber auch aus
einem Bliitenstande, wie die Feige, die Maulbeere und die Ananasfrucht.
Bei der Erdbeere ist der
kegelartige Bliitenboden flei-
schig geworden und trigt auf
seiner Obertliche die Niifichen-
friichte. (Fig. 62 und 63.)
Bei der Hagebutte, der
Frucht der Rose, ist der trichter-
. formige Bliitenboden fleischig g ingrucnt Ses Apfelbaums
snentachi ‘von non gEWorden und birgt die Nif (B Maisy Yegeinen
Langsfgh[?it‘f) "™ chenfriichte in sich. (Fig. 64.)

Bei der Apfelfrucht, wozu auch Birne und Quitte
zu rechnen sind, ist nur das innere Gehiuse aus dem Fruchtblatt
gebildet, wihrend sich das #ufiere Fleisch durch fleischige Ver-

dickung des trichterformigen
Bliitenbodens entwickelt hat.
(Fig. 65.)
Bei der Feige hat sich die
krugformige Bliitenspindel des
Bliitenstandes fleischig ver-
dickt und umschliefit bei der
Fruchtreife dieNiifichenfriichte.
(Fig. 66.)
Bei der Maulbeere sind die
Fig. 66 Perigone der weiblichen Bliite
Scheinfrucht des Feigenbaums (Ficus Carica) a Langs- zusammengewachsen und flei-

schnitt die dann sitzenden Bliten zeigend, b die Schein- .
frucht, ¢ mannliche Bliten, d weibliche Bluten SChlg geworden.

ot
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Die Ananasfrucht ist ein fleischiger Fruchtstand, der an der Ver-
lingerung der Achse eine Blattkrone trigt.

Hieran anschlieBend sollen die Friichte der Nadelholzer, wie der
Tanne und Fichte (der Koniferen) betrachtet werden.

Fig. 67 Fig. 68.
Nicht zu einem Frucht- Fruchtzapfen der Kiefer (Strobuli Pini silvestris) a fast zur Reife
knoten  verwachsenes gelangt, mit geschlossenen Schuppen, b vollig reif, die Schuppen auf-
Fruchtblatt. springend und die Samen ausstreuend.

Die Nadelhglzer gehoren zu einer Pflanzengruppe, die die Bezeich-
nung nacktsamig fiilhrt, weil sich die Fruchtbldtter nicht zu einem
Fruchtknoten schlieffen, und so die Samenanlagen frei auf dem nicht
verwachsenen Fruchtblatt liegen, sodafi der Pollen ohne weiteres” zu
den Samenanlagen gelangen kann. (Fig. 67.) Die
Bliiten sind gewshnlich eingeschlechtig einhdusig.

Die weiblichen Bliiten sind wie ein Zapfen ge-

baut, d. h. die Achse ist verlingert und trigt

in spiraliger Anordnung die Fruchtblitter. Das

Fruchtblatt besteht hdufig aus zwei hintereinan-

der stehenden fast bis zum Grunde getrennten

Teilen, dem #ufleren, schmaleren, der Deck-

schuppe und dem inneren, der Fruch‘oschuppe,1

die meistens zwei freiliegende Samenknospen

trigt. Zur Zeit der Bliite spreizen sich die Frucht-

schuppen von der Achse weit ab, um den Pollen Fig. 69.
leicht aufnehmen zu kionnen, verkleben sich aber Junipgrus communis. 1. Weib-

liche Bliite. 2. Dieselbe von den

nach der Befruchtung zum Schutze der reifen- Schuppenformigen Hochblittern
. . . (b) befreit, mit ausgebreiteten

den Samenknospen mit Harz, ohne indes einen Fruchtblittern (c).. 3. Zapfen-
\ K beere. 4. Fin mit Oldriisen be-

geschlossenen Fruchtknoten zu bilden. Bei der setater Same. S Querdurch-
. . . schnitt der Zapfenbeere. o die
Reife verholzen sie. Der Fruchtstand heifit areiEichen An der Spitze der

Zapfen. Die Samen liegen am Grunde der forenFrucht()sind dicSpitzen

Fruchtblatter. (Fig. 68.) noch erkennbar
Beim Wacholder stehen die Fruchtblitter, die keine Deckschuppen

haben, in Quirlen zu je drei. Sie verwachsen, werden fleischig und es

entsteht ein Beerenzapfen oder eine Zapfenbeere. (Fig. 69.)
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Alle diese verschiedenartigen Formen bezwecken einerseits den
reifen Samen moglichst zu schiitzen, anderseits ihm eine recht
grofle Verbreitung zu geben, damit eine ausreichende Fortpflanzung
zustande kommt. Besonders die einsamigen Friichte bediirfen des
Schutzes. Deshalb springen sie nicht auf, sind Schliefifriichte, und die
schiitzende Hiille wird erst beim Keimen durchbrochen. Oder die
Friichte sind mit einer glatten oder harten Schicht umgeben, manche
bitter und ungeniefibar, dafl sie von Tieren nicht verzehrt werden

Fig. 70.
Die mit Flughéuten versehene Frucht des Feldahorn (Acer campestre).

konnen. Damit die Verbreitung durch den Wind ausgiebig geschehen
kann, tragen manche wie beim Ahorn Flughiute (Fig. 70) oder sind
mit einem Hochblatt verbunden. wie bei der Linde, oder sie sind mit
Haaren bedeckt, dafl sie sich an Tiere anklammern konnen und auf
diese Weise fortgefiihrt werden.

Der Same.

In der reifen Frucht befindet sich der reife Same, der hervorgegangen
ist aus der befruchteten Samenknospe, Er besteht aus der Samenschale
und dem Samenkern.

Die Samenschale ist entstanden aus den beiden
Hiillen der Samenknospe, und so zeigt sie haufig zwei
Schichten, wovon die dufiere als Schutzhiille meistens
hart oder lederartig ist, Mitunter ist sie aber auch
von einer Schleimschicht umgeben, wie beim Lein-
samen, um sich mit dem Boden besser vereinigen und
so das Keimen des Samens begiinstigen zu konnen.
Manchmal bildet sich nach der Befruchtung noch eine
weitere Samenbhiille, ein Samenmantel, der Arillus, wie

Fig. 71. bei der Muskatnuf}, die sogenannte Muskatbliite (siehe
Lingsdurchschnitt des ..
Samens des Leins (Li- dlese).
T et Die Stelle, wo sich der Same von dem Knospen-

Wiirzelchen des

o et Pe's triger loslost, heifit der Nabel.

weilsubstanz, ¢ Samen- Der Samenkern besteht entweder aus dem Em-
bryo, dem Keimling, allein oder enthilt noch ein Néhr-

gewebe, Eiweifisubstanz. Der Keimling, ein Pflinzchen kleinster Form,

hervorgegangen aus der befruchteten Eizelle, hat ein Wiirzelchen, das
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beim Keimen zur Hauptwurzel auswéchst, ein Knospchen, das zum
Stengel wird, und das Keimblatt, (Kotyledo), das entweder einzeln auf-
tritt (Monokotyledonen) oder zu zweien gegenstiindig angeordnet (Diko-
tyledonen) (Fig.71), oder auch in Wirtel, in Quirle gestellt zu mehreren,
vielsamenlappig (Polykotyledonen), wie bei den Nadelholzern.
Enthélt der Samenkern aufier dem Embryo
noch Eiweiflsubstanz, die aus dem Néhrgewebe der
Samenknospe gebildet ist, treten die Keimblitter
gewohnlich beim Keimen als erste Blitter tiber die
Erde. Im andern Falle hat das Pflinzchen die
Nghrsubstanz in sich aufgesogen, die Samenblétter
sind infolgedessen stark entwickelt und bleiben
unter der Erde. Das Pflinzchen zieht aus ihnen die
Nahrung, bis das Wiirzelchen so herangewachsen ist,
daf} es die Erndhrung iibernehmen kann. (Fig. 72.)

Haargebilde.

Haare finden sich an den Wurzeln, an den
Achsen und den Blittern. Sie gehen aus der obersten ]
Hautschicht hervor und haben den Zweck aus der Junge Leimphinee A Sten-
Luft Feuchtigkeit aufzunehmen, oder, wie die Wur- &% B Wurzel, & fKnospe.
zelhaare, Nahrung aus der Erde herbeizuschaffen.

Infolge einer darin enthaltenen S#ure z. B. in den Brennhaaren der
Brennessel dienen sie auch der Pflanze als Schutzmittel.

Die Form der Haare ist sehr verschieden, einfach oder verzweigt,
seidig, wollig, kopfig, sternformig, schuppenférmig. Auch die Stacheln
sind Haargebilde. Ebenso die driisigen Anhéngsel der Blitter vom
Sonnentau (Drosera rotundifolia), einer fleischfressenden Pflanze, die In-
sekten vermittels dieser Haargebilde festhélt und ihnen die Eiweifisub-
stanz aussaugt.

Bei niederorganisierten Pflanzen, die keine Wurzeln haben, ver-
treten die Haare hdufig die Stelle dieser.

Der innere Aufbau der Pflanzen.

Betrachten wir einen diinnen Querschnitt eines Pflanzenteiles durch
das Mikroskop, so bemerken wir, dafi er aus vielen kleinen kammer-
artigen Gebilden zusammengesetzt ist, die Zellen genannt werden. Die
Pflanzen bestehen entweder aus einer einzigen solchen Zelle, oder aus
zahlreichen, oft vielen Tausenden davon. Hiufig sind die Zellen von
so winziger Kleinheit, dafi sie selbst mit dem stérksten Mikroskop
kaum gesehen werden kénnen, mitunter aber erreichen sie eine Grife
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von mehreren Zentimetern, oder sie bilden gar grofie Pflanzen, wie bei

manchen Wasserpflanzen.

Bei einer Zelle unterscheidet man:
1. Die Zellwand, auch Zellhaut oder Membran genannt.
2. Den Zellinhalt, das Protoplasma, eine schleimige, zihe, wasser-
reiche Masse mit dem Zellkern.

3. Den Zellsaft.

Fig. 13 A

‘Wachstum der Zelle, jiingerer Zu-

stand.

Fig. 73 B.
Das Wachstum der Pflanze ist weiter
fortgeschritten.

Im jiingsten Zustande, im Primordialzustande lassen sich diese drei
Teile nicht deutlich wahrnehmen. Es ist die Zelle dann nur ein Klimp-

Fig. 713C
Das Protoplasma lagert an der Zellwand.

chen eiweiflartiger Substanz, Protoplas-
ma, aus dem heraus sich erst die Mem-
bran entwickelt. Die Zelle ist so ein
kleines mit Protoplasma gefiilltes Blis-
chen. Allmihlich sondern sich Tropi-
chen (Vakuolen) einer wiisserigen Fliis-
sigkeit, der Zellsaft, ab, die zugleich
mit dem Wachsen der Zelle grofier
werden und das Protoplasma an die Zell-
wand herandringen, so dafl sich der
Zellkern, eine festere Substanz des Pro-
toplasmas, gleichsam aufgehingt in der
Mitte befindet. Schliefilich fliefen die
Vakuolen zusammen und das Proto-
plasma lagert wie ein Schlauch an der
Zellwand. (Fig. 73.) Hiermit ist der
eigentliche Zustand der Zelle erreicht.
Sie bleibt, solange sie Protoplasma ent-
hilt, lebendig, nimmt Nahrung auf und
bildet neue Zellen. Manchmal gehen

in den Zellen noch weitergehende Verinderungen vor, das Protoplasma
und der Zellsaft schwinden, und es bleibt ein mehr oder weniger hohler
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Raum zuriick, worin sich Luft oder wisserige Fliissigkeit befindet.
Solche Zellen sind nicht mehr lebendig, sie geben der Pflanze aber
Halt und nehmen gewisse Ausscheidungen in sich auf.

Manche niedere Pflanzen bestehen nur aus membranlosen Zellen
und konnen so alle Gestalten annehmen. Die Grundformen der mit
einer Membran umgebenen Zellen aber sind kugelig oder schlauch-
formig. Je nach der Ernahrung und dem Zwecke, dem sie dienen sollen,
kann sich die Form éndern, liBt sich jedoch meistens auf die beiden
Grundformen zuriickfiihren.

1. Die Zellwand bildet sich aus dem Protoplasma heraus und be-
steht aus Zellulose, einer Verbindung von Kohlenstoff, Wasserstoff und
Sauerstoff (C;H;,0;). Hiufig sind ihr noch Pectinstoffe eingelagert;
das sind stickstoffreie noch nicht vollig erforschte Korper, e
oder Kieselsiure, wie beim Schachtelhalm, auch kohlen- [ ;'j
saure und oxalsaure Kalksalze. Die Zellwand ist hiutig, . / L)
pergamentartig, sie kann Fliissig-
keiten und Gase durch sich hindurch-
treten lassen, sodal zwischen den
einzelnen Zellen ein bestdndiger Aus-
tausch von Nahrungsstoffen und Aus-
scheidungsprodukten, ein Stoffwech-
sel, stattfindet. Die Zellwand wichst
durch Intussuszeption d. h. es lagern

. Fig. 74. . sich aus dem Protoplasma gebildet,
Dickenwachstum einer frei- . . . N
liegenden Zelle. kleine Teilchen zwischen die schon

vorhandenen kleinsten Teilchen, die  Fig. 7.
durch den Druck der Flissigkeit des Zellsaftes ausgedehnt gﬁiﬂgﬁig&yﬂ:
werden. Dieses Flichenwachstum ist indes nicht iiberall meveeit¢ der Mem-
gleichmiflig und werden durch dieses ungleiche Wachs-
tum die verschiedenen Formen der Zellen mit verursacht. Allmihlich
verdickt sich auch die Membran, sie zeigt ein Dickenwachstum, indem
vom Protoplasma neue Schichten an die urspriingliche Zellwand ge-
lagert werden. Bei freiliegenden Zellen ist dieses Dickenwachstum an
‘Warzen oder Stacheln zu erkemnen. (Fig.74.) Bei nicht freiliegenden,
mit andern verbundenen aber zeigt es sich in verschiedenen Uneben-
heiten auf der Innenseite der Membran. Gleichwie das Flichenwachstum
tritt auch das Dickenwachstum ungleichmifiig auf und so entstehen
innen ringformige, spiralige oder netzartige Gebilde. (Fig. 75.) Manch-
mal sind nur kleine Stellen im Wachstum zuriickgeblieben, man nennt
sie Tiipfel, diese ergeben bei weiterem Dickenwachstum ganze Ginge.
Tiipfelkanile.

Die Zellwand kann auch verkorken oder verholzen oder verschleimen.
Verkorkt sie, wird sie tiir Wasser schwer durchdringbar. Beim Ver-
holzen ist sie wenig dehnbar, aber fiir Wasser leicht durchdringbar.
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Beim Verschleimen ist sie, wenn trocken, hart oder hornig, in Wasser aber
quillt sie gallertartig auf.

2. Das Protoplasma besteht in der Hauptsache aus Eiweifistoffen
und Wasser und ist in bestindiger Bewegung begriffen. In dem Zu-
stande der Zelle, wo der Zellkern aufgehiéngt ist, findet eine unaufhor-
liche Stromung des Protoplasmas von dem Zellkern zur Membran und
zuriick statt, wir nennen diese Stréomung Zirkulation. Sind die Vakuolen
aber schon zusammengeflossen, so bewegt sich die ganze Protoplasma-
masse in umlaufendem Gange lings der Membran, in Rotation. Kleine
Teilchen des Protoplasmas drehen sich bestindig um sich selbst und
reiffen so die ganze Masse mit sich.

Im Protoplasma ist ein Zell-
kern wahrzunehmen, eine dichtere
Masse der Substanz, die von einer
Plasmamembran umgeben wird.
In diesem Zellkern ist eine Reihe
Fiden zu einem Kerngeriist ver-
einigt. Aufierdem sind noch eine
oder mehrere Kernkorperchen vor-
handen. In jeder Zelle findet sich
meist nur ein Zellkern. Dieser
kann sich in zwei Teile trennen,
die nach entgegengesetzten Seiten
auseinanderweichen. Dazwischen
entsteht eine neue Membran und
die urspriingliche Zelle, die Mutter-
zelle ist in zwei Tochterzellen ge-
teilt.

Fig. 76. Aufier dem Zellkern sind in
An der Membran abgelagerte Chlorophyliksrner. B dem Protoplasma noch kleine Kor-
Chlorophyllkdrner einzeln, einige davon teilen sich. per en thalten (Chromatophoren),
die Farbstoff in sich bergen. Man nennt sie Chloroplasten, Leukoplasten
und Chromoplasten. Die Chloroplasten oder Chlorophyllkérner sind im
jungen Zustande und im Dunkeln farblos. Erst durch das Sonnenlicht
entwickelt sich ein griiner Farbstoff, der indes kein einheitlicher Farb-
stoff, sondern aus griin, gelb und orangerot zusammengesetzt ist. Diese
Chlorophyllkérper sind im Protoplasma besonders viel der Blitter nahe
der Membran abgelagert (Fig. 76) und besorgen bei Gegenwart von Licht
die Assimilation des Kohlenstoffs. Sie zersetzen die aufgenommene
Kohlensiure in Kohlenstoff und Sauerstoff und fithren den Kohlenstoff
unter Zutritt von Wasser in Kohlenhydrate wahrscheinlich zuerst in

das einfachste Kohlenhydrat CH,O Formaldehyd iiber:

c0, 4+ H,0 = CH,0 + 20
Kohlendioxyd 4 Wasser = Formaldehyd - Sauerstoff
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Durch Zusammentreten von 6 Molekiilen Formaldehyd unter Aus-
tritt von Wasser bildet sich dann Stirke, die sich zwischen den Chloro-
phyllkérnern abscheidet:

6 CH,0 = C;H,,0, + H,0
Formaldehyd — Stirke -+ Wasser.

Die Stirke wird zuerst in ein gelostes Kohlenhydrat, in Glukose
umgesetzt, entweder gleich verbraucht oder in einen Nahrungsauf-
speicherungsort, in die Rhizome, in die Knollen geschafft. Hier wird
sie wieder unloslich und scheidet sich in konzentrischer oder exzentrischer
Schichtung von verschiedenen Formen als Reservestiirke ab, um spiter
durch Diastase, ein Ferment, wieder loslich gemacht und verbraucht
zu werden.

Im Herbst stellen die
Chlorophyllkorner die Tétig-
keit ein, sie verschwinden
und an ihrer Stelle sind gelbe
oder rote Korperchen.

Leukoplasten sind Kor-
per, denen die Aufgabe zu-
fallt die in Losung gebrachte
und in die Rhizome, Knollen
usw. beforderte Stirke wie-
der in unltsliche umzuwan-
deln. In den Chromoplasten
ist der Farbstoff nicht griin,
sondern gelb und orangerot.

Aus ibhnen entstehen unter Fig. 17.
. In den Zelien abgelagerter oxalsaurer Kalk. k Einzel-
Mitwirkung anderer Stoffe kristalle, dr Kristalldrusen.

die bunten Blumenblétter.

In dem Protoplasma sind auflerdem noch Eiweiflkorper, sogen.
Protein- oder Aleuronkorper enthalten, die im Zellsaft gelost waren und
ausgeschieden wurden und zwar entweder amorph oder in Kristallform
als Kristalloide. H#ufig auch findet sich in kleinen Tropfchen fettes
oder #therisches Ol vor, auch viele Kristalle von oxalsaurem Kalk.

3. Der Zellsaft sammelt sich aus dem Protoplasma in Vakuolen
an, die zusammenflieflen und so inmitten der Zellen eine wisserige Fliissig-
keit darstellen, worin alle Nihrstoffe der Pflanzen enthalten, aber auch
die nicht mehr brauchbaren Stoffe abgeschieden sind. In ihm findet
sich eine Reihe freier oder an Basen, an Kalk, Alkalien und Alkaloide
gebundener Sduren vor, es sind dies hauptsichlich Apfelsidure, Baldrian-
siure, Bernsteinsiure, Buttersidure,. Essigsiiure, Oxalsiure, Weinsdure,
Zitronenséure.

Auch Zucker, Gerbstoff, Farbstoffe, ein stiirkeihnlicher Korper
Inulin und Asparagin (Amidobernsteinsiureaminséiure) sind in grofierer
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Menge vorhanden. Von Salzen ist
besonders der oxalsaure Kalk in dem
Zellsatte ausgeschieden und zwar als
Einzelkristalle von oktaédrischer
Form, in nadelférmigen Biindeln,
Raphiden genannt, in Kristalldrusen
oder als feine Kornchen, als Kristall-
sand. (Fig. 77.)

Wir haben gesehen, daf3 sich
aus einer Zelle, der Mutterzelle durch
Teilung des Zellkerns zwei Zellen.
Tochterzellen, bilden kénnen. Solche
Vermehrung der Zellen nennen wir
Entstehung der Zellen durch Zell-
teilung oder Zellficherung. (Fig.78.)

Eine Zellteilung kann auch so
zuwege kommen, dafl die Mutterzelle eine Ausstiilpung treibt, die sich
durch Verengern der Verbindungsstelle schliefilich von der Mutterzelle
loslost und eine neue Zelle darstellt.

Fig. 78.
Zellvermehrung durch Zellteilung.

Fig 79.
Zellvermehrung durch Sprossung. 1 Emn-
zelne Zelle, 2 durch Sprossung entstanden,
3 zwei Sporen enthaltend, 4 keimende
Sporen

Solche Zellbildung heifit Abschniirung
oder Sprossung. (Fig. 79.)

Eine zweite Art der Entstehung
von Zellen nennt man freie Zell-
bildung. Hier teilt sich der Zell-
kern wiederholt in zwei Teile, sodaf;
eine Anzahl Zellkerne in der Mutter-
zelle vorhanden sind, die sich mit
Protoplasma der Mutterzelle und mit
einer Membran umgeben. Das Pro-

Fig 80 toplasma der Mutterzelle wird jedoch

g' N
i i —f die ei Entwick- . T
Freie Zellbilinng. ua,‘,gsfsh‘i}zn‘fmzel“en "W nicht vollstindig verbraucht und so
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liegen die gebildeten neuen Zellen frei in diesen. Diese Zellbildung
findet sich bei manchen Pilzen, es entstehen Sporen, die die Fort-
pflanzung iibernehmen und zu diesem Zwecke aus der Mutterzelle her-
ausgeschleudert werden. (Fig. 80.)

Eine Neubildung einer Zelle, wenn auch keine Zellvermehrung,
tritt ferner ein durch die Zellverschmelzung. Hierbei geht der Inhalt
der einen Zelle vollstindig in die andere iiber. KEs entsteht eine neue
Zelle mit den Eigenschaften beider z. B. bei der Befruchtung. (Fig. 90.)

Zellgewebe.

Eine Vereinigung von zusammenhéingenden Zellen, die annihernd
iibereinstimmend gebaut sind und gleichen Zwecken dienen, nennen
wir ein Gewebe.

Solche Gewebe konnen sich nach verschiedenen Flichen des Raumes
hin erstrecken, je nachdem die einzelnen Zellen aneinander gelagert
sind. Wir sprechen von:

1. einer Zellreihe, wenn die Zellen nur mit je einer Endfliche an-
einanderkommen, gleichsam einen Faden bilden,

2. einer Zellfliche, wenn die Zellen nach zwei Richtungen des Raumes
aneinanderstofien,

3. einem Zellktrper, wenn die Zellen #hnlich einer Honigwabe
neben-, iiber- und untereinander angeordnet sind.

Treten Zellen zu einem Gewebe zusammen, so bleibt die gemein-
same Wand entweder diinn oder sie verdickt sich zu denselben Formen
wie die Zellwand. Sie kann aber auch nach und nach vollstindig auf-
gelost werden, wodurch Gefifie entstehen. Dies sind lange Rohren
oder Kanile, die aus Zellreihen hervorgegangen sind, deren Zellzwischen-
winde aufgelost wurden, und die kein lebendiges Protoplasma mehr
fithren. Es konnen Gewebe also aus lebendigen protoplasmahaltigen
Zellen und protoplasmafreien Zellen bestehen. Auch die Form der
Zellen in den Geweben kann verschieden sein, je nachdem die Nahrungs-
zufuhr einseitig oder allseitig geschah. Bei einseitiger Ernshrung ent-
stehen langgestreckte, zylindrische prosenchymatische Zellen, bei all-
seitiger dagegen zwolfflichige parenchymatische Zellen, die nicht viel
linger als breit sind. Schliefilich ist auch der Zweck, dem die ein-
zelnen Gewebe dienen sollen, verschieden. Ist das eine fiir den Auf-
bau, so ist das andere fiir die Erndhrung oder fiir den Schutz der
Pflanze bestimmt. Alle diese Gesichtspunkte fiihren zu einer Einteilung
der Gewebe in Gewebesysteme in:

1. das Bildungsgewebesystem oder Meristem,
2. das Hautgewebesystem,

3. das Strangsystem, Fibrovasalsystem oder Leitsystem.
Buchheister. I 9 Aufl. 6
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1. In dem Pflinzchen kleinster Form, im Embryo, ist eine Ver-
bindung gleichartiger Zellen, das Urgewebe, Urmeristem vorhanden,
das sich wihrend des Wachsens des Pflinzchens bald in andere Gewebe
umbildet. Nur in den Vegetationspunkten, den #uflersten Spitzen der
Stengel, der Wurzeln und ihrer Verzweigungen findet es sich noch
unverindert vor und ist infolge grofien Protoplasmareichtums bestindig:
in Teilung begriffen, so das Wachstum. den Aufbau bewirkend. Aus
diesem Bildungs- oder Teilungsgewebe entsteht einerseits neues Teilungs-
gewebe, anderseits aber Dauergewebe, Zellen, die nicht mehr imstande
sind, sich zu teilen, die ihre endgiiltige Form erhalten haben und oft
auch nicht mehr protoplasmahaltig sind.

2. Das Hautgewebesystem,
die Oberhaut oder Epidermis
soll die Pflanze gegen schidliche
dufiere Einfliisse schiitzen und
sie vor zu starker Verdunstung,
vor dem Austrocknen bewahren.
Die Oberhaut besteht gewohn-
lich aus einer einzigen Zell-
schicht, deren #uflere Zellwand
(cuticula)stark verdicktist, Haar-
gebilde trigt und hiufig Wachs-

Fig. 81. teilchen eingelagert hat, um das.
5 Spal oTning, op schwammartiges Paronchymgewabe, WV asser abzuhalten. Oft st sie
pa sehr viel Chlorophyllkomer enthaltende Pallisaden- guch von innen heraus durch
zellen, co obere Epidermis, eu untere Epidermis.
eingebettete hornige oder stark
quellbare Zellschichten verstirkt. Bei allen an der Luft wachsenden
Pflanzenteilen, besonders bei den Blittern, ist die Epidermis durch Spalt-
offnungen unterbrochen, wodurch die Verbindung mit der dufieren Luft
hergestellt wird, also Luft aufgenommen werden und Verdunstung ein-
treten kann. Jede Spaltoffnung wird durch zwei Epidermiszellen, die
SchlieBzellen, gebildet, die meist eine halbmondartige Form haben und
so die Spaltoffnungen ergeben, die zu einer Atemhdhle fithren, einem
groferen Intercellularraum zwischen Epidermis und dem inneren Ge-
webe. Solcher Spaltoffnungen kommen bei den Blidttern auf 1 gmm
oft bis zu 700. (Fig. 81.) Die Intercellularriume oder Luftliicken bilden
sich zwischen Zellen saftiger Gewebe, dadurch, daf} sich die gemein-
same Wand benachbarter Zellen teilweise spaltet. Diese Luftliicken er-
reichen oft eine ansehnliche Grofle und dienen dazu, an alle Teile der
Pflanze Luft gelangen zu lassen.

Bei Pflanzen, die ein ldngeres Leben haben und in die Dicke
wachsen, geniigt die einfache Epidermis nicht, hier entsteht ein neues
Hautgewebe, der Kork. Dies sind vielreihige tafelformige Zellen, deren
Membran Wasser und Zellsaft nicht durchdringen lassen. Solche Kork-
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schicht wiederholt sich nach einiger Zeit im Innern des Stammes. In-
folgedessen wird den #Hufleren Schichten alle Nahrungszufuhr abge-
schnitten, sie sterben ab und bilden die Borke, die sich ablosen lifit.

Das Fibrovasalsystem.

Die Verrichtungen dieser Gewebeformen sind, der Pflanze innere
Festigkeit zu geben, daf} sie z. B. dem Winde Widerstand leisten kann,
aber sie bezwecken auch Wasser und die in Losung gehaltenen Niihr-
stoffe in alle Teile der Pflanze zu leiten. So besteht dieses System
aus Leitbiindeln, Gefifibiindeln oder Fibrovasalstriingen, die den ganzen

Fig. 82.

Lingsschnitt durch ein GefaBbiindel (schematisch). 1 Markzellen, 2 Gefdf mit ring-

formigem Dickenwachstum, 3 SpiralgefdB, 4 Gefif mit netzartigen Verdickungen,

5 Holzparenchym, 6 Bastfasern dI:;s Holzes, Libriform, 7 Gefdf mit Tipfeln, 8 Holz-

parenchym, 9 Kambiumzellen, 10 Geleitzellen, 11 Siebrihren, 12 Siebparenchymzellen,

13 Bastzellen, 14 Rindenparenchym.
Pflanzenkorper hoher organisierter Pflanzen durchziehen. In den Blittern
bilden sie die Blattnerven. Sie sind in dem iibrigen Gewebe teils zer-
streut angeordnet, teils kreisformig. Im letzteren Falle werden die von
dem Gefdfibtindelkreis umschlossenen Teile Mark genannt, die aufler-
halb des Ringes gelegenen Rinde. Rinde und Mark stehen unterein-
ander durch Gewebepartien, die mit Markstrahlen bezeichnet werden,
in Verbindung. Gewdhnlich sind die Gefiifibiindel verholzt, fester als
das iibrige Gewebe. Bei krautartigen Stengelteilen und Blittern kann
man sie leicht aus dem Grundgewebe entfernen. Oft aber kommen sie
in groflen Mengen vor und bilden dann das Holz der Biume.
6*
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Ein jedes Geféfibiindel besteht aus zwei Teilen: A einem Holz-
korper, auch Xylem genannt und B einem Bastkorper oder Siebteil, auch
Phlogm genannt. (Fig. 82.)

Der Holzkorper ist der feste aber starre briichige Teil des Gefif3-
biindels. Die Zellwinde sind mehr oder weniger verholzt, enthalten
nur Luft, und dienen dazu, Wasser in alle Organe der Pflanze zu leiten.

Im Bastkorper sind die Zellwidnde weniger verholzt, biegsam, die
Zellen enthalten noch Zellsaft. Sie haben die Bestimmung, die in den
Blittern erzeugte Stérke und Eiweifistoffe an die Verbrauchsstellen oder
Aufspeicherungsorte zu befordern.

Holzkorper und Bastkdrper konnen untereinander verschieden an-
geordnet sein:

a) kollateral, dann liegt der Holzkdrper dem Inneren des Stengels

zu, der Bastkorper der Peripherie,

b) konzentrisch, dann wird der Holzkérper ringférmig vom Bast-
korper umfafit. Seltener ist dieses Verhiiltnis gerade umgekehrt,
z. B. bei Rhizom. Iridis.

¢) radial, dann liegen Holzkorper und Bastkorper nebeneinander,
wie bei den Wurzeln.

A. Der Holzkorper ist aus verschiedenen Gewebeformen zusammenge-
setzt. Es sind dies:

1. echte Gefifie oder Tracheen. Hohle Kanile, die dadurch ent-
standen sind, daf sich die Querwiinde iibereinander liegender Zellen
entweder vollstindig oder mehr oder weniger aufgelost haben.
Die Wandungen sind verholzt und zeigen alle Verdickungen, die
eine Zellwand haben kann. Die Gefifie sind mit Luft und Wasser
gefiillt und protoplasmaleer.

Tracheiden. Tote, langgestreckte, an beiden Enden zugespitzte
Zellen, deren Zellwinde die Verdickungen der Tracheen auf-
weisen.

3. Holzfasern, Libriform oder Sklerenchymfasern genannt. Proto-
plasmaleere, lingere Gebilde als die Tracheiden mit stark ver-
dickten Wandungen.

4. Holzparenchym. Parenchymatische, lebende Zellen mit diinnen
verholzten Winden.

B. Der Bastkorper, Siebteil oder Phloém zeigt folgende Formen:

1. Siebrohren. Sie bestehen aus Zellreihen, die protoplasmahaltig
sind, deren Querwinde nicht verschwinden, sondern Siebplatten
bilden, indem sie teilweise verdicken, die nicht verdickten Stellen
aber siebartig durchlochert werden. Durch diese Siebplatten
wandern die Kohlenstoff- und Stickstoffverbindungen an die Ver-
brauchsorte oder an die Ablagerungsstitten, zu Rhizomen, Wurzeln,
Knollen.

2. Bastfasern. Sie sind den Holzfasern so gut wie gleich.

O
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3. Phloémparenchym. Nicht verholzte, parenchymatische protoplasma-
fihrende Zellen. Hierzu gehoren auch viel Protoplasma ent-
haltende aber mehr langgestreckte Zellen, die Cambiformzellen
oder Geleitzellen genannt werden.

Die Fibrovasalstringe sind entweder geschlossen, wie bei den
Monokotyledonen, d. h. die simtlichen Gefifibiindel, die in dem paren-
chymatischen Gewebe zerstreut liegen (Fig. 83), sind in Dauergewebe
umgewandelt, sie sind nicht mehr teilungsfihig, oder sie sind offen, wie
bei den Dikotyledonen. Dann bleibt eine Gewebeschicht zwischen Holz
und Bastkorper protoplasmahaltig, teilungsfihig. Diese Schicht heifit
Kambium. (Fig. 82, 9.) Im Kambium zirkulieren vor allem die Stfte der
Pflanze, und von ihm aus werden nach innen neue Holzschichten, nach

Fig. 83. Fig. 84.
Zerstreut liegende geschlossene Schematische Figur eines einjibrigen Dikoty-
Gefafbiindel. ledonengew#ichses. m Mark, rm Markstrahlen,
f Gefabbiindel, kreisformig angeordnet,k Kam-
biumring, ex, en, ms Rindenschichten.

auBlen neue Bastschichten gebildet, sodafl ein Dickenwachstum eintritt,
wie es bei den Dikotyledonen der Fall ist, wo die Gefdfibiindel in
einem Kreise angeordnet sind, Bei solchem Dickenwachstum wichst
zuerst seitlich eine Kambiumschicht in das verbindende Mark hinein,
die Kambiumschicht schliefit sich zu einem Ringe, dem Kambiumringe
(Fig. 84) und dieser treibt neue, sekundire Holzschicht und neue sekun-
didre Bastschicht. Dauert der dikotyledonische Stamm aus, erstreckt
sich sem Leben iiber Jahre hinaus, so entstehen Jahresringe (Fig. 85
bis 86), die deutlich voneinander unterschieden werden konnen. Und
zwar weil das Friihlingsholz durch reichliche Nahrungszufuhr weitere
Zellen und Gefiile aufweist, als das Sommerholz, wo die Zellen platter
und mehr verdickt sind. Im Winter ruht die Holzbildung, und so ist
die niichste Friihjahrsschicht und die vorjahrige Sommerschicht genau
auseinander zu halten. Das dltere Holz, das mit der Zeit aus der Safte-
girkulation so gut wie ausscheidet, ist dunkler und heifit Kernholz;
wihrend die jiingere Holzschicht, die zunichst dem Kambijum liegt,
Splint genannt wird.
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Die Pflanzen scheiden manche Stoffe, die mehr oder weniger nicht
mehr verarbeitet werden sollen, in Sekretionsbehiltern als Sekrete aus.
Solche Sekretbehilter kénnen schizolysigen entstehen. Eine Zelle teilt
sich in vier oder sechs Zellen, sogenannte Epithelzellen, diese weichen
in der Mitte auseinander, sodaf} ein leerer Raum hervortritt, der sich
erweitert, Darauf 1osen sich die Epithelzellen mitsamt dem Inhalt zu
einem Sekret auf.

Von diesen Sekretbehiiltern unterscheiden sich die Sekretzellen oder
Schlauche, runde oder schlauchartige, einzeln oder in Gruppen vor-
kommende Zellen, worin #therische Ole, Harz, Balsam, Gerbstoft, Schleim
und Kristalle abgelagert sind.

Fig. 85. Fig. 86.

Querdurchschnitt durch einen Querdurchschnitt eines 4 jahrigen Astes
zweijahrigen BittersiiBstengel eines Nadelholzes. 0 Mark, 1 2 3 4
(schematisch). m Mark, 1 Holz, Jahresringe, gr Jahresgrenze zwischen
k Kambiumring, d Mark- dem 3. u. 4. Jahresringe, k Kambium,
scheide, c,a Rindenschichten. ¢ Rinde.

Auch die Milchsaftrohren sind Sekretorgane. Sie fithren in ge-
gliederten oder ungegliederten Rohren einen Milchsaft, der beim Ver-
letzen der Pflanze ausflieft und sie mit einem schiitzenden Verbande
versieht. Wihrend die gegliederten Milchsaftrohren auf dieselbe Weise
sich gebildet haben wie die Gefifle, sind die ungegliederten Milchsaft-
rohren schon im Keimling in der Anlage vorhanden. Sie wachsen
zwischen den Zellen mit diesen fort, veriisteln sich stark, enthalten in
den jiingeren Teilen noch Protoplasma mit vielen Zellkernen, dagegen
sondern die #lteren Teile den Milchsaft ab. Aufler diesen Gebilden
durchlaufen den Holzkorper noch radiale Strahlen, Markstrahlen, auch
Spiegelfasern genannt. Sie werden vom Kambiumring nach beiden
Seiten hin erzeugt und erstrecken sich von der Holzschicht bis zur Bast-
schicht. Sie sind priméir, wenn ihr Wachstum sofort bei Beginn des
Dickenwachstums erfolgte, sekundir, wenn es erst spéter eintrat.

Systematische Einteilung der Pflanzen.

Die Zahl der Pflanzen ist ungemein grofl. Der schwedische Bo-
taniker Karl von Linné (1707—1778) kannte schon 10000 verschiedene
Arten, heute ist diese Zahl auf iiber 300000 angeschwollen. So ver-
suchte man bereits im sechzehnten Jahrhundert die Pflanzen einzu-
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teilen, sie in ein System einzureihen, aber erst Linné gelang es im
Jahre 1735 ein System aufzustellen, das zu grofier Bedeutung kam und
iiber ein Jahrhundert allein seine Geltung ausiibte. Dieses Linnésche
System wird Geschlechts- oder Sexualsystem oder kiinstliches System
genannt, weil Linné die Beschaffenheit der Staubgefifie und der Stempel
seiner Finteilung zugrunde legte, die immer kiinstlich sein mufite, da
nur ganz bestimmte Organe und nicht die Gesamtheit der Eigenschaften
in Betracht gezogen wurden.

Linné gruppierte die Pflanzen in 24 Klasssen.

Die Klassen 1-—23 umfassen Pflanzen, wo Staubgefifie und Stempel
deutlich sichtbar sind (Phanerogamen).

Die Klasse 24 dagegen solche Pflanzenindividuen, wo Staubgefifie
und Stempel nicht erkennbar sind (Kryptogamen).

A. Die Phanerogamen (1—23) teilte er wieder ein in:
Klasse 1—20 Pflanzen mit Zwitterbliiten,
Klasse 21—23 Pflanzen mit eingeschlechtigen Bliiten.

Die Klassen 1—13 bestimmen sich nach der Anzahl der Staubge-
fifle, 14 und 15 nach deren Grifle, 16—18 nach der Verwachsung der
Staubfiden untereinander. Bei der 19. Klasse sind die Staubbeutel
verwachsen, bei der 20. die Staubfiden mit dem Griffel. In der 21. Klasse
sind die einhiusigen. die Monoecia untergebracht, in der 22. die zwei-
hiusigen, die Dioecia und die 23. Klasse setzt sich aus den vielehigen
zusammen, den Polygamia, wo Zwitterbliiten und diklinische vorkommen.
Die verschiedenen Klassen bestehen wieder aus Ordnungen. Und zwar
legte Linné den Ordnungen hauptsidchlich die Beschaffenheit der weib-
lichen Geschlechtsorgane und der Fruchtbildung zugrunde. So ist bei
den ersten 13 Klassen fiir die Ordnungen die Anzahl der Griffel, und
wenn diese fehlen, die Anzahl der sitzenden Narben bestimmend. Bei
der 14. und 15. die Gestalt der Frucht. Fiir die Ordnungen der 16. bis
23. Klasse ist mit Ausnahme der 19. Klasse wieder die Anzahl der
Staubblitter ausschlaggebend, wihrend sie bei der 19. Klasse haupt-
sichlich aus der Verteilung der Zwitter- und der eingeschlechtigen Bliiten
und der Umbhiillung abgeleitet werden. Die 24. Klasse besteht aus den
Unterabteilungen: Farngewéchse, Moose, Flechten, Algen und Pilze.

Die Ordnungen teilte Linné weiter in Gattungen ein und diese in
Arten. Solche Pflanzen, die in den Bliiten und dem Fruchtbau im all-
gemeinen iibereinstimmen, ergeben die Gattungen. Sind auch Wurzel,
Stamm und Blidtter ziemlich iibereinstimmend, und werden durch die
Samen gleichgestaltete Pflanzen erzeugt, so bilden sie Arten. Zeigen
sich bei den Arten wieder kleine Abweichungen z. B. Verschiedenheit
in der Behaarung, in der Blattform, fiihrt dies zu einer Abart.

So gab Linné jeder Pflanze zwei Namen—biniire Nomenklatur—, ein
Hauptwort und ein Beiwort. Das Hauptwort bezeichnet die Gattung,
das Beiwort die Art. Bei dem Linnéschen System, wo in der Haupt-
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sache nur von einem Organ ausgegangen wird, werden hiufig Pflanzen
auseinandergerissen, die eigentlich nach der Gesamtheit ihrer Eigen-
schaften zusammengehoren. Diesem Ubelstande suchen die natiirlichen
Systeme abzuhelfen, indem hier die Pflanzen nach der Gesamtheit der
Ahnlichkeit, nach ihrer natiirlichen Zusammengehorigkeit, nach ihrer
Verwandtschaft geordnet sind. Wihrend das Linnésche System das
Bestimmen unbekannter Pflanzen d. h. das Unterordnen in eine Gruppe
erleichtert, bieten erst die natiirlichen Systeme einen Einblick in den
ganzen Zusammenhang und den Entwicklungsgang der Pflanzenwelt.

Natiirliche Systeme haben aufgestellt:

Jussieu, de Candolle, Endlicher, Brongniart, Braun, Eichler und
Engler.

Der Franzose Antoine Laurent de Jussieu (1748—1836) teilte das
ganze Pflanzenreich in drei grofie Gruppen (1789):
A. Acotyledonen, Pflanzen ohne Samenlappen.
B. Monocotyledonen, Pflanzen mit einem Samenlappen.
C. Dicotyledonen, Pflanzen mit zwei Samenlappen.
Die Dicotyledonen in:
1. Blumenkronenlose.
2. Einblumenblittrige, wo die Blumenkrone verwachsen ist.
3. Vielblumenblittrige, wo die Blumenkrone aus getrennten
Blumenblittern besteht.
4. Unregelmiflig diklinische.
Der Schweizer A. P. de Candolle (1778—1841) ging von dem ana-
tomischen Bau der Pflanzen aus und stellte zwei Hauptgruppen auf:
A. Zellpflanzen, Pflanzen deren Zellgewebe keine Gefifibiindel hat
(Kryptogamen).
B. Gefifipflanzen, Pflanzen mit Gefifibiindeln (Phanerogamen).
Die Gefifipflanzen teilte er in:
1. Innenwiichsige, einsamenblittrige, Monocotyledonen, wo die
Gefifie biindelweise, nicht in Schichten angeordnet sind.
2. Auflenwiichsige, zweisamenblittrige, Dicotyledonen, wo die
Gefifle konzentrische Schichten bilden.
Der Wiener Stephan Endlicher setzte zwei Gruppen fest:
A. Thallophyten, Lagerpflanzen, die sich nicht in Achsenorgane in
Stengel und Wurzel gliedern und keine Blitter haben,
B. Kormophyten, Achsenpflanzen, die deutlich Wurzel, Stengel und
Blatter tragen.
Die Achsenpflanzen unterschied er in:
1. Endsprosser, die nur an der Spitze des Stammes wachsen.
2. Umsprosser, die nur im Umfange wachsen.
3. Endumsprosser, die sowohl an der Spitze wie am Umfange
wachsen.
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Brongniart behielt die Hauptgruppierung in Kryptogamen und
Phanerogamen bei, wies aber besonders auf die Nacktsamigen hin, bei
denen die Samenanlagen offen, nicht in einem Fruchtknoten liegen,
und die den Ubergang zu den Phanerogamen bilden. Braun und Eichler
suchten dies System auszubauen und die Pflanzenwelt von den niedrigst-
organisierten bis zu den auf hiochster Stufe stehenden in eine zusammen-
hingende aufsteigende Linie der Fortentwicklung zu bringen. Diesem
Bestreben trug voll Rechnung das von Engler aufgestellte System, das
heute die meiste Geltung hat. Engler durchbrach die althergebrachte
Unterscheidung in Kryptogamen und Phanerogamen insoweit, als er
die ganze Pflanzenwelt in 13 verschiedene Abteilungen ordnete, wovon
die ersten 12 Abteilungen die fritheren Kryptogamen, die 13. die Phane-
rogamen umfassen.

Englers System.
I. Abteilung. Schleimpilze.

Die Schleimpilze zeigen von allen iibrigen Pflanzengruppen so be-
triachtliche Abweichungen, dafi sie manchmal zu den Tieren gerechnet
werden. Es sind membranlose Protoplasmamassen, die sich auf ihrem
Untergrunde, z. B. Erde oder Lohe, forthewegen. Allméhlich umgeben
sie sich mit einer Hiille, vermehren sich ungeschlechtlich, vegetativ,
bilden mit einer Membran umgebene Sporen, die sich in einem Faden-
geflecht, einem Kapillitium befinden. Beim Keimen kriechen aus den
Sporen wieder kleine Protoplasmakliimpchen, die sich beim Zusammen-
treffen zu grofieren Protoplasmamassen, zu Plasmodien, vereinigen.
(Fig. 87a u. b.)

II. Abteilung. Spaltpflanzen.
A. Spaltpilze oder Bakterien, B. Spaltalgen.

A. Spaltpilze oder Bakterien sind einzellige Organismen von kug-
liger (Mikrokokken), stdbchenformiger (Bakterien), gerader (Bazillen)
oder gewundener Gestalt (Spirillen). Sie enthalten kein Chlorophyll,
sind von winziger Griofie, gehen mitunter von'einer Form in die andere
iilber und vermehren sich unter geeigneten Verhiltnissen sehr rasch
durch Teilung oder Sporenbildung. Die meisten von ihnen sind Féulnis-
bewohner (Saprophyten), die organische Substanzen in anorganische zu-
riickbilden, wobei hdufig eine Giérung entsteht oder sich Farbstoffe
bilden. Andere sind Schmarotzer (Parasiten), sie befallen lebende Or-
ganismen. Diese Parasiten sind in vielen Fillen von grofiem Nutzen,
z. B. die nitrifizierenden Spaltpilze fiir die Landwirtschaft. Sie nehmen
den Stickstoff aus der Luft auf und so wird er in Pflanzen, auf denen
die Parasiten schmarotzen, iibergefiihrt. Anderseits sind sie ge-
fahrliche Erreger ansteckender Krankheiten bei Menschen und Tieren,
wie der Cholera, Tuberkulose, Diphtheritis. So ist die Feststellung des
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Fig. 87 a.

A Sporen und Keimung eines Schleimpilzes, C Protoplasmamassen (Amoben) der Lohbliite (Fuligo
septica), B nichste Entwicklungsstufe (Schwirmstadium), D kleines Plasmodium der Lohblite, E u. F
Plasmodien von Didymiumarten.

Fig. 87b

Fruchtbildungen (Fadengefiecht, Kapillitium) verschiedener Schleimpilze, worin sich die Sporen
(C, F, H) befinden
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Vorhandenseins von Spaltpilzen #uBerst wichtig. Zu diesem Zwecke
bringt man etwas von dem erkrankten Korperteil mit Néhrgelatine zu-

sammen, einer Mischung von Agar-Agar,
Fleischpepton und verschiedenen Salzen.
Die Gelatine wird geschmolzen, darauf auf
eine Platte gegossen, wo man sie er-
starren 1df8t. Die jetzt zerstreuten Spalt-
pilze vermehren sich rasch zu Kolonien.
Von solcher Kolonie wird eine winzige
Menge in neuen Nihrstoff iibertragen, eine
Reinkultur geziichtet.

Aus dem Vorhandensein bestimmter
Spaltpilze schliefit man nun auf ganz be-
stimmte Krankheiten.

B. Die Spaltalgen sind einzellig oder
fadenformig, oft zu Perlenschniiren ver-
einigt und mit einer Gallertmasse umge-
ben. Sie enthalten einen blaugriinen oder
violetten Farbstoff, leben im siifien Wasser
oder auf feuchtem Boden und vermehren
sich durch Zellteilung. (Fig. 88.)

III. Abteilung. Geifleltragende, pilz-
oder algendhnliche Korper.

IV. Abteilung. Geifieltragende al-
gendhnliche Korper.

Mikroskopisch kleine einzellige Or-
ganismen, die mit einer Quer-und Léngs-
furche umgeben und mit Bewegungs-
organen, Geifleln versehen sind. Sie ent-
halten Chlorophyll, assimilieren demnach
Kohlenstoff und pflanzen sich durch Zwei-
teilung fort.

V. Abteilung. Chlorophyllgriine Al-
gen. Fortpflanzung durch Xo-
pulation.

a) Diatomeen. Es sind mikrosko-
pisch kleine Zellen, in deren Membran
Kieselsiure eingelagert ist. Jede Zelle be-
steht aus 2 Teilen, die wie Hilften einer
Schachtel ineinandergreifen. (Fig. 89.) Sie
enthalten Chlorophyll, das aber infolge

Fig. 88a,b.
a” Eine Spaltalgen-Kolonie (Nostoc-Kolo-
nie) mit Gallertmasse.
b Stiick einer fadenartigen Spaltalge aus
der Gattung Oscillatoria.

Fig. 89. Eine Diatomee
A Schalen- oder Deckelansicht.
B Giirtelband- oder Seitenansicht
a Die dubere Schale,
i die innere Schale.
(800fach vergioBert )

eines andern Farbstoffs gelb bis gelbbraun aussieht, und kommen ent-
weder einzeln oder zu Fiéden vereinigt im siiflen Wasser und im Meer-
wasser vor. Sie teilen sich fort und fort in zwei Teile. Haben sie
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eine gewisse geringste Kleinheit erreicht, vergroflern sie sich wieder,
indem Protoplasma austritt und wiichst, oder aber es treten die Proto-
plasmakorper zweier Zellen zusammen und bilden eine gemeinsame
Zelle. Man unterscheidet Grunddiatomeen, in seichteren Gewiéssern und
Planktondiatomeen, in tieferen Gewdéssern. Sie kommen nur in einer
Tiefe vor, bis zu welcher das Licht hinstrahlen kann, da sie als chloro-
phyllhaltig auf Licht angewiesen sind. Sterben sie ab, bleibt die
Kieselsdure zuriick.

b) Jochalgen. Sie leben entweder einzeln oder in Fiden, ent-
halten Clorophyll in bandférmiger oder sternchenartiger Anordnung.
Zwei Zellen vereinigen sich durch Zellverschmelzung
zu einer Jochspore, aus der nach einiger Zeit eine neue
Pflanze wichst. (Fig. 90.)

VI. Abteilung. Griinalgen.

Chlorophyllhaltige Algen, die einzellig oder faden-
formig auftreten oder Zellfliche und Zellkdrper bilden
konnen. Sie vermehren sich einerseits durch unge-
schlechtliche Vermehrung, Es treten Schwirmer als
membranlose Protoplasmamasse aus den Zellen heraus,
bewegen sich vermittels Geifieln, Féaden auf dem Wasser
fort, umgeben sich mit einer Membran und treten dann
in die Zweiteilung ein. Anderseits tritt eine geschlecht-
liche Vermehrung ein durch Verschmelzung der Proto-
plasmamasse zweier gleichartiger Zellen, zweier Game-
ten, die zu einer Gamospore werden. Oder auch durch
Verschmelzung zweier ungleichartiger Gameten, von

Fig, %0, denen die kleinere die miinnliche, die grofiere die weib-
Zellverschmelzang  liche darstellt. Bei hoher entwickelten Griinalgen wer-
iﬁé?‘éfe“zé}fé‘; Ine?:é: den in besonderen Zellen, Antheridien genannt, leicht-

Jochalge. 1, 2 u. 8 . ) T . )
z;‘fg:ng?ﬁe einzelnen Dewegliche mit Féden, Cilien versehene Spermatozoiden

Entwicklulgs-  gebildet und wiederum in andern Zellen, in den Oogo-
nien, die Oosphiren oder Eizellen. Die Spermatozoiden
dringen in die Oosphire ein, befruchten sie, und es bildet sich eine Ki-

spore, eine Oospore.

VII. Abteilung. Armleuchtergewichse—Chlorophyllgriine
Algen von eigenartigem Bau. Fortpflanzung durch Spermatozoiden
und Oosphiren.

Armleuchtergewiichse sind chlorophyllhaltige, quirlig verzweigte
Zellfdiden mit Antheridien und Oogonien. Aus kiirzeren Zellen, den
Knotenzellen, gehen haarartige Zellen ab, die sich gleichsam als Rinde
um lingere bis zu 20 Zentimeter lange Zellen, Internodien genannt,
herumlegen. Die Oogonien sind mit Schutzhiillen umgeben. Diese fallen

zur Reifezeit ab, und die Spermatozoiden dringen zu den Oosphiren.
(Fig. 91.)
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VIII. Abteilung. Braunalgen. Fortpflanzung durch schwirmende Ga-
meten oder durch Spermatozoiden und Eizelle.

Hochentwickelte braune oder braungriine Algen, die sich wie Griin-
algen fortpflanzen. Sie zeigen aber teilweise schon wurzel-, stengel-
und blattdhnliche Teile und
haben durch Luft ausgefiillte
Erweiterungen — Schwimm-
blasen, um die Pflanze auf-
recht zu halten. Die Anthe-
ridien und Oogonien kommen
entweder auf einem Konzep-
taculum an der Thallusspitze
vereinigt vor, oder sie sind
auf verschiedenen getrennt.

IX. Abteilung. Braunalgen.
Samtliche Fortpflanzungs-
zellen unbeweglich.

Die Fortpflanzungsorgane
haben keine Cilien. Sie ent-
springen zu vieren aus einer
Mutterzelle, Tetrasporen.

X. Abteilung. Rosenrote
bis violette Algen.

Meeresalgen, die neben
dem Chlorophyll einen roten
Farbstoff enthalten, der durch Fig. o1.
i i 5 : Armleuchteralge (Chara fragilis).
das Licht leicht zerstort wird. . Stiick eines Zweiges mit Antheridien und Oogonien.
Die Antheridien erzeugen kug- 2. Die Geschlechtsorgane vergrobert.
. A a Antheridinm mit den Spermatozoiden,
hg e nackte Zellen, Spermatlen. ¢ Oogonium mit der Oosphére oder Eizelle,
. k Krénchen, das bei der Reife des Qogoniums abfillt, so
Diese werden durch das Wasser dab die Spermatozoiden in das Qogonium eindringen
. BN . konnen.
an die weiblichen Zellen, die 3, Manubrinm mit Zellfiden, worin sich die Spermatozoiden
Karpogonien herangetn'eben, befinden. Es sind im Innern der Anthenidien acht

solcher Manubrien vorhanden. B
hefruchten sie und es entstehen & Hi §ick dor Zaliden sark vorgiter.
Fruchthaufen, Karposporen.
Die Karpogonien sind unten ausgebauchte Zellen, die in einen faden-
formigen Teil auslaufen. (Fig. 92.)
XI. Abteilung. Pilze.

Die Pilze enthalten kein Chlorophyll, sind also Schmarotzer. Der
Thallus besteht aus vielzelligen Féden, den Hyphen, dem Mycelium, das
sich auf den Organismen einnistet und die Nihrstoffe herausholt. Ent-
weder haben sie algenihnliche Form oder es entwickelt sich aus dem
Mycelium eine festere Masse, der Fruchtkorper, der scheibenférmig oder
rundlich sein kann und in Sporenbehiltern, in Sporangien, die Sporen
trigt. Die Sporen entstehen entweder durch freie Zellbildung in

[
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Schliuchen (asci) im Innern der Fruchtkorper (Fig. 93) oder durch Ab-
schniirung von den Endteilen eigentiimlich geformter Hyphen (Basidien).
(Fig.94.) Flechten. Sie sind eine Lebensgemeinschaft (Symbiose) von
Algen und Pilzen, entstanden dadurch, dafl Algen mit Pilzfiden zu-
sammengekommen sind. Entweder sind nur wenig Pilze vorhanden,
homéomere Flechten, oder die Pilze haben die Uberhand, heteromere
Flechten. Flechten vermehren sich dadurch, daff kleine Algenstiickchen,
die sich abgelost haben und mit Hyphen umgeben sind, durch den Wind
itberall hingetragen werden. Sie gedeihen auch dort, wo nichts anderes

Fig 92. Chondrus ecrispus

wiichst, indem der Pilz fiir Wasseraufnahme, die Alge fiir Assimilation
des Kohlenstoffs sorgt. Man teilt die Flechten ein in: Strauchflechten,
Laubflechten, Krustenflechten und Gallertflechten. (Fig. 95.)
XII. Abteilung. Embryopflanzen mit Schwirmbefruchtung:

a) Moospflanzen, b) Farnpflanzen.

a) Moospflanzen gliedern sich meistens in Stamm und Blitter. Sie
haben Generationswechsel d. h. die eine Generation entwickelt Ge-
schlechtsorgane, die aus diesen entstandene zweite Generation aber
Sporen.

Aus einer Spore keimt ein algenidhnlicher Vorkeim, ein Protonema.
Aus diesem Vorkeim sprofit durch seitliche Abzweigung die Moospflanze,
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die meist in Stengel und Blitter gegliedert ist, aber weder echte Wurzel
noch Gefifibiindel trigt. Sie bringt minnliche Antheridien mit Sperma-
tozoiden und weibliche Archegonien hervor. Diese Archegonien sind
unten ausgebaucht, laufen in einen langen Hals aus und bergen in der
Ausbauchung die Eizelle. Nach der Befruchtung dieser bildet sich die

. Fig. 93. Claviceps purpurea, der Mutterkornpilz.
1. Ahre mit Mutterkorn.
. Mycelium Sporen (Konidien) abschniirend, und zwar solange der Pilz noch
Nahrung aus dem Fruchtknoten der Getreidebliite entnehmen kann.
. Dauerlager des Pilzes, zahlreiche Hyphenbiindel mit Fruchtkorper entsendend.
. Langsschnitt durch den FruchtkSrper, p die Perithecien, worin sich die
Schliuche (asci) mit den Sporen befinden.
T~ngeechnitt durch ein Perithecium (a Schliuche).
~ehly vone it Sporen.
. Sporen.
. Zwei keimende Sporen.
{2 und 4—8 sehr vergréBert).

o

@RS W

zweite Generation, eine nicht in Stengel und Blitter gegliederte Moos-
kapsel, die mit der ersten Generation in Zusammenhang bleibt, und
ungeschlechtlich, vegetativ Sporen entwickelt. Die Wand des Arche-
goniums nimmt an diesem Vorgang teil, wichst entweder zu einer
Miitze aus, die von der Mooskapsel gehoben wird oder zu einer Haube
(Calyptra), die durchbrochen wird, sodal die Sporen zerstreut werden
konnen. (Fig. 96.)

b) Farnpflanzen.

Bei den Farnpflanzen findet ebenfalls ein Generationswechsel statt,
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jedoch in umgekehrter Reihenfolge wie bei den Moosen. Aus der Spore
geht ein Vorkeim (Prothallium) hervor, ein winziger, griinalgenartiger
Organismus, der Geschlechtsorgane erzeugt und nach der Befruchtung
eingeht. Aus dem befruchteten Ei wiichst eine den Phanerogamen

Fig. 94

Der Champignon (Agaricus campestris)
1. Der Fruchtkorper. Unten Teile des Myceliums.
2%Teil einer H[\;phe 1. 1 (Lamelle) mit Basidien, woran

sich Sporen befinden.

Fig. 95.
Eine Strauchflechte
1. Teil der Flechte. a Fruchtkérper.

2. Langsschnitt durch ein Endstiickchen des Lagers. g Algen-

zellen (Gonidien).

3. Algenkorperchen von Pilzhyphen umgeben.
4. Sporen enthaltender Schlauch aus dem Fruchtkorper
a von dem Pilz herrithrend. (2—4¢ vergroBert.)

dhnliche, in Stamm und Blétter
gegliederte Pflanze, die echte
Wurzeln hat und geschlossene
GefiBibiindel aufweist. (Fig.97.)
Sie entwickelt die Sporen in
Sporangien auf der Unterseite
der Blatter und zwar in Héuf-
chen, sogenannten Frucht-
haufen (sori), die mit einer
Haut, einem Schleier umgeben
sind. (Fig. 98.) Manche Farn-
pflanzen erzeugen verschieden
grofle Sporen, kleinere minn-
liche (Mikrosporen) die nur
ménnliche Prothallien ergeben
und groflere, weibliche (Ma-
krosporen), die zu weiblichen
Prothallien fiihren. Die sporen-
tragenden Blitter sind hiutig
von anderer Gestalt als die
Laubblitter. Die Sporangien
zeigen eine  Zellwandver-
dickung, einen Ring, der die
Sporenbehalter aufreifit.

Zu den Farnpflanzen ge-
horen auch die Schachtel-
halmgewiichse und Bérlapp-
gewichse.

Schachtelhalme haben ei-
nen langen Stamm mit quirlig
stehenden kleinen Blittern. die
am Grunde zu einer Scheide
zusammengewachsen sind. Un-
ter diesen Scheiden entsprin-
gen quirlig die Aste. Die
Sporangien tragenden Blitter
stehen an der Spitze des Sten-
gels zu einer Ahre vereinigt.

Die Bliitter dieser sind schildfsrmig und tragen an der Unterseite die
Sporangien. Die Zellwinde der Oberhaut der Schachtelhalme enthalten

viel Kieselsiure abgelagert.
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Biarlappgewichse. Pflanzen mit langen Stengelteilen, die mit klei-
nen meistens spiralig angeordneten Blattern zahlreich besetzt sind. Die

N

Fig. 96.
. Eine aus einem Vorkeime entstandene mé#nnliche Moospflanze. a Bliitenstand

mit Antheridien, b Blitter.

. Die Mooskapsel; aus dem befruchteten Ei des Archegoniums der weiblichen

Pflanze hervorgegangen, ¢ Haube.

3. Mooskapsel ohne die Haube. d Rest des Archegons.

4. Antheridien mit Haaren umgeben.

5. Archegonium.

6. Mooskapsel mit abgehobenem Deckel.

7. m, n Spermatozoiden. z Antheridie sich 6ffnend.

8 Vorkeim.

Fig 97. Fig. 98.

Farnpflanze aus dem befruchte- Unterseite des Blattes Fig. 99.
ten Ei des Prothalliums entstan- (Wedels) einer Farn-  Ackerschachtelhalm (Equisetum arven-
den. w'Hauptwurzel, w” Neben- pflanze mit Frucht- se). Rechts ein Sporangien tragender
wurzel, p Prothallinm, b Blatt. hanfen (sori) Stengel.

Buchheister. L 9. Anfl. 7
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Sporangien befinden sich auf der Oberseite der fruchttragenden Blitter
und sind oft zu einer Ahre vereinigt. (Abb. 100.)

XIII. Abteilung. Embryopflanzen mit Pollenbefruchtung (Phane-

rogamen).

A. Gymnospermen, Nacktsamige.

B. Angiospermen, Bedecktsamige.
1. Monocotyledoneae, Einkeimblittrige,
2. Dicotyledoneae, Zweikeimblittrige.
a) mitBliitenumhiillung auf niederer Stufe,
b) mit Bliitenumhiillung auf vorgeschrittener Stufe.

Fig. 100. Lycopodium clavatum.

a Blatt des Stengels o, b Blatt des Sporangien tragen-

A. Nacktsamige. Die be-
fruchtete Eizelle bringt eine in
Stamm und Blitter gegliederte
Pflanze mit echten Wurzeln und
Gefifibiindeln hervor. Diese er-
zeugt Sporen. Die ménnlichen
Sporen entwickeln sich jedoch
nicht zu einem getrennt leben-
den Prothallium, sondern der
in der Entwicklung zuriickblei-
bende Vorkeim dient nur zur
Befruchtung der Eizelle. Diese
bildet schon vor der Befruch-
tung einen Vorkeim (Endosperm)
und der infolge der Befruchtung
auf ein und derselben Pflanze
entstandene Keimling, Embryo,
trennt sich erst mit dem Samen
von dieser. Die Samenanlagen
befinden sich frei am Grunde
eines nicht geschlossenen Frucht-

den Stengels, ¢ Sporangien tragendes Blatt, e Sporan- blattes.

gium, d Sporen, f fruchttragende Ahren.

B. Bedecktsamige. Bei diesen

entstehen keine Prothallien. Die Samenanlagen liegen in einem ge-
schlossenen Fruchtblatt, einem Fruchtknoten.
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Gruppe 1.

Drogen aus den Abteilungen der Pilze, Algen
und Flechten.

(Diejenigen Stoffe, welche zu den direkten Giften gehoren, sind durch ein vorgesetztes

Kreuz (1), und die Stoffe, die im Verzeichnis B der Kaiserlichen Verordnung vom

22. Oktober 1901 aufgefiihrt sind, deren Verkauf gewissen Beschrinkungen unterliegt,
durch zwei Sternchen (*¥*) gekennzeichnet.)

**+ Secdle corndtum. Mutterkorn. Ergot de seigle. Ergot of Rye.

Ist das Dauerlager (Mycelium) eines Pilzes, Claviceps purpurea,
wie es in der Roggenbliite entsteht. Zur Zeit der Bliite des Getreides
entsendet der Pilz seine Sporen. Sie befallen den Fruchtknoten der
Roggenbliite, zerstoren ihn und entwickeln an seiner Stelle das Lager
des Pilzes, das den Winter iiberdauert und im n#chsten Friihjahr wieder
auskeimt und neue Sporen bildet. (Fig. 93.) Es soll kurz vor der
vollstindigen Reife des Roggens gesammelt werden, bildet meistens etwas
gekriimmte, kornerartige Gebilde 2—4 cm lang, ca. 5 mm dick, aufien
blauschwarz, innen weifilich oder rétlich, zuweilen mehr violett, Geruch
schwach, gepulvert eigentiimlich dumpfig, mit Kalilauge einen ekelhaften
Geruch, dhnlich der Heringslake, entwickelnd (Erkennung des Mutter-
korns im Mehl). Mufi nach dem Einsammeln bei gelinder Wirme gut
iiber Kalk getrocknet, dann sofort in Flaschen oder gutschlieflende
Blechgefifie gefiillt aufbewahrt werden. Schlecht getrocknete Ware
ist dem Milbenfraf3 stark ausgesetzt.

Bestandteile. Der wirksame Bestandteil des Mutterkorns ist ein
Alkaloid, das Ergotinin. Es verengert die Blutgefifie, befordert die
Wehen und stillt Blutungen. Die frither als Bestandteile angenommenen
Alkaloide Ekbolin und Cornutin sind Umsetzungsprodukte des Ergo-
tinins. Daneben wirkt die Sphacelinsiure, auch Ergotin genannt. Sie
ist stark giftig und ruft den Mutterkornbrand, die Kriebelkrankheit her-
vor, die bis zum Abfaulen der Glieder fiihren kann. Fettes Ol bis zu
fast 40°/,. Phosphorsaure Salze.

Anwendung. Nur in der inneren Medizin, zur Beforderung der
Wehen und bei Blasenschwiiche.

Mutterkorn in grofieren Mengen genossen, erzeugt schwere Ver-
giftungserscheinungen, die oft in Jahren beobachtet wurden, in welchen
reichlich Mutterkorn gewachsen und dasselbe nicht hinreichend vom
Korn getrennt und spéter mit vermahlen wurde.

Die grofiten Mengen des Mutterkorns kommen aus Ungarn und

Siidrufiland in den Handel.
7*
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Fungus cervinus (Boletus cervinus). Hirschbrunst.

Ein ca. wallnufigrofier unterirdischer Pilz, Elaphomyces granulatus,
der besonders unter Fichten und Kiefern wichst. Aufien warzig, hart,
braun, mit einer umbrafarbenen Sporenmasse gefiillt. Von bitterem
Geschmack.

Anwendung. Als Brunstmittel bei Tieren. In Gaben bis zu 50 g.
Auch als Haarwuchs beforderndes Mittel.

Fingus chirurgoram (Bolétus ignidrius).
Wundschwamm, Feuerschwamm. Agaric de Chéne. Surgeons Agaric.
Fomes fomentarius. Polyporus fomentorius.

Europa. Thiiringen, Karpathen, Schweden.

Auf Biumen, namentlich auf Eichen, Buchen und Birken wachsend.
Ein strunkloser,.seitlich befestigter Locherpilz, dessen Fruchtkorper eine
dicke Rindenschicht trigt. (Fig. 101.) Die mittlere, weiche Schicht des

Fig. 101,
Teil vom Fruchtkdrper des Fomes fomentarius. Rechts oben der Querschnitt
eines Stiickchens der Unterfliche des Fruchtkorpers.

Fruchtkorpers wird herausgeschnitten, in Wasser eingeweicht und mit
Holzern so lange geklopft, bis das weiche Hyphengewebe eine Platte
weichen Leders darstellt. Meist mit Salpeter getriinkt (Feuerschwamm).
Mufi zu Wundzwecken aber salpeterfrei sein.

*+4 Fingus Ldricis. Lirchenschwamm. Agaric blanc. Larch Agaric.
Syndnyma. Bolétus Ldricis. Agdricus dlbus.

Der von der Rinde befreite Fruchtkorper eines Pilzes Polyporus
officinalis, aus dem siidlichen Europa, namentlich aber aus Rufiland und
Sibirien, der als Schmarotzerpilz an der Lirchentanne wichst. Kegel-
oder polsterformig, oben konvex, gelblich oder schmutzigweiff, Unter-
seite porig, innen weily, mehlig. Geruch dumpfig: Geschmack an-
fangs siifilich, dann stark bitter. Der beste Lirchenschwamm kommt
iiber Archangel in den Handel, er mufl weif), leicht und moglichst frei
von holzigen Partien sein.
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Bestandteile. Scharf purgierende Harze ca. 50-—80°/,. Agaricin
eine Harzsiure 14—16%/, die giftig wirkt.

Anwendung. Selten in der Medizin als drastisches Abfiihrmittel,
hiufiger als Zusatz zu bitteren Magenschndpsen. Darf aber hier, seiner
starken Wirkung wegen, nur in sehr kleinen Mengen angewandt werden.

Fingus Sambici. Auriculae Judae. Holunderschwamm, Judasohr.
Exidia Auricula Judae.
Europa.

Ein auf alten Holunderstimmen wachsender ohrmuschelfsrmiger
Pilz, oberseits schwirzlich, unten grau, filzig. Getrocknet hornartig,
weicht aber in Wasser gallertartig auf.

Anwendung. In der Volksmedizin, aufgeweicht zum Auflegen
auf die Augen.

Lichen Islindicus. Islindisches Moos. Lichen d’Islande. Iceland-Moos.
Celrdria Isldndica. Parmeliaceen.
Nordliches Europa. Gebirge Mitteleuropas. Nordamerika.

Eine dort auf trockenem Boden in grofien Massen vorkommende
Flechte, filschlich ,Lichen“ genannt, da dies ,Moos“ heifit. Nament-
lich Harz, Riesengebirge und Tirol liefern grofie Mengen, die in ge-
preBiten Ballen von ca. 100 bis 150 kg in den Handel gebracht werden.
Die Flechte besteht aus lederartigen, oben braunen, meist verdstelten
Lappen, an der Basis oft rotlich gefleckt. Unterseite grau oder hell-
briunlich. Fast geruchlos, von fadem, spiter stark bitterem Geschmack.
Letzterer 140t sich ziemlich entfernen, wenn man beim Aufkochen,
nach dem ersten Aufwallen, das Wasser abgie3t und durch frisches er-
setzt, oder durch kaltes Ausziehen mit pottaschehaltigem Wasser. (Lichen
Islandicus ab amaritie liberatus.) Gibt durch anhaltendes Kochen eine
steife Gallerte.

Bestandteile. Flechten- oder Moosstirke ca. 40—70Y/, (Ursache
des Gelatinierens), auch Lichenin genannt, ferner Cetrarin oder Cetrar-
sdure (Flechtenbitter) 29/,, diese bedingt den intensiv bittern Geschmack.

Anwendung. Als Gallertabkochung gegen Brustleiden. Ein Ef-
lottel voll auf zwei Tassen Tee; nicht entbittert auch gegen Magen-
leiden, Durchfall und Wurmkrankheiten. Die Gallerte dient auch als
Zusatz zu Pasta und Schokoladen.

Lichen pulmonairius.
Lungenmoos. Lungenflechte. Lichen pulmonaire. Lungwort.
Sticta pulmondcea. Parmeliaceen.

Eine an Eichen und Buchen wachsende Flechte. Getrocknet leder-
artig, breitlappig, oben hellbraun, glinzend, unten filzig. Geruch
schwach, Geschmack schleimig, bitter.

Bestandteile. Stiktinsdure, der Cetrarsidure dhnlich. Schleim.

Anwendung. Gegen Leiden der Brustorgane.
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Fucus amyldceus. Ceylonmoos.

Ist der Thallus von Gracilaria lichenoides.

Diese im Indischen Ozean vielfach vorkommende Alge kommt nur
selten im rohen, getrockneten Zustande zu uns; sie ist dann dem
Karagheen ziemlich #hnlich, liefert uns aber wie eine ganze Anzahl
anderer in Ostindien heimischen Algen z. B. Gelidium corneum das
Agar Agar des Handels. Dies wird hergestellt dadurch, dafl man die
Alge mit Wasser auskocht, die entstandene Gallerte auf Platten der
Kilte aussetzt, dann in Fiden schneidet und trocknet. Die Stengelchen
des A. A. sind 15—20 cm lang, sehr locker und leicht, im AuBeren
der Seele des Ginsekiels dhnlich, und werden meist in viereckigen
Biindeln von 20 cm Linge in den Handel gebracht. FEine andere Sorte
dieser Droge, welche unter dem Namen Tjen Tjan oder Tientjan in
den Handel kommt, bildet weifiliche viereckige Stangen, 3—4 cm breit,
ist aber weniger beliebt.

Bestandteile. Fast ausschlieBlich Schleim, Gelose genannt, die
durch Kochen mit verdiinnter Schwefelsiure in einer Zuckerlgsung in
Galaktose tibergeht, mit Spuren von Salzen.

Anwendung. Als Ersatz der Gelatine bei feinen Speisen, als
Appretur fiir Seide und &hnliche Stoffe. In der Bakteriologie zur Be-
reitung der Nihrgelatine und ferner zur Herstellung von dauernden Stem-
pelkissen.

Die sog. indischen Vogelnester sollen in ihrer Hauptsache fast nur
aus obengenannter Alge bestehen.

Fucus crispus. Irlindisches Moos. Perlmoos. Mousse d’Irlande.
Mousse perlée. Pearl-Moss.

Synonyma: Lichen Irldndicus, Karagheen, Karagaheen. Carrageen.
Stammpflanzen: Fucus oder Chondrus oder Sphaerocdccus crispus.
Gigartina mammillosa.

Familie Algen.

Die unter diesem Namen in den Handel kommende Droge trigt
die Bezeichnung ,Lichen Irlandicus“ oder ,Irlindisches Moos“ fiilsch-
lich, da sie kein Moos, sondern eine getrocknete Meeresalge ist. Sie
wichst fast an sidmtlichen Kiisten des nordatlantischen Ozeans, auf
felsigem Boden, hauptsidchlich aber an den nordwestlichen Kiisten Ir-
lands, von wo die weitaus grofite Menge in den Handel gebracht wird,
und zwar in festgeprefiten Ballen von ca. 200—300 kg. Auch Nord-
frankreich liefert Karagheen, welches meist iiber Havre in [ Ballen
von 50-—100 kg in den Handel kommt. Ebenfalls die Ostkiiste Nord-
amerikas, besonders aber der Staat Massachusett.

Das Karagheen bildet bandformige, gelbliche, mehrfach veristelte
und an den Spitzen hiufig fein gefaserte, blattartige Gebilde von ca. 15 cm
Linge, hornartig und durchscheinend, von schwachem, fadem Geruch und
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gleichem Geschmack. (Fig. 102—103.) Im rohen, unsortierten Zustande
ist es hiufig verunreinigt mit Steinen, Konchylienresten {Muscheln) und
beigemengtem Tang. Es wird daher in den Drogenhandlungen sortiert und
nach der Farbe in den Handel gebracht. Die hellblonden Sorten werden
am meisten geschitzt. Die unsortierte Ware ist stets vermengt mit dunk-
leren, mehr briunlichen Algen von gleicher Form und denselben Eigen-
schaften. Dies ist der Thallus von Gigartina mammillosa. Sehr oft ist
die Droge fast ganz mit kleinen Blattkorallen inkrustiert. Eine solche
‘Ware ist zu verwerfen. Im Handel kommen zuweilen sehr helle, fast
weifle Sorten vor, welche ihre weifle Farbe einer kiinstlichen Bleichung

Fig. 102. Fucus crispus.

verdanken. Diese Sorten briunen sich oft sehr stark, wenn sie zum
Schneiden scharf ausgetrocknet werden. Es hat dies seinen Grund da-
rin, dafl man die Alge mit verdiinnter schwefliger Siure gebleicht hat.
Bleiben nun von dieser Spuren an dem Karagheen haften, so wird die
schweflige Siure an der Luft zu Schwefelsiure oxydiert, und diese bewirkt
die Briunung beim Trocknen. Allzu helle und reine Sorten sind daher
mit einer gewissen Vorsicht zu betrachten. Erscheint die Ware ver-
dichtig, so priift man dieselbe auf freie Schwefelsiure.

,Karagheen wird mit 5 Teilen Wasser iibergossen und !/, Stunde
beiseite gestellt; die dann abfiltrierte Fliissigkeit darf blaues Lackmus-
papier nicht roten.«
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In kaltem Wasser quillt das Karagheen zu seiner natiirlichen Form
wieder auf, in kochendem 16st es sich fast génzlich zu einem Schleim,
der beim Erkalten, selbst bei der 20—25 fachen Menge Wassers, noch
gallertartig fest wird.

Bestandteile. Ca. 809, Pflan-
zenschleim, ferner Chloride, reichlich
Sulfate und geringe Mengen von Brom
und Jodverbindungen.

Anwendung. In der Medizin, die
besseren Sorten als schleimiges, ein-
hiillendes Mittel gegen Reizung der
Brustorgane. In der Technik als bin-
dendes Mittel fiir Wasserfarben, als
Schlichte fiir Gewebe, hier und da auch
zum Kliren von Bier und anderen
Fliissigkeiten. Zu kosmetischen Haut-
salben und als Bindemittel bei Emul-
sionen.

Laminaria. Stipites Lamindriae.
Lamindria digitdta. Familie: Algen.
Nordlicher Atlantischer Ozean.
Die unter diesem Namen in den
Handel kommende Droge besteht aus
dem getrockneten Strunk obiger Alge.
Die Stiicke sind bis zu 1 m lang, ca. 6
P, 100 bis 12 cm dick. Wird von den Arzten
Gigartina mammilosa zur Erweiterung von Wundkanélen be-
nutzt, weil sie in der Feuchtigkeit bis
zu ihrem fiinffachen Umfange aufquillt. Auch werden Sonden und
Bougies von verschiedener Stirke daraus geschnitzt.

Die hierher gehorenden Lackmus- und Orseilleflechten siehe unter
Farbwaren.

Gruppe II.

Radices. Wurzeln.

In dieser Gruppe sind, dem Sprachgebrauch folgend, auch die
wurzelihnlichen Stengelorgane als Wurzelstocke, Zwiebeln, Knoll-
zwiebeln und Knollen aufgenommen.
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**+ Radices oder Tibera Aconiti. Eisenhutknollen. Racine d’Aconit.
Aconite Root.
Aconitusn Napéllus. Ranunculaceac.

Gebirge Mittel- und Siideuropas und Nordasiens. Meist aus den Schweizer Alpen.

Wurzelknollen, mitunter noch zwei
aneinander gewachsen, riibenférmig, 4 bis
8 c¢cm lang, 2—4 cm dick, lingsrunzelig,
aulen schwiirzlich, innen weifigrau, dicht
und mehlig. Zeigen sternformiges Kam-
bium.

Bestandteile. Neben Stirkemehl
(bis zu 25°/) ca. 19/, Alkaloide, namentlich
Akonitin und Napellin (stark giftig!).

Anwendung. Inder inneren Medizin
als Narcoticum (Betdubungsmittel) und zur
Darstellung des Akonitins. (Fig. 104.)

Radices Alcdnnae. Alkannawurzeln.

Racine d’orcanette. Alkanna Rot.
Alednna oder Anchiisa tinctoria. Boragineae. 1 4.
quzelknollenli;gx.l lxg‘t.onitnm Napellus.
. . . A Altere Knolle mit dem Stengelrest s r.

Walzenf'drmlg, mehrkﬁpflg mit braun- B Jungere Knolle mit der Knospe k.
roter. leicht abblitternder Rinde. Das imomeder: Ao o aie irnen Rocs
Wurzelholz zih, weifilich. Da der Farb- t“’*gﬁ;lieg"ii‘,‘}‘“‘g;‘,“gi’s‘tﬁ‘;hﬁ:’ggli‘;;‘ﬁ:gg{"he'
stoff nur in der Rinde enthalten, sind zu
sehr abgeblitterte Wurzeln zu verwerfen. Verfilschungen mit andern
aufgefirbten Wurzeln erkennt man daran, dafi das Holz dann auch
gefirbt ist.

Bestandteile. 5--6°/, Alkannin (Anchusasiure), roter, harzartiger
Farbstoff, in Wasser unloslich, Weingeist, Ather, #therische und fette
Ole tief dunkelrot firbend. Wird durch Ammoniak und Atzalkalien blau.

Anwendung. Zum Firben von Olen, Tinkturen usw. Zur Her-
stellung des Alkannins und des Alkannapapiers, das als Reagenzpapier
verwendet wird gleich dem Lackmuspapier.

Alkannin. Der harzartige Farbstoff wird durch Ausziehen der
Wurzel mit Petroleumither, Abdestillieren desselben und Eindampfen
entweder in Extrakt- oder Pulverform dargestellt. Man bedient sich
desselben weit vorteilhafter als der Wurzel selbst, zum Firben von
Olen, Pomaden usw.

1 Teil farbt 1000—2000 Teile Fett schon rot. Sehr vorteilhaft ist
es, zum Firben eine konzentrierte Losung des Alkannins in Provencertl
vorritig zu halten.

Siideuropa kultiviert.
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Bulbi Allii sativi. Knoblauchzwiebeln, Knoblauch. Téte d’ail. Garlic.
- Allium sattvum. Asphodeleac.
t« Siideuropa. Deutschland kultiviert.

Die Zwiebeln sind etwa wallnufigroff und be-
_ stehen unter einer hiutigen Decke aus einer grofieren
\\, Anzahl von Brutzwiebeln (Knoblauchzehen). Der Ge-
"; ruch ist scharf, an Zwiebel und Asa foetida erinnernd.
) (Fig. 105.)

Bestandteile. Atherisches schwefelhaltiges Ol
ca. /5%

Anwendung. Als Kiichengewiirz; in der Volks-
medizin als Wurmmittel (mit Milch oder Wasser ab-
Zichel 81 ..gekocht in Form von Klystieren), der Saft auch gegen
tivam, etwas verkleinert, \Warzen.
ii?r‘eﬁeﬁnf odxilerll‘:g;f:n Da die Droge stets frisch verlangt wird, muf}

Krei tellt Brut- . . .
arichoin ezue;igen. sie im Keller in feuchtem Sande aufbewahrt werden.

Radices Althdeae. (Rad. Hibisei.) Altheewurzeln, Eibischwurzeln.
Racine d’althée. Marshmallow.
Althaea officinalis. Malvacéae.
Kiisten des Mittelmeeres. In Deutschland kultiviert.

Der deutsche Name fiir diese Droge, Eibischwurzel, stammt von der
frither gebriuchlichen Bezeichnung Rad. Hibisci. Die bei uns im Handel
vorkommende Droge wird ausschliefSlich von der kultivierten Pflanze
gewonnen, eine Kultur, die namentlich in Franken (Niirnberg, Schwein-
furt usw.) im grofien betrieben wird. Die dortige Produktion wird auf
jéhrlich 2300000 kg geschitzt. Die Wurzeln werden teils im ersten
Friihjahr, teils im Herbst gegraben. Zur Benutzung kommen nur die
etwa fingerdicken Nebenwurzeln, welche geschdlt und bei mifiger
Wiirme rasch ausgetrocknet werden. Sie bilden nun weile, etwa fufi-
lange, auBen wenig fasrige, biegsame, innen dichte, weilimehlige Stiicke
von der Stiirke eines Federkiels. Geruch schwach und fade; Geschmack
siifilich schleimig. Meist kommen die Wurzeln in glatten, quadratisch
geschnittenen Stiicken in den Handel. Man erreicht das schone Aus-
sehen dadurch, dafi die Wurzel im frischen Zustande geschnitten und
dann erst getrocknet wird, da die getrocknete Wurzel beim Schneiden
fasrige, unscheinbare Ware liefert. Man hat darauf zu achten, daf} die
Wurzel bis auf das hellbrdunliche Kambium weif§, nicht holzig, und gut
ausgetrocknet ist. Feuchte Ware schimmelt ungemein leicht und nimmt
dann einen muffigen Geruch und Geschmack an. Da die Wurzel etwas
hygroskopisch ist, bewahrt man sie am besten in Blechdosen auf. Grau
und unscheinbar gewordene Ware soll vielfach mit Kalkmilch oder
Stirke aufgefrischt werden. Eine solche Ware gibt den Kalk an salz-
siurehaltiges Wasser ab. Er lifit sich in diesem nach dem Sittigen
mit Ammon leicht durch Oxalsiure nachweisen. Stirke erkennt man
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durch Abspiilen der Wurzel mit Wasser und Priifung des Bodensatzes
mit Jodwasser oder besser durch das Mikroskop.

Bestandteile. Stirkemehl ca. 359, in kaltem Wasser 1gslicher
Schleim 359/, ca. 29/, Asparagin.

Anwendung. Als schleimiges, Husten linderndes Mittel ist die
Wurzel ein Hauptbestandteil des Brusttees und shnlicher Mischungen.
Einige Prozent des Pulvers dem Gips zugesetzt, lassen diesen nicht so
schnell erhérten.

Verwechselungen kommen bei der Art der Einsammlung kaum
vor, doch soll auch Althaea Narbonensis mit angebaut werden. Letztere
ist auf der Schnittfliche gelb.

Radices Angélicae. Angelika- oder Engelwurzeln. Racine d’Angelique.
Angelica Root.
Archangélica officinalis. Umbelliférae.

Nordeuropa. Sibirien. Auch kultiviert.

Die Droge stammt jetzt fast immer von der kultivierten Pflanze
ab; die Wurzeln dieser sind kriftiger und besser. Die Pflanze ist zwei-
jéhrig und soll nur die zweijihrige Wurzel verwandt werden. Sie be-
steht aus einem bis 5 cm dicken
walzenférmigen Wurzelstock,
ist unten meist abgestutzt und
mit zahlreichen, ca. 30 cm
langen Nebenwurzeln besetzt;
letztere sind héufig in einen
Zopt geflochten. Der Wurzel-
stock wie die Nebenwurzel ist . .
auffen braungrau bis rotlich, Querschnilt:tlgée}'%. Rad. Angeléz(:fgfschnitt der
innen ziemlich schwammig, frischen Wurzel. getrockneten Wurzel.
mehr gelblich, Auf dem Querschnitt bemerkt man in der Rinde zahl-
reiche Sekretbehélter, die sehr grofl sind und rotlichen Inhalt haben.
Der Kern ist radial gestreift. Geruch kriftig, angenehm aromatisch; Ge-
schmack siifilich, dann scharf und bitter. (Fig. 106.)

Bestandteile. Atherisches Ol 1 0/y. Gerbsdure, Harz, Angelika-
sdure, Baldriansidure u. a.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel. Gleichwie Baldrian.
Zu Bidern 150,0. Zur Bereitung des Spiritus Angelicae compositus.
Hiufig in der Likorfabrikation. Wesentlicher Bestandteil von Chartreuse
usw. Als Vertilgungsmittel von Ungeziefer wie Feuerkiifern,

Verwechslungen. Wurzeln von Angelica silvestris, bedeutend
kleiner, mehr grau, fast ohne Balsamginge und von widerlichem Ge-
ruch; auch mit Rad. Levistici, diese sind heller, das Holz nicht strahlig.
Alle Verwechslungen sind schon erkennbar dadurch, dafi die Sekretbe-
hilter nicht so grof sind.
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Rhizomata Ari. Tubera Ari. Aronwurzel. Zehrwarz. Magenwurz.
Doutscher Inzber. Turbecule d’Arum.
Arum maculdtum. Aroideae.
Siid~ und Mitteleuropa in feuchten Wildern.

Die fast obsolete (veraltete) Droge kommt geschilt in kleinen
1—2 cm dicken Knollen, welche auf Bindfaden gereiht sind, in den
Handel; grauweify, geruchlos, mehlig. Im frischen Zustand ist der
‘Wurzelsaft scharf, hautreizend und soll giftig sein. Getrocknet von
fadem, schleimigem Geschmack, ohne irgend wesentliche Bestandteile.
Enthilt ca. 709/, Stirke.

Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin gegen Brust- und
Magenleiden.

Radices rect. Tiibera Aristoléchiae longae.
Lange Osterluzeiwurzeln, lange Hohlwurzeln, Gebirmutterwurzeln.
Aristoldchia longa. Aristolochiacéae.
Siideuropa.

Die Knollen sind aufien brédunlich, innen gelblich, mehlig, von an-
fangs siillichem, hinterher scharfem und bitterem Geschmack. Geruch
fehlt. Dicke 2—4 cm. Linge 10—20 cm.

Anwendung. Gegen Wochenflufl und als blutreinigendes Mittel
noch zuweilen von Landleuten gefordert.

Radices rect. Tiibera Aristolochiae rotiindae.
Runde Hohlwurzeln.
Aristoléchia rotunda. Aristolochiacéae.
Siideuropa.
Die Knolle ist 4—7 cm dick, briunlich, innen gelblich, von bitterem,
scharfem Geschmack.
Anwendung. Wie bei der vorhergehenden.

Radices Aristoléchiae Pistoléchiae. Spanische Osterluzeiwurzeln.
Wird bei uns, wo sie iiberhaupt noch verlangt wird, durch Rad.
Serpentariae, der sie im Geruch und Aussehen #hnlich ist, ersetzt.

Radices Arnicae. Rhizomata Arnicae. Arnika- oder Wohlverleih-
warzeln. Stichwurz. Fallkrautwurz. Racine d’arnica. Arnica Root.
Arnica monldna. Compdsitae.

Mitteleuropa.

Die Wurzel besteht aus einem fast spindelférmigen Wurzelstock, mit
an der Unterseite angehefteten, ca. 8 cm langen, fadenfsrmigen Neben-
wurzeln. Wurzelstock aufien braun, innen weifllich, fest.

Bestandteile. Atherisches O, Gerbsiure. Wenig Arnicin, ein
scharfschmeckender Stoff.

Anwendung. Hochst selten, dhnlich den Arnikabliiten zu Tink-
turen, oder als Pulver fiir sich.
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Rhizomata Asdri.
Haselwurz. Racine de cabaret. Hasel-Wort.
Asarum Europaéum. Aristolochiacue.

In den Wildern Europas und Sibiriens.

Der Wurzelstock ist fast vierkantig, ca. 2 mm dick, gablig ver-
dstelt, auflen graubraun, innen briunlicher Holzkdrper mit weiflem,
mehligem Mark. Geschmack bitter, pfefferartig. Speichelflu} erregend.
Geruch kampferartig.

Bestandteile. Etwas fliichtiges Ol und ein scharfer, kampher-
artiger Stoff, Asaron.

Anwendung. Der Aufgufl wirkt brechenerregend, dient ferner als
Zusatz zu einigen Niespulvern und zu Species hierae picrae. In ganz
kleinen Mengen dem Branntwein zugesetzt als Mittel gegen Trunksucht.

Radices Asclepiadis oder Vincetoxici oder Hirundindriae.
Schwalbenwurzeln. Sonche d’asclépiade.
Asclépias vincetdxicum. Asclepiadéae.

Europa, an sandigen Pldtzen.

Waurzelstock hin- und hergebogen, rétlichgelb, 3—6 cm lang, ober-
halb mit Stengelresten, unten mit 8—10 cm langen, glatten briunlichen
Wurzeln besetzt. Geruch schwach, eigentiimlich, Geschmack bitter,
etwas scharf.

Bestandteile. Asklepiadin, brechenerregend, Stirke, Vincetoxin
ein Glykosid.

Anwendung. Hier und da von Landleuten als Vieharzneimittel
in Gaben von ungefihr 10 g.

Radices Bdrdanae oder Lappae majoris oder Aretii.
Klettenwurzeln. Kliebenwurzeln. Racine de bardane. Burdock Root.
Arctium Lappa. Ldppa officindlis, L. minor, L. tomenlésa, Compdsitae.
Deutschland, iiberall haufig.

Pfahlwurzel, spindelférmig, selten dstig, 25-—30 cm lang, 1—2 cm
dick, runzlig, auflen graubraun, innen briunlich mit weilifilzigen
Hoéhlungen. Holz strahlig, Mark weifs. Die grofieren Wurzeln kommen
meist gespalten in den Handel. Geruch eigentiimlich, frisch kriftig,
spiter schwach. Geschmack schleimig.

Bestandteile. Inulin (eine Art Stirke) ca. 409/, Gerbstoff,
Spuren von Zucker und #therischem Ol, Schleim.

Anwendung. Innerlich als Zusatz zu blutreinigenden, schweif3-
treibenden Tees, duflerlich als Haarwuchs forderndes Mittel.

Die Wurzel ist sehr dem Schimmel und dem Wurmfrafl ausgesetat,
mufl daher gut getrocknet, in Blechgeftifien, autbewahrt werden.
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**+ Radices Belladénnae.
Tollkirschenwurzeln. Racine de Belladone. Belladonna Root.
Atrdpa Belladonna. Solanéae.

Laubwalder Mittel- und Siideuropas.

Pfahlwurzel, bis zu 5 em dick, aufien briunlich, innen schmutzig-
weifl, beim Zerbrechen stiubend. Die Wurzel kommt meist gespalten
in den Handel, die einzelnen Stiicke erscheinen riickwirts gekriimmt.
Geschmack stifilich, spiter kratzend. Die Wurzel ist sehr giftig.

Bestandteile. Atropin 0,3—0,6%,, Hyoscyamin.

Anwendung. Wird hauptsichlich in den chemischen Fabriken zur
Darstellung des Atropins benutzt.

Radices Brydniae oder Vitis dlbae.
Zaunriibenwurzeln. Gichtwurzeln. Racine de Bryone blanche. Bryony Root.
Bryonia alba, Br. didica. Cucurbilaccae.
Deutschland, iiberall an Hecken und Ziunen klimmend.
Grofie riilbenformige Wurzel, im Handel stets in Scheiben geschnitten,
weifigelb, mit zahlreichen Ringwiilsten und durch Markstrahlen radial
gestreift. Geschmack ekelhaft bitter. Geruch
bei der frischen Wurzel sehr angenehm, getrock-
net schwach. Wirkt giftig purgierend.
Bestandteile. Viel Stidrke, Bryonin.
Anwendung. Als harntreibendes Mittel
bei Wassersucht usw.

Rhizémata Cdlami.
Kalmuswurzeln. Racine d’Acore vrai.
Acorus root. Sweet-Flag.

Acorus cdlamus. Aroideae.

{'berall in Deutschland in Siimpfen und Griben.
Urspriinglich in Asien heimisch.

Im Herbst oder Frithjahr zu sammeln, am
besten von Pflanzen, die nicht fortwihrend im
Wasser stehen. Der Wurzelstock ist, wenn unt
geschilt, gegliedert, etwas plattgedriickt, aufien
griinlich oder ritlich, nach dem Trocknen braun,
mit vertieften Narben oder Nebenwurzeln ver-
sehen; bis zu 20 cm lang. Querschnitt durch-
aus markig, weifl, an der Luft rotlich werdend.
Kleine dunkle Gefifibiindel bilden um den Kern
einen losen Ring. Die Handelsware ist meist
geschilt und gespalten, von mdglichst weifier
Farbe, obgleich in ‘der Rindensubstanz die grofite
Menge von itherischem Ol enthalten ist. Der

e Oui Geruch ist kriftig, angenehm aromatisch; der

Rhizoma Calami.



Radices. Wurzeln. 111

Geschmack feurig, zugleich bitter. Die vierte Ausgabe des Deutschen
Arzneibuches verlangt Kalmus geschdlt und 1ift nur fiir Bider unge-
schilten Kalmus zu. (Fig. 107.)

Bestandteile. Atherisches Ol bis ca. 59, Asaron, ein bitter-
schmeckendes Glykosid Acorin, Cholin.

Anwendung. AuBerlich im AufguBl oder als Tinktur zu krifti-
genden Bidern; innerlich als magenstirkendes Arzneimittel, namentlich
aber als Zusatz bei der Likorfabrikation. Zum Vertreiben von Ameisen.
Als Zusatz zu Mundwissern, Zahntinkturen und Zahnpulvern.

Rhizémata Cdricis. Sandseggenwurzeln. Deutsche Sarsaparillwurzeln.
Chiendent rouge. Seasedge-Root.
(Friiher Rad. Sarsaparillae Germ. genannt) Cdrex arendria, Cyperaceae.
Norddeutschland. Nordamerika.

Die kriechenden Wurzelstocke und Ausliufer der oben genannten
Pflanze. Oft meterlang, 1—3 mm dick, veristelt, gegliedert, grau-
braun, an den mit Wurzelfasern besetzten Knoten mit langen zer-
schlitzten Scheiden versehen. Die #uflere Rinde haftet nur locker an.
In der Rinde erkennt man auf dem Querschnitt mittels der Lupe grofie
quadratische Liicken. Fast geruchlos, Geschmack siifilich, mehlig,
hinterher kratzend.

Bestandteile. Schleim, Harz, Stirkemehl. Spuren von #theri-
schem OL

Anwendung. Als blutreinigendes, harn- und schweifitreibendes
Mittel, dhnlich der Sarsaparillwurzel. Bei Gicht und Rheumatismus.

Radices Carlinae oder Cardopdtiae.
Eberwurz, RoBwurz. - Attigwurzel. Racine de Carline.
Carltna acdulis. Compdsilae.

Deutschland, Schweiz.

Pfahlwurzel, fast immer einfach, oben mit Blattschopf, bis 15 cm
lang, 2—3 cm dick, schmutziggrau, tief gerunzelt, innen gelbbraun,
harzartig sprode, nicht holzig. Geruch angenehm aromatisch. Ge-
schmack siif}lich, dann scharf.

Bestandteile. Inulin, braunes #therisches O, Harz.

Anwendung. Als Volksarzneimittel und Bestandteil verschiedener
Viehpulver.

Verwechslungen mit der Wurzel von Carlina vulgaris erkennt man
an der holzigen Beschaffenheit derselben. Ohne aromatischen Geruch.

Radices Caryophylldtae. Neclkenwurzeln. Souche de benoite.
Géum urbanum. Rosacéue.
Deutschland, iiberall hdufig.
Wurzelstock mit Wurzeln, bedeckt mit schwarzbraunen Schuppen,
hockerig und hart. Nebenwurzeln hellbraun. Geruch im frischen Zu-
stande schwach nelkenartig; Geschmack bitter, nachher zusammenziehend.
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Bestandteile. Nach Nelken riechendes #therisches 01, Gerbsiure,
Harz.

Anwendung. In der Abkochung &dufierlich als blutstillendes und
wundheilendes Mittel; innerlich gegen Durchfall, Nachtschweifi usw.

Rhizomata Chinae (noddsae).
Chinawurzeln, Pockenwurzeln. Souche de sqmine. China Root.
Smilax China. Swmilacéae.

China. Cochinchina.

Der Wurzelstock meist geschilt und von den Wurzeln befreit. In
Gestalt von dichten und schweren Knollen, bis zu 200 g Gewicht.
Aufien graubridunlich, schwach runzlig, innen weirotlich. Geruchlos,
Geschmack siiBlich, nachher bitter, kratzend.

Bestandteile. Gerbsdure, Stirkemehl, Zucker.

Anwendung. Ahnlich der Sarsaparilla.

Die amerikanische Chinawurzel von Smilax pseudochina ist weit
leichter, blasser, schwammig und ohne jede Wirkung.

+ Bulbi Célchici. Herbstzeitlosenknollen.

Zeitlosenknollen. Bulbe de Colchique.

Colchicum Root.
Célchicum autumndle. Colchiceae.
Deutschland, auf feuchten Wiesen.

Ende des Sommers zu sammeln. Im Han-
del meist in Querscheiben geschnitten. Die
frische Knollzwiebel ist etwa wallnufigrof,
ghnlich einer Tulpenzwiebel: auf der einen
Seite flach, mit einer Léngsfurche versehen.
Getrocknet geruchlos. Geschmack fade, hinter-
her scharf und kratzend. Auflen braunschwarz,
innen weifilich. (Fig. 108.)

Bestandteile. Colchicin, Stirkemehl.
Sehr giftig!

A Anwendung. In der inneren Medizin,
g. 108.
Colchicum autumnale wie Sem. Colchici.

** Radices Colémbo oder Cohimbo.
Colombowurzeln, Ruhrwurzeln. Racine de colombo. Calumba Root.
Cdcculus palmdtus, Jatrorrhiza palmata. Menisperméae.

Ostkiiste Afrikas, auf Madagaskar und in Ostindien kultiviert.

Es sind die fleischigen Nebenwurzeln des obengenannten Ranken-
gewiichses; kommen stets in Scheiben geschnitten in den Handel. Diese
sind 3—6 cm breit, 4—20 mm dick: unregelméflig verbogen, leicht.
Aufien runzlig, braun, auf der Schnittfliche griinlichgelb. Geschmack
sehr bitter, Geruch schwach und eigentiimlich.
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Bestandteile. Stirkemehl, Berberin an Colombosiure gebunden,
Colombin, ein kristallinischer Bitterstoff.

Anwendung. In der inneren Medizin gegen Diarrhde, Ruhr, als
die Verdauung anregendes Mittel.

Radices Colubrinae oder Serpentdiriae. Schlangenwurz.
Yirgin. Hohlwurzeln. Souche de serpentaire. Virginia-Snakeroot.
Aristoldchia serpentdria. Aristolochiacéae.

Nordamerika.

Horizontaler Wurzelstock ca. 2—3 cm lang, einige mm dick. Auf
der Oberseite mit Stengelresten, auf der Unterseite dicht mit faden-
formigen, blalbraunen Wurzeln besetzt. Geruch eigentiimlich baldrian-
shnlich. Geschmack gewiirzhaft, kampherartig.

Bestandteile. Atherisches Ol ca. 1/,%, Harz.

Anwendung. Innerlich als Aufgul oder Pulver gegen Hysterie,
epileptische Zufille, in Amerika auch gegen Bifi von Schlangen.

Radices Consdlidae oder Symphyti.
Schwarzwurzeln, Beinwurzeln. Racine de consoude. Comfrey Root.
Symphytum officinale. Boraginéae.

Deutschland, an Gridben und auf feuchten Wiesen.

Hauptwurzel vielfach mehrkopfig, 20—30 cm lang, oben ca. 2 cm
dick; kommt meist gespalten in den Handel. AuBlen schwarzbraun, auf
dem Bruch hornartig, gelblich. Geruch schwach; Geschmack schleimig,
siiBlich. Die Wurzel 16st sich beim Kochen zu fast 3/, Teilen auf.

Bestandteile. Schleim, Zucker, Asparagin.

Anwendung. Als schleimiges, Husten linderndes Mittel, gleich
der Altheewurzel. In der Volksmedizin wird sie in vielen Gegenden
als Pulver mit Honig genommen.

Rhizémata Circumae.
Kirkuma- oder Gelbwurzeln. Curcuma long et rond. Turmeric.
Ciircuma longa. Scitaminéae.
Ostindien, China, Réunion, Afrika, Westindien kultiviert.

Man unterscheidet im Handel runde und lange K. Die ersteren,
ca. wallnuBigrof}, sind die eigentlichen Wurzelsticke, die letzteren, ca.
fingerlang und -dick, die Seiteniiste des Wurzelstocks. Beide Arten
finden sich gewdohnlich- gemengt, werden spdter vielfach sortiert ge-
handelt. Auflen graugelb, innen goldgelb bis rotgelb, dicht, mit fast
wachsglinzendem Bruch. Schlechte verdorbene Ware erscheint auf
dem Bruch fast schwarz. Die Wurzel wird, um das Auswachsen zu
verhiiten, vor dem Trocknen mit kochendem Wasser abgebriiht. Ge-
ruch eigentiimlich, gewiirzhatt; Geschmack ebenfalls, etwas scharf. (Die

K. bildet einen Hauptbestandteil des bekannten Currypowder.) Nach
Buchheister. 1. 9. Aufl. 8
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dem Pulvern erscheint die Wurzel goldgelb bis safrangelb. Sie fiarbt
beim Kauen den Speichel dunkelgelb. (Fig. 109.)

Bestandteile. Kurkumin, ein harzartiger Farbstoff (in reinem
Wasser unloslich, 1oslich dagegen in Alkohol, #therischen und fetten
f)len). Atherisches 01, Stirkemehl

Anwendung. Gegen
Gelbsucht. Hier und da
zum Firben von Salben,
Fetten, Kise, Backwaren,
Likoren. In der eigent-
lichen Firberei immer mehr
verdringt, da die Farbe
nicht haltbar ist und durch
Alkalien braun wird. Mit
K. gefirbtes Fliefipapier
dient in der Chemie als
Reagenzpapier auf Alkalien
und Borsdure. Kurkuma-
papier wird mit Alkalien

Fig. 100. braunrot. Kurkumapapier

C.1. Curcuma longa. C.r. Curcuma rotunda. lk Seiten- . B .
trieb, br Blattreste, n Narben der abgeschnittenen oder wird durch Borsdure beim

abgebrochenen Seitentriebe, n w Nebenwurzeln. Trocknen rotbraun. Nach
dem Trocknen mit Salmiakgeist behandelt, wird es griinschwarz.

Die Kurkuma kommt in Ballen, zuweilen auch in Binsenkdrben in
den Handel, und zwar iiber England, Holland, Hamburg und Bremen.
Der jihrliche Import fiir Deutschland beziffert sich auf einen Wert von
ca. M. 250000.

Man unterscheidet, nach ihren Ursprungslindern genannt, ver-
schiedene Handelssorten. Die weitaus geschitzteste ist die chinesische,
auflen gelb, innen orangegelb, #hnlich dem Gummigutt, gepulvert
feuriggelb. Weniger geschitzt sind Bengal, Madras und Java, aufien
mehr grau als gelb, innen weniger schon von Farbe als die chinesische.
Grofle afrikanische Kurkuma in handférmigen Knollen kommt nur selten
in unsern Handel; sie stammt von einer anderen Scitaminee, Canna
speciosa, soll aber sonst gleichwertig sein.

Radieces Dictimni.
Diptamwurzeln, Spechtwurzeln. Racine de Dictamne blanc.
Dictdmnus albus, Rulaccae.
Bergwilder Deutschlands und Siideuropas.

Nebenwurzeln, stielrund, glatt, weifl. Rinde weif3, mehlig,
schwammig. Holzkern weifl, fest. Geruch schwach aromatisch; Ge-
schmack schleimig, bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol, Harz.
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Radices Enulae oder Helénii.
Alantwurzeln. Racine d’aunée officinale. Horscheel-Rot.
Inula helénium. Compdsitae.

Mitteleuropa, an feuchten Stellen. Auch kultiviert.

Haupt- und Nebenwurzeln, seltener in Quer- meist in Lingsschnitten.
Die ganze Wurzel bis zu 15 cm lang, 3—4 cm dick, stark veristels,
auflen graubraun, innen graugelblich, hornartig; nicht holzig, in nicht
ganz trockenem Zustande zihe und biegsam. Auf dem Querschnitt
zeigen sich zahlreiche grofie Olbehilter. Geruch und Geschmack eigen-
tiimlich aromatisch. (Fig. 110.)

Bestandteile. Inulin 30-—45%,, bis 2%/,

Alantsl, Helenin oder Alantkampher, Alantol-
siure. Letatere sind in den Olbehdltern in kleinen
Kristallen enthalten.

Anwendung. Gegen Husten und Lungen-
krankheiten. Hauptsiichlich in der Likorfabri-
kation als Zusatz zu bitteren Schnépsen.

Das Helenin oder der Alantkampher, auch guy. Helens, = Querschnit.
Isoalantolacton genannt, wird isoliert dargestell *BindehJolz k Kambium
und als kriiftiges antiseptisches Mittel empfohlen.

Es soll die Tuberkel-Bazillen noch in grofier Verdiinnung toten und
wird daher gegen Tuberkulose, ferner gegen Keuchhusten und Malaria
empfohlen. Helenin ist vollkommen geruchlos und bildet farblose

Kristallnadeln.

*#* Rhizomata Filicis. Wurmfarnwurzeln, Johanniswarzeln.
Racine de fougére male. Male Fern.
Aspidium filix mas. Polypddiaccae.
In Laubwildern Europas hiufig. Auf der ganzen nordlichen Erdhalfte erscheinend.

Wurzelstock wagerecht wachsend, bis zu 30 ¢cm lang, 3—5 cm dick,
ringsum dachziegelformig mit abgestorbenen Wedelbasen bedeckt. Aufien
dunkelbraun, innen grasgriin; auf dem
Querschnitt sind ringformig angeord-
nete braune Gefifibiindel sichtbar. Die
Wurzel soll jedes Jahr im Herbst frisch
gesammelt werden: sie kommt in zwei
Formen in den Handel, entweder un-
geschilt oder von der braunen Rinden-
schicht befreit als Rhizomata Filicis
mundata. In diesem Zustande bildet sie
kleine, auflen briunliche, innen griine
Stiickchen, welche gut getrocknet in fest
verschlossenen Glisern aufbewahrt wer-

N . Fig. 111.
den,miissen. Das Deutsche Arzneibuch gniz Filis. Querschnitt. f GefaBbundel.
g%
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schreibt sie ungeschilt vor. Das Pulver wird in kleinen Glisern an
dunklem Ort aufbewahrt. Geruch widerlich; Geschmack anfangs siifi,
dann bitter und herb. (Fig. 111.)

Bestandteile. Fettes, anfangs griines, spiter braunes Ol 69/,
Spuren von itherischem Ol, Zucker, Gerbsiure, Filixsiure. Filixrot,
das sich aus der Gerbsdure bildet und die spitere braune Farbe des
Rhizoms bedingt.

Anwendung. Als Mittel gegen Eingeweidewiirmer, namentlich
den Bandwurm. Entweder als Pulver oder Extrakt, Extractum Filicis
aethereum. Das wirksame Prinzip ist die Filixsdure. An und fiir sich
vorziiglich gegen den Bandwurm wirksam, ldahmt sie aber leicht das
Nervensystem und kann so den Tod herbeifithren, auch Erblindungen
sind beobachtet worden. Als Abfiihrmittel darf nicht Rizinustl ver-
wandt werden, da dieses die schidliche Nebenwirkung begiinstigt. In-
folge der Gefahrlichkeit ist es vollauf berechtigt, dafl diese Droge aufer-
halb der Apotheken tiberhaupt nicht und in den Apotheken nur auf
drztliche Anweisung abgegeben werden darf.

Verwechslungen mit den Wurzelstocken anderer Filixarten sind leicht
zu erkennen, wenn man die markige Konsistenz und die zimtbraunen
Spreuschuppen, welche die Oberfliche bedecken, sowie den Querschnitt

beachtet.

Rhizémata Galingae (mindris). Galgantwurzeln.
Galanga de la Chine. Galanga-Root.
Alpinia officindrum. Scitamineae (Zingiberaccae).
Heimiseh auf der Insel Hainan. Kultiviert an der Kiiste Chinas und in Siam.
Diese Droge kommt hauptsiichlich iiber Hoichow, Shanghai und Singa-
pore in den europiischen Handel und zwar in Ballen von ca. 50kg. Sie

Fig 112. Fig. 113.
Rhiz. Galangae. Querschnitt von Rhiz. Galangae. r Rinde,
k Kernscheide, h Holz, hb Holzbiindel.
bildet ca. fingerdicke, etwa fingerlange, meist gekriimmte, einmal veristelte
Stiicke, auflen von rotbrauner Farbe mit ringformigen Wulsten. Auf
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dem Querschnitt ist die Farbe heller, zimtfarben, mit zwei, durch eine
dunkle Kreislinie getrennten Schichten. Auf dem Bruch erscheint sie
dicht, etwas fasrig, holzig. Der Geruch ist angenehm aromatisch, der
Geschmack gleichfalls, doch brennend scharf. (Fig. 112—113.)

Bestandteile. Atherisches Ol (Ursache des Aroms), scharfes Weich-
harz, Kdampherid, Galangin, Alpinin.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, hauptséichlich als Zu-
satz zu Magenschnidpsen; hier und da auch von den Landleuten als
brunstforderndes Mittel bei dem Rindvieh angewandt. Die Wurzel soll
nicht zu hell und moglichst schwer sein. Die zuweilen in den Handel
kommenden Rhizom. Galangae majoris von Alpinia Galanga, sind grofier,
innen mehlig. schmutzigweif3.

Radices Gentidnae (ribrae). Enzianwurzeln. Bittere Fieberwurzeln,

Racine de gentiane. Gentian Root.
Gentidna bitea. G. purpirea. G. Panndnica. G. puncidta. Gentianeae.
Alpen und Gebirge Siideuropas.

Sie ist eine Pfahlwurzel von 20—24 cm Lénge, die aber auch 1 m
erreichen kann, und 2—4 cm Dicke, und kommt hiufig der Linge nach
gespalten in den Handel. - Sie ist aufien
gelbbraun, am oberen Ende wulstig ge-
ringelt mit schwachen Lingsfurchen.

Innen mehr rotlich oder orangefarben.

Die rote Farbe der Wurzel wird dadurch

erzielt, dafi man die frischen Wurzeln in

Haufen schichtet und einige Tage einer

Art von Girung iberliBit. Die Wurzeln

erhitzen sich dadurch stark und zeigen

nun nach dem Trocknen eine rote Farbe.

Die Ausbeute an Extrakt soll aber durch

diese Behandlung leiden. Das Deutsche

Arzneibuch verlangt deshalb eine innen

gelbliche bis hellbraune Wurzel. Die Wur-

zel ist fleischig, nicht holzig, gut getrock-

net sprode, aber weil hygroskopisch, bald Fig. 114
wieder zih werdend. Die Einsammlung (Gentiana Intea.
soll im Frithjahr geschehen. Geruch eigentiimlich siifilich, nicht an-
genehm; Geschmack stark bitter. (Fig. 114)

Bestandteile. Ein gelber Farbstoff Gentianin, auch Gentiana-
sdiure genannt, ein kristallisierbarer Bitterstoff, das Gentiopikrin, Zucker,
Gentianose genannt, fettes Ol

Anwendung. In der Medizin als magenstirkendes Mittel, ent-
weder als Zusatz zu Tinkturen, oder als Extrakt; ferner in grofien
Massen zur Likorfabrikation und in der Tierheilkunde.
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Der in den Alpen in grofien Mengen fabrizierte Enzianschnaps ist
kein Auszug der Wurzeln, sondern wird bereitet, indem man die frischen
Wourzeln auskocht, die stark zuckerhaltige Fliissigkeit vergiren lifit und
dann abdestilliert.

Die frither unter dem Namen Rad. Gentianae albae gebriuchlichen
Whurzeln ‘stammten von einer Umbellifere, Laserpitium latifolium, sind
jetzt vollig obsolet.

Radices Ginseng Americdnae. Ginsengwurzeln. Red Berry.
Panax quingquefolius. Araliacéae. Nordamerika, namentlich Ohio und Virginien.

Diese ‘in grofien Massen von Nordamerika nach China, wo sie zu
abergliubischen Zwecken Verwendung findet, exportierte Wurzel kam
auch eine Zeitlang zu uns und diente zur Darstellung verschiedener
Geheimmittel. Sie ist meist spindelférmig, 3—5 cm lang, bis zu 1 cm
dick; einfach oder nach unten in zwei Aste auslaufend. Auflen briun-
lich, innen gelblich weifi. Geschmack anfangs bitter, nachher siifilich,
dem des Siilholzes dhnlich.

Anwendung. Dient in Amerika zu gleichen Zwecken wie unser
Siifholz.

Bestandteil. Panaquilon, ein wenig erforschter Bitterstotf.

In China und Korea wird eine andere Ginsengwurzel, von Panax
Ginseng abstammend, von wildwachsenden und kultivierten Pflanzen
gewonnen. Da aber diese Droge, die dort als Universalmittel und als
Aphrodisiacum in grofien Mengen gebraucht wird, den Bedarf nicht
deckt, wird die oben angefiihrte amerikanische Ginsengwurzel in grofien
Mengen in China eingefiihrt.

Stolénes oder Rhizomata Graminis.
Queckenwurzeln. Graswurzeln. Racine de chiendent. Quitch Root.
Triticum oder Agropyrum repens. Graminéae. Europa.

Diese Pflanze ist ein sehr listiges Unkraut unserer Felder. Die
Droge besteht aus den meterlangen strohhalmdicken Wurzelstocken
und Ausliufern derselben. Sie sind gelbglinzend, zih, biegsam, knotig
gegliedert, nur an den Knoten mit Fadenwurzeln und hiutigen Scheiden
besetzt. Geruch schwach, siifilich; Geschmack gleichfalls siiffi und
schleimig.

Bestandteile. Gérungsfihiger Zucker, Mannit, nach der Jahres-
zeit wechselnd, Gummi, Triticin.

Anwendung. Als blutreinigendes und schleimlosendes Mittel,
frither auch vielfach zur Bereitung des Extr. Graminis liquidum oder
Mellago Graminis, ein heute durch das Malzextrakt verdringtes Priparat.

Verwechslungen sollen vorkommen mit den Wurzeln von Lolium
perenne und Triticum caninum; doch treten bei diesen die Wurzelfasern
auch zwischen den Knoten hervor.
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**t Rhizomata Hellébori albi oder Verdtri albi.
Weile Nieswurz, Germerwurz, Kriitzwurz. Hellébore blanc.
Veratrum album. Colchicacéae. Gebirge Mittel- und Siideuropas.

Wurzelstock 2,5 cm dick, 3—8 cm lang, kegelformig, rings herum
durch die entfernten Wurzeln weiinarbig, dunkelgrau, oben durch ab-
geschnittene Blattreste geschopft, innen weifilich mit dunklen Gefifi-
biindeln marmoriert, hart, geruchlos, das Pulver die Schleimh#ute reizend.
Das Deutsche Arzneibuch verlangt das Rhizom mit den Wurzeln.
Beim Pulvern sind die Augen und die Nase durch vorgebundene Flor-
tiicher zu schiitzen. Geschmack scharf, bitter, anhaltendes Kratzen er-
regend. (Fig. 115—1186.)

Fig. 115. Fig. 116,
Langsdurchschnitt von Querschnitt von Rhiz. Veratri albi. ar AuBenrinde,
Rhiz. Veratri albi. mr Mittelrinde, k Kernscheide, h Holz.

Bestandteile. Protoveratrin, Protoveratridin (sehr giftiges Alka-
loid), Jervin, Rubijervin, Pseudojervin, Jervasiure.

Anwendung. Innerlich selten, hochstens in kleinen Gaben von
2 Gramm als Brechmittel bei Schweinen. Aufierlich als Zusatz zu Nies-
pulvern und zu Kritzsalben. Bei Herstellung von Pulvermischungen ist
die Mischung mit Weingeist zu besprengen.

Der von Nordamerika importierte Wurzelstock von Veratrum viride
ist von gleichem Bau und gleichen Bestandteilen, wenn auch diese in
geringerer Menge.

+ Rhizomata Hellébori nigri.

Schwarze Nieswurz, Christwurz. Hellébore noir. Christmas Root.
Helléborus miger. Ranunculacéae.
Gebirge Mitteleuropas und Siideuropas.

Der Wurzelstock mit den anhingenden Wurzeln 5—10 cm lang, bis
zu 10 mm dick, veristelt, braunschwarz, innen weif. - Geschmack bitter-
lich, scharf, geruchlos.

Bestandteile. Helleborein, giftig, zum Nieflen reizend und Helle-
borin und zwar dies besonders in alten Rhizomen.

Anwendung. Frither zuweilen innerlich gegen Wassersucht und
guflerlich gegen Hautausschlige.
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An Stelle der Rhiz. Hellebori nigri sind jetzt meistens Rhizomata
Helleb. virid. von Helleborus viridis gebriuchlich. Diese sind im
Aufieren den vorigen gleich, sollen jedoch bedeutend stirker wirken
und sind daran zu erkennen, dafl sie mit den Grundblittern einge-
sammelt werden.

** Rhizomata Hydrastis. Racine d’hydrastis. Yellow Root.

Hydrastisrhizom. Hydrastiswarzel.
Hydrastis canadensis. Ranunculacéae.
Nordamerika.

Das Rhizom obiger Pflanze ringsum mit 1 mm dicken Wurzeln be-
setzt, bis 5 cm lang, 5—8 mp dick, hin- und hergebogen, wenig ver-
zweigt, sehr hart, Bruch glatt und hornartig. Farbe dunkelbraungrau,
auf dem Bruche griinlich gelb.

Bestandteile. Berberin, Hydrastin und Canadin.

Anwendung. Als blutstillendes Mittel bei Krankheiten des Darmes
und des Uterus. Groflere Mengen konnen giftig wirken.

1#*Tibera Jaldpae, auch Radices Jalapae,
Jalapenwurzeln. Racine de jalap. Jalap.
Exogonium Purga. Convolvulaceae.
Mexiko, Abhinge der Anden, auch kultiviert. Jamaika, Siidamerika, Indien.

Die Droge besteht aus den knollenfsrmigen Verdickungen der Haupt-
und Nebenwurzeln. Erstere sind bis faustgrofl, dann entweder ganz
oder nur zum Teil vierfach gespalten, meist birnenférmig; letztere ca.
wallnufigrofy. Die Oberfliche erscheint dicht und fein gerunzelt, die
Furchen oft von ausgetretenem Harz gefiillt, dunkelbraun, innen dicht,
graubrdunlich, hart. Auf dem Querschnitt bemerkt man konzentrisch
wellige dunkle Linien, die Harzbehslter. Je weniger hiervon vorhanden,
desto schlechter ist die Sorte. Geruch eigentiimlich widerlich; Ge-
schmack gleichfalls, dann bitter, kratzend.

Bestandteile. Konvolvulin, in dem drastisch purgierenden Harz
(8—179/,) enthalten. (Das Deutsche Arzneibuch verlangt mindestens
99/, Harz.) Stirkemehl.

Anwendung. Als drastisches Purgiermittel in Pulverform (hoch-
stens 2 g) und als Tinktur, ferner zur Bereitung des Jalapenharzes
(siehe dieses).

Die Droge kommt meistens iiber Veracruz, wonach die besseren
Sorten genannt werden, in den Handel, und zwar in Ballen von
50 kg. Die mittleren, festen und schweren Stiicke sind die besten.
Ganz zu verwerfen ist die Tampico Jalapa in fingerformigen Stiicken,
die aus den Nebenwurzeln derselben Pflanze bestehen sollen. Graubraun,
der Linge nach gerunzelt. Sie enthélt nur wenig Harz, kann hochstens
bei billigen Preisen zur Darstellung des Harzes benutzt werden.
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Rad. Jalapae Orizabensis oder laevis, auch Stipites Jalapae von
Ipomoea Orizabensis sind gleichfalls zu verwerfen. Sie sind zylindrisch,
sehr verschieden grofl, auflen grau und sehr runzlig, innen gelblich,
sehr fasrig, ohne konzentrische Ringe. Das Harz dieser Droge ist ginz-
lich in Ather lslich, das der echten Droge nur zu 5—89/,.

Rhizémata Imperatioriae oder Ostrithii.
Meisterwurzeln. Racine d’impératoire.
Imperatoria ostriithium. Umbelliférae. Gebirge Siiddeutschlands und der Schweiz.

Haupt- und Nebenwurzelstocke mit ringformigen Blattansitzen, ge-
gliedert, dunkelgrau, innen blaBigelb, 12-—15 cm lang, 2—3 cm dick.
Geruch und Geschmack aromatisch, beiflend scharf. Die Wurzel ist
dem Wurmfrafl sehr ausgesetzt, mufi daher in Blechkasten aufbewahrt
werden.

Bestandteile. Athe-
risches Ol. Ein Bitter-
stoff Ostin und Ostru-
thin. ‘

Anwendung. Als
Volksheilmittel, hier und
da als Zusatz zu Vieh-
pulvern und Schnépsen.

*+4 Radices Ipe-
cacudnhae.
Brechwurzeln.
Racine d’Ipécacuanha.
Ipecacuanha Root.
Uragoga oder Cephaélis
(Psychotria) Ipecacudnha.
Rubiacéuae.
Brasilien, Columbien, Ecuador.

Die Droge wird aus
der Provinz Matto grosso
iiber Rio ausgefiihrt, ver-
packt in Aroben von ca.
15kg. Es sind die Neben-
wurzeln der Pflanze, 5bis
15 cm lang, bis 5 mm
dick, von grauer oder Fig. 117.
brauner Farbe. Die Wur- Cephaelis Ipecacuanba.
zeln sind durch wulstige Einschniirungen und Erhabenheiten hockrig
und geringelt (daher die Bezeichnung Rad. Ipecacuanhae annulatae). Die
Rindensubstanz ist weifigelblich, hornartig, sich von dem diinnen weif3-
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lichen Holzkorper leicht loslosend, etwa dreimal so stark als dieser.
Der Holzkorper ist zdh, der Rindenkorper leicht pulverisierbar. Im
Handel werden die brdunlichen Sorten mit dicker Rinde vorgezogen.
Geruchlos, das Pulver die Schleimhiute gefihrlich reizend, daher grofite
Vorsicht beim Pulvern. Geschmack widerlich bitter. Aufler der Rio-
wurzel ist auch eine Cartagenawurzel im Handel, die dicker aber nicht
so wulstig ist, sie stammt aus Columbien und ist der Rioware ziemlich
gleichwertig. (Fig. 117.)

Bestandteile. Emetin (brechenerregendes Alkaloid) 1—-2%/,, Cepha-
lein, Ipecacuanhasgure in der Holzsubstanz nur ca. der vierte Teil des-
selben. Stirkemehl in der Rindensubstanz 309/, in der Holzsubstanz 7%/

Anwendung. In der inneren Medizin teils in Pulverform, teils
als Vinum Ipecacuanhae als brechenerregendes, in kleinen Dosen auch
als schleimlosendes Mittel. Ferner gegen Dysenterie. TFiir diesen Zweck
kommt eine von den Alkaloiden befreite Wurzel in den Handel (Radix
Ipecacuanhae deemetinisata oder sine emetino).

Verfalschungen sind bei der eigentiimlichen Struktur der Wurzeln
nicht leicht moglich, doch kommen #hnliche von verwandten Rubiaceen
stammende Ipecacuanha-Wurzeln in den Handel, die wohl auch Emetin
enthalten, aber in viel geringeren’ Mengen und daher nicht substituiert
werden diirfen. Hierher gehoren

Rad. Ipecacuanhae striatae, dicker, grauschwarz, in kurzen Ab-
stinden bis auf das Holz eingeschniirt und lingsstreifig gefurcht. Das
Holz ist graubraun, porig, kaum bitter.

Rad. Ipecac. alb. oder lignosae, weifilich, keine Einschniirungen,
mit Lingsfurchen, Holz stirker als die Rinde, grofiporig; Geschmack
schwach, nicht bitter.

Rad. Ipecac. farinosae, idstig, hin und hergebogen, nur stellen-
weise leicht eingeschniirt, Rinde mehlig, briunlich: Geschmack scharf,
nicht bitter.

Rhizémata Iridis oder Ireos. Veilchenwurzeln.
Racin @’iris ou de violette. Iris Root.
Iris florentina. I pdllida. 1. germanica. Irideae.
Nordafrika, Siideuropa, wild und kultiviert, besonders bei Florenz und Verona.

Der Name der Droge ist nur bedingt durch den starken, veilchen-
artigen Geruch, welchen die getrockneten Wurzeln haben, in frischem
Zustand fehlt derselbe ginzlich. Frither kam dieselbe auch ungeschilt
in den Handel, neuerdings so gut wie gar nicht mehr. Horizontaler
Wurzelstock 5—12 em lang, ca. daumendick, plattgedriickt, meist ge-
kriitmmt, zuoweilen veristelt, knollig gegliedert. oben eben, unten narbig
durch die abgeschnittenen Wurzelreste. Schwer, fest, weifilich bis gelb-
lich; auf dem Bruch kornig mehlig. Die besonders grofien, glatten
Exemplare werden durch Schneiden und Feilen in glatte Stibchenform
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als Rhiz. Iridis pro infantibus in den Handel gebracht. Ferner dreht
man erbsengrofie Kiigelchen aus der Wurzel, zum Einlegen in sog.
Fontanellen. Der Geruch ist stark veilchenartig, Geschmack bitter, etwas
scharf, schleimig. Am meisten geschiitzt sind die Florentiner Wurzeln,
wihrend die Veroneser, welche linger und diinner sind, als minderwertig
gelten. Der Anbau der Irispflanze nimmt in Italien immer gréfiere
Dimensionen an. In neuster Zeit kommen aus unseren afrikanischen Kolo-
nien, namentlich aus Kamerun, sog. afrikanische Veilchenwurzeln in den
Handel. Dieselben, wahrscheinlich von wildwachsenden Pflanzen ab-
stammend, sind weit kleiner als die italienischen, mehr grau und von
schwicherem Geruch. Sie kionnen, bei billigen Preisen, hochstens in
der Parfiimerie Verwendung finden. Einen gleichen Wert haben die
Veilchenwurzeln von Mogador.

Bestandteile. Atherisches Ol in sehr geringer Menge (0,1 bis
0,2%), in diesem Iron, ein veilchenartig riechendes Keton, ferner ein
geruchloses 'Glykosid Iridin, Schleim, Stdrkemehl. scharfes bitteres
braunes Harz.

Anwendung. Innerlich als Zusatz zum Brusttee, ferner zum
Aromatisieren von Zahnpulvern, Réucherpulvern usw. und in der Par-
fiimerie.

Verwechslungen. Als solche werden angegeben die Wurzelstcke
von Iris pseudacorus. Jedoch sind diese innen rotlich.

Radices Levistici oder Ligistici oder Laserpitii. ' Liebstockelwurzeln.
Racine de livéche. Lovage Root.
Levisticum officinale. Ligisticum levisticum. Umbelliférae.
Siideuropa. Deutschland kultiviert.

Perennierende Hauptwurzel, mit einem kurzen Rhizom verbunden,
hiufig noch Blattbasen tragend, nach unten veristelt, die stirkeren
gespalten. Hauptwurzel 5 bis
10 cm lang, 3—5 cm dick.

Nebeniiste bis zu 30 em lang,

tief lingsrunzlig, gelbbraun,

sechwammig, zdhe. Auf dem

Querschnitt zeigt sich die Rin-

densubstanz weifilich, der Holz-

kiérper gelb mit rotgelben

Balsamgiingen. Die Wurzel i o

ist dem Wurmfrafy stark aus- Querdurchscﬂ%ft%gt. frlizi‘lll.el% ee?fltrlfé.l, natiirl. Grofe.

2. Querdurchschnitt einer getrockneten Wurzel (ver-
gesetzt. Geruch stark aroma- gréfert). m Mark, k Kambium, r Rinde, 1 Liicken

tisch, Geschmack ebenfalls, im Parenchym.
vorher siifilick. (Fig. 118))

Bestandteile. Atherisches 01, ein Terpineol, Harz, Zucker.
Stérke, Angelikasiure.
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Anwendung. Innerlich in der Volksmedizin als harntreibendes
Mittel, ein Teelvffel voll auf eine Tasse warmen Wassers; als Zusatz
zu bitteren Schniipsen.

Verwechslungen mit Rad. Angelicae, von denen sie sich da-
durch unterscheidet, dafi die Balsamgiinge bedeutend kleiner im Um-
fang sind als bei der Angelikawurzel.

Radices Liquiritiae oder Glyeyrrhizae. Siilholzwurzeln.
Racine de réglisse. Liquorice Root.
Glycyrrhiza glabra. Gl. glandulifera Gl. typica. Papilionacéae.
Gl typica in Siideuropa, in Deutschland kultiviert. Die beiden andern in Asien, Siid-
ruBland (Kaukasus, Ural).

Man unterscheidet im Handel zwei Sorten: erstens spanisches oder
deutsches Stifiholz, von Gl. typica, zweitens russisches von Gl. glabra
und glandulifera.

Alle in den Handel kommende Siilholzwurzeln stammen von kulti-
vierten Pflanzen. Die Kultur derselben geschieht in grofiem Mafistabe
in Siiditalien, Frankreich, Spanien, M#hren, in Deutschland in der Ge-
gend von Niirnberg und Schweinfurt, die des russischen S. am Kaukasus.
Alle diese verschiedenen Provenienzen, mit Ausnahme des russischen S.,
werden unter dem XKollektivnamen spanisches Siifiholz zusammen-
gefafit, doch kommt fiir den deutschen Handel nur die siiddeutsche
Ware und die aus Spanien selbst in Betracht, da Italien und Frank-
reich ihre Produktion fast ganz zu Lakritzen verarbeiten. Die spanische
Ware kommt meist iiber Sevilla und Alicante, zum Teil auch iiber
Marseille in den Handel in Ballen von 35—40 kg. Sie besteht aus
Stiicken von 60—90 cm Linge, etwa fingerdick, auflen graubraun mit
starken Lingsrunzeln, innen goldgelb, dicht, faserig. Die in Deutsch-
land produzierte Ware wird in linglich runde Krinze geflochten; sie
ist meist diinner und von hellerem Gelb. Fiir die gepulverte und ge-
schnittene Siiflholzwurzel wird dieselbe gewohnlich geschdlt und in
frischem Zustande geschnitten, hierdurch wird ein glatterer Schnitt er-
moglicht. Die spanische SiiSholzwurzel besteht hauptsichlich nur aus
den Ausliufern. Sie sind diinn und mit deutlichen Augen versehen.
Die russische Siifiholzwurzel kommt iiber Petersburg in mit Lindenbast-
matten verpackten Ballen von 80 bis 100 kg in den Handel. Sie be-
steht aus den Wurzeln und Ausliufern, ist meist geschilt, ziemlich
lang, bis 4 cm dick, das Holz locker, grob, strahlig, zerkliiftet, leicht
spaltbar, gelb aber blasser als die spanische Wurzel. Wihrend letztere
schwerer ist als Wasser, daher in diesem sofort untersinkt, ist die
russische Wurzel leichter weil lockerer und schwimmt oben auf. Ge-
ruch beider schwach; Geschmack siif3.

Bestandteile. Glycyrrhizin (SiiBholzzucker, 6—7°/,, ein Glykosid,
das den Charakter einer Siure hat und an Ammoniak und Kalk ge-
bunden ist), Harz ca 29/, Asparagin 1,25/, Stirke.
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Anwendung. Als hustenlinderndes, schleimlosendes Mittel, Zu-
satz zum Brusttee usw. In den Heimatlindern zur Bereitung des
Lakritzensafts.

Das Deutsche Arzneibuch IV verlangt geschilte Wurzeln und Aus-
ldufer von Glycyrrhiza glabra und Glycyrrhiza glandulifera.

Radices Méu oder Méi oder Foeniculi ursini.
Birenwurzeln, Birenfenchelwurzeln.
Méum athamdnticum. Umbelliférae.

Gebirge Mittel- und Stideuropas.y

Hauptwurzel. Linge 10—20 cm, Dicke 0,5—1,5 cm. Die Wurzel
ist oben geringelt, unten lingsrunzlig. Farbe aufien dunkelbraun,
innen blaBgelb. Geschmack siiBBlich, hinterher bitter aromatisch. Ge-
ruch an Liebstockel erinnernd.

Anwendung. Friiher als magenstirkendes Mittel, jetzt nur noch
zu Viehpulver.

Vor Wurmfrafy zu schiitzen, daher am besten in Blechdosen auf-
zubewahren.

Radices Morsus didboli oder Suceisae. TeufelsabbiBwurzeln.
Scabidsa succisa oder Succisa praténsis. Compdsitae.
Deutschland iiberall hiufig.

Wurzelstock 3-——5 cm lang, ca. 1 cm dick, dunkelbraun, hart, dicht
mit diinnen Nebenwurzeln bedeckt.

Bestandteile. Gerbstoff und bitterer Extraktivstoff.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin, hauptsichlich gegen
Durchfall.

Radices Ononidis. Haunhechelwurzeln. Racine de bugrane.
Pettywhine Root.
Ondnis spindsa. Papilionacéae.
Deutschland, diirre Felder und Heiden.

Die bis zu 40 cm lange Wurzel ist fingerdick. meist der Lidnge
nach gespalten, zih, faserig, aufien mit schwarzer Borke versehen, innen
weiBlich, porés. Holzkorper meist einseitig ent- T
wickelt mit breiten Markstrahlen, Rinde blittrig, _
sich ablosend. Geschmack bitter adstringierend. 7§
(Fig. 119.)

Bestandteile. Ononin, Harz, Stirke, Ono-
nid, ein dem Glycyrrhizin dhnlicher, sonst wenig

0

Fig. 119.
Querschnitt von Ononis spinosa

erforschter Korper. (2jihrige Wurzel).
Anwendung. Als harntreibendes und blutreinigendes Mittel: Zu-
satz zu verschiedenen Tees.
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Radices Paedniae. Pfingstrosenwurzeln, Gichtrosenwurzeln. Racine
de pivoine.
Pacebnia officindlis, P. peregrina. Ranunculaceae.
Siideuropa, bei uns in Girten kultiviert.

Knollig verdickte Nebenwurzeln, aus der holzigen Hauptwurzel ent-
springend. Kommt meist geschilt und der Lénge nach gespalten in den
Handel. Die Stiicke 5—8 cm lang, ca. 1 em dick, graurdtlich oder
graugelblich, innen mehr weifilich, mehlig. Geschmack schleimig, bitter.
Frither viel gegen Krimpfe und epileptische Zufille gebraucht, wird
die Droge auch in neuster Zeit wieder hierfiir angewendet.

Radices Pareirae bravae. Grieswurzeln.
Botrydpsis platyphylla. Menisperméae.
‘Westindien, Mexiko, Brasilien.

2—8 cm dicke, grofiere und kleinere Bruchstiicke, zylindrisch,
runzlig, rissig, Rinde dunkelbraun, innen gelblichbraun. Geruchlos,
Geschmack siifilichbitter.

Bestandteile. Pelosin (ein bitteres Alkaloid), auch Bebeerin ge-
nannt, Harz.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel bei Erkrankung der Harn-
werkzeuge, bei Gelbsucht.

Radices Petroselini oder Apii horténsis. Petersilienwurzeln.
Racine de persil. Parsley Root.
Petroselinum sativum. Umbelliferae.
Siideuropa, bei uns kultiviert.

Die Wurzel ist riibenférmig, kommt gespalten in bis 25 cm langen
und bis 20 Millimeter dicken Stiicken in den Handel. Auflen gelblich,
mit Quer- und Léngsrunzeln, innen gelblich, schwammig. Geruch
schwach nach Petersilie; Geschmack stifilich, schleimig.

Bestandteile. Spuren von #therischem Ol, Zucker, Schleim.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel, bei Wassersucht.

Radices Pimpinéllae.

Pimpinellwurzeln. Bibernellen. Racine de
boucage. Racine de saxifrage. Pimpernell Root.

Pimpinella Saxifrdga. P. magna. Umbelliférae.

Uberall in Deutschland.
Die in eine Wurzel iibergehenden Wur-
zelstocke. Der Wurzelstock trigt hiufig Reste
Quersehnitt vf;gkég_()-mmpinelh& des hohlen.Stengels. Die Wurzel .melst ein-
r Rinde, k Kambium, h Holz, fach, 10 bis 20 cm lang, etwa fingerdick,
1 Liicken. . . .

spitz zulaufend, gerunzelt, mit rundlichen
Hockern. Auflen rtlichbraun, innen weifigelblich, schwammig. Auf
dem Querschnitt Rinde weifllich, mit braungelben Balsamgingen, ebenso
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breit wie der Holzkorper. Geruch und Gteschmack aromatisch, dabei
schart und brennend. (Fig. 120.)

Bestandteile. Atherisches Ol, Stirkemehl, Harz, Zucker, Pim-
pinellin.

Anwendung. Als Tinktur gegen Heiserkeit, hier und da auch
als magenstirkender Zusatz zu Likoren, zu Mundwissern und Zahn-
pasten.

Rhizomata Podophylli. FuBblattwurzeln. Racine de Podophyllum.

Podophyllum Root.
Podophgllum peltdtum. Berberideae.
Nordamerika.

Wurzelstock ungefihr 10 cm lang, 4—6 mm dick, hin- und her-
gebogen, unten mit diinnen Wurzeln oder Wurzelresten bedeckt. Aufien
rothraun, innen weifilich, hart, mehlig oder hornartig. Geruchlos; Ge-
schmack siiilich, nachher stark bitter.

Bestandteile. Stirkemehl, Gerbsiure, Podophyllin, Podophyllo-
toxin, Pikropodophyllin, Podophylloquercetin.

Anwendung. Als drastisches Purgiermittel, dhnlich der Jalapa.
Auch das daraus dargestellte Podophyllin wird vielfach fiir sich an-
gewandt.

Rhizéomata Polypddii. EngelsiiBwurzeln, Kropfwurzeln.
Polypddium vulgdre. Polypodiacéae.
Europa. Deutschland.

Wurzelstock von Blattansitzen und Wurzelresten befreit, 5—10 cm
lang, federkieldick, etwas flach, durch die Wedelnarben gezihnt er-
scheinend, unten durch die Wurzelreste genarbt. Aufien zimtbraun,
innen gelbbraun. Geschmack siifilich, hinterher bitter kratzend.

Bestandteile. Fettes Ol, Mannit und ein dem Glycyrrhizin &hn-
licher Stoff.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin gegen Halsleiden und als
harntreibendes Mittel.

Radices Pyrethri. Bertramwurzeln, Zabnwurzeln.
Racine de pyréthre. Pyrethrum Root.
Anacyclus officindrum. A. pyréthrum. Compdsitae.
Erstere Bohmen, in Deutschland kultiviert. Letstere Kiisten des Mittelmeers.

Man unterscheidet im Handel zwei Sorten der Bertramwurzel,
deutsche und italienische oder romische, erstere von A. officinarum,
letztere von A. pyrethrum.

Rad. Pyrethri Germanici. Hauptwurzel durch die Blattreste ge-
schopft, 15—20 c¢m lang, oben federkieldick, unten fadenférmig verjiingt.
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Aufien graubraun, gerunzelt, Rinde dick, harzglinzend, einen Kreis von
Olbehiltern enthaltend. Holzkorper braun, marklos. (Fig. 121—122.)
Rad. Pyrethri Italici oder Romani. Zylindrisch, stark gerunzelt,
borstig geschopft, mehr als doppelt so stark wie die vorigen. Aufien
graubraun, innen hart mit
strahligem, gelbem Holzkorper.
Beide sind geruchlos, von bren-
nend scharfem, speichelziehen-
dem Geschmack. (Fig. 123))
Bestandteile. Scharfes
Weichharz, auch Pyrethrin ge-
nannt, besonders in der dufie-
ren Rinde; itherisches 01,
Inulin.
Anwendung. Gekaut
und als Tinktur zur Linderung
der Zahnschmerzen. Haupt-
bestandteil der sog. Nufibaum-
schen Zahntropfen. Auch Zu-

Fig. 122.
Fig. 121. Querschnitt von Rad. Pyrethri Fig. 123
Rad. Pyrethri Germ. 1 oberer, 2 unterer Teil Rad. Pyrethri Italici. a oberes Stiick,
Germ. der Wurzel. b Querschnitt vergréBert.

satz zu Niespulver. Beim Pulvern mufl grofite Vorsicht angewandt
werden, da schon ganz geringe Mengen schédlich wirken.

Radices Ratdnhiae oder Ratdnhiae Peruvidn.
Ratanhawurzeln. Racine de ratanhia. Rhatany Root.
Krameria tridndra.

Peru und Bolivien.

Strauchartige Pflanze. Die Droge kommt meist tiber Callao in den
Handel in Seronen von 90-—100 kg. Sie besteht aus grofien, nach unten
stark veristelten Wurzelstiicken (oft noch mit starken Stammenden),
mit rissiger, dunkelbraunroter, fasriger Rinde, die auf Papier einen
braunen Strich gibt. Das Holz ist braunrot, innen weifilich, die Rinde
1 mm dick. Diese stark adstringierend, das Holz geschmacklos.

Granada oder Savanilla Ratanha von Krameria ixina. Ist in
Frankreich gebriuchlich. Bei ihr ist das Holz nur 3 mal so stark
als die Rinde. 15—20 cm lange Wurzelidste von hell schokoladenbrauner
Farbe. Rinde tief eingerissen. weniger fasrig als kirnig.
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Brasilian. Ratanha ist mehr dunkelbraun, innen lebhaft braunrot,
Rinde fasrig, Holz sehr poros.

Texas oder Mexikanische Ratanha von Krameria secundiflora.
Mexiko, Texas, Nordamerika. 2—3 cm dicke Wurzeln, schwarzbraun,
uneben, runzlig. Auf dem Querschnitt rotlich marmoriert, Rinde stirker
als das sehr diinne, helle Holz. (Das im Handel vorkommende Extr.
ratanhae American. stammt wohl ausschliefilich von dieser Wurzel.)

Bestandteile. Ratanhagerbsiure in der Rinde 409/, in der ganzen
Droge nur 8%/, (Eisenoxydsalze dunkelgriin fillend), Ratanharot, wahr-
scheinlich aus der Gerbsiure entstehend.

Anwendung. Als starkes Adstringens bei Durchfillen, Blutungen
usw. Ferner als Zusatz zu Zahntinkturen. Das Ratanhaextrakt soll zu-
weilen in der Gerberei verwandt werden.

**Rhizomata Rhéi (Chinensis) filschlich noch Radices Rhei.
Rhabarberwurzeln. Racine de rhubarbe. Rhubarb Root.
Rhéum palmdtum, Rh. officinale, Rh. unduldtum, Rh. compdctum, Rh. emddi.
Polygonéae. Asien (Bucharei, Tartarei, China).

Welche der verschiedenen Rheumarten (krautartige Pflanzen) haupt-
séichlich zur Gewinnung des echten Rhabarbers dienen, ist durchaus nicht
genau festgestellt, die beiden ersten werden als Hauptstammpflanzen
genannt. Man weify nur, dafl die Droge von 6—8 jihrigen Pflanzen
gesammelt wird, und zwar sowohl von wilden als von
kultivierten, jedoch ist es nicht, wie man frither annahm,
die Wurzel, sondern der Wurzelstock (Rhizom), welcher
in den Handel kommt. Die wildwachsenden Pflanzen
sollen besseren Rhabarber liefern. Die tartarischen Pro-
vinzen Chinas liefern weitaus die grofite Menge, doch

) . L ) . . Fig. 124,
auch die Bucharei und einige Teile Ostindiens produzieren el dsr auberen

. . Rhiz.
diese Droge. Der knollenférmige Wurzelstock, von sehr gl];l:i]jedggnrhog-

verschiedener Grofie, kommt stets mehr oder weniger bischen Maschen

zeigend
geschilt (mundiert), von den Nebenwurzeln befreit in

in den Handel. Je nach der Schilung unterscheidet man 1/, 3/,, Y, Y/,
mundiert, jedoch geschieht diese Mundierung zum grofiten Teil erst in
Europa, beim Sortieren der naturellen Ware. Die Gestalt und Grofie
der einzelnen Stiicke ist, je nachdem sie ganze Wurzelstocke oder Teil-
schnitte derselben sind, sehr verschieden, kegelférmig, walzenformig,
plankonvex (d. h. auf der einen Seite flach, auf der anderen abgerundet)
und je nach dem Grade des Mundierens mehr oder weniger eckig. Die
besseren Sorten auflen lebhaft gelb, durch Bestduben mit R.-Pulver,
Konsistenz fest, markig, nicht holzig oder fasrig. Reibt man die
AuBenseiten ab, so zeigt sich auf der Oberfliche ein ziemlich regelmafiges,
weifles Gewebe rhombischer Maschen, aus Gefifibiindeln gebildet, in

welchem gelbrote Strichelchen, die Markstrahlen, sich zelgen (Fig. 124)
Buchheister. 1. 9. Aufl.
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Auf dem Bruch zeigt sich die Grundmasse weifilich, gelb und rot mar-

moriert, mit eigentiimlichen, maserartigen, strahlenférmigen, dunkleren

Partien, entstehend durch die innere Anlage der Nebenwurzeln. (Fig.125.)

Bei den nicht ganz geschilten Stiicken erkennt man deutlich die weif3-

liche Rinde mit gelbroten Strahlen durch einen dunkleren Ring vom Holz-

kérper getrennt. Geruch und Geschmack eigentiimlich aromatisch, bitter.

Der echte R. knirscht beim Kauen zwischen den Ziahnen, hervorgerufen

durch eingelagerte Kristalle von oxalsaurem Kalk, die den europiischen
Sorten fehlen; firbt den Speichel gelb.

Von den fritheren beiden Haupt-

sorten, der russischen und der chine-

sischen, ist die echte russische R.-

wurzel, der sog. Kronrhabarber, fast

ganz aus dem Handel verschwunden,

eine Folge des Erloschens der Liefe-

rungsvertriige der russischen Regie-

rung mit den bucharischen Kauf-

Dumhschngg‘};ﬁ%hm Rhei. leuten. Das, was heute unter dem

Namen russischer R. in den Handel

kommt, ist meistens ziemlich geringwertige, bucharische Ware. Der

Kronrhabarber war insofern die beste Sorte, als er in Kiachta, wo er

abgeliefert wurde, einer genauen und strengen Kontrolle der Regierungs-

beamten unterlag. Jedes einzelne Stiick wurde durch Anbohren auf

seine Giite gepriift und die schlechten vernichtet. Auf dem Bruch war

diese Sorte feinkornig, die rote Farbe iiberwiegend, daher das Pulver

rotgelb. Die Stiicke hatten stets zwei Bohrlgcher, ein durchgehendes

fiir den Strick, auf dem sie getrocknet wurden, und ein bis zur Mitte

gehendes, mehr trichterformiges, von dem Priifungsinstrument des

Beamten herrithrend. Sie kam iiber Petersburg in Holzkisten von 100

bis 200 kg in den Handel. Die Kisten waren mit geteerter Leinwand

iiberzogen und in Tierfdlle eingeniht.

Der chinesische Rhabarber kommt jetzt namentlich iiber
Shanghai in mit Blech ausgeschlagenen Kisten (ca. 60—65 kg) in den
Handel. Er wird westlich vom Mittellauf des Hwanghoflusses ge-
sammelt, nach der Provinz Schansi (Shensi) gebracht, hier bearbeitet
und auf dem siidlicher flieBenden Jangtsekiang nach Shanghai verschitft,
von wo aus er dann nach Europa gelangt. Die Stiicke sind sehr ver-
schiedenartig geformt: die flachen Stiicke sind ohne Bohrloch, die
kegelformigen zeigen stets nur eins, dem oft noch Strickreste anhaften,
bei den ganz mundierten wird das Loch durch Weiterbohren gereinigt.
Auf dem Bruche ist der chinesische Rhabarber grobkorniger als der
russische, die weile Grundmasse iiberwiegend, das Pulver mehr hoch-
gelb. Je nach der Art des Trécknens unterscheidet man an der Sonne
oder im Ofen getrockneten Rhabarber. Zu der ersten Handelsware ge-
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horen Shensi- und Cantonrhabarber. Im Ofen getrocknet sind Szechuen
und Common round.

1. Shensi-Rhabarber, vorzugsweise in flachen, volleren Stiicken,
von sehr verschiedener Schilung, zeigt auf der ausgeschlagenen Bruch-
fliche, selbst bei leichteren, pordsen Stiicken, eine kirnige, fast brockelnde
Struktur von scharfmarkierter Marmorierung und lebhaft roter Férbung
der nach der AuBenfliche hin regelmifiger geordnet erscheinenden
Strahlenkreise; Geruch eigenartig mild, ohne widerlich zu sein: Ge-
schmack beim Kauen schwach aromatisch bitter mit stark hervortreten-
dem Knirschen zwischen den Zihnen.

2. Canton-Rhabarber in runder und flachrundlicher Form von
fast ganzer Mundierung, erscheint von ziher, faseriger, mehr schwammiger
Struktur mit verschwommener Marmorierung, ohne ausgeprigtere Strahlen-
kreise, schwicherem Hervortreten der weifien Grundmasse mit blafirot-
licher Farbung der Markstrahlen: Geschmack beim Kauen kaum bitter,
er zeigt ein weniger bemerkbares Knirschen.

3. Szechuen-Rhabarber, zumeist ausgeprigt flache Stiicke von
durchweg guter Mundierung. Geruch brenzlich-riucherig. Geschmack
bitter. Zwischen den Zihnen knirschend.

4. Common round nicht gut mundierte Stiicke mit stark rauchigem
Geschmack.

Szechuen R. soll die gehaltreichste Sorte darstellen.

Bestandteile sind infolge zahlloser Unter-
suchungen eine lange Reihe festgestellt, ohne daf
man genau sagen konnte, welche die den Wert
des R. bestimmenden sind: Chrysophansiure bis
zu 5%, in den Zellen der roten Markstrahlen. Sie
ist geruch- und geschmacklos, der in der Senna
und der Cort. Frangulae enthaltenen Cathartinsiure
dhnlich. Der abfithrende Bestandteil wird jetzt
Emodingenannt, Chrysophan (orangefarben), Rheum- Que,schnk;étg'vlﬁ'fmnz55;,_
gerbsiure, Oxalsiure, an Kalk gebunden, usw. schem Rhabarber.

Ein guter R. soll nicht zu leicht sein, eine reine Bruchfliche haben,
iiberwiegend rot, ohne Hohlriume und schwarze Stellen sein, ferner
kriftig von Geruch, fest, aber dem Fingernagel nachgebend. Neuer-
dings hat man auch in Europa angefangen, Rhabarber zur Gewinnung
einer medizinisch brauchbaren Wurzel zu kultivieren, dieselbe erweist
sich aber als bedeutend schwicher in der Wirkung. Namentlich Eng-
land, Frankreich, Osterreich (Mihren) produzieren derartigen R. Diese
letztere Sorte kommt auch hiufig in den deutschen Handel. (Fig.126.)
Sie ist dufierlich sehr sauber behandelt, jedoch sind die Stiicke viel kleiner,
gewthnlich kegelférmig, leichter und von hellerer Farbe. AuBenfliche
ohne das weifle Netz; auf dem Bruche deutlich strahlig, nur selten
gemasert mit dunklem sehr sichtbarem Ring, zwischen Rinde und Holz-

Q%
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substanz. Dieser Ware sind oft die Wurzeln mit untergemischt. Das
Pulver erscheint weit heller als das echte.

Bestandteile mit dem asiatischen R. iibereinstimmend, nur ist
der Stirkemehlgehalt grofier und die Oxalséure fehlt.

Anwendung. Der R. gilt als eines der besten magenstirkenden
Mittel. In kleinen Dosen wirkt er wohl infolge des Gerbsiuregehalts
stopfend, in griofieren Dosen abfithrend. Er findet Verwendung zu
zahllosen medizinischen Préparaten, teils in Stiicken zu Aufgiissen und
zum Kauen, teils als Pulver, teils als Extrakt, teils in wisserigen, spiri-
tudsen oder weinigen Ausziigen. Technisch findet er Verwendung zum
Gelbfirben, zum Crémen von Spitzen und Gardinen. Ferner ist er ein
Bestandteil vieler Magenbitter.

Radices Rhéi rhapontici. Rhapontikwurzeln. Pferderhabarber.
Racine de rhapontic. Rhapontic Root.
Rhéum rhapénticum. Polygonéae, Sibirien, bei uns kultiviert.

Stiicke oft 15—20 cm lang, meist fingerformig oder platt, 2—3 cm
dick. Rinde fast weil oder blafigelblich, spiéter mehr braunrot; auf
dem Bruch mattgelblich, strahlig. Geruch schwach, Geschmack wenig
bitter, adstringierend; mehr schleimig, wenig knirschend.

Bestandteile. Ahnlich wie bei Rheum, nur geringer.

Anwendung. Ziemlich obsolet, nur noch als Tierarznei ge-
briuchlich.

Rdd. Ribiae tinet. (s. Farbwaren).

Tibera Sdlep. Salep, Knabenwurzeln.
Orchis mdscula. O. mdrio. O. militaris und andere Arten. Orchidaceae.
Deutschland und Orient. Kleinasien.

Von den eben genannten Arten stammt der sog. deutsche Salep ab,
welcher im Rhon, Spessart und Odenwald gesammelt wird. Die Knollen
und zwar die kuglig oder birnenformig verdickten Wurzeln werden im
Juli und August gegraben, die absterbende vorjihrige Knolle ent-
fernt, ebenso bei den fingerformigen die Spitzen, dann gewaschen, in
kochendem Wasser einige Minuten abgebriiht, abgerieben, auf Fiden
gezogen und rasch bei 60—70° getrocknet. Sie bilden nun kleine, hasel-
nuf}-, selten bis wallnuBBgrofie Stiicke, aufien rauh, gelblichweify, Bruch
gleichmifiig, strukturlos, hornartig, sehr hart, und schwer zu stofien.
Geruch schwach, angefeuchtet eigentiimlich; Geschmack schleimig.
schwach salzig. (Fig. 127—128))

Die orientalische, levantiner oder persische Salepwurzel stammt
von anderen Orchidaceen, namentlich Orchis saccifera, O. laxiflora, O.
longicruris. Die Stiicke sind z. T. grofier, mehr briunlich, so dafi das
Pulver bedeutend dunkler als das der deutschen Salepwurzel erscheint.
Letztere Sorte ist daher immer hdher im Preise.
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Bestandteile. Schleim 40—50°/,, Stirkemehl 15—30°/,, Zucker,
Protein.

Anwendung. Als Salepschleim 1:100, gegen Durchfall der Kinder,
seltener als ernihrendes Mittel, ferner in der Technik zum Appretieren
feinerer Gewebe.

Fig. 127. Orchis morio. Fig. 128.
a alte, b jungere Knolle. Handférmige Knollen

Um Salepschleim herzustellen, iibergiefit man in einer Flasche 1 Teil
Saleppulver mit 9 Teilen kaltem Wasser, schiittelt kriftig an und fiigt
90 Teile kochendes Wasser hinzu und schiittelt dann bis zum Erkalten.

Radices Sapondriae ribrae. Seifenwurzeln. Racine de saponaire.
Soap Wort.
Sapondria officindlis. Caryophylléae.

Mitteleuropa, kultiviert in Thiiringen und anderen Orten.

Hauptwurzel mehr oder weniger verzweigt, zylindrisch, 20—30 cm
lang, bis federkieldick, ‘Rinde rotbraun, fein lingsrunzlig, Holz dicht,
gelb. Geruchlos; Geschmack siifilich, schleimig, hinterher bitter, kratzend.

Bestandteile. 4—5°/, Saponin (amorph, geruchlos, siiff, hinterher
bitter, kratzend), in Wasser und Weingeist loslich, Fette und Harze
gleich der Seife 16send, daher die Anwendung der Wurzel zum Waschen
von Wolle und farbigen Stoffen.

Bedeutend minderwertig sind die

Radices Saponariae Levanticae oder Aegyptiacae von Gypsophila
struthium, einer Caryophyllee Siideuropas und Nordafrikas oder einer
andern Gypsophilaart. Sie kommt iiber Triest in den Handel. Wurzeln
30—40 cm lang, 4—5 cm dick, graugelb bis briunlich, lingsrunzlig,
meist gedreht, querrissig. Auf dem Bruch gelblich, radial gestreift.

Bestandteile. Struthiin, levantisches Sapotoxin genannt, wohl
mit Saponin identisch.

Die ziemlich wertlose, iiber Pest in den Handel gebrachte, unga-
rische Seifenwurzel kommt meist in fingerdicken, weifilichen Scheiben
in den Handel; sehr leicht und zerkliiftet.
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**Radices Sarsaparillae. Sarsaparillwurzeln.
Racine de salsepareille. Sarsae Radix.
Smilax officindlis, S. médica. S. papyracea n. a. Smilacéae.
Stid- und Mittelamerika.

Es ist nicht immer bekannt, von welchen der verschiedenen Smilax-
arten die betreffende Handelsware stammt. Sie unterscheiden sich im
AuBern durch die Farbe, in der Form aber nur, indem manche durch
groferen Stirkemehlgehalt bedingt, mehr rund, andere, bei denen das
Starkemehl infolge der Behandlung (R#uchern) grofitenteils in Dextrin
verwandelt ist, mehr schrumpfig, lingsfurchig, strohartig erscheinen.
Fiir den Handel gibt die Art der Verpackung charakteristische Unter-
scheidungen ab. Anatomisch, d. h. durch mikroskopische Untersuchungen
des Querschnitts, lassen sich die einzelnen Sorten in zwei Gruppen schei-
den, jedoch sind die Untersuchungen, die selbst fiir den Apotheker
kaum Wert haben, da die Giite dadurch nicht bestimmt werden kann,
fiir den Drogisten vollkommen iiberfliissig, sobald er infolge der Packung
und des ganzen Auferen unterscheiden kann, welche der Hauptsorten
er vor sich hat.

Die in Deutschland beliebteste und vom Deutsch. Arzneibuch vor-
geschriebene Sorte ist die sog.

Honduras 8., welche an der ostlichen

Kiiste Zentralamerikas gesammelt wird und

von Guatemala iiber New York und Havanna

in den Handel kommt (mikroskopisches Merk-

mal: Zellen der Xernscheide quadratisch,

nach allen Seiten gleichmifliig verdickt). Man

unterscheidet zwei Sorten nach der Art der

Fie. 129 Verpackung, entweder sind die Wurzelstocke

Querschnitt 'de%Hon.durgs sarsa- mit den Stengelresten dabei, dann sind die

parille, 4fach vergréBert. . .

einzelnen Wurzelsysteme so in Ballen ver-

einigt, dafl die Wurzelstocke in der Mitte liegen, wihrend die Neben-

wurzeln rechts und links bogenformig eingeschlagen sind, oder die

Wurzelstocke sind, wie bei den besseren Sorten, entfernt, die Wurzeln

zu armdicken Biindeln gelegt, oben und unten eingeschlagen und der

ganzen Linge nach dicht mit einer gleichen Wurzel umwickelt. Die

Lénge und Dicke der Biindel variiert sehr. Farbe der Wurzel gelb-

braun bis dunkelbraun, ca. federkieldick, fast stielrund, nicht strohig;

Rindensubstanz mehlig, weiigrau; Mark rein weifl, mehlig, ziemlich

grof und scharf vom Holzteile abgegrenzt. Genaue Abstammung nicht

bekannt, wahrscheinlich von Smilax medica. Geschmack etwas kratzend.
(Fig. 129.)

Fine der vorigen fast gleiche Sorte kommt unter dem Namen

Carracas S. iiber Laguayra, namentlich nach Frankreich in den
Handel. Die Wurzelstocke sind meist vorhanden, die einzelnen Wurzel-
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systeme mit einer Wurzel umwunden und dann viele solcher einzelnen
Biindel in ca. 50 kg schwere, umschniirte Seronen vereinigt. Farbe
konstant lehmgelb; Stammpflanze unbekannt. (Fig. 130.)

Lissaboner, Para- oder Maranho S. (mikro-
skopisches Merkmal: Zellen der Kernscheide radial
gestreckt, keilformig, nach innen und seitlich ver-
dickt). Diese hochgeschitzte Sorte kommt aus
Brasilien. Wurzelstocke meist entfernt; die Wurzel
der Linge nach in 1—1'/, m lange, armdicke Biin-
del vereinigt, die unten und oben abgeschnitten, Fig. 130.
an mehreren Stellen mit Papier umwickelt und Sﬁ::;ﬁﬁ‘f;fg‘}fgfgz{f?;ﬁ;
iiber demselben verschniirt sind. Mehrere solcher
Biindel werden dann mittels einer gespaltenen Liane zu etwa 30 cm
dicken Bunden vereinigt. Farbe gelbbraun bis braun, zuweilen schwirz
lich durch Rauch. Die Rinde erscheint etwa so
dick wie das Mark, von blafirtlicher Farbe. Holz
schmal. (Fig. 131.)

Veracruz, Lima oder Tampico S. von Smilax
medica abstammend, wird in groflen 75—150 kg
schweren, mit Stricken verschniirten Ballen iiber
Veracruz exportiert. In der Regel sind die Wurzel-
stocke dabei und die Wurzeln gegen diese hin auf- Fig. 151,
geschlagen. Farbe infolge anhingender Lehmerde Querschnitt der Lissaboner
heller oder dunkler rehbraun. Rinde tief lings- sarsaparille, fach vergr
furchig, hornartig, der Holzring sehr breit, Mark schmal. Ordinsrste
Sorte. (Fig. 132.)

Bestandteile. 3 saponinartige Korper:

Smilacin (Sarsaparillsaponin), Parillin, Sarsa-
saponin, von diesen gilt das letztere als das
giftigste, es wirkt brechenerregend und pur-
gierend. Stirkemehl in den nicht gersu-
cherten Sorten, ferner scharfes, bitteres Harz,
fliichtiges OL

Anwendung. Vielfach in der inneren
Medizin als blutreinigendes und schweifitrei-

bendes Mittel gegen syphilitische und skro- Fig. 132,
phulése Krankheiten. Quersc}lsngzag:rril‘{:mcmz

Radices oder Lignum Sdssafras. Sassafrasholz.
Bois de sassafras. Sassafras Root.
Sdssafras officinale. Laurinéae. Nordamerika.

Verschieden grofie, oft sehr dicke, weiche, dstige Stiicke der Wurzel,
stellenweise noch mit der korkigen Rinde bedeckt, blaBl bis dunkelrst-
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lich braun, nicht sehr schwer, mit sichtbaren Jahresringen und radial
gestreift. Geruch aromatisch, fenchelartig, Geschmack gleichfalls.
Bestandteile. Atherisches Ol (schwerer als Wasser) 21/,9/,, ent-
haltend 809/, Safrol, das Stearopten des Oles, ferner geringe Mengen
Eugenol, Pinen, Phellandren, Laurineenkampher.
Anwendung. Als blutreinigendes, schweifitreibendes Mittel.

**4 Bilbi Scillae oder Squillae. Meerzwiebeln.
Bulbe de scille. Squill.
Urginea maritima, friher Scilla maritima. Liliacéae.
Kiisten des Mittelmeers.

Die frischen Zwiebeln sind 10 bis 30 e¢m lang, 10 bis 15 em dick,

birnformig, bis zu 2!/, Kilo schwer, aufien von trockenen braunroten

Héuten umgeben, nach innen

fleischig wie die Speisezwiebel,

jedoch nicht von so scharfem Ge-

ruch. In den Handel kommt sie

in frischem Zustande oder zer-

schnitten, getrocknet, in gelblich

weiflen oder rotlichen, hornartig

durchscheinenden Stiicken, ziem-

lich geruchlos, von scharfem, bit-

terem Geschmack. Man unter-

scheidet im Handel die rotliche

Sorte aus Calabrien und Sizilien,

und die weifle aus Griechenland

und Malta. Die Zwiebel zieht

Fig. 133. sehr leicht Feuchtigkeit an und

Urginea (Scilla) maritima. soll dadurch unwirksam werden;

sie muf) daher, stark ausgetrocknet, in gut schliefienden Gefifien auf-
bewahrt werden. (Fig. 133.)

Bestandteile. Atherisches Ol (beim Trocknen der Wurzel ver-
schwindend), Scillitoxin, Scillipikrin, Scillain und Sinistrin, ein stirke-
ghnlicher Korper.

Anwendung. Als Brechmittel bei Kindern (Oxymel Scillae), ferner
als harntreibendes Mittel bei Wassersucht und Herzleiden. Wirkt
drastisch, in grofien Gaben giftig.

Die frische Zwiebel, aber nur diese, gilt als ein ausgezeichnetes
Gift fiir Ratten und Msuse (Scillitin-Latwerge). Es werden zu diesem
Zweck frische Zwiebeln importiert, welche sich in feuchtem Sand eine
Zeitlang halten; die bei uns in Topfen kultivierte Meerzwiebel soll eine
andere Art, Ornithogalum caudatum. und génzlich wirkungslos sein. Die
frische Zwiebel ist dem freien Verkehr iiberlassen. Sie wirkt hautreizend,
weshalb bei der Bereitung von Rattengift gewisse Vorsicht angebracht ist.
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** Radices Sénegae oder Polygalae Virginidnae. Senegawurzeln.
Racine de sénéga. Senega Root.
Polyjgala Senega. Polygaleae.
Nordamerika.

Knorrige Wurzel ofter mit Stengelresten versehen, hellgelbbraun,
10—20 cm lang, ca. 1!/, cm dick, wenig veristelt, faserig, gedreht, auf
der Innenseite mit vorspringender, kielartiger Kante, nach aulen hickerig,
wulstig. Geruch eigentiimlich siiff, Geschmack widerlich, kratzend,
Man unterscheidet im Handel westliche und stidliche Rad. Senegae. Die
erste Sorte ist stirker, mit weniger Knollen und Fasern versehen, die
letztere ist kleiner, zarter und mit vielen Fasern besetzt. Gilt als beste
Sorte. Jedoch kommt Senega auch aus den nordlichen Staaten z. B.
Minnesota.

Bestandteile. Senegin, dem Saponin #hnlich, ca. 30°/;, Methyl-
valerianat, fettes Ol, Polygalasiure, der Quillajasiure identisch, Harz.

Anwendung. In der inneren Medizin, meist im Aufguf}, als
schleimlgsendes Mittel.

Radices Stimbuli. Sumbul- oder Moschuswurzeln.
Stmbulus moschdtus. Umbelliférae
Zentralasien.

Die Ware kommt iiber Rufiland oder Bombay in den Handel. Sie
bildet Abschnitte einer riibenformigen, ungemein leichten und porvsen
Wurzel, gelblich oder briunlich. Dem Wurmfral stark ausgesetzt.
Geruch kriftig, moschusartig. Geschmack aromatisch, bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol, Sumbulsiure (fliichtig), Harz usw.

Anwendung. Galt eine Zeitlang als nervenerregendes Mittel gegen
Cholera usw. Meist aber nur in der Parfiimerie, hier und da in der
Likorfabrikation gebriuchlich.

Radices Tardxaci. Lowenzahnwurzeln. Dent-de-lion. Dandelion.
Tardxacum officindle oder Ledniodon Tardxacum. Compdsitae.
Europa, iiberall gemein.

Die Wurzel ist meist mit kurzem Wurzelkopf versehen, spindel-
formig, lingsrunzlig, auflen schwirzlich. Auf dem Querschnitt holzig,
lebhaft gelb, mit dunkleren konzentrischen Ringen, Geschmack bitter,
salzig.

Der Milchsaft verliert sich im Herbst und macht einem grofien
Zuckergehalt Platz, daher im Friihjahr zu sammeln.

Bestandteile. Inulin, Taraxicin, viele Salze, Zucker.

Anwendung. Abgekocht als appetitanregendes, abfiihrendes Mittel.
Das Deutsche Arzneibuch verlangt die Wurzel mit Kraut (Radix Taraxaci
cum herba) und zwar die im Friihjahre vor der Bliitezeit gesammelte
getrocknete Pflanze.
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Rhizémata Tormentillae. Souche de tormentille.
Tormentil Root. Heideckerwurzeln, Tormentill- oder Blutwurzeln.
Potentilla silvestris. Rosacéae.

Deutschland, auf Waldwiesen usw.

Waurzelstock hockerig. schwer und hart, fingerdick, 4—10 cm lang,
mit zahlreichen vertieften Wurzelnarben. Auflen dunkelgraubraun, innen
gelbbraun. allmahlich rotbraun werdend. Geruchlos, von stark aroma-
tischem und zusammenziehendem Geschmack. (Fig. 134.)

Fig. 134. Rhiz. Tormentillae.

Bestandteile. Gerbssiure 15309/, Tormentillrot, Harz, Stirke-
mehl, Ellagsiure, Chinovasiure.

Anwendung. In vielen Gegenden ein beliebtes Mittel gegen
Durchfall. Zusatz zu Zahntinkturen.

Radices Valeridnae. Baldrianwurzeln. Racine de valériane.
Yalerian Root. Valeridna officindlis. Valerianéae.
Mitteleuropa, vielfach kultiviert.

‘Wurzelstock, Rhizom, kurz, aufrecht, vollstdndig mit Neben-
wurzeln besetzt, heller bis dunkelbraun. Vorzuziehen sind die von
trockenen Standorten gewonnenen Wurzeln. Bei diesen sind die Neben-
wurzeln diinner, aber voll, nicht runzlig. Im Herbst zu sammeln und
beim Trocknen strengstens vor Katzen zu wahren. Geruch, der sich
erst beim Trocknen entwickelt, ist eigentiimlich widerlich, aromatisch.
Geschmack bitterlich, kampherartig, gewlirzhaft.

Bestandteile. Atherisches Ol, in diesem Links-Borneol, auch
Borneolester, Baldriansdure (fliichtig), Weichharz. 2 Alkaloide Valerianin
und Chatinin, Apfelsiure, Ameisensiure und andere Sduren, Gerbstoff.

Anwendung. Alskrampfstillendes, nervenstirkendes, wurmtreiben-
des Mittel.

Verwechslungen mit Valeriana Phu. Wurzelstock linger, ge-
ringelt, nur unten mit Fasern besetzt. Valeriana dioica mit &hn-
lichem Wurzelstock und hellen, diinnen, geruchlosen Wurzelfasern.
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Die kultivierte Thiiringer Ware Rad. Valerianae Thuringica er-
scheint im allgemeinen griofler und kriftiger, ist aber lange nicht so
geschiitzt wie die kleinere Harzer Radix Valerianae montana Hercynica.
3 Teile frische Wurzel geben 1 Teil trockene.

Eine minderwertige Ware ist die aus Frankreich und Belgien
stammende Rad. Valerianae citrina.

Radices Vetivérae oder Ivaranchisae. Vetiverwurzeln. Cuscus.
Andrépogon muricdlus. Graminéae.
Ostindien, auch kultiviert.

Wurzelstock kurz, braunlich, geringelt, mit diinnen, 15—30 cm langen
lingsrunzligen Wurzeln. Geruch eigentiimlich aromatisch, namentlich
beim Anfeuchten hervortretend; Geschmack aromatisch bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol. 0,4—0,8 dem Irissl im Geruche
ghnlich.

Anwendung. In weingeistigem Auszug als Zusatz zu Parfiimerien.
Das aus demselben dargestellte dtherische Ol, Oleum Vetiverae, ist
gelblich, dickfliissig und dient in der Parfiimerie als Geruch verstirken-
der Zusatz. Als Mottenmittel.

Bilbi Vietoridlis longi. Allermannsharnisch, Er und Sie.
Allivm Vietoridlis. Asphodeléeae.
Alpen. Gebirge Deutschlands.
Fast zylindrische bis zu 10 cm lange, 2—3 cm dicke Zwiebel, mit
netzartiger Hiille. Obsolet, nur noch von Landleuten zu abergldubischen
Zwecken gefordert.

Biilbi Victoridlis rotiindi.
Runder Allermannsharnisch, Er und Sie.
Gladiolus commiinis, Gl. palisiris. Irideae.
Siideuropa.
Zwiebel zusammengedriickt birnformig. Innen weifimehlig, von
graubraunen, netzartigen, trockenen Hé#uten eingeschlossen.
Anwendung wie bei der vorigen.

Rhizomata Zedodriae. Zittwerwurzeln. Racine de zédoaire.
Zedoary Roof.
Ciircuma Zedodria. Scitaminéae.
Ostindien, kultiviert bei Bombay und auf Ceylon.

Wurzelstocke in Léngsschnitte oder Querschnitte von 2—4 cm
Breite, bis 10 mm Dicke geteilt. Aufien graubraun, innen heller. von
ebenem, mattem Bruch. Geruch erst beim Pulvern hervortretend, an-
genehm aromatisch; Gteschmack bitter, aromatisch kampherartig. Miissen
frei sein von Bohrlochern der Insekten.



140 Radices. Wurzeln.

Bestandteile. Atherisches Ol, in diesem Cineol, scharfes Weich-
harz, Stirke.

Anwendung. Als aromatisierender Zusatz zu Likdren und Tink-
turen und als magenstirkendes Mitiel.

Man hat in der rohen Ware 6fter Nuces vomicae gefunden, die
sich aber sofort durch ihr Aufleres kennzeichnen.

Rhizomata Zingiberis. Ingwerwurzeln. Racine de gingembre. @inger.
Zingiber officindle (Amdmum Zingiber). Scilaminéae.
Heimisch in Ostindien; kultiviert aber auch in China, Cochinchina, Westindien, Bra-
silien; Westafrika.

Die Ware wird nur von Kkultivierten Pflanzen gewonnen. besteht
aus dem Wurzelstock nebst dessen Seitenésten. Sehr verschieden von
Grofie, platt rundlich, bis zu 10 cm Lénge, vielfach doppelt veristelt.
Die #dufiere Bedeckung ist entweder abgeschabt (geschilter Ingwer) oder
unversehrt, dann schmutzig graubraun bis schwiirzlich. Innen mehr
oder weniger faserig, mehlig, weifigelblich oder,
wie bei dem Bengal- oder Barbados-Ingwer
mehr hornartig, bleigrau bis schwirzlich. Die
Ursache hiervon ist, dafi bei dieser Ware, die
man auch schwarzen Ingwer nennt, die Wurzel-
stocke vor dem Trocknen in kochendem Wasser
abgebriiht werden, wodurch das Stirkemehl zum
Teil in Dextrin iibergefithrt wird. (Fig. 135.)

Bestandteile. Atherisches 01, das Arom,
Gingerol den scharfen Geschmack bedingend,
Stirke, Weichharz, Phellandren.

Anwendung. In der Medizin als Zusatz

zu allerlei magenstirkenden Tinkturen; zu Mund-
wissern und als Kaumittel, hauptsichlich in der
Likorfabrikation und als Speisegewiirz.
. Zingiber'ofﬁcipale, .Ingwel:.- Handelssorten: Jamaika oder westindi-
phlanze. Links eine Binzelblite. o her 1. Aste einseitig sitzend, geschilt, gelb-
lich, innen sehr mehlig, kommt vielfach, gleich der Cochinchina-Ware,
durch Kalkmilch ,gebleicht“ in den Handel.

Bengal 1., graubraun oder schmutzig grau, stark gerunzelt, innen
teils hornartig, teils mehlig, nur auf den Seiten oberflichlich geschilt.
Die beste Ware.

Afrikanischer I., von Sierra Leone, kleine, rundliche Stiicke, zu-
weilen mit langen Asten, ebenfalls nur oberflichlich geschilt.

Barbadoes 1., sehr grofi, ungeschilt, graubraun, innen dunkel,
hornartig.

Chinesischer L., grofistiickig, ungeschilt, runzlig, dicht, hart, aut
dem Bruch bleigrau, glinzend.
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In China werden die frischen Wurzelstocke in Seewasser auf-
geweicht, nachher mit Zucker gekocht und dann als eingemachter
Ingwer, Conditum Zingiberis, Confectio Zingiberis, in eigentiimlichen,
runden, irdenen Topfen oder in Féssern in den Handel gebracht.

Gruppe IIL
Stipites. Stengel.

** Stipites Dulcamadrae.
Bittersiiistengel. Douce-amére. Bittersweet-Stalks.
Soldnum dulcamdra. Solaneae.

Deutschland.

Griinlichgelb, lingsrunzlig, federkieldick, mit zerstreuten Blatt- und
Zweignarben. Hier und da mit glinzender Epidermis bedeckt, sonst
matt. Geschmack bitter, hinterher siiilich; Geruch frisch narkotisch,
getrocknet geruchlos.

Bestandteile. Dulcamarin, Solanin.

Anwendung. Gegen Hautkrankheiten und Rheumatismus. In
grofleren Mengen eingenommen treten Vergiftungserscheinungen auf.

Stipites Visei. Mistel.
Viscum album. Loranthaceae.
Europa (Schmarotzergewichs auf Biumen).
Die einjihrigen im Dezember und Januar gesammelten Zweige der

Mistel. Gelbgriin, gabelteilig, federkieldick.
Vollig obsolet.

Stipites rect. Pediineuli Cerasérum. Saure Kirschstiele.
Queues de cerise. Cherry-Stalks.
Cérasus Acida. Amygdaléae.
Kultiviert.

Die Bezeichnung Stipites ist génzlich falsch, da die Ware keine
Stengel sind. Es sind die getrockneten Fruchtstiele der sauren Kirsche.
Sie werden hier und da in der Volksmedizin gegen Durchfall und als
harntreibendes Mittel gebraucht.
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Gruppe IV.
Ligna. Holzer.

Lignum Gudjaci oder L. sanctum. L. Gallicum.
Franzosenholz, Pockholz. Bois de gayac. Guaiacum-Wood.
Gudjacum officindle. Zygophylleae.

Westindien, Venezuela.

Das Holz kommt in grofien 1 m langen, bis zu 30 cm dicken
Stammenden in den Handel, welche meist noch mit der etwa finger-
dicken, scharf begrenzten Splintschicht bedeckt sind. Das Holz ist
braungriin, sehr dicht und schwer (spez. Gew. 1,3), nicht spaltbar, weil
die Gefifibiindel unter sich verschlungen sind. Geruch schwach, beim
Reiben und FErwirmen angenehm benzosartig, Geschmack scharf,
kratzend.

Bestandteile. Harz (s. Resina Guajaci) 229, Es besteht aus:
Guajakharzsiure, Guajakonsiure, Guajacinsiure, Guajaksl und Guajak-
gelb.

Anwendung. In der Medizin innerlich als blutreinigendes Mittel,
duflerlich auch zu Zahntinkturen und dgl. Weit grofier ist seine An-
wendung in der Technik, zur Darstellung von Kegelkugeln, Lagern
von Maschinenwellen usw.

Verwechslungen sind nicht moglich, sobald man das Holz im
ganzen vor sich hat. Das geraspelte soll dagegen zuweilen mit Buchs-
baumspénen vermischt werden, hauptsichlich ist es aber verunreinigt
mit dem harzfreien, daher wertlosen Splintholz. Geraspelte Ware,
welche viel von diesen gelben Splintstiicken enthilt, ist zu verwerfen.

Lignum Qudssiae Surinamense.

Quassienholz, Fliegenholz. Bois de quassia. Quassia-Wood.
Qudssia amdra. Simarubeae.

Westindien, Brasilien.

Das Surinam Quassienholz kommt in den Handel in Form finger-
bis hdchstens armdicker Stammenden, meist noch mit der weifllich-
grauen, zerreiblichen Rinde stellenweise bedeckt. Das Holz ist auf dem
Querschnitt weifllich, dicht, kaum pords, hdufig mit blauschwérzlichen
Flecken, durch Pilzfiden bedingt, versehen. Geruchlos; Geschmack
rein bitter.

Bestandteile. Quassiin (der eigentliche Bitterstoff), kristallinisch,
kein Gerbstoff, daher wird die wisserige Losung durch Eisenoxydsalze
nicht verdndert.
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Lignum Qudssiae Jamaicense. Bitterholz. Bitter-Wood.
Picrasma excelsa. Rulacéae.
Jamaika.

Kommt in Scheiten von 11/,—2 m Liuge, bis 30 cm Dicke in den
Handel. Bedeckt von der fest aufsitzenden grauschwarzen bis 1 cm
dicken Rinde. Holz sehr leicht, weifigelb, dicht, geruchlos; Geschmack
rein bitter.

Bestandteile. Bitterstoffe, die Picrasmine genannt werden; eben-
falls kein Gerbstoff. Hiufig werden die Quassienholz-Handelssorten
verfilscht mit dem Holze von Rhus Metopium, das gerbstoffhaltig ist,
daher gibt die Abkochung mit Eisenoxydsalzen einen schwarzblauen
Niederschlag.

Anwendung. Innerlich nur sehr selten als magenstirkendes
Mittel, ferner im Aufguf} als Klystier gegen Wiirmer und zu Waschungen
gegen Ungeziefer, hauptsichlich als Fliegengift. Zur Darstellung der
Bitterbecher, die an Wasser leicht den Bitterstoff abgeben. Das Deutsche
Arzneibuch lifit sowohl das Surinam- wie das Jamaikaquassienholz zu.

Lignum Sassafras. Siche Rad. Sassafras.

Gruppe V.
Cortices. Rinden.

Unter Rinde versteht man, wie wir in der Einleitung gesehen
haben, den #ufleren, durch den Splint vom eigentlichen Kernholz ge-
trennten Teil des Stammes, resp. der Aste und der Wurzeln. Sie be-
steht gemeinhin aus 3 Schichten, der Adufleren Rindenschicht vielfach
aus abgestorbenen Zellen bestehend (Kork und Borke), der mittleren
und endlich der inneren oder Bastschicht. Bei den gebriuchlichen
Rinden sind nicht immer alle drei Schichten vorhanden, vielfach ist die
obere entfernt; einzelne, wie Cort. Ulmi interior, bestehen nur aus der
inneren Bastschicht. Die Rinden einzelner Friichte, welche auch unter
dem Namen Cortex aufgefithrt werden, sind richtiger mit Schalen zu
bezeichnen.

Cdrtex Angostirae.
Angosturarinde. Angusture vraie. Angostura Bark.
Cusparia trifoliata. Cuspdria officindlis. Rutaccae.
Columbien, an den Ufern des Orinoko. Venezuela.
Rindenstiicke, flach oder rinnenformig, bis zu 15 c¢m lang, bis zu
5 cm breit, 1—3 mm dick, an beiden Seiten verjiingt (d. h. diinner als
in der Mitte), aufien graugelb, Innenfliche hell zimtfarbig (nie schwirz-
lich); glatt, hart und spréode, Bruch eben. Die #duBlere Korkschicht
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lafit sich leicht mit den Fingernigeln entfernen. Geruch schwach
aromatisch; Geschmack gleichfalls und stark bitter.
Bestandteile. 1!/,%/, #th. Ol Die Alkaloide: Cusparin, Cus-
paridin, Galipin, Galipidin und ein Bitterstoff Angosturin.
Anwendung. Selten in der Medizin, fast nur zur Bereitung des
sog. Angosturabittern.

Fig. 136.
Querschnitt von Cortex Angosturae

Cortex Angosturae spurius. Falsche Angosturarinde, welche friiher
der echten substituiert sein soll, stammt von einer ostindischen Strychnos-
art und ist infolge ihres Bruzingehalts giftig. Selten rinnenférmig,
aufien aschgrau mit gelblichen Korkwarzen. Innenfliche grau bis
schwirzlich. Mit Salpetersdure befeuchtet, wird der frische Bruch dunkel-
rot (Reaktion auf Bruzin). Geruch fehlt; Geschmack nicht aromatisch,
rein bitter.

Bestandteile. Bruzin (ein dem Strychnin #hnliches Alkaloid)
Gerbsiure.

Cortex Aurantii frictuum. Pomeranzenschale.
KEcorce d’orange amére. Bitter Orange Peel.
Citrus vulgaris. C. Bigarddia. Aurantiaceae.
Orient, Siideuropa kultiviert.

Getrocknete Fruchtschale der reifen, bitteren Pomeranze, dunkelrot
oder griinlichbraun, runzlig mit starker Markschicht. Diese letztere
muf} fiir den medizinischen Gebrauch entfernt werden. Zu diesem
Zweck werden die Schalen eine Viertelstunde in kaltem Wasser ein-
geweicht, darauf das Wasser abgegossen und die Schalen in einem be-
deckten Gefifile 24 Stunden beiseite gestellt. Dann wird das weiche
Mark mittels eines diinnen Messers ausgeschnitten. Die so gereinigte
Ware heist Flavedo cort. Aurant.

Geruch kriftig, aromatisch; Geschmack bitter.

Bestandteile. 1-—29, ath. Ol, Aurantioamarin (Bitterstoff),
Aurantioamarinsidure, im schwammigen Mark ein Glykosid Hesperidin.

Die Schalen der Apfelsine sind heller, mehr gelbrot, diinner und
schwicher von Geruch und Geschmack.

Die Curagaoschale, die neben der Malagaschale im Handel vor-
kommt, stammt von einer westindischen Spielart der Pomeranze: sie
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ist dick, mattgriin, von kréftigem, schonem Geruch und wird in grofien
Quantititen eingefiihrt.

Confectio Aurantiorum. Orangeade, wird durch Einkochen der
reifen Fruchtschalen einer anderen Art von Citrus, ndmlich von Citrus
spatafora, mit Zucker gewonnen.

Anwendung. Die Pomeranzenschalen, von denen nur die Malaga-
schale offizinell ist, dienen in der Medizin als magenstirkendes Mittel,
finden aber vor allem in der Likorfabrikation grofie Anwendung.

Albedo fructus Aurantii, die herausgeschnittene Markschicht, kann
fiir Riechkissenmischungen mit verarbeitet werden.

Cortex Canéllae albae. Cdstus duleis. Cortex Winteranus spurius.
Weifler Kaneel. Canelle blanche. Cassia White.
Canélla alba. Winterana Canella. Winteranacéae.
Antillen.

Die Rinde des strauchartigen Gewichses ist rinnenformig oder
rohrig, gelblichweify, hart, Bruch kiornig. Innenfliche weifigrau. Ge-
ruch schwach zimtartig; Geschmack gleichfalls, bitter und scharf.

Bestandteile. Ath. Ol, Mannit und ein Bitterstoff.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin.

Die Rinde kommt iiber Holland und England in den Handel und
zwar in mit Bast umbhiillten Biindeln von 50—60 kg.

Cortex Caryophylliti oder Cdssiae Caryophyllitae. Nelkenkassia.
Dicypelium caryophylldtum. Laurinéae.
Brasilien.

Die Rinde kommt in 50—60 cm langen Riohren, aus 6—8 iiber-
einandergelegten Stiicken bestehend, in den Handel. Die Rohren sind
2—4 cm, die einzelnen Rinden etwa kartenblattdick, schmutziggraubraun,
innen dunkler. Geruch nelkenartig; Geschmack feurig, mehr zimtartig.

Bestandteile. Ath. 01, Harz, Gerbstoff.

Dient vielfach zur Verfilschung des Nelkenpulvers. Die Rinde wird
in Biindeln von ca. 12!/, Kilo in Packtuch verpackt, 6-—8 solcher Biindel
sind dann wieder zu einem Ballen verbunden, der mit grobem Zeug
umgeben ist.

Cortex Cascarillae oder Elutériae. Kaskarillrinde.
Ecorce de cascarille. Sweet Wood Bark.
Croton Elutéria. Euphorbiacéae.
Westindien. Siidamerika.

Rinde fast immer gerollt, meist kurze Stiicke. Auflen weifigrau,
mit feinen Lings- und Querrissen. Innenfliche rauh, dunkelbraun,
Bruch hornartig eben. Geruch aromatisch, moschusartig; Geschmack
gleichfalls, scharf, bitter.

Buchheister. 1. 9. Aufl. 10
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Bestandteile. Ath. 01, Kaskarillin (kristallinischer Bitterstoff),
Gallussiure, Harz.

Anwendung. Innerlich als magenstirkendes Mittel, in Dosen von
0,5—1,0 mehrmals tdglich, groflere Gaben wirken schidlich; ferner zu
Réucherpulvern und Tabaksaucen.

Cortex Cdssiae vdriae. Zimt. Kaneel.

Unter dem Namen Zimt oder Kaneel, die Namen schwanken nach
den Gegenden, kommen eine ganze Reihe Gewiirzrinden in den Handel,
welche von sehr verschiedenen Biumen aus der Familie der Laurineen
abstammen. TIhre urspriingliche Heimat ist Vorderindien, China,
und Cochinchina. Doch hat sich die Kultur derselben iiber den ganzen
indischen Archipel, so wie nach Westindien und Brasilien verbreitet.
Die Sorten haben je nach ihrer Abstammung und der Art der Behand-
lung einen sehr verschiedenen Wert.

Cortex Cinnamémi Ceyldnici. Ceylonzimt.
Canuclle de Ceylan. Ceylon Cinnamom.
Cinnamomum Ceyldnicum. Laurinéae.

Diese geschitzteste Sorte wird auf der Insel Ceylon, namentlich in
der Gegend von Colombo und Negumbo, in eigenen Plantagen ge-
wonnen, und zwar nur von ein- bis zwei-
jéhrigen Schofilingen. Das Einsammeln ge-
schieht im Mai—Juni und im November—
Dezember. Man schuneidet die etwa finger-
dicken Wurzelschofilinge ab, 16st die Rinde
los, schabt die &duflere Bedeckung, Kork
und Mittelschicht, ab, legt 6—10 so ge-
reinigte DBastschichten iibereinander und
trocknet sie meist im Schatten. Dann ver-
packt man die aufgeroliten, bis zu 80 cm
langen Rohren in Biindel (Fardehlen) von

40 kg Gewicht.
~ Ceylonzimt ist von blasser Lehmfarbe,
Fig. 17 die Stirke des Bastes soll die Dicke eines
(?Efv?zlqz%f:ﬁgiyg?{;%g Kartenblatts nicht iibersteigen. Geruch und
Geschmack feurig aromatisch, nicht schlei-
mig und herb. Der sog. Javazimt ist dem echten ceylonischen im
Aufern sehr dhnlich, nur ist er meist etwas dunkler und weniger kriftig
von Geschmack, daher geringer an Wert. Seine Abstammung ist die

gleiche.
Bestandteile. Ath. Ol 11/,9, (chemisch von Kassiatl nicht zu

unterscheiden), Zucker, Harz.



Cortices. Rinden. 147

Die Giite des Zimts ergibt sich hauptsidchlich aus dem Geruch und
Geschmack, wobel die diinnsten Rinden sich stets als die feinsten er-
weisen.

Pulver von echtem Zimt mit Branntwein iibergossen gibt einen
gleichmafiigen Brei, der bei lingerem Stehen nicht zéh und gallertartig
wird, wie dies bei Cassia vera und Cassia Cinnamom. der Fall ist.

Cortex Cassiae Cinnamomi. Zimtkassia. Chinesischer Zimt.

Canelle de Chine. Cassia Cinnamom.
Cinnamdémum Cassia. Laurinéae.
China, Cochinchina, Ostindien, Siidamerika kultiviert.

Bs ist die vom Kork und einem Teil der Mittelrinde durch Ab-
schaben mehr oder weniger befreite Rinde stirkerer ilterer Zweige.
Die Gewinnung der Rinde ist dieselbe wie beim echten Zimt, nur
wird auf das Abschaben weit weniger Sorgfalt verwendet. Die Rthren
sind einfach, sehr verschieden lang (bis zu 50 oder 60 cm), bis finger-
dick, die Dicke der Rinde selbst 1—3 mm, auflen matt, dunkler als
Ceylonzimt, stellenweise noch mit grauem Kork bedeckt. Bruch nicht
fasrig, sondern derb kornig, Geruch angenehm zimtartig, Geschmack
weniger fein, etwas herb und schleimig.

Bestandteile. Dieselben wie im Ceylonzimt, nur mehr Gummi
und Stéarke.

Die Ware kommt hauptséchlich iiber Hamburg in den deutschen
Handel und zwar in mit Rohrmatten bedeckten sog. Gontjes, deren jede
eine Anzahl von 1/, Kilo schweren, mit Bast verschniirten Biindeln ent-
halt, oder auch in Kisten.

Unter dem Namen Cassia vera kommen im Handel ziemlich dicke,
meist kleine Rindenfragmente Bruchstiicke vor, die von den stérkeren
Zweigen des Zimtbaums in China und Japan gesammelt werden. Auflen
wenig abgerieben, meist von graubrauner, korkartiger Borke bedeckt.
Geruch und Geschmack gut, letzterer jedoch stark schleimig. Meist zu
Pulver verwendet, ebenso wie die

Cassia lignea, der Malabarzimt des Handels, angeblich von einer
Varietit des echten Cinnamomum Ceylanicum stammend. Teils in Form
von ca. fingerdicken, einfachen Rohren, welche von einem graubriun-
lichen, feingerunzelten Kork umgeben sind. Innen und auf dem Bruch
dunkelbraun bis nelkenbraun. Teils als Cassia Tigablas vollstindig ab-
geschabt, auflen gelbritlich, feingerunzelt. Geruch und Geschmack
schwicher zimtartig, stark schleimig.

Der Malabarzimt kommt in mit Bastgeflecht i{iberzogenen Kisten
von 30 kg Gewicht, in Biindeln & !/, kg in den Handel.

Der Verbrauch Deutschlands wird auf 6—7000 Doppelzentner ge-
schitzt. Nur ein verschwindend kleiner Teil davon wird in der Medizin
verbraucht, alles andere als Gewiirz zu den verschiedenartigsten Zwecken.

10*
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**¥ (6rtex Chinae. Chinarinde, Fieberrinde.
Ecorce de Quina ou do Quinquina. Cinchona Bar.
Cinchina succirubra, C. Calisdya, C. mierdntha, C. purpirea, C. lanceoldta,
C. officindlis und verschiedene andere Arten. Cinchondae.
Siidamerika; kultiviert in Ostindien, Ceylon, Java, Algier, Westindien usw.
Das Studium und die Kenntnis der Chinarinden war ein sehr
wichtiger und schwieriger Teil der Warenkunde. Zahlreiche Phar-
makognosten hat-
ten die Chinarinde
zu ihrem Spezial-
studium gemacht,
und ganze Binde
sind iiber die zahl-
losen Sorten ge-
schrieben worden.
Trotzdem warauch
schon damals der
wirkliche prakti-
sche Wert dieses
Studiums ein sehr
fraglicher,daeines-
teils die einzelnen
Handelssorten, wie
sie importiert wur-
den, mit zahlrei-
chen anderen ver-
mengt waren; an-
derenteils wurde
der Gehaltswert
der Ware durch
die Sorte durchaus
nicht festgestellt,
ebenso wenig wie
die Abstammung
derselben, danach-
weislich ein und
dieselbe Cinchona-
Art oft mehrere
Cinchona Succir]:‘lll;g;a.13§/.g natiirl. GréBe. Sorten lieferte.
Heute haben sich
diese Verhiltnisse ginzlich gedndert, teils dadurch, dafi der Gebrauch
der Chinarinde als solche mehr und mehr dem Gebrauch der aus der-
selben hergestellten Alkaloide gewichen ist, teils dadurch, dafi der
Import aus Stidamerika, dem eigentlichen Heimatlande, zuriickgegangen
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ist, wihrend der Import der ostindischen Rinden, welche nicht nach
jenen alten Sorten benannt werden, mehr und mehr steigt. Das
Deutsche Arzneibuch hat diesen Verhdltnissen Rechnung getragen und
fihrt nur die ostindische Chinarinde von Cinchona succirubra als
offizinell auf. Von der ganzen ungeheuren Produktion an Chinarinde
mochte heute kaum 19/, in die Drogenhandlungen und von dort in die
Apotheken gelangen, wihrend die iibrigen 99%/, als sogenannte Fabrik-
rinden, direkt an die Fabriken verkauft werden. Bei diesen aber richten
sich der Wert und Preis nicht etwa nach der Sorte, sondern einzig und
allein nach dem vorher genau festgestellten Gehalt an Chinin. Die sog.
Apothekerrinden werden erst durch Auslesen aus der Originalware her-
gestellt. Man wihlt hierzu die guten, mdglichst wenig zerbrochenen
Rindenstiicke, daher der Preis derselben wesentlich hher ist als der der
Fabrikrinden.

Die Familie der Cinchoneen hat die Eigentiimlichkeit, stark zu
variieren und durch Kreuzungen sich in noch zahlreichere Sorten zu
spalten. Es sind grofie, stattliche, immergriine Béume, deren eigentliche
Heimat ein ziemlich scharf begrenzter Teil des siidlichen Amerikas ist.
Die Zone ihrer Verbreitung erstreckt sich vom 10° nérdlicher bis zum
20° siidlicher Breite. Sie umfafit einen Teil der Staaten Columbia,
Venezuela, Ecuador, Peru und Bolivia. Die Biume kommen niemals
in geschlossenen Wildern vor, sondern finden sich stets vereinzelt
in den dichten Urwildern der Kordilleren in einer Hohe von 800 bis
3400 m iiber dem Meere. Ihre Einsammlung ist daher mit sehr grofien
Schwierigkeiten verbunden; sie geschieht durch Eingeborene, sog. Casca-
rilleros (vom spanischen Cascara, die Rinde, abgeleitet) Rindensammler,
welche die Bdume einfach féllen, die Rinde schilen und die Packen
auf dem Riicken nach den Hafenplitzen schleppen miissen. Dieser
schwierige, deshalb sehr kostspielige Transport ist dadurch etwas er-
leichtert, dafi der obere Amazonenstrom mit seinen riesigen Nebenfliissen
der Dampfschiffabrt ertffnet ist. Demzufolge hat man nicht ndtig,
die Ware an die weit entfernteren Hafenplitze des Stillen Ozeans zu
schleppen, sondern versendet sie auf jenem riesigen Stromnetz.

Bei dem Raubsystem der Gewinnung der Rinde und bei dem immer
steigenden Verbrauch derselben lag die Befiirchtung nahe, dafi die
Waldungen Siidamerikas in einer nicht zu fernen Zeit nicht mehr im-
stande sein wiirden, dem Konsum zu geniigen. Infolgedessen, zugleich
veranlafit durch die hohen Preise der Rinde, trat die hollindische
Regierung vor fiinf Jahrzehnten der Frage der Kultur in ihren ost-
indischen Besitzungen n#her. Sie entsandte tiichtige Gelehrte zum
Studium der geognostischen (die Erdschichtenkunde betreffenden) und
botanischen Verhiiltnisse nach dem Vaterlande der Cinchoneen; nach-
dem diese sich dort unterrichtet und mit Samen verschiedener Art
versehen hatten, wurden auf Java unter ihrer Leitung die ersten
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Pflanzungen angelegt. Hier zeigte es sich, dafl die geschiitzteste siid-
amerikanische Sorte, Cinchona Calisaya, keine besonderen Resultate
lieferte, es mufiten andere Sorten versucht werden, und hier war es
namentlich Cinchona succirubra und Kreuzungen derselben, womit
ausgezeichnete Resultate erzielt wurden. Wiahrend die beste ameri-
kanische Calisaya hochstens 2-—3°/; Chinin enthielt, hat man auf Java
durch rationelle Kultur und durch verschiedene Kunstgriffe, z. B. Um-
wickeln der Stimme mit Moos, Rinden produziert, welche 5—6 und
mehr Prozente, ja sogar bis 119/, Chinin enthielten. Den Holléndern
folgten alsbald die Englidnder; es wurden Plantagen auf dem Festlande
Ostindiens, am Abhange des Himalaya, in den blauen Bergen, in den
Neilgherries und auf Ceylon angelegt. Die Produktion aller dieser ver-
schiedenen Pflanzungen war eine so kolossale, daf allein von Ceylon
laut Geheschem Bericht 83/84 je 11—12 Millionen Pfund exportiert sind.
Spiter ist die Ziffer sogar noch gewachsen und stieg bis zu einem Ge-
samtexport von iiber 15000000 Pfd. FErst seitdem die Preise des
Chinins die Preise der Rinden immer mehr herabgedriickt haben, hat
Ceylon seinen Export eingeschrinkt, so dafl London, der Hauptmarkt
fiir Ceylonrinden, im Jahre 1888/89 nur reichlich 8000000 Pfd. von
dort importierte, dafiir aber ist der Gehalt der Rinden an Chinin immer
groBer geworden, so dafl der Durchschnittsgehalt derselben 2!/,—23/,9/,
erreicht hat. Javas Export stieg allmihlich ebenfalls auf 3—4 000000 P£d.
mit einem Durchschnittsgehalt an Chinin von iiber 3%, Englands Ge-
samtimport im Jahre 1887 bezifferte sich auf 14380000 Pfd., der von
Deutschland wird von Gehe im gleichen Jahre auf 4243300 kg ange-
geben, wovon 2514800 kg aus England und 1485300 kg aus den Nieder-
landen stammen. Die hier angegebenen Verhiltnisse haben sich seit-
dem wesentlich veriindert. Der Export Ceylons ist, teils weil die
Pflanzungen eingeschrinkt, andernteils weil an Ort und Stelle die Rinden
selbst verarbeitet werden, stark zuriickgegangen!

Der Export Javas dagegen ist immer gréfier geworden.

Aufierdem ist der Chiningehalt dieser Rinden von frither 39/, auf
5-51/,0/, gestiegen. Aufler dem riesenhaften Rindenexport wurden
von der dortigen Chininfabrik zu Bandong noch 957 Kisten oder
382000 Oz. reines Chinin nach Amsterdam, New-York und London ver-
sandt.

Die groBle Produktion der Regierungsplantagen in Ostindien wird
fast giinzlich fiir den dortigen Bedarf in Anspruch genommen. Auf Java
gewinnt man die Chinarinde hauptséchlich nach dem ,Coppicing*“-Ver-
fahren. Man fillt die Bidume, schilt die Rinde ab und l#fit aus dem
Stumpfe Schofilinge sprieflen. Auch im Vaterlande der Cinchoneen,
namentlich in Columbien. hat man seit einer Reihe von Jahren Kulturen
angelegt, deren Resultate ebenfalls sehr giinstig sein sollen, und die
auch schon grofiere Mengen in den Handel bringen.
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Die Hauptimportplitze fiir Chinarinde sind vor allem London fiir
amerikanische und Ceylonrinden, Amsterdam fiir Javarinden und endlich
Havre und Hamburg, letzteres fast ausschlieBlich fiir amerikanische
Rinden, namentlich Porto Cabello und Maracaibo.

Der Name der Chinarinde stammt von dem indianischen Worte
Quina, Rinde, ab. Die heilsame Wirkung derselben war den Indianern
schon vor Ankunft der Europder bekannt, sie nannten dieselbe Quina
Quina, d. h. etwa: ,Rinde aller Rinden“. Daher stammen noch die
heutigen franzosischen und englischen Bezeichnungen Quinquina.

Man unterscheidet bei den verschiedenen Chinasorten bedeckte und
unbedeckte Rinden. Erstere, meistens Zweigrinden, bestehen aus der
vollen Rinde, mit mittlerer und #uflerer Rindenschicht, letztere, von
diesen beiden befreit, nur aus der Bastschicht; da diese aber der
eigentliche Sitz der Alkaloide ist, sind unbedeckte Rinden (Stamm-
rinden) weit wertvoller.

Die Form der Rinden ist eine dreifache, entweder rohrenférmig
(Zweigrinden), rinnenférmig (Astrinden) oder mehr oder weniger flache
Stiicke aus den Stammrinden bestehend.

Dije amerikanischen Rinden, welche teils in Kisten, teils in mit
Ochsenhiduten umnihten Ballen (Seronen) von ca. 60 kg Gewicht in den
Handel kommen, teilt man der Farbe ihrer Innenfliche nach in 1. gelbe,
2. braune oder graue, 3. rote Rinden. Die gelben stammen fast simt-
lich aus dem siidlichen Teil der Rindenregion, die braunen aus dem
mittleren und die roten aus dem ndrdlichen Teil.

Gelbe Rinden. Die wertvollsten von allen, daher in ihren besseren
Sorten Konigsrinden genannt, kommen meist in Gestalt von flachen
Platten oder rinnenférmigen, seltener gerollten Stiicken vor. Zimtgelb,
gelbrétlich, allmihlich dunkler werdend, Bruch kurz, splittrig, fasrig.
Die mehr rinnenférmigen Stiicke sind oft mit einem weifilichen Kork
bedeckt, die flachen nicht, dagegen zeigen diese hiufig muldenférmige
Vertiefungen vom Abwerfen der Borke herrithrend. Geschmack rein
bitter, wenig adstringierend. Hauptsichlich Chinin und Cinchonin ent-
haltend.

Die wichtigsten von ihnen sind:

Cortex Chinae Calisayae oder regius von Cinchona Calisaya. Peru
und Bolivien. Uber Arica und Cobija, in Seronen von ca. 65 kg oder
in Kisten von 75 kg in den Handel kommend. Verschieden grofie
ziemlich schwere Platten, nur stellenweise Borke, dagegen fast immer
muldenférmige Vertiefungen zeigend. Innenfliche durch wellenfosrmigen
Verlauf der Fasern charakterisiert.

Cortex Chinae Chartagena oder flavus durus. Gewdhnlich rinnen-
formig, bis zu 30 cm lang, 4—b5 cm breit, aufien ockergelb, teilweise
mit weifllichem, leicht abloslichem Kork bedeckt. Bruch langfasrig,
Innenfliche gelb bis bréunlich mit gerade verlaufenden Fasern.
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Cortex Chinae Maracaibo. Grofy, flach, selten rinnenférmig, aufien
mit schwammigem, grubigem, braunem Kork bedeckt; innen grobfasrig,
rauh, braungelb; mehr Chinidin als Chinin enthaltend,

Braune Rinden. Sie stammen nur von Zweigen und Asten. Ge-
rollte oder geschlossene, aufien von einem grauen oder weifllichen Kork
bedeckte Rohren. Innen nelkenbraun. Geschmack mehr adstringierend,
weil sie neben weniger Alkaloiden (vorwiegend Cinchonin) viel China-
gerbséure enthalten. Die wichtigste dieser Rinden ist:

Cortex Chinae Loxa. Rohren spiralig eingerollt, 11/,—2%/, cm
dick. Aufien dunkelgrau mit schwarzen und weifilichen Flecken, oft
mit Flechtenbiischeln versehen. Innen dunkel, zimtbraun, Querrisse
mit wenig gewulsteten Riéndern. Querbruch bei diinnen Rinden eben,
bei stirkeren innen fasrig.

Hierher gehoren ferner noch: Cort. Chinae regius convolutus; Cort.
Chinae Huanuco, Cort. Chinae Guajaquil u. a. m.

Rote Rinden. Von den amerikanischen roten Chinarinden kommt
jetzt fast gar nichts mehr in den Handel; hierher gehorte friiher die so
hochgeschitzte Cort. Chinae Peruvianus in oft sehr derben Stamm-
rindenstiicken, auch Cort. Chinae ruber durus genannt.

Ostindische Rinden. Diese jetzt von dem Deutschen Arzneibuch
allein aufgefithrten Rinden stammen alle von Cinchona succirubra
oder doch deren Varietiten und Kreuzungen mit C. officinalis. Die
Hollinder, welche die wertvollsten derselben in den Handel bringen,
benennen sie stets nach ihrer Stammpflanze, z. B. China Ledgeriana.
succirubra, Haskarliana, Pahudiana usw. Das Deutsche Arzneibuch IV
gibt folgende Charakteristik derselben: 2—-5 mm dicke, getrocknete
Stamm- und Zweigrinde kultivierter Pflanzen von Cinchona succirubra.

Chinarinde bricht miirbe und fasrig; ihre Querschnittfliche ist braun-
rot. Die Aufienseite zeigt grobe L#ngsrunzeln und feinere Querrisse.

Innenfliche braunrot, fasrig. Pulver rotbraun. In einer Glasréhre
erhitzt, liefern sie einen schon karminroten Teer. Das Deutsche Arznei-
buch verlangt ferner einen Alkaloidgehalt von mindestens 5%, und gibt
hierfiir eine bestimmte Priifungsmethode an.

Die roten Rinden enthalten neben reichlichem Chinin und Cinchonin
bedeutend mehr Chinarot als die anderen.

Bestandteile der s#mtlichen Chinarinden. Chinin (bis 89),
Cinchonin, Chinidin, Cinchonidin, Chinagerbsiure, Chinovagerbsiure,
Chinarot, aus der Chinagerbsiiure entstehend; Chinasiure meist an Kalk
gebunden usw. Zur Erleichterung des Handels wird den Sendungen
kultivierter Rinden eine beglaubigte Analyse beigegeben und der Wert
der Rinden nach ,Unit“ berechnet, worunter man die Preiseinheit fiir
je 1 Prozent Chininsulfat in 1 hollindisch Pfund Rinde versteht.

Anwendung. Vor allem zur Darstellung der China-Alkaloide,
dann im Aufgufi, Extrakt, Tinktur, Pulver, als stéirkendes, nerven-
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kraftigendes Mittel bei Schwichen der verschiedensten Organe. Als
Fiebermittel wird jetzt wohl selten die Rinde selbst, sondern stets das
Chinin angewandt. Ferner zu kosmetischen Mitteln wie Haarwissern,
Haardlen, Zahntinkturen, Zahnpulvern und zu Magenbittern.

Verwechslungen. In fritherer Zeit wurden vielfach von Amerika
sog. falsche Chinarinden in den Handel gebracht oder beigemengt,
welche von anderen verwandten Arten, namentlich Ladenbergia,
Exostemma usw. herrithrten. Sie waren wohl bitter von Geschmack,
enthielten aber kein Chinin.

Cortex Citri. Zitronenschale. Ecorce de citron ou limon.
Citrus Limdnum Risso. Aurantiacéae.
Siidtirol, Italien kultiviert.

Meist in Spiralen geschilte Fruchtschalen, bréunlichgelb, lederartig
oder briichig.

Bestandteile. Ath. Ol Hesperidin (Glykosid).

Anwendung. In der Likorfabrikation.

Confecto eitri. Sukkade, Zitronat, Stammt von einer sehr dick-
schaligen Spielart der Zitrone, Citrus medica Risso, durch Einkochen
der frischen Schale mit Zucker.

** (ortex Condurdngo. Condurangorinde.
Ecorce de Condurango. Condurango Bark.
Gonoldbus Condurdngo. Nach dem Deutsch. Arzneibuch IV. Marsdenia
Condurango. Asclepiadéae.
Ecuador, Mexiko.

Rinde rohren- oder rinnenformig. Auflenfliche bei jungen Rinden
mit glinzend grauer Korkhaut, bei ilteren Rinden mit einer rissigen,
rotlichbraunen, weiflen Korkschicht bedeckt. Innenfliche hellgrau,
.derb, langsstreifig. Zuweilen vermischt mit ganzen, holzigen Stengeln
mit gegenstindigen Knoten. Geschmack bitter, schwach kratzend.
Geruch pfefferartig.

Bestandteile. Zwei Glykoside, a-Condurangin und p-Condurangin;
Bitterstoff und Gerbsture.

Anwendung. Wird als Spezifikum gegen Magenkrebs angepriesen.

Cortex Coto. Cotorinde. Kcorce de Coto. Coto Bark.
Drimys Winteri. Magnoliaceae.
Bolivia und Venezuela.

Rinde meist balbflach, selten rinnenférmig, schwer, hart, von matt-
rotbrauner Farbe. Geschmack scharf, Geruch wenig aromatisch.

Bestandteile. Cotoin, ein Alkaloid und #therisches Ol. Gerbstoff.

Anwendung. Gegen Darmerkrankungen. Ruft aber leicht Er-
brechen hervor.



154 Cortices. Rinden.

Cortex Frdangulae. Faulbaumrinde.
Ecorce de bourdaine ou daume neir. Black Older Bark.
Rhamnus Frdngula. Rhamneae.
Europa.

Die Rinde jiingerer Zweige in génzlich eingerollten, federkiel- bis
fingerdicken Rohren. Aufien matt graubraun oder schiefergrau, mit
zahlreichen weiflen Korkwarzen. Innen gelb- bis braunrot. Firbt beim
Kauen den Speichel intensiv gelbbraun und schmeckt unangenehm
bitter-stifilich.

Bestandteile. Frangulin (Frangulasgure), eine Sdure von pur-
gierender Wirkung, die Pseudofrangulin und Pseudoemodin liefert.

Anwendung. Ahnlich wie Rhabarber als Laxans usw.

Die Rinde darf erst im zweiten Jahre angewandt werden, da sie
frisch brechenerregend wirkt. Die frische Rinde ist innen mehr gelb
als braunlich. Sie wird als Nebenprodukt gewonnen, indem das Holz
zu Schiefipulver verarbeitet wird.

(Cortex Grandti frictuum. Granatschalen. Fcorce de grenade.
Piinica Granatum. Granatéae.
Siideuropa. Nordafrika.

Die getrockneten Fruchtschalen der etwa apfelgrofien Friichte in
verschieden grofien Stiicken, oft mit dem Kelch gekront. Hart, briichig,
auflen gelbrot bis braun, feinwarzig, innen gelblich. Geruchlos, Ge-
schmack herb.

Bestandteile. Gerbsdure 25 %/, Gummi 30—34 %/,

Anwendung. Gegen Durchfall. Ferner zum Gerben feiner Leder.

#*(ortex Grandti radicam. Granatwurzelrinde. Kcorce de gremadier.

Die Wurzelrinde desselben Baumes mit Zweig- und Stammrinden
untermischt, soll jedoch hauptsiichlich von wildwachsenden Exemplaren
gesammelt werden. Rohrenformige oder flache, verschieden grofie
Stiicke, hiufig riickwirts gebogen, auflen graugelb, feinrunzlig oder
rissig, innen gelblich, auf dem Querschnitt gelbgriin. Beim Kauen den
Speichel gelb fidrbend; Geruch schwach. Geschmack herb, unangenehm
bitter. Man zieht die kleineren Stiicke vor, weil die griofieren Stamm-
und Zweigrinden sind, welche weniger kriftig wirken sollen. Ebenso
soll alte Ware schwiicher wirken, weshalb darauf zu achten ist, daf}
der Speichel immer lebhaft gelb gefiirbt wird, was bei alten Rinden
nicht der Fall ist.

Bestandteile. Gallus-Gerbsiure ca. 25 9/, Fliissiges scharf
schmeckendes Alkaloid, Pelletierin genannt.

Anwendung. In Abkochungen als Bandwurmmittel. 4--15 g
mehrere Male tiglich. Doch stellen sich hiufig dabei Vergiftungser-
scheinungen ein.
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Verwechslung. Als solche wird Berberitzenrinde angegeben, die
aber innen hochgelb ist.

Cortex Jugldndis fricfuum. WallnuBschale.
Ecorce de noyer commun. Walnut Bark.
Juglans régia. Juglandéae.

Asien, bei uns kultiviert.

Das getrocknete #uflere, fleischige Fruchtgehduse der steinfrucht-
artigen Springfrucht, schwarzbraun, eingeschrumpft, fast geruchlos, von
sehr herbem Geschmack.

Bestandteile. Gerbsdure, auch Nucitannin genannt. Hydro-
juglon, (Trioxynaphtalin). Spuren von Zitronen- und Apfelsure. In
der reifen Schale ist kein Gerbstoff vorhanden.

Anwendung. Zur Bereitung von Holzbeizen (Nufibaumbeizen)
und frisch zu Haarfirbemitteln. Die durch frische Schalen an den
Hinden erzeugten Flecke entfernt man durch Eisenchloridlssung und
nachheriges Nachwaschen mit Oxalsdureldsung.

*% Cortex Mezerei. Seidelbastrinde.

Ecorce de mézéréon. Mezereon Bark.
Daphne Mezeréum. Thymeléae.
Deutschland.

Kommt meist zu Kn#ueln gewickelt in den Handel. Bandartige,
zihe, fufilange, bis zu 3 cm breite, etwa kartenblattdicke Streifen. Aufien-
rinde hellbréunlich, rot punktiert. Innenbast weifigelblich atlasglinzend,
sehr zih und fasrig. Mittelschicht griin. Geruchlos, Geschmack an-
haltend scharf. Rinden, bei welchen die Mittelschicht nicht mehr griin
ist, sind zu verwerfen.

Bestandteile. Scharfes, blasenziehendes Harz, Mezerinsiure (in
Ather leicht 15slich), ferner Daphnin, ein kristallinischer bitterer Stoff.

Anwendung. Hochst selten innerlich, ofter als duferliches Reiz-
mittel, als Zusatz zu Salben usw., wirkt innerlich sehr drastisch.

Cortex Quercus. Eichenrinde, Ecorce de chéme blanc. Oak Bark.
Quercus pedunculdia, Qu. robur, Qu. sessiflora; Cupuliferae.
Europa.

Die im Frithjahr zu sammelnde Spiegel- oder Glanzrinde jiingerer
Zweige unserer heimischen Eichen. Aufien graubraun mit weifilichen
Flecken, innen gelblich bis blaflbriunlich, grobfasrig, sehr zih. Ge-
ruchlos, Geschmack bitter, herb.

Bestandteile. Gerbséure bis zu 15°/,. Quercit (ein fiinfatomiges
Phenol). Gallusséure,Harz. Eichenrot.

Anwendung. Innerlich als Adstringens, duflerlich als Abkochung
zu Bidern und Einspritzungen. Auf ein Bad rechnet man 500 g.
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Cortex Quillajae. Quillajarinde, Panamarinde, Seifenrinde.
Ecorce de Panama ou de Quillai. Quillaja Bark. Soap Bark.
Quilldja sapondria. Rosacéae.

Chile, Peru.

Die Quillajarinde, welche von obengenannter baumartiger Rosacee
abstammt, bildet einen wichtigen Handelsartikel, der in ganzen Schiffs-
ladungen nach Europa von Chile und Peru importiert wird. Die Rinde
besteht aus der Bastschicht, da die mittleren Rinden- und oberen Kork-
schichten entfernt sind. Sie bildet flache oder nur wenig gebogene
Stiicke von sehr verschiedener Léinge, ca. 3—8 mm Dicke und bis zu
100 mm Breite, von schmutzig weifigelber Farbe (auf der Oberfliche
noch hier und da Spuren der #ufieren Rindenschichten zeigend) und
von sehr grobfasriger Struktur. Oberfliche meistens rauh, Innenfldche
mehr glatt und etwas heller. Auf dem Bruch und Schnitt sind mittels
der Lupe zahlreiche Kristalle erkennbar, die aus oxalsaurem Kalk be-
stehen. Die Rinde ist geruchlos, doch reizt der Staub die Schleimh#ute
in heftigster Weise und ruft Niesen und Husten hervor (Folge des
Saponingehalts). Geschmack zuerst fade, hinterher scharf kratzend.

Bestandteile. Saponin (auch Quillajin genannt), und zwar in
weit grofieren Mengen, bis zu 109, als in der zu gleichen Zwecken
angewendeten Seifenwurzel, in reinem Zustande ungiftig; daneben zwei
giftige Stoffe, Quillajasiure und Sapotoxin; der wisserige Auszug schiumt
wie Seifenwasser.

Anwendung. In der Wischerei, namentlich bei wollenen und
farbigen Stoffen, da sie die Farben garnicht angreift, um so mehr als
ihr Preis ein sehr billiger ist und 1 kg als gleichwirkend mit 3 kg
Schmierseife angegeben wird, im alkoholischen Auszug zu Kopifwasch-
wissern; ferner als schaumerzeugender Zusatz bei moussierenden Ge-
trinken; innerlich im wisserigen Aufgufl als schleimlosendes Mittel
statt der Senegawurzel. Ferner als Fleckmittel und iiberhaupt zum
Reinigen von empfindlichen Stoffen, so auch von Olgemilden. Haupt-
importplatz Hamburg.

Cortex Quebracho blanco. Quebrachorinde.
Ecorce de Quebracho. Quebracho Bark.
Aspidospérma Quebrdcho. Apocynéue.
Argentinien, Brasilien.
~ Unter dem Namen Quebracho blanco kommt die Rinde obigen
Baumes in den Handel. Sie und ein aus ihr dargestelltes Alkaloid,
Aspidospermin, wurden als ein ausgezeichnetes Mittel gegen Fieber an-
gepriesen, konnten sich aber nicht Bahn brechen. Dagegen wird die
Rinde bei Asthma und Herzleiden angewendet. Quebrachoholz stammt
von Schinopsis Lorentzii in Argentinien und wird als ein stark gerb-
siurehaltiges Surrogat der Kichenlohe, vielfach in der Gerberei ver-



Cortices. Rinden. 157

wendet, weniger fiir sich allein, als in Mischung mit Lohe zusammen.
Das Leder soll mit diesem Zusatz weit schneller lohgar werden als mit
reiner Lohe.

Cortex Rhamni Purshianae seu Cascarae Sagradae.
Amerikanische Faulbaumrinde. Ecorce sacrée. Sacred Bark.
Rhamnus Purshiana. Rhamneae.

Nordamerika.

Rinde rinnen- oder réhrenformig, auflen braun oder graubraun,
vielfach mit Flechten besetzt, innen gelb bis braun, im Bruch kurzfasrig.
Geschmack bitter.

Bestandteile. Emodin (Trioxymethylanthrachinon), Chrysophan-
séure.

Anwendung. Als abfithrendes Mittel gleich Cortex Frangulae.
Mufl vor der Verwendung ein Jahr gelagert haben.

Cortex Salicis. Weidenrinde. Xcorce de saule blanc. Willon Bark.
Sdlix alba, S. fragilis. Salicineae.
Europa.

Die Rinde der jingeren Zweige; bandartige Streifen, zih, biegsam,
auflen glatt, glinzend griinlich, grau mit zerstreuten Korkwarzen, innen
glatt, gelblich bis hell zimtbraun, Geschmack herb, bitter.

Bestandteile. Salicin, das man in Salizylsiure iiberfiihren kann,
und Gerbsdure. 13 9/,

Anwendung. Gegen Keuchhusten und Gelenkrheumatismus.
AuBerlich zu Mund- und Gurgelwissern.

Cortex Simaribae. Ruhrrinde. Xcorce simaruba. Simaruba Bark.
Simariba officindlis, S. amdra. Simarubéae.
Gruiana. Jamaika. Westindien.

Ihre Bestandteile sind etwa die des Quassiaholzes. Findet Ver-
wendung gegen Durchfall.

Cortex Ulmi intérior. Ulmenbast. Ecorce d’orme. Slippery Elm Bast.
Ulmus campéstris, U. effisa. Ulmaceae.
Europa.

Von jiingeren Asten gesammelt, durch Abschaben von den Huferen
Rindenschichten befreit. Bandformige, auf beiden Seiten braunrstliche
Streifen. Geruchlos, Geschmack herb, bitter, schleimig.

Bestandteile. Gerbsdure (ca. 39;). Schleim.

Anwendung. AuBerlich als erweichendes, innerlich als adstrin-
gierendes Mittel.
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Gruppe VL

Gemmae. Knospen.

Unentwickelte Blatt- oder Triebknospen.
Gémmae Pdpuli. Pappelknospen. Bourgeon de peuplier. Poplar Buds.
Pépulus nigra, P. balsdmea. Salicincae.
Deutschland kultiviert.

Die unentwickelten, auflen klebrigen Knospen der verschiedenen
Pappelarten werden im Mirz oder April gesammelt und getrocknet.
Spitz, kegelformig, bis zu 2 cm lang, ca. 5 mm dick. Geruch angenehm
balsamisch.

Bestandteile. Atherisches Ol, Gerbstoff, ein gelber Farbstoff,
Chrysin oder Chrysinsiure genannt. Scharfes Harz.

Anwendung. Fast nur zur Bereitung der Pappelsalbe. Hierzu
am besten frisch verwaundt. Sie ist wirksam gegen Himorrhoiden, auch
gegen Brandwunden.

Gémmae oder Turiénes Pini. Fichtensprossen.
Kiefersprossen. Bourgeon de pin. Sprouts of Pine.
; Pinus silvesiris, Coniférae. Europa.
\5

Die getrockneten Zweigknospen der Fichte. Zylin-
WYH. W drisch 2—3 cm lang mit bréunlichen Schuppen bedeckt.
lﬁ ] Geruch stark balsamisch, Geschmack gleichfalls und bitter.
PN Al Bestandteile. Harz, Spuren von dtherischem Ol,

) Fichtenbitter (Pinipikrin).
Fig. 139 Auflerlich gegen Gicht. Innerlich als Blutreini-
Turiones Pini. gungsmittel. Zur Bereitung des Fichtennadelextraktes.

Gruppe VII.
Folia. Blatter.

Bei der Bezeichnung der hierher gehdrenden Drogen
gehen vielfach Folia und Herbae (Kriuter) durcheinander.
Findet man die gewiinschte Droge in der ersten Ab-
teilung nicht, suche man sie deshalb in der zweiten.

Folia Aurdntii.
Pomeranzenbliitter. Feuilles d’oranger.
Citrus vulgdris Risso. Auranliacéue.

Siideuropa kultiviert.

Die gelbgriinen, lederartigen Blitter der bitteren

Fig. 14o. : .
Fol. iumntﬁ, Pomeranze; bis 10 ecm lang, 3—4 cm breit, stumpf zu-



Folia. Blitter. 159

gespitzt, driisig punktiert; Blattstiel gegliedert, beiderseits mit einem
keilformigen Fliigel versehen. Geruch schwach aromatisch, Geschmack
ebenfalls, dabei bitter, herb.
Bestandteile. Atherisches Ol, Gerbstoff, Bitterstoff.
Anwendung. Als nervenstirkendes Mittel im Aufgufi. Zur Her-
stellung des ,Petit-grain“- Ols.

**+ Foélia Belladonnae. Tollkirschenblitter.
Fenilles de belladonne ou de Morelle furiense. Belladonna Leaves.
Atropa Belladénna. Solanéae.

Deutschland in Bergwildern.

Die Blitter sind beim Beginn der Bliitezeit zu sammeln und rasch
zu trocknen. Sie sind oval, ganzrandig, zugespitzt; die jlingeren weich-
haarig, die &lteren nur an den Nerven und am Blattstiel behaart; cha-
rakteristisch fiir die Bldtter ist, daf} sie fast stets kleine, runde, dunkel-
gerinderte Licher zeigen. Geruch schwach narkotisch, Geschmack
scharf, bitter (sehr giftig!).

Bestandteile. Zwei giftige Alkaloide Hyoscyamin und Atropin,
ferner Asparagin.

Anwendung. Hauptsichlich zur Herstellung des Atropin, Extr.
Belladonnae usw. In der inneren Medizin als narkotisches Mittel bei
Hals-, Nervenleiden, Keuchhusten. AuBerlich zu schmerzstillenden Um-
schligen. Zusatz zu Asthmazigaretten.

** F¢lia Bicco oder Bardsmae. Buccoblitter.

Feuilles de Buchu. Buchu Leaves.
Bardsma crenuldtum. Empledrum ensatum. Diosmeae.

Kap der guten Hoffnung.

Oben genannte kleine, immer-
griine Striuchernebsteinigen anderen
Arten von Barosma und Empleurum
liefern uns die Droge. Blitter
eiférmig oder ldnglicheiférmig, ge-
sigt oder gezahnt, punktiert, gelb-
griin, lederartig, 1—2 cm lang, ca.

1 cm breit. Geruch eigentiimlich,
schwach kampherartig, Geschmack
dhnlich, schwach bitter.

Bestandteile. Atherisches (1 Fig. 141,
in sehr geringer Menge. Diosmin Fol. Bucco.
(Glykosid), Salicylsdure, Gummi.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel.
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** Folia Cécae. Kokablitter. Feuilles de Coca. Coca Leaves.
Erytroxylon Coca. Erylroxyléae.

Bolivien, Peru, Chile, Brasilien, Ceylon, Java, Australien, wild und kultiviert.

Die Kokablitter spielen in ihrer Heimat Stidamerika, auch in Mittel-
amerika ungefihr dieselbe Rolle wie der chinesische Tee. Sie werden
dort von reichlich 10 Millionen Menschen als nervenanregendes Mittel
teils im Aufgufl genossen, teils fiir sich oder mit Asche vermengt ge-
kaut. Sie regen das Nervensystem an, befihigen zu groBen Strapazen

und beseitigen das Gefiihl des
Hungers; jedoch scheinen sie
diese Wirkung nur im frischen
Zustand zu haben. Anhaltender
und iiberméfliger Genufi wirkt
aber ebenso erschlaffend auf den
Organismus wie Opium, Alko-
hol und andere derartige Be-
rauschungsmittel. Die Blitter
sind lidnglicheiformig oder ver-
kehrteiférmig, zuweilen auch zu-
gespitzt, 4—6 cm lang, 2—3 cm
breit, ganzrandig, kahl: oben
dunkelgriin, unten graugriin; zart
geadert, mit bogenférmigen
Seitennerven (charakteristisches
Kennzeichen). Die Ware, wie
sie zu uns kommt, ist meist
mit sehr vielen zerbrochenen
Bléttern, oft auch mit Stilresten
vermengt, geruchlos und fast
Fig. 142, ohne Geschmack. Im frischen

Erythroxylon Coea. (Btwa /5 naturl Grobe.) Zustand soll sie teerartig riechen

und bitterlich schmecken.

Bestandteile. Kokain (dem Thein #hnliches Alkaloid) bis zu
1/,9/,, Spuren #therischen Ols: im frischen Zustand ein zweites dick-
fliissiges Alkaloid, Hygrin, ferner Kokagerbsiure.

Anwendung. Die Droge fand lange Zeit gar keine Beachtung,
bis man die ausgezeichneten Wirkungen des Kokains (siehe dieses)
kennen lernte. Seitdem war kaum so viel Ware zu beschaffen, als von
den chemischen Fabriken zur Darstellung des Alkaloids verlangt wurde,
jedoch haben sich die Verh#ltnisse dadurch getindert, dafy nicht mehr
die ohnehin schlechte Ausbeute liefernden getrockneten Blidtter importiert
werden, sondern ein an Ort und Stelle hergestelltes Rohkokain.
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*¥+ Félia Digitdlis. Fingerhutblitter.
Feuilles de digitale. Foxglove Leaves.
Digitdlis purpirea. Secrophularincae.
Gebirge Mitteleuropas.

Blitter linglicheiformig, zugespitzt, bis zu 30 cm lang, 5—10 cm
breit, runzlig: Rand ungleich gekerbt, oben mattgriin und weichfilzig,
mit stark hervortretendem, zierlichem Adernetz. Geruch
schwach narkotisch, Geschmack ekelhaft bitter. Sehr
giftig. Die Blitter sollen nur von der wildwachsenden
Pflanze gesammelt werden, da die kultivierten schwicher
wirken, Letztere unterscheiden sich von den wilden durch
bedeutendere Grofie und schwiichere Behaarung.

Bestandteile. Digitonin, Digitalin und Digitoxin
(giftige Glykoside). Auf dem Digitoxin beruht die Haupt-
wirkung.

Anwendung. Sehr hiufig in der inneren Medizin,
namentlich gegen Herzleiden. Grofiere Dosen oder zu
lange fortgesetzter Gebrauch wirken giftig.

Foélia Eucalypti. Eukalyptusblitter. Fieberbaumblitter.
Feouilles d’eucalyptus. Eucalyptus-leaves.
Eucalyptus globulus und andere Eukalyptus-Arten.
Australien, Tasmanien. In den Tropen kultiviert.

Blitter bis iiber 20 cm lang, graugriin, oft mit
braunen Punkten durchsetzt, lederig, sichelférmig ge-
bogen, Blattstiel gedreht. Der ganzrandige Rand ist etwas
verdickt, in einiger Entfernung davon zeigen sich deut-
lich hervortretende Randnerven. Geruch aromatisch, Ge-
schmack gleichfalls, etwas bitter. (Fig. 143.)

Die Eukalyptusarten wachsen sehr schnell und werden
deshalb in Fiebergegenden zu Waldungen angepflanzt.
um die Gegenden zu entwissern,

Bestandteile. Atherisches Ol (siehe dieses). Gerb-
stoff, Bitterstoff.

Anwendung. Hauptsichlich zur Gewinnung des
ttherischen Ols. Zu Mund- und Gurgelwissern. Geraucht Fig. 143.
oder als Abkochung gegen Asthma. Fol. Eucalypti.

Folia Fdrfarae. Huflattighlitter.
Feuilles te tussilage ou de pas d’ane. Coltsfoot Leaves.
Tussildgo Farfara. Tussilagineae.
Europa iiberall gemein. Uber die ganze nordliche Erdhilfte verbreitet.
Blitter langgestielt, handgrofi, rundlich herzformig, eckig ausge-
buchtet. Oben dunkelgriin, unten dicht weififilzig. Geruch und Ge-
schmack schwach, schleimig. bitterlich. (Fig. 144.)
Buchheister. I. 9. Anfl. 11
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Bestandteile. Schleim, Gallus-
siure, Spuren von glykosidischem
Bitterstoff und #therischem Ol, fer-
ner viele Salze.

Anwendung. Als schleim-
16sendes Mittel.

Verwechslung namentlich mit
den Blittern von Tussilago peta-
sites; Blitter fast 3 mal so groB
wenig filzig, schwicher ausgebuchtet.

Fdlia Hepdticae. Loberkraut.

Hepdtica triloba. Anemoncae.

Europa, Laubholzwilder.

Blitter langgestielt, fast leder-
artig, dreilappig, die einzelnen Lap-
pen eirund, ganzrandig; oben

Fig. 144. schwach gldnzend, briunlich, unten
Fol. Farfarae. seidenhaarig. Geruchlos, Geschmack
schwach und herb. Diese lange Zeit ganz vergessene Droge ist wieder
in Aufnahme gekommen, und wird jetzt meist das ganze Kraut als
Herba Hepaticae nobilis gehandelt.
** Félia Jabordndi.
Jaborandibliitter. Fenilles de
jaborandi. Jaborandi Leaves.
Pilocdrpus Jaborandi und andere
Pilokarpusarten. Rulaccae
Nordbrasilien und Paraguay.
Die von Argentinien einge-
fithrten Jaborandiblétter stam-
men von Piper Jaborandi, einer
Piperacee, sind aber durch die
sogenannte Pernambucosorte
von der erstgenannten Pflanze
stammend ginzlich verdréingt.
Es sind hauptséchlich fiinf ver-
schiedene Pilokarpusarten im
Handel. Die Blitter sind 7 bis
15 em lang, 4—5 cm breit, mit
kurzen Stielchen; linglich ei-
rund oder zugespitzt, ganz-
randig, an der Basis ungleich;
gegen das Licht gehaltenzeigen
sich eine Menge unregelmifiig
Fig 145 Fol. Jaborandi. stehender Olbehilter; mehr
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oder wenigerbehaart, oben braungriin, Unterseiteheller. Gerucharomatisch,
Geschmack brennend, den Speichelflufl ungemein befsrdernd. (Fig. 145.)
Bestandteile. Atherisches Ol, die Alkaloide Pilokarpin, Jaborin
und Pilokarpidin.
Anwendung. Als ungemein stark schweifltreibendes Mittel, vor
allem dienen sie zur Darstellung des Pilokarpins. Auch in der Kos-
metik zu Haarwissern.

Folia Ilicis aquifdlii. Stechpalmen- oder Hiilsenblitter.
Tlex aquifélium. Agquifoliaceae.
Mitteleuropa.

Blétter lederartig, glinzend, dunkelgriin, gezéhnt, mit Stachel-
spitzen, 4—5 cm lang, 2—3 cm breit, linglich oval. Geruchlos, von
bitterem Geschmack.

Bestandteile. Kristallinischer Bitterstoff, Ilicin genannt, Gerb-
stoff und ein Farbstoff.

Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin.

Fdlia Ilicis Paraguayénsis. Paraguaytee, Maté, Jesuitertee.
Ilex Paraguayensis. 1. amara und andere Ilexarten. Aquifoliacéae.
Paraguay, Siidbrasilien.

In seiner Heimat dient der Paraguaytee, dort Maté genannt, als
tigliches Gtenufimittel, gleich dem chinesischen Tee. Er wirkt noch
kriftiger als dieser und soll der Aufgufi von angenehmem Geruch und
Geschmack sein. Seiner Verwendung zu gleichen Zwecken in Europa
steht der Umstand entgegen, dafi er bei langem Seetransport verdirbt.
Bei uns hat er Wichtigkeit zur Darstellung des Teins, das mit Koffein
identisch ist. Er stellt, wie er zu uns kommt, ein gelblichgriines,
grobes Pulver mit reichlichen Stengelresten vermischt dar, eingestampft
in Ballen von 100 kg, welche in Tierhdute genibt sind. Diese Sorte
heifit Tercio (dritte), wihrend die beiden ersten Sorten nur zu Genuf}-
zwecken in ihrer Heimat verbraucht werden. Die Ware wird bereitet,
indem die Blitter und jungen Zweige der oben genannten Stechpalme
entweder an der Sonne oder auf Hiirden iiber Feuer gedorrt und dann
zerstampft werden. Die zu uns kommende Ware riecht und schmeckt
keineswegs angenehm,

Bestandteile. Das Alkaloid Koffein ca. !/, ?/,, Gerbsgure, Spuren
von #therischem Ol und Vanillin.

Folia Jugldndis. WallnuSblitter.
Feuilles de noyer commun. Waillnut-tree-Leaves.
Juglans régia. Juglandéae.
Asien, Europa kultiviert.
Blitter langlich, eiférmig zugespitzt, ganzrandig, kahl; 15—20 cm
lang, bis zu 10 cm breit: sie sollen im Friihjahr, bevor sie ginzlich
11*
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ausgewachsen, eingesammelt werden. Geruch angenehm, aromatisch,
Geschmack herb, bitter.
Bestandteile. Nucitannin, Juglon (Oxynaphtochinon), Inosit (eine
alkoholahnliche Verbindung), Spuren von itherischem Ol.
Anwendung. Als blutreinigendes Mittel. Kin Teeloffel voll auf
eine Tasse. Auflerlich zu Umschligen bei gerdteten Augen.

Folia Latiri. Lorbeerbliitter. Feuilles de laurier. Laurel Leaves.
Laurus nobilis. Laurineae.
Siideuropa kultiviert und verwildert.
Blitter lederartig, 10—12 em lang, 4—35 cm breit, ganzrandig,
gelbgriin. Geruch aromatisch, Geschmack ebenfalls und bitter.
Bestandteile. Atherisches Ol, Bitterstoff.
Anwendung. Als Kiichengewiirz.
Man achte auf moglichst dunkle Farbe und
kriftigen Geruch.

** Folia Ladro-Cérasi. Kirschlorbeerblitter.
Feuilles de laurier cerise. Cherry-Laurel Leaves.
Prunus Laviro-Cérasus. Amygdaleae.
Kleinasien, bei uns kultiviert.

Die Blitter kommen nur in frischem Zustand
zu Aqua Lauro-Cerasi zur Verwendung. Sie sind
bis zu 15 cm lang, 6—7 cm breit, lederartig, glin-
zend, dunkelgriin, unten heller, kahl, entfernt ge-
sigt; am Grunde der Blitter stehen zu beiden
Seiten der Stielnerven zwei weifigriine Driisen.
Geruch zerrieben nach bitteren, Mandeln, nach
Blausiure.

Bestandteile. Sie enthalten gleich den bitte-
ren Mandeln Amygdalin, hier Lauroceresin genannt,
und Emulsin, aus welchen sich, bei Zutritt von
‘Wasser, Bittermandelol, Zuckerund Blausidure bilden.

Folia oder Herba Mdtico. Maticoblitter.
Feuilles de matico. Matico Leaves.
Piper angustifolium und andere Piperaceen. Piperaccae.
Zentral- und Siidamerika.

Die Droge kommt in festgeprefiten Ballen,
hauptséchlich aus Peru in den Handel. Sie besteht
aus Blittern, Stengeln und Bliitenstandfragmenten.
Blitter eirund, zuweilen zugespitzt, netzformig
geadert, stark gerippt, auf der Unterseite grau-

} tilzig, Mittelrippe stark hervortretend. Geruch aro-
Ff{gmti&o_ matisch, Geschmack bitterlich, pfefferartig. (Fig.146.)
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Bestandteile. Atherisches (1, Matiko-Bitterstoff, Gerbsiure.
Anwendung. Als blutstillendes Mittel (durch Aufstreuen des
Pulvers); das Destillat als Injektion.

Folia Millefolii. Schafgarbenblitter, Rihlstee.

Feuilles de millefenille. Milfoil. Yarrow. %
Achilléa Millefolium. Compdsitae. 1 7
Europa. Eg /
Stengelblitter sind sitzend, die untersten ge- SN
stielt, fein, 2—3fach gefiedert, graugriin; Geruch, N /
namentlich frisch, angenehm aromatisch, Geschmack @ D \ /

bitter. (Fig. 147). @
Bestandteile. Atherisches Ol (blau), Achillein O es

(Bitterstoff). Gerbstoff, Akonitsdure (nicht giftig). ‘/‘}i‘i \~’ )z 4
Anwendung. Als Volksheilmittel gegen > "2“ %&

Schwindsucht, Lungenleiden, Menstruationsbeschwer- %’. i

den, bei Nieren- und Magenkrankheiten. , / M

In gleicher Weise wie die Bldtter werden auch
die Bliiten als Flores Millefolii benutzt. Die '?' S
kleinen weifien Bliiten sind zu einer Trugdolde an- »

> / =
eordnet. (reruch aromatisch, Geschmack gleich- ZRUWJCE T

falls und bitter.

Bestandteile. Wie bei den Blidttern, nur eine Fig. 147.
.. " - -3 Blatt von Achillea
grofiere Menge des dunkelblauen #therischen Oles. Millefolium.

Folia Nicotidnae. Tabaksblitter. Feuilles de tabac. Tobako Leaves.
Nicotidna Tabacum. Solaneae.
Virginien; kultiviert auch in Deutschland u. a. O.

Von so grofier Wichtigkeit der Tabak fiir die allgemeinen volks-
wirtschaftlichen Interessen auch ist, von ebenso geringer Bedeutung ist
er fiir den medizinischen Gebrauch. Hierzu diirfen nur die einfach
getrockneten Blitter der Tabakspflanze benutzt werden, nicht die zum
Rauchtabak priparierten. Diese sind infolge von sog. Beizen oder
durch eine Art Gérung in ihrer Zusammensetzung verdndert. Die
Blitter sind bis zu 60 cm lang, bis zu 15 cm breit, linglich eirund,
lanzettlich, ganzrandig mit starken Rippen. Geruch narkotisch, Ge-
schmack scharf, ekelhaft bitter.

Bestandteile. Nikotin; sehr giftiges, fliichtiges und fliissiges
Alkaloid und das ebenfalls fliichtige, aromatische, nicht giftige Niko-
tianin, von anderen auch Nikotianakampher genannt.

Anwendung. Selten noch innerlich, im Aufgufl als krampf-
stillendes Mittel, 6fter noch zu Klistieren und zur Bereitung des Aqua
Nicotianae (ein Destillat der Tabaksbldtter mit Wasser). Vor allem zur
Vertilgung von Ungeziefer wie Motten, Wanzen, Blutliuse und Léiuse
bei Haustieren.
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Félia Rorismarini oder Anthos. Rosmarinblitter.
Feuilles de romarin. Rosmary Leaves.
Rosmarinus officindlis. Labidlae.
Mittelmeerlinder, bei uns in Gérten.

Blitter linienférmig, 1—31/, cm lang, ca. 6 mm breit, lederartig,
oben dunkelgriin glinzend, unten weififilzig, Rand stark zuriickgebogen,
Geruch und Geschmack aromatisch bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol, Harz, Gerbsiure.

Anwendung. In der Volksmedizin zur Befoérderung der Menstrua-
tion. Auflerlich zu Bidern und Kriuterkissen.

Fdlia Salviae. Salbeiblitter., Feuilles de sauge. Gardensage Leaves.
Sdlvia officindlis. Labidtae.
Siideuropa, bei uns in Gérten.

Blitter linglich eiformig, runzlig, diinnfilzig, graugriin, Rand fein
gekerbt, mit feinem, hervortretendem Adernetz. Geruch aromatisch,
Geschmack gleichfalls, dabei kiihlend und adstringierend.

Bestandteile. Ath. 01, Gerbsiure, Harz.

Anwendung. Innerlich im Aufgufl bei Schwindsucht gegen die
Nachtschweifie, bei zu reichlicher Menstruation, gegen Husten. 1 Tee-
loffel voll auf eine Tasse heifies Wasser. Auflerlich zum Gurgeln,
Mundspiilen und zu Waschungen. Bei Anschwellung des Zahnfleisches.

Fdlia Saniculae. Saunickel, Saunickelblitter.
Feuilles de sanicle. Sanicel Leaves.
Sanicula Europaéa. Umbelliférae.
Europa.

Wurzelblitter langgestielt, graugriin, tief hand- oder nierenformig,
5 cm lang, 8 cm breit. Geruchlos, Geschmack bitter, etwas salzig und herb.

Bestandteile. Gerbsiure, scharfes Harz.

Anwendung. Gegen Erkrankung der Luftwege.

Folia Sénnae. Sennesblitter. Feuilles de séné. Senna Leaves.
Cdssia angistifolia. C. acitifélia. Caesalpincae,
Nordafrika, Indien, an verschiedenen Orten kultiviert.

Das Deutsche Arzneibuch IV gibt jetzt nur noch Cassia angusti-
folia als Stammpflanze an, doch werden von anderen Pharmakognosten
eine ganze Reihe von Cassia-Arten aufgefiihrt, welche uns Sennesblitter
liefern sollen. Hierher gehéren C. lenitiva, C. obovata, C. lanceolata
usw. Zum Teil sind dies nur Synonyma fiir die oben angefiihrten Arten,
doch ist bei der groflen Verschiedenheit in der Form der Blitter
anzunehmen, daf} dieselben auch von verschiedenen Arten abstammen.
Im Handel werden zahlreiche Sorten aufgefiihrt, als indische oder Tinne-
velly Senna, dgyptische oder Alexandriner S., syrische oder Aleppo S.,
Tripolitaner 8., italienische und endlich amerikanische S.
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Fiir uns kommen hiervon nur zwei Sorten in Betracht, die indische
und die #gyptische. Wihrend die friitheren Pharmakopten nur die dgyp-
tische Sorte.verlangten, nennt die neuste Auflage sogar nur die indische
S. Es hat dies seine vollstindige Berechtigung, da diese Sorte weit
sorgfiltiger behandelt und, weil kultiviert, stets rein von fremden Bei-
mengungen ist.

1. Indisehe oder Tinnevelly S.,
auch Bombay oder Madras Senna
genannt, stammt von C. angustifolia,
einem strauchartigen Bdumchen, das
in Indien wild wiichst, aber auch in
grofien Plantagen, namentlich in der
Gegend von Calcutta, kultiviert wird.

Die Blitter sind schlank lanzettfor-
mig, 2,5—5 cm lang, 1—2 cm breit,
kriftig dunkelgriin, schwach behaart, o chhtF(ifg)' von Cassia angustifolia.
wenig zerbrochen und frei von Sten-
geln und Friichten. Geschmack etwas schleimiger als der der Alexan-
driner. Diese Ware kommt iiber England in den Handel. (Fig. 148.)

2. Agyptische oder Alexandriner S., friiher auch Tribut-S. ge-
nannt, weil dieselbe von den Arabern als Tribut an die Regierung ge-
liefert wurde, welche den Handel mit derselben als Monopol betrieb.

Fig. 149.
Frucht (f) und Blitter von Cassia acutifolia.

Die verschiedenen Cassia-Arten, welche diese Sorte liefern, wachsen
namentlich in der Provinz Dongola (Obersgypten). Dort werden sie
von den Arabern gesammelt und an die Handler verkauft, welche sie
nach Kairo und Alexandrien senden. Hier werden sie umgepackt und
in Ballen nach Europa versandt. In den letzten Jahrzehnten ist dieser
Handel durch Unruhen in jenen Gegenden zuriickgegangen.

Die naturelle Ware ist ungemein unrein, neben vielfach zerbroche-
nen Blittern finden sich Stengelreste, Fruchthiilsen und oft in grofier
Menge die sog. Arghelblstter. Von diesen Unreinigkeiten, die oft 50 9/,
betragen, wird die Ware erst in Europa durch Absieben und Verlesen
gereinigt. Die zerbrochenen Blitter werden dann nochmals durch Sieben
vom Staub befreit und als Fol. Sennae. parva in den Handel gebracht.
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Die Blitter sind blafigriin, 2—3 em lang bis zu 1!/, cm breit, etwas
lederartig, linglich, lanzettférmig kahl, in der Mitte am breitesten,
unten ungleich geteilt oder verkehrt keilférmig, oben am breitesten, ab-
gestutzt, zart behaart.
Die Arghelblitter von
Cynanchum Arghel,

einer Asklepiadee,
fiithlen sich rauher an,
sind dick, lederartig
runzlig, lénglich lan-
zettformig, gelblich
am Grunde gleich.
(Fig. 149—151.)

Fig 150.
Blitter und Frucht (f) von Cassia obovata.

A

Geruch der Sennesbliitter ist siifilich, unangenehm, Geschmack
schleimig, unangenehm bitter.
Bestandteile. Chrysophansidure, Emodin, Sennapikrin, Catharto-
mannit. Auflerdem noch harzige Bestandteile, die sich in kochendem
R A ‘Wasser und Alkohol leicht 16sen, aber Leibschneiden
ol hervorrufen; man entfernt dieses Harz durch Ausziehen
|\ I\ )\ mit Sprit (Folia Sennae spiritu extracta), oder ver-
O L 1 meidet beim Ausziehen alles direkte Kochen.
M Y | Anwendung. Die Senna ist sowohl in der #rzt-
| A Ilichen Praxis, wie in der Volksmedizin eines der be-
| |1/ liebtesten Abfihrmittel, teils fiir sich, teils als Zusatz
Y|/ zu einer grofien Zahl von Arzneimischungen.
\li Beim Ankauf ist darauf zu achten, daf} die Blitter
) ¥ moglichst frisch grin sind, da verlegene Ware
Fig. 151. R .
Arghelblatter. schwiicher wirken soll.

*#¢ Folia Stramonii. Stechapfelblitter.
Feuilles de stramoine ou de Pomme-épineuse.
Stramonium Leaves.

Datiira Stramonium. Solanéac.

Asien, bei uns iiberall verwildert.

Blitter spitz eifésrmig, buchtig ge-
zéhnt, bis zu 20 cm lang, bis zu 14 cm
breit, langgestielt, oben dunkler, unten
heller: Geruch schwach narkotisch, Ge-
schmack ekelhaft, bitter. (Fig. 152.)

Bestandteile. Hyoscyamin, ein sehr
giftiges Alkaloid, dem Atropin, auch in

ig. 152, seiner Wirkung, &hnlich. Reichlich sal-

Fig
Blatt von Datura Stramonium. .
xll/s nat. Grofe.) petersaure Erd- und Alkalisalze.
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Anwendung. Innerlich als Tinktur, Extrakt usw. TFerner als
Réiucherungsmittel gegen asthmatische Leiden.

Stramoniumzigarren, welche ebenfalls zu diesem Zweck angewandt
werden, bestehen aus einem Gemisch von Tabak- und Stramonium-
blédttern.

Folia Simach. Siche Farbwaren.

Folia Théae Chinénsis. Chinesischer Tee. Feuilles de thé. Tea.
Théa chinensis. Theaceae.
China, Japan, kultiviert in anderen Léndern Asiens und Amerikas.

Die Kultur des Teestrauchs und die Benutzung der Blétter des-

selben als Genufimittel ist in China, der eigentlichen Heimat. ur-
alt. Von dort hat sich die
Kultur zuerst nach Japan und
zu Anfang des vorigen Jahr-
hunderts nach Ostindien, Java,
Brasilien und zuletzt nach Kali-
fornien verpflanzt, wenn auch
alle diese letztgenannten Lin-
der mit ihrer Produktion hin-
ter China zuriickbleiben. -Der
Genufl des Tees hat sich all-
mihlich, wenn auch in sehr
verschiedenem Mafistabe, iiber
alle zivilisierten Lénder der
Erde verbreitet. = Wihrend
z.B. in England pro Kopf und
Jahr der Verbrauch auf 2,5 kg
berechnet wird, erreicht der-
selbe in Deutschland nur 0,3kg
und noch weit weniger in den
stideuropédischen Lindern.

Die Teepflanze ist ein im-
mergriiner Strauch, mit dun-
kelgriinen, jung weififilzigen,
lanzettlichen oder mehr eifor- Fig. 153.
migen Blittern; er wird Thea Chinensis.
bis 10 m hoch, jedoch in der Kultur stets weit niedriger gehalten,
hochstens bis zu 3 m. Der Anbau desselben geht in China bis zum
40° n. Br., jedoch liegt die Hauptregion zwischen dem 25 und 31 ° n. Br.
Man benutzt fiir die Kultur Berg- und Hiigellindereien mit leichtem
aber fruchtbarem Boden, entweder in dichten Pflanzungen oder in
Reihenkultur, gleich unseren Weinbergen. Zur Anpflanzung werden
aus Samen gezogene Setzlinge benutzt: in einer Entfernung von 1!/, m
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gepflanzt, werden sie auf ca. 60 cm gestutzt. Der Boden zwischen den
Stréuchern wird stets gut gelockert, vom Unkraut gereinigt und miflig
gediingt. Im dritten Jahre werden alle Triebe entfernt, um ein voll-
stindig neues Ausschlagen zu veranlassen. Jetzt beginnt die eigent-
liche Ernte, und zwar in den wirmeren Gegenden im Februar und
Mirz. Die ersten, noch weififilzigen Blitter werden halbentwickelt fiir
sich gesammelt und als sog. Bliitentee besonders hoch geschitzt. Fir
die besseren Sorten sollen nur die an der Spitze befindlichen Blatt-
knospen und die nichsten sechs Blitter gesammelt werden. Die Blatt-
knospe und die ersten beiden Blidtter bilden den Pecco, die nichsten
den Souchong, die iibrigen den Kongo. Man nimmt gewohnlich drei
Haupternten vor. Die ersten Ernten sind die wertvollsten. (Iig. 153.)
Es haben sich bei der grofiartigen Kultur des Teestrauchs verschiedene
Varietéiten herausgebildet, z. B. Th. viridis, mit grofien breitlanzett-
lichen Bldttern, Th. Bohea, mit kurzen, verkehrt eifsrmigen, Th. stricta,
mit schmalen, Th. Assamica, mit breiten, seidenartig glénzenden
Bldttern. Diese Varietiiten sind natiirlich von Einflu} auf die Qualitit
der Ware, doch scheinen Boden- und Temperaturverhéltnisse und die
Art der Behandlung von weit groflerer Einwirkung zu sein. Durch
diese letztere werden vor allem die beiden grofien Gruppen des Tees:
Hgriiner® und ,schwarzer¢ bedingt. Der griine Tee kommt haupt-
sichlich aus den Provinzen Kianguan, Kiangsi und Chekang, der
schwarze aus Fokien nnd Kanton. Der Hauptausfuhrplatz ist Kanton.
Die Gesamtausfuhr Chinas nach Europa wird auf rund 125 Millionen
kg geschitzt. Von der japanischen Produktion geht der grofite Teil
nach Amerika, doch auch Deutschland und Holland beziehen von dort.
Java exportiert fast ausschliefilich nach Holland, Ostindien dagegen
nach England. Der ostindische, namentlich der Assamtee, ist sehr kriftig,
so daf} er fiir den europiischen Geschmack mit leichteren chinesischen
Sorten gemischt werden mufi. Uberhaupt soll in der richtigen Mischung
der einzelnen Sorten untereinander, zur Herstellung bestimmter Ge-
schmacksnuancen, ein wichtiger Kunstgriffderchinesischen Héndler liegen.

Bis zur Herstellung einer marktfiihigen Ware mufl der Tee eine
ganze Reihe der verschiedensten Manipulationen durchmachen, je nach-
dem man schwarzen oder griinen Tee fabrizieren will. Die Fabrikation
des letzteren ist die einfachste. Die lederigen Blitter werden bei einer
Temperatur von 40° zum Welken gebracht, darnach auf kupfernen
Platten oder in eisernen Kesseln, nachdem man sie zuvor, wenn notig,
befeuchtet, bei gelindem Feuer geddmpft. Hierbei kriimmen sich die
Blitter zusammen und rollen sich zum Teil auf; man unterstiitzt diesen
Vorgang durch fortwihrendes Riihren mit Stéiben, so wie durch Reiben
und Kneten zwischen !den Hinden. Diese Manipulation wird ein- bis
zweimal unterbrochen, man lifit den Tee abdunsten und erwirmt ihn
von neuem, bis er vollstindig trocken ist. So zubereitet heifit er
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griiner Tee; er zeigt eine griine Farbe, ist kriiftig, aber von etwas
herbem Geschmack.

Soll schwarzer Tee bereitet werden, so verlaufen die Arbeiten in
ghnlicher Weise, nur mit dem Unterschied, dafl man ihn zwischen den
einzelnen Rostungen einer gewissen Gérung unterwirft. indem man ihn
noch warm auf Zement- oder Holzbsden in grofie Haufen schichtet und
sich selbst iiberlifit. Hierbei erhitzt er sich, darf jedoch eine Tempe-
ratur von 40° nicht iibersteigen und wird deshalb 6fter mit nassen Tiichern
iiberdeckt. Die Arbeiter beobachten die Erhitzung sehr genau und
unterbrechen sie zur bestimmten Zeit, wenn die Blitter eine kupferrote
Farbe angenommen haben, um den Tee dann abermals in die Rstpfanne
zu bringen. Zuletzt wird er bis zur vdlligen Austrocknung gerostet
und durch fortwihrendes Kneten in die beliebte Form gebracht, dann
durch Sichten und Sieben von Schmutz und Staub befreit und je nach dem
Geschmack des Konsumenten parfiimiert, d. h. mit wohlriechenden
Bliiten, wie Orangen oder Jasmin. versetzt. Die jetzt marktfihige Ware
wird nun sortiert und verpackt.

Es wiirde zu weit fiihren, alle die zahllosen Handelssorten hier zu
besprechen, um so mehr, als eine wirklich charakterisierende Beschrei-
bung unméglich sein diirfte; wir begniigen uns. nur die wichtigsten Sor-
ten zu nennen.

Von den griinen sind dies hauptsichlich Haysantee, zu diesem ge-
héren noch Junghaysan, ferner Imperial- oder Kaisertee, Gunpowder,
Tonkay usw. Von den schwarzen Sorten, die in Deutschland meist
gebriuchlich sind, nennen wir Pecco (die feinste Sorte mit vielen
weifien Spitzchen, Pekkobliitentee), Souchong, Kongo. Die abgesiebten
Bruchstiicke der Blitter kommen als Grustee in den Handel. Die
letzten Abfille werden mit Blut zusammengeknetet. in Ziegel geformt
und getrocknet. Dieser sog. Ziegeltee geht sidmtlich nach Mittelasien,
wo er mit Milch und Talg genossen wird. Auch als Scheidemiinze wird
er dort benutzt.

Rufiland importierte frither iiber Kiachta und Nischni Nowgorod,
quer durch Zentralasien, bedeutende Mengen sehr feinen Tees, welcher
als Karawanentee hochgeschitzt war.

Heute importiert auch Rufiland die gréfite Menge seines Konsums
zu Wasser. Da der Tee durch langen Seetransport etwas an Giite ver-
lieren soll, benutzte man von jeher die schnellsten Schiffe dazu, friiher
eigens dazu gebaute Klipper, heute fast ausschlieBlich Dampischiffe,
und zwar, um den Weg zu kiirzen, die Fahrt durch den Suezkanal.

Bestandteile. Thein bis zu 39/, ein Alkaloid. dem Koffein gleich;
ferner #therisches Ol und bis zu 3 ¢/, Gerbsiure.

Anwendung. Der Tee dient vor allem als Genufimittel, er wirkt
belebend, die Gehirn- und Nerventitigkeit anregend, mild erwérmend.
Nur im Ubermafl genommen wirkt er erschlaffend, namentlich storend
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auf die Magennerven. Ebenso ist ein zu langes Ziehen zu vermeiden,
da er dann noch aufregender als sonst wirkt. Die richtigste Bereitung
des Tees mochte wohl die russische sein, bei welcher die Blitter mit
wenig siedendem Wasser gebriiht, dann das so entstandene Extrakt
erst im Trinkgefdl mit der notigen Menge siedenden Wassers ver-
diinnt wird.

Tee ist ungemein empfindlich gegen #uflere Einfliisse; er ist vor
Licht, namentlich aber vor Feuchtigkeit, durch welche er sehr leicht
muffig wird, zu schiitzen; auch fremde Geriiche zieht er sehr leicht an,
ist deshalb fiir den Detailverkauf in Glas- oder Blechgefifien, oder
wenigstens in mit Blei- oder Zinnfolie ausgelegten, gut schliefienden
Kisten aufzubewahren. Auch soll man ihn nicht mit stark riechenden
Gegenstidnden in ein und demselben Schrank aufbewahren.

Verfilschungen. Der Tee soll sowohl in China, wie namentlich
in England vielfach mit anderen Bldttern vermengt werden. Is sollen
hierzu die Blitter von Weidenarten, von Epilobium roseum, Cerasus
Mahaleb, Prunus spinosa, verwandt werden. Durch Aufweichen in Wasser
und Ausbreiten der Blitter auf weilem Papier erkennt man diese Zu-
mengungen infolge ihrer von den Teeblittern abweichenden Form.

Schlimmer als diese Verfilschungen ist die in England, wie man
sagt, in groflem Mafistabe betriebene Praxis, gebrauchte Teeblitter
wieder frisch zu bearbeiten. Hier kionnen natiirlich nur Geruch und
Geschmack Anhaltspunkte geben.

Griine Tees sollen auch vielfach aufgefirbt werden, indem man
ihnen griine Farbenmischung beimengt. Schiitteln mit kaltem Wasser
und Absetzenlassen der Fliissigkeit geben hier Auskunft.

*#¢ Folia Téxicodéndri oder F. Rhoéis Toxicodéndri.
Giftsumachblitter.
Feuilles de sumac vénéneux. Poison oak Leaves.

Diese von Rhus Toxicodendron abstammenden Bléitter sind heute
so gut wie obsolet. Nur in der Homdgopathie spielen sie noch eine
Rolle. Sie sind sehr giftig, wenigstens im frischen Zustand, wo sie
selbst beim Pfliicken schon Entziindungen der Haut hervorrufen. Das
eigentlich giftige Prinzip ist im Milchsaft der Blitter die sog. Toxi-
kodendronséure.

Folia Trifélii fibrini oder Menyanthis trifolidtae.
Bitterklee, Fieberklee, Dreiblatt, Wasserklee.
Feuilles de ményanthe ou de tréfie d’eau. Buckbean.
Menydnthes trifolidta. Gentiancae.
" Nord- und Mitteleuropa, auf Sumpfwiesen.
Blitter langgestielt, dreilappig, Blittchen eirund, lebhaft griin, Ge-
ruch schwach, Geschmack stark bitter.
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Bestandteile. Menyanthin (Bitterstoff), ein sog. Glykosid, welches
sich beim Behandeln mit Siuren in Zucker und &therisches Ol spaltet.

Anwendung. Im Aufgufl und Extrakt als magenstirkendes Mittel.
Wurde frither als Mittel gegen Wechselfieber angewandt. Dient ferner
in grofien Mengen als Zusatz zu Magenschndpsen und, wie man sagt,
auch in der Brauerei.

Folia Uvae Ursi. Birentraubenblitter.
Feunilles de busserole. Bearberry Leaves.
Arclostdphylos oder Arbitus Uva Ursi. Ericaceae.
Alpen, Norddeutschland.

Blatter immergriin, lederartig, kurzstielig, verkehrt eirund, auf beiden
Flichen netzadrig, glénzend, dunkelgriin, spiter briunlich werdend,
ganzrandig. Geruchlos, Geschmack herb, bitterlich. (Fig. 154.)

Bestandteile. 3—49, Ar-
butin, ein bitteres, kristallinisches
Glykosid, Gerbsiure in grofien
Mengen (34°/)). Methylarbutin.
Urson (Bitterstoff).
Anwendung. Namentlich
gegen Blasenleiden und Leiden Fig. 155,
der Harnorgane. 1 Ef}ioffel voll meiderbeerblatt.
auf 2 Tassen.
Verwechslungen. Blitter
der Heidelbeere, nicht netz-
adrig, Rand klein gesiigt, Unter-
seite rostfarben punktiert. (Fig.
155.) Buchsbaumblitter, ei-
Fig. 154. formig zugespitzt, an der Spitze
Arctostaphylos Uva Ursi. Links ausgerandet. (Flg 156) Das

unt}tla? ~einset ]ilbﬁltit (\.rteririﬁbk;,(rt)_: . o Fig. 156.

e sel:x}stisaéllllen sii()';lxllt}rr‘i. arakte- - Arbutin. welches etwa zu 3 270 Buchsbaumblatt.
in den getrockneten Blittern vor-

handen ist, wird fiir sich dargestellt. Es kristallisiert in langen, seiden-

glinzenden Nadeln. Geruchlos, 16slich in 8 T. kaltem und 1 T. sieden-

dem Wasser, ferner in 16 T. Alkohol, ist dagegen unlsslich in Ather.

Wird gegen Blasenkatarrhe und Nierenaffektionen empfohlen. Beim

Gebrauch von Fol. Uvae Ursi firbt sich der Urin oft griinlich.

Gruppe VIIIL.
Herbae. Kréuter.

Die in dieser Gruppe aufgenommenen Drogen sind durchaus nicht
immer vollstindige Kriuter (krautartige Pflanzen). sondern grofitenteils
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nur Pflanzenteile, Zweige mit den daran hiingenden Blittern und auch
wohl Bliiten. Mehr und mehr kommt man aber dahin, die Blitter fiir
sich allein, ohne die meist wirkungslosen Stengel zu sammeln, so daf}
diese Abteilung zugunsten der vorigen mehr und mehr zusammen-
schrumpft.

Hérba Abrotani.. Eberrante. Herbe d’Aurore male.
Artemisia Abrdtanum. Compdsitae.
Siidliches Europa, bei uns kultiviert.

Die bliilhenden Zweige der Eberraute. Blitter doppelt gefiedert,
Blittchen fadenférmig, Bliitenkopfchen gestielt, einzeln in den Blatt-
winkeln, graugriin. Geruch aromatisch. Geschmack gleichfalls, bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol. Bitterstoff.

Anwendung. Als wurmtreibendes und magenstirkendes Mittel.

Hérba Absinthii. Wermut. Herbe d’Absinthe. Wormwood.
Artemisia Absinthium. Compdsitae.
Europa, Nordasien.

Das Kraut ist im Hochsommer wihrend
der Bliitezeit zu sammeln und wenigstens von
den ganz groben Stengeln zu befreien. Vor-
zuziehen ist das wildwachsende Kraut von
trockenen Plitzen. Blitter 2—3 fach gefie-
dert, Endlappen spatenformig: Blittchen je
nach dem Boden sehr verschieden breit, bei-
derseits mit silbergrauen Seidenhaaren be-
setzt. Geruch kriftig, aromatisch, Geschmack
stark bitter. (Fig. 157.)

Bestandteile. Griinblaues #therisches
Ol, Absinthiin (Bitterstoff).

Anwendung. Als kriftiges, magen-
stirkendes Mittel, namentlich zur Bereitung
bitterer Magenschnipse und als Zusatz zu Vieh-
frefpulver. Bei Wurmleiden. Lange fortge-
setzter Gebrauch von Wermut wirkt schidlich.

In Siideuropa und England wird meistenteils Artemisia Pontica und
Artemisia maritima dafiir substituiert: beide sind weniger bitter. aber
von angenehmerem Aroma.

Fig. 157.
Artemisia Absinthinm.

*%4 Hérba Aconiti. Eisenhutkraut. Akonitkraut.
Aconitum Napéllus. Ranunculaceae.
Siideuropa (in Bergwiildern), bei uns kultiviert.
Nur von wildwachsenden Pflanzen wihrend der Bliitezeit zu sammeln.
Blitter fingrig, handformig geteilt, oben dunkel, unten heller griin.
Geruchlos, selbst beim Zerreiben nur schwach; Geschmack scharf, bitter.
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Bestandteile. Akonitin (sehr giftiges Alkaloid); Napellin, Akonit-
siure (nicht giftig).
Ziemlich obsolet. Durch Tubera Aconiti ersetzt,

*#*+ Hérba Adonidis. Adoniskraut.
Adonis vernalis. Ranunculacéae.
Deutschland.

Das Kraut soll wihrend der Bliitezeit gesammelt werden und kommt
meist gebiindelt in den Handel. Die Blitter drei- bis mehrfach ge-
fiedert, mit ganzrandigen Bldttchen.

Bestandteile. Adonidin, ein giftiges Glykyosid.

Anwendung. Gegen Wassersucht und Herzkrankheit.

Hérba Agrimoniae. Odermennig, Ackermennig. Herbe d’Aigremoine.
Agrimonia Eupatdria. Rosacéae.
Europa hiufig.

Das blithende Kraut ist im Juli und August zu sammeln und von
den groben Stengeln zu befreien. Gelblich filzig. Zerrieben, Geruch
schwach aromatisch, Geschmack schwach bitter, herb.

Anwendung. Bei Lungen- und Leberleiden. Ferner bei Schwer-
horigkeit.

Hérba Artemisiae. Beifufikraut. Herbe d’armoise.
Artemtsia vulgaris. Compdsitae.
Europa.

Kraut [dem Wermut #hnlich, nur nicht so weiff behaart. Geruch
angenehm aromatisch, Geschmack gleichfalls, nicht bitter.

Anwendung. In vielen Gegenden als Kiichengewiirz, namentlich
zum Ginsebraten. Als Arzneimittel seltener gegen Epilepsie.

Hérba Ballotae landtae und Maribii nigri.
Wolfstrapp, schwarzer Andorn.
Leoniirus landtus, Balldta nigra. Labidtae.
Sibirien, Europa, Nordafrika.

Die kultivierten Pflanzen diirfen nicht angewendet werden. Stengel
viereckig, wollig, mit gleichfalls weifiwolligen Blittern und gelben
Bliiten. Bléatter handformig geteilt, Abschnitte dreispaltig. Geruch
nicht angenehm, Geschmack bitter, herb.

Bestandteile. Ballotin (bitterer, harzartiger Stoff); Gerbstoff.
Obsolet.

Hérba Basilici oder Ocimi eitrdti. Basilikumkraut.
Herbe de Basilic.
Ocimum Basilicum. Labidtae.
Ostasien, bei uns kultiviert.
Das Kraut wird wihrend der Bliitezeit gesammelt. Stengel stig,
vierkantig, weiflhaarig, 30-—50 cm hoch, Blitter langlich, eiférmig,
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4—>5 cm lang, schwach gesigt; Geruch angenehm aromatisch, Geschmack
gleichfalls, kiihlend.
- Bestandteile. Atherisches OL
Anwendung. Frisch getrocknet als Speisegewiirz. Selten als
magenstirkendes Mittel.

Hérba Bordginis. Boretsch, Gurkenkraut.
Bordgo officindlis. Boragineae.
Orient, bei uns kultiviert.

Bldtter bis zu 12 em lang, zugespitzt eiféormig, in den Stengel ver-
laufend, rauhhaarig, fast ganzrandig. Geruch der frischen Blitter eigen-
tiimlich aromatisch, der trockmen sehr schwach. Geschmack gleich-
falls. Gegen Schwerhorigkeit. Ofter in der Kiiche.

Hérba Botryos Mexicdnae oder H. Chenopddii ambrosididis.
Mexikanisches Traubenkraut. Jesuiter-Tee. Thé du Mexique.
Chenopddium ambrosidides. Chenopodicae.,

Mexiko, Stiddeutschland und an der Nordseekiiste verwildert.

Gelbgriin, Stengel gefurcht, Blitter linglich lanzettlich, oben glatt,
unten driisig behaart, gezihnt. Bliiten in Kn#ueln; Bliitenschwinze
beblattert. Geruch aromatisch; Geschmack gleichfalls und kampherartig.

Bestandteile. Griines Harz, #therisches Ol, viele Salze.

Anwendung. Frither gegen die Leiden der Respirationsorgane
und Zungenlihmung, und besonders als Wurmmittel. Hierfiir wird jetzt
das itherische O1 angewendet.

Hérba Birsae Pastoris. Hirtentischchen, Tischelkraut.
Herbe de panetiére. Shepherd’s Purse.
Capsélla Birsa Pastoris. Cruciferae.
Uberall hiufig.

Stengel bis zu 30 cm hoch; Blitter gefiedert, die unteren in einer
flachen Rosette. Schotchen verkehrt herzformig, fast dreieckig. Im
AufguBl, gegen Blutungen der Nase, des Uterus, als Ersatz fiir Mutter-
korn, bei zu reichlicher Menstruation.

*k¢ Hérba Cdnnabis Indicae. Indisches Hanfkraut.
Herbe de chanvre indien. Indian Hemp.
Cdnnabis sativa. Urticéae.

Indien, bei uns kultiviert.

Der bei uns kultivierte Hanf darf, weil arm an narkotischen Bestand-
teilen, nicht verwandt werden, obgleich er botanisch nicht von dem echten
indischen zu unterscheiden ist. Der Hanf ist zweigeschlechtig, und nar
die weiblichen Pflanzen liefern die gebriuchliche Droge, sie besteht aus
den oberen blihenden Zweigen, welche in Biindeln zusammengeprefit
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und infolge des sich an den Bliitenrispen ausscheidenden Harzes zu-
sammengeklebt sind. Man unterscheidet im Handel zwei Sorten, von
denen die beste, Ganja genannt, seltener zu uns gelangt. Sie wird iiber
Calcutta exportiert und soll nur von Pflanzen gesammelt werden, die auf
Anhohen wachsen. Es sind bis zu 1 kg schwere, 60—80 cm lange Biindel.
Schmutzig braun, Geruch stark narkotisch, Geschmack bitter. Infolge
des starken Harzgehalts zu festen Schwinzen zusammengeklebt.

Die geringere Sorte, Bang oder Guaza genannt, soll von Pflanzen
aus der Ebene abstammen. Bliitenédste, ohne die Stengel, weniger durch
Harz verklebt, mehr locker und viele Friichte enthaltend. Die bei-
gemengten Blitter sind briunlich griin. Geruch und Geschmack
schwicher.

Bestandteile. Atherisches Ol in geringer Menge, Harz, Kannabin,
ferner ein farbloses Ol, Cannabinol oder auch Cannabindol genannt,
dem wahrscheinlich allein die narkotische Wirkung zukommt.

Anwendung meist als Tinktur oder spiritudses Extrakt, als be-
lebendes oder narkotisches Mittel, #hnlich dem Opium, namentlich in
Fiillen, wo dieses nicht vertragen wird. Das Extrakt ist hiufig ein
Bestandteil von Hiihneraugenmitteln. Bei den Orientalen spielt der
Hanf eine grofie Rolle als Berauschungsmittel; sie genieflen ihn ent-
weder als Haschisch (eine Art Marmelade), oder in Form des reinen ab-
gekratzten Harzes, Churrus genannt. In letzterer Form wird er teils
gekaut, teils geraucht. In grofierem Mafie genossen ruft er die Folgen
aller narkotischen Betiubungsmittel hervor, ginzliche Erschlaffung des
Nervensystems und zuletzt Delirium. Aus dem indischen Hanf hat man
ein Cannabinum tannicum und ein Cannabinum purum in den
Handel gebracht. Beide sind sehr stark wirkende Priparate, die gegen
Schlaflosigkeit angewendet werden, und stellen ein gelbes bis braunes
amorphes Pulver dar. Das Cannabinum purum ist geschmacklos, Canna-
binum tannicum stark adstringierend schmeckend. Cannabinon ist
ein dem Cannabinum tannicum sehr #dhnliches Priparat.

Hérba Capillorum Véneris. Venushaar, Frauenhaar.
Herbe de capillaire de Monpellier. Maiden-Hair.
Adidntum Captllus Veneris. Polypodiaceae.

Siideuropa.

Die glinzend schwarzen Wedelstiele des genannten Farnkrauts
tragen zarte, federschnittige Blitter. Geruch beim Zerreiben schwach
aromatisch, Geschmack etwas bitter und herb.

Bestandteile. Gerbstoff und Bitterstoff.

Anwendung. Frither als Zusatz zu Brusttee, in Frankreich noch
heute zur Darstellung des Sirop de Capillaire, eines beliebten Volks-
mittels gegen Husten.

Buchheister. I. 9. Aufl 12
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Hérba Cdrdui Benedicti. Kardobenediktenkraut.
Herbe de chardon bénit. Blessed Thistle.
Cnicus Benedictus. Compdsitae.
Mittelmeergebiet, bei uns kultiviert.
Blitter wollig, lanzettformig, buchtig, dornig gezihnt, auf beiden
Selten mit weiflen klebrigen Haaren besetzt. 5—30 cm lang. Geruch
schwach, unangenehm, Geschmack stark bitter.
(Fig. 158.)
Bestandteile. Cnicin (kristallinischer
Bitterstoff), Harz und sehr viele Salze, &theri-
sches OL
Anwendung. Gegen Magen- und Leber-
leiden, vielfach als Zusatz zu bitteren Schnipsen.
Grofle Dosen verursachen Erbrechen.

Hérba Centavrii minoris. Tansendgtildenkraunt.
Herbe de centaurée. Centaury Tops.
Erythraca Centaurium. Gentiandae.
Deutschland, auf der ganzen nirdlichen Erdhilfte.
Stengel 30—40 em hoch, kahl, nur oben
veristelt; Blitter kahl, ganzrandig; Bliiten in
Fig. 158, doldigen Rispen, klein, trichterférmig, rosenrot.
Cnicus Benedictus. Geruchlos. Geeschmack sehr bitter.
Bestandteile. Ein Bitterstoff, ferner das kristallinische Erythro-
centaurin.
Anwendung. Als magenstirkendes Mittel.
Verwechslung. Vielfach mit Erythraea pulchella, weit kleiner, von
der Wurzel an veriistelt. Soll tibrigens die gleichen Bestandteile enthalten.

Hérba Chelidonii majoris, Schéllkraut. Herbe de Chelidoine.
Chelidonium mdjus. Papaveraceae.
Deutschland iiberall gemein.

Das Kraut wird nur in frischem Zustand verwandt, und zwar kurz
vor der Blite Ende April, Anfang Mai. Es enthilt dann 259, eines
gelben Milchsaftes, der scharf und giftig wirkt. Man bereitet aus dem
frischen Kraut eine Tinktur und ein Extrakt.

Bestandteile. Ein giftig wirkendes Alkaloid, Chelerythrin, ein
nicht giftiges, Chelidonin, und ein giftig wirkendes Harz.

Hérba Cochledriae. Loffelkraut, Skorbutkraut.
Herbe de cuillers. Seurvy Grass.
Cochledria officindlis. Cruciférae.
Am Meeresstrand, an Salinen und kultiviert.
Whurzelblitter gestielt, kreisformig oder nierenformig; Stengel-
blitter sitzend, mit herz- oder pfeilférmigem Grunde, scharf gezihnt.
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Geruch des frischen zerriebenen Krautes scharf und stechend; Ge-
schmack kresseartig, bitter und salzig.

Bestandteile. Ein dem myronsaurem Kalium #hnliches Glykosid,
das sich bei Gegenwart von Myrosin unter Bildung von schwefel-
haltigem, dem Senfsl &hnlichem, dtherischem Ole spaltet (Butylsenfsl).
Im trocknen Loffelkraut fehlt das Myrosin. Setzt man jedoch den
myrosinhaltigen weifien Senf zu, so bildet sich aus dem trocknen Kraut
ebenfalls therisches Ol. (Vergl. schwarzen und weifien Senf.)

Anwendung. Frisch genossen als Gemiise oder Salat oder in
Form des ausgeprefiten Saftes ein ausgezeichnetes Mittel gegen den
Skorbut und Gicht. Aus dem trockenen Kraut wird, unter Zusatz von
gepulvertem weiflem Senf, Loffelkrantspiritus dargestellt. Aus dem
trocknen Kraut wird auf diese Weise 0,259/, #therisches Ol gewonnen.
Der Lottelkrautspiritus wird als Mund- und Gurgelwasser und als Zusatz
zu Zahntinkturen angewendet.

**+ Hérba Conii oder H. Cieiitae. Schierlingskraut.
Herbe de grande cigué. Conium Leaves.
Conium maculdtum. Umbelliférae.
Deutschland.

Die ganze Pflanze ist unbehaart, glatt; der Stengel rund, hohl
und namentlich in seinen unteren Teilen meist braunrot gefleckt: Blitter
tief fiederspaltig, 2—3fach gefiedert: Blitt-
chen oval, Endblidttchen eine weifie Stachel-
spitze tragend. Das getrocknete Kraut ist
mattgriin oder gelbgriin. Geruch widerlich,
betdubend, an Miuseharn erinnernd, nament-
lich beim Zerreiben mit Kalkwasser oder
wenn man es mit diinner Kalilauge be-
feuchtet. Geschmack ekelthaft, etwas bitter,
hinterher scharf. Sehr giftig. (Fig. 159.)

Bestandteile. Coniin, giftiges, fliich-
tiges Alkaloid s. d., Conhydrin gleichfalls

giftig usw.
Anwendung. Meistens als Extrakt nur Fig. 159
in der inneren Medizin. Conium maculatum. 1. Pistill aus

. s der Knospe, 4fach Vergr. 2. Aus der

Verwechslungen. Das Kraut wird beim Blite 3. Frucht aus der Blite,

. . o . . 3—d4fache Vergr. 4. Frucht mit ge-

Einsammeln vielfach mit ghnlichen Umbelli- trockneten Teilfriichtchen, natdrl. Gr.
feren verwechselt, namentlich mit Antriscus 5 Bine Fieder des Blattes.

und Chaerophyllum-Arten, auch mit Aethusa Cynapium u. a. m. ; Doch

sind diese Verwechslungen leicht zu erkennen, wenn man daran fest-

hilt, dafi die ganze Pflanze kahl ist, die Blitter Stachelspitzen tragen

und ihnen der charakteristische Geruch eigen ist.

12%
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Hérba Cynogléssi. Hundszungenkraut. Herbe de cynoglosse.
Cynogldssum officindle. Boraginéae.

In Deutschland gemein.

Stengel rauhhaarig, bis zu 60 cm hoch, verzweigt, Wurzelblitter ge-
stielt, elliptisch, Stengelblitter sitzend, stielumfassend, Bliite in Knéueln,
rotlich, Geruch eigentiimlich.

Bestandteile. Ein Alkaloid Cynoglossin.

Wird mitunter als Mittel gegen Miuse angewendet.

Hérba Equiséti majoris und minoris.
Schachtelhalm, Zinnkraut.
Equisetum hiemdle. Equisétum arvense. Equisetaceae.

Europa.

E. hiemale, Winterschachtelhalm, Polierbeu liefert Herb. E. majoris.
Stengel 50—90 cm lang, einfach, mit Rillen versehen, graugriin, an den
Knoten mit schwarz geréinderten und gezéhnten Scheiden, rauh durch
an der Oberfliche sehr reichlich ausgeschiedene Kieselsdurekristalle.
Findet hauptstichlich Anwendung zum Glitten, zum ,Schachteln“ des
Holzes. Als harntreibendes Mittel ist es nicht besonders geeignet, da
leicht Blutharnen eintritt, dagegen wirkt die Abkochung #uflerlich als
blutstillendes Mittel. .

E. arvense, Ackerschachtelhalm, Zinnkraut, Scheuerkraut, Kannen-
kraut liefert Herb. E. minoris. Es ist ein lastiges Ackerunkraut, das
nur durch Entwisserung des Bodens oder durch Besprengen mit Koch-
salz- oder Chlorkalziumlosung entfernt werden kann. Es enthilt etwas
weniger Kieselsdure abgelagert und wird als harntreibendes Mittel ver-
wendet. Auflerdem zum Scheuern von Zinngeschirr. (Fig. 99.)

Hérba Fumdriae.
Erdrauch, Grindkraut.

Herbe de fumeterre. Fumitory.
Fumdria officemdlis. Fumariaceae.
Deutschland.

Stengel liegend, kantig; Blatter
glatt, graugriin, mehrfach fiederspaltig
mit spatelférmigen Lappen: geruch-
los; Geschmack bitter, etwas salzig.
(Fig. 160.)

Bestandteile. Fumarin (ein
bitteres Alkaloid), Fumarséiure und
viele Salze.

Anwendung. Gegen Skrophu-

Fig. 160. lose bei Kindern.

Fumaria officinalis.
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Hérba Galedpsidis. Liebersche Kriuter, Blankenheimer Tee.
Hohlzahnkraut.
Galeopsis Ladanum, G. ochroleiica. Labidtae.
Siiddeutschland, Mitteleuropa.

Das Kraut ist withrend der Bliitezeit zu sammeln. Stengel vier-
eckig, an den Veristelungen nicht verdickt (Unterscheidung von
Galeopsis tetrahit und versicolor); Blitter linglich, lanzettlich, weich-
haarig, von der Mitte an grob gesdgt; Bliiten gelb. Geruch und Ge-
schmack schwach, bitterlich fade.

Bestandteil. Harz und Bitterstoff.

Anwendung. Gegen Husten und Katarrh.

Hérba Genistae. Brahmtee, Besenkraut, Ginster.
Gentsta tinctoria. Papilionaceae.
Deutschland.

Stengel gestreift; Blitter zerstreut, lanzettlich, sitzend, ganzrandig;
Bliiten gelb, geruchlos; Geschmack schleimig, etwas kratzend.

Bestandteile. Gelber Farbstoff, #therisches (0], Gerbstoff.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel gegen Wassersucht.

1** Herba Gratiolae. Gottesgnadenkraut, Erdgalle.
Herbe & pauvre homme. Hedge-Hyssop.
Gratiola officindlis. Secrophularincae.

Mittel- und Sideuropa.

Wihrend der Bliitezeit zu sammeln; Stengel unten rund, oben
deutlich vierkantig; Blitter sitzend, lanzettlich, 3—5 nervig, kahl, in
der Mitte gestigt; Bliiten hellgelb, geruchlos; Geschmack unangenehm
bitter.

Bestandteile. 2 Glykoside Gratiolin und Gratiosolin, der wirkende
Korper, ferner Gratioloinsdure.

Anwendung. In ganz geringen Mengen als Abfiihrmittel, wirkt
sehr drastisch. Ist giftig.

Hérba Héderae terréstris. Gundermann, Hudetee.

Herbe de lierre terrestre. Ground-Joy.
Glechdma hederdcea, Labidtae.
Europa.

Stengel kriechend; Blitter gegenstiindig; langgestielt, nierenformig;
Bliiten blau, in den Blattwinkeln stehend; Geruch schwach, Geschmack
bitterlich.

Bestandteile. Ein dunkelgriines 4therisches 01, Gerbstoff, Zucker.

Anwendung. Als Hustenmittel, gegen Fieber.
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**+ Hérba Hyoseyami. Bilsenkraut.
Herbe de jusquiame noire. Hyoscyamus Leaves.
Hyoscyamus niger. Solanéae.

Europa.

Soll nur von wildwachsenden, 2 jihrigen Pflanzen, wihrend der
Bliitezeit gesammelt werden. Stengel bis zu 1 m hoch, mit oben
sitzenden, unten gestielten Blittern; Blitter linglich, eiférmig, buchtig

gezihnt, die grundstin-
digen buchtig, fieder-
spaltig (bei 1 jéhrigen
Pflanzen niemals fieder-
spaltige Blatter), frisch
klebrig, filzig. Bliiten
schmutzig gelb, im
Schlunde schwarz violett.
(Fig. 161.) Geruch frisch
widerlich, betdubend, ge-
trocknet weit schwicher.
Geschmack bitter, scharf

(sehr giftig!).
Bestandteile. Hy-
oscyamin (giftiges Alka-
loid, gleich dem Atropin
die Pupille erweiternd),
viele Salze, Gummi,

Hyoscin.

Anwendung. In-
nerlich als beruhigendes
Mittel, in sehr kleinen
Fig. 161. Dosen, namentlich als
Bliitenzweig von Hyoscyamus niger. Extrakt, auch #uBerlich
(Oleum Hyoscyami coctum, durch Kochen von frischem Kraut mit Ol

bereitet). Das Kraut wird frisch und getrocknet angewandt.

Hérba Hypérici. Johanniskraut. Hartheu. Herbe de millepertuis.
Hypéricum perfordtum. Hypericéae.
Deutschland.

Der obere Teil der blithenden Pflanze; Blitter gegenstindig, oval,
sitzend, Kelchblatter durchsichtig punktiert. Bliiten gelb. Geruch
schwach, Geschmack bitter, adstringierend.

Bestandteile. Hypericin oder Hypericumrot, ein harzartiger
Farbstoff.

Anwendung. Diente frither zur Bereitung des Johanniséls, Oleum
Hyperici coctum. Heute firbt man dies einfacher mit Alkannin.
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Hérba Hyssopi. Ysop. Herbe d’hysope.
Hyssopus officindlis. Labidiae.
Siideuropa, bei uns kultiviert.

Das bliihende Kraut meist von kultivierten Pflanzen. Blitter linien-
lanzettformig, ungestielt, punktiert, am Rande zuriickgerollt. Geruch
aromatisch; Geschmack gleichfalls, etwas bitter.

Bestandteile. Atherisches O1; Spuren von Gerbsiure.

Anwendung. Als Kiichengewiirz, hier und da in der Volksmedizin.

Hérba Ivae moschdtae. Ivakraut.
Achilléa moschdta. Compdsitac. Schweiz.

Das unter diesem Namen in den Handel kommende Kraut soll,
aufler von der obengenannten Pflanze, auch von einigen anderen Achillea-
arten entnommen werden. Das Kraut hat einen angenehm lieblichen,
etwas moschusartigen Geruch und aromatischen, etwas bittern, lange
anhaltenden Geschmack.

Anwendung. Dient, ebenso wie das daraus bereitete Oleum Ivae
moschatae, zur Darstellung des Ivalikors.

**+ Hérba Lacticae virdsae. Giftlattig.
Herbe de laitne vireuse. Lettuce-herb.
Lactica virdsa. Compdsitae.

Mittel- und Siideuropa. Deutschland.

Gesammelt wird das blithende Kraut der wildwachsenden 2 jihrigen
Pflanze. Stengel ca. 1 m hoch: Blitter sitzend, bldulich, stengelum-
fassend; Mittelrippe unterseits mit steifen Borsten. Oberblétter ganz,
Unterblitter gebuchtet. Bliiten gelb. Frisch von unangenehmem, be-
tdubendem Geruch; Geschmack bitter, schartf.

Bestandteile. Enthilt frisch einen weifien Milchsaft, welcher
zur Darstellung des Lactucarium dient. Es ist dies der an der Luft
eingetrocknete Milchsaft; briunlich. mit wachsglinzendem Bruch; in
verschiedenartigen Stiicken und von eigentiimlichem, narkotischem Ge-
ruch, enthilt neben ca. 509/, wachsihnlichen Substanzen Lactucin, einen
kristallisierbaren Bitterstoff.

Anwendung findet das Kraut zur Darstellung des Extractum
Lactucae virosae, das als beruhigendes-, als Schlafmittel angewandt wird.

Hérba Lédi palustris. Porsch, Porst, Flohkraut.
Lédum palistre. Ericacéue.
Deutschland, auf sumpfigen Wiesen.

Die getrockneten Zweigspitzen der bliihenden Pflanze. Blitter
linienlanzettformig, fast sitzend, lederartig, oben dunkelgriin, glinzend,
Rinder zuriickgebogen, unten rostbraun, filzig, 1—3 cm lang, einige mm
breit. Bliiten weifl, doldig. Geruch betidubend; Geschmack gewiirz-
haft, bitter.
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Bestandteile. Rotliches dtherisches Ol, Gerbsdure, auch Ledi-
tannin genannt. Ledumkampher giftig wirkend.

Anwendung. Hauptsichlich als Mittel gegen Ungeziefer, gegen
Motten, wurde auch gegen Keuchhusten empfohlen.

Hérba Lindriae. Leinkraut, Taggenkraut. Gelbes Lowenmaul.
Herbe de linaire. Wild-Flax.
Lindria vulgdris. Scrophularineae.
Deutschland.

Das bliihende Kraut; die gelben Bliiten in dichter Traube sitzend;
Blitter fadenformig, sehr zerstreut, graugriin, 3nervig. Dient entweder
frisch oder getrocknet zur Darstellung von Unguentum Linariae: sonst
obsolet.

**+ Hérba Lobéliae. Lobelienkraut.
Herbe de lobélie enfiée. Indian Tobacco.
Lobélia infldta. Lobeliacéae.
Virginien.  Kanada.

Das blithende Kraut. Stengel 30-—60 cm, kantig, veristelt, rauh-
haarig, oben kahl. Blitter unten gestielt, oben sitzend, linglich eiférmig,
ungleich gesiigt, bis zu 7 cm lang; obere Bliiten traubig, blafiblau oder
weifi. Geruchlos, Geschmack scharf, an Tabak erinnernd.

Bestandteile. Lobelin, ein gelbliches, honigartiges, dem Nikotin
dhnliches, aber weit weniger giftiges Alkaloid, Inflatin, Lobeliasiure.

Anwendung. Hauptsichlich als Tinktur bei asthmatischen Leiden;
das Kraut wird auch zu Asthmazigarren verarbeitet.

Hérba Majordnae. Majoran oder Meiran.

Herbe do marjolaine. Marjoram.
Ortganum Majordna. Labidtae.

Afrikanische Kiiste des Mittelmeers, Orient, bei uns kultiviert.

Die oberen Teile des blilhenden Krauts. Stengel 4kantig, veristelt,
flaumhaarig; Blitter gegenstindig, bis zu 2!/, cm lang, verkehrt
eifésrmig oder elliptisch ganzrandig, graugriin bis weififilzig. Die kleinen
weiflen Bliiten fast kugelige, filzige Ahrchen bildend, zu drei bis fiinf
am Ende der Zweige sitzend. Das Kraut kommt meist gebiindelt (in
fascibus) oder abgerebelt (in foliis) in den Handel, Geruch aromatisch;
Geschmack gleichfalls und bitterlich.

Majoran ist bei uns im Freien kultiviert einjéhrig, in Treibhdusern
angebaut aber ausdauernd (Wintermeiran).

Bestandteile. Atherisches Ol, Gerbstoff.

Anwendung. Medizinisch zur Darstellung von Unguentum Majo-
ranae, als Zusatz zu Niefipulvern, zu Bidern und als Gurgelwasser.
Ferner als Speisegewiirz.
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Herba Malvae. Malvenkraut, Kisepappelkraut.
Herbe de mauve. Mallow Leaves.
Malva rolundifélia, M. vulgdris, M. silvestris, Malvaceae.
Deutschland, gemein.

Blitter rundlich, herzférmig, undeutlich stumpf, 5lappig. Geruch-
los, Greschmack fade, schleimig.
Anwendung. Auflerlich zu erweichenden Umschligen.

Herba Mari veri. XKatzenkraut.
Herbe de petit-chéne. Syrian Mastiche.
Tevierium Marum. Labidlae.
Mittelmeergebiet, Siideuropa, bei uns kultiviert.

Die oberen Spitzen der fast strauchartigen Pflanze, Bliitter klein,
linglich eiférmig, oben behaart, unten weiigrau filzig; Geruch, nament-
lich beim Zerreiben, scharf aromatisch; Geschmack brennend, ge-
wiirzhaft.

Bestandteile. Atherisches Ol

Anwendung. Hier und da als Schnupfmittel gegen Stockschnupfen,
ferner als Witterung fiir Marder, Fiichse usw. Es ist auch ein Bestand-
teil der Gewiirzkriuter fiir die Anchovis.

Hérba Marubii albi. WeiSer Andorn.
Herbe de marrube blanc. Horehound.
Mardbium vulgdre. Labidtae.
Deutschland.

Die oberen Stengel mit den Bliiten; Stengel réhrig und wie die
Blitter weififilzig: Blitter in den Blattstiel verschmilert, runzlig, ge-
kerbt. Geruchlos, Geschmack bitter, scharf und etwas salzig.

Bestandteile. Marubiin (Bitterstoff), viele Salze. Schleim. Spuren
dtherischen Oles.

Anwendung. Nur als Volksheilmittel. Gegen Husten, Magen-
und Leberleiden.

Hérba Matrisilvae oder Aspérulae odordtae. Waldmeister.
Sternleberkraut. Herbe d’aspérule. Wood Ward.
Aspérula odordta. Rubiaceae.

Deutschland.

Das Kraut soll kurz vor dem Aufbliihen gesammelt werden und
wird fast immer frisch zur Bereitung von Maitrank oder Waldmeister-
essenz verwandt. Stengel 4kantig, Blitter zu 6—8 quirlstindig. Bliiten
weil) in Trugdolden an der Spitze des Stengels. Geruch sehr aroma-
tisch, namentlich nach dem Welkwerden; Geschmack bitter.

Bestandteile. Cumarin (s. d.).
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Hérba Meliléti oder Léti odordti. Steinklee, Melilotenkraut.
Herbe de mélilot. Melilot.
Melildtus officinalis. Papilionacéae.

Europa. Deutschland., Asien.

Die bliihenden Spitzen des gelben Steinklees; Bliiten rein gelb;
Geruch honig- und tonkabohnenartig, trocken stirker: Geschmack
schleimig, bitterlich.

Bestandteile. Atherisches Ol: Cumarin, Melilotsiure. Melilotol.
Harz.

Anwendung. Zusatz zu erweichenden Kriutern, ferner als Ge-
wiirzzusatz zu Tabaksaucen, namentlich zu Kau- und Schnupftabak; in
der Schweiz wird der blaue Steinklee, Melilotus coeruleus, in grofien
Mengen bei der Bereitung von Kriuter- oder griinem Kise benutzt.

Hérba Melissae. Melissenkraut.
Herbe de mélisse ou de citronelle. Balm Leaves.
Meltssa officindlis (varidtio M. citrdta). Labidtae.

Nordafrika. Siideuropa, bei uns kultiviert.

Blitter unterseits fast kahl (die stark behaarte Varietéit riecht
schwiicher), rundlich eiférmig, gestielt, an der Basis herzformig. stumpf
gesigt, runzlig, oberseits nur an den Nerven schwach behaart. Geruch
angenehm zitronenartig, Geschmack gleichfalls, etwas bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol; Gerbstoff. Harz.

Anwendung. Hauptsichlich in der Volksmedizin als magen-
stirkendes, schweifitreibendes Mittel, ferner zur Herstellung des Karme-
litergeistes.

Hérba Menthae crispae. XKrauseminze.
Herbe de menthe frisée. Curled-Mint Leaves.
Verschiedene durch die Kulturen erzielte Varietiten von Mentha aqudlica, M. viridis,

M. arvensis und vor allem von M. silvésiris. Familie der Labidten.

Blitter eiformig, rundlich, gegenstéindig, kurzgestielt oder fast sitzend,
beiderseits schwach behaart, mit spitzen gebogenen Zihnen, stark kraus.
Seitennerven verlaufen bogenformig. Geruch eigentiimlich aromatisch;
Geschmack gleichfalls, beim Kauen etwas brennend, aber nicht wie bei
der Pfefferminze hinterher kiihlend.

Bestandteile. Atherisches Ol 1—29/,, wenig Gerbstoff.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, dihnlich der Pfeffer-
minze. Das mit dem Kraut destillierte Wasser (Aqua Menthae crispae)
wird vielfach beim Plitten schwarzer Stoffe verwandt, da man ihm die
Eigenschaft zuschreibt, die schwarze Farbe zu erhohen.
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Hérba Menthae pipéritae. Pfefferminze.
Herbe de menthe poivrée. Peppermint Leaves.
Mentha pipérita. Labidtae.
Kultiviert in Europa, England, Deutschland, Siidfrankreich, ferner in Nordamerika und Japan.
Hiufig Kreuzungen von Mentha silvestris und Mentha agquatica.

Die Ware kommt sowoh! als Herb. Menth. pip. aus den Zweigen
mit den Blidttern bestehend, so wie als Fol. Menth. pip. in den Handel.
Das Deutsche Arzneibuch schreibt diese letzteren vor. Sie sollen kurz
vor der Bliitezeit gesammelt werden, jedoch nimmt man in den Kul-
turen mehrere Ernten im Jahre vor.

Blitter gestielt, eilanzettlich, scharf gesigt,
an der abgerundeten Basis ganzrandig; nur auf
der Unterseite der Nerven schwach behaart,
sonst kahl; die Seitennerven lings des ganzen
Mittelnervs fiederartig abgehend. Geruch und
Geschmack kriftig aromatisch, etwas bitterlich,
hinterher kiihlend. (Fig. 162.)

Bestandteile.. Ather. Ol. 129/, etwas
Gerbstoff. Menthol (Triger des Geruchs und
des kiihlenden Geschmacks).

Anwendung. Innerlich als kriftiges
magenstirkendes Mittel, bei Kolik, Leib-
schmerzen usw. 1 Efloffel auf 1 Tasse; dufler-
lich als Zusatz zu Umschligen, Bidern usw. ]

Verwechslungen mit Mentha silvestris Fig. 162.
und M. viridis; bei beiden sind die Blitter sitzend. Montha prperita.

Die Pfetferminze wird im grofien in England in Mitcham, in Nord-
amerika in den Vereinigten Staaten. in Deutschland namentlich in
Thiiringen kultiviert.

Hérba Menthae Pulégii oder Hérba Pulégii. Polei.
Herbe de pouillot.
Mentha Pulégium. Labidtae.

Suddeutschland kultiviert,

Blitter rundlich, stumpf geségt, ca. 1 cm lang, driisig behaart.
Geruch aromatisch. Geschmack gleichfalls, bitter, scharf.

Bestandteile. Ath. Ol
Anwendung. Hier und da als Speisegewiirz.

Hérba Origani Crétici. Spanischer Hopfen.
Origanum Smyrndicum; O. hirtum. Labidiae.
Linder des Mittelmeers, namentlich Griechenland,
Die Ware kommt iiber Triest und Venedig in den Handel und
besteht hauptsichlich aus den kleinen, gelblichgriinen Bliiteniihrchen
der Pflanze, welche von kleinen dachziegelférmigen Brakteen umgeben
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sind. Geruch eigentiimlich aromatisch; Geschmack gleichfalls, dabei
scharf.

Bestandteile. Ath. Ol

Anwendung. Vor allem als Speisegewiirz (Hauptbestandteil der
Anchoviskriuter).

Hérba Origani vulgaris. Brauner Dost.
Herbe d’origan vulgaire. Common Marjoram.
Ortganum vulgdre. Labiatae,
Deutschland.

Stengel mit den Bliitendhrchen; Ahrchen mit braunvioletten Brak-
teen; Blitter eiformig, gestielt, ganzrandig oder gezihnt; Geruch an-
genehm; Geschmack bitter, herb.

Bestandteile.” Ath. Ol, Gerbsiure.

Obsolet.

Hérba Plantdginis. Wegerich, Spitzwegerich, Wegetritt.
Herbe de plantain. Way-Bread Leaves.
Plantdgo major, Pl. média, Pl. ldnceoldla, Plantagineae.
Europa, uberall gemein,

Die Blitter dieser drei Pflanzen werden, da ihre Bestandteile etwa
die gleichen sind, beliebig verwendet; sie sind durch die sog. Spitz-
wegerichbonbons wieder in Erinnerung gekommen, wihrend sie lange
Zeit ginzlich vergessen waren. Die Bestandteile derselben sind: Gerb-
siure, geringe Mengen Bitterstoff und Schleim. Auferlich werden sie
gegen Geschwiire angewendet.

Hérba Pogostemonis oder Pdtchouly. Patschulikraut.
Pogdstemon pdichouly. Labidtae.
Ostindien.

Dieses in seiner Heimat zur Darstellung des Patschulitls verwandte
Kraut kommt auch zu uns. Blitter dunkelgraugriin, lang gestielt, breit
eiformig, weich behaart. Geruch stark, aulerordentlich lange andauernd;
Geschmack aromatisch bitter und scharf.

Bestandteile. Ath. OL

Anwendung. Nur in der Parfiimerie und als Mottenvertilgungs-
mittel.

Hérba Polygalae amdrae. Kreuzblumenkrant.
Polygala amdra. Polygaléae.
Einheimisch,

Das ganze Kraut mit der Wurzel ist vor der Bliitezeit von bergi-
gen, sonnigen Standpunkten zu sammeln, da das an feuchten Plitzen
wachsende den bitteren Geschmack ganz verliert; Wurzel fadenformig,
aus derselben bis zu 10 cm lange Stengelchen hervortretend, Wurzel-
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blitter spatelformig, gestielt, eine Rosette bildend, Stengelbliitter lanzett-
lich, kleiner, Bliiten blau oder rétlich, geruchlos; Geschmack, stark an-
haltend bitter. (Fig. 163.)

Bestandteile. Polygamarin (kristalli-
nischer Bitterstoff). Spuren von d#theri-
schem Ol

Anwendung. Als Magenmittel.

Hérba Pulmondriae. Lungenkraut.
Herbe de pulmonaire.
Pulmondria officindlis. Boraginéae.
In feuchten Wildern.

Bldtter ganzrandig, herzformig, durch
steife Borstenhaare rauh; geruchlos; Ge-
schmack herb, schleimig. Hier und da
in der Volksmedizin als hustenlosendes i
Mittel. Polygain amara.

Hérba Pulsatillae. Kiichenschelle, Windblume.
Herbe de coquelourde. Wind-Flowers.
Anemdne Pulsatilla. Ranunculacéae.
Siiddeutschland.
[In Norddeutschland wird dafiir meist Anemone pratensis substituiert.]

Bei der ersten Art steht die Bliite aufrecht; Stengel einbliitig,
Bliite violett, seidenartig behaart Zipfel der Bliitenblitter nicht um-
geschlagen, Blitter grundstindig, 2-—3 mal fieder-
spaltig. Anemone pratensis hat hingende Bliiten
mit zuriickgeschlagenem Zipfel. Geruch des nur
frisch angewandten Krauts beim Zerreiben scharf
reizend; Geschmack gleichfalls. Trockenes Kraut
fast geschmacklos. (Fig. 164.)

Bestandteile. Anemonin, auch Anemon-
kampher genannt (ein scharfer, fliichtiger Stoff),

Anemonsiure. Beim Trocknen verliert die
Kiichenschelle die Schiirfe.

Anwendung. Dient frisch zur Darstellung

des Extractum und der Tinctura Pulsatillae.

In ganz kleinen Gaben bei Augenkrankheiten Fig. 164,
(Staa,r\;, Anemone Pulsatilla

Hérba Rutae. Gartenraute. Herbe de rue. Rue Leavos.
Rula graveolens. Rutaceae.
Siideuropa, bei uns kultiviert.
Blidtter mattgriin. mehrfach fiederspaltig, Lippchen spatel- oder
verkehrt eiférmig; Bliiten gelb. Geruch, frisch zerrieben fast betdubend,
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wanzenartig: getrocknet weit schwiicher: Geschmack bitter. beiflend
scharf. Der Saft der frischen Pflanze bringt durch seine Beriihrung bei
vielen Leuten heftige Hautentziindung hervor.

Bestandteile. Atherisches Ol: hellgelbes Rutin (Glykosid).

Anwendung. Auferlich zu Mund- und Gurgelwissern. (5: 150,0).
Innerlich als schweifitreibendes Mittel, 1 Gramm auf 1 Tasse heifles
Wasser, doch mit Vorsicht, da grofiere Dosen giftig wirken und bei
Schwangeren Fehlgeburt herbeifiihren.

*#4 Hérba oder Summitites Sabinae. Sadebaumkraut, Sevenbaum.
Herbe de sabine. Savine-Tops.
Sabina officindlis. Juniperus Sabina. Cupressineae.

Siideuropa, Kaukasus, bei uns kultiviert.
Die im Friihjahr zu sammelnden Zweigspitzen. Die kleinen Blittchen
stehen angedriickt schuppenartig, zweizeilig und tragen auf dem Riicken
eine kleine, vertiefte Oldriise.
Geruch eigentiimlich balsamisch,
stark und unangenehm; Ge-
schmack bitter, adstringierend.

(Fig. 165.) r
_ Bestandteile. Atherisches Zweilgﬁl%p;%s'abim
01, Sabinol, Harz, Gerbsiure. officinalis.

Anwendung. Das Sadebaumkraut ist eins der
bekanntesten und kriftigsten Abortivmittel, sowohl
bei Tieren als Menschen; #uflerlich wird es im Auf-
gufl und als Salbe, ebenfalls gegen allerlei Ubel
angewandt, es darf aber, weil vielfach zu verbreche-
rischen Zwecken benutzt, niemals im Handverkauf
abgegeben werden, selbst nicht fiir den Gebrauch
bei Tieren, um so weniger, als seine Einwirkung
auf den Organismus ungemein drastisch ist.

Verwechslung. Am hiufigsten mit Juniperus
Virginiana, in Nordamerika heimisch und dort iiber-

Fig. 166. haupt dafiir substituiert. Bei ihm stehen die Blitter
Zw‘éiﬁgﬁ‘gn‘;"’(‘v‘g‘é‘g’fn‘s dreizeilig, die Oldriise liegt in einer Lingsfurche.
(Fig. 166.)

Hérba Saturéjae. Bohnenkraut, Pfefferkraut.
Herbe de sarriette. Pepper-Wort.
Saturéja horténsis. Labidlae.
. Stideuropa, bei uns kultiviert.
Das getrocknete blithende Kraut. Stengel aufrecht, 20—30 cm
hoch, wenig veristelt: Blitter sitzend, linienformig, kurz behaart,
ca. 2 cm lang. Bliiten winkelstindig, kurz gestielt, weifi. Geruch
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angenehm aromatisch. Geschmack gleichfalls, etwas scharf. Wird ent-
weder gebiindelt (in fascibus) oder es kommen nur die abgestreiften
Blitter in den Handel (in foliis).

Bestandteile. Atherisches (1, scharfes Harz.

Anwendung. Nur als Speisegewiirz.

Hérba Scolopendrii. Hirschzunge.
Seolopéndrium officindrum. Polypddiaceae.
Mitteleuropa, auf felsigem Boden.
Die getrockneten Wedel, einfach lanzettlich, an der Basis herz-
formig, 20—30 cm lang. Geruchlos; Geschmack schwach, zusammen-
ziehend. In der Volksmedizin hier und da gegen Brustleiden.

Hérba Scordii. Wasserknoblauch. Herbe du germandrée d’eau.
Tevicrium Seordium. Labidlae.
Europa.

Das blithende Kraut mit hell purpurnen Bliiten. Die Blitter lanzett-
lich, sitzend. Riecht frisch nach Knoblauch. Gegen Himorrhoiden.

Hérba Serpylli. Quendel, Feldkiimmel, Feldthymian.
Herbe de thym sauvage. Mother of Thyme.
Thymus Serpyllum. Labidtae.

Europa. Deutschland.

Stengel liegend; Bliitenstiele aufsteigend; Blitter klein, eirund,
ganzrandig; Bliiten weifilich oder rotlich, in Kopfen; Geruch angenehm
aromatisch, Geeschmack gleichfalls bitter.

Bestandteile. Atherisches Ol. Thymol(Thymiankampher), Carvacrol.

Anwendung. Fast nur dufierlich, zu Béidern und aromatischen
Kriunterkissen und zur Herstellung des Quendelspiritus.

Hérba Spildnthis olerdceae. Parakresse. Herbe de spilanthe.
Spildnthes olerdcea. Compdsitae.
Siidamerika. Westindien.
Das von Siidamerika importierte Kraut, welches ein scharfes Weich-
harz und nadelfsrmiges Spilanthin enthélt, wird im spirituésen Auszug
als Mundwasser und zahnschmerzlinderndes Mittel angewendet.

Hérba Thujae. Lebensbaum.
Thuja occidentdlis. Cupressinéae.
Nordamerika, Sibirien, bei uns kultiviert.

Die Astchen sind flach, zweikantig, mit dachziegelformig ange-

driickten Bldttern. Geruch, namentlich zerrieben, stark balsamisch ;
Geschmack #hnlich, bitter und kampherartig.
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Bestandteile. Atherisches Ol, zitronengelbes Thujin und Thuji-
genin. Gerbsiure.
Anwendung. Hier und da als harn- und schweiitreibendes

wurmwidriges Mittel.

Hérba Thymi. Thymian. Herbe de thym. Thyme Leaves.
Thymus vulgdris. Labidlae.
Siideuropa, in Deutschland kultiviert.

Die getrockneten blithenden Zweige. Blitter gegenstindig, gestielt.
eifdrmig, bis zu 1 cm lang, Rand zuriickgebogen, Bliiten rotlich; Geruch
angenehm gewiirzhaft; Geschmack gleichfalls.

Bestandteile. Atherisches Ol. Thymol.

Anwendung. In der Medizin, namentlich gegen Keuchhusten und
zu Kriuterkissen und Bédern; hauptsichlich als Speisegewiirz.

Die Ware kommt teils in Biindeln, teils abgerebelt in den Handel,
besonders schon aus Frankreich.

Hérba Urticae. Brennesselkrant. Herbe d’ortie. Neftle Leaves.
Urtica urens, U, didica. Urticéae.
Europa, iiberall gemein.

Das getrocknete Kraut der grofien und kleinen Brennessel wird
noch hier und da als Volksmittel gegen Hémorrhoiden gebraucht. Wirk-
same Bestandteile wenig bekannt. Die Brennhaare des frischen Krauts
enthalten Ameisensiure, diese ist die Ursache des Brennens. Aus dem
frischen Kraut bereitet man ein Haarwasser und Haardl.

Hérba Verbénae. Eisenkraut. Herbe de verveine.
Verbéna officinalis. Verbenaceae.
Europa. Nordafrika. Asien.

Das getrocknete, bliihende Kraut. Stengel vierkantig, kahl oder
mit wenigen Borsten, oberhalb gegenstindig veriistelt: Blitter gegen-
stindig sitzend, lanzettlich, kurzgezihnt, unterseits feindriisig: Bliiten
blaulich, klein. Geruchlos; Geschmack etwas bitter, herb.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel.

Hérba Veronicae. Ehrenpreis, Miunertreue, Steh’ auf und geh’ weg.
Verdnica officindlis. Scrophularinéae.
Europa.

Stengel liegend, am oberen Ende aufsteigend, behaart; Blitter gegen-
stindig, kurz gestielt, oval, gesigt, unten in den Blattstiel verschmilert:
Bliiten beim Trocknen abfallend, geruchlos; Geschmack bitter, etwas
adstringierend. Als Volksheilmittel frither sehr beliebt gegen viele
Leiden; daher der Name ,Heil allen Schaden<.
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Hérba Violae tricoloris oder H.Jacéae. Stiefmiitterchen, Freisamkraut.
Herbe de pensée sauvage. Heartsease.
Viola tricolor. Violaccae.
Uberall gemein.

Soll nur von der gelblich oder blau blihenden Varietdt und von
wild wachsenden Pflanzen wihrend der Bliitezeit gesammelt werden.
Geruch schwach; Geschmack siifilich, schleimig, etwas scharf. Gilt als
ein vorziiglich blutreinigendes Mittel, besonders fiir kleine Kinder
bei Hautausschligen, 1 Teeloffel voll auf 1 Tasse.

Bestandteile. Ein Glykosid Violaquercitrin, ein brechenerregen-
des Alkaloid, Violin und Salizylsdureverbindungen.

Hérba Virgaireae oder Soliddginis. Goldrute, Wundkraut.
Soliddgo Virgavirea. Compdsitae.
Europa.
Der obere Teil der blilhenden Zweige mit goldgelben Bliiten.
Geruchlos; Geschmack herb, bitter, beifiend scharf. Friiher gegen
Blasen- und Nierenleiden gebraucht, jetzt obsolet.

Gruppe IX.
Flores. Bliiten.

In dieser Gruppe sind nicht nur die vollstindigen Bliiten aufgezihlt,
wie z. B. Flor. Sambuci, sondern auch die Blumenbldtter Flor. Rhoeados,
Flor. Rosarum, ferner die unentwickelten Bliiten, wie Flor. Cinae,
Flor. Caryophylli, endlich auch einzelne Bliitenteile, wie Crocus.
Bei einer Anzahl derselben fillt bei der Handelsbezeichnung der Zusatz
Flores ganz fort; wir erinnern hier an Kusso, Caryophylli.

Crocus oder Crocus Orientdlis. Safran. Frz. Safran, engl. Saffron.
Crocus sativus. Irideae.
Orient, kultiviert in den meisten siideuropiischen Lindern, besonders in Spanien und

Frankreich, in geringem MaBe auch in Osterreich, Deutschland und England.

Die unter dem Namen Safran in den Handel kommende Droge
wird durchgiingig von kultivierten Pflanzen gewonnen und besteht aus
den getrockneten Narben der Bliite. Sie sind 30—35 mm lang, rot,
gegen die Basis zu heller, haben die Form einer seitlich aufgeschlitzten,
sich nach unten zu verengernden Rohre, deren oberer Rand gekerbt ist
und Papillen (Wirzchen) trigt. (Fig. 167—168.) Der Safran erscheint
nach dem Trocknen fadenformig, von schoner dunkelorangeroter bis
briunlicher Farbe, von kriftigem, etwas betdiubendem Geruch und
eigentiimlich bitterem, aromatischem Geschmack. FYr fiihlt sich, wenn

Buchheister. 1. 9. Aufl. 13
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er rein ist, fettig an, ist ziemlich stark hygroskopisch und firbt den
Speichel beim Kauen gelb.

Die Kultur des Safrans ist sehr mithsam und gedeiht am besten in
einem milden Weinklima, auf gutem, mergelhaltigem Tonboden und in
geschiitzter sonniger Lage. Die Vermehrung der Pflanzen geschieht
durch Brutzwiebeln oder Zwiebeltriebe, die sich um die alte Zwiebel
ansetzen. Sie werden im Juni oder Juli in das gut beackerte Feld
gepflanzt und bleibt ein solcher Acker drei Jahre in Benutzung, um

Fig. 167. Fig. 168.
Crocus sativus. Links unten eines Crocus sativus. 1. Narbe 11/, mal vergr
der pfeilformigen Staubblatter; rechts 2. Narbe 4fach vergr. 3. Ein Stiick
unten die drei Narbenschenkel. des Narbenrandes mit Papillen besetzt,

120 fach vergr.

dann im vierten neu bepflanzt zu werden. Die Bliite beginnt etwa um
die Mitte des Septembers und dauert bis Ende Oktober. Die Ernte
wird h#ufig noch durch mancherlei Umstdnde geschmilert, indem das
Wild, Feldmiuse, Insekten und ein eigentiimlicher Pilz, der sog. Safran-
tod, vielfach arge Verwiistungen anrichten. Das Einsammeln erfolgt
sofort nach Beginn der Bliite. Diese werden friih morgens geschnitten,
vorlaufig auf Haufen geworfen und dann spiter (jedoch noch am gleichen
Tage) die Narben herausgekniffen. Letztere werden nun, locker ausgebrei-
tet, entweder an der Sonne, oder durch Kkiinstliche Wirme getrocknet.
Damanberechnet hat,dafl zu 1kg Safran 60—80 000 Bliiten erforderlichsind,
1aB3t sich leicht ermessen, wie miithsam das Geschift des Einsammelns ist.

Man unterscheidet eine ganze Reihe von Handelssorten, von denen
die wichtigste der franzosische und spanische Safran sind. Ferner sind
zu nennen der italienische, so wie der tiirkische und persische, auch wohl
Levantin ergenannte Safran. Der sehr schone osterreichische, und der
englische Safran kommen fiir den Export nicht in Betracht, da sie ginzlich
in der Heimat verbraucht werden. Frither war die persische oder tiirkische
Sorte als Crocus Orientalis die geschitzteste. Dieselbe ist aber meist
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unrein und vielfach gefettet, ist daher von den weit schoneren spanischen
und franzésischen Sorten mehr und mehr verdringt.

Trotz des mithsamen Einsammelns kommen jihrlich 200—300000 kg
in den Handel, und die bedeutendste Ziffer fallt von diesem Quantum
auf die spanische Produktion. Die franzdsische Produktion ist weniger
grof3, trotzdem der Export Frankreichs ein noch grofierer ist, als der
Spaniens. Es wird nimlich ein grofies Quantum spanischen Safrans
iiber Frankreich und durch franzdsische Hiuser als franzisischer Safran
in den Handel gebracht. Diese letztere Sorte ist heute, ihrer schonen
Farbe halber und wegen besonders sorgsamer Behandlung, die ge-
schitzteste; doch sollen ihr die besseren spanischen Sorten an Giite
vollig gleichstehen. Frankreich kultiviert den Safran namentlich im
Departement du Loire und hier liefert wieder das Arrondissement
Pithiviers-en-Gatinois die besten Sorten. Man unterscheidet vom Safran
de Gatinais wiederum zwei Sorten, den Safran d’Orange, der, durch
kiinstliche Wirme getrocknet, von besonders schoner Farbe ist, und
den Safran Comtat, der, an der Sonne getrocknet, ein weniger gutes
Aussehen hat.

Der italienische Safran, meist sehr hell von Farbe, soll nicht von
Crocus sativus, sondern von Crocus odorus stammen.

Der Versand des spanischen Safrans geschieht entweder in Sicken
von Packleinen oder Schafleder zu 20—40 kg oder in mit Blech aus-
gelegten Holzkisten von sehr verschiedenem Inhalt. — Gatinais kommt
in Sicken von 12,5 kg Inhalt in den Handel und persischer frither in
Lederbeuteln von etwa gleichem Gewicht.

Guter Safran mufy von lebhafter, feuriger Farbe und kriftigem Ge-
ruch sein und darf beim volligen Austrocknen nicht mehr als 10 bis
129/, an Gewicht verlieren, Getrockneter Safran soll beim Verbrennen
nicht mehr als 6,59/, Asche hinterlassen. Er muf} ferner moglichst frei
sein von den gelben vielfach beigemengten Staubgefifien der Bliite.
Ist er hiervon durch Auslesen ginzlich befreit, heifit er elegiert. 100000
Teile Wasser miissen beim Schiitteln mit 1 Teil Safran rein und deut-
lich gelb gefirbt werden.

Bestandteile. Gelber, in Wasser und Alkohol 18slicher Farb-
stoff, Crocin, auch Polychroit genannt, 40—609/,; auflerdem #therisches
01, Traubenzucker und ein glykosidischer Bitterstoff Picrocrocin.

Bei dem hohen Preise des Safrans ist derselbe zahllosen Verfil-
schungen unterworfen. Dieselben bestehen zunichst in der Beimischung
von Safran, dem der Farbstoff schon teilweise entzogen ist, auch #hn-
lich gefirbter Blumenblitter (wie Flor. Carthami, Calendulae, Bliiten
von Punica granatum), ferner in der Beimischung der getrockneten, oft
kiinstlich aufgefirbten Griffel des Crocus, die unter dem Namen Feminell
als besondere Ware in den Handel kommen, oder der Staubgefifie, auch in
der Beimengung von eigens zu diesem Zweck priparierten und gefirbten

13*
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Fleischfasern; sodann durch Fetten des Safrans. Drittens durch Trinken
mit Glyzerin, Honig oder Sirup und endlich durch die sog. Beschwerung.

Diese letzte Verfilschung geschieht in der Weise, dafl der Safran
mit irgend einer klebrigen Fliissigkeit getriinkt, hierauf mit Schwer-
spat, Gips oder kohlensaurem XKalk durchgearbeitet und dann ge-
trocknet wird.

Beschwerter Safran 148t sich iibrigens schon #uflerlich leicht er-
kennen; er erscheint rauh, nicht fettglinzend und fillt sofort auf durch
sein hohes spezifisches Gewicht. Es ist auch eine Beschwerung des
Safrans beobachtet worden, die nicht auf die gebriduchliche Weise aus-
gefiihrt, sondern durch Trinken des Safrans mit verschiedenen Salzen
bewerkstelligt war. Der Safran war von gutem Aussehen, fiihlte sich
dagegen nicht fettig an, klebte beim Driicken zusammen und zeigte
ein hohes spez. Gewicht. Bei der Veraschung fand man einen Zusatz
von ca. 409/, Salzen, bestehend aus schwefelsaurem und borsaurem
Natron, Salpeter und Chlorammon. Bei dem Ubergiefien mit Schwefel-
siiure zeigte sich nicht die fiir reinen Safran charakteristische Blaufirbung
der S#ure, sondern ein schmutziges Gelbrot.

Priifung. Die Olung des Safrans oder die Beimischung von Gly-
zerin liBt sich leicht erkennen, wenn man ibn zwischen weilem Papier
preBt; es zeigen sich dann deutlich Fettflecke. Mit Honig oder Sirup
behandelter Safran klebt beim Pressen zwischen den Fingern zusammen,
namentlich wenn man ihn in geprefitem Zustand trocknet.

Im weiteren Verlauf der Priifung tut man ca. !/, Gramm Safran in ein
Flaschchen, iibergieit ihn reichlich mit Wasser und 1iBt ihn nach
ofterem Umschiitteln 5 Minuten ruhig stehen. War der Safran beschwert,
so haben sich die mineralischen Beimischungen am Boden der Flasche
abgesetzt und konnen weiter untersucht werden. Der obenauf schwim-
mende Safran wird auf weiles Papier ausgebreitet und nun genau auf
seine Form hin untersucht. Hierbei lassen sich, da alles seine natiirliche
Form angenommen hat, etwa untergemischte Blumenblitter usw. leicht
erkennen. Erscheint der Safran hierbei verdichtig, so erneure man das
Einweichen mit einer neuen Probe und zwar in Salpetersdure, die mit
gleichem Vol. Wasser verdiinnt ist. Reiner Safran erscheint nach Ver-
laut von 5 Minuten fast ganz unveriindert in Farbe und Aussehen,
wihrend fast alle Beimengungen blafl und durchsichtig erscheinen. Weit
schwieriger lifit sich gepulverter Safran untersuchen; etwaige Ver-
filschungen mit Fernambuk oder Rotholz zeigen sich nach dem Uber-
gieffen mit Salmiakgeist. Bei reinem Safran ist die Farbung der Fliissig-
keit gelb, im andern Falle weinrot. Zumischung oder Farbung durch
Kurkuma erkennt man durch Ubergieflen mit Petroleumither, der den
Farbstoff der Kurkuma l6st, den des Safrans jedoch nicht.

Anwendung. Der Safran findet sowohl in der inneren als dufieren
Medizin Verwendung. Innerlich als Stimulans (Reizmittel) oder zur
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Forderung der Menstruation, #duflerlich als Zusatz zu Augenwissern,
Umschligen, Pflastern usw. -— Technisch zum Firben von Back- und
Zuckerwaren, Butter, Kise und der verschiedensten andern Dinge. Viel-
fach auch, namentlich im Siiden, als Speisegewiirz.

Unter dem Namen Safranin kommt ein Farbstoff in den Handel,
der nicht aus Safran, sondern aus Toluol bereitet wird.

Safransurrogat ist ein kiinstlicher Farbstoff, der vielfach als Ersatz
des Safrans dient. Er bestand urspriinglich aus pikrinsaurem Kalium und
dhnlichen Nitro-Verbindungen. Diese sind explosiv und miissen daher
mit Vorsicht behandelt werden, doch wird der Name Safransurrogat
jetzt fast nur fiir das Dinitrokresol-Kalium benutzt, das durch Zu-
mischen von 409/, Salmiak nicht explodierbar gemacht ist.

Flores Acdciae oder Fl. Pruni spindsae. Schlehenbliiten.
Schlehdornbliiten. Fleurs de prunellier. Blackthorn Flowers.
Prunus spindsa. Amygdalcae.

Deutschland iiberall gemein.

Frisch riechen die Bliiten bittermandelartig und geben mit Wasser
destilliert ein blausiurehaltiges Destillat. Getrocknet fast geruchlos.

Bestandteile. Spuren von Gerbsiure.

Anwendung. Frither offizinell, jetzt in der Volksmedizin als ge-
lindes Abfiihrmittel. 1 EBlotfel voll auf eine Tasse.

Fléres Arnicae. Arnika- oder Wohlverleihbliiten, Fallkrautblumen.
Flears d’arnica. Arnica Flowers.
Arnica montdna. Compdsitae.
Mitteleuropa.

Die getrockneten Bliiten mit oder ohne Kelch, rotgoldgelb, von
angenehmem, aromatischem Geruch; der Staub zum Niesen reizend; Ge-
schmack scharf kratzend und scharf bitter. Das Deutsche Arzneibuch
lafit nur die getrockneten Zungen- und Rohrenbliiten zu, verlangt also,
daft “der Hiillkelch und der Bliitenboden entfernt sind und zwar weil
sich in diesen hdufig die Larven der Bohrfliege Trypeta arnicivora
vorfinden.

Bestandteile. Ath. Ol; [Arnicin (Bitterstoff); gelber Farbstoft,
Harz. Tannin.

Anwendung. Selten innerlich, als anregendes Mittel bei Léh-
mungen usw., desto h#ufiger #uflerlich bei frischen Schnittwunden,
Quetschungen, als Zusatz zu kosmetischen Mitteln wie Hautsalben, Haar-
olen und Haarwissern usw. Arnika, in grofleren Mengen innerlich ge-
nommen, wirkt giftig, wahrscheinlich durch das darin enthaltene Arnicin.
Verwechselungen kommen vor mit andern gelbbliihenden Kompositen,
wie den Strahlenbliiten von Calendula officinalis, die daran zu erkennen
sind, dafi der Fruchtknoten keine Haarkrone trigt.
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Flores Aurdntii oder Fl. Naphae. Orangenbliiten.
Fleurs d’oranger. Orange Flowers.
Citrus vulgaris Risso. Aurantiaceac.
Siideuropa kultiviert.

Kommen teils getrocknet, teils gesalzen, namentlich aus den siid-
lichen Provinzen Frankreichs, in den Handel. Dienen sowohl in frischem
wie gesalzenem Zustand zur Darstellung von Aqua fl. Naphae und
Oleum Neroli (s. d.).

Bestandteile: Ath. Ol Spuren von freiei Hssigsiure, Gummi,

**Flores Brayérae oder Koso.
Koso, Kosso, Cousso. Fleurs de cousso. Brayera.
Hagénia abyssinica (friher Brayera anthelminthica). Rosacéae.
Abessinisches Hochland.

Die getrockneten weiblichen Bliiten jenes Baums, teils als ganze
Bliitenstéinde mit der Spindel als ,roter Koso“, teils die von den Bliiten-
stinden abgelosten Bliiten fiir
sich als ,brauner Koso“. Der
Bliitenstand selbst besteht aus
etwa fufllangen, stark ver-
dstelten, lockeren Trugrispen,
von welchen eine Anzahl zu
ca. 120 g schweren, 50—60 cm
langen Biindeln vereinigt wer-
den. Diese werden mittels ge-
spaltener Rohrstreifen zusam-
mengeschniirt. Untersucht man
die einzelnen Bliiten genauer,
so findet man, dafi der Kelch
aus zwei Bldtterkreisen besteht,
von denen der erste grofier
als der innere und violettrst-
lich erscheint. Dieser Kranz
roter Kelchblitter gilt als cha-
rakteristisches Kennzeichen fiir
die weiblichen Bliiten, im Ge-
gensatz zu den weniger wirk-
samen ménnlichen. Koso, dem
die roten Kelchblitter fehlen,
oder welcher sehr verblafit
oder braun geworden, ist zu
verwerfen. — Geruch eigen-
tiimlich; Geschmack anfangs schwach, allm#hlich scharf kratzend und
unangenehm.

Fig. 169.
Hagema abyssinica



Flores. Bliiten. 199

Bestandteile. Kosin, schwefelgelbe Kristalle, Protokosin, Spuren
sth. Ols, Gerbstoff. Kosotoxin, das als besonders wirksamer Bestand-
teil angesehen wird.

Fig. 170. Fig. 171.
Bliite der Hagenia abyssinica. a Weibliche Bliite Weibliche Bliite von Hagenia abyssinica
von oben gesehen in natiirlicher GréBe. b Dieselbe in der Entwicklung

in 3—4 facher Lin.-Vergr. ¢ Dem Verblithen sich

nahernde Bliite mit den Brakteen (d).

Anwendung. Koso gilt als eines der besten Mittel gegen Band-
und andere Eingeweidewiirmer; auch gegen den Drehwurm der Schafe.
Man gibt es bei Erwachsenen in Dosen von 15—20 g als grobes Pul-
ver in Zuckerwasser angeriihrt. (Die Abkochung ist weniger wirksam.)
Eine Stunde spiter 1—3 Efilffel Rizinusol.

Flores Caléndulae. Ringelblume.
Fleurs tous les mois. Souci-Marigold.
Caléndula officindlis. Compdsitae.
Siideuropa, bei uns als Zierpflanze.

Die getrockneten, goldgelben Bliiten, von eigentiimlichem, nicht
gerade angenehmem Geruch, dienen heute nur zur Darstellung von
Réucherpulverspezies. Ihr medizinischer Gebrauch hat ginzlich auf-
gehort.

Flores Cirthami. Siehe Farbwaren.

Flores Caryophylli (Caryophylli aromdtici). Gewiirznelken.
Clous de girofle. Cloves.
Eugenia caryophyllata (Caryophyllus aromaticus). Myrtacéae.

Molukken, jetzt kultiviert in Sansibar, Pemba, Bourbon, Westindien, Siidamerika.
Es sind die noch geschlossenen unentwickelten Bliiten des obigen
Baumes. Der fast zylindrische Fruchtknoten ist 1'/,—2 em lang, mit
4 Kelchblittern gekront und zwischen diesen mit der halbkugelig ge-
schlossenen Bliitenknospe versehen. Die Farbe schwankt zwischen hell-
und dunkelnelkenbraun. (Fig. 172.) Gute Nelken miissen voll, nicht ver-
schrumpft und ziemlich schwer sein. Driickt man den Kelch mit den
Fingerniigeln, so muf} reichlich Ol austreten. Nelken, welche ein ver-
schrumpftes Aussehen haben, oder welche feucht sind, und denen vielfach
die Bliitenkdpfchen fehlen, sind zu verwerfen, da sie, wahrscheinlich
durch Destillation, schon ihres Ols beraubt sind. Schiittet man Nelken in
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ein Gefifi mit Wasser, so miissen sie entweder ganz untersinken oder
wenigstens so weit, dafl nur die Kopfchen die Oberfliche berithren,
wiihrend der Fruchtknoten senkrecht nach unten hiingt. Thres Ols beraubte
Nelken tun dies nicht. Geruch und Geschmack ist kriftig gewiirzhaft,
letzterer brennend und scharf.

Bestandteile. Ath. Ol bis 259, (s. Ol Caryophyllorum), zwei
kampherartige Korper, Eugenol, als schwache Sdure auch Nelkensiure
oder Eugensiure genannt, und Caryophyllen. Ferner Gerbsiure.

Anwendung. Medizinisch werden sie als
anregendes und magenstirkendes Mittel, viel-
fach als Zusatz zu Tinkturen und sonstigen
Mischungen benutzt. Sie bilden ferner einen
Bestandteil verschiedener Mundwisser, aroma-
tischer Krauter usw. TIhre Hauptverwendung
haben sie als Speisegewiirz.

Die Nelken gehoren zu den iltesten be-
kannten Gewiirzen: sie wurden schon lange
vor der Entdeckung des Seeweges nach Ost-
indien durch die Araber nach Europa gebracht.
Als spiter die Portugiesen ihre Eroberungs-

fBmtenkopfEéi'cii;ophyllusam- ziige nach Ostindien unternahmen, lernte man
e rings in den Molukken oder Gewiirzinseln die eigent-

durchschnitt des Bliitenkopfes, ver-
grad. a Kelehblatter. ¢ Blumen- 1o})o feimat des Baumes kennen. Die Portu-

krone. s Staubblitter. st Griffel.

1 Fruchtknoten. giesen und ihre spiteren Besitznachfolger, die
Hollinder, machten den Nelkenhandel zu einem Regierungsmonopol; sie
gingen sogar soweit, einen Teil der Pflanzungen zu vernichten, um die
Produktion zu verringern und den Preis dadurch zu erhthen. Spiter ge-
lang es den Franzosen, den Baum nach ihren Besitzungen auf Bourbon
und Mauritius, wie auch nach Cayenne in Siidamerika zu verpflanzen.
Noch spiter begann der Anbau auf Sansibar, dessen kolossale Pro-
duktion heute den Weltmarkt beherrscht und die Preise ungemein
herabgedriickt hat. Hamburg, der Hauptimportplatz Deutschlands fiir
Nelken, fiihrt ca. 300000 kg jihrlich ein. Die Kultur geschieht in
eigenen Pflanzungen, sog. Parks. Der Baum wird im 8. bis 10. Jahre
tragfihig, liefert dann einen jihrlichen Ertrag von 2—3, selbst bis zu
10 kg. Die Fruchtknoten der Knospen sind anfangs gelb, werden
spater rot, dann mit den ganzen Blitenstinden abgepfliickt und auf
Bastmatten im Schatten getrocknet. Die fiir den Export bestimmten
Nelken werden einem schwachen Rauchfeuer ausgesetzt, bis sie ge-
braunt sind, und dann von den Stielen befreit.

Als Handelssorten unterscheidet man hauptséchlich:

Ostindisehe, Molukken- oder englische Kompanie-Nelken, gewohn-
lich nach der Hauptinsel der Molukkengruppe Amboina benannt. Sie
sind hell, voll, sehr reich an #therischem Ol, sind die grofite und am
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meisten geschitzte Ware und kommen in Ballen von Packtuch, oder in
Fissern von 50—75 kg in den Handel. Geringer sind die holldindischen
Kompanie-Nelken, vielfach mit Stielen vermischt und ohne Kopfchen.

Afrikanische, Sansibar-Nelken, sind etwas dunkler von Farbe, mit
hellen gelblichen K&pfchen, den ostindischen fast gleichwertig, und
kommen in doppelten Mattensicken von ca. 75 kg in den Handel

Antillen- oder amerikanische Nelken kommen fast nur in den fran-
zosischen Handel. Sie sind die schlechteste Sorte, klein, schwirzlich,
schrumpflich und von geringem Olgehalt.

Die Nelkenstiele kommen teils beigemengt, teils fiir sich in Binsen-
matten von 25-—30 kg in den Handel. Sie bilden diinne, bridunliche,
gablich geteilte Stengelchen von nelkenartigem, aber weit weniger
feinem und angenehmem Geruch und Geschmack. Sie dienen zur Dar-
stellung des sog. Nelkenstielols und als Pulver zur Verfidlschung des
echten Nelkenpulvers. Diese Verfilschung lifit sich an der etwas
helleren Farbe und dem schwiicheren Geruch und Geschmack des Pul-
vers erkennen, aber nur durch mikroskopische Untersuchung bestimmt
nachweisen, indem Nelken nur Spiralgefifie aufweisen, Nelkenstiele da-
gegen Netzgefifie.

Anthophylli oder Mutternelken sind die reifen Friichte
des Nelkenbaums; sie enthalten in dem bauchig gewordenen
Fruchtknoten einen einzigen dunkelbraunen Samen. Geruch
und Geschmack schwach nelkenartig. Sie werden hier und
da zu sympathetischen Mitteln benutzt und gefordert.
(Fig. 173.)

Man unterscheidet, je nach der Gréfie und Schlankheit,

o o qs Fig 173.
minnliche und weibliche Mutternelken. Mutbornelke.

Flores Cdssiae oder Clavelli Cinnamomi. Zimtbliiten, Zimtniigelchen.
Cinnamémum Loureirii, Laurinéae.
Cochinchina.

Die nach dem Verblihen gesammelten Bliiten obiger und anderer
wilden Cinnamomumarten. Sie sind in der Form den Gewiirznelken
dhnlich, jedoch hochstens halb so grofi, braunschwirzlich, von ange-
nehmem, siifiem, zimtartigem Geruch und Geschmack.

Flores Cassiae mit zu sehr entwickelten, hervorragenden Friichten
sind zu verwerfen. Anwendung finden sie hier und da als Speisegewiirz.

Bestandteile. Atherisches Ol, in diesem Zimtaldehyd.

Flores Chamomillae Romdnae. Romische Kamillen.
Fleurs de camomille romaine. Chamomile Flowers.
Anthemis ndbilis. Compdsitae.
Siideuropa, Deutschland, England, Belgien kultiviert.
Es sind die getrockneten Bliitenkopfchen der gefiillten Varietit,
bei der die Randbliiten die Scheibenbliiten fast verdringt haben. Sie
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werden namentlich in Sachsen und Thiiringen, so wie in Belgien im
grofien auf freiem Felde kultiviert. Die siichsischen Bliiten sind gehalt-
reicher als die dufler-
lich schoneren belgi-
schen. Weifigelblich,
fast ganz aus zungen-
formigen Strahlenblii-
ten bestehend. Der
Bliitenboden ist ku-
gelformig, nicht hohl,
mit am Rande ge-
zihnten Streu-
bliattchen besetzt. Der Hiillkelch dachziegelférmig. Geruch stark
aromatisch: (teschmack bitter. (Fig. 174.)

Bestandteile. Hellblaues bis blaugriines #therisches Ol, eine
kampherartig riechende Fliissigkeit Anthemol, Paraffin, freie S#uren.

Fig 174.
Anthemis nobilis. a einfache wilde, b gefullte Bliite, ¢ Vertikaldurch-
schnitt des Bliitenbodens

Anwendung. Ahnlich der gewshnlichen

der Menstruation. Ferner als Haarwasch-
mittel. Von den Handelssorten ist die bel-
gische, ihres schonen Aussehens wegen, die
beliebteste.
Blitte von Pl;irge-thlrzlﬁm partenium. Verwechslungen oder Verfilschungen
kommen vor mit gefiillten Pyrethrumarten
oder Matricaria parthenoides, die allerdings sehr &#hnlich sind, aber
einen nackten Bliitenboden haben. (Fig. 175.)

Flores Chamomillae vulgaris. Kamillenbliiten.
Fleurs de camomille commune ou d’Allemagne. German Chamomile.
Matriedria Chamomilla. Compdsitae.

Europa, iiberall gemein.

Die getrockneten Bliiten der gemeinen Feldkamille. (Fig. 176.) Sie
miissen moglichst weifl und frei von Stengeln sein; alte Ware wird immer
dunkler, ebenso wird das Aussehen schlecht, wenn die Bliiten bei nassem
Wetter gesammelt, oder wenn sie zum Trocknen nicht diinn ausgestreut
sind. Namentlich ist auch darauf zu achten, dafy sie nach dem Pfliicken
nicht zu lange aufeinander geschichtet liegen bleiben, da sie sich sonst
stark erhitzen und spiter mififarbig werden. Geruch kriftig; Ge-
schmack bitterlich.

Bestandteile. Dunkelblaues iitherisches Ol (s. d.). Bitterstoft,
Harz, Gummi, Gerbstotf.
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Anwendung. Als schweifitreibendes oder krampfstillendes be-
ruhigendes Mittel, im AufguB oder als Klistier. Auferlich zu erweichen-
den Umschligen usw. Innerlich 1 Teeloffel voll auf 1 Tasse Wasser.

Fig. 176.
Matricaria Chamomilla. a Kamillenblume (Bliitenkorbchen), b. Blutenboden mit Hiillkelch:
bb Hullkelch von der Basis betrachtet; ¢ Bliitenboden mit Scheibenbliiten im Vertikaldurchschnitt,
innen hohl; Strahlenbliitchen mit Fruchtknoten; e Scheibenblitchen mit Fruchtknoten; f Pistill
' und Staubblitter eines Scheibenblitchens, d, e, f 3—4 mal vergr.

Verwechslung mit der ibrigens weit grofieren Hundskamille ist
leicht zu vermeiden, da der Bliitenboden der echten Kamille jiingerer
Bliitenkopfchen halbkuglig, dlterer
kegelfosrmig, hohl, auf der Ober-
fliche grubig und kahl ist, wih- €
rend derselbe bei der Hundskamille *
(Anthemis arvensis) und der Stink- 24
kamille (Anthemis Cotula) nicht Fig. 177.

Blutenkorbchen von Anthemis Cotula. a von oben

hohl und mit Spreub]ﬁttern besetzt gesehen, b Vertikalschnitt durch den Blutenboden.
¢ Vertikalschnittflache des Blutenbodens von Matri-

ist. (Fig‘. 177) caria Chamomilla.

**Flores (filschlich Semen) Cinae. Wurmsamen, Zittwersamen.
Sebersaat. Zittwerbliiten. Barbotine. Levant Wormseed.

Diese Droge besteht aus den noch geschlossenen Bliitenkopfchen
einer in den Steppen Mittelasiens, namentlich Turkestans, heimischen,
jetzt auch angebauten Komposite, von einigen Artemisia Cina, von an-
deren Artemisia Maritima Turkestanica genannt. Sie ist mehrjihrig, in
allen ihren Teilen graugelb, fast kahl von Blittern: der untere Teil
des Stengels liegend, und aus diesem treiben eine Menge aufrecht ste-
hende 30—50 cm hohe, besenformige starre Bliitenzweige, die an ihrem
oberen Ende rispenférmig, d. h. in der Form einer zusammengesetzten
Traube, die zahllosen Bliitenknéspchen tragen. Die Bliitenkopfchen sind
kaum 2—4 mm lang, ca. !/, mm dick, an beiden Enden zugespitzt,
von einem dachziegelfsrmigen Hiillkelch umgeben. Griinlichgelb,
glinzend, im Alter mehr braun werdend. Geruch eigentiimlich, un-
angenehm, Geschmack gleichfalls bitter. (Fig. 178—179.)
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Bliiten.

Bestandteile. Santonin oder Santoninsdureanhydrid. (s. d.) ca.
21/,9/,; Artemisin auch Oxysantonin genannt; #therisches Ol, den Ge-
ruch der Bliite bedingend, 1'/,%/,; Harz.

Anwendung. Als bestes Mittel gegen die kleineren Eingeweide-

wiirmer, namentlich Askariden.

Da Zittwerbliite in grofieren Dosen

nicht ganz unschidlich ist, sondern Ubelkeit, Kolik, Blutandrang zum

Fig. 118.
Artemisia Cina.

Kopfe, Gelbsehen hervorruft,
sind nur geringe Mengen ein-
zunehmen. Man rechnet fiir Kin-
der von 2—3 Jahren hochstens
1Y, g (ca. !/, Teelotfel voll);
fiir grofiere entsprechend mehr,
bis 6—7 g pro dosi fiir Kinder
von 12—14 Jahren. Als Abfiihr-
mittel benutzt man Rizinusol.

Die Ware,
die haufig
noch nach

ihren friihe-
ren Handels-
wegen persi-

Fig. 179.
scher oder Le- Blitenkdpfchen von

. Artemisia Cina vergr
vantiner

Wurmsamen  genannt wird,
kommt heute fast ausschliefSlich
tiber Orenburg, Nischni Nowgo-
rod und Petersburg in den euro-
piischen Handel, und zwar:in
Filzsicken von 150 oder in Bal-
len von 40—80 kg. Sie bedarf
nur einer geringeren Reinigung
durch Absieben.

Man achte darauf, dafl nicht
filzige, behaarte Bliitenknospen
von anderen Artemisiaarten bei-
gemengt sind, z. B. der sog. rus-

sische Wurmsamen von Artemisia Lercheana und A. pauciflora aus dem

Kaukasus.

Der berberische Wurmsamen von Artemisia ramosa, aus Nordafrika,
ist sehr klein, weififilzig, von schwicherem Geruch und Geschmack,
kommt jetzt nur noch selten in den Handel.
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Flores Convalliriae. Maiblumen. Fleurs de muguet.
Convalldria majdlis. Smilaccae.
Deutschland in Wildern.

Die getrockneten Bliiten der bekannten Maiblumen, von schwachem
Geruch und scharfem, bitterem Geschmack.

Bestandteile. Zwei kristallinische, wahrscheinlich giftige Stoffe,
Convallarin und Convallamarin.

Die fast vergessene Droge (sie wurde hdochstens zu Niespulvern
gebraucht) ist, namentlich in Nordamerika, wieder mehr in Aufnahme
gekommen. Sie galt frither als nervenstidrkendes, schwach abfiihrendes
Mittel und wird jetzt als Herzmittel an Stelle von Folia Digitalis an-
gewandt.

Flores Cyani. Kornblumen.
Centavirea cyanus. Compdsitae.
Europa.

Die getrockneten Strahlenbliiten der Kornblume. Sie miissen rasch,
womdoglich durch kiinstliche Wirme getrocknet und spéter vor Licht
geschiitzt werden.

Dienen fast nur als Zusatz zu Réucherpulvern, hier und da in
der Volksmedizin.

Flores Gnaphdlii oder Fl. Stoéchados citrinae.
Katzenpfotchen, Immortellen, Sandruhrblumen, Steinblumen.
Capitule de pied-de-chat.

Gnaphdlium oder Helichrysum arendrium. Compdsilae.
Europa, auch kultiviert.

Bliitchen gelb oder orangefarben; Hiillkelch trocken, hautig; Geruch
schwach gewiirzhaft; Geschmack gleichfalls, bitter.

Bestandteile. Spuren von itherischem Ol, Bitterstoff, gelbes
Helichrysin.

Anwendung. Gegen Blasenleiden.

Flores Lamii albi. WeiBie Nessel oder Taubnessel.
Ldmium album. Labidtae.
Europa, iiberall gemein.

Die getrockneten, vom Kelch befreiten Bliiten der weifien Taub-
nessel, Geruch schwach, siifilich, honigartig; Geschmack siifilich, schleimig.

Anwendung. Als blutstillendes Mittel gleich Mutterkorn, im Auf-
guB getrunken oder als Spiilung. Uberhaupt als Volksheilmittel der
Frauen bei Storungen der Menstruation.

Die Bliiten miissen scharf ausgetrocknet, in gut schlieflenden Ge-
fiBen aufbewahrt werden, um sie gut in Farbe zu erhalten.
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Flores Lavandulae. Lavendelbliiten.
Fleurs de lavande. Lavender Flowers.
Lavindula vera seuw officindlis. Labidtae.

Mittelmeergebiet. Siideuropa, vielfach kultiviert.

Blafiblaue, kleine, filzige Bliitchen, mit stahlgrauem Kelch. Geruch
angenehm, aromatisch; Geschmack bitter.

Bestandteile. Atherisches O1 ca. 39/,

Anwendung. Auflerlich zu Kriuterkissen, aromatischen Bidern,
zwischen die Wische gelegt als Schutzmittel gegen die Motten, und in
der Likorfabrikation.

Die Ware ist, je nach ihrer Abstammung, von sehr verschiedener
Giite; am hochsten geschitzt werden die Bliiten von Siidfrankreich
(Grasse und Montpellier) und aus den savoyischen Alpen.

Flores oder Strobili Lipuli. Hopfen.
Cone de houblon. Hops.
Himulus Lipulus. Urticcae.

Deutschland, kultiviert.

Die getrockneten, zapfenformigen, weib-
lichen Bliitenstinde der Hopfenpflanze.
Gelblichgriin; Spindel und Deckblidttchen
mit goldgelben, spéiter mehr briunlichen
Driisen, dem Lupulin (s. d.) besetzt. Geruch
kriftig, aromatisch, in gréfieren Mengen be
tdubend; Geschmack gewiirzhaft, bitter.

Bestandteile. Lupulin, dtherisches Ol.

Anwendung. Aufler in der Brauerei
hier und da in der Medizin zu Bédern und
gegen Schlaflosigkeit und Verdauungssto-

Fig. 180. rungen.
Humu!us Lupulus. Zweigstucke von
minntichen und weiblichen Pflanzen Hopfen mufi gut getrocknet autbewahrt

Unten eine Zapfenschuppe, eine mann- .
liche und eine weibliche Blute. und darf nicht alt werden.

Flores Malvae arboreae. Stockrosen.
Fleurs de passerose. Rose-Mallow.
Althaca risea, Varieldt atropurpirea. Malvaceae.
Siideuropa, bei uns kultiviert.

Die Bliiten werden mit oder ohne Kelch kurz vor dem Aufbliihen
gesammelt und getrocknet. Bliitenbliatter nach dem Trocknen schwarz-
purpurn; Kelch graufilzig. Geruch eigentiimlich; Geschmack schleimig,
herb.

Bestandteile. Schleim, Gerbstoff und Farbstoff.

Anwendung. Medizinisch im Aufgufi gegen Husten und zum
Gurgeln: weit mehr aber zum Firben von Wein und Essig (ohne Kelch).
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Die Stockrosen werden in Thiiringen und Franken in grofiem Mafistabe
kultiviert.

Flores Malvae vulgdris. Malvenbliiten, Kisepappelbliiten.
Fleurs de mauve. Mallow Flowers.
Malva vulgdris, M. silvesiris. Malvaceae.
Europa, iiberall gemein.

Die Bliiten sind im Juli, kurz vor ihrer volligen Entwicklung, zu
sammeln. Frisch sind sie rosenrot, nach dem Trocknen mehr bliulich.
Kelch doppelt, der dufiere 3-, der innere 5 teilig; geruchlos, Geschmack
schleimig. Sie enthalten viel Schleim, werden deshalb im Aufguf} als
losendes Mittel und zu Gurgelwasser angewandt.

Flores Millef¢lii. Siehe Herba Millefolii.

Flores Paedniae. Pionienblitter, Pfingstrosenbliitter.
Fleurs de millefeuille. Milfoil or Yarrow-Flowers.
Pacednia officindlis. Ranunculacéae.

Kultiviert.

Die Bliitenbldtter der dunkelroten Varietiten werden gleich nach
dem Aufblithen gesammelt und in kiinstlicher Wérme rasch getrocknet.
Miissen in gut schlieffenden Gefafien, vor Licht geschiitzt, aufbewahrt
werden.

Dienen nur zur Bereitung von Riucherpulverspezies. Mififarbig
gewordene Bliiten lassen sich durch Befeuchten mit ganz verdiinnter
Schwefelsiure und nachheriges Trocknen wieder auffrischen.

Flores Primulae. Schliisselblumen, Himmelschliissel.
Fleurs de primevére. Cowslip.
Primula officindlis. Primulacéae.
Deutschland in Wildern.
Die getrockneten Bliiten der echten Primel, vom XKelch befreit.
Sie sind frisch goldgelb, im Schlund mit 5 tief safranfarbigen Flecken
und von kriftigem, angenehmem Geruch. Getrocknet werden sie griin-
lich und fast geruchlos. Geschmack siifilich, angenehm. Finden Ver-
wendung gegen Gicht, Rheumatismus und Brustleiden.
Die Bliiten der viel hiufigeren Primula elatior sind grofier, schwefel-
gelb, ohne safrangelben Schlund und fast geruchlos.

Flores Pyréthri oder Chrysinthemi. Poudre persanne.
Pyrethrum rosewm, P. cdrneum, P. cinerdriaefclium, P. Willemdti. Compdsitae.
Herzegowina, Dalmatien, Montenegro, Kaukasus, Persien, auch bei uns kultiviert.

Die Bliiten der oben genanhten Pyrethrumarten liefern uns die ver-
schiedenen Sorten des Insektenpulvers. (Fig. 181.) Friither kam dieses
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fast immer fertig in den europidischen Handel, ein Umstand, der jede
Kontrolle iiber die Qualitit der Ware ausschloff. Heute haben sich die
Verhiltnisse insofern geéndert, als man im deutschen Grofihandel nur
die ganzen Bliiten bezieht und diese selbst pulvern lifit, dadurch ist man
beim Bezug der Ware aus renommierten Handlungen, betreffs der Giite,
wenigstens einigermafien gesichert. Man tut aber immerhin gut, sich
durch eigenen Versuch von der Wirksamkeit zu iiberzeugen. Zu diesem
Zweck schiittet man ein wenig Pulver auf einen Teller und stiilpt ein
umgekehrtes Trinkglas dariiber. Bringt man nun einige lebende Fliegen
oder sonstige Insekten unter das Glas, so werden diese, wenn das
Pulver gut ist, alsbald betdubt zu
Boden fallen. In fritheren Jahren
waren das kaukasische und persische
Insektenpulver die geschitztesten.
Heute ist fast allgemein das Dal-
matiner an seine Stelle getreten und
erweist sich auch als weit kriftiger,
wohl hauptsichlich aus dem Grunde,
weil das Einsammeln und Trocknen
dort sorgfiltiger geschieht, und weil
der ungleich kiirzere Transport die
Ware nicht durch &uflere Einfliisse
verschlechtert. Die Dalmatiner Ware
kommt fast sémtlich iiber Triest.
Die Ernte beginnt im Juni und
dauvert bis in den Herbst. Man hat
auch in Deutschland gréfiere Anbau-
versuche vorgenommen ohne beson-
deren Erfolg, da es sich zeigte, daf}
Pyrethrum roseum. E;{gmlftlenkopf B Hiillkeleh. die Bliiten von kultivierten Pflanzen
C Bliitenkopf getrocknet. DPollen (stark vergr.). weit schwicher wirken als die von
wildwachsenden. Ebenso hat die Erfahrung gelehrt, dafi die noch fast
geschlossenen Bliiten weit kriftiger sind als die ganz aufgebliihten. Ge-
schlossene wilde Bliiten werden daher 30 bis 40°/; hoher bezahlt als
offene und kultivierte.

Dalmatiner Insektenpulver stammt von Pyrethrum cinerariaefolium.
Kopfchen klein, Strahlenbliiten gelblich, Scheibenbliiten gelb. Ist von
allen Insektenpulvern das gelbste, doch kommt auch Pulver vor, das
mit Kurkuma gefirbt ist. Ein solches gibt, mit Speichel angerieben,
eine gelbe Firbung auf der Haut.

Persisches 1. von Pyrethrum carneum. Strahlenbliiten blafrotlich;
Scheibenbliiten gelblich; Schuppen des Kelchs dunkel gerindert.

Kaukasisches I. von Pyrethrum "Willemoti (vielfach kultiviert),
Strahlenbliiten gelb; Scheibenbliiten weify; Hiillkelch briunlich, weif}-
wollig behaart.
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Armenisches I. von Pyrethrum roseum. Strahlenbliiten rosenrot,
getrocknet violett; Scheibenbliiten gelb.

Der Geruch des Insektenpulvers ist eigentiimlich, immerhin kriftig,
verliert sich aber beim lingeren Lagern immer mehr. Uber den wirk-
samen d. h. den insektentotenden Bestandteil ist man durchaus nicht
ganz im klaren. Vielfach nahm man an, dafl das Pulver beim Ver-
stduben nur mechanisch wirke, indem es die kleinen Luftkanile, welche
die Insekten in ihrem Korper haben, verstopfe. Hiermit stimmt aber
nicht, dafi auch Riucherungen mit Insektenpulver oder der spiritudse
Auszug desselben insektenwidrig wirkt. Und so schreibt man ander-
seits die Wirkung auch einem Stoffe zu, der Chrysanthemumséure oder
Persicin genannt wird. Waschungen mit verdiinnter Insektenpulver-
tinktur gelten als bester Schutz gegen Mosquitos und Miicken.

Flores Rhoéados. XKilatschrosenbliiten.
Fleurs de coquelicot. Red-Poppy Flowers.
Papdver Rhoeas. Papaveracéae.
Uberall gemein auf Getreidefeldern usw.

Bliitenblitter frisch scharlachrot, am Grunde mit einem dunkel-
violetten Fleck; getrocknet violett. Die Blitter der beiden ebenso
hiufigen Mohnarten Papaver dubium und P. Argemone gelten als Ver-
wechslung, sind aber in getrocknetem Zustand nicht zu unterscheiden,
sollen auch gleichwirkend sein. Geruch schwach, eigentiimlich sii3lich;
Greschmack schleimig, wenig bitter.

Bestandteile. Spuren eines, auch im Opium gefundenen nicht
giftigen Alkaloids, Rhoeadin; 2 rote Séuren, Rhoeadinséure und Klatsch-
rosensiure, Gummi.

Anwendung. Als schleimiges, hustenlinderndes Mittel, nament-
lich bei Kindern. Auch zum Fi#rben von Likoren.

Beim Trocknen sind die Klatschrosenblitter sehr diinn auszustreuen
und hiufig zu wenden. Nachdem sie lufttrocken, werden sie am besten
im Trockenofen vollstindig ausgetrocknet und dann, weil sie sehr leicht
Feuchtigkeit anziehen, sofort in gutschliefiende Blechgefifie gefiillt.

Flores Rosdrum pallidirum et rubrarum. Rosenblitter.
Fleurs de rose. Rose Flowers.
Rosa centifélia. R. Gallica. Rosacéae.
Mitteleuropa, Orient, bei uns kultiviert.

Erstere stammen von Rosa centifolia, werden teils frisch, teils ge-
trocknet, teils gesalzen, zur Destillation von Aqua Rosarum, zu Mel
rosatum usw. verwendet.

Die letzteren stammen von der sog. Essig-, Vierldnder- oder Da-
maszenerrose, Rosa Gallica. Sie dienen zur Bereitung der Riucher.

pulverspezies.
Buchheister. I 9. Aufl. 14
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Bestandteile. Atherisches Ol, Gerbsiure, Zucker.

Haufig sind Insektenlarven zwischen den Blumenblittern und tut
man deshalb gut, die Blumenblitter einige Zeit Ather- oder besser
Chloroformdampf auszusetzen, da bei Anwendung von Ather die Ex-
plosionsgefahr zu beachten ist.

Flores Sambiiei. Flieder-, Holunder-, Keilkenblumen.
Fleurs de sureau. Elder Flowers.
Sambiicus nigra. Caprifoliacéae.
Uberall gemein.

Die Bliiten miissen durchaus trocken gesammelt werden und diirfen
nicht zu lange aufeinander geschichtet bleiben, weil sie sich sonst er-
hitzen, sondern miissen mdglichst bald recht diinn ausgestreut und hiufig
gewendet werden; im andern Fall werden die Bliiten dunkel und unan-
sehnlich. Geruch stark, an Schweify erinnernd; Geschmack eigentiimlich,
ziemlich unangenehm. Sind ,in Trauben“ oder ,gerebelt“ im Handel.

Bestandteile. Ath. 01, Harz, Schleim, etwas Gerbstoff. Baldrian-
sdure.

Anwendung. Innerlich als schweifitreibendes (1—2 Teeloffel
voll auf 1 Tasse heifien Wassers), dufierlich als erweichendes, schmerz-
linderndes Mittel.

Verwechslung mit Sambucus ebulus und 8. racemosus kann
kaum vorkommen, da die Bliiten und Bliitenstdnde ganz verschieden sind.

Flores Spdrtii Scopdrii oder Genistae.
Ginster-, Besenkrautblumen.
Cytisus Scopdrius. Papilionaceae.
Europa.

Die getrockneten Blumen mit den Kelchen. Goldgelb, bis zu 2,5 cm
lang, geruchlos, Geschmack bitter.

Bestandteile. Gelber Farbstoff; Spartein, ein Alkaloid von nar-
kotischer Wirkung, das namentlich als schwefelsaures Salz medi-
zinische Verwenduug findet; Scoparin, stark harntreibend.

Anwendung. Als purgierendes und harntreibendes Mittel bei
‘Wassersucht, Hautausschligen und Herzleiden.

Das reine Spartein ist ein fliichtiges Alkaloid und stellt eine farb-
lose, vlige Fliissigkeit dar von schwachem, eigentiimlichem Geruch und
stark bitterem Geschmack. Es verdndert sich an der Luft sehr rasch
Sparteinum sulfuricum bildet farblose, kleine, in Wasser leicht 16s-
liche Kristallnadeln. Beide sind sehr giftig!

Flores Tanacéti. Rainfarnbliiten. Fleurs de tanaisie. Tansy-Flowers.
Tanacetum vulgdre. CompGsitae. A
‘Europa, Asien.
Gelbe, halbkuglige Bliitenkopfe, ohne hervorragende Randbliiten.
Geruch gewiirzhaft, kampherartig; Geschmack gleichfalls und bitter.
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Bestandteile. Tanacetin (ein dem Santonin &hnlich wirkender
Bitterstoff), ath. O1 0,3—0,49/,.

Anwendung. Als Mittel gegen Eingeweidewiirmer in Mengen
von 1—3 g.

Flores Tiliae. Lindenbliiten. Fleurs de tilleul. Linden-Flowers.
Tilia ulmifolia (parvifolia) Winterlinde. Tilia platyphylloes (grandifolia)
Sommerlinde.

Europa.

Die ganzen Bliitenstinde mit dem anhingenden Brakteenblatt. Frisch
sehr angenehm riechend, trocken bedeutend schwicher, Geschmack
schleimig.

Bestandteile. Spuren von &ther. 01, Schleim, Gerbstott.

Anwendung. Im Aufgufl als schweifitreibendes Mittel, namentlich
bei Kindern, ferner bei Nierenkrankheiten (1 Efiloffel voll auf 2 Tassen
heifien Wassers). Auch zu Bidern.

Flores Trifolii albi. Weille Kleebliiten.
Trifélium album. Papilionacéae.
Europa.
Die getrockneten Bliitenkopfchen des weifien Klees. Frisch weif-
gelblich, spiter braun werdend. Geruch angenehm siif§, honigartig.
Geschmack schleimig.

Anwendung. Als Volksheilmittel im Aufgufy gegen Fluor albus
(WeiBiflufd).

Flores Verbdsci oder Candélae Regis.
Wollblumen, Konigskerzenblumen. Fleurs de moléne. Mullein Flowers.
Verbdscum thapsiférme, V. phlomdides. Scrophularinéae.
Deutschland.

Die Bliiten ohne den Kelch; goldgelb mit gelben Staubfiden, Krone
5lappig, 2—4 cm breit. Geruch angenehm, siifilich; Geschmack gleich-
falls, schleimig.

Bestandteile. Spuren von &th. Ol, Zucker, Gummi, apfelsaure
und phosphorsaure Salze.

Anwendung. Als schleimlésendes Mittel, 1 Efloffel voll auf
1 Tasse. Als Zusatz zum Brusttee.

Unm die gelbe Farbe der Bliiten zu erhalten, mufl beim Trocknen
sehr vorsichtig verfahren werden. Die Bliiten diirfen nur bei trocknem
Wetter gesammelt werden. Darauf breitet man sie auf Draht- oder Bind-
fadenhiirden locker aus und hingt diese luftig auf. Sobald die Blumen
einigermaflen abgetrocknet sind, werden siein einem Drahtsieb im Trocken-
ofen oder an einem anderen warmen Ort so weit ausgetrocknet, bis sie
briichig werden. Darauf bringt man sie noch warm in gut schlieBende

14*
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Blechgefifle. Es empfiehlt sich auch frisch erhaltene Ware nachzu-
trocknen. Die Bliiten ziehen sehr leicht Feuchtigkeit an und werden
dann bald schwarz, sind daher vor Luft und auch vor Licht zu schiitzen.

Flores Violdrum. Veilchenbliiten.
Fleurs de violette odorante. Purple or sweet Violet.
Viola odordta. Violaceae.
Europa, iiberall haufig.

Die frischen und getrockneten Bliiten des wohlriechenden Veilchens.
Sie enthalten neben blauem Farbstoff Spuren von #th. Ol und einen
brechenerregenden Stoff Violin und dienen fast nur zur Darstellung von
Syrupus Violarum. Letzterer dient als Volksheilmittel gegen Keuch-
husten und Krimpfe der Kinder.

Gruppe X.
Fructus. Friichte.

Bei einer Einteilung der Rohdrogen ist es notig, in dieser Gruppe
eine Reihe von Artikeln unterzubringen, deren Handelsbezeichnung zu-
weilen ganz falsch ist, wie Semen Anisi und Sem. foeniculi, statt Fructus
Anisi und Fr. Foeniculi, oder deren Handelsbezeichnung auf ihre Klassi-
fizierung als Frucht gar keine Riicksicht nimmt, z. B. Siliqua duleis,
Cardamomi, Caricae, Colocynthides usw.

Fructus oder Baccae Alkekéngi. Judenkirsche.
Fruit de coqueret.
Physalis Alkekéngi. Solaneae.
Sid- und M‘itteleuropa. Nordamerika.

Scharlachrote Beeren von der Grofle einer Kirsche mit zahlreichen
kleinen gelblichen Samen. Getrocknet faltig verschrumpft. Geruchlos,
Geschmack sduerlich-siiBlich, etwas bitter.

Bestandteile. Zucker, Pektin, Zitronensidure und ein Bitterstoff
Physalin.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel, bei Gicht.

Fructus Amomi oder Piméntae.
Piment, Jamaikapfeffer, Nelkenpfeffer, Englisches Gewiirz.
Piment d’Espagne. Clove-Pepper.
Piménta officindlis (Eugénia, Myrtus Piménta). Myriacéae.

Westindien. Siidamerika. Ostindien kultiviert.
Die unreifen, getrockneten Friichte obigen Baumes (ein #lterer
Baum soll bis zu 50 kg trockene Friichte liefern). Die Friichte sind
frisch griin, nehmen aber beim Trocknen eine braunrote Farbe an;
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kuglig, bis erbsengrofy, an der Spitze meist von dem kleinen 4 teiligen
Kelch gekrdnt. Die Friichte sind 2fichrig und 2samig. Die Samen
sind von Geruch und Geschmack schwicher als die Fruchtschale.
(Fig. 182.)

Die kleineren (unreifen) Friichte sind den grofieren vorzuziehen.
Der echte Jamaika-Piment kommt in Sécken von 60—70 kg Gewicht
in den Handel, namentlich iiber London, Amster-
dam und Hamburg. Letzteres importiert jéhr-
lich ca. 500000 kg. Der grofie mexikanische
Piment (Piment d’Espagne) kommt in Bastballen

Fig. 182. -
von #hnlichem Gewicht in den Handel. Er Fructus Pimentae.

. . .. a ganze Frucht in natiirlicher
stammt von Myrtus Tabasco, ist viel grofier, Grise, b vertikaler Durchschnitt
. . . . . der zweisamigen Frucht, ¢ Quer-
dickschaliger, graugriin und weniger aromatisch. durchschnitt ~ einer einsamigen

) o o : . " Frucht.
Der kleine mexikanische P. (Piment couronnes) e

stammt von Pimenta acris, hat eine grofie Hteilige Kelchkronung, ist
ebenfalls weniger aromatisch. Geruch und Geschmack des Piments ist
aromatisch nelkenartig.

Bestandteile. Ath. Ol bis zu 10°/, (dem Nelkensl chemisch
gleich), Gerbstoff, Harz.

Anwendung. Medizinisch so gut wie gar nicht, nur als Speise-
gewiirz.

Fructus Anacdrdii Occidentdilis. Westindische Elephantenliuse.
Acajouniisse. Noix d’Acajou. Castew-Nut.
Anacdrdium Occidentdle. Anacardiaceae.
‘Westindien, Siidamerika.
Nuflartige, nierenférmige Steinfrucht, 2%/, cm
lang, ca. 1!/, cm breit, graubridunlich mit oligem
Samen. Schale lederartig, hart, mit blasenformigen
Riumen, welche frisch einen fast farblosen, spiter
dunklen, teerartigen Saft enthalten. (Fig. 183.) Die-
ser wurde frilher durch Extrahieren mit Atherwein-
geist und Verdunsten des letzteren fiir sich gewonnen
und als Cardoleum vesicans angewandt. Da aber die
dadurch hervorgerufenen Hautreizungen vielfach einen

" . . Fig. 183.
sehr gefihrlichen Charakter annahmen, ist man von Anacardinm occidentale.

Frucht a mit birnenf6rmi-
der Anwendung desselben ganz abgekommen. gﬁ, ebl:a:em“g:iglofll:)l.l

Fruectus Anacdrdii Orientdlis.
Orientalische Elephantenliuse. Malakkaniisse.
Semecdrpus Anacdrdium. Anacdrdiacéae.
Ostindien.
Diese Art der Elephantenliuse ist weit hiufiger im Handel als die
vorige. Sie ist etwas kleiner, herzformig, glatt, braunschwarz, glinzend.



214 Fructus. Friichte.

Bestandteile die gleichen wie der Akajouniisse, nur ist das daraus dar-
gestellte Cardol schirfer. (Fig. 184.) Es war friilher unter dem Namen
»Cardoleum pruriens gebriuchlich. Ein spirituéser

::."\\-“ Auszug der Friichte wurde vielfach als waschechte

| Zeichentinte empfohlen. Die dadurch entstehende
Firbung auf der Zeugfaser ist tiefbraun oder, wenn
nachher mit Kalkwasser bestrichen, schwarz. Es sollen
i jedoch selbst hierdurch Entziindungen der Haut vor-

fr’“g gekommen sein, und die Tinte ist deshalb in manchen
&2 Orten polizeilich verboten. Hier und da werden die
Fig. 184. Elephantenlduse von den Landleuten zu abergliubi-

Frucht von Semecarpus
Anscardtam & Frasht. schen Zwecken. als Amulett oder gegen Zahnschmerz

b verdickter Fruchtstel auf der Haut getragen.

Fruetus Anéthi. Dillsamen.
Fruit d’Aneth. Dill-Fruit.
Anéthum graveolens. Umbelliferae.
Orient, Siideuropa, bei uns kultiviert.

Die getrockneten meist in die Teilfriichtchen zerfallenen Friichte
des Dillkrauts, bréunlich, oval, flach und von dem kréftigen Geruch des
Krauts. Wihrend die frische Ware viel als Speisegewiirz verwandt wird,
ist die getrocknete so gut wie veraltet und gilt nur als blihungtreiben-
des Mittel.

Fructus Anisi stelldti. Sternanis oder Badian.
Anis étoilé. Star-Anise.
Llicium anisdtum (Illicium verum Hooker). Magnoliaccac.
China, Cochinchina, in Japan kultiviert.

Die Frucht ist ein Fruchtstand und besteht aus 5—8 sternartig um
eine Mittelsiule befestigten, kahnformigen Balgfriichten mit je einem
glinzend braunen Samen. Die Friichtchen sind auflen graubraun,
runzlich, meist an der oberen Naht getffnet, innen glinzend braun.
Der Schnabel der kahnartigen Ficher ist méfig gekriimmt. Geruch
und Geschmack anisartig, aber feiner, siify und zugleich brennend. (Siehe
Fig. 61.)

Bestandteile. Ath. Ol (s. d.) ca. 4—5 9/, in den Schalen, 2 %/, in
den Samen; fettes Ol, in ersteren griin, in letzteren farblos. Gerbstoft,
Harz.

Anwendung. Frither ein beliebtes, hustenstillendes Mittel (Zu-
satz zum Brusttee); vom Deutschen Arzneibuch jedoch ganz aus dem
Arzneischatz verbannt. Als Volksmittel noch immer sehr beliebt.
Ferner in grofien Mengen zur Likorfabrikation.

Diese frither so beliebte Droge ist sehr in Miflkredit gekommen,
nachdem mehrfach von London und Hamburg aus grofie Quantititen
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der japanischen Shikimfriichte, von Illicium religiosum abstammend,
teils fiir sich, teils mit echtem Sternanis vermischt in den Handel ge-
bracht wurden. Man entdeckte diese Verfilschung erst, nachdem Ver-
giftungsfille damit vorgekommen waren. Die Shikimfrucht ist aller-
dings meist etwas kleiner als der echte Sternanis, sonst aber im Aufie-
ren demselben sehr dhnlich, so dafl das Heraussuchen aus einer gemengten
Ware fast zur Unmoglichkeit wird. Als dufieres Unterscheidungsmerk-
mal wird gewdhnlich ein weit lingerer und mehr gekriimmter Schnabel
angegeben, doch trifft dieses Merkmal durchaus nicht immer zu. Da-
gegen ist der Geruch fast verschwindend, der Geschmack nicht siifi,
sondern bitter und scharf, und die Balgfriichtchen klaffen mehr aus-
einander. Die Friichte sind giftig, infolge eines Gehaltes an Shikimin.

Die Ausfuhr von echtem Sternanis geschieht fast ausschliefilich tiber
Canton und Hongkong.

Fructus Anisi vulgdris. Anis. Anis vert. Anise Fruit.
Pimpinella Anisum. Umbelliférae.
Orient, bei uns kultiviert.

Teilfriichtchen, jedoch die beiden Teile zusammenhingend, eiférmig,
ca. hirsekorngrof, grau bis briunlich griin, mit kurzen angedriickten
Haaren; die Beriihrungs-
flichen glatt, auf dem
Riicken gewdlbt, mit 5
helleren Riefen.

Geruch und Geschmack
siiBlich, aromatisch.

Bestandteile. Ath.

01 ca. 39/, (s. d.), Zucker.

Anwendung. Medizi-
nisch als linderndes Mittel
gegen Hustenreiz, Blihun- Fig. 185.

. schli Frucht von Pimpinella Anisum. a 2 fache lin Vergr. b 3—4
gen  usw.; hauptsichlich fache lin. Vergr. ¢ Querdurchschnitt der beiden zusammenhiin-

als Speisegewﬁrz und in genden Teilfriichte, stark vergr. r Rippen, f Furchen, s Ol-

striemen,
der Likérfabrikation.

Anis wird in verschiedenen Gegenden im grofien kultiviert; in
Deutschland z. B. in Franken, Thiiringen, Provinz Sachsen, ferner in
Spanien, auf Malta, vor allem in Siidrufiland, namentlich in der Gegend
von Charkow. Der letztere, obgleich der kleinste, hat infolge seiner
Billigkeit fast alle anderen Handelssorten verdringt. Der grofite Anis
ist der von Malta. Guter Anis mufl schwer, voll, nicht zu dunkel und
von kriftigem Geruch und Geschmack sein. Auch darf er nicht mit
Steinen und kleinen Erdklimpchen verunreinigt sein. Man priift darauf,
indem man etwas Anis in Chloroform eintrigt.
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Fructus (Poma) Aurdntii immatiri. Unreife Pomeranzen.
Petit grain. Orange pease.
Citrus vulgdris Risso. Aurantiaceae.
Siideuropa kultiviert.

Die unreifen, getrockneten kugeligen Friichtchen der bitteren Po-
meranze. KErbsen- bis haselnufigrofl, grauschwarz, grubig, innen gelb-
lich; namentlich zerstoflen von sehr angenehmem Geruch; Geschmack
kriftig, bitter. Kommen meist aus Siidfrankreich.

Bestandteile. Atherisches Ol (Huile de petits grains s. d.).
Hesperidin. Aurantiin, ein Bitterstoff, ferner Apfelsiure und Zitronen-
sédure.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, als Zusatz zu aroma-
tischen Tinkturen, hauptséchlich in der Likorfabrikation.

Fructus Cdnnabis. Hanfsamen.
Graine de chanvre. Hemp Seed.
Cdnnabis sativa. Urticéac.
Orient, bei uns kultiviert.

Ovale, niifichenartige Schliefifrucht, am Rande gekielt, Fruchthiille
lederartig, graugriinlich, glinzend, einsamig: Samenfleisch wei). Ge-
ruchlos; Geschmack milde.

Bestandteile. Fettes Ol bis 58 9/, (griinlich, fast nur zur Schmier-
seifenfabrikation dienend), Zucker, Eiweif}.

Anwendung. Selten in der Medizin, dann meist in der Form von
Emulsionen als linderndes Mittel bei Entziindung der Harnorgane;
ferner als Vogelfutter und vor allem zur Olgewinnung. Nach Ent-
ziehung des Oles auch als Kindernihrmittel.

Fructus Cdpsici dnnui oder Piper Hispanicum,
Spanischer Pfeffer, Paprika.
Poivre d’Espagne. Piment des jardins. Spanish Pepper.
Cadpsicum dnnuum, C. longum. Solaneae.
Siidamerika, Europa kultiviert.

Friichte 5—10 cm lang, kegelfsrmig, unten 2—3 cm breit, platt-
gedriickt, trocken lederartig, glinzend, gelbrot bis braunrot, meist noch
mit kurzem Stiel und angetrocknetem Kelch.
Der obere Teil hohl, in dem
unteren sitzen an den zwei
bis drei Scheidewinden zahl-
reiche flache, gelbliche Samen.
(Fig. 186—187.) Geruchlos,
das Pulver die Schleimhiute
scharf reizend (daher grofie
Fig. 186. Vorsicht); Geschmack bren- Fig. 187,

Frucht von Capsicum annuum Querschnitt der Frucht

1/, GroBe. nend scharf. von Capsicum annuum.
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Bestandteile. Capsaicin, Capsacutin, Capsicol, Capsicin (scharfes
Harz), Spuren von #therischem Ol, Farbstoff.

Anwendung. Innerlich in kleinen Gaben als Reizmittel (wirkt
stark auf die Harnabsonderung), #uflerlich als Verschirfungsmittel fiir
Senfteig und im spirituésen Auszug als Einreibung gegen Frostbeulen,
Rheumatismus usw. (Spiritus Russicus, Pain Expeller usw.), Zusatz zu
Restitutionsfluid, ferner als Speisegewiirz (Curry powder, Mixed pickles),
Da 'groflere Gaben von spanischem Pfeffer gefihrliche Magenentziin-
dungen hervorrufen konnen, ist eine gewisse Vorsicht bei der Anwen-
dung geboten.

Auflerdem als Mottenmittel.

In Ungarn kultiviert man eine etwas kleinere, mehr gelbrote Va-
rietit, Paprika genannt, welche ein besonders schénes, hochrotes Pul-
ver liefert.

‘Will man Spanischen Pfeffer schneiden, so besprengt man ihn mit
etwas Spiritus. Beim Pulvern schiitzt man das Gesicht durch Vorbinden
eines angefeuchteten Schleiers.

Fructus Cdpsici mindris oder Piper Cayennénse.
Cayennepfeffer. Piment de Cayenne. Chillies.
Cdpsicum minimum, C. fastigiatum, C. fruteéscens. Solanéae.
Siidamerika, Ost- und Westindien kultiviert.

Die Friichte sind den vorigen #hnlich, jedoch weit kleiner und
mehr orangerot. Geschmack und Bestandteile etwa die gleichen wie bei
der vorigen Sorte.

Anwendung. Nur als Speisegewtirz.

Das im Handel vorkommende Cayennepfefferpulver ist meistens
mehlhaltig, weil die Friichte, des besseren Pulverns halber, mit Mehl
verbacken werden, auch ist gewdhnlich Kochsalz zugesetzt.

Fructus Cardamdémi. XKardamomen.
Cardamome du Malabar. Cardamom Seeds.
Elettdria und Amoémum-Arten. Scitaminéae.
Ostindien, China, Madagaskar usw.

Es sind die getrockneten Fruchtkapseln verschiedener Pflanzen aus
der Gattung der Scitamineen (Glewiirzschilfe), welche uns eine ganze
Reihe von gewiirzhaften Stoffen liefern
(Ingwer, Galgant, Kurkuma usw.). Die
Fruchtkapseln haben derbe, zihe Hiute,
sind meist dreieckig oder rundlich und
enthalten in ihren Fiachern meist 15—18

. S . i Fig. 188,
eckige Samen, die eigentlichen Triger des Fructus Cardamonmi Malabarici. d Durch-

Aroms. Letztere sind auflen graubraun, schnitt.

innen weif}, mehlig, Geruch angenehm aromatisch, etwas kampherartig,
namentlich bei den geringeren Sorten. (Fig. 188—189.)
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Bestandteile. Atherisches Ol 49, fettes O1 109/, Stirke.
Anwendung. Als Zusatz zu aromatischen Tinkturen, Likoren,
und vor allem als Speisegewiirz.

Fig. 189. Elettaria cardamomum.

Die Pflanze wichst in den oben angefithrten Gegenden, besonders
der vorderindischen Malabarkiiste wild, und benutzt man zur Anlage
der Kulturen meistens jene wildwachsenden Pflanzen. Man sucht in
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den Wildern Vorderindiens in einer Héhe von 800 —1500 m Plitze auf,
wo die Pflanze wichst. Hier werden die Bdume gefillt und der Boden
gereinigt. Nach der Regenzeit sprossen die Pflanzen auf, der Boden
wird nochmals gereinigt und nun sich selbst iiberlassen. Nachdem im
zweiten Jahre die dritte Reinigung vollzogen, beginnt im folgenden,
nach anderen erst im vierten Jahr, die Ernte. Aut jede Pflanze rech-
net man 2--400 g Kardamomen und diese bleibt 4-—6 Jahre ertrags-
fihig.

Von den verschiedenen Handelssorten kommen fiir uns hauptsich-
lich die Malabar- und die grofien oder Ceylon-Kardamomen in Be-
tracht; doch muf} hier bemerkt werden, dafi die kleine Malabarsorte
ebenfalls in grofien Quantititen von Ceylon kommt; es scheint, daf}
man in den dortigen Kulturen die urspriingliche Ceylonsorte durch die
von Malabar ersetzt. Nach den Geheschen Handelsberichten werden die
echten Malabar- und Aleppi-Kardamomen durch gleichartige Sorten aus
Ceylon fast génzlich verdriingt, wihrend die urspriingliche, lange Ceylon-
sorte immer seltener wird.

Cardamomi minores oder Malabarici von Elettaria Cardamomum.
Auf Malabar heimisch und kultiviert. Kapseln 1—11/, cm lang, reichlich
1/, em breit, eiformig, 3 seitig, lings gerieft, 3 klappig und 3 ficherig,
auBen briunlich bis blafigelb. (Die ganz hellen Sorten sollen durch
Einlegen in Kalkwasser ,gebleicht“ sein.) Samen eckig, feinrunzlig, grau-
braun, innen weiflich, von einem zarten Hiutchen, dem Samenmantel
(Arillus), umgeben, der sich nach dem FEinweichen entfernen laft.
Geruch sehr fein und kriftig.

Cardamomi longi oder Ceylanici von Elettaria major. Kapseln
2 bis 4 cm lang, 5—8 mm breit, meist etwas gebogen, 3 seitig, lings-
furchig; aufien graubrdunlich, mit zahlreichen, in jedem Fache 2 reihig
liegenden, bréunlichen Samen. Geruch und Geschmack schwicher.

Die iibrigen Sorten sind bedeutend minderwertig und finden fast
nur zur Darstellung billiger Pulver Verwendung. Wir nennen hier noch:

Runde, Java- oder Sumatra-Kardamomen von Amomum Carda-
momum. Kapseln nicht sehr grofi, kuglig, 3 seitig, nicht gefurcht, gelb-
briaunlich; Samen netzgrubig, dunkelbraun; Geschmack gewiirzhaft, mehr
kampherartig.

Chinesische Kardamomen von Amomum globosum. Kapseln kugel-
formig, kammn 3 seitig, gefurcht, braun.

Madagaskar-Kardamomen von Amomum angustifolium. Kapseln
sehr grofy, bis zu 5 cm lang, unten bis 2,6 em breit, eiférmig, rundhch,
oben verschmilert. Samen grof3, braun.

Siam - Kardamomen von Cardamomum rotundum. Kapseln reich-
lich 1 em lang, ebenso breit, wenig 3 seitig. nicht gefurcht.
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Fruetus Caricae. Feigen. Figues. Figs.
Ficus Cdrica. Urticeae.
Orient, Nordafrika und Siideuropa.

Die Feigen sind keine echten, sondern Scheinfriichte; in Wirk-
lichkeit ist das, was hier Frucht genannt wird, nur der fleischig ge-
wordene gemeinsame Bliitenboden (die krugférmige Bliitenspindel) des
weiblichen Bliitenstandes. Auf diesem sitzen im Anfang die verschwin-
dend kleinen Bliitchen, allméhlich wird er immer fleischiger und durch
die Uberwucherung der Rénder schlieft er sich zuletzt fast vollstindig,
so dafl die kleinen Niifichenfriichte eingeschlossen werden und im in-
nern der Scheinfrucht ausreifen. Die Feigen sind frisch von der Form
und auch von der Grofle einer gewdhnlichen Birne, wenn reif, von
braungriiner oder braunvioletter Firbung. (Fig. 190.) Die unreifen,
griinen Feigen enthalten gleich den Blédttern und Zweigen des Baumes

einen weiBlen, scharfen Milch-

saft. Dieser verschwindet

wihrend der Reife und macht

einem groflen Zuckergehalt

Platz. Die reifen Feigen wer-

den so ausgebreitet, dafi sie

sich nicht beriihren, und ent-

weder an der Luft oder durch

kiinstliche Wirme so weit ge-

trocknet, als dies bei einem

Fig. 190, so zuckerreichen Fleisch mog-

a L‘ai{lgsdurchssc(;}lllfilaﬁgglltuﬁxggifglllcussctg?;lt"ﬁcht. Er zeigt lich ist. Sie e?rscheinen ‘nun

L e ytad Smem e s mpdedon Kl grangeld, meist von einer

fast natiirlicher Gréfe. c mdnnliche, d weibliche Bliite, welﬁhchen, krﬁmhgen Masse,

beide stark vergrifert aus Traubenzucker bestehend,

bedeckt. Bei dlteren Feigen wird dieser Uberzug der Sitz von zahl-

losen kleinen Milben, die sich von ihm nihren. Geruch eigentiimlich
siif}; Geschmack sehr siif3.

Bestandteile. 60 bis 70 °/, Frucht- oder Traubenzucker.

Anwendung. Medizinisch sehr selten; innerlich friiher als Zusatz
zu verschiedenen Brusttees; dufierlich noch hier und da als erweichendes
Mittel bei Zahngeschwiiren. Ihre Hauptverwendung finden sie bei uns
als Leckerei.

Die Friichte des wilden Feigenbaums sind ungeniefibar; nur die
des kultivierten, von welchem zahllose Spielarten existieren, konnen
benutzt werden.

Von den verschiedenen !Handelssorten kommen fiir Deutschland
hauptsichlich folgende in Betracht,

Smyrna- oder Tafelfeigen, grofi, saftig, siiff: die besten in
Schachteln (Trommeln), kleinen Bastkorbchen oder Kistchen verpackt.
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Kranzfeigen, meist von Griechenland (Morea) stammend, kleiner,
scheibenformig, zusammengedriickt, fester und haltbarer, zu je 100 auf
einen gedrehten Bastfaden gezogen und zu einem Kranz vereinigt.

Dalmatiner- oder Istrianer Feigen, auch von Italien kommend,
sind die kleinsten, sehr siiff, aber nicht haltbar. Sie kommen in Kisten
oder Korben verpackt in den Handel.

Spanische Feigen, ebenfalls nicht sehr haltbar, gehen meist nach
England.

Feigenkaffee wird durch Darren und nachheriges Rosten und
Mahlen meist schlechter Feigensorten bereitet. Ist in vielen Gegenden
ein beliebter Kaffeezusatz.

Fructus Carvi. Kiimmel, Karbe.
Semences de carvi. Cumin des prés. Caraway Fruit.
Carum Carvi. Umbelliferae.

Europa, wild und kultiviert.

Die getrockneten, auseinander gefallenen Teilfriichte des kultivierten
Kiimmelkrauts. Der Kiimmel wird im grofien auf Feldern gebaut, in
Deutschland, namentlich in der Gegend von
Halle, in grofierem Mafistabe in Holland;
ferner in Ruflland, Polen, Norwegen und
Osterreich. Die sehr geschitzte Hallesche
Ware wird fast ganz von den grofien Leip-
ziger Olfabriken verbraucht. Ausschlag-
gebend fiir den Preis sind nur die ungemein
grofien hollindischen Kulturen, die eine
sehr volle, schone Ware liefern. (Fig. 191.)

Die nordischen Provenienzen sind klein
und unscheinbar und kommen fiir den deut-
schen Handel nur in Betracht, wenn die
bessere hollindische und deutsche Ware fehlen.
Geruch und Geschmack kriftig aromatisch,
erst bei den trockenen Friichten hervortretend.

Bestandteile. Atherisches Ol (in der
dufleren Hiille enthalten), im inneren Samen
fettes OL

Anwendung. Medizinisch als magenstirkendes, Blihung ver-
treibendes Mittel, vor allem als Speisegewiirz und in der Branntwein-
tabrikation.

Fig. 191.
Carum Carvi.

Fructus Cdssiae oder Cdssia fistula. Réhrenkassie.
Cassia (Bactyrilébium) fistula. Caesalpineae.
Mexiko, West- und Ostindien, kultiviert.
Holzige Gliederhiilse, stielrund, bis zu 60 cm lang, 2 bis 21/, em
dick: aufien schwarzbraun, glatt, innen mit zahlreichen Querscheide-
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winden, zwischen welchen je ein hellbraun glinzender Samen in dunklem
Fruchtmark eingebettet liegt. (Fig. 192.) Aus diesem Fruchtmark wurde
friher die Pulpa Cassiae bereitet, die als gelindes Abfithrmittel an-
gewandt wurde. Heute
wird die Rohrenkassie
nur noch hier und da
als Abfiihrmittel, vor
allem zu Saucen fiir Kau-
tabake verwandt. Gute
Rohrenkassie muf reich-
lich nicht eingetrock-
netes Fruchtmark ent-
halten; dieses ist von
rein stifem Geschmack
und enthilt neben 50 bis
609/, Zucker, Spuren von
Gerbstoff und Farbstoff.

Fructus Ceratoniae
oder Siliqua duleis.
Johannisbrot, Karoben.
Caroube. Johnshread.

Ceraténia Stliqua.

Caesalpinéae.
Lander des Mittelmeers.

Die nicht aufsprin-
gende Hiilse oben ge-
nannten Baumes. 10 bis
20 cm lang, 3—4 cm
breit, ca. 1/, cm dick,
flach, gléinzend braun,
mit markartigem Fruchtfleisch, eingeteilt in 5—12 Fédcher mit je
einem glinzend braunen Samen. Geruch eigentiimlich; Geschmack
schleimig, siif3.

Bestandteile. 40—50°/, Zucker, Carubinose genannt, ein Kohle-
hydrat Carubin, Gerb- und Buttersiure.

Anwendung. Medizinisch hier und da als Zusatz zu Brusttee,
sonst bei uns zur Bereitung von Tabaksaucen, Kaffeesurrogat und als
Leckerei der Kinder. In der Heimat des Baumes dient die Frucht als
Nahrungsmittel fiir Menschen und Tiere, ferner zur Darstellung eines
Sirups, wie auch zur Spritbereitung. Der Samen diente in alten Zeiten
als Geewicht, und von seiner griechischen Bezeichnung Keration stammt
der Name unseres fritheren Goldgewichts Karat.

Fig. 192.
Cassia fistula. 1/, nat. Gr.
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Fructus Citri. Zitronen (Limonen). Limon ou Citron. Lemon.
Citrus limonum. Aurantiacéae.
Siideuropa, in allen wirmeren Léndern kultiviert.

Diese Frucht bildet im frischen Zustand einen bedeutenden Handels-
artikel. Der deutsche Bedarf wird fast ganz durch italienische Pro-
venienzen gedeckt, entweder aus Norditalien iiber Triest, oder aus Siid-
italien, namentlich Sizilien, per Schiff iiber Hamburg usw. Die Frucht
wird zum Versand im halbreifen Zustand abgenommen, einzeln in Papier
gewickelt und in Kisten von ca. 400 Stiick verpackt. Die feinschaligen
Sorten werden am
meisten geschitzt.

Aufbewahrt
miissen sie an ei-
nem kiihlen Ort
werden, am besten
in einem trockenen
Keller; sie sind hiu-
fig  nachzusehen
und etwa angegan-
gene Friichte zu
entfernen.

Bestandteile.
In den Schalen
stherisches Ol (s.
d.), im Saft Zitro-
nensdure (s. d.).

¥ Fructus Cée-
culi.
Kokkelskérner,
Fischkérner,
Kuckuckskdrner.
Coque du Levant.
Cockles.
Anamirta Céeculus.
Menispermeae.
Ostindischer Archipel.
Vorder- und Hinter-
indien.
Die getrock- Fig. 193.
Anamirta Coceulus.
nete Frucht oben-
genannter Schlingpflanze; frisch scharlachrot, in grofien Trauben stehend,
getrocknet graubraun, kuglig, etwa von der Gréfie der Lorbeeren.
Unter der zerbrechlichen Fruchtschale liegt eine diinne, helle Stein-
schale, welche einen halbmondférmigen, bréunlichen, 6lreichen Samen
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einschliefit. Geruchlos; Geschmack der Samen anhaltend bitter. Sehr
giftig! (Fig. 193—194.)

Bestandteile. Pikrotoxin (giftiges, be-
tdubendes Alkaloid im Samen), Menispermin,
nicht giftig (in den Schalen), Fett ca 509/,
Stirke usw.

Anwendung. Als Zusatz zu Lausepulver,

Fig. 194.
. Fmetus Cocculi.  Wegen ihrer ungemein betdubenden Wirkung

1. eine griBere Frucht. a Spitze. A . B . .
b Anheftungspunkt. 2. Lings- auf Fische werden sie vielfach fiir den Fischfang

durchschnitt. ¢ Samentriger. . .
gefordert, diirfen aber, da ein solches Verfahren

strafbar ist, im Handverkauf nicht abgegeben werden. In England
sollen die K. mehrfach auch zur Bierfilschung verwandt worden sein.

Fig. 195, Citrullus Colocynthis.
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F Fructus Colocynthidis oder Poma Colocynthidis. Koloquinthen.
Cologuinthe. Colocynth.
Citrillus Colocynthis. Cucurbilacéae.

Agypten, Tiirkei, Griechenland, in Spanien, Indien und auf Ceylon kultiviert.

Die ca. apfelgrofle Kiirbisfrucht ist frisch mit einer harten, gelb-
braunen Schale bedeckt, kommt aber stets geschilt in den Handel; in
diesem Zustand gelblich weif3,
schwammig, sehr leicht, sechs-
facherig, mit zahlreichen ver-
kehrt eifsrmigen, flachen, blafi-
briunlichen Samen versehen.
(Fig. 195—196.) Geruch sehr
schwach; Geschmack intensiv
bitter. Von den Handelssorten
sind die besten die Agyp-
tischen, blafigelblich, mit
wenig Samen. Die Tiirki-
schen oder Levantinischen
sind matt weif), z#h, sehr
samenreich, durch die Ver-
packung meist sehr zusammen-
gedriickt. Die Ostindischen sind bei uns sehr selten; ungeschilt,
auflen braun.

Bestandteile. 0,6%, Colocynthin (drastisch purgierendes Alka-
loid), Harz, fettes Ol (in den Samen).

Anwendung. Medizinisch in Pulver- oder Extraktform in sehr
kleinen Dosen als duflerst stark wirkendes Abfiihrmittel. Ferner als
Abkochung zum Waschen gegen allerlei Ungeziefer, namentlich gegen
‘Wanzen.

Fig. 196.
Querschnitt der Frucht von Citrullus Colocynthis.

Fructus Coridndri. Koriander, Schwindelkérner.
Fruit de coriandre. Coriander Seed.
Coridndrum sativum. Umbelliferae.
Orient, Siideuropa, Deutschland kultiviert.
Spaltiriichte, beide Hilften zusammenhéngend,
kuglig, die Reste des Griffels deutlich tragend,
2—3 mm breit, gelblich braun, mit welligen, helle-
ren Rippen, hohl, leicht. Geruch zerrieben sehr an-
genehm, kriftig aromatisch; Geschmack gleichfalls,
etwas siifilich und zugleich brennend. (Fig. 197.)
Bestandteile. Atherisches schwach gelb-
liches Ol 1/,9/,, hauptsichlich aus Coriandrol und ,
Pinen bestehend, ferner fettes 01 Frucht v. Cgi?énldsi'ulm sativum,

.. A von auBen, B im Lings-
Anwendung. In der Medizin als magen- * ypnitr, G bn Quorschois:

Buchheister. I 9. Aufl. 15
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stirkendes, Blihung treibendes Mittel; als Speisegewiirz und in der
Likorfabrikation. Frisch riecht die Frucht wanzenartig und betdubend,
daher der hier und da gebriuchliche Name Schwindelkérner.

** Fructus Cubébae, Cubébae oder Piper cauditum.
Kubeben. Stielpfeffer. Poivre de queue. Cubcbs.
Piper Cubcba. Piperaceae.

Ostindien, Java, Malabar, in Westindien kultiviert.

Die getrockneten halbreifen Steinfriichte des genannten Strauches.
Erbsengrofi, graubraun oder schwirzlich, netzartig runzlig, an der Basis
in eine stielartige Verlingerung auslaufend, die linger als die Frucht

selbst ist, daher
auch Schwanz-
pfeffer genannt.
Unter der einge-
trocknetenFleisch-
hiille befindet sich
eine diinne Stein-
schale, in dieser ein
einzelner, brauner
und dliger Samen.
Geruch eigentiim-
lich, aromatisch;
Geschmack gleich-
falls, dabei bren-
nend pfefferartig.
(Fig. 198—199.)

Bestandteile.
Atherisches Ol 10
bis 18%/,; Kubeben-
sdure 1,7°/,; Kube-
bin, ein harzartiger
Stoff. Letzterem
wird vielfach die
eigentliche Wir-
kung der Kubeben

Fig. 198. Piper Cubeba zugeschrieben.

Anwendung. Die Kubeben waren friiher
ein hiufig gebrauchtes Mittel gegen Gonorrhoe, ‘F&, @‘\ R
sind jedoch jetzt wegen ihrer iiblen Neben- % 4 ﬁ
wirkung auf die Verdauungsorgane in MiBikredit ", 5 0
gekommen. Sind ein Bestandteil des Ulmer
Pfefferkuchengewiirzes; ferner mancher Tabak- TFig. 199.

. Cubebae. b Langsdurchschnitt.
beizen. ¢ Querdurchschnitt.
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Die sog. falschen Kubeben sollen die vollstindig reifen Friichte
sein, nach andern aber von Piper anisatum abstammen. Sie sind be-
deutend grofier, aber von schwicherem, mehr terpentinartigem Geruch
und Geschmack. Als Verwechslungen werden ferner angegeben Piper
nigrum, Fructus Amomi, beide ungeschwinzt; Fruetus Spinae cervinae,
mit leicht ablésbarem Stiel.

Fructus Cimini. Mutterkiimmel, Polnischer Hafer, Haferkiimmel.
Fruit de cumin. Cumin Seed.
Ciiminum Cyminum. Umbelliférae.
Mittelmeergebiet, Orient, Siideuropa kultiviert.

Spaltfriichte, meist ungeteilt, 4—5 cm lang, gelbgriin, auf dem
Riicken mit 5 helleren Rippen und mit feinen, zarten Borsten besetzt.
Geruch und Geschmack eigentiimlich aromatisch.

Bestandteile. Atherisches Ol ca. 1/,%,, in diesem Cuminaldehyd
und Cymol; fettes Ol; Harz.

Anwendung, Als Volksheilmittel zur Beforderung der Milch-
absonderung. In Holland als Kisegewiirz, hier und da in der Likor-
fabrikation (Kuminlikor).

Fructus Cyndsbati (Cyndsbata). Hagebutten. Cynorrhodon. Hips.
Rosa canina. Rosacéae.
Uberall, biufig.

Die getrockneten, meist in zwei Hilften geteilten, fleischig ge-
wordenen Fruchthiillen der Heckenrose; rot bis braunrot, lederartig zih,
Geruch schwach, Geschmack sauer. (Vergl. Fig. 64.)

Bestandteile. Zitronensiure, Zucker. Pektin.

Anwendung. Zu Suppen und Saucen und bei Nierenleiden.

Die in den Hagebutten enthaltenen harten Niifichenfriichte, filschlich
als Semina Cynosbati bezeichnet, finden ebenfalls Verwendung gegen
Blasen-, Nierenleiden und bei Wassersucht.

Fructus Foeniculi. Fenchel.
Fruit de fenouil. Fennel Frait.
Foenteulum vulgare, Foeniculum officinale, Umbelliférae.
Siideuropa, Deutschland kultiviert.

Spaltfriichte 4—8 mm lang, 2—3 mm dick, graugriin, fast stielrund,
leicht in zwei Teiliriichtchen zerfallend, jede Hilfte mit 5 Rippchen,
zwischen diesen dunklere Olstriemen. Geruch und Geschmack siifd,
aromatisch. (Fig. 200.)

Bestandteile. Atherisches O1 3—6°/,, in diesem Anethol und
ein kampherartig riechender Stoff Fenchon; fettes O1 109/,

Anwendung. Vielfach gebraucht als losendes und beruhigendes
Mittel, namentlich bei Kindern, sowohl im Aufguf}, wie im wiisserigen

15%
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Destillat. Als Mittel zur Beférderung der Milchsekretion, gegen Husten
und als Augenwasser, 1 Teeloffel auf 1 Tasse. Ferner als Gewiirz usw.

Der Fenchel wird in Deutschland (Sachsen, Thiiringen, Wiirttem-
berg usw.) im groflen gebaut, auch in Apulien, Mahren und Bohmen.

Fig. 200.
Friichte von Foeniculum officinale.
b vergréBert. d Teilfrucht, ¢ Querdurchschnitt, r Rippen,
f Furchen.

nach durch Einlegen
stoff ablost.

Die besten, schon griinen
Sorten kommen als Kamm-
fenchel in den Handel. Der
fast doppelt so grofie romi-
sche oder kroatische oder
florentiner Fenchel stammt
von Foeniculum dulce. Er
ist feiner und kriftiger als
der gewdhnliche Fenchel.
Mitunter ist der Fenchel
mit griinen Farbstoffen auf-
gefarbt. Man weist dies
des Fenchels in Wasser, wodurch sich der Farb-

a in natiirlicher Grofe,

Fructus (Baccae) Jujibae. Brustbeeren, Jujube.

Zizyphus vulgdris. Rhamnéae.

Kiisten des Mittelmeers, auch kultiviert.
Man unterscheidet im Handel die grofie spanische und die kleine

italienische Sorte.
kaum halb so grofi.

Fig. 201.
Juniperus communis. 1. Weib-
licher Bliitenstand (vergr.). 2.
Derselbe von den Deckblittern
befreit mit den ausgebreiteten
Fruchtblattern. 3. Zapfenbeere
oder Beerenzapfen. 4. Em mit
Oldrisen besetzter Same (ver-
gr6b.). 5. Querdurchschnitt der
Zapfenbeere (vergr.). o Eichen,
¢ Fruchtblitter, b Brakteen, an
der Spitze der reifen Frucht
(3) sind die Spitzen der ver-
wachsenen Fruchthlitter noch

zu erkennen.

Erstere ist 2—3 cm lang, ca. 2 cm dick, letztere

Frisch scharlachrot, getrocknet braunrot, ver-
schrumpft, duBere Haut diinn, lederartig. Fleisch
markig. Geschmack siif), schleimig.
Bestandteile. Zucker, Schleim.
Im Siiden vielfach als Hustenmittel ange-
wandt, bei uns ziemlich obsolet.

Fruetus Juniperi.
Wacholderbeeren, Kranewittheeren, Kaddigheeren.
Baies de geniévre. Juniper-Berries.
Juniperus comminis. Cupressineae.

Europa.

Die mitunter gebriduchliche Bezeichnung Bac-
cae Juniperi ist falsch; die Frucht ist keine Beere.
sondern eine fleischig gewordene Zapfenfrucht,
ein Beerenzapfen. Die 3 urspriinglich vorhandenen,
quirlfsrmig angeordneten Zapfenblitter verwach-
sen allmihlich zu einer vollig geschlossenen, kug-
ligen Scheinfrucht von Erbsengrofie; oben noch
gekront mit den Andeutungen der Zapfenblitter.
Sie reifen erst im zweiten Jahr, im ersten bleiben
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sie hart und griin, im zweiten werden sie fleischig, dunkelbraunrot bis
schwarzbraun, meist blau bereift. Fleisch briunlich, markig: 1—3 ei-
formige, 3kantige Samen. Geruch kriftig aromatisch: Geschmack eben-
falls, siiff. (Fig. 201.)

Bestandteile. Ath. 011/,—1,29, (s. d.); Harz 6—89/,: Trauben-
zucker ca. 309/,.

Anwendung. Innerlich als harntreibendes Mittel, 1 Teeloffel
voll auf 1 Tasse, ferner sehr viel in der Veterindrpraxis; auch zu
Réducherungen usw. usw. In grofien Massen in der Branntweinfabrika-
tion, in Holland zum Genever, in England zum Gin. Der echte Genever
wird nicht durch Destillation der Friichte mit Branntwein gewonnen,
sondern durch Gérenlassen der Friichte selbst, die infolge ihres starken
Zuckergehalts eine ziemlich bedeutende Ausbeute an Alkohol geben.

Das in manchen Gegenden gebriduchliche Wacholdermus, Succus
Juniperi inspissatus, oder Roob Juniperi, ist ein durch Auskochen der
Beeren erhaltenes Extrakt, das meist als Nebenprodukt bei der
Destillation des #therischen Ols gewonnen wird. Man gibt es teelsffel-
weise 3mal tdglich als harntreibendes, blutreinigendes Mittel.

Als beste und grofite Sorte gelten die italienischen Wacholder-
beeren, doch liefern die Karpathen die bei weitem griofite Menge fiir
den deutschen Handel. Gute Wacholderbeeren miissen voll, rund und
nicht verschrumpft sein.

Fructus (Baccae) Lauri. Lorbeeren.
Bais de laurier. Laurel-Berries.
Laurus nobilis. Laurinéae.
Mittelmeerlinder.

Kirschgrofie Friichte; schwirzlich oder dunkelbraun, glinzend.
Fruchtschale zerbrechlich, runzlig; sie zerfillt in eine #uflere frisch
fleischige Schicht und eine innere harte, steinige Schicht, die den
Embryo mit zwei dicken Samenlappen umschliefit. Die Samenlappen
sind bridunlich und ©lig. Steinschale diinn. Geruch stark, nicht gerade
angenehm; Geschmack #hnlich, dabei bitter und fettig.

Bestandteile. Ath. Ol ca. 19/;: fettes griines Ol 309/, und wachs-
artiges Laurostearin (Trilaurin genannt).

Anwendung. Vielfach in der Veterindrpraxis, #uflerlich auch als
Zusatz zu Kritzsalben.

Fructus (Baccae) Myrtillorum. Bickbeeren, Heidelbeeren, Besinge,
Blaubeeren. Baies de myrtille. Blue-Berries.
Vaccinium Myrtillus. Vaccinéae.
Mitteleuropa.
Die getrockneten Beeren des Heidelbeerstrauchs. Sie enthalten
neben Zucker Weinsiure, Apfelsiure, Gerbstoff und einen roten Farb-



230 Fructus. Friichte.

stoff. Werden als Volksarznei gegen Durchfall benutzt und auch gegen
die Zuckerkrankheit. Der Saft der frischen Heidelbeeren wird mitunter
zum Firben des roten Weins angewandt. Diese Verfilschung lafit sich
daran erkennen, dafy der rote Farbstoff durch Alkalien in griin ver-
wandelt wird. Durch Girung der Beeren bereitet man einen Heidel-
beer-Wein. Vinum Myrtilli (. Buchheisters Praxis II, Vorschriften-
buch), dem seines grofien Gerbsduregehalts halber in vielen Fillen
giinstige Heilwirkungen zugeschrieben werden.

**Fructus Papdveris immatiri (Cdpita Papdveris). Mohnkopfe.
Tétes de pavot. Poppy Heads.
Papdver somniferum. Papaveraceae.
Orient, bei uns kultiviert.
Die getrockneten, halbreifen, der Linge nach in zwei Teile ge-
spaltenen Fruchtkapseln des Mohns, sowohl von der weill- wie blau-

samigen Varietit. Ge-
ruchlos, von bitter-
lichem, widrigem Ge-
schmack. (Fig. 202—

203.)

Bestandteile. :
Etwa die des Opiums, k|
. . . . Fig. 203.
Jedoch in weit SChwWi~  querschnits dor Fruoht
cherem Mafstabe. v. Papaver somniferum.

Anwendung. Nur hschst selten
noch in der Medizin; zur Darstellung
des Syrupus diacodii. Die Abgabe im
Handverkauf ist, wegen der grofien Ge-

Fig. B o Netb fahrlichkeit als Schlafmittel fiir Kinder,
Fru °“”°“Pap‘§‘g’,f’:§$“;§§§;’;;, PN it Recht verboten. Vollstindig reife

Kapseln sollen jedoch nicht giftig sein.

Fructus Petroselini. Petersilienfriichte.

Fruit de persil. Parsley Seeds.
Petroselinum sativum. Umbelliférae.
‘Stideuropa. Vielfach kultiviert.

Spaltfriichte, etwa stecknadelkopfgrofl, eiférmig, graugriin. Ge-
ruch beim Zerreiben stark aromatisch, Geschmack gleichfalls und bitter.

Bestandteile. Ath. Ol; Apiol (Petersilienkampher), ein Glykosid
Apiin.

Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin als harntreibendes
Mittel. Ein halber Teeloffel voll auf eine Tasse Wasser. Auch als
Mittel gegen Kopfliuse in Pulverform oder die Abkochung als Kopi-
waschwasser.
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Fructus Phellandrii oder Foeniculi aqudtici.

Fig. 204.
Oenan the Phellandrium.

Fructus Piperis (Piper
album, P. nigrum).
Pfeffer. Poivrenoir et blanc.
Black and White Pepper.
Piper nigrum. Piperaccae.
Malabarkiiste. Ost- und West-
indien, Afrika kultiviert.

Der schwarze Pfeffer
ist der halbreife (frisch grii-
ne), der weifie Pfeffer die
reife (frisch gelbrote) ge-
schiilte Frucht des ranken-
den Pfefferstrauchs. Die
Friichte stehen in lockeren,
5—8 cm langen Trauben.
(Fig. 206.) Der schwarze
Ptetfer bildet in getrock-
netem Zustand bis erbsen-
grofie, kuglige,schrumpflige
Beeren von grau- oder braun-
schwiirzlicher Farbe, die
unter einer diinnen, briun-
lichen Schale einen weif-

Wasserfenchel. Rofifenchel.
Oendnthe Phellandriwm. Umbelliférae.

Mitteleuropa.

Spaltfriichte, zusammenhingend,
langlich, fast stielrund, nach oben sich
verschmilernd, 4 bis 5 mm lang, r6t-
lich braun und vom fiinfzihnigen Kelch
gekront. Geruch stark, unangenehm;
Geschmack  gleich-
falls, bitter, brennend.
(Fig. 204—205.)

Bestandteile.
Atherisches und fet-
tes OL

Fig. 203.
Anwendun g. Querschnitt der Frucht

Als  Volksheilmittel von Oenanthe Phellan-

drinm.

gegenBrustleidenund
Schwindsucht; auch in der Veterinir-
praxis zu Kropfpulvern.

Fig. 20s.
Zweig von Piper nigram
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lichen, teils hornartigen, teils mehligen Samen einschliefen. Man unter-
scheidet bei dieser Sorte harten oder Schrotpfeffer, halb weichen und
weichen Pfeffer. Letzterer selr leicht zerreiblich.

Der weifie Pfeffer wird durch Erweichen, Trocknen an der Sonne
und Abreiben von der dufieren Fruchtschale bis auf die Schicht, in der
die Getifibiindel liegen, befreit. Er bildet nun kugelrunde. gelblich bis
grauweifle Korner mit glatter Oberfliche. Im Innern ist er dem
schwarzen Pfeffer gleich, jedoch schwicher von Geruch und Geschmack.
Beide Sorten haben einen kriftigen aromatischen Geruch und einen
gleichen, dabei brennend scharfen Geschmack.

Bestandteile. Ath. Ol, den Geruch des Pfeffers bedingend,
Piperin (ein kristallinisches Alkaloid) 5—89/,. Chavizin und Weich-
harz, zum Teil die Schirfe des Pfeffers bedingend. Stirkemehl usw.

Der Pfeffer bedarf zu seiner Kultur einen feuchten. fetten Boden.
Man pflanzt in den Plantagen zuvor rasch wachsende Pflanzen, nament-
lich Areca- und Erythrinaarten, die den Pfefferranken als Stiitzpunkt
dienen.

Im 3. Jahre werden diese ertragfihig und bleiben es dann 15
bis 16 Jahre lang. Der Ertrag der einzelnen Pflanze wird pro Jahr
auf 1—5 kg, je nach Alter und Boden angegeben.

Die zahlreichen Handelssorten werden nach jhren Ursprungslindern
oder nach den Ausfuhrhiifen benannt. Vom schwarzen Pfeffer, meist
in Ballen von 50—65 kg, sind anzufiihren: Singapore, Penang, Malabar,
Aleppi, Batavia und Tellichery. Vom weifien Pfeffer, in Ballen von 60
bis 70 kg, Singapore und Penang. Der weile Penangpfeffer kommt
grofitenteils gekalkt in den Handel, doch tut man gut beim Verkauf
solchen Pfeffer als gekalkt zu deklarieren, da das Kalken als Nahrungs-
mittelverfilschung erachtet wird. Der Hauptimporthafen fiir Deutsch-
land ist Hamburg.

Der Hauptstapelplatz fiiv Pfeffer tiberhaupt ist London.

Unter dem Namen Pfefferstaub kommen die Abfille, hauptsichlich
aus zerbrochenen Schalen, Fegsel usw, bestehend, in den Handel, meist
zur Verfilschung des Pfefferpulvers dienend, Uberhaupt kommt kaum
ein anderes Gewiirzpulver so arg verfilscht in den Handel, als das des
Pfeffers, und da die genaue Untersuchung desselben, auf chemischem
und mikroskopischem Wege, keine leichte ist, so tut jeder Drogist gut,
das Pulver selbst herzustellen, eine Operation, die mittels der Gewtirz-
miihle leicht und rasch zu vollziehen ist. Beim Einkauf im grofien
kaufe man, um sich vor Schaden zu hiiten, nur unter Garantie der
Reinheit.
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Piper longum. Langer Pfeffer. Poivre long. Long Pepper.
Chavica officindrum (Piper officindrum). Piperaceae.
Molukken.

Es sind die vor der Reife gesammelten Fruchtstinde
obiger Schlingpflanze. Sie sind zylindrisch, ca. 4 cm lang,
5—6 mm dick, graubraun bis rotbraun, meist weifilich oder
gelbgrau bestdubt, von schwachem Geruch und scharfem.
pfefferartigem Geschmack.

Die Fruchtstinde bestehen aus einer Spindel, um welche
die kleinen beerenférmigen Friichtchen spiralig, dicht anein-
ander gedringt befestigt sind. (Fig. 207.)

Bestandteile. Dieselben wie bei dem schwarzen
Pfeffer.

Anwendung. Friither ebenfalls als Speisegewiirz; jetzt
nur noch als Fliegengift. Zu diesem Zweck wird der lange
Pfeffer mit Milch ausgekocht und die Fliissigkeit in flachen _ Fig. 207.

Fruchtstand v.

Gefifien hingesetzt. Die Fliegen werden iibrigens nur be- Piper officina-

tdubt, mussen daher gesammelt und getdtet werden. mmpfeéfre‘ffger

Fructus Rhamni cathdrticae oder Spinae cervinae,
Kreuzdorn- oder Kreuzbeeren. Baies de nerprun. Buckthurn-Berries.
Rhamnus cathdriica. Rhamnéac.

Europa, in Wildern.

Die getrockneten Steinfriichte obigen Strauches, schwirzlich. runz-
lig, erbsengroff, meist gestielt, innen gelbbraun, mit 4 Steinkernen.
Frisch enthalten sie in der Fleischschicht einen griinlichen Saft, der
sich durch Alkalien gelblich griin, durch Sduren rot fiirbt. Geruchlos,
Geschmack anfangs siifilich, nachher widerlich bitter.

Bestandteile. Rhamnoemodin, Zucker, Farbstoffe.

Anwendung. Alsharntreibendes, gelind abfiihrendes Mittel. Gro-
fiere Mengen rufen Erbrechen hervor.

Die frischen reifen Beeren dienen zur Darstellung des Syrupus
Rhamni catharticae, oder Syr. domesticus. Die nicht ganz reifen zur
Herstellung des Saft- oder Blasengriins.

+ Fructus (Semen) Sabadillae. Liunsekorner, Sabadillsamen.
Graine de cévadille.
Sabadilla officindlis oder Verdtrum Sabadilla, jetst Schoenocaulon officinale.
Colchicaceae.
Mexiko, Venezuela.

Frither meist als vollstindige, dreificherige Kapsel in den Handel
kommend, obgleich nur die Samen medizinisch verwandt werden. Jetat
kommen diese letzteren allein in den Handel. Die Samen, von denen 2—4
in jedem der 3 Ficher sich befinden sind 6—8 mm lang, ca. 2 mm dick,
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auBen runzlig, braunschwarz, innen heller. Geruchlos, Geschmack bitter,
scharf. Sehr giftig!

Bestandteile. 3 giftige Alkaloide, Veratrin, Sabadillin und Ve-
ratridin; Veratrumsdure; Fett.

Anwendung. Als Zusatz zu Lausepulver und Lauseessig. In
chemischen Fabriken zur Darstellung des Veratrins.

Fructus Sennae. Folliculi Sennae.
Sennesfriichte, Sennesbilglein, Sennesschoten, Muttersennesblitter.
Fruit de séné.

Cassia angustifolia, C. aculifolia, C. obovata.

Indien. Nordafrika.

Flachgedriickte an den Samen etwas erhohte Friichte, gekriimmt
und den Griffelrest durch eine Schnibelung deutlich zeigend.

Die Friichte von C. acutifolia vom Nilgebiet sind breiter als die
Friichte von C. angustifolia aus Indien. Bei den Friichten von C. obo-
vata zeigt sich dort, wo die Samen liegen, eine sehr starke Erhohung.
(Fig. 208.)

Fig. 208
Fructus Sennae. 1. Frucht von Cassia angustifolia. 2. Frucht von
C. acutifolia 3 Frucht von C. obovata.

Bestandteile. Dieselben wie bei Folia Sennae, nur wirken sie
milder.

Anwendung. Wie Folia Sennae, jedoch zieht man sie nur mit
kaltem Wasser aus.

Fructus Silybi Maridni oder Semen Cdrdui Mariae. Stichkérner.
Mariendistelsamen.
Silybum Maridnum. Compdsitae.
Siideuropa.

Friichtchen 4-—5 mm lang, linglich plattgedriickt, mit braunlich
glanzender lederartiger Haut und weiflem, oligem Samen. Geruchlos.
Geschmack schwach bitter. Hier und da als Mittel gegen Seitenstechen
gebraucht.
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Fructus Sorbi. Vogelbeeren, Ebereschenbeeren.
Sorbus aucupdria. Pomacécae.
Asien, Europa auch kultiviert.

Die erbsengrofien, scharlachroten Vogelbeeren enthalten neben einem
roten Farbstoff sehr viel Apfelsiure; Sorbit und einen nichtgirungsfihigen,
zuckerartigem Stoff Sorbose auch Sorbin oder Sorbinose genannt. Sie
dienen im frischen Zustand zur Bereitung des Succus Sorborum inspissa-
tus oder Roob Sorborum und zuweilen zur Darstellung der Apfelsiure.

Fructus Tamarindi, Tamarindi. Pulpa Tamarindorum ecruda-

Tamarinden. Tamarins. Tamarind.
Tamarindus indica. Caesalpineae.
Afrika. Ost- und Westindien. Arabien usw.

Die ganzen Friichte sind nicht aufspringende Hiilsen in der Art
von Siliqua duleis; sie kommen aber nie in ganzer Form in den Handel,
sondern nur das innere Fruchtmark mit den einge-
schlossenen, rotbraunen glinzenden Samen. (Fig. 209.)

Dasselbe ist schwarz, zéh, nicht schmierig (sonst mit
‘Wasser vermengt). Geruch schwach, Geschmack an-
genehm, aber sehr sauer. Zu uns kommen meist die
ostindischen Tamarinden, aus Bombay, Kalkutta,
Madras, wihrend die mehr braunen westindischen
in Frankreich und England verbraucht werden. Die
sehr unreine Levantiner Sorte kommt iiber Livorno
und Marseille in den Handel. Zuweilen kommen auch
Tamarinden von siifilichem Geschmack in den Han-

del, die aber weniger geschitzt sind. Fig. 209.
Unterer Teil der Frucht

Bestandteile. Zucker, Weinsteinsdure, Zitro- . L
von Tamarindus indica.

nenséure, Apfelsdure.

.Anwendung. Die rohen Tamarinden sind vielfach ein Zusatz zu
Tabaksaucen; medizinisch finden sie als Pulpa Tamarindorum depurata
Verwendung und zwar als gelindes Abfithrmittel (Bestandteile der Lat-
werge). DiePulpa dep. wird hergestellt, indem die Tamarinden mit heifiem
Wasser gleichmiflig erweicht werden, die Masse durch ein Haarsieb
geriihrt und bis zur Muskonsistenz in einem Porzellangefidfi eingekocht
wird. Darauf wird dem noch warmen Muse !/, des Gewichts Zucker
untergemischt. Man mufl die Masse stets auf Verunreinigung mit
Kupfer priifen, indem man eine blanke Messerklinge einige Minuten
damit in Beriihrung 1ifit. Ist Kupfer zugegen, so schligt es sich auf
der Klinge nieder.
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Fructus Vanillae. Vanille. Fruit de vanille. Vanilla.
Vanilla planifélia w. a. Arten. Orchidéae.
Zentralamerika, kultiviert auf Bourbon, Mauritius, Seychellen, Tahiti,
Deutsch-Ostafrika. Madagaskar. Java.

Die Vanillepflanze ist ein klimmender Strauch mit Luftwurzeln,
der in den Blattwinkeln grofie, mit zahlreichen gelbgriinen Bliiten
besetzte Bliitenstéinde trigt. Nach dem Verblithen entwickeln sich lange
(bis zu 30 cm), schmale, einficherige, schotenartige Kapseln, die erst
im zweiten Jahre reifen, jedoch vor der volligen Reife gesammelt nnd

dann an der Sonne oder durch kiinst-

liche Wirme getrocknet, die Vanille

des Handels geben. (Fig.210.) Die

halbreifen Schoten enthalten einen

scharfen, wahrscheinlich giftigen Milch-

saft. Dieser verwandelt sich beim

volligen Reifen in eine schwarzbraune,

balsamartige Masse, die in der Haupt-

sache das Arom der Vanille bedingt.

Da die Schoten bei der Reife aber

sofort aufspringen und sich entleeren,

ist man gezwungen, sie vorher abzu-

schneiden und kiinstlich nachreifen zu

lassen. Zu diesem Zweck werden die

abgeschnittenen, in diesem Stadium

gelben Schoten oberflichlich an der

Luft getrocknet, dafl sie welk werden,

dann dicht und fest in wollene Tiicher

Fig. 210 geschlagen und der Sonnenwirme oder

Zweig von Vanilla mit Blitten und Frichten. der Wirme eines gelinden Kohlen-

feuers, iiber dem sie hin und her-

geschaukelt werden, ausgesetzt. Hierbei fangen sie an zu schwitzen,

braunen sich, und der scharfe Milchsaft verwandelt sich in den aro-

matischen Balsam. Die Arbeiter, die die Vorginge genau beob-

achten, unterbrechen die Operation zur gegebenen Zeit. An anderen

Orten taucht man die Vanille ganz kurze Zeit in siedendes Wasser,

schichtet sie nun in Haufen und ldfit sie so sich erhitzen. Diese

Operation wird sofort unterbrochen, sobald die Schoten eine bestimmte

Farbe angenommen haben. Die Vanille wird nun auf Tafeln ausge-

breitet, an der Luft nachgetrocknet. dann der Linge nach sortiert, je

50 bis 60 gleich lange Schoten mittels Baststreifen in Biindel gebunden
und in Blechkisten verpackt.

Gute Vanille mufl braun bis schwarzbraun, diinnschalig, fettig an-
zufiithlen, sehr biegsam und am Stielende gebogen sein. Die Schoten
sind plattgedriickt, etwas lingsfurchig, 14--39 cm lang, 6—S8 mm breit
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und miissen mit reichlichem Balsam und Fruchtmus, in dem die
zahlreichen schwarzen kleinen Samen eingebettet sind, angefiillt sein.
Man hat darauf zu achten, dafi die Schoten unverletzt und nicht des
Fruchtmuses beraubt sind.

Gute Vanille, welche in verschlossenen Gefifien an miflig warmen
Orten lagert, bedeckt sich oft ginzlich mit kleinen feinen Kristallnadeln
von Vanillin. Es ist dies jedoch nicht immer ein Zeichen von Giite,
da es auch wenig aromatische Sorten gibt, die dennoch stark kristalli-
sieren. Das Vanillin, ein kampheridhnlicher Koérper (s. d.), ist nicht der
alleinige Triager des Aroms, sondern es miissen in dem Fruchtmus
neben dem Vanillin noch andere, wahrscheinlich balsam- und harzartige
Stoffe das angenehme Arom der Vanille bedingen, denn ganz reines
Vanillin schmeckt und riecht verhdltnismidflig nur ziemlich schwach
vanilleartig. Das Arom ldft sich durch fette und #therische Ole. so
wie durch Spiritus’ ausziehen.

Es kommen im Handel nicht selten schon ausgezogene Vanille-
schoten vor, denen man durch Einreiben mit Perubalsam und Bestéuben
mit Benzoesiure, Zuckerkristallen oder kiinstlich hergestelltem Vanillin
suflerlich wieder ein gutes Aussehen gegeben hat. Derartige Schoten, auf
weifes Papier gedriickt, geben einen deutlichen Fettfleck. Es sollen
jedoch auch in Mexiko von den einsammelnden Indianern oft magere
Schoten durch Bestreichen mit Acajoudl duflerlich aufgebessert werden.

Bestandteile. Vanillin 0,75—2,99/, Harz, fettes 01, Zucker #ther.
Ol usw.

Anwendung. Hier und da in der Medizin als erregendes Mittel,
sonst als Gewiirz, in der Parfiim- und Likérfabrikation.

Vanille muf in gutschlieBenden Blechgefifien, am besten nochmals
in Stanniol gewickelt, aufbewahrt werden. Sie ist vor zu grofier Wirme
aber auch vor Feuchtigkeit zu schiitzen, da sie sonst leicht schimmelt.

Frither kam sédmtliche Vanille aus Mexiko; doch hat man auf Bourbon
und Mauritius, ferner auf Ceylon und Java und anderen Orten gut ge-
deihende Kulturen angelegt, so dafl hierdurch und durch die Fabrikation
des kiinstlichen Vanillins der Preis der Vanille zuriickgegangen ist. Alle
bessere Vanille stammt von kultivierten Pflanzen.

Die Kultur der Vanille geschieht in der Weise, dafl abgeschnittene
Ranken am Fufie passender Biume eingesenkt werden. Man bindet
die Ranken einige Fuf} iiber dem vorher von Unkraut gereinigten Boden
fest und iiberlifit sie nun sich selbst. Die Pflanze fingt erst im
dritten Jahre an zu tragen, gibt dann aber 30—40 Jahre lang jihrlich
ca. 50 Schoten.

Im Handel unterscheidet man vor allem Bourbon- und mexikanische
Vanille. Fiir Deutschland speziell ist namentlich die erstere mafigebend,
wihrend die mexikanische mehr nach Nordamerika und England geht.
Grofle Mengen Vanille kommen in den letzten Jahren von Tahiti. Sie
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sind jedoch minderwertiger und zeigen einen ausgeprigten Heliotrop-
geruch, herriihrend von dem darin befindlichen Piperonal.

Auf Bourbon und anderen Kulturen bewerkstelligt man die Be-
fruchtung der Bliiten kiinstlich, indem man den Pollen durch Menschen-
hand auf die Narben iibertrigt. Durch diese, allerdings sehr miihsame
Operation ermdglicht man zugleich, daf fast alle Bliiten Friichte ansetzen.
Man ist zu solcher kiinstlichen Befruchtung geiwungen, da sonst nur,
wie es in Mexiko der Fall ist, eine Insektenart die Befruchtung hervor-
ruft, diese Insektenart aber auf Bourbon und anderen Kulturen nicht
vorkommt, und der eigentiimliche Bau der Bliiten die natiirliche Be-
fruchtung fast zur Unmoglichkeit macht.

Je nach der Linge der Kapseln differiert der Preis der einzelnen
Sorten. Eine geringe Sorte, die sehr lang, aber diinn und feucht ist,
leicht schimmelt, kommt von Mexiko unter dem Namen ,el Zacata® in
Biindeln von je 100 in den Handel und dient mit der ,el Rezacata“
(Abfall) vielfach zum Ausfiillen der Kisten.

Die Bourbonvanille ist etwas breiter als die Mexikaner und bei ge-
ringen Sorten an den Enden stark ausgetrocknet. Die frither vielfach
in den Handel kommenden wilden Sorten, brasilianische, Pompona-,
Guyana-Vanille sind sehr trocken, kurz und dick, aber mit wenig
Fruchtmus. Sie sollen auch von anderen Vanillearten (V. angustifolia,
V. Pompona) abstammen, verschwinden aber bei dem billigen Preis der
guten Sorten immer mehr.

Unter dem Namen Vanillon kommt von Guadeloupe eine eigen-
tiimliche Vanilleart in den Handel, deren Stammpflanze noch unbekannt
ist. Von einigen Forschern wird Vanilla Pompona als Stammpflanze
angegeben. Die Schoten sind kurz, 12—14 cm lang, 2—3mal dicker
als die gewthnliche Vanille und meist, um das Aufspringen der Schoten
zu vermeiden, mit einem schwarzen Faden spiralformig umwickelt. Der
Geruch ist eigentiimlich und schwankt zwischen Vanille, Kumarin und
Heliotrop. Die Ware dient nur zu Parfiimeriezwecken.

Es sind schon ofter infolge des Gennsses von Vanillespeisen Er-
krankungsfille vorgekommen, ohne dafl man die Ursache genau entdeckt
hitte. Vermutlich sind derartige Erscheinungen dadurch hervorgerufen,
daf} vollig unreife Schoten vorhanden waren, die noch von dem oben
erwithnten schddlichen Milchsaft enthielten.

Fructus Vitis viniferae oder Pdssulae majores et minores.
Rosinen, Zibeben, Korinthen.
Raisin. Raisin de Corinthe. Raisin. Currands.
Vitis vinifera. Vitaceae.
Sie sind entweder am Stamm oder kiinstlich getrocknete Beeren
sehr zuckerreicher Weinsorten. Die Haupterzeugungsldnder sind fiir
Korinthen Griechenland, wo sie von einer sehr klein- und fast schwarz-
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beerigen kernlosen Varietit des Weinstocks (Vitis Corinthiaca) ge-
wonnen werden, fiir Rosinen vor allem Kleinasien, Spanien und Siid-
frankreich. Auch die Osterreichischen Weinlinder, Ungarn und Tirol,
liefern allerdings kleine, aber sehr-wohlschmeckende Beeren.

Die feinsten Sorten kommen als Trauben, Tafelrosinen mit den
Stielen in den Handel. Sultana- oder Sultaninrosinen sind kleiner,
kernlos, stielfrei, von sehr feinem Geschmack. Elemé (Auslese) ist
Primaware, verpackt in Schachteln von 12—15 kg. Die gewdhnlichen
R. kommen in Fidssern von 100-—150 kg. Fir Deutschland kommen
namentlich die kleinen Smyrna-R. und die spanischen von Malaga, Ali-
cante usw. in Betracht. Rosinen sollen trocken, durchscheinend, fleischig,
siil, nicht modrig oder mehlig, auch nicht von séuerlichem Geruch sein.
Sie sind an emnem kiihlen, trockenen Ort aufzubewahren.

Gruppe XL
Semina. Samen.

Sémina Amygdalirum (Amygdalae amdrae, A, dulces). Mandeln.
Amandes douces et améres. Sweet and Bitter Almonds.
Prunus Amygdalus. Amygdalus comminis. Amygdalcue.
Orient, Siideuropa, Nordafrika.

Die siiie Mandel ist wahrscheinlich eine Varietit der bitteren und
nicht umgekehrt. Die zahlreichen Varietiten des Baumes geben Zum
Teil sehr verschieden aussehende Samen. Die Frucht hesteht aus einem
fleischigen, spiter lederartigen, mit feinem
grauen Filz bekleideten und bei der Reife auf-
springenden Fruchtfleisch, das eine entweder
sehr harte, glinzende, oder matte, leicht
zerbrechliche Steinschale umschliefit (Krach-
mandeln). In dieser Steinschale befindet sich
1, seltener 2 Samen, die eigentlichen Mandeln.

L N o . Fig. 211.
Sie sind linglich eiférmig, zusammengedriickt, AnfSPringende Frucht von Amyg-

. . . . e e alus communis.
zugespitzt, mit zimtbrauner, bestidubter, hiuti-

ger Samenschale und einem weiflen, oligen, 2lappigen Samenkern.
Geruchlos; Geschmack, namentlich ohne die viel Gerbsiure enthaltende
Samenschale, siifi und milde. (Fig. 211.)

Bestandteile. Fettes Ol ca. 509/, (s. d.), Emulsin (ein eiweif3-
artiges Ferment) 20—25°,; Zucker und Gummi. Die bitteren Man-
deln enthalten aufierdem noch das kristallinische bittere Amygdalin
(Cyy Hy; NOy,.) Dies spaltet sich, bei Gegenwart von Emulsin und Wasser,
in Blausdure, Bittermandelol und Glykose.

Die hauptsichlichsten Handelssorten sind die Malaga-, Jordan- oder
Krachmandeln, meist aus der Provence stammend, fast immer mit der
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Steinschale in den Handel kommend; Samen grof3 und schlank. Valence-M.
und Alicante grofy und voll; Provence-M. kleiner. diinner, linglich, mittel-
dick: Bari-M. von Sizilien, ziemlich klein (meist bittere) und endlich die
geringste Sorte, die Berber (Jaffi}-M. aus Nordafrika, klein. viele zer-
brochene und viele bittere M. enthaltend, auch durch zahlreiche Bruch-
stiicke der Steinschale verunreinigt.

Die bitteren Mandeln. die gréfitenteils aus Sizilien, der Ber-
berei, auch aus Siidfrankreich kommen, sind #ufierlich von den siilen
nicht zu unterscheiden.

Malaga-, Oporto und Valencia-M. werden in Kérben oder Fissern
versandt, die iibrigen gewhnlich in Ballen von 100 kg. Gute M. miissen
voll, glatt, nicht runzlig, innen rein weify und von siifiem, nicht ranzigem
Geschmack sein. Angefressene und zerbrochene Stiicke sind durch Aus-
lesen zu entfernen. Da die M., namentlich die bitteren, dem Wurmfraf3
stark unterworfen sind, mufl man sie ofter sieben und verlesen.

Sémina Abelméschi. Bisamkorner, Moschuskirner.
Grains d’Ambrette.
Hibtscus Abelmdschus. Malvacéae.
Agypten, Ost- und Westindien.

Samen nierenformig, plattgedriickt, 2—4 mm lang, ca. 2 mm breit.
wellig, grauschwarz gefurcht. Geruch stark moschusartig, frither als
krampfstillendes Mittel, jetzt vielfach in der Parfiimerie gebraucht. Die
westindischen Samen sind den ostindischen vorzuziehen.

Sémina Arécae. Arekaniisse. Betelniisse. Noix d’Arec. Areca-Nut.
Areca Catechu. Palmae.
Ostindien.
Die kugligen oder kegelformig gewdlbten bis 3 cm hohen Samen
der Areca Catechu mit kreisformigem, ziemlich glattem Grunde von

fig. 212. Samen von Areca Catechu.

15—25 mm Durchmesser, Gewicht 3—10 g. Auflerlich braun, hier und
da mit gelber Gewebeschicht bedeckt. Innen weiilichbraun geadert
durch Einstiilpungen und Falten der braunen Samenschale. Geruchlos
und von schwach zusammenziehendem Geschmack. (Fig. 212.)

Bestandteile. Gerbsdure und ein dem Pelletierin dhnliches Alka-
loid, Arekain, ferner Arekolin und Arekaidin.
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Anwendung als Bandwurmmittel. 4—6 g in Milch. Darauf
Rizinussl.

Sémina Cacdo. Kakaobohnen. Féves de Cacao. Cacao-Beans.
Theobréma Cacdo (auch Th. bicolor, Th. glaucum, Th. angustifolium). Biitinericae.
Zentral- und Siidamerika. In den Tropen vielfach kultiviert.

Der Kakaobaum ist heimisch zwischen dem 5. Grad stidlicher und
15. Grad nordlicher Breite (etwa von Bahia bis Mexiko). Er wichst dort
in den dichten feuchten Urwiildern wild, wird aber zur Gewinnung des
Kakaos in Plantagen kultiviert. Die Kultur hat sich vom Festlande auch
iiber die westindischen Inseln verbreitet, doch liefern diese nur ge-
ringere Qualititen. Ebenso hat man auf Java, Ceylon, in Kamerun und
Bourbon Pflanzungen angelegt. Der Baum wird im fiinften oder sechsten
Jahre tragfihig’' und bleibt dann ca. 30 Jahre nutzbar, in der Mitte

Fig. 213.
Zweig von Theobroma Cacao, etwa /g nat. Gr.

dieser Zeit die besten Ernten liefernd. Er bliiht und trigt das ganze
Jahr hindurch Friichte, die etwa 5—6 Monate zu ihrer Reife be-
diirfen. Die reifen Friichte werden alle Tage abgelesen, doch wird ge-

wohnlich nur zwei mal im Jahr die Ernte an die Mirkte gebracht.
Die Frucht ist eckig, gurkenartig, fleischig, jbis zu 15 cm lang,
6—8 cm dick; die 20—40 Samen sind im Fruchtfleisch 5 reihig eingebettet.
(Fig. 213.) Der Frtrag eines Baumes an Bohnen wird auf 1—2 kg per
Jahr angegeben. Die Samen sind anfangs farblos, nehmen erst am
Licht und an der Luft eine braune Farbe an. Sie werden, nachdem sie
vom Fruchtfleisch moglichst gereinigt, entweder, wie die gewthnlichen
Sorten, direkt an der Sonne getrocknet, oder man unterwirft sie, um )
Buchheister. 1. 9. Aufl. 16
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ihnen eine gewisse Herbigkeit zu nehmen, einer Art Gdrung, indem man
sie entweder in Kiésten oder in Haufen aufschichtet und mit Erde be-
deckt, oder sie direkt in Gruben schiittet und ebenfalls leicht mit Erde
bedeckt, oder sie in Fisser verpackt in die Erde eingribt. Die Bohnen
erhitzen sich dabei, fangen an zu schwitzen, und wihrend sie eine dunkle
Fiarbung annehmen, verfliissigt sich das etwa noch anhédngende Frucht-
fleisch vollstindig. Nach einigen Tagen werden sie dann ausgebreitet
und an der Sonne getrocknet.] Die Operation heifit ,Terrage“, und
derartig behandelte Bohnen ,gerottet“. Sie haben infolge dieser Be-
handlung ein erdiges, schmutziges Aussehen. Die Kakaobohnen sind
eiformig, plattgedriickt, 11/,—21/, cm lang, 10—12 mm breit, mit grauer,
gelblicher oder braunlicher Schale und braunem Kern. Die Schale ist
leicht zerbrechlich, bei den meisten leicht ablosbar. Der 2 lappige
Samenkern ist 6lig, von einer zarten Samenhaut eingeschlossen, die
vielfach in die Samenlappen eindringt, so dafi diese leicht in kleine
dreieckige Stiicke zerfallen. Die rohen Bohnen sind fast geruchlos, von
nufartigem, etwas bitterlichem Geschmack.

Bestandteile. Theobromin (Dimethylxanthin) 1-—1%/,9%/,; festes
fettes Ol (s. d.) 40—50 9/,; Stirke 10—18°/; Zucker; Eiweifi bis zu
159/, Kakaorot, etwas Koffein.

Gerottete Sorten. Hiervon kommen die feinsten, Guatemala,
Soconuczo, Esmeralda, so wie Maracaibo K. wenig in Betracht, weil sie
meist in ihrer Heimat verbraucht werden.

Caracas K., aus Caracas, Provinz Cumana in Venezuela, grofie,
zimtbraune, erdig bestiubte, sehr fette Bohnen, mit leicht abldslicher
Schale, von feinem aromatischem, wenig bitterem Geschmack. Sie
gehen hauptsichlich nach den stidlichen Liéndern Kuropas.

Guayaquil K. (Quito), braunrot, platt eiférmig, mit fest an-
haftender Schale. Bilden die Hauptsorte des deutschen Handels. (Arriba.)

Surinam K., schmutzig grau, innen rotbraun.

Hierher gehoren ferner Portocabello (Ausfuhrhafen Venezuelas)
und Guayaquil-Machala.

Ungerottete Sorten. Bahia K. auflen gelbrot, von weniger
aromatischem Geruch und herbem Geschmack.

Ferner Trinidad K. Para, St. Domingo usw. usw.

Die ordiniren brasilianischen Sorten stammen vielfach von wilden
Biumen und werden in den Urwildern von’Indianern gesammelt und
an die Hollinder verkauft. Die feineren Sorten kommen in Sicke,
wihrend die ordindren vielfach direkt in den Schiffsraum geschiittet
nach Europa versandt werden.

Zur weiteren Verarbeitung werden die Kakaobohnen gleich dem
Kaffee in offenen Kesseln oder eisernen Trommeln gerdstet, und zwar
so weit, daB die suBere Schale briichig und leicht ablésbar wird. Durch
das Rosten entwickelt sich erst das vollstindige Arom, und zu gleicher
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Zeit entstehen Spuren von brenzlichem Ol, das, gleich dem Theo-
bromin, anregend wirkt. Nun werden sie durch einen kalten Luftstrom
abgekiihlt und kommen hierauf in einen eigenen Apparat, der sie grob
zerbricht; die leichtere Schale wird dann vom Kern durch Geblise-
vorrichtungen, dhnlich den Kornreinigungsmaschinen, getrennt, und nach-
dem sie grob gemahlen, als Kakaoschale in den Handel gebracht.
Diese dient im Aufgufy als Surrogat fiir Kaffee und Tee.

Die Kerne werden, nachdem die Keime moglichst abgesiebt (diese
sollen nachteilig auf den Geschmack des K. wirken), mittels erwirmter
Walzen sehr feingemahlen; hierbei schmilzt das in ihnen enthaltene
Kakaool, und die ganze Masse verwandelt sich in einen halbfliissigen,
braunen Brei, den man mittels blecherner Kapseln in die gebriuchliche
und bekannte Tafelform bringt (Kakaomasse, Massa Cacaonis). Aus
dieser Masse bereitet man die verschiedenen Schokoladensorten durch
Schmelzen bei mifiiger Wirme, inniges Mengen mit Zuckerpulver im
Verhiltnis von 1 T. Kakaomasse zu 1—2 T. Zucker. Eine derartige
Mischung ohne Gewiirz heifit Gesundheitsschokolade. Werden Ge-
wiirze, Vanille usw. hinzugefiigt, so trigt sie den Namen Gewiirz- oder
Vanilleschokolade. Vielfach setzt man der Schokoladenmasse medizini-
sche Stoffe zu, um das Einnehmen der letzteren angenehmer zu machen,
oder auch Stoffe, welche die di#itetische Wirkung der Schokolade nach
gewisser Richtung erhohen sollen, z. B. Islindischmoos-Schokolade u. a. m.

‘Wie sich aus den oben angefiihrten Bestandteilen der Kakaobohnen
ergibt, sind dieselben nicht nur infolge des Theobromingehalts ein Ge-
nuBmittel gleich dem chinesischen Tee, sondern infolge der iibrigen
Bestandteile zu gleicher Zeit ein ausgezeichnetes Nahrungsmittel, das
nur infolge seines groflen Fettgehalts schwer verdaulich ist. Um
diesen Ubelstand zu beseitigen, wird vielfach die Hauptmenge des Ols
durch warmes Pressen entfernt, der gewonnene Preflkuchen fein ge-
pulvert und dann als ent6lter Kakao in den Handel gebracht. Los-
licher Kakao wird>aus entditem K. entweder durch Erhitzen, wo-
durch das Stirkemehl zum grofiten Teil in Dextrin iibergefithrt wird,
oder durch Behandeln mit schwachen Alkalien erhalten, oder man ver-
einigt beides, indem man Ammoniumsalze hinzusetzt und erhitzt. Die
Ammoniumsalze werden durch die Erhitzung wieder verfliichtigt. Der
Verbrauch an Kakao und den daraus bereiteten Préparaten ist sehr
grof}, namentlich bei den Volkern romanischer Abkunft, wie Spaniern,
Italienern, Franzosen.

Sémina Canariénsia. Kanariensamen.
Phdlaris Canariénsis. Graminéae.
Kanarische Inseln, Siideuropa, auch in Thiiringen und Holland kultiviert.
Kleine glinzende, strohgelbe, ldngliche, beiderseits zugespitzte

Korner, die nur zu Vogelfutter verwandt werden.
16*
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Sémina Cofféae. Xaffee, Kaffeebohnen.
Féves de café. Coffee-Beans.
Cofféa Ardbica. Rubiaceae.
Abessinien, Ost- und Westindien, Siidamerika  Afrika.

Als die urspriingliche Heimat des immergriinen Kaffeestrauchs wird
allgemein das Hochland Abessinien angegeben, von dessen Bezeichnung
,Kafa“ auch der Name stammen soll. Von hier aus hat er sich all-
mihlich durch die Kultur iiber die ganze tropische Welt verbreitet, und
eine Masse Spielarten sind dadurch entstanden. Der Kaffeestrauch ver-

langt eine mittlere Jahres-

temperatur von 25-—28° C.

Die Plantagen werden durch

aus Samen gezogene Pflinz-

linge besetzt, und man lafit

den Strauch, der wild eine

Ho6he von ca. 6 Meter er-

reicht, nicht hoher als ca.

2 Meter werden. Er ist vom

3. bis zum 29. Jahre ertrags-

fihig. Die Frucht ist linglich

oval, wenn reif, gelbrot bis

bliulichschwarz. Unter dem

widerlich siifien Fruchtfleisch

liegen zwei gelbe Samen-

gehiuse mit je einem Samen,

der eigentlichen Kaffeebohne.

Das Fruchtfleisch entfernt

man entweder dadurch, dafi

man es so lange trocknet,

Fig. 214. bis es sich mit der Steinschale

Zweig von Coffea Arabica. abstofen 1ifit, oderman schilt

es mit Maschinen bis auf die Steinschale ab, unterwirft den Kaffee

einer Giirung und kann nun auch die Steinschale abstofien. Das die Samen

einschliefiende Samenhiutchen fehlt vielfach bei den einzelnen Handels-

sorten, vielfach wird es auch erst in den Kaffeelagern Europas durch

besondere Behandlung mittels des Polierapparates entfernt. Die Grofle,

Form und Farbe der einzelnen Kaffeesorten ist sehr verschieden; es

wiirde uns zu weit fiilhren, wollten wir versuchen, alle die zahllosen

Handelssorten durch genaue Beschreibung zu charakterisieren. Kine

wirkliche Kenntnis der Kaffeebranche, die obendrein in Drogengeschéften

weniger von Wichtigkeit ist, lafit sich nur durch langjihrige Praxis
erwerben. (Fig. 214.)

Die Fiarbung der einzelnen Sorten, die zwischen gelb, graugriin
und graublau schwankt, wird vielfach kiinstlich gegeben, um dem Vor-
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urteil des Publikums Rechnung zu tragen. Uberhaupt unterliegt der
Kaffee, bevor er in den Detailhandel gelangt, mancherlei Manipulationen:
Verlesen, Sortieren, eventuell Auffirben, Appretieren, eine Operation,
die in eigenen Appretieréfen vorgenommen wird, um die Bohnen zu
vergrofiern. 'Hierher gehort auch das Glasieren, wo ein Zusatz von
Zucker gemacht wird oder Paraffingl zugesetzt wird. Ferner das Per-
len mancher Sorten, z. B. beim Javakaffee, wo die Perlform ganz be-
sonders geschitzt wird. Die perlférmigen Bohnen sind nicht etwa eine
besondere Varietdt, sondern finden sich gemengt mit Bohnen gewthn-
licher Form unter dem Java-Kaffee. Um das langsamere Auslesen zu
vermeiden, hat man besondere Maschinen konstruiert, die mittels
schrig stehender, in schiittelnder Bewegung gehaltener Rahmen in
kurzer Zeit grofie Mengen der perlférmigen Bohnen von der gewohn-
lichen Form trennen.

Bestandteile. Die Anwendung des Kaffees als Genufimittel be-
ruht vor allem auf seinem Gehalt an Koffein, einem nervenerregenden
Alkaloid (Trimethylxanthin), das in demselben bis zu 1%/, enthalten ist;
neben ihm Kaffeegerbsiure; Eiweifl in hornartigem Zustand; fettes 01
10 °/,. Beim gebrannten Kaffee verringert sich, wenn derselbe stark
gebrannt wird, der Koffeingehalt ein wenig, jedoch tritt dafiir ein
brenzliches Ol hinzu, das ebenfalls nervenerregend wirkt.

Der Gewichtsverlust des Kaffees beim Brennen betrigt 15—20 9/,
wihrend das Volumen sich erhoht.

Die Handelssorten lassen sich in drei grifiere Gruppen bringen:

1. Levantiner oder Afrikanische, auchiArabische Sorten
genannt; hierher gehdren Mokka und Saki. Sehr fteuer und wenig im
europidischen Handel.

2. Ostindische Sorten. Hierher gehtren Java, Ceylon, Bourbon,
Manila u. a.

3. Amerikanische Sorten. Diese liefern fiir den deutschen Han-
del weitaus die gréfite Menge, und vor allem beherrscht Brasilien mit
seiner kolossalen Ausfuhr den Markt vollstindig. Hierher gehdren Rio,
Santos, Campinas, Bahia, Venezuela, Costarica, Laguayra, Domingo,
Guatemala und viele andere.

Sakkakaffee. Unter diesem Namen kommt vielfach das getrock-
nete Fruchtfleisch der Kaffefriichte in den Handel; es dient gerdstet
und gemahlen als Kaffeesurrogat.

Sémina (Nuces) Colae. Kolaniisse, Negerkaffee.
|{Semences de Cola. Noix de Sudan. Cola-Seeds.
Stercilia acumindta, Cola acumindla.
Westkiiste Afrikas, kultiviert in Westindien, Siidamerika.
Die Droge besteht niemals aus den ganzen Samen, sondern nur
aus den, von den Samenhiillen befreiten Samenlappen (gleich den
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Glandes Quercus). Diese sind 2,5—4 cm lang, ca. 3 cm breit, ca. 8 g
schwer, unregelmiifiig verbogen und abgeflacht, von graubrauner Farbe
und ohne wesentlichen Geruch. )

Die Kolaniisse enthalten grofiere Mengen Koffein (2—3 9/) als die
besten Kaffeesorten, daneben auch noch geringere Mengen von Theo-
bromin 0,02°/,. Sie werden gegen Nervenleiden, gleich Guarana, an-
gewandt und sollen gerdstet ein sehr angenehmes Getrink liefern,
das kriiftiger als der Kaffee ist. Man! bringt eine grofile Menge
der verschiedenartigsten Kolapriparate in den Handel, wie Kolalikér und
Kolapastillen, die anregend wirken sollen.

**+Sémina Cdlchici. Zeitlosensamen.
Semences de colchique. Colchicum Seeds.
Cdlechicum autumnale. Colchicaccae.
Deutschland.

Die Pflanze bliiht vom September bis Oktober; ‘der Samen reift
jedoch erst im Juni und Juli des folgenden Jahres, in dieser Zeit ist
er zu sammeln. Er ist von der Grofie eines Hirsekorns, kuglig, dunkel-
braun, matt, feingrubig punktiert. Geruchlos; Geschmack bitter, ekel-
haft, kratzend. Sehr giftig.

Bestandteile. Colchicin (giftiges Alkaloid); fettes Ol; Eiweif.

Anwendung. Nur in der inneren Medizin, bei Gicht und Rheu-
matismus.

**+Sémina Crotonis oder Grama Tiglii. Krotonsamen.
Graine des Moluques ou de Tilly.
Croton Tiglium, Cr. Eluteria. Euphorbiacéae.
Ostindien.

Die Samen sind von der Grofle einer kleinen Bohne, oval, auf zwei
Seiten mit kantig hervortretenden Réndern, einer leicht zu entfernen-
den Oberhaut von graubrauner Farbe. Geruchlos; Geschmack 6lig, an-
fangs milde, hinterher scharf brennend.

Bestandteile. Fettes O1 (s. d.); Krotonsiure; Spuren von #th.
Ol; scharfes Harz (drastisch purgierend).

Anwendung, Dienen nur zur Darstellung des Ol. Crotonis, das durch
Pressen oder Ausziehen mittels Ather gewonnen wird. Beim Pressen der
Samen ist grofle Vorsicht notig, da sie beim Erwirmen einen scharfen
Dunst ausstofien, der Entziindungen der Schleimhiute und des Gesichts
hervorruft.

Sémina Cucirbitae. Kiirbiskerne.
Semences de Gourde ou Coujourede. Gourd Seeds.
Cuciirbita pepo. Cucurbitaceae.

Bei uns kultiviert.

Die getrockneten Samen des Speisekiirbis. Sie werden von der
Samenschale befreit und zerhackt, hier und da als Bandwurmmittel
gebraucht; 100—200 Stiick fiir einen Erwachsenen, fiir Kinder die Hilfte.
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Bestandteile: Fettes Ol, Leucin und Tyrosin, Zersetzungsprodukte
von Eiweifisubstanzen.

Sémina Cydéniae. Quittenkerne.
Semences de coing. Quince Kernels.
Cyddnia vulgdris. Pomaccae.
Kultiviert.

Die Samen sind den Birnen- und Apfelkernen #hnlich, jedoch durch
Zusammendriicken 3kantig: braun, nicht glinzend, von einer weifien, an-
getrockneten Schleimschicht umgeben und dadurch meist zu 4—5 zu-
sammengeklebt. Geruchlos; Geschmack
fade, schleimig, beim Durchbeiflen bitter.

(Fig. 215.)

Bestandteile. Schleim. Dieser wird
in wisseriger Losung durch Alkohol nur
getriibt, nicht wie Gummi arabicum ge-
fallt. Phosphorsiure, Emulsin und Amyg-
dalin.

Anwendung. Hier und da dient
der Quittenschleim als Zusatz zu Augen-
wissern; hauptsichlich zu kosmetischen
Zwecken und als Schlichte fiir feine Ge-
webe.

RuBlland und die Tiirkei liefern die
grofiten Mengen. Der Samen ist dem )

Wurmfrafy sehr ausgesetat, muf} also in gut g ... voﬁ‘gé;;:;ﬁa vulgaris mit
geschlossenen Gefifien aufbewahrt werden. den Samen.

Sémina Ericae oder Sinapis albae. WeiSer Senf.
Semences de moutarde blanche. White Mustard.
Stnaps alba. Cruciférae.

Siideuropa, bei uns kultiviert.

Die Schotenfrucht ist lang geschniibelt, steif behaart,
2—4samig, an den Samen .angeschwollen. Der Samen
ist kuglig, 2 mm dick, gelb. matt, feingrubig punktiert,
innen heller. Geruchlos; Geschmack 6lig, hinterher scharf
und beifiend. (Fig. 216.)

Bestandteile. Fettes Ol ca. 309/,; ein eiweifi-
artiges Ferment, Myrosin, und ein schwefelhaltiges Gly-
kosid, Sinalbin genannt, das bei Gegenwart von Wasser
und Myrosin in Sinalbinsentsl, Glykose und saures
schwefelsaures Sinapin zerfillt. Fig. 216,

r Frucht von Sina-

Anwendung. Hier und da innerlich im ganzen pis alba. f die go-

.. .. finete Frucht, (et-
Zustand verschluckt als magenstirkendes, blutreinigendes *irua everrg‘i-?iéerg)e.
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Mittel (Didiers Gesundheitssentkorner). Ferner zum Einmachen von
Gurken und anderen Friichten und endlich als Zusatz zur Mostrich-
bereitung.

Das Sinalbinsenfsl ist ein gelbes, scharfschmeckendes Ol, das mit
Wasserddmpfen nicht fliichtig ist und dem Wasser nicht Geruch ver-
leiht. Man bereitet deshalb aus weifliem Senf allein seltener Mostrich,
da ihm der scharfe Geruch fehlt, er auch nicht so scharf ist, wie der
schwarze Senf, setzt ihn aber bei der Mostrichbereitung zum schwarzen
Sent zu, um durch seinen starken Myrosingehalt die Bildung des Sent-
ols aus der Myronséure des schwarzen Senfs zu erhhen.

Sémina Foeni Graeci. Bockshornsamen, feine Margareth.
Semences de fenugrec.
Trigonella Foenum Graecum. Papilionaccae.
Stideuropa, Agypten, Kleinasien, auch kultiviert.

Die Frucht dieser Pflanze ist eine sichelférmig gekriimmte, 10—12 cm
lange Hiilsenfrucht mit zahlreichen Samen. Diese sind gelbbriunlich,
sehr hart, fast viereckig; 3—5 mm lang, 2 mm breit. Der Geruch ist
nach dem Pulvern eigenartig siifilich, an Meliloten erinnernd, Geschmack
schleimig, bitter.

Bestandteile. Ath. und fettes Ol. Schleim. Trigonellin, Cholin.

Anwendung. AuBerlich zu erweichenden Umschligen; innerlich
als Tierarzneimittel; das Destillat des Samens auch als Zusatz zu
Kognakessenzen.

Die hiufige Verfilschung mit Getreide oder Hiillsenfruchtmehl 146t
sich leicht durch Jodwasser erkennen; da der Samen keine Stirke eunt-
hilt, zeigt eintretende Blduung eine Verfilschung mit Mehl an.

Sémina Guardnae (Pasta Guarinae). Guarana.
Paulinia sorbilis. Sapindaceae.
Brasilien, am Ufer des Amazonenstroms.

Die glinzend braunen Samen des oben genannten Baumes kommen
nicht als solche in den Handel, sondern sie werden, nachdem sie getrocknet,
schwach gerostet, grob gepulvert mit Wasser zu einem Teig vermengt
und dieser in Stengel- oder Kuchenform gebracht; letzterer kommt nun,
nachdem er an der Sonne abermals getrocknet, als Pasta Guarana in
den Handel. Diese bildet braunschwarze matte Massen, auf der Bruch-
fliche zuweilen weify gesprenkelt, sonst rotbraun. Geruch eigentiimlich;
Geschmack kakaodhnlich, zusammenziehend, bitter:

Bestandteile. Koffein, auch Guaranin genannt, 3—5%,; Gerb-
sdure; fettes Ol usw.

Anwendung. Innerlich in Pulverform bei Nervenschmerzen,
Migridne usw. Im Heimatlande als GenuBmittel.
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*k4Sémina Hyoscyami. Bilsenkrautsamen. Dolldill.
Semences de juisquiame noir. Henbane Seeds.
Hyoscyamus niger. Solanéae.

Mitteleuropa.

Samen nur stecknadelkopfgrofl, nierenformig, zusammengedriickt,
graubraun. Geruchlos: Geschmack widerlich, scharf und olig. Sehr
giftig!

Bestandteile. Hyoscyamin, ein giftiges Alkaloid, an Apfelsiure
gebunden, fettes O1 25/,

Anwendung. Innerlich in Form von Tinktur, Extrakt oder
Emulsion als beruhigendes Mittel. In der Volksmedizin hier und da
als Réducherung gegen Zahnschmerz. Hier aber, da seine Wirkung
sehr zweifelhaft, substituiert mar am besten eine #hnliche Droge, z.B.
Fructus Petroselini.

Sémina Jequirity. Paternosterkérner.
Graine d’Amérique. Red Bean.

Die erbsengrofien, scharlachroten, mit grofiem, schwarzem Fleck ver-
sehenen Samen von Abrus precatorius, einer Leguminose Brasiliens, die
frither schon vielfach zum Ausschmiicken von Schmuckkéstchen oder
zu Rosenkréinzen verwandt wurden. Sie fanden eine Zeitlang in der
Augenheilkunde Anwendung, indem mit einem wisserigen kalten Auf-
gufl derselben eine Art von eitriger Entziindung hervorgerufen wurde.
Diese soll von eigentiimlichen Bakterien herriihren, die sich im Auf-
guf} bilden. Von anderer Seite wurde aber bald vor dieser sehr gefihr-
lichen Anwendung gewarnt.

Indes ist es gelungen ein Alkaloid aus dem Samen herzustellen.
Es ist dies das Abrin, ein briunlichgelbes, in Wasser losliches Pulver.
Es ist ein ungemein giftiger Eiweiffkorper, der, wie das Ricin, in die
Klasse der sogenannten ungeformten Fermente gehdrt. Nach Mit-
teilungen von Prof. Kobert (Rostock) ist die todliche Dosis fiir das
Kilogramm Kborpergewicht bei unmittelbarer Binfiihrung in die Blut-
bahn 0,00001 g. Die auflerordentliche Giftigkeit dieses Korpers be-
dingt die grofite Vorsicht, sowohl bei der Aufbewahrung wie bei der
Anwendung des Abrins.

Sémina Lini. Leinsamen. Semences de lin. Linseeds.
Linum usilatissimum. Linéae.
Mittelasien, jetzt iiberall kultiviert.

Samen plattgedriickt, linglich eifsrmig, 3—6 mm lang, 2 mm breit,
glinzend. hellbraun. Die Epidermis enthiilt eine farblose Schleimschicht,
die sich beim Einweichen in Wasser 16st. Geruch schwach: Geschmack
stifilich, schleimig. Die grofiten Mengen Leinsamen kommen von Indien,
Stidamerika und Rufiland.
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Bestandteile. Fettes Ol (s. d.) 256—309/,; Schleim 69/, Lin-
amarin ein kristallisierbarer Korper, dem Amygdalin verwandt und bei
Spaltung Cyanwasserstoff entwickelnd. Die nach Gewinnung des fetten
Oles zuriickbleibenden Preffkuchen, Placenta Lini, liefern gepulvert
die Farina Lini. Etwaige Verfilschungen dieses Priparats mit Mehl-
abfillen, Kleie usw. erkennt man durch Jodwasser. Bliuung lifit
Mehlzusatz erkennen. Besser jedoch durch das Mikroskop, da in un-
reifen Leinsamen Stirke enthalten ist.

Anwendung. Innerlich im Aufgufl als schleimiges, reizlinderndes
Mittel, bei Husten, Gonorrhie, auch Zuckerkrankheit.

Farina Lini dufierlich zu erweichenden Breiumschligen.

Placenta Lini als Viehfutter.

Sémina Myristicae oder Nuces moschdtae. Muskatniisse.
Noix de muscade. Nutmeg.
Myristica moschdta, M. fragrans. Myristiccae.
Molukken, jetzt kultiviert in Ost- und Westindien, Brasilien
und einigen afrikanischen Inseln.
Oben genannte Biume liefern uns neben einigen andern, minder
wichtigen, teils baum-, teils strauchartigen Myristiceen die Nuces
Moschatae und die sog. Muskat- oder Macisbliite.

Fig. 217.
Zweig von Myristica moschata.

Die Myristicafrucht ist eine aufspringende Beerenfrucht, kuglig ei-
formig, einsamig, mit seitlicher Naht versehen, gelblich-rot und mit
Seidenhaaren bedeckt. Das derbe Fruchtfleich wird spéter trocken und
offnet sich bei der Reife mit 2—4 Klappen. Unter denselben liegt der
frisch rote, spiiter orangefarbige, lederartige Samenmantel, Arillus, der
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in verschiedene Lappen geschlitzt ist und als Macis oder Macisbliite
in den Handel kommt. In diesem Arillus liegt die Muskatnufi, der
Samenkern, umgeben von einer glinzenden, braunen steinharten Samen-
schale. (Fig. 217—218.) Diese Samenkerne werden nach vorsichtigem
Abstreifen des Arillus und Zerklopfen der harten Samenschale iiber
schwachem Rauchfeuer getrocknet und entweder, wie die englischen,
so in den Handel gebracht, oder wie die holléndischen, als Schutz gegen
Wurmfrafy, in Kalkmilch gelegt und dann getrocknet. Diese Sorten
haben einen weifien abreibbaren Uberzug.
Die Muskatniisse, die von der Samenschale befreiten Samen, sind

eirund 21!/,—3%/, cm lang, etwas weniger breit, unregelm#fig netzartig

gerunzelt, mit schwacher

Seitennaht, gelbbraun.

oder wie die hollindi-

schen weif} bestdubt und

innen gelblich wei3 und

braun marmoriert. (Fig.

219.) Gute Muskatniisse

miissen schwer, voll und Fig. 219.

nicht Wurmstichig sein. Lingsschmtt des Samens

. . des Muskatbaumes, von
Vielfach  findet man de Fruchtschale befreit.
« . 1 i t -
wurmstichige  Muskat- ;g;’ém’e’s die harte Sa-
: . ot Nl
niisse, bei denen die B e der i‘ﬁ"nKbe;‘g‘c‘ﬁ‘{

0 1 nete Korper bildet die
WurmlOCher zugeklttet MuskatnuB des Handels.
) sind, solche Niisse er-
Fig. 218. . R . .
Frucht von Myristica moschata. Die Scheinen #uflerlich unversehrt. sind aber
vordere Hilfte des Fruchtflesches ist . .
entfernt und dadurch der Samenmantel Weit leichter.

Macis) freigelegt; darunter liegt die e ) . .
%mrte Steinschale (Samenschale), welche Geruch kra‘ftlg aromatisch; Geschmack

den S“mge;‘f:;‘]‘l’t’fﬂzzﬁﬁlcilénlg‘“kat“““ ebenfalls und dabei feurig.

Die Hauptproduktionsstidtten sind noch
immer die Molukken und unter diesen hauptsichlich die Banda-Inseln,
die auch die besten Niisse liefern., Frither war der ganze Handel mit
Muskatniissen Monopol der hollindischen Regierung. Diese lieferte den
Pflanzern (Parkiners) Striflinge gegen feste Taxe zur Arbeit. Die ganze
Ernte mufite dann gleichfalls gegen festen Preis an die Regierung ab-
geliefert werden. Spiter aber verpflanzten Englinder und Franzosen
die Myristicabdume nach ihren Kolonien, und heute wird die Ware im
ganzen indischen Archipel, in Ost- und Westindien, Siidamerika, auf den
Inseln Isle de France, Réunion usw. gezogen, wenngleich von sehr verschie-
dener Qualitit. Namentlich sind die stidamerikanischen Sorten hell, blal
und von schwachem Geruch; die westindischen sind rostbraun, mehr ling-
lich und kantig, von sehr mifiigem Arom. Hiufig kommen auch die
schlechten, angefressenen und zerbrochenen Niisse als Rompniisse in den
Handel. Die sog. wilden oder Papua-Muskatniisse. frither .minnliche®
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genannt, sind in Neu-Guinea heimisch und sollen von Myristica argentea
stammen. Sie sind weit grofier, linglich, spitz zulaufend, und von ge-
ringem Arom. Bombayniisse stammen von Myristica Malabarica, sind
ebenfalls bedeutend grofier, mehr kugelformig und geringwertig.

Bestandteile. Atherisches Ol, 5—69/; fliissiges, fettes O1 69/,
und festes Fett ca. 259/, auflerdem Stéirke und Gummi.

Die Macis, Fleur de muscade, Mace, wird nach vorsichtigem
Ablosen von der Frucht einzeln zusammengedriickt und nach dem
Trocknen in Kisten von 140 kg verpackt. Die guten Sorten Banda-
Macis sind dunkelorangegelb (sehr blasse und dunkelbraune sind zu
verwerfen), fettig anzufithlen, und von kriftigem, den Muskatniissen
sehr dhnlichem Geruch und Geschmack, nur ist letzterer etwas bitter-
lich. Die Bestandteile sind ziemlich dieselben wie bei den Niissen.
Banda-Macis wird h#ufig mit Bombay-Macis verfilscht. Bombay-Macis
ist bedeutend linger, schmiler und rotbraun. Um die Verfilschung im
Pulver nachzuweisen, iibergieit man 3 g Macispulver mit absolutem
Alkohol, schiittelt ofter um und 1Bt 24 Stunden stehen. Filtriert ab,
verdiinnt 1 ccm des Filtrates mit 3 ccm Wasser und fiigt einige Tropfen
Salmiakgeist hinzu. Banda-Macis ergibt jetzt eine rosenrote, Bombay-
dagegen eine orange bis gelbrote Fliissigkeit.

Anwendung finden beide Drogen hauptsidchlich als Speisegewiirz
und zur Aromatisierung von Likéren, seltener in der Medizin als er-
regendes Mittel. GroBere Mengen rufen Kopfweh, Schwindel, Ver-
giftungserscheinungen hervor. Unter dem Namen Muskatbutter,
Oleum Nucistae, kommt das durch Pressen gewonnene Fett der
Niisse, das iibrigens auch den grofiten Teil des #therischen Ols mit
enthélt, in den Handel. Siehe Ol. Nucistae.

Es dient in der Medizin zur Darstellung des Balsamum Nucistae
und dhnlicher Mischungen.

Sémina Nigéllae. Schwarzkiimmel, Kreuzkiimmel. Semences de nigelle.
Nigélla sativa, N. Damascena. Ranunculacécae.
Mittelmeergebiet, Orient, Siideuropa kultiviert.

Die Samen sind 2—3 mm lang, fast 3kantig, eiférmig, netzadrig,
schwarz, nicht glinzend, innen weifilich. Geruch, wenn zerrieben,
aromatisch kampherartig, Geschmack gleichfalls.

Bestandteile. Fettes Ol 30—3859,; ath. Ol; Nigellin (ein Bitter-
stoff); Harz. Melanthin.

Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin.

Sémina (Fructus) Oryzae. Reis. Semences de riz. Rice.
Oryza vulgdris (sativa). Graminecae.
Ostindien, von dort iiber die ganze gemiBigte und heifle Zone der Welt verbreitet.
Die Kultur des Reises geschieht auf Feldern, die durch kiinstliche
Vorrichtungen zeitweise ganz unter Wasser gesetzt werden konnen.
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Das Unterwassersetzen der Felder geschieht wihrend der Wachstums-
periode mehrere Male, nur der sog. Bergreis, Oryza montana, vertrigt
trockenen Boden. Man baut in den verschiedenen Gegenden zahlreiche
Spielarten, die auch #uflerlich ein verschiedenes Produkt liefern. Der
meiste Reis kommt in rohem Zustand nach FEuropa. Die Friichte
werden erst hier in eigenen Reismiihlen, durch Stampf- und Walzwerke,
geschilt und geschliffen, d. h. von der Fruchthiille und der Samenschale
befreit und dadurch erst zur marktfihigen Ware gemacht. Die hierbei
gewonnenen Abfille sind als Reiskleie und Reisschrot sehr gesuchte
Futterartikel. In ihnen ist der grofite Teil der stickstoffhaltigen Be-
standteile des Reises enthalten.

Guter Reis mufy moglichst ganzkornig, gleich grofi, trocken, weill
und halb durchsichtig, frei von Staub sein, beim Kochen stark aui-
quellen und ohne s#iuerlichen Geschmack sein. Graue Ware ist stets
ordindr, meist havariert. :

Bestandteile. Stirkemehl bis zu 85%,; eiweiffhaltige Bestand-
teile 1—2°%,; Spuren von Fett.

Von den Handelssorten sind die wichtigsten: Carolinreis, lang-
eckig, mattweifl, durchscheinend (sehr geschiitzt). Javareis (beste
Sorte ,Tafelreis“) kleiner wie der vorige. Pattnareis, klein, lang-
gestreckt, weil. Bengalreis, grof, grob, etwas rotlich. Rangoon-
reis, eine mittlere Sorte; italienischer Reis, derb, rund, weifl.

Der Reis, obgleich seiner Zusammensetzung nach fiir sich allein
kein besonders gutes Nahrungsmittel, weil ihm die Stickstoftbestand-
teile fehlen, ist dennoch eins der wichtigsten Nahrungsmittel der Welt.
Er vertritt in den tropischen L#ndern die dort nicht gedeihende Kar-
toffel, zum Teil auch unser Brotkorn.

Aufier zur Nahrung dient er in seiner Heimat zur Darstellung des
Reisbranntweins, des sog. Arrac.

Sémina Paedniae. Pionienkdrner, Zahnperlen.
Paeonia officinalis. Ranunculaceae.
Kultiviert.

Die getrockneten reifen Samen der Pfingstrose, erbsengrofl, blau-
schwarz, glinzend. Dienen auf Fiden gezogen zu Zahnhalsbindern,
denen man giinstige Einwirkungen auf das Zahnen der Kinder zuschreibt.
Enthalten wahrscheinlich ein Alkaloid.

Sémina Papdveris. Mohnsamen. Semences de pavot. Poppy-Seeds.
Papdver somniferwm. Papaveraccae.
Orient, bei uns kultiviert.
Die Samen sind sehr klein, fast nierenférmig, weify oder graubliu-
lich; geruchlos; von siiflem, fettigem Geschmack. Man unterscheidet
weiflen und blauen Mohnsamen. Zu medizinischen Zwecken darf nur
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der weifie verwandt werden, wihrend der blaue mehr zu Speisen, Back-
werk und als Vogelfutter benutzt wird.

Bestandteile. Fettes trocknendes Ol (s. d.) bis zu 509/,; Emulsin
(eiweiflartiger Korper); keine giftigen Opiumalkaloide.

Anwendung. Medizinisch in Form von Emulsionen als beruhigen-
des Mittel, sonst zu Speisezwecken, als Vogelfutter und zur Bereitung
des Mohnols.

Sémina oder Grana Paradisi. Paradieskérner, Malaguetta-Pfeffer.
Graines de Paradis. Grains of Paradise.
Amomum granum paradisi. Scitaminéae.
Westkiiste Afrikas.

Samen 2—3 mm grof, kantigeckig, mit fester feinwarziger Samen-
schale, hart, glinzend braun, innen weifl, mehlig. Geruch, wenn zer-
rieben, aromatisch; Geschmack gleichfalls, brennend scharf, pfefferartig.

Bestandteile. Atherisches Ol 1/,%,; geruchloses, brennend
scharfes Harz 3%/, beide in der Samenschale.

Anwendung. Frither als Ersatz fiir Kardamomen, jetzt nur noch
zum Verschirfen von HEssig, Mostrich usw. und in der Branntwein-
fabrikation.

Sémina Phaséoli. Weifie Bohnen. Féves. Beans.
Phaséolus vulgdris, Ph. nanus. Papilionacéae.
Kaultiviert.

Dienen medizinisch nur zur Bereitung des Bohnenmehls (Farina
Fabarum), das zu trockenen Umschligen gegen Rose usw. Verwendung
findet. Die Bohnen enthalten neben 25°%/, Stirkemehl, Zucker und
Gummi eine sehr grofie Menge Legumin (eiweiflartiger Korper).

*kf Sémina Physostigmadtis, Fabae Calabdricae.
Calabarbohnen, Gottesurteilbohnen, Eseresamen. Féves du Calabar.
Calabar-beans. Ordeal-Beans.

Physosligma venendsum. Papilionacéae. Westafrika, Calabarkiiste.

Die Bohnen sind nierenformig, 2—31/, ecm lang, 11/,—2 cm breit,
Schale glinzend, rotbraun bis braunschwarz, der Nabel liuft an der
Innenseite in Form einer breiten Furche hin; bei frischen Bohnen sind
die scharf hervortretenden Riinder dieser Furche rot. Unter der harten
Schale liegt ein weifler, 2lappiger Samenkern. Geruchlos; Geschmack
sehr schwach. (Fig. 220--221.)

Bestandteile. Physostigmin, auch Eserin genannt (sehr giftig!);
Eseridin; Starkemehl 45%,. Alles nur in den Samenlappen; die Schalen
sind wirkungslos.

Anwendung. Die Calabarbohuen finden in Substanz so gut wie
niemals Anwendung, auch das friiher gebriuchliche spiritudse Extrakt
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weicht mehr und mehr dem Gebrauch des aus ihm dargestellten Ese-
rins (s. d.). Letzteres findet in der Augenheilkunde vielfach Anwen-
dung, da es die Pupillen

erweiternde Wirkung des

Atropins und des Hyoscy-

amins aufhebt. Es ist fer-

ner ein Gegengift gegen

das Strychnin und dessen

Starrkrampt hervorrufen-

de Wirkung.

Der von den Englin-
dern gegebene Name Or-
dealbean hat darin seine
Begriindung, daf} bei den
Negerstimmen der Cala-
barkiiste das Essen einer
solchen Bohne in zweifel-
haften Fillen bei dem be-
treffenden Verbrecher als
Gottesurteil angewandt
wird. Bleibt der Ange-
klagte nach dem Genufl
einer Bohne leben, so
gilt er als unschuldig.

In letzter Zeit sind
vielfach unter dem Na-
men ,wilde Calabar-
bohnen® oder auch , Kali-

Niisse® aus Afrik.a‘ Samen Physostigma ‘vg%ilfszl(l}ﬁl. 1/, nat. Gr

in den Handel gekom-

men, die allerdings den Calabarbohnen #hnlich, aber bei genauer
Vergleichung, namentlich bei der Betrachtung der Form des Nabels,
der fiir die echten Calabarbohnen ungemein charakte-
ristisch ist, leicht von diesen zu unterscheiden sind. Sie
enthalten kein Eserin und stammen von Entada-Arten,
sowie von Mucuna urens.

Dagegen sind die als ,lange Calabarbohnen“ aus An-
gola kommenden Samen von Physostigma cylindrosperma
den echten gleichwertig. Oberfliche dunkelbraun, fein
gerunzelt, ca. 4 cm lang, mehr zylindrisch oder walzen-
formig (nicht nierenformig wie die echten Calabarbohnen).
Die Narbe verlduft nur iiber die Hilfte der kurzen Seite Fig. 221.

. . . » Calabarbohne in
und endet mit einem kleinen Hocker. naturl, Gr.
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Sémina (Nuclei) Pistdiciae. Pistazien, griine Mandeln. Pistache.
Pistdcia vera. Anacardiaccae.

Mittelmeerldander.

Die Frucht ist eine Steinfrucht, doch kommt fast immer nur der
Samen in den Handel. Dieser ist etwas 3kantig, meist von der Grofie
einer linglichen Haselnufi. Auflen rétlich bis violett, innen griin oder
gelb. Geruchlos; Geschmack siiff, mandelartig.

Bestandteile. Etwa dieselben wie die der Mandeln.

Anwendung. Nur zu Konditoreizwecken (Magenmorsellen). Die
Haupthandelssorte ist die sizilianische, auflen violett, innen griin.
Ferner Tunis P. klein, aufien rot, innen lebhaft griin. Aleppo P.
sehr grof}, innen gelb.

Pistazien werden des starken Olgehalts halber rasch ranzig.

Sémina Psyllii oder Pulicdriae. Flohsamen. Semences aux puces.
Plantago arenaria, Pl. Psylitum. Plantaginéae.

Siideuropa.

Samen 2-—3 mm lang, 1—1,5 mm breit, glinzend, schwarzbraun,
schildférmig, oben konvex, unten platt, mit einer Léngsfurche, in
der Epidermis Schleim, gleich dem Leinsamen. Geruchlos, Geschmack
schleimig.

Bestandteile. Schleim 15%,; Gummi.

Anwendung. Medizinisch gegen Durchfall, Harnrohrenentziindung
usw., meist zur Appretur und gleich dem Quittenschleim als kosmetisches
Mittel.

Sémina (Glandes) Quercus. Eicheln. Glands. Acorns.
Quercus pedunculdta, Qu. sessifira. Fagaceae.

Europa.

Die von den Schalen befreiten Samenlappen der Eichel; briunlich
grau; geruchlos; Geschmack herb, bitter.

Bestandteile. Stirke 30—35%,; Quercit (ein fiinfatomiger
Naphthenalkohol C,H, (OH),); fettes Ol; Gerbsiure. Die Eicheln finden
immer nur im gerdsteten Zustande, als Glandes Quercus tostae
praeparatae, Hichelkaffee, Café de gland, Roasted Acorn
Seeds, Verwendung. Beim Rosten geht der grofite Teil der Stirke in
Dextrin iiber, zugleich entstehen brenzliche Produkte, die den Eicheln
einen dem Kaffee dhnlichen Geruch verleihen.

Anwendung. Als Ersatz des Kaffees, namentlich bei schwich-
lichen und skrophulosen Kindern, ferner gegen Durchfall.
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Sémina Sinapis (nigrae.) Schwarzer Senf.
Semences de moutarde noire. Black Mustard-Seeds.
Brassica migra, Br. jincea. Cruciférae.
Kultiviert.

Samen kuglig, noch kleiner als der gelbe Senf, Samenhiille rot-
braun, matt, netzadrig, punktiert, innen gelb; trocken geruchlos; das
Pulver mit Wasser angeriihrt, nach kurzer Zeit einen scharfen, die
Augen zu Trinen reizenden Geruch entwickelnd. Geschmack anfangs
bitter, hinterher brennend scharf. (Fig. 222).

Bestandteile. Fettes Ol 18 his
309/,. Ein Alkaloid Sinapin an Schwefel-
sdure gebunden, Schleim, ein eiweif3-
artiges Ferment Myrosin und ein gly-
kosidischer Korper, der die Eigenschaft
einer Sdure hat, die Myronséure, die an
Kalium gebunden ist und Sinigrin ge-
nannt wird. Diese letzteren Stoffe (My-
rosin und Sinigrin) liefern bei Gegen-
wart von Wasser das dtherische Senfol.

Anwendung. Innerlich kann das
Senfmehl bei Vergiftungsfillen als leicht
erreichbares Brechmittel dienen. Man
gibt 510 g mit reichlich Wasser an-
geriihrt. Auferlich dient es in Form
von Senfteig als hautreizendes Mittel.

Seine Hauptverwendung findet der Senf Brasses wiera.
zur Bereitung des Mostrichs.

Senfpapier, als bequemer Ersatz des Senfteigs, wird dadurch be-
reitet, daB man weiches, aber zihes Papier auf der einen Seite mit
Kautschukldsung bestreicht, dann reichlich mit grobem Senfmehl bestreut
und dieses dadurch auf dem Papier befestigt, dal man es durch Walzen
laufen lifit.

Der Senf wird an sehr vielen Orten gebaut. Die beliebteste Handels-
ware ist die hollindische: Korner sehr klein, dunkel, aber kriftig.
Weniger geschiitzt sind die thiiringischen und russischen Sorten. Letz-
tere, die in Siidrufland in der Gegend von Sarepta in grofien Massen ge-
baut wird, stammt von Sinapis juncea, mit hellbraunen, etwas grofieren
Samen.

Das Sarepta-Senfmehl, wie es als solches in den Handel kommt,
wird von enthiilsten und entolten Senfsamen bereitet. In Rufiland wird
das fette Senfol vielfach als Speisesl benutzt und deshalb abgepreft.

Auch Ttalien (Apulien, Sizilien) liefern Senfsamen.

Buchheister. I 9. Aufl. 17
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+ Sémina Staphisdgriae. Stephanskirner, Liusekiorner.
Semences de Staphisaigre. Stavesacre.
Delphinium Staphisigria. Ranunculaceéue

Mittelmeergebiet. Siideuropa.

Samen plattgedriickt, 3 eckig, ca. 6 mm lang und breit, 4 mm dick;
Riickseite gewdlbt, rauh, grubig, graubraun, innen gelblich. Geruchlos;
Geschmack ekelhaft bitter, hinterher brennend scharf. Giftig!

Bestandteile. Tettes Ol 15%/; giftige Alkaloide, Delphinin,
Delphinoidin, Delphisin und Staphisagrin.

Anwendung. Als Zusatz zum Lausepulver; zur Darstellung des
Delphinins und vielfach in der Homdopathie. )

**+ Sémina Stramonii. Stechapfelkirner.
Semences de Pomme-épineuse. Stramonium Seeds.
Datiira Siraménium. Solanéae.
Deutschland.

Samen klein, braunschwarz, glanz-
los, ca. 2—4 mm lang und breit; fein
punktiert, innen weif), geruchlos; Ge-
schmack bitter, scharf.

Bestandteile. Fettes Ol
Hyoscyamin (giftiges Alkaloid), Spuren
von Atropin und Hyoscin.

Anwendung. In der inneren
Medizin zu Tinkturen, Extrakten usw.
gegen Asthma.

**}Semina Strophanthi.
Strophanthussamen. Semences de
strophantus. Strophantus Seeds.
Strophanithus Kombe. Strophanthus

hispidus. Apocynéae.
Stidafrika.

Die Samen verschiedener Stro-
phanthusarten, von welchen die beiden
oben genannten genauer bekannt sind.
Die kleinen 12— 18 mm langen und
3—5 mm breiten Samen sind mit
einem grofien Federschopf gekront,
welcher bei der Handelsware meist
entfernt ist; sie sind flach lanzett-
lich, zugespitzt, und an der einen,

Fig. 223, etwas gewdlbten Fliche stumpf ge-

Strophantussamen. a Mit Federschopf, b Langs- ; . .
sehmitt des vergrofierten Samens. kielt. Samenschale derb mit grau-
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griinen oder gelblichen, dicht anliegenden Haaren bedeckt. Samenkern
gelblich. Geruchlos; Geschmack sehr bitter. (Fig. 223 a, b.)
Bestandteile. Bin stickstofffreies Glykosid, Strophanthin, fettes O1.
Anwendung. Namentlich in Form einer Tinktur gleich Digitalis
gegen Herzkrankheiten und Asthma.

**+ Sémina Strychni (Nuces vomicae). Strychnossamen,
Brechniisse, Kriihenaugen. Noix vomique.
Strychnos nux vémica. Strychnéae.
Ostindien, Coromandelkiiste.

Die Frucht des genannten Baumes ist einer Orange dhnlich. Unter
der gelben Schale liegt ein saftreiches, siuerliches, nicht giftiges Fleisch,
worin die Samen (8—15) einge-
bettet sind. Diese, die sog. Krihen-
augen, sind kreisrund, scheibenfor-
mig, mit wulstigem Rand, ca. 2 cm
im Durchmesser, 2—3 mm dick,
gelbgrau, mit dichten, von der Mitte
nach dem Rande zu anliegenden 1

Haaren; die Samenlappen sind horn- Fig. 224.
. . o . 1 in natiirl. Gr. 2. Li itt.
artlg, weiB grau, beriihren sich nur Samen in na surSa u(fgnschalg.angsdurchschmtt

am Auflenrande, so dafl zwischen
ihnen ein hohler Raum entsteht. Geruchlos: Geschmack sehr bitter.
(Tig. 224,)

Bestandteile. ' 2 sehr giftige Alkaloide, Strychnin 0,9 —1,99/,
(s. d.); Bruzin, gebunden an Igasursiure. Auflerdem ein Glykosid
Loganin.

Anwendung. Die Nuces vomicae werden innerlich in sehr kleinen
Dosen als Pulver, Tinktur oder Extrakt gegen Nervenleiden, Mdgen-
katarrh und #hnliche Leiden, auch bei Ruhr und Durchfall gegeben.

Beim Raspeln und Pulvern ist groBle Vorsicht anzuwenden. Grifiere
Mengen des Pulvers bewirken starkes Erbrechen, dann L#hmungs-
erscheinungen, Starrkrampf; 3 Gramm sollen schon den Tod eines er-
wachsenen Menschen herbeifilhren. Bei eventuellen Vergiftungsfillen
ist sofort ein Arzt hinzuzuziehen; vorher sind die bei den Giften und
Gegengiften angegebenen Mittel, vor allem starker Kaffee und etwas
Gerbsiure anzuwenden.

*+ Sémina St. Igndtii (Fabae Ignatii). Ignatiusbohnen.
Feve de Saint-Ignace. St. Ignatius-Beans.
Strychnos Igndtii. Strychneae.
Philippinen.
Die Frucht des kletternden Strauchs ist kiirbisartig; unter der
harten Schale liegt ein bitteres Fruchtfleisch, in dem die zahlreichen
17*
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Samen ,dicht aneinander eingebettet sind. Sie sind meist dreieckig,
2—21/, cm lang, bis zu 2 cm breit, sehr verschieden gestaltet. Aufien
grau bis braun, fein gerunzelt; innen hornartig, grau griinlich. Ge-
ruchlos; Geschmack sehr bitter.

Bestandteile. Dieselben wie bei den Nuces vomicae, nur mehr
Strychnin als Bruzin.

Anwendung. Medizinisch so gut wie gar nicht, dagegen vielfach
in den chemischen Fabriken zur Darstellung des Strychnins. Da sie
noch giftiger wie die Nuces vomicae sind, ist die grofite Vorsicht bei
ihrer Verarbeitung geboten.

Sémina (Fabae) Tonko. Tonkabohnen. Féve de Tonka. Tonko-Beans.
Dipterix oder Cowmarouna odordta, D. oppositifdlia. Papilionaceae.

Venezuela (Angostura), Guyana.

Die Bohnen der Angostura und der sog. holldndischen Sorte sind
3—4 cm lang, bis zu 1 cm breit, ca. 8—10 mm dick, meist etwas ge-
kriimmt, an beiden Enden stumpf; mit diinner, zerbrech-
licher, schwarzer, fettglinzender, runzliger Samenschale.
Samenlappen gelbbrédunlich, meist durch einen mit Kumarin-
kristallen bedeckten Spalt getrennt. (Fig. 225.) Die sog.
englischen Tonkabohnen, aus Englisch-Guyana, sind be-
deutend kleiner, auflen mehr braun als schwarz, innen eben-
falls heller, selten kristallisiert. Die Frucht ist eine Art
Steinfrucht und liegt in der hiilsenartigen harten Stein-
schicht ein Same.

Um das Kristallisieren der Bohnen zu verstirken, soll
man sie nicht ginzlich reif in Fésser packen und schwitzen

Fig. 225. lassen.
Tnoﬁlflﬂmlél;e Geruch vanille- und melilotenartig; Geschmack bitter,

gewiirzhaft und olig.

Bestandteile. Kumarin (s. d.); Fett; Stirke.

Anwendung. Zu Parfiimeriezwecken und als Ersatz des Wald-
meisters bei der Maiweinessenz.

Als Ersatz der zeitweilig sehr teuren Tonkabohnen wird eine Droge
unter dem Namen Vanilla-Root in den Handel gebracht. Es sind
die Stengel und Blédtter von Liatris odoratissima. Die Ware riecht
ungemein stark nach Kumarin und wird namentlich von den Tabaks-
fabrikanten sehr gesucht.
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Gruppe XII.
Sporen, Driisen, Haare, Gallen.

Lycopédium (Sporae Lycopddii). Birlappsamen, Hexenmehl.
Streupulver, Blitzpulver, Wurmmehl. Soufre végétal. Earthmoss - Seeds.
Lycopédium clavdtum. Lycopodiaceae.

Nordliches Europa.

Die Pflanze ist krautartig, kriechend, mit #hrchenartigen aufrecht-
stehenden Sporentrigern. Diese werden im Juli bis September, bevor
sie reif sind und zu stduben be-
ginnen, eingesammelt, in Ge-
fiflen getrocknet und dann aus-
geklopft. Das so gewonnene
Pulver ist das Lycopodium.

(Fig. 226.)

Es sind die Sporen der
Pflanze, die sich in eigenen
nierenformigen Sporenbehiltern
{Sporangien) befinden, die an
der Innenseite, an der Basis der
sporentragenden Blitter stehen.

Lycopodium ist ein leichtes,
blafigelbes, sehr bewegliches, ge-
wissermafBlen flieflendes Pulver
(Zeichen der Giite und Reinheit).

In die Lichtflamme geblasen,

blitzartig  verbrennend, auf

‘Wasser schwimmend, da es luft-

haltig ist, obgleich spezifisch

schwerer als dasselbe. Nur nach- Fig. 226.

dem es im Morser unter starkem Ein Stiick des Slggggfsdlllxlxﬁ f‘i‘;ﬁ;:ﬁlren (), halbe Gr.

Druck zerrieben, ldfit es sich 2 Stengel b Fruchtstengelblatt (beide vergr.), ¢ Deck-
blatt aus der Fruchtihre mt Sporangium, d Sporen.

mit Wasser mengen.

Unter dem Mikroskop zeigt es eine eigentiimliche charakteristische
Form: 4seitig mit einer gebogenen Fliche, wihrend die iibrigen drei
gerade sind, netzadrig und mit 3 an der [Spitze zusammenflieBenden
Leisten besetzt, dadurch von allen anderen Beimengungen zu unter-
scheiden.

Bestandteile. Fettes Ol 50°/,; Schleim; Spuren von Pflanzen-
séuren.

Anwendung. Innerlich mit Wasser zu einer Art Emulsion ver-
rieben, gegen Blasenleiden. Meist aber als Streupulver gegen das
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‘Wundsein der Kinder. In der Pyrotechnik und zum Einstreuen in
Maschinengufiformen, dafl der Gufl nicht anhaftet.

Als Verfdlschungen kommen vor: Bliitenstaub der Fichte,
Schwefel, Starkemehl, Kreide. Ersterer durch das Mikroskop zu er-
kennen; letztere fallen beim Schiitteln mit Chloroform zu Boden, wih-
rend das reine Lycopodium oben schwimmt. (Fig. 227.)

Gutes Lycopodium mufy bell von Farbe, frei von Blittern, Stengel-
chen und leicht flieBlend sein.

Fig. 227.
Lycopodium und seine Verfilschungen. L Lycopodium. P Pollenkdrner von
Pinus silvestris. C Pollenkdrmer von Coryllus Avellana. S Sulfur sublimatum.
(Alles 200 mal vergréSert.)

Die bei weitem grofite Menge der Handelsware stammt aus RuB-

land, doch liefern auch Harz, Rhon und Spessart ziemlich bedeutende
Quantititen.

Lipulin (Gldndulae Lipuli). {Lupulin. Lupuline. Lupulin.
Himulus Lipulus. Urticcae.
Wild und kultiviert.

Das Lupulin besteht aus den Oldriisen der Hopfenkiitzchen (s. Flor.
Lupuli) und wird durch Reiben und Absieben von diesen getrennt.
Mehlartig fein, fiisch gelbgriin. Geruch und Geschmack kriftig aroma-
tisch. Mit der Zeit wird es braun, geruchlos und damit unwirksam.
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Guter Hopfen gibt ca. 109/, Oldriisen. Unter dem Mikroskop hat Lu-
pulin eine gedrungene pilzformige Gestalt. (Fig. 228.)

Bestandteile. Bitteres, goldgelbes Harz ca. 509/,: &therisches
Ol 1—39/,; etwas Gerbsiure und 10 ®/, Bitterstoft.

Anwendung. Das Lupulin ist der eigentlich wirksame Bestand-
teil des Hopfens und beruht auf seiner Gegenwart auch die Anwendung
desselben beim Brauen. Medizinisch findet es in kleinen Gaben Ver-
wendung gegen verschiedene Leiden der Harn- und Geschlechtsorgane
in Mengen von 0,5—1 g mehrmals tiglich.

Fig. 228. Fig. 229.
Glandulae Lupuli. Kamaladriisen. b von der Seite gesehen.
50 mal vergr. ¢ Biischelhirchen.

**Kamala (Glandulae Rottlérae). Kamala.
Mallotus Philippinensis. (Rottlera tinctdria.) Euphorbiacéae.
Vorderindien, Philippinen, Australien.

Die Friichte des strauchartigen Baumes sind 3ficherige Kapsel
friichte; dicht mit kleinen rotbraunen Driisen und Biischelhaaren bedeckt.
Diese werden zur Zeit der Reife abgebiirstet oder durch Schiitteln in
Sieben und Reiben der Friichte gesammelt und bilden die Kamala des
Handels; ein feines, dunkelrotes Pulver, das fiir den medizinischen Ge-
brauch durch vorsichtiges Absieben moglichst von etwa beigemengtem
Sand befreit werden mufl. (Fig. 229.) Das Pulver ist sehr leicht, verbrennt,
in die Flamme geblasen, gleich dem Lycopodium, mischt sich nicht mit
Wasser und gibt auch an dieses nichts ab; dagegen wird alkalisches
Wasser tiefrot dadurch gefirbt. Zieht man Kamala mit Schwefelkohlen-
stoff aus, so erhilt man beim Verdunsten gelbe Kristalle, das sog. Rott-
lerin, das mit Alkali eine tiefrote Farbe gibt. Geruch und Geschmack
fehlen.

Bestandteile. Rottlerin; Farbstoff; Spuren von étherischem OL
Verschiedene Harze.

Anwendung. Als ausgezeichnetes Bandwurmmittel, 6—12 g, am
besten in mehrere Dosen geteilt. In Indien und England benutzt man
die Kamala auch zum Férben von Geweben. Unter Wurrus oder Warrus
sind #hnliche Driisen der Hiilsenfriichte von Crotalaria erythrocarpa
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Arabiens und Nordafrikas zu verstehen. Sie sind durch das Vorhanden-
sein von einfachen Haaren zu erkennen. Haben so ziemlich dieselben
Bestandteile wie Kamala und ersetzen diese hiufig beim Firben.

Penghawar Djambi, Pulu Paku Kidang.

Unter diesem Namen kommen die Spreuhaare der Wedelbasen ver-
schiedener ostindischer Baumfarne, namentlich Cibotium Baromez, in
den Handel. Sie bilden eine weiche, krause, goldgelbe bis braune
Wolle (die einzelnen Hirchen mehrere Zentimeter lang), die als blut-
stillendes Mittel dient. Ihre Wirkung ist eine mechanische, indem sie
das Serum (Blutwasser) des Blutes aufsaugen und letzteres dadurch ver-
dicken. In groBlen Massen werden sie als Polstermaterial verarbeitet.

Gallae. Gallipfel, Gallen.

Unter Galléipfel verstehen wir krankhafte Auswiichse, dadurch her-
vorgerufen, dafl verschiedene Insekten ihre Eier mittels Legestachels
in Blattknospen, Blitter oder Friichte legen. Durch den Stich und
die weitere Entwicklung der Eier entsteht an der betreffenden Stelle
ein verstirkter Siftezuflufl. Es bildet sich um das Ei und spiter um
die Larve eine starke Zellenwucherung und allmihlich entsteht der Aus-
wuchs, den wir Gallen nennen.

‘Wir konnen zwei Haupt-
gruppen unterscheiden. Ei-
chengallen, Galle de
Chéne, Oak-Apples, Gall-
Nuts, die eigentlichen Gall-
dpfel, hervorgerufen durch

Fig. 230. den Stich der Eichengall-

Tiirkische Gallipfel. a ein ganzer G. mit Flugloch. b und : e
¢ derselbe im Durchschnitt. b ohne, ¢ mit Flugloch. wespe, Cy nips Gallae tinc

toriae, auf verschiedenen
Eichenarten, und die chinesischen und japanis¢hen Gallen, ent-
standen durch den Stich der chinesischen Blattlaus, Aphischinensis
oder Schlechtendalia chinensis, auf den Blittern und Zweigen einer Su-
machart, Rhus semialata.

Von den Eichengallen unterscheidet man im Handel asiatische,
meist auf Quercus infectoria, und européische auf Quercus cerris
und sessiflora gewachsen.

Die asiatischen sind voll, schwer, 1—2 cm im Durchmesser, rund-
lich, stachligwarzig, innen einen deutlich begrenzten stéirkehaltigen
Kern zeigend. Die beste Sorte kommt unter dem Namen Aleppo
oder tiirkische G. in den Handel. Unsortiert sind sie gemengt aus
kleineren, fast schwirzlichen sehr hockerigen und grofieren, griinlichen,
weniger stachlichen, leichteren Gallen. Letztere sind minderwertig,
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vielfach schon mit einem Bohrloch versehen, aus dem das Insekt aus-
geschliipft ist. Die Smyrna G. sind blafi, glinzend, ports und leichter
als die vorige Sorte. (Fig. 230.)

Gute Galldpfel miissen mdglichst frei von angebohrten sein, weil
bei diesen der Gerbstoffgehalt geringer ist als bei den nicht véllig
entwickelten.

Die europiéischen Gallipfel sind auflen glatt, hochstens runzlig.
leicht, bedeutend kleiner, ohne Stirkegehalt aber so geringwertig, daf}
sie fiir den Drogenhandel gar nicht in Betracht kommen.

Chinesische oder japanische Gallen sind #&uflerlich von den
Eichengallen sehr verschieden. 3—8 cm lang, 2—3 cm breit, meist
nach beiden Enden verjiingt, aufge-
blasen, diinnwandig, hornartig, mit
zackigen Auswiichsen oderunverzweigt,
dann pflaumen- oder birnenformig,
leicht zerbrechlich; aufien graugelb,
mit feinen Haaren bedeckt. (Fig. 231.)

Bestandtteile. Gerbsdure 50 bis
709/, sogenannte Gallusgerbsiure, und
zwar enthalten die chinesischen mehr
davon als die Eichengallen (bis zu 779 )

(s. Acidum tannicum); Gallussdure 2°/;

Ellagsiéiure (aus der Gerb- und Gallus-

siure durch Einwirkung von Luft ent-

standen C,;,H;Oq + 2 H,0), Gummi; )

Stiarke (europédische und chinesische Chinesische Gallﬁpfl“leljg' b 3g'1t;,6ﬁ'net’ um den In-
. halt zu zeigen

nicht).

Anwendung. Mitunter gegen Zahnschmerz und gegen Frost-
leiden in Form eines spiritudsen Auszuges, als Zusatz zu Kopfwiissern,
ferner auch zu Holzbeizen. Vor allem zur Darstellung des Tannins;
in der Férberei und zur Tintenfabrikation (s. d.).

Bei den oft hohen Preisen der Galldpfel hat man zahlreiche andere
Stoffe, welche ebenfalls eisenbliuenden Gerbstoff enthalten, als Surro-
gate in den Handel gebracht. Hierher gehdren unter anderen:

Knoppern, entstehen durch den Stich von Cynips Quercus calicis in
den jungen Fruchtbecher von Quercus pedunculata und sessilifora. Sie
sind ca. 2—3 cm grofi, gelbbraun, kantig, umschliefien oft noch die verkriip-
pelten Samen. Hauptbezugslinder sind Ungarn, Kroatien, Dalmatien.

Valonen oder orientalische Knoppern, auch Ackerdoppen genannt,
sind die Fruchtbecher von Quercus Agilops, Quercus Valonia und
kommen von den ionischen Inseln, der Krim usw.

Ferner gehoren hierher Algarobilla, die Schoten einer chileni-
schen Papilionacee. Caesalpinia melanocarpa; Manglerinde von Afrika
(dicke, rotbraune Rindenstiicke) und vor allem:
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Dividivi oder Libidivi, die Schoten von Caesalpinia coriaria,
aus Westindien und Siidamerika. Sie sind 3—5 cm lang, ca. 2 em
breit, gekriimmt, sichel- oder s-formig, 3—9fichrig, nicht aufspringend,
braun, glinzend. KEnthalten 30—50 9, Ellagengerbsiure (C,, H,, O,).

Bablah, die Schoten von Acacia bambola und einigen anderen
Mimosenarten Ostindiens. Glatt, 3 gliedrig eingeschniirt, fein und kurz
graubehaart; die Samen schwarzbraun, mit gelbem Rand.

Myrobalanen, die Friichte verschiedener Terminaliaarten Indiens.
Dattel- oder birnférmig ca. 5 cm lang, 2,5 cm dick, mit Lingsrunzeln
versehen, gelb bis dunkelbraun. Enthalten bis 45 %/, Gerbsdure von der
Zusammensetzung der Ellagengerbsiure.

Alle diese verschiedenen Surrogate, zu denen noch das Quebracho-
holz kommt, sind meist bedeutend gerbstoffirmer als die tiirkischen und
chinesischen Gallen, konnen auch zur Darstellung des Tannins nicht
benutzt werden, dienen daher nur zu Firberei- und Gerbereizwecken
und zur Tintenfabrikation.

Gruppe XIII.
Gummata. Gummiarten.

Unter Gummi in pharmakognostischem Sinn verstehen wir an der
Luft eingetrocknete Pflanzensifte, welche in Wasser entweder 16slich
sind oder nur stark aufquellen und in dieser wisserigen Losung eine
klebrige Beschaffenheit zeigen. In Alkohol sind sie unldslich, werden
sogar durch denselben aus ihrer wisserigen Losung ausgefillt. Das
Pflanzengummi steht in enger Verwandtschaft mit dem Dextrin und
entsteht wahrscheinlich aus einer Umsetzung der Zellulose durch ein
Ferment. Das Gummi findet sich fast in allen Pflanzensiften, jedoch
sind es nur die Familie der Papilionaceen und die Gattung Prunus,
welche uns Drogen dieser Gruppe liefern.

Gummi Mimdsae oder G. Africanum.
Gomme arabique vraie ou du Sénégal. Gum Arabic.
Acaciaarten. Papilionaceae.

Nordost- und Nordwestafrika.

Hierher gehtren die beiden Hauptgruppen dieser Gummiart, das
arabische und das Senegal-Gummi.

Gummi arabicum, arabisches Gummi. Der Name ist insofern
ein falscher, als dasselbe nicht aus Arabien kommt, sondern nur in
friiheren Zeiten iiber Arabien ausgefiihrt wurde. Es stammt in Wirk-
lichkeit aus Oberdgypten, Nubien, Kordofan und kommt jetzt iiber Kairo,
von dort iiber Triest in den Handel. Kleinere Quantititen gehen auch
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noch heute iiber Ostindien in den europ#ischen Handel iiber. Als Stamm-
pflanzen werden namentlich Acacia Senegal, A. tortilis, A. Ehrenbergiana
angegeben, stachlige Biume und Straucher aus der Gruppe der Mimosen,
die in den steppenartigen Wiisten jener Gegenden wachsen. Wihrend
der trockenen Jahreszeit reifit die Rinde der Baume vielfach ein: aus
diesen Rissen tritt das anfangs fliissige, bald aber erhirtende Gummi
aus. Es bildet runde Stiicke, diese zerbriockeln jedoch beim volligen
Austrocknen in kleinere, eckige Bruchstiicke von sehr verschiedener Grifie
und weiler bis brauner Farbe. Auflen matt und rissig, Bruch fein-
muschlig, glasglinzend, durchsichtig. Das echte arabische Gummi zieht
keine Feuchtigkeit an, ist leicht zu pulvern und 16st sich in dem
doppelten Gewichte kalten Wassers vollstindig auf. Durch Weingeist
wird Gummildsung zu einer steifen Gallerte verdickt. Handelssorten
sind: Kordofan, Suakin, Gedda.

Gummi-Senegal, Senegalgummi von Acacia vera, A. Adansonii,
A. Verek, kommt aus den franzosischen Besitzungen am Senegal, meist
iiber Marseille in den Handel. Es bildet runde Stiicke mit weniger
stark gerissener Oberfliche, zuweilen auch mehr lingliche, oder wurm-
formige Stiicke mit grofimuschligem Bruch. Es unterscheidet sich von
der vorigen Sorte sehr charakteristisch dadurch, daBl es nicht freiwillig
zerbrockelt; es zieht im Gegenteil Feuchtigkeit an, eignet sich deshalb
schlecht zum Pulvern. Der Geschmack ist etwas siuerlich; in kaltem
‘Wasser 16st es sich selten vollkommen, sondern quillt mehr oder weniger
auf. Hierher gehoren Galam-, Salabreda-, Bonda-Gummi u. a. m.

AuBler diesen beiden Hauptsorten kommen namentlich seit der zeit-
weiligen enormen Preissteigerung des arabischen Gummis verschiedene
andere Mimosengummis vom Kap der guten Hoffnung, aus Deutsch-Siid-
westafrika, Australien, Ostindien und Amerika in den Handel. Sie
gind in einzelnen Sorten recht schén von Aussehen, gleichen in Art
und Form dem echten arabischen G., sind aber meist sehr geringwertig,
da sie sich nur zum Teil 16sen. Sie sind nur fiir einzelne technische
Zwecke, bei welchen es sich nicht um eine véllige Losung handelt,
brauchbar. Einige von ihnen quellen in kaltem Wasser nur zu einer
gallertartigen Masse auf.

Alles Gummi kommt naturell in den européischen Hamdel und wird
hier erst nach Grofle und Farbe sortiert. Man unterscheidet electum
oder albissimum, die hellsten, fast farblosen Stiicke; dann hellblond,
blond und naturell; endlich die abgesiebten, ganz kleinen Bruchstiicke,
vielfach untermischt mit Sand und sonstigen Unreinigkeiten als Gummi
arabicum in granis. Kirsch- oder Pflaumengummi, mit denen die
ordindren Sorten hiufig vermengt sind, ist weicher, mehr braun und
I6st sich in Wasser nur zum Teil auf.

Bestandteile. Arabin- oder Gummisdure ca. 80°,; Kalk und
Magnesia 3%,; Wasser 17%/; Spuren von Zucker. Das Gummi besteht
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also aus arabinsaurem Kalk und Magnesia. Die Bestandteile sind auch
bei den nicht vollig loslichen Sorten dieselben. Man nimmt an, dafl es
nur eine andere Modifikation der Arabinsiure sei, die man mit Meta-
arabin bezeichnet hat.

Anwendung in der Medizin als reizlinderndes Mittel bei katar-
rhalischen Leiden, Durchfall usw. usw. (Pasta gummosa, Pasta Althaeae).
Ferner als Bindemittel fiir O1 und Wasser (Emulsionen); als Bindemittel
fiir Pillen usw. In der Technik ist seine Anwendung sehr mannig-
faltig als Klebmaterial, als Schlichte und zum Verdicken der Druck-
farben usw.

Gummi Tragacdntha. Tragant. Gomme adragante. Tragacanth.
Astrdgalus verus, A. Créticus, A. gimmifer. Papilionacéae.
Kleinasien, Griechenland, Syrien, Anatolien, Persien.

Die genannten strauch-
artigen, dornigen Astra-
galusarten werden nir-
gends kultiviert; die
Ware wird nur von wild-
wachsenden Pflanzen ge-
wonnen. (Fig. 232.) Der
Tragant ist ein verhér-
teter  Pflanzenschleim,
der teils freiwillig, teils
durch kiinstliche Ein-
schnitte und Stiche aus-
fliefit, namentlich aus
dem unteren Teil des
Baumes. Man entblofit
zu diesem Zweck den
unteren Teil des Stam-
mes und den oberen Teil
der Wurzel von der Erde
und macht hier die Ein-
schnitte oder Stiche. Der
austretende Saft erhiirtet
bei giinstigem, trocke-
nem Wetter innerhalb
drei Tagen. Die Stiicke
sind je nach der Form
des Einschnittes bléitter-
artig, bandférmig oder

wurmformig, vielfach gewunden und gedreht mit dachziegelférmig tiber-
einander liegenden Schichten. Milchweify bis gelblich, matt und durch-

Fig. 232 Astragalus verus. !/, nat. Grife.
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scheinend, die ordindren Sorten bridunlich. Geruchlos und von fadem,
schleimigem Geschmack. Man unterscheidet im Handel Smyrna- oder
Blittertragant von Astragalus verus, Kleinasien; besteht aus grofien,
flachen, meist sichelfsrmig gebogenen oder bandfsrmigen Stiicken. Es
ist die beste und teuerste Sorte. Morea- oder Vermicelltragant von
Astragalus Creticus, Griechenland und Kreta, meist iiber Triest in den
Handel kommend, wurmfsrmig. Syrischer und Persischer Tr. von
Astragalus gummifer ist freiwillig ausgeflossen, bildet bedeutend grifiere,
mehr klumpige Stiicke von gelber bis brauner Farbe und bitterem Ge-
schmack.

Bestandteile. Bassorin, ca. 60°,, in Wasser nur aufquellend;
etwas Stirke und Zellulose; Wasser ca. 20°/,. Invertzucker.

Anwendung &hnlich wie die des Gummi arabicum als Appretur-
mittel; als Bindemittel fiir Zucker, Konditorwaren, Pastillen, Riucher-
kerzen usw.

Zur leichten Darstellung eines Tragantschleims bedient man sich
folgender Methode. Man schiittet das Tragantpulver in eine Flasche,
durchfeuchtet es mit Alkohol, gibt rasch die ganze, 50—100fache Menge
Wasser hinzu und schiittelt kriiftig durch. Innerhalb weniger Minuten
hat man einen vollstindig gleichmifiigen Schleim von etwas milchiger
Farbe (Bandoline). Durch Kochen kommt der Tragant allerdings
mehr in Losung, der Schleim aber wird diinnfliissiger.

Tragant ist nur nach sehr scharfem Austrocknen bei einer Temperatur
von 40—60° C. zu pulvern.

Gruppe XIV.
Gummi-resinae. Gummiharze.

Die in diese Gruppe gehorenden Drogen werden in den Preislisten
vielfach als ,Gummi“ aufgefiihrt, wie iiberhaupt der Name Gummi fiir
eine ganze Reihe anderer Stoffe im (Gtebrauch ist, die mit dem eigentlichen
Gummi nichts gemein haben.

Sehr viele Pflanzen, namentlich aus der Familie der Umbelliferen,
Euphorbiaceen und Burseraceen enthalten Milchsaft, der als eine Art von
Harzemulsion (innige Mischung von Harz, Gummi und Wasser) anzusehen
ist. Tritt derselbe aus, so erhértet er sehr rasch, zum Teil so rasch,
daBl man die Tropfen als sog. Tréinen erkennen kann. Der so erhirtete
Milchsaft ist das Gummiharz; es ist teils in Wasser, teils in Weingeist
loslich, und liefert, mit Wasser innig verrieben, eine rahmartige Fliissig-
keit (Emulsion). Die Gummiharze sind das Bindeglied zwischen dem
Gummi und den Harzen. Sie enthalten gewohnlich geringe Mengen
von itherischem Ol und fermentartigen Korpern.
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Ammoniacum (Gummi-resina Ammoniacum).
Ammoniak-Gommibharz. Gomme-resine Ammoniague. Ammoniac.
Dorema ammontacum. Umbelliférae.

Persien, Ural, kaspisches Gebiet.

Kommt iiber Bombay und England in den Handel, und zwar, wie
die meisten Gummiharze, in zwei Formen, als A. in granis oder lacrymis
und als A. in massis. Ersteres besteht aus den einzelnen oder zu
mehreren zusammenhingenden Trénen, aufien gelblich, auf dem Bruch
blidulich weiff. Bei der zweiten Sorte sind die Korner vollstindig zu-
sammengeflossen, vielfach vermengt mit Sand und sonstigen Unreinig-
keiten, gelbbraunlich.

In der Hand erweicht das Ammoniacum und lifit sich im Winter
bei sehr starker Kilte pulvern. Geruch eigentiimlich; Geschmack bitter,
kratzend.

Bestandteile. Harz 60—70%,; Gummi ca. 20°; #therisches
O1 1-39/,; etwas Salizylsiure,

Anwendung. Innerlich in Form von Emulsion gegen Lungen- und
Halsleiden: grifiere Mengen wirken abfiihrend. Allzu grofie Dosen sind
zu vermeiden, da Sehstérungen eintreten konnen; #uflerlich als er-
weichendes Mittel (Zusatz zu verschiedenen Pflastern), zu Hufkitt.
Ferner als Zusatz zum englischen Porzellankitt.

Asa foétida. Stinkasant, Teufelsdreck. Ase fétide. Stinking Assa.
Feérula Narthex, Férula Asa foétida; Synonyma.: Peucedanum Scoroddsma,
P. Narthex; Scoroddsma foetidum, Narthex Asa foctida. Umbelliferae.

Persien.

Von den oben genannten zwei Steppenpflanzen wird der Stinkasant
in der Weise gewonnen, dafi man im April oder Mai die ohnehin etwas
aus der Erde tretenden Wurzeln noch mehr von der Erde entblofit,
dann einritzt oder anschneidet und den austretenden Milchsaft sammelt,
entweder, indem man ihn in Trinen von der Wurzel selbst abnimmt,
oder die an die Erde geflossenen Massen fiir sich oder mit den Trénen
zusammenknetet. (Fig. 233.) Asa foetida kommt nur selten in lacry-
mis in den Handel, fast immer in massis und wird um so mehr ge-
schitzt, je mehr Trénen darin sind. Es bildet bréunliche, frisch etwas
weiche Massen mit eingesprengten, mandelférmigen Trinen. Diese
sind aut dem frischen Bruch milchweify; doch geht die Farbe bald in
pfirsischrot, dann in violett, schlieflich in braun iiber. Geruch duflerst
streng, knoblauchartig; Geschmack bitter, widerlich.

Bestandteile. Harz (Ferulasiureester des Asaresinotannol, eines
einatomigen Harzalkohols C,, Hys O, « OH, der mit Gerbséure eine Reak-
tion gibt) 60%,; Gummi 25%; Salze, namentlich #pfelsaurer Kalk 10—
129/, #therisches Ol, schwefelhaltig, dem Knoblauchél #hnlich und den
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Geruch der Asa foetida bedingend, ca. 6%/,. Spuren von Vanillin. Haufig
infolge der Einsammlungsart durch Sand und andere Stoffe verunreinigt.

Anwendung. Inner-
lich als krampfstillendes
Mittel; #suflerlich als er-
weichender Zusatz zu
Pflastern und ferner zu
abergliubischen Zwecken.
Bei den alten Romern war
und bei den Orientalen ist
noch heute der Stinkasant
ein beliebtesSpeisegewiirz.
Geritschaften, die durch
Asa foetida verunreinigt
sind, reinigt man mit So-
daldsung.

AuBeres Verhalten und
Pulverung wie bei Ammo-
niacum.

Das D.-A.-B., das,
neben dem Asa foetida in
lacrymis auch dasjenige in
massis zulidfit, verlangt bei
der Priifung, dafd dasselbe
an siedenden Weingeist
500/, abgebe und daf} der
Aschengehalt 109/, nicht
iibersteige.

**4 Eaphorbium.
Eunphorbium. Gomme-
resine d’euphorbe.
Euphdrbia resinifera.
Euphorbiacéae.
Nordwestafrika. Marokko.
. Fig. 233.
Kaktuséhnliche,strauch- Ferula Asa foetida.
artige Pflanze mit vier-
kantigen, fleischigen, sparrig veristelten Zweigen; sie ist an den scharfen
Kanten derselben in kurzen Zwischenriumen mit drei nebeneinander
stehenden dornigen Stacheln besetzt. Um diese pflegt sich der aus-
fliefende Milchsaft anzusetzen, so daf} die erhiirteten rundlichen, erbsen-
bis bohnengrofien Stiicke, von gelber bis briunlicher Farbe, meist noch
drei Locher, von den Stacheln herriihrend, zeigen. Das E. ist auf der
Oberfliche matt, hiufig schmutzig bestdubt, auf dem Bruche wachsglin-
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zend, wenig durchscheinend, leicht zerreiblich. Gibt mit Wasser keine
Emulsion. Geruchlos; Geschmack anfangs schwach, hinterher brennend
scharf. Sehr giftig!

Der Staub des E. reizt die Schleimhiute der Nase, Augen usw. auf
das allergefdhrlichste; beim Stoflen ist daher grofie Vorsicht ge-
boten. Der Arbeiter darf nur mit vor das Gesicht gebundenem, feuchtem
Flortuch arbeiten. Selbst beim Abwigen des Pulvers ist Vorsicht notig.

Bestandteile. Harz 40°/; Euphorbon, ein in Wasser unléslicher,
in Alkohol, Ather usw. loslicher, kristallisierbarer, chemisch indifferenter,
aber die giftige Wirkung des Euphorbiums bedingender Korper, ca.
20°/y; Gummi 189/; dpfelsaure Salze; Spuren von wachs- und kautschuk-
dhnlichen Kéorpern.

Anwendung. Innerlich jetzt sehr selten: #uflerlich als haut-
reizender Zusatz zu Blasenpflastern.

** Gdlbanum. Mutterharz.
Feérula galbaniflua (F. erubéscens); Ferula Schair und andere Arten. Umbelliférae.
Persien.

Kommt selten in Trinen, hiufiger in gelbgriinlichen bis briun-
lichen, formlosen leicht erweichenden Massen, mit einzelnen, einge-
sprengten, helleren Trénen in den Handel. Geruch eigentiimlich aro-
matisch; Geschmack bitter, scharf.

Bestandteile. Ath. Ol 8 und mehr Prozent; Harz ca. 60°/;
Gummi ca. 279/,; Umbelliferon (Umbellsdureanhydrid), Galbaresinotan-
nol. (Ein einatomiger Harzalkohol C;3Hye O, + OH, der mit Gerbsiure
eine Reaktion gibt).

Anwendung. AlsZusatz zu hautreizenden Pflastern (Empl. Galbani
crocatum). Aufleres Verhalten und Pulverung wie beim Ammoniacum.

¥ Gutti oder Gummi-resina Guttae. Gummigutt. Gomme-gutte.
Gamboge.
Garcinia Hanburyi und andere Arten. Guttiferae.
Siam, Hinterindien, Ceylon und Borneo.

Man gewinnt Gutti dadurch, dafl man Einschnitte in die Rinde
macht und den ausflieBenden Saft in Bambusrshren eintrocknen 1if3t,
oder dafl man Rindenstiicke abtrennt, den austretenden Saft nach dem
oberfldchlichen Erhirten abnimmt und zu Klumpen formt. Eine schlechte
Sorte erhilt man durch Auskochen der Bléitter und Fruchtschalen. In
den europiischen Handel kommt nur das G. von Siam, und zwar in 2
Sorten. 1. In Rohren von 2—5 cm Durchmesser, auflen gerieft durch
die Eindriicke des Bambusrohrs, gelblich griin bestdubt, Bruch grof-
muschlig, wachsglinzend, orangegelb, Pulver goldgelb; mit Wasser an-
gerieben, eine rein gelbe Emulsion gebend (beste und teuerste Sorte).
2. Schollen- oder Kuchengummigutt, halbkuglige oder formlose
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Klumpen bis zu 1 kg Gewicht, von mehr briunlichem, rauhem, nicht
glinzendem Bruch, meist pords, eine dunklere, nicht reingelbe Emulsion
liefernd. Mit Sprit gibt gutes G. eine fast klare Losung von so inten-
siver Féarbekraft, dafl es in einer 10000fachen Verdiinnung noch erkenn-
bar ist. Mit Alkalien gibt G. eine blutrote bis rotbraune Losung. Ge-
ruch fehlt, doch reizt das Pulver zum Niesen. Geschmack anfangs
siiBlich, hinterher etwas scharf. Giftig! Fir Kinder gilt, 1 Gramm,
fiir Erwachsene 4—5 Gramm als todliche Menge.

Bestandteile. Saures Harz (Gambogiasiure) 60-—80%; Gummi
15—-259/,. :

Anwendung. Innerlich in sehr kleinen Dosen als drastisches
Purgiermittel, namentlich bei Wassersucht; sonst als Malerfarbe und in
der Lackfabrikation. Vorsicht ist geboten, es darf nie zum Fdrben von
Nahrungs- und Genufimitteln wie Konditor- und Zuckerwaren benutzt
werden.

Myrrha. Myrrhen. Myrrhe. Myrrh.
Commiphora Abyssinica, C. Schimperi. Burseracdae.
Arabien. Somalikiiste. Abessinien.

Der freiwillig ausgeflossene Milchsaft obiger Striucher. Anfangs
olig, dann butterartig, zuletzt gelb bis braunrot erstarrend. Die Stiicke
sind unregelmifliig, zuweilen kuglig, sehr verschieden grof3, mit rauher,
unebener, meist bestdubter Oberfliche und wachsglinzendem Bruch,
innen oft stellenweise weif3lich. Ziemlich leicht zerreiblich; Geruch
angenehm balsamisch; Geschmack zugleich kratzend und bitter. Er-
hitzt bliht M. sich auf ohne zu schmelzen und verbrennt schliefllich
mit leuchtender Flamme. Wasser lost ca. 609/, siedender Weingeist
309/, Die weingeistige Losung mit Salpetersiure versetzt und gelinde
erwirmt, firbt sich rot bis violett.

Bestandteile. Atherisches Ol 7—8°9,; Harz 20— 30 9/;
Gummi 60 9/,

Anwendung. Innerlich nur selten gegen Leiden der Brust-, Hals-
und Harnorgane; #ufierlich gegen Krankheiten des Zahnfleisches und
namentlich in der Veterindrpraxis gegen eiternde Wunden; ferner zu
Réucherpulvern.

Die naturelle Ware ist sehr viel vermischt und verfilscht mit
dunkelbraunen, erdigen Stiicken; mit fast schwarzgriinen Stiicken von
Bdellium, einem frither ebenfalls offizinellen Gummiharz; endlich auch
mit braunen Stiicken von arabischem oder Kirschgummi. Alle diese
Beimengungen lassen sich mit einiger Aufmerksamkeit leicht erkennen;
in zweifelhaften Fillen geben die oben angefiihrten Loslichkeitsverhalt-
nisse und das Verhalten gegen Salpetersiure sicheren Aufschlufl. Vom
Bdellium 16st Wasser- nur 10 %/, Alkohol ca. 60°/, und gibt Salpeter-
sdure damit keine Reaktion.

Buchheister. I. 9. Aufl. 18
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Olibanum, Thus. Weihrauch. Encens. True Frankincense.
Bosweéllia serrdta, B. Carteri. Burseracéae.

Abessinien, Somalikiiste am Roten Meer. Arabien.

Der Weihrauch kommt zum grofiten Teil iiber Ostindien in den
Handel, wird daher vielfach ostindischer genannt. Es soll auch dort Weih-
rauch gewonnen und zu Tempelriducherungen benutzt werden, der einen,
von dem béi uns im Handel befindlichen verschiedenen, mehr zitronen-
artigen Geruch hat. W. bildet kleine, etwa erbsengrofie, rundliche oder
trinenformige, weiBlbestiubte Korner, von gelblicher bis briunlicher Farbe
und wachsglinzendem Bruch; leicht zerreiblich, beim Kauen sich in
eine rahmartige Fliissigkeit auflosend. Erhitzt blaht er sich auf, schmilzt
dann und verbrennt zuletzt mit heller, rufiender Flamme. Geruch nament-
lich erwdrmt, angenehm balsamisch; Geschmack &hnlich.

Bestandteile. Atherisches O1 4—7°/,; Harz 50—609/,; Gummi
30—409/,. Boswellinsdure, Olibanoresen, Bassorin, etwas Bitterstoff.

Anwendung. Zu Réiucherpulvern und Réaucherkerzen; auch als
Zusatz zu einigen Pflastern.

Der Weihrauch gehort ebenso wie die Myrrhen zu den iltesten
aller Drogen, da schon das alte Testament ihrer gedenkt.

##+ Scammoninm. Scammonium. Scammonée d’Alep. Scammony.
Conedlvulus Scammonia. Convolvulaceae.
Kleinasien, Griechenland.

Der eingetrocknete, nach Verwundung der Wurzel ausflieflende
Milchsaft; vielfach verunreinigt durch erdige und andere Stoffe. Als
beste Sorte gilt das tiber Aleppo kommende Scammonium Hale-
pense; unregelméflige, rauhe, matte Stiicke von graugriinlicher Farbe,
meist ein wenig pords, mit Wasser zu einer weifigriinlichen Milch zer-
reibbar. Scammon. Smyrnaicum ist weit dunkler, braunschwarz, bildet
runde Kuchen, schwerer als die vorige Sorte, mit Wasser keine weif3-
griime Milch gebend. Soll vielfach mit den eingedickten Abkochungen
der Wurzel verfilscht sein. Resina Scammonii oder Patent
Scammonium (in England sehr gebriuchlich) ist das aus demselben
dargestelite Harz. Im Aussehen und in der Wirkung etwa dem Jalapen-
harz gleich. In Frankreich hat man ein Scammonium de Mont-
pellier, es ist dies der ausgepreBte und eingetrocknete Saft von
Cynanchum Monspeliacum, weit schwicher von Wirkung als das echte.
Geruchlos; von unangenehmem, kratzendem Geschmack.

Bestandteile FEin glykosidisches Harz Scammonin in guten Sorten
bis 809/,; Gummi.

Anwendung. In kleinen Gaben als drastisches Purgiermittel.
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Gruppe XV.
Kautschukkorper.

Wihrend die in der vorigen Gruppe genannten Pflanzenfamilien
Milchsifte enthalten, die beim Eintrocknen Gummiharze liefern, gibt
es wieder andere Familien, deren oft sehr reichlicher Milchsaft nicht
wie bei jenen zu Gummiharzen eintrocknet, sondern sich beim Stehen
oder Erwirmen in eine wisserige und eine zihe, gummiartige Masse
trennt. Letztere ist allerdings den Harzen in mancher Beziehung dhnlich,
unterscheidet sich aber doch in physikalischer und chemischer Beziehung
von ihnen. Diese Stoffe sind mit dem Gesamtnamen Kautschukkérper
bezeichnet; sie gehoren ihrer chemischen Zusammensetzung nach zu den
Kohlenwasserstoffen, gleichwie Benzin und zahlreiche #therische Ole;
physikalisch unterscheiden sie sich von diesen auf das charakteristischste
dadurch, dafi sie sich nicht unzersetzt verfliichtigen lassen. Sie liefern
bei der Destillation allerdings auch Kohlenwasserstotfe, aber von ganz
anderer Zusammensetzung. Die Kautschukkérper sind in Wasser, Alkohol,
Fetten vollstindig unltslich, sie 16sen sich nur allm#hlich in Schwefel-
kohlenstoff, Chloroform und einigen Kohlenwasserstoffen. Sie zeichnen
sich durch eine ungemeine Widerstandsfihigkeit gegen atmosphirische
und andere chemische Einwirkungen aus, und hierin, so wie in ihrer
Elastizitdt ist ihre grofle Wichtigkeit fiir die Technik begriindet.

Kautschuk findet sich in geringen Mengen in sehr vielen Pflanzen-
siften, aber nur wenige Familien enthalten ihn in so grofien Mengen,
daf} sich die Gewinnung daraus lohnt. Es sind vor allem die Familien
der Urticaceen, Euphorbiaceen, Moraceen und Apocynaceen, die
uns in ihren tropischen Mitgliedern den Stoff liefern. Bis jezt hat
man in der gemifliigten Zone trotz vieler Versuche noch keine Pflanze
gefunden, aus der sich Kautschuk in nennenswerter Menge her-
stellen liefie.

Kautschuk.

Gummi elasticum, Resina elistica. Gomme élastique. India rubber.

Die Schreibweise von Kautschuk, welches Wort indianischen Ur-
sprungs ist, ist sehr verschieden. Alle nur irgend moglichen Schreib-
weisen sind gebriuchlich, ohne dafl man bestimmt sagen konnte, welches
die eigentlich richtige sei. Auch der Artikel wird verschieden ge-
braucht, so dafl man ,der* und ,das“ Kautschuk sagen kann. Friiher
war nur das brasilianische K. bekannt, heute kommt K. auch von anderen
Teilen Siidamerikas, ferner von Afrika und in grofien Mengen von Ost-
indien in den Handel.

Brasilianisches K., auch Paragummi genannt, stammt von riesigen
Béumen aus der Familie der Euphorbiaceen, namentlich Siphonia elastica

18*
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und S. Brasiliensis, die in den Urwildern des Amazonenstromgebiets
in ungeheuren Massen wachsen. Man haut die Biume wéhrend der
Fruchtreife an und fingt den ausflieBenden Saft in untergestellten Ge-
fiflen auf. Sobald sich das K. ausgeschieden, streicht man es vielfach
auf Tonkugeln, welche an einen Stock gesteckt iiber dem Feuer rasch
gedreht werden, bis die Masse angetrocknet ist. Dann werden neue
Schichten aufgetragen, bis das K. die gewiinschte Dicke hat, und zuletzt
wird der Tonkern durch Aufweichen entfernt. Das auf diese Weise ge-
wonnene K. heifit Flaschenkautschuk und ist durch Rauch vollstindig
geschwiirzt. Oder, und das ist die jetzt gebriduchlichste Weise, man
verdiinnt den Saft mit der 4fachen Menge Wasser und erwirmt ihn.
Hierdurch scheidet sich das im Milchsaft enthaltene K. sofort ab: es
wird abgehoben und durch Pressen und Trocknen iiber Rauchfeuer in
Platten- und Kuchenform gebracht. Das so gewonnene Produkt heifit
Speckgummi, ist dufierlich vom Rauch geschwirzt, innen aber noch von
der weifigelblichen Farbe des frischen K. Oder man giefit den Kaut-
schuksaft auf dicke Tonplatten, die die wisserige Fliissigkeit aufsaugen.

Cartagena K., auch Ule- oder Castilloa-K. genannt, aus Cartagena,
Guatemala, Venezuela, kommt in kleineren Kuchen oder in grofien Blocken
bis zu 50 kg Gewicht in den Handel und erscheint auf dem Querschnitt
sehr dunkel gefdrbt. Soll von Castilloa elastica aus der Familie der
Artocarpeen gewonnen und der Milchsaft durch Zusatz eines anderen
Pflanzensafts abgeschieden werden. Diese Sorte gilt fiir geringer, als die
am meisten geschitzte Parasorte. Afrikanisches K., von Madagaskar,
Kamerun usw., stammt von Vahea gummifera und kommt in kleinen
Billen, die mit Kautschukfiden umsponnen sind, in den Handel.

Ostindisches K. stammt urspriinglich nur von Ficus elastica, der
sog. Gummifeige, Urceola elastica, einer schlingenden Apocynee, und
Urostigma elastica, einer baumartigen Urticacee. Doch werden bei dem
sehr grofien Bedarf an K. immer neue Baumarten aufgesucht, welche
diesen Stoff liefern und selbst von andern Lindern eingefiihrt und
kultiviert, so dafl der Bericht iiber die letzte Kolonialausstellung wohl
ein Dutzend verschiedener Stammpflanzen angibt. Das ostindische K.
ist meist sehr unrein und, weil an der Sonne getrocknet, von hellerer
Farbe; teils in losen Brocken, teils in dicken Klumpen und Platten.
Es soll eine schwiichere Elastizitit und Hirte besitzen als das Para-
gummi und steht daher niedriger im Wert; dasselbe kommt wenig in
den deutschen Handel, sondern geht fast ausschlieslich nach England
und Amerika. Die Hauptproduktion des ostindischen K. kommt von
Java; andere Sorten sind Pulo, Penang, Singapore.

Die jihrliche Gesamtproduktion der Erde an K. wird auf acht
Millionen kg geschitzt.

Das Kautschuk ist, wie schon oben bemerkt, in Wasser, Alkohol
und Sduren nicht léslich; anch in seinen Losungsmitteln wie Benzol,
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Chloroform, Terpentinsl, Schwefelkohlenstoff nur schwer, am meisten
noch in dem sog. Kautschukdl, entstanden durch die trockene Destillation
des K. Bei mittlerer Temperatur ist es ungemein elastisch, verliert
aber diese Elastizitit unter 0 Grad. FErhitzt schmilzt es, verwandelt
sich dabei in eine zihe, klebrige Masse, die auch beim Erkalten nicht
wieder elastisch wird; bei hoherer Temperatur entziindet es sich und
brennt mit leuchtender Flamme. In Retorten erhitzt liefert es 809/,
seines Gtewichts an Kautschuk$l, einem neuen Kohlenwasserstoff von
anderer Zusammensetzung als das K.; durch anhaltendes Pressen oder
Kneten bei mibiger Wirme erweicht es zu einer Masse, die sich leicht
in Formen pressen lifit und diese Form auch nach dem Erhirten bei-
behidlt. Dies war die frithere Art, Gegenstinde aus K. herzustellen:
sie wird auch noch heute fiir manche Zwecke angewandt. Die so dar-
gestellten Gegenstinde hatten den Fehler, dafi sie bei niederer Tem-
peratur’ sprode, bei einigermafien erhohter Temperatur, schon bei 50°¢ C.
klebrig wurden. Erst als man durch das sog. Vulkanisieren (einer Ein-
verleibung von Schwefel in die Kautschukmasse) eine Methode auffand,
die alle -diese Ubelstinde beseitigte, erhielt das K. die Wichtigkeit,
die es heute fiir die Technik hat: namentlich als man die Eigen-
tiimlichkeit entdeckte, dafl bei einer Einverleibung von ca. der Hilfte
des Gewichtes an Schwefel die Masse, nachdem sie lingere Zeit auf
ca. 1509 erhitzt, vollkommen erhirtet, eine hornartige Beschaffenheit
annimmt und sich gleich dem Horn verarbeiten ldfit (Hartgummi). Durch
das Vulkanisieren geht die Loslichkeit des K. in seinen Lisungsmitteln
ginzlich verloren. Das Vulkanisieren geschieht gewthnlich durch Kneten
des erweichten K. mit pulverfsrmigem Schwefel oder man taucht das
Kautschuk in geschmolzenen Schwefel ein. In beiden Fillen wird dann
auf 1409 C. kurze Zeit erhitzt. Bei einzelnen Gegenstinden geschieht
die Schweflung in der Weise, daffi man die vorher geprefiten Stiicke in
eine Losung von Chlorschwefel in Schwefelkohlenstoff eintaucht.

Bei dem Vulkanisieren treten 29/, des Schwefels in eine chemische
Verbindung mit dem K., sind daher von demselben nicht wieder zu
trennen, wihrend bis zu 159/, Schwefel mechanisch beigemengt sind.
Dem Kautschuk werden aufier Schwefel noch andere Stoffe zugesetat,
teils zur Fiarbung, teils zur Beschwerung z. B. fiinffach Schwefelantimon,
Kienruf3, Bleiglitte, Bleiweify, Schwerspat, Kreide.

Guttapercha oder Gutta Tuban. Guttapercha.
Palaquivm - Arten, vor allem P. oblongifolium. Isonandra und Dichopsis- Arten.
Isondndra Gutta. Sapotaceae.

Ostindien, Java, Sumatra usw., auch kultiviert.

Autier dem obigen P.oblongifol , von den Indiern , Tuban“ genannten

Baum liefern noch eine grofie Reihe #hnlicher Biume Guttapercha.
Thre Gewinnung ist dieselbe wie beim Kautschuk, dem sie chemisch
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iiberhaupt sehr #hnlich ist, wihrend sie sich in physikalischer Beziehung
vielfach von demselben unterscheidet. Der durch Anhauen der Rinde
austretende Milchsaft erstarrt jedoch sehr bald zu Guttapercha. Rohe
G. kommt in geprefiten Blocken von 10—20 kg Gewicht in den Handel.
Sie ist r6tlich braun oder mehr grau; sehr verunreinigt durch Rinde
und Holzsplitter, Sand usw. Hiervon 14fit sie sich durch Kneten und
‘Waschen schon mechanisch reinigen; eine auf diese Weise behandelte
Ware kommt als gereinigte G. in den Handel, die aber immer noch
ziemlich viel Beimengungen enthdlt. G. ist bei gewthnlicher Tempe-
ratur ziemlich hart, lederartig; bei 50° wird sie weich, bei 80° voll-
kommen knetbar und 1dfit sich dann in jede beliebige Form pressen,
die sie nach dem Erkalten beibehilt (Trichter, Mafie, Kuvetten usw.):
bei 1600 schmilzt sie zu einer diinnen Fliissigkeit; bei hoherer
Temperatur zersetzt sie sich ganz, liefert Benzol und #hnliche De-
stillationsprodukte; an der Luft verbrennt sie mit leuchtender Flamme.
Gegen chemische Agentien ist die absolut reine G. fast noch weniger
empfindlich als Kautschuk. Sie ist ferner vollig undurchdringlich fiir
Wasser und kein Leiter der Elektrizitdt (daher bestes Material zum
Uberziehen unterirdischer Kabel); durch Reibung dagegen wird sie
elektrisch (Anwendung als Elektrophor) und zwar stark negativ; gegen
Losungsmittel verhilt sie sich dem Kautschuk gleich, nur 18st absoluter
Alkohol etwa 159/, auf, laBt sich auch gleich Kautschuk vulkanisieren
und wird entweder fiir sich allein oder mit Kautschuk vermengt zu
gleichen Zwecken verwandt. G. wird vielfach, in ganz feine Blitter
gewalzt (sog. Guttapercha-Papier), als Deckmaterial bei feuchten Um-
schligen, zum Verbinden von Gefifien usw. benutzt. Diese feinen
Blitter, anfangs weich und geschmeidig, werden nach einiger Zei/t, zu-
weilen schon nach Wochen, hart und briichig, zerfallen zuletzt voll-
standig und losen sich mun in Alkohol auf. Es beruht dies auf einem
OxydationsprozeB, wobei die G. in ein saures Harz umgewandelt wird.
Schon die rohe G. enthiilt von diesem Harz 10—15°, Man tut daher
gut, das Guttaperchapapier wenn moglich in Blechdosen, dagegen G. in
kleinen Stiicken unter Wasser aufzubewahren.

Will man die G. ganz rein herstellen, so l6st man sie zuvor in 20 T.
bestem Steinkohlenbenzin, schiittelt mit !/, T. Gips durch und stellt
die Losung an mifiig warmem Ort beiseite, bis sie sich vollig ge-
kldrt hat. Die abgegossene klare Fliissigkeit wird unter kriiftigem Um-
rithren mit dem doppelten Volumen 909/, Alkohol gemischt. Hierbei
scheidet sich die G. blendend weifl ab, wird dann von der Fliissigkeit
getrennt, tiichtig geknetet, um die letzten Spuren von Feuchtigkeit zu
entfernen, und dann in Stengelchen geformt. Diese, als Zahnkitt An-
wendung findend, miissen immer unter Wasser und vor Licht geschiitzt
aufbewahrt werden. Soll die gereinigte Guttapercha die Farbe des Zahn-
fleisches haben, so knetet man auf 100 Teile !/,y Teil Karmin unter.
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Fine Losung der G. in Chloroform wird vielfach als Ersatz fiir
Kollodium empfohlen. Sie fiihrt den Namen Traumaticin, liefert aller-
dings weit elastischere Uberziige als das Kollodium, hat sich aber doch
nicht allgemein einzubiirgern vermocht.

Die Einfuhr von Guttapercha beginnt erst mit dem Jahre 1844, wo
die ersten 2 Ztr. von Singapore nach London kamen. Der Import
stieg von da ab mit grofier Geschwindigkeit und hat allmahlich eine
riesige Hohe erreicht. Hamburg fithrte 1873 1961 Ztr. ein. Die Ge-
samteinfuhr Deutschlands fur das Jahr 1897 betrug fiir Guttapercha und
Kautschuk (beide Stoffe werden in der Zollstatistik nicht getrennt)
9175 Tonnen im Werte von 43600000 Mark und ist bestdindig noch im
Wachsen begriffen.

Gruppe XVI.
Resinae. Harze.

Harze sind natiirliche Ausscheidungsprodukte verschiedener Pflanzen-
familien, namentlich der Koniferen und verwandter Gattungen. Wir
konnen sie betrachten als Umsetzungs-, d. h. Oxydationsprodukte der
ath. Ole, obwohl es bisher noch nicht gelungen ist, eines der natiirlich
vorkommenden Harze durch Oxydation der #therischen Ole zu erhalten
oder umgekehrt ein Harz durch Reduktion wieder in ein #therisches
Ol zuriickzufiihren. Sie finden sich in den Pflanzen in eigenen Ge-
fifien, meist unter der Rinde in den sog. Balsamgingen und treten
freiwillig oder aus kiinstlichen Offnungen in Form von zihem Balsam
(s. folgende Gruppe) aus; an der Luft erhirtet dieser durch Verdunstung
des #th. Ols und durch weitere Oxydation vollstindig. Manche Harze
sind jedoch nicht Ausscheidungsprodukte des normalen Stoffwechsels,
sondern krankhafte Umsetzungsprodukte, die z. B. durch Verletzungen
der Rinde oder des Stammes entstanden sind. Alle Harze sind sauer-
stoffhaltig, meist Gemenge von verschiedenen Sduren, verbinden sich
daher mit Alkalien zu eigenen Verbindungen, den Harzseifen oder Resi-
naten. In der Wirme schmelzen sie und verbrennen zuletzt mit stark
ruflender Flamme. Sie lassen sich nicht unzersetzt verfliichtigen, sondern
liefern bei der Destillation Umsetzungsprodukte, namentlich Kohlen-
wasserstoffe. Durch Reibung werden sie negativ elektrisch und zwar
um so mehr, je mehr Sauerstoff sie enthalten. In Wasser sind sie voll-
stindig unldslich, mehr oder weniger loslich dagegen in Ather, Alkohol,
Chloroform, fetten und #th. Olen. Diese Léslichkeitsverhiltnisse ver-
dndern sich aber durch sehr langes Lagern unter Wasser oder unter
der Erde. Derartig veriinderte Harze nennen wir fossile“; hierher ge-
héren Bernstein und die echten Kopale.
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An die eigentlichen Harze schliefien sich einige Produkte der
trockenen Destillation, wie Asphalt, Pech, unmittelbar an.

Die Harze finden nicht nur in der Medizin, sondern vor allem in
der Technik eine ungemein grofie Anwendung zur Darstellung von
Lacken, Harzseifen usw.

Resina Acaroidis. Grasbaumhbarz, Acaroidharz.
Xanthorrhoea hdstilis w. australis. Asphodeleae.
Australien.

Man unterscheidet zwei Sorten, rotes oder Nuttharz und gelbes
Botanybayharz. Das Nuttharz bildet dunkelrotbraune, bestdubte, in
Splittern durchsichtige, glinzende Stiicke; in Alkohol fast ganz loslich,
schmilzt nicht, sondern bldht sich auf, verbrennt zuletzt mit stark
rufiender Flamme. Botanybayharz ist eine gelbe, bestiubte Masse
von aromatisch balsamischem Geruch. Ist in Alkohol und Ather loslich.

Bestandteile. Spuren von &th. Ol; Zimt- und Benzoesiure. Para-
cumarséure. Styracin.

Mit Salpetersiure behandelt, liefert es Pikrinsiure in ziemlicher
Menge. Wird in der Spirituslackfabrikation verwendet.

Resina Anime oder Anime. Anime.
Hymenaea Courbaril. Caesalpinaceae,
Westindien. Siidamerika.

‘Wird durch Einschnitte in den Stamm gewonnen. Wurde friiher viel-
fach zur Lackbereituing anstatt des Kopals benutzt, da es aber weiche
Lackiiberziige bildet, wird es nurnoch selten hierzuangewandt; medizinisch
zuweilen zu Réucherungen. Es bildet gelblichweifle, leicht zerreibliche,
weill bestdubte Stiicke von schwachem Harzglanz, beim Kauen er-
weichend; 16st sich in kochendem Weingeist génzlich auf (Unterschied
von Kopal), ebenso in Terpentingl. Enthilt ca. 2,59/, #th. Ol

Asphdltum. Asphalt, Judenpech, Erdharz. Bitume de Judée.

Ein bitumindses Harz, entstanden durch Verkohlung organischer
Bestandteile unter Einflufl von hohem Druck und Feuchtigkeit in #hn-
licher Weise wie das Petroleum oder wahrscheinlich durch Verharzung
des Petroleums selbst. Es tritt entweder mit heiflen Quellen oder
Wasserdimpfen zutage und wird dann einfach durch Abschopfen ge-
sammelt, wie auf Trinidad und am toten Meere, oder man gewinnt
es, indem man mit Bergteer getriinkte, portse Gesteine (Asphaltsteine)
mit Wasser auskocht. Diese Art der Gewinnung geschieht auch in
einigen Gegenden vom Elsafl (Val travers, Seyssel, Lobsann, Weifien-
burg). Der hier gewonnene A. ist aber nur zu Bauzwecken, Asphalt-
pflaster, Dachpappe verwendbar. Grofie Lager Steinasphalt sind in
Nordamerika in dem Staate Oklahoma gefunden worden, hier wird das



Resinae. Harze. 281

Asphaltgestein, das aus Kalkspat, Sandstein oder Schiefer besteht, berg-
ménnisch abgebaut, entweder in Asphaltmiihlen gemahlen und zu Strafien-
belag verarbeitet oder der Asphalt wird aus dem Gestein destilliert.
Ein besserer Asphalt findet sich in Oklahoma als sogenannter Grahamit,
Gilsonit. Dieser dient zur Lackfabrikation. Man unterscheidet im
Handel amerikanischen A. von der Insel Trinidad, Cuba, Habanna
und Nordamerika. Schwarz, sprode, von muschligem Bruch, fettglinzend,
bei einem Schlag mit dem Hammer zersplitternd; erwirmt von bitu-
mindsem Geruch. Syrischer A. im toten Meer gesammelt, frither die
geschitzteste Sorte zur Lackfabrikation, ziher, briunlich bestdubt.
Neuerdings fillt er meist heller und weicher als der amerikanische A.
aus, ist daher nicht so gesucht. Europé#ischer A. von oben genannten
Orten eignet sich nicht zur Lackfabrikation. A. ist in Wasser voll-
sténdig unloslich, 16slich in Alkohol und Ather nur zum Teil, in #th.
Olen und Benzin vollstindig bis auf die beigemengten Unreinigkeiten
(s. Kapitel Lacke). Bei 100° schmilzt der A. und liefert, mit Wasser
destilliert, ein fliichtiges O1, Petrolen genannt (Ol. Asphalti aethereum).

Bénzoé oder Asa dulcis. Benzoe. Benjoin. Gum Benjamin.
Styrax Bénzoin und andere Styraxarten. Styraceae.
Hinterindien, Molukken, Siam, Java, Sumatra, Borneo.

Benzoe ist in den Pflanzen nicht als normales Ausscheidungsprodukt
vorhanden, sondern entsteht erst durch #uflere Eingriffe wie Einschnitte
in die Rinde oder Klopfen der Rinde. Selten als Benzoe in lacrymis,
gewohnlich als Benzoe in massis in den Handel kommend. Von letzterer
wird die stark mit weiflen Trinen versetzte Sorte als B. amygdaloides
am teuersten verkauft, obgleich sich herausgestellt hat, dafy die braunen
Massen mit wenig Mandeln mehr Benzoesdure enthalten und an Wert
der Benzoe in lacrymis gleichkommen. Fiir medizinische Zwecke ver-
wendbar sind nur Siam- und Calcutta-B. Erstere besteht hauptsich-
lich aus weifien, spiter bréunlich werdenden Mandeln, in eine braune,
harzglinzende Masse eingesprengt. Calcutta-B. kommt in grofien,
portsen, rotbraunen, harzglinzenden Massen, die nur kleinere Trinen
enthalten, in den Handel.

Bestandteile. Benzoesiure bis zu 24°/,, Spuren von #&th. Ol;
verschiedene Harze, etwas Vanillin.

Anwendung medizinisch in Form von Tinktur; #uflerlich bei
Keuchhusten zum Einblasen in die Nase; ferner zu kosmetischen und
Réucherzwecken und zu Schokoladenlacken.

Aufier den oben genannten Sorten kommen noch zwei andere in
den Handel, die, wihrend die ersteren einen vanilleartigen Geruch
haben, mehr an Styrax erinnern, und die aufier der Benzoesédure noch
Zimtsiure enthalten:; sie diirfen fiir medizinische Zwecke nicht ver-
wendet werden, eignen sich aber vorziiglich zur Parfiimerie, da ihr
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Geruch ganz besonders fein ist. Es sind dies Sumatra-B. in grofien
viereckigen Blocken, aufien Eindriicke von Matten zeigend; von matter,
graurdtlicher Grundmasse mit zahlreichen weifigelblichen Mandeln,
Penang-B., braune Massen ohne Mandeln, augenscheinlich durch Zu-
sammenschmelzen gewonnen, meistens pords, mit vielen Unreinigkeiten.
Ob diese beiden letzten Sorten von anderen Styraxarten abstammen,
ist nicht bekannt. Sie enthalten neben wenig Benzoesdure 10—12Y/,
Zimtstiure. Genau unterscheiden lassen sich die beiden Benzoegruppen
nur auf chemischem Wege. Man kocht B. mit Wasser aus, dampft die
Liésung ziemlich ein und gibt kochend ein wenig Kalium hyperman-
ganicum zu. Zimts#iure wird dabei in Bittermandeltl (Benzaldehyd)

CH 0, + 40 = CHO + 2C0, -+ H,0

Zimtsdure 4 Sauerstoff — Benzaldehyd -}- Kohlendioxyd + Wasser
iibergefiihrt und zeigt sofort den charakteristischen Geruch, Benzoe-
sédure nicht.

Benzoe ist in Chloroform sehr wenig, in Ather fast und in Alkohol
vollstindig 16slich bis auf eine geringe Menge Verunreinigungen, die
nicht mehr als 5%/, betragen sollen. Die alkoholische Ldsung in Wasser
gegossen gibt eine milchige Mischung (Jungfernmilch). In konzentrierter
Schwefelsdure 1ost sie sich karminrot, dann mit Wasser vermischt,
farbt sich die Fliissigkeit dunkelviolett.

Copal oder Resina Copal. Kopal.

Unter dieser Gtesamtbezeichnung kommen eine ganze Reihe ver-
schiedener Harze in den Handel, die zum Teil den Namen Kopal mit
Unrecht fithren. Alle wirklichen echten K. sind fossiler Natur, d. h.
sie werden nicht von lebenden Biumen gesammelt, sondern werden
gegraben oder aus dem Sande der Fliisse ausgeschwemmt. Uber ihre
Stammpflanzen 146t sich daher selten bestimmtes angeben, doch wer-
den Bidume aus der Familie der Caesalpineen, namentlich Hymenaea
verrucosa, Trachylobium Petersianum, dafiir gehalten. Das Vaterland
der echten K. ist Afrika und zwar die Ost- und Westkiiste. doch
ist dabei zu bemerken, dafl die ostafrikanischen Sorten, namentlich
Sansibar, friither h#ufig iiber Ostindien in den Handel kamen, da-
her filschlich als ostindischer oder Bombay-K. bezeichnet wurden.
Aufler Afrika liefern Ostindien, Australien und Siidamerika Kopalsorten,
die auch wohl falsche Kopale genannt werden. In der Lackfabrikation,
deren wichtigstes Material die K. bilden, unterscheidet man ,harte“ und
,weiche“ K. FErstere, die eigentlich echten K., haben durch lingere
Lagerung in der Erde ihre Harznatur insofern verdindert, als sie weder
in Alkohol noch in Terpentindl direkt lslich sind. Man mufl hier Um-
wege einschlagen, wie wir sie spiter beim Kapitel der Lacke besprechen
werden. Sie schmelzen erst bei einer Temperatur von 300—3500;
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liefern daher, nichst dem Bernstein, die hértesten Lacke und kénnen
fiir die feineren, namentlich Schleiflacke, durch kein anderes Material
ersetzt werden. Die weichen K., hierher gehtren hauptsichlich ost-
und westindische Sorten, lgsen sich dagegen in heiflem Alkohol und
Terpentinol direkt, erweichen und schmelzen bei weit niedrigeren Tem-
peraturen und sind daher nur tiir geringe Lacke verwendbar. Sie haben
nicht solange Zeit in der Erde gelagert, wie die echten Kopale.

Afrikanische Kopale. Diese simtlich gegrabenen oder ge-
schlimmten Sorten sind im frischen Zustand meist von einer erdigen,
halb verwitterten Kruste bedeckt, von der sie jedoch, bevor sie in
den Handel kommen, gewohnlich durch Behandlung mit verdiinnter
Kalilauge befreit werden. Nach dieser Behandlung zeigen sie auf der
Oberfliche hiufig ein feinwarziges Aussehen, die sog. Génsehaut, und
gilt diese als ein besonderes Zeichen der Giite und Hirte. Nach einigen
sollen diese Warzen davon herrithren, dafi der anfangs weiche K. sich
beim Erhérten zusammengezogen hat; nach anderen sind es die Ein-
driicke der sie umlagernden Sandkdrner. Man unterscheidet von den
afrikanischen Sorten wiederum ostafrikanische und westafrikanische.
Zu den ersteren, die besonders hoch geschitzt werden, gehdren nach
L. E. Andés ,Rohmaterialien f. Lack- und Firnis-Fabrikation® nament-
lich folgende:

Sansibar-Kopal. ‘Diese Sorte wird am meisten geschitzt, wird
aber nicht in Sansibar selbst, sondern an der gegeniiberliegenden Kiiste
Ostafrikas in einer Breite von 8 Meilen landeinwirts gegraben, kam
frither als Bombay-K. viel in den Handel, jetzt die besten Sorten
iiber Dar-es-Salam. Grofiere oder kleinere meist glatte Stiicke mit
Génsehaut; Farbe hellgelb bis rotbraun; Bruch flachmuschelig, glas-
glinzend oder matt.

Mozambique-K. von der Mozambique-Kiiste; flache Platten und
Korner; weingelb bis rotlich, Auflenflichen rotgefirbt, vielfach mit
Blasen und Spriingen; Bruch flach, glasglinzend; weniger rein und
warzig wie der Sansibar-K.

Madagaskar-K. soll von Trachylobiumarten abstammen, bildet bald
platte, bald lingliche, dann meist rundliche oder ovale Stiicke von hell-
gelber Farbe mit weifler Verwitterungskruste, nach Entfernung dieser ohne
Génsehaut. Das Harz selbst ist vielfach mit Pflanzenresten durchsetzt.

Von den westafrikanischen K. sind die wichtigsten:

Sierra Leone-K. Die ordindrste Sorte; sehr unreine, hellgelbe,
auflen oft schwirzlich aussehende Stiicke bis zur Gréfie einer Nufi.
Das Pulver haftet beim Kauen schwach an den Zihnen. Diese Sorte
ist nicht vollig unloslich in Alkohol. Das nach dem Ausziehen ver-
bleibende Harz 16st sich in kaltem Terpentinol.

Kiesel-K. im Flufisand des Cap Verde; runde. kieselartig abge-
schliffene Stiicke bis zur Gro8e eines Dreimarkstiickes; hellgelb, sehr hart.
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Kugel-K. dem vorigen #hnlich, abgeschliffen, sehr rein.

Benin-K. in sehr unregelmifigen Stiicken; meist knollig, seltener
in Platten mit diinner, roter Kruste, vielfach mit Unreinigkeiten durch-
zogen.

Congo-K. Stiicke unregelmiflig, sehr klein, aber auch bis kinds-
kopfgrof; hart.

Fig. 234. Kaurifichte.

Angola-K. nebst dem Kiesel-K. die geschétzteste westafrikanische
Sorte. Stiicke unregelmiflig, flach oder rund, mit undurchsichtiger,
roter Kruste. Innen glashell bis gelb, sehr rein.

Benguela-K. Knollige, faust- bis kopfgroBe Stiicke von unebener
Oberfliche mit tiefen Einschnitten; Verwitterungskruste weifllich, innen
hell und durchsichtig.

Alle afrikanischen Kopale sind vollstindig geruch- und geschmacklos.

Asiatische Kopale. Hierher gehdren vor allem der Manila-,
filschlich auch westindischer K. genannt, von Vateria Indica. auch
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Singapore und Borneo. Grofie, unregelmifiige Massen, hellgelb bis
braunlich, vielfach in demselben Stiick verschiedene Farben zeigend.
Sehr verunreinigt durch Holzstiicke und sonstige Beimengungen. Bruch
groBBmuschlig, glasglinzend, seltener matt. Pulver beim Kauen schwach
anhaftend. Geruch und Geschmack balsamisch, etwas dillartig; lost
sich in heiflem Alkohol.

Formosa- oder chinesischer K. dhnelt mehr dem Anime.

Stidamerikanische K. Unter dieser Bezeichnung kommen zum
Teil Animeharze, zum Teil andere, dem Kopal mehr #dhnliche, hiufig
griine, glasglinzende Stiicke von eigentiimlich angenehmem Geruch in
den Handel. Diese gewthnlich brasilianische K. genannt, sollen von
Hymenaea Courbaril abstammen; ziemlich weich.

Australischer K., auch Cowri- oder Kauri-K. ist genau ge-
nommen ein Dammarharz, stammt von der Xaurifichte, Dammara
Australis, einer in fritheren Zeiten, namentlich auf Neuseeland und den
Steward- und Aucklandinseln in méchtig grofien Waldungen vorkom-
menden Konifere. Auch jetzt existieren noch Wilder der Kaurifichte,
die Harz liefern. Der Baum erreicht eine Hohe bis iiber 50 m, er ist
so harzreich, dafl Stamm und Aste, so wie Wurzeln von Harz formlich
starren, und der Boden, auf dem sie gewachsen, meist ganz davon
durchtrinkt ist. Das Harz wird durchgehends an derartigen Stellen,
wo frither Wilder gestanden, gegraben und zwar in sehr verschieden
grofien, bis zentnerschweren Klumpen von hellweingelber bis brauner
Farbe. Bruch muschlig, glinzend. Geruch angenehm balsamisch.
Kauri-K. ist zum Teil in Alkohol loslich, liefert aber geschmolzen sehr
gute Lacke, er ist halb fossil, daher in seiner urspriinglichen Natur
wohl schon verindert. Er ist fiir die Lackfabrikation ein sehr begehrter
Artikel. (Fig. 234.1)

Dammadra oder Resina Dammadrae. Dammar- oder Katzenaugenharz.
Shorea Wiesneri. Dammdra Orientdlis. Comiférae. Dipterocarpéue.
Ostindien.

Der Name ,Dammar“ bedeutet, Licht* in der malayischen Sprache
und ist dem Harz wegen seiner stark lichtbrechenden Eigenschaft ge-
geben. Aus demselben Grunde Katzenaugenharz genannt.

Nach neueren Forschungen liefern noch eine ganze Reihe anderer.
iiber Ostindien und den Archipel verbreiteter Biume Dammarharze, die
aber ihrer geringen Qualitit halber nicht in den deutschen Handel
kommen. D. bildet unregelmifiige, zuweilen trinenfoérmige, weillbestiubte
Stiicke, ist sprode, erweicht bei 75° wird bei 1000 dickfliissig und bei
1509 klar und diinnfliissig. Auf dem Bruch erscheint es glasklar (milchig-

Y Die Druckstécke der Fig. 234, 235, 236, 237 hat die Firma Degenhardt & Knoche
A -G., Lack- und Firnis-Werke in Hamm, freundlichst zur Verfiigung gestellt.
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tritbe Stiicke sind fiir die Lackfabrikation zu verwerfen), in Alkohol und
Ather 16st es sich nur zum Teil, in fetten und 4th. Olen giinzlich. Die Farbe
schwankt zwischen wasserhell bis bréunlich. Die geschitzteste Handels-
sorte ist die von Singapore, héirter und schwerer zu pulvern als alle iibrigen.
Weniger gut ist die von Java, sie wird in Kisten von 75 kg Inhalt
importiert. Das von Borneo kommende Daging oder Rose Dammar
ist geringwertig, weil weicher und ins griinliche fallend.

Die vielfach vorkommende Verfilschung des Dammarharzes mit
Kolophoninm wird nach Ed. Hirschsohn auf folgende Weise erkannt:
2 g der gepulverten Substanz werden mit 20 ccm Ammoniakfliissigkeit
von 0,960 spez. Gewicht iibergossen, gut durchgeschiittelt; nach einem
viertel- bis halbstiindigen Stehen filtriert man die ammoniakalische
Losung durch ein doppeltes Filter und iibersittigt das klare oder nur
schwache Opaleszenz zeigende Filtrat mit Essigséiure. Ein 5%, Kolo-
phonium enthaltendes Dammarharz scheidet hierbei einige Flocken aus;
ein 10°/, Kolophonium enthaltendes gibt starke Abscheidung; ein 209/,
Kolophonium enthaltendes 14§t sich nicht mehr filtrieren, da die ganze
Mischung zu einer Gallerte erstarrt. Reines Dammarharz zeigt nur
Triibung, aber keine Flockenbildung.

Verwendung. Als Zusatz zu Heftpflaster, zu Periickenwachs,
vor allem in der Lackfabrikation.

Resina oder Sdnguis Draconis. Drachenblut.
Sang-dragon. Dragon’s Blood.
Calamus Draco. (Daemdnorops Draco.) Palmae.
Ostindien.

Das von diesem Baum stammende Harz ist das eigentlich echte
Drachenblut. Es tritt entweder freiwillig aus den Friichten aus oder
die Friichte werden in Bastkérben durch Wasserdimpfe erhitzt, um das
Harz reichlicher flieBen zu machen. Es wird nun mit Messern abgeschabt
und gewdhnlich in Stengel von 1—3 c¢cm Dicke und bis zu 40 cm Linge
geformt. Die Stengel werden in Palmblitter gewickelt und eine Anzahl
derselben mit Bast zusammengebunden. Zuweilen kommt auch, nament-
lich schlechtes, durch Auskochen gewonnenes, sehr unreines Harz in
Kuchen vor, die ebenfalls in Palmblitter eingeschlagen sind. Dr. er-
scheint auflen braunschwarz, gibt auf Papier einen roten Strich und
ein gleiches Pulver. Es ist in Alkohol vollig loslich und firbt den
Speichel beim Kauen rot.

Kanarisches Dr. stammt von Dracaena draco (Drachenbaum),
einer riesenhaften Asparaginee auf den kanarischen Inseln. Es soll
freiwillig ausflieffen, ist dunkelrot, von harzigem Geruch und kommt
in verschieden geformten Stangen, aber hdchst selten, in den Handel.

Amerikanisches oder Cartageua-Dr. von Pterocarpus draco,
Familie der Papilionaceen, schlieBt sich mehr dem Kino an.
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Echtes Dr. 16st sich in Alkohol, Ather und Olen fast génzlich, mehr
oder weniger auch in Alkalien, in Wasser nicht. Die alkoholische
Losung wird durch Salmiakgeist ausgefiillt, bei dem amerikanischen
nicht. FErhitzt schmilzt es, riecht storaxartig, verbrennt zuletzt mit
rufiender Flamme.

Bestandteile. Saures, rotes Harz ca. 56°/;; ein weifles und ein
gelbes Harz, Benzoesdure 2—3°/,.

Anwendung. Hier und da als Zusatz zu Pflastern; hauptsichlich
zum Fidrben von Tinkturen und Spirituslacken.

Elemi oder Resina Elemi. Elemiharz.

Unter dem Namen Elemi kommen verschiedene, unter sich dhnliche
Harze aus Brasilien, Ost- und Westindien in den Handel, die auch von
sehr verschiedenen Biumen abstammen. Brasilianisches E. von Icica
Icicariba aus der Familie der Burseraceen, ist anfangs salbenartig weich
(dem Gallipot #hnlich), blaBigelb, allmidhlich intensiv gelb und hart
werdend. Veracruz- oder Yucatan-E. von Amyris Plumieri, Familie
der Amyrideen; fest, wachsglinzend, dunkel zitronengelb bis griinlich,
nur wenig mit Rindenstiicken verunreinigt. Ostindisches oder Ma-
nila-E. soll von Balsamodendron Ceylanicum und Canarium zephyrinum
stammen; weif}lich oder schwach gelb, stark mit Rindenstiicken ver-
unreinigt, anfangs weich, spiter erhirtend. Geruch schwach elemiartig.

Der Geruch des westindischen E. ist angenehm balsamisch, an
Fenchel und Dill erinnernd. Geschmack balsamisch bitter. Es 18st
sich leicht in kochendem, nur zum Teil in kaltem Alkohol (Gallipot
auch in kaltem ginzlich). Es schmilzt schon unter 1000 und ist leicht
in fetten und #th. Olen lsslich.

Bestandteile. Atherisches Ol ca. 30%/,; in kaltem Alkohol lsliches
Harz ca. 60%,; kristallinisches, nur in kochendem Alkohol I5sliches
Amyrin (Triterpenalkohol), etwas Elemiséiure und ein kristallinischer
Korper Bryoidin.

Anwendung. Als Zusatz zu Pflastern und Salben; ferner als er-
weichender Zusatz zu Lacken.

Resina Gudjaci. Guajakharz. Resine de gayac. Guaiacum Resin.
Gudjacum officindle. Zygophylicae.
Westindien, Nordamerika.

Dieses Harz kommt in zwei Formen in den Handel; entweder, je-
doch ziemlich selten, als Res. Guajaci in lacrymis; unregelmiifiige,
rundliche, sehr verschieden grofie Stiicke; braungriin, in den Vertiefungen
griinlich bestdubt, in Splittern durchscheinend. Diese Sorte entsteht
durch freiwilliges Ausflieflen. Oder als Res. Guajaci in massis; blau-
griine, unregelméiflige Stiicke von unebenem Bruch; dadurch gewonnen,
dafl man entweder das geraspelte Holz mit Seewasser auskocht und
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das sich ausscheidende Harz sammelt, oder dafl man meterlange Stamm-
stiicke mit einem Bohrloch versieht und das eine Ende ins Feuer legt.
das hierbei schmelzende Harz fliefit aus dem Bohrloch in untergesetzte
Gefifle. Erhitzt, Geruch angenehm vanille- oder benzoeartig; Geschmack
kratzend.

Bestandteile. 3 verschiedene Harze ca. 80°, Guajakgelb.
Vanillin.

Anwendung. In der Medizin als harntreibendes, abfiihrendes
Mittel. Ferner als Zusatz zu Mdbelpolitur.

Das Guajakharz hat die Eigentiimlichkeit, durch Licht oder oxy-
dierende Substanzen Farbenverinderungen in Griin oder Blau zu er-
leiden. Braunes Harz wird durch Licht griin, das anfangs graue Pulver
ebenfalls. Die braune, spiritudse Liosung geht durch oxydierende Mittel
vielfach in tiefes Blau iiber.

Eine Verfilschung mit Kolophonium wird erkannt, indem man fein
zerriebenes Guajakharz mit der 5fachen Menge Petroldther auszieht. Das
Filtrat wird mit einer wisserigen Kupferacetatlosung (1 : 1000) geschiittelt,
hierbei darf keine Triibung entstehen.

**} Resina Jaldpae. Jalapenharz.

Wird aus der Jalapenwurzel (s. d.) durch Ausziehen mit 90°/; Sprit,
Abdestillieren und Verdunsten des letzteren gewonnen; die noch weiche
Harzmasse wird so lange mit warmem Wasser gewaschen, bis letzteres
farblos abliuft. Das Harz wird dann im Damptfbade ausgetrocknet.
Es bildet graubraune, sehr sprode, leicht zerreibliche Massen. Geruch
schwach jalapenartig; Geschmack ekelhaft, kratzend.

Bestandteile. Verschiedene Harze; als wirksamer Bestandteil
gilt ein in Weingeist losliches, in Ather unlssliches Glykosid, das sog.
Konvolvulin.

Anwendung. Innerlich in sehr kleinen Gaben als drastisches Ab-
fithrmittel.

Priifung auf etwaige Beimengungen von Fichten-, Guajakharz oder
dem Harz der Jalapenstengel geschieht durch Extraktion mit absolutem
Chloroform; dieses darf nur 10°/, losen, wihrend die genannten Harze
véllig 16slich in demselben sind.

Resina Laceae. Gummilack, Stocklack, Kirnerlack.
Lacque en baton. Sticlac.

Die unter diesem Namen in den Handel kommenden Harze sind
das Produkt einer Schildlaus, Coccus lacca. Die ungefliigelten Weibchen
dieses in ganz Ostindien, Siam und Anam heimischen Insekts setzen
sich auf die jungen saftreichen Triebe zahlreicher, ganz verschiedener
Pflanzen, namentlich Croton lacciferus, Ficus religiosa, Ficus Indica,
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Aleuritis laccifer, Butea frondosa u. a. m. Nach der Befruchtung schwillt
das Insekt blasenformig auf und umgibt sich allmahlich mit einer harz-
artigen Kruste, die das ganze Tier einschliefit. Nach dem Eierlegen
stirbt die Schildlaus ab und I8st sich in eine tiefrote, die Blasenriume
fiillende Fliissigkeit auf. Letztere dient dem aus dem Ei schlipfenden
Insekt als erste Nahrung. Nach volliger Entwicklung durchbohrt es
die Harzhiille und tritt aus. In diesen Verhiltnissen liegt es begriindet,
daf} der Stocklack, je nach der Zeit des Einsammelns, mehr oder weniger
roten Farbstoff enthilt, da dieser nach dem Ausschliipfen des Insekts
ginzlich verzehrt ist. Jene oben beschriebene Harzabsonderung legt
sich, da die Schildlduse die Zweige dicht bedecken, um diese in einer
1/,—1 c¢m dicken Kruste an und bringt die damit bedeckten Zweige
zum Absterben. Man nahm friiher an, dafi das Harz aus der Umsetzung
der Sifte des betreffenden Baumes entstehe, doch erscheint dies um so
unwahrscheinlicher, als die Stocklack liefernden Pflanzen ganz ver-
schiedenen Familien angehoren. Es ist daher fast gewif, daf3 das Tier
zur Harzbildung mit beitrdgt, analog der Wachsausscheidung der Wachs-
schildlaus, Coccus pila. Die Krusten sind auflen rauh, matt, innen
wachsglidnzend, von strahligem Gefiige und gelber bis rotbrauner Fiarbung.
Sie kommen mit den Zweigen, an denen sie festsitzen, als Stocklack
(Lacca in baculis oder L. in ramulis) oder in groben Stiicken abge-
brochen als Rohrenlack in den Handel. Génzlich von den Zweigen
losgelost, in kleine Stiickchen zerklopft, gewohnlich noch durch Waschen
mit verdiinnten Alkalien vom Farbstoff befreit, heifit das Harz Korner-
oder Samenlack (Lacca in granis). Namentlich die Gangeslinder lie-
fern grofle Quantititen dieses wichtigen Materials, das fast sdmtlich
via Kalkutta iiber England in den Handel kommt. Die geschitzteste
Sorte ist die sehr dunkle von Siam; die geringste die von Bengalen.
Der Stock- oder Kornerlack ist bei gewdhnlicher Temperatur geruch-
los, entwickelt aber beim Erwiirmen einen eigentiimlichen, angenehmen
Geruch.

Bestandteile. Harz 70—80°9/;; Farbstoff (Coccusrot) 6—1079/,
bis 69/, Wachs.

Anwendung. Der Stock- oder Kornerlack findet medizinisch nur
noch hier und da Verwendung als Zusatz zu einigen Zahntinkturen;
auch technisch wird er nur noch selten zur Bereitung einzelner Lacke
verwandt. Desto wichtiger ist er als Rohmaterial fiir die Herstellung
des Schellacks und des Lac dye. Diese Verarbeitung geschieht zum
grofiten Teil in Ostindien selbst, neuerdings jedoch auch in Europa.
Das Verfahren hierbei ist folgendes: Der Stocklack wird zuerst zu
Pulver vermahlen, dieses in ausgemauerten Bassins mit Wasser iiber-
gossen und einen Tag hindurch unter dfterem Umrithren mit schwacher
Sodalosung ausgelaugt; dann wird die Mischung mehrere Stunden fort-
wahrend von Arbeitern mit Fiilen getreten. Hierauf iiberlifit man die

Buchheister. I. 9. Aufl 19
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Masse der Ruhe, zapft die dariiberstehende dunkelrote Fliissigkeit in
eigene Behilter ab und schligt den darin enthaltenen Farbstoff mittels
Alaunlosung nieder. Den schén violettroten Niederschlag sammelt man
auf Tiichern, 1463t abtropfen und schneidet die halbtrockne Masse in kleine
viereckige Tafeln, die man nach dem volligen Austrocknen als Lac dye
oder Lac Lac in den Handel bringt. Die Tifelchen sind auflen blau-
schwarz, zerrieben violettrot. Sie enthalten ca. 5%/, reines Coccusrot
(dem Karmin #hnlicher Farbstoff), das mit Alkalien schon rote, mit
Zinnchlorid eine lebhaft scharlachrote Farbe gibt. Dient in Indien und
England zum Firben des scharlachroten Militdirtuches.

Die nach dem Auslaugen des Farbstotfes zuriickbleibende Harz-
masse wird nun weiter auf Schellack verarbeitet. Zu diesem Zweck
wird sie getrocknet und in lange schlauchartige Sdcke gefiillt, die unter
fortwéhrendem Drehen an einem Feuer erhitzt werden. Das schmelzende
Harz dringt durch die Poren des Gewebes, wird mittels steifer Palmen-
blatter abgenommen und auf glasierte, mit warmem Wasser getiillte
Tonrshren gestrichen oder die Harzmasse wird in Sicken geschmolzen
und ausgewunden. Das austretende Harz wird darauf auf Pisangblitter
oder auf Platten diinn aufgestrichen. Nach dem Erkalten blittert man
die Harzschichten, die dabei in Bruchstiicke zerfallen, ab und packt
sie in Versandkisten.

Die so hergestellte Ware ist der eigentliche Schollenlack oder
Schellack, Lacca in tabulis (Lacque plate. Shellac) des Handels. Die
ordindren Sorten, Blocklack, auch Rubinlack genannt, sollen inso-
fern anders hergestellt werden, als man die Harzmassen durch Kochen
mit Wasser zum Schmelzen bringt und die weiche Masse in dicken
Lagen auf Platten erkalten lifit. Uber die Darstellungsweise des sehr
geschiitzten Blut- oder Knopflacks, der ebenfalls in dicken, aber sehr
glinzenden, dunklen, zuweilen blutfarbenen Stiicken in den Handel
kommt, ist nichts Genaues bekannt. Es ist anzunehmen, daf3 die eben
beschriebenen, in Ostindien gebrduchlichen Darstellungsweisen in den
europdischen Fabriken mannigfach abgedndert werden.

Der Schellack wird gewohnlich nach seiner Farbe sortiert; die
helleren Sorten sind am hochsten geschitzt, nur der Blutlack macht
hiervon eine Ausnahme. Man unterscheidet hellblond, blond, hell,
mittel- und dunkelorange, rubinrot, lederfarben usw., und auch fiir diese
einzelnen Sorten werden gewdhnlich noch verschiedene Unterabteilungen
aufgestellt.

Bestandteile. Harz ca. 90 °/;; Spuren von Farbstoff (Coccusrot);
wachsidhnliches Fett 59/,; geringe Mengen von Pflanzenleim.

Anwendung. Zur Lackfabrikation; zu Polituren; zu bengalischen
Flammen; zum Steifen der Hiite; zur Siegellackfabrikation; zu Por-
zellan- und Steinkitten, als Isoliermittel, zu Phonographenplatten usw.
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Priifung. Reiner Schellack st sich in kochendem 909/, Sprit
klar auf, scheidet aber beim Erkalten die wachsartigen Bestandteile
wieder ab, so dafi die Losung tritbe und, wenn konzentriert, selbst
gallertartig wird. Ather und Petroleumbenzin lésen aus gepulvertem
Schellack ca. 59/, Chloroform 109/, Xine grifiere Loslichkeit deutet
auf Verfilschung mit Harz, namentlich mit Kolophonium, die nicht
selten vorkommt, hin. Reiner Schellack schmilzt ferner bei ca. 100°
und entwickelt dabei einen eigentiimlichen, angenehmen Geruch, wihrend
mit Harz versetzter Schellack Terpentingeruch zeigt. Kocht man 10 T.
Schellack, 5 T. Borax mit 200 T. Wasser, so entsteht, wenn der Schellack
rein, eine fast klare, kaum opale (schillernde) Losung; bei Harzzusatz ist
sie dagegen milchig tritbe. ,Hs ist ferner vorgekommen, dafi man dunkle
Schellacke durch Zusatz von Auripigment (gelbes Schwefelarsen) heller
gefirbt hat. Ein solcher Schellack erscheint, gegen das Licht gehalten,
triibe, nicht wie der reine Schellack durchsichtig klar und entwickelt
beim Verbrennen einen knoblauchartigen Geruch.

Raffinierter Schellack. Um das so sehr listige, ziemlich
schwierige Filtrieren der Schellacklosungen zu vermeiden, raffiniert man
ihn zuweilen, d. h. man befreit thn von seinen Fettbestandteilen. Es
geschieht dies in der Weise, dafl man den Sch. durch Kochen mit Soda
und Wasser in Losung bringt. Auf der erkalteten Fliissigkeit setzt
sich das Fett ab; nach Entfernung desselben wird die Losung mittels
Durchseihens gekldrt und nun mit verdiinnter Schwefelsiure zersetzt.
Der Sch. scheidet sich aus, wird mit kaltem Wasser so lange gewaschen,
bis keine Spur von S#ure mehr zu erkennen ist, dann in kochendem
Wasser geschmolzen, geknetet und gewdhnlich in Zspfe geformt. So
behandelter Schellack ist in Sprit klar 1oslich (siehe Kapitel Lacke).

Gebleichter Schellack. Da selbst die hellblonden Sorten immer
noch ziemlich stark gefdrbte Lisungen geben, so bleicht man den Sch.
tiir ganz helle Lacke, wie Landkarten- oder Etikettenlack, auf chemischem
Wege, indem man die wisserige, mittels Soda bewirkte Losung des-
selben mit Eau de Javelle (unterchlorigsaurem Natrium) einige Tage be-
handelt, dann den Sch. mit Salz- oder Essigsiiure abscheidet, stark aus-
wiischt und wie bei dem raffinierten Sch. weiter behandelt. Die Stangen
erscheinen nach dem Trocknen auflen rein weif), seidenglinzend, innen
gelblich und geben eine blafigelbe, spiritudse Losung. Die Behandlung
mit Chlor wirkt iibrigens immerhin etwas nachteilig auf die Haltbarkeit
der Lackiiberziige ein, sie verlieren an Biegsamkeit, so daB man durch
erweichende Zusitze zum Lack diesem Ubelstand abhelfen muf. Bei
langer Aufbewahrung verliert der gebleichte Sch. fast ginzlich seine
Lislichkeit in Weingeist. Man ist dann gezwungen den Schellack ge-

pulvert einige Zeit mit Spiritus quellen zu lassen und dann vorsichtig
Zu erwsrmen.

19%
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Resina Mastiche. Mastix. Mastic.
Pistdcia lentiscus. Terebinthinaceae.

Griechischer Archipel, namentlich Chios.

Dies kleine, immergriine Bsumchen wichst aufier auf den griechischen
Inseln auch an der Nordkiiste Afrikas. Die Franzosen haben versucht,
dasselbe in Frankreich zu kultivieren, doch liefert es dort so gut wie
gar keinen Mastix. Die ganze Produktion wird iiberhaupt, bis auf einen
kleinen Bruchteil, der von der Insel Kandia kommt, von der Insel Chios
(oder Skio) geliefert. Hier kultiviert man eine etwas breitblittrige Art
der Pistacia lentiscus, und wurde die Ernte friiher giinzlich als Tribut
von der Regierung beansprucht; selbst das Quantum, das iiber die
festgesetzte Tributmenge hinaus erzeugt wurde, mufite gegen eine feste
Taxe an die tiirkische Regierung abgeliefert werden. Seit der Be-
freiung Griechenlands vom tiirkischen Joch haben diese Verhiltnisse
aufgehort und die Produktion ist sehr gestiegen. Dennoch bleibt der
Preis des Mastix auch jetzt ein sehr hoher, da alle Kulturversuche in
anderen Gegenden bislang gescheitert sind. Der Mastix befindet sich
in eigenen Balsamgingen in der Rinde des Stammes und der Aste und
tritt entweder freiwillig oder durch kiinstliche Verwundungen aus. Im
April und Mai werden die Biume angeritzt, der Balsam tritt dann in
klarem, zdhfliissigem Zustande aus und erhéirtet sehr langsam an der Luft.
Im August beginnt das Einsammeln.

Der Mastix bildet kleine, erbsengrofie, in den guten Sorten immer
runde Trinen von blafigelblicher Farbe, aufien weill bestdubt, auf dem
Bruch glasglinzend; durchsichtig, hart, spréde, leicht zerreiblich, beim
Kauen alsbald zu einer weichen, wachsartigen Masse zusammenklebend.
Geruch schwach, beim Erwérmen kriftig aromatisch. Geschmack ebenfalls
aromatisch, dabei etwas bitter. Mastix von eben beschriebener Qualitiit
kommt als Mastix electa in den Handel; die geringeren Sorten, welche
namentlich die von der Erde aufgesammelten Trinen enthalten, sind
héufig stark durch Sand verunreinigt und heiflen Mastix in sortis.

Der Mastix 1ost sich in Ather, ath. Olen und kochendem Alkohol
génzlich, in kaltem Alkohol ungefihr zu 9/,, auf.

Bestandteile. In kaltem Alkohol unlgsliches Harz (Masticin)
ca. 109/,, in kaltem Alkohol losliches Harz, Mastixsdure ca. 90°/,: Spuren
von dth. Ol Das Masticin wird durch Schmelzen oder durch lingeres
Liegen an der Luft ebenfalls in kaltem Alkohol loslich.

Unter dem Namen ostindischer Mastix kommt iiber Bombay und
England ein Harz in den Handel, das meist grofiere, mehr oder weniger
dunkle Massen bildet, in denen nur vereinzelte helle Trinen ein-
geschlossen sind. Es soll von Pistacia Cabulica (Afghanistan und Belud-
schistan) abstammen, kann aber in keiner Weise, selbst bei billigen
Lacken. den echten Mastix ersetzen.
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Anwendung. Der Mastix dient im Orient zum Kauen, um das
Zahnfleisch zu stirken und den Atem zu erfrischen, namentlich bei den
Frauen. Die allerfeinsten Sorten gehen unter dem Namen Harem-Mastix
nach Konstantinopel. Ferner dient er zur Herstellung von Konfitiiren,
vor allem zur Bereitung eines ,Racki“ (Branntwein), der, mit Wasser
verdiinnt, den Muselmédnnern vielfach den verbotenen Wein ersetzt. Bei
uns ist seine Anwendung fast nur eine technische, da seine Verwendung
in der Medizin sich auf wenige unbedeutende Préparate beschrinkt. Man
benutzt ihn in starker spiritudser Losung als Zahnkitt, mit Hausenblase
und Ammoniakgummi zusammen zur Herstellung eines sehr dauerhaften
Porzellankitts, dann aber hauptsidchlich entweder allein, oder mit anderen
Harzen gemengt, zur Bereitung feiner Lacke und Lackfirnisse (Bilder-
lack, Negativlack). Mastix gibt einen sehr blanken, nicht rissig werden-
den Uberzug (siehe Kapitel Lacke).

Verfilschungen. Mastix kann seines Aussehens halber haupt-
sichlich nur mit Sandarak verfilscht werden; aber diese Beimischung
ist leicht zu erkennen, da der Sandarak fast niemals in runden Tréinen,
sondern in ldnglichen Stengeln vorkommt, beim Kauen zwischen den
Zihnen auch nicht erweicht, sondern pulvrig bleibt. Sandarak 16st
sich ferner in &th. Olen nur zum Teil auf. Mastix dagegen ginzlich.
Eine Losungsprobe in Terpentinil entscheidet also bald iiber die Reinheit.

Resina Pini oder Burgiindica. Fichtenharz.
Poix de Bourgoegne. Burgundy Pitsch.

Entsteht durch das Eintrocknen des Terpentins (s. d.) von ver-
schiedenen Koniferen, teils Pinus-, teils Abiesarten. Das so gewonnene,
rohe Harz kommt vor allem aus Frankreich zu uns und zwar unter dem
Namen Gallipot. Diese Sorte stammt hauptsichlich von Pinus pinaster;
bildet brocklige, gelblichweifie bis goldgelbe, innen meist noch weiche
Klumpen, von angenehm balsamischem Geruch und gleichem, bitterm
Geschmack; sie enthdlt bis 10°/; Terpentindl und viele Unreinigkeiten.
Wird G. mit Wasser geschmolzen und koliert, so entsteht

Resina alba oder Pix alba, weifles Harz, weifles Pech.
Dieses ist infolge eines geringen Wassergehalts triibe, sonst sprode,
von muschligem Bruch und sehr schwachem Geruch. Erhitzt man
das Produkt, bis die letzten Wasserteile entfernt sind, so gewinnt
man das

Kolophonium oder Geigenharz. Colophone. Colophony.
Gelbe bis braune Stiicke, durchsichtig, von flachmuschligem, glas-
glinzendem Bruch, leicht zerreiblich, geschmacklos und von schwachem
Geruch (schmilzt ohne Knistern). In Alkohol, Ather und Olen Klar
loslich, wihrend Resina alba eine triibe Losung gibt. Kolophonium
wird aber vor allem in grofien Massen in Amerika als Nebenprodukt
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bei der Terpentintlbereitung gewonnen, wenn man nach Gewinnung
des Terpentindls die zuriickbleibende Harzmasse solange erhitzt, bis
alles Wasser entfernt ist. Je nach dem Grade der Erhitzung, der ange-
wendet wurde, ist das Kolophonium hellgelb bis braun.

Das frither unter dem Namen Terebinthina cocta in den Handel
kommende Harz war nichts weiter als der bei der Terpentinsldestillation
verbleibende, noch wasserhaltige Riickstand, zuweilen in Zopfe oder
sonstige Formen gedreht, kommt jetzt als Resina alba in den Handel.

Bestandteile. Wechselnde Mengen von Terpentinsl bis zu 10%/,;
Feuchtigkeit (aufier beim Kolophonium) 2—109/,: verschiedene Harz-
sduren (Pinin-, Silvinsdure) 80—909/,.

Anwendung. Medizinisch als Zusatz zu Pflastern und Ceraten;
technisch zu Lacken, Harzseifen, Siegellacken, Kitten, beim Loten usw.

Resina Sandardca oder Sandardca. Sandarak.
Sandaraque. Sandarach.
Callitris quadrivdlvis, C. articuldta. Cupressinéae.
Nordafrika, Atlasgebirge.

Bildet stenglige Triénen von hellgelblicher Farbe, aufien weify be-
stdubt, mit glasglinzendem Bruch, sehr spréde, leicht zerreiblich. Beim
Kauen zerfillt er in feines Pulver, ballt also nicht zusammen. Geruch
harzig, terpentinartig. S. ist in Alkohol vollig, in &th. Olen nicht voll-
stindig 16slich. Nicht selten findet man Stiicke arabischen Gummis
beigemengt.

Bestandteile. Verschiedene Harzsduren, Spuren von #th. oL
etwas Bitterstoff.

Anwendung. Als Zusatz zu einigen Heftpflastermischungen, das
Pulver dient zum Einreiben radierter Stellen, um darauf wieder schreiben
zu konnen; hauptsichlich findet S. in der Lackfabrikation Verwendung.

Resina Siiceini oder Succinum. Bernstein. Sucein. Amber.

Der Bernstein ist das fossile Harz lingst untergegangener Koniferen.
Nach den Forschungen von Professor Gdppert ist es namentlich Pinites
succinifer, dem der Bernstein entstammt. Wahrscheinlich gleich dem
Kauriharz hauptsichlich den Wurzeln entflossen. Er mufi jedoch im
vollig weichen Zustand ausgetreten sein, da sich zuweilen Insekten ein-
geschlossen in ihm vorfinden. Der griechische Name fiir Bernstein war
Elektron und hiervon stammt der Ausdruck Elektrizitit, da am B. zu-
erst die Reibungselektrizitit erkannt wurde.

B. findet sich in Torf- und Bernsteinlagern des ganzen nordlichen
Deutschlands, hauptsichlich angeschwemmt an einzelnen Kiistenstellen
der Ostsee, namentlich in Ostpreufien, Samland und Livland. Er wird
dort teils im Schwemmland gegraben, teils durch Baggerung gewonnen,
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teils wird er durch heftige Stiirme ans Land gespiilt, vor allem aber
rein bergménnisch gewonnen und zwar in Kraxtepellen bei Palmnicken.
Seltener findet er sich auch an anderen Kiisten vor, so in Jiitland,
Gronland und Sizilien. Er bildet abgeplattete, vielfach kieselartig
abgeschliffene, verschieden grofie Stiicke in den Farbenniiancen zwischen
weifigelb und rotbraun. Er ist sehr hart, sprode, geruch- und geschmack-
los, erweicht bei 215%, schmilzt bei 290° unter Ausstoffung saurer
Dampfe (Bernsteinsdure). Das zuriickbleibende braune Harz (Bernstein-
kolophonium) dient zur Lackbereitung (s. Lacke). Zuletzt verbrennt
er mit leuchtender, bldulicher Flamme. In Alkohol, Terpentinol, Chloro-
form und Ather nur spurenweise (in der Wirme ca. ein Fiinftel), in
Wasser gar nicht 16slich.

Bestandteile. Spuren von ith. Ol; mehrere Harze: Bernstein-
sdure. Schwefel.

Anwendung. Die grofieren Stiicke zu Schmuckgegenstinden; die
bei der Bereitung dieser abfallenden Spine als Succinum raspatum
zu Raucherungen, ferner zur Darstellung von Bernsteinsidure, Bernsteinosl
und Lacken. Fiir Lacke wird er schon als ,geschmolzener Bernstein“ in
den Handel gebracht und ist dann leichter loslich.

Resina Tacamahaca. Takamahak, Hack und Mack.

AmerikanischeroderwestindischerTakamahakvonElaplirium
tomentosum, Burseraceae, bildet unregelmifiige, grofie, graubraune
Stiicke von flachem, glinzendem Bruch. Geruch balsamisch, harzig,
beim Erwidrmen lavendelartig; brennt mit Hinterlassung pordser Kohle;
in Alkohol vollig 1oslich.

Bourbon-T. von Calophyllum tacamahaca, Guttiferae, Madagaskar,
Mascarenen-Inseln. Anfangs weich, spiiter erhiirtend, klebrig, weillich
bis griin, von aromatischem Geruch. In Alkohol nur zum Teil 16slich.

Ziemlich obsolet, nur selten zu Pflastern und Réucherungen.

Resinae empyreumdticae. Empyreumatische Harze.

Bei der trocknen Destillation organischer Substanzen gehen neben
wisserigen, meist sauren Produkten auch dunkle, dickfliissige, in Wasser
unlésliche Stoffe iiber, gewohnlich Teere genannt. Sie haben in chemischer
Beziehung eine gewisse Verwandtschaft mit den natiirlichen Balsamen;
auch sie sind Gemenge von harzartigen Kérpern und Kohlenwasserstoffen,
die mit den #th. Olen verwandt sind. Werden sie fiir sich destilliert,
so gehen die leicht fliissigen Kohlenwasserstoffe zuerst iiber, und die
harzartigen Bestandteile bleiben als Pech zuriick. Zu der Gruppe dieser
Korper gehort genau genommen auch der schon besprochene Asphalt;
ferner Pix nigra oder navalis, schwarzes oder Schiffspech. Es
ist dies der Riickstand, der bei der Destillation des Holzteeres bleibt,
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kommt in Fésser gegossen in den Handel und bildet, herausgenommen,
schwarze, glinzende, in der Kélte sprode Massen, die mit scharfkantigem
Bruch splittern, ganz allméhlich, selbst bei niederer Temperatur, wieder
zusammenflieBen. Es erweicht schon durch die Warme der Hand und
wird bei 80—90° diinnfliissig. Geruch eigentiimlich, brenzlich.

Anwendung. Zuweilen innerlich in Pillenform: #uferlich als Zu-
satz zu Pflastern und Salben; hauptsédchlich technisch zum Dichten
(Kalfatern) von Féssern, Schiffen, so wie zur Bereitung des Schuh-
macherpechs, das aus Holzteer, Pech, Wachs und Terpentin besteht.

Einen ganz #hnlichen Riickstand wie das Schiffspech liefert der
Steinkohlenteer bei seiner Destillation. Das hierbei verbleibende Pech
(Pix Lithanthracis) dient als Surrogat des Asphalts bei Bereitung von
Dachpapype, des Asphaltpapieres und zur Darstellung eines ganz billigen
Eisenlackes. Dieser hat eine mehr braune als schwarze Farbe und
trocknet nur schwer und unvollstindig.

An die empyreumatischen Harze anschlieBend erwihnen wir hier
die auch in Drogengeschiften geforderten Teere.

Pix liquida, Holzteer wird durch Schwelen verschiedener Holz-
arten (Fichten, Buchen usw.) meist als Nebenprodukt bei der Holz-
kohlenfabrikation in den Meilern gewonnen. Er bildet eine tiefschwarze,
in diinnen Schichten klar braune, sirupdicke Fliissigkeit von stark brenz-
lichem, durchdringendem Geruch und gleichem Geschmack. In Alkohol,
Ather, #th. und fetten Olen vollig 16slich. An Wasser, in dem er
untersinkt, gibt er nur einige seiner Bestandteile ab.

Bestandteile. Kreosot um so mehr, wenn der Teer aus Buchen-
holz, iiberhaupt aus Laubholzern, bereitet ist: Karbolsdure; Essigsdure;
eine ganze Reihe von Kohlenwasserstoffen: Harzsubstanzen und ver-
schiedene Brenzprodukte, die die dunkle Farbe bedingen.

Anwendung. Selten innerlich in kleinen Gaben gegen katarrha-
lische Leiden, ofter zu Inhalationen gegen Lungenleiden: #ufierlich in
Salben und Seifen gegen Hautausschlag, zur Bereitung des Teerwassers
und endlich technisch zum Teeren von Holz. Hierbei wirken Kreosot
und Karbolsidure faulniswidrig.

Pix liquida lithanthracis, Steinkohlenteer wird in grofien
Mengen als Nebenprodukt bei der Leucht-Gasbereitung gewonnen. Er
war frither fast wertlos, dient aber jetzt zur Darstellung der Karbolsiure
und der verschiedenen basischen Korper (Anilin, Toluol usw.), die die
Grundlage der Anilinfarbenfabrikation bilden: ferner zur Bereitung des
Steinkohlenbenzins (des Benzols) und endlich des Steinkohlenpechs. Er ist
chemisch von dem Holzteer sehr verschieden, indem ihm das Kreosot fast
ganz fehlt, wihrend neben den verschiedenen Siuren eine ganze Reihe
basischer Korper in ihm enthalten sind. Er darf daher medizinisch nicht
an Stelle des Holzteers angewandt werden.
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Pix betulina, Oleum Rusci, Birkenteer, Lithauer Balsam.
In Rufiland und Polen durch Schwelung der Wurzel, Holz und Rinde
der Birke gewonnen. Dickfliissig, rotlich braun, von eigentiimlichem,
empyreumatischem Geruch; in Wasser kaum, in Ather, Weingeist und
fetten Olen zum grofiten Teil loslich.

Anwendung. In Rufiland gilt der Birkenteer als Universalmittel
gegen alle nur erdenklichen Krankheiten; ferner bei der Bereitung des
Juchtenleders, dem er seinen eigentiimlichen Geruch verleiht. Bei
uns wird er von den Landleuten als Wundheilmittel bei den Tieren
angewandt; dient auch als Ersatz des Oleum Cadinum und als Zusatz
zur Rumessenz.

Gruppe XVIL
Balsamum. Balsam.

Die echten Balsame oder Weichharze sind Gemenge von #th. Olen
und Harzen. Sie finden sich in den Pflanzen in eigenen Zellen, den
sog. Balsamgiingen, die auf dem Querschnitt vielfach schon mit blofiem
Auge erkennbar sind. Sie fliefien freiwillig oder infolge kiinstlich ge-
machter Einschnitte aus, sind anfangs diinnfliissig, werden aber an der
Luft allmshlich zéher und fest, teils durch Verdunstung der #th. Ole,
teils durch Oxydation derselben zu Harzen. Threr chemischen Zu-
sammensetzung entsprechend vereinigen sie die Eigenschaften der Harze
und #th. Ole in sich. Sie sind in Wasser fast unloslich, 1sslich dagegen
zum Teil in Alkohol, Ather, #th. und fetten Olen. Der Geruch wird
bedingt durch das in ihnen enthaltene #ther. Ol. Wird ihnen durch
Destillation mit Wasser das #therische Ol entzogen, bleiben die Hart-
harze als sprode Massen zuriick.

In der Medizin werden h#ufig mit dem Ausdruck ,Balsam*
Mischungen bezeichnet, die sich mit dem pharmakognostischen Begriff
»Balsam* nicht decken. Es sind gewdhnlich alkoholische Losungen
von #th. Olen und anderen aromatischen Stoffen, die mit diesem Aus-
druck bezeichnet werden.

Balsamum Canadénse. Kanadabalsam.

Canada Turpentine. Balsam of Fir.
Abies balsdmea. Coniferae.
Kanada.

Ein sehr klarer Terpentin, gewonnen durch Anreifien der Balsam-
beulen der sog. Balsamfichte. Frisch sirupartig, spiter dicker werdend,
glasklar: Geruch angenehm balsamisch; Geschmack bitter und scharf.

An der Luft erstarrt er allm#hlich zu einer klaren festen Harzmasse.
In Alkohol fast véllig 16slich.
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Anwendung. Namentlich zum Einlegen mikroskopischer Priparate
und zum Zusammenkitten von (laslinsen bei optischen Apparaten wie
photograph. Objektiven. In seiner Heimat auch zu medizinischen Zwecken.

Bédlsamum Copdivae. Kopaivabalsam.
Baume de Copahu. Balsam of Copaiba.
Copatfera coriacea. C. officindlis. C. guyanensis. Caesalpineae.
Stidamerika. Westindien.

Wird von oben genannten und wie man annimmt, noch von
mehreren anderen Kopaiferaarten durch Anhauen oder Anbohren der
Stimme gewonnen. Die Einsammlung beginnt sofort nach der Regen-
zeit, und soll ein grofier Baum in wenigen Stunden 4—6 kg, im ganzen
bis ungefihr 50 kg liefern. Er wird in Kanistern oder Féssern von
60 kg Inhalt exportiert. Je nach der Sorte ist er blafigelb bis briunlich
und von mehr oder weniger dicklicher Konsistenz. Geruch eigentiimlich,
balsamisch; Geschmack unangenehm, etwas bitter und scharf: 15slich in
10 T. 909/, Alkohol, in jedem Verhiltnis in absolutem Alkohol, Ather,
fetten und 4th. Olen; mit Benzin gibt er ebenfalls eine klare hochstens
opalisierende Losung und mit Alkalien wird er verseift. Das spezi-
fische Gewicht schwankt sehr bedeutend, je nach seinem Gehalt an
ith. OL. Man unterscheidet im Handel 3 Sorten:

Para- oder Maranhaobalsam. Frither die geschitzteste Sorte,
jetzt fiir medizinische Zwecke nicht mehr verwendet. XKlar, hell, diinn-
fliissig (frisch diinner als Oliven&l), auch nach lingerem Stehen klar-
bleibend und keinen Bodensatz bildend. Geruch sehr kriftig.

Maracaibo- oder Venezuelabalsam. Dicker, dunkler von Farbe,
klar, nach lingerem Stehen eine braune, harzige Masse absetzend.
Kommt meist in Kanistern in den Handel. Wird fiir technische Zwecke
dem diinnen Parabalsam vorgezogen und auch fiir medizinische Ver-
wendung vom Deutschen Arzneibuch vorgeschrieben.

Westindischer oder Cayennebalsam. Nur fiir technische
Zwecke verwendbar. Dick, triibe, terpentinartig riechend.

Bestandteile. Ath. Ol 40-—809/; eine eigentiimliche Harzsiure
(Kopaivasdure) 20—60 %/,. Letztere wird jetzt auch fiir sich dargestellt
und als Acidum copaivicum, eine weifle, schneeige Masse, zu medizi-
nischen Zwecken in den Handel gebracht.

Anwendung. Innerlich als erregendes Mittel fir die Harnab-
sonderung bei Gonorrhde 10—15 Tropfen mehrmals tiglich in Wein oder
Zitronensaft, technisch als Zusatz zu Lacken, zur Erzielung eines bieg-
samen Lackiiberzuges.

Priifung. Kopaivabalsam unterliegt sehr vielen Verfilschungen,
namentlich mit fetten Olen, Terpentin und Gurjunbalsam. FErwirmt darf
er nicht terpentinartig riechen; auf Glas gestrichen und vorsichtig er-
wirmt, mu} er eine klare, zerreibliche Harzschicht hinterlassen. Ziher,
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klebriger Riickstand deutet auf Zusatz von fettem Ol. Zugemischter
Gurjunbalsam wird erkannt, indem man 1 Vol. Balsam mit 4 Vol
Petroleumbenzin schiittelt. Die Mischung ist bei reinem Balsam Kklar,
bei Zusatz von Gurjunbalsam milchig triibe, infolge einer flockigen,
sehr voluminosen Ausscheidung, die sich erst nach 24 Stunden ablagert.

Fichtenharz und Kolophonium, die bei Verfdlschungen des Balsam.
Copaiv. hauptsichlich in Betracht kommen, sollen sich durch das Ver-
halten des Balsams und des Harzriickstandes zu Salmiakgeist erkennen
lassen. Mischt man 1 T. Balsam mit 10 T. Salmiakgeist, so entsteht
bei reinem Balsam eine mehr oder minder triibe bis milchige, schiumende
Flissigkeit, die auch nach 24 Stunden nicht gelatiniert oder gelatindse
Brocken absondert, eine Erscheinung, die bei einem Gehalt von 15 bis
209/, Fichtenharz eintritt. Mischt man ferner 1 T. des zerriebenen,
vom #therischen Ole befreiten Harzriickstandes mit 5 T. Salmiakgeist,
so lost sich bei echtem Balsam das Harz zu einer triilben Fliissigkeit,
die auch bei 24 stiindigem Stehen im verschlossenen Glase nicht gela-
tiniert, wihrend schon bei 109/, Kolophon- oder Fichtenharzgehalt das
Gelatinieren beginnt. Als allgemeine Priifung auf Verfdlschungen ist
folgende mafigebend: Kopaivabalsam auf 150° erwirmt soll weder
Terpentin, noch Kolophonium- noch Fettgeruch aufweisen und ein durch-
sichtiges in Petroleum#ther und Alkohol klar 1gsliches Harz hinterlassen.

Bilsamum Gurjinicum. Gurjunbalsam, Gardschanbalsam, Wood oil.
Dipterocdrpus turbindtus. D. alatus. D. angustifolius u. a. Dipterocarpeae.

Ostindien.

Wird sowohl auf dem ostindischen Festlande, wie auf den Inseln
durch Anbohren oder Anhauen der oben genannten riesenhaften
Biume gewonnen. Ein einziger Baum soll bis zu 200 kg liefern. Der
Balsam ist diinnfliissig, diinner als Olivensl, im durchfallenden Licht
gelb bis gelbbraun, im auffallenden Licht triibe, mehr graugriin er-
scheinend; filtrierter B. zeigt diese Firbung etwas geringer. Geruch
schwach, an Copaivabalsam erinnernd; Geschmack aromatisch, nicht
sehr kratzend.

Bestandteile. Ath. Ol 50—60 9/,; Harz: eine eigentiimliche Siure
(Gurjunsdure), die zum Teil ungelost in mikroskopisch kleinen Kri-
stallen, die sich nach langem Stehen als weifies kristallinisches Pulver
absetzen, im Balsam schwimmt.

Anwendung, Innerlich zu gleichen Zwecken wie der Kopaiva-
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