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Vorbemerkung.

Das grosse Interesse, welches in den letzten zehn Jahren von
Seiten des Publikums der Errichtung o6ffentlicher Schlachthiuser zu-
gewendet wurde, hitte erwarten lassen miissen, dass auch die Liicken,
welche die Literatur dieses jetzt zum Specialfach gewordenen Gebietes
aufweist, dem Bediirfniss entsprechend allmiilig ausgefiillt werden
wiirden. Allein ausser einer- nicht gerade grossen Reihe von Ab-
handlungen und Aufséitzen, welche der Feder bewihrter Special-
Architekten entstammen und sich ausschliesslich mit der baulichen
Anlage beschiftigen, besitzen wir, und zwar in sehr beschrinkter
Anzahl, nur kleinere Broschiiren, wie »Falk, die Errichtung 6ffent-
licher Schlachthéuser« und »Mascher, Wesen und Wirkungen des
Schlachthauszwanges«. Dagegen enthalten die meisten Werke iiber
Fleischbeschau lingere Kapitel {iber diesen Gegenstand, so »Gerlach,
die Fleischkost des Menschen«, »Schmidt-Miihlheim, Handbuch
der Fleischkunde«, »Schneidemitihl, das Fleischbeschauwesen in
Deutschland u. s. w.« und besonders das kiirzlich erschienene Hand-
buch Ostertag’s iiber Fleischbeschau.

Endlich finden wir in den Zeitschriften zerstreut noch eine
Menge von Notizen und kleineren Aufséitzen, wie in der deutschen
Vierteljahresschrift fir 6ffentliche Gesundheitspflege, Schmidt-Miihl-
heim’s Archiv, Zeitschrift fiir Fleisch- und Milchhygiene, Archiv fir
Thierheilkunde, Berliner thieriirztliche Wochenschrift u. a. m.

Alle diese zerstreuten Notizen nach bestimmten Gesichtspunkten
zu ordnen und in eine gemeinsame Form zu kleiden, war der Zweck
dieses Buches, wobei ebenso die baulichen Anlagen als auch die
tibrigen in sanitidrer und volkswirthschaftlicher Beziehung wichtigen
Einrichtungen einer eingehenden Besprechung unterzogen wurden.

Es ist hierbei folgende Vertheilung des Stoffes gewiihlt:

In den Kapiteln 1—9 wird nach einer kurzen historischen Ein-
leitung, welcher sich der Text des Gesetzes iiber die Errichtung
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offentlicher Schlachthiduser anschliesst, der Bau und die Einrichtung
eines Schlachthofes mit allen seinen Nebenanlagen besprochen. Die
niichsten Kapitel, 10—13, beziehen sich auf die Verwaltung solcher
Institute, und zwar wurden eingehend behandelt: das Personal, die
polizeilichen Vorschriften, die Verfahren mit beanstandetem Fleisch
und im Anschluss hieran die Viehversicherung.

In einem gewissen Zusammenhange mit dem Schlachthofe
stehend sind Viehhof und Markthallen kurz besprochen worden.

Als Anhang wurde ein alphabetisch geordnetes Verzeichniss von
solchen Firmen, welche Material zum Bau und Betrieb o6ffentlicher
Schlachthofe liefern, nebst einem Sachregister hierzu beigefiigt.

Auf diese Weise glaubte Verfasser ein Buch zu schaffen, das
sowohl dem angehenden Sanitiitsthierarzt Auskunft in mancherlei
das Specialfach, besonders die Verwaltung berithrenden Fragen
geben diirfte, vornehmlich aber die kommunalen Behorden in der
Anlage von Schlachthiéfen zu unterstiitzen geeignet wiire.

Dieses Bestreben wurde nicht zum geringsten Theil durch eine
grosse Anzahl Herren, Techniker und Kollegen, in bereitwilligster
Weise gefordert, und gestatte ich mir, denselben auch an dieser
Stelle meinen ergebensten Dank auszusprechen. Zu besonderem
Dank verpflichtet bin ich den Herren Schlachthof-Direktoren Goltz
in Halle und Volkel in Elbing, welche meiner Arbeit reges Interesse
widmeten und mich unermiidlich durch Rath und That unterstiitzten.

Stolp i. P., im Marz 1894.
Schwaraz.
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I. Einleitung.

Geschichtlicher Ueberblick diber die Schlachtstitten
im Alterthum, im Mittelalter und in der Neuzeit. Die
Sorge fiir die Erhaltung der Gesundheit war es, welche schon die
Volker des Alterthums Gesetze {iber die Kontrolle der Nahrungs-
mittel, insbesondere des wichtigsten, des Fleisches, schaffen liess; ob
jedoch aus Riicksicht auf die beim Schlachten unvermeidlichen Uebel-
stinde Vorschriften bestanden, letzteres nur an besonderen Plitzen
vorzunehmen, lésst sich aus den spérlich hiertiber vorhandenen Nach-
richten nicht mit Bestimmtheit sagen.

Den Israeliten war jedenfalls das Schlachten fir Zwecke des
Kultus nur im Vorhofe des Tempels gestattet, fiir profane Zwecke
bestanden keine Vorschriften, jedoch mussten wibrend der Wiisten-
wanderung auch diese Schlachtungen im Vorhof des Heiligthums
vorgenommmen werden.

In wieweit bei den anderen Volkern diesbeziigliche Bestimmungen
existirten, ist nicht bekannt, nur von den Romern wissen wir, dass
bei ithnen bis zum Jahre 300 v. Chr. das Schlachten auf dem forum,
unter freiem Himmel, also gewissermassen vor den Augen der
Gotter stattfand, weil das Todten der Thiere fiir eine Siinde galt, und
man durch Opfern im Freien die Gotter zu Mitschuldigen machen
wollte. Spiter wurde das religise Moment mehr in den Hintergrund
gedréngt, und man schlachtete in den macellis. Diese macella, Markt-
hallen, welche auf dem forum standen und deren schonstes und be-
kanntestes, das macellum Liviae oder Livianum, ausdriicklich hervor-
gehoben wird, enthielten nach Ansicht vieler Gelehrten lanienae
(laniare zerreissen, zerschneiden) d. h. Rdume, welche zur Schlachtung
von Vieh dienten. In Pompeji lag am forum ein macellum, das
Pantheon oder Augustinum, welches nach den Forschungen von

Schwarz, Schlachthife. 1



2 I. Einleitung.

Nissen®) unzweifelhaft Schlachtstitten enthielt, eine Ansicht, der von
Mann**) entschieden entgegengetreten wird.

Als dann im Mittelalter das Zunftwesen zu hoher Bliithe ge-
langte, entstanden ebenfalls zahlreiche »Kuttelhofe«,**#) sowohl in
der Absicht, bei der engen Bauart der Stidte derartige Anlagen
thunlichst nach ausserhalb der Mauern zu verlegen, als auch um
durch gemeinsames Vorgehen moglichst billige und bequeme Schlacht--
platze zu schaffen.

Theils aus eigener Initiative also, theils aber auch auf Betreiben
der Behorden, um die ihnen zufliessende Schlachtsteuer besser
kontrolliren zu konnen, wurden gemeinsame Schlachthéfe in der Mitte
des 13. Jahrhunderts in Augsburg, Zwickau und Hamburg (hier » Kiiter-
haus« genannt), spiter in ILiegnitz und Konigsberg i. Pr., in der
Mitte des 15. Jahrhunderts in Zeitz, Breslau u. a. erbaut. Die
grossere Anzahl dieser Schlachthéfe diirfte wohl an Béchen oder
Flissen gelegen haben oder war sogar, wie das noch am Anfang
dieses Jahrhunderts in Berlin iiber der Spree befindliche, hiufig iiber
diese hinweggebaut, damit das abfliessende Blut und der Eingeweide-
inhalt direkt in das fliessende Wasser gelange.

Auch in England wurde unter Heinrich VIII. um 1530 schon
das Schlachten in ummauerten Stddten verboten, und in Frankreich
erschien unter Karl IX. um 1570 ebenfalls eine Verordnung, welche
alle Schlichtereien ausserhalb der Stidte und in die Ndhe des
Wassers verwies.

Durch Gesetz vom—;%August 1790 wurde hier dann spiter die
Beaufsichtigung der Schlidchtereien der Polizei itbertragen, bis ein
kaiserliches Dekret vom 15. Oktober 1810 die Errichtung der
¢établissements insalubres, incommodes et dangereux von einer vorher-
gehenden Genehmigung der Behoérden abhingig machte. Durch die
Ordonnanz vom 14. Januar 1815 aber wurden die Schlachthiuser

(abattoirs) in Gemeinden von mehr als 10 000 Einwohnern zu der

*) Pompejanische Studien zur Stidtekunde im Alterthum, Leipzig 1877.
**) Overbeck ,Pompeji“ 1884.

**#) Alte Bezeichnong fiir Schlachthof von Kutteln = Kaldaunen, Magen des Rindes,
noch heute gebriuchlich in dem Worte ,Kuttelei“, ,Kuttlerei“ = Kaldaunenwische.
Auch ,Koettel“ (Koettelstrasse in Konigsberg i. Pr.) diirfte hiervon abzuleiten sein
und nicht, wie mancherseits angenommen wird, von dem englischen ,cattle“, zahmes
Vieh, Rindvieh.
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ersten Klasse der genannten FEtablissements, welche nur von den
menschlichen Wohnungen entfernt errichtet werden durften, ge-
rechnet, eine Bestimmung, die sich durch Ordonnanz vom 15. April
1838 auf alle Stddte ausdehnte.

Noch heute finden wir im Klsass Schlachthiuser, welche, wie
z. B. in Ensisheim, schon am Anfang vorigen Jahrhunderts erbaut
sind, wihrend Paris erst 1807 infolge kaiserlichen Dekrets fiinf
Sffentliche Schlachthéuser, welche den ibrigen Stidten zum Muster
dienen sollten, erhielt. Diese finf Anlagen wurden 1867 durch einen
miichtigen Centralschlachthof in La Villette ersetzt.

In manchen Lindern, wie z. B. in Schweden, giebt es bis heute
noch nicht ein einziges Offentliches Schlachthaus, ebenso wenig wie
eine obligatorische Fleischbeschau.

In Russland bestand bis 1882 ebenfalls kein 6ffentliches Schlacht-
haus. Das erste erhielt St. Petersburg 1882. Heute zihlt man erst
zehn im ganzen Reiche.

In Warschau giebt es drei offentliche, Privatleuten gehérende
Bchlachthiuser.

Wihrend aber Frankreich und Belgien schon lange derartige An-
stalten besassen, als man in Deutschland noch wenig an solche
dachte, hat dieses jene Liinder jetzt bei Weitem iiberfliigelt, da die
meisten der dortigen Anlagen nicht mehr den Anforderungen der
Neuzeit entsprechen, und man beabsichtigt unter anderen auch in
Paris neben dem bestehenden noch einen zweiten, modern ein-
gerichteten Schlachthof zu erbauen.

Die erste Bewegung in Preussen. Der Grund, dass man
in Deutschland, besonders in seinem nérdlicheren Theile, so lange
mit der Errichtung éffentlicher Schlachthofe gezogert hat, ist einer-
seits wohl darin zu suchen, dass man die Gewerbefreiheit der
Fleischer durch derartige Massregeln zu beschrinken fiirchtete,
andererseits Bedenken laut wurden, ob sich die Anlage selbst
rentiren und nicht schliesslich eine Unterstiitzung aus dem Stadtsiickel
erfordern wiirde, und ob endlich nicht die Fleischpreise eine Steigerung
erfahren wiirden. Von Seiten der Fleischer wurde besonders hervor-
gehoben, dass ihnen der Geschiftsbetrieb wesentlich erschwert wiirde.
Trotz dieser Bedenken, deren Nichtigkeit in einem der folgenden
Kapitel n#her beleuchtet werden soll, gelang es am Ende der
sechziger Jahre, nachdem zahlreiche Fille von Fleischvergiftungen

und Trichinenepidemien die Gemiither in Schrecken gesetzt hatten,
1$
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den gemeinsamen Bemiithungen der drztlichen, thierdrztlichen Vereine
und solcher fiir 6ffentliche Gesundheitspflege, das Gesetz vom 18. Mérz
1868, betreffend die Errichtung offentlicher, ausschliesslich zu be-
nutzender Schlachthduser zu erwirken, welches nach seiner Erginzung
durch die Novelle vom 9. Mirz 1881 die im folgenden Kapitel:
wiedergegebene Fassung hat.

Im Hinblick auf dieses Gesetz wurde auch vielfach von Seiten
der Bezirksbehorden auf die bedeutenden sanitdren und volks-
wirthschaftlichen Vortheile, welche einer Gemeinde durch Errichtung
eines offentlichen Schlachthofes erwachsen, hingewiesen. So ver-
fugte unter dem 9. Januar 1886 der Regierungs-Prisident zu
Konigsberg: »Die hohe Bedeutung der offentlichen Schlachthiuser
fir das Gemeinwohl hat seit langer Zeit sowohl die Sorge der
staatlichen Behiérden als auch die Aufmerksamkeit stddtischer
Korperschaften, sowie das Interesse des grosseren Publikums in An-
spruch genommen.«

sIn richtiger Wiirdigung dieser Vortheile haben sich nach und
nach selbst kleine Stadtgemeinden zur Errichtung offentlicher
Schlachthiduser entschlossen. Dieselbe empfiehlt sich um so mehr,
als namentlich die bei dieser Frage so vielfach zu Tage getretene Scheu
vor grossen, der Stadtgemeinde auferlegten, durch etwaige Rentabilitét
der neuen Anlage nicht aufwiegbaren Geldopfern in der Erfahrung
keine Bestdtigung findet. Im Gegentheil fliessen der Stadtgemeinde
nach dem geregelten Betriebe eines mit dem Schlachtzwange ver-
bundenen 6ffentlichen Schlachthauses, namentlich wenn gleichzeitig
von den im Gesetze vom 18, Mirz 1868 und vom 9. Mirz 1881
aufgefithrten Anordnungen ein ausgiebiger Gebrauch gemacht wird,
aus den Schlacht- und Besichtigungsgebilhren so reichliche Ein-
nahmen zu, dass die Anlagekosten, die Betriebs- und Tilgungsbeitrige
sehr bald gedeckt werden, und es in Folge von Ueberschiissen meistens
schon nach den ersten Betriebsjahren moglich wird, zur Erleichterung
der betheiligten Fleischer und Privatpersonen die Tarifsitze zu er-
miissigen. «

»Diese Erfahrung hat sich auch in den 6ffentlichen Schlacht-
héusern wiederholt, welche zur Zeit im diesseitigen Regierungs-
bezirke bestehen. Je mehr sich aber die genannten Anstalten
hierdurch, sowie durch ihren wohlthitigen Einfluss auf die Forderung
allgemeiner, gesundheitlicher Zwecke bewihrt haben, desto dringender
wird die Pflicht, auf eine Vermehrung derartiger niitzlicher Ein-
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richtungen auch in den {iibrigen Stddten des Regierungsbezirks Be-
dacht zu nehmen.«

Ferner erging von dem Regierungs-Prisidenten zu Posen am
29. Januar 1891 folgender bemerkenswerther Erlass:

»In allen Stddten, welche ein offentliches Schlachthaus mit all-
gemeinem Schlachtzwang eingerichtet haben, wird die Erfahrung ge-
macht, dass die Menge der krank befundenen und vom Genusse fiir
Menschen ausgeschlossenen Schlachtthiere und Fleischtheile eine iiber
Erwarten grosse ist, und dass an solchen Orten, an denen ein
Schlachthaus und eine sorgfiltige Untersuchung der Schlachtthiere
nicht besteht, die Einwohnerschaft durch den Genuss des Fleisches
kranker Thiere einer weit grosseren Gesundheitsgefahr ausgesetzt ist,
als man dies gewthnlich annimmt. Um denjenigen Gemeinden,
welche ein Schlachthaus noch nicht eingerichtet haben, die Grosse
dieser Gefahr vor Augen zu fithren, ist es zweckmissig, die Er-
gebnisse der in den vorhandenen Schlachthdusern ausgefiihrten Fleisch-
untersuchungen in méoglichst weiten Kreisen bekannt zu machen.«

Ganz neuerdings ist von dem Regierungs - Prasidenten in
Diisseldorf noch folgendes Rundschreiben unter dem 7. Juli 1892 an
die Landréithe des Bezirks erlassen:

»Obwohl die wirthschaftlichen und gesundheitlichen Vortheile,
welche die Errichtung eines Schlachthauses fiir ein Gemeinwesen
bietet, in immer weiteren Kreisen der Bevilkerung anerkannt werden,
und auch durch geeignete Bauten dem vorhandenen Bediirfnisse in
grosseren Stidien im Allgemeinen entsprochen worden ist, entbehrt.
doch noch eine grosse Anzahl kleinerer Stidte derartige Anlagen.
Es ist dies um so mehr zu bedauern, als erfahrungsmissig auch in
kleineren Stddten durch die zu zahlenden Gebithren die Verzinsung
und Amortisation des Anlagekapitals, sowie die Unterhaltungskosten
gedeckt werden und eine geordnete Kontrolle des Schlachtbetriebs
auch hier von grossem Vortheile ist.«

»Wenn dessen ungeachtet sich die Herstellung von Schlacht-
hiusern hinzogerte, so hatte dies vielfach seinen Grund darin, dass
es an der hinreichenden Kenntniss der Bedingungen fehlt, unter
welchen im Allgemeinen fiir die Verhiltnisse einer kleineren Stadt
zweckméssig und preiswiirdig eine Schlachthofanlage errichtet werden
kann.«

»Ich habe mir daher die Unterlagen fiir den Bau eines Schlacht-
hauses, welches nach den gemachten Erfahrungen sich bewihrt hat,
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beschafft und lasse in der Anlage eine Beschreibung des Schlacht-
hauses in Cleve zugehen, aus welcher ersehen werden kann, dass
mit verhiltnissméssig nicht zu hohen Kosten ein allen Anforderungen
entsprechendes Schlachthaus in einer derartigen Stadt errichtet
werden kann.«

»Indem ich drei Abdriicke der Beschreibung beifiige, stelle ich
ergebenst anheim, geeignetenfalls dieselben
unter einzelne Biirgermeister des dortigen Kreises zu vertheilen, und
die Einrichtung neuer Schlachthiuser, sofern solche in Anbetracht
der Gesammtverhiltnisse des Ortes wiinschenswerth sein sollten, in

Anregung zu bringen.« —

Die Schlachthausgesetze in Deutschland ausser
Preussen. Auch in den iibrigen deutschen Bundesstaaten sind
auf die Errichtung von offentlichen Schlachthéfen beziigliche Gesetze
und Bestimmungen erlassen, welche im Wesentlichen dem preussischen
Schlachthausgesetze nachgebildet sind, so
+Im Herzogthum Anhalt durch Gesetz vom 20. April 1878.%)

Grossherzogthum Braunschweig durch Gesetz vom 12. April 1876.

In Bremen durch Gesetz vom 21. Februar 1889,

Im Firstenthum Lippe-Detmold durch Gesetz vom 30. Sept. 1886.
In Liibeck durch Gesetz vom 10. September 1884.

+Im Grossherzogthum Oldenburg durch Gesetz vom 22. Januar 1879.
- Firstenthum Reuss (4. L.) durch Gesetz vom 31. December 1886.

- . G. Ly - - - 30. Mai 1882.
+ - Konigreich Sachsen durch Gesetz vom 11. Juli 1876.
Ca 6. Miirz
T - Herzogthum Sachs.-Meiningen durch Gesetz vom 99 Dochr. 1875.
Herzogthum Schwarzb.-Rudolst. - - - 16. Decbr. 1887.

In den siiddeutschen Staaten Bayern, Wiirttemberg, Baden ist
zwar Fleischbeschau allgemein eingefiihrt und auch die Zahl der
Schlachthiuser eine sehr grosse, doch ist die Regelung des Schlacht-
zwanges ortspolizeilichen Bestimmungen tiberlassen.

*) Die mit cinem t bezeichneten Daten sind dem Vortrage Schneidemiihl’s
»Das Fleischbeschauwesen im Deutschen Reiche etc. 1892“ entnommen, und nicht in
Schlampp’s ,Die Fleischbeschau-Gesetzgebung in den deutschen Bundesstaaten 1892.%
enthalten.
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Il. Die preussischen Schlachthausgesetze.

18. Mirz 1868 .o e 3 e
Das Gesetz vom 9. Warz 188L.° § 131 des Zustindigkeits-Ge-

setzes und die §§ 23 und 51 der Reichsgewerbe-Ordnung vom
1. Juli 1883.

a. Gesetz betreffend die Errichtung dffentlicher, ausschliesstich
2u benutzender Schlachthduser [vom 18. Mirz 1868 (G.-S. 8. 277) in der
Fassung des Gesetzes vom 9. Mirz 1881 (G.-S. 8. 278)].

§ 1. In denjenigen Gemeinden, in welchen eine Gemeindeanstalt zum
Schlachten von Vieh (6ffentliches Schlachthaus) errichtet ist, kann durch
Gemeindebeschluss angeordnet werden, dass innerhalb des ganzen Gemeinde-
bezirks oder eines Theils desselben das Schlachten simmtlicher oder einzelner
Gattungen von Vieh, sowie gewisse mit dem Schlachten in unmittelbarem
Zusammenhang stehende, hestimmt zu Dbezeichnende Verrichtungen, aus-
schliesslich in dem offentlichen Schlachthause, resp. den &ffentlichen Schlacht-
hiusern, vorgenommen werden diirfen.

In dem Gemeindebeschlusse kann bestimmt werden, dass das Verbot
der ferneren Benutzung anderer als der in einem o6ffentlichen Schlachthause
befindlichen Schlachtstitten :

1. auf die im Besitze und in der Verwaltung von Innungen oder son-

stigen Korporationen befindlichen gemeinschaftlichen Schlachthéduser,

2. auf das nicht gewerbsmissig betriebene Schlachten keine Anwendung
finde.

§ 2. Durch Gemeindebeschluss kann nach Errichtung eines offentlichen
Schlachthauses angeordnet werden:

1. dass alles in dasselbe gelangende Schlachtvieh zur Feststellung seines
Gesundheitszustandes sowohl vor als nach dem Schlachten einer Untersuchung
durch Sachverstindige zu unterwerfen ist;

2. dass alles nicht im @ffentlichen Schlachthause ausgeschlachtete frische
Fleisch in dem Gemeindebezirke nicht eher feilgeboten werden darf, bis es
einer Untersuchung durch Sachverstindige gegen eine zur Gemeindekasse
fliessende Gebiihr unterzogen ist;

3. dass in Gastwirthschaften und Speisewirthschaften frisches Fleisch,
welches von auswirts bezogen ist, nicht eher zum Genusse zubereitet werden
darf, bis es einer gleichen Untersuchung unterzogen ist;

4. dass sowohl auf den 6ffentlichen Mirkten als in den Privat-Verkaufs.
stitten das nicht im 6ffentlichen Schlachthause ausgeschlachtete frische Fleisch
von dem daselbst ausgeschlachteten Fleisch gesondert feilzubieten ist;

5. dass in &ffentlichen, im Eigenthum und in der Verwaltung der Gemeinde
stehenden Fleischverkaufshallen frisches Fleisch von Schlachtvieh nur dann feil-
geboten werden darf, wenn es im 6ffentlichen Schlachthause ausgeschlachtet ist;

6. dass diejenigen Personen, welche in dem Gemeindebezirk das Schlachter-
gewerbe oder den Handel mit frischem Fleisch als stehendes Gewerbe be-
treiben, innerhalb des Gemeindebezirks das Fleisch von Schlachtvieh, welches
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sie nicht in dem offentlichen Schlachthause, sondern an einer anderen inner-
halb eines durch den Gemeindebeschluss festzusetzenden Umkreises gelegenen
Schlachtstitte geschlachtet haben oder haben schlachten lassen, nicht feil-
bieten diirfen.

Die Regulative fiir die Untersuchung (Nr. 1, 2 und 3) und der Tarif fiir
die zu erhebende Gebithr (Nr. 2 und 3) werden gleichfalls durch Gemeinde-
beschluss festgesetzt und zur offentlichen Kenntniss gebracht. In dem
Regulativ fir die Untersuchung des nicht im &6ffentlicheu Schlachthause aus-
geschlachteten Fleisches (Nr. 2) kann angeordnet werden, dass das der
Untersuchung zu unterziehende Fleisch dem Fleischbeschauer in grésseren
Stiicken (Hilften, Vierteln) und, was Kleinvieh anbelangt, in unzertheiltem
Zustande vorzulegen ist; die in dem Tarife (Nr. 2 und 8) festzusetzenden Ge-
biihren diirfen die Kosten der Untersuchung nicht ibersteigen. '

Die Anordnungen zu Nr. 2—6 koénnen nur in Verbindung mit der An-
ordnung zu Nr. 1 und dem Schlachtzwang (§ 1) beschlossen werden, sie
bleiben fiir diejenigen Theile des Gemeindebezirks und diejenigen Gattungen
von Vieh, welche gemiss § 1 von dem Schlachtzwange ausgenommen sind,
ausser Anwendung.

Im Uebrigen steht es den Gemeinden frei, die unter Nr. 2—6 auf-
gefiihrten Anordnungen simmtlich oder theilweise wund die einzelnen An-
ordnungen in ihrem vollen, durch das Gesetz begrenzten Umfange oder in
beschrinktem Umfange zu beschliessen.

§ 3. Die in den §8 1 und 2 bezeichneten Gemeindeheschliisse bediirfer
zu ihrer Giiltigkeit der Genehmigung der Bezirksregierung.

Das Verbot der Benutzung anderer als der im 6ffentlichen Schlachthause
befindlichen Schlachtstitten (§ 1) tritt sechs Monate nach der Versffentlichung
des genehmigten Gemeindebeschlusses in Kraft, sofern nicht in diesem Be-
schlusse selbst eine lingere Frist bestimmt ist

Neue Privatschlachtanstalten diirfen von dem Tage dieser Versffentlichung
ab nicht mehr errichtet werden.

§ 4. Die Gemeinde ist verpflichtet, das offentliche, ausschliesslich zu
benutzende Schlachthaus den ortlichen Bediirfnissen entsprechend einzurichten
und zu erhalten.

Will die Gemeinde die Anstalt eingehen lassen, so ist die Aufhebung
von der Genehmigung der Regierung abhingig.

§ 5. Die Gemeinde ist befugt, fiir die Benutzung der Anstalt, sowie
fiir die Untersuchung des Schlachtviehs, beziehungsweise des Fleisches, Ge-
bithren zu erheben. Der Gebiihrentarif wird durch Gemeindebeschluss auf
mindestens einjihrige Dauer festgesetzt und zur 6ffentlichen Kenntniss gebracht.

Die Hohe der Tarifsitze ist so zu bemessen, dass

1. die fiir die Untersuchung (§ 2) zu entrichtenden Gebiihren die Kosten
dieser Untersuchung,

2. die Gebithren fiir die Schlachthausbenutzung den zur Unterhaltung
der Anlagen, fiir die Betriebskosten, sowie zur Verzinsung der all-
m#hlichen Amortisation des Anlagekapitals und der etwa gezahlten
Entschidigungssumme (§ 7) erforderlichen Betrag

nicht tibersteigen.
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Ein hoherer Zinsfuss als 5%, jahrlich und eine héhere Amortisations-
quote als 1°; nebst den jdhrlich ersparten Zinsen darf hierbei nicht be-
rechnet werden.

§ 6. Die Benutzung der Anstalt darf bei Erfiillung der allgemein vor-
geschriebenen Bedingungen Niemandem versagt werden.

§ 7. Den Eigenthiimern und Nutzungsberechtigten der in dem Gemeinde-
bezirke vorhandenen Privat-Schlachtanstalten ist fir den erweislichen, wirk-
lichen Schaden, welchen sie dadurch- erleiden, dass die zum Schlachtbetriebe
dienenden Gebaude und Einrichtungen in Folge der nach § 1 getroffenen
Anordnung ihrer Bestimmung entzogen werden, von der Gemeinde Ersatz zu
Jeisten. Bei Berechnung des Schadens ist namentlich zu beriicksichtigen, dass
der Ertrag, welcher von den Grundstiicken und Einrichtungen bei anderweiter
Benutzung erzielt werden kann, von dem bisherigen Ertrage in Abzug zu
bringen ist. :

Eine Entschadigung fiir Nachtheile, welche aus Erschwerungen oder
Storungen des Geschiftsbetriebes hergeleitet werden mochten, findet nicht statt.

§ 8. Soweit Pacht- und Miethvertrige die Benutzung von Privat-
Schlachtanstalten zum Gegenstande haben, érreichen solche Vertrige ihr Ende
spitestens mit dem Ablauf der nach § 3 den Schlachthaushesitzern ge-
wiahrten Frist.

Ein Entschiddigungsanspruch wegen dieser Auflésung allein steht dem
Verpichter und Pichter gegen einander nicht zu.

§ 9. Die Eigenthtimer und Nutzungsberechtigten (Pichter, Miether) von
Privat-Schlachtanstalten sind bei Vermeidung des Verlustes ihrer Entschadi-
gungsanspriiche gegen die Gemeinde verpflichtet, dieselben innerhalb der
ihnen nach § 8 gewshrten Frist bei der Bezirksregierung anzumelden.

Diese Behorde ernennt einen Kommissarius, welcher unter Zuziehung
von zwei Beisitzern den Anspruch zu priiffen und den Betrag der Ent-
schidigung zu ermitteln hat.

Der eine der Beisitzer ist von dem Entschidigungsberechtigten, der
andere von der Gemeinde zu wihlen. Erfolgt die Wahl nicht binnen einer
vom Kommissarius zu bestimmenden, mindestens zehntigigen Frist, so er-
nennt dieser die Beisitzer.

§ 10. Nach Beendigung der Instruktion reicht der Kommissarius die
Verhandlungen mit seinem Gutachten der Bezirksregierung ein, welche iiber
den Entschiddigungsanspruch durch ein mit Griinden abgefasstes Resolut ent-
scheidet, und eine Ausfertigung desselben Jedem der Betheiligten durch den
Kommissarius aushidndigen lasst.

§ 11. -Gegen das Resolut steht Jedem der Betheiligten innerhalb einer
Frist von vier Wochen, vom Tage der Behiindigung des Resoluts an ge-
rechnet, die Beschreitung des Rechtsweges zu.

Nach fruchtlosem Ablauf dieser Frist hat das Resolut die Wirkung eines
rechtskriftigen Erkenntnisses.

§ 12. Die Bestimmungen des gegenwirtigen Gesetzes finden auch auf
den Fall Anwendung, in welchem die Gemeinde das offentliche, ausschliess-
lich zu benutzende Schlachthaus nicht selbst errichtet, sondern die Errichtung
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desselben einem anderen Unternehmer iberldsst. In diesem Falle verbleiben
der Gemeinde die ihr in diesem Gesetze auferlegten Verpflichtungen. Das
gegengeitige Verhiltniss zwischen der Gemeinde und dem Unternchmer ist
durch einen Vertrag zu regeln, welcher der Bestiitigung der Bezirksregierung
unterliegt.

§ 13. Die in diesem Gesetze den Bezirksregierungen beigelegten Be-
fugnisse stehen in der Provinz Hannover, so lange Bezirksregierungen daselbst
nicht eingesetzt sind, den Landdrosteien zu.

§ 14. Wer der nach § 1 getroffenen Anordnung zuwider ausserhalb des
offentlichen Schlachthauses entweder Vieh schlachtet, oder eine der sonstigen
im Gemeindebeschlusse niher bezeichneten Verrichtungen vornimmt, ferner
wer den Anordnungen zuwiderhandelt, welche durch die in § 2 erwihnten
Gemeindebeschliisse getroffen worden sind, wird fiir jeden Uebertretungsfall
mit Geldstrafe bis zu einhundertundfiinfzig Mark oder mit Haft bestraft.

b) Zustindigkeits-Gesetz § 131. Der Bezirks-Ausschuss beschliesst:

1. tber die Genehmigung der auf Grund der §§ 1—4 des Gesetzes vom
18. Mirz 1868 betreffend die Errichtung oftentlicher, ausschliesslich
zu benutzender Schlachthiuser [G.-S. 8. 277], gefassten Gemeinde-
beschliisse, sowie iiber die Bestitigung von Vertrigen zwischen einer
Gemeinde und einem Unternehmer in Betreff der Farichtung eines
6ffentlichen Schlachthauses [§ 12 a. a. O.].
iber Entschidigungs-Anspriiche der Eigenthiimer und Nutzungs-
herechtigten von Privat-Schlachtanstalten wegen des ihnen durch die
Errichtung 6ffentlicher, ausschliesslich zu benutzender Schlachthiuser
zugefiigten Schadens [§§ 9—11 a. a. O .

In den Fiéllen zu 1 findet die Beschwerde an den Minister fir Handel
und Gewerbe, in den Fillen zu 2 nur der ordentliche Rechtsweg gemiss
§ 11 a. a. O. statt.

¢) § 23 der Reichsgewerbe- Ordnung vom 1. Juli 1883. Der
Landesgesetzgebung bleibt vorbehalten, fiir solche Orte, in welchen 6flentliche
Schlachthiuser in geniigendem Umfange vorhanden sind oder errichtet werden,
die fernere Benutzung stehender und die Anlage neuer Privat-Schlichtereien
zu untersagen.

Der Landesgesetzgebung bleibt ferner vorbehalten, zu verfigen, inwieweit
durch Ortsstatuten dariiber Bestimmung getroffen werden kann, dass einzelne
Ortstheile vorzugsweise zu Anlagen der im § 16 erwihnten Art zu bestimmen,
in anderen Ortstheilen aber dergleichen Anlagen entweder gar nicht oder nur
unter besonderen Beschrinkungen zuzulassen sind.

§ 51
Wegen iiberwiegender Nachtheile und Gefahren fiir das Gemeinwohl
kann die fernere Benutzung einer jeden gewerblichen Anlage durch die hohere
Verwaltungsbehorde zu jeder Zeit untersagt werden. Doch muss dem Besitzer
alsdann fir den erweislichen Schaden Ersatz geleistet werden. Gegen die
untersagende Verfiigung ist der Rekurs zuldssig; wegen der Entschiddigung
steht der Rechtsweg offen.

[
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. Fiir und wider den Schlachtzwang.

Bedenken wegen der Rentabilitit. Die von den Gegnern
des Schlachtzwanges geltend gemachten und oben angefithrten Be-
denken sind nicht nur leicht zu widerlegen, sondern sie werden auch
bei weitem durch die Vortheile iiberwogen, die der Schlachtzwang
fir das Gemeinwohl nach sich zieht. Denn wenn auch zugegeben
werden muss, dass das Gesetz auf das ganze Fleischergewerbe tief
einschneidend wirkt, so ist doch dieser Zwang nur scheinbar so gross,
da die Schldchter aus eigener Initiative selbst gemeinsame Schlacht-
hiuser angelegt haben; also das Schlachten an gemeinsamen Plitzen
ist es micht, was ihnen bei den Zwangs-Sehlachthdusern unbequem
wird, wohl aber die von einem Sachverstidndigen ausgeiibte Kontrolle,
und diirfte daher Gerlach® mit Recht sagen:

sund wenn sie dennoch verschiedene Schwierigkeiten und den

Kostenpunkt gegen das obligatorische Schlachten in offentlichen

Schlachthiusern geltend machen, so haben sie dabei doch nur

den Hintergedanken, sich bel ihrem Geschift nicht auf die

Finger sehen zu lassen, und ein solcher Hintergedanke be-

weist gerade die Nothwendigkeit der Kontrolle, Der Gewinn

hinter den Koulissen muss gross sein, wenn die Schléchter die
offenbaren Vortheile und Bequemlichkeiten der Schlachthiuser
zurlickweisen«.

Ganz gehaltlos und lingst widerlegt sind die Bedenken, ob sich
die Anlage rentiren**) und nicht vielleicht eine Steigerung der Fleisch-
preise nach sich ziehen wiirde. Dass letzteres keineswegs der Fall
ist, steht nunmehr nach den langjihrigen Erfahrungen, welche die
einzelnen Kommunen aufzuweisen haben, absolut fest, man koénnte
im Gegentheil vielmehr behaupten, die Preise sind heruntergegangen,
weil die Qualitdt des Fleisches sich gebessert hat, dafiic der Preis
aber — abgesehen von der allgemeinen Erhohung der Nahrungs-
mittelpreise — derselbe geblieben ist.

Auch fiir die Rentabilitit liegt kein Grund zu Befiirchtungen vor.
Nach § 5 des Gesetzes miissen die Gebithren fiir Schlachtung, Unter-

*) Gerlach, Die Fleischkost des Menschen, Berlin 1873.
**) Nach einer Notiz der Deutschen Fleischerzeitung bringt der Innungs-Schlachthof
in Chemnitz den Besitzern der Antheilscheine jahrlich nicht unerhebliche Einnahme.
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suchung, Benutzung von Waagen, Stéllen, Kiithlhaus u. dergl. so
bemessen werden, dass die Einnahmen die Betriebsunkosten, Ver-
zinsung und Amortisation (letztere gewohnlich 1%/) des Anlagekapitals
decken, ohne einen Ueberschuss zu erzielen. Es empfiehlt sich aber,
die einzelnen Gebiihren von vornherein etwas héher anzusetzen, weil
einmal die Einnahmen vorher nicht genau festzustellen sind, da die
Angaben der Fleischer iiber Schlachtungen spiter gewthnlich nicht
den Thatsachen entsprechen, und weil zweitens bei jeder neuen
Anlage, mag sie noch so sorgfiltig ausgedacht und ausgefiithrt sein,
sich nachtriiglich noch mancherlei zu erginzen und zu lndern findet.
Auch darf man nicht ausser Acht lassen, dass zu den Betriebsunkosten
mindestens 2 bezw. 5%/, der Bausumme fiir Abnutzung an Geb#uden und
Maschinen hinzuzurechnen sind. Es ist also fiir jede Gemeinde die
Gefahr vollstiindig ausgeschlossen, dass sie mit Erbauung eines 6ffent-
lichen Schlachthofes irgend welche Lasten auf sich nimmt, ausser,
dass sie die zum Bau erforderliche Summe leihweise vorstreckt,®)
denn die Anlage erh#lt sich selbst, indem nach der Hohe der
jéhrlichen Ausgaben jedesmal die nothwendigen Einnahmen vorher
festgesetzt werden, so dass niemals irgend ein Zuschuss aus der
Gemeindekasse gefordert werden kann. Die Einnahme aber, d. h.
die Ausgaben der Fleischer werden nach einer bestimmten Reihe von
Jahren sich bedeutend verringern, nachdem allmihlich durch Amorti-
sation das Anlage-Kapital getilgt ist und mit dieser Tilgung auch die
Zahlung von Zinsen aufhort.

Ausserdem liegt es in der Hand der aufsichtfithrenden Behérde,
bei kleinen oder mittellosen Gemeinden von der Erfiilllung aller sonst
an solche Anstalten zu stellenden Anforderungen, unter der Bedingung
spiterer Erginzung, falls iiber grossere Mittel verfiigt wird, vor der
Hand absehen zu konnen. Dass aber auch die Gemeinde aus
derartigen Anlagen nicht irgend welche Vortheile ziehen darf, liegt
wohl auf der Hand, und die Fleischer diirfen in jedem Falle des
Schutzes der Regierung sicher sein, wie jiingst ein Fall in einer
kleinen Stadt Posens bewies, woselbst ein von der Gemeinde errichteter
Schlachthof von einem Privatmann mit der Verpflichtung tibernommen

*) In sehr vielen Fillen wird das Geld einer etwa vorhandemen stidtischen
Sparkasse entnommen, doch hat in einem Special-Fall die zustindige Regierung hier-
gegen Widerspruch erhoben, indem ausgefiihrt wurde, die Stadt kdnne nicht zu gleicher
Zeit ihr eigener Schuldner und Gldubiger sein.
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war, jahrlich eine bestimmte Summe an die Stadt zu zahlen, wodurch
natiirlich eine nicht unbedeutende Erhohung der Gebiihren eintrat,
aber zur Folge hatte, dass die Regierung die betreffende Stadt-
verwaltung anwies, auf die Einnahme fernerhin Verzicht zu leisten.
Desgl. ist auch in der westfilischen Stadt H. auf Verfiigung des
Oberprisidenten die von dem Magistrat auf 1%/ bezw. 2%/, normirte
Amortisationsquote auf die gesetzliche Hohe von 1%, zuriickgesetzt;
in Kéln wurde ebenfalls durch Verfiigung der Regierung (vom 14. Mai
1887) die Stadtverwaltung angewiesen, den dort angesammelten
Schlachthof-Reservefonds aufzulésen, und in Diisseldorf musste der
Zinsfuss des zum Schlachthofbau gelichenen Kapitals um 1%, herab-
gesetzt werden.

Im § 8 des neuen Gemeinde-Abgaben-Gesetzes sind jedoch die
Bestimmungen des § 5 des Schlachthausgesetzes dahin umgeéndert,
dass statt einer Verzinsung von héochstens 5%, des Anlagekapitals
die Gemeinde befugt ist, bis zu 8°/, erheben und den Ueberschuss
einziehen zu konnen. In denjenigen Gemeinden, wo Schlachtsteuer
besteht, darf dieser Satz nur 5%, betragen.

Eine Reihe von Stiddten erhebt aber jetzt schon eine gewisse
Steuer von den Einnahmen des Schlachthofes unter dem Titel
»Beitrag zu den allgemeinen Verwaltungsunkosten« als Entschiadigung
fir die Leistungen nicht zum Schlachthof gehiorender Beamten, wie
Kassenbeamten, Kalkulatoren, Bau- und Polizeibeamten u. s. w. und
zwar bald als Pauschquantum (Erfurt, Halle, Kiel, Hagen), bald als
bestimmten Prozentsatz der jihrlichen Einnahmen des Schlachthofes.
Zu Erhebung dieser Abgabe steht der Stadt ohne Zweifel ein Recht
zu, da der Schlachthof als selbstiindiges Institut seine Unkosten
allein zu tragen hat und nicht unentgeltlich die InaDQpruchnahme
anderer Beamten verlangen kann.

Es betriigt dieser Beitrag jihrlich:

in Bromberg 5%, der Jahreseinnahme, Erfurt 1200 M., Hagen

i/W. 1800 M. (= 3,6% der Einnahme), Halle 200 M.,

Insterburg 3000 M. (= 7%:2%, der Einnahme), Kiel 1500 M.

(= 1,80 der Einnahme), Koslin 1000 M. (= 4,5%, der Ein-

nahme), Naumburg 1200 M., Stolp 800 M. (= 2% der

Einnahme), Ratibor 1500 M. (== 5%, der Einnahme).

Nachstehend geben wir eine Uebersicht iiber die Rentabilitéit
einer Anzahl Schlachthéfe nebst Tabellen fiir Schlacht- und Unter-
suchungsgebiihren.
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Schlachtgebithren.*)
= = - o
- R 2 a 2o £
No. Stadt. 3 : S 'E % cl E g H Trichinenschaugeb.
A =° = g M LS 5
& = = w
bisog%kg ganze Sch. 0,75
dariiber weniger wie
1. |Anklam 5,50/ 7,50 | 7,50 -— | 2,50 0,20/ 2,10 | % Sch. . . 0,50
2. |Darkehmen . {1,70| 1,70 | 1,70 — | 0,30 0,90/ 0,80 —
inkl, Tr.
3. |Eberswalde 6,00/ 5,00 | 5,00 — 0,60 0,40| 2,10 —
Ferk. 1,00
4 |Gostyn 2,00 | 2,00 — | 0,50 0,50/ 2,00 -
unt.100kg
5. |Grandenz . 3,00] 3,00 | 3,000 — | 0,75 0,50/ 1.50 —
iiobir ;0";;1‘ 1,00 fiir weniger
50 k8 € i, Sch. 0,50
6. |Greifswald . [6,00{ 6,00 | 6,00/ 2,00 1,00 1,00 2,70 | M s Seh 0,
0,40
7. |Grottkan . 2,00; 2.00 | 2,000 — | 0,60 Zg.0,20| 1,00 1,00
unter
100 kg
8. {Insterburg — | 4,00 [ 4,000 — | 0,75 0,50/ 2,00 0,50
9. [Koslin. — | 3,00 | 3,000 — | 1,00 1,00, 1,00 0,75
10. {Kolmar — 3,00 3,00, — 1,00 0,560, 1,50 i
Ferk. 0,50
11. |Kottbus 4,00/ 4,00 {4,000 — | 0,75 0,50/ 1,50 —
—_— 150kg1,00
200 kg 1.50 150 kg | 150 kg {250 - 1,50
400 - 2,50 iiber 251
12. |Kreuzburg 2,00}iib. 400 - 3,000 — | 0,50 0,50| kg 2,00 0,70
unter
125 kg 0,75
13. |Lauenburg 4,00/ 4,00 | 4,000 — | 1,50 1,50, 1,75 | Schinken 0,50
0,40
14. |Liibeck 5,00, 3,00 1,50 — | 0,60 |Zg.0,20{ 1,20 —
15. |Myslowitz 2,00/ 2,50 | 2,50| — | 0,50 0,40 1,00 1,00
16. |Oeynhausen . [3,00] 3,00 | 3,000 — | 0,50 0,50/ 1,50 0,75
17. |Oppeln 3,50/ 2,00 | 2,000 — | 0,30 0,30/ 1,00 1,00
18. |Ratibor 3,00/ 2,50 | 2,50 — | 0,30 0,30| 0,90 0,60
100bis| unter
250 kg| 100 kg
19. |Stolp . 5,00/ 6,00 | 5,00 2,50 1,25 1,00/ 2,50 0,50
: Fohl. Ferk. 1,00
2,50
20. |Thorn. . . 2,50 2,50 |2,50] — | 0,40 0,40/ 1,25 0,50

*) An vielen Schlachthofen sind fir L#mmer, Zickel, Spanferkel besondere
Schlacht- und Untersuchungsgebithren, welche ungefihr halb so hoch sind wie fiir
Um Streitigkeiten, wie sie vielfach vorgekommen sind,

erwachsene Thiere, angesetzt.

zu vermeiden, ist es dringend nothwendig, in dem Tarif genaue Merkmale fiir diese
Thiergattungen anzugeben z. B., dass unter Lamm, Zickel, Spanferkel nur solche
Thiere zu verstehen sind, welche noch von der Mutter ernihrt werden, also ein
(lebend) Gewicht von ca. 12—15 kg bezw. ausgeschlachtet von 6—7 kg haben und
hochstens 10—12 Wochen alt sind.

Die in der Tabelle angegebenen Gewichte beziehen sich aut Lebendgewicht.
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Untersuchungs-Gebithren
fitr von ausserhalb geschlachtet eingebrachtes Fleisch.

5 |3 R
Bl £ N s I3 .
No. Stadt. 3| 2 B| 3 o e |=E| Z2 Verschiedenes
& g g Y] = S SS| 2%
s |5 £ 0w |RT &
@R
S Yi—"a
1.| Anklam . . || 2,40 !, 0,50(0,50/"; 1,00 0’75‘ k}g.r;:hSﬁickefiif%a;;-
1y 1,20 1, 0,25 1, 0,50 darunter TrEhe . 8 W G20
Y4 0,60 1, 0.25 0,50
. —— fiir jeden einzeln. Theil
2.| Berlin . . 0,50 0,10 0,80 0,05 wird ebensoviel ge-
zahlt wie fiir das
J— o ganze Thier.
N———————r | —— I
3./Bonn . . . |%| 2,00 0,30  {'; 1,00/0,10
13 1,50 Y, 0,60
/4 1,00
4. | Darkehmen . 0,50 0,50/ 0,20 |0,10/ 0,50
- —— it ———maee -
5. | Demmin. .| | 1,50 0,50 0,50
[— unt.100
6. | Graudenz . | | 2,00 kg 0,40/0,40| 1,00 |0,40
e S——— . Iy "
7.| Greifswald . {¥,| 2,40 0,50 1,00 (0,50 einzelne Stiicke 0,25,
Y5l 1,20
4 0,60
- . _—
8. | Hildesheim . ',/ 0,60 0,50 (0,35!'/, 0,50 -
unt. 80
9. | Insterburg . 3,50 kg 0,60[0,40{ 0,50 0,40
10. | Kosli A‘ h ! Schinken, Brat
. oslin P 00 0 25 chinken, Braten u.s.w.
,j‘ ?’00 fPi(l’ts 0.25 ,;‘ (1)17,) 0,50, Rindfleisch bis
2 1. . Private 2 . 75.
f. Private ’ f. Pri\zate zu 50 kg 0,73
1,00 1,00
b.z. Alter
~—— v. 4 Mon.
il.|Kolberg . . | | 2,00 0,75 10,50/ 1,25 |0,50
N, et -
12. | Kottbus . . | | 2,00 0,30 0,75 10,05
1z Bol - N
13. | Krefeld . . 3,00 0,50 |0,40| 1,00 1,00
—— — i)y 0,75 |fur Gast-Wirthe u. 5. w. 1 kg
- 1 N
14. | Lauenburg . 3,00 0,75 0,75 Schinken g,cggv’el:ueg:ri::hrgiclléh'rg%l;ch~
} 0,50
. — < anl T
15. | Neustettin . 2,00 v.25—3010,40{ 1,00 (0,40
kg 0,80
darunter
0,40
S, e et -
16. | Mannheim . |'; 0,20 4 0,10] 5 0,10
| Pp— R————
17. | Oeynhausen. | | 2,00 0,50 1,00 0,75
— L —— Cm—a—— -
18, Stolp . . . 3,560 12,00 0,75 1,75 |0,75| 0,50
T - ry
19. | Stralsund . | %—3,50 gr.1,00/0,70| 1,00 0,70 einzelne Stiicke 0,25.
1,—1,80 k1.0,70
', —1,00
R unt. 50
20.| Thorn . . 1,75 kg 0,30(0,30| 1,00 |0,30
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Rentabilitiits - Tabelle.

z | 5 g & ;n 2 & E
K] 8 K] =) & .- S o <2 - 2 o md
g £ z 2 | & P o 2 S 52 £ 2% 289
No.| Stiadte £ g 3 1) EEe %35 2 - s = % 5 @ 2E [8°4
S £ = = 22 g4 S 3 S © g9 g &S 3w
E =t 3 S 3 @ & g ] B % 5 ic -5 |8%
£ | & 2 B & < g =] 3° N3
& ] S 5 Q @ e}
(2] w
1.} Darkehmen . | 3448(1888| 23350 | 3243 1183,221 49,55| 1167,50] — 1424 1615,77 21,62 4,60 — 1892
! — | o—
2. | Gostyn . . | 3730/1891| 17000 3407 3 664,79| 310,21/1400 408,51 234 —_ 620 1892
— s ’ inkLTrichinensch.
3. | Greifswald . |21633/1888/233600 39841 799,901 9153,38/2526,62/5400 13090 (8190)[11.580 —_ 7292,06] 1892
4. | Grottkau. . | 4345/1888] 50500 | 4349,40| 172,50 343,48| 2085 956,88/1114,33 349,22 156,65}1160,48] — 1889
————
5. | Insterburg . j24000|1885 280000 {26500 5850 1745 12500 6361 6827 4488 636 — 1891
6. | Koslin . . [17830]{1888/119440 17823,85|3851,50, 238 6014,84(1351,26(8343,10 5470,57 80,30] 653,22|4632,90f 1891
——e ———
7. Kolmar . .| 3252{1888| 18000 3518 130 900 1172 849 150 577 — 1892
8. | Kreuzberg . | 7600[1885| 60000 | 7986 288 556 2235 2200 1932 1681 9 773 2525 1889
9. | Lauenburg . | 8022/1899(122000 {13806 521 829 5490 610 3678 3800 922 656 — 1891
10. | Myslowitz . [ 9150/1887132254 [15685,20 1377,65/3070,55| 6912,50/2500 2165 2035 320 4600,90] — 1889
2
11. | Oeynhausen. | 2500(1884| 25000 3075,65 447 880 125 1275 937,36 15,35 — 3000 1892
12.| Oppeln . . |19183|1885{138418 {17565 4526 1616 5740 2640 5723 5591 248 3764 6000 1889
13, | Ratibor . . 20729(1885/160000 21394 1064 995 5618 750 8200 2382 1657 4846 - 1889
14.{Stolp . . . {23900[{1890(282000 |27000 7200 4064 11280 1720 9953,56] 12251,66 — 4140,78[1700 1892
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Entschéadigungsberechtigung der Fleischer. Schwie-
18. Miarz 1868

riger ist die im § 7 des Gesetzes vom 9 Man, 1387 SOWie in den

88 23 und 51 der Reichsgewerbe-Ordnung und im § 131 des Zu-
stindigkeitsgesetzes erorterte Frage der Entschiddigungsanspriiche.
Diese hat in vielen Fillen die Kommunen von der Errichtung eines
Schlachthauses abgehalten, weil man fiirchtete, dass die Summe der
Entschidigungen eine so hohe sein wiirde, dass dadurch der neuen
Anlage von vorneherein schon grosse Lasten auferlegt werden wiirden.
Thatsichlich war das Gesetz in seiner urspriinglichen Fassung zu
solchen Bedenken geeignet, dieselben sind aber gliicklicher Weise
durch die Novelle vom 9. Marz 1881 vollstindig beseitigt, indem
diese bestimmt, »dass der Ertrag, welcher von den Grundstiicken
und Einrichtungen bei anderweitiger Benutzung erzielt werden kann,
von dem bisherigen Ertrage in Abzug zu bringen ist.«

Diese Entschddigungspflicht taucht zum ersten Male in dem
Gesetz liber die Errichtung offentlicher Schlachthiuser im Gegensatz
zu allen anderen gewerblichen Anlagen auf und ist vielfach Ver-
anlassung gewesen, die Reichsregierung, — allerdings ohne Erfolg —,
um Aufhebung dieses Paragraphen zu bitten. Genauer betrachtet
ist die Entschidigungspflicht nicht so schwerwiegend, wie es anfangs
den Anschein hatte; denn es besitzen sehr viele Schliachter keine
Koncession fiir ihre Schlachthausanlage, und diese fallen von selbst
mit ihrer Forderung aus, ebenso diejenigen, welche ein schlecht,
beziehungsweise nicht den ortspolizeilichen Vorschriften entsprechend
eingerichtetes Schlachthaus besitzen; es bleiben somit nur die gut
eingerichteten Anlagen zur Beriicksichtigung iibrig, und diese lassen
sich ram allerleichtesten zu anderen Zwecken umwandeln; denn ent-
weder werden sie von dem betreffenden Schlédchter selbst zu Arbeits-
rdumen (Wurstmacherei u. s. w.) benutzt oder zu Wohnrdumen
umgebaut und gewinnen alsdann ohne Zweifel an Nutzungswerth,
da bekanntermassen niemand wegen des Geschreies der Thiere und
des iiblen Geruchs gern bei einem Fleischer wohnt. Wie die Er-
fahrung gelehrt hat, sind in den meisten Stddten nur so wenig
Anspriiche als gerechtfertigt anerkannt worden, dass die dafiir ge-
zahlten Summen kaum ins Gewicht fallen, in vielen Fillen haben
die Fleischer sogar selbst auf jegliche Entschiidigung Verzicht geleistet,
um das Anlagekapital nicht unnéthig zu erhthen. Fast tiberall hat

Schwarz, Schlachthife. 2
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die gezahlte Entschidigungssumme 109, der geforderten nicht
iiberstiegen.

Die Vortheile des Schlachtzwanges. Alle diese Bedenken
aber verschwinden vollstindig den Griinden gegeniiber, welche jede
(Gemeinde bewegen miissen, nicht linger mit Errichtung einer in so
vieler Hinsicht wichtigen Wohlfahrts-Anstalt zu sdumen, denn:

1. Durch die genaue Kontrolle in 6ffentlichen Schlachthiusern®)
wird verhindert, dass gesundheitsschidliches Fleisch in den Handel
kommt, es fillt vielmehr alles fiir den menschlichen Genuss un-
geeignete der Vernichtung resp. technischen Ausnutzung anheim,
wahrend dasjenige Fleisch, welches zwar von nicht ganz gesunden
Thieren stammt, aber der menschlichen Gesundheit nicht schédlich ist,
unter Deklaration d. h. Angabe der Beschaffenheit und Herkunft
unter Aufsicht auf dem Schlachthofe verkauft wird.

2. In den mit allen maschinellen Neuerungen ausgestatteten und
zweckméssig eingerichteten Schlachthallen findet das Schlachten unter
Beobachtung grosster Sauberkeit und mit moglichster Bequemlichkeit
statt, sodass auch den kleinen Gewerbetreibenden Gelegenheit
geboten wird, mit geringen Arbeitskriiften und ohne Besitz eines
eigenen Schlachtraumes ihren Fleischbedarf selbst zu decken, wodurch
sie im Publikum mehr Zutrauen finden, konkurrenzfihiger werden
und dafiir sorgen koénnen, dass nach Errichtung des Schlachthauses
die Fleischpreise seitens der grosseren Gewerbetreibenden nicht in
die Hohe getrieben werden.

3. Die in den meisten Stidten durch mangelhafte Einrichtung
und Beaufsichtigung der Privatschlidchtereien fiir die offentliche

*) Vom 1. April 1892 bis 31. Miirz 1893 wurden in den 243 OUffentlichen
Schlachthéusern im Konigreich Preussen 22487 Pferde, 600501 Rinder, 914 216 Kilber,
916962 Schafe und 4726 Ziegen, 8678 weitere nicht getrennt geziihlte Kilber, Schafe
und Ziegen, 1873266 Schweine geschlachtet, ausserdem noch in 313 Rossschlichtereien
30056 Pferde. Von den geschlachteten Thieren waren behaftet mit Rotz 9 Pferde
= 0,017%, mit Tuberkulose 112 Pferde = 0,21%, 52136 Rinder = 8,7%, 446
Kilber = 0,049%,, 884 Schafe = 0,096%, 2 Ziegen == 0,04%,, 14287 Schweine =
0,76%;, mit Finnen 567 Rinder == 0,094%;, 1 Kalb, 7708 Schweine = 0,41%, mit
Trichinen 786 Schweine — 0,042%,.

Zur menschlichen Nahrung ungeeignet wurden befunden und zwar ganz: 152
Pferde = 0,3%,, 4067 Rinder = 0,68%, 1171 Kilber = 0,13 %, 603 Schafe —
0,066%, 31 Ziegen == 0,64%,, 6297 Schweine = 0,349, theilweise: 581 Pferde —
1,19, 65891 Rinder == 10,98%,, 2412 Kilber — 0,26%,, 39682 Schafe == 4,37,
79 Ziegen = 1,6%, 59 267 Schweine = 3,1%,.
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Gesundheitspflege so gefihrliche Verunreinigung von Luft, Boden
und Wasser wird beseitigt.

4. Thierquilerei ist fast ganz ausgeschlossen, da die fiir die
Betdubung néthigen Apparate und Vorrichtungen zur Verfiigung
stehen, und die Einzelnen bald Fertigkeit in der Handhabung der-
selben erlangen, besonders aber die Schlachtungen unter Aufsicht
eines geschulten Personals stattfinden. Nicht zu unterschitzen ist
ferner, dass durch Verlegung der Schlachtstitten nach ausserhalb der
Stadt das fir die Nachbarschaft der Fleischer so stérende und pein-
liche Geschrei der Thiere auf einen kleinen Horerkreis beschrinkt bleibt. .

5. Das fir den Verkehr so hinderliche und oft nicht ungefihr-
liche Treiben von Schlachtvieh durch die Strassen hort auf, da der
Zutrieb meist direkt vom Lande nach dem ausserhalb gelegenen
Schlachthofe, ohne die Stadt selbst zu berithren, oder, bei Bahn-
anschluss, die Ausladung gleich an Ort und Stelle stattfindet.

6. Durch die Untersuchung des lebenden Viehs, welche auf
jedem Schlachthofe vor der Schlachtung regelmissig stattfindet, wird
die Weiterverbreitung ansteckender Thierkrankheiten verhindert, indem
die als krank befundenen Thiere in einem besonderen Raume getodtet
und so die Krankheiten im Keime erstickt werden.¥)

7. Die Viehzucht wird gehoben, da dem Ziichter einerseits
Gelegenheit gegeben ist, sich nach der Schlachtung von dem Gesund-
heitszustande seines Viehs iberzeugen und die ungeeigneten Thiere
gesetzten Falls von der Zucht ausschliessen zu konnen, es anderer-
seits aber nicht unwesentlich fiir dieselbe ist, dass die von Thier
auf Thier {ibertragbaren Parasiten durch Vernichtung der betreffenden
Organe nach der Schlachtung der Weiterverbreitung entzogen werden.

8. Die Qualitit des Fleisches wird eine bessere, da einmal die
Schliichter bei der offentlichen Schlachtung sich gegenseitig im Ankauf
besserer Waare zu iiberbieten suchen, minderwerthiges Fleisch aber
bei Errichtung einer Freibank dieser iiberwiesen wird, wihrend die
Schlachtgebiihren fiir beide Qualititen gleich hoch sind. Nicht zu unter-

*) Welchen hohen Werth die Untersuchung der lebenden und geschlachteten
Thiere fiir die Feststellung von Thierseuchen hat, geht daraus hervor, dass im Jahre
1892 durch die Fleischbeschau 21 Fille von Milzbrand, 10 Fille von Rotz, 3 Fille
von Lungenseuchen, 2 Fille von Pferderiude, ein Fall von Schafriude nebst zahl-
reichen Fillen von Maul- und Klauenseuche ermittelt sind.

%
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schiitzen ist ferner die gegenseitige Kontrolle der Fleischer bei der
Schlachtung.

9. Durech Anlage eines Kiihlhauses auf dem Schlachthofe er-
wachsen den Schlichtern und auch dem Publikum eine Menge
Vortheile, auf welche spéter bei Besprechung der Kiihlanlage niher
eingegangen werden soll.

10. Bei Verbindung eines Schlachthofes mit einem Viehhofe
wird auch dem kleinen Gewerbetreibenden Gelegenheit gegeben, selbst
Vieh zu angemessenen Preisen einzukaufen und nach Belieben stehen
zu lassen, ohne auf Unterhindler, welche wesentlich zur Erhéhung
der Preise beitragen, angewiesen zu sein.

11. Die Wissenschaft wird gefordert, da durch Sammlung patho-
logischer und mikroskopischer Préparate den jlingeren Sachver-
stindigen Gelegenheit gegeben wird, sich weiterzubilden; gleich-
zeitig sich aber auch Laien zu Empirikern (Trichinenschauern,
empirischen Fleischbeschauern) heranbilden lassen konnen, da sich
Material fiir das Studium in reichlicher Menge darbietet.

12. Auch zu mancherlei Kuren bietet sich auf einem o6ffentlichen
Schlachthofe das nothige Material in Gestalt von sogenannten ani-
malischen Bidern. —

Wie wenig aber alle diese grossen Vortheile bis vor Kurzem
geniigende Wiirdigung fanden, geht daraus hervor, dass 1874 in
Preussen, also 6 Jahre nach Erlass des Gesetzes vom 18. Mirz 1868,
erst 2 Stddte, ndmlich Solingen und Liegnitz, Schlachthéfe errichtet
hatten, wihrend in Koln und Diisseldorf solche Anlagen beschlossen
wurden, und nach weiteren 6 Jahren, also 1880, erst in 10 Stddten
derartige Institute anzutreffen waren. Zur Zeit zi#hlt Deutschland
ca. 560 Orte mit (theilweise beschriinktem) Schlachtzwang, von diesen
kommen auf Preussen allein 255. Trotz dieser stattlichen Anzahl
giebt es aber im deutschen Reiche noch immer ca. 750 Orte (davon
in Preussen allein ca. 460) mit mehr als 3000 Einwohnern oder
ca. 375 (davon in Preussen allein ca. 245) mit mehr als 5000 Ein-
wohnern, welche noch keinen 6ffentlichen Schlachthof besitzen.*) Von
letzteren sind ca. 50 im Bau begriffen und vielleicht ebenso viele
geplant bezw. beschlossen.

Und doch ist es dringend nothwendig, dass der Schlachtzwang,
wenn schon die Ausdehnung auf das platte Land vor der Hand

*) Unter diesen sind ca. 120 Stiadte mit mehr als 10000 Einwohnern.
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noch nicht zu erwarten ist, wenigstens in den Stddten strikte durch-
gefithrt wird, denn so allein ist es méglich; dass ein gleichmissiger
Zuzug von Vieh nach allen Orten stattfindet, wihrend die Furcht
vor Beanstandung viele Producenten abhilt, nach Stidten mit Schlacht-
zwang ihr Vieh zum Verkauf zu bringen, besonders, wenn keine
Schlachtviehversicherung sie vor dem Verlust ihrer Thiere schiitzt.

»Man darf wohl, ohne ungerecht zu sein, den Satz aufstellen,
dass jede Stadtverwaltung, die ein Schlachthaus nach den ortlichen
Verhiltnissen errichten kénnte, sich heutezutage eines schweren
hygienischen Versiumnisses schuldig macht, wenn sie dies unter-
lasst.« (Bollinger.)

Die Schlachthife Deutschlands am 1. Januar 1894 mit
Schlachtzwang®).

Erklarung der Zeichen:

I. Eigenthum der Innung. P. eines Privatmannes (die tibrigen
Schlachthofe sind kommunal). + Freibank, 14 freibankihnliche Ein-
richtung (besondere Abstempelung des nicht bankwiirdigen Fleisches,
Vorrichtungen zum Kochen wu. s. w.) Durch Unterstreichen des’
Stadtenamens ist angedeutet, dass sich neben dem Schlachthof ein
Viehhof befindet. Die in Klammern befindlichen Zahlen geber die
Einwohnerzahl nach der letzten Zihlung an.

A. Preussen.

1. Ost-Preussen.

Reg.-Bez.
Konigsherg. 1 Allenstein (19,236) + Bartenstein (6409) Braunsberg (10,868}
Cranz (1800) T Guttstadt  (4475) Heiligenbeil (3761)
Heilsberg  (5500) Pr. Holland (5015) T Labiau (4863}
Osterode (6705) + Rastenburg (7292) Wartenburg (4224)
‘Wehlau (5384) T Wormditt (5159)
Reg.-Bez.
Gumbinnen, Angerburg  (4491) + Darkehmen (3452) Goldap (7098)
+ Gumbinn. (12,213) I. + Loetzen (5331) Lyck (10,016}
Margrabowa-
Oletzko (4839) Ragnit (3968) I. Sensburg (8475)
T Stallup6nen (4677) T Insterburg (22,237) Johannisb, (3222)
T Tilsit (24,550)

*) Einen grossen Theil der Angaben in dieser Liste verdankt Verfasser dem
liebenswiirdigen Entgegenkommen der Herren Landes- und Departements- bezw. Kreis-
Thierdrzte und Herrn Oekonomierath Hausburg, Direktor des Central-Viehhofes zu
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2. West-Preussen.

Reg.-Bez.
Danzig. Dirschau (11,913) 11 Elbing (41,578)
Reg.-Bez.
Marien- Christburg (3200) T Dt. Eylau  (5200)
werder. + Graudenz (20,393) Jastrow (5284)
Dt. Krone (6580) Kulm (9722)
+ Léban (4588) T Marienwerd. (8512)
Rosenberg  (2875) Schlochan  (3196)
t Thorn (27,007) Tuchel (3000)
3. Pommern.
Reg.-Bez. '
Stettin. T Anklam  (12,924) Demmin  (10,856)
T Stettin ~ (116,239) T Swinemiinde (8366)
Kdslin. T Belgard (7043) Biitow (5013)
Koslin (17,830) 1 Kolberg  (16,998)
T Neustettin ~ (8641) T Stolp (23,884)
Stralsund. 1+ Barth (5781) Tt Greifswald (21,633) 1.
T+ Wolgast (8052)
4. Brandenburg.
Berlin. +T Berlin  (1,578,685)
Reg.-Bez.
Potsdam. Angermiinde (6709) + Brandenb. (37,823)
T Neu-Rupp. (14,581) T Perleberg  (7530)
T Pritzwalk  (6359) T Rathenow (16,354)
Wittenbge. (12,590)
Frankfart. I Forst (28,542) Frankfurt (55,726)
T Kottbus  (34,909) T Landsberg (28,081)
Sommerf. (11,401) I. + Spremberg (10,604)
_5. Posen.
Reg.-Bez.
Posen. + Gostyn (3750) T Jarotschin  (2875)
+ Koschmin (4858) Kosten (4889)
Kurnik (2487) + Lissa (13,295)
T Miloslaw (2149) + Obornik (2883)
Pleschen (6132) . Rawitsch (12,423)
Schrimm (6102) P. + Wreschen (5238)

(1. Fraustadt

(6834) ohne Zwang]

Flatow (3925)
1 Konitz (10,101)
Kulmsee (6326)

Riesenburg (4586)
Stuhm (2300)

Pasewalk (9500)

Falkenburg (4117)
11 Lauenburg (8050)

Stralsund (27,822)

+ Eberswalde (16,122)

Prenzlau  (18,019)
+ Spandau  (45,364)
Guben (29,375)
T Sorau (14,454)
T Kempen (5527)

T Krotoschin (10,661)

Mixstadt (1419)
Ostrowo (9678)
T Samter (4293)

Berlin, welcher die Resultate einer seinerseits angestellten Enquéte bereitwilligst zar

Verfiigung stellte.

Verfasser spricht genannten Herren auch an dieser Stelle seinen ergebensten

Dank aus.



Reg.-Bez.
Bromberg.

Reg.-Bez.
Breslau.

Oppeln,

Liegnitz.

Reg.-Bez.
Magdeburg.

Merseburg.

Erfurt.

Reg.-Bez.
Hannover

Hildesheim,

Liineburg.
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T Stendal  (18,475)

T Halle (101,403)

T Weissenfels(23,868)
Suhl (11,528)

8. Schleswig-Holstein.

+ Stassfurt (19,116)
T Eisleben  (23,903)
T Torgau (10,824)
+ Erfurt 72,372)

Kiel (69,214)

9.

1.  Hannover (163,000).

T Gottingen (23,693)
+ Miinden (7126)
T Celle (18,892)

Hannover.
Goslar (13,312)
Northheim (6695)

Harburg (35,101)
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T Bromberg (41,451) + Inowrazlaw(16,504) t Kolmar (3256)
T Krone (3752) + Lobsens (2233) + Mogilno (3124)
T Schneidem. (14,415) + Schubin (3045) + Strelno (4186)
1 Tremessen  (4745) T Wirsitz (2000) + Wongrowitz (4925)
‘[P. T Gnesen (18,084) u. I. T Nakel (6767) ohne Zwang]
6. Schlesien.
I Brieg (20,154) + Freiburg (8950) T Guhrau (4493)
T Miinsterberg (6132) L. Namslau (6129) Neumarkt  (5861)
I Neurode (6855) Oels (10,164) Ohlau (8530)
T Reichenb. (13,064) + Schweidn. (24,701) T Strehlen (9142)
+ Striegau  (12,391) T Waldenb. (13,392)
[Breslau (335,174) ohne Zwang]
_ 1 Beuthen  (30,823) Tt Gleiwitz  (19,667) Gr. Strehl. (4891)
I. 1+ Grottkau (4345) T+ Kattowitz (16,527) Tt Kosel (5768)
++ Kreuzberg (7600) P. 11 Leobschiitz (12,583) T Myslowitz  (9150)
+ Neisse (22,447) +f Neustadt  (17,581) T+ Oberglogau (5514)
L Oppeln (19,183) T Ratibor (20,729) T Rybnik (5106)
+T Tarnowitz  (9975) 1+ Ziegenhals (6786)
+ Bunzlau  (12,921) + Gorlitz  (62,137) + Goldberg  (6488)
+ Griinberg (10,092) 1 Haynau (8074) + Hirschberg (16,213)
I. T Jauer (14,571) + Landeshut (7543) + Lauban (11,958)
T Liegnitz  (46,852) T Liiben (6139) Sagan (12,623)
Sprottan (7640)
7. Sachsen.
T Gardelegen (7341) T Halberst. (36,501) + Magdeb. (202,325)

T Naumburg (19,807)
T Zeitz (21,680)

+ Hildesheim (33,482)
t Osterode (6705)
+ Liineburg (20,681)
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Reg.-Bez.

. fanabriick.
Aurich,
Stade.

Reg.-Bez.
Miinster,

Minden 1.

Arnsbherg.

. Reg.-Bez.
Wieshaden.
Kassel.

Reg.-Bez.
Koblenz.

L.

Diisseldorf.

KéIn,

Trier.

Aachen.

III. Fiir und wider den Schlachtzwang.

Lingen (5850) T Osnabriick (39,921)

T Aurich (5550) + Norden (6786)
10. Westfalen.

T Burgsteinfurt(4315) Coesfeld (5611)
T Miinster  (49,344) T Rheine (7320)
T Bielefeld  (39,942) T Herford  (19,263)

Minden  (20,208) Oeynhausen (2473)

Warburg (5080)

Altena (11,140) + Arnsberg 7385)
T Dortmund (89,592) t Gelsenk. (28,083)

Hamm (24,907) + Hoerde (13,347)
T Iserlohn (22,119) T Lippstadt (10,408)

N.-Marsberg (3547) Menden (6000)
T Siegen (18,295) Soest (15,073)
T Witten (26,314)

11, Hessen-Nassau.

T Bockenh. (18,695) T Frankfurt (179,850)
T Eschwege  (9795) Fulda (18,124)
T Hanau (25,207) Hersfeld (6681)
T Marburg (14,520) T Melsungen (3660)

T Schmalkald. (7243)

12. Rheinprovinz.

T Koblenz  (32,671)
T Mayen (9549)
T Wetzlar

Barmen (116,248)
Elberfeld (125,830)

T Krefeld (105,371)

T M.Gladb. (49,626)

+ Reydt  (26,832)
(Neuss

+ Bonn (89,801)

+Siegburg  (8493)

+ St. Johann (14,570)

(6818)
(4794)

Saarlouis
+ Jiilich

+ Kreuznach (18,158)

(8093) ohne Zwang]

Diisseld. (144,682)
T Essen (78,723)
T Lennep  (10,427)

T Oberhaus. (25,252)
f Solingen  (36,539)

(22,647) nur fiir Grossvieh)

+ Kéln (281,337)

T Malstad - Burbach
(18,379)

[Aachen (103,462)

T Ibbenbiiren (4353)
+ Warendorf (5637)

Hoxter - (6632)
Paderbofn (17,993)

T Bochum  (47,618)
Hagen (85,388)
Hohenlimb. (6198)

T Litdensch. (19,450)
Schwerte (8433)
Unna (11,124)

+ Wiesbaden (64,693)
T Gelnhausen (3923)

Tl{assel (72,461)

Rinteln (4010)
T Neuwied (11,062)
t Duisburg  (59,300)
T Kleve (10,417)

T Mihlheim (27,905)
T Remscheid (40,382)
T Wesel (20,736)

+ Miinstereifel (2402)

T Saarbriick. (13,809)

Diiren
ohne Zwang]

(21,702)



Kreis
Ober-
Bayern.

Nieder-
Bayern.

Schwaben-
Neuburg.

Oberpfalz-
Regenshurg.

Mittel-
Franken.

O.-Franken.

U.-Franken,

Rheinpfalz,

L
Kr.-Hptmschft.
Dresden. 1.
I
Leipzig. L
L
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18. Hohenzollern’sche Lande.
T Hechingen (3737) T Sigmaringen (4200)
B. Bayern.

T Burghausen (3426)
+ Rosenheim (10,093)

T Passau (16,700)
(f Straubing  (3426)
T Augsburg (75,523)
+ Kaufbeuren (6465)
Lauingen (3845)
Mindelheim (3771)
Nordlingen (8004)

[T Fiissen (2989)
T Amberg  (19,141)
Kemnath (1455)

T Ansbach  (14,267)
 Firth (42,659)
T Schwabach (8108)
T Bayreuth (22,556)

1 Miinchberg (4450)

T Selb (5438)
(f Bamberg (35,248)
+ Aschaffenb.(18,609)
Kissingen  (4255)
Marktbreit (2383)
Schweinf. (12,487)

Bergzabern (2251)
+ Friesenheim (—?—)
T St. Ingbert (10,903)

Lambrecht (3346)
+ Neustadt (13,730)

Zweibriick. (10,665)

C.
+ Dresden (276,085)
+ Pirna (18,849)
+ Débeln (18,891)

Mittweida (11,354)

+ Ingolstadt (17,636)
T Wasserburg (3557)

T Miinchen (348,000)
T Weilheim  (3939)

Landshut (18,870) nur fiir Grossvieh).
T Dillingen  (5773) T Giinzburg  (4114)
Kempten (15,762) 1 Krumbach (—?—)

Lindau (5388) + Memmingen (9600)
T Neuburg (7500) T Neu-Ulm (7921)
T Weissenhorn (2095)
ohne Zwang)].
T Regensburg(37,936) (Cham (3600)
Neumarkt  (5080) + Weiden (5821)

nur fiir Grossvieh).

11 Dinkelsbiithl (4484) T Erlangen (17,565)
T Niirnberg (142,523) [t Eichstadt  (7475)
Weissenhurg (6153) ohne Zwang].
T Hof (24,548) T Kulmbach  (7000)
+ Naila (2100) Rehan (8552)
+ Wunsiedel (3808)
nur fiir Grossvieh.)
Briickenau (1549) Dettelbach (2112)
+ Kitzingen - (7541) Lohr (4269)
Miltenberg (3534) Neust. (Saale)(2068)
+ Wiirzburg (61,032)
T Diirkheim  (6080) T Frankenth. (13,008)

T Germersheim (6137)
Ingenheim (—?—)

Homburg  (4348)
+ Kaiserslaut.(37,375)

+ Landau  (11,136) + Ludwigsh. (28,712)
+ Pirmasens (21,000) + Speyer (17,568)
Sachsen.,
I i Grossenh. (12,100) I, ff Meissen  (17,974)
L Zwickau  (44,183)
+ Leipzig  (355,485) L Leisnig (8008)

+ Waldheim  (9215)
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Kr.-Hptmschft.

Zwickan. I. { Annaberg (15,042) I. + Chemnitz (188,955) I. Frankenb, (11,353)
+ Meerane®*) (22,396) I. ¥ Plauen (47,006) I. § Reichenb. (21,595)
L Schneeberg (8282) 1. Zschopau  (7519)

*) (Viehhof in beschrinktem Sinne; Stapelplatz fiir Hindlervieh).
Bautzen. I. 1 Bautzen  (21,735) T Zittau (25,594)

2""

D. Wiirttemberg.

Neckarkr. T Boblingen  (4658) 1. f Cannstadt (20,265) 1. + Esslingen (22,156)
¥ Heilbronn (29,941) + Ludwigsbg. (17,673) + Mundelsh. (—?—)
I+ Stuttgart (139,659)

I Backnang  (6763) Vaihingen  3135) Weil der Stadt (1739)
nur fiir Grossvieh)
Schwarz- + Freudenstadt(6271) T Metzingen  (5311) T Oberndorf  (3313)
waldkr, I. 1 Reutlingen (18,543) I. 7+ Rottweil (6912) T Tuttlingen (10,092)
+ Urach (4259) + Wildbad (3478)
(t Alpirsbach (1224) I.  Balingen (3361) T Calw (4522)
I. 1 Ebingen (6891) 1 Feldrennach(—?—) I. ¥ Horb (2187)
+ Liebenzell (920) T Nagold (3544) 1 Neuenburg (2145)
+ Niirtingen  (5471) T Rottenburg (7028) F Spaichingen (2520)
T Sulz (1939) + Tibingen (18,275) nur fiir Grossvieh)
Jagstkr. 1. T Aalen (7152) I. + Ellwangen (4606) I. Gmiind (16,818)
+ Hall (9071) + Heidenheim (8001) Mergentheim (4397)
+Walzheim (2839)
(+ Giengen a.Br.(3193) + Oehringen  (3914) 4 Schorndorff (4744)
nur Zwang fiir Grossvieh)
Donaukreis. T Buchau (2275) t Ehingen (4234) 1. T Goppingen (14,353)
I, ¥ Kirchheim (7033) ¥ Laupheim  (4549) I. § Ulm (36,194)
T Wangen (s182)
(+ Biberach (8264) 1 Blaubeuren (2930) + Leutkirch  (3159)
T Mengen (2513) T Ravensbg. (12,267) T Riedlingen (2288)
1 Saulgau (4159) I. T Schelklingen (1214) T Waldsee (2654)
T Weingarten (5739) nur Zwang fiir Grossvieh)
E. Baden.
Kreis
Constanz. + Constanz (16,233) T Engen (1568) + Messkirch  (1944)

T Pfullendorf (2425) + Rudolfzell (—?-) T Stockach (2058)
T Ueberlingen (4028)

Freiburg. + Breisach (3086) T Emmending. (4039) T Ettenheim  (2922)
+ Freiburg (48,788) + Loffingen  (1126) T Neustadt (2591)
T Stauffen (1799) T Waldkirch  (4017)



Kreis
Yillingen.
Offenburg.

‘Waldshut.
Heidelberg.
Mosbach.
Lorrach,

Karlsrahe.

Baden.

Mannheim.
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T Donauschwg. (3596) T Triberg (2400)

T Lahr (10,809) T Oberkirch  (2972) L.

+ Oppenau (1996) T Wolfach (1744)

T St. Blasien (1200) T Waldshut  (2810)

+ Heidelberg (31,725)

+ Adelshein  (1470) + Buchen (2212)

+ Mosbach (3492) T Tauberbischofs-

heim (3400)

T Lérrach (8129) T Schopfheim (3165)
(Millheim  (3187) nur fiir Grossvieh.)

+ Bruchsal (11,902) + Durlach (8500)

+ Pforzheim (29,987)

+ Aachen (3397) + Baden (14,007)

T Gernsbach  (2650) T Rastatt  (11,552)
(Ettlingen (6548) nur fiir Grossvieh.)

1+ Mannheim (79,044)

F. Hessen-Darmstadt.

T Bensheim  (6421)
T Giessen  (20,812)
T Oppenheim (3450)
(t Alzey
[T Mainz

T Darmstadt (56,931)
T Gr.-Steinheim(2084)
T Seligenstadt (3715)
(6069) nur fir Grossvieh.)
(72,281) ohne Schlachtzwang.]

G. Mecklenburg-Séhwem’n.

Gustrow  (14,569) Ludwigslust (6504)
Schwaan (38951) Schwerin  (33,469)
+ Waren (7118) Wismar  (17,171)

H. Mecklenburg-Strelitz.
N. Brandenb. (9323)

I. Sachsen-Weimar.
(21,237) L (24,450) 1.

K. Oldenburg.

Eisenach ‘Weimar

L. Braunschweig.
Braunsch. (100,883)

M. Sachsen- Meiningen.

Hildburghaus. (6019)
T Sonneberg  (11,476)

T Meining. (12,035)

A Dieburg

27
T Villingen  (6423)
T Offenburg  (8462)
+ Eberbach  (4941)
T Wertheim  (3540)

T Karlsruhe (78,496)

+ Biihl (3002)

(4505)
+ Offenbach (35,778)
T Worms (25,504)

T Rostock  (44,430)
Stavenhagen (3125)

Jena (13,639)

T Saalfeld (9774)
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N. Sachsen - Altenburg.

0. Coburg-Gotha.

+ Coburg

(17,058) T Gotha

[t Neust. a. H. (5081) ohne Zwang.]

P.

Anhalt,
T Ballenstedt (4806)

Q. Schwarzburg 8.

+ Bernburg (27,893)
+ Dessau (34,674)
Arnstadt  (12,821)

B. Schwarzburg R.

Rudolstadt (11,400)

S. Hamburg.

T. Bremen.

U. ++ Liibeck.

V. [Elsass-Lothringen.

Ob.-Elsass. Altkirch (3401)

Biesheim (1430)
Dornach (5682)
Gebweiler (12,388)
Horburg (1048)
Kaysersberg (2746)
Mithlhaus. (76,968)
TNeudorf  (2048)
Rixheim (3138)

Sulz (1569)

Winzenheim (3773)
[St. Pilt (1795)

Unt.-Elsass. Barr (5674)
Brumath (5552)
Hagenau  (14,736)
Lauterburg (1546)
Niederbronn (3132)
Schlettstadt (9471)
Zabern (7348)

Ammerschw. (1754)
(Piichter)

Bollweiler  (1217)
Egisheim (1763)
Grussenheim (1066)
Ingersheim (2423)
Kienzheim  (842)
Minster (5070)
Rappoltsweil. (5914)

Rufach (3487)
(Pichter)
Thann (7464)

ohne Zwang.]

Benfeld (2824)
Buchsweiler (3269)
Hochfelden (2538)
Markolsheim (2256)
Oberehnheim (4201)
Strassburg(123,545)

(29,095)

Cothen (18,239)

(570,534)
(124,760)

(63,556)

Bergheim (2518)

Colmar (s50,411)
Ensisheim (2687)
Haltstatt (997)
Katzenthal  (550)
Markich  (11,887)
Neubreisach (3058)
Regisheim  (1643)
Sennheim  (4293)

Tirkheim  (2544)

Bischweiler (7005)
Erstein (4813)
Ingweiler  (2252)
Maursmiinst. (1961)
Reichshofen (3014)
Weissenburg (5868)



Lothringen.
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Bitsch (2766)

Chateau-Salin(2091)

Forbach (7381)
(Péchter)

Morchingen (1041)
Saarburg (5488)
Sierck (1279)

Bolchen (2285)
Diedenhofen (8777)
Lixheim (683)

Pittlingen  (2176)
Saargem. (13,085)
Vantoux (320)
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Busendorf (1591)

Dieuze (5788)
Metz (60,194)

Saaralben  (3454)
St. Avold (3378)
Vie (2143)

(Freibinke seit 1883 durch Regierungs-Verordnung in simmtlichen

Schlachthofen.)

IV. Yon wem soll der Bau eines Schiachthofes aus-
gehen?

Nach dem Gesetze steht es zundchst jeder Gemeinde frei, selbst
einen Offentlichen Schlachthof zu erbauen, oder sie ist verpflichtet,
falls sie ihr Recht an eine dritte Person, Innung, Aktiengesellschaft
oder einen Privatunternehmer abtritt, dennoch die Oberaufsicht tiber
das Institut zu tbernehmen (vergl. Kap. X, Verfiigung der Regierung
zu Breslau vom 16. Mai 1892).

Ausserdem iitberwacht der Staat wie alle offentlichen Anlagen,
so auch diese, und in einzelnen Provinzen bezw. Regierungsbezirken,
wie Brandenburg, Posen und Bromberg,*) findet ausserdem in Folge
besonderer Verfiigung in regelméssigen Zwischenriumen eine Kontrolle
der offentlichen Schlachthéfe durch die beamteten Thierdrzte statt,
und letztere sind gehalten, ev. vorgefundene Mingel zur Kenntniss
der zustéindigen Polizeibehorde zu bringen und sich bei ihrem nichsten
Besuche von der Abstellung derselben zu iiberzeugen.

Eine besonders zweckmissige Einrichtung ist von Seiten der
Kgl. sichsischen Regierung getroffen, welche fiir die Bezirksthierirzte
eine Instruktion zur Begutachtung von neu anzulegenden Schlacht-
hofen erlassen hat. In dieser sind die bei solchen Anlagen besonders
in Betracht kommenden Gesichtspunkte, nach welchen die einzelnen
Bauten auszufithren sind, genau angegeben. Wir kommen unten auf
diese Instruktion noch n#her zuriick.

*) Anlisslich eines Ministerial-Erlasses vom 7. December 1890 ist in den ge-
nannten Regierungs-Bezirken (im Reg.-Bez. Posen unter dem 1. Juli 1891, in dem
Reg.-Bez. Bromberg unter dem 25. April 1891) verfiigt, dass diese Revisionen ,im
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Ueber Innungs-Schlachthduser. Von dem Recht, einer
dritten Person die Anlage des Schlachthofes zu iiberlassen, haben,
und zwar ganz besonders in letzter Zeit, nur wenige Gemeinden Ge-
brauch gemacht. Denn die Zahl der Schlachthiduser, welche Eigen-
thum einer Privatperson sind, ist ganz gering, im Besitze einer Innung
befinden sich ebenfalls nur sehr wenige, allerdings hiervon einige in
grosseren Stddten, wie Stuttgart, Hannover, Dresden, Chemnitz,
Marburg, Eisenach, Stralsund u. a. m.*) Im Interesse der Sache
selbst aber ist es zu wiinschen, dass nur noch die Kommunen allein
Schlachthofe errichten. Denn da keine zweite Anstalt der Férderung
des Volkswohles und der Gesundheitspflege so sehr gewidmet ist,
wie gerade ein offentliches Schlachthaus, so muss es Pflicht jeder
stddtischen Gemeinde sein, selbst eine solche Anstalt zu errichten,
welche ganz allein, ohne Riicksicht auf andere Interessen, geeignet
ist, den Einwohnern méglichst billiges, gutes und gesundes Fleisch
zu verschaffen, zumal da durch ein solches Institut, wie oben besprochen,
der Gemeinde keinerlei Kosten erwachsen, und ihr in irgend einem
anderen Falle die Oberaufsicht tber dasselbe auch nicht erspart
bleibt. In einem Schlachthause aber, das unter kommunaler Reégie
steht, ist die ganze Art der Verwaltung ungezwungener und wird nicht
von Privatinteressen geleitet. Man wird nicht in Riicksicht auf einige
Mehrkosten Verbesserungen, Neuerungen und Erweiterungen, die
sich als nothwendig oder zweckentsprechend herausgestellt haben,

Vierteljahr mindestens zwei Mal und thunlichst in Verbindung mit anderen Dienstreisen
zu geschehen haben. Die Besichtigung hat sich auf den gesammten Betrieb der
Schlachthduser, auf die Art der Ausfiihrung von Schlachtungen, auf die Handhabung
der Fleisch- und Trichinenschau zu erstrecken.

In den Bereich dieser Besichtigungen ist ferner zu ziehen die Kontrolle iiber die
richtige Fithrang der Beschaubiicher, iiber die Reinhaltung der Schlacht- und Neben-
rdume wie: Kuttelwiische, Schmelzen, Abriume, Eiskeller u. s. w.

Ferner haben sich die Kreisthierdrzte von der exakten Durchfithrung der Des-
infektion der Stallungen, Viehrampen, in dem sogenannten Polizeischlachthause, den
Seuchenstillen u. s. w. sowie von dem Verbleib des verdorbenen, gesundheitsschidlichen,
sowie minderwerthigen Fleisches zu iiberzeugen.“

*) Wie ans der Liste der Stddte mit Schlachthtfen ersichtlich ist, giebt es
in Deutschland nur 51 Anlagen mit Schlachtzwang (in Preussen davon 14), welche
der Fleischer-Innung und 2, welche Privatleuten gehoren. In den Reichslanden sind
-einige von der Kommune an Privatleute verpachtet.
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einfach ablehnen, weil es vielleicht ohne diese, wenn auch nur noch
kurze Zeit lang, gehen diirfte. Man wird ferner mit Material, wetthes
zur Erhaltung eines gesunden Betriebes absolut nothwendig ist, nicht
so kleinlich verfahren, wie es so hiufig bei Anlagen geschieht, wo es
den Unternehmern allein nur darauf ankommt, mdoglichst billig zu
wirthschaften, der eigentliche Zweck des Institutes aber, das sanitire
‘Wohl, unberiicksichtigt bleibt. Durch die mangelhafte Einrichtung
und Verwaltung vieler solcher Anlagen, besonders der in Privat-
hinden befindlichen, sahen sich die oben angefithrten Regierungen
veranlasst, von der cit. Ministerial-Verfigung vom 7. Januar 1890
Gebrauch zu machen und Revisionen durch die Kreisthieriirste vor-
nehmen zu lassen, um dadurch auf die Besitzer behufs Vornahme
von Verbesserungen einwirken zu konnen. Hiermit soll aber keines-
wegs gesagt sein, alle nicht stiddtischen Schlachthéfe werden schlecht
verwaltet, denn wir haben Innungs-Schlachthéfe, wie Dresden, Hannover,
Chemnitz u. a., welche mit Recht die Bezeichnung »Muster-Anstalten«
verdienen, vielmehr sind in erster Linie die in Privathéinden befind-
lichen und eine Reihe kleiner Innungs-Schlachthéfe gemeint, in denen
thatsichlich unhaltbare Zustinde herrschen.

Vor Allem aber ist die Stellung des Verwalters an einem
Gemeinde-Schlachthofe weit unabhingiger, als an einem Innungs-
oder Privat-Institute, besonders wenn er gleichzeitig die thierdrztlichen
Funktionen zu versehen hat. Gerade in dieser Stellung, welche
fortwihrend Gelegenheit zu Anfeindungen bietet, muss er von dem
Publikum so unabhingig wie irgend moglich gemacht werden, denn
da fiir die Beurtheilung von Krankheitszustéinden des Fleisches der
Schlachtthiere den Fleischern in den allermeisten Fiéllen das Ver-
stindniss fehlt, sie vielmehr hiufig jede Beschlagnahme nur als
eine Schidigung ihres personlichen Eigenthums betrachten, so ist
es Kklar, dass bei den meisten von ihnen eine laxe Handhabung
der thierdrztlichen Kontrolle mehr Beifall findet, als eine auf die
Principien der Fleischbeschau gestiitzte Untersuchung. Ein solcher
Sachverstindiger diirfte sich wohl kaum der Sympathien der leitenden
Kommission erfreuen, sobald Fleischer in derselben die Oberhand
‘haben+ »Ein hedenkliches Lob ist es aber, wenn die Fleischer er-
kliren, si¢ sind mit ihrem Sanititsthierarzt zufrieden.«

Es kann daher jeder Gemeinde nur dringend empfohlen werden,
selbst ein o6ffentliches Schlachthaus zu errichten, denn »es bedarf
eines Beweises wohl nicht, dass Wohlfahrts-Einrichtungen nur dann
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wirklich Nutzen stiften, wenn sie von der objektiv handelnden Be-
horde, nicht aber, wenn sie von interessirten Geschiftskreisen geleitet
werden« (Ostertag).

V. Allgemeines iiber die Anlage eines Schlachthofes.

Hat eine Kommune den Bau eines offentlichen Sehlachthofes
beschlossen, so wird gewdhnlich eine Special-Kommission (Schiachthof-
Bau-Kommission) ernannt, welche sehr zweckméssig aus je einem
Magistratsmitgliede, Baumeister, Thierarzt und Schlichter besteht.
Diese Kommission besichtigt die fiir die betreffende Stadt, der Grisse
nach, passendsten Schlachthéfe in anderen Stiddten, sammelt in
einheitlichem Maassstabe gezeichnete Lagepline der besuchten
Schlachthofe und macht auf Grund eines beigefiigten Berichtes den
stddtischen Korperschaften ihre Vorschlige. Alsdann kann mit dem
Aufstellen eines Bauprogrammes begonnen werden.

Instruktion betr. die Begutachtung von Schlachthof-
Anlagen durch die Bezirks-Thierdrzte im Kiénigreich
Sachsen. Fir die allgemeinen Vorbedingungen einer Schlachthof-
Anlage mochten wir die Instruktion wiedergeben, welche fiir die
Begutachtungen solcher Institute seitens der Bezirks-Thierdrzte von
der Konigl, Sdchsischen Kommission fiir das Veterindrwesen auf-

gestellt ist:
»Bei der Begutachtung geplanter Schlachthof- beziehentlich

Schlachtviehhof-Anlagen werden in veterinér- polizeilicher Beziehung
und zum Zwecke der Durchfithrbarkeit einer geordneten Fleischbeschau
folgende Gesichtspunkte in Betracht zu ziehen sein.

»Lage und Verbindung. Die Schlachthéfe sollen ausserhalb
der Stadt, moglichst isolirt beziehentlich isolirbar liegen, um bei
Verseuchungen eine Sperre geniigend durchfithren zu kénnen und
Thierbestéinde anderer Gehofte nicht zu gefihrden. Die Zugangs-
strassen miissen eine Zufithrung des Schlachtviehes gestatten, ohne
dass dasselbe den Strassenverkehr der inneren Stadt gefihrdet. Wo
die Zufuhr des Schlachtviehes aus der nichsten Umgebung nicht
fir den Bedarf geniigt, ist eine Gleisverbindung mit der Eisenbahn
anzustreben und dieselbe zu fordern, sobald die Zufithrung aus-
lindischen Viehes beabsichtigt wird. Die Ausladerampe muss dem
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Bedarfe geniigend gross angelegt und so eingerichtet werden, dass
dieselbe undurchlassend und leicht zu desinficiren ist. Wird die
Desinfektion der Eisenbahnwagen in der Nihe des Schlachthofes beab-
sichtigt, so ist das Desinfektionsgleis abzupflastern und zu kanalisiren.

»8talleinrichtungen.®) Die Stallungen sollen im Allgemeinen
nicht zu gross eingerichtet werden, um bei Seuchenausbriichen die
Sperre auf einzelne Stille beschrinken und die Desinfektion leichter
durchfithren zu kénnen. Zu letzterem Zwecke ist namentlich Un-
durchlissigkeit des Bodens und der Winde bis zur Hohe der Thiere,
leichte Reinigungsfihigkeit der Scheidewinde etc. zu fordern.

»Die Einrichtung eines Stalles fiir Nutzvieh auf Schlacht- und
Schlachtviehhofen ist wegen der damit verbundenen Gefahr der Seuche-
ausbreitung im Lande durchaus unzuldssig.

»Wo die Zufuhr ausserdeutschen Viehes in Aussicht genommen
wird, ist sowohl fiir Gross- wie fiir Kleinvieh auf die Einrichtung
besonderer, fiir diese Thiere bestimmter Stallungen zu dringen, welche
von den tibrigen Stallungen getrennt sind und von einer zweiten nur
fiir diese Thiere bestimmten Ausladerampe leicht und ohne Berithrung
mit inldndischem Vieh erreicht werden konnen.

»Schlachtriume. Um Thierquilereien zu verhiiten, ist darauf
zu halten, dass der Boden nicht zu glatt ist. Zur Ausfithrung der
Fleischbeschau ist auf genligendes Licht (auch in Wintertagen
geniigend) zu halten. Um Entwendungen einzelner beanstandeter
Organe zu verhiiten, ist fiir einen verschliessbaren abgetrennten Raum
Zu sorgen.

sZur Ausiibung der Trichinenschau ist ein dem Bediirfniss
entsprechend grosser, heller Raum, womoglich mit der Lichtseite nach
Norden, jedenfalls aber ohne blendende Einwirkungen von Nachbar-
gebduden zu fordern.

»Fiir den oder die Fleischbeschauer ist ein Bureau zur
Erledigung der mancherlei schriftlichen Arbeiten nothwendig.

»Fiir Unterbringung und Schlachtung kranker Thiere ist ein
Krankenstall und ein Polizeischlachtraum, beides abgetrennt von den
iibrigen Stallungen und Schlachtrdumen, erforderlich. Beide miissen
leicht zu desinficiren sein.

#) ,Das Vieh muss vor dem Schlachten Ruhe haben, nur nach lingerer Korper-
ruhe liefert das Schlachtvieh normales und gesundes Fleisch. Anstrengende Muskel-
arbeit verindert Fleisch und Blut. Das Fleisch verliert durch die Muskelarbeit
(Transport) an Werth.* (Gerlach, Fleischkost des Menschen).

Schwarz, Schlachthife. 3
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»Die Diingerstitten sind so einzurichten, dass keine grossen An-
hiufungen von Diinger vorkommen, dass sie leichte Abfuhr gestatten
und im Uebrigen den Thierbestand nicht durch Ansteckungsstoffe
gefdhrden.

»Pferde-, beziehentlich Hundeschlichtereien sind, wenn der
Schlachtzwang fiir diese Thiere ausgesprochen ist, der Hofanlage so an-
zufiigen, dass sie gesonderte Ausgéinge haben, und ein Verkehr von dem
Schlachthofe zu denselben nur dem Aufsichtspersonal ermoglicht wird.

»Wird mit dem Schlachthof eine Viehhofanlage beabsichtigt, von
deren Mérkten ein stdrkerer Abtrieb nach anderen Orten zu erwarten
steht, so sind die Viehhofanlagen, Futterstille und Markthallen
moglichst getrennt von den Schlachthofanlagen und womdglich nahe
der Eisenbahnanlage einzurichten.«

Der Platz fir den Schlachthof. Diese Instruktion widmet
ihre besondere Aufmerksamkeit der Platzfrage, und in der That ist
diese wichtig genug, um eingehend besprochen zu werden.

Es kommen hierbei folgende Punkte in Betracht: die Entfernung
von der Stadt darf im Interesse der Fleischer, besonders der weniger
bemittelten, welche nicht im Besitz eines eigenen Fuhrwerks sind,
nicht zu weit sein. In grosseren Stddten fillt dieser Punkt nicht
so sehr ins Gewicht, da durch gemeinsame Fleischtransportwagen
den einzelnen Kleinschliichtern das Fleisch ins Haus gebracht wird.
Ferner muss der Platz so liegen, dass ein Umbautwerden der Anstalt
durch Privathduser, sogar bei ganz bedeutender Ausdehnung der
Stadt, unmoglich, eine Vergrosserung der Anlage aber selbst ohne
besondere Schwierigkeiten ausfiihrbar ist.

Der Form mnach eignet sich fiir den Platz am meisten das
Rechteck oder noch besser das Quadrat, und zwar mit der Front
nach der Hauptzufuhrstrasse, wenn moglich so, dass an einer der
iibrigen drei Seiten ein leicht mit der Bahn zu verbindendes Grund-
stiick fiir einen spiter anzulegenden Viehhof zur Verfiigung steht.

Osthoff¥) sagt iiber den Platz: »Vorausgesetzt, dass die Form
des Schlachthof-Grundstiicks eine annidhernd rechteckige ist, und seine
Linge zur Breite sich wie 1:1 bis 2:1 verhilt, muss dieses Grund-
stiick fiir Stéddte

von 5000 Einwohnern ca. 1200 qm
,» 6000 " 1400

¥) Osthoff, ,Schlachthofe fiir kleinere Stidte“ u. s. w. 1889.
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von 7000 ” , 1600 gqm
”» 8000 ] ”” 1800 »
”» 9000 ’ ) 2000 3]

also pr. 1000 Einwohner 250 qm gross sein. Fiir grossere Stidte
geniigt eine Grundstiicksgrésse von 0,2 qm fiir jeden Einwohner.«

Bei Stiadten, die an Flussliufen liegen, ist es rathsam, die
Anlage unterhalb der Stadt zu errichten, damit die Abwisser gegebenen
Falls direkt in den Strom geleitet werden konnen, ohne die Stadt
zu passiren, jedoch kommt es hierbei, wie wir bei der Besprechung
der Kliranlagen sehen werden, wesentlich darauf an, von welcher
Zusammensetzung das den Schlachthof verlassende Wasser ist.

Die Windrichtung. Auf die vorherrschende Windrichtung,
in Riicksicht auf etwaige schlechte Gertiche, Gewicht zu legen, ist
entschieden tiiberfliissig, da es in einem zweckmiissig eingerichteten
und gut verwalteten Schlachthause iiberhaupt nicht riechen darf,
daher auch irgend welche Belistigungen fiir die Nachbarschaft, wie
sie sehr hiufig bei Projektirung derartiger Anlagen von Seiten der
Adjacenten in Frage kommen, unbedingt ausgeschlossen sind. Anders
wiirde sich freilich die Frage gestalten, wenn die Absicht vorliegt,
eine Talgschmelze, Albuminfabrik oder dergl. anzulegen und nicht
fiir unschiidliche Beseitigung der schlechten Diinste (durch Einleiten
derseiben in die Kesselfeuerung u. s. w.) gesorgt ist.

Die Wasserversorgung. YVon ausserordentlicher Wichtig-
keit fiir das Institut endlich ist die Wasserfrage, welche geradezu
zur Lebensfrage wird, wenn in der betreffenden Stadt keine allgemeine
Wasserleitung vorhanden ist; denn da die in jedem Schlachthofe
peinlich zu beobachtende Reinlichkeit grosse Wassermengen erfordert,
{man kann durchschnittlich pro Schlachtung 0,30—0,35 cbm rechnen),
s0 muss natiirlich bei der Wahl des Platzes die Versorgung mit
Wasser in Betracht gezogen werden, wobei es mehr auf die Quantitéit
als Qualitdt desselben ankommt, vorausgesetzt, dass es keine flr die
Kesselspeisung unginstige chemische Zusammensetzung hat.

Die Vertheilung der Gebdude. Was nun die fiir jede
Schlachthof-Anlage erforderlichen Gebdude und Réumlichkeiten betrifft,
so sind dies:

1. ein Verwaltungsgebiude;

2. eine Schlachthalle, mit einem besonderen Brithraum fiir

Schweine;

3. Viehstiille;

3*
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4. ein Raum zum Reinigen und Brithen der Eingeweide (Dung-
haus, Kaldaunenwische, Kuttelei);

5. ein Kessel- (und Maschinen-) Haus;

6. ein besonderer Schlachtraum nebst Krankenstall fiir Ein-
stellung und Schlachtung seuchenkranken oder seuchen-
verddchtigen Viehes.

Diese Riume miissen unbedingt vorhanden sein, doch lassen
sich in kleinen Stidten (nach Osthoff®) bis zu 15000 Einwohnern)
die unter 2—4 aufgefithrten unter einem Dache vereinigen, wodurch
die Anlagekosten erheblich verringert werden. Die Anzahl der
Schlachthallen wird sich natiirlich mit der steigenden Einwohnerzahl
erhohen, sodass in mittleren Stidten eine besondere Schlachthalle
fiir Gross- und Kleinvieh, und eine solche fiir Schweine, in grosseren
endlich fiir jede Thiergattung eine besondere Halle néthig sein wird.

Ihrer Lage nach vertheilen sich zweckmiissig die einzelnen
Gebdude in der Weise, dass am Eingang das Verwaltungsgebdude
(mit der Wohnung des Verwalters) liegt, und zwar derart, dass von
hier der Eingang und der ganze Hof iibersehen werden konnen.
Auch wiirde in der N#he eine Viehwaage Platz finden, Die Mitte
des Hofes nimmt der oben unter 2—4 angegebene Komplex von
Réumen ein, oder es liegen hier bei grisseren Anlagen die Schlacht-
hallen**) und ihnen gegeniiber, nur durch eine Zufahrtstrasse getrennt,
die zugehoérigen Stdlle. Dunghaus und Kuttelei miissen von allen
Hallen leicht und bequem zu erreichen sein, was natirlich am
einfachsten ist, wenn diese Rdume in unmittelbarer Verbindung mit-
einander stehen, doch tritt hierbei, ebenso wie bei einer direkten
Verbindung von Schlachthalle und Stall der Uebelstand zu Tage,
dass aus letzterem wie aus der Kuttelei, schlechte Gertiche, Aus-

* 1L oe.

**) Die Schlachthallen oder eigentlichen Schlachthiuser — filschlich wird
meistens der ganze Komplex mit allen Neben-Anlagen u. s. w. Schlachthaus genannt,
wihrend hierfiir die richtige Bezeichnung ,Schlachthof“ ist — kiénnen nach zwel
verschiedenen Systemen gebaut werden: nach dem franzisischen oder nach dem deutschen.
Ersteres, welches wir mit geringen Ausnahmen (Berlin, Wien, Pest, Kopenhagen, Basel,.
sowie eine Reihe von Stidten in den Reichslanden) nur in den romanischen Lindern
finden, besteht darin, dass in einem gemeinsamen Gebiude jeder Schlichter (resp.
Grossschlichter) eine Schlachtkammer fiir sich innehat. Diese Kammern (Zellen)
liegen zu beiden Seiten eines gemeinsamen Mittelganges, von welchem zwei Thore nach
aussen fithren. Jede Zelle hat nach dem Mittelgang sowohl wie direkt nach aussem
eine Thiir, der gegeniiber auf der anderen Seite der Zufahrtstrasse gewChnlich die
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diinstungen und feuchte Dampfe in die Schlachthalle treten und
schidlich auf das dort hingende Fleisch wirken.

In nichster Nidhe der Kuttelei und des Schweine-Brithraumes
liegt das Kessel- (und Maschinen-) Haus.

Isolirt von allen Gebduden ist das Polizei-Schlachthaus und der
Stall fiir kranke Thiere (die sogenannte Kontumaz oder Sanitit).

Alle diese Gebaude miissen nicht auf die augenblickliche Einwohner-
zahl, sondern auf eine erhebliche Vermehrung derselben eingerichtet
sein, sodass FErweiterungen in jedem TFall leicht ausfithrbar sind.

Wenn auch jeglicher dusserer Luxus moglichst vermieden werden
soll, so muss doch stets beriicksichtigt werden, dass »eine gefillige
und praktisch durchgefithrte Anlage sich auch die eifrigsten Gegner
bald zu Freunden macht und wohlthuend auf die Gemiither einwirkt,
sodass das Bestreben nach Ordnung, Reinlichkeit und Humanitit
wesentlich gefordert und fiir solche angeregt wird.« Daher muss das
(Ganze geschmackvoll ausgefiihrt werden, und man wird, um den
diisteren Eindruck, den vielleicht ein Schlachthof unwillkiirlich her-
vorruft, nach Moglichkeit zu verwischen, thunlichst alle freien Plitze
mit Rasen und, wo es angebracht erscheint, mit Bdumen wund
Striuchern bepflanzen.

Nicht unwichtig fiir die ganze Anlage ist es ferner, den in Aus-
sicht genommenen leitenden Beamten, sofern die Wahl auf einen
bereits bewdhrten Fachmann fillt, so frith wie mdoglich anzustellen,
zum Mindesten aber, bevor mit der inneren Einrichtung der Geb#dude
begonnen wird. Zur Berathung tiber die entworfenen Pline ziehe
man ttichtige und erfahrene Leiter bestehender Schlachthéfe hinzu.
Man wird dadurch den Plan praktisch gestalten, Fehler in der Aus-
fithrung vermeiden und somit Geld sparen, weil spétere Aenderungen
meist recht theuer zu werden pflegen.

Eine sehr verschiedene Beurtheilung hat die Frage erfahren, ob.
es sich empfiehlt, einem Specialarchitekten die Ausfithrung bezw. Aus-

Stille liegen. In ganz grossen Stidten, wo die Schlichter sich in Gross- und Laden-
Schlichter theilen, hat sich das franzosische System gut bewihrt, doch wird ihm in
neuerer Zeit die alte deutsche Schlachthalle, welche von allen gemeinsam benutzt
wird, fast ohne Ausnahme vorgezogen, denn fiir kleinere Stidte ist das Kammersystem
der vermehrten Kosten wegen gar nicht verwendbar, hat ausserdem den Nachtheil,
dass die Kontrolle der Schlachtungen erschwert wird, wilhrend bei gemeinsamen Hallen
die Schlichter selbst sich unter einander kontrolliren. Bei specieller Besprechung der
Schlachthallen im nichsten Kapitel ist desshalb auch nur auf das deutsche System
Riicksicht genommen worden.
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arbeitung von Schlachthofplinen zu iibertragen. Ohne Zweifel hat
ein derartiges Vorgehen sehr viel fiir sich, denn es steht diesen
Herren, wie z. B. Baurath Osthoff (Berlin), Architekt Moritz (Barmen),
eine so reichliche Erfahrung zur Seite, dass es nur zu empfehlen
sein kann, sich dem Rathe solcher Herren anzuvertrauen. Nur auf
diese Weise ist es moglich, etwas mehr Gleichmissigkeit in die ver-
schiedenen Anlagen zu bringen und auch grobe Fehler, wie sie so
vielfach gemacht sind, moglichst zu vermeiden. Gelten doch einige
Entwiirfe dieser Herren als anerkannt musterhaft!

Wenn es dennoch von einem Verwaltungsbeamten versucht
wurde, in dem folgenden Kapitel niher auf die bauliche Anlage
einzugehen, so moge das Unternehmen eine milde Beurtheilung in
technischen Kreisen erfahren.

VI. Specielle Beschreibung der einzelnen Gebaude.

Beschreibung eines Schlachthofes fiir eine Stadt
bis zu 10000 Einwohnern. Fig. 1 und 2 zeigen eine Schlacht-
hofanlage fiir Stiddte bis zu 10000 Einwohnern. Die einzelnen
Gebdude sind derartig angeordnet, wie im vorigen Kapitel beschrieben.

Das ganze Grundstiick ist mit einem festen Zaun oder besser
mit einer massiven Mauer umgeben.

An Stelle der sonst tiblichen Thorfliigel findet man auch (z. B.
in Bremen) ein Gitter, welches an zwei Kontre-Gewichte tragenden
Ketten hingt, die an den Thorpfeilern #iber Rollen laufen. Soll das
Thor geschlossen werden, so hebt sich aus einem mit einem Deckel
versehenen Spalt im Erdboden das Gitter empor, wihrend es beim
Oeffnen in demselben wieder verschwindet.

Das Verwaltungsgebdude. In den kleinsten Schlachthéfen muss
dasselbe an Dienstriiumen mindestens ein Zimmer fiir den Verwalter,
welcher gleichzeitig Kassengeschiifte versieht, und eins fiir die
Trichinenschau enthalten. Letzteres muss hell und mit den Fenstern
nach Norden gelegen sein, damit der Mikroskopiker nicht dem direkten
Sonnenlicht ausgesetzt ist, auch darf keine Wand mit reflektirendem
Licht gegeniiberliegen.

In grosseren Instituten verlegt man am besten das Trichinen-
schauamt in die Néhe der Schweineschlachthalle und zwar entweder tiber



Beschreib. e. Schlachth. f. eine Stadt bis z. 10000 Einw. 39

den Schweinestall oder in einen besonders auszubauenden Giebel
der betreffenden Halle.

Vorzusehen' ist bei grosseren Anstalten in dem Verwaltungs-
gebdude ein Kassenzimmer und ein Sitzungszimmer fiir die Ver-
waltungs-Kommission; ob jedoch fiir die Schlichtermeister ein be-
sonderer Aufenthaltsraum (sog. Meisterzimmer) daselbst Aufnahme
finden soll, bedarf einer reiflichen Ueberlegung, zumal da dasselbe,

Fig. 1.

sofern nicht eine Restauration damit in Verbindung steht, meistens
wenig benutzt wird. Die Anlage der letzteren diirfte sich tiberhaupt
nur dann empfehlen, wenn mit dem Schlachthofe ein Viehhof ver-
bunden ist, wo dieselbe alsdann den Charakter einer »Borse» triigt,



40 VI. Specielle Beschreibung der einzelnen Gebiude.

besonders da der Verwaltung durch die Vermiethung eine nicht un-
erhebliche Rente zufliesst.

Die Einrichtung eines Meisterzimmers jedoch im Anschluss an
eine Restauration im Verwaltungsgebdude hat, namentlich in letzter
Zeit, vielfach Veranlassung zu Differenzen gegeben. Denn abgesehen
davon, dass an einer grossen Anzahl von Schlachthéfen auf diesen
Punkt zu grosses Gewicht gelegt ist, indem die besten Riume fiir
diese Zwecke, weniger giinstige aber fiir die Verwaltung eingerichtet
sind, hat die Erfahrung ergeben, dass die Restauration nicht nur
leicht entbehrlich, sondern aus naheliegenden Griinden geradezu
schddlich ist. Auch erwichst dem Verwalter, sofern er in dem-
selben Gebdude seine Wohnung hat, gerade keine angenehme Nach-
barschaft durch dieselbe, und sollen in diesem Punkte an einer Reihe
von Schlachthéfen nahezu unhaltbare Zustéinde herrschen. Ueberhaupt
hat man bei der Einrichtung der Dienstwohnung des Verwalters in
vielen Stddten nicht die mindeste Riicksicht auf die Stellung und
den Bildungsgrad desselben genommen, muthet ihm vielmehr oft zu,
mit einer Wohnung vorlieb zu nehmen, die wohl fiir einen Unter-
beamten, nicht aber fir den Leiter der Anstalt passend sein mag.
Es bedarf vielleicht nur dieses Hinweises, um in Zukunft auch auf
diesen Punkt etwas mehr Gewicht zu legen.

Will man in Stddten von 10—50000 Einwohnern eine Art
Gastwirthschaft auf dem Schlachthofe haben, so wihle man eine
Kantine oder sog. Stehbierhalle, welche in einem Anbau der Schlach-
hallen oder in deren N#he unterzubringen ist; in das Verwaltungs-
gebdude gehort eine derartige Einrichtung jedenfalls nicht.

An grosseren Schlachthofen ist gewdhnlich noch ein zweites
Beamtenhaus fiir den Hallenmeister, Maschinisten und Pfértner vor-
handen. Es muss tiberhaupt danach gestrebt werden, simmtliche
Beamte auf dem Schlachthofe wohnen zu lassen, da der Dienst frith
beginnt und meist spit aufhort.

Auch findet man meistens ein Pfortnerhéuschen (oft aus Well-
blech hergestellt) zwischen beiden H#usern und zwar in Verbindung
mit einer Viehwaage, welche aber auch so angelegt werden kann,
dass das Wiegegeschift vom Kassenzimmer aus besorgt wird.

In moglichster Nihe der Einfahrt liegen eine Remise zur Unter-
fahrt fiir die Schlichterwagen, sowie Plitze zum Anlegen der Zieh-
hunde. Mit dem Schuppen verbindet man einen Pferdestall, dessen
Drempelgeschoss bei kleinen Anstalten zum Gelass fiir Futter und
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Streua dient, wihrend bei grosseren Schlachthofen diese Vorrithe
besser tiber den Viehstéllen Platz finden.

Den Mittelpunkt des ganzen Grundstiicks bildet die Schlachthalle
mit den zugehorigen Riumen, welche zu einem Geb#dude vereinigt sind,

Durch den Haupteingang gelangt man direkt in die Schlacht-
halle, welche vier Abtheilungen enthilt, néimlich links vom Eingang
den Schlachtplatz fiir Grossvieh, diesem gegeniiber den fiir Kleinvieh,
und rechts vom Eingang den fiir Schweine mit dem gegeniiber-
liegenden Schweine-Brithraum.*)

Auf vielen kleinen Schlachthéfen befindet sich der Briihraum
nicht in einem besonderen Raum, sondern es wird das Brithen in
der Kaldaunenwésche besorgt, wihrend in grésseren der Briihbottich
(gewshnlich sind hier mehrere vorhanden) mitten in der Schweine-
Schlachthalle seinen Platz hat, eine Einrichtung, welche aber nach-
theilige Folgen fiir das Fleisch nach sich zieht, da die dem heissen
Wasser entstromenden Dimpfe sich auf ersteres niederschlagen.
Man muss daher, um dieses zu vermeiden, den Brithraum wenigstens
in seinem oberen Theile von dem Schlachtraum trennen und mit
besonderen Ventilations- Vorrichtungen versehen, wihrend in seinem
unteren Theile fiir freie Kommunikation Raum gelassen ist [in der
schmalen, in dem Grundriss geschlossen dargestellten Seite des Briih-
raums wird besser ebenfalls ein Durchgang (Gurtbogen) gelassen).

Von den Schlachtplidtzen fiir Gross- und Kleinvieh gelangt man
direkt in die zugehorigen Stille, wihrend der Schweinestall vom
Brithraum aus zugiinglich ist. In diesem erfolgt das Todten, Brithen
und Enthaareri, die weitere Bearbeitung jedoch auf dem Schweine-
Schlachtplatz.

Wie schon im vorigen Kapitel angedeutet wurde, sind die An-
sichten iber eine derartige unmittelbare Verbindung von Stall und
Schlachthalle sehr getheilt, weil bei unzweckmaissiger Behandlung
des Stalles Gefahr vorhanden ist, dass die Stallgeriiche und Aus-
diinstungen ihren Weg direkt in die Hallen nehmen und sich geeig-
neten Falles dem daselbst hidngenden Fleische mittheilen kénnen.
Es kann dies durch gut schliessende Thiiren und die strenge Weisung,

*) Vereinzelt findet man auch (in Deutschland, soweit bekannt, nur in der
Koopmannschen Schlichterei in Hamburg) den Brauch, die Borsten und Haare der
Schweine nicht durch heisses Wasser (Briihen), sondern durch Absengen zu entfernen.
Es geschieht dies, wie in Frankreich, in einem besonderen Raum, dem briiloir, mittelst
Strohfeuer, wihrend man in Irland hierzu eigene Sengtfen hat.
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dieselben stets geschlossen zu halten (resp. durch selbstthitige
Schliessvorrichtung), ferner durch peinliche Sauberkeit und gute
Ventilation sehr wohl vermieden werden. Osthoff*) schligt vor,
hier in gleicher Weise, wie wir es weiter unten bei Besprechung des

Fig. 2.
Dunghauses sehen werden, einen Vorraum, vielleicht einen Treppen-
aufgang, Knechtezimmer und dergl. anzulegen, jedoch in der Weise,
dass das Hindurchtreiben von Vieh mdglich ist.

Jedenfalls bietet eine derartige Verbindung der beiden Rdume
den grossen Vortheil, dass die Thiere, ohne das Freie zu passiren,
direkt zum Schlachtplatz gefiihrt werden kénnen, wodurch viel
Quilerei und die Moglichkeit des Entweichens vermieden wird.
Das Hineintreiben des Viehs in die Stélle geschieht durch besondere
Ausgenthiiren.

*) Dentsche Bauzeitung 1889.
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Neben Schweine-Schlachtplatz und -Stall liegen, von der Halle
aus zuganglich, zwei Zimmer, fiir Gesellen und Hallenmeister bezw.
Schichter.

Dem Haupteingang gegeniiber liegt der Eingang zu Dunghaus
und Kaldaunenwésche und neben diesem der zum Kithlhause. Zu
letzterem, dessen Einrichtung im Kapitel VII besonders besprochen
werden wird, ist der Eintritt auch durch einen zweiten Eingang von
aussen moglich, welcher gewdhnlich geschlossen zu halten ist.

An Stelle des Kiithlhauses wiirde bei ganz kleinen Anlagen ohne
maschinellen Betrieb ein Raum fiir den Heisswasserkessel mit Heiz-
vorrichtung einzurichten sein, wihrend gleichzeitig eine entsprechende
Einschréinkung der iibrigen Rédume stattzufinden hiitte.

Neben dem Kiihlhause liegen mit Eingang von aussen Reparatur-
Werkstatt, Maschinen- und Kesselhaus sowie Kohlenraum.

Das Maschinen- und Kesselhaus enthilt je einen Raum zur Auf-
stellung der Dampfkessel und der Dampf- (ev. Kiihl-) Maschine und
die Reparatur-Werkstatt. Von letzterer kann auch ein Theil abgetrennt
und entweder zum Vorkiithlraum (den man aber besser nach der, an
die Halle stossenden, schmalen Seite des Kiihlhauses verlegt) oder
zu einem besonderen Raum fiir beanstandetes Fleisch eingerichtet
werden.

Zu gleichem Zweck kann man aber auch das sog. Polizei-
Schlachthaus oder den auf dem Grundriss (Fig. 2) als Abort bezeich-
neten Platz nehmen, indem fiir letzteren an der in Fig. 1 bezeichneten
Stelle ein besonderes kleines Gebdude aufgefiihrt wird.

Ueber Diingerbeseitigung. Nicht ohne Schwierigkeit ist
die Anlage der Kaldaunenwische (Kuttelei) und des Dunghauses.
Fur diese Riume gelten im Allgemeinen folgende Vorbedingungen:

Sie miissen so gelegen sein, dass es moglich ist,

1. sie, ohne dag Freie zu betreten, von den einzelnen Schlacht-

riumen aus zu erreichen, damit die bei der Arbeit erhitzten
Leute nicht einer ev. Erkiltung ausgesetzt sind; gleichzeitig
aber soll vermieden werden, dass die Ausdiinstungen der
Kuttelei in die Schlachthalle gelangen;

2. den mit Eingeweiden beladenen (Kaldaunen-) Wagen (Fig 7
und 8) mit Leichtigkeit in das Dunghaus zu schieben;

3. den Dung abzufahren, ohne dass er vorher in Gruben ent-
leert wird.
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Errichtet man die Kuttelei unmittelbar neben dem Schlachtraum
und legt vielleicht, wie in Fig. 2 angedeutet, einen Vorraum da-
zwischen, so wiirden hierdurch die oben beschriebenen Vortheile
erzielt werden, aber das zu ebener Krde liegende Dunghaus wiirde
verhindern, dass man einen anderen Modus fiir Beseitigung des
Diingers®) wihlt, als den einer Dunggrube. Gerade dieser aber bringt,
wie wir sogleich sehen werden, nicht geringe Nachtheile mit sich.

Wir kénnen némlich folgende Moglichkeiten fiir Aufnahme bezw.
Beseitigung des Diingers unterscheiden:

1. bleibende Dungstétten,

2. Abfuhr des Diingers.

Die bleibenden Dungstitten kénnen wiederum sein :

a. gewohnliche offene Gruben,

b. gedeckte Rédume.

Die gewohnlichen offenen Diingergruben, welche sich meistens
hinter dem Dunghause befinden, bestehen aus cementirten, wasser-
dichten Behiltern, in welche alle Abfille, geronnenes Blut, Darmtheile,
Darminhalt u. s. w. gelangen und welche nach Bedarf entleert werden.
Dadurch, dass kein oder nur geringer Schutz gegen Witterungs-
einfliisse geboten wird, gehen die darin enthaltenen Bestandtheile
rasch in F#ulniss tiber, verpesten die Luft und bilden Brutstédtten
fiir unzéhlige Mikroorganismen.

Derartige offene Dunggruben sollten auf Schlachthéfen nur fiir
Stalldtinger Verwendung finden.

In sanitdrer Beziehung zuverldssiger sind schon die gedeckten
Dunggruben, welche behufs bequemer Entleerung der Eingeweide in
Form eines Kellers unter oder seitlich von dem Dunghause angelegt
werden koénnen. Sie haben nicht alle Nachtheile der offenen Gruben

*) In den Mittheilungen der deutschen ILandwirthschafts-Gesellschaft macht
Dr. J. H. Vogel in Berlin auf den hohen und keineswegs, namentlich in kleineren
Orten, geniigend gewiirdigten Diingewerth aunfmerksam, der den Abfillen aus Schlacht-
hiofen innewohnt. Derselbe besteht im Allgemeinen aus leicht zersetzlichen und in
nicht allzu festem Zustande befindlichen Massen, welche einer besonderen Pflege
bediirfen und am zweckmissigsten mit Torfmull und Laub, sowie Diinger-Konser-
virungsmitteln, wie Kainit oder Karnellit behandelt werden. Auf diese Weise pri-
parirte Abfille enthalten eine so grosse Menge von Pflanzen-Nihrstoffen,” wie man sie
fiir denselben Preis in kiinstlichen Diingemitteln nicht annshernd erhilt. — In Berlin
wird der Centner mit 23—25 Pf. verkauft, in Stolp bringen ca. 140 Fuhren
Diinger 290 M.



Ueber Diingerbeseitigung. 45

fir sich, da sie den Diinger verdecken, vor Witterungseinfliissen
schiitzen, die Ausdiinstung beschrinken und durch guten Verschluss
moglichst unschédlich gemacht werden kénnen, namentlich wenn man
den Inhalt mit Torfstrenu mischt und fiir Abfluss der Jauche sorgt,
wihrend in bestimmten Zwischenriumen die Entfernung der festen
Bestandtheile erfolgt.

Dieser Art der Diingerbeseitigung steht die sofortige Abfuhr
desselben gegeniiber, welche jedoch trotz ihrer grossen Vorziige nicht
zu ibersehende Bedenken mit sich bringt.

Die Abfuhr findet ndmlich am zweckméssigsten in der Weise
statt, dass unter dem Dunghause wasserdichte Behilter aufgestellt
werden, welche die durch einen Trichter herabgeworfenen Abfille
direkt aufnehmen und nach ihrer Fiillung abgefahren werden. Es
geniigen bei kleineren Instituten grosse Fasser, welche man dann
mittelst geeigneter Vorrichtung auf Wagen hebt und fortschafft.
Weniger umstéindlich ist die Abfuhr in eigens zu diesem Zweck
konstruirten Wagen (Fig. 3), wie sie die Firmen Maschinenbau-Aktien-

Fig. &.

Gesellsch. vorm. Beck & Henkel in Kassel,*) C. Blumhardt in Simonshaus
bei Vohwinkel,**) Joh. Schmahl in Mombach-Mainz u. a. m. liefern.
Dieselben bestehen aus einem ca. 11/; cbm Inhalt fassenden Kasten

*) Diese Firma, von welcher bereits iiber 200 Schlachthfe eingerichtet sind,
liefert simmtliche fiir den Bau und Betrieb solcher Institute erforderlichen Maschinen,
Konstruktionen und Gersthe.

**) Die Abbildungen zu den Figuren 3, 6, 7, 8, 9 und 10 wurden freundlichst von
Herrn C. Blumhardt zur Verfiigung gestellt.
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aus starkem Eisenblech, in welchem oben eine verschliessbare (Einfall-)
QOeffnung und hinten eine dicht schliessende Klappe fir die Entleerung
sich befindet. Diese Wagen haben aber den Nachtheil, dass der Inhalt
im Winter zusammenfriert und eine Entleerung nicht stattfinden kann,
gleichzeitig aber Gefahr vorhanden ist, dass der Kasten auseinander
getrieben wird. Gerade in der wirmeren Jahreszeit aber treten die
Vortheile einer schnellen Beseitigung des Diingers am meisten hervor,
wihrend es im Winter ganz unbedenklich ist, denselben lédngere Zeit
an der Stelle, wo sonst die Wagen stehen, liegen und nach Bedarf
von dort abfahren zu lassen.

Als ein weiterer Uebelstand bei den Wagen wird hervorgehoben,
dass die Abfuhr an sich umstdndlich und fiir den Pdchter des
Diingers zeitraubend ist, da er mit seinem Gespann jederzeit zur
Abfuhr bereit sein muss. Sind zwei derartige Wagen vorhanden, so
diirfte dieser Einwand wohl hinfillig sein.

Auch gewthnliche Kastenwagen, wie sie auf dem Lande fiir
Diingerabfuhr gebriiuchlich sind, geniigen, wenn neben dem Dung-
hause eine Jauchegrube nebst Pumpe angelegt wird, denn selbst die
Specialwagen sind selten ganz dicht.

Da aber der Schlachthausdiinger nur so lange nicht belédstigt,
als er ruhig liegen bleibt, listig dagegen wird, sobald im Diinger-
haufen oder in der Grube geriihrt wird, so empfiehlt es sich, den
Diinger direkt in Wagen zu entleeren, wodurch ferner das Aufladen
fiir die Abfuhr erspart wird.

Am meisten einwandsfrei aber ist die Beseitigung des Diingers
auf grossen Anlagen mit Bahnanschluss, indem die Entleerung ent-
weder direkt in Special-Eisenbahnwagen, welche unter oder hinter
dem Dunghause stehen, oder in Kipplowries erfolgt, aus welchem der
Inhalt alsdann in die grossen Wagen geschiittet wird.

In jedem der letzteren Fille aber ist vorausgesetzt, dass das
Dunghaus hoher liegt als die Schlachthalle, um fiir das Unterfahren
der Wagen eine allzu lange Rampe zu vermeiden. Zwar hat man
sich mancherorts (an kleinen Schlachthéfen) dadurch zu helfen
gesucht, dass die Entleerung im Dunghause in kleine Gefésse (Blut-
wagen (Fig. 6) oder auf Schmalspurgeleisen rollende kleine Wagen) er-
folgt, deren Inhalt alsdann ausserhalb des Geb#udes in die eigentlichen
Abfuhrwagen geschiittet wird.

Dieses Verfahren setzt aber immer eine nur geringe téigliche
Schlachtung voraus, wihrend gleichzeitiz der frisch entleerte Magen-
Darminhalt durch seinen Geruch beldstigt.
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All' diesen Uebelstinden diirfte vielleicht auf folgende. Weise
abgeholfen werden konnen.

Dunghaus und Kuttelei nebst Vorraum liegen ca. 1 — 1,50 m
héher als der Fussboden der Schlachthalle und sind von
letzterer durch eine Treppe zuginglich.

Durch diese hohere Lage wird einmal das Eindringen der Diinste
aus dem Dunghause in die Halle wesentlich abgeschwicht, dann aber
auch fiir die Fortbewegung der unter dem Dunghause stehenden
Wagen der Vortheil erreicht, dass fiir die Fahrrampe ungefihr die
halbe Héhe und infolge dessen an Linge gespart wird. Da durch
diese Treppenanlage jedoch das Hiniiberfahren der Kaldaunenwagen
nicht mdglich ist, eine Rampenanlage aber zu steil werden wiirde,
so ist fir den Transport der Kaldaunen folgende Einrichtung (Fig. 4
und 5) vom Verfasser ersonnen.®)

An das auszuweidende Thier (Grossvieh) wird ein Kaldaunen-
wagen herangeschoben. Nachdem der abnehmbare Tisch desselben,
welcher oben einen Rand und unten kleine Réder trigt, mit dem
Inhalt der Bauchhohle gefillt ist, wird er nach der Mitte der Halle
gefahren, woselbst sich an einer Laufkatze hingend eine Transport-
vorrichtung befindet, deren vier Endketten an der entsprechenden
Anzahl Haken des Tisches befestigt werden. Alsdann wird der Tisch
bis zu einem gewissen (markirten) Punkt hoch gewunden, in das
Dunghaus bis an die Entleerungsiffnung geschoben, wo er, von den
Ketten befreit, nun auf den kleinen Réddern ruht, und die Entleerung
der Eingeweide stattfinden kann, wihrend die leere Transport-
Vorrichtung auf dem nach der Halle zu etwas geneigten Geleise
zurtickrollt und fiir den nichsten ebenso eingerichteten Kaldaunen-
wagen benutzt wird.

Innere Einrichtung der Hallen. Das Dach der Schlacht-
halle ragt gewohnlich 1—2 m (in Leipzig sbgar 2,6 m) iber die
Umfassungswinde hinaus, um den Wagen bei An- und Abfuhr
Schutz zu gewihren und das direkte Einfallen der Sonnenstrahlen in
das Innere der Halle méglichst zu verhindern.

Die Vorderfront der Halle ist mit hohen Fenstern mit Ventilations-
Vorrichtungen ausgestattet; letstere kénnen darin bestehen, dass das
Fenster oder ein Theil desselben um seine senkrechte oder mittelst
einer Kurbel oder anderer Stellvorrichtungen um eine oder mehrere

*) Deutsches Reichs-Patent No. 73 534.
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horizontale Axen gedreht werden kann. Weitere Vorrichtungen fiir
Ventilation werden in den Dachlaternen in Gestalt von eisernen oder
holzernen Jalousie - Fenstern angebracht. Auch hat man kleine
Jalousie - Klappen aus Glas in den Fenstern, sowie Ventilations-
Oeffnungen in den Umfassungswinden unterhalb der Fenster. Als

Fig. 4. Fig. 5.

praktisch haben sich ferner fiir die Ventilation Windhiite bewihrt
(Fabrik von Alex. Huber-Koln).

Um zu vermeiden, dass die Sonnenstrahlen direkt ein- und auf
das Fleisch fallen, ist es nothig, dass man entweder aussen
Markisen oder Holzjalousien oder innen Vorhénge anbringt, wenn man
nicht Scheiben aus mattirtem oder geriffeltem Glas vorzieht.

Die Thiiren, deren Anzahl am besten moglichst beschrinkt wird,
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stellt man (auch in den anderen Réumen) sehr zweckméssig in der
Form von Schiebethiiren und zwar neuerdings meistens aus Wellblech
her. Zur Erzielung einer besseren Ventilation wird im-Sommer der
untere Theil der Thiiren durch Drahtgitter ersetzt.

Um die Halle zu erhellen und die Wénde leicht reinigen zu
kénnen, werden dieselben entweder mit einem 2—3 m hohen Cement-
paneel, welches mit Oelfarbe oder besser mit Porzellan-Emailfarbe
gestrichen wird, versehen oder mit Kacheln oder Thonplatten bekleidet.
Oelanstrich bewihrt sich im Allgemeinen nicht, weil sich veraltete
Flecke aus demselben schwer oder garnicht entfernen lassen, besser
ist schon die sehr glatte Porzellan-Emailfarbe, doch ohne Zweifel am
geeignetsten, wenngleich auch am theuersten, die Bekleidung mit
Thonplatten oder Porzellan-Verblendsteinen, welche nicht nur den
Raum hell machen, sondern auch vornehmlich die Méglichkeit einer
griindlichen und leichten Reinigung resp. Desinfektion bieten. Neuer-
dings findet man auch vielfach kiinstlichen Marmor (Cement mit
Granit und Drahteinlage), welcher sehr praktisch ist und schon aussieht.

Fiir den Fusx'sboden-Belag kann man Asphalt, Makadam, Thon-
fliesen (Mettlacher, Sinziger, Bibricher u. s. w.), Cement- oder Granit-
platten wihlen. Letztere diirften sich wohl am meisten empfehlen.
Bei Thonfliesen und Makadam muss an denjenigen Stellen, wo das
Rind in zwei Hilften zerlegt wird, ein hérteres Material in Gestalt
einer Platte eingelegt werden, da durch das abspringende Beil aus
dem Bodenbelag leicht Stiicke herausgeschlagen werden. Jedenfalls
muss das Material undurchlissig und wenig glatt sein, um im Winter
das Ausgleiten der Thiere moglichst zu vermeiden; desshalb wird
man Cementfussbéden mit holzernen Kellen rauh putzen, wihrend
cementirte Wéande mit eisernen Kellen sorgfiiltig glatt gebligelt werden.

Eincementirte Platten (Mettlacher, Sinziger wu. s. w.) bringen
ferner den Uebelstand mit sich, dass sie im Winter leicht losfrieren,
wenn die Fugen nicht ganz dicht sind.

Auch ist das Augenmerk darauf zu richten, dass gutes Gefll
des Bodens sowie die nothige Anzahl von Rinnsteinen und Abfiuss-
rinnen vorhanden ist, welche den in grésserer Zahl angebrachten Senk-
eimern (Gully's) das ganze Spiilwasser zuftihren. Letzteres wird alsdann
nach Abgabe der festen Bestandtheile daselbst in das allgemeine Kanal-
netz und von da entweder in die Kldranlage oder direkt in einen Abfluss
geleitet. Die Einliufe der Kanalisation sind mit Wasserverschluss

zu versehen; die Kanalrohre diirfen nicht zu eng gew#hlt werden,
Schwarz, Schlachthife. 4
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um Verstopfungen vorzubeugen; sie missen ein starkes Anfangsgefill
haben und die Seitenzweige unter spitzem Winkel aufnehmen.

An den Winden hat man oft noch Schriinke (aus Holz, Eisen
oder Stein) angebracht oder in dieselben eingelassen, welche zum
Aufbewahren des Schlachtgeriiths dienen. Werden solche von den
Inhabern meist verschlossene Rdume nicht sehr sauber gehalten, so
entwickelt sich in denselben bald iibler Geruch, welcher sich dann
auch leicht der ganzen Halle mittheilt.

Fiir die Schlachtung aller Thiere giebt es eine Reihe von gemein-
sam zu benutzenden Geréithschaften; solche sind: Blutschiisseln (ver-
zinktes Eisenblech), Blutauffangschiisseln, Blut- (Fig. 6)*) und Kaldaunen-

Fig. 6.
wagen (Fig. 7 und 8) und Betiubungs- Apparate. **¥)  Andere
zum Schlachten nothwendige Gerithe, wie Beile, Stigen, Sperreisen,
Ketten u. dergl. zum allgemeinen Gebrauch vorrdthig zu halten,
empfiehlt sich nicht, da die Abnutzung und die Verluste an solchen
Gerdthschaften zu gross sind.**¥)

*)} Die Figur stellt einen sog. Beanstandungs-Kasten dar, welcher dazn
dient, vom Konsum ausgeschlossene Theile u. dergl. vorliufig (bis zur Ver-
nichtung) aufzunehmen. In dem trichterformigen Theile des Deckels befindet sich eine
Vorrichtung, welche wohl das Hineinwerfen von Gegenstinden gestattet, aber das
Herausnehmen verhindert. Ohne Deckel benutzt man den Wagen als sog. Blutwagen
fiir vorliufige Aufnahme des Blutes und anderer fiir den Diinger bestimmter Theile.
Die Kisten konnen aus dem fahrbaren Untergestell heraus gehoben werden.

**)  Vergleiche: Schwarz ,Ueber neuere Schlachtvieh - Betiubungs- Apparate“,
Zeitschr. f. Fleisch- und Milchhygiene III. Jahrg. S. 171.

***) In einigen Stidten findet man an den Winden der Schlachthalle die bekannte

Inschrift: ,Blatig ist ja Dein Amt, o Schlichter, d’rum iibe es menschlich;
Schaffe nicht Leiden dem Thier, das Du zu tddten bestimmt;
Leit’ es mit schonender Hand und tddte es sicher und eilig:
Wiinschest Du selber ja auch: ,Kime doch sanft mir der Tod!
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Es eriibrigt noch, der Wasserversorgung der Hallen, der
Beleuchtung und Centralheizung mit einigen Worten zu gedenken.
Wasserversorgung der Hallen u, 8, w,» Wo die Ein-
richtung eines eigenen Wasserthurms, in dessen Erdgeschoss sehr

Fig. 7.
gut das Freibanklokal, Talgschmelze u. dergl. Platz finden, nicht
beabsichtigt wird, stellt man die Reservoirs fiir kaltes und warmes
Wasser auf den Boden des Kiihlhauses oder iiber die Maschinenhalie.

Fig. 8.

Fir kleinere Schlachthife empfehlen sich sehr die kleinen Wand-
pumpen (Weise & Monski, Halle a/S.), welche vorziiglich arbeiten und
die Benutzung einer etwa vorhandenen grosseren Dampfmaschine im
Winter {iberfliissig machen. Auch sind Pulsometer fiir derartige
Zwecke sehr geeignet.

Gerade die Anlage der Wasserleitung bietet Uebelstinde, mit
welchen im Winter wohl die meisten Schlachthife zu kémpfen haben.
Es liegt dies hauptsichlich daran, dass die Leitungen nicht tief

genug und meistens so angelegt sind, dass man den tiefer gelegenen
4*
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Rohren nicht beikommen kann. Dieses ldsst sich dadurch ver-
meiden, dass man einmal die Rohrleitungen unter der Halle so legt,
dass sie durch FEinsteigelocher von aussen stets erreicht werden
kénnen, und zweitens dass die Zapfstellen sich nicht an den Wiinden,
sondern an besonderen, an verschiedenen Stellen der Halle auf-
gestellten Hydranten (bezw. an den Siulen befestigt) befinden.
Sollen sie an den Winden liegen, dann miissen sie wenigstens von
allen Seiten frei und zuginglich sein. Vertheilt man die Wasser-
hihne in den Schlachthallen zu beiden Seiten des Mittelganges, so
verlegt man die Abflussrinnen zweckmissig an die Lidngswinde der
Hallen und ‘giebt nach diesen zu Gefdll, wihrend man Rinnen zu
beiden Seiten des Mittelganges moglichst vermeidet. Dadurch erreicht
man einerseits einen stets moglichst trockenen und reinen Mittel-
gang, andererseits wird man beim Abspritzen des Fussbodens mittelst
Schlauch stets vom hoher gelegenen nach dem tieferen Punkt zu
spritzen konnen. Auch wird das Fahren iiber die Rinnen mit
Kaldaunen- und Blutwagen vermieden. Fiir reichliche Wasserver-
sorgung muss ferner in allen iibrigen Réumen, Stillen, Kiihlhaus,
Klosets u. 8. w.igesorgt sein.

Erwdrmung der Hallen. In letzter Zeit hat man behufs
Erwdrmung der ‘Schlacht- und anderen Arbeitsriiume Centralheizung
eingerichtet (Elbing, Spandau), welche bei strenger Kiilte in Betrieb
gesetzt wird und im Verhiltniss zu der Annehmlichkeit nur geringe
Betriebskosten verursacht, da die Heizung von der allgemeinen
Kesselanlage ausgeht. — Die Ansichten iiber den thatsichlichen Werth
solcher Anlagen sind sehr getheilt. '

Die Beleuchtung erfolgt in den Stidten ohne Gasanstalt
entweder mittelst sog. gasselbsterzeugender Lampen. (Gebr. Huff-
Berlin) oder noch besser durch Elektricitit. Die Anlagekosten fiir
letztere diirften allerdings hoher, die des Betriebes jedoch wohl ge-
ringer sein. Fir eine Stadt von 8—10000 Einwohner wiirde sich
eine solche Anlage mit 4 Bogenlampen und 40 Gliihlichtern auf
ca. 2800—2900 M. stellen.

Garnicht zu empfehlen ist die Erleuchtung mittelst Steindl,
da es auf mancherlei Weise (Geruch, Qualm, Abtropfen) unangenehm
auf das Fleisch wirken kann und eine Menge Bedienung erfordert.

Ausstattung der einzelnen Rdume. Auf dem Schlacht-
platz fiir Grossvieh befinden sich im Fussboden verankerte Ringe
zum Anbinden des zu betiubenden Viehes.
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Nach erfolgter Betdubung®) und Blutentziechung wird das Thier
zum Abh#uten entweder auf ein bewegliches Gestell aus Holz (Schragen)
geschoben oder es befinden sich zu diesem Zweck in dem Fussboden
muldenférmige, der Form des Riickens entsprechende Aushéhlungen;
letztere dirften der grosseren Haltbarkeit wegen vorzuziehen sein.

Zur weiteren Bearbeitung dienen Winden, welche in zwei Formen
von der Firma Beck & Henkel in Kassel (Patent-Sicherheits-Winden) zur
Anwendung kommen, und zwar als feststehende oder als Winden mit
Laufkatzen-Einrichtung. Letztere findet man meistens nur in grosseren
Stiadten, wiewohl sie neuerdings auch in einer Reihe kleiner Schlacht-
hofe zur Anwendung gelangt sind, so in Anklam, Insterburg, Hirsch-
berg, Schneeberg, Griinberg, Landeshut, Freiburg i. S., Landsberg a. W.,
Pasewalk, Dt. Eylau u. a. Bei kleineren Plétzen ist die Raumersparniss
nur unbedeutend und wiegt die auf der anderen Seite bestehenden Nach-
theile - nicht auf, welch’ letztere hauptséichlich darin zu erblicken
sind, dass die Handhabung nicht eine so einfache, und der Schlichter
nicht in der Lage ist, sein Fleisch beliebig hochheben zu kénnen.
Bei der Einzelwinde steht ihm der Aufzug so lange zur Verfiigung,
als sein Thier daran hingt resp. als bei Mangel an Winden kein
anderer auf die Benutzung derselben Anspruch macht. Auch der
Vortheil der selbstspannenden Spreizen, womit die Thierhilften
beim Aufhauen auseinander gezogen werden, fillt bei der Laufwinden-
Einrichtung fort.

Bei letzterer wird das Thier, nachdem es ausgeschlachtet ist, auf
die andere Seite der Schlachthalle geschafft und kann dort beliebig
hiingen bleiben. Trotz mancher Vorziige wird sich diese \Einriehtung
aber wohl nicht allgemein einfithren, da sie besondere Vortheile nur
dort bietet, wo die Schlachtungen von Lohnschldchtern ausgefiihrt
werden, wihrend es in anderem Falle leicht zu Unzutriglichkeiten
kommt. Nach einer Mittheilung des Herrn . Schlachthof- Direktor
Goltz in Halle funktioniren die daselbst und in Magdeburg von
Beck & Henkel aufgestellten und neuerdings verbesserten Winden
mit Laufeinrichtung zu vollster Zufriedenheit. Was die Zahl der
(feststehenden) Winden betrifft, so rechnet Osthoff fiir den Schlacht-
hof einer Stadt von 5000 Einwohnern vier, von 10000 die doppelte,

*) Um das Niederlegen (Werfen) der Rinder beim Schichten weniger qualvoll
zu machen, hat man in einigen Schlachthéfen (z. B. Liibeck) Vorrichtungen, mittelst
welcher das Thier hochgehoben wird, um alsdann gefesselt und niedergelegt zu werden.
Auch gelangen vielfach sog. Kopfhalter zar Anwendung.
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von 15000 die dreifache Anzahl. Wihrend nach unserer Ansicht
viet Winden fiir eine Stadt von 5000 Einwohnern gentigen, sind
acht fiir 10000 Einwohner zu viel, weil sie einerseits zu viel Raum
beanspruchen, anderetseits aber das zertheilte Rind entweder in
den Vorkihler gebracht oder, wenn kein Kithlhaus vorhanden, ab-
geviertelt, an den Haken aufgehfingt wird und so fir andere Platz
gemacht werden kann.

Zum Aufhingen von Theilen des Rindes (innere Organe u. s. w.)
befiriden sich an den Winden sowohl wie an ev. vorhandenen Siulen
Haken; an letzteren in Gestalt von Kronen, welche mitunter noch
Arme tragen, um meht Platz zu schaffen. Eine gewisse Anzahl Haken
bezeichnet man auch wohl mit der entsprechenden Windennummer,

Auf dem Schlachtplatze fiir Kleinvieh hat man statt der sonst
zum Ausschlachten gebriiuchlichen hélzernen Schragen (Fig. 9) auch
solche aus Stein oder Eisen und zwar letitere unbeweglich am Boden
befestigt. Ist das Thier ausgeschlachtet, so wird es an Haken auf-
gehiingt. Die Linge solcher Hakenrahmen berechnet Osthoff fiir eine
Stadt von 5000 Einwohnern auf sechs laufende Meter, von 10000 auf
das Doppelte, von 15000 auf das Dreifache, wobei der Abstand der ein-
zelnen Haken von eindander 0,25 m betrigt. Dann sind die Haken
so angeordnet, dass sowohl Hammel wie Kilber bequem ohne Krumm-
holz aufgehiingt werden konnen.

Fig. 9. Fig. 10.

Di¢ dritte und vierte Abtheilung der Schlachthalle bildet der
Schlachtplatz flir Schweine nebst dem Brithraum.

Die aus' dem Stall direkt in den letzteren getriebenen Schweine
werden hierselbst an Ringen, welche im Boden oder an der Wand
bis /3 m iiber dem Fussboden verankert sind, festgebunden, betdubt
und nach der Blutentziehung mittelst Drehkrahn (Patent von Beck &
Henkel) oder Laufkatze in den Brithbottich geschafft. Mit Hilfe der-
selben Hebevorrichtung werden sie sodann aus dem Bottich auf die
Enthaarungstische gehoben, welche entweder feststehend (auch in
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Gestalt langer holzerner Tische, welche aber unpraktisch sind) oder
transportabel (Fig. 10) sein konnen. Auf letzteren kann das entborstete
Thier direkt bis zu den fiir die weitere Ausschlachtung bestimmten
Haken in die allgemeine Halle geschafft werden, wihrend im anderen
Falle noch eine besondere Vorrichtung (Laufkatze) fir den Transport
vorhanden sein muss.

Fir die Briihbottiche kann die runde oder léngliche (ovale)
Form gew#hlt werden, fiir kleinere Anstalten diirfte wohl letztere
zu bevorzugen sein.

Das fiir den Briibkessel nothige Wasser wird in kleinen Schlacht-
hofen in einem neben dem Brithraum befindlichen Raume, oder in
diesem selbst, in einem eingemauerten Kessel heiss gemacht, wihrend
es bei grosseren (mit Dampfbetrieb) dem Warmwassetreservoir ent-
nommen und durch Dampf erhitzt wird.*) Die Dampfheizung der
Briihkessel ermoglicht ein stets gleiches Warmhalten des Wassers
auf ca. 50° R.

Zur weiteren Ausschlachtung dienen fiir die Schweine Haken-
rahmen wie fiir Kleinvieh, und zwar rechnet man nach Osthoff fiir
eine Stadt von 5000 Einwohnern 9 laufende Meter, von 10000 das
Doppelte, von 15000 das Dreifache.

Es diirfte sich aber empfehlen, wenn irgend mdoglich, die Haken-
rahmen fiir Schweine nicht parallel, sondern nur senkrecht zur Wand
anzubringen, um fiir einen Mann geniigend Raum zum Bearbeiten
des Riickens zu haben. Auch hat sich das Numeriren von je drei
Haken als praktisch erwiesen.

Zur Bequemlichkeit der Schlichter finden sich in den Hallen
meistens sog. Inster (Schnellwaagen), um das geschlachtete Vieh
gleich wiegen zu kgnnen.

Wie in den Hallen, so muss auch in den Stillen fiir Wand
und Boden undurchlissiges -und besonders leicht zu desinficirendes
Material gew#hlt werden; dies gilt auch fiir die Krippen, fiir welche
sich Thon, Cement oder Eisen am besten eignen*¥). Auch fir die

*) Neuerdings hat man aunch Brithbottiche konstruirt, welche in jeder Schweine-
Schlachthalle freistehen konnen, ohne dass die aufsteigenden Dimpfe durch ihren
Niederschlag dem Fleische schaden. Letztere werden namlich durch einen iiber dem
Kessel befindlichen Dunstfang aufgenommen, wihrend durch warme, an den Winden
des DBottichs von unten aufsteigende Luft das Aunsweichen der Dimpfe nach der
Seite verhindert, und ihnen der zu nehmende Weg vorgeschrieben wird,

**) Um das Heranswerfen des Futters zu verhindern, versieht man auch die
Krippen mit einer beweglichen Hinterwand aus Eisenblech.
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Trennungswinde in den tbrigen Stillen (fiir Schweine und Klein-
vieh) sind aus demselben Grunde an Stelle von Holz Eisen (Stibe
oder Wellblech) Stein, Cementplatten oder dhnliches Material zu wihlen.
In den Schweinestillen findet man sehr hiufig die sehr praktischen
verstellbaren Thiren, durch welche die Thiere gezwungen werden,
einen bestimmten Weg zu nehmen. (Fig. 11.)

Fig. 11.

Da sehr oft Vieh in Abwesenheit der Fleischer eingeliefert und
nicht immer vorher gekennzeichnet wird, so hat es sich als sehr
zweckmissig erwiesen, die Stinde und Buchten mit Nummern zu
versehen und in den einzelnen Stillen Tafeln anzubringen, auf denen
die Nummer des Standes und der Name des Empfingers verzeichnet
werden.

Was die innere Einrichtung des Dunghauses betrifft, so findet
daselbst noch ein Wasserbottich (Abspiilbottich) Platz, in welchem
mittelst kalten Wassers die grobe Reinigung der ihres Inhaltes be-
raubten Eingeweide erfolgt (grobe Kuttelei), wihrend in dem daneben
liegenden Raume die weitere Verarbeitung (feine Kuttelei) vor sich
geht. Dieser Raum bedarf einer besonders sorgféltigen Anlage,
namentlich in Bezug auf Ventilation und der zum Reinigen der
Eingeweide nothwendigen Vorrichtungen (Spiiltroge, Tische u. dgl.).
Es miissen bei letsteren moglichst Winkel und Ritzen vermieden
werden, da sich in dieselben Schmutz, organische Theile, Fett u. s. w.
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leicht hineinsetzen und dann bei hoherer Temperatur in Verwesung
itbergehen; daher denn auch die an den Winden Dbefindlichen
Tischchen und Wassertroge, iiber denen sich Zapfstellen fiir kaltes
und heisses Wasser befinden, am besten aus glattem Material be-
stehen und sich unmittelbar an die Wand anschliessen. Ganz vor-
ziglich haben sich hierfiir Tische und Troge aus glasirtem Thon
bewihrt, desgleichen solche aus Marmor und anderem Stein. Neuer-
dings empfohlen wird besonders das Patent-Hartdraht-Glas. Dagegen
sind wegen der schwierigen Reinigung weniger zu empfehlen: Holz
fiir die Tischchen und abnehmbare gusseiserne Spiilgefiisse. Erforder-
lich sind ferner ein Brithbottich und ein grosser umrandeter Tisch
(sog. Mickertisch).

Fir Fussboden- und Wandbekleidung, sowie Ableiten des Spiil-
wassers gilt hier ganz besonders das fiir die Schlachthalle Gesagte. —

Das Polizeischlachthaus. Abgesondert von allen ibrigen
vorgenannten Gebduden liegt das Polizei- oder Sanititsschlachthaus
mit dem Krankenstall (Kontumaz-Anstalt). Es besteht im Wesentlichen
aus einem kleinen Schlachtraum, welcher Einrichtungen zum Schlachten
aller Thiergattungen, also Winde, Hakenrahmen, Vorrichtungen zum
Brithen u. s. w. enthilt. Neben dem Schlachtraum befindet sich
der Stall zur Aufnahme des kranken oder seucheverdichtigen Viehes.

In Bezug auf die Ausstattung beider Rédume muss besonders auf
die Moglichkeit einer leichten und griindlichen Desinfektion Gewicht
gelegt werden. —

Beschreibung eines Schlachthofes fiir eine Stadt von
20—30000 Einwohnern. Fig. 12 und 13 stellen einen Schlacht-
hof fiir eine Stadt von ca. 20—30000 Einwohnern dar. Die Lage
der €inzelnen Geb#ude ist folgende:

Wie in Fig. 1 liegen Verwaltungsgebdude und Waage am
Eingang, ferner in der N#he derselben eine Wagenremise nebst
Pferdestall, an welchen sich Riume zum Aufenthalt fiir den Hallen-
meister, die Hofarbeiter und die Gesellen, seowie je ein Stall fir
Gross- und Kleinvieh anschliessen.

Letztere sind durch eine Zufahrtstrasse von dem grossen in der
Mitte liegenden Gebadudekomplex getrennt, in welchem sich die
gemeinsame Schlachthalle fiir Gross- und Kleinvieh und die Schweine-
schlachthalle nebst dem daranstossenden Brithraum und Stall be-
finden. Quer vor den beiden Hallen liegen in einer Reihe das
Kihlhaus mit dem eigentlichen Kiihlraum und dem Vorkiihler,
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von welchem der Beanstandungsraum abgesondert ist, ferner
Kessel-, Maschinen- und Kohlenraum, sowie Reparaturwerkstatt und
Wasserthurm mit Freibanklokal und Raum fiir einen Kochkessel
(Kochapparat).

In der Mittelaxe dieses Gebidudekomplexes hinter den Hallen
liegt die Kuttelei, an deren Hinterfront sich das Dunghaus anschliesst.

Ueber sog. Verbindungsgdnge. Eine Verbindung zwischen
Kiihlhaus und Schlachthallen wird durch einen breiten mit Biirger-
steigen versehenen Fahrweg vermittelt, welcher oben gewdGhnlich mit
Glas bedeckt ist und als »Verbindungsgang« bezeichnet wird. (Es
empfiehlt sich, denselben breiter anzulegen, als in dem Grundriss
angegeben ist.) Diese Verbindungsgiinge sind erst in neuerer Zeit
in Aufnahme gekommen, finden sich u. A. auf den Schlachthdéfen
zu Essen, Mannheim, Kottbus, Halle u. s. w. und bieten mancherlei
nicht zu unterschitzende Vorziige fir den Betrieb dar, zumal da
die Anlagekosten dadurch, dass die Winde durch die anstossenden
Gebiude gebildet werden, verhéltnissmissig nur gering sind.

Der Verbindungsgang bildet die Hauptverkehrsader des Schlacht-
hofes: durch ihn erfolgt der Transport des Fleisches von den Hallen
nach dem Kiihlhause; in ihm halten die- von letzterem wie von
den Hallen zur Abholung des Fleisches kommenden Wagen und
sind in jedem Falle vor Wind und Wetter geschiitzt. :

Auch wird das Kiihlhaus vor direkten Sonnenstrahlen gedeckt.

Eine #hnliche Verbindung liegt zwischen den Hallen und der
Kuttelei bezw. dem Dunghause. Wihlt man die oben beschriebene
Transportvorrichtung fiir Kaldaunen u. s. w., so erfolgt die Ueber-
fihrung in der bereits angegebenen Weise, wobei die Rampe mit
einem stirkeren Gefill und die Kuttelel in grosserer Nidhe der
Hallen errichtet werden kann, anderenfalls miisste, wenn die Ueber-
fihrung mittelst Handwagen oder auf Schmalspurgeleisen stattfinden
gsoll, die Rampe ein geringeres Gefill haben, wodurch natiirlich die
Entfernung von Halle und Dunghaus um so grésser sein wird.

Auf dieser Seite muss die Méglichkeit einer spéteren Vergrosserung
der Hallen vorgesehen werden.

Die zur Abfuhr des Diingers bestimmtenr Wagen finden unter
‘dem Dunghause Platz und werden auf einer Rampe, deren Anlage
sich nach dem zu Gebote stehenden Raum richtet, abgefahren.

Rossschlichterei und Polizeischlachthaus nebst den zugehorigen
Stillen liegen rechts abgesondert.
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Was die Einrichtung der einzelnen R#ume betrifft, so gilt auch
hier in der Hauptsache das oben bereits Angefiihrte.

In der Rinder-Schlachthalle liegen zu beiden Seiten des Mittel-
ganges die Schlachtplidtze, auf der einen der fiir Grossvieh, auf der
andern der fiir Kleinvieh.

In grosseren Anlagen ist es empfehlenswerth, die Zimmer fiir
Trichinenschau, Unterbeamte, Gesellen u. s. w. nicht in besondere
Gebdude zu legen, sondern hierfir an den Giebelenden der Hallen
geeignete Riume auszubauen.

An den Schweine-Schlachthallen grosserer Institute befinden
sich an der Aussenseite der Hallenmauer besondere Wartebuchten,
aus welchen kleine Thiréffnungen in die im Innern der Halle
liegenden Schlagebuchten fithren. An der anderen Lingsseite der
Halle sind oft Vorrichtungen zum Reinigen und Spiilen der Ein-
geweide eingerichtet.

Baukosten- Berechnung fiitr Schlachthof~Anlagen.
Wir wollen dieses Kapitel nicht verlassen, ohne kurz noch einige
Angaben iiber die Anlagekosten eines Schlachthofes zu geben.

Sehr interessant ist hierfiir die von Osthoff in dem mehrfach
citirten Werkchen aufgestellte Berechnung, nach welcher die Bau-
kosten fiir eine Stadt von 5000 Einwohnern pro Kopf 7,20 M., von
10000 Einwohnern 7,50 M. und von 15000 Einwohnern 7,67 M.
betragen sollen. Hierbei ist natiirlich Riicksicht auf Vergrésserung
der Stadt und dementsprechende Erhohung des Konsums zu nehmen.

Nach diesen Berechnungen ergiebt sich folgende Tabelle:

Einwohuer- Anlagekosten des Schlachthofes in einem Jahre
zahl der ohne mit
Stadt Kiihlung Aunsgaben Einnahmen | Ueberschuss | Verzinsung
M. M M °f
5 000 36 000 —_ 3 000 4 350 1350 3,8
6 000 40 000 —_ 3 500 5230 1730 4,3
7000 - 54 000 4900 7700 2 800 5,2
8 000 - 60 000 5 600 8 800 ‘ 3200 5,3
9 000 —_ 68 000 6 300 9 900 3 600 5,3
10 000 —_ 75 000 7000 11300 4300 5,7
11 000 —_ 85 000 71700 13 000 5 300 6,2
12 000 — 100 000 8 400 15 000 6 600 6,6
15 000 - 115 000 10 000 18 300 8 300 7,2
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Diese Zahlen entsprechen, wie aus nachstehender Zusammen-
stellung ‘von 36 Schlachthifen aus allen Theilen Deutschlands er-
sichtlich, den Erfahrungen aus der Praxis.

Ein- Ein-~
No  smar | santa | Dottt Ppofhe | | o Bankaptea| P50
Zeit der in Kopf Zeit der in Kopf
Erbauung M M Erbauung M. M

1.|Bernburg . .| 21500| 150000/ 7,00{19.Kolmar (P.)| 8023 18000/ 6,00
2.Bochum . .| 34000 230000| 7,00{20.Kosten . . 4710| 32640 7,00
3.Bremen . .|124500]1 400000 11,00]|21.Kreuzburg .| 6515| 60000} 9,00
4..Banzlau . .| 11500 70 000 | 6,00{22.Dt. Krone . 6600| 19000, 3,00
5./Darkehmen . 3 020 23 350 | 7,70|23. Lanenburg . 7 320 | 122 000 (16,60
6. Erfurt . . .| 58300 415 000 7,10/24.|Liibeck . .| 58 100|406 500 | 7,00
7.|Frankfurta,M. | 173 000 | 901 790 | 5,20|25. Meiningen .| 11 500 | 75000 | 6,50
8.Firth . . .| 35300 292 000 | 8,30/26. Mithlheim .| 24 000 | 114 000 4,75
9./Gottingen . . | 21 500 204 000 | 9,50]27. Myslowitz . 8100 | 132 000 |16,30
10.|Gorlitz. . .| 55500 229 000 | 4,10{28.|Oeynhausen 2500| 25000 (10,00
11.|Gostyn . . 3730 17 000 | 4,50|29./Oppeln . .| 15754138 418 8,20
12.|Greifswald .| 20300 233 000 |11,40{30. Rastatt . .| 12500| 93000 7,40
13.|Grottkan , . 4 500 50 500 |11,20|31.|Ratibor . .| 19400160 000 | 8,25
14. Hersfeld . . 7100 26 300 | 3,75|32.|Saalfeld. . 8 500! 45000| 5,30
15./Insterburg .| 20740 280000 {13,00{33.(Solingen .| 18600| 57000 38,10
16.Iserlohn . .| 20100| 127000 6,30[34./Sonneberg . | 10250 | 54 000 5,20
17.Koburg . .| 16200| 216700 (13,4035./Stolp. . .| 22 450 | 282 000 [12,50
18./Koslin. . .| 17 300 119 440 7,00]36.|Zeitz. . .| 19500| 70000| 3,60

VIl. Neben-Anlagen.

Zu jeder Schlachthof-Anlage nicht unbedingt erforderlich, aber
in sanitdrem und volkswirthschaftlichem Interesse wichtig und passend
mit einem Schlachthofe zu verbinden, sind folgende als Nebenanlagen
zu bezeichnende Einrichtungen zu nennen.

Kiihlhaus.

Rossschliichterei.

Freibank(-Lokal).

Fett- und Talgschmelze.
Albuminfabrik.

Darmschleimerei.

Hiuteschuppen und Hiutesalzerei.

A o o
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8. Hackfleisch-Anstalt.

9. Bade-Anstalt.

10. Anstalt fiir animalische Béder.

11. Lymph-Anstalt.

12. Hundefingerei.

Von diesen treffen wir drei, das Kthlhaus, die Rossschlichterei

und die Freibank, wohl in den meisten Fillen auf jedem Schlacht-
hofe an, zum mindesten aber eine derselben.

1. Das Kithlhaus.

Die Vortheile des Kiihlhauses. Die wichtigste Neben-
Anlage an einem Schlachthofe ist das Kiihlhaus, so wichtig und so
erhebliche Vortheile bietend, dass durch diese tiberall die Schlichter mit
den Unbequemlichkeiten und Unkosten, welche der Schlacht- und
Untersuchungszwang mit sich bringt, einigermassen ausgesohnt
werden,*) da die wenigsten von ihnen, besonders in kleineren Stidten,
in der Lage sind, sich geeignete Kiihlriume auf eigene Kosten an-
legen zu kénnen. Mit Recht sagt Schmidt- Miilheim:*¥) »Wir sind
von dem hohen Werthe der Kiihlhausanlagen fir die Gesundheits-
pflege derartig iiberzeugt, dass wir unumwunden erkldiren, dass auf
dem ganzen Gebiete der Erndhrungshygiene der Menschheit kaum
je ein grosserer Dienst geleistet worden ist, als es durch die Kon-
struktion von Kiihlhdusern geschah.«

Die Vortheile, welche eine Kiihlanlage bietet, sind so in die
Augen springend und die verschiedensten Gesichtspunkte beriihrend,
dass man sich thatsichlich wundern muss, wenn heute tiberhaupt
noch Schlachthéfe ohne Kiihlanlagen erbaut werden.

Bei Benutzung eines Kiihlhauses ist der Schlichter in der
Lage, durch Ausnutzung glinstiger Handelskonjunkturen, ohne Riick-
sicht auf Witterungs-, Konsum- und andere Verhiltnisse, sich auf
lingere Zeit Vorrath zu schaffen, ohne, wie sonst, besondere Aus-
gaben fiir Futter-, Warte- und Stallgebiihren zu haben.

*) Wie unentbehrlich den Fleischern das Kiihlhaus geworden ist, geht daraus
hervor, dass selbst die erbittertsten Feinde des Schlachtzwanges nicht mehr die Vor-
ziige jener Einrichtung entbehren mochten.

Charakteristisch ist auch die triviale Aeusserung fleischerseits: ,Mag der ganze
Schlachthof einstiirzen, wenn nur das Kiihlhaus stehen bleibt!*

*%) Archiv fir anim. Nahrungsmittelkunde 1891 p. 51.
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Er wird in milden Wintern nicht nur von der Sorge um das
fiir seinen Eiskeller zu beschaffende Eis befreit, sondern kann bei
kiinstlichen Kiihlanlagen von dort noch seinen Bedarf an Eis fiir
sonstige Wirthschaftszwecke decken.

Die Verluste an Fleisch in Folge von Witterungseinfliissen
werden auf ein Geringes reducirt, denn es ist durch Versuche nach-
gewiesen, dass sogar solches Fleisch, welches durch lingeres Liegen
bei hoher Temperatur bereits iiblen Geruch angenommen hatte, nach
Abwaschen mit kaltem Wasser und sorgfiiltigem Abtrocknen wieder
ginzlich geruchfrei wurde, nachdem es 24 Stunden im Kiihlhause
gehangen hatte. Ganz besonders aber machen sich Vortheile fiir
die sog. Landschlichter bemerkbar, welche entweder das im Schlacht-
hofe geschlachtete Fleisch bis zum Markttage im Kiihlhause hingen
lassen konnen und dann nur nach dem Markt zu transportiren
brauchen oder auch — und das ist das Wichtigere — das nicht auf
dem Markte verkaufte und erhitzte Fleisch im Kithlhaus auskiihlen lassen
konnen, wihrend es sonst in der Hitze oft noch meilenweit gefahren
werden miisste und dadurch erheblich an Werth und Haltbarkeit
einbiissen wiirde.*) Fiir die Schlachthof-Anlage selbst sind als
Vortheile hervorzuheben, dass die Schlachthallen kleiner eingerichtet
werden konnen, da das luftkalt gewordene Fleisch sogleich ins
Kiihlhaus (resp. in den Vorkiihlraum) geschafft, und dadurch fiir
andere Schlichter Platz gemacht werden kann.

Last not least — wird die Beschaffenheit des Fleisches durch
Aufbewahren im Kithlhause eine wesentlich bessere, denn es ist be-
kannt, dass das Fleisch von frisch geschlachteten Thieren zihe und
trocken ist, fiir die Kiiche aber erst durch Eintritt der Todtenstarre
geeignet wird, da wihrend derselben eine milchsaure Reaktion der
Muskeln vor sich geht. Erst durch diese erhilt das Fleisch seine
Schmackhaftigkeit, die um so grosser sein wird, je linger das Muskel-
und Bindegewebe dieser Reaktion ausgesetzt ist. Kiinstlich kann
man diesen Zustand auch durch Einlegen in Wein, Essig, saure
Sahne, Milch, Molken u. s. w. erreichen. Denselben Reifungsprocess
nun macht das Fleisch im Kiihlhause durch, indem es sich gleich-
zeitig unter Bedingungen befindet, welche fiir die Féulniss und ihre

*) In Kassel ist in die Kithlhaus-Ordnung die vielleicht etwas harte Bestimmung
aufgenommen, dass nur das Fleisch solcher Thiere in das Kithlhaus gehiingt werden
darf, welche im stadtischen Schlachthofe geschlachtet sind.
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Erreger einen moglichst ungiinstigen Boden bieten, da bekanntlich
die Aufbewahrung in kalter und zugleich trockener und be-
wegter Luft die beste Konservirungsmethode bildet.

Die verschiedenen Arten der physikalischen Fleisch-
konservirung. Von den chemischen Konservirungsmitteln ab-
gesehen, konnen wir folgende physikalischen unterscheiden:

a) absoluten Abschluss der vorher (durch Hitze) sterilisirten
Masse gegen das Eindringen von Mikroorganismen (Biichsenfleisch);

b) Kilte;

¢) Trockenheit.

Uns interessiren nur die letzten beiden, entweder jedes allein
oder kombinirt angewendet. Die Vortheile einer Aufbewahrung durch
Trockenheit kennen wir aus dem Verfahren der Naturvélker und
Jiager Amerikas (auch in Ruménien gebriuchlich), welche gut aus-
geblutetes und von Fett und Sehnen befreites Fleisch in lange diinne
Streifen schneiden und dieses mit Maismehl und Salz bestreut so lange
der Sonnenhitze aussetzen, bis es zu einer noch biegsamen, aber nicht
mehr fiulnissfihigen Masse eingetrocknet ist (Pemmikan in Nord-
Amerika, "in Siid-Amerika Tassajo oder Charque genannt). Analoge
Thatsachen finden wir auch bei der Einbalsamirung der Leichen, bei
welcher neben den angewandten Chemikalien ganz besonders die
heisse trockene Luft Aegyptens und das Aufbewahren der Todten in
gut ventilirten kiihlen Riumen einen wesentlichen Faktor bilden.
Auch sind es bekannte Thatsachen, dass an manchen Plitzen der
Erde Fleisch durch Aufhingen auf luftigen Dachbdden u. s. w.
lange konservirt werden kann, wie z. B. im Engadin, auf dem
St. Bernhard, in Grénland, Siid-Amerika u. s. w. Bei der hierbei
mehr oder minder eintretenden Mumifikation héren die Lebens-
bedingungen fiir Fiulnisserreger, wozu in erster Linie Feuchtigkeit
gehort, auf, und eine Zersetzung kann desshalb nicht eintreten. Auch bei
dem Riucherungsprozess spielt neben der Desinfektion die Trockenheit
eine grosse Rolle. Wesentlich beeintriichtigt wird ferner die Faulniss
durch reichliche Sauerstoff-Zufuhr. Wir erkennen dies schon aus der
jedem Laien bekannten Thatsache, dass das Ofenloch wegen seines
starken Luftzuges ein guter Aufbewahrungsort fir Fleischwaaren ist,
und dass sich ferner in einem Hause kein Schwamm zeigt, wenn
fiir reichliche Ventilation besonders unter den Dielen gesorgt ist.

Die Kithlung mittelst Eis.  Besitzt nun schon die trockene

und in Bewegung befindliche Luft eine so hohe Konservirungskraft,
Schwarz, Schlachthfe, 5
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so wird diese noch ganz bedeutend vermehrt, wenn wir jéne
abkiihlen. Kalte, trockene und bewegte Luft bildet die voll-
kommenste Art der Konservirung, denn Kilte allein geniigt nichft,
das sehen .wir an unsern Eiskellern, wenigstens nicht; sofern das
Fleisch nicht luftdicht vom. Eise umschlossen ist. Denn in den Eis-
kellern ohne gute Ventilationsvorrichtungen wird das Fleisch weich,
lappig, an der Oberfliche schmierig und geht an . der freien
Luft bald in Zersetzung iber. Diese Zersetzung aber wird durch
Mikroorganismen hervorgerufen, welche auf der feuchten Oberfliche
einen geeigneten Boden fiir ihre Ansiedelung nnd Fortpflanzung
finden, und ein grosser Theil von Fleischvergiftungen®) ist dieser
ungeeigneten und unvollkommenen Aufbewahrungsart zuzuschreiben.
Trocknet man aber mittelst geeigneter Vorrichtungen die Oberfliche,
so ist den féiuinisserregenden Mikroorganismen, welche immer von
aussen in das Innere des Fleisghes eindringen, der Néhrboden ent-
zogen und es kann, sofern das Fleisch nicht von einem kranken
Thiere**) stammt, Zersetzung nicht stattfinden.

Ganz besonders aber wird der Fiulnissprocess dadurch unter-
stlitzt, dass man meistens zur Fillung der Eiskeller Natureis
an Stelle kiinstlichen Eises nimmt und ersteres gewohnlich aus
irgend einem Tiimpel stammt, in dem ungeheure Mengen von Schid-
lichkeitskeimen enthalten sind. Wie nachgewiesen, erleiden diese
durch Kilte in ihrer Entwickelungsfahigkeit keine Einbusse. Thaut
nun das warme Fleisch das Eis, mit dem es direkt in Beriihrung
kommt, auf, so werden die Mikroorganismen unmittelbar auf jenes
tbertragen. —

Die Schdidlichkeit des Natureises. Hochinteressant sind
die Ergebnisse bakteriologischer Untersuchungen von Heyroth,*¥)
welche an 25 FEisproben, die den verschiedensten Wasserldufen
Berling und Umgegend entnommen waren, gemacht sind. Hiernach

*) Nach L. Hamilton (Stickers Archiv 1890) verliert ganz besonders Fleisch von
Fisehen, welches auf Eis liegt, seinen angenehmen Geschmack und seine Festigkeit,
es wird weich, fade, schliipfrig; auch sollen gerade nach dem Genuss solchen Fleisches
schwere Vergiftungserscheinungen beobachtet sein.

**) Dass sich auch das Fleisch tuberkulSser Thiere im Kiihlhause lange hilt,
wurde in Stolp festgestellt, wo solches, zum Kochen fiir die Freibank bestimmt,
linger als drei Wochen vollstindig frisch blieb.

wiky Ueber den Reinlichkeitszustand des natiirlichen und kiinstlichen Eises®,
Mittheilungen ans dem Kaiserl. Reichsgesundheits-Amt 1888.
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waren in 1 cbem Eiswasser ca. 2000—14 000 entwickelungs-
fahige Keime enthalten. Auch kiinstliches Eis ist nur dann
rein, wenn reines Wasser zu seiner Herstellung verwendet ist. In
12 Proben von Eis aus Berliner Fabriken fand Heyroth in 1 cbem
Wasser bis zu 1600 Keime von Mikroorganismen. Noch ungiinstigere
Resultate hatten die Untersuchungen von C. Bischoff in Berlin,
welcher bei einer Anzahl verschiedenen Stellen entnommener Proben
von Natureis in 1 cbem Eis-Schmelzwasser das Vorhandensein von
150000—880000 lebensfihigen Bakterienkeimen feststellte. Ziemlich
frei von Schidlichkeitskeimen ist jedoch das aus filtrirtem, beziehungs-
weise destillirtem oder gekochtem Wasser hergestellte Eis,*) welches
jetzt auch meistens nur zur Verwendung kommt.

In Folge vorstehender Untersuchungsresultate ist von dem Re-
gierungs-Priisidenten zu Potsdam unter Hinweis auf die Verdffent-
lichungen des Kaiserl. Gesundheits-Amtes 6ffentlich vor der unbedachten
Benutzung von Natureis gewarnt worden. Dass im Uebrigen auch Natur-
eis unter gegebenen Bedingungen konservirend wirkt, lehrt die bekannte
Thatsache, dass sich das Fleisch von Thieren (Eisbdren, Mammuths),
welche in nordischen Gegenden umgekommen sind, Jahrtausende
lang im Eise eingeschlossen gut erhalten hat. In neuerer Zeit lisst man
Fleisch kiinstlich gefrieren, um es weite Strecken zu transportiren
(in den letzten Jahren sind grosse Mengen gefrorenen Fleisches von
Amerika und Australien zu uns gekommen), doch hat dieses Verfahren
den grossen Nachtheil, dass das Fleisch nach dem Aufthauen rasch in
Zersetzung iibergeht und demmach schnell verbraucht werden muss.

Eis - Kithlhduser. Es kinnen jedoch auch Eisriume wohl
brauchbar werden, wenn fiir geniigende Ventilation gesorgt ist, eine
Voraussetzung, die wir bei den wenigsten Eiskellern erfiillt finden,
aus Furcht, es wiirde durch Einleiten von Luft ein zu rasches
Schmelzen des Eises herbeigefiilhrt werden, wihrend man nicht be-
denkt, dass durch Verdiinsten des Eiswassers die Luft mit Feuchtigkeit
stark geschwingert wird und diese sich natiirlich auch auf das Fleisch
niederschligt.

Um nun diese feuchte Luft abzuleiten und durch trockene zu er-
setzen, hat man geeignete Ventilationsvorrichtungen ersonnen, welche

*) Zur Herstellung von abgekiihltem, lIunftfreiem und destillirtem Gefrierwasser
ist von der Maschinenbauanstalt ,Humboldt“ (siche weiter unten) ein Apparat kon-
struirt, in welchem aus dem aufgefangenen und von Oel befreiten Dampf-Kondens-

Wasser keimfreies Klareis hergestellt wird.
5¥
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einen raschen Luftwechsel ermdglichen und dabei den Raum kiihl
und trocken erhalten.

Solche Kiithlhduser wurden von dem Ingenieur Knaur-Breslau
in einer ganzen Reihe von offentlichen Schlachthéfen errichtet.
Nach Angaben der betr. Behérden bewihren sich diese Kiihl-Anlagen
sehr gut und sollen denen mit maschineller Kithlung nahezu an
die Seite zu stellen sein.

Die Anlage selbst besteht aus einem tber der Erde liegenden
Gebdude, in welchem sich zwei Hauptriume befinden, der grossere
Eisraum und die kleinere Fleischhalle; die Winde sind sehr stark,
mit Isolirschichten versehen, in ihnen verlaufen die Ventilations- und
Cirkulationskanile, welche beide R#ume mit einander verbinden.
Die aus dem hoher liegenden FEisraum kommende ILuft fillt zu
Boden, verdringt die nach oben steigende wirmere, welche durch
Schornsteine entweicht, und bewirkt, dass sich nicht nur die Luft
stark abkiihlt, sondern auch durch die gute Ventilation hinreichend
trocken wird.

Nach den aus den oOffentlichen Schlachthofen in Kattowitz,
Landshut, Myslowitz, Ohlau, Oppeln und Waldenburg vorliegenden
Berichten ist die Luft bei einer Temperatur von ca. -+ 3 bis 4~ 4° C,
stets trocken und konservirt das Fleisch ausserordentlich lange.

Was die Herstellungs- und Betriebskosten anbelangt, so kostet
ein Kiithlhaus mit ca. 150 chm Kihlraum 20000 M. und erfordert
ca. 600 M. Betriebskosten (Fillung mit Eis*) u. s. w.), wihrend
sich fiir grossere Anlagen, wie in Kattowitz (47 Zellen mit 235 qm
Flicheninhalt) die Baukosten auf 50000 M. und die Betriebskosten
auf ca. 2450 M. p. a. belaufen.

Gegen die Kiihlung mittelst Eis wendet sich aber eine grosse
Reihe von Sachverstindigen. So sagt F. Moritz:**) »In einem
solchen Raum ist die Temperatur stets iiber 0° C. Der Raum mag

*) Um Eis lingere Zeit zu konserviren, ist es nothig, dass grossere Quantititen
vorhanden und so dicht gepackt sind, dass moglichst die Liicken ausgefiillt
werden, was man durch rechtwinkliges Schneiden des von Schnee befreiten Eises und
Ausfiillen etwaiger Oeffnungen mit zerschlagenem Eise erreicht. Auch ist besonders
Gewicht darauf ‘zu legen, dass die Oberfliche stets moglichst glatt ist. Die
Lagerung des Eises geschieht sehr zweckmissig auf einer ca. 20 ¢m hohen Unterlage,
damit Raum fiir Drainage bleibt. Diese kann man durch alte Schienen, auf welche
Blitter oder Stroh in geniigender Menge gepackt werden, herstellen.

*¥) Schmidt-Miilheims Archiv 1890.
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vor Einbringung des Fleisches mit Luft von -} 3 bis - 4° erfiillt sein.
Dieselbe befindet sich im gesittigten Zustande. Durch die Er-
wirmung am Fleische wird sie  zundchst zur Aufnahme neuer
Feuchtigkeit geeignet, aber die reichliche, dem Fleische entsteigende
Feuchtigkeit bringt sie bald wieder in den Zustand der Sittigung.
Selbst wenn man nun ungeheure Mengen frischer Luft, die
itber Eisflichen geleitet worden sind, als Ersatz einbringt, so bleibt
im Raume nahezu gesittigte Luft und die von frisch eingebrachtem
Fleisch herriihrende Feuchtigkeit muss sich an den kithleren Wénden
und Decken und an dem bereits gekiithlten Fleisch niederschlagen
und so einen gilinstigen Boden fiir die Ansiedelung von Mikro-
organismen vorbereiten. Bei einer Temperatur des Kiihlraumes von
—+ 3 bis 4 4° C diirfen, wenn die Luftfeuchtigkeit dabei den zur Konser-
virung des Fleisches erforderlichen Feuchtigkeitsgehalt von héchstens
70°%, relativer Feuchtigkeit nicht iibersteigen soll, 1000 cbm Luft
nicht mehr als 4,3 kg Wasserdampf enthalten. Hierfiir ist es aber
unbedingt erforderlich, dass die Luft auf —1° bis —2°¢ C. abgekiihlt
wird, weil sie bei dieser Temperatur in gesittigtem Zustande gerade
diese Wassermenge enthilt. Um aber die Luft soweit abzukiihlen,
muss die Temperatur der Salzlosung bezw. der Kithlfliche natiirlich
noch etwas niedriger, also —4° bis —5° C. sein. Es geht hieraus
hervor, dass FEiskithlung den Anforderungen, welche an einen
Fleischkithlraum gestellt werden miissen, unméglich zu entsprechen
vermag. < ‘
Ein direkter Kontakt der vom FEise kommenden Luft mit dem
Fleische wird dadurch vermieden, dass man, wie auf dem Schlacht-
hofe in Budapest, in einem zweistéckigen Kiihlhause den unteren
Raum als Fleisch-(Kiihl-)Halle und den oberen als Eisraum benutzt.
Durch die aus Eisenblech (Wellblech) oder Eisenplatten bestehende
Decke zwischen beiden Riumen erfolgt alsdann die Uebertragung
der Kilte auf die Fleischhalle, indem die an den kalten Platten ab-
gekithlte Luft zu Boden sinkt, wihrend die wirmere nach oben
steigt, sich abkiihlt u. s. w. Das hierbei sich bildende Kondensations-
wasser wird aufgefangen und abgeleitet (System Brainard).
Zweckmissiger noch diirfte die von dem Ingenieur Gottlieb
Behrendt-Hamburg®) in Altona ausgefiihrte Kiihlhaus-Anlage (Fig. 14
und 15) sein, in welcher die Kithlung sowohl mittelst Eis als auch

*) Vergleiche Behrendt ,Eis- und Kilteerzeugungs-Maschinen® 1888.
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mittelst einer in der Kélteerzeugungs-Maschine abgekiihlten Kiihl-
fliissigkeit erfolgen kann. Das bis auf Lufttemperatur abgekiihlte
Fleisch wird in die Kihlrdume (a) gebracht, »welche durch Eis-
rdume beherrscht sind, sodass sie an und fiir sich in ziemlich
niedriger Temperatur sich stetig befinden.
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Fig. 14.

»Der Eisraum (c) bleibt geschlossen, das Eis wird nicht ange-
griffen, der Boden desselben besteht aus gewelltem Eisenblech, so-
dass die Abkiihlung des darunter liegenden Einsalzkellers (b) mittelst
Oberflichenkiihlung erfolgt. Der Eisraum (d) dient vorzugsweise, um
das zum Betrieb erforderliche Eis zu entnehmen.

»In einem Vorkeller steht der
Kiihlapparat (f). (Fig. 15). Er ist ein
Réhren-Apparat, durch welchen die

i;g {".\}.\ Luft streichen kann, um sich abzu-

,é;z'farm “Q‘\ kiihlen. Oberhalb desselben wird iiber
NN ein Sieb Kis aus dem danebenliegen-
;’g'.o 00000 O]ﬁ. den Eisral.lm (d) gepackt .1.1nd der
#O00000O0 Kasten mit Kihlwasser gefiillt, das
EE.OOOOOO Og’f einer stetigen Erneuerung unterliegt.
EEOO‘,OOO"OOEEE »Die durchstreichende Luft wird
LQ%%%?QQ | auf diese Weise gekithlt.

»Ein Ventilator (g) saugt die Luft

Fig. 15. aus den verschiedenen zu kithlenden
Riumen aus und blist sie durch den Kiihlapparat (f), wo sie sich
abkiihlt, nach den Ri#umen zuriick.
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sIn den Kihlrdumen hingen an den Winden herab eine Anzahl
-vertikaler Rohren, die siebartig durchléchert sind. Durch die Reihen
{h) wird die Luft aufgesaugt, durch die Reihen (i) wird die abgekiihlte
Luft eingeblasen, welche dadurch gezwungen ist, ihrén Weg durch
das dazwischen aufgehéngte zu kiihlende Fleisch zu nehmen.
Mittelst Drehklappen (k) ist man im Stande, nach Belieben die
Regulirungen des Zutrittes und Abschlusses der Luft zu reguliren.
Durch ein Rohr (1) wird frische Aussenluft behufs stetiger Erneuerung
der Kiihlhausluft zugefiihrt. Bei Anwendung einer Kilteerzeugungs-
Maschine wird der betreffende Kiihlapparat an Stelle des hier be-
schriebenen (f) gestellt.«

Die Kidlteerzeugungs-Maschinen. Alle diese Verfahren
erfordern jedoch Eis, wie oft aber ein milder Winter, der sparsam
war in der Eisproduktion, oder ein heisser Sommer, der die auf-
gespeicherten Vorrdthe allzu gierig verschlang, allgemeine Verlegenheit
nach sich zog, schliesst man am- besten aus dem Eifer, mit welchem
die eiskonsumirende Technik den Erfindern der ersten = Kilte-
Maschinen entgegenkam, »froh, nunmehr ihr Winterchen allein im Hause
zu haben und von der Wettergdtter Tiicke auf ewig emancipirt zu sein.»

Und nicht allein dass man fir einzelne Gebdude derartige
Kiihl-Anlagen unterhélt, hat man in Amerika bereits damit begonnen,
'von einer Centralstelle aus, #hnlich wie bei uns mit Beleuchtung
und Wasser, den einzelnen Konsumenten kalte Luft zuzufithren und
nicht nur Riume, welche der Aufbewahrung oder Fabrikation von
Lebensmitteln dienen, abzukiihlen, sondern auch denen zum Aufent-
halte fir Menschen bestimmten (Sélen) die gewiinschte Temperatur zu
geben. Es wiirde zu weit fithren, wollte man niiher darauf eingehen,
welchen Zwecken bereits die kiinstliche Kilte nutzbar gemacht ist. —

Die erste Kilteerzeugungs-Maschine fiir gewerbliche Zwecke,
1867 auf der Welt-Ausstellung in Paris aufgestellt, ist diejenige von
Carré.  Seit dieser Zeit hat die Technik in der Herstellung solcher
Maschinen derartige Fortschritte gemacht, dass wir nunmehr im Be-
sitze einer Reihe der verschiedensten Systeme sind.

Wir unterscheiden zwei grosse Gruppen:

1. Die Luftexpansions- oder Kaltluft-Maschinen,

2. die Kaltdampf-Maschinen;
letztere zerfallen in Maschinen

a) mit Absorptionsapparat.
b) mit Kompressionsapparat.
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1. Die Luftexpansions-Maschinen, welche fiir Schlacht-
hife ganz vereinzelt Anwendung gefunden haben (Bell-Coleman’sche
Maschinen), beruhen auf dem Gesetz, dass sich Wirme bildet, sobald
Luft oder ein anderes permanentes Gas komprimirt wird. Nach dem
Abkiihlen ldst man sie sich ausdehnen, und dadurch entzieht sie die
zu dieser Expansion nothige Wirme sich selbst und der Umgebung.
Durch Wiederholung dieser Prozedur kann allmihlich eine ziemlich
tiefe Temperatur erzielt werden, wobei allerdings zu beriicksichtigen
ist, dass die Luft aus solchen Gasarten besteht, welche sich am
schwersten komprimiren lassen. Als besonderer Vorzug dieser
Maschinen wird hervorgehoben, dass ihre Verwendung absolut un-
gefdhrlich ist, da sie ohne Chemikalien arbeiten und aus - diesem
Grunde sich auch vornehmlich zur Kiihlung auf Schiffen eignen,
ohne dass ein Mangel an dem erforderlichen Medium eintreten kénnte.

2. Die Kaltdampf-Maschinen. Fir Kihlhauszwecke finden
neuerdings nur die Kaltdampf- und zwar in erster Linie die
Kompressions - Maschinen Verwendung, wihrend die Absorptions-
Maschinen, welche vor den Kompressions-Maschinen entstanden,
meistens nur noch vereinzelt angetroffen werden.

Alle Kaltdampf-Maschinen beruhen auf dem Bestreben- ge-
wisser sehr fliichtiger Korper, zu verdunsten. Die zur Verdunstung
nothige Wérme entziehen sie ihrer Umgebung und kithlen diese in
Folge dessen ab. Derartige, durch Verdampfung Kilte erzeugende
Korper — Kaltemedien — sind: Ammoniak, schweflige Saure,
Kohlenséure, Methylither, Aether, Pictet’sche Fliissigkeit u. s. w.

Die in Gasform verwandelte Fliissigkeit muss aber, um wieder
Verwendung finden zu konnen, in den fliissigen Zustand zuriick-
versetzt werden, und dies kann entweder durch Absorption oder
Kompression ‘geschehen.

Die Absorption beruht auf der physikalischen Eigenschaft ge-
wisser anderer Korper, die entstehenden Gase in tropfbar flissigen
Zustand zurtickzufiihren, wihrend bei der Kompression die Ver-
dichtung durch mechanische Kraft, verbunden mit nachfolgender
Abkiihlung, erfolgt.

a. Die Absorptions- Maschinen, welche in Deutschland
zuerst von Carré erbaut sind, arbeiten mit Ammoniak. Der Vorgang
der Kilteerzeugung ist hierbei folgender:

Das vom Wasser absorbirte und im Ammoniakkessel befind-
liche Ammoniak (Salmiakgeist) wird durch FErhitzen (bis auf ca.
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130° C. und unter einer Spannung von ca. 10 Atm.) dem Wasser
entzogen, worauf das freigewordene Gas in den Kondensator gepresst
wird. Dieser besteht aus einem System schmiedeeiserner Schlangen-
réhren, welche in einem grossen eisernen Kasten liegen und fort-
wihrend von frischem kaltem Wasser bespiilt werden. Hierdurch
wird das Ammoniak aus dem gasformigen in den fliissigen Zustand
itbergefithrt und ist nun erst fiir die eigentlichen Kiihlzwecke geeignet.
In ein zweites Schlangenrchrensystem geleitet, welches ebenfalls in
einem Behélter, dem Verdampfer, ruht, zeigt es das Bestreben, zu
verdampfen und entzieht die hierzu néthige Wirme der umgebenden
Fliissigkeit, welche aus einer Chlorkalcium-, Chlormagnesium- oder
Chlornatrium-Losung besteht.

Vermdoge dieser stark (bis zu —10° C.) abgekiihlten Fliissigkeit
erfolgt nun die eigentliche Kihlung und zwar in der Weise, dass
die dem zu kiihlenden Raume entnommene warme und mit Un-
reinlichkeiten aller Art geschwiingerte Luft mittelst grosser Ventilatoren
durch die kaskadenartig in einem Cylinder herabfallende und ge-
wissermassen Regen bildende Kiihlfliissigkeit hindurchgefiihrt, abgekiihlt
und »gewaschen«, d. h. von den Unreinlichkeiten befreit wird.
Alsdann gelangt sie wieder durch Ventilatoren in den Kiihlraum,
woselbst sie sich durch ein Netz von Roéhren aus Zinkblech,
welche an der Decke der Kiihlhalle befestigt sind und unten zahl-
reiche Oeffnungen haben, dem ganzen Raume mittheilt. Die kalte
Luft fillt dann, jhrer Schwere folgend, zu Boden, wihrend die nach
oben steigende warme durch ein zweites, oben offenes Rohrsystem,
wieder zum Kiihlapparat abgesogen wird und alle ihr beigemischten
Miasmen, Unreinlichkeiten und einen Theil ihrer Feuchtigkeit an
die Kiihlfliissigkeit abgiebt. Auf diese Weise erhilt die Kiihlhaus-
luft die erforderliche Temperatur von durchschnittlich <4 2 bis
4 8°C. bei einem Feuchtigkeitsgehalt von ca. 709, und wird also
gleichzeitig rein und trocken.

Eine andere, jetzt nicht mehr gebriiuchliche Art von Kilteiiber-
tragung besteht darin, dass die Kiihlfliissigkeit in einer Rohrleitung
direkt dem Kiihlraum zugefiihrt wird und daselbst in einem Netz
von Réhren cirkulirt. An dieser kiihlt sich die nach oben steigende
warme Luft ab, fillt zu Boden u. s. w. Da aber die in der Kiihl-
hausluft enthaltene Feuchtigkeit sich in Form von Reif auf den
Réhren niederschldgt, so verhindert die allmihlich sich verdickende
Reifkruste eine weitere Kilteabgabe, wihrend gleichzeitig die in der
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Kiihlhalle enthaltene Luft zwar kalt, aber in Folge des vorhandenen
und stetig an Menge zunehmenden Reifes auch feucht ist und vor
allen Dingen in ihrer Zusammensetzung stindig dieselbe bleibt, also
auch gelegentlich vorhandene Mikroorganismen und dergl. enthilt,
ohne dass dieselben entfernt werden konnten.

Behufs weiterer Verwendung wird das Ammoniak-Gas aus dem
Verdampfer in einen Kessel, den Absorber, gedriickt, mittelst Wasser
gekiihlt und in den Destillationskessel geleitet, worauf der Kreislauf
von Neuem beginnt.

Wihrend bei den Kompressions-Maschinen nur im Kondensator
Kiihlwasser gebraucht wird, erfordern die Absorptions-Maschinen
solches auch noch zur Kiithlung bei der Absorption, daher sind sie
nur bei reichlich vorhandenem Kiihlwasser anwendbar und auch dann
nur, wenn letzteres von geniigend niedriger Temperatur ist.

Ueber die Leistungen der Absorptions-Maschinen sagt Professor
Schroter:#®)

»Unverkennbar bilden die Absorptions-Maschinen fiir sich eine
Abtheilung, innerhalb welcher zwar verschiedene Grade der
okonomischen Leistung vorkommen, welche aber selbst bei
weitgehender Verbesserung immer noch durch einen so grossen
Zwischenraum von der Kompressions-Maschine (abgesehen von
der Luftmaschine) getrennt sind, dass man, auch ohne die
Maschine auf der Basis gleicher Versuchs-Bedingungen zu unter-
suchen, erkennt, dass hier ein im System begriindeter Unter-
schied vorliegt, welcher die bestmogliche Absorptions-Maschine
von der Kompressions-Maschine trennt, ein Unterschied, welcher
in der That auch theoretisch begriindet ist.«

Ausgefiithrt werden die Absorptions-Maschinen von der Firma
Wegelin & Huebner (Halle a/8.), welche neuerdings aber auch Kom-
pressions-Maschinen baut, ebenso wie die Firma Vaas & Littmann
(Halle a/S.), welche neben Kohlenséure-Kompressions-Maschinen auch
Ammoniak-Absorptions-Maschinen ausfiihrt.

Maschinen der ersten Firma mit Absorption befinden sich an
den Schlachthéfen zu Gottingen, Hannover, Lauenburg i/P. (Kosten
der Kiihlanlage 14250 M.) und Weissenfels; eine Maschine mit
Kompression ist in Stettin in Betrieb.

*) ,Untersuchungen an Kiihlhans-Maschinen.“ 1887.
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b. Die Kompressions-Maschinen (Fig. 16, schematische
Darstellung), welche fiir Kiihlhauszwecke die bei weitem meiste
Anwendung gefunden haben, bestehen im Wesentlichen aus 4 Theilen:
Kompressor, Kondensator, Verdampfer und Kiihler. Wihrend bei
allen demnéichst zu besprechenden Maschinen Verdampfer und
Kondensator gleich sind, zeigen Kompressor, wenigstens in der Stopf-
biichse, und besonders Kiihler mehr oder minder Abweichungen.

Der Vorgang ist bei den Kompressions-Maschinen®) folgender:

Fig. 16.

Mittelst einer Saug- und Druckpumpe (Kompressor) wird wasser-
freies Ammoniak durch den Kondensator hindurch nach dem Ver-
dampfer oder Evaporator gedriickt und verdampft hier schnell unter
niedrigem Druck, indem es die zur Verdampfung néthige Wirme
der die Schlangenréhren umgebenden Fliissigkeit, einer Salzwasser-
16sung, **) entzieht und diese stark abkiihlt (bis zu —10° C.). Das
fliichtige Ammoniak wird alsdann durch den Kompressor abgesogen,
verdichtet und im Kondensator durch reichlich tiber die Schlangen-
rohren sich ergiessendes, kaltes Wasser abgekiihlt, worauf es von
Neuem zur Verwendung gelangt.

*) Die Abbildungen zu den Figuren 16, 17, 21 und 24 wurden von Herrn
Stadtbaninspektor Schultze in Koln freundlichst zur Verfiigung gestellt.

**) Die Losung enthilt gewdhnlich 20—25%, Salz, und muss letzteres von Zeit zu
Zeit nachgeschiittet werden, da die dem Kiihlranm entzogene Feuchtigkeit von der
Salzlésung aufgenommen, und diese dadurch allméhlich verdiinnt wird. Am gebriuch-
lichsten ist das mit Petroleum denaturirte Salz, welches aber vor dem jedesmaligen
Einschiitten frei lagern und ofter umgeschanfelt werden muss, weil sich sonst, wenn
auch nur auf kurze Zeit, in der Fleischhalle ein ziemlich starker Geruch nach Petrolenm
bemerkbar macht.

Statt des Petroleumsalzes ist auch das mit anderen Stoffen, besonders Seifen-
pulver denaturirte, versucht worden, jedoch konnen dabei leicht Vernnreinigungen der
Rbhren und einer cventuellen Salzwasserpumpe eintreten.
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Der Kraftaufwand und die Menge des verbrauchten Kiihlwassers
richten sich, niichst der Menge der zu erzeugenden Kiihlfliissigkeit,
wesentlich nach der Temperatur des zu Gebote stehenden Kiihlwassers.
Je hoher dessen Temperatur, desto grosser der Kraftaufwand und
desto grosser das Wasserquantum, welches erforderlich ist. Es wird
deshalb von einigen Fabriken ganz besonders hervorgehoben, dass
die von ihnen konstruirten Maschinen nur einen geringen Kiihlwasser-
Verbrauch hiitten. Auch hat man (Linde) einen besonderen »Apparat
zur Riickkiithlung des Kondensations-Wassers«*) erfunden.

Die ilteste Kompressions-Maschine ist die von Linde
konstruirte, bei welcher Ammoniak als Kiltemedium dient.

Ausgefithrt wird jetzt der Bau von Ammoniak-Kompressions-
maschinen von folgenden Fabriken:

1. Gesellschaft fiir Linde’s FEismaschinen, Wies-
baden. Wihrend bis vor Kurzem die Kithlung nur durch das in
Rébren cirkulirende kalte Salzwasser erfolgte, kiithlt man nach dem
Vorgange Osenbriick’s jetzt fast iiberall die dem Kiihlhause ent-
nommene Luft in einem besonderen Apparate, dem Kiihler, indem
man sie in innige Berithrung mit der kalten Salzsoole bringt und
alsdann dem Kiihlraum wieder zufiihrt.

Bei dem von Linde konstruirten Luftkiihl-Apparat (Fig. 17)
sitzen auf horizontalen, parallel hinter einander liegenden Achsen je
eine Reihe runder Blechscheiben derart, dass sie von einander einige
Centimeter entfernt sind und auf ihrer unteren Seite in einen mit
der kalten Salzlosung gefiillten Behélter eintauchen. Langsam rotirend
bedecken sich die Blechscheiben mit einer diinnen Salzlésungsschicht,
bilden gewissermassen eine Reihe neben einander liegender schmaler
Kanile, durch welche die Luft hindurchgeblasen wird, wobei in
bekannter Weise sich der Kiihlprocess vollzieht. Es bilden somit

*) Das aus dem Kondensator abfliessende und um einige Grade hiéher temperirte
Kiihlwasser, kann noch fiir andere Zwecke Verwendung finden,, so zum Kesselspeise-
wasser oder iiberhaupt als Gebrauchswasser, indem es in ein hoch gelegenes
Bassin gedriickt und von hier zu den Zapfstellen in den einzelnen Riumen oder zum
Warmwasser - Reservoir geleitet wird. An anderen Orten, z. B. in Gotha, wird es in
ein besonderes Reservoir gefiihrt und speist von hier ans einen auf dem Hofe
stehenden Springbrunnen. Sobald sich das letzteren umgebende Bassin bis zu einer
bestimmten Hohe gefiillt hat, Gffnet sich selbstthitig ein Ventil und die ganze Wasser-
menge ergiesst sich in die Ablaufkanile, allen dort etwa vorhandenen Unrath mit
sich reissend.
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Salzwasserkithler (Verdampfer) und Luftkiihler einen einzigen Apparat,
indem die Verdampfer-Spiralen unmittelbar unter die Scheibensysteme
in den Behiilter fir die Salzlosung gelegt werden.

Als besonderer Vorzug dieser rotirenden Apparate werden die
minimalen Widerstdnde hervorgehoben, welche die durchstromende
Luft zu tiberwinden hat, sodass eine thunlichste Einschrinkung der

Fig. 17.

fir den Ventilatorbetrieb erforderlichen Arbeit und des hieraus
resultirenden Kilteverlustes erzielt wird.

Ganz neuerdings ist von Linde ein Apparat (Fig. 18 Liingen-
schnitt, Fig. 19 Querschnitt, Fig. 20 Grundriss) konstruirt, in welchem
ebenfalls Verdampfer und Kiihler vereint sind. Es sind in diesem
die Refrigerator-Spiralen, worin das fliissige Ammoniak zur Ver-
dampfung gelangt, in vertikalen Ebenen angeordnet, iiber welche
je eine Rinne hinlduft, aus der die Salzlosung gleichmassig der
ganzen Linge nach auf die oberste Spiralwindung ausfliesst, dann
von Rohrlage zu Rohrlage herabtriufelt und auf diese Weise
die ganze Oberfliche des Refrigerators berieselt. Die Soole sammelt
sich unten in einer Schale, woraus sie eine Pumpe entnimmt
und wieder in die genannten Vertheilungsrinnen zuriickférdert. Der
ganze Apparat, welcher iiber der Kiithlhalle steht, ist in ein ge-
schlossenes, gegen Kiilteverluste gut geschiitztes Gehiuse, eingebaut,
durch das die Kiihlhausluft mittelst eines Ventilators geblasen
wird. Die Kilte wird also zuerst an die diinne Schicht Salzlésung,
womit die Rohrspiralen bedeckt sind, abgegeben und von dieser
an die Luft tibertragen.

Vor anderen Luftkiihi-Apparaten, die ebenfalls durch mittel-
bare Berithrung die Luft mit kalter Salzsoole kithlen, hat diese
Konstruktion folgende unverkennbare Vorziige:
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1. In Folge der geringen Mengen von Salzlosung, welche
cirkuliren miissen, wird der Arbeitsaufwand der Cirkulations-
pumpe minimal.

Fig. 18.

2. Die Luft passirt den Apparat ohne Richtungsinderung und
in grossen Querschnitten, wodurch die Ventilator- Arbeit
moglichst gering ausfillt.

3. Alle Theile des Apparats sind sehr
bequem zugiinglich, indem die Rohre
frei liegen, jede einzelne Spiralwin-
dung ist jederzeit leicht zu besich-
tigen und zu reinigen.

4. Der Kiltelibergang von dem ver-
dampfenden Kiltemedium an die

Fig. 16, Luft ist ein moglichst unmittelbarer.

Zu bemerken ist noch, dass an der Saugseite der Ventilatoren
ein Kanal ins Freie gefiihrt ist, durch welchen bei eintretendem Bedarf
frische Luft angesaugt und dem Kiihlraum zugefithrt werden kann.®)

Fig. 20.

*) Eine derartige Verbindung der Kiihlhalle mit der Aussenluft auch ohne
Anschluss an den Ventilator ist dringend zu empfehlen; besonders, wenn dafiir gesorgt
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Dieser Kanal hitte auch dann in Thitigkeit zu treten, wenn
die Kiihlrdiume zu kalter Jahreszeit in Benutzung bleiben sollen und
in dieselben ausschliesslich Aussenluft einzublasen ist. Um diese
Luft bei sehr niedriger Temperatur erwdrmen zu konnen, sind auf
der Ventilator-Druckseite einfache Dampfspiralen angeordnet.

Die Einschaltung von solchen Heizkorpern hat sich in sehr kalten
Wintern jedoch nicht bewihrt, weil die durch die untere Rohrleitung
(Druckleitung) in das Kiihlhaus eingeblasene Luft nach oben steigt und
von der oberen Saugleitung wieder abgefithrt wird, ohne der Kithlhausluft
im Wesentlichen zu Gute zu kommen, da diese vielmehr im unteren
Theile des Raumes fast unbewegt stehen bleibt. Wollte man eine
ausreichende Luft fiir recht kalte Wintertage erreichen, so miisste
auf dem Fussboden der Kiihlhalle eine dritte Rohrleitung fiir Ein-
filhrung dieser erwdrmten Luft angelegt werden, welche durch die
Saugleitung wieder abzuftihren wire.

Neben der Hallenkiihlung kann auch eine Krystalleis-Fabrikation
eingerichtet werden.

Von den 1700 Linde-Maschinen, welche zur Zeit im Betrieb
sind, dienen 169 zur Kithlung von Fleisch-Aufbewahrungsriumen
und theilweise gleichzeitig zur Herstellung von Krystalleis. An
offentlichen Schlachthofen sind in folgenden 56 Stidten Linde'sche
Kithlmaschinen im Betrieb:¥)

Barmen (1130 qm, 100 Ctr.), Bonn (380 qm, 100 Ctr.), Branden-
burg (200 qm, 50 Ctr.), Bromberg (210 qm), Cassel, Celle
(200 gqm), Chemnitz (1010 gqm, 120 Ctr.), Cleve (131 qm),
Coblenz (228 qm, 120 Ctr.), Darmstadt (436 qm, 50 Ctr,), Dessau
(346 qm), Dirschau, Eisenach (173 qm), Eisleben (207 qm),
Erlangen (200 qm, 25 Ctr.), Frankfurt a/M. (1700 qm.), Frank-
furt a/O. (403 qm), Gardelegen, Gelnhausen, Grossenhain
(132 qm), Guben (493 qm), Halberstadt (247 qm), Harburg
(480 qm), Heidelberg, Hildesheim (210 qm), Kaiserslautern
(255 qm), Kreuznach (170 qm, 50 Ctr.), Landau, Landsberg a/W.
(233 qm), Leipzig (1600 qm, 120 Ctr.), Magdeburg (2000 qm),

ist, dass die betreffende OQeffnung jederzeit leicht und sicher wieder verschliessbar ist,
wie es durch Anlage von Luftschichten, welche zum Dach hinausgehen und mit
Verschlussvorrichtungen versehen sind, leicht geschehen kann.

*) Die erste Zahl bedeutet die Kiihlhallen-Grundfliche in Quadratmetern, die
zweite das tigliche, neben der Hallenkiihlung erzeugte Eisquantum in Centnern.
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Meissen (414 qm, 100 Ctr.), Minden a/W. (164 qm), Naumburg
(272 qm), Neisse (230 qm), Neu-Ruppin (172 qm), Niirnberg
(1186 qm), Osnabriick (190 qm), Passau (429 gqm), Reydt
(296 qm), Rostock (240 qm, 25 Ctr.), Schneidemiihl (103 qm),
Schweidnitz (170 qm), Sommerfeld, Spandau (375 qm), St. Johann
(185 qm, 25 Ctr.), Stassfurt (157 qm), Stendal (147 qm),
Tarnowitz (72 qm), Tilsit (422 qm, 48 Ctr.), Ulm (360 qm),
Wiesbaden (900 qm, 60 Ctr.), Wismar (81 qm), Wiirzburg
(580 qm, 60 Ctr.), Zeitz (231 qm), Ziegenhals.

2. Osenbriick & Co., Hemelingen. Die Luftkithlung
erfolgt in einem oben und unten geschlossenen cylindrischen Gefiss
(Fig. 21), in welchem sich eine gusseiserne Schnecke befindet, ‘welche

sich um ein in der Mitte befestigtes

Kernrohr windet und mit radialen

Stauungen von solcher Hohe versehen

ist, dass die Flichen derselben stets

mit der oben in den Apparat einge-

pumpten Kiihlfliissigkeit (Salzlosung)

bedeckt bleiben. Bei jeder Schnecken-

windung sind ausserdem mehrere

Durchldsse angeordnet, durch welche

ein Theil der Kiihlflissigkeit als Wasser-

schleier auf die unteren Schnecken-

flichen abfliesst. Dieser abfliessenden

Kiihlfliissigkeit wird die dem Kiihl-

raume durch einen Exhaustor ent-

zogene warme Luft unterhalb der

letzten Schneckenwindung durch ein

an dem Kiihler seitlich angebrachtes

Fig. 2l. Rohr entgegen getrieben und hier in

vielfache Berithrung mit der Kiihlfliissigkeit gebracht, in dem sie

gezwungen wird, die Wasserschleier zu durchqueren und die Flichen

der Ablaufplatten zu bestreichen, wobei sich die oben beschriebene
»Waschung« der Luft vollzieht.

Erwihnenswerth ist noch die von Osenbriick konstruirte neue
Patentstopfbiichse, welche ohne Sperrfliissigkeit arbeitet und, wie die
Erfahrung am hiesigen und an anderen Schlachthéfen gelehrt hat,
sich sehr gut bewihrt.
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Die Osenbriick’schen Maschinen haben in den Schlachthdfen
folgender deutscher Stidte Aufstellung gefunden:

Bautzen, Bernburg (Anlagekosten 50000 M.), Beuthen, Bremen
(Anlagekosten fiir Kithlhaus 85000 M., fiir Eisfabrik 45000 M.,
stiindliche Eisproduktion 800 kg), Kottbus, Dortmund -(335 qm
Kiihlfliche; Anlagekosten fiir Kiithlhaus 39000 M., innere Ein-
richtung 11000 M., Maschinen- und Kessel-Anlage 20000 M.),
Elbing, Erfurt, Gotha, Greifswald, Heilbronn, Lennep (72 qm
Kiihlfliche; Anlagekosten fiir Kessel- und Maschinenhaus
20000 M., Maschinen 24000 M., innere Einrichtung 6500 M.),
Lissa, Remscheid, Stolp (195 gqm Kihlfliche, Gebéude
ca. 25000 M., Maschinen und innere Einrichtung ca. 40000 M.),
Zittau (Einrichtung und Maschinen 44000 M.).

Fig. 22. Fig. 23.

3. System L. Wepner, Fitrth (Maschinenfabrik J. W. Engel-
hardt & Co., Fiirth). In dem von Wepner konstruirten Luftkiihl-
Apparate kann die Kithlung auf zwei Arten erfolgen, ndmlich durch
Ueberleiten iiber kiinstliche FEisflichen oder kalte Salzlosung. Der
Vorgang ist hierbei folgender (Fig. 22 Seiten-, Fig. 23 Vorderansicht):

Schwarz, Schlachthife. 6
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In einem Kasten (A) befinden sich in beliebiger Anzahl iber
einander angeordnete Schalen (B 1, B 2, B 3), durch eine Oeffnung
(C 1) im Kasten tritt seitlich oben die abzukiihlende Luft ein,
bestreicht die Fliche der ersten Schale, gelangt durch ein Knie
(D 1) in die zweite und so fort, um schliesslich nach Bestreichung
sémmtlicher Schalen unten (C 2) auszutreten. Lisst man nun das
in die Schalen gefiillte Stisswasser durch einen in demselben befind-
lichen Verdampfer . gefrieren, so erhilt man die zur Kiihlung néthigen
Eisflichen, iiber welche die Kiihthausluft alsdann geleitet wird. In
sghnlicher Weise, wie dieser Kasten, ist der zur Kihlung mittelst
Salzwasser angeordnet, doch befindet sich in diesem Apparat der
Verdampfer (V) am Boden des Kastens, und das durch ihn erzeugte
kalte Salzwasser wird mittelst einer Pumpe (R) in ein Steigerohr
(r 2) gehoben und von hier aus in die einzelnen Schalen (B 1,
B 2, B 3) ergossen, deren Inhalt nach ihrer Fiillung am andern
Ende der Schale in ein Rohr (L) iiberlduft, welches die Salzlosung
dem Verdampfer wieder zufiihrt. Die Durchleitung der Luft durch
den Kasten geschieht wie oben beschrieben.

Da die zu kiihlende Luft nicht durch, sondern nur iber die
Kiihlfiiissigkeit geleitet wird, hat dieser Apparat nicht alle unten
niher besprochenen Nachtheile einer Kithlung mittelst Kiihlfltissigkeit,
und diirfte den Apparaten mit Salzwasserregen wohl vorzuziehen sein.

Weitere Ammoniak-Kompressions-Maschinen sind:

4. die der Maschinenfabrilk Germania in Chemnitz und

5. diejenigen von Schmidt, Cranz & Co. in Nordhausen.

Bei ersteren erfolgt die Kiihlung in einem Luftkiithlapparate.
Maschinen dieser Fabrik sind an den Schlachthofen zu Meerane
und Reichenberg (Voigtland) in Betrieb (auch das Berliner Leichen-
schauhaus hat eine derartige Kithlmaschine). Bei letateren cirkulirt
kalte Salzlosung in einer Rohrleitung des Kiihlhauses.

6. Ganz eigenartig ist die Art Kilteiibertragung nach dem
Patent Fixary (Fig. 24), (Maschinenfabrik »Humboldt« in
Kalk bei Ké6ln), bei welcher die Nachtheile einer Kiihlung mittelst
Kiihlfliissigkeit vermieden sind.

Letztere bestehen ndmlich darin, dass das Hindurchdriicken der
Luft durch die kiihlende Fliissigkeit nur ‘mit solcher Kraft bezw.
Geschwindigkeit erfolgen darf, dass Flissigkeits-Partikelchen nicht
mitgerissen und in den Kiihlraum verschleppt werden, ferner in
gewissen Zwischenrdumen, wie- oben bereits erwihnt wurde, der
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Gehalt der Salzfliissigkeit erhoht werden muss, und dass endlich
eine- im Verhiiltniss zur Temperatur in der Fleischhalle stehende Menge
von Wasserdampf aus dem Kiihler in den Kihlraum gesogen wird.

Fig. 24

Der Kiihlapparat nach diesem System besteht aus zwei gemauerten
Kammern (I und II), in denen Rohrschlangen liegen, in welchen
Ammoniak kreist, und die durch einen Zwischenraum, die Luft-
zufﬁhrungskammer, getrennt sind. Die beiden beweglichen Klappen
schreiben den Weg vor, den die aus dem Kiihlhause kommende Luft
zu nehmen hat. Der Vorgang wird am besten durch ein Beispiel
klar: der Apparat ist eben umgeschaltet, die in Kammer I befind-
lichen Schlangen enthalten kein Ammoniak mehr, sind aber stark
bereift vom vorhergehenden Betrieb; in den Schlangen der IT. Kammer-
Abtheilung ist soeben Ammoniak zur Verdampfung eingelassen. Die
mittelst Exhaustor der Fleischhalle entnommene warme Luft streicht,
wie die Pfeile andeuten, an den bereiften Schlangen in I vorbei,
schmilzt den Reif der Schlangen und tritt dementsprechend vor-
gekiihlt in die II. Kammer-Abtheilung, an deren sehr Kkalten
Schlangen sie sich weiter abk{ihlt und ihre Feuchtigkeit und alle
schiddlichen Bestandtheile in Gestalt von Reif absetzt, welche alsdann
spiter mit dem Thauwasser entfernt werden, wihrend die Luft selbst
kalt, trocken und gereinigt zum Kiihlraum zuriickgelangt.

An Stelle der sonst iiblichen metallenen Luftleitungsréhren in
der Fleischhalle sind von dieser Fabrik solche aus gehobelten Brettern
mit Nute und Feder gewiihlt. Auch ist durch besondere nach aussen
fihrende Rohre dafiir gesorgt, dass von Zeit zu Zeit die Kiihlraum-
luft durch frische ersetzt werden kann.

Ausgefithrt waren bis 1892 Kiihlhduser dieses Systems in
Elberfeld, Freiburg i/B. und Krefeld. —

Die Kompressions-Maschine mit Kohlensam-e. Ein
anderes Medium fiir Kompressions-Maschinen bildet die Kohlenséure.

Nach den vom Prof. Zeuner®) angestellten Berechnungen

#) ,Zur Theorie der Kaltdampfmaschinen®.
6*
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beansprucht die Kohlensiure im Verhiltniss zu Aether, schwefliger
Sdure, Methyldther, Chlormethyl und Ammoniak den kleinsten fiir
dieselbe Kiltewirkung erforderlichen - Kompressionsraum. Da aber
ein grosser Kompressor mehr Reibungswiderstinde bietet als ein
kleiner; so geht bei ersterem ein grosser Theil von Kraft verloren,
welcher sonst fiir Erzielung von Kilte hitte ausgenutzt werden
konnen. - Demgemiss hat man auch darnach . gestrebt,  kleinere
Kompressoren zu konstruiren, bezw. nach Medien gesucht, welche
nicht, wie z. B. die atmosphirische Luft, solche von ungeheuren
Dimensionen erfordern.

~ Hingegen hat aber Zeuner*) an anderer Stelle bei der Zusammen-
stellung der Ergebnisse einer numerischen Rechnung iiber einen
bestimmten Effektverlust bei Kiltemaschinen gefunden, dass unter
normalen Verhiltnissen dieser Verlust bei Kohlensiure 48%b, bei
Ammoniak nur 8%, betrigt. Auch wird als grosster Uebelstand der
kolossale Druck, unter welchem die Kohlensdure-Maschinen arbeiten,
hervorgehoben; derselbe betrigt 60—70 Atmosphiren gegeniiber
10—12 bei Ammoniak und 2Y/s—4 bei der schwefligen Saure.

Dagegen wird von anderer Seite als besonderer Vorzug der
Kohlensidure -Maschinen, besonders den mit Ammoniak arbeitenden
gegeniiber, betont, dass letzteres Metall angreift und die gelegentlich
entweichenden Gase auf den menschlichén Organismus wie auch auf
die Fleischvorrithe schidlich wirken.*¥) _

Diese und eine Reihe anderer Nachtheile sollen nach den
Angaben Raydt’s™**) beseitigt sein, nachdem Kompressoren konstruirt
sind, in welchen unter einem Druck von 50-—60 Atmosphiren die
Kohlensdure verfliissigt wird, ohne dass durch diesen irgend welche:
Gefahr entstinde. Im Gegentheil, die Gefahren sind geringer als:
bei anderen Gasen, da dort Kompressoren von grosseren Dimensionen
zur Anwendung gelangen.

Als besonders vortheilhaft wird fir die Kohlensdure-Kom-~
pressions- Maschine von Raydt der Vorkiihl-Apparat hervor-
gehoben, welcher aus zwei verschiedenen Rohrsystemen besteht, von

*) ,Technische Thermodynamik“ Leipzig 1887 und 1890.

*¥) Nach einer gutachtlichen Aeusserung von Pettenkofer’s ist vom hygienischen
Standpunkt aus dic Anwendung der Kohlensiure statt Ammoniaks oder schwefliger
Sdure als ein wesentlicher Fortschritt zum Bessern zu betrachten.

#¥*) Dr. W. Raydt, Hannover, ,Zur Entwickelungsgeschichte der Erzeugung
kiinstlicher Kilte.*
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denen das eine zwischen Kondensator und Verdampfer, das andere
zwischen Verdampfer und Kompressor sich befindet,- und welche beide
von einer Salzlosung umgeben sind. Passirt nun durch das erste
System die im Kondensator gebildete, warme und fliissige Kohlen-
siure auf ihrem Wege zum Verdampfer den Vorkiihler, desgleichen
die durch das zweite Rohrsystem -aus dem Verdampfer zuriick-
kommende, dampfférmige anfangs noch sehr kalte Kohlensiure, so
findet in dem Vorkiihler durch Vermittelung der Salzldsung eine
gegenseitige Einwirkung der beiden verschiedenen Strome aufeinander
statt, wodurch einerseits die Temperatur der fliissigen Kohlensiure
erheblich erniedrigt, andererseits die vom Verdampfer kommende auf
ihrem Wege zum Kompressor vollstindig getrocknet wird.

Um Gasverluste zu vermeiden, wird ferner das in einer.Kammer
der Stopfbiichse sich ansammelnde Gas in einen Gasometer geleitet,
aus welchem es nach Bedarf in das Rohrsystem zuriickgepumpt wird.

Die Luftkiihlung erfolgt mittelst Salzwasserregen in einem
besonderen Apparat.

Augefiihrt werden die Maschinen Raydt’schen Systems von der
Koénig Friedrich-Augusthiitte in Potschappel bei Dresden.

Sehr verbreitet sind die nach dem System Franz Wind-
hausen (8. A. Riedinger- Augsburg) gebauten Kohlensiure-
Kilteerzeugungs-Maschinen, bei welchen die Luftkiihlung nicht an
den Schlangen des Verdampfers, sondern an einzelnen absperrbaren,
Balzwasser fithrenden, Rohrleitungen stattfindet, welche ausserhalb
des Kiihlraumes liegen.

Solche Maschinen sind im Betrieb an den Schlachthéfen zu
Dresden (Eisproduktion téglich 120 Ctr.), Stralsund, Rathenow, Karls-
vuhe, Koslin, Gorlitz, Braunschweig (beschlossen).

Von den iibrigen Kilte erzeugenden Medien ist noch gebréuchlich
die schweflige Sdure, welche zuerst von Pictet eingefiihrt wurde.
Von letzterem ist auch eine besondere Fliissigkeit, sliquide Pictet«,
«in Gemisch von schwefliger Sdure und Kohlensédure, zusammengestellt.

Nach den in Miinchen in der Kiltemaschinen - Versuchsstation
angestellten Versuchen hat sich ergeben, dass die Pictet-Maschinen
fir die gleiche Kilteleistung je nach den verschiedenen Temperaturen
der Kiihlfliissigkeit 20%/,—60%, mehr Arbeit verbrauchten als z. B.
die Linde'schen Ammoniak-Kompressions-Maschinen.

Als Vorziige der Pictet-Fliissigkeit wie der schwefligen Sdure
wird hervorgehoben, dass sie fiir den Betrieb vollstindig ungefihrlich
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sind, indem sie nur mit 2!/,—4 Atm. arbeiten gegeniiber 60—70 Atm.
bei Kohlensiure und 10—12 Atm. bei Ammoniak, und dass ferner kein
besonderes Schmiermittel exrforderlich ist, da die schliipfrige Beschaffen-
heit der schwefligen Séure fiir Schmierung des Kompressors ausreicht.

Die Kiihlung erfolgt in der Weise, dass in einer besonderen
iitber die ganze Fleischhalle sich erstreckenden Kithlkammer brause-
artig kaltes Salzwasser von der Decke ergossen wird. Durch diesen
»Regen« wird die warme Fleischhallenluft hindurch gefiihrt, nachdem
sie durch Kanile in der Decke aus dem unten gelegenen Kithlraum
in die Kithlkammer gestiegen ist. Nach ihrer Abkiihlung und Reini-
gung fillt sie vermoge ihrer eigenen Schwere in die Fleischhalle zuriick.

Kithlmaschinen mit wasserfreier, schwefliger Siure werden von
Schiichtemann und Kremer in Dortmund gebaut. Die
Kithlung findet in einem KEtagen-Apparat statt, in welchem das
kaskadenartig herabfallende Wasser von der zu kiihlenden Luft
durchdrungen wird.

Anlagen dieser Fabrik sind in den Schlachthiofen zu Oberhausen,
Liineburg und Duisburg (Anlagekosten 180000 M., tigliche Eis-
produktion 200 Ctr.) vorhanden.

Von Rudleff, Griibs & Co. in Berlin findet sich eine
Pictet-Maschine am Schlachthofe in Saarbriicken. Neuerdings hat
jedoch die Gesellschaft fiir Linde's Eismaschinen die Anfertigung der
Pictet-Maschinen iibernommen.

Eine neue Schwefligsiure-Kompressions-Maschine wird von der
internationalen Eiskdiltemaschinen - Industrie Julius
Schlesinger & Co. in Berlin und zwar nach Angabe von
A. Rompler gebaut, welcher festgestellt hat, dass der Kohlens#ure-
Zusatz vollstindig zwecklos ist, vielmehr die reine wasserfreie
schweflige S#ure vorzuziehen sei.

Wir konnen aber Raydt nur darin beistimmen, dass sbei allen
Kiltemaschinen, ganz abgesehen von dem verwendeten Gase, die
giinstige Wirkung selbstredend wesentlich mit abhingig ist von der
gut und sachgemiss durchgefiihrten Konstruktion und Anordnung
der ganzen maschinellen Anlage, sowie von der richtigen Leitung des
Betriebes, sodass sehr wohl eine rationell und gut ausgefiihrte
Maschine, welche mit einem Gase von geringerer Wirkungsfihigkeit
arbeitet, eventuell gilinstigere Betriebsresultate zeigen kann, als eine

mangelhaft konstruirte oder geleitete Anlage mit einem an sich vor-
theilhafter wirkendem Gase.« —
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Gewichtsverlust bei der Luftkithlung. Ehe wir zur
baulichen Anlage der Kiithlhduser iibergehen, mdéchten wir noch der
Wirkungen kurz gedenken, welche sich in einem Punkte nachtheilig
bei der kiinstlichen Kiihlung #dussern.

Wie wir vorhin gesehen haben, wird nicht nur der Kithlhausluft,
sondern auch den zu kilhlenden Gegenstinden, also dem Fleisch,
Feuchtigkeit entzogen, wodurch letzteres an seiner Oberflache trocknet.
und in Folge des Wasserverlustes an Gewicht Einbusse erleidet.
Diese Gewichtsverluste, welche auch schon bei dem Hingenlassen an
der frischen Luft ziemlich -gross sind, sind mehrfach durch Versuche
ermittelt. ‘

Wie Schlachthof-Direktor Hengst berichtet, sind im Leipziger
Kiihlhause Versuche mit einer Rinds-, Kalbs-, Hammel- und Schweine-
keule gemacht. »Nach sieben Tagen war das Gewicht der Rinderkeule
um 1,8 kg, der Schweine- und Kalbskeule um je 0,5 kg und der Hammel-
keule um 0,3 kg vermindert. Ein weiterer Verlust trat bis zum Ende
des Versuchs (bei der Kalbs- und Schweinekeule nach zwei, bei der
Rinder- und der Hammelkeule nach vier Wochen) iberhaupt nicht ein.
Betreffs der Haltbarkeit des Fleisches hat sich ergeben, dass die Kalbs-
und Schweinekeule nach ca. 14 Tagen und die Rindskeule nach ca.
24 Tagen Zersetzungserscheinungen zu zeigen begannen. An der
Hammelkeule konnten selbst nach vier Wochen keine derartigen Er-
scheinungen nachgewiesen werden.

Die Zersetzungsvorgiinge an den Querschnitten der Rinder-
muskulatur waren in der Hauptsache veranlasst durch stédbchen-
formige Mikroorganismen, mit denen der Kiirze der Zeit halber
Kulturversuche nicht vorgenommen werden konnten. Die Zersetzungs-
produkte waren fast geruchlos und nur auf den Oberflichen wahr-
zunehmen, wilirend die darunter befindlichen Fleischschichten
vollkommen normales Ansehen und den gesunden TFleischgeruch
hatten. «

Hingegen ergaben die vom Verfasser im Stolper Kiihlhause
angestellten Versuche folgendes:

Ein Stiick Rindfleisch von 3350 g verlor nach 22 Tagen 850 g,
nach weiteren 17 Tagen 350 g, nach weiteren 28 Tagen 230 g, also
insgesammt nach 67 Tagen 1430 g (= 43%,). Das Fleisch war
sehr saftig und von frischem, appetitlichem Geruch. Die Trocken-
schicht hatte nach 17 Tagen eine Dicke von drei mm, war schwarz-
roth bis schwirzlich wie bei gerduchertem Fleisch.
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Pferdefleisch zeigte nach 45 Tagen eine Trockenschicht von 5 mm.

Ein zweites Stiick Rindfleisch von 5850 g verlor nach 15 Tagen
1485 g, nach weiteren 25 Tagen 335 g, also nach 40 Tagen 1820 ¢
(= 81%,). Diese grossen Verluste sind allein dem Umstande zu-
zuschreiben, dass angeschnittenes, d. h. des deckenden Unterhaut-
bindegewebes beraubtes Fleisch der Verdunstung bedeutend mehr
zuginglich ist, als das von jenem bedeckte.

Auch mit gekochtem (tuberkuldsem) Rindfleisch wurden Gewichts-
proben gemacht, und es ergab sich, dass ein Stiick von 2730 g nach
14 Tagen 340 g, nach weiteren 28 Tagen 1160 g verlor. Es war
sehr zusammengeschrumpft, aber in der Mitte noch frisch und von
keinem unangenehmen Geschmack oder Geruch.

Schlachthof - Direktor Goltz theilt tiber die im Kiihlhause zu
Halle a. 8. gemachten Beobachtungen Folgendes mit:

Es verlor bei + 4° C und achttigiger Aufbewahrung

1/, Bulle von 71 kg Gewicht 3/; kg,
1/, Schwein » 445 » » 1Ye »
1 Kalb » 38 » » 315 »
1 Hammel » 35 » > 1Y% »

Dagegen verlor ein bei warmer und trockener Aussenluft
(20—25°R. bei Tage im Schatten) vier Tage im Sanititshause
hingendes Rinderviertel von 87 kg Gewicht 6 kg, Siammitliches vor-
stehend aufgefiihrte Fleisch kam bei der ersten Gewichtsfeststellung
im abgetrockneten und bis auf die Aussentemperatur abgekiihlten
Zustande zur Waage. Es ist demnach anzunehmen, dass das Fleisch
in warmer trockner Sommerluft einen weit grésseren Gewichtsverlust
erleidet, als bei Aufbewahrung‘im Kiihlhause. —

Im Kiihlhause des Antwerpener Schlachthofes sollen bereits seit
zwei Jahren zwei geschlachtete Hammel aufbewahrt werden und sich
vorziiglich halten.

Die Lage des Kiihlhauses. Was die Lage und bauliche
Einrichtung Dbetrifft, so gelten hierfir im Allgemeinen die von
Hofmann®) fiir alle Lagerungsplitze fir Lebensmittel aufgestellten
Bedingungen: Moglichst bequeme Anfahrt, glatter und jederzeit
leicht und vollkommen zu reinigender Boden und die Méglicilkeit

*) yKiithlriume fiir Fleisch und andere Nahrungsmittel“. Vierteljahresschr. f. off.
Gesundhpfl. B. XXIV. H. 1.
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eines ergiebigen und durch den ganzen Raum sich schnell vollziehenden
Luftwechsels.

Mit der Hauptfront verlegt man das Kithlhaus gewohnlich nach
Norden und zwar am zweckmiissigsten so, dass man es von den
Schlachthallen aus erreichen kann, ohne das Freie zu passiren, um
nicht das zu transportirende Fleisch den Witterungsverhéltnissen
auszusetzen. Wo daher eine direkte Verbindung von Kihlhaus und
Schlachthalle, wie auf kleinen Schlachthofen, nicht moglich ist, stellt
man eine solche entweder durch einen grossen' allgemeinen Ver-
bindungsgang (vergl. Fig. 12 und 13) her — und dies diirfte wohl am
meisten zu empfehlen sein — oder man errichtet wenigstens ein
von der Halle zum Kiihlhaus laufendes Schutzdach (Wellblech),
welches gleichzeitig den zur Abholung von Fleisch anfahrenden
Wagen Schutz bietet.

Gegen die direkte Verbindung von Kiihlhaus mit Schlachthalle,
besonders wenn Viehstille mit letzterer. in unmittelbarem Zusammen-
hange stehen, werden von verschiedenen Seiten nicht ganz unbe-
rechtigte Einwéinde erhoben. So sagt Stadtbauinspektor Schultze:¥)
»Fir die Lage des Kiihlhauses ist es von Wichtigkeit, dafiir zu
sorgen, dass die Luft, welche bei Oeffnung von Thiiren und Zugingen
von aussen in das Kiihlhaus zu dringen vermag, eine gute, reine,
nicht mit {iblen Geriichen geschwingerte sei. Letztere Bedingung
wird nicht erfiillt werden, wenn man das Kithlhaus in' unmittelbare
Thiirverbindung mit dem Schlachthaus, das letztere wieder in eben-
solche mit den Viehstillen bringt; es wird in diesem Falle der
Stall- und Schlachthausgeruch bei Oeffnung der Thiiren zum XKiihl-
haus dorthin férmlich angesaugt werden, und daher muss eine soweit
gehende Riicksicht auf die Bequemlichkeit des Betriebes aus Griinden
der Gesundheit und des guten Geschmacks fiir unbedingt verwerflich
erklirt werden.« Hierzu miochten wir Folgendes bemerken: Wie
schon bei der Besprechung der Lage der Viehstille zu den Schlacht-
hallen im VI. Kapitel erwiihnt, ldsst es sich durch gut schliessende
Thiiren und grosse Reinlichkeit in den Stillen wohl vermeiden, dass
iible Geriiche von dort sich in der Schlachthalle bemerkbar machen.
Es wiire aber ein Zeichen nachlissiger Verwaltung, wenn es in den
Schlachthallen so riechen sollte, dass zu befiirchten stinde, die

*) pUeber Fleischkiihlhiiuser in Verbindung mit offentlichen Schlachthifen®,
Centralblatt fiir allg. Gesundheitspflege 1891.
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schlechten Diinste konnten auch in das Kiihlhaus strémen. Wenn
wirklich z. B. beim Herausnehmen der Eingeweide sich voriiber-
gehend ein tibler Geruch bemerkbar macht, so braucht auch in diesem
Augenblick nicht gerade das Kiihlhaus zufillig geéffnet sein; dasselbe
pflegt man ausserdem meistens erst nach beendeter Schlachtung (in
den Mittag- resp. Abendstunden) dem Publikum zugiinglich zu machen.

Endlich kann man, wie bereits erwidhnt und weiter unten
niher besprochen ist, einen besonderen Raum zwischen Kiihl-
haus und Schlachthalle, »den Vorkiihlraumc«, einschalten. Aus Be-
quemlichkeit aber geschieht das Naheaneinanderlegen dieser beiden
Riume weniger, als aus dem Grunde, das Fleisch moglichst vor
Witterungseintliissen zu bewahren.

Ganz zweckmissig diirfte auch die Anlage des Kithlraumes in
dem Keller einer Schlachthalle, wie in Frankfurt a. M., sein, wenn
man nicht in dem Kellergeschoss des Kithlhauses die Einrichtung
eines- besonderen Pikelkellers beabsichtigt, was sehr zu empfehlen ist,
da das Aufstellen solcher Fisser im Kiihlraum selbst mit mancherlei
Uebelstinden verkniipft ist.

In grossen Instituten pflegt man auch Eisenbahngeleise bis zum
Kiihlhause zu leiten, um geeignetenfalls sogleich von dort Fleisch in
grosseren Mengen verladen zu konnen.

Griosse und Anlage des Kiihlhauses. Die Grosse des
Kiihlhauses -sucht Osthoff*) in der Weise zu bestimmen, dass
er auf 1 gqm XKiihlhausfliche inkl. Ginge und auf einen laufenden
Meter Hakenrahmen-Linge 120 kg TFleisch rechnet. Die Ge-
wichtssumme der hochsten Tagesschlachtungen theilt er durch 120
und erhilt dann sowohl den Flicheninhalt wie die Gesammt-
linge der Hakenrahmen. Ohne Zweifel sind aber 120 kg fiir ein
Quadratmeter zu hoch gerechnet, es miissten dann die Génge so
eng werden, dass zwei mit Rindervierteln beladene Menschen kaum
an einander vorbeigehen konnen. Rechnet man dagegen nur 100 kg
auf dieselbe Fliche resp. Hakenrahmenlidnge, so diirfte sich der Raum
etwas weniger beschriinkt gestalten. Andererseits muss aber auch
auf eine Vergrosserurig der Stadt bezw. Zunahme des Konsums
Riicksicht genommen werden, und empfiehlt es sich deshalb, die
Kiihlhalle selbst moglichst niedrig (ca. 3 {/o—4 m), das ganze Gebéude
jedoch so einzurichten, dass bei nothwendig werdender Vergrosserung

* Le
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der Oberstock ebenfalls zu Kihlrdumen ausgebaut werden kann.
Zu diesem Zwecke wird man das untere Geschoss halb in die Erde
verlegen, damit der Aufgang zum Obergeschoss nur eine halbe
Treppe néthig hat, ebenso wie der Zugang zum Untergeschoss. Es
wird hierdurch die Kiihlung eines noch nicht benutzten Raumes ver-
mieden, was in Riicksicht auf die dadurch vermehrten Betriebs-
unkosten nicht unwesentlich sein diirfte.*)

Um den Kihlraum vor Kilteverlust zu schiitzen, wird man
ferner die Umfassungsmauern moglichst stark wihlen und mit Isolir-
schichten oder mit Luft- und Isolirriumen versehen. Als gutes Isolir-
material wird die Holzwolle und neuerdings der Korkstein empfohlen.

Thiiren und Fenster miissen dicht und erstere so gelegen sein,
dass beim Oeffnen derselben kein Gegenzug entsteht, desshalb lege
man stets einen Vorraum an, von welchem aus man erst in den
eigentlichen Kiihlraum gelangt. Diese Vorriume koénnen nun grosser
eingerichtet und mit Haken versehen sein, um dann gleichzeitig als
Vorkiihler zu dienen. Solche Vorkiihlriume stellen nicht nur den
Betrieb des Kiihlhauses wesentlich billiger, da man in ihnen das
Fleisch gewissermassen fiir die eigentliche Kiihlung vorbereiten kann,
sodass es alsdann im Kihlraum selbst weniger Kiltemengen ab-
sorbirt, sondern es konnen auch die Schlachthallen kleiner gebaut
werden, da das ausgeschlachtete Thier sofort in den Vorkiihler ge-
schafft werden kann, und so fiir andere Platz zum Schlachten gemacht
wird. Statt einfacher Thiiren, die zu dem eigentlichen Kihlraum
fiihren, nimmt man besser Doppelthiiren und zwar die inneren mit
Pendelvorrichtung, sodass sie sich nach dem Betreten des Raumes
sofort wieder schliessen. Die Fensteroffnungen (auser seitlichen auch
Oberlichtfenster) beschrdnkt man auf das zuléissig kleinste Maass und
versieht sie mit mehrfacher Verglasung von mattem oder dickem
grimem Rohglase, um das Eindringen direkter Sonnenstrahlen zu
verhindern.

Die Decken sind mit einer Torfmullschicht (bis zu 1 m Dicke)
beschiittet. ’

Fir die Bedachung wird gewGhnlich Holzcement gewihlt. Der
Fussboden enthilt meistens noch eine Isolirschicht von Coaks-Asche,

*) Kogler ,Verhandl. d. Delegirten v. Schlachtviehhofverw. u.s. w.“ 1893 schligt
vor, die Kithlrinme stets hoher als 3 m anzalegen, damit der Raum durch zwei tiber-
einander befindliche Aufhingevorrichtungen besser ausgenutzt werden kinne.
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Torfgrus, Gypsdielen oder von einem neupréparirten Stoff, dem
antiseptischen und wasserfesten Wirme-Isolir-Bimstein, welcher zahl-
reiche Luftliicken enthilt, dabei aber eine glatte aus Cement und
Kieselguhr geplittete Aussenschicht, welche den Wéirmedurchgang
verhindert, besitzt.

Innere FEinrichtung. Der Fussboden und die Winde
miissen mit hellem und leicht zu reinigendem Material (fiir letztere
Kacheln, Thonplatten, Cement mit Oel- oder Porcellan-Email-Anstrich
u.8.w.) bekleidet sein, um den Raum weniger dunkel erscheinen zu lassen.

Fir die kiinstliche Beleuchtung eignet sich am besten das elek-
trische Licht, weil es weder Wirme noch Geruch verbreitet, zwei fiir
eine Fleischkiithlhalle wichtige Eigenschaften.

.Die Trennungswiinde der einzelnen Zellen stellt man am besten
aus starkem Drahtgitter her, weil dieses Material neben der Billigkeit
den Vortheil bietet, die einzelnen Zellen leicht kontrolliren und er-
hellen zu koénnen, auch der cirkulirenden Luft freier Spielraum ge-
boten ist. Doch muss man alsdann durch geeignete Vorrichtungen
(durch ca. 20 cm hohe massive Scheidewdnde unter dem Gitter) zu
verhindern suchen, dass beim Reinigen der Zellen der Schmutz in
die Nachbarzellen gespiilt wird.

Von anderem Material, welches aber immer nur beschrinkten
Luftzutritt gestattet, werden empfohlen Marmor, Granit, . durch-
16chertes Well- oder Eisenblech u. dgl. m.

Fir den Verschluss der Zellen wihlt man der Raumersparniss
wegen am besten die Schiebethiiren.

Vielfach hat man auch neben den abgeschlossenen Zellen
grossere Riume, entweder zur allgemeinen Benutzung oder tageweisen
Vermiethung nach Anzahl der zu behingenden Haken, eingerichtet.

Neben dem Vorkithler legt man auf grosseren Schlachthofen
noch einen besonderen »Zerlegeraum« an, um die Zellen bei der-
artigen Manipulationen nicht zu verunreinigen. Auch kann ein
geniigend grosser Vorkiihler gleichzeitig als Zerlegeraum benutat
werden.

Sehr praktisch und besonders fiir grossere Anstalten vortheilhaft
sind Vorrichtungen fiir den Transport des Fleisches aus den Hallen
nach dem Kiihlhause.

Dieser kann in der Weise erfolgen, dass das Fleisch an Haken-
gestellen, welche auf einem kleinen Wagen ruhen, aufgehingt und
auf einem Schmalspurgeleise nach der Kiihlhalle gefabren wird.



1. Kiihlhaus. — Innere Einrichtung. Rentabilitit. 93

Praktischer ist jedoch die von dem Architekten F. Moritz®) er-
sonnene Vorrichtung, auf welcher die in der Luft schwebenden Rinder
nach ihrer Zerlegung in Hélften direkt nach dem Kiihlhause gerollt
werden konnen, jedoch unter der Voraussetzung, dass die Schlacht-
stidtten nicht, wie bisher meistens iiblich, mit festen, sondern mit
Winden mit Laufkatzen! ausgeriistet sind. Auf den Laufkatzen
wird, wie bei den-Schlachthallen bereits beschrieben, das Rind auf
die andere Seite der Schlachthalle geschafft und von hier mittelst
eigenthiimlich gestalteter Ridergestelle, auf denen Hingeholz. nebst
Rind ruht, nach dem Kiihlhause gefahren. Durch sinnreiche Vor-
richtung kann vor dem Einbringen in das Kihlhaus das Gewicht
des Rindes durch eine Waage (Luftbahnwaage) festgestellt werden,
deren Hebelkonstruktion sich oberhalb der Geleise befindet und
deren mit Laufgewicht konstruirte Gewichtsableseeinrichtung unten
ihren Platz hat. Das Nettogewicht erhdlt man, wenn man das
auf Rédergestell und Hingeholz angeschriebene KEigengewicht in
Abzug bringt. Bei der ganzen Einrichtung ist vorausgesetzt, dass
Schlacht- und Kiihlhalle moglichst nahe bei einander liegen.

Auf demselben Princip beruht die von Regierungsbaumeister
Schmidt®) in Stettin konstruirte und von Beck & Henkel ausgefiihrte
Transport-Vorrichtung, mittelst welcher die iiber den Schlachtstinden auf
Trigern ruhenden Spreizen mit dem Rinde direkt auf Transportwagen
geladen, in das Kihlhaus geschafft und leer an der Aussenseite des
Kiihlhauses nach der Schlachthalle zuriickgebracht werden, nachdem sie
in der betreffenden Kiihlzelle auf ein neues Spreizentrigerpaar Spreize
sammt Rind abgegeben haben. Dieses Uebertragen von Spreize auf
die Triger und umgekehrt wird durch eine sinnreiche Konstruktion
vermittelt. Auf die ganze Einrichtung n#her einzugehen, gestattet
nicht der Raum, jedoch sei noch soviel bemerkt, dass diese Transport-
vorrichtung dem Schlachtbetriebe grossen Vortheil bietet uud sich
gut bewihren soll.

Die Rentabilitdt. Was die Rentabilitit des Kiihlhauses
betrifft, so reicht nach den angestellten Ermittelungen gewo6hnlich
der Erlos aus der Miethe nicht aus, sondern muss durch ander-

*) Vergl. hieriiber des Niheren: Archiv fiir animal. Nahrungsmittelkunde 1890,
**) Vergl. des Niheren hieriiber in Zeitschrift fiir Fleisch- und Milehhygiene,
1892/93. S. 70.
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weitige Einnahmen theilweise gedeckt werden;*) denn da die Theil-
nahme eine freiwillige ist, so wiirden bei zu hohen Preisen zu viel
Zellen leer bleiben, wihrend andererseits ein Zwang nicht ausgeiibt
werden darf. Geeignetenfalls kann aber die Rentabilitit dadurch
erhoht werden, dass neben der Hallenkiihlung gleichzeitig KEis-
fabrikation betrieben wird.

Nach Linde’s Berechnungen ergeben sich fiir eine Stadt von
60000 Einwohnern mit einer Kiihlhalle von etwa' 600 qm lichter
Grundfliche bei einem sechsmonatlichen Betrieb im Jahr folgende
Anlage- und Betriebskosten:

A. Anlagekosten.

1. Immobilien (exkl. Grunderwerb), Kiihlhaus mit

sammtlichen Fleischzellen, Maschinen-und Kessel-

haus, Schornstein, Xesseleinmauerung, Fun-
dationen ete. . . . . M. 84000

2. Gesammte maschinelle Elnnchtung, bestehend

in Dampfkessel, Dampfmaschine, Kiltemaschine,

Luftkiihlapparat, Pumpe, Transmission, Riemen,
Rohrleitung ete. . . . . . » 64000
Gesammtanlagekapltal M. 148 000

B. Betriebskosten.

1. Personal:

1 Maschinist fiir das ganze Jahr}

2 Heizer fiir. 6 Monate '
2. Material:

Kohlen, Schmier- und Dichtungsmaterial etec.

fiir 180 Arbeitstage von je 24 Stunden . . . » 6000
3. Amortisation und allgemeine Unterhaltung:

8%, von M. 64000 . . . = M. 5120

2% von » 84000 . . . = » 1680 » 6800
4. Verzinsung:

31/2%p vom durchschnittlichen Buchwerth ca. . » 2600

M. 18 460

Fir ein derartiges Kiihlhaus von 600 qm Fliche, welches die
Unterbringung von Fleischzellen mit einer Grundfliche von etwa

M. 3060

#) Nach den in Bremen angestellten Berechnungen kostet im dortigen Kiihl-
hause die Herstellung kalter Luft pro Kiihlstunde 7,50 M., sodass auf 1 kg Fleisch
2 Pf. fallen.
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425 qm gestattet, wihrend 175 qm auf Génge entfallen, berechnet
sich sonach der jihrliche Miethspreis pro Quadratmeter Zellenfliche
zu rund M. 43,50.

Selbst fiir kleinere Anlagen fallen die Betriebskosten sehr
missig aus, wie der nachstehenden Aufstellung fiir ein Kiihihaus
von 200 gm Grundfliche im Lichten, ausreichend fiir eine Stadt
von etwa 25 000 Einwohnern, zu entnehmen ist.

A. Anlagekosten.
1. Immobilien (exkl. Grunderwerb), Kiithlhausu. s. w.

wieoben . . . . . . . . . . . . . M 32000
2. Gesammte maschinelle Einrichtung wie oben . » 28000

Gesammtanlagekapital M. 60 000

B. Betriebskosten.
1. Personal:

1 Maschinist fiir 6 Monate . . . . . . . M. 720
2. Material:

Kohlen u.s. w. wieoben. . . . . . . . » 2800
3. Amortisation und allgemeine Unterhaltung:

8% von M. 28000 . . . . M. 2240

2% von » 32000 . . . . » 640 » 2880

4. Verzinsung:
31/2%, vom durchschnittlichen Buchwerth ca. . » 1050
M. 7450

Von dem vorliegenden Xiihlhaus, fiir welches ein jihrlicher
Betrag von M. 7450 aufzubringen ist, konnen ca. 150 qm Grund-
fliche fiir Fleischzellen ausgenutzt werden, wihrend ca. 50.qm auf
Ginge entfallen. ¥Es konnten somit etwa 18 Zellen von je 4 qm
und 26 Zellen von je 3 qm wuntergebracht werden. Fir jeden
Quadratmeter effektiv benutzter Zellengrundfiéiche wiirden die jahrlichen
Kosten rund M. 50 betragen.

Die Haupteinnahme bildet demnach die Miethe, welche entweder
fiir das ganze Jahr oder fiir die Kiihlzeit, oder einzelne Zeitabschnitte
(sogar Tage) erhoben wird und sich nach der Apzahl der Haken
oder dem Flidcheninhalt der Zellen richtet. Dieser schwankt bei
den kleineren Zellen zwischen 2—5 qm neben solchen bis zu
12 qm. Die Preise sind sehr verschieden. Sie betragen pro Quadrat-
meter Zellengrundfliche in Freiburg i. Br. 40 M., Brandenburg 37 M.,



96 VII. Neben-Anlagen.

Kreuznach 36 M., Passau 35 M., Wiirzburg 34 M. im Erdgeschoss
(im I. Stock 30 M.), Halberstadt 34 M., Dortmund, Frankfurt a. M,
32 M., Beuthen, Wiesbaden 80 M., Leipzig 25 M. (einzelne Haken
pro Tag 25 Pf), Halle a. S., Niirnberg 25 M.,*) Stolp 20 M. (eine
Hakenreihe (= 6 Haken) pro 24 Stunden 50 Pf. in gemeinsamer
Zelle), Lauenburg i. P. 17 M., Hannover 16 M. zu ebener Erde (die
ganze Zelle 95 M.) und 12 M. in der II. Etage (die ganze Zelle 75 M.),
Gotha 16 M., Stralsund 14 M.

Osthoff veranschlagt wie Linde ebenfalls den Quadratmeter
mit 50 M.

In anderen Stidten ist, und zwar entschieden unberechtigter
Weise, die Kithlhauspacht in die Schlachtgebithren mit eingerechnet,
s0 in Bremen, Bernburg (fiir Grossvieh Aufschlag um 1 M., Klein-
vieh 25 Pf.,, Schwein 50 Pf. pro Stiick), Erfurt (75 Pf. bis 1 M.
fiir 1 Stiick Grossvieh, 50 Pf. fiir ein Schwein, 10 Pf. pro Stiick
Kleinvieh Aufschlag an Schlachtgebiihren), Greifswald (Aufschlag
fiir 1 Rind 40 Pf.,, Kalb iiber 50 kg 20 Pf., unter 50 kg 10 Pf.
desgleichen Schaf, Ziege; fiir 1 Schwein 30 Pf. fiir das ganze Jahr
zu zahlen. Nicht-Gewerbetreibende und Rossschlichter (welche keine
besondere Zelle haben) pro Haken und Tag 10 Pf.).

Die Vergiinstigung einer Kiihlhausbenutzung ist den Ross-
schlichtern keineswegs {iberall gewéhrt, so nicht in Leipzig, Hannover,
Halle u. s. w., dagegen haben sie in Bremen ein besonderes Kiihl-
haus, wihrend ihnen in anderen Stddten, z. B. Brandenburg, Duis-
burg (mit besonderem Eingang), Greifswald und Garlitz die Mitbe-
nutzung gestattet ist. Ein stichhaltiger Grund, die Rossschlichter
von einer derartigen Verglinsticung auszuschliessen, liegt sicher nicht
vor! — Sofern nicht alle Zellen von Fleischern, Wurstmachern
benutzt werden, kann man solche auch an Wild-, Butter- u. s. w.
-Héndler abgeben.

Bestimmungen fiir Benutzung des Kiihlhauses. Die
Benutzung des Kiihlhauses kann entweder durch eine besondere
Kithlhaus-Ordnung bezw. durch entsprechende Bestimmungen in der
Schlachthof-Ordnung oder auf Grund eines mit jedem Miether abzu-
schliessenden Vertrages geregelt werden. Der nachstehende Kontrakt

*) Direktor Rogner dasclbst hat die Betriebsunkosten des dortigen Kiihlhauses
auf 50—52 M. pro qm berechnet. )
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ist dem des Leipziger Schlachthofes in den meisten Punkten gleich
und diirfte als zweckentsprechend zu empfehlen sein:

sZwischen dem Magistrat der Stadt............., vertreten
durch die Schlachthof-Verwaltungs-Kommission als Vermiether und
dem als Miether ist nachstehender

Miethsvertrag abgeschlossen worden.

§ 1.
Es wird dem die im Kiihl-

hause des stiddt. Schlachthofes mit No............... bezeichnete, ........qm
haltende, Kiihlzelle zur Aufbewahrung von Fleischwaaren fiir den
Miethszins von ..M. jahrlich, in halbjahrlichen Raten im Vor-
aus zahlbar, auf die Zeit vom 18..... bis dahin
18... unter den nachstehenden Bedingungen vermiethet.

In der Zelle befinden sich ... abnehmbare Fleischhaken.

§ 2.

Miether darf nur Fleischwaaren, welche bis nahezu auf die Luft-
temperatur abgekiihlt sind, also ungefihr erst zwei Stunden nach
der Schlachtung, einbringen. Uebelriechendes Fleisch, Felle, Haare,
alter Talg, altes Fett, ungebriihte Eingeweide, schmutzige Tiicher,
Schiirzen und Stricke dirfen nicht in die Kiihlzelle gebracht werden,
und werden, darin befunden, auf Anordnung des Schlachthof-Ver-
walters, dem das Betreten der Zelle jeder Zeit zusteht, vorldufig ent-
fernt. Von der Beanstandung ist jedem Miether Kenntniss zu geben.

Blut darf nur in Kannen mit engem Halse stehen.

& 3.
Als Lagerungsort darf die gemiethete Zelle stets benutzt werden,
dagegen ist das Betreten nur in folgenden Stunden gestattet:
Morgens die 1. Stunde nach Eroéffnung des Schlachthofes,
Mittags von 11—12 Uhr,
Abends eine Stunde vor Schluss des Schlachthofes.
Ausserdem an den Markttagen: Mittwoch und Sonnabend
im Winter von 2—3 Uhr,
im Sommer von 3—4 Uhr.
Sonn- und Feiertags die erste Stunde nach Eroffnung des
Schlachthofes und von 11-~11%/; Uhr Vormittags.
Ausser diesen Zeiten ist das Betreten des Kiihlhauses und der
Aufenthalt in demselben nur ausnahmsweise und nur mit besonderer,

Schwarz, Schiachthife. 7
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in jedem einzelnen Fall einzuholender Erlaubniss der Schlachthof-
Verwaltung gestattet™).

Eine Abiinderung der festgesetzten Stunden steht zu jeder Zeit
der Schlachthaus-Verwaltung zu, und hat Miether sich solche Ab-
inderung gefallen zu lassen.

$ 4.

Die fiir den Verkehr bestimmten Ginge diirfen mit keinerlei
Gegenstinden besetzt und zu keinerlei Arbeiten benutzt werden®¥).

Das Fahren mit Handwagen ist im Kiihlhause nicht gestattet.

§ 5.
Im Kiihlhause ist die peinlichste Sauberkeit zu beachten, und
sind fiir die Erhaltung derselben in den vermietheten Zellen deren

*) Line Beschrankung des Zutritts zum Kiihlhause ist unbedingt nothwendig,
weil sonst die Temperatur, abgesehen von dem Mechraufwand an Betriebskosten, nicht
auf der erforderlichen Héhe erhalten werden kann. Dieser Uebelstand hat sich iiber-
all da bemerkbar gemacht, wo der Zatritt zum Kihlraume zu jeder Zeit freisteht,
wie in Frankfurt a. M, Wiesbaden u: s. w. Auch kann fiir jedes Mal Zutritt ausser
den festgesetzten Stunden eine kleine Gebiithr von 20—25 Pf. erhoben werden.

**) Ob man das Einstellen von Pikelfissern in die Zellen gestatten soll, bleibt dahin-
gestellt; jedenfalls wiirde eine derartige Erlaubniss fiir die Interessenten von ungeheurer
Wichtigkeit sein, da sie dadurch in Stand gesetzt sind, wihrend des ganzen Sommers
nach Bedarf einpokeln zu kinnen., Andererseits konnen aber anch schadhafte und
nicht geniigend geschlossene Gefisse den Betrieb sehr beeintrichtigen bezw. vertheuern,
desshalb muss mit Strenge darauf gehalten werden, dass nur ganz dichte, neue und
saubere, sowie fest verschliessbare Pokelfisser Verwendung finden. Am besten ist
es, wenn man verlangt, dass alle Fisser mit Oelfarbe gestrichen werden. In Halle
ist ein diesbeziiglicher Passus in die den Kiihlhausbetrieb regelnde. Schlachthof-
Ordnung aufgenommen, welcher Folgendes bestimmt: ,Die Pikelfisser miissen aber
vor dem Einbringen angemeldet und vorgezeigt werden; sie miissen aus hartem Holze
fest und dicht gearbeitet sein, auf mindestens 15 cm hohen Fiissen oder Klitzen
stehen und mit einem gut schliessenden Deckel versehen sein. Innerhalb lingstens vier
Wochen ist ein jedes Fass ginzlich zu entleeren und zu reinigen. Seitens der Direktion
wird iiber die Pokelfdsser ein Register gefiihrt, auf Grund dessen sie die Reinigung u. s. w.
derselben kontrollirt; die Fleischer, welche Pdkelfisser eingestellt haben, miissen die
beabsichtigte Reinigung der Direktion bezw. dem Kiihlhausaufseher melden “

Auch auf die Reinhaltung der Zellen im Allgemeinen muss grosses Gewicht
gelegt werden, wobei zu beobachten ist, dass das Abspiilen mit Wasser auf das
geringste Maass beschrinkt werden soll, damit durch das Verdunsten desselben nicht
der Feuchtigkeitsgehalt in der Kiihlhallenluft vermehrt wird, und in Folge dessen er-
hohte Anspriiche an die Leistungsfihigkeit des Kiihlapparats gestellt werden miissen,
womit wiederum grossere Betriebskosten verbunden sind. Es geniigt schon, wenn mit
einem nassen Besen die Zellen mehrere Male in der Woche griindlich ausgescheuert
werden.
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Abmiether verantwortlich. Auch ist es verboten, eiserne Haken an
den Drahtgittern der Winde anzubringen. Beschidigungen fallen
dem Miether zur Last.

§ 6.

Die vermietheten Zellen sind verschlossen zu halten. Die Ver-
waltung {bernimmt keinerlei Haftung und Verantwortlichkeit fiir
die darin aufbewahrten Vorrdthe und Gegenstinde. Kein Abmiether *)
darf ohne Genehmigung der Verwaltung die vermiethete Zelle einem
dritten zur Benutzung oder Mitbenutzung iiberlassen. Der After-
miether hat sich den erforderlichen Schliissel auf seine Kosten
machen zu lassen und muss nach Abgabe der Zelle denselben an
die Verwaltung abliefern.

§ 1.

Die Verwaltung wird bestrebt sein, die Temperatur im XKihl-
Lause stets auf 0 bis 4-4° Celsius zu halten, ibernimmt hierfiir jedoch
keinerleli Gewihr, und bescheidet sich Abmiether, dass ihm irgend
welche Schadenanspriiche an die Verwaltung wegen Nichteinhaltung
dieser Temperaturgrenzen nicht zustehen.

Die Kiihlung findet so lange statt, wie die Verwaltung es fur
nothig erachtet.

§ 8.

Werden Zuwiderhandlungen gegen die vorstehenden Bedingungen
durch den Miether oder dessen Leute constatirt, so hat der Miether
eine Konventionalstrafe von je drei Mark innerhalb drei Tagen an
die Schlachthofkasse zu zahlen. Der Miether haftet auch fir seine
Leute und Aftermiether. Massgebend ist allein der Ausspruch des
Schlachthof-Verwalters iiber das Verfallen der Konventionalstrafe und
steht dem P#chter eine Beschwerde an den Vorsitzenden der Schlacht-
hof-Verwaltungs-Kommission zu. Dessen Bescheid ist endgiltig.

§ 9.

Wer den Bedingungen mehrfach entgegenhandelt, dem kann
durch Beschluss der Kommission die fernere Benutzung entzogen
werden, ohne dass derselbe auf Rickgewdhr der gezahlten Miethe
Anspruch hat.

*) Ausnahmsweise kionnen Zellen an hochstens zwei kleinere Geschiftsleute -

zur gemeinsamen Benutzung vermiethet werden,
-
[
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2. Die Rossschlichterei. In einer ganzen Reihe von
Stiadten, die im Allgemeinen nur eine mangelhafte Fleischkontrolle
besitzen, findet man seit lingerer Zeit schon eine strenge Beauf-
sichtigung der Rossschlidchtereien, der offentlichen sowohl wie der
privaten, von denen erstere in manchen Stddten, wie z. B. in Berlin,
frither entstanden sind (1847) als ein Gffentliches Schlachthaus daselbst.

Der immer mehr den Vernunftgriinden weichende Widerwille
gegen den Genuss von Pferdefleisch, die zur Zeit unverhéltnissméissig
hohen Fleischpreise, besoniders aber der Schutz, welcher dem Publikum
durch Beaufsichtigung der Rossschlichtereien gewéhrt wird, sind die
Veranlassung, dass der Rossfleisch-Konsum in steter Zunahme
begriffen ist; denn wihrend bis zum Jahre 1850 nur der Abdecker
Pferde todten durfte (»Alles, was der Abdecker bekommt ist Aas,
daher ist auch das Pferdefleisch gleich Aas zu achten«), demgemiss
auch das Rossfleisch nur sehr selten Verwendung als menschliches
Nahrungsmittel fand, ist durch den Ministerial-Erlass vom 2. Juni 1888
der Pferdeschldchterei-Betrieb geregelt und den Abdeckern untersagt,
Pferdefleisch zur menschlichen Nahrung zu verkaufen, bevor die
Kadaver durch einen Thierarzt untersucht und fiir gesund befunden
sind. Seit dieser Zeit entstanden so viele Rossschlichtereien, dass
die Zahl derselben in Preussen im Jahre 1891 bereits 431 betrug,
withrend augenblicklich Berlin allein schon 36 zihlt.

In jeder Stadt, in welcher ein Schlachthof mit allgemeinem
Schlachtzwang errichtet wird, muss daher bestimmt werden, dass auch
die Pferde nur in demselben geschlachtet werden diirfen und zwar,
so verlangt es die Regierung, in einem besonderen Schlachthause.
Es muss deshalb in grosseren Stddten bei der Anlage eines Schlacht-
hofes von vornherein auf ev. Einrichtung einer Rossschlidchterei Riick-
sicht genommen werden, wenigstens an einer geeigneten Stelle ein
Platz fiir dieselbe reservirt bleiben. Unmotivirt scheint es jedoch
mit Recht, die Rossschlichterei so anzulegen, dass sie fiir die Gewerbe-
treibenden nur von aussen durch einen besonderen Eingang und von
innen nur fiir die Schlachthof-Beamten zuginglich ist. Solche Ein-
richtungen sind nur geeignet, den theilweise immer noch herrschenden
Widerwillen zu unterstiitzen, denn ein annehmbarer Grund, Pferde-
fleisch mit dem der tbrigen Schlachtthiere nicht in Beriihrung zu
bringen, ist nicht vorhanden; es sei denn, dass man betriigerischen
Manipulationen, die ausserhalb des Schlachthofes aber noch leichter
zu bewerkstelligen sind, vorbeugen will. Was im Uebrigen die
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Anlage selbst betrifft, so wird sich die Grésse der Schlachthalle nach
dem jeweiligen Bediirfniss richten, doch wird immer dafiir gesorgt
werden miissen, dass ein mit Winden und sonstigen zur Schlachtung
von Grossvieh nothwendigen Vorrichtungen ausgestatteter Schlacht-
raum fiir wenigstens zwei Pferde und daneben ein Stall fiir ebenso
viele Thiere vorhanden ist. Auch miissen auf einer Seite der
Schlachthalle Spiilbiitten mit warmem und kaltem Wasser zum
Reinigen der Eingeweide angebracht werden, und die nothigen Gerith-
schaften, wie Kaldaunenwagen, Tische u. s. w., vorhanden sein.
An grosseren Schlachthéfen wiirde man zweckmiissig einen besonderen
Raum flir eine Pferdekuttelei herrichten und die ganze Rossschléichterei-
Anlage mit der sog. Sanitéits-Anlage (Polizeischlachthaus, Kontumaz-
stall), ev. mit der Freibank verbinden, und in der oberen Etage
einem besonderen Aufseher fiir die ganze Anlage Wohnung geben.

3. Die Freitbank ist ein Verkaufslokal (auf dem Schlachthofe)
fiir solches Fleisch, welches Eigenschaften besitzt, die es zu einer
nicht marktfihigen Waare machen, ohne dabei der menschlichen
Gesundheit schidlich zu sein. Es wird weiter unten in dem Kapitel (XI1.)
iiber »die Verwerthung und Vernichtung beanstandeten Fleisches«
auf das Wesen und .die hohe Bedeutung dieser Institution niher
eingegangen werden. An dieser Stelle wollen wir nur iber die fiir
eine Freibank néthigen Baulichkeiten sprechen. Vorausgeschickt sei,
dass es in jedem Falle opportun ist, den Platz so zu wihlen, dass
das kaufende Publikum wenig oder garnicht mit dem eigentlichen
Schlachthofe in Beriihrung kommt, vielmehr, wenn angiingig, den
Verkaufsraum direkt durch einen besonderen Eingang von aussen
betritt. Da man aber in neuerer Zeit vielfach nur gekochtes Fleisch,
— auf manchen Schlachthofen ausschliesslich solches — auf der
Freibank feilbieten 1dsst, so miissen in einem Nebenraum des eigent-
lichen Verkaufslokals Vorrichtungen zum Kochen getroffen werden,
und da man hierzu am geeignetsten Dampf verwenden wird, so darf
die Entfernung von der Kesselanlage nicht zu gross sein. Aus
diesem Grunde diirften der Wahl eines geeigneten Platzes sich oft
Schwierigkeiten bieten, da man immer auf die beiden Punkte Riick-
sicht nehmen muss: Thunlichst ein Betreten des allgemeinen Schlacht-
hofes durch das Publikum zu vermeiden und die Entfernung von der
Kesselanlage so kurz als moglich zu nehmen.

In Fig. 13 (S. 59) befindet sich das Freibanklokal im Erdgeschoss
des Wasserthurms, und neben demselben liegt der Kochraum.
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In Stddten, in welchen der Schlachthof weit von der Stadt
entfernt liegt, kann es nothwendig werden, die Freibank in der Stadt
selbst zu errichten, womit allerdings auch mancherlei Uebelstinde
verkniipft sein diirften.

Was das Verkaufslokal selbst betrifft, so muss dasselbe geniigend
gross sein, um die — wenigstens wenn sich die Art des Verkaufs
erst eingeblirgert hat — meistens grosse Anzahl von Kiufern auf-
nehmen zu kénnen. Auch empfiehlt es sich, einen besonderen Ein-
und Ausgang vorzusehen, auch Vorrichtungen zu treffen, dass die
Kiufer nur einzeln das Verkaufslokal betreten kénnen, —

Die nun folgenden Nebenanlagen diirften im Allgemeinen wohl
nur an grosseren Schlachthéfen zu finden und nothwendig sein, sie
sollen daher auch nur in den Hauptpunkten beriicksichtigt werden.

4. Fett- und Talgschmelze. Obwohl die Einrichtung einer
Fett- und Talgschmelze wegen des beim Schmelzen entstehenden
schlechten Geruches gern von der Schlachthof-Verwaltung vermieden
wird, so lasst sich doch in vielen Féllen die Anlage derselben nicht
umgehen, und wenn, wie es an einigen Orten geschieht, die beim
Schmelzen sich entwickelnden, stinkenden Gase abgesogen und unter
der Dampfkesselfeuerung verbrannt werden, so ist dann wohl der
grosste Uebelstand gehoben. In der Fettschmelze werden finnige
und tuberkulgse Schweine zu Speiseschmalz ausgeschmolzen, gleich-
zeitig aber auch noch Leim und Riickstinde als Dungpulver ge-
wonnen. Der in der Talgschmelze gewonnene gute Talg findet theils
zu Speisetalg, theils zur Margarine-Bereitung Verwendung, wihrend
der schlechtere in die Seifensiederei wandert oder als Maschinentalg
verkauft wird.

Fir eine grossere Talgschmelze, welche meistens von einem
Konsortium - von Gewerbetreibenden der Schlachthof-Verwaltung ab-
gepachtet wird, sind Riume nothig zur Annahme des Materials, zum
Zerreissen, Schmelzen, Trocknen, fiir ein Kontor und zum Lagern
des fertigen Materialz (Keller). {

Trotzdem an sehr vielen Schlachthéfen solche Schmelzen ein-
gerichtet sind, hat man dieselben wegen mangelnder Benutzung theils.
gar nicht in Betrieb genommen, theils nach kurzer Zeit wieder ausser
Betrieb gesetzt, sodass es fiir jede Verwaltung rathsam ist, sich vor
Einrichtung derselben von ev. Rentabilitit der Anlage zu tiberzeugen.

5. Albuminfabrik. Vereinzelt finden wir Fabriken, in
welchen das in grossen verzinkten Schalen aufgefangene Blut, welches
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nicht zur Wurstbereitung Verwendung findet, zu technischen Zwecken
ausgenutzt wird. Wihrend das Serum (Blutwasser), nach einer be-
sonderen Methode verarbeitet, verschiedenen technischen Zwecken
dient, liefern die in Bluttrockentfen getrockneten und dann gepulverten
Blutkuchen ein wegen seines Stickstoffgehaltes werthvolles Diinge-
mittel. Da sich bei der Fabrikation jedoch ebenfalls unangenehme
Diinste entwickeln, so nimmt man vielfach von einer derartigen An-
lage Abstand; auch hat man bereits bestehende eben deshalb wieder
eingehen lassen.

In einigen Stddten erzielt man eine moglichst werthvolle Aus-
nutzung des Blutes dadurch, dass man das Serum in Fissern an die
betreffenden Fabriken versendet, nachdem die Abscheidung desselben
in besonders zu vermiethenden Blutkammern erfolgt ist.

6. Darmschleimerei. Die Nothwendigkeit, einen besonderen
Raum fiir die Darmschléimerei einzurichten, dirfte sich meistens
wohl nur bei ganz grossen Betrieben heraussstellen, wo die Fleischer
nicht selbst die gewonnenen Dirme verarbeiten, sondern wo diese
Manipulationen von einer besonderen Kategorie von Gewerbetreibenden
vorgenommen werden, #hnlich wie im Klsass und tberhaupt in
Stiddeutschland die Kuttler die Fiisse, Kopfe, Magen u. s. w. auf-
kaufen und selbst verarbeiten. — Gewéhnlich findet sonst das
Schleimen der Didrme in der allgemeinen Kuttelei statt. ;

7. Hiutesalzereien und Hduteschuppen. Um eine
bessere Verwerthung der Hiute erzielen zu konnen, sind in einigen
Schlachthofen Réume errichtet, in deren Kellergeschoss die Haute
gesalzen und in deren oberen Etagen sie getrocknet werden. Ausserdem
ist noch ein Raum fiir die Abnahme und ein Kontor nothiz. Wenn
geniigend grosser Platz zur Verfiigung steht, diirfte im Allgemeinen
eine solche Anstalt, welche im Uebrigen auch nur fiir grossere Be-
triebe Zweck hat, im Interesse der Fleischer ganz angebracht er-
scheinen, zumal besondere Uebelstiinde bei gentigend sorgféltiger
Behandlung des Materials wohl kaum zu befiirchten sein diirften.

8. Hackfleisch~Anstalt, Zur ganz besondéren Bequemlich-
keit der Fleischer und Verbilligung ihres gewerblichen Betriebes
finden sich auf grossen Schlachthof-Anlagen Riume mit Fleisch-
Hackmaschinen, welche durch die allgemeine Dampfmaschine oder
auf elektrischem Wege in Bewegung gesetzt werden. Gegen eine
geringe Entschidigung, welche sich nach der zu hackenden Menge
richtet, konnen diejenigen Gewerbetreibenden, welche nicht im Be-



104 VII. Neben-Anlagen.

gitz einer eigenen Hackmaschine sind, in ganz kurzer Zeit und mit
geringen Arbeitskriaften sich das nothige Fleisch wiegen lassen. In
Leipzig und Freiburg i. B. besteht eine derartige Anstalt schon lingere
Zeit, in Schwibisch-Gmiind ist die Einrichtung einer solchen be-
schlossen.

9. Bade-Anstalt. FEine Bade-Anstalt, selbst noch so ein-
fachster Art, sollte an keinem grosseren, selbst nicht an mittleren
Schlachthéfen fehlen, weil solche Einrichtungen nicht nur hygienisch
von grosser Wichtigkeit sind, besonders fiir Leute einer Gewerbs-
klasse, welche reichlich Gelegenheit hat, sich mit leicht in Fiulniss
iibergehenden Stoffen zu besudeln, sondern weil hierdurch auch in
hohem Grade der Sinn fiir Reinlichkeit geweckt wird. KEs geniigt
zu solcher Bade-Anstalt schon ein 2%/; qm grosser Raum, moglichst
in der Nidhe des Warmwasser-Behiilters und der Dampfleitung fir
ev. Heizung im Winter, und so gelegen, dass die Zuleitung des
kalten und Ableitung des gebrauchten Wassers keine Schwierigkeiten
bietet. Am meisten zweckentsprechend wére das Brausebad, welches
sich in seiner Wirkung nur unbedeutend von dem Wannenbad unter-
scheidet, aber bedeutend weniger kostspielig in Anlage und Betrieb
ist und eine ausgiebigere Benutzung gestattet. Zwei Brausen, welche
durch ein sog. Schwimmventil regulirt werden, wiirden fiir einen
mittleren Betrieb schon geniigen. Wie die Erfahrung gelehrt hat,
kann ein solches »Arbeiter-Brausebad« schon fir 10 Pf. inkl. Hand-
tuch abgegeben werden, doch wiirde es sich empfehlen, wenn irgend
moglich, die Bider unentgeltlich zu verabfolgen.

10. Animalische Béder. Vielfach von Laien begehrt,
sonst aber von geringem therapeutischem Nutzen sind die sog.
Thier- oder animalisehen Biider, ehemals sehr beliebt wegen besonderer
Wirkungen, welche der thierischen Wérme und den den Thieren
innewohnenden heilsamen Lebensgeistern zugesprochen wurden.,
Thatséchlich wirken die Béder nicht anders als jede feuchte Warme,
und ist ihnen in diesem Sinne auch eine gewisse Einwirkung bei
rheumatischen Leiden, Gicht u. s. w. nicht abzusprechen. Das Bad
kann nun darin bestehen, dass man die erkrankten Glieder in die
gedffnete Bauchhohle zwischen die lebenswarmen Fingeweide oder in
den Inhalt der letzteren direkt bringt. Am wenigsten unappetitlich
fiir die weitere Benutzung der Eingeweide ist es, wenn man den
Inhalt zur Aufnahme des erkrankten Korpers in einen geeigneten
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Behilter entleert. In Minchen®) befindet sich das Badekabinet im
Maschinenhause und in nichster Nihe des Diingerhauses, damit der
daselbst entleerte Dung moglichst warm nach dem Baderaum ge-
bracht werden kann. Dieser Raum hat Asphaltboden, ist ea. 4 qm
gross, mit einem eisernen Oefchen versehen, um im Winter erwirmt
werden zu konnen. Ausserdem Dbefinden sich darin zwel grosse
Badewannen von Zinkblech} von denen die eine zu Dungvollbidern,
die zweite zur darauffolgenden Reinigung mittelst Wasser dient,
ferner eine Brause-Vorrichtung und mehrere Zinkgefiisse fiir die An-
wendung von Arm- oder Fussbiidern. Zu Reinigungs- wie Brausebad
kann warmes und kaltes Wasser zugeleitet werden. Der Preis fiir
ein Vollbad betrigt eine Mark, fiir ein Fuss- oder Armbad 50 Pf.
Unbemittelte erhalten die Bader unentgeltlich.

Nach Angaben von Mascher®) befinden sich Vorkehrungen
fiilr animalische Bider in einer Reihe westfilischer Stidte, wie
Bochum, Hoérde, Iserlohn, Dortmund, Gelsenkirchen und Soest, und
sollen in letzterer Stadt die Bidder sehr viel und mit gutem Erfolg
gebraucht werden. ‘

11. Die Lymph-Anstalt. In einigen Provinzial-Hauptstidten
und Hauptorten der anderen Bundesstaaten findet man auf oder
auch neben dem Schlachthofe eine Anstalt zur Gewinnung animalischer
Lymphe, wie in Berlin, Bernburg, Bielefeld, Bochum, Bremen,
Iserlohn, Miinster, Stettin u. a. m.

Eine derartige Verbindung mit dem Schlachthofe empfiehlt sich
nach Roepke™*) aus folgenden Griinden:

Die Kilber kénnen vom Schlachthofe, bezw. von einem mit diesem
in Verbindung stehenden Viehhofe bei der grossen dort vorhandenen
Auswahl leicht beschafft, rasch und bequem transportirt und ge-
gebenenfalls sofort durch andere ersetzt werden. FErhitzung und
Ermiidung der Thiere tritt nicht ein. Bei der Schlachtung resp.
Nothschlachtung kann auf dem Schlachthofe die Untersuchung sofort
und bequem vorgenommen werden. '

*} Nach einer freundlichen Mittheilung des Herrn Schlachthof-Direktor R3bl in
Miinchen.
**) ,Wesen und Wirkungen des Schlachthauszwanges.“ 1888.
#*#) ,Die animalische Lymph-Anstalt.“ Stuttgart 1890. Vergleiche ferner hieriiber:
»Goltz, ,Das Impfinstitut und die Fleischschau.“ Archiv fiir animal. Nahrungsmittel-
kunde Jahrg. VI, No. 3.
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Die Grosse der Anlage, welche aus einem Stall, Operirsaal und
Streugelass besteht, richtet sich nach dem zu liefernden Impfmaterial.
Die Kosten fiir eine Anstalt, welche wihrend der Impfsaison 2—3
Kilber tiglich in Benutzung zu nehmen hat, berechnet Roepke
auf ca. 12 000 M. (ohne Baugrund). :

In Betreff der baulichen Anlage sei noch erwéhnt, dass trockener
und gesunder Bautintergrund unbedingt erforderlich ist, desgleichen
Trockenheit, reine Luft und geniigendes Licht in den Rdumen sowie
moglichst porenfreies Baumaterial. Die Vorderfront des Gebiudes
muss frei und gegen Osten liegen. Wiinschenswerth dagegen ist es,
dass die iibrigen Seiten beschattet sind, und der nahe Aufenthalt
anderer Thiere, besonders Kilber, vermieden wird. Der Stall ist mit
undurchlissigem und leicht zu reinigendem Material zu versehen,
gut zu ventiliren und mit ganz schmalen Buchten auszustatten.

Neben dem Stall liegt der Operirsaal, hell und gut ventilirt, mit
Warm- und Kaltwasserzapfstellen ausgestattet.

Das Streugelass, zu welchem der Eingang nicht aus dem Stall
oder Operationssaal fithrt, verlegt man am besten in den (luftigen)
Bodenraum.

In Magdeburg befindet sich auf dem Schlachthofe auch eine
Station zur Erzeugung frischer Lungenseuche-Lymphe.

12. Hundefingerei. Grosstentheils der Rithrigkeit der
Thierschutz-Vereine ist es zu verdanken, dass man, wenn auch noch
vereinzelt, auf den Schlachthofen grosserer Stidte besondere Riume
antrifft, welche dazu bestimmt , sind, die bei der Kontrolle ein-
gefangenen Hunde bis zu ihrer Auslosung bezw. Toétung aufzunehmen.
Es dirfte die Verlegung der Hundefingerei nach dem Schlachthof
deshalb ganz zweckmissig sein, weil es einmal daselbst nicht an
Personal fiir die Wartung, noch an Material fiir die Fitterung fehlt,
und die Kadaver entweder rasch vernichtet oder gegebenenfalls
technisch ausgenutzt werden konnen, und dem Publikum so die
Sicherheit geboten wird, dass mit den eingefangenen Thieren kein
Missbrauch getrieben wird. Wahrend fiir kleinere Stidte ein mit
mehreren Abtheilungen bezw. Kifigen versehener Raum gentigt,
findet man in grosseren und grossen noch ein Zimmer fiir einen be-
sonderen Wirter und einen Totungsraum.

In neuerer Zeit hat man Versuche angestellt, die Totung durch
Einathmenlassen von thlens'&ture zu bewirken, und zwar dadurch,
dass man die zu tédtenden Thiere in cementirte Gruben oder trommel-
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formige Behilter, welche mit Kohlensidure gefiillt werden, bringt, ein
Verfahren, welches einen raschen und schmerzlosen Tod bewirkt
und beliebige Verwerthung der Kadaver (Ausschmelzen des Fettes
zum Genuss fiir Lungenkranke angeblich als Heilmittel gegen Tuber-
kulose) im Gegensatz zu vergifteten gestattet.®)

Nicht unerwidhnt mag zum Schluss bleiben, dass hiufig mit
einem Schlachthof eine Fabrik fiir Konserven verbunden ist.

In- Russland hat man neuerdings an den Schlachthofen zu
St. Petersburg und Odessa Blutbrotbdckereien eingerichtet**) In
ersterer Stadt befindet sich auf dem. Schlachthofe auch eine Volks~
speisekiiche, zu deren Unterhaltung reiche Fleischermeister an
Material viel beitragen.

Ob man, wie Falk®™*) empfiehlt, mit dem Schlachthof eine
Normal-Mil¢hwirthschaft verbindet, diirfte aus verschiedenen Grinden
reiflich in Erwigung zu ziehen sein.

VIll. Abwiésser-Kldranlagen.

Allgemeines tiber Kildrung von Abwdssern. Hygienisch
von grosser Bedeutung ist die Reinigung, Kldrung und Ableitung
der Spiil- oder Abwisser an den Schlachthéfen, und widmet die
Sanitédtspolizei bei Abnahme der gesammten Anlage gerade diesem
Punkte ihre besondere Aufmerksamkeit, da durch unzv\"eckmiissige
Einrichtung derselben Beldstigungen fiir die benachbarten Grund-
stiicke entstehen und sich gleichzeitig Brutstitten fiir eine Menge
von Schidlichkeitskeimen entwickeln konnen. Nach R. Koch muss
demnach bei der Reinigung der Abwisser dafiir gesorgt werden, dass

1. alle etwa in den Abwissern vorhandenen Infektionsstoffe
unschédlich gemacht,

*) Vergleiche das Nihere im Bericht iiber die V. Versammlung des Verbandes
der Thierschutz-Vereine in Karlsruhe 1892 S. 105 ff.

**) Die Zusammenstellung und Bereitung ist, nach einer freundlichen Mit~
theilung des Herrn Professor Gutmann in Dorpat, Geheimniss des Erfinders, Schlachthof-
‘Thierarztes Mag. Ignatjew in St. Petersburg, und erfolgt eine Verdffentlichung der-
selben erst spiter.

*¥¥¥)  Die Errichtung 6ffentlicher Schlachthiuser.“ 1886.
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2. die Abwisser in einen Zustand versetzt werden, welcher
verhindert, dass sie bei ihrer Ableitung in stinkende Faulniss iiber-
gehen, wozu sie besonders neigen, da Schwebestoffe organischer Ab-
stammung, wie Blut, Darmtheile, Darminhalt, Harn u. s. w., ferner
ibelriechende F#ulnissprodukte, welche ihren Grund in dem vor-
handenen Schwefel (Schwefelwasserstoff) und anderen Reduktions-
produkten haben, reichlich vorhanden sind, wihrend sich Sauerstoff
gar nicht oder nur spirlich vorfindet. Gerade dieser Mangel an
Sauerstoff ist nach Konig aber die Ursache fiir die Entwickelung
der giftigen Gase, da er die Oxydation der Zersetzungsprodukte der
Mikroorganismen verhindert.

Sind die Abwisser-Anlagen demnach {iberhaupt schon von grosser
Bedeutung, so miissen sie fiir die Grenz-Schlachthiuser im allgemeinen
Staatsinteresse geradezu gefordert werden, da durch die Auswurf-
stoffe und sonstigen thierischen Abfiélle leicht eine Verschleppung
etwa in dem Nachbarstaat vorhandener Seuchen stattfinden kann.

Wenn nun auch zugegeben werden muss, dass gerade in den
offentlichen Schlachthéfen nicht mit dem Wasser gespart wird und auch
nicht gespart werden darf, die Abfallstoffe also eine ausserordentliche
Verdiinnung erfahren, welche bei einer etwa vorhandenen Kiihl-
maschine durch grosse Mengen Kiihlwasser noch bedeutend vermehrt
wird, so scheint es doch vielen bedenklich, ohne vorangegangene
Klirung die Abwisser direkt in einen Flusslauf, wie wir es an ver-
schiedenen Schlachthofen finden, zu leiten, selbst wenn der Zufiuss
unterhalb der Stadt erfolgt.

Demgegentiber glaubt aber Pfeiffer®) darauf hinweisen zu miissen,
dass man sich mehr aus Prinzip, wie gestiitzt ‘auf Thatsachen, ab-
lehnend gegen das Einleiten von Abwissern in die Fliisse verhalte,
denn nach seiner Berechnung kénne man z. B. die Abwisser der
Stadt Wiesbaden auf 9000 cbm (darunter ca. 6000 kg organischer
Substanz) téglich veranschlagen, welche sich mit einer Menge von
ca. 70 Millionen cbm (d. i. in der. Sekunde ca. 800000 Liter) Rhein-
wasser vermischen, sodass also die Menge organischer Stoffe in
jedem cbm nur eine #usserst minimale sei. Auch der brandenburgische
Tischerei-Verein hat sich dahin ausgesprochen, dass die Abwisser
von Schlachthiofen im Gegensatz zu denen der Stidte im Allgemeinen
nicht nur der Fischerei keinen Schaden verursachen, sondern, wie es

*) Deutsche Vierteljahresschrift fiir 6ffentliche Gesandheitspflege 1888.
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sich bei Einleitung der Spandauer Schlachthof-Abwisser zeige, viel-
mehr die Fische anlocke, besonders wenn Fikalien und dergl.
sorgsam in Gullys und Senkkisten abgefangen wiirden. — -

Ist der Schlachthof von geeigneten Léndereien umgeben, so
diirfte sich eine Berieselung derselben, welche zweifellos zu den voll-
kommensten Arten der Reinigung gehort, empfehlen, sofern eben
nicht zu grosse Anlagekosten damit verkniipft sind.

Am einfachsten ist natiirlich die Ableitung in denjenigen Stddten,
welche mit Kanalisation verbunden sind, indem die Abwisser einfach
in das allgemeine Kanalnetz gefithrt werden.

Sollen die Effluvien vor ihrer Ableitung gekldrt bezw. gereinigt
werden, so kann dies auf folgende Weise geschehen:

1. auf mechanischem,

2. auf mechanisch-chemischem Wege,

3. vermittelst der Elektricitét.

Die Klirung durch Elektricitit, welche bis jetzt nur
durch Versuche gepriift ist, besteht darin, dass in den mit Spiil-
wasser gefiillten Reservoirs sich Elektroden (Kohlen- und Eisenplatten)
befinden, welche durch Einwirkung des elektrischen Stromes die
Menge der in dem Wasser enthaltenen Schidlichkeitskeime bedeutend
reduciren. Wenn- auch diese Reduktion schon eine ziemlich grosse
ist, so hat sich doch durch genaue Untersuchungen herausgestellt,
dass durch Zusatz von 1%, Kalk nach einer Stunde die Wirkung
desselben eine bedeutend stéirkere war, als die des elektrischen
Stromes, denn wihrend nach Kalkzusatz das Wasser nahezu steril blieb,
vermehrten sich in dem mit Elektricitdt behandelten die Keime nach
einiger Zeit wieder ziemlich erheblich, sodass der Nutzen einer
solchen Anlage, abgesehen davon, dass sie eigene Vorkehrungen er-
fordert, ein hichst geringer sein diirfte.

Am einfachsten in der Anlage, aber in bakteriologischer Hinsicht
am unzuverldssigsten, ist die mechanische Klirung, wihrend
man beziiglich jener bei Zusatz von Kalk die giinstigsten Erfolge
erzielt hat. Seiner Wirkung nach in der Mitte zwischen beiden
steht das Thonerde- Verfahren. In Zahlen ausgedriickt heisst das:
In einem chem Wasser von Kalk gekldrt fanden sich 17500, bei Thon-
erde-Zusatz 380000 und bei mechanisch geklirtem 3350000 Keime
von Mikroorganismen vor.

Wenn trotzdem an vielen Schlachthéfen das meehanische Klir-
verfahren gewihlt ist, so kann man dies nur den geringen Unkosten,
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welche die Anlage verursacht, oder einer gewissen Sorglosigkeit in
der Beurtheilung der Abwésser-Bestandtheile zuschreiben.

Die mechanische Kldrung ist nur eine Klirung, nicht
aber auch eine Reinigung der Abwisser, da das ganze Verfahren
allein auf einer groben Filtration beruht, aus welcher das Wasser
zwar ziemlich klar, aber keineswegs-frei von Schidlichkeitskeimen
hervorgeht.

Diese Filtration kann eine auf- oder absteigende sein; mit der
letzteren gleichbedeutend ist die seitliche. Die aufsteigende Filtration,
welche in der weiter unten beschriebenen Anlage einer mechanischen
Abwisser-Klirung angenommen ist, hat die Nachtheile vor .der ab-
steigenden und seitlichen, dass der zur Oxydatioh von Schidlichkeits-
stoffen nothige Sauerstoff nicht in erforderlicher Menge Zutritt hat,
ferner auch die Reinigung resp. Erneuerung des Filtermaterials
einigermassen mit Schwierigkeiten verkniipft ist. Die absteigende
und seitliche Filtration, von denen letztere darin besteht, dass das
Wasser an der dem Lauf der Effluvien zugekehrten Seite eine
schrig abfallende Wand von Filtermaterial zu durchstrémen hat,
erméglichen zwar beide, besonders letztere, grossen Kontakt mit
Sauerstoff und leichte Erneuerung resp. Reinigung des Filters, doch
bieten sich in rdumlicher Hinsicht der Anlage oft Schwierigkeiten dar.

Als bestes Filtermaterial sind bekannt: Kies, kleine Steine, Sand,
Koaks, Holzkohle, Torfmull und dergl.

Der Lauf der Abwisser bei einer mechanischen Kldranlage ist
folgender. Das Spiilwasser verliert in den Gullys der einzelnen
Hallen und Arbeitsriume einen grossen Theil seiner festen Bestand-
theile, welche mittelst der Senkeimer téglich, je nach Bediirfniss
auch mehrmals, entfernt werden, sodann muss des Oefteren ein Ent-
leeren und Ausspiilen der Senklécher der Gullys erfolgen. FEine
weitere Ansammlung von festen Bestandtheilen findet dann in den,
in das Kanalnetz eingeschalteten grosseren Senkgruben (Reinigungs:
schiichten) statt, welche in gentigender Anzahl vorhanden und nicht
weiter wie 30 m von einander entfernt sein sollen; diese miissen im
Sommer mindestens alle 14 Tage gereinigt werden, um zu vermeiden,
dass in die eigentliche Kliranlage zu viel Senkstoffe gelangen.
In dieser Art der »Vorklirung« gleichen sich annéhernd die meisten
Systeme, sowohl die mechanischen, wie die mechanisch-chemischen.
Durch ein gemeinsames Rohr fliessen dann die Abwisser behufs
weiterer Kldrung in ein System von Kammern (Fig. 25, Grundriss),
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Fig. 25.
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deren Ausdehnung sich nach der Grosse des Betriebes richtet, die aber
mit ihrer Grosse an Wirksamkeit zunehmen. Die Kammern stellen
gemauerte Rdume dar, welche in bestimmter Héhe vom Fussboden
(gewohnlich 50—60 cm) eine Oeffnung (Fenster) nach der niichsten
Kammer haben. Statt dieser Kammern kann man auch Schnecken-
giinge wihlen, durch welche dem Wasser der zuriickzulegende Weg genau
vorgeschrieben ist. Hat nun die zu klirende Flissigkeit die erste
Kammer gefiillt, so senken sich die festen Bestandtheile zum grossen
Theil schon hier zu Boden, wiihrend behufs weiterer Klirung das
Wasser langsam durch das Fenster in die zweite, von hier in die
dritte und endlich in die vierte Kammer unter weiterer Abgabe von
festen Stoffen fliesst, um schliesslich durch einen Schnéckengang, in
dem weitere Verluste stattfinden, mittelst eines fast bis auf den
Grund reichenden, eisernen Rohres in einen grundwasserdichten
Senkbrunnen zu gelangen (Fig. 25, Schnitt). In diesem erfolgt eine
letzte Ablagerung von festen Bestandtheilen, welche alle 10—14 Tage
mittelst einer Schlammpumpe herausgehoben und abgefahren werden,
wihrend das Wasser durch eine Feldsteinschicht, welche oben von
einer ca. '/e—3/; m dicken Lage von reinem Kies bedeckt ist und
auf eisernen Tridgern und Balken ruht, hindurchdringt und nun
nach Belieben abgeleitet werden kann. Sehr stérend ist es, wenn
es bei zu reichlich vorhandenem Grundwasser nicht gelingt, den
Brunnen grundwasserdicht zu machen, da alsdann die zu Boden
fallenden Stoffe dort nicht liegen bleiben, sondern emporgehoben
und gegen die Filtrirschicht gedringt werden, woselbst sie nach
kurzer Zeit schon zu einer fiir das Wasser schwer passirbaren (nassem
Torf #@hnlichen) Masse werden konnen und alsdann Stauungen in
den Klidrbassins und demniichst in dem ganzen Kanalsystem nach
sich ziehen. Oft findet man in dem Brunnen noch einen so-
genannten Stromvertheiler, ein aus Kisenstiben oder Holzlatten kon-
struirtes trichterférmiges Gestell, dessen Oeffnung nach unten sieht,
mit jalousieartig sich deckenden Platten, welcher als Stromvertheiler
und gleichzeitig in der Weise wirkt, dass er die zu Boden sinkenden
Stoffe auffingt und die aufsteigenden am Aufstieg verhindert. Die
Reinigung der Kammern mittelst Schlammpumpe oder Paternoster-
werk hat mindestens im Jahre zweimal, die des Senkbrunnens alle
drei bis vier Jahre einmal zu erfolgen, vorausgesetzt, dass keine
Betriebsstorungen in der oben angedeuteten Art sich zeigen. Sorg-
filtige Reinigung der Gullys und Senkgruben erleichtern den Betrieb
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der Klar-Anlage wesentlich. Nach Angaben der Firma Friedrich
& Glass in Leipzig, von welcher zahlreiche Anlagen, wie in Torgau,
Kottbus, Kleve u. a. m. eingerichtet sind, belaufen sich die Kosten
einer mechanischen Kldranlage auf 1200 bis 1500 M.

Die chemische Kldrung und Reinigung verbunden
mit mechanischer Filtration, wenngleich komplicirter und kostspieliger
als die mechanische, ist dieser in den meisten Fillen vorzu-
ziehen, denn sie ermoglicht nicht nur eine Klirung der Effluvien,
sondern befreit dieselben auch von Schidlichkeitskeimen, doch sind
die Ansichten iiber den thatséichlichen Werth dieses Verfahrens sehr
getheilt. So spricht Pfeiffer®) sich energisch gegen solche Anlage
aus, denn es gibe nach seiner Ansicht bislang kein Mittel, alle im
Wasser befindlichen Mikroorganismen bezw. deren Keime dauernd
unschiidlich zu machen, und damit bleibe das Hauptpostulat einer
solchen Anlage unerfiillt. Als hochster Nutzen sei eine, aber auch
nur kurz andauernde, Geruchlosigkeit der Abwésser zu mnennen.
Endlich wiirden durch den Zusatz der chemischen Klarmittel die
Niederschlige fiir die Landwirthschaft meist vollig unbrauchbar, da
ihr hoher Kalkgehalt oder ihre saure Beschaffenheit nur eine be-
schrinkte Anwendung gestatte, und damit gehe ein Theil der die
grossen Unkosten zu deckenden Einnahmen verloren. Demgegeniiber
lisst sich aber fir unsere Zwecke Folgendes sagen. Bei Klidranlagen
an Schlachthofen fillt der Kostenpunkt nicht so sehr ins Gewicht,
weil die zu klirende Menge nicht bedeutend und die Reinigung um
80 leichter ist, da es sich um Abwisser handelt, welche in ihrer
Zusammensetzung sich stets gleich bleiben, und, da diese konstante
Zusammensetzung bekannt ist, auch die Zusatzmengen genau be-
stimmt werden konnen, was bei der wechselnden Menge stidtischer
Effluvien nicht moglich ist, daher bei diesen leicht Vergeudung an
Zusatzstoffen eintreten kann. Auch in bakteriologischer Hinsicht
diirfte das Spiilwasser der Schlachthofe weniger gefihrlich sein, da
Auswurfstoffe im Allgemeinen vor ihrem Eintritt in die Abzugskanile
nach Moglichkeit aufgefangen und mittelst der zur Abfuhr des
Diingers bestimmten Wagen entfernt werden, wihrend man den-
jenigen, welche von seuchekranken oder seucheverdichtigen Thieren
stammen, besondere Aufmerksamkeit widmen wird.

L oe
Schwarz, Schlachthife. 8
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Betrachten wir nun einmal den Vorgang, der sich bei der
chemischen Reinigung abspielt, etwas n&her.

Nachdem auf mechanischem Wege die grobsten Bestandtheile
aus den Abwissern entfernt sind, verbinden sich die dem geklirten
Wasser hinzugefiigten Chemikalien mit den noch im Wasser be-
findlichen festen Stoffen und reissen dieselben sammt den darin
enthaltenen und daranhéingenden Bakterien bei ihrem Niedergang
mit zu Boden, versetzen letztere in einen Zustand verminderter Ent-
wicklungsfahigkeit und nehmen Keimen von hoher pathogener Be-
deutung ihre Virulenz. Solche Zusatzstoffe sind in neuerer Zeit in
grosser Menge aufgetaucht, doch hat sich bislang immer noch der
Kalk und zwar in Gestalt der Kalkmilch mit am Besten bewihrt.

Ferner sind folgende Verbindungen empfohlen:

Kalk, Kieselsdure-Hydrat, Aluminiumsulfat (Miiller-Nahnsen).

Kalk, Eisenvitriol, Kohlenstaub (Holden).

Kalk, Chlormagnesium, Thon (Sidvern).

Kalk, Stassfurter Salz und Demelscher Zusatz (Demel).

Kalk und Hulwa’sche Klirmasse (Hulwa).

Eisenchlorid, Eisenvitriol, Karbolsgure (Friedrich & Glass).

Drei Verfahren, welche in letzter Zeit an einer Reihe von
Schlachthéfen zur Anwendung gelangt sind, sollen nun noch niher
besprochen werden.

1. Das Réckner & Rothe’sche System [Wilhelm Rothe
& Co. Giisten (Anhalt)], bei welchem von Réckner der Apparat fir
mechanische Reinigung erdacht ist, und von der Firma Rothe die
fiir die verschiedensten Schmutzwisser jedesmal geeigneten Chemikalien
zugesetzt werden. Dieses System, kurzweg- auch »Dortmunder« ge-
nannt, weil dort der erste Apparat in Thétigkeit war, besteht darin,®)
»dass die Schmutzwisser in einen Brunnen geleitet werden, twber
welchem der Apparat aufgestéllt ist. Letzterer (Fig. 26) ist ein
eiserner Cylinder (A), oben geschlossen und unten offen, welcher mit
seinem unteren Rande unter das Niveau des zu reinigenden Wassers
im Bassin (B), dessen Boden nach einer Seite stark geneigt ist,
taucht. Oben unter dem Boden des Cylinders ist ein seitliches
Abfallrohr (D) angebracht, welches in ein ausserhalb gelegenes Becken
(C) miindet, aus dem das gereinigte Wasser in die Abzugsrinne

*) Die Beschreibung des Verfahrens ist einem Vortrage des Stadt- Baumeisters
Wiebe aus dem Centr.-Blatt fiir allgemeine Gesundheitspflege V. Jahrg. entnommen.
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stromt. Auf dem Cylinder befindet sich ein Aufsatzrohr (F), von
dessen oberem Ende sich ein nach einer kleinen Luftpumpe fithrendes

Fig 26.

Saugrohr abzweigt. Um nun die Reinigung des in den Brunnen
fliessenden Schmutzwassers zu veranlassen, wird mittelst der Luft-

pumpe die Luft im Cylinder so sehr verdinnt, dass durch den
8*
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Ueberdruck der dusseren Atmosphire ein allmihliches Ansteigen des
Schmutzwassers im Cylinder bewirkt wird. Hat das Wasser die
Hohe des seitlichen Ablaufrohres erreicht, so stromt es durch
dieses hinab in das Becken. Das Niveau des abfliessenden Wassers
im Becken muss etwas tiefer gelegen sein, als das des zufliessenden
Schmutzwassers im Brunnen, sodass also nach dem Gesetze des
Hebers das zufliessende Wasser- ununterbrochen im Cylinder empor-
steigt und seitlich abfliesst. Die Luftpumpe hat dann nur das
Vakuum konstant zu halten und muss zu dem Zwecke tdglich eine
kurze Zeit arbeiten.

»Es darf nicht tibersehen werden, dass die eingetauchte Unter-
kante des Cylinders eine etwas tiefere Lage als die Sohle der
dusseren Ablaufrinne haben muss, damit bei etwaigem Ausgleich der
Wasserstinide das Wasser aus dem Heber nicht ablaufen kann.

»Die Hohe des Cylinders. ist selbstverstindlich abhéngig von der
Ho6he der Wassersiule, welche dem Atmosphirendruck entspricht;
muss also geringer sein als 10,3 m. KEs besitzt der Cylinder ge-
wohnlich eine Hohe von 7—8 m. Dagegen muss die Stelle des
Aufsatzstiickes, wo das Luftsaugerohr in dasselbe miindet, héher als
10,3 m iiber dem Wasserspiegel im Brunnen liegen, damit selbst bei
einem vollstindigen Vakuum das Wasser nicht durch das Luftsauge-
rohr in die Luftpumpe treten und den Betrieb stéren kann.

»Die Geschwindigkeit des im Cylinder aufsteigenden Wassers
richtet sich nach dem in der Zeiteinheit zufliessenden, grossten
Wasserquantum und nach dem Cylinderquerschnitt. Das Abfallrohr
ist weiter angenommen als die Rechnung ergiebt, damit bei Regen-
wetter aussergewdhnlich grosse, verdiinnte Wassermassen mit
grosserer aufsteigender Geschwindigkeit noch geklirt werden kénnen.
Ein Schieber regulirt den Querschnitt des Abfallrohres.

»Nach den bisherigen Erfahrungen darf die Geschwindigkeit des
aufsteigenden Wassers 2—9 mm pro Sekunde betragen. Sie ist ab-
hiingig von dem Gewicht der abzusondernden Schmutztheile und
muss um so geringer sein, je leichter dieselben sind. Zur Erzielung
einer gleichmissigen, ruhigen Aufriicksbewegung des Wassers im
Brunnen und Cylinder, also zur Vermeidung eines Stromstriches mit
einer Maximalgeschwindigkeit, wird das Schmutzwasser nicht direkt
durch den Zulaufskanal in den Brunnen gefithrt, sondern in ein
Einlaufrohr geleitet, welches nahezu auf den Boden des Brunnens in
die Mitte desselben fithrt, sodass das Wasser gezwungen ist, von
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unten den Aufsteigeprocess zu beginnen. In dem Brunnen um das
Einfallrohr ist ein trichterférmiger, jalousieartig durchbrochener
Stromvertheiler angebracht, sodass das Wasser aus dem Einlaufrohr
durch mehrere Jalousiespalten fliessen muss und also schon im
Brunnen-Querschnitt eine gleichmiissige Bewegung erhilt. Die Ueber-
lauf-Konstruktion im oberen Theile des Cylinders ist derartig ausgefiihrt,
dass eine gleichmissige Wasserbewegung bis zum Ablauf gewiihrt wird.

»Wihrend das Abwasser nun im Cylinder langsam emporsteigt,
scheiden sich die specifisch schwereren, unreinen Stoffe aus, fallen
auf den Boden des Brunnens und bilden in demselben Schlamm-
schichten, welche fiir das nachstromende Wasser als Filter dienen.
Hat das Wasser die Miindung des Abfallrohres erstiegen, so muss
es frei von allen specifisch schwereren Stoffen sein. Die kompakteren
Massen, welche am tiefsten zu liegen kommen, miissen regelmiissig
durch Paternosterwerke oder Schlammpumpen (E) aus dem Brunnen
entfernt und durch Rinnen in Schlammablagerungsbecken oder
mittelst Schlammwagen direkt abgefiihrt werden. Die im Aufsatzrohr
ev. sich sammelnden iblen Gase koénnen durch die Luftpumpe ab-
gesogen und in die Kesselfeuerung geleitet werden. Bedeutend ver-
vollkommnet wird die Reinigung durch Zusatz von Chemikalien zu
dem Klidrwasser, bevor es in den Brunnen tritt, wodurch auch die
organischen Bestandtheile ausgeschieden werden, und das abfliessende
Wasser fiir eine geraume Zeit vor Fiulniss bewahrt wird.«

Als besondere Vortheile dieser Anlagen sind hervorzuheben:

a) Es ist nur geringer Raum zur Aufstellung néthig.

b) Die Filtration des Abwassers erfolgt auf natiirlichen Wegen
durch den Schlamm.

¢) Die Chemikalien werden méglichst ausgenutzt, weil sie fiir
das nachdringende Wasser im Schlammfilter wieder zur Wirkung
kommen, wihrend in grossen Kldrbecken die Chemikalien bald zu
Boden sinken und dann wirkungslos werden.

d) Das Verfahren ist nahezu geruchlos, da die tiblen Gase ab-
geleitet werden, Durch Versuche ist festgestellt, dass das durch
vorgenanntes System gekldrte , Wasser beziiglich seines Bakterien-
gehaltes dem Trinkwasser nicht nur gleichkommt, sondern dasselbe
an Reinheit oftmals noch tibertrifft, und dass das Schlammfilter des
Apparates einen wesentlichen Antheil an der Desinfektion hat.

Auf Schlachthéfen hat das Verfahren von Rockner & Rothe
Anwendung gefunden in Dortmund, Bernburg, Stettin u. a.
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2. Das Miiller- Naknsen’sche Kldrverfahren. [Rob.
Miiller & Co., Schoenebeck a. d. Elbe.] (Fig. 27.) Durch das mit einem
groben Drahtsiebe (b) geschlossene Hauptrohr (a) fliessen die Abwisser
in ein Vorbassin (c), neben welchem sich ein zweites (d), zur ev. Aus-
schaltung, behufs Reinigung des ersteren befindet. Durch ein Ge-
rinne (e) fillt dann das Wasser in die auf einer horizontalen Welle
sitzenden Kisten des Mischwerks (f), dreht die Welle um ihre
Achse und setzt gleichzeitig hierdurch ein Schépfwerk (g) in Be-
wegung. Die an dem letzteren befindlichen Schaufeln (Becher h)
filllen sich mit fliissigen Chemikalien (Patent Nahnsen) und mischen
sie, indem sie gleichzeitig als Rithrwerk dienen, mit dem zu klidrenden
Spilwasser, welches alsdann in das Klédrbassin (i) und von hier
durch ein besonderes Ueberlaufrohr (k) in das zweite Klirbassin (1)
fliesst. Nachdem es dann noch zwei Kiesfilter (m) passirt hat, kann
es durch das Abflussrohr (n) beliebig abgeleitet werden. Durch
eine Schlammpumpe werden die Senkstoffe aus den Klirbassins
(¢, d, i, 1) herausgehoben, um alsdann fortgeschafft zu werden.

Die angestellten Untersuchungen iiber Schlachthof-Abwésser,
welche nach der Miiller-Nahnsen'schen Methode gekldrt waren, haben
ein sehr gutes Resultat geliefert, denn »das Wasser war klar, frei
von suspendirten Stoffen, geruchlos oder sehr schwach laugenhaft
riechend, alkalisch und, an der Luft stehend, nur geringe Menge
von kohlensaurem Kalk ausscheidend, sonst aber unbegrenzt lange
in gleichem Zustande sich erhaltend.» Die bakterioskopische Unter-
suchung ergab einen befriedigenden Befund, indem das »ungereinigte
Abwasser« ca. 6!/; Millionen Kolonien und das »gereinigte« nur
durchschnittlich acht Kolonien enthielt, welche sich in fiinf Tagen
auf ca. 100 Kolonien entwickelten.

Das Verfahren ist zur Anwendung gelangt u. A. auf den Schlacht-
héfen in: Waldenburg i. 8., Landeshut, Neisse, Remscheid, Ober-
hausen, Halberstadt, Celle, Reichenbach, Halle, Dirschau, Ohlau
und in Ausfihrung begriffen in: Gerdauen, u. a. m.

3. Das Dr. Hulwa’sche (Breslaw) Abwdisser-Reini-
gungs-Verfahren besteht darin, dass die zu klirenden Effluvien
in Vorkldrbehélter geleitet und hier von den grobsten Bestandtheilen
befreit werden. Das aus diesem ersten Bassin ausscheidende, von
den mechanischen Verunreinigungen befreite Abwasser tritt dann in
die eigentliche Reinigungs-Station ein, in welcher ein gleichmissiger
Zusatz von Kalkmilch und Hulwa’scher Klirmasse und gleichzeitig
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Klaranlage nath Maller-Naknsen

Fig. 27.
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durch ein selbstthitiges Riihrwerk das Durcheinanderriihren erfolgt,
wodurch die Einwirkung der Chemikalien unterstiitzt wird.

Nach den angestellten bakteriologischen Untersuchungen®) sind
die Abwisser frei von allen entwicklungsfihigen Keimen und kénnen
in dieser Beziehung sowohl, als auch beziiglich ihrer chemischen
Eigenschaften unbeanstandet. jedem Flusslaufe zugefithrt werden.
Sogar krankheiterregende Bakterien von der Bosartigkeit der Milzbrand-
bacillen, welche vorher dem Abwasser zugemischt waren, erwiesen
sich nach der Behandlung mit Hulwa'scher Kldrmasse als vollig un-
wirksam. Die Riickstinde, welche von Zeit zu Zeit vom Boden des
Sammelbassins herausgeschaufelt werden, sind so dicht, dass sie in
kurzer Zeit getrocknet und dann um so leichter entfernt werden
konnen. Sie geben ein vorziigliches Diingemittel, das Eisen und
auch Hisenoxyd enthalten soll.

Praktisch verwerthet ist das Verfahren u. A. in dem Grenz-
Schlachthofe zu Beuthen O./S. und in Marienwerder.

Zum Schluss mochten wir noch ein' neues Verfahren der Ab-
wisser-Behandlung erwihnen, welches von Scott-Moncrieff **) aus-
gearbeitet ist und darin besteht, dass man die Abwisser aufwirts
durch ein aus Kies und Coaks bestehendes Filterbett leitet und hin-
reichende Liiftung gestattet, um das Wachsthum von aéroben
Mikroorganismen zu begiinstigen, die, wenn sie in geniigender Menge
vorhanden sind, eine schnelle Oxydation der organischen Stoffe be-
wirken, sodass ein unschidliches Wasser erhalten wird. Das Filter,
welches nur wenig Raum einnimmt, war ununterbrochen fiinf Monate
in Benutzung. FKin altes, an Mikroben reiches Filter arbeitet besser
als ein neues. Neue Filterbetten konnen mit Material aus einem
bereits einige Zeit in Betrieb befindlichen Filter inokulirt werden.

*) Tracinski, Dentsche Vierteljahresschrift fiir offentliche Gesundheitspflege
B. XXI1.

#*¥) Chemiker-Zeitung XVI. S. 1626; nach einem Ref. in d. hygien. Rundschau
1893 No. 7. -
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IX. Grenz-Schlachthduser.”

Die Bedeutung der Grenz-Schlachthduser. Zu den
Vortheilen und Vorziigen, welche an sich schon o6ffentliche Schlacht-
hiuser bieten, gesellen sich bei den an der Grenze gelegenen noch
zwel wesentliche Faktoren: die Verhtitung der Einschleppung von
Seuchen aus den jenseits der Grenze gelegenen Léndern und die
Versorgung des Landes, besonders der Grenzlinder, mit gesundem
und billigem Fleisch. Gerade der letzte Punkt ist fiir die schlesischen
Grenzorte von grosser Bedeutung, da die dortige Viehproduktion nicht
annihernd den Bedarf der ziemlich dichten Bevilkerung deckt. Zu
der hygienischen Bedeutung kommt also noch die volkswirthschaftliche,
zumal da, wie die Erfahrung gelehrt hat, ausser den Grenzlindern auch
das Binnenland zum Theil noch mit dem billigeren Fleisch ver-
sorgt wird.

Jedesfalls aber bieten die Grenz-Schlachth#user in sanitdrer Be-
ziehung mehr Sicherheit als die an der Osterreichischen Grenze er-
richteten Kontumaz-Anstalten (Bielitz-Biala u. s. w.), in welchen die
Schweine eine bestimmte Zeit lang von einem Thierarzt beobachtet
werden und dann erst die Grenze passiren diirfen, um direkt (ohne
Umladung) nach ihrem Bestimmungsorte zu gelangen. Zu den nicht
unerheblichen Kosten, welche hierdurch dem Besitzer erwachsen, und
dem Gewichtsverlust der Thiere kommt noch besonders die Gefahr
der Ansteckung eines solchen ganzen Transportes durch eine Seuche.
Diese Gefahren und Schwierigkeiten, die sich den Hindlern in den
Kontumaz- Anstalten darbieten, sind die Veranlassung, dass der
Schmuggel daselbst besonders stark betrieben wird, denn nach den
Berechnungen Tracinski’s kommen an der osterreichischen Grenze
trotz strengster Ueberwachung noch jdhrlich §—10000 Schweine auf
diesemm Wege nach Deutschland.

Diesem Uebelstande sollen die Grenz-Schlachthiuser abhelfen,
und es ist in neuester Zeit eine grosse Reihe solcher Anstalten an
der Grenze gegen Russland und Oesterreich entstanden, in denen
die aus dem Nachbarstaat eingefithrten Thiere nach einer bestimmten
kurzen Beobachtungszeit geschlachtet werden und alsdann beliebig
Verwendung finden kénnen.

*) Vergleiche Tracinski 1. c.
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Anlage der Grenz-Schlachthéduser. Soll auf die Fin-
richtung offentlicher Schlachthiuser im Allgemeinen schon grosse
Sorgfalt gelegt werden, so bedingen dies die Grenz-Schlachthiuser
in noch hoherem Masse. Die Stille diirfen nicht zu gross oder
miissen wenigstens mit geschlossenen Abtheilungen versehen und
nach den einzelnen Thiergattungen getrennt sein, um bel Ausbruch
einer Seuche leicht und gut-desinficirt werden zu kénnen, ohne dass
eine Absperrung der iibrigen zu erfolgen hat.

Vornehmlich aber muss auf geeignete Anlage der Kaldaunen-
wische, des Dunghauses und der Kléranlage besonderes Gewicht
gelegt werden, damit nicht durch die Exkremente der Abwiisser eine
Verschleppung von Mikroorganismen und somit einer Seuche erfolgt.
Daher muss nicht nur eine Kldrung, sondern auch eine (chemische)
Reinigung der Abwisser erfolgen. Ferner miissen geeignete Vor-
richtungen vorhanden sein, inficirte Theile unschiidlich zu beseitigen
oder zu desinficiren, denn eben darin soll der Vorzug der Grenz-
Schlachthduser bestehen, dass alles, was zur Verschleppung einer
ctwa jenseits der Grenze vorhandenen Seuche zu uns beitragen kann,
in dem Schlachthofe zuriickbehalten und vernichtet wird.

Damit aber auch zu jeder Zeit das Fleisch geeignete und
vortheilhafte Verwendung finden kann, miissen Vorkehrungen fiir
gute Aufbewahrung der Vorriithe getroffen sein, solche kann aber
ohne Zweifel allein ein Kiihlhaus bieten und nur in Verbindung
mit einem solchen koénnen die Grenz-Schlachthiuser den einen Theil
ihrer Aufgabe, auch das Binnenland mit gutem und billigem Fleisch
zu versehen, voll und ganz erfiillen.

X. Die Verwaltung und das Personal.

a) Die Schlachthof- Verwaltungs- Kommission., Die
eigentliche Verwaltung liegt in den Hinden des Magistrats, in dessen
Auftrage — es soll hier hauptsdchlich von kommunalen Schlacht-
hofen die Rede sein — eine aus Mitgliedern des Magistrats oder
beider stidtischer Korperschaften oder aus letzteren und aus stimm-
fahigen Blirgern sich zusammensetzende Kommission (§ 59 der Stidte-
Ordnung), Schlachthof- Verwaltungs-Kommission, (Deputation oder
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Kuratorium) die Oberleitung auf dem Schlachthofe fiuhrt. In diese
Kommission wird man sehr zweckmissig solche Mitglieder wihlen,
welche bereits in der Schlachthof-Bau-Kommission (Special-Kommission)
thiitig gewesen sind, aber nach Moglichkeit Interessenten, insbesondere
Fleischer, selbst wenn sie sich als technische Berather in der Bau-
Kommission noch so sehr bewidhrt haben, fernzuhalten suchen, um
nur solche Mitglieder in der Kommission zu haben, bei welchen
personliche Interessen an dem Institut von vorne herein absolut aus-
geschlossen sind. Auch Aerzte und Thieréirzte sollten besser nicht
zu Kommissions-Mitgliedern gew#hlt werden, da dieselben, obwohl
sie nur tiber Verwaltungssachen zu urtheilen und zu berathen haben,
sich dennoch gern in die sanititspolizeiliche Thitigkeit des Ver-
walters, welche sie gar nichts angeht, mischen und, wie die
Erfahrung gelehrt hat, nicht gerade zur Kldrung streitiger Fragen in
der Fleischbeschau beigetragen haben.

Dass der Verwalter, und zwar leider nur als berathendes
Mitglied,*) der Kommission angehort, ist wohl als selbstverstdndlich
zu betrachten.

Die Obliegenheiten der Kommission sowie simmtlicher Beamten
des Instituts werden in einer besonderen Verwaltungs-Ordnung
festgesetzt.

b) Der Verwalter, seine Stellung und sein Titel.
Der Verwalter, an grésseren Schlachthéfen und auch in einer
ziemlich grossen Anzahl kleiner Stddte »Direktor« genannt, wihrend
an mittleren der unmotivirte Titel »Inspektor«,**) an kleinen und

*) Nach der Ministerial-Instruktion fiir die Magistrate (betreffend den Geschifts-
gang bei der stidtischen Verwsaltung vom 25. Mai 1835 §§ 26-—30) kinnen die De-
putationen und Kommissionen ,zur Berathung ihrer Angelegenheiten andere Kommunal-
beamte, sachverstindige und sachkundige Personen zuziehen. Dergleichen Personen
haben aber kein Stimmrecht.“

#%) Line bestimmte Klassifikation der Gemeindebeamten findet sich weder in dem
Disciplinargesetz vom 21. Juli 1852 noch in der Stidteordnung, doch war nachstehende
Eintheilung in dem Entwarf zur Stidteordnung von 1876 aufgenommen und hat sich
seitdem durch die Praxis eingefiihrt.

Die stidtischen Beamten gehoren zu den mittelbaren Staatsbeamten. Sie haben
im Allgemeinen die Rechte und Pflichten der letzteren. In mancher Beziehung bietet
indess die Stellung der stidtischen Beamten einige Abweichungen dar.

Man unterscheidet nach der Art der Beschaftigung folgende drei Klassen:
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