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V orrede zur erst en Auflage. 

Die Erniihrung des Menschen hat bislang seitens der Physiologie nicht die 
Beriicksichtigung gefunden wie andere Zweige dieser Wissenschaft. Wahrend 
wir iiber die Beschaffenheit, Art und Menge des Futters, welches zur Ernahrung 
der landwirthschaftlichen Nutzthiere nothwendig ist, schon recht gut informirt 
sind, besitzen wir iiber die Zusammensetzung und Menge der fUr den Menschen 
nothwentligen und zweckmassigen Nahrung nur sehr mangelhafte Kenntnisse. 
Es hat dieses verschiedene Griinde. Zunachst ist die Nahrung des Menschen 
cine sehr vielseitige und komplicirte, sowohl in Ri.icksicht der einzelnen Arten 
und del' Zubereitung . del' N ahrungsmittel, als auch nach den Berufsklassen 
und den ortlichen Verhaltnissen. In diesem Labyrinth einen leitenden Faden 
zu finden, ist gewiss nicht leicht und mag diesel' munchen Forscher VOll clem 
Gebiet fern gehalten haben. Aueh erscheint die Erforschung desselben wenig 
dank bar; denn der grosste Theil der menschlichen Gesellschaft wird sich del" 
artigen Forschungen gegeniiber indolent verhalten, indem er ontsprechend 
seinen Mitteln die Nahrung nicht Ilach wissenschaftlichen Grundsatzen, sondern 
nach seinern Geschmack auswahlt. So mag es :tuch gekommen sein, (lass die 
Regierungen diesel' Fruge his jetzt gleichgiiltig gegeniiber gCRtanden haben, 
insofern sie keine hinreichencten :\Iittel zur Erforschung diesel"' Gebietel"' zur 
Velfiigung stellten. 

Den grossartigen unermiidlichen Forschungen hesonders del' Miinchener 
physiologischen Schule iiber die Ernahrungsvorgange des Menschen in den 
letzten 20 .J :thren jectoch konnte man sich nicht langeI' verschliessen. Diese 
Forschungen haben nicht nur Licht in das verworrene Dunkel gebracht, sie 
haben :tuch in <len weite;.;ten Kreisen d:ts lehhafteste Interesse hervorgerufen. 
So sehen wir ctenn, dm:s in den letzten Jahren von den Aerztell und Regie­
rungsbehorden del' Erniihrung des Menschen, hesonders in den iiffentlichen 
Anstalten, in del" \'o]bddlrhl', in (len Gefangnissen etc. mehr Aufmel'k!<arnkeit 
zugewendet wird. 

Um in (lie!<('1" Hinsieht zu I"i('htigen Regeln z;u gelangen, ist vorzugsweise 
dl'eierlei zu wissen nothwendig: 

1. Die ehemische Zusammensetzung cter einzeillen menschlichen Nahrung'" 
und Genussmittel, ihr Gehalt an einzelnen Nahrstoffen, 
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2. die Grosse ihrer Verdaulichkeit, 
3. die Art un(l Menge del' tiiglich £iiI' den l\lensehen wrschiedenen Alters 

und Berufes erforderlichen Niihrstofl'e, ihr :-:chieksal und ihrc Funktioll 
im menschlichen Organism us. 

Um einen Beitrag zu diesen Frngen zu lie fern , hn he ich seit einigen Jahren 
eine Reihe Jl1elm~hlicher ~ahrungs- und Genus~mittel einer chemischen Unter­
suchung unterworfen, deren erste Reihe durch die Zeit:"chriit fiir Biologie 1871;, 
S. 497 mitgetheilt wurde. III Fortsetzung dieser Untersuehung habe ieh den 
Entschluss gefasst, eine "Chemic del' menschlichcn Nahrungs- ul1ll Genussmittel ,. 
zu schreiben, welche nicht nur den mittleren, ~Iaximal- nllrl l\linimal-Gehalt 
der Nahrungs- und Genussmittel, sondern auch die ehemische Konstitution del' 
einzelnen Bestandtheile derselben, ferner die Veriinderungen, welche dieselben 
durch Fabrikation und Zubereitung erleiden, ellthalten "011. Ich habe mich 
dazu entschlossell, wei I alle his jetzt li bel' diesen Gegenstand yorliegenden 
Werke, entweder wie z. B. die seiner Zeit hoehgeschiitzte ., Physiologie del' 
Nahrungsmittel" von Jac. Moleschott veraltet, oder wie die meisten neuesten 
\V erke ungemein llickenhaft sind. 

Man begegnet in den physiologischen Lehrbiichern durchweg nul' einzelnen 
und meistens iilteren Analysen, die zum Theil in Folge' veriinderter un(l ver­
hesserter ~Iethoden ganz unbrauchbar geworden sind. Diese libertragen sich 
von einem Buch in das andere, ohne dass lllan neueres Untersuchungs-Material 
berlicksichtigt. Eine moglichst vollstandige Zusammenstellung von ~ ahrungs­
und Genussmittel- Analysen unter besonderer Berlicksichtigung del' neueren 
Analysen dlirfte daher sehr an der Zeit sein. und nicht bloss von dem eben 
angefi.i.hrten Gesichtspunkt aus, sondern auch noch aus einem ebenso wichtigen 
anderen Grunde. 

Die Nahrungs- und Genussmittel werden namlich wie alle Handelsartikel, 
nach denen die N achfrage gross ist, in del' gewissenlosesten und groblichsten 
Weise verfalscht. Diesel' Unfug hat in den letzten Jaln'en einen solchen Umfang 
angenommen, (lass die deutsche Reichsregierung Bogal' Vernnlassung genommen 
hat, demselhen durch besondere Gesetze Schranken zu setzen. Das Schick sal 
dieser Gesetzesvorlage im Reichstage ist allerciings 110ch nicht abzusehen. In­
zwischen abel' hahen schon viele grossel'e Stiidte un(l V 8l'eine Unterf'uchungsamter 
eingeriehtet, denen die ehemitlche Untersuchung drr Lebenswaaren des HHndcb 
obliegt. Filr derartige Untersuchungen jst abel' in :-:ehr \'ielen Fallen wichtig, 
die mittlere ehemische ZUflammensetzung cler reinen, unverfalschten Kahrullg~­
und Genussmittel und deren Schwankung zu kennen, Ulll event. am dem Ver­
gleich mit dem Untel'suchungsobjekt auf eine V crfalschung erkennen zu konnen. 

Man muss nach meinen Erfahrungen zur Zeit in den verschiedensten 
'Verken und Zeitschriften Ruchen, um libel' clie chemische ZusammenRetzullg 
clieser oder jener X ahrungs- und Genussmittel im l'einen, unverfiilschten Zu­
stande einige Aufklarung zu tinden. 
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feh glauhe daher auch dem analytischen Handelsehemiker fiir ,"iell' Fiillp 

dadnrch einen Dienst zu crweiRen, dass ieh die brauebharen An~dyf;en der 

~ahrungf;- und Genussmittel in iihersichtlichen Tahellen 7.Usal1lmenstelle und 
~[ittel werthe herausziehe. 

Anfangs heabsichtigtn ieh, diese Tabellen mit einelll erliiuternden Text zu 

\·er8ehen, Ulll sic auch dem Laien zuganglich zn Illachen. Da diesdlwn aber 

zum Theil cinen grossen Ul1lfang angenOll1men hahen, so habe irh hiervon 

Abstand genonllllCn; denll fiir dpn Laicn hal)l'n di('~e gros~en Zahlenreihen 
keinen Werth, flir ihn gPlliigt es, die mittlere ('1H'llli~('he Zusanul1ensetzung 

und deren ~chwallkungen Zll kennel!. Der Fachmallll aller lledarf des pro 

lauterndpll Textes nidlt, Hir ihn geniigen die einfa('hen Zahlen. 

lch hahe mich daher l'll tsehlossen, die, Chelllil' d~'r Illenschl i"hpll ~ ah· 
rungs· uml Gl~llUSslllittel ,. ill z\\'ei von einander llllahhiingigpn Theilell heram;· 

zugeben, \·Iln denen der (,filte Thei 1 einl' Zusall1l1lcllstellullg aller llisherigen 

hrauchbarell Anal.vf'(!ll, d(~r z\\"eite Theil nur die :\Iitte17:ahlen uIHI dell l~r· 

liinterndpn Text \Intel" dl'n ()lWll ltngedeuteten I~rweitel'\mgen enthiilt. 

DPll Cl't'tell Theil iihergebc ieh hiel'mit d!'r O('ffl'ntlichkeit. l(·h hill mir 

wolt! hl'wusst, da~:" die elltworfelle Zusammenstellnng noch l11all('b(' ~Hingcl und 
Li.icken hesitzt. \Vennglpi('h ieh mir aile :\Ii.ih(' gegehpn hahe, das hl'alH'hhal'l' 

)faterial in <In Literatul" >'eit 1848 zuSamn}(JllZlllt~"('n, so kallll es doch sein, 

da~s mir hier und da ;\l1al)"81'1l I'ntgangl'll ~ind. Flil" jl'den \Vink in dieser 
Hin~il'ht \\"l'rd(' idl d('n Hf'lTl'l1 FachgPllo~sen sehr dankl.ar ~ein, ll,wh Illehr 

aher, wellll ~ie diL', etwa splbf't allsgefiihrten, his jdzt noeh nieht veriiffplltlidltL'll 
Analysl'll an mich gelangcn las:-;l~ll wollen, lim sie d('n Tahellt'll ZllZllfiigell. 

leh hitte dahln· die naehstehende ZU;;:lnllll('l1stell\ll1g ill delll ~illnc a\l£­
z\lfaSSell, das~ I-'ie das (~ntl~ anstreht, nieht ahn}" I)('reits l'lTei('ht. hat. 

Nichtsch'st()\\"eniger wollte ieh mit der V('ri"ift'entlil'ln1l1g der:-elj'l'll nieht 
liinger zogel'll; dt'llll iil)('r zahlreiche Nahrung:;· ullIl (~l'nnst:illlittel lil'gt ein 
umfangl"eirhl's Untel"suehungs-~Iaterial vor, so class l'S kaUlll piner El'wciterung 
hedar£. Aus diesel' ZUS<lllllllenstcllung ersieht Illan (.1aher aJll erstell, \\"0 \\"eitel'e 

Untersuchungen Hm nothwendigt:'ten o:ind. 
Ieh muss an dieser Stelle dank bar hervorhe1l811, clm;~ micb lllein erster 

Assistent Dr. C. Krauch 80\\"ohl (lurch Ausfi.ihrnng sehr vieleI' AnalYRen, aIR 

auch dureh ZusamJl1en~tellung von Tabellen und B()rechnung der Jlittelwerthe 

aufs eifrigste unterstiitzt hat. 

Jli.instcr i. W., im Juli 1878. 

Der Verfasser. 



V orrede zur vierten Auflage. 

Die AusfUhrungen in del' ersten Vorrede zu diesem Werk haben, was den 
Zweck desselben anbfllangt, auch noch heute, fUr die vierte Auflage, ihre 
GUltigkeit. Dasselbe solI eine Fundgrube bilden fUr die Zusammensetzung unrl 
Beschaff(mheit aIles dessen, was del' ~[ensch isst und tl'inkt, einerseits urn dar­
nach die Ernahrung des :\:Ienschen, andererl"eits urn die Verfalschungen der 
Nahrungs- und Genussmittel richtig beurtheilen zu konnen. Anders aber 
haben sich die Verhiiltnisse beziiglich del' Erreichung diesel' Ziele gestaltet. 
Wahrend vor 25 .Jahrfln beim Erscheinen del' ersten Auflage (1878) die vor­
liegenden Untersuchungen noch als ausserst mangel- und liickenhaft bezeichnet 
werden mussten, ist seit der Zeit auf diesem Gehiete so emsig und allseitig 
gearbeitet worden, dass man heute in der That von einer Chemie del' Nah­
rungs- und Genussmittel als vollberechtigtem Xehenzweig der allgemeinen 
Chemie reden kann. Diesel' Umstand hat die Neubearbeitung del' dritten Auf­
lage, die schon seit Jahren vergriffen ist, sehr erschwert und verzogert. Auch 
wii.rde es dem bisherigen Verfasser des Werkes bei seinen sonstigen Obliegen­
heiten nicht moglich gewesen sein, schon jetzt mit der neuen Auflage def:) 
1. Bandes hervorzutreten, wenn er nicht in seinem bewahrten Mitarheitel', Herrn 
Dr. A. Bomer, eine hervorragende Unterstiitzung gefllnden hatte. 

:\:Iit Riicksicht auf die urspriinglich gesteIlte Aufgabe und die Fiille des 
\'()rliegenden Stoffes haben wir uns entschlosspn, das \V erk jetzt statt in zwei 
ill dl'ei Banden herauszugeben, von denen umfassen soIl: 

I. Band: Die procentige Zusammensetzung del' Nahrung,;- und Genussmittel 
nach vorhandenen Analysen mit Angahe der Quellen, bearbeitet von 

Dr. A. Borner. 

II. Band: Die Herstellung, Zusammensetzung und Beschaffenheit del' Nah­
rungs- und Genussmittel nebst fliner Einleitung ii.ber die in den­
selben vorkommenden chemischen Verbindungen und ti.ber die 
Ernahrungslehre, hearbeitet von Dr. J. Konig. 

III. Band: Die Untersuchung der Nahrungs- und Genussmittel, Nachweis del' 
Verfalschungen nebst einem Anhange liber die Untersuchung VOll 

Gebrauchsgegellstanden, bearbeitet von Dr. J. Konig und Dr. 
A. Bomer. 
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Auf diese Weise glauben wir Jen umfangreichen Stoff einigermassen 
gleichmassig vertheilen und gleichzeitig ein Werk liefern zu konnen, welches 
den verschiedensten Anforderungen entsprechen dllrfte. 

Dem vorliegenden I. Bande, als wesentlicher Grundlage fur die Bearbeitung 
des II. und III. Bandes, bezw. fllr die Beurtheilung der natlirIichen Zusammen­
setzung der Nahrungs- und Genussmittel ;;owie derell Schwankungen, wird del" 
II. Band :-;rholl Ende dieses Jahres folgen, und :-;oll der III. Bawl ebenfalls 
nicht gar zu lange auf sich warten laf'sen. 

~rulI"ter i. W., im April 190:i. 

Die Verfasser. 
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Druckfehler -Berichtigungen. 

S. 110 lies 3,16 statt 1,78"/0 fiir den Niedrigst-Gehalt an Milchzucker. 
S. 152 lies bei der Analyse No. 453: 4,38 statt 3,78°/" Stiekstoff in der Trocken-Substanz. 
S. 313 sind hei Ziegenbutter als ~Iittelzahlell Zll setzen: 

In ileI natiirliehen Suhstallz III ,ler Troekcn-Subslanz 

'Vassm Fett Kasl;in ~lill'hzl1l'kl'r ASl'ht..: /Kaselll Fett Stic:kstotf 

13,94 82,11 1,3:l 0,68 1,94 1,54 95,41 0,25% 
S. 6U lies hei der We g e ric h - A n a I y s e No. ~: 8,06 statt 2,05 % Stick.toff in der TrockeJl-Substanz. 
S. 641 heziehen sieh die Zahlcn unter h) "N u d e III ,i e s I1a n d cis" (ausser der Zahl fUr den Wassergehalt) auf Troeken­

Substanz. Ferner sind in der lelzlen KolulIIne fiir den Aschengehalt irrlhiimlich die Zahlen fiir den Wasser­
gehalt wi .. derh .. l!. Statt dieser Zahlen sin,1 f"lgellde As,' hell gc h a I I e oinzu"elzclI: 

No. 1 3 4 6 ~ 9 10 11 12 ~littel 

0,697 0,751 0,987 1,:H~ 0,673 0,636 0,601 0,907 1,64.!) :!,134 0,835 0,625 0,986 

S. (;gJ unler Hungersnothhrot No. 1~ lies ill rler urspriinglichen Suhslallz 6t,tt slat! 21,55% Sliekstofffreie Extrakt­
stoffe und 7,88 statt 44,12"/0 Rohfaser Ulal in ,ler Troeken-Suhstallz 68,24 statt 29,26% Stickstofffreie Extraktstoffe. 

S. 817 Anmerkung 0) muss die erste Zahlenreihe geslriehl'n werdCll und gahiirell die vier Vordruckc (Polyporus sulfureus 
etc.) zu den je eine Zeile ticfcrslchcnden Zahlell . 

S. 1068 sind in den heiden letztcn Zeill'n die 'Vorte "Utichskr 'Verth" Ulld "Nicilrigstcr 'Verth'" umznstcll(~n . 

~.1101 gehuren die in der Kolnmnc "Dextrin'" stchcndell Zahlen in die Kolumlw .,:Maltose l' , 

S.1199 lies bei Rheinhessischen Weissweinen "ie )Iittelzahl 0,018 .taft. O,tl08 fiir Schwefelsaurc. In dem zu dicser Zahl 
gehurigen Kopfc lies SO. statt S,O. 

S.1209 ist hci den AnalY8r-n No.1 unci 2 die in dt~r Koinmnp ,,'Veinsiiurc" stehendc Zahl 0,008 zu streichen. 
8.1212 ist hei dt'f Analyse No. 99 die in (ler Kolumnc ,,'Veinsaurc" stdll'lHlc Zahl 0,019 zu streichen. 

S. 1212 sind ,iic Zahlen hei rlcr No. 112 das Mittel von 2 Allalysen. 
S. 1344, Zeilc 4 von ohen lies mg statt g in 100 cern. 
S. 135, bedeuten die Zahlen der letzten Tabelle, ausgenommen dic fUr den Extrakt-, Silurc- und Zucker-Gehalt des )iostes, 

g in I I statt in 100 cern. 
S. 1371 bedeuten in der letztell Tabclle die Zahlen flir G lye c ri n g in 1 I statt in 100 cem. 
8.1402 Anmerkung 0) muss us bci Himbcerwcin No.4 untcr ,,'Veinsallrc" heissen ,.vorhandenu statt 0,636. 

Bei den MiUel- und Schwankungszahlen liegen ausserdem folgende Drnckfehler vor: 

Scite 
Bezeichnung 

des 
Nahrungsmittels 

dcr naWrlichcn Suhstanz t In 

Stickstoff- .1 
Substanz 

. _. -; -: . . ..: - .--~- -".-, ........ -;- ~ - . 

FettJ~ Mil:UCker 

4,61 (8,60) 
9,lili (6,22) 

338 

484 

576 
616 
626 
627 
639 

~Iargarinc- )iittel, lies (statt) 
Kase Hoehst, lies (Htatt) 

Wiirttembergische Gerste, Mittel, 
lies (statt) 

Erbsen, Mittel, lies (statt) 
Kilrbissamen, Mittel, lies (statt) . 

, Weizenmchl, ( feinstes, lies (statt) 
Mittel grobere., lies (statt) 

Eithchnehl, lie" (statt) 

644 Gerslenmehl, ;\Iittel, lies (statt) 
6481, Errlnussnwhl, Mittel, lies (slatt) 

t6,H (21,59) 

6,23 (7,28) 

0,09 (8,S7) 
t7,89 (48,92) 

\Vasst'r 
11,68 (14,13) 

StiekstotJfreie 
ExtraktstotJe 

a,a (74,69) 
72,29 (73,39) 
62,69 (62,10) 

76,82 (73,O~) 

I 211,01 (22,99) 

Asche 

2,79 (3,14) 

1,62 (1.;'4) 

In der Trocken­
Substanz 

StiekstotJfreie 
Extraktstoffe 

81,08 (66,67) 
B,11i (6,49) 

82,69 (86,24) 
1l!,60 (72,45) 

23.68 (24,57) 



Bezeichnung 
des 

Nahrungsmittels 
seite ll 

I' 
~ __ ----;-_ 11 _ _ - __ . __ _ 

I, 

'I r No.5, lies (statt) . . . 
652 ;, Tofu l ~Iittel, frisch, lies (statt) . 

,I Mittel, gefroren, lies (statt) 

ti54 :1 W l'izt'ustiirkc, Mittel, lie~ (statt) . 

'" I: WClwlIhrot, { femeres, hes (statt) 
612

1
: Mittel grobercs, lies (statt) 

677 II Solda!.cnhrot, Mittel, lies (statt) 
6S0 ii liafcrh"'t, Mittel, lies (statt) . 

742 II 
748 ~i RUllkdrtihe 
.4U .' 

f No. 46, lies (statt) 

l No. 193, lies (statt) 
No. 223, lies (statt) 

761 Zuchrriihe, :llittel, lies (statt). 

774 Wasserriibr, Mittel, lies (statt). 
777 Hothriihe, :lIittel, lies (statt) 

7~" Spiual, ~Iittel, lies (statt) 
794 I Moheriib,', :lIitlel, lies (statt) 
~u Ii Sl'eisemof('lwi, fri~ch. ~ljttcl, lil's 

ii (statt)... 
·1 

8~' III /lirnell, :llilld, lies (statt) . 
910 II . {~o. I~S, Iics (statt) 
9:H Olll~ )1 ittd, lies (statt) . 

1Il19 Thce, Mittl'l, lies (statt) . . 
1041 Kolalluss, Mittcl, lies (statt) 
1047 Tahak, Mittel, lies (statt) 

Druekfehler-Seriehtigungen. 

8ti"kstoff· 
Subst.uz 

o,sa (0,16) 

111 ,leI' natiirlichcll Suustanz 

Felt 

0.10 (1.10) 

Stil'kstuftfrcic ; 
I ~;'traktstoffe i 

I 

s,O:! (' ,\I~) 

SUI (.1,11) 

4~,1il (48,S5) 

13,90 (7,90) 
10,:'>1 (19.51) 

Sonstigc 
. stickstofft'r('ic 

ZUl'kcr i Extraktstoffc 
13,~6 (1~,25) I,9~ (2,!J2) 

6,10 (6,06) 

7 ,7~ (7 ,6~) 

61.40 (71,111) 

!,00 (4,:;0) 

Dextrin 

1,30 (:>,80) 
KofTc'in 

2,03 (1,66) 

+ Rohfs."r 
66,22 ('!l,Su) 

Huhfaser 

1,4;; (1,18) 

Pl'ktinsaure 

9,49 (1~,j9) 

xv 

In dcr Troeken· 
Suhstanz 

Stick.tofffreic 
Extraktstotrc 

2'i,98 (17,77) 
34,09 (S.23) 
3I,4:? (9,06) 

97,71 (H6,1l) 

S'i,l:? (Sl,IU) 

81,28 (76,2U) 

84,36 (81,91) 
14,01 (73,41) 

66.38 (61,88) 
86,10 (65,91) 

33,66 (31,6:1) 

'11,19 (S4,H:1) 

Zu('ker 
06,:14 (56,%) 



V orbemerkungen zu den Tabellen. 

Bei der naehstehenden Zusammenstellung der Analysen haben wir die alteren 
Analysen besonders bei den Nahrungs- und Genussmitteln, bei denen geniigend neuere 
und vollkommenere Analysen vorliegen, nicht mehr aufgenommen, sondern uns auf die 
Angabe der Quellen beschrankt. 

Sind ausser den in den allgemeinen Tabellen aufgefiihrlen Bestandtheilen noeh 
andere bestimmt, so haben wir diese in den Anmerkungen oder im Anhang zu dem 
Nahrungs- oder Genussmittel angegeben. 

1m Uebrigen sei Folgendes bemerkt: 

1. Was die wichtigste Rubrik ~Stickstoff-Substanz" anbelangt, so sind aIle 
nicht eingeklammerten Zahlen, wo nichts anderes angegeben ist, in der Weise ge­
wonnen, dass in der Stickstoff-Substanz 16% Stick stoff angenommen, der Stickst.off­
Gehalt also mit 6,25 010 multiplicirt worden ist. Diese Zahl beruht gleichsam auf 
einem internationalen Abkommen. In den alter en Analysen hat man durehweg 
15,75% Stickstoff in der Stickstoff-Substanz angenommen. Wir haben jedoch aIle 
Zahlen, welche auf diese Weise gewonnen wurden, unter der Annahme obigen Stick­
stoff-Gehaltes umgerechnet. Bei manchen alteren Analysen war jedoch weder der 
Stickstoff-Gehalt angegeben, noch auch, wie der Gehalt an Stickstoff-Substanz be­
rechnet war. Solche Zahlen sind alsdann von uns eingeklammert und bei der Mittel­
werthsberechnung nicht mit beriicksichtigt. 

Eine Ausnahme hiervon bilden nur einige Fleisch-Analysen. Zwar haben wir 
bei den an hiesiger Station ausgefiihrten Fleisch-Analysen ebenfalls fiir die Stick stoff­
Substanz einen Stick stoff -Gehalt von 16 oro zu Grunde gelegt und als stickstofffreie 
Extraktivstoffe bezeichnet, was nach Abzug von Wasser + Stickstoff-Substanz 
+ Fett + Asche von 100 iibrig bleibt. Diese Menge ist aber in den meisten 
Fallen sehr gering, so dass man das Fleisch als ein Nahrungsmittel bezeichnen kann, 
welches ausser Wasser uur aus Stickstoff- Substanz, Fett und Salzen besteht. Wir 
haben dsher bei manchen Analysen, bei denen nur Wasser, Fett und Salze bestimmt 
waren, den Rest als Stick stoff -Su bstanz angenommen. W 0 dieses gesehehen, ist es 
in den Anmerkungen angege ben. 

Bei einigen Obst-Analysen haben wir ebenfalls iiber den Stickstoff-Gehalt 
oder die Berechnung der Stickstoff-Substanz in den uns zu Gebote stehenden Quellen 
keine naheren Angaben find en konnen. Wir haben daher hier die Angaben iiber den 
Gehalt an Eiweiss, bezw. Stickstoff-Substanz einstweilen als richtig angenommen und 
glaubten dieses um so mehr thun zu diirfen, weil hier die letztere gegeniiber den 
anderen Niihrstoffen eina untergeordnete Rolle spielt. 



Vorbemerkungen zu den Tabellen. XVII 

Bei Milch und Milcherzeugnissen haben wir dort, wo nur der Stick stoff­
Gehalt angegeben war, die Stickstoff- Substanz durchweg durch Multiplikation des 
Stickstoffs mit 6,37 an Stelle von 6,25 berechnet, wei I fiir diese Protei'nstoffe mit 
geniigender Sicherheit der Sticktoff-Gehalt zu 15,7% angenommen werden kann. 

DaBs bei anderen Nahrungsmitteln diese Zahl noch erheblicher von 16.~ ab­
weicht, wird im II. und III. Bande dargelegt werden. Aus dem Grunde konnen 
die Werthe fiir "Stickstoff-Substanz" in den Tabellen nur als Annaherungs­
werthe angesehen werden und haben wir aus dem Grunde in den Tabellen neben 
der "Stickstoff-Substanz" in der Trockensubstanz meistens auch den Gehalt an 
nStickstoff" als massgebendere Grundlage fiir die Beurtheilung mit aufgefiihrt. 

Denn eine Reihe von Nahrungs- und Genussmitteln wie \Vurzelgewachse, Gemiise 
etc. enthalten neben den eigentlichen Protei'nstoffen noch andere Stickstoff -V er­
bindungen in nicht unerheblicher Menge z. B. Amide, Alkaloi'de, Ammoniak, Sal peter­
saure, die einen von 16% noch bei Weitem mehr abweichenden Stickstoff-Gehalt 
aufweisen und bei denen daher der Werth von Stickstoff - Substanz, berech~et mit 
6,25, noch mehr von der Wirklichkeit abweicht. 

Wir haben uns bemiiht, die Vertheilung des Stickstoffs auf die einzelnen Stick­
stoffverbindungen, so weit wie die bisherigen Untersuchungen reich en, thunlichst ein~ 

gehend mit aufzufiihren. 

Statt des vielfach iiblichen A usdruckes n Rei n e i wei s s" haben wir "R e i n­
protei'n" eingefiihrt, weil der Name nProtei'n" die ganze Gruppe der Protei'nstoffe, 
der Name "Eiweiss" dagegen eine besondere Klasse derselben bedeutet. 

2. Unter der Rubrik "Fett" ist allgemein der Aetherextrakt zu verstehen. 
Auch diese Zahlen bringen den wirklichen Fettgehalt nicht genau zum Ausdruckj 
denn sic schliessen ausscr Fett noah andere, in Aethcr lOsliche Stoffe mit ein. Diese 
Menge ist aber durchweg (ausser bei chlorophyll- und wachshaltigen Nahrungsmitteln) 
nicht sehr gross, so dass die Bezeichnung nFett" fiir diese Gruppe recht wohl zu­
lassig ist. 

3. Die Rubrik nStickstofffreie Extraktstoffe" bezeichnet iiberall die­
jenigen Nahrstoffe, welche nach Abzug der anderen summirten Bestandtheile von 100 
iibrig bleiben. Diese Gruppe Nahrstoffe besteht in den menschlichen Nahrungs- und 
Genussmitteln vorzugsweise aus Zucker, Dextrin, Gummi, Starke, Pentosanen, Sauren, 
Alkohol etc. j hierzu kommt haufig ein Rest anderer Bestandtheile, deren Konstitution 
uns zur Zeit noch vollig unbekannt ist. 

4. Mit "Roh- odeI' Holzfaser" bezeichnen wir die Cellulose einschliesslich 
der diese umhiillenden, inkrustirenden Kutikularsubstanz odeI' auch Lignin genannt. 
Die Menge der Rohfaser wird dadurch bestimmt, dass man auf die Stoffe entweder 
Diastase einwirken llisst, welche alle starkemehlhaltigen Stoffe in Losung bringt, 
odeI' dadurch, dass man dieselben del' Reihe nach mit verdiinnter Saure und Alkalien 
behandelt. In manchen Fallen ist unter Rohfasel' einfach die in Wasser unlosliche 
Substanz aufgefiihrt. Dieses wie (las erste Verfahren sind aber unrichtig, weil sie 
nicht aIle Stoffe ausser Cellulose und inkrustirender Substanz in Losung bringen. 
Deshalb wendet man jetzt allgemein zur Bestimmung del' Rohfaser verdiinnte Schwefel­
saure und Kalilauge an und zwar nach dem allgemein iiblichen Weender Verfahren 
11/4-procentige Schwefelsaure und 11/4-procentige Kalilauge. 



XVIII Vorbemerkungeu zu den Tabellen. 

Nur die auf diese Weise (dtiroh verdiinnte Sa.ure und Alkalien) errnittelten 
Zahlen fUr Rohfaser haben wir zur Mittelwerthsberechnung herangezogen j alle naoh 
anderen Verfahren erhaltenen und solche Zahlen, fiir welche wir die Bestimmungs­
Verfahren aus der Qllelle nicht ersehen konnten, sind eingeklammert. Dass auch 
diese Zahlen, weil sie gleichzeitig Pentosane und ligninartige Stoffe einschliessen, 
nur Annaherungswerthe fur den Gehalt an Cellulose bedeuten und ein ganz un­
richtiges Bild von der Zusammensetzung eines Nahrungsmittels geben, wenn gleich­
zeitig die Pentosane bestimmt werden, wird im III. Bande gezeigt und dort gleich­
zeitig ein Verfahren angegeben werden, welches einen besseren Ausdruck fUr den 
Gehalt an wahrer Cellulose zu gewabren im Stande ist. 

5. Unter "Asohe" ist durchweg sand- und kohlefreier Verbrennungs-Riickstand 
zu verstehen, ob in allen Fallen auch kohlensaurefreier Riickstand, miissen wir dahin 
gestellt sein lassen. Die naheren Bestandtheile der Asche haben wir nicht 
immer mit aufgenommen, wei I wir in den "Aschen-Analysen von landwirthschaftlichen 
Produk.ten etc." von E. Wo Iff, Berlin, I. 'l'heil 1871 und II. Theil 1880 eine aus­
gezeiehnete und ausfiihrliehe ubersichtliehe Zusammenstellung besitzen, auf welehe 
hier verwiesen sei. Nur wo neue und wiehtige Asehen -Analysen vorliegen, sind 
sie mit aufgenommen. 

6. Zur Mittelwerthsbereehnung bemerken wir, das zunaehst der mittlere 
Wassergehalt festgestellt wurde; dieser wurde alsdann bei den Analysen, welehe sieh 
auf die Troekensubstanz beziehen, fur die U mreehnung auf wasserhaltige Substanz 
zu Grunde gelegt. In einigen Fallen liegen von diesem oder jenem Bestandtheil der 
Nahrungsmittel nur eine oder einige Bestimmungen vor, wahrend beirn Wasser und 
einem hervorragenden anderen Bestandtheil mehrere Bestimmungen vorhanden sind. 
Alsdann ist haufig der mittlere Wassergehalt der Gesammt-Analysen anders als der 
Wassergehalt fUr die Analyse oder Analysen, welehe den Gehalt besonderer Bestand­
theile auffuhren. Man kann alsdann aus letzteren nicht einfaeh das Mittel nehmen, 
sondern muss dieses ebenfalls auf den berechneten mittleren Wassergehalt zuriiekfubren. 

Die Niedrigst- und Hochst-Zahlen sind auf den mittleren Wassergehalt 
zuruckgefiihrt, so dass sie sieh direkt mit den Mitt e 1- Zahlen vergleichen lassen. 

Von einer Uebersiehtstabelle am Schlusse des Werkes haben wir abgesehen, 
weil die Mittelwerthe und Sehwankungen durchweg bei den einzelnen Nahrungs- und 
Genussmitteln aufgefUhrt sind und dort ohne grosse Muhe naehgesehen werden konnen. 

Die wiehtigeren, wahrend des Druekes ersehienenen Analysen sind als N a e h­
trage zu den einzelnen Kapiteln am Sehlusse des Werkcs angefiigt worden. 

Bei der Fulle der Zahlen und der technischen Schwierigkeit einer einheitlichen 
Anordnung der Tabellen sind trotz sorgfaltiger Vergleiehung manehe D ru e k - und 
Rechenfehler unvermeidlieh gewesenj einige derselben haben wir selbst bei noeh­
maliger Durehsieht bezw. bei Benutzung der Tabellen schon gefunden und auf S. XIV 
und XV beriehtigt, worauf wir hier besonders verweisen. Andere etwa vor­
handene Fehler wird der Leser 8ehon beim Vergleieh der Zahlen unter sieh meist 
leieht auffinden und riehtig deuten konnen. Wir werden aber sehr dankbar sein, 
wenn uns solche Versehen freundliehst mitgetheilt werden. 



1. 

Thierische Nahrungs- und Genussmittel. 



Procentige Zusammensetzung des gesammten Thierkorpers 
von Lawes u. Gilbert,!) 

1. Schlachtergebniss: 

Alter des Thieres 
Lebendgewicht 

... 
ii 

=-= .. 
~ 
CD 
II. 

.. .. 
'" CD 0 :: .. 0 

~'" .. 
... 0 CD 
ii o :: 

CD :z: II. 

Letzteres ergab in Procenten: 

Knochen 12,4 11,4 10,4 

Muskelfleisch 45,5 47,9 40,2 

Fett 11,0 12,7 25,8 

Eingeweide, Fell etc. 31,1 28,0 23,6 

Also: 100 1100 1100 
Gesammtschlachtabfalle 37,9 35,2133,8 
Reines Schlachtgewicht *) 62,1 I 64,8 66,2 

.. .. ~ .. "E CD .. .... 
.. II ... II CD II ~E CD", ~'" =15 !~ "'0 ... 0 

=1/) iiI/) :'1/) 
:z: 

8,1 I 9,5 
36,9 37,5 

7,71 7,0 
38,4 29,8 

23,71 14,8 
31,3 38,2 

18,1 132,4 
35,8 30,8 

100 100 100 100 

40,2 46,7 46,4 42,5 

59,8 55,3 53,6 57,5 

2. Procentige Zusammensetzung des ganzen Thieres: 
Wasser 63,0 51,5 45,5 47,8 57,3 50,2 43,4 

Eiweissstoffe 15,2 16,6 14,5 12,3 18,4 14,0 12,2 

Fett 14,8 19,1 30,1 28,5 18,7 23,5 35,6 

Salze • 3,80 4,6G 3,92 2,94 3,16 3,17 2,81 

Magen- und Darm-Inhalt (excl. 
Diinndarm) • 3,2 8,2 6,0 8,5 6,0 9,1 6,0 

.. 
CD .. c ...5 t:"ci CD-

.. CD CD CD 

~'" CD" :: " .. C> ... '" CD'" 
",I/) II 0 II. 0 
CD lEI/) I/) 
I/) 

-

) I 8,3 
35,0 47,6 

5,6% 

37,3 % 

40,81 20,0 39,4% 

24,2 24,1 17,7 % 

110o 1100 1100 

36,91 26,31 17,2% 
I 63,1 73,7 82,8 % 

35,2 55,1 41,3 % 
10,9 13,7 10,9 % 
45,8 23,3 42,2% 

2,90 2,67 1,65"/0 

5,2 5,2 4,0% 

3. Procentige Zusammensetzung des ausgeschlachteten Rumpfes nach A.bzug 
der Knoehen: 

Wasser 67,0 60,7 51,5 53,9 62,0 57,2 45,1 57,6 38,5 % 
Eiweissstoffe 15,8 16,5 13,1 9,7 11,1 12,3 9,9 11,1 8,6% 

Fett 16,3 22,0 34,7 35,8 25,4 29,8 44,5 30,7 52,6% 

Salze 0,94 0,82 0,69 0,57 1,49 0,70 0,54 0,62 0,27% 

') Phil os. Transactions 1859, 2, 494 u. s. f., vergl. auch G r 0 u v en' s Vortrage tiber Agric.-Chem. 3. Aufl., 1872, 
S. 3·t.,l-:H6. Die Zahlcn fUr die pro('cnt. Zusammensetzung des ausgeschlachtctcn Rumpfcs kOllntcn fUr die Gewinnung 
der Mittdzahlen fiir die ehemisehe Zusammensetzung des Fleisehes nieht mitbcnutzt werden, da sic sieh nicht bloss auf 
die Zusammensetzung das }'lcisehcs bezichen 1 sondern au('h das Fcttzcllgcwcbc ctc. mit einschliesscn. 

*) 1m Mittel mehrerer Thiere fanden Verff. das Schlachtgcwicht wie folgt: 

Anzahl dcr geschlaehteten Thiere 
Lehendgewicht (Mittel) . . . . 
Schlachtgewicht (Mittel) 

Fette Fette Fette Magere 
Kalber RimIer Ochsen Schafe 

2 2 14 5 
250,7 853,9 1182 93.0 

63,1 55,6 59,8 53,4 
Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Aufl. 

Halbfette 
Schafe 

100 
145,4 
58,9 

Sehr fette 
Schafe 

45 
192,0 
64,0 

Fette 
Sehwcine 
59 Stiick 

212,7 prd. 
82,6·/. 



2 

FI e is ch. 
Die ausftihrlichen Fleischuntersuchungen von W. O. A twutcr und seinen Mitarbcitcrn sind nicht 

in dic allgemeincn Tabcllcn aufgcnommcD, sondern foJgcn diesen uDter dcr llezcichnung: Amerikanische 

Analyscn nach W. O. Atwater und Chas. D. Woods. 

Rindfleisch. 
Aeltcrc Analyscn: Brcunlin: Landw. Presse 1878, S. 406 (2 Analysen von Ochsenfleisch) . 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

.. , . 

II 

... In tll'f llatiirlkhl'll SuiJstallz 
c: .. " ,--_ . 

.,..: ... N 
I 

!~.:c~1 ..,0 •• c: II) Niihere llezeichnung " 
., 

£'g~ :::: jO ... 01 

II 

.... .. 1;;4)- ..: .- .. .. ., I~.-:! 0 .,., co ....... ... 
I ~~.! I 

., 
N .. ,. ", .. " C 

c: '" I :::> '1. '1. '1. '1. 

I. Ochsenfleisch. 
a) Sehr fcttes Ochsenfleisch: 

'I Halsstiick . .) In ril'1I 73,5 119,5 
1 5,8 1 

- 1,2 

1 Lendenstiick • liO-~('r 63,4 1 18,8 16,7 I - 1,1 

1 Schulter8tiick • Jahren 50,5 114,5 :34,0 - 1,0 

I 
Yom Hinterviertd · 1876 55,01

1

20,81 :23,32 - 0,86 

desgl. durchwachsen n 47,99 15,93 '35,33 - 0,75 

1 Backhast, mag. Vonlertheil n 65,05
1 

19,94 
113 ,97 

- 1,14 

II desg!. dUl'chwachs.Vorderth. " 
32,49 , 10,87 55,11 1 - i 1,53 

Fettes Ochsenfleisch. . . 1874 50,13; 15,13 129,72 j - ,(5.02) 

I II ,!t:rTrud{;·n· 
~t1hstalli': -NT--• c: 

~Et:m -
.20":; I a; U;.-g lAo 

'" ./. "I. 

73, 58 121 ,89 
51,3045 ,63 

29,29.68,69 

46,25 151,83 

30, 63 i67 ,93 

57,05
1
39,97 

16,10180,63 

30,3459.59 

Mittel 54:,76, 18,92 123,GSi - 11,OS') 41,82]54:,52 

b) Mi ttelfettcs Ochscnfleisch. 

\" 'lil Halsstiick 1874 7o,351~1':1~ "')1 6,86 1 1,41 

2 )Ii Scitcnstiick. . . . n 68,5024,14 6,~5' 1,01 

3 ' ')1 Schenkel (Hintcrvicrtci) n 70,9°124 ,21 ! 4,11 0,78 

4 ) Lendcnstuck 71,2°118,19 9,86 0,75 

5 ')1 Nicrenstuck n 69,89
1
17,61 11,28 1,22 

6") Bugstuck 70, 83 124,62 3,08 1,45 

~.'~I Riickenstiick n 74,60 19,05 5,42 0,93 

Seitenstiick (entre cute) n 72,1°120,54 6,41 0,95 

9"")1 Vonlerbug , n 75, 29 117 ,33 6, 25
1 

1,13 

10"'''') Wangenstiiek 75,28 120,17 3,51 1,04 

') Grouven's Vortrii~e iihl'r Agril'.·8hem., :1. Autl .. 1"72. S. ~i·l. 
') Zt'itsl'hrift f. Bio1o~ie l~i';, 12. In. 
') Arehiv f. Ph"fllI. IHi·1, 203. 17H. 
of) COlilPt. fl'nd. lX74 ~ 79~' 396 u. ~2!). 

"~'I ~Iittd ails No.1 his 7. 
""") In ,l"r Sti('kstolt'·Suhstanz: 

Albumin Fa~l'r efl'. Leim + Vl~rlnst 
0/. 0/0 0/0 

1. 2,07 1:~.5:? 5.79 
2. 3,17 la.~l 7,7t; 
:i. 3,05 15.2:? 5,!l4 
.1. 2,01 l1AG 4, 7~ 
5. 3,OH 1 t-\, 11 6,.'4 
f). :\,on 15.22 Ii.:ia 
7. 2,51 13,54 :l,OO 
H. 4,7:3 In.to 5,71 

Ill. 
I!. 
I:!. 
n . 
H. 
u). 
16. 
17. 

Alhumin 
°JII 

:!/)~) 

.1.115 
J,ll 
:Ui5 
·1.11 
3.70 

72,111 23,14 

""'1'"'" 83,19 14,12 

63,16 34,24 

58,48 137 ,46 
84,4°

1

10,54 

75,0021,34 

73,62 123 ,00 

70, 13 i25 ,29 

81,59 114,20 

Fa!:il'r ek . . /. 
1:),'1 I 
I:U,:l 

lu,/iO 
1:!,41 

H,16 
~.6l 

. .. .. 

it~ 
~~~ 
"'-=-

Analytiker 

"I. 

11,77 

) Siegert I) 8,22 

4,68 

7,40 

1 J.Kolligund 4,90 

9,13 I B. Far1Vick~) 
2",8 

4,85 F.Buckland 3 ) 

6,69 

11,54 

12,26 

13,31 

10,11 

9,35 CII. MClle 4) 
13,50 

12,00 

II, 7~ 

11,22 

13,05 

Ll'im + V,'rluM 
. /. 
I.!)) 
H,·!5 

B. a ,l)l l() .~S -l,H 
:::::;;:: ) Die Stkkstoff-Sllhst:lIlz der Analysl'll von en .. M e II (' ist V(lll mir am.; dl'f Diffl'rl'lIz herl'l'hlll,t. ~ll~ n u hat anrh 

die Ell'llll'ntarzu~alllllll'nsl'tzllllg fUr die l'illZdul'1l Fh'isdlsortl'll :11Ig'l'g'l'bl.'l1. .J ul. Her 1. ra III n. M. Sc haft, r zeigt'll aher 
tZeitst'hr. f. Binlng. IH76, K 55t)). tlass rlil'se Zahkn (iurl'ilaUR llnrielttig sind. OJ. hiern:wh dit' Zahll'1l fUr elie l·hl'lIl. Zusalllllll'n· 
:-;etZllJlg Iler Flei!:il'hsortl'Jl chl'nfalls mit Vorskht aufgl'fasst Wnlll'll lUUssell~ la~se kh dahingl'stl'llt. 



Rindfleisch. 3 

In dec natiiclichcu Suhstanz In dec Tcockcn-
.~ ~ .. Suhs!"nz 0: -=~~ .. " I'" ;. ~ 1 ~t: =1 

~.c .. N o~:'! ... " ~~~ OLIJ~ ~ 
... ::;-

NO. Nahere Bezeichnung " ~ :::: - ~8~ Analytiker 
~f .. !.!-= .c -; .. ~.si ~ C> .2"·1 ~~ .. ... 1 .2~~ 

.. u;-:O~ ... :;:S:L N_ .. (1)"" < 0: II) U;O/o~1 II) II)~ 

I, :::> . ,. ./. "I • "I. " ./. ./. /0 
--

11 :') !I Stiick yom Gelenkkopf. 1874 69 ,91 125,03 4, 16 1 10,90 
I 13,31 

1 

- 83,18 113,83 

1 2 ~) I Oberlendenstiick . . . n 70,25 1 23 ,88 3,85 - i2,02 80,27 12,94 12,84 

13:) il Schwanzstiick n 72,50 21,33 5,16 - 1,01 77,56 18,76 12,41 

14 .,.) . Bruststiir.k . 72,10 19,65 7,46 - 0,79 70,43 26,74 11,27 Cn. Mene l ) 

15*) I (Tranche) 
" 

J 

n 71,20 24,19 3,10 - 1,51 83,98 10,80 13,44 

16 *) (Faut filet) n 71,40 16,99 9,60 - :2,01 59,40 33,57 9,50 

17 ") (Faut gite) n 70,52 22,47 5,30 - il,71 76,21 17,98 12,19 

18 Yom Ilals n 78,0 20,1**) 1,0 - .1 ,0'''''''') 91,36 4,54 14,62) 

19 Yom Bein 
" 

75,0 20,0"*) 4,0 -
11,0 80,00 16,00 12,80 J. Leyder 

20 Yom Bauch n 76,8 17,9**)14,3 -
11,0 77, 15118,53 12,34 J und J.P!/ro" ) 

1 Von den Lenden. n 70,6 204**) 80 - 1,0 69,3927,21 11,10 , , 2 

No. 22-33 : Breitgezahnter (sageformiger) Muskel von Mastochsen~): 

22 II ::ihorthorn-Vollblut 1882 74,99 20,0600)1 3,35\ 0,51 1,09180,21 113,39 12,84 

23 I Shorthorn-Hollander 
" 

72,79 19,87 5,35 0,97 1,02 73,02
1 
19,29 11,68 

' I 

24 il ~ergs~hcckcn n 67,10 18,68 12,9910 ,26 0,97 56,7839,47 9,08 

25 II ~.gerlander . n. 71,39 18,68 7,71
1

1,24 0,98 65,29 26,95 10,45 

26 'I Pusterthaler n 69 ,00 23,37 6,70 - 1,23 75,40 21,61 12,06 

27 I M iirzthaler . 71,48 20,18 6,92 0,34 1 1,08 70,76 24,26 11,32 
.I. Moser, 

n 

28 I Allgauer 59,15 21,56 18,07 0,33 1,09 52.78 44,24 8,44 
Meissl und 

n 

29 il Mariahofer . 72 ,64 19,19 6,32 0, 74 1 1,11 70,2923,10 11,24 
Strohmer'3) 

n I 
30 II Murbodener . . 73.32 17,87 7,00 0,84 0,97 66,98

1
26,23 10,72 

31 I Ungarisch (podol.) n 75,32 18,56 4,79 0,24 1,09 75,20
1
19,41 12,03 

32 desgl. n 73,74 18,43 5,92 0 ,97 0,94 70, 18 122,54 11,23 

33 1 desg!. 71,37 19,31 7,60 0,78 0,94 67,45 126,55 10,79 
-..--' 

34 I Weide- Fleisch yom 1885 76,71 21,31'00) 1,76 0,22t) 91,501 7.56 14,64 

35 II r mastochse ttl 1 Riicken n 75.71 20,56 2,54 1,19 84,64 10,46 13,54 Petersen I) 
36 } Stall- J (Schulter- n 72, 95 119 ,00 6,441 1,61 70,24 123,81 11,24 J 
37 II mastochse ttl stiick) n 76,00119,56 2,77 1,67 81,50 11,54 13,04 



4 Fleisch. 

In del' natiirliehen Substanz In del' Trocken- -: :: .. Substanz c: .. ~~ .. :0 

I! I~ ~ml ~.-m.c .. N S~E .,.0 
":'~i ow'; m No. Niihere Bezeichnung :0 m 

~'g.!! i ~~~ ..... .. 
l~i~1 

.c - .. .. ~.s-; c> ;.,g m., .. "'«tog .. ... ;::;.:n N .. .. < c: en 
1 ;0/0; .,.en 1 

we:: 
:;:) . ,. .,. ', . ',. .,. .,. 

1~,551 
--..-

79,67 117 ,90 38 11) Weide- 1 1885 74,58 20,25 0,62 12,75 

39 mastochse*), Fleisch von n 76,68 21,00 1,38
1 

0,94 90,05

1

5,92 14,41 

40 II) Stall- J Lende (Maus) n 75,36 19,44 
1

2
,
581 

2,62 78,8910,47 12,62 

41 I mastochse *) 
" 

75,92 20,19 1,62 2,27 83,85 6.73 13,42 

Mittel 172,52120,59 15,531 0,0011,121 74,93:20,14111,001 

c) Mageres Dchsenfleisch: 

1 II Halssttick . :l In den 
77 5 204**) 1°9 1,2 90,67 1 4,00 14,51 , , , 

2 Lendensttick 77,4 20,3**) 1,1 1,2 89,82 4,87 14,37 

3 I Schultersttick 
GO-gel' 

76,5 21,0"'') 1 1,3 :J Jahren 
1,2 89,36 5,53 14,30 

4 Muskeltleisch 75,9822,17 0,61 1,14 92,29 2,54 14,77 

5 I Vom Vordertheil 1871 77,22 21,0 ***) 0,76 92,34 3,14 14,74 
Dchs A 

6 Vom Hiuterthcil n 75,75 20,25 3,01 83,51 12,41 13,36 

7 
Dchs B 

I Vom Vordcrtheil n 78,16 20,18 0,86 92,40 3,94 14,78 

8 Vom Hintertheil 
" 

75,21 20,93 3,46 84,43 14,45 13,51 

9 Von Sehnen und Fett be-
freites Fleisch 

10 Lendensttick ."') 
187776,76,17,88') 2,28,1,95") 1,13 76,94 9,81 12,31 

188274,26121,12t)13,451- 1.17 82,0513,4°105.19) 
ttl tl 

Mittel 176,47120,56 11,741 - 11,17187,381 1,41113,981 

II. Kuhfleisch. 
a) Fettes Kuhfleisch: 

111 Vom Hals . 1874 76,21 2o,ottt)1 2,81 I,otf!) 

2 Vom Bein . n 73,3 20,0 tttl 5,8 1,0tttl 

311 Vom Bauch . " 67,8122,4 tttli 8,81 1,0ttt) 

4 Von den Lenden 
" 

67,4 18,8tttlI12,9 1,0tttl 

I) Landw. matt f. d. Herzogthum Oldenhurg lK86, S. 205. 
') Grouven's Vortriige iiber Agrieultur-Chemic, 3. Aufl., 1872, S. 341. 
') Daselhst S. :H2 . 
• ) Zeitsehr. f. Biologic 1871, 7, 166. 
3) Analysen ,les Fleisches .. iniger FisdH', Upsala, 1877. 
') Hepertorium f. analyt. Chem. 1882, S. 1M. 
') Journ. de Medic. de Bruxelles 1874, S. 4n. 

';'l Vl·rgl. Annwrkung ttl s. 3. 

84,03 Il,76 13,44 

74,91 21,72 12,13 

69,57 27,33 11,25 

57,98 39,57 '9,23 

Analytiker 

1 J Petersell l ) 

ISiege,.t 2) 

H. Grolwen 3) 

1 
JP

' 
I)etersen 4) 

1 
J 

A. Almen') 
A. Stutzer 5) 

J. Leyder II. 

J. P!/ro') 

'''') Die Fleischfaser enthidt: Hals Lende Schulter 
Mnskelfihrin . . . 13,6 ", 14,4 ',. 
Leimgchcnne Gewchc 2,6 " 1,1 " 
Alhumin . . . . . !:!,4 " 2,2 " 
'Vassercxtrakt . . . . . . . .. 2.6 " 1,8 " 

**") Aus dem Stickstoff-Gehalt durch Mu1tiplikation mit 6,25 von mil' bereehnet. 

14,8 ", 
1,8 " 
2,5 " 
2,3 " 

.) Die Stickstoff-Suhstanz hestand ans 2.1:1',. Albumin, 14.29·,. un16slidH'n ProteiJlstnffen und 1A6 '/, Leimbildm·r. 
Ueber dil' Bl'stimmullg'smethod{' diesl'r Bestandtheile siehl', unter ,~Fh'is('h von Fisehen" von ol'nuwlhen V('rf. 

00) Extraktivstoffl', d. h. die in Wasser liisliehen organisehen Stoffe nach Ahzug des geiaUten Alhumins . 
• OD) Bcim Kochcn des Lendenstiieks wilh"'nd 4 Stun den nnter neigabe von Kochsalz: 

Gesammt- Protein- Nudeill- Veraau- Hog. :Mineral- Phosphor-
Stiekstoff Stickstoff Stiekstoff liehes FlOtt Extrakt- stoffe saure 

Eiwciss stoffe 
./. .,. ." "', .,. ',. 'f, '1. 

1. Verhliehen im Flt'iseh . . .. 3.25 3,20 0,045 17,02 2,93 0,30 0,35 0,187 
2. Gingen in die Ruppe tiher 0,66 0,28 1,51 0,52 2,29 0,82 O.:HH 

t) Mit :l,!ll·,. Stiekstoff; durch Multiplikation des lutzll'ren mit 6,25 wiinlen 24,43 ",. Stickstoff-Suhstanz, :l,:l1 ',. 
iiher 100 herausg(·konIllH·n. Von dem Gcsannnt-Stickstoff (:3,91 ·f.) waren :US ',. Protein-Stiekst. und 0,045',. Nuclein-Sticks!. 

ttl Mit 0,505 'I, Phosphorsaure. 
ttt) Unter Stiekstoffsubstanz ist fettfrcie Muskelsubstanz zu veTStehen, die Asche zu 1 ',. angenommen. 



Rindfleisch. 5 

In der natiirliehcn Suhstanz 

No. Niihere Bezeichnung .. ~ I ~~~ ... "co t: ~.!!'; ~.s:i CD 

1Il"~1 
... gCD::;; 

;:~~ 
OJ,. ',. fl)°/o~ 

511 Muskelfleisch . • . . . 

6[ Lendenstiick 1. Sorte . • 

71 Backhast v. Vordcrth. II. S. 

8 , n n n III. S. 

91 Rostbeaf einer fetten Kuh . 

In den 72 94 
60g.J. ' 
1876 73,48 

n 

n 

65,1l 

71,66 

19,83 5,92 

19,17 5,86 

17,94 15,55 

18,14 7,18 

-
0, II 

0,62 

-

1,08 73,2821,88 1l,72 H. Grouven l ) 

1,38 72,29 22, 10 

0,78 51,1344,57 

1,20 64,01 25,34 

11,57 1 8 23 .I. Kiiniy und 
, B. Fal'lcick 2) 

10,24 

1878 70,88 22,51 4,52 0,85 1,24 77,3015,52 12 37 (.T. Kunig lind 
, C. Krauc/,3) 

Mittel 170,00119,861 7,7010,4111,07100,56125,53111,131 

b) Mageres Kuhfleisch: 

I Vom Hals . 1874 76,5 21,2 ") 1,3 

I 
- 1,0·) 90,21 5,53 114,47 

2 Vom Bein n 77, I 21,0*) 0,9 - 1,0") 91,70 3,93 14,67 I J.L<,du",d 
3 Vom Bauch n 77,5 20,7*) 0,8 - 1,0") 92,00 3,56 14,72 J. P!Jro 4) 

4 Von den Lenden • n 76,6 19,8 ") 2,6 - 1,0") 84,61 ll,ll 13,54 

5 Mnskelfleisch einer In den 
60-ger 74,48 4,09 - 0,98 85,38 16,03 13,66 H. Grouven l ) II fetten K uh . 

6 Muskelfleisch • 

h~lb"J 
Jahrcn 

75,90 
21, 79 1 

18,75 1,01 2,09 2,95 77,80 4,19 12,45 Girardin·) 

Mittel 176,35120,04, 11,781 0,0111,32186,951 7,25113,921 

Amerikanisches Rindfleisch 
nach W. O. Atwater u. Chas. D. Woods: The chemical composition of american food materials. 

Washington 1896. 

Bei diesen Fleischanalysen ist die Stickstoffsnbstanz aUB der Dilferenz 100 - (Wasser + Fett + 
Asche) berechnet. Die Zahlen der letzten Colonne (Stickstoff in der Trockensubstanz) sind von uns 

durch Division der Zahlen der drittletzten Colonne durch 6,25 berechnet. Der Abfall besteM RUS den 

in der Marktwaare vorhandenen Knochen, Sehnen n. dergl. 

Fig. 1. Bezeiehnung der einzclnen Fleischstlicke des Rindes naeh W. O. Atwater u. Chas. D. Woods. 

') Dessen Vortriige liber Agrie.-Clwm., 3. Aufl., 1872, I ') Original-Mitthcilung. 
S. 342. .) .loum. de Medie. de Bruxellcs 1874, S. 493. 

') Zeitsehr. f. Biologic 1876, 12, 497. 0) Camp!. rend., 41, 746. 
*) Unter Stickstoffsubstanz ist fettfreie Muskclsubstanz zu verstchen, die Asche zu 1 '/, angenolUlllen. 



6 Fleisch. 

I Zu~ammensetzung nes essbaren Theiles In derTrocken-
.5~ Substanz ., N 

"""''''-1 
-~ II:: .• ,,:: 

Stlck- 0"" -;;2ti 
No. Niihere Bezeichnung 

Abfall Wasser Fett Asche 
stoff- ... E-<.o 

Felt " " Substanz Sub- _~OO 

I 
-., stanz /I)." 

0'0 0/ 0/ 0'0 0'. °'0 °'0 °'0 ,0 ,0 

Brisket (Brust). 

I II I Analyse. • 1 14,3 47,4 14,6 37,2 0,8 127,76170,721 4,44 

C h uc kin c Iud i n g S h 0 u Ide r (Hals einschliesslich Schulter). 

I 

I 

Sehr mager { Mittel 17,9 72,8 20,4 I 5,8 1,0 75,00 21,32 12,00 

(2 Analysen) Schwan-
kungen 1 i,4-18,4 71,7-73,8 Hl.6-21.3 3,!l-i,i 1,0-1.0 - - -

2 Mager f Mittel 23,7 71,2 19,9 7,8 I, I 69,10 27,08 11,06 
Scbwan-

(9 Analysen) l kungen 18,1-~3,1 69,8-73,4 19,4-20.& 5,8-9,0 0,9-1.1 - - -

3 Mittelfett { Mittel 17,0 67,8 19,0 12,3 0,9 59,01 38,20 9,44 

(7 Analysen) Schwan-
64,:1-69,i kungen 10,5-28,1 18,0--19,8 9,5-15,2 0,9-1,0 - - -

4 Fett { 
Mittel 14,7*) 62,3 18,0 18,8 0,9 47,75 49,87 7,64 

(4 Analysen) Schwan-
12,O-19,2;}:) kungen 59,9-64,2 17,7-18,2 17,1-21,1 O,8-Il) - - -

5 Sehr fett { 
Mittel 22,8 53,2 16,9 29,0 0,9 36,11 61,96 5,78 

(2 Analysen) Schwan-
11,2-34,5 50,7-55,7 kungen 16,6-1 i,3 :W.1-31,9 0,8-0,9 - - -

Aile 24 Analysen {S~hi!~l_1 19,9 I 67,3 1
19,1 I 

kungen 11\5-34,5 50,7-73,8 IG,G-21,3 
12,6 I 

3,9-31,9 

1,0 
0,8-1,1 

9,35 

Chuck ribs (Backenrippen). 

1 Mager (I Analyse) 9,8 66,2 18,0 14,8 1,0 53,25 43,80 8,52 

2 Mittelfett { Mittel 13,8 57,3 17,4 24,4 0,9 40,75 57, 17 6,52 

(4 Analysen) Schwan-
kungen 5,4-19,7 52,8-61,4 Hi,I-I9,O 20,1-30,3 0,8-1,1 - - -

3 Fett (I Analyse) 15,0 51,3 16,0 32,0 0,7 32,85 65,70 5,26 

{
Mittel 

Aile 6 Analysen Schwan-
kungen 

13,3 
I 

57,8 1 17,3 1 24,0 1 
51,3-66,2 16,0-19,0 14,8-32,0 5,4-19,7 

Flan k (Flanke). 

1 Sehr mager (I Analyse) 0,7 69,6 21,2 
I 

8,3 0,9 69,74[27,30 11,16 

2 Mager { Mittel 2,1 66,3 19,7 13,0 1,0 58,4638,58 9,35 

(2 Analysen) Schwan-
66,0-67,0 12,4-13,7 kungen 2\0-2,3 19,4-21J,0 0,9-1.0 - - -

3 Mittelfett { Mittel 3,8 59,8 17,9 21,5 0,8 44,53 53,48 7,12 

(4 Analysen) Schwan-
1,1-11,8 57,4-62,2 17,4-18,2 18,7-24,~ 0,8-0,9 kungen - - -

4 Fett { 
Mittel 5,0 54,2 16,6 28,4 0,8 36,24 62,01 5,80 

(3 Analysen) Schwan-
53,5-54,9 kungen 1,7-8,3 15,4-17,4 27.2-30.~ 0,8-0,8 - - -

5 Sehr fett { Mittel 3,8 34,7 12,8 51,8 0,7 19,91
1
;9,33 3,19 

(2 Analysen) 8chwan-
27,4-41~9 43,8-59,91 

1 kungen 0,4-17,8 12,0-13,6 O,7-<t7 - - -

{ Mittel I Aile 12 Analysen Schwan-
kungen 

3,8 
I 

56,1 1 17,3 1 25,8 1 
27,4-69,6 12,0-21,2 8,~-59,9 0,4-17,8 

*) Minimaler, maximaler und mittlerer Gehalt an Abfall sind aus 3 Analysen berechnet. 



No. Niiherc Bezeichnung 
Abfall 

Rindfleisch. 

Zusammensetzung des essbaren Theiles In der Tl'Ockcn­
Snbstanz 

7 

" .!. 
;~~ 

I I stiCk-I ~ 12 ~ 
Substanz Sub- .... Q W 

Wasser 
I 
Stickstolf- Fett I Asche stolf- Fett '><_0 E;: ~ 

stanz I '" '0 

'/, '/, '/, '/. 'I, '/. '/. "I. 
=",=========~~,=,-=~~~~==,=~~~~~=~-d~~= ~.~~ 

1 

2 

3 

4 

5 

1 

2 

3 

4 

5 

I 

2 

3 

4 

5 

1 

2 

I 

II 

I 

Loin (Lende). 

Sehr mager (1 Analyse) 20,4 71,3 18,7 9,0 1,0 

Mager { 
Mittel 13,1 67,0 19,3 12,7 1,0 

(12 Analysen) Schwan-
kungen 1) ~ j-21 ~n 6:1,1-7 ·1,7 1:1.1-~3,1 lL5--15,O O,7-1~2 

Mittelfett { 
Mittel 13,0 60,5 18,3 20,2 1,0 

(28 Analysen) Schwan-
kungen 4,1--22,1 5fi.5-fiH.3 10,6-20,~ 16,1- :J.3,7 n,5-~,2 

Fett { 
Mittel 10,2 54,7 16,8 27,6 0,9 

(6 Ana1ysen) Schwan-
kUllgen 5~~'-15.o 52,1-;>6,9 15~8-17,S 25,1- 29,6 O,B-O,!) 

Sehr fett { 
Mittel 7,8 51,2 16,4 31,5 0,9 

(2 Analysen) Schwan-
kungen :Ui- l1,!J ;)Ll-51,3 16.3-16,5 :n,:;- 31,6 O.H - O.!J 

1,0 
{ Mittel I 12,6 I 61,2 I 18,3 I 19 I) I Aile 49 Analysen Schwan- , 0 ' _ _ '0' ' 

kungen 3,6-.2,1 01,1-,4" 10,6-.3,1 !1,(;-31,3 0.5-2.2 

L 0 i n bon e I e s s s tri p (Lende, knochenfrei). 

Sehr mager (1 Analyse) 

Mager (1 Analyse) . 

Mittelfett f Mittel 
( A I ) l Schwan-
2 na ysen kungen 

Fett (I Analyse) 

Sehr fett (I Analyse) 

{ Mittel I Aile 6 Analysen) Schwan-
kengeD 

o 
o 
o 
o 

o 
o 

o 
lJ 

Loin, sirloin butt (Lende). 

Sehr mager (J Analyse) 0 

Mager (1 Analyse) . 0 

Mittelfett f Mittel 0 

(2 Analysen) l 
Schwan-

II 

77,2 

66,3 

18,0 

20,5 

4,0 

12,2 

0,8 

1,0 

58,1 21,0 19,8 1,1 

55,6-60,5 19,3-22,7 IH,2-20,5 1 ,U-l ,2 

53,6 16,8 28,8 0,8 

50,9 16,0 32,4 0,7 

72,1 20,5 

I 

6,4 1,0 

68,5 19,8 10,7 1,0 

62,1 19,7 17,2 1,0 

60,4-G3,7 18,!)-:!(),5 H,7-1~,8 O,V-Ll kungell 

I Fett (I Analyse) 0 58,6 17,1 23,5 0,8 

II Sehr fett (1 Analyse) 0 51,6 16,6 31,0 0,8 

{
Mittel 

Aile 6 Anulyscn) Schwan-
kung-en 

o 
II 

Loin, tenderloin. 

Mager { 
Mittel 0 63,4 17,2 18,5 0,9 

(2 Analysen) Schwan-
(j:!~()-lj ·L2 Hi.7- 17.G 17.:!- 1~l~H 1I.~-1.11 

kung-en 0 

Mittelfett f Mittel 0 57,1 14,8 27,3 0,8 

(4 Analyscll) l 
Schwan-

53.5-6u.j 11.:1-16.9 21~()-:m,9 tl,G-O,~ 
kungell U 

{
Mittel 

Aile 6 Analysen Schwan-
kungen 

o 
I 59,2 I 15,6 I 24,4 I 

53,a-GG,ij 11,:3- 17,6 1 'j:2- :!~,~ 

0,8 
o 0,G-1,0 

65,16 31,36 10,43 

58,48 38,48 9,36 

- - -
46,33 51,14 7,41 

- - -
37,09 60,93 5,93 

- - -

33,61 64,55 5,38 
- - .-

78,94117,55 12,36 

60,83 36,20 9,73 

50,12 47,26 

36,21 62,07 

32,58 65,99 

73,88 22,93 

62,86 33,97 

51,98 45,38 

- -

41,30 1 56,77 
34,30 64,05 

46,99 50,55 

- -

34,50 63,64 

- -

8,02 

5,79 

4,21 

11,82 

10,06 

8,32 

-
6,61 

5,49 

7,52 

-

;',52 

-

6,12 



8 Fleisch. 

I 
Zusammensetzung des essharen Theiles 

[n cler Tr-o(:ken-
.S ~ N Substanz 

SliCkstotr-1 
I 

~---~- 11::...:" 
Stick- o:..>~ 

.2~ No. Niihere Bezeichnung 
Abfall Wasser Fait Ascha 

slolr-
Felt ""8-

Substanz I Sub- ~~J5 

I 
slanz ;~ 

"0 ", ", 
'" 

'/ ", ',. ", ,e 
.. . . 

L 0 in, top 0 f s i rloi n (Oberlendenstiick ?). 

1 [[ Mittelfett (1 Analyse) . . 1 3,2 42,2 13,3 43,7 0,8 123,01 [75,611 3,69 

Loin, trimmings (Lendenrand?). 

1 I Mager f Mittel 57,6 66,0 18,8 14,3 0,9 55,30 42,06 8,85 
Schwan-(2 Analysen) l kungen 31,9-83,2 65,3-66,7 18,8-18,8 13 l G-liJ,O 0,9-0,9 - - -

2 Mittelfett (1 Analyse) 38,0 54,5 15,9 28,7 0,9 34,94 63,08 5,59 

3 Fett f Mittel 46,6 47,7 14,6 36,9 0,8 27,92 70,55 4,47 
Schwan-

(3 Analysen) I kungen 31,6-73,3 45,8-48,9 14.-1-14,8 36,0-38,6 0,7-0.8 - - -

f Mittel 131!~~3'2145~~~6'7114~~~'S 113~~~6'91 0,8 136~OO 162~22'1 0,76 
Aile 6 Analysen l Schwan-

0,7-0.9 kungen 

N a vel (Nabelstiick) . 

1 [[ (1 Analyse) . 1 11,4 47,6 15,1 36,5 0,8 1 28,82[69,70 1 4,61 

Neck (Nacken). 

Sehr mager (1 Analyse) 35,2 71,8 22,3 4,9 1,0 82,62 17,37 13,22 

2 Mager (1 Analyse) • 29,0 71,0 20,0 8,0 1,0 68,96 27,61 11,03 

3 Mittelfett { Mittel 27,6 63,4 I 19,2 16,5 0,9 52~45145~08 8,39 
(10 Analysen) Schwan-

kongen 19,5-37,5 60,5-67,9 18,4-20,4 11,5-19,B 0,8-1,1 

Aile 12 Analysen { 
Mittel I 28,4 I 64,8 [ 19,0 [ 14,8 [ 0,9 155~39 [ 42~041 8,86 

SchwaD-
19,5-37,5 60,5-71,B 18,4-22,3 4,9-19,8 kungeD O,B-I,I 

PI a te (Platte). 

1 Sehr mager f Mittel 24,0 67,9 19,9 11,2 1,0 61,93 34,88 9,91 
(2 Analysen) \ Schwan-

kungen 18,3-29,7 67,0-68,7 19,8-20,0 1ll,6-IL9 0,9-1,1 - - -

2 Mager { Mittel 17,3 65,9 14,6 18,8 0,7 42,81 55,13 6,8;, 

(3 Analysen) Schwan-
15,7-19,8 kungen 60,8-74,5 8,6-17,8 IG,5-20,R 0,4-0,9 - - -

3 Mittelfett { Mittel 15,2 53,5 15,6 30,1 0,8 33,54 64,73 5,37 
( 6 Analysen) Schwan-

kungen 13,1-18,3 48,7-57,5 14,7-16,7 25,0-35,6 0,7-0.9 - - -

4 Fett { Mittel 16,5 44,7 13,9 40,7 0,7 25,13 73,59 4,02 
(2 Analysen) Schwan-

15,9-17,9 12,4-15,4 kungen 44,4-45,0 39,4-41,9 0,7-0,8 - - --

5 Sehr fett (1 Analyse) 9,0 34,6 9,8 55,1 0,5 13,45 84,25 2,15 

Aile 14 A nalysen { s~~~~!_116, 7 I 55,6 /15,4 [ 28,2 / 
kungen 9,0-29,7 34,6-68,7 8,6-20,0 10,6-55,1 

0,8 

0,4-1,1 



No. 

I 

2 

3 

4 

1 

2 

3 

4 

1 

2 

3 

4 I 

2 

Rindfleisch. 9 

Zusammcnst)tzllug des essharen Theiles In £ler rrro('kcll- .::: ~ Snhstanz 
ft:~~ 

Stlck- 00~ ... c~ 
Niihere Bezeichnung Stlokatolr- atolr- "kOO 

.><E-<-'" Abrall Wasser Subatanz Felt Asohe Sub- Felt ;~~ 
atanz (/)c:: 

°/0 'I, 0/. °/, 'I, °/. '1. '1. 

Ribs (Rippen). 

Sehr mager (1 Analyse) 26,7 72,6 21,1 5,6 
1 

0,7 77,001 20,43 12,32 

Mager f Mittel 22,6 67,9 19,1 12,0 1,0 59,50 I 37,38 9,52 
(6 Analysen) l Schwan-

12,8-32,6 9,8-14,0 kungen 66,0-69,5 16,9-20,8 0,8-1,0 - - -

Mittelfett f Mittel 20,8 55,4 16,9 26,8 0,9 37,89 60,08 6,06 
(14 Analysen) l 

Schwan-
15,9-18,0 18,O-R2,9 kungen 15,3-28,7 49,9-63,0 0,8-1,1 - - -

Fe!t { 
Mittel 16,1 48,1 15,4 35,8 0,7 29,67 68,97 5,15 

(8 Analysen) Schwan-
0,6-24,4 47,4-50.2 14,S-U\5!33.9-:{!;,S kungen O,G-O,8 - - -

{ Mittel I 20,2 I 56,6 / 17,1 I 25,5 I Aile 29 Analysen Schwan- 0) _ ?' • 
kungen 0,6-3 .. ,6 47,4-12,6 14,8-_0,8 <J,6-36,8 

6,30 

Rib ro \I s (Rippenrundsttick). 

Sehr mager { Mittel ° 73,7 20,3 5,0 1,0 77,18 19,01 12,35 

(2 Analysen) Schwan-
73,3-74,0 19,6-21,1 4,6-5,4 kungeu 0 1.0-1.0 - - -

Mager { Mittel ° 69,0 19,5 10,5 1,0 62,71 33,90 10,03 

(3 Analysen) Schwan-
0 61,3-70,5 18,5-20,1 8,4-13,3 kungen 0,9-1,0 - - -

Mittelfett { Mittel ° 63,9 18,5 16,7 0,9 54,09 48,83 8,65 

(4 Analysen) Schwan-
60,7-65,6 18,0-19,1 15,3-20,4 kungen 0 0,9-0.9 - - -

Fett { 
Mittel 0 51,5 16,4 31,3 0,8 33,82 64,54 5,41 

(2 Analysen) Schwan-
0 50,5-52,4 16,3-16,6 30,5-32,1 0,8-0,8 kungen - - -

{ Mittel 1 Aile 11 Analysen Schwan-
kungen 

° 
o 1 

M,8 / 18,7 / 15,6 I 0,9 153!2144~321 8,50 
50,5-74,0 16,3-21,1 4,6-32,1 I 0,8-1,0 

Rib trimmings (Rippenrand?). 

Sehr mager (1 Analyse) 42,6 71,6 20,9 6,5 1,0 73,94 23,24 11,83 

Mittelfett { Mittel 34,8 57,4 16,8 25,0 0,8 39,44 58,70 6,31 

(7 Analysen) Schwan-
31,0-44,8 49,3-62,9 14,3-18,3 17,9-35,7 0.8-0.9 kungen - - -

Fett { Mittel 34,0 47,6 14,1 37,6 0,7 26,91 71,76 4,31 

(2 Analysen) Schwan-
30,1-37,9 45,9-49,2 13,6-14,7 35,4-39,8 0,7-0,7 kungen - - -

Sehr fett (1 Analyse) 20,9 33,9 10,7 54,9 0,4 16,19 83,06 2,59 

Aile 11 Analysen { Mittel I 34,10 I 54,7 / 16,1 \ 6~~:4,~,1 0,8 13~54162~70 I 5,69 

s{:~:- 20,9-44,8 33,9-71,6 10,7-20,9 °15-1~U 

Ribs, cross (Rippenkreuz). 

Sehr mager (1 Analyse) 12,8 65,8 18,4 14,9 0,9 
153,8°143,571 8,61 

Mittelfett (1 Analyse) 12,2 43,9 13,7 41,6 0,8 24,42 74,15 3,91 

Mittel von 1 u, 2 12,5 54,9 16,0 28,3 0,8 139,11 /58,861 6,26 



10 Fleisch. 

Zusammensetzung rIl'S cHsharen Thl'ilcs In rl"r T ro;'ken- .:: d: Suhstanz 

I"' ..... · 
t:~~ 

Niihere Bezeichnung 
Stlck- .2;!S 

No. stolr-
.. ~oo 

Abfall Wasser Substanz Fett Asohe Sub- Fett ~~-; 
;:~:/2 

atanz en"" 
"10 'I. ./ 0/. °/0 "10 '1. °'0 OG 

--

Round (Schinken). 

1 Sehr mager { 
Mittel 10,2 73,6 22,1 3,2 1,1 84,02 12,12 13,44 

(4 Analysen) 
Schwan-
kungen 9,1-17.4 72~2-75,4 22,0-22,2 1,3-4,5 1,0-1,2 - - -

2 Mager { Mittel 10,2 70,3 20,9 7,7 1,1 70,37 25,93 11,26 

(25 Analysen·) Schwan-
kungcn 4,8-17,4 6H,fj - 7:i,G 1 9,O-~2, 1 5,1- 10,0 0,3- 1,:1 - - -

3 Mittelfett I Mittel 7,7 65,8 19,7 13,5 1,0 57,60 39,47 9,62 

(16 Analysen) l Schwan-
kungen 3,7- 11 ,2 G2,G-6S,4 18,G-21 ,1i 10,6- 17,M 0,9- 1,2 - - -

4 

I 

Fett (1 Analyse) - 57,8 18,9 22,3 1,0 44,79 52,84 6,17 

5 Sehr fett (1 Analyse) 6,4 56,8 17,6 24,7 0,9 40,74 57,17 6,52 

{ Mittel I 8,0 I 68,0 1 20,4 1 10,0 1 Aile 47 Analysen Schwan- . _ _ _ _ . 'J,) • ') 
kungen ,1, 1-17,4 06,8- 70,4 1, ,(,-2 .. ,.. 1,3-_4,7 

1,1 
0,3-1,3 

Round steak, second cut (zweites Schinkenstiick). 

1 II Mittelfett (1 Analyse) . . I 32,1 I 69,5 I 20,6 I 8,6 1,3 167,54128,20110,81 

Rum p (Schwanzstiick). 

1 Sehr mager J 
Mittel 7,5 70,0 21,4 7,4 1,2 71,33 24,67 1l,41 

Schwan-
(4 Analysen) I kungen 9,9- 17,3 67,4-74,2 21,2-21,5 3,2- 10,0 1,1- 1,2 - - -

2 Mager { Mittel 20,2 65,2 19,7 14,1 1,0 56,61 40,52 9,06 

(2 Analysen) Schwan-
9,U-31,il () 2, 1 -6~,3 1!.1,2 - 20,2 10,5-17,7 1,0 - 1,0 kungen - - -

3 Mittelfett { Mittel 21,4 56,7 16,8 25,6 0,9 38,80 59,12 6,21 

(8 Analysen) 
Schwan-

6,6-27,8 53,S- 6U,9 Ij~8-17,9 kungen :W,3-29,G 0,8-0,9 - - -

4 Fett { Mittel 23,2 48,1 14,9 36,3 0,7 28,71 69,!J4 4,59 

(4 Analysen) 
Schwan-

17,U- 31,:l -!5,:2- 4H,U 14,5-1[),7 : i:i,6-3U,4 kungen (I~ 7-1l, 8 - - -

5 Sehr fett (1 Analyse) 16,2 40,2 14,7 44,3 0,8 29,43 39,80 4,71 

S ha n k, fo re (Vorderschenkel). 

1 
II 

Sehr mager { 
Mittel 38,1 74,2 I 21,8 2,9 I 1,1 84,49 I 11,24 13,52 

(2 Analysen) 
Schwan-

3j,9-40~2 7:1.8-74.£; ~1I .8-22,7 :!,:i- 3/) 1,0-1,2 
kungen 

- - -

2 Mager { Mittel 36,5 71 ,5 21,4 6,1 1,0 75,09 21,40 12,01 

(5 Analysen) 
Schwan-

25,6-48,0 69,9-73.2 20,1-23,3 5,3- 7,9 0,9-1 ,1 kungen - - -

3 Mittelfett { Mittel 36,9 67,9 19,6 11,6 0,9 61,06 36,14 9,77 

(5 Analysen) Schwan-
:-I3 ,0- 4n,0 G5~5-70 ,O 19,2-2o~2 9,9-14,2 ().H-O,~ -kung.n - -

4 Sehr fett (1 Analyse) 30,9 59,0 18,6 I 21,6 0,8 45,34 52,68 7,25 

All 13 A I { Mittel I 36,0 I 69,6 1 20,5 1 9,0 1 0,9 167,43129,60110,79 e na ysen Schwan-
kungen :!5 ,G-40,~ 59,0-74,6 18,6-23,3 2,3- 21 ,6 0 ,8-1,2 - - -

*) Minimum, Maximum untl Mittel tics Ahfalls bcziehcn sich nur auf 23 Bcstimmungcn. 



Rindfleisch. 11 

Zusammensetzung des cssiJareIl Theiles 
In der rrro('kell-

.~ :: ~uhstanz 
~ c,.; N 

"10' .... ·1 

--'---- .>:" 

Niihere StiCk-I .B5.E 
No. Bezeichnung stoff- .. ~'" 

Abfall WalSer Felt Asche Felt 
oW:E-4..::: 

Subltanz Sub- ~ s....;:::: 
"-:..'l1 

stanz I 1/)":; 

'/. "10 ./. '10 '10 '10 '10 '/. 

S han k, hi n d (Hinterschenkel). 

I Mager { Mittel 56,6 72,6 21,1 5,3 1,0 77,01 119,35 12,32 

(5 Analysen) Schwan-
knngen 50,O~62,2 71,3-73,6 21\4-21,6 4,3-7,3 0,9-1,2 - - -

2 Mittelfett { Mittel 53,9 67,8 19,8 11,5 0,9 61,49 35,71 11,04 

(6 Analysen) Schwan-
52,O-5ft,O 65,3--69,5 9,6-15,4 kungen 18,5-20,6 O,S-I,O - - -

3 Fett (I Analyse) 51,6 61,4 18,9 18,8 0,9 48,96 48,70 7,83 

{ Mittel 1 54,8 1 69,2 1 20,3 1 9,5 1 1,0 165,90 /30,84110,54, Aile 12 Analysen Schwan- _, " , 
kungen :>0,0-62,2 61.4-73,6 IB,5-21.6 4,3-18,8 0,8-1.2 - - -

S ho u Id ere 10 d, meistens einschliesslich einiger Kuochen. (Schulterlappen.) 

I Sehr mager f Mittel 14,8 75,2 22,3 1,4 1,1 89,92 6,85 15,39 

(2 Analysen) I Schwan-
12,5-17,1 75~1-75,2 22,3-22,4 1.:1-1,4 1,1-1,2 kungen - - -

2 Mager { Mittel 8,1 72,5 20,9 5,5 I, I 76,00 20,00 12,16 

(3 Analysen) *) Schwan-
7,3-H,8 71,4-74,2 4,7-H,7 1,1-1,1 kungen 20,O-21,~J - - -

3 Mittelfett { Mittel 16,4 68,3 19,3 11,3 I, I 61,07 35,65 9,77 

(14 Analysen **) Schwan-
7,0-27,7 64,0-74,5 17,:1-20,7 7,1-16,4 0,8-1,4 kungen - - -

4 Fett I Mittel 11,9 60,5 18,8 19,7 1,0 47~60 149~7 7,62 

(4 Analysen ***) I Schwan-
11,0-13,3 51),2-62,1 17,1-21,0 IH,5-:n,6 (UI--I,2 kungen -

Aile 23 A nalysen { 
Mittel 

I 7~:~1'71 (j(j~~~5'2117'~::2'41 11,1 I 1,1 161~n 134~80 I 9,88 
Schwan-

1,:1-21,6 0,8-1,4 kung en 

Socket (Pfanne). 

I III Analyse . 1 35,8 57, I 16,7 25,2 I,D 138:93158,741 6,23 

Fore quarter (Vorden-iertel). 

Sehr mager (I Analyse) 23,2 72,3 20,8 6,0 0,9 75,09 1 21 ,66 12,0 I 

2 Mager { Mittel 21,8 68,8 18,0 12,4 0,8 57,69 39,74 9,23 

(3 Analysen) 
Schwall-

19,7-24,9 67,5-'jl~1 1~,1-12,7 O,7-(UJ knngcn 16,1-19,1 

3 Mittelfett Mittel 19,3 60,2 17,5 21,4 0,9 43,97 53,7i 7,04 

(6 Analysen) Schwan-
IG,8-~:1,9 57,H-63,6 17,3-18,4 17,1-27~(j O,H-1,1I 

kungen 

4 Fett (I Analyse) 21,7 53,5 15,8 30,0 0,7 33,98 
64, 52 1 5,44 

5 Sehr fett (\ Analyse) 12,6 44,6 14,0 40,7 0,7 25,27 73,46 4,04 

Aile 12 Analysen ( 
Mittel 112'!:~4'9144~~~2'3114~~:)'H I 202 I 0,8 145~4511i2~471 6,27 

Schwan- (j,I}~'W.7 O.i-IUI kungen 

';') Abfall "US 2 Analys('n bl'rl'rhnl'l, 

**) " 12 
*"*) 

" 
3 



12 

No. 

1 

2 

3 

4 

2 

3 

No. 

1 
2 
3 
4 

Fleisch. 

Zusammensetzung des essuarcn Theiles In der Trocken- .S ~ Sllhstanz 
t::" " 

Stiok- oS == 
Niihere Bezeichnung -;;2~ 

Abfall Wasser 
Sllokaloff-

Aache 
stoff- ~~..=:: 

Subslanz Felt Sub- Felt ;:;~~ 
alanz rn"," 

'/, '/, "10 '/0 0/. "10 '/, '/, 

Hind quarter (Hinterviertel). 

Sehr mager (1 Analyse) 18,8 72,4 20,8 5,8 1,0 75,36 21,01 12,06 

Mager { 
Mittel 16,5 66,9 19,2 12,9 1,0 57,70 38,97 9,23 

(3 Analysen) Schwan-
kungen 16,2-17,0 65.9-67.5 18,8-19,5 12,2-14,3 1,0-1,0 - - -

Mittelfett { 
Mittel 16,4 60,2 17,9 21,0 0,9 44,89 52,76 7,18 

(7 Analysen) Schwan-
kungen 14,1-20,2 !j[J,7-G3,9 17,1-18,7 16,8-26,3 0,8-1,0 - - -

Fett (1 Analyse) 14.1 52,1 16,4 30,7 0,8 34,24 64,92 5,48 

f Mittel /16,3 / 62,2 /18,4: / 18,5 II 
Aile 12 Analysen)· Schwan- ?' •• ) ')' l kung en 14,1-20,. 02,1-,.,4 16,4-.0,8 0,8-30,7 

0,9 7,4:9 
0,8-1,0 

Side native, not including tallow. Scite, einheimisch (ohne Talg). 

Mittel 1 17,0 1 57,1 I 17,2 1 24,9 1 0,8 140_,09158_,041 6 Analysen Schwan- .• .• , , , 
kungen 13,2-19,2 47,8-6,,0 10,1-19,1 12,0-36,4 0,7-0,9 

6,41 

Side, Colorado. Seite von Colorado (ohne Talg). 

f Mittel 1 19,2 1 63,4 1 18,0 1 17,7 1 3 Analyscn Schwan l kungen- 16,8-21,8 62,O-64,H 17,6-18,6 15,7-19,5 
0,9 149~80 148~61 7,97 

0,8-0,9 

Side, Texas. 

3 Analysen 

Aile 12 Analysen { 
Sid e (Seite). 

Seite von Texas (ohne Talg). 

Mittel I 20,0 I 69,0 1 19,1 I 
Schwan-
kungen 18,O-21~2 67,:1-72,4 17,1-20,8 

Mittel 118,3 I 61,7 / 17,8 1 Schwan-
kungen 13,2-21,8 47,8-72,4 15,1-20,8 

11,0 I 
5,9·-14,8 

19,6 1 

5,9-36,4 

0,9 
0,8-1,0 

0,9 
0,7-1,0 

III. Innere Theile yom Rinde. 

In der natiirlirhen Subotanz In dcrTroeken: ~ , ... Substanz ~ S ~ c .. ", 
N I';'''~ ~~il o~~ "'c .. ... ,c ~~= '" 

"0", 

Niihere Bezeichnung CD 0'" 0 :::: --.c .. 0 - :::: 
li~~ 

,c "'E-<~ -'" - ~S-:o CD 0 ~O-I '" .2$.000 "' .. • fn.~ ... - ;-:;;,g ... .." NE ~ ;:c~ C rn"," 
::0 'lorn 

rn 
'10 "10 rn'lo-. '10 '/, '10 "10 

Zunge (essbarer Theil) - 63,50 17,40 18,0 - 1,10 47,67 49,31 7,63 

Hen 1874 68,76 28,87 *) 2,30 - 0,57 90,81 7,38 14,53 

desgl. (fetter Ochs) . 1876 71,41 14,65 12,64 - 0,98 51,24 44,21 8,20 

desgl. (essbarcr Theil) - 68,7 15,8 14,6 - 0,9 50,48 46,64 8,08 

desgl. - 56,5 16,3 26,2 - 1,0 37,47 60,23 6,00 n " 
Hen: Mittel 1 - 100,31119,35 113,34:1 - 10,86157,50139,621 9,201 

9,86 

7,44 

Analytiker 

.. 

W. O. Atwater u. 
ChaB.D. Woods l ) 

Cn. Mime") 
J. Kunig 3) 

} IV. O. A/real." !/. 
Chas. D. lVoods ') 

') The Chemical Composition of american food materials uy W. O. Atwater and Chas. D. Woods. U. S. 
Deparh'nH'nt of Agril'ulture. llulletin No. 28. 'Vashing'toll HHl6. Bei den Analysen von Atwater u. \Voous ist die 
Stickstolfsuustanz in dl'r Regel aus d"r Dilferenz 100 - (Wasser + Fett + A'l'hc) uerechnet. 

2) Compt. rend. IM74, 79, 396 u. 529. 
') Zeitsehr. f. Biologic 1870, 12, 497. 

*) A us dcr Dilferenz von mir uerechne!. 



Rindfleisch. 13 

In der natiirlirhen Snhstanz In der Trocken- .S .= co Suhstanz c t:~~ .. ", 

I I~':'~I .. .c .. I N 
N 

~2~ ..,0 , c ~~; No. Nahere Bezcichnung '" '" I:;~~ :::: 0 ..... 0 CD :::: ADalytikcr !::f .. 
1:S.!!~ ~ -"E-<-= • .. £,2';; .. 

~S~ .... .. ....... ... .2~i ~ u;.~ ... 
N .. ~ 

11).", 
c 

",II) 
II) 11)"" 

:::> ", I '" -; °lob I °'0 '/, ", ", 

1 I LUDge (fetter Ochs) 1876 78,97 17,37 I 1,07 82,60 10,41 13,21 J. Konig!) 2,19
1

°,40 

2 desgl. n 79,70 16,10 3,20 - 1,00 79,31 15,76 12,69 W. O. Atwater u. 

I 
- 179,34116,73 12,70 1 11,04180,00113,09112,95 

Chas.D. Woods2) 

1 LUDge: Mittel -
I 

SODstige ADalyse VOD Lunge vergl. Cn. Mene, Compt. rend. 1874, 79, 396 u. 529. 

Leber 

2 desg!. (fetter Oehs) 

3 desg!. 

4 desg!. Mittel von 3 Lebern 

Leber: Mittel 

Nieren 

2 desg!. 

3 desg!. eiDer fetten Kuh 

NiereD: Mittel 

Mil z (fetter Oehs) 

Ri Dds m ag e D ... ) (B1atter-

magen, Psalter oder 
Omasus), frisch 

Knochenmark 

2 desgl. 

Knochenmark: Mittel 

N i ere n f e t t { Mittel 
(7 ADal "sen) Schwan-

.; kungen 

1874 

n 

1876 

-

-

-

-
1876 

-

1876 

1887 

1874 

-

-

-
-

72,96 119,94 *) 

71,9 2 20,8~ **) 

71,17 17,94 

69,8 21,6 
1 

71,46 20,11 

75,70 16,10 

78,70 17,60 

76,93 15,23 
I 

77,11 16,38 

75,71 19,87 

85,17 10,39 

3,49 1,30*) 

3,30 2,60 

3,40 1,95 

15,00 4,80 
Hl20~ 1,60-7,20 
21,~0 

5,15 1 -
1,95 

3,28 2,81 1,10 

8,38 0,47 2,04 

5,4 1,8 /1,4 

5,52 1,69 1,62 

7,10 - 1,10 

2,40 - 1,30 

6,66 0,08 11,10 

5,291 - 1,17 

2,55 0,17 1,70 

1,08 - -

92,53 - 2,78 

92,80 -
11,30 

92,66 - 2,04 

79,90 - 0,3 
70.70- - 0,2-
88,~O 0,4 

73,74 19,05 

74,39 11,68 

62,23 29,07 

71,52 17,88 

70,47 19,42 

66,25 29,22 

82,63 11,27 

65, 73 128,90 

71,54 23,13 

81,30 10,49 

70,06 7,38 

1,35 95,89 

2,69 95,97 

2,02195,93 

5,65 94,00 

- -

11,80 

11,90 

9,96 

11,44 

11,33 

10,60 

13,22 

10,58 

11,(5 

13,09 

11,21 

0,22 

0,43 

0,33 

Cn. Menc 3) 

v. Bibru 4) 

J. Korliy!) 

W. O. Atwater u. 
Chas. D. Woods2) 

} dieselben2) 

J. Konig und 
B. Farwick!) 

J. Konig!) 

Edwin Johan-
son 5) 

Cn. Mene 3) 

w. O. Atwater u. 
Chus.D. Woods") 

o~o I 

') Zeitsrhr. f. Biologic 1876, 12. 4n. 
') The Chemical Composition of American food materials hy W. O. Atwater ane! Chas. D. 'Voods. U. S. 

Departemcnt of Agriculture. Bulletin No. 28 Washington 18~6. Bei ,1\'11 Analysen von Atwater und Woods ist die 
Stickstoffsuhstanz in der Regel aus der Differenz 100 - (Wasser + Fett + Asche) hereehne!. 

3) Com pt. rend. 1874, 79, 396 u. 529. 
of) Moleflchott, Physiologic (h'r Nahrllngsmittd, lH59. 2. 7~), 
') Vicrtl'lj. Chem. NahrungslIl. Genussm. 1887, 2, 348, naeh Ph.rlll. Ztg., RnsslalH] 1887, 26, 33. 

*) Aus der Differenz von mir hereehnc!. 
**) DicseJbc zcrfallt nach Verf. in: 

2.35 ", Eiweiss (Wslich) ll,2U '/, Eiweiss-Snhst"nz (nnWslieh) 
***) Ein Nahrungsmittcl dm Esthen und LeUen, die "US delll zerschnittencn 

lIiilsenfriichten cine kriiftige Snppe bereiten. 

6,25 (I/o Leimhildner 
Uindermagen mit Kartoffeln nnd 



14 Fleisch. 

Gehalt des Rindfleisches und des Lie big' schen Fleischfuttermehles an Leim, Extraktivstoffen etc. 

Die landwirthschaftliche Versuchsstation in Miinster i. W. untersuchte im Jahre 1896 frisehes 
Hindflcisch und 8 Proben Liebig's Fleischfuttermehl auf Gehalt an Leim, Extraktivstoffen etc. 
(Original-Mittheilung). 

Niihere 

13czciehnung 

L­
a> .. .. 
aI 
~ 

A. In der natiirlichen Substanz. 

1 l
In kaltelll 'Vasser Wslich: Vom Riickstand des Kalt­

wassl'rauszugcsin kOl'hen­
delll 'VasRt.~r Wslieh: 

----------------~q f ~ I~~ il~ i ~ .g:i: ~.: ':N ~~.~ ~ ~ I 
.; ~ ~ ~ ~ ;: ~ ~ ~~E i~ ~ ~ f ~ .a: X ~ 
~] ~ ~ ~ E :il""'" =~:;:: f i ;: ~. ~3 ~~ ~ 

" .. -:: 
1.-5 

'llE f.. & ~;; ~ il ~ § ~:; f:~ .... ~ ~ 

~~===========+=="=" =7I =~='I=~~==.,=,~I=O=I,~=o=,,~I=,=,,~===~=,,~_~_~_ ~~=, ~!i~~=~~~~~~=~=:=~~=:=,~=~=, ~_= __ =,,=,~=~~/.~=a=o~/~~==,~~=, ~·=~,== 
1. Frisehe~ 

Hindfleisch : ! il l 1 1 I -I 
69,9520,85! 8,061,14

1
°,38

1

°,41 5,890,841°,23 0,61 1,030,33io,36 1,39

1

°,24 1,33 0,05 
69,22 120,20[ 9,541,040,31

1
°,33 4,65

1
°,63 0,30 0,33 0,851°,260,28 2,44 0,43 2,38 0,03 

Filet 
_Billigere Sorte 

~ Probe I 

~; ~ ~ " Ig 
~ ~;n : IV 

9,15 :71,:;7 ' 17,6511,631°,741,°,41 8,831,18 1°,67 0,51 1,161°,391°,41 9,17 1,62 8,99 0,17 
8,44 1 69 , ~3 ! ~0,82 1,5! 0,67 1°,3: 5,63 1°,61 . °,22 0,39 1,120,47 :0,40 6,58 ; 1,12 6,22 0,08 

10,34
1
,66,;17 ,_0,77

1

2,5_ 0,82.o,L 6,25
1
,°,72 0,17 0,55 1,3710,48 10,40 4,50 : 0,74 4,11 0,12 

14,5673,33 : 8,753,36 ,0,750,4012,52 1,63 i 0,15 1,24 1,35;°,411°,31 8,46 1 1,32 7,32 0,26 
10,86166,99!20,521,631o,78,0 ,48 5,68.0,67i 0,16 0,51 1,23 1°,45

1
°,45 5,01 0,86 4,77 0,09 H ..: W " V 

~ <n "VI 9,82,69,00:19,4°
1
1,78

1

°,61,0,41 4,55 1

1
°,53: 0,16 0,37 1,131°,451°,39 4,86 0,86 4,77 0,10 

12,97j67,08 1!6,72,!,231,15 il,17 9,951,1°
1

' 0,16 0,94 2,91 10,92 il,12 4,36 0,74 4,11 0,10 
7,66 i69, 7 41_0,59 (,01 1° ,81 1°,38 6,12 1°,64 0,29 0,3:; 1,34 jO,49 Io,38 7,39 1,26 6,99 0,14 "" 

I 
R 

: ~ "VII 
_ " VIII 
~ 

--

Niihere Bezeiehnung 

-'---:..:--::--:- --:':.::..~-=~ 

Frischcs /Filet 
i lid flei se h : 1 BilligcrcSorte 

Probe I 
2. Liebig's " 

II 
III 

B. In der fettfreien Trocken-Substan~. 

1 

1 

In kaltent 'Vass,,, liisli('h : 

~:-:; ~~I~i .!! ~! 
~ f 

CIO~ 

I :0 ~? 
CD ... S ,aI ~<X'-= '5 . ~ 
L-:ox l! 0; :0 

"?,,, 00 .s2u5 1~~~ .. 
f 0 .. -;;~ ~ l! 

II::E z: .. >- : :::~jw....,,... 
CD ... -::! f 0 o ~ c 00 ~~ .!!::~r-§~ z: 

-", 0 CD ... .: .: iii -'" f;::: 

l!lH~' 
c 00 

g- o.. -;('2- iii 
0 

z.; '~ 

I 

z: ... 0.. 

~~I~~, '/, '/ .. '/0 '/, " '/. ',. /, 
.. . . --
94,82 5,18 1,73 1,87 26,79 6,73 15,28 4, 78 1 1,50 
95,10 4,90 1,46 1,55 21 ,89 8,85 9,03 4,01 1,22 

97,70 2,23 1,01 0,56 12,06 5,69 4,79 1,58 0,53 
97,82 2,13 0,94 0,55 8,05 1,94 4,53 1,58 0,66 

-- -
Vom Rikkst:llld orR Kal!-
wasserauszuges in k()l'hl'll-

Gelll 'Vasser lliHlil'h: 

" CD 
~} CD 11::-::: 

,2::: II:: .. ~~ .E~ s .. 00 

~c3 CDc f ..I'";j; aI 

'" 
CD 

b= c 
)('~ .~ Ii ... ~ 

'J, 'I, "', 0/, 

1,64 6 ,42 1 6,05 0,23 
1,32 11,4\1 11,21 0,14 

0,56 12,53 12,27 0,22 
0,55 9,29 8,79 0,11 

6,53 5,97 0,17 
" 

96,36, 3,64 1,19 0,61 9,07 1,59 5,49; 1,99 0,69 0,58 
Fleiehfutter- IV 95,62i 4,38 0,98 0,52 16,32 1,23 13,47 1 1,62 0,53 0,40 11,03 9,54 0,34 

" mchl 

I " 
V 97,6212,38 1,13 0,70 8,27 1,46 5,01 1,79 0,65 0,65 7,30 6,95 0,14 

aus Uruguay: " 
VI 97,4912,51 1°,86 0,58 6,43 1 1,41 3'~2 1 1'6O 0,631 0,55 6,87 6,64 0,14 

" 
VII 95,41 4,59 1,64 1,66 14,15 1,42 8,~9 4,14 1,31 1,59 6,20 5,84 0,14 

"VIII 97,20j 2,80 1,13 0,50 8,53 2,75 3,89 1,87 0,68 0,53 10,30 9,74 0,20 

Die Untersuchung erfolgte nach der von W. Henneberg, E. Kern und H. Wattenberg 
angcwendeten Methode. Vergl. unten Anhang zu Hammelf1eisch S. 25. 

A 11 TIl P rk 11 II ff. nil~ Stil'kstoff - Suhstanz 1St ans cler Ditfl'fPTlZ IH'fl'chnl't. Dun'h Multiplikatioll dl'S gcfulHlcncn 
Rtil..'kstoft's mit ti,:!j erg-chell skh fUr die natiirlil.:he Suhstanz fulgendc Zahlen : 

Fris('ht's Fh·js('h J.Jic h i g'g 1"1 e i Be II fu t tt.! rIll e h Ie 

Fill,t 
"/, 

:!L;):! 
Ferner wunlt' g'eflllHll~ll: 

Ammoniak-Stit'kstoff 

'/, 
tin.75 

II 
'/, 

HH.:!l 

Die Probe IV hatte einen ausgcsprochen fauligen Gemch; 
dcr hohe Gehalt an Extraktivstoifen, 

IV 
", 

77,1;t 

VI 
", 

69,(;6 

VII ',. 
6~l.H:! 

o.on 0,14 O~05 O~O:~ 0,08 
aus "der hcgonncncn Zcrsctzung crkliirt sit:h jedcnfall'l 



Kalbfleisch. 

Einfluss des Ernahrungszustandes, des Alters und der Rasse auf die Zusammensetzung 
der Muskeln des Rindes. 

15 

L. Adamet~ (Preuss. Landw. Jahrb. 1888, S.577) untersuchte den nEinfluss des Eruahrungs­

~ustandes, des Alters und der Rasse auf die Zusammensetzung der Muskeln des Rindes" und fand: 
_. 

Anzahl GClllastetc Thicrc Xil'ht gemilstete Thiere 
dcr 

Ras se Trocken-Subatanz I Trooken-Substanz I 
untursuchten l Stil'kstoff·S ubstanz Fett ( Stiekstotf·Suhstanz Fett 

Th i ere + Mineralstotfe) + Mill l' ralstotfc) 
'I, _ ' I. 'I. . __ . '& ... - . 

14 Ungarisches Steppenvieh 24,85 0,71 23,72 0,57 

5 Niederungsra~sen 25,96 1,32 24,73 0,99 
(4 Hollander, I Shorthorn) Halbmast 

6 Oberinnthaler 24,85 0,73 24,19 0,65 

6 Miirzthaler 24,98 0,76 24,16 0,62 
Vollmast 

7 Lavanthaler 24,56 0,81 23,90 0,68 

5 Waldviertler 25,06 1,08 24,48 0,81 

8 Pinzgauer 24,62 0,84 24,16 0,69 

Derselbe fand bei verschiedenem Alter der Thiere folgenden mittleren Tl'ockensllbstan~gehalt: 

Alter Jahre 

Mittlerer TrQckensubstanzgehalt 

Nahcre Bezeiehnung 

1 :)!I Br:s=ts=~u='- c=k====;=·-

2 .) I Halsstuck 

3 ' ) II Nierenstiick 
4 ") Rippcnstiick (cotelette) 

5 "J Bugstiick 

6 Hals - Carbonadc 

7 I Kalbsbrust 

8 III Kalbskeule 
9 Rippcnstiick (cotclettel 

Ungarisl'hcs Ohcrillllthaler MUrzthail'r Lavanthaler Skppellvieh 
4-6 8-9 2-4 8 3-4 7-9 3 6 - 8 

23,14 24,66 24,10 24,71 23,87 24,46 23,82 24,45 

Kalbfleisch. 

I. Fettes Kalbfleisch. 

In neT natiirlirh t'll Suhstauz In it,crTrol'kt'll- ::: .!. =- ~uhstanz ...... ~ N 

!j : I ~~fr=- ~~~I .. - ~~ i -I---- ~l~ Analytiker 

~~ ~ I ~~~ I ~ ~£~ I ! ~~~I ~ ~i~ 
:J % 010 0/0 II) 0/._ 0/0 010 % % 

18:" ::;::1::::: ) ~n111 ~:;::;:;::::;:: ~;:: ./1 c. M'",~-
" 72,6620,57 5,12 - 1,65 75,2518,73 12,04 

n 76,5718,10 3,621 - 1,71 77,2515,45 12,36 

187673,91 19,51 557 ' - 1,01 74,7821,31 11,961 ' I 8 59 J Kunig u. 
n 64,6618,81 116,05 - 0,92 53,2345,41 , - C. Bri7llmer2) 
n 70,3018,87 19,25 j 0,44 1,14 63,5431,57 10,30 

187871,5520,28 6,40! 0,61 1,16 71,3222,50 11.41 C. Krauch 3) 

Mittel 172,31118,88 I 7,41 10,07 !I,33168,87;26,04 111,021 

') COIll]>t. renn. ISH , 3n(; 11. "2~ . 
• ) Z eitsl'hr. f. Biologic IH76, 12, ·In. 
') Original-Mitthcilung. 

") In der Stiekstoff - Suhstanz: 

Alhumin 0" 
No. I 

1,:):J 
Fascr etc , ", ti."tn 
Ll'im + V"rlust 0" 1,.,12 

·1 
U~ 1.55 1.:1:1 
2,:W 1.R2 fi . i2 

12.RJ 12,f)2 12,32 

"*) VcrgL ,lie Anmcrkung """') S . 2 zu ,kn Analysen des Vcrfassers von O('hsenHl'isl'h. 

~ .1I1 
:I ,O~) 

n ,llf) 



16 Fleisch. 

II. Mageres Kalbfleisch. 
-

III dcr Trockcn-· ~ , 
Q In dcr natiirlichcll Substallz 
co Substanz .= S N .. '" 

I 
I'; :. a> I -= ... " a>.., .. .. .. .s~E 

Niihere Bezcichnung 
"'0 a> ~~; I~~~ 

a> ~~:i No. '" • :: .., = .~'" Analytiker ... ~~-; - .. • ~S: a> 0 !,s-= a> a> a> .. ... .2~~ • ... ;::~oo N .. ~ 1/).", C U) • .g 
co I/) 

U;°Job I 
I/) 1/)"" 

:) 
'"l. '/ 

1 

., 
'/, 'I. '/, '/, ., ID 

1 I Kalb { Vom Vorderschcnkel 1871 79,29 19,25 *) 0,92 - - 92,95 4,44 14,87 

} P P"",rn') 

I 
2 

I 
A Vom Hinterschenkcl n 77,85 20,61 0,81 - - 93,95 3,66 15,03 

3 I Kalb I Vom Vorderschenkcl n 79,19 19,56 0,78 - - 93,99 3,75 15,02 
4 i B Vom IIinterschenkel ., 79,05 19,81 0,76 - - 94.56 3,63 15,12 

Mittel 178,8!l119,86 10,821 - 1 (0,5())1 93,861 3,87115,011 

Amerikanisches Kalbfleisch , 

nach W. O. Atwater u. Chas. D. Woods: The chemical composition of american food materials. 

Washington 1896. 

Fig. 2. Bezeiehnung dcr cinzclnen Flcischstiicke des Kalbes nach W. O. Atwater u. Chas. D. Woods. 

i 
Zusammensetzung rlcs cssharcn Thcilcs In dcr Trocken- " ' Suhstallz .- ::: 

I Stlck- ~~~ 
_o~ 

No. Niihere Bezeichnung Stlckstolr- stolr. .~"' 

I 
Abfall Wasser Fett Asche Fett "'E--<.= 

Substanz 

I 
Sub- ~I-<= _1'..)00 
stanz 1/)"" 

i '/, '/. '/. 'I. 'I, 
'" 

", 0/, 

Breast (Brust). 

1 Mager { 
Mittel 23,4 70,3 20,7 . 8,0 1,0 69,70 26,93 11,15 

(2 Analysen) Schwall-
15,1-31,6 18,8-22,5 8,0-8,0 1,0-1,1 kungen 68,4-72,2 - - -

2 Mittelfett { 
Mittel 20,6 66,4 18,8 13,8 1,0 55,95 41,07 8,95 

(5 Analysen) Schwan-
15,7-25,4 18,2-1n,4 12,0-15,4 1,0-1,0 

:1 kungcn 65,1-68,1 - - -

{ Mittel I 21,!l I 67,5 1 19,3 I Allc 7 Analyscn Schwan- ., . . ., .)., 
kungen 15,1-31,6 65,1-72,2 18,"-.2,' 

12,2 1,0 9,50 
8,0-15,4 1,0-1,1 

') Zeitschr. f. Biologic 1871, 7, 166. 

") Die Stickstoff-Sllbstanz ist von mir durch Mllltiplikation des Stickstoffs mit 6,25 berechnct. 



Kalbfleisch. 17 

Zusammensetzung des essharen Theiles In der Trocken- .:: ~ SubstaIlz " " 
110. 

1 

. 
2 

1 

2 

1 /I 

1 

2 

3 

Niihere BczeichnuDg 

Chuck. 

Mittelfe!t 
(6 Analysen) 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

Flank (Flanke). 

Mittelfett { Mittel 
(5 Analysen) Schwan-

kungen 

Fett (1 Analyse) 

I Stlckltotr-Abfall Waller I Subatanz . ,. ', . ',. 

1
18,9 I 73,3 1 19,2 1 

17,6-20,0 71,5-75,4 18,2-20,6 

- 68,9 19,7 

- 64,4-12,7 18,5-21,0 

- 57,0 18,0 

Felt 

. ,. 
6,5 

5,1-8,5 

10,4 

1,8-15,8 

24,1 

{
Mittel 

Aile 6 Analysen Schwan­
kungen I 66,9 /19,4 112,7 1 

51,0-72,7 18,0-21,0 7,8-24,1 

Leg (Kenle). 

Mager { Mittel 6,6 74,2 21,0 3,6 
(8 Analysen) Schwan-

71,8-75,6 19,3-22,5 kungen 2,1-14,0 1,1-6,0 

Mittelfett { Mittel 15,6 70,4 20,1 8,4 

(7 Analysen) Schwan-
13,0-19,3 67,8-12,1 19,4-20,7 6,7-11,6 kungen 

{ Mittel 110'0 I 72,4 1 20,6 1 0,9 1 Aile 15 Analysen Sehwan- " 
kungen 2,1-19,3 67,8-75,6 19,3-22,0 1,1-11,6 

Leg, Cntlets (Keule, Coteletts). 

2 Analysen { Mittel I 4,0 
Schwan-
kungcn 3,6-4,5 

I 68,3 / 20,8 / 9,9 / 
67,3-69,3 20,4-21,1 9,2-10,6 

Loin (Lende, Nierenbraten). 

Mager { Mittel 20,3 72,9 20,2 5,8 

(4 Analysen) Schwan-
17,4-23,0 71,3-75,4 18,6-21,0 4,8-6,7 kungcn 

Mittelfett f Mittel 17,3 . 69,2 19,4 10,4 
Schwan-(5 Analysen) t kungen 13,6-20,3 68,5-69,7 18,8-20,0 10,1-10,8 

Ifett { Mittel 18,3 61,6 18,5 18,9 

(2 Analysen) Schwan-
16,3-20,2 61,3-61,9 18,3-18,7 18,3-19,4 kungcn 

{ Mittel 118,6 I 69,2 /19,0 I Alle 11 Analysen Schwan- . 
kungen 13,6-23,0 61,3-75,4 18,3-21,0 

10,2 I 
4,8-19,4 

Loin, with kidney (Nierenbraten mit Nieren). 

1 III Analyse. . 1 9,1 73,3 14,1 11,8 

N e c k (Nacken;. 

1 II 
Mittelfett { Mittel 1 31 ,5 I 72,6 I 19,5 I 6,9 

(6 Analysen) Sehwan-
23,5-50,0· 69,8-75,8 18,7-20,0 4,3-9,2 kungen 

K 0 n i g , Nahmngsmittcl. I. 4. Auf!. 

11::". " 
Stiok- DI:.I~ ':e ai 

Alche 
stoff- -:8~ Sub- Felt ;::sw 
atanz c/)"" ',. ., . ." "0 

1,0 17~1 12~3411 ~51 
1,0-1,1 

1,0 63,34 33,44 10,13 

0,0-1,1 - - -

0,9 41,86 56,05 6,70 

1,0 I ~61138~3719'78 
0,0-1,1 

1,2 81,40 13,85 13,02 
1,1-1,3 - - -

1,1 67,91 28,38 10,87 

1,0- 1,2 - - -

1,1 17~64121~3811l~94 
1,0-1,3 

1,0 165~62131~2311~~0 
1,0-1,1 

1,1 74,54 21,40 11,93 

1,0-1,2 - - -
1,0 62,99 33,77 10,08 

1,0-1,1 - - -

1,0 48,18 49,22 7,71 

1,0-1,1 - - -

1,1 \63:1 133~12\10~3 
1,0-1,2 

0,8 152,89144,191 8,46 

1,0 171~43125~7111~43 
0,9-1,1 

2 



18 Fleisch. 

Zusammensetzung des essbaren Theile. In der Trocken- " ' Huhstanz .- " 
No. Niihere Bezeichnung Stlokltolr-

Abfall Waller Fett Substanz 

'I. 'I, 'I. 'I, 

Rib (Rippe). 

I Mittelfett { Mittel 26,9 72,5 20,2 6,2 
(8 Analysen) Schwan-

kungen 22,7-41,3 70,8-75,5 1~,2-21,2 :3,4-8,6 

2 Fett (1 Analyse) 22,4 67,8 20,0 II, I 

{ Mittel I 26,4 I 72,0 I 20,1 I 6,8 I Aile 9 Analysen Schwan- . 
kungen 22,4-41,3 67,8-75,5 1~,2-21,2 3,4-11,1 

Rump (Schwanzsliick) . 

I III Analyse. . 1 30,2 62,6 20,1 16,2 

I 

2 

S han k, for e (Vorderschenkel). 

6 Analysen { Mittel I 40,4 I 74,0 I 19,8 I Schwan-
kungcn 20,4-52,4 72,5-75,8 18,9-20,6 

Shank, hind (Hinterschenkel). 

Mittelfett { Mittel 62,7 74,5 19,9 
(6 Analysen) Schwan-

kungen 61,1-64,1 13,4-76,2 17,9-20,5 

Fett (I Analyse) 51,4 68,1 20,0 

5,2 

4,1-6,4 

4,6 

3,0-6,7 

10,7 

{ Mittel I 61,1 I 73,6 I 19,9 I D,D I Aile 7 Analysen Schwan- , . 
kungen 51,4-64,7 68,1-76,2 17,9-20,;) .~,O-10,7 

Shoulder and flank (Scholter und Flanke). 

1 II I Analyse. 24,3 1 65,6 19,7 13,5 

Shoulder (Schulter). 

2 Analysen If s~i~:~_116,6 I 68,3 1 19,9 1 10,7 I 
kungen 11,5-21,8 64,7-71,9 19,0-20,7 6,2-15,2 

Fo re quarter (Vorderviertel). 

6 Analysen f Mittel I 24,5 I 71, 7 I 19,4 I 8,0 I l Schwan-
kungen 19,3-26,0 69,9-74,8 18,6-20,5 .5,5-10,6 

Hind quarter (Hinterviertel). 

6 Analysen 

Side (Seite). 

6 Analysen 

{ Mittel I 20,7 I 70,9 I 19,8 I 8,3 I Schwan-
kungen 1~,0-24,O 68,·1-13,8 19,4-20,4 5,6-11,2 

f Mittel 
Schwan­

l kungen I 
22,6 I 71,3 1 19,6 1 8,1 1 

18,6-24,~ 69,2-74,3 1~,2-20,4 5,5-10,3 

II:~ ~ 
Stick- O~~ "0-
stolr- .L.og: 

Asohe ~8:; 
Sub- Fett 

~~U1 
stanz 11)", 

'I, 'I, 'I, 'I, 

I, I 73,45 22,55 11,75 

1,0-1.1 - - -

I, I 62, II 34,47 9,94 

1,1 
1,0-1,1 

1,1 153,74143,321 8,60 

1,0 176~15120~00 112~9 
1,0-1,0-

1,0 78,04 18,04 12,49 

1\9-1,1 - - -

1,2 62,70 33,54 10,03 

1,0 
O,9-1,~ 

1,2 157,27139,251 9,26 

1,1 

1,1-1,2 

0,9 

0,8-1,1 

1,0 
0,9-1,1 

4,52 



No. Niihere Bezeichnung 

1 Her z (fettcs Kalb) 

2 desgl. 

Mittel 

L u n g e (fettcs {{alb) 

2 i desgl, 
---

II 
Mittel 

I Niere 

2 desgl. 

Mittel 

I Leber 
2 desgl. 
3 desgl. 

Mittel 

Kalbshirn 

No. Niihere Bezcichnung 

Hammelfleisch. 

III. Innere Theile yom Kalbe. 

.. 
c: .. " "''''' ... 0 

" -.. - .. 
"'''' N_ 

c: 
::I 

In der natiirliehen Suhstanz 

.. 
'" .. 
:I .. 
'I. 

N 

~~i 
.20-:1 -- .. "''''' '" '/, 

:::: 
'" ... 
'/, 

In dec Tro~:ken- ,... I 

~uhstallz .::: ~ N 

NI ~Et:j :: 
._0., CD 
c;;-;;~ LI.. 

'/ '" I 'I , .. 

11::.;.:" 
o:..~ 
_e~ .. -'" 
~~~ 
~~ct.:: 

""':! '/, 

187672,4815,39 10,89 0,18 h,06 55,9239,57 8,95 

- 73,20 16,20 9,60 - 11,00 60,4535,82 9,67 

19 

Analytikcr 

J. Konig u,tel 
llammerbacher ') 

IV. O. Atwater una 
Chas. D. Woods') 

72,84-115,80 10,251 - 1,03 58,19
1

!37,70 9,31 

187678,34
1
16,33 2,32

1
1,69 1,32 75,39

1
10,71 12,06 J. Konig una 

llammerbacher ') 

- 76,8017,10 5,00 - 1,10 73,71 21,55 11,79 ~~~~~~:'o:~ 

77,57116,72 * 13,661 - 1,21 74,00116,13 11,93 

187472,85
1
,22,13 )12,771 - 1,25 81.51

1
13,89 13,04 en. Mene 3) 

74,7016,60 7,40 - 1,30 65,6129,33 10,50 IV.O.Atwater wla 
Chas. D. Woods') 

73,7819,37 5,09 - 11,28 73,56121,61 11,77 

1874 72,80 17,66**) 2,39 5,47

1

1,68 64,93 8,82 10,39 v. Bibra 4) 

- 72,4019,80 4,00 - 1,20 71,7414,50 11,49 lW.O.Atwateruna 
- 73,7021,00 6,60 - 1,30 79,8525,10 12,79 J Cilas.D.Woods') 

18951:::::1::'::*)/ ::::1 = 1::::1 ::,::I:;::~ 11~::: I~~~~~~:;~)ation 
Hammelfleisch. 

I. Sehr fettes Hammelfleisch. 

In dec natUrliehcn Suhstanz 
-tn rlerTr-ol'ken-_ I 

'" Substanz .::: 3 N c: .. " 
i~"1\l:1 

11::.;.:" "'..:: .. N N O'-'~ 
"'0 • ,c: ~~; 

_e-
" '" ~~~ 

OW 0 CD :::: -=~~ Analytikcr 
~f " ~ I':; 411'" .c 

" I~Z~I ~ 
~.s-= '" :Is .. ; • .g ... ",.,-g ... ;;~w 

c: .. 
,/.'" Ui%ob % '" "''''' ::I '/, '/, '/, 0/, .' J, 

1 Vom Hintertheil . 1878 41,97 14,39 43,47 - 0,66 24,80 74,91 3,97 l J. J{unig u. 
2 
3 

4 

5 

Von der Brust 
" 

41,39 15,45 42,07 - 1,03 26,36 71,78 4,22 J L. Mutschlere) 
Von den Schultern 

" 
60,38 14,57 23,62 0,58 0,85 36,77 59,62 5,88 

} Durchschnitt des Fleisches { 1883 52,89 17,43") 27,13 1,40 00) 1,06 37,00 57,59 5,95 

} J. Moser u. 
von der Iinken Kiirper- 59,72 20,18 15,70 3,16 )1,241 50,09 38,47 8,01 Mei.sl7) 

hiilfte ') " 
Mittel 151,27!17,05 129,471 - 10,97135,00160,4715,611 

') Zeitsrhr, f. Biologic 1876, 12, 497. 
') Vergl. aben Anmerkung ') S. 12. 
') Com pt. rend, 1874, 79, :196 u. 529. 

.) Originalmittlteilung, 
0) Chem, u. techn, Untcrsuehungcn d. landw. Versurhs­

station Miinster von J, K ii n i g 1878, S, 104. 
.) Mol e S<' It 0 t t, Physiologic der Nahrungsillittel 1859, 

2, 79. 
') Knrzer Bericht d. V crsuchsstation 'Vien in den Jahren 

1882/83, S. 8. 
*) Vcrgl. die Anmerkung zu dcn Analysen des Verfassers vom Oehsenfleiselt, 

**) Diesdhe zerrallt narh Verf. in: 
1,90 'j, liisliehl's Eiwl'iss 11,94 ./, unWsliehe Eiweissstoffe 4,72 0/. Leimbihlner 

***) Von der Stickstoffsuhstanz waren 4,66 '/, in 'Vasser liislieh, von denen 2,77 '/, aUs Ei~eiss hestand en, 
') Dnrchschnittsprahe des FleisdH's von def linken Halfte des Kiirpers nach Abtrcnnung dcr Fetthaut (Panniculus 

adiposus). Die Hammel waren mit Heu und Sojabohncn gemastet. 
00) Die Stickstoff-Substanz ist von mir aus dem angcgcbencn Stiekstoff (2,79 '/. bei No.4 und 3,23 '/0 bei No.5) 

bereehnct; die stiekstofffreien Extraktstoffe ergeben sich aus der Differenz. 

2* 



20 Fleisch. 

II. Halbfettes Hammelfleisch. 

In der nattirlichen Substanz In der Trocken· .= 5 N 
.. Suhstanz c .. ,. 

I 
.g~i ~gE CI"" .. N N 

." .. .. ~It:= CI ~~= 110. Niihere Bezeichnung ,. 
':~-5 Analytiker =f • ::: :-!i "" ::: • ~S· .. .. ~s; .. .. ~ .... • U).~ ... • tn·~ ... ;:i)r£ N .. ~ !c'! c c m 

I 
m m-= 

:) 
'/0 OJ. OJ. m% .. '/, '/, ' /, 0/, 

1 *) Hammelskellle 1874 75,50 14,26**) 8,77 - 1,47 58,20 35,80 9,31 

) C • . AI"" 'J 
2*) Bugstiick 

" 
75,70 14,02 9,03 - 1,25 57,70 37,16 9,23 

3*) Rippenstiick (cotelette) . 
" 

75,50 14,33 8,55 - 1,62 58,49 34,90 9,36 

4 *) Halsstiick 
" 

74,53 15,63 8,52 - 1,32 61,37 33,45 9,82 

5 } H 1 A rVorderschenkel 187l 76,22 20,06 3,03 - - 84,44 12,74 13,50 

) P. "'"",. ': 
6 amme 1 Hinterschenkel 

" 
76,68 20,12 2,57 - - 86,28 11,02 13,80 

7 } H 1 B rVordersckenkel " 
76,78 19,00 3,02 - - 81,83 13,01 13,08 

8 amme 1 Hinterschenkel n 76,98 19,50 2,67 - - 84,71 1l,55 13,55 

Mittel 171),00117,11 11),771 - 11,33171,33123,70111,431 

Amerikanisches Hammelfleisch 

nach W. O. Atwater u. Chas. D. Woods: The chemical composition of american food materials. 

Washington 1896. 

Fig. 3. Bezeichnung der einzelnen Fleisrhstiirke deB Soharea 
nach W. O. Atwater u. Chas. D. Woods. 

') Com pt. rend. 1874, 79, 396 u. 529. 
') Zeitschr. f. Biologie, 1811, 7, 166. 

*) In der Stickstoff-Substanz: 
Albumin 

1. 3,83 0 " 
2. 4,14 " 
3. 3,54 " 
4. 3,25 " 

FaBer etc. 
10,20 'I. 

9,75 .. 
10,50 " 
11,54 " 

Leim + VerluBt 
0.15 '10 
0 ,13 .. 
0 ,28 " 
0,28 " 

**) Vergl. meine Anmerk. zu den Analysen des Verfs. vom Ochsenficisch. 



Hammelfleisch. 21 

A. Lammfleisch. 

Zusammensetzung d es essharen Theiles In der Trocken- " . Substanz . - = 

I Stlokstoll'· I No. Nahere Bezeichnung 
Abfall Waller Fat! I Subltanz 

I ./. "I. '/, "I. 

Breast (Brust). 

1 II 1 Analyse. . 1 19,1 56,2 19,2 I 23,6 

Leg, hind (Keule). 

1 Mittelfett { 
Mittel 17,4 63,9 18,5 16,5 

(2 Analysen) Schwan-
15,3-17,6 kungcn 17,0-17,7 63,1- 64,7 18,1-18,9 

2 Fett (1 Analyse). 13,4 54,6 17,1 27,4 

3 Sehr fett (1 Analyse) 7,0 51,8 17,2 30,1 

{ Mittel /13,8 I 58,6 1 17,8 I 22,6 I Aile 4 Analysen Schwan-
knngen 7,0-17,7 51,8-64,7 17,1-18,9 15,3-30,1 

L 0 in (Lende, obne Nieren ond Talg). 

Mittelfett Mittel I 14,8 I 53,1 I 17,6 I 28,3 I 
(4 Analysen) Schwan-

12,2-17,4 48,6-54,8 15,5-19,0 25,1-35,1 kungcn 

Neck (Hals). 

Analyse. 17,7 56,7 17,5 24,8 

Sboulder (Schulter). 

1 III Analyse. 20,3 51,8 17,5 29,7 

Fore quarter (Vordeniertel). 

I III Analyse. ·1 18,8 55,1 18,1 25,8 

Hi n d qua rter (Hinterviertel). 

1 III Analyse. ·1 15,7 I 60,9 19,0 I 19,1-

Sid e (Seite, obne Nieren ond Talg). 

II 
{ Mittel I 19,3 I 5R,2 I 17,6 I 23,2 I 1 (3 Analysen) Schwan-

kungen 17,3-21.6 56,8-60,0 16,5-18,5 21,2-25,7 

B. Hammelfleisch. 
Chock. 

1 Mittelfctt I Mittel 21,3 50,9 14,6 33,6 
(6 Analysen) l 

Sthwan-
14,4-25,2 47 ,~-56,7 26,0-37,4 kUll gcn 13,6-16,4 

2 Fett f Mittel 16,5 40,6 13,7 44,9 
!O~khwan-(2 Analysen) l kungcll 14 ,9-18,1 37,6-43,5 13.3-14,2 42,5-47,2 

3 Sebr fett (1 Analyse) • 13,8 29,9 9,4 60,1 

{ Mittel /19,4, 1 46,3 I 13,8 I 39,1 I Aile 9 AnalyseD Schwan-
kungcn 13,8-25,2 29,9-56,7 9,4-16,4 20,U-6U,1 

0>" it:..!o:" 
Sllok· oc:.;~ 

_0 .... 

ItOII'· . ~"' 
Aloha Fet! -=~~ Sub. ;:~rJJ 

Itanz rn"" 
'I. .' 10 '/, '/, 

1,0 /43,84153,881 7,01 

1,1 51,25 45,71 8,20 

1,1-1,2 - - -

0,9 37,67 60,35 6,03 

0,9 35,68 62,45 5,71 

143~OO I M~591 6,88 
0,9-1 ,2 

1,0 13~5316~141 6,00 

0,8-1,1 

1,0 /40,42157,291 6,47 

1,0 /36,37161,621 5,82 

1,0 /40,31 157,461 6,45 

1,0 /48,59148,851 7,77 

1,0 142~IO 155~0 I 6,74 

1,0-1,1 

0,9 29,74 68,43 5,16 
0,7-1,2 - - -

0,8 23,13 75,72 3,70 
0,7-1,0 - - -

0,6 13,41 85,02 2,15 

0,8 
0,6-1,2 



22 Fleisch. 

Zusa.mmensetzung des cssuarcll Theiles In der Trorken- " ' Substanz .- " 

stlckstoff-I 

8:~~ 
Stlok-I 

O::"c: 

Niihere Bezeichnung 
_ o~ 

No. stoff- .~'" 
Abfall Wasser FeU Asohe ~~~ 

Substanz I Sub- FeU 
.. ~oo 

.tanz 1 "'..,; 
0/, % oJ. 0/, '/, 'I, '/, °/, 

F I an k (Flanke). 

I 
I Mittelfett { 

Mittel - 45,8 I 14,8 38,7 0,7 27~31 171~4O 4,37 

(7 Analysen) Sthwan-
I kungen - 38,7-51.2 11 ,9-16,0 32~1-4f),n O,5-0,H -

2 

II 
Sehr fett { Mittel - ,28,90 _1 ~0,70 59 ,8 0,6 15~0518~11 2,41 

(2 Analysen) Sthwan-
kung-en - 2,),0--:L,1 I 9,;)-1..,0 ::;4.7- 64.9 O,G-O.G -

{
Mittel 

Aile 9 Analysen Sthwan-
kungen 

0,7 3,840 
0,5-1\8 

Leg, hind (Keule). 

I Mager { 
Mittel 16,8 67,4 19,1 12,4 I 1,1 58,59 38,03 9,37 

(3 Analysen) 
Sehwan-
kungcn 3,4-2:J,7 66,6-68,3 18,5-19,6 11,9- 13," 1.1I-U - - -

2 Mittelfett { Mittel 18,0 62,8 18,2 18,0 1,0 48,93 48,39 7,83 

(10 Analysen) 
Sl'ilwan-
kung-en 9,H- 26,O 5A,4-G7~2 17,3-19~O 14,6-22,6 0,9- 1,11 - - -

3 Fett (I Analyse) 12,4 55,0 17,0 17, I 0,9 37,78 60,22 6,04 

f Mittel /17,4 / 63,2 118,3 1 17,6 1 AIle 14 Analysen Schwan- _, . l kungcll 3,4-26,0 al1,O-6H,3 17,0-19,6 11,9-27,1 

Loin (Lende, ohne Nieren und Talg). 

1 I Mittelfett { Mittel 15,3*) 50,1 15,9 33,2 0,8 31~8616~3 5,10 

(12 Analysen) 
Sehwan-

44,9-55,9 13,8-19,5 0,7-0,9 kungrn 11,7-19,3 26,8-37,6 -

2 Fett { Mittel II,7 43,3 14,2 41,7 0,8 25,04 73,54 3,81 

(3 Analysen) S('hwan-
11,3-12,0 42,0-44,3 13,9-14,6 40,9-43,3 0,7-0,8 kungcn 

10,0 I 58,7 

- - -

3 Sehr fett (1 Analyse) 9,0 30,8 0,5 14,47 84,83 2,32 

{ Mittel I 14, 2**) I 4076 1 162 I 364 I Aile 16 Analysen Sehwan-' , , , 
kungcn 9,0-19,3 30,8-55,9 10,0-19,5 26,8-58,7 

0,8 
0,5-0,9 

Neck (Hals). 

I Mittelfett { Mittel 28,4 58,2 16,3 24,5 1,0 39,00 58,61 6,24 

(9 Analysen) Schwan-
17,2-34,V 54,7-61,9 12,4-19,2 17,8-29,5 0,8-1,8 kungcn - - -

2 Sehr fett (1 Analyse) 16,1 42,1 13,6 43,5 0,8 23,49 75,13 3,76 

{
Mittel 

AIle 10 Analysen Schwan-
kungen / 

27,2 /66,6 116,0 1 26,4 I 
16,1-34,9 42,1-61 ,9 12,4-19,2 17,8-29,5 

1,0 6,90 
0,8-1,8 

Shoulder (Schulter). 

1 Mager (I Analyse) . 25,3 67,2 18,9 12,9 1,0 57,62 39,33 9,22 

2 Mittelfett { Mittel 21,7 61,9 17,3 19,9 0,9 45,41 52,23 7,27 

(6 Analysen) 
Srhwan-, 

H,6-26,4 58,6-65,2 15,8-18,2 15,6-24,3 0,9-1,0 - - -kungcn 

3 Fett (1 Analyse) 19,5 53,0 15,9 30,3 0,8 33,83 1 64,47 5,41 

4 Sehr fett (1 Analyse) 18,7 48,4 15,2 35,6 0,8 29,46 69,00 5,31 

{ Mittel I 21,6 I 60,0 1 17,1 I 22,0 I AIle 9 Analysen Schwan- 9 ')'" •• kungen 14,6-_6,4 48,4-67,2 15,.-18,9 1.,9-3,,6 

0,9 6,840 
0,8-1,0 

*) Mittel und Schwankungen von 11 Analysen. **) Mittel und Schwankungen von 15 Analysen. 



No. 

1 

I 

1 

No. 

1 
2 

1 
2 

1 

2 

1 

2 

Hammelfieisch. 23 

Zusammensetzung des cssbaren Theiles In der Trocken- " . Substanz . -" 
'=~~ 

Stlok- 0"" _o~ 

Nahcre Bezeichnung Stlokltoll'- .toll'- .M'" 
Abfall Waller Fett Alche 

-><E-;.o 
Subltanz Sub- Fett :!~~ 

.tanz til"" 
0/. 0/, 'I, '/, 'I. 'I. ' I, 0/, 

Fore quarter (Vorderviertel). 

II 9 Analysen { Mittel I 21,1 I 51,7 I 15,0 I 32,4 I 0,9 13~06167~081 4,97 
Sehwan-
kungen 15,7-24,9 37,2-57,1 11,7-17,0 25,6-50,4 0,7-1,1 

Hind quarter (Hinterviertel, ohne Talg und Nieren). 

II 9 Analysen { Mittel I 16,7 I 54,8 I 16,2 I 28,2 I 0,8 13~8416~40 I 5,73 
Sehwan-
kungen 9,8-20,2 40,4-60,4 12,9-17,4 21,4-46,1 0,6-1,0 

Sid c (Seite, mit Talg). 

25 Analy~en { Mittel I 18,1 1 54,2 I 16,0 I 28,9 I 0,9 13~3163~IO 1 
5,59 

Schwan-
kungcn 13,0-22,8 46,9-65,9 14,0-18,4 14,7-37,8 0,7-1,0 

Sid e (Seite, ohne Talg). 

II 
{ Mittel 1 19,0 I' 53,1 I 15,6 I 30,5 I 0,8 133~2616~031 5,32 

9 Analysen Schwan-
kungcn 12,9-22,7 38,8-58,8 12,3-16,9 23,4-48,2 0,7-0,9 

III. Innere Theile yom Hammel. 

In der natiirlichen Substanz In derTroeken- " . ... Substanz .- " " t:~a .. '" 
~~i 

.. .., .. N N 0"'" ... 0 

~~= .. ~.:::i 
_o~ 

Nahere Bezeichnung '" ... :.; .M'" Analytiker ~I! • :.!";; 
.., ;: "'E-;.o • :!si 0 :!S-:t .. oM" .... • ... OID:;C • ", • .g ... ;' c; rf.J N_ 

~ co·", -C c 
'/,tIl 

;.e:f CO til"" 
::::0 '/, '/, tIl,/,_ '/, 0/, 0/. '/0 

Z u n g e (sehr fett) 1878 66,57\13,15\18,37\1,03\0,88 39,34154,981 6,29 } J. Kdnig, 
C. Brimmer rmd 

desgl. (mittelfett) 
" 

68,31 15,44 15,99 - 1,12 48,72 50,46 7,80 L . MuilChler') 

Zunge (Mittel) 67,441 U,29 17,18 0,51 1,00 44,03 52,72 7,05 

Herz - 11,90 0,90 54,93 41,90 8,79 71,60
1

15,60 } IV. O. Atwater .... a 
desg\. - 67,40 18,30 13,40 - 0,90 56,13 41,10 8,9B CIuu.D. Wood_') 

Herz (Mittel) 69,00 17,00 12,60 - 0,90 55,63 41,00 8,89 

Herz und Lunge (sehrfett) 1878 70,57 16,29 10,57 1,58 0,99 55,35 35,92 8,86 J. KOOig, 
C. Brimmer und 

L. Mut&chltr ') 

Lunge - 77,10 18,80 2,9 - 1,20 82,09 12,66 13,13 I IV. O. Atwater und 
desgl. - 74,60 21,50 2,6 - 1,30 84,64 10,24 13,86 Cha •• D. Wood.') 

Lunge (Mittel) 75,90 20,1 2,8 - 1,~0 83,37 11,45 13,00 

Niere (mittelfett) 1878 78,61 16,56 3,33 0,21 1,30 77,38 15,56 12,66 J. KOnig, 
C. Brimmer und 
L. .Ifut.chler ') 

desgl. - 78,70
1
16,80 3,20 - 1,30 78,87 15,02 12,62 IV. O. Atwater und 

Cha •• D. Wood,') 

Nicre (Mittel) -
II Niere mit Nierenfett -

178,66116,6813,271 
18,80 4,30 76,5 -

11,30 1 78,13115,29112,6( 

0,4 5,3094,21 0,85 die.<elben ') 

') Chern. u. tcehn. Untersuchungen d. Versuchsstation Munster 1878, S. 105. 
') Vergl. Anrnerkung '), S. 12. 
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-
In derTrorken-In der natiirliehcn Substanz C ' ... Substanz .- c 

0: t:~S .. " .; ~"I ..... .. I N NI o~.;::; ..,0 • 0: ow'; CD • 0: +'0", 

110. Niihere Bezeichnnng " .. 
I~~~ :: !~il :: .:~-= Analytikcr ~~ - !~':i -g - .. .. .E_:n .... '" ....... ... .!!~i ~ ... N .. ~ </)-" </)-" .. " 

0: </) .. "I %</) 
In"" 

::> '/0 0/0 0/0 </) 0/0" 0/. "I. '/0 

1 Le ber (mittelfett) - 69,25 18,18*) 5,24 6,20 1,13 59,09 17,04 9,45/ v. Bibra I) 
2 desgl. 1878 68,10 23,23 5,08 1,68 1,84 72,97 15,93 11 6 8 ~ J. KOnig, 

, C. Brimmer und 
3 desgI. 

" 
70,28 23,51 4,62 1,52 1,07 79,IT,,55 12,66 L. Mulschl£r'j 

4 desgI. - 69,80 22,00 4,70 2,10 1,40 72,8515,56 11,65 III'. O. Atwater una 
5 desgl. - 52,70 24,20 13,20 7,90 2,00 51,1627,91 8,19 Cha •• D. Wood.!') 

---
Leber (Mittel) 66,M 22,22 6,6913,88 1,49 67,03 18,40 10,72 

1 Nierenfett - -3,90 1,10 94,90 0,10 1,14 98,75 0,18 } dieJtlben') 
2 desgl. - 2,90 1,20 195 ,80 - 10,10 1,24 98,66 0,20 

---
II Niercnfett (Mittel) 1 3,401 1,15 195,351 - 10,101 1,19198,711 0,19 

Procentige Zusammensetzung der verschiedenen Fleischstiicke 
(aus Fleisch, Fett, Knochen und Sehnen) 

von W. Henneherg, E. Kern und H. Wattenherg.4) 

.. 

Bezelohnung der FlellohltUoke 

Karrllexol. 
Hall BrUit Lappen Blatt Karbonade IIleren u. 

Nlerenfett 
0,. flo 01. 'I, 0/. '/0 

I. Nicht gemiisteter Hammel (Leineschaf) : 

Fleisch ohne Fettgewebe 56,8 48,8 54,3 57,0 63,3 53,0 

Fettgewebe mit Fett 14,7 31,2 25,2 12,5 15,0 25,7 

Knochen 14,2 11,9 3,2 15,5 15,8 11,5 

Sehnen 14,3 8,1 17,3 15,0 5,9 9,8 

2. Fetter Hammel: 

Fleisch ohne Fettgewebe 40,2 43,9 35,6 46,0 51,1 35,8 

Fettgewebe mit Fett 35,8 44,2 51,9 33,7 31,0 52,0 

Knochen 14,1 7,8 1,9 12,0 11,8 8,8 

Sehnen 9,9 4,1 10,6 8,3 6, I 3,8 

3. Hochfetter Hammel: 

Fleisch ohne Fettgewebe 47,~ 32,7 24,9 49,1 47,9 31,3 

Fettgewcbe mit Fett 29,1 53,9 64,0 28,9 37,8 54,3 

Knochen 12,6 7,6 1,4 13,5 10,4 8,7 

Sehnen 10,8 4,8 9,7 8,5 3,9 5,9 

') Molesehott, Physiologic der Nahrungsmittcl lR59, 2, 79. . ) Chern. u. techno Untersuchungen d. Versuchsstation MUnster 1878, S. 105 . 
') Vergl. Amnerkung '). S. 12. 
') Journ. f. Landw. 1878, 26, 5·19 11. 597. 

*) Die Stirkstoff-Substanz zermllt nach Verf. in: 

Karre Inol. 
lIieren u. 

IIlerenfett 
0/0 

46,2 

35,1 

10,1 

8,6 

26,3 

64,7 

6,5 

2,5 

20,7 

69,6 

5,8 

3,9 

2,75 °/. lOsliches Eiweiss 10,13 'I, unlusliehe EiwcisBBtoffe 3,12 '/, Leimbildncr 

Keule 

'/0 

61,0 

15,3 

11,7 

12,0 

45,7 

37,6 

9,4 

7,3 

44,4 

39,2 

10,4 

6,0 



Hals 
Brust, 

Lappen 

Blatt 
Karbonade 

Karre 
Kenle 

Hals 

Brust 

Lappen 
Blatt 

Karbonade 
Karre 

Kenle 

Hammelfleisch. 

Procentige Zusammensetzung des frischen, fettfreien Hammelfleisches 
von W. Henneberg, E. Kern und H. Wattenberg.') 

- -
E x I ra k I i vs t offe *) 

Wasser Oeummt- I Niohl-Elwelss 
Trocksn-

I 

Elwelas (elg. ExlraUiv- Asche 
Subatanz stolre) 

'/, 0/, oJ. . /. 0/ • 

\. Nicht gemiisteter Hammel (Leineschaf): 

80,48 4,25 1,07 1,97 1,21 

78,50 4,76 1,14 2,33 1,29 

79,67 4,64 1,27 2,02 1,35 

80,18 4,79 1,25 2,38 1,16 

79,97 3,86 1,00 1,65 1,21 

77,69 5,29 1,74 2,12 1,43 

79,28 5,58 1,54 2,81 1,23 

Mittel I '19,41 4,'14 1,29 2,18 1,27 

2. Hochfetter Hammel: 

80,49 4,66 1,52 2,08 1,06 

78,66 5,24 1,94 2,11 1,19 

79,48 4,95 1,93 1,86 1,16 

79,78 5,05 1,79 2,15 I,ll 

78,80 4,69 1,77 1,78 1,14 

77,67 5,99 2,34 2,46 1,19 

78,21 6,21 2,26 2,76 1,19 

Mittel '19,02 1i,21i 1,93 2,1'1 1,15 

Einfluss des Futters auf die chemische Zusammensetzung des Schaffleisches. 

25 

Muskelfuer 
(unliisliohes 

Elwelss) 

'/. 

15,27 

16,65 

15,66 

15,03 

16,17 

17,02 

15,14 

lli,81i 

14,85 

16,10 

15,57 

15,17 
16,51 

16,34 

15,58 

11i,73 

Chas. D. Woods u. C. S. Phleps (6. [1893) und 7. [1894] Jahresbericht der Land\\". Vers.­
Station zu Storrs Conn, 1894, S. 28-42 und 1895, S.92-106) stellten Untersuchungen an iiber den 
Einfluss eines weiten und engen Niihrstoffverhiiltnisses im Futter auf die chemische Zusammensetzung 

des Schaffleisches. 
Von den ausgesuchten gleichmiissigen Schafen (Liimmern) wurden 5 bci Beginn des Versuches 

geschlachtet und je 4 andere , bei der zweiten Versuchsreihe 133 Tage mit einem Futter von weitem 

(B) und engem (D) Niihrstoffverhiiltniss gefiittert. 

Es frllss jedes Thier pro 75 pound (11 453,6 g) und Tag in der 

Ges'l1lmtniihrstoffe Verdauliehe Niihrstoffc 

Bezeichnung der Gruppen I Stlck- I I Stlck-
stolffrele stolffrele 

Protein Felt ExlraU- Rohfuer Protein Felt ExlraU-

==~_ =_=_============~=r='b=s~.=,=I_L=h=S.=-',.=_=Sr=I,O~h~=.e~_._~ .. ,,,,1 =I.,"h~s ... ~ ~ _.=~hS:_J ~~L~h.S~ •. ==~8rl=,~=:=.e= 
Gruppe mit we item Nahrstoffverhiiltniss 

n engem 

') Journal f. Landw. 1878, 26, 5-19 u. GIO. 

0,23 

0,36 

0,08 

0,08 

1,04 

0,92 

0,34 

0,39 

0,13 

0,26 

0,06 

0,05 

0,98, 

0,93 

*) Die Extraktivstotf(' wnrden dnreh wiederholte. Aus?i"'lcn d,'. fettfreien ?crklr inerll'n Fil'iseill's (50 g:) mit 
kaltelTI 'Vasser IJI'stinnnt. ])as Filtrat. wunle auf l'in bl'stimmtes Voiunll'11 (loon ('rIll) g'l'oracht und hier\'on nliqllote Theile 
gl~nomlHrn: a) zur Bcstimnlung der g csammten Tro('kcn-SuiJstnllz. IJ) Ul'S g'l'S:tTllllltt'll g'('liistrll Rtkkstotfs. d «it's noch \'or­
handl'nl'l1 Stit'kstotrs nach Aosdll'idung (it's Eiwt'isSl'S dun-It Kot'lll'n dt'r wiissrigt'll Llisung (zur 1(ontroll~ wurde das aU9-

geschiedene Eiweiss filtrirL getroeknct und gewogcn) , d) zur ll estillllllung der Asche. Der Stiekstotf wurde dun'h ""r­
brenncn mit Natronkalk unter Zusatz "on Oxalsiiurc bestimmt. 
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Das Fntter bestand in der 

Grnppe Bans Maismehl, Weizenkleie nnd gemischtem Hen; 

" C" Maismehl, Leinmehl, Weizenkleie, Rrbsen, Hafermehl und gemischtem Hen. 

Fiir die chemische Untersuchung des Fleisches wurde das gesammte Fleisch der rechten Seite 

sorgfliltig von den Knochen getrennt und durch eine 'Ynrstmaschine zerkleinert. Eine Durchschnitts­

probe dieser Masse wurde analysirt. 

Die Zusammensetzung des Fleisches war folgende: 

In dcr natiirlil'hcn Sub.tanz In dcr Troeken-Substanz 

Niihere Bezeichnung der Thiere Wasser Stickltotr- Fett lineral- Stickatolr-
Felt lineral· 

Subltanz stolre Substanz stolre 

·'0 I ·'0 0,. . ,. 0, • 0 0 ·'0 -

5 Thiere am A nfange des Ver- { 1893 58,4 17,2 23,4 1,0 I 41,4 56,1 I 2,5 

suches. Gruppe A 1894 55,17 16,33 27,62 0,88 36,60 61,43 1,97 

4 Thiere der Gruppe B (weites { 1893 57,3 14,9 27,0 0,8 34,9 63,2 1,9 

Niihrstoffverhiiltniss) 1894 52,02 15,62 31,52 0,84 32,60 65,64 1,76 

4 Thiere der Gruppe C (enges { 1893 58,8 15,0 25,4 0,8 36,5 61,5 2,0 

Niihrstoffverhiiltniss) 1894 54,09 I 16,13 28,88 0,91 35,84 62,15 2,01 

Es betrug bei den Versuchen von 1894: 

Gruppe A Gruppe B Gruppe C 
Lbs. Lbs. Lbs. 

Lebend- { Am Anfange 60,8 61,1 60,5 

Gewicht n Ende . 60,8 84,4 86,9 

Schlachtgewicht (ohne Nieren und Fiisae) 28,97 33,99 35,98 

Knochen 5,10 6,11 5,89 

Fleisch (e8sbarer Theil) 18,87 27,88 30,09 

Wasser. 10,43 15,11 16,27 

Stickstoff - Substanz 3,09 4,09 4,85 

Fett 5,18 8,75 8,69 

Mineralstoffe 0,166 0,245 0,272 

Schweinefleisch . 
.I. Fettes Schweinefleisch. 

In der natiirlichcn Substanz In der Trocken-
'" Substanz ~]~ c 

.. ::0 

.;~~ CD'" .. I N 

N g::,;..eo;: 
"a0 • C CD ~.:~ 

_o~ 

Niihere Bezeichnung ::0 CD oW';:.s ::: 0"'0 ::: .. ~'" Analytiker 110. -- .. ~.!E .c ~E-i.g - .. .. ~S:: CD 0 ~S. CD CDG • ... :;~-= 
os ... .. ~w N_ ,. II/)"~ c UJ .~ c 

;%':: 
I/) 

"'''' ::;) ',. . ,. . ,. 0,. 0,. ', . ., . 
1 *) I Schinken 1876 48,71 15,98 34,62 - 0,69 31,16 67,50 4,95 1 J. Kunig II. 2*) VomHals (Hals.Karbonade) n 54,63 16,58 28,03 - 0,76 36,54 61,78 5,85 

3*) Von den Rippen " 
43,44 13,37 42,59 - 0,60 23,64 75,30 3,78 j Fr. Hammer-

4 *) Von den Schultern . n 40,27 12,55 46,71 - 1°,47 21,01 178,20 3,36 backer I) 

5*) Vom Kopf " 
40,96 14.23 34,74 - 1,07 28,44 69,42 4,55 

Mittel 147,40114,04 137,341 - 10,72128,16170,441 4,501 

') Zeitschr. f. Biologic 1876, 12, 497. 
*) nas Fleisch stammte von einem 133 kg schweren Schweinc. 
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II. Mageres Schweinefleisch. 

In der natiirlirhcn Suhstanz In der Trocken-
.~ ::: '" Suhstanz c: 

" N .. '" I ~.:! I" ~I ~.: ~I 
11=..,,, 

~"" .. ~~'6 CD 
g '-' ~ 

... 0 "t;e'tO No. Niihere Bezeichnung '" ~ :::: :::: Analytiker :!:!f " ~.!!:§ ~ ~~~ .. 1_ 0
" 

~ .5! 0-= I ~ ~~ .. -- ... ... ;-=t-g ... ;;~:n N_ 

'" m"", 1.5!~~ c c: m ;;'/,~I "/, m m"" 
::0 'I. '/, '/, '/, "' '/, iO 

-

1 *) I Lendenstiick 17,32**)1 11 -~O 64,51 131,40 
10,321 1 1874 73,15 8,43 - , 

2*) Rippenstiick (cotelette) 
" 

73,00 17,40 8,65 - 0,95 64,4532,04 10,31 
3 *) Schinken . 

" 
69,60 20,97 8,29 - 1,14 69,2127,27 II ,04/ en . .ltene I) 

4 *) Kleiner Schinken 
" 

69,32 24,47 5,12 - 1,09 79,36 16,69 12,76 
5*) Seitenstiick 

" 
74,11 17,75 7,16 - 0,98 68,56 27,66 10,97 

6 \ Schwein r Vorderschenkel 1871 74,89 20,81''') 3,78 - - 82,88 15,05 13,26 

1 7 I A v. Hinterschenkel 
" 

73,99 19,94"') 4,65 - - 76,66 17,88 12,27 

8 } Schwein Iv.vorderschenkel 76,14 19,56"') 3,73 - - 81,98 15,63 13,12 1 P. Petersen 2) 

" 9 B v. Hinterschenkel 
" 

71,93 20,93"') 6,65 - - 74,56 23,33 11,93 

10 Speck eines mag. Schweines 
" 

69,551 23,31"') 11,77 - 1,64 76,55 38,65 12,25 Gil"al'llin 3) 

Mittel 172,57120,25 I 6,81i - /1,101 73,87124,56111,821 

Amerikanisches Schweinefleisch 
, 

nach W. O. At w ate r u. C has. D. Wo 0 d s: The chemical composition of american food materials. 

Washington 1896. 

Fig. 4. Bczcichnung der einzclncn Fleischstiirke dl's Schwelnes 
nach 'V. O. Atwater u. Vhas. D. Woods. 

') Compt. rend. 1874, 79, 396 ll. 529 . 
• ) Zeitschr. f. Biologic 1871, 7, 166. 

') Vompt. rend. 41, 746. 

") Verf. fand in dcr StickstotT-Substanz: 
No.1 

Albumin 2,02 'f. 
Past'r etc. G.on " 
Leim + V crlust 9 120" 

2,08 'f, 
10.46 " 

4,Hfi " 

3.Hn 'f, 
7.10., 

Utll7 " 

:3.77 0 / 0 

7,1:) ., 
l:l,:JLi .. 

3.111 °1, 
12,HO ,. 
12.!':~ ., 

:::*) Dil' Sti(·kstoff-Suhstall1. ist von mir aus dpr Diffcrenz hen'l'hnt't: vprgl. meine Anmerkung zu den Analyst'll des 
Yerfs. vom Ochscntlcisch. 

*,,*) Die Stickstotf-Substanz ist von mir aus drm Stiekstotfgchalt <lurch lIfultiplikation mit r,.25 bcrechnet. 
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Zusammensetzung des essbaren Theiles In der Trorken- = . 
Substanz . - = 

I 
t:~ ~ 

Stlok- oc..;«! 

Niihere Bezeichnung Abfall 
.. O~ 

No. StlCkatolf-1 atolf- .... 00 

"'E-<c: Wasser Subltanz Fett 

I 
Asohe Sub- Fett !~rI1 

I 
stanz In", 

'/, '/. '/. '/. '/. '/, '/, '/. 

Chuck ribs and shoulder. 

1 

II 
Mittelfett { Mittel I 18,1 I 51,1 I 169 I 31,1 I 0,9 13~6163~60 I 5,53 

(2 Analysen) Sehwan-
kungen 15,9-20,3 50,3-51,9 16,8-16,9 30,4-31,9 0,9-0,9 

Flank cut (Flankenstiick). 

{ Mittel I 71,2 I 59,0 I 17,8 I 22,2 I 1,0 1·3~4115~51 6,95 
(3 Analysen) Srhwan-

kungen 68,6-75,5 56,0-60,7 16,2-18,9 19,4-26.9 0,9-1,0 

Head (Kopf). 

{ Mittel I 68,4 I 45,3 I 12,7 I 41,3 I 0,7 123~1 175~0 I 3,71 
(3 Analysen) Schwan-

kungen 51,7-77,2 38,4-50,5 10/1-14,2 34,5-50,5 0,6-0,8 

Head cheese. 

II 

{ Mittel / 12,1 1 46,0 I 20,2 I 30,4 I 3,4 137~40 156~291 5,98 
1 (2 Analysen) Schwan-

(1 Probe) 

kungen - 43,8-48,1 19,4-21,1 27,4-33,4 3,4-3,4 

Loin (Lende). 

1 Mager (1 Analyse) . 23,5 60,3 I 19,7 19,0 I 1,0 49,62 47,86 7,94 

2 Mittelfett { 
Mittel 15,8 52,0 16,8 30,0 0,9 35,00 63,13 5,60 

(11 Analysen) 
Schwan-
kungen 11,5-19,3 49,3-55,2 14,9-19,5 25,0-35,2 0,8-1,0 - - -

3 Fett { 
Mittel 14,6 42,1 12,2 45,0 0,7 21,07 77,72 3,38 

(3 Analysen) 
Sehwan-

10,1-·21,8 kungen 39,7-46,7 12,0-13,7 38,8-48,6 0,6-0,8 - I - -

{ Mittel I 16,0 I 50,5 I 16,1 I 32,5 I 0,9 13~53165~661 5,20 
Aile 15 Analysen Srhwan- - 39,7-60,3 12,0-19,7 19,0-48,6 0,6-1,0 kungen 

Middle cuts (Mittelstiicke). 

3 Analysen { Mittel I 71,2 I 48,2 I 14,8 I 36,3 I 0,7 12~7170~081 4,57 
Srhwan-
kungcn 70,0-76,4 46,0-49,4 14,5-15,2 34,9-38,8 0,7-0,8 

Shoulder cut (Schulterstiick). 

Mittel I 59,6 I 47,4 I 13.2 I 38,7 I 0,7 125~10 173~71 4,02 
3 Analysen Schwan-

kungen 56,8-63,4 H,0-51,7 12,0-14,5 33,0-42,1 0,6-0,8 

Tenderloin. 

Mittel 0 I 65,1 I 19,5 I 14,4 I 1,0 155~87141~271 8,94 
3 Analysen S"hwan-

kungen 0 62,4-66,4 18,8-20,3 12,3-17,1 1,0-1,0 

Ham (Schinken). 

4 Analysen 
f Mittel I 42,4 I 62,8 I 18,5 I 17,7 I 1,0 149~73147~581 7,96 
I S"hwan- 11,6-58,5 57,7-67,6 17~7-19,3 12.1-22,4 kungen 0,9-1.1 

Shoulder cut (Schulter). 

5 Analysen 
{ Mittel I 32,5 I 54,3 I 15,5 I 29,4 I 0,8 112~O4187~391 5,43 

Sl'hwan-
kungen 7,1-55,4 45,8-6a,6 14,0-17,0 18,5-37,7 0,7-0,9 

Si d e (ganze Seilc einschL Schmalz und anderer Fette). 

II 3 Analysen { Mittel I 11,2 I 29,4 I 8,5 I 61,7 I 0,4 133~216~31 1,93 
1 SehwaIl-

kungen j~9-13,j 26,2-31,B 7,8-8,9 59,1-65,6 U,4-0,5 
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III. Innere Theile elnes Schweines. 

In dcr naturlirhen Substanz In der 'l'rocken- .S :: .. Substanz I: ::,)s .. " .""",, ..... .. .. S ~~ ~;. .. \ ~.::il ..,0 ~~i ow~ .. 
" 

.. :: :: ~8~ Analytiker iiE - !~-= 
... - .Eo. .. 0 

.2 O~I .. 110. Nahere Bezeichnung 

2 

1 

2 

1 

2 

I 

2 

3 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

II 

12 

Hen (fett) 

dcsgl. 

He rz: Mittel 

Lunge (fett) 

desgl. 

Lunge: Mittel 

M ilz (fett) 

Niere (fett) 
desgl. ---

Niere: Mittel 

Leber (fett) 
clesg\. n 

clesgl. ---
Leber: Mittel 

Pt'erd A ( Yom Hals . . 
Von den Lenden 

mager Yom Schenkel. 

( Yom 
Hals 

Pfercl B 
Von den Lenden 

mager 
Yom Schenkel • 

pferd A 
I Vorderschenkel . 

Hinterschenkel . 

Pferd B 
I Vorderschenkel • 

Hinterschenkel . 

Wohlgenahrtes Pferd: 

Yom Hinterviertel 

Von der Brust 

• --.., ... .2~~ -N_ 
31= (1)-" C 

I: (I) :> - "I '/, ", ", (1)",- ", 

187675,07117,65 5,73 0,6410,91 

- 75,60117,10 6,30 - 11,00 

u;~~ ... ;tw 
01(1) rn"" 
,. ", '" 

70,8022,98 11,33 J. Konig u7ld Fr. 
Hammerbacher ') 

70,0825,82 11,21 11'. O.Atwater un<.! 
Cha •• D. Wood.') 

- 75,34117,38 16,021- 10,96 70,44i24:,39 11,27 

187681,6113,96 1 2,92 0,54 1°,97 75,91115,88 12,15 J. KOnig un<.! Fr. 

1 1 
Hammerbacherl) 

_ 83,3011,80 4,00 - 0,90 70,66
1
23,95 11,31 IV. O.Atwater urut 

Cha •• D. Wood.') 

- 82,4:612,88 \3,46 - 0,94: 73,29!19,92 11,'(3 

187675,2415,67 5,83 2,84 1,42 63,2823,55 10,13 J. Kunig una Fr. 
lIammerbacher ') 

1874 74,20 118,14 *) 6,69 1 
- 0,97 70,31 25,93 11,25 en . .Mene3) 

79,5015,20 4,10 - 1,20 .74,15 20,00 11,86 IV. O. AtlCater una 
Cha •• D.lVood.') 

- 76,85 16,67 5,40 - 1,09 72,23 22,97 11,56 

1876 71,16 18,61 8,32 - 1,91 64,53 28,35 10,32 J. Konig l) 

- 73,58 18,69**) 3,00 3,61 1,12 70,74 11,36 11,32 v. Bibra 4) 

- 71,40 21,30 4,50 1,40 1,40 74,48 15,73 11,92 W. O. Atwater u7ld 
Cha •• D. lVood.') 

- 172,00119,53 15,2712,5111,4:8169,92116,60 111,19 

Pferdefleisch. 
1874 75,0 22,9***) 1,1 - 1,0 00) 91,60 4,40 14,66 

1 J. L.,d<, ." 
n 76,0 21,8 1,2 - 1,0 90,83 5,00 14,53 

n 75,2 23,3 0,5 - 1,0 93,95 2,02 15,03 

n 75,1 22,2 1,7 - 1,0 89,16 7,39 14,26 I J. p",," 
n 77,3 20,6 1,1 - 1,0 90,75 4,85 14,54 

79,3 18,9 0,9 - 1,0 91,30 4,35 14,61 n 

1871 73,55 22,18') 1,73 - - 83,86 6,54 13,42 

1 P. """'''~ n 73,21 22,6.8 ') 1,96 - - 84,b6 7,32 13,55 

n 76,03 21,62') 0,76 - - 90,20 3,17 14,43 

n 75,98 20,50') 1,09 - - 85,35 4,54 13,66 

1878 73,16 21,61 3,06 1,05 1,12 80,51 11,40 12,88 ) J. Konig und 

n 61,39 21,26 15,64 0,74 0,97 56,1040,51 8,98 L. Mutschler7) 

Mittel 174,27121,71 1 2,0010,4:611,01185,691 8,4:6113,711 

') Zeitschr. f. Biologic 1876, 12, 497. 1 
') Vcrgl. Anmcrkung ') S. 12. 
.) Com pt. rend. 1874, 79, 396 u. 5t9 . 
• ) Mol esc hot t, Physiologic d. Nahrungsm. 1859, 2, 79. 

*) Aus der Differenz von mir bercchnet. 

') JOllm. dc Medic. de Bruxelles 1874, S. ·163. 
0) Zeitschr. f. Biologic 1871, 7, 166. 
') Chcm. u. techno Untersuchungen d. Vcrsuchsstation 

Munster 1877, S. 106. 

,,*) Die Stickstoff-Substanz zrrfallt nach Verf. in: 
5.24 '/, liislichcs Eiwciss 10,33 ',. unHislirhe Eiwcissstoffc 

***) AlB Muskelsubstanz von Verfassem hezciehnet. 
4,85 ',. Lcimbildllcr. 

.) Die Stiekstoff·Substanz ist von mir aus dem Stickstoffgehalt durch Multijllikation mit 6,25 berechnet. 
00) Willkiirlich von Verfassern zu 1 '/, angenommen. 
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Sonstige Fleischanalysen. 
Buchholtz und Proskauer (Chem. Centr.-BI. 1892, I, 596 nach Festschrift z. 25jiihr .• Jubiliium 

der Berliner Volkskiichen 1891, 82-83, Berlin) untersuchten verschiedene gekochte Fleischsorten und 
Gemiise aus den Berliner Volkskiichen. 

Edward B. Voorhess. A. M.: Food and Nutrition investigations in New Yersey in 1895 and 

1896. U. S. Dep. of Agric. Washington 1896, S. 31. (Rindfleisch, Hammclfleisch, Schweinefleisch.) 

An hang zu F I ei sch. 

I. Elementare Zusammensetzung des fettfreien Ochsenfleisches. 

Chern. Centr.-BI. 1894, I, 56; nach Pfliiger's Archiv 1893, 55, 345-365. 

Kohlenstoft· 

Stick.toff 

Wasserstoff 

Asche 

Sauers tuff + Schwefel 

Kohlenstoff: Stickstoff = 

\. Yom Filet !laeh 
P. Arguti!lsky 

asrhchaltig aschcfrei 

% 49,59 52,33 

DiD 
% 

"fo 

15,31 16,15 

6,91 7,30 

5,24 
22,95 24,22 

3,242 : 1 

II. !laeh Stohmann 
und Langbein 

asehehaltig aschefrei 
49,25 52,02 

15,49 16,36 

6,91 7,30 
5,32 

23,03 24,32 

3,18: I 

II. Ueber den Glykogengehalt des Fleisches 

IT\, nach Rubner 

asrhchaltig asdll'frf'i 

50,46 53,40 

15,40 16,30 

7,60 8,04 

5,50 

20,97 22,19 

3,28: I 

und iiber den Nachweis von Pferdeflcisch hat W. Niebel (Zeitschr. f. Fleisch- u. Milchhygiene 1891) 

umfangreiche Untersuchungen ouch folgendem von ihm ausgearbeiteten Verfahren angcstellt: 50 g Fleisch 

werden mit 3-4"10 Kalihydrat und dem vierfachen Gewicht Wasser auf dem Wasserbade vollstiindig zer­
koeht, die stickstoffhaltigen Substanzen durch mehrfach wicdcrholten abwechselnden Zusatz von Salzsiiure 

und Kaliumquecksilberjodid lIusgerallt und aus dem Filtrat das Glykogcn mit Alkohol ausgefiillt; ouch 
dem Auswaschen mit Alkohol und Aether wird letzteres bei 110 0 C. getrocknet und gewogen. 

Es wurde gefunden in 
Glykoge!l Glykogc!l 

Pferdefleisch nuch 3 Stdn. 0,700 "10 Rindfleisch Dach 4 Stdn. 0,204 °10 
3 1,026 n n I Tag 0 

n n 1 Tag 0,373 n n n 2 Tagen 0 

" n 2 Tagen 0,603 " n n 1/2 Stde. Spuren 

n 3 n 0,523 n n n 5 Tagen 0,076 "10 

" n 4 n 0,524 " Sch weinefleisch ouch 4 Stdn. 0 

n 5 
" 

1,072 n 
" n 2 Tagen 0 

" 
5 

" 
0,460 

" 
Hammelfleisch 

" 
0 

W. Niebel faDd ferner folgende Zusammensetzung der Fleischsorten und Wurstwaaren: 

I In der natiirliehen Substanz In clef fettfrcie;; "Trodicn: 

No.1 

Substanz 
Alter 

Oeaammt-
Art dlls Fleischcs des Trauben-

Olykogen I Trauben- Kohlenhydrate 

I 
Flelsohes 

Waner Fett zuoker Olykogen zuoker als ZUl'kcr 

I 
bercehnet 

'/, '/, '/, '/, ./. '/, '/, 
-- ---

1 
I 

Pferdefleisch 8 Tagc 75,2 3,5 0,417 0,812 3,810 1,957 6,190 
2 desgl. - 75,2 2,6 0,263 0,532 2,396 1,139 3,801 
3 desgl. - 75,3 2,6 0,142 0,744 3,397 0,648 4,421 
4 desgl. - 71,7 

I 
6,6 0,180 0,940 4,792 

I 
0,828 6,151 

5 desgl. 8 Tage 71,9 7,1 0,222 0,606 2,886 1,057 4,387 



No. 

,6 

7 

8 

9 

10 

II 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

2 ° 21 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

4 

5 

I 

Anhang zu Fleisch. 

In der natiirlichen Suhstanz 

Alter 

Art des Fleisches des I Trauben· Illykogen 
Fleiaohel 

Waller Fett zuoker 

I ." ',. 01 ',. " ---

Rindfleisch - 75,3*) 3,6 0,066 Spuren 

desgl. 1 Tag 75,3 3,6 0,190 n 

desg!. - 75,3 3,6 0,036 0,164 

desgl. - 75,3 3,6 0,071 ° desg!. - 75,3 3.6 0,070 ° Kalbfleisch 1 Tag 78,8*) 0,9 0,210 ° desg!. I Tag 78,8 0,9 0,250 ° Schweinefleisch - 73,8*) 5,1 0,156 ° desgl. 2 Tage 73,8 5,1 0,100 ° desg!. - 73,8 5,1 0,208 0 

Hammelfleisch - 66,4 14,4 0,005 ° desg!. - 70,0 8,0 0,171 Spuren 

Rauchfleisch v. Pferdefleisch - 56,2 1,8 0,132 2,052 

Gebratene Pferdeboulette - 66,2 2,3 0,300 0,500 

Gepokelte uud geraucherte 
Pferdeschinken - 62,9 6,4 0,700 Spuren 

Gebratenes Beefsteak von 
Rindfleisch - 63,9 6, I 0,124 ° 

Mit Zuckerzusatz gepokeltes 
Rindfleisch . - 55,4 5,8 0,250 0 

Mettwurst - 27,0 32,3 0,517 vor-
hancil'Jl 

Schlackwurst - 15,0 27,2 1,580 1,515 

Salamiwurst .c - 40,0 25,5 0,687 ° " Mettwurst '" 41,5 25,5 0,702 ° '0; -
<;:i 

Schlackwurst 
., - 50,5 211,8 0,980 ° .." ... 

1 

Mettwurst ~ - 44,0 27,1 0,522 0,600 
p., 

Schlackwurst ., - 45,7 23,5 0,641 0,160 

Mettwurst 's - 42,0 26,0 0,522 ° Schlack wurst - 35,8 24,6 1,458 0,116 

Mettwurst - 46,0 26,0 0,333 0,088 

Schlackwurst .c -

" 
16,0 51,6 0,227 ° Mettwurst '" - 32,0 38,6 0,065 0 '(1) . 

Schlackwurst 
<;:i 

37,4 43,8 0,014 ° 
., -Ol 

Mettwurst '0; 
~ - 35,7 43,4 0,087 ° Schlack wurst .c 
" - 15,4 48,9 0,070 ° (fJ 

Mettwurst .." 
- 21,6 42,1 0,035 ° 

Schinkenwurst " - 69,4 14,8 0,078 ° " 
Wiener Wurst . 

.." 

(Hefter) Ol - 65,9 18,0 0,071 ° ~ 
Blutwurst '" - 45,9 25,1 0,023 ° " Salamiwurst . oS - 36,6 37,5 0,006 0 

*) Durchschnittlichcr 'Vasscrgehalt aus lllehreren Untersnchungen, 
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In dcr fettfreicn Tro"kcn-
Substanz 

Ileaammt. 

Illykogen 
Trauben· Kohlenhydrate 
zucker aus Zucker 

hcrcrhnet 
", O!o .,. 

.. 

Spuren 0,314 0,314 

n 0,900 0,900 

0,777 0,177 1,033 

° 0,336 0,336 

° 0,331 0,331 

° 1,034 1,034 

° 1,231 1,231 

° 0,739 0,739 

° 0,479 0,479 

° 0,985 0,985 

° 0,052 0,052 

Spuren 0,777 0,777 

4,886 0,314 5,730 

1,587 0,952 2,652 

Spuren 2,280 2,280 

° 0,413 0,413 

° 0.644 0,644 

vor- 1,270 ? 
handt'J\ 
2,621 2,733 5,608 

° 1,991 1,991 

° 2,127 2,127 

° 4,734 4,734 

2076 1,806 4,1l2 

0,519 2,081 2,6:>7 

° 1,631 1,631 

0,295 3,707 4,034 

0,314 1,189 1,537 

° 0,700 0,700 

° 0,221 0,221 

0 0,072 0,072 

° 0,416 0,416 

0 0,196 0,196 

° 0,096 0,096 

° 0,493 0,493 

° 0,445 0,445 

0 0,080 0,080 

° 0,025 0,025 
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III. Einfluss des Piikelns auf das Fleisch. 

Ueber den Verlust, den Rindfleisch beim Piikeln erleidet, hat Ed. Polenske 

Versuche angcstellt. Arbeiten aus dem Kaiser!. Gesundheitsamte 1891, 'i, 471. 

Verf. beschickte drei Gefasse mit Rindfleisch und einer Pokellake, welche nach dem Verhiiltnisse: 
6 kg Wasser, 1,5 kg Kochsalz, 15 g Kalisalpeter und 120 g Zucker hergestellt war. Es enthielt: 

-

Aus den Die filtrirten 

Rohes Chlornatriumgehalt des von Fett und Laken war Laken enthielten 
Lake abgeschieden 

Rindfleisch Knochcn befreiten Fleisches an koagulirtem . . iPhoSPhor-
Eiweiss EIWClSS saure 

g g 'I. g g g 

Gefass I 965 1941 nach 3 wochentl. Pokeln 11,6 0,643 13,04 

" 
II 1035 1659 nach 3 Monate langem Pokeln 12,3 1,624 18,80 

" 
III 1050 1643 nach 6 Monate langem 

" 
12,5 1,770 21,08 

Dem Rindfleisch waren durch die Lake entzogen: 

im Gemss I nach 3 Wochen 7,8 % Eiwciss und 34,7 % Phosphorsiiure 

" " II n 3 Monaten 10,1" " ,,54,5 " n 
n III 6 13,8 n n 54,6 n 

Pol ens k e fand in Laken und Pokelfleischproben: 

1. Lake, seit 3 Tagen mit der ersten Fleischbeschickung in Beriihrung 

2. 

3. 

4. 

n desgl. mit 2. Fleischbeschickung 

n desgl. n letzter " 
n a) 5 Monate auf einem Schinken lagernd 

b) Muskelfleisch } . 
) F dieses SchlDkens 

c ett 
5. Amerikanisches Corned beef, Lion Brand, Chicago (noch 0,26% Salpeter 

enthaltend) . 

n 

Salpetrige Sliure 
0/. 

0,051 

Spuren 
0,017 

0,043 

° 

0,73 

1,34 

1,05 

Ammoniak 
6/11 

0,005 

0,007 

0,031 

0,017 

0,027 

0,025 

0,044 

Ueber den Salpetergehalt verschiedener Fleischwaaren und Pokelversuche 
berichtet Fr. Roth wan g, Archiv f. Hygiene 1892, 16, 122. Verf. fand in gesaizencn Fleischwaaren 
folgendcn Gehalt an Sal peter und Kochsalt: 

Gekochter Sehinken Mecklen-
Schlack- Casseler Roher burger 

I I I 
wurst Rippesl,eer Schinkeu Land-

1 2 :l 4 schinken 

Wasser "10 60,69 65,56 52,29 64,61 49,69 52,58 61,89 59,70 

Kalisalpeter % 0,142 Spur 0.062 Spur Spur Spur 0,197 0,328 

Chlornatrium % 3,23 1,85 5,35 2,24 2,77 8,70 5,86 4,15 

1m Anschlusse hieran stellte Verfasser Pokelversuche an mit 2 Laken, von denen 
Lake I im Liter 86,27 g Chlornatrium und 2,07 g Salpeter enthielt 

n II n ,,193,1 g n ,,0,57 g n " 
Ferner bestreute er Fleisch mit einem Gemisch von 100 g Kochsaiz und 2 g Salpeter. 

-

Corned 
beef 

57,32 

0,082 

2,04 

Es wurden jedcsmal 4 moglichst gleichmiissige, fettfreie Stiicke Rindfleisch in die Lake bezw. in 

das Saizgemisch eingelegt und in letzteres auch 4 gleichmiissige Stiicke Speck. 
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Der Gehalt des Flcisches uml Spcckes an Salz und Salpcter war folgendcr: 

D au e r 

des 
Piikelns 

F 1 t~ i S l' h i n 

1---------0-----------------1 
Lake I Lak e II dl'm festl'll Salzgentisl'h 
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SI'Cl'k in dem festen 

Salzgt'lllisl' h 

Salpder I KOl'hsalz Salpeter I KOl'hsalz Salpetl'r I Kochsalz Salpetl'r I KOl'hsalz 
"/0 % 0/. % % % % 0/0 

=========:=======}=====~.=======~=====-=======T========~====~======= 
1 Woche 

2 Wochen 

0,105 

0,084 

0,076 

0,049 

2,99 

3,99 

4,79 

5,22 

0,039 

0,176 

0,220 

0,220 

6,07 

6,98 

8,12 

8,66 

0,257 

0,113 

0,272 

0,297 

8,41 

9,02 

9,30 

Spur 

Spur 

0,109 

0,061 

0,72 

1,37 

1,81 

1,57 

3 

4 10,76 

In drei Laken konnte Verf. eine Abnahme der Salpetersiiure nicht nachweisen; dic Laken 

reagil'ten auch nach 4 Wochcn noch sauer und gaben keine Reaktion auf salpctrige Saure. 

I 

2 

3 

4 

Durch das Piikeln erlitt das Fleisch folgende Verluste an Eiweiss uud Phosphorsiiurc: 

D a u e r 
d,'s 

Pokclns 

Woche 

Wochcn 

n 

n 

Piikeltll'iSl'h in der Lake Pokelth'isl'h in Ill'Ill troeklH'1l Halzg'l'lllis('h 

Verlust aI0~vl'iss I-Vl'rlllst an Phosphorsallre Vl'rlUst an Eiwl'iss I Verlust an PhosphofH;\Ure 

~ ~ ~ ~ 
==========~=============~============ 

1,53 35,5 

1,86 44,9 

2,08 48,5 

2,14 50,1 

0,99 

1,43 

1,32 

1,23 

31,7 

27,0 

31,2 

32,8 

Diose Ergebnisse stehen z. Th. nicht mit den von E. Polenske erhaltenen im Einklang. 

Weitere Versuche hat Verf. angestellt "Uebcr die Veriinderungen, wclche frisches Flcisch und 

Piikelflcisch beim Kochen und Dunstcn erleiden." Archiv flir Hygiene 1893, 18, 80. 

Chemische Zusammensetzung gefrorenen Fleisches bei verschiedener Zeit der Lagerung. 

Gras s rna n n (Preuss. landw. Jahrblicher, 1892, 21, 503) theilt in einer Arbeit libel' Lagcrungs­

versuche mit gefrorcnem Rind-, Sch weine- und Hammelfleisch von L. S c h w a b ausgcfiihrte U ntersuch ungen 

libcr die chemische Zusammensetzung des Fleisches bei verschieden langeI' Dauer der Lagerung mit. 

Zeit dcr Untcrsuchung 

Normal I November 1889 

Nach 1 Monat Dezember n 

" 
2 Monaten Januar 1890 

n 3 n Februar n 

n 4 
" 

Miirz n 

n 5 n April 
" 

n 6 n Mai 
" 

n 7 
" 

Juni n 

n 8 n Juli n 

" 
9 n August 

" 
Mittel 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Autl. 

1. Rindfleisch. 

In der Trol'ken-Suhstanz Elwelss-
Stlckstolf 

Wasser 

I 
in Pro{'l'nten 

Gesammt- Elweiss- Fett des Gesammt-
Stlckatolf Stickstolf Stickstotfs 

% 0/0 I 0/0 0/0 0/0 

73,24 14,28 12,77 4,24 89,43 

71,56 14,56 12,74 3,33 87,50 

74,20 14,08 12,95 4,46 91,95 

74,02 14,20 12,63 4,93 88,94 

72,47 14,06 12,49 3,23 88,83 
71,73 14,33 12,84 4,21 89,60 
72,80 14,35 12,99 2,i7 90,51 
74,19 14,57 12,82 3,06 88,03 
74,83 14,40 12,71 3,00 88,15 

I 75,00 14,48 12,64 3,52 87,29 

73,42 12,76 3,50 88,98 
3 



34 Fleisch. 

2. Schwcinefleisch. 

III ,ler Troekell-:)lIhstanz Elwelss-
Stlckatotf 

Zeit der Untersuchung Wasser I 
I 

ill PrOtCntl'll 
G9sammt- Elwelss- des Gl'~allllllt-
Stlckstotf 

I 
Stlckstotf Fett 

Stiekstofj's 

"10 '10 '10 I '10 '10 

Normal November 1889 74,76 14,09 I 12,57 9,73 89,21 

Naeh 1 Monat Dezember n 75,48 13,70 12,85 5,47 93,79 

n 2 Monaten Januar 1890 75,19 14,63 12,82 5,20 87,63 

" 
3 n Februar n 73,61 13,94 12,05 10,42 86,44 

n 4 
" 

Man n ;2,25 14,17 12,47 7,46 88,00 

n 5 n April 
" 

76,69 16,35 14,71 12,48 89,97 

n 6 
" 

Mai n 73,85 11,97 10,75 22,15 89,;8 

n 7 n Juni n 72,02 12,19 10,25 22,02 84,46 

r. 8 
" 

Juli 
" 

73,19 12,53 11,00 17,72 87,80 

" 
9 n I August n 68,44 13,24 11,50 12,42 86,86 

Mittel 73,41 13,64 12,07 12,82 88,49 

3. Hammelfleisch. 

Normal November 1889 72,73 12,85 11,16 14,03 86,85 

Nach I Monat Dezember 
" 

72,67 13,03 11,16 12,33 85,66 

" 
2 Monaten Januar 1890 71,44 12,54 10,96 16,14 87,40 

" 
3 n Februar n 74,07 12,99 11,34 13,61 87,53 

4 
" 

Marz 
" 

7 1,7 I 12,93 11,21 14,03 86,69 

" 
5 n April 72,86 13,52 11,54 18,42 85,35 

" 
6 n Mai 

" 
70,46 12,56 10,93 17,05 87,06 

7 n Juni 71,99 13,46 11,28 11,53 83,82 

" 
8 n Juli n 70,22 13,36 11,42 10,71 85,43 

9 n August 71,99 13,35 11,28 11,03 84,49 

Mittel 71,93 13,08 11,24 13,87 85,93 
Ueber die Zusamlllensetzung (les gefrOrt~llPJl a 11 s t r ali s (' II l' Il Fleis('iles nal'lI ,I e 1Il Aufthallcn 

naeh Untersuchullgen des hygicnischen Institutes ill Hamhurg siehl' IIl1tl'r Naehtriig-e. 

B I u t. 
- . .- -

> .. 
~~c 

c .. e ~ ;:: 
;: .. .. .. ... t: s:: .. "' ..... '" .. .. 0 

No. Blut von .. - .. s:: ... ... ... ,:. .. 0 Analytiker m:oo ;0: .. 
~ .. < >< .. C 

III 
", ", '" '" 

", 
'" 

'10 _ .. --
I Mensch *) ohne Kochsalz-

beigabe 77,99 13,01 7,74 0,21 0,11 - 0,93 I "'ggi.I,') desgI. mit 1 ° g Kochsalz-
beigabe 76,76 14,30 7,40 0,23 0,13 0,10 1,17 

desgl. 79.84 11,65 7,42 0,22 0,19 - 0,80 H. Nasse 2) 

1 Oehs ",61 112,,, I 6,55 I '," I ,,22
1 

- 0,87 } PO!J.Qiale') 
2 

I 
Kuh 78,82 12,62 1 6,72 I 0,63 0,22 0,20 0,98 

3 Rind 79,96 12,19 I 6,69 0,36 I 0,20 - 0,69 H. Nasse") 

') Compt. rClld. 25, 110 u. lUG. ') .Journ. f. pral't. Chem. IHH:l, 28, In. 
*) Das Mcnschenhlut dient zwar nil'ht als Nahrungsmittl'l ~ j(lflorh miigell olJigt~ dn~i Aualyscn des Vl'rglciches 

wegcn mit aufgcfiihrt werden; sic sind hci der Mittdwerths-Berel'hnung ni('ht hl'rilrksil'htigt. 



Blut. 

j o 
> 

35 

N°'1,' 
Blut von 

I :ii 
I~e 

':CD 
1IIf' 

:0 .. 
0:: 

E ,. ... 
;( 

:::: 
CD ... ~~ 

f.2 - .., .. ... 
CD 
.z: 
o ., 
< 

% °/0 °/0 °fo % % °/0 

Analytiker 

=--"=========--=,=, =,===i===j===i='==F==+=====jp===== 
Kalb 4 

5 
6 
7 

desg\. 
Schaf (Hammel) . 
desgl. 

0,30 

0,20 

Poggiale ~ 
H. Nasse 2) 

Poggiale') 

98 II Pferd 
desgl., venoses Blut"} 

arterielles *} 
schlugaderliches "'} 
aderliches*} 

83,56 9,25 5,53 0,41 
82,67 10,25 5,64 0,58 
79,80 10,20 8,50 0,32 
82,78 9,24 6,88 1°,30 
80,47 Il,71 6,76 1°,24 
81,51 9,87 (8,12)""") 0,50 
81,981 9,67 (7,80)**) I 0,53 
78,09 17,7fl 2,99 0,35 
82,43 11.15 4,45 0,51 
81,00 9,281 8,00 0,28 

0,13 
0,16 
0,18 
0,12 
0,13 

1,09 
0,79 
0,98 
0,78 
0,79 } H. Nasse 2) 

} Clement 3) 10 
II 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 

desgl., 
desgI., 
desgl., 
desgl. 
Ziege 
Kaninchen 
desg\. 
Schwein 
Huhn 
desg\. 
Taube 

83,94 8,60 6,27 0,39 
81,73 17,07 0,38 
83,10 9,15 6,38 0,32 
76,89 14,55 7,29 0,39 

(0,41)'} (0,37)'} 
(4,43)') (0,51)') 

0,52 0,76 
- 0,79 

0,10 

0,10 
0,10 

} C. G. Lehmann 4) 

Nllsse u. Simon 4) 

I H. Nasse 2) 

Poggiale ') 

I H. Nasse 2) 

I Poggiale ') 

21 Gans 

79,34 14,56 4,85 0,46 
78,50 15,03 4,72 0,51 
79,50 14,32 4,81 0,51 
81,49 12,14 5,08 0,35 

0,16 
0,09 
0,19 
0,16 
0,19 
0,20 
0,23 
0,17 
0,26 

0,88 
0,79 
0,87 
0,90 
0,88 
0,80 

I 
N°'1 

1 I 
II 
~I 
8

11 

I~I 
!! II 

Mittel 
Schwan­
kungen 

Nahere Bezeichnung 

Mastochse OO): 

Shorthorn-Vollblut • 
Shorthorn-Hollander 
Bergschecken . 
Egerliinder 
Pusterthaler 
Miirzthaler 
AIIgiiuer 
Mariahofer 
Murbodener 
Ungarisch (podol.) 
desgl. 
desg\. 

/
8O,82!11,69! 6,01 ! 0,42! 0,18! 
76,89- 9,88- 2,62- 0,23- 0.11-
83,94 15,56 8,07 0,57 0,27 

Blut von Mastochsen. 

co In o.er natiirlichen Suhstanz 
0:: '",. 

I ~.; = I I~ 0 CD I 
..... '" ..,., .. ~ .s~'E ~ ,. 
!:f 

.., I ., - 1D ':.!!1i1 :;: .. .-.2 co .... .. 0--; .... gCD,M: II( N_ .. 
1 '/, I; ~,~ .,. 0:: 

,/.CI) = '/. 

--~ 

1882 75,76 23,25'00) 0,29 0,70 

" 
76,88 19,94 2,47 0,71 

" 
78,70 19,81 0,64 0,85 

" 
76,61 22,56 - 0,95 

" 
79,21 19,62 0,30 0,87 

" 
76,45 21,93 0,73 0,89 

" 
76,27 21,50 1,47 0,76 

" 
78,32 19,12 1,47 0,79 

" 
78,94 19,69 0,63 0,74 

" 
77,67 21,19 0,23 0,91 

" 
77,67 20,44 1,01 0,88 

" 
76,33 21,50 1,34 0,83 

0,03 
0,00-

0,35 

0,85 
0,76-

1,27 

In derTrocken-

~~ ~ Suhstanz 

NI o 0:: :;e~ ~~= :::: ~o-;;I ~~-; .. 
U;-;;~, ... :;:scQ 

CI)"O 
./ CI) I 
• I '/. ./. 

95,87 - 15,34 
86,12 - 13,78 
92,87 - 14,86 
96,43 - 15,43 
94,31 - 15,09 
94,00 - 15,04 
90,56 - 14,49 
88,18 - 14,11 
93,31 - 14,93 
95,06 - 15,21 
91,62 - 14,66 
90,94 - 14,55 

, 
Mittel \77,3420,87 0,97 /0,82\92,431 - \14,79\ 

Analytiker 

.I. Jloser, 
Meissl lind 
Strohmer5) 

I 

I) Comp!. n·nd. 25. llO n. 196. .) Jonrn, f. prakt. Ch"1l1. 1883, 28, 147. 3) Com pt. rClld. 31, 2gS, 
') 110 I e soh 0 t t, Physiologie der Nahrungsmittl'l 1859, 2, !)-16. 
') Kurzer B,·rieht der Versnohsstation Wicn in dell Jahrell 1882/83. 

") Mittel mehrerer Analvsen. 
**) Ille\. Salze. . 

0) 1m Sl~rulll. 
00) Dil' Ol'hSt'n wart'n anf dl'r II. l\!astvichausstellullg in Wicn 1882 zur Schau gl'hracht; tiher das Alter nntl 

Lclu..'udgewi{'ht dcrs('Hwn vergl. Annwrkung ;:;:!:::) S. 3. 
"") Der Stickstotfgehalt des frischen Elntes hetrug: 

No, 1 2 3 -l 5 8 9 10 11 
:1.72 ./. a.U) '/. 3.17 ./. a,61',. 3.14 '/. 3';,1". a,44 ./. 3,06 'I. 3,1;; ./. :1,:19 '/. 3,27 .,. 

Hi cram" iRt die Sti{'kstntf-Huhst-anz clun'h Multiplikation mit 6.25 yon UBS hen'chnet, wahrcntl sieh 
stil'kstofffreic Extraktstoffc aus dec SUllllUC der 3 andcrcn Bestandthcilc von 100 crgcben. 

3* 

12 
3,44 '/. 

Pett nnd 
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Rindstalg. 
-

In der'l'roeken-In ,Ier natUrlichcn Suustanz Suustanz .: C '" ... 
I ' , ~ 

I 
11::-"''' .. , .. 0:" c:: 

CD 
_c~ 

Nahere Bezeichnung CD 
~~~ :: ~~:a - "'~'" Analytiker .. z: ... E-<""' 

'" CD <> -0'" CD 
<> " .. ~~.g .... .. -- ... 

.... .. 3:J; 
:it C ." .. " 

I '/,'" I %'" .,,'" 
'/0 '/, '/0 "/0 0/, 

GuIer Rindstalg 

I 
0,71 

I 
0,12 199,10 I 0,07 ~12199,811 0,02 II Versuchsstat. lVien') Schlechter n 1,96 0,76 97,20 0,08 0,77 99,14 0,12 

Mittel I 1,33 1 0,44 198,15 1 0,08 1 0,44 199,48 1 0,07 
1 

F ettgewebe. 
Magerer Bulle 21,951 4,19 1,00 5,30 193,44 0,85 

Halbfette Kuh 9,41 1 1,66 
173,86 

88,68 0,25 1,83 197,89 029 

f 
H. Grouven 2) 

Fette Kuh 5,29 0,97 193,74 ? 1,02 98,98 0,16 

Mittel 111,881 2,27 185,43 1 0,42 2,72 100,84 1 0,43 

Schweineschmalz. 
Schweineschmalz I. Sorte 0,14 0,11 [ 99,75 [spurenl 0,11 [99,881 0,02 1} .T. Kiiuig 3) 

n II. n 1,26 O,H 98,33 Spuren 0,43 99,58 0,07 

Mittel 0,70 0,26 199,04 1 - 1 0,27 199,73 1 O,O! 1 

Sonstige Schlachtabfalle. 
1. Kalbsbroschcn , 70,0 28,0 "') 0,4 1,6 93,33 1,33 14,93 Cn. Mime 4) 

2. 

3. 

1. 

Kalbsfiisse (Sehnellknorpel 
+ anhaftendes Fett) 63,84 23,00 11,32 0,84 63,64 31,32 10,18 I J. K{jni9~) 
Schweineschwarte . 51,75 35,32 3,75 9,18 73,20 7,77 11,71 

Zusammensetzung thierischer Fette 
von E. Schulze u. A. Reinecke.6) 

- Zu'sammcnsctzung Mittlcre Zusammcn-
des .Fcttg-cwchcs setzung (les Fl'ttr.S 

--I-

Kiirperstelle Kohlen·1 Wasser. Sauer. 
lem· Wasser Fett stoll' 

I 

stoll' stoll' bran C H 0 

'/, '/, ' /, '/, ' /, ' I 
" 

1. Hammelfette. 
Mittelmiissig gemasteter Hammel (Land· 
schaf) : 

Von den Nieren 6,35 0,84 92,81 76,62 12,16 11,22 

Vom Netz 5,00 0,77 94,23 76,65 12,05 11,30 

Vom Panniculus adiposus 12,54 3,18 84,28 76,52 11,93 11,55 

') Centr.-BI. f. Agrik.-Chrmic 1873. 3. 253 . 
• ) ])cBS,'n Vortriig'\' Uhcr Agrik.-l:hemie. 3. Aufl ., 1872, S. :142. 

::: 
c 

" e>. 
N 
a; 
E 
z: 
C> 
." 

l:' 

50 

51 

44 

, 
:. 
c_ 
" ... "c .. " :!a. 
f ... 
l:" 

-

37 

39 

31 

') Zeits!'hr. !" Biologic lH7~ . 12. 49i. - ') Com!,!. "'Ill!. 1874, 79, :Jgo 11. 529. - ') Original-Mittheilung. 
6) Land" .. ·. Vt' rSUl'hsstatiollcJI 9, ~ I'j. Yl'rf. hl'llH'rkcn in ilin'f Mitthl' ilung. dass die frtili er yon C h e v rc 11 l. B i U 11 e r 

unll R I' II III i II t lIlitgL'th l'iitl' n Analyst'lI thil'ris('hl'f Fette fUr <11'11 Kohh.·nstotf Zll hOl"lll dit~ VOIl G r 0 11 v e II 1.11 niedrig' :1ns­
g'cfalll'll sind. Dil'SI.' 8011(' 11 daher nidlt mit aufg-I·Ciihrt werden. 

*) Dil'sdbc zermllt ill: Loslll'hc }~iwdssstoffc UnWslidtc Eiwcissstotfc Leimhildm'c 
14,0 oJ, 8,0 '/, 6,0 '/, 



Fette. 39 

- ---- --
Mittlcre Zusammen- ,;, 
setznng des Fettes .. - ... ... ., ... 

CD ... CO ",'" Ec: ... "c: 
C H 0 .c" S~~ .,,," 

tJ) 

'/, 'I. '/, c' C' 
.-

-- =..::........=--==----=-==.~~~--::..--=--

2. Gut gemastet. Hammel (Southdown-Merino): I 1 

Von den Nieren 7,38 1,03 91,14 76,65 12,02 11,33 52 40 

Vom Hodensack 11,24 1,40 87,36 76,69 11,91 11,40 49 38 

Vom Netz 7,48 0,80 91,72 76,58 12,02 11,40 51,5 39 

Vom Panniculus adiposus (Brust) 16,81 4,03 79,16 76,57 11,87 11,56 43,5 27 

3. Southdown-Merino: 

Von den Nieren 4,54 0,95 94,51 76,50 12,07 11,43 51,5 39 

Vom Netz 4,91 0,92 94,17 76,85 12,15 11,00 49 34 

Vom Gekrose 10,12 1,92 87,96 76,70 12,05 11,25 48,5 37 

Vom Panniculus adiposus 20,fl4 - - 76,80 12,03 11,17 44,5 31 

4. Magerer Southdown-Merino: 

Von den Nieren 18,20 2,24 79,56 76,56 12,10 11,34 52 43 

5. Reiner Southdown: 

Von den Nieren - - - 76,62 12,16 11,22 52,5 39 

6. Fett aus magerem Hammelfleisch - I - - 176,27 1l,88 III 85 41 24 

Mittel 110,4811,64 187,88176,61112,03 111,001 - 1 
Flir die Membranen *) fanden \' erff. 50,44 % C, 7,19 % H, 15,39 % N, 26,09"10 0, 0,89 % Asche. 

II. Oehsenfette. 

1. Gut gemasteter Ochs, Gottinger Landschlag: 

Von den Nieren 5,00 0,85 94,15 76,73 11,89 11,38 50 36 

Vom Netz 4,89 0,80 94,31 76,27 11,87 11,86 48 34 

Vom Hodensack 8,34 1,63 90,03 76,33 11,85 11,82 43,5 29 

Vom Panniculus adiposus (Brust) 30,85 4,88 64,27 76,50 11,76 11,74 41 gewuhnl 
Temp. 

2. Mittelfetter Ochs: 
Von den Nieren 7,69 1,19 91,12 76,74 12,11 11,15 49,5 36 

Vom Netz 7,06 1,02 91,92 76,38 11,85 11,77 47,5 34 

Vom Herzbeutel 7,78 1,32 90,90 76,31 11,96 11,73 48,5 34 

Vom Panniculus adiposus (Brust) 8.12 1,62 90,26 76,71 11,95 11,34 42,5 26 

3. Fettstreifen aus dem Muskelfleiseh - - - 76,65 11,99 11,36 42 } gcw. 
4. Fett aus magerem Fleisch - - - 76,34 11,91 11.75 41 'rcmp. 

Mittel 1 9,9611,16 188,88176,50 111,91 111,591 - 1 
Flir die Membranen fanden Vcrll". 50,84 % C, 7,57 % H, 15,85 % N, 25,19 % 0 , 0,55 % Asche. 

III. S c h wein efctte. 

1. Halbenglisches 3/~jiihrigcs Schwcin: I 
0,93 194,26 Von den Nieren 4,81 76,53 11,95 11,52 47 26 

Vom Panniculus adiposus (am Becken) 5,19 1'"'1",76 76,50 11,94 11,56 46,5 26 

Vom Darme 9,33 2,08 88,59 76,78 12,07 I 1,15 48 28 

2. Englisches Schwein: 

Vom Panniculus adiposus (Brust) 9,88 2, 12 1 87 ,99 76,29 11,88 1 I ,83 42,5 } g ow. 
Desgl. (vom Bauch) . 6,84 1,56 i 91,60 76,49 11,86 11,65 43 'remp. 

Von d. sog. PBaumen (an d. inner. Bauchwand) 
I 

I 2.61 0,39 i 97,00 76,64 I 11,92 11,44 48 27 

Mittel 1 6,44 i 1,35 \92,21 1 76,54 \ 11,94 : 11,521 - I 
Fiir die Membranen fanden Verff. 51,27"/0 C, 7,25"/0 H, 15,87"/0 N. 24,88% 0 und 0,73"/0 Asche. 

I) DicsduCll warell zur Ellti'crnung UCf Asche vorher mit 'Vasser UlHl Salzsliurc cxtrahirt. 
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Sonstige Fette. C H 0 
"I, ',. u'n 

1. Hundefett, vom Panniculus adiposus cines sehr ietten Hundes 76,61) 12,01 11,33 

2. desg!. Fett aus dem Gewebe eines mageren Hundes 76,60 12,09 11,31 

3. Katzenfett, Fett aus dem Gewebe einer mageren Katze 76,56 11,90 11,44 

4. Pferdefett, sogen. Kammfett 77,07 11,69 11,24 

fl. Menschenfett, ,'on den Nieren 76,44 11,94 11,62 

6. desg!. vom Panniculus adiposus 76,80 11,94 11,26 

I. Butterfett 75,63 11,87 12,50 

Pferdefe tt nach L. LenzI) 76,72 12,17 Jl,17 

Fleisch von Wild und GefHigel. 

Niihere Bezeichnung 

1. Hase (1980 g schwer). 

a) Fleisch: 

I . Von den Lenden 
2. Vom Vorder- und Hintertheil 

Mittel 

b) InnereTheilc des Hasen: 

1. Lunge 
2. Herz 
3. Niere. 

4. Leber 

II. Kaninchen *) (franzosische 
sog. Lapins, fett). 

a) Fleisch: 

1. Von der eincn Hillfte des 

Korpers 

b) Innere Theile: 

1. Leber 

2 Niere 

III. Reh. 

Fleisch 

2 desg!. 

3 desg\. 

'" " .. ,. 
"'''' ... ., 
t::~ 
", .. 
N!l 

" :::> 

1876 

n 

-

1876 

n 

" 
" 

1878 

" 
" 

" 
" 
" 

73,73 23,54 1,19 

74,59 23,14 1,07 

74,16: 23,34 , 1,13 

78,56 18,17 2,18 

77,57 18,82 I,B2 

75,17
1

20,11 1,82 

73,81 21,84 1,58 

I 
I 

I 

66,,,1,, ,4l 9,76 

68,73 22,04 2,21 

72,99 - 2,76 

76,90 20,30 -

74~3 1 19-=4 -
1,92 

.. 

I 

I 

0,4711,07 89,61 4,53 14,34 

- 11,29 91,07 4,21 14,57 

0,19 '1,18 90,34; 4,37 14,46 
I 
I 

- 1,16 84,85 ,10,17 13,56 

0,86 1,13 83,91 : 7,29 13,43 

1,53 1,36 80,99 : 7,33 12,96 

1,09 1,68 83,39i 6,03 13,34 

I 
I 

0,75 1,17 64,77 '29,74 , 10,84 

, 

I 
! I 

5,32 1,70 70,48 7,07 Jl,28 

- - - 10,22 

I 

- - 87,88 - 14,07 

- - 75,84 - 1213 

- 1,13 - 7,92 -
I ---

175,76119,77 11,9211,4211,13181,861 7,92113,10 Mittel -
') Zeitsehr. f. anal. Chem. 1889. 28. 441-
') Zeitsehr. f. Biologic 1~76, 12. 497. 
') Orip:inal·Mittheilnnp:. 

Analytiker 

f .1. Kunig II. 

B. Farwick 2) 

I dieselben") 

1.1. Kunig u. 

J c. Krauch 3) 

ScM ossberger 4) 

} v. Bibra 4) 

') Moles"\101! , Physiolop:ic der Nahrnnp:smittcl 18,,9,2,6-111. 69. 
"') Das Kaninehcn wop: ohne Kopf nnu Extremitiitcn 1270 g: uarin 1,,2 g Knoellen; L .. uer = 71,0 g: Nieren = 

12.7 g: Ill'r? und L .. iJcr = 28,0 g. 



Fleisch von Wild und GefliigeJ. 41 

-- - - - -
In derTrorken-.. In der natiirlichcn Suhstanz Sullstnllz .:: ~ 

c ~~~ .. ,. 
N 

1 It~~1 
N .. .c .. a ~ ~ 

"",0 G) ~'=; .. • c -c-Niihere Bezeichnung ,. ::: ~~~ ::: GOl-<ct: Analytiker 
~5 

.. 
1 

-"-I 
.c "'E-<-= .. ~.2-:; .. .. - .. <> ., 

~3£ .. ... ... .. - .. __ .a ... N_ .. fIJ.~ 2t:-= < 1/1"''' 
c 1/1 lC'ii%b 

1/1 In"" 
::0 OlD "/. OlD OlD "/. '/. "10 

- =.--'~ -

IV. Haushuhn. 

a) Fleisch: 
1. Mager, Fleisch einer K6rper- 1878 76,22 19,72 1,42 1,27 1,37 82,93 5,97 Il,25 Moleschott I) 

hiilfte 
2. Fettes Huhn*) - 70,06 18,49 9,34 1,20 0,91 61,76 31,19 9,88 } 

J. Kiinig. 
C. Krauch und 

3. Junger Hahn, mager *) - 70,03 23,32 3,15 2,49 1,01 77,81 10,51 12,44 Aldendor:ff') 

4. Junges Brustfleisch 1882 76,51 19,36") 2,85 - 1,28') 82,42 12,13 (1;'.;19) A. Stutzer 3) 

5. Junges Huhn'D) - 76,30 21,10 1,60 - 1,00 89,03 6,75 14,24 

6. desgJ. (0) - 72,20 24,50 1,90 -- 1,40 88,13 6,83 14,10 I IV. O. At .. ater und 

7. 

1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

Huhn, Mittel von 5 Ana-

Iysen - 65,20 19,30 14,40 - 1,10 

Hiihnerfleisch, Mittel - 72,22121,33 4;~,~ I 0.75 1,15 

b) Innere Theile. 
1 1 

Innere essbare Theile cines 
fetten Hubnes (zu a. 2. 

oben) - 59,70 17,63 19,30 2,26 1,16 

desgl. eines mageren jungen 
Hahnes (zu a. 3. oben) - 74,52 18,79 2,41 3,00 1,28 

Hen 

) 
- 72,00 21,10 5,50 - 1,40 

vom 
Magen - 72,50 24,70 1,40 - 1,40 

jungen 
Leber Huhn 

- 69,30 22,40 4,20 2,40 1,70 

desgl. - 73,58 18,330<") 2,87 3,90 1,32 

V. Truthahn. 

1 a) Fleiseht): 

{ Mittel - 55,50 20,60 122,90 - 1 1,00 
3 Analysen Schwan- 49,50- 18.90- 8.70- -

I 
0.90-

kungcn - 66,10 23,90 30,70 - 1,:\0 

') Mol c s (' hot t, Physiologic der NahrungsmittPl 1859, 2, fi4 n. 69. 
') Original-Mittheilung. 
') R('pertorium f. analyt. Chemic 1882, S. 168 . 
• ) Verg!. Anmerkung ') S. 14. 
') Molpschott, Physiologie dcr Nahrungsmittd 18;)9,2,70 n, 79. 

55,46 41,38 8,87 

l Cha .. D. Woods') 

76,79116,39 12,29 

I 
I 

43, 75 147 ,89 7,06 } J. Konig. 
C. Krauch and 

73,44 9,45 11,80 
Aldendorff'J 

75.36 19,65 12,06 
} W. o. At.caw· und 89,821 5,09 14,37 

Cha •• D. Wood .• ') 
72,9613,68 11,67 

69,38 10,86 11,09 v. Bibrll") 

I 

·~"tl~' 7,41 1 w. n. Atwater und 
-

J Chas. D. Woods ') -

'') Gewipht ohlle Federll 
Kopf lind Extremitate~ Gewieht mit Knoehen Inner<' ('ssbar<' Theile 

No.3. Fettes Huhn . 720 g 1111 g 81.·1 g (ohne Ei('rstoek) 
;"0. 4. Magerer junger IIahn Gil g III g fiLl g. 

"'''') Mit :1.5G 'I, Stiekstoff; dur('h Multiplikatioll des Stickstoff. mit fi,2;, wtirde 22.2;;"/0 Stickstoff-Sllhstanz geflllld('n 
wOl'dpn sein ~ also 2.M!) "/0 tiher 1no. Von tll'Il1 G-t'Rammt-Sti('kstotf (:t5G °/0) waren 3.n~ % Prott'in-tltiekstoft' Hlld 0.1)41 lifo 
Nu('h'in-~·ail'kstotf: tIas yerdaulidw Eiwt'iss wunlc nal'h del' MethodC' yon ~ t u t z e r zu H\jG % g'l'fuTHh'n. 

"""'') AilS der Differenz Lercehnet. 

n) Mit °14:1;, % Phosphorsaun .. 
0') Iler Abfan (Kllo..lll'1l etc.) hetrug hei aen jungen Hiihnern 31,4 ulld :18,2 '/0, hei dell iilteren IItihnern IH.0-42.7"/., 

im Mittel:lO '/ •. 
GO") DipselLe ,,,rrallt ill; 2,86'10 liislichcs Eiweiss, 13,22 ./. unliisliehcs Eiweiss ulld 3,25 "In Ll'imbildnl'r. 

t) Atwatcr u. 'Voods f:mdcn; 
bei dem '1'ru th a h n 17.1-32,4"/0, im Mittel 22.7 '/. AMan (Knoehell et('.) und 
Lei der Gans (verg!. S. 42) 17,6-26,7"10 " 22,2"/. 
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In der natiirlichen Substanz In der Trocken- " . .. Substanz ~~~ c .. " 
1 

N 

I 
I~,(" •• =1 ",c .. 

Niihere Bezeichnung ... " :: ... .;:i ow~ ., -:02; Anlllytiker :!::; 

1 

:: 
I~~~ 

,c 

~"Sl 
:: ~8"; ., .. .. .20-:0 ., 

" _0 .. ., 
N.l!! 01 --... ... • -- ... ... :;:~'l1 

~ In.,, m .. " c In ;::l:co < m", 

1 
In 

::I 'Jo oJ. 'Ju t/J%= '/, 'J, '/. '/. 

b) Innere Theilc: 

I. Herz - 6860 17,20 13,20 - 1,00 54,78 42,04 8,76 

2. Leber - 69,60 22,90 5,20 0,60 1,70 75,33 17,11 12,05 ~ IV. O. Al,oaler utld 
Chas. D. Woods ') 

3. Magen. - 62,70 20,50 14,50 1,20 1,10 54,96 38,87 8,79 

I. 

2. 

1. 

2. 

3 

3 

4 

1 

2 

2 

3 

X. 

X 1. 

VI. Ente *) (wilde): 

Fleisch (von Brust, Fliigel 

und Fuss) . 1878 69,89 23,80 3,69 1,68 0,93 79,04 12,28 

Fleisch n 71,76 21,50 2,53 2,95 1,26 76,13 8,96 

Fleisch der Ente, Mittel - 70,82 22,65 3,11 2,33 1,09 77,59110,62 

VII. Gans. 

Fleisch (von der einen 

Hiilfte des Korpers) 1882 38,02
1

15,91 4~,59 - 0,49 25,67 73,55 

Flcisch "") 37,90 9,80 51,60 - 0,70 15,78
1

83,09 

desgl. 46,70:16,30 ;36,20 - 0,80 30,5867,92 
---

144,261 - I 0,66 24:,03174,85 Fleisch der Gans, Mittel - 4O,87 !14:,21 

Herz - 62,60 16,60 15,90 3,70 1,20 44,39 42,51 

Magen. - 73,80 19,40 5,80 - 1,00 74,46 22,14 

VIII. Feldhuhn. , 
Fleisch 1876 71,96 '25,26 1,43; - 1,39 90,09 5,10 

70.06 1"'''''') Leber ""1 4
.l< 

1,58 73,11 7,68 

IX. Taube. 
Fleisch - 76,00'21,50 ~~ 89,58 4,17 

desgl. - 74,20122,~8 3,07 88,291 -

Fleisch der Taube, Mittel - 75,1°122,14: 11,00')i 0,76 11,00') 88,94 i 4,17 

Leber - 71,97 1,.:;0''')' 5,36 13,71 i 1,46 62,43 ,19,12 

Krammetsviigel 1876 73,13 22,19 1,7711,39 1,52 82,58 6,58 

Barenschinken ") . 1884 65, 14 128,01 5,41 - 1,44 80,35 15,52 

') Yerg\. Anmerkung ') S. H. 
') 0 riginal-Mittheilung. 
') Mol c s (' hot t. Physiologi(' der Kahrungsmittd 1859, 2, .0 n .• n. 
') Zeitsehr. f. Biologic IH,6, 12, 4n. 

12,65 

12,18 

12,42 

4,11 

2, 52 1 
4,89 

3,84 

7,10 } 
11,91 

14,14 

11,71 

14,33 

14,13 

14:,23 

9,99 

13.15 

12,86 

*) Die Ente wog ohnc KOl'f 
Lnnge = 3:;,0 g. 

nncl Fliigd SIO g: c1arin sH,n g Knodlen: Magen 

*",) Verg!. Anlllerknng t) R. 41. 
*"""J Dieselhc zcrfallt in : 

Fddhuhn 
Tauhe . 

0) 'Villklirli('h von mir aJ1~cnolJlmcn. 

Eiwciss 

2,71 DIu 
1~7 7 " 

Unliislirhcs 
Eiwciss 
15.:;5 'J. 
lL40 " 

LcimLildncr 

3,66 "J, 
4,:B" 

J. Konig und 
C. Krouch') 

II. Bib7'O.3) 

J. Kunig 2) 

W. O. AI/rater uwl 
Chas. D. Woods I) 

dieselben ') 

J. Konig und 
B. Farwick') 

v. Bibra 3) 

Schlossberg", 3) 
V. Bibr(3) 

v. Bibra~) 

J. Kunig und 
B. Fancic"') 

F. Slrollmer 2) 

I~A g; 

GO) 1m gcbratl'llel1 Zustandc: von dcr Stickstoff-Suhstanz wareH naeh Stu tz c r' s Methode 98~73 % Yl'nlanlit'h: 
1 g des abgctrenn!en Ilnd ausgesehmo)zenen Fettes crforder!e 2U9,8 mg K H 0 zur Yerscifllng. 



.. 
c .. " ..... 

"'0 

No. Niihere Bezeichnung " --- .. "' .. 
I 

N_ 
c 

'" 
a) Fettreiche Fische: 

II 
Lachs 

salar 
desgI. 
desgI. 
desgl. 
Salm*) 

" 
" 

oder Salm (Salmo 
L.) . 

weiblich 
miinnlich 
weiblich 

" 
Salm, Mittel 

2 Salmo trutta L., Lachsforelle 

1865 

1874 

1877 

1883 

" 
" 
" 1887 

" -
1883 

Fleisch von Fischen. 

Fleisch von Fischen. 

Frische Fische. 

In dcr natiirlichcn Substanz 

.. N I" .. ~ '" •• c '" :2~~ I~~~ .. :::: ... .. .. 0 • .. 
~ ;.-g ... OCD~ < -,;. 

'" '/, 'I. 'I. th°/oob '/, 

75,70 13,09**)1 4,85 (5,08) 1,28 

77,06 13,11 4,30 - (5,53) 

70,33 18,82"') 10,12 - 1,49 

62,02 21,86 ') 14,82 - 1,30 

66,90 19,4700) 12,43 - 1,20 

61,07 24,60 12,98 - 1,35 

60,83 24,70 13,03 - 1,44 

63,41 21,66 14,99 - 1,56 

165 ,80 21,19 13,31 - 1,46 

67,01 19,78 10,7~ - 1,39 

75,35 20,83') 2,47 - 1,33 

In derTrocken- ~ 
Hubstanz .= = 

" '" .. ~I 
11::..,,, 
0,",'" 
_o~ 

-~'" ~II::·I :::: "'E-<-" 
~-=:: '" !~JJ ... 
'" " '" "''''' '/, 'I. '/. 

53,87 19,96 8,62 

57,15 18,74 9,23 

63,44 31 11 10,15 

57,56 39,02 9,21 

58,82 37,55 9,41 

63,14 33,35 10,10 

63,06 33,29 10,09 

59,19 40,97 9,47 

61,99 38.93 9,91 

09,80 32,00 9,07 

84,50 10,02 13,52 

43 

-

Analytiker 

A. Pa!fen l ) 

F. Buckland 2) 

Aug. Almen3) 

Kost!ftschejr) 

1 w: O. Atwater una J Cha •• D. Woods ') 

Kostytschejr) 

3 Kalifornischer Salm (Onco­
rhynchus chonicha Walh.) 

desgl. 
-

1883 

62,65 16,96 19,25 

64,14 18,45 16,40 
- I,ll 45,41 

- 1,01 51,45 

51,54 

45,73 
7,25 ~ 
8,23 

W. O. AlUlater una 

Cha .. D. Wood. ') 

Kaliforn. Salm, Mittel - 63,89117,72 17,83 - 1,06 ~,43 ~8,63 7,73 

1883 -
4 Salm (Salvelinus namaycush 

Walb.) 
desgI. 

68,59 

69,29 

17,57 12,52 

19,36 10,18 

1,33 55,9239,85 8,81 ~ 
1,17 63,04133,16 10,09 

dieselben ') -" 
Salm, Mittel - 168,MI18,46 111,301 - 11,20 1 09,48136,511 9,% 

') Comp!. rcncl. 39, 31S, n. Pri'eis thcorique ct pratique cles Suhstanees alimentaires p,ir A. Pay e n. Paris 1865. 488 . 
• ) Archiv f. Pharm. 1874, 203, 178. 
3) Analyse dl's Jo'lcis('hcs cinigcr r'ischc von Aug. Almcn , Upsala lK77 . 
• ) Kostytsc.heff, Ueber die Zusammensetzung einiger Fis('hprodnktc unci ihrc Becleutung als Nahrungsmittcl 

(russ.) Sscljskoje Chosajstwo u Ijessowdstwo IS83, 144, 47, mitgetheilt \'on P . O. Smolenski, Hygien. Hunilsl'hau 
18~7, 7, 1105. 

') Beriehtc dcr deutsehen chem. Gesellschaft in Berlin ISS:!. 16 , 18:l~ und Ameril'an Chem. Journ. 1887, IX.: 
ferner: Contributions to the knowledge of the chem. Composition anil nutritive \'alues etc., Washington lR85. 

",) FUr die geiaichten Fischc fanden Atwater unci 'Voods: 
Wasser Stickstoff-Substauz Felt 

1. Salmo salar, mannlich . . . . . . 75,34 '/. 1~,17 '/, 4,37 '/, 
" "wciblirh...... 78,34. " 17.66 " 2,83 " 

2. Salmo salar suhsp. sebago, maunlich . 78~40 " 16,2U " -1,03 " 
wciblich . 79,52 " 11,31 " ] ~Ufl " 

""') Bei ilieser und den anderen Fisehanalysl'n dessdben Analytikers ist die Stickstoff-Sllhstanz aus ,telll 
Gchalt dureh Multiplikation mit 6,25 bereehne!. 

Asche 
1,12 '/, 
1,17 " 
1,28 " 
1,21 " 

Stiekstoff-

'''''''l Ebenfalls dun-h Multiplikation des Stil'kstoffs mit 6,25 von uns heredmc!, wahrend A 1m e n den Faktor 5,34 
fUr richtig halt. 

0) Kostytscheff bcrcehncte die Stickstoff-Suhstanz aus der Differenz von 100 - (Wasser + Fctt + Asehe). 
GO) Die Stirkstoff-Substanz in den Fisl'hanalycn von 'V. O. Atwater und C. D. Woods ist durl'h Multiplikation 

des gcfllndcllcn Stirkstoifcs mit 6~25 bCTcdmct. Dcr Stkkstoff wurdc tluTl'h Vcrbrcnncn mit Natronkalk bcstimmt, Fett 
dun'h Extrnktion mit Aethcr, 'Va:;scr dUTch Trockncn iIll'VaSBcTstotfstromc wahrend :H-48 StuIHlcn . Bei Bcrel'lmung dCT 
Hesultate sind die gefundcnen Zahlen in ersterer Quelle fUr Wasser, t;;tickstoff - Substanz. t'ett und Asche auf lOU ab­
gcrundct und rntsprcehcnd rcdurirt, wobci Sil'h die Hauptkorrcktion auf das 'Vasser bczicht. Die Ditfercnzl~ 1l der gcfunucnen 
Wcrthe von 100 betragen aber in den bei wcitClll meisten }'iUlen nur l~injgc Zchntcl Proccnt, so dass d.ie bnctillletcll 
W"rthe nieltt wesentlieh von den gefundenen abweichen. 



44 Fleisch. 

In d~lr·Tro('ken-- - ... r _._ -

c.. § In cler natlirlit'hl'1l Substanz SulJstanz ~ ~ ~ 

.:~ ~ I"~ I I ':,(~I Q .!.r.!.~" ~2~ No. Nahcre Bezeichnung -~ : ~,== ::: 102:2 ~ 0 .... - ::: ~r- Analytiker 

~~ ~ 1;C;;i I ~ ~£~I:o! ;;! ~ ~~:Z 
./. . / , ./, U) '/," ./, ", 'I. "10 

=5==:·~-=F=lu=s=s=a=al=(=A=n=g=u=il=l=a=fI=u=vi=a=ti=li=S4=· =~=~·=··~· :=I = ...;= .. =. 1 II=='===~== 
oder Muraena anguilla L.) ?"" 62,~7 12,50 123,86 1 0,80 0,77 3:,96 j62,91 5,27 A. Poyen I) 

desg\. 18/.52,.8113,15 32,881 - 0,92 2/,85:69,63 4,46 A. Almen~) 

6 I 

Flussaal, Mittel - 57,421'12,83 128,37i, o,53 0,85 30,4166,27 4,87 

Meeraal (Anguilla rostrata 
Le Sueur) 1883 69,59 iI9,20')I'IO,311- 0,90 63,14

1
33,90 10,101 JV.O.At,eaterund 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

desg!. n 73,3°117,72 7,87 - I,ll 66,3729,48 10,62 J C/m.lJ.JVoods') 

---
Meeraal, Mittel - 71,4518,46 909 - 1,00 64,76'31,69 10,36 

? 79,91 13,57 5,02 0,39 I,ll 67,55 1
124,99 10,81 JV.O.AtUla/eruncl 

Meeraal (Muraena Conger L. 

oder Conger vulgaris C.) 

Seeneunauge (Petromyzon 

marinus L.) 

Haring, frisch (Clupea ha­

rengus L.) 

1 Chas. D. Woods') 
, i 

188371,0714,98 13,291' - 0,66 51,781145,54 8,28 W.O.,AltDateruncl 
Chus. D. Woocls') 

1 I 

! 
I desg!. 

187480,7110,11 I 7,II I - 2,07 52,41136,86 8,39 F.Buckland ' ) 

188368,5718,99 110,951 - 1,49 60,4234,84 9,67 }JI:o.At,caterund 
- 76,0019,20 ! 3,20 - 1,60 80,00h3,33 12,80 Chas. D. Woods') desg!. 

Hari:gar~~~u~::S~::~I:;ttel = :::~I~~::J~ .. ) ~:::I = I:::~ ~::~ i ::::~ :~::: Kostytsc"~ff5) 
Stromling (Clupea harengus 

1 

L., var. membras) 187773,2518,82 5,871°,41 1,65 70,3621,94 11,26 A. Almen!) 

1188375,9219,00 3,821' - 1,46 78,87
1
'15,85 12,62 lw:O.AtUlaieruncl 

Clupea vernalis Mitch. 1 J 
___ n 72,6919,72 6,021 - 1,48 72,2122,04 1l,55 Chas.D.JVoodJ') 

Clupea vernalis, Mittel - 7<1,« 19,36 I 4,92 - jl,47 75,04
1

!18,95 12,09 

Weissfisch (Uklei), Leucis-
cus alburnus ? 72,8016,81 8,13 3,25 61,8°129,89 9,S9llV,U.Alwaterund 

Plotze(LeuciscusrutilusL.) ? 67,0314,5613,25 5,06 44,10,'40,197,06IChas.ll.woodS') 

Makrele (Scomber scombrus I I 
L.) ? 68,2723,42 6,71 - 1,85 73,81:21,30 11.81 A. Payen') 

desg!. 

desg!. 

desg!. 

desg!. 

desg!. 
desgl. 
desgl. 

Makrele, Mittel 

187764,40'120,15 16,411- 1,70 56 ,60146,13 9,06 A. Almcn~) 
188378,5518,26 2.19 - 1,00 85,13110,21 13,621 

" 74,2417,50 7,021 - 1,24 67,93 i27 ,25 10,871 
n 73,6918,07 6,95 - 1,29 68,64 '26,43 10,98 JJ:O.AtlCaterunri 

n 63,4418,91 16,18 - '11,47 51,72144,26 8,28 Chas.iJ.Woods') 

n 73,5219,42 5,85 - 1,21 73,3422,09 1l,74 
n 75,1219,37 I 4.20 - 1,28 77,85 116,88 12,46 

- 171,20119,36 1 8,08! - 11,36167,22128,06110,75 

I) Vt~rgl. Anmcrkung I lInd :j:*) unh'r No.1, :-;. ,l:t 
') Vcrgl. Anmerkung ~ und ".".") untcr No.1, S. 4:1. 
') Vcrgl. Anmcrkung ;; unter No.1, S. ·1:1. 

') Yergl. Anm('rkung ·1 und ') Ullter Xn. 1. i' .. ,:1. 

*) Yergl. Annlcrkung no) untcr No.1. S. 4:l. 
:;::::) (1)" 1, " 43. 

') Arrhiv f. Phannaeie 1874, S. ~U3. 



Fleisch von Fischen. 

CIt In (lcr natUrlil'iH.'1l SniJstanz -- - -In tll'rT~t;l'kl~il~ - I 

C 1---- Snhstanz .:: S s 
l;;~ I -I-~~Io.!.':'-"-' --I-c--

r 
-- t:.,. = 

No. Niihere Bezcichnung ~ I ~ I~ ~ j :: ~ ... t;, ~ ... .: ~ ~ ~ ~ ~ 
N ~ :it en co ~ I .! I~ ~ f

l

' ~ ~ ~ 1
1

; Lt. ;; ~ 'L 

'===~===~=~~=''=~~ _ '_"_ '/,-! ", ,Ulo'o+' ", ", "0 "', 

14 i: Spanische M!\~rclc -(Cybium 
I: maeulatum) . . . . . 

-- T~'~I~-~-
.- --

I 
--

15
i Buttenfisch (Stromatcus oder 

II' Poronetus triacanthus Gill.) 

16 1 Heilbutte, amcrikan. Pferde­
ii' zunge (Hippoglossus ameri 
1 canus Gill. od. H. vulgaris) 

-

desgl. 

desg!. 

Pferdeznngc, Mittel 

Hippoglossus groenlandicus 
Gunther . . 

17 Meeriische (Mugil alhula L.) 

18 Trachynotus carolinus L .. 

desg!. 

Trachynotus, Mittel 

19 Morone americana . . . 

desg!. . 

Morone, Mittel 

20 Stenotomus oder Diplodus 
argyrops 

desgI. 
desgl. 

Stenotomus, Mittel 

21 Schafbrassen (Diplodu8 oder 
Argosargus probatocepha­
Ius Walb.) . 

desgl. . 

Diplodus, Mittel 

22 Alse (Alosa oder Clupea 
sapidissima Wilson) 

desg!. 

desg\. 
desgl. 

desgl. 

desgl. 
desgl 

Alse (Alosa), Mittel 

23 Coregonus clupeiformis Mitch 

24 Clupea vernalis Mitch .• 

1883 

1883 

1883 

" 
" 
~ 

1883 

1883 

1883 

~ 

-

1883 

~ 

-

1883 

n 

n 

--

1883 

n 

-

1883 

" 
" 
n 

" 
n 

n 

-

.1883 

" 

67,77 121,35 9,39 

",,,1",96111,01 

! 

79,12 '17,521 2,21 

69,86 18,47 110,53 
76,77 19,61 2,74 

7i'),24i18,OS: 5,161 

71,39 i 14,75 14,41 1 

74,74,19,45 4,64 

67,25 118,31113,481 

78,05;19,28 1,641 

72,65118;791 7,56 

75,39 117,90 5,60 

75,64 20,561 2,52 

75,52119,231 4,061 

79,69 117,45 1,46 1 
71,9418,85 7,861 
73,19119,41 6,01 

74,94:18,57 5,11 

71,54 20,69 6,68 

78,7319,29 0,66 

75,14119,991 3,67 

",,,118'''110,,. 
65,12119,8313,57 1 
70,57 18,03110,06 

70,78
1
18,1210,2°1 

71,89 120,08 6,50 

72,01 1 18,37 
73,83 ,18,31 

8,08 1 
7,01 

70,44 18,76i 9,% 

69,2222,73 1 6,45 

72,82119,69 i 6,01 

') Verg!. Anmerkung 5 zu No.1, S. 43. 

- 1,49 66,2{29,13 10,60 

56,33 136,57 - 1,14 9,01 

I 

-- 11,15 83,91 110,58 13,43 

-
1

1,14 
61,28i34,94 9,80 

1 - 0,88 84,42j11,80 13,51 

~ 1,06 76,54 19,11 12,25 

- 1,28 51,55 50,37 8,25 

- 1,17 77,00 18,37 12,32 

- 1°,96 55,91
1
41,16 8,95 

- 1,03 87,84 7,47 14,05 

- 1,()() 7l,88'24,32 11,50 

- I, Il 72,73 22,75 11,64 

- 1,28 84,40 10,34 13,50 

- 11,19 78,57116,00 12,57 

- 1,40 85,74 7,19 13,72 

- 1,35 67,18 28,01 10,75 

- 1 1,39 72,40 22,41 11,58 

~ 1,38 75,11 19,20 12,02 

- 1,09 72,70 23,47 11,63 

- 1,32 90.69 3,10 14,51 

- 1,20 81 ,7°113,28 13,07 

9,70 - 1,30 60,63 135,13 

- 1,48 56,85 ,38,90 9,10 

- 1,34 61,26 133,84 9,80 
1 

- 0,90 62,01
1
34,91 9,92 

- 1.53 71,43 123,12 11,43 

- 1,54 65, 63 i28,87 10,50 

- 1,35 69,97 126.56 11,20 

- 1,35 63,97 131,62 10,24 

- 1,60 73,85 20,96 11,82 

- 1,48 72,44 22,11 11,59 I 

45 

Analytiker 

Jv. U. Alu'a/cr 

und 

C/uu. D. Woods') 



46 Fleisch. 

... In dcr natiirlidten Substanz In dcr Trockcn- " . 
c Sllbstanz ;]~ .. ,. 

.:'" .. .c .. I' ~I 
N ~~.5 

Nahere Bezeichnung 
... 0 o~t .. ' ,c 

No. 
,. : ..til'; as oo~'" Analytiker .... 

== :So!!': 
.c ~~~ == -=~-a - .. 

:I I~~i .. 0 .. .... .. 
N ... 31: 1/)00,. II. !:1~~ c tJ)-i II. ;~CI1 

c 
'I, ,/,1/) 1 

I/) 1/)"0 
::0 'I, ;°/0:' 'I. 'I, n/. '/. 

b) Fettarme Fische: 

25 I Hecht (Esox lucius L.) 

desgI. . . 

? 77,5320,36 0,60 0,22 1,29 90,61 2,67 14,50 

1878 i7,37 19,86 0.79 1,60 0,38 87,76 3,49 14,1l4 

1877 83,8914,81 0,15 0,02 1,13 91,93 0,93 14,71 

1883 79,7318,66 0,58 - 1,03 92,06 2,81 14,73 

A. Payen l ) 

C. Krauch 2) 

A. Almen 3) 

26 

27 

desgl. 

desgI. 

desg\. 

Hecht, Mittel 

Esox nobilior Thompson 

Hecht (Esox reticlllatus 
I.e Sueur) 

desg\. 

n 80,7017,79 0,33 - 1.18 92,17 1,71 14,75 

lV. O. A twater una 
Cha •• D. Wood.') 

Kostytschejr) 

w. O. Atwater u. 

- 79,8418,33: 0,47 - 11,00 90,90 2,32 14,04 

1883 76,2620,15 2,54 - 1 1,57 84,6610,67 13,541 

91,281 2,58 14,59 JChal. D.Wooa.') 

92,23 2,38 14,76 
1883 79,81 18,43 0,52 

79,40 19,00 0,49 

1,24 

1,13 

No. 27, Mittel 

28 Gemeiner Schellfisch (Gadus 
aeglefinus L.) 

79,60 18,71 0,51 

1874 80,97 17,09 0,34 

1,18 91,76 2,48 14,68 

1,64 89,91 

1,61 88,33 

1,15 93,35 

J. KOnig und 
1,79 14,39 B. Farwiek') 

desgl. 82,95 15,06 0,38 2,23 14,13 A. Payen I) 

desg\. 

desgl. 

desg\. 

desg\. 

1883 80,1418,54 0,17 

n 

n 

n 

81,7916,50 0,14 

82,24 16,26 0,32 

81,42 17,21 0,35 

0,70 14,94 ) 
- 1,57 90,61 0,71 14,50 W. O. Atwater u. 

- 1,18 91,55 1,80 14,65 Cho •• D.Wood,') 

- 1,02 92,63 1,88 14,88 

1887 81,91 17,06 0,11 - 1,15 94,311 0,61 15,09 1 W. O. Atwater 
1883 80,58 18,63 0,36 - 1,19 95,92 1.85 15,33 

desgl. 

desg\. 

29 Kabliau oder Dorsch (Gadus 

Schell fisch, Mittel - 81,OOI!16,93 0,26 - 1,31 91,51 1,40 14,64 

morrhua bezw. Gadus 

II 
cal arias L.) 1877 82,98 '1 15,38 0,20 - 1,44 90,36 1,17 (15,72) A. Almen 3) 

desg\. 1883 83,06 15,41 0,28 - 1,25 90,97 1,65 14,561 
desgl. n 82,45 ,15,90 0,40 - 1,25 90,60 2,28 14,50 

desg\. n 80,12iI8,18 O,~O - 1,40 91,45 1,51 14,62 J ~~"~~~:::.~i 
desgl. n 82,9615,74 0,31 - 0,99 92,37 1,82 14,78 

desgl. n 81,6216,68 0,50 - 1,20 90,75 2,73 14,52 

desgl. 

desgl. 

1888 80,61 18,75 0,37 - 1,57 96,70 1,91 15,47 
1883 81,0217,80 0,07 - I,ll 93,78 0,37 15,00 

C. Weigelt I) 
Kostytschejj6) 

Kabliau, Mittel - 81,85116,72 0,301 - 1,28 92,12 1,68 114,74 
30 Gadus navaga - 81,3516,48 0,59 - 1,58 88,37 3,16 14,14 derselbe 5) 

31 Gadus tom-cod 1883 81,5517,24 0,38 - 0,99 93,44 2,06 14,951 W.O.Atwater·". 

32 Gadus virens n 76,0221,60 0,78 - 1,55 90,08 3,25 14,41 Cha •• D.Wood.') 

33 Flussbarsch(PercafluviatilisL.} 18i7 80,0618,11 0,44 0,01 1,38 90,82 2,21 14,53 A Almen 3) 

desgl. - 80,49 17,82 0,55 - 1,14 91,34
1 

2,82 14,61 } w. O. Atwater" 

desgl. - 77,9019,64 1,12 - 1,34 88,87 5,07 14,22 Cha •. lJ.Wood&') 

Flussbarsch, Mittel - 179,48118,5310.701 - 11,29190,341 3,37114,48 

I) Vl'rgL Anmerkung 1 zu No, 1, S.43. 
') Original-llfitthcilung. 
') VcrgL Anmcrkung 3 Zll No, 1, S, 43, 
'J VcrgL Anmcrkung 5 Zll No, 1, S.43. 

') Vergl. Anmcrkung 4 Zll No.1, S, 43. 
0) Zeitsl'hr. f. Biologic 1A14, 10, 4!17. 
') Zeitschr, f. Biologic 1888, 23, 16. 
.) C. Weigelt, Die AbraIJe dcr SCcfiBchcrci, Berlin 1891, S.22. 



No. 

34 

35 

36 

37 

3 

3 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

8 

9 

° 

1 

2 

3 

4 

5 

~ 
c: .. '" .. .c 

.,,0 

Niihere Bezeichnung '" !::f .... 
N .. c 

::I 

I Scholle oder Kliesche (Pleu-
ronectes plates sa L. bezw. 

1 limanda). . . . . . ? 

desgl. . . • . . . . 1877 

Scholle, Mittel -

Seezunge (Pleuronectes solea) ? 

Kllrpfen (Cyprinus carpio L.) ? 

Rochen (Raja sp.) 1883 

desgl. -
desgl. ? ---

Rochen, Mittel -

Griindling (Gobio) ? 

Flunder (Paralichtys den-
tat us L.) . 1883 

desgl. " ---
Flunder, Mittel -

Saibling oder Forelle (Salmo 
salvelinus bezw. Salvelinus 
fontinalis Mitch.) 1883 

desgl. n 

desgl. " ---
Saibling, Mittel -

Mieropterus pallid us . 1883 

desgl. 
" ---

Mieropterns pallid us, Mittel -
Scinops ocellatus • 1883 

Centropristis atrarius n 

{ 
Mittel -

4 Analysen Schwan-
kungen -

Roecus lineatus Bloch .. 1883 

desgI. n 

!Iesgl. n 

desgl. n 

desgl. n 

de~gl. 
" ---

Roccus lineatus, Mittel -
Roceus american us Gme!. 1883 

desgl. 
" 

Roccus amerieanus, Mittel -

') V,·rg!. Anllll'rkung 1 Zll :\0. I, ~. ·1:1. 
') Vcrg!. AnmcrkulIg 3 Zll No.1 , S. ·1:1. 

Flei~ch von Fischen. 47 

-
In dcrTrocken-

In der natiirlirhcn Suhstanz " ' Substanz .- § N 

1 ~.:~ I':::' .. "'-"I" .. I '" oc..>~ 

o~'6 .. ~~= 
.. c~ .. ::: :::: ..... '" Analytiker .. :5.!';O .c "'8'= • 1_ 0 

• 

.. 0 ~.2-= .. ~ ~~ .. ....... ... I£~~ 
.. ... 

1/).", < UJ • .g 
~ I/) 

1 

... .. I/) 
1/).-: 

", ',. .,. I/) ',,'" ." ", ", ", 

79,41 18,06 2,05 - (0,48) 87,71 9,96 14,03 A. Payen l ) 

77,39 19,35 1,80 - 1,46 85.58 7,92 13,69 A. Almen") 

78,31) 18,71 11,93 - 1,01 88,861 5,60 14,22 

86,14 11,94 0,25 0,45 1,22 86,15 1,80 13,78 l A. Payent) 
76,97 21,86 1,09 - 1,33 94,92 4,73 15,19 

79,85 17,69 1,35 - I,ll 87,79 6,70 14,05 I ,v, O. Atwater u. 

82,2°115,30 1,40 I - 1,10 85,96 7,86 113,75 
Chas. D. Woods') 

75,49 (24,03) 0,47 - (I,71l 98.04 1,92 (15,69) I A. lby .. ') 80,13118,00 0,91 1 - 1,19 90,57 4:,60 14,49 

76,89 17,37 2,68 - 3,44 75,16 11,60 12,02 

83,22 14,88 0,62 - 1,28 88,68 3,69 14,19 

84,77 13,18 10,77 - 1.28 86, 54 1 5,06 13,85 

84,00114,03 0,69 - 1,28 87,61 4,38 14,02 

77,40 18,57 2,61 - 1,42 82,17 11,55 13,15 

79,56 18,73 0,75 - 0,96 91,63 3,67 14,66 

75,57 20.24 12,94 - 11,25 82,85111,63 13,26 

19,18 12,10 77,01 - 1,21 85,55 8,95 13,69 

78,45 19,40 1 0,96 - 1,19 90,02 4,45 14,40 

74,67 21,67 2,43 - 1,23 85,55 9,60 13,69 

76,56 20,04: 1,69 - 1,21 87,79 7,03 14,05 

81,40 16,84 0,53 - 1,23 90,54 2,85 14,49 W. O. Atwater und 

78,48 19,61 0,49 - 1,42 91,12 2,27 14,58 Cha •• D.Woods') 

79,10 18,50 1,30 - 1,10 88,52 6,22 14,16 
77,0-

17,4-19,0 O,6-2 ,~ - 0,7-1 ,4 - -81.0 
-

;8,68 18,62 1,55 - 1,15 87,34 7,27 13,97 

79,53 16,94 2,17 - 1,36 82,66 10,11 13,23 

77,13 18,95 2,81 - I,ll 82,86 12,29 13,24 

175 ,60 
19,50 3,63 - 1,27 79,92 14,88 12,78 

77,74 18,94 2,20 - 1,12 85,09 9,88 13,61 

76,52 17,95 4,61 - 0,92 76,45 19,63 12,23 

77,53118,49 1 2 ,83 - 1 1 ,15 82,29112,34 13,17 

75,64
1

17,95 1 5,62 -
1 1,11 

i3,68123,07 11,79 

75,77 20,58 2,52 - 1,28 84,93114,00 13,59 

75,71 19,27 14071 - 1,19 79,3118,54: 12,69 

') Vcrg!. Allull'rkulIg " Zll :\0. I, is. 4:l. 



48 Fleisch • 

. . - .- -. .-

III nt·.r Ilatiirlirl"," Substallz In nerTrocken· - , 
'" Suhstanz ~] ~ c: .. '" 

~ ~ CD I co.., .. I~~j .. ~I o:,)~ 
'DO ow~ co lIE~ No. Niihere Bezeichnung '" CD 

Analytiker -. . :: 
;~~I 

.., 
~~S :: M~-:: - .. • .20. .. 0 CD 

"'CD co --.., ... . 
~"j[ ... ~~~ N_ 

ICl)·~ c 
I 

c: 
,. 

-~. CI)-:: 

'" '/, ',. ',. en 0'0':; ", 
'" 'I. ". I .. 

46 :1 Tautoga onitis 1883 76,66 19,26 1 2,80 - 1,28 82,52 12,00 13,20 

Ii desgl. n 81,22 17,581 0,55 - 0,65 93,61 2,93 14,98 
,I desgl. n 79,48 18,87 0,62 - 1,03 91,96 3,02 14,71 

il desgl. ., 78,28 18,92 1,44 - 1,36 87,11 6,63 13,94 

I Tautoga onitis, Mittel -
'8,911'8,001"" - 1,08 88,80 6,15 14,21 

I 
47 I Pomatomus saltatrix L. 1883 78,16

1
19,34 1,24 - 1,26 88,55 5,68 14,17 

48 Myxostoma velata . n 78,49 17,97 2,45 - 1,19 83,54 10,93 13,37 
49 ; Argyrosomus tulliber n 76,04 19,23 3,48 - 1,25 80,26 ,14,52 12,83 
50 I[ Brosmius brosme, american. n 81,95 16,98 0,17 - 0,90 94,07

1 

0,94 15,05 
51 : Pleuronectes american us Wall>. n 83,92

1
14,45 j 0,44 - 1,19 89,86 2,74 14,38 

52 II Epinephelus morio Cuv. 1,16 91,91 1 2,37 
IV. D. Atwater una 

n 179,73 [18,631 0,48 - 14,71 
Cha,. D. 1I'00d,') 

desgl. . . . . . . . n 78,4719,69 , 0,71 - 1,13 91,50 3,30 14,64 

II Epincphclus morio, Mittel ' I 
11,15 91,71 1 2,84: 14,67 - 79,1019,161 0,59 -

53 , Phycis chuss. . • • . 1883 83,01 15,34 1 0,67 - 0,98 90,34 3,95 14,45 

54 II Menticirrus nebulosus • n 78,99 18,88 0,95 - 1,18 94,35 4,75 15,10 

55 I Sti~ostedium canadense. n 80,34
1
17,78 0,76 - 1,12 90,44 3,87 14,47 

56 i

l 
Stizostedium vitreum Mitch. n 79,61 iI8,55 0,47 - 1,37 90,98 2,31 14,56 

57 I Pollachius carbonarius. • n 76,06 121,61 0,78 - 1,55 90,27 3,26 14,44 

58 Ii Lutjanus blackfordii n 77,oT9,68 1,93 1 -- 1,32 85,83 8,42 13,73 

Ii desgl. . . .. .. 
" 

79,06 19,08 , 0,54 - 1,33 91,12 2,511 14,58 " --- 78,06'19,38 II Lutjanus blackfordii, Mittel - 1,23 - 1,32 88,4:8 5,50 H,16 
, 

popojr) 59 I Stint, Osmcrus eperlanus L. 1882 72,45 16,14 6,78 - 3,51 58,58 24,61 9,47 

desgl. . . • . . • . 1883 78,38 16,97 3,08 - 1,57 78,49 14,25 12,56 Kostytschejj'3) 
desgl. var. spirinchus • 1882 79,01 13,86 

4'''1 
- 2,96 66,03 20,53 10,56 popojr) 

Ii Osmerus mordax Mitch. 1883 79,66 16,42 1,93 - 1,99 80,73 1 
9,49 12,92 

1 IV-O. Atwater una 
,; desgl. .• . .. " 

78,30 ,18,69 1,65 - 1,36 86,13 7,60 13,78 

'I Osmerus mordax, Mittel - 78,98117,55 179 - 1,68 73,99 8,55 13,35 J Chas. D. lVood,') I. 
I 

60 Acipenser sturio L. (Stohr) 1883 78,59 18,08 1,90 - 1,43 84,45 8,87 13,51 

61 Acipenser Giildenstaedtii 
Bdt. et Rtz. n 76,02 17,67 5,15 - 1,16 73,69 21,47 11,79 Kostytsche(f3) 

62 Cynosion regale 78,70 17,74 2,38 1,18 83,29 11,17 13,33 
W. O. Atwater un 

n - CI,as. D. Wood,') 
a 

63 Acipenser ruthenus L. n 76,81 16,64 5,59 - 0,96 71,76 24,11 11,48 I KM'9'''''ff') 

64 Coregonus baerii . n 79,13 18,12 1,53 - 1,22 86,82 7,33 13,89 

65 Lucioperca sandra n 79,87 18,93 0,20 - 1,00 94,03 0,99 15,04 

66 ~us carpio L. n 79,89 17,55 1,42 - 1,14 87,27 7,06 13,96 

67 I Carassius vulgaris n 80,82 17,63 0,48 - 1,07 91,91 2,50 14,71 

68 , n Wobla", Leucisens rutilis 1882 75,76 17.29 , 5,88 - 1,60 71,33 24,25 11,38 popojr) 

') Vergl. Anmerkung 5 zu No.1 , S. 43. 
') Popoff, Bestimmung ncr Q,uantitat der Niihrstoffe in nen gebrliuchlichstcn Fischarten. Dissertation (russisch), 

St. Petersburg, nach P. O. Smolenski , Hyg. !tundschau 1891, 7,1105 . 
• ) Vergl. Anmerkung 4 zu No.1, S. 43. 



Fleisch von Fischen. 49 

Konservirte Fische. 

In der natiirlichen Substanz In der Trockcn- =, 
'" Substanz .~ = ., 

<-" 

I~~.i 
CD,c <-..,0 

No. Niihere Bezeichnung " CD 
~f • • CDCD .. fi';-- .g N_ .. ., ",(/) I :::. ',. 

a) Getrocknete Fische: 

69 Stockfisch (getrockneter 
Schellfisch, Gadns 
morrhua L., bezw. 
aeglefin os virens) . 

desgl. • • • • 

desgl. gleichzeitig ge­

saJzen { 
desgl. 

Stockfisch, { ungesalzen 

Mittel gesalzen. 

70 Leng (Gadus molao) • 

VonanderenGados-Arten 

71 Dorsch (getrocknet, roh) 

desgl. n gekocht) 

72 Zander, getrocknet und 

gesalzen. • 

73 Leociscus ruti1is L. var. 

caspica • 

74 OsmeruseperlanusL.var. 

spirinchus, Stint . • 

75 Coregonos leucichthys, 

Balyk 

76 Acipenser sturio L., Stor, 

sehr tracken 

1877 13,71 79,93 

1878 18,60 77,90 

1883 14,75 75,41 

n 11,65 72,02 

n 25,23 68,88 

- 16,16 81,M 
- 17,21 72,37 

1877 28,53 59,11 

n 17,02 76,06 

1887 17,89 74,32 

n 72,83 23,38 

1882 20,55 60,33 

1883 27,96 47,85 

n 47,12 26,38 

n 57,~5 23,50 

n 36,67 42,05 

~':'~I := 0101 0 

~.!!. CD ... oa>:;: 

;:~ ~ i ", (/)',,-

1,20 -
0,36 1,62 

1,84 -
4,89 -
0,69 -
0,74 -
2,47 -
0,57 -
0,70 -
1,25 -
0,17 -

1,92 -

9,88 -

8,03 -

13,17 -

14,35 -

.E CD <-" ,c 0-<> -<-. ,c'lii 
0< u., 

',. ." 

6,89 0,19 

1,52 -
8,00 2,88 

11,84 6,60 

5,20 1,20 

1,06 -
8,36 3,56 

11,82 9,08 
8,73*) 0,60 

4,53 1,15 

3,60 2,06 

17,62 -

14,31 8,92 

18,47 13,14 

5,78 4,13 

6,93 3,53 

N .. " 
~~J! ~ ;:-~ ... (/)." 

(/) 

'1, ", 

92,63 1,39 

95,70 0,44 

88,46 2,16 

81,52 5,54 

92,26 0,92 

97,26 0,88 
87,41 2,87 

82,71 0,80 

91,66 0,84 

90,5! 1,52 

86,05 0,63 

75,93 2,42 

66,42 13,73 

49,89 15,19 

55,36 31,02 

66,4022,66 

~~~ _oz .... '" "'E-<.=> 
.2 J-< = _"rn 
(/)'0 ',. 

14,82 

15,31 

Analytiker 

A. A/men ') 
J. Kiinig und 

Krauch"J 

14,15 } 
13,04 

W.O.Atroaterund 
Cha •• D. Wooel.') 

14,76 KoUyl.chef!') 

15,06 
13,99 

13,23 

14,67 } A. AIm",,') 

14,48 
} 13,77 

N. J. Kianizyn') 

12,14 w. w. Ibpoff ') 

10,63 

7,98 

Ko.tyl.che! ') 

8,86 

10,62 

b) Gesalzene nnd geriincherte Fische: 

77 Laberdan (gesalzener Ka­
beljan,GadusmorrhuaL.) 

desgl. 

desgl. 

desgl. 

Laberdan, Mittel 

78 Schellfisch (Gadus aegle­

finus L.) geriiuchert • 

desgl. gesalzen und ein­

gemacht in Biichsen . 

? 47,03 

1877 52,42 

1883 51,74 

" 
51,40 

- 5O,M 

1883 72 ,85 

n 68,39 

') Vergl. Anmerkung 3 zu No. I , S. 43. 
'l Zeitschr. f. Biologic 1874, 10, 497. 
.) Vcrgl. Anmerkung 5 zu No. I, S.43. 
') Vergl. Anmerkung 4 zu No. I, S. 43. 

31,39 

28,50 

23,97 

24,82 

27,07 

23,38 

22,18 

*) Ohne Zweifel inel. Asche von Grateu etc. 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 

0,38 

0,40 

0,24 

0,44 

0,36 

0,17 

2,211 

- 21,32 19,55 

- 19,75 18,00 

- 24,05 20,95 

- 23,34 20,22 

- 22,10 19,68 

- 3,60 2,06 

- 7,22 5,59 

59,26 0,72 

59,90 0,84 

49,67 0,50 

51,07 0,91 

00,00 0,74 

86,11 0,63 

70,17 6,99 

9,48 

9,61 

7,95 

8,17 

8,80 

13,78 

11,23 

A. Pay"" ') 

A. Almen ') 

W.O.AIIDaler und 

Chal. D. Wooel,,) 

0) Niihrwerth des Dorsches, Dissertation (russ.), st. Peters­
hurg 1887. Mitgetheilt von P. O. Smolenski. Hyg. Rund­
schau 1897, 7, 1105. 

') Vergl. oben Anmerkung 2, S.48. 
') Vergl. Anmerkung 1 zu No. I, S. 43. 

" 



50 

No. 

79 

80 

81 

82 

83 

84 

85 

86 

87 

88 

89 

Fleisch. 

In der natiirlichcn Substanz In der Trorkcn- = ' ... Substanz .- = c: 
It:~~ .. " 

I~~i ~~~ 
.. .., .. N .s~.s ... 0 .. .. I ,E ~~= Niihere Bezeichnung 

,. .. ~ 
.. ,. 

~ .. ~'" Analytiker .... 
!~~ 

.., 
~"i: "'Eo<": - .. .. 

I~O" .. 0 =,s-= .. .... .. ;.i ... .. 
16~ 

... o~" N .. .. ~'::f c tn.~ ;::;00 
c: til til til"" 
~ '}. ./ .. UJ 0/0" '}. 01 '}. '}. '} . . , /0 /0 

Pferdezunge (amerikan. 
Schellfisch , Hippo-
glossus americanus), ge-
riiuchert und gesalzen . 1883 50,89 18,43 15,55 - 15,13 13,05 37,53 31,66 6,00 } w. O. AlwaUt' 

desgl. n 47,69 23,01 14,44 - 14,86 12,87 43,99 27,60 7,02 Gila •. D. Woodl') 

Pferdezunge, Mittel - 49,29 20,72 10,00 - 14,99 12,97 40,76'29,63 6,01 
Butte (Hippoglossus maxi-

mus), gesalzen . 1883 54,65 23,49 6,82 - 15,04 13,77 51,80 15,04 8,29 Ko.lyt&cheff ') 

nStint" (Osmerus eper-
lanus var. spirinchus), 
gesaizen 1882 42,58 29,98 8,28 - 18,93 - 52,21 14,42 8,35 W. w. /bpoff ') 

Makreele (Scomber scom-
bros L.), gesaizen 1877 48,43 20,82 14,10 0,38 16,27 14,50 40,37 27,34 6,46 A. Almen') 

desgl. 1883 42,57 21,34 22,80 - 13,29 10,60 37,16 39,70 5,95 I w. O. Atwater una 
desgl. n 43,34 16,64 28,02 - 12,00 9,44 29,37 49,45 4,70 GIIa •• D. Wood.') 
desgl. n 43,48 17,89 24,81 - 13,7211,16 31,65 43,90 5,06 

Makreele (gesalz.), Mittel' - 44,46 19,17 22,43 0,13 13,82 11,42 34,64 40,10 0,54 
Hiiring (Clupea harengus 
L.,gesalzen,pokelhiiring) ? 48,99 19,45 12,72 2,51 16,33 14,62 38,13 24,98 6,10 A. ltJyen ') 

desgl. 1874 47,12 18,97 16,67 - 17,24 15,14 35,87
1
31,52 5,74 

J. KOnig und 
Fanmck ' ) 

desgl. 1877 42,52 18,28 21,30 2,19 15,66 13,65 31,80 137,09 5,09 A. Almen') 

Pokelharing, Mittel - 46,23 18,90 16,89 1,07 16,41 14,47 30,27 31,20 0,64 
Haring, gesalzen und ge-

rauchert 1883 34,38 36,76 15,74 - 13,12 11,66 56,02 23,99 8,96 W: O. Atwater ull<l 

Stromling (Clupea haren-
Ghtu.D. Wood& ') 

gus, var. membras), ge-
salzen • 1877 55,62 19,37 7,05 0,03 17,93 16,24 43,65 15,89 6,98 A. Almen') 

Sardelle (Clupea sardina 
C.), gesalzen 1874 51,77 22,30 2,21 - 23,27 20,59 44,16 4,59 7,40 J. Kiinig und 

Sprotte (Clupea meletta 
Farwie"') 

oder Meletta vulgaris), 
marinirt u. geriiuchert, 

1 
der ganze .I!'isch 1883 60,72 10,58 17,14 - 11,56 9,90 26,92 43,64 4,31 

Astrachanscher Hiiring Ko.lyt.cheff ') 
(Clupea caspica oder 

J Alosa caspica), gesalzen 
und gerauchert • n 59,56 22,06 8,86 - 9,52 8,98 54,55 21,91 8,73 

Lachs, Salm (Salmo salar 
J. Kiinig and 

L.), gesalz. u. geriiuch. n 51,89 26,00 11,72 1,00 9,39 7,94 54,04 24,36 8,65 Farwick') 

desgI. 1877 51,04 22,38 12,00 - 14,70 13,81 45,71 24,51 7,31 A. Almen') 

Lachs, gerauchert, Mittel -151,46/24,19111,8610,45112,04110,87149,88\24,441 7,98 
desgl. gesalzen 188353,4822,6812,19 - 11,6511,21 48,7526,20 7,80 Ko.tyt.chttf ') 

') Vergl. Anmerkllng 5 Zll No.1, S. 43. 
') Vergl. Anmcrkllng 4 zu No.1, S. 43. 
0) Vergl. oben Anmerkllng 2, S. 48. 
') Vcrgl. Anmcrkllug 3 zu No.1, S.43. 

') Vcrgl. Anrnerkung 1 zu No.1, S.43. 
') Zcitschr. f. Biologic 18H, 10, 497 u. Chern. u. techno 

Untersuchungen d. Versuchsstation Miinster 1878, S. 106. 



Fleisch von Fischen. 51 

... In dcr natiirlichcn Substanz In der'Trocken- " ' Substanz .~ " c " N .. '" 11:: .... " 
"'''' .. .. .; :. "' I IE I, l!1 O:">~ 
... 0 

.w~= ~;~I 
.. ~£~ 

No, Nahere BezeichnuDg '" .. := .. '" ~~~I 
ADalytiker 

~f .. '" 0- 'lii ;~~ .. .5?o. .. 0 
_ .. .... .- ....... ... .2£i .. "''Iii .. ..... ... N .. 

~ en"", c U c en"", .. " c en ,/.en en"" 
:::) 

.. .. 
'/, 'I. 'I. en,/, .. 'I. Of, '10 '/, 

901 Hausen (AcipeDser huso. 
L.), gesalzeD 1883 61,85 18,70 8,93 - 10,52 10,03 49,02 23,41 7,84 

91 NeuDaugen (Petromyzon 
fiuviatilis L.) marinirt, 
der ganze Fisch, ohne 
Kopf und Schwanz 

" 
44,62 34,32 16,57 - 4,49 3,33 65,97 29,92 10,56 

92 Stichling (Pelectus vul-
Ko.tyt.ehe{f ') 

garis) , gesalzen und 
gerauchert 

" 
54,89 30,04 5,87 - 9,20 7,99 66,59 13,01 10,65 

93 Alburnus chalcoides, ge-
salzen und gerauchert . 

" 
43,53 28,83 16,21 - 11,43 9,86 51,05 28,88 8,17 

94 Dorsch, gesalzen, roh 1887 65,68 20,25 0,31 - 13,61 12,25 59,00 0,90 9,44 
} N. J. Kianizyn ') 

desgl. 
" 

gekocht 
" 

67,45 29,46 0,56 - 2,35 1,23 90,51 1,72 14,48 

95 TaraDj, gesaben nnd ge-
rauchert 188237,2536,9215,221 - 10,821 - 58,84 24,25 9,41 w. IV. Ebpotf') 

c) Geraucherte und eingelegte Fische: 

-96 KaliforDischer Salm (On 
corhyncbus chonicha) 
in Biichsen eingemach 

desgl. 
desgl. 

Kaliforn. Salm, Mitte 

, 
t 

1 

97 BiickliDge (geriiucherter 
Haring, Clupea hareng.) 

98 Kieler Sprotten (Clupea 
sprattus C.), gerauchert 

99 Neunauge (Petromyzon 
fiuviatilis), gerauchert • 

100 Anchovis oder Sardines a 
l'huile (Clupea encras), 
iD Oel eingelegt 

desgl. 
desgl. 

Anchovis od.Sard" Mittel 

101 Sardinen, ohne Oel in 
Weissblechdosen ein­
gelegt 

1883 

" 
n 

--

1874 

" 

" 

? 
1883 

1884 

-

1894 

66,02 21,11 

62,03 19,95 

57,36 19,44 

61,78 20,16 

69,49 21,12 

59,89 22,73 

51,21 20,18 

46,04 37,50 

56,62 24,98 

58,26 15,23 

53,64 25,90 

57,50 128,40 

') Vcrg!. Anmerkung 4 zu No. I , S.43. 
') Vcrg!. oben Anmerkung 5, S. 49. 
3) Verg!. oben Anmerkung ~. S. 48. 

11,08 

14,50 

21,44 

15,68 

8,51 

15,94 

25,59 

9,36 

12,76 
11 ,6~·) 

11,27 

8,07 

- 1,79 0,53 

- 3,52 2,19 

- 1,76 0,41 

- 2,38 1,33 

- 1,24 -

0,98 0,46 -

1,61 1,41 -

- 7,10 -
- 5,64 -

0,55 14,27 -

0,19 1 9,00 -

-16,03 0,12 

62,12 32,61 9,94 

52,54 38,19 8,41 

45,59 50,28 7,29 

53,42 40,36 8,55 

69,22 27,89 11,07 

56,67 39,74 9,07 

41,36 52,45 6,62 

69,50 17,35 11,12 

57,58 29,41 9,21 

36,49 28,01 5,84 

54,52 24,92 8,72 

66,82 19,06 10,69 

I IV. O. A twater una 
Chal. D. Wooa.') 

1 J. Konig. 
Farwie" una J C. Kraueh ') 

A. Payen') 
W. O. Atwater una 
Chcu. D. lVooa.') 

J. Konig') 

Maljean') 

') Vcrgl. Anmcrkung 1 zu No.1, S.43. 
') Original- Mitthcilung. 
.) Zeitschr. NllhrungBm.-Untcrs. Hyg.-Waar. 18~-l, 7, 175 

nnch Rev. intern. fals. 18~4, S. 133. ') Verg!. Anmerkltng 5 zu No. I, S.43. 
') Verg!. oben Anmerkung 6, S. 50. 

*) Fiir die Analyse wltn!c das aUBBcrlich anhaftcndc Ocl mit Flicsspapicr thunlichst entfcrnt. 

4* 



52 Fleisch. 

In der natiirlichen Substallz In der Trocken- = • .. Suhstanz . ... ::: c: "" .. '" 
~~~ 

11:...:= .. .., .. N .E N Sf5E .,,0 
~~.; .. ~~= No. Nahere Bezeichnung '" .. "'" ::: ..~'" Analytiker .. - .. ::: !s-=; .., 0- -:l8~ 'Gt .. _0_ .. 0 _ .. 

~S-:o .. • .... .a ... o·~ - .., .. ... ;:~w N .. ,. 1/)-", oC o· cn.-g 
c: I/) ;ce:! c: I/) (/)'" = '/, '/, '/, 1/),/,,, '/, °io '/, '/, '/, 

102 Thunfisch (Scomber thynnus L.), 
eingemacht in Biichsen 1887 72,20 21,50 4,10 - 1,70 - 77,34 14,75 12,37 } W. O.Atwaler und 

desgl. russischer, in Oel - 51,30 23,80 20,00 0,60 4,30 - 48,87 41,07 7,81 Chili. D. Wood.> ') 

Thunfisch, gesalzen und in Oel **) 
eingelegt, von Sicilien, mager*) 1895 50,16 29,45 12,68 - 7,51 6,22 59,91 25,44 

9,39 1 **) Domenico 
desgl. von Tunis, mager*) n 50,36 28,72 13,07 - 7,85 6,72 57,85 26,33 9,26 J MareZli') 

**) 
desgl. von Sardinien, fett *) n 40,66 26,61 23,75 - 8,98 7,80 44,84 40,02 7,17 

Anhang zu Fleisch von Fischen. 
Zusammensetzung ganzer Seethiere 

nach C. Wei ge I t, Die Abflille der Seefischerei. Berlin 1891. 

In der nattirlichcn Substanz Ind.Trocken- = . 
Substanz . ~ = • " " .. 11:...:= 

'" .. ~.; =1 I~ f':Ol=o 
N .2f5~ .. c: .. "'0 ~It:= No. Nahere Bezeichnung -. .. ::: ::: .:~"§ Bemerkungen ~ ... .. .., .. 00" .. 0 CL:::I0 cd C't .~ ~.s:: CD .. • ;;;~!I ... - I:::=:e;: :.=~ :.=2- ... ~~w .. ,. oC 

f,/, I '/, 1/)-", 1/)"", 
." I/) 

'/, '/, 'I. '/, '/, 'I. "10 'I. 

1 ScheIIfisch 
1 (Gadus aeglefinus L.). 

Zah1 der unter-
such ten Thiere u. 
Gesammtgewicht 

g Hochseefischcrei-
1. Ganzes Thier 2=256 1888, 78,90 17,25 1,14 3,59 1,22 0,40 1,16 81,63 5,42 13,06 Dampfer 5. 
2. desgl. 2=800 1889, 78,30 15,56 2,90 3,99 1,19 0,43 1,18 71,69 13,36 11,47 desg!., herechnet 

6. aus 3 und 4 
3. Korper = 708 " 79,70 16,44 0,53 3,32 1,29 0,44 1,10 81,06 2,61 12,97 

4. Eingeweide . - 92 " 67,77 8,94 12,94 9,18 0,47 0,31 1,79 27,63 38,75 4,42 

5. desgl. 1888, 75,47 7,75 11,07 1,17 0,20 0,25 - 31,50 45,12 5,04 Markthalle 
12. 

2 Kabeljau 
(Gadus morrhua L.). Hoehseefischerei-

Dampfer 
1. Ganzes Thier 2 = 1811 

1889, 79,42 15,75 0,91 3,75 1,30 0,47 1,31 76,50 4,42 12,24 berechnet aus 
6. 2 und 3 

2. Korper = 1555 " 79,29 16,75 0,53 3,50 1,39 0,49 1,19 81,00 2,55 12,96 

II !: 
Eingeweide - 256 " 80,09 9,63 3,16 5,21 1°,80 0,34 1 2,03 48,5°115,91 7,76 

Kopf und Graten . 1888, 78,25 14,31 0,67 7,42 2,91 0,43 3,65 65,69 3,07 10,51 
5. 

') Vergl. Anmerkung 5 zu No.1, S.43. 
'l Staz. sperim. agrarie Ita!. 1895, 28, 225. 
*) D. Marclli fand ferner 

Gesammt- Eiweiss- Gesammt-
Gcsammt- Stickstoff- Stickstoff Eiweiss, Ammoniak- Phosphor- Schwefcl- Kalk Magnesia 

im Thunfiseh Stickstoff Substanz, nnch (Eiweiss-Stick- Stickstoff saure saure 
(Stickst.X6,25) Stutzer stoff X 6,25) 

von '10 '/, '10 'J, "10 "10 '10 '/, '/, 
Sieilien . .. 4,98 31,11 4,30 26,89 0,17 0,61 0,03 0,09 0,19 
Tunis 5,21 32,55 4,08 25,47 0,19 0,58 0,02 0,14 0,21 
Sardinien .. 4,72 29,49 3,84 23,98 0,25 0,53 0,01 0,07 0,20 

**) Aus der Differenz von uns hereehnet. Verg!. Anmerkung *). Wasser wurde bei 100-105' C., Stickstoff naeh 
KjeldaW, Fett im Soxh1et-Apparat, Asche durch Verbrennen und Auslaugen bestimmt. 
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3 Wittling I I I 
(Gadus merlangus L.). 

Zahl der unter-
such ten Thiere u. 
Gesammtgewicht 

g 
1. Ganzes Thier 3= 670 1888, 80,60 15,93 1,49 3,24 1,20 0,33 0,60 82,19 7,70 13,15 Hochseefischerei 

8. Dampfer 
2. desgl .• 4 = 1075 1889, 86,41 10,63 1,34 2,13 0,70 0,15 0,71 78,19 9,86 12,51 Bcrcchnet aus 

9. 3 und 4 
3. Korper - 985 " 87,18 10,81 0,59 2,03 0,73 0,14 0,75 84,44 4,62 13,51 

4. Eingeweide - 90 " 78,94 8,69 8,73 3,12 0,39 0,24 0,28 41,38 41,45 6,62 

4 Meerhecht 

(Merlacius vulgaris). 

1. Ganzes Thier 1 = 2880 1888, 
7. 

77,95 16,13 4,22 2,93 1,15 0,29 0,49 73,19 19,15 11,71 

2. desgI. . 1 = 3285 1889, 85,49 1l,81 1,37 2,18 0,70 0,28 0,45 81,44 9,44 13,03 Bercchnet aus 
9. 3, 4 und 5 

3. Korper =2318 " 85,33 12,88 0,86 1,85 0,68 0,32 0,47 87,63 5,84 14,02 

4. Kopf - 734 " 88,49 8,75 0,29 3,12 0,90 0,16 0,53 76,13 2,51 12,18. 

5. Eingeweide - 233 " 77,66 11,06 9,81 2,58 0,25 0,32 0,05 49,44 43,91 7,91 

5 Scholle 

II (Pleuronectes platessa L.). 

1. Ganzes Thier 2 =416 1888, 79,12 17,06 1,39 3,58 1,24 0,63 0,62 81,94 6,65 13,11 
6. 

2. Eingeweide • .2= 40 1888, 67,25 19,13 2,50 
12. 

3,60 0,88 0,57 - 58,44 7,62 9,35 Markthalle 

6 Kliesche 
(Pleuronectes Iimanda L.). 

Ganzes Thier 
1888, 78,32 17,44 1,75 3,45 1,25 0,47 1,25 80,44 8,07 12,87 Hochscefischcrci-

5. Dampfer 

7 Haring 
(Clupea harengus L.). 

Ganzes Thier 1890,17641 14,31 5,69 3,62 0,83 0,13 0,50 60,63 24,10 9,70 Markthallc 2. , 

g Sprotte(Clapea sprattus C.). 

Ganzes Thier 
1889, 74,82 15,50 9,65 2,37 0,91 0,21 0,43 61,44 38,29 9,83 Elbmiindung 12, 

9 Knurrhahn 
(Trigla gurnardas L.). 

I. Ganzes Thier . 1= ? 1888, 74,59 16,88 5,31 4,47 1,78 0,70 0,97 66,13 20,90 10,58 Hochscefischcrei-
6. Dampfer 

2. desgl. 4=481 1889, 73,99 17,19 5,19 4,08 1,06 0,41 1,46 66,06 19,95 10,57 Bcrechnet aus 
6. 3 uUlI 4 

3. Korper = 412 " 73,05 17,81 5,19 4,52 1,16 0,41 1,67 65,75 19,16 10,52 

4. Eingeweide . - 69 " 79,64 13,38 5,20 1,43 0,52 0,38 0,18 67,44 26,05 10,75 

10 Seete ufel 
(Lophias piscatorius L.). 

6,5°1 1,16 3,191°,98[0,31 0,41 76,38 1 Ganzes Thier 1=9510 1887 85,28 7,881222 Hochsccfischerei-
, Dampfcr 
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1111 Rochen (Raja c1avata L.). I I Zahl der unter-

such ten Thiere u. 
Gesammtgewicht 

g 
1. Ganzes Thier 1= 806 1888, 80,67 16,75 1,79 2,61 0,92 0,34 0,61 86,56 9,24 13,85 Hochscefisebcrei-

5. Dampfer 

2. desgl. . 1 = 1172 1889, 73,48 23,38 1,55 2,31 0,90 0,47 0,33 88,19 5,85 14,11 Berel'hnet aus 
6. 3 und 4 

3. Korper 1 = 1029 " 73,59 24,81 0,79 3,03 0,97 0,50 0,38 93,88 2,99 15,02 

4. Eingeweide 1= 143 " 72,65 12,56 12,17 1,89 0,43 0,26 0,15 45,63 44,36 7,30 

5. desgl .. 2= 185 1889, 70,07 = 11,35 1,99 0,43 0,27 = - 37,92 -
1. 

6. AbfaH. 2= 790 " 83,08 8,69 0,34 2,92 0,39 0,20 = 88,44 1,98 14,15 

12 Dornhai 
(Acanthias vulgaris). 

1. Ganzes Thier 1 = 753 1888, 59,08 - 10,45 2,75 0,98 0,52 - - 25,54 = 

5. 
2. desgl .. 1 = 2490 1889, 71,56 17,75 11,78 2,01 0,75 0,25 0,66 62,44 41,42 9,99 Berechnct aus 

6. 3 und 4 

3. Karper 1 = 1660 " 73,96 17,69 8,54 2,33 0,88 0,24 0,94 68,00 32,77 10,88 

4. Eingeweide 1 = 830 " 65,38 18,00 18,01 1,38 0,51 0,25 0,12 50,00 50,10 8,00 

13 S tic h Ii n g (Gasterosteus 

aculeatus L .) 392 = 760 
1888, 72,54 13,94 7,26 3,15 2,43 0,31 1,21 50,81 26,45 8,13 Pillauer Tief 

12. 

14 Stein picker 
(Agonus cataphractus). Carolinensicl, 

Ganzes Thier. 108 = 1165 
,189O, 83,77 9,56 0,86 4,70 1,83 0,25 1,91 56,50 5,27 9,04 

1. 
Ostcrbaljc 

15 Garneele 
(Crangon vulgaris F.). 

Ganzes Thier • = 1125 
1889, 83,06 10,63 1,18 4,07 0,49 0,26 1,62 62,88 6,99 10,06 desg\. 
10. 

16 Einsiedlerkrebs 
(Pagurus Bernardus L.). 

Ganzes Thier (ohne 
1889. 

Wohnung . = 605 10. 80,51 8,31 1,32 7,28 0,59 0,25 2,98 42,69 6,78 6,83 Wangeroog 

17 Taschenkrebs 
(Cancer pagurus L.). Horhsccfischcrci-

Ganzes Thier . • 2 = 923 
1888, 62,64 12,00 2,99 16,45 1,16 0,51 5,26 32,06 8,00 5,13 Dampfcr 

6. 

8 Strandkrabbe 
(Carcinus maenas L.). Carolincnsicl, 

Ganzes Thier 
1889, 79,77 7,31 10,02 0,59 0,22 3,06 36,06 2,49 5,77 · = 1096 10. 0,50 Ostcrhaljc 

9 Seepocke 
(Balanns balanoides). Nordcrncy-

Ganzes Thier 
1890, 30,39 1,34 64,04 1,09 Spur 33,52 41,25 1,93 0,66 = 62 7. 2,88 Buhne 

2 ° Fischersandwurm 
(Arenicola piscatornm Lam.). Carolincnsid. 
Ganzes Thier · = 1805 

1889, 97,02 0,94 0,13 1,50 0,05 0,07 0,08 32,38 4,2; 5,18 Watt 
10. 

1 Qnapp (Echiurns PaHasii). 
0,98 113,64 Ganzes Thier · = 1480 1889, 76 411 6,63 0,20 0,39 0,28 28,19 4,16 4,51 drsg!. 

10. ' 

2 
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OJ. 0" 0" 'J. 'J, ',. .,. 
22 Moosthiere. 

1 1 Zahl der unter-
suehten Thiere u. 

Alcyonidium 
Gesammtgewicht 

g 
gelatinosum • = 127 1890, 97,63 0,63 0,08 0,92 0,04 Spur 0,04 49,38 3,54 7,90 Norderney,Stran 

6. 
d 

Flustra foliacea L. - 11 
" 

68,93 7,00 Spur 22,05 0,28 " 6,55 22,63 Spur 3,62 desg!. 

23 Kalmar (LoJigo vulgaris 
Lam.), ganzes Thier 
(Tintenfisch) • . 1 = 343 

1890, 
87,22 9,00 1,46 1,32 0,19 0,16 0,06 70,56 11,48 11,29 

Hochsee, 
8. eng!. Dampfer 

24 Wellhornschnecke 

(Buccinum undatum L.). I 
Hochseefiseherei-

Dampfer 
1. Ganzes Thier 2= 182 1890, 41,28 4,19 Spur 53,21 0,94 0,08 47,11 7,13 Spur 1,14 Bercchnct aus 

3. 2 und 3 

2. Korper - 84 " 88,06 8,38 0,79 1,26 0,17 0,18 0,06 70,13 6,61 1l,22 

3. Gehiiuse - 98 " 1,17 0,56 Spur 97,76 1,61 Spur 53,60 0,56 Spur 0,09 

4. Gelbe Eier • = 129 1888, 84,90 9,75 1,57 3,51 0,07 0,09 0,20 64,25 10,33 10,28 Mit jungen 
7. Thieren 

5. Weisse Eier =690 " 86,96 5,13 0,10 7,31 0,05 0,26 0,66 39,19 0,79 6,27 Altc Eier, 
dabcr vcrbliehen 

25 Auster (Ostrea edulis L.). 

1. Fleisch 
: } 4 = 1549{ 

1888, 80,89 9,88 1,90 2,08 0,37 0,29 0,11 51,69 9,93 8,27 Hochseefischerei-
6. Dampfer 

2. Schale • 
" 

15,83 2,44 Spur 80,24 - 0,45 35,U 2,88 Spur 0,46 

26 Miesmuschel 

(Mytilus edulis L.). Vom Aussentief, 
1. Ganzes Thier = 1500 

1889, 55,54 3,38 0,17 39,59 0,15 O,lf; 20,65 7,63 0,38 1,22 Carolinensiel, 
10. Schlick 

112. Schale . 6=31 
1890, 4,07 2,94 0,00 93,00 1,77 Spur 52,59 2,94 Spur 0,47 Norderney,Strand 

6. 

27 Seescheiden (Phallusia HochBecfischerei-
virginea) 

1890, 
36 3. 96,95 0,50 0,04 2,17 0,04 0,05 0,17 15,90 1,30 2,56 Dampfer 

28 Seesterne (Asteracanthion 

rubens L.) 1888, 67,36 13,94 3,46 14,84 0,29 0,48 7,07 42,56 10,59 6,81 desg\. 
7. 

desgl. 1235 
1890, 81,09 7,56 1,60 10,75 0,26 0,31 3,69 39,81 8,46 6,37 Carolinensicl, 

1. Osterbalje 
desgJ. 1070 

1889, 
79,96 5,75 1,06 12,03 0,13 0,18 5,36 28,94 5,27 4,63 Wangeroog 

10. 

29 Schlangensterne 

(Ophiotrix fragilis) 
1890, Hoehseefiseherei-

=29 3. 68,87 2,56 0,48 25,73 0,10 0,17 11,64 8,13 1,54 1,30 Dampfer 

30 Tubularien 

(Tubularia larynx) 6 
1890, 39,05 13,88 - 39,65 0,56 Spur 2,36 22,88 - 3,66 N ordcrney,Strand 

6. 

31 Sertularien (Sertularia 

cupressina) 
1889, 

91,26 4,56 0,16 3,09 0,10 0,07 0,72 52,56 1,81 8,41 Wangcroog 
10. 

desgl. mit Bryozocn " 88,79 4,38 0,14 8,14 0,14 0,08 1,86 33,19 1,05 5,31 desg\. 

desgl •• 
1890, 95,14 1,93 - 2,23 - - 0,11 40,06 - 6,41 Nordcrney,Strand 

6. 

32 Quallen (Aurelia aurita L.) 

24= 608 
1890, 

97,2°
1 

0,38 0,02
1 

2,28 0,01 ISPur 0,05 13,31 0,57 2,13 desg\. 
6. 

desgl. = 1338 1890, 97,25 0,38 0,02 2,18 0,01 " 0,05 12,50 0,75 2,00 dcsgl. 
7 .. 
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II 
Zahl der untcr-

I I I such ten Thiere u. 
Seeroscn Gesammtgewieht 

g 
(HeIisctis bellis) 3= 710 1888, 83,80 10,44 2,27 2,43 0,39 0,31 0,02 64,25 14,08 10,28 Hoehseefiseherei, 

7. Dampfcr 
desgJ. . =570 1889, 82,18 10,63 2,51 2,88 0,43 0,40 0,06 59,63 14,06 9,54 20- 30 kleine, 

to. Wangcroog 

Meerhand (Alcyonium 

0,28 10,32 digitatum) . 2= 609 1888, 82,23 7,69 0,72 8,47 2,21 42.38 4,03 6,78 Hochseefiseherei, 
7. Dampfcr 

A n a I y tis c heM e tho den: Die an den landwirthschaftlichen Versuchsstationen gebrauchlichen 

fan den Anwendung. 

Untersuchung von Seethieren (die ganzen Thiere) 
von L. Sempolowski, Landw. Vers.-Stat. 1889, 36, 61 j Zeitschr. sngew. Chern. 1889, 116. 

Die mitgetheilten Zahlen sind diejenigen des vorigen Referates. 

Gepulvertes Fischfleisch von Gadus morrhua, auf den Lofoden bereitet, enthalt nach Larsen 

(Viertelj. Nllhrungs- u. Genussm. 1887, 2, 8) 15,58 % Wasser, 12,27 % Stickstoff, 4,93 % Phosphorsaure. 

Fleischgehalt der wichtigsten Marktfische. 
C. Weig elt I) bestimmte den Fleischgehalt der wichtigsten M arktfischo, sowie den 

Gehalt derselben an Trocken-Substanz, Eiweiss und Fett mit folgendem Ergebniss: 

IOU g Marktwaare enthaltcn g : Mittlerc. 

I I I 

Gewicht der 
No. Bezeichnung der Fische Trockan- Elwall' untersuchten 

Flellch Sub.tanz (Portein) Fett FiBche 
g 

1 Junger Lachs 60,55 13,24 12,02 0,17 715 

2 Bachforelle 50,38 11,06 9,27 1,19 170 

3 Karpfen 34,45 6,62 5,92 0,28 1485 

4 Schleie 34,20 6,70 6,06 0,23 320 

5 PlOtze . 43,20 9,56 13,02 0,64 200 

6 Hecht . 48,10 9,25 8,49 0,23 1170 

7 Scholle, ausgenommen 47,60 10,41 - - 645 

8 Kabeljau, desgl. 44,71 9,84 9,32 0,12 1500 

9 Schellfisch, desgJ. 40,29 9,09 8,46 0,15 825 

10 Haring, griin 53,03 10,89 9,36 0,98 85 

11 Biickling . 59,77 13,10 10,99 1,44 85 

12 Stockfisch, gewassert (1000 g ge-

wassert = 396,6 g trocken) 65,44 14,26 13,42 0,07 1050 

Die Fische wurden gewaschen, sorgsam abgetrocknet und bls auf 0,5 g genau gewogen j darauf 
kilchengerecht vorbereitet, geschuppt, susgenommen, gewlischen, wieder gewogen, in hcisses Salzwasser 
von bekanntem Gehalt gelegt und gekocht. Nach dem erforderlichen "Ziehen" aus dem Fischkessel 
gehoben und zum Abtropfen und Abkiihlen bis auf etwa 40" C. hingestellt, wurden sie dann wieder 
gewogen. Gewohnlich kamen 2 Fische, wenn moglich beide Geschlechter, zur Verarbeitang. An 
einem der Thiere wurde das Flossengewicht durch A bschneiden mit der Scheere ermittelt und ferner 
festgestellt, das Gewicht der Kiemen, des Rogens bezw. der Milch und der Leber. Der gewogene Fisch 
warde dann mit Fischmesser und Fischgabel seines Fleisches beraabt, dieses gewogen und untersucht. 

') Allgemeine FiBchereiztg. 1896, 21, 135. 
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.. th"" ".n R,"u 
Easbarer Antheil *) 

Niihere Bezeichnung 
Ii; li I ... -g Sehwankungen Sehwankungcn 

No. 

I. Frische Fische: 

Acipenser sturio L., Star, Sturgeon 

2 Myxostema velatom, Buffala fish (Eingeweide 
entfernt) 

3 Clupea harengus L., Haring, Herring 

4 Clopea vernalis Mitch., Alewise • 

5 Clupea oder Alosa sapidissima, AIse, Common 

Shad. 

6 Osmerus mordax Mitch., Smelt whole 

7 Coregonus clupeiformis, White fish 

8 Coregonus sp. (tulliber od. artedi ?), Cisco 

9 Oncorhyncus chonicha Walb., Californ. Salm, 
California Salmon 

10 Salmo salar L., Lachs (Salm), Common Atlantic 

salmon 
desgl. nach Entfernung der Eingeweide 

11 Salvelinus od. Christi vomer nomaycush Walb., 

Salm, Lake trout . 
desgl. nach Entfernong der Eingeweide 

12 Salvelinos fontinalis Mitch., Saibling oder 

-", 

':l ., Mittel I 
I M~X. 

Mittel 
NIi; Min. Min. .. 

:5 g g '/, 0/, 

753,0 85,6 

1500,0 47,5 

1080,8 54,0 

2 869,1 859,0 879,2 50,5 50,5 

7 1615,6 1196,01925,0 49,9 41,2 

2 710,5 398,01023,0 58,1 5 1,0 

1313,0 46,5 

1256,0 57,3 

870,5 94,8 89,7 

4 5515,7 5082,0 5948,0 64,7 

1 "764,3 76,2 

3600,4 

2477,0 

43,7 

63,8 

60,5 

Forelle, Brook trout 3 664,7 346,01295,0 51,9 49,9 

13 Esox reticulatus Le Sueur, Hecht, Common 
eastern pickerel 

14 Esox lucius L., Hecht, Pike, Pickerel 

15 Esox nobilior Thompson, Hecht, Mascalonge 

16 Anguillula rostrata Le Sueur, Meeraal, Eel, 
(nach Entfernung von Kopf, Haut und 

Eingeweiden) 

17 MugU albula L., Striped mullet. 

18 Scomber scombrus L., Makreele, Common 
mackerel 

desgl. nach Entfernung der Eingeweide 

19 Cybium maculatum, Spanish Mackerel 

20 Trachynotus carolinus L., Common pompano 

21 Pomatomus saltator L., Blue fish (Eingeweide 
entrernt) . 

') American. Chcm. Journ. 1887, No. IX. 

2 780,3 600,0 960,6 52,9 

1617,0 57,3 

4118,0 !iO,8 

2 902,0 436,0 1368,0 79,8 

707,5 42,1 

5 1034,5 522,1 2594,0 55,4 

640,0 59,3 

1512,4 65,4 

2 816,3 640,01512,4 54,5 

1400,0 51,4 

*) Wo nieh!. weiler bemerkt ist, wurden die Abeille vom ganzen Fisch be"timru!. 

51,3 

78,6 

48,2 

51,4 

I 
Max . 

'" 

50,6 

55,6 

65,2 

100 

69,2 

54,8 

54,6 

81,0 

66,2 
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No. Nahere Bezeichnung 

22 Stromateus triacanthus Gill., Butterfish 

23 Micropterus salmoides, Black bass(large mouthed) 
desgI. (small mouthed) 

24 Perca fluviatiIis L., Flussbarsch, Yellow perch 
desgl., Kopf, Flossen, Schwanz und Eiu­

geweide entfernt 

25 

26 

27 

Stizostedium canadense, Gray pike 

Roccus lineatas Bloch., Striped bass, Rock 
desgl. nach Entfernung der Eingeweide 

Roccus americanus, White perch 

28 Centropristis atrarius, Sea bass 

29 Epinephelus morio, Red grouper, nach Ent­
fernung der Eingeweide 

30 Lutjanus blackfordii, Red snapper, gan£ 
desgl., Eingeweide entfernt . 
desgI. Eingeweide und Kiemen entfernt 

31 Diplodus argyrops, Porgy 

32 Diplodus probatocephalus Walb., Sheepshead, 
Eingeweide entfernt 

desgl., ganz . 

33 Sciana ocellata, Red bass 

34 Menticirrus nebulosus, Barb, Kingfish 

35 Cynoscion regale, Weakfish 

36 Tautoya onitis, Blackfish, ganz 
desgl., Eingeweide entfernt • 

37 Phycis chuss, Hake, Eingeweide eutfernt 

38 Brosmius brosne, Cusk 

39 Gadus aeglefinus L., Schell fisch, Haddok, Ein­
geweide entfernt 

40 Gadus morrhua L., Kabeljau, Cod, Kopf und 
Eingeweide entfernt 

desgl., ganz . 

41 Gadus tomcodus, Tomcod 

42 Gadus virens, Kohler, Pollock, Kopf und Ein­
geweide entfernt 

43 Hippoglossus vulgaris, Heilbutte, Halibut, Hinter­
theil entfernt 

desgl., Theile des Korpers, fetter als erste Probe 
desgl., Theile von verschiedenen Stellen des 

Korpers 

c: 
CD Oewloht elnes Fllohes ESlbarer Anthell 

~§ ------~----------I------~-----------
... .g Schwankungen Schwankungen 

::r 
N:! 

c: 
:::0 

1 

1 

5 

1 

2 

1 

2 

1 

1 

1 

3 

Mittel 

g 

724,0 

1676,5 

772,8 

1152,0 

302,0 

349,5 

1292,3 

969,5 

853,0 

2985,0 

Min. Max. 
g g 

906,0 2055,0 

770,1 935,9 

3451,5 1559,05344,0 

3507,5 - -

5498,7 

1848,0 

1647,8 

1974) 

886,5 

3033,0 

685,5 

909,4 

896,0 2857,0 

Mittel 

'/. 

57,2 

44,0 

46,4 

37,3 

64,9 

36,8 

45,1 

48,8 

37,5 

43,9 

44,1 

60,0 

47,5 

54,7 

40,0 

43,5 

34,0 

36,5 

43,4 

48,1 

2 1753,3 1446,02060,0 39,9 

2 1168,0 114 7,0 1189,0 44,3 

6534,0 

1436,5 

47,5 

59,7 

Min. I 
'/, 

42,9 

36,8 

44,1 

34,9 

35,9 

42,2 

4 2254,2 1480,03235,0 49,0 47,1 

3 2899,7 2532,0 3387,0 70,1 

2 2181,0 1881,02481,0 47,5 

1 1131,6 -

2638,0 

1894,0 

1075,0 

3705,0 

40,1 

71,5 

76,9 

88,8 

81,3 

66,3 

43,5 

Max. 
'/, 

51,4 

48,8 

44,2 

42,7 

43,8 

46,4 

52,0 

74,5 

51,5 
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I: .. Bewlcht elnea Fisches 

59 

Essbarer AntheJl 
.. ~ 1---,---------- ---~-----­.. " ... .., 

Niihere Bezeichnung -g 
-=:! N$ 

110. 

I: = 
Mittel 

g 

Schwankungcn 

Max. 
g 

44 Hippoglossus groenlandicus G., Turbot 1 2496,5 -

45 Paralichthys dentatus L., FIllnder, Common 
Flounder, Eingeweide entfernt 

desgl., ganz 

46 Plenronectes american us, Winterflonnder 

47 Petromyzon marinnsL.,Seeneunauge,Lamprey eel 

48 Raja, sp. Skate, letzter Lappen vom Korper 

II. Gelaichte Fische: 

49 Salmo salar L., Salm, miinnlich, ganz 
desgl. weiblich, ganz . 
Salmo salar L., land-locked, miinnlich 
desgl. weiblich . 

Ill. Fischrogen. 

50 Rogen von Alosa sapidisaima, Alae Shad • 

51 

52 

53 

IV. Konservirte Fische: 

Gadus morrhua, Stockfisch (getrockneter Kabliau) 

Scomber scombrus L., Makreele, geaalzen . 

Gadus morrhua, Laberdan (gesalzener Kabeljau), 
desgl., griitenfrei 
desgl., gesalzen und getrocknet 

1 

1 

2 

1 

1 

54 Clupea harengus L.,Hiiring, gesalzen u.geriiuchert 1 

55 Gadus aeglefinus L., Sehellfiseh, Haddok, ge-
salzen und geriiuehert 1 

56 Hippoglossus vulgaris, Heilbutte, Haddok, ge-
salzen und geriiuchert 

57 Clupea en eras, Sardinen, eingemaeht in Biichsen 

58 Oncorhynchus chonicha, Californischer Salm, 
Salmon, eingemacht in Biiehsen 

59 Scomber seombrus L., Makreelc, eingemacht in 
Biichsen 

dcsgl., gesaizen und eingemaeht in Biichsen 

60 Scomber thynnus L., Thunfisch, eingemaeht 
in Biiehscn 

61 Gadus aegJefinus L., Schellfisch, Haddok, ge­
riinchert und eingemacht in Biichscn 

*) AUBschlieBBlich deB SalzgchalteB. 

2 

1 

3 

1 

2 

2308,0 
1257,5 

751,0 

1295,0 

2150,0 

257,0 

Salzgehalt 

Mittel I 
'I. 

7,1 

17,2 
19,1 
6,6 

6,5 

1,4 

12,1 

1,0 

1,9 
8,3 

Min. I ./. 

17,2 

12,0 

0,4 

7,9 

Max. 
'/. 

17,3 

12,1 

2,2 

8,7 

Mittel 

. /. 

52,3 

43,0 
33,2 

43,8 

54,2 

49,0 

56,2 
56,5 
51,6 
53,8 

100 

Schwankungcn 

Min. I 
'/ . Max. 

./. 

I Esabarer AntheJl *) 

Mittel I Min. I Max. 
0/. ./. '/, 

97,1 

66,7 

57,9 
80,9 
93,4 

49,1 

66,4 

81,0 

95,0 

95,1 

98,1 
72,0 

100 

94,4 

57,2 58,5 

80,0 82,0 

87,9 99,6 

68,9 75,1 



60 Fleisch. 

Gehalt des Fischfleisches an Extraktlvstoffen, Albumin, Leim (Gelatine, in heissem Wasser loslich) etc. 
nach W. O. Atwater. l ) 

No. Nahere Bezeichnong 

.. ., 
: • ,. 

Frische Fische: 
Micropteros salmoides, 

Black bass. 

2 Taotoga onitis, Black­
fish 

3 Gados aeglefinns, Schell­
fisch, Haddock 

4 Paralichtys dentatos, 
Common Floonder 

5 Clopea harengns, Haring 

6 Esox nobilior, Masca­
longe 

7 Scomber scombrns, Ma­
kreele 

8 Cybiom macolatnm, Spa­
nisch Mackerel 

9 Morone americana, 
White perch 

desgl. 

No.9, Mittel 

10 Perea Boviatilis, Fluss­
barsch, Pike perch . 

11 Diplodosargyrops,Porgy 

12 Lotjanns blackfordii, Red 
snapper. 

desgl. 

No. 12, Mittel 

78,61 2,24 *) 2,04 3,10*) 

76,95 1,72*) 2,61 3,64*) 

82,03 I,ll 1,42 2,94 

85,04 1,92 0,98 3,60 

69,03 1,40*) 1,62 2,93*) 

76,26 2,27*) 1,65 2,40*) 

74,14 2,22*) 1,88 1,48*) 

68,10 2,22*) 1,25 2,94*) 

15,64 1,65 *) 1,79 3,27*) 

75,772,22*) 2,37 2,68 *) 

70,71 1,94 *)1 2,08 298*) 

79,74 2,66 *) 1,19 3,44*) 

71,98 1,78 *) 2,98 2,07 *) 

78,22 1,81 1,59 3,65 

77,34 1,85 1,84 12,89 

77,?811,83 11,7213,2? 

') American chern. Journ. 1887, No. IX. 

" 
~ ... .. ., .., 
.!! .. 
:0 
'iii 
:::0 

0/0 

-

11,76 *) 

11,70 

-
-

13,46 *) 

12,25 

-

-
12,47 *) 

-

10,57 *) 

12,44 

13,25 

12,71 

:: ., ... 
0/0 

0,96 1,19 

2,81 1,28 

0,14 1,57 

0,77 1,29 

1l,01 1,50 

2,54 1,57 

6,99 1,30 

9,43 1,50 

5,62 I,ll 

2,52 1,28 

1 4,101,20 

0,47 1,37 

7,86 1,35 

0,62 1,27 

1,94 1,33 

In der Trocken-Sobstanz 

10,49 *) 9,54 14,48 *) 

7,46*) 11,32 15,79*) 

6,18 7,89 16,36 

12,77 6,51 24,07 

4,51 *) 5,23 9,46 *) 

9,55*) 6,95 10,20*) 

8,61 *) 7,27 5,74 *) 

6,96*) 3,92 9,22 *)1 

6,76*) 7,35 13,39 *) 
8,88 *) 9,78 11,04 *) 

7,82*)1 8,07 112,22*) 

13,14 *) 5,87 16,98*) 

6,35*) 10,64 7,41 *) 

8,38 7,30 16,83 

8,16 8,12 12,72 

.. 
.: c: 
0-
=.:! 
.. 0 
:0 ... 
'iii'" 
:::0 

0/. 

-

51,00 *) 

65,06 

-
-

56,71 *) 

47,37 

-

-
51,47*) 

-

52,15 *) 

44,40 

60,84 

56,09 

4,4 7 

12,2 

0,7 

5,1 

35,5 

10,7 

27,0 

° 
8 

8 

5 

° 
4 

29,56 

23,07 

10,42 

16,7 

2,31 

28,04 

2,85 

8,58 

112,981 1,2811,3018,2? 1 ?,71IU,79 108,4:61 0,72 

*) Die mit *) ver.chenen Zahlen hedeuten asche- und fettfreie Suhstanz; Zahlen, die in den entsprechenden 
Kolumnon nicht mit *) versehen sind, beziehen sich nur auf aschefreie Substanz. Zur Bestiblmung der wasserigen Extrakte 
wurden erst je 33,5 g des frisch zerhackten Fleische. 18-24 Stunden mit 500 crill kalten Wassers digerirt und filtrirt; das 
Filtrat wurde zur Abscheidung des koagulirbaren Eiweisses gekocht, letzteres durch ein Asbcstfilter filtrirt, mit Acthcr aus­
gewasehcn, getroeknet und gewogen. Das Filtrat von dem koagulirharen Eiweiss diente naeh dem Eindunsten, Troeknen 
und Wagcn zur Bestimmung der Gesammt-Menge der in Wasser liislichen Stoffe; ein Theil des Eindampfriickstanrles wurde 
cingeiischcrt, cin anderer mit Acthcr ausgezogen, um Asche und Felt in dem Abdampfriickstand zu erhalten uIHI von dem 
ganzen abzuzichen (die mit *) versehenen Zahlen). Der Fleischriickstand vom Kaltwasserauszug wurde 18-24 Stunden 
mit kochendem destillirtem Wasser "(100 0) behandelt und dann dun·h cin gewogenes Asbestfilter filtrirt. Das Filtrat wurde 
zur Troeknc verdampft und gewogen; nachdem in dem Riickstand Asche und Aetherauszug hestimmt und abgezogen 
waren, erhielt man die reine Menge "Leim" ("gelatin"). Der Fleischriickstand vom Heisswasserauszug wurde mit Alkohol 
und Aether ausgewaschen, dann getroeknet und gewogen; in dem gewogenen Riiekstand wurde dann noch die Asche he­
stimmt und durch Abzug dieser von dem letzten Gewicht erhielt man das, was in der Tabelle als "unliisliches Protein" 
bezeiehnet ist. 
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,l;i :,;; .. .:!ii;; 
~~..a s: f '"" E M M 

O+' '" .. 0"':':= >Y...c >< .. ><" ~ ., 
"' .""" .€~~ E ~ . .! 8 ~ .. - '" 110. Niihere Bezeichnung .. ""'0 "' '" -= ~~ E"''''' ..... '" :. ,g;~ ~ ~E~ c~~ 

"'~'" 
. ., 

~ ~ 

'/, '/, '/, '/, 

13 Oncorhynchus chonicha, 
11 57 Californ. Salm • 62,68 1,81 , 1,77 

14 Alosa sapidissima, Alae 
Shad • 70,25 1,92*) 1,92 1,93*) 

15 Diplodus probatocepha-
Ius, Sheepshead • 72,01 1,44 *) 1,99 3,36*) 

16 Osmerus mordax, Smelt 80,16 3,22 0,60 4,97 

17 Salvelinus fontinalis, 
Saibling, Brook trout 77,54 2,57 1,80 2,22 

18 Hippoglossus groenlandi- I 
cus, Turbot • 71,392,01 *) 0,12 3,69*) 

Gelaichte Fische: 

19 Salmo salar, Salm, Sal -
mon, miinnlich · 75,27 

desgl., weiblich . • 78,20 

No. 19, Mitte 176,74 

20 Salmo salar, subsp. sa 
bago, miinnlich • 

desgl., weiblich • 

-
· 77,88 

· 79,20 

2,27*) 1,16 2,89*) 

1,37*) 1,00 3,03*) 

1,77 1,08 12 ,71 

2,03 0,65 11,97 *) 
2,20 1,07 2,20*) 

c ~ .. 
0 ~ .. >< D.. 8 "' • " .I::: 

"' ,s 0 
.I::: 

" 
.. 

.!! c 
S ;; 

:0 

c ~ 

"' :::I ... 
'/, '/, ,f 

IO 

11,95 19,25 I,ll 

12,74 10,08 1,34 

- 6,72 1,10 

7,44 1,94 2,00 

12,52 2,61 1,42 

8,05 *)114,41 1,28 

1 
13,13 *) 4,37 1 1,12 

- 2,83 1,17 

- 3,60 1,15 

- 4,01 1,27 

- 1,95 1,20 

61 

In der Trocken-Substanz 
"M ,l;i :,;; 

~". '" E ~ ~~,.o ~'" ~~ =M~ • 0-;.::1 o~ '" >< "' .:: .~~ >".0 " ~ E ~ 
.I::: c 

="E ,r~~ 
0-

~ ~ ~ == - ., "'M ""0 i~~ .. '" • 0 

-= ~~ ..... '" :0 ... ... ~ 
b~~ ~~] ~ cD.. 

'" :::I " ~e2.~ C .. .:11 S 
:<= :< " ~ 
'/, 'I. ./, '/, 'I. 

4,85 4,21 4,74 32,02 51,59 

6,68*) 6,57 6,31 *) 43,60 34,50 

5,11 *) 7,1l 11,98*) - 24,02 

16,23 3,02 25,07 37,50 9,76 

11,44 8,01 9,88 55,74 11,61 

7,04 *) 0,42112,89 *) 28,14 *)150,36 

9,18*) 4,69 9,66 *)153,09 *) 17,66 

6,27*) 4,57 13,92*) - 12,98 

7,73*) 4,64 11,79 - 115,3 2 

I 
9,18 2,94 8,88*) - 118,12 

10,56 5,14 10,58*) - 9,36 

II No. 20, Mitte 178,0412,11 1 0,8612,09*)1 - 1 2,9811,241 9,8714,041 9,37*)1 - 113,74 

Praeservirte Fische: 

-21 II Scomber scombrus, Ma 
kreele, gesalzen • 

22 Gadus morrhua, Kabliau 
Cod, gesalzen (Laber 
dan) 

desgl. 

· 42,19 
, 
-
• 53,62 

· 53,54 

3,57*) 

1,51 *) 

1,16 *) 

104,5811,34 No. 22, Mitte 

desgl. griitenlos. . 

23 Hippoglossus vulgaris 

· 54,35 

, 
Heilbutte, Hallibut , 
geriiuchert. . • 

24 Clupeaharengus,Hiiring 
geriiuchert . 

25 Oncorhynchuschonicha 

.57,06 

, 
• 34,55 
, 

Calif. Salm, ein-

3,20 

2,74 

8,53*) 

gemacht • 65,864,85 

*) Siehe Anmerkung *) auf Seite 60. 

I 
0,29 1,68*) 

0,50 4,79*) 

0,96 3,38*) 

0,73 4,03 

0,84 3,02 

0,74 1,58*) 

0,32 5,13*) 

- 1,80 

1 
15,49 *) 22,59 13,16 6,17*) 0,50 2,91 *) 26,81 *) 39,08 

15,15*) 0,25 24,96 3,26*) 1,07 10,38*) 33,67 *), 0,53 

17,17*)1 0,44 24,35 2,50*) 2,071 7,28 *) 36,92 *)\ 0,54 

16,16 0,35 24,65 2,88 1,57 8,83 34,80 0,73 

14,98 0,32 23,15 7,01 1,84 6,62 32,81 0,71 

13,01 15,61 15,18 5,60 1,51 3,25*) 26,57 31,90 

21,69 15,82 13,19 13,04 *) 0,48 7,84*) 33,14 24,18 

14,49 1l,06 1,79 14,21 - 5,27 42,44 32,40 



62 Fleisch. 

In ahnlicher Wcise*) wie Atwater bestimmte auch A. Almen in den von ihm untersuchten 

Fischen **) den Gehalt an Albumin, Extraktivstoffen, Leimbildnern und Fleischfaser mit folgendem 
Ergebniss: 

Albumin Extraktivstoffe Leimbildner Fleischfaser Chlor 

No. 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

" 
" 
" 
" 

No_ 

1 

2 

3 

4 

5 

II 

1. Lachs oder Salm 

5. Flussaal 

10. Stromling 

13. Makreele 

25. Hecht 

29. Dorsch 

33. Barsch (Fluss-) 

38. Scholle. 

82. Haring (eingemacht) 

88. Lachs (geriiuchert und desgl.l 

76. Laberdan 

84. Stromling 

81. Makreele 

68. Stockfisch 

69. Fleischmehl von Gadusarten 

69. Leng 

% 
3,39 

1,46 

2,64 

2,74 

2,52 

1,78 

3,61 

1,72 

1,71 

2,73 

0,60 

1,00 

1,28 

5,36 

3,38 

1,86 

% 
2,15 

1,78 

2,30 

1,87 

1,85 

1,58 

1,76 

2,15 

5,52 

3,02 

3,70 

2,82 

2,74 

6,48 

9,14 

4,90 

% 
1,50 

2,04 

2,53 

1,01 

2,82 

2,69 

3,74 

3,17 

1,93 

1,41 

7,06 

1,76 

1,50 

12,35 

10,47 

13,12 

% 
11,72 

7,87 

11,35 

14,53 

7,62 

10,66 

9,00 

12,99 

9,12 

15,22 

17,23 

14,79 

15,30 

55,74 
52,17 

38,63 

Gehalt des Fischfleisches an Phosphorsiiure, Schwefelsiiure und Chlor***) 

nach W. O. Atwater. l ) 

% 
0,043 

0,013 

0,079 

0,173 

0,186 

0,097 

0,061 

0,140 

In der Tro('ken- In der Trocken-
Suhstanz Substanz 

, /' I ' I' .. - .. -
Nahere Bezeichnung 

OCD IDfD .. Niihere Bezeichnung 
0., CD G .. 

-:.:;0' ';:;0' I .2 No. -:':;O'I~:;O 0 
~_~ .!:asw ... .:aI~ ~dcn :c 
.c - o· U 0., .c. U 

... 0 ... ,/. Itn,/, 0/, .... /. tn '/. 'I. 
I 

Clupea vernalis, Alewise . 2,06 - - 6 Gadus morrhua, Kabliau 

Micropterus pallid us, Black Cod. 2,19 - -

bass. 2,04 4,14 - desgl. 3,18 - -

Roccus lineatus, Striped bass 2,51 I - - No.6, Mittel 2,69 - I -
desgL 2,16 2,28 -

7 Anguillula rostrata, Meer-
No.3, Mittel 2,34 - - aal, Eel, salt water. 1,70 - -

Tautoga onitis, Blackfish 2,24 1,97 1,03 8 Paralichtys dentatus, { 1,86 2,23 -
Pomatomus saltatrix, Flounder 2,70 3,10 -

Bluefish 2,931 - - No.8, Mittel 2,281 2,671 -

') Amerkan. ('him. Journ. 1887, No. IX. 
,,) A. Almen hezeiehnet mit "Fleischfaser" den naeh Ausziehen mit kaltem Wasser uud dann 12-stiindigcm 

Auskochen mit Wasser verhlt>ibenden unliisliehen Riiekstand unter Abrechnung des Fettes und der unlOslichen Sal",; 
unter "A I hum in" ist die Substanz zu verstehen, welche in dem kalten wasserigen Auszug dureh Kochen, auf Zusatz 
von einigcn Tropfen EssigsiinfC ausfaUt; "Leimbildner" sind dicjenigen Stoffe, welche naeh Ausziehen mit kaltem 
Wasser durch 12-stiindiges Koehen in die wasserigc Liisung iibcrgehen; diese wurde verdampft und der Riiekstand nach 
aem Trol'kllCH als Leimbildnl'r bezcil'hnet~ das aUB rie! wasscrigen Losung ansgcsC'hicncne "Albumin" wurde filtrirt, ge­
tro('knet uud als soIrhes gewogen. Unter" Ext ra k t i v s t 0 ff e" ist der im Filtrat vom Alhumin vl'rhleihende trockne 
Riiekstand nach Allzug der mitgeliisten Salze zu vcrstehcn (das Filtrat wi,d cingedampft, getrocknet, gewogen, dann ein­
gei:ischert und wieder ~cwo~ell . 

:::*) Die angegcbcllcn Nummern stimmcn mit dellen der Almen 's('hcll Untersuchungen in dcr Hallpttabelle iibcrein. 
***) Zur llcstimmung dm Phosphorsliure~ der Srhwefelsanrc und des Chlors wllrrlc eine hcstimmte Menge dcr 

Trocken-Suhstanz des Fleisch"s mit gleirhen Theilen Soda und Salpet"r verascht; die Asche wurde zllr Bestimmung dcr 
Phosphorsaure mit Salpetersaure aufgenommen ulHI letztere naeh der Molybdanmethode hcstimmt; zur Bestimmung der 
S .. hwcfelsaure wurde die Asche mit Salzsiiure aufgenommC'11 und mit Chlorbariulll gemllt. Die Bestimmung des Chlors 
crfolgte nach der Methode von Va \1 h a r d. 
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III der Trocken- In der Trocken-
Substallz Substanz . . l. . 

Niihere Bezeichnung ~f .. ~4D ... No. Niihere Bezeichnung 0 .. ~ ~G ... 
No. -a:::lO ..... ~ 0 -:.~o .. .... ~ ... " ~=:~ :c ... " ~::~ .c 

o.r:.. <.:I ~.P-4 <.:I 
.c 0 0 

a. '/. mOJo '/, a.,/. 
m '" 

./, 

9 Gadus aeglefinns, Schell- 22 Salmo salar, subsp. sebago, 

fisch, Haddock . 2,43 1 
- - Landlocked Salmon, ge-

desgl. 2,54 2,26 - laicht, miinnlich . 2,31 1,77 0,95 

No.9, Mittel 2,49 - - desgl. weiblich 2,43 1,98 0,93 

10 Hippoglossus vulgaris, No. 22, Mittel 2,37 1,88 0,94 

Heilbutte, HalIibut 2,11 2,11 -
23 Alosa oder Clupea sapid is-

desgl. 1,51 - -
sima, AIse, Shad 1,94 - -

No. 10, Mittel 1,81 - -
1,76 1 desg\. 1,78 0,74 

11 Clupea harengus, Hiiring, 
No. 23, Mittel 1,85 - -

Herring 1,77 1,77 -
12 Esox uobilior, Moscalonge 2,21 1,55 - 24 Diplodus probatocephalus, 

13 Scomber scombrus, Ma- Sheephead. 1,62 1,71 -
kreele, Mackerel. 2,26 - - 25 Osmerus mordax, Smelt 4,10 2,79 -

desgl. 
2,43

1 

- - 26 Hippoglossus groenlandi-
desgl. 2,16 1,68 - eus, Turbot 1,66 1,12 -
desgl. 1,60 1,42 0,68 

Salvelinus nomaycush, 27 
No. 13, Mittel 2,11 1,00 - Lake trout 1,80 1,94 -

14 Cybium maculatum, 28 Salvelinus fontinalis, Saib-
Spanish mackerel 1,88 1,81 - ling, Brook trout 2,72 2,13 -

15 Morone americana, White 29 Coregonus clupeiformis, 
perch 1,46 2,54 - Withe fish 2,35 1,36 -

desgl. 2,13 2,80 -
No. 15, Mittel 1,79 2,67 -

Praservirte Fische: 

16 Stizostedium vitreum, Pike 30 Scomber scombrus, 
perch 2,24 4,43 - Mackreele, gesalzen 0,61 1,06 -

17 Diplodus argyrops, Porgy 3,04 - -
31 Gadus morrhua, Laberdan 

desgl. 1,98 1,84 - (gesaizen. Kabliau) 0,61 1,56 25,66 
No. 17, Mittel 2,51 - - desgl. 0,48 1,61 25,71 

18 Lutjanus blackfordii, Reds- No. 31, Mittel 0,55 1,59 25,69 
napper 2,15 2,19 -

desgl. 2,10 2,06 - 32 Gadus morrhua, Laberdan 

No. 18, Mittel 2,13 2,13 - griitenlos 0,79 1,48 24,51 

33 Hippoglossus vulgaris, 
19 Salmo salar, Salm, Salmon 1,79 - - Heilbutte, HalIibut, ge- I II 
20 Oncorhynchus chonicha, riiuchert 0,95 0,89 17,69 

Californ. Salm 1,86 1,14 - 34 Clupea harengus, Haring, 

21 Salmo salar, gelaicht, geriiuchert . 1,28 1,89 11,01 

miinnlich 1,89 1,58 0,74 35 Oncorhynchus conicha, 
desgl. weiblich 2,20 1,45 0,85 Californischer Salm, ein-

No. 21, Mittel 2,05\ 1,52\ 0,80 gemacht 1,77 1,27 -



64 Fleisch. 

Gehalt von frischen und konservirten Fischen an Extraktivstoffen, Leimbildnern und 
Eiweissstoffen 

nach K 0 s tytscheff. 

Kostytscheff (Uebcr die Zusammensetzung einiger Fischprodukte und ihre Bedeutung als 

Nahl'ungsmittel (russ.) Sseljskoje Chosajstwo u Ijessowdstwo 1883, 144, 47; mitgetheilt von P. O. Smo­

lenski, Hygienische Rundschau 1897, 7, 1105.) bestimmt in derselben Weise wie Almen den Gehalt 

an Extraktivstoffen, Leimbildnern und Eiweissstoffen mit folgendem Ergebniss: 

~ 
.. ~ I ~ 

.. ~ CD CD 
C ~ C ~ ~~ :!!! I ~~ :!!! .. 

I 
.. 

No. Nahere Bezcichnung f.s :c .. 
Nahere Bezeichnung "0 :c .. 

E .. NO.
1 

.. - E 
OJ 

'M" a; a; 'MOl a; a; ... -' ~ ... ~ ;;; 

I 
-' ;;; 

'/, '/, '/, '/, '/, '/, 

Frische F i s c he. 

Renken (Coregonus Baeri) 2,93 3,70 111,69 8 Stint, (Osmeras eperlanus) 4,14 2,83 )0,00 

2 Zander. 3,28 3,55 12,10 9 Lachs (Salmo salar L.) 2,70 5,08 12,98 

3 Dorsch (gewohnlicher) 3,45 4,24 10,11 10 Forelle (Salmo trutta) 3,11 1,71 16,01 

4 Karpfen (Carpinus carpio 3,92 2,84 10,79 11 Star (Acipenser stario) 3,05 1,58 13,04 

5 Hecht (Esox lucius L.) 3,14 3,32 11,23 12 Sterlett (Acipenser 

6 Karaasche (Carassius vul- ruth en us) 1,69 1,74 13,21 

II garis) . . 4,56 3,63 9,44 13 Quappe (Leber) . 2,55 1,01 I 5,36 

7 Navaga (Gadus navaga) 4,99 2,46 9,03 14 Cia pea lasulus 2,54 1,29 13,46 

Konservirte F i s c h e. 

Stock fisch, getrocknet und 8 Astrachanscher Haring, 
gesalzen 5,21 13,23 50,44 gerauchert • 3,78 4,87 13,41 

2 " Wobla" (Leuciscus rutilis 9 Lachs (Salmo salar) 3,96 5,08 13,64 

var. caspica), getrocknet 9,44 8,23 30,18 10 Hausen (Acipenser huso), 
3 "Stint" (Osmeras eperlanas gesalzen 1,83 2,05 14,82 

var. spirinchus), ganzer 11 Neunaugen (Petromyzon 
Fisch 3,56 2,27 20,55 fiaviatilis), marinirt, der 

4 Balyk aus Coregonus lea- ganze Fisch, ohne Kopf 
cichthys 3,99 4,59 14,91 und Schwanz. 2,70 4,05 27,57 

5 Balyk aus Star, sehr 12 Sichling,Pelectus vulgaris), 
trocken 8,34 2,63 31,08 marinirt und gerauchert 5,42 6,14 18,48 

6 Butte (Hippoglo8sus maxi- 13 Alburnus c1upeoides 6,37 3,47 18,99 

mus), gesalzen 5,57 1,09 16,83 
14 Wjnsiga 5,21 40,04 0,18 

7 Sprotten (Clupea meletta), I 
geriiuchert, der 15 Renkenkaviar 2,16

1

1,19 14,37 
ganze 

Fisch mit Griiten 3,73 3,06 3,79 16 Frischer Storkaviar 1,62 0,78 25,47 
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AMilia von Fischen. 65 

Abflille von Fischen. 
I 

In der natiirlichen Substanz In dcrTrockcn- .S ::: ... Substanz c '-' N .. ,. 11:..><" 
01'" .. I 

N .;, ~ OIl N .s~.5 ..,'" .a:.:~:i ow'E 01 ,E 
~~; Nahere Bezeichnung ,. CD =: .. ,. = CIl'),-OO Analytikcr .... • 

~~~I 
... 0_ ~f-i~ 'ii~ • ~B-;; CD 0 - .. "0- 01 .. --N_ • m • .g ... .. 

~= ", • .g ... ;:;3(]) 
c ,., 

I 
-~. c rn~ rn rn :::0 ", ", ", en o/01= 

'" 
", ", 

'" 
"0 

.-

Kaviar - 37,50 28,04 116,261(7,82)1 9,28 - 44,86 26,02 7,18 A. [byen ') 

desgl. 1876 45,04 31,90 14,14 - 8,91 6,38 58,04 25,73 9,29 
J. Kunig u 
Brimmer') 

desgl. frischer, korniger 1880 53,84 25,18 13,12 - 7,86 - 69,11 28,42 8,73 l A. LidmIJ ') 
desgl. Paionsnaja *) . 

" 
30,89 40,33 18,90 - 9,88 - 58,36 27,35 9,36 

desgl. Russi scher • 1882 52,16 28,50"*) 15,45 - 4,53') - 59,53 32,99 9,52 A. Stutzer'} 

desgl. yom Stor, frisch. 1883 56,97 27,87 00) 12,85 - 2,31 0,35 64,77 29,86 9,36 

1 Ko.tytschejf') Renkenkaviar von Core-
gonus species, ge5aizen 

" 
66,05 17,73") 8,97 - 7,25 6,16 52,22 26,42 8,36 

Alaska-Kaviar 1890- 50,32 24,75 13,37 9,57 7,61 49,64 26,82 7,94 

1 92 -
Astrachan-Kaviar 

" 
44,29 26,68 17,80 - 8,47 6,61 47,89 31,95 7,66 

Holliindischer Kaviar 47,97 24,87 9,17 47,80 28,06 r Janke') 

" 
14,60 - 11,29 7,65 

Ural-Kaviar 
" 

48,44 24,62 12,82 - 13,11 11,03 47,75 24,86 7,64 

Gepresster Kaviar, 
Saljaner 1890 39,1537,10 15,22 - 6,72 4,84 60,97 25,01 9,76 

1 Jegorojf') Gepresster Kaviar, 
Astrachaner . 

" 
43,04 36,60 12,44 - 6,21 5,22 64,26 21 ,84 10,28 

Korniger Kaviar 
, 

" 
46,41 33,25 14,99 - 4,79 4,40 62,05 27,97 9,93 

J w" "",n 
Kaviar aus frischerWobla 1882 72,17 19,78 6,85 - 0,91 - 71,03 24,05 11,36 

Ka viar aus geriiucherter 
Taranj 

" 
33,17 42,80 . 16,301 - 7,58 - 42,80 24,39 10,25 

Kaviar Mittel - 47,00129,34: !13,98 -
I 

7,42 6,18 06,88 26,86 9,02 

Rogen 1883 73,19 21,34 3,89 - 1,58 - 79,59 14,74 12,74 W. O. Atwater ') 

FischrogenkiiselDl) 1865 19,38 34,81 28,87 (6,33) 10,61 - 43,18 35,81 6,91 v. Kletzinlki In) 

Leber vom Hecht n den 79,34 6,66 4,75 7,61 1,64 - 32,34 23,04 5,161 
desgl. von der Forelle 50-ger 78,64 16,05 3,00 '0,42 

1,89 1. 
- 75,14114,0612,03 v. Bibra") 

desgl. yom Karpfen . : Jahren 68,06 14',37 2,93 13,49 1,15 - 44,99 9,17 7,20 

') Compt. rend. 39, 3)8. 
') Chem. u. tcchn. Untersnchungen der Versuehsstation Miinster, 1878, S. lOG. 
') Chem.-Ztg. 1880, 4, 818. 
') Rcpertorium f. analyt. Chemic 1882. S. 161. 
') Vergl. Anmerkung 4 zu No . 1, ~. 4:1. 
') Zeitschr. Nahrungsmittel-Untersuchung, Hyg. Waarenk. 1894, 7, 40. 
') Jegoroff, Die l'hem. Zusamml'lIsetzung u. Allsnutzllng des Astral'hansl'hell II Hal,lansl'hl'n gl'l'fl'sstell Kaviars. 

Dissertation (russ.) St. Petersburg 1890. ~litge t1l!'ilt von P. O. H m () I e Il ski. lIygienisclle Itllndsl'h"u 1097, 7, 1103 . 
• ) Mitgetheilt von P. 0 : Smoll'nski. Vcrgl. AnmerkulIg 2, S. 4~. 
0) Berichte der deutschen chcm. Ge.cllseh. ill Berlin 188:1, 16, 18:19. 

10) Mittheilungen auf dem Gchil't der ft.'in en 1md ungewanrlten Chemil' 'YirA lM65, S. 3a. 
") Mol esc hot t, Physiologic dl'r NahrulIg"smittel 1859, So 80. 

*) Untcr "Paion~najal ' vcrsteht man stark g'l'salzenen U1Hl an!:t g t~ II r (. ~ s t e 11 Kaviar. 
**) Von der Stirkstoff _ Substanz wart'.1l 25,1'<1 °/0 leicht vl'rdaulkht's Eiwl'iss; von dt'1ll G~saml1lt-8tickstoff waren 

4,34 ", in Form von Protein -Stickstoff uud 0,21'" als Nuclein-Stil'kstotf vorhanden. 

') Mit 1,129 ',. Phosl'horsiinrc. 
GO) Kostytscheff bestimmte auch clell Goha!! an Extraktivstoffen, Lcimhi1clnern ullcl Eiweissstoffcn. Vergl. 

oben S. 64. 
000) Derselbc wird von Fischern der DardaneUen (lurch Lnfttro('knnn~ unO. Pressung- a.us dem Rogc.n cinigIJT Fischc 

hergestellt. 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Au1I. 5 



66 Fleisch. 

5. Fett von Fischen, Leberthran. 

c: ~ 
.. , :. 

c: i: 0 
E .. ;e- o .. 6: 

Gi • .. a. ... 0 0 .... 6: .. .. • • ~ :c .'" a.:o 
10. Nilbere Bezeichnunl; S .. .c Ii .g:: ... Analytiker • 0 Col o. 0 6: • 1/1 .&: II. 1/1 II. 

.,. 'I. " 'I. "I. I '" '/, '/, '/, ,. 

1 Heller Lebertbran . 98,871 0,81 0,320 0,020 0,03310,004 0,112 - -
2 n n 98,87 0,81 0,020 0,020 0,033 0,004 0,1\2 0,044 

3 Weissgelb. 98,8; 0,81 0,019 0,020 0,032 0,004 0,112 0,089 Unbemnnl') 
n 

4 Brauner • 98,80 0,93 0,016 0,019 0,031 0,003 0,102 0,092 

5 SchwlIrzer n 98,89 0,83 0,014 0,008 0,020 0,002 0,101 0,084 

6 Vom Kablinu 98,87 0,81 0,020 0,020 0,033 0,001 0,112 - I Delallre ') 7 Vom Rochcn 98 ,69 1,11 0,016 0,029 0,018 0,004 0,113 -
8 Vom Haifisch 98,72 1,10 0,016 0,021 0,034 0,003 0,102 -
9 Hellblanker - - 0,02° 1°,021 0,033 0,005 0,112 0,064 0,071 

10 Braunblankcr - - 0,018 0,014 1°,041 0,005 0,113 0,069 0,075 

11 Brauner vom Knbliau - - 0,016 0,0091 0,03~ 0,004 0,102 0,048 0,063 Bugel') 

12 Vom Rochcn - - 0,017 0,018
1

°,039 0,004 0,113 0,062 0,072 

13 desgl. . - - /0,018 0,019 0,039 0 .004 1°,112 0,061 0,073 

Mittel 198,81\ 0,89\0,041 \0,018\0,030\0,004\0,10210,0611°,0711 

6. Elementarzusammensetzung des Leberthrans. 

Dilallng,lhran *) CeporkaUhran 
Tuno· 

Bcstandtheile 11k. Iittel Analytikcr 
1 2 3 I 2 thran 

"', "/, "/0 "I. 'I. 0/0 0/. 

Kohlcnsto/f . 79,89 79,65 80,01 77,113 77,07 75,91 78,26 I E • .d. &harling oJ Wasscrsto/f . 13,89 13,18 13,21 12,63 11,46 12,22 12,78 

Sauersto/f 6,13 7,17 6,78 10,34 11,47 1l,87 8,96 

') Dictionairc des alterations et (alsifications des substances alimcntaires par Chcvallier et Baudrimont. Par 
1878, S, 564 u, 565, 

') Archiv (, Pharm, (2) 70, 18, 

') Joum, r. prakt. Chemic 43, 257, 

*) In dem Doglingsthran konntc kcin Glycerin nachgcwicscn werden, 
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Fleisch von Moschel- und Krostenthieren etc. 

Fleisch yon Muschel- und Krustenthieren etc. 

In der natiirlichen Substanz In derTrocken - .: ' 
Substanz . ~ .: .. 

0:: I:~ ~ .... 
~I. .... .. I .. : N 0"" 

Niihere Bezeichnung 
"'0 D S'::~ • ..:.~= 

.. 0-
II "'11=- i 

...... • :: .r= ...... "" i£ • I~S~ .. ... ! 0 ~S· :!t~ • i· ... • ... 
N .. ~ .-'1 ... c •• "1 

0:: '" ;~,~ '" 0"" 
~ 'I, 'I, 'I, '/, '/, '/, '/ ., 

Aos~em (Ostrea edulis L.): 

Fleisch ? 80,38 13,31 1,51 -1,80 67,83 7,70 10,85 

Fliissiger Inhalt ? 95,75 0,5-1 - 3,72 12,71 - 2,03 

Gesammt-Inhalt 1878 89,69 4,95 0,37 2,62 1 2,37 48,01 3,59 7,68 

Von Ostende. Fleisch"} 1882 82,03 8,25**) 1,77 6,16 1,79·") 45,91 9,84 7,34 

Miesmnschel (Mydlus edn-

lis L.), gekochte Substanz ? 75,7-1 15,62 2,-12 6,22 64,39 9,98 10,30 

Strandmuschel (Macua so-

lida L.)D) . ? 70,76 15,56 1,90 11,78 53,22 6,50 8,52 

Schnirkelschnecke (Helix 

L.), gekochte lIeischige 

Substanz. ? 76,17 15,62 0,95 7,26 65,55 3,99 14,88 

Hummer (Somarus vulgaris 

Edw;): 

Rohes Fleisch • - 76,61 18,31 1,17 3,91 78,28 5,00 12,52 

Innere, weiche Masse - 8-1,31 11,69 1,44 2,56 74,51 9,18 11,92 

Hummereier - 6i,98 21,06 8,23 7,73 56,89 22,23 9,10 

Schwanzmnslr.ellD) • 1889 79,27 - 0,58 - 1,67 - 2,80 -
deegl. zweites Exemplar 

" 
75,34 - 0,69 - 1,76 - 2,80 -

Scheerenmuskel 
" 

82,55 - 0,62 - 1,55 - 3,55 -

desgl. zweites Exemplar 
" 

77,98 - 0,58 - 1,66 - 2,63 -
Gallertgewebe 

" 
92,45 - 0,59 - 2,71 - 7,81 -

desgl. zweite. Exemplar 
" 

80,33 - 0,35 - 1,74 - 1,80 -
Hummerfleisch, einge-

macht in SalzwS8serlDl) 1885 77,-19 19,09 0,97 0,50 1,95 84,81 4,31 13,57 

Flnsskrebs (A stacns fin via-

tilis FJ, Fleisch in Koch-

salz eingemacht 1878 72,74 13,63 0,36 0,21 13,06t) 50,00 1,32 8,00 

Froschschenkel, in Salz-

wasser eingemacht 1885 63,U 24,17 0,91 2,92 8,46 66,47 2,53 10,64 

') Precis thliorique et pratique des Substances alimentaires par Payen. Paris 1865, 488. 
') Original-Mittheilung . 
• ) Repertorium f. analyt. Chern. 1882, 16I. 
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Analytiker 

} A. Palltrl') 

KiJrll"g una 
nrauchfj 

..t. Stulzer ') 

A. lbl/trI') 

l~~" 
J. Kl!nig'J 

{ Kl!nig ... 
Kraucla'J 

J. KI!nig') 

.) Chern. Centr.-Bl. 1889, I., 544, nach Ceutr.-Bl. f. Physiologic 1889, 705. 
*) Der Inhal! von 12 Anstem wog 86 g nnd enthielt 4,95 g vcrdauliches Eiweiss und 1,52 g Fett; Stu tzer be­

rechnet hiernaeh, dass in 14 Austern so viel verdanliehcs Eiweiss cnthalten ist, wie in einem Hiihnerei, und in 223 Austern 
80 viel wie in einem Pfund magerem Rindfleisch. 

**) Von der Stiekstoff-Substanz waren 5,78 '/, leicht verdaulich; von dem Gesammt-Stiekstoff 1,319 '/. warcn 0,91'/, 
Protein-StickstotI und 0,044 'I, Nuclein-Stick.toff. 

***) Mit 0,286 'I, Phospborslinre. 
') Nach dem Aufwerfen im Meerwasser. 

") Glykogen konnte R. Hemala in den Hnmmermnskeln nieht auffinden. 
1M) Das anhaftende Salzwaaser wurde durch Fliessp&pier thunlichst von dem Fleisch entfemt. 
t) Darin 11,98 'I, Kochs&lz. 
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Fleisch. 

Zusammensetzung des essbaren Theiles (Fleisch mit Fliissigkeit) 
amerikanischer invertebraten 

nach W. O. Atwater'). 

In der gall zen 1m essharen Theil (Fleisch + Fliissigkeit) Probe 
Z al t .. tD:i IDN I I .... ... I II:: ,~ 

, 
if= e~-:; .. C:c: c: c~ ~~ > ..:. .. Niihere Bezeichnung des .. .... _ ..... l.":l 

=~~ . " ~,; E'-tD- .. ... .. CD rfle-I z:.z:. e .... .CD .... .. 0- .. ". . .. ~ ~ 00 "0 00 

::~ • _.c.a .. 0'" f.~ to L&.~- a:: .... ;. Fange8 CD GO:as :I :. .. " G.§.,X $~ -;c • .... CI;c:cn !-II) 
CI ... 

°io ", ", 'J, oJ, ", I ',. ", 'J, 
- ~ -

I. Auster, Ostrea I I 
virginiana (in Muscheln): 

Buzzard'a Bay, Massachusetts Mai 1881 20,01 2,22 88,80 11,20 5,30 0,99 1,54 3,37 0,85 

Providence River, Rhode Islanrl Mai 1881 17,00 2,59 84,79 15,21 7,12 1,65 2;23 4,21 1,14 

Clinton, Connecticut Novbr.1881 24,87 2,76 88,91 11,09 5,13 0,88 2,24 2,84 0,82 

Stony Creak, Connecticut April 1881 18,90 1,89 90,11 9,89 4,64 0,64 2,73 1,95 0,74 

desgl. Mai 1881 19,15 1,75 90,89 9,11 4,19 0,60 2,59 1,73 0,67 

desgl. Novbr. 1881 18,23 2,76 84,83 15,17 1 6,94 1,39 2,H 4,40 I,ll 

desgl. Man 1882 20,50 2,62 87,19 12,81 6,31 1,02 I 2,34 3,14 1,01 

Mittel von No. 4-7 - 19,20 2,26 88,24 11,76 5,52 0,91 2,52 2,80 0,88 

Fair Haven, Connecticut . April 1881 18,06 2,69 85,12 14,88 7,53 1,44 2,50 3,41 1,20 

desgI. Novbr. 1881 24,31 3,59 85,25 14,75 6,24 1,26 2,22 5,03 1,00 

desgl. Marz 1882 16,59 2,55 84,64 15,36 7,75 1,28 2,92 3,81 1,24 

Mittel von No.8-1O - 19,65 2,95 85,00 15,00 7,17 1,33 2,54 4,08 1,12 

Norwalk, Connecticut. Decbr. 1881 17,85 1,78 90,04 9,90 4,50 0,65 2,23 2,52 0,72 

desgl. Febr. 1882 17,05 1,77 89,60 10,40 4,69 0,82 2,35 2,54 0,75 

Mittel von No. 11 u 12 - 17,45 1,78 89,82 10,18 4,59 0,78 2,29 2,51 0,78 

Blye Point, New York April 1884 18,62 3,41 81,70 18,30 8,22 1,72 1,92 6,46 1,31 

desgl. Novbr. 1881 16,17 1,95 88,30 11,70 5,81 0,82 2,17 2,90 0,93 

desgl. Febr. 1882 15,42 1,52 90,15 9,85 5,00 0,85 11,64 2,36 0,80 

Mittel von No. 13-15 - 16,74 2,88 86,761'8,28j 8," 1,18 1,91 8,91 1,01 

Rockaway, New York . April 1881 18,40 2,40 87,06112,92 6,00 1,25 1,~2 :3,85 0,96 

desgl. Novbr. 1881 19,84 3,13 84,31 15,6.9 7,06 1,66 2,23 4,74 1,13 

Mittel von No. 16 u. 17 - 19,12 2,75 85,65\14,30 6,53 1,46 2,07 4,29 1,01 

Long Island Sound, New York April 1881 16,23 1,69 89,6To,33 5,24 0,98 1,17 3,03 0,84 

desgl. Novbr. 1881 14,62 2,39 83,64 16,36 8,50 1,23 2,73 3,90 1,36 

desgl. Novbr. 1881 17,59 1,73 90,15 9,85 4,56 0,82 1,79 2,68 0,73 

Mittel von No. 18-20 - 16,15 1,97 87,79 12,21 6,10 1,01 1,89 3,20 0,98 

Auster Bay, New York Febr. 1882 17,27 2,70 84,34 15,66 7,19 1,48 2,26 4,73 1,15 

East River, New York April 1881 20,28 2,52 87,57 12,43 6,31 1,10 1,87 3,15 1,01 

desgl. Novbr. 1881 20,31 3,38 83,53 16,65 6,39 1,72 2,06 6,48 1.02 

Mittel von No. 22 u. 23 - 120,301 2,87 180,46lu,5416,81) 11,41 11,97 14,8211,02 

*) Contributions to the knowledge of the chern. Composition etc. \Vashington 18M;;, 486. - W. O. At w a t c r 
giebt ausser obigen Zahlen auch die Zusammensetzung des Fleischcs und der Fliissigkeit getrennt an. Wir habcn auf die 
Auffiihrung dieser Zahlen, zumal cine Trcnnung beider Theile in der Praxis vollstlindig wohl kaum durchfiihrbar sein 
di1Ifte, verzichtet und verweisen betreffs dieser Zahlen auf das Original oder die 3. Auflage dieses Buehes, S. 220--225. 



Essbarer Theil amerikanischer Invertebraten. 

In der ganzen 1m essburen Theil (Fleisch + Fliissigkeit) Probe 
Zeit .. (I)!§cgN 

1c:"5J I.Z 
. .N .... 

E£~~ .. c:c: > 
110. Nahere Bezeichnung des if= .. .. .. ._ .... :, -~,.!( ... ~~ ..:." E .... EL.CD- . ..... ~~~ G;-tE 

..,.., ... .., aSGL.· - o. 00 "0 .2.2 ::t- :=:=i .. 0'" 
""",C "'" < :"'l 

0:- .. .. iii-Fangea ,. .. :I .. .... .... CD as c: en !-II) a..~X __ ,:;! .. 
CD· • w 

'/, 0/, 'J, " 'J, 'Jo 'Jo '/, I 0/, 
" 

24/1 Shrewsbury, New York April 1881 17,52 2,56 85,37 14,63 ""1,,60 I"" I 5,osl"" 25 desgl. . . . . . . Mai 1881 19,67 2,93 . 85,17 14,83 6,24 1,54 1,91 5,14 1,00 

26 ! desg!. . . Novbr. 1882 19,23 2,08 89,16 10,84 4,87 1,0011,70 3,2710,78 

Mittel von No. 24-26 - 18,81 2,53 86,57 13,43 5,88 1,38 1,69 4,491 0,94 

27 Norfolk, Va . April 1881 11,18 0,95 91,45 8,55 4,50 0,61 1,71 1,73 0,72 

28 Potomac River, Va Mai 1881 12,15 1,63 86,60 13,40 5,92 1,22 2,51 3,75 0,95 

29 desgl. Novbr. 1881 16,66 2,11 87,36112,64 6,25 11,18 1,43 3,78 1,00 

30 desgl. . Novbr. 1881 16,13 2,33 86,14 13,86 6,19 1,21 2,31 4,15 0,99 

Mittel von No. 28-30 - 14:,98 2,00 86,70113,3016,12 1,20 12,08 3,89 0,98 

31 Rappahannock River, Virginia Mai 1881 15,17 1,53 89,77 10,23 4,88 0,99 1,52 2,73 0,78 

321 James River, Va Mai 1881 13,79 1,41 90,05 9,95 4,63 0,84 2,16 2,48 0,74 

331 desg!. · ~ .. Novbr.18Bl 15,00 2,38 84,Hi 15,85 7,00 1,67 2,33 4,85 1,12 

34 desg!. . Novbr.1881 17,17 2,19 8695 13,05 8,00 1,31 1,51 2,23 1,28 

I Mittel von No. 32-34 - 1 15,321 1,98 187,05:12,951 6,5411,27 12,00 13,1~ 11,05 

Auster, Gesammtmittel von 1 1 I 
No. 1- 34 - 17,70 2,32 87,30 12,70 5,95 1,15 2,03 3,55 0,95 

II. Auster, "solids?" 
(ausser Muschel): 

35 Fair Haven, Connecticut Novbr. 1881 100,00 14,79 85,21 14,79 6,60 1,77 0,83 5,50 1,05 
36 desgl. Marl i882 100,00 11,56 88,44 11,56 5,91 1,54 0,89 3,22 0,95 
37 Virginia . Novbr. 1881 100,00 12,77 tl7,23 12,77 6,38

1
1,54 1,06 3,79 1,02 

38' desgl. : Marz 1882 100,00 12,10 87,9°112,10 6,44 1,57 0,77 3,63 1,03 . 

Mittel von No. 35-38 - 100,00 12,81 87,19 12,81 6,33 1,60 0,89 4,07 1,01 

m. Auster, "cove" 
(eingelegt): 

39 Chesapeake Bay Mai 1881 100,00 13,99 86,01 13,99 7,89 2,04 1,42 2,51 1,26 
40 desgl. Novbr. 1881 100,00 14,96 85,14 14,96 7,25 2,19 1,27 4,25 1,16 

41 desg!. Novbr.1881 100.00 15,40 84,60 15,40 7,00 1,96 1,26 5,18 1,12 

Mittel von No. 39-41 - 100,00114,78 85,25 14,781 7,38 2,00 1,32 3,98 1,18 

IV. Kammmuschel, 
Pecten irradians: 

42 Shelter Island, New York Man 1881 '100;°°1 22,21 77,79 22,21 15,05
1
°,03 1,48 5,65 2,41 

43 desgl. April 1881 100,00 17,16 82,84 17,16 14,44 0,30 1,29 1,13 2,31 

Mittel von No. 42 u. 43 - 100,00 1968 80,32 19,68114,75! O,t? 1,38 3,38 2,36 

V. Klaffmuschel, 
Mya arenaria L.: 

44 Boston, Massachusetts Mai 1881 53,90 7,50 86,11 13,80 8,13 0,98 3,00 1,78 1,30 . 

45 Clinton, Connec.ticut Novbr. 1881 57,92 8,05 86,11 13,89 8,69 1 1,01 2,63 1(.\611,39 
46 desg!. Miirz 1881 56,30 8,45 85,00 15,00 7,60 1,18 2,79 3,43 1,22 
47 Long Island, New York April 1881 57,64 8,04 86,05 13.95 8,40 0.97 2,06 1 2,52 1,34 

Mittel von No. 44-47 1 1 1)6,441 8,17 185,91 1 14,09 [ 8,2311,01 12,5912,2911,31 
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Niihere Bezeichnung 

Penobscot Bay, Maine, ein-
gelegt (canned) 

VI. Geldmuschel, 
Venus mercenaria L.: 

Little Neck, New York (in 
Muschel) 

Islip, Long Island N. Y (ein-
gelegt (canned) 

VII. Miesmuschel, 
Mytilus edulis L.: 

Stony Creek, Connecticut (in 
Muschel) 

VIII. Hummer, 
Homarus americanus: 

Maine, frisch 
desgl. 

" desgl. 
" desgl. 
" 

Mittel von No. 52-55 

Maine, eingelegt 
desgl. 

Mittel von No. 56 u. 57 

IX. Krebs (Crayfish?) 
in Schalen: 

Potomac River, Virginia. 

X. Krabbe, 
Ballinectes hastatus: 

Newjersey (in Schalen) 

Hampton, Va, eingelegt 
desgl. 

" 
Mittel von No. 60-61 

XI. Graneele (Schrimp): 
Gnlf of Mexiko, eingelegt 

XII. Terrapin(in M n1chel), 
Lavannah Ga. 

XIII. Ri esen sc h ild k rote, 
Chelonia Mydas L. (in 
Muschel), KeyWest, Fla. 

FIeiach. · 

In der 1anzen 
Pro e 

ZIIt .. I~~.N ... 
if= E~-== des E e • E .... -; ....... 
::~ 1!;:Ia Flng" &. III .. III 

II 
'I. '/, 

~oybr. 1881 100,00 15,46 

April 1881 31,71 4,38 

Novbr. 1881 100,00 17,09 

Decbr. 1881 50,66 3,02 

Marz 1881 52,52 8,24 

April 1881 36,24 6,66 

April 1882 - -
Mai 1881 30,56 5,47 

- 39,77 6,80 

Mai 1881 100,00 20,64 

Novbr. 1881 100,00 23,85 

- 100,00 22,26 

April 1881 12,30 2,31 

Novbr. 1881 44,16 10,12 

Novbr. 1881 100,00 19,02 

April 1882 100,00 21,05 

- 100,00 2O,M 

Novbr. 1881 100,00 29,20 

April 1882 20,97 5,36 

Mai 1882 24,03 4,86 

1m _baren Theil (Fleisch + Fltlssigkeit) 

Iplll:: 
=~~ 

~ .. • etJ -!~~ ,. 
~~ .:.., - i.: .. ~t£ .£~ ~ .. - 0" eo ~S • ... ~~ a:; .. -• ... c: ct~ X ;c- :;-
III 

'/, '/, '/, I '/, '/, 'I. '/, 
1 

84,54 15,46 9,06 1,27 2,34 2,79 1,45 

86,20 13,80 6,56 0,40 2,67 4,17 1,05 

82,91 17,59 9,54 0,68 3,74 3,13 1,53 

34,16 15,84 8,69 1,12 1,91 4,12 1,39 

84,30 15,70 11,63 1,82 1,63 0,62 1,86 

81,77 18,23 14,00 1,55 1,71 0,92 2,34 

i9,17 20,83 17,24 1,45 1,62 0,52 2,76 

82,11 17,89 15,03 2,54 1,87 - 2,41 

81,84. 18,16 14,491 1,84. 1,71 - 2,32 

79,36 20,64 16,75 0,46 2,78 0,65 2,68 

76,15 23,85 19,52 1,68 2,15 0,50 3,12 

77,76 22,26 18,131 1,07 2,47 1 0,68 2,00 

81,22 18,78 16,00 0,46 1,31 1,01 2,56 

77,07 22,93 16,64
1

1,96 3,13 1,20 2,66 

80,98 10,011 15,621°,79 1,78 0,38 2,flO 

78,95 21,05 15,98i 2,30 2,10 0,67 2,56 

79,97 20,03 16,8011,04, 1,94 0,76 2,63 

70,80 29,20 25,38 1,00 2,58 0,24 4,06 

74,47 25,53 21,23 3,47 1,02 - 3,40 

79,78 20,22 19,84 0,5311,20 - 3,17 



Fleischdanerwaaren. 71 

Julins Katz (Arch. ges. Physiol. 1896,13,1; Viertelj. Nahrnngs- u. Gennssm. 1896,11, 

161-162) bestimmte die Menge der mineralischen Bestandtheile des Muskelflelsches verschiedener 

Thiere nnd fand: 

Niihere Bezeichnung 
10. 

des Fleisches 

2
1 II Schweinefleisch . 

Rindfleisch 

3 Kalbfleisch 

72,89 0,008 0,011 1°,046 0,306 1

1

°,210 I 0,487 1 0,350 0,0851°,0531°,0481 0,204 
75,80 0,035 0,003 0,040 0,441 0,0881°,389 0,279 0,065 0,046 0,057 0,187 

75,39 0,013 0,020 0,050 0,458 0,116 0,503 0,334 0,0971 0,072 i 0,067 0,226 

75,27 0,015 0,013 0,048 0,405 0,095 0,569 0,411 0,096 ,0,062 0,040 0,211 

76,83 0,008 0,026 0,048 0,479 0,067 0,579 0 ,4690,068 10,043 0,051 0,199 

76,42 0,006 0,010 0,039 0,392 0,127 0,512 0,347 0,110 0,055 0,081 0.227 

75,14 0,013 0,012 0,047 0,456 0,097 0,461 0,352 0,066 0,043 0,057 0,219 

68,38 0,013 0,015 0,061 0,560 0,128 0,580 0,456 0,057 0,067 0,060 0,292 

81,62 0,009 0,027 0,039 0,371 0,074 0,426 0,349 0.047 0,030 0,04(] 0,163 

80,64 0,008 0,031 0,044

1 

0,403 0,133 0,313 0,263/0,029 0,021 / 0,241 0,223 

63,10 0,008 0,055 0,030 0,290 0,0.43 0,405 0,336 0,046 0,023 0,034 0,135 

79,83 0,006 0,056 0,051 0,501 0,040 0,485 0,392 0,036 0,058 0,032 0,218 

" Hinchfleisch 

5 Kaninchenfleisch 

6 Hnndefleilch • 

7 Katzenfleisch 

8 Hiihnerfieisch 

9 Froschfleisch 

10 Schellfilchfleisch 

II Aalfleisch 

12 Hechtfleisch. 

Fleischdauerwaaren. 

Getrocknete, geriucherte, elngemachte und gesalzene Fleischwaaren. 

In der natilrlichen Substanz In derTrocken- ", ... Substanz .- " .. 
rt:~~ .. ,. 

.;:~: ..... .. NI .. =1 ~g~ ... " .a:.:~.; :: .. 
Niihere Bezeichnong 

,. .. ""'0 10. ~I! - :.!!J ... 
~~~I - -58-g - ~~i I .: " .. ... .. 0 ..... - --... ... ;~(fJ N_ 

~ C <11-", .. ;l:1! <II <II"" 
::0 "/, 'I. '/, <11,/,- '/, '/, 0/, 'I. 

-
I. Getrocknetes Fleisch: 

1881 15,43 64,50') 5,24 2,18/12,55') 76,27 6,20 12,20 

2 1882 9,06 72,19 6,90 - 11,85 79,38 7,59 12,70 

3 Getrocknetes Fleisch, sog 
" 

9,10 70,12 6,07 0,16 14,55 77,14 6,68 12,35 

" Patcnt-Flci8chpnlver oder 
" 

10,04 71,60 6,52 11,94 79,59 7,25 12,73 

5 sog. CarDe pnra (aus ameri- 1883 13,19 67,06 5,99 14,24 77,25 6,90 12,36 

6 knnischem Fleisch)*) 
" 

14,2866,18 6,47 0,20 12,87 77,20 7,55 12,35 

7 1884 8,39173.94 7, 14 1 2,35 8,18 80,71 7,79 12,91 

8 1882 8,52 72,23'°) 5,07 - 14,18''') 78,95 5,54 12.63 

') Original-Mittheilung. 
') Bericht ilber die erste allgem. deutache Hygiene-Ausstellung 1885/83, 216. 

Analytiker 

J. Ko,,;g') 

.A. SIUlzer ') 

*) Das in Stilcken geschnittene Fleisch wird nach einem besonderen, patentirten Verfahren getrocknet, gepu1vert 
und entweder im gepresstem Zustande oder in Pu1verform in Blichsen in den Handel gebracht. Augenblicklich ist die 
Fabrikation eingestellt. Die Stickstoff-Substanz ist dureh Multiplikation des gefundenen Stickstoffs mit 6,25 be­
reehnet. Filr die As e he etc. wurde gefunden: 

A h Ph~~phor- Kali Kalk M . Ch d Chlor- In Wasser In Alkohol 
se e Baure agnesla lor 0 er natrium losliehc Stoffc IOsliehe Stoffe 

No.1. 12,55 '/, 1,48 '/, 1,95 '/, 0,08 '/, 0,16 '/, 5,37 '/, 8,85 0" 20,46 'I, 19,18 'I. 
n 2. 11,85 " 1,62 " 1,69 n 25,23 " 
" 3. 14,5:; " 1,43 ,; 1,67 " 24,28 " 
" 4 . 11,94 " 1,71 " 1,78 " 23,45 " 

**) ·Davon 65,72 '/, Eiweissstoffc, 5,39°" losliche Nichtciweissstoffe und 1,12 ale unlOsliehe Stiekstoff-Substanz. 
***) Mit 1,57 '/, Phosphorsilure. 



No. 

9 

10 

II 

12 

13 

14 

15 

Fleisch. 

a In der natilrliehen Subst.nz 
e 

<-" .. :ll I~~~ i .,.c 
<-

Na.here Bezeichnung 
..,g ., .. .. ., .. ~~i ~::~~I .c 
-<- .. 0 .... 01 .. 
N" ~ (/).,~ .. l of~ c: e en ;:~. 

::> '}, I '/, I'" '/.~ I '}, '/, 

i) Go...,k.",. FI,;"h, '''OJ 1881 

, c= ··==c, 

I Patent-Fleiscbpulver oder 10,54171 ,05 4,34 - )4,08 

sog. Carne pura (aus deut-
11,3366,12 4,65 - 18,07 

schem Fleisch) " I 

Carne pura, getrocknetes 
Fleischpulver, Mittel - 10,99 69,50 5,84 0,42 13,25 

"Carne secca u, zur Bereitung 

von Suppen . 1894 22,51 41,44 23,09 - 9,65 

Russisches Armee-Fleisch-

pulver") ? 12,75 57,18 19,98 1,93 8,16 

Hasaal's Fleischpulver**) 1864 12,70,57,00 1l,00 15,50 3,80 

Charq ue "'**), fette 1880 40,2 48,4 3,1 - 8,3''') 

desgI., magere 
" 

36,1 46,0 2,7 - 15,2 

Fleischpulver aus Paris (mit 

21,461 Stiirkezusatz . 1893 5,69 61 ,96 3,89 4,23 

II. Geriiucherte und gesalzcne Fleischwaaren: 

Rauchfleisch vom Ochsen 

desg\. vom Pferde 

1878 

" 

47,68 27,10 

49,15 31,84 

15,35 - 10,59 

6,49 - 12,53 

In derTroeken-
Substanz 

N 

~~i := 
~.e-:; .. ... rn.-g 

'" '}, 'I. 

79,42 4,85 

74,57 5,24 

78,04 6,46 

53,48 29,67 

65,54 22,90 

65,29 12,60 

80,94 5,17 

71,99 4,22 

65,7041,25 

51,80 29,34 

62,61 12,76 

c' .... r:: N 

-S~ § 
-o~ .. ~-'" Analytiker :;t~ .. '" 
"''''' 'I. 

12,71 } 
J. Kiinig ') 

11,93 

12,49 

8,56 Ver.tUclwtalion 
MiirII/er') 

10,49 G. Heppe') 

10,45 J. FUre",) 

12,94 
} }!r.lIo/mann·) 

11,52 

10,51 

8,29 } 
10,02 

Veravch8,/tJ/ion 
Manlier') 

J. Kiinig una 
C. Krauch') 

2 Zunge vom Ochsen 1876 35,74 24,31 31,61 - 8,51 37,83 49,19 6,05 
} 

J. Kiinig und 
C. Brimm",") 

3 il,schinken, westfalischer • 

I desgI. ". 

I Schinken, westfal., Mittel 

Schinken, gesalzcn . 

desgl., gesalz. u. gera.uchert 

desgI., geriiuchert'OO) (ameri-

kanischer) 

4 I Speck (amerikan.), gesalzen 

desgl., gesalzen • 

1876 

1882 

-

1874 

n 

" 
? 

1874 

27,98 23,97 36,48 1,50 10,07 

28,25 25,50') 36,41 - 11,02 

28,11 24,74 136,45 0,16 10,54 

62,58 22,32 00) 8,68 6,42 

59,73 25,08 (0) 8,1l - 7,08 

41,50 24,00 30,60 - 3,90 
I 

44,01 i 20,00t) 7,01 (6,16) ?122,82 tt) 

9,15 9,72 00) 75,75 - 5,38 

'j OriginaI-Mittheillll;g. 
') C. A. Meinert, AmICe- und Volksemahrung. 1880, I, 470. 
') ~'r. Hofmann, Bedeutung der FIcischnahnmg. Leipzig 1~80, 162. 
') Chern. u. techn. Unll'rsuchungen d. Vcrsuchsstation Miinster. 1878, 106. 
'j Z"itschr. f. Biologic 1876, 12. 497. 

33,28 50,65 
35,54 50,75 

34,41 50,69 

59,65 23,20 

62,28 20,14 

41,02 52,31 

35,72 12,52 

10,7083,38 

5,32 
5,69. 

0,00 

9,54) 
9,96 

6,56 

5,72 

1,71 

A. Stutzer 0) 

Cn. Alene') 

w. O. A/roaler 8) 

Girardin 0) 

en. MhlefJ 

0) R"pcrtoriull1 f. analyl. Chemic 1~82, IG8. 
fJ Comp!. rend. 1874, 79, 396 u. 529. 
') Contributions to the knowledge of the chem. Compos. etc. of the amerie. Food-Fishes. Washington 1883, 491. 
9) Camp!. rend. 41, 746. 
") Dassdbe ist Hach Me inc r t wahrscheinlieh ('rst gckoeht, dann getroeknet und pulverisirt. 

,,*) Dureh Zusatz von 8 '" Arrowroot, 8,5 '/ .. ZUl'kcr und 3°}, Gcwiirz (Salz un,l Pfeffer) hergestellt. 
""i",) Die diinnen Fleis('lisl'hnitte werden erst in Fiissern cingesalzen und dann an ,Ier Luft gctrocknet; die fette 

Char'lu{' enthidt 6,3, die magere 14,1 '}o Koehs"Iz. FUr clie Analyse wurdc das }o'idseh von dem ausscrlieh anhaftendcn 
Fe!t I,,·frcit. 

') Von dcm Gesammt-S!il'kstoff (4,118 'I,) waren :1,24 ,/, als Protein-Stick.toff unol 0,065 '/. als Nuclein-Stickstoff 
vorhandcn ~ die Ml'J}1-,Y"C des venlaulit'hcn Eiwcisscs ist zu HI,92 % angcgebcn. . . 

"j Aus der lliffercnz hcrcchnet. 
"'0) Dcr S{'hinken cnthieIt 12,40°/, Abfiille unci ~7 ,6 ' /0 esshare Theile. Die Analyse bezieht sich auf den ess­

barcn Theil. 
t) Aus ,Iem Stickstoff-GehaIt (:1,20"10) <Iureh Multiplikation mit 6,25 i1erechnet, wie bei den anderen Analysen. 

ttl Darin 11,61 '/. Chlornatrium. 
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.. In der natiirlichen Substanz In der Troeken- .:' Substanz .~ " c II:~ ~ .. " 
~~~ .. .c .. NI 

N .s~~ 
. Niihere Bezeichnung 

... 0 , c .. ~~= 110. " .. 
!~!I . i~.g Analytiker -. • = !.!!! .c = ,- .. • .. 0 00-

G .... .. --.a ... .!!~-= • i·i ... +I~oo N_ ,. loIIe" C c loll 
",loll 

loll'" 
~ 

.. .. 
", ", flo tn",_ flo 

'" 
'I. 

Speck, gesalzen 1874 10,7°1 2,60 77,8°1 - 6,60 2,91 87,12 0,47 Kr.-Sa ... -Ordg.') 

desgl., amerikanischer 1891 9,00 9,00 71,50 - 10,5 9,89 78,57 1,58 ) 
desgl., holliindischer 12,°°114,50 63,5°1 - 10,0 16,48 72,16 2,54 

Lutz,) 

" 
5 Giinsebrust, pommersche 1878 41,3521,4531,49 1,15 4,56 36,57 53,69 5,85 

J. Konig und 
C. Krauch') 

III. In Biichsen eingelegtes Fleisch: 

a) Ueberseelsches BOchsenRelsch I 

Amerikanisches Fleisch, ge-
gesalzen - 49,1 I 28,87 0,18 0,77 2 I ,07*) 56,73 0,35 9,08 Girardin') 

Gtwicht 
etner 
BQ_ 

2**) \ "'''''f'''' . 745 g 188O 57,3 28,9 10,2 3,6 **) 67,68 23,75 10,83 }L_' 3**) G II Canning & 
822 " n 49,2 25,7 21,6 3,5 50,59 42,52 8,09 

4**) 
J ese - C 

schaft B o. h • 
roug am 780 n 48,9 27,7 19,0 4,4 54,21 37,18 8,67 

5 

6 

7 

8 

9 

10 
1 1 0) 

12 .) 

13°) 
14 ') 

A us Australien 1878 54,03 29,31 12, 11 4,55 63,76 26,34 10,20 
J. KOnig und 
c. Krauch') 

Pressed Corned Beef aus Chi-

cago (1 Biichse = 770 g) 1879 56,9 33,8 6,4 2,9 78,42 14,85 12,55 Ulex') 

2 Pfd.-Biichsen, 1020 g 57,7 31,5 7,3 3,5 74,47 17,62 11 ,91 } n Fr. liofmann"j 
4 Pfd.-Biichsen, 1844 g 58,8 25,9 11,8 3,5 62,86 28,64 10,05 

" Texas-Beef(gekocht.Ochsen-

fleisch ohne Knochen; 

I Pt'd.-Biichse = 452 g - 63,6 29,6 3,9 2,9 81,32 10,71 12,98 

Corned-Beef***) 1883 58,10 21,40 17,90 3,10 51,07 42,72 8,17 

Sidney Meat Preserving Co., 

Hammel .. 1890 54,70 27,50 15,03 1,53 60,71 33,18 9,71 

} New Zealanu { Ochse. 57,35 29,06 10,34 0,67 68,14 24,24 10,90 

Packing Co. Hammel II· 55,00 26,28 14,00 0,19 58,40 31,11 9,34 

Fairbank Canning Co., 
56,0424,56 15,831 Ochse. 

" 
1,78 55,87 36,01 8,94 

') C. A. Meinert, Annee- und Vo!ksemahrung. Berlin 1880, I, 184. 
') Viertelj. Nabrungs.- u. Genussm. t891, II, 295, nacb Arcb. animo Nabrungsm. 1891, 6, 87. 
') Original-Mittheilung. 
0) Compt. rend us. 1874, 41, 746. 
0) Filbling's landw. Ztg. 1880, 31. 
.) C. A. Meinert, Annee- und Vo!ksemiibmng. Berlin 1880, 189. 

c. Voil') 

W. O. ,dtuoaklr') 

)c.J.~_ 
C. L. Bo .. ·) 

') Fr. Hofmann, Bedeutung von Fleischnabrung und Fleischkonserven. Leipzig 1880, 99 . 
• ) Contributions to tbe knowledge of the ebem. Compos. etc. of the amerie. Food-Fishes. Washington 1885,491. 
.) Viertelj. Nabrungs-. u. Genussm. 1890, 5, 251, nach Chern. News 1890, 61, 291. 

*) Darin 11,52 ", Chlomatrium. 
**) In der Asche bczw. auf den oberen Theilen des Fleisclies lies sich Lothmctall flir die Bilchse nae.hweisen bei: 

. Wilson 0,099 g. Canning &: Co. 0,026 g Brougham 0,021 g . 

den 
***) In dieser Probe waren 6,2 '" Abfalle (Sehnen etc.) und 93,8 '" essbare Theile. Die Analyse beziebt sieh auf 

essbaren Theil. . 
.) Warden u. Bose fanden ferner in dem Fleisehe, das in Zinllbiiehsen konservirt war: 

Wasscrextrakt Eiweiss in Wasserl. 
irn Ganzcn Wasscrextrakt Asche Kali Natron ChloT 

No. II 7,25 566 U 23 
6,95 6:25 0:33 

036 
0:22 
0,14 
0,26 
U,43 
0,23 
0,24 

0,42 
0,12 
0,07 
0,81 
0,96 
0,61 
0,46 

Pho8phorsaure 

0,35 0,54 
0,15 
0,11 
1,11 
2,65 
1,00 
0,85 

12 
" 13 
" 14 
" 15 
" 16 

17 

;, ,:J5 0,43 
7,16 5,49 0,17 

10,41 6,11 U,19 
7,95 6,31 0,24 
9,46 6,88 0,36 

0,36 
0,39 
0,31 
0,32 
0,40 
0,33 



7.4 

110. 

15 *) 

16*) 

17 *) 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

II 

12 

13 

14 

15 

16 

Fleisch. 

.. In der natiirliehen 8nhsmnz In der Troeken-
8nbsmnz .. .... r L 

~.;JI 
..... 

l-
N .... 

~at:= • ~f Nahere Bezeichnung .. • S"'o !:! - i .... = i ~.01i .. ! .. =-.1 !S -I ~Il ..... ... ~ .: -. :;l • ~- .-'1 .. • "0'" ~ .. '10.1> L ", 0" "1, ul, "I. ", 

Armour Packing Co" Ochse 1890 50,65 24,94 18,66 - 4,18 - ~l~l } Central Queens- {Ochse • 49,05 26,25 22,08 - 1,47 - 51,5443,33 
" land E)(port Co. Hammel 52,60 28,19 14,39 - 1,24 - 59,4730,36 
" I'm Rml"" I 

3 Monate alt 1887 67,54116,65 2,72 - 12,84 - 51,29 8,38 

'Ii 12 " " 
roh. 

" 
58,56 16,61 - - 18,69 - 40,82 -

~ desgl. gekocht 
" 

46,92 37,20 - - 6,31 - 70,08 -
1l 14 Monate alt 

" 
54,53 21,45 5,07 - 18,47 - 47,17 11,15 

I:l 
2 Jahre alt I ... 55,18 20,21 6,02 - 18,00 - 45,09 13,43 0 " U desgl. II 54,68 18,76 4,06 - 17,46 - 41,39 8,95 

" aus Amerikn 
" 

49,11 25,52 0,18 - 21,07 - 50,15 0,35 

aus Cronstlidt 
" 

53,50 18,27 10,47 - 17,75 - 39,2922,52 

Corned Beef, Mittel von No. - 00,00121,88 4:,86 - 16,82' - 48,18 10,80 
18-25 

b) Inlandllches BOehsenflelsch: 
I 

Bestes deut-
S sches Rind- om"" 
~ 

.... 
'" fieisch in 8 ...... 
I>..b/) Fleischbriihe 410 g**) 1883 60,63 26,38 8,61 2,37 2,61 - 66,00 21,54 00 I:l 

S1: Deutscher 
~a Rindsbraten 515 g**) 

" 52,52134,56 4,09 3,69 5,1 1- 72,79 8,61 
..d Deutscher <> as Rinds-z 

Goulasch • 655 g**) 
" 

71,90 19,63 3,92 2,03 2,52 - 69,86 13,95 I Von L. rindfleisCh 
Lejeune ·in Biichsen 283 g - 64,76 19,41 13,07 - 2,76 - 55,24 37,19 

in Berlin Zunge. • 245 g - 64,86 15,35 15,14 2,01 2,64 - 43,68 43,08 

Hamburger Corned Beef 1887 53,99 21,56 5,37 - 18,84 - - -
I:l Gediinstetes Rind-I:l 
as f1eisch (1894 er) 1895 63,80 14,00 17,91 2,44 1,85 0,36 38,67 49,48 
S 
::s Bouillonfleisch 
as I:l Z .. (189hr) 

" 
65,30 15,63 15,06 2,34 1,67 0,39 45,04 43,40 • ::s .. as desgl (1895er) • 69,49 21,25 7,12 0,17 1,97 0,41 69,32 23,34 QP:; " :; , desgl. , 

" 
66,77 18,72 12,61 0,04 1,86 0,29 56,33 37,95 

I:l = 
f~ 

'-.-' 

as '" desgl •• ft 71,83 19,25 6,49 2,43 - 68,33 23,04 
.. f Goulasch (1894er) • 65,15 17,06 15,40 0,49 1,90 0,28 48,95 44,19 ~Q " ., = desgl. • 

" 
55,16 14,38 20,65 8,33 1,48 0,35 32,70 46,05 

;.~ 
'0 desg\. , 

" 
64,08 14,63 17,42 2,20 1,67 0,35 40,73 48,50 

..d 
<> desgl. (1895er) 64,04 20,14 10,73 3,04 2,05 0,39 56,01 29,84 '" " '0; 
~ desgl. , 

" 
60,66 21,22 16,42 - 2,04 0,35 53,9441,74 

') Vierte1j. Nahmngs- n. Gennssm. 1890, 5, 257, nach Chcm. News 1890, 61, 291-
') Viertelj. Nahrnngs- n. GenussID. 1887, 2, 507, naeh Indbltt. 1887, 24, 279. 
') Original-Mittheilung . 
• ) Viertelj. Nahrnngs.- n. GenussID. 1895, 10, 485, nach Phann. Centrh. 1895, 36, 652. 
*) Vergl. Anmerknng ') 8. 73. 

"*) Durch Einkochen von je 720 g Fleisch erhalten. 

s:l' .~ s:l 
..] ~ 
.sg~ 

Analytiker i~.g 
;:;~co 

"''''' ", 

8,09 I a.M' 
8,25 "" .... -.1 

9,52 
C. L. Bou ') 

8,21 

6,53 

11,21 

7,55 

7,21 
SrMlzki') 

6,62 

8,02 

6,29 

'i,n 

10,59 

11,67 lu~ 
I ".:r-1 1,17 

8,84 

6,99 J 
- 8mttzki') 

6,19 

7,21 

11,09 

9,01 
Rudolf 

8,89 HeftlmtJnn 

7,83 .) 

5,23 

6,52 

8,96 

8,63 



10. 

17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 

24 
25 
26 
27 
28 

Flei.chdauerwaaren. - Wiir.te. 

In der natllrliehen Substanz In der Troeken- <=: • 

Substanz .~ II .. 
II;:.>I<=: 
a~~ 

Nihere Bezeichnung 

... 
c .... .... 

.. 0 .. 
=I! 
'::l! 

..... 
"'8.0 
:!~J5 

s= 
s= 
as 
a 
= as I'l Z ., 
• CI .. as p­.p.. 

I> ' 
I'l I'l 
f ~ 
= ~ 11= .. .. p ., 
~ .8 

'" ..c:: ., .. 

c 
:::t "'"" '/, 

Goulasch (l895er). 189562,7422,91 9,76 2,70 1,89 0,37 61,4926,19 9,84 
desgl. " 68,7019,28 7,44 2,73 1,85 0,35 61,6023,77 9,86 
desgl. " 66,41 18,63 9,93 3,55 2,08 0,42 55,46 29,57 8,87 
desgl. n 67,2619,43 8,97 2,56 1,78 0,34 59,3527,40 9,50 
desg\. n 68,4220,53 7,22 2,16 1,67 0,37 65,0122,86 10,40 
desgl. " 63,8519,06 14,41 0,71 1,97 0,34 52,7239,86 8,44 
desgl. " 65,7021,37 9,28 1,79 1,86 0,37 62,3027,06 9,97 

desgl. 
desg\. 
desgl. 
desgl. 

" 
" 
" 
" 

~ 

67,2119,8110,46 2,52 
69,64 17,81 9,08 
66,84 I'9,75 10,01 
70,94 18,81 7,35 

3,47 
3,40 

- 60,4131,93 9,67 
- 58,66 29,87 9,39 
- 59,5630,19 9,53 
- 64,7325,28 10,36 

'0; 
~ desgl. 

" 
66,7917,4113,02 

2,90 
2,78 - 52,4239,21 8,39 

Gouluch, Mittel von No. 
12-28 

Sonstige Analysen von Fleischdauerwaaren. 

75 

AnBlytiker 

Rudolf 
Ht/<lmann 

') 

R. Thai (Pharm. Ztg. idr Russland 1887, No. 45-52. Verg\. III. Auf!. d. Buches S. 230 und 
Chem. Centrb\. 1889, II, 804.) unter.uchte eine grosse Anzahl verschiedener russischer Fleisch- und 
Fleischgemiisedauerwaaren, W urstdauerwaaren, koncr. Nihrdauerwaaren etc. der Firma He i n r. Gog gin g e r 
in Riga. 

C. Amthor untersuchte amcrikanisches Trockenpokelf!eisch. (Zeitschr. f. Nahrungsm.-Unterauch. 
Byg., Waarenk. 1896, 10, 212.) Dasselbe enthielt 70,37 % Wasser und 1,61 % Mineralbestandtheile. 
Die letztereu beatanden aua 12 % F1eischsalzen, 68,5"10 Cblornatrium Dud 19,5 % Borax; letzterer lisst 
aich auch durch 18-.tUndiges A uswissern nur bis zur Hilfte entfernen. Das ~'Ieisch dient zur Wurstfabrikation. 

10. 

I 

2 

3**) 
4**) 

5 

Wiirsts. 

In der uatiirliehen Substanz In der Troeken-... Substanz c .... 
I~:''' I ~It!:jl 

.... .. N • E ... : ~~= o ... ~ • Nihere Bezeichnung • = .... = =:! • !o!!; ... 0-

= 
.!!o1t • 0 :E'; ~S·I • '::$ --... ... 0·:; • tn.-g ... ,. ", ... 

.. ~:! I c U c c '" '" :::t '/. '/, '/, ""/,- 'I. '/, '/, "I, 

Schinkenwurst 1884 46,87 12,87 24,43 12,52') 3,31 - 24,22 45,98 

Ce"elatwurst • 1876 37,37 17,64 38,76 0,79 5,44 - 28,17 63,47 

} Gothaer Cervelatwurst { 
1891 16,77 - 52,98 - 6,26 5,01 - 63,17 

" 
14,75 - 38,34 -1 6'90 

5,90 - 44,97 

Frankfurter Wiirstchen • 1876 42,79 11,69 39,61 2,25 3,66 - 20,43 69,24 

') Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 485, naeh Pharm. Ccntralh. 1895, 36, 652. 
') Original-Mittheilung. 
') Zeitachr. f. Biologie 1876, 12, 497 . 
• ) Archlv f. Hygiene 1891, 13, 173. 

<=: ' .... = to; 

I:]c 
o"~ _ 0 .. 

• ".0 Analytiker "'8" ~tOO 
"'''' '/, 

3,88 J. Klinig IUId 
C. S<iIllCMr ') 

4,35 J. Klinig, B. Far-
IDick ... C. Krauch 

.) ... 0) 

-
} AI. Strafini') -

3,27 J. KOnig, B. Far-
IDick u. C. Kraucll 

.) ... ') 

*) Die 8tiekstotJfreien ExtraktstotJe bei den W urstsorten stammen aus pflanzliehen Nahrungsmitteln (Mehl). 
**) AI. Serafini fand femer: 

No.3 4 6 11 12 19 20 21 22 
Sal peter . . .. 0,41 '/, 0,35 '/, 

AIle ilbrigen Proben waren frei von Salpeter. 
~~ ~~ ~~ ~~ ~~ ~~ ~~ 

AIle Proben waren frei von Salieylsaure; No. 14 enthielt 1,10·/. Bomanre. 
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10. 

G 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

2 

2 

2 

° 
1 

2 

Niihere Bezeichnung 

Frankfurt. Wiirstchen "J 

desgl., frisch *) . {j 
Frank!. Wiirstchen, Mittel 

von No.5 u. 6 
Ital. Salami •• ) 

I Mailiinder Salami •• ~ I 
} Gothaer Salami •• ) { 

I U.g.ri~h. S~.mi "J I 

I Schweizer Landjiiger I .. ) 
I Regensburger Wurst I 

") 

Gewohnliche Miinchener 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

3 
3 

3 

3 

3 

I Wurst") . • • • 
3 Miinchener Bratwurst ") 

4 t Westflilische Mettwurst 
5 Knackwurst • • . . 

6 Siilzenwurst 

7 Triiffelwurst 1. Qual.***) 

8 
" 

II. 
" 

t) 

9 Leberwurst I. Sorte 

° " 
II. n 

1 
" 

III. 
" 2 desgl. t) 

3 desgl. ") 

4 Blutwurst 

5 desgl. t) 

Fleisch. 

co In der natiirliehen Substanz In der Trocken- " ' c: Substanz .- 3 N .. " ." .... = .,.c: .. N ' , ., N 0'-<2 .,,0 ."><.,, ,E 
" 

., 
~~: oWo CI ~~: -coo -- .. :: ::~~ 

.c: .. " :: -i8~ - ~S-:; 
0- ;,s-:i - .. .. 0 :i:':: 

., .,., .. ... - ... ;::8 00 N_ ,. UJ.-g ~.e:~ u" cn·~ c: C c: m", 
::> '/,m 

m 
'I, ./, m '/0_ . /. '/0 '/ . 0,. '/0 

1891 13,24 - 170,62 - 3,99 2,04 - / 81 ,31 -
1897 50,05 11,22 34,08 0,17 3,02 2,52 22,46 68,23 3,59 

" 
47,00 12,21 35,75 0,38 235 1,62 23,04 67,45 3.69 

" 
49,24 9,92 34,43 0,15 2,58 2,06 19,54 67,83 3,13 

" 
51,84

1
10,93 32,3°1 0,29 2.66

1
2,62 22,7°1 67,07 3,63 

" 
38,4712,77 35.91 0,27 3,40 2.34 20,75 58,36 3,32 

41,80 12,51 39,11 0,56 3,09 12,20 21,49 67,W 8,44 

1891 41,64 - 33,36 - 5,98 4,81 - 57,16 -

" 
22,98 - 39,29 - 8,48 7,42 - 51,01 -

" 
23,12 - 38,60 - 9,16 7,75 - 50,21 -

" 
24,01 - 33,05 1 

- 9,92 8,16 - 43,49 -

" 
17,33 - 49,71 - 7,42 5,72 - 60,13 -

" 
16,93 - 49,51 - 6,73 5,27 - 596O -

n 21,60 - 36,73 - 6,77 5,44 - 46,85 -

" 
20,89 - 44,71 : - 5172 •• ) 4,62 - 56,52 -

n 21,26 -
39,111 

- 5, 93 14,58 -
1 49,67 

-

" 
30,51 - 33,52 - 7,05 5,62 - 48,24 -

" 
26,17 - 34,76 - 8,53 6,69 - 47,08 -

21,67 - 36,74 - 8,77 7,17 - 43,68 -n 

ft 54,41 - 29,92 - 3,11 2,23 - 65,62 -

" 
61,44 - 20,93 - 378 3,25 - 54,24 -
59,01 - 24,46 - 3,56 2,86 - ~9,67 -

" 
4,75 

" 
50,62 - 21,57 (Starke) 4,42 3,44 - 43,68 -

n 66,95 - 18,11 - 4,01 3,31 - ' 54,82 -

1878 20,76 27,31 39,88 5,1°1 6,95 - 34,59 50,33 5,51 
1879 
('I) 58,60 22,80 11,40 - 7,20 - 55,07 27,53 8,81 

" 
41,50 23,10 22,80 - 2,60 - 39,49 38,96 6,31 

" 
43,29 13,06 41,27 - 2,41 - 23 .03 25,16 3,68 

" 
34,31 11,50 51,39 - 3,36 - 17,51 78,27 2,80 

1876 48,70 15,93 26,33 6,38 2,66 - 31,05 51,33 4,97 

" 
47,80 12,89 25,10 12,22 2,21 - 24,70 48.08 3,97 

" 
47,58 10,87 14,43 20,71 2,87 - 20,74 27,52 3,32 

1880 55,73 9,09 14,76 19,33 1,09 - 20,53 33,34 3,29 

1891 27,71 - 42,78 - 3.97 2,96 - 59,18 -

" 
49,93 11,81 11,48 25,09 1,69 - 23, 59 1 22,90 3,77 

1880 63,61 9,93 8,87 15,83 1,76 - 27,29 24,37 4,37 

') Archiv f. Hygiene 1891, 13, 173. 
') Zeitsehr. f. offcntl. Chern. 1897, 3, 155. Viertc1j. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 155. 
') Original- Mittheilung . 
• ) Zcitsehr. f. Biologic 1876, 12, 497. 

Analytiker 

AL Serafini ') 

} O. fu" ~ C. Flreseniu. ') 

. AI.Serafini ') 

J. Klitlig und 
C. Krau<h ') 

I FIr. Hoffmann ') 

\ J. Kiinig lind 
I C. Sol/scher ') 

1 J. Klitlig, B. Far-
J' !Dick u. C. Krallch 

') u .• ) 

AI. Serafini ') '0) 

I J. Konig, B. Far-
J wick II. C. A'rauch 

3) II .• ) 

'J SidlC C. A. Me inc rt, Armcc- unu Volkscrniihrung. Bcr1in tH80, I, 184, 189 lL 470. 
*) Die Proben 1, 2 u. 4 enthiclten Borsiiure und Sal peter. Die st.ickstofffreicn Extmktstoffe (Starke) wurden naeh 

der Methode von May rho fe r bcstimmt. 
**) Vcrgl. Anmerkung **) S. 75. 

***) Die L Q.uaL Triiffclwurst kostete 6,00 M., die II. Qual. 2,80 M. pro t kg. 
t) Gewohnliche Handcls'l.ualitiit. 



Wiirste - Pasteten. 77 

G. Popp und C. Fresenius (vergl. oben S. 76) untersuchten Frankfurter Wiirste in Biichsen, 

und zwar Wiirste und Fliissigkeit getrennt, sie' fanden: 

A. Fliissigkeit. 

Probe 1 Probe 2 Probe 3 Probo 4 Probe 5 

Gesammtrnenge ill einer Biichsc ccrn 180 180 200 180 150 

Trockenriickstand . gill 100 ccrn 7,05 4,93 7,09 6,52 5,16 

Stickstoff-Substanz • 1,53 1,25 1,08 3,39 1,38 

Mineralbestandtheile 5,16 3,59 6,01 2,91 3,96 

Kochsah. 
" 

3,93 2,74 4,77 2,03 3, 17 

Borsiiure . 0,65 0,39 0,84 0,18 0,42 

Salpeter 0,46 0,30 ° 0 ° 
B. Wiirste. 

Stiickzahl ill einer Biichse 6 6 6 6 6 

Gesarnmtsewicht . g 395 306 380 420 450 

Wasser .1.: % 49,98 45,85 49,41 53,20 53,95 

Stickstoff-Substanz % 10,61 10,93 10,18 9,34 10,00 

Borsaure % 0,48 0,48 0,87 0,30 0,33 

Pasteten. 
(Mit Fett und Gewiirzen eingemachte, zerkleinerte Fleischrnassen.) 

- -
In clerTrocken-In der natUrlichen SubRtanz " ' ... SuhRtanz .~ ::: 

" " N .. '" 
i~~~1 

-- ----- /1:: .... :: .. ..:: .. I N 

.E N O:">~ ..... .. . " .. ~-=; -o-lio. Nahere Bezeichnung '" M~.:! .. '" ':8~ Analytiker -.. .. ~ ..:: .. - :: - .. .. .20_ li~! 
C> 

_ .. 
~si .. =~t3 .... • -- ... ... .. ..:: . ... N_ • len .. a; C Q" en"", 

" iO/.~1 '/. IfJ 
r/l,," 

;:) '/, 'I, '/. 'I. '/, 'I, "In 

1*) Ganseleberpastete (von I 
.T. Fischer-Strassburg) 1884 46,04 14,59 33,59 2,67 3,11 *) 2,22 27,04 62,25 4,33 

2*) I'l Rindfieischpastete 0 

"'" (Potted beef) 2,03*) '" " 
32,81 17,17 44,63 3,36 - 25,57 66,42 4,09 

0 
3 *) ~ Schinkenpastete 

.S (Potted Ham) 25,57 16,88 50,88 - 6,78 *) 5,72 22,68 68,36 3,63 
" 4 *) OJ Zungenpastete 

~ . J. Konig "nd ...: (Potted Tongue) 41,52 18,46 32,85 0,46 6,71*) 5,98 31,57 56,17 5,05 " " c. SOll'CMr ') <II 
5*) .q Salrnpastete 

o<l (Potted Salmon) 
" 

37,64 18,48 36,51 0,70 6,67*) 5,65 29,63 58,55 4,74 
6*) ., Hurnmerpastete '" '" 4,90*) 0 (Potted Lobster) 51,33 14,87 24,86 4,04 2,38 30,55 51,08 4,89 ... " 
7*) I 

0 A nchovispastete 
I'l 
0 (Anchovy-Paste) 36,81 12,331 1,59 5,18 H,09*) 40,10 1951 2,52 3,12 > " 
') Original-Mittheilung. 

*) Fiir Gewicht des Inhaltes ciner BUchse, fUr Preis und Asche-Bestandtheile ergaben sich folgende Zahlen : 
Inhalt der Preis Phosphorsaurc Kali BUchse 

1. Ganselebcrpastete 206,5 g 3,25 M. 
2. Rindfleisehpastete 154,0 l' 1,75 

" 0,33 '/, 0,75 '/, 
3. Sehinkenpastete 176,4 n 1,75 

" 4. Zungenpastete 177,R " 1,75 
5. SalmpaBtctc . 170,6 " 1,75 
6. Hummer!,astctl' . 181,3 " 1,75 

" 0,37 " 0,52 " 
7. Anchovispastete 187,8 " 1,75 

" 0,85 " 0,91 " 



10. 

I. 1 

2 

3 

4 

5 

6 

II. 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

III. 1 

2 

3 

4 

IV. 1 

2 

V. 1 

2 

Fleileb. 

Gemischte Fleischdauerwaaren, Suppendauerwaaren. 
(Gemische von Fleisch, Fleischextrakt und Fett mit Mehl und Kochsalz.) 

A. Gemische von Fleisch bezw. trockenem Flelschpulver, Fett und lehl. 

In dcr nattirlichen SubBtanz In derTrocken- <=I' .. SubBtanz .~ <=I 

'" .,,, 
.. ::0 ".>1" . .- .. N I , . N Sg~ ..,0 

~.g~ • , ,'" 
Nihere Bezeichnung ::0 • ~ . a :!::I! - = .. ~~.! = .:~~ - • .... is 0 • ·oo .. - .. - ... 0'" - ;1i-= ... ~~1;/1 N .. :. ;-~ I w!' c 

'" ." .,,"" ;::) '/, '/, '/. '/, OJ. II '/, ,/. '/, /0 

1 H, ..... ","'h,,,.·' 1 1881 9,33 29,31 23,04 23,36 0,73 14,23 32,33 25,41 5,1'1 
(Bohnen-Fleischt&fel 

n ll,07 27,12 16,16 29,72 2,26 13,67 30,50 18,17 4,88 
oder Bohnen-Fleisch-

1882 12,54 27,31 15,61 31,29 0,90 12,35 31,23 17,85 5,00 gemiise genannt) f der Carne pura-Gesell- n 7,45 32,37 23,57 24,15 2,07 10,39--) 34,98 125,47 5,60 

schaCt in Berlin 1883 5,98 28,62 18,02 30,75 2,32 14,31 30.44 19,17 4,87 

I. Mittel 9,27 28,95 19,28 27,86 1,65 12,99 31,89 21,21 6,10 
Bohnen-Fleischtafel von 
Ad. Brandt in Altona -) 1879 10,98 28,12 2,59 52,79 1,96 3,56 31,59 2,91 5,05 

1881 8,31 31,31 22,01 25,06 2,23 11,08 ') 34,15 24,00 5,46 

Erbsen-Fleischsnppe n 9,29 29,43 24,16 19,42 2,08 15,62 32,45 26,63 5,19 

oder Erbsen-Fleisch- n 9,55 28,21 14,77 32,40 1,51 13,56 31,19 16,33 4,99 

8,31 28,63 15,34 31,95 2,29 13,48 31,22 16,74 5,00 
tafel der Carne pura- n 

Gesellschaft in Berlin 
1882 12,99 25,06 20,04 30,41 0,60 10,90 28,80 23,03 4,61 

1883 13,26 28,48 16,57 28,63 2,15 10,91 32,83 19,10 5,25 

n 1I,51 27,27 17,98 30,18 2,08 10,98") 30,82 20,32 4,9t 

desgl. von L. Lejeune in 
Berlin . 1884 17,01 21,87 17,98 32.60 1,47 9,07-) 26,35 21,67 4,22 

II. Mittel 11,28127,68 18,61 28,83 1,80111,90 81,08 20,98 ~,OO 

} Li,_.Fl"~h"pp' I 1881 7,52 31,62 22,85 24,57 2,37 1I,07 t) 34,16 U,71 5,47 

oder Linsen-Fleisch- n 12,24 27,18 18,8927,971,8211,90 30,97 21,52 4,79 

tafel der Carne pura- 1882 13,26 t5,13 18,04 30,93 0,57 12,07 28,97 20,80 4,64 

Gesellschaft in Berlin 1883 10,82 28,35 17,10131,1911,9210,62tt) 31,79 19,17 5,09 

III. Mittel 10,00 28,07 19,22 28,67 1,67 11," 81,47 16,00 6,00 

} Bohnen in Fleisch { 1881 12,88 23,43 2,19 51,59 2,07 7,84 26,89 2,51 4,30 
der Carne pura-Gesell-

schaft in Berliu 1882 10,98 28,12 2,59 52,79 1,96 3,56 31,59 2,91 5,05 

IV. Mittel 11,M 26,78 2,39 62,18 2,01 5,70 29,24 2,71 4,68 

Linsen in Fleisch von 
desgl. 1881 13,64 29,31 1,81 48,92 3,75 12,57 33,94 2,09 5,43 

Linsen mit Fleisch 
(Armeekonserven) . 1888 - 33,25 1,7442,80 - 14,90 - - -

') Original-Mittheilung. 
') Chern. Centrbl. 1888, I, 478, nach Phann. Centrh. 1888, 29, 61 u. 77. 

Analytike r 

1 J. Kiinig 

f T~:':er') 

J. Kdnig') 

J. KOnig 
und 

H. Wtig-
mann') 

J. KiJnig 
toM 

J. Co_t') 

O.8chtDtiuitl-
gerl) 

*) Die LegurninoBen etc., ~'lei8chBuppen dcr frilheren Ge8e1l8chaft Came pura, be8tehen aUB be80nders priiparirtem 
LcguminoBenmehl, troekenern ~'leiBchpulver (Came purn), FcU (Talg und Speekfett) neben Gewtirzen und Kochaalz. 

**) Mit 0,81 ./. Pho8phors;;'ure und 1,26 '/. Kali. 
***) Die PleiBchleguminoBe von Ad. Bra II d t in Altona enthiilt ca. 84 Theile Legumino8enmehl und a Theile 

trockeneB FleiBchpulver. 
') Mit 0,80 '/, Phosphors;;ure und 1,14 '/, Kali. 

10) "0,81,, " 1,64" " und 8,18 'I. Chlomatrium. 
0"') "0,68,, " 1,05" 
t) ,,0,87 n " 1,29" 

ttl "0,81,, " 1,57" " 8,00" 



10. 

V. 

VI. 

VII.I 
2 

3 

VIII. 

IX. 

X 1 

2 

XI. 

XII. 

J. 
2 

3 

4 

II. 

III. 

Gemischte Flaischdauerwaaren, Suppendauerwaaren. 

In der natilrlichen SubBtanz In derTrocken-.. SubBtauz c: .... 
.. .£ .. H 

• I> 
H ... " ~,= ... .. ~,= Nihare Be~eichnung .. .. :: .!!li :: -. • HI> ... . ~ • .20-:: .. -:~ -. " !!SO;; .. • ;1it II. :!4! • II. N_ 

~ ~ ... c ;.-: 
c: II) .£ II) ::» '/, '/, ',. ./, ./, '/, '/, '/. 

Bouillon-Tafeln aus 

Fleisch uud Hillsen-
friichten *) 1895 8,20 67,80 4,20 10,50 - 9,30 73,86 4,57 

Roggen mit Fleisch 
I 

(Armeekonserve) . 1888 14,50 -- 18,73 1,9457,291 - - -

} 
Fleischbrotsuppe der { 1881 10,87 16,3712,4347,39:1,45 11,53 18,37 13,95 

Carne pura-Gesell- 1882 ll,55 16,4914,5951,6912,33 3,35 18,64 14,05 
schaft in Berlin 1883 8,14 20,66112,23!45,9712,54 10,46**) 22,49 13,31 

VII. Mittel - 10,19 17,84: 13,OS 48,33 2,11 8,45 19,83113,44 
Gemischte Fleischsuppe 

von desgl. ***) • 1881 14,84 19,81 1,58 60,54 0,90 2,33 23,26 18,55 

Fleischsuppenpulver von 

desg\. . n 9,07 25,02 19,17 32,99 2,11 1l,64 27,52 21,08 

I .,ppo,p,l,u 1 1879 10,83 18,72 1,85 49,47 1,58 17,55 20,99 2,07 
(German· Army food) 

von Dennerlein & Co. 
IS78 11,71 20,31 2,4346,61\1,84 17,10 23,00 2,75 

in Berlin') ---
X. Mittel - 11,27 19,01 2,14 78,07 1,71 17,33 22,00 2,41 

Rumfordsnppe .. ) 1879 11,73 16,18 1,87 56,33 1,15 12,74 18,33 2,12 

Suppa militaire-) 1884 7,21 23,41 1,40 43,06 6,80 18,32 25,23 1,51 

B, Flelsoh -Telgwaaren und Fleisch -Zwieback. 
(Gemische von Mehl mit troekenem Fleischpulver.) r""h. (Cu", p,,~) f Graupen von C. A. 

Guillaume & Sohno in l 
Raden bei Kiiln a. Rh. 

1881 10,23 18,56 1,36 66,51110,52 2,75 20,68 l,li1 

n 1l,46 19,19 1,08 65,66 0,31 2,30 21,67 1,22 

1882 10,63 18,50 (10,95) 57,12 0,43 2,37 20,70 12,25 

" 
13,29 17,94 1,28 64,20 0,82 2,47 20,69 1,48 

I. Mitlel 

Fleisch-Gries von desgl. 

Fleisch - Maccaroni von 
desgl •• 

- 11,40 18,001 1,24 66,82 0,02 2,47 20,93 1,40 

1881 15,06 23,00 2,19 56,34 0,53 288 27,O~ 2,58 

" 
13,81 19,06\ 1,14 63,87 0,13 1,99 22,11 1,32 

') Vierlelj. NahrnngB- u. Genu88m. 1895, 10, 492, uach Joum. Pharm. Chim. 1895, [6J 2, 193. 
') Chern. Centr.-BI. 1888, I, 478, nach Pharm. Ccntrh. 188B, 29, 61 u. 77. 
') Original-Mittheiluug. 
') Centr.-BI. f. Agrik.-Chemie 1879, 797. 
') Laodw. Ceutr.-BI. f. d. Provo P08eu 1878, 9. 
") C. A. Me i 0 e r I: Armee- nnd Volk8emiihrnng. Berlin 1880, I, 449. 

79 

'" .~ " 
I:]~ 
S'"'.s 
.: 0 '" Analytiker "E:<"§ 
.. t)f.lJ 
(1)"" 

'/, 

11,82 Bartl14 ') 

O. Schtceiuin - ger') 

2'''1 2,98 

3,60 

3,17 J. KOnig 
una 

r-"' 3,72 

4,40 

3,35 P. Willel,-
hOfer') 

3,68 E. Wild/') 

3,62 

2,93 J. KOnig") 

4,04 C. SOllleher') 

8,31 

3,47 

3,:n 

3,31 

8,30 

4,33 

3,54 

1 J. KOnig, 
J. Co,ack 

j"~' 

*) Die Bouillontafeln wareu 2 Jahre lang in luftdichl verschlo88euen Blechbllchseu aufbewahrl. Die Unter8uchung 
crgab die Gegenwarl von Bakterien lind Srhimmelpilzen. Sic enthieiten 20,1 '!, in Wasser losliche Stoffe mit 7,6 ", Stick-
8toff-Sub8tanz, 4,BO '/, stickstofffreie ExtraktBtotfe und 7,7 '/, Salze mit 1,02°/. Pho8phorsiiure (nnlO.liche Phosphorsliure 
0,60{ 'I,). . 

**j Mit 0,63 ", Pho8phorsiinre lind 1,65 'I. Kali. 
***) Die gemischte Suppe be8teht aUB einem Gemi8ch von Maccaroni, Gries und Graupen mit trockenem Flei8ch­

pulver, Gewiirzeu uud Grfinem. 
'j DaB German AmlY food be8teht RUS Getreidemehl, Erbsenmehl, Flei8chfR8ern, Gemii8etheilchen ulld Kochsalz . 

.. ) Die Rnmford8uppe besteht aus 13,5 ", groben Flei8ehstiickeu, 31,8 '/, Graupen, 44,7 '/, feiuem Mehl Dud 
10°/, Kochsalz. 

-) Die fmnzo8i8ehe Cooserve Suppe militaire be8teht aUB etwas Flei8ch, LeguminoBenmehl, Grie8mehl (Reis), 
Gewt1rz und grobBtengeligen Gemilsetheilchen. 
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In der natiirlichen Substanz In derTrocken- =, ... Substanz .~ = c: -=.ila .... 

1'=1 
.. .c .. I N 

,3 N 0 " '" "'0 .. , c .. ':'.;: 
_ o~ 

No. Nahere Bezeichnung .. - .w~.! = .!!. .c = .~'" Analytikc ... "'8..0 
c;~ • ~o. .. .co. 0 .20': ., • -- ... ... 0'" I!~ • --... ... !~Jj N_ ~ l ei). :I :OO:.=- '" 11)- .. c: I .,.11) 

11)", 
::;, 

'I. 
(/) 

'I. .,. 0'0 "'0 0' 0" 0,. 
" 

IV. Fleisch-Nudeln von C. A. 
1 I I GuiJJaume & Siihne in 

Raden bei KOln a. Rh. 1881 14,53 17,56 1,44 63,73 0,45 2,29 20,55 1,69 3 ,29 

V. Patent - Fleischzwieback 
von F. Krietsch in l'-K~' Wurzen 5,07 16,31 15,91 59,09 1,29 2,33 17,18 16,76 2,75 

J. C .. ale 
n una (I'll. 

VI. 1 n 8,85 12,94 1,80 74,52 0,58 1,31 14,20 1,97 2,27 Breyer ') 

2 } A=.~FI"~h •• ;~ I n 9,42 12,00 0,85 75,87 0,61 1,25 13,25 0,94 2,12 
3 back von demselben 1882 9,52 12,25 0,58

1
75.79 1°,61 1,25 13,54 0,64 2,17 

4 
" 

10,82 11,81 1,7873,41 0,96 1,22 13.241 2,00 2.12 

VI. Mittel - 9,60 12,25 1,25 174,90 0,69 1,26 13,061 1,39 2,17 

VII. 1 I Schiffs-Fleischzwie- { 1881 12,10 15,06 5,8363,20 1,05 2,76 17,13 6,63 2,74 
2 back von demselben 

" 
10,02 17,37 8,97159,61 0,78 3,25 19,301 9,97 3,09 

VII Mittel - 11,06116,22 7,40161,40 0,911301 18,221 8,30 2,92 

VIII.l 1881 10,77 13,31 4,33 60,87 1,57 9,15 14,91 4,85 2,39 
2 } FI",h· W ..... wi~ 1 n 11,48 13,69 5,99 60,21 2',07 6,56 15,47 6,77 2,48 
3 back von demselben 1882 11,59 13,18 4,22 67,04 2,15 1,82 14,91 4,77 2,39 

J. KOnig. 
4 

" 
12,23 13,06 4,47 66,90 1,50 1,84 14 88 5,09 2,38 J. Cowrie 

VIII. Mittel - 11,52 13,31 4,75 63,76 t',82 4,84 15,04 5,37 2,41 una 
H. Weig-

IX. 1 } Fleisch-Roggenzwie- { 1881 10,28 11,93 4,26 59,52 0,87 13,14 13,30 4,75 2,13 mann') 

2 back von demselbeu 
" 

11,65 12,06 5,05 59,30 2,2; 9,67 13,65 5,7 l 2,18 

IX. Mittel - 10,97 12,00 4,66 59,40 1,07 11,40 13,48 0,23 2,16 
X. 1 Fleisch-Bisquits von F. 

Krietsch in W urzen . 1881 5,93 15,56 1,09 74,26 1,00 2,16 16,54 1,16 2,65 
2 desgl. von L. Lejeune 

in Berlin 1884 7,32 13,81 1,05 74,21 0,48 3,13 -14,90 1,13 2,~8 

.X. Mittel - 6,62 14,69 1,o? 1 74,28 0,74 2,60 15,72 1,10 2,01 
Oesterreichische 

A rmee-KonBerven. J .- ~ 

XI. 1 Suppen-FleiBchzwieback*) 1891 6,83 20,19 10,22 60,05 0,72 1,99 21,67 10,9' 3',41 1M. Mam-
2 FleiBchzwiebacik 0) 7,87' 24,06 8,83 56,41 0,56 2,27 26,12 9,58 4,18 fe/d') 

n M. Ma.n.-
Fleischzwieback • 1892 4,94 36,41 29,09 24,63**) 0,12 4,81 38,30 30,60 6,13 fe:d') 

') Original·Mittheilung. ') Zeitschr. allgcm. Oesterr. Apoth .. Verein 1891, 45, 255. Chern. Centrbl. 1891, II, 73. 
') Zeitschr. allgem. Oesterr. Apoth.·Verein 1897,51,637; Viertelj. Nahrungs. u. Genussm. 1897,12, 348. 
*) Die Zusammensetzung dieser Fleischzwiebacke, die dureh osterr.·ung. Reichskriegsministerium hergestcllt 

werden, ist folgende: 
1. Fleischzwieback: 43,18 kg Weizenmehl, 47,32 kg rohes Fleisch, 2,96 kg Speckfett, 0,60 kg Salz, 0,06 kg 

Kiimmel, 1,18 kg Bierhefe und 4,70 kg Wasser. Diese 100 kg liefern 56,63 kg Zwieback. 
2. Suppenfleischzwieback: 51,42 kg Weizenmehl, 26,72 kg gckochtes Fleisch, 3,82 kg Sehweinefett, 0,71 kg 

S.lz, 0,31 kg Fleisehextrakt, 4,77 kg Zwiebeln, gelbe Riiben, Sellerie, Petersilie, 0,02 kg Majoran, 0,04 kg 
Pfeffer, 12,19 kg Bierhefe, Wasscr und Fleischsuppe. Diese 100 kg licfern 50,25 kg Suppenfleischzwieback. 

M. Mansfeld fand ferner: 
Starke Ranziditatsgrade von der Stickstoff·Substanz 

Chlornatrium des Fettes vcrdaulich unverdaulich loslich 
1. 49,54 0'0 0,77 'I. 076' 88,62 '/, 2,67 0'0 8,71 '/0 
2. 52.06 " 0,60 " 0:75 0 83\87 " 9,23 " 6,90 " 

Die Starke wurde in der entfettcten Substanz naeh dem Vorklei8tcrn mit Diastase bchandelt und mit '/" Vol. koner. 
Salzsaure im Was8crbade gekocht. 

**) Mit 5,28 ", IOslichen Kohlenhydraten (Zucker). 



Gemischte Fleischdanerwaaren, Snppendanerwaaren. 

C. Gemische von Fleisch mit Gemiise und Kartoffeln . 
.. 

In (hor natiirlil'llcn Snhstanz ·I;;~i(·-rTro('kcn. _ 
.: d;: 

No. Niihere Bczeichnung 

I. Fleischgemiise: 

1 400 g Fleisch + Gewiirz 
+ 100 g Gemiise-Kon­
serve von Ferd. FlOrken 
in Mayen 

... 
e: .. '" ..... .. N 

... C> .. •• e: 
'" ~~ 

.. ~II=S .. as +=S~ N:l ,.. m"", e: m :) .,. ',. 

188837,74 12,50 

Kartoffelwiirfcln: 

:::: .. ... 
',. 

I~ ><~ 1 

.. 
I 

.. .. oW 0 .. 
I~.!!~ ~ "" C> 

"" .. gfD~ 0 0< ;: r:: all 0::: 

1m ".-= I ", I ", 

Suustanz 
N 

oWrt: i :::: 
~.si .. 
moo", ... 

m 
", ", 

1 

• 1 20,07,12,80 

~ N e:..:;: 
S~.;: 

~~~ 
;:;~cc 
m'C 

", 

3,19 

II. Gulasch (roh) mit 

1 II Von demselben • • 11888157,25117,62 I 5,36!15,1010,8 113,86142,75112,54 1 6,63 1 

III. Feldbcefsteaks mit Knrtoffel-Frittcs: 

II Von demselbcn. . 11888150,34116,68 121,31] 5,58i1,20:4,89133,59142,91 15,371 

IV. Trockne deutschc Feldmcnage (in Pergamentpapier, Wurstform): 

Ineisc h· Erbsen -Kartoffeln 
vom 1. Man 1885 von 
demselbcn 188813,22 31,25 28,5915,743,807,40 36,0132,94 5,76 

2 Fleisch - Erbscn - Mohren 
vom 1. Okt. 1884 von 
demselben n 15,93 32,56 27,0613,8211,908,73 38,73 32,18 6,19 

D. Fleisch-Kakaopulver und Fleisch-Chokolade. 
(Gemische von Kakao nnd Chokolaile mit trockenem Fleischpulver.) 

I. 1 1 I f 1881 5,05125'19.=;.,,',')119'4~!34,32I'9,0617'0: 26,46'20,46 4,23 F eisch-Kakaopulver _ _I . I 
2 J von J. & C. Blooker int n 6,98 23,81 .) 120,11 34,18 18,21 6,6~ 25,6021,68 4,10 
3 Amsterdam 1882 5,65,24,81 22,9134,61 15,64,6,38 2630,24,29 4,21 
4 " 5,64 23,63***) 23,61132,87]7,36 6,89 25,0425,02 4,01 

I. Miltel - 5,83 24-,34- 12l,5334-,0017,57!6,74- 25,8522,86 4-.14-1 

II. 1 1 Fleisch-Chokolade von f 1881 2,16 11,13') 127,34 5~~~1 12,3612,37 11,3827,94 1,82 

2 I demselben 1._ 2.27 11,Rl 24,60,57.721,42,2,38 12,08:25,16 1,93 

II. Mittel - 12,21111,4-7 125,97156,09).8912,37111,73126,5511,88 

E. Fleischpepton-Puder-Kakao.oo.) 

.- - - .. '~-~N i' f 10-5 . .. ~ I .. .. .. .. .. .. §2~ .. .. 
~!~~I 

.. .. 
m,~ "' ::Ie: e: 

I" e 

:::: ... ~ 'iii .s ~ :.!~ "' .. "''' ""' .. ... 0 .. C> 0 
No. Nahere Bezeichnung as ::2-g ;c: ... 1-'- ... '" !;~U; "" 00 :.: 

-e:o ,.. 
CI) "'" N 0 0< 

~::t~ C7U;'" e G- m 0::: 

", ',. ", ',. .,. 0'. I ',. ". ", ", ", _. -- -
1 Fleischpepton-Puder-

81 

Analytiker 

Eo Frick. 

unci IV. 
Ki,eI. ') 

J. Kbnig 

unci C. 

Krauch ') 

~ 
0" ... "" .. 'iii ... '" -"" :.: 0 .. ... 
G-0', .,. 

Kakao 1888 6,92 21,12 5,64 4,25 0,41 10,86 47,50 7,08 3,15 3,37 1,18 0,11 1,34 

2 Fleischpepton-Kakao-
Pastillen n 13,i6 19,06 6,37 4,06 - 9,85 41,80 - - - - - -
') Original-Mittheilung. 

*) Mit 1.62°" Theohromin. **) Mit 1,54 .,. Theobromin. ***) Mit 0,47·" Theobromin. 
') Mit 0,22 ", GO) Mit 40,82'" Zucker. 

00') Diescs von F. W. Altgelt in Crcfdd in den Handel gebrachte Pri[parat wunle im Lahoratorium des Ver­
fassers von C. S too d nntersncht: als Fleischpcpton ist das von K 0 c h s bellntz!. Die Alhnmosl'lI wunlen dun'h Fallen 
mit Ammoniumsulfut hl'stimmt. 'Vendct man wic friiher Ferriacet.at 11ml cIarauf phosphorwolframsaures Natrium an, so 
crhlilt man weniger Alhnmosen (oder Propepton) unO. meltr Pcpton; cs wllrdpH nlimli('h narh IctztcTeT Metho(le 3,56 % 

Albumosen und 3,99 °/0 Pepton gcfundell. (Vergl. unter "Peptolle~~.) Bei Vl'rclauungsycrsuehcn mit kiinstlichcm Magen­
und Pankreassaft wunlcll von der Stiekstoff-Substanz 15,6'J % (oder in PrOCl'ntcn dcrsclben 73.~I(i °In) verdant, wiihn'nd 
nach gleichzeitigen Versnchen mit cinfaehen Kakaopulvern von der Stickstoff-Suhstanz in Procen!en dersclbcn nur 47 bis 
59 ',. verdaut wurden. 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Anfi. 6 



82 Fleisch. 

F. Fleischextrakt· Dauerwaaren, sog. kondensirte Suppen. 
(Gemische von Fleischextrakt mit Mehl und Fett etc.) 

-

co In der natiirlichen Substanz 
c: .. ,. .;, ':'~I .. ~..c .. .. ~I ~ ... " ~ ow~ ~ 

No. Niihere Bezeichnung 
,. .. ~t;~ ::: .. .... ~.!!-;; .:! ..c - .. .. ~ " ~~ .. ....... 1M oG)~ ..c .. 

N .. .,. cn"JlI .. < c: ;:~f a: 
:::0 

% ' /, '/, (/) 0/0"'1 '/. '/, 

I. Kondensirte Bohnensuppe mit Fleischextrakt: 

Von L. Lejeune in 
Berlin·) 

2") desgl. 

3 desgl. 

• Von Alex.Schnorke & Co. 

in Gorlitz 

5") Von C. H. Knorr in Heil­

bronn 

1881 11,12 

1884 10,12 

" 
10,11 

1887 12,56 

1888 9,89 

17,56 16,67 40,15 1,73 12,77 

19,75 19,22 37,71 2,15 11,05 

18,19 19,66 38,83 1,24 11,97 

20,22 20,54 33,40 1,32 11,96 

18,87,16,83 138,752,01 13,65 

In dcrTr()(.'kcn- ....... 
Suilstanz .= S N 

11:: .... " 

.. ~ I 
o~~ 
.. 0-

~~.! ::: "I-o~ 
~~~ ~ ;-1: 1M ;: i:.:£ 

cn"JlI cn~ 

'/. '10 '10 

19,76 18,76 3,16 

21,9; 21,38 3,52 

20,24 21,87 3,24 

23,12 23,49 3,69 

20,94118,67 3,35 

1. Mittel - IIO,?6118,92118,o8Is?,n:l,69112,28121,19120,81Is,S9 

II. Kondensirte Erbsens uppe mit Fleischextrakt: 

3 

5 

7 

I Von L. Lejeune in I 
Berlin *) 

I Von der Carne pura-! 
Gesellschaft in Berlin 

Von C. H. Knorr in Heil-

bronn. 
desgl. '''') . 

1881 

1884 

n 

n 

n 

1888 

1890 

10,93 17,13 17,88140,20 1,62 

10,83 20,00 17,15 38,55 1,64 

10,52 19,44 16,23 39,88 1,29 

8,93 22,22 16,19 40,70 1,97 

8,04 19,81 20,20 38,28 1,41 

7,21 19,06 19,68 39,32 1,24 

7,30 19,63117,9840,79io,95 

12,24 19,23120,07 3,08 

11,83 22,43 19,23 3,59 

12,64 21,;3 18,14 3,48 

9,99 24,.0 17,78 3,90 

12,26 21,54 21,96 3,45 

13,49 20,54 21,21 3,28 

13,35 21,18 19,40 3,39 

II. Mittel - I 9,u I19,61Iu,89Is9,68il,40112,26121,58119,68 I S,45 

Analytiker 

J . KUllig, 

J. COlack, 

H. lVeig­
mann una 
IV. Kiselt ~ 

A. Stif' ') 

III. Kondensirte Erbsensuppe mit Fleischextrakt und Kemmerich's Albuminatmehl: 

1") II Von L.Lejeune in Berliu 1884 9,25129,63117,93131,6811,27110,24 32,65119,7615,22 l J. Kiinig, 
2 Von der Carne pura- J. Cosack, 

1I. Weig-

II 
Gesellschaft in Berlin It 8,9230.6317,8431,0°11,3110,30 33,6319.59 5,38 I man,. "11<1 

III. Mittel - I 9,09I30,ISII ?,89iSl,ssll,29110,27Iss,uI19,68I 5,SO IV. Kisch ') 

IV. Kondensirte Linsensuppe mit Fleischextrakt: 

1 I Von L. Lejeune in ! 
2 Berlin 

3'·) Von C. H. Knorr in Heil-

bronn 

1883 12,95 17,94 15,53 39,68 1,44112,46 20,61 117,83 3,30 

1881 10,40 19,56 18,51 37,56 1,4012,57 21,83

1

20,66 3,49 

- 9,38 22.12 18,79 38,95 0,861 9,90 24.4120,73 3,90 

IV. Mittel - IIO,91 iI9,8?IU,61ISS,?4il,2Slu,MI22,SOi19,?6IS,5? 

') Original-Mitthcilung. 
') Chem. Centrbl. 1890, n, 962, nach Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg., Waarenk. 1890,4,217. 
*) Eine Portion von 125 g kostc!e 20 Pfg. 

J. Ki!nfJj'> 
und 

IV. Kisch 

**) Es "ntll"ltcll Kali und PhosJlhorsilure : 
d II K dEb m. KomI. Erbscn- IV. Kond. 

I. Kon . Bohnensuppe . on. r sen sup pc sup pc mit Albumin Linscnsuppe 
No.2 5 No.2 4 6 No.1 No. 3 

Phosphorsaure . 1,18 '/, 0,94 % 1,04'10 0,87'10 0,80'10 0,74 'I, tI,~7 Of. 
Kali. . •. . 2,42" 1,5-1" 2,23" 2,25" 1,25 n 0,97 n 1,07 " 

***) A. S tift fand ferner: 15,25'10 Eiweiss, 40'10 Starke, 12,59 '/. Chlornatrium und von dcr Stickstoff-Suustanz 
91,08 0/. verdaulieh. 



Gemischte Fleischdauerwaaren, Suppendauerwaaren. 83 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken-
.5 ~ '" Substanz c 

" N .. " .. 11:",," CD.c '" o:..oC';! 
'DC> .. CD _e-~~~ 1 I~,j CD •• c 

ND. Niihere Bezeichnung " CD :: .. 
:;~~ :: .'"'~ Analytiker -.. .. 

!-!~ l! 

I 

.r:: -=8-; - .. .. .20. CD " CD .... OS I;;;-:;~ II. .r:: .. 
Ui.~ II. ;~W N_ il: ~l:f " c c a: U) u)"=' 

= 0/0 I 0/0 'to U) 'to- '10 'to 'to 'to 'to 
---

Fleischextrakt: V. Hafergriitzsuppe mit 

10 ) Von der Carne pura-Ge­
sellschaft in Berlin 

2") Aus Russland 
188416,69 11 15,31114,61154,0911,55 /1 7,75116,41115,6612,63 
1880 9,7317,75 5,68 52,06 14,81 19.66 6,69 3,14 

V. Mittel - 1 8,21116,53110,14:152,3211,52111,281 18,04:i11,18 1 2,89 

VI. Kartoffelsuppe mit Fleischextrakt: 

10 ) Von der Carne pura-Ge-
53,1311,88 

I 
sellschaft in Berlin 1884 9,48 8,69 14,08 12,74 9,60'15,55 1,54 

2") Aus Russland 1880 9,94 12,18 0,84 72,27 4,77 13,52 0,93 2,16 

3 Von C. H. Knorr in Heil-
bronn .... ·) 1890 10,871 8,56 11,53153,9110,73 ,14,40 9,59 12,92 1,53 

VII. Brotsuppe mit Fleischextrakt: 

1*) II V~:ll~~~:r:r~ne t~~~i-~e~ !1884!7,11115,50113,26151,70k68110,77!16,69114,28!2,67! 

VIII. Griessuppe mit Fleischextrakt: 

J. Konig') 

G. lIeppe') 

J. KiJnig') 

G. Heppe') 

A. Stifl') 

J. Kunig ') 

1
0

) II V~~o~~H. ~no.rri.n ~eil: !188811O,67110,81110,99152,6810,92/13,93112,10/12,30 !1,93 1 
IX. Gerstensuppe mit Fleischextrakt: 

IV. Ki.cl! ') 
1') II Von demselben . 118881 8,31 110,56111,23154,4310,76114,71111,51 112,2411,84/ 

X. Reissuppe mit Fleischextrakt: 

10 ) II Von demselben . 118881 9,801 9,00110,09156,4610,79113,861 9,98111,1811,59 

XI. Tapioka mit Knorr'schem Bouillon-Extrakt: 

1 II Von demselben *-*). • 11890112,681 7,001 7,43 154,9610,07117,861 8,021 8,51 11,28 

XII. Tapioka-Julienne-Suppe mit Liebig's Fleischextrakt: 

I II Von demselben***) .. 118901 9,871 4,94113,69159,4610,61112,231 5,48115,1910,88 

XIII. Tapioka-Julienne-Suppe') mit Bouillon-Extrakt: 

1 II Von demselben. . 11887110,691 4,25110,61159,4411,82113,191 4,76112,4410,76 Iv. lIeter, 

XIV. Griinkern-Suppe OU) mit Bouillon-Extrakt: Stood und 

II Von de~s~lb:n . : '1188716,54 '110,44112,04153,0711,43116,48111,17112,8811,76 Ki.ch') 

2 II desgl. mit LlCblg'sFlelsch-
extrakt***). • • . 1890 7,80 9,0016,4049,470,5516,78 9,7617,79 1,561 A. Slijt') 

') Original-Mittheilung . 
• ) C. A. Me in e r t : Armcc- und Volksernlihrung. Berlin 1880, I, 468 u. 469. 
') Chern. Centr!>!. 1890, II, 962, naeh Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg., Waarcnk. 1890,4,217. 
*) Es enthielten Phosphors.ure und Kali: 

V.lIafergriitzsuppe VI. KartolfelSllppe VII. Brotsllppe VlII. GriessuPl,e IX. Gerstensuppc X. Rcissuppc 
No.1 No.1 No.1 No.1 No.1 No.1 

Phosphorsaurc . . 0,95 'to 0,57 'I. 0,68 '/, 0,61 '/, 0,76 'I. 0,51 '/, 
Kali. . . . . . 0,87" 1,87 " 1,19 " 0,98 " 1.09 " 0,84 " 

**) Fiir die russischc Armee yon dcr Aktien-Gcsdlschaft "Volkserniihrung" (Narodnoc Prodowolstwo) fabrieirt. 
***) A. S tift fand ferner in der: 

Rein-Eiweiss Starke Chlornatrillrn 
VI. 3. Kartoffelsllppe 5,00'10 53,14 'to 12,21 '10 
XI. Tapioka-SIlJlpe . . .. 1,56 " 54,05 " 14,03 " 

XlI. Tapioka-Juliennc-Suppe . 2,19 " 61,67 " 10,01 " 
XIV. 2. Griinkeru-Sllppe .. 6,57 " 48,63 " 15,48 " 

') Unter Tapioka-Julicnnc is! ein Gemisch von !leis mit Suppenkrlilltern zu verst chen. 
GO) Griinkern ist unreifer 81'elz. 

Von der Stickstoff­
Substanz vcrdaulich 

83,21 'to 
79,46 " 
78,48 " 
ilB,19 " 

6* 
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Fleisch. 

In der natlirliehcn Suhstallz 

XV. Kurry-Suppe") mit Bouillon-Extrakt : 

I IV~eil~r'on~' .Kn~rr. i~ 118871 6,59 iI7,81120,84 139,54 12,15 113,07119,07 122,31 13, 05 

XVI. Mock-Turtle-Suppe, sog. Schildkrotsuppc: 

1 II Von demselben ••. 118861 4,97118,37 117,31140,2713,23!15,85119,31 iI8,21 13,09 

G. Kondensirte Suppentafeln. 

(Gemische von Mehl mit nur Fett, Gewiirzen und Sal~.) 

A. Suppcntafeln von Rud. Scheller in Hildburghauscn: 

1. ~ Il )SOg. kondensirte braune f 
3 Griessuppc I 

I I. Mittel 

II. II Sog. kond. Gerstensuppe 

III. 1 :) I 2 I Sog. kond. Erbsensuppc 

1877 7,92 
7 ,56i" ,56'160'''11 ,Sl 111,47 8,21 1(8,21 ) 

1878 948 7,6414,4755,78
1

1,23
1
11,40 8,4415,99 

1882 10,49 5,94115,61 55,39 1,1011,48 6,64 117,44 

- 9 ,30' 7,05 15,04155,76:1,40 11,45 7,76116,72 

1883 10,99 6,07 15,8751,19 11,23 14,65 6,82 17,83 

1877 4,94 20,32 23,79 42,55 8,40 21,38 25,02 

1878 8,0815,81 124,41 i36,78 11,69 13,23 17,2°126,56 
1883 12,49117,2525,16130,32[1,50 13,28 19,il 28,75 

1,31 

1,35 

1,06 

1,21 

1,11 

3,42 

2,75 

3,15 31 (Erbsenpurce etc.) 

III. Mittel - 1 8,50117,79124,45135,9911,63111,64119,43 126,7813,11 

B. Suppentafeln von Alex Schorke & Co. in Gorlitz: 

1.1 

) I 2 
Erbsentafeln, kond. 

3 
Erbsensuppe 

4 I desgl. { 5 
mit Speck 

1879 7,25 118,44 19,55 41 ,95 112,81 19,881 21 ,08 3,18 

n 6,30'19,03 20,20 41,93 12,54 20,31 21,56 3,24 

1883 7,6815 ,31 20,40 

:~::~ ~:~~!~~:~: 16,58 122 ,10 2,65 

n 8,1616,19 22,61 17,63 24,62 2,82 

1884 10,77 118,75 21,08 37,641,28110,48 21,01 123,62 3,36 

I. Mittel 

II. 1 I Bohnentafeln. 2 

- 8,03 17,54i2O,77 40,2511,6511,76 19,08
1

22,59 3,05 

1879 3,70 16,69 20,70 44,84 14,07 16,91 21,49 2,71 

1887 10,38 18,81 120,64 36,60: I ,541 12,03 20,99 123,03 3,35 , 

11. Mittel 

III. 1 1 Linsentafeln • 
2 

- 7,0417,75 120,67 "'OOII' •• i'~o.\ 18,95 22,26 3,03 

1879 4,5021,5°
1
21,50 39,97 12,53 22,51 22,51 3,60 

1887 9,34 20,0°119,77 37, 21 11,76 111,91 22,06 :21,81 3,53 

III. Mittel - 1 6,92120,75120,64137,6611,81 112,22122,28122,1613,57 

') Original-Mitthcilung. 
Ij Archiv f. Pharm. 188 7, 225, 415. 
') C. A. Meinert, AmlCe- und Volksemiihrung. Berlin 1880, I, 453. 

*) Kurry ist ein indisches Gewiirz. 

Analytikcr 

I
V. iN"", 
Stood ,nul 

Kisch ~ 

1 J.J\iill;g 

f und 

c. Krauel,,) 

J. J\ulli!f I) 

A. 
v. Loesecke') 

l c. 
J Sull,,"e/' ') 

~ 11. Fleck ') 

) 
J. J.;iill ig 

und C. 

SulUcI",,. ' ) 

1I. Fleck') 

IV. Kisch ') 

il. Fleck') 

IV. Kisch ') 
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In der natiirlichen Substanz In derTrocken- = ' co Substanz .- = c: 
" N .. ,. 

!~~=\ ~~~ 
.. 1tEt:51-.. -- 11: .... = "' ... .. '" .B~E ... 0 

'" Niihere Bezeichnung 
,. '" :t: 

.. .. ~"' Analytiker .... .. :.!!i ~ ... ... Eo<":: - .. .. I~$<;:I '" 0 ~Q'101 m ;~~ "'''' .. ... 0"' ... 
... .. _ ... ,a ..... 

N .. ,. (ii "l ;4:f 
Q < IIJ"" c: cc 

'J,IIJ 'J, 
1IJ"d 

:a 'J, "J, 'J, (/J%_ 'I. 'J, 'J, 

Erbswurst 1879 I I 1 10,70 20, 71 136 ,55 3,31 G. Heppe ') 5,36
1

19,6034,5929,75 -

desgl. 542 g n 6,9111,8047,5825,31 - 8,40 12,6851,12 2,03 I Fr.Ho/mann') 
desgl. 492 g n 5,68 16,45 36,17 33,20 - 8,50 17,44 38,35 2,77 

desg\. . "j von I 1884 6,67 15,44 38,65 32,27 1,01 6,93 16,54 41,41 2,65 

desgl. I. Qual. ~. Lejeu.n~ n 9,13 13,55 40,52 29,30 0,73 7,50 14,91 44,59 2,39 

desg\. II. n m Berlin') n 8,89 11,87 38,87 32,43 0,90 7,94 13,07 42,66 2,09 

, ... 1. m" S",k j ,"" I n 3,68 16,94 34,85'33,97 1,08 10,56 17,59 36,18 2,81 J. lWnig') 
A.Scharke 

desgl. n n u. Co. 

u. Schinken in Garlitz n 6,44 16,19 35,83 33,24 1,00 8,30 17,30 38,32 2,77 

desgl. von Dennerlein & Co. 

in Berlin*) 1883 6,05 17,29 34,42 32,92 0,88 9,32 18,40 36,64 2,94 

desg\. der deutschen Armee **) 1887 11,90 19,03 16,18 39,98 Spur 12,91 21,60 18,37 3,46 A. GaUia~ 
lowdi') 

El'bswurst von C. H. Knorr 

19,81116,97 in Heilbronn ***) • 1890 7,09 43,14 0,78 12,21 21,32 18,28 3,41 A. Slift') 

Deutsche Erbswurst, Mittel - 7,07 116,36134,()() 32,29 0,80 9,48 17,60136,69 2,82 

Franzosische ErbswurstO) 1884 11,0°119,6515,5241,05 4,32 11,88 22,08 17,44 3,53 J. Kunig') 

Sonstige Analysen: 

M. Mansfeld: Suppenkonserven. (Zeitschr. angew. Chemie 1895, 215 und Zeitschr. Nahrungs­

mittel-Untersuchung, Hyg., Waarenk. 1896, 11, 335.) Unvollstiindige Analysen, bei denen nur Fett uud 

Stickstolfsubstanz und zum Theil auch Asche und Ranzigkeit des Fettes bestimmt wurden und von deren 

Wiedergabe daher hier abgesehen werden kann. 

') Nach C. A. Meinert, Armee- uud Volksernahrung. Berlin 1880, I, 184, 189 U. 410. 
') Fr. H 0 fm ann, Bedeutung von Fleischnahrung und Fleisehkonserven. Leipzig 1880, 99, 103 U. 116 . 

• ) Original-Mittheiluug. 
<) Viertelj. Nahrungs- u. Gcnussm. 1887, 2, 346, naeh Zeitsehr. Nahruugsmittel-UntcrB. Hyg., 'Vaarenk. 1887, 1,41 • 

• ) Chern. Centr.-Bl. 1890, II, 961, nach Zeitschr. Nlthrungsmittcl-Unters. Hyg., Waarenk. 1890, 4, 217. 

*) Die Erbswurst von L. Li'jeune in Berlin kostete fiir die I. Qual. 1,20 M., fUr die II. Qual. 1,00 M. pro 1 kg, 
die von Dennerlein &: Co. 1.60 M. pro 1 kg. 

**) A. G a w a low 8 k i fand aUgSl'rrlem: 18,05 'f, wassefUnliislichcB unrl 0,98 'J. wasscrliisliches Eiweiss, Spurcn 
Glukose, ·1,40 'I. Hohrzuckl'r, J,70 'J. sonstige wassl'rHisliche Kohlenhydrate, 31.87 'J. ungelOste Starke, 11,70 ./. Chlornatrinlll. 
- M i k r 0 s k 0 pis e her II e fn n d: Viel Leguminosenstlirke~ ferner Halzkrystalll', cinzclne theils ullverlctztc, theils in 
Fragnwntc vorhandenc Kilmnll'lsanH'II, TriimUll:r VOH Paprikaschotc und Pfcfi'Cf, sowie zersrhnittcnc ZwicbclknollcnuUittcr. 

***) A. S tift fanel fernl'r: 17,06 'J. Reineiweiss, 50,13 'J. Starke, 10,06 'J. Chlom"trinrn und von der StickBtoff­
Snbstanz 93,06 'J. verdaulieh. 

0) Der hohe Gl'halt an Roht'a.er in der franziisischcn Erbswurst riihrt ohne Zweifel von der V crwcndung eines 
groben Mehles nnd grobstengeliger resp. grobschaliger Gewiirze her. 



86 Fleisch. 

Peptone. 
A. Aeltere Analysen. 

Bei diesen Analysen sind die Albumosen (Propepton) mit Ferriacetat und die Peptone durch 

Fallung mit phosphorwolframsaurem Natrium im Filtrat der Ferriacctat- Fiillung und Multiplikation des 

gefundenen Stickstolfs mit 6,25 bestimmt worden. Bei den iibrigen mit *) versehenen Analysen ist der 

Gehalt an Albumosen und Peptonen in derselben Weise bestimmt, jcdoch ist der durch Phosphorwolfram­

saure geflillte Stickstolf bei der Berechnung der Peptone mit 6,41 multiplicirt worden. 

~ In den organise hen Stoffen .. 
"" .2 .. ~ 

f • 
:i f~~ 

I 

,. e " .. In .. ... .. .. ,. 
CD CD ":'11= .. 01 

I CD 

.2 f ~ Nii.here CD.c CDasO~ " b CD.c .. ... 0 .. .c eo .g~:x CD '" ~~~ OJ OJ 0 .. 0 .. .. ,. • .. e. .. " '" .c Analytikcr .... f .. 
Bezeichnung - .. ~ 'i: .... :;;:;~~ 

0 .2 (" 
CD ... E CD CD e CD " 

.. 
01 .. 0 

~:;~ 

I 

... 0 0 N .. CD:;:: 
,. 

CD ;; o QIn ii " ... .., In .. .c :c 
::I .. ",In 1:0_-""" C 

a... CD 0 a... u Q =...: ..... :/1 c 
'/ '/, '/ '/, ~ '/, '/, '/, '/, 'I. '/. '/, '/. ,. 

" 

I. E. Merck's Pepton. ***) 
No. 1. Syrup-

","')10,39 
form 1885 32,42 63,75 9,01 Spnr 10,75 24,67 3,83 1,78 1,46 -

} J. Konig ') No.2. Pulver-
form 1885 6,91 86,76 13,26 0,63 23,00 32,49') 0,61 30,03 6,33 ]"" No.3. Case'in- -..-

(Milch-) Pep-
ton 1886 3,87 83,44 12,59 Spnr Spnr 68,44 15,00 12,69 Th. Weyl') 

II. Carnick's beef peptonids. -.-
No.1. 118851 6,75187,75110,491 1,37 156,621 7,11')1 22,65 1 5,5011,3311,271 2,331 A. Stutzer') 

Ill. Kemmerich's Fleischpeptonj a. In Pulverform. 

No.1 1 - 110,30179,97113,941 0,93 /34,43 136,31 10,631 7,671 9,7313,87 13,221 - 1 J. Kiinig') 

IV. desgl. 0) ; h. festes. 

No.1 188 

" 2 

" 3 
" 4 

" 5 

188 

188 

5 34,17 

33,41 

35,90 

5 32,36 

5 30,62 

59,14 9,93 

59,26 10,29 

54,50 9.16 

60,20 9,42 

61.69 10,12 

Mittel 133,49168,001 9,781 

-
-

1,43 

1,48 

0,49 

1,13 

7,75 37,11') 15,26 6,69') 2,85 2,34 1,06 

10,29 37,24*) 1l,73 7,33 - - -
6,13 23,13*) 23,81 9,60 - - -

29,8726,21 0,181 2,37 7,44') 3,77 2,54 1,14 

18,75 39,16 0,44 2,85 7,69') 3,34 2,61 1,09 

114,66132,6710,311 2,6117,76 13,32i2,ool 1,10 
c. flUssiges, oder Fleischbouillon genannt. 

1 
) 

R. F'resen;us') 

A. Stutzer') 

R. Schmidt') 

J. Konig") 

V. desgl.j 

No.6 

" 7 
" 8 

- 61,59117,48 2,78 Spur 5,68 9,30 10,53 1,9720,931- 11,88114,88}' 

- 61,68120,43 3,05 - 2,69 5,5111,41 10,8217,891,6511,5614,07 J. Koniy') 

- 63,3122,50 3,69 0,21 6,8912,510,97 1,9214,191,99 11,441 9,02 

Mittel - 162,19120,141 3,171 0,18 16,091 9,11 10,971 4,79117,67il,82il,63112,66 

') Archiv flir Hygiene 1885, 3, 476. 0) B r end e I, Kl'mmerieh's Fleis('hpepton. Berlin 1885. 

No. 

') Ber!' klinische Wochenschrift 1886, No. 15. 0) Repertorium fiir analytisrhe Chemic 5, 121. 
') Ber!' klinische Wochenschrift 1885, No. 15. ') Chem.-Ztg. 1885, 9, 1670. 
') Original-Mittheilung. ') Arrhiv fiir Hygiene 1885, 3, 486. 

*) Der Peptongehalt ist dnrch Multiplikation des Stickstoffs mit 6,41 bcrechnet. 
.. ) Das Chlornatriulll ist aus dem Chlorgehalt der Asche bereehnet. 

"0) Die Mer e k 'schen Peptone sind durch Pankreasfermcnt hergestcllt und als Pankrcatin-Peptonc zu hezeichnen. 
1 ergab 0,192 '/" No.2 = 0,338 'I. Sehwefe!' 

') Kemmcrieh '. Pepton enthielt : 
Seh wefe! in Funn von 
Sulfaten Eiweiss 

'/. '/, 

In den Mineralstoffen 
CaD MgO Fe,O, SO, 
'I. 'I. 'I. '/, 

In 80 procentigem Alkohol 
liislil'11C Theile 

'I, 
No.1 

3 0,030 0,351 
0,219 
0,154 

Na,O 
'I. 

0,76 0,U3 0,18 U,O\ o,uo~ 

SiO,d('. 
'I. 
U,ul~ 

" 4 
" 5 

0,05 
0,05 0,02 

0,130 
0,230 

0,05 
27,69 



Peptone. 

~ In den organisehen Stoffen ... 0 -c iii l~f~~·1 .. ... 
.. :s .. .. os 

Niiherc .. "" '" '" .. !.II: CD_O<a c b ",,0 .. "" EO .. .. • .. "E~:~ " :s E~ • c -.. os .. .. f Bczeichnung - .. .. c .... --oo S .... ,,0 
I~~'G]I 

E ... .. N_ os .. :;: :s .. "" c ~ c~~.~ .Q .. :::) 
CHI) C II. 

C) =.a.r:w~ < 
'/, '/, '/, '/, ~ 'I, '/, '/, 

VI. Kochs' Fleischpepton; a. festes. 

No.1 ***) 

" 2***) 

" 3 ***) 
" 4***) 

-
1885 

-
1884 

43,24 '50,55 7,34 

33,51 59,14 8,62 

43,04 49,65 7,44 

40,44 52,47 -

2,18 3,53 15,89 -
1,25 29,25 22,81 0,36 

1,02 16,25 24,04 1,28 

1,21 14,77 12,59 ----) ... ) 

.. .. 
~ .. . 

:s E I .. s .. 
~ "''''' • f 

'i "'u .. 'i 0 '1ii ~~'; .. >0= "" .. ... c 

I;~iii c " .. 
ii .. .. 

rn .. "" :iii .. II. U 

'/, '/, 'I. 'I. '/, 

28,95 6,21 - - -
5,37 6,98 2,38 2,85 0,43 _ .. ) 
7,06 7,31 3,39 2,92 1,17 

- 7,09 - - -

Mittel - 140,16[52,9517,80 1 1,42 115,95118,8310,79115,001 6,8»12,8812,881 0,80 

VII. desgl.; b. fiiissiges, sog. Kochs' Pepton-Bouillon. 

87 

Analytiker 

.d. Slulzer ') 

R. Schmidt') 

J. KOnig') 

Bodlander') 

No.1. 11885161,87121,7113,051 0,38 17,16-)16,09-)11,051 7,03116,4212,3511,69112,571 J. KIinig') 

VIII. Leu be-Rose n th ai' sche Fleisc hsol u ti 0 n. ') 

No. 1 1884 72,81 123,97 

" 2 

" 3 
" 80,36 118,;)6 2,30 I 
" 

67,2131,99 3,42 

Mittel - 173,«124,4712,861 

IX. Fluid meat von Darby. 

No.1 . 1879120,79164,4318,21 1 
" 2 . 188030.6257,16 7,92 

Mittel - 125,71160,7918,061 

X. Johnston's Fl u id be ef. 

NO.1 1880 39,37 '50,29 7,20 

" 
2 

" 
42,46 47,98 6,56 

" 
3 

" 
44,60 45,73 5,84 

" 
4 - 44,80 45,90 5,10 

5 - 44,50 46,05 6,13 

6 - 44,40 - -

" 
7 - 44,55 45,67 5,33 

" 
8 - 49,49 45,32 7,20 

Mittel - 1«,27146,6916,191 

XI. Mardock's Liquid food.") 

No. I. • 11885183,61 115,8312,391 

21,88 

-
-
-

-

- 0,72 - 3,22 - - 1,86 

1 9,00 1,79 2,00 5,57 1,28 - 0,34 0,49 

11,00 6,51 1,80 7,55 1,80 - 0,58 0,46 
} 

Fr. 
Slroh1M.f' ') 

110,001 4,1511,511 6,561 2,101 - 10,461 1,20 

1
23,8°1-1 
37,40 -

130,601-1 

1 - 1 - - -
-' 

1
14,781-1°,5719,99 } 
12,22 - - -

M. Rulmer') 

113,501 - 10,531 9,51 

10,37 3,58 2,97 -
2,28 -

(J. Gilbert') 
L . 

46,25 
'--. 

1,73 
-' 

9,56 3,10 Marquardt') 
B. 0:. Nieder­

.tadt') 

-
-

44,19 1,54 9,67 2,89 1,89 

43,60 2,30 9,30 - 2,10 

42,44 2,01 9,43 2,93 1,22 

- - - - - -
43,07 2,60 - 9,78 2,51 1,90 -.-.--
117,751 18,18-) 9,41 5,19 1,72 1,91 

118,14118,57!2,041 7,941 9,oiI2,9712,04I 

-.-.--

-
-
-
-
-
-
-

..t. Oberdiir-
fer') 

Pieper') 

Uta') 

Th. Wimmel') 

..t. Stalzer ' ) 

112,9110,24-)1 2,68 10,5610,1710,101 0,081.d· Slutzer') 

') Chem.-Ztg. 1885, 9, 1670. 
') Repertorium fur analytische Chemic 5, 121. I 
') Archiv fur Hygien 1885, 3, 486. 
0) "Ein neues F1eischpcpton" von 'V. K 0 e h s 1884, 11. 

') Wiener medic. Wochenschr. 1884, No.9. 
0) Zeitschr. f. BioI. 1879, 15, 485 II. 1880, 16, 209 u. 212. 
') Pharm. Centrhl. 1880, 21, 190. 
.) Ber!. klinischc W ochenschrift 1885, No. 15. 

-) Vergl. Anmerkung .) S. 86 . 
•• ) V ergl. Anmerkullg .. ) S. 86 . 
... ) Bodliind e r fiillte das Propepton dureh Natrinmsllifat, das eigentliehe Pcpton oder Pepton 2 dureh Ammonium­

sulfat, indelll das Gewieht der ersteren Fiillung von dcm der letztcrell abgezogen wurde. No. 1 enthie1t: 0,3U5 'I" ~ 
No.2 : 0,251 '/., No.3: 0,169 ' J, IIlId No.4 : U,229 'I. Schwefd ill Form VOII Eiweiss. No. 2 enthiclt ferner ill der Asche 
1,22 '/. Na. 0 , SpUCCII Ca 0 , 0,19 '/. Mg 0, 0,11 '/. SO, und 0,03 ,/, Si 0, etl'. 

') Die L e II b e - R 0 sen t h a I 'sehe Fieischsoilltion wi,,1 ,lurch Behandeln des zerhackten ~'Icisches mit Salzsiiure 
in Pap i II 'schen Topien dargl'stcllt. 

10) Diese Priiparate sind wahrscheinlich alle durch llchalHlcln <iI'S Flcische. mit Wasserdampf unter Druck 
gcwonnCll. 
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XII. Valentine's Meat juice.'·) 

No.1. 11885159,07129,4112,50 I 

Fleisch. 

In den organiSt hen Stoffen 

~ f *' l';f~~1 - :s E 

"' 
... 

~ ... :s os I m 
CDasO~ I: "' .. m.c ., f ~ .c"'- m m 'l( .,.°m f Cij ° ' 0 ... ., X ., 

I: :;:~ff: .c 

'~hl 
0 

~ 
co '" ... c 

E .. "cO m .. ... co 

j~ ~in 
c .. 0 

:s m ii i 
0 :c ;: =.!.~ .., ..c: 

< D- o 
::::I..wwU) C 

D-

'J, ~ 'J, 'J, 'J, 'J, 'J, 'J. 'J, 0/ 
/0 

'--.-' 

11,811 4,87')1 22,73 111,5215,11 13,7610,081 

XIII. Sa vory und Moo re' s fI u i d bee f. ") 

No.1 11885127,01160,8918,77 I 15,421 2,74.)1 52,73 112,1014,201 1,4914,411 

Analytiker 

XIV. Brand & Coo's fluid beef.") 

No.1 11885189,191 9,5011,481 

XV. Bengers peptonised beef jelly. 

No.1 11885189,681 9,4311,551 

A. StutZeI' ') 

I 2,25 16,21.)1 1,04 1 1,3110,2010,191 0,10 1 J 
12,4114,751 2,27 1 0,8910,3010,5310,161 

B. Neuere Analysen. 

Bei diesen Analysen sind die Albumosen dnrch Fiillen mit Ammonsulfat (Zinksulfat) und die 

Peptone durch Fiillen mit Phosphorwolframsiiure bestimmt. 

I. Somatose der Farbenfabriken Friedr. Bayer & Co. Elberfeld. 

No.1 

n 2 

n 3 

n 4 

Mittel 

1893 10,04 83,24 12,89 

n 9,20 84,02 12,84 

1894 15,25 80,55 12,34 

1896 9,16 84,20 13,67 

- IIO,91\83,ooI12,9!\ 
II. Antweiler's Pepton;OO) pulverfOrmig. 

0 

0 

0 

0 

0 

78,0913,40 - -... ) 
77,85 2,20') - -
73,85 2,76 - -
- - - 1 -

\76,59\2,79\ -\ -

6,72 - -
6,78 - -
4,20 - 0,10 

6,64 -I -
16,091-\-1 

-

-
-
-
-

I F. Gold­
malln,) 

J/ . .Ilan·Ve/d ') 

Alex. Ellin­
gel") 

NO.1., 17,92175,07112,0°11,37148,66123,461°,3111,27117,011°,70 l o,38113'411}J::;!!n~' 
n 2.. 5,9184,4813,79 5,0646,8230,740,761,10 9,610,650,625,85 u.WKi.cil') 

Ill. Pepton von H. Finzelberg's Nachfolger; pulverfOrmig. 

No.1. • I I 6,44\76,54\1l,81\ 0,53 \50,57\20,24\0,14\5,06\17,02\0,54\0,31\15,13\ J'/:;:lo::;d 
IV. Liebig's Fleischpepton. 

No '11895131,36159,61110,081 3,041?9,74\ ~ 1 9,03/-1-1 
n 2 • n 31,9058,20 9,87 0,92 000) 9,904,66 2,74 

') Ber!. klinisehe Wochenschr. 1885, No. 15. 
') Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 356, naeh Pharm. ZIg. 1893, 38, 667. 
S) Viertclj. Nahrungs- u. GenU'"lll. 18~4, 9, 321. 
') Zeitschr. fUr Biologie 1896, 33, 190 . 
• ) Original-Mittheilung. 
'l') Zeitschr. fUr analyt. Chemic 188~, 28, 191. 

Zeitsehr. f. angew. Chem. 1895, 529. 
') Verg!. Anmerkung ') une! **) S. 86 . 

1 
Ver •. -Station 

- Mun.ter') 

1,32 A. Slutzer ') 

• ') Verg!. Anmerkung 00) S. 87. 
'.') Verf. fand naeh K U h ne 4B,20 'J, Delltero- und 51,8 'J, IIcteroalbulllosl', dagegcn keinc Protero- \1]lll Dys­

albumosen. 
» Polarimetrisch bestimmt in der cingedickten Losung. 

00) Diese Peptone sind wegen des geringen Gehaltes an Kali und Phosphors,iurc wahrsrheinlil'h aus mit Wasser 
extrahirtem Fleisch hergestellt. Die Prapara!c von Antweiler , Kemlllerieh, Koehs, Darhy, Maruoek, Valen­
tin e 1 J 0 h n s ton e sind wahrschcin1ich aIle durch Bl'halHleln des Fleiselws mit Wasscrclampf ullter Druck gcwonnen. 

'"') A. Stu t z e r trennte die Stickstoffverbindungen naeh seinelll (Zeitsehr. analy!. ChcllI. 1B~:', 34, 372, hcschriebcncn) 
Verfahren durch Anwendung von Alkohol und fand, dass VOlll Stick,toff vorhandcn war: 

Stickstoff als Albumoscpepton . . . . . . . . . . . . . . . 1 ,4~ 'J, cntsprechcnd 9,31'J, Albutlloscpl'})ton" 
" "Pankreaspepton....... ... ..... 3,74., ,. 23,12" Pankrcaspepton 

in Form von Flcisehbascn und }'leischzersetzullgsprodukten in Alkohol Wslirh 2,15 " 
" " 1 " " unWslich 0,93 " 
als Lcim '. . . . . . . . . 1,13 "I. entsprechend 6,\}!)" Lcim 
" Ammoniaksalze . . . . . . . . . . . . . . . 0,34" 
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V. Kemmerich's Fleischpepton. 

No.1. /1895132,351 - 110,081 0,38 125,941 0") I_I _ 1 _ 1_ I-I - 1 ~.~~":)a 
VI. Cibil's Papaya-Fleischpepton. 

No.1 '11888131,69156,1°19,041 

" 2. . 188931,5056,20 -

0,33113,71128,291-113,77112,2113,1°12,5°12,881 ~{'%;;chu:;a 
- 12,4538,60 - - 12,20 - - - C. Riiger') 

VII. Fleischpepton von Jean Jolten 

No.1. 11891156,65141,001 6,461 

in Antwerpen. 

° I 4,88128,3017,761 0,061 2,3510,7810,511 

VIII. Pepton von Dr. C. Aschmann in Ettelbriick. 

No.1. 11892153,69143,181 6,251 0 I 3,15122,451 I - I 3,131 - I - I -
IX. Maggi's Pep ton. Kranken-Nahrung; fest. 

I I
~ Zucker 1 

. 1887 8,0385,77 6,60 - 31,11 - 37,80 6,20

1

- - 3,33 
"") 

" 2 . 1888 5,15 185,44 - 0,27 119,64112,17 ° 1~~~2 9,411,050,22 6,55 

No.1 

X. Fleischsaft "Puro" von H. Scholl in Tbalkircbcn bei Miinchen. 

No. 1 '11896144'28146'4217'46IA~~~;~1112,58117,061""')1-19'30 1 2,8713,271 
" 2 . 189736,6053,88 ') 23,51 ° 6,821,16 - 9,523,923,13 

XI. Denaeyer's f1iissiges Fleischpepton. . ... 1 
--.,- -...-

No. I ,.c:::", 1891 87,95 9,85 1,59 7,26 0 2,59 2,20 - - -
<.>'0 

2 <If 85,06 13,02 2,11 9,88 0 3,14 1,92 - - -
" 

~'O 

" " c: 

" 
3 o "g " 

87,58 9,97 1,68 7,16 0 2,81 2,45 - - -
4 ~ «I ~ 

81,95 15,79 2,55 11,91 0 3,88 2,26 - -
" 

(D c·_ -
...:.~ ~ " 

" 
5 ]~.t:: " 

86 ,53 10,76 1,82 8,38 ° 2,38 2,71 - - -.. '" '" 
" 

6 8,lllw 
" 

86,43 10,96 1,77 7,66 0 3,30 2,61 - - -
7 <00 83,37 14,64 2,29 10,00 0 4,64 1,99 - - -

" ",'0 " 8 " '" 2,10 
" <!! " 

83,88 14,02 2,28 10,68 0 3,34 - - -

" 
9 1892 78,45 19,01 3,06 - 110,58 

1,33000, -
1 

- 2,54 - - -
" 10 " 80,8°11814 1 2,78 - - - 1,66 - - 1 -

Mittel 1 - 184,20113,56! 2,191 9,12 I - I 3,26 12,24 1 - I - I - 1 
-----

I) Ver.uchl-
Station 

I ,Munster') 

C. Schumacher'­
Kopp') 

C. Stood und 
lV. Ki.ch') 

I Vers.-Station 
Man.I.,.') 

{ lV. una R. 
IT .. eni,..') 

Emil 
Nieder-
hilu .. r'J 

.d. Stutter') 

O. Deiter,') 

I) Zeitschr. fiir analyt. Chemic 1895, 34, 548. 
') Zeitschr. fiir analyt. Chemie 1889, 28, 191. 
') Archiv fUr Hygiene 188n, 9, 317. 

'J Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 159, nacll 
Phann. Centrh. 1897, 38, 254. 

') Original-Mitthcilung. 
') Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. IB91, 6, 293, nach 

Pharm. Ccntrh. 1891, 32, 321. 
') Chcl1l.-Ztg. 1887, II, 13n5. ') Pharm. Centrh. I B92, 33, 253. 

') Hygienisehe RUn<lschau IB92, 2, 638. 
") 1m Filtrate der ZinksulfaWilIung trat kcine Biuret-Reaktion ein, Peptone sind <lemnach nicht vorhandcn. 

Dureh Phosphorwolframsaurcs Natrium faUb"r wurden 3,97 OlD Stil'kstoft', an Ammoniakstickstoff 0,29 '/0 gefunden. 
'0) AusserdcIll enthielt No. I noch 6,60 "/, un,l No.2 32,33 ./, sonstige liisliehe Kohlcnhydrate. Von dem durch 

Inversion mit 2 cem ~Illzsiiurc auf 100 cem Losung erhaltenen Zuekcr reducirtcn 7,88 '/, schon vor der Inversion . 
••• ) Das Priiparat cnthiilt ferner °157 % AmmOlliak-Stil..' kstoif. 

OJ Der Fleischsaft enthielt: 
UnWsliche Koagulirbare 

Eiweissstoft'c Eiweissstoffe Leim Ammoniak 

2,28 % 21,23 % 2,96 '/, 0,27 '/, 
00) Die Praparate hatten hei 20' diekfhissige bis gelati nose Konsistenz und 

Flcischbasen 
und stickstofffreie 

Extraktstoffe 
19,16 '/, 

cnthielten daher 
Gelatine. Alle Prliparate enthieltcn Borsliure. 

-) Ausserdem faud A. Stu t z c r 0,75 '/, Leim, 1,98 ,/, Leimpepton und 0,14-0,27", Bornaure. 

wahrseheinlich 
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.c c .. :c N_ .. "'- ~ .a GO :5 .2 ii 0 

c ... c:>en C 0.. i 
.c C) 

:> .;; ... 0.. 
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0 '10 '/, 'I. '10 '10 

XII. Milchpepton. 

No.1. /1893121,09174,5812,931 4,13 112,4010,81') 127,86125,7114,331 - 11,2011,061 JUfan&/eld') 

XIII. Aleuronatpepton von R. Hundhausen in Hamm. Versuchspriiparate. 

1 UnlOsl. 
u.koagu-
lirbaro 

Eiweiss-
stoffe 

No. 1 1894 25.13 74,12 13,13 ° 60,49 23,44 10,22 0,75 

" 
2 

" 
38,23 60,65 10,47 ° 49,10 - 1,12 V ... .ruch.-

3 1895 30,76 11,92 ° 54,27 13,83 I,ll 

1= 

Slation 

4 1896 34,90 ° 50,23 5,91 U) 2,92 .Ililnsl ... ') 

" 
XIV. Disque's Pflanzen pep ton aus Albumin durch Papa·in hergestellt. 

No.1 .1189319,47Is6,36111,48110,35149,7812,0919,551:::r:14,I71-1-1 -

XV. Malto-Fleischpepton von A. Brunn in Wiesbaden. 

No.1 .11889151,6+3,3212,851 0,4711O,1l1 0,461 0'2+~;~+,0+'18Io'46\ (,~~ 
XVI. Malto-Pepton von demselben.1l) 

No.1 .11889144,51150,4112,681 0, 56 1 

Procentige Zusammensetzung der Asche von einigen vorstehenden Fleischpeptonen: 00) 

IV. 

VI. 

~ 
In Procenten der Asche: 

Niihere Bezeichnung 

.. I 
, .. 

c ... .. , 0", e a> c.., .c .. 
iii c ", ... 

I 

"'::0 ... '" 
... .." .... .. ;;;0 0 .. Z • ... 

0.. . /. '/. '/ . '10 '10 

Kemmerich's Fleischpepton No.1 42,59 

" 
4 42,70 

11,411 0,51 2,68 0,15 34,96 

10,08 0,77 3,23 - 34,26 

" " " 
5 43,50 9,43 0,65 2,78 0,21 33,96 

Kochs' Fleischpepton No.2. 34'13 17,43 Spur 2,71 - 40,81 

" " 
4. 35,59 9,91 0,45 2,34 0,11 31,95 

t) Zeitsehr. f. Nahmngsmittel-Untersuchungen, Hygiene und 'Vaarenkunde 1893, 7, 376. 
'J Original-Mittheilung. 

, 
:eel) 
", .. 
,..::0 
.c" g" 
en 

'10 

(0,12) 
1,78 

2,93 

1,62 
12,23 

, ci .. 'Gt) 0 
:c ..a> ..... 
C) -::0 

"''' .. 
'/. '/. 

9,54 0,27 
9,23 0,66 

8,56 -
3,75 0,37 
9,48 -

'J Naeh der Methode von A. Stutzer (Zeitschr. f. analyt. Chemic 1892,31, 500) analYBirt. 1m Alkohol Wslirhe 
Stirkstoff-Sllhstallz 3,64 '/ •. 

•• ) Das Priiparat enthielt 0,13'10 Ammoniak-Stiekstoff. 
"') Davon bcstanden beim Maitofieisehpcpton 7,57 '10, hcim Maltopcpton 5,39'10 aus Dextrose. 

') Mit HUlfe drr hci der Teiggiihmng entstehenden Fermentc dargestcllt. 
00) Vergl. hierzu die zllgehiirigen Analysen auf S. 86 und 87. 
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Fleischextrakte. 
Aeltere Analysen. 

1. Enders, Jahresbericht f. Chemie 1869, S.1100. 

2. P. Wagner, I 
3. E. Re i c hard t Jahresbericht fiir Agrikulturchemie 1873/74, 
4. A. Volker, 

2, 21. 

5. Die Versuchsstationen Insterhurg, Proskau, KURchen, Poppelsdorf, Dahme, Bonn, Regenwalde, Ida 
Marienhiitte und Waldau (Jahresbericht flir Agrikulturchemie 1867, S. 382) untersuchten Fleisch­
extrakt aus Fray-Bentos. Von den Untersuchungsresultaten geben wir nur die Aschenanalysen 
unten im Zusammenhange mit anderen wieder. 

6. E. Wildt, Analysen des Fleischextraktes von Dr. Papilsky nnd Briihl in Jersitz bei Posen. 
Originalmittheilung in der 3. Auflage dieses Buches S. 235. - Dieser Fleischextrakt wird zur 
Zeit nicht mehr hergestellt. 

7. Staats-Gesundheitsamt in New-York. Aus dem Jahresbericht desselben in Pharmac. Rund­
schau 1883, S. 23. 

No. 

I 

2 
3 
4 

5 
6 

7 

S 
9 

10 
II 

... '" ~ E E" I: ... ... ..a: .s .:. ~ 0:0 ..... 0", EO 0", ...-
CD'" CD .!!II::: E':ii .. ...... ':d ~-~ .,,0 .. 

iii iii 
Niihere Bezeichnung .. .. 1:0 ..... ..... 

E o~= -.. .. ..... .. ~ ... ..: ~:aI - ... ,. =(1) CD_ .. ... .. 0 =0 
CD CD ~ (:III) c ... :;: ... 
NO' ii -=c c Q 

::0 '/, '/, '/, '/, '/, ,/, 'I. 'I. 

Liebig's Fleischextrakt 
aus Fray - Bentos IS81 28,70 51,10 8,55 20,20 - - - 65,14 

desg!. n 19,80 55,84 8,46 24,36 - - - 65,29 
desgl. 1885 19,33 57,52 8,91 23,15 10,18 7,83 1,39 -
desg!., Mittel von 170 Ana-

lysen 0) 1887 18,79 58,19 8,00 23,02 - - 3,80 61,85 
desg!. 1889 18,13 58,57 8,52··) 23,30 - - - 72,66 
desgl. 1892 18,24 59,88"·) 9,01') 21,881 - - - 66,114") 

Mittel - 20,50 1 06,85 8,58 22,65110,18 1 7,83i 2,60 66,20 

Kemmerich's Fleisch-
extrakt aus St. Elena in 
Argentinien 1882 17,8S 61,13 9,55 20,99 - - - 74,44 

desgl. n 16,S9 62,42 S,30 20,60 - - - 75,10 

clesg!. 
" 

13,S5 66,07 9,02 20,OS - - - 76,69 

clesg!. ISS5 20,95 60,SI 9,73 IS,24 S,30 6,56 1,40 -

clesgl. IS87 18,8S! 61,66 - 19,46 -1- - 59,06 ---
Mittel - 117,69162,44 19,15 119,8718,3016,5611,40 :71,32 

') Originak\[ittheilung. 
') Ber!' klinische Wochenschrift 1885, No. 15. 
') Archiv f. Hygknc 1887. 6, 253. 
') Chem. Centr.-Bl. 1889, 2, 98. 
') Zeitsehr. f. Nahrungsmittel-Untersuchungcn, Hygiene und 'Vaarenkllnde 1894, 8, 77. 
') Chem. Centrbl. 1882, 734. 

Analytiker 

I E. Wildt ') 

.4. Stutzer ') 

R. SeruUner ') 

Fr. Strohmer ') 

1h. Dietrich ') 

R. Freseni .... ·) 

Bi8Chof') 

Nieder .tadt ') 

A. Stutzer ') 

R. Sendlner ') 

*) Cibirs und Pastoril's Fleisehextrakt haben naeh Ansil'ht von n. Sen d t n e r wahrsehcinlich cincn Zusntz von 
Kochsalz crhalten, wlihTl'nd dcr nicdrigc Gehalt an Salzen hei dem Flcischextrakt :>oladero Concordia sit'h da,lllrch erkliirt, 
daHs das ~'Ieiseh venullthlidl nieht so lange ausgezogen wird als bei der HersteHung von Liebig's Extrakt. Liebig's Extrakt. 
ergab 2,84 'I"~ Holadero Coneordia nUT 1,51 ,/, Milchsaure. 

**) Mit 0,19 ,/, unliisliehem Stiekstoff . 
...... ) Mit 0,35 'I. Aethcrextrakt. 

') Von den in Alkohol Hislichen Stoffen hestanden 14,41 'I" alls Mineralstoffen uiH1 51,63 'I. aus organisehen 
Stoffen mit 7,96 'I. :>tickstoff. 
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1211 Whale-Extrakt 1889 23,23 59,07 8,78") 17,70 - - 10,80 -

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

I 
22 

23 

24 

Pastoril's Fleischextrakt·). 1887 15,50 58,27 - 26,32 - 5,30 
/ 

Pisonis Extract of meat n 17,74 62,58 - 19,68 - -

Soladero Concordia *) n 21,88 62,27 9,64 15,85 - -

Jonstons Fluid Beef 1894 36,09 51,51 6,57 12,40 - -... ) 
Bovril O) 

" 
35,27 54,02 8,64 10,71 - -

Cibils Extractum carnis 1887 19,41 54,15 - 26,44 - -

nCibils" fliissiger Fleisch-

extrakt 1883 64,96 116,00") 2,10 19,44 - -

desgl. n 64, 79 1 16,16 2,54 19,05 -

I 

-
desgI., Hermanos 1887 64,13

1 
17,58 2,10 18,29 - -

Mittel (No. 19-21 - 64,63' 16,44 2,26 18,93 - -

Bouillon conc. Morris, 

Canning & Co. 1887 64,24 22,36 - 13,40 - -

Natiirlicher Fleischsaft 001) 1879 92,84 6,12 - 1,04 - -
Wyets RindBeischsafd). 1894 44,87 38,01 4,57 17,12 - -

') Vkrtclj. Nahrungs- u. Grnussm. 1889, 4, 2, naeh Pharm. Centrh. 1880, 30, on. 
') Ar('hiv f. Hygiene 1H87, 6, 253. 

- 61,74 

- 64,68 

- 58,29 

8,58 17,00 

- 34,041) 

9,31 62,86 

15,44 -

15,00 -
13,41/34,28 

14,6234,28 

- 29,87 

- -

- -

') Zeitsehr. f. Nahrungsmittcl·Untersuchungcn, Hygiene und Waarenkunde 1894, 8, 10. 

') Dasclbst S. 77. 
') Chcm. Centrbl. 1884, 47. 

') Archiv d. Pharm. 1879, 217, 248. 

') Viertclj. Nahrungs- u. Genussm. 1894, 9, 5 . 

• ) Vergl. Anmerkung *) S.91. 
'0) Durch Division der 54,85 'f. Stiekstoff-Suhstanz <lurch 6,25 von ltns berechnet . 

... ) Das Praparat enthielt in dcr Trocken·Suhstanz 30,71 ,/, in Wasser unliisliehe Bestandthrilc. 

Analytiker 

O. Scl.wei.inger ') 

l~-' 
Janke') 

Til. Die/rich') 

R. Send/ner ') 

A. Hilger ') 

} Frlihling una 
Schulz') 

R. Sendlner ') 

J. Marten&on 0) 

? ') 

') Bovril enthiclt 3,30 '/, in Alkohol Wsliehcn, 3,30 '/, in 'Vasser Wslichen und 2,04 '/, unWsliehen Stickstoff sowie 

0,56 '/, Aethcrextrakt. 
OU) Mit 0,37 ,/, Aetherextrakt. 

00') Dicser Plcischsaft wird in St. Petersburg durch Ausjlressen von zcrklcinertcm und von Pctt befrci!.em Muske!­
fiei"ch unter Anwcnllung ,"on hyclraulischem Drul'k gewOIllll'n ; dcrsclhe hiUt sich nieht liinger wic 1-2 Tagc und winl 
nur frist'h ahgcgcben. Die organi.chc Suhstanz zertiill!. in: 

Alhumin 
3,8G '/, 

Lcim und l<~lcis('hbascn etc. 
1,96 % 

Zucker 
0,30 '/, 

t) Dunkelriithlich braune, mit dest. Wasser in jcdcm Vcrhiiltniss misehbare Fliissigkeit vom spec. Gew. 1,24 

unu von rindflcischartigcm Geschmack: der Rindfleischsaft gerinnt beim Erbitzen zu einer blutrothcn Masse. 
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96 Fleisch. 

Procentige Zusammensetzung der Asche des Fleischextraktes. *) 

Liebig's Fleischextrakt ans Fray-Bentos 
Kcmmerich's 

Fleisrhextrakt aus 
Bestandtheile Rt. Elena 

I 
I 

2 
I 

3 
I 

4 
I 

5 
I 

6 
I 

7 
I 

8 
I 

9 
I 

10 11 
I 

12 
I 

13 
.. 

Kali 43,20 43,71 H,86 32,23 38,50 46,53 39,44 44,49 41,98 44,59 -14,26 41,97 44,04 

Natroll 12,12 9,58 13,00 1:1,62 18,35 14,81 14,55 10,37 13,69 11,08 11,63 11,51 11,32 

Kalk Rpur O~52 0,38 0,95 1,07 O,H 1,06 O,H 0,3-1 0,32 0,-13 0,52 1,7fi 

Magnesia. 2,89 2 'Ii) ,-- 3,65 4,64 3,m 2,:14 2,99 :1,46 :1.:n 2,87 ~,86 3,89 2,03 

Eiscnoxyil 0.12 0,22 0,18 0,77 0,45 0,19 0,46 OJ)6 (\25 O,OU Spur 0,22 0,:12 

PhosphorsHure . 28,12 :14,88 26.67 38,08 27,44 23,32 34.06 28,47 28,35 31,27 32,85 32,55 32,12 

Hl'hwefelsliure 2,93 1,95 3,(),! 0,46 2,75 3,83 0,12 3,02 0,33 2,06 1,77 1,5-1 1,62 

Kit'sl'll'nle + San,l 0,60 0,89 0,42 - 2,97 0,67 1,04 0,93 1l,7!) 0,75 0,24 0.H2 0,31 
Chlor 12.50 7,56, 11.16 11.93 7,01 1O,2!l va 8,7!) 10.27 ~l,O() 8,H !lAG 8,:16 

o fiir Cl a10 1
1(\2,48 1101',ISII03,3(i 1102,GBlllll/,71102',321101,8(i 110n"O!) 1102,:121102,031101 ',88 i

1

L02,:lO 1101,881 
2,82 l.fill 3,19 2,68 1.57 2.32 1,Hfi l.!Hi 2.32 2.0:~ 1.88 2,HS L8H 

I 99,661 9~,791100,171100 1100 1100 1100 I 98,021100 1100 Itoo 1100,151100 I 

Sonstige Analysen: 

Cibil'B 
Extractum 

carnis 

14 

35.89 

18,00 

Rpur 
2,17 

-

25,59 

1,03 

Spur 

21,32 

101,00 

4,H8 

. .. 

F. Go I d man n: Procentgehalt der Albnmosen und Peptone verschiedener Fleischpraparate be­

rechnet auf Trockensubstanz. Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1894, 9, 4 nach Pharm. Post 1894, 27, 1. 

Fa b ian: Cibil's Fleischextrakt. Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1888. 3, 4, nach Deutsche 

Chern. Ztg. 1888, 3, 2, 9. 
Bell and: Liebig's Fleischextrakt. 10 Jahre lang in Zinkblechbiichsen aufbewahrt. Rev. 

intern. fals. 1891, 5, 139. 

M. J. Magnre: Suppenpulver, Bouillon Morris und Bouillon in Kapseln. Zeitschr. Nahrungsm. 

Untersuchung u. Hygiene 1892, 6, 382. 
G. Kottmayer: Dr. Dahmen's nHaemalbumin". Vierte1j. Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 6, 

nach Pharm. Post 1895, 28, 101. 
H. A. Weber: Beef, Wine and Iron. Angeblich eine Losnng von Fleischextrakt und Eisen­

sal zen in Wein. Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 3. 
G. van der Velde: Analysen von Pepton Cornelis, Kemmerich und Denaeyer. Rev. intern. 

fals. 1892, 5, 125. 
A. Denaeyer: Analysen von Pepton aus gereinigtem Fleisch, aus Eiweiss und von ndirektem 

Fleiscbpepton". Viertelj. Nahrungs- u. Gennssm. 1890, 5, 259, nach Rev. intern. fals. 1890,3,168 u. 169. 
J. Martensen, Eine Analyse von" Peptone Cornelis pepsino tartarique" ergab 3,0 % 

Wasser, 6,2"/0 Asche, 0,19"/0 Fett und 90,61"10 organische stickstolThaltige Substanz. Viertelj. Nahrungs­

u. Genussm. 1891, 6, 153. 

Alex. Ellinger fand in Witte's Pepton 9,12"/0 Wasser, 12,93"/0 StickstolT und 12,95"/0 Mineral­

stolTe. Zeitschr. f. Biologie 1896, 33, 204. 

E. Kemmerich berichtet "Deber den Glykogengebalt des siidamerikanischen Fleischextraktes", 

in dern er 5-6 g aus I kg erhielt. Chern. ·Centralbl. 1893, I, 897. 

E. Kernrnerich: Studien iiber den siidarnerikanischen Fleischextrakt. Die vom Vf. fiir die Zu­

sarnmenstellnng dicses Fleischextraktes gefnndenen Zahlen sind von anderer Seite wiederlegt worden. 

Zeitschr. f. physiol. Chern. 1894, 18, 409. 

*) Von uen Aschenanalysen wuracn ausgefiihrt die von Lie h i g' s F I cis c hex t r a k taus Fray-Bentos von vcr· 
schiclll'llCll Vcrsuehsstationl'n und zwar: 1-H) in Instcrhurg, 4) in Proskau, 5) in Kus('hcll~ 6) in POPIH.'lsriorf, 7) in Dahml', 
8) in Bonn, 9) in Regeuwalde, 10) in Ida-Marienhiitte. VergL ohen S.!It unter 5). - Kemmerich's ~'leischcxtrakt 
aus St. Elena in Argentinil'n. Die Aschcnanalysl'n gchoren zu den mit den bctrcffcnden Nummcrn verschencn Analyscn 
auf S. 92. - Die Aschcnanalyse von Cibil's Extrartnm carniB ist von R. Sendtncr ansgcfiihrt. Vergl. ob"n S. 92. 
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Kaufliche Saucen und Speisewurzen.*) 

.. '" C -, .!! .. .. ~ .. -=~~ ~ E .. .. ~." ":-':N6 -." ;- ~ .. "irt: ,. L c., c., .. • 0 
., .. 

.::~O .. .. ~ ~ -.c -.c ., EO ~;jx .,- • .. oc .. -;: 0., 

Nahcre "0 .. ., ., E- .c" c ~-;;i: f~[f5 ... 
~.s:S 

.. .. :;; .c .. 
~: ~ 0 if ... ,. 

~~ 
.. ..... WoW' • ..,;: o· c ... c ,. :: .. .. .. • 0 .0 4 rn 

_. ... 0 0 - .. ..,"" C •• .. :..: .. - lim N 0" 
Bezeichnung .c'" ~ .. :;::; G-::::I.!I: .. cn;i =s~.~ 0 ..... .. 0 .c 

= ..... (II(/) ~CiiUJ.~ :0 ,. a.. (/)0- c :c a.. a.. 
°/. § 

.... w > ~-~ ~~ i C) 

g Mk. '/, '/, II. '/, '/, 'I, '/, '/, '/, 'I, '1, '/, 

1. Essence of An- 0 

chovis 215,9 1,65 66,09 1,13 7,06 2,07 2,44 2,55 0,94 11,69 24,22 21,72 2,15 0,39 
2. Essence of 

Schrimps 218,7 1,60 67,48 1,12 6,97 1,06 2,31 3,60 0,53 12,34 22,68 19,01 1.37 0,14 

3. Harvey-Sauce 214,4 1,50 82,65 0,18 1,13 0,15 1 0,98 0,84 5,33''')[ 0,49 9,56 6,85 0,64 0,16 

4. Japanisch Soya 550,4 2,75 73,60 0,74 4,63 0,681,7912,16 0,49 4,25 17,03 12,47 1,92 0,34 

5. India-Soya • 272,2 1,25 25,68 0,15 0,94 0,58 0,36 0,48 3,36 57,07 12,57 9,"]'", 0,61 
6. Beefsteak-Sauce 219,6 1,50 78,551°,19 1,19 0,17/ 1,02 1,18 10,58'> 1,17 7,43 3,94 0,68 0,22 

7. Triiffel-Sauce 195,0 2,00 80,520,42 2,63 0,66 1,97 0,57 2,54'') 3,98 9,76 5,31 0,75 0,21 

Ueber die 

Zusammensetzung der Japanischen Shoya 

liegen noch folgende Untersuchungen vor: 

1. 
Spec. Wasser Stick stoff- Zucker Dextrin Mkohol Fliichtige Nichtfliichtige Mineral-

Gewicht Substanz Saure Siiure= SO, stoffe 

'I. '/, '/, '/, '/, 'I, '/, 'I, 
a) nSoya" ausderTokio 

Shoy und Kwaisha 

zu Tokio"""> • 67,33 5,87 9,68 17,12 

b) nKikkoman Shoya" 

aus Noda, Provo 

Shimosa (00) 1,199 64,83 8,93 4,44 4,56 0,14 0,16 1,08 14,67 

In der Asche von a wurden gefunden: 10,20 % Chlornatrium, 4,50 % Chlorkalium, 0,59 DID 

Kaliumsulfat, 0,45 % Calciumsulfat, 0,08 DID Magnesium suI fat und 0,92 % Calciumphosphat. In der Probe 

konnte Alkohol nicht nachgewiesen werden. 

Die "Soya" dient in Japan als Wiirze fUr fast alle Speisen und bildet ein weit verbreitetes Volks­

nahrungsmittcl, welches zum Theil das Fleisch ersetzen muss. 

2. J. Tahara und M. Kitao l ) untersuchten mehrere Sorten der Japanischen Shoya; von der­

selben werden in Japan jahrlich 540-720 Millionen Liter hergestelltj jeder Japaner geniesst taglich 

60-100 ccm. Das spec. Gewicht schwankt zwischen 1,15-1,23. Die Untersuchung von 13 Proben 

liefertc folgende Ergebnisse f1ir 100 ccm. : 

') Revue Intcmationale scient. et populo des falsifications 1889, 2, 159. 

*) 1m Laboratorium des Verfassers von C. SoUseher untersucht; Original·Mittheilung. Die kiluflichcn Saucen 
bestehen im aligemeinen aus Gewiirz- und Pflanzenextrakten, denen man in einigeu Fallen Iloch Extrakte VOIl Fischen 
und Fleisch, sowie auch Zucker (oder Mehl) zusetzt; durch einen gleichzeitigen Zusatz von Kochsalz soll sowohl die 
Haltbarkeit wie der pikante Geschmack erhoht werden. 

**) Die lOslichen Eiweissstoffe wurden nach der Methode VOIl S c h mid t durch Filllen mit Ferrincetat beRtimmt 
(StickstotT X 6,25), Pepton im Filtrat von der Fallung mit Ferriacctat durch Koncentration und Fallen in schwefelsaurer 
Liisung mit phosphorwolframsaurcm Natrium (StickstotT X 6,41 = Pepton). 

***) Hiervon 4,59 '/, Trauben· und 0,74 '/, Rohrzucker . 

• ) Hiervon 8,39 'I. Trauben- und 2,19 '/. Rohrzucker. 
00) Traubenzucker. 

001) a) Nach "OfficieUe Ztg. d. aUg. AussteUung f. Kochkunst u. Volksernahrung in Diisseldorf, 1887, No.4" und 
b) nach "Japan. International IIealth Exhibitstion A. Descriptive Catalogue etc., London 1884, 21" von K. Nagai und 
J. M ur ai untersucht. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufi. 7 



98 Fleisch. - Eier. 

Trocken- Gesammt- Zucker Dextrin Freie Saure Asche Chlornatrium Phosphor-
riiekstand Stickstoff = Essigsliure sliure 

g g g g g g g g 
Minimnm. 29,24 0,86 1,28 0,69 0,30 14,88 7,64 0,15 

Maximnm 39,93 1,47 9,31 4,14 0,92 25,25 23,01 0,74 

Mittel 36,71 1,33 3,80 1,30 0,72 19,45 15,86 0,48 

In einer Sorte Shoya (von der Firma G. Yamogecki, Provo Shimosa) bestimmten die Verf. auch 

Alkohol, fIiichtige Saure nnd die Aschenbestandtheile mit folgendem Ergebnisse fUr 100 cern in g: 

Trocken- Gesammt- Zucker Dextrin Alkohol Fliicht. Silure Nichtfliicht. Sliure Asche Spec. Gewicht 
riicksland Stickstoff = Essigsaure = Milchsaure hei 21· C. 

32,58 g 1,18 g 2,76 g 1,30 g 0,43 g 0,16 g 0,83 ~ 17,47 g 1,216 g 

100 g Asche ergaben: 
Chlornatrinm Schwefelsaure Phosphorsaure Magnesia Kalk Kali 

87,26 g 2,84 g 2,65 g 3,90 g Spur Spnr 

Sie {anden in dieser Shoya eine eigenthiimliche, krystallisirende, wohlriechende Stickstoffverbindnng 

(mit 49,84% C, 9,66% H, 11,84% N nnd 28,68% 0), dieselbe ist unloslich in Wasser, Aether, Chloro­

form, Schwefelkohlenstoff, schwer IOslich in absolutem, dagegen leicht loslich in 90-gradigem Alkohol; 

beim Erwarmen mit Ka!ihydrat !iefert die nene Stickstoffverbindung ein alkalisch reagirendes Gas mit 

dem Gernch von Trimethylamin. 

Der Gehalt der letzten Shoya an dieser Stickstoffverbindnng, an Ammoniak nnd Aminen wie an 

Protein erheIIt ans folgenden Verhiiltnisszahlen: 

Gesammt-Stickstoff 
1,18 g 

EiweisB 

0,55 g 

Stickstoff in Form von 

Ammoniak + Aminen Wohlricchcnde Stiekstoffverbindung 

0,17 g 0,46 g 

Die Zusammensetzung des Chinesischen Soja ist nach H. C. Prinsen-Geerligs (Chem.-Ztg. 

1896, 20, 67-69) folgende: 

Spec. Gew. Wasser 

1,254 57,12% 

Stickstoff-Substanz, 
in Alkohol 

unliislieh liislieh 

2,62% 4,87% 

Zucker 
und Ginkose 

15,00% 

Eier. 

Stickstofffreie SubBtanz, 
in Alkohol 

unliislieh Wslich 

0,78% 0,25% 

In der natiirlichcn SuhBtanz In dcrTrocken-
'" Substanz 

... 3 
1 t:':'~ N ... .., .. N 

Niihere Bezeiehnung 
'Do ... .-::.:~ 0'" 0 ... ":'t::i ~~ .. 

I 

:::: !~! 
.., l1 ...... .. .20-:0 ... 0 :!stO 

N$ co tii':D-: II. .. In .-g II. ;. 0 ..... < c: .,: ... __ ca 

'" = . ,. .,. en%ob ', . '" . " 
MittiereB Gewicht 

des des 
Eies Inhalts 

g g 

r~") 
53,2*) 1876 72,46 11,36 13,40 1,73 1,05 41,25 48,66 

Huhner- - 1873 73,99 13,71 11,27 - 1,03 52,71 43,33 

Eier - 1863 
74,641 13,63 10,431- 1,34 53,75 41,13 

49,2*) 39,3*) 1878 73,61 11,49 13,36 0,46 1,08 43,54 150,62 

Gesammt­
Asche 

18,76% 

= ' 
;~~ 
00" 
.8~ 
"'E-<~ 
~~c2 
"''''' ', . 

Chlor­
natrium 

17,11 0/ Q 

Analytiker 

6,60 { J. KOnig una 
B. Farwick ') 

8,43 Commaillel 

8,59 A. Paven') 

7,01 { J. KOnig un<l 
C. Krauch 4) 

Mittel - 173,671 12,00 112,111 0,50 11,12147,81145,9917,66 

') Zcitschr. f. Biologic 1876, 12, 497 . 
• ) Centrbl. f. Agrik.-Chcm. 1873, 4, 419. 
') J ourn. d. Pharm. 16, 279. 
4) Original-Mittheilung. 
*) Durchschnitt von 5 Eiern. 
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'" In der natiirlichen Snbstanz In der Trocken- = ' Substanz .- = c: 
-=~~ .. " ..... .. N [~':''' N OO~ 

Nihere Bezeichnllng 
... 0 .. ~~: owlS .. ~~; 

.. o+-

" ::: ::: .~'" Analytiker ~f .. -; .... ... "'E-<'= .. :!.s~ .. 0 :!.2-= .. .... co ... I~C:: .. ... o~= N_ :J: ", • .g C '" .-g ;:0 00 
c: I/) ;:l:f I/) 1/)"" 
;:) '/, 'I. 0/. 1/)./,,, ./. .,. .,. .,. 

Hiihner-Eiweiss 1878 86,36 12,71 0,24 - 0,69 93,18 1 1,76 14,88 { 
J. Kiinig unci 
C. Krauch ') 

desgI. ? 85,90 13,30 - - 0,80 94,33 - 15,08 E. Wolff') 

desgI. 1855 ('I) 85,00 12,00 0,27 - 0,30 80,00 1,80 12,80 Bo.lock') 

desgI. 1882 84,76 13,48 ') 0,26 0,87 0,63") 88,51 1,71 14,16 A. Slulzer ') 

H 

Mittel - 85,50 12,87 0,25j 0,77 0,61 
iihn er· Eigel b''') 1847 51,48 15,76 31,43 - 1,33 

desgl. ''') 1868 47,19 15,63 36,21 - 0,97 

desgI. 1878 50,84 16,12 30,54 0,94 1,55 

clesgl. ? 53,78 17,48 28,75 - 0,53 

desgl. 1882 51,85 15,62") 30,00 0,88 1,65 ---

E 

K 

Mittel 
MittlereB Gewicht 

d. EieB d. Inhalts 
nten-Eier""J 59,8 g 52,1 g 

ibitz-Eier"'} 24,9 g 22,5 g 

Berg's krystallisirtes Eiweiss 

Tataeiweissplllver nach Tar­
chanoff dargestellt 000) • 

- 51,03:16,12 31,39 0,48 1,01 

1873 71,11 12,24 15,49 - 1,16 

1878 74,43 10,75 11,66 2,19 0,98 

Eier-Dauerwaaren. 

1
1888113,4°173,60 1 0,3°18,6°14,10 

" 9,9072,80 0,30 8,70 8,30 

"''''1'''8 14,21 
32,4864,82 5,19 Gob/ey ') 

29,6°168,57 4,73 J. lbrk .. ·) 

32,7962,13 5,25 { J. Konig und 
C. Krauch ') 

37,80[62,20 6,03 Prout') 

32,4462,31 5,19 A. Slutzer ') 

38,12 64,10 5,30 

42,37 53,62 6,78 Commaille ') 

42,04 45,78 6,73 
J. KOnig und 
C. Krauch' 

1
84,991 

80,00 

0,35113,6°1} 
C. E. Helbig'J 

0,33 12,80 

-

Van Hamel-Roos (Rev. intern. fals. 1890, 3,214) fand folgende Beziehungen zwischen Ge­

sammt·Gewicht, Schale, Wasser Ilnd Trocken-Sllbstanz (bei 120 0) bei H iihnereiern: 

Herkunft Mittleres Gewicht Schale 
g 01 

/ 0 

Polen 43,6 10,34 

" 
56,3 9,75 

Holland (Zwolle) 43,8 9,21 

" (Tiel) 62,6 9,70 

Die Landw. Versuchsstation Miinster i./W. (Originalmittheilung) 
Gesammt-Gewieht Schale EiweisB 

56,88 g 5,52 g 28,14 g 

') Original.Mittheilung. 
') Mentzel und v. Lengerke's landw. Kalender 1878, 2,74. 

Wasser Trocken·Subst&nz 
% % 

66,21 23,45 

67,75 22,50 

68,09 22,70 

67,41 22,89 

fand bei 3 En ten e i e rn im Mittel: 
Eigelb 

23,22 g 

') Moleschott, Physiologic der Nahrungsmittel 1859,2,84 u. 85. 
') Repertorinm f. analyt. Chemie 1882, 166 . 
• ) Pharm. Centrbl. 1874, 584. I ') Centrbl f. Agrik.·Chem. 1873, 4, 419. 
') Zeitschr. f. Chem. 1868, 157. 0) Arch. f. Hygiene 1888, 8, 415. 

*) Der Gesammt·Stickstoff 2,157 ./. war als Protein·Stickstoff bezw. in Form von leicht verdaulichem Eiweiss 
vorhanden. 

**) Mit 0,035 ',. Phosphorsaure. 
***) Fiir das Eigelb giebt Gobley folgende nahere Zusammensetzung: 51,486 ./. 'Vasser, 15,760°/. Vitellin, 

21,304 'I. Margarin und Olein, 0,438 ./, Cholesterin, 8,426 '/0 phosphorhaltige Substonz (mit 1,200 .,. PhosVhorglycerinsaure), 
0,300 ./, Cerebrin·Substanz, 0,034°,. Chlorammonium, 0,211'/. Chloruatrium und Chlorkalium, 1,022°/. Kalk· und Magnesia. 
phosphat, 00400 ./. Alkoholextrakt, 0,553 .,. FarbBtoff und Bonstige Stoffe. 

J. L. Par k e s findet weiter fiir frische Eidottcr: 1,750 '/0 Cholesterin, 25,953 ./. fette Sauren, 17,422 .,. Protagon 
= 31,391 'I. Aethcr-Extrakt, 2,949 ./. fette Saure, 10,031 ./. Protagon = 4,826°/. Alkohol·Extrakt, 15,626 ./. Albuminstoffe, 
0,970 ',. Salze und H,192',. 'VasBer . 

• ) Von dem Gesammt·Stickstoff (2,50 .,,) waren 2,324 .,. als Protein·Stiekstoff und 0,242 'I. alB Nuclein·Stickstoff 
vorbanden; die Menge des verdaulichen Eiweisses wurde nacb der Methode von Stutzer zu 13,01',. gefunden. In der 
ABche waren 1,21 '/0 PhosJlhorsaure vorhanden. 

00) Durchsehnitt von 5 Eiem. 
00') Das 1'ataeiweiss wird nach dem D. R. P. 42462 dcs Russen Tucll an 0 ff aus Hiihnereiweiss oder Hiihnereiweiss­

pulver durch Behandeln mit wanner verdiinnter Alkalilauge hergesteUt und steUt cine glasige, vollkommcn durchsichtige 
Masse dar, die in Wasser bcdeutcnd aufquillt. 

7· 



100 Milch. 

G. Drechsler (Viertelj. Nahrungs­
Milchhyg. 1896, 6, 163 u. 183) fand: 

u. Genussm. 1896, 11, 317 nach Zeitschr. Fleisch- u. 

Gewicht ,ler Eierschale 
g 

22 Hiihnereier 4,41-5,88 
Mittelgrosses Hiihnerei 

4 Markteier • 5,45-6,69 

"Eicrschale 
0/0 

9,39 
9,58-11,44 

10,38 

Das Ei lws!dlt aus: 
EiweiSli 

O! 
,0 

57,50 

56,21-62,41 
58,28 

Milch und Molkerei· Erzeugnisse. 
Frauenmilch. 

Aeltere Analysen: 

28,01-33,12 

1. J ul. Reiset in Martiny: Die Milch I. 378 (Ann. de Chim. et de Phys. 1849, 25, 89). Die 
Milch stammte von einer 27 Jahre alten Amme, welche ihr ftinftes Kind niihrte und zum 
letzten Male vor II Monaten entbunden war. (1843.) 

2. Bouchardat und Quevenne, ebendaselbst, nach Du Lait II. 77, untersuchten die Milch dreier 
Frauen 4 Stundeu nach der letzten Milchabgabe (1849) ; ferner Mittelzahlen mehrerer Analysen 
nach Du Lait, Paris 1857, 2, 143-153 (1857). 

3. Vernois und Becquerel: Mittlere Zusammensetzung von 89 Analysen der Milch weisser Frauen. 
Compt. rend. 36, 187, 

4. Tolmatscheff: Zeitschrift fUr Chemie 1868, 254. 

Frauenmilch -Colostrum. 

In der natiirlichen Milch In derTrocken- " . .. Sub"tanz .. " c 
'-' " .. ,. 

'~~I' 
11:::.><" .. "" .. N 

~8~ '1:10 ." Niihere Bezeichnung " 
.. "" .. .. , • c = Analytiker No. ..... .. 0'" "" "'11::: co 

~E-1= a;~ 
.. 

i~ 
0 ~.s:: '" .. +=-.:: ~ .. ... ;:~oo N ... ,. 1/)"',. < 1/)"'" c I/) I/) 1/)"0 

~ ", ',. ',. ", ',. 0./0 "0 ", 

Colostrum, Mittel von 3 Ana-
84,0813,23 1 lysen . 1869 5,78 6,51 0,35 20,29 36,31 3,25 .Ifeymot Tidy') 

37jiihrige Beamtenfrau, 
9. Kind: 

2 Frii hcolostrum 26-51 Stdn. 

nach der Geburt (130 ccm 

Colostrum) . 1896 83,96 5,80 4,08 4,09 0,48 36,16 25,44 5,79 

3 Spiitcolostrum 56-61Stdn. 

nach der Geburt (128 ccm 

Colostrum) n 85,88 3,17 3,92 5,48 0,41 22,45 27,76 3,59 

30-jiihrige sehr kleine Ar- Camerer und 

bei t er s fra u, 3. Kind :*) Soldner ') 

4 1. Portion, 46-48 Stunden 

nach der Geburt n 89,68 2,1°

1

1,67 5,20 1 0,36 20,35

1

16,18 3,26 

5 2. Portion, 62-68 Stun den 
nach der Geburt n 89,88 1,66 2,02 5,08 0,40 16,3619,96 2,62 ---

Frauenmilch-Colostrum, Mittel - 186,7013,0713,3410,2710,40123,12122,0113,70 

') Zeitsehr. f. rationeUe lI!edizin 1869, 35, 26!J. 
') Zeitschr. fiir Biologic 1896, 33, 43-71 u. 53;;-568. Ueber die Untcrsuchungsmethoden vergl. unten unler 

.Fraucnmikhanalyscn dcrselbcll V crfasscr. 
*) Kind sehr klein. 



No.1 

I 
I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

Niihere Bezeichnung 

co 
c: 

Frauenmilch. 

Frauenmilch. 

In tier natiirlichcn Milch 

:~ ~ .! 1 .~ 1 ." ~ 

:::> % % % % 0/. 0Jo 
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Analytiker 

~i i ~ I ~ ~ I~i ~ 
=~-==~~~==~==~=*====== 

Aermliche Nahrung • { 1871-S8,01 °'-24-[2,201

1

3' I ° 6,251°,20 

Reichliche" '" 86,221,051,154,167,12:0,30 

Aermliche" .{ " 88,760,181,952,906,051°,16 
Reichliche" . " 85,48 1,150,955,12 7,050,25 

Reichliche" • " 85,991,901,754,105,950,31 

20,35 25,85 3,25 

15,96 30,19 2,55 

18,9525,80 3,03 

14,46 35,26 2,31 

22,62'25,08 3,62 

26,05 29,26 4, 17 
Aermliche" . { " 88,24 0,31 2,35 2,95 5,9010,25 

Mittel von 16-20 Analysen 0) 187390,90 0,63 1,736,230,51 6,9219,01 1,18 Th.Brtmner") 

Mittel von 14 Analysen von 

Milch weisser Frauen"). 187688,36 3,43 2,534,820,2329,4721,74 4,72 Chri.lenn") 

? 89,40 3,40 3,88 4,05 0,18 32,08 36,60 5,13 l 
Simon') 

20-jahrige Frau 187689,40 3,20 2,88 - - 30,1927,174,83 

30-jiihrige Frau 

}
3Monate nach der Geburt 48 J.j 185284,320,431,107,076,900,18 9,7645,09 1,56 

alte Frau aus Burgund I ,,85,70 1,655,706,850,20 11,5539,86 1,85 

l Amme''') 17 Mon. nach d. Ent-/ " 83,680,85 0,40 7,60 7,31 1°,15 7,66 46,60 1,23 

) bindung, Milch vom Dienstag 1 " 83,720,420,757,457,5010,167,1945,76 1,15 

Dieselbe vom Sonnabend ,,86,170,41 1,105,097,0510,18 10,9236,80 1,75 

" nach reich!. Essen ,,87,230,2810,294,10 8,00 - - -
BuclUlrdat und 

Mittel aus mehreren Analysen 185788,99 1,43 2,07 7,50 12,9918,80 2,08 Quevenne') 

Am 4. Tage nach der Geburt 

" 9. " " " " 
" 12. " " " 

14 Tage nach der Geburt 

1 Monat " " " 
9 Mon. 6 Tage n. d. Geburt 

') Comp!. rend. 1871, 73, 11~. 

? 87,98 

? 88,58 

? 90,58 

1848 88,45 

" 
" 

88,49 

88,24 

3,53 

3,69 

2,91 

1,27 

1,33 

0,64 

4,29 4,11[0,21 29,37 35,69 4,71 } 
3,534,291°,17 32,3130,91 5,17 Clemm') 

3,343,150,19 30,8935,46 4,94 

2,566,181,55 1l,0022,16 1,76 } 
3,435,241,51 11,56

1

'29,80 1,85 GrijjUh") 

1,697,661,77 5,4414,37 0,87 

') Arl'hiv f. Physiologic 1873, 7, 140. Die Rich!igkei! dieser Zahlen is! von mehreren Sei!en angezweifelt. 
') Vergleichendc Untcrsuch. tib. d. gegenw. Methoden d. Milch-Analyse. Dissertation. Erlangcn 1876. 
') Die Milch von Benno Martiny 1871, I, 197. 
') Ann. de rIns!. Agr. 18:;2, 2:;1. 
') Du Lait. Paris 1857, 2, 143-153. 
') Wagner's Handworterbul'h dcr Physiol. 2, 450. 
0) The chclll. Gazette 1818, 192. 

0) Brunner bestimmte (Pfltiger's Archiv f. Physiol. 7, 442-445) den Gehalt an Wasscr (bezw. Trocken-Substanz) 
in Liebig'schen Trockcnriihren (in kochendem 'Vasser), durch welche trocknes \Vasscrstoffgas ge\ei!et wurde. 

Die Gcsammt~EiweisSRubstanzen + Fctt crhlilt cr in der'Vcise, class er die Milch his znm Vcrschwindrll 
der alkalisehen Rcaktion mit Essigsiiure versetzt, Zllm Koehcn erhitz! und bis zur Saltigung ein Mittelsalz (Natriumslllfat) 
eintriigt; dic wahrend des Koehens wieder hervortretcnde alkalisehc Reaktion muss durch Zusatz von Essigsaurc zum 
Verscilwinllen gebracht werden. Den Krystallbrei bringt man auf ein gewogenes Filter und waseht ihn bis znm Ver­
sehwiuden der tichwefelsiiure-Reaktion mit kaltem 'Vasser aus. 

Das Pet! uestimmt Brunner nach rlrrMethodc von Trommer duroh Eintrockncn der Milch auf Marmorpulvcr 
uml Ausziehen der eillgctrocknctl'll, fein gepulvcrten 1rfasse mit Aether iill Venlrlingungsapparut. 

rm Piltrat vom Gesammt-Eiweissniedcrsehlag bestimmt man den Milchzucker durch Titration mit Fehling'scher 
LOsllug. 

"") G, C h r i s ten n (dessen Dissertation, Erlangen 1876) verf<ihrt in der 'V cise, dass er 10 g Frallenmileh mit eincm 
Gcmisch von 10 cem Acthcr und :to t'·('Ill Alkohol versetzt, die abgeschic(iencn Eiwcissstoffc + nnlOsliche 8alzc auf einem 
gcwogcncn Filter sumllll'lt, trol'knl't und w:igt; durch Einiischcrn erg-eben sil'h die unlOsli(·hcn Salze. Die iithcriscil­
alkoholisl'he Lusung wird vorsichtig zur 'l'rol'knc vcnlampft, der Rlickstallcl mit Aether vom Fett befrcit~ Idzteres n:wh 
Venlllnsten des Aethcrs fiir sirh gewogcn~ ehcnso der RlickstmHl (Milchzucker + Wsliehe Salzc) nach dcm 'rrocknen. 
Illdcm letztl'rer in \Vasser geWst und die Losung in ciner Platinschale zur Trorkne vcnlampft und eingeiisehert wird, 
erfahrt man die Mt'nge (ler IOslirhen Halzl'. Die Summe aller BestaIHltheilc gil'ht die Troeken-Snbstanz. 

'i"'''') Die Amme crhiel! un den ~ ersten Tagen tier Wochc cine reiehliehe Nahrung, an tlen 4 antlereD Tagen nur 
Brot nnd Gemiisc. 
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No. Niihere Bezeichnung 

241 Mittel mehrerer Analysen • 

25 Mittel von 13 Analysen von 

Milch weisser Frauen 

26 Sehr gut geniihrte Amme. 

27 Sehr schlecht geniihrte Amme 

28 I Briinette, 22 Jahre alt . { 
29 

30 I Blonde, 22 Jahre alt .{ 
31 

32 40 Stunden n. d. Entwohnung 

33 Wiibrend des Stillens 

34 Sehr schwarze, 16 Jahre alte 

Fran, Milch neutral . 

35 desgl. 

3 6 Mittelmiissig schwarze, 18Jahre 

alte Frau, Milch alkalisch • 

3 7 Sehr schwarze, 30 Jahre alte 

Frau, Milch alkalisch 

3 

3 

4 

4 

4 

8 1 richt sehr dunkle, { RechteBrust 
9 23 Jahre alte Frau Linke Brust 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

5 

5 

5 

° [SChwarze, 22 J.{RechteBrust 
1 alte Frau Linke Brust 

2 Miissig dunkle, 18 Jahre alte 

Frau, 35 Stunden nach der 

Geburt 

3 Sehr schwarze, 30 Jahre alte 

Frau, 36 Stunden nach der 

Geburt 

4 Dunkle, 26 Jahre alte Frau, 

6 Tage nach der Geburt 

5 Miissig dunkle, 18 Jahre alte 

Frau, 9 Tage nach der Geburt 

6 Desgl., 16 Tage n. d. Geburt • 

7 

8 

9 Von 6 gesunden russischen 

° 
Bauersfrauen 

1 

2 

'" c .. " ..... .. 
... " .. 
:t:~ " " .... 01 
.... .l!l ~ c 

:0 ", 

1852 87,38 

1869 87,81 

1857 87,65 

" 
89,57 

1842 89,20 

" 
88,15 

" 
85,33 

" 
85,30 

" 
90,11 

" 
85,80 

1876 84,99 

n 84,891 

" 
84,46 

n 88,25 

" 
86,25 

" 
87,90 

n 84,52 

" 
85,44 

" 
85,01 

" 
87,45 

" 
86,18 

" 
86,45 

" 
86,46 

1874 88,75 

" 
88,79 

" 
86,57 

~ 86,32 

" 
87,98 

n 87,18 

') Ann. phYB. nat. 22, 239 . 
• ) Zeitsehr. f. ration. Medicin 1869, 35, 269 . 
• ) Du Lait. Paris 1857, 2, 143-153. 

Milch. 

In dcr natiirliehen Milch In d.Trorken -" ' Substanz .- " 
" N = I . ~ Asoh~ -NI- 11:: .... " OQ~ 

c , c .. O~ 

0; ~~~ I" .. ~., Analytiker ~ I ~ ~~ lOs-I ~.n- ""'E-<"" .. 
01 :!! ... ." r h los- -... ~ .... "~,, 
~ c N Ie lich en"" :;:Qr.JJ 

en en"" ',. ", ." ", ", ", '" ", 
.,. 

0,34 1,30 3,80 7,00 0,18 13,00 26,116 2,08 DOl/ere') 

3,52 4,02 4,27 0,28 28,88 32,93 4,62 
Meymol 
Tidy') 

3,71 4,35 4,16 1,33 30,04 35,22 4,81 I Vern"'" una 
3,87 1,88 4,57 1,02 37,10 18,02 5,94 Becquere/') 

1,00 3,55 5,85 0,40 9,26 32,87 1,48 

0,95 4,05 6,40 0,45 8,02 34,18 1,28 

1,62 5,48 7,12 0,45 11,04 37,35 1,77 

1,70 5,63 7,00 0,45 11,56 38,30 1,85 
L'Herlitr') 

(0,19) 3,40 5,85 0,45 (1,92) 34,38 (0,31) 

1,30 3,65 7,80 0,45 9,15 25,70 1,46 

Spee.Gew. 
3,59 5,12 5,89 0,41 23,92 34,11 3,83 1,0200 

3,66 5, 1515,88 0,42 24,22 34,08 3,77 1,0200 

3,15 4,05 5,65 0,69 20,28 26,06 3,24 1,0249 

2,79 2,54 6,11 0,31 23,74 21,62 3,80 1,0214 

3,35 4,02 5,78 0,60 24,36 29,24 3,90 1,0200 

3,29 2,67 5,54 0,60 27,19 22,07 4,35 1,0250 

4,20 5,51 4,92 0,85 27,13 35,59 4,34 1,0212 

4,11 4,59 5,10 0,85 28,23 31,52 4,52 1,0200 :;' -~ 
14,31 

~ 
4,10 6,05 0,53 27,35 28,75 4,38 1,0200 

4,30 3,26 4,51 0,48 34,26 25,98 5,48 1,0220 

4,13 3,98 5,09 0,62 29,88 28,80 4,78 1,0258 

3,02 4,07 5,78 0,68 22,29 30,04 364 1,0221 

3,15 4,05 5,65 0,69 23,26 29,91 3,72 1,0222 

2,43 2,63 5,82 0,15 0,16 21,60 23,38 3,45 

1,68 2,59 6,61 0,07 0,25 15,00 23,10 2,50 

}J'~' 1,83 5,395,860,18 0,16 13,62
1

40,13 2,18 

3,15 14,49 5,790,07 0,18 23,0232,82 3,68 

1,69 13,73 6,36 0,03 0,21 14,06
1
31,02 2,25 

2,49 4,03 6,07 0,03 0,21 19,4231,43 3,11 

'J Trait. de ehim. pathologique. Paris 1842. 
'J The american Chemist. 1876, April, 366. 
') J. Bioi, UnterBuehungen tiber den KumYB und den StoffweehBcl wahrend der Kumyskur. Wien 1874. 



Frauenmilch, 

I 
In der natiirliehen Milch In derTrocken-

'" Substanz C .. " ",.c .. c NI ... " c ," '" 
, c 

Niihere Bezeichnung '" e .c'" ..III:~. 

N°'I 
" .. a; ::: 0'" .c " "I ::: !::f .. .. " '" =g " ;:.2,: '" "'", .. .. .Q II. .. II. 

N .. ~ ..: :c lEN oC "". " c 
"I/J I ~ ", ", ", ',. '/, ", • I ',. 

53 II Gemischte Milch 0) 1879 88,73 3,56 13,24 4,20 0,29 31,59 128,75 
54 Erstgebiirende am 9, Tage 0) 

" 
86,51 4,82**) 3,74 4,58 0,35 35,7327,72 

55 Ammenmilch"·), morg,3,Miirz 1881 87,73 1,40 ') 13,68 6,99 0,20 11,4Ii39,99 

56 desg\. , nachmittags 5, 
" " 

84,87 1,38') 6,22 7,29 0,24 9,12!41,11 

57 Erstgebiirende, 6 Wochen nach 

der Gebort , - 88,21 1,00') 2,78 7,76 0,25 8,48 23,58 
Spec. Gew. 

58 Ammenmilch 00) 1,0278 1887 85,18 0,93 6,14 7,59 0,16 6,27 41,43 

Datum Tagc nach . Menge 
1880 der Entbindung Porhon g 

( 24,/6, 

1 33,1 1881 90,24 1,13 ') 1,71 5,50 0,46 11,58 17,52 

59 17 2 33,3 
" 

89,68 0,94 2,77 5,70 0,32 9,11 26,84 

3 37,3 " 
87,50 0,71 4,51 5,10 0,28 5,68,36,08 

Mittel - 89,14 0,93 3,0010,43 0,35 8,79126,81 

( 25./10. 

1 48,3 1881 89,92 0,88') 1,94 6,82 0,22 8,73 19,25 

60 67 2 30,3 
" 

88,86 0,88 3,07 6,92 0,23 7,90 27,56 

3 40,1 
" 

86,70 1,06 4,58 5,87 0,21 7,97 34,44 

Mittel - 88,49 0,93 3,20!6,20 0,221 8,20!27,08 

( 18./11. 

1 39,6 1881 90,91 2,06') 1,23 5,97 0,16 22,66 11,28 

61 93 2 37,9 
" 

89,74 0,88 2,50 6,03 0,24 8,58 24,37 

3 ~ 87,52 0,88 /4,61 6,431°,24 7,08136,94 
" 

Mittel - 89,391 0,93 12,78 6,1410,21 12,77124,20 

(13./12. 

1 30,0 1881 89,96 1,06 ') 2,54 5,17 0,23 10,55 25,30 

62 1\3 2 22,5 
" 

87,69 1,00 3,99 5,17 0,25 8,12 32,41 

3 31.8 
" 

86,651 1,06 7,20 5,17 0,25 7,94 53,93 ---
Mittel - 87,77 I,M') 4,5810,17 0,24 8,87137,21 

63 115/2. 
1 29,0 1881 85,41 - 6,11 4,82 - - 41,19 

6 2 25,0 n 84,26 - 7,15 - - - 45,49 
IP881 3 32,8 

" 
81,01 - 9,94 4,821 - - i52,34 

Mittel - 183,561 - /7,7314,821 - 1 - /46,341 

') t'orsehungen auf dem Gebiet der ViehhaItung etc. (Dcilagc znr Milchzeitung), 1879. 
') o riginal-Mittheiluug. 
') Repertoriulll f. analyt. Chemic 1887, 342 . 
• ) Bcriehte der deutsch. chern. Gescllsch. 1881, 14, 091. 
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.. ' .... § N 

",,.,. .. 
0:'" ~ 
1;;g1n 

Analytiker ~~~ 
:;::8 00 
(/)"" .,. 
5,05 I No Gn'bn' 

!mil P. Raden-
5,72 hau.en ') 

1,83 

1,46 IJO K~', ... Co Krauch') 

1,36 

1,00 H. Focke') 

1,85 

1,46 

0,91 

1,41 

1,40 

1,26 

1,27 

1,31 

3,6a 

1,35 

1,13 
J, For.ln' 4) 

2,04 

1,69 

1,30 

1,29 

1,43 

-
-
-

-

*) Spec. Gewicht: No. 53: 1,0290. No. 54: 1,0295. 
**) Dic Albuminate wunlcn nach Ritthauscn (Journ. f. prakt. Chemic. II. Folge, 15, 329 und 16, 237) mit 

Kllpfersulfat gefallt: die KupfcrlOsung enthalt pro Liter 63,5 g Kllpfervitriol (10 "em = 0,2 g Cu 0); die vcrwl'ndete Alkali­
LaHung wird dureh Auflosen von 50 g Aetzkali in 1 Liter destill. 'Vassers (Kaliliisllng = 1,048 'pee. Gew.) ht'rgestellt. 
5 cem Fraucnmilch werden mit 100 cern destillirton 'Vassers vermiseht, dann 3 cem KnpferliiHung zugegeucn unci mit 
2,5 cem Kaliliisung verse!z!. Naehdcm der Kupferkascin-Nicdersehlag sieh augese!z! hat, wird cr auf .. in gcwogencs 
}'iltcr gcbraeht, so lange mit 'Vasser ausgcwasrhen, his clas :Filtrut ctwa. 240 ceIll udr;\gt. Den Nicuerschlag entwlissert 
man erst dureh absoluten Alkohol oder im Exsikkator, wa8cht ihn dann zur Entfcrnung des Pettes ailS, troeknet, wiigt 
ihn, iischcrt densdhen sanlIut Filter unll erfahrt nach Abzng dcr Asche vom }'ilterinhalt die Menge "Stikstotr-tlubstanz". 

***) Starke, kraftige Ammc; dcr Siiugling zeigte bei dieser Ammcnmileh fast gar krin \Vachsthnlll unrl Gedcihcn, 
vermuthlich in Folge des geringen Gchaltes ,ler Milch an Stiekstoff-Snbstanz und Salzen gegeniiucr }'ett umi Milchzllckcr. 

') Dureh Mnltiplikation des gefundencn Stickstoffs mit 6,25 berechnet. 
00) Die Milch gciangte cinige Tagc naeh dem Tode de8 Kindes zur Untcrsllehung; es wurdc vermllthe!, dass d,ts 

Kind in Folge der mangclhaften Zusammensetznng der Milch gostorben war. 



104 Milch. 

.. In der naturlichen 
c: 

.. ::I 

Niihere Bezeichnung 110. 

.. .c: .. c ... 0 c 
::I .. "ii E :: !::f .. .. .. ::I .. .... • • ... ... ....... ,. :.= C c 

'" '/. 'I. '/, 'I. 

Milch 

, .. .. .c" ", ... .c 

i~ 
C> .. 

C 

'/, 'I. 

In derTrocken- ~ , 
Substanz .= § N 

N ~~~ '* ~ .; :: .: 8 ] A nalytiker 
;';-5 ~ ~ ~Jj 

en (1)"0 

0/. ./. 'f. 

64 }Amme im {fettarme } { 1881 89,56 
II. Monat Nahrung 

65 d. Laktatiou fettreiche n 90,05 

0,72 

0,75 

2,257,310,16 

1,957,070,18 

6,8721,55 

7,54 19,69 

1,10 } 

1,21 
C. K,.auch ') 

66 

73 

74 

5 

76 

77 

78 
79 

80 

81 

82 

188391,400,601,352,763,680,21 22,6732,09 3,63 II. Strowe') 
Spec. Gew. .) .) 

Frauenmilch 

28. Sept., alkalisch 1,0350 n - 0,640,64 2,25 - -.. ) 
29. n stark alkal. 1,0352 

30. n desgl. 

1. Okt. {SChW~Ch} 
alkahsch 

6. n alkalisch 

1,0352 

1,0362 

1,0345 

- 0,840,49 1,42 - -.. ) 
- 0,74 0,44 1,55 - -.. ) 
- 0,690,591,09 - -.. ) n 

n H) 
- 0,71 0,56 1,55 -1-

Sei mangelhafter Nahrung n 90,13 1,60 2,835,270,17 16,2128,67 2,59 

Bei reichlicher Nahrung n 88,56 2,09 4,694,510,15 18,2741,00 2,92 

MangelhafteNahrung}¥ittel von{ 1872 -
Je 3 Ana-

Geniigende Nahrung Iysen n -

Erstgebiirende, 35 Jahre alt, 
6 Tage nach der Geburt. 
Spec. Gew. 1,0300 

21 Jahre alt, 7 Tage nach der 

1873 

Geburt. Spec. Gew. 1,0310 " -

- 2,56 -

3,65 -

- 3,24 -

- 3,85 -

1,86 3,415,72 -

E. Ffeiffer'} 
U) 

Ad,.. Schu­
kow8KY') 

IV, Ko .. U,..-Fastennahrung • }M'tt 1 . { 1887 88,34 
Gewohnliche 1 e von Je 

N h 8 Analysen 85 80 a rung. . n, 2,29 5,175,60 -

15,95 29,94 2,55 } 

ky') 
16,1336,41 2,58 

Mittel von 20 Analyseu. Spec. 
Gew.l,0276-1,0332 

Gewo.?nliche, Reaktion: Spec. 
n 87,81 2,36 4,06 5,26 19,3633,31 3,10 R. Palm') 

genugende u. Gew. 
gute Kost''') alkalisch 1,0291 

Sehr reichliche 

188887,961,680,803,985,460,28 20,5933,00 
"') 

Zale,kj ') "') 
Eiweiss- und 
Fettkost"') n 1,0270 n 86,551,900,766,294,400,20 

3,30) St. Szc .. 
19,7046,98 3,15 

') Original-Mittheilnng. - '} Jonm. f. prakt. Chern. 1883, N. F., 27, 249. 
0) Zeitschr. f. analyt. Chern. 1883, 22, 14 und Berliner klin. Wochensehr. 1888, No.4 . 
• ) Zeitschr. f. Biologic 1873, 9, 432 und Berliner klin. Woehenschr. 1888, No.4. 
') Naeh einer Dissertation des Verfassera. St. Petersburg 1887 (russiseh) in Berliner klin. Woehensehr. 1887, No. 4. 
') Chern. Centr.-B!. 1887, I, 865, naeh Zeitsehr. anal. Chern. 1887, 26, 319. 
') Berliner klin. Woehenschr. 1888, No.4. 

*) Die 0,60 'In Kasein zerfallen in 0,46 ·f. unlOsliches und 0,14 'f. losliehes (d. h. dialysirbares Kasein; die 1,35 'I. 
Albumin schliessen 0,41 "f. Pcpton ein. 

**) Das Kasein wurde naeh einem besonderen Verfahren durch Salzsiiure ausgefallt, das Albumin durch Kochen 
des Filtrats von der Kasein-Fallung. 1m Filtrat nach dem Kochen verbleibt aher nach E. P f e i ff e r in der Frauenmilch 
_ auch' Kuhmileh - ein Eiweisskiirper, welcher durch Tannin gefallt winl, sich naeh cinigem Stehen in Flocken absetzt 
und den Pfeiffer als "Pepton" ansieht. Obige Zahlen fUr Albumin sehliessen ,liesen Eiweisskorprr (Eiwcissrest) mit 
cin. Die Analyse ergab im Mittel je zweicr Bestimmungen: 

No. 67 68 69 70 71 
Albumin . . .. 0,11 ./. 0,10 ·f. 0,14 ./. 0,13 ./. 0,10 ·f. 
Eiweissrcst 0,52 " 0,39 " 0,30 " 0,46 " 0,46 n 

***) Die Milch No. 81 u. 82 stammte von einer 25 Jahre alten, erstgebarenden Amme (dunkelblonden Esthin), welehe 
vor 8 Monaten gehoren hatte und wahrend dCT Htillungspcriorlc nicmals menstruirte. FrUher an cine einfache Lebensweise 
gewohnt, erhielt sic als Ammo anfanglich cine uberaus reiehliche, fast nur aus Fleisch, Eiern, Kalfee, Sahne, Butter und 
Bier bestehcndc Nahrung; da das Kind bei dioscr Ernahrungswcise - wahrscheinlich in Folge des zu grosscn Fcttgchaltcs -
nicht gedeihcn wolltc, so wurde zu ciner cinfachcn, mehr Pfianzennahrung cnthaltcnucn Rost mit Aussrhluss des Hieres 
iibergegangen. Naeh Einfuhrung dicscr Kost erholtc sieh das Kind hald. Was die t:'ntersuchungsmcthodcn anbelangt, so 
wurdc das Kasoin sowohl mit Salzsaurc und Essigsaurc nal'h Pfeiffer als anch mit Magncsiulllsulfat nach Tolmat­
scheff gefaJIt und bestimmt; Fett naeh der Methode von Hoppe-Seyler und Adams; Milehzucker durch 'l'itration. 
Zaleski konntc in der von ihm untersuehten Frauenmileb keln Pcpton nachweisen. Der Gchalt an Eisen betrug: 

No. 81: Eisen 0,0007 ',.. No. 82: Eisen 0,0008 '/ •. 



Franenmilch. 105 

In dcr natiirlichen Milch In der Trocken-
.S § N ... Suhst<lnz c .. '" 

I 

11::""= CD": .. C , . ~I o~..;:;:: 
"'0 c ... CD -:n e] Nahere Bezeichnung '" 

CD E .c CD Analytiker 110. :t:f .. a; ~ 0'" .c 

~~jl ~ "'1'0<-.. .. '" -0 C> £k:C CD CD .. .. ... ... ii;: .. ... N_ il ..: C < III"", - " C 

0/0111 
III": 

::> % 1 
0 1 Of 0 1 % 0 ' 0 ' 0 1 
f O / 0 , 0 / 0 f O , 0 

:: II 
Frauenmilch, Rahm 4,0%. 1889 87,56 4,41 2,35 5,50 :0,13 35,45 18,89 5,67 E. de Vevey ') 

desgl. 1879 87,30 1,70 3,68 7,11 0,20 13,38 28,98 2,13 

l.lfarChand 'J 851 desgl. n 86,01 1,69 4,52 7,58 0,20 12,08 32,31 1,93 

86 desgl. n 85,39 1,84 4,54 8,02 0,20 12,59 31,07 2,01 

87 8 Tage nach der Entbindung 1882 90,47 3,85 2,19 4,47 0,28 40,40 22,98 6,46 

88 17 n n n n n 88,84 1,90 3,28 5,35 0,60 17,03 29,39 2,72 

89 60 
" n n ~ n 85,05 - 7,31 - - - 48,90 -

90 67 
" " n n n 88,56 1,65 3,12

1
6,54 0,21 14,42 27,27 2,30 

91 72 
" n n n " 

89,79 1,74 2,28 6,02 0,32 17,04 .22,33 2,73 Arende. 
92 93 n n n n n 89,35 1,46 ','26,1'1"" 13,71 26,48 2,19 

j 
de Leon') 

93 107 n n n " n 87,43 1,05 4,99 6,29 0,24 8,34 39,70 1,33 

94 118 n n n " " 
88,10 1,78 4,69 5,17 0,25 14,96 39,41 2,39 

95 6 n n " n n 83,80 3,22 7,854,82,0,30 19,88 48,46 3,48 

Mittel (No. 87-95) - 87,79 2,63 13,8916,64iO 26 20,72 131,86 3,32 
Spec. G ew. 

96 
} Galibi-Franen • r,0294 1882 87,99 0,95 3,47 1 7,91 28,19 1,27 7,48

1

°,19 I ,If. Bre.') 
97 1,0278 n 85,52 1,31 5,20 7,770,16 9,05 35,91 1,45 

98 Durchschnitt der Milch 

von 25 Frauen im Alter 

von 18-40 Jahren 1,0328 1891 87,61 1,80 3,35 7,00 0,20 14,53 27,04 2,32 IVartha .) 

Gesunde, etwas diirftig geniihrte, 

25-jiihrige Arbeitersfrau 

99 vor dem 63. Tage n. d. G. 1897 89,80 1, 19 1,93 7,14 0,20 11,67 18,92 1,87 

l.lf.Rubner und 100 vom 63.-65. 
" n " " " 

88,50 1,03 - -:- 0,24 8,96 - 1,43 

101 
" 

67.-69. 
" n n n " 

88,80 1,04 2,766,93 0,19 9,29 24,64 1,48 J o. Heubner ') 

102 n 70.-71. 
" n " n n 88,50 1,15 2,77 7,34 0,20 10,00 24 ,09 1,60 

103 Frauenmilch , Durchschnitts-

1,2010,50 geba!t 1895 88,50 3,80 6,00 0,20 14,78 33,04 2,16 J. Lehmann u. 
IV. Hempel') 

104 Milch einer 28-jiihrigen, sehr 

kraftig entwickc!ten, briinetten 

Amme, Laktation: 9 Monat • 1894 83,88 1,25 8,03 6,59 0,25 7,75 49,88 1,24 l A. Stift S) 

105 Diese!be Milch spiiter n 88,76 1,81 4,81 4,31 0,31 16,10 42,79 2,58 

106 rhl 
2. Woche n. d. Geburt 1891 88.59 2,08 2.5816,53 0,22 18,23 22,61 2,92 

1 Hiihner 1md 107 der- 4. 
" n n n n 9(1,44 2,05 2,61 4,69 0,21 21,44

1
27,30 3,43 

108 se1ben 7. n n n n n 88,66 2,34 12,68 6,11 0,21 20,63
1
23,fi3 3,30 J E. Pfeiffer') 

109 Frau 23 . n n n " " 
86,89 1,17 [4,75 7,00 0,19 8,92 :36,23 1,43 

') Bericht der milrhwirthschaftlichcn Versuehsstation Freiburg in der Schweiz. lIfilchzeitung 1890, 19, 610. 
<-.) Nach F. S to h ma nn : Die Milrh- und Molkcreiproduktc. Braunschweig. Vicwcg u. Sohn, 1898, 110- 111. 

D"selbst nach J ahrcsbcricht dcr Thierchemie uncI zwar: No. 2) 1879, 133 ; 3 ) 1 882, 153; 4) 1882, 155 und 5) 18n, 105. 
8) M a x R u h ncr und 0 t t 0 He 11 b n e r, Die nnUirlirhe Ern ahrung dt's Siiuglings. Zeitsrhr. f. Biologic 1898 [N. P.], 

18, I. - Vcrf. bcstimmt <lie Troekcn-i5uhstanz im Soxhlet'seltcn 'l'roekenal'parat. Fett <lurch Eintroeknen mit Quarzsantl 
und Auszichen. Stickstolf nach Kj e I d a hi , Zucker naelt A II i It n unter Bcnutzung der Wei n . schen Tahclle. 

') P flU g e r ' s Archiv 56: Chem. Centrb!. 1894, H, 120 ; Centr.-ll!. Agrik.-Chclll. 18U5, 24, 300-301. 
0) .'orsehungshcrirhte tiber Lehensmittel etc. IS94. I, 173- 175. 
Die l~ rste Probe hatte bei 17,[) a cin spec. Gcw. von 1,02224 und. fragirte neutral , die zwr itc Probe hatte ein spCC'. 

Gew. von 1.0270[) und reagirte SehW<ll'h alkaliseh. 
') Hyg. Rundschau IS91, I, 70-72 ; Chem. Centrb!. 1891, I, 340. 
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•. 1 

... In der natUrliehcn Milch In dcr Trocken-
'" ., Suhstanz .- S N 

... '" II=..><=: .. .= 

I = I~! I ~I ... " ... .. ., ~2] Niihere Bczeichnung '" 
.. E CI> -.. .. iii .= ~~a11 

~ Analytiker 

I 
. - .. .. .. '" :.I,gg " ~o- I "'E-;-.... .. .. ... .. ;.-5 ... ~ti:n N_ ~ ~ c: -N C ., "'"" ::I 0 , 0, % 1% % % o '" I 0 ' 0 

,0 ,0 !o I 10 ,0 

110 II 
Mittel von 100 A nalysen -) 

118
n
94 8~21 1,94 /3,1116,301°,19116,47126,4012,641 

Pfeitfer ') 

III Mittel von ca. 140 Analysen") 1,10 3,214,67 - - - - Johannessen ') 

Frauenmilch -Analysen von Cam ere r und S Ii I d n e r 3) 1895 u. 1896. 

In der natUrlichrn Milch In dcr Trocken. 
'" Snbstanz .- " '" " TagB , ·~I 

1 

N 11=..><" ... ,,,, 0'-'''' 

110. Niihere Bezeichnung naoh der .. = .=" .. .:e~; 1t8~ .. 
~II==I ., ... .., = ~8-a .. _0_ .. 0 "0- a> 

Oeburt .. -- .. ... =g .. ;-=;,g ... ;:~oo 
~ "' ..... -N C 

'" '" "'"" 
0 ' %'" % 

1 
0 : 0 ' 0 ' 0 ' 0 ' 

10 :0 ,0 !o 10 10 

112 Diirftig geniihrte Arbeitersfrau, 

35 Jahre alt, 7 Kinder. 74-75 89,03 0,95 2,53 7,33 0,20 8,66 23,06 1,39 

113 

) 
8--9 87,79 1,54 2,75 6,75 0,24 12,61 22,52 2,02 

114 .~e, ".ih,k .,b,'."''"', 1 29-30 88,41 1,13 2,66 7,31 0,18 9,75 22,95 1,56 
28 Jahre alt, vor 2 Jahren 

115 
ZwiIIinge 

113-114 89,28 0,95 1,98 7,56 0,19 8,86 18,47 1,42 

116 229 89,32 0,8R 3,35 7,28 0,18 8,24 31,37 1,32 

'" 117 5-6 88,31 2,04 1 2,89 5,75 0,34 17,45 24,72 2,79 
) Sehr kriiftige Biickersfrau, I 

118 
32 Jahre alt, erstgebiirend 

20-21 87,96 1,36 3,49 6,67 0,22 11,30 28,99 1,81 

119 40-41 87,94 1,12 3,73 6,27 00) 0,20 9,29 30,93 1,49 

120 Zweitgebiirende, 32-jiihrig . 9 87,34 1,47 3,42 6,73 0,26 11,61 28,59 1,86 

') Vcrhandlungcn d. Naturforacher-Vcrsammlung. Wien 1894. Mitgctheilt von Backhaus. Journ. f. Landw. 
1896, 44, 279-309. 

') Jahrbuch fUr Kinderheilkunde 1895, 380. Mitgetheilt von Backhaus, vergl. vorige Anmerknng. 

') Camerer u. Soldner. Zeitschr. f. Biologie 1896,33,43-71 u. 535-568. 
Zu den Analysen wnrde immer die ganze in den zwolf Tagesstunden producirte Milch gesammelt, .oweit sic 

durch Saugen und Strcichcn irgend zu erhalten war. Es licBsen sich jedoch dic BrUste, namcntlich die straff geflillten, in 
den ersten 'Vochen nach der Gcburt nicht sO vollkommen auf diese W cise entleeren, als es dcm Saugling miiglieh ist. 
Es wurden beide BrUste meist Vormittags gcgen 9 Uhr, Nachmittags gegen 2 Uhr und Abends gcgen 7 Uhr, in an<leren 
l'allcn aueh wahrend des Tags entlcert. Das Kind trank nur nachts, gegcn 10 Uhr Abends und 5 Uhr Morgens, in einigen 
Fallen auch gegen 1 Uhr an der Brust. Die Milch wurde fast immer zwei Tage hintercinandcr gesammelt und flir die 
Analyse gemischt. Die angewendcten analytischen Methoden waren folgcnde: a) Stickstoff nach Kj c 1 d a h 1 mit dcr 
Abanderung von Ulsch. b) Zur Trockcn-8ubstanz-Bestimmung wurden 5-10 g Milch in einem wciten Wageglaschen 
mit aufgeschliffencm Dcckcl anf dem Wasscrbadc unter oftercm Umschwenkcn abgcdampft llnd im Vakuumtrockcnsehrank 
bei 98 0 C. bis zur Gewichtskonstanz getrocknet. c) Das Fctt wurde anfangs nach del' Gipsmcthode und der Dietrich­
schen Methode, spater nur nach dcr A dam s 'schen Methode bestimmt. <I) Milchzucker wurdc gewichtsanalytisch naeh 
Soxhlet bestimmt. e) Die Asche wurde aus ca. 20 g Milch bestimmt. 

-) Wasser Gesammt-Eiweiss Fett 
Minimum 84,30 '/0 1,09 0;0 0,76 '/0 
Maximum 91,77 " ~,76 " 9,05 " 

U) Minimum 0,60 " 0,63 " 3,68 " 
Maximum 2,60 " 6,fi5 " 8,34 " 

Asche 
0,10 0/. 

0,41 " 

C) Die angefiibrtcn Zahlen fUr die Sti<'kstoff,Sllbstanz sind aus dcm Stickstoff durch Multiplikation mit 6,25 
gl'fundcn. 

Vel'f. habcn aueh die Stickstoff·Substanz nneh den Angahcn von J. 101 u n k bereehnet, indem sic - soweit nieht 
,ler Stickst.off im Filtrate direkt bestimmt wurde - U ./. vom Gesammt·Stickstoff subtrahirten und den Rest mit 6,34 
llluitiplicil'tcn. Dic so erhaltenen 'Vcrthe fUr Stic.kstoff-Substanz siud, mit den obigcn vcrglichcn, folgendc: 

No. 112 113 114 115 116 117 118 120 121 122 123 
Stickstoff.Suhstanz (Stickstoff X 6,25) 0,95 1,54 1,13 0,95 0,88 2,04 1,R6 1,47 1,69 1,74 1,74 
d"sgl. nach 11 u 11 k . . . . . . . 0,88 1,42 1,04 0,88 0,81 1,81 1,11 1,40 1,56 1,61 1,61 

00) Hil'l' und bei den Nummern 124 und folgenden ist der Milchzucker auf Laktoscanhydrid bercchnet. 
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In der natiirlichen Milch In der Trocken- " ' Substanz .~ " I:JJa Tage .. .. ,&.:1 N S g~ 
Nahere Bezeichnnng naoh dar CD ~,.:~ .. ~.:= 110. 0> i: .g:~ I s: :: .:~~ .. 00" 0 ~ 010 CD 

lIeburt 
.. ; .. :: ... =0 .. -- ... ... ~Zoo 
~ ."'>' C ",-", N-" en.,; 

'" % Of ; %m 0 1 0;. 0;. "Ioen ,0_ 0;. ,0 

121 Mischmilch von zwei Frauen, 

die eine 27-jahrig, zweit-

gebiirend 4-5 n.ll 88,92 1,69 2,33 6,07 0,36 15,25 21,03 2,44 

122 } Mischmilch zweier Frauen, { 
9, 10, 11 u. 

86,96 1,74 4,10 6,62 0,27 13,34 31,44 2,13 10 u. 11 

123 beide zweitgebiirend, 24-jiihrig 11 87,00 1,74 3,80 6,35 0,25 13,38 29,23 2,14 

124 Erstgebiirende, 23 Jahre alt, 

wohlhabend • 23,25,26 88,56 1,01 3,25 6,55 0,23 8,83 28,49 1,41 

125 Mischmilch von 2 Frauen 8-11 87,06 1,86 3,76 6,42 0,28 14,38 29,05 2,30 

126 

) 1 

24-25 87,06 1,40 4,48 6,34 0,22 18,20 44,85 2,92 

127 26-jiihrige, erstgebiirende 38-40 87,39 1,38 4,40 6,27 0,19 10,95 34,90 1,75 

128 Beamtenfrau 60-70 87,84 1,21 3,54 6,71 0,18 9,95 29,11 1,59 

129 117-119 88,60 1,03 3,07 6,85 0,15 9,04 26,93 1,45 

130 ) 35 J.hm "". kI,ino. gotl 23-24 87,68 1,59 3,59 6,21 0,25 12,96 29,14 2,07 

131 
geniihrte Arbeitersfrau, 40 - 41 86,17 1,24 5,33 6,55 0,25 8,96 38,54 1,43 

8. Kind, kiiustl. Friihgeburt 
132 in der 36. Woche wegen 

70-71 87,83 1,15 3,82 6,39 0,21 9,49 31,39 1,52 

133 Beckenenge 111-113 88,56 1,20 2,95 6,65 0,21 10,49 25,79 1,68 

134 30 Jahre alte, kraftige Frau, 

3. Kind. 175 90,59 0,93 1,27 6,64 0,24 9,88 13,49 1,58 

135 Erstgehiirende junge, kriiftige 

Arbeitersfran 108-110 88,80 0,81 3,06 6,71 0,14 7,23 27,32 1,16 

136 Mischmilch von 6 Frauen 8-11 88,42 1,78 2,57 6,13 0,25 15,37 22,19 2,46 

37 desgl. 
" 

2 
" 

8-9 88,48 0,61 2,42 6,63 0,27 13,98 21,01 2,14 

38 131 Jahre alte, schlecht geniihrte I 234 89,02 0,85 2,85 7,01 0,19 7,74 25,96 1,24 

139 
magere Frau, 10. Kind 

240 88,32 0,83 3,72 6,73 0,17 7,11 31,85 1,14 
(nur aus der liuken Brust) 

40 28 Jahre alte, kriiftige, aber 

miissig geniihrte, arme Fran 

4. Kind. 193 89,48 0,83 2,03 7,10 0,17 7,89 19,30 1,26 

-) Die angefiihrten Zahlen sind aus dem Gesammt-Stickstolf dureh Mnltipl~ation mit 6,25 von uns Lerechnet. 
1m Filtrat der Gerbsiiureflillung wurden folgende Stickstolfmengen gcfunden: 

. . {NO. 124 125 126 127 128 129 130 131 132 
Stickstolf 1m Filtrate 00:14 0047 0039 0043 0031 0029 0040 0042 0023 0/, 
der GerbsaurefaUung , , , , , , , , 1 

nach Almen No. 133 134 135 136 137 138 139 140 
0,027 0,029 0,025 0,034 0,043 0,022 0,026 0,026 '/, 

.. ) Der Milchzllcker ist von No.1U an auf Laktoscanhydrid berechnet, tla er als solcher in dem Trocken­
rUckstand vorhanden ist. 
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No. 

CD 
.. E 
CD,c 
~ .. 

.. 
CD .. 
~CD 

..:: 

Milch. 

Frauenmilch-Analysen von J. Szilasi. 
Chcm.-Ztg. 1890, 14, 1202-1203 . 

• .;, .. .. - 0 In dcr natUrlielll'1l Milch I;; ,[(·rTriwken- ~ , 
.. _:i CD"" G .. • :;:::.: t! : Suhstanz .::: § ~ 
CD ... .... ~ 2 CD co ~o ~ CD f .c" '---cI---;---;-I ---;---'-~::'N~:-':: :'::::'- It: ~ ~ 
"~ ~~ .,- " lID ~ ~~ '- • I~ 11.0 CD • c: J .s~~ 
~ ~ ~. ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ i ~ ~ : I~ ~ ~ i 1 ~: ~ ~ ~ ~ I ~ ~ ~ ~ 
N g ~ ~ ~ C ~~;.=:' CI ~ (j)':O-g LIoo ~ g ~ cn-;;~ LIoo (j)~ 

_-_-o====~Ja=I=If=c~=+=~==~==+=·=~==~T=a~g=c~==~g~N=~=P=~====~D~~~~D~~=~~D~~~=D~/:~==~~D~==D!~D~==D~~~~D~~= / I I I I I 1 

17,5. 21 11 stanrk vicl 63 35 1,0308 88,74 11,551'3,°°16,52 0,19 13,7726,64 2,20 

c 
"'CD ..... 

.... 0 .. 
a.. 

CD'" = • C 

141 

142 

143 

144 

145 

146 

147 

17./5. 21 n 12 25 1,0302 86,35 1.97 4,89 6,59 0,20 14,4335,83 2,31 

17./5. 28 2 n " 35 40 1,0301 86,22 1.73 4,75 7,10 0,20 12,5534,47 2,01 

18./5. 36 2 schwach wenig 17 20 1,0325 87,86 1,85 3,24 6,89 0,16 15,2426,69 2,44 

18./5 . 21 1 stark n 14 10i~[,i:~~ 1,0339 87,31 2,05 3,86 6,59 0,19 16,1530,42 2,58 

18./5. 22 1 " n 14 23 1,0335 88,41 1,90 2,72 6,74 0,23 16,3923,47 2,62 

31./5. 26 1 n viel 14 23 1,0290 87,45 1,85 4,13 6,48 0,19 14,7432,91 2,36 

14 35 1,0295 86,93 1,73 4,76[6,32 0,19 13,2435,65 2,12 148 31./5. 22 

{49 5./6. 26 

150 5./6. 28 

151 5./6. 23 

152 2./7 40 

153 2./7. 32 

154 9./7. 24 

155 9./7. 22 

156 9./7. 22 

157 13./7. 24 

158 13./7. 28 

159 16./7. 22 

160 ' 16 /7. 33 

161 24./7. 30 

162 24./7. 18 

n " 
n n 

1 n n 

1 schwach wenig 

9 stark vic! 

2 n n 

n n 

1 n n 

2 schwach wenig 

1 stark 

2 n 

n 
2 schwach 

4 stark 

1 sehwach 

vicl 

wenig 

viel 

n 

n 

16 36 1,0349 88,04 1,77 2,65 7,34 0,20 14,8022,16 2,37 

24 30 1,0351 88,34 2,10 2,30 6,81 0,23 18,0119,72 2,88 
10 FrUh· 14 gchurt - 87,87 1,97 3,06 6,96 0,14 16,2425,23 2,60 

14 20 1,0336 87,79 2,06 3,06 6,90 0,19 16,8725,06 2,70 

15 35 1,0348 88,14 1,55 2,58 7,56 0,17 13,0721,75 2,09 

12 30 1,0336 88,09 1,76 2,41 7,57 0,17 14,7820,23 2,36 

12 40 1,0338 88,01 1,85 2,67 7,27 0,20 15,4322,27 2,47 

13 20 1,0318 86,75 1,66 4,40 7,22 0,15 12,5333,28 2,00 

14 40 1,0333 86,96 2,23 3,56 7,03 0,22 17,1027,30 2,74 

14 25 1,0364 87,23 2,23 3,28 7,03 0,23 17,4725,69 2,80 

14 20 1,0343 87,45 1,85 3,67 6,78 0,25 14,74 29,24 2,36 

14 40 1,0351 88,49 1,57 2,49 7,25 0,20 11,5121,45 1,84 

8 Monat 

63Tagc 

1,0329 90,19 1,26 1,00 7,35 0,20 

1,0310 89,56 1,37 1,92 1 6,95 0,20 

12,8410,19 2,05 

13,2218,39 2,12 

2 163 24/7. 34 

164127./7. 22 

165 \1' 27./7.25\1 
166 27./7. 30 3 

stark n 50 n 

50 

25 

20 

30 

20 

35 

- 86,79 1,84 3,66 7,46 0,25 13,9327,71 

15,1330,63 

14,72
1

130,71 

13,96 34,05 

2,23 

2,42 

2,36 

2,23 

" wenig 14 n 

schwach viel 20 \ 

stark wenig 16 : 

1,0328 86,45 2,05 4,15 7,17 0,28 

1,0318\86,55 1,9914,1317,14 \ 0,19 
1,0315 85,96 1,96,4,78.7,10 0,20 

Mittel 126,21 2 I 
(No. HI-166) 

I - I 29,1 I 28,4 11,0328187,2412,20 13,asi 6,971 0,20 117,24126,1)0 12,76 

Frauenmilch-Analysen von Backhaus. 
Journ. f. Landw. 1896, 44, 279-309. 

I 

... In dcr natiirlichen Milch in der Trock'cn- " ,!. ... ,c Tro('ken- .... S ~ 

.. I .. ,c'" a;i~ c <> ~-N-I--~~~ .. CD CDL CDL. ~~ :E 2 0 'j .. I~~~ ! ., .. 
'~I~; 

c _::"":0 

No. 
~ ,.., c., .. CD CD I' .. CD 'lI=aI _ cnl-o ..... 

",'iii .,co CD CD" ... co .. ~ 
,cCD ,c ~o-:o I ~ ~t-<;:; 'a-~ co ., <> ... " 

I 
.. c :!::E QS~ "''' c ..... CD .; .. I:;:Z~1 ... :0 .. ....... ... ._ ~rn 
.... c C N "CD =CD C a: ., ~ ~"'" .= C (/J ~ -:,) 

.... ~ a) "a 1.1.1 ... ~ 
N ~ ~"" 

Jahre ~ 01 0 ' 0 ' I 0 ' % 0/ 0 % 0 10 , 0 , 0 10 ; 0 

167 1117/2.1893 25 I 4 8 4 neutral 1,0286 87, 75 13,26 14,04 1457 0,38 26,6 1132,98 4,26 

1 

, 
168 120./2• n 24 2 8 3 - 1,0287 8679

1

1,35 14,78 6,86 0,22 10,22!36,18 1,64 

169 :25./2 n 18 1 8 3 alkalisl'll 1,0292 87,47 1,73 13,74 6,79 0,27 13,81 129,85 2,21 

170 i 8./3. n 25 4 19 4 n 1,0291 84,71
1
1,24 i5,08 8,71 1°,24 8,111 33,29 1,30 

171 iI6 ./3. n 22 - 18 1/2 - 1,0272 88,24

1

1,14 3,97 6,45 i 0,20 9,69 j33.76 J.55 

172 ,17./3. n 24 1 8 

1 

2 - 1,0303 89,38 1,48 [2,57 6,35 1°,22 13,94 ,24,20 2,23 

173 12J./3. " 
25 4 32 4 alkalis('h 1,0327 87,521,12 3,94 7,21 0,21 8,97131,57 1,44 

MitteHNo.IG7-173)1 23 I 3 114,41 3 11,0294187,4111,61714,01716,70010,25112,84131,9112,05 
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Frauenmilch nach der Laktation. 

- -
In .Ier Trol'kcll-

III dcr natiirlichcn Mill'h '" Substallz .- " 
Zeit 

I • =! ' .. I .,f 
t:JJ~ .. ., ~~:iil ~2~ 

No. Nahere Bezeichnung der Unter-
., :: Analytiker .. M~~I 1l ~!I 

... 
~8~ .. £00 =g 0 ~~~I 

., 
suchung 

.. ....... ... .. ... ~~r:I1 
~ "'''''' lEN < "'"''' "'"0 '" '" OJ ,0/0 0/ 0 0 ' 0/0 0/ 0 

o · 0 , 
, 0 10 i O , 0 

II Zeit dcr La~tation Zahl dcr 
Analysell 

1 8.-11. Tag 3 - 87,99 2,38"') 2,92 6,39 0,27 19,82 24,30 3,17*) 

1 Caml'rerund 2 20.-40. n 4 - 87,54 1,79") 4,04 6,36 0,22 14,37 32,42 2,30*) 

3 70.-120. 5 - 88,33 1,49"') 3,29r,66 0,18 12,77 28,19 2,04'') f Suldner') 
n 

4 170. u. spater 4 - 89,35 1,07 *)12,47 6,87 0,18 10,05 23,19 1,61·') 

Schwankungen in der Zusammensetzung der Frauenmilch 

von einem Tage zum anderen. 

1129. Tag 30.16.1897 1,00 2,80 j6,2°1 -
130. n 1 / 7. n 1,00 2,70 16,2°1-

Malene B., 28'/2 J. 131. n 2./7. n 1,00 2,95 16,30 
alt, 2. Kind ["2 n 3/7. n 1,20 "'''''°

1 

133. 4./7. n 0,90 3,005,90 

134. n 5./7. n 1,00 3,25 5,90 

1
108

. 

Tag 14/7.1898 1,20 4,10 6,20 

109. 15./7. 1,20 3,80 6,00 

2 Laurenze N., 22 J. 110. 16/7. n 1,20 4,40 6,30 

alt, I. Kind rn n 17./7. 1,30 4,20 6,00 

112. n 18./7. n 1,20 4,40

1

6,10 

113. 19./7. 1,30 4,606,00 A.rel 
n JohanneSlffl 

1
99

. 

Tag 29/7.1897 1,20 4,206,10 und By"in 
Wang') 

100. n 30./7. n 1,25 4,10 6,20 

3 Klara K., 30 Jahre 101. 31./7. 1,20 3,606,001 
alt, 1. Kind r n 1./8. n 1,25 3,006,10 

103. 2./8. n 1,20 3,45 16,10 

104. 3./8. n 1,30 3,206,10 

1
103

. 

Tag 9./8.1897 1,25 4,05 6,50 

104. n 10./8. n 1,20 4,20 7,50 

4 Mathilde S., 30 J. 105. n 11./8. n 1,25 4,50 7,30 

alt, 1. Kind 

\'" 
n 12./8. 1,30 "or80 

107. 13./8. 1,303,907,55 

108. n 14./8. n 1,25 14,007,00 

') Die Analysen von Camerer u. Soldner sind aus dcn Analysen 119 und 124-140 S.106 u.107 berechnet. 

.) Zritschr. physio!. Chelll. 1898. 24, ·182. Die Sticks!off-Subs!anz wurdc <lurch Multiplikation des Sticks!off" 
(nal'h Kjeldahl hl'stiullllt) mit 6,37 hl'rt.'clind. nas Fett wurde nnch Gerher, rler Mil('hzllrkcr nal'll Ritthauscn 
bestimmt. 

Die DUTl'hsl'hnittsprohc (ler TngcfllIlilt'h wurdc in cler \Vt'isc gewonncn, class br.im jl'tlcsmaligcn A1l1cgcn tIcs 
Kintles au die Brust vor, wiihn ~ tHl Hud na('h dem Auh'g'l'll cine ProiJe cntllommCll wurdc. Jc 5 CCIll dieser Proben wunlell 
gcmischt nnd siilllllltliche llrohcll tier Mahlzeitcn cines Tagcs gemischt. 

0) Die Stiekstoff-Subs!allz ist YOll den Vcrfasscrn alls der Differcllz, dcr Stieks!offgchalt der Trockcn-Substanz 
durch Division der "Stickstoff-Subs!allz" durch 6,2:; von ltllS berechnet. 
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Aus sii.mmtlichen (173) in den vorstehenden Tabellen auf S. 101-108 enthaltenen 

Analysen berechnen sich fiir Frauenmilch folgende Mittel· und Schwankungszahlen: 

In der natiirliehen Milch In der Trocken· " . Substanz . -" 
11=] a .. 

'" 
1 

'" , .. N Sg.l'l 
Speo. Saw. .. a; E = ... .. .. ~~= = ':8 1l .. 0'" ... .Eo-; .. • " .. -0 0 .. :!~r.3 .. .. ... ... i;: .. ... ...... ... ,. :00: ;c < (/)10" 

(/)"" 

I 
III 

'/, '/ '/, '/, 'I. '/, '/, '/, 'I. ., 

Mittel 1,0298 87,58 0,80 /1,21 3,74 

1 

6,37 0,30 16,22 30,11 2,60 -----' 2,01 
Schwankungen { 1,0200- 83,88- 0,20-1,8510,28-2,48 1,27- 11,78- 0,13- 5,44- 10,19- 0,87-

1,0364 91,40 ~ 6,20 8,76 1,87 40,40 49,88 6,46 
0,68-5,02 

Die vorstehenden Zahlen fiir den mittleren Gehalt an Milchzuc.ker und Albumin sind aus der Differenz von 
der Trocken-Substanz bezw. von der Stickstoff.Substanz bereehnet. 

Elnftuss der Nahrung auf die Zusammensetzung der Frauenmilch*) 
nach Zaleski (Berliner Klin. Wochenschr. 1888, No.4). 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- " . Substanz .- = "" "'-"1= .. '" 1 ," 
N ou'" 

Nahrung der Stillenden: .. .. 
E ..... .. ~'= = ':te~ Analytiker .. a; = 0'" ..: i ... E-;.c 

10 .. " .. =g 0 :!S- !~~ .. .. ... ... .. ",.-g ... ,. :00: ;c -N < Ill"" 
'/, '/, '/, '/, I '/, '/. '/,1Il 'I. 'I. 

I. Mungclhl1fte Nahrung 91,40 3,55 0,80 3,95 - 41,28 9,30 6,60 I S~on 2. Reichliche, aus Fleisch be-

stehende 88,06 3,75 3,40 4,54 - 31,41 28,47 5,06 

1. Ungeniigende. 

2. Gute und geniigende 1
87,361°,411°,01115,0917,051°,081 3,32140,271 0,53 1l Doyer. 
84,09 0,85 0,004 7,60 7,31 0,15 5,3747,77 0,86 ( 

1. Spii.rliche } 
Mittel von 

{ 88,001°,24 12,16 2'''1 6'''1 0,20 20,°°124,83 3,20 
} Decai",. 

2. Geniigende 
je 3 Ana-

85,90 1,3611,28 4,46 6,70 0,29 18,7231,63 3,00 Iysen 

1. Mangelhafte 

2. Reichliche. 

1. Mangelhafte} ~littel vou { 
2. Geniigende Je 13 Ana-

ysen 

1. Fastennahrung I Mittel von I 
2. Gewohuliche je 5 Ana-

Nahrung •• Iysen 

1
90,13 1 
88,56 

-
-

88,36 

85,80 

1,60 

2,09 

-
-

1,86 

2,29 

1
2,83 15,27°1 0,17 I 16,21128,671 2,59 I} Pfeiffer 
4,69 4,51 0,15 18,2741,00 2,92 

1 2,56 - - - - -
} Schukow./cy 

1 3,65 - - - - -

3,41 15,721 - 15,95129,241255 I Kole.in.lcy 
16,13136,41 2,58 5,17 15,60 I -

1. Gewohnliche, geniigende 
87,95 1 1,68 0,8°1 3,97 5,461 0,28 20,58133,00 und gute Kost + Wasser 3,29 I 2. Sehr reichliche Eiweiss- Za/ed:i 

I und Fettkost + Bier 

1. Fettarme Nahrung 

2. Fettreiche 
" 

86,551 1,90 0, 76 16,29 4,40 1 0,20 19,7°1 46,77 3,15 

. 1
89 ,56

1 • 90,56 

0,72 

0,75 /
2,2517,311°,1616,87121,5511,1°11 -f C. Krauch 
1,95 7,07 0,18 7,54 19,69 1,21 

*) Um den Einfluss der Nahrung auf die Zusammensetzung der Frauenmilch zu zeigen, gebe ich narh Zaleski 
noch diese besondere Uebersichtstabelle. Man hat naeh den Untersuchungen von L' H e rtie r, Vern 0 is und Bee q uerel 
wohl angenommen, dass zwischen der Milch von Briinetten nnd Blondinen ein Untersehied bcstehc; dieses wird aber von 
To 1 mat s e h e ff und anderen Analytikern in Abrede gestellt. Auch ist noch nieht entschiodon, ob mit dem Eintritt der 
;.ienstruation hei den Stillenden die Zusammensetzung der Milch eine andere wird. 
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An h an g z u F raue n mi I c h. 

Die Elementarzusammensetzung von Frauenmilcb 

Camerer und Soldner (Zeitscbr. f. Biologic 1896, 33, 566. 

u. 107) und fanden: 

und Fett aus Frauenmilch ermittelten 

Vergl. auch die Analysen oben S. 106 

Frauenmilch 
Trocken- C II 0 N Asche Substauz 

% Ofo % Ofo 0;. % 
No. 119 12,06 6,07 0,93 4,68 0,18 0,20 

" 
124 1l,44 5,68 0,88 4,49 0,16 0,23 

" 
125 12,94 6,68 1,01 4,67 0,30 0,28 

" 
126 12,94 6,83 1,05 4,62 0,22 0,22 

Frauenmilchfett 

No. 124 71,7 10,8 17,5 

" 
127 71,4 11 ,1 17,5 

n 130 70,3 11,1 17,6 

Mittel flir Frauenmilchfett 71,1 11,0 17,9 

Kuhmilch. 

Colostrum der Kuh. 

Iu der natiirlichen Milch In der Trocken- " ' '" SubBtanz .... := 
" 'S~ ~ ... " .. .c:: ... c I~~ I c ",,0 .. " E .. " - 0..5 

No. Nahere Bezeichnung " .. a; ~ .c:: a; E ~ .. ~'" Analytiker ~f I o~ "'8"" ... .. " .. 
~,~ I 

0 • " .. .... CIS CIS ... ... .. CIS ... ... ,S!,...;:::I 
N ... :it ~ < 0( < _~rn 

" ~ ell"" 
::0 ',. .,. "u ", ',. ", 

'" 
", ',. 

I 1848 75,801 2,61 I 5,00 2,6 3,6 3,0 61,98 10,74 9,92 Bou .. ingau/t') 

2 ? 80,30 15,1 2,6 - 2,0 76,65 13,20 12,26 Henry,) 

3 Schlechte Milchkuh, un-

mittel bar v. d. Kalbcn • 1855 61,60 - 15,5 8,4 - - 40,36 21,87 -
4 desgl. desgl. . 

" 
77,50 - 8,5 4, I 1,7 - - 37,77 18,22 -

5 Kuh, unmittelbar vor dem 

Kalben 
" 

84,10 - 5,3 3,1 0,5 - - 34,33 19.50 -

r~ 6 desgl. desgl •• 
" 

79,00 -- 6,8 2,9 1,5 - - 32,38 13,81 -

7 Gute Milchkuh, unmittelbar 

v. d. Kalben 
" 

83,30 - 4,1 3,7 2,3 - - 34,55 22,16 -
8 desgl. desgl. . 

" 
85,80 - 4,7 2,5 2,9 - - 3:1,10 17,61 -

9 Kurz nach dem Kalben 1862 80,21 13,64 2,23 3,00 0,92 68,92 I I ,27 11,03 

10 Am Morgen nach d. Kalben 
" 

85,55 7,31 2,79 3,38 0,97 50,59 19,31 8,09 

II Mittel des Colostrums bei- }.--Ei&emtuck') 
der Kiihe in den ersten I 
4 Tagen 

" 86, 58 1 4,71 3,77 4,08 1°,86 35,10 28,09 5,62 

12 5 Stunden nach dem Kalben 1859 79,25 14,35 2,78 2,770,85 69,08 13,39 11,05 lIou .. ingault') 

') J. B. B 0 u s sin g" u It, Die Landwirtbschaft etc., deutsch vou G rae g e r, 1854, III, ~29. Die StickBtoff­
Substanz ist als "ciweissartiger Kasestoff" bezeichnet. 

') Journ. Pharm. 25, 333. 
3) Journ. f. prakt. Chemic 68, 1. Gesammtprotein wurdc nieht, Albumin fUr sieh bestimm!. Vergl. Ucbergang des 

Colostrums in die Milth No. 1-1;9. 
') Landw. Vcrs. Stat. 1864, 6, 376. DaB untersuehte Colostrum stammte von 2 Kilhen der Landra,"e von Westeraas. 

Der Gehalt an Protein is! aus delll gefundenen Sticks!off-Gchalt bcreehnet, dcr an Milehzuekcr an der Differenz zur 
Trockcn-Substanz. Vergl. Uehergang des Colostrums in die Milch No. 7U-83. 

') Weuudc'r Jahresber. f. Agrik.-Chcm. 1866,67,446. Vergl. Uebergang deB Colostrums in die Milch No. 84-86, 
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In dcr natiirlichen Milch In der Trocken-
'" ... Suhstanz .- " c 
ag~~ '-'" , '-I ... .c '- c c 

"'0 c ... c -;5,S 
Niihere Bezeichnung '" 

... E E No. ., iii ::: 

"1 
z: iii 1il 

.. ~., Analytike -., "'Eo<.;:: iii'- .. .. '" ... .Eo 0 ., 
'" N.l!! .. .. ... ... -", .. .. ... ... ~Z~ 

c ~ '" < -N < '" < I/)~ 

:::> '/, ./. 0/. G/o % '/0 '1. 0/. '/0 0/. 

r 

_. 
-

13 I Kuh 1 1858 71,15 - - 7,71 - 1,23 - - 26,72 -

14 n 2 n 79,41 - - 2,26 - - - - 10,98 - 1 Vrolyk 
15 

" 
3 

" 
71,01 - - 5,85 - 0,98 - - 20,18 - Juna Bamn 

16 4 76,30 - - 3,30 - 1,00 - - 13,92 - ha_') 

" " 17 
" 

5 n 72,02 - - 2,80 - 1,06 - - 10,01 -
18 Alderney - Kuh, am ersten 

Tage D. d. Kalben 1876 80,30 6,40 4,70 2,70 4,85 1,05 - - 13,57 - Sme,') 

19 Monta\'oner, alte K., 6. Kalb. 
9, 84 161 ,53 Spec. Gew. 1,068 n 73,07 2,65 16,56

1

3,543,001,IR 13,14 11,42 

20 desgl., junge Kuh, 1. Kalb. 

Spec. Gew. 1,071 
" 

72,30 5,20 ""'1"" 1,85 2,0< 
18,7755,96 11,23 11,96 

Montavoner: Alter Spec. 
Jahre Gew. 

21 Lisele I 1. Kalb13 
76 

6,30 20,6953,14 1,063 187"7 69,55 16,1813,8612,43 1,64 12,68 11,81 

22 Sarle " 11 1,072 68,71 4,52 14,45 158 ,93 13,55 11,74 o. 
" " 

18,44
1

4,242,51 1,58 

23 Victoria I 6. 
" 

9 1,058 
" 

76,60 3,47 12,313,522,881,22 14,83(2,61 15,04 10,79 

24 Sara 6. 
" 

9 1,066 n 73,95 2,64 16,4713,142,62 1,18 10,1363,23 12,05 11,75 

25 Sila I 6. n 8 1,065 
" 

73,77 3,55 15,06
1
4,063,081,48 13,53,57,41 15,48 11,35 

26 Paula 6. , 8 1,068 
" 

73,07 2,65 16,56,3,543,001,18 9,8"1 61 ,49 13,14 11,41 

27 Evele 4. n 7 1,068 
" 

70,66 4,28 15,31'4,682,121,97 14,5952,18 15,95 10,84 

28 Victoria II 3. 
" 

6 1,063 
" 

69,15 7,14 17,42 2,64 1,34 2,31 23,14 56,46 8,56 12,74 
;;" 

29 Fidei 4. 
" 

6 1,067 n 70,69 4,24 17,99 2,36 2,84 1,88 14,47 61,38 7,99 12,30 <:>, 

~ 30 Fausta 4. 
" 

6 1,067 
" 

70,02 4,43 17,80 3,14 2,66 1,95 14,78 59,38 10,48 11,87 <:>, 

31 Cleta 4. 
" 

6 1,068 
" 

69,63 5,75 15,76 3,23 3,48
1

2,15 18,93 51,90 10,64 11,33 ~ 
32 Preiss 3. 

" 
6 1,065 , 70,99 6,46 14,22 4,15 2,102,08 22,27 49,02 14,31 11,41 ~ 

33 Roma I 4. 
" 

6 1,068 
" 

73,42 4,75 15,68 2,88 1,85 1,42 15,87 58,72 10,83 11,93 

34 Rosa 2. 
" 

5 1,072 
" 

69,82 6,41 14,43 3,33 13,83 2,18 21,24 47,81 11,03 11,05 

35 Sila II 2. 
" 

4 1,079 , 67,43 6,00 19,31 3,04 2,25 1,97 18,42 59,28 9,33 12,59 

36 Roma II 2. 
" 

4 1,070 
" 

75,66 5,21 13,75 1,88 1,43 2,07 21,40 56,49 7,72 12,46 

37 Lisele I 2. 
" 

4 1,067 
" 

74,37 5,23 11,18 4,07 3,50 1,65 20,41 43,61 15,98 10,24 

38 Venus II 2. 
" 

3 1,071 n 74,76 4,42 14,50 2,55 2,02 1,75 17,51 57,45 10,10 11,99 

39 Schwyzer 
Kuh 6. 

" 
8 1,065 n 72, 1°13,4216,81 3,15 2,62 1,90 12,26 60,25 11,2911,60 

40 desgl. 1. n 2 1,079 
" 

69,45,3,4420,21 3,21 1,841,85 11,26 66,15 10,5112,37 

41 AlIgiiuer 
I Kuh 3. n 5 1,069 n 69,93
1
6,62 15,68 3,42 2,252,10 22,01 52,14 11,37 11,86 

42 Oberinn-
thaler 2. 

" 
4 1,066 n 73,67 15,25 13,53 4,02 1,85 1,68 19,9451,39 15,2711,41 

') B. Martiny, Die Mileh 1871, I, 236. Vcrg!. Uebergang des Colostrums in die Milch No. 87-119. 
') Mikhztg-. 1876, 5, 1699. Vcrg!. Uebergang des Colostrullls in die Milch No. 120-124. 
') ~'orsehul\g-en auf l1em Gchiete der Vichhaltnng- 1878, 2, 101 n. 102. Siimmtliehe KUhe standen in r\er lanrlcs­

iibliclll'n, aussehlicsslichcn HeufUtlerung- orlcr gcnossen den W r idegang. Dcr gefundene Zucker ist kein Milehzueker, 
sondern Trauhcnzuckcr oder Laktos~· . Das Fctt -cIt's Colostrums untcrscheidct sich yon dem der Milch durch dnen hoheren 
Schlllelzpunkt uurl Hisst sieh .Iurch Buttern nit-ht ahseheiden. Autor fand ferner in Colostrum: im F ette desselhen in 
ziemlich rciuhlichcr Menge Lecithin, ferner Cholesterin, Globulin, Nuclein, Laktoprotein, Hamstoff. 100 Theile Colostrum-
Asche cnthiclten: Kali Natron Kalk Eisen- Phosphor- Sehwcfcl- Chlor 

Magnesia oxyd saure saure 
7,23 5,72 34,85 2,06 0,52 41,43 0,16 11,250;. 

(Verg!. Uebcrgang des Colostrums in die Mileh No. 125-135.) 
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_. ----
In dt'r Trocken-

'" In der nattirliehen ~lilch ::lubstanz .= ::: c :; N .. " 11:-"'= «D.., .. c I I ... c ~2~ "'., c GO C 

No. Nahere Bezeichnung " «D a; ·s ~ I~~ 
a; E Analytike -00 00 .., ::: ~~;:; - .. 00 .. " <> 00 " '" «D«D as .. ... 

1"- ii;: 
00 as ... "- ;;3 w N_ 

~ :00: < oC :00: < c In.,; 
::> o· a a 0' °,0 % 01 0 ' % a % 

/0 ,0 a /0 a 

r 

Spec. Gew. I --- 7,22 13,45 10,73 -------43 Zweite Melkung 1,0400 1888 79,6°1 7,60 37,25 
135,39 5,96 

1 44 Erste n iiber 1,0460 n 74,531 15,66 6, 981 - 11,00 61,48 27,40 9,84 
45 Zweite - 71,73 15,97 7,19 13,67 11,11 56,49 25,43 9,04 John 

n " f Sebelien ') 
46 Erste 

" 
- n 73,81 13,88 9,19 1 - - 53,00 35,09 8,48 

47 
" " 

1,0446 
" 

81,44 6,88 5,86,2,41 - 37,07 31,57 5,93 

48 Colostrum OJ 1,0591 1889 72,204,67 11,99 5,024,181,94 16,80 143,13 18,06 9,59 c. Kornardh") 

Zusammensetzung mehrerer 

I I Coiostrummilchproben der 
Kleinhof-Tapiauer Herde bci 

Weidegang: I 
1 1 

49 Minimum, spec. Gew. 1,053 1892 71,5215,52 9,32 13,270,521°,88 - - - -
} Kriiger') 

50 Maximum, 
" " 

1,081 
" 

78,3118,9212.5114,9711,99,1,21 - - - -
51 Fehlerhaftes Colostrum 1849 70.76 ,2,20 115,00,1.755,14, - 7,52 !51,30 5,99 9,41 .Ifarchana .) 

---
Mittel (ausser No.4 9 - 5 I) - 175,0714,16112,00;3,97i2,28il,03116,70;52,lo116.94111,01 

Anhang zu Kuhcolostrum. Eiweisskorper des Kuhcolostrums. 

A. Emmerling, Centralbl. Agrik. Chern. 1888, 17, 861-864, bestimmte die Eiweisskorper im 

Colostrum ein und derselben Kuh und fand: 
Trocken- Kascin Glohulin Alhumin Zeit der Mikhcntnahme Substanz 

Ofo Ofo % Ofo 

7./2. I Morgens 23,86 4,705 8,320 0,580 
Abends 12,80 2,865 0,930 0,440 

8/2. ( Morgens 14,64 2,840 0,695 0,510 
Abends 12,73 2,965 0,275 0,475 

9/ 2. { Morgens 12,69 3,010 0,180 0,375 
Abends 12,94 3,255 0,180 0,380 

10./2. Morgens 13,09 3,145 0,150 0,210 
11./2. 

" 
15,09 3,160 0,105 0,370 

13/2. 
" 

12,88 2,290 0,040 0,200 

Das Kasein wurde aus dem fiinffach verdiinnten Colostrum vorsichtig mit Essigsaure gefallt und 
nach dem Entfetten getrocknet und gewogen. Aus dem Filtrat wurde Globulin durch Magnesiumsulfat 
gerallt. Die Beslimmung geschah durch Wiederlosen des Niederschlages und Koagulation bei Siedhitze 
unter Zusatz von etwas Essigsaure, Trocknen und Wagen des abfiltrirten Koagulums. Albumin wurde 
in dem schwach angesauerten Filtrat durch Koaguliren im Wasserbade bestimmt. 

') Tidskrift for Landoekonom 1888, [5) , 7, 399-404; Centr.-Bl. Agrik.-Chcm. 1889, 18, 108. 
Der relative Siluerungsgrad, d. h. diejenigc Anzahl cem '/" N.Natron-Lange, welchc erfordcrlich ist, bis 50 cem 

Milch hei Znsatz von Phenolphthalein Rothiarhnng zrigen, betrug bei No. 43: 15,5, bei No. 44: 21,0 nnd hoi No. 47: 19,0 cem, 
wahrelHl normale lIIileh 8-12 cem erforrler!. 

.) Zeit.ehr. fiir Nahrungsmittel-t:ntersnchung, Hygiene u. Waarenknndc 1889, 3, 5. 
') Molkerei-Ztg. 1892, 16. Vicrtelj. Nahrungs- u. Genussm. 1892, 7, 126-127. 
1m Aetherauszuge fanden sich 12,9 0/. Cholesterin und 8,1 0/0 Lecithin. Die Zusammensetzung von 4 Aschen von 

Colostrum·Milch war folgende: Kalk Magnesia Phosphorsaure Schwefels,iure 
No. 1 26,21 6,24 43,73 0,79 % 

" 2 . .. 27,05 6,55 45,21 0,89 " 
" 3 . .. 26,95 6,49 45,00 0,84 " 
" -1 • •• 27,12 6,54 45,~5 0,90 " 

.) Journ. f. prukt. Chem. 1849. 47, 129. Dus unlersnch!e Colostrum zeichnete skh ,lurch hraUllt' Farhc und (licke 
Konsistenz aus ; es stammte von ciner Ruh her, welchc schon wiederholt noth frliheren Gehurten cine ahnlidw Er8tlwinung 
clargchotcn batte. Die Milch des ersten Tagcs naeh item KallJCIl war yon s('hwarzhranllcr Farhe, sctztc kcinen Rahm ah 
und war so zah(~, uass sil' kaum floss. Dicselhc cnthielt zahlrckhc FaSl'TstotflJiindcl. aher kcinc ::-;pur von Blutkiirpcrrhcn, 
dagegen Blutrolh. A1s wcitere Bestandtheile des Colostrullls sind aufgefiihrt: Haelllatin und andere Stoffe 4,~5 '/., Faser­
stoff 0,20 %' 

.) Die Milch hatle cine schleimige Konsistenz, reagirte sauer, hatte gclbliche Farbe und cincn eigenthtimlichen, 
nicht unangenehmcn Geschmack. .-

Konig, Nuhrungsmittel. I. 4. Aufi. 8 



114 Milch. 

Uebergang des Colostrums in die Milch . 

. - .. 
111 r!cr''l'rockclI-

- . -

'" 
In cler natiirlichclI Milch 81lh::;tanz .S ~ 

C "N .. :0 

I I 

I, "I 
I 

t:""~ ., ... .. c c C o::.J~ "\na-..,0 ., c ... 0_ 

No. Niihere Bezeichnung ::0 
., a; E 

~ I~i I 
co E i8~ • .c :t: ~:! .. .. " " .. " ., 

lytiker .,., .. .. .., ... -" .. .. .., ... ;tx N ... ,. ..: "' 0,' ~ lN < ..: 

"' c 1/)-= 
::> o· 

1 
o· 

1 
O,! 0 0 ' 

1 
o· OJ % 10 10 10 . 0 10 , 0 iO , 0 10 

-
Schlechte Milchkuh, nnmittel-

1 bar nach dem Kalben 1855 61,6 - 15,5 8,4 - - - 40,36 21,87 -

2 ~ 1 Tag n. d. Kalben 69,6 - 13,7 5,9 0,2 - - 45,51 19,60 0; 0 n -
3 ell'" 2 76,9 10,9 6,2 0,9 47,19 26,84 - OJ n n n n n - - - -" .. '" 
4 -'" '" 0 3 84,7 8,6 4.0 2,5 56,20 26,14 "'''= " n n n n - - - -

'" 1il 5 "".;;; S 4 
" " " " n 85,1 - 5,1 1 4,5 3,6 - - 34,23 30,20 -

'" '" '" 6 So", 5 
" " " " " 

86,3 - 3,4 3,7 3,9 - - 24,82,27,01 -",U-'" 
7 !; ., 6 

" 
, 87,1 - 2,0 3,0 4,3 - - 15,50 23,26 -., . '" " " " 8 o~ 

7 87,5 2,1 4,2 -- .. " 
- 2,5 - - 16,80 20,00 -o '" .. " " n " ~ M'" 9 ",,,,, 8 

" " " " " 
87,3 - 1,7 3,1 4,5 - - 11,39 24,41 -

'" '" 10 ~~cr 14 n n " n " 
87,4 - 1,6 12,5 4,3 - - 12,7°119,84 -

~.d 

11 
a) :as 

21 87,9 4,6 7,4419,01 ~.," 
" " " " n - 0,9 , 2,3 - - -.... ~ 

12 "'~ 28 87,6 - 0,71 2,6 4,4 5,65,20,97 

"'" 
n n " n " - - -

13 Schlechte Milchkuh, unmittel-

bar nach dem Kalben n 77,5 - 8,5 4,1 1,7 - - 37,77 18,22 -
14 desgl. 1 Tag, Abends 

" 
81,1 - 6,3 4,0 2,2 - - :::::1::::: -

15 desgl. 2 
" 

friih 
" 

83,7 - 5,0 3,7 3,5 - - -
16 desgl. 2 n Abends 

" 
84,2 - 4,4 3,5 3,5 - - 27,6722,01 -

17 desgl. 3 
" 

friih 
" 

85,0 - 3,8 3,0 3,9 - - 25,33
1
20,00 - ~ 

18 desgl. Abends '" 3 
" 

, 85,5 - 3,0 3,3 4,3 - - 20,69 22,16 - .: 
'" 19 desgl. 4 friih 87,1 - 2,8 2,8 4,3 - - 21,7121,71 - ::! 

" " 
117 ,3719,74 

G 
20 desgl. 4 n Abends , 87,3 - 2,2 2,5 4,5 - - -

~ 
21 desgl. 5 

" 
friih 

" 
87 ,9 - 1,8 1,9 4,8 - - 14,8815,70 -

22 desgl. 1\ 
" 

Abends n 87,4 - 1,9 1,7 4,i - - 15,08 13,50 -

23 desgl. 6 
" " 

87,5 - 2,0 2,3 4,7 - - 16,00 18,40 -
24 desgl. 7 

" " 
87,0 - 1,9 2,8 4,6 - - 14,61 21,54 -

25 desgl. 14 
" " 

87,4 - 1,3 3,0 4,5 - - 10,32 23,81 -
26 desgl. 21 

" " 
87,5 - 0,6 2,7 4,8 - - 4,80 21,60 -

27 desgl. 28 n " 
87,4 - 0,6 2,5 4,5 - - 4,76 19,84 -

28 desgl. 35 
" 

, 87,1 - 0,6 2,8 4,5 - - 4,65 21,71 -
29 desgl. nnmittelbar n. d. Kalben 

" 
84,1 5,3 3,1 0,5 - - 33,33 19,50 -

30 desgl. 1 Tagnachdem Kalben 
" 

86,4 - 4,9 2,5 2,1 - - 36,09 18,38 -
31 desgl. 2 

" " 
86,9 - 2,7 2,2 3,4 - - 20,61 16,79 -

32 desgl. 3 n , 87,6 -- 2,8 1,9 3,8 - - 22,58 15,32 -
33 desgl. 4 

" " 
88.5 - 2,3 0,9 3,9 - - 20,06 7,93 -

34 desgl. 5 , , 88,4 - 1,9 1,0 4,5 - - 16,38 8,62 -
35 desgl. 6 

" " 
88,7 - 1,2 1,7 4,4 - - 10,62 15,05 -

36 desgl. 7 n " 
88,5 - 0,9 2,4 4,8 - - 7,83 20,87 -

37 desgl. 8 
" " 

88,0 - 0,8 2,9 4,7 - - 6,67 24,17 , 
38 desg\. 16 n n 88,5 - 0,5 2,6 4,8 - - 4,35 22,61 -

'J Journ. f. prakt. Chern. 68, 1. Gesammtprotein wurde nieht, Albumin besondcrs bestimmt. 
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.- . -- In dcr Trockcn-
co In der natiirlichen Milch SuLstanz .S ;!: 
c: t: ~ ~ L" I 

.. .., L c: c: Ana-... 0 c: 

I'L 
.. c: .so~ 

110. Nahere Bezcichnung " 
.. .. E ;: .e .. .c .. E := i~~ ~f .. 

1 

0.0< .. .. " .. =0 
0 :; " .. Iytiker .... .. .. ... II. ." .. ... II. ;:5::r-N .. ~ :..: ;;: N C :..: C c: In"" 

::> 0 "10 0 ' 0' I 0 / % "10 0 ' 0 1 0 
, 0 10 10 , 0 10 ,0 / 0 

. - ~ - .. - .- . 

39 Schlechtc Milchkuh, 21 'rage 

I 
nach dem Kalben 1855 88,3 - 0,3 2,5 4 ,6 - - 2,56 21,37 - 1 

40 desg\. 30 Tage nach d. Kalben " 
88,8 - 0,3 2,3 4,8 - - 2,68 20,54 -

41 desg\. unmittelbar n. d. Kalben " 
79,0 - 6,8 2,9 i 1,5 - - 32,38 13,81 -

42 1" , ' T", •. d. Ko'''" " 
84,1 - 4,3 2,1 ,3,0 - - 27,04 13,21 -

43 ~ g 2 
" " " " " 

855 - 4,5 1,2 137 - - 31,04 8,28 -... .,.., 
, 

44 ~~ 3 
" n " " n 86,9 - 4,0 1,2 3,9 - - :;0,53 9,16 -

45 o~] 4 n n " " " 
87,6 - 2,6 1,5 4,2 - - 20,97 12,10 -

46 r~'l " " " ~ " 
88,5 - 2,2 2,1 4,1 - - 19,13118,26 -

Q;/ 00'-
'" ., to 88,3 1,7 2,5 4,3 47 ., .• 6 " " » " n - - - 14,53'21,37 -

48 ~::: 13 » " " " " 
88,6 - 0,8 2,1 4,1 - - 7,02 18,42 -

.: ~ 
49 ~ 26 » " " " n 88,2 - 0,5 2,3 4,1 - - 4,24 19,49 -

50 Gute Milchkuh, unmittclbar 

nach dem Kalhen " 
83,3 - 4,1 3,7 

1
2,3 

- - 124,55 22,16 -

51 desg!. 1 Tag nach dem Kalben " 
85,5 I - 3,6 3,6 2,9 - - 24,8324,63 -

52 desg\. 2 
" n " " " 

85,9 
1 

- 2,4 3,1 13,5 - - 17,0221,99 -
53 desg!. 3 » » » » " 

86,8 - 1,7 3,2 4,1 - - 12,88 24,24 -

54 desg!. 4 
" » » » " 

88,1 - 1,7 3,0 4,5 - - 14,29 25,21 -
~ 

55 desg!. 5 » » » " 
, 88,3 - 1,1 3,1 4,0 - - 9,40 26,50 - '" 

56 desg!. 6 88,2 - 0,6 2,9 4,1 - - 5,09 24,58 
.: 

" » » » " 
- '" ;:s 

57 desg!. 20 
" » » » " 

88,3 - 0,41 3,0 4.0 - - 3,42 25,64 -- c3 
58 Gute Milchkuh, unmittelbar r..; 

nach dem Kalben " 
85,8 - 4,7 12,5 2,9 - - 33,10 17 ,61 -

59 ,!.~~ 1 Tag n. d. Kalben 
" 

86,9 - 2,9 12,5 3,5 

I 

- - 22,14 117,08 -
g>l:;:: 

60 ~.!: ::a 2 
" » » » n 87,6 - 2,0 2,1 4,1 - - 16,°°116,80 -.- ., 

61 S.J:J ... 3 » » " » " 
88,4 - 2,0 2,7 4,5 - - 1 7 ,24 23,28 -., 

62 ,.<::..c:lO: 4 88,3 - 1,7 3,1 4,5 - - 14,53 26,50 -
.:0 g S " » » » " 

63 ~ as b 5 
" " » " " 

88,6 - 1,9 2,8 4,2 - - 15,79 24,56 -
ell '" 

64 ... "" 6 88,6 - 1,0 3,2 4,1 - - 8,77 28,07 -
.,"'~ " " » " " 

65 ~ =' u 8 88,8 - 0,8 2,4 4,3 - - 7,14 21,43 -.: » " " " " ",,.<:: S 
66 ~~,..c:: 15 » " " " " 

88,7 - 0,5 2,6 4,6 - - 4,43 23,01 -
0':1'- (,) 

67 I ~::a :3 21 
" » » " " 

88,3 - 0,4 2.3 4,3 - - 3,42' 19,66 -

68 <::;0 29 " » » " " 
88,5 - 0,3 2,9 4,3 - - 2.61 25,22 -

So: S 
69 .... S~ 35 

" " " " " 
88,7 - 0,4 2,7 4,5 - - 3,55 23,90 -

Kuh Trana, kurz naeh d. Kalben 

70 21/3 Abend 1862 80,21 13,64 2,23 3,00 0,92 68 ,92 
1
11 ,27 

J 1,03 

71 '8>/3 Morgen 84 ,90 6,83 4,17 13,270,83 45,23 21,61 7,24 l~~ 
" 

" ... " " 
Abend 87,18 4,31 33,62 28,70 5,38 " 72 " " 

3,68 13,86 0,97 JH 73 '$>/3 Morgen n 86,47 4,12 3,5°
1

3,980,93 30,45 126,87 4,87 ~"l 

74 n Abend 
" 

87,13 4,07 3,844,130,83 31,62 29,83 5,06 

') Verg!. Anmcrkung ') S. 114. 
I) Landw. Vers.-Stat. 1864, 6. :176. Die untersnehte Milch stamm!c vall Tralla unel Stom, Kiihen rlcr Lanelrasse 

von Westeraas, welchc llcidc dell 24./0. Nachmittags kalLten. Dcr Gohalt an Protein ist nach delll gefun,lenen Stick stoff­
Gehalt bcrechnct worden, der an Milchzncker aus der Differenz znr Troeken-Substanz. , 

8* 
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-
In dcr T~ocke n-In der natiirlichen Milch '" .. Substanz 

._ c 
s: 

-=]~ .. " 
I co'" .. s: .: Sg.s Ana-..,0 .. . .. co .. 

No. Niihere Bezeichnung .. : co a; E ::: ..,co .c a; E ::: .. ~on .. 0"", 

I 

""'E-<"" G~ 
.. .. :s ., ::0 0 .. " ., 

~~~ lytiker .. .. .a ... . ,. .. .. .a ... N .. ~ lIoIi C oC lIoIi C C N .,"" = 0 1 % 01 % % % 0' 0 ' 0,' "10 10 10 io 10 /0 

Kuh Trana: 
1 75 'ZI/3 Morgen 1862 86,89 4,12 3,83 4,380,78 31,43 29,22 5,03 

76 
" 

Abend 
" 

86,62 3,84 4,05 4,67 0,82 28,70 30,27 4,59 
~ 

77 Kuh Stora, am Morgen n. d. ~ 
<.> 

'}f,/3 Morgen 
,. 

Kalben 
" 

85,55 7,31 ,2,79 3,38
1
°,97 50,59 19,31 8,09 ;; 

" 78 Abend 86,91 4,88 '3,55 37,28 26,77 5,96 
., 

" " 3,76
1

°,92 .. 
79 28/3 Morgen 87,47 4,39 4,14 4,080,92 35,04 33,04 5,61 ~ 

" "l:l 
80 

" 
Abend , 86,89 4,19 3,90 4,220,80 31,96 29,74 5,11 " ,. 

81 'ZI/3 Morgen , 86,54 4,32 3,72 4,67 0,75 32,09 27,64 5,13 ... 
~ 82 

" 
Abend , 86,37 4,12 4,14 4,56 0,81 30,23 30,38 4,84 :,. 

83 Mittlere Zua. d. M. beider Kiihe 
~ 

in den era ten 4 Tagen . , 86,58 4,71 3,77 4,08 0,86 35,10 28,09 5,62 

84 K h F'b R Spec. ~ u , rei urger asse: Gcwicht ,. 
5 Stdn. n. d. Kalben 1,0518 1859 79,25 14,35 2,78 2,77 0,85 69,15 13,40 11,06 

\1 85 29 
" " " " 

1,0340 , 85,77 5,49 3,60 4,34 0,80 38,58 25,30 6,17 

86 53 
" " " " 

1,0339 , 86,45 5,06 3,38 4,34 0,77 37,34 24,94 5,97 

'" 87 Kuhl 10.Dec.1858 in 100ccm 1858 71,15 - 7,71 - 1,23 - 26,72 - R:i 

88 deagl. 
" 

, 81,90 - 5,80 - 1,17 - 32,04 -
89 desgl. 

" 
, 86,02 - 3,02 - 1,03 - 21,60 -

90 11. Dec. 
" " 

83,94 - 5,64 - 0,96 - 35,12 -
91 

" " 
, 84,99 - 4,35 - 0,87 - 28,98 -

92 
" " 

, 84,82 - 5,07 - 0,89 - 33,40 -
Dec. 

~ 

93 12. 85,28 - 4,97 - 0,90 - 33,87 - ~ 

" 
, ... 

'" 94 12. 85,09 - 4,86 - 0,89 - 32,60 - ,. 
" " 

, OJ 
-< 

95 13. 
" " 

, 86,13 - 4,51 - 0,82 - 32,50 - e 
~ 

96 Kuh II 8. Januar 1859 
" 

1859 79,41 - 2,26 - - - 10,93 - R:i 
97 85,39 - 1,32 - 1,04 - 9,04 - "l:l 

" " 
, " 1,85 0,!l0 " 98 

" 
, 86,05 - - - 13,26 -

" ~ 

99 9. 86,90 - 1,27 - 0,90 - 9,70 - ~ 

" " " '" 
100 KuhIII 14. 71,01 - 5,85 - 0,98 20,18 

~ 
" " 

, - -
101 

" " 
78,22 - 4,22 - 1,00 - 19,37 -

" 102 
" " 

, 83,70 - 3,69 - 0,90 - 22,64 -
103 15. 

" " 
87,38 - 3,04 - 0,89 - 24,02 -

" 104 
" " " 

87,02 - 3,52 - 0,85 - 27,12 -
105 

" " " 
A6,32 - 3,43 - 0,84 - 25,07 -

') Vergl. Anmerkung ') S. 115. 
') Wre nde'r Jahresh. 1866/67, 446. (Ann. chim. phys. 186r. , [4) 9, 132.) Die Colostrum-Milch war von 

cincr Kuh, wclehc am H. Juni urn Mitlernacht kalhte. Die erste Portion wurde um 5 Uhr Morgens gemolkcn, war 
gelbli('h weiss uUlI koaglllirte im 'Vasscrhad. Die zweite Prohe, 24 8tuno.en spater entnommen, war noeh eolostrumartig, 
wiihrend die clritle Probe, ahennal. 21 ~tunden spater entnommen, fast normales Ausseben hatte und im 'Yasserbade nur 
noch sehwach koagulirte. 

') Martiny, Die Milch 1871, I, 236. (Joum. f. prakt. Chem. 1861, 84. Tabelle z. S. 16ll 
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No. Niihere Bezeichnung 
.. ., ., 
:I ;a 
% 

c: 
m 
::I 
'" o 
/0 

Ana­

lytiker 

106 KuhIIII6.Jan.18~9inIOOccm 185987,41 - - 2,99 - 0,84 - - 23,75 -

107 

108 

109 

17. 

n n 

n n 

n n 

110 Kuh V 11. Miirz n 

III 

112 

113 

114 

12. 

13. 

14. 

n " 
n n 

n 

n 

115 Kuh V 17. April 

116 18. n 
" 

117 

118 

119 

19. n 

n 

Alderney-Kuh: 

n 

n 

" 

120 I am 1 Tage n. d. Kalben 

121 n 2. n n n n 

122 n 3. " n n n 

123 

124 

125 

126 

127 

128 

129 

130 

131 

132 

133 

134 

135 

n 4. 

n 5. 

n n n 

" n 

" 
n 

1 ~ ~ Junmittelbar nach G~~;~~ht 
~ ~ dem Kalben 1,068 

<0 
1;0; • nach 10 Stunden 1,046 

JHl ::: : ~:~:: 
_ " 3 Tagen 1,035 

.J:J unmittelbar nach 

.,; -;; dem Kalben 1,07 I 
~~ 

.... uach I Tage 1,053 ... 
'" . c~, n 2" 1,045 
~g; 

~ ~ n 3 n 1,041 

~,., n 4 n 1,038 

5 » 1,033 

') VergL Anmcrkung .) R 116. 

" 

" 
" 

87,82 -

87,72 -

87,68 -

76,30 -

85,72 -

85,28 -

87,84 -

87,91 -

72,02 -

80,41 -

- 2,57 - 0,83 

- 2,59 - 0,80 -

- 2,49 - 0,80 -

- 3,30 - 1,00 -

- 2,68 - 0,87 -

- 2,94 - 0,80 -

- 3,08 - 0,80 -

- 3,29 - 0,76 -

- 2,80 - 1,06 -

- 2,85 - 0,92 -

- 21,10 -

- 21,09 -

- 20,21 

- 13,92 -

18,77 -

- 19,97 -

- 25,33 -

- 27,21 

- 10,01 

- 14,55 -

" 81,82 - - 3,12 - 0,84 - - 17,18 -

" 
" 

85,32 -

86,11 -

- 4,44 - 0,80 -

- 4,61 - 0,76 -

- 30,25 -

- 33,19 -

1876 80,30 6,40 

" 85,8°
1
4,01 

" 86,1°
1

5,04 

" 86,92 4,2°
1 

" 85,60 3,60 

4,702,704,851,0532,4923,8613,71 9,02 

0,804,104,490,8030,65 6,1131,32 5,88 '" 

0,60 2,804,560,9036,26 4,32 20,14 6,49 ~ 
<:'J 

0,903,604,080,9032,10 6,8827,52 6,24 

0,703,805,400,9025,00 4,8626,39 4,78 

" 

" 

73,072,6516,563,543,001,1810,0462,75'13,4211,65 

4,28 9,324,66 1,421,5516,2235,3117,56 8,24 

4,50 6,254,752,851,02 17,05'23,68 18,00 6,~2 

3,25 2,3114,213,460,9612,32 8,7515,95 3,37 

3,33 1,03 14,084,100,8212,62 3,9015,46 2,64 ;;' 

.5' 
~ 

72,305,2015,503,11 1,8j 2,04 18,77i55,96 11,2311,96 :il 
" 5,84 9,224,032,421,2221,08'33,2814,55 8,70 :s: 
• 4,3\ 

" 4,16 

" 3,00 

2,86 

6,75
1

3,753,200,9415,5624,3713,54 

4,61

1

3,823,560,8515,0215,7413,79 

2,053,634,140,7910,83 7,4013,10 

1,12,3,944,551°,6810,32 4,0414,22 

6,39 

4,92 

2,92 

2,30 

I) Mitgctheilt von C. Petersen, Milchztg. 1876,5,1699 . 

• ) t'orschungcn a. d. Gcbie!c der Vichhaltung 1878, 2, 101. Der gefundene Zucker ist kein MilchzlIcker, 
sonucrn Trauhcnzucker oder Laktosc. Das Colostrum Behied an dcm lctztcn Tagc kcinc Albuminfiockcn mehr 3 UR. 
(VergL Colostrum No. 19-42.) 
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.. In dcr natiirlichen Milch 
I: 

No. 

.... "' ... .. I: 

I 
..,0 c: , .. 

'" Niihere Bezeichnung .. '" E .. "i ::: ... ", ... .... 0'" - .. .. .. .. '" :0 0 

"'''' '" '" ... ... . " .. 
N .... ,. :.0: C < c: N 

'" 0/0 0 ' 0/0 I % % 0 /0 :0 

-..--
136 AmAbendvordemKalbcn*) 189472,38 23,71 1,30 1,52 11,09 

137 

138 

139 

140 

1 I Probe 1 *) 

Am Tage Darb n 2*) 

f dem Kalben ,,3 *) 

" 4*) 

141 Am 5. Tage nach dem 
Kalben *) 

142 Erstes Gemelk I 143 ZweiteR 
" 

144 Drittes 
" 

Jersey-

145 Viertes 
" 

Kuh 

I 146 3 Wochen nach 

dem Kalhen . 

47 I C",,",m r''') ;" 1 48 einer nor- 4 " Ka~:n 
49 JmanniSCh. unmittelharnach 

Kuh dem Kalben 

n 

" 
n 

n 

" 
1893 

n 

n 

n 

" 
1894 

" 

" 

75,51 14,91 6,32 2,171,09 

72,63 20,10 3 ,84 2,37 1,05 

77,53 19,03 1,36 1,02 1,06 

75,83 17,68 2,42 2,86 1,21 

85,63 

80,63 

4,35 5,18 4,07 1°,77 

11,44 3,86 2,40 : 1 ,67 

85,67 

87,02 1 
86,08 , 

86,481 

6,49 2,923,6°11,33 
5,01 2,584,16 1,23 

4.71 ::1,71 4,2T,24 , I 

14,6015,000,58 3,34 
in 100 ccm Milch g: 

78,451 17,90**)'0,50 2,351°,36 

80,45 12,53**) 3,01 3,14 0,40 
**) 

78,50 14,78**)13,142,700,42 
**) 

In der Trocken-
Substanz 

I c: I: E "i ::: 

I 
'" " .. 
'" ... ... 

:.0: C 
0/0 0 1 % f O 

-..,-
85,84 4,71 

60,88 25,81 

73,44 14,03 

84,69 6,05 

73,15 10,01 

30,27 36,04 

59,62 19,92 

45,22 :20,37 

38,60 
1
19,88 

33,83 26,65 

24,72 34,02 

-
1 

- -

- - -

- - -

Kuhmilch, allgemeine Tabelle A. 

- - - - -

;]~ 
.2~~ 

Analytiker ':8~ 
.2 kr.J) .... '" </)..,; 

% 

13,73 

1 .. _, 
9,74 

11,75 

13,55 

11,70 

4,84 
Spec.Gew. 

9,54 
.. 05331 7,23 1,0415 :;' 

='l 6,18 1,.0380 iii 
5,41 1,0364 ~ 

...; 

3,96 1,0330 

-

j'"-' -

-

Milch von Kiihen, deren Rassenabstammung nicht genannt oder nicht bestimmt angegebcn ist, 

oder von gemischten Herden. 

Aeltere Analysen. 
1. Bell und Boussingault. Die Landwirthschaft etc., deut~ch von Grae~er. 1851,2, 322; 1856, 

4, 50; Weende'r Jahresber. 1866/67, 432. 

2. Girardin, Compt. rend. 1847,36, 753. 

3. Doyere, Ann. phys. nat. 22, 239. 

4. F. Crusius, Wilda's Landw. Centr.-Bl. 1856, 2, 48. 

5. F. Hoppe, Archiv fUr pathol. Anatomie 17, 440; Chern. Centr.·BI. 1860, I, 67. 

6. O. Henry und A. Chevalier, Journ. Pharm. 35, 333. 

7. Playfair, Journ. R. Agric. Soc. England 1852, 33, 356. 
8. H. Scheven, Landw. Versuchsstation Grosskmehlen. Preisschr. des landw. Centr.-Bl. d. Provo 

Sachsen 156, 256. 

') Jonrn. Phann. Chinl. 1894 [5), 30, 337. Viertelj. Nahrungs- n. Gennssm. 1894, 9, 495. 
') Exper. Stat. Record; Centr.-BI. Agrik.-Chem. 1894, 23, 139. 
') Milehztg. 1895, 24, 404, nach Annales Inst. Pasteur 1894, No.8. 
*) L. Va u din fand aUB"ordem : 

Lasliehe Asehe . . . . 
U nliisliebe Asche . . . 
Calriumphosphat . . . 
Haure (1',0,) pro 1 Liter 

No. 136 
0,278 0/. 
0,809 " 
0,622 " 
3,48 " 

131 
0,250 '/, 
0,839 " 
0,630 " 
2,72 " 

138 
0,22°/, 
0,83 " 
0,66 " 
3,36 " 

J:l9 
0 ,271 '/, 
0,791 " 
0,605 " 
2,6-1 " 

140 
O,1i10 °/0 
1,020 " 
0,137 " 
:! ,80 " 

141 
0,2(1) % 

0,51 .. 
O,:lH .. 
1,60 " 

**) Houde! fand ill 
No.147: 17,43 g suspendirte u. 0,47 g g cliis!e Eiwcissstoffe, ferner 0,33 g suspcllllirten u. 0,11 g g cliisten phosporsaun'n Kalk. 

" 148: 12,08 " " 0,45" 0,37 " " 0,10 " 
" 149: 14,53 " " 0,25" 0,35 " " 0,11 " 
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9. F. Crnsios, Jonrn. f. praktische Chemie 1856, 68, 1. 

10. Nast, mitgetheilt von Hoppe-Seyler in Tiibinger med. chern. Untersnchungen 1867, II, 278, 

aoch Weende'r Jahresber. 1867/68. 

11. F. Hoppe-Seyler, Chem. Centrbl. 1860,49 und 65. 

12. Tolmatscheff, Zeitschr. f. Chemie 1868, 254. 

13. C. Karmrodt, Nene Landw. Ztg. 1868, 46. 

14. W. L. Scott, Landw. Centrbl. 1871, 1, 3. 

15. Sam. Percy, Milchztg. 1872,1, 179 (Milk J. 1871,9). 

16. Barral's Journ. d'agricult . prato 1856, 1. 123. 

17. A. Voelcker in B. Martiny: Die Milch II, 242. 

18. Chandler, Milchztg. 1872, 1, 93. 

19. E. Marchand, Weende'r Jahresber. 1866/67, 306. 

20. J. Moser, Arenstein's Allgem. Land- U. Forstw. Ztg. 1857, 778. 

21. A. Voelcker, Journ. R. Agric. Soc. England 1862,23, 170. 

22. Dieulafait, Journ. d'agric. prato 1864, 1, 519. 

23. Schnutz und Gaard, VeroffentI. d. K. D. Gesundheitsamtes vom 9. Januar 1882. Milchztg. 

1882, 11, 103. 

I. Milch von einzelnen Kiihen. 

In der natiirlichen Milch In dcr Trueken- = ' co Substanz .... § N c: 

'"" 11:::.>:= "'.., 
'" c: c: O"", Ana-..,0 c: ''"I '" c: !~] No. Nahere Bezeichnung " '" a; e :: 

"1 .. 
a; e :: :;;5 .. 

lytiker .. .. " at .. " ., 
;~J5 co co .... ... i;: c co .... ... N .. :a ..: C ..: C c: (/)"d 

:> . ,. . , . ., . . ,. ',. .,. .,. ", ., . ", 

1 IIKuh Stora, Landrasse von 

Westeraas, Schweden, Mittel 1862 87,76 3,32 3,44 4,72 0,76 27,21 28,10 4,35 

2 Kuh Trana, Landrasse von 

Westeraas, Mittel. n 88,08 3,23 3,12 4,81 0,76 27,10 26,17 4,34 

Milch beider Kiihe: 1~, .. 
3 Durchschn. v. 'lfJ/3-tl/61862 n 88,00 3,32 3,18 4,73 0,77 27,67 26,50 4,43 j :::::,j 4 n n 1~/6-:JJ/7 

" " 
87,72 3,02 3,51 4,99 0,76 24,59 28,58 3,93 

5 
" 

n 'lito/to 
" 

88,00 3,18 3,42 4,67 0,73 26,50 28,50 4,24 

6 Mittel V. 'lfJ/3~21/IO 1862 
" 

87,91 3,17 3,37 4,80 0,75 26,22 27,88 4,20 

7 desgI. n 87,92 3,22 3,28 4,77 0,76 26,66 27,15 4,21 
58 

8 

~ I '1M 
185"9 8766 - 4,30 - 0,93 - 32,50 -

9 
~ Wintermilch V. 1/12 58 A. 

" 
87,59 - 2,28 - 0,90 - 23,15 -

10 ~ Wi,"=il,h<. "I. 59, r 
" 

88,25 - 2,50 - 0,69 - 21,28 -
o Ende der Winter- Vrolvk') 

11 ; l fiil"'Mg A 
n 87,95 - 2,87 - 0,80 - 23,82 -

12 : Wi,"=il,,,, Mi",1 •. \ M. n 88,26 - 2,81 - iO,75 - 23,94 -
~ 10 Analys. innerhalb 

1 
13 ~ der Winterftitterung A. n 88,37 1 

- 2,66
1 

- 1°,74 - 22,87 -
i 

'} Lamlw. \' "rsuchs-Stat. IBM. 6, 31B. Die Mittel unter 1 u. 2 beziehen sieh auf cine grosserc Anzahl Einzel­
analysen, die von wahren.! 8 Monaten entnommenen Milehproben ansgefiihrt worden waren. Die Zahlen unter No. 3 bis 5 
geben die mittiere ZusaIllmensl' tzung der Milch dersclbcn beiden Kiihc wahrend gewisser Period en. Die Mittel unter 
No.6 u. 1 sind von den Autor"n berechnet. 

') Kaeh n. Martiny: Die Milch I. 341. Die Milch ist von denselbcn 5 Kiihen, deren Colostrum der Autor 
untersuehte (siehe Colostrum No. 13-11). Unter No. 8-19 Milch von Kuh I, ullter No. 20-23 Milch der 5 Kiihe bez\\,. 
nur der 4. crstCJl. 



120 Milch. 

. . 
In -der Troeken-... In der llatlirlichcn Mileh Suhgtallz .= ~ N 

" .. " 
I I 

_ . 

~~5 CD.c .. " " Ana-
"'0 " 

1 

I' .. CD " No. Niihere Bezeichnung " CD iii ·s ~ 
.cCD iii E co."' 

:!::f .. 0'" .c ::: ~~-; Iytiker .. co " I~~ 
0 .. " CD 

CD CD .. 
I 

II ... ... .. .. ... ... :;:::sw N_ 
~ '" < C '" < " I In-= 

::I '/, '/, '/, '/, '/, ' /, Gio '/, 
'" 

'I. 
-

1 I I 00 Sommermilch (Weide): 
'" 5~ 00 

14 .... 
An fang 12/~ {M. 1859 88,13 - 2,49 - 0,71 - 20,98 -

15 d A. 88,24 2,41 0,76 20,49 Q) 

" 
- - - -

0 
16 ci Ende 1/1' {M. " 

87,24 - 3,05 - - - 23,90 -
17 

.... 
A. 

" " 
87,12 - 3,11 - - - 24,15 -

Q) 

'0 
Mittel von 10 Analysen (M. 18 E " 

88,20 - 2,67 - 0,70 - 22,63 -
a; innerhalb der Vrolyk') 

19 "" Sommerf'iitterung A. 88,14 - 2,59 - 0,74 - 21,76 -
Q) 

" C!l 
20 ) Wintermilch {M. " 

88,25 - 2,76 - 0,71 - 23,49 -
21 A. 

" 
88,21 - 2,84 - 0,71 - 24,09 -

22 
) Sommermilch, 

1M. " 
88,09 - i3,08 - 0,70 - 25,86 -

23 
Weide 

lAo 

I Von einer Kuh in Italien 
" 

88,01 - 3,16 - 0,71 - 26,35 -

24 - 86,85 4,33 4,4°13,95 0,47 32,93 33,46 5,27 Lassaig~t) 

25 1 MH,h '" ,i".. m" .,,,. 
1875 87,16 - 2,96 - 0,63 - 23,05 -

26 trebern geniihrten, herunter " 
86,84 - 3,78 - 0,73 - 28,72 -

27 j "k,mm,,," K.h; " 
85,69 - 4,54 - 0,70 - 31,73 - W. 

28 84,77 - 5,89 - 0,72 - 38,67 - Morgen ') 

vor 6 Monaten ~ekalbt, " 
29 " 

83,44 - 7,00 - 0,67 - 42,27 -
6.-24. Juh 

18,00; - 10,65 30 " 
83,00 - - 47,06 -

Zusammensetzung der Milch einzelner Kiihe aus Amerika von C. A. Goessmann.S) 

No. Niihere Bezeichnung 

In def nattir­
lichen Milch .. 

CD 
co 

~ 
'I. '/, 'I, 

In tier natUr-

Niihere Bezeichnung 

liehl'n Milch § " - I -- .5~E 
CDIOLo _ ~ = .... ~ 

1

- - «1>8"'= 

~, ~, ~, ... ~,w 
";,, 
.", .e := 

1 
-d ~ ""C 
1. - d: g.'S 
~~ 8.z al 

<~ 
Jahre 

31 - -

32 1- -
33 i - -
34 1 7 -

Mon. Weh. 
35 19 5 

Jahre 
36 6-

37 6-

-:;::: '0 
';) Q) "., 86,99 3,20 - 24,60 38 

.: 1:: E '" :: 39 
{l .g ~ ~ ~ 85,64 4,95 - 34,47 40 I 
~ ~ ~ .!! O! 85,045,90 - 39,52 41 

~ :§ ~] ~ 185'31 5,53 1°,6337,64 42 1! 

'" ~ E Q) 1 43 11 g.; ~ ~ ; 88,022,91
1
°,68 24,29 !~ 111 

IN O";.E -= 87,143,350,6626,05 46 
..". 0" ell I II IN - 85,76 5,220,74 36,65 47 

Jahre Weh 1 .: 4 - .o;;;:{l 'g., 85,484,49
1

°,7230,92 
3 - i ~ ~ : tr 85,294,670,6931,43 
4 - s i ~ ~ ~ 85,50 14,32

I
O,6729,7! 

9 - .~ ~ =-= 0::: 86,76
1
4,190,6631,6;, 

'" '" - '" . 9 7 
10 - J;;a'iii ~ ~ > 185 ,9°

1
4,o 0, 628,98 10 - "';:: s ~ 87,163,63

1
°,6328,27 

5 - ~ ~ ~::c 87,7:1 13,030,6624,69 
5 - 0" ~ ~ -; E 85,37 6,061°,54 41,42 

12 - IN 0":; .c rv 85 ,55
1
14,25 0,67 29,41 

5 - ~ ~- 84,744,640,7830,41 

') Vcrgl. ADrucrkDng ') S. 110. 
') Mitgetheilt von Ableitner. lIfilrhztg. 1H71, 6, 559. Das .pre. Gew. der Milch ist zn 1,019 angcgcbcn, cine 

Zahl, die wohl kanm den obigen G ehaltszahllm entspreelll'n durfte. 
') Centrbl. f. Agrik.-Chemie 1~7!i, naeh Chem. News 1~75, 32, 80. 
') C. A. Go es sm ann , CharI. Harrington. ~lassaehnsetts Sixth Ann. R ep. Statc Board of H ealths, Boston 

1885 n. Results of inquiries, reI. to the quality of milk I'll' . in ~[assal'hllsetts. lIfitgctheilt von Sam. W. A bat t. Bostoll , 
Febr. 18H6. Die Analysen 31-55 U111166-8:1 sind im Jahre 1884, llie AnalyseD 56-65 Ilnd 84 - 90 sind im Jahre 1885 nnd 
No. n ist im Jahre 1~86 ausgefiihrt. Die Milchprobcn sind als salehI' von bekannter R einheit bezcichnet. Ueber die 
MilchprobeD mehrerer Kuhe vergl. unten S. 126. 



No. Niihcre Bezeichnung 

Kuhmilch. - Allgemeine Tabelle A. 

In ,Ier natiir­
lichen Milrh 

Niihcre Bezeichnung 

121 

In clef nntiir-
lidwll Milch § N - .. ---- - .= ~ ~ 

G) m = 2] 

= ! ~ :~~ ,. <.; 
'/, '/. '/, '/, "I, 'I. '/. '/, 

~============~==~+=~~~==f==~=~==============~ 
",; Alter 
,...~ dl~.~ Jahre 

.,B:;::::: S ~ ~ 
<~ '5 '" 69 Landkuh 7] :€ ~ § 
Jahre Weh. 70 9 S S ., ... 

48].~~ 9 6 Ensilage u. 71 : 7 ~ E ~ ,! 
Heu. • 87,104,37

1
°,6933,88 72 5) gjl 0 ~ :0 " ou.,:o; 

Ml H f 7~"'-=o 
) ~:";; on. eu, 73" -= ;; a'::S:: 

86,30 4,10 0,62 29,93 

87,67 3,240,60 26,28 

86,232,730,7019,83 

86,553,760,6927,96 

86,063,900,66 27,97 

86,11 4,64 0,68 33,40 49 _ 6 Hiicksel, . 87,943,080,6525,54 74 7 a' a' ~ 

J Maismehl l n ... "" .-
50 - u. Kleie 86,233,81 0,71 27,57 75 86,41 3,17 - 23,33 

76 Von der besten] ~ ~,~" ) 
51 1 r 7 6) 1 85 ,204,670,7431,56 Kuh.. "" ~ ~..i; 86,533,15 - 23,39 
52 g,r 6 5 Heu und 87,123,650,6928,34 77 Von einer sehr ~ ~ ,,~ 
53 ~l6 4 Klcie 87,313,450,6727,19 mag.erenKUhj~f".§187'013'31 25,48 
54 ~ 7 4 86,244,240 .6530,81 78 Von eIDer 20 J. ':3 " "'_ 

- alten Kuh :§~~s 
55 8 8 85,274,050,7427,50 (ohneZ!ihne) ~ ~ ~;;;; 87,032,79 - 21,51 

56
11 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68 

No. 

-

1 

2 

3 

10 

12 

6 

7 

61 "', 'd J 85,573,830,7026,54 He! e u. 
4 Mehl 85,613,870,7026,89 

31 4°OUhr l86,76 3,10 0,6523,41 
3 . 87,542,210,6517,74 

j 87,953,300,5627,39 

Hcu und 87,233,580,5628,03 

Mehl 87,713,140,5024,17 

500 Uhr 187 ,31 3,230,5825,45 
89,05 1,920,5817,53 

86,69 4,07 0,61 30,58 

Malt­

keime 

J 86,59 3,84 0,68 28,63 

l
87,58

1

3,27 0,75 26,33 

86,623,350,76 24,93 

Alter milrhelld 
Jahre seit Mon. 

79 log 13 6 500 Uhr 85,093,980,7226,69 
80 ~ 8 8 n 85,54 4,24 0,66 29,32 

81 I .~ 7 7 " .... 85,08 4,21 0,71 28,22 

82 1 } ~ { 8 6 } J~1~1,ri,l~ { 88,29 1,880,58 16,06 

83 1 ::s:: 7 4 ~[chl etc. 86,28'3,84 0,69 27,99 
o It p.M. 

I 
5 

7 
84

1 85
1
1 

:~ II ~ ~ 

l~11 ]t! 
121.d'~ [Ab. 
3 2.§ n 

10 E ~ n 

12J~~1" 3 ~.o; n 
"P. 

7 :I: ~ n 

3 ;:s" 
3 M. 

83,655,790,6735,41 

86,044,030,6029,13 

85,69 4,32 0,53 30,19 

8·i,15 5,19 0,64 32,74 

86,26 3,92 0,59 28,53 

84,28 6,03 0,63 38,26 

85,28 4,42
1

,0,54 31,17 

86,264,34 - 31,59 

II. Milch von Herden. 
----

In der Trocken-III drr natiirlirhen Milrh " ' '" SuhRtanz .- S s c .. " I 

[ 

1 [~~ ! 
[ 

'E~ ~ CD"'" .. C c Ana-... ~ CD c ·S CD c e 102~ 
Niihere Beteichnung ., a; .. "'" a; = :!::f 

I 

.. "", " ~~~ .. .. " CD =0 I .. :s .. lityker CD CD co .. ... ... .. .. ... ... 
N_ ,. 

'" :c • :s < '" :c c 

I O!~ 1 

til"", 

'" 0 ' % I 0 ' 0 0 / 0 ' J 0 ' % 0 
, 0 , 0 , 0 / 0 , 0 10 io 

87,67 1 

I 
Milch vom Gute Enskede h. 

Stockholm 1860 - - 3,32 - - - 26,92 -
1 Michael-clesgl einige Tage spater . n 87,84 -- - 3,32 - - - 27,30 -

Frisch gemolkcne Milch aus f 
sen ') 

Stockholm n 87,74 - - 3,30 -,- - 26,92 -

') Wee n de' r Jahresher. 1857/61, 160 (Poly!. J. 149, 59). 



122 Milch. 

~ 

In der Trocken-.. In dcr natiirlichen Milch Substanz ~]~ c: 
... " .. .., .. c: c: O:,;~ Ana-..,0 .. c: . "I .. c: ... 0-

No. Niihere Bezeichnung " .. CD E = .., .. CD E :; .,~'" ..... 0'" 
.., 

~8-; lytiker - ... .. .. " .. 0 .. " .... .. .. .II> ... =0 .. .. .II> ... :;:: ~cn No: ~ :.: C . " -< :.: C .. III", 
:::> % % 0, % 0, 

1 % % o. % % ,0 ,0 ,0 

4 ] r'ht",m" ""'" Wi,",. ~ zeit Novbr. 61-Miirz 62 
61 

...: 
1862 87,15 3,42 4,04 4,67 0,72 26,61 31,44 4,76 

5 15 Hellere Frii hjahrszeit bis 

~ MitteJ uni (Winterfutter) 1862 87,39 3,32 3,82 4,74 0,73 26,25 30,40 4,20 

6 ~ rmm"Ui' W,id"'" h. 1 1 o Mitte August • • • 87,20 3,16 
Milller u. 

" 
4,224,67 0,75 24,69 132 ,97 3.95 Eis",,-

7 ~ Herbstzeit b. Nov. (theilw. 
sluck') 

-:ii Griin- u. Wurzelfutter) 
" 

87,00 4,42 4,09 4,75 0,74 26,31 31,46 4.21 

8 ~ JahresmitteI12/1161-2S/1162 
" 

87,18 3,33 4,05 4,71 0,73 25,97 31,59 4,16 

9 Von der Domiine Tullgarn 
Morgen- u. Abendmilch 

" 
87,22 3,44 4,14 4,44 0,76 26,92 32,40 4,31 

10 I Milch v.akad. Gute b. Stockolm " 
87,07 361 3,83 4,72 0,77 27,92 29,62 4,47 

1 11 
" " " 

87,58 3,24 3,49 4,96 0,73 26,09 28,10 4,17 die-

12 
" 

86,29 - 4,44 - 0,67 - 32,39 -
J 

Ie/ben ') 
, 

13 ':!JIll Abendmilch 
" 

86,95 3,19 14,49 4,68 0,69 24,44 33,81 3,91 

14 'lil/ll Abenclmilch 
" 

86,89 - 14,43 - 0,70 - 33,28 -

L. 15 ':!JIIII Morgenmilch 
" 

87,14 - 14,05 - 0,83 - 31,49 -
16 Von der 3/11 

" " 
87,34 3,43 

1
3,79 

4,52 0,74 27,07 31,33 4,33 

17 Domiine 4/11 
" " 

87,66 - 3,79 0,80 - 32,18 - rmo
, 

18 Tullgarn: 5/11 " " 
86,95 - 14,36 0,77 - 33,41 -

19 3/11 Abendmilch 
" 

87,15 3,44 
1 4,31 4,37 0,73 26,77 33,54 4,28 

20 4/11 
" " 

87,38 - 3,51 0,75 - 27,81 -
21 f V '" Ktih" i, Ci",-( J.1i 1863 88,25 2,87 2,92 5,24 0,72 24,43 25,16 3,91 

1 22 cester, iiber Tag S t b 90,30 2,88 1,89 4,26 0,65 29,69 19,44 4,27 
Weidegang, Abends ep em . " A. 

23 Futter im Stall Oktober 
" 

88,95 2,62 3,44 4,30 0.69 23,71 31,13 3,76 J VOlt",· 3) 

24 } Milch von anderen Kiihen, { " 
87,13 3,36 3,60 5,18 0,73 26,11 27,99 4,18 

25 September 
" 

87,60 3,41 3,34 4,88 0,77 27,50 26,94 4,40 
Spec. Gew. 

26 i Milch von Kiihen der 
I Lombardei • . • 1,0326 1875 88,70 3,44 2,03 5,09 0,74 30,44 18,34 4,97 1 Mane/Ii 

I 
und 

27 desgl. . • . • . 
" 

89,25 3,51 1,76 4,71
1

°,77 31,96 16,03 5,11 Musso') 

28 Altmilchende Kiihe} des Gutes { 1880 87,58 3,77 3,68 30,25 26,63 4,84 I Storch') . . .. Ourup, 
4,200,77 

29 Frl8chmdch. Kuhe Diinemark " 
87,23 3,80 13,86 4,33 0,78 29,76 30,23 4,76 

30 Aus einer Wirthschaft zu 
187787,441 Aunsbarg (Diinemark) 3,18 3,524,180,77 25,32 28,03 4,05 Storch') 

') Landw. Versuehs-Stat. 1863, 5, 161 und 1864, 6, 373. Die Milch stammte von je 5 Kiihen der AyYshire­
Pembrokshirc- (Wales) und sehwedisrhcn Landrassc. Dic Analyscn sind Mittel von Morgen- und Abendmilch, berechnet 
aus langeren Reihen von Analyscn. Bd die.en Analyscn sowohl als bei allen folgendcn dcrsdbcn Autorcn wurde dcr 
Proteingchalt aus clem Stiekstoffgehalt (X 6,25), der Milehzuckergehalt aus dcr Differcnz berechnet. 

Milch untcr No.9 ist das Mittel von Morgcn- und Abendlllilch eines Tages und stammte von Kiihen der AyYshire-
Rassc und des sehwedischen (Misehling) Stromholmcr-Stammes . 

• ) Landw. Vcr8uchs-~tat. 1~66, 8, 70 u. 403, 1867, 9, 1:l9, 140 . 
• ) Journ. It. Agric. Soc. England 1~6:l, 24, 302. 
') ~lilehztg. 18i6, 5, 1%9. (Naeh II Cascillcio 1876.) Statt Kascin ist der Stickstoffgehalt dcr Milch und zwar 

fiir Milch No. 26 = 0,551'1" fiir No. 27 = 0,561'/, angegeben. Dicsen Gehalt auf Protein (X 6,25) hcrechnet., crgcben 
sich Zahlen, die mit den iibrigcn Komponenten 10tl,23 bezw. 99,80 zusamlllcn betragen. 

') Mitgcthcilt von H. Cor des. Milehztg. 1881, 10, 606. 
') Forschungen auf dem Gebiete der Milchviehhaltung II, 178. Der Kaseingehalt ist aus dem Stickstoffgehalte 

der Milch (O,508 X 6,25) berechnet. 
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-
In der Trocken-In der natiirlichcll Milch " . ... Substanz .- :::: 

c ~ N 
... ::S 

I I 
~.z~ .. .c ... S 

I' ... 
c Ana-",,0 S C _o~ 

No. Nahere Bezeichnnng ::s .. E ::: .cOl .. 
CD E ::: .~oo 

;;~ 
co 

I ~o I 

" ... .c ~~-; co ::s .. -0 " .. ::s .. lytiker .. '" ... .::s .. .. '" ... ;:~(/] N_ 
~ :;( N C ..: :;( c rn"" 

~ % % 01 I 00 0' O! 01 % 0' 
,0 0 ,0 ,0 /0 

Spec. Gew. 

I 31 Ans Gjedsergaard: 

Morgenmilch 1,0321 1876 88,31 2,50 0,46 3,594,36 0,72 21,39 3,93 30,71 4,05 

bei Weidegang: 

32 Morgenm. 1,0314 
" 

87,08 2,90 0,41 4,23 4,51 0,69 22,45 3,17 32,74 4,10 

33 
" 

2/10 1,0310 
" 

87,14 2,77 0,45 3,98 4,56'0,69 21,54 3,50 30,95 4,01 

34 Abendm. 5/10 1,0308 
" 

87,59 2,78 0,39 3,98 4,57 0,68 22,40 3,14 32,07 4,12 

35 Morgcnm. 9/10 1,0320 
" 

87,67 3,02 0,39 3,51 4,52 0,70 24,49 3,56 28,47 4,42 

36 Abendm. 11/10 1,0308 
" 

87.97 2,61 0,57 3,92 4,39 0,69 21,70 4,74 32,59 4,23 

37
11 " 

16/10 1,0310 
" 

87,872,73
1
°,51 3,98 4,290,73 22,51 4,20 32,81 4,27 

38 
'" 

24/10 1,0315 
" 

87,372,56,0,654,03 4,47 1°,72 20,27 5,15 31,91 4,07 
'0 Morgenm. % 1877 88,or"io,55 3," 39 ... 1,0324 4,24 io,69 22,11 4,61 31,99 4,28 w. OJ 

40 ::!1 9/4 1,0327 21,39 4,06 Flei.ch-

" " 
87,89 2,59 0,48 3,59 4,69

1
°,69 3,96 29,75 .. 

13/4 87,80 2,811°,4013,62 
mann ') 

41 OJ 1,0325 4,45,0,67 23,03 3,28 29,G7 4,21 
'" " " OJ 'ZI/4 42 '0 

" 
1,0322 

" 
87,702,720,68'3,64 4,69 0,70 22.11 5,53 29,59 4,42 

as 
43 ~ 23/3 1,0319 87,45 2,49 0,77 3,91 4,56 0,73 19,68 6,09 29,91 4,12 

" 
Von 128 Kiihen: 

44 Morgenm. 12/6 1,0314 
" 

88,18 3,19 0,48 3,26 3,94'0,71 26,99 4,06 27,58 4,97 

45 Abendm. 17/6 1,0330 
" 

88,26 3,31 0,60 3,05 4,36 0,72 27,34 5,11 25,96 5,19 

Von 127 Kiihen: 

46 Morgenm. 'JJl/6 1,0321 
" 

87,84 2,81 0,41 3,40 4,85 0,68 23,11 3,37 27,96 4,19 

47 Abendm. I;, 1,0316 
" 

88,31 2,94 0,48 3,04 4,47 0,71 25,15 4,11 26,00 4,68 

48 Morgenm. 26/3 -
" 

87,94 2,63 0,69 3,67 4,57 0,72 21,81 5,72 30,43 4,40 

49 Mischmilch aus 

Raden u. Mamerow 

15/1 84 1,0310 1884 88,04 3,14 0,33 3,32 4,30 0,72 27,91 2,76 27,76 4,91 
w. Fleilch-
rna",,') 

50 I ,~- r""m. "I, 1 ,0314 1878 88,05 3,61 0,35 3,35 3,93 0,71 30,21 2,93 28,03 5,~0 1 51 c:I Q) f 5/ 1,0320 87,95

1

3,67 0,39 3,33 3,90
1
°,77 30,46 3,24 29,64 5,39 Kirch-'a;s~ " t " 52 a ~ '0 " 11/2 1,0317 88,05 3,38 0,39 3,37 28,27 3,26 27,20 5,04 

J 
ner') 

" 
4,01 io,8O 

-< rn ::s IS! 1,0313 0,40 26,55 3,39 26,55 4,79 53 
" 2 " 

88,213,13 3,13 4,33,0,80 

54 Milch von 18 Kiihen, Trocken-

(utter 
" 

88,23 3,22 2,39 5,45 0,71 27,36 20,31 4,38 FrUhling') 

') Milchztg. 1876, 5, 2205, 2240, 2251; 1877, 6, 2M, 293, 415. Die Milch war stets von amphoterer Reaktion. 
Die Herde war ca. 90-120 Kopf stark. Die Milch unter No. 31 stammte von einem Gute in Diillemark: sic zeigte die 
Eigcnthtimlichkeit, dass sic Lei £lern Eisverfahren nidlt ausrahmtc, wahrend sic nach holsteinischem V crfahrcn cine, 
hefriedigende Ausbeute von Rahm ergah. Die untersuehte Mikh war Morgenmilch, hatte 24 Stun den in Eiswasser ge­
standen und kam am 1. 10. zur Untersuehung; sic zeigte zu die8l~r Zl~it sehwarh sauerc Rcaktion. Nach mikroskopischcr 
Untersudlllng enthielt sic zahlreichc rothbmune Sporcn und }<~raglllentc von Pilzcn. Die Erscheinung zcigte siehl als dic 
dortige Herde vun Kleewcidc auf Graswcidl' gekornmcn war. Milch untcr No. 35 zeigte cin ahnliehcs Verhalten; sic 
starnrntc yon 87 Kiihen, welehc den Tag tiber im }'rcien wcidctl'n, die Nal'ht aber im StaHl' standen und Weizen- und 
Roggenkaff vorgesetzt crhielten. Yom 9. 10. an crhieltell die Thiere statt Kaff Hiicksei aus lIaferstroh. 

') Bericht dpr Milchw. Vcrsuchs-Station Raden 1884,20. Es betrug die Summe des Proteins nach Ritthausen 
3,4740/0' des Kaseins nach Lehma.nn 3,14%. 

') Milchztg. 1878, 7, 257. 
') Milchztg. 1878, 7, 457. Aus der Kindermilchanstalt in Braunsehweig. 
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In der natiirlichen Milch In der Trocken-
'" ... Substanz .- ::: 

I: II:~~ '-" 

I 
co"" '- e . '-I I: O:..o~ Ana-"'0 e e -o~ 

No. Niiherc Bezcichnung :t:~ 
co Ci E ::: 

'.'1 
co Ci E - .. ~'" .. "" - "'E-<"" 

G'- .. .. " co 
~~ 

0 .. " co ~sj5 Iytiker 
N$ .. .. ... II- .. .. ... lI-

I: ~ ~ :c c ~ :c en", 

= 0;. 0;. 
1 "10 0' 0' 0;. 0' 0 ' 0;. 0; 

/0 0 /0 /0 ,0 

55 
.... Trockenfutter Morgm .. 1879 88,50 - 3,03 26,35 '" - - - - - -
S..c:: 

56 '" '" Trockenfutter Spec.Gcw. 
as~ Mittagsmilch 1,0312 88,60 - - 3,51 - - - - 30,79 -

'" " ..c::~ 
Schlempe (Mast-57 " '" ;.::: :s ..c:: .... futter) Abdm. 1,0322 87,78 - - 2,98 - - - - 24,39 --'" " L. :s"O 

58 S .~ Griinfutter a. d. Janke ') 
~z 

Weide Mrgm. 1,0315 88,48 - - 2,97 25,78 > " 
- - - - -

59 Trockenfutter 1,0310 
" 

87,51 - - 3,18 - - - - 25,46 -
60 " 

1,0325 
" 

87,25 - - 3,71 -- - - - 29,10 -
61 Weidegang 1,0329 

" 
87,95 - - 3,51 - - - - 29,13 -

62 von 10 Kiihen, Griinfutter 
im Stall 1878 89,68 - - 1,92 - - - - 18,60 -

63 ..c:: von 8 Kiihen, Weide 
" 

88,60 - - 2,91 - - - - 26,01 -

'" Griinfutter Weidegang 87,37 4,21 64 'e; U. 
" 

- - - - - - 33,34 -., 
65 t:£ 87,59 - - 3,96 - - - - 31,91 -.. " " " :s 

Marktmilch, Mittel 66 .... von 
'" "0 15 Analysen • 88,76 - - 2,72 - - - - 24,20 -
'" n 

:: i 

z Weidegang bei Bremen 
.... (Mittel von 15 Proben) 

" 
87,64 - - 2,91 - - - - 23,54 -

'" S Weidegang b. Oldenburg 89,35 - - 2,55 - - - - 23,94 -
'" " .... 

69 
I 
~ 

" " " 
89,94 - - 2,80 - - - - 27,83 -

:: II 

"0 

" " " 
86,69 - - 5,00 - - - - 37,57 - L. 

'" :s 88,04 - - 3,06 - - - - 25,58 - Janke') 

" " " .... 89,87 - - 2,87 -- - - - 28,32 -
'" " " " ~ .. 87,78 3,71 

73
1

1 

:s 
" " " 

- - - -- - - 30,36 -
.0 

74 .. Ge-
'" " " '0 menge von 29 Proben 87,66 - - 3,33 - - - - 26,99 -
(5 " 

75 Weideg. b.OIdenb., 
Spec. 
Gew. 

Gem. v. 18Prob. 1,0310 
" 

87,09 - - 4,12 - - - - 31,92 -
76 I Morgenm., Weide-

I gang b. Bremen, I 

I 
Gemenge von 5 J Proben • 1,0315 

" 
87,91 - - 3,92 - - - - 32,43 -

') Chem. Laborat. d. Sanitatsbehorde in Bremen. Milehztg. 1880, 9, 56. Die Milch stammte aus Wirthsehaften 
dcr Umgebung Bremens. Die Zahlcn unter 55 sind das (von uns bcrcchnete) Mittel von 7 versehierlellen Analysen, die 
unter 56 beziehen sich auf ein Gemenge gleicher Volume von 11 Proben, die unter 57 sind das Mittel VOIl 4 Proben, die 
unter 58 Gemenge glcicher Volume von 4 Proben, unter 59 von 11 Proben, unter 60 von 15 Proben, unter 61 von 15 Proben. 

Die Fiitterung bestand bei 55 aus: Reismehl, Runkeln, Heu und Haferstroh, 
56 geringem Hell, Linsenmehl, Gerstenmehl, Reismehl, Palmkerukllchen und 

Weizenkleie, 
57 Hell, Schlempe, Trebem, Gerstcnschrot, 
59 Heu, Malzkeimen, Linsensehrot, Roggenschrot und Weizeukleie, 
60 

') Milchztg. 1879, 8, 9 u. 219. Die Milch unter No. 62, 63, 67, 75 u. 81 stammte von Kiihen des Bremer mileh­
wirthsehaftlichen Vereins (welche vermuthlich der Niederungs-Rasse der dortigen Gegend angehoren); die Milehproben 
unter No. 64 u.65 und 16-80 stammen ebendaher, sind aber Einzelanalysen-Milch, No. 66 U. 81 sind als Marktmilch be­
zeiehnet, stammen aber aus gleicher Quelle. Bei den folgenden Nummern wurde gefunden: 

Fett, Maximum . . . . . 
" Minimum ..... 

Trockcn-Substanz, Maximum 
Minimum 

No. 6~ 63 66 74 
2,56 
1,42 

11,03 
9,41 

3,57 
2,29 

12,U2 
9,94 

3,61 
1,91 

12,84 
10,02 

5,15 
2,15 

14,79 
9,93 

75 
5,09 
2,00 

15,48 
10,04 

17 
5,21 "10 
2,28 " 

15,07 " 
11,11 " 
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In del' natUrlichcn Milch In der Trorkcn- . .= ~ ... Suhstanz c: ft:~~ "::II 

1 .. .., .. c: c: 0:'" ~ Ana-
Niihcre Bezeichnung "''' .. c: E I' .. .. c: E 

-c+' 
No. -::II .. 

I 

"iii :;: .., .. .., "iii :;: ~~~ _to " ... .... .. .. ::II .. =<> " .. ::II .. lytiker 
N$ .. .. ... ... • ::11 ~ .. ... ... :;:~z 

c: ~ :00: :< N :00: :< "''''' :::0 o· % % 0 1 1% 010 % % % % 
10 ;'0 

Spec. Gew. 

77 Oldenburger Ge-
... biet, Gemenge 
'" 8 von 10 Proben 

'" Morgmilch 1,0320 1878 87,15 ... - - 3,84 - - - - 29,88 -
c:l.<l 

78 '" Stallftitterung 1,0300 88 .66 - - 3,50 - - 29,81 '"=' .> n - - -
79 <=I '" 1,0320 88,59 - - 2,95 2585 

:I ~ n n - - - - -

80 :I 1,0305 89,46 - - 2,60 - 24,69 

I 

... ... n n - - - -
'" '" 

L. 

81 ec""" Marktmilch, Mittel Janke ') 
.... '" :1'- v. 17 Analysen 1,0318 88,79 .oZ n - - 3,40 - - - - 30,33 -
<=I 

82 '" Stall proben, ""C 
(5 polizeilich ent-

nommen 1,0306 n 88,25 - - 3,21 - - - - 27,32 -

83 Jahresdurchschnitt 1,0322 188" 86,94 - - 3,93 - - -- - 30,09 - P. Vieth ') 

84 Milch v. 60 Kiihen (Heu, 

Riiben, Malztreber) 1,0335 1886 86,38 - - 4,42 - - - - 32,46 -

l~~" 85 Milch von 2 frisch-

milchcnden Kiihen 1,0333 n 87,89 - - 2,70 - - - - 22,30 -
86 Milch von 3 frisch-

milchenden Kiihen 1,0312 n 87,63 - - 4,43 - - - - 27,73 -

87 Ab.-Milch v. 18 Kiihen, 

frischmilchend, 

Trockenfutter • 1,0325 n 87,89 3,96 3,00 4,43 0,72 32,60 24,67 5,22 

88 Morgenmilch von 18 

Kiihen, frischmilch., 
1 Frlihling 

und 

Trockenfntter • 1,0307 n 88,13 3,92 2,84 4,39 0,72 32,93 23,93 5,27 j Schultz ') 

89 Mittel von 87 u. 88 88,01 3,94 2,92 4,41 0,72 32,86 24,35 5,26 

90 Morgenmilch von 9 Kiihen, 
85 

Stallftitternng • 1886 88,45 - - 3,02 - - - - 26,15 -

1 M 

91 Morgenmilch vom 'lJJ/s-I/1O 86, 

Weidegang. 1886 88,47 - - 3,08 - - - - 26,71 -
85 

92 Abendmilch, Stallftitternng 1886 88,13 - - 3,22 - - - - 27,13 - j~'" 93 n Weidegang 1886 87,48 - - 3,93 - - - - 31,39 -
85 

94 Jahresdurchschnitt 1886 88,18 - - 3,25 - - - - 27,50 -

') Vergl. Anmerkung ') S. 124. 
') Lahorat. d. Aylesbury-Dairy-Compagnie in London. Milchztg. 1886, 15, 131. Der Jahresdurchschnitt ist das 

Mittel der Priifung von 3879 Proben. Vergl. unten S. 134. 
') Repertor. d. analy!. Chern. 1886, 550. 
') Repertor. d. analy!. Chern. 1887, 519. Die Milch wurde nur bei Trockenfiittcrung erhalten. Die Methodc dcr 

Untersuchung war kurz folgendc: Die mit gegliihtem Quarzsande in Porcellanschalen eingedampfte, im Lufthadc hei 100 0 C, 
getroeknete Milch wird mit Petroleumiithcr iihergossen, nach 15 Minuten die Losung ahgegossen, ~er Petroleumiither 8 mal 
emener!. Der Milchriickstand (naeh Extraktion mit ca. 100 cern Aether) wird bci 100 0 cine Stundc getrocknct und dann 
gewogcn. Der Gcwichtsverlust = Fett; Milchzucker wurde durch Polarisation bcstimmt; Protein ist Stickstoff X 6,25. 
(Vcrgleiche "Morgen- und Ahen<lmilch" der cinzclncn Monate.) 

') Jahrcsbcr. dcr Milchw. Vcrsuehs-Stat. Kiel 1885!86, 21. Die KUhe, dcnen die untcrsuehte Milch cntnommcn 
wurde~ gchCircn zn ftinf der Angler Rasse an, die andern dem Landsrhlagc. Na('h :Monntcn geonlnct. war der Ertrag unci 
<ler Gehalt an Milch ('l'agesmikh) folgendcr (,·erg!. Milch von Morgen un<l Abend): 

Jan. Febr. Marz April Mai Juni Juli August 
Ertrag in kg 
Fett % . 
Trockensubst. % 

2805,6 2766,0 3676,9 3744,9 3669,9 3295.2 2419,1 2271.9 
2,94 2,~6 3,07 2,97 3,14 :i,IS 3,47 3,60 

11,36 11,39 11,58 11,35 11,57 11,59 11,79 12,27 

Septhr. Oktbr. 
1253,5 82:l,:1 

3,77 3,H 
12,44 12,47 

Novbr. 
20H2.3 

3,34 
12,15 

Deehr. 
2832,7 

3,12 
11,83 
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In der natiirliehen Milch In dcr Troc.ken· 
Suh.tanz · '" "' .. " ..... I----~--~-~--·~--~-- -- ---

II I~:o ~ .5 I i No. Niihere Bezeichnung 

95 I Herde v. 5 K., Mittel v. 
3 Ana\. ~ ~ ...... 

~ '';; 

96 "" 15 " ~ ~ 
97 n" 11 " ll ...... 

:: I Vo: "2 ~~hen l~ j 
, ::I oj 

100 ,1 n 4-8 n Mittel von oj ~ 
2 Analysen 

101 Von 5 Landkiihen a. Lawronce, 

Mittel v. 3 Analy;en (Heu, 

Mehl, Malzkeime) 

102 Von 6 Landkiihen aus Andover. 

Mittel von .j Analysen (Heu, 

Mehl und Gras) 

"''' 
~i .... 
N': 

"' ;:) 

.. .. .. 
:= ;a 
0;. 

1B84. 587,32 -

1884.11 86,26 --

1884.10 87,44 -

" 86,90-
1885. 9 85,83 -

1884. 887,75 -

87,44 -

87,57 -

103 Von 17 Landkiihen v. Lowell 1884.11 87,02 --

104 Von 17 Kiihen gem. Rassen 

105 

106 

von Trunton 

Von 6 Kiihen aus Littleton, 

Weide u. Grobmehl, Morgm. 

Von 6 Landkiihen aus Woburn 

(Cottonmehl, Kleie, Heu), 

500 Uhr . 
107 Von 20 K. a. Burlington (Heu, 

85,06 --

1885. 9 85,50 --

1885.10 85,45 -

Stoppel nnd Mehl), Abendm. 1885 86,69 -

108 

109 

110 

III 

Von 30 Kiihen, meistLandvieh, 

ebendort, Morgenmilch . 

V. 3 K.;Lincoln} M~lz- {4oo Uhr 
kelme 

n 3 n n u.Mehl 400 " 

12 "2,, n ~ 5's n 

Von 3 K., LinCOlnj_ 500 Uhr 

113 

14 

115 

16 

17 

18 

n 10 n " ::E 5:r:t n 

::: : J~: : 
" 28 " " ~ 6.22 " 
n 9 n n 6.22 " 
" 4 n Amherst 7.22 n 

19 }MilCh gesunder Kiihe von{ 
20 . 
21 I Lancashire nnd Cheshire 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

86,94 --

86,93 -

86,77 -

85,82 -

84,86 -

86,50 -

86,5@ -

85,87 --

86,24 -

85,74 -

1886 84,55 -

1875 88,90 -

" 
" 

88,66 --

88,45 -

:0 I ~!~ ! ~o I ~ 0 1 
10 

- 3,72 - 0,68 --

- 4,37 -- 0,65 --
_. 2,76 - 0,75 -

- 2,88 -- 0,65 --

- 3,86 -- 0,67 --

-- 2,70 - - -

- 2,61 - 0,67 -

- 2,62 -- 0,65 

-- 3,58 -- 0,60 --

- 4,79 - 0,64 --

- 4,06 - 0,62 -

-- 4,18 - 0,71 --

- 3,35 -- ,0,60 -

- 3,13 -- 0,56 -

-- 3,42 -- 0,59 -

-- 3,33 - 0,61 

- 3,62 -- 0,72 

-- 4,57 -- 0,62 

- 8,11 -- 0,64 --

- 3,38 - 0,61 

- 4,48 - 0,67 

-- 3,39 -- 0,61 

- 4,10 - 0,68 --

-- 5,76 -

- 2,16 -

- 2,41 --

-- 2,74 -

29,34 

-- 31,80 --

21,98 

21,99 --

-- 27,24 -

-- 22,04 

20,78 --

21,08 

-- 27,58 

32,06 

-- 27,97 

-- 28,93 

- 25,17 

-- 23,97 

26,17 

25,16 

-- 25,53 

30,18 

-- 23,04 --

-- 25,18 --

- 31,55 

- 24,64 -

28,75 

- 37,28 

19,46 

21,25 

-- 23,72 

Ana­

lytiker 

') Massachnsetts 6. Ann. Rep. State Board of Healths, Boston 1885 nnd Results of inquires, reI. to the quality of 
milk etc. Massaehnsetts. Mitgetheilt von Sam. W. Abo t t. Boston, 1-'ebruar 1886. AlIe Proben sind bezeichnet als Milch 
Von bekannter Reinheit. Sic beziehen sieh auf Milch mehrerer Kiihe. Ueber die Milch einzelner Kiihe vergl. oben S.120 n.12l. 

') Centrbl. f. Agrik.-Chcm. 1876, 5, 147. Chem. News 1875, 31, 266. 
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III dcr lIatiirlirhcn Milch in dcr Trocken-
.5 = CD SlIhstanz c ~~ ~ .. :> 

I 
I 

-
CI"" .. C C o o ~ Ana-... " c ," CI C ... 0-

No. Nahere Bezeiehnung ... :> 0> a; E :: ",,0> E :: ~~~ - .. .. 
I 

0"- "" Ci 
CI .. . .. :> .. =g 0 .. :> .. Iytiker 
NI! .. .. ... ... .. .. ... ... :;:;Slf.! 

c 
,. ~ C -N -c ~ C "'"" :::> 0 ; 01 '10 % 0 1 01 0.' '10 I '10 '10 ,0 ,0 10 10 10 

122 Mittel von 40 Analysen 1875 87,00 4,10 4,00 4,28 0,62 32,64 31,85 5,22 Cameron 
') 

(Versnehe aus Marz, 
April, Mai 1882.) 

Morgenmilch aabm ! 
Vol. Spec. 

Stck. Rasse: Futter: '/, Gew. r HOlmo") 
123 

disehe Treber, 
1,033 87 ,25 3,92 4,29 

20 N~rman- Gras, Stroh 10 
3,42 4,81 0,60 26,82 30,74 

OIsehe 

124 15 Holland., Ruben, Kleie, 
Stroh, Heu 10 1,030 87,42 3,40 3,82 4,76 0,60 27,03 30,37 4,32 

125 2 
" 

Ruben, Treber, 
Stroh, Heu 12 1,028 87,42 3,28 4,18 4,52 0,60 26,07 33,23 4,17 

126 2 Flamannische, Treber, 
Stroh, Kleie 11 1,030 85,93 3,68 4,32 5,32 0,75 26,15 30,70 4,18 

127 9 Bolland., Treber, Stroh 
nnd Hen 10 1,030 87,40 3,23 4,04 4,73 0,60 25,64 32,07 4,10 

128 
r II Holland. 1 Treber,Riiben 9 

1 2 Flamann.i Stroh u. Heu 
1,029 87,15 3,38 4,06 4,81 0,60 26,33 31,63 4,21 

r6 Holland., ) :;--

29 Flamann.u. desgI. 10 l,fJ31 86,89 3,34 4,16 4,95 0,66 25,48 31,73 4,08 "l:S ... 
t! 

Pikard. 
.. 

CS 
30 26 desgI. desgI. 10 1,031 87,15 3,35 3,92 4,90.0,68 26,06 30,61 4,17 

31{ 
4 Flamann.} Ruben, 

~ 
nnd 

Stroh, Hen 
10 1,031 87,43 3,28 3,92 4 ,77 0,60 26,09 31,18 4,17 

Holland. 
·1 2 HOiland.} I{ 32j 

Treber, Hen, 
9 1,030 88,11 3,46 4,72 29,10 4,20 I Pikard. . 3,12 0,59 26,24 

Klele, Bohnen 
1 Flam. 

rNormand.,) Bohnen, 
33 Holland. u. Griesmehl, 12 1,032 86,50 3,49 4,40 5,01 0,60 25,85 32,59 4,14 

I Flamann. Hen, Stroh 
Ii 2 HOlland'l Treber, Kleie 1O "Ii 1,030 87,59 3,26 3,69 4,86 0,60 26,27 29,73 4,20 

I Normann. Riiben, Heu 

35 j{ 
8 Holland. } Kleie, Mohren, 

, Luzerne,Boh-IO 1,031 87,43 3,28 3,81 4,88 0,60 26 ,09 30,31 4,17 
3 Flamiinn. H 

nen, eu 

') Jahresber. d. Agrik.-Chem. 1875/76, 276. Arch. d. 'Pharmacie 1875, 472. 
') Von Ch. Girard: Documents sur les falsifications des matieres alimentaires etc. deuxieme rapport. 

Paris 1885, 338. 
Die Vcrsuche .ind unter Aufsicht des Inspcktors des stMtischen Laboratoriums in Paris im ~.- .Atiirl"omd 

Mai 1882 ausgefUhrt worden. 
Das spec. Gcwieht ist mit dcm Bouchardat-Qucvcnne'schen Laktodcnsimetcr bcstimmt:JtlAtfu (V91."Io) I!Iit 

dcm Crcmomctcr von C h c v .a II i c r; Trockcn-Substanz durch Eindampfcn von 10 ccm Milch und Troclft4!l> dcs ~ •• ndc8 
hei einer kOllstantell Temperatur von 95 0 C.; Felt Ilach der Methodc von Marchand ; Kasein ~ ~R'!I>if 
Essigsaure ctc.: Albumin durch Kochel< des von Rascin hefreiton Filtrats; Zucker in clem AlbUlIJI§.:t~~.tilttat' .. 'rllu'eh 
Titration mit der von Neubauer & Vogel vorgcschricbenen alkalischen KupferHisullg; 1ialze du",lf'di+~t.eiI EiilIIchcrll 
dcs Trocken-Riickstandcs. 



128 Milch. 

.. In der natiirlichen Mileh In dcr-Trockcn-- c' .c Suhstanz .~ c 
" -=]~ 'i .. 

I c I 
c 1.l,:.1 c: I .: .s~~ Ana-

No. Nahere Bezeichnung 
... ... .. e ... 
C!J .. .. .c .. E := -i8.g .. .. ::I .. i .2~ ! " .. 

I 
Iytiker 

I I 
.. ::I II .; co co ... ... .. co ... ... ;::~oo II ,. ~ c Iii;: I oC ~ C ... en", 

en . /, 'I • '/. '/, '/, I '/. 'I. ./. "10 " ,. 
I 

Morgenmilch Robm 

Stck. Rassc: Futter: Vol. 

'/. 

136 
{ 19 Holland. } Treber, Boh-

.. nenkleie, 
2 Flamann. Stroh, Heu 

9 1,030 87,56 3,29 3,69 4,86 0,60 26,45 29,66 4,23 

137 { 18 Holland. } Treber, Riiben 
9 1,031 88,00 3,21 3,49 4,70 0,60 27,50 29,08 4,40 

8 Flamiinn. Stroh, Kleie 
138 desg\. desg\. 8 1,030 89,79 2,63 3,34 3,65 0,59 25,76 32,71 4,12 

139 { 
6 Holland. l Schlempe, 

8 1,030 88,13 6 Pikard. J Kleie, Heu, 
8 Flamii.nn. Stroh 

3,13 3,46 4,75 0,53 26,37 29,15 4,22 

14O desgl. desgl. 12 1,031 86,14 3,81 4,05
1

5,41 0,60 27,49 29,15 4,40 
141 desg\. desgl. 10 1,031 85,80 3,58 4,74 5,18

1
°,70 24,96 33,05 3,99 

142 desg\. desgl. 10 1,031 87,37 3,25 3,92 '4,86 io,60 25,73 
131 ,04 

4,12 

143 desgl. desgl. 9 1,030 87,58 3,26 
3,69 .,8T" 26,25 29,71 4,20 

144 22 Holliind., Bohnenschrot, 
Kleie, 

Stroh, Heu 1O 1,030 87,40 3,40 3,81[4,79[0,60 26,99 30,24 5,84 

{ 15 Holland. } Riiben, Heu, 
145110 Fl " Luzerne, 9 1,030 87,48 3,31 3"T"I"" 26,44 29,37 4,23 

amann. Grieskleie 

{ 18 Holland. } Treber, Boh-
146 10 FI" nen,Riiben, 10 1,030 86,59 3,52 4,165,130,60 26,25 32,02 4,20 

amann. Kleie, Stroh C' 
~ ... 

147 desgl. desgl. 10 1,031 86,76 3,33 4.27 5,04 0,60 25,15 32,25 4,02 I:j 
.!:; 

( 14 Flamann. } Riiben, Kleie, 1O 
Ql 

148 1,030 87,43 3,26 3,84 4,90 0,60 25,93 30,55 4,15 f3 8 Holland. Kartoffeln 

( 8 HOlliind'l Schlempe, 
149 3 Pikard. Kleie, Heu, 12 1,030 86,69 3,30 4,51 4,90 0,60 24,79 33,88 3,97 

7 Flamann. Stroh 

{12 lIolI.". r""" (",~. 
150 6 Pikard. abfiil~e, Piilpe), 9 1,030 87,15 3,42 3,81 5,02 0,60 26,61 29,65 4,26 l Klele, Heu, 

6 Norm. Stroh 

151 { 6 Flamann.} Kleie, Riiben, 1O 
9 Norm. lieu, Stroh 

1,032 86,48 3,19 4,89 4,79 0,65 23,60 36,17 3,78 

152 {19 Holland. } 9 1,030 87,43 3,33 3,69 4,95 0,60 26,49 29,35 4,24 
3 Norm. -

( 7 HOlland'lTreber, Piilpe, 
153 3 Schweizer Heu, Stroh, 7 1,031 87,96 3,31 3,22 4,92 0.59 27,49 26,7~ 4,40 

7 Flamaun. Bohnenhiilsen 

( 
1 Flamann'l Riiben, Heu, 

154 4 Schweiz. Stroh, Roggen, 1 ° 1,030 86,34 3,69 4,04 5,28 0,65 27,01 29,58 4,32 

8 Norm. Afterkleie 

155 ( 2 Holland. } Riiben, Kleie, 8 1,032 88,24 3,12 3,69 4,35 0,60 26,53 31,38 4,24 
8 Pikard. Stroh 

') Vergl. Anmerkung 'j S. 127. 
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I 
I 

-.c In der natiirliehen Mild. 

N°'1 Nahere Bezeichnung 

o 
i .. 
CD 

... .. • • co 

I, 
g ... 
III 

~ 

'/, 

I Morgen milch Bobm 
Vol. 

I(St~k~:~:~e : I' ;::~:r '/. 
156 3 Schweiz. R"b Kl'· 

4 Holland. u en, Cle, 8 1,033 87,54 

158 

159 

160 

7 Flamiinn. Stroh 

4 Flamiinn. Riiben, Mais, 
6 Holliind. ) 

P k d 10 1,032 86,64 
2 i ar. Kleie, Stroh I 

4 Norm. 
desgl. desgl. 10 1,033 86,71 

Abendmilch: 

13 Holland., Riiben, Gries-
kleie, Stroh 9 1,032 88,11 

7 n Riiben,Kleie,Grummet 1,031 88,05 

Verkaufsmilch 
in verschlossenen und 

versiegelten Gefassen 
1881/S3. Bahm 

Vol. 

161 Von der Domane Couller % 

3,53 3,69 4,65 0,59 

3,53 

3,50 

3,20 

3,06 

4,04 '5,140,60 

4,045,100,65 

3,46 4,63 0,60 

3,584,71 0,60 

b. Versteg. 9 1,029 86,69 3,31 4,495,000,51 

Von dem Gut: 
162 d' Arcy in Crie 
163 Bezu-Saint Eloi (Eure) 
164 Brie-comte-Robert 
165 Combaut 
166 Gannes 
167 Grignon 
168 Hamnau 
169 Gournay 
170 Putrus in Nangis 

Molkerei: 
171 de l'enfant Jesus 
172 dn champ de courses 

d'Anteui! 
173 du Jardin d'Acclima­

tation 

174 

175 

176 

77 

Normale de l'enfance • 
du Pre Catelan 

Societe des Herbages de 
Saint Denis 

Vacherie suisse, rue 
de Londres 

Vacherie suisse, Bou­
logne 

II 

12 

8 

11 

10 

11 

11 

6 

12 

11 

l4 

11 

10 

14 

12 

10 

11 

1,031 85,88 

1,029 86,70 

1,035 86,79 

1,029 86,79 

1,1l31 86,64 

1,030 87,62 

1.029 86,88 

1,027 87,16 

1,030 86,44 

1,030 87,18 

1,032 86,21 

1,031 86,60 

1,031 87,55 

1,033 85,43 

1,030 86,93 

1,031 87,05 

1,030 86,671 

2,88 

3,50 

3,60 

3,41 

3,61 

3,16 

3,15 

3,30 

3,58 

3,30 

3,76 

3,49 

3,17 

3,58 

3,25 

2,76 

3,51 

4,835,77 0,64 

1

4,045,11 0,65 

3,74 5,21 0,66 

4,06 5,04 0,70 

1
13,92 5,231°,60 

3,74 4,9010,58 

14,255,100,62 
4,04 4,90 0,60 

4,175,110,70 

4,044,85,0,63 

4,05 5,28 0,70 

4,08 5,15 0,68 

3,924,760,60 

4,875,370,75 

4,07 5,10
1
°,65 

13,815,71,°,67 

14,045,08 10,70 

28,33 

26,42 

26,33 

26,91 

25,61 

24,87 

20,40 

26,32 

27,25 

25,81 

27,02 

25,53 

24,01 

25,70 

26,40 

25,74 

27,27 

26,05 

25,46 

24,45 

24,87 

21,31 

26,33 

29,62 4,53 

30,24 4,23 

30,40 4,21 

29,10 4,31 

29,96 4,10 

33,72 3,98 

34,21 3,26 

30,38 4,21 

28,31 4,36 

30,51 4,13 

29,34 4,32 

30,21 4,08 

32,39 3,84 

31,48 4,11 

30,75 4,22 

31,51 4,12 

28,37 4,36 

30,45 4,17 

31,49 4,07 

33,26 3,91 

31,14 3,98 

29,42 3,41 

30,30 4,21 

129 

Ana­
lytiker 

') Vergl. Anmerkung ') S. 127. 
') Ch. Girarrl (Laboratoire Municipal-Paris) . Documents sur les falsifications des matieres alimcntaires etc. 

Dcuxicme rapport. Paris 1885, 340. Vergl. Anm. S. 127. 

Konig, Nabrungsmittel. 1. 4. Aufi. 9 
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III. Untersuchungen von Stallprobenmilch aus verschiedenen Gegenden. 
Umgebung von Cannstadt nach J. N. Zeitler l ). 

I 
... ... ... ... J: J: 
0 'N IG . N 

~ I N 0 'N -!ii ~ ~ ~ i~ 
Cc _cc "'C 5 :: !~ 

Cc G., 
i 

GG., 
;::;:,!:( +Z .. ., := ;::;:~~ ...... t~1O ... ... l: ...... 

Zeit del' Stallprobe ~~ OtO 
.... {".. trJ No, Zeit der Stall pro be ~~ .. to .. :a::g.: ...... ~ rn. 

N°'I 
CO"" ... 

IGf~ ~~~ CO"" ... ::2~ .. ~ .. '" .. ~ .. '" .... '" 0.<> ..... en ........ en g.<> ..... en ........ en .,E-<", .. ... ... ... 
0;. % 0' 0;. 

... 
.0;. o' 010 en 10 en "!o 0 

I I 9/3 1888 Morgens 1,031 I 11,93 3,34 8,59 28,00 31 1% 1888 Abends 1,0309111,63 3,2°1 8,43 27,52 

2 1°/3 " " 
1,0303 11,43 3,20 8,23 28,00 32 

" " " 
1,0330 13,06 4,00 9,06 30,63 

3 '.13/3 " " 
1,0275 10,52 2,91 7,61 27,66 33 

" " " I ,0299j1 3,97 4,98j 8,99 35,65 

4 
" " " 

1,0278 10,56 2,96 7,60 28,03 34 
" " " 

1,0293 13,50 4,60 8,90 34,00 

5 
" " " 

1,0309 11,43 3,10 8,33 27,12 35 
" » » 1,0299 13,39 4,63 8,76 34,57 

6 
" " " 

1,0317 12,85 3,91 8,94 30,43 36 » " " 
1,0316 12,40 3,71 8,69 29,92 

7 
" » " 

1,0306 1 1,77 3,24 8,53 27,52 37 
" " " 

1,0320 12,43 3,60 8,83 28,96 

8 
" " " 

1,0319 12,39 3,58 8,81 28,96 38 
" " " 

1,0299 1 1,66 2,50 9,16 21,44 

9 
" " " 

1,0294 12,04 3,50 8,54 29,07 39 
" " " 

1,0302 11,00 2,84 8,16 25,82 

10 
" " » 1,0309 12,43 3,76 8,67 30,25 40 » " " 

1,0306 12,60 3,48 9,12 27,62 

11 
" " " 

1,0300 1l,55 3,12 8,43 27,01 41 
" " " 

1,0289 12,92 4,60 8,32 35,60 

12 
" " " 

1,0302 12,44 3,83 8,6 I 30,79 42 
" " " 

1,0309 12,16 3,50 8,66 28,78 

13 
" 

, , 1,0288 13,00 4,66 8,34 35,85 43 
" » " 

1,0289 11,40 3,50 8,90 30;70 

14 
" " " 

1,03 I 2 13,42 4,52 8,90 33,68 44 '}Jj/7 1888 Abcnds 1,0291 12,27 4,00 8,27 32,60 

15 7/4 1888 Abends 1,0333 13,98 4,60 9,38 32,19 45 
" " " 

1,0299 12,33 3,90 8,43 31,63 

16 » " " 
1,0316 12,10 3,66 8,44 30,24 46 » » " 

1,0299 12,74 4,00 8,74 31,40 

17 
" " " 

1,0306 11,22 3,01 8,21 26,83 47 11/8 1888 Abcnds 1,0312 13,49 4,63 8,86 34,32 

18 
" " " 

1,0321 1l,55 3,00 8,55 25,93 48 
" " " 

1,0312 13,31 4,20 9,11 31,56 

19 , " " 
1,0318 12,05 3,13 8,92 25,98 49 » , » 1,0314 12,61 4,23 8,38 33,54 

20 
" 

, 
" 

1 ,0335 11,47 2,52 8,95 !ll,97 50 
" " " 

1,0331 11,52 2,52 9,00 21,87 

21 
" " " 

1,0316 12,34 3,70 8,64 29,98 51 
" " " 

1,0317 12,64 3,65 8,99 28,88 

22 
" " » 1,0310 12,34 3,61 8,73 29,25 52 » » " 

1,0313 10,95 3,10 7,85 28,31 

23 
" " " 

1,0340 13,89 4,43 9,46 31,90 53 
" » " 

1,031 11,66 3,30 8,36 28,30 

24 % 1888 Morgens 1,0310 11,92 3,60 8,32 30,19 54 
" " " 

1,031 13,434,35 9,08 32,39 

25 1,0322 13,40 4,06 9,34 30,30 55 1,030 
I 

8,72 [35,55 
" " " » " " 13,''1'''' 26 
" " " 

1 ,031 7 11,89 3,00 8,89 25,23 56 
" » " 

1,0333 11,682,90 8, 78 1
24 ,83 

27 
" " " 

1,0314 11,31 2,55 8,75 22,55 57 " " " 
1,0325 13,07 4,01 9,06 30,68 

28 
" " » 1,0306 12,59 3,61 8,92 27,31 

1,0309112,1113,6518,46180,14 29 1,0286 1l,54 3,12 8,42 27,04 
Mittel 

" " " Schwan- 1,034- 10,52- 2,50- 7,60- 21,44-
30 

" " " 
1,0296 11,80 3,02 8,78 25,59 I kungen 1,0275 13,98 4,98 9,46 35,85 

') Zeitschr. angew. Chem. 1889, 13. Die Stallproben stammten von 1-3 Kiihen. No.3 u. 4 stammt von der­
selben Kuh und beide Proben sind innerhalb 48 Stunden entnommen. Die Kuh wurde mit Heu und Stroh zu gleichen 
Theilen gefiittert, hatte vor 11 'Vochon gekalbt und in zwischen zweimal gerindcrt, ohnc wieder aufgenommen zu hahen. 
Sie hatte 9 mal gckalbt und lieferte taglich bci dreimaligem Melken etwa 8 I Milch. Sic stammte aus verschiedcnen 
Kreuzungen. lilr Aussehen war schlecht, doch war sic vollkommen gcsund und leistetc zur kritischen Zeit keine Arbeit. 

Untersuehungs-Methoden: Spcdfisehes Gewicht wurde mittelst eines durch ein Pyknometer kontrollirten 
Quevenne-Miiller'schen Laktodensimeters nach 12-stiindigcm Stehen der Milch bestimmt. Die Trocken-Substanz wurde 
durch Eindampfcn von 10 cem gewogcller Milch in mit Dimstein gefiillten Schalchcn bis zur Gewiehtskonstanz und das 
Fett nach Soxhlet ennittclt. Die Asche wurde durch Eindampfen und Einiischem iiber dem Bunsen-Brenner, die 
Phosphorsaurc nach dem Molybdan-Verfahren mit Uran titrirt. 

J. N. Zcitler fand femer in No.3: 2,05"/0 Kasein und 0,17"/0 Alhumin, 
" " 4: 2,08" " " 0,20" 

sowie an MineralstotIen und Phosphorsaure in 100 cem Mileh: 
No.1 2 3 4 5 6 7 8 9 

MineralstotIc 0,710 0,715 0,700 0,701 0,698 0,705 0,725 0,685 0,567 
Phosphorsaure 0,180 0,175 0,182 0,182 0,173 0,183 0,2W 0,193 0,152 

No. 17 18 19 20 21 22 
MineralstotIe 0,695 0,680 0,715 0,702 0,726 0,723 
Phosphorsaure. . 0,226 0,194 0,204 0,193 0,236 0,238 

10 11 12 13 14 
0,680 0,745 0,730 0,715 0,690 
0,197 0,193 0,200 0,186 0,192 

2:1 Minimum Maximum 
0,745 0,567 0,760 
0,185 0,152 0,245 

15 16 
0.760 0,754 
0;245 0,215 

Mittel 
0,668"/0 
0,1970;. 



No. 

1 

2 

3 

2 
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Stallprobenmilch aos dem AlIgiiu nach Fr. J. Herz l ). 

'" c: Fettfrele Fett in dcr .. '" Speo. 
eD'" Trooken-

Niihere Bezeichnong ... g 8ewlcht Felt Trooken- Troeken-
:!::f Subatanz Substanz Suhstanz GIGI hoi 15 0 
N-c: 

::0 01 
,0 Of. Of. Of. 

Oberes AlIgiiu: 

{ Mittel 1892 1,0325 12,82 3,70 9,12 28,70 
13 Proben 1892 Schwan- 30,4-35,0 2,93-4,78 8,53-9,77 kungen " 

- 24,51-34,33 

{ Mittel 1893 1,0316 12,71 3,85 8,86 30,01 
31 Proben 1893 Sehwan- 29,8-33,4 3,10-4,88 8,40-9,41 25,71-34,72 kungen " 

-

Un teres Allgiiu: 

{ Mittel 1892 1,0320 12,66 3,67 8,99 28,95 
54 Proben 1892 Schwan- 28,7-34,2 3,00-5,22 8,18-9,78 24,80-35,81 kungen " 

-

I Mittel 1893 1,0326 13,26 4,04 9,22 31,13 
37 Proben 1893 

l Schwan- 29,6-34,9 3,30-6,68 8,37-9,83 27,22-41,73 kungen " 
-

Unterland: 

{ 
Mittel 1892 1,0322 12,94 3,85 9,09 29,47 

41 Proben 1892 Rehwan- 28,4-36,0 2,45-6,05 8,10-10,26 23,34-37,75 kungen " -

I Mittel 1893 1,0314 12,77 3,88 8,89 30,22 
44 Proben 1893 

l Schwan- 28,2-35,7 2,95-5,10 8,18-10,16 25,45-.-37,98 kungcn " 
-

1m ganzen Gebiet: 

{ Mittel 1892 1,0321 12,81 3,73 9,M 29,M 
108 Proben 1892 Sehwan- 28,4-36,0 2,45-6,05 8,10-10,26 23,34-37,75 kungen " 

-

{ 
Mittel 1893 1,0318 12,82 3,92 8,90 30,46 

112 Proben 1893 Sehwan- 28,2-35,7 - 2,95-6,68 8,18-10,16 25,45-41,73 kungen " 

Tiigliche Untersuchungen der Milch eines Stalles von 7 Kiihen in Memmingen 
im September 1893. 

{ Mittel 1893/99 1,0319 12,94 3,96 8,98 30,60 
Morgenmilch Schwan- 30,9-32,9 12,27-13,57 3,40-4,42 8,81-9,30 27,72-32,78 

kungen 

{ Mittel 1,0317 12,73 3,79 8,94 29,76 
Abendmilch Schwan- 30,6-33,0 12,20-13,31 3,35-4,35 8,70-9,28 27,37-32,69 kungen 

Vergl. ferner Fr. J. Herz, Stallprobenmilch im AlIgiiu. Mittheililngen des Milchw. 
VereinR im AlIgiiu 1895,3, 51-54; Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 12-13. 

') Mittheilungen des milehwirthschaftlichen Vereins im AlJgau 1894,2,39. Die Milch wurdc wiihrend des ganzen 
Monats September hindureh Morgens nnd Abends untersucht, ohne dass im Stalle auf ein~ genaue Einhaltung der zur 
Erlangung gleichmiiBsiger Resultate Bonst tiblichen Bedingungen RtickBicht genommen wurdc. Die Resultste der unter 
diesen Bedingungen ausgeftihrten 60 Untersuchungen bestiitigen nieht die von anderer Scitc beztigl. der Stallprobcn 
bcobachteten Schwankungcn. 

Das specifische Gewieht des Serums betrug bei 15°: 
Morgcnmileh Abendmileh 

Mittel . . . . 
Sehwankungeu . 

1,0286 
1,0277-1,0295 

1,0286 
1,0272-1,0295. 
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SODstige StallprobeDmilch. 
. -

... Speo. Oewicht 
~~~~=~ c IN .. " bei 15 0 cc CI) .,,,,,, COeD. :;or::: 

... 0 "OI :::: "'" t~i .~~] Niihere BezeichDung 
...... 0 A Dalytiker No. " 0- ., • ~ f 0'" ... c t:!~fA =~~ ., ., 

der I des .. " N .. I-CIl I~' c Miloh Serums 
0/0 1 "10 

~ 01 0' 0' ,0 10 /0 

Aus der Umgebung 
von Breslau: 

1 Probe I 1889/90 1,0324 1,0276 12,43 3,41 0,73 
9,0227,431 

2 » II » 1,0310 1,0270 12,18 3,74 0,71 8,44
1
30,71 

3 » III » 1,0309 1,0272 11,68 3,20 0,73 8,48 i27 ,40 

1 Abendmilch I 

1 f 
7/6 1890 1,0323 1,0279 12,35 3,73 0,70 

B. Fi.che7·') 
Reaktion: 8,62,30,20 J 

2 » II Bchwach % » 1,0320 1,0281 13,15 4,50 0,71 8,65j34,22 

3 Mittagsmilch III f alkalisch 1 BJs » 1,0323
1

1,0284 ll,87 3,28 0,73 8,59
1
27,63 

4 » IV 8/6 » 1,0323 1,0285 12,59 3,91 0,71 8,68131,06 

Stallprobenmilch von 
Kopenhagen: 

{ Mittel 1890 - - 12,22 3,19 - 9,03 26,ll } ') 1 21 Proben. Schwan- 11,36- 2,37-
kungen » - - 13,12 3,95 -

Stallpro benmilc h aUB 
der Sch weiz: 

1 Probe I 1890 1,0355 - 15,10 4,60 - 10,50 30,46 I Sclwtfer ') 
2 » II » 1,0340 - 14,30 4,40 - 9,90 30,77 

Stallprobenmilch aus der 
Umgebung von Bremen: 

1 Mittel vou 6 Proben 1887 1,0316 - 11,08 2,53 - 8,55 21,93 } L. Janke') 
2 » » 23 » 1888 1,0310 - 11,48 2,98 - 8,50 25,96 

3 » » 18 » 1889 1,0312 - 10,80 2,36 - 8,44 21,85 

) ~~"'l 1890 1,0295 - 11,61 2,74 - 8,87 23,60 

1891 1,0299 - 11,55 2,78 - 8,77 24,07 

1892 1,0298 - 11,47 2,71 - 8,76 23,63 

Stallprobenmilch aus der 
Umgebung von NorDberg: 

1 1893, Mittel zahlreicher Proben 1892 1,0324 - 12,81 4,19 - 8,62 32,70 

f II. &im1lle7'er') { Mittel 1893 1,0320 - 12,89 3,88 - 1 9,06;30,10 
2[ 1893, 79 Proben Schwan- 1,0287- - 10,87- 2,40- 8,J.l-i _ 

kungen » 1,0435 17,10 6,70 - 11,10 

') Jahresbericht des chemischen Untersuchllngsamtcs der Stant Breslau fiir 1889190, 20 linn fitr 1890/91, 32. 
') Vierteljahrsschritt Chcm. Nahrungs- II. Gellussrn. 1890, 5, 418. ' 
') Alpen- II. Jura-Chronik, 15. Oktober 1890, nach Milchztg. 1890, 19, 895, allch Vierteljahrsschrift Chern. Nahrungs-

II. Genussm. 1890, 5, 418. 
') Milchztg. 1891, 20, 218. 
') Chern. Centrbl. 1894, I, 645. 
0) Bericht der stadt. Untersllchungs-Anstalt fiir Nahrungs- u. Genussrn. 1893, 20. Spceifisehes Gewicht und Fett­

gehalt, sowie fettfreie Trocken-Substanz der untersuehten 79 Stall proben schwankten inncrhalb fulgender Grenzen: 
Specifischcs Gewicht: Felt: 

1. 8 Proben: 1,0287-1,0296, im Mittel 1,0291"10 1. 22 Proben: 2,40-3,35, illl Mittel 2,98"10 
II. 51 1,0300-1,0330, " 1,0316 " II. 44 3,36-4,50, " 3,86 " 

ill. 13 1,0331-1,0340, " 1,0333 It III. 13 4~51-6,70, 11 5,45 " 
IV. 7 1,0340-1,0435, " 1,0363 " 

Fettfreie Trocken-Sllbstanz: 
8 Proben: 8,14- 8,44, im Mittel 8,27"10 

71 fI,53-11,10, " 9,15 " 
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Aus den 253 Analysen del' Tabelle' A (mit Ausschluss von Seite 131) ergiebt sich fUr die 
Milch von Herden: 

---" .-.. In dcr natiirlichen Milch In der Trocken - Substanz 
"" " 'j 

I I 10 c C c CD CD iii 
,10 

CD C 
iii CI a; 1: ""CD a; :: on 

I 

..... "" 

I 

c:i 
on .. ::I 

i~ " .. ::I CD co co ... ... .. co ... ... 
CD ~ ..: C c ..: C 0. 
II) 0' 0 % 0' "10 "10 "10 "10 "10 /0 ,0 /0 

-

Mittel 1,0312 87,52 3,00 I 0,36 3,49 4,96 0,67 24,04 I 2,86 28,00 
-.-- '-.-" 

3,36 26,90 

{ 1,0270- 84,55- 2,49-3,67 10,33-0,77 1,7H-5,76 3,65-5,77 0,51-0,83 19,68-30,46 12,76-6,09 16,03-
Schwankungen 1,0355 90,30 --.-" --,.-0 37,57 

2,62-4,42 21,31-33,70 

Ueber die Bereehnung der Mittclzahlen fiir Alhumiu und lIfiIchzuckcr vergI. obeu S. 110. 

Sonstige Milchanalysen ohne niihere Angaben. 

a) Stallprobenmilch. 

" . .- " 
" N 11="." 

Oc,)Qj 

-;';B~ 
"'E-o"" !!I-o~ 
cn~ 

"10 

4,30 

3,41-
5,39 

A. Lam: Analysen von Stallprobenmilch in Holland (Chern. Centr.-BI. 1896, I, 937). 

Carlo Piccardi: Analysen von Stallproben in Sassari (Chern. Centr.-BI. 1895, II, (21). 

b) Marktmilch. 

Rostock: Fettgehalt del' Milch del' Rostocker Molkerei-Genossenschaft. Milchztg. 1891, 20, 914, 

1893, 22, 726. 

Giistrow: Fettgehalt der Milch del' Lieferanten der Molkerei im Jahre 1892/93. Michztg. 1893, 

22, 591. 

Hamburg: Zusammensetzung der Milch aus den Kindermilchanstalten Hamburgs von B. C. Nieder­
stadt. Milchztg. 1891, 20, 624. 

Saarbriicken: Die Milchkontrolle in Saarbriicken von !sbert und Vena tor. Zeitschr. angew. 
Chemie 1890, 2; Milchztg. 1890, 19, 225. Die angeflihrten abnormen specifischen Gewichte der Milch 
weichen so sehr von den aus dem Gehalt del' Milch an Trockensubstanz und Fett nach del' 
Fleischmann'schen Formel sich ergebenuen ab, dass bei denselben unbedingt ein Versehen anzu­
nehmen ist. 

Braunschweig: Untersuchung der Molkerei- und Marktmilch von H. Beckurts, Milchztg. 1891, 

20, 805 und H. Beckurts und R. Blasius, Milchztg. 1893, 22, 142; andere Analysen von der Kinder­
milchstation siehe Viertelj. Chern. Nahrungs- u. Genussm. 1889, 2, 517. 

Oldenburg: Ueber die Steigerung des Gehaltes del' Milch in del' Milchkuranstalt in Oldenburg 
durch entsprechende Auswahl, Filtterung und Haltung del' Milchkiihe. Viertelj. Chern. Nahrungs- ll. 

Genussm. 1887, 2, 517. 

Arnheim: Die Zusammensetzung del' Milch hollandischer Kiihe von allen Lieferanten del' Molkerei 
Arnheim unter8uchte G. H. Beer, Milchztg. 1890, 19, 440 u. 1893, 22, 460. 

Ziirich: N. Gerber, Milchztg. 1889,18,174, untersuchte die eingelieferte Milch sowie die 
"Kinder und Krankenmilch« seiner Molkereien. 

Basel: Analysen del' Marktmilch. Milchztg. 1893, 22, 443. 

Paris: Ueber die Zusammensetzung del' Marktmilch von Paris berichtet Ch. Girard. Documents 
sur les falsifications des matieres alimentaircs etc., Laboratoire Municipal. Paris 1885, 349. Vergl. 

oben S. 127-129. 

London: Die Milch des Londoner Marktes (11633 Proben) hatte im Jahre 1896 nach 
H. Droop Richmond, Analyst. 1897, 22, 93-95; Chern. Centr.-BI. 1897, I, 1033-4, folgende 
dUl'chschnittliche Zusammensetzung: Spec. Gew. Trockensubstanz Fett 

15 0 "10 "10 
Morgenmilch 
Ahendmilch 

1,0325 12,60 3,63 

1,0321 12,95 3,99 
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Schwankungen in der Zusammensetzung de'r Milch des Londoner Marktes 

wahrend der einzelnen Monate des Jahres, Nach p, Vieth, 
. .. 

Januar 
Februar 

Miirz 

April 

Mai 

J 
J 

uni 

uli 

August 

eptcmber S 
o 
N 
D 

ktober 

ovember 

ecember 

J ahresdurchschnitt 

Januar 
Februar 
Man 

April 
Mai 

J 
J 

uni 
uli 

August 
September 
Oktober 

N 
D 

ovember 

ecember 

J ahresdurchschnitt 

1885 ') *) 1886') **) 1887') 1888') ***) 
o N • N , N , N .. C C .. C C - C C - C C , .c .. . = o .c .. . = ' .c .. . = ' .c .. . 

~ o 0 ... - o 0 ... - o 0 ... - o 0 ... -.. - o • .. .. - o • .. .. - o • .. .. - o .. ... ,. 
0'" II. 

... ,. 
0'" II. ... ,. 0'" II. ... ,. 0'" II. '" .. .. " ID .. .. " "' .. .. " "' .. .. " CZI ... '" CI ... '" CI ... '" CZI "'ID 

% % 0 ' 10 % 0/0 % 0 1 
10 % 

-
1,0324 13,221 3,98 1,0322 12,87 3,77 1,0324112,91 3,77 1,0325 12,97 13,79 
1,0323 13,02 3,84 1,0322 12,83 3,73 1,0324 12 ,90 3,75 1,0325 13,00 3,81 

1,0325 12,68 3,68 1,0323 12,78 3,69 1,03 25 12,86 3,69 1,0325 13,10 3,73 

1,0323 12,74 3,63 1,0321 12,75 3,70 1,0323 12,71 3,62 1,0324 12,81 3,68 

1,0324 12,90 3,77 1,0323 12,80 3,71 1,0324 12,88 3,75 1,0324 12,82 3,69 

1,0323 12,88 3,76 1,0322 12,78 3,70 1,0323 12,82 3,71 1,0324 12,83 3,69 

1,0319 12,94 3,89 1,0318 12,67 3,69 1,0318 12,64 3,66 1,0320 12,82 3,76 

1,0315 13,07 4,11 1,0319 12,77 3,74 1,0315 12,82 3,87 1,0319 12,84 3,80 

1,0317 13,25 4,18 1,0321 12,98 3,89 1,0318 13,19 4,12 1,0322 13,06 3,94 

1,0323

1

13,41 4,21 1,0321 13,56

1

4,11 1,0324 13,21 14,01 1,0325

1

13,09 3,89 

1,0322 13,31 4 ,14 1,0322 13,32 4,14 1,0325 13,24 4,01 1,0322 13,18 4 ,03 

1,0322 13,12 3,99 1,0324 13,27 4,06 1,0325 13,10 3,89 1,0321 13,01 3,91 

1,0322113,06 13,9311,0322 112,9213,8311,0322 ! 12,94 13,8211,0323 112,94: 13,81 

1889') 0) 1890') 1891 ') 1894') 

- oN ON ON ON :!:: • N 
cc - Cc - Cc .. C:c: • C:c , .c .... ' .c ... ' .c .. .. = ' .c ... ~ ... 4D • o 0 ... - = o 0 ... - = o 0 ... - o 0 ... - = OCD~-.. - "co .. .. - 0" .. .. - o. .. .. - o. .. ="ag,: ... ,. 
0'" II. 

... ,. 0'" II. 
... ,. 0'" II. ... ,. 0'" II. ID .. .. " co .. .. " ID .. .." '" .. .. " .. " CI ... ID CI ... ID CI ... ID CZI ... '" .. ...'" 

% 0/0 % % % % % % II. % 

1,0320 12,7913,73 1,0323112,95 3,80 1,0321 12,86 13,77 1,0322112,84 3,98 31,00 

1,0321 12,763,70 1,0324 12,84 3,70 1,0322 12,54 3,48 1,0322 12,66 3,82 30,1 7 

1,0319 12,733,70 1,0323 12,76 3,63 1,0323 12,623,53 1,0322112,57 3,74 29,75 

1,0319 12,68 3,66 1,0322 12,66 3,57 1,0323 12,56 3,49 1,032012,52 3,75 29,95 

1,0322 12,67 3,60 1,0324 12,63 3,53 1,0324 12,58 3,49 1,0323 12,47 3,66 29,35 

1,0322 12,55 3,49 1,0323 12,64 3,55 1,0325 12,42 3,55 1,0323 12,48 3,68 29,49 

1,0319 12,65 3,65 1,0320 12,81 3,75 1,0321 12,55 3,74 1,0319 12,44 3,74 30,06 

1,0320 12,77 3,72 1,0319 12,86 3,81 1,0320 12,70 3,90 1,0320 12,50 3,75 30,00 

1,0321 12,91 3,80 1,0319 12,81 3,77 1,0322 12,93 4,05 1,0322 12,62 3,81 30,19 

1,0323 13,21 4,03 1,0322 13,04 3 ,89 1,0323

1

13,17 4,22

1

1,0321 12,74 3 ,93 31,63 

1,0321 13,19 4,04 1,0321 13,07 3,94 1,0321 13,21 4,30 1,0322 13,14 4,24 32,27 

1,0322 13,02 3,88 1,0322 13,02 3,89 1,0321 13,02 4,15 1,0323 13,07 4,18 31,98 

1,0321112,8313,76 11,0322112,84:13,7411,0322iI2,7613,80 11,0322112,671 3,86 130,47 

') u. ') P. Vieth: Naeh <lem D ericht der Aylesbury-Dairy-Kompagnie in London (cines d en dcutschen stiidtischen 
Molkcreien en!sprechenden Milchgcschiifts) in Milchztg. 1887, 16, 106 ; ') 1888, 17, 127 ; ') 1889, 18, 142 ; ') 1890, 19, 185: 
') 1891, 20, 69 und ') 1892, 21, 173. 8) Analyst 1895, 20, 54-56. Chern. Centrhl. 1895, I, 796- 7. 

Das s p e c i fi s c h e G e w i c h t der Milch fiel wahrend des Jahres nie unter 1,030 und iihers!icg mitun!er - aller­
dings selten - 1,034; letzteres wunle a lsdann nicht dureh niedrigen Fettgehalt , sondern durch einen v erhii ltnissmassig 
hohen Gehalt an fettfrei er Trocken-8uhstanz bedingt. 

Das F e t t ist bei d en g ewiihnlichen Kontrolproben auf Grund der fiir spec. Gcwicht und Troeken- Substa nz 

gcfllndenen Zahlen mit Hillfc dcr Pleischmann'schen ~'ormel (f = Fe!t = 0,833 t _ 2,22 100 s - 100, wohci s = spec. Gewicht 
s 

und t = Trocken-Substanz der Milch) bercchnet ; in Rndercn F allen wurde das P ett durch Eintroeknen d er Milch mit 
Gips und Extrahiren mit Aether b estimmt. 

*) Der Jahresnurchsehnitt ist nas Mittel ,Ier Priifung von 3879 Proben. 
**) 1m Mittel v on im Ganzen 17269 ulltersuchten Milehproben des Lon,Jonrr Mark!es , von ,Jenen 12 tHI llJit der 

EiscniJahn ankamen, lwi dercn Ankunft im Geschaft cntnommcn. 
***) Der Jahresdurehschnitt ist das Mittel von t2663 Prohen. 

0) Der Jahresdurehsehnitt ist das Mittel von 12682 Proben. 
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Boston: Untersuchungen der Marktmilch in Boston. City of Boston, 26. Annual report of the 

Milk Inspector. Boston 1885, 31. Marz. Unter den 1203 Analysen finden sich auch einige von augen­

schcinlich abgerahmter Milch, andere anscheinend von Rahm. Vergl. die 3. Auf!. dieses Buches S. 296. 

Dorpat: S. A. Ginzberg, Untersuchung der kiiuflichen Milch in der Stadt Dorpat. Viertelj. 
Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 503. 

Petersburg: S. A. P r z i by t e k, Zusammensetzung der Petersburger Marktmilch. Viertelj. 
Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 503. 

Stockholm: a) Analysen der Kindermilch und der gewohnlichen unabgerahmten Milch. Milchztg. 

1890, 19, 913. b) Analysen der Milch der Stockholmer Milchverkaufs-Aktiengesellschaft von Lud. 

Stahl'e. Milchztg. 1892,21, 713 nach Mejeri-Tiding. 1892, No. 41. Vergl. ferner Milchztg. 1893, 
22, 771 nach Mejeri-Tidiog 1893 vom 15. September. 

Kopenhagen: Analysen von gewohnlicher und Kindermich aus der Umgegend vou Kopenhagen. 
Viertelj. Chern. Nahrungs- u. Genussm. 1890, 5, 421 nach Molkerei-Ztg. 1890, 44. 

Kuhmilch, allgemeine Tabelle B. 
Milch von Kiihen, deren Raase genannt ist. 

Aeltere Analysen. 

1. Em. Wolff u. Keyser. Versuchsstation Mockern, nach Martiny: Die Milch I, 262 und Agri­
kulturchem. Untersuchungen I, 1 und 111, 39. 

2. H. Ritthausen: Agrikulturchem. Untersuchungen IV, 1 und V, 1 und Weende'r Jahresbericht 

(Zeitschr. f. deutsche Landwlrthe 1856, 221, ferner Amtsb!. f. d. Landw. Ver. Kgr. Sachsen 
1856, 87 u. 96. 

3. W. Knop u. R. Arendt: Agrikulturchem. Untersuchungen V, 74. 

4. Korte: Schlesische landw. Ztg. 1886, 114. 

No.1 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- <=l' 
'" Substanz .~ <=l c 

-=~ a .. " CD'" .. C C S~~ Ana-... " c , "I" c 
Nahere Bezeiehnung " CD '0; E :: -g.: 1li 'ii E :: !l?;.c -. . Iytiker • • " CD • :s CD 

I 
a;~ ., ., ... ... =0 ., ., ... ... =~~ N_ ;a W C .~ c w C C 

% I 8;. m"" 
::0 '/, 'I. 'I. 'I. 'I, '/, '/, '/, 

I Normandie, Abendmilch 1859 85,64 2,16 1,10 5,44 4,88 0,78 15,04 7,66 37,88 3,63 1 M~-2 n -Durham-Kreuzung, chand ') 

Abendmileh n 86,31 1,91 0,92 5,13 4,95 0,78 13,95 6,72 37,47 3,21 

3 Miihrischer Landschlag 1862 87,75 - - 3,65 4,25 - - - 29,80 - v. Gohrffi') 

4 Landrasse von Westeraas n 87,92 3,22 3,28 4,77 0,76 26,66 27,15 4,27 A.oIliIU ... ') 

Shorthorn, Mittel von 7 Proben 
66 

3,70 4,83 0,76 27,33 31,39 4,37 5 1 B(i7 86,46 4,25 
} Lehmann 

6 HoIliinder, 7 88,23 2,99 3,37 4,71 0,70 25,40 28,63 4,06 
.) 

n n n " 

') Com pt. rend. 48, 112. Die Milch slammle von jc 30 Kiihen. Das durchschnittliche Alter der Kiihe war ad 1 
Uber 5 Jahr, ad 2 etwas unter 5 Jahr. Die Menge der ermolkenen Abcndmilch hetrug bei dcr reinen Rasse taglich 
!1,38 Lit"r, bei den Krcuzungsprodukten tUglich 8,5 Liter. Die Diehle der Milch war 1,0338 und 1,03263. Die auf Liter 
g'l'g'chene Zusam.mcnsctzung rcdlllctcn wir hicrna('h auf Gewichtsproccntc nm. 

') Landw. Versuchsstation 1863, 5. Mittel von 32 Analyscn Morgen-, Mittag- und Abendmilch. 
') Ebcndaselbst 1864, 6, 380. Mittel von 56 Einzelanalyscn von Milch, die 2 KUhcn in dom Zeitraulll VOlll 

"'/.-"/ .. 1862 entnommen wurde . 
• ) Vorsuchsstation Ponnnrit.. Der Laudwir!h 1809, I. 
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No. Nahere Bezeichnung 

7 Shorthorn, reinbliitige 

(Pedigree) 
8 Shorthorn - Kreuzung (Cross­

bred) 
9 Arabische Rasse, 8 Tage nach 

dem Kalben 
10 Arabische Rasse, 10 Monate 

nach dem Kalben 

11 Bretannische Kuh 
12 Schweizer 
13 Tiroler 
14 V oigtiander 
15 Steiermark 
16 Normandie 
17 Bretagne 
18 Angus 
19 Durham 
20 Holland 

21 Belgien 
22 Bi:ihmen 

von der land-
wirthschaft-

lichen AUS_\ 
stellung in 
Paris 1856 

'" " .. :0 m", .,,0 
:0 

~r! 
mm 
NO' 

" = 

Milch. 

In dcr natilrliehcn Milch In dcr Trockcn-
Substanz .:: = 

I---';---;--I-;--·-,-·-;---I----'-=~--- ~ ~ ~ 
~ ~ c: .'" CD c 1 c _0.5 
: "ii .. Cf) ~ i -g~ -g a; I E ~ ':8$ 
~ ~ ~ I'- ~ ~ ~ ! :S LA. ~ ztZ 
'/, ", 1 '/, '/, ',. ./. 'I, ~ '/. In~. 

186086,73 3,24 I 4,11 5,180,74 24,42 30,97 3,91 

86,89 3,30 4,084,970,76 25,17 31,12 4,03 

186685,613,391,613,794,780,7823,5611,1926,34 5,56 

" 85,213,570,9415,34 4,3slo,61 24,12 6,3636,10 4,88 

" 86,093,68 1,263,93 4,181°,69 26,48 9,07 28,28 5,69 

185685,202,261°,347,094,59'1°,56 14,271 2,3047,93 2,65 

" 81,744, 191°,767,964,840,5022,94 4'16

1

43'59 4,34 

" 84,993,670,805,144,630,6824,43 5,3334,22 4,76 

" 85,31 2,26
1

°,88'6,28 4,62 0,64 15,40 5,99 42,78 3,42 

" 87,184,21 0,55 3,24 4,21 0,6032,83 4,29125,27 5,94 

" 83,754,65,0,725,704,550,6228,56 4,4235,01 5,28 

" 80,324,561°,79 (V,88) 3,230,7223,17 4,01 (00,20) 4,35 

" 84,56 13,25 I,ll 6,41 3,970,6821,05 7,1941,53 4,52 

" 83,973,490,736,854,350,6121,671 4,5442,73 4,19 

" 85,773,150,916,223,290,6822,141 6,3943,71 4,56 

" 84,182,851,026,344,970,6418,011 6,45,40,08 3,91 

Ana­
lytiker 

I Vulder ') 

23 Shorthorn, Jahresmittel 

24 Hollander, n 

186887,02 3,47 3,854,910,75 26,73 29,66 4,28 } 

" 88,17 3,27 3,214,620,73 27,64 27,13 4,42 

Leh­
mann') 

25 Mariahofer 
26 Lavanthaler 
27 Stockerauer 
28 Oberinnthaler 
29 Marzthaler 

30 I Opocner 
31 Montavoner 

32 Kuhlander 

8pce. Gcw. 

1,0337 

1,0322 

1,0322 

1,0305 

1,0338 

1,0340 

1,0347 

1,0347 

187387,5612,58 :0,324,19
1
4,860,7420, 74 1 

" 86,6213,2510,394,13 ,4,300,8124,281 

" 87,432,890,423,88:4,590,7522,991 

, 88,182,440,343,7\1 4,440,7020,64 
: 1 

" 86,673,080,474,18,4,380,8023,11
1 " 87,833,080,333,92;4,460,6225,31 

" 86,633,060,334,43:4,790,7622,89
1
' 

" 86,583,21 0,264,50,4,47 0,7823,92 

2,57 33,68 3,73 

2,9130,87 4,35 

3,2530,87 4,20 

3,8832,06 3,92 

3,5331,26 4,26 

2,7132,21 4,48 

2,47 33,13 4,06 

1,9433,53 4,14 

') Journ. R. Agr. Soc. England 1863, 309. Die untersuchte Milch ist das Mittel von jc 3 Analyscn, welehe zu 
verschiedencn Zeiten ausgefilhrt wurdcn mit Milch, die den Kilhen wahrend des 'Vcillegangs entnommen worden war. 

'l Journ. Phaml. 10, !\, 96 u. 151. 
.) von Go h rc n, Die Naturgesctze der Filtterllng, 1872, 466. 
') Jahresber. d. Agrikultur-Chctnie 1868/69, 576; Neue landw. Ztg, 1869, 195. Von jeder dcr beiden Rassen 

wurdcn 9 Kilhe aufgestellt und in gleidwr 'Veise gefUttert, des Winters fUr den Kopf und Tag mit 40 kg Runkeln, 2 kg 
Rapskuchen, 2 kg Roggenklcie, 5 kg Wiesenheu und 9 kg Wicksel und Spreu; des Sommers mit Grilnklee und 2 kg 
Hoggenkleie. Die Milch wunle ein Jain lang untersueht. Die Milehcrtrage waren in Durehschnitt fUr den Kopf und Jahr: 

lloehster Niedrigster DurehschnittHeher 
Shorthorn . 6949 5262 6172 Pfuml 
Hollander. 8556 5972 7308 

Jahrescrtrag an: Fett 
Shorthorn. . .. 240 
Hollander. . . . 235 

Kasehl 
222 
230 

Milchzllckcr 
303 
343 

Trocken-Substanz 
812 Pfund 
860 

') Milehztg. 1874, 3, 915. Die Kilhe, von denen die untersuehte Mileh stammte, waren geleg-entlieh dcr 'Velt­
ausstcllung in Wien dort nebencinander ausgestl'llt und erhicltcu das glcichc aus Kleehiirkscl, Wiesenheu, 8ehwarznll'hl, 
Kleic uml Biertreber bestchende ~'uttcr. (Vergl. Milch zu vcrschicuenen Melkzeitcn.) 

No. 25 26 27 28 29 30 31 32 3:1 34 35 3G :17 :18 :19 
Milchertrag am Tage dcr Probcnahme in kg. 11,4 G,5 9,4 9,7 7,1 8,1 10,0 10,7 11,5 11':) 7,7 7,2 G.l 7.\1 7,2 

Milchzuekcr wunIc aus der Differenz hercrhnct, aUe anucrcn Bcstandthcilc wUl'licn dirckt lJl'stilllmt. 
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In der nattirliehen Mileh In der Trocken- ~ . ... Substanz .= § N C .. " ."..:" CD.e .. c C 
O<:'>~ Aua-..,0 c ... CD c -;;8~ 

Nahere Bezeichnung .. CD e .eCD e No. 0> 'iii ::: .e 'iii ::: ~f .. 0 ... 0 "'Eo<:; lytiker .. .. CD ::0 :I .. CD CD CD .. .. .a ... ... .. .a ... ~~C/J N_ ~ :.0: < C :.0: < C N "'.." 
'" .. ./. ./. "10 "10 "10 "10 "10 'f • "10 I' 

Spec. Gew. 
1 I 1 33 Pinzgauer 1,0321 1873 87,882,48 1°,38

1
3,59

1

4,650,74 20,46 3,14 29,62 3,78 

l! 34 M611thaler 1,0339 , 87,34 "OBlo"r" '," 0,80 24,33 3,48 128,59 4,45 

35 Pusterthaler 1,0317 , 87,62:2,860,414,364,310,77 23,10 3,31 35,22 4,23 

36 Zi11erthaler-Duxer 1,0338 , 87'''1,,051°,45 ,.,34 "''1'''' 24,85 3,52 33,93 4,54 r 37 MeIser Scheck en 1,0318 , 87,86 12,72
1

°,36
1
3,594,190,80 22,41 2,97 29,57 4,06 ..; 

38 Egerlander 1,0350 , 87,22'2,660,284,404,580,73 20,81 2,19 34,43 3,68 

39 GfOhler 1,0341 , 87,45 2,7310,36 3,88,4,8°1°,74 21,75 2,87 30,69 3,94 

40 Dessauer 1 1870 88,11 3,12 3,47 4,56 (0,74) 26,24 29,18 4,20 

41 
" 

2 , 87,75 3,15 3,56 4,88 (0,66) 25,71 30,06 4,11 

42 n 3 , 88,62 2,83 2,92 4,94 (0,69) 22,04 22,74 3,53 

43 
" 

4 , 88,05 2,84 3,43
1

5,08 (0,60) 23,77 37,07 3,80 

44 frischmilchend 
72 

87,85
1 

29,96 3,99 n 1873 3,03 3,64
1

4,68 24,94 

45 
" n 1870 88,27, 2,67 3,22 5,09 - 22,76 27,45 3,64 '" 46 Holland., frischmilch.} I .b~ I 88,59 2,29 1°,26 3,15 4,87 20,07 1 2,28 27,61 3,58 " , - '~ g eIC em 

47 n " Futter " 
89,18 2,430,35 2,75 4,47 - 22,46 3,23 25,42 4,11 ;3 

48 Allgauer, 
" 

, 87,87 2,64 0,55 3,35 4,53 - 21,76 4,53 27,62 4,21 

49 Voigtlander, 
" 

, 88,46 2,54 0,36 3,12 4,44 - 22,01 3,12 27,03 4,02 

50 Hollander, 
" 

, 88,79 2, 170,23 3,34 4,71 - 19,36 2,05 29,80 3,43 

51 
" " 

, 89,44 2,1110,28 2,93 4,38 - 19,981 2,65 27,75 3,62 

52 Voigtlander, 
" 

, 86,33 3,51 4,33 5,02 - 25,68 31,67 4,11 

53 : 
" n " 

86,95 3,28 
13,92 4,95 - 25,13 30,15 4,02 

I 

54 ! Simmenthaler n , 88,00 2,80 3,40 0,68 23,33 28,33 3,73 l AI. Flei-

55 i " n '" , 87,45 2,48 3,56 - 0,72 19,76 28,37 3,16 &CMr') 

5611 Ostfriesen, 4 Kiihe, 4-5jahr., 
58 

I frischmilchend . . . . 18[,9 89,00 3,45 2,43 4,27,0,79 31,36 22,09 5,02 linc".') 
I 

57 Ii Hollander, 3 Kiihe. . 1868 88,00 - 3,07 4,16 - - 25,58 - Wolf') 

58 il Ostfriese, junge Kuh, 

"55 88'''1''''1°'53 ,,0,1,,25 0," 

14 Tage nnch dem 

I Kalben, Februar. . 21,98 4,81 27,52 4,29 

1~ 59 Ostfriese, 6 Jahre alt, 

14 Tage nach dem Ii Kalben, April · 88"T"!O'''I'''T'T'' 21,37 3,07 29,89 3,91 ~ 

60 Olden burger, 4 K., 3-61/2Jahr 

alt 187288,66 3,23 ,2,71 4,62,0,77 28,48 23,90 4,56 Jleiden ') 

') Verg!. Anmerkllng ') S. 136. 
') Sachs. Landw. Ztg. 1875, 153. Der Ertrag an Milch pro Tag war bei Kllh 

1 2 3 4 
7,23 7,39 9,86 7,33 kg. 

(Verg!. Milch u. d. Einft. d. Flitters.) No. 44, 45, ,,3. Journ. f. Landw. 1874 u. s. f. 
') Journ. f. Landw. 1871, 371. (Verg!. Milch II. d. Einfl. d. Futters.) 
.) B. Martiny: I, 319. 1m Mittel mehrerer wiihrend eines iangercn Zeitrallmcs allsgeflihrter Analysen. Der 

mittlere tiigliche Milchertrag der 4 Kiihe war ca. 73 Liter. 
0) Em. Wolff. Die Versuehsstation Hohcnhcim, ein Programm, 1870. Die Zusammensetzung der Milch ist mit 

12 flio Troeken-Substanz berechnet. 
.) Weende'r Jahresber. 1855/56, 8. No. 58 Mittcl von Morgen- und Abendmilch, No. 5~ Mittel von Morgen-, 

Mittag- und Abendmilch. 
') Centrb!. fiir Agriknltur-Chemie 1874, 3, 110. Mileh bei Kartoffcl-Flitterung erhalten. 
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In der Troeken--
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a In der natiirliehen Milch " . Substanz .~ " I: " " .... 
I I 

11='>:0: .. .., .. I: I I: o~~ Ana-... 0 " I' .. .. I: .. 0-

Niihere Bezeichnung .. .. OJ E 

I~i 
E .. ~'" 

110. ... .. = .., OJ = "'1'-<-" - .. • 

I 
• 

I 
.. CD 0 • .. CD o " lytiker .... III III .a II. • III .a II. ;:~r:n N .. ;J: '" C c '" C I: 

I 
III~ 

::2 '/, '/, '/, '/, 'I. '/, '/, '/, '/, '/, 

61 Shorthorn-Vollblut, 5 K., Mit-

tagsmilch, Trockenfutter 1876 88,00 2,58 3,48 - - 21,50 29,00 3,44 

62 desgl. 3 K., Abendm., Weidet'o 
" 

88,13 3,04 3,36 - - 25,61 28,31 4,10 ]! 
63 Olden burger, 3 K., Mittagsm., ~ 

Trockenfutter . 87,82 2,48 3,65 - - 20,36 29,97 3,26 
" 0.: 

64 desgl. 3 K., Mittagsm., Trocken- :! 

futter " 
87,65 2,77 4,02 - - 22,43 32,5~ 3,59 <J 

65 desgl.3 K., Abendm., Weider. 
" 

88,68 2,91 2,88 - - 25,71 25,44 4,11 

66 Salers, Sommermilch, Morgens 
" 

87,49 5,38 2,70 3,60 0,81 43,08 21,58 6,89 

67 
" " " " 

87,35 5,26 2,71 3,84 0,79 41,59 21,42 6,65 

68 
" " 

Abends 
" 

87,68 5,45 2,60 3,41 0,90 44,24 21,10 7,08 

69 
" " " " 

87,77 5,57 2,75 3,62 0,90 45,55 22,49 7,29 

70 
" 

Wintermilch 
" " 

85,60 4,45 5,37 4,06 0,80 30,82 37,26 4,93 0;--

71 86,50 3,70 4,77 4,33 0,70 27,41 35,33 4,39 ~ 

" " " 'ii 

72 Charollaise, Sommermilch " 
86,34 4,77 4,00 4,12 0,74 24,92 29,28 3,99 ~ 

73 
" 

Wintermilch • 
" 

85,90 5,12 4,96 3,35 0,80 36,31 35,18 5,81 0.: 

74 Normandie, Sommermilch • 
" 

83,11 4,45 7,40 4,35 0,60 26,35 43,82 4,22 

75 
" 

Wintermilch . " 
83,.0 4,00 7,69 4,25 0,70 24,10 46,32 3,86 

76 Ferrandaise, Sommerm., Morg. 
" 

86,55 4,87 3,70 4,16 0,72 36,21 27,51 5,79 

77 
" " 

Abds. 
" 

86,29 5,20 3,50 4,10 0,90 37,93 25,58 6,07 

Vorarlberg, Alpmilch: Spee.Gew. 

78 24/1 Morgenm., 16 K. 1,0310 1877 87,07 2,351°,56 4,05 5,14 0,83 18,1814,33 31,32 3,60 
'" 

79 % 16 " 1,0300 87,08 2,270,65 4,03 5,18 0,79 17,57 5,04 31,19 3,62 §~ 

" " "" :: 
80 I 1,0294 n 87,44 2,65 3,94 5,190,77 21,10 31,37 3,38 ~~ 
81 II 1,0298 n 87,31 2,70 5,05 5,21 0,73 21,28 39,79 3,40 ~ " 0 

82 1II 1,0297 n 86,55 2,83 4,65 5,13 0,84 21,04 34,57 3,37 !i .. 

83 IV 1,0317 
" 

87,16 2,72 3,735,650,75 21,18 29,06 3,39 

') Milehztg. 1876, 5, 2192. Zu bemerken ist hierzu: 
Zu Mileh unter No. 61. 4 der Kiihe hatten im December, eine Mitte Marz gekalbt. Probenahmc am 8. April. 

Gemolken wurde dreimal taglich. Der Futterzustand war ein guter; die Kiihe waren den ganzen'Vinter hindureh emahrt 
mit 'I. Heu von Oldenburger Wesermarscb und 'I. Stroh, dazu 'I. kg Bohnenschrot. 

Zu Milch unter No. 62. Gekalbt hatten die Kiihe bezw. Mitte November, Mitte Januar nnd Ende Marz. Probe­
nahme der Milch 11. Juni, der Futterzustand war ein guter, die Kiihe waren seit 16 Tagen auf Marsehweiden, wunlen 
tiiglich zweimal gemolken und gaben zusammen tliglich 26 Liter Milch. 

Zu Milch unter No. 63. Die Kiihe hatten Januar und t'ebruar gekalbt, wurden tliglieh dreimal gemolken, Probe­
nahme am 8. April. Futter wie hei Kiihen No. 61. 

Zu Mileh un!er No. 64. 2 der Kiihe ha!ten Anfang November und cine Anfang Marz gekalbt. Probenabme am 
26. Marz; es wunle dreimal tiiglieh gemolken. Futterzustand gut. Die Kiihe waren ,len 'Vinter hindurch emahrt mit 
'I. Heu (von leich!er Flussmarsch), 'I. Stroh, 1 kg Roggensehrot und 2 kg Biertreber. 

Zu Milch unter No. 65. Gekalbt hatten die Kiihe bczw. Anfang Oktober, Anfang November und Ende Marz. 
Probenahme der Mileh am 11. JUDi; sonst wie unter No. 62. 

') Milchztg. 1877, 6,370. (L'industrie laitiere v. 'I. 1877.) Nahere Angaben fehlen namentlieh aueh dariiber, ob die 
Milch von einzelnen Individuen, von mehreren oder von ciner grosseren Anzahl von Kiihen entnommen wurdc. Der ge­
fundene, sehr von einander abweiehende Gchalt der Milch, insbesondere an Fett und Kasein, Hisst vermuthen, dass noeh 
andere Verhaltnisse wie nur die der Rassen-Eigenthiimlichkcit auf das Resultat eingewirkt haben. 

') Milchztg. 1878, 7, 140. Die Milch stammte von Kiihen, die auf einer 1290 m iiher dem Mittelmccrc gelegcncn 
Alp in der Nahe von Feldkirch, Vorarlberg, weideten. Die Zahhm fiir Albumin schliessen auf Lactoprotein ein, iiir welches 
letztere im Original angegeben sind, fiir Milch No. 78 = 0,218 '10, fiir No. 79 0,2160;.. Kasein und Albumin wurden nach 
Hoppe-Seyler, Lactoprotein durch Fallen mit Gerbsaure (nach Liebermann) bestimmt. Die Hcrde bestant! aUs 
10 KUhen. Die Albuminate der Mileh wurden ausserdem noeh in zwei Fallen getrennt bestimmt und ergaben sieh: 

Kasein Albumin Lactoprotein etc. in Summa StiCk~~~~g~ 6,25 

Milch VI . 2,346 '/, 0,347 '/, 0,218 ", 2,911 '/, 2,861 ", 
X . 2,267 " 0,433 " 0,216 " 2,HIG " 2,808 " 
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In dcr natiirlichen Milch In der Trockcn- " ' '" Substanz ..... ::: 
c " '" ..... 

I 
I 

I ' ... 1 

11::"." .. .c ... c c Oejct: Ana-... 0 c .. c .. 0-

Ho. Nahere Bezeichnung .. .. 'ii E :: .c .. ' ..c 'ii E :: .... '" ... .. 0 ... 1 0 -=E-1~ Iytiker .- ... .. ., .. .. ::I .. .. .... .. 
I 

.. .a 

I 

... 
ii ~ I 

.. .a ... :.: ~if1 N .. ~ ~ 

I 
:c < ~ ;;;: In'" c 

::::> .,. .,. . " ',. ., . ", ", Of. ." '10 

Spec. Gew. 

""1o,,, 
Vorarlberg, Alpmilch: 

84 V 1,0312 1877 86,94 2,63 3,93 20,14 30,09 3,22 

85 VI 1,0315 n 87,16 2,86 4,05 5,1°1°,83 22,27 31,54 3,56 
"" 

VII 22,33 43,39 3,57 §::---
86 1,0306 n 87,73 2,74 4,71 5,08 1°,75 " 
87 VIII 1,0299 86,95 2,97 4,02 5,17 0,89 23,06 31,21 3,69 .5 j 

n ',,", l<: 
88 IX 1,0319 n 87,41 2,67 4,09 5,07 1°,76 21,21 32,08 3,39 ~ " Q 

89 X 1,0301 87,27 2,81 4,03 22,16 31,78 3,55 :::: " n 5,240,76 

90 1m Durchschnitt der 

Analysen 80-89 1,0304 n 87,19 2,76 4,02 5,24 0,79 21,64 31,38 3,46 

91 D'Aubrac 1878 88,35 2,30 3,43 5,20 0,72 19,74 29,44 3,16 

92 D'Ayr n 88,24 2,31 3,48 5,24 0,73 19,64 29,59 3,14 

93 Comtoise n 88,08 2,53 3,32 5,30 0,77 21,22 27,85 3,40 

94 Durham n 88,22 2,49 3,43 5,11 0,75 21,14 29,12 3,38 

95 Femeline n 87,85 2,59 3,49 5,29 0,78 21,32 28,72 3,41 

96 Flamande n 88,46 2,27 3,31 5,20 0,76 19,67 28,68 3,15 

97 Fribourgeoise n 87,92 2,43 3,59 5,29
1
°,77 20,12 29,72 3,22 

Hollandaise 31,73 ~ 
98 von der n 88,12 2,14 3,77 5,220,7!1 18,01 2.88 i 
99 De Kerry 

A usstellung n 88,23 2,44 3,56 5,05 0,72 20,73 30,25 3,32 
~ 

100 Limousinc 
in Paris 1878 n 87,58 2,68 3,84 5,17 0,73 21,58 30,92 3,45 ~ 

101 Du Mezene n 87,69 2,48 3,95 5,09 0,79 20,23 31,99 3,24 I<i 
102 Normande 

" 
87,78 2,59 3,76 15,09 0,78 21,19 30,77 3,39 

103 Parthenaise n 87,58 2,43 3,99 5,22 0,78 19,57 32,13 3,13 

104 Des Polders n 87,33 2,30 4,27 5,33 0,77 18,15 33,70 2,90 

105 De Salens n 87,29 2,50 4,18 5,26 0,77 19,67 32,88 3,15 

106 De Schwitz n 87,35 2,32 3,65 5,41 0,77 19,09 30,04 3,06 

107 Suedoise n 88,54 1,84 3,49 5,37 0,76 16,06 30,45 2,57 

108 Tarentaise n 87,54 2,51 3,96 5,24 0,75 20,15 31,78 3,22 

109 Kreuzung Hollander Bulle und 

Schweizer Kuh I, fettarmes 

Futter 1862 86,68 - 4,42 - 0,96 - 33,19 -

Ii 110 desgl. Kuh 2, fettl'eiches Futter n 86,38 - 4,78 - 0,96 - 35,09 -

III desgJ. n 3, fettarmes 
" n 88,63 - 2,59 - 0,84 - 22,78 -

112 desgJ. n 3, fettreiches n n 87,38 - 2,90 - 0,91 - 22,98 - r 113 dcsgl. 
" 

4, fettarmes n " 
88,17 - 3,62 - 0,93 - 30,60 - I<i 

1I4 desgl. n 4, fettreiches 
" n 88,33 - 3,15 - 0,89 - 25,97 -

') Vergl. Anmerkung ') S. 138. 
') L"inuuBtrie laiticre 1878, No. 46. Dcr Antor fand in der friselten Milch freie Milchs,inrc nnd nimmt diese als 

stets vorhandcn an; cr fand fUr 62 verschiedeno Pro hen: 
Minimum Maximnm Mittel 

Milchsaure. . .. 0,079 % 0.282 % 0.078"10 
Wir rcrhneten die Milchsaure dem Milehzul'kcr zu. Die Proben wilrden in der Weise cntnommen, dass erst an­

nahernd die Halftc der Milch, welche ein Thier in einer Mclkung licferte, ermolken, «lann cine Probe 1.ur Analyse zurih·k­
behalten, die letz!ere Hiilfte wieder in den Milchcimer gemolken wurdc. Die Zahlen sinu illl Original in g pro Liter 
angegeben; wir bereehnetcn die Zusammensetzung anf Gewichtsproccnte. 

0) Annal. d. Landw. i. Prenssen 1862, 42, 275. 
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'" In der natiirlichen Milch 
c .. ,. 

co'" .. 
I 

c .,.0 c 
Nahere Bezeichnung :I co e 10. ... .. Ii - .. • .. :I co CD .. .. .a 

N .. 
C 

,. :00: 

I 
;c 

:::) ',. . ,. ", 

115 Hollander Kuh 1 1875 88,59 3,50 

116 Schweizer n 1 " 
86,90 3,17 

117 Italiener 
" 

1 
" 

86,95 3,22 

118 Allgauer Kiihe 35-40 1886 86,28 3,69 

119 Simmenthaler, 3 Kiihe 18~ 86,89 -
Spec. Gcw. 

81 

120 Parmesaner 1,0290 1883 85,20 5,79 

121 Schweizer 1,0283 
" 

88,00 3,58 

122 Hollander 1,0284 
" 

87,90 3,97 

Gloriana, gekalbt 8/a 82: 

123 Morgenm. v. 15/11 1,0326 1882 85,02 4,22 

124 n n 1/12 1,0354 
" 

84,98 4,13 

125 n n '% - " 
86,38 -

Princess, gekalbt 21/4 82: 

126 Morgenm. v. 15/11 1,0334 
" 

86,63 4,16 

127 " 
» 8/12 1,0354 

" 
85,90 3,69 

128 
" 

~ te/I - " 
87,19 -

'" Ceres, gekalbt 'J3/s 82: 
.c 

129 ::, Morgenm. v. 15/11 1,0340 82,85 4,51 
~ " 

13O 
, 

" 8/,2 1,0368 82,94 4,60 ;.., » " '" » 1% 131 "' - 84,86 -= » " .... 
Fawn, Fehlgeb. im letzten '" =' 

C!l Friihjahr: 

132 Morgenm. v. 15/11 1,0340 
" 

84,96 4,14 

133 » " 8/,1 1,0340 
" 

86,05 3,77 

Lemon, gekalbt "/482: 

134 Morgenm. v. 15/" 1,0353 
" 

84,82 4,00 

35 » » '/,1 1,0368 
" 

85,52 3,55 

Amy, gekalht Novbr. 81: 

136 Morgenm. v. 18/582 - " 
84,66 -

37 6 K., Mittel der vorigen 1880 85,20 4,08 

38 I Jersey, 6 K., milchend dnrch-

39 

14O 

schnittlich seit 52 Tagen . " 85,28 3,67 

Ayrshire, Ii Kiihe 1882 87,15 3,20 

Landkiihe, 6 Kiihe • 
" 

86,43 3,34 

') Jahresber. der Agrikultur-Chemie 1875/76, 78. 
'1 Milehztg, 1886, 15, 204. (Wiener landw. Ztg. 1886.) 
3) Deutsche Landw. Presse 1881, No. 32. 

~:; .. :: 0'" .c .. =g 0 ... .. .N < 
'I. ',. ." 

2,85 4,87 -
4,27 5,02 -
4,55 4,72 -
4,43 4,59 0,65 

4,08 - -

3,85 4,44 0,72 

3,10 4,61 0,71 

3,25 4,16 0,72 

5,00 4,47 1,29 

5,47 4,42 0,79 

4,39 - -

4,°°14,18 1,03 

4,77 4,39 1,25 

4,05 -

6,62 4,57 1,45 

6,74 4,52 1,20 

6,04 -- -

5,23 4,62 1,05 

4,73 4,35 1,10 

5,06 4,69 1,43 

5,06 4,76 I,ll 

6,22 - -
5,23 4,50 1,17 

5,21 4,93 0,91 

4,33 4,60 0,72 

4,49 4,820,92 

In dcr Trocken-
'" Substanz .- " '-' N 
t:.>:" 

c 

I 
CI'-'~ Ana-c .~1;; e Ii :: "'E-<-" lytiker • :I CD !i)~ .. .a 

I 

... 
:00: ;c en", 
',. ',. ',. ', . 

30,67 24,98 4,91 

I 
:=--

~ 24,20 32,59 3,87 
~ 

24,67 34,87 3,95 ...; 

30,56 32,25 4,89 St. 
~.C .. lk6') 

- 31,12 - O.Ktllntr'} 

39,12 26,01 6,26 I ') 29,83 25,83 4,77 

32,81 26,86 5,25 

28,21 33,38 4,51 

29,50 36,42 4,72 

- 32,18 -

31,11 29,92 4,98 

26,13 33,78 4,18 

- 31,61 -

26,30 38,60 4,21 :;' 

24,27 35,55 3,88 .5 ... 
- 39,89 - ~ 

:t1 
~ 

27,53 34,77 4,40 

27,02 33,90 4,32 

26,35 33,34 4,22 

24,52 34,94 3,92 

- 40,55 -
27,57 35,34 4,41 

24,93 35,39 3,99 I den'') 24,90 '33,70 3 ,98 

24,61 133,20 3,94 

') Milchztg. 1883, 12, 824. Caseificio italiano 1883. Niihcre Angaben fehlen. 
0) An. Rep. Connect. Agric. Exp. Stat. 1882, 82 aus New-Jersey, Station Report, fiir 1880, 59. Dersc1he Autor 

untcrsuchte Milrh grosserer Herden, so von 12 Herden mit ca. 180 Kopfen, auf ihrcn Gehalt an Trockcn-Suhstanz und 
Fett mit folgcndem Ergchniss: Mittel Maximum Minimum 

Trockensbst. Fett Troekensbst. }'ctt Trockenshst. Felt 
~ ~ ~ ~ ~ ~ 

V U Ib 12 H d {30 Analysen Oktober 1881 . . 12,89 4,02 14,28 5,14 12,00 2,G8 
on ense en er ell 27 Juli-August 1882 1221 423 13,32 5,63 11,02 3,47 

Von 60 IIenlen 77" Mai 1882 . . . . 12;81 4:05 14,44 [;,23 10,9:l 3,21 
') Mitgethcilt von E. H. Jenkins in An. Rep. Connect. Agrie. Exp. Stat. 1882, 82 aus New-Jersey, Station 

Report fiir ISHU, 59. Dcr Ertrag an Milch iiir den Tag und den Kopf war hei uen Kilhen unter No. DH = 9,71 k/r, 
No. 13~ = 9,74 kg, No. 126 = 10,34 kg. 
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No. Niihere Bezeichnnng 

141 Kleine beDgalische Knh, frisch­

milchend 

142 desgl altmilchend 

::: 11' 
~:~ 1,1:,) Schweizer Kiihe, 

Marktmilch 
147 . 

148 I 

Spec. Gew. 

1
1,0301 

1,0332 

1,0356 

1
1,0330 

1,0330 

1,0320 

1,0325 

::: I) /

1,0314 

. 1,0320 
Hoistemer Kiihe 

152 i 1,0317 

1,0313 
153

1 OberiDnthaler, 1 Knh: 

In der Trocken-" '- i 1 __ I~n,-d_e_r-,n_a_tu_' r-c-li_cl_le_n~I1_f_ik_'h'--_I __ --'cSl::..lh __ scta, __ nz=-_ ;] ~ 

.:.g '- c: I c: I : . '-I .. 1 c: I oS 2; E 
-;; : a; E ... 1 ~':li i .. :<~ I = ... G ':~$ ~B • ! I ~ I ~ Iii ~.; I - ~ ~~ c: ~ _ :00: I Ill"" 

:::) 0/. 0/. '/, '/, '/, i '/, 'J. OJ, '/, •. '. 

187784,88 5,50 

4,20 

4,98 3,98 0,76 

3,004,370,68 

36,38 

35,23 

32,94 5,82 

25,17 5,64 
" 

" 
" 
" 
" 
" 
" 

" 
" 
" 
" 

88,08 

87,65 3,37 4,753,820,65 27,29 38,46 4,37 

88,58 3,99 3,01
1

3,460,70 34,94 26,36 5,59 

87,95 3,93 2,923,99 '0,76 32,62 24,23 5,22 

87,91 4,05 13,3313,800,66 33,50 127,54 5,36 

87,86 3,96 13,3513,950,67 32,62 27,59 5,22 
87,90 4,41 3,32 .3,850,66 36,44 27,44 5,83 

87,83 4,25 3,21 13,95 0,70 34,92 26,38 5,59 

88,053,61 0,353,35 13,390,71 3031 2,93 28,03 5,30 

87,953,670,393,333,89
1
°,7730,46 3,24 127,64 5,39 

88,05
1
3,380,393,374,01

1
°,8028,48 4,26 28,20 5,24 

88,213,130,403,134,330,8026,55 3,39 26,55 4,79 

154 

155 

156 

Morgenmilch 1,0316 188087,432,610,433,744,620,7220,77 3,42 29,76 3,87 

157 

158 
159 

160 

161 

162 

63 

164 

65 

166 

167 I 
68 

69 

Abendmilch 1,0322" 86,792,730,554,035,260,7220,67 4,16 30,51 3,97 

... 
~ 

Mittel mehrerer 

Kiihe, M. 1,0314 

~ ReDdena, 1 K., M. 1,0315 

" 1" A. 1,0316 
Mittel 

mehrerer K., M. 1,0321 

Sulzthaier,l K., M. 1,0323 

1" A. 1,0322 

~ Mittel mehrererTi-

I::ll 

roler Kiihe, M. 1,0322 

Durchschnitt meh-

rerer Tiroler 

Rassen, M. 

OberiDnthaler, 1 

1,0314 

Kuh: 

e Morgenmilch 1,0314 

~ Abendmilch 1,0320 

;; Mittel mehrerer 
<1> 

~ ", 1" A. 1,0326 

" 
" 
" 

" 
" 
" 

" 

" 

" 
" 

" 
" 
" 

ttl \ Kiihe, Morgm. 1,0324 
.~ Rendena, 1 K., M. 1,0317 

'0; Mittel mehrerer I 
=::l Kiihe, Morgm. J ,0334 ., 

87,232,520,533,974,730,7519,73 4,15 31,09 3,82 

88,87 2,190,593,29 4,630,70 19,68 5,30 29,56 4,00 

88,192,160,563,364,680,7218,29 4,74 28,45 3,68 

87,11 2,360,363,32 4,95io,66 18,31 2,79 25,76 3,38 

88,372,21 0,33 3,38 1 4,86Io,~4 19,00 2,84 29,05 3,49 

88,13 '2,280,31 3,02 4,81,0,09 19,21 2,62 25,44 3,49 

87,0712,610,383,805,151- 20,19 2,17
1
24,39 3,58 

1 I 1 
87,9412,220,563,514,931°,6218,41 4,64129,10 3,69 

87,322,760,463,625,21,0,6221,77 3,63 ,28,54 4,06 

86,15 2,82 0,47 4,82 4,!i3 Io,77 20,36 ! 3'39

1

34'80 3,80 

87,02 .3,000,40 4,08 4,28 0,72 23,11 13,08 31,43 4.19 

87,96 12,630,42 13,064,830,7221,84,3,49 :25,42 4,05 

87,77 12,670,441 3,244,530,6421,83
1

3,60 :26,40 4,07 

88,2512,43 io,51 ,3,11 4,840,6520,68 ; 4,34 126,46 4,00 

141 

Ana­

iytiker 

I F. N. 
Macna­
mara 1) 

') Chem. News 1877, 27, 507. 
') Forsehung'en a. (\. Gebi"te d. Yiehhaltung 1879,7. Die Albuminate sind nach der Methode von Ritthausen 

mit KUjlfersulfat gcfallt. (Siehe unter "Frallenmileh" Anmerkllng **) S. 103.) 
') Milchztg. 1878, 7, 257 . 
• ) Landw. Versllchs-Station 1881, 27, 133. Die Winterfiitterung bestand fiir den Kopf (100 kg Leb. Gew.) Ilnd 

Tag ails 1 kg Malzkeime, 16 kg Runkelriibl'n, 1 kg Luzemeheu, 2 kg Haferstroh, 6 kg Wiesenheu. 



142 

10. Niihere Bczcichnung 

I . Spec. Gew. 

170 '1·I~JSUI~th"lcr'IK.'M. 1,0321 
171 g • I. A. 1,0323 

172::e • Mittel 

/.s I mehrerer K., M. 1,0324 

1731 .~ Durchschnittmeh-
~ rerer Tirol. Rass. 1,0325 

174 1 Schweizer (vermuthlich Mittel-

177 511 ~ ;hll~n)K~h'l . f:iBc~e 'j' 
1 6 ;=: c 2 • 
177 I ~ ~ 3 Abcndmilch 

17 8 1i ~ ~ 4: in 100 ccm 

I Ayrshire-VolI- u. Halbblut: 

1791 Abendmilch . . . . 

180 I Morgenmilch 

~:~ II Aben:milch 

.. 
c: .. " .. .c: 

... 0 

" ~f .... 
N .. 

c 
::> 

Milch. 

In der natiirlichen Milch In der Troeken- .S c' 
Snbstanz 

--"~--'-C:~~I~I--'--~==~-'~~~ 
! 1 I ~ I~I J 1 ! II ~ i~~ 
0/. 'I. 0/0 'I. '/0 I '/0 0/0 'I, 'I. 0/0 

tll80 87,66 2,48 0,37 3,25 - 0,6024,15 2,37 27,15 4,24 

87,792,450,333,394,920,7320,07 2,70 27,76 3,64 

87,372,780,443,305,240,7222,01 3,48 26,12 4,08 

87,332,2410,443,725,100,7417,68 3,47 29,36 3,38 

18i887,50 

1867 85,02 

87,93 

87,44 

86,96 

1861 86,69 

• 87,14 

186287,34 

87,15 

3,40 

5,54 

3,82 

4,80 

4,97 

3,43 

3,44 

3,504,800,70 

4,75 

3,39 

'3,25 

4,02 

4,44 

4,48 

4,20 

3,68 

4,43 - 0,70 

4,05 - 0,83 

13,974,520,74 
4,314,370,73 

27,20 

36,99 

31,65 

38,22 

38,11 

27,09 

26,77 

28,00 4,35 

31,71 5,92 

28,42 5,06 

25,88 6,12 

30,83 6,10 

33,28 -

31,49 -

31,36 4,33 

33 ,54 4,28 

11 

1831i 

~:: II' 

Sammelmilch : 

von 30 Kiihen 

• 15-18 K. 

1,0329 188087,91 1 

1,0290 " 89,30 

2,88 -

2,81 -
3,00 -

13,04 -
2,45 -

23,82 -

26,26 -
26,15 -

28,38 -

23,72 -
186 

187 [1 

188 1 

1891: ~ 
190 

191 

192 

:.: 
... 
OJ 
t~ ... 
:::l 
.c 

" 193 .~ 

~:: [I, 0 
196 . 

Ii 
197

1

! 

198 ! i 

17-18 " 
3 

15 

Srallflitterung: 

von 4-5 K. 
2 

1,0306 

1,0280 

1,0293 

1,0305 

1,0271 

v.3K.Morgenm. 1,0291 

von 14 K. 1,0314 

• 5. 1,0316 

5 • 

3 • 

3 • 

1,0318 

1,0312 

1,0319 

v. 18-20 K. Mg. 1,0303 

seit 8 Tag. auf der 

(Marsch) Weide: 

v. 20-24K. Ab. 1,0315 

scit 14 Tag. auf der 

Weide (Ostfrics\.): 

6K.,Morg.,14W.1,0281 

88,53 

89,29 

89,67 

89,05 

90,20 

89,55 

88,80 

88,92 

88,28 

89,05 

89,05 

88,65 

88,15 

') Vergl. Anmerkung .) S. 141. 
') Milchztg. 1878, 7, 126 . 
• ) Annal. d. Landw. i. Preussen. Wochenbl. 1866, 3:13 . 
• ) Landw. Versuchs-Station 1867, 9, 145. 
') Milchztg. 1880, 9, 556. 

2,56 -

2,48 -

2,64 -

2,81 -

2,54 -

3,00 -

2,64 -

2,39 -

3,03 -

3,09 -

2,56 -

I 
I 

1-

23,38 -

25,31 -

25,26 -

25,09 -

22,92 -

25,60 -

24,13 -

21,83 -

26,69 -

26,08 -

25,07 -

Ana­

Iytikcr 

Schalz­
mann') 

If 
J~ 



No. 

199 ! 
I 

200 

201 

202 

203 

204 

205 

206 

207 

208 

209 

210 

211 

212 

213 

214 

215 

216 

217 

218 

219 

220 

221 

222 

223 

224 

225 

226 

227 

228 

Kuhmilch. - Allgemeine Tabelle B. 

Niihere Bezcichnung 

Spec. Gew. 
5 IL, Morg., 8 W. 1,0301 

4 n 8 n 1,0272 

4 
" 

8 n 1,0288 

6 n 1,0310 

6-7 K. 1,0320 

Weidegang: 

5-6 K., Marsch 1,0320 

'" 5 K., Morgenm. 1,0320 
.d 
::0 7 1,0302 :.:: n n 

.... 2 n " 
1,0314 

'" et 7 1,0303 .. n " :0 .., 
3 Abcndm. 1,0318 

~ " '" '0 8 
" 

1 ,0316 
0 3-4 K., Mittagm. 1,0293 

7 r. n 1,0310 

7-8 n 1,0320 

4 n 1,0264 

5 n 1,0314 

6-7 n Mittagm. 1,0299 

Mittel bei Stallt1itt. 1,0298 

n b.Weidegang 1,0306 

5 KUhe, Angler-Rasse 

5 n n n 

2 n n n frischm. 

3 n Holsteiner Land schlag, 
frischmilchend 

3 KUhe, Angler 
Hollander, 45 KUhe: Spee.Gew. 

1 ,.c::: r/IO 1878 bis '!!l/a 1879 1 ,03J 7 

~ :rJ1l 1879 n "/101879 1,0327 
S 1°/ 311 1,0321 1 ~ t -10 1879 n 3 1880 
~ '/4 1880 " 2/,0 1880 1,0317 

::e: 3/'0 1880 n 31/3 1881 1,0319 

') Verg!. Anmerkung .) S. 142. 
') Milchztg. 1880, 9, 471. 
.) Milchztg. 1879, 8, 541. 
') Milchztg. 1880, 9, 641. 
') Milchztg. 1881, 10, 637. 

... In der natiirlichen Milch 
" .. " .. '" .. I " 

1 
" :: I~:I "'0 .. 

" 
.. Gi E '" ~f • 

1 

.. .. " .. -01 
0 .... • • .a "" i~ • N .. ;. :ao: < c 

" 0/0 0/: :) 0.- "10 I "10 % ,0 

1880 89,551 - - 2,38 - -
» 89,18 - - 3,27 - -
» 89,30 - - 2,83 - -
» 88,80 - - 2,80 - -

» 88,28 - - 2,96 - -

» 88,03 - - 3,18 - -
» 89,17 - - 2,29 - -

8891 - - 2,85 - -» 

» 88,03 - - 3,40 - -
2,80 » 89,05 - - - -

87,78 - - 3,35 - -» 

88,41 - - 2,94 - -» 

» 87,67 - - 4,05 - -
» 89,17 - -

12,47 - -
» 88,92 -- - 2,51 - -
» 90,69 - - 2,32 - -
» 89,05 - - 2,62 - -
» 87,03 - - 4,42 - -

» 89,15 - - 2,74 - -
» 88,76 - - 2,91 - -

88,68 - - 2,95 - -» 

» 88,28 - - 3,32 - -
87,91 3,20 » - - - -

1881 87,79 - - 3,69 - -
» 87,62 - - 3,56 - -

187!1. 88,71 - - 2,81 - _. 
79 

1879 88,64 - - 2,89 - -
79 

88,62 2,80 1880 - - - -
1880 88,81 - - 2,80 - -

so 
88,67 2,67 1881 - - - -
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In der Trocken- .:: = Substanz 
a:~N 

1 
" I sz:B Ana-

" Gi E :: .~'" 

I. 

... Eo;..:: :: " .. O .... ::::l Iytiker .a "-:ao: < :;::::C)".I1 
tn"" 

"10 I 0 "10 01 ,0 /0 

- - 22,77 -
- - 30,22 -
- - 26,45 -
- - 25,00 -
- - 25,25 -

- - 26,57 -
- - 21,15 -
- - 25,70 -

<::' 

- - 28,40 - ~ 
25,57 - - - . ~ 

<t: - - 27,41 -
~ 

- - 25,37 -

- - 32,85 -
- - 22,81 -
- - 22,65 -

- - 24,92 -
- - 23,93 -
- - 34,08 -
- - 25,55 -
- - 25,89 -

26,06 - Jf. - - Schrodt:) 

- - 28,33 - Kirchrur') 

26,47 - .If. - - Schrodl') 

- - 30,22 - der .. lbe') 

- - 28,76 - der&elbe') 

- - 24,89 -

l~ - - 25,42 -
21,81 - - -

/1 - - 25,02 -
23,57 - - -

') Milehztg. 1882, II, 427. 
') (Milchw. Vcrsuchs-Station Proskau.) Milchztg. 1881, 10. Die ohen mitgetheiltc Zusammensetzung hezieht sirh 

auf Mileh dcr Proskauer, aus durchschnittlich 45 Kiihcn Holliindcr Rasse bestehenden Herde, welche in zahlreiehcn, zn 
v"rsrhieoencr Zeit genommenen Proben untersucht wurde. Gemolken wurdc um 4 Uhr und 11 Uhr Morgens und 6 Uhr 
Abends. Das Futter hestand fiir den Kopf und Tag: 

'Vinter 1H78i 79 aus 1,5 kg Heu, 6 kg Futterstroh, 2,5 kg Srhlempc und 5 kg Biertrcbcr: 
Sommer 187!1 aus 50 kg Griinfutter (Klee, Wirken), 3 kg Futterstroh und 1-1 'Is kg Bicrtrehcr: 
Winter 1879/80 aus 5 kg Heu, 4,5 kg Futterstroh, 2 kg Spreu, 30 kg Schlempe und 5 kg Trcher; 
Sommer 1880 aus 50 kg Griinfutter (Wiekhafer, Kleegras, Mais und Stoppelklee), 2 kg Futterstroh und 

1-1 'Is kg Biertrcber; 
Winter 1880/81 aus 4 kg Heu, 6 kg Futterstroh, 2 kg Spreu, 48 kg SchleDlpe, 1 kg Biertreber. <\usserdeII\ 

erhielten die Thiere regclmiissig Salz. 
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No. Niihere Bezeichnung 

Milch. 

In der Trocken- _. 
~ III dcr natiirlichclI Milch SlIhstallz';:: S N 

~~ ; ! ! r! ~ ~ ~ .: ~ ... ;~rn 

Ana­

lytiker 
~ I'--~-:--~-II:--~--I-=-II'-'E-' -:-'--~-II-_-;"":" ~ -II-~- !!! 

:::t % 010 % I 0 0 % °,..'0 % % % % 

===ie=== 
Spec. Gew. 80 I 

229 1

1

!1.c fWinter 1878/79 
2:10 ~ Sommer 1879 

231 1jJtWinter 1879/80 

232 I .'.:! Sommer 1880 

233 1 ~ Winter 1880/81 

234 11 il J Winter 1878/79 
235 1 :;:: Sommer 1879 

236 1 J~ lWinter 1879/80 
23 7 ~ Sommer 1880 

238 < Winter 1880/81 

1,0309 18ili 88,25 -

1,0320 

1,0311 

1,0308 

1,0310 

1,0322 

1,0325 

" 
" 
" 
" 
" 

88,17 -

88,04 -

88,21 -

88,09 -

88,25 -

88,29 -

1,0317 " 88,11-

1,0312 " 88,26-

1,0318 " 88,26-

239 1m Durchschn. Morgenm. 1,0320 " 88,69-

240" " Mittagm. 1,0312 " 88,15-

"41" " Abendm. 1,0319 " 88,23-

_ 13,39 1 -
! 

- 3,44 -

- 3.52 -

- 3,41 -

- 3,29
1

-

- 13,2°1-
- 327 -
_13'33 -

I ' 
- 13,36 -

- 13,16 -

- 12,79 -

- 13,41 -

-13,26 -

242 gj Morgenmilch 1,0316 1878 - - - 3,37 -

243 Z.8 Abendmilch 1,0318 - - - 342 ~'"C '" ,-

244 "" Tagesmilch 1,0317 - - 34°1 
245 ~~.d Morgenmilch 1,0319 1:79 (87,82) - = :3:29 = 
246 1l t~ Abendmilch 1,0319" (87,73) - - 3,32

1

-

247 ~ ~~ Morgenmilch 1,.0315 188088,16 - - 3 ,26 -
CJ = ~ 

248 .c N S Abendmilch 1,0316 88,07 - - 3,27 -

249 ~~j Morgenmilch 1,0310 1:8188,07 - - 3,24: -

250 ~:!!;: Abendmilch 1,0311" 88,02 - - 3,25 . -
~~'"d 251 "E-< § Morgenmilch 1,0312 188287,97 - -

252 ~ tc~ Abendmilch 1,0315" 87,94 - -

253 "g~~ Morgenmilch 1,0310 188388,08 - -

254 ~:;.«: Abendmilch 1,03)0" 88,05 - -

3,21 -

3,19 -

3,27 -

3,26 -

- 28,85 

- 29,08 -

- 29,43 -

- 28,92 -

- 127 ,92 -
- 27,24 -

- 127 ,93 --128,01 
- 28,62 

- 126,92 -

- 124,67 

- 28,78 

- 27,70 -

- 27,01 

- 127,07 

- i27 ,37 -127,41 
- 27,16 

- 27,13 -

26,68 

26,45 

27,43 -

- 27,28 -
'E]."t: 

255 gj~ S Morgenmilch 1,031l 188487,95 - - 3,29 - - - -

256 iii Abendmilch 1,0310" 87,89 - - 3,32 - - - -

27,30 -

27,42 -

32,13 4,51 

27,59 4,40 

27,26 4,96 

25,81 4,18 ) 
24,94 4,13 

257 :i:'~JS Morgenmilch 1,0303 188387,273,150,444,094,290,7624,741 3,46 

258 _ a ,,2'2/1 841 ,0326 188487,57:3,13 10,293,344,910,7625,18: 2,33 

259 §§ "10/12 841,0313,, 88,04 3,71 3,264,260,73 31,02 

260 ~~ n 1% 831,0311 " 88,30 3,06 3,02 - - 26,15 

261 a Abendmilch 13/2831,0320 " 87,98 3,10 2,95 - - 25,79 

262 Angler Kuh 188388,16 - 2,55 - - -

263 " " " 87,901 - 3,08 - - -

264 " " " 87,92 - 3,051 - - -

') Verg!. Anmerkllng ') S. 143. 

21,54 -

25,45 -

25,25 -

') Landw. Versuchs-Station 1879, 24, 81 lind Berichte tl. Milchw. Versllchs-Station Raden 1880-1884. 
Zu Milch unter No. 257. Bericht 1883, 21. Die Milch wurde am Schlusse des Wcidegangs genommen. Dic Kaseill­

hestilllOlullg nach J. L e h man n ergab 3,147 % nnd die Bestimmnng der Proteinstoffe nach R itt h a use 11 3,589"10. Die 
Differcnz dieser beiden Zahlen wurdc als Eiwelss in Rechnnng gestcllt. 

ZII Mill'h IIllter No. 258. Summc des Proteins lIach Ritthauscll 3,474"10. Kascin lIach Lehmann 3,14"10. 
n 259. " n "" " 3,423 "" 3,13 It 

" 260 II. 261. Summe des Proteins nach Ritthallsen bestimmt. 
') Verg!. Anmerkung ') S. 145. 



No. 

265 

266 

267 

268 

269 

270 

271 

272 
273 
274 

275 

276 

277 

278 
279 

280 

281 

282 

283 

2 

2 
2 

2 

2 

2 

2 

84 

85 
86 

87 
88 

89 

90 

Kuhmilcb. - Allgemeine Tabelle B. 

... In der natilrlichen Milch 
c: 

o.'" .. .c: c: 'lOg o. c: • o. .. 
Nahere Bezeichnung .. G E == 

.c:. 
=f • 0'" .c: 

• • '" .. .. .... .. .. ... ... =0 • N_ ,. ..: C . '" c c: N 

:0 '/, '/, '/. '/, '/, '/, 

Nord - Hollander 1883 88,07 - 3,56 - -
Schwyzer " 

87,74 - 3,25 - -

Scotsch - Polled " 
87,84 - 3,42 - -

n n " 
87,11 - 3,43 - -

Ditmarschen " 
87,74 - 2,30 - -

Shorthorn " 
87,04 - 3,85 - -

n " 
85,80 - 4,71 - -

n " 
86,89 - 4,01 - -

n " 
86,23 - 5,30 - -

Jersey " 
86,79 - 4,20 - -

n " 
86,71 - 4,11 - -

n " 
85,79 - 5,14 - -

Guernsey " 
85,34 - 5,08 - -

n " 
85,75 - 5,54 - -

Ayrshire 
" 

85,82 - 5,12 - -

n " 
86,26 - 4,92 - -

Shorthorn - Hollander 
" 

87,88 - 2,86 - -

n n " 
88,52 - 2,40 - -

Devon 
" 

85,25 - 5,28 - -

Parmesaner KUhe 
" 

85,20 5,79 3,85 4,44 0,72 

Schweizer 
" 

88,00 3,58 3,10 4,61 0,7] 

Hollander 
" 

87,90 3,97 3,25 4,16 0,72 

Danziger, 7 Kiihe (?) 1885 87,67 - 3,33 - -
Danziger Kuh + Shorthorn-

Bulle, 5 Kiihe (?) 87,35 - 3,38 - -
" 

Simmenthaler, 7 Kiihe (?) 
" 

86,57 - 3,98 - -

Hollander(nmelke"), 1] Kiihe (?) 87,94 - 3,31 - -
" 
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In dcr Troeken-
.S = N Substanz 
Ig~ ; 

c: Ana-I: .e1;; 
G E == "'E-4"§ Iytiker • '" .. .. ... ... .21-000 
..: C .. " u,.,,, 
" '" 'I. '/, ,. 

- 29,84 -
- 26,51 - 1 § :' 
- 28,10 - j I ~ - 26,61 -
- 18,76 -
- 29,71 -

-
1
33,17 

-
- 30,59 -
- 38,49 -
- 31,79 -
- 30,92 -
- 36,17 - ?') 
- 34,65 -
- 38,88 -

- 36,11 -
- 35,81 -
- 23,60 -
- 20,91 -

- 35,80 -

39,12 26,01 6,26 

} ?') 29,83 25,82 4,77 
32,39 26,86 5,18 

- 27,01 -

r ~ 
- 26,79 - ., 

~ - 29,64 -

- 27,45 
~ -

') Milchztg. 1883, 12, 489. Die Probenahme und Untersuehung (Wi bel) der Milch gcschah gciegentlich der 
Hamburger Thierausstellung im Jahre 1883. Die tiigliehe Milchmcnge bctrug flir den Kopf: 

hm m ~ m _ m m ~ 

14,13 15,57 15,03 14,53 16,20 10,44 9,04 15,00 kg 

.) Milchz!g-. 188:1, 12, 774. (The Farmer and the Chamber ete. v. 'III 83.) Die Analysen und Erhehungen wurden 
ge\cgent\ich der milchwirthschaftlichen Ausstellung in London, Oktoher 1883, ausgefiihrt. Die in Pfunden und Unzen 
ang-egebcncn Milchertrage wurden von uns auf kg berechnet (1 Pfd. 16 Unzen = 0,45 kg). Die Erhebungen bezogen sich 
auf und ergaben: 

No. 270 271 272 273 274 275 276 277 278 
Alter der Kilhe in Jahren. . . . 7'/. 5", 5'/. 5 7'/. 7',. 5'/. 4 7'/. 
Zuietzt gekalbt . . . . . . . . "/. "I, "I. "I.. 'I, "/, 'I. '",. 'I. 
Tiiglicher Milchertrag in kg. . . 23 21 12,5 15,6 14,6 10,4 11,8 9,5 8,3 

.) Milehz!g. 1883, 12, 824. (11 CaBeificio italiano 1883.) Nahere Angahen fehlen. 

279 280 281 282 
4'/. 4 7 5'/. 
"" ", "/, "I. 
13,6 15,2 27,1 23,2 

Milchertrag No. 284 = 

283 
4", 
'f, 

11,9 

13,0, 

No. 285 und 286 je 15,05 kg. 
. 'J Berieht der Milehw. VerBnehB-Station Proskau 1885,'86. Die Kiihe, deren Milch untersucht wurde, standen 

gcmclIlschaftlich in einem Stallc (zu Zuzella) und erhielten zur Zeit der beziiglichen Unlcrsnehnng (Jannar 1885) fUr den Kopf 
und Tag: 60 Liter Kartotfclschlempe, 9 kg gutes Kleeheu, 6-7 kg gutes Gerstenstroh, 6 kg geschnittenes Kleestroh oder 
Getrcidekatf und 6 kg Spreu. Die drei Gemelke je eines Tages wurden zu ciner Durchschniltsprobe zusammengemischt. 
Die gegebenen Zahlen sind das Mittel von den Resultaten von je 3 Tagcn. Die Zahl der z. Z. der Untersuchung dort 
vorhandencn Kiihe und des MilchcrtragB pro Kopf in Liter wird wie folgt angcgeben: 

7 Simmenthalcr Hollander ("melke") Danziger Kreuzung 
9~8 13,0 11,7 7,4 

Aus der Mittheilung geht jedoeh nieht hervor, ob die sammtlichell Kiihe jeder Rasse zum V crsuche benutzt wurde. 

Konig, NahrungBmittel. I. 4. Auf!. 10 
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10. 

291 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

92 

93 

94 

95 

96 

97 

98 

99 

00 

01 

02 

03 

04 

05 

06 

07 

08 

09 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

Niihere Bezeichnung 

Spec. Gew. 

Mecklenburger 1 e 1,0320 

Breiten burger ~ 1,0310 ., 
Angler 

J 
I>() .. 1,0318 0 

Ostfriesen ~ 1,0304 

M"klmb''''''} ~ 1,0323 

Breitenburger ~ 1,0318 

Angler ~ 1,0322 

Ostfriesen :< 1,0309 

M"klmbm",,} ~ 1,0322 

Breitenbnrger 8 1,0314 

Angler ~ 1,0320 
<II 

Ostfriesen ~ 1,0306 

OIdenb.GeestschIag, i K. 1,0281 

n n 1 K. 1,0289 

Mittel von: 

r 
10 Priifung. 1,0313 

Juni 5 n 1,0312 

Juli 6 1,0308 
" ,g August 6 
" 

1,0306 

:.:: Septbr. 4 n 1,0316 

~ Oktober 3 n 1,0306 
~ Novbr. 5 1,0310 ~ " '0 Decbr. 4 1,0313 0:: " 

Januar 3 n 1,0316 

Febroar 4 
" 

1,0306 

Miirz 4 
" 

1,0316 

Schwyz. Braunvieh,Jahresdschn. 

desgI. desgl. 

.. 
I:: .... .. "" ..... .. 

~f .... N ... 
I:: 
:> 

1880 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

18~ 
80 

» 
'19 

1881 
» 
80 

1881 
1881 

18~ 
1881 

80 
1883 
1880 

" 84 
18% 

85 
1886 

Milch. 

In der natiirliehen Milch In der Trocken- " . Substanz . ... :: 
'" N 11::""" .. 

1 I I:: 1 

I:: .. "," Ana-I:: , "I c: _o~ .. CD E il ~~I 
.. CD E := .~'" • .c: -=E-4"§ lytiker • 

I :: 
.. .. • 

I 

.. .. • ... ... - .. • • ... ... ;:tr.l1 .. :00: C .N C :00: C 
I 

(/).", 

'/, 'I. 0/, '/0 '/, oJ, '/, ./ '/. "10 !O 

88,33 - - 3,12 - - - - 26,74 -
88,11 - - 3,39 - - - - 28,51 -

:=' 
88,03 - - 3,42 - - - - 28,57 - ;; 
88,59 - - 3,19 - - - - 27,96 - ~ 

88,24 - - 3,01 - - - - 25,59 - 0.; 

87,82 - - 3,43 - - - - 28,16 - ~ 
" 

88,03 - -- 3,27 - - - - 27,32 - " " " 88,60 - - 3,03 - - - - 26,58 - e 
'S 

88,28 - - 3,06 - - - - 26,11 - ~ 
87,97 - - 3,41 - - - - 28,35 -

~ 
88,03 - - 3,34 - - - - 27,90 -

88,60 - - 3,11 - - - - 27,28 -

87,42 - - 4,52 - - - - 35,93 - IE. oon 
Bomel 

88,75 - - 3,42 - - - - 30,40 - ') 

87,84 - - 2,82 - - - - 23,19 -

87,9(1 - - 2,71 - - - - 22,40 -

88,12 - - 2,57 - - - - 21,63 -
88,05 - - 2,55 - - - - 21,34 -
87,75 - - 2,90 - - - - 23,67 -

87,80 - - 2,75 - - - - 22,54 - ?3) 
87,96 - - 2,60 - - - - 21,60 -
87,90 - - 2,70 - - - - 22,31 -
88,33 - - 2,60 - - - -- 22,28 -

87,80 - - 2,88 - - - - 23,61 -
87,70 - - 2,83 - - - - 23,01 -

3,39 
} ? I) 

- -- - - - - - - -

3,32 - - - - - - - - -

') Jahresber. d. Agrikultur-Chemie 1880, 487. (Landw. Annal. des mecklenburg. patriot. Vereins 1880, 105.) Die 
Beobachtungen beziehen sieh auf 4 Kiihe des mecklenburgischen Landschlags, 6 Kiihe der Ostfriesischen, 4 Kiihe der 
Angler und 3 Kiihe der Breitenburger Rasse. Die Auswahl dieser Thiere gesehah in der Weise, das dieselhen in annahernrl 
gleicher Periode der Laktation standen, wogegen Alter nnd Gewicht nicht zugleieh heriicksiehtigt werden konnten. 
Morgen- und Abendmileh wurden jede dritte'Voehe und zwar hei drei der genanntcn Rassen wahrend cines ganzen Jahres 
also 17 mal, dagegen hei den Breitenburgem nur 11 mal untersueht. Bei letzteren war das Ergehniss weniger zuvcrliissig, 
da nur cine Kuh derselben frisehmilchend war, aile aher schon nach 8 Monaten trocken standen. Naeh dreijahrigen Ermittc­
lungen war der mittlere jiihrliche Milchertrag: 

Mecklenburger Breitenburger Angler 
2578,6 kg 2645,3 kg 2394,0 kg 

') Milchztg. 1880, 9, 462. Mittel aus 13 bezw. 9 Einzclanalyscn . 

Ostfriesen 
2688,0 kg 

• ) Mitgetheilt von D. G ii bel in der Milchztg. 1884, 13, 56 aus Landbouw-Courant. 1883, No. 90 u. n. Die 
Milchproben stammten aus der Molkerci Gravenhagen, unter deren Aufsicht die Milch ermolkcn wurde. Die PriifulIgcn 
erstreckten aieh auf Sommer und Winter mehrerer Jahre. Der Troeken-Substanzgehalt wurde lIaeh Be h r end - M 0 r g eli's 
Formel aus dem specifisehen Gewicht und dem Fettgehalt berechnet. 

.) Milchztg. 1885, 14, 534 und Milchztg. 1887, 16, 122. (Sehweizer'sche Milchztg. v. 18. Juli 1885.) Die Erhebungen 
tiber den Milchertrag von 40 Schwyzer BraunvichkUhen aus dem Viehstande des Gutes Langriithi ergaben: 

Anzahl der Melktage Gesammtmilehertrag im Jahr Durehsehn. Ertrag fiir den Melktag 
1884/85 . . . .. 288 3745,2 kg 13,0 kg 
1885/86 . . . .. 283 3626 .. 12,8 .. 

Der Fettgehalt nach monatlichen Proben der Milch jeder Kub betrug: 
Maxim. Minim. Maxim. Minim. 

1884/85 3,91"10 3,01"10 1885/86 4,00"10 3,00"10 
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In der natiirlichen Milch In der Troeken- " . co Substanz .~ " c: " " .. ,. 
I 

11:".= .. .c: .. c: c: o::)~ Ana-"CIO c: I' .. .. c: _o~ 

No. Niihere Bezeichnung 
,. .. 

Gi E = ~.= Gi E = .. ~'" 
!!::f • .c: ~~r§ Iytike .. .. ,. 

~ I~~ 
0 .. ,. .. .... .. II ... .. II ... ... ;~I'£ N_ 

~ lOo: < C lOo: < c: 

I 
UJ":l 

:::a '/, '/, 'J, '/'. '/, '/, 'J. 'J, '/, 'J. 

Spec. Gcw. 

318 Ayrshire. 1,0325 1884 87,38 3,19 3,96 4,66 0,70 25,28 31,38 4,04 

319 Tclemark 1,0320 87,97 3,04 3,62 4,61 0,73 25,27 30,09 4,04 l~ » 

j~ 320 Kreuzung von vor. beid. 1,0325 » 87,11 3,31 4,10 4,G3IO,71 25,68 31,81 4,11 

321 Gudbrandsdal 1,0330 » 87,62 3,11 3,77 4,720,71 25,12 30,45 4,02 ::: 
322 Gemisch (318-321) 1,0325 » 87,50 3,17 3,89 4,6'T,71 25,36 31,12 4,06 

Shorthorns: 

332 55 K. in 7 Jahren, Morgenm. 18~ 87,31 - 3,62 - - - 28,53 -86 

324 18 » 1886, Mrg.- u. Abendm. 1886 86,84 - 3,91 - - - 29,71 -
325 73 » in 8 Jahren 

79 
1886 87,20 - 3,69 - - - 28,83 -

Jerseys: 

326 42 K. in 7 Jahren, Morgenm. 18~ 86,30 - 4,17 - - - 31,44 -85 

327 14 » 1886, Mrg. u. Abendm. 1886 85,65 - 4,75 - - - 33,07 - ~ 

56 in 8 Jahren 
79 ~ 328 » 1886 86,14 - 4,31 - - - 31,04 -

329 Guernseys: 23 K. in 7 Jahren 
79 ~ 1885 86,13 - 4,52 - - - 32,59 - .., 

330 » 6 » 1886 1886 85,79 - 5,10 - - - 35,89 - ~ 

29 in 8 Jahren 
79 It; 

331 » » 1886 86,02 - 4,64 - - - 33,19 -
Andere Rassen: 

332 9 K. in 7 Jahren, Morgenm. 
79 

1885 87,29 - 3,57 - - - 28,09 -
333 6 » 1886, Morg.- u. Abendm. 1886 86,91 - 3,59 - - - 26,42 -
334 15 » in 8 Jahren 

79 
87,14 1886 - 3,58 - - - 24,84 -

Simmenthaler: .. 
gekalbt 20.12. 1886, Juni 335 1887 86,95 - 3,81 - - - 29.20 - } I~ 336 » 12.1.1887 » 87,71 - 3,58 - - - 29,23 -

i;: 
337 Schwyzer, Ende April 1887 » 87,97 - 3,20 - - - 26,60 - :::: 

') Milehztg. 1887, 16, 85. (Bcretning om den hoi ere Landhrugsskole i Aas 'J, 1884 bis "/. 1885. Christiania 1886.) 
Die Kiihe hatten im Sommer (etwa 4 Monate) Wcidegang mit Bcifiitterung im Stalle; die Trockcnfiitternng im Winter 
hestand aus Heu, Stroh, Getreideschrot, Oelkuehen, Malzkeimen, Kartoffeln und Turnips. Gcmolkcn wurele zweimal tag­
lich. Die Zusammensetzung der gemischten Milch aller Kiihe jeder Rasse wurde monatlich zweimal (December nur cinmal) 
ermitteIt, Morgenmilch nnd Abendmileh nach Verhaltniss der ermolkenen M(mgen gemischt. Das Felt wurde thcils 
araometriseh nach Sox hIe t, theils gewiehtBanalytisch, der Gehalt an Protein ans dem Stick stoff nach Kj c l d a hi, der 
Milchzucker mittelst Kupferprobc (jedoeh nur an 8-10 Tagen, titrimetriseh oder gewichtBanalytisch?) bestimmt. Bei den 
drei erstgenannten Rassen bezw. Kreuzungen standen durchsehnittlich je 20, hei den Gudbrandsdalen durchschnittlich 
5 Kiihe zur Verfiigung. Das durehschnittliche Laktationsalter betrug 165, 163, 182 und bezw. 163 Tage; der durehschnitt­
liehe Milchertrag fiir Tag und Kopf betrug 6,6, 6,1, 6,2 und bezw. 5,8 Liter. Unter No. 322 ist die durohschnittliehe 
Zusammensetzung der Milch sammtlieher Kiihe aller Rassen (56-70 Kiihe) angcgebcn, wie sic vom Autor bereohnet 
wurde. Die Grenzzahlen in der Zusammensetzung der Milch waren folgende: 

No. 318 No. 319 No. 320 No. 321 
'Vasser. . 86,92-87,680;. 87,31-88,470;. 86,73-87,64 % 83,42-88,67 '10 
Fett. . . 3,67-4,44 " :-1,38-4,12 " 3,74-4,39 " 3,04-5,99 " 
Protein. . 3,05-3,44 " 2,72-3,22 " 3,05-3,75 " 2.61-4,40 " 
Milchzuckcr 4,56-4,72 " 4,48-4.67 " 4.44-4,79 " 4,65-4,83 " 
Asehe . . 0,69-0,72 " 0,71-0,74 " 0,70-0,74 " 0,69-0,82 " 

') Milchztg. 1887, 16, 630. Die Milehuntersuchungen beziehen sich auf Kiihe, die bei den britischell Dairy-Sehauen 
zur Ausstellung gelangten, und die allgegebenen ZaWen sind Durchschllittsergebnisse. 

') Deutsche Landw. Presse 1887, 447. Die Zahlen Bind das Ergchniss dcr Milchfett-Ergiehigkeits-Konkurrenz anf 
der Frankfurter Ausstellung der DeutBohen LandwirthschaftB-GcBellschaft. Die Erhebungen erstreekten sieh auf 3 auf­
einandcrfolgende Tage und wunle zweimal taglieh, friih 5 und nachmittags 5 Uhr, gemolken. Der Fettgehalt wurde 
nach So xhle t '. Methode ermittelt, der Trocken-Substanzgehalt nach FIe isc h man n' s Verfahren bereehnet. Die Milch­
und Fettmenge bet rug: 

Simmenthaler 1 
Milch fiir den Tag 19,42 
Fett 0,739 

do. 2 
19,68 
0,705 

Schwyzcr 
22,95 

0,734 

Wilstermarsch 
22,25 
0,759 

8horthorn-Dithmarschcn 
22.52 kg 
0,840" 

10· 
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In der natiirlichen Milch In der Trocken-
'" ... Snbstanz ...... § N 

" ,,:0 

1 

11=,.,.= .. .c 
" " " . "I " " 

oo~ Ana-..,0 .. _o~ 

No. Niihere Bezeichnung :0 .. 'iii E :::: .c" .c 'iii E :::: "1-0 00 .... · 0'" "'E--<':: • .. :0 .. 0 .. :0 .. lytiker -" 
ii ~ I • :!~oo .... • • .co ... • .co ... N .. ~ "' c c: "' C " I 

(/)"0 
:::0 flo '/. '/. ./, 0/. ./. 0< '/. flo '/. /0 

338 Wilstermarsch, 1. 4. 1887 1887 88,41 - - 3,41 - - - I - 29,42 -
ll~ 339 Shorthorn - Dithmarsch, Mitte 

I Mai. 87,79 - - 3,73 - - - - 30,65 - " 
" :::: 

340 Jersey, Durchschn. von 28 Kiihen 1886 85,23 3,64 5,40 - - 24,64 36,56 3,93 

341 Guernsey, 
" " 

7 
" " 

85,26 4,08 5,20 - - 27,68 32,28 4,43 

342 Devon, 
" 

14-20 
" " 

87,10 - 4,65 - - - 35,96 -
343 Ayrshire, 

" 
von 13 

" " 
86,98 3,34 4,13 - - 25,65 31,72 4,10 

344 Holstein-Friesen 
" 

6 
" • 88,19 3,26 3,17 - - 27,61 26,85 4,42 

345 Jersey, von 2 Kiihen, im Durch-

schnitt 44 Tage milchend - 85,82 - 4,90 - - - 34,55 -
346 desgl., von 2 Kiihen, im Durch-

schnitt 131 Tage milchend - 83,92 3,56 6,18 - - 22,14 38,43 3,54 ... 
'" 347 Ayrshire, von 5 Kiihen, im Durch- "" ~ 

schnitt 4 Monate milchend - 87,24 3,10 3,89 - - 34,29 30,49 5,49 oq 

348 desgI., von 3 Kiihen, im Durch- 0.; 

schnitt 2 Monate milchend, 
:q 

Juni - 87,19 3,84 3,55 - - 29,98 27,71 4,80 

349 dieselben 6 Monate milchend, 

Oktober - 86,06 3,49 4,75 - - 25,04 34,08 4,01 

3 50 Guernseys, von I Kuh, im Durch-

schnitt lI8 Tage milchend - 85,59 - 4,99 - - - 34,60 -
3 51 Holstein-Friesen, von 3 Kiihen, 

im Durchschnitt 3 Monate 

milchend, J uni - 88,39 3,31 2,93 - - 28,51 25,24 4,56 

') Vergl. Anmerkung ') S.147. 
') 4 Rep. Agric. Exper. Stat. Wisconsin 1886, 159. Die Analysen von 345 ab sind daselhst mitgetheilt, stammen 

jedoeh aus alterer Zeit und zum Theil aus andcrer Quelle; so No. 345 u. No. 353 aus Bull. No. 10; No. 346 aus 3 Rep. 
dieser Station; No. 347, 348, 349, 350 u. 351 aus Connect. Agric. St. Rep. 1882, 82; 1883, 108 und 1886, 169. Milchztg. 
1888, 17, No.1. 

Dic Fiitterung der Jcrsey-Kiihe, dcrcn Milch zur Untersuchung gelangte und dcrcn Gchalt nachstchcnd zusammen-
gestellt wird, war folgcndc fUr den Tag und fUr cine Kuh: 

Januar und Februar: Klecheu, Maisstengel und 7 Pfd. Mehl (aus 'I. Mais, 'I, Hafer und '/. Weizenklcic); 
Marz und April: Klecheu und Timotheeheu, sonst wie vorher; 
Mai: Etwas Weidcgang, sonst Timotheeheu und Mehl wie vorher; 
Juni: Bei Tagc Wcidegang in Willdcrn IUld auf niedrigen Wiesen, wah rend der Nacht Weide mit rdehern 

Graswuchs; 
Juli: Weidegang nnd 3 kg Kleie bei Tage; 
Angust: Sehr sehwaehe Weide, taglieh cine Fiitterung mit Heu nnd 8 kg Weizenkleic; 
September: Weide und tiiglich 4 kg Weizenkleie; 
Oktober: Weide und 6 kg Weizenkleie; 
November: Weide, schwachc nnd 6 kg Weizenklcie; 
December: Moorheu, Timotheeheu U1ld Maisstengel nnd 12 kg 'Veizenkleie. 

Z" jDUTehSChnitts- 1. Jan. 1. Febr. I.Miirz 31.Miirz 3 Mai 7.Jnni 5.Juli 3. Aug. 6.Sept. 4.0kt. 1. Novbr. 7.Decb. Mittel 
~ ~ zeit nach dem 
~ 1: Kalben in Tagen 150 133 140 150 168 194 166 152 165 174 197 199 
,;;.:; Ertrag an Milch 
~ 0 fiird.Kuh inPfd. 5,62 6,67 6,70 6,15 7,24 7,85 8,31 7,67 8,80 9,36 6,32 7,57 7,36 
~ 'I Trockensubstanz 
:;... % . . . . . 14,76 15,13 13,40 15,00 13.24 14.95 15,:11 15,32 15.16 14,70 
~ .... Fett %. . . . 4,61 5,47 5,32 5,92 5,11 5,50 6,19 5,34 5,46 5,44 

Die~Fiitterung der Devon-Kiihc be stand im Januar: aus Kleehen und 6 Quart Weizenkleie; Febmar: Klechcn nnd 
6l.QuartIciner~Mischnng von 'I. Hafer nnd 'I, Mais; Marz: Klee nnd Timotheehen und 6 Quart Hafer nnd Kleie: April: 
Ifeu wie vorher"ein" wenig Gras und 4 Qnart der Schrotmischung; Mai: Weissklee und Blaugras-Weide und ·1 Quart 
Weizenkleie; Juli: knappe Weide und 4 Quart Weizenkleie. 
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Nahere Bezeichnung 

Holstein-Friesen, von 3 KUhen, im 

Durchschn.: 7 Monate milch end, 
Oktober 

dieselben, von 2 KUhen, im Durch-

schnitt 73 Tage milchend 
Harzvieh, Stammherde Molken-

haus, Abendmilch 

desg!. desgl. Morgenmilch 

Probenahme 10. u. 11. Juni: 

).~ fK~;"" "k.lbl M'n, Abd. 
... FrIese, 

" " " ~ 1 Sneeker, " " " desg!., 
" " 

Mrg. 1 ~ fBeSSie, " April Abd. 
~ Shortlegged A. "" 

J ~ 1 desg!. " Mrg. 
< Belle of Cream Hill, Dec. Abd. 

gekalbt 
Black - Abd. 

Lillie Jan. 
" Cherry April 
" Pride of Amerika " 
" <:> - 10 Tage vorher ... 
" :c Louisa Febr. '" " ... 

'" Bobtail Sept. 85 < " 
'" Rubberteat Miirz 

" 'C 

'" desgl. Mrg. ... 
" C!l 

Bug Horn Febr. Abd. 
Excelsior Marz 

" 
desgl. 

" 
Mrg. 

Curly Head 
" 

Abd. 
Mattie Sept. 85 

" 
') Verg!. Anmerkung ') S. us. 
') Milehztg. 1888, 17, 105. 

... In der natiirlichen Milch 
c .. " CD": 

I I 
.,,0 .. c c . "I CD " CD "i E ::: ..:CD -.. .. 

~! I 
..: - .. .. .. " CD 0 

CD CD .. .. .a ... .. N_ e c .. 
I 

:.0: ~ 

I ~ 'I. ./. "10 "10 ./. "10 

1 
1886 87,84 3,20 3,49 - -

" 
88,34 - 3,03 - -

1887 86,68 - 3,55 - -
" 86,36 - 4,70 - -

1886 88,60 3,50 12,89 - -
" 86,68 4,00 

13,78 
- -

" 88,70 2,88 3,56 - -

" 89,58 2,86 1,48 - -
" 87,45 - 3,60 - -
" 87,29 3,63 3,47 - -
" 86,96 3,5R 3,64 - -
" 87,08 4,32 3,48 - -

" 87,19 - 4,01 - -
" 86,44 - 3,97 - -
" 87,47 1 

3,19 3,85 - -

" 86,12 3,50 5,04 - -
86,22 4,29 4,21 - -

" 
87,13 3,87 3,82 -

" 
-

85,43 2,76 4,79 -
" 

-
" 86,47 3,38 4,48 - -

86,47 3,72 4,52 -
" 

-
" 87,56 ~,25 3,47 - -
" 86,93 3,61 4,18 - -
" 86,61 3,38 4,55 - -
" 

86,89 3,91 4,13 - -

" 
86,09 4,28 4,36 - -
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In der Troeken-
.= = Snbstanz 
-=~a 

I I 
Ana-c c Sg.s 

"i E .. ... ., ::: "'8-:: .. " Iytike .. 
I 

.a CD ~~oo ... :.0: ~ 

I 
en"" 

"I. "10 '/, '/, 

r 

25,32 28,70 4,05 

)~j 
- 25,99 -

} ~ - 26,65 - ~.1 
- 34,46 - ~ 

30,70 25,35 4,91 

30,03 28,38 4,80 

25,49 31,51 4,08 

27,45 14,20 4,39 

- 28,68 -
28,56 27,30 4,57 

27,46 27,92 4,39 

33,44 26,94 5,32 

- 31,30 -
~ 

- 29,28 - ~ 
25,46 30,73 4,07 ~ 
25,22 36,31 4,04 ~ 
31,13 30,55 4,98 o.i 

30,07 29,68 4,81 

18,94 32,87 3,03 

24,98 33,11 4,00 

27,49 33,41 4,40 

26,13 27,90 4,18 

27,62 31,98 4,42 

25,24 33,98 4,04 

29,83 31,51 4,79 

30,80 31,37 4,93 

3) Ann. Rep. Connect. Agric. Exper. Stat. for 1886, 119. Zur Zeit, als die Proben der Milch genom men wurden, 
waren die Kilhe auf dcr 'V cide und erhielten kein anderes Futter. Gemolken wurde 6 l,;hr ahcllils und 5 Uhr morgens. 
Ueher das Alter der Kilh e und den Ertrag derselben an lIIilch (je Abend- ouer lIIorgenmilrh) is! noeh Folgendes zu be­
merken. Die Angaben des Milehertrages sind von uns ails Pfund und Unzen in kg iibertragen : 

No. :J56 357 358 :159 360 361 362 363 364 :J65 3(;6 367 368 369 370 
Alter der Kiihe. Jahre :J:l 3 3 4 4 14 8-9 6 10 8 3 6 6 
lIIilehertrag ill kg . . . . 6,05 6.74 5,85 5,45 7,42 5,:13 5,38 4,63 4,82 4,77 6,18 7,65 7,08 5,87 4,05 

No. 371 372 373 374 375 376 377 378 379 380 381 382 383 384 
Alter tier KOhe. Jahre III 10 10 10 10 ! 12 12 4 9 7 7 10 
Mih'hl'rtrag in kg . 8.12 7,70 6,4:1 6,78 7,1:> 7,55 :J,06 8,42 5.43 3.31 3,71 2,70 2,39 6,23 

No. 387 388 38!1 :190 391 392 393' 3~4 395 396 397 398 399 400 
Alter dcr Kiihe. Jahre 3:1:J 3 3 3 9 4 14 8-9 10 10 10 10 
Milchcrtrag ill kg . . 3.71 3.71 3,82 2.88 3,63 3.71 2,98 2 ,84 2,81 4,30 3,91 4,81 3,24 

No. 401 4112 403 404 405 406 407 408 409 410 411 412 413 414 
Alter dcr Kiihc. Jahre 10 i) 4 12 12 9 9 10 10 2 8 8 4 4 
~[ildl('rtrag in kg 4,81 3,46 2,20 4,36 5,23 3,18 3,83 4,05 4,73 3,74 4,05 4,72 4,08 5,85 
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..,0 
Niihere Bezeichnung " ~f .... 

N .. 
I: 
~ 

gekalbt 

Dolly-Varder Mai Ab. 1886 ., 
desgl. Mrg. .!= " " .r: 

'" Josie Aug. 85 Ab. .. " .... ..: Beauly Febr. 
" " ., 

Three teat April 85 '0 " " C\ .. desgl. Mrg. 
C!:) " " 

Brindle Miirz 
" " 

Gemischte Abendmilch von 

40 Kiihen Ab. 
" 

Gemischte Morgenmilch von 

40 Kuhen Mrg. 
" 

Probenahme 7. u. 8. Oktober: 
gekalbt 

r'i- Miirz Ab. 
" 

" desgl. " 
Mrg. 

" .~ Truie 
" 

Ab. 
" 

~l d .. gL " 
Mrg. 

" 
Sneeker " 

Ab. 0' 
desgl. Mrg. 

" " 

l'~ ! "mi. A P'" 
Ab. 

" '§ Shortlegged A. " " " <' Belle of cream Hill, Dec. " " 
Black Mai 

" " 
Cherry April 

" " 
Rubberteat Miirz 

" " 
des:;!. " 

Mrg. 
" 

Excelsior " 
Ab. 

" 
desgl. " 

Mrg. 
" 

Curly-Head " 
Ah. 

" 
Mattie Septbr. 

" " Dolly-Varden Mai 
" " 

desgl. " 
Mrg. 

" 
Beauty Febr. Ab. 

" 
desgl. " 

Mrg. 
" 

Brindle Miirz Ab. 
" 

desg!. " 
Mrg. 

" 
Arny 3 Weh. vorher Ab. 

" 
Strawberry Mai 

" " 
desgl. " 

Mrg. 
" 

Ayr- {EWkahn Oktbr.4 Ab. 
" 

shire " " 
Mrg. 

" 

') Vergl. Anmerknng ') S. 149. 

Milch. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- " ' Snb"tanz .- " 
" N 

I I 
fI::~" .. I: I: I: I: 0"'" Ana_ ... .. .. O~ .. 'iii E 

== 
~ .. .c 'iii E 

== 
.~'" • 0 ... "'E-<"" Iytiker • • " .. =., ., • " .. o~'" .. .. ... ... ." • .. 

I 
... ... =r.;;W .. ..: C C ..: C N 

I 
"''0 

'/, flo ., 
'/, 0/. '/, 'I. 0/, '/, 0/, /0 

87,30 3,88 4,62 - - 34,43 41,00 5,51 

88,05 3,75 3,42 - - 31,38 28,62 5,02 

85,63 4,69 4,37 - - 32,64 30,41 5,22 

86,37 3,72 4,21 - - 27,29 30,89 4,37 

85,48 3,81 4,85 - - 26,24 33,40 4,20 

85,51 4,13 4,51 - - 28,50 31,12 4,56 

87,36 3,57 3,47 - - 28,24 27,45 4,52 

86,77 3,68 4,15 - - 27,81 30,37 4,45 

86,95 3,81 3,91 - - 29,20 29,96 4,67 

88,82 2,97 3,28 - - 26,57 28,34 4,25 

89,36 2,84 1,37 - - 26,69 12,88 4,27 

85,47 3,56 5,12 - - 24,50 35,24 3,92 

85,97 3,69 4,71 - - 26,30 33,57 4,21 

88,38 3,15 3,57 - - 27,11 30,62 4,34 
~ 

89,03 3,00 2,88 27,35 26,36 4,38 - - ., 
.~ 

86,12 3,44 4,97 - - 24,79 35,81 3,57 "'! .:: 
86,40 3,28 4,44 - - 24,12 32,65 3,86 ~ 

85,67 3,75 4,85 - - 29,92 38,69 4,79 ::t1 
86,53 3,47 4,59 - - 25,76 34,08 4,12 ~ 
87,52 3,06 3,99 - - 24,52 31,97 3,92 

86,13 3,37 5,28 - - 24,30 38,07 3,89 

87,14 3,47 3,93 - - 26,98 30,56 4,32 

85,56 3,50 5,08 - - 24,24 35,18 3,88 

86,82 3,32 4,05 - - 25,19 30,73 4,03 

85,88 3,44 4,51 - - 24,36 31,94 3,90 

86,81 3,37 4,18 - - 25,55 31,69 4,09 

87,10 3,25 4,56 - - 25,19 35,35 4,03 

87,62 3,34 3,75 - - 26,98 32,29 4,32 

85,06 3.72 5,51 - - 24,85 36,81 3,98 

86,36 3,56 4,15 - - 26,10 30,12 4,18 

86,64 3,53 4,00 - - 26,42 29,94 4,23 

117,18 3,41 3,50 - - 26,60 27,30 4,26 

85,92 3,31 4,87 - - 23,51 34,59 3,76 

86,37 3,41 4,64 - - 24,93 33,70 3,99 

85,98 3,53 4,60 - - 25,18 32,81 4,03 

83,68 4,37 6,03 - - 26,78 36,95 4,28 

84,97 4,63 4,64 - - 30,80 30,67 4,93 



110. 

415 

416 

417 

418 

419 

420 

421 

422 

423 

424 

425 

426 

427 

428 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

442 

Kuhmilch. - Allgemeine Tabelle B. 

Q In der naturlichen Milch 
c: 

L-'" .... : 
I "'0 L- c: c: 

I'L- .. 
Nahere Bezeichnung '" .. a; e ~ I~~ • z: =r :: .. :0 0 .... .. 

I 
.a ... .;: .. 

N .. 
~ :.: ~ c c: 

::0 'I. '/, '/0 0/. 'I. '/, 

GemischteMilch von40K., Ab. 1886 86,16 - - 4,61 - -

" " " 
40" Mrg. 

" 
86,69 - - 4,01 - -

" " " 20 " " 
87,14 - - 3,60 - -

Hollander von 8 " " 
86,30 - - 4,:31 - -

" II 60 " " 
87,33 - - 3,46 - -

Allgauer, bei sehr kriiftiger 

Winterllitterung, Morgenm. 1864 88,10 - - 2,66 - -
desgl., bei Griinfutter, 88,30 - - 2,72 - -

" " Olden burger , bei kraftiger 

Winterllitterung, Morgenm. 
" 88,201 - - 2,93 - -

desgl., bei Griinfutter, 
" 

88,10 - - 2,85 - -
" Breitenburger, bei kraftiger 

Winterflitterung, Morgenm. 
" 

88,70 - - 2,56 - -
desgl., bei Griinfutter, 88,70 - - 2,47 - -

" " 
Gemischte Herde von 40 Kii hen: 

bei kraft. Winterfiitter., Mrg. 87,80 - - 3,20 - -" 
" 

Griinfutter, 
" " 

87,90 - - 3,15 - -
Kiihe der Herrschaft 

Wonsowo in Posen: I Spec. Gew. 
Beste Hollander Kuh 1,U300 1889 87,83 2,97 3,80 -1°,61 
Beste OldenburgerKuh 1,0343 " 

87,86 3,33 2,80 - 0,64 

} Beste Simmenthaler 11,0352 " 
87,89 4,23 4,99 - 0,78 

Kiihe 1,0347 " 
86,77 3,57 3,54 - 0,70 

Braunvieh, Mittel 1892 87,97 3,12 3,24 - -
a) Schwyzer " 

88,20 3,36 3,01 - -
b) Diindner " 

87,90 3,25 3,50 - -
Flcckvieh, Mittel " 

87,85 3,26 3,60 - -
a) Berner (Saanen-Simmen-

thai-Frutiger) " 
87,74 3,47 3,79 - -

b) Freiburger 87,78 3,31 3,61 - -
" 

Simmenthaler " 
87,32 3,47 3,73 4,70 0,78 

Hollander " 
87,83 2,97 3,8°14,7910,61 

Oldenburger " 
87,86 3,33 2,80 5,44 10,61 

Ostfriesen " 
88,.9 2,88 

3,04 1 
5,29 

Jersey " 
84,16 3,78 5,99 6,07 

') Vergl. Anrnerkung ') S. 149 . 

151 

In der Trocken- ". Substanz .- " 
-=~~ 

I 
Ana-c: c: !8~ e a; = .. '" -=8~ lytiker .. .a .: .. ~oo loll: ~ 

I 
111-0 

'I. '/, 'I. 0/, 

- - 33,31 - I Jenkin. ') - - 30,13 -
- - 27,99 -

H~ - - 31,47 -
- - 27,31 -

- - 22,35 -
- - 23,25 .. -

~ .., 
- - 24,83 - ~ 
- - 23,95 - Ct! .., 

§ 

- - 22,66 - 'E 
" - - 21,92 - '" ~ 
~ 

- - 26,33 -
.q 

- - 26,03 -

24,40 31,22 3,90 

l? ') 27,43 23,06 4,39 

34,93 41,26 5,59 r 26,98 26,76 4,32 

25,93 
126 ,93 

4,15 

28,48 25,51 4,56 

26,86 28,93 4,30 

26,83 29,63 4,29 

28,30 30,91 4,53 Andtregg 

27,09 29,54 4,33 ') 

26,98 29,00 4,32 

24,40 31,22 3,90 

27,43 23,06 4,39 

25,69 27,12 4,11 

23,86 37,82 3,82 

• ) Repcrtoriulll dcr analytisehen Chemie 1886, 549. 
') Chern. Aekenn. 1864. 1i4. Die Milch stammte von einer grosseren Anzahl Kiihcn der einzelnen Rassen. Die 

gl'gcLcncn Zahlen sind die aUA Einze1bcstimmungcn herechneten Mittelwcrthc. 
Dcr Durchnittsertrag filr den Tag und fiir das Stuck war in Litem: 

Allgaucr Ollienburgcr Brcitcnburgcr Gemischte Rasse 
Wintcrfuttcr . . .. 13,8 13,2 11,8 11,0 
GrUnfuttcr, . . . . 10,6 12,4 9,6 10,7 

.) Analytikcr? Mitgetheilt von Administrator Schmidt in 'Vonsowo. ViertcJj. Chern. Nahrungs- u. Gcnussm. 
1889, 4, 413, daselbst naeh Molkcrei-Ztg. 1889, No. 40. 

') Milchztg. 1892, 21, 349 11. 365. Die Analysen llcr Milch des Braun- unll Heckviehcs bezichell sich auf 
Schweizer Exportvich. 



152 Milch. 

110. 

443 

444 

.(45 

4 

" 4 

4 

4 

4 

" 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

.. 
c .. '" ..... ... ., 

Niihcre Be~eichnung '" -. - .. ... 
N .. 

c 
:::» 

Zahl Ermolk. 
der Milch 

U nter- pro Tag 
suchungen kg 

Hollander. 132 10,2 1893 (?) 

Ayrshire 252 8,3 " 
I Jersey. . 238 6,3 " 
I American 
, Holderness 124 6,0 " 
Guernsey 112 7,2 " 
Devon. 72 5,7 " 
Reinbliitige Jersey- { Mittel 1888 

k h Schwan-
u kungen " 

Gayal- Budjadinger { Mittel " 
Bastardkuh *) 

Schwan-
kungen " 

Budjadiuger Kuh, Mutter der 

vorigen im Mittel. " 
Gayal- Simmenthaler Bastard-

kuh, Mittel " Lebend-
gewicht 

kg 
Badische Simmenthaler 640 189O 

Ostfriesische Kuh 500 " 
Jerseykuh 350 " Spec. Gew. 
Murbodcncr 1,0330 1890 

Miirzthaler 1,0318 
" 

Pinzgauer 1,0338 " 

) 
f 1,0317 1887/88 

1,0332 1888/89 
Anglcr, 4 Kiihc 

ll,0331 11889/90 
1,0323 1890191 

In 

.. .. ., 
• .. 
~ 

'I. 

87,61 

86,94 

84,60 

87,37 

85,40 

86,23 

84,68 
8~,48-

86,18 

83,27 
79,21-

84,94 

-

-

87,32 

88,79 

84,16 

86,76 

87,52 

87,92 

88,18 

88,2°

1 88,10 

87,88 

der natiirlichen Milch In der Trocken- = ' Substanz .- = 
~]~ 

c c !~.5 Ana-c I' .. .. c 
'iii E - ..... 'iii E ., ... ", - ., ... ... ::: "'E-<'" ., 

'" .. -0 0 .. '" .. ;sJ5 lytiker .. .12 .... ii~ 
., co .12 ... 

..: :c -< ..: 
-= ./. I '/~ 

(/)'0 

'I. '/, '1, '/, .' '1. 'I. ;, 

1 

3,39 3,46 4,840,74 27,37 27,93 4,38 

3,43 3,57 5,33 0,70 26,26 27,33 4,20 
<:' 

3,91 5,61 5,15 0,74 25,39 36,43 4,06 ~ 
8 

3,39 3,55 5,01
1
°,70 26,84 28,11 4,29 ~ 

3,61 5,12 5,11 0,75 24,73 35,07 3,96 

3,76 4,15 5,07 0,76 27,31 30,14 4,37 

3,86 5,51 5,17 0,78 25,19 35,96 4,03 

3,01-4,80 4,60- 4,68- 0,65- - - -6,18 5,98 0,85 

4,67 5,81 5,43 0,82 27,91 34,73 4,47 ... 
~ 

4,29-5,20 4,29- 4,74- 0,75- - - .~ 9,22 5,76 0,94 - .. 
~ 
~ - 3,41 - - - -

- 6,47 - - - -

3,47 3,73 5,48 27,37 29,42 3,78 

}~ 2,88 3,04 5,29 25,69 27,12 4,11 ~ 
3,78 5,99 6,07 23,86 37,8-2 3,82 ~ 

- 4,05 - - 30,59 -
- 3,58 - - 28,68 - l~~ ~~ 
- 3,78 - - 31,29 - '" 
- 3,06 - - 25,89 -

1'~ - 3,14

1 

- -
1
26 ,61 

- ~.~ 
.S~ 

- 3,29 - - 27,65 - J~~~ 
- 3,43 - - 28,30 - ~~ 

') Experiment Station Record. 6, 263. Centrb!. Agrikultur-Chemie 1893, 22, 768. Die Milch uer Holsteiner und 
Ayrshire-Rasse unterscheidet skh von uerjenigen der Jersey- und Guernsey-Rasse auffallend durch uie griissere Zahl der 
l<leinen Fettkiigelehen. 

') ~'estschr. z. Feier des 25-jahr. Bestehens <les landw. Inst. Halle 1888, 124-130: Chern. Centrb!. 1892, II, 623- 624. 

') Milchztg. 1890, 19, 761. 
') Wiener lanuw. Zeitung yom 14./3. 1891: lIfilchztg. 1891, 20, 323. Das Fet! wurue nach S a x hie t. bestinnnt., 

die Troeken-Substanz naeh Fleischmann bewehne!. Die tagliehe Futterration bestand fiir d,'n Kopf nnd Tag alls 
I,M kg Malzkeirnen, 1,8 kg Weizcnkleie, 3,5 kg Klcchell, 10 kg Wiesenheu unu 25 g Salz. 

1m t: ebrigen ist noch folgenues angegebcn : 
No. 4:;6. Murhouener No.457. lIliirzthaler No. 4,,8. Pinzgauer 

Zahl der Einzel-Untersuchllngen . . 7 4 9 
Zahl der Kiihc . . . . . . . . . 4 5 :; 
Zeit der Untersuchung . . . . . . '/.-'/" 90 '/.- 301. 90 '1,-'/ .. 90 

') Jahresbericht der 1Ililchw. Versnchsstation u. Lehranstalt Kiel pro 1888/89: Milchztg. 1889, 18, 521 lind 1891, 
20, 486 lind Jahresherieht pro 1890/91. Milt·hztg. 1892, 21, 524. Die Zahlen sinu die Jahresmittel. Das Fut.ter hestanu in 
den drci ersten Jahren 1H87/9U bei den Angler Kiihen aus 6 kg Wiesenheu, 2 kg Hafer.troh, 5 kg Itunkelriiben. :1 kg 
Weizenkleie, 1 kg Ballmwollsamenkueh"n und 20 g Salz. Die Breitenburger Kiihe r rhielten 7,5 kg WiesenhclI unu 3,5 kg 
Weizenkleie lind im iibrigen dasselbe Flitter wie die Angler. Es betrug im Jahre 1889/90 
das dllfl'hsl'hnittl. Lel,endgewid,t der Angler 439,2 kg, der Breit.enburgcr 575,0 kg, unu uer Shorthorn-Ditmarscher 649,6 kg 
dl'r Jahresmilchertrag " 3248,2 " 4043,3 " 3591 ,3 " 

*) Bastaru von ucrn ill Inuien Icbenuen Gayal (Bos frontalis) und einer Buujauinger-Kuh. 
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In der nattirlirhen Milch In der Trocken-
.5 ~ ~ .. Substanz c 
~li:= .. :0 

I~il I 1 

.. .c .. c c c C Ot.l~ Ana-.,.0 .. .E~ No. Nahcre Bezeichnung :I .. 'ii E :::: .c 'ii E :::: ... . ~8= lytiker - .. • • :0 .. 0 .. :I .. .... .. .. ... ... 
I~,~ I 

.. .. ... 
I 

... ;;;:CI1 N .. ,. ..: C C ..: 

1 

c en"", c 
:> 

'" 
", 

'" 
", ", ',. ", ". '/, 

"alll I 
I 

Spec. Gew. 
I 

1"0324 
1887/88 87,84 - - 3,26, - - - - 26,82 -

Breitenburger 1,0334 1888/89 87,87 3,39 27,95 " :::I J 
- - - - - - - ~ 

3 Kiihe 1,0332 1889/90 88,08 - - 3,27 - - - - 27,43 - <l 
~ 

466 1,0327 1890/n 87,92 - - 3,37 - - - - 27,90 - ~C'"' -

W 
467 

1 
f 1,0315 1887/88 88,06 - - 3,21 - - - - 26,05 -

468 Shorthorn-Dit- 1,0332 1888/89 88,13 - - 3,24 - . - - - 27,30 -
469 r marscher, 3 Kiihe 11,0326 188!1/90 88, 28 1 - - 13,15 - I - -

I 
- 26,88 - '-': 

I 
-; 

470 1,0319 1890/91 88,42 - - 3,17 - - - - 27,37 -
Spec. Gew. I I 1 I I 

21,8714,60 Mittel 1,0314 - 8',13 2,81 ,0,60 ."l'"' 0," 29,45 4,24 ---- ") ---" 
3,41 26,47 

Schwan- 1,0246- - 80,32- 1,91- /0,23- 1.48- 3,23- 0,50- 13,95- /1,94- 14,20- 2,57 . 
kungen 1,0368 90,22 4,65 1,61 (9,88) 5,68 1,4;, 32,83 11,19 50,20 7,29 

l:8W,7;) I 
-.-' 

1f;'06-4:).;';' 

Mittel von Tabelle A. u. B./1,03131 - 187,271! 2,88 :0,5113,68114,94110'72122,60/ 4'~ 1' 28,94/4,261 
(705 Analysen) 3,39 26,60 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

Ueber die Bcrerhnung der Mittelzahlen ftir Alhumin und Milchzurker verg!. oben S. 110. 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

Hochste Milchergiebigkeit der besten Kiihe verschiedener Rassen 
auf den milchwirthschaftlichen Ausstellungen in England.") 

1 

1 

1 

2 

2 

2 

3 

3 

I. Shorthorns. 

16,78 1,0290 12,30 3,50 28,45 

21,32 1,0336 14,20 4,70 33,10 

19,85 1,0320 12,70 3,60 28,36 

20,60 1,0360 13,70 3,50 25,55 

24,01 1,0330 11,50 2,40 20,87 

24.38 1,0320 11,60 2,90 25,00 

23,35 

24,61 

1,0320 11,90 3,00 25,21 

1,0300 11,90: 3,40 28,57 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 I 
20 I 

1881/84 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

" 

3 

4 

4 

4 

4 

4 

5 

5 

6 

6 

20,07 1,0280 15,10 6,60 43,71 

20,21 

23,52 

1,0320 10,90 2,30 

1,0320 11,60 2,80 

21,10 

24,14 

30,43 20,45 1,0310 11,50 3,50 

22,80 1,0310 

19,51 1,0330 

25,47 1,0320 

15,76 1,0300 

20,87 1,0300 

22,11 1,0310 

13,70 4,40 32,12 

11,90 2,80 23,54 

12,80 3,20 25,00 

13,80/4,60 33,33 

11,501 3,50 130,43 

13,40; 4,40 : 32,84 

') Vcrg!. Anmerkung ') S. 152. 
') Nach Hcrichtcn dcr Milchzeitung, und zwar: AusstcIlungen 1881 84. Vierteljahresschrift Nahrungs- u. Genusslll. 

1887,2,509, iiher dip Ausstl'llung vom Oktbr. 1887. Mitgcthcilt von P. Vieth. Milchztg. 1885, 14, 450. (Jnurn. of the 
British Dairy Fanner's Association.) !lie 1;ntcrsu('hungen wunlcn wiihwncl clcr 1881-1884 alljiihrlirh in Islington - Lonuon 
augchaltencn milchwirthschaftlirhcn Ausstcllungcn gemarht. I)ie am VllnthelHl rein am;gcmolkrTlcn Thicre wunlcn an uen 
l'rtifungstag-cn zwcimal gcmolken, die cnnoikcllcn Mill'1mwngt·n dUTCh 'Vagcn genau festgcstl'llt nnd Yon c1ec Mileh jt·ucs 
einzclncn 'l'hicres cntsprcrhendc Proben t'ntnommcn, zllsamll1cngcmisl'ilt. unu nntcrsll('ht. Analysl'Il Yon E. ,V. V ii Ie k p r. 

Ferner: Viertcljahre8s('hrift Nahrungs- u. GcnusslIl. 1887,2, 5U9. '\likhztg. 1888, 17, 83U: IS8!(, 18, 8GG; 1HUO, 19, 884: 
1891,20,737 ; 1892, 21, 741; 189:l, 22. 724; 1894, 23, G87: 1895,24. 7G7: 1896,25, 7:l:l. 

Die Milehcrgieuigkcits- Konkllrrcl1z crstrc(:ktc sith auf 2 Tagc. Die nll'istcn Analysl'Jl L('~d clwn si('h auf 
vrallliirtc Thierc. 

*) Dcr hohere mittIere Fcttgehalt dcr Milehproben ,h'r allgemeinen Tabelle B crkliirt sieh aus cl,'r griissercn Zahl 
von Mih'hprouell cnglisdlCT Hassen sowie Yon bCSOnUf'TS gut g't.: flittt'rh.·n Thil'wn auf AusstclhlIl~l' ll. 
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I 

0 - - ~ - - ~ ., '0; ,,;, ,c .. '0; ,,;, ,c 

'" 0 ON 

~~~ " oN ~ = ~ 
" tOe ,E", i ee '" tOe ~: i ee 
" .. ... '" - .. "' .. e 

'" "' .. ;i~ :: " .. :: =,c ~.g 
E .. '" ... - =.<: ... ,c E .. '" ... -

N°'I 
"''' to- e!> "., '" ::0- No, ~.!. e" to- e!> 0" '" -;;- :2~ 

"," 0'" "- "'0 "," 0'" "-",'" .; .. :0 ~?:~ 

I 

., ~~ 
",,,, .; .. " ~~rn OJ .. '" 

!-en .. II '" !-en 
" ii !- ... ,. 

ii !- ... 
< kg en % 0/. 'I. < kg en '10 'I. '/, 

II 
13,10 1 4,00 I 30,53 11881;H4 12,lOi 2,90 1 23,97 21 li1881/84 7 12,59 1,0336 31 17 7,03 1,0310 

22 I 
" 

7 13,61 1,0310 11,70 3,10 26,50 32 
" 

20 23,13 1,0338 13,00i 3,90 30,00 
I 

23 
" 

8 17,96 1,0330 13,50 5,10 37,78 33 
" 

21 6,24 1,0330 13,00
1

3,50 26,92 

24 
" 

8 20,51 1,0350 12,50 3,30 26,40 34 
" 

21 11,68 1,0300 11,7013,50 29,92 

25 
" 

8 24,04 1,0320 12,40 3,40 27,42 35 
" 

22 5,90 1,0280 12,501 3,60 128,80 

26 
" 

9 15,65 1,0300 11,30 3,20 28,32 36 
" 

22 23,47 1,0330 12,30i 3,30 26,83 

27 10 15,31 1,0310 11,40 2,30 20,18 37 27 7,83 1,03 \0 I 

" " 
13,40

1 
4,10 I 30,60 

28 
" 

11 9,64 1,0330 11,60 2,50 21,55 38 !I " 
31 6,58 1,0330 14,90j 4,80 i 32,:1 

29 
" 

12 24,74 1,0280 11,80 4,00 33,90 39 1 ,. 31 4,99 1,0340 14,40,4,00 27,.8 

30 
" 

12 10,55 1,0270 14,401 6,20 43,06 Mittel 1 - 117,661 - 112,6013,70129,37 

0 - Morgenmilch Abendmilch ., .. a; 
'" ------

" '" to" oN 

]~j 
oN I ~ § ~ " .. ... ,c ... '" . '" "" "" Niihere Bezeichnung 

-.<: .. " "'" "' .. . '" "''' .S~~ No. - .. :l'" 
... .. ... - :: .c .. 

... - :: :l- "' .. .!!.:: ,,- '" " .. 0" '" to :c ,c!- - .. 0'" ... ::::E~ =t: 0'" ... .... 0,..:::: .. ,E .'" .." E", .. ,. -~" 
" !-en ~8Zl I.:!E-<'" < ii !-en 

Jahre IMon, kg 0' % % kg 0/0 01 ., 
fO ,0 10 

-

40 1887 10 6 15 14,07 12,30 2,60 21,14 12,03 1 15,50 4,40 28,39 

41 
" 

12 61/2 21 9,72 14,00 4,40 31,43 8,17 14,90 5,00 33,56 

42 

} { 
1888 11 - 22 15,42 12,44

1
2,63 21,14 14,24 13,12 4,3.l 33,08 

43 Groninger Shorthorn 
" 

2 10 31 10,61 12,60 3,22 25,56 9,53 12,42 3,17 25,52 

44 
" 

8 6 99 12,70 12,74 3,35 26,30 11,76 13,02 4,07 30,80 

45 

.} { 
1889 - - - 13,02 11,48 2,47 21,52 13,74 12,78 3,70 28,95 

46 Kiihe , 
" 

- - - 13,97 11,70 2,76 23,59 12,72 12,14 3,36 27,76 

47 
" 

- - - 10,70 12.56 3,77 30,02 9,87 12,76 3,92 30,72 

48 

} { " - - - 9,05 ' 12,46 3,61 28,94 8,32 12,46 3,75 30,02 

49 Fersen " 
- - - 8,48 12,12 3,13 25,84 7,74 12,52 3,76 30,03 

50 
" 

- - - 9,07 12,14 2,90 23,90 8,87 13,20 3,92 29,70 

51 } { 
1890 - - - 13,07 13,76 4,31 31,32 11,99 13,36 3,89 29,12 

52 Kiihc . 
" 

- - 66 13,89 11,86 3,21 27,07 11,85 11,86 3,42 28,84 

53 II " 
- - 98 11,12 10,80 2,18 20,19 15,53 12,82 4,36 34,01 

54
1 

Ferse . 
" - - - 6,36 13,34 3,98 29,83 6,90 14,24 5,02 35,25 

Lehendgcwirht 
der Knh 

55 580 kg 1891 - - - 14,60 112,12 3,29 27,15 12,10 12,77 3,78 29,60 

56 637 
" " 

- -- - 15,90 11,77 3,14 26,68 13,50 12,88 3,81 29,58 

57 555 
" " 

- - - 14,60 12,86 3,17 24,65 11,80 13,23 3,67 27,74 

58 1892 5 6 15 13,21 13,12 4,16 31,71 13,80 13,70 4,45 32,49 

59 
" 

8 - 27 13,21 13,18 4,42 33,54 14,30 12,56 3,45 27,47 

60 
" 

7 - 31 12,26 12,94 2,83 21,87 14,16 11,90 3,00 25,21 

I Tagesmilch 

61 1893 5 6 30 24,61 14, 79
1

5,72 38,38 - - - -
62 

" 
6 6 20 27,57 12,79 3,56 27,83 - - - -

63
11 " 

6 - 24 29,60,11,66
1

3,29 28,22 - I -
I 

- -
1 
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.. .. Morgenmilch Abendmilch 
'" 

.. a; 
c CD 

"c ON ~ , S ON ~g~ ,. .. ..,~ 

..,CD Cc "" " " Cc 
~~ 

.. ,. 0'" CD .. ::,.; ~ 0'" .... 
110. Niihcre Bezeichnnng CDW c'" ~. .. .. :::: :::,!:( ..... ~ .. .. .. :::: ::,!:( .5 .. ~ 

~ 
CD" 0" 0" .. . - <:J fTJ E!: 0- .. :':~$ .. ~ ..... iii 0'" II. 

.. c ~ - .. 0'" II. - 02 .. ,. ~~~ ... .. ,. .. ~" ,. ~~:n 
< Ii ..... 11) ..... 11) 

Jahre IM on, kg 0 % "10 kg o. 0 ,' % 
/ 0 iO , 0 

I 
14,12 114,18 1 5,08 12,85 114,1814,83 64 1894 -

I - - 35,83 34,06 

65 " 
--

1 

- - 12,85 14,78
1

5,39 36,47 12,67 13,04 3,92 30,06 

66 " 
- - - 15,66 11 ,26 2,71 24,07 13,62 111 ,82 3,13 26,48 

67 1895 7 - 57 17,48 11,98 2,93 24,46 14,98 112,50 3,47 27,76 

68 " 
5 - 13 12,35 14 ,70 5,03 34,22 10,62 15,28 5,60 36,65 

69 " 
6 - 139 12,30 12,54 3,16 25,20 10,40 13,78 4,64 33,67 

70 " 
6 - 29 13,03 11,90 2,51 21,09 13,62 13,58 4,58 33,73 

71 1896 7 ! - 22 11,50 13,50 4,00 29,63 16,00 15,60 6,40 41,03 

72 6 
, 
- 29 15,00 13,00 4,30 33,07 13,60 12,90 4,00 31 ,01 

" I 

73 6 1 
25 I 3,80 29,92 12,40 14,10 5,20 36,88 

" - 13,0°
1
12,70 

74 } Shorthorns { 
9 J, 4 MOil, 37 12,80 12,30 3,10 25,20 11,10 12,80 3,20 25,00 

" 2Wot'h, 
11 ,60 112,50 75 1 (Coates' Herd Book) 

" 
5,J.lOM on, 32 3,80 30,40 9,70. 12,30 3,20 26,02 

1 Worhc 

Mittel (No, 40-60 nnd 64-75) 112,6 112,6613,49 127,57112,0 113,2114,07130,81 

II. Jerseys. 

I :? .. 0 
.. 

II 
0 .. 0 

.. 
a; ~ 

~ 2> I N :. a; ~ 
~ ~ I N 0 .N ~ 

oN 
"c 02", 'j cc '-:::: S2 c OOc 0 cc --r:: =.~ 

I! " -'" " '" .., .. -. .... =: "..,- ,. .. ..," - .. ... .. 
E .. .. ..... E .. '" ... .. .. "..,~ 

No. c.c .... '" 0" '" .- e,...!JO 

N°'1. 

=~ :-g .... '" .,00 '" 
. ... c.. r:n 

I ~:!. 
",0 :.~ 0'" II. ::S"§ .... .... 0'" II. .. 0 .0 
.cO .; .. ,. -:;;~ 

1l~ 
",CD .; .. ,. ..~" .. o2~ '" .. ..... 11) ~~ ':n ., '" '" 

..... 11) ~800 ,. 
Ii ..... e. 

,. 
Ii ..... e. 

< kg II) 'I. "I, 'I. < kg II) ./. o;'n '/, 

11881 ,'84 1,0336 I 28,24 12 Il1881 !H4 7 14,97 1,0320 
I 

27,42 1 - 16 ,22 13,1°13,70 12,40 3,40 

2 I 14,52 1,0326 13 ,20 4,20 31,82 13 I 7 16 ,57 1,0330 13,50 3,80 28,15 
" 14 1 " 

3 
" 

2 14,63 1,0360 13,20 3,20 24,24 

15 ! " 
8 17,12 1,0326 12,30 3,20 26,02 

4 
" 

3 16,56 1,0337 12,40 3,10 25,00 
" 

10 10,43 1,0336 13,30 4,10 30,83 

5 
" 

4 17,46 1,0318 14,20 4,80 33,80 16 I 
" 

10 15,42 1,0310 13,70 4,80 35,04 
I 

6 
" 

4 15,20 1,0320 14,70 5,60 3A,07 :: " 
12 12,36 1,0330 13,20 3,60 27,27 

7 
" 

5 18,38 1,0325 13,50 3,40 25,19 
" 

13 11,91 1,0316 14,20 5,10 35,92 

8 
" 

5 13,82 1,03 20 14,40 5,10 35,42 19 I " 
17 8,05 1,0350 12,60 3,00 23 ,81 

9 
" 

5 11 ,79 1,0320 14,8°14,90 33,11 20 il " 
18 9,09 1,0320 12,70 3,20 25,20 

10 
" 

6 9,75 1,0316 13,7°1 4,60 33,58 21 i " 
23 13,15 1,0300 14,50 5,20 35,86 

11 
" 

6 13,50 1,0330 14,70 4,50 30,61 Mittel 1 8 113,851 - 113,5Oi 4,10 I 30,37 

I' 
.. 

- ~ 
Morgenmilch Abendmilch 

'" 
.. 'iii 

c .. "c 'N ~ § 5 ~ ~ ~ ..,~ ON ,. .. ., .- Cc Cc 
~-; .. ,. .... 0" "''' 

N°'1 
Niihere Bezeichnung .l!!w CDaI .=. .... := :::,!:(~ .cOO .... :::: .=~~ .. ~ ~.... ~!: 0" '" :.:g.E oS':: ooo .. .. c 0'" II. 0'" - 0"'::: .. o - .. ~~~ .~ II. .. ~" 

= .'" 
..,. .. ,. ,. ..... 11) ..... 11) ~E-4w 

< Jahrc.J MolI, • kg 
0' 0 o· kg 0' o· 0 

, 0 .0 / 0 ,0 /0 iO 

. - .-

22 1887 10 7 136 8,81 14,70 5,20 35,37 5,95 14,90 5,50 36,91 

23 " 
7 6 170 9,26 14,40 4,20 29,17 5,45 13,90 3,90 28,06 

24 1888 2 11 29 9,66 12,72 3,56 27,99 8,26 15,56 5,97 38,37 

25 " 
8 4 219 6,80 16,46 6,66 40,46 6,62 15,94 6,27 39,96 

26

1 { 
1889 - - - 9,25 17,22 7,94 46,19 7,10 17,70 8,55 48,31 

27 Kiihe 
" 

- - - 7,80 15,86 6,00 37,83 7,26 15,62 6,17 39,50 

28 t " 
- - - 8,88 16,02 5,50 I 34,33 7,03 16,48 6,66 I 40,41 



156 Milch. 

-~ ~.c ~c .... ~'N 'N ~.!.N 
Morgcnmilch Abendmilch 

~~ L:: -g:..:: =: = ... '" ~::::§~j=~ ~ .. f :: :::: ~]S 
I 

=",- ~ ~~ ~~ ~~ ~~ i:» ~.g ~ ... ~~~ 
c i .... (1) ~E"Hn .... '" o..'w 

==~============_======~====~~J=ah=r="~I~=[o==n"r===_.~==k=g==~~o=/o~~~o~~~==o~/o~~=k~g==F=°~!o~h~o~~~==o~~= 

No. Niihere Bezeichnung 

29 i' I 1 1889 - - - 7,37113,6614,86 35,58 6,19 13,58 1 4,95 
30 i Fersen " - - - 5,17 14,7815,16 34,91 4,74 15,9416,61 

31 I " - - - 5,08 14,18' 4,20 29,62 5,19 15,68
1

6,29 

36,45 

41,47 

40,01 

41,81 

39,89 

36,24 

38,50 

35,59 

34,44 

3:2: I' I 11890 - - 110 7,49 14,82 5, I ° 34,4 I 6,99 16,36" 6,84 
Kiihe . " - - 160 6,72 16,50 6,90 41,82 5,90 14,7415,88 

" - - - 8,63 14,58 4,66 31,96 7,81 15,1211 fJ,48 

3:5~ 11'1 1 " - - - 7,32 15,48 5,59 36,11 6,45 16,00 6,16 
Fersen ." - - 91 7,22 14,38 4,93 34,28 5,99 14,64 5,21 

" - - - 6,99 113,08 3,84 29,36 6,40 13,50 4,65 
G('wicht 
dcr Kuh 

38 387 kg 1891 - - - 9,40 14,12 4,94 34,99 7,50 14,35 5,05 

39 403" " - - - 6,90 15,19 5,32 35,02 5,40 15,8815,95 

35,19 

37,47 

38,08 

35,29 

41,50 

34,31 

40 I 352"" - - - 5,80 14,16 4,59 32,42 4,90 15,02
1

' 5,72 

41 384" " - - - 11,20 13,81 4,34 31,43 9,90 14,65 5,17 

42 i[ 1892 5 5 119 5,90 18,18 i 8,59147,25 7,13 16,36 1 6,79 

43 " 5 4 173 6,36 15,5216,49 41,82 7,13 13,96 4,79 

44 " 5 5 120 6,40 14,66 5,46 37,24 7,40 14,26 4,94 34,64 

45 

46 

47 

48 

49 , 

50 ! 
51 I 

52 I 
53 I 

I 
54 

1893 

" 
" 1894 

" 
1895 

" 
" 
" 1896 

" 
" 

6 

3 

9 

7 

8 

7 

5 

10 

132 

127 

93 

Tagesmilch 

7,54 17,25[7,29 42,26 

8,58 13,65
1

4,10 30,04 

7,63 16,28
1

' 6,51 39,99 

8,67 14,50 5,24 36,14 

9,13 14,40 4,67 32,43 

9,94 13,62 4,44 32,60 

8,67 15,18 4,93 32,48 

7,58 13,90 4,24 30,50 

70 9,99 12,74
1
3,50 27,47 

35 11,10 14,20j 4,50 31,69 

7'1, 34 9,40 [1 14,8°
1 

5,30 [I 35,81 

6% 219 8,60 13,40 , 4,30 32,09 

-1- -1-
7,13 15,02 5,50 36,62 

8,63" 15,75 6,00 38,10 

8,85 13,50 4,56 33,78 

9,03 15,56 5,52 35,48 

8,76 14,24 4,62 32,44 

7,63 13,78 4,37 30,98 

10,10 15,10 5,70 37,79 

9,10 15,20 5,70 37,51 

7,40 13,40 4,60 34,33 

Mittel No. 22-44 und No. 48-56) 1 8,05 114,7315,16 i 3;'),031 7,17 :14,0015,63 i 37,06 

III. Guernseys. 

. I t -!; ~ ~ I i~ 
~. li~ ~~ :~ ~ o,,~ 

1 ~ 
I ~ 

"''' -.c 
No. i.!. 

. -.c ~ 
~CII i 
if CD .. - ~ 
~~ ci 

.N 
c:c: 
"'os ... -0" 
0'" 
,,::0 

1-11) 

--'" ... 
:- ~J: aCD 0 .... (1) 

:s - ~ :. 
C • kg II) '/, 'I. 'I. 

=~=11 18Ml~: --~=-==:~=I=I~," 7=9=i-~I='=03=2~0-'f'1=4-,'Cl=0'-',=42-,,'55~00-"1~2-01-,,9661 
2 " 2 H,63 1,0340 12,10 

3 " 3 16,10 1,0340 13,30 3,90 29,33 

4 

5 

6 

7 

" 
" 
" .. 

8 

10 

14 

14 

11,23 1,0310 12,60 4,00 31,75 

9,19 1,0330 13,30 3,60 27,07 

14,18 1,0320 13,20 4,00 30,30 

9,53 1,0324 14,70 5,40 36,73 

.. .. 
'" C 

8 -[ltiHl/H4 

9 'I " 

10 I " 11 ' 
I " 

12 I " 
13 j " 

Mittel! 

17 

20 

21 

25 

28 

os '" I- ... 

kg II) '/, '/, 'I. 

10,21 1,0310 14,2°1 5,30 [ 37,32 

13,15 1,0320 14,00 4,60 32,86 

9,07 1,0310 15,2°15,60 36,84 

8,51 1,0300 14,50 4,50 31,03 

8,35 1,0316 14,20
1

5,50 38,73 

30 10,21 1,0310 15,00,6,30 42,00 

1f) !11,2~! - 113,901 ~,60 I 33,09 



No. 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

No. 

1 

2 

3 

" 5 

6 

No. 

1\ 

12 

13 

14 

15 

1 
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.. ::: Morgenmilch Abendmilch ... .. ., 
c .. fO C ~5a ON ~§5 " z: • N " .. " "., 0'" Cc 0'" cc 

Nahere Bezeichnung ~~ ,B:ac c'" z:. .... ::: :::.!( .s z:. ... :s:: :::..!:t:"::: ... ..... .. ... ... ~ Z:I- OL- 0" .. . ... ;:; rn .!!!: 0" .. • ..... c.> rn ., < =1: 0'" "o'=' 0'" -o'=' .!! ... -~" fi:; ... 
~~~ .. IE .. .. " '::E-<:n .." " • I-In I-In < Jahre IMon. kg 0' 01 01 kg 01 0 / OJ. ;,0 ,0 10 ,0 ,0 

1887 6 1 64 8,66 14,60 4,50 30,82 6,68 13,8014,00 28,99 

" 
6 3 30 8,22 14,10 4,00 e8,37 6,04 15,20 5,50 36,18 

1888 9 4 75 10,07 13,90 4,67 33,60 8,44 14,60 5,43 37,19 

" 
2 9 181 4,58 15,00 5,20 34,67 3,99 15,22 5,53 36,33 

I Kooh r 1889 - - - 9,75 14,78 5,24 35,45 8,46 15,10 5,64 37,35 
f u e. \ " - - - 7,46 16,62 6,56 39,47 6,42 16,42 6,44 39,24 

Ferse 
" 

- - - 8,05 13,56 4,33 31,93 7,03 13,82 4,69 33,94 

1890 - - - 11,45 11,94 2,93 26,30 10,90 14,26 5,35 37,52 

" 
- - 121 8,76 14,44 4,34 30,05 7,49 15,52 5,95 38,34 

" 
- - 121 6,58113,2214,15 31,39 5,40 14,02 5,13 38,16 

Gewicht der Kuh 514 kg 1891 - - - 9,20 12,85 3,35 26,07 8,10 13,30 3,99 30,00 

1892 7 7 54 11,03 114,00 15,30 37,86 12,30 13,78 4,77 34,62 

" 
13 2 135 5,90 114,0215,55 39,59 5,58 114,84 6,04 40,75 

Tagesmilch 

1893 8 3 60 21,66 113,1 514,20131,94 - - - -
Morgenmilch 

1894 - - - 6,54 13,40 4,24 31,72 6,04 13,36 4,56 34,14 

1895 - - 207 7,85 13,54 4,27 31,54 6,54 15,74 6,32 40,14 

" - - 60 9,62 12,10 3,26 26,94 9,22 13,20 4,42 33,49 

1896 6 - 38 10,50 12,80 3,60 28,12 9,17112,90 3,90 30,23 

Mittel (No. 14-26 u. 28-31) I 8,48113,7614,44132,27 I 8,11114,4215,16135,79 

IV. Ayrshires. 

, ... 0 
.. 

"·1 

. .. - ~ z: ;. ~ :. Gi z: 0 ON ",N ., 'iii 0 ON !) , N 

C "c .2 ... 'i Ce ""=3~ ... "e .2 .. 'i ee ~~E -. ... ::: e ..," - .. .. .. ::: ~~ " .. E .. .. ...... :::..!:t:+" " .. E .. .. .. ... cz: "1: CI 0" .. .... !) ~ =z: ~~ .,- CI 0", .. ~E~ ... .. 0 0'" ... ...0- !!~ .. .... 0'" ... 
-=;~ z:0 :, .. 0 .. " - .... ~ ~; .... g .." .. .!!~ • .. I-In ~~x : • .. I-In ~8::11 

" • l- e. " • l- e. < kg In '/, '/ '/, < kg In '/, 'I. '/, /, 
0 

\881;SJ - 19,39 1,0314 13,801 5,'60 40,60 7 11 1881/83 2 12,82 1,0330 13,2013,70 128,18 

" 
1 19,28 1,0360 14,90 4,60 30,87 8 

! " 
5 21,89 1,0320 11,60 2,60 122,41 

" 
1 11,34 1,0288 14,40

1 
4,30 29,90 9 

:1 " 
50 13,72 1,0326 14,2015,10 25,91 

" 
1 16,67 1,0330 13,001 3,60 27,69 10 

" 
74 15,31 1,0312 13,70 4.90 35,77 

" 
1 18,60 1,0340 13,50 1 3,90 28,89 Mittel 1 14 116,181 - 113,5014,20 I 31,11 

" 
1 12,82 - 12,40 3,50 28,23 I 

, ... Morgenmilch Abendmilch 
"' .. Gi ... 
e CD "c ' N ~ ~ ~ 'N 

]~~ " .. "'z: .., .. ... ec 0'" ee 
Naherc Bezeichnung ~-; .. " e'" ... :::~ .s "oS 

~~ .. oS .ceo ... - :;; ~ .. .... ::: .. ~ .5!!: 0" .- (.... :;0 OL 0" .. 
"' C z:1- 0'" - 0-" =t: ", ... "'o'=' 
"' .2 .Gi L" 

... 
!~r% . ., .. " ... 

~~~ " I-In I-In < .Jahre IMon. • kg 0 ' 0 ' 0 ' kg 0 / 0 1 0 ' 
/ 0 10 , 0 . 0 .0 . 0 

---=-=-~~= 

4,02 130,78 1889 - - - 9,00 13,06 8,16 13,50 4,53 33,56 

1890 - - 21 10,67 12,92 3,99

1

30,88 9,90 13,00 4,33 33,31 

1892 5 - 10 10,12 13,24 4,26' 32,18 10,44 13,02 3,86 29,63 

" 
4 - 11 7,72 13,94 4,42 31,70 8,13 14,36 4,35 30,29 

Tagesmilch 
1893 5 - - 24,061 -- 14,31 1 - - - - -
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. :t: Morgenmilch Abendmilch .. .. .. ... .. ·c ~ ,.!. N ~==~ C 'D"" 'N 'N "' .. 'DCD Cc '"0 s: C Cc 
10. Niihere Bezeichnung ~-= .. '" c ... .... .. as =~~ 

.... CD as =~ .5 .,~ CDas ""as ..... :: ""as ... .... :: .... - ~ 
0'" oOO ...... c:.; rfJ .!!b ooo ...... Q a'l . :EI- =1: 0'" 

CD ::0.0 CD ::0"::: .. ... i~ 0'" ... ... .. '" .:~~ ...'" :!~Jj '" • ... en ... en c 
Jahre IMon. kg 0 ' 0;. 0 1 kg % 0 ' O! 

, 0 10 ' 0 10 

16 1894 - - - 12,08 114,44 4,57 31,65 11 ,08 114,7415,40 36,64 

17 l895 6 - 21 12,26 112,50 3,32 28,91 10,94 13,3214,27 32,06 

18 1896 5 - 32 13.53 13,10 3,90 29,77 11,08113,50, 4,50 33,33 

Mittel (No. 11-14 u. 16-18) \10,77 113,8014,07 130,60 \ 9,00 113,6314,46 132,72 

V. Hollander. 

Spec. Gew. Tagesmilch 
1,0360 1881/84 14 16,56 14,20 3,80 26,76 

2 1,0316 
" 

21 21,65 10,20 2,30 22,55 

3 1,0320 
" 

35 19,62 13,30 4,40 33,08 

4 1,0320 
" 

63 23,81 9,90 1,90 19,11 

5 1,0334 
" 

84 27,33 12,10 2,90 23,97 

Morgenmilch 
6 1889 8,41 12,96 4,08 31,49 5,96 13,88 4,79 33,79 

7 1890 251 10,85 13,08 4,34 33,18 9,58 12,42 3,90 31,40 

8 1892 6 22 13,21 13,40 4,51 33,66 14,85 12,3013,21 26,10 

VI. Polls. 

1 Norfolk Polls 
2 desgl. • • . 

1889 - - - 12,32 12,60 3,84 30,48 9,56 13,42 4,45 1 33,16 
1890 - - 89 7,31 12,70 3,81 30,00 5,90 13,02 4,15 31,87 

3 Polled Aberdeen 1892 6 - 22 12,85 14,36 5,60 39,01 14,53 13,10 4,32 32,98 

4 Red Polls. 1893 13 6% 84 
Tagesmilch 

23,15112,851 4,01131,13 - - - -
Morgenmilch 

5 desgl. 1894 - - - 11,44 12,02 2,92 24,29 9,67 12,23 3,22 26,17 

6 desgl. 1895 7 71/ 4 31 12,26 12,30 3,00 24,39 12,84 12,72 3,54 27,83 

7 desgl. 
" 

4 83/ 4 43 11,21 12,74 3,71 29,12 9,49 12,40 3,49 28,15 

8 desgl. 
" 

5 - 26 12,08 12,38 2,93 23,67 10,44 12,66 3,30 26,07 

9 

10 

1896 7 31/ 4 43 11,21 12,70 3,50 27,56 10,17 14,0014,40 31,43 

" 
10 - 27 10,58112,30 3,20 26,00 9,53 12,90 4,10 31,78 

Mittel (No. 1-3 u. 5-10) \11,25112,6713,61128,50 \10,23112,9413,89130,07 

VII. Sonstige Rassen. 

lee. Gew. Tagesmilch 
I Devons 
2 desgl. 
3 WiHsch 

1,0336 188 1/84 - - 91 12,02 r 4,70 1 5,30 1 36 ,03 - - - -
1,0330 

" - - 56 15,31 13,90 4,50 32,37 - - - -
1,0310 

" 
- - 35 20,87 12,70 4,20 33,07 - - - -

Morgenmilch 
4 Kerry 
5 Kerries und 
6 desgl. 
7 desgl. 

1890 - - 75 6,17 13,88 4,89 135,23 5,90 13,98 5,09 36,41 

ters 1892 8 - 53 8,44 12,60 3,92 31,11 10,08 12,04 3,48 28,90 

" 
5 9 142 7,22 13,44 4,37 32 ,59 7,04 13,44 4,42 32,89 

" 
- - 72 3,86 14,32 5,11 1 35,03 4,68 14,50 5,10 35,17 

Dex 

Tagesmilch 
8 desgl. 1893 8 - 45 18,39 112,201 3,29 1 26,97 - - - -

9 desgl. 
10 desg\. 
11 desgl. 

Morgenmilch 
1896 10 - 145 8,90 112,9013,70 128,70 7,81 13,00 3,80 29,23 

n 10 - 50 7,63 15,60 6,50 41,18 6,76 15,60 6,40 41,03 

" 8 - 89 7,90 13,30 4,20 31,13 6,67 13,20 4,60 34,85 

Mittel (No. 4-7 u. 9-11) \ 7,16113,7214,67134,04 \ 6,99113,6714,70134,38 
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VIII. Kreuzungen. 

.. - Tagesmilch Abendmilch ... .. Gi 
c '" "c ' N 5 ' N ~ § ~ 'a"" 'N ,. .. 'a'" . '" cc '"0'::: ::: cc 

Nahere Bezeichnung :;;~ .. ,. c'" .... . e ~~ 
.... "' .. No. ~:oo: "'co "" .. .. - :: ""CO 

... - :: c~ .5 
-~ ~I- 0" 0" .. " .. 0" .. ......... rn .. 

"' -- 0'" :: o ~ ii :: o ~ .2 - .. ... 0'" ... .. E", .. " ~~~ .. " ~8~ " ii I-<n c I-<n 
Jahre l11on. kg "10 "10 .' kg "10 "10 "10 I . 

I II 

Spec. Gew. 

I I Shorthorn-

Langhorn 1,0318 1881/84 - - 136 11,91 12,20 3,4 29 ,03 - - - -

2 Hollander-

Shorthorn . 1,0336 

(Mittel von 2 Kiihen) 
" 

- - - 23,36 11,5°

1

2,7 23,48 - - - -
3 Shorthorn-Ayrshire 

" 
- - - 17,32 14,10 5,1 33,62 - - - -

4 1893 9 - II 35,05 14,00 4,27 35,00 - - - -
Morgenmilch 

5 1891 - - - 17,70 11,7112,69 22,98 15,20 12,38 3,52 28,43 

6 1895 7 I - 32 15,98 11,80 3,00 25,42 14,98 12,64 3,80 30,06 

7 Kreuzungs-Rassen 
" 

8 7 15 13,76 13,20 3,78 28,63 12,71 15,64 6,24 39,89 

8 

j 
nicht genannt 

" 
6 - 25 15,48 11,20 2,05 18,30 14,38 13,96 4,60 32,95 

9 
" 

5 2 90 12,35 13,54 3,78 27,92 10,71 13,54 4,19 30,95 

1O 1896 5 93/ 4 46 14,43 12 ,60 3,10 24,60 14,57 12,90 4,20 32,56 

11 
" 

7 - 34 17,89 11,90 2,60 21,89 14,49 12,40 3,20 25,81 

12 
" 

7 - 37 11,17 14,80 5,10 35,13 10,22 15,50 5,90 38,06 

Melkresultate von Jersey- und Guernsey-Kiihen in der Akademischen Gutswirthschaft 
zu Bonn-Poppelsdorf. Laktation 1896/97. 

Von E. Ramm. Milchzeitung 1897, 26, 487-489. 

Nahere Bczcichnung IIl10hertrag pro Tag Spec. Oewioht Trocken-Substanz Fett 

kg 'I, ',. 
Jersey-Kuh 1 3,190 - 11,515 1,0314-1,0345 13,22-15,55 4,16-5,65 

" 
2 2,475-10,305 1,0310-1,0334 13,92-15,81 4,65-6,00 

" 
3 3,450- 7,510 1,0310-1 .0342 14,26-17,10 5,00-7,10 

" 
4 2,155-10,575 1,0310-1,0341 13,12 -16,69 4,05-6,60 

" 
5 4,605- 8,915 1,0319-1,0368 13,36-16,90 4,25-6,40 

n 6 3,960- 8,100 1,031 5-1,0355 13 ,68-16,83 4,52-6 ,70 

Guernsey-Kuh 1 1,450-12,130 1,0270- 1,0326 12,16- 14,73 3,25-5,35 

" 
2 2,090- 9,940 1,0292 - 1,0330 12,82-15,12 3,80-5,60 

n 3 5.2 50- 9,450 1,0314-1,0336 12,45-14,42 3,47-5,00 

" 
4 2,900-10,150 1,0284-1,0340 13,03-16,23 3,67-7,10 

n 5 2,9 50-15,900 1,0315-1 ,0330 12,47-19,66 3,40-9,50 

Es betrug der durchschllittliche ]!'ettgehalt der .Tersey-Herde 5,33 %, der Guernsey-Herde 4,54 %. 
Das Futter bestand das ganze J ahr hindurch aus Heu und Kraftfutter. Die Milch wurde wochentlich 
einmal untersncht. Die Proben der verschiedenen Melkzeiten warden im Verhiiltniss ihrer Menge 
gemischt und untersucht. Die obigen Zahlen beziehen sich auf die Tagesmilch. 

Die Ergebnisse der Einzeluntersuchungcn der Jersey-Kuh No. 4 und der Guernsey-Kuh No. 2 
theilt E. Ramm (Milchztg. 1897,26, 539-541) ausfiihrlich mit. 
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L Y c how (Milchztg. 1892, 21, 338) berichtet iiber Probemelkungen von Jersey -Ktihen in 
Torreby am 23. 3. 1892: 

Kuh No. 

Gekalbt . . . 
Milchertrag fUr den Tag 
Fettgehalt 

Kuh 
Gekalbt • . • 

Milchertrag fUr den Tag 
Fettgehalt . • . • 

1891 '8:)/1 
kg 1,3 

% 6,8 

No. 13 
1891 1&/'0 

kg 8,5 

% 4,7 

2 

1% 
3,8 
6,8 

15 
'J3/10 

5,5 

6,7 

3 

8/,0 
6,1 
7,6 

16 
lOll 92 

10,0 
5,7 

4 

18 

'% 
2,8 
7,3 

5 
~, 

;9 

4,5 
4,7 

20 

'% 
6,3 
5,4 

6 
II 
III 

5,3 
4,3 

21 

~/'O 
5,6 

7,0 

7 

'8/8 

4,7 
6,6 

25 

'% 
5,8 

7,0 

8 

8/11 
5,8 
5,6 

26 
'I1/10 
10,6 

3,8 

9 

28 
1/3 92 

14,9 
4,2 

10 

7/11 
6,9 
6,1 

29 
30/ .. 
9,5 
5,2 

12 

19/1 92 
9,5 
4,8 

30 

% 
3,6 
7,0 

Der durchschnittliche Jahresmilchertrag von Jersey-Kiihen vom Gute Muhrau, Kreis Striegau, 
war folgender (Milchztg. 1891, 20, 345 u. 371): 

Durchschnittlicher Milchertrag • 

n Fettgehalt 

1886 

5,8 

. % 5,37 

1887 
5,3 

5,38 

1888 
5,8 
5,21 

1889 
5,2 
5,23 

1890 
5,8 
5,11 

Durchschnittlicher Fettgehalt dcr Milch von Hollandischen Stammbuchthieren vom 18. 3. bis 
18. 12. 1891 nach nMedelingen en Berichten" (Organ der Vereinigung fUr das Friesische Rindvieh­
stammbuch) vom 15. 12. 1892 (Milchztg. 1893, 22, 36): 

Kuh No. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

Alter der Kuh . . Jahre 5 4 6 5 5 6 2 4 2 2 
Gekalbt im Jahre 1891 am 'fa 1% % 113 % 8/4 8/4 30/3 'Jt>12 1S/3 
Tilgesmilchertrag .• 17,8 19,9 18,9 17,9 16,4 14,5 12,7 14,5 11,5 13,5 
Fettgchalt der Milch .. % 3,47 2,63 3,04 2,90 3,11 3,72 3,12 2,96 3,36 3,09 

Heinrich ltitter von Mauner (Milchztg. 1893, 22, 421) berichtet tiber den durchschnittlichen 
Milchertrag der 10 besten l{tihe der Aligauer Herde zu Pottenbruna im Jahre 1892: 

KuhNo.2336 2 50 7 954061 1106 Mittel 
Geboren am . 18/4 86 19/4 87 18/~ 86 6/1088 '3/11 89 3/7 88 7/281 11985 'n/3 89 3f7 89 

405 460 51)5 360 500 560 640 560 460 490 
590 580 620 430 500 550 660 610 540 510 

Lebendgewicht der { III 92 kg 
Kuh am If I 93 " 

510 
559 

Durchschnittlicher Milch-
8,87 10,25 crtrag fUr den Tag. kg 11,64 11,48 11,38 11,24 10,10 9,95 9,53 9,33 9,00 

Spec. Gew., Jahresdurchschn. 1,032 1,031 1,031 1,032 1,033 1,031 1,031 1,032 1,034 
Fett, »% 3,57 3,61 4,01 3,87 2,32 3,71 3,26 4,12 3.65 

1,033 1,0320 

Der Gesllmmtfutteraufwand betrug fUr Jahr und Kuh: 
28 kg Rapskuchen 

142 » Roggenkleie 

25 
130 

1560 

Malzkeime 
Trockentreber 

frische Treber 
5700 » Siisspressfutter 

4,02 3,62 

440 kg Wiescnhcu 
790 » Klee und Mischlingsheu 

4520 Grtinmais 
1560 ca. Stroh 

20 » Salz 

Probemelkungen von Aligauer Kiihen der Allgiiuer Herdbuchgescllschaft ergaben nach dcn 
Untersuchungen des milchw. Instituts Memmingen (Mittheilung des milchw. Vereins von Allgiiu 1896, 
7, 5, Milchzeitung 1896, 25, 539): 

Mittel. 
Schwankungen . 

Spec. Gcwicht 
bei 16' C. 

1,03260 
1,03035-1,03500 

Fett 

'/, 
3,59 

2,82-4,17 

Fcttfrci<! 
Trockcn-Substanz 

'I. 
9,125 

8,491-9,732 

Fett in dcr 
Trol'kcn-Suhstallz 

'I. 
28,33 

23,83-31,43 
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Die Milch wurde seit December 1893 monatJich je einmal von einem angestellten Probenehmer 
untersucht. 

Die Resultate stammen von 69 Kiihen aus je einer, von 38 Kiihen aus je zwei Laktations­

periodenj im GaD zen also aus 105 LaktatioDsperioden. Es wurden nicht besondere Kiihe ausgewii.hlt, 
sODdern es handelte sich urn Feststellung schlechter Leistungen. 

E. H. Farrington (Bull. 24 der Landw. Versuchsstation des Staates lIlinois 1893 ; Milchztg. 
1893, 22, 590) fand bei Durchschnittsthicren der betreff'enden Rassen folgende Milchertrii.ge: 

Hasse: Jersey Hollander Shorthorn 
,-'-.. 

2 2 3 

Zahl der Untersuchungstage 307 278 327 428 332 342 

Alter der Kiihe Jahre 3 8 8 3 8 7 

Durchschni~\iches Lebendgewicht kg 391 464 503 533 618 479 

Milchertrag wiihrend der Laktationsperiode » 2290 2812 1707 1393 2739 3226 

Trocken-SnbstaDz im Mittel % 14,4 12,8 13,3 13,1 11,9 12,4 

Fett im Mittel . % 5,0 3,7 3,9 3,7 3,3 3,7 

Die Fiittcrung der Kiihe war folgende: Vom 1. Mai bis 1. November 1891 Weidegang (blaues 

Prlliricgras mit etwas Timothee und weissem Klee. Infolge der Diirre wurde vom 28. Juli 30 Pfd. 

Griinmais llnd etwas Heu pro Kopf zugegeben, vom 1. Oktober an erhielt jede Kuh 1 Pfd. Oelkuchen. 

Yom 11. November wurde mit Silo-Futter gefiittert, welches von der Jersey-Kuh ungero genommen 
wurde. Kuh 1, 3 und 5 erhielten vom 25. December 1891 an anderes Futter (vergl. unter Milch unter 
dem Einflus.c des Futters). Die iibrigen erhielten das Silo-Futter bis 1. Januar 1892. 

Ch. Harrington und C. A. Goessmann (Milchztg. 1887, 16, 62) fandeD fiir die Kiihe ver-

schiedener Rassen folgenden Durchschnittsgehalt der Milch: 

Jerseys Amerikanische Ayrshires Durham (Shorthorn) Hoisteiner 

Zahl der Kiihe 11 93 30 5 47 

Trocken-Substanz 0/0 14,02 13,09 12,97 12,73 12,51 

Fett • % 4,34 3,31 3,35 3,28 3,29 

Sonstige Untersuchungen. 

I. S. M. Babcock (7. Jahresber. der Agric. Exp. Station of the University of Wisconsin, Madison 1890, 

114-119) berichtet iiber den Trockensubstanz- und Fettgehalt der Milch von H 0 Is te i ne r, 

Jersey-, Guernsey- und Red Polled-Kiihen. 

2. H. Masson (Milchztg. 1893, 22, 329) fand den durchschnittlichen Fettgehalt der Milch von 

25 englischen Red Polls in der Zeit vom 1.4.92 bis 31.3.92 zu 4,03%. 

3. Farrington (Versuchsstation Illinois) untersuchte die Milch von Jerseys, Guernseys nnd 

S h 0 r tho r n s bei der Milchertragskon kurrcnz auf der W cltausstellung in Chicago (Milchztg. 

1893, 22, 409. 

4. Neumann (Milchztg. 1897, 26, 359-361) berichtet iiber Milch- und Butterertrage von 10 Kiiben 

der Brei ten burge r Rasse. 

5. Hoxie (Milchztg. 1897, 2H, 447-448), Hohe Milchleistung des schwarzbunten Niederungs­
vie h e s in Amerika. 

6. Die Siegerinnen Ostpreussens, Olden burgs und Schleswig - Holsteins in der Milch­
ergiebigkeits-Konkurrenz, Ausstellung Hamburg 1897 (Milchztg. 1897, 26, 633-636). 

Konig, Nahrungsmittel I. 4. Auf!. 11 
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13 
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16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

Milch. 

Mittlere Zusammensetzung der Kuhmilch, nach Rassen geordnet. *) 

Niihere Bezeichnung 

der Rassen 

Romanische Rasse 

MUTlthaler Stamm od. d. Steierische Rasse 

Freiburger Rasse, buntes Vieh 

Simmenthal-Saanen-Rasse, buntes Vieh 

Schwyzer Rasse, Braunvieh 

Zillenhaler Vieh, gewohnliche Tyroler 
Rasse (Pinzgauer, Duxerthaler) 

Vorarlberger Vieh, einfarbig. 

Allgauer Vieh (Baiern), einfarhig 

Miesbacher, oberbairisches Gebirgsvich. 

Voigt- odcr Egcrliindcr Schlag, bunt 

Buhmisches Vieh 
Mittel- u. norddcutsch. Vieh, bunteThiere 

Hollandis('hes und Oldenhurgcr Yiell 

Ostfriesisches Vieh (Oldenburg- Bremen) 

llolstein'sches und schleswig'sches, 

Brcitenburger Vieh 
Jutisches, Tondern'sches u. Angler Vieh 
Englisches Vieh, Durham- oder Short-

horn-Rasse (Kurzhorn-Rasse). 
desgl., Devon- (Mittel horn-) Rasse. 
desg!., Ayrshire- (Mittelhorn-) Rasse 
!lesgl., Jersey- oder A ldernay-Rasse 
desgl., Gnernsey-Rasse. 

American Holderness 
Franzosisches Vieh, Normiinner Rasse 

dcsg!., Flamiinnische Rasse 
desg!., Charolais- oder Nivernais-Rasse 

desgl, A uvergne- und Salers-Rasse 

desgl., Bretonne-Russe. 

Sonstige franzosische Rassen 

Rassen aus Norwegen und Schweden 

Arabische Kuhe . 

Kleine bengalische Kuh 

.. 
"I: ..... 
:a'; .... 
HI: 

:iC 

.. .. .. .. ; 

]11 dt.'f natiirlit'hen Mill-It 

'I: II: I 1',"-1-

I
: 0: ~ ~ E~ ~ = I ~ i "'- Iii ~ I ~ 

° '0 I 0' 0 ! °/0 °10 I 0 '0 % 

111 t1t'~ TnH.'k-en-­
Suhstanz 

I: a; .. 
'" :ot 

0 ' 
, 0 

I: 

E 
" ... 
c 
0 ' /0 

=: ., 
II. 

% 0 0 

- - "-1" .. r .". I=-" 'I'= '-~ =~--- "'1 
2 86.08 4,40 ,4,024,61 Io,6!l 31,90 ;30,44 5,10 

12 87,04 ;2 76 :0,48 14,16k83 0,73 2133: 3,6732,1 I 3,98 

3 87,78
1 

2,85 13,6614,98:°,73 23,36 :29,99 3,74 

11 87,33 1 3,15 !3,8~ 1 4,98 i O,71 24.,89 30,21 3,98 

8 88,17 : 3,O~ 1 5,03 1 - ,25,80 

i ll I 1 
23 87,45 ,2,64 .0.433,71 15,09 1°,7021,0°13,42129,53 3,91 

19 87,31'12,320,5913,545,40,0,7718.36,4,64128,08 3.68 

5 87,76 1 3,26 13,2815,1310,57 26,60 .26,78 4,26 

1 1 1 

5 86,792,87 0,53 !4,16 14,97 0,68 21,701 4 ,04 [31,48 4.12 

2 86,°°13.03 O,64
1
5,06 !4,63 0,64 21,66 1 4,58

1

36,15 4,20 

11 87,71 : 3,12 j4,51
1
4,89 0,77 25,37 28,23 4,06 

;,3 88,00: 3,02 13,18:5,19,0,61 25,18 126,52 4,03 

19 87,99.2,620.48:3,361'4,83 1°,76 21,73 1 3,95 !27,97 4,11 

I 1 I i i 
24 88,08

1

3,0 1
1
°,39

1
3,17 4,58 ,0,77 25,29

1

3,2f, 126,60 4,57 

12 88,15 - I -13,14 -1- - - \26,52 

86 87,06! 3,263,58;5,4°1°,70 25,18 !27,70 4,03 

16 86,38 1 3,72 1 4,37 1. 4,88 ~,o'65 27,31 32,05 4,37 
43 86,96

1 

3,41 3,57 [5,42 iO,64 26,15 27,37 4,18 

31 85,76 3,42 4,43 ;5,65 ,0,74 24,00 31,12 3.84 

24 85,39 1 3,96 5,11 14,42;1,12 27,13 134,96 4,34 

1 87,37: 3,39 3,5515,01io,70 2684 128,11 4,29 

5 85,42[2,88;0,955,37:4,671°,71 19,7816,53 36,81 4,21 

88,46 1 2,27 3,3 115,2°1°,76 19,67 28,68 3, I 5 
2 86,12 1 4,95 4,47

1

3,740,72 35,65 32,23 5,70 

6 87.07i 5.01 13,43 3,67 ,0,82 38,~8 26,53 6,20 

86,0913,68iI.263,93 4,18 !0,69 26,46! 9,0628,29 5,68 

12 87,21 1 3,07 ',13,9°15,05,10,77 23,98 130,52 3,84 
I 1 1 ' 4 88,01 1 2,76 3.51!4,96 0,76 23,03 29,28 3,68 
, , ' 1 I 1 

2 85,41 [3,40,1,28 ,4,53 ,4,68 1° ,7023 ,318,78 31,06 5,13 
, I , 

2 86,48 1 4,94 13,93 13,93 iO,72 35,81 29,06 5,73 

"') Die aufgefiihrtc mittierc Zusammensetzung der ~[ilrh vcr.chit,tlcner Kuhrasscn ergicht sirh aus vorstehcntlen 
An;\ly~t'J\ in Tabelle B und l'inigcn snnstigtm Analyst'll~ bl..'sllllilers von Harrington etl', G. Ann. Rt'port Stah'- llounl of 
Hl'alth dc, Boston IH85 ctl'. ScllJstv(,Tst:indlil'h sillil dil'St' Jfittl'lzahl(' ll fUr dip t'inzt'lill'Jl HaSSI'1I nieht tlin'kt mitdllundn 
\'I 'rgit'i{'ldla r: cif'IlH Zll d('lll ZWl,('k hiitte dit~ )[il{'h Ilt'r t'inzt'lnt'll HaHSt ' 1l nit·ilt Hur flir ('in~' g-lt·il'11t' AlIza hl, sOlltlt'W aUl'h 
in th' fsdltcn Laktatiollsl'criutic, lwi cleJllsdlJl ~ 1I FllttC.'T unll Hlltn sonst g-il'il'itcn Verh;iltnissell Unh'TSllt 'ht wl,ftlt'JI miiSRt'l1. 

I>t'rarti;:t , gll'it:llt~ Bl'dingnllg't'n la!;sl'1l sil'h aht'r fiir dBt' g-rnssi' Auzahl Hassl'lI Sl'lbst mit sl'hr g-rOSst'l\ Opft'fIl kallHl sl'hatfl·n. 
Die Analysen der .Milch dl'r Kiihc dl'r vl'nwhil't1t'IH'n Rass l' ll, wdt·he auf ill'n cnglisehl'll Al1sstt:llungt'H priillliirt 

sina (S. 153- 159), situl in olJigcr Tahclle nil'lIt iJcrii('ksil'htigt. 
IIllIHC'rhin wcnlcn die ohigl~n Zahlcn t·jnigt's IlItt'ft'SSl' lJidl'lI Ilnd tliirfkn ill dell FiiUt'll, 1'.'0 I'lllt' grus~;i'rc Anzahl 

von Analyscn vorlicgt, cinCH Verglcidl zulasscn, 
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No.11 
Ii 

Kuhmilch. - Einflus8 der Zeit nach dem Kalben. 

Kuhmilch unter dem Einflusse der Zeit nach dem Kalben. 

Nahere Bezeichnung 

'" c .. = "'.c ."., 
:t:; 
"," 
N~ 

c 
=> 

tn" der Tl'ocken- ----
Substanz .5 ~ 

~ 1--:-~ ;1:-- ; ~~ ! ~ --- ·-"I-"-'-c=.c:['--- ~ ~ ~ 
In der natiirliehen ~lill'h 

163 

Ana­

lytiker 
: II °5 ~ 1 ~ i..e~ I" '5 I] ~ ~~~ 
~" . ~o ~o ~o I~,~.I. ~ :0 ~ I % ~~o 

~=~=*==~==~==~==~=== 

3,93 !~'5710, 79 

3,18 '4,73 0,7i 

1 I' Von 2 Kiihen schwedisch. Land-
" rasse I, Colostrurnzeit 'l1111 

2 "esgl. II, Colostrurnzeit 28(a- II(6 

3 clesgl. III, , '% -00/6 
4 desgl. IV, , "6/8-a'I,o 
'J i' I c r 1 Monat nach d. KalLen 

~11]~12 , 
7 ,I ..:.: c2 2'/2» 
8 S" 

--= ~ 5 " 
9 ': Co c::; 6 

" ;:.~ " 
10 I ::; ~r 7 " 

11 §~ 10 , ! 
~" 

12:> 2" vor " , 

]41 

15: , 
16i 
17 'i 
18: 

I' 
191 

" 

20, 

21 

22, 

23,J 

I, 
24 " 

25 

26 , 

27 

28 

29 , 
30' 

31 

32 

33 

..... 
1-1 

Tag-(' 
II:ll'lt dPIll 

KallwIl 

29*) 

54 
91 ",) 

114 

133 

170 

200 

218 

261 

268 

337 

22*) 

47 

84 *) 

107 

126 

163 

193 

211 

261 

303 

Tag-eslIIill'h­
l'rtrag 

kg 

24, I 'i') 

23,2 

23,2 i'l 

27,7 

26,3 

18,6 

14, I 

II, I 

8,2 

24,1*) 

25,9 

23,2*) 

27,7 

27,0 

19, I 

12,7 

7,3 

- 86,61 

- 88,00 

- 87,91 

- 88,39: 

187384,88; 

, 87,18 

» 84, 72 1 

" 88,10' 

87,96 

88,35 

88,08, 

84,1°1 

, 
1889 I 
,o/a 87,,,,,0)i 

'I. 87,38, 
"/5 SS.",O) 1 

88, 76
1 

86,95 

87,96 
, -: 

87,83; 

86,67 

87,22 i 
86,10' 

188V 87,0;)0)1 
l"/a I 

'I, ' 
17/5 :8~;~~1 
61a 89,32: 

88, 75
1 

89, IO i 

88,81 ! 
I 

89,33i 

86,40~ 

87,00i 

4,10 

3,32 

3,18 

3,08 

5,50 

4,30 

5,76 

4,30 

4.30 

5,40 

4,20 

7,76 

3,11 ;5,061°,74 
3,1:,4,660,72 

'4,98
1
3, 98 1°,76 

3,60 14,4°1°,70 

4, 10 14,1°1°,84 
,2,52 4,370.78 

I 
3,20 i4, 10,0,70 

1,903,86 iO,82 

3,0014,37 io,68 

14,1°13,4°1°,90 

13'4!1~)1_1 
I , 

1:.~~l:)1 == i = 
I I ' 
!3,89! - ! -
4,68 

'424 
i~ 
: 
,4,38 
1 
,5,03 

-i-

:4,14' -
'483! -
" , 
:3,19*)1 -

13,74' -, 
::l.n'") -

3,41 
1 30o 
, ' 
3,31 

13,15! - 1-
i4,05' -

:4,37: -

14,36
' 

-

30,61 

27,67 

26,30 

26,53 

36,38 

33.54 

37,69 

36,13 

36,14 

46,35 

35,23 

48,80 

29,35 4,90 

,26,49 4,43 

'25,72 4,21 
I 
127,13 4,21 

32,94 5,82 

28,08 5,37 

26,83 6,03 

21,18 5,78 

26,90 5,78 

16,31 7,42 

25,17 5,64 

25,78 7,81 

[26,95 

129,71 
28,71 

134,61 

135,86 

II:~: = 
37,73 -

32,39 

34,75 

26,95 

129,99 

28,71 

131 .93 -

1

26,67 

30,37 

1
28,14 

1

37,96 

32,13 

33,54 

I) Landw. Vl'TSlleli!-lstatiOllPll lHtil, 3, 161 u. lK64, 6, :37:1. ~IittehVl:rtlll! aus dC'll Analyscn zweier Kiihe fiir gewiss(' 
Bing-ere lleriodcll ht'n:ehnl't. korrigirt mit ]{iieksieht auf die V"er:indeTungcll, fil'nell die :Mileh cines gesammten Yiehstanoes 
ill Foige vl'r;indl'rtl'T Fiitt<:rung dc. in dl~r IH'tceift'lltil'n Zpit nntcrworfeTI war. 

2) Jahrl'~Ill'r. (leT Agrikultur-Chcmic 1873 .. j.1. (Clll'lIl. News. 27. ;,07.) Die. Erniihrung dieser in der Umgehung von 
Calcutta hl'imisehl'1I KOlie' war CiIll' sehr ~irmli(·hl·. niillliirh anne Grasweidt,. 6 kg Reisstroh, 1/2 kg Hl'isklcic und 1/" kg Od­
ktH'ilL'll. Die )Iildt stammtc von l:! Yl~rsehie(Il'IH'1l Kiilll'n. 

') JahresiJer .. der IUlHlw. Versnehsstatioll Madison ill Wiseonsin pro 18VU. Milrhztg. 18n, 20, 218. 
*) An dicscn Tagen wllrdc die Mil~h heider KUhc vcrcinigt und unterslll'ht. Die ~lengcnangahcn Bowie'l'rockcn­

Sul>stanz- nIHl Fettgehalt sind dementsprechend nieht direkt fiir jede Knh geltrnd. 
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Zusammensetzung der Milch frisch- und altmelkender Hollander Klihe. Von M. K ii h n I) 1889. 

- In d:'Tr;'ckclI- .,,; N 
.z:: ~ .. ~ Iliohertraa ~ .z:: III lIer natiirlichcn Mileh Substanz.:: 11 

~~ i~i~ ~ ~lli ~!~ : ~! ~ I~ :: '::I'~ ..:.~~I:: ~~ ~ ~~~: ~ ~ ~ .§ ~ i: i ~~ ~ I! ~ ~ ~ ~ ~~~ ~ ~~ 
Jahre 1 MOil. II) E I I I I '" OlD OlD OlD OlD OlD 0/, Of. '/0'" 1 OlD 'I. 

No. Kuh No. 

34 I 4 7 gilD 4,00;3,00/1 2,75 Ii 9,751,0332 87,56 13,21 2'93 I o'20 ~ 3'4115,03 I o'81 25,8°127,334,13 
35 2 7 2 2 4 ,002,503,0°

1 
9,501,0280 90,072,181,680,32 12,554,39 0,76 ~1,95 25,683,51 

36 3 5 4 1 4,25 13,75 3,25111,251,0282 89,312,592,1°
1
°,253,174,08'°,7823,76'28,663,80 

37 4 8 5 11/4 3,2512,2512,25! 7,751,0328 87,732,902,521°,35,3,544,831°,8123,6328,853,78 

38
1 

5 9 8 1 5,3°12,854,251112.401,0303 89,08 2,68 ,2,1l 0,302.864,57
1

°,7224,5426,193,93 

39 . 6 6 4 1 lis 6,00 i 4,3~ 5,50 '! 14,80 1,0294 88,87
1
2,51 :1,92

1
°,393,224,660,7222,5528,933,29 

40 ! 7 5 9 1 6,10:4,2" 4'651[15'°0 1,0302 88,59 12,642,190,243,254,9010,6923,1428,483,70 

41 1 8 4 11 2/3 6,0°14,154,401455 1,0303 R8,73 12,58 2,11 0,31 3,384,571°,8022,8929,993,66 

42! 9 3 8 11/6 39032°13,0510,151,0316 88,69 :2,71 2,230,362,904,990,7423,9625,643,83 

43: 10 4 61 11/3 3,95,2,5512,90! 9,401,0285 89,27j2,6412,05',o,3413,17 4,2010,83 24,6029,543,94 
1 I " I I : , 

44 1 11 6 4 12 8,50 ,4,8015,5018,801,0313 87,81 ,2,82 12,31 ,0,243,64:4,940,7923,22 :29,863,72 

I ~e~!:~_l 3 ./~8lf8~1,~" II ~;2~:g · I~.~~ J ~~~~I:,?~~;, ~,;;1:1~:~;8~;~ 1~~;,;~i;:~I ~,~~i~~~' ~::0~ i~~~ '~'6~~I;~~;~ ; ;~~:~I~~~ 
I kung.'n 1 9.J S ~fon. 8,"01 4,80 a,oil l IH.HO 1,(1.1.12 9il,1l7 , 3,21 2,93 1 11.'191 3,64 1 ."n31 0,8.1 20.8ill 29,99 4,J.l 

45
1
,11 12 6 7 9 2,7512,0°/2,50:17,25 1,0329 87,86i3,08/2,61IO,37 ,3,1614,88IO,78 24,55 26,03 4,93 

46 :1 13 5 6 6 3,7;' 2,502,5°:1 8,751,0316 88,8712,80'2,29 )°,3812,69'4,870,7325,1624,174,03 

47 111 14 6 6 7% 2,751,801,50;' 6,051,0288 87,31 3'06 1 2'6~ I' O'28 i 4'55 4,431°,88 24,1135,863,86 
48 15 6 3 8 3,902,302,70: 8,901,0319 87,482,88 '2,410,3°

1
3,944,950,7623,0031,473,68 

491 16 6 4 7 3,502,302,9°1 8,701,0291 89,68,2,67 12,060,3°
1

2,654,510,7225,7525,554,12 

50 17 6 5 9 2,752,20 2,35[ 7,301,0302 88,92)3,032,36'0,412,944,450,7527,3526,534,38 

51 1 18 10 4 81/3 2,50 2,00I1.80iI6,30 1,0272 A9,78'2,56 1,970,42
1
2,874,02 1,°,7325,0528,084,01 

52 /1 19 6 5 7% 2,301,70 ,1,6°1 5,601,0326 86,872,892,370,40 ,4,335,30,0,7222,0132,983,52 

53 ! 20 6 5 8 2,20 1,5011,50iI 5,20 1,0300 87.183,1°12,62 0,37 14,50 4,5~ i O,72 24,18 35,10 3,87 

54 11 21 6 6 7% 4,00 /2,35 [2,85 '1 9,201,0289 89,702,472,11 0,2812,65 14,41 /°,7323,98125,733,84 
55,1 22 7 - 91/6 3,602,70:2,90!, 9,201,0300 87,172,93,2,290,37:2,614,470,7322,8420,343.65 

II Mittel 6 1 9/71.29Ta./3,09[2,12[2,28:17,OO/t03029/88,43!2,861!2,43IIO,36i3,3514,63 I

I
O,75/24,72128,95/3,96 

l'IS('hwan-1 0 J. G M. bis G-9'/ 2,20- 1,50- 1,50-15,20- 1,0270- 86,87- )2,47- 1,97- O,tS-!2,GI-14,Ot- 0,72- 22,01-ltO,B4- 3,02-
I) knngcn l 10 J. -1 Mon. ) II 4,00 2,70 2,90 9,20 1,0329 89,781 3,10 2,62 0,42 4,55 5,30 0,88 27.:i5 35.SG 4,:HI 

') Mileuztg. 1889, 18, 922. DaB Fntter bestand bei den Kiihen: 
No. 1 u. 12 aus G Pfd. Treber, 4 Pfd. Spreu, 4 Pfd. Hacksc!, 45 Liter Sehlcmpe, Gersten- und Haferstroh, Sal.; 

2 u. 13 aus demsl'iben Futter wie bei No.1 und G Pfd. Kartoffeln; 
3 u. 14 ans 6 Pfd. Trebern, 6 Pfd. Kartoffeln, 40 Liter Schlcmpe. Stroh, Raps und Salz; 
4 u. 15 aus Klce nnd Gras; 
5 u. 16 aus Kice, Gcmcnge von griinem Hafer, Wicken und Bohnen; 
6 u. 17 aus Gras, Gcmcnge von griinem Hafer etc. wie 5; 
7 u. 18 aus Gemcnge von grUncm Hafcr, Wieken und Lupinen; 
8 u. 19 aus Klee, Stroh, 5 Pfd. Wcizcnkleic, 1 Pfd. Rapskuchen, Saiz; 
9 u. 20 wie 8 jedoeh ohne Rapskuehen; 

10 u. 21 aus Gemcngc von grUnem Hafer, Bohnen, 'Vicken, Kiee, Luzerne; 
" 11 n. 22 wie No. 1. 

Die KUhl' wurden unter Aufsieht des Verfassers rein ausgemolken; die Analysen sind Durehschnittsbestimmungen 
aus 2 Proben. Es wurdc bestimmt: 

a) S pee. G" w i e h t mittelst ('iues auf seine Richtigkeit gcpriiften Sox hie t' schen Laktodcnsimeters von 
.Toh. Greiner in MUnrhcn. 

h) Tro <.' ken - S 11 b 8 tan z clurch Eindampfcn von 10 cern abgemesscncr und ahgcwogcncr Milch im 
II 0 fill C is Ie r'schcn SeMlehen mit ca. 25-30 g ausgewasehencm und ausgegliihtem Seesand. 

e) ~'ct t d urch 4-stiindige Exlrak!ioll des zemebenen Seh.lehells samm! Rtieks!and mit im Sox h I c t ' sehen 
ExlraktioJls-Apparat. 

,I) Milehzuekn naeh dcr Soxhlet'schen Vors"hrift (vergl. Frcsellius, ,[uant. Analyse 6. Autl., 11.,601). 
0) Prl)teinstoffe dureh Verhrennen von 10 g mit 1 g Gil'S im Hofmeister'schcn Schillchcn cingcdampfter 

Milch Illit Natronkalk (Stickstoff X 6,25 = Stickstoff-Substanz). 
t) Kasein und Albumin nach Hop p e· S e y I e r. 
g) Asche durch Verascuen von 10 cern abgemessener und abgewogener Milch in einer Platinsehale. 
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Zusammensetzung der Milch einer Hollander Kuh wahrend der Dauer einer Laktation. 

Von Werner. l ) 

~ -

I Milchertrag Zusammensetzung der Milch .. ----------- - _ ._----.. .c 
e 0 II Morgens Mittags Abends .. " "i'§ " .. .c 

'" 
~------~ 

M ~ I ~ II ... 0 ~:.: ~ I I~~~ ~ ~ ~ 

I 
No. II Nahere Bezeichnung " ~ 

w ~ I' 
'N ,N 'N .; ~ ~ ..... ee ee Co: .. " e .. ~' 

§ I ~ I " 
.... .... . =~ ~ .. .. .... 

1:'" 0 ..... ..... :! ..... ::: .S~~ .... $ co 0" .. =2-; o· .. 0" CD 
c: .. .... ~ -'( 0'" ... 0'" ... =2-5 0'" ... ~::-g :::> ... I; .. " ~E"F£ .. " &!!~~ .. " - .... (1) .... (1) .... (1) 

I 
... 800 

56 

57 

58 

5 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

7 

9 

° 

1 

2 

3 

4 

:) 

6 

7 

8 

9 

° 

II kg 

1. Laktationsperiode: 

G .. i,", d" r 1886 
Kalbes 40 kg; 9/4 710 

Futter: 1% 600 
i Riiben und H~u, r'" Kl", W"d" 1 

16/s 520 

16/6 Grunfutter und 495 
0,75 kg Erdnuss-

kuchen; le/7 475 

(am 10.7 .gerindert) 

[! 2. Laktationsperiode: 
18/8 

.1\ G,'""." j 500 

II G~, .,i,,,, ',"f le/9 493 

(1/ Beginn der 16/10 520 
Ii Winterfiitterung 16/11 550 I, 
il 

{ 16/12 I'} 3. Laktations- 585 

periode 16/187 620 
I' 

'I 
16/2 670 

~ Tag des Kalbens \ 
1% 705 

I Gew. d.Kalbes46,5 kg) 
17/4 725 

I 21/4 610 
II 
, 

1 -~ I' Mittel -
" 

1 1 II I 1 01 "n [ n/,_ '/, 'J, ',. ", ", ',. /0 
-~ -

- - - - - - - - - - - - -

10 8 7 '1 251/2 - -1- - - - - - -
91/2 8 7 11241/2 11 '<1 12,781",34 11,~1 3,0°126,06 13,22 4,82 36,46 

[I 
9 8 7 1124 9,41 1,2413,18 Il,65 3,52132,15 Il,78 3,30 19,53 

81/21 7 7 11221/2 10,782,1019,48 10,692,3922,36 11,403,0827,02 

I, 

51/ 1120 

8 1"" 
10,802,3321,58 10,292,2722,06 11,05 12,6824,25 

61/ 51/ 5 il17 Il,29 12,6623,57 10,702,3°121,50 Il,16 '2, 70[24, 19 2 ,2 

81/21 6 51/2" 20 10,69 2,36 22,08 11,373,0526,82 12,153,1826,17 

71/2 51/2 4 !1 17 Il,19 12,2019,66 12,63 3,34 26,44 13,503,27 24,22 

21J 10 5121/2 12,05 i 2,4 7 20,50 12,81 2,80 j21,86 13,623,1222,Il 

1/2 1/2 l/il 11/. 13,34 [2,46118,44 1~7 2~l~3 14,583,1821,81 
I 

- - - -1-- - - -
- - - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - - -

8 1 7 51/~ 20'/. - - - - - - - - -

1-1-1- II - Ill,22!2,29120,41111,75:2,8S124,09112,4:91S,25i26,02 

W. Mader (Forschungsberichte iiber Lebensmittel etc. 1895, 2, 191-202) berichtet iiber 
Untersuchungen iiber die Zusammensetzung der Kuhmilch im Verlaufe der Laktations­
periode. Die Untersuchungen beziehen sich auf in der Molkerei Bolsward in Holland zu Kaserei­
zwecken verwendete (z. Th. abgerahmte!) Milch und verfolgen in der Hauptsache analytische Zwecke. 

L. Va ud i n (Journ. de Pharm. et Chimie 1893, 27, 385; Zeitschr. Nahrungsm. Unters. Hyg. 
Waarenk. 1893, 7, 153) berichtet tiber Untersuchungen iiber die Zusammensetzung und namentlich 

den Sauregehalt der Milch beim Fortschreiten der Trachtigkeit. 
Die Analysen Vaudins weich en so sohr von den sonstigen Analysen ab (V. findet z. B. bei einer 

Milch nach den Angaben der uns vorliegenden Quelle iiberhaupt keinen Milchzucker), dass wir uns mit 

einem Hinweis auf dieselben begntigen mussen. 
NB. Weitere Analysen iiber die Zusammensetzung der Kuhmilch mit fortschreitender Laktation 

nach dem Kalben finden sich in dem folgenden Kapitel "Kuhmilch unter dem Einfluss des Futters". 

') Milrhztg. 1888, 17, 807. 
Di" Zwisrhcnzpit zwisrhen <I,'r Morgen- IIml Mittagnll'lkzeit. hetrng 6". Stllnden: din zwischen Mittag- unil 

Ahendmelkzcit 5'/. i:ituntlen untl die zwischen Ahcnu- und ltlorgcnlllelkzcit 12 i:ituutien. 
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Einfluss des Alters der KUhe (Zahl der Kalber) auf die Zusammensetzung und den Ertrag an Milch. 

Nach Untersnchungen der Milch der A II ga ue r Herd e ausgefiihrt von der lIIilchwirthschaftlichen 
Untersuchungsanstalt Thlemmingen 

(Mitth. d. milchw. Vereins in Allgau. 1897, 8, Bcft 8. ~lilchztg. 1897, 21l, 618-619. 

Zahl 
Zahl dar Kiilbar dar 

KUhe 

~----:::------=-::::--=::...:....::=-~;=-.= 

2 

3 

4 

5 

mehr 

2 

3 

4 

5 

Mittel 

mehr 

Mittel 

14 

14 

24 

15 

13 

20 

34 

36 

42 

30 

27 

36 

- I 

Tage Mllchertrag Spec. Trockan-
dar in Gewlcht 

365 Tagan Substanz 
Malkleit IH'j 1;) 0. 

kg ',. 
- -==--=..:::::::=::",,:-::--=:::- -.--.::=:.=---

1895/96. 100 Kiihe. 

312 2745 1,0329 12.787 

308 3009 1,0326 12,717 

285 2919 1,0323 12,595 

289 3227 1,0326 12,719 

292 3';:;8 1,0321 12,541 

302 :33:12 1,0324 12,585 

297 3132 1,0325 12,648 

1894/96. 205 Kii he. 

308 ,2753 1,0331 12,841 

293 3077 1,0325 12,645 

287 3165 1,0325 12,690 

284 3320 1,0326 12,717 

300 3579 1,0325 12,598 

286 3263 1,0321 12,600 

293 I 3176 I 1,03255 I 12,682 

Fettfrele I Fettgehatt 

Fait Trocken- idarTrocken· 
Suhstanz Substanz 

',. u/u (I In 

3,591 9,196 28,08 

3,587 9,131 28,21 

3,542 9,053 28,10 

3,592 9,127 28,24 

3,542 8,999 28,24 

3.514 9,071 27,92 

3,557 9,091 28,12 

3,592 

I 

9,249 

I 
27,97 

3,557 9,088 28,13 

3,578 9, 112 

I 

28,19 

3,586 9,131 28,18 

3,540 9,058 28,10 
I 3,586 : 9,014 28,46 

i 3,574, 1 9,108 I 28,18 

Die Kiibe wurden gefiittert mit Heu und Grummet, z. Th. bekamen sie auch etwas Gerstenmehl, 

im Winter wurden in vielen Stallungen Biertreber gefiittertj von Friihjahr bis Herbst war fast iiberall 

Weidegang. Unter den schlechten Witterangsverhaltnissen von 1896 litt das Vieh auf del' Weide und 

dul'ch das erzielte geringwerthigere Futter wurde der Milchertrag auch noch im Winter storend beinBusst. 

Kuhmilch unter dem Einflusse des Futters. 

I 
In d," Trockell-

~ In der natiirlichen Milrh SubstaIlz 

N°'1 Nahere Bezeichnung il J I j Ii fli-~i:i I j f- I i I' : 

==\i==============!===::O=~=o 0 J: "- -" 0 ,~ 0 J. 0 0 _ i 00 0,0 I 00 I 0'0 

2
1 I [NUr mit Heu gefiittert 1840", 87,71 3,0 14,5 4,7 10,1 24,14 136,20 

Stoppelriiben u. Hacksel " 87,0 3,0 i 4,2 5,0 i 0,2 24,20 133 ,87 

3 I1Runkelriiben" " ,,87.1 1 3,4 4,0 5,310,2 26,36 31,01 

4 Kartoffeln" " ,,8ti,5; 3,4 4,0 15,91°,2 25,18 1 29 ,63 
5 Topinambur" , ,,87,:,! :3,3 :1,5. 5,5 ,0,2 26,40 128,00 

Ana­

Iytikcr 

3,861 1' "',' ~ 3,87 ..; ~ 

4,22 j ~r 
" ::i 4,03 ::: 5 

4 22 ~:;:: , 

') Aus J, B. BOllsHingall1t, Die Landwirthsl'haft etc,IH51, 2, :l22. Die IInterRllchtc Mil"h stammt" inlll",r vfln 
je c i n p r Kuh. Die )[ilrh, dcrl'1l Zusammensl'tzung llllt{'r I (Xo. 1 -:» st{-'ht, stammtc von l'illt'r Kuh~ die hrim lkg-illll 
der Versudw vor 2110 Tagen gl·kalht hatte lind von n('I,,'1II triiehtig war; die ~Iileh, defen AnalYSl·n linter II (6 II, 7) 
stehcn, stammte von ciner Kult, die vor 2·1 Tagen g'ekulht unci lH'reits scit l'inigcr Zeit Hell und griilwll Rlee als Futtn 
erhalten hattu; die Milch unter 111 stamlllte von ('incr Knit, die lwi Bcginn des Vcrsuchs vor 176 Tagcll gl'kalht hattl', 
An Milch wurde liiglieh gowonncn: Kllh r Kuh II Kuh ill 

~'-, ,-'-.., 

Die Fiitterung unter No.1 G 7 8 9 10 
~rr Milchmenge . .. ;:),6 6,0 5,58 4.!)G :1':) lO,f> 12,0 9,:{ 9,7 9,8 Liter 

:" _"',J Das~ gereirhte Futter sollte in jcdern Faile 15 kg lIeu ii'luivaknt sein. B. bemerkt, dass die Vcranderungen im 
Fettgehalte der Milch von vcrschiedenen aDdercn EinfiiisslD, Diehl von der Art des gereichtcn Futters helkorumen. 



No Niihcrc Bczeichnun~ 

6 ! II 1 Heu u. 
Grliner 

grliner Klee 

Klce 

8 :! I Heu u. 
9 I; III Griiner 

10 I " 

Kartotfeln. 

Klee 

II 

12 

13 

' Kuh No.5: 

A usschlics~lich Run kelriibcn 

" 
" Kuh No.8: 

Wiesenheu 

Kartoffeln 

14 Ausschliesslich Runkelriiben 

15 Wiesenheu . 

16 " Kartoffeln 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

Kuh I (vache blanche): 
SpeC' . Gew. 

11 Heu 13,07 kg 1,0315 

2 I " 43,37 " + 
i Rapskuch.l,56kg 1,0310 

3 I Heu 14 ,07 kg + 
'I' Bohnen 2,01 kg 1,0317 

4 Heu 14,09 kg 1,0312 

5 I Griinklee 46,0 kg -

6 

7 

Heu 

" 

15,0 kg 1,0310 

12,46" + Mehl 
2,86 kg 1,0326 

Kuhmilch. - Einfluss des Futters. 

III i1"r Illltiirlidwn Mileh co 
C 

.. :0 .,.c 
'0" 

:0 -.. .- ~ 

.. ., .. .. .. ! ~ I ] 1 :: 

:: .s 1 :. 
.,,,, 
N_ 

c 
=> 

~ 
II II 

t)O{lllt'[' 88 ,8 

86 ,8 

86 ,5 

88,7 

R7,4 

I 
,,:,II "r 87,7:1 

86,26 i 
8;,75 ' 

i 
88, 23 1 

87,39 1 

" 86,57 : 

1858 81J 
87,61 1 

I 87,90 

87 ,181 

1 

87,25 i 
87 ,07 1 

~ c 
o (j : nul 0 II 

3,n 

3,1 

:1,3 

4,0 

3,7 

:3,67 

3,63 

4,37 

3,81 

:3,56 

3,99 

3,59 

3,51 

2,99 

3,40 

3,26 

3,94 

13,5 :4,5 10,2 
15,6 !4,2 :0,3 

4,8 !:,,1 10,3 

2,2 4,8 '0,3 

li3,5 :,,2 0,2 
, 1 

I I 
,4,563,39.0,65 

5,92 j3,47 jO,72 

i3,97 :3,090,82 

iii 
,3423,74'0,80 
I ' 
j4,39 ,3,94 0,721 
:4,63 '3,990,82 

i I 
I ! 

3,51 '5,180,62 
! 

3,344,920,62 

i ' 
1

3,39 .5,100,62 

3,66 15,11 .0,65 

I '~" ,:;-'i'~' 
[3,3015,11 ,0,58 

In der Troekton­
Sllh.tanz 

26,78 

23,49 

24,44 

35,40 

29,39 

29,91 

26,44 

35,67 

32,37 

28,23 

28,71 

27,73 

28,33 

24,71 

26,56 

25,57 

30,47 

1

31 ,2~ -4 ,28 

42,43 3,76 
I 
135.55 3,91 

I
i 19,47 5,66 

27,78 4,70 

137,16 4,79 

j43.11 4,23 

,32,41 5,71 

I 
29,06 5,18 

:34,81 

134,47 

4 ,52 

4,59 

, 

127 ,21 

129,16 

128,01 3,95 

:28,60 4 ,58 

4,44 

4,53 

29,18 4,09 

25,52 4,88 

167 

Ana­

Iytiker 

') Y crg!. Anmcrkllng ') S. 166, 
0) EhcnrlaHelhH! l~"G, 4, 50. Von den ZlI dem VcrslIchc benlltztcn Kiihcn hatte No.5 "Galathee", 7 Jahre alt. 

\'or !Hi Tagt.'n~ No. S ,,'Yaldl'hl1rgH vor 40 Tag-t'll gekalht; letzterer war das Kalh bei Beginn des Vf.:rsnchs gc'nommell 
wonit-n. Das lJis dahin ilt'll Ktihl'll gl'rl'i('htt~ Fllttcr hestand pro Kopf Ulul Tag aus: 12 kg Heu, R,5 kg Kartoffelll, 
12 kg Runkl'ln, 1 kg Hapskurhen und lEil'ksel unheschriinkt. 'Vas wir lllltcr "Salzc'" zusammcngefasst habcIl, hestand 
nad. dem Autor au.: hei No. 11 12 13 14 15 16 

Chlorkalium + ChloInatrillITI 0,43 0,45 0';);) 0.;)4 0,52 0,55 % 

Calrium- unl1 MaglleHiumphospllClt. 0,22 O,aO 0,26 0~27 0,27 0,27" cler fristhen :&fileh 

Bpi den Yl'TSeliieilcncn :Ftlttl'rung~pl'riodl'1I 
wurden verzehrt: wunlen )filch gewonncll : pro Tag 

No. ;) 8 5 8 5 B 
Il.ullkeln in 17 Tagen 1055 kg 1126 kg 99,0 I 10-l,U I 5,8 1 6,1 I 
lIt'u 15 :!:J2,f} " 2:19~j " 66,5" 89,0 " 4,-t" 5,9" 
Kartntfdn 14 ;)~-l :):B -lilO,~ 75,fi" 3,4" 5.·1 .. 

J) W""lIIkr JahrcHher. 1H66,67, -132 (Ann. ('him. phys. lH66. IV S. Ag.132.) Zn Beginn .les V(,fsu('hs ('/, 5~) 
wOg' Kuh I = :Hi;) kg', Kllh n = 53 R kg. ErstcrL' hattt· am 21 }o\·l,ruur <las yintc Kalh g'('worfen, ldztcrc am l ·I. Juni. 
Hell Ulltl Griillfu ttl'r wunh' in n,it-lIli ... hn M l' lIg( ~ vorg"l'l l'g t , das Jlit-ht vl'rzchrtc Futter zurUl'kgcwOg-l'll. (h'r Futtl'rvt'rzt'hr 
war (It-shalb kl'in n'g'elmlissig-er j Hal'sklll'ill'n g'l'lllahll'll, Ll'lnSallH'1l gl'ql1dsrht, BoIIlWllll1(·hl, 'Yeizenml'hl, Gerstcnmehl lIllt! 
~lt ' lassl' wunlell mit lauem \VasseT, hei Hapsklit'lll'll lIud Bohnl'nllll'hi anch mit ~al;'., als Trlinke gl'g'l'lH'll. Znr Untl'r­
stu.hung g't'langtt' ill jeuer Pl'riodl' t'inmal llil' )[orgt'nmilt'h ~ nnr bei 2 <il'r Ftittl-rungspl'rindrll (1 11. :n wurcll'1l llll'hr ais 
dllt' Probl' in lTntl'nm('hllllg g'l'llOmnll'!l Ulltl Hur l'lJlu131 (lH.:i 1) llt'lWll .ter Morgt'lllIlill'h <llll·h Ahl'nclmih'h untl'Tsu('ht. Iks 
Il'ichtt"rl'1l \\'rg-kil'hs halher haht!1l wir untl-r );u. 17-- ::-J zun:i<'hst Jlur liit- Allalytien dl'r Morg'l'lllllikh ZllSamllll'ngestt.'llt. UlHI 
tiil'Sl'Il daUB nukr Xo. :{;) - :HI di e an<inl'n Allalyscll allgt'fUgt. Die :Mill'hproht'Jl wurtll'l\ ill dl'n e inzel!ll-n Pl'rioden ~. Th. 
Ililt'h Wl' nig-ell Ta~l' Jl del' FUttl.'fung, nil'ilt gt-gt-n EJldt, til'Tsdben ge Ilfl1H III t'll , so dass die ctwaigc "'irkung des .l<'uttcrs 
sl'hwcrlil'it ZUlli Ausdrul'k gclaugt. Zu bClllcrkcll ist Hoell: Die KnIt hatte zur Zeit der P eriotle 

1 :3 -1 ;, t) 7 
170 I ~O 189 
8,98 7,6:1 8,38 

'ragl' nach dem Kalbl'1l (Kuh I) 1:15 112 1',1 lIiO 

Prodncirte tagliLlte )likh H, 22 f),:1a ~,97 8,i4 

11 12 13 14 15 16 
63 72 78 

12,:18 11,67 11 ,40 
'rage nach dem Kalb('ll (Kuh II) H 47 55 
Pn1ducirtc I>igliehe Milch 11,12 13.88 1:1,83 

1% 
7,73 
17 
85 
9,97 

9 
200 
6,84 

18 
95 

10 
206 
6,26 kg 

9,13 kg 
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... 
c 

Milch. 

Iu <il'r Tro('hu-
In der uatiirliel",u lIlill'h Substanz';:: " " 

No. Nahere Bezeichnnng 
"''' .. oe ... " " .. .. 
-", .... N .. 

c 
= 

-----;---~I---c_-__;__---· · II: ~ " 
Ana­

lytikcr . !.I tl! l;j~:~ 1 t1 i 1 1 ~. ~~.! .. 
==\f=======;==:-=~"--- - '--'-:--!~"--- - -- - .-. -- -- -

Sp,·(··Gew. 

24 

25 

8 Heu 13,42 kg 1,0300 185886,85 3,13 3,96 :5,460,60 

9 11 11,0 11 + Lein-

samen 1,83kg 1,0316 

26 10 11 12,5 kg 1,0310 

Kuh II (vache noire der 

Frei burger Rasse): 

27 II Hen 15,0 kg 1,0322 

28 12 11 14,25 11 + Ger-

stenmehll,83 kg 1,0297 

29 13 Griinklee 53,67 11 1,0295 

30 14 Hen 15,0 kg 1,0300 

31 15 11 13,65" + Me-

32 

lasse 2,13 kg 

16 Hen 14,0 kg 1,0310 

33 17 n 1l,48 n + Lein-

samen 1,83 kg 1,0295 

34 18 11 12,5 kg 1,0310 

Kuh I: 
35 I wie oben, Abendm. 1,0315 

36 I desgl. Mittel v. Mor-

37 

38 

gen- n. Abendm. 10315 

3 desgl. Morgenmilch 

20. Jnli 1,0;)25 

3 desg\.desgl. 21.Juli 1,0310 

11 

n 

n 

" 

86,67 

86,92 

88,02 

86,70 

86,31 

87,96 

88,73 

87,92 

87,63 

87,80 

87,13 

87,1l 

87,65 

88,12 

39 }Weide auf{Abendm. 1,0340 185286,5 

40 Nachgras Morgenm 

41 Hen + }Abendm. 
Hafermehl 

42 I desgl. + {Abdm. 
43 Bohnenmehl Morgm. 

44 } Kartoffeln, {Abdm. 
Hen + 

45 Bohnenmehl Morgm. 

1,032 

1,031 

1,034 

1,032 

1,033 

1,032 

46 I Kartoffeln I A bendm. 1,030 
47 + Hen )l\Iorgenm. 1,030 

') Vergl. AUffierkung .) R. lfi7. 

" 

" 
" 
" 
" 
" 

87,0 

85,7 

85,4 

86,3 

84,2 

86,9 

87,1 

87,3 

3,45 

3,89 

3,02 

2,74 

2,71 
2,48 

3,01 

2,91 

2,98 

2,80 

3,49 

3,54 

3,14 

2,84 

5,4 

3,9 

4,9 

5,4 

3,9 

3,9 

2,7 

3,9 

3,5 

4,01 5,25 0,62 

3,804,740,65 

3,42
1
4,850,69 

I 
4,9°14,860,80 
5,06,5,220,70 

3,74 1

1

5,120,70 

2,55 5,080,63 

3,08 15,450,64 

I 
3,84 4,86 0,69 

3,7414,97 0,69 

','+010,68 
3,60'5,100,65 

: I 3,29 15,30 0,62 

3,49
1
4,930,62 

3,7 ,3,8 0,6 

::: I::: ::: 
i3,9 4,8 0,5 

14,6 14,5 0,7 

16,7 14,6 0,6 

14,9 15,0 10,5 

14,6 13,9 '1°,5 
i4,9 ,3,8 0,5 

29,96 

25,88 

29,74 

25,21 

20,60 

19,80 

20,60 

26,71 
24,09 

24,09 

22,95 

27,27 

27,46 

25,42 

23,91 

40,00 

30,00 

34,27 

36,98 

28,47 

24,68 

20,61 

30,23 

27,56 

30,12 4,79 

30,08 4,14 

29,05 4,76 

28,55 4,03 

36,84 3,30 

36,96 3,17 

31,06 3,30 

22,63 4,27 

25,50 3,85 

31,04 3,85 

30,66 3,67 

28,83 4,36 

29,93 4,39 

26,64 4,07 

29,37 3,83 

27,41 6,40 

,43,07 4,50 

i35,66 5,48 

26,71 5,92 

33,58 4,56 

42,40 3,95 

37,41 3,30 

135,66 4,84 

138,58 4,41 

'l B. Martiny. Die Milch I M71, T, 249. (.Journ. H. Agrir. Roe. England n . 18;,2, T, 25.) Die vcrschicdcn "n 
FiittcTllngcn wiihrtl'lI j('ol'!-;lIlal llur 1 Tag: di(~ am AheIHl deSHdhl'1l und am Morgen dcs nih-listl'1l Tagl's c rhaltt'TIc Mileh 
wurde als zu (ler Fiittl'fUJlg' dt's lidr. Tag'l'~ gcliorig angcsehl'u. Die r'iittcrung und die Mikhmcnge fUr den Tag 
wan'I1 folgcndc: 

1 'fag Weide auf Nat'hgras . 
2 " 28 kg gut,," lieu + 2'(, Pfd . Hafcnllchl . . . 
3 28 " + ~I ll ,,+ 8 kg Bohnenmehl 
4 " 14 " " + U " ged. Kartotrcln + ~ kg Bohnenmehl 
5 " 14" " + 30 • . . . . . . . 

9'(. Q.uart 
10 
9 '(, 
9 
9'(. 



Kuhmilch, - Eiufiuss des Futters, 169 

Q In der natiirlil'~en -1;ileh In -der Trocken~ _:;~ . 

No, Nahere Bezeichnung 

_ I ___ ~_- _______ _ 

... ~ 1 _______ ---,-_-,--_-,___ Substanz :.I N 

i1 I 111 : '~ 1 ~ !~~ II ~ -.~--II f-~ !~~ l~~ka:r 
__ 5 ~o ~o i ~ ! ~" i ~/~ ~_ ~o L ~ __ _ ;o __ ;_~o~ _______ _ 

-:-;IIIFiitterung -:~~::~ 
49 I n ohne n • 

50 1'1 Grummet l Montafunel' I 
Runkelriiben- J 

51 I' bliitter Kuh 1 

521 Grummet Montafuner 
53 Riibenbliitter Kuh 2 

54 

55 

56 

57 

58 
59 
60 

61 

62 

Grummet 
Riibenbliitter 

Hollander 

Kuh 

Heu + Runkelriibenbliitter 1~, 

bis 16, November 

Heu + Mohrenbliitter 17. bis 

22. November 

Heu 37 kg 

n 181/2 " + Kartoffelu 37Pfd. 

" "+ Kartoffelschlempe 
49 Quart 

a. Hell 181/2 kg + Zucker­

riibenschlempe 49 Quart 

b, Heu 181/2 kg + Zucker-
riibenschlempe 98 Quart , 

63 Heu 181/1 kg + Zuckerriiben 
55,4 Pfd . . . . , , 

64 I Heu 181/2 kg + Futterrunkeln 
55,4 Pfd, 

65 Heu 181/2 kg + Mohrriiben 
55,4 Pfd, 

661 Heu 181/2kg+Roggenschlcmpe 
I 49 Quart . . . . . , 

1855 88,62 

88,20 
" 

" 
" 

" 

" 
" 

" 

" 
" 
" 

" 

" 
,. 

" 

" 

" 

" 

87,53 1 

88,70
1 

87,51 1 

87,92 1 

88,62 

88,96 

86,50 

87,10 

88,1°1 
88,20 

87,60 

87,80 

87,80 

87,30 

87,30 

87,58 

86,80 

4,20 
4,10 

5,00 

3,80 

3,80 

3,90 

3,90 

4,10 

4,20 

(-;- ----1---- - ---------
.3,8212,74 ' 33,59 

i3,742,90 31,70 

I I i3,13 r 

1
2,6°1 

1
'3,39 1 

2,88! 

i2,53! 

1
2,20: 

:4, 201 

14,60 1 

25,10 

23,01 

27,03 

23,84 

22,23 

19,93 

31,11 

35,66 

13, 101 

13,60, 
I 
i 

35,29 
34,75 

26,05 5,65 

30,51 5,56 

3,1O! 
I 1- 40,33 6,45 

26,15 4,18 

31,15 4,98 

30,71 4,91 

30,71 4,91 

32,80 5,25 

31,82 5,09 

} 
Richter 

I) 

I Rohde') 

') Weende'r Jahresber. 1855/56, 92. (Biihm. Centrlbl. 1855, Beil. No_ 20.) Die untersuchte Milch stammte von 
2 Kiihen. 

') B. Marti ny, Die Mildl 1871, I, 262 . 

• ) 1<:Idena'er Arehiv f. Ian<lwirthseh. Erfahrungcn u. Versuehc. Berlin 1855, 277. Die mit obcngcnannten "utter­
mittl'1n ern:illrtl'1l 2 Ktiht.' wan'lI ~t'it Mai frisl'lllllClkcnd und ('(galien hcim ProltcllH.'lkcll aUl 1. Novt'1llbpr, dremlal 
I;clllo\kcn, 5'}, b,'ZW. 5 Quart. (6 hl'zw. 5, 71) lI!ileh. Zur Vorl"'r('itung .I.,s Vcrsuehs ('rhil'ltl'n tlie Kiihe von RunhI­
lJI,ittcm soviel als sic davon frcssl'n wollten, 4 kg Hl'\! nnd Wassl'r nach Bl'lichcn. Xachdclll so fcstgl'stdlt wonlt-n, 
wicviel Blatft>r dip Kiilw zu ycrzt'hrcll vrrmo{'htcll, l'rhit:1t1.'11 diesl'lbcn vom 11.-16. Novt'mhrr tagli('h :)jO kg In~ittl'r Hnd 
4 kg Ill'n in ~ ~Inhlzeit,'n vorgd"l;t; tlarna('h tlie Kiihc 6 TagI' lang ~5t) kg frisch gl'sl'hnitknc Moh,,'nhHiUcr. W.hrend 
lll'i Rnnkl'lbHtttt'rfiittcrung dip lIl'Ullll'Ilf;l' vflllstiindig \'t'rzl'hrt warde, frasst ' ll die Kiihe Ill'l MiihrcnhlattrrfiiUcrulIg' nur 
:) kg Ht'll pru rr<tg. Die Mildlllh'nge hlit'h sit'h ill lH'itll ~ n })t'riOtil'll glt ~ i('h, in 6 rrag-l'1l ",,",mIl'n je 7·1 1! .. Quart (= 8[) 1) 
g'l'Illolken; (lic Prolwllailmc hdmfs UJltl'rsuehllJlg' (ler Mil ... h gl'~l'laah jl' <tm Ii. 1'agt~ (ler }-'Uth'flIng. 

4) EhkIHt\'r An·h. 1S;Ja~ 240. Die untt:rslH'llt{~ Mikh stallllHt<· VOIl -1 Kiihen, VOIl d(~lH'1l ~ l'itH'r Krcuzung von 
Ayrshire mit Lan{ivich, die vicrte dcr Brcitl'nhurger Hassl' :-Ingdlorte.; aBc 4 Kiille hattrll im IdztL'tl Drittcl .,ies 
J)r('cmlJcrs 1854 gl'kalbt. lkr Fiitterungsvcrsurh tH'g:mn Anfang Februar. Gl'JIlOikCll wunle drcimal tiiglidt lind die MIlch 
jcder l>criode wieuerholt (wann und in welcher 'Veisc ist nicht Hllg'cgl'hl'n) untenHH'ht. FUr ,h'n l.'ag nnd Kopf wurden 

all ~!ilch crhaltell: No. 5M W GO ta G~ G:l G-l G5 66 

7,77 8,36 9,27 7,79 7,56 6,41 6,10 6,23 7,33 Liter 



170 Milch. 

In cler llatiirlil'hl'1l Mih-h 
III IIer 'l'rcwh:t'lI-

~j~ ... ;-';ubsta\lz c 
... " , 
",= ... c ~2~ Ana--a" c c I . ... '" c 

" '" E 'E -'" '" '0; ::: ; ~.: .: Gi ::: -:;8~ lytiker .. .. " 
., " ., " '" "'., os .. ... ... :::D ., co ... ... i;i~."L N_ ~ "" ;( . IE ~ < "" ;( c 

::I " 
j 0 0' " ". ." " " " 

No. Niihere Bezeichnung 

- - --
--I----=~ ,' 1m Futter fiir jc<lc Kuh und Ta~ 

I Niihrstoffe in Pf<l.: , ;)8 i I 
fi7 Nh 1,47 Nfr. 9,Oi Fett 11:1:,:, 8i,~i : :3,95 .2,J9 ,5,48 ,O,81 31,79 1 J 7,62 ",09 

6~ 
" 

1,81 
" 

9 ,4 2 
" 

O,OS;, 
" 

88,94: 3,50 2,;)4 : 4,20:0,82 31,54 122,96 5,06 

69 
" 

2,15 9,77 0,1 iO 
" 

89,01 i 3,79 2,21 '4,20;0,79 34,49 120,11 5,52 

70 2.27 " 10,42 o 170 
" 89,02: 3,56 2,693,95 1°,78 23,31 124 ,50 3,73 

71 
" 

1,84 n 10,19 0,204 88,96 1 3,85 2,68 '3,76 10,75 34,87 [24,28 5,58 

72;: I. 
i i : 

2,09 " 10,66 0,4081 

,;,,1 1324 '426 1 - ~ 
jll., 1,42 8,61 0,2041 I' I' 1 

1 " " ill 
it; 

73 ,i n 1,67 9,08 
" 

0,408 
" 

3,04 12,18 ,4 ,22 ,°,78 29,75 '2 1,33 4,76 

74 il n 
I 

1,92 
" 

9.55 
" 

0,612 
" 

89,37 2,94 
i2, .. 1',36 r'" 27;65 

123,99 4,42 

75 1i [" 
1,67 

" 
9,08 0,4081 1 i i 

" 88,93, 3,32 ,2,62;4,330,80 29,89 
1
23,67 4,78 

1,42 8,61 0,2041 
II n 

89,36 1 

! . 
76 Ii n 1,51 n 8,49 0,085 

" 
3,10 12,41 !4,38: - 29,14 122,65 4,66 

~7 ll Weide . 1%1 3 Kiihe, J 
1 ill 1860 87,2O i 3,28 :3 ,8 6 .4,89 jO,77 25,62 130,15 4,10 

18 1, " + 1 Pld. reinblUtige i 
1 i ' I 1 I I " L.,.k"h··"l I " 86 ,50, 3,25 14 ,28

i
5,3oI0,67 24,07 :31,70 3,85 

'. + Pf Shorthorns 
I 79 II" 2 d. , . ) I " 

, L' k h 2/ \Pedlgrec Ii 
em uc en 10 

" 
86 ,50 , 3,19 14, 19 ;5,34 !0,78 23,63 !3 1,04 3,78 ~ 

" 1%)3 KUhe, r 86,65 1 
I ~ 

80 3,47 3,99 ,5,1110,78 25,99 
129 ,89 4,16 

" + 1 Pfd. Short- I 1 I 
,;, 

81 1 " 
13318 

..; 

Leinkuchen ~1/9' horns- . 
" 87,1°1 3,06 4,28 ,4,81 10,72 23,72 3,79 

! ' I I ' 
82 " + 2 Pfd. J Krcuzung l ' I : 

" 

Leinkuchen 2/'0 (Crossbred) 
" 

86,90 , 3,37 13,96 4,9810,79 2:',73 :30,23 4,12 
1 ' 1 

83 !i 
" 

Jnli . 88,25 1 2,87 12,92 ,5,240,72 24,42 24,85 3,91 

} 
"' " " , I -0 

84 n arm u. Uberfiillt, Septbr. 
" 90,3°1 2,88 1,89 4.26 0,6,) 19,69 19,48 3,15 ~ 1 1 

85 n mit Beifutter, Oktober 
" 

88,95 , 2,62 3,444,:lO,O,fi9 23,71 31,13 3,79 -" 
1 ' 

Shorthorn-K iihe: I 
86 :: Reichlichc Wintcrfiitternng, 66 1 i 

Milch von 9 KUhen 1867 87,36
1 

3,33 '3,545,02 ;0,75 26,34 ,28,06 4,21 I J . /.eli-

87 ,r desgl., Milch von 7 Kiihcn 
1 . 

manll~) . " 86,66, 3,61 :4,17,4.80,0,76 27,06 :31,26 4,33 

') B. Martiny, IJk Mileh 1, 31~. Vi!'r ostfricsisrhc Kiihc, -l - 5-jiihrig, vor ·1-0 Woehen gekalLt une! von 
kOllstantcr Milchergil'higkeit, erhil'ltt'll (las nal'hstl'lll'lHle Fllttl'r. Dit' Kiihe warcn 800-950 Pfd. schwer, wurclen zweimal 
tiiglich gClllolken. Di,' liifiliehc Fulkrm"ng" fiir ,Ii" KIlIt Hud ,kn Tag 1"'sln",1 his zur r.. P,'riOt'" aHS 26 kg :;toPI",lriihen 
oder HunkdriiLt'n, 12 kg JIl'll 111Ul (j kg H()g'g't'nstroh~ vun lIa ah uns 42 Pfrl. HUllkeln, G kg- Hell und (j kg :-;troh nIlli 
von Ih~r 2. Pl'rinde an als Bl'iga!H' aas wl'tilsl'illCh:1I ~ll'nbt.' ll HHhkll{-'lu'n, ,h'n'll Mt'llg'l' t1 :~ Pfd.) ami o\i(,H angt ·gehclH'1ll 
OI'lgl'ilalt des Futters, dec sil'1I nile anf !lit, HiibktH'hell, lIil'ilt anf das GI'samJUt-Fllttt'f~ Ill'1.il'llt , t:rk .... IlIlLar ist. Dil' dUfl'h­
Sdlllittlidll' tUglicllc Milthllll'llge ch-r Killl" bdrug in PflllHlcn: 

zu ~o. G'j tit! G'.J70 71 72 7:3 74 .<1 76 
'j2l!Jl 7S,:~!l 'ijoS,03 76,21 76,i6 j'~',61 j'7,03 RO,2-l 78,8-1 76,23 

Di e Fiittt:rungspt·riodl'll wl'l'hsl'lten olInl' Ul'lH'rgang: MilcIIlllClIg'l' uncI Mill'hzllS<lUlIIll'Ilsetzllng wunlen l'rmittclt, 
ohn e den stUrl'IHh.'1l Eintiuss ill'S Futterw(,(·hsvls zu lH'riil'ksi('htig'l'n. 

2) JOUrtl. H. Ag rh·. :O-;Ol', Eng-Iantl H;li:~, aU!). Die untnsu('litp Milch war lias Gt'llll'ngc von :i\Iorgl'n- Ulltl Ahl'nd­
milch, in (kn'll ZUS:lllllllenSI'tZllllg kl'in wl'sl'lltlil'lil'r l;ntl'rsl'liil'd ul'lIlerkhar war. ]kr Ertrag an Mill'h fUr !ll'll Tag Hild 
:) Stikk Kiiltl' waren; 

rl'inl' ~h()rthnrn8 Sh(lrthorn-Kr~llZ11ng 

"/. ",. '/10 "/. "/. '/10 
27 l U 27,5 27,0 2U,5 26,4 27,9 1 

J) Ehcndasdhst 18tH, :~3 ~ 18ti::l, :w~. Die Kiihe ,\,unlelL "on Mai his Elldt~ Oktnhcr gcwcitlt.'t una t.'rhidtcll wlihrcnd 
lIt's OktolH'TS l'in Beifllttl'r \'011 HiilJl'll, Sclirot Ilntl Hl'Il~ im St'ptt'IlliH'r uagl'gl'1l wac (lil' 'Vl'itll' ann lllHl Hhl'rsctzt, RO daRR 
die Kiilll' acmiich ecniihrt vt"llf(ll'n. Die ZmmUlllll'lltil.'tzung iwzidlt sich auf ~lorgl'll- ulHl AlIl'lldmileh. 

') Vergl. Allwcrkullg ') 1;. 171. 



No. Niibcre Bezcichnung 
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Ana­

lytiker 
C 

:::> [ 0 
II n I Il n ! n II '-:_~_' ___ -~~ .~ ___ ~~I ___ ~ ()~.~-=--= 

88: Griinklec + 2 kg Klcic , Milch 
von 7 Kiihcn . 

89 Griinklce ohne Beifutter, Milch 
von 2 Kiihen . 

90 desgl., Milch von 2 Kiihen 
91 Griinklee + 3 kg Kleie, Milch 

von 2 Kiihen . 
92 desgl., Milch von 2 Kiihcn 

Hollander Kiihc: 

93 Rcichliche Winterfiitterung, 
Milch von 9 Kiihen. 

94 desgl., Milch von 7 Kiihen 
95 Griinklee + 2 kg Klcic, Milch 

von 7 Kiihen . 
96 Griinklec ohne Beifutter, Milch 

von 2 Kiihen . 
97 ; desgl., Milch von 2 Kiihen 
98 Griinklec + 3 kg Kleie, Milch 

von 2 Kiihen . 
99 desgl., Milch von 2 Kiihcn 

I)' Shorthorn-Kiihe: 
100 :

1 
Ilei beregnetem Griinklee . 

101 "trockenem 

102 

103 

104 

105 

106 

107 

108 

109 

110 

111 

112 I 

Hollander Kiihe: 

" 
beregnetem Griinklee . 

" 
trockenem 

Protein 
i. Futter 

) s.. ... s.. ( 2 k I ~ ~ £l 2, ° g 
I ~ ~:Z 2,29 " 

l"O'O; S 2,89 " 
~ ~.~ 
.... ",'0; 3,51 " 
~ ~ ~ 3,79 

~] g 13,04 " 

~ . ~ 3,77 " 
.s ~ ~r: 4,09 
~ ~ :J 

>=< ~:2 2,68 

" NahrstofI-
ycrhultlliss 

= 1 : 

5,00 

5,43 

4,22 

3,39 

3,27 

3,75 

3,36 

3,20 

4,78 

" 
" 

" 
" 

" 
" 

" 

" 
" 

" 

" 
" 

86,48 ) 

86,94 1 
86,20 1 

85,83 
85.75 

88,3s! 
87,98; 

1 

88,3°1 

88,00 : 
88,56 , 

I 
87,6°1 
88,81 

I 
87, 03 1 

86,57 ! 

" 88,65 

" 88,291 

i 
1 

1868 88,001' 

" 88,00 

" ,. 
" 
" 
" 
" 

88,00' 

88,00 

88,00 

88,00 

88,00 

88,00 , 

88,00: 

3,84 

3,55 
3,42 

4,20 
3,99 

3,27 
3,28 

2,95 

2,89 
2,78 

2,93 
2,79 

3,59 

3,48 

2,83 

2,83 

)filch­
zUl'kcr 

4,42 

4,4~ 

4,52 

4,01 

4,37 

3,84 

3,93 

3,89 

4,03 

I I I 

4,01 ,4,930,74 

i I 
4,07 ,4,65 ;0,79 
4,;,45,13 IO,7J 

1 1 

4,6 J 4,56 0,80 
4,78' 4, 70 : 0, 7 8 

I,J ... 1" 
3,29 '4,750,70 

, [ I 
I I 
13,24 ,4,830,68 

, I i 
'3,40 ,5,04 '0,67 
:3,34 k 62 0,70 

I 
3,68 5,11' 0,68 
i3,55:4,14 0,71 

I 1 _ 

i3,72 ,4,91 0,.5 

;4,31
1

4,89 jo,75 
I : 
! i 
12,984,85 0,69 

1

3,37
1
4,83[0,68 

' Protein + i Salze 

i3,07 4,42 

:3,00 4,42 

13,12' 4,36 

:3,07 i 4,92 
'308 4,55 

13:JOI 5,06 
'3,04 5,03 
, , 
i3 ,06: 
13,13 

5,05 

4,84 

~8,40 

27, J 8 
24,78 

29,64 
28,00 

28,09 
2fi ,74 

25,21 

130,66 
I 
1 

'31,16 
32,90 

j32,~3 

[33,;)5 

b,72 
j26,82 

127 ,69 

4,54 

4,35 
3,96 

4,74 
4.48 

4,49 
4,28 

4,03 

24,28 
24,30 

128,33 3 ,38 
:29,19 3,89 

23,63 
24,93 

27,68 

25,88 

25,14 

24,17 

i 
29,68 
'31,83 

I 
28,68 

132,09 

126,62 
28,78 

I 
Milchzucker I 

36,83 12558 

36,83 i 25,00 

37,67 

33,42 

36,42 

32,08 

32,75 

32.42 

35,82 

'26,00 

,25,58 
I j25,67 

'25,83 

125,33 

'25,50 

i 26,08 

3,78 
3,99 

4,43 

4,02 

3,87 

1) Dcr "LandwirthU 1869, 1. Die 'Vintl'rfiith'rllllg' hestand filr (1\'11 Kopf 1I1l11 Tag allS to kg Runkl'ln, 2 Hal's­
kuehl'lI , :! kg- Hoggenklt'il\ [) kg- \\~il 'sl'nht ' ll allIl H kg lW('kscl Ullil ::;preu IH'!Jst ~alz. Dic ttlltt'rslHhtt'JI )lthhl'foIa'u 
f"l'riisentirkn stets die Gt's<lmmtlllih:h eilH's Tagl's. 

') Wilda's lanclwirlhs('h. C,·nlrh!. 18ml, 2, 285. 
3) ,~Dil' Vl'rsu~hsstatioll lIohl'llht:im~., Berlin 1870, <llll'h ~ , 'ViirttL'mhl'rgisl'lll \ s \roeht'lIhlatt fUr L:lllli- UlHI Fon;t­

wirthsehaftl' ltiG!I. ~o. 2~L Nat''' iiblidll'f \'"orfUttl'rtlllg' l'fhit'itcH 3 K ii II t' Ill'r II n II ii n d t' r Has S t' yom 
\\,il'Sl'llhell Kkl'ill'll Hllllkdu Bllhnt'ns{'hrot 11. l'rgaiJt'lI tiiglit'h )Iikh u. darill Tro('kl'llSbstz. 

''''12 .- ~H!2 IS.S ;).).d Pft!. IS,H Pt'tl. 11,3& % 

:!of" - 1°f, ~'.:l i/.;, ;,:1/, 1l'!,1 11 ,43 " 
II/a __ lo/. IH,l 5:{'4 IS.:! 11 ,46" 
"'/3--Vl /. 211 a:!,~ 1 j , ~, 11,111 
z'I/._ tsf.. 18:1 52,7 l(;,S 11 ,71 
' {-I,-Hi.. 17,4 527 1,57 lti,G 
1~/ .. - 1"/4 17,6 51:7 2,77 IG,G 11 ,50 
:'~/,_'I. 16,3 &1,8 4,62" 16,5 " 11,88 " 

31&_ 211. 17,6 51,6 1,83,. 1;),;) " 11,81 " 
Die ~likh wmdl' in jedl'r P('riodr R his (; lIIal an 'llIft.inanderfolgl'nden Tagcn, Abent!- nnd Morgl'nruildl gClllischt, 

untcrsucht. Die Ergebnisse der {;ntersul'Lung sind auf Mill'h yon 12 '/, Troeken-Substanz bcrechnet. 
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No. Niiherc Bezeichnung 

... 
C 

'-'" CD.c 
"'0 !::: 
CO'­
NCO 

1: 
:0 

'­CO .. 
In .. 
~ 
o 

, 0 

Milch. 

··In der Troeke·n-
Rubstanz ,;::: 23 IS C 1 ;I-;-~'-~! ~ ---:~I-C--~ ~ 1 E 

E = .1:1»1 III - E _ cn;:;u:: 

~, 1 ~ul ~ ~ I_~, _~~J~o :., ~ ~o~ 

In <ler natlirlichell Milch 

Ana­
lytiker 

Kuh I: 
113 Reiche Fiitterung 

·I---'--I~~--·- -. ------
13 ,37 1 1 

114 Arme 
115 

" 116 
" 

" 
" + Oel 

" 
+ Bohnen-

schrot . . 
11711 Reiche (Griin-) Fiitterung. 

Kuh II: 
118 Reiche Fiitterung 
119 Arme 

" 120 
" " + Oel 

121" ,,+ Leinsamen 
122 Reiche (Griin-) Fiitterung. 

123 

124 

125 

126 

127 

Kuh I: 

Griiner Rothklee 

Kuh II: 

fMOrgenm. 
) Mittagm. 
\Abendm. 

Griiner Rothklee {Morgenm. 
Abendm. 

187088,00 

88,00 

88,00 
" 

" 
88,00 

" 
88,00 

2,73 

2,60 

2,54 

1

1

3,50 

3,44 
, 

2,63 13,17 

2,74 13,151 

" 88,00 2,94 :3,55: 

" 88,00 2,70 3,6 1 ~ 
" 88,00 2,59 3,50 1 

" 88,00, 2,63 1 3,33 

" 88'001 2,87 13,50 

I ' I 
186788,0012,19

I
O,442,6I i4,58 1 

" 88,002,330,464,494,551 

" 88,0°12,351°,45 4, l3'.4, 70: 

ill 
" 88,002,41 10,313,674, 62 1 

88,00[2,5910,383, 79!4, 77 

22,75 

21,67 

21,17 

21,92 

22,83 

24,50 

22,50 

21,58 

21,92 

23,92 

28,09 

29,17 

28,67 

3,64 

3,47 

3,39 

26,42 3,51 

26,23 3,65 

29,58 3,92 

30,08 3,60 

29,17 3,55 

27,75 3,51 

29,17 3,83 

18,2513,67 21,75 3,51 

19,42i 3,83 37,42 3,70 

19,58
1

3,74 34,09 3,73 

20,08
1
' 2,58 1.30,59 3,63 

21,58 3,1731,59 3,96 

') Journ. f. Landwirthsch. 1871, 371 und 1872, 395. Zu dem Versuche tiber die Frage, oh hei sehr verschiedencr 
FUttcrungsweise und hei wesentlieher Aendenmg im Ernahrungszllstande der Thiere die mittlere Zusammensetzung der 
Milch konstant bleibt oder in irgend einer Richtung hestimmte Diffcrenzen zcigt, dienten 2 Ktihe der Simmen thaler 
Rasse, von denen Kuh I 10'/, Jahr alt, am "/11 69, die Kuh II 3'/. Jahr alt, am '/, 70 gekalht hatte. Nach tiblicher Vor­
fiitterung erhiclten die Kiihe an Futter: 

1) als reiches Futter 21 kg KIecheu, 35 kg Runkeln und 3 kg Gerstenschrot 
2) " annes. " 8" " 40" " " 10,5 kg " 
3) kam hinzu 1 Pfd. Oel, anfanglich RUMI, spater Leinol . . . . . . . 
4) " " anstatt Oel 2 kg Bohnensehrot, Kuh IT jedoch Leinsamen. . . . 

Milchertrag 

Kuh I Kuh II 
26,7 23,5 Pfd. 
18,1 16,6 
17,7 16,1 
18,3 17,7 

in der Mileh 
Troeken-Substanz 
Kuh I Kuh IT 
12,31 
12,00 
11,84 
11,38 

13,26 °/0 
12,62 " 
12,16 " 
12,15 " 

5) wurde sl'ilr reiehlieh und intensiv gefiittt·rt mit griincm Klee nehen ctwas KIee-
heu, ausserdem 8 kg Gersteschrut und 2 kg Bohnl'I1Sehrut. . . . , . .. 20,2 18,8 12,28 12,51" 

Die Abend- und Morgenmileh wurde gemischt untersucht. Trocken-Substanz: )!ilch mit Sand gcmiseht im 
Wasscrstoff-Htrolll gctroeknet. 

') Ver.nehsstation Mockern. Amtsbl. f. d. landw. Verrin Konigr. Sachsen 1868, 68. Zwei KUhe erhielten 
gcsehnittencn, iill Beginn der Bliithe hetintlliehen Rothklce, savicl sie davon fressen wollten. 

Die Thierc frassen in der Zeit yom 10. his 22. Juli: 

am Tage 
als Maximum 
als Minimum 
illl 1!ittel . 

Die )!iJch wurtle alll 

GrUnklce 
Kuh I Kuh IT 

149,4 pfe!. 11:1,<1 pfd. 
11~,4 82,0 

., 130.:l" U3,;)" 
17., 1~). und ~2 .. Juli ll11tersueht. 

Klee-Trockcn-Suhstanz 
Kul! I Kuh II 

31,3 I'fll. 24,8 pre!. 
24,1" 18.0 
27,·13" 1~),G5" 

Bl'i dl'r zWl·itCll Periode wurde VOIl dCIl Thieren ill dl'll 7 Versuchstagl'll 
im ~littel verzehrt Kuh I Kuh II an Mikh proliueirt 

Kke-Tnwkcll-t'nhstallz IlI,71 Pfd. I2.!Hi Pfd. pro Tag 
Stroh- ·I,HJ :1,Ci\! 

:!·t';)4 Pftl. l.\!Jti Pfel. 

und produrirtcn Milch 
Kuh 1 Kuh II 

27,16 Pfd. 17,72 Pfll. 
2-!,sn 15,!)O 
:w.a:~ Ifi,53 

Kuh 1 
:!:!,;)8 Pfd. 

Kuh 1I 
t:l,H Pfd. 

Btd dell lTntersllrhnngcll "Oil G. KUhn wurdt' die Tro{'kl'll-Huilstanz in Liubig'sclten Troekl'nr{)lirCll im 'Yasscr­
hade unt(~r Dlln'hlL-itl'lI von 'Vasscrstoff lH'stilllmt. Zllr IkHtilllJllung des Fdtes wllrcll'n 20 crill Mileh auf fl'ingepulvl'rtem 
:Marmor 1lllkr stctl'1ll L'lllrUhrcll illl 'Yassl'rj,ade zur 'rrot'klw gl'hraeilt, cler HUt'kstand fein zcrril'lH'll und bis zur Er­
Rcliopfung mit Adher ausgl'zogl'n. Dip Bt'stillllllUIlg' des Kasdns llnd Alhumins erfulgtl' nach der Mdhode von II 0 p p c­
Seyler nur mit Ilem Llltersl'iliedl', dass nieht llIit dem 1!)- sOIHlL'rn Hur drm Il-fa{'hen 'Vasser vl'nltinnt wnrde. Zllr 
BcstiHlIllung (ks )Iilt'hzu('kt'Ts "t'unll'1l 25 ('t'Ill ?tlih'h koaglllirt. aut' [lOO ceIll gchracht und in l'inpll1 ali(lllotcn Theil des 
~'iltrats der Milchzucker mit },' e h Ii n g' Bcher Losung titrirt. 
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In dcr natiirlichen Miil'h In der Trocken- c' 
Suhstanz .- § N 

Nahere J3ezeichnung No. 
.. 1 I i i ... ,., --:'~-I- -- ~~~ Ana-

:: I i j , ~ i~': '[ ~ '! i § 'I ~ ~~~ 
; I '" 4( i of. l ii~.:! ~ 1 ~ ... ~ ~:L Iytiker 
°,.'0 I 0'0 i °0 I °0 ~ °, 0 I 0 '0 0" I °,'0 °.'0 °0 

II Kuh I: 

128i 

1291 

130 

IMorgenm. 
desg\. + Stroh- 11' 

hiicksel Ittagm. 
Abendm. 

Kuh II: 

131 

132 
{Morgenm. 

Abendm. 

1331'~ ; '" ~ ;:::;-112. Juni s'" " ... '" 
134 ~.5~5 16." 

~..c: $ 'i: 
135 I ~ ~ ~ ~ d:: 21 " 
136 . ... ~§",...; !.Juli 

' ! cv ~ • 
37 1

'1 c 2 ~ ~.c 2 ::3 t.n 0 ~ ~ ." 'I ,..,,.., ,... r.Il..o 
138 · C!) ~ Eo-< ~:::. Mittel. 

:: II! \ ~ 12 
41 1 : <: " 

1
15 ,JUli 

17, " 

23. " 

\

27. " 

28. " 
Mittel. ::IIJ ! j] 

45 '1'::: ~ " -§ ~112.JUni 
[ a:::t~!;"O 

46 ,,-~~CI).~ 17. " 
4 7 ~ .g ~ til t; 21 " 

48 1' ~1: ~ §! ~ I:Juli 
~~~~..d 

49 I · :~ t! e ~ ~ 2. " 
50 1 C!) ~ Eo-< ~ ~ Mittel. 

Spec. 
Gewkht 

1,0297 

1,0297 

1,0292 

1,0307 

1,0301 

1,0295 

1,0313 

1,0305 

1,0300 

1,0297 

1,0309 

1,0303 

1,0292 

1,0307 

1,0287 

51 1 

52 

53 

54 

55 

56 

57 1 

15. Juli 1,0300 

17." 1,0303 

18." 1,0298 

'[23. " 
27. " 

28: " 
Mittel. 

1,0305 

1,0301 

1,0301 

:~=cl==o,==='=1 = ='I==C=oI ~-'~~I~--'-~~==~ ~= 

I 1 I! I 1 

186788,0°12,31 0,4tI12,59:4,96 1 - 19,2513,67 121,59 3,671 
" 88,002,420,40 4,53

1
5,33 ! - 20,17 13,33 37,70 3,76 C' 

" 88,002,400,34(,7515,371- 20,°°12,83 31,25 3,65 ~ 

" 88,002 ,390,33 '3,53 14,30 - 19,9212,75 29,42 3,63 J (!j 
r: 88,002,35 0,39 2 84 - - 19,58 3,25 23,67 3,65 

, 1 ' I 

186887,02,2,670,374,181 - - 20,59 2,85 32,20 3,75 

" 86,97!2,75 0,37 4,05 1 - I - 21,10 2,77 31,08 3,82 

n 86,82 12,790,33 14,08 1455 1 - 21,17 2,50 30,95 3,79 

" 86,6912,760,36 ,3,95,4,59 , - 20,74 2,70 29,67 3,75 

" 87,4012,75\°,3413,8214,51 -
n 86,67 12,740,394,024,55-

" 86,47 12,79 :0,364,414,40-

n 86'66

1

12, 64 1 - 4,254,42 -

r, - 2,64(,28 - -

n 86,732,95.0,3°
1
4,064,49-

n 86,49 2,86
1

1 - 4,33 -

" 86,592,770,314,264,441 -

" 87,452,521- 3,55 -I­
n 87,412,62

1
- 3,66 - -

" 87,242,444,633,794,631-

n 87,43 2,49 14,803,624,80 -

n 87,50 2,r.214,77 3,62 4,77 -

,., 87,412,52(4,733,654,73-

" 87,05 2,6014,55 3,98 4,55 -
T' I " 87,18
1

2,46'4,713,91 1,4,71 -
n - - - 3,99, - -

:!1,83 

21,03 

2,70 30,32 

2,99 130,85 

2,66 32,59 20,62 

19,79 - 31,86 

3,93 

3,84 

3,73 

22,23 2,26 30,60 3,92 

21,17 - 32,05 -
I 

20,66 12,31 31,77 3,68 

20,0813,03 28,29 3,70 
20,81 2,62 29,07 3,75 

19,12 2,82 29,70 3,51 

19,81 2,71 28,80 3,60 

20,16 2,56 28,96 3,64 

20,02 2,70 28,99 3,64 

20,08 2,47 30,73 3,61 

19,19 2,73 130,50 3,51 

- 12 ,50 - -I-
n 87,22i 2,38 4,61 3,84 4,61 

" 87,22 12,67 - 3,68 1 -
n 87, 17 i2 ,52 4,62 3,88 4,62 

2,50 30,06 -118,62 
- 20,89 

- 19,64 

2,97 28,80 -

2,65 32,24 

I) Vergl. Anmerkung 'l S. 172. 
'l Journ. f. Landwirthsrh. 186~, 16. Vicr Kiihe wllnl"n in 2 Ahthci111ngen Yon n"hezlI glciehem Gewieht 

(Ahth . I 1800 Pfd., Ahth. n 1GOO Pf,1.) gchral'ht. E8 wunlc immcr die Ahenrlmilch mit dl'r Mildl "Olll folgl'n,ll'n Morgen 
yereinigt llntrrs1l(·ht., so uass (lie Mill'h, Wl'lc:hl' alA Mikh am 12. Jl1ni aufgcfiihrt ist, z. 13. yom Alwnd Ul'S 12. und vom 
Morgen d,'s 13. Juni hcrriihrt. Auf Mikh von 12 'J. 'l'rocken-Suhstanz hcreehnet l'rgicht sieh nachstchendc mittlere Zu­
samlllensetzung dcr Mil,·h: 

F"tt Kasl'in Alhumin Zncker 
Ahth. I Pl'riod .. I 3,70 'J, 2.;'3 'J, 0,32 'J, 4,19 0 Jo 
,,1]1 :1,H1 l' 2,;:)2 " 0,30 " 3,98 " 
~, II I 3.,18 ., 2,40 " 0,:33 " 4,50 ., 
" II II :1 ,61 " 2,:lG " n,n .. 4,:12 " 

Es konnte das i\littt·l aus uen Sllmmrn s;tlllllltli('hl'r Analysl'll <'in('r Pf'rio<1r Ohlll' yorherigc BerC'chnung der an 
den einzclncll Untcrsuehungstagcn ausgesthil'dl'lwn absoluh'll Menge cines jcdl'n Bustmultlwiies ahgeldtd. werden, "leil die 
Menge dcr Milch, welche all den Untersuchungstagen im Mittel ausgeschieden wurdc, mit dem Gcsaullntmittcl dcr Perioden 
genau libereinstimmt. 



174 

I! ' 
No. il 

I 
II 
ii 

Niihere Bczeichnung 

... 
c .. " co.c 

... 0 

" -.. - .. COco N_ 
= ::I 

.. 
Q) 

II> 
II> 
Cd 
~ 

Milch. 

In dl'r natiirlichl'n Milch 

10;.,= II ~ I:: 
1 

:I! c» 
I :: I ~ I ~ 

- In £In ~Tr~l'kcn­
::iuhstanz 

c 
'0; 
II> 
Cd 

"" °u °0 I °,:0 

Ana­
Iytiker 

I' 
--II--.---~~~;;I~~;~;~-

il l I ~ 
'- -i==~~~~~~=======C 

~ ~)"_ ( _~ '0 I 0 II I 0 I) 

1 I I j I 
I 

' 1 1 : 

! 
I~ verh'iltniss I: 
11 
:! Kuh I: roh Y('f(laut 1 ' , I I ! 

158 Wiesenheu 6,4 12,3 
I 1 , 

1868 88,0°12,2°,°,39,4,09 4,58(",7~) 18,33' 3,25 34,08 3,43 

159 

160 

161 

162 

" + Rapsmehl 4,6 7,4 

16,3 

" 88 ,00.2,36 '0,47'3,78 4,50 (",~~I) 
I' . 

1!1,57 3,92 '31,50 3,76 

63 

64 ' 

65, 

66 ; 

" +Starkc 8,0 

" + Ocl 8,0 

" 

" 
" 
" 
" 
,. 

6,4 

Kuh II: 
6,4 11,4 

+Ocl 8,1 13,5 

+Starkc 7,9 14 ,:\ 

+Bohncn-
schrot 5,0 7,7 

6,4 11, I 67 'I 
68 ' Abth. I bci sch wac hem Futter 

" starkem 69 " 
70 " II "schwachem 
71 

" 
" starkem 

72 Wicscnhcufutter 

73 Kleiefutter 

74 i Rapsmehlfutter 
751 Wiescnheufutter 

" 
" 

" 88,OOi2,43:0,413,88,4,24(1,()~) 20,25,3,42 132,33 

" 88,00 '2,46,0.39 3,82 4,61 ' (1I,7~) 20,50,' 3,25 '31.83 
! , , ' 

.. 88,1102,450,35 '3,98 4,35,(II,~.) 20,42
1
' 2,92 :. 33,17 

Iii I 
ii' , 'i 

" 88,0012,54'0,34 1 4,2j ' 4,;'2 ' (tl,~:l) 21,1 j! 2,83 ,35,58 

n 88,00 2,41 ~0,34 1 3,92 : 4,41 '(0.\'2) 20,08 2,83 .32,67 
I , . ! ; ._ 1 I 

n S8,OO I2,!}90,33:3,87 ,4,56 i(O,",,) 21,58 ; 2,7532,65 

• 1 I I; 1 i " 88,00i2,64 10,36 :4, II 4,32 ;(0':,,) 22,001 3,00 ,34,25 

n 88,00 :2,61 iO,3014, 1 0!4,25 1 (o.7~) 21,75 1 2,50 :34,17 

n 88,OOi2,5!} 0,41 3,2;' ,4,86' - 21,25 : 3,42 :27,08 

88,OO I 2,~8 i o,40i3,14 ; 4,99 i - 21,50 1 3,3~ 126,17 
n 88,00,2,~9 I o,38 : 3,28 1 4,91 i - 21,58 3,1, 127 ,33 

" 88,00'12,59,0,373,424.48 ' - 21,58,3,08,28,50 
I 1 I 1 

]874 B8 ,00! 2,87 !3,43 :4,85 - 23,92 i28,58 

n 88,001 3,00 \3,4414,81 ! - 25,00 128,67 

" 88,00 ' 3,09 13,3115,00, - 25,75 27,58 

n 88,00! 3,11 13,35,5,071 - 25,93 127,92 

3,79 

3,80 

3,73 

3,84 

3,67 

3,89 

4,00 

3,88 

3 ,95 I ~ i. 

3,97 '" ~ 

3,96 J ~ :§ 
~ ~ 

3,95 ~ 

3,83 

4,00 

4,12 

4,15 

1 
I 

') Amtsh!. f. d. Landw. V,'r. in Sachsen 1869. 55 V,'rsuche iibcr den Einftuss wcchselnder Erniihrung auf die 
Milchproduktion. 2 Kiihl' (Hasse uil'ht bl'IHtIlnt) crhil'Hl'u jc 20 Pf,i. Wil'sl'uhl'u als Kormaifuttl'r un,l darnach ZUBatzc 
wic OlH.'1l angegclH.' IL DPT wirklh'lll~ Y ('rzl'hr an Fllttl'r-T r () (' k c n -Sub s tan Z wa.r folgcntler: 

Kllh I 
'ViPsrnhcll \Vicsenhcu + RapSlIll'hl \Vil'SCllhl'll + SWrke \Viesl'nhcu + Od 

16,26 1f1,1n 1 ~ 71 1fl,::l6 2,34 15,64 
Bohnen 

0,94 

n 16,25 11;,2"; 2.49 1 :1,40 2,23 1,00 

\VicSl'nheu 
16,29 

1m ycrtlautcIl Antllcil (It's Futters wa.r das N:ihrstoffvcrhliltniss: 1: 11.1. Der Ertrag an Mikh war: 
4. 5. Kuh 1 1. 2. 3. 4. 5. Kuh 1I 1. 2. 3. 

Brutto-Ertrag. 1;,.26 15,~tl 13.00 Iv,a 1l,83 
~ikh yon 1~ nln Trockl'llslJstZ. 1G.30 l:J,li:! l·L:W l!\O!l l~.lG 

Die Zusammens('izung der Milch ist auf 12 0/. Trot:kl'nw~hlhstallz 

14·,03 15,10 13,45 
l\~H' 1G\7iJ 15.08 

I)('rechnet und ist daR ~littcl 

1~.76 11.76 
16:17 13,87 
der Milch von 

minucstcns 5, h6l'hstcns 12 Tag-cll g<'llollllllcn . 
• ) Ebcndaselbst I:l.. Vi,'r Kiihl' erhieltl'n, in 2 Ahtlll'ilullgen gl'hral'ht, l'in aus Wiesenlll'u, Gerslt' nstroh, Runkel­

rUben nnd Hapskut'itell 7.llsamml'ng-P!wtzks Futtn ill wt.:('hsl'lndl'n ~IClIgl'll <it's Ul'sammtfuttcrs (ohne Erhuhl1ng der Strohw 
ration), so das" also die Menge dc" Futl<'rs, nicht abl'r das Niihrstotfwrhiiltniss tiC" Futters (I::; wesentlil'h) g6indcrt Wurd,'. 

AI,th. I sl'hwal'h F. stark F . Ahth. II sdlwach ~'. stark F. 
lkr Milchcrtrag war folg-l'IHh'r, hrutto . . . . .. 3ti,O :H~\O a:1 ,0 i35,O Pfd. 

auf ~Iih'h ,"011 12 u/o TrOI'kell-~llbstallz ;~8,0 :Hl,G :H.8 3;',0 

Dil' Zusammensetzung der ~1ikh ist auf }lilth von 12 % Trol"kl'Il-~'hl"stallz bcrC'(·ltnct. Der N:ihrstoffverzl'hr auf 
1000 Pft!. LclJl'\Idl,:t'wil'ht war folgl'n<in: 

Ahth. l. Nh. l'i'fr. Fl'tt Holzfaser Ahtl\. II. Kit. Kfr. Fett Holzfascr 
S(.hwaelt F. 2.4~ III.~O 1I,7:l 6.·I:l stark 2,7:l 11,53 0,77 6,23 

stark F. ~\~I.J. l~ ~ :!"; O,S:1 (;,~j9 s('hw~H'h 2,22 n,7$ OJi3 ;) ~ijO 

3) O. Killin. F. GI\f\·t'r, E. \Val,kwarth uuil E. Kisil'liuski. S;i('hs. L;ulIlw.ZI'itsl'hr. lS7iJ, 153. Zu den 
Yl'rslH'ht'll iilwr dl' ll EiTltlus~ ,1<'r Erniihrung anf tlit' ~Iikllprtlduktifln ,lit'Jltl'1l I 1,Dcss!'llH' ru Killl<', wdche zwisdH'1l Mittl' 
.Juli nnd )littl' Aug-nst g"l'kalht hattl'1I (wanll ahvr der Y('nm('h IIt'gann. ist nil'ht prsichtlil'h). Dksdbcn l'rliidtell in der 
1. und 4. PI'rioue einl' "Nurmalration", IH'stl'hl'lItl pro :Jun kg' Ll..'lH'l\(lg'l ~ wh-ht. aus 4 kg \Vit'st'llheu, 2 kg- Kl('cheu, 20 kg 
Kartotfl'ln, 5,;) kg Spft~ll und ~troh U1ul 0\5 kg Erilst'IlS('hrot. In dell (lazwist'itcll li{'gl'IHh'n Pl'fiucll'1l t lind :1 wunle daR 
'Vil'Sl'ulH'1l allS fit'r Hatioll w('g'g-l'iassl'lI 11lul ('illmal dllrl'h itng-g-l'nkl<'it'. (2. Prriodl"). !las ;tIHh,rt, ~Ial (1Ilr{'h l'ntiHt.<·f; Hnps­
meltl in Yl'rhindllng mit. so vil'l itog'g'cnstroh ('rs('tzt~ als zur ~;ittig'ulIg' notlJ\\"(~II(lig war. (Hog-g"l'llklde 1,G3, Hapslllehi 
O~G . l kg.) An ~lill'll wunle l'ril:lltl'lI t:tttf l~ nlo Trot'kl'n-Suh~tallz ht'ztlg"t'n) illl J)nrrh:·wJlIlitt dpr -! ThinI' 

Periode 1 2 3 4 
8,46 kg 7,99 kg 7,41 kg 7,67 kg. 
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No. Niihere Bezeichnung 

.. " Gl.c 
... " 

" -.. . - .. 
GOGO N_ 

___________________ Substanz _ 11= 1< ~ 

~ I. ~ ! ~ l: :P: CD .~ I .~ i ~ 2 ~ Anaoa 

! I ~ : ~ ~ I~l ~ ~ I ~ I'_~= __ . ,_;_2 __ ~~, =IY=t=ik=e=T= 
. __ . ====~c===~-='~~ _ % _"/0' "/" "/0 I 0'0 : "'0 ol'_,L~'- "'o~ '.,- ~ -II I. Reihe: -- i --1- - I I, I 

c 
:> 

176
1

, _ r33 T~ge knappe Normal- . , I 
'~ ratIOn...... 187088,002,44,0,313,215,24 - 20,00 2,58 26,75 

I i7:1 ~ 21 Tage dieselbe + 1,5 kp; I, 

,I: 1)' Bohncnschrot .." 88,002,39
1

'0,26,3,325,21: - 19,92 2,17 '27,66 3,53 

3,61 

178
1 

] 20 Tage dieselbe + 3,0 kg i ' I i 

i -0 Bohnenschrot " 88,002,49,0,253,404,97, - 20,75 2,0828,33 3,65 

3,61 179, :0 41 Tage diesel be . . . " 88,002,450,263,285,03', -- 20,42 2,17 27,33 
I, . - I I I 

180 ,1.\ ~ 133 Tage knappe 1\ oflnal- : I ! 
': ~ ration...... " 88,002,680,42:3,04\20 - 22,33 3,50 25,3:1 4,13 

181 ill ~ [34 Tage diesel be + 3,0 kg : ' 
~ Bohnenschrot .." 88,00 2,73 0,39 3,08 4,86 - 22,75 3,25 25,67 4,16 

22,24 3,08 ,25,08 4,05 182 i ~ 48 Tage dieselbc " B8,OO 2,67 0,37 :l,01 4,83 -

183! 33 'rage knappc Normal-

li.c ration 
184 I ~~ 21 'rage dicselbe + 3 kg 

i Bohnenschrot 
ii S 

185 "20 'rage diesel be + 3 kg 
'i fc 
< 

93 

94 

95 

! -

Bohnenschrot + 0,5 kg 

Riibiil 
41 Tage dieselbe 

33 'rage knappe Kormal­

ration 
21 Tage dieselbe + 1,5 kg 

Bohnen,chrot 
20 'rage dieselbe + 30 kg 

Bohnensehrot 
41 Tage dieselbe 

II. Reihe: 

Normalfutter. 

n + Palmkern­

mehl 3 kg 

+ Bohnen­

mehl 3 kg 

12,5 kg Wiesenheu 

desgl. + 3,0 kg Palm kern-

mehl 

" 

88,002,570,57:3.234';>4 -- 21,42; 4,75 j26,72 4,19 

21,75,4,25 :28,00 4,16 

: I i I 
88,00,2,660,483,314,41 - 22,174,00 :27,58 

- 21,83 3,75 ,27,83 
, 1 

i I 

88,00 2,62 0,453,34 4,49 

I . i ! 

4,19 

4,09 

88,OO'2,590,41~3,21 4,99 1 
-

! ! I 

21,58 4,42 :26,75 4,00 

, , 

21,83,3,08 :27,00 
, I 

i I 
22,5813,17127,00 

- 22,24: 3,17 '27,25 

i 

, , 

88,00 2,62 i O,37 3,244,64: -

I ! 

88,002,71,0,383,244,48 -

88,002,670,383,274,46 

. I: . 

3,99 

4,12 

4,07 

IS,I 88,00 :!,25 0,25 3,335,08 _. 18,75 2,08 '27,75 3,33 
: 

- 18,83
j 

2,00 31,75 3,33 
" 

88,00 2,26 0,24 3,81 4,i6, 
. Ii: : 

I I! 

" 
88,00 2,38,0,26 3,5 I: 5,03, - 19,83,2,17,29,25 3,52 

19,57,1,92 '28,84 3,44 

1 

19,83: 2,00 31,33 3,49 

88,002,360,23,3,46'5,27 -

: I I 
88,00.2,380,24,3,76,5,08: -

" 

" 
I) Journ, f, Lalldw. 187,1. 1 j;, 11. 1!)1. DiE' kn<lp}lt' X(lrmairation ('nthielt pro rrag- 111111 Kopf dpr :LlIniihprncl GOO kg 

SI hWt,rt'lt TIiH n It1,;, kg" '1'101 kt 1I-~l1bst,IIIZ, l).~' l.,;.~ );h. ~totrl', !.i.n kg ~t'r. Extraktstofl'l', o~2;'") kg Pdt, 2,8 kg Hohfascr, 
Illld lwstallil :IllS 1;,;'") kg \\~it'SI'1l1H'tL L;, kg (ft'rstell:-;troli Hwl 17 1;, kg Hunkdriihl'll nehst dwas :--ialz. Ikr YnHut'h IWg'ann 
alll 17-/1. ,0 nnt! hath' KlIll 1 am 17., 12. f;!)~ KnIt 2 tim 7., I:!. (j~'. Kuh :\ alll 1~.,:'11. (i!) ulld Kuh 4 alll In.,:I:!. (jU gl'kulbt, 
warcn demual'11 frisl'hmikIH'tHl. 

') G. KUhn, (L ,t\arlanli, II. BiiSI't'kt', B. Dietz"ll. A. JIaast' llIul A. Stltlllitlt. ZUlll V('fsu{'h{' dicntrn 
die bcitil'll HoWindl'r Kiihe til'S Yorigt'll Vl'nm('lis, wl'll'lw aUI 2:1./1. ,I nTHI 20./1. 70 gt'kalht Itattt'll lllul am 7. Fehruar 
l'illgCstcllt wurdcll. Die Norlllalration hestand in 8,j kg- \Virsenht,u, ctw:ts spiitcr HUf noell 7,G kg \Viesenlwu, 1,5 kg 
G-rrstcnstroh und 17,5 kg ltiihen. 



176 Milch. 

Ii '" III der lIatiirlichen Milch III dcr Troe-kcll- '" 

Ana­

Iytiker 
NO. 1! Niihere llezeichnung il -i--I

I
, -f l-j- II' -~--II-~-' ... _~_II_j_" __ 5_"::S-=U::'I~:::.t=an-=!=-_::_ j!j 

II ~ ~o ~o l ~ 'I, '/~ 'I, ~, ~ I ~, U;~," 
~===============*==~~~~~-~~~~~=~~.,:=~=;==~==== 

~;i !l fNormalfutter 1871 88,°°1, 2,24 1°,3013,4414,981 - 18,67 1' 2,50 128,67 3,39 

197 ' "" J desgl. + 3 kg Palmkern-

1 J.g l mchl . . . . . . " 88,°°12,4°1°,31 3,44'4,69 - 20,0012,58 28,67 
198 :, ~ desg1.+3kgBohnenschrot " 88,0012,47 io,35 3,155,10 - 20,58 j 2,92 26,25 3,76 

199 ' 12,5 kg Wiesenheu . . " 88,00 2,48 1°,31 3,30 5,16 - 20,67
1 

2,58 27,50 3,72 

3,61 

Ii III. Reihe: 

200 ':,'1 ~1;; fNormalfutter . 
201 1- iJ " + 1,5kgPalm-

"/' '" I kernmehl . 
202 1 :::l~ ,,+ 3,0 kg Palm-

: ~ l kernmehl 
203 " 

204 .' 1;; 

" , ;,i 
en 

205 112) 
I ~ 

" 
" 

" 

+ 1,5kgPalm­

kcrnmehl 

+ 1,0 kg Malz­

kcime 
206 ;, 

207 1' 

~ 

.c: Normalration 

~ ,,+ 2 kg Malz-
, 

208 I J 209 I '1;; 

:1 
210 '0 

211 

212 

>", 

.c: 
" ~ 

213 " ... f 
214 i ] I 

j'::; 
215 . . !:Pj 

I ~~I 
216 00 l 
217 ! ..c 

I~ 

" 
" 

" 

" 
" 

" 
" 

" 

" 
" 

keime 

+ 1,5 kg Palm­

kernmehl 

+ 1,0 kg Malz­

keime 

+ 3,0 kg Palm­

kernmehl 

+ 1,5kgPalm­

kern me hI 

+ 1,0 kg Malz­

keime 

+ 2,0 kg Malz­

keimc 

218 Bci iibermiissiger Fiitterung mit 

72 
1873 88,00 

88,00 

88,00 

88,00 

88,00 

88,00 / 

88,°°1 

88,00 , 

88,°°1 

88,001 

88,001 

88,°°1 

1 

88,°°1 

88,°°1 

88,00 

88,00 / 
88,00

1 

88,00 ' 
I 

Oelkuchen . 1876 79,8 1 

219 Mit Wiesengras gcfiittert 2"/,0 187386,20, 

3,01 

3,00 

3,07 

2,71 

2,72 

2,78 

2,64 

2,77 

3,00 

3,05 

3,19 

3,07 

3,13 

2,87 

3,08 

3,11 

2,93 

3,04 

5,80 

3,20 

3,294,97 -

3,65

1

4,70
1

-

3,81 14,371-
3,26.5,26 ; -

1 1 
13,35

1

'5,21 : -
, 1 

I . I 

,3,23,5,19 -
:3,31 i 5,37 -

13,32 14,98 -

3,6~r,62 -

3,79 14,46 -

3,72 14,58 -

3,75 14,44 -

1 

4,074,021-
3,544,71 -

I 

3'~r'59 i -

3,,,5 14,47 ; -

13,61
1
4,56

1

-

(,67,4,34
1

-

1 ' I 
16,20:7,10

1

-

,3,00; - 0,70 

25,08 

25,00 

25,58 

22,58 

22,67 

23,17 

22,00 

23,08 

25,00 

25,42 

26,58 

25,58 

26,09 

23,92 

25,67 

25,92 

24,42 

25,33 

28,71 

23,19 

, 

27,42 4,01 

30,42 4,00 

31,75 4,09 

27,17 3,61 

:27,90 3,63 

26,92 3,71 

27,58 3,52 

27,66 

130,42 

131 ,58 
, 

3,69 

4,00 

4,07 

:31,00 4,25 

31,25 4,09 

33,92 4,17 

29,50 3,83 

30,42 4,11 

i29,58 

1

'30,08 

30,57 

130,69 
I 
;21,74 

4,15 

3,91 

4,05 

4,59 A.II.Sf1U!e') 

3,71 der8elbe') 

') V"rgl. Amn"rkung ') S. 175. 
2) Vcrgl. Anlllnkllng- ') So 175. Einri('htllng drs V{'TSlll'hs wic Yorll('r. Kiih r No.7 und R g'l'horten dl'r Voigt­

Hinder RaStH~ an. No. G unO. [) sind als ROg. "Dessaul'r~~ hezl'il'hnl't. No.7 111111 8 hattl'll 3-4 'Vochen vor ihrl'f EinstC'llung 
gl'kalLt: No.6 hatte am 9. Oktobl'r gl'kalht nIHI wunh~ aIll 30.,' 11. l'ing't'stl'llt. D,ie Kiilll' waren ucmna<'h s:llHTIltlirh fris('h­
mildH..' 1H1. Has Nortnalfuttcr uestaml aus \Vil'Sl'nilen, Onsh'llstroli , Hunkl'lrUIIl'Il 1I11d G{'rstl ~ ll s{'llr()t. 

II) ,Mitgpthl'ilt yon C. PetersI.' n : .?\lill'liztg-. l Si(), 5, IIH)~I. Dil) l\:11h (Altl\~rnar-Brittany) war JIIit. so ~rossl'r Ml'ngc 
von Odkuchen g't'fUttert wonit'll, dass die Mikh 1I11hraul'hhar fUr tIl'lI 'risl'itgl'lHClul'h gewonku. Nal'h dl'lU Kodwn dec 
Milch fiosslm grosse Quantitli.tcn von ranzigclIl Ol'l auf der OUl'rtUh:he . 

• ) VcrgL Anmcrkung ') S. 177. 
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I 
In der natiirlichen Milch In der Trocken- .5 ~ co Snhstanz e: t: 1< ~ 

I 
.. " 

1 

I 
I .. ~ I 

I 
CD.I: .. e: e: e: Oc.;~ 

Ana-
Niihere Bezeichnung ... " CD E CD e: .e~ No. " OJ 'iii = .I: 'iii E = :!::f 

I 
IO~ ~~~ 

1 

.. .. " CD =g " OJ " CD lytiker CD CD as as .a ... .. as .a ... :;:; t: oc N .. ~ =-= c: EN < =-= < e: (/)"" 
:::> 0'0 0'0 0'0 1 0'0 °fo 1 0'0 0/0 0'0 1 "0 0/0 

----

22O Mit Sewage gediingtes Gras 

geftittert 22/10 1873 86,30 2,50 2,50 8,00 0,70 18,25 18,25 2,92 

1 221 
I' 

Wiesengras gef. '&.l/,o • n 86,00 3,10 3,20 7,07 0,63 22,14 22,26 3,54 A. II. 

222 Sewage gediingtes Gras 1 
Smee') 

" 
geftittert '&.l/,o n 88,80 2,50 2,50 5,60 0,60 22,32 22,32 3,57 

22311r ror dem Versuch. . . 1872 88,00 3,61 2,96 4,65 0,78 30,08 24,67 4,81 

]h 2241 ~ Mit gedampften Kartoffeln 
" 

88,00 3,38 3,02 4,85 0,75 28,17 25,17 4,51 

225 -< "rohen " n 88,00 3,22 2,99 4,95 0,84 26,83 24,92 4,29 

t~ '26 : I ~ C" ',m V,n.,h . n 88,00 3,18 2,8915, 16 0,77 26,47 24,08 4,24 t . 
227 I, .:; Mit rohen Kartoffeln . 

" 
88,00 3,78 2,83'4,52 0,82 31,08 23,58 4,97 ~~ 

22811/:< " gedampften Kartoffeln 
" 

880O 3,53 2,69 4,80 0,93 29,83 22,42 4,77 t.i 
Kuh A: Spec.Oew. 

2291 Nov. 6. Abends 1,032 I 1877 85,50 3,84 4,5°
1
5,56 0,60 26,48 31,04 4,24 

2301 7. 1,0337 84,10 3,43 0,80 21,57 35,85 3,45 

2311 
" " " 

5,70,5,97 

" 
8. Morgens 1,0331 

" 
87,56 2,90 3,20 5,74 0,60 23,31 19,32 3,7S 

232' ., 8. Abends 1,0340 
" 

85,50 3,23 4,50 6,17 0,60 22,42 31,04 3,59 
1 

233 
" 

9. Morgens en 1,0350 
" 

86,20 3,53 3,60 6,17 0,50 25,58 26,09 4,09 
'" 234 9. Abends " 1,033 I 86,60 3,23 4,00'5,77 0,40 25,10 29,85 4,02 

" 
.. 

" S '" 235 10. Morgens ::; 1,0359 85,70 3,83 4,00 6,17 0,30 26,78 27,97 4,28 '" " " " 
236 "" Mittel 85,88 3,43 4,2 I 5,94 0,54 24,46 28,74 3,91 

., 
, n ~ .. 

Kuh B: ~ 

~ 237 Nov. 6. Abends 
,," 

1,0302 :0 n 84,88 4,42 4,925,18 0,60 29,23 32,54 4,68 

'" 238 7. '" 1,0310 85,92 4,49 3,68 5,27 0,64 31,89 26,14 5,10 
" " .a n ...; 

239 8. Morgens :" 1,0316 0,70 24,56 
" 0:: n 88,60 2.52 2,80 5,38 22,11 3,54 

2401 ., 8 Abends 1,0312 
" 

87,30 . 3,84 2,80 5,46 0,60 30,24 22,07 4,84 

241 I " 
9. Morgens 1,0338 

" 
88,80 3,64 1,20 5,96 0,40 32,50 10,71 5,20 

242 
" 

9. Abends 1,0321 
" 

89,10 2,43 2,80 5,27 0,40 22,29 25,69 3,57 

243 
" 

10. Morgens 1,0326 n 88,18 4,84 1,30 5,46 0,30 40,95 11,00 6,55 

244 Mittel 
" 

87,54 1 3,74 2,7915,431°,54 29,89 21,82 4,78 

245 Die Kiihe weideten auf gediingt. 

AI pweide, Mittel von 5 Tagen 87,08 2,70 20,90 31,42 3,34 r " 
4,06

1

5,37

1

°,87 ~ ~ 

246 desg!. auf ungediingter Alp-
ga;;::: 
"l,;!i 

weide, Mittel von 5 Tagen 
" 

87,30, 2,80 3,97 5, I 00,80 21,95 31,31 3,51 :.: ~ 

') Mitgctheilt von C. Pet e r sen: Milehztg. 1876, 5, 1699. Zwei Shorthorn-Kiihe, die in der Bcsehaffenheit ihrer 
Milch zicmlich gleich waren, wunlen gefiittert, die cine mit gewiihnlichem Wiesengras, die andere mit Gras von der 
Heddington-Sewage-Farm. 

') Jahresl",richt 1873(74, 92. Vier Kiihe Oldenburger Rasse von durehschnittlich 560 kg Lehendgewicht erhieltell 
Iwhen 1 kg Rapskuchcn 1,5 kg Roggenklpie, 2,5 kg Wiesenheu, 20 kg Haferstroh und 4 kg 'Veizenspreu, 12,5 kg Kar­
tolfeln. Die Milch wurde an 6-7 Tagen jeder Versuchsperiode untersucht; ill! natiirlichen Zustande hatte dieselbe nach­
stehenden Gehalt an Trocken-Suhstanz: 

Ahtheil. 1 Ahtheil. 2 
Peri ode 1 2 3 1 2 3 

11,50 '/0 11,55 Of, 11,52 0'0 11,33 0'0 10,90 % 11,00"10 
') lIIilrhztg. 1877, 6, :HI. (L'industrie laitiere vom 13. Mai 1877.) Aus einer grii"scren Anzahl von Kiihen, die 

hl'Tl'its seit 15 rragl'll nur HunkelbHitter erhalten hattcn, wiihlte rIcr Autor zwei aus und nntersurhte rlie Milch zweimal 
tiig-lieh. Methode nit-ht angegdlCll; die gross en Schwankungen illl Fettgehalte der Milch B sind vielleicht auf mangclhafte 
Untersuchungsmethode, viclleieht auf Venlaunngsstiimngen zuriickzufiihrell. 

') Milchztg. 1878, 7, 160. Die Milch stammte von einer Henle von 16 Kiihcn. Nachdcm dieselben bereits 
IIIchrere Tage ausschliesslich auf gediingter 'Veidc geweidet hatten, wurde die Milch derselben an 5 aufeinanderfolgenden 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 12 
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In der natiirlichen Milch In derTrocken-
.: ~ N .. Sul,slanz c: 

... '" 
'''I~:;; I I I 

11:.>:= 
"'..:: ... c: c: c: 

~~~ Ana-
Nahere Bezeichnung 

... g '" 'il '" c: 
E No. .. - .. CD I" 0"1 

..:: a; 

I 
1 

:: - ... - .. '" ~ =~ 
0 .. '" CD Iytikcr .. - ., ~ 

"'''' co ,Q co ,Q ... ;:~~ N" II ~ ~ EN < ~ ~ c: <1)-: 
:0 0;. % 0 ; 0 ; I 0 ' I % 0 1 I 0 1 0 ' o· 

,0 i O 10 , 0 , 0 , 0 / 0 

-

I 3,2J I 127,88 

Nahrstoff-
verhaitniss 

247 I. Normalfutter 1: 4,8 1877 88,30 - - - - - - -
248 H. desgJ. u. RUben 1: 4,3 n 88,14 - - 3,33 - - - - 28,09 -
249 III. desgJ. + 0,25 kg 11 Erdnusskuchen 1 : 4,5 n 87,93 - - 3,43 - - - - 28,42 - ~ 
250 IV. desgl. + 0,5 kg ~ 

Erdnusskuch. + ~ 

0,5 kg Starke 1: 4,5 
" 

88,07 - - 3,34 - - - - 28,00 -
251 V. Normalfutter 1 : 4,3 

" 
88,00 - - 3,33 - - - - 27,75 -

252 Weidegang, Milch von 4 Tagen 1878 86,71 - - 4,19 - - - - 23.15 -

l~ 253 Stallfutterung m. Ruben-

blattern, desgl. n 87,00 - - 3,92 - - - - 22,46 - ~ 
254 Normalfutter 1 : 5,3 1879 88,25 - - 3,53 - - - - 29,04 -
255 0,5 kg Erdnusskuchen I " ~§':' 

(+ Stiirke) 1: 4,9 88,30 - - 3,26 - - - - 27,86 - .11- 0 
n 

r~~ 256 1,0 kg Erdnusskuchen tc~~ 

(+ Starke) 1: 4,8 88,28 - - 3,32 - - - - 128,33 - :,.:cJl( 
n -~ 

257 Normalfutter 1: 5,3 
" 

88,31 - - 3,19 - - - - 27,29 -
258 

" 
1 : 5,1 1880 88,56

1 

- -
(,16 

- - -

1 

- 27,62 - } -. 259 + Reis- .....:~e 

" "' ... ",,, 
mehl 1,5 kg 1 : 5 3 

" 
88,57 - - 2,89 - - - - 24,58 - rJ2 

Tagen untersueht. Dann wurde auf ungedlingte Weide libergegangen und 5 Tage ebenso verfahren. Die Sehwankungen 
an Wasser- und Fettgehalt waren an den 5 Tagen 

'Vasser r'ctt 
Max. Min. Max. Min. 

bcim Weiden auf gedling!er Weide 87,44 °Jo 86,55 oJ. 4,65 °1, 3,73 'J, 
n ungcdiingter 87,72 " 86,95 n 4,08 " 3,70 " 

') Mikhzlg. 1878, 7, 465. Die Fiittcrung hestand dnrchgchcnds aus Klechcu, Haferstroh, Weizeukll'ic, Bohnen­
sclorol und von dcr zweilcn Periodc an lIuch aus Hithen. In der dritten Periode kamen noeh 0,25 kg Erolnusskuehen und 
in der vierten 0,5 kg Erdnusskuchen und 0,5 kg Stiirke fiir Tag und Stiirk hinzu. Der Vcrsueh wUTlle mil 5 Kithen aus­
gefiihrl; an Mileh wnrde liiglieh erhallen in der Periode 

IV V I II III 
59,2 kg 53,2 kg 50,7 kg 50,1 kg 46,5 kg 

und 'Ahcndmilch getrennt) nntersucht. Aus den Die Milch wurde in jeder Woehe an 3 Tagcn (Morgenmileh 
einzclnen Analysen bereehneten wir ohige Mittelzahlen. 

I) Milchztg. 1878, 7, 653. Vier Kithe, die langere Zeil zur Weide gegangen, erhieiten, naehdem sic am 27. Sep­
temher in den Stall gehracht waren, ein aus 25 kg RiihenbHitlern, 0,5 kg Erdnusskuchen und ca. 10 kg Hauhfuttcr 
hestehendes Futter. Die angogehcne Zusammensetzung dcr Milch ist das aus grosseren Analysenreihcn berechnele MitteL 

An Milch wurde erziell: bei Wcidegang fUr clen Tag 16,~ kg Milch, mit ~ , 16 kg Trockenshstz. und 0,68 kg Felt, 
19,85 " " 2,58 " 0,77 " 

.) 'V. Kirchner , M. Sthrodl und Ph. d u Hoi. Ehemlaselbst 187~, 8,541. Die untersuehtc Mileh wurde ge­
lcgcntlich von Flittcrungsvcrsuchcn gcwonncn, die cine Fortsctzung al'r zur Milth untcr No. :!·J7·- 2!H erwlihnt\!11 Vcrsul'hc 
hiMen . Die henut<len a Kithe waren Angler Hasse. Dic angegclJCne Zusalllml'.nset<ung der Milch he<iehl sich auf 
Morgen- und Abendmilrh und isl je das Mittel tilglicher Untersuchungen w,ihrend jeller Periode. Das r'utter war classelhe 
wie hci dom frUheren Versuthe . 

• ) M. Sehrod I, Ph. d u Roi und II. von Peter. Milthw. Versuehsstation Kid. )Iilehztg. IH80, 9, 471. Zu delll 
Vl'Tsuthc rlicnten 5 Kiilw dt-'T Angll'r Rassl' im Alter von 8-12 Jahren , welehe thl'ils im November, thcil8 im Decemher 
gekalbl hatten. Der Versueh kgann alll :n. December 187U. Das Hauptfntter hestand aus :; kg lieu, ~ kg Haferstruh und 
:; kg Hliben pro Tag ullll Stiiek. Das Beifutter wechselte in folgender Weise: 

1.' Periode 2.-
3. 

Kleit Hapskuchen Ueismeltl 
3,0 1,0 - kg 
1,5 1,0 1,5 " 

~ 1~ 3,0 n 

b) 1,5 2,5 " 
4." 3,0 1,0 " 

Der Milchertrag war in den 4 Periodcn fiir aile 5 KUhe 69,57 kg, 65,14 kg, 53,25 kg, 49,50 kg im Tage. 
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Niihere. Bezeichnung 

Kihrstotf­
vcrhiiltniss 

260 Normalfutter + 3,0 kg 

Reismehl 1 : 6.4 

261 I : 5,1 

262 1-; fGriiner Klee und griines 
I ~ GrAS, gleiche Theile . 

::: 1 j (:u ! ~~~:n : 
265 ~ I " + Leinkuchen 

26611 ~ fGriiner Klee + Gras. . 
267 . J Weidegang u. Klee ill1 Mai 

268 'I' I ~ lHeu + ~iiben . 
269 :n ,,+ Klee. . 

270 !It.i fGras in oer Bliithe 
271 ~ " nach <ler Bliithe 

272 J ~ lzur Hiilfte IGee, zur Halfte 
H Gras . .... 

Dauer der 
Fiitterung 

273 Trocknes Winterfutter 79 T. 

274 desgl. 34 " 

275 Heu) Malzkeime u. griine 

Luzerne 14 " 

276 , Heu, griine Luzerne u. 

Esparsette 13 " 

277 I clesg\. w. vorh., Roggen-

kleie, Malzkeime 7" 
278 !, Luzerne, Roggellkleie, 

" Malzkeime 9 " 
279 Luzerne u. Wickhafer, 

Roggenkleie, Malz-

keime 12 " 

280 Wickhafer,Roggenkleie, 

I Malzkeime 6 " 
281 .' Mais und Wickhafer, 

II Hoggenkleie, Malz-

, keime, Moharheu 4" 

Kuhmilch. - EinBuss des Futters . 

co 
0:: .. " ".0:: ... 0 

In der natiirliehen Milch 

" -.. .- .. .... N_ 
o:: 

'" 

1880 88,83 

88,74 

187588,59 

88,62 

88,32 

88,83 

87,16 

85,98 

87,47 

86,98 

86,92 

87,00 

86,94 

188685,92 

" 
86,12 

" 
86,73 

85,93 

85,79 

" 
85,94 

86,20 

" 
86,08 

" 
86,15 

0:: 

OJ 
:: .. 
o 
10 

2,77 

3,42 

3,29 

2,91 

3,24 

2,95 

3,49 

2,99 

3,56 

3,12 

2,98 

3,73 

3,70 

3,56 

3,74 

3,91 

3,79 

3,77 

3,66 

3,72 

2,85 -

1
2,91 -

3,55
1
4,38 -

2,27
1
5,17! -

2,96
1
4,971-

2,61
1
4,94 -

4,45 14 ,441 
5,09

1
5,31 : -

3,.?,06 i -
4,05 ;5.29 -

4,30 14,63 -

4,554,71 -

4,794,82 -

4,53 15,080,74 

4,43'5,010,73 

4,17 4,89 0,65 

4,57 5,20 0,56 

4,65 5,22 0,43 

4,59 15,030,65 

4,41,4,990,63 

I 
4,5515,05 0,66 

I 
4,48,4,99 0,66 

33,04 

26,63 

28,17 

26,05 

25,23 

21,04 

27,85 

22,96 

27,22 

24,00 

22,82 

26,49 

26,66 

26,83 

26,58 

27,51 

26,95 

27,32 

26,29 

26,86 

20,51 

25,84 

31,11 4.36 

17,68 3,84 

25,34 3,65 

23,37 4.24 

34,66 4,27 

1

36,31 4,29 

27,69 4,25 

31,16 4,40 

32,87 4,31 

35,00 4,37 

36,68 4,21 

32,17 4,24 

31,92 4,27 

31,43 4,29 

32,48 4,25 

32,72 4,40 

32,64 4,31 

31,96 4,37 

32,69 4,21 

32,35 4,30 

179 

Ana­

IJtiker 

I J{' 

Schrodt') 

') Vcrgl. Anmcrkung .) S. 178. 
') Jahrcsber. rl. Agrikultur-Chemie 1875,'76, 78. Zu dem Versnel,e ,liell!e imnll'r dnc Knh der hetr. Rasse. 
3) Milchz!g. 1886, 15, 204 (Wiener Lallilw. ZIg. 1886). Dic Bcobaehtllllgl'1I U1111 Erhebnngen jiher den Eintluss ,Ics 

Futters auf die Bcsthutfcnhcit dcr Mikh hczichen sit'h auf ciit! Ktihe tier UlIgarisdl~Altl'lIhurg'cr Institutssdlwcizcrci, 3il his 
40 Allgaucr Kjih" und fanden vom 1. Januar bis 27. September 1886 statt. Die Kiilw (Durehsehnittsgewicht 475 kg) 
\"'unll'lI (len ganzl'll Sommer nber im Stall gchaltcn und in vorgcmerktcr 'Ycisc gefiittcrt. Das ,,'Vintcrt'uttl'r'" hestanil aus 
\YiL'scnhcu, Gcrstl~1l8troh, Spreu, RUben, Hapskurlien, Rogg-cnklcic unO. Malzkcimcll; in der 2. l)enoflc war rlas Stroh durch 
Moharheu efsctzt. Die Analyscll <lef Mill'h wunlcn in genllger Zahl, in lllchn~rcn Perio(ien nur cillmal vorgenollllllcn: ('8 

wunle stets nur Mittagmilch untcrsucht. Auf die Kuh und fiir den Tag wunle Milch gewonncn: 
~o. 273 2H 275 276 277 278 279 280 281 282 2Sil 2til 28" 2H(j 287 288 

7,13 7,73 8,17 8,48 7,75 8,19 ~,26 8,16 .8,40 8,52 8:16 7,80 7,89 8,187,60 8,14 Liter. 

12* 



180 Milch. 

In der natlirliehen Mill'h In d. Trocken- .5 ~ co Snhstanz " It:1i~ .. ,. 
I 

IHI I 
I 

.. ", .. 
" " " 

0(".,:": Ana-"'0 .. E .. " E 
+':::-

[No. Niihere Bezeichnung :!::~ .. 'ii ~ '" 'ii :l:: ':8.! .... . ., ,. 

1 

0 .. ,. 
I 

.. 
~ ~,~ lytiker 

N~ 
.. .. oD II. OJ .. oD II. 
~ ~ c c ~ C "'..,; " = 0/, '/. n/n '/, o/n % nI 1 % I 0/, 0' 

/0 
1 

/0 

Daucrder 
Fiitterung 

282 Mais, Rapskuchen, 
Roggen kleie, Malz-
keime, Moharheu 10 

" 
1886 86,45 3,64 4,31 4,94 0,66 26,86 31,81 4,30 

283 Sorghum, Rapskuchen, 
Roggenkleie, Mah-

1 
keime, Moharheu 5 

" n 86,00 3,69 4,74 4,90 0,67 26,36 33,86 4,22 

284 Mais, Wickhaferheu, I 
Rapskuch., Roggen-

86,6) 
:=-

" kleie, Malzkeime 6 
" n 3.62 4,27 4,82 0,65 27,10 31,96 4,34 :!:! 

" 
285 desgl. 6 86,12 3,65 4,70 4,86 0,67 26,30 33,86 4,21 <::l 

" " Mais, Luzerneheu, 
,; 

286 
~ 

Rapskuchen, Roggen- ~ 
kleie, Malzkeime 17 

" n 86,54 3,58 4,26
1
4,93 0,69 26,60 31,65 4,26 

287 Mais, Luzerne, Raps-
kuchen, Roggenkleie, 
Malzkeime 26 

" n 86,76 3,61 4,08 4,85.0,70 27,27 30,82 4,36 

288 wie vorher 14 
" " 

86,56 3,65 4,11 5,0110,67 27,16 30,58 4,35 

Flitterungsversuche mit steigender Kiirnerflitterurig. 
Von E. H. Farrington 2). 

~-

F."tter fiir den Tag Jersey-Kuh Shorthorn-Kuh Hollander Kuh 
und Kopf kg gckalbt im N ovbr. 1891 gckalbt illl Juni 1891 gekalbt im Nov. 18Ul 

FUtierunga- .. C ., ON ~ , N ON I ~ , N 
ON i~ ~ ~ :c 'ii 0 , '" "" "":::§§ o co "" I~H 

0", "" Perlode .. :w .. .. .!! .. "' .. .... - "' .. .... :l:: "' .. .. .. :: ~]E "'- ",,, - .. 0" ...- - .S~~ g-t ... - 0 .. ... -E c: .. '" -.. ~i =t: ... .. -0-" 0" .. 
~i 

... :. =~~ .. .. ,. .. 
~'" 

OoD II. OoD II. i 2 "§ OoD 

OJ N ~E ... .. ,. !~~ ... .. ,. .. ,. ml-o::= 

• 'ii .. i= • .... '" .... '" ... 0-< x .... '" I"'O-<'/.; 
~ 0 kg "to "to '10 kg 'I. "to 0/0 kg "to "to "to 

-

7,5813,894,6433,41 5,22 1 12,73 3,811~~,93 1l,39112,32i3,58129,06 I. '/'2-'}b/'2 1891 - - 2 10 20 

II. '}bI,2_8/, 1892 6 4 2 6 20 8,3513,894,6433,416,7213,443,7627,9813,1712,43 3,8831,21 

III. 61,_212 
" 

8 4 4 12 - 9,0314,254,9134,467,40 13,IU 3,5727,2514,1212,3°13,7130,16 

IV. 212-'1/2 
" 

10 5 5 12 - 8,8514,18'4,4831,597,5413,21
1
3,5426,8013,9412,47 3,55 28,47 

V. n/I_8/~ n 12 6 6 12 - 7,9914,504,8133,176,6813,36 ,3,79
1

28,3712,61 12,43
1
3,5428,48 

VI. 8h-'~/4 n 12 - 6 12 - 8,4414,455,0034,606,9°113,12,3,7028,20 11,8912,1013,39

1

28,01 

VII. 14/c~/4 n - - 6 12 - 6,1715,605,97138,275,6813,7114,27,31,14 8,8113,14,4,0230,59 

VIII. ~/C'/6 Weidegang - 7,2615,1015,2034,446,58 113,79,3,66126,54 10,22 12,60~3,40 26,98 

') Vergl. Anmcrkung .) S. 179. . ) Bull. 24 der Landw. Versuehsstation des Staates illinois in Champaign 1893. Milchztg. 1893, 22, 606 . 

Das Futter enthielt verdanliehe Stoffe in Pfd. V crlialtniss def 
stickstoffhaltigen Z11 

Peri ode Tago 
. T;ockcn- Organische Protein Kohlen- Fett Kraft- den stirkstoflfreien 
Sllbstanz Stoffe hydrate kalorinm Stoffen 

I 25 18,58 11,18 1,13 ~}~54 0,51 22001 1: 9,4 
II 12~·-·-) 23,72 15,341 11,94 12,6:l 0,77 30348 1: 7,4 

III 27~ c· 24,91 16,07 ' 2,45 12,70 0,92 32071 1:6 
IV 15 ".'" . 28,41 18,65' 12,98 14,51 1,16 37211 1: 5,7 
V 51 ..,:' 31,90 21,131 3,50 16,34 1,29 42393 1: 5,5 

VI 6 :1 26,50 17,89 ;2,73 14,08 1,08 35825 1:6 
Vll 16 

~. 
25,25 14,88 2,21 11,80 0,87 29729 1:6 ~ 

VIII 31 Ucppige Weide 1: 4 
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Fiitterungsversuche mit Mengkorn, Weizen und Melassefutter. 

39. Bericht des iandw. Versuchsiaboratoriams der Kg!. Veterinar- und Landban­

Hochschule zu Kopenhagen. (Milchzeitnng 1897, 26, 746-749). 

Vergleichende Versuche iiher den Futterwerth von Men g k 0 r n (gleiche Theile Gerste und Hafer mit 

etwas Erbsen und z. Th. auch Wicken neben Erbsen) nnd Weizen, sowie von Mengkorn und Melasse­
futter mit jc 10 Kiihen in jeder Gruppe, in Danemark 1894/96. 

In der natiirlichen Mileh In der Trocken-
Substanz 

~,=I Versuchs- .. I N ." , c: CD 
No. Niihere Bezeichnullg der Gruppen CD .Mat:- :: .c:CD :: .. OoM .c: 

period en : 1°0" CD =g 0 ~ o~ I CD =-.:g II. .. .. ..... II. ,. 
ICO " a; 

EN C CO":1 

'/, CO '/, '/, '/, '/, '/, '/, 

I. Mengkorn nnd Weizen 1894/95 anf 6 Horen. 

I III Gruppe A. In der Versachs.zeit J Vorhe~~\~ungs- 88,24 2,97 3,08 4,94 0,77 26,11 26,19 
2 X a Pfd. Mengkorn, ° Pfd. Welzen, V I . 

orbereltungszelt nn achzelt Wle 2 J V . . d N . . 1 ersue ISzc,t 88,20 3,03 3,09 4,90 0,78 25,68 26,19 

3 Gruppe B Naehzeit 87,99 3,10 3,24 4,77 0,78 25,8126,98 

4 1 Grnppe B. a Pfd. Mengkorn nnd J Vorhere~tungs- 88,21 
a Pfd. Weizen neben gieichviel Kleie, V ZC'ht . 

51 J' l ersue sze,t 88 11 Oelkuchen, Riiben, Hell und Stroh ' 
61 nach Bedarf Naehzcit 87,88 

7 1 

: J 

G r u p p e C. In der Versuchszeit 
o Pfd. Mengkorn und 2 X a Pfd. 

Weizen, sonst wie Grllppe B 

f Vorbercitungs- 8822 
zeit ' 

l Vcrsuchszeit 88,10 

Nachzeit 87,86 

2,99 3,11 4,94 0,76 25,36 26,38 

3,07 3,10 4,93 0,78 25,82 26,07 

3,11 3,25 4,85 0,78 25,6626,82 

2,94 3,11 4,98 0,76 24,9626,40 

3,05 3,12 4,95 0,78 27,3126,22 

3,09 3,29 4,88 0,78 25,4527,10 

'" .- " 
" N II::~" 

.s~.s 
.~"' oME-<"" 
:!~J3 
CO'" 

'/0 

4,18 

4,11 

4,13 

4,06 

4,13 

4,11 

3,99 

4,37 

4,07 

Es ist mithin eine bemerkenswerthe Verandernng der chemischen Zusammensetzung der Milch 
durch den Fntterwechsel im Allgemeinen nicht verursacht worden. 

II. Mengkorn nnd Melassefutter (I/s Palmmehl, 3/S Weizenkleie, 4/S Meiasse) 1895/96 auf 5 Horen. 

10 III Gruppe A. In der Versuchszeit J Vorbercitungs- 88,16 2,91 3,25 4,92 0,76 24,58)27,45 3,93 
zeit 

11 2 X a Pfd. Mengkorn nnd ° Pfd. Versurhszeit 88,22 2,98 3,16 4,90 0,76 25,3026,82 4,05 

12 I J Melassefutter, sonst wic Gruppe B 1 Naehzeit 87,91 3,12 3,27 4,85 0,76 25,81 27,05 4,13 

13 1 Gruppe B. a Pfd. Mengkorn and f Vorhereitungs- 88,19 2,87 3,23 4,95 0,75 

:::::1 ::::: 
3,89 

a Pfd. Melassefutter neben Oeikuchen, 
zeit 

14 J Riiben, Heu, in gieichen Mengen nnd 1 Versuehszeit 88,31 2,94 3,12 4,91 0,75 4,02 

15 Stroh nach Bedarf Nachzeit 88,04 3,05 3,21 4,86 0,75 25,50,26,84 4,08 

16 1 Grappe C. In der Versnchszeit f Vorbcreitungs- 88,11 2,92 3,26 4,96 0,76 24,56 127 ,42 3,93 
zeit 

17 J 0 Pfd. Mengkorn, 2 X a Pfd. Meiasse-l V crsuchszeit 88,21 3,01 3,15 4,91 0,75 25, 53 126,77 4,08 

18 i futter, sonst wie Gruppe B Nachzcit 87,91 3,12 3,27 4,85 0,76 25,81 27,05 4,13 

Es hat sich bei diesen Versllchen, wie bei sammtlichen, die seit nenn Jahren nach denselben 
Grundsatzen mit ca. 2500 Kiihen in 218 Abtheilungen auf 12 Horen in den verschiedenen Landestheilen 
Danemarks angestellt wurden, herausgestellt, dass Veriinderungen im Futter der einzelnen Abtheilungen, 
sofern die nach denselbcn sich ergebenden Fntterrationen als normale angesprochen werden konnen, so 
gut wie garnicht den Fettgehalt nnd iiberhanpt nicht die chemische Zusammensetzung der Milch beeinflu8sen. 



J 

182 Milch. 

Fiitterungsversuche mit Haringspresskuchen bei 2 Reihen mit je 4 Ostfriesischen Kiihen. 
Von Winberg nnd Engstrom. l ) 

Reihe A. Ohne Hiiringsknehen 

Fntter 

J. Periode mit 1/2 kg Palm­
knehen, 1/2 kg Banmwoll­
samenknchen 

II. Periode mit I kg Raps-
knehen, 1 kg Weizenkleie 

II. Perione mit 11/2 kg Meng-

kornschrot 
V. Periode mit 4 kg Heu, 15 kg 

Fntterriiben • 
V. Periode mit 4-6 kg 

Sommerstroh 

. .. 
z: "" Zeit der ,g 1:~ 

Unter- II! t:" 
sue hung ;: .. ~ 

1-kg 

1891 

... . '" 
" " ... -
o.J 
fI)" co 

--'" 10. 

'/. 

'!D15-~/5 47,5 1,02973,09 

SJ/5-116 47,5 1,0292 2,99 

%-11'6 47,6/1,0294 2,99 

1%_'4'>/6 46,5 1,0292 2,91 

:!I/6-4/7 47,0 1,0288 2,81 

Reihc B. Mit Hiiringsknehcn 

Fntter 

Grnndfntter wie in Reihe A. 

1. Periode mit ° kg Hiirings­
knehen 

II. 

III. 

IV. 

V. n 

mit 1/8-1/2 kg Hii-
ringskuchen 

1 mit 1/2-1 kg I 
Hiiringsknchen 

J 
unterEntziehnngl 

von 1/2 kg 
Rapsknehen 

A llmahliche Riick-
kehr znr Fiitterung 

-_._------... . "" " " "'-... J m .. 
co 

:;:: .. 
10. 

0/. 

47,7 1,03093,24 

46,2 1,03083,25 

45,5 1,0311 3,01 

ner Periode I 46,8 1,0307 2,97 

Fiitterungsversuche mit Haringspresskuchen. Von L. F. Nil son. (Tidskrift flir Landmiins 1890, 
17-22 n. 41-49. Centrb\. Agrik. Chern. 1890, 19, 97-200.) 

Knh A. Versnche mit 10 Jahre altern Hiiringsknchen, bestehend aus 75 Theilen frischem, fein 
zertheiltem Hiiring nnel 25 Th. Haferschrot. Del' Hiiringsknchen enthielt 9,68"/0 Wasser, 25,80% 
Rohprotein, 6,39% Aetherextrakt, 44,98% Kohlcnhydrate, 7,53% Rohfaser nnd 5,62% ,\schc. 

I{uh B. Versuche mit Hiiringsknchen der Akticngescllschaft Delphin, be8tchend ans 100 Theilen 
frisehem Haring und 15 kg Weizenkleie. Dieser Hiiringsknchen hatte folgcndc Zusammen­
setzung: 12,32% Wasser, 36,54% Rohprotein, 14,64 Aetherextrakt, 20,57% Kohlenhydrate, 
11,27 % Rohfaser nnd 6,66% Asche. 

-. 
·IllderTro('-ken- -~ 1 .. .. In dcr natiirlichen Mileh 

c .. .. Snbstanz ''- 5 :-.: 
.. os .. CD 

I~~jl I' "~I -----11::.>:" .. "" 1: .. .. . ~i .s~.s ..... :1- .. 
Nahere Bezeichnnng os .. ,cQ.)S ..:~. _ rn;:;~ .... ., :;:: " ... ~ "" - .. .!! E .. .. =~~: " ""-1 a; ""E-<C:: "' .. . - II 10. .. ~-=.g "'" ~ z::i5 N .. ~ 

1m .. cl! I- N;S j 
< c fI) fI)-c; 

== kg '/. '/, '/, '/'~I '" 
", '/, .,. 

Kuh A. 
I 

F=I = 

1. Periode I/s-118: 0,5 kg Leinsamenknehen, 
2,5 kg Haferschrot, 12 kg Hen 1889 13,481 88,04 2,89 3,22 5,12 0,73 24.17/26,92 3,87 

II. Periode 1%-28/8: 2,1 kg Hiiringskuchen, 
12,5 kg Hen n 12,432 87,89 2,90 3,36 5,15 0,70 23,9527,74 3,83 

II. Periode %-11/0: wie I. Periode n 11,615 87,59 3,01 3,48 5,21 0,71 24,25 28,04 3,87 

Kuh B. 
1. Periode ~%-7/S: 1,5 kg Leinsarnenknch., 

2,5 kg Haferschrot, 12 kg Heu n 13,893 87,22 3,06 i3,64 5,35 0,73 ""'1'8," 3,81 

II. Periode 8/S-"%: 2,1 kg Hiiringskuehen, I ' 
12,5 kg Heu n 113,922 87,3513,1°13,51 5,32 0,72 24,5127,74 3,92 

II. Periode ;JJ/s-lI/o: wie 1. Periode . n 13,884 87,17,3,10 3,56,5,45 0,72 24,16:27,1'l~ 3,87 

') Winberg und Engstrom in Alnarp hei Malmo. Tidskrift for Landhllllin vom 25. 7. 1891. Referat von 
Alexander Miiller in Milchztg. 1891,20,827. - Die Zusammensetzung dcr Futtcrkuchen war folgl'llde: 

Wasser Protein Fett Kohlenhydrate Asche 
Haringskuehcll . . ., 6,9 'r. 40,6'" 16,7 ',. 28,4 'r, 7,4 '/, 
Baumwollsamenkuchen . 10,2" 44,6 " 9,1 " 2S,7 " 7,4 " 
Rapskuchcn . . . .. 9,2" 32,0 " 10,3 " 39,8 " 7,9 " 

Auch bei der t'iittemng von 1 kg lIaringskuchcn fiir den Tag konnte boi dcr Milch nit'ht der g'l'ringstc Fischgemrh 
unil Gcschmack nachgewiesen werden; ebenso war die Butter von guter Bcsehaffcnheit. 
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Verf. glaubt aus dic~en Zahlen annehmen zn diirfen, dass das Fett und die Proteinsubstanzen 

des Haringspressknchens vollstandig gleichwerthig mit denen der gewohnlichen pBanzlichen Kraft­

futlermittel sind und ebenso vortheilhaft auf die Milchsekretion und Zusammensetzung der Milch wirken, 
wic jene. 

Fiitterungsversuche mit H~ringspresskuchen bei Milchkiihen. 

Von R. T. Hennings. 

Kgi. landbruks akademiens handlingar 1890, 49-55; Centrbi. Agrik. Chem. 1890, 19, 458-459. 

Die Versuehe wurden mit 2 Gruppen von je 6 Kiihen angestellt. Das Futter war flir jede Kuh 

taglich 12 Pfd. (I Pid. schwedisch = 425,1 g) Kleeheu, 5 Pfd. Haferstroh, 15 Pfd. Spreu, Weizenstroh 

nach Belieben. Als Kraftfntter erhielten beide Gruppen: 

Die erste Woehe: 4 Pid. Schrot nnd 4 Pfd. Kleie 

zweite 1 Gruppe A. 35 Pfd. Schrot, 3,5 Pfd. Kleie, 
n n 

" n. 3,5 3,5 
" n " " 

d ri t te 1 Gruppe A. 3 
" n 3 

" " 
2 

n n B. 3 3 2 
" " " " 

" 
vierte 

" " A.u.n. 4 " " 
4 

Gruppe A: 

Ers-;e Woche -J' 
Zweite " '::' 
Dritte " 

Vierte " 

I m~ 
r. ..... 
~~ ... 
.E~ 

Kann en*) 

22,10 

22,57 

23,18 

22,45 

.. 
co 
""-0"" .0 
!!:'i 
"co :g,CI 
IJ) 

1,029 

1,030 

1,031 

1,031 

12,12 3,34 27,65 20,22 

11,91 3,12 26,20 20,33 

12,06 3,16 26,20 20,75 

12,04 3,12 25,91 21,02 

1,030 

1,032 

1,032 

1,031 

Pfd. Rapskuchen 

" 
" 
" 

Hiiringspresskuehen 

Rapskuchen 

Haringspresskuchen 

12,47 

12,44 

12,42 

12,67 

3,65 

3,54 

3,61 

3,70 

29,27 

28,46 

29,07 

29,20 

Vcrf. sehlicsst aus seinen Zahlen, dass ein Ersatz von 1-2 Pfd. Sehrot nnd Kleie durch das 
gleiche Gewicht Rllpskuchen eine kleine Steigerung der Milchmenge bewirkt hat, wobei aber der proeentige 
Fettgchalt von 3,34 auf 3,12 % hCl'unterging. Ein Ersatz durch die gleiche Menge Haringskuchen hat 
ebenflllls die Milchmenge etwas erhoht, den procentigen Feugehalt aber nicht verandert. Die Milch 
war wiihrend des ganzen Versuches von bester Beschaffenheit. 

Ueber die Wirkung des Walflschfleischmehles nnd des Haringsmehles stellte John 

Sebelien in 2' Gruppen Versuehe an (Landw. Versuchsstation 1896, 46, 259) , in denen er beziig­

lieh des Fettgehaltes zu dem Schlusse kommt, oass der procentige Fettgehalt in der ersten Perioue 

der Wal fi s c h fl e i s c h m e h 1- Fiitterung von demselben beinflusst zu sein scheint und dass bei fort­

gesctztem Ersatz von pflanzlichem Kraftfnttcr durch Walfischfleischmehl der procentige Fettgchalt der 

mit diesem Futterstoffe gefiitterten Gruppe unter den Fettgehalt der Milch der nicht mit WalfischHeisch 

gefiittcrten Gruppe sinkt, wiihrend in der gemeinsamen Vorhereitungszeit beider Gruppen der Fettgehalt 
der Milch del' letzteren Gruppe hoher war als der der ersteren. 

Bei oen Vcrsuchen mit Walfischfleischmehl wie mit Haringsmehl ergab sieh, dass von einem 

mcrkbaren Einfiuss der beiden Futtermittel auf die Be s c ha ff en h e i t der Molkereierzeugnisse nicht die 
Rede sein konnte. 

*) 1 schwedisehe Kanne = 2,G I. 



184 Milch. 

FiiUerungsversuche mit Erdnuss- und Kokoskuchen. 
Von R. Heinrich.l) 

Der Milchertrag und der Fettgehalt der Milch der beiden Kuhe der Breitenburger Rasse, 
die im Februar 1889 gekalbt hatten und beide uber 500 kg schwer waren, betrugen: 

_.- . 

Zeit 
Tagesmilchertrag Procentiger Fcttgehalt 

Bezeichnung der Kuhe der Erdnuss-I Kokos- Morgenmilch Mittagmilch Abendmilch 
Unter- kuohen kuchen 

suchung Erdnussi Kokos- Erdnuss'l Kokos- Erdnu8s'l Kokos. 
kg I kg kuchen hehen kuchen hohen kuohen kuohen 

Breiten burger Kuh I 1 18
n
89 I 

1l,10 

I 

10,36 

I 
3,1 B4,0 

I 

4,2 

I 
3,3 

I 

3,4 

Breitenburger Kuh II 12,12 12,61 3,0 3,0 4,3 4,7 3,5 3,5 

1m Jahre 1890 wurden die Versuche mit denselben Kuhen und einer ostfriesischen Kuh angestellt. 
Der Tagesmilchertrag und der Fettgehalt der Milch waren folgende: 

Morgenmilch Mittagmilch Abendmilch 
Zeit 
der InOh· Mnoh· Iiloh. Bezeichnnng der Kuhe und der Futterung Unter- ertrag Fett ertrag Fett ertrag Fett 

8uohung 
kg ./. kg "/. kg ',. 

1890 
Breitenburger I Erdnusskuchenftitterung 1I/6-:Il/8 6,40 2,47 3,II 3,28 3,34 2,71 

Kuh I l Kokoskuchenfiitterung n 5,42 3,28 2,85 4,25 3,19 3,63 

desgl. II 
I Erdnusskuchenfiitternng n 6,03 3,06 3,00 4,12 3,53 3,45 

l Kokoskuchenftitterung 
" 

6,85 3,49 3,24 5,39 4,15 4,32 

stfricsische Kuh-I Erdnusskuchenfiitterung n 3,54 2,81 1,96 3,71 2,09 3,48 

Kokoskuchenfiitterung 
" 

3,50 3,41 1,87 5,02 1,92 4,21 
o 

1m Jahre 1889 bestand die Erdnusskuchenmischung aus: 1,0 kg Erdnusskuchen, 2,3 kg 
Roggenschrot, 5,0 kg Wiesenheu, 6,0 kg Haferstroh mit insgesammt 12,45 kg Trockensubstanz, 1,135 kg 
Eiweiss, 6,38 kg stickstofffreien Extraktstoffen und Holzfaser, 0,215 kg Fett. - Vom 15. 9. bis 27. 10. 

aus: I kg Erdnusskuchen, 0,5 kg Roggenschrot, 5,0 kg Wiesenheu, 14,0 kg Rubenbliitter, 7,0 kg Hafcr­
stroh mit insgesammt 12,9 kg Trockensubstanz, 0,97 kg Eiweiss, 6,03 kg stickstofffreien Extraktstoffen und 
Holzfaser, 0,23 kg Fett. - Vom 27. 10. bis Ende December aus: 1,0 kg Erdnusskuchen, 0,5 kg Roggen­
schrot, 15,0 kg Ruben, 5,0 kg Wiesenheu, 5,0 kg Haferstroh mit insgesammt 13,2 kg Trockensubstanz, 
1,08 kg Eiweiss, 6,18 kg stickstofffreien Extraktstoffen und Holzfaser, 0,25 kg Fett. 

1m Jahre 1889 bestand die Kokoskuchenmischung aus: 1,5 kg Kokoskuchen, 3,5 kg 
Roggenschrot, 5,0 kg Wiesenheu, 4,5 kg Haferstroh mit insgesammt 12,45 kg Trockensubstanz, 1,59 kg 
Eiweiss, 6,785 kg stickstofffreien Extraktstoffen und Holzfaser, 0,25 kg Felt. - Vom 15. 9. bis 27. 10. aus: 

1,5 kg Kokoskuchen, 1,5 kg Roggenschrot, 5,0 kg Wiesenheu, 14 kg Riibenbliitter, 6,0 kg Haferstroh 
mit insgesammt 13,4 kg Trockensubstanz, 0,80 kg Eiweiss, 6,62 kg stickstofffreien Extraktstoffen und Holz­
faser, 0,28 kg Fett. - Vom 27. 10. bis Ende December aus: 1,5 kg Kokoskuchen, 1,5 kg Roggen­
schrot, 15 kg Ruben, 5,0 kg Wiesenheu, 4,0 kg Haferstroh mit insgesammt 13,6 kg Trockensubstanz, 
0,92 kg Eiweiss, 6,16 kg stickstoftTreien Extraktstoffcn und Holzfaser, 0,26 kg Fett. 

I'm Jahre 1890 bestand die Erdnusskuchenfuttcrung aus: 2 kg Enlnusskuchen und 12.5 kg 
Haferstroh mit 13 kg Trockensubstanz, 1,065 kg Eiweiss, 0,305 kg Fett und 6,01 kg stickstofffreicn 
Extraktstoffen nnd Rohfsser. Die Kokosknchenfiitterung aus 5 kg Kokoskuchen und 10 kg Hafer' 
stroh mit 13,1 kg Trockensubstanz, 1,05 kg Eiweiss, 0,66 kg Fett und 6,015 kg stickstofffreien Extrakt­
stoffen nnd Rohfaser. 

'j R. H ei n ri c h. Landw. Annalen des MeckIenbnrgischen Patriotischen Veteins 1891, No.9; Milchztg. 189\,20, 252. 



Knhmilch. - EinBnss der Fnttcrs. 185 

Fiitterungsversuche mit Erdnussmehl und Kokosnussmehl in 2 Reihen mit je 4 Hollander Kiihen. 
Von Stutzer und Werner. l ) 

Morgcnmilch Mittagmilch Abendmilch 

'" c: 
-------------------~--~--~---I---~--~--~---

f ~ I c = I I~ :: ~ i! ~ ~ :I ~ ~ ~ ~ ~ ~:I I Niihere Bezcichnung der 

Fiitternngsperioden 

.. :s .,.., ... .., 
:s ... .. - .. ., ., 

N ... 
c 

:::> 

"5~ ~; ~ .=~~ ~~ ~.; ~ =~~ "5~ ~~ 
~;: I f~ LI. I ~ 2-;:s!::!: e.g LI. :.: 5-;3~;:!: e.g 

iii;" I ~/~ 0/. i ~~:10 i;" ~,~ ./ol~~orZ iii;;; ~/~ 
==================f====*======-~ .-

19;2~~3 374,5:.11,8112,921124,73247,0112,6714,03 31,91 222,5112,9f1,39 33,90 Reihe I. Erdnussfiitterung 

n II. Kokosnussfiitterung 

n 1. Kokosnussfiitterung 

n II. Erdnussfiitterung 

n 422,5 11,14 j2,49 22,35 241,5 112,34 4,29 34,77 221,5112,6314,1032,46 

1%-~/3 346,5 : 12,2613,33 127,16 234,0114,26 4,48
1
31,42 207,0 13,7914,73 34,30 

Nachrcihe zur Kokosnuss­

fiitterung. 7 Tagc. 5,5 kg 

Kokosnussmehl und 4 kg 

Malzkeime mehr 

" "'TO'" ""122,65 '3<'T"56 ""130,,, 22"012,,,1,,76 3O,OS 

n ~672:~!12,35 3,64129,47 ~076:~!13,40 4,25131,72 ~072:~113'41 4,61/34,38 

Fiitterungsversuche mit Erdnusskuchen, Palmkernkuchen und Baumwollsamenkuchen mit 5 Kiihen 
(2 Angler und 3 Landschlag). 

Von M. Schrodt. 2) 

Niihere Bezeichnung der Fiitterungsperioden 

1. Periode mit 1 kg Baumwollsamenkuchen *) 

II. Periode mit 1 kg Erd- 1 U'ebcrgangsfiittcnll1g 

nusskuchen : f Hauptfiitterung 

III. Periode mit 1 kg Palm- } L'cbcrgangsflittcrung 

kernkuchen. . • . I1auptfiitternng 

IV. Periode mit 1 kg} UehergangsfiitterulIg 

Baumwollsamenkuchen Hauptfiitterung 

') Preuss. landw. JahrhUchcr ltiS" 16, 819. 

Dauer und Zeit 

der 
Untersuchung 

Tage 

25 

5 

20 

5 

20 

5 

20 

1886 

2'/I-U/2 

1~/2-1% 

~/2-tt/3 

1%_'% 
1'/3-"/.\ 
8/j_IO/~ 

tt/4-'¥J/4 

64,268 

60,380 

58,660 

54,760 

52,920 

53,080 

51,715 

• N 
C C ., co ...... 
... co 
0'" .. :s 
.... '" 

'1. 

11,21 

11,33 

11,60 

11,54 

11,53 

11,48 

11,54 

:::: ., ... 
'1. 

2,89 

2,98 

2,97 

3,02 

3,11 

3,14 

3,10 

°'0 

25,78 

26,31 

25,60 

26,77 

26,97 

27,35 

26,86 

Das Lehendgewicht der 4 Kiihc jeder Reihe hctrug im Ganzcn ea. 2000 kg Ulul andcrte sich w;ihr.nd dcr Ver-
suche nur wenig. DaR f'utter bestand fUr den Tag und 201111 kg Ll'bendgcwicht aus 

. Eulnnssrrihe Kokosnussreihc Kokosnussnachreihc 
Runkclriiben 160 kg 160 kg 160 kg 
Klcegrasheu 16 n 16 " 16 ,,! 
Malzkeimcn 8 11 8 " 12 " 
Hafcrstroh . 6 " 6 " 6 " 
Raferspreu. . 8 " 8 " 8 " 
Erdnusskuehen . . .. 4,4" Kokosnusskuchen: 9,5" 5,5 " 

Dus Pc!t in der Milch wurde tiiglich, die Trocken-Suhstanz in den heiden IIauptpcrioden zweimal, in der Nach-
periotIc cinmal bcstimmt. . 

') Lan!lw. Wochenblatt fiir Schleswig-Holstein 1887, No.7 u. 8. Milehztg. 1887, 16, 266. 

*) Dns GrUlulfuttcr bestand in allen 4 Pcriodcn aus : 7,5 kg 'ViescnltclI, 1 kg Mcngstroh, ;, kg Futtcrrtiuen, 
2,f> kg \Vt'izenklcic Ulul 20 g Ralz. - Nal'll (ler fC8tgcstclltcn Zusammcnsdzuwg und dCT Vcnlaulithkcit dl~r Jo'uttcrmittcl 
war die Mellge dcr Vl'nlaulielu' Jl Nahrstofi'e in dcr 

I. u. IV. Periode 
II. 

III. 

Stickstoff-Suhstanz 
0,992 kg 
1,079 " 
0,783 11 

f'et! 
0,286 kg 
0,242 " 
0,220 " 

S tie ks to fffrei~ 
Extmktstoffc 

3,637 kg 
3,621 " 
3,315 " 

Hohfaser 
1,396 
1,39U 
1,448 

Nahrstoff­
V crh;Htniss 

1 : 5,7~ 
1 : 51::!U 
1 : 7,~9 
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FUtterungsversuche mit Sonnenblumenkuchen in 4 Versuchsreihen mit je 4 MilchkUhen. 

Von J. Klein. l ) 

Das Gru n d fu tter bestand iu allen vier Reiheu aus: 17 I Schlempe (mit 83,07% Wasser, 2,15% 

Protein, 0,55% Fett, 2,63% Kohleuhydrateu, 0,82% Rohfaser und 0,78°.'0 Asche), 1,5 kg getrockneten 

Biertrebern, 0,5 kg Leinkuchen, 2,5 kg Wiesenheu, 1,5 kg Getreidespreu, 5 kg Siede und 2,0-2,5 kg 

Sommerstroh. - Das GrunUfutter cuthillt 12,60 kg Trockensubstauz mit 0,96 kg verdaulichem Protein, 

0,29 kg verdaulichem Fett und 5,67 kg verdaulichen Kohlenhydraten. 

I. Reihe. II. Reihe. III. Reihe. 
Grundfutter Grundfutter + lI,a kg Grundfutter + 1 kg 

Sonnenblumenkuohen Sonnenblumenkuehen 

IV. Reihe. 
Grundfutter + 0,0 kg­
SonnenblumenklH.'hcn und 

0,5 kg Leinkut'lll'll 

Durchschnittlich sind seit dem Kalben beim Beginn des Versuches verBossen: 
Versllchs­

wochen 
841/ 2 Tage 79 Tage 90 Tage 82 Tage 

1: ~ .. ~ ~~j 1: ~ .. ~ ~~~ ~ ~ 
~:~ Cii ;'g~=t ~CD:~ .. :ll~§t ~=-~ 
Ec.. ~ ~.~.:~.2 Ef~ 'i .... ~.;;;~ EL. 
_1:"11 CIt .c:' CIIS" ~ ::1::"11 CD .:. ci~~ :1:"'1' 
::.CD ....... ~ .2~f~~ DID .... ~ .E~f=~ QCD_~_ •. as:,; =:.11::::.;> as ':.l "- Q~1:~ as...= 

kg ,/,... kg kg ,/,... kg kg 

... 
ii 
s:: 
GI .. 
:: 
GI ... 
'/. 

... 
ii 
s:: 
GI ... 
:: 
GI ... 
'/. 

... '" """, GI~ ... ~ I""'" GI~ ... 

====~'==.-=j=-=-•• -=;=·-==-===r==~'=-=~',=-=·i=cr==·=F, ==:====:.~=O;='==-f~~~= 

2, 76 1 - 36,6 1 2,81 - 43,9 ,I. 2,68 I 1. Woche 37,9 

38,1 

38,8 

37,0 

36,6 

35,9 

35,4 

2,90 

2,90 

2,86 

2,85 

2,81 

2,79 

2,89 

41,8 

42,7 

44,5 

42,7 

40,8 

40,4 

38,5 

2. 

3. 

4. 

6. 

7. 

No. 

1 

2 

3 

4 

il 

II 

-. --.-

+ 0,15 

+ 0,4 

+ 0,075 

+ 0,1 

+ 0,025 

2,80 + 0,36 36,0 2,85 + 0,4 40,1 2,71 1- 0,6 

2,84 I, + 0,95 35,4 2,84 + 0,8 42,7 2,77 + 0,4 

2,73 +0,14 34,8 2,59 +0,9 42,4 2,67 +0,7 

2,69 + 0,30 34,2 2,64 + 0,7 35,5 2,46 - 0,65*) 

2,92 + 0,34 33,6 2,76 + 0,2 35,7 2,67 - 0,24 

2,71 - 33,0 2,83 - 35,2 2,75 -

Fiitterungsversuche mit Leinkuchen und Maiskuchen. 

Von Girard. 2) 

- --
. In aer-Tro('kcn- .... .. In der natiirliehcn Milch ~llLHtaJl7. .::: S N ., 

'- " -------/1:-'<" 
GIS:: 

'-
N 

.'-... " I 1 
I ~I .s~S ~.::i GI 

Nilhere Bezeichnung " GI s::GI 

~~~I ~ ~~.§ co ~ s:: ... on co .201;; 

1 

" ... 
I " 'ii ~ =g .. ........... ... co cnti.a "'" :;:: Slf.: N ... ~ rn CO " 

-N C ., rn ~ (1).-: 
:> 0' 0;. % 0;. 0/0 0' 0' 0' 10 10 10 10 

Dauer des Futter: Spec. Gew. 
I Versuches: 

8 Tage 2 kg Leinkuchen 1,0338 1892(?) 86,06 3,1l **) 5,09 5,13 0,61 25,18,36,51 4,03 

15 
" 

4 
" " 

1,0320 ., 85,00 3,84**) 5,38 5,13 0,65 25,6°135,87 4,10 

10 
" 

2 
" 

Maiskuchen 1,0349 
" 

86,57 3,70**) 3,51 5,58 0,64 27,55.26,13 4,41 

15 n 4 
" " 

1,0336 
" 

86,16 3,88*") 3,88 5,39 0,69 28,03 i28,03 4,48 

'J lIIilchztg. 1892, 21, Gn. Die Zusammensetzung der Sonncnblulllcnkuehen uud Leiukuchcn war folgemlt': 
Wasser Hohprotein Hohfett Kohlenhydmtc Hohfaser Hohasche 

Sonnenblumenkuchcn. . . . 8,6~ 36,73 13,94 20,60 10,68 4,:17 
Leinkuehen . . . , . .. 1O,4~ :10,79 11.27 31,93 8,61 6,92 

') Milchztg. 1892, 21, 677. Das Butterfett zeigte folgendc Eigenschaften: 
}'utterung Oleorcfractometergnulc Rcichcrt-Meissl"schc Zahl 

2 kg Leinkuchen 20 0 23,6 
4 " " 17 0 21,6 
2 " Maiskuchen 27 0 27,6 
4" ~o ~ 

*) In dieser 'Voche erkranktc einc Knh. 
**) Die Stickstoff-Substanz ist von uns aus dcr Differenz bereehnet.. 
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Versuche tiber die Wirkung verschiedener Kraftfuttermittel auf die Milchergiebigkeit der Kiihe. 
Von E. Ramm. 

Landw. Jahrbiicher 1897, 26, 693-731. Zeit der Untersuchung Winter 1894/95. 

Ra m m priifte 18 verschiedene Krnftfuttermittel beziiglich ihrer Wirkung auf die Milchsekretion. 

Bei Beginn der Versuche, die mit 10 Kuhen (6 Hollander, 3 Landrasse, 1 Angler) angestellt worden, 

am 15. 1 \. 94, standen die Kuhe theils am Anfange, theils in der Mitte ihrer Laktation. Bei der 

Priifung soUte bei allen Fnttermitteln moglichst die gleiche Menge verdaulichen Proteins gereicht 

werden und das Kraftfutter einen grossen Theil der Gesammtration ausmachen. Die als Norm gewahlte 

Proteinmenge bestimmte sich nach dem Maximum, das in Form von sehr stickstoffarmem Getreideschrot 
gereicht werden konnte, namlich 1,28 kg verdauliches Protein fUr 1000 kg Lenendgewicht. 

Von den ausgewahlten Versuchsthieren wurden zwei Abtheilungen von je 5 Stiick gebildet. Bei der 

ersten Abtheilung wurden die stickstoffreichen Oelkuchenarten zuerst und die stickstoffarmen Mehlarten 

zuletzt geflittert, wahrend bei der 2. Abtheilung die umgekehrte Reihenfolge gewahlt wurde. Die Kraft­

futtermittel wurden je 10 Tage verabreicht und die Menge derselben fUr je 1000 kg Lebendgewicht 

(bei Beginn der Versuches) fUr jede Kuh berechnet. Das Grundfutter bestand aus Heu, Stroh nnd 

Runkelruben. 
Das Lebendgewicht wurde jeden 2. Tag, die Milchmenge sowie das spec. Gewicht und der Fett­

gehalt der Milch jeden Tag bestimmt. Die Trocken-Substanz der Milch wurde nach der FIe i s c h man n -

schen Formel berechnet. 
Von einer Wiedergabe der grossen Zahl der Einzel-Untersuchungen bei den einzelnen Kiihen 

mussen wir iles Raumes wegen absehen. Aus denselben geht hervor, dass die einzeluen Kraftfutterarten 

in ihrer Wirkung auf die Milchsekretion ein recht abweichendes Verhalten an den Tag legten, dass 
aber nieht in aUen Fallen die zu erwartende Uebereinstimmung der verschieilenen Versuchsthiere unter 

sich vorliegt Ein und dassel be Futtermittel hat bei der einen Kuh eine giinstige, bei der anderen 
eine ungiinstige Wirkung geaussert. 

In nachfolgender Tabelle sind die flir die einzelnen \<'uttermittel gewonnenen Durchschnittszahlen 

(dieselben sind aus den 5 letzten Tagen eines jeden Versuches, als den am meisten zuverlassigen be­
rechnet) fUr aile 10 Kiihe zusammengesteUt. Ueber die in derselben enthaltenen Zahlen ist zu bemerken, 
dass bei den Zahlen flir das Korpergewicht jedesmal das Gewicht in der vorhergehenden Fiitterungs­
periode = 1000 gesetzt und die Zu- bezw. Abnahme hierans berechnet ist. Die absoluteu Zahlen flir 
die Milch, Trocken-Substanz und Fettmengen sind auf 1000 kg Lebendgewicht berechnet. 

No. Verabreichtes Kraftfutter 

ZUSa1llll1l'nsl'tzung der ~Iil('h , .. .. .. 
CD co -----.--c-~---;---- := 

CD ... -"" Q 

"j 
'" CI 

Q 

'" ... 
tn 

, .. .. .. 
CD co ...­'" .. 
0'" .. ::J 
t-tn 

'/0 '/0 

!~~ 
... -" ., 0 ... 
.. ::J 
t-tn 

~ ~ Jj fUr JlIOO kg Lebcndgcwieht 
..... nnd 'fag- hcrct'hnet 

'/, kg 1 kg ! kg 

_C'"~C~~~'~~=========='=====T~~=1=0=20'='=kl=,~03=0=5=4~1=1=1='4=0-7~12~'=9=3~=2=5,=6=9~1=28='=19=6~3~'=2=17='~I-=0,=8~2=5=73= 

1025 1,03056! 11,47812,98 25,96 29,986 3,441 10,89295 

" 

1 Ii 4,37 kg Riibsenknchen . 
!I 

2 Ii 6,40 
" 

Leinmehl 
998 1,030:;8 11,47812,75 23,96 27,204

1
3,050 0,74868 

1004 1,03062 11,206 2,82 25,16 26,498' 2,993 0,74575 

997 1,03069 11,462 2,94 2~,65 25,200 2,888 0,74060 

1006 1,03097 11,11412,59 23,30 24,818 2,759 0,64362 

993 1,02990 11,138 I 2,84 :/5.50 25,269 2,814 0,71619 

/1,02988 11,59713,22 27,77 24,34012,822 0,78357 

II 
3 II 3,00 

" 
Erdnusskuchen 

4 II 3,58 
" 

Baumwollsaatmehl 

5 3,03 
" 

Sonnenblnmenmehl 

6 4,71 
" 

Mohnkuchen 
i 4,30 (statt 8,59) kg Kokos-

kuchen*) 
8 7,91 kg Palmkernkuchen 1014 

*) Bei diesen Kraftfuttennitteln verweigerten die Kiihe die Aufnalnne dcr meh dem Proteingehalte berechneten 
Gesammtmenge des Futtermitte\s. 
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No. Verabreichtes Kraftfutter 

9 9,70 n Trockentreber . 
10 14,44 n Weizenschrot . 

11 12,40 n Hafcrschrot 
12 12,73 bezw. 12,00 kg statt 19,10 

kg Roggensehrot *) 

13 15,20 kg Maisschrot . 
14 14,50 n Gerstensehrot . 

15 10,56 n Weizenkleie 
16 8,73 (statt 13,09) kg Roggen-

kleie *) 

17 18,50 kg Melasse-Palmkern-

kuehen 1 : 1 

18 9,29 n Malzkeime . 

Durehsehnittszahl 

1023 

1003 

1007 

985 

1006 

1002 

1005 

1000 

998 

1021 

1000 

Milch. 

Zusammensetzung der Milch 

... ... ... 
C) IN QIN 

! ! ~ :: ~~~ 

... 
f 
-:: .. ... 
.E 
ii 

• N 

'" '" .. .. ...... 
o .. 
0"" .. ,. 
1-0 

=: .. I&. 

CZI g ~ :. : ~~ 
.; {:. ~ 1O?: ~ fiir 1000 kg Lebendgewieht 
~ II&. und Tag berechnet 

o "J. '/. I '/, kg 1 kg I_~_g_ 

1,03184! 11,76212,95 1 25,08 26,381 3,1031-~:7i807 
1,03151 111,742 3,00 25,54 27,488 3,220 I 0,82093 

1,03103111,59512,98 25,70 20,492 3,302 0,84852 

1,031~5 11,82613,00 25,37 26,411 13,123110,79225 

1,03107 11,565 i 2,95 25,51 29,235 3,383 0,86122 

1,03195 11,851 i 3,00 25,31 30,906 3,663 0,92738 

1,03160 11,79313,03 25,69 27,649 3,259 0,83595 

1 
1,03181 11,913 3,08 25,85 23,498 2,800,0,72491 

1,03160 12,171 3,34 27,44 28,76313,50810,96067 

1,03200 12,055 3,16 26,21 27,071 3.25610,85530 

11,03111111,61012,98125,67127,07813,14510,80583 

Giebt man in den einzelnen Kolonnen den einzelnen Futtermitteln die Ordnungszahlen 1-18, also 
den mit den hoehsten Werthen 1, den mit den niedrigeten 18, 80 ergeben sich folgende Werthe: 

I I. II. I III. I IV. V. 
1 

VI. Summa der 

Kiirpar-
Absoluter Ertrag an Gehalt dcr Mileh an Ordnungs-

No. Verabreichtes Kraftfutter zahlen der 
gewloht I TroCken-1 TrOCken'1 Kolonn(,l1 MUoh Fett Fett 

Substanz Substanz I-VI 

1 Riibsenkuchen 4 6 9 II 14 14 45 

2 Leinmehl • 1 2 3 3 12 9,5 30,5 

3 Erdnusskuchen 14,5 9 12 13 16 17 81,5 

4 Baumwollsaatmehl 10 11 13 14 15 16 79 

5 Sonnenblumcnmehl 16 15 14 15 13 13 86 

6 Mohnkochen • 7,5 16 18 18 18 18 95,5 

7 Kokoskuchen 18 14 16 17 17 15 97 

8 Palmkernkuchen 5 17 15 11 9 2 59 

9 Trockentreber 2 13 1 I 12 7 11,5 56,5 

10 Weizensehrot 1 I 8 8 9 8 7 51 

11 Haferschrot 6 5 " 6 10 9,5 41,5 

12 Roggenschrot 17 12 10 10 5 7 61 

13 Maissehrot 7,5 13 4 4 11 11,5 41 

14 Gerstenschrot 12 1 I 2 4 7 27 

15 Weizenkleie 9 7 " 7 6 5 41 , 
16 Roggenkleie 13 18 17 16 3 4 71 

17 

I 

Melasse-Palmkernkoehen 14,5 4 2 I 1 

I 
1 23,5 

18 Malzkeime 3 10 6 I 5 2 3 29 

*) Vergl. Anmerkung *) S.181. 
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Aus diesen Versuchen von Ramm ergiebt sich: 

1. Dass unter den obigen Versuchsbeuinguugen jedes Futtermittel eine eigenartige Wirkung auf 
die Milchsekretion aus~uiiben vermag, dass aber diese Wirkung sehr von der individuellen 

Anlage der Thiere abhiingig ist. Es kommt hiiufig vor, dass ein und dassel be Futtermittel 
bei dcm einen Thiere grade die entgegengesetzte Wirkung hervorbringt, wie bei dem 
anderen. 

2. Wenn die Beobachtung auf eine grossere Anzahl allsgedehnt wird, so zeigt sich, dass dort, 
wo die grossten Differenzen in der Wirkung auftreten, auch die grosste Uebereinstimmung 
unter den Versuchsthieren herrscht. 

3. Demzufolge haben sich einzelne Futtermittel in ihrer Wirkung als absolut giinstig, andere als 
absolut ungiinstig auf die Milchsekretion erwiesen, wiihrend eine dritte Kategorie von Futter­
mitteln in dieser Beziehung sich mehr oder weniger indifferent verhielt. 

Es haben sich erwiesen: 

4. als entschieden giinstig: a) Melasse-Palmkernkuchen (1: 1), b) Gerstenschrot, c) Malz­
keime, d) Leinmehl, e) Maisschrot, f) Weizenkleie, g) Haferschrot; 

5. als entschieden ungiinstig: a) Kokoskuchen, b) Mohnkuchen, c) Sonnenblumenmehl, 
d) Erdnussmehl, e) Baumwo\lsaatmehl, f) Roggenkleie. 

6. als in d iff e r en t: a) Riibsenkuchen, b) Weizenschrot, c) Roggenschrot, d) Palmkern· 
kuchen, e) Trockentreber. 

Ueber die Beeinflussung des Fettgehaltes der Milch durch verschiedene Kraft­
futtermittel stellte Backhaus (Journ. f. Landw. 1893,41, 328-332) Versuche bei Holliinder Kiihen 
mit fettarmer Milch an. Gemttert wurden nacheinander 1 kg Erdnusskuchen, 11/1 kg Palmkern­
k uchen, 1 kg Baum w ollsaatk ucb en, 11/2 kg Pal m k ernk uchen. Das Ergebniss der Versucbe 

war, dass, um Veriinderungen in dem Fettgehalte der Milch zu erzielen, iiberhaupt wenig durch die Art 
der Fiitterung zu erreichen ist, und wenn durch derartige Kraftfuttermittel, von denen Versuche eine 
fetterhohende Wirkung ergeben haben, eingewirkt werden soli, dies mit grosseren Mengen ge­
schehen muss. 

Versuche iiber die Wirkung verschiedener Melassepraparate auf die Milchsekretion. 

Von E. Ramm. 

Landwirthschaftliche Jahrbiicher 1897, 26, 732-765. Zeit der Versuche: Winter 1895/96. 

Die Versuche wurden in der Zeit vom 4./12. 1895 bis 24./4. 1896 mit 12 Kiihen (7 Hollander, 
4 Landrasse, 1 Angler) angestellt, von denen 8 frischmelkend waren. Die Kiihe erhielten am Anfange 

und zu Ende des Versuches je eine Vergleichsration, in welcher die stickstofffreien Stolfe in Form von Gersten­
futtermehl (Graupenfutter) gegeben wurden. Die dazwischen liegenden Rationen enthielten dem geflitterten 
Gerstenfuttermehl entsprechende Mengen Torfmelasse (80 Theile Melas8e und 20 Theile Torfmull), 

fl ii S8 i geM e las 8 e, Palm ker n mel a 8 s e (1; 1), Mel ass es c h n i tze I, Melassepiilpe (Abflille der 
Stiirkefabrikation mit Melasse gemischt). Zwei weitere etwa in der Mitte ihrer Laktation stehende Kiihe 
(9 u. 10) erhielten ausser den Vergleichsrlltionen abwechselungsweise Melasse und Rohrzucker. Die 

Zuckerrationen wurden theils mit, theils ohne gleichzeitige Verabreichnng verschiedener Salze gegeben. 
Zwei weitere Kiihe (No. 11 u. 12) waren tragend. Ihnen wurde bis zum Ahkalben und einige Zeit nach 
dem Kalben grossere Mengen von Melasse verabreicht, urn fest~nstellen, ob die let~tere in den spiiteren 
Stadien der Trachtigkeit irgendwelche gesundheitBschadliche Wirkungen iiusserte. - 7 von den Versuchs­
kiihen fanden schon bei den friiheren Versuchen Verwendung (verg\. S. 187 -189). Ausser den 
Melassefuttermitteln erhielten die Versuchsthiere flir 1000 kg Lebendgewicht 10 kg Heu, 3 kg Spren 
und 50 kg Runkelriiben, und zwar in allen Rationen gleichmassig. Ebenso wnrde in allen Rationen 
ausser der, in welcher 10 kg Palmkernmelasse geitittert wurde, 4 kg Palmkernmehl verabreicht. Die 
Futt~rperioden danerten bis auf die 2. Periode (24) 20 Tage. 
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.. 

1 

No. 

Aus der grossen :lahl der Ein~eluntersuchungen konnen hier nur die Mittel~ahlen·Aufnahme finden: 

Fiitteruug flir 1000 kg 

Lebendgewicht 

: ~ • ~ - Zusall~men~ctz-ulIg -fl ~ r I Trook8~~ I 

HHii -j-j--I,'-';"--m ~~;'~'I":;{g;'~:~'~ll:~:~:': 
=~==============';:==~~':"'="==l===O'='O==.,,=='O=i==i=O.~==.=. =i .. .. 

1 I! i 8 kg Gerstenfuttermehl . 1016 11',78013,109 126,39 32,866 13,87403 11,02189 

2 I 8 " Torfmelasse 979 11.782 1' 3,156 26,79 2i,233 3,19690 I 0,85382 

31i 8 " frische Melasse 990 12,2i3 3,456
1

28,16 26,338 3,22616 10,90416 

4 110 " Palmkernmelasse 989 12,242; 3,379 27,62 24,478 2,98558 , 0,81830 

5 1,1,' 37 8"1 Mclasseschnitzel 1028 1 12,52813,621 t 28,90 24,81 I 13,08987: 0,88446 
6 I! ' kg Melassepiilpe 983 12,476 ; 3,760 '130,14 23,268 ! 2,88314 11 0,85962 

7 Ii 8 kg Gerstenfuttermehl . 1014 12 ,592 i 3,689 , 29,30 26,654 ! 3,33099 0,96296 

Von dcr Annahme ausgehend, dass die Wirkung der beiden vollkommen glcichen Rationen am 

Anfang und am Ende des Versuches eine gleichmassige hatte sein miissen, hat Ramm versucht, dic 

durch die fallcnde Tendenz der Laktation bedingten DitfercDzen auszuscheiden, indem er den auf jede 

Periodc fallenden Theil, der sich aus den Untel'schieden der ersten und let~ten Periodc berechnet, 

hin~uaddirt. Die Ergebnisse der Versuche sind, soweit sie sich auf die Zusammensctzung etc . der 

Milch beziehen, folgende: 

1. Die Melasse bewirkte eine entschiedene ErhOhung des procentigen Fettgehaltes der Milch 
gegeniiber dem Gerstenfuttermehl. 

2. Die Melasserationen haben durchschnittlich belw. 85, 87 u. 86 % der von dem Gerstenfutter­
mehl erzeugten Milch-, Fett- und Trocken-Substanz-Menge erzeugt. 

3. Von deD Mclassepriiparaten standen beziiglich der WirkuDg auf die Milcherzeugnisse die 
Melasseschnitzel an erster Stelle; fast ebensoviel leistetc die tliissige Melasse, wiihreDd die drei 
iibrigen Melassepriiparate beziiglich ihrer WirkuDg unter sich fast gleich, aber mit der ersteren 
verglichen, Dicht unerhcblich Diedriger staDdeD. 

4. Eine gegebeDe MeDge von Zucker vermochte in Form VOD Rohzucker nicht dieselbe Wirkung 
auszuiiben, wic in Form VOD Mclasse. Die hohe Wirkung der Melasse iD Bezug auf die Milch­
produktion scheiDt also z. Th. auf dem Salzgehalt derselben zu beruheD. lndessen haben die 
zum Ersatz gewiihlteD Salzlosungen die Melassesalze in dieser Beziehung nicht ~u ersetzen vermocht. 

~ . Der proceDtige Zuckergehalt der Milch wurde durch die Melasseflitterung nicht bcriihrt. 
ncr durchschnittliche Zuckergehalt der Milch eiDzelner Kiihe zeigte Dilfcrenzen, die im 
Maximum 0,44 % betrugeD. 

6. Die bei der MelassefiitteruDg gewonnenen Molkcreierzeugnisse zeigteD sich iD jeder BeziehuDg 
vollwerthig Dies gilt namentlich heziigl. des Geschmackes von Milch und Butter uDd bezugl. 
des Schmelz- uDd Erstarrungspunktes des Butterfettes. 

7. Eine schiidliche Wirkung der Melasseftitterung auf hochtragende Kiihe ist nicht bcobachtet worden. 

Fiitterungsversuche mit einigen neuen Futterstoffen unter besonderer Beriicksichtigung des 
Fettgehaltes der Rationen. 

Von E. Ramm und W. Mintrop. (Milchztg. 1898, 27, 513-519). 

Es wurden aD neueD Futtermitteln zu den VersucheD verwendet: Kakaomelasse (43"/0 Kakao, 

57 % Mclasse) mit 84,31 % Troeken-SubstaD~, 13,31 % Rohprotein, 7,25 % verdaul. Protein, 3,72 % Fett, 

47,61"10 stickstotffreien Extraktstotfen, 10,12 % Rohfaser und 9,55 % Asche; Melasseschlempe mit 

68,96'10 Trocken-Substanz, 16.31'10 Rohprotein, 13,13'10 verdaul. ProteiD, 0,93 % Fett, 26,29 % stick­

stotffreieD F.xtraktstotfen, 4,11 % Rohfaser unci 21,32 % Asche; n I u tm e I as s e (ein Gemisch von Blut, 

Melasse unLi GetreideabWleD) mit 86,30°/" Trocken-Substanz, 13,69 % Rohprotein, 11,19 % ReiDproteiD, 

1,24'10 Fett. 44,54 % stickslOlffreien Extraktstoffcn, 18,21 o/~ Rohfuser und 8,72 % Asche; Maisklcie 

mit 87,95 % 'frocken-Suhstanz, 12,84 % Ruhprotein, 11,08 "/0 Fett, 54,43 % stickstotffreien Extraktstoffcn, 

6,50'10 Rohfaser (Dach J. K 0 Dig bestimmt) und 3, 10% Asche. 

Die 3 Kiihe, welche der Niederungsrasse angchorteD, wareD frischmelkend. Die Versuche danerten 

vom 27./1 \. 1897 bis zum 8./5, 1898. Das GruDdfutter bestand aus Heu, Strohhiicksel uDd RUDkelriiben. 
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Die Ergebnisse der Versuehe sind folgende: 

G I 
.", 

~ 
o - .., , 0 

Zusammensdzung der Milch II) ,-_. _. 

j f ~~~ 
~~ ~:5 ~§~ ~ f~~ 

~ Art und Menge des Kraftfutters 
G 

G= CJ. ':" ;: c--- =.!I::-S • II-ell 
o~ - =g':I':~~ a.. f'l: ...:. '"cl; ."~" fiirlOOOkgLchendgewirht 
1-0 I- I'" r:-< '" und Tag hererhnet 

'/0 °fo I °1. .,. kg I kg I kg 

==1.4 1 =1=2=k=g=M=a=lz=k=e=im=e=. ========oF=l=,O=3=0=9=i=1=1=,5=3=f=2=,=9=6+1=8=,'5=7 125,68 - 27,403 [' 3,170 0,818 

11.[12 kg Kakaomelasse 1,0288 12,10 3,87 , 8,23,31,99 19,994 2,373 0,746 

III. I 8 kg Kakaomelasse und 3 kg Erdnuss- 1 [ 

1/ 
kuehen . 1,0289 11,58 3,44 8, J 4 , 29,71 25,486 12,912 I 0,852 

IV. 8 kg Leinkuehen 1,0300 11,45 2,99 8,46 126,11 27,257 I 3,077 1 0,805 

V. I~ 'I 8 kg Malzkeime und 3 kg Leinkuehen 1,0314 11,57 2,88 18,69 124 ,88 27,901 3,167 ilo,796 
VI. 8 kg Ml1lzkeime, 3 kg Leinkuchen und 

II 2 kg Melasseschlempe . 1,0316 11,49 2,79' 8,70 24,28 26,784 3,008 : 0,742 

VII. i 12kg Maiskleie 1,0334 11,42 2,3319,09 20,40 27,938
1
3,108'°,671 

VIII. ! 8 kg MRiskleie und 3 kg Leinkuehen 1,0335 11,98 2,74 9,24 ' 22,87 28,898 3,322 1°,791 

Ix. 1 (\ kg Maiskleie und 7 kg Blutmelassc 1,0338 12,31 2,99 19,32 124,29 30,897 i 3,637 0,903 

x . '11' 12 kg Malzkeime 1,0328 12,18 3.11 9.07 : 25,53 27,403 13,170 I 0,818 

~littel 1,03151 11,76 ! 3,0118,15125,60126,996 i 3,094 i 0,194 

Ein hoherer Fettgehalt der Futterration hat keineswegs einen hoheren procentigen Fettgehalt der 

Milch hervorgebrachl. Kakaomelasse und Blutmelasse haben den Fettgehalt der Milch giinstig beinfiusst; 
Maiskleie wirkte giinstig auf die Milehmenge, nieht dagegen auf den Fettgehalt der Milch. 

Versuche tiber den Einftuss von Runkelrtiben, getrockneten und gesiiuerten Schnitzeln 
auf die Milchproduktion. 

Von O. Kellner nnd G. Andrii. (Landw. Versuchsstation 1898,49,401-418.) 

Vie Versuche wurden angestellt mit 24 Kiihen (13 Simmenthaler, 5 Allgiiuer, 1 Schwy~er, 

Hollander und 4 Landrasse). Das Grundfutter bestand fUr 1000 kg Lebcndgewicht aus 5,5 kg Grummet, 
10 kg Haferstroh, 1 kg Leinmehl, 1 kg Baumwollsamenmehl, 2 kg Erdnussmehl und :3 kg Weizenkleie. 
Die Zulagen bestanden in der 1. und IV. Periode aus 50 kg Runkelriiben, in der II. aus 8 kg Troeken­
schnitzel und in der III. ails 76 kg gesiillerten Schnitzeln. Die Milch wurde jeden Tag, Morgens 2'/2 Uhr, 
Mittags 11 Uhr und Abends 4'/2 Uhr, gemessen bezw. gewogen Ilnd analysirt. 

Die Resultate sind folgende: 

Niihere Bezeichnung 

der Periotien 
J Morgenmilch Mittagmilch Auenumilch 

! ,I i~ ~ ~~~ ! '~~ = I~~ ~ --~11~ r ~ =-:;;~~.~1 
~ ~l'" ~~1 g ~l ~ I ~!J ~ I ~~ ! IA.~~ 
tE °'0 n/. °/0 f/j G/n % % ~ 11/(1 i nin 11/0 

~" .. o=~~=~~~~~I~ ~1=-=j=I! ==i==~1 ==j11i==i=1 = :==1 1 'I 

I. Periode 15./1.-26./1. 97 

Riihen 1,0333112,42
1
3,19

j
25,68 1,0331,13,13,3,8329,17 1,0337:13,07:3,65:27,93 

II. Periorle 4./2.-15./2. 97 I ' I' I , I: I ,I, 'I, 
T ro c ken s c h n i he I 1,0334 ,12,44 ,3,19 '1 25,00 1,0328/13,261,4,0°

1
30,17 1,0333 '1 13, 1°

1
,3 76

1
,28,70 

III. Periode 24./2.-3./3. 97 

gesiiuerte Schnitzel 1,0335 12,333,681[24,98 1,03:31 113,06113,78128,94 1,0333,1',12,9413,631128,05 
IV. Periode 12./3.-23./3. 97 

Riiben. 1,032812,2313,14[25,63 1,0327112,9413,76129,06 1,0333,12,8513,55127,63 
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MUohertrag 
Zusammensetzung der Tagcsmilch 

Nahere Bezeichnung der Perioden fUr Kuh U1ul Trocken- I Fett 

I 
Fett in dcr Trockcn-Tag Substanz Substallz 

kg .,. "I. .,. 
, 

1. Periode: Riiben 13,755 12,87 3,51 27,27 

II. n Tr oc\{"en sc h n i tze I 14,101 12,88 3,60 27,95 

III. n gesauerte Schnitzel 14,348 12,72 3,45 27,12 

IV. n Riiben 12,107 12,92 3,45 26,70 

Ein wes~ntlicher Einfluss der verschiedenen Formen des Riibenfuttel's auf die Zusammensetzung 
der Milch ist aus den Versuchen nicht zu erkennen, dagegen haben die getrockneten und mehr noch 

die gesiiuerten Schnitzel giinstiger auf die Milchabsonderung gewirkt als die Runkelriiben. Infolge dcs 

Ersatzes von 27,5 kg Runkelriiben durch 4,4 kg getrocknete Diffusionsschnitzel ist der Milchertrag um 

0,953 kg und infolge des Ersatzes der gleichen Riibenmenge durch 41,8 kg gesauerte Diffusionsschnitzel 

um 1,721 kg flir die Kuh (von 550 kg Lebendgewicht) gesteigert worden, ohne dass die Beschaffenheit 
der Milch eine wesentliche Aenderung erfahren hat. 

F. Giinther (Milchztg. 1897,26,340) ste11te Futterungsversuche mit 6 Milchkiihen an, urn fest­

zustellen, in welcher Weise die Fiitterung von Kiihen, einmal mit Run k e I r ii ben un t e r Be i gab e von 

K r aftfu tter, das andere Mal lediglich mit Run k e I rii be n, die Beschaffenheit der erzeugten Milch 

beeinBusst. Die Versuche lieferten dai Ergebniss, dass die obige Veranderung im Futter nicht im 

Stande war, die Beschaffenheit der Milch innerhalb 9 Tage zu verandern. 

FiiUerungsversuche mit Maisensilage und Maisheu. 

In der natiirlichcn lIIilch III dcrTrorken- " . Substanz .- " 
Zeit '-' ~ 

1 HI 
11:.>1" .. N 
~g~ Ana-

":'~! I ::: I· .. a> ~~= No. Nahere Bezeichnung der Unter- a> z:a> :: .. z: ~8-a .. I~O" .. 1 0 '" 0 00- .. Iytiker 
suchung .. --.a ..... l i~ 

.. ;.~ ... ;:i)oo 
;:I: rn"" c 

i Ol tb I 0 .1 %'" rn~ 

0 ' 0;. 0 ' 0' % 
, 0 / 0 , 0 /0 /0 --ll - -

Hollander Kuh nTopsy", 

I! 6 Jahre alt, Gewicht beim Beginn 
;1 518 kg, gekalbt am 8/s 87: 1887 

:1 • Spec. Gcw. 18/11 _9"2 

1 I) I. I',riod" r0331 1. Woche 86,66' 3,18 4,29 - - 23,84 32,16 3,81 

2 19k'M.I".Oh,5,m, 1,0"" 2. n 86,93 3,23 3,70 - - 24,71 29,07 3,95 

3 Klcie, I kg Maismehl ) ,031 7 3. n 86,60 3,09 3,94 5,58 0,78 23,06 29,40 3,69 

lo/12-~/'2 C"' 
::: 

4 1 II. Periode: f,0313 1. Woche 86,66 3,08 4,12 - - 23,09 30,89 3,69 ~ 
5 24 kg Ensilage, Korner- 1,0330 2. 

" 
86,61 1 3,12 4,33 - - 23,3°132,34 3,73 '''; 

6 futter wie I 1,0319 3. n 86,57 3,06 4,34 5,28 0,75 22,7832,32 3,64 ::: 
vom ~/1"! an 0; 

7 
.} III. Periode: r ,0320 

1. Wochc 86,08 3,15 4 59 - - 22,63 32,97 3,62 

8 , .. . I 0316 2. 
" :::::1 ~:~~ 

4,38 - - 24,24 32,83 3,88 I, Futter wle m Penode I ' 
9 II 1,0320 3. n 4,38 5,64 0,79 22,84 33,99 3,65 , , 

') Verg\. Anmerkung ') S. 193. 
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-

-II 

-'Ii,'rler Troeken-
In ,Ier natiirlil'hen Mileh .:: 5 N Substanz 

Zeit 

1 ... ~51 
1::-"," .. ... I ' . ~I ",-,'" ADa-

Niihere BCLCichnung der Untor- CD .. -:;2~ 

N°' 1! 
., :::: 

~il 
.c ~~!! :::: .. 

1~:0~1 
.. " .. ~8~ Iytiker 

luchung .. ... .. :;::-~ ... :;:~oc 
~ < "'"''' "'.,; 

ii 0 
,0 

0 0' 0,' 0/0'" I 0' 0 /0 '0 ,0 /0 ,0 

J 

1 I Vollblut-Shorthornkuh 1 

nPalmer", 8 Jahre alt, Gewicht 

I beim Beginn 420 kg, gekalbt 1887 

I am ':!1l/9 87: Spee.Gew. 18/11 _9/12 
86,12

1
2,98

1
4,79: - I 10 } J. P""d" r0319 1. Woche 

1 - 21,47,34,51 3,44 

11 ! 8 kg Mllisstroh, 5 kg 1,0330 2. 

1211 Kleie, I kg Mllismehl 1,0326 
n 85,81,3,12 4,68 - - 22,69 !32,98 3,63 

3. n 85,54 13, I 8 4,76 5,73 0,79 21,99 133,61 3,52 

'I 'O/,2-XJ/,2 
21,87 i33,68 

"' ls i} II. P""d" r032' I. Woche 85,69 13,13 4,82, - - 3,50 ~ 
14 ii 2 I kg Ensilage, Korner- 1,0341 2. n 86,00: 3,16 :'~~i5-;2 

- 22,57 134,14 3,61 ">i 
15 1: futter wie I 1,0331 3. n 85,61

1

3,17 , , 0,79 22,03134,12 3,52 ;0: 
Ii yom :JI/1? an r.; 
I 

16 1. Woche 4,89 - - 3,60 22,~9 1 ~2' 73 I III Periode: f,0337 
85,06

1

3,36 

17 1 ~-utter wie in Periode I 1,0326 2. n 85,12 3,39
1

5,24 - - 22,,8
1
.15,22 3,64 

18 I 1,0330 3. n 85,U"i 3,30 5,1815,5910,78 22,22 134,88 3,56 

Einfluss der FUtterung des eingesliuerten Maises auf die Milchproduktion. 

Angler Kuh I 

I 

(gekalbt am \8/1 1884): 
Tages-

milchcrtrag 
1884 

I} ] { Vorflitterung 

kg 

15,352 88,61 3,17 3,25 4,27 0,70 27,90 28,58 4,46 

l~ 2 I ~ I. Hauptperiodc 14,568 'lfJi3-"~/3 88,85 2,65 3,114,77 0,62 23,76

1

27,89 3,80 
I: 

2,61 1:3,15 i4,87 3 II} .~ { Uebergangsperiode 13,463 XJ/3-1'/4 88,72 0,65 23,14 27,92 3,70 

4 II :a 2. Hauptperiodc 13,939 1"1,-3/5 88,86 2, 70 12,88

1

4,91 0,65 24, 24 125,85 3,88 

5 i' 1 U,b",oo,."ri,d, 13,226 4/5-1'/5 88,91 2,78 2,784,78 0,65 25,07 25,07 4,01 -S 

I ~ 
6 II ~ 3 . Hauptperiodc 13,084 14/:,_'1.'/5 88,68 2,70 j2,90 ,5,08 0,64 23,88 25,64 3 ,82 

I .Co 

',02 1',"1"" 7 I ~ Uebcrgangsperiode 12,045 128/_'3~ { 
R8,59 0,61 22,09 25,07 3,53 

8 J 4. Hauptperiode 12,524 J:; G 88,59 2,55 2,8415,18 0,64 22,35 24,89 3,58 
:1 

') 15. Bulletin dcr Lundw. Vcrsuehsstatiou dcs Staates Wisconsin in Madison. Mai 1888. Milehztg. 1888, 17, 
&ti4--;,(i!J, ['Sa-;)8(j. \V n II IIt.'stimmh~ fl~ rncr: 

HollHIHlcf 1\:1Ih ,,'ropsyU 
1. PerIntie 2. Periolk 3. Pcri()(l~ 

Shnrthorn-Kuh " Palmcr~' 
1. Perioue 2. Pt'riotle 3. l)('riodc fUr <It'll Tag 

die Menge des Triinkwassers . . 44,::10 kg 22,00 kg' 3!l,OO kg 38,lltl kg 2:1,00 kg :)6,00 kg-

(1. Woehe) (I. WOl'he) 
9.SH .. 9,O:l 

(1. Woehe) (1. Wod,e) 
10,99 " lJ,43 den durehsrhnittliehcn Milchcrtrag 

(:1. Woe1,,') (:1. Woche) 
die GI'S:llllllltlllill'li-Tro('kl'H-SuilHtunz 1,4;) " 1,1!I " 

(3. Woelw) (:1. WOl'hc) 
1':;8 " 1,39 " 

hdrug in Periodc I: ~11 ,;)4 °101 II: ~I:S , H.I %, Die dun·hsl'llilittlil'hc YCrhuttl'TUIlg'sf;iilig-keit Ill'S Fdtcs h~' idl'r Knill' 
Ill: 77,2:~o/.· 

'ViihrrlHl dl's Em;ilagt'-Futtl'r~ fantl ('ilH' Zuuahllll' dl'!i Lchl'1l11g'l'wil'lltcs hl,jlh'T Kiillt~ statt, wolil in Folge th'R 
hoill'1l 'Vassergchaltt·s. Dl'll1cntS}lrl.'l'hcml hit das :Srhlal'lltgcwi('ht Lei mit Ensilagl' god'nth'rtcH Thiercll kkilll'r, als hl'i mit 
Hell geflittcrtcn. 

') Vergl. Anmerkullg ') S. 19!. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aul!. 13 
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III <ler lIatUrJiehell Milch tn rlerTrock~n- " .'. 
Zeit _ _ ...,... __ ,-_-;-_-;___ Subst~~ ;] ~ 

LIN 1 I I N 0 ~ " Ana-
No Nahere Bezeichnung dar Unter- 41) .. ", ', ...... _' "0' ....... c I ::: I' 1: ~ : .a:. ~ :; :: ~ 2 ~ • - .. "", co .2 o-=; ,,0-<-;; lytiker 

=~o:i=====_ .==========_~ .. :=S=U=C=houo=n=g=:=~=~n~;=I (;j=~~.~" .. ~Io ._~=,.~ __ I _~/~I~: _ (;j ~.~ __ ~. _ :~~== 
Angler Kuh II 

(gekalbt am 2/1 1884): 

9 I} § { Vorfiitterung 

Tages­
milrlu'rtrag 

kg 
10,941 

° 1 ~ 1. Hauptperiode 

1 }.~ { Uebergangsperiode 

2 ::E 2. Hauptperiode 

10,777 

10,441 

10,937 

10,G66 

10,586 

10,707 

11,046 

311 Uebergangsperiode 
4 § 3. Hauptperiode 

511' ~ Uebergallgs~eriode 
6 4. Hauptpenode 

1884 

'!D/3- 2% 
':1%_1% 
19/1_% 

4/5-13/. 
11/5-'11/. 

88,21 13,32 i3,39 .4,28 0,70 

88,14
1

' 3,11 1 3'2+,8~1 0,67 

88,26 3,18 3,26 :4,6:<.0,68 
, II! 

88,4°/3,21
1
3,10

1
4,62 / °,67 

:::::1. ::~: /. ::::::::: ~::: 
. . . 1 88,32 2,87

1

2,96
1
",19

1
°,66 

88,07 . 3,18 ,3,02j 5,08, 0,65 

28,1628,75 

26,27127 ,07 

27,0927,76 

27,67 126,72 

26,96 25,32 

26,25126,59 

25,57 125,34 

26,66, 25,32 

Fiitterungsversuche mit verschiedenem Griinfutter bei 1 Kiihen. 

I. ·Periode: Roggengriinfutter. 1889 86,99 3,14 4,32 24,13 33,20 

II. n Kleegriinfutter 86,99 2,92 4,32 22,44 33,20 

III. 
" 

Maisgriinfatter 87,29 3,08 4,54 24,23 35,72 

4,51 

4,20 

4,33 

4,43 

4,31 

4,20 

3,93 

4,27 

3,86 

3,59 

3,88 

l Arm.!bj/') 

J 

') 6. Heft der "Derichte aus dem physiologischen Labomtorinm nnd der Vcrsllehsanstalt des lalldw. Instituts der 
Universitilt Halle a. 15." IIeransgegehcn von J nl ius K U h n. Milchztg. ISS8, 17, 12:;- 127 11. IH- 147. 

Der Futterverzehr war bei Kuh I folgender: 

Luzernheu A 
D 

1. IIaupt- Uehergallgs- 2. Uallpt-
pcriOilc pcriodc pcriodc 
"/._191. "/,-'/, '/,- "I, 

r"",,rgangs­
p"riolle 
19/,,_1/. 

3. IIaupt­
pcriOtIc 
'1.- "/. 

U t.'.hcrgangs· 
perinele 
"/,- "/. 

555 

" C Gerstenstroh . 
Rapskuehen A 

4 
1,5 

D 
W eiz~'nkIeic . 0 5 
Ruben . . . 20' 

1,5 1,5 

0,5 0,5 

5 

1,5 

Sauennais. . 2,775 13,21 16,00 

Der Futterverzehr der Kuh 11 war dcrselbe wie bei I his auf 
Sanermais. . . . 7,U87 14,78 19,00 

Wasser Protein Rcineiwciss 

Dcr Sallennais entlliclt . . 82,9; '/. 1,32 '/, 0,58 '/, 
Die RUben enthicltcn 87,20 ., 0,96 " 0,54 " 

Das Gewicht der KUhe hlieb wiihrend dcr ganzen Versu('hsdallcr 
crzengten Trockcn-Substanz und des Fettes in der Milch war folgende: 

Fett 

1,20 'I. 
0,33 " 
dasselbc. 

5 

1,5 
1,& 

0,5 0,5 
20 20 

Stickstofffr. 
Extraktstoffe Rohfaser 

7,22°/g 4,fi8 °/0 
9,75 " 0,83 " 

Die Gcsammtmengc der 

As"he 

1,71°/. 
0,94 ., 

fiir den Tag 

Vor- 1. IJaupt- Uehergangs- 2. Haupt- Ucbergangs- 3. Haupt- Ucbl'rgangs- 4. Haupt-
fHttcrtmg periotic periotIc }wrioth' peri ode 

Kuh I I ~roekcn-Substanz . g 1748 1624 I:;UI 15:;:1 1467 
fett. . . . . . g 498 453 420 402 36S 

periotIc pcriodc periotIc 
1-180 1373 142!l 

379 344 :150 
Knh II I ~roekcn-Su"stanz. g 1289 127~ Inti 12W 1238 

\ htt. . . . . . g 371 340 340 :l3U 314 
1246 1251 1:117 

331 317 334 
Das Rutterfett hatte folgende Schmelzpunkte 

am "/. ~'I, "/, 'I! "/. "/. 
~----'-' --.-' 

Ruben Mais Ruben 
38,25 31,60 31,80 29,0 31,6 3G,25 0 c. 

') Jahrcsbcrirht des Pennsylvania State College 1889. Miiehztg. 1890, 19, 362. 
Der Milelwrtrag fUr Knh und Tag war hl'i Fiitterung mit griincm Hoggen 6,72 kg, mit grunem Klee 6,59 kg und 

hei grtinem Mai. :;,% kg. 



Kuhmileh. - EinBuss des Futters. 195 

Versuche iiber den Einfluss einer Beigabe von Kalkphosphat zum Futter auf die Milch. 

Von J. Neumann. 

Milchzeitung 1893, 22, 70J. 

No.1 

In cler natiirlichcn Milch In uerTroekcn-
.S = Substanz " ... Zeit . e::"." .. I N I I . I .. 

HI 
0"'" 

ICt'- - °CD •• c: ...o~ 

Niihere Bezeichnung der Unter- CD ~~cG ~ .em f-= .. "Moo .. .c~ ~ft:~ :t: ~8~ o .., ... OollC iii "':0 

1 

.. ,.- 0., CD ,= 0 CD 0 I ._ 0 co CD 
8uchung 01 IUi<O;.g ... lIE i:: i<o; :.: ., .. U;-;;-g ... ~t:oo 

;I ,g .. 
(/)"" 

"" 
",(/) I ',. ",. ',. 

.,. D-
".(/) 1 ",. .,. "I. _. 

:11 

Milchmengc 

88,3J 3,09 2,8114,98 0,7JO,I50 0,193 26,5J24,12 
kg 

\27,16 22./8. 93 4,24 
Ohne Kalk-

23./8. 88,"1.,0' .,0+" o"rw 0,196 25,77 
phosphatbeiga be 

27,40 
" 

26,28 4,20 

28,20 24./8. 
" 

88,48 3,04 2,8°
1
4,910,770,1460,199 26,39 24,31 4,22 

4 I r "," 
27./8. 

" 88,10 3,04 3,0515,060,75:0,14410,189 25,55 25,63 4,09 
, 1 I 

5' 25,79 31./8. 
" 88,34 2,98 3,024,91Io.75io,144Io,193 25, 56 125,90 4,09 

i 

~I Mit Kalk-
25,67 3/9. 

" 
88.05 3,05 3,36 ,4,760,780,1560,199 25,5228,12 4,08 

,I I 
phosphatbcigabe 

1"'00 
7./9. 

" 88,32 3,06 !3,OT,81IO,78io,15010,19: 2~20125~4 4,19 

"J 
25,50 13./9. 

" 
- 13,19 - - - ,0,153

1

°,191 -
9 il 24,30 20./9. 

" 87,9513,24 3,3°14,741°,771°,1590,203 26,9°127,39 4,30 

10 Ii 24,12 28./9. 
" 

88,00 3,24 3,044,950,770,1550,213 27,0025,33 4,32 

Die Versuche wurden auf dem Gute von Schlote-Gottingen angestellt. Die 3 Kiihe, welche zu 

den Versuchen dienten, gehorten der niederliindisch-norddeutschen Niederungsrasse an. Sie hatten am 

27./4., 7./7. und 18./7. gckalbt und erhielten als Futter fUr den Tag und Kopf: 22,5 kg frische Biertreber, 
4 kg Heu, 2 kg Haferstroh und 20 g Futtersalz. An phosphorsaurem Kalk wurde am 24./8. Abends 
25 g, am 25/8. 50 g und am 26./8. und an den folgenden Tagen 100 g gereicht. 

Ein anderer Versuch wurde auf dem Klostergnt Weende bei Gottingen (mit Kiihen der nieder­
liindisch-norddeutschen Niederungsrasse) bei einer Fiitterung von 70 kg Wickfutter, 2,5 kg Haferstroh, 
1,5 kg getrockneten Biertrebern flir den T'lg und Ropf angestellt. Hierzu wurden gegeben am 30. Juli 
flO g, am 31. Juli 75 g, vom J. August an 100 g und vom 6. August an 200 g eines Priiparates mit 

40,18 % eao und 33,33 % P2 ()5' 

Die Ergebnisse waren: Dureh die Milch 
Milehmcngc Phosphorsaurc abgcschiedcnc Phosphor-

siiurc im Tage 
Datum No. I II II I II 

Ohne Phosphatfiitterung { 
28. Juli 13,50 kg 21,75 kg 0,194 % 0,187% 26,32 g 40,67 g 

29. 13,25 n 22,25 
" 0,199 " 0,187 n 26,34 " 41,60 " 

Mit Phosphatfiitterung J 5, August 12,00 " 20,00 
" 

0,195 n 0,181 " 25,41 " 36,14 n 

I 9. n 13,00 n 21,00 
" 

0,204 n 0,194 n 26,46 n 40,73 " 

Das Futter enthielt naeh den Wol ff' schen Mittelzahlen 118 g Phosphorsaure, welche bis zur 

Hiilftc als assimilationsfahig angesehen werden kann. 
Demnach hat die Phosphatfiitterung keinen Einfluss auf den Phosphorsaure-Gehalt der Milch, 

im Gegentheil wurde die Milchmenge und der Phosphorsaure· Gehalt im Anfange heruntergedriickt. 

13 • 
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Versuche iiber die Wirkung aut 0 mat i s c her T rank e n auf dem Klostergute Weende bei Giittingen. 

Von Backhaus.') 

-
In rlcrTrockcn- '" ' In dcr natiirlichcn Milch Substanz .~ § " 

Zeit 11::.>:'" 
'" I N 

N 0<.>" 

der 4> .w~:i 
,," 

4> ~.:; -;e"$ No. Niihere Bezeichnung :: ... 4> 

~ .. 
0'" ... ~E-<:; .. I ~ 0-= .. =u 0 £0-= 

Untersuohung .. ... ...... ... .. ......... ... ;~w it IU) 10 a; .::0 C "'''::0 N 

'" "'''' ./. I '/. '/. '/. " ./. '/, '/, 10 
o -

r. Mit Selbsttriinke. 
I I I I 

Dnrchschnittszahlen der 
Spec. 

I Mischmilch: Gcw. 1892 

1 Reihe A 1,0309 '5/4-'/. 88,13 , 2,98 3,24 - 0,75 25,11 27,46 4,03 

2 
" 

B 1,03116 %-'% 88,25 1 3,12 3,08 - 0,73 26,55 26,21 4,26 

3 
" 

C 1,0312 I%_:JJ/s 88,04 , 3,09 3,24 - 0,77 25,85 27,09 4,13 

Mittel: 1,03109 - 88,14 ' 3,06 3,19 - 10,7/i 2/i,76'26,90 4,14, 

II. Ohne Selbsttranke. 

4 Reihe A 1,0310 8/4-11/, u. 2/5-'% 88,21,3,12 3,15 - 1°,76 26,46 26,72 4,26 

5 
" 

B 1,03107 '!J!4-'/s u 19/5_27/s 88, 19 1 2,79 3, 15 1 - 0,73 23,62 26,67 3,79 

6 
" 

C 1,03105 11/5-1% 11. 31/S_% 88,05 3,12 3,27 - 10,76 26,11 27,42 4,20 

Mittel: 1,03104 - 188,1513,0113,191 - 10,75125,40126,9214,08 

Es betrug ferner: 

Tiigliche Korpergewichts-
Die Gesammtproduktion an Zunahme (+) Die Wasser-

hezw. Abnahme (- ) aufnahme 
No. Niihere Bezeichnnng 

I 
Trockan-

I 
fUrdcll Kopf 

Illch Substanz Fet! illl Ganzcll I pro Kopf 

kg kg kg kg kg kg 

I I. Mit S e I b s t Ira n ke. I 

7 Reihe A 2090,5 248,2 67,628 - 240,0 - 1,71 -
8 

" 
B 2379,0 279,5 73,290 + 140,5 + 1,00 35,3 

9 
" 

C 1372,0 164,0 44,510 + 101,5 + 1,02 39,3 

Mittel 1947,2 
I 

230,6 61,809 + 0,67 + 0,10 37,4/i 

II. Ohne Selbsttranke. 

10 Reihe A 2065,5 243,6 65,042 - 110,0 - 0,79 -
11 

" 
B 2279,25 269,1 

I 
71,729 + 47,0 + 0,37 40 

2 
" 

C 1303,0 155,7 42,600 - 102,5 -1,03 40 

Mittel 1882,6 1 222,8 1 59,700 1 -55,2 1 -0,49 1 40 
Zu den Versuchcn dienten 2 X 10 KUhe der Hollander Rasse, die sich in cler 6.-12. Woche 

nach dem Kalben befanden. Jede Abtheilung stand 5-7 Tage an einem gewohnlichen Futtertisch, 
dann die doppelte Zeit an dem mit antomatischer Selbsttranke, dann wieder 5 bezw, 7 Tage an dem 
gewiihnlichcn Tisch, deshalb sind die Resultate direkt vergleichbar. 

Das Futter hestand bei Reihe A und C aus 2,5 kg Haferstroh, 0,75 kg Haferspreu, 0,75 kg Weizen­
spreu, 2,00 kg Grummet, 1,00 kg Luzerne, 25,00 kg eingesauerten Schnitzeln, 5,00 kg frischen Biertrebern, 
1,00 kg Malzkeimcn, 2,00 kg Erdnusskuchen. Bei Versuchsreihc B wurde noch 1 kgWeizenkleie hinzugeftigt. 

Niihrstoffmenge bei A und C: 12,23 kg Trocken-Substanz, 1,70 kg verdaul. Protein, 0,37 kg ver­
daul. Fett, 6,12 kg verdaul. Kohlenhydrate. 

Vom 27./5. an wurde 1 kg Malzkeime durch 0,75 kg trockene llicrtreber und 0,25 kg Erdnuss­
knchen ersetzt. 

') Backhaus. Milchztg. IBn, 21, oW. 
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Ueber den E!nfluss der Futternoth auf die Beschaffenheit der Milch 
berichten H. Kiimmerer unll H. Schlegel. 

(Forschungsberichte iiber Lebensmittel etc. 1895, 2, 9-11). 
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lnfolge del' Bchlechten Fiitterungsverhiiltnisse im Jahre 1893 ergaben die Untersuchungen einer 
betr,ichtlichen Zahl von Stallprobcn, dass die Milch lIieses Jahrcs irn Durchschnitt niedrigere Fettgehalte 
als die i1er Vorjahre aufwics und zwar solche, welche hiiufig unter 3 % lagen, wiihrend die in den Vor­
jahren gesammelten Erfahrungen zeigten, dass del' durchschnittliche Fettgehalt del' in Niirnberg zu 
Markte kommenden unverflilschten Milch 3,5 % betrug. 

Von 79 richtig entnommenen Stallproben besassen: 
Proben spcl'ifisl'he Gewil'hte von 

1. 8 1,0287-1,0296 

{ II. 51 1,0300-1,0330 

III. 13 1,0331-1,0340 

IV. 7 1,0340-1,0435 

Die Fettgehalte dieser Sta\lprobcn bewegten sich bei: 

illl Mittel 

1,0291 

1,0316 

1,0333 

1,0363 

I. 22 Proben zwischen 2,40 und 3,35%, Mittelwcl'th '2,98% 

II. 44 n n 3,36 n 4,50" 3,86 n 

III. 13" ,,4,51 n 6,70 n " 5,45 n 

Die Gehalte an fettfreier Trocken-Substanz lagen bci: 

8 Proben (10,12"/0) zwischen 8,14 und 8,44, Mittclwerth 8,27"10, 

71 n (89,88") " 8,53 n 11,10, " 9,15"-
Die Trockenriickstiinde ergabcn sich zu 10,87-17,10% untl zcigtcn cincn mittleren Werth von 

12,89 % , Fiir siimmtliche 79 Sta\lprobcn bcrcchnen sich: 
das mittlere spec. Gewicht zu 1,0320 (im Jahrc 1892 1,0324), 

i1er Fettgehalt zu 3,88 % ( " " 
4,19%), 

" " 
Gehalt an Trocken-Substanz zu 12,89 " <" " " 

12,81" ), 

" n n fettfreier Trocken-Substanz zu 9,06 " ( n " 
8,62 n ). 

Versuche iiber den Einfluss des Futters auf die Beschaffenheit des Butterfettes 
in der Milch bezw. der Butter. 

Von Adolf M:ayer in Wageningen. 
(Landw. Versuchsstationen 1888, 35, unil 1892, 41; Milchzeitung 1888, 17, 804 und 1892, 21, 725). 

Versuche aus dem Jahre 1888. 

. - _ . 

I :Df '" Milch But te r 
c 

"" . " "'",C 'N ~ , . ,C_ ::.. ::: N _u Is!. , .. .. " ..... - Cc '"d c).:: .!! .. ..,C 

Niihere Bezeichnung des Futters ~~ -" • ,C CD .. - .=~~ ~~g 
., ... ""'" 

.... _ 
No. -.;5 .. .. ...- ~ Ec i"cac CD".c ., .. ':::"as 

~= :'i 0'" ... ~e"§ .c" 1-= C:::J .~:N N_ .. " c:~~ u'" .. "'" E c '" CD ... '" ... E-<", '" ... CD_ 
:) CI c::J "Z I oc. a:'" 1 01 0J0 0/0 oc. E /0 .e 

I. Periode 21/1_4/2: 
1888 

",0 I"" 1 

)15 kg ( 
31/1 1,0272 11,2 3,4 30,36 0,8629 38,8 

kg gutes Wiesenheu, 2 19,5 
2 Leinkuchen 

3/2 1,0298 11,7 3,2 27,34 0,8634 36,8 23,0 29,3 

1 II. Periode 4/2-\8/2: J 
3 

Eingesiiuertes Gras und 2 kg 14/2 1,0296 11,3 3,0 26,55 0,8616 39,7 27,3 25,9 J Leinkuchen; die ersten drei Tage 1 15,5 
11/2 1,0315 12,0 3,2 26,67 0,8625 40,0 25,7 26,9 4 des Uebergangs wegen noch 

etwas Heu 

} 20 

III. Periode 1%-%: 

Hen,! 

I 
5 'lJJ/2 11,0307 11,5 2,7 23,48 0,8639 35,21 23,0 33,5 

kg Runkeiriiben, 8 kg 18 
6 2 kg Leinkuchen 1/3 1,0294 11,7 3,4 29,07 0,8641 33,9 23,3 31,2 
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No. 

7 
8 

9 
10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 II 

} 

} 

} 

) 

Nahere Bezcich nung des Futters 

IV. Periode 1%_'lB/a: 
Futter wie in Periode I 

V. Peri ode 'liI/a_ 13/1: 
Futter wie in Periode II 

VI. Periode 13/~_2/5: 

Futter wie in Periode III 

VII. Periode %-.~%: 

Weidegras nach Belieben 

1 VIII. Periode 21/6_21/7: 

J
. Geschnittener Klee mit nur 

Griisern nach Belieben 

Milch. 

~f ,c_ ,," _ID 

=~ ..... -:. 
1 

co 

" .. ", 
ID,c 
"'u 
-'" -f 
~= 

" => 

19,0 10/5 
19,5 11/5 

19,0 24/. 

21,0 31/5 

15,5 '!il/6 

13,5 % 
12,0 1317 
11,5 ~/7 

Milch Butter 

1,0283 11,5 3,4 29,57 0,8623 40,5 27,5 25,9 

1,0293 11,4 3,1 27,19 0,8631 38,8 25,0 29,0 

1,0281 11,4 3,4 29,82 0,8622 38,0 26,5 20,0 

1.0281 11,0 3,1 29,18 0,8617 39,3 26,0 20,2 

1,0274 11,2: 3,4 30,36 0,8628 36,2 22,9 28,3 

1,0283 11,3 : 3,3 29,20 0,8629 37,2 22,2 28,0 

1,0285 11,5 3,4 29,57 0,8638 34,3 22,1 29,2 

~:~:~: ~ ~:~ :: ~ I :~:~: ~::::: :::~ :::: :~:: 
1,0317 11,8 3,0 25,42 0,8631 33,0 23,3 27,3 

1,0305 11,9 3,3 27,73 0,8631 33,3 22,9 27,6 

1,0292 11,6 3,3 28,45 0,8632 34,5 23,0 28,5 

1,0290 11,2 3,0 I 26,79 

- 1 - -I -
0,8629 32,5 22,2 26,4 

0,863°133,5 25,31 27 ,2 

Die Untersuchnng der Milch beschrankte sich auf Feststellung des spec. Gewichts nnd Fett­
bestimmung nach Soxhlet, aus welchen beiden Angaben dann nach der Fleischmann-Morgcn'schen 
Formel der Gehalt der Milch an Trocken-Substam berechnet wurde. 

In der Butter wurde das spec. Gewicht nach der araometrischen Methode bei lOOD und dic 
fiiichtigen Fettsauren nach der Rei c her t' schen Methode festgestellt. 

Versuche aus dem Jahre 1891/92. 
-

~: 
CD Milch Butter 
'" .. '" ID ,cb .. ,c 'N ~=~ ~:= 

',c .... ... " - "'''' "-::::lea ... -1: 0_ 
Nahere Bezeichnung des Futters - .. '" c.i'5 .... :: .. • .>4 

No. -,c .>4_ =.!C- .s ca", .:~-; COu :!::f u· .. ~g.£ e" 
i!!ii ID .. .. - ... ,c'" .C:'" .g:N ... ,. 0'" .. "'''' N_ .. '" ~8:Z u'" c: 11) .. ... ..-

=> '" 
..... 11) 11) a:" 

I 'J. • J. 'I. ·C . ·C. • 
I 

A. Versnche mit einer Nord-
I I hollander Knh, 91/ 2 Jahr alt, am 

14/7 gedeckt: 1891 

I } I. Periode 'liI/s-Bjg: r % 1,0310 10,6 2,3 21,70 38,0 23,5 24,8 

2 Vorziigliches Weidegras nach Belieben 1 17,5 
5/9 1,0298 10,5 2,2 20,95 39,0 25,0 24,4 

3 I II. Periode 7/9-1%: r 17/9 1,0308 12,0 3,3 27,50 38,5 24,5 23,4 

4 Andercs, weniger gediingtes Weidegras 1 
15,75 

1% 1,0305 11,4 2,9 25.44 38,5 24,5 23,6 

5 
} 

III. Peri ode 'lfJ/9-1/1O: r 
~I 1,0289 10,6 2,5 23,58 38,8 26,2 23,3 110 

6 15 kg Heu und 2 kg Leinkuchen 1 
14,0 

1/10 1,0295 10,9 2,7 24,77 39,3 24,8 22,6 

7 } IV. Periode 5/10-17/10: I 14/10 1,0278 10,312,6 25,24 37,5 23,5 24,3 
Wie in Periode III, aber mit Zusatz von 11,5 

16/10 37,5 8 50 ccrn konzentrirter Milchsaure 1,0284 10,6 2,7 25,47 23,0 23,3 

9 } V. Periode IS/IO-'19/IO : I 26/1• 1,0286 10,5 2,6 24,76 36,5 23,0 24,6 

10 I 
Wie ill Periode III, aber mit Zusatz von 9,25 

"!J3/ID 100 ccrn fiiissigen Fettsauren *) 
1,0283 10,4 2,5 24,04 37,0 23,0 24,2 

*) Dje Fettsiiuren wilken nachtheilig auf die Fresslust. Von den 15 kg Heu nahm die Kuh nur etwa 18,5 kg auf 
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_. 

I 
:v~ 
~t: 

No. Nahere Bezeichnung des Futters -'" 
I 

;;''''' 

~~ 
:1 IE 
!' I 
il --_. -==ii==============--=-_.- -

11 I \ 
12 I 
131 \ 
14 I r 

V 1. Peri ode '!!iJ/'O_9/1I : 
Wie in Periode III 

VII. Periode 1°/11 _17/11 : 

10 kg Heu, 2 kg Leinkuchcn 

VIII. Periode 18(11-28/11: 

9,25 

10,0 

10,0 

co 

" ":0 

"''''' ... " ... 
... :0 . "" -'" " " ., .. ~ .j 
N~ en ., 

" c:J ::J 

- .. -----~~ 

lSUl 

°'11 1,0290 

8/U 1,0300 

I'/u 1,0297 
17/u 1,0278 

2'/11 1,0324 

28/11 1,0328 

Milch Butter 

'N I.§§~ ~ ... I I" . . "" "" "'.- "'0 "as ~ ..... ,.!::(..:... ~.IIII: '-.,.x: I'" -...... 
I~~-S ~[ 

I ALI DC (Jl~.c "", -c=:..c:-as 
0.0 "-

<11:0 ""IO"N .. :0 G)~:n Cot Io!; 'o;;.!! I-cn LL. ~ '" tJ) oc. 0:: 0/0 0/0 '/0 °C. 
---~~~-,-- ------_.- --------

10,2 i 2,2 21,573~~:,; 1 25 ,2 
10,8

1

2,5 23,15 37.5 24,2
1

23,5 

10,7

1

2,5 23,36 37,7 25,5 24,2 

10,3 2,6 25,24 38,3 26,3 23,7 

11,0 12, I 19,09 40,0 28,0 18,0 
11,6 2.6 22,41 40,0 28,5 17,2 

15 

16 

17 

18 

5 kg Roggeustroh, 1 kg Sesamkuchen 

IX. Periode 'lil/II_B(12: 

5 kg Roggenstroh, 1 kg Leinkuchcn 

6/12 1,0319 
9,75 8 

112 1,0319 

11,6 1 2,7 

11,7 I 2,8 

23,28 40,0 28,5 16,5 

23,93 39,8 29,0 16,0 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

I X. Periode 9/12-'1fJ/,2 : ! 
5 kg Erbsenstroh, 10 kg Roggenstroh, 

3 kg Erdnusskuchen 

XI. Peri ode 21/12-31(12: 

kg Erbsenstroh, 4 kg Roggen 

gebriiht) 

XII. Periode 1/1_'2/1 1892: 

Wie in Periode III 

(an-! 
I XIII. Periode 13/1_'fl/1: I 

40 kg Diffusio~ssch~itzcln, 5 kg Roggen­

stroh, .. 4 _kg _Leinkuchen 

} 
XIV" Periode '.!J(1_4/2: { 

10 kg Sauermais, 8 kg Roggenstroh, 

4:kg Mohnkuchen 

} 
XV. Periode 13/2_'J:>/2: { 

30 11 kg Erbsenstroh, 5 kg Roggenstroh, 
4 kg Mohnkuchen 

31 

B. Versuche mit einer Angler 
Kuh, 7 Jahre alt, 500 kg schwer, hat 

am '1:1/2 gekaIbt: 

18/12 1,0304 11,5 3,0 26,09 39,0 28,0 20,4 
9,25 

20/12 1,0307 11,4 2,9 25,44 37,7 27,2 19,2 

10,0 

10,0 

10,5 

7,5 

3,5 

ZiI/12 1,0307 11,1 2,6 23,42 37,6 27,7 24,9 

'SJ/12 1,0299 Il,1 2,8 25,23 36,8 27,5 24,6 
1892 
\GI, 1,0302 11,4 3,0 26,32 37,0 25,5 24,6 

12/1 1,0311' 11,7 3,0 25,64 37,1 24,7 24,3 

1,0307 11,9,3,3 27,73 36,3 22,9 21,3 

1,0317 11,5 2,8 24,35 36,4 22,9 21,0 

1,0298 11,4 3,0 26,32 37,6 28,5 19,4 

1,0303 11,4 2,9 25,44 38,1 29,6 19,3 

1,0304112,4 3,7 29,84 43,2 31,6 13,4 

1,0301 12,5 3,9 31,20 42,8 28,9 13,5 

1,0314 11,2 3,3 29,46 43,7 28,9 20,1 

32 } 40 

I. Periode %-17/3: { 
kg eingesauertes Gras, 2 kg Lein- 14,5 1,0323 12,0 3,0 25,00 44,5 29,7 1 22,2 

30,31 25 ,1 

30,7 26,4 

kuchen 

33 } II. Periode 18/3_3%: 

34 13 kg' Heu, 2 kg Leinkuchen 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

} 
III. Perioue '(4- tl/4: { 

9 kg Roggenstroh. 4 kg Erbsenstroh, 

3 kg Baumwollsamenkuchen *) 

IV. P~:iode 13/4-21/4: 

Wie in Periode II 

V. Periode %_12/~: 

9 kg Heu, 4 kg -.Maiskeimkuchen 

15,5 

14,5 

14,5 

16,5 

*) Die Milch dieser Periode war schwer zu verbuttern. 

1,0295 12,7 4,1 32,28 43,8 

1,0312 12,4 3,6 29,03 43,9 

1,0305 12,4 3,7 29,84 44,2 32,4 24,0 

1,0323 12,2 3,1 25,82 44,1 32,7 23,7 

1,0306 Il,8 3,2 27,12 43,5 31,4 23.1 

1,0302 10,9 2,6 23,95 43,5 30,5 23,3 

1,0305 11,8 3,2 27,12 38,2 26,6 29,6 

1,0313 11,4 2,7 23,68 38,4 26,2 29,4 
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I, II Niihere Bezeichnung 

Milch. 

... 
"OS "' .. ""-0" 
~~ 
:cU~ .... -

IE 

I 

'" c .. " ","" 
... ~ 
~f .. ", 
N-C 

=> 

-. "" C) <> '" .-... ~ 
rJl '" CI 

Milch B litter 

I N I I ~ I ~ !!..... I ~ 

i~ I ~ I:H ~ §5 -.. ~ ~~ :o:D~ .. "~ goa La.. ::c..= _-
.=~ :~£ ~a. .!i:sa.~.~N 
"I, '/, '/, "C. 'C. IE 

~-" -1:2:rl~)-2~1 22'221~8,r. 1 ~:,7 r;; 
1,0321 12,0 3,1 , 25,83 38,9 126,9 29,8 

I i 

14,5 
4 1 II V!. Perioue 13/5_21/5: I 

I Weiuegang nac.I.1 starker Sal peter-
42 I uungung 

43 

44 
I VII. Perioue '1:>/5-%: { 

Weidegang nach starker Phosphor­

saure- und Kaliuiingung 

15,0 

VIlI. Perioue %-'%: 
Wie in Periode VI 

IX. Peri ode ID/U_3(,: 

Wie in PerioLle VII 

( 13,0 

r 
\ 

10,5 

- - - 38,7127,5 32,4 

- - - 38,5126,8 31,9 

- - - 39,0 126,7 30,5 =: I' -- - - 39,0 27,0 29,6 

- - - 39,4 26,9 29,7 

1,0304111,8 3,2,27,12 39,5127,1 27,9 

Aehnliche Versuche iiber den Einfluss des Futters auf das Butterfett stellte 

Girard (Milchzeitung 1892, 21, 677) an. Verg!. auch oben: Milch unter dem Einflusse des 

Futters S. 186. 

An m. Bezliglieh weiterer Untersuchungen liber den Einfluss des Futters auf die Zusammensetzung 

der Milch verweise ieh auf das Wcrk von Th. Dietrich u. Vcrf.: Zusammensetzung und Verdaulich­

keit der Futtermittel, wo sich nocll A nalysen linden: 

1. Von E. Wolff: Agrik. chern. Untersuchungen 2, 1 u. 3, 39. 

2. n H. Ritthausen: Ebendort 4, 1 u. 5, 1. 

3. n demselben: Amts- u. Anzeigeblatt f. d. Konigr. Sachsen 1856, 87 

n W. Knop u. R Arendt: Agrik. chern. Untersuchungen 5, 74 

n Aug. Volcker: Journ. Royal Agric. Society of England 1861, 

n Ed. Peters: Ann. d. Landw. in Preussen 1862, 275. 

) 

Verg!. auch unter 

nKuhmileh" 

u. 96. zu verschiedencn 
Melkzeiten. 

33; 1863, 302 u. 309. 

4. 

5. 

6. 

7. nTh. v. Gohren: Landw. Versuchsstation 1863, 5, 5. Vergl. unter nKuhmilch" zu ver-

schiedenen Melkzeiten No. 27 -32, S. 204. 

8. n M. Schrodt u. H. v. Peter: Milchztg. 1880,9,641; 1881,10,558 u. 637; 1882,11,427; 

1883, 12, 22, 721 u. 737; 1884, 13, 494. 

9. n W. Fleischman n : Bericht d. Milchw. Versuchsstation Raden 1880-1884, vcrg!. unter 

nKuhmilch" zu verschiedencn Melkzeiten No. 39 - 50, S. 205. 

10. n K. Portele: Landw. Versuchsstationen 1882, 27, 133. 

11. n M. Sehmoeger u. O. Neubert: Milehztg. 1883, 12, 129. 

Vergleiche ferner noch: 

12. Von Wirth: Milchztg. 1891,20,285. Flitterungsversuche mit steigenden Mengen Erdnusskuchen 

bei zwei einzelnen Kiihen. 

13. n F. Friis: Ccntrbl. f. Agrikultur·Chcmie 1895, 24, 382-387. Derselbe berichM iiber 

Fiitterungsversuche liber deu Ersatz von Getreide (Weizen) durch Kleie (Weizenkleie). 

Aus den Versuehen ergiebt sieh, dass das Getreide ohne mcrkbare Veriinderungen in der Zusammen­

setlung der Milch durch Kleie ersetzt werden kann. 1m Ganzcn ist jetzt iu 7 aufeinanderfolgenden Jahren 

bei verglcichenden Versuchen mit insgesammt 1639 Kiihen, die auf 161 Gruppen auf 10 versehiedenen 

Giitern in allen Gegenden Danemarks vertheilt waren, festgestellt worden, dass die Veranderungen 

in der Flitterung so gut wie keine Veranderung in der chemischen Zusammensetzung der Milch bewirkt 

baben, wohl dagegen einen Einflus8 auf die Milchmenge ausiiben. 
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14. J. P. Roberts u. Henry H. Wing (Bull. landw. Versuehsstation der Cornell Universitat. 
Ithaca. N. Y. XII. Novbr. 1890,91-100; Centrbl. Agrik .-Chem. 1891,20) stellten Fiitterungsversuehe 
libel' die Wirkung einer Beigabe von Kornerfutter beim Weidegang fiir Kiihe an. Sie 
fanden, dass cine Beifiitterung von Kornerfutter auf cineI' guten Weide sieh nicht bezahlt macht, da del' 
Mehrertrag an Milch und Butterfett die dadurch entstandenen Mehrkosten nieM ausgleieht. 

15. N. J. Fjord (Ber. aus den landw. Vers. Labor. zu Kopenhagen 1888,32-103 u. 1890,1-166; 

Ccntrbl. Agrik.-Chem. 1889, lS, 517-525; 1891,20, 97-106) fand bei den in 3 Versueh~jahren auf 
8 HOCen angestellten Fiitterungsversuchen, llass eine Zugabe von 20-25 kg Wurzelfriichtcn taglich zu 
dcm Futter del' Milchkiihe keinen nachweisbaren Einfluss auf den Fettgehalt der Milch wahrend der 
IIauptversuchszeit hat, wenn die Menge des Kraftfutters und Heues unverandcrt bleibt. 

16. Fiitterungsversuche mit Maisschrot und Flcisehmehl bei 4 Kiihen stell ten J. Wilson, 
D. A. Kent, C. F. Curtiss und G. E. Patrick an. (Experim. Stat. Record 1891, 3, 219-221; 
Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 21, 510-512.) 

Bei der Verabreichung des protein- und fettreichen Fleischmehles fand bei jeder Kuh eine absolute 

und relative Steigerung der Milch an Trocken-Substanz und Fett eiD. Die Nahrstoffmengen (Protein 
und Fett) sind in der Fleischmehlperiode 2-3mal so hoch als in der Maisschrotperiode, wodurch diese 

Beobachtungen wohl selhstverstandlich sind, wahrend die Mengen der Kohlenhydrate sich in der Fleisch­
periode zu der der Maisschrotperiode ungefli.hr wie 11 : 17 verhalten. 

17. Ch. Cornevin (Journ.d'agric.practique 1891, 223-226; Centrb!. Agrik.-Chem. 1891,20,835 
bis 837) fand, dass eine Einspritzung von je 0,25 g Philocarpin an 5 Tagen keine Einwirkung auf 
die abgesonderte Milchmenge dagegen eine vermehrte Erzcugung von Milchwcker stattfindet. 

Hollander Kuh: 
g in 100 crm Milch 

Wasser Kasein (Diffcrcnz) Fett Milch zucker Asche 

Vor der Einspritzllng . 90,25 6,067 3,15 3,275 0,608 
1'/2 Tage nach der ersten Einspritzung 91,18 5,070 3,10 3,340 0,610 

Nach der dritten Einspritzung 89,90 5,805 3,20 3,735 0,550 

18. E. F. Ladd: Einfluss des Futters auf die Zusammensetzung der Milch und 
Butter. Agriculturae science 1888, 2, 251-256; Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 476-480. Verf. 
fand bei den Fiitterungsversuehen mit Roggenschrot, Weizenkleie und Leinkuchen, dass das meiste Fett 
fiir den Tag bei Zugabe von Leinkuchen, wiihrend der hochste Milchertrag bei Kleiefiitterung enielt wurde. 
In der Beschaffenheit des Butterfettes zeigte sich bei Roggenschrot- und Weizcnkleiefiitterung kcin wesent­
licher Unterschied, wahrend bei Leinkuchenfiitterung die Jodzahl des Fettes wesentlich stieg. 

19. Oscar Hagemann giebt in seinen unter Mitwirkung von Seyfert u. Ephraim in Poppels­
dorf ausgeflihrten nBeitriigen zur rationellen Ernahrung der Kiihe" (Landw. Jahrb. 1895, 24, 
283-308) auch einige auf die Milch beziigliche Werthe, auf die hier verwiesen sei. 

20. Ueber die Ernahrung sehr milchreieher Kiihe stellte Werner Versuche mit 
einer Hollander Kuh an. (Zeitschr. landwirthsch. Vereins fiir Rheinpr. 1888, No. 38 vom 22./9.; 
Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 472-475.) 



202 Mileh. 

Einfluss der Kalbezeit auf die Milchleistung der Aligauer Kiihe. 

Nach Untersuchungen der milchwirthschaftlichen Untersuchungsanstalt Memmingen (Mitth. d. milchw. 

Vereins im Allgiiu 1897, 8, Heft 8; Milchztg. 1897, 26, 618-619). 

-

Kalbezeit 

--

November 

December 

Januar 

Februar 

Man 

April 

Mai 

Juni - Oktober 

November - Februar 

Mlin -- Oktober 

Gesammtmittel . 

November 

December 

Januar 

Februar 

Mlirz 

April 

Mai 

J uni - Oktober 

Oktober - FeLruar 

Miirz - Oktobcr 

Gesammtmittel . 

lahl 

der 

Kiihe 

14 

8 

14 

8 

13 

15 

7 

21 

44 

I 56 

100 I 

34 

20 

28 

20 

30 

26 

14 

33 

102 

103 

205 I 

--
.Uchertrag Spec. 

in Qewicht Trocken-
365 Tagcn hei Substanz 

fiir die Kuh 15° C. 

kg 0 1 
; 0 

• 
1895/96. 100 Kiihe. 

3094 1,0327 12,619 

3057 1,0325 12,830 

2851 1,0325 12,551 

3446 1,0325 12,802 

3413 1,0323 12,674 

3217 1,0323 12,529 

2765 1,0320 12,460 

3142 1,0325 12,676 

3074 1,0326 

I 
12,701 

3178 1,0324 12,609 

3132 
I I 

I 1,0325 I 12,648 

1894/96. 205 Kiihe. 

3206 

I 
1,0327 12,603 

3336 1,03268 12,855 

3122 1,0325 12,703 

3373 1,03226 12,618 

3261 1,03241 12,698 

3152 1,03243 12,632 

2883 1,03245 12,689 

3036 1,0325 12,702 

3242 1,0326 12,683 

3110 I 1,0325 I 12,684 

3176 I 1,03255 I 12,682 

--

Fettfreie 
Felt Trocken-

Subslanz 

% 0 1 
. 0 

3,485 9,134 

3,706 9,124 

3 ,542 9,109 

3,684 9,1l8 

3,603 9,071 

3,492 9,037 

3,491 8,969 

3,563 9,113 

3,580 9,121 

3,544 9,06;' 

I 3,557 I 9,091 

I 
3,467 9,136 

3,687 9,168 

3,587 9,1l6 

3,576 9,042 

3,600 9,098 

3,548 9,084 

3,602 9,096 

3,591 9,111 

3,565 9,118 

3,585 9,099 

I 
: 

3,574 I 9,108 

Feltgehalt 
der 

Trocken-
Substanz 

0 1 
, 0 

27,62 

28,89 

28,00 

28,78 

28,43 

27,87 

28,02 

28,11 

28,19 

28,11 

I 28,12 

I 
27,51 

28,68 

28,24 

28,33 

28,35 

28,08 

28,36 

28,27 

28,10 

28,27 

I 28,18 

Die Kiihe wurden geflittert mit Heu und Grummet, zum Theil bekamen sie auch etwas Gersten­

mehl, im Winter wurden in vielen Stalluligen Biertreber geftittert; von Friihjahr bis Herbst war fast 

iiberall Weidegang. Unter deu schlechten Witterungsverhiiltnissen von 1896 litt das Vieh auf der 

Weide, und <lurch das enielte, geringwerthige Futter wurde der Milchertrag auch noch im Winter 

storen<l beeinflusst. 
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Beziehungen zwischen der Milchmenge und dem Durchschnittsgehalte der Milch der AlIgiiuer Kiihe. 

Nach Untersuchungen der milchwirthsehaftlichen Untersuchungsanstalt Memmingen (Mitth. d. milehw. 
Vereins im Allgau 1897,8, Heft 8; l\1ilchztg. 1897,26, 618-619). 

MUChlelstung 
in 

365 Tagcll 
fiir die Kuh 

bis 
2500-

3000-

3500-

iiber 

2500 

3000 

3500 

4000 

4000 

Mittel 

2500 bis 
2500-3 

3000-3 

3500-4 

000 

500 

000 

iiber 4 000 

Mittel 

Zahl 

der 

Kiihe 

21 

27 

27 

12 

13 

100 

38 

49 

61 

31 

26 

200 

I 

I 

Spec. 
Oewicht 

hd 
Vi o C. 

Trocken. 

Substanz 

1895/96. 100 K ii he. 

1,0327 12,831 

1,0325 12,579 

1,0326 12,720 

1,0324 12,580 

1,0321 12,483 

1,0320 I 12,648 

1894/96. 205 Kiihe. 

1,0328 12,836 

1,0327 12,720 

1,0325 12,716 

1,0326 12,593 

1,0321 12,488 

1,03250 I 12,682 

Felt 

3,676 

3,491 

3,598 

3,51 !J 

3,521 

I 3,557 

3,649 

3,570 

3,617 

3,488 

3,505 

I 3,074 

I 

I 

Fettfrele 
Trocken· 
Substanz 

9,155 

9,088 

9,122 

9,061 

8,962 

9,091 

9,187 

9,150 

9,099 

9,105 

8,983 

9,108 

I 

I 

Fettgehait 
der 

Trocken­
Substanz 

28,65 

27,75 

28,29 

27,97 

28,21 

28',12 

28,43 

28,07 

28,44 

27,70 

28,07 

28,18 
Die Kiihe warden geflittert mit Heu und Grummet, zum Theil bekamen sie auch etwas Gersten­

mehI, im Winter warden in vielen Sta!lungen Biertreber gefUttertj von Friihjahr bis Herbst war fast 
tiberall Weidegang. Uuter den schlechten Witterungsverhiiltnissen von 1896 litt das Vieh auf der 
Weide, ond dOTch das erzielte, geringwerthige Fotter wurde der Milchcrtrag auch noeh im Winter 
storend beeinflllsst. 

Kuhmilch zu verschiedenen Melkzeiten. 

.. Morgenmilch Mittagmilch Abendmilch 
c: 

~ § g I~ = ~ I~ E ~ 
.. ,. 

~~ Ana-CD"" .. .. .. 
"aU CD CD ;li:E CD 

No. Nahere Bezeichnung :::: .. ~ c".-" .. 
= 

.. ~ .=~~ . CD .- c", IJl .. CD 

~~] 
.. CD lytiker CD" '" ... "c..= '" ... .. ... 1= 2-= N- ~ .. ~" ~ ~ .. ~E-<", ~E-<U3 c: 

::> 0;. % o· 0 ' % I 0 1 0 ' 0 .' 0 ' 
, 0 / 0 ,0 , 0 ; 0 , 0 

1 I Gewohntes Winterfutter*) • 1853 87,51 13,23\25,76 - - I - 87,2913,21 25,261) 
2 desgl. + 2 Pfd. Rapskuchen n 88, 15 13,04

1
25,65 - - - 87,77 13,0922,27 1 :-

3 desgl. + 4 n n n 87,553,2025,70 - - - 87,23 3,38 26,4 7 ~ 

4 desgl. + 6 87,80 3,07 125,16 I ~ 

" " 
, - - - 87,25-3,'627,>< I 

5 Mittel von je 18 Analysen **) 87,64 
I 1 t..; 

n 3, 12125 ,24 - - - 87,50
1
3,24

1

25,92 

6 
" " 

8 Analysen , 87,30 3,46 27,24 - - - 87,02 j3,71 28,59 

') Agrik. chem. Untersuchungcn II, 1 lind III, 3~. 
*) Zu <len Vetsllehen No. 1-6 dientcn 2 Riihe dcr lIfontafuner Uasse von mittlerrr l\!ilchrrgieLigkeit, wrlrhe mit 

versehiedenen lIfengen Rapskuchen lind Griinflltter gl'flittert wurden. 
**) Flir Kasein + Albumin IIn<1 ZlIcker wurdcn in (liesen 18 Analyscn im Mittcl gefunden: 

In der natiirlichen Milch In der Trocken·Substanz 
Kasein + Albumin Zucker Kascin + Albumin Zucker 

Morgenmileh 4,08°,. 5,16 '/, 33,01°" 41,74 0'. 
Abendmilch 4,16 '" 5,10 " 33,26 " 40,80 " 
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110. Niihere Bezeichnung 

- - 1 

7 1,1 111 9 Pfd. lieu + 
10 Pfd. Gersten­

II /

+ 40-60Pfd. 

Kartofl'eln . 

8 III stroh + 4 Pfd. 

9 Ii Rapskuchen + 
+ Maische 

flir den Kopf 

+Schlempe 

+ 15Pfd.Run-
10 Ii,.' 4 Pfd. Kleie 

'I' und Tag"') kelriiben 

II ~_1 il'l 9 Pfd. Heu + I + 6 Pf<1.Schrot 
'r 10 Pfd. Gersten- -I- desgl. . . 

13 I J stroh + 20 Pfd. t + gekochtes 
Runkelriiben *) Schrot . 

Niihrstoff-
I Verhiiitniss 

141 1:5,07 
15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 
24 i 

25 

26 

27 

28 

10-14 Pfd. Heu + 
4 Pfd. Gerstcnstroh + 
28-36 Pfd. Kartofl"dn, 

60-62 Pfd. Runkel-

riiben, 

2-4 Pfd. Rapskuchen 

+ 1 Pfd. Malz **) 

~ 
~-5 
"" 0 i-l 

+ 
+ 
+ 

° 
° 
0,3 Pfd. 

I : 5,07 

1 : 5,02 

1 : 5,50 

1 : 5,60 

1: 5,50 

1 : 5,60 

1: 5,40 

1: 5,40 

1 : 5,20 
1 : 5,20 

1 : 5,00 

1 : 5,40 
Niihrstoff- .. 
verhaltn. 

'" 1 : ~ 

3,98 A 

3,98 B 

'" c 
.. :s 
CD'" 
'au :s -., - .. CD", N_ 

Milch. 

Morgenmilch 

.. 
CD ., .. .. 
~ 

Mittagmilch Abendmilch 

Ana· 

lyt.iker 
c 
;:) 01 

/0 

~ Ij~J I ~ ... !J.1r.:. 
I~~:£:!I= _ .. ,,",~ 

0'0 l~ __ _ o_.r~ _____ O~'o_-::: __ -=--:~ ___________ ~_._. 

I I 1 I 
185689,1°

1
2,57

1

'23,5888,402,88
1
24,83 88,2012,4!1 21,10 

" 88,4°12,4521,1287,703,26126,5087,8°:3,0925,33 

" 88,5°
1

2,7223,6588,302,93(5,0488,303,0926,41 1 
" 88,501.2,79124,2687,903,21126,5388,1013,12 26,22 ~ 

88,38,2,9825,6687,5913,5528,7988,0113,3527,94 ::; 
87,91

1

3,2026,4787,653,57
1
28,9187,70,3,3727,40 

n 88,21(,0025,4587,683,62
1

29,3887,983,0525,37 

185788,46]2,8424,61 88,093,30j27,71 87,503,6°
1
28,81 

88,1812,7623,2587,3313,35126,4487,193,44126,85 

n 87,9913,1025,8186,5813,20,23,8586,773,63127,44 
88,76 12,99,26,60 87 ,57 13,06 i24,62 87,80 3,60'27,80 

n 88,21'3,0725,4387,55;3,4127,3987,603,1625,49 
I 1 1 1 

n 87,85
1
3,22

1
26,50 87,0413,54i27,31 87,253,48 27,29 ~ 

88,142,98
1
25,1287,723,2726,6387,683,0925,08 § 

n 88,4°
1
2,9525,4387,793,2626,7087,95 12,9424,40 0' 

n 88,54 12,81 124,528:,083,1726,5: 88,0713,06 25,65 ~ 

n 88,17 12,87'24,2681,713,1825,8,87,8°;3,0124,67 =: 
n 88,06,2, 93124,5487,553,2631,18 87,5013,32i26,56 

88,14 2,79 23,52 87,75 3,2°126,12 87,6813,27 26,54 

" 87,98 ',98 ",19 87,1' 3"'1",03 87"T" 26,88 

+"" 29 '" i'l+;; Riibol 4,39 

" 87,802,4019,6786,4°(4°
1

32,3586,4°
1

3,5°
1

25,74 ;;' 
186290,0°12,2022,0088,4°15,8°150,00 87,2°i3,2°'125,00 1 

A 88,70 2,60 23,01 88,003,9032,5088,904,0036,04 ti 
.l: 
<3 

30 

31 

32 

+ ..c '" "'..c..c 
~ o·~ 
~!:;;. + '" ..... 
~~ 
~= + C', t... 

1,8 Pfd . 

Wasser j 4,03 
1,3 Pfd. 

Wasser 4,03 

0,3 Pfd. 
Riib61 4,39 

B 

A 

B 

n 88,203,2028,1286,703,6027,0786,704,2031,60 ;; 

n 

88,802,8024,97 88,10 4,60138,6~ 87,803,9°131,97 

87,903,2026,4486,90,4,10;31,3086,80/4,00;30,30 

') Amts- lind Anzcigchlatt f. d. Kiinigreich Sachsen 1856, 87 II. 96. 
') Agrik. ('hem. lTntersllchllngen 5, 74. 
') Landw. Vcrsuehsstation 1863, 5, 5. 

*) Zu den Versueh('n No. 7-13 dienten 2 KUhe c1er Schwyzer Rasse, wclehe in der 2. Periode statt der 60 Pf,l. 
Kart,offeln die Maische IJl'zw. Sl'hlempc von GO prd. KartutTdn l'rhidten: das Hrhrot hestand ans 2/3 'VirkeJ1 Hlld 1fa Hafer 
+ Gerste. 

;j;;:-) Zu den Vcrsuchcn dientcn wic hci No. 1-6 2 KUhe c1er MontafulleT Hasse, 7 Jahre aIt, 8 'Vorhen nach dcm 
KalheIl, welche llicht viel, aher lange Zeit hindureh ein nIlli ,lil'sdhu konstantu Menge Milch gahen. 

0) Beule Kiihe (A u. B = miihriseher Landschlag) hatten zwcimal gekalht, waren 3~O kg schwer; A = 14 Wochen 
nach ,km KalLen, B = 16 Wochen. Der Milehertrag war folgcnder: 

Rallhfuttcr allein Rauhfuttcr + Ocl 
Kuh A 4,84 kg 5,31 kg 

n B .... 4,58 " 4,24 " 

Rauhfu ttcr + Melasse 
5,31 kg 
5,36 " 
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'" Morgcnmilch Mittagmilch Abendmilch 

Niihere Bezeichnung 

c:: __________ __ ~-"'-_,._,___- ----,--7,.---

:~ ~ I~ ~ ~ ~ ~~ N ~ I~ § ~ Ana· 
~ f : ~ I'=~ fi. 00 .. (1) :; .... ~ IF. : = .::~ 7. Iytl·ke.r No. 

NC;:e L&.,8J; ~ ~E:;:Z 3: ... 8OC· 
I» CD as '- =., 2"; ... - 0":: ru ~ II::" f. ~ 

:) % °,'0 0 0 % % % % % % 

3=3==;~=u=n=z=u=re=:=~=t:=~=:c'e=h=~=nil=~=:e=:=u~=" :~e-. :=*'=) ===:=1=8'' '= ",J,6:~,J --1 - - ",.,I"" "," I-
S< R,i,hB,h", Fli''''""., L Wooh, " ",581""1",11 - - - ","I'," 29,33 ~ 
35 n n 2. n n 87,733,49

1

28,44 - II' - - 87,45

1

3,61 32,37 -.:e~ 

Frischmilchende Kiihe: : 

36 Unzureichende Fiitterung. n 88,463,26
1
28 ,25 - - - 88,43

1

'3,2°
1
27,66 ; 

37 Reichlichere Fiitterung, 1. Wochc n 88,463,06 126,51 - - - 88,113,23129,16 

38 n "2." n 88,562,97 125 ,96 - - - 88,34
1
3,08 126,41 

39 Kleeweide, 1'/,-14/10 187987,713,41 127 ,70 - - - 87,6013,48129,68 

40 Stallfiitterung, U/10 _31/12 n 87,913,5°
1

28,95 - - - 87,83
1
3,5028,76 

41 desgl., 1/1-'!1/5 188088,343,2428,79 - _. - 88,39 i3,1627,22 

42 Koppelweide, 27/5-~/7 . " 88,3113,2327,63 - - - 88,31
1

,3,0926,43 

43 Kleeweide, :5)1,- 5/ 10 " 88,1133,2226,90 - 1- - 87,623,4027,46 

44 Stallfiitterung, ~/1O-31/12 " 87,883,3627,72 - 1- - 87,76
1

3,46'1'.28,27 

45 Jahresmittel 1880 " 88,16 3,26 27,53 - - - 88,07 3,27 27,41 

46 188188,073,2427,16 -1- - 88,0213,25127,13 

47 188287,97 3,19 26,68 - - - 87,9413,1926,45 

48 188388,083,2727,43 -1- - 88,053,26
1
27,28 

49 188487,953,2927,34 - - - 87,89

1

3,32 ,27,42 

desg!. 1881 

desg!. 1882 

desg!. 1883 

desg!. 1884 

50 1885 88,04 3,26 27,26 - 1 - - 88,083,22 27,01 

51 Schlempeflitterung***) 18~~ 88,71

1

2,81
1
.24'89 88,22i3,38 28,69 88,19

1
3,23 27,35 

desg!. 1885 **) 

52

11 

Griinfiitterung " 188,61 2,95 22,95 88,2°13,49 29,58

1

88,42
1
3,27

1

28,34 

53 Von einer KuhO) 185990,2212,67127,0387,404,3534,5388,0514,3436,32 

') Milrhztg, 1880, 9, 217. 
I) Beril'hte d. Mil!'hw. Versllchsstation Raden 1880-IS85. Die Milr.h der KUhe der Radencr Herde (Mecklen­

hurgischer Landsl'i.lag, z, Th. Krellzungsprodukte ,lieses Sehlag"s mit Angler- IInll Wilstermarschvieh) wurde allwiichentlich 
einmal morgens nnd abcnds untl'rsueht ullIl bilden die ohigcn Zahlcn <las Mittel dieser einzclncn Bcstimmungl·n. Bei der 
Stallfiittcrung 1879 erhielt"n die Kiihc fiir den 'l'ag und Kopf (4\10 kg schwer) 10 Pfd. Klrchell, 4 Pfd. Wicsenhcu, 
10 Pfd. Hafcrstroh, 2 pft!. Kleil', I Pft!. Ertlnusskuchell untl I pft!. Kokosllusskul'hclI. Das spec. Grw. der Milch bet rug 

im Mittel: Jalu 1879 IS80 1881 1882 1883 1884 1885 

Morgcllmileh . , .. 1,0319 1,0315 1.0310 1,0312 
Abeudmilch 1,0319 1,0316 1,0311 1,0315 

.) Forsehllngen auf dem Gebiel der Viehhaitllllg 1880, 8, 368. 

') Prellss, Ann. der Laudw. IS59, 33. 

1,0311 
1,0310 

1,0311 
1,0310 

1,1l312 
1,0311 

") Die Anzahl der ait- wic frischmilehendcn Kiihe bctrug jc 18 StUek. Bei der unzurcicllCndcn Fiittcrung wurdl'n 
4,16 kg KlcehcII, 1,76 kg WiescnlwlI (z. Th, "crregnet), 5,98 kg Haferstroh, 0,5 kg Kokosnllssklll'hcn unt! 0,5 kg Roggl'lI­
schrot (Nahrstoffvcrh,iltniss I: 7,4) verabreicht. Bei der reichliehercn Fiittcrung ausscrtlcm nUl'h 2 hezw. 3 kg Wcizenkleie. 

*.,,) Es schwanktc dcr Gohalt an Morgcnmilrh Ahentlmileh 
"-asscr . . . . . .. 88,67-~7,35 °1, 88,83-87 ,40 'I, 
Fett . . . . . . .. 2,63- 3,n " 2,71·- 3,88 " 

***) Die KUhc (-13-47 StUck dm Proskaucr Herde von Holliinder Rassc untl 558 kg Ilurehsdmittl. LehelHlgewicht) 
wllnlcn 4 Uhr mOfg'l'IlS, 11 l..:"hr mittag'S ulHl 6 Uhr ahl'nds gemolkcJl; bl'i ,leT f'kltlt'mpl'fiitterung im \Vintcr ('rhidtcli uic 
Thicrc: 45 kg Sehh'mllc, 5 kg BicrtrciH'r, 2,5 kg HllTCtl, 1,;) kg Hl~U + 3:1 g Salz ~ hei dec Griinfiittl~rnllg' ilH ~oJl1mcr 
50 kg Griinfuttcr (Klce + Wicken), 3 kg Stroh, 1-1'1, kg Bicrtrebcr und 33 g Salz. Vcr Mill'hertrag betrug fiir den 
Kopf lind Jahr = 2jO~,6 l. 

') Die Kub war 6 Jahre alt lind hatte vor G Munatell gckalht; Ric erhielt als Flitter Kartoffclschlempe IInu ciu 
Hliekselgelllcnge YOU Grummct., Gcrstcn- lind Weizellstroh. 
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II 

No. Niihere llezeichnung 

~ Morgenmilch Mittagmilch Abendmilch 

~.i -L.~ - --~--I~- ~ i L. ~ g ~ &..---1 t; ~ N Ana-
"CIg : .... ~~.s ~ ~ :::~.5 : = :~g 
~ E ! .: 1= g:£ :I :.:; ~ ~ = cg:; ~] lytiker 

: 
Ii 

II, 

N1: ~ 1':'8~ ~ ~~~ ~ "- ·1~8ci3 
==*================;==::>=:==0,'=" ~=o 0 _~_~~~ ___ ~'o % ~~ __ _ 

1855 86,82 13,-;;1 26 ,43 -=--=--1---=---8~'171~~~126-'74--54 

55 
'I Milch verschiedener Kfih, moj 

56 

II 
der milchwirthschaftlichen Aus-

57 
stellung j Futter = 7,5 kg Heu, I' 

58 !I 
1 kg Stroh, 5,0 kg RUben, 2,5 kg 

59 
II 

II 

Kleie oder llaumwollesaatmehl 
60 

und 20 g Salz 
61 

I 
62 ,I 

! 

I I ' 
" 84,22,5,1232,45 - = - 84,204,94:31,27 

I I I , 
" 86,184,9235,59 - - - 89,782,8527,89 

I : 1 "' 
" 86,9°13,6027,48 - = - 87,49,3,3°

1
26,38 ~ 

" 88,32:2,42,20,72 = - = 87,18,3,2925,66 . ~ 
I I I , -; 

" 85,34 j 5,021 34,24 - - - 85,11,.5,26
1

!35,33 r.: 
" 87,185,2°140,56 = = = 86,465,94,43,87 

" 84,225,58'35,36 - = I! - 84,48 15,5835,95 

" 87,4813,96123,64 - - - 86,2114,63133,58 

-- !I ~ In der naturlichen Milch In ,ier 'l'rocken- ~, 

No. 'I'll Niihere Bezeichnung il! II j j I ~, 11~1 i . (Ti ~ W 
='--'-i;=============~--i=-=::>~=_=·=I·='.=·=!·~-cC--=_=·I,=~ o'cl='I'=,='I=, ~='/~", ~='=I'=i='I.I-_- "~_ - 'I, 

II Na{'), Sldn, I I -----

63 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

im Euter 

Junge ostfriesische Kuh, I 

Februar, Morgenmilch 10 185589,752,53
1
°,442,434,1°

1
°,75 24,68i 4,29 :23,71 4,64 

desg!., Mittagmilch 8" 88,22
1
2,3°

1
°,623,644,41'°,81 19,52: 5,26 30,90 3,97 

6jiihr. ostfriesische Kuh, 

April, Morgenmilch 9 ,,89,97'12,24,0,44,2,174,350,8322,33 4,39 21,63 4,28 
I I 

dcsgl., Mittagmilch 8" 89,202,36
1
°,312,634,770,7222,2°

1
2,92 24,74 4,02 

desg!., Abendmilch 7" 86,602,700,315,424,190,7820,1512,31 40,45 3,59 I L',hm,m, u. k,\<o I Gl 
j Winterzeit vom Morgenm. 18"~ 87,43 3,40 3,774,67 0,73 27,05 

1

29,99 
4,33 

November 1861 bis Abendm. 
" 

86,87 3,44 4,32 4,66

1

°,71 36,20 32,90 5,79 

I) H'":':'~:::h~ I 1 29 ,24 87,86 27,02 , zeit bis Mitte Juni Morgenm. 1862 3,28 3,554,57
1

°,74 4,32 

: mit Beibehaltung Abendm. 
" 

86,92 3,36 4,08 4,91

1

°,73 25,69 31,19 4,11 

I derWinterfUtterung 

1\ Sommerzeit { M 87,35 3,12 24,66 31,46 3,95 
IIJ mit Weidegang bis orgcnm. " 3,98 14,8°1°,75 

M' A Abendm. " 
87,06 3,19 4,45

1
4,55

1
°,75 24,65 34,39 3,95 

'Itte ugust 

') Milthztg. 1887, 16, 630. 

Ana­

Iytikrr 

') Weendc'r JahresLer. 1855/56, II, 8. (.Iourn. f. Landwirthsch. 1855, 415.) Reidc Kiihc, von denen die unh'r­
suehtc Mikh stanlIlltl'l hattell 14 Tage yor Entnahmc dpr Prohen gt~kalht nnd wuruen tiig1ieh cln'imal gemolken. Dil' 
Mikh unter No. 65 u. 66 enthiclt jc 0,0;) % Milchsiiurc (wir rcchnet.cn sic UClll Mikhzlll'kcr hinzu). Das spec. Gew. dec 
untersuchtcn Proben winl zu 

h ~ M U W M 
1,039 1,038 1,038 1,040 1,036 Ucdcnfalls zu hoch) angegcLcn . 

• ) Landw. Versuchsstationcn 1863,5, 161. Die lIIiJeh war Lei No. 68-77 cin Gcmisch von je 5 Kuhen der Ayrshire 
(Wales) und sehwedischen Lam!rasse, welel,c sehr rciehlieh gdiittert und tliglich zweimal gcmolkcn wurden; die Analysen 
No. 7~-81 sind Einzel-Analyscn. 
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No. Nahere Bezeichnung 

I 

74 vember mit theil- Morgcnm. 
/1 Herbstzeit bis N 0-1 

75 weiser Griin- und Abcndm. 
W urzeiftitterung 

76) ~:~~:::~:~:~: 1 Morgcnm. 

.7 bis 24. Novcmbcr Abendm. 

1862 

In der nattirli~l:cn Milch in de! Trocken- =, 
~ Substanz .... = 

.. ::I I-----,----:----,----,---;-- II--==::.:,~-- ~ J( ~ 

:g :;!'.! I-:c c _ l.e:c 1 ! 1 ~ E ~ ~ f _ E - 0.:.£ -0 ~ i = ~E-4-g 

g ·1. ·1. ~ 'I. ·/~ 'I. ~, ~ 'I. "'~. 

Ana­

iytiker 
~.! ~ I: ,g :' I iig l' ~ :I 11: :. ;;~;:Q 

-- ·· I~=~== .=.~~--~ 

3,93 4,76
1
0,74 25,56 30,47 4,25 I 186287,16 3,41 

',25 •• 7T" 26,09 32,32 '.Il 

3,81
1
4,70 '0,74 26,29 30,36 4,21 

1 

87,45 3,30 

86,85 3,43 

3,35 86,92 

78 Vom 29. Novbr. 1861 Morgenm. 186187,14 

79 n 28. n n A bendm. "86,69 

,4,28
1
'4,710,73 25,61 32,72 4,10 :=--

4,05 ' - 0,83 - 31,49 - .~ 

1

4,43 - 0,70 

3,974,520,80 

14,314,370,73 

33,28 -

31,21 4,32 

33,54 4,28 

'4 

80 

81 

3. 

3. 

n 1862l\Iorgcnm. 186287,28 3,43 

3,44 

26,97 

26,77 n n n Abendm. 

82 1 j 10Stunden 

83 " Es waren seit 11 n 

84 j dem ietzten Meiken [12 n 

85 verflossen 13 n 

86 14 n 

Nach 
Stun. 

87 if Allgiiuer, Mittel I Morg. 12 

88 mehrcrer Analysen Mittg. 5 

89 1"/2-"/5 A bd. 7 

90 } 
91 

92 

93 

94 1 
951f 
96 } 
97 

98 

99 } 
100 

101 

Mariahofer, 

von 3 Kiihcn 

Lavonthaier, 

von 3 Kiihen 

Stockerauer, 

von 3 Kiihen 

Oberinnthaier, 

von 3 Kiillen 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

{ 
Morgcnm. 

Mittagm. 

Abcndm. 

Morgcnm. 

{ Mittagm. 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

') Vergl. Anmerkllng .) S. 20G. 

" 

87,15 

86,95 / 

87,15 

87,66 1 

87,28 

87,38 

/
4,36 - -

4,31 - -

3,97 -

3,97 -

3,51 -

33,41 

33,54 -

32,17 -

31,21 

27,81 -

185988,46 3,15 2,694,87 10,83 26,30 23,31 4,21 

24,83 4,42 

24,10 4,39 

" 88,16 3,27 12,94 ;4,900,73 27,62 

" 88,30 3,21 2,82 14,870,80 27,44 
I 

187387,772,560,313,97 14,730,7220,93 

" 86,862,690,344,96
1
4,890,8220,47 

" 87,862,530,333,855,000,7020,84 

2,5332,46 3,75 

2,5937,75 3,69 

2,7231,71 3,77 

86,733,150,393,924,240,7923,74 2,9429,54 3,77 

. 
" 

86,503,690,414,11 4,300,81 27,34 

86,56 3,99 0,40
1
4,52 4,40 0,84 29,69 

87,922,830,45
1
3,56

1
4,650,7623,43 

86,32 ,2,970,27 ·4,964,650,7521,71 

87,34 12,940,393.644,410,7523,22 

88,86
1
2,430,343,274,460,6921,81 

87,24
1
2,46 0,35 14,61 4,41 0,73 19,30 

88,12 2,43 0,34 3,71 4,44 0,59 20,46 

3,04 30,45 4,86 

2,9833,63 5,23 

3,73 29,48 4,35 

1,9736,263,79 

3,08 28,75 4,05 

3,05 29,35 3,98 

2,75
1
36,17 3,53 

2,86 31,23 5,33 

J 

l~ 
J~ 

') Marti ny, Die Milch I, 313. Die Piitterllng bestanu aus Runkeln, Kleie, Rapskuchcn, Heu, Stroh unu zeit­
weise Kartoffeln . 

• ) V crgl. Anmerkung ') S. 208. 
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No. Niihere Bezeichnung 

102 } 
103 

104 

105 I!} 
1061 

~:: II } 
109 

110 

III } 
112 

113 i 

115 , 

Miirzthaler, 

von 3 Kiihen 

Opocncr, 

von 3 Kuhen 

Montavoner, 

von 3 Kiihen 

Kuhliinuer, 

von 3 Kiihen 

Pinzgauer, ) 14 I,!.}' 

116 ' von 3 Kiihen 

I1711.} Miillthaler, 

{ 
Morgenm .. 
Mittagm 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

{ 
l\1~l'genm. 

Mlttagm. 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. : ~: 1' 1' von 3 Kiihen 

120,} Pusterthaler, { Morgenm. 
121 [I Mittagm. 

I von 3 Kuhen 122 · Abendm. 

123 11} Zillcrthaler-Duxcr, { Morgenm 
12411 Mittagm. 
125 ' von 1 Kuh Abendm. 

II 
126

1' 

127 ,} Welser Schecken, 

128 " von 2 Kiihen 

129 !i, .• } 130 ' 
von 3 Kuhen 

131 , 

Egerliinder, 

132 i 1 
133 i, J von 2 Kuhen 
1341i 

GfOhler, 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abendm. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Abenum. 

{ 
Morgenm. 

Mittagm. 

Ahendm. 

.. 
c .. " ",.c ."., 
" -.. - .. 

"'''' N_ 
c 
::» 

Milch. 

In der natiirliehen Milch In dcr Trorkcn- ~, 
_~-,-~-,-~-,-__ -,-~-,-_ ~ __ -,-S\_\h_s_t"_\\.,-z __ I~ i ~ 
i 'I'~ II ~ ~ ~i I ~ i j I ~ ~~~ l:e~ka: 
~. ~o ~. 0,. ~I~ I~. :'. ~ 1.:1~_ ~f_'=~ 

. [ I - [ 1 

1873 87,3313,06 io,49 3,69
1

'4,47 0,81 24,~5 3,87 29,13 4,48 
" 86,093,020,44 4,30 4,23 0,7921,11 3,82 23,81 4,08 

" 86 4013,15 Io,49 14,65 i4,41io,79 23,17 3,60 34,20 4,44 

" 87,45 13,I1.io,33[3,49 [4,4010,51 24,78 ! 2,63 27,81 4,39 
n 86,663,120,3414,824,6°

1

°,7223,391 2,55 26,13 4,15 

" 87,763,0°1°,3°13,88'4,440,7424,5111 2,45 31,70 4,31 

n 86,58 13,04 Io,35 14,13 ;4,85 !0,77 ~2,6: , 2,61 30,78 4,04 

n 86,11 13,08
1
°,29[5,3214.87[°,77 22,1 I i.' 2,09

1
38,30 3,88 

" 87,18
1
3,07 .0,324,2°'4,6°1°,7223,95; 2,50 32,76 4,23 

: I I 1 

n 87,213,22 ,0,234,22
1

4,430,7725,18 1,8°133,00 4,32 

" 85,68 13,16 ,0,365,274,410,7822,07 12,51136,80 3,93 

n 86,07
1
3,2: jo,24[4,47

1
4,60 0,80 23,26

1
1,72 122,09 3,99 

" 88,64 '1 2,44 0,38 a,05'4,67,O,i4 21,48; 3,35 26,85 3,97 
1 • 1 1 

n 86,822,5°1°,434,374,60[0,74 18,97, 3,26 33,16 3,56 

n 87,692,530,35,3,704,65(,7520,5512,84 30,06 3,74 

n 87'77 11 3'~4!0'41 3,084:64 iO,81 :5,68: 3,35125,18 4,64 
n 87,073,21 ,0,434,08 '4,46 ,0,7924,83 3,33 31,55 4,51 

1 . I 1 

n 86,94 12,891°,5114,0°[4,411°,7922,14 3,91 30,63 4,17 

n 88,05
1
2,9°1°,43

1
4,09 14,310,7824,27 3,60 34,23 4,46 

n 87,08 ,2,87 1°,404,8714,19:°,7818,98 3,10 37,69 3,53 
n 87,47

1

'2,8°
1
°,39

1
4,314,41

1
°,7622,35 3,11 134 ,40 4,07 

n 87,353,07 1°,49
1
'4,01 4,36 [0,7525,45 4,06 33,24 4,72 

n 86,6313,07,0,505,004,18 1°,7822,96 3,74 37,40 4,27 

n 87,26
1
3,02

1
°,39

1
4,45,4,41

1
°,7623,70 3,06 34,93 4,28 

" 88 ,092,.137 1°,3713,074,270,8424,10 3,11 25,78 4,35 

n 88,05 12,67;0,35 '3,954,091°,8222,34 2,93 33,0;, 4,04 

" 87,43 ;2,57 1°,3613,99 14,19(,7520,45 2,86 31,74 3,73 

n 88,01:.2,730,33,3,53
1

'4,520,7322,77 2,75 29,44 4,08 
I 'I 1 n 86,08 '2,6°11 0,26,3,684,74 0,6818,68 1,87 40,81 3,29 

n 87,2312,620,21 14,3514,521°,7820,32 1,64 134,06 3,51 

" 87,90,3,730,40,3,45
1
.4,78

1
°,7530,83 3,31 28,51 5,46 

n 86,89 13,8210,3°14,50[4,770,7629,16 2,29 34,35 5,03 

" 87,3512,641°,363,9314,871°,6920,87 2,8fl 31,07 3,79 

') Milchztg, 1874, 3, 915. Dic Kiihc, von denen die untcrsurhtc Milch stammtc, waren gclrgentlich dcr W',·lt­
ausstdlung in \Vicll dort ncbcncinan!lcr aufgcstcllt und t'rliieltcn das glciehc, aus Klcehiieksl'l, 'Vil'scnhl~tl, SchVtarzlllt'hL 
Kkk und llicrtrcbcrn LClitchcndc I-'utter. Pro hen der Dllfl'h~H.'hnithHnilch ,,"'unh.'n von dt:r Vt'rsll{'hsstation untl·r~u<.'ht. llil\ 
DnrchschnittRprobcn warden in deT Art gC\\-'Ontll'll, tlass zun:h'hst das Gewi('ht Ut.'T l'nnolkt'lWIl Mill'h tines jt'tlCH Indiviliullll\s 
der Gruppe festg{'stellt, dann cine dicsem Ucwitht. proportionale :Ml~ngc von jcder ('illzl~lnen Milch cntnomnll'll wunlc. 
Dun·h Mengung dieser proportionall·n Antheilr <'rgaL sieh ,Ier fiir die Ailalysc v<,rwcndete Dnrchsehni!t. Dirses V,'rfahrt'n 
wnrtlc Lei tier Murgcn-, Mittag- unt! ALcndmilrh hdolgt. Die llurchschnittliche Zusammensetznng d"r Milcl" wie sieh dit·­
selLe aus tlcm Gehal!e dcr Morgen-, Mittag- und Ahendmikh unter Beriicksichtigung dt'r zn den 3 Melkzei!cn gewonncnen 
Mengen Lcrcchnet, is! bereits oben S. 136 nnd 137 in dcr Allgl'lIleinen Tabellc B mitgcthcilt worucn. Hiimmtliche Bestand­
thl'il ... , al'!' Mill·1t sinll tlil'l·kt ill'stilHHlt WOrth'll l tlie lit's ~1il'hzul'kC'rs auf optiscllem 'Vcge. 
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In dcr natiirlichen Milch In der Trocken- " ' co Substanz .- " c: ~~~ .. " 1 CD.c .. c: c: c: Ana-'00 I' .. CD c: ~e~ 
No. Nahere Bezeichnung " 

CD 0; E ~ 
.cCD 0; E !!f .. 

I 

0 ... .c = "'E-<.c Iytiker • • " =0 
0 • " CD 

CD., • • ... ... ." • • ... ... .2 .... :=S 
N .. :. lOo: c N C lOo: C .. ,,00 

c en .... 
::0 % % % % 1% % % % % % 

Spec. 
Gewicht 

135 Abendmilcb, Januar 27, 

bei 17,5 I 1,0325 1886 87,63 3,37 3,43 4,87 0,70 27,25 27,73 4,36 

136 I Morgenmilch, Januar 28 1,0330 » 87,85 3,57 3,03 4,87 0,68 28,95 24,91 4,63 

137 Abendmilch, Februar 26 1,0325 » 87,51 4,18 3,36 4,25 0,70 33,47 31,71 5,36 

138 Morgenmilch, 
" 

27 1,0825 » 87,67 4,05 3,35 4,24 0,69 32,85 27,17 5,26 

139 Abendmilch, Marz 25 1,0325 » 87,73 4,31 2,92 4,27 0,77 35,13 23,80 5,62 

140 Morgenmilch, 
" 

26 1,0320 » 87,82 4,14 3,07 4,18 0,79 33,99 25,20 5,44 

141 Abendmilch, April 5 1,0330 , 87,94 4,18 3,02 4,17 0,69 34,66 25,04 5,55 

142 Morgenmilch, 
" 

6 1,0310 » 88,16 4,11 2,79 4,25 0,69 34,71 23,56 5,55 

143 Abendmilch, Mai 25 1,0315 , 88,42 4,09 2,61 4,19 0,69 85,32 22,54 5,65 

144 Morgenmilch, 
" 

26 1,0305 , 88,15 4,29 2,67 4,19 0,70 36,20 22,53 5,79 
:-

145 Abendmilch, Juni 21 1,0330 , 87,97 3,80 3,01 4,51 0,71 31,59 25,02 5,05 ~ 

146 Morgenmilch, 22 1,0315 88,47 3,64 2,81 4,37 0,71 31,57 24,37 5,05 ~ 
" 

, 
~ 

147 Abendmilch, Juli 28 1,0325 , 88,36 8,71 2,70 4,50 0,73 31,87 23,20 5,10 " 
~ 

148 Morgenmilch, 29 1,0315 88,80 3,36 2,62 4,50 0,72 29,91 23,33 4,79 '" 
" 

, ... 
'" 

149 Abendmilch, August 6 1,0315 87,86 3,50 3,30 4,62 0,72 28,83 27,18 4,61 
~ , 

150 Morgenmilch, 
" 

7 1,0310 , 88,28 3,42 2,90 4,69 0,71 29,03 24,62 4,64 

151 Abendmilch, Septbr.29 1,0325 , 88,46 3,59 2,53 4,68 0,74 31,11 21,92 4,98 

152 Morgenmilch, 
" 

30 1,0310 
" 

88,42 3,63 2,60 4,62 0,73 30,72 22,01 4,92 

153 Abendmilch, Oktober 29 1,0330 , 87,82 3,73 2,98 4,740,73 30,62 24,47 4,90 

154 Morgenmilch, 
" 

30 1,0320 , 87,90 3,73 3,00 4,64 0,73 30,83 24,80 4,94 

155 Abendmilch, Novbr.29 1,0325 , 87,29 4,36 3,33 4,30 0,72 34,30 26,20 5,49 

156 Morgenmiich, 
" 

30 1,0315 , 88,09 4,34 2,70 4,14 0,73 36,44 22,67 5,83 

157 Abendmilch, Decbr. 28 1,0325 
" 

87,77 4,70 2,76 4,06
1

°,71 38,43 22,57 6,15 

158 Morgenroilch, 
" 

29 1,0330 , 87,92 4,80 2,57 4,000,71 39,73 21,27 6,36 

Mittel von f Abendmilch 1,0325 - 87,89 3,96 3,00 U3 0,72 32,70 24,77 5,23 
No. 135 bis 1 1,0307 2,84 4:,28 No. 158 Morgenmilch - 88,13 3,92 4:,39 0,72 33,03 23,93 

I 

') Repertorium fiir analytische Chemie 1887, 517, Milch aus der Kindermilch-Station in Braunschweig. Die 
untersuchte Milch war die Sammehnilch von 16-18 StUck KUhen, welche frischmilchend aufgestellt, im Durchschnitt je 
5 Monate lang in Brannschweig bleihen. Die Kiihe wUTllen nur trocken gcfiittert und zwar auf 1000 Pfd. Lebendgewicht 
und fiir den Tag 4 Pfd. Haferschrot, 5 Pfd. Roggcnkleie, 6 Pfd. W cizenkleie, 15 Pfd. Kleeheu und dazu Hafcrstroh nach 
Bclicben. Durchschnittsertrag 12,5 1. Untersuehungs-Mcthode: 5-6 cern Milch wurdcn gcwogen nnd mit Sand eingcdampft, 
dicscr Riickstand in der Sehale mit Petroleumathcr ausgczogen; Gewiebtsverlust = Fett. Stickstoff-Bestimmung naeb 
Kj e I d a hi, Milchzucker durch Polarisation. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Aufi. 14 
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Schwankungen in der Zusammensetzung der Kuhmilch von einer und derselben Kuh 
zu verschiedenen Melkzeiten. 

= = ~ .. ., " ~ .. " " G> "". " G> "". " Niihere G> .. :s:: .... 0 C':l Niihere G> co ::: .... C) ~ 

CI 0_ CI c_ .. G> ... k on .. G> ... k on 
No. 0 .. ... ';8'; No. a .. ... 1D~.g 

Bezeichnung G> ~ ""~w Bezeichnung G> ~ .... ~UJ co. co. 
III "" III "" "10 "10 "10 "10 "10 "10 

" I 
Altmilchende Frischmilchende 

, 
, 

Angler - Kiihe, 
il 

Angler- Kiihe, 
Weidegang: ~ 1 

Stallfiitterung: 

Datum Milch- Datum Milch- ! 
ertrag ertrag 1 

1879 kg : !! 1879 kg 
1 j 

1 } Kuh I (Mrg. 2,0 1,0343 85, 6914,50 31,45 33,) Kuh V IMrg.7,0 1,0340 87"'1"0124,'1 
2 % Ab. 1,9 1,0346 85,484,74 32,64 3411 4/11 lAb 6,9 1,0340 87,772,8323,14 

3 } % (Mrg.I,7 1,0343 85,85 5,55 39,22 35 I: 5/11 Mrg.6,9 1,0330 87,973,1926,52 

4 Ab. 2,0 1,0340 85,09 5,79 38,94 

:~ Ii) 12/11 
) Mrg. 8,0 1,0316 88,60 i 3,02

1
26,49 

5 } Kuh II (Mrg. 2,5 1,0343 85,81 4,45 31,36 Ab. 8,4 1.0338 88,3°
1

2,8924,70 

6 % Ab. 2,5 1,0336 85,88
1

4,76 33,71 38, 13/11 Mrg.8,0 1,0320 88,403,6631,55 

7 ) fMrg.2,4 1,0333 84,94 5,10 33,86 :~ II 
18/11 Ab. 7,9 1,0333 88,23,3,03 25,74 

8 
% lAb. 1,9 1,0327 84,825,60 36,89 19/11 Mrg.8,2 1,0318 89,05i 2,8025,57 

9 ) KuhlIlfMrg.3,5 1,0323 89,92 2,29 22,72 4\:i 2/,2 Ab. 7,6 1,0327 88,65 1 2,9325,30 

% lAb. 4,2 86,61 5,14138,38 
42 Ii 3/,2 Mrg.8,4 1,0315 88,81 13,09'27,62 

10 1,0304 
43 1

1 17/,2 I 
1 (Mrg.3,7 1,0320 

Ab. 7,3 1,0312 88,782,77
1
24,69 

11 9/9 
89,02

1

2,83
1
25,78 

4411 ,8/,2 Mrg. 7,5 
I Ab. 3,6 1,0309 

1,0315 89,36 2,64,24,81 
12 86,954,25'32,64 

45 :i 1 Kuh IX f Mrg, 7,5 
13 ) KUhIV{Mrg.o,6 1,0343 85,92

1

4,26 30.25 
1,0335 86,42

1
4,34'32,01 

I J 12/ \ ' I 

% Ab. 0,7 1,0325 85,475,1235,22 46 il 11 Ab. 7,3 1,0350 86,05 j4,50 ,32,26 
14 

47 1 13/" Mrg.8,0 1,0330 86,68'4,08 130,63 15 ) 9/9 (Mrg.o,4 1,0333 86,0714,47 32,09 
16 Ab. 0,6 1,0330 85,25 5,62 38,10 48 ! 1i/11 Ab, 7,2 1,0333 86,674,3232,41 

49 19/ Mrg.7,6 1,0335 87,343,92'30,96 ,11 
1 i ) Kuh V {Mrg.o,9 1,0312 86,56

1
4,9636,91 2/,2 Ab. 7,3 1,0327 87,28 3,94 30,98 50 

% Ab. 1,1 18 1,0304 85,18 i5,6237,92 
51 3/,2 Mrg.7,9 1,0310 87,79 3,82 31,28 

19 } 9/9 {Mrg 0,5 1,0271 85,82'5,9241,75 
52 17/,2 Ab. 7,4 1,0325 88,06 3,95 33,07 

20 Ab. 0,6 1,0330 85,67 4,47 31,19 
53 18/,2 Mrg 7,4 1,0310 88,19 3,42 28,96 

21 1 Kuh VI {Mrg. 0,8 1,0333 ::::: ::::1::::: 54 Kuh IV, "/11 A. 7,0 1,0360 86,04 4,14 29,65 
22 I % Ab. 1,4 1,0314 

55 19/11 Mrg.7,3 1,0346 86,54 3,97 29,49 
23 

} % (Mrg.o,8 1,0323 88,05 2,99 25,02 
56 2' Ab. 6,6 1,0322 86,83

1

4,51 34,24 112 
24 Ab. 1,2 1,0334 87,483,5°

1

27,95 
57 3/'2 Mrg.6,0 1,0323 88,48 2,98 25,87 

25 ) K. VII {Mrg. 1,1 1,0353 85,94 4,22 30,01 58 "/12 Ab. 6,2 1,0327 88, 23 13,16 26,85 
26 % Ab. 1,1 1,0346 85,454,64

1

31,88 59 '"/,2 Mrg.6,8 1,0320 85,56 2,46 17,04 
27 } % {Mrg.o,9 1,0333 83,795,7235,29 60 Kuh I, 2/12 A. 7,2 1,0363 86,88

1
3,20 24,39 

28 Ab. 0,7 1,0330 85,01 4,63
1

30,89 61 3/'2 Mrg.8,2 1,0340 86,92 i3,51 26,83 

29 } K. VIII (Mrg. 3,2 1,0323 87,343,73
1
29,46 62 11/12 Ab. 7,1 1,0336 87,32 i3,6128,47 

30 5/9 Ab 4,3 1,0314 86,8414,67135,49 63

1 

'8"2 Mrg. 7,6 1,0334 87,921,,°'1'5,33 
31 ) 9fo 

(Mrg.5,2 1,0323 86,84
1
3,4025,84 64 Kuh VI, 17/'2 A. 6,8 1,0333 88,69

1
2,3520,78 

32 Ab. 4,4 1,0320 86,83
1
3,34,32,95 65 18/'2 Mrg. 7,2 1,0318 88,38

1
3,1126,76 

Mittel, Morgenmilch 11,0327187,22:3,74129,23 Abendmilch 11,0330186,71:(,17131,391 

Ana-

lytiker 

=' 
t 
" ~ 
~ 
~ 

"" " ~ 
.~ 

<> 
~ 

" '" 
ce 

'l Milchztg. 1879, 8, 630. Die ausgefiihrten Untersuchungen solltet, zcigen, welehen Schwankungcn die Mileh 
rinzelner Kiihe von ciner Melkung zur andercn hinsichtlich ihres spec. Gew. und des Gehaltes an Trocken-Substanz und 
Fett unterworfen is!. 
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Kuhmilch, bei lwei- und mehrmaligem Melken. 

In der Trocken: 
-

In der natiirlichen Milch " ' '" Substanz . ~ " C ON .. '" 
I ... I 11:"." .,.., .. c c 0"" Ana-... 0 c ... c _o~ 

Niihere Bezeichnung '" 
., 

'OJ E .g.:1 E 00-'" No. ... ., .. :::: .., 'OJ :::: ~~~ .~ .. .. .. ::I ., " .. ::I ., Iytiker .,., co co .a 

I 
Ii. ~~ I 

.. .. .a Ii. ;:~\J'1 N_ ,. ..: C C ..: C c (1)'0 
:::> '/, '/, '/, '/, '/, '/, '/, 'I. 'I. 'I. 

1 

II) 
Bei dreimaligem C"'· 

1855 87,50 4,60 4,20 3,70 36,80 33,60 5,89 

II 2 
Melken 

Mittg. 
" 

86,80 5,00 4,20 4,00 37,88 31,82 6,06 

3 
15,35 I im Tage 

Abd. 
" 

88,30 4,00 3,90 3,80 32,48 33,33 5,20 

4 Mittel 87,60 4,50 4,10 3,80 36,29 33,07 5,81 
" 

j i 5 

I ) 
Bei zweimaligem 

IMorg . " 
88,00 4,30 3,50 4,20 35,83 29,17 5,73 

6 Melken Abd. 
" 

87,80 4,50 3,50 4,20 36,89 28,69 5,90 

7 13,23 I im Tage Mittel n 87,90 4,40 3,50 4,20 36,37 28,92 5,82 

8 Kuh I bei dreimaligem Melken 1860 - 4,50 4,42 4,79 - - - -

)'~ 9 
" 

I n zweimaligem 
" " 

- 5,30 3,23 4,80 - - - - "'',;. 

10 Kuh II bei dreimaligem Melken 4,30 4,00 4,60 -
~ § 

" 
- - - - ~rt; 

11 
" 

II 
" 

zweimaligem 
" " 

- 5,30 3,23 4,80 - - - -
12 

l r~ 
1866 89,18 - 2,26 - 0,62 - , 20,70 -

Kuh I }~ 13 Mittg. 
" 

88,56 - 2,56 - 0,61 - 22,38 - ~ bei dreimaligem 
14 Abd. 89,08

1 
-

2,42 1 
- 0,56 - 22,16 - ~ Melken " 15 Mittel 

" 
88,94 - 2,42 - 0,60 - 21,88 -

') Weende'r Jahre.ber. 1855/56, 2, 9. (Eldenaer Arehiv 1856, I, 65.) Die Milch stammte von 2 Kiihen, welehe 
zuerst 12 T3ge lang wie gewohnlieh tagJieh drcimal, niimlich Morgcns zwisehcn 4 und 5 Uiu, Mittags zwischen 11 und 
12 Uhr und Ahends zwischen 7 und S Uhr, dann zweimal, niimlich Morgens und Abends 6 Uhr, gemolken wurden. Am 
.cehsten Tage jeder Peri ode wurde cine Probe der Mileh untersucht. 

') G. 101 ay, Die Rasscn, Ziichtung, Emahrung und Benutzung des Rindes. Miinchen 1S6:1, 2, 433. Zwei Kiihe 
('rhiclten das gleiehe Futter, lediglich gutes Heu, und wurden 8 Tage lang tiiglich zweimal und 8 weitere Tage hindurrh 
drcimal gemolken. Am Schlusse cines jeden Ahschnit!e. wurde die Mil('h cines Tages zusammengeschiittet und der Be­
stimmung von Kasein, Felt nnd Milchzu('ker unterworfen. Methode der Untersuchung ist nicht mitgetheilt. Die Kiihe 
.cheinen dem Milchertrag nach am Schlusse einer Laktationsperiode gestanden zu haben, derselhe betrug bei 

Kuh I Kuh II 
dreimaligem Melkcll 1,42 kg 2,17 kg p. Tag 
zwei 0,72 " 1.10 " 

.) (Versuchsstation Kuschen.) Ann. dcr Landwirthschaft. Wo('hellhl. 1866, 411. Die Milch stammte von 
2 Holliinder Kiihen, von dcnen Kuh I Anfangs Novemher, Kuh II ~litte December gekalbt hatte. Das Futter hestand aus 
Runkeln, Kartoffclsehlempc, Gerstenstroh und 'Rapskllchcn. Die Kiihe waren bis c1ahin drcimal gcmolkcn worden, Morgen. 
5 I;hr, Mittags 12 Ghr uud Abends 6 I;hr. Zu den Analysen (lientcn Milchproben vom 15. Fehruar (c1ruimaliges Melken) 
und vom 19. }'ebruar, nachdem 4 Tage hindurch nur zweimal tiiglich gemolken worden war. Die ahsoluten Mengen von 
Trocken-Substanz und Fett, welche bei dil'sen Versllchcn yon den Kiihen geliefel't wurden, bctrugcn : 

Kuh I Kuh II 
~--~-- ~~--~ 
Morg. Mitt. Abd. Summe Morg. Mitt. Ahd. Summe' 

bei dreimaligem ( Trocken-Suhstanz 32,98 23,33 21,29 77,60 42,97 30,16 :11,81 104,94 Loth 
Melken Fett..... 6,90 ;;,22 4,73 16,8;; 9,32 7,01 8,14 24,48 

hei zweimaligem ( Trorken-Subslanz 23,60 4:1,03 76,63 45,00 [,6,S;; 101,85 
Mclkcn Fett.. . .. 7,:19 8,:19 15,78 9,57 10,41 19,9S 

Von der gut grmischlcn Milch wurden 2-3 g in einer fiachen Platins('halc iiher ciner kleinen Rpiritusfiamme fast 
tro('kcn g'rmurht, dann im Lufthadc hl'i 100 0 yollig ausgetrorkrH't. Dt~r gewogenc Hiirkstand wurrlc zwt.·imal in dcr \Varmc 
mit Bt'nzin ausgezogrn und die letztcn Spnrcn von Fett dureh At~thl'r entfernt. In der Rcgl'l gcniigte dazll cin zwci­
maliges Auswaschen; lIuch war, cia das ~Iilchhiiutchen sehr fest all den 'Yanclungen der Platinsehale haft!'!e, das Filtriren 
dcr Ausziigc meistens unnothig. Der cntfettete Riickstand wurd" wieder gelro('knct, gcwogcn und schliesslich eingciischel't. 
Jed" Bcstimmung ist doppelt ausgcfiihrt worden. 

Nach den Veriiffentlichungen des landw. Departements in 'Vashillgton 1894, Bd. V, lIeft 6, war dcr Einfiuss des 
zwei- und dreimaligen lI1elkcns folgendcr: 

Kuh No. 13 Kuh "Artis" 

~IU mtmik hertrag Durchsehni ttlicher ' Gcsamm tmile hertrag -:D:-u-r-c:-h-sc-:h-I-:li-tt":'li:-e:-h~er 
in 2 Wochen Fettgehait ill 2 'Yochen Fettgehalt 

1. Periode: zweimaliges Melkell . 531 kg 3,50 '/, 819 kg 2,93 'I. 
(5 Uhr lIIorg. u. 11 Uhr Ahds.) 

2. Period\.': dreimaliges Melken . 549 " 3,87 " 710 " ~,03 " 
3. Peri ode : zweimaligcR lIIelkell.. 489" 

Beim Weidegang erhielt jede Kuh ausserdem 
3,55 " 607 " 2,76 " 

noch 1 kg Baumwollsamenmehl, Erbsensehrot und Kleie. 

14* 
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In der nattirlichen Milch In der Trocken-
.S § N '" Snbstanz c: .. '" ..... " .. .c .. c: c: o~~ Ana-..,0 c: ... .. c: -;;e~ Niihere Bezeichnung '" 

.. E E 110. .. .. :t: .c .. .c .. :t: ~~.g -.. 0", lytiker - .. .. ., 
'" .. :0 

0 ., 
'" .. .... .. .. ... II. .,. .. .. .a II. ;::;Zcn N_ ... >0: < C >0: < c: .. <n", 

::> .' j, '/. 'I. '/, ", '/, '/, '/, '" '/. 

16 

I 
Kuh I (MOrg. 1866 88,72 - 2,48 - 0,74 - 21,99 -

17 bei zweimaligem Abd. 
" 

89,10 - 2,12 - 0,67 - 19,45 -
18 Melken Mittel 

" 
88,91 - 2,30 - 0,71 - 20,74 -

19 

) r~ " 
89,52 - 2,27 - 0,61 - 21,66 -

Kuh II ::' 

20 Mittg. 
" 

88,49 - 2,68 - 0,58 - 23,28 - ;l 
bei dreimaligem " 21 Abd. 88,84 - 2,86 - 0,74 - 25,63 - .:: 

Melken " ~ 22 Mittel n 88,95 - 2,60 - 0,65 - 23,53 -
23 

I rorg. " 
89,23 - 2,29 - 0,64 - 21,26 -

bei zweimaligem 
24 Abd. 89,27 - 1,97 - 0,69 - 18,36 -

Melken n 

25 Mittel n 89,25 - 2,13 - 0,66 - 19,81 -

26 Bei zweimaligem Melken*) 1897 88,11 - 3,23 - - - 27,17 - )..:..:--J '-> ;& 
27 Bei viermaligem Melken *) . n 88,29 - 3,11 - - - 26,56 - ~~ 

: 

28 ~ {bei zweimaligem Melken ? 86,14 3,93 4,28 4,96 (0,69) 28,35 30,88 4,55 

29 ~.g dreimaligem ? 86,04 2,76 5,37 5,10 (0,73) 19,76 38,47 3,16 ~~ n n 

30 '-' zweimaligem ? 87,78 2,48 4,22 5,26 (0,26) 20,29 34,52 3,25 ... en n n 
E 

31 ~ 

{ 
zweimaligem ? 86,21 4,20 4,10 4,90 (0,59) 30,46 29,73 4,87 " " " n "'l 

"'.c 
32 " " dreimaligem ? 86,59 3,07 4,47 5,27 (0,60) 22,89 33,33 3,66 

~~ n n 

33 0 zweimaligem ? 85,88 4,00 4,38 5,03 (0,71) 28,33 31,02 4,53 P:: n n 

Spec. Gew. 

34 ,... { dreimal gemolken 1,0297 1883 89,09 - 2,91 - - - 26,67 -
35 ..0 zweimal n 1,0293 89,04 - 3,04 - - - 27,74 -" n ;--
36 ~ dreimal 1,0301 88,86 - 3,17 - - - 27,56 - t n n ~ 

<> 
37 ,... 

{ dreimal 1,0309 88,80 - 2,87 - - - 25,63 - " n n ... .... 
~ 38 ..0 zweimal 1,0297 88,86 - 3,07 - - - 27,56 -

" n n 

39 :.:: dreimal 
" 

1,0307 n 88,71 - 3,14 - - - 27,81 -

') Vergl. Anmerknng ') S. 111. 

') Konigsberger Land- u. Forstw. Ztg.; Milchztg. 1897,26,654. 

') Milehztg. 1879, 8, 666. Aus den Angaben des absoluten Ertrages an Milch in Litem, an Trocken-Substanz, 
Fett, Milehzucker und stiekstoffhaltige Substanzen, in kg, bereehneten wir die procentige Zusammensetzung, die Menge 
der Salze aus der Differenz. Die Liter-Anzahl wurde unter Annahme dnes specitlsehen Gewichts von 1,03 auf kg bercchnet. 
Der Ertrag an Milch bctrug: 

zweimal drcimal zweimal 
gemolken gemolken gemolken 

Schwyzer Kuh . 70,90 84,10 88,20 Liter in 10 Tagen. 
Hollander Kuh . 111,41 102,28 87,26" 10 

') Bericht des milchwirthschaftl. Instituts Proskau 1883/84, 10. Zum Versuche dienten 2 Kiihe Hollander Rasse; 
Kuh I ca. 7 Jahre alt, hatte am 20. Juni 1883 gekalbt; Kuh II ca. 7 Jahre alt, hattc am 26. September gekalht. Nach 
vorausg"gangener Fiitterung mit Schlempe, Trehem und Stroh erhielten die Thiere vom 9. Novemher ab taglich unrl fiir 
das Stiick 24 Pfd. Heu und 3 Pfd. Hoggcnkleie; letztere in dem naeh Ediebcn gegchenen Trankwasser. His zum 30. Novemher 
wurde taglieh Morgens 4 Uhr, Mittags 11 Uhr und Abends 6 Uhr gemolken. Vom 1.-14. Deeemh"r wurde zweimal 
gemolken, Morgens nnd Abends 6 Uhr; vom 15. December an wieder dreimal. Die Untersuchung der Milch geschah mit 
dcr gesammteu Tagesmilch. Der Ertrag an Milch war folgender: 

dreimal gem. zweimal gem. dreimal gem. 
K uh I 9,30 8,47 9,32 kg tiiglich 
Kuh II . .. 10,93 8,70 9,49 " 

*) Die Zahlen beziehcn sioh auf den Durchsehnitt fur Kuh und Tag. Der Milchcrtrag war hei 
zweimaligem Melken, 21.-24. Juli . . . . .. 16,39 kg, 
vienualigcm Melkcn, 28.-31. Juli . . . . .. 18,02" 

Hei genancm Einhalten glcieher Zwisehenmelkzeiten war die Zusammensetzung der Milch durehaus nicht gleich, 
sondem hei Huhe (Naehts) wurde eine fettarmere Milch erzeugt. 



Kohmilch verschiedener Melkzeitel1. 

Milch zu verschiedenen Melkzeiten wahrend der einzelnen Monate des Jahres. 

Untersuchong der Milch von 16 Kuhen des in Ostpreussen reingezuchteten 
hollandischen Schlages wahrend der Dauer einer Laktation 

in der Versuchsmolkerei Kleinhof-Tapiau von W. Fleischmann und K. Hittcher 
Landw. Jahrb. 1891, 20, Erganzungsband II. 

Nahere Angaben tiber Alter, Gewicht etc. der Klihe siehe S. 218. 

Morgenmileh Abendmilch Tagesmileh 
Bezeiehnung ... .N ~ , " ... 'N ~ , " ... .N ..... .. c::c:: ~ = ~ CD , ,, .. C::c:: OJ " " CD ... .. c::c:: 

der """". . "" CD. :: .... (,,) i::! """" . . "" CD .. :: "" OJ" """" .. . "" .. .. :: 00 ... o ., ..... "".- 00 ... o ., ... .. "".- ~~1: 
o 0 ..... 

=~i 
CD- .... .. :; 5 ~ =~~ :'"i 00> .. . - to) :!? ..- 0- .. ... , 0'" ... 0'" ... ... , 

0'" ... 
Monale /I) .. ...:0 .. ~ " /I) .. ... ,. :: c- =_ CD /I) CD ... :0 ... = ",/1) ~E-< OO ... = "'/1) ~~r2 ... = ",/1) 

kg . /. 'I. 'I • kg ,/ . ' ./. kg ./. ' /, .. Jo 

Kuh I "Quane" milchend seit 28/. 1889. 

April 1889 5,41 1,0290 11,29 3, 14 127,85 6,14 1,0291'11,06 2,94'26,54 11,55 1,0291 11,17 '3,03 

Mai n 5,40 1,0287 11,58 3,4629,85 6,55 1,0293 11,31 3,11 27,46 11,95 1,0290 11,43 3,26 

Juni 
" 

4,52 1,0285 11,96 3,82131 ,96 5,93 1,0289 11,19 3,09 27,59 10,45 1,0287 11,52 3,41 

Juli 
" 

3,85 1,0281 11,81 3,7731,88 4,97 1,0285 11,24 3,22 28,64 8,82 1,0283 11,49 3,46 

August 
" 

4,37 1,0284 11,92 3,80 31,89 5,29 1,0288 11,55 3,41 29,50 9,66 1,0287 11,74 3,59 

September" 3,89 1,0287 12,05 3,85 31 ,91 5,18 1,0292 11 ,75 3,50 29,82 9,07 1,0290 11,88 3,65 

Oktober 3,56 1,0288 11,51 3 ,37 29,28 4,11 1,0296 11,88 3,52 29,59 7,67 1,0292 11,68 3,43 
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~ , " OJ "" 
]~ ~ 
:: 0 "::> 

:~JJ 
'I • 

27,15 

28,56 

29,56 

30,11 

30,57 

30,72 

29,39 

November" 3,09 1,0297 12,2213,76 30,81 3,54 1,0301 12,44
1

3,87 31,15 6,631,029912,323,8231,01 

5~t ,0,:,00 1~8 4:'7 ,3~1 December n 2,25 1,0301 12,79 ,4,17 32,58 2,88 1,0300 12,984,35 33,47 

Jan.(1·18) 1890 morgens nieht mehr gemolken 2,23 1,0309 14,93,5,78 38,72 

Kuh II n Fee " milchend seit '1:>/3 1889. 

April 1889 9,17 11,0304 10,89 12,52 123,17 4,02 1,0290 11,41 3,25\28,45 19,84.)1 1,0298 11 ,06 2,79 25,25 

Mai 
" 

7,21 1,0289 10,52 2,53 24,00 8,78 1,0288 10,58 2,60 24,55 15,991,0288 10,55 2,5 6 24,29 

Juni 
" 

4,31 1,0285 10,5812,66 25,16 5,73 1,0282 10,28 2,49 24,22 10,04 1,0283 10,41 2,56 24,62 

Juli 
" 

2,53 1,0282 10,52 2,69 25,53 3,60 1,0276 10,60 2,88 27 ,12 6,13 1,0278 10,57 2,80 26,50 

August 
" 

3,08 1,0277 10,202,51 24,63 3,57 1,0271 10,45 2,85 27,23 6,65 1,0274 10,34 2,69 26,03 

September" 2,62 11,0274 10,80 3,08 28,50 3,95 1,0275 10,62 2,91 27,37 6,57 1,0275 10,70 2,98 27,80 

Oktober 
" 

2,86 1,0277 9,99 2,34 23,42 3 ,21 1,0280 10,63 2,81 26,46 6,06 1,0279 10,35 2,59 25,82 

November n 3,63 11,0286110,26 2,38123 ,16 3,82 r,0289 10,76 2,73 25,33 7,45 1,0288 10,53 2,56 24,2. 

December" 3,75 1,028910,39 2,4223,29 3,96 1,0290 10,64 2,61 24,88 7,711,0290 10,53 12,52 23,88 

Kuh IV "Kiepe" milehend seit 1% 1889 . 

April 1889 

Mai 
" Juni 
" 

I I I **)1 1'*) I 
7,72 1,029410,66

1

2,5423,86 3,32 1,0285 11,3913,3429,29 17,04 1,0291 10,842,7625,41 

Juli 
" August n 

7,06 1,0286
1
11,153,12

1

27 ,99 9,34 1,028810,472,5123,9416,401 ,028710,752,7725,73 

6,43 1,028410,92
1

2,9727,19 8,52 1,028910,382,4123,2614,951,028710,622,6524,98 

5,77 1,028210,933,0127,52 7 ,52 1,0281 10,432,6325,2213 ,291,0281 10,6312,7826,17 

6,06 1,028511,1613,1528,18 7,46 1,028710,702,7225 ,4213,521,02861 0,882,9026,63 

September" 5,14 1,0281 11,34 '3,3829,82 6,91 1,028610,792,8226,1412,051,028411,013,0527,69 

Oktober " 4,48 1,028210,903,0027,47 4,88 1,028710,952,9326,77 9,361,028510,942,9627,08 

November n 2,72 1,0298111,783,3928,78 3,11 1,030011,933,4729,10 5,831,029911,863,4328,96 

December" 1,73 1,0293 1l,92 3,61 30,29 1,82 1,0287 11,743,5930,59 3,561 ,0290 11,843,6030,44 

Jan. (1-11) morgens niehl mehr gemolkcn 1,30 1,0267 .11,27 13,6132,06 - I -
Mikhertrag 

*) Mittaglllileh : 6,65 kg 
*") G,OO " 

Spec. Gc\\" . 
1,0295 
1,0289 

TrOl'kcn-Suhstanz 
11,10 '/. 
10,73 " 

Felt 
2,89 ./. 
2,7 1 " 

F eU in der Trocken·Substanz 
26,04°/, 
25123 " 
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Morgenmilch Abendmilch Tagesmilch 
Bezeichnung .. 'N ~ , N .. ... .N 

1 ~ . N 

.. I . N I~ ~ ~ .. , ... ... Cc ..:: I=: s:: ..... cc 
~~s ...... ... Cc 

&:s: .. • s: .... = =14 E 
s:s: .. • s: "' .. ... • .c "''' = der 00 .. o 0 .. ... 
~~1: 

o 0 ... - - ~~£ 0 0 ...... .5~,,{;; 

=i~ 
'" .- 0" '" :.::~] "'- 0" '" ...... :.; :n .. -

I e~ 
.. ... :. 0'" ... ... :. 0'" ... ::2'; ... :. ... :::2-= Monate rn .. .. ::0 ... ~" ::_4) rn '" .. ::0 ... ~ rn .. 

CD ..... rn ~E-<'" CD ..... rn ~E-<rn 
.. .. CD ..... rn I~E-<:n ..... ..... ..... 

kg '/, '/, '/, kg '/, '/, 1 '/, kg '/, '/, '/, 

Kuh V nKalypso" milchend seit % 1889. 

Juli 1889 5,52 1,0281 11,343,3929,86 

5,52 1,0281 11,043,1328,34 August 

Septembcl' n 

Oktober n 

November n 

4,82 1,0289 11,29 3,17 28,09 

4,09 1,0286 10,85 2,87 26,44 

3,82 1,0291 11,323,1627,90 

December n 3,60 1,0291 11,323,1627,87 

Januar 1890 3,18 1,028811,373,26128,63 

Februllr n 2,93 1,029411,6113,33i28,71 

7,3511,0285 110,9712,99127,21 12,8711,0283111,12 3,16 128,39 

6,87 1,0286 11,083,06 27,61 12,39]1,0284/11,07 3,09 27,91 

6,341,029211,233,0627,2411,15,1,0291 11,263,11 27,59 

4,321,028811,423,3028,88 8,41 11,0287111,1413,0927,73 

3,821,0292
1
11,533,3228,78 7,64 11,0291 111,4813,24 ,28,34 

3,711,0292111,473,2628,42 7,31 11,0292111,41 ,3,21 /28,11 

3,44 1,029°111,61 13,4229,41 6,62 11,0289111,4913,34129,05 

3,20 1,0294111,7213,43i29,22 6,1311,0294111,6713,39129,05 

Kuh VI n Lotte" milchend seit Zl/3 1889. 

April 1889 7,81 1,033°111,2112,4621,92 
Mai n 6,501,030011,072,7624,96 

Juni 5,30 1,0294110,992,8225,64 

3,66*)[ 1 ,0299 111 ,8613,44 28,98 18,01 11,03091111,3512,8°124,62 
8,39'11,030010,792,5223,3614,891,030010,91 2,6324,07 

7,601,030110,63
1
2,3722,31 13,001,029810,752,5323,56 

5,76 11,0295 110,642,5023,51 10,131,029410,752,6224,33 

5,43 i 1,0295
1
' 1 0,802,94124,43 9,84 11,0294 10,89 2,73 25,09 

5,67?,0294 10,752,6424,46 9,75
1

'1,0293 ,10,88 i2,7525,23 

4,04 i 1 ,0294]1 0,97 ~,80 25,54 7,60 1,0293110,8°12,68 24,77 
3,27

1
1,0296

1

11,112,8825,89 6,38

1

,1,0295
1

10,97
1

2,7825,32 

2,78
1
1,029811,333,0126,60 5,291,029811,232,9426,12 

Juli 4,37 1,029210,892,77'25,47 

August 442 1,0291 10,942,84125,95 

Septemhcr n 4,08 1,0291 10,93283125,89 

Oktobcl' n 3,56 1,0291 10,57 2,53 ]23,95 

November n 3,1111,029310,8°12,68124,77 
Decemucr n 2, 57 11,0298[11,132,8525,60 

2,27 11,028510,9913,0027,32 - - 1 - 1- i -Januar 1890 Morgens nieht mehr gcmolken 

Knh VII "Minerva" milchend seit % 1889. 

April 1889 

Mai n 

Juni n 

Juli n 

August n 

September n 

Oktober n 

November n 

December n 
Jlln.(l-IB) 1890 

8,5511,0316110,9912,35121,41'3,92") 1 ,0302 111 ,35' 2,95125,97 18,89 1

1
1,0311'11,11 :2,56'1' 23,02 

7,90 1,0312
1
11,602,9525,4010,281,030911,022,5322,94 18,18 1,0310 11,272,7124,06 

7,76 i1,0308 11,63 13,0626,28 9,881,031410,932,35 121,5017,641,031111,282,7°
1
123,91 

4,77 1,030°
1
11,393,0226,52 6,10 I,U301 10,972,6624,2110,871,030111,162,8225,23 

4,91 1,030°
1

,11,352,9926,31 5,731,0296
1

11,112,8825,9010,641,0297 11,202,93126,13 

4,13 1,029!l 11,783,3728,62 5,351,030011,292,9426,05 9,481,030011,483,1°
1
26,98 

4,20 1,0306111,513,0026,01 4,591,030711,723,1526,89 8,791,030711,623,0726,39 

3,48 1,0312 1

1
12,003,3027,42 3,721,031111,9513,2627,26 7,201,031111,973,28 127,37 

3,27 1,031012,113,4128,17 3,571,031112,0813,3627,83 6,781,0311
1
12,11

1
13,39127,99 

Morgens niehtmehr gemolken 3,4411,0302 12,50,3,9°131,23 1 - 1 

Mikhcrtrag Spec. Gew. Troekcn-Substunz 
*) Mittagmileh: 6,54 kg 1,0302 11,28 '/, 

Fett 
2,B4 '/, 

2,59 " 

Fett in der Trockcn-Substanz 
25,32 '/, 

**) 6,42 " 1,0309 11,10 " 23,34 " 
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Morgenmilch Abendmilch Tagesmilch 
Bezeichnung .. ,N 

l.g § ~ 
.. , N 

1~§5 
.. , .. >< , " CD, ... .. cc CD, ... .. Cc CD, ... .. cc "== 

der 
........ .... CD" ~ 
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kg °/0 0'. 0'. kg 0'. 0'. °/0 kg °/. °/. 'I, 

I{uh VIII" Marie" milchend seit :nIl 1889. 

Mai 1889 9,01 1,030311 I ,9513,43 128,70 11,53 1,0303 11,31 2,89 25,57 20,52 1,0303 11,59 3,13 26,98 

Juni 
" 

8,50 1,02"111 '''I ',50 29,5< 
11,20 1,0297 10,88 2,66 24,47 19,70 1,0298 11,36 3,04 26,77 

Juli 6,46 1,0291 11,6913,47129,66 8,42 1,0292 11,18 3,02 26,97 14,88 1,0292 11,41 3,21 28,14 

August 6,84 1,0292
1
11,62i3,3929,15 8,32 1,0294 11,39 3,15 27,62 15,16 1.0293 11,49 3,26 28,33 

September" 5,75 1,0293 1I ,84 3,54 29,94 7,07 I ,0299! 11 ,66(,27 28,06 12,82 1,0296 1I,73 3,39 28,91 

Oktober 5,44 1,02891 11,16 ;3,07 127,44 5,641,0310112,043,35 ,27,82 11,08 1,0300 11,62 3,21 27,65 
I 1 

November" 4,84 1,0294 111,31 13,08
1
27,22 4,87 1 I ,0296

1 

I I , 73 i3,40128,95 9,70 1,0295 11,52 3,24 28,13 

December" 4,66 1,0295\11,3313,0827,19 4,77 11,0296
1
1 I ,6213,3°128,41 9,43 1,0296 1I,49 3,19 27,79 

Januar 1890 4,42 1,0294 11,1912,9926,68 4,80 1,0294,11,74 3,44 29,33 9,22 1,()294 11,48 3,22 28,08 

Februar 
" 

3,84 1,0297 ! 11,6913,34 128,53 4,a4[I,0294111,8°i3,49 i29,58 8,18 1,0295 11,74 3,42 29,14 

Marz (1-15) " 3,06 1,0295 iI2,253,85 ,31,39 3,65 1,0292 12,36 4,00132,38 6,7l 1,0293 12,30 3,93 31,96 

Kuh IX "Marquise" milchend seit % 1889. 

April 

Mai 

Juni 

Juli 

1889 

" 
" 

9,58 1,0318i12,12 3,26 26,8717,821,0323112,303,3026,76 , 1 ' 

9,26 1,0311 1I,79 3,12 26,50 16,71 1,0312 jll,94 3,22 27,01 

8,291,0315 11,52 j2,82 24,4614 ,621,0312 112,023,3027,43 

6,441,030311,44 13,0026,2611,611,0302111,723,2627,77 

8,24 1,033°1112,513,33126,64 
7,45 1,0314 12,11 3,34 27,60 

6,33 1,030812,613,88130,72 

5.17 1,030112,0713,57,29,55 
August 5,03 1,030 I 12,1 () 3,6°

1
,29,71 

September" 4,4311,030512,1713,5729,31 
Oktober 2,74

1

1,032712,3513,26
1
'.26,38 

I' I I 6'1~ll,0303 11,7313,25 27,6811,19 1,0302111,90 3,40 28,,59. 
6,ln 1,0306 11,86i3,2927,75 10,5811,0306 12,003,4128,39 

3,221,0332112,6°13,37126,70 5,96
1
1,033012,493,3226,55 

1.871,0349;13,493,75 ,27,82 3,541,034713,333,6627,46 

1,661,0335113,92[4,04 131,63 3,3°1 1,033513,774,2831,04 

November" 1,67 1,034413,1313,5626,87 

December" 1,67 1,033513,61 ,4,15 ,30,43 

Jan.(I-ll) 1890 Morgens nicht mehr gemolken 1,55 1,034315,525,57135,87 - - - - -

Kuh X "Marianne" milchend seit 11/3 1889. 

April 1889 

Mai 

Juni 

Juli 
" 

August " 

Scptember " 

Oktober " 

November " 

December " 
Jan.(I-11) 1890 

7,32 11,0303 \10,99 11 2,63 [23,94 3,210)11,028811 ,933,72 ;31,2016,55') 1,0297 /'11,333,0426,81 
6,89 1,0293111,64 3,38 29,01 8,55

1

1,029711,092,8425,61 15,441,0295 lI,34 3,08 27,15 

6,9°11,0291111,79[3,551'30,09 9,041,0299 1I,43 3,07 26,8815,941,0295 1l,57 3,28 28,34 
5,18 1,0284 1I,47 3,41 29,91 6,951,028711,303,2228,51 12,131,028611,373,3029,04 

3,72111,0281 ill,643,64131,22 4,46il,0281 11,603,6031,04 8,181,028111,623,62 '31,12 

3 ,75 1,028111,791
1
3,7531,85 5,1°

1
1,028611,533,4429,79 8,851,028411,633,5730,70 

3,47[1,0286 \11,32.3,2728,81 4,02 1,02891
1
11,70 3,51 129,99 7,491,028811,54

1

3,3929,41 

2,99 1,0297 111,47:3,1527 ,47 3,461,0297[12,173,74130,71 6,451,029711,853,47 ,29,26 

1,94 1,0310,12,38,3,6429,40 2,231,030712,87 4,1l131,94 4'1611,~08 12,6313_,891130,80 
Morgens nicht mehr gemolken 1,421,028912,173,91 32,08 

Milchertrag Spec. Gew. Trockell-SuLstanz 
'') Mittagmikh: 6,03 kg 1,0294 11,41·,. 

Fett 
3,16 ·1. 

Fett in uer Trocken-SuLstanz 
27,72 'I. 



216 Milch. 

Morgenmilch Abendmilch Tagesmilch 

Bezeichnung .. • N ~ = ~ .. .. .N 
~ § ~ 

.. oN ~ • N ..... .. C::c:: ..... c::c:: ..... .. c::c:: ,3S::= 

der 
.c:.c: .. • .c: .... :: "" " '" .c:.c: .. • .c: .... :: :2if 

• .c: .... :: ..... :!) c;: 

"" .. o 0 ..... ".>:~ .5!0 ... .. 0 ..... ".>:- o 0 ... .. ".>:-
==1:: G- O" .. =: ~~ .. - ,," .. ..... :... rfJ .. - 0- .. ..... ~ a:l 

Monate ::_ CD 
a.. f'i II. :==i a.. 0'" II. ::c-" a-,=t: a.. f'i ... .. 0 -" 
m .. ~~J5 

m .. .. ::0 ~8£ ..... m" .. ~" 
I- '" I-m I- '" I-m I- '" I-m .:!E-<rJ'.l 

kg 0/0 '/, '/, kg 'I. 'I. '/, kg '/, '/, '/, 

Kuh XI nNettchen" milchend seit 'JSl/3 1889. 

April 1889 7,16 1,031711,562,82\24,36 3,85') 1,029712,4513,9731,8816,731,030811,95\3,32127,76 
Mai n 7,11 1,030412,263,6729,93 8,85 1,031011,623,0125,91 15,96 1,0307 11,903,3027,76 

Juni n 6,94 1,030612,854,12

1

32,05 8,76 1,031911,95
1

3,1025,91 15,701,031312,35/3,55
1
28,73 

Juli n 6,20 1,030312,603,9631,44 7,54 1,031012,073,3928,0913,74 11,030812,333,6529,59 

August n 5,91 1,030012,594,0231,95 7,28 1,030812,3°13,6229,3913,1911,030412,4213,8°:30,58 

September n 4,79 1,030412,824,13132,21 6,58 1,0310 12,47 3,7129,7511,3711,030712,6°13,89130,85 

Oktober " 4,23 1,029812,4513,95\31,70 4,64 1,030312,313,7230,64 8,871,0301 12,383,83 130,92 

November n 3,67 1,031012,763,9530,97 3,99 1,0311 12,844,0031,14 7,6611,o311 12,79

1

3,9831,10 

December n 3,06 1,0314 13,12 4,17 31,78 3,41 1,031713,384,3332,35 6,51 1,031613,274,25 132,06 

Januar 1890 Morgensnichtmehrgemolken 2,50 1,031515,486,12 :39,54 - - - - -

Kuh XII nOrtrud" milchend Beit 31/3 1889. 

April 1889 6,18 11,0330 12,4813,30126,47 7,13 1,032611,922,93124,55 13,31 1,032812,1813,1025,44 

Mai n 5,95 1,0319 12,683,7029,16 7,35 1,0321 12,01 3,1025,8413,301,032012,283,3527,25 

Juni n 5,54 1,0310 12,984,1331,86 7,22 1,0321 11,832,9524,9512,761,031612,293,4427,97 

Juli 4,55 1,0308 13,03 4,23 32,48 5,71 1,0314.12,193,4027,8910,261,031212,59 13,7729,93 

August n 4,34 1,0310 13,30 4,41 33.12 5,21 1,031412,833,9330,62 9,551,031213,04
1

4,1531,79 

September" 3,86 1,0314 13,94 4,86 34,85 4,90 1,032313,274,11 30,99 8,761,031913,574,4432,73 

Oktober 3,85 1,0320 13,09 3,94 30,38 4,24 1,0"3 13,21 4,06 30, 71 8,09 1,0"" 13,' TO} 30,5< 

November n 3,63 1,0326 13,33 4,10 30,74 3,78 1,0329 13,29 4,00 30,11 7,41 1,0328 13,324,0530,38 

December " 3,22 1,0327 13,00 3,80 29,24 3,78 1,0324 13,50 4,28 31,70 7,001,0326 13,294,0630,56 

Januar 1890 2,98 1,0325 12,70 3,59 28,35 3,67 1,0322 13,174,02 30,59 
6," ','''" ""r" 29," Februar n 2,95 1,0327 13,37 4,11 30,73 3,3°11,0324 13,36 14,16 31,15 6,251,0325113,354,14130,98 

Miin (1-15) " 2,31 1,0324 13,87 4,59 133,09 2,84 1,0319 13,654,51 33,03 5,151,0321 13,744,5433,07 

Knh XIII n Olga" milchend seit 8/4 1889. 

April 1889 6,72 1,0332112,6813,43 27,07 7,65 1,0330112,67 4,46 127,33 14,37 11,0331 12,67 3,45 27,22 

Mai n 7,39 1,031312,183,41 26,39 8,52 1,031611,75 3,00 25,51 15,911,0314 11,90 3,14 26,00 

Juni n 7,32 1,0315112,233,41 27,88 9,28 1,0323 11,55 2,67 23,14 16,60 1,0319 11,84 3,00 25,31 

Juli 5,67 1,0305 12,00 3,43 28,54 7,09 1,0306 11,54 3,03 26,21 12,76 1,0306 11,76 3,20 27,23 

August n 5,86 1,0306 '12,103,49 28,82 7,06 1,0312 11,733,06 26,04 12,92 1,0309 11,89 3 ,25 27,34 

September n 4,70 1,0309 12,61 3,85 30,52 5,78 1,0317 12,16 3,32 27 ,25 10,49 1,0313 12,36 3,56 28,78 

Oktober 3,89 1,0306 11,84 3,27 27,65 4,58 1,0311 12,16 3,43 28,23 8,47 1,0309 12,02 3,36 27,95 

November n 3,11 1,0309 12,24/3,6329,39 3,61 1,0309 12,10 3,42 28,28 6,72 1,0309 12,21 3,52 28,80 

December n 2,64 1,030512,303,6729,87 3,01 1,0306 12,68 3,97 31,31 5,62 

Jau.(1-18) 1890 Morgens nicht mehr gemolken 2,76 1,0290 13,26 j 4,79 36,11 
1,0306

1
1 ~ 1 1 3~313~2 

Milchertrag Spec. G ew. Trocken-Substanz 
") Mittagmileh : 6,06 kg 1,0305 12,07 '/, 

Fett 
3,48 '/, 

Fett in der Trocken-Substanz 
~8.8G '/, 
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Morgenmilch Abendmilch Tagesmilch 
Bezeichnung .. 'N ~ ,.!. N .. • N " , N .. ... .N I" , N 

....... .. "'''' -'::C,)~ ... ... .. "'''' ~§; ...... 1:1: " '" '" der """"" . "" ..... .. ""z:: .. . "" ..... t: .c"" .. . "" .. .. ::: ~Qd 00 .. o 0 ..... - "'".~ ~~t: 
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~~-t 
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=iii 
.. - 0" .. = 2~ ... - 0" co .... i:J Q'} co - o· ... I:: 2~ ... ,. 0.0 ... ... ,. 0.0 ... "0.0 

... ,. 0.0 ... 
Monate rn co .. " =_ II) rnco .. " ..... = ~ .. rn co .. " 

l- e! I-rn ~E"HI1 l- e! 1-(1) ~E-<'" l- e! I-rn ~E-Hn 
kg °/0 °/0 °/0 kg " 0/0 0/0 kg 0/0 '/0 0/0 /. 

Kuh XIV "0 rc his" milchend seit 1/4 1889. 

April 1889 7,3211,031712,0513,22126,74 8,57 1,031411,102,4922,4315,891,031511,53 12,8324,52 

Mai "7,10 1,030811,803,2027,09 8,95 1,030910,982,4922,7016,051,030911,352,81 24,78 

Juni n 7,53 11,031012,1413,44128,34 9,57 1,0319 11,102,3821,4817,101,031511,562,8524,64 

Juli n 5,9°
1

1,030511,913,35
1
28,14 7,45 1,0307 1l,35 2,8425,0413,351,030611,593,0726,46 

August n 5,87 1,030512,113,5229,04 7,07 1,030711,532,9925,9212,941,030611,793,2327,39 

September n 5,02
1
1,030612,693,9831,36 6,28 1,031312,07

1
'3,3227,5111,301,031012,363,6229,27 

Oktober n 4,42 ,1,030811,903,2927,59 5,11 1,0311 12,143,4228,15 9,531,031012,043,3627,87 

November n 4,0311,0312112,163,4228,08 4,67 1,031212,34 '13,5628,86 8,701,031212,263,4928,49 

December ~ 3,32 1,031812,423,5°128,20 4,10 1,0315112,793,88130,32 7,351,031612,62
1
3,7129,41 

Januar 1890 Morgensnichtmehrgemolken 3,19 11,0317 114,17 14,9935,18 - - 1 - - I -

Kuh XV nOberin" milch end seit 15/2 1889. 

April 

Mai 

Juni 

Juli 

August 

1889 

n 

n 

n 

n 

7,06 1,0322 12,0113,08 25,66 8,30 1,0314[11,66
1
2,95 '25,34 15,36 1,0318 11,82 3,01125,51 

6,99 1,031312,1°
1
3,3427,60 8,79 1,031211,65

1
3,0025,7415,781,031211,843,1526,61 

6,72 1,030912,063,4028,15 8,66 1,031811,41
1
2,6723,3615,381,031411,692,9825,53 

5,38 1,030111,943,4628,99 6,71 1,030111,48
1

3,0826,8412,091,030111,693,2527,81 

5,72 1,030511,913,3428,04 6,87 1,0307 1l,51 2,9825,8612,591,030611,673,1326,81 

September n 5,jlO 1,030312 ,053,5129,14 6,56 1,030611,523,0126,1211,761,030511,743,22 ,27,43 

Oktober n 4,11 1,030611,543,0226,19 4,75 1,030811,8713,2627,43 8,861,030711,723,15 126,85 

November n 3,63 1,031211,903,2°126,88 4,37 1,031012,3113,58129,07 8,001,031112,723,41 128,09 

December n 3,41 1,031512,413,5628,67 3,91 1,0314112,363,54128,62 7,271,0314 12,373,55[28,67 

Januar 1890 I,MOrgenSnichtmehrgemOlken! 3,38 1,0297
1
13,23

1
4,62 134,92 - ,- - , - -

Febr. (1-8) \ 2,45 1,028513,94 5,47i39,21 - - - - -

Kuh XVI nOrdnung" milchend seit 9/3 1889. 

April 1889 6,93 1,0311 11,431
1
2,82 1,24,70 8,41 1,030511,493,00126,1415,34 11,030811,472,9225,47 

Mai n 6,49 1,030611,563,0426,32 8,26 1,030611,222,7624,5614,751,030611,372,8825,35 

Juni 

Juli 

August 

n 

n 

n 

Septem ber n 

Oktober n 

November n 

December n 

Jun.(1-1811890 

6,60 1,030511,623,1326,78 8,40 1,0311 10,882,3721,7415,001,030811,702,7024,07 

5,27 1,030011,593,1927,54 6,76 1,030311,032,6624,11 12,031,030211,282,8925,64 

5,35 1,030211,583,1427,10 6,54 1,030411,272,8525,2711,891,030311,412,9826,09 

4,85 1,030311,773,2827,85 6,10 1,030911,362,8124,7310,951,030611,433,0226,15 

4,24 1,031011,763,1226,53 4,75 1,031311,903,1826,71 8,991,031211,8413,1526,59 

3,5511,031912,573,6128,70 3,69 1,031912,623,6528,94 7,241,031912,6°

1

316328,83 

2,94 1,0321 12,823,7829,46 3,25 1,032212,923,8429,72 6,171,032212,893,8129,58 

Morgensnichtmehrgemolken 2,68 110319141814,953492 - - - - ' -

Kuh XVII nPirzeI" milch end seit '!Ill, 1889. 

April 

Mai 

Juni 
Juli 

August 

1889 5,56 i1,0315111,80 3,05125,85 6,2711,031711,542,7924,19 11,8811,0316111,66 2,91124,98 
n 5,16 :1,0305 11,51 3,0226,22 6,88 1,030611,332,8525,1512,041,030611,412,9225,60 

n 5,02
1
'1,0301 11,733,2928,03 6,70 1,030511,082,6624,0011,721,0303111,362,93125,81 

n 3,66 1,029311,853,5529,96 4,73 1,029511,243,0026,69 8,391,029411,503,2428,17 

n 3,97 1,029511,813,4829,46 4,83 1,029711,453,14 27,38 8,801,02\1611,613,2928,34 

September n 3,59 1,0299 12,15 3,68 30,26 4,57 1,0304 11,64 3,15 27,06 8,16 1,0302 11,87 3,38 28,49 

Oktober n 2,86 1,0298[11,893,48 29,26 3,16 1,0304 12,05 3,49 28,95 6,021,0301 11,97!3,48 29.10 

November n 
1 

2,29 1,0299 12,3°13,80 30,93 2,56 1,030112,463,9°131 ,27 4,85 11,030012,39 13,8531,10 

December n 2,11 11,0304,12,86 ,4,15 32,29 2,31 1,0305,12,774,07 ;31 ,88 4,60 1,0305 12,8114,11 32,03 
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Kuh 
No. 

April 1889 bis 

Januar 1890 

Milch. 

Niihere Angaben iiber die vorstehenden 16 Kiihe. 

1m Ganzen*) Milch allerMelkzeitcn 
, N ~ I N 

;:::: ... "":: :; ;::::: 

J( E ~ .=~ ~ 
5' $ ~ :::: 0...0 

Milch- Fett-

menge mcnge 

Spec. 

Gewil'ht 

Milchcnd 

I 8 " ~~j5 1 1 ====~============~==k=g~=+==k~g;'==~====~==~'I;~==~=O~I;o==~~'I;.==~'=·O=m== bi. Tage 

Kuh " Quarze" 2416,36185,00 1,0291 11,7613,52129,93 '!illl 89 1 31/12891 337 I 
Schwan- (3382,36) 1,0274- 10,01- 2,10- 21,00-
kungen 1,0312 15,261 6,00 39,31 I 

" ,,~~el~:an_ ~:7~~'!~170' 18 :,~~;~!. \~2~~ ;,5~~ 1 ~~:7~~ :rII3 89131/1 90 307 
kungen' 1,0325 12,16 4,00 3·1,32 

" "Kiepc" 3124,65
1
' 90,24 1,0287 10,90 2.89 i 26,49 10/3891' :JO/1289I: 296 

Schwan- (358665) 1,0257- 9,6:;- 1,:;1-:: 1 15:f~4-
kungen' 1,0319 12,90 4,4J 3J,11 

" "Kalypso" 2146,59 1 68,18 1,0289 11,30 3,18 128,11 3/2 89 "1Jl/i90 I' 390 
Sehw.an- (470109) I 1,0263- 10,09- 2,19-1 21 ,07-
kungen' 1,0309 13,11 l,6:l 36,94 1 

" "Lotte" 2826,13 74,25 1,0297 10,84 2,63 24,23 'II/389 3'/190 310 
Schwan- (3013,13) 1,0273- 9,22- 1,30- 14,11--
kungen 1,0337 12,61 4,28 34,;,0 

II 

IV 

V 

VI 

" "Minerva" 3218,86 92,77 1,0306 11,37 2,88 25,35 
Schwan- (377286) 1,0284- 10,08- 1,79- 17,28-
kungen' 1,0320 14,24 5,06 35,54 

VII 

" "Marie" 4085.75131,82 1,0296 11,53 3,23 27,98 
Schwan- (408575) 1,0272- 10,34- 1,94- 20.19-
kungen' 1,0329 12,76 4,32 34,n 

VIII 

""Marqnise" 2792,25 93,78 1,0319 12,27, 3,36 27,37 
Schwan- (286225) 1,0288- 10,92- 2,19- 19.84-
kungen' 1,0364 14,~1 5,15 3,,68 

" "Marianne" 2800,80 93,13 1,0292 11,55 3,33 1 28,79 

IX 

X 
Schwan- (330480) 1,o26:;- 8,;)9- 0,71- 10,34-
kungen' I,O:l27 14,79 6,00 41.94 

""Nettchen" 3294,00122,17 1,0308 12,41 3,71 29,89 
Sehwan- (356400) 1,0264- 9,84- 0,98- 9,96--
kungen' 1,0336 14,!J4 :;.40 .0.51 

XI 

XII " "Ortrud" 3100,01 118,14 1,0321 12,86 3,81 29,64 
Schwan- (3230,01) 1,0277- 10,93- 1,80- 16,48-
kungen 1,O:i4~ 14,83 5,50 ::HJ,GO 

" nOlga" 3076,56101,98 1,0313 12,07 3,:)2 27,46 
Sehwan- (3076,06) l,m87- 10,85- 2,16 - 19,U9-
kungcn 1,0354 14,39 ",16 36.:;8 

XIII 

" "Orchis" 3344,90106,62 1,0312 11,89 3,19 26,81 
Schwan- (3484,90) 1,0290- 9,94- 1,24- 12,2!J-
kungen 1,0336 13,52 4,86 30,94 

" "Oberin" 3267,69105,42 1,0310 11,89 3.23 27,14 
Schwan- (4151,69) 1,0266- 10,G3- 1,74- 16,39-
kungen 1,03:16 13,98 5,02 38,83 

XIV 

XV '%89 %90 359 

" "Ordnung" 3042,37 92,71 1,0309 11,65 3,05 26,16 
Schwan- (359337) 1,0291- ltl,27- 1,77- 17,t:l-
kungen' 1,0340 14,45 :;,05 34,95 

" "Pinel" /2176,29 70,02 1,0303 11,69 3,22 27,52 
Schwan- (233029) 1,0282- 10,48-, 2,01- 19,18-
knngen' 1,0336 13,191 4,67 35,23 

XVI 

XVII 

llemerkungen zu vorstehenden Zuhlen. 

kg 

8/~ 89 1 iJ/~ 86 119,02 

8/1 89 i'511276 74,44 

8/18911/10 80 103,60 

I 
0/;89-1 '2/ 11 80 149,35 

"1Jl/29 ° 
8/l 8926/11 81 79,18 

% 89 '"/482 96,15 

11/,89- 1~/3 84 123,11 
'%90 

1I/~89- 3/~84 101,98 
'8/,90 

'%89- 4/10 84 I 11,09 
25/,90 

8/489 10/,0 84 133,93 

Sammtlic:hc Klihc waren sl'llwarzbunt uml gchortcn dl'!l "Hl'ruuut'llthiercn" der ostpreussischen .,Iknlbuehgt'sl'llsehaft'· 
an. Die mann lichen Vorfahrcn his minucstl'ns in die 4. Generation aufwarts, sowie nueh die Urgrossmuttcr alll'r Ycrslll'hs­
kiihe wllrden ans Hollant! cingcfiihrt. Die Kiihe No.1, 14, 15, dann 7, 8, W, 11, ferncr V u. 13, CllIllil'h Iii u. 18 sind 
vatcrlichcrscits, No.5 u. 8 miitterlirhcrscits versl'hwistcrt. 

Vom 18/5 89 bis 30;9 89 dauerte der Wei<icgang, bei wclchem noch cinc Zugabe von Malzkcimcn U1HI Weizen­
klcie erfolgte. Am 30;9 wurden die Kiihe anfgcstallt. In Bctrcff des vcrabreichten Futters muss anI' das Original :>. :l2 
vcnviesen worden. 

Die Kiihe wurdcn in der Regel tiiglil'h zwcimal gemolken, nur wiihrend dcr ersten Wochen der Laktation musste 
mitRlicksicht auf die KalLer tiiglich dreimal gcmolkcn werden. Die Feststellung der Menge der Mill'h, die Probcnahmc, die 
Untersuchung des spcl'ifis('hcn Gcwit'h!s mittelst cines Aracomcters, die :Fcttbcstimmung mit ucm Laktokrit, tier dun'h 
das Soxhlet'sche Verrahren vielfach kontrollirt wurde, geschah dureh Dr. Hit te her. Die Trot'ken-Suustanz wurde nadl 
der Fie i s e h m an n 'schen Formel Lewehnet. 

In Betreff des zahlreiehen Materials dcr tiigliehcn Zusammensetzung und Schwankullg wiihrend dcs Monats Lei 
jeder Kuh, sowie des EinHusses dcr Laktation bei jeder Kuh muss auf das Original vcrwiesen werden. 

*) Die Hauptzahlen der Kolonnen 3 und 4 Ledeuten die wahrend der Un t e r sue hun g s zeit geliefertc Mileh­
bezw. ~'ettmeDge, wilhrent! die eingcklammerte Zahl in der Kolonne 3 sowie die Zahl der letzten Kolonne die wahrend 
der g a n z c n L ak tat ion geliefertc MiI(·h- bezw. Fettmenge darstellcn. 
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Zusammensetzung der Morgen- und Abendmilch der Kiihe der milchwirthschaftllchen Versuchsstatlon Klel. 
M. S c h rod t, Berichte der milchwirthschaftl. Versuchsstation Kic1 1885/6, 1886/87 S. 17, 1887/88 S. 20 

und 1888/89 S.20. 

Bezeichnung 

der 

Monate 

1885/86. 
November 1885 

December 
" Januar 1886 

Februar 
" Man 
" April 
" 

Mai 
" JUDi 
" Juli 
" August 
" September 
" Oktober 
" 

1886/87. 
November 1886 

December 

Januar 

Fcbruar 
Miirz 

April 
!llai 

J 
J 

uni 

uli 
August 
September 
Oktober 

" 
1887 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
n 

1886/87 Mittel 

1887/88. 
November 1887 

ecember D 

J anuar 
Februar 

iiin 

April 

Mai 

J 
J 

uni 
uli 

August 
September 

" 1888 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

Morgen milch 
'N ~ § ~ ... Cc 
"' .. ~~S • .c ...... ::: c c 

CD- c- '" 
...... ::,., rr. 

ooa =e-g ... ,. ... rn ... .. ,. 
~~w 

CZI I-rn 
% % % 

I - 11,95 3, 19 126 ,69 
- 11,72 3,06 26,11 

- 11,21 2,83 25,25 

- 11,28 2,89 25,62 

- 11,41 2,99 26,20 

- 11,21 2,89 25,78 

- 1 

11,38 2,97 26,10 

- 11,31 2,89 24,76 

- 11,27 3,01 24,30 

- 11,61 3,03 26,10 

- 11,94 3,37 28,22 

- 12,27 3,37 27,47 

Srhwankg. 
1,0:l23-342 12,46 3,50 28,25 

1,0292-:l30 11,80 3,12 26,44 

1,0314-330 11,88 3,14 26,43 

1,0290-330 11,951320 126,78 

1,0309-32R 11,95 3,10 25,94 

1,m04-337 ill ,62 3, I ° 126,68 
1,0:108-327 11 ,53 2,90 25,15 
1,0312-332 12,08 3,13 25,91 
1,0290-321 11,93 3,33 27,91 

1,0295-319111,63 3,05 26,23 

1,0:111-325 12,1513 28 26,83 

1,0297-327112,79 3:69 28,35 

1,0315 11,98
1
3,21 '26,61 

Mittel 

1,0311 12,1°13,47 28,64 

1,0312 12,05 3,28 j27,22 

1,0321 11,86 3,08 25,97 

1,0320 11,47 2,91 25,37 

1,0328 11,65 2,96 25,41 

1,0330 11,46 2,85 24,87 

1,0331 11,45 2,76 24,10 

1,0333 12,1°
1
3,03 25,04 

1,0327 11,82 2,96 25,04 

1,0331 11,93 2.9.4 24,64 

1,0333 12,04 3,07 25,50 

Abendmilch Tagesmilch 

'N ~ § ~ 'N ~=~ ... Cc ... cc .... =~ .s "' .. .:~.g • .c ::: • .c ::: ., " ... ... c c ... ... .,- '" 
._ ::.;. al g- '" 

.- t'.) al 
CD - ;:o~ ... - ;:o~ ... ~ ooa ... ... ~ c oa ... 
rn ... .. ,. ~8~ rn ... .. ,. ~8~ 

CZI I-rn CZI I-rn 
% 01 0' % % % 10 /0 

112,3513,50 28,34 - - - - -

- 11,94,3,19 26,72 - - - -

- 11,5213,04126,39 - - - -
- 11 ,50 3,02 26,26 - - - -
- I 26,72 - - - -11,75

1
3,14 

- 11,48 3,05 25,99 - - - -
- 11,76 3,31 28,15 - - - -
- 11,87 3,48 29,32 - - - -
- 12,32 3,92 31,82 - - - -. 
- 12,93 4,16 32,17 - - - -
- 12,95 4,17 30,12 - - - -

- 12,67 3,51 27,70 - - - -
Srhwankg. 
1,0319-349 12,82 3,69 28,78 1,0329 12,64 3,60 28,48 

1,0287-339
1
12,07 3,33 27,59 1,0311 11,94 3,22 26,97 

1,03U2-336 112, 13 3,28 27,04 1,0321 12,00 3,21 26,95 

1,0296-3:18 12,07 3,34 27,67 1,0310 12,01 3,27 27,23 

1,0311-3H 12 02 3,27 (,2O 1,0320 111 ,98 3,19 26,63 
I ' 

1,0:102-3:13 111,80 3,07 26,02 1,0313 11,71 3,09 26,39 

1,0311-335 '11 ,69 2,93 25,06 1,0315 11,61 2,91 25,07 

1,0310-327 12,20 3,29 26,15 1,0320 12,14 3,21 26,44 

1,0284-323 12,00 3,41 28,42 1,0308 11,96 3,37 28,33 

1,0292--323 12,34 3,58 29,01 1,0308 11,98 3,32 27,71 

1,0307-326 12,94 4,07 31,45 1,0316 12,54 3,67 29,27 

1,0299-333 13,18 3,96 30,05 1,0323 12,99 3,82 29,41 

1,0317 112,27 3,43 27,95 1,0316 12,13 3,32 !27,37 
Mittel 

1
12.54 1,0319 3,53 28,07 1,0315 12,31 3,50 29,24 

1,0315 112,52 3,54
1
28,27 1,0314 112,28 3,41

1
27,77 

1,0318 12,25 3,32 '27,10 1,0320 12,05 3,19 26,47 

1,0328 11,99 3,20 26,77 1,0324 11,72 3,05 26,02 

1,0334 12,10 3,19 26,36 1,0331 11,88 3,08 25,92 

1,0328 11,84 3,14 26,52 1,0329 11,64 2,99 25,69 

1,0324 11,74 3,00 25,55 1,0327 11,59 2,88 24,85 

1,0331 12,33 3,47 28,14 1,0332 12,21 3,24 26,54 

1,0318 12,48 3,63 29,09 1,0323 12,14 3,28 27,02 

1,0325 12,63 3,91 30,96 1,0328 12,25 3,38 27,59 

1,0320 12,59 3,66 29,07 1,0326 12,30 3,36 27,32 

28.60 Oktober " 
1,0323 12,42 3,29 26,57 1,0320 12,92 3,97 30,73 1,0322 12,66 3,62 . 

I Mittel! 1,0325 111,8713,05125,6911,0323 112.2313,46128,2911,0324112,0911 3,29 126,88 1887/88) Schwan- 1,0302- 11,01- 2,44- _ 1,0300- 11,42- 2,6M- 1,030M- 11,27- 2,62- _ 
\ kungen 1,0344 13,64 3,77 1,0343 13,96 5,00 - 1,0342 13,78 4,36 
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Bezeichnnng 

der 

Monate 

1888/89. 
November 1888 

December 

Januar 

Febrl1ar 

Man 

April 

Mai 

Juni 

J uli 

Angust 

eptember S 
o ktober 

n 

1889 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

" 
" 
n 

Morgenmilch 
oN 8=~ .. cc 

CD" -0"", .... :t: "-,"-...... 
" u 0- CD 

...... 1:,,1 rn .. - 0'" ::0'= ... ~ ... .. ::0 ~8~ en CD ..... en 
CI 

% % % 

1,0328 11,55 3,36 29,10 

1,0329 11,90 3,18 26,72 

1,0330 11,43 3,07 26,86 

1,0323 11,50 2,99 26,00 

1,0324 11,11 3,13 28,17 

1,0311 11,35 3,01 26,52 

1,0341 11,74 3,15 26,83 

1,0336 11,76 2,86 24,32 

1,0335 11,82 3,15 26,65 

1,0333 11,78 3,14 26,66 

1,0333 11,90 3,24 27,23 

1,0342 12,09 3,60 29,78 

Milcb. 

Abendmilch Tagesmilch 
ON I:; " ~ 'N ~§~ Cc Cc .. ~~5 .. . ... ... .. .. .... CD .. .5~~ ...... ... .. :t: " " 0" 1ij ...... ~ UJ " U 0" CD CD- .. 0'= CD- :t: c '= ...~ 0'" ... ...~ 0'" ... .. ::0 !~~ .. ::0 ~~~ en CD en .. 

CI ..... en 
1% 

CI 
..... en 

% % % % % 

I 1,0328 12,66 4,08 32,23 1,0328 12,1°1 3,72 30,74 

1,0328 11,71 3,38 28,86 1,0328 11,81 3,28 27,77 

1,0331 11,74 3,14 26,75 1,0330 11,59 1 3,11 26,83 

1,0326 1 1,71 3,03 25,88 1,0324 11,61 3,01 25,93 

1,0304 11,70 3,14 26,84 1,0314 11,40 1 3,13 27,46 

1,0337 12,07 3,32 27,51 1,0324 11,71 3,16 26,99 

1,0332 12,21 2,29 18,67 1,0336 11,98 3,22 26,88 

1,0328 12,02 3,30 27,45 1,0332 11,89 3,08 25,90 

1,0321 12,34 3,57 128,93 1,0328 12,08 3,36 27 ,82 

1,0307 12,39 3,77130,43 1,0320 12,09 3,45 28,94 

1,0320 12,15 3,74 30,78 1,0326 13,03 3,49 29,01 

1,0335 13,02 4,04 31,03 1,0338 12,55 3.82 30,44 

1888/89 Mittel 1,0330 111,6013,16127,241 1,0325 112,1413,48 i28,67 1 1,0328 111,9013,32127,90 

Mittlere Zusammensetzung und Schwankungen der Morgen- und Abendmilch bei Stallfiitterung und 
Weidegang der Kiihe der milchwirthschaftlichen Versuchsstation KieJ.l) 

Abendmilch 

0" Cc 
Niihere Bezeichnung 

.. .... u u 
:'"i 

CD .. 
M .. u_ 

en CD 
CI 

0'" 
.. ::0 ..... en 
% 

5 Angler und 5 Holsteiner Kiihe, 5-10 Jahre alt, 392-534 kg schwer: 

{
Mittel 1885}86 11,55 3,02 26,15 11,87 3,22 27,13 

Stallftitterung Schwan· 1,0294- 10,72- 2,45- 1,0293- 10,85- 2,54-
kungcn n 1,0359 13,22 4,38 1,0353 13,93 4,U 

Weidegang ~/5-1/10 { 

5-10 Kiihe: 

Stallftitternng 1/11 86-{ 
'Jf>/5 87 n. It/10_31/10 87 

Weidegang 
'8./5_11/10 87 

4 Angler, 

StalInitterung 1/11 87-{ 

2% 88 n. 13/10_31/10 88 

Weidegang 
'1%-12/10 88 

Stallftitterung 1/1\ 88-{ 
'%89 U. ~/10-31/10 89 

Weidegang 1%_3/10 89 ( 

Mittel n 11,58 3,08 26,71 12,52 3,93 31,39 
Schwan· 1,0302- 10,68- 2,51- 1,0285- 11,08- 3,03-
kungcn n 1,0335 12,99 4,03 1,0330 13,61 4,83 

Mittel 
Schwan· 
kungen 

Mittel 
Schwan· 
kungen 

1886}876,483 11,90 3,18 26,72 5,955 12,09 3,25 26,88 
1,0290- 10,87- 3,20- 1,0287- 11,09- 2,40-

1,0342 15,27 5,96 - 10349 14,07 4,57 " 
,,4,695 12,06 3,25 26,954,311 12,45 3,62 29,08 

1,0290- 11,03- 2,55- 1,0284- ll,07- 2,67-
1,0:l32 13,66 4,24 - 1,0327 14,86 5,50 " 

3 Breitenbnrger, 3 Shorthorn-Ditmarscher Kiihe: 

Mittel 1887}88 6,667 1,0322 11,85 3,10 26,166,3541,0324 12,13 3,37 27,78 
Schwan· 
kungcn " 

Mittel 1888 5,2381,0329 11,98 3,01 25,134,8781,0320 12,52 3,70 29,55 
Schwan· 
kungcn 

Mittel 
Schwan· 
kungen 
Mittel 

Schwan-
kungcn 

n 

" 

-I-
I 

11,56 3,19 27,605,5441,0327 12,09 3,4528,94 

4,961 1,0335 11,80 3,11 26,365,0131,0322 12,22 3,53 28,89 

') Bcri<:hte tier milrhwirthschaftlichell Yersuchsstatioll Kid 1885.'86, 188(;.'87, 1887, '88 u. 18ti~.·ti9 . 
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In den Jahren 1887-89 betrug das durchschnittliche Gewicht der 4 Angler Kiihe 407,4 kg, das 
der 3 Breitcnburger 596,1 kg und das der 3 Shorthorn-Ditmarscher 648,5 kg. Nach dem Kalben 
erhielten die Kiihe je nach ihrem Gewicht 6-7,5 kg Wiesenheu, 2-2,5 kg HaferstrohL 5 kg Runkel­
riiben, 3-3,75 kg Weizenkleie, 1 kg Baumwollsamenmehl und 20 g Sab. 

1m Jahre 1888/89 schwankte die Zusammensetzung der Milch in folgenden Grenzen: 

Morgenmilch 
Abendmilch 

Spec. Gewicht Trocken-Subatanz Fett 

1,0311-1,0352 10,04-13,09 % 2,57-4,88 % 
1,0304-1,0348 11,25-14,49 n 2,69-4,47 n 

Fortlaufende Untersuchungen der Milch der Kiihe der Kiinigl. Domaine Klelnhof- Tapiau. 

Nahere Bezeichnnng 

." 
c: .. ~ 

"'.c: "" .. 
~ .... - .. 

'" '" N ... 
c: 

:::0 

::: o . 

!~ 
CI~ 

0· .... 
CD " ... ..0 
II) 

• N 
c: c: .. . ...... o .. 
e~ 
~II) 

'I. 'I. 

~IN 
"'C§~ 
.S.z t; 
=~.g 
':E-<w 

'1. 

Wintermilch von 123 Kiihen vom 1/10 87-1/4 88. 

a) Morgenmilch, 42£ Uhr { 
Mittel 1887/88 3,88 1,0316 11,51 2,79 24,24 

b) Mittagmilch, 12 30 Uhr { 

Schwan­
kungen 

Mittel 
Schwau­
kungen 

{
Mittel 

c) Abendmilch, 72£ Uhr Schwan-
kungen 

Tagesmilch (Mittel) 

3,04 

2,33 

9,25 

30.9-32.3 

1,0315 
29.9-32.3 

1,0307 
30.1-31.5 

1,0313 

11,19-11,98 2,59-3,08 

11,79 3,05 25,87 
11,26-12,18 2,81-3,30 

12,44 3,76 30,23 
11,86-12,88 3,30-4,20 

1 11,84 3,12 126,33 

Sommermilch von 125 Kiihen vom 1/4_1/\088. 

{
Mittel 1888 4,54 1,0309 

Schwan- 29.1-32.3 
kungen 

a) Morgenmilch 
12,17 3,48 28,59 

11,52-13,28 2,80-4,50 

b) Abendmilch {
Mittel 

Schwan­
kungen 

Tagesmilch, Mittel 

Wintermilch von 121 

a) Morgenmilch 

b) Abendmilch 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

Tagesmilch { 
Mittel 

Schwau­
kungen 

1888/89 

5,40 

9,71 

4,28 

4,45 

1,0309 11,83 3,21 27,13 
29.5-31.9 111,09-12,50 2,87-3,69 

1,0311 11,91 3,23 27,08 

1,0308 
30.0-31.4 

1,0306 
29.2-31.3 

11,63 3,06 
11,13-12,39 2,72-3,77 

11,71 3,16 
11,31-12,32 2,89-3,88 

8,73 1,0307 11,67 3,11 26,64 
7,43-10,75 29.6-31.12 11,32-12,32 2,87-3,74 25,09-

30,42 

Ana­
Iytiker 

') Nach dem Jahresbericht der Versuchsmolkerei Kleinhof-Tapiau 1887/88. Die Ktihe der Kleinhof-Tapiauer Herde 
gehiiren der niedcrHindisch-norddeutschen Niederungsrasse an, nnd zwar dem Holilindischen Schlage, der aus Holland nach 
Ostprcussen cingeflihrt uud dort untcr Kontrollc der ostpreussischen Herdbuch-Gesellschaft rein fortgezlichtet wi rd . 

• ) Preuss. landw. Jahrb. 1891, 20, Erglinzungsband II. 

") Die Bezeichnungen Winter und Sommer fassen je die beiden Quartale zusammen. Diese Benennung ist streng 
genommcn nieht genau, weil die Stallfiitterung von Mitte Oktobcr his Mitte Mai dauerte. Die Milch wurde wochentlich 
drcimal untersucht. Die PlitteTung war im Winter flir Tag und Kuh: 5-6 kg Heu, 0,75 kg Rapskuchen, 'I. kg Palm­
kernkuchen, 'I. kg Erdnusskuchen, 1,5 kg Weizenkleie, 1 kg Roggen-, Gersten- und Hafer.chrot und Strohhacksel und 
Kaff im Werth" von 5 kg gutem Winterroggenstroh. 

**) Vom 1/101888 kamen sammtliche Kuhe liber Nacht iu den Stall, wiihrend sie tagsliber Doch weideten. Allen 
Kuhcn wurde tiber Nacht Johanniroggen und als dieser ausging, Stroh vorgelegt und die 90 bestmilcbenden Klihe erhielten 
ausserdem noch Abend. 1,74 kg Kraftfuttcr, beslehend aus jc 0,58 kg 'Veizenkleie, Schrot von Sommerroggen, Hafer 
und Erbsen und Oelkuchen (Raps-, Palm- oder Erduusskuchcn). Am 18j10 begann flir aile Klihe die winterlichc 
Stallhaltung. 
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Nahere Bezeichnung 

... 
c: .. " "z: .., 0 

" ~~ 
N .. 

c: 

== 

Milch • 

.. z: '" . .0 
.. 0 

CI~ 

'" .~ .. " ... .a 
til 

• N 
c: c: .. .. ..... 
o .. 
0'" .. " t-tIl 

", 'I. 

Sommermilch von 137 Kiihen vom 

a) Morgenmilch • {
Mittel 1889 4,005 

Schwan-
kungen 

1,0305 
29.7-31.5 

12,03 3,46 28,73 
11,25-12,68 2,91-4,00 

b) Abendmilch {
Mittel 

Schwan-
kungen 

Tagesmilch { 
Mittel 

Schwan­
kungen 

4,785 1,0303 
25.2-31.3 

11,68 3,20 27,41 
9,45-12,46 2,42-3,80 

8,79 1,0304 1 11,84 3,32 1 28 ,02 
6,46-12,07 27.5-31.1 10,86-12,38 283-375 25,06-

, , 30,26 

Jahresmittel 1888/89 von 129 Kiihen vom 1/10 88- 1/ 10 89. 

a) Morgenmilch • 
Mittel 1888/89 4, I 43 1,0306 11,83 3,26 27,51 

Schwan­
kungen 

h) Abendmilch 
Mittel 

Schwan­
kungen 

1"­_ 00 

01 00 - ... .. 
01 .. 
d ;;~ 

ell 
~~ 

Tagesmilch (Mittel) 

Niihere Bezeichnnng 

j Morgenmilch, 

4££ Uhr 

Mittagmilch, 

12 30 Uhr 

I 
l 

Abendmilch, 

7££ Uhr 

Tagesmilch 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

... 
c: .. " .. z: 

.., 0 

" ~t .. .. 
N .. 

c: 

== 

1887 

29.7-31.5 11,13-12,68 2,72-4,00 

4,616 1,0305 11,70 3,18 27,20 

8,76 

.... . '" z: 0 

~ ... ~ 
E:! c ..... " .... ." 0" ~ 
~ Z 

kg 

3,40 

2,62 

2,16 

8,18 

25.2-31.3 9,45-12,46 

1,0305 1I,76 

1
1,0315 

30.9-32.0 

1,0312 
29.9-31.9 

1,0305 

, N 
c: c: 

~~ i 
e.g IA. 

t-tIl 

'I. 'I. 

11,48 1 2,77 
11,19- 2 59-3 07 

11,89 ' , 

11,69 3,02 
11,26- 2,81-3,14 

11,91 

12.33 3,69 
30.1-31.0 11,81>- 3,33-3,95 

12,76 

2,42-3,88
1 

3,21 27,33 

.. • N _c:c: ...... 
t; ..... 
.. 0 .. ..... .., .... " ... t-tIl 

", 

8,71 

8,67 

8,74 

~ 

~ = ~ 
~~ ~ 

=e~ 
.:!E-<<:I1 

'I. 

1,0312111.78 3,09 1 
30.7-3.15 11,47- 2,90-3,29 

11,99 

8,69 

Ana-
~ . 
Iytiker 

Ana­

lytiker 

') Vergl. Anmerkung ') S. 221. 
') W. ~'leischmann: Bericht iiber die Wirksamkeit der Versurhsmolkerei Kleinhof-Tapiau von Oktbr.1887/88. 

Danzig bei A. W. Kafemann. 1889. 

*) Der Fettgehalt wurde in Tapiau doppelt naeh Soxhlet, in Konigsberg doppelt gewirh!sanalytisch durch Ein­
trocknen mit Seesand nnd Ausziehen mit Aether bestimmt. Die Trocken-Subs!anz wurde berechnet. 

Die Milch wurde dreimal worhentlich untersurht und zwar des Montags in Tapiau und Konigsberg, Mittwoehs 
nur in Konigsberg und Freitags nur in Tapiau. 

Die Kiihe der Herde in Kleinhof-Tapiau gehoren der niederHindisch-norddeutschen Niederungsrasse an, und zwar 
dem Hollandischen Schlage, der aus Holland nach Ostpreussen eingefiihrt und dort unter Kontrolle der "Ostpreussischen 
Herdbuch-Gesellschaft" rein fortgeziichtet wird. 

Es waren im Mittel tiiglieh 143 Stiick aufgestellt, von denen 18 trocken standen. 
Bis 7/4 1888 wurde taglich drcimal, von da an nur zweimal gemolken. 
Am 10/10 1887 wurde die Herde in den Stall gebraeht uno im Laufe des Oktobers nur noeh ab UIHl zu bei 

freundlicher wanner Wittcrung ausgetricbcn. 
Am 20/5 1888 begann der Weidcgang und blicben aile Thiere von II. ab Tag und Nacht im Freien bis zum 13/8. 

von wclehem Zeitpunkt ab tiiglich die am besten milehenllen Kiihe, etwa 56 Stuck, die Nacht tiber in den Stall gebracht 
wurden, wo sic anfangs nur Stroh, spater Gras von ciner Rieselwiese vorgelegt erhiclt,'n. Der schlechte Sommer 1888 
war dem Weidcgange des Milchviehes Bchr wenig giinstig. 

1m Winter 1887/88 erhieltcn die Kiihe fiir Haupt und Tag: 5-6 kg Heu, 0,75 kg Rapskuchen, 0.125 kg Palm­
kernkuehen, 0,125 kg ErdnusBkuchen, 1,5 kg Weizenkleie und 1,0 kg Sehrot, ein Gemenge aus Roggen-, Gersten- und 
Haferschrot und nebenzu noch Strohhiicksel und Katf im Werthc von etwa 5 kg gutcm Winterroggenstroh. Niihrstotf 
vorhanden 1 : 6,07. 
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Niihere Bezeichnung 

Morgenmilch, 

4 00 Uhr 

Mittagmilch, 

12 30 Uhr 

Abendmilch, 

700 Uhr 

{ 
{ 

{ 

Tagesmilch { 

[ 
Morgenmilch, { 

400 Uhr 

I A~:~d~~:h, { 

Tagesmilch { 

I Morgenmilch, f
t 

4 00 Uhr 

I A~:~d~~:h, I( 

Tagesmilch ) 

Tagesmilch im gaozen 

Jahre 17/10 87- 1/ 10 88 { 
Morgenm. { 

Abendm. { 

Tagesm. { 

Morgcnm. { 

I Abendm. {( 

Tagesm. 

Morgcnm. { 

Abendm. { 

Mittel 
Schwan­
kungcn 

Mittel 
Schwan­
kl1ngen 

Mittel 
Scllwan­
kl1ngen 

Mittel 
Schwan­
kl1ngcn 

Mittel 
Schwall­
kungcn 

Mittel 
Schwan­
kungen 

Mittel 
Schwan­
kungcn 

Mittel 
Schwan­
kungen 

Mittel 
Schwan­
kungcn 

Mittel 
Rch".,.an­
kung-en 

Mittel 
Schwan­
knngt'n 

Mittel 
Hchwan· 
kung-en 

Mittel 
Rt'hwan­
kungcn 

Mittel 
Schwan­
kungen 

Mittel 
Schwan· 
kUllgcn 

Mittel 
Sl'hwall­
kungen 

Mittel 
Schwan­
kungcn 

Mittel 
i:ichwan­
kungcn 

Mittel 
Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Tagesm. Schwan-
kungl'n 

.. 
'" ~ " "''''' ... " " - .. - ~ .. .. N_ 
e 
= 

1888 

t887/88 

1889 

1890 

') Vergl. Anmcrkung .) u. *) S. 222. 

4,36 

3,46 

2,50 

10,32 

5,19 

5,76 

11,41 

3,89 

5,04 

8,93 

9,71 

3,583 

1,0317 
31.1- 32.3 

1,0318 
30.8-32.3 

1,0308 
30.2-31.5 

1,0315 
30.7-32.1 

1,0311 
30.5-31.6 

1,0312 
30.7-31.9 

1,0312 
30.8-31.9 

1,0307 
29.9-31.1 

1,0301\ 
29.5-31.1 

1,0306 
30.0·-31.1 

1,0311 
:10.0- 32.1 

1,0309 
2,87-4,19 3004- 31.6 

3,682 1,0308 
3,22·4,29 30.3-31.5 

7,265 1,0309 
6,56-8,35 30.5-31.4 

4,525 1,0312 
3,58-5,50 30.7 -:1l.6 

4,j35 1,0311 
4 ~02-a,50 30.5-31.5 

9,260 1,0311 
7,73-10.99 30.7- 3U 

4,797 1,0307 
4,07-5,6:1 3004-31.1 

5,461 1,0309 
4,08-6 ,63 3004-31.5 

10,258 1,0308 
8,27-12,24 30.5-31.1 

• N 
e '" .. . ... -<> .. 
0'" 
~ " 
... '" 

'/, 

11,55 
11,26-

11,98 

11,88 
11,53-

12,18 

12,55 
12,26-

12,88 

11,91 
11,59-

12,13 

11,97 
11,52-

12,71 

11,86 
11,45-

12,:)0 

11,92 
11,59-

12,51 

12,37 
11.80-

13,28 

11,80 
11 ,09-

12,19 

12.04 
11,65-

12,33 

11,91 
11,47-

12,51 

12,02 
11,71--

12,38 

12,06 
11,80-

12,48 

12,04 
11,81-

12,37 

11,92 
11,49-

12,20 

12,03 
11,82-

12,31 

11,98 
11,70-

12,24 

11,77 
11.58-

11,95 

11,83 
11,63-

12,09 

11,80 
11,60-

11,97 

'/, ", 

2,80 8,75 
2,67-3,08 -

3,08 8,80 
2,82-3,30 -

3,83 8,72 
3,61-4,20 -

3,14 8,77 
3,02-3,31 -

3,28 8,69 
2,80-3,91 -

3,16 8,70 
2,87-3,69 -

3,22 8,70 
2,97-3,71 -. 

3,69 8,68 
3,22-4,51 -

3,26 8,54 
2,88-3,52 -

3,45 8,59 
.~,1!J.3,~4 -

3.23 8,68 
2,90·3,71 -

3,36 8,66 
a,11-3,62 8,54-8,A5 

3,41 8,65 
3,20-3,69 8,55-8,81 

3,39 8,66 
3,22-3,61 8,56-8,79 

3,22 8,70 
2,94-3,48 8,55-8,79 

3,33 8,70 
3,11-3,64 8,59-8,77 

3,28 8,70 
~,09-~,56 8,59'8,77 

3 .19 8,58 
3,02-3,34 8,48-8,64 

3,19 8,63 
3,tlO.3,40 8,5(}-8,(i9 

3,19 8,61 
:1,02-3,36 8,5:1-8,65 

'l Vergl. Anmerkung ') u. *) S. 224. 

~ 

~~~ 
=].";.5 

=e~ 
~E-<'" 

'I. 

24,24 

25,92 

30,92 

26,40 

27,40 

26,64 

27,00 

28,21 

27,63 

28,65 

27,08 

27,91 
26,47-

29,39 

28,27 
26,99-

29,93 

28,11 
27,22-

29,21 

27,01 
25,59-

28,5;; 

27,69 
26,22--

29,;):~ 

27,36 
26,43-

29,08 

27,07 
25,60-

H,96 

26.98 
25,75-

28,60 

27,02 
26,06-

28,11 

223 

Ana­

lytiker 



224 

Nahere Bezeichnung 

{
Mittel 

Morgenm. Schwan-
kungen 

{
Mittel 

Abendm. Schwan-
kungen 

{
Mittel 

Tagesm. Schwan-
kungen 

co 
c: .. :s 

".c 
.. 0 

:s 
~f .. .. N .. 

c: 
::> 

1890 

Milch. 

3,899 

0: .... .. " ... ..0 
II) 

1,0303 
3,43-4,49 29.8-30.9 

4,559 1,0309 
3,75-5,49 30.4-31.2 

8,458 1,0306 
7,37-9,57 30.2-31.0 

, N 
c: c: .. . ..... 
o co 
0'" .. :s 
"'11) 

0/. 

12,20 
11,96-

12,36 

11,81 
11,61-

12,11 

11,99 
11,87-

12,10 

'10 

... N _c:c: ..... 
~ ........ 0" 

0'" .... :s 
... ... 11) 

"10 

3,62 8,57 
3,42-3,78 8,42-8,70 

3,20 8,62 
2,98-3,40 8,47-8,72 

3,39 8,60 
3,28-3,51 8,49-8,68 

29,70 
28,36-

31,29 

27,06 
25,61-

28,09 

28,29 
27,56-

29,14 

Ana­

lytiker 

Aus den vorstehenden Analysen aof S. 203-224 und einigen anderen der vorhergehenden Tabellen 

ergeben sich fUr Morgen- nnd Abendmilch bezw. Morgen-, Mittag- ond Abendmilch folgende Mittelzahlen**): 

In der natiirlichen [Milch In der Trocken- ~ , 
Substanz .~ ~ 

.. c: '.;~~ .... .. .. c: .... 0: ." .. 0: .. 0_ 

Niihere B~zeichnong -~ 
CD 

'iii E ::: .c" 'iii E ::: ..... 
.c • .. 0'" ..c: "'E-<,Q 
• 0: 

.. .. :s .. 
i~ 

0 .. :s .. 
~~Jj • • ... ... • • ... ... Ne 11 ~ < e ~ < 11)00 

0/. °/0 "10 "10 0/, '10 '10 '10 '10 '/. 

a) Bei 
I~.-' 

4,64 1°,67 
~.-' 

zweimaligem 
{ Morgenmilch 139 87,701 3,61 3,38 29,33 27,« 4,69 

Melken Abendmilch 139 87,29 3,64 3,58 4,81 1°,69 28,69 28,15 4,59 

r M"goomiloh 52 88,28 2,8110,43 3,05 4,69 0,74 23,9713,68 26,00 4,42 
---" ---.-" 

b) B ei 3,24 27,65 
dreimaligem Mittagmilch 52 87,43 2,80 1 0,46 8,81 4,75 0,75 22,2718,65 80,03 4,15 

--.-' ---.--
Melken I 3,26 25,92 

Abendmilch 52 87,60 2,7910,41 8,59 4,87 0,74 22,48i 3,80 28,97 4,12 
~ ~ 

3,20 25,78 

') Prenss. landw. Jahrbiicher 1894, 23, 873-967. 
*) Die Milch (Morgen- wie Abendmilch) wurde dreimal in der Woche nntersucht. Rasse wie friiher. 1m Mittel 

waren 144 Milchklihe aufgestellt, von denen im Durchschnitt des ganzen Jahres 124 Stiiek gemolken wurden. Die durch­
schnittliche Laktatiollsdauer betrug 314 Tage. 1m Mittel lieferte die Kuh wiihrend des ganzen Jahres 2786 kg Milch. Die 
meisten Kiihe wurden wahrend des ganzen Jahre. tiiglich zweimal, Morgens und Abends, gemolken. Nur wenige Klihe 
wunlen wahrend der ersten Wochen nach dem Kalbcn mit Riicksicht auf die Ernahrung der Kalher und ihre grosse Milch­
ergiebigkeit auch Mittags gemolken. Mit dem MPlken wurde Mar g ens im Sommer und Winter um 4 Uhr und Abc n d s 
an den klirzesten 'Yintertagen urn 4'/" an den Hingsten Sommertagen um 5'/. und im Frlihjahr und Herbst urn 5 Uhr 
begonnen. - Am 30/9 1889, am Tage vor Beginn des Beobaehtungsjahres erfolgte der ungiinstigen 'Yitterung wegen die 
Einstallung der 40 besten Milchkiihe, die iihrigen waren noch bis zum 20/10 tagsiiber auf der Weide, wiihrend sie des 
Nachts in den Stall kamen, wo sic Johanniroggen bekamen. 

Es fand eine Scheidung der Herde statt, und zwar enthielt Gruppe A = alle Kiihe, welche das letzte Viertel der 
Lakt.tion noch nicht erreicht hatten und G r u p pcB die altmilchenden Kiihen und die trockenstehendcn und zur Mast 
aufzustellenden Kiihe. 

G r u p peA, im Mittcl100 Haupt, erhielt fiir den Tag 4,25 kg Kraftfutter, bestehend aus 1 kg Sohrot von Menggetreide 
(Sommerroggen, Hafer, Gerste und Erhsen), 1 kg grobe Weizenkleie, 1 kg Malzkeime, 0,75 kg Sonnen­
blumenkuchen, 0,25 kg Erdnussmehl und 0,25 kg Palmkernkuchen, ausserdem Johanniroggen und geringe 
Gaben von Heu und Stroh, und vom 4/10 1889 dazu 25 kg Kartoffelsohlempe fiir Haupt und Tag. -
Vom 21/10 ab erhielten sic statt Johanniroggen 5 kg mittelgutes Wicscnheu, ca. 2 kg Stroh und eine 
Zulage von 0,50 kg 'Yeizenkleie. Ausserdem wurdcn flir die Kuh taglich 39 g Salz und 30 g phosphor­
saurer Kalk gegebcn. - Am 10/12 erhielten die Kiihe cine Zulage von 2,5 kg nicht sonderlich guten 
Pressfntters aus Gras und Seradella, welche am 12/111889 auf 3,5 kg und am 17/31890 auf 5 kg erhoht 
wurdc. Am 4/5 horte die Schlempefiitterung auf. 

Gruppe B erhielt wahrend des ganzen Winters 5 kg Wiesenheu, 2 kg Stroh, 1,25 kg 'Yeizenkleie und 0,75 kg 
Sonnenblumenkuchen. 

Am 14/5 1890 bcgann flir die ganze Herde der 'Yeidegang. 
Scit dem 15/9 waren die Kiihe w,ihrend der Narht ini Stall und crhielten von da ab bis zum 23/9 als Beifutter 

Gras der Rieselwicsen, welches am 24/9 durch Seradella ersetz! wurde. 
**) Bei dcr Mittclwerthsberechnung flir die-Zusammensetzung der Morgen- und Abendmileh bezw. Morgen-, Mittag­

und Ahendmilch sind nur solche Analysen hcrlicksichtigt, bei welehen die Milch von einem und rlrmselben Tage entweder 
durch 2 maliges (Morgen und Abend) oder durch 3 maliges Melken (Morgen, Mittag und Abend) gewonnen wurde. 

Bei den Analysen auf S. 213-224 sind Jahres-, Halbjahrcs- bezw. Quartalsmittel nur als e inc Analyse in 
Rechnung gezogen. 
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Schwankungen in der Zusammensetzung der Milch derselben Kuh von einem lage zum anderen. 

I I .. 
~ 'N I 

~ 
oN 

'" 0 " Cc Cc "" " " I ~ . N = ~~~ Nahere .. .... Nahere .. ... =: Cj ~ 

Ana-aI ....... aI ... .... :::~ ....... 0" ~ =[5.2 0" .. .... <:..J ~ No. 0'" 110. 0'" ... .; .; =~= Bezeichnung .. " I~E:<~ Bezeichnung .. " Iytiker .. .... en .. .... en ~8w ... ... 
en en 

0'0 0,. 0'0 °'0 "/. '10 
--

II Kuh 1-), 1879 

I I 
II 1879 I 

IOldenburger: Nov. 
Kuh I1-) 

Nov. 

1 6 1,0269 12, 18i4,4~136,3 7 14 26 1,0276 11,58 3,70 31,95 

2 

:1 

7 1,0263 12,6814,96139,12 15 27 1,0292 11,45 3,35 29,26 

3 
J<:iitterung 

8 1,0274 12,684,8538,25 16 28 1,0289 11,58 3,45 29,79 

I 
unregel- 11'''1·,03 t 3', 12 

171! Futter: C' 
4 10 1,0284 29 1,0284 10,96 3,19 29,11 .~ 

I: 
massig, I Marschheu 

Dec. 5 11 1,0283 12,33 4,27 34,63 + 1 Pfd.· " Marschheu 12,331~,31134,95 
, 

Oil 
6 I: 13 1,0276 18 

Commis-
1 1,0283 11,45 3,5831,27 ,; + I Pfd. 

7 
II 

14 1,0284 11,83
1

3,94 133,30 19 i 2 1,0293 11,58 3,45 29,79 ~ Commis-
12,954,83137,30 

brod 
8 

II 
17 1,0278 20 Ii 3 1,0289 11,45 3,40 29,70 

brod und 
12,58,4,34 134,50 9 

II 
18 1,0287 21 1 

4 1,0311 11,34 2,90 25,57 
zuweilen 

10 19 1,0284 12,0'1"1033, .. 221' 5 1,0285 11,83 3,73 31,53 ,I Butter-

",25 ""1"'09 11 I' 20 1,0297 I, 

il 

milch 

Ii 
12 21 1,0281 13,204,9637,58 

13 22 1,0292 12,58j4,26,33,86 I 

Mittlere Zusammensetzung der Milch derselben Kuh wahrend der einzelnen Monate des Jahres. 
Fortlaufende Untersuchungen der Milch einzelner Kiihe zu Kleinhof-Tapiau 

im Jahre 1890/91. 

Von C. Hittcher. (Landw. Jahrb. 1894,23, R95.) 

1m Nachfolgenden werden nur die Monatsmittel derjenigen Kiihe nebst Schwankungen mitgetheilt, 
die bereits im vorhergehenden Jahre untersucht waren. 1m Uebrigen wird auf das Original verwiesen. 

Znsammensetzung der Tagesmilch. 

I. 

1"'Ni3' N 

,!, 

I 

I .. " '" .. " '" .. 
Bezeichnung II) CIt Co) ;~ • N 

Bezeichnung CD CD C,.) ;~ 'N 1 CD • N '" , " ..,CbJ) Cc 1- C C """" 
'a c: ~, Cc _cc '"d ::: ~ CD", ~.~~ CD .. :: ~':.!!I~.i~ CDj~ ~.5 :.; CD .. :: 

I"~ 
"'''' 

iii~8 
...... ...... " ... ~ 

der U" CD ig~i;g~ der g]~ 
u .. .. .... c:,) O':l 

E.5!= o2i~ 0'" ... ;::.2~ 0'" I ... = g.a =8-; .. " Lo \ "':::1 .. " CD"" CD""=0 .... en I"''''' en ,,,,8,,, -.. ~ .... en ....... en CD8W -.. - ... c 

1 

",0 

I 
Monate en;>; 

0' I'" 01 

Monate en;>; ... 
kg " 0;. 0, kg " 0;. 0;. 0;. 0;. H 10 /0 /0 H 

0 

Kuh VI des vorigen Jahres: nLotte" (neue No. 413) wurde am 1% 1890 milchend. Vergl. S. 214. 

Marz 1890 18,74 31,30 12,07] 3,31 8,75 127,47 November 1890 8,14 30,09 10,661 2,40 1 8,26 22,50 

April ~ 
14,48 29,40 12,73 2,t;0 8,13 24,25 December n 6,89 30,30 10,73

1

2,41 8,32 22,46 

Mai 12,46 29,48 10,89 2,72 
I Januar 1891 6,40 30,14 10,68 2,40 18,28 22,49 n 8,1724,95 

Juni n 13,16 29,90 10,84 2,59 8,25 123,88 Februar n 6,08 30,34 10,86,2,59 8,35 23,10 

Juli 10,34 29,56 10,75 2,59 8,17 124,05 Mittel 29,91 10,92 2,65 18,27 2-1,28 
August n 11,56 29,47 10,83 2,67 8,16 124,63 Schwankungen der 
September 10,28 29,42 10,87 2,71 Mikh aller Tageszeiten 27,1- 1,59-

8,16 124,94 wiihrend des Jahres 33,8 5,1°1 -
Oktober n 8,81 29,52 10,62 2,48 8,14 123,36 

') Milchztg. 1880, 9, 285. 
*) Die Kiihe, von welchen die un!crsuchte Milch stamm!e, gchiirten dem Oldenburgcr Gecst-Schlage an; Kuh I 

war 6 Jahre alt, hatte 4 KalLer gehaLt und am 20. September zuletzt gekalbt; Ruh II war etwa 4 Jahre alt, hatte 2 Kalber 
gehabt und zuletzt Mitte Oktober gekalbt. Zur Untersuchung wurde stets die vollstandig ermolkenc Mittag-milch ver­
wendet. Zur Fettbestimmung wurdcll je 2 Proben yon 10 C'em mit 20 g Gips cingcdampft, VOIl dClll~1l (lie eine Probe naeh 
Szombathy, die andere nach W. Fleischmann (dessen Molkereiwesen 1875, 197) extrahirt wurde; dcr Trocken­
Substanz-Gehalt wurde mittelst der Behrend-Morgen'schen Tabelle berechnet. v. Borries glaubt dic grosscren 
Scbwankungen im Gehalte der Milch von Kuh I mit der unregclmiissigeu Fii!terung mit But!ermilch in Zusammenhang 
bringen zu sollen. 

K ii II i g, N ahrungsmittel. I. 4. A ufl. 15 



226 Milch. 

Bezcichnung 

ucr 

Monate 

Kuh XI: ~Nettchen" (neue No . 451) wurrle 
am 9/31890 milehen'l. Vcr;,;!. S. 216. 

Marz 
April 
Mai 
Juni 
Juli 

1890 16,1832,61 12,8213,67 19,15 1' 28,64 
14,3430,6 411,74 3,18 8,56 27,10 
14,3231,0011,89,3,23 8,66 ,27,18 
14,7031,7212,2813,40 8,87 27,72 

" 12,7731,1512,3;,3,58 8,77 29,00 
August " 12,20 :1l,34 12,40 : 3,58 8,82 28,90 
September" 10,5330,7612,51 13,80 8,71 30,37 
Oktober" 7,9931,4712,40 3,55 8,84 28,67 
November" 7,1532,21 12,48 3,47 9,01 27,84 
December" 6,40 :3 2,5912.94 3,78 9,16 .29,18 
Januar 1891 6,4032,61 12 ,81 3,66 9,15 128 ,5 8 

Fe brua r _"';'" __ 1 __ 6_, 2_9-:-3",2:-,-=3-=5.;-1,",3~,-:-0:-4 ;-3",'":9-=1-:-:9:-",,,1 .".3..,.i 2::-9",,-:::9 5 

Mittel -131:70112,41: 3,;')2 18,89 128,37 
Schwun- 2H,o- 1",88-
kungcn') - 36,2 - 6 ,82 - -

Kuh XIV: "Orchis" (neue No. 4(9) wurde 
am 2/31890 milchend. Verg!. S. 217. 

Marz 

April 

Mai 

Juni 

Juli 

1890 14,4431,47 11,92 3,15 8,76 26,47 

" 14,1430,7011.19 272 8,48 24,28 

13,6730,8011,51 2,96 8,;,5 25,74 

14,8231,5011,69 2,95 8,74 2;',25 

12,2831,0011,67 3,06 8,61

1

26 ,22 

August " 13,11 31,0011,87 13,22 8,66 27,08 
September" 11 ,0831,0012,27 3,55 18,72 28,92 

Oktober " 8,13/31,601233 1 3,47 i 8,86 j28,13 

Novembe_r~" __ I __ 6~,6_4+-32_,~2_0+1_2~,_2_9~1 _3,~3_1~1~8~,_9_7~1 _2_6,~9_5 
Mittel 

SC]IW:lll­
kungcn':') 

== 1~8~;~11~841 1~;~~ 1 8~0 [12~1 
34,3 4,[,7 

Bezeichnung 

der 

Monate 

'N 
c:c 
"01 ... -"., 
0'" .. " ~en 

Kuh XV: "Oberin" (neue No. 470) wurde 

am t/\ 1890 milchend. Vergl. S. 217. 

April 

Mai 

Juni 

Juli 

18~.0 16,9932,4512,42 3,37 9,05127,15 

" 17,2931,1011,81 3,14 8,67 26,58 

" 17,5831,5011,68 2,94 8.73 25,22 

August " 

September" 

Oktober " 

November" 

December " 

14.85 :1l,00 11,48 2,89 8,59 25,15 

14,6931,0011,63 3,01 8,62 25,88 

13,0130,7011,83 3,24 8,59 27,40 

9,54 30,60 11 ,80 3,24 8,55 27,47 

9,79 31, I ° 11,6613,01 8,66 25,84 

8,1631,3012,17 3,40 8,76 27,98 

Mittel 
Schwan­
kungen*) 

-131,20111,84/3,1518,69[126,62 
_ 29,1- 10,51- 1,75- 8,16- _ 

34,7 12,96 4,74 9,09 

Kuh XVI: "Ordnung~ ( neue No. 480) wurde 
am "/31890 milchenu. Vergl. S. 217. 

Man 
April 

Mai 

Juni 

Juli 

1890 16,9831,5012,63 3,7518,8029,69 

" 13,8 2 :30,1011,21 2,84 8,37 /25,37 

" 14,0930,6011,42 2,92 8,5° 125,55 

" 15 ,4131 ,0011,48 2,88 8,60 :25,10 

11,9430,20 11,17 2,79 8,38 24,98 

August " 13,4130,8011,32 2,80 8,52 :24,71 

September" 10,9831,1011,79 3,13 8,66 ,26,52 

Oktober" 6,74 32,60 12,43
1
' 3,35 [ 9,08 126,94 

November" 5,6232,6012,43,3.35 9,09 26,90 
--~-I-~+-~~~~~~-+~-

s~,~:~~ = 1~8~~~11~212~~?~ 18,6712~1 
kungen *) 34,3 4,72 

1m Allgemeincn zeigt die Milch aus dem Jahre 1890 grosse Uebereinstimmungen mit der derselben 
Klihe aus 1889. 

.. 
'" E 
E 
" .: 
Gi 
ili 

Mittelwerthe flir sammtliche 16 Kiihe wahrend der ganzen Laktationsperioue. 

Dauer 
der Laktation 

bczw. 
Beobachtungs­

tage 

Gesammtmenge Mittelwcrthe 

'I ,j .. ,s Fettes ~ ~ 1 IS = I' ! .!! ~::~ 1 ~ " ~ ,'" Ii .!. 

u1:§~ f~ ~ 1 1D1..~ a...CI-o:;; ~e u~.§E :. 
dl'r Milch l beim ~~~~:~r~~elken 

I
" &6"!).3 I ~~ :; t ~i:i 1 i~~] ~: ~.st3 :: 

:j'~~ .... en 1 ......... cn ..... ~::f) ~~ ~~ 
kg en.g 0;. 0;. _ 1_ % °jo kg en.g 0;. 

==#1 ==_===j==_~_===~= __ -' ;=--==i==-O:=~. =i====i=====l= ---

/
12,12 3,16 8,96 26,07 3,0 I 

kg 

31 

345 

373 
403 

407 

413 

419 

429 

270 

330 

315 

408 

289 

354 

399 

370 

2031,86 

3155,12 

3984,58 

4899,70 

3281,16 

3677,10 I 
4263,63 

4797,77 

64,22 

99,47 

\l8,73 

132,46 

110,09 

97,44 

117,83 

151,66 

32,27 

31,06 

31 ,32 

31 ,35 

30,98 

29,91 

28,72 

30,29 

11,81 3,15 8,66 26,66 2,0 

I 11,67 2,98 8,69 25,52 1,0 1 

1

11,34 2,70 8,64 23,83 

12,04 1 3,36 8,68 27,88 

10,92 i 2,65 8,27 24,28 

1
10,7512.76 7,991 25 ,69 
11,63 3,16 8,47 27,19 

7,9 

2,9 

*) Die Schwunkungcn bcziehen sich auf die Milch aIler Tagcszeitcn. 

67,0 

39,1 

85,0 

48,7 

61,0 

5,85 

5,12 

3,36 

3,76 

4,42 

1

1,73 

3,12 

4,23 
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II Colostrum ... D Gesammtmenge Mittelwerthe I . M Ik 
~ !I der L~~~:tion ___ -;-_,.""N_, ___ ~-~:_;__-~--I--)·e-l-n7'-er-s-te-n-,..e-el-l-
E II ~ ~ i :; l-i ~ ~ I s § 5 . CD 1 J S 1 ~ II hczw. dl'r Milch ill'S Fettes C;:::!i.2 .w-;n ~! ~ .. - ::"::~..::; '5 ~ I ~ ~ t:..s :::: 
~ II Beobachtungs- 1Il~§'I~ ~~ ~ I ~~~ ~,=~] ~E I ~l~~1 ~ 
III d tage kg kg -= ',. 'J. '_ .,. i·'. kg! III ~ .,. 

::~lli~~32:5'436~--:~~::~: ~:::~:'-:::~'~T~::~ :I:- ::::~::~~. -~,5 ~~=I-~2~' 
465 3933,09 119,81 30,42 11,52 3,05 8,48 26,44 

469 !I'I 301 3391,91 106,48 31,25 11,84 3,14 8,70 26,51 5,1 62,0 4,86 
4iO 293 3792,45 119,59 31,20 11,85 3,15 8,69 26,62 3,0 77,2 5,75 

480 II 287 3205,30 97,70 31,18 11,72 3,04 8,67 26,01 5,0 65,0 7,75 

48311 461 4061,08 110,96 29,65 10,96 2,73 8,22 24,98 

490 II 303 3761,24 130,78 30,50 12,06 3,48 8,58 28,94 6,0 70,5 5,96 

Schwankungen in der Zusammensetzung der Kuhmilch ganzer Herden. 

Morgenmilch Abendmilch 

IS' ~ 
I 

~ 

~ .. ~ .. " , ~ 
""= = ::: 

~~j 110. Niihere Bezeichnung CD CD :: =~s CD CD :: Analytiker .. .. 
CI .. CD 

1= s~ 
CI .. CD ... III ~ ..; III ~ 

1 
~ ~ 

1 

~ ;oJ 
CD CD E-< 'll CD 

CD E-< '" "- .,. .,. ~o,. "- .,. 
'" 

~o" III III 
-.---. 

Datnm 

I I 
1878 
Okt. 

I 

Proskauer Herde, r 
21 I 

2,09 2O,OS 1,031' 88,50 2," 1"'''1 1,0311 189,59 
2 22 1,0305 89,54 2,50 23,90 1,0306

1

8i,6i 3,68
1
29,84 

3 23 1,0307189,56 2,36 22,61 1,0304,88,8213,35 29,96 FriedUinder, 

" Kuh, <\" lI,n',d" I Schrodt u. 
4 24 1 1,0313,89,62 2,19 21,09

1

1,0310188,62' 3,19 28,o31 Schmoeger ') Rassc 
2,59 '23,63 1,0304 188,48 3,38 29,34 5 25 1,0315 ~9,04 

2,24 :21,83 1,0302188,8012,90 125,891 6 26 1,0308189,74 

.. -- .. . .. 

Morgenmileh Abl'ndmileh II Morgcllmih'h Abendmilch 
~-- 8g. -- ----- Ii .:: ...... ---~--

Niihere i;:;'::" 

110. 11 
Niihere ;.;::;~ ~g- Ana-

No. :~ 1il ~~ 1il ~~ ~ ~~ :: 
Bezeichnung 

I' 
Bezeichnung CD CD c" ~ c" ~ ~ ~ ~ ~~ ~ lytiker 

CD" CD " .'" .'" II 
• .0 .~ 

kg ',. kg .,. kg .,. kg .,. 
... 

I 
il Datnm Datnlll 

Radener 1880 

Ii 
1880 

Herde: Mai Mai 
7 

1 

1 

1 3,58 3,13 3,83 2,92 15 ' 30 3,79 3,63 4,33 3,23 
II 

8 
Stall-

10 3,93 3.08 4,01 2,98 16
11 31 4,17 3,63 4,58 3,22 

9 20 3,74 3,12 3,91 2,96 Juni ;;--

J 
fiitterung II " " 10 24 3.95 3,05 4,08 2,97 17 il I 4,39 3,33 4,76 3,29 " Weide- ~ 

11 26 3,87 2,98 4.10 2,92 18' 

1 

2 4,60 3,53 4,67 3,09 ~ 

~w 
gang 

7 4,67 3,39 4,54 3,17 
]i 

'" 12 

I} Weidegang { 

27 3,83 - 2,771 2,48 15 4,45 3,28 4,44 3,33 :s: 
13 28 3,12 3,66 3,52 3,89 21 4,35 3,05 4,59 3,01 
14 29 3,45 4,00 3,78 3,23 28 4,23 3,00 4,33 2,93 

(Vergl. hierzu weiter unter "Milch zu verschiedenen Melkzeiten" Seite 203-206,) 

') Forschungen auf dcm Gcbietc der Vichhaltnng 1880, 8, 372. 
'J Berieht der milchw. Versuehsstation Raden tiber das Jahr 1880, S. 2G. 

15* 
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Schwankungen in der Zusammensetzung der Kuhmilch ganzer Herden in den einzelnen Wochen 

und Monaten des Jahres. 

10. Nahere Bezeichnung 

Mllohmenge 

= 
;§~ 
""= 
§~ 
> 
kg 

... 
" .S..c: 
" ;; 
,,~ 
o 
> 
kg 

~ .. 
CI 

.; .. ... 
II) 

.. 
CD .. ., 
~ 

I 

::: .. ... 

',. I 0'0 
~============~~~ 

1 1 :; ~ il ~;E = li ;E 1 553.51
1,7,095 1,0311 88,29 13,02 

~ 11 "2 :" p., g, g p., 
21 22 2 ~ "" g'lA "" 2 629,°'18,0641,030988,39

1
3,06 

]] ~;o g~ ~ .; 
3 ....::" .. ",,.c: '0 c:> ., 3 659,°17,8451,031488,07,,3,32 

~~~ 8 ~~.~~ 
4 "" - --.&l'" 4 652,077621,030888,07'1 3,15 

"" ~ ~.~ £;i "" . Ol 
.. "" ~.;::.,,; ",1t~ 5 643,5:6,9191,031288,2213,18 5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 l 

25 1 

,I 
26

11 

~...:t't:a)~~O::s 1 
1l.~ ,.p.,;;;l,..:ex:! 6653.06,8021,031588,11 ,3,14 

1t .~;> ~ '" ..... . 
" ., .... " :; S;S 7 673,0:7,3151,031288,11,3,15 
'"8~o5 .:;;"" op.,....: I I .... s::"O~"o .. r;.. ... 
~.3 £ I Ii":d ~g;~ 8697,51 7,2661,030988,253,12 

f ~ ~~~~ ~ 1l g-al 9 704,°
1
7,3331,031588,18 13,14 

e] ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 10 680,5 16,9441,031,888,083,07 
t:d~oo .. ~~o;.a~s= I I ~·S :g ~ ~ '" ..... ~ ..c 11 690,5 7,046 1,0312 88,22 3,09 

] : g; ~;E ~ ~ ~ ~ 12 70~,516,820 1,031488,552,82 
> "" ... Mp., "" ., '0 '"' I I ];..::-;;; ~o1l;§~~. 13710,56,9661,030788,3°

1
3,12 

.-..c ...... "" co ~ :z:: I 
::!'l.~ "" < ~ '" ., '" 14 697,516,8381,0306 8A,35 I'3,09 

..c <= .oj '-'- -"" 

~ 5 ~ ~~ ~ ~ ~: 15 708,0'6,617 1,0311 88,2313,14 

w S ~ § '" al ~~ 1l 16 769,57,2591,030888,30,3,11 

~ s:Z:: ~ S,.c: 'SJJ~ g 17 792,57,4761,031088,20 13,19 
_ ... U"g....: 1 ==dl.E~CIS.w~rJ) 
"a: ""::::.!!l ~;5 p., ~ 18 746,57,0421,030488,243,25 
~"";~,~~ 0 .O'>.g <= _ w "" b'" '"' 19 747,0,7,047 1,030588,303,20 
~~g,:;,,~~~~ , 1 

t ., ,,"" 0 ~.&l 20 703,56,637 1,030788,5712,99 
:z:: t'n ., "" > 05.; tlI) 

" E " 1i:Z:: "" " 21 614,55,8521,030888,5712,91 
,",...:,.c:., .,,,,,""" 
~~~..d:cs::~~ 
"'-'-:05';: """ ~ 22 537,5 5,1l9 1,031088,63

1
'3,59 

a;6::!'la:0l<= :" 
ex:!"" ....: '" 6;;" 23 834,°

1
8,0191,031688,02

1
3,25 

~;.a § 13 0 Q) 

~ ~ I;i'jj ~ ex:! J.l:>;o 24 778,5 17,4851,031088,11 3,15 
-5~.a .:: ."0 

,.c: '" QO g;S " .., " 25 758,51 7,2931,031388,133,21 
;! ] cO or; p... ~ ~ .5 
.- 05 ... ., 0 ... ,.c: ~ 26 721,06,9321,031288,213,18 
::!'l>-<'<jOC!l""~~.&l 

27127 
i 

28 28 

29 29 

30 30 

31 31 

32 32 

33 33 

34 34 

35 35 

36 36 

37 37 , 
38 ~ 38 

39
1
39 

4°1 40 

41 1141 

42 1: 42 

43 i~ 43 
1 

441! 44 

45 145 

46146 

47 1i 47 

481148 
I 

49 i, 49 

50 I: 50 

:~ II:~ 
Mittel bei Stallfiitterung vom 1. Januar bis 27. Mai 

n 

n 

n 

n Weidegang 

n Stallftitterung 

VOID ganzen Jahre 

r. 27. Mai n 7. Oktober 

n 7. Oktober" 31. December 

') Bericht del milchw. Versuchsstation Raden 1885, 13. 

Milohmenge .. .. ., ., 
~ 

i ... 

664,51 6,3891,031288,053,20 

606,5
1
5,8321,0310 88,25 3,12 

575,°
1
5,5291,030788,193,23 

668,0,6,6141,031487,663,43 
i 

709,°17,0201,0311 88,123,18 

666,°
1
6,5941,0311 88,123,16 

648,0,6,4161,031488,163,19 
I 

620,°
1
6,139 1,031088,083,22 

456,°
1
4,5601,030787,753,61 

393,514,015 1,0306 87,86 3,56 

372,53,801 1,030987,763,52 

I I ~ 389,53,9231,0314 87,513,73 -a 
I l~ 

353,5 i.3,607 1,030787,78 13,56 I 
329,513,3621,030887,613,65 .!1 

, ~ 
254,0\2,9191,030987,413,89 !!i 

225,52,5921,031387,583,61 

228,Oi3,257 1,031387,863,32 

196,°12,9701,031287,69'3,45 

281,51 3 ,7041,032387,5213,47 

378,0,4,7251,032487,58 13,36 

428,5 15,6381,032387,903,19 

457,5'5,8651,031888,063,15 
i 

466,5
1
6,6641,031788,193,14 

489,°

1

8,0161,031688,023.04 

520,08,5251,031588,3213.03 

527'°18,108 1,03H~ 88,27 3,01 

7,0931,031088,27 13,11 

5,5791,031187,923,38 

5,4601,0317 87,933,25 

6,165 1,0312 88,07 3,24 
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Monatsdurchschnitte der Milch der Herden des mllchwirthschaftlichen Instituts Proskau. 

Nach wochent.lichen Untersuchungen von J. K I ei n. ') 

Institutsmilch Dominialmilch Institutsmilch Domini a lmilch 

BezCl
d
'chnung -~-. ~~ -~ 5-�-- -- ~~~·~c· 1 ~·_~-I -_--~ Bc~eichnung - ~--::-I : i -~ ~ ~ I: ~ 

er I::' ~ ~ 70 ~ CJ 1-': I u!' -2 / ... CD del' CD:3 ~ .. i CI ~ ~ -: i 
Monate g .~ e~ / La- c,)"; _ _ l\fonatc U· ... II c.g ... 0 '- I 8-g La-a.~ ... cn :...=: II-en :.E ~tn ~15 ~f/J 

II) % % II) "in % II) % % II) % % 
=======- ~~~~~~==~~~'~~--- ----- =='-~-==~===F==~==P=~== 

Oktober 

November 

Decemher 

Januar 

Februsr 
Marz 

April 
Mai 

Juni 

Juli 

August 

September 
Oktober 

November 

December 

Januar 
Februar 

Marz 

1889. 

1,0306112,7513,65 

1,0306
1
11,6913,15 

1,0306 ,11 ,8313 ,27 

1890. 

1,0307 111,93 i 3,33 
1,(311)IIl,74

1
3,10 

1,0307 i11,54: 3,00 

1,031011,82 ' 3,17 1,0305111,3812,91 

1,030911,54 2,97 1,0305 .11,21 , 2,75 

1,030611,31 2,85 1,030611 ,23 2,78 

1,031111,41 2,81 1,030811,21 2,72 

1,030811,35 2,83 1,0309 1135 2,81 

1,0309 11,49 12,93 1,0308 11,50 2,97 

1,030311,64 3,17 1,0305 111 ,46 12,99 

1,031°111,67 3,06 1,0308111,57 13,01 

1,0314111,94 3,20 1,0306111,60 3,09 

1,0312111 ,8°13,11 1,0309 ,11,71 ! 3,15 
1,031011,84 3,18 1,0305 1' 11,59 i 3,08 

1,031311,88 3, 16 1,0305 11,60,3,11 

1891. 
1,0311 11,63 3,01 1,0307 11,6313,07 

1,031411,67 2,97 1,030611,31 2,83 

1,0316 11,69 2,95 1,031011,51 2,92 

April 1,031311,70 3,02 1,030611,35 2,87 

1,0307 11,35 2,85 

1,0311 11,43 2,83 

1,0306 /11,35 2,87 
1,0307 11,84 3,25 

1,030911,72 3,12 

1,0312111,82 3,14 

1,031°111,86 3 ,21 

1,0309111,81 3,19 

Mai 1,031211,58 2,93 

Juni 1,031711,71 2,94 

Juli 1,0309 11,76 3,14 

August 1,031211,84 3,16 

September 1,0311 11,59 2 ,97 

Oktober 1,0316 11,84

1

3,07 

November 1,0309 11,85 3,22 

December 1,0304 11,57 3,10 

Januar 
Februsr 
Marz 

1892. 

1,0304 '11,5613,08 
1,0309111,57

1

2,98 

1,0311111,61 2,98 

1,0308 11 ,81 3,20 

1,031011,73 3,11 

1,0313 11,67 2,98 

April 1892 

Msi 

.Tuni 

Juli 

August 

September 
OktQber 

November 

December 

Janusr 

Februar 

Marz 

April 
Mai 

Juni 
Juli 
August 
September 
Oktober 
November 
December 

Januar 

Februsr 

Miirz 

April 
Mai 

Juni 

Juli 

August 
September 
Oktober 
November 

December 

1,0310111,64 ! 3,03 1,031111,72 3,08 

1,0308:11,62 ! 2,94 1,030811,52 , 2,96 

1,03 13111 ,50 : 2,84 1,03 1011,44 2,86 

1,0314 111,74 : 3,03 1,031211,66 2,99 , ' 
1,0317112,03 i 3,21 1,030911,67

1
3,07 

1,0315,11,77 , 3,02 1,031011,60 2,99 

10316 111 76 ! 3 00 1,0311 11,65 13,01 , 1 ' " , 
1,0312 ;11,6012,95 1,030711 ,73 ,' 3,14 

; I 
1,0311i11,89,3,22 1,030811,54 1 2,98' 

1893. 

1,0311 i11,62i 2,99 1,0307 11,33 2,85 

1,030811,53 2,98 1,030711,35 2,85 , 
1,0309111,34 2,80 1,030811,26 2,74 

1,0306.11,21 2,79 1,030711 ,32 2,81 

1,0303 111,15 2,76 1,030411 ,02 2,63 

1,031211,49 2,86 1,0311 11,27 2,70 

1,0309 11,66 3,13 1,0307 11 ,27 2,78 

1,031011,78 3,12 1,0306 11,50 2,99 

1,031611,86 3,10 1,031511 ,72 2,99 

1,0311 11,66 3,03 1,0311 11,63 2,99 

1,030811,50 2,94 1,031311,74 3,05 

1,0311111,35,2,77 1,031611,70 2,94 

1894. 

1,0309 11,32 2,79 

1,0306 11,32 2,83 

1,030411,21 2,78 

1,0309 11,31 2,80 

1,0311 11,33 2,75 

1,0314 11,57 2,89 

1,0308 11,84 3,15 

1,0311 11,71 3,05 

1,0309 11 ,83 3,19 

1,0304 11,57 3,09 

1,0305 11,46 2,98 

1,0305 11,38 2,91 

1,0314111,44 12,78 
1,0311 11 ,39

1
2,80 

1,0315

1

11,45

1

2,76 

1,0313 11 ,26 2,65 

1,0312
1
11,37

1
2,71 

1,0314 , J1 ,49 , 2,82 

1,0310111,58 12,97 

1,0311 111 ,56 1 2,93 

1,0309
1

11,69 13,08 

1,030911,73 3,12 

1,0313111,6512,98 
1,0311 11,52 2,90 

'} J . Kl ei n: Jahresberichte des milchw. Institutes zu Proskau, uml zwar 1889/90, 10; 1890/91, 12; 1891/92, 10; 
1892/93,10; 1893/94, lU ; 1894/95,12; 1895/96,12; 1896/n , 12. 
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Bezeichnung 

dcr 

Monate 

Januar 

Februar 

;\lurz 

April 

l\1ai 

Juni 

Juli 

,\ugust 

September 

Oktober 

November 

December 

Januar 

Februar 

Milch. 

Institntsmilch Dominialmilch Institutsmilch Dominialmilch 

oN 
c:c: "' .. ... -oOO 
0'" .. ,. 
.... en 

0 , 
,0 

::: 
'" ... 

1895. 
1 , 0303 1 11,2s I 2.s~ 

1,0305 [11,45 , 297 

1,0305111,44 2,91, 

1.030Si II ,63! 3,05 

1,0306
1
11,39 , 2,90 

1,030S .114il ! 2,93 

1 ,0306! II ,60 [ 3,OS 

1,0306111 ,S7 13,29 

1,0305111,6913.16 

1,0307111,75
1

3,17 

1,030Sll1,6SI309 

1,0312 Ill,7013,04 

1896. 

-----,--------,-- ---_._--
= = Bezeichnun~ ~ 0 ~ ~ 
i; ~ dcr ~ ~ -i; 
£~ Monate i ~ £l 

0/0 % tb 0/0 

::: 
'" ... 

'N C:c: "' .. ... -C>" 
0'" .. ,. 
.... en 

0' 
/0 

-'" ... 

:O::~::'~'::I ::: . -~~=;=. :=~I=I=S=9=6~~=:=~=:~=:=-'!~:= : ::~-:::~~::::: I : ;:::1 :::~ 
1,031211,3212,72 Mai 1,031O!11,6S[3,05 1,0312111,61)2,95 

1,03llill,23,2,66 Juni 1,0311'111,64,3,01 1,031311,6S\2,99 

1,0313;11,3912,75 Juli 1,030S 12,0713,42 1,030S :ll,5713,02 

1,0315 Ill,47 \ 2,iS August 1,0306 ,11,82 ' 3,26 1,0308
1
11,75 , 3,16 

1,0308111 36 12,84 September 1,0308111,97 13,35 1,0304 \11,70 3,21 

1,0311 111,6813,04 Oktober 1,031212,10

1

' 3,36 1,0309
1

'1l,80! 3,18 

1,0309111,52 2,95 November 1,0314112,21 3,47 1,031011,9113,24 

1,0306ill,70i3,15 December 1,03\0 12,10 4,41 1,0313,11,7513,06 

1,0312!11,85 13,16 

1,0318 Ill,93 13,08 

1
1,03lllll,5912,9911,03ISII1,7812,98 

1,0309\11,4912,92 1,0313\11,55] 2,89 

Jllnullr 

Februar 

Miirz 

1897. 

1,0312111,S2 3,14 
1,0312 12,08 3,34 

1,0309111,91 3,25 

*)1 *)1 *) 
1,0329112,21 3,09 
1,031711,94 3,14 

1,0307 11,4312,92 

Mittel und Schwankungen in der Zusammensetzung der Milch ganzer Herden 
wah rend verschiedener Jahre. 

Jllhresdnrchschnitte nnd Schwllnkungen ill der Zusammensetzung der Milch der Herde 

des milchwirthschllftlichen Instituts und des Dominiums zu Proskau . 
.. , 

Zeit 
, 

Speo. Fettfrele Felt in 
der Trooken- Trocken- der Trocken- Ana-

Nahere Bezeichnnng Oewlcht Felt 
Unter- Subatanz Substanz lytiker 

bei 15° Substanz 
suohung 

01 °jo % 0/. ,0 

Herde des milchwirth-
schaftlichen Instituts: 

Jahr 1889/90 { Mittel IS89/90 1,0307 J 1,74 3,17 8,57 27,00 

April bis April Schwan- 30.2-31.2 11.22-12,40 2.73-3,82 - -kungcn " 

i Mittel 1890/91 1,0311 11,69 3,04 8,65 26,01 
1890/91 desgl. Schwan- 29,6-31.9 11,07-12,09 2~ti3-3,31 - -

kungen " 
'" I Mittel 1891/92 1,0310 11,68 3,05 8,63 I 26,11 ·5 

1891/92 desgl . 
\ 

Sl'hw<ln- :~1l.1-3to4 1l1:!s -l:!,H t,77-3,3~ - - ~ 
kung-en " 

{ Mittel 1892/93 1,0312 11,66 3,00 8,66 25,56 
1892/93 de3gl. Schwan- 3004 - 3204 1l,~H-l:!,t.t :!.72-3,38 - -

knngcn " 

{ Mittel 1893/94 1,0309 11,46 2,90 8,53 25,22 
1893/94 desg\. Sl'hWall- :lO.2-:!I,~ - 2,:17--::1,21 S,::J.l - R,8::l -

kun~:cn " 

') J, Klein: Jahre.bcricht" ,1<" milehw. Instituts Proskan, und zwar 1889/90,10 ; 1890/91, 1~; 1891/92,10; 
1892/93, 10; 1893/91, 10; 189419;, 12; 1895/96, 12: 1896/97, 10. 

*) Die grossen Ahweiehungen in {1m ZIlR:UnnWllSctzllllg' tIer .\lileh im ,Januar 1897 erkliircn sich dadurch ~ das~ in 
diescm Monate wl'gen des Ausbruehes der Maul- und Klauensl'llehe die Milch des zur Domane gehorigcn Dominium 
Schimnitz nicht mit eingclicfcrt wurdc. 
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- _ .- . - -

I . Fett ill Zeit Speo. Trooken- Fettfrele 
der Fett Trocken-Niihere Bezeichnung Gewicht Substanz 

th ~ r TrcH'kl'l1-
Unter-

iwi 15 0 Substanz I ~uhstaur. 
suohung 

'I. 'I, ./, 'I. 
-_. - - .--=----::~;.-~--:.=-:=-:-- ::.:..:...- --::~-. -- - - --- _. . -- _ . . . __ ._--

Jahr 1894/95 
{ 

Mittel 1894/95 1,0308 
I 

11,51 2,97 
i 

8,54 25,80 

April bis April Sehw,,"- 30.1 --:H.!' - ~,6a- :~ , ,11 I 0,-11-8,87 
kung"11 " 

I 

-

1895/96 { Mittel 1895/96 1,0308 11,61 3,05 8,56 26,27 
desg!. Sell\\'an- I 

kllll~t'll " 
:W.1 --:ll.r, 

I 
:! ,8u - - ::~5:' ~ ,:J~ - ~ , 7Ij -

{ 
Mittel 1896/9 i 1,0310 I 11,9~ I 3,26 8,66 27,35 

1896/97 dcsg!. :-;dIWaTl- I 

knn1;l'1l " 
:~o.o -:1:!..t 

I 

- :t,~IO - :',i4 ~,4!' -~,~o:! -

Herd e des Dominiums: 

Jahr 1889/90 { 
Mittel 1889/90 1,0307 11,49 2,97 8,52 25,85 

April bis April 
S('lIWall- 31l.:1- ·:1Ll 11 , lO-1:!,tlO 2,71-3,01 
kllngcn " 

- - -

1890/91 { Mittel 1890/91 1,0307 11,53 2,99 8,54 25,93 
desg!. Sehwan- :10.0- 31.2 11,16-11 ,~);) 2,G8-:\:\7 

kungcn " 
- -

{ Mittel 1891/92 1,0309 11,66 3,06 8,60 
1891/92 desg!. 

26,22 
Schwan-
kungen " 

:10.1-32,4 11,1:1-12,16 2,G:!-3,41 - -

1892/93 { 
Mittel 1892/93 1,0308 11,51 2,96 8,55 25,72 

desg!. Schwan- :10.3-31.5 11,13-11,gO 2,G8-:1,:11 
kllllgl'1I " 

- -

1893/94 { Mittel 1893/94 1,0311 11,45 2,85 8,60 24,89 
desg!. Schwan-

kungen " 
:10.0-3\.8 - 2, .. U--:\lH H,:!~ -S~HO -

1894/95 { 
Mittel 1894/95 1,0311 1l,51 2,89 8,62 25,11 

desg\. Schwan- :10,4-31.6 - 2,47-3,2:1 8,16-8,75 
kungen " 

-

1895/96 { 
Mittel 1895/96 1,0312 11,57 2,92 8,65 25,24 

desg\. Sl'hwan-
kungen " 

3004- 32.2 - 2,17·- 3,2g 8,43-8,g2 -

{ Mittel 1896/97 1,0312 11,76 

I 
3,08 I 8,68 

I 
26,19 

1896/97 desg\. Schwan- I kungen " 
30.0-33,4 - 2,6-!-3,:H) 8,3g-9,22 -

Mittlere Zusammensetzung der Milch der Radener Kuhherde 

wiihrend der Jahre 1878-1885. 
..---

Tageamiloh- Speo. Trooken- Fettfrele I Fett ill c1er 

Nii.here Bezeichnung 
ertrag Oewloht Subatanz 

Fett Trocken- Tro('kl'll-

der Kuh Substanz Hllhstall~ 
bei 15' 

I kg ., % % • ,0 10 

Jahresmittel 1878 7,09 

I 
1,0317 

I 
12,26 3,40 

I 
8,86 

I 
27,69 

desg\. 1879 6,91 1,0319 12,20 3,30 8,90 27,07 

desg\. 1880 6,48 1,0315 12,06 3,27 8,79 2;,07 

desg\. 1881 5,80 1,0310 11,93 3,24 8,69 27,18 

desg\. 1882 6,52 1,0313 11,93 3,20 8,73 26,82 

desg\. 1883 6,56 1,0310 11,93 3,26 8,67 27,33 

desg!. 1884 7,00 1,0310 11,98 3,30 868 27,58 
I 

dcsgl. 1885 6,16 : 1,03 I I I 11,93 3,24 8,69 27,18 

Jahresmittel 1878 -1885 6,56 I 1,0313 I 12,03 I 3,28 I 8,75 I 27,24 , 

231 

Ana-

lytiker 

=' 
.~ ... ><: 
-; 

--

Ana-

lytiker 

;;--

" " ~ 
" '" .~ 
t;: 

.' 

') Yer:;1. AIllIIl'rkung I) ~. :!:~n. 
I) Beridlt liher die \Virkstllllkl'it ,leI' Vcrsuchsmolkcrl'i zu Kll'inhof-Tapi:ll1, Oktolln 18H'j/S8. Danr.ig l~K~1 !lei 

A. \V. Kafcmann. Dip HallmH'r Kuhhcrde i~t ('in Kl't~uzungspr()dukt des rnthhuntt:lI ~ SOl;l'IL ~1l:L'kh.'lIhurgiselH'11 l..alH1-
schlages mit Angler und Wilstennarseh- Vich. 
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Mittlere Zusammensetzung der Milch von 10 Kiihen der Angler Rasse und des 

Landschlages der Milchwirthschaftlichen Yersuchsstation Kie!. 

-- -- --

I Oel&mmt- Trocken- Fettfrele Fett in ner 
Illohertrag Fett Troohn- Ana-

Nahere Bezeichnung Subatanz Trocken-
der 10 Kiihc Substanz Huh.tanz lytiker 

kg "10 "10 % "10 

November 1877 bis November 1878 28135,8 I 12,43 
I 

3,70 8,73 29,77 

» 1878 
" " 

1879 31803,8 I 12,12 3,42 8,70 28,22 

" 
1879 » » 1880 30614,4 I 12,10 3,27 8,83 27,02 

» 1880 » » 1881 25649,6 I 11,93 3,40 8,53 28,50 
I 

:::-

» 1881 » » 1882 23958,0 12,30 3,52 8,78 28,62 'i; 

I 
Q 

1882 1883 27037,7 12,19 3,39 8,80 27,81 
... 

» » » 

I 

~ 
» 1883 » » 1884 28521,8 I ll,75 3,24 8,51 27,57 '.;i 
» 1884 » » 1885 30128,3 I 12,03 3,38 8,65 28,10 

» 1885 » » 1886 31641,3 I 11,82 

I 
3,25 8,57 27,50 

» 1886 » » 1887 35969,6 I 12,13 3,32 I 8,81 27,37 

Mittel 29346,0 I 12,08 I 3,39 I 8,69 I 28,06 

Jahresmelkergebnisse der Weender Kuhherde. 

Backhans-Gottingen berichtet (Journ. f. Landw. 1893, 41, 305-320 u. 1894, 42, 243-281) 

iiber Milchuntersuchung der 59 Kiihe der Hollander Raase auf dem Klostergute Wcendc bei Gottingen 

von Anfang Marz 1892 bis Ende Marz 1893. 

1. Jahresgehalt der Milch der einzelnen Kiihe: 

Spec. Tracken- FettfIeie Fettgehalt der 
J ahre8ertrag Gewicht Substanz Fett Tracken- Tracken-

Substanz Substanz 
kg 'I. '/, 'I. 'I. 

Mittel 8759,98 1,0313 12,00 3,27 8,73 27,23 

Minimum 2172,45 1,0284 10,80 2,78 7,97 24,13 

Maximum 5570,88 1,0387 13,52 4,34 9,43 32,09 

2. Tagesgehalt der Milch der einzelnen Kiihe: 

Trocken-Snbstanz Fett 
Minimum Maximum Minimum Maximum 

10,01% 15,91 % 1,73% 5,94% 

In der zweiten Abhandlung berichtet Backhaus iiber die Einzelresultate der "orher mitgetheilten 

Versuche. Die Milch wurde aile 3 Wochen untersucht nnd zwar die Durchschnittstagesmilch. 

') Milchztg. 1888, 17, 601. 
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Kuhmilch, gebrochenes Melken. 

In ,\to r n atiirli('h"n Mil .. h 
ill -der Trork(,l1--

CD Suhstnnz :;:: ::: 
c :.; N .. '" -~- .. ~--. - - _. 

I . "1-"- 11::.>::: 
",C 

~ I E I E I I c ~2~ Ana-"'0 c 
No. Nahere Bezeichnung ~~ :: : I ~ :: , .c fP .c 'iii E -

I 
.,L- ., 

I ~~ ~ .. 
I 

'" 'lD ~~-; Iytiker 
N~ ~ ~ 1 ~ ... -= 1< .. ... .... ;: ~ <n 

c :.: C en'" 
:::> 0/ I 01 0 1 I 0 ' % I 0 1 0 , I 0 ' % "10 o , 0 }O , 0 , 0 , 0 , 0 

--~=;:. - -=:.;; - -- -. . . - -

- -~Tc'-- ~- -
I. Weisse Kuh. 

U~ ~il r I 
e:.g ~I~ 
"@'" ~"''il ~ .. 

90,10i 
"S'ii I "':>I J I 'Il/IG Abd. 7 h. 4840[~:!~ 1843 1,80 - 118,18 
12 

2 n 84,15 I 660 -1- 141 ,64 
3 

)31/10 Morg. 7 h. 4200(~:!~ 90,10 0'801 - - 8,08 
12 ' I 

4 n 82,18 1 
9,60 - 1 - :53,88 

5 
) 2!lJlo Abd. 61/2 h. 

1/ I Anf. 1 1,07 1 - iO,71 110,28 
11 4570 

89,59
1 

6 2 lEnde 78,7Oi 13,201 - iO,80 
1
61 ,97 

7 
\311 61/,h. 1/ I Anf. n 90,,,: 1,22

1

-
1

°,75 12,68 

8 [ 10 n 11 24100 Ende 80,93 11,20 - 0,74 159,73 n 

9 
} 'ZI/10 Mitt. 12 h. (Anf. 88,00 

I : 1 

13,30 ; - 10,75 127,48 

10 
5 2695 

13, IO! - ,0,84 Ende n 78,8°1 61,92 

11 1 tIll Mitt. 12 h. 
[Anf. 86,40 15,23 - i - 38 ,46 

5 2355lEnde 12 81,50 10,70 ' - - 57,83 

13 
} 30/10 Abd. 

JAnf. n 82,81 9,70 56,99 

14 
4h. 4 1320lEnde 83,07 n 8,60 50,80 

15 }l/u Abd. 
{ Anf. 84,72 4,90 32,07 \l .: 

16 
4h. 4 1240 Ende 85,27 ~ 

n 5,10 '1 34,62 
17 

} 30/11J Abd. 61/,h. 21/, {Anf. n 85,40 7,20 49,32 ~ 
425 

18 Ende n 86,67 ' 7,1°1 -
53,26 

19 } lIt! Abd. Gl/ih. 21/1 
{ Anf. n 87,16 4,90 - 38,16 

20 430 Ende 
n 86,92 4,30 - 32,87 

II. Rothe Kuh. 

21 I 'Iu Morg. 7 h. 
I [Anf. n 88,99 2,20 19,98 7,73 

22 12 II 4465 l Ende 
n 82,37 9,70 155,02 5,68 

23 
} 2/11 Abd. 61/, h. 6t! 2210 1Anf. n 86,85 4,30 132,70 

24 2 I Ende 82,71 8,80 1 - 150,90 

25 I '/11 Mitt. 12 h. 
JAnf. n 85,63 5,90 0,77 41,06 6,59 

5 2110lEnde 55,47 5,07 26 n 81,07 10,50 0,77 

27 } %, Abd. 61/,h. { Anf. 86,80 4,40 0,63 33,33 7,80 
5 2040 

28 Ende n 82,50 9,10 0,70 52,00 5,21 

') B. Martiny, Die Milch I, 370. Die KUhc weidcten am Tage, Abends kamen sic auf den Stall, ohne Futter 
zU erhalten. Die zu nntersuchende Milch wurde in Mengen von jc ctwa 20 g unmif.tl'lbar in die Ahdampfschale gemolken, 
bri 100. C. getrocknet und mit Aethcr ausgezogcll. Die KUhe wurdcn gewiihnlieh Morgens 11!11 6, Mittag" um 12 und 
A-bends um 6 Uhr gemolken. 
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" ,II' - co - In der natiiri'irl;e~ lIii!ch In rler Trorken-- ,,"~ " 
.. § __ -;-_'~_~ _ _ ~_~ __ I,_,--=Rllhstanz t;] ~ 

Ana­

lytiker No. /I , .. _,. Niihcrc Bezeichnung ~j ~ " ! I j ~ ~~ il ! 'j I j I ~ :",~~j 
Nt: ;t "" , < :IE;: < "" I < ~ 

=",,~=c=~ .. ~ .. ~-~_= ~=_.~,=_=_~,~==,=_<==~~ .~ _~~~ _~:~ 1_:0 ._(~~O_~"1=°=/o==I=O'~/O="T,=O/='O===O=i=o=l=o='t=) 4_=,=O/='0=i==== 

,j '," 37,0> I",,. ::1 !i 
~~ /iiJ ~ ~ , ,'" 8 
33 i c!i'; 
34 1 :.:: 

35
1' 36 

37 ! 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 
45 

46 

47 

48 

49 

50 

Hpee. 
Gewkht 

f
i I Erstes Liter 
~ I Letztcs Liter 

1,0343 1847 89,55 

:; {Erste Hillfte 
~ Letzte Hiilfte 

1,0:l64 

1,1l340 

1,0310 

i {Erstes Liter 1,0310 
> . 
::; Letztes Liter 1,0270 

" 
" 

Erste Milch 

Zweite 

Dritttc 

Vierte 
Fiinfte " 

n 

Daraus berechn. 

1,0345 

1,0335 

1,0326 

1,0321 

1.0259 

Mittel 1,0317 

In der iibrigen 

Gesammtmilch 1,0317 

Gesammtmittel 
v. 20 Kiihen 1,0307 

Erste Probe 1,0364 

Zwei'te 
Dritte 
Vierte 
Fiinfte 

n 

" 
n 

" 

1,0354 

1,0326 

1,0306 

1,0291 

Daraus berechn. 
Mittel 1,0327 

In der iibrigen 
Gesammtmilch 1,0326 

Gesammtmittel 

v. 20 Kiihen 1,0322 

" 83,82
1 

n 88,47, 

" 86,61 I 
I 

184989,81j 

n 84,95'1 

185091,13 

n 90,96
1 

" 90,29 

, 89,~3 1 
n 84,20 

n 

n 

n 

n 

89,21 

89,13 

87,67 

89,80 

89,10 

87,46 

86,20 

84,73 

87,46 

87,43 

87,00 

3,87 

4,09 

4,12 

3,96 

3,64 

3,35 

7,37 ! 4,72 25,28 145,55 

1,79: 5,6:! 35,73 115,52 

4,36: 5,07 29,57 !32,56 

0,85 : 5,70 30,72 I 8,34 

6,39
1 

5,31 22,26 142,46 

1,001 - - /11,26 
1,11 1 

-- - 12,28 

1,73 - - 17,76 

2,06 

5,20 

262 1 

, 1 

2,6°1 

'3001 , 
0,80 

1,50 

3,00 
4,14, 
5,60 

3,00 

3,06 

3,24 
1 

19,68 

32,91 

29,28 

23,92 

1

24,33 

7,84 

1

13,76 

23,93 

30,00 

36,64 

23,93 

Z4,32 

24,92 

5,92 

4,04 

4,73 

5,72 

3,56 

') B. Martiny, Die ~lilch I, 373 (dcr Autoren: ))u Lait II, i,). Die flir 1 Liter Milch angegebenen Gehalte 
wurden yon uns auf Gewiehtsprocentc umgcrcchnct. Die Kiihe gaben zur Zeit der Untersuchung taglieh Milch: Kuh 1 
20 Liter, Kuh 2 14 Liter und Kuh 3 20 Liter. 

') n. Martiny, Die Mil('h I, 3iO (Centrbl. des landwirthschat'tl. Vereins in nayern 1850, 40, 354). Die Kuh, 
welcher ,lie untersu('llte Mileh <'ntnollllllen war, gchiirte der 'Valseethaler (Waldscethalcr':) Hasse an, war 10 Jahre alt 
und haltl' zur Zeit der ('rslL'n T.:lltersuehunR, bei Winterfiittcrung, yor 42 TaR!'n gekalht. !lie zweite Untersul'hung fand 
I, Tage spater unl\ zwar 14 Tage na('h Einfiihrung der Sommer- (Stall) Flitterung statt. Die Wintcrfiitterung best and 
aus 8 Pfd. cines Gcmisrlws Zll glciehcll Theilen von Klec-, Esparscttc- una Moorhen, aus 8 Pf,l. Haf('rstroh, 30 Maass 
Branntv.·cinsdlll'mpe (g<'wflllllcn ans I ' ll S("IIt.~tfl'1 Kartoffdn). dell rrrdwrn von '1100 S('hdTci Malz, aus I'll Pfd. Karlofl'eln 
11Iul 2 Loth Salz. Die ~olllnH'rfiitt~'rllng' hestand nus 104'/, pfd. griinl'lll Klrc ul1cI 2 Loth Salz. Zur Zeit der crsten 
Ulltcrsllrhung- gah die Kuh tiigli('h 6 Maass, zur Zeit dec zwcitcn nahl'ZU M Maass Mikh. Zur Untcnmchung wnetic in bcitlen 
.Fallen die Morg-enmilc'h Ycrwl'Jl(ld ntHl £la-bci in miiglh:hst gl~nau abgelllcsscncn Zcitahsl'hllitten wiihrcnd tieR Ml'lkcns die 
zur Untcrsudmng erfonlerlkhc Menge lIill'h ill runf hesonileren Gefitssen aufgefangen ~ (las Ucbrige wurth! ZUSal1lnH~n­
gell10lkcll utHl clJl'llfalls untersul:ht. Das analytische V('rfahn'll ist nicht. angcgt.',bcn ~ jedenfalls wurdc der Kaseingchalt zu 
hoth (7-H "/.), der MikhzllekerRehalt (0,8-1,3G'1o) zu nkdrii: i:ct'ullden. Wir haben dcshalh von der Aufnahme <lieser 
Zahlen Abstanu genoIDmCIl. 
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III dcr nntiirlirhell 11ikh ---II~ d~r Tro('kc-;,- .:::: 
'- § ____________ 0 ________ ..:.S,-"_h..:.st_a_"z.,-· __ 11= ~ ~ 

No. Niihcre Bczeichnung ~l i 'I'~ I j ~ I ~ .~ II i '5 1 j I ~ ~~~ l;~;::r 
==,,=I====~~====~~= ___ ~~=I~~_o~~_~ __ ~~L~~O~,~~. ~i:~: .. ~:"'~~:::O=l=-:::':I~I =~~II=!-I=o~/lo=·=!=~=;:=~o='F.='!==== 

Milch-
mcngc Rper. 

g Gcwi('ht 

~~ li1 ~ r~~:~tc pr:he ::: 
53 I .... Dnttc n 1295 

54 I . ~c Vicrte 1390 

~ ~ II I: ~ I ~~~;:::e : 

1,0339 1858 89,53 

1,0329 n 89,25 

1,0325 n 89,15 

1,0320 n 88,77 

1,0312 " 88,37 ) 

2,94 

3,32 

3,00 

2,99 

2,81 

2,91 

3,01 

I I 
1,7°15,130,70 28,11 1'6,25 

1,76
1
5,14

1
°,53 30.89 i 16,37 

2,105,110,64 27,65 119,36 

12':14 15,15\°,55 26,63 i22,62 

:3,14 14,980,70 24,16 127,00 

4,50 

4,94 

4,42 
3,62 

3,87 

3,68 

4,27 

1565 

315 1,0301 

57 MIItel 5591 
n 87,331 
" 88,73 

14,08 14,981°,70 22,97 i32,20 

!2,55 15,08[o,63 26,71 22,63 
I, 

" :: [i Morgenmileh, das J. Quart. 

60 II : :::: 

185991,50 

90,11 

88,96 

90,22 

89,45 

85,35 

87,40 

89,18 

86,93 

2,14 

2,26 

2,06 

2,15 

1,,494,,°1°,7, 25,35 17,65 4,06 

12,37 4,50 0,76 22,85 23,96 3,66 

" 
61 1'1 ,,' Durchschnitt . 
62 Mittagsmilch, das 1. Quart. 

63 I " "2.,, 

" 
3,37 

3,36 

4,36 

2,64 

14,164,060,76 18,68 37,71 2,99 

12,674,220,74 21,98 27,30 3,52 

12,194,240,75 31,94 20,76 5,11 

6,504,060,73 22,94 44,37 3,67 

64 

65 

66 
67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

75 

76 

77 

" 
Durchschnitt . 4,354,150,74 34,61 43,53 5,54 

Abendmilch, das er~te 3/4 Quart 

" zweite 3/4 " 

" 
Durchschnitt " 

3,10 

2,87 " 88,05 

186289,461-

" 86,23 j ­

" 88,85-

3,40 4,03 0,75 

15,283,97 1°,72 

4,344,00 '0,74 

Spcc. 
Gewicht 

} 
Von .cincr {Erste Milch 1,0341 

uuganschcn 
Kuh Dritte n 1,0299 

" } Von 10 {Erste 
Kiihen Zweite" - ,,87,46-

R. 

b. 

c. 

1,0346 188689,77 -

1,0338 " 88,69-

1,0307 

Von ("FOre milk" 
Jersey- "Middle". . 
Kuh "Strippings" 

" 
86,29 -

188586,66 -

n 

" 

84,60 -

82,87 

- 2,56 -

- 4,94 -

- 2,11 -

- 3,70 -

- 0,94 -

- 2,17 -

~ 4,33 - -

- 3,88 - 0,85 

- 6,74 - 0,81 

- 8,12 - 0,82 

24,40 31,42 3,90 

33,72 40,40 5,40 

24,02 36,32 3,84 

24,29 

35,87 

18,92 

29,51 

9,19 

19,19 

31,58 

29,08 

43,77 

47,40 

I) 'Wccndc'r Jahresher. 186G{67, 44G. (Ann. ehim. phys. 18G6, IV. S!. g. 132.) Morgcnmilrh wurrle in 6 ver­
Behiedencll Portioncn aufgefangcn. Die Kuh war mit Hcu ulld Melasse gefiittert wordcll. (Vcrgl. Milch nntcr dcm Ein­
f1usse des Futters.) 

') Annal. der Landwirthsch. in Prenssen 1859, 33, S5G. Die nntcrsnchtc Mileh wurde von Piller Kuh gewonnen, 
die als Futt"r nur KartoffelHehlcmpc mit cineJn mickselgcnll'llge von Grummet, Gcrstrnstroh nnd Weizenstroh crhicl!. Das 
Thier war 6 Jahre alt und hatte vor 3 Monatcn g"kalbt. 

') n. Martiny, Die Mikh I, 3i6 (Arcn.leill·s allgl'm. Laml- u. Forstw.-Ztg. 1862, 8io). Die b,·iden crstell Pro},en 
stammtcll von cilwr Kuh ungarisehcr Hasse, die am 25./2. gekalbt hattl~ und am 10. Mai wieder belegt worden war; am 
7. Juli Ahcnds wnrdl' die Milch in rlrci Ahsehnittl'n aU~g'cm(llkrn nnt! <lit' dts crstell and drittctl nntl'C!HH.'ht ~ gcftittcrt war 
die Kuh schon Beit Hing-crcr Zeit mit Griinmais. Die Prohen des zweitcn Vt~ rsul'hs stamllltcn VOIl 10 KUhen l'iller McicfCi, 
die in zwci Absl'hnittcn ~clllolkcn wurdcn. Dic Mcn~l' der cnllulkl'ucn Mill'h hrtrHg'; 

1. Abselln. 2. Alisdlll. 3. Alis..Jlll. 
hoi 1 Kuh .. . Pf". ~ Loth :\ Pl'd. 11 Loth 2 P£,\. 4 Loth 
" 10 Kiihen . .. 53,io prJ. 40,34 PfJ. 

4) HCl'crt. d. analyt. ChclIl. lS86. 5;)1. Die Mileh war aus cilll'f :\lih·hkuranstillt . 

• ) G Ann. Rel'. Statc Board of Health of Massachusetts. Boston 1885, 189. 

illl GanZl'1l 
.; Pft!. 2:1 Loth 

OI,O!} pftl. 
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II 
.,. In der natiirlichen Milch In der Trorken- ".!. 

L li ________ . _____ ~bstanz _ i;] ~ 
ii N0' ii Niiherc Bezeichnung ;] ~ il i i j 1 ! I ~~ II j i I j II ! I~j 

c ;t ..: I < 1 IN":,;;;: (/1-

Ana­

Iytikcr 

._. _ ::> 0/. 1 "/. ./. I "/0 ! .. o/. 1 % 0/, i 0/, 'f. _ ·'0 

7;-:,'.-1' -~;or;c~~;le~ Cd-Ce=r~{C=1='=H="C=lf=te'=;=I=S=S=7;~9=0='S=0=;=1!2='=24=;1'0,3 1110,76 5,os lo,69 24,4613,37Is,26 4,45 } 
beiden hinteren I Schmidt') 

I,' Zitzen ciner Kuh 2. n n 86,36 '2,1 10,29
1
'5,604,920,6615,47 , 2,13

1

41,06 2,82 

I, Hollander Kuh: 

I Zeit scit / 1 Spec. I d", letzten GI'W. 
! Mdkung lI.l'l'obeo,14kg 1~9390,45: 3,11 ,0,795,15 ,0,73 32,56 8,275,221,0327 

79 i 12 Stunden 2. n 3,54 n n 88,581 2,94 12,684,941°,;2 25,74 23,47 4,12 1,0303 

, 3. n 0,13 'n n 83,15
j
' 2,75 9,01

1

'4,720,6; 16,32 53,4; 2,61 1,0238 

80 / 50 Minuten 0,07 kg • . • n 84,29 2,71 !7,91 4,86 0,~7 17,24 50,35 2,76 1,0257 I 1. Probe 0,17 kg n 88,~7*) 3,21 12,535,110,18 27,60 21,754,421,0301 

81 65 Minuten 2. n 0,41 n n 88,49j 3,01 '3,08i4,89 0,78 26,15 26,77 4,18 1,0302 

3. " 0,08 n " 86,73 2,94 15,07 14,830,72 22,15 38,21 3,54 1,0280 

82 35 Minuten 0,04 kg n 87 ,64 1 2,78 14,234,76 0,94 22,49 34,22 3,.60 1,0298 fi 
, 11. Probe 0,14 kg n 88,790)j 3,19 11,985,260,78 28,45 1;,66 4,55 1,0321 I!l 

83 2 Stunden 2. n 0,84" " 88,551' 3,07 2,525,19 ,0,77 26,81 122,01 4,29 1,0320 g, 
3. n 0,13" n 86,35 2,74 ,5,274,811°,79 20,07 38,61 3,21 1,0282 :l! 

84 50 Minuten, 1 Probe n 87,69

1 

2,86 ,4,04 - 0,79 23,23 32,82 4,12 1,0297 

\ 

I. Probe 0,15 kg n 89,79 2,77 11,751'4,81 10,78 27,13 17,13 4,34 1,0307 

85 4 Stunden 2. n 1,75 n n 87,96 3,05 13 ,574,89 1°,76 25,33 129,65 4,05 1,0305 

3. n 0,16 n n 85,85 1 2,78 6,024,731°,76 19,64 42,54 3,14 1,0269 

I I. Probe 0,15 kg n 90,83 1 2,70 1°,5515,091°,77 29,44 1 6,00 4,71 1,0327 

86 6 Stunden 2. n 2,20" n 89,101 2,74 :2,52
1
14,99

1
°,74 25,14 23,12 4,02 1,0304 

4. n 0,11 n n 85,86*) 3,28 15,134,95 ,0,78 23,19 ,36,28 3,71 1,0273 

Cotta nnd Clark (Vierteljahresschrift Chemie d. Nahrungs- n. Gennssmittel 1889, 4, 135. 

Daselbst nach Molkerei-Ztg. 1889, 4, 217) haben von zwei Abendgernelken derselben Kuh die Milch 

gebrochen, in Mengen von je 1 Pint (0,568 I) gesammelt nnd bei der Untersuchung folgende 

Resultate erhalten: 

Reihenfolge der Milchproben: I 1 I 2 ! 3 I 4 I 5 I 6 7 1 8 I 9 1 1 ° 1 11 I 12 I 13 

Erstes Gemelk: Fett: . % 1,762,30 ;,7°12,95 3,75 1 5,161 5,03 5,65 1 6,35 ! 6,80/ 8,45 -

1 
Fett . .. '10 1,331,732,462,90 3,36 3,86 4,86 1 5,83 6,13 i 7,26 1 8,10 9,7011,50 

Zweites Rahm. " % ,7,7 8,7 7,7 9,5 10,6 12,2 15,2 13.3 118,1 1120,9 121,6 25,9 32,60 

Gernelk Rahmvielfaches vom , I' I I 
Fett . .. % i5,8 5,0 3,1 3,3 ! 3,2 3,2 : 3,1 2,3 3,0 1 2,9 I 2,7 2,7 2,8 

Yngve Melander (Nordisk Mijerie Tidning 1892, No. 48 und 49 ; Vicrteljahresschrift Chemie 

d. Nahrungs u. Genussrnittel 1893, 8, 5) fand beirn gebrochenen Melken bei 6 Kiihen; 

Kuh 1 2 3 4 5 6 
1m zuers t;gemolkencn Theile 0,90 0,85 0,55 0,80 0,70% Fett 

" 
zuletzt n n 10,00 6,80 8,80 10,00 9,0,) 8,60 " n 

oder 1m crsten Drittel 0,45 0,45 0,75. 
" n 

letzten 
" 

7,00 6,60 6,30 
" n 

') Milehztg. 1887,~16,!891. 
I) Centr),!. Agrik.-Chem. 1893,22,301-305 ; naeh Beriehte aus <Iem physio!. Labor. und der Versuchsanstalt des 

lan<lw. Institutsl'rierlUniversitiit Halle a. S. von Prof. Dr. Julius Kiihn. Dresden 1891. G. Schonfelds Verlags­
buchhandlung, Heft 8, S. 1-20. 

*) Aus der Differenz bercchnet. 



Kuhmilch. - Milch aus verschiedenen Zitzen. 237 

Kuhmilch aus verschiedenen Zitzen derselben Kuh. 

co 
c .. " In der Ilatiirliehen Milch 

No. Nahere Bezeichnung 
... .c I I 1 ' "CIg ~ cl-Ec I'~ CI) 

~E ., 1 ~ ~ ~ I~~ ~ 

=~: .. ~_==========c==.~=~_~N=~ ~. ~ I ~ I ~. I ~/~ , ~o 
II Ayrshire-Kuh, 11 Jahr alt: -- -1---- II II I I 

Ertrag Spec. 

Rechte vordere
Pfd'l Gew. 'I 1 

Zitze 2 1,025 187685,16 '1' 5,59 i
l
'4,48!4,09'O,6S 

Lin ke vordere {3 

Re~~:: hintere 1 '/4

1 
~ 11'024 "86,20

1 
4,43 1

6,58(,180,61 

Zitze 1 '/2 ~ 1,026 "86,51 4,39 5,00
1

3,44 0,66 

Linke hintere ! 1 

Zitze 1'/4 1,028 "85,7°'1
1 

3,84 11,5,59
1

4,20 '0,6i 

Ayrshire-Ferse,2'/2Jahralt: 

Rechte vorJere 1 I 1 
Zitze 13/8 1,032 "88,66. 2,32 3,53 14,90 iO,59 

Lin ke vordere {3 1 I! 
Zitze 1% e 1,031 "88,01 3,00 i3 42 5 00 ° 57 

7 I Rechte hintere J ] i" I' , 
Zitze 1'/2 ...: 1,0306 " 88,331 2,73 3,61

1

:4,i2
I
,o,61 

8 Linke hintere 
Zitze 1% 1,0315" 88,87

1 

2,13 13 ,48
1

4,880,64 

I , 
1890 88,35 i - 12,54 - -

" 87,40 i - j3,27 - I -

2 

3 

4 

5 

6 

9 Vordere rechte Zitze 

° Hi n tere rechte Zitze 

c 
~ 
:I :.: 

c 
'E 
" ... 
;C 

'I. 'I, 

37,67 

32,10 

32,54 

26,85 

20,46 

25,02 

23,39 

19,14 

30,19 

47,76 -

1
37 ,06 

39,09 

31,13 

28,52 

30,93 -

31,27 

21,98 -

'>595 -
~, I 

Ana­

Iytiker 

Babcock (Jahresber. landw. Versuchsstation Wisconsin. Centrbl. Agric. Chemie 1891, 20, 

126-127) liess an vier nach einander folgenden Tagen die Zitzen in uerselben Reihenfolge, aber jedes 

Mal mit einer anderen Zitze beginnend ausmelken. Die Resultate waren folgende: 

A. B. C. D. 
Reehte yordere Reehte hintere Linke hintere Link!' yonlere 

Zitze Zitzc Zitze Zitze 

Nahere Bezeichnung 

1 

-
~lilrh- 1 Fett- Mileh- Fett- Mih:h-

1 

Fctt- Mill'h- I Fett-
ertrag gohalt crtrag gehalt ertrag gchalt crtrag 

I 
gehalt 

Pfd. "10 Pfd. "10 Pfd. % Pfd. 0 ' 
JO 

· 2,37 f" ... -

1. Tag, Reihenfolge A, B, C, D 2,5 3,5fi 2,3 3,50 2,7 1,95 

2. 
" " 

B, C, D, A 1,5 3,63 2,1 4,92 3,1 6,03 2,0 4,51 

3. 
" " 

C, D, A, B 2,3 3,90 1,7 3,16 3,0 4,47 2,3 4,42 

4. 
" " 

D, A, B, C 2,4 3,60 2,5 4,01 3,0 3,93 2,2 3,53 

') Milehztg. 1877, 6, 215. (National Live-Stoek-Journ., Marz 1877.) Die Kuh crhiel! auf der Weide als Beifutter 
Mais und 6 ~uart KIeie. Der Ertrag der Abendmelkung vom 6. August betrug 6 Pfund. Die Ferse wurde auf dcm Stalle 
mit Mai., Heu und Futtermehl gefiittert. Der Ertrag der Abendmelkung vom 19. November bdrug 5'1. Pfund. 

') Vicrteljahresscluift, Chemic d. Nahrungs- u. Genussm. 1890, S, 410; daselbst naeh Molkereiztg. 1890, 50. 
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No. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Kuhmilch, gebrochenes Melken und aus verschiedenen Zitzen. 

Niiheru Bezeichnung 

Vordere Zitzen 

n n 

Hintcre n 

n n 

n 

Kreuzweise 

n 

Milehmcnge 

575 ccrn 

1090 

1060 

890 

980 

890 

1100 

320 

188192,14 

90,29 

89 ,31 

91,18

1 
89,95 

87,95 

87,95 1 

83,91 

3,20 

3,10 

2,88 

3,13 

2,98 

2,96 

3,01 

2,76 

11,63 15,49 10,73 
I 1 

3,70 i5,32 0,69 

4,92:5,11 0,68 

2,77\360,66 
I 

4,29
1
5,000,68 

5,6a5,19Io,67 

5,66 '1 5,°°'1 °,69 
10,00 4,68 0,64 

28,93 

24,20 

21,19 

26,26 

23,07 

20,48 

20,98 

16,08 

114,74 4,55 

128,88 3,87 

136,21 3,39 

123,24 4,20 

133 ,20 3,69 

1
38,96 3,28 

139,44 3,36 

152,25 2,57 

Kuhlt:lilch unter dem Einflusse der Melkart. 

Einfluss des gleichseitigen und kreuzweisen Melkens. 
--

'" 
lehrausbeute 

c: Dauer Tages- bpi III krcuzweisen 
... ::I 
CI).c: Trooken- lIIelkcn an ... " des miloh- Fett 

Niihere Bezeichnung ::I Subatanz :!::f ertrag TroCken- 1 CI) CI) Versuches Fett N_ Substanz c: 
:::> Tage kg '/, '/, g !: g 

! Art des I 

i \ 
I\I clkens 

Harzkuh { gleichseitig 1892 6 13,630 12,11*) 3,15~ 
\ lH 

i I 12,77*) 
97 

No. 345 kreuzweisc n 5 14,054 3,751 I 
I) Fricsenkuh I gleichseitig n 6 13,83 10,73 "') 2,396 \ 75 38 

Il No. 247 l kreuzweise 5 14,33 10,88 ' ') 2,575 I " 
Priitligauer I gleichseitig 

" 
4 19,22 12,15*) 3,220 \ 5 24 

J Kuh I kreuzweise n 5 18,98 12,83 *) 3,385 I 
) Wilsterrnarsch- I gleichseitig n 4 9,817 10,88 2,835 I 

1 
kuh No. 264 kreuzweise I 87 7i 

n 4 10,375 11,42 3 ,417 I 

Ana­

lytiker 

Ana-

lytiker 

t 
'" ~ 
.: 
~ 
0::; 

Stefan Richter (Wiener landw. Ztg. 1887, No 47 ; CentrbJ. Agric . Chern. 1887, 16, 863) 

fand, dass durch kreuzweises Melken nicht nur cine gross ere Milchmenge, sondern auch ein hoherer 

Fettgehalt erzeugt wird, als bei einseitigem. 

Sonstige Einfliisse der Melkart. 

Babcock (Jahresber. Landw. Versuchsstation Wisconsin; Centrbl. Agric. Chern. 1891, 20, 

126-129) steIlte Vcrsuche an tiber den Einfluss des Melkverfahrens auf die Menge und Gtite 

der Milch. 
1. Ueber die Resultate der Versuche beim Ausrnelken der einzelnen Zitzen in verschiedcner 

Reihenfolge vergl. oben S. 237. 

') Jahresbcr. ftir Thier-Chemic 1882, 177 (Akad. Gcdachtnissschrift, Leipzig 188 1), Naeh Elimination des F ettes 
ergiebt sieh cine fast tibereinstimmende Zusammensetzung der fettfreien Milch. 

') Milehztg. 1894, 23, 231. 

*) Unter Abrcchnung der TagcsdeprcssioD. 
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2. Schnelles und Langsames Melken. 9 Kiihe wurden einmal schnell (3-4 Minuten) 
und ein zweites Mal langsam in der doppelten Zeit gemolken. Ein Eintluss zeigte sich fast bei jedem 
Thiere. Der Gesammtertrag von den 9 Kiihen betrug am erstcn Tage 

bei schneHem Melken . 169 Pfd. Milch mit 4,63 % Fett 
n langsamem n 165,4 n n n 4,23 % n 

Wurden nber die Versuche durch Pcrioden von mehreren Tagen fortgesetlt, so verschwand der Unter­
schied in der Quantitiit der Milch fast vollstiindig, dagegen war beim schneHen Melken die Qualitiit der 

Milch eine anhaltend bessere und zwar urn so besser, je grossere Mengen Milch ein Thier lieferte und 
je weniger weit es in der Lactation vorgeschritten war. 

3. Wechsel des Melkpersonals. Von jedem von 3 geschickten Melkern wurden abwechselnd 
8 Kiihe je eine Woche gemolken. Bei 16-maligem Wechsel des Melkens unter diesen 3 Melkern crgab 

sich bei dem einen jedesmal eine Steigerung des Fettgehaltes urn 0,107 Pfd. Auf einer andern Ver­
suchsstation ergab sich in 2 Wochen bei 5 Kiihen eine Differenz von 244 Pfd. Milch zu Gunsten eines 
geschickten Melkers. 

4. Wechsel des Melkortes. 2 Kiihe der Stationsherdc wurden versuchshalber nach einem 
benachbarten Stalle gebracht, alIe anderen Verhiiltnisse blieben genau dieselben. Der Eintluss erhellt 
aus folgenden Zahlen: 

Kuh I Kuh II 
Mich(·rtrag Fcttgchalt Milchcrtrag Pcttgchalt 

V 0 r dem Ortswechsel: PfJ. ·/0 Pfd. ./. 
Erstes Gemelke 7,7 4,4 5,6 4,1 

Zweites n 7,7 4,2 6,1 4,5 

Nach dem Ortswechsel: 
Erstes Gemelke 5,6 3,2 5,4 3,0 
Zweites n 10,4 4,8 7,5 4,8 

5. Ueber den Einfluss der Korperpflege (Putzen) bei Milchvieh stelltc Backhaus­
Gottingen Versuche an (Journ. f. Landw. 1893, 41, 332-342). Durch eine gute Korperptlege bei 
Milchvieh findet eine bei einzelnen Thieren sehr versehicdene , im Allgemeinen aber ziemlich betriicht­
Hehe Mehrproduktion an Milch statt, die namentlich bei mittleren Preisen und Lohnen die Kosten 
dieser Ptlegearbeit reichlich aufwiegt. Auf sehr bedeutendc Mehrertriige an Milch durch eine sorgfaltige 
Korperptlege wird man allerdings nicht rechnen diirfen. 

Einfluss anstrengender Bewegung auf die Milchproduktion. 
T h eodo r Hen k e 1 stellte Versuche iiber den Eintluss anstrengender Bewegung auf die Milch­

produktion an (Landw. Versuchsstation 1896, 46, 329-355). 

.. In der natiirliehen Mileh In der Trocken- .S ~ "" Substanz .. 
0 II:~ ~ ... 
i )~~i J 

c 
'- N .255 .. .. ,,- .. ' , c E 

Niihere Bezeichnung .. ""'" .... '" ..... '" 110. C> .. .. .c = -=~.g .c 

I~O~ I 
0" 0 .20-;; ~ .. .. ::0 .. .; '" Zi-~ ... .. .... .., ... ;: 8 00 ... c • .. ,. N /h" .. (/)-:: co. U) U) 

U) o · Ofo 0 ' % % 0 0;. 0;. kg 10 /0 , 0 

I. Versuch 1884. Kiihe der herzogl. Gutsverwaltung Kaltenbrunn bei Tegernsee. 

Gemelke nach Ankunft auf der I 
Aim 5. Juni Abends 1,0335 86,44 3,49 14,36 4,65 0,85 25,74 32,15 4,12 130 

2 Gemelke am 6. Juni Morgens 1,0318 84,72 3,23 6,01 4,74 0,78 21,38 39,33 3,82 60 

Die Milchmenge betrug am 3/6 Morgens 145, Abends 140; am % Morgens 140, Abends 140; 
am 4/5 Nachts 160; am % Abends 130; am 6Js Morgens 60, Abends 110; am 7/a Morgens 170, Abends 
135 und am % Morgcns 140 kg. 
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No. Niihere Bezeichnung 

.. ... 
" 'i .. 
CJ 

.; .. 
"­
III 

Milch. 

In der natiirlichen Milch 

L~~ I I . ~ 1 
.. :::: ..... ... 

I~~-= ! .. I~g " II. 
., 

I III;o~ 1 I O!~ I 
< 

0 1 0 1 
0 10 

II. Versuch 1884. Die umfangreicheren Untersuchungen der Milch von 42 Simmenthalcr 

Kiihen vor und nach dem Auftrieb auf die Konigsalm, welcher 61/ 2 Stun den dauerte, ergaben folgende 

Resultate: 

: III ~ f :~: ~:::~:s :I/~nhr 
5 : I S l4/6 Morgens 6 n 

6! ~ 4/6 Abends 6 n 

7 1 ~ 4- 5/6 Nachts 12-1 Uhr 

8 ,;Tag des Auftriebs "/6 Abends 

II 4-5 Uhr 

9 'Iii f "fa Morgens 61/i - 7 '/2 Uhl" 
10 .g % Abends do. " 
II i: ~ '/6 Morgens 

12 «: '/6 Abends ," 
13 ~ '\ 8fs Morgcns 
14 -5 8/6 Abends 

15 Z % Morgens 

16 % Abends 

1,0320 87,66 3,43 3,57 4,75 0,82 27,80 28,85 4,45 130 

1,0324 87,08 3,37 3,99 4,91 0,75 26,08 30,88 4,17 120 

1,0320 87,49 3 ,28 3,80 4,79 0,81 30,21 30,38 4,83 130 

1,0316 87,1 I 3,34 4,05 4,77 0,73 25,91 31,42 4,15 120 

1,0318 87,03 3,22 4,37 4,91 0,77 24,32 33,46 3,89 170 

1,0324 

1,0318 

1,0308 

1,0320 

1,0310 

1,0323 

1,0313 

1,0340 

1,0325 

1 

86,40 : 3,60 

1'15,93 : 3,33 

86,46 i 3,32 

86,37 I 3,36 

86,22 : 3,48 

86,98 ; 3,40 

86,43 I 3,31 

85,89 13,66 

86,40 3,33 

4,70 4,66 0,93 26,90 34,56 4,30 145 

5,34 4,97 0,79 23,88 37,95 3,82 145 

5,11 4,85 0,76 24,41 37,74 3,91 140 

4,88 4,97 0,64 24,65 35,80 3,94 145 

5,05 4,95 0,77 25,25 36,64 4,04 140 

4,1l 4,91 1°,74 26,11 31,56 4,18 140 

::~: I' :::~ ! ~::~ ::::: ::::: ::~~ ~:~ 
4,06 4,7710,73 24,48 30,00 3,921135 

Wegen niedriger Ausscntemperatur [and auf der AIm theils Stallfiitterung, theils Weide­

gang statt. 

III. Versuch vom 16.-17. Mai 1890. Zur Untcrsuchung kam die Milch von zwei Kiihen, 

welche durchgetrieben wurden (durch Schiittendobel, Bayr. Allgiiu) und denen daselbst eine eintiigige 

Rast gestattet wurde. 

17 1% Abends, Marschtag 

18 I7lb Morgens, Ruhetag. 

19 1'/5 Abends, " 

1,0315 87,45 

1,0300 86,14 

1,0305 87,33 

3,73 

5,20 

4,03 

29,72 

37,57 

31,80 

IV. Versuch vom 17.-21. Mai 1892. Die Kuh machte am 17/5 92 von des Morgens 5 Uhr 

bis Abend 7 Uhr bei 21/2 Stunden Rast in 81/2 Stun den cinen Marsch "von 7 Wegstundcn". Der Weg 

war bergig abcr gut: die Witterung triib und schwiil. 

20 II "/. A b,o" . 
1,0333 85,13 5,49 36,92 5,5 

21 18/b Morgens . 1,0318 82,94 7,95 46,60 3,0 

22 181 Abends 1,0326 85,54 5,44 37,62 4,5 
I S 

23 iI IJ/S Morgens 1,0326 84,97 5,80 38,58 5,5 

24 l 21/5 Morgens 1,0319 86,02 5,00 35,98 6,0 

V. Versuch vom 18.-21. Mai 1893. Zum Transport kamen 7 Kiihe der Allgiiuer Rasse. 
Die Kiihe wurden am 16/g friih 61/2-7 Uhr gemolken, dann bis 113/4 Uhr zur Bahnstation ge­
trieben, von wo sie bis 11/2 Uhr per Bahn transportirt wurden, urn dann noch 1 Stunde getrieben 
zu werden. Die Witterung war klar und warm, Fiitterung war vor und nach dem Marsche Heu, sonst 

Weidegang. 
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... In der natiirlichcn Milch In der Trocken- " ' ..c~ 
"" Substanz .~ " .. ,,-"I 
0 ft::~~ 

.. 
"''' 'i 

I .;~ I 
" ::: :J 

"-

NI 
NI 0"« .. ... 0:: .. . " .. . " _0 .... · E 

No. Nahere Bezeichnung CJ 
.. ,wat:.:! ::: "" ~~~I ::: .. ~'" .., ~~ • o~ I "'Eo<"" .. .20. .. =g 0 .. ;tJi .2 ci • ......... II. .. _ ...... 

lAo ii 
...-;:: .. ,. 1/).", 

_N 
< 1/)"'", 1/)"" o~ 

Q. 

"101/) I 0 1 I/) <0 
I/) 0' 0 ' I % 0' "10 0 / kg 00 / 0 /0 "0 / 0 ,0 

25 1% Morgen8 61/2- 7 Uhr 1,0315 86,68 3,32 4,58 4,75 0,67 24,92 34,38 3,99 20 -
26 18/9 Abends n n 1,0307 86,42 3,53 4,92 4,36 0,80 26,06 36,23 4,17 16 8,0 
27 1% Morgcns 1,0320 85,82 3,40 5,27 4,70 0,74 24,08 37,32 3,85 13,5 7,0 
28 19/u Abends 1,0317 86,32 3,33 5,01 4,71 0,73 24,34 36,62 3,89 22 8,5 
29 ~/g Morgens 1,0318 86,79 3,36 4,52 4,89 0,74 25,43 34,21 4,07 21 -
30 'Kl/u Abends 1,0327 86,95 3,33 4,26 4,69 0,74 25,51 32,64 4,08 24 -
31 21/0 Morgens 1,0300 87,19 3,35 4,44 4,55 0,72 26,15 34,66 4,18 24 -

VI. Versuch vom 16.-19. Oktober 1893. Der Versuch wurde mit zwei Kiihen_an-
gestellt. Dieselben wurden am Tage des Marsches 17/10 93 friih 6-61/2 Uhr gemolken. Der Marsch 
hegann nm 7 1/2 Uhr. Nach 3 Stun den Marsch wurde 11/2 Stunden Rast gemacht, dann folgten 
31/2 Stunden Marsch, 1/2 Stunde Rast, 1 Stnnde Marsch. Also im Ganzen 71/2 Stunden Marsch und 

2 Stunden Rast. 

32 18/10 Abends 

33 17/10 Morgens 
34 17/10 Abends 

35 1%0 Morgens 
36 18/10 Abends 
37 19/10 Morgens 

Die Witterung war kiihl. 

1,0295 87,86 2,92 3,78 4,06 0,77 24,05 31,13 3,85 4,75 

6-61/1 Uhr 1,0299 87,05 3,17 4,58 4,46 0,80 24,48 35,36 3,92 4,25 
1,0283 88,20 2,90 4,47 3,83 24,57 37,90 3,93 2,75 

1,0279 86,54 3,11 6,23 4,05 23,10 46,28 3,70 0,75 
1,0298 87,61 2,97 3,89 4,35 23,97 31,39 3,84 3,50 
1,0302 87,58 2,91 3,84 4,54 23,43 30,92 3,95 3,25 

6,0 
6,0 

5,0 
5,0 
6,5 

6,0 

VII. Versnch vom 25.-27. September 1895. Die betr. Knh hatte am ~/9 94 vom Markte 
bei kiihler und regnerischer Witternng einen Weg von ca. 5 Stunden zuriickgelegt. 

38 '}!,/9 Abends 
39 ~/9 Morgens 
40 'lIl/9 Abends 
41 'D/9 Morgens 

1,0330 86,71 3,73 4,03 4,93 0,79 28,06 30,32 4,49 3,00 7,0 
1,0326 85,63 3,79 4,89 5,05 0,74 26,37 34,03 4,22 2,35 7,5 
1,0335 86,45 3,71 4,11 4,98 0,74 27,38 30,33 4,38 2,85 
1,0327 86,67,3,51 4,36 4,87 0,70 26,33,32,70 4,21 3,00 

Aus den Versnchen zieht Hen ke I beziiglich des Einflusses anstrengender Bewegung auf die 

Milcherzengung folgende Schliisse: 
1. Die Men g e der Milch verringert sich, ebenHo die Menge der producirten Trocken - Substanz 

Dieser Riickgang ist beim I. Gemelke je nach dem Grade der Anstrengung in mehr oder minder 

hohem Grade nnverkennbar nnd beim II. Gemelke noch viel betrachtlicher. 
2. Die Beschaffenheit der Milch wird dnrch die anstrengende Bewegung riicksichtlich aller Bestand­

theile verandert. 
a) der Wassergehalt nimmt ab im I., noch mehr im II. Gemelke und steigt allmahlich wieder 

zur Konstanz. 
b) die Eiweissstoffe nehmen beim I. Gemelke zu, mitunter auch noch etwas bcim II. Gemelko und 

sink en dann zum normalen Gehalte. 
c) das Fett ist je nach dem Grade der Anstrengung betrachtlich vermehrt im I. Gemelke, noch 

mehr im II. nnd sinkt allmahlich zur Konstanz. 
d) der Milchzuckergehalt weist beim I. Gemelke eine Verminderung auf (welche mitunter auch 

beim II. anhalt) und steigt im II. und den folgenden Gemelken zur normal en Hahe an. 
e) die Aschenmenge ist im I. Gemelke ausgesprochen hoher und sinkt dann wieder zum nor­

malen Gehalt. 
f) die Aciditat ist gegeniiber anderen hiinfigen Angaben eher etwas niedriger als vorher. Die Milch 

liess sich anch immer kochen, ehe Gerinnung eintrat. 
Ueber ahnliche Versnche bei Ziegen vergl. unter Ziegenmilch weiter unten S.264. 

Konig, NahrungsmitteL I. 4. Auf!. 16 



242 Milch. 

Einfluss der Arbeit der Kilhe auf die Milch. Nach P. Dornic.') 

.. .. In der natiirlichen Milch In der Trocken- ~ , " '" s= Substanz .=: § N .:~ 's <: '" 0 .. " <: 'i 11:..:= "s= .. .. 1 N 
N o~C'! f·oC; 

"'0 E .. • <: • .. I .. 1,.;; "0- :< rn 10. Niihere Bezeichnung " s= '" 
.. 

I~~~ 
:: s=" s= :: .. ~ '" 

:!::f ~ 
.. 

O~I 0 ~.s-= 
~E-<-" ~11J~ .; .. .. =g ., 
~~£ ~B i .. -- ... ... .. ... :01"-.. ,. I/J"" -N < U).~ UJ""d ~ 

<: ... 
./.I/J %I/J 

I/J-c 
" ::0 kg I/J % % 01 % % % 10 0 

Kuh A. 

1 Abendmilch vom dritten Tage 

vor der Arbeit, '4/9 • 1896 5,2 1,0304 86,57 3,87 4,25 4,58 0,70 28,82 31,64 5,01 20 

2 } ('" ... i.,A,,,,. Abend- tages, 18/9 • • n 4,6 1,0309 85,55 4,10 5,00 4,64 0,71 28,37 34,60 4,54 20 

3 milch des vierten Arbeits-
tages, 'lfJ/9 • • n 4,2 1,0306 86,91 3,575 4,05 4,76 0,705 27,31 30,94 4,37 21,5 

4 Morgenmilch vom 21/9 
" 

4,6 1,0304 86,78 3,52 4,25 4,76 0,69 26,63 32,15 4,26 20,5 

5 Abendmilch, 3'/2 Tage nach 

der letzten Arbeit, 'lJ3/g. n 4,4 1,0295 86,94 3,67 4,00 4,70 0,69 28,10 30,63 4,50 20,5 

6 Morgenmilch, 4 Tage DIl.ch 

der letzten Arbeit, ZiJ/g • n 4,6 1,0305 86,14 3,68 3,80 4,70 0,68 26,55 27,42 4,25 19,5 

Kuh B. 

1 A bendmilch vom dritten Tage 

vor der Arbeit, 11/9 • n 5,0 1,0306 86,40 3,725 4,404,78 0,695 27,39 32,35 4,38 21 

2 

l r"""" Mhoi. 
Abend- tages, '8/9 • . 

" 
4,2 1,0322 85,28 4,38 4,90 4,70 0,74 22,96 33,28 3,67 22 

3 J milch des vierten Arbeits-
tages, ID/9 • • n 4,4 1,0303 86,50 3,60 4,50 4,700,70 26,67 33,33 4,27 22 

4 Morgenmilch vom 22/9 n 4,4 1,0327 85,35 4,02 5,03 4,85 0,75 27,44 34,33 4,39 21,5 

5 Abendmilch, 3 t/. Tage nach 

der letzten Arbeit, 'lJ3/9 • n 4,8 1,0298 87,00 3,36 4,10 4,83 0,71 25,84 31,46 4,13 20 

6 Morgenmilch, 4 Tage nach 

der letzten Arbeit, 'S/9 • n 4,4 1,0315 86,643,75 4,004,890,72 28,07 29,94 4,49 20 

Kuhmilch unter dem Einfluss geschlechtlicher Erregung. 

In der natiirlichen Milch In der~ Trocken- 01' 
'" Substanz .~ = .. <: .. " fI::~~ '" "s= I I.; ~ 1 1 ~ "'0 .. <: <: <: .= 0"" 

Niihere Bezeichnung " .. E .. .. 0-

10. .. a; :: s= a; E :: .. ~'" I>-. -GO O~l 

I 

~E-<-" - .. .. GO " ., 
I~~ 

0 .. " .. OJ .... co 

1 

co ... ... .. CO ... ... 0 .... " N .. ,. :.= < < :.= < :t=QifJ 1'1 
<: I/J-c -< ::0 ./. ./, ./. ./. 'I. I . /. ", ./ . ./. 0" 

Von rindrigen Kiihen: 

I I Spec. Gew. 
1 Morgenmilch, 2/11 1,0335 1873 - - 5,33 5,44

1 
- - - -

I 2 desg\. von derselben, 5/11 1,0346 n - - 5,33 568' - - - -

5~51 = 
:;--

3 desgl. von einer anderen, 6/'1 1,0321 - - 4,67 - - - l-
n {; 

4 desgl. von einer anderen, 8/, 1,0332 1874 - - 5,67 - - - .~ 

I-, I 
'" 5 desgl. von derselben, 9/, 1,0331 

" 
- - 5,135,881 - - - - tll 

6 desg\. n " 
10/, 1,0329 

" -
1 

- 5, 75 15,92 - - - - <;ti 

7 desg1. n " "I, 1,0333 n - - 5,13 -1- - - -
') Milchztg. 1896, 25, 831. Daselbst nach L'Industrien laitiere vom 12./4. 1896. 
Die Kiihe A u. B waren von ungeiahr gleirher Starke, demselben Alter und Gewicht. A wurde nur selten an­

gespannt, wahrend B von dem friiheren Besitzer zur Arheit verwendet wurde. Vor der Arbeit erhielt jede Kuh 3 kg Heu 
und 43 kg Gras. So lange die Kiihe arbeitcn mussten, erhielten sie dazu noch 1 kg Roggen. Die Arbeit hestand im 
Pfliigen eines Ackers. Die Dauer der taglichen Arbeit betrug hochstens 5 Stnnden. Die Saure der Milch wahrend der 
Arbeitszeit war etwas grosser und die Milch gerann etwas friiher, namentlich bei Kub A, als gewohnlich bei Rube. 

') Milchztg. 1874, 3, 1128. (Fett vermuthlich galactoskopisch bestimmt.) 



Knhmilch. - Ein6ues der Kastration. 

I 
In der natiirlichen Milch In der Trocken-

'" Snbstanz c: 
... :3 

I I I 
CD.c: ... c: c: ..,0 c: 

, "'1 CD c: 
No. Niihere Bezeichnung :3 CD a; E ::: .c: CD a; E ::: ~f .. 

~gl 
.c: .. ., :3 CD 0 .. :3 .. 

CD", III co .., ... .. co .., 

I 
... N ... ,. ..: 

1 
C 

_N 
C ..: 

1 
c c: 

:::> '/. ./. ./. 'I. '/. '/. 'I. 'I. "I. 

I Spcc.Gew. r'h ". Klih," 1 8. I'" 1 1 ,0341 1884 85,30 - 4,45 - - - 30,27 
m rege masslg 

9 1' wiederkehre~der 2 1,0333 - - 4,15 - - - -
I B~ ... ,,' 

n 

1 ° i Milch v. einer Kuh mit 
I fortdauernd. Brunst 
I (Nymphomanie) 1,0383 n 85,22i 5,72 3,80;4,50 0,78 38,70 25,il 

Kuhmilch unter dem Einfluss der Kastration. 

1 I Vor der Kastration . . . 1864 

2 3 Monate n.ach der Kustration 

3 Vor der Kastration . . . n 

4 6Wochen nach der Kllstration n 

5 Vor der Kastration n 

6 4 Monate nach der Kastration n 

Kuh Ketthly: 

7 J uli bis Ende Dec.18531 .. t: /1853 l..c .~ 
8 Januar bis Juli 1854 J'~ ~ 1854 
9 August bis Dec. 1854 I:l JJ n 

Kuh Vesta: 

ber 1853 ~~ 1853 
10 J uli bis Ende Decem-l a ~ 1 
11 Jauuar bis Juli 1854 J>~ 1854 

12 August bis Dec. 1854 nach 

87,58 

86,26 

87,64 

86,58 

87,65 

86,94 

3,12 1,26 13,13 

2,790,984,13 

3,21 0,97 3,11 

3,41 1,044,03 

3,101,30 3,15 

3,06 I,ll 3,98 

2,51 2,82 

3,10 3,32 

3,23 3,86 

2,77 2,95 

3,42 3,85 

4,20 

5,03 

4,22 

4,14 

4,20 

4,30 

derselben • n 3,70 4,94-

13 Nicht kastrirte K.) derselben J 1857 87,10 3,60 5,30 

14 Kastrirte Kiihe Gegend \ " 83,20 6,105,00 

0,71 

0,81 

0,85 

0,80 

0,60 

0,61 

25,12 

20,31 

25,97 

25,41 

25,10 

23,43 

27,91 

36,31 

9,85 25,20 

7,13 30,06 

7,85 25,16 

7,75 30,03 

10,53 25,49 

7,66 30,47 

243 

.= = N 

1I:];l= 
0<>'" Ana-_ o '"in 
..~"" 
£t::~ Iytikcr 
... " en.,; 

'/, 

-
<:' 

- ~ 

l~ r.; 

6,19 

5,60 Ii 4,39 

5,41 

5,31 P 5,70 

4,98 

1 Marchand ') 

15 Nicht kastrirte Kiihe 188986,541,7°1°,804,455,79 

16 Kastrirte Kiihe " 84,01 1,93 1,47 5,56 6,21 

17 Triichtige " n 84,181,98h,355,905,81 

0,72 12,63 5,94
1
33,06 2,97 } 

0,82 12,07 9,19 34,77 3,59 AI. Gouin ') 

0,78 12,52 8,8337,29 3,37 

18 1 Durchschnittlicher Gehaltl1889 87,00 
der Milch von Turin 

19 Milch v. kastrirten Kiihen " 83,76 

20 Milch von kastrirten Kiihen 189183,91 

3,50 

4,02 

3,40 

4,004,75 0,75 

6,27
1
5, 15 0,80 

5,566,21 0,82 

26,92 

24,75 

21,13 

30,77 4,31 

38,61 3,96 

34,56 3,38 

') Milchztg. 1885, 14, 151. (Mitthl. der naturforschend. Gesellschaft in Bern 1884.) Die Milch nnter No. 10 zeigte 
die Eigcnsehaft, daBS sic alleh nach m chrtligigcm Stehen bei 10-15· C. nieht allfrahmte. 

') Journ. d'agric. p,at. 28, 1864, I, 520. Milch dreier Kiihe. 
') B. II[ art i ny, Die Milch I, 243 (Ann. d'agrieult. franc. 1885, II, 543) . 
• ) I, 325 1857, I, 325) . 

• ) Milchztg. 1889, 18, 154. 
') Molkereiztg. 1890, 7 ; VierteljahreBsehrift d. Chemic f. Nahrllngs- u. Genll"sm. 1890, 5, 3, mitgcthcilt von 

A. Venuta, lind Milchztg. 1891,20,145. 
Die Kiihe, welche vor dcr Verschneidung 8-10 I gaben, gewannen schon 2 odcr 3 Tagc darnach diesen Milch-

crtrag wieder und Bchienen mehr gencigt dieBcn Ertrag zu stcigern, als darin nachzulassen. 
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10. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

6 

7 

8 

19 

2 

2 

2 

2 

° 
1 

2 

3 

24 

Niihere Bezeichnnng 

Gesnnde Milch dess. Stalles. 
Mittel von 3 Proben • 

Ziihe fadenziehende Milch 
bei Fiitternng von Hopfenklee 
nnd bliihendem Weissklee: 

KuhA,Milchdickgerono.,gelbl. 

mit obenaufschwimm. Serum 

Kuh B 6/7 47 riCht geronnen'l 
161 aber klchrig 

" " 1" unci spinnenrl, 

" 
".~%" etwas gelblich 

C % n I geronnen, in I " 
" 18/7 

ihrer Masse 
n n g elhlichc 

n :0/7 " f Punktc zcigend n 

n D% : I I n ~/7 
ganz ge-

n streckt (?) 
n n :0/7 

" 
E% : I I n n 1'17 desgl. 

n n 30/7 

Milch derselben Kiihe nach 
deren Genesnng 

Spec. Gew. 
Salzige Milch 1,0346 

Bittere n 1,0280 

Schleimige Milch 1,0200 

Rothlich-gelbe Milch 1,0208 

Gelbe Milch 

Salzige n 

desgl. 

Bittere Milch 

desgl. 

co 

" .... 
.. .c 
... 0 .. .... - .. .... N ... 

" :::I 

1847 

" 
" 
" 
n 

n 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

" 
" 
n 

1880 

n 

" 1886 

1891 

n 
1880 

1891 

1880 

Milch. 

Fehlerhafte Kuhmilch. 

In der natiirlichen Milch In der Trockcn- .= ~ Substanz " ... 11::""" .. " " 0"" Ana-" I' .. .. " .E:~ .. a; E i .c" a; E :: .. 0'" .c -=8.g ::I .. .. 
ii~ 

0 .. .. .. Iytiker co .a ... • co ... ... ;: .; 00 
~ :.: C c :.: C (I)'d 
% 0 1 0 1 0 ' I 0 : % % 0 1 % % , 0 , 0 10 10 10 

- ~ 

86,42 4,79 0,39 4,46 4,46 35,26 2,87 32,83 6,10 

I I 90,350,48 8,90 0,07 0,20 4,97 192,23 0,73 15,55 

88,53 0,24 10,68 0,05 0,50 2,9093,12 0,45 16,04 

87,88 0,45 11,02 0,16 0,49 3,70 90,55 1,31 15,08 

90,00 2,50 5,00 0,78 1,72 25,00 50,00 7,80 12,00 
::' 

89,14 1,76 6,80 0,58 1,72 16,21 62,41 5,34 12,58 Ie 
:; 

86,58 2,51 8,22 0,99 1,70 18,70 61,26 7,38 12',79 
.. 
" 

88,12 2,95 6,45 0,89 1,59 24,83 54,30 7,49 12,66 ~ 
89,27 0,43 9,76 0,10 0,44 4,01 90,96 0,93 15,19 

87,22 1,86 8,36 0,62 1,94 14,55 65,42 4,85 12,79 

84,90 2,65 8,35 1,35 2,75 17,55 55,30 8,94 11,66 

91,57 0,44 7,42 0,10 0,47 5,22 88,02 1,19 14,92 

89,67 3,23 4,79 0,09 2,19 31,27 46,37 0,87 12,42 

88,20 2,62 5,06 1,44 2,68 22,20 42,88 12,20 12,01 

85,41 6,58 0,44 3,26 4,31 45,10 3,02 22,34 7,70 

- 1,53 - - - - - - - -
IIV.Eugling.) - 2,16 - - - - - - - -

- 1,35 - - - - - - - -
91,58 1,17 4,02 1,14 1,02 1,07 13,89 47,74 13,54 9,86 M. Schrodt') 

84,80 5,98 - 2,90 3,45 - 39,34 - 19,08 -
} F. J. lIerz ') 

90,39 1,53 1,45 2,76 2,54 1,32 15,92 15,09 28,72 4,96 

- 1,53 - - - - - - - - IV. lJugling') 

89,32 2,16 0,79 3,25 3,58 0,90 20,41 7,39 30,43 4,45 F. J. Herz') 

- 1,35 - - - - - - - - IV. Eugling') 

') Martiny, Die Milch I, 380. (Comp!. rend. 1853,36,453.) Die nntersuchte Milch zeigte, frisch aus rlem Euter 
kommend, weder fUr das Auge noeh fiir die Zunge etwas Absonrlerliches. Beim Erkalten uod beim Sauern dagegen 
coagulirte sic schlecht, wurde sehlcimig und farlenziehend. Seit 12 Jahren war diesel be ErBcheinung wiederholt auf dem 
betreffenden Gute beobachtet worden . Milch unter No.1 war von einer Kuh desselben StalleB und bei gleieher Fiitterung. 
DaB analytiBche Verfahren war fulgendes: "Freiwilliges Coaguliren der Milch, Trennung der Butter vom ausgeschiedenen 
Kasein mittelst Aether, AUBf'allen deR Alhumins aus dem Milchserum mittelst Quecksilberchlorid, Bestimmung des 
Milehzuckers und der Salze durch AusCallen des Quecksilbers aUB der Fliissigkeit mit Schwefelwasserstoff und Eindampfen 
und Trockncn. ~~ 

') Jahresher. d. Milchw. Versuchsstation Kid flir 1886/87, 9. Die Milch stammte aus dem cincn, allmlihlieh ver­
siegenden Strich einer anscheinend krankell Kuh wiihrend des 'V cideganges; dieselbe cnthidt vcreinzclte Blutzellen uod 
war von flockiger, Bchleimiger Bcschaffenheit. Die Asche enthielt in Procenten: 

Kali Natron Kalk )fagnesia Eisenoxyd Phosphorsaure 
(K,O) (NasO) (CaO) (MgO) (~'e,O,) (P,O,) 
8,52010 45,85 'I. 8,04 '/, 1,82 'I. 0,97 "I, 9,70 'I. 

Chlor 
(CI) 

24,35 "/, 

SchwefelBliure 
(SO,) 

5,68 '/, 
') Milchz!g. 1891, 20, 745 . 
• ) JahreBber. f. Agrikultur-Chemie 1880, 19,493. Die "salzige Milch" liess sieh kochen, coagulirte schwer mit Lab, 

leicht mit Sliuren; Reaktion alkaliseh. U nter dem )fikroskop zeigte Bich, dass die grosBen Milchkiigdchen fast vollstandig 
fehlten. Die ~!ilch war untauglich zur Kilsebereitung; die daraus hergestcllten Kilse trieben unter kraftigcr GaBentwickelung 
auf nnd machten cine faulige Giihrung durch. "Bittere Milch" eoagulir!e schwer mit Lab unll mit Siiuren; Geschmack 
ausgesprochen bitter, theilte sich dcm Kase mit. "Schlcimige Milch" hattc das Ausschen wie ahgerahmtc Milch und wurrle 
beim Schiittelo noch starker schlcimig. Sic reagirte schwach Bauer und schmeckte kiiBig, coagulirte nicht vollstandig mit Lah. 



No. 

25 

26 

27 

28 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

Kuhmilch von kranken Kahen. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken-
'" Substanz " .. " .. .c .. 

" " "00 " I' .. .. " Niihere Bezeichnung " 
.. 

~ e .cOl .c ~ e :!::f .. il 0.0< ::: .. .. " I;~ 
0 .. " .. G> .. co co ... II. .. co ... II. N ... ,. ..: :c c ..: :c " ::> ',. ", . " ',. '" 
'I. .,. " OJ • ro 

Schleimige Milch . 1891 90,50 1,35 12,05 2,14 3,33 0,83 14,21121,58 122,53 

desgl. 1880 2,16 - -1- -I S,hlom;,,!"", , .. ,wo; g.- 1890 89,49 3,36 1,49 4,85 0,81 31,97 14,18 
, Milch bei sunden Strichen 

Euter - Er- aus den zwei 1,73 32,79 
11 krankung. krankenStrichen 

n 88,35 3,82 3,25 0,85 19,23 

I 

Milch von kranken Kiihen. 

An Lungenseuche er-

", .. i,J"" 12,73115,87 

krankte Kuhe: 

1m hochsten Stadium 1854 15,23 6,52 49,83 

derselben n 71,35 1 9,10 19,23 0,31 31,76 67,11 
Spec. Gew. 

1 

Hochgradig kranke 

Kuh 1,0372 1886 88,80 1,643,35 - 14,64 

An Maul- und Klauen-

seuche erkrankte Kuhe: 

Kranke Aldernay-Kuh 1873 88,10 3,40 2,90 0,68 28,57 24,37 

desgl. stiirkerer Fall . 
" 

87,54 3,50 0,60 28,09 

1m akuten Stadium der 
Klauenseuche 87,70 3,90 3,90 3,81 0,69 31,71 31,71 

In der Abnahme der 
Klauenseuche - 90,60 2,85 2,30 3,02 1,23 30,32 24,47 

T 
1. Krankheitstage 1875 91,24 2,90 0,39 4,84 0,66 33,10 4,45 

'" n 
2. 

" n 79,90 -114,38 5,01 - 0,71 59,54 24,92 
::s ., 

" 
2. 

" " 
86,32 - 9,14 3,84 - 0,71 66,81 28,07 

..! OJ 

c:: 3. 87,68 3,95 0,89 7,15 0,33 32,06 7,22 :l " n 

::a ~ " 4. 
" 

83,85 3,47 7,80 4,67 0,21 21,49 50,30 

~ " 5. 
" " 

87,90 10,38 1,06 0,66 85,79 8,76 

1l " 7. 
" 

86,07 10,85 1,59 0,51 77,89 11,41 
::s 14. 83,88 11,48 3,96 0,68 71,22 24,57 

" " " 
') Vergl. Anmerkung .) S. 244. ') Vergl. Anmcrkung ') S. 244 . 

= ' .~ = 
-=] ~ 
0"" _o~ 

':8$ 
;s~ en", 

·1. 

5,76 

-
5,12 

5,25 

I 

4,58 

5,08 

4,57 

5,07 

4,85 

5,30 

9,53 

10,69 

5,13 

3,44 

13,73 

12,46 

11,39 
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Ana-

Iytiker 

F. J. Her.' ) 

') W. Eugling 

} .) 
. 

.do i+aa,') 

.d. Klinger ') 

} .d. H. Smee') 

}l 
'"' 
~ 
::; 
.!l' 
R:l 

J~ 
• ) Analytiker ('I). Vierteljahresschrift d. Chem. f. Nahrungs- u. Genussm. 1890, 5, 415, nach Molkereiztg. 1890, 52. 

Daselbst naeh Landw. Jahrb. d. 8chweiz 1890, IV. 
Der Geschmack der Milch war nonnal, die Farbe wasserig, bIaulich und das Sekret mit vieleu kleinen, feinen, 

weissen Gerinnseln vennischt. 
Aschen-Zusammensetzung der Milch einer Kuh mit sehleimigem Euterkatarrh: 

Kali Natron Kalk Magnesia Phosphorsame 8chwefelsiiure Chlor Kohlensaure 
(K.O) (Na. 0) (Ca 0) (Mg 0) (P,O.) (80.) (Cl) (C 0,) 

10,56 ',. 24,92 ',. 16,77 ", 2,70 ',. 24,56 'I, 1,56 ", 24,52·,. Spur. 
') B. Martiny, Die Milch I, 398. (Centrbl. d. landwirthsehaftl. Vereins Bayern 1854,44,456.) Die Milch halte 

sich fast ganz verioren, mit Miihe wurde noeh etwas Mileh erhalten; dieselbe war dick, fadenziehend, mit farbloscn Eiweiss­
streifen durehzogen. 

'J Milchztg. 1887, 16, 857. Unter dcm Mikroskop bot die Milch das Bild vollig entrahmter Milch dar. Die 
Znhl der Milchkiigelchcn war bedcutend venllindert, die mittleren und gro8scrcn fehlten ganzlich, dag{>gen waren viele 
Schleimkorperchcn und Epithelialzellen vorhanden . 

• ) Mitgetheilt von C. Petersen. Milchztg. 1876,5, 1700. 
') Mitgctheilt von Ableitner Milchztg. 1877, 6, 559. Das speeifisehe Gcwieht der untcrsuehten Milch wird 

zu 1,015-1,018 angegeben, das Yon gesunder Milch zu 1,019. Weder Sehlcim noch Eiter waren nachzuwciscn. 
0) Jahrt'sbcr. der Agrikultur-Chemie 1875/76. (Chem. News. 1875, 224.) Wiihrend am eraten Tage der Krankhcit 

sirh keinc frcmdcn Elcmentc in der Milch nachweisen lie8sen, zeigtcn sich am dritten Tugc "langlil'hftac:hc'- Korper, die 
perlschnurartig eingeschniirt waren, aber nieht aus Zellen bestanden. Spater wurden nicht selten Eiterzellcn, Vibriolien 
lind Baktcrien beobachtet. 
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In der natiirliehen Milch In der Troeken- .5 ~ co Substanz ., 
" N .. ,. t:.,.,;: ..... .. ., 

I 
., 

I 
.s~.s Ana-..,0 ., ," .. ., 

/110. Nahere Bezeichnung 
,. .. 

Ci E :: ... CD Ci E 00-'" .... .. 0'- ... ~ .o<E-;-" Iytiker - .. .. • ,. CD -0 0 .. ,. 
CD ~5~ .... .. .. ... ... -,. .. .. ... ... N ... 

~ =-= < -N C =-= < 
I 

., 
I 

(1)." 

I 
::0 .,. . ,. ., . . ,. .,. . ,. . , . .,. ., . ., . 

-- - .= = --= 

An Rinderpest i I 
erkrankte Kiihe: 

Spec. Gew. 

16 Krauke Kuh, 4 Std. nach 

dem letzten Melken 1,057 1877 82,80 8,471°,75 3,551 3,23 1,19 49,24 4,3620,64 8,58 

l~ 17 desgI. 4 Std. aRch dem 
letzten Melken 1,052 

" 
82,45 10,12:0,51 2,143,66 1,12 57,66 2,91 112,19 9,63 

18 desgl. 21/2 Std. nach d. 
letzten Melken 1,002 

" 
87,46 8,20 0,85 1,77 0,46 1,26 65,40 6,7814,12 11,55 J~ 9

1 
desgI. 13Std. nach dem 

letzten Melken 0,985 " 86,33 9,37 0,49 2,25 - 1,56 68,55 3,58 16,46 11,54 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

° 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

2 8 

2 

3 

9 

° 

B.; E"m."il.,,,. ;./' 
spater Zeit d. Laktation 
(H ' ''d' II yperamle es IDter-

stitiellen Bindegeweb.) III 

Bei akuter Euterentziindung 
(Mastitis) • I Mil.h ... r· .. ,,"z;t= 

missgebil- . rechts. . • 

detem Euter b) aus den Zitzen 

i einer Kuh links. • • 

c) 8US einem monstrosen 
milchgebenden Organe 

Tuberkulose Kiihe: 

1m letzten Stadium der 
Krankheit 

Von der kranken Driise 
7. Mai, stark alkalisch 

desgI. 6. Juni, stark alkalisch 

Von der gesunden Driise der-
selben Kuh 7.J uni, alkalisch 

- 92,64 5,78 

- 81,79 8,89 

- 88,58 3,221-

I - 92,98 0,60 15,30 

- 80,27 6,12 

- 79,99 6,25 

- 91,83 4,83 

1860 88,93 2,70 

1884 87,58 4,71 

" 
91,75 6,15 

" 
83,21 5,89 

0,19 ·0,46 0,93 78,53 2,55 12,56 ) , ;S~ 5,21 3,07 1,04 48,82 28,61 7,81 -"" ~~ 
3,41 4,09

1

°,70 28,20 - 29,86 

0,42 0,29 0,41 8,47 74,86 5,93 13,33 derselbe 0) 

6,70 3,48 - 31,01 33,96 4,96 l~ ~ 
6,80 3,48 3,48 31,24 33,93 5,00 

Jj 1,18 2,16 - 59,12 14,44 9,46 

2,93 4,77 0,67 24,39 26,'7 3,90 Lehmann') 

5,30 1,41 1,00 37,92 42,68 6,071 
1,07 0,14 0,89 74,54 12,9711,93 V. Storch') 

38,71 5,61 J 6,503,39 1,01 35,08 

') Centrbl. fiir Agrikultur-Chemie 1877, 236. Von uns auf Gewichtsprocente berechnet. (Unverstandlich ist, dass 
cine Milch mit 13,67·,. Troeken-Suhstanz und nur 2,26·,. }'ett eine geringere Diehte hahen soil als Wasser; nur ein 
Gehalt an Gasen, der unberiicksicbtigt blieb, klinnte die niedrige Diehte erkliiren.) 

') B. Martiny, Die Milch I, 399. (Fiirstenberg, Die Milehdrtisen der Kub 128 n. 144.) Die vordere Halfte 
der einen erkrankten Driise lieferte 4 Stun den naeh der Milehentleerung 2 Unzen Secret, das dureh Kiisestoff-Gerinnscl 
etwas getriibt war, lIach Absetzung dessen sieh kliirte und cine dem Blutserum iihnliehe gelhrothliebe }'arbe hatte (1). 
In den folgenden Tagen naherte sieh die Beschaffenheit der Milch dem Colostrum, sie wurde gelhlieh weiss, sehleimig zahe, 
gerunn bcim Erhitzen und liess Colostrumkorperchen in zunehmender Zahl erkennen ; die Milch wurde daher vier Tage 
spiiter zum zweiten lIfale untersueht (II), gleiehzeitig dabei aueh Milch aus dem hinteren gesunden Theil der Driise (III). 

') Ehendaselhst. Die Milch war dem am meisten erkrankten hinteren Theile der reehten lIfilehdriise entnommen; 
es wurden nur 2-3 U nzen Milch von opalisirendem Aussehen erhalten . 

• ) Ebendaselbst 401. Das monstrose milchgebendc Organ (dessen Secret unter e. untersucht) befand sich zwischen 
den linken und rechten Zitzen. 

0) Landw. Versuehsstation 3, 193. Die untersuchte Milch war ein gleichmlissigcs Gemiseh einer perJsiiehtigen 
Kuh , die sich im letzten Stadium der Krankheit befand, aber noch 2',.-3 I Milcb taglieh gab. 

') Jahresber. d. Thier-Chemic 1884, 170. (Aus einer AbhandJung von M. Bang: Ueher Tuherkulose im Kubeuter 
lind iiber tuberkllliise Milch.) Das Serum der Milch war bei 1) gelblieh, hei 2) gelbbraun, fast durchsiehtig, hei 3) miil-h­
weiss, aber etwas sehmutzig gelb. Die procentige Zusammensetzung der Milehasche war folgende: 

'Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsiiure S"hwefelsiiure Villor Kieselsiluro 
(Ca 0) (Mg 0) (K,O) (N ... 0) (P,O,) (S 0,) (CI) (Si 0,) 

28) 10,91°,. - .,. - 0'. - .,. 15,67 ." - "0 - .,. - ',. 
29) 4,34 " 1,27 " 10,87 " 40,60 " 7,10 " 5,OR " 0,27 " 0,44 ,. 
30) 24,67 " 3,43 " 13,27 " 22,39 " 25,42 " 9,21 It 0,19 " 0,15 " 



Kuhmilch von kranken Kiihen. 

In der naturlichen Milch In der Trocken- " ' ... Substanz .~ " c: '" " L :0 

1 1 
I~~I 

II=~" 
Ana-a>'" L c: c: c: c: 0"" ... " a> -:;;e~ No. Niihere Bezeichnung :0 a> a; E ~ '" a; E ~ .. ., .. ~~.g lytiker - ... .. GO '" a> " .. '" a> a> a> os os ... ... .. III ... ... ;:;~a'1 N .. 

~ :00: ;;;: I~/~ I < :00: ;;;: c: 

1 1 

0"" 
:::t % 0'0 "0 0/, 0/. 0' 0'. % % 

/. 

31 Kranke Driise } derselben { 2/11 1884 93,02 5,86 0,15 - 0,83 83,95 2,15 13,43 

32 Gesunde " Kuh II 
" 

72,93 1l,09 13,75 0,61 1,07 41,00 50,79 6,56 l~ 33 Kranke Driise } einer and ern I '?>I11 1885 93,944,02 1,20 0,12 - 1,02 64,78 118,87 1,89 13,38 

jl 34 Gesunde" Kuh III l 
" 

74,309,20 2,39 11,79 0,40 1,01 36,18 9,30 45,88 7,28 
35 Kranke DriiSe} 1 { 31/5 1886 - 2,59 1,67 

=1 - - - ::.: - - -
G d der Kuh V 36 esun e " " 

- 3,00 0,55 - - - - - -
37 An "gelber Galt" er-

krankte Kuh 1887 89,34 6,00 1,99 1,84 0,83 56,28 18,67 9,00 Schoffer'} 

38 Aphthenfieber. 1890 88,44 2,39 3,65 4,88 0,63 20,67 31,57 3,31 

39 desgl. . n 85,16 3,34 5,05 5,69 0,76 22,51 34,03 3,60 

40 Peripneumonie 
" 

90,13 4,30 2,42 2,27 0,88 43,57 24,52 6,97 

41 Einfache {Kranke Zitze n 90,10 3,24 0,95 5,06 0,73 32,73 9,60 5,24 

42 Mammitis Gesunde II II 84,12 2,21 5,89 6,17 0,61 14,58 39,58 2,34 
43 

II 88,62 3,07 1,71 6,00 0,60 26,98 15,04 4,32 
44 I Dopp"" M.mmhi'j 88,44 3,35 1,59 5,95 0,67 28,98 13,75 4,64 ... 

I bei Kiihen verschiedener " ~ 45 II 88,84 3,09 1,36 6,15 0,56 27,69 12,19 4,43 " 46 . Rassen 
88,52 3,65 1,31 5,81 0,71 31,79 11,41 5,09 ~ 

41 II M.mm""; 1 
n 

84,41 7,26 4,61 3,05 0,67 46,57 29,57 7,45 
''; 

II ~ 
48 ; mehr oder minder II 87,68 4,04 2,50 5,13 0,65 32,79 20,29 5,25 

49! erkrankte Zitze derselben 
" 

86,60 5,31 2,55 1,89 0,66 .39,63 19,03 6,34 

50 Kuh 
" 

88,10 3,02 2,92 5,22 0,64 25,38 24,54 4,06 

Kalbefieber (Colostrum): 
51 2 Tage nach dem Kalben . II 83,39 13,21 0,34,0,34

1

°,82 79,53 2,05 12,72 
52 Andere Kuh 8 Tage nach 

II dem Kalben • " 
87,78 2,74 3,65 15,230,60 22,42 29,87 3,59 

53 I} An Pocken erkrankt gC-l % 1892 86,69 - 5,36 - 0,72 - 40,27 -
}~~ 54

1 

we sene Kuh mit krankem 15/a 1892 88,18 - 4,02 - 0,72 - 33,72 - r..:~ 
55 I Euter, Abendmilch 1% 1892 87,74 - 5,54 - 0,80 - 45,19 -

') Ti,lsskrift for Landukonomi 1889 [5J, 8, 535-576; Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 105-109. S tore h maeht ferner 
folgelllle Angahen. Die Reaktion der Mileh aer kranken Drusen, die naeh und nach fast wasserklnr von gelbbrauner Farbc 
wurdc, war alkalisch, wah rend die Milch ans den gesunden Driisen amphoter rcagirtc. Die Zusammensetzung der Asche 
war fnlgende: Kalk Magn. u.Eisenoxyd Kali Natron Phosphorsiiure Chlnr 

(Ca 0) (Mg 0 + Fe,O,) (K,O) (Nul 0) (P,O,) (CI) 
Kuh III, kranke Driise . . . . . . .. 7,02°'° 0,79 % 5,08 0" 42,37 °;0 8,76"10 44,64'/0 

" III, gesunde Driise. . . . . . .. 19,24 " 2.10 " 12,64 n 21,79 " 22,22 " 27,99 " 
Nnrmale Milch (Mittel von 7 Analysen).. 21,93" 2,87 " 25,31 " 9,94 " 28,69 " 13,73 " 

Die Zusammensetznng dcr Asche dcr Milch aus dcn kranken Drusen kommt dcr des Rinderblutserums sehr nahe . 
• ) Milchztg. 1888, 17, 28, naeh !:lchweizerisehe Milchztg. vom 31./12. 1887, aueh Vierteljahresschrift d. Chem. f. 

Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 512. 
t:ntcr "gelber Galt" vcrstcht man in der Schweiz cine infectiiise Euterkrankheit, die in ihrer spec. Eigenartigkeit 

hisher noeh nkht fcstgestellt ist. Die Milch hatte cine ticfgelhe Farbe lind bildet nach einigcm Stehen cinen starken, 
flockigen Bodensatz. !:lie konnte mit Lah nieht zum Gerinnen gehraeht werden unll ihr mikroskopisches Bild zeigte nebst 
Milchkiigl'lchen und unvollstandig dcgencrirtcn Zellmassen cinen Streptococcus in grosser Menge. Die Eiweissstoffe bildcten 
"inc floekigc Masse und cs waren nur !:lpurcn derseibcn in Liisung . 

• ) Milehztg. 18!1O, 19, 464; naeh Rev. intcrn. falsillc. 1890, 3, 4.-8. Licferung . 
• ) Milchz!g. 1893, 22, 55-56. Ferncr fand II e r z: 

Spec. Gcw. Aeiditiit flir In der Milch 1m Milchserum 
100 cern Milch 

der Milch des Serums n!4 Alkalilauge Phosphorsaure Wasser Asche Phosphors"ure 
Probe Yom 3./6. . 1.0265 1,0245 5,3°'° 0,195 0'0 94,63°,. 0,831 'I. 0,163°,. 

" 15./6. . 1~0270 1,0235 6,6 " 0,174 " ,,0,781 n " 

" 12./7. . 1,0215 1,0205 4,1 " 0,152 " 95,37 " 0,873 " 0,125 " 
Die Milch schmeck!e eigenthiimlich unangcnchm. Auf dcr Oberfliiche sammelten sieh in der Rahmschieht gelb-

riithliche Trupfchen. Bei den Proben VOIll 3/6 u. 12/7 war die Glihrung von ciner heftigen Gasentwickelung Legleitet, 
dagegen fand bci dcr Probe yom 15i6 keine Gasentwiekelung statt. Bei der Probe vom 3,6 fand schon ohne LaL Kiise­
hildung statt, bei dcr VOIll 15/6 bildeten sich mit Lab feste Kiischen unO. bei der l'robc vom 12/7 endlich fand gar kein" 
LaLwirkung statt. 
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Einfluss des Gefrierens auf die Zusammensetzung der Kuhmilch. 

10. Niihere Bezeichnung 

I 

I Spec. 

! Fliissiger Theil 

Gel\". 

1 1,0320; 
I 

2 I Geschmolzenes Eis 
(1,2% derGesammt-

I milch) 1,0245 

3 I! Fliissiger Theil -
4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

I Geschmolzenes Eis -I Milch I Fliissiger Theil . 
I Geschmolzenes 

Eis (2%) . I Milch I Fliissiger Theil , 
II Geschmolzenes 

Eis (2'/4%) 

Urspriingliche .t:: 
Milch 

t) 

1,0313 ~ 
Gefrorener Theil :0 

S 
(von 1 Liter) .., 1,0297 .t:: 

Fliissig gebliebe-
t) 

'S; 

ner Theil '" 1,0337 ., 
Urspriingl. Milch 

E 1,0302 .<:: 
01 

Gefrorener Theil .!:: = 
(von 1 Liter) <1 1,0234 

Urspriingl. Milch raJ' Gefrorener Theil 
] 10202 (von 20 Liter) 
bD ' :0 

Fliissiger Theil E 1,0338 

Urspriingl. Milch .;l 1,0302 

Gefrorenel' Theil 
8 

.t:: 
01 

vom Boden .!:: 1,0296 = 
desg!. von den <1 

Wandungen .\ ,01 71 

') Milehztg. 1886, 15, 131. 
') Mikhztg. 1887, 16, 108. 

.. 
'" .. " ",.c ... g 

~f 

"'''' N" 
" ~ 

1886 

n 

n 

" 
" 

" 
" 

" 

" 

" 

" 
" 

" 
" 

" 
" 
" 

" 

" 

In der natiirlichen Milch In der Tracken-
Substanz 

I 
.. " " '" " , .. 

'" .. 'ii E =:: .c'" 'ii E ;: .. 0'" .c .. = " '" =0 0 .. 
I 

" '" ~ "" ... .. .. "" ... 
:0: C -i3 c 101 C 

'/, '/, 0/, '/, '/, '/, ' /, '/, 'I. 

86,72 3,56 4,11 4,87 0,74 26,81 30,95 

91,63 2,40 2,40 3,05 0,52 28,68 28,68 

86,86 3,46 4,08 4,90 0,70 26,33 31,05 

90,46 2,67 3,18 3,19 0,50 27,99 43,33 

87,10 3,21 3,87 5,08 0,74 24,88 30,00 

91,83 2,28 2,56 2,89 0,44 27,91 31,33 

87,21 3,50 3,57 4,98 0,74 27,37 27,91 

92,46 1,96 2,46 2,72 0,40 25,99 132,63 

88,63 - 2,89 - - - 25,42 

80,32
1 

- 2,37 - - - 24,48 

87,28 - 3,39 - - - 26,65 

88,83 - 2,92 - - - 26,14 

93,57 - 0,54 - - - 8,40 

88,51 - 3,03 - - - 26,27 

88,38 - 5,39 - - - 46,39 

88,63 - 2,41 - - - 21,20 

88,56 - 3,03 - - - 26,49 

89,57 - 2,51 - - - 24,07 

90,13 - 5,18 - - - 52,48 

<=:, . ... = N 

.. ~<=: 
~ . ~~ .. ~..c 
"'Eo<= ~MOO .. " (IJ"" 

'/, 

4,29 

4,59 

4,21 

4,48 

3,98 

4,47 

4,38 

4,16 

-

-

-
-

-
-

-
-
-

-

-

') Mi\l'hztg. 1886, 15, 461. Bei d en b ezilglichen Vcrsuchen wurde in versehicdener W eise verfahren : 
Zu No. 9-11. Gefriercn von 1 Liter Milch hci - 20 0 C., schnell gefraren, Aufrahmen nieht muglich; 

Ana-

lytiker 

l~ 
r ~ 

l~ r «; 

:;' 

:::l 
<> .. 
~ 
~ 

" 12 u.13. 1 unter zeitwcisem Aufrilhren der Milch, Aufrahmcn nieht moglich; 
" 14- 1G. :,w" im Freien, bei -2 0 C. gefroren, Aufrahmen moglieh; 

" 17-1~. 20 " _7 0 " 



II 
NO., Nahere Bezeichnung 

20 

21 

22 

23 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

3 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

1 

2 

I 

I Spec. Gew . 
• Verwendete, mitRahm 

versetzte Milch, sauer 1,029 

fliissiger 

Nach Theil, stark 

dem sauer 1,040 

Ge- gefrorencr 

I 
frieren Theil, schw. 

saner 1,015 

!verwendete Milch, saner 1,032 

1 z f fliissiger 
I. Ba~~e Theil, stark 

I tefroren l sauer 1,048 
Eis, schwach I gewesen 

I saner 1,016 1 f fliissiger 
Total Theil, stark 

J gefrOrent saner 1,061 
gewesen Eis,schwach 

sauer 1,006 

1 f Rahmeis . 
I. Ver-f such 'F) l Magermilcheis 

fliissiger Theil 

Spec. Gcw. 

8,8 % 1,0100**) I [ .. hm •• 

. such' 64,7% 1,0275**) j 'V'y~:;,;" 
3 II f1iiss. Theil 

26,5% 1,0525 
3 

Kuhmilch. - ll:inlluss des Gefrietens. 

.. In dcr natiirlichen Milch 
c 

"::0 

I ".c .. c "'0 c ... .. ::0 .. E .c" .... .. iii 

I 

:= 0'" 
.c - .. .. .. ::0 .. 

ii~ 
0 .... .. .. ... ... .. 

N ... .. ..: < c c = 0/0 0;. 0;. 0;. 0;. 0;. 

1887 84,93 3,18 7,40 3,90 0,59 

n 84,55 4,42 4,11 5,95 0,97 

n 84,69 2,57 10,10 2,14 0,50 

n 89,24 3,44 2,40 4,26 0,66 

n 86,40 4,72 1,68 6,15 1,04 

n 92,07 1,92 3,06 2,52 0,43 

" 
81,48 5,27 2,63 9,32 1,30 

n 95,72 1,24 2,02 0,85 0,17 

1890 74,70 - 18,94 - 0,53 

" 
92,14 - 0,68 - 0,62 

n 80,42 - 5,44 - I,ll 

n 74,44 2,64 19,23 3,17 0,52 

n 92,10 2,80 0,68 4,82 0,60 

n 80,54 5,38 5,17 7,73 1,18 

249 

In der Trocken- " ' Substanz .~ " 
-=~ ~ 

c 

I 

0,,-'" Ana-c ...O~ 

E .. ~'" iii := ~8.g .. ::0 .. lytiker co ... ... ..Soo ..: < en"", 
% 0;. I 0;. 0;. 

19,20 44,69 3,07 

28,61 26,60 4,58 

16,80 66,03 2,69 "" 
21,98 22,31 3,52 i 

~ 
~ 
;; 

34,71 12,35 5,55 b 
.:l 

~ 
24,21 38,59 3,87 

28,46 14,20 4,55 

28,97 47,20 4,64 

- 74,90 -

- 8,65 -

- 27,80 -
0;--.., 

10,33 75,59 1,65 

r 
0.: 

35,44 8,61 5,67 

27,65 26,57 4,42 

') Milchztg. 1887, 16, 198. Zu No. 20-22 liess man mit Rahm verse!zte Milch zur Riilfte gefrieren, so dass 
die Menge dcr vom Eis gesonderten Fliissigkeit der des gesehmolzenen Eiscs ungcfahr glcirhkam. In einem zweitell Vcr­
sudw liess man Milch theils zur Hiilfte gefriercn, theils ganz gefrieren, und dann bis r.ur Halfte wieder aufth.uen. !Jer 
Siluregrad der Milch, d. h. = cern Normalalkali auf 100 tem Milch, war bei dell ulltersuehten Proben folgender: 

No. 20 21 22 23 24 25 26 27 

1,5 2,5 1,0 3,0 0,5 cem Normal-Alkali. 

') Milchztg. 1890, 19, 563. 

*) Die VerBuchsanordnung war folgende: In ein Gemss von starkem \Veissblech, welches 25 cm hoch, 30 em lang 
und 15 em tief war, wurden 10 1 Milch gegeben, der einfallende, sehr gut sehliessende Deckel mit 4 Sehrauben befestigt 
und das Gelass in cine auf -10 0 C. abgekiihlte und auf dieser Temperatur erhaltene SalzWsung eingeh.ngt. Nach etwa 
3 Stundcn nach dem crsten Auftreten def Eiskrystalle trat anscheinend cine Vennehrung des Eiscs nieht nll'hr auf. Ein 
nieh!. unbedeutender Theil der Milch verblieb im ftiissigem Zustande. Bei naherer Bcsichtigung fand sich, dass ein aus 
feinen Krystallblattchen gebildeter Eisblock entstanden war, der in seiner Mitte cine triehterformige Hiihlung besass, die 
m.it 110m fHissig geblicbcncn Theile ausgeflillt war. Der oberc Theil des Blockcs be stand aUB ciner scharf ahgrgrenztcn 
Rahmschieh!., welche nach den Wandnngen des Gemssrs zu 4 em mass, nach clem Inneren zu uagegen an Maehtigkeit ab­
nahm, so zwar, dass das Magcrmilcheis narh dem Innercn 7.on hiihcr hinaufrcirhtc. 

*') 1m geschmolzenen Zustande bestimmt. 
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Einfluss des Erwarmens und der Filtration aut die Zusammensetzung der Kuhmilch. 

No. Niihere Bezeichnung 

Spec. Rabm 
Oewicht Vol. 

", 
1 A Gernisch kalterMilch 1,0320 9 188587,33 3,25 4,034,820,57 

1 B ,Milch A nach 5 Mi-

nuten AufwaIIens 1,0350 5 

1 C Milch B durch Lein-

ID 

1 E 

wand filtrirt 1,0356 

I
i Milch C nach 2. Auf­

koch en wiihrend 5 

Min. u. nach Ruhe 

von 17 Stunden 

Milch D zurn 2. Male 

1,0370 

5 

5 

84,88 

85,00 

n 82,51 

d. Leinwand filtrirt 1,0370 5 n 82,68 

2A 

2B 

Gernisch kalterMilch 1,0298 

Milch A nach 10 Mi-
nuten Aufkochens 1,0360 

9 188587,991 

6 n 83,77 

2 C Milch B durch Lein-

waud filtrirt 1,0360 6 

2 D Milch C nach 2. A uf­
kochen wii.hrend 10 
Min. n. nach Ruhe 

2E 

3A 

3B 

von 17 Stunden 

1 

Milch D zurn 2. Male 

d. Leinwand filtrirt 

I, Gernisch kalter Milch 

1,0490 6 

1,0490 6 

1,0320 10 

83,98 

80,00 

n 80,22 

3C 

I 
Milch A nach 5 Mi­

nuten Aufkochens 

Milch B durch Lein-

1,0355 

1885 86,881 

6 n 84,581 

3D 

3E 

3F 

3G 

wand filtrirt 1,0360 6 

Milch A nach 10 Mi-

nuten Aufkochens 1,0410 

Milch D durch Lein-

wand filtrirt 1,0410 

Milch A nach 15 Mi-

nuten Aufkochens 1,0490 

Milch F durch Lein-
wand filtrirt 1,0490 

6 

6 

5 

5 

84,77 

n 82,41 

82,63 

n 79,54 

79,74, 

4,08 

4,10 

5,10 

5,08 

2,90 

4,52 

4,54 

6,04 

6,06 

3,36 

4,18 

4,08 

5,12 

5,03 

6,24 

6,17 

4,62 5,70 0,72 

4,85 6,7°
1
°,84 

4,73 16,7°1°,81 

4,03 14,47 10,61 

4,736,150,83 

4,506,150,83 

15,207,67 1,09 

14,977,6711,08 
1 

4,15 5,0010,61 

4,62 5,8010,82 

4,555,780,82 

4,85 16,760,86 

4,73
1

6,76
1

°,85 

5,2°17,9°1' 1,12 

5,08,7,901,11 

25,65 31,81 4,10 

26,99 30,56 4,32 

27,33 30,00 4,37 

29,16 27,73 4,67 

29,33 27,31 4,69 

24,15 33,55 3,86 

28,13 29,43 4,50 

28,34 28,09 4,53 

30,20 26,00 4,83 

36,70 25,13 5,87 

25,61 31,63 4,10 

27,11 29,96 4,34 

26,79 29,88 4,29 

29,11 27,57 4,66 

28,99 27,26 4,64 

30,46 4,87 

30,50 
1 

1
25,42 

25,07 

4,88 

') Documents sur les falsifications des matieres alimcntaires etc. Laboratoire municipal Paris 1885, II, Rapport 351. 
Ueber die Untersuchungsmethoden vergl. 8. 127 Anlllerkung 2. 

Die ErwiimlUng der Milch bcdingt daher in Jo'olge der Wasserverdunstung cine Verlllchrnng an allen festen Sub­
stanzen, besonders an Milchzuck('r und 8alzen; das spec. Gewicht der Mileh steigt, wiihrend die Rahmbildung ahnimmt. 
Die Filtration def gekorhten Mill'll dun-h Leinwand iiussert nur eincH unbcdcutenden Eintiuss auf dil' Vcnninderung an 
festen Bestandtheilen. 
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'" Speolftsohes Fett I: .. .. Oewloht Mlloh· in der ..... Ana-..... Wasser Fett 
No. Nahere Bezeiehnung .. zucker Trockcn-:: f .. .. der I des Substanz Iytike 

N .. 
I: Mlloh Serums ::0 "10 "10 "10 "10 

r 

Milch I: 
1 Ungekoeht 1894 1,0324 1,0303 86,97 3,80 5,10 29,16 

2 5-10 Minuten gekocht und 

zum urspriinglichen Gewicht 
aufgetIillt . 

" 
1,0320 1,0297 87,03 3,74 4,94 28,84 

3 desgl. aber nieht aufgefiillt • 
" 

1,0348 1,0320 86,35 3,98 5,21 29,16 C' 

~ 
Milch II: ~ 

4 Ungekocht 
" 

1,0336 1,0306 87,29 3,38 5,16 26,60 r.i 
5 5-10 Minuten gekocht und 

zum urspriinglichen Gewicht 
aufgeflillt . n 1,0327 1,0296 87,63 I 3,27 5,09 26,47 

6 desgl. aber nicht aufgetIillt . 
" 

1,0353 1,0321 86,67 
I 

3,54 5,58 26,56 

Kuhmilch unter dem Einflusse des Versandes. 

Versnche mit Rahmvertheilern von A. Bergmann, Milchztg. 1893,22, 4. 

Von den Versuchskannen (a 40 I) wurde eine Durchschnittsprobe entnornmen. Der Wagen fuhr 

um 7 Uhr ab; die Kannen wurden um 11 Uhr angezapft. 

Von den Proben wurden entnornmen: 
1. zu Anfang; 2. beirn 18.-20. Liter; 3. vor den letzten 2 Litern. 

Ohne Rahmvertheiler Rahmvertheiler Rahmvertheiler 

Rahmvertheiler von Koch & Co. von C.Bolle von 

Niihere Bezeichnung (einmaliger Versuch) (Mittel (Mittel C. Thiel u. Sohn von 2 Versuehen) von 4 Versuchen) 

Speo. I Fett Speo. I Fett Speo. I Fett Spec. I Fett 
Oewloht "10 Oewloht "10 Oewloht 0' Oewloht "10 ,. 

I. Versuchsreihe. 

) a Durchschnittsprobe vor 

dem Versand 1,0307 3,01 1,0306 2,99 1,0304 3,27 1,0306 3,34 

b ) Erster Abzug 1,0319 1,97 1,0308 2,91 1,0304 3,29 1,0309 3,28 

) Zweiter 
" 

1,0305 3,29 1,0307 

I 
2,91 1,0306 3,25 1,0310 3,28 

) Dritter 
" 

1,0304 3,33 1,0307 2,97 1,0306 3,25 1,0308 3,30 
c 

II. Versuchsreihe. 
Mittel Mittel Mittel 

a ) Durchschnittsprobe vor von 3 V crsuchen von 5 Versurhen von 7 Versllchen 

dem Versand - - 1,0308 3,04 1,0308 3,06 1,0310 3,18 

b ) Erster Abzug - - 1,0307 3,04 1,0308 3,05 1,0312 3,16 

) Zweiter 
" 

- - 1,0308 3,06 1,0308 3,05 1,0311 3,15 c 

) Dritter 
" 

- - 1,0308 3,08 1,0308 3,03 1,0311 3,15 

') Forschullgsbcrichte liber Lebellsmittel etc. 1894, I, 343. 
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No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 
1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Abnorm zusammengesetzte Kuhmilch. 

a In dcr natiirlichen Milch In derTrocken-
Suhstanz C .. '" .. .., .. c I N ' "'0 C , "I ~.; = I Nahere Bezeichnung '" .. E .. • 0; :::: ~:I 

.., :::: :!:::! . .. '" I 
.. i= 0 

~O·I .. .... .. .. ... ... .. ........ ... N .. ,. >II C C 1/)"", 
C 
:= 0 ' 0 ' 0 1 0 ' % % 0 ' I/) 0 1 

10 10 , 0 /0 10 10 

I AI.,dmil,h ( S,~. <kw. 
einer Kuh anfangsl,0378 1887 85,18 4,03 4,49 5,52 0,78 27,20 30,30 

I der schwe-
i dischen spater 1,0340 " 

83,37 - 6,40 - 1,00 - 82,47 
, Landrasse 

Londoner Milch wah rend 

der Wintermonate 1,0363 1891 86,14 4,66 3,62 4,58 0,82 33,62 26,12 

Milch einer Jersey-Kuh beim 
letzten Melken vor dem 
Trockenstehen " 

71,59 9,98 14,67 2,33 1,44 35,13 51,64 

Jersey-Kuh, 4 Jahr alt, 
88 

10 Monate nach dem Kalben 1889 84,41 - 5,97 - 0,60 - 38,29 

Voll bl u t-J ersey- K u h, 71/3 

J. alt, 4 Mon. n. d. Kalben n 83,27 - 6,46 - 0,67 - 39,81 

Vollbl. Guernsey-Kuh, 

9 J. alt, 5 Mon. n. d. Kalben n 84,93 - 4,93 - - - 32,71 

Durham- (Shorthorn-) 
Kuh, 5 Jahr alt, 5 Mon. 
nach dem Kalben . n 85,41 - 4,59 - 0,59 - 31,46 

Jersey-Kuh, 11 Jahr alt, 

5 Mon. nach dem Kalben 
" 

85,33 - 4,64 - 0,67 - 31,63 

Kuh, die beim Mel ken Un-
ruhe zeigte und Milch 
zuriickhielt 1892 89,15 -

1,851- 0,77 - 17,05 

Dieselbe Kuh, eiuige Stun den 

spater . " 
- - 3,64 - - - -

Spec. Gew. 
} Gelegentlich einer {I 0266 n 69,44 - 11,06 - 0,53 - 32,92 

Thierschau von ' 
' 2 Kiihen cntnommen 1,0278 " 

76,57 - 7,37 - 0,72 - 31,03 

9jahrige Kuh, 71/2 Mon. 

nach dem Kalben • n 91,16 - 2,78 - - .- 31,45 

Abnorme Milch 1,0265 n 89,73 - 2,80 - - - 27,26 

11-; rarktmilch 1,0285 1894 90,84 - 1,55 3,82 - - 16,92 

; ::::: Stallprobe durch 

III di, Po);", ),03)0 n 91,42 - 0,48 4,10 - - 5,60 

I .9 desgl. durch den 
I ~ 1 Thierarzt entn. 1,0310 " 

91,69 - 0,254,00 - - 3,01 

') Chemiker-Ztg. 1887, II, 509. Die Kuh gab anfangs taglich 2 I , spater '/. 1. 
.) Milehztg. 1892, 21, 174 . 

'" .~ " ",N k.,." 
000: 

::~] Analytiker 
" " ;:~:J1 
1/)"" 

0 1 ,0 

4,35 
}J. E. AMn') 

-

5,38 P. Vieth') 

5,62 M. W. Cook u. J. L. Hill.·) 

1 

-

-

- Samuel 
IV. Abbott.') 

-

-

In_.) -

-

-
} A. Slnetham 0) 

-

- w. F. LOtDe') 

- A. J. lit Ilailes 0) 

-

1&··R-' -

-

• ) Jahrc.berieht der Ver.uehsstation in Vermont U. S. A. 1891. Milchztg. 1893, 22, 206. 
'J Milch- und Butteruntersuchungcn im Staate Massaehusetts. Milchztg. 18!11, 20, 335. nas Futtter der Thiere 

war folgendes fiir Tag und K uh : 
Kuh 5 Kuh 6 Kuh 7 

Maisstengel, Maisfutter, Maisstengel, 
Kiirbis und 1 Quart 2 Quart Kleie, 1 Quart Leinmehl, 

(1,13 I) Kleie. 2" Maismehl. 6 " Klde. 

Kuh 8 

Wcidegang. 

Kuh 9 
Gras und 
1 Quart Maismehl, 
2 Klcic. 

.) Analyst 1893, 18, 1-12. Chern. Centrbl. 1893, II, 396 . 
• ) l'orschungsbcrithte tiber Lebensmittel 1894, I, 22. Die Kuh war na("h dem Bcfunde des Thierarztes gesund. 



No. 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

2 6 

27 

2 

2 

8 

9 

Nahere Bezeichnung 

Spec. Gcw. 

I Abuorme Milch 
{ 1,0292 

1,0303 

Kuh der Odeuwalder 

Kreuzung. *) 

Marktmilch 19/12 96 1,0293 

Stall probe der Abend-
milch 19/12 96 1,0324 

desgl. der Morgen-
milch ~/12 96 1,0308 

desgl. der Abend-
milch ~/12 96 1,0347 

desgl. Morgenmilch 
21/12 96 1,0322 

desgl. Morgenmilch 
17/1 97 1,0348 

desgI. Morgenmilch 
12/2 97 1,0294 

Stall proben von Milch von 
4 nach thieriirztl. Befunde 

gesunden uud gut geniihrten 
Kiihen: 

Spec. Gew. 
Abendmilch 24 1 1,0308 

Morgenmilch 29 I 1,0334 

Kuhmilch, abnorm zusammengesetzte. 253 

In der natiirliehen Milch In der Trocken- d' ... Suhstanz .~ " .. " " <-" 

I I I~~ I 
." .... " CD'<: <- C NI C)::;t':l 

... " C CD • c -;t2 1D ,. CD a; E ~ .<: 

~~~I ~ Analytiker !!:f .. 
I 

, "~, 
-=8~ .. .. ,. CD 

fi~ " CD CD cd cd ... II. • .. -... II. .. ~oo N_ it :.: :c < en"" c en en"" :::> % 0/ 0/ % 10;. "10 % "10 01 
;'0 ,0 /0 

-

1896 88,43 3,84 3,51 3,41 0,81 33,19 30,34 5,31 } II. Droop Rich-
87,58 3,89 4,00 3,71 0,82 31,32 32,21 5,01 mooo') 

n 
Spec. Gewicbt 

d .. 
&b,er&bmten 

Milch 

" 
90,36 - 1,71 - - - 17,95 - 1,0314 

" 
85,63 - 5,00 - - - 34,79 - 1,0381 

" 
89,41 - 2,19 - - - 20,68 - 1,0343 

(;' 

~ 
" 

86,47 - 3,83 - - - 28,31 - 1,0379 ~ 
~ 

" 
90,12 - 1,39 - - - 14,07 - 1,0345 

1897 84,56 - 5,40 - - - 34,97 - 1,0409 

n 86,15 - 5,20 - - - 37,54 - 1,0348 

1895 85,54 - 5,40 - - - 37,24 -
} G. Ambilhl') 

" 
88,13 - 2,45 - - - 20,64 -

Ueber Milch zweier Shorthorn-Kiihe (Cross-brad-shorthorns) von abnormer Zusammensetzung 

berichtet F. J. Lloyd, Chem. News 61 No. 58; Chem. Centrbl. 1890, I, 491; CentrbI. Agrik. Chem. 

1890, 19, 349-350. Er fand: 

Kuh I Kuh II 

Morgenmilch Abendmilch Morgenmilch Abendmilch 
Melktag 

TroOken_, TrOOken-1 Trooken,I Trooken'l Substanz Felt Subatanz Fett Substanz Felt Subatanz Fett 

'I. '/ '/, '/, '/. '/. ./. '/. " 

13/11 1889 11,88 3,41 

I 
14,34 5,71 - - I - -

19/11 

" 
- - - - 12,04 3,80 12,64 4,54 

':!llll 
" 

11,78 3,39 12,88 4,50 12,18 3,80 13,02 4,61 

5/12 
" 

11,72 3,44 13,60 5,12 11,28 3,07 13,02 4,50 

IDI12 
" 

10,04 2,17 12,98 4,68 11,32 3,13 13,38 5,13 

"/12 " 
10,56 2,98 12,00 3,86 11,54 3,27 12,52 4,26 

'/1 1890 10,21 2,70 11,32 3,64 12,06 3,93 I 13,14 4,95 Ii 

Sowohl Eiweiss als Zucker, nicht dagegen die Asche waren an der Abnahme betheiligt. Die 
Kiihe waren vollig gesund und mit gutcm and geniigendem Fatter erniihrt. 

') Analyst 1897, 22, 93-95. Chern. Centrh!. 1897, I, 1033-1034. 
') Porschungsberichte tiber Lebensmittel ete. 1897, 4, 155-156. 
') Bericht des KantonchemikerB Dr. Am h ti h I fUr das Jahr 1895, 9. 

*) Die Kuh bokam normales Putter und war, BOWeit sieh dies beurtheilen liess, gesund. Die Stall proben wurden 
von H. Weller selbst genommen und fiir vollstandiges Ausmelken Sorge getragen. 
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R. Bodmer (Chem. Centrbl. 1896, I, 168) beobachtete eine abnorme Zusammensetzung bei der 
Milch zweier einzelner Kiihe. Er fllnd: 

Specifisehes Trocken- Rasein Fett Milehzucker Salze Substanz Gewicht 
°'0 'I. °Jo 0,. "0 

Knh I 1,0248 (?) 10,38 8,77 8,14 2,59 0,88 

n II 1,0289 11,68 3,48 0,84 

Milch von Rindern. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- .S ~ IS Substanz 
" It:]~ .. :0 

I ..... .. " ." " 
Oc..i~ Ana-"'0 " .. " -;g~ 

No. Nahere Bezeiehnung :0 .. a; E == 
..... ... a; E :g ~f 

.. 0'" 

I 

~E-<'§ :: .. :0 .. =g 0 .. :0 lytiker .... .. .a II. .. .. .CI II. ;::~rn 
N .. =- lIO: < -N < "" < " 

III." 
::0 °'0 °'0 °/. '10 °'0 '10 'J. '10 '10 '1o 

1 Sekret von einem 
Rind, 5-6 W ch. vor 

Spec. 
Gew. 

dem ersten Kalben 1,0719 1872 72,10 24,84 0,98 - - 89,03 3,33 14,24 

} 2 desgl., angeblich 
Til. 

Dietrich ') 

nieht tragend 1,0228 n 92,70 2,90 1,41 - - 39,73 19,32 6,36 

3 desgl. , von einer w. Fleisch-
%jiihrigen Kalbin 1,0310 1880 86,59 3,25 4,26 4,50,0,74 24,24 31,77 3,88 mann') 

Ziegenmilch. 

Colostrum und Uebergang desselben in die Milch. 

Colostrum 1840 64,10 5,20[3,20 24,50 3,00 14,49[ 8,89 68,26 3,75 Henry') 

Erstlingsziege, am 4/4 
(?) 

geworfen: 
Spec. Gcw. 

2 5/4 Morgenmilch 1,0321 1898 88,38 2,80 2,60 0,71 24,09 

3 5'4 Abendmilch 1,0317 87,90 2,67 3,30 2,40 0,58 22,07 27,27 3,53 

4 6/4 Morgenmilch 1,0314 n S7,21 2,97 3,90 2,54 0,61 23,22 30,50 3,72 

5 8/4 n 1,0281 n 90,44 1,90 - 0,64 19,92 

6 9/4 n 1,0276 n 89,92 3,19 2,45 3,13 0,68 31,65 24,30 5,06 

Aeltere Ziege, am 18/4 .-
t; .,. 

geworfen: ~ .s: 

7 Morgenmilch am 1%, '11 
i'il 

5. Milch n. d. Wnrf 1,0276 n 85,95 2,30 6,10 3,15 0,78 16,37 43,42 2,62 ~ 

Aeltere Ziege, am 'JJl/4 Morgens 
geworfen: 

8 } 28/ { Morgenmileh 1,0538 n 77,23 12,02 5,20 2,84 1,00 52,79 22,84 8,45 

9 4 A bendmilch 1,0360 n 9,60 16,85 2,24 0,97 

10 2/5 Abendmilch 1,0300 n 87,20 4,20 - 0,70 30,43 

') Mitthl. des landwirthschaftl. Centralvereins filr den Reg.-Bez. Cassel 1872, 53. No.1 verhielt sieh wie ein 
kooeeotrirtes Colostrum, reagirte stark alkaliseh und zeigte Colostrumkiirperchen; No.2 verhielt sieh wie dilnne Mileh, 
reagirte Bohr sehwach alkalisch. Beide Sekrete stammen aus einer unter Leituog von C. Petersen stehenden Wirth­
sehaft (Windhausen). Stick stoff in dem frischen Sekret bei NO.1 = 3,975°,., No.2 = 0,470°, •. 

') Bericht der milchwirthschaftl. Versuchsstation Raden 1880, 32. Das betreffende Ralb stammte aus einer sehr 
milchreicben Familie und ist ein Kreuzungsprodukt einer Hollander Kub und cines Brcitenberger Bullen. 'I. Jahr alt gab 
dasselbe bereits tiiglich ca. 600 g Milch von ganz normalem Aussehen, Geruch und Geschmack und amphotercr Reaktion. 
Unter dem Mikroskope liessen sieh Colostrumkorperchen in zicmlicher Anzahl, Rudimente desselben und Epithclzellen 
erkennen. In der Analyse ist ein "Verlust" von 0,66 °'0 aufgefiihrt . 

• ) J ourn. Pharm. 25. 333 . 
• ) Milchztg. 1898, 27, 356-358. Bei den obigen von It. Stei negger angegebenen Z.hlen weicht die Summe 

nes Gebaltes der Einzelbestandtheile z. Th. nicht unwesentlicb von dem Gehalte an Troeken-Substanz abo 



No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

Niihere Bezeichnang 

Mittel von 4 Analysen • 

Mittel mehrerer Analysen 
4 Wochen vor dem Lammen 

Mittel mehrerer Analysen 

Morgenmileh 
Abendmileh 

Ziegenmilch. - Allgemeine Tabelle. 255 

Ziegenmllch, allgemeine Tabelle. 

'" In der natiirlichen Milch In d. Trocken- .s ~ 
.. li 1---,---,----;----;----;-- ___ S...,.u_b_s_ta_n.,..z --Ik JJ ~ 
CD.c... c I I C I 0" '" i E : .; i 1:= ~,:.g ~ ! I ! ~E~ N~ i ! :!! :. i ~.; 3 c ;~rn 

=> °fo Of. ~ °fo I 'f. ·f. % 1°f, 'f, 0" 

Analytiker 

1844 86,52 6,03 4,25 3,20 44,73 31,53 7,16 Clemm ') 

47 
1851 85,98 4,42 4,21 4,860,53 31,53 30,03 5,04 Bouchardat'j 

185287,28 3,89 3,454,620,76 30,58 27,12 4,89 Filhol') 

n 87,303,5011,354,403,100,3527,56110,6334,65 6,11 !Joy .... ') 

n 84,80 - 4,914,421°,48 - 32,30-

18~ 84,58 6,59 3,354,92
1

°,56 42,74 21,72 6,84 J{. Tidy") 

- 87,24 4,62 3,763,49
1
°,89 36,21 29,77 5,79 1 v. Gorup-

- 82,25 4,31 9,383,2710,82 24,28 52,85 3,88 I Bela"",,) 

W. Wicke') 

9 I 
10 

g in 100 cem . Na.t"} { 
1868 - 2,88 (0,10) 5,88 4,251 - - - - } 

n 3,15 (0,15) 5,854,28 1 - - --

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

35 Tage naeh dem I\:alben 

1 Jahr n n n 

1 Monat n n n 
Mittel zahlreieher Analysen 

desgl. 
n (Hea und Leinmehl) 

Aus Ober-Aegypten 

n Paris und Umgegend 
(Mittel von 7 Analysen) . 

Aus Saanen (Bern) 

n n n 

" Schwyz 
Thibet-Rasse (Paris) • 

- 86,752,980,943,944,65
1

°,7422,49 7,0929,74 4,73 

- 83,593,650,936,154,980,7022,24 5,6737,48 4,47 

- 85,613,000,794,115,720,7720,85 5,4928,56 4,21 
} 

Com-
maille 0) 

186888,16 3,54 3,17 - - 29,90 26,77 4,78 } 
187087,81 3,07 3,764,510,85 25,18 30,84 4,03 Siohmann '0) 

187385,98 4,03 4,314,74 ,0,94 28,75 30,74 4,60 
I 

185687,992,4410,994,243,74 1°,6019,441 8,2435,30 4'431 

" 84,49 5,52 5,69 3,68 1°,62 35,59 36,68 5,69 ~ 
n 85,95 2,66 1,18 5,384,211°,62 18,93 8,4038,29 4,37/:. 
n 89,222.41 1,523,013,191°,6522,3614,1027,92 5,83 , 

- 87,81 2,45 1,603,843,7°
1

°,6020,1013,1231,50 5,32 

- 85,652,451,325,554,330,7017,07 9,2038,68 4,20 

') B. Marti ny, Die Milch I, 182. (Wagner's lIandwiirterbuch der Physiologie II, 466.) 
S) B 0 uc hard a t u. Que ven n c. Ebcnd.sclbst (aus Du Lait von B. u. Qu. II, 175). Die 4 Einzelanalysen licferten 

nachstchende Zahlen: 
Sp. Gew. 1m Liter g: RohesKasein 

1/10 1847 1,0348 48,5 
19/10 1847. 1,0319 47,2 
22/10 1849. 1,0346 50,5 
12/9 1851. 1,0345 55,8 

Butterfett 
35,8 
44,8 
40,5 
53,1 

') E. }<' i I hoI u. N. J 0 I y . Journ. f. Pharm. (3) 21, 343. 

Roher Milchzucker 
52,5 
48,0 
52,7 
51,7 

Feste Stoffe zusammen 
136,8 
140,0 
143,7 
160,6 

') Arch. phys. nat. 22, 239. Die Schwankungcn waren folgende: 
Kasein Alhumin Fett Zucker Salze 

Maximum 4,000fo 3,35 'fo 5,10 Of, 3,90 0!, 0,40 0" 

Minimum. . . .. 2,00 " 0,50 " 3,15 " 2,70 " 0,30 n 

.) Journ. f. Landwirthschaft 1856, 121. Die Ziege wurdc mit Heu, Rauhstroh und Kiichenahfallen gefiittert. 
Vergl. Zicgenmilch zu versehiedencn Melkzeiten. 

0) Zeitschr. f. rationclleMedic.1869, 35, 271. (C. M. Tidy, On human milk.) Mittel mehrercr sehr gleichmassig 
zusammcngcsetztcr Proben. 

') Griesinger's Arch . f. physiolog. Heilkunde 8, 717. 
8) Zeitsehr. f. Chemic 1868, 255. Nach dcr Methode von HoI' p e - S e y I e r untersueht . 
• ) ·Journ. f. Pharm. (4) 10, 96. 

to) No. 14. F. Stohmann, O. Bacber, R. Lehde (Versuchsstation Halle). Journ. f. Landwirthschaft 1868, 
135 u. f., 1869, 129 u. 340. 

No. 15. F. Stohmann, R. Frlihling u. A. Rost (Versnehsstation Halle). Zeitschr. f. Biologic 1870,204. 
No. 16. }<'. Stollmann, R. Friihling, O. Claus, P. Petersen und v. Seebach (Versuehsstation Halle). 

Biologische Studien von F. Sto h m an n. Braunschweig 1873. 
") A. Volcker, Journ. Roy. Agric. Soc. England 1880, 16, 32. Die Untersuchung wurde gclc!?entlieh der 

milchwirthschaftlichen Ausstellung in London im Oktober 1879 ausgcfiihrt. Die Ziegen waren alt: 
~n H H ~n H 

liber 3 Jahre 57,7 Mon. 5 Jahre und hatten gelammt 15/6 April 
25 
2/7 



256 Milch. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken-
.S = .. Sub.tanz c: " " .. ,. 

I 1 

.. "." .. .., .. c: c: Q~~ ... " c: 

1'''1 .. 
c: ~21n 

10. Niihere Bezeichnnng ,. .. 
~ E ~ ~jl ~ OJ E := Analytike 

~f 
.. ~8~ .. .. ,. .. ,. .. .... .. .. ... .. ... ... ;;ii OO N_ o. ~ C -N C ~ C c 

I "{O I O{o O{o I 
1Il"d 

::0 O{o 0'0 O{. O{. O{o "(. 0,. 

r 

Spec. Gew. 

23 Knrzhaarige Ziege 1,0357 1879 82,02 4,87 7,02 5,08 1,01 27,09 39,05 4,33 li 24 Langhaarige Pyre-

niien-Ziege 1,0302 n 84,48 3,94 6,1l 4,68 0,79 25,39 39,37 4,06 J~ 25 Ziege ohne Horner 1,0302 n 83,51 3,19 7,34 5,191°,77 19,34 44,51 3,09 

26 Vierjiihrigj 3. Wnrf 1,0290 - 90,16 2,95 2,29 3,87 10,73 29,98 23,27 4,80 Gerber') 

27 1,0326 1894 86,75 3,64 5,35 3,60 0,66 27,45 40,34 4,39 Aug. Pizzi ') 

Milchend Tagesertrag 
seit kg 

28 t·rf:: Wch. 1,928 1,0304 18~ 84,40 - 6,7 - - - 42,95 -
84 

29 n 1,290 1,0358 n 84,00 - 6,7 - - - 41,88 -
30 

l1r: n 1,247 1,0362 n 86,00 - 4,5 - - - 32,14 -
31 n 1,268 1,0328 n 86,10 - 3,6 - - - 25,90 -

32 ~ 27 n 1,588 1,0316 n 85,70 - 4,3 - - - 30,07 -
33 rr n 1,616 1,0316 n 83,80 - 7,5 - - - 46,30 -

: 13 1,276 1,0324 '" 34 n " 
89,10 - 2,5 - - - 22,93 - ! ..c 

35 gf 13 n 1,985 1,0320 
" 

87,60 - 3,2 - - - 25,80 -
j 26 

~ 

36 
" 

1,361 -
" 

86,10 - 5,1 - - - 36,69 -
~ 

37 Fremd,milchend '-i 
seit 4 Wochen 3,671 1,0340 

" 
86,70 - 4,3 - - - 32,33 -

38 Krenz., Nubisch-

Britisch, milch. 

seit12Wochen 1,247 1,0320 n 85,30 - 5,9 - - - 40,14 -

39 desgl. fremd, mil-

chend s.18 W. 1,729 - - 85,70 - 4,4 - - - 30,77 -
40 Ohne niihere Angabe 1,0323 - 87,60 3,70 4,20 4,00 0,56 29,82 33,85 4,77 GauJier ') 

41 
" " " 

1,0339 - 86,95 4,43 6,00 4,86 0,93 33,93 45,96 5,43 Fery') 

42 Mittel mehrerer Analysen 1895 86,76 4,10 3,78 4,49 0,87 30,96 28,53 4,95 H. Droop 
Richmond') 

43 Mittelwerthe mehre-
rer Stallproben aus 
der Umgegend von Carlo fl-
Sassari (Italien) 1,0380 1895 82,46 5,56[1,01 6,10 3,95 0,93 31,69[ 5,76 34,77 5,99 car<li') 

44 Ans der Umgegend von 

Riitti (Schweiz) 1898 88,42 3,92 3,25 2,80 10,63 33,85 28,07 5,40 R.Steintf/ver') 

J Mittel --- 86,88 3,76 4,07 4,44 0,85 28,66 31,05 4,59 
Ziegenmilch*) l 82,02- 2,34-6,59 2,29- 2,80- 0,35- 19,88-46,30 17,89- 3,18-Schwan- -

kungen 90,16 9,38 5,72 1,36 52,85 7,41 

') Vergl. Anmerkung ") S. 253. 
'l N. Gerber u. P. Radenhausen. Forschungen auf dem Gcbiete der Viehhaltung 1879,7,318. 
') Staz. sperim. agr. 1894, 26, 615; Chern. Centrbl. 1894, II, 848. 
') Mitgetheilt von P. Vieth. Milchztg. 1885, 14, 451 und Journ. of the Britisch Dairy Farmers Association. Die 

Untersuchungen wurden gelegentlich der in den Jahrcn 1881 bis 1884 stattgehabten milchwirthschaftlichen Ausstellungen 
zu Islington, London, ausgefiihrt. 

0) Mitgetheilt von Ox, L'industrie laitiere vom 27./9. 1896. Milchztg. 1896,25,716-717. 
0) Analyst 1896, 21, 88-92; Chem. Centrbl. 1896, I, 1110. 
') Staz. sperim. agr. 1894, 28, 406-412; Chem. Centrbl. 1895, II, 421. 
'J Milchztg. 1898, 27, 356. 

*) Mittelzahlen' und Schwankungen sind aus den Analysen der vorstehendcn Tabelle nnd aus den Analy.en 
No. 1-67 auf S. 260-263 berechnet worden. 
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Schaffer (Landw. Jahrbuch d. Schweiz 1892; Milchztg. 1893, 22, 222) fand fUr die Zusammen­

setzung der Ziegenmilch folgende Schwankungen : 

Minimum 

Maximum 

Wasser Stickstoff-
Substanz ',. 

86,74 

90,46 

'I. 
3,30 

4,38 

Fett 
'/, 

2,14 

4,38 

Milchzucker Asche 

'" 
", 

2,07 0,51 

4,77 0,93 

Ziegenmilch zu verschiedenen Melk- (Tages-) Zeiten. 

110. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

9 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 

.. 
c .. '" ",.c 

..,0 

Nahere BezeichDuDg '" !!::::! 
CD", N_ 

c 
:::0 

Januar 7, Morgenm. 1856 

desgI. Mittagm. 
" desgI. Abendm. 
" Januar 8, Morgenm. 
" desgl. Mittagm. 
" desgl. Abendm. 
" Januar 9, Morgenm. 
" desgl. Mittagm. 
" desgl. Abendm. 
" Januar 11, Mittagm. 
" desgl. Abendm. " 

Januar 12, Morgenm. " desgl. Mhtagm. 
" desgl. Abendm. 
" Januar 13, Morgenm. 
" desgl. Mittagm. 
" desgl. Abendm. 
" Januar 14, Morgenm. " 

desgl. Mittagm. 
" 

desgl. Abendm. 
" Januar 15, Morgenm. " desgl. Mittagm. " 

Menge 
g 

3 Std. Dach d. letd. Melk. 117 1849 

6 
" " " " " 

238 
" 

12 
" " " " " 

368 
" 

24 
" " " " " 

815 
" 

Morgenmilch } bei Kartoffel- und { 1878 

Abeudmilch StrohfUtteruDg 
" 

Morgenmilch IdesgI. UDt. znsatz{ " 
Abendmilch vou Fleischmehl 

" 

') Weendc'r Jahresber, 1855/56, 10, 

In der natiirlichen Milch In der Trorken-
Substanz 

I 
.. c c c c ... '" '" a; E = .c", 

"" a; E ~ • 0", 0 • .. '" CD .. '" co cd ... ... =0 .. co ... ... 
=- :.0: :c .'" c :.0: :c N 

I '/, ./. . ' ", 
'" ',. '" '" ', . 10 

87,01 -\- 3,44 - - - - 26,48 

- - - 5,59 - - - - -
84,45 -1- 5,62 - - - - 35,04 

- - - 3,74 - - - - -

84,15 - - 5,51 - - - - 34,16 

85,56 - - 4,51 - - - - 31,23 

86,43 - - 3,48 - - - - 25,64 

87,01 - - 3,47 - - - - 26,71 

85,85 - - 4,56 - - - - 32,23 

85,05 - - 4,76 - - - - 31,84 

82,41 - - 6,74 - - - - 38,32 

82,95 - - 6,76 - - - - 39,69 

83,87 - - 5,66 - - - - 35,09 

84,52 - - 5,29 - - - - 34,17 

85,33 - - 4,54 - - - - 30,95 

85,16 - - 4,68 - - - - 31,54 

84,81 - - 4,63 - - - - 30,48 

83,75 - - 5,21 - - - - 32,06 

85,18 - - 4,51 - - - - 30,43 

83,46 - - 5,22 - - - - 31,56 

83,89 - - 5,09 - - - - 31,35 

82,32 - - 5,40 - - - - 30,54 

75,88 5,77 13,64 4,71 - 23,92 56,55 

80,48 5,59 8,96 4,98 - 28,64 45 ,90 

81,32 6,14 7,43 5,11 - 32,87 39,77 

82 ,52 5,64 6,60 ,5,24 - 32,27 37,76 

89,10 - 2,89 - - - 26,51 

88,18 - 3,69 - - - 31,22 

89,41 - 3,08 - - - 29,08 

88,85 - 3,63 - - - 32,26 

" . ,~ " " .., t:.>:" 
0"'" ADa-.. O~ ... ", 

"'E-<..o Iytiker ~ ~ ~ 
c/)"" .,. 
-
-
-
-
-
-
-
-
-
- ::--

.:.! - ~ -
~ -

-
-
-
-
-
-
-

-
-

3,83 1~~ 
4,58 ~~ 
5,26 Ji~ ",<::I 

5,16 "'l,; 

- l~ - .:.! 

J~ -
-

') B. Martiny, Die Milch 1. 351 (May, Das Rind II. (31). 
') H. Weiske, M. Schrodt u. B. Dehmel. Journ. f. Landwirthsch. 1878,26,447. Vergl. auch Ziegenmilch 

unter dem Einfiuss des Futters No. 56-62 S.263. Milch von einer Ziege, deren Alter nicht angegeben ist. 

K 0 n i g, Nahrnngsmittel. 1. 4. Autl. 17 



258 Milch. 

In der natlirlichen Milch lIn der T;ockcn-
.S = co Substanz c 

" N .. '" 
I 

I 
I 

~""" ..... .. c . ~ I c 00~ Ana-"'0 c c -o-lio. Niihere Bezeichnung '" .. "iii E ::: .. a; E ~ 
.. ~~ .... .. ... ~~~ lytiker - .. .. .. '" .. ;g~1 0 .. '" 

I 
.... co 

I 

co .a ... .. co 

I 
.a ... ;:~rn N .. ~ ~ c . ;:: c ~ C c 

I 
rn", 

:0 ./. 'I. '/. 'I. '/, I '" '/. o/n ./, '/, 
I 1 I 

1 

1m Mittel von j e 6 Ziegen: 
I 

I Milchmenge f. d. Mel-
kung v. 6 Stiick in Spec. I I 20. Juli: g f. d. Tag Gcw. i j 

31 6 h. Mrg. 2612,6 \ 2malig. r,0298 1872 88,4914,22,o,30 3,74 2,48 0,77 36,66 2,61 32,49 6,28 
Melken 

32 6" Abd. 1995,6 J4607,6 1,0278 
" 

88,45 3,26 0,18 3,97 3,38 0,76 28,23 1,56 34,37 4,77 

22. Jnlf: 

33 6 h. Mrg. 2067, I} 3malig. f,0289 " 
89,27 2,95 0,28 3,32 3,42 0,76 27,49 2,61 30,94 4,82 

34 12. Mtg. 1304.0 Melken 1,0281 
" 

88,15 4,99 0,51 4,17 1,44 0,74 42,11 4,30 35,19 7,43 

35 6" Abd. 984,1 4355,2 1,0289 
" 

88,47 4,68 0,20 3,75 2,14 0,76 40,59 1,73 32,52 6,77 C' 

24. Juli: 
~ 
.0:: .. 

36 

". M",. ''''''l . rOO99 
89,60 2,26 0,19 2,98 4,16 0,81 21,73 1,83 38,27 3,77 ,g 

4malig. " ~ 37 10" " 930,1 Melken 1,0284 n 88,36 2,45 0,47 4,10 3,83 0,79 21,05 4,04 35,22 4,01 " 
38 2" Mittg.672,3 4891,4 1,0286 

" 
88,01 2,64 0,43 4,22 3,95 0,75 22,02 3,59 35,19 4,10 ~ 

39 6. Abd. 807,5 1,0276 
" 

88,88 3,10 0,13 3,52 3,66 0,71 27,88 1,17 31,66 4,65 ~ 
...; 

26. Juli: 

40 
Gh. M'g. '" ',' } f' ,0291 " 

89,35 2,98 0,13 3,05 3,72 0,77 27,98 1,22 28,64 4,67 

41 9" " 657,1 5malig. 1,0277 
" 

87,89 3,67 0,16 4,40 3,13 0,75 30,31 1,32 36,34 5,06 

42 12" Mittg.673,0 Melkcnl1,0276 
" 

87,92 

"''1''32 
4,43 3,82 0,72 23,10 2,65 36,67 4,12 

43 3 N~cb- 647 ° 4922 ° I 0284 88,19 3,140,15 4,09 3,68 0,75 26,59 1,27 34,63 4,46 "nuttg.' 1, " 44 6" Abd. 529,4 1,0279 
" 

88,43 3,000,16 3,98 3,70 0,73 25,93 1,38 34,40 4,37 

Ans-bl 
_or 

Anll,. •. 
Mittel, *) Morgenmilch 4 89,30 4,02 3,24 2,91 0,73 37,57 30,28 6,01 

" 
AbendmiIch 

" 
88,49 3,05 3,76 4,081°,62 26,49 132,66 4,24 

I 1 
I 

" 
Morgenmilch 9 86,9913,26 0,29 4,09 4,46

1
°,91 25,05 2,23 31,44 4,36 

" 
Mittagmilch 

" 
86,18

1

3,47 0,42 4,69 4,5°1°,74 25,11 3,04 33,94 4,50 

" 
Abendmilch 

" 
86,263,58 0,184,52 4,721°''{4 26,06 1,81 33,90 4,38 

R. Rncho (MiIchztg. 1897, 26, 695-697) stellte hei einer Ziege Versnche iiber den Einflnss 

des e i n -, z wei. nnd d rei maligen Melkens an. Der Milchertrag war bei zweimaligem Melken 20 % 
hoher als bei einmaligem, nnd bei dreimaligem 15 % hoher als bei zweimaligem Melken. Der Fett­

gehalt betrng hei einmaligem Melken 4,15°10", bei zweimaligem 4,25 %, wiihrend er bei dem anderen 

Versuche 3,03 % bei zweimaligem uod 3,35 % bei dreimaligem Melken betrug. 

Kohlschmidt (Landw. Jahrbiicher 1897, 26, 783) stellte Untersuchnngen an iiber die Milch­

ergiebigkeit der Ziegen in der siichsischen Schweiz. Er fand Irlr die einzelnen Zeitabschnitte folgende 

Mittelwerthe: 

') 1. Bcr. d. Versucbsstation Wien 1878, 72. Die Thiere waren von der k. k. Landwirthschafts-Gesellschaft auf 
der Wiener Weltausstellung 1872 mehrere Monate hindurch aufgestallt. Das Futter der Thiere bestand aus Heu und 
W eizenkleie. 

*) Bei den Mittelwerthsberechnungen sind nur die sich fiir je cincn Tag entsprcehenden Analysen einerseits fiir 
Morgen- und:Abendmilch, andercrseits fiirlMorgen-, Mittag- TInd Abendmilch beriicksichtigt. 
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A. Bei den Schwei~er (Saanen-) Ziegen. 

Zahl Milchertrag in I Fettgehalt der Milch in % 
der unter-

Zeitabschnitt suchten I' I I 1m )lorgens I Mitt.g. I Abends I Thiere Morgens ~htt.g. Abends G Mittel 
an zen 

1m Mai . 12 I,Hi I 0,76 0,78 2,68 2,68 3,48 3,09 3,01 
n Juli . 16 1,08 0,72 0,72 2,52 2,40 3,16 2,75 2,70 
n August 16 0,85 0,55 0,60 2,00 2,84 3,48 3,10 3,10 
n Ok$ober 16 0,78 0,45 0,52 1,67 2,90 3,60 3,24 3,20 
n December 13 0,60 0,38 

I 
0,42 

I 
1,23 3,45 

I 
4,10 3,51 

I 
3,60 

Beim Trockenstellen . - - - - 0,37 - - - -
B. Bei den Landziegen aus der Umgegend von Sebnit~. 

1m Mai 10 1,57 1,00 0,93 3,50 2,79 3,85 3,34 3,21 
» Juli . 11 1,32 0,92 0,93 3,27 2,54 3,35 2,92 2,87 
» August 11 1,30 0,60 0,80 2,70 2,70 3,60 3,10 3,00 

Oktober 11 1,03 0,56 0,66 2,20 2,90 3,70 3,30 3,10 
» December 9 0,60 0,55 0,40 1,34 3,40 3,90 3,71 

Beirn TrockensteUen . 0,52 

Die Milch der einzelnen Sc h weiz er z iege n zeigte im Durchschnitt der ganzen Laktationsperiode 
bei den 3-4jahrigen Ziegen einen Fettgehalt von 2,20-3,75%, im Mittel von 3,06%, bei den Erstlings­
thieren der Nachzucht von 2,60 - 2,79 %, im Mittel ,"on 2,79 %. 

Die Milch der Lan d z i e g e n hatte im Durchschnitt der ganzen Laktation einen Fettgehalt von 
2,49-3,76%, im Mittel von 3,07 Ufo. Beziiglich der Fettbestimmungen bei den einzelnen Thieren muss 
auf das Original verwiesen werden. 

Ram m theilt Versuche iiber die Leistungsrlihigkeit einer Z i e g e der rehbraunen Toggenburger 
Rasse aus Wildhaus im Kanton St. GaUen mit (Landw. Jahrb. 1895, 24, 937-957); er fand: 

Laktation 1892 
Gos.mmt- Spcc. Gewicht milchmcngo 

kg 

Mittel. 224,700 1,0327 

Fett 

", 
3,72 

Gcs.mmt­
milchmenge 

kg 

347,032 

Laktation 1893 
Spec. Gewicht 

1,0314 
Schw.nkungen 1,0306-1,0339 3,10-4,80 1,0276-1,0375 

Fctt .,. 

Vergl. auch die gleich~eitig bei Milchschafen gewonnenen Zahlen S. 271. 
reichlich bemessen. 

4,41 
3,45-4,88 

Das Futter war 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

Ziegenmilch nach der Zeit nach dem Lammen. 

.. In der n.tiirlichen Milch In der Trocken- .=" 
... !i 1 __ -c-_~_-c_·--;-_""7' __ I __ "-"""7S_ub_._ta_n7z __ I-= Jg 

Nahere Bezeichnung ;) j II ~ j I ! 11~.~i ci i I j II ! i~~ 
Ana­

lytiker 

14. April 

15. n 

16. 

18. 
19. 
20. 
21. 
22. 

23. 

n 

n 

~.; ... _ ;C I N ~ I c ;~oo 
:::0 .,. ',. ',. .,. .,. .,. ." ',. '/. .,. 

Tiigl.Milchm. 
1002 g 186987,63 

901» n 86,93 
870» n 86,83 

637" " 86,76 

500 " 
363 » 
365 » 
338 n 

261 » 

" 

86,39 
85,61 
86,49 
86,91 
84,02 

3,25 
3,38 
3,38 
3,50 
3,81 
4,00 
3,94 
4,19 
4,81 

3,67 14,61/°,84 
4,05 4,80

1
°,84 

3,70 5,25 0,84 
4,404,79 0,95 

4,0414,81 0,95 
4,69 4,75 0,95 

3,73 14,890,95 
3,304,65 1°,95 
5,734,49 10,95 

26,27 
25,86 
25,66 
25,66 
28,00 

27,80 
29,16 
32,01 
30,10 

129,67 4,20 

30,99 4,14 

28,09 4,11 "' 
32,26 4,11 ~ 
29,69 4,48 ,~ 

~ 32,59 4,45 
27,61 4,67 
25,20 5,12 
35,86 4,82 

I) }'r. Stohmann etc. Versuchsstation Halle. Biologische Studien ,"on F. Stohmann, Braunschweig 1873. 
(Vcrgl. Ziegenmilch unter dem Einflussc des Futters No. 31-55.) 

17* 
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No. Niihere Bezeichnnng 

Tagliche 
Milchmenge 

.. 
" .. ::0 co.., .... ., 
::0 

~f COco 
N .. 

" = 

Milch. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- .s.!. 
Substanz ~ 

---,---,---,----,-.--,--1------;---;--.- rg ~ ~ 

! ~ . ., I ... ~ I = ... co I~~ Iii j 1 ~ ~~] ~ I· -I oC ~ < ... ~~Jl 
"10 ~. I~. '10 1 '/~ '10 'I. '10 I'" "10 

lOla; M:aI30. April 232 g 186985,33 

II ~:;; 8 2. Mai 213"" 84,59 

~: I~+j l!:: :~~:: ::::: 
4,31 

4,56 

4,63 

4,63 

4,43 4,93 1,00 

5,134,721,00 

4,96 4,96 1,00 

29,38 

29,55 

30,77 

32,22 

30,20 4,70 

33,29 4,73 

32,96 4,92 

29,44 5,16 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

1 

2 

3 

4 

Zeit nach Spec. 
dcm Lammen Gewicht 

8 Tage 1,027 187986,40 

16" 1,030" 88,20 

22" 1,031" 

31" 1,030" 

89,16 

89,90 

38" 1,032" 90,04 
64 

I ~ [I: 
8:; 22 

~ '~131 N 38 

64 

" 

" 

1,026 

1,030 

1,028 

1,031 

1,031 

1,032 

1,031 

" 
" 

" 

90,52 

85,80 

87,40 

88,60 

89,03 

89,60 

90,15 

3,30 

3,40 

2,79 

2,67 

2,76 

2,71 

3,23 

3,18 

2,79 

2,87 

2,66 

2,56 

4,234,5t,00 

4,40 5,10 0,80 

2,804,75 0,85 

2,574,550,93 

2,204,46 0,77 

2,00 4,40 0,80 

2,11 3,880,78 

5,774,400,80 

3,96 4,60 0,86 

3,074,75 0,79 

2,57 4,63 0,90 

2,184,650,91 

1,63 4,81 0,85 

24,26 

28,82 

25,74 

26,44 

27,71 

28,59 

22,75 

25,14 

24,47 

26,16 

25,58 

25,99 

Ziegenmilch unter dem Einflusse der FUtlerung. 
Ziege I: Spec. Gew. 

Heu+Leinkachenmehll,028 

desgl. 1,028 

desgI. 1,0265 

Hen + Oel (Mohnol) 1,0274 

') Verg!. Anmerkung ') S. 259. 

1866 87,84 

88,39 

88,45 

88,01 

2,95 

2,75 

2,76 

2,87 

3,87 5,34 

3,57 5,79 

3,3614,561°,87 
3,71 4,520,89 

24,26 

23,68 

23,90 

23,96 

32,25 3,88 

23,73 4,61 

23,71 4,12 

21,78 4,23 

20,08 4,43 

22,26 4,57 

40,63 3,64 

31,43 4,02 

26,93 3,92 

23,44 4,19 

20,96 4,09 

16,54 4,16 

31,83 3,88 

30,75 3,79 

29,09 3,82 

30,96 3,83 

Ana­

lytiker 

'J Mitth!. v. d. chern. physio!. Versuchsstation der Thierarzneischule in Dresden 1879, 7. Das Fntter der Ziegen 
bestand aus \Viesenheu (Roggenkleie und Schwarzmehl); Ziege I erhielt ausserdem nach dem achten Tage 6 bezw. 12 g 
Milchsaure im Futter (urn den Einfluss der so erzengten Milch auf die Knochenbildung bei dem Lammeu zu erforschen). 
Wahrcnd der Milchsaure-Fiitterung hatte die Mileh eine schwach saure Reaktion, wahrcnd sie in der andcren Zeit 
neutral reagirte. Dcr Ertrag an Milch schwankte bei Ziege I zwischen 1000-1380 g, bei Ziege II zwischen 1210-2340 g 
fiir den Tag. 

'1 Joum. f. Landw. 1868, 135 u. r., 1869, 129 u. 340. Die Ziegen, von welch en die untersuchte Milch stammte, 
hatten am 23. bezw. 28. Marz gelammt. Nachdem die Lammer nach etwa 14 Tagen abgesctzt waren, wurden die Ziegen 
tiiglich rcgelmaBsig dreimal gemolken; untersucht wurde stets ein Gemisch von Mittag- und Abendmilch und der Morgen­
milch des nachsten Tages. Zur Milchuntersucimng wurden je 5 ccm Milch abgrmessen, diese im Platinschiffchen auf 
staubfreien, gckornten !limstein gebracht, gewogen nnd im Wasserbad und Wasserstoffstrom getrocknet, das Schiffchen 
mit dcr Milch-Trocken-Substanz in einem Rohre mit Aether ansgezogen. Stirkstoff und Asche wurden in besonderen Theilen 
der Milch direkt bestimmt. Die oben angegebene Zusammensetznng der Milch ist jeriesmal das Mittel von Analysen von 
vier oder mehr an vier oder mehr anfeinander folgenden Tagen genommenen Milchl'roben. Von den Ziegen wurde verzehrt 
bezw. Milch gemolken fiir den Tag in Grammen: 

Ziege I Wiesenheu Lcinkuchen 
1. 14./5. bis 3./6. 1044 375 
2. 11./6. ,,17./6. 1058 375 
3. 25./6. " 1./7. 1057 375 
4. 16./7. ,,22./7. 917 375 (Oel 50) 

5. 13./8. ,,19./8. 

6. 27./8. " 2./9. 

7. 10./9. ,,16./9. 

929 

558 

856 

cntfettete 
338 

676 
gewohnl. 

375 

Milch 
1228 
1244 
1159 
1220 

798 

775 

578 

Ziegc II 
10. 
11. 
12. 
13. 

14. 

15. 

16. 

8. 24./9. ,,30./9. 772 338 (Starke 90) 502 17. 
9. 8./10." 14./10. 509 338 ( " 215) 438 18. 

'Viesenheu 
1160 
1177 
1061 
1114 

1134 

1112 

658 

947 
597 

Ausser dem angegebenen Futter bekamen die Thiere taglieh je 10 g:Salz. 

Lcinkurhen 
:175 
475 
475 (OeI50) 
475 

475 
entfettete 

428 

856 
gewohnl. 

426 

Milch 
1450 
1596 
1593 
1415 

1064 

894 

831 

576 
428 (Starke 232) 528 
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In der natiirlichen Milch In der Trocken- = ' ... Substanz .~ = c " " .. ,. 
I I 

1::.>1= 4>"" .. c 

I 
.5 0"''' Ana-'DC> c , .. CD C -;~~ No. Nahere Bezeichnung 

,. CD 'iii e :::: ... CD 'iii E ~f co 

I 
0'" 

... 

I 
il ~ ~ .. co ,. CD =0 0 co ,. 

Iytiker CD CD .. co ... .... -:: .. co ... ... ;;~oo N ... ;. '" < c '" < c /IJ"d 
:::0 0;. 0' 0;. I 01 0;. 0;. 0;. 0;. 0;. 0;. 10 ,0 

Spec. 
5 Fettarm (entfettete Lein- Gew. 

kuchen) 1,028 1866 89,01 2,93 2,87 4,19 1,10 26,68 26,14 4,43 

6 Vermehrung v. Eiweiss 1,028 
" 

89,1l 3,34 2,52 3,82 1,21 30,67 23,14 4,91 

7 Heu + Leinkuchen 1,0288 
" 

87,75 3,51 3,48 4,19 1,07 28,65 28,41 4,58 

8 Zusatz v. wenig Starke 1,0285 87,65 3,78 3,44 3,771 1,36 27,41 27,85 4,39 C"' 

" t 
9 " viel Starke 1,030 87,42 4,12 3,43 3,97 1,06 32,75 27,27 5,24 

oC 

" " (! 
<q 

Ziege II: ;i 

10 Heu + Leinkuchen 1,0296 " 
87,65 3,07 3,76 5,52 24,86 30,44 3,98 

~ 11 desgI. 1,0284 " 87,81 2,86 3,67 5,66 23,46 30,1 t 3,75 

12 Zusatz von Oel 1,028 " 
87,62 3,03 3,74 4,771°,84 24,48 30,21 3,90 ~ .. 

13 Heu + Leinkuchen 1,0286 88,13 3,06 3,39 4,550,87 25,78 28,36 4,12 e 
" '" 

4,91 1°,90 
<:> 

14 desgl. 1,0288 " 
87,85 2,87 3,47 23,62 28,56 3,78 b; 

15 Fettarm 1,029 " 
88,98 3,28 2,48 4,29 0,97 29,76 22,50 4,76 ~ 

16 Zusatz von Eiweiss 1,030 
" 

87,55 3,85 3,03 4,33 1,24 30,92 24,34 4,95 

17 Heu + Leinkuchen 1,030 " 
87,22 4,09 3,28 4,25 1,16 32,00 25,67 5,12 

18 Zusatz von viel Starke 1,031 " 
87,00 4,34 3,29 4,41 0,96 33,38 25,31 5,34 

Ziege III: 
19 Wiesenheu 1500 g . 1868 88,53 2,38 3,77 4,560,76 19,88 32,87 3,18 

20 
" 

1300 g + Starke-

meh! 200 g " 
88,71 2,47 3,36 4,71 0,75 21,88 28,87 3,50 

21 1450 g + Mohnol ~ 

" ~ 20 g " 
87,97 2,75 3,96 4,51 0,81 22,86 32,92 3,66 

22 1500 g . 86,24 3,08 5,23 4,58 0,87 22,22 37,73 3,56 
;! 

" " '" 23 1300 g + Zucker :§ 

" ~ 
200 g , 86,66 3,27 4,60 4,55 0,92 24,51 34,48 3,92 ~ 

24 
" 

1500 g . 
" 

85,35 3,65 5,61 4,48 0,91 24,91 38,29 3,99 ~ 
Ziege IV: ~ 

~ 
25 Wiesenheu 1500 g . 

" 
88,97 2,79 3,00 4,39 0,85 25,29 27,20 4,05 ~ 

26 
" 

1300 g + Starke- ~ 
mehl 200 g " 

89,36 2,96 2,46 4,41 0,81 27,82 23,12 4,45 

27 
" 

1450 g + Mohnol 
50 g. " 

88,57 3,10 3,18 4,2~ 0,90 27,12 27,82 4,34 

') Vergl. Amnerkung ') S. 260. 

') Zeitschr. f. Biologie 1880, 204. Die proccntige Znsammensetzung der Milch schwankte in den einzelnen 
Perioden und bei den beiden Ziegen in nachstehcnden Grenzen: 

Zieg~ ill Zie~e IV 

Irrocksbst. Fett Rasein Z ncker 
, 

'Trocksbst. Fett Rasein Zucker 
W' I { Maximnm . 11,24 3,57 2,31 4,39 10,55 2,61 2,75 4,26 

lesen leu. . . . . . Minimum. 11,67 3,99 2,44 4,73 11,28 3,31 2,88 4,53 

+ Stii k chi { M~x.imnm . 11,26 3,21 2,44 4,65 10,33 2,26 2,88 4,37 
r em Mlnunuru . 11,43 3,53 2,56 4,76 10,94 2,59 3,00 4,50 

+ Gel . { M~x.imnm . 11,73 3,73 2,63 4,47 11,27 3,10 3,06 4,10 
Mlmmum. 12,44 4,11 3,00 4,57 11,76 3,33 3,13 4,30 

{ Maximum. 13.50 4,97 3,00 4,37 11,94 3,29 3,06 4,23 
· Minimum. 13,91 5,75 3,13 4,86 12,42 3,84 3,44 4,81 

+ Zucker. { MaximuJll . 13,OB 4,08 3,06 4,36 11,12 2,23 3,38 4,44 
· Minimum. 14,10 5,17 3,38 4,81 11,56 2,70 3,56 4,86 

{ Maximum. 14,28 5,20 3,44 3,90 12,69 3,39 3,63 4,08 
· Minimum. 14,BO 6,43 3,75 4,81 13,39 4,37 :1,81 4,78 



110. Niihere Bezeichnung 

28 Wiesenheu 1500 g • 

29 " 
1300 g + Zucker 
200 g 

0 

I 
" 

1500 g . 

Ziege I: 
3 

Wicsen-+ Lein- Milch-
heu mehl menge 

g g g 
1 1500 100 1258 1I/~_14/~ 

2 1500 100 1003 23/~_'liJ/6 

3 1450 150 786 %-12/6 
4 1450 200 625 'SJ/6-'1Il/6 

5 1350 250 890 4/7-10/7 
6 1250 350 1203 '1:>/7_31/7 

7 1100 500 1252 %-11/8 
8 950 650 1228 ,:!:2/8-'lJl/s I 
9 I 800 800 1427 ~/9-l\/9 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

4 

4 

0 I A 1600 - 1057 19/9-'I!>/9 

1 I B 1600 - 643 3/10-9110 
I II 

2 
I; 
I! 

3 !I 
4 11 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

49 

5 1 

6 II 
7 II 

'I 
50 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 
!I 

Ziege II : 

700 800 1742 u/4-16/~ 

700 800 1493 I%-"~/I 

700 800 1386 3%_4/~ 

700 800 1574 "/._14/. 
700 800 1481 '13/s_'bJ/~ 

700 800 1492 6/6-t'2/6 

700 800 1395 "%_26/6 

700 800 1294 4/7 - 10/7 

{900 40O} + 200 g 1273 'I!>/7_31/7 
Starkemehl 

{900 400} + 200.g 1089 s/a-Il/s 
Gumml 

900 400 976 22/a-<lJJ/a 

Wiescnheu A 627 1%_'1Il/9 

" 
B 519 3/10-9/10 

tStiirkernehI200g1358'7/ _23' + Gummi 200 gJ 10 /10 

I 750 g Wiesenhcl1 

II 500 g Wiesenheu + 500 g 
Erbsenschrot 

III 1500 g frische Knrtoffeln 
+ 375 g Strohhacksel • 

Milch. 

... In der natlirlichcn Milch 
" .. ,. 

tD.c .. 
" I JS I I' "r" ..... ,. .. -: g i ~i .g .. oo • - .. .. .... co .: I ~ ... Iii;: ~ N_ 

~ " 0/. 0/. I ./. ./. I ./. ::0 % 

186 887,76 3,27 3,61 4,49 0,87 

" 
88,61 3,46 2,47 4,60 6,86 

" 
87,04 3,71 3,84 4 ,52 0,89 

I 
I I I 

I 

1869 83,20 3,91 7,14 4,81 0,94 

" 
83,82 4,25 5,86 5,13 0,94 

" 
84,09 4,60 5,49 4,79 1,03 

" 
83,20 4,90 6,23 4,71 0,96 

" 
85,04 4,30 5,1l 4,46 1,09 

" 
86,23 4,19 4,17 4,54 0,87 

" 
85,95 3,85 4,48 4,82 0,90 

" 
86,41 3,91 3,93 4,88 1°,87 

" 
86,36 3,93 4,22 4,57 1°,92 
86,21 3,86 4,31 4,720,90 

" 
" 

85,96 4 ,01 4,37 4,730,93 

" 
86,75 3,44 4,11 4,84 0,86 

" 
86 ,61 3,63 3,88 5,04 0,84 

" 
87,34 3,64 3,33 4,83 0,86 

" 
87,81 3,71 3,13 4,50 0,85 

88,09 4,69
1
°,84 

" 
3,44 2,94 

" 
88,02 3,67 2,98 4,500,85 

" 
87,70 3,72 3,16 4,57 0,85 

" 
87,79 3,63 3,1l 4,64 0,83 

" 
88,33 3,77 2,66 4,39 0,85 

I 

" 
87,39 3,65 3,25 4,83 0,88 

" 
87,85 3,87 2,68 4,68 0,92 

" 
86,37 4,26 4,07 4,37 0,93 

" 85,89 1 
4,34 4,23 4,61 0,93 

4,46 2,29 5,09 0,96 
" 87,2°1 

1878 89,16 - 2,81 - -

89,47 1 
" 

- 3,32 - -
I 

" 
89,44[ - 2,70 - -

') Verg!. Anmcrkung ') S. 261. 
' ) Biologischc Studien von r'. S t 0 h man n. Braunschweig 1873. 
') Verg!. AIlIDcrkullg ') S. 263. 

1>< d~ T'OO"J . Substanz .= § N 

r=..:" " I'!: I ~ g~ Ana-

-: ~ ~ i8~ lytiker 
.: e 1 ... ;; tim e 1/)"'; 

"10 I '/, 'I. "10 _ 

26,72 29,49 4,28 ) ~ = ~ ",,,", 

30,38 21,69 4,86 J~~~ 
28,63 29,6 3 4,58 ~~o: 

i 

i 

23,27 42,5 ° 3,72 

26,27 36,2 1 4,20 

28,63 34,16 4,58 

29,16 37,08 4,67 

28,74 34,16 4,60 

30,43 30,28 4,87 

27,40 31,88 4,38 

28,77 28,92 4,60 {;' 

28,81 30,94 4,61 'ii 
" .., 

27,99 31,26 4,48 ~ 
28,56 31,13 4,57 ,; 

;i 

25,96 31,02 4,15 ~ 
27,lI 28,98 4,34 ~ 

28,75 
.; 

26,30 4 ,60 " . " 
30,43 25,68 4,87 ~ 

" 28,88 24,68 4,62 ;§ 
~ 30,63 24,87 4,90 <l; 

30,24 25,69 4,84 " " 29,73 25,47 4,76 " I!: 
"" <:> 
~ 

32,31 22,79 5,17 
~ 

28,94 25,77 4,63 

31,85 22,06 5,10 

31,26 29,86 5,00 

31,76 29,98 5,08 

34,84 17,89 5,41 

- 25,92 - li ;i{;, 
·t~~ 

- 31,53 - rH 
125,57 

~e>.2q 

- -



Ziegenrnilch. - Einfinss des rutters. 

I ... In der natilrlichen Milch In (ler Trocken- ,; , 
c Substanz .~ ., ... 

.. :::I lI::~a Q) 

"' ... .. c c 0"" .!OI .., .. c . "I '" c "0- .... 
No. Nahere Bezeicbnung :::I '" "ii E ~ .e'" "ii E ~ ..~'" .... ... .. 0'" .e "'E-<..o - .. .. .. :::I '" 

.. • :::I .. OJ .... .. .. ... II. ~~ I 

.. .. ... II. ~8~ N .. ,. ~ 4: < ~ 4: ~ 
C (/)'t:l ...: :> % '/, '/0 0/, % 

'" 'I. 0,. 0,. ',. 
59 II IV 1500g friscbe Kartolf. + 375 g 

Strohbacksel + 250 g Fleischm. 1878 89,31 - 3,14 - - - 29,37 - '\; 

" V desgl. (obneFleischmebl)+250 g 60 J:~ 
,}J-

Kleie + 125 g Olivenol • 
" 

87,12 - 5,09 - - - 39,51 - .r~ 
61 VI wie V, statt Olivenol 85 

... " 
g .::1:::1 

Stearinsiiure 
" 

87,72 - 4,46 - - - 36,32 - ~;I 

62 VII wie I 
" 

88,67 - 13 ,46 -
I -

- 30,53 - ~ 

Ziege I: i , 

63 11. Laktationswocbe, Spec. 

I eiweissreicbes Futter, 24/6- Gew. 

2/70 milchend 11 Wochen; 

4,58 1 
Tagesertrag 505,8 ccm - 1881 88,27 - 3,57 - - 30,43 -

64 Eiweissiirrneres Futter, 2/,-
13/" rnilchend 12 W ochen; 
Tagesertrag 413,4 cern 1,0303 » 88,09 3,10 3,72 4,2°1- 26,03 31,23 4,16 

65 Salzreiches *) Futter 19/,_'.JJ/7, 
rnilchend 13-14 Woch.; 
Tagesertrag 295,0 cern 1,0322 » 87,80 - - -1°,81 - - - :;--... 

Ziege II: " I :Sl 
66 11. Laktationswoche, 

i 
...; 

eiweissiirrneres Futter 2/7-
14/7, rnilchend 11 W och. ; 

I Tagesertrag 313,5 cern - » 87,69 - 3,89 - - - 31,60 -

67 Weidegrasfiitterung U. Schrot , 
1'!7-'.JJ/,. rnilchend 13 bis 

5,2514,151 
14 Woe hen ; Tagesertrag 
339,5 cern 1,0293 » 86,61 - - - 39,21 -

') Journ. f. Landwirthschaft 1878,26,447. Als Versuehsthier diente cine Ziege von normaler Beschaffenheit. 
}'Uttcrungsperiodcn ITI u. V dauertcn je 3 Wochen, die Ubrigen je 2 'Vochen. In jeder Pcriode bestimmte man mindestens 
an den letzten 12 Versnchstagen die tiiglieh crzeugte Milehmenge dureh drcimaliges Melken und an den Ictzten 4 bezw. 
5 Tagcn den }'ett- und 'l'roeken-8nbstanz-Gehalt der Milch. Ebenso wurde, wie unten ersiehtlieh, cine weitere Unter-
suehung des Milchfettes vorgenommen. Milehfett Fettsliuren 

Tagliehe darin Troeken- Fett ' 8chmelz-
Milehmenge Suhstanz punkt 

g g g ·C. 
I. 730,8 79,29 20,50 35,3 

11. 782,1 82,34 25,96 37,5 
III. 739,0 78,02 19,96 34,5 
IV. 1054,0 112,66 33,21 37,5 
V. 588,3 77,85 79,74 38,8 

VI. 506,2 62,24 22,30 39,5 
VIT. 358,0 38,19 11,65 32,9 
Rahm 37,0 
Abgerahmte Milch - - 39,0 

Erstarrungs­
punkt 
·C. 

10,3 
10,8 
11,8 
11,5 
12,5 
9,4 

10,5 
10,5 

Schmclz-
punkt 

·C. 
37,9 
45,4 
48,0 
48,6 
39,4 
47,4 
40,9 
48,0 
48,0 

Erstarrungs-
punkt 

·C. 
29,0 
32,0 
37,6 
37,6 
30,3 
36,1 
30,6 
34,0 
35,0 

0) Archiv fiir wissenseh. und prakt. Thierheilkundc 1881, 91. 
Das eiweissreiche }'utter bestand aus 500 g Heu, 300 g Weizenkleic, 150 g Maisschrot und 3 I 'Vasser; das eiweiss­

iirmcre Futter aus 500 g Heu, 250 g'Veizcnklcie, 150 g Maisschrot und 3 I Wasser fiir den Tag. Bei No. 67 wurden nehen 
3 kg 'Veidegras noch 150 g Sehrot gefUttert. Die Zicgen hefanden sieh zu Anfang der Versuehe in dcr 11. Laktations­
woehe und wurden Morgens 7 Uhr und Abends 8 Uhr gemolkcn. An gesammten Bestandtheilen wurdcn fUr den Tag in 
der Milch abgegeben; Feste 8tolfe Eiweiss Fett Milehzucker 

Zi"gc 1, eiweissreiches }"utter, 24. Juni his 2. Juli . 61,3 g 15,51 g 17,81 g 23,16 g 
I, eiweissarmeres 2. bis 13. Juli 44,45 " 14,85 " 15,15 " 17,82 " 

II, " ,,2. " 14. 37,26 " 12,03 " 13,60 " 
II, 'Vcidegras + Schrot, 15. " 30. 45,56 " 17,90 n 14,09 " 

*) Das Futter der salzreiehen Pcriode hestand aus 300 g \Vcizcnkleie, 2 kg Kartoffeln mit 1'/,1 Wasser und 20,6 g 
Salzen. Wiihrend in einer VorfUtterungsperiode 1.96 g Salze flir den Tag odcr 0,76°/. der Milch ausgesehieden wurden, 
hetrug nicse Menge in der Salzperiodc 2,24 g flir den Tag odcr 0,81°/. der Milch. 



I 

264 Milch. 

Ziegenmilch, Einfluss anstrengender Bewegung auf die Milch. 

Nach Theodor Henkel. (Landw. Versuchsstation 1897, 46, 329-355.) 

Die Versuchsziege hatte in der Zeit vom 5.-20. Oktober 1894 drei anstrengende Miirsche zu 
machen und zwar am 8., 11. und 18. Oktober. Die Milch wurde auch in der Zwischenzeit untersucht 
und zwar zum Mindesten bei zwei Melkzeiten vor und zwei nach dem Marsche. Das J!'utter der Ziege 

bestand ans Heu und Grummet nach Belieben. Marsch und Ruhe gestalteten sich an den drei Marsch­
tagen folgendermassen: 

I. Marsch. 8/10 94. Anfang 7 Uhr. 3 Stunden Marsch, 1/2 Stunde Ruhe und Heufiitterungj 
11/4 Stunde schnellerer Marsch (an ein Lastfuhrwerk gebunden), dann 11/4 Stun de Riickmarsch 
im gewohnlichen Schrittj 11/2 Stunde Ruhe und Fiitterung. Dann von 21/4 bis 7 Uhr Marsch 
mit lis Stun de Ruhepause. Also Marschzeit im Ganzen 81/2 Stunde. 

II. Mar s c h. Derselbe begann nach 2 Ruhetagen am 11/10 friih 8 Uhr und dauerte auf steilen Wegen bis 
12 Uhr, dann l-stiindige Rast und Fiitterung. Daraaf folgte 11/4 Stunde schnellerer Schritt, 

wie vorher beschrieben. Hierauf folgte 1/4 Stan de Rahe und 41/4 Stande Marsch. 1m Ganzen 

83/. Standen Marsch. 

III. Marsch. 18/10 94. Von 63/4-9 Uhr Marsch, % Stunde Rast und Fiitterang, dann 1 Stande 
Marsch, 1/2 Stande Rast, 11/2 Stan de Marsch, 1 Stande Rast und Fiitterung, 41/, Stunden 
Riickmarsch. 1m Ganzen 91/4 Standen Marsch. 

In der natiirlichcn Milch IndcrTrocken- .::: ' 
Snbstanz .~ § .. 

I ." I N 
11::.>:= IUch-

Speo. .. NI 0'-'''' , c 
II ~~= ,;;e"ti Nahere Bezeichnang II ~.: cU No. .. :t: I~~ 

I 
... :t: "'1:-<"'" ertrBa Bewloht .. .5!o'1D II 

ii~ 
0 ~~i II ~~~ .. .. ..... ... .. ... :a en"", c en '" ohl en en"" 

% % % % % % % kg 

1.11 5110 Abends - 88,31 - 12,98 - I - - 25,49 - 1,010 

8/10 { Morgens 1,0313 88,54 - 2,90 - - - 25,30 - 1,285 
Abends 1,0327 87,14 - 3,91 - 0,87 - 30,40 - 1,001 

7/10 { Morgens 1,0315 87,52 - 3,55 - 0,85 - 28,44 - 0,940 
Abends 1,0328 86,79 3,66 4,09 4,54 0,91 27,70 30,96 4,43 -

8/10 
f Morgens 1,0318 87,33 3,57 3,63 4,68 0,87 28,18 28,65 4,51 0,949 

l Abends 1,0263 87,90 3,86 4,24 2,91 1,02 31,19 35,04 4,99 0,730 

9/10 { Morgens 1,0290 88,'10 4,10 3,28 3,98 - 36,28 29,03 5,80 0,804 
Abends 1,0312 86,53 4,06 4,29 3,79 1,00 30,14 31,85 4,82 0,642 

10/10 
I Morgens 1,0314 87,12 - 3,75 - 0,98 - 29,11 - 0,687 

l Abends 1,0318 86,74 4,12 4,09 3,91 0,98 31,07 30,84 4,97 0,712 

II. "/10 I Morgens 1,0318 88,15 3,67 3,06 3,98 1,00 30,97 25,83 4,95 0,792 

Abends 1,0300 84,06 5,31 6,80 2,90 1,16 33,29 42,66 5,33 0,367 

12/10 
f Morgens 1,0343 86,32 4,84 3,86 4,0'1 1,0'1 35,38 28,2'1 5,66 0,50'1 
I Abends 1,0337 87,58 3,78 3,26 4,32 0,99 30,44 26,25 4,87 0,747 

IJ' 
110 Morgens 1,0319 88,14 3,32 3,20 4,43 0,95 28,00 26,98 4,48 0,842 

II. 1%0 Abends 1,0337 86,92 - 3,47 - 1,03 - 26,52 - 0,522 

"/10 f Morgens 1,0333 86,79 3,87 3,72 3,87 1,01 29,30 28,16 4,69 0,527 

l Abends 1,0355 86,27 4,43 3,80 4,07 1,05 32,26 27,68 5,16 0,522 

18/10 { Morgens 1,0327 87,40 4,03 3,37 3,95 1,03 32,00 26,90 5,12 0,569 
Abends 1,0282 88,00 4,47 3,90 2,33 1,13 37,25 32,50 5,96 0,542 

19/10 I Morgens 1,03l'1 88,45 4,18 2,'10 3,39 1,0'1 36,19 23,38 5,'19 0,6l'1 
Abends 1,0322 87,25 4,31 3,51 3,58 1,0 I 33,80 27,53 5,48 0,486 

'.!OliO Morgens 1,0332 86,8°1 4,39 3,61 13,89 1,04 33,25 , 27,34 5,32 0,505 



Ziegenmilch. - Schafmilch. 265 

Ziegenmilch aus verschiedenen Zitzen. 

co In der natiirlichen Milch In der Trocken- " ' 
c: Substanz .- § .. ,. 

I I ~.; = J 

k~~ .,.c .. .. 0"0> ... 0 .. ." ., .. o~ 
No. Niihere Bezeichnung 

,. ., 
iii e :: .c ID .c :: .... '" Analytiker :!::f • 

I I 
" .. "E-<"" '" '" ,. .: =g " ~O~I ID :!~~ IDOl .. .. ... '" .. ..... ... N ... ,. ~ C -N C W"" c 

'/,W 
W"d 

= 'I. '/0 '/, . /, 0/. "I. ./ . '/0 

1 
1 } Heuftitterung I R~chte Zitze 1878 89,20 -

1 
2,81 - - - 126,02 - 'i:! 

" 2 Lmke » » 88,84 - 3,06 - - - 27,44 - ::~ 
r}S-

3 } Kartoffeln u. J Rechte » » 89,54 - 3,14 - - - 30,02 - .S 
4 Stroh t Linke 89,30 2,74 25,61 

~'5 
» » - - - - - 'il'" 

5 } desgl. und { Rechte 89,24
1 

- 3,16
1 
- - - 29,37 - ~ .; 

» » 

6 Fleischmehl Linke 88,88 - 3,47 - - - 31,21 - ~ 
» » 

gebrochenes Melken. 

1 II Erste Milch einer Ziege 

2 Letzte » » 

Ziegenmilch, 

'11878190,161 
• » 88,04 /

2,3°1-1-1 
4,46 - - /

23,37 1 
37,29 

I} dillelben ') 

Milch kranker Ziegen. 

II } An Agalaktie er- srlc;0~e2~ /1893188,161 

2 krankte Ziegen 1,0317 » 86,84 

4,89 

6,74 1
2,9413,03/°,98141,3°124,8316,61 I} 
3,51 2,50 1,41 43,62 26,G7 6,98 

ScluJtrer 0) 

Schafmilch. 
I. Colostrum und Uebergang zur Milch. 

2 
Colostrum; spec. Gew. 1,063 1879169,74117,37**) 12 75 188511291574°19091918 I ' I' , , , , A.VOlker') 
3 Tage nach dem Lammen . 186576,70 13,37**) 1,207,101,63 58,38 5,15 9,18 

Von einem Mutterschaf der 
Southdown·Merino-Kreuzung:*) 

Zeit nach Milch· Spec. dem mcngc Gew. In 100 cern Milch 
Lammen g 

3 '/~ Stunde 64,6 1,0604 1881 47,61 48,14 7,62 :;' 

~ **~) **') " 
47,034,9618,5625,0211,541,19 

4 , 7 Stund. 170,0 1,0520 61,937,489,61 16,14
1
3,530,96 45,81 42,40 7,33 e-n " 

5 19 

6 2 

7 3 

8 4 

9 5 

288,0 1,0449 76,53 5,27 2,93 8,87 5,24
1

°,86 36,17 

Tage 620,0 1,0359 82,794,280,82 5,935,190,87 30,33 n 

736,0 1,0350 82,93

1

4,54 0,92 6,194,37

1

°,95 32,57 

768,0 1,0343 83,48 4,64 0,85 5,69 4,31 0,96 33,64 

840,0 1,0335 » 83,904,180,60 5,724,270,92 32,23 

') Journ. f. Landwirthschaft 1878, 26, 447. Milch von einer und derselben Ziege. 
') Journ. f. Landwirthschaft 1878, 26, 447. 

37,79 5,79 ~ 
34,46 4,85 C 

:i 
36,26 5,21 i 34,44 5,38 ;f 
35,53 5,16 ~ 

0) Landw. Jahrb. der Schweiz 1893. Viertelj. Nahrungs. u. Genusslll. 1884, 9, 191. Die Probe 1 enthielt ferner 
0,1574 ./. Mill'hsaure. Die Zusammensetzung der Asche war folgendc: 

Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Schwefelsiiure Chlor Phosphorsiiure 
No.1. . . - "0 23,87 '/, - ufo 2,16 .,. - "10 - ./. 10,49 0/. 31,80 ./. 
No.2. . . 0,23" 19,97 " 3,45 " 12,14 " 20,36 " 0,36 " 20,45 " 25,82 " 

Die Abweichungen in der Milchzusammensetzung sind iihnlich wie bei Euterentzundungen. Die Milch nimmt an 
Fett, Zucker, Phosphorsliure, Kalk, Magnesia und Kali ab, dagegen an Kochsalz zu. Der Milchertrag fiel hei der Agalaktie 
auf '/ .. der friiheren Leistung. 

<) Journ. of the Roy. agrie. of England 1865, 23, 412 u. 1880, 16, No. 32. 
') Journ. f. Landw. 1881, 29, 451. 

*) Das Versuchsschaf hatte zurn 1. Male gelammt; es erhielt in der ersten Zeit (No. 3-23 der Analysen) als 
Futter 0,5 kg Heu, 0,5 kg Gerstensehrot und 1,0 kg Ruben fUr den Tag. 

**) Durch Multiplikation des gefundenen Stiekstoffs mit 6,25 erhalten. 
***) An Gesammt·Protein (Stickstoff X 6,25) und an nichteiweissartigem Stickstoff wurde gefunden: 

No. 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 
Gesammt-Protcin . . . . 25,22"10 -17,44 0,. 8,50'10 5,22 '/0 5,56 "/, 0,56 ./. 5,19 'I. 4,88 flo 5,00 ./. 4,93°/. 
Nicht eiweissartiger Stil'kst. 0,28 l~ 0,11" 0,12" O,ll" 1\10" 0,10" 0,09" 0,08 " 0,07" 0,10" 

13 
4,59 '10 
0,08 " 



266 Milch. 

In der natiirlichen Milch In dcr Trocken- .S ~ '" Substanz e: t:";:~ ... ::0 

I I 
.... : .. c: 

I HI Ol!j~ 
... 0 c: ... I • e: t;8~ 

No. Niihere Bezeichnung ::0 
., 

OJ E ::: ~:I 
.. 

~~~I ::: Analytiker :!:!f .. 
1 

~ ~E-1= .. • ::0 ., =u " ., .,., oil II .D 

I 

... . c;;-;;.g ... .. ~rn N .. ~ 
• ::0 

" 
:..: < H C en"" en :::I 'I. 'I. I '" 

,/. "I. 'I. 
'" '" 

'/, 

Von einem Mutterschaf der 

Southdown-Merino-Kreuzung: 
Zeit nach Milch- Spec. 

I dem menge Gew. In 100 cern Milch 
Lammcn g 

1881185,223,880,7°1 10 6 Tage 910,0 1,0335 4,47 14,551°,88 33,02130,24 5,28 

Il 7 
" 

924,0 1,0352 " 84,404,04 0,861 4,61,5,090,90 32,05 129,55 5,13 
I 

12 8 
" 

992,0 1,0365 
" 

84,26 3,97 0,73 4,62 i5,31 0,88 31,32
1
29,35 5,01 

13 9 
" 

987,0 1,0358 
" 84,39 4,49 0,601 4,71

1
5,41 0,90 29,4030,17 4,70 

110 Tage nach dem Lammen: I I 
I 

Milch-
I Zeit mengc Spec. 

Gew. g 

4,291-14 
! } .~ {MOrgen 524 1,0334 

" 
85,77 - - - - 30,15 -

Ii ~ Mittag "' 15 254 1,0319 84,64 - - - - 36,07 - ;;; 
" 

5,54 - <> 

1,0309 e-
16 :1 '" Aber.d 240 

" 
83,92 - - 6, 56 i - - - 40,80 -

! 13506 17 II} . ., {MOrgen 358 1,0324 
" 

85,11 - - 5,22 - - - , -

18 :;;; Mittag 220 1,0298 84,59 - - 6,04 - - - 39,20 - t;i 

" 
19 • o:i Abend 2'32 1,0317 85,33 5,18 35,31 

.; 

" 
- - - - - -

~ 20 } ~ {MOrgen 444 1,0340 
" 

86,41 - - 4,26 - - - 31,35 -
~ 

21 ..: Abend 493 1,0330 
" 

85,68 - - 4,79 - - - 33,45 -
~ 

22 } .;;; I Morgen 467 1,0339 
" 

85,65 - - 4,91 - - - 34,22 -
:;;; \ 23 <Xi Abend 487 1,0334 

" 
85,87 - - 4,41 - - - 31,21 -

24 1. bis 25. J uni bei Grlinfutter 

1 

0,5 kg Gerstenschrot + 
0,25 kg Leinkuchen*) 

" 
83,50 5,18 ',3'1"" 0,80 31,39 38,67 5,02 

25 3. bis 18. Juli 1,5 kg Wiesen· 
heu flir den Tag"*) . 

" 
81,43 - 7,15 - - 38,50 -

26 19. Juli bis 1. August 1,5 kg 

8,681-Wiesen heu + 150 g Oel "'*) " 
80,36 - - -44,20 -

27 Merino-Schaf, 4 Tage nach dem ", "I, '/, '/, I '/, ./, ", I "I. "I, 
Lammen, spec.Gew.= I ,0338 188080,7213,6110,83 8,9°13,24 0,33 23,03,46,17 3,68 F. Sirohmer 'J 

II. Normale Schafmilch. 

28 

II} Dishley-Schaf 

I I . 7, 5°14,3°
1
°,90 29,08 40,76 4,09 Doyere ') 

" 
81,604,0°11,70 

29 " 81,00 7,70 40,53 26,32 6,32 h 11 5,00 5,80 0,70 

" 82,5°1 3,7015,35 30 
.., 7,90 0,55 45,14 21,14 7,22 
~ 

31 Southdown " 6,50 4,00 4,61 0,69 41,14 25,32 6,58 0 84,2°1 
'" 

ji 
32 Merino. 5 78,4°1 

9,02 7,60 4,370,61 41,76 35,19 6,68 

33 Lauragais "" 76,98 8,30 
110,40 4,16 1<0,16) 63, 75 145 ,13 5,77 .:; 

34 Tllrascon 77,23 8,05 10,40 4,16 (0,161 35,35 45,67 5,69 

') Verg!. Anmcrkung ') S. 265. 
I) Original~M:itthcilung. I"ett ist nach Fr. So xh 1 ct. die iiLrigcn Bcstandthcile nach den Angubcn in PI ei s c h­

man n' s "Molkereiwesen" bestimmt. Durch Verbrcnncn der Milch mit Natronkalk wurden O,7G °/. Stickstoff oucr mit 
6,25 multiplicirt = 4,75°/, Stickstoff-Substanz gefundcn. 

') Arch. phys. nat. 22, 239 . 
• ) Compt. rendus 47, 1013. 
*) Milchmenge zuweilen bis etwas iiber 1000 g fiir dcn Tag. 

**) am 3. Juli 753 g, am 18. Juli 591 g, durchschnittlich 600 g. 
***) d urchschnittlieh 596 g. 



Schafmilch. - Allgemeine '1'abeJle. 

... In der natiirlichen Milch 
c: .. '" ... I CI> ... .. e: ..... e: 

110. Niihere Bezeichnung '" '" a; E 
== '" -. .. 

~:I 
... - .. .. .. '" '" c .... .. .. .a ... =0 .. N_ .. :00: C .'" c 

e: N 

:::> "10 "10 "10 "10 "10 "10 

31; SchafeausderGegend von Paris 6,98 
I 

In den 83,23 5,13 3,940,72 

36 Merino-Rasse (Oesterreich) 50ar 82,40 4,50 8,29 3,31 1°,64 

37 
Jahr. 83,12 4,1811,13 5,37 4,490,92 

38 Bergamasker-Schaf • 1875 82,41 5,97 6,89 4,21 1°,52 

39 1857 84,01 5,67 4,74 
Spec. Gew. 

4,83
1
°,75 

40 1,0416 1861 87,02 4,83 2,36 5,41 jO,89 

41 1,0390 
" 

82,24 5,88 6,34 5,05
1
°,91 

42 1865 83,10 5,76 4,45 5,730,96 

4 

Milch-

",'+1911," 
menge I 

g 
11,91 13,26 43 - 1,0375 1877 1,07 

44 

'I 
67,5 1,0361 

" 
77,15 6,08 1,59 10,64

1
3,64 1,03 

45 I 1m Mittel der 80,0 1,0372 1879 75,43
1
6,17 1,62 11,73 j4,03 1,02 

46 I ganzen Radener 63, 7 1,0371 1880 1,08 74,59
1
6,59 1,85 11,953,94 

47 I &'"fh~d, 160" 
1,0385 1881 74,48

1

6,65 1,88 12,01 3,41 1,12 
.*) 

I von ca. 250 bis 733 
**) 

8 1,0350 1882 75,54 5,83 1,33 11,903,43 1,05 , 300 Stiick~) , "*) ; **) 
9 82,2 1,0369 1884 77,55 6,67 1,02 9,66 3,71 I,ll 

.. *) **) 

° 82,7 1,0369 1885 72,51 8,90 12,87 4,73 1,08 

* 

4 

1 - 1879 83,70 5,16"·) 4,45 5,73 0,96 

2 -
" 

75,00 6,58 12,784,661°,98 

3 Gewohnliche -
" 

86,70 4,44 3,674,0°11,19 
4 Schafmilch -

" 
86,12 5,59 2,164,931,20 

5 j ron ,.,n"'''1 1,042 
" 

84,15 5,91 2,32 '6,57 jl,05 

6 Schafen 1,031 
" 

79,02 4,56 ro,,, ,,191°,99 
7 

l 
1,036 

" 
84,24 4,31 4,785,800,87 

8 1,041 
" 

84,73 5,37 3,655,460,79 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

6 

5 

5 

6 
9 r='''''r' .,';1 2700 Stck. M M 

aus der org.-. 
° Provinz 1. April 

i Rom A bd.-M. 

1,0374 

1,0381 

1887 79,04 6,16 I 8,9°15,04
1
°,99 

I " 
78,37 6,55 8,9915,081 I ,04 

') v. Gobren, Die Naturgesetze der Fiitterung 1872, 467. 
') Journ. de Pharm. (4) 10, 96. 
') Centrbl. fiir Agrik.-Cbem. 1875, 2, 140. 
') Quevenne: Dn lait. Paris 1857, II, 174. 

M7 

In der Troeken -" . 
Substanz .~ " 

It:~~ 
N .. "" 

~~= -:O~~ 

== 
Analytiker ~~-a ~.2j CD ... ;:~oo m-", 

m m"" 
"10 "10 "10 

41,62 30,59 6,66 I Vernoi.! u. 
25,57 47,10 4,09 Btcl}1'We/') 

31,46 31,81 5,03 Commaille') 

33,94 39,17 5,42 Rouel') 

35,46 29,64 5,67 
Bouchardal ... 
Queoenne') 

37,21 18,18 5,95 
} H. Grouv ... ') 

33,11 35,70 5,30 

34,08 26,33 5,44 .A. Viilcker 0) 

33,83 48,48 5,64 
<=' 

33,53 46,56 5,46 ;; 

31,71 47,74 5,07 ~ 

33,22 47,03 5,31 ~ 
,; 

33,43 47,06 5,35 f ! 
29,27 48,65 4,68 j ] ~ 38,71 43,07 6,20 

!;t 
32,41 46,82 5,19 

31,64 27,30 5,07 

26,32 151,12 4,21 

33,3827,60 5,34 l~ 
40,27 15,56 6,44 

I~ 37,29 14,64 5,96 

21,73
1

48,81 3,48 

27,3530,33 4,38 

35,17 123 ,90 5,63 

29,39 42,46 4,70 I G. Sm'lon") 

30,2841,56 4,84 

') Zeitsehr. d. landw. Centr.-Vereins d. Provo Snchsen 1861, 120. 
') Journ. of the Roy. agric. Soc. of England 1862, 23, 412. 
') Bericht liber die Thatigkeit der milchwirthsch. Versuchsstation Raden. Rostock 1881, 33; dcsgl. 1882, 3G, 

1883, 40, 1885, 23 U. 1886, 34. 
0) J ourn. of the Royal agric. Soc. of England 1880, 16, No. 32. 
0) Annali eli chim. e eli farmacol. Lod;, R. St.zione spcrimentalc di caseificio 1887, 203. Milchztg. 1888, 17, 387. 
*) Die Mutterschafc wurden im Juli, naehdcm die Lammer ahgesctzt waren, noch cinigc'l'agc gcmolkcn und dcren 

Milch zur Darstcllung von Kase verwcndet. Aus der Milch wurden erhalten: 27-36", Kase, 64-71 ", Kasemilch und 
1,3-4,2 ", Vcrlu"t. 

**) Es ergaben: No. 4i 48 
Lactoprotein 0,49 '/, 
Verlust . . 0,45°Jo 0,43 " 

49 
0,45 'I. 

***) Die Stickstoff-Substanz bci den Volcker'schen Analysen i.t dureh Multiplikation d,·s gcfundencn Stickstoffs 
mit G,2j ucrt'chnl't . 



268 Milch. 

-
No. 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

... In der natiirlichen Milch In der Trocken- .= ~ c: Substanz " " L:I 

I 

11::-"1" .. .c 
L .: 

I 
c: oCjed 

... 0 c: ,L .. c: ... 0 .... 

Niihere Bezeichnung :I .. a; E = .co. .c a; E 10 M '" .. oo • 0 ... = ... E-;..o 
-L • . :I .. =0 0 " :I .. o " .... .. 

I 
.. ... IL .:11 " .. 

I 
... IL ;;~oo N .. 

~ ~ C 0< ~ C c: N (/)"d 

:> °Jo °Jo °Jo oJo °Jo oJo 'J. OJ, OJ, OJ, 

Gemisch von 2700 Schafen 

aos der Provinz Rom: 
Spec. 
Gew. 

1 Morgenmilch vom 31/1 1,0379 1890 77,92 6,22 10,04 - - 28,17 45,47 4,51 

Abendmilch vom :JJil 1,0381 
" 

77,24 6,28 10,38 - - 27,55 45,61 4,41 

desgl. 2500 Schafe 1,0380 
" 

77,55 6,25 10,31 4,94 0,94 27,84 45,92 4,45 

Ostfriesisches Milch-
I 

schaf: 

3 W och. nach dem Lammen 1896 85,30 6,60 5,03 3,07 44,90 34,22 7,18 

} 10Woch. nach (Morgenm. 79,66 5,35 8,78 30,09 
" 

6,12 26,30 3,68 

dem Lammen Abendm. 
" 

83,50 5,70 8,69 2,1l 34,55 52,67 5,53 

Ostfriesisches Schaf, 3 Jahre 
1 

20,4814,45 alt 1892 80,224,05 1°,98 6,99 6,62 :0,99 34,83 3,99 

Mittlere Zosammensetzung 
*) *) **) I 

aus 6 Analysen der Milch 

der Sopravissana-Rasse 1892 78,23 6,26 9,50 5,00 1,01 29,43 44,66 4,71 
Spec. 
Gcw. 

19,66 149,36 Schafmilch . 1,0413 1894 80,43 4,44 4,37 1,10 22,69 3,63 

Ostfriesisches Milch-
schaf***): 

Morgenmilch 1,0287 8Js 96 84,12 - 6,05 - - - 38,09 -
Abendmilch 1,0358 

" 
80,40 - 7,45 - - - 38,01 -

Morgenmilch - % 96 82,52 - 7,15 - 0,85 - 40,90 -

Abendmilch -
" 

81,91 - 7,80 - - - 43,12 -
Spec. 

83,67 ~16'18 4-,U IO,93 26,3916,67 137,60 
Gew. 

Mittel 0) 1,0300 4-,97 ---
6,16 I 31,33 

Schwankungen 0) 1,0287- 72,51- 4,13-9,02 2,16-
1
3,26- 0,52- 21,73-63,75 14,64- 3,48-

1,0443 87,72 12,78 6,62 1,20 52,67 8,43 

') Milchztg. 1890, 19, 1001. 
I) Staz. spcrim. agrar. 1890. Milchztg. 1890, 19, 629. 
') Milchztg. 1896, 25, 174. 
'J Chem.-Ztg. Rep. 1892, 32; ZeitBchr. Nahrungsm.-Untersuchung, Hyg. Waarerrk. 1892, 6, 454. 
0) Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1894, 9, 400. 
') Staz. sperim. agr. 1894, 26, 615. Chem. Centrbl. 1894, IT, 848. 
') Ber. des milchw. Instituts in Hamcln 1896, 26. 

Analytiker 

} G. Sal'/ori ') 

derlelbe I) 

I No .d ..... -
bach') 

.do SW/') 

C. Be.ana') 

.dug. /Uzi ') 

I r Co.,' 

*) Nach Hop P c - S c Y I e r bcstimmt. Es crgab sich ferner: Stickstoff-Substanz nach Kj c I d a hI 5,00 'J.; Kascin 
+ Albumin nach Ritthausen 5,18'Jo' 

**) Aus dcr Differenz. Die direkte Bestimmung ergab 6,50 oJ. Milchzuckcr. 
***) Die tagliche Milchmcnge bctrug etwa 2 I. 

0) Mittelwcrth und Schwankungen sind aus den vorstehenden Analysen No. 28-73 und den Analysen No. 1-21 
auf S. 269 berechnct. 



Schafmilch von Nichtmilchschafen. 

Schafmilch, Zusammensetzung der Milch von Nichtmllchschafen.*) 

f i .. 
No. Niihere Bezeichnung 

In der natiirlichen Milch 

.. 
.I:! .. 
co 
C 

',. 

In derTrocken- = . 
Substanz .~ § N 

';~ :;; 
-:;~~ 

...i '-8~ 
~tCIJ 

.,. "'"" ',. 
1 iii I~~III ! 
i .i CI ~ I"''' ~ 
kg ',. ", ',. 

~================~~=~==~~=! 

II 
Tag dcr 
Unter-

suchung 

~ I) Merino I, ll~: 96 
3 gelammt am 3/3 1896, '!fI/s 
4 2 Lammer 'lJ/4 

5 8/5 

6 1 j 24/3 96 

! Merino l7II, I~: 
9 I gelammt ~m /3 1896, 12/5 

10 2 Lammer 18/5 

11 19/6 

12] ! % 96 13 Hampshire, 16/3 

14 gelammt am 'J!il/, 1896, Zl/3 
15 2 Lammer (1 todt) 11>/4 

16 8/5 
17 

18 

19 

20 

21 

22 
23 

24 

'3/396 

24/3 

Rhonschaf, '/4 
231 

1 Lamm 2/5 
18/5 

Heidschnucke, 

'6>/8 1895 gelammt. 
Morgenmilch 

6/6 

17/6 

0,545 1,0432 84,62 5,40 3,15 0,88 35,1124,16 5,62 

0,690 1,0434 84,23 5,19 2,95 0,88 32,91 18,71 5,27 

0,545 1,0437 86,13 5,37 2,28 0,89 38,71 16,44 6,19 

0,377 1,0435 84,33 5,74 3,80 0,88 36,6324,25 5,86 

0,371 1,0405 84,20 5,84 4,50 0,89 36,9628,61 5,91 

1,109 1,0394 85,82 4,44 3,80 0,94 31,31 27,50 5,01 

0,825 1,0369 86,39 4,33 3,50 0,93 31,81 25,27 5,09 

0,595 1,0386 85,68 4,8813,68 0,90 34,08 25,68 5,45 

0,622 1,0366 85,26 4,46 4,50 0,91 30,2630,53 4,84 

0,527 1,0344 85,37 4,58 4,80 0,92 31,31 32,81 5,01 

0,476 1,0356 83,97 5,28 7,22 0,90 32,9445,04 5,27 

0,437 1,0444 86,60 5,45 1,40 0,99 40,6710,45 6,51 

0,610 1,0437 85,71 4,80 2,23 0,99 33,5915,61 5,37 

0,430 1,0439 86,65 4,32 1,80 0,98 32,3613,48 5,18 

0,625 1,0408 85,90 4,90 3,05 0,98 34,75 21,63 5,56 

0,463 1,0390 86,0°1 5,00 3,25 0,98 35,7123,21 5,71 

0,567 1,0423 84,03 5,71 3,7511,00 35,7623,4S 5,72 
0,545 1,0427 86,80 4,78 2,53 0,99 36,21 19,17 5,79 

1,014 1,0402 85,25 5,06 3,80 0,99 34,3125,76 5,49 

0,695 1,0416 85,30 5,21 3,33 0,98 35,4422,65 5,67 

0,700 1,0409 85,39 5,33 3,45 0,98 36,4823,61 5,84 

0,555 1,0418 85,11 5,35 3,50 0,98 35,9323,51 5,75 

0,621 1,0403 84,16 5,45 4,60 0,98 34,4\ 29,04 5,51 

0,520 1,0423 81,62 6,21 6,33 0,98 33,79 34,44 5,41 

0,110 1,0387 87,25 -

0,177 1,0274 88,20 -

0,118 1,0305 86,95 -

235 1,06 

4,15 1,04 

4,30 0,98 

- 18,43 

- 38,14 

- 32,95 

Mittel 10,55111,0300185,«15,1313,741 0,00 1 35,23!25,691 5,M 1 

269 

Ana­
Iytiker 

Hudlo ') 

Die angefiihrteu Zahlen sind die Mittelzahlen aus Morgen- und Abendmilch, ausgenommen bei 
der Heidschnucke. Bei der letzteren konnten die Versuche nieht so regelmassig und andauernd an­

gestellt werden, weil die Milchentnahme infolge des unruhigen Steheus schwieriger war und sich sehr 

bald eine Euterentziindung einstellte. 

') Milchztg. 1896, 25, 521. 

*) Die Fiitterung betrug fUr 100 kg Lebcndgcwicht 1 kg Bicrtrcber, 1 kg Weizenkleie, 1,5 kg Sandwickenheu, 
0,5 kg Stroh. Haltuug: im Stalle. Alle Proben hatten schwach saure Reaktion. Farbe: wei.slich bis gelblich, im Ganzen 
etwas heller als Kllhmilch, besonders bei der Heidschnucke. Die Fettkiigelchen waren hei den Merinos relativ am grossten, 
aber weniger zahlrcich; hci der Heidschnucke am zahlreichsten, abcr am kleinsten. 
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Versuche mit ein- und zweimaligem Merken bei 3 Milchschafen, die von H. Hucho (Milchztg. 

1897, 26, 695- 697) an denselben Thieren hintereinander ausgeflihrt wurden und nur hochstens 

14-tiigige Versuchsperioden zu verschiedenen Malen umfassten, f1ihrten zu keinen gleichmassigen 

Ergebnissen. Die zweimalige tiigliche Milchentnahme ergab gegeniiber der einmaligen' bald mehr 

Milch und geringereD Fettgehalt, bald weniger Milch und grosseren Fettgehalt, bald auch, wenn man 

die Uebergangsperiode fortiiess, weniger Milch und weniger Fett, und solche Ungleichheiten wurden 

selbst bei ein und demselben Thiere nach der einen oder anderen Richtung beobachtet. 

Schafmirch; Einfluss des Scherens auf Menge und Zusammensetzung. 

In der natiirlichen Milch In der Trocken- .=: ' ... Substanz .~ .=: 
~ 

'S~~ .. " 
I .: I 

I 

.. "" .. c c Ana-
Nahere Bezeichnung 

"'0 .. E 
... .. c E 

.. o.g 
110. " "" .. .. ~'" ..... .. 

I ~ I 
;: 0'" 

.c Gi ;: "'8-= - .. .. " .. -0 0 .. " .. .2 ... ::I lytiker .... .. ,IIJ ... -" .. .. ,IIJ ... N ... ~ < -N ooC ~ < ..."en 
" /II'd 
=0 . ,. ·'0 . ,. . , . ., . . ,. ., . I ., . .,. 

Milchschaf I: 

I I I Milchmenge Spec, 
fur den Tag Gew 

I 

1 6 Tage vor kg . I 

der Schur 1,228 1,0341 1896 85,18 4,13 5,53 4,37 0,79 27,87 37,31 4,46 

2 6 Tage Dach 
der Schur 1,012 1,0341 n 84,03 4,14 6,00 5,00 0,83 25,92 37,57 4,15 

3 12 Tage Dach 
der Schur 1,179 1,0329 n 84,62 4,14 5,75 4,6610,83 26,92 37,39 4,31 

Milchschaf II: 

4 6 Tage vor 
der Schur 0,406 1,0345 n 85,17 4,38 4,95 4,77 0,83 29,53 33,58 4,72 

5 1 Tag der Schur 
(Mittags) 0,350 1,0354 n 87,72 4,21 4,30 3,77 34,28 35,0;1 5,48 

6 1 r 0,331 
1,0348 n 84,07 4,36 5,80 5,77 27,37 36,41 4,38 

7 2 
Tage 0,281 1,0348 n 83,75 4,47 6,08 4,70 27,25 37,42 4,40 

8 3 nach 
0,312 1,0342 n 84,02 5,84 5,98 4,16 36,55 37,42 5,85 

9 4 der 1 0,322 
1,0334 n 82,69 4,85 7,25 5,17 28,25 41,89 4,52 ~ 

<:> 
)0 5 0,326 1,0346 n 82,38 4,82 7,25 4,54 27,36 41,15 4,38 .... 

Schur '" 
11 6 0,321 - n 83,77 4,77 6,11 4,50 0,85 29,39 37,65 4,70 :E1 
12 12 0,333 - n 84,37 1 4,96 5,65 4,17 0,85 31,73 36,15 5,08 

Milchschaf III: 

I 13 6 Tage vor 
der Schur 1,252 1,0358 n 85,24 4,23 4,63 5,05 0,85 28,66 31,37 4,59 

14 Tag der Schur 
(Mittags) 1,434 1,0362 n 85,20 4,17 4,58 6,05 28,18 30,95 4,51 

15 

I 1 j"0I9 1 ,0361 n 84,99 4,33 4,78 5,90 27,78 30,51 4,44 

16 2 1,087 1,0349 n 84,09 4,50 5,78 5,63 28,28 36,33 4,52 

17 
3 Tage 

1,307 1,0443 n 84,49 4,53 5,58 5,40 29,21 35,98 4,67 
nach 

18 

'j'd" 
[log, 1,0343 

~ 
84,27 4,35 5,75 5,63 27,65 36,55 4,42 

19 
: Schur 

1,124 1,0347 n 84,61 4,33 5,38 5,68 28,14 34,96 4,50 

20 1,178 1,0351 n 84,61 4,37 5,30 4,891 0,83 28,39 34,44 4,54 

I 21 112 1,133 1,0349 n 84,36 4,37 5,55 4,9 I 0,81 27,94 35,49 4,47 

') Milchztg. 1896, 25, 360. Wo nicht a)lders bemerkt, sind die Proben Mittel aus Morgen- und Abendmilch. 
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Ueber die Leistungsfahigkeit des ostfriesischen Milchschafes stellte Ram m in PoppeIsdorf 
Versuche an (Landw. Jahrb. 1895, 24, 937-957). Er fand: 

-
Schaf 1 Schaf 2 Schaf 3 Schaf 4 .. , , 

~ i'CD .. .. .. S'CD .. S'CD S'CD .. 
Laktation et; :- . "" :::: ;gg . "" :::: e.g ~ . "" :::: s"" ... . "" :::: <> .. <> .. <> <> as~ :; .. <> as: CD CD- CD CD - CD _=CD CD - .. .. - .. 

:- E ... ~ ... :- e ... ~ ... 
:- E 

... ~ ... :_ E ... ~ ... 
UJCD UJ .. UJ CD UJ CD 

'" '" "'kg '" '" '" '" CD 
kg '/, '" kg ' /, kg 'I. 

{ Mittel 90,03 1,0412 6,96 178,28 11,0406 6,27 - - - - - -
1892 Schwan- 38.3- 5,88- 37.3- 5,47-

kungen - 46.7 8,12 - 43.4 7,16 - - - - - -

{ Mittel - - - 221,61 1,0375 6,08 98,48 1,0380 5,78 - - -
1893 Schwan- 34.0- 4,63- 33.8- 4,40-

kungen - - - - 43.0 8,24 - 43.0 7,94 - - -

{ Mittel 92,88 1,03~7 6,28 - 1,0385 6,07 - 1,0400 5,90 86,70 1,0394 6,45 
1894 Schwan- 38.0- 4,92- 36.0- 5,24- 38.0- 5,04- 34.0- 5,84-

kungen - 42.0 7,02 - 41.0 6,80 - 43.0 6,66 - 43.0 7,26 

Das Futter wurde recht reichlich bemessen, weil die grosstmogliche Leistung der Thiere fest­

gestellt werden soIIte. 

G. Dangers (Milchztg. 1888, 17, 387 und 1890, 19, 1001) theilt die Zusammensetzung der 
Schafmilch nach verschiedenen Autoren ohne Angabe dcr Quellen mit. Einige derselben 6nden sich in 
den vorstehenden Tabel1en. 

110. 

. I 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

Biiffelmilch, 

.. In der natiirlichen Milch 
c 

.. ::0 .. "" .. 
I 

c 

I 
..... c , .. .. Niihere Bezeichnung ::0 CD a; E :::: ""CD 
~f • .. ... "" .. .. .. .. <> CD., .. 

I 
.. .a ... =<> OJ N .. ." c ~ lIO! :< 

I 
N C 

::> '/. '/, . /. "/0 ./ . 0/ • 
-. 

Aus Foldvar in Siebenbiirgen 
im geronnenen Zustande 1884 84,23 - - 6,69 - 0,86 

Morgens vor dem Austreiben 
zur Weide. 1883 79,97 7,86 0,25 6,12 4,76 1,04 

Abends nach der Riickkehr 
von der Weide ft 79,78 7,06 0,37 8,04 3,93 0,82 

Aus Ungaro, frisch; spec. 
Gew. 1,0319 1888 81,67 3,99 - 9,02 4,50 0,77 

Morgenmilch von 4 Biiffel-
kiihen aus dem Eisenberger 

Komitat III Ungarn, spec. 
87 

Gewicht. 1,0330 18ss 83,75 3,65 7,22 4,57 0,74 

Durchschnittsbiiffelmilch aus *) 

Ungaro . - 80,64 5,55 8,45 4,52 0,85 

') Bericht d. Milchw. Versuchsstation Raden fiir 1884. Rostock 1885, 23. 
lJ Ann. de Chim. ct Phann. [51, 6, 396. 

In derTroeken-
'" Substanz .~ " 
~~~ 

N 0"" 
~~; .. 0"" 

:::: ...... Analytiker "'E-<"" ~.2-:; CD ... U ... " (/J.-g ;:;e:;OO 
UJ'O UJ 

0/. '/, 'I. 

- 42,42 - IV. Flei.ch-
mann ') 

40,48 30,55 6,25 I Bo.eseo lJ 
36,64 39,76 5,87 

21,77 49,21 3,48 F. Slrohm6 ') 

22,46 
144,43 

3,59 I AI. Schrodl') 

28,67 43,65 4,59 

'J Zeitschr. f. Nahrungsmittel-Untorsuchungen etc. 1880. Die Milch hatte amphotere Rcaktion unn cinen moschus­
artigen Geruch. Das Kasein wurde nath Ritthausen, Milchzucker und Fett wurden gcwichtsanalytisl'h nach Soxhlet 
bestimmt . 

• ) Jahreshericht des milchwirthschaftlichen Instituts Kiel 1887/88, 8. Zwci der KUhe standen im 5. Monatc, jc 
eine im 3. u. 2. Monate dcr Laktation. 

*) Die Asche enthiclt: 
Eisenoxyd Kalk 

(Fe,O,) (Ca 0) 
0,177 33,766 

Magnesia 
(MgO) 
3,238 

Kali 
(K,O) 
14,160 

Natron 
(Na.,O) 
6,120 

Phosphorsaurc Schwcfelsaurc 
(1',0,) (SO,) 
34,037 2,93~ 

Chlor 
(CI) 

7,396 'J. 
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.. In der natiirlichen Milch In der Trocken- " . Substanz .~ " c: 
-=~~ .. " 

1 
/ 

CD ... ..... .. c: c: I' .. CD c: c: .sg~ 
110. Niihere Bezeichnung " CD E ",CD E Analytike :t:f • a; 

~ 
... a; =: ':~..o • • " 

..... Q • " CD CD 

/ 

/=0 • CD ~~~ .. .. .a ... ." .. .a ... NO' 
~ :.0: C C :.0: C c 

1 'I: 
rn~ 

::0 ", ", 'I. ', .. '" 
", '/, '/, ", 

r 

Spec. Gew. 

7 } Von {MOrgenm. 1,0330 - 82,35 4,72 7,50 4,66 0,76 26,74 42,49 4,28 I Qf •• ') 8 43Kiihen Abendm. 1,0310 - 82,11 4,63 7,62 4,83 0,75 25,88 42,59 4,14 

9 Durchschnitt v. 21 Analysen - 82,52 4,89 7,45 4,19 0,76 27,95 42,62 4,47 

10 Milch des iigyptischen 
Biilfels (Bos bubalus) Spec. 
Durchschnitt zahl- Gew. 

reicher Analysen *) 1,0354 1890 84,10 3,26 0,60 5,56 5,36 1,00 20,5°13,77 34,97 3,88 lbppe/ u.lJrop 

11 Rumiinische Biilfel- **) Richmond') 

milch 1,0336 1886 81,75 4,29 0,62 8,23 4,48 0,76 23,5113,40 45,10 4,15 w. Flei.ch-
mcmn') 

12 Biilfelmilch 1,0332 1894 82,20 4,13 7,95 4,75 0,97 23,20 44,91 3,71 .dug. Pizzi') 

13 Schwarze indische Biilfelkuh 1896 82,05 4,00 7,98 5,18 0,79 22,28 44,45 3,56 [)' AbzlJe ') 

Mittel 1,03331 - 182,161 4,72 17,6114,7710,841 26,« \42,0914,23\ 

Zebumilch. 

1 II Zeburind (Bos indicus). .11896186,131 3,03 14,8°15,341°,7°1 21,85 134,6113,501 D'AbzlJe') 

Rennthiermilch I 

2 
" 

II 

Spec. Gew. 

Rennthiermilch. 

189570,158,061,36 14,463,021,5427,004,5648,44 5,05 
***) 

1,0477 " 64,258,691,6619,732,61 1,4324,314,6455,19 4,63 
***) 

Lamamilch. 

}
Jilr. Weren­

.kiO/d') 

1 II Mittel aus 3 Analysen . .1 - 186,55/3,0°1°,9°13,1515,6°1°,8°1 29,00 123,4214,641 Doyere"') 

I) Mitgetheilt von A. v. Szentkiralyi. Oesterr.landw. Woehenbl.1889, 83. Centrbl. Agrik.-Chem.1889,·18, 348. 
') Journal of the Chemical Society; Milchztg. 1890, 19, 667. 
'J Bericht der milchwirthsch. Versuchsstation Raden fiir 1886. Rostock 1886, 63 . 
• ) Staz. sperim. agr. 1894, 26, 615. Chem. Centrbl. 1894, II, 848. 
') L'industrie laitiere 1896, No. 1. Milchztg. 1896, 25, 119. 
') Tidsskrift for det norske Landbrug 1895, 372. Chem.-Ztg. Rep. 1895, 19, 372. Die Eiweisskiirper wurden z. Th. 

naeh den von Hop p e - S e y I e r, R itt h a use n und S e bel i e u angegebenen Methoden, die Amidsubstanz als Differenz 
zwischen Rohprotein und Gesammteiweiss bestimmt. 

"') Ann. de rInst. agron. 1852, 251. 

*) Die Milch hatte cine rein weisse Farbe und eigenthiimlich moschnsartigen Gemch. Der Fettgehalt schwankte 
von 5,15-7,35 '/0' Das durch das Ausbuttern gewonnene Fett zeigte sieh verschieden vom Buttcrfett aus Kuhmilch, 
besonders durch seinen Gehalt an Schwefel 0,05 0", Phosphor 0,01 °'0' Die Konstanten des Feltes waren fOlgende: 

Reiehert-Meissl'sehe Zahl nach Wollny . 25,4". I Unliisliche Fettsiiuren nach Hehner .. 87,5'/, 
Verseifungs-Aequivalent , . . . . . . 254,6 " (Schwankungen 87,2-88,8 ",) 
Jodzahl . . . . . . . . . . . . . 35,0" Glycerin . . . . . . . . . . . . . 12,0" 

Der Milchzucker war nicht identisch mit dem der K uhmilch. Verf. nennen ibn Tj ufikiise. 
**) Die aus dem Kasein beim Veraschen gebildete Phosphorsliure ist nieht mit eingeschlossen, dagegen schliessen 

die Salze die Citronsiiure ein, deren Menge 0,30 % betriigt. 
***) Verf. fand ferner: 

Milch I .. 
II . . 

Globulin 
0,35 °1'0 

0,56 " 

Amid-Substanz 
0,56 °;'''0 

0,56 " 

Andere Bestandtheilc 
0,50 0/ 0 
0,51 ,; 
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Kameelmilch. 

.. In der nattirliellen Milch ~ -In,\er'l'rockcn- - . 
L. ; Suhstanz .: ~ N 

~-g .. 1 ! c: 1 / 1 ~~N-I--- '5-3:; 
~;; : !~IE = ) ~.:: ~~: ... -;;S~ 

'/ 
,I 

No. il Niihere Bczeichnung Analytiker 
~:: : I~ .0_" I': i=ul ~ ~.s~1 ~ ~~= .: ~ -1< ·"I· e "'''':gl ~.g'l.l 

',. 1 ",. .,. ", I '/~ ", '/, ", ',. 
-~ - I~ ~~~-~~~~---~~= ~ ---=- ~~-" ==-~~~ -- ~ -~-=~I====::==~===f===:======= 

1 86,94 3,67 2,90 ,5,870,66 28,1022,21 4,50 /)ragenO.ortl') 

2 1 - 4,00 - 5,80 _ _ _ _ Chalin,) 
I 

3 1162 Tagc nach dem Werfen 

4 II 

187786,213,96[0,38 3,23 5 ,310,91 31,47
1
23,42 5,04 

___ 1896 88,25-; 3,60 2,505,00 .0,65 3064 ,21,28 4,90 

Mittel - 187,13! 3,87 : 2,87 j5,39;O,uI30,OI;22,30 14,811 

Elefantenmilch. 

1 ~:2 ii) Bald (5. April Morg. 
2~'~'),r nach dem 9. n Mittags 

1880 67, 57 1 
14,24 /1 i ,55 14,241°,65 43,91 [54, II 7,02 

" 
69,29 3,69 i 19,0917,271°,66 12,01 162,16 1,91 

, 66,99 ) 3,21 /22,07,7,40 /0,63 9,62166,26 1,54 3"'"') III Kalben 10. n ~ 
Mittel von No. 2 und 3 - 168,141 3,45 : 20,o8 ~ 7,18 !o,6li110,83 : 64,o911,731 

Stutenmilch. 
1 II Steppenstute } lr" /1871 I 2,12 1'7,26 - 123,55 

'" ,Irglscn 
2 Ii Arbeltsstute ,,- 2,45 15,95 - - 127,22 

3
4 

I/Mittel aus 14 Analysen. 187590,31 / 1,95 1,06 ,6,260,39 20,12 ,10,94 

1872 91,47 io,7011,401 0,55 5,500,40 24,62
1
, 6,45 

5 III ? 92,20 1,99 0,50 4,201,20 25,21 6,41 

6 1 Von tatsrisehen Stuten, I I 
'I' ~pec. Gew. 1,0353 •• 187192,481,33'0,36.0,65 4,720,29 22,47 8,66 

7 : ) ! 187490,261,821,031 1,26 5,340,29 29,26
1
12,94 

8 :: Steppenstuten , 90,62 1,82 0,96 1,11 5,21 1°,28 29,6411 ,83 

3,22 

4,09 

3,90 

3,60 

3,04 

4,74 
3,36 

2,79 

Marchetti 3) 

Dinkier') 

I C. A. d'OremuJ 0) 

} Sta/llberg 'l 

Cameron 7) 

Doyere') 

lfering') 

J. J/oser 10) 

) Biel") 

LalldowSK!I ") 

9 :. , 90,381,310,71: 1,56
1

5,i3 0,31 21,0°116,22 

10 II Stutenmilch. , 89,291,590,2811,16 7,160,36 17,46/10,83 

II 1, .11 Eng!. {spec. Gew. 1,0345 187991,490,87 1°,46 0,12/6,410,33 15,63
1 

1,41 

12 ; Vollblut n n 1,0276 , 92,530,75 10,831°,36 4,691°,49 21,15 1 4,82 

2,50 I Po Vieth ") 
3,38 

13 !I Stute, 5 Jahre alt " 91,15 1,50~") 1,27 5,750,37 16,1514,35 

') Zeitschr. f. Chemie 1865, 735. 
I) Dasdbst 1865, 538. 
') Repertoire de Pharm. 1877 !2J, 5, 618. 
') Milchztg. 1896, 25, 461. 
0) Nach American. chern. Society in Milehztg. 1881, 10, 486 . 
• ) Neue landw. Ztg.'1871, 638. 
') Arch. f. Pharm. 1875, 472. 
8) Ann. de !'Inst. agron. 1852, 251. 

2,71 At. Schrodt 13) 

0) Die Milch von Benno Martiny 1871, I , 187 u, 88. 
10) J"hresber. f. Agrik.-Chclll. 1873/74, 2, 287, 
II) \'. TYlllowsky, Zur physiol. und theraI'. Bedeutung dcs Kumys. MUnchen 1877, 12. Auch Jahresberich! 

fiir Thi,'rch,'mie 18,4, 1<1. Vergl. tHohmann, Milrh- und Molkereil'roduk!e 1898, 119. 
") Das lI!ulkl'rciwescn Yon 'V. }o' 1 (' i sc h III a nnn 1879, 1058. 
13) Landw. Versnohsstation 1879, 23, 311. 
:::) Alll"l dcr DifTt'renz von uns hrn'chnet. 

;,;;:::) Die 3 Prohen "Elefantenmilchu rcagirtcn ulHl liefcrtcn: 
No. 1 2 3 

Reaktion = . . ., Neutral Schwach alkalisch Sehwaeh saner 
Rahill _" " 52,4 Vol. 0' 0 58,0 Vol. 010 62,0 Vol. 010 

''''' '') Die ii t irk s t 0 ff - S u h s tall Z wUTrle dUTCb M ultiplikatlOn des gefundencn St.irkstoffs mit 6,25 berecbnct. 
S c h rod t hestimmte aneh gleiehzeitig Kasein ulHl Albumin nach der Methode von Hop p c - S e y I e r und nach 
Hit t h au sen er fand nach ersterer 1,09 "" nad. letzterer 2,48 'I. Stickstoff-Substanz, welche Zahlen er bcide fUr 
feblerhart halt, 

Kij ni g, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 18 
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110. 

IJI,I~rTrurkcJl' _ . 
Sllhstanz .= S N 

.. '" 1 I ' Asche --;'~-I -- 'I;~ ~ 
CD 1.:~_; .... ..;~ 1--'--- ~~: ' ~ .et: 
: .20., CD I£'~'WS- l~.n- .~o-; l Q) ~~~ Analytiker Niihere Bezeichnung 

In dcr natUrlil'hen Mill'h 

as --.a LA. 1.:1 t r 1 1108- "-.a I LA. .- .... If.i. 
~ Cl')OO~ I I "/.'" 'I Il' l til'h "'IIOJ; I U;~ .. 
"/0 "/0111 '/. ' /, "/, '/, "I. 0/0 

===============:'===:-~-==~'c- -~-~~~-~~~=-~=o'- ~- ="i--'-~=-;~==-~="~ 

14 Stutenmilch. 
06 

185'8 89,05 3,00 2,15 5,20 0,60 27,40 19,63 4,38 Filholu.Joly') 

15 12jiihl'. braune Stute, 5. Foh!., 

45 Tage nach der Geburt, 

spec. Gew. 1,036 187891,76 2,45*) , 0,39 5,99 , 

188389,291,87 11, 16 1' 7,32 1 

" 90,26 2,85 11 ,26 5,34 I 

" 90,62 2,78 1,11 ' 5,21 

0,31 

0,36 

0,29 

0,28 

0,31 

0,37 

;~ ] Oh" .lbo<' B,rei'h'""] 
" 90,38 2,02 1,56 5,73 

91,15 1,50 1,27 5,75 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

Mischmilch von 15 Stuten **) 

4=5 Mon. nach dem Fohlen: 

Zeit 1884 Spec. 
Gew. 

10/0 4 Uhr Nachm. 1,0350 188490,41 2,11 0,87 6 ,3°
1

°,08'°,23 

1% 10 n Vorm. 1,0353 " 90,30 1,88 0,87 6,64 O,Oi 0,24 

" 12 n Mittags 1,0352 " 90,05 1,85 0,94 6,82 1°,11 0,23 

n 2 n Nachm. 1,0360 ".90,09 1,89 1,13 6,59
1
,°,09

1

°,21 

n 4 n " 1,0348" 90,25 1,93 0,91 6,59 1°,080,24 

29,73 , 4,73 
1 

17,46 110,83 
28,23 12,94 

29,64 11,83 

21,°°116,21 
16,9514,35 

4,75 

2,79 

4,58 

4,74 

3,36 

2,71 

9,07 3,52 

3,10 

22,00 , 
1 

19,38 j 8,97 
18,59

1 
9,45 

19,0711,40 , 
19,791 9,34 
19,9611,70 

18,04 10,99 

2,97 

3,05 

3 ,17 

3,19 

2,89 
n 6 n n 1,0351 " 89,83 2,03 1,19 6,62

1
°,1°1°,23 

27 122/9 10 n Vorm. 1,0350 " 90,08 , 1,79 1,09 , 6,75 0,090,20 

28 1 " 12 n Mittags 1,0349 " 89,74 11,89 1,44 6,641°,06,0,23 18,4214,04 2,95 
29 " 2 " Nachm. 1,0335 " 89,89 1,86 1,21 6,74 0,30 1~,40 11,97 2,94 

30 I n 4" " 1 ,0343" 90,22
1

1,71 1,14 6,63 1°,081°,22 1 i,47 ill,66 2,79 
31 I, n 6" n 1,0349" 89,76 1,86 1,25 6,82,0,060,25 18,16 ;12,21 2,91 I, ~~-~~~~~~~~~~~-+~=I 

II Mittel d. Mischmilch 1,0349 = 90,06 1,89 11,09 6,60 I 0,31 19,01 110,96 3,0( 

! Milch einze1ner Stu ten : 1 

32 ' 'ril/. 10 Uhr Vorm. 1,0345 188490,06 1,72 1,12 6,80 0,07 1°,23 17,3°111,27 2,77 

33 n 10" n 1,0358" 90,15 1,76 0,78 6,99 0,081°,24 17,87 7,92 2,86 

34 n 10" " 1,0356" 90,46 1,65 0,83 6,70 0,09io,27 17,4°
1 

8,71 2,78 

35 n 10" n 1,0353" 90,04 1,83 1,00 6 ,80 0,07
1

°,26 18,37
1

10,04 2,94 

36 I" 10" n 1,0352" 90,07 1,62 0,95 7,10 0,040,22 16,41 9,57 2,63 

37 1/10 10" " 1,0350" 90,07 1,65 0,94 7,07 0,0 5
1
'°,22 16,62

1 
9,47 2,66 

38 n 10 n " 1,0350" 90,42 1,62 0,62 7,08 0,040,22 16,91 1 6,47 2,71 

39 n 10" " 1,0345" 90,17 1,58 0,96 6,99 10,07 (°,23 16,0:1 9,77 2,57 

40 

41 
" 10 

" 10 

n 1,0351 " 89,92 1,62 0,97 7,21 1°:06:0,22 16,0719,62 2,57 

1,0354 " 90,27 1,76 0,67 7,03 0,0410,23 18,09 6,89 2,89 

') Landw. Versuehsstation 1879, 23, 311 . 

N. Gerber u. 
Raden· 
hausen .) 

1 ~=.,q, 

• ) Forschungcn auf dem Gehiet der Viehhaltung. Beilage zur Milehztg. 1879, Heft VII. 
3) Milehztg. 1883, 12, 329. Stohmann , Milch· und Moikercil,rodukte, Braunschweig, Vicwcg u. Sohu, 1898, 119 . 
• ) Landw. Versuchsstation 1885, 31, 353. 
*) Die Stickstoff-Substanz ist nach der ~Ictho,le \'on R itt h a use II bcstimmt. 

""'') Die Stuteu waren im Alter v on 5-6 Jahren ; die Fohlen waren wiihrcnd dcr Zeit von Mitt" April his Mitte 
Mai gefallen. Das Futtcr bestand aus Griinfutter, Heu, Hafer, Kleie und Futterbrod (1'inem g eheim gehaltenen Futter· 
mittel "Good·Food"). Di e Folden bliehcu Narhts hei den MUttern, Morgens 8 Uhr wurden sic abgcsperrt und den Tag 
tiber, von 10 t:hr anfangend, rlie Stuten 5mal g l'moiken. Gull' tituten gaben in der h esten Zeit bci 5maligem M clhn 
cinen Tagescrtrag von 4- 5 I Mileh. Die frisch cnnolkenc Mill'h reagirte in wenigen Fallen neutral, in den m eisten Fiillcn 
alkaliseh. Wiihrend wanner Tagc trat innerhalb der erst"n ~4 Stunden naeh dem Mclken spont" nc Alkohol· und Milch· 
siiure-Giihrung cin. 
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II 
'" In der Ilatiirliehell Mileh III rlerTro('ken-

'~ 
c Hnhstanz .. " - " N 

m.c 

I &::0 I Asche 
------ 11=..," 

No. il ... '" .. N 

I ~ 
N 0,,0> 

~~= ,W.:; ... _0-
Niihere Bezeichnung :t=~ 

.. ,:?<.g Analytiker .. o. r ' I un-.... .. ~.2. E!o"; G 
'1 N$ .. 

I 
",-.g ~ g II?~ 1 16s- ...... ,Q ..... ~Soo 

c ~ N Ie lieh m"'" m"" 
~ 

m m 
'I. 'I. I 'I. "I. 'I. 0/, 0 ' '/, '/. 0 

- - -._-

I Zeit 18H I Spee.Gew. 

1°,,,1, ,0< 10,06!0,,, 42 3/10 10 Uhr Vorm. 1,0347 1884 90,28 1,54 15,84 8,85 2,53 

43 
" 

10 
" " 

1,0353 
" 

90,17 1,71 0,886,95
1

°,081°,21 17,40 8,95 2,78 

44 
" 

10 
" " 

1,0346 
" 

89,88 1,57 11,177,070,1°
1
°,21 15,51 11,56 2,48 

45 
" 

10 
" " 

1,0346 
" 

90,11 1,50 1,186,91 1°,060,24 15,18 11,93 2,43 

46 
1 " 

10 
" " 

1,0344 
" 

89,92 1,55 ,1,187,0510,10,0,20 15,38 11,71 2,46 

Mittel No. 32-46 1,0360 - 90,13 1,66 °'"'16, .. 
0,30 16,721 9,62 2,67 

Milch einzelncr Stuten, P. Vieth') 
besonders gefiittert. ") 

4 7 I ! ~9 11 Uhr Vorm 1,0355 1884 89,55 2,07 1,23i6,86Io,08 'O,21 19,81 11,77 2,17 

481 /9 4 " Nachm. 1,0339 
" 89,881. 1,80 11,4 °16,671°,0710,18 17,79 13,83 2,85 

., I "I. I' Mittags 1,0339 89,181 
2,20 20,33 11,83 3,25 

50 I" 12 
" " 

II ,28i 7, 1 U )0,05Io,19 

" " 
1,0347 

" 
88,82 1,70 ,1,1817,02

1

°,06)0,22 16,70 11,59 2,67 

51 f llfu 12 " " 
1,0361 

" 
88,66

1 
2,12 1 1,67 )7,230,08 :°,24 18,69

1
14,73 2,99 

52 ii " 12 
" " 

1,0353 
" 

88, 24 1 2,05 ,2,14,7,28 1°,07 ;0,22 17.43 118,20 2,79 

I ~a .. I c I c I I ' .. I., c 1.5 ,g ~ ~ 
11 N ~ ~ ~ ~ i6. .;: ~ ~ ~ ..... ~ ~ (J] 

Analytiker 

I ... In der natiirlichen Milch In der TrOCken:I" ' 
.. § 1 __ --;-_-;-_.,---__ '-'---' __ I __ S,...u_b_st.,...an_z_ it:~. ~ 1J 

No. Niihere Bezeichnung ~ f : 15 ~ I il I~i I' a -: Ii ~ ~?<.g 

1'1 =» 0' °1 1 0 1 Of 0' 0 1 01 I 0 1 0 10 0 /0 
_~~_==~===~. _=_=. _=.=~_:_== _ / 0 0 0 _ .fO ~ , 0 / 0 / 0 / 0 I i===' =l'====== 
5311 Stutenmilch**) . 189291,42) 2,94 1,82 13,620,22 34,27 121,21 5,48 

54 Ii desgl. . • . . . • . . 1893 91,00 1,99 

II Zuchtstuten des Oldenburger 
.' Schlages: Spcc.Gew. 

55 il.') S I ***)1 1,0382 1% 97 89,88 I, tute Manue a :Il 
56 I: 101 1,0358 1,97 90,22 

, gefohlt am 1497 
57 II 1,0337 % 97 90,49 

1,185,310,43 22,11 

23,52 

26,17 

16,40 

13,11 3,54 

5,04 3,76 

6,03 4,19 

5,57 2,62 

58 II:) S L'l' ***) r 1,0371 13/~ 9790,38 
) tute 1 Iput 

59 3/ 1 1,0355 :Il/, 9789,79 

/1 

gefohlt am 4 97 

2,38 

2,56 

1,56 

2,33 

2,38 

1,75 

2,00 

2,63 

2,00 

1,81 

0,51 16,800,43 

0,59
1

6,34
1

°,29 

0,537,12 iO,30 

0,37
1
6,56

1

°'36 

1,07 )6,48 0,28 

0,55 6,81 0,29 

0,56 6,781°,40 
0,88 6,44 1°,48 

0,43 6,95 0,36 

24,22 3,84 3,88 

23,31 10,48 3,73 

60 1,0334 3/097 90,60 

61) Stute Lotte***) 11,o366 11/6 9790,26 
62 II geboren 1886, 1,0364 'lI/s 97 89,57 

63 'II gefohlt am 2 ...... 25/4 1,0405 16/,97 90,26 

64 1897 1,0362 lOIs 9790,32 

65 II Milch eines 4 Monate alten 

18,61 

20,53 

25,22 

20,53 

0,56 7,04 0,27 18,70 

5,85 2,98 

5,75 3,28 

8,44 4,04 

4,41 3,28 

5,79 2,99 

"

1' Fohlens (Milchmenge 
. 1/2 Pegel) • 1886 94,02 1,92 1,302,050,73 32,11 21,74 5,14 

') Lanrlw. Versuehsstation 1885, 31, 353. 
') ~litgetheilt in einer Abhandlung von R. K 0 e h. Molkereiztg. 1892, 38. 
') Jonrn. anal. and ap!,1. Chern. 1893. 7, 314. Chem.-Ztg. 1893, 17, Rep. 251. 
.) Milchztg. 1897, 26, 647-648. 
') Milchztg. 1886, 15, 801. Centrbl. Agrik.-Chem. 1887, 16, 139. 

Seeland') 
A. B. Aubert u. 
D. M. Co/by') 

1! ltter&etz u. 
ll. 11"],;'-",' ') 

B. Boeggild ') 

*) ZWl'i Stu ten erhielten statt des obigen Futters (Anmerkung **) S. 274) nur Heu unrl das erwlihnte Futterbrot 
(Goorl-Foodl. 

'''') [n hoi.ser Jahreszcit ist rler Fettgehalt nicdrigcr, dagegen steigt rler Milehzuckergehalt his auf 7,02 'I,· 
***) Die Stuten "Manuela" und "Liliput" gchorten dernsclben Besitzl'r. Sie gingcn zur Zeit der Milchgewinnung 

rlie Halfte des 'rages auf der 'Veide. Die Stute "Lotte" war 1886 geborcn unrl warf 1890, 91 u.92 Fohlen. 1m Jahre 1893 
blieb sic glist. Die Stute ging auf der Weide und erhielt daneben bis Mitte Jnli Mais- und Gerstenmehl und Roggen. 

18· 
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il [ll dl'rTro('kl'll~ 
~ 

co In dl'r natiirlit'ht'll ~ilrh Snhstanz ;~g; II c 
Tage .. " --

·1 .. .c .. ! I 0'01:';: 

[ ... r= = I 
~--. 

" .. I~ ~ I 
.. ~8t5 No. ,I Niihere Bezeichnung nach dem ~: 

.. :: .c ~~.!!I = Analytike ., 
""'1 ~~~ II 

., 
~O"I .. <> I:: §l _0'., GI 

:j 

.... ., 
Fohlen .. C1;-:o.g II. .... -.a, ..... ;::~\L N.l! ~ I~ N 1 

c 
I/) ., ell 1 c I ,/,1/) 

1/)"", 
::> 'I, 

., 
'I, ./ 'I. % /, /, . " " 

Stuten aus dem Konigl. Wurttembergischen Landgestut Marbach: 

Stute Siinder I Colostrum 189690,23' 7,67 12,64 14,39 10,63 

31 ,,90,23 1 2,18 '°,826,051 0,45 

48 ,,89,99: 1,9511,15,6,111°,42 

78,51[27,02 

22,31
1 

8,39 

19,4811,49 

53,351 9,75 
I 

21,3814,01 

~, 

Stute Lucinde 1 
Colostrum " 84, 61 18,21 !1,77:4,24 0,67 

13 ,,89,29: 2,2911,5°1",92 0,52 
, ' 

64 ,,89,8°,1,67,1,2°16,52 0,40 16,37111,76 

20,441 10,47 
44,2016,78 

12,56 

3,57 

3,12 

8,54 

3,42 

2,61 

3,27 

7,07 

3,64 

Ca'merer u. 
Soldner ') *) 

124 ,,90,07! 2,03 : 1,04,6,27
1 

0,39 

r Colostrum , 86,111 6,14 ;2,331 4,49
1 

0,64 

) 18 ,,89,9412,29 10,92
1
6,0°1°,49 

l 46 ,,89,63i 2, II ! I ,°°16,331 0,45 
72 ,,90,69: 1,640,74,9,19,0,41 

~: [:1 
75 !, 

76 I Stute 

Stute Lotterie 

Clelia 

Sl'ee.Gew. I I : ' 
Stutenmilch { Mittel 1,0347 90,58,2,05

1

'1,14 15,87
1
°,36 

(ausser No 65, 66, 69 u. i 3) Sehwan- 1,0,276- 88,24- '1,33- 0,12-13.62- 10,22-
kungen 1.0361 92,531 3,00 2,45 9,191 1.20 

i 22,761 9,15 

20,34, 9,64 

17,62, 7.95 

21,72;12,11 
15,1,8-1 1,41,'-
3U7 27,22 

3,25 I 
2,82 

3,38 
2,33-

5,48 

Camerer und Soldner (Zeitschr. [, Biologie, 1896, 33, 566) fanden fUr Stutenmilch folgende 

Elementarzusammensetzung: Trockl'n-Suhs!. 

Colostrum (No. 69). 15,3\1 % 
Milch am 31.Tage (No.67) 9,77" 

Kohlenstoff 'Vasserstoff 

7,32 % 1,09 % 
4,29 " 0,65 " 

Maulthiermilch. 

Rauerstofi' 

5,00% 

4,07 " 

Stiekstoff 

1,31 % 
0,35 " 

In iler'l'ro('kt~n- .... , 
~ In der natiirlidlCll ~Ii1ch ::-;uhstanz'~ § N 

.. " I----,---~-,----,--I-----II:"." 

No. II :1 = I~~i: - l.c~ ~ ~~il = ~i~ 

Asehe 

0,67 % 
0,45 " 

Analytiker 

"
Ii m:ti = i~.sii ~ I ~~ ~ ~.sjl ~ .:! J-or£ 

N~ :!It "''''=1' EN C cn"'~ U;,; 
I! ::::I 'Io! ,/,1/) 'I. '10 'I, '/, 'I, 'I, 

~I~' ================i== - ==+===~==~==+==4======= 
1 Ii 6 Jahre lang gemolken, ohne 

I
I je ein Fullen gehabt zu 
I haben: Milchmenge 1/4 I 188791,59 1,64 1,59 4,80 0,38 19,2918,71 3,08 E. F. Leed') 

I Maulthiermilch: **) I 
21: 6 Wochen nach dem Fohlen 189389,35 2,94 1,86 - - 27,61 17,46 4,72 \ A. B. Aubert u. 

31:1 9 " "" _,,__ " 89,11 2,32 1,98 6,02, 0,53 21,30,18,26 3,41 I D • .II. Colby') 

Mittel von No.2 u.3 - 189,23: 2,6311,921 5,691 0,53124,46:17,8613,91 

') Zeitsehr. fiir Biologic 1896, 33, 535. 
') Agric. Science 1887, r, 108. Vicrteljahresschrift Uhcm. Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 508. 
') The chemical News 1893, 68, 168-169. Uentrb!. Agrikultur~Chem. 1895, 24, :143. 
*) Ueber die Analysenmcthoacn verg!. ohen S. lOG Anmcrkung. Dcr Milehzuekcr ist als Laktoseanhydrid (95 '/, 

des Hydrates) bercchnet. a" '" als solehes illl'l'roekenriirkstanac vorhanden is!. Die Zahlen fiir den Gl'Imlt an Stiekstofl'­
~nbstanz sind \'011 uns aus delll Stiekstoli'gehaite rlureh ,Multiplikalion mit 6,25 hereehne!. Dcr Gehalt an Gesammt­
Sti('kstofi' illl Filtrate der GerbsH.urc-Fiillung nath A 1m e II \'v"ar folgcnder: 

No.6G 67 GH 69 70 71 72 73 74 75 76 
G,'sammt-Stiekstoff . . . . . . . . 1,227 0,348 0,312 1,314 0,367 0,267 0,324 0,974 0,367 0,338 0,262 
Stit-kstoff im Filtrate dcrGcrhsiiurefaUung - 0,033 0,034 0,033 0,033 0,033 0,035 0,040 0,030 0,031 0,026 

,,*) Das Maulthier war 11 Jahre alt, wog 1100 Pfd. (t·ng!.) und ermelt cin gutes aus Heu und Hafer bestehendes 
Futter. Das spec. Gew. der Mileh betrug bei 15 0 U. bei Prohe 2 1,032, bei 3 1,033. 

Die Maulthiennilch war bdm Empfange weiss ohne cinen Sti('h ins Gelhliehc, von alkali seher Reaktion, die beim 
Stehen im KUhlen erst naell 8 Tagen eincr sawen Heaktion Plat~ Ulachtc. pas Uoagulum schied sich feinfloekig ab, 



Eselmilch. 

Eselmilch. 

~ Q 

~ ~i 
N0' II Niihere Bezeichnung ~ ~ i I ~ I i I ~ ~ I ~ 

==1\~c=====~~_c~====:~~=~=l=~~/,=c=l!~~,~I=c=~'="I=~;,;/' ~/~ I ! 

In der natiirliehen )lileh In d.erTrocken- ::: I 

Suustanz .- Z ~ 
11:"." 
Ot,..~ " , , c 

~~~ cn··.g 
til 

'/, 

~8~ 
~ ~~-; 
L&. ;:; 5rL 

til "0 

'/, '/, 

277 

Analytiker 

I II Eselin unter gewohnlichen 1=="=1 ~=ile==~ 
, Verh1iitnissen . . . . ? 91,65 1,82 '(0,1\)6,0810,34 

2 il deSg\.iibermiiSSigangCstrengt ? 92,24 1,~2 1(0,13) ;5,9010,61 
21,791 (1,32) 
14,43 (1,67) 

3,49 } Chevalier u. 
2,31 Jlenry ') 

3:,Ohne Bezeichnung 184689,630,6011,5511,50 :6,4010,32 20,7314,46 3,32 
4 ', Durchschnitt v. 16 Analysen " 90,47 1,95 1,29 1 6,29 20,4613,54 3,27 
5 I' Nahrung 18 kg Wurzcln . , 91,1 I 1,62 , 1,25 ! 6,02 18,2215,63 2,92 
61" n 21 n rothc Riiben , 89,77 2,33 1,391 6,51 22,7813,5!! 3,64 
7 I n 7 g Hafer und 3 kg , 

, Luzernhcu . . , 90,63 1,55 1,40 ! 6,42 16,54 ,14,94 2,65 
8 ' n Kartoffeln. ,,90,71 1,20 1,39 ! 6,70 12,92114,96 2,07 
9 Ii 11/2 Std. n. d. letzten Siiugen " 88,34 3,46 1,55 I 6,65 29,68.13,29 4,75 

1 ° I' 6 Std. nach d. letzten Siiugen " 90,63 1,55 1,40 6,40 16,54.14,94 2,65 
II i 24 n n n n n ,,91,43 1,01 1,23 6,33 11,77 114,35 1,88 
12 , 6 n " n n n ,,90,02 1,25 1,73 7,00 12,52,17,33 2,00 
1~ Ii 12 n n n " n ,,90,69 1,10 1.51 6,70 1l,81 116,22 1,89 
14 ', Erstes Drittel} d {" 90,78 1,76 0,96 6,50 19,0910,41 3,05 
15 11 Zweites n G e~k ,,89,55 1,95 1,02 6,48 18,66 9,76 2,99 
16" Drittes n erne es ,,89,66 2,95 1,52 6,45 28,53,14,70 4,56 

17'I'l ohne Bezeichnung .. ? 90,70 1,67 1,21 6,23 17,96113,01 2,87 
18 '1 Mittel mehrerer Analysen 185789,36 2,26 1,37 7,04 21,24

1
12,88 3,40 

19 I Milch von 5 Eselinncn 187888,03 3,08 2,82 15,29 0,78 25,73 :23,56 4,12 

20 I Eselmilch 189389,64 2,22 1 1,64,5,99 0,51 21,33 115,83 3,41 

21 Idesg\.. • ? - 0,70 :1,6011,60 16,000,50 - - -
22 desgl. I ? - 1,01 '10,37 0,45 16,61 0,42 - - -

23 ' desg\. II. . ? - 10,65 0, 25 1 0,94 ,4,85 0,42 - - -

24 11 desgl. Spec. Gew. 1,033 189788,850,98 ,0,33 1°,36 14,94 0,31 11,75 : 3,23 1,88 

25 Mittel mchrerer Analvsen 189589,77 1,74 1,18 6,86 0,45 17,01 ,11,53 2.72 

Mittel (ausser No. 14=16; 1-190,12 i~ll,3716,191 0,4:7 1 18,7Y3,91 12,991 

A nhang zu Eselmilch. 

Doyere') 

· nliyol') 

Simoo') 
liouchardat u. 
Quet'enne ') 

Friihling u. 
SchuUz') 

A. B. Aubert u. 
D. .If. Colby') 

.I/un!; ") 

I Seeliger' ') 

A. Schloss mann 10) 
H. Droop Rich-

mond l' ) 

A. Schlossmann ") untersuchte vom '/,97-'/,97 tag'lich die Esclmileh dcr Esehnilchgcwinnungsgenosscn­
schaft Ilellerhof auf Stickstoff und Felt (nat h Gerher) und fand: 

'I, '/, 'J, 'J, 'f. ' /, 'I, '/. 'f, "f, " f. 
Stiekstoff '/, 0,2604 0,2548 0,2632 0,2688 0,260·1 0,2604 0.2520 0,2604 0,2660 0,2590 0,2590 
Fett '/, O,~ 0,3 0,3 0,2 0,3 0.4 0,6 0,6 0,3 0,4 0,3 

"/. ,,/. "I. "f, "/. ITf. "J, "/, "f, " /. " f, 
Stick.toff °Jo 0,2;34 0.22(;8 0,242~ n,2:l66 U.2254 0,2324 0,2338 0,2310 0,2268 (1,2268 0.2170 
Felt '/. 0,5 0;4 0,4 0,3 0;3 0,4 0,4 0,3 0,2 0,4 0,15 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 
Stiekstoff '/, 0,2198 0,2478 0,2464 0,2534 0,2576 0,2 576 0,2436 0 0 464 0,2352 0,2562, 
:Fctt °/0 0,4 0,3 0,5 O~6 0,3 0 ,3 0 ,4 0:2 0,6 0,4 

') no u e h a r d a t und Que \' e nne: Du Lait II, 96, 
Die Milch der iibennassig angestrengten Eselin gerann brim 
Enrarmcn. 

') Allnal. ph)"s, lIat. 12, 239. 
') Compt. rendus 1846, 3, 414, 
') Die Milch Yon Ben n 0 III art i n y 1891, I, 187 u. 188. 
t) Du Lait, Paris 1857, H, 167-- 171. 
') lIIilchztg. 1878, 7, 457. 
') Journ. anal. and ap!,1. Chem, 189:l, 7, 314, Chelll,­

Ztg'. Hep. 1893, 251. 
") lIIunk u. Uffelmann, Die Ernahrun g d. g('sunden 

nnll krankpl1 Mcnschrll. 'Vil'!l u. Leipzig, 2. Auti., 18!H, 121. 
Mitgetheilt von A. ~{·hlosl:)malln. Vcrgl . Amncrkullg III). 

') Veroffentlieht boi K I e m m, Jahrbueh filr Kindcrheil­
kunrle 43,381. Mitgetheilt von A, Schlossmann. Vcrgl. 
nachstehen<le AnmcrkulIg 10). Sec I i g e r fand ferner in: 

XI) , I. •. 0,09 % Laktoprotein , 
" II . . . 0.072 n " 

10) Zeitsehr. f. physiol. Chemic lsn, 23, 258-264, 
H (' hID 8 sma n 11 fand ferner: Gl'H;tmmt-Stiekstoff im Mittel 
0,2431 °/0, Schwankungen O,217U-- O,268R °/fh l)hosphorfleisrh­
s~iure O,120a °/0' 

Die Eselmilch hat eillc weisse Farbe mit rincm Stich 
ins Bliiuliehe; ihr Geschmaek ist fade silsslich, wie der 
gewiisserter Kuhmileh. Zm Neutralisation mitPh"lIolphthalill 
.ind 6 eem n/10 Natron1auge erfordcr1ich, 

") Analyst 1895, 21, 88-92; Chern. Centrbl. 1896, I, 110. 



278 Milch. 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 1 

2 

3 

4 

Schweinemilch. 

co In dcr natiirlichcn Milch In dcr Trocken- c • 
Suhstanz .- g N 

'" "" H 
,=". c 

0I.c 

" '" 0"", "'0 '" I' " CD ~.::i - 0-
Niihcre BezeichDuDg .... " CD a; E :: .cOl .c :: .~'" Analytiker " 0 ... ~~-; -" " .. " CD =0 " .20"; 01 CD" .. .. .., ... .. ........ .., ... N$ ." C ;:C)oo ,. ..: ;C H U)"" U)"" '" U) 

::> % % % % 1% 0 1 % % % . 0 

Colostrum von Yorkshire·Sau 

nach dem fiinften Werfen • 1865 70,13 15,56 9,53 3,84 0,85 52,09 31,90 8,33 

Y orkshire-Rasse, 6Tage Dach ) , .... "'.~ 
dem Werfen. 

" 
80,43 12,89 3,14 2,79 0,71 65,87 116,00 10,54 ') 

desgl., 19 Tage n. d. Werfen 
" 

89,26 5,68 2,82 1,59 0,87 52,89 ,26,26 8,46 

Landschwein }Nach 5WOCh.{ 85,49 8,45 1,93 3,03 1,09 
I 

} Scheven') 
1856 

""T"" 
9,32 

Essexschwein Siiugen 
" 

88,17 7,36 1,03 2,26 1,18 62,21 8,71 9,97 

Bair. Lsndschw., 5 Wochen 

na.ch dem Werfen. 1866 82,93 6,89 6,88 2,01 1,29 40,36 140,30 6,46 Lintner .) 

? 81,80 5,30 6,00 6,07 0,83 29,01 32,97 4,66 Cameron') 

Mittel aus 2 Analysen ? 81,76 6,18 5,38 5,34 0,89 33,88 ,29,50 5,42 der .. lbe') 

? 82,46 5,09 9.23 1,68 1.53 29,02 :52.62 4,64 JDon') 

Mittel (No. 2-9) - 184,091 7,23 14:,55 13,1311,OG 146,«127,6817,33 

Anhang. 

Fettgehalt der Schweinemilch nach Petersen: Milchzeitllng 1896, 25, 665.*) 

Alter 

Niihere Bezeichnnng des 
Schwalnas 

Aus Oldenburg und 

Umgegend: 

Rasse: San 1 3 Jahre 

I 
3 

" 
2 3 n " 

3 
" Ammerliinder 3 2 

f 

n " Sauen 4 II Monate n 

{ 111/2 
5 " n 111/2 

" 
n 6 25/'2 Jahre 

} 
Olden burger 

1 
Sau I 1 Jahr 

Landschlag n 2 1 
" 

} 
Miinstcrliinder J Sau 1 11/2 
Schlag (ver- " 

edelt, weiss) l " 
2 10 Monate 

Minden - Ravensberger weisse 

westflilische Rasse . 1 Jahr 

') Landw. Versuchsstation 7, 352. 

')'l Journ. f. prakt. Chemie 68, 188. 
Chem. Centrbl. 1866, 447. 

4) Chem. News 19, 217. 
') Archiy f. Phann. 1875, 472. 

Zelt~nach 

dem Fett Bemerknngen: Fiitterung etc. 
Ferksln ", 

5 Wochen 6,78 Hatte zum 5. Male geferkelt. 

2 
" 

5,97 -
3 

" 
6,40 I Trocken·Substanz : 

Stickstoff·Substanz: 
18,09 ',. 

3,79 " 
6 

" 
5,80 -

6 7,47 -
" 

8 Tage 7,88 
Fu tter: Saure Milch, etwas Kartoffeln, Schrot 

und rohe Steckriiben. 

8 4,60 I Putter: Runkelriiben, Kartoffeln, etwas 
" Roggen, Gerste und Maismehl, griiner 

19 
" 

7,28 Spurgel und Magermileh. 

9 
" 

7,89 -

3-4 7,32 
{SpeCifiAches Gcwicht: 1,128 

" 'frocken·Substanz: 18,74 ',. 

6 Wochen 6,67 Stickstoff-Substanz : 5,31 ", 

4'/2 8,44 rut t e r: Magermilrh, Roggenmehl, Kar-
" toffeln, junger Klee. No. 13 war in einem 

31/2 " 
12,09 besseren Ern,ihrungszustande als No. 12. 

Gcschnittener Rothklee, G Pfd. Hafersehrot, 
8 Tage 9,14 Centrifllgenlllilch, Runkelriiben. 

*) No. 18-30 wurden von dcr Lnntlwirthsehaftlichen Verslu·hsstation fUr Mittclfranken untersucht. Das Pelt. 
wurtlc gewh.'htsanalytiseh ucstimmt, tlie Tro(.'kl'n·Suustallz durl'll Eintnl\,.'kncll mit Sanu, das spcl'ifis('hc Gcwi('ht JUit.tch~t 
des Pyknomcters. 
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Alter Zeit naoh 

No. Nahere Bezeichnung 

Hasse: 

Berkshire - Sau 

Aus Bayern: 

18 Sau aus Schwabisch Hall 

19 Sau, Landrasse 

20 } Weisse York- { Sau 1 
shire aus Ebers-

21 berg in BayerD »2 

des 
Schweines 

dem 

Ferkeln 

12 Tage 

25 » 

» 

1 Tag 

5 Tage 

5 Wochen 

2 

Felt 

.,. 
8,64 

7,67 

8,55 

9,15 

4,70 

Bemerkungen: FiitteruDg etc. 

Trocken­
Substanz 
21,75 % } Futtcr: Magermilch, gediimpfte 

Kartotfeln u. 2-3 Pfd. Gersten-
16,98» schrot. 

9,80 } Griinfutter, Heublumen, Magennilch und 
Roggenkleie. 

8,60 

22 Yorkshire IIUS Offenbach J 9 Monate 3 2,95 Maisschrot und Getreideabmlle. Die Milch hatte 
15,36 ./. Trocken-Substanz. 

23 } Meissener Kreuzung aus J 25 

24 Offenbach l 11 

25 Landrasse RUS Sondernheim 1 ~ 

26 Meissener aUB LaDgmeil 18 

27 Norddeutsche aus Lingenfeld 18 

28 Westfalische aus Klein-

Niedesheim 

29 Deutsche aus Bobenheim 

30 Yorkshire - Landrasse aus 

Dudenhofen • 

26 

24 

18 

» 

15 Tage 5,06 

13» 8,00 

3 Wochen 6,71 

2 Tage 3,58 

3 Wochen 2,37 

24 Tage 7,32 

Geschrotener Pferdezahnmais mit 'Veizenkleie. 
Vor dcm Ferkeln: Gersteuschrot und Mais­

schrot, je 6 Pfd., Kartotfeln, phosphorsaurer 
Kalk und etwas Salz. 

Kartotfeln, seit einigcr Zeit Getreideschlempe. 

Uoggenschrot, Kartotfeln, Milch. 

Kartoffelu und Kleie. 

Kartotfeln, grobe Weizenkleie, Sauennilch und 
Molken. 

30 3,74 Kartoffeln mit Roggeukleie. 

1 Tag 5,55 Mohren mit Mais. 

SODstige Analysen von Schweinemilch vergl. Petersen und Fr. Oetken, Milchzeitung 1897, 
26, 356-357. 

Milch yon Hippopotamus. 

Iu der natiirlichen Milch In der Trocken- = ' '" Substanz .- = c: t: " .. La 

I 
o~ ; .. ..:: .. c: N ..... .. 0: I . L 

.. • • c: .. o~ 
No. Nahere Bezeichnung '" a; 1 :: "'t: co :: .. .. '" Analytiker .... .. ..cOl N "'E-<"" - ~ .. .. .. " ... 

I 
ii ~si .. ~~J3 .... CO CO lAo 

li~ tn lAo No: .. ..: -= tn"", tn", tn :::> % % .' % % % % % % ;' 0 

1 II Schwach saner . h871190,431-1-14,51 I 4,51 1- 147,131 - 1 F. W. Gunning') 

Hundemilch. 

1110 T." ,"'h 

1868 5,52 12,99 10,77 3,05 
} Tolmatlche{f') 

2 3,943,97 12,84 3,37 

3 dem Werren 1838 65,74 17,40 16,20 2,90 1,50 50,79 47,29 8,13 
} SimOtl ') 

4 Spater nach » » » 68,20 14,60 13,30 3,00 1,48 45,91 41,82 7,40 

5 Nahrung: Brat, Fleisch unu 

Knochen . 

6 Nahrung: PferdeBeisch . 

184569,80 13,60 

77,14: 11,15 
12,40 2,50 0,77 45,0341,06 7,21) • 

Dumas) 
7,32 1 3,39 0,57 48,7832,02 7,80 

') CheJll. Centrbl. 1871, 119. Die Milch wurde durch Ausdriicken des Euters und Auf tun ken mit Schwiimmchen 
yon dcm vorher gcreinigtcn Boden gcwonnen. 

'J Zeitschr. f. Chemic 1868, 254. Die Analysen sind nach dcr Methode von Hop I' e - S c y I c r ausgefiihrt. 
') S i III 0 n, Die Frauenmilch nach ilircm chern. u. physiol. Verhalten. Berlin 1838. 
') Compt. r"ndus 1845, 21, 707. 
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No. 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 
1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

-

.. ....• -
In der Trocken-, '" 

In der natiirlichen Milch Snhstanz .S ~ 
c e:~~ .. ,. 

\ Ii I .. "" .. 0 " '" Ana-"'0 .. c , .. .. c .5 _o~ 

Niihere Bezeichnung 
,. .. a; :::: .c .. .c a; E :::: i8~ ~:! 

I 

0'" 0 .. .. .. =0 .. ,. .. Iytiker .... .. .. II. .,. .. .. 
I 

... II. ;:;~U'1 N_ ,. ~ N C ~ < c U)~ 

::0 % % \% % % % 0 ' 0 1 % % , 0 , 0 
I 

I) r F1.;"h· ",d "" I"os Grosse Brotnahrong . 1855 73,41 13,04 8,18 49 ,04 30,76 7,85 r H" d' bei reiuer Fleisch-
~ 
.:;1 

un In nahroug, 3 Wch. 
1,8:)11,63 

g: 

spiiter. . • . " 
71,21 12,89 12,04 44,77 41,82 7,16 0'; 

: 

34 kg schwere Hiindin bei 1 

ver~chiedener Nahrong: 
Nahrnng Milchmenge 

g g 

2000 Fleisch - 1869 76,09 6,28!7,90 7,76 0,98 0,99 26,26!33,04 32,45 9,49 

desgl. - n 73,95 5,85 7,39 9,93 1,81 1,07 22,45 28,37 38,12 8,29 

\ 1 000 Fleisch } - 83,13 3,67 3,94 5,79 2,46 1,01 21,75 23:35 34,32 7,22 
300 Stiirkemehl " 
Gemischt 152 

" 
82,65 2,77 3,52 7,17 2,85 1,04 15,96 20,29 41,33 5,80 

\ 1 000 Fleisch } 115 82.58 2,43 3,54 7,70 2,71 1,04 13,95 20,32 44,20 5,48 
300 Stiirkemehl " 

11000 Fleisch } 144 81,94 3,20 3,66 7,50 2,67 1,03 17 ,72 20,27 41,53 6,08 
200 Fett " 

8,39 ! 2,15 
<:' 

desgl. desgl. 135 82,23 2,97 3,25 1,01 16,71 18,29 47,23 5,60 ::: 

" ~ 

Gemischt 151 n 81,08 3,00 3,37 9,22 2,24 1,09 15,86 17,81 48,73 5,39 " " .. 
1500 Fleisch } 138 82,22 2,26 3,57 8,19 2,78 0,98 12,71 20,08 46,06 5,25 ~ 

400 Stiirkemehl 
~ 

\500 Fleisch } 168 80,60 2,47 3,59 9,83 2,52 0,99 12,73 18,51 50,67 5,00 
300 Fett " 
Hunger 149 

" 80, 76 13,29 
3.

071"" 2,65 0,99 17,10 15,96 48,03 5,29 

desgl. 118 n 80,492,77 2,85 10,32 2,58 0,99 14,20 14,61 52,84 4,61 

500 Stiirkemehl 137 n 83,082,75 2,66 7,39 3,11 1,01 16,12 16,25 43,68 5,18 

2000 Fleisch 158 n 79,30 3,54 3,14 10,17 2,82 1,03 17,10 15,17 49,13 5,16 

desgl. 161 n 80,15 3,3213,46 9,11 2,91 1,05 16 ,7217,43
1
45,84 5,46 

Nahrong: Pferdefleisch . 1845 74,74 - 5,15
1 

- -20,39 -

1~ 
" 

Brot+ Fleischbriihe " 
81,10 - 3,09 - - 16,35 -

" 
desgl. " 

75,90 - 6,84 - - 28,28 - P 
" 

Brot (aosschliessl.) 
" 

73,40 14,50 : 7,90 4,20 54,51 29,70 8,72 

Grosser Hofhund, 8 Tage 
i 

mit Fleisch gefiittert . 1847 75,54 - !1O,75 - '- 43,95 -

II Mittelgross.Hofhund, 5 Tage 
mit Fleisch geftittert . " 

77,52
1 

- !1O,95 j - -
148,71 -

') Gazette medicale de Paris 10, 258; S to h m" nn, Milrh- u. Molkerciprodukte. Braunschweig 1898, 113. 

') Zeitschr. f. Biologie 1869, 5, 136. 

') Compt. rendu8 1845, 21, 707 . 
• ) Annal. d. Chern. u. Pharo\. 1837, 61, 221, Narh H'aidlen's ~{cthode untersl1eht. 

*) Nach Fiitternng mit rei ncr Fleischnahrnng war dcr Mil chzuck e r-Gchalt am 3. Tage 2,13'/" am O. Tage 

1,97 '", am 6, Tage 1,89 '/, und schwankte \'om 8.-21. Tagc zwischen 1,7:1 Hnd 1.92 ' , •. 
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II 

In der natiirlirhen Mill·h In der 'l'rooken- .E? to;; '" Suhstanz " .. " 
1 I 

I 

=,;;!= Ill"" .. " N o~..s Ana-... 0 
III " E ... III ~~; 

_ 0 on 

NO'/
I 

Niihere Bezeichnung " 'iii ~ 
... IIl :: ..... ..:> -.. .. 

" 

I 
" ... ... 

~.2-= 
..w:~;:::: lytiker a;~ .. .. 0 III .. .. .c ... 

I 

=0 ., ... .!:!".,.Z N_ 
~ ~ :c ." c rn--g -" " N I/) 1/)"" 

::::0 0' 0' % 01 0 
1 

01 0 1 0' 0' ,n ,0 10 ,0 iO 10 ,0 10 

30 
i: 

I. 1. Grosse gesunde Huhner-
1 1 1 1 

hun din, gcmischte Kost 
vor dem Versuch 1866 82,63 5,14 3,90 5,05 2,77 0,51 52,04 29,07 8,33 

31 desgl. fettfreies Fleisch » 77,79 4,04 3,2112,00 2,53 0,43 32,64 54,03 5,22 

32 2. dcsgl. Kartoffeln und 
Stiirkemehl » 84,25 3,50 3,28 5,23 3,31 0,44 43,0033,21 6,88 

33 3. desgl. desgl. n 84,38
1

3,563,37 4,38 1 3 ,85 0,45 44,36 31,88 7,09 

34 4. desgl. Fleisch » 78,82 4,98 3,70 9,61 2,57 0,32 40,93 45,35 6,57 

35 5. desgl. Speck u. Fleisch » 78,905,684,00 9,22 2,20 - 45,88 46,38 7,34 

36 II. 1. Grosse Hundin, Fleisch » 75,00 7 ,14 6,13 8,97 2,23 0,52 53,OR 35,88 8,49 

37 2. desgl. Kartoffeln und 
I 

Starke » 80,55 4,80,5,14 5,2~ ,3, 73 0,51 47,66 21,95 7,62 

38 3. desgl. Fleisch » 71,66 4'7814'23117,0~11,81 0,47 31,79 60,16 5,09 :::' 

39 III. 1. Grosse Pudelhundin, ,~ 
c 

'" Fleisch 81,04 5,44,3,40, 7,08,5,23 0,51 46,6237,34 7,46 " » ~ 
40 2. desgl. Speck » 75,85 6,1514,51111,0112,09 0,39 44,14145,58 7,06 

41 3. desgl. Fleisch 
" 

79,25 4,82;3,12 9,12 3,29 0,40 38,26 43,95 6,12 

42 4. desgl. Hunger » 79,45 4,28 i3,97 9,82 2,06 0,42 40,15 147,79 6,42 

43 a. Mittel bei Fleischnahrung, 
1 

stickstoffreich » 77,26 5,20'3,97 10,64 2,49 0,44 40,28 46,79 6,44 

44 b. Mittel hei Stiirkenahrung, 

stickstoffarm » 82,95 4,t5 3,92 4,98 3,42 0,48 42,89 29,21 3,67 
4:; c. Mittel bei Fettnahrung, 

stickstoffarm » . 77,37 5,924,26 10,1l 2,15 0,39 44,94 44,68 7,19 

46 , Leon berger Hundin » 171 ,85 -1- 9,401 - 1 - - 33,40 - P. Vieth') 

Hundemilch, Mittel 77'OOI~ 0,26 
3,1110,91 42,26 40,25 6,76 

*)1 9,72 
Schwan- 65,74. 2,26'15,41. 3,09- 0,98. 0,32- 28,81- 16,35- 4,61-
kungen 83,131 7,14 17,40 17,05 5,23 2,08 59,30 60,16 9049 

') Virchow's Archiv f. pathol. Anatomie u. Physiologie 1866, 36, 561. Die Thiere, well'lwn die untersuehtc 
:\!ilch entnommen wnrde, wurden immer zu derselben Stun de gefiittert; die Abzapfung der Milch geschah frUh 11 Dhr 
und waren die Jungen einige Stunden vorher weggenommen. Die Mill'h war in allen Proben sauer. 

RUmlin I, 3 'Vochen nach dem 'Verfen cines Hundes, vor clem Versuehe vermuthlich mit gemischter Kost gefUttert. 
1. 8 Tage lang mit tiiglioh 3-4 Pfd. IUnglirhst fettfreiem Pferdetleiseh gefUttert. Die Milrhdruscn s('hwollen 

an und sccernirtell rciehlieh, so dass 60 ('cm Mileh cntnolllmcn werden konntcn, wllhrclld frUher kaulli 
15 cern zu crlangcll waren. 

2. 4 Tage lang mit einrm gem von illr verzehrten Gelllisehe von Kartoffcln und S!arkemrhl nueh Be\ieben 
gerUttcrt; naeh dil'sen 4 Tagcn waren die DrUsen zusammengeschrumpft und gahen weniger Milch. 

3. Naeh weiteren 2 Tagen gleicher FUtterung war die Mileh fast ganz versehwunden, so Lias" 18 Stunden 
naeh dcm letzten Siiugen nur mit MUhe 16 g zu erlangen waren. 

4. Kach dreitiigigcr FleischfUtterung war die Milehsekretion wieder hedeutend vermehr!. 
5. Jetzt erhielt die Riindin taglich 2'/. Pfd. Speck, lien sic nur ungern frass; die Milch versehwand fast 

vallstiindig. Naeh dreitagiger Dauer dieser FUttcrung war 18 Stun den naeh dem letztrn Saugen nieht 
genllg ~1ikh zur Analyse zu erlangen; erst narhdem wieder 2 Tage mit Flcisl'll gefUttert worden war, 
hob skh die Milehahsonderung. 

Hiindin II hatte in der ersten '\Vochc narh dem 'Verfell cines Hunl1es wenig sehleimige Milch. Bei dcr nun 
folgcnden Versurhs-Fiitterung traten dieselben Ersrheinungen wie hei HUnain I auf. 

Hiinuin III ill der dritten Wuehc nach dem Werfen von drei Jungen. Die DrUsen wan~1l ~H'hr gross un(l lieferf-en 
viel Mill'h. Die Mikh ,,,runic cntnommen~ nachdem die Jungcn vor 3 Stun den weggenolllll1cn warrll. Der 
Erfolg dcr Fiitterung war derselbe wie bei der HUndin 1. 

Die Mittel heziehen sieh bei a) auf No. 1. 1 und 4, II. 1 und 3 und Ill. 1 nnd 3. 
" b) " " , I. 2 " 3, II. 2. 

e) .. .. I. 5 III. 2. 
I) Bcr. mil('h~~. lnst. HameGl 1896'; 27:' 
0) An" dcr Differt'nz brreehne!. 
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No. Niihere Bezeichnung 

Molkerei -Erzeugnisse und Molkerei - Abilille. 

Katzenmilch. 

In dcr natiirlichcn Milch 

O' .c '" O' o~ I 'S-

'" -0 ... Iii: 
'/0 0/. 

'" .c 

" ~ 
"to 

In dcrTrockcn- " ' 
Substanz .... § N 

11::..>:" 
o:)~ 

10~~ 
~ .:gE-<~ 
&a.. :;: ~w 

tn'O 

"10 0/. 

Analytiker 

- I - I-I A. Cammaille') 

Kaninchenmilch. 

1 II Specifisches Gewicht 1,049311894169,501 SJ~~:~;:~-llo'4511,9512,56150,95134'2618'151 Pizz.') 

Delphinmilch 
vom Grind oder Rundkopf (G1obicephalus melaa). 

1 \\ Von zu Kirkwall auf den I I I 
Orkney-Inseln gefangenen 
Thieren . . . . . . 189048,67 

Meerschweinmilch 
vom Braunfisch oder Meerschwein (Delphinus Phocaena). 

1 II Gelblich diek von fischigem I I I I I I I I I I 
Gerueh • ... 188441,ll 11,19 45,801,331°,57 19,0077,77 3,04 Purdie') 

Molkerei -Erzeugnisse und Molkerei -Abfcille. 

II 
~~: 

} Seherff'sehe prae- jl,0305 

2 servirte Milch lr ,0311 

3 Aua Romannshorn 
***) 

4 desgl. 1,0323 

Mittel 

.) Compt. rend. 63, 692. 

1881 

1885 

1881 

" 

Praeservirte Milch. e) 

88,15 3,60 3,18 4,32 0,75 30,38 26,84 4,86 

89,22 2,75 2,57 4,69 0,77 25,44 23,75 4,07 
**) 

87,98 3,26 3,01 5,01 1°,79 27,12 25,04 4,34 

86,52 3,77 4,06 4,93 1°,72 29,97 30,12 4,47 

/87,971 3,M I 3,2114,7410,74/27,76126,68/4,44 

lV. Flei lehmann 'J 
R. FreJeniu. 'J 

IV. Fleilehmann 'J 

F. Sirohmer ') 

') Staz. sperm. agr. 1894, 26, 615. Chern. Centrol. 1894, II, 848 . 
• ) Chemical News 1890, 61, 63. Milchztg. 1890, 19, 185. Die Milch war von dicker, rahmartiger Bcschaffenhcit 

und hatte eincn stark fischigcn Geruch. 
'J Chemical News 1884, 52, 170. Milehztg. 1885, 14, 698. 
0) Jahresbericht d. llfilchw. Versuchsstation Raden 1MB!. Rostock 1882, 44 und 1883, 58. 
') Milehztg. 1885, 16, 545. 
'J Wiener "Neuc frcic Presse" 188!. 

*) Die Praeservirung der Milch nach Scherff etc. hat Aehnlichkeit mit dem Paste uri siren des Bieres lind Weincs, 
indcm man die Milch in nasehen eincr hOheren Tcmpcratur aussctz!. Obige Proben No.1 und 2 hatten cine braunlich 
rothliche Fiirbung und besass Probe 1 nach Fleischmann den Gesehmaek von gekochter, Probe 2 naeh Frcscnins 
den yon frischer Kuhmilch. Wcnnglcich die von Frcscnius untcrsuchtc Prohe si{'h nu{'h 2-3 Monate unvl'rllndcrt 
hiell, so giebt Fleischmann doch als Uebelstande diescs Verfahwns an, dass sich das Fett all der Obertliieho abgcsehicden 
hatte und aich nidlt mehr glcichmassig vcrfhcilcn liess. Auch verhiclt sirh die Probe No . 1 g cgcn vcrdtinntc tialzsiiurc 
und Lab andrrs, alt; frisehe Kuhmilrh. 

**) In llr{H'cnten dcr Asrhc waren vorhanden: 
Kali Natron Kalk Magnesia 
K,O Na.,O (;aO MgO 

24,5:l '/. 10,73 'I. 23.6 i". 2,37 "I. 
''';'';) lIlit U,6U 'I. \" crlust bci der Analyse. 

Eisenbxyu Phosphorslillrc Schwefelsiiurc 
Fe, O. P,O, SO, 
Spur 20,113 "/. 1,13 '10 

Chlor 
(;1 

14,17 % 

Kieselsaure 
SiO, 

0,56 °/. 
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Praeservirte Magermilch. 

I 
In der natiirlichen Milch In der Trocken. .S ~ ... Substanz c: I::J(~ .. ::0 

!~~=l "'.., .. 
HI O"'~ ... u 

'" 
, .. 

'" 
, c: "0,,, 

No. Niiherc Bezeichnung ::0 .. ::: ..,,,, .., .IIC~J! .. ..... "" Analytiker .... .. 
I~O~I 

.,,,, 
<> - "'1'-<" - .. '" ~o. '" "'''' • --.., II. ;! • --.., II. ~"""cn N_ 

~ rn-::o < rn-" .. '" c: rn 
olorn I "'"" ::> % % 0' 0, 0;. 0;. 0;. /0 i O 

. .. 

1 ") II Conserved Milk • b882190,5213,521 0,561 4,32 10,79137,131 5,9115,941 lV. Fki.chmann ') 

Peptonisirte Milch. 
1 IIAus England? . · jt886189,2°12;*r 13,41 I 3,80 10,68127,13131,5814,341 P. Vielh") 

Peptonisirte und kondensirte Milch. 
•• .. • Malto .. 1 

KlDdermllch von Lofflund ID ***) Dut"n' II I I I I I"nchzuck"., I I I I 
Stuttgart ..•... 189120,58 9,83 12,221 55,10 12,24 12,7615,40 2,04 Hoxhlel') 

Milchpepton. 

1 II Milchpepton I I 0) I I I ~~k~; I 0) I I I I · 189321,0918,3127,86 25,71 4,33 23,2035,31 3,71 3ratl.!fekl') 

Kondensirte (praeservirte) Milch. 
Die kondensirte Milch wird durch Eindampfen von ganzer Kuhmilch bis zur Honigkonsistenz im 

Vakuum mit oder ohne Zusatz vou Rohrzueker dargestellt. 

I. Ohne Zusatz von Rohrzucker kondensirte Milch. 
II Aus Purdy (Amerika) 1871 ? 53,54 1}4,44 13,12 16,30 2,60 31,08 128,24 4,95 

2 desgl.. . . . . . 51,50 13,61 14,51 17,47 2,91 28,06 29,92 4,49 I C. F. Chandler 
n und Sch.oeitzer ') 

3 I desgl.. . . n 49,23 15,48 14,58 17,75 2,96 30'49 128,72 4,88 

4 Aus Amerika 1871 50,40 17,80 14,20 15,60 2,00 35,89 28,63 5,74 

1,·-, 5 desgl. . 61,00 10,60 11,20 15,70 1,50 27,1828,72 4,35 

6 desgl .. n 46,40 19,10 19,80 12,50 2,20 35,63 136,94 5,70 

7 desgl. (verdachtig) 00) • 36,20 30,30 20,50 10,80 2,20 47,4932,13 7,60 

8 desgl. desgl. n 41, 20128,20 13,60 14,00 3,00 47,96'23,13 7,67 

9 desgl. desgl. n 40,5026,50 17,70 12,80 2,50 44,54[29,75 7,13 

') Jahresbericht d. Milehw. Vcrsuchsstation Hallen 1881. Hostock 1882, 44 ulld 1883, 58 . 
• ) Milchztg. 1887, 16, 121. 
') Mitgetheilt von B. C. Niederstadt (Milchztg. 1891, 20, 695). Die pcptonisirte und konuensirte Kinuermilch 

von Lofflnnd besteht aus Alpenmilch mit aufgelOstem Weizencxtrakt, die ohlle weitere Zusatzc cingcdil'kt ist. Sie 
stell! eine gclbliche, siisssehmeckcnde Konserve dar, die vor dem Gebrauch vcrdiinnt wird. 

') Zeitschr. Nahrungsm.·Unters., Hyg., Waarenk. 1893, 7, 376. 
oJ Amerie. Chemist. 2, 25. 
') 11 ilchztg. 1872, I, 93 u. 179. 

*) Mit 0,29·/. Verlust bei ut'r Analyse. 
,,*) Die Stil'kstoff·Substanz zerrallt in: Kasein 0,96 ·1., AlbulIlin 0,07 ·1., Lactoprotein unt! Pep ton 1,88·/ •. 

,,*,,) Die Stit·kstoff·Substanz besteht aus 5,65 ·1. Kaseill und 4,18 ·1, Alhulllin und Pepton. 
0) Das Milchpepton wurdc nach der Methode von A. Stu t z c r (Zeitsehr. anal. Chem. 1892, 31, 500) ulltersucht 

unO. gefnndcli von dom Stickstoff: In 'Vasser liislich 

Piillbar durch 
Essigsaure 

Alkohollosliche III Wasser "7"-:---------
Zersctzungs. unlOslich f.mbar durch Wlb", uurch 

d k Alb) Phosphor. pro u te (umosc Ammonsulfat wolfralllsliure 
urmnaeh als 

Pepton 

0,641 '/, 0,577 '/, 0,259 ·1, 1,725 'I, 1,855 'I. 0,130 'I, 
Demnach besteht die Sti,·kstoff·Substanz aus 

unverandertem Kasein Albumosen Pepton in Alkohol laslichen Stoffen 
4,13 'I. 12,40 'I. 0,81·/. 3,64 '/, 

Die As c h e enthielt 1,20 '/, Phosphorsiiure und 1,06·/. Chiornatrinlll. 
""> Wegen des ycrhiiltnissmassig geringen Pettgchaltes gegeniiber der Stiekstoff·Snbsfanz wahrscheinli<-h aus abo 

gerahmter Milt-h hergestellt. 
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l
In der natiirlichen Milch In derTrocken- " • 

&. g ____ ~-_ Substanz .... § N 

110'1 Niiherc BezeichnuDg ~~; Itl~j II ::: 1 ii': I ~~~j -I :::- J~j Analytiker 
lID"" _0. G =0 1 _OCt lID 0 :::l 
N ... IID ~ --:i.ar "" .~ ~ ...... .c iI. ;:::~(J) s: ~ f/J :I N en 00 ~ f/J"'C 

:) % I %
0 

% I % % _____ o~ ~_I ~~_ % 

=1=o==:'=IR=o=m=a=n=Sh=or=n=e=r=k=O=D=d=e=n=S=ir=te=}==+==~I ==I!=~o!-===I ___ - ---1-- ===1====== 

Alpenmilch 188162,8411,39
1
11,11 12,03

1
2,24 30,65i29,89 4,90 F. Slrohmer t ) 

11') 1 RomanshorDer, April " 62,38 9.96110,1613,69 12,32 26,47126,74 4,24 } 
12') desgI. Juli. .. "61,2111,2210,1613,4812,33 28,92126,19 4,63 

11': Fiei.chmanll') 

13 idesgl. " 188262,4°,12,26111,63111,69[2,02 32,61 130,93 5,22 X.Gerber') 

14 I desgl. " " 64,53 9,38 11,63 16,34 2,23 26,44 ,32,79 4,23 Ch. G'irard') 

15 I desgl. " " 63,5514,0710,5714,01 12,02 38,6°129,00 6,18 CasteUucci') 

16.·'.·.)IAUS CasoDay (Schweiz). 188152,3212,1313,0917,432,79 25,44
1
29,15 4,07 I 11': Fleischmann') 

17') Aus England " 56,52111,0313,2415,83 2,34 25,37 130,45 4,06 

18 II Amerika . 188253,04 1 17,2616,29 1O,64 i 2,71 36,75134,69 5,88 
19 Eagle. . " 56,8315,0714,3611,6412,10 34,9133,26 5,59 

20 New-York " 55,8613,9614,2813,90 2,00 31,6332,35 5,06 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 
31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

National. 
" 

59,2414,0213,97 10,44 2,33 34,4034,27 

188565,97 8,36 8,4615,07 1,17 24,5724,86 

Von Ad.SchreiberiD BremeD 188363,81 10,32 9,7713,68 2,29 28,5127,00 

5,50 

3,93 

4,56 

Von Walcker u. Co. 
" 

) Herkunft nicht aDgegeben I 
Von Gossau (St. Gallen) 

Romanshorn (Thurgau) . 

188455,8313,2510,5217,66 2,80 30,0023,82 4,80 

" 64,0011,0010,5012,50 2,00 30,5629,17 4,89 

" 
" 

65,00 9,00 8,2515,75 2,00 25,7123,57 4,11 

68,90 8,20 8,30 13,00 1,60 26,37 26,69 4,22 

1880 65:,~5 10,33 10,82 11,59
1

2,01 29,7331,14 4,76 

" 63,4211,0011,2512,12 2,21 30,0730,75 4,81 

" 61,5011,4012,3012,60 Freiburg . 

Montreux 

I Aus England? 1
18"81 ::'1:11 :::: : :::: : :::: 

~*~) 

" 56,92 1 7,6217,0916,22 
" 51,7211,69

1
14,3319,51 

82 **-) 

2,20 29,6131,95 4,75 

2,30 28,30 31,41 4,53 

2,20 

2,15 

2,75 

19,75,37,22 

13,05 139 ,67 
24,21 29,68 

3,16 

2,09 

3,87 

Schweizer 188'3 60,50 10,20 11 ,82 15,43 2,05 25,8229,92 4,15 

Enthielt Borax und Natrium-

bicarbonat 

Alpenmilch; enthieltCalcium­

carbonat . 

Enthiclt Natriumbicarbonat 

" 

" 

57,30 - 13,70 - 1,50 

59,36112,0912,24 14,1512,16 

68,80 1 8,561 9,26 12,17 1,21 

57,62 111,37111,0717,2012,24 

') 'Viener "Nelle freie Presse" 1881. Spec. Gew. 1,0997. 
') Berieht der Milehw. VerBueh.station Raden fiir 1881, 1882, 1883, 1884 . 
• ) Repertorilllll f. analyt. Chem. 1882, 68 . 
• ) Jahresberieht d. Milchw, Versuchsstation Kicl 1885/88, 11. 
') Naeh The Pharnl. Joum. and Trans. in Chem.-Ztg. 1884, 8, 18H. 
') Jahresbericht d. landw. VCcsudlsstation Yorarlberg in Tisis 1880, 

32,08 

29,7530,12 

27,441 29,68 
26,8327,30 

4,76 

4,39 

4,29 

I "'''u'J 

Jf. Schrodt ') 

I W. Fleischmann') 

} Th. .llabeu ') 

i w. "",.., "J 

') Anal"st 1881. 
'J Girard, Documents sur les falsifications etc. Laboratoire MunicipaL Deuxiemc Rapport. Paris 1885, 656. 

*) Es ergaben: No. 11 
Verlust . . . 1,49 ", 

12 16 17 
1,59 flo 0,50 '" 1,05°,. 

No. 16 ergab ferner 1,74 "0 Benzoesaure. 
**) Der WasBl'rgchalt ist bei No. 28, 29, 30 u. 31 aus der Differcnz h''fcehnct. 

***) Die Stickstotf-Substanz ist aus dell! gefundenen Stirkstoff-Gehal! (l,"i No. 37 1,36°'°' hei No. 38 1,22 0,. 

uei No, 39 1,87 "/oJ Ilurl'lt Multiplikation mit 6,25 bem'hne!. 
und 
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In der Ilatlirlichen Milch In derTrocken· " ' '" Substanz .~ " c: " " .. ", 

I -NI- 1::.>1" "'.., .. I N 
I 

o::.,)eo ... c 
~ .: = ," .. , c: "0-

No. Niihere Bezeichnung '" .. :: .., .. .., 
~~~I ~ 

elo.o;E: Analytiker ~f " c'" ~E-<-;; .. ~si .. _c ., 
"co .. I 

II. -", 

I 
.. __ .a ..... :;:;sr£ N .. 

~ I/) .. '" 
_N C 1/)"'" 

I 
c: I/) I I/) 1/)." 

::0 0/0 0/0 'I. '/0 '/, 0/0 ./. ./, 
-

I 

40 1 S,h.",."h. prn~."i'" f 1883 76,15 7,28 6,12 9,26 11,46 30,52:25,66 4,88 I ""'.K ..... ' I 
41 und kondensirtc Milch von J " 

66,21 10,96 8,46 12,312,19 32,45 125,04 5,19 

42/ n",kh .. i" s,,,,,,, 1 " 75,53 7,08 6,05 10,02 1,39 28,93 24,72 4,63 

43 i auf 1/3 eingedickt 
" 

70,94 8,28 6,41 12,571,80 28,49 122,06 4,56 
} J. C08ack 'J i II 

4411 »2 
» 75,54 7,43 6,05 9,42 1,56 30,38 24,73 4,86 

" 85 
45 • desgl. 1886 65,97 8,36 8,46/15,07 2,14 24,57 24,86 3,95 ') 

461 Aus Russland 1891 66,75 10,32 10,OL 11,19 1,76 31,04 30,11 4,97 Alex. Jiirgtrl8') 

47 Ii 1 Allgiiuer Rahmmilch f 
1888 66,02 9,25 9,09 12,88 1,95 27,23 37,91 4,35 M. Wesemr 'l 

48 r . auf 1/4 eingedickt und 1891 62,87 10,27 10,85 13,78 2,23 27,6629,22 4,43 B.C. Nieder&tadl ') 

49 i J sterilisirt t 1896 68,14 7,32 11,58 111,54 1,79 22,98 36,34 3,68 .If. Blauberg 0) 
*) 

50 1 Kondensirte Milch in Blech-

I dosen, Asche etwa8 zinn-

haltig 1896 63,31 12,24 9,03 12,93 2,49 33,36 24,61 5,34 ') 

51 Ungesiisste kondensirte Milch 1893 63,47 9,30**) 10,72 13,94 2,07 28,20 29,35 4,51 H. Droop - Rich-
mond: und L. K. 

59,26 1 9,3°1-

Bo&etey') 

::1 
} Von der Norwegian Milk { 1897 - 2,11 - 22,83 -

} E. Bergl/rand 0) 
Condensing company 

" 
61,92 - 11,87 14,45 2,12 - 31,17 -

Unter Rahmzusatz kon-54
1 densirt 1895 68,97 8,70 10,05 10,39 1,89 28,04 32,39 4,49 o. Ambiihl lO) 

Kondensirte J Mittel 61,!l6 11,17 11,42113,96 1,99 I 4,64 -

:;~I:;~ Milch 

(ausser No. 7-9) l Schwan- - 46,40- 5,03-14,87 8,50- 15,09- 1,32- 2,09-
kungen 56,15 15,29 17,34 2,62 38,6.0 39,67 5,88 

') Bericht d. Milchw. Versuchsstation Raden fiir 1881, 1882, 1883, 1884 . 
• ) Original-Mittheilnng. 
') Jahresbericht der Milchw. Versuchsstation Kiel fiir 1885/86, 12. Viertelj. Nahrungs- II. Genussm. 1887, 2, 363. 
'J Pharm. ·Zeitschr. fiir Russlalld 1891, 30, 199. Viertelj. Chemic, Nahrungs- u. Genussm. 1891, 6, 256. 
') Milchztg. 1891, 20, 695. Die Milch hatte cine gelbliche Farbe, war dicklich wic Rahm und kcimfrei; sic 

cnthielt 0,65 'I. Phosphorsaure (P,O,). 
') Archiv fiir Hygiene 1896, 27, 119. 
') Pharm. Centrh. 1896, 37, 117. Viertelj. Nahrungs- u. Genussill. 1896, II. 126. 
0) Analyst 1893, 18, 170-174. Chem. Ccntrbl. 1893, II, 59R. 
0) Vicrtclj. Nahrungs- u. Genllsslll. 1897, 12, 362. 

!O) Berieht des Kantonchemikers fUr St. Gallen fiir das Jahr 1895, 9. 

*) Mit 0,387 "/0 Kalk, 0,033 01. Magnesia, 0,429 0/, Kali, 0,113 'I. NatroD, 0,031 'I. Schwefelsaurc, 0,488 'I. Phosphor­
s;,urc und 0,228"10 Chlor. 

**) )lit D,HIo.,'o Kascin. 
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2. Unter Zusatz von Rohrzucker kondensirte Milch. 

Nahere Bezeichnung 

Q 
e .. " .. .c ... " " ~f .... N_ 
e 
~ 

In der natlirliehen Milch In der Trocken- " ' 
Substanz .- § " 

--..,---,-,---;-----,--,--1-----,----- .. ". " I .. 1 .. 0 Q ~ 
: I~":!'" ·t ~~ .: ~t:; :: ~2~ 
~ I~.s.:: : I ~~ a~ ~ ~si CD :2~] ~ cn-J; .N a:;: - "'-J; ..... u;~ .,. ',. .,. ',. .,. .,. ',. '/. .,. 

1 

2 

3 

4 

5 

Aus Cham*) in der Schweiz 186824,1313,67 8,6710,82140,48 12,23 18,02111,43 2,88 

desgl. 187326,23 9,43 8,34 53,89 2,01 12,78 11,31 2,05 

desg\. 
desgl. **) 

desgl. 

6 ' desgl. 
7 desg\. 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

desg\. 

desg\. 

desg\. 

desg\. (engl. Filialen) 

desgl." n 

desg\. 

desg\. 
desgl. Anglo - Swiss Con­

densed Milk - Company. 

Spec. Gew. 1,306 

dcsgl. 
desg\. **"') 
desg\. *"") 

Mittel (1-18) 

19 AilS Vivis-Kempen*) • 

20 I desgl. 

! Mittel (19-20) 

21 Aus Luxburg-Alpina 

desg\. 
23 , clesgl . 

desg\. 

22 

24 

25 desg\. (Filiale Sonthofen) . 

Mittel (21-25) 

" 23,9010,16 9,35 54,59 

n 24,70 9,77 6,02 57,40 

n 26,9510,56 9,131 51,13 
187227,80 8,00 9,26 52,69 

187525,95 13,11 10,461 48,32 

187628,24 9,41 8,64! 51,56 
I 

2,00 13,35 12,29 2,14 

2,11 

2,23 

2,25 

2,15 

12,97i 8,00 

14,46:12,50 

10,99112,83 

2,08 

2,31 

1,77 

17,7014,13 2,83 

2,13 13,11 12,04 2,10 

" 26,8610,85 9,991' 49,58 1,71 14,8313,66 2,37 
187723,51 11,0010,62 52,96 2,11 14,3813,88 2,30 

187625,40118,1010,001 50,80 1,70 24,3013,42 3,89 

n 22,50112,30 10,50
1 

52,90 1,80 15,87 13,55 2,54 

n 20,50
1
12,70 10,801 54,10 1,90 15,97 13,58 2,56 

\879 23'''1",35 ""In"r'" 2,11 1<,""',68 2,50 

189125,75110,40 11,79 111,12!39,02 1,92 14,011588 2,24 

189417,441 - 7,101 - 152,74 1,42 - 8,60 -

189624,70 '1' 9,4510,8014,13139,271,65 12,55114,49 2,01 
" 24,57 7,92,10,52114,44,40,902,65 10,50,13,95 1,68 

- 24,65'11,10' 9,00 11,48i41,222,00 14,7412,68 2,36 

187223,4010,0013,83 50,74 112,03 13,0518,05 2,09 

187722,0718,0011,931 45,26 2,74 23,1015,31 3,70 

- 22,74114,00[12,88 48,00 '2,38 18,08iI6,68 2,89 

187328,38 8,8112,61 46,55 2,23 12,3017,61 1,97 

n 29,09 7,7910,43 51,33 2,07 10,9914,71 1,76 

187224,70 8,8112,45 51,87 2,17 11,7016,53 1,87 

187520,93 i 9,62
1
'18,78 1 49,69 1,36 12,17 ;23,75 1,95 

187624,12 :10,8810,271 52,84 1,94 14,34113,53 2,29 

- 125,441 9,98112,91\ 50,40 12,07112,30\17,2311,97 

Analytiker 

C. KarmrodJ' 

IJ. J,{o&er una 
F. Soxhlel ') 

J. For.ler"} 

P. Wagner') 

I A. JIuuchi.on 
Smee<) 

N. (ferber') 

B. C. Nieder-
.ladl') 

F. Berg.traM ') 

\ CII. P. Wor-I c .. ter') 

P. Wagner') 

Wendler 0) 

B. Sclwlze ') 

E. Kopp') 

P. Wagner ') 

} N. (ferber") 

') Areh. f. Pharm. 1868, 135, 218. 
'J Jahresber. fiir Agrik.-Chem. 1873/74, 280. Desgl. 187~, 356 lind Erster Berieht liber ATbciten dcr landw. 

V crslIchsstation Wien 1878, 70 . 
• ) Milchztg. 1875 u. 1876 lind Alpwirthsch. Monatshl. 1878, No. 65. 
<) Daselhst 1876, No. 167, 1700. 
') Forschllngen auf dem Gehiet dcr Viehhaltung. Beilage zur Milchztg. 187~, Heft VII. 
') Milchztg. 1891, 20, 6~5. 
') Vicrtclj. Nahrungs- u. Gcnussm. 1897, 12, 362. 
tI) 27. Jahrcsbericht des Gcsundhcitsrathc8 v on Massal'lluscttS. Boston 1896, 664. 
') Milchztg. 1877, 6, 220. 

*) L. Kofler hat (Dingler's polytcchn. Jonrn. 198, 161) ehenfalls Analysen von condcnsir!er Milch aus Cham, 
Sassin lind Vivis ausgefiihrt; diese weieben aber - sic enthalten nur hal" so viel Fc!t als Stiekstoff-Sllbstanz - so wei! 
von dellcn anderer Chemikcr ah, dass ieh dh'sclhcn hirr nicht mit auffiihrc. 

**) Diesc Probe win! von F. Soxhlet wegcn des geringen Fcttgchaltes als verdiichtig, <!. h. als aus theilweise 
entrahm!er Milch hergestellt, bezcichnet. 

***) Die lTntersuehungswethoden siehe unten S. 289, Anmerkung. 
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In der natiirlirhen Milch InderTrocken- " ' 
~ Substanz .... § N 

... " ~ .... " 
No. Nahere Bezeichnung :~ i !~~~I:: ~: I ~: II ~ ~~!I:: ~~~ Analytiker 

~~ ~o I~~.!I ~O ~f~ 1 ~f~ ~ Zi~o!1 ~o ~~oW 
==~============~~==~==~~== 

187223,4°110,00113,83 ·-50,74 2,03 13,05118,05 2,09 P. Wagner') 26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

Vevey - Sch weiz 
desg\. (Nestle) 187925,2810,25 : 8,62 53,82 2,03 13,7211,54 2,19 F. Sozhlet') 

desgl. n 24,75 ,12,6711,5311,1937,692,1 i 16,6415,32 2,69 N. Gerber') 

1S91 25...1',1212,"1'," 41,12 2,08 12,30 16,65 1,91 
189623,85i 8.51 110,7014,2541,021,67 11,18)3,99 1,79 

desg\. Nestle's Condensed 
Milk - Company, spec. 
Gew. 1,298 

desg!. 

B. C. Nieder­
stadt') 

CII. 1'. Wor­
cester ') 

Mittel (26-30) - 24,62 :110,09111,391111,701140,202,00 13,38iI5,11 2,14 

Genf (Nestle) . . . . 188025,35 11,26 '19,37 9,4742,472,08 15,0812,42 2,41 L. Janke') 

Thun-Schweiz,Gerberu.Co. 1877 35.66'116,3514,681 30,18 3,12 25,41122,81 4,07 IN. G"'ber 
J ') U. 8) 

desg!. • • . . ... 187026,05,12,4610,4211,04:38,191.89 16,8514,09 2,70 

Mittel (31-33) - 30,86114,41112,00 10,31129,7612,01 19,11118,45 3,06 

Gruyeres in der Schwciz. 187329,80 8,81112,61 46,55 2,23 12,5~ 1 17,99 2,01 E. Schulze') 

Sassie . 1868 12,43 17,59 18,31 48,14 3,53 20,09
1

.20,91 3,21 v. (lohren') 

Weichnitz n 28,6310,85·12,18 - - 15,2017,07 2,43 K. Eichhorn') 

desgl. 186721,5010,2°112,90 52,90 2,50 12,99 .15,52 2,08 B. Peters'O) 

Innsbruck (J. Gfall) 187324,5310,97
1
11,17 50,06 3,27 14,54114,80 2,35\J. Moser und 

desg!. n 27,38 9,24 9,61 17,25 i34,40 2,12 12,72,13,23 2,04 F. Sozillet 

1 I I ') u. ') 
Wien (Hernals) 187924,2610,82 9,63 53,13 ,2,16 14,2912,71 2,29 

Mailand " 26,8811,07 8,67 51,12 12,26 15,14111,86 2,42 i: SOIlIlet') 

desgl. 187825,2114,65 9,21 13,4235,482,03 19,5912,31 2,13 N. (/,rber') 

desgl. 188026,75 9,95 8,81 15,1337,1(;12,05 13,5812,03 2,17 J •. llart .... o .. ") 

Waterloo (Dairy Co.)*) 187821,6715,86
1 

9,1513,4836,23 12,61 20,2511,68 3,24 .\: (/erber') 

Hamburg (Albers) *) 1871 15,45 19,76 11,52 16,17 34,652,45 23,37 13,63 3,;4 Schaedler ") 

Norwegen (Honnar)*) 187532,8013,13 9,80 41,25 3,01 19,5414,58 3,13 } N. Gerber ') 
desg!. 187635,66116,3514,68 30,18 3,12 25,4122,82 4,07 
desg!. 187930,08 9,02 7,54 51,35 2,01 12,9010,79 2,06 F. Soxhlet') 

London Hooker's Cream. 
Milk Co. 

Wilts (Swindon) 
2,66 I, C. U"'ber') 
2,79 

51 1 
52 

Herkunft nicht 
naher angegeben *) 

(England?) 

n 25,5612,39 9,9010,18140,101,87 

n 24,8913,08 '10,6413,31 135 ,47,2,61 

I 1876'? 24,3018,5210,8016,5°127,11 12,77 

n 27,00 17 ,20 11'301~,00129,5912'91 

16,6413,16 

17,41 : 14, 17 

21,82 iI4,27 , 
23,56i 15,48 

3,91 

3,77 

3,55 

2,27 

I Arill. Hill 
Haual "J 

f 
53 

54 
l " 26,5016,39 9,5°

1
11 ,54

1
27,063,09 

" 24,9415,36 9,50,15,36,32,142,43 
22,3°112,93 
20,46 12,66 

'J Jahresbericht fiir Agrik.-Chclll. 1873/ 74, 280. DrRg\. 1879, 356 uml Erster Bcricht iibcr Arbeitcn dcr landw. 
V crsuchsstation Wien 1878. 70. 

') Das Molkereiwesen von 'V. Fleischmann 1879, 1052-1053. 
') Forschungen auf dem Gebid dcr Viehhaltung. Bcilage zur Milchztg. 1879, Heft VII. 
') Milrhztg. 1891, 20, 695. 
') 27. Jahresbericht des Gesundheitsrathes von ~Iassa('husl'tts. Boston 1896, 66!. 
') Hannov. Monatsschr. wider die Nahrungsfiilse\wr 1880, 62. 
') Milcbztg. 1875 u. 1876 und Alpwirthsch. Monatsb!. 1878, No. 65. 
0) Dasclhst 1876. No. 167, 1700. 
') Jahrl'sbt'r. f. Agrik.-Chem. 1868:69, 708 u. iO!l. 
") Dasdhst 1867, 338. 
") Chcm.-Ztg. 1881, 5 , 269. 
") Pharm. Cllntrbl. 1871, No. 35. 
") Ie' 0 0 d, Its adultoration and the methods for their detection. London 1876, 395. 

'') Diesc Proben erscheinen ebenfalls si!Jnmtlich venlachtig, d. h. aus theilweise entrahmter Milch hergestellt. 
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In der natiirlichen Milch In dcrTrocken- ~ , 

i' - -;-1 --.I----;---;-I---:---I- .Sl'-b-s1t-an-z - ~~ ~ 
No. , Nii.here Bezeichnung ~ .a:,.;: 5 ::: .c ~ L ~ ~ ~.; 5 _ ~ 8] Analytiker : 1.2 0 -:i G o.al -g ~ u ~ 0 -= 1 -; -= 8 ~ 

1 

aI tn."! "- ~ ~ a: ~ C fi).~ II. ;.goc 
~o 1 0 '01/1 1 % 0 (0 1 0 0 0,0 0 '0 0,0 0/0 

==~==============~==~~==~==~====~-==~=:==~~~~~*======= 
i 

55 1'1 New-York, Gail Borden 

56 desgl. ( Aldernay) . . 

187527,72 9,92 8,61 

187628,38 10,22 9,23 

51,84 

51,57 
, N. l1erber') 

1,81 13,72111,91 2,20 } 

1,56 14,27 : 12,89 2,28 

57 il desgl. (Amer. condo Milk 

:: ~ Il Co. *~erk~n;t n'ich't • [. 

60 II naher untcrschieden 

61 IIJ (aus der Schweiz, , 

62 ! England, Irland, Nor-l 
63 wegen nnd Canadien) 

64 : 

:; 1If"' V"" ,,' MOO''', 
~~ f Aus England? 1 
71 Eingedickte Milch der 

Fabrik Hollandia in 

187825,4311,35 7,0110,11 [44,221,89 15,22 9,40 2,44 

188427.5011,5010,5014,4°
1
34,5°

1
1,60 15,8614,48 2,54 

" 28,30 11,80 9,60 14,70;33,80: 1,80 16,46 13,39 2,63 

" 27,2512,12 9,0015,2°
1
34,402,03 16,66112,37 2,67 

" 30,20iI2,00 8,0015,0°1'32,4011,90 17,1911,46 2,75 

n 28,5°111 ,30 8,6°114,00 36,00 1,60 15,8°112,03 2,53 

" 29,5°111,50 8,2°114,40135,°°11,40 16,31
1

:11,63 2,61 
n 28,8012,00 6,7015,0°136,001,50 16,85 9,41 2,70 

18~ 26,338,540') 9,78 13,85i39,8011,70 11,5913,28 1,85 

188121,689,1900)1 9,92 56,98 '2,23 11,73 12,67 1,88 

" 23,49 9,27 6,47 58,66 2,1l 12,12 8,46 1,94 

" 22,15 8,82
1
' 10,69 55,96 2,17 11,37 13,67 1,82 

n 24,53 9,44 6,22 57,72 2,09 12,51 8,24 2,00 

n 23,49 7,43") 9,53 57,34 2,21 9,71

1

12,46 1,55 

72 Italian condensed Milk Com-

Vlaardingen 189029,39 8,58 7,11 12 ,33 1

1

39,65
1

1

2,94 12,1510,07 1,94 

pany. Spec. Gew. 1,299 189127,07 9,1210,1810,9240,122,59 12,5113,96 2,00 1 
73 Schmidt's kondens. Milch 

1 (Holstein). Spec. Gew. 1 j 

der&elbe .) 

Tit. Maben') 

Ch. Girard') 

? ') 

B. C. Nieder­
.tadt') 

1 1,267 n 34,70 1l,50:13,89 10,5026,622,79 17,61 21,27 2,82 

74 : ) ! 188826,4012,60 1l,50 14,40 29,951,2,05 17,1215,63 2,74 
II Kondensirte Vollmilch 

75 ' " 25,6010,6710,4014,5233,59,1,90 14,3413,98 2,29 
: (aus England?) 

76 : " 26,8011,0710,6514,2032,151,90 15,1214,55 2,42 

) 
J. C. Sh",­

.tone ') 

77 
1 

1 

1892 25,67 8,44 7,29 13,49 43,161,95 11,36 9,81 1,82 

nReindeer Brand" der Con­

I dan sed Milk u. Canning 

'I Co., Truro, No. 5 

78 ! "Fluid Brand" von Gebr. 

1 

i 

1 

1 Frallk To 

J 
Schutt') Ii Cleever, London n. Liver­

pool. n 27,70 

') Jahresber, f. Agrik,-Chem. 1867, 338. 

9,31 1 5,13 ,14,3041,50,2,06 12,88 , 7,10 2,06 

') Forschungcn auf dem Gebiet der Viehhaltung. Beilage zur Milchztg. 1879, Heft VII. 
3) Xach Phann. Journ. and Trans. 1884 in Chcm,-Ztg. 1884, 8, 1874. 
<4) U ira rd, Documents sur les falsitl.eatiolls. Laboratoire munkipal. Deuxicme rapport. Paris ItH35, 6:{~ u. 656. 
') Analytiker': MandbL tcggen de Verf'alsl'h. v. Lebcnsmidd. 1890, No. 12. Molkerei-Ztg. 18!)0, 46. Viertclj. 

Nahrungs. u. Genussmittcl 1890, 5. ,U~). 
') Mikhztg, 1891, 20, 695, 
') Analyst 1888, 13, 222 nnd Viertelj. Nahrungs- u. Gcnnssmittel 1888, 3, :156. Anf die L'ntersul'hungsmethodcn 

rlcs Verf. kann hier nur venviescn werden . 
• ) Commercial Bulletin No. 6. Ottawa Canada ", .. 1892, 11-14. CentrbL Agrikultur-Chemie 1893, 22, 858. 

Die Probe "Reindeer Brand" war von schwach gclblichcr Farbe und vorziiglicher Beschaffenhcit, vollstiilldig homogell und 
gleichmassig ltislich ill ~Wasser, Auch die Probe "Fluid Brand" war von guter Besehaffenheit und leicht lilslich, 

*) Dicse Proben erscheillen ebellfalls sammtlich verdachtig, d, h, aus theilweioe entrahmtcr Mileh hergestellt. 
**) Ans dem gefundenen Stickstoff durch Multiplikation mit 6,25 berechllet. 
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" 
In der natiirlieh"n Milch 

In derTroeken - ~ , 
II '" Substanz .= § N 

" II .. :s 1I::..!oI" .. "" .. NI .. N o o iZ 

I' Niihere Bezeichnung 
"'0 .. ' " ! ," ' .. .. ' " _0", 

No. ,I -'" .. 
£~~I ::: "" .. ~~ "" "'11::- ::: ..... .., Analytiker 

_OJ .. 0'" 0 ~ii 
"'E-<~ 

I' 
.... - .. 

=~ ~;3 OJ 
., 

.!! ... U5 
N~ -- ... ... ... 

,I 
,. ", .. ", _N -= '" '" 

-", 

" '" 0/0'" 
"''''' 

II 
:0 "10 "10 0' I 01 % "10 "10 "10 /0 ,0 

I I I ! I I 
Kondensirte Milch I i I 

I 

I 

aus Amerika. i 
; 

I 
, 

Preis i 
, 

pro can 
, : I ; 

79 Stand art 0,18 1896 27,63 7,40 9,6 316,75 36,59 2,00 10,23 13,31 1,64 

80 desgl. 0,10 
" 

30,51 9,09 8,25 10,09 40,54 1,52 13,09 11,90 2,09 

81 Baby 0,10 
" 

24,48 7,27 11,95 12,18 42,46 1,86 9,63 15,82 1,54 

82 Rose 0,13 " 
27,95 8,33 10,88 11,51 39,63 1,70 11,56 15,10 1,85 

83 desgl. 0,10 " 
24,70 7,52 10,23 20,06 35,54 1,95 9,99 13,59 1,60 

84 desgl. 0,12 " 
26,65 7,50 10,82 11,55 41,98 1,50 10,22 14,75 1,64 

85 Bell 0,09 " 
29,68 7,5(; 9,44 13,96 37,55 1,82 10,74 13,42 

1,72 1 
86 Street Clover 0,10 " 

27,18 5,95 9,68 12,18 43,50 1,51 8,17 13,29 1,31 

87 desg\. . 0,10 " 
28,30 7,00 9,52 9,71 44,18 1,29 9,76 13,28 1,56 

88 i J. B. Smith. - " 
30,85 7,84 9,25 13,84 36,50 1,72 11,34 13,38 1,94 

89 Tip Top 0,09 " 
29,60 9,39 10,54 12,73 36,05 1,69 13,84 14,47 2,33 

90 desgl •. 0,10 " 24,75 7,39 7,80 18,93 39,53 1,60 9,82 10,37 1,57 

91 desg\. . 0,10 " 
28,18 9,06 10,47 13,34 37,38 1,57 12,61 14,58 2,02 

92 Challenge 0,10 " 
29,50 8,32

1

10,80 11,43 38,28 1,67 11,80 15,32 1,89 

93 Gail Borden Eagle 0,18 " 
28,04 8,78 8,25 11,55 41,96 1,42 12,20 11,46 1,95 Charles I: 

94 desgl. . 0,18 27,27 
I 13,84 38,37 1,78 11,54 14,23 1,85 Worcester') 

" 
8,39 10,35 U) 

95 Sachem 0,08 " 
29,56 8,37 9,28 15,43 35,79 1,57 11,88 13,17 1,90 

96 Leader 0,09 " 
25,44 5,96 9,72 12,69 44,62 1,57 7,99 13,04 1,28 

97 Magnolia. 0,10 " 
29,11 7,58 10,43 11,75 39,45 1,68 10,70 14,73 1,71 

98 desg\. . -
" 

27,90 8,51 7,45 16,58 38,041,52 11,80 10,33 1,89 

99 Rival 0,10 " 
25,96 6,42 8,42 14,69 43,)9 1),32 8,67 11,37 1,39 

100 Buttercup - " 
34,10 9,25 9,18 7,09 38,92 1,50 14,04 13,93 2,25 

101 desgl .. - " 
31,00 6,90 9,13 11,92 39,64 11,41 10,00 13,23 1,60 

102 Russel - " 
25,41 8,31 8,05 10,53 46,26 1,44 11,14 10,79 1,78 

Hl3 'I Ten Cent 0,10 " 
24,59 9,83 10,61 13,40 39,99 1,58 13,04 14,07 2,09 

104 il Pine Tree 0,10 
" 

29,50 7,67 9,91 13,13 38,30 1,49 10,87 14,06 1,74 

105 1 Di~e 0,08 " 
28,88 9,42 8,22 13,45 38,63 1,40 13,25 )1,56 2,12 

106 Ii DaISY . 0,10 
" 

27,50 8,92 9,05 )4,25 38,96 1,32 12,30 12,48 1,97 

1071: Milk Maid 0,15 " 
27,58 8,90 12,34 7,05 42,77 1,36 12,29 17,04 1,97 

108 I: Thistle . -
" 

28,68 8,47 8,03 10,94 42,55 1,33 11,8811,26 1,90 

\1 Kondens. Milch aus Ame-\ - 128,0218,061 9,98\12,89189,92!1,53111,20113,31 11,89 
I rika No. 79-108, Mittell. 

Mit R 0 h r z u c k e r { Gesammtmittel 126,44:!10,47t'l0,07\lU6\'36,86i2,OOI 14,24,'tI3, 69\2,28 1 
kondens. Milch Schwankungen*) 12,43- 5,88- 5,22- 7,16- 26,24-[1,28- 7,99- 7,10- 1,28-

35,66 18,69 17,47 18,60 46,99 3,20 25,41 23,75 4,07 

') 27. Jahrcsbcricht dcs Gcsundheitsrathes von Massachusetts. Boston 1896, 664. 

I':) Die Schwankungszahlen ausschliesslich dercr fUr Wasser sind auf den mittleren W .. sergehalt (26,44"/0) bezogen. 

**) Untersuehungsmethodon: 40 g der gut durehgemisehtcll Subst.nz wurdcn mit 'Vasser auf 100 cern 
anfgefiillt. Von dieser Losnng wurde cin Theil noeh mit der gleiehell Menge Wasser verdUnnt und 5 ('em der so ('r­
haltenen Liisung = 1 g Substanz zur Bcstimmung det 1l roeken-Substanz und der Asche verwandt. 

2 g der 40-prozcntigen Liisung wurden in einer FiltrirpapierhUlse hei 100' gctrocknet und im Soxh\cfschen 
Apparate extrahirt. Die Eiweissstoffc wurden in 5 cern mit Kupfersulfat geiallt, entfettet und verascht. 1m Filtr* wurdc 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 19 



290 Molkerei -Erzengnisse nnd Molkerei -A bfiille. 

Kondensirte Halbmilch und Magermilch. 

No. Niihere Bezeichnnng 

1 1 Von 

2i1 
3; 

Heckmann in Berlin 188268,96112,43 0,26115,731- 12,96 40,05 0,84 6,41 

J 1888 30,3°112,60 4,70 15,28 35,15 2,10 18,08 6,74 2,89 

" 24,80 12,40 4,70115,72:38'7012,4~ 16,49 6,25 2,64 

6 Von van den Bergh in Cleve 

7 "Shamrock Brand" von 
Gebr. Cleever, London 
und Liverpool . 

l " 26,8°112,37 4,7°114,6°139,9°12,21 16,9°1 6,42 2,70 
, 28,0°

1
12,10, 4,0°114,9038,70,2,37 16,81 5,56 2,69 

189635,80!10,09 1 0,27:12,87138,8412,13 15,721 0,42 2,52 

:i1 Aus England? 

8 Ans Deutschland 
189230,221 10,44: 0,351' 10,8°146,0612,13 14,981 0,50 2,40 
189826,6711,63, Spur 13,77 1-15,28 ,2.23 15,86 Spur 2,54 

Mittel (No. 2-8) - 128,9!112,711 2,63113,00]39,49:2,24117,831 3,7012,85 

Kondensirte Molken. 

III Von Heckmann in Berlin 11882120,64111,061 0,38 161,06 1 - 16,86113,941 0,4812,231 

Kondensirte Ziegenmilch. 

I II Von Gebr. Sigmond 
, Klausenburg . . i~ 11880120,98117,00116,95115,72126,7512,60121,51121,4513,441 

Kondensirte Stutenmilch. 

1*) I) Von Dr. Carrick's 1 Sommer 
2*) Fabrik in , 

3*) Orenburg dar- " 
4~) gestellt " 

1882 17,9°113,5°112,071 54,88 
1
1,65 16,441 14,70 2,63 

" 
18,80 15,23 10,08 54,09 1,80 18,7612,41 3,00 

1883 26,73113,6914,77 1 53,07 11,74 18,68 1 6,51 2,99 

" 
24,04 12,17 6,20 55,81 1,78 16,15 8,16 2,58 

Mittel (No. 2-4) - 121,87113,651 8,281 04,46 11,74117,60110,4912,80 

Analytiker 

IV. FleiIch-
mann') 

1 J. C. Shen-f .Ione ') 

Ver6lJCm,/alion 
Mun,ler') 

Frank T. 
Schutl') 

R. HeJel­
mann $) 

IV. Flei.ch­
mann') 

V.Uoddifroy·) 

cil'r Milchzucker volumetrisch uach Fehling und dcr Rohrzucker aus der Differenz bestimmt. - Naeh ohigen Analysen 
,ina aile eingcdickten Milchproben aus Vollmileh hergestellt. Zur Berechnung des Fettgehalts der verwendeten Milch 
wurde rin fettfreier Troken-Substanzgehalt von 9,3 ", in der Milch angenommcn. 

Bei 13 von dcmselben Verfasser friiher untersuchtcn Proben kondensirter Milch schwankte der Wassergehalt von 
~:J.32-31,68'/" dcr Fcttgehalt von 3,15-7,83".. Nach 26. Jahresbericht des Gesundheitsrathes von Massachusetts, Boston 
1895; Vicrtelj. Nahrungs- u. Genussm. 1895, 10, 615. 

') Bericht der Milchw. Vcrsuchsstation Raden 1882. Uostock 1883. S. 22. 
') Analyst 1888, 13, 222. Vierteljahresschr. Chemie Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 356. Auf die Untersnchungs­

methoden des Verfassers kann hier nur venviesen werden . 
• ) Original-Mittheilung. 
') Commercial Bulletin No.6. Ottawa Canada 29/12 1892, 11-14. Centrbl. Agrikultur-Chemie 1893, 22, 858. 

Dic Milch ist ctwas blaulich gcflirbt, von gutcr Bcschatfenhcit und lcicht lOslich in Wasser. 
') Zeitsehr. offentl. Chem. 1898, 4, 451. Die Milch cnthielt 0,47 ", Milchsaure. 
0) Milchztg. 1880, 9, 362. 
') Milehztg. 1883, 12, 329 und 1884, 13, 164. 

*) No.1 u. 2 waren durch Zusatz von 2,33 '/, Zucker und Einaampfen auf ca. '/, ihrcs Gcwiehtcs, No.3 u. 4 
durch Zusatz von 3 ", Zucker und Eindampfen auf ca. ',. ilues Gewichtes dargestellt. Die kondensirte Stutenmilch soll 
wie kondensirte Kuhmilch als Ersatz der Muttermilch fiir Sauglinge dienen. 



Niihere Bezeichnung 

.. .. .. " moe 
... 0 

" -.. - .. mm 
N.-

c 
:::> 

I. Ans Vollmilch. 

Milcbpulver. - Rabm. 

Milchpulver. 

I \ .. r . b InderTro~ken~' " ,'. 
n (cr natllr ll'hen Su stanz Substanz· ... C) N 

III! ~~-rl--~--il ~i I ~ -~~III ~ I~j 
3= ",e:s _N C cn·:s Z;)3 

", ,,:Il 1 '/, 'I. 1 '/, ,/:Ill '/, ,j. 

I! Pure compressed cream 1 II I 1 
II Milk von der n Fabrik 
.\ kondensirter Milch U in I I 
I Gossan in der Schweiz 1888 3,92 24,38126,04 38,51 17,24 25,3727,10 4,06 

2 Von A. Rosam in Pilsen 1896 8,77 2310 2210 26,26 353 25,32
1

'24,22 4,05 

3 II Von C. Drenkhan in " I 0) , 

I Stentorf ..... 189515,55 12~~;6 1 21,35 46,21 15,\3 23,04)22,61 3,69 

Mittel 1 . 1 6,08 : 23,09 : 23,14 ) 42,391 0,30 124,08124,6413,93 

II. Ans Magermilch. 

I 
Pure compressed Milk­

extract von der nFabrik 
kondensirter Milch U in 
GOSSRU in der Schweiz 

2 Milchpnlvervon C. Drcnk­
han in Stentorf . 

3 Milchpulver (aus der 
Schweiz ?) 

4 MilchpulvervonC. Knoch 
in Melle . 

Mittel 

\ 

2 

3 

4 

5 Ohne niihere 
6 

7 
Bezeichnung 

8 

9 

10 

11 

1888 

1892 

189O 

1893 

. 1 

186O 

1863 

n 

n 
n 

n 
1867 

" 
" 

I I 
1 I 

~ 

4,17 35,56 1,65 52,37 7,5\ 37,111 1,72 5,94 

6,71 29,42 0,80 57,25 5,82 31,54 \ 0,86 5,05 

5,80 29,90 2,40 56,10 
5,8°1 31 ,74 

2,55 5,08 

13,51 28,48 2,03 49,21 6,77 32,93 2,35 4,27 

7,00 I 30,81 I 1,73153,43\6,48133,331 1,8715,33 

Rahm. 

83,23 4,24 8,17 3,02 25,28 148,72 4,05 

80,42 4,29 10,84 3,74 3,51 21,91
1
55,36 

82,36 4,16 9,76 23,5855,33 3,77 

59,25 2,20 35,00 3,05 0,50 5,40 85,89 0,86 

52,51 2,69 41,16 3,19 0,45 5,66 86,67 0,91 

70,41 23,05 0,59 77,89 

59,92 2,60 33,55 3,30 0,63 6,48 83,71 1,00 

60,10 2,73 33,56 2,99 0,62 6,84 84,11 1,09 

66,73 3,18 25,04 4,34 0,71 9,56 75,26 1,53 

71,80 2,75 20,94 3,96 0,55 9,75 74,26 1,56 

74,20 2,66 17,93 4,57 0,65 10,31 69,50 1,65 

291 

Ana!ytiker 

.Ambiihl ') 

Ladi,lau,B"udis') 

Ver&llchutation 
Jliinstt:r 3) 

.Amb,jhl') 

J. Konig') 

P. Vieth') 

Versucnsltatiun 
Munster ') 

} F. Hoppe-Sey/er 
') 

.Alex. Muller') 

I~-' 
') Jahrcsbrricht ues Kantonchemikers von St. Gallen fiir 1888. Milehztg. 1889, 18, 653 . 
• ) Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1896, II, 326. Die Milchsahne wird dureh cinen Zcrstauhungsapparat 

auf 50 0 warmc Platten gebraeht. 
') Original-~!itth('illln". 
') Bericht liher die Dauerwaart'n fiir Allsfuhr und Schiffsbeuarf auf dcr 5. Wanderausstellllng dcr Delltschen 

Landwirthschafts-Gcsellsrhaft zu Bremen 1892, 221. Molkereiztg. 1892, 16. 
') Milchztg. 1891, 20, 69 . 
• ) Chern. Ocntrbl. 1860, 49 u. 65. 
') Landw. VersurhBstationen 5, 161. 
0) DaBclbBt 9, 276, 285 u. 294. 
*) I2aB Milchpulver enthielt ferner 20,45 'I. Rohrzueker. 

**) Mit 14,94 'I. KaBein + unlOsl. Albumin, 1,09 '/, gelOstem Albumin, 5,73 '/, Laktoprotein. 
19* 
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No. Niihere Bezeichnnng 

12) 13 

Ohne niihere 

Molkerei - Enengnisse und Molkerei - Abflille. 

InderTrockcn- _ , 
:: In der natiirlichen Substanz Substanz'::: § " 

"::I 1---.,----;--- ----c----,---I-- -.,----11I: "" " """.. N I I I NI 0"" 'Dg G ~.;= 1::; 4D I I i 3~] 

~~ ! !~~ i ~ I ~i I ~ ~~~ I ~ !~~ 
:> 'I. "Iolll I '/, '/, flo '1,IIl"lo 'I. 

1849 56,04 

1859 63,28 

1863 74,46 

6,02 

4,22 

2,69 

:l4,38 2,67 0,88 13,6978,21 2,19 

29,46 2,08 0,40 11,4981,88 1,86 

Analytiker 

Orthmann ') 

Hamberg') 

14 

15 

16 

17 

18 

Bezeichnung 

) 
n 64,80 

56,50 

61,67 

18,18 4,08 0,59 10,5371,18 

25,40 - (2,19) - 72,16 

31,57 - (3,49) 

33,43
1

1,56
1 

0,72 

- 72,57 

6,8487,22 

- 75,98 

1~9 1 
_ .d. Vli/ekel' 'J 

" 
" 

2,62 1,09 

? 79,52 1 - 15,56 1 - 0,63 Gkard') 

19 Bei 

20 

6oe.16St. Anfrahmnng 1875 77,45 2,86 14,31 5,38 12,68 63,46 2,03 

14,01 66,55 2,24 

12,3371,32 1,97 

15,88 58,74 2,54 

" 28 " 
21 "40 " 
22 Bei 8 oC. 16 n 

23 
" 28 n 

24 "40 " 
25 Bei lODe. 16 " 

26 "28 " 

27 "40 " 
28 Bei 15 0e. 16 " 
29 

30 1 31 

32 

33 I 34 

35 

28 " 

Ohne niihere 

Bezeichnung 

" 
" 
n 

" 
" 
n 

" 
n 

n 

" 
n 

n 

" 

" 
n 

n 

" 

r ":" 

l : 

77,37 

75,59 

77,46 

75,73 

74,93 

75,89 

74,82 

72,75 

73,46 

71,77 
62;12 

61,50 

63,24 

49,10 

43,04 

45,82 

36 11 Mit Lehfeldt's Centrifuge"'). 1878 29,55 

37 Mit de Laval's Separator . 1880 66,12 

38 II Nach Swartz'schemVerfahr.**) 1878 68,40 

39 I: 1 Ans Milch altmilchender, I 1877 77,26 

3,17 

3,01 

3,58 

4,20 

2,75 

3,47 

2,54 

2,48 

3,48 

3,10 

5,83 

5,14 

2,70 

15,07 5,39 

17,41 3,99 

13,24 5,72 

16,27 3,80 17,3167,04 2,77 

17,071 5,25 10,9768,09 1,76 

15,25 5,39 13,98 63,25 2,30 

17,61 5,03 10,08 69,94 1,61 

18,65 6,12 9,1068,44 1,46 

17,31 5,75 13,11 65,60 2,10 

20,45 4,68 10,98 72,44 1,76 

30,64 1,27 0,14 15,3980,89 2,461 
32,22 0,74 0,40 13,3583,69 2,14 

31,42 2,36 0,28 7,3485,47 1,18 

5,20 42,82 2,46 0,42 

7,40 44,76 4,45 0,35 

6,38 1 44,33 2,92 0,50 

10,22184 .13 
12,99 78,23 

11,78
1
81,82 r 1,88 

1,63 

2,08 

1,42 

2,69 

I 
67,63 2,25

1

°,12 

27,69 3,03 0,47 

22,08 

2,02
1

196,00 

7,9481,73 

- 69,87 

0,32 

1,27 

U. Kreu&ler ') 

Arth.~ Ifill 
HQ,I,aU ') 

IV. F/mch­
mann') 

A. J7ii/ecer') 

J. Kihtig ') 

40 II J diinischer Kiihe 1" 77,34 

41 I de~gl. frischmilchender Kiihe n 79,96 
42 :. Mittel von 7 Proben **'-). • 1881 65,26 

3,89 

3,73 

3,31 

14,64 3,52 0,69 17,1064,38 2,73 } 

1

14,73 3,52 0,68 16,46 65,00 2,63 Storch to) 

12,28 3,77 0,68 16,51
1
61,27 2.64 

28,31 , - - - 181,49 - Schnulz") 

') Landw. Erfahrungen von Hohenheim 1849, 131. 
') Landw. Versuchsstationen 1859, I, 98. 
0) Joum. of the Roy. agric. Soc. of England 1863, 24, 298. 
') Die Milch, von Benno Martiny 1871, 2, 67 u.110 . 
• ) Landw. Jahrbiicher 1875, 4, 249 u. s. f. 
') Has s a 1\, F 00 d: Its adulteration and the methods for their detection. London 1876, 3UO. 
') W. Fleischmann, Das Molkerciwescn 1878, 704. 
') Journ. of the Roy. Agric. Soc. of England 1880, 2, 160. 
0) Original-Mittheilung. 

!O) Von II. Cordes mitgetlwilt ill Milchztg. 1~81 , 10, 60H. 

II) Milehztg. 1882, II, 103. 
*) Rahmsliieke. 

**) Mittel von 4 Analysen. 
***) Die Hahmproben stammten aus der Gellosscns(,hafts-Molkerei in Itzchoc; sic tmthieltclI; 

Maximum 80,29 '/, 'Vasser 50,98 flo Felt 
Minimum . . . .. 43,21 " 13,07 " 



No. 

43 

44 

45 

Nahere Bezeichnung 

Nach Swartz'schem Verfahren 
nnd mit Centrifuge . 

Mit de Laval's Separator. 
Spec. Gew. 1,0200 . 

Centrifugenrahm *). Spec. 

Rahm •. 

In der natiirlichen Substanz In derTrocken- ". '" Substanz ;]~ I: .. " 
1 ~~jl 

",.c .. , '::1 1 ," 
oo.,S ... " '" 

_ 0 '" 

" '" .c'" ':8-§ ~I! • ~~~I := "", .c := • '" li~ 
I 

" ;:~~I '" ~MCI'1 "'", .. --.., II. " II. N_ 
=- rn"" c rn"" -'" I: rn rn <JJ"d 

:::0 '/0 0/, 0/, '/0 % 0/. "I. % 

I I ,! I 

188278,93 1 2,76113,88
1

3,75 0,68 13,1065,88 2,10 } 

188476,64 3,07 15,15 4,50 0,64 13,1464,85 2,10 

Gew. 1,015 0,58 10,4275,74 1,67 

0,64 - 91,37 

189071,02 3,02 21,95 3,32 

461 Gewohnlicher Rahm, keimfrei 189768,48 - 128,8°1 -
47 Besonders dicker Rahm," "47,23 - 49,19 - 0,26 93,22 = I} 

Mittel (ohne No. 36) 
**) 

- 67,61 (,12 23,801' 3,921 0,00 12,7273,4,7 2,04, 

Schwankungen**) _ 43,04- 1,75- 15,78- 0,62-10,11- 5,40- 48,72- 0,86-
83,23 8,19 30,19 6,23 1,10 25,28 9322 4,04 

Devonshire· Rahm (Clotted cream). 
Nach P. Vieth "). 

293 

Analytiker 

W. F'leMchmann ') 

Fred. II Hone ') 

E. Berg81ran I .) 

Der Clotted cream wird folgendermassen bereitet: Die Milch wird in flachen Blechsatten zum 

Aufrahmen hingestellt. Nach 12 Stun den werden die Satten in ein kochendes Wasserbad, das in einem 

gewohnlichen Kiichenherd eingestellt ist, eingehangt, bis der Rahm durch dns Abdampfen von Wasser 

und die Bildung einer Haut eine eigenthiimliche Beschafi'enheit angenommen hat. Sodann werden die 

Satten herausgenommen, nochmals 10 Stunden stehen gelassen und dann der Rahm abgenommen. Der 

durch gelinues Riihren gemischte Rahm erhalt eine salbenartige Beschafi'enheit, der Geschmack ist der 

von gekochter Milch, er wird als Delikatesse mit Friichten genossen. 

In der natiirlichen Substanz 
Zeit Fett in der 

No. Nahere Bezeichnung 
der Stlckstoll'- Trocken-

Unter. Wa.ser Fett Substanz + Asche 
Snbslanz 

.uohung .Uc:hzuoker 
'/, '/, ./. 'I. 0/. 

I 

1 19 Proben I Mittel 1886 36,11 57,36 6,01 0,51 89,78 
I Schwankungen " 32,59-42,13 50,36-61,43 4,61-8,93 0,42-0,77 -

2 Wiichentlich I Mittel 1887 36,94 55,51 6,97 0,58 88,03 
1mal untersucht I Schwankullgen " 31,16-44,16 46,92-62,00 4,80-10,73 0,46-0,85 -

3 55 Proben I Mittel 1888 35,54 57,09 6,80 0,57 88,56 
I Rrhwankungl'll " 31,57-44,11 45,78-61,49 5,32-9,36 0,44-0,80 -

4 51 Proben I Mittel 1889 36,69 56,69 6,09 

I 
0,53 89,54 

I Soh wankungl'll " 30,95-45,01 47,72-62,83 4,93-7,82 0,44-0,65 -
') Beril'ht d. ~Iikhw. VerslIchsstation Rarlen flir 18S2, 24 nnd flir 1884, 26. 
') FTI'r\. lr II u n t, Contrihution " I' etnde rlu lail courlraL Typolithographie de Jnles Vermaut lS90. Milchztg. 

1890, 19, 706. 
3) Vil'rteijahressdlr. Nahrungs- u. Gcnussm. 18!1" 12, ~62 . 
• ) Milchztg. 1887, 16, 1211: lS88, 17, 129; lS8!), 18. 141; 1890, 19, 185; 1891,20,60; 1892,21, 191. 
*) 15 I Vollmilch gaben beim Centrifugircn 3,0 I Rahm nnrl 12 I Magcrmileh. Die Zusammensetzung von VoH­

milch und Magcrmill'h war folgl'llIlt·: 
SplT. Gew. Wasser Rtkkstotf- Fl'lt Milehzueker Asche Kalk Phosphorsaure 

Suhstanz (Ca 0) (P,O,) 
Vollmilch . . .. 1,032 85,90 3,50 5,05 4,70 0,79 0,22 0,23 0/0 
MRgermilch . .. 1,034 90,40 3,62 U,025 5,05 0,79 0,21 0,22 " 
Rahm . . . .. - - - - - - 0,155 0,17 , 

Das spec. Gew. wurde mit uer Westphal'schen Waage, das Kasein naeh KjduahL uas Fett unrch Aus~iehen 
im Soxhlet'schen Apparat mit Aetber und der Milchzucker gewichtsanalyliseh mit Fe hi i n g 'scher Losung bestimmt. 

**) Das Mittel fiir Milchzucker ist RUS der Differenz bercehnet. - Die Schwankungszahlen fiir ille natiirlichc 
Substanz sind auf den mittleren Wassergehalt von 67,61'/0 bezogen. 
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! I 
II 

No. il 
II 
il 
II 

5 il 

/1 6 
I! 

51 

51 

Molkerei - Erzeugnisse nnd Molkerei - Abflille. 

Niihere Bezeichnnng 

Proben I Mittel 
I Sehwankungl'll 

Proben I Mittel 
I ~('hwankung('n 

Mittel I 
Srhwankungen 

Zeit 

der 
Unter. 

auchung 

1890 
-

1891 
-

] 11 drr uatiirlichcn Suhstnnz 

I 

I Stickstoff-
Wasser ! Fett Substanz + 

i MUchzucker 

'/, I 'I. 'I. 

35,16 I 58,35 I 5,97 
I 2~,18-41,80 151,1 9-64,r.fi 5,17-6,:) f) 

I ~;,136~~~.:'j 1 !G':~4~~~.59 1 6,21 
4,96-8,80 I 

Asche 

0,52 
0,45-0,60 

0,54 
0,42-0 177 

0,55 
0.42 -0.8:i 

Fett in der 

Trorkcn­

Suhstanz 

89,99 

89,78 

89,21 

Die l\Iagermilch von der Herstellnng des Devonshire-Rahms hatte folgende Znsammenstellnng: 

1890 

1891 

Mittel 
Srhwankungl'll 

Mittel 
Sehwankungen 

Spec. Gew. 

1,0350 
1,ms5-1,036t1 

Troekcll-Suhstallz 

11,03 
10,52-11,61) 

Felt 

1,60 
1,2 -t-2,~Hi 

1,79 
1,28-2,60 

Saurer Rahm der Londoncr Aylesbury Dairy Company hatte nach H. Dr 00 p - Ric h m 0 n d 

(Analyst 1897, 22, 93-95; Chern. Centrbl. 1897, I, 1033 -1 034) folgendc Zusammensetzung: 
Troekcn-Substanz Felt Asche 

Minimum 56,42 % 46,66 % 0,52 "10 
Maximum 75,18 n 68,23 n 0,90 n 

Mittel 67,64 " 59,16 n 0,68 n 

Gartner'sche Fettmilch. 
Die Gartner'sche Fettmilch wird in der Weise hergestellt, dass Kuhmilch mit soviel Wasser 

versetzt wird, dass der Kascingehalt dem der Frauenmilch gleich ist; darauf wird diese verdiinnte Milch 

centrifugirt, wobei als fettreicher Theil die Gar t n e r'sche Fettmilch erhalten wird. 

il 
In 'der Tr,;ekcn, _ 

~ Suhstanz .: § N .: ~ In der nattirliehell Hubstanz 

II i '- lei = 1 r:~ CI) " - ; ~ -I-- ~~~ ~~~ Ana-
~ : 1 5 I ~ ~! ~ g i °5 I j ~ ~ ~ ~ .~ ~ < lytiker 

. _._ _ __ ! _ _ ~. ~.j_~ 1 'I. I ~/~ ~ .. ~ •. I iJ "' __ ~~. II)r~~n ___ _ 

No., Fettmilch vom 

'I " - 11-'-----

""/5 
2 7/7 
3;, 'Z1/7 
4 2? 
5 11/9 
6 CSJ/9 

7 

8 

9 

1897 

-_ ... _-- ---I'" T __ iT-
1,0257 90,85 1,47 12,75)4,571°,36 

1,0252 90,91 1,361Io,152,9~:4,29Io,37 
1,0263 90,121,22 0,38 3,0~j'4,9010,33 

1,0254 91,62 1,48 2,384,15
1

°,37 

1,0275 90,96 1,03 1~ 0,62 2,13 4,89 0,37 

1,0255 91,321,450,15 ,2,4°14,280,40 

1,0260 91,27 1,39!0,63 1,9614,40 O,3~ 
1,0260 91,331,3°1°,352,034,540,45 

1,0260 91,151,431°,1612,244,570,45 

, 
16,07 j30,05 

14,9611,65
1
32,12 

12,35 3,85 30,87 

17,66 128,40 

11,39j6,86 23,56 
16,71 1,7327,65 

15,92 :7,2222,45 

14,99
1

'4,0423,18 

16,161,8125,31 

2,57 7,5 

2,66 7,0 

2,59 8,0 

2,83 7,2 

2,92 8,5 

2,95 10,6 

3,70 8,7 

3,04 8,4 

2,96 8,8 

G. R u pp (Forschungsberichte iiber Lebensmittel etc. 1896, 3, 130-132) untersuchte vom 'J:>/9 1895 

bis 6/2 1896 24 Proben Gartner'sche Fettmilch aus der Milchkuranstalt von Dr. Jansen in Karlsruhe 

nnd fand in 100 cern g: 

') Bericht tibcr dic Thiitigkeit des milchwirthsehaftlichen Illstituts zu Hameln fUr 1897. Milchztg. 1898, 27, 354. 
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-
In der natiirlirhen Snhstanz In der Trorken-Substanz 

WalSer , Kaseln , Felt I Milch zucker , Alohe Kaleln , Felt 

Minimum 88,60 

I 
1,20 

I 
2,70 

I 
4,50 

I 
0,31 

I 
10,53 

I 
23,68 

Maximum 90,40 1,68 3,90 6,00 0,41 17,50 40,63 

Mittel 89,60 I 1,46 I 3,20 I 5,15 I 0,33 I 14,02 I 32,16 

Nach Niederstadt (Milchztg. 1897,26,88) hatten 17 Proben Gartner'sche Fettmilch aus 

Hamburg 

im Mittel. 3,16% Fett 1,70 % Kasein 5,55 % Milchzucker 

" Minimum 
Maximum. 

2,70 " 

3,60 " 

.. 

.c 
0 

" 
" 

1,24 " 

2,34 " " 
In der natiirliehen Substanz 

4,90 " 

5,80 " 

In dcr Troeken­
Substanz 

'j 
Niihcre Bezeichnung 

CD 
CI 

0 
CD 
co. 

til 

.. .. .. .. • ,. 
"!o "!o "!o "!o "!o % "!o 

, ~~~ /1 ! I ~~ ,1- i -~~~ I ~ 
I en· cZ I • ~ C ;-=~ I ... 

================F=~==~===~~~~I~~~~c=== 

Giirtner'sche Fettmilch: 1 

Gesammtmittel (50 Proben) 1,0260 90,00 1,62 3,11 I 4,93 
Srhwankungcn 1,0252- 88.r.ll- 1,20-- Ul6-- 14.1;;-

1 ~0275 ~11.62 ~,:H 3,BO G,OO 

Rahm aus Biiffelmilch. 

O,3<l 16,18 31,05 
0,:)1 - H).j3- :!2,43-

0,45 23,14 40,63 

2,59 
1,68-

3,70 

Rahm aus rumiinischer Biiffelmilch enthielt nach W. Fleischmann (Bericht Raden 1886 

Rostock 86, 63): 37,00 010 Wasser, 56,79"10 Fett, 5,75"10 Protein + Milchzucker, 0,46"10 Asche. 

Schlamm aus Centrifugen 
(der in dell Trommeln zuriirkbleiht, etwa 0,100;. der Milch). 

·1 lIt .. r } S b t In derTrockl-n- - , 
3:: I ---..,.----,,-:- ----------- ~.!:I:: =: 

'I ~ n (cr na ur 1(' len n s anz Substanz':: S N 

~1i ~ I~~~ II I , ~ " '~ I 35;; 
N0'1 ~iihrrr Bczcirhnllni: ~ ~ '" 1'-' 0 - ~ I ~~ ~ ~~ ~ I ~ ~~~ Analytikcr 

~Ii=.~_=. =~========_~=:= C ;'0 ~ ~o~ l"!o ~i: ~ ~ o~: O/o ._-~~t.~~-~~~ 
F{'hrl1ar 1 II) Aus Dc Lav,,!'s ,. 6. 

2 I! Separator hei 6900 30. ,juni 
3 I J. Touren dcr TrOllllUell28. Oktobcr 

in dcr Minute 

lK80 

1882 

I i ' I 
67 ,:l:J '1 2S,:~U ' 0,19 - i ~,;!~ 88,74 0.58 14,20 1 
68, 7:1 25, 79 ~ ,02 0,44 I 3,01 82,48 6,46 13.20 

67.31 1 27,42 1,16 - 14.11 83,88 3,:'5 13,42 
IV. Flei.ch­

mann') 

4 I 7. Mai 
5 bei 6300 UlIIgiingcn 15. Januar 

1883 

1884 
65,~IO 2;:~O - 3,26 3,73 76,25 - 12,20 J 
65,SS! 25,!)3 1,37 i 3,20 3,54 76,06 4,02 12,16 

') 
*) 

**) 
Kali 

(K,O) 
2,39 0'0 

Mittel 1 - 167.03 : 26,86! 1,20 I 1,341 3,571 81,47 1 3,65 113,03 1 

Bericht dcr Milchw. Versuchsstation Raden flir 1883, 25 und fiir 1884, 27. 

Einscbl. Milchzucker. 
Die Asche hatte im Mittel von 2 Analysen folgcnde proc. Zusammensetzung: 

Natron Kalk Magnesia Ei8('noxycL Phosphorsiiurc 
(Na., 0) (ea 0) (Mg 0) (Fe,O,) (P,O,) 
1,01 0,. ~R,87 °'0 2,53 °'0 1,39 0,. 3:J,09 °'0 

Chlor 
(el) 

1,28 0,. 

Sonstige 
Bcstandthcilc 

24,73 °'0 
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Butter. 
I. Kuhbutter. 

1 In der natiirlirhen Subslanz InderTroeken. " ' 

I
, ~ Substanz .- § 

.. ::I - --.,------,----.,----c:------=-c--I- - -:----III::-"1 ~ 

.. .., .. 1 ! " I ·"I::'':~I 1 "Si5~ Analytiker 110 Niihere Bezeichnung "'!l:: :t: I a; ..,,::;: .. 0: :t: I~~ . .s ':8$ 
'1 :;5 = ~ II :: I ~g ~~~I! :. ;s~ =t~ 

1 

N-;::' =-r: N CoO -c; tIJ· c7; ctl"d 

::::t % I °10 % °," 0 I O/ol: % % °;0 % 

=1?========-====:=1=8=64=Fl=3""'6=7+18=5~,0=0~1=0"",5~;~I ~, 7~ _'=;O-I~~,I=' 2=F9=8=,4=6""'=0=,=~=9=FO=,0=9=:====== 
2 " 14,02 82,031 2,58 - 1,37 95,41 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 
20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

Schwedische Butter 

ans verschiedenen Orten 

Schwedens 
nnd nach verschiedenen 

Methoden dargestelt 

37 Septemberbutter, Holstein 
38 Friihja.hrsbntter, Schweden. 
39 Sommerbntter, desgl. 

" 
13,1682,01 2,01 

" 
11,4285,35 1,92 

" 
ll,7l 84,39 2,58 

11,29 85,75 [ 1,30 
6,1090,18 1,87 

10,0787,051 1,37 

" 
" 
" 
" 

- 2,82 

II = 1,31 

1,32 

- 1,70 

1,85 

- 1,51 

93,36 

96,35
1
' -

95,58 -

96,661 -

96,04 1 -

97,78 1 -

- 1,55 95,01 

" 

I 
12,6983,95 1 I,SI 

- 0,16 97,60 -

-- 0,19 96,78 

16,1381,861 1,85 

" 20,2077,33

1

' 2,28 

" 13,4683,34 0,99 - 2,21 96,30 , -

" 10,0886,57, 1,20 - 2,15 96,27 

14,8483,51 1 1,59 - 0,06 98,06 -

18,29179,61 1 1,93 1·- 0,17 97,43 -

21,1°1'74,29
1

' 4,35 - 0,26 94,16 1 -
8,8788,89 0,91 - 1,33 97,53 ' -

18,59
1
80,52j 0,80 - 0,09 98,91 ! -

17,03.81,55 1,33 - 10,09 98,29'1 -
23,47174,60 ! 1,80 - 10,13 97,48 -

14,96183,35 1,59 - 10,10 97,99 i -
15,25 '83,03 1,57 - 10,15 97,97, -

9,2483,520,6410,60 - !6,00 92,02 0,71 O,ll 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" " 13,8284,78 1,27 - 0,13 98,38 - -

" 7,6688,83 0,29 - 12,59 96,20 - -

" 9,9388,131°,441°,46 - 11,04 97,44 0,49 0,08 
" 12,56183,57

1
°,780,43 - 12,66 95,57 0,89 0,13 

" 15,91 183,221°,4;' 0,35: - 10,07 98,97 0,54 0,09 

" 15,30:82,890,750,881 - :O.IS 97,S6 0,89 0,14 

" 11I,18 Ii9,45 11,os ~~S 97,10 1,32 0,21 

,,13,0°185,69 1°,62 0,69 98,49 0,7I 0,01 

" 14,0°184,900,54 0,56 98,72 0,63 0,10 

" 11,44186,080,540,70 - 1,24 97,20 0,61 0,10 

186713,8284,78 1,27 - 0,13 98,3S - -

" 12,56
1

83,57 0,78

1
'°,43 - 2,66 95,57 0,89 0,14 

" 15,9183,220,450,35 - 0,07 98,97 0,54 0,09 

" 10,25

1

'86,88 0,520,49 - 1,86 96,80 0,58 0,09 

" 11,45 83,32 1,63 - 3,60 94,09 - -

" 9,4887,00 3,60 - 3,13 96,11 - -

') Landw. Versuchsstationen 1864, 6, 3 . 
• ) Daselbst 9, 276. 



110. Nahere Bezeichnllng 

/! 
40 1 Rahmblltter . 
41 Vorbruchbutter 

! 

) 
Holsteiner Blltter: 

42 1 Sehr fein. .. 
43 1 Mittelfein 
44 Recht fein 

451'1 Mittelmassig 
46

1 
-

47 -

48 ! Oelig . 
49 1 Normal und gut 

Blltter. 

'" In der natiirlichen Substanz 
:r; ~ I---c----,.----,-- -

... 2 .. I I c: I'" ! ;.;~ I .. - : := - .......... ... 
ii5 = I :. : ~~ I =~;; ~ Ne ~ == .;:: I'::;.! I oC 

:0 0 1 0 : I 0 ' I 0 ' 1 or £ I 0 ' 10 , 0 ,0 /0 , 0 , 0 

- -- 18681;,11185,97 

, 19,96 78,54 
0,84 1- 1!0,08 
1,25 - 0,25 

j i 
i 

98,94 ) -
98,13 -

187211,6886,950,19 10,85 - 1,43 98,45 0,22 0,04 

- 1,95 95,28 0,44 0,07 12,0984,760,390,81 

4,83 97,00 0,29 0,05 

2,24 95,10 0,31 0,05 
" 10,3586,960,260,82 -

" 10,09 85,500,28
1
°,69 -

" 12,6484,100,581'° ,86 - 2,09 96,27 0,66 0,11 

" 14,4282,910,501,07 - 1,78 96 ,88 0,58 0,09 

, 10,8186,430,321°,75 - - 11,85 96,91 0,36 0,06 
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Analytiker 

} O. Lindt ') 

A. Emmerling ') 

50 ! 
51 )' I Gesalzene Blltter 

, 12,2985,500,57 1°,5 9 - 10,93 97,48 1 °,65 0,10 

{ 1873 5,5°
1
90,960,50 - - '3,02 96,25 0,53 0,08 } 

R. Alberti ') 
" 10,6086,620,63 - - 2,03 95,77 0,70 0,11 

52 Theebutter 
53 I Gute Marktblltter 

54 1 Schlechtc n 

55} A .. S h us susser a ne 
56 

57 Ii } A us saurer Sahne 
58

1
1 

59 I. Preis 1,10 Mk. 
60 II. 
61 III. 

1,20 

1,30 
n 

Schweizer Butter: 

, 
, 14,2°185,551,25 - - 0,11 99,68

1 
0,29 0,05 

" 13,7°
1
86,061,42 - - 0,12 99,7°1 °'49 0,08 

, 17 ,08 i82,60 1,72 , - - 0,20 98 ,43 0,87 0,14 , : 

, 12,06 ;84,°°1°,75
1
'0,64 - 1 2,4~ 95,52 0,84 0,13 

" 12,05 i84,43 Io,51 ,O,47 - :1,98 96,0°1°,58 0,09 

" 11,88183,21 1°,92[0,74 - 13,17 94,43
1
' 1,04 0,17 

, 12,49,82,75
1
°,9°[°,61 - !3,11 94,56 1,03 0,17 

, 28,7563'95

1

3'25
1 

- - 14,05 89,75 11 4,56 0,73 

• 15,0576,554.7°1- - 1'3,70 90,11 5,53 0,88 
, 12,7283,602,60 -! - 1,12 95,7812,98 0,48 

1 

62 Speisebutter } frische { 
63 Vorbruchbutter Butter 
64 Gemischte Butter 

, 
" 8,1685,54[ 
, 10,02 85,34 1 
, 11,6883,09 1 

6,30 

4,57 

5,23 

0,93 

0,33 

1 

93, 14 1 -

94,841 -
94,08 , - = L.""." 65 Speiseblltter } Butter- { 

66
1 

Vorbruchbutter schmalz 
67 Gemischtc Butter 

, (0,01) 99,001 

, (0 ,04) 99,631 
' (0,06) 97 ,61 

68 

69 

70 

71 

72 

3 

74 
75 

Gewohnliche Butter 
vom 

Markte MUnster's 

1
187635,12161,09 1 1,22 

, 25,27 171,99 1,37 
, 27,5569,82 1,07 

n 34,12 163,97 1,37 
, 30,42 166,68 1,15 

, 17,45180,60 0,82 
, 27,5367,65 2,33 

, 25,5370,15 1,81 

') J ahreshericht f. Agrik.-Chcm. 1868/69, 71l. 
.) Landw. Wochenhl. f. Schleswig. Holstein 1872, 499. 
') Jahrcshcricht f. Agrik.-Chem. 1873/74, 2~ 289 u. 290. 
') Landw. Ztg. f. Westr. u. Lippe 1876, 3. 

2,33 

(!19.07) 

(g~ ,66) 

(~7 ,67) 

- 12,57 94,16 -

- - 1,37 96 ,33 -

- 1,56 96,37 

- 0,54 97,10 

- 1,75 95,83 

- 1,13 97,64 -

- 2,49 93,35 
- 1,51 95,481 -

J. Konig u. C. 
Brimmer') 
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In der natllrLichen Substanz underTrOCken_", l' ~I I __ ~ ____ -,--_;~;-;;;-;--_ __ S_u_bs~nz_ ; ~ ~ 

... 0 ~ 1 I.E I~ ~ I;~~ 1 .. I .. = ~ g ~ . ....;: .. I:::: .. O ... I-; ....... I-g :::: I~-=.! "'E--<':: Analytlker 'ii .. ~ It 4D .. = 0 c: ucD., CD _ 0., 0 ....... 
N.. .: .... as.::1 0:;:::., C .... c;-;;.a:;::: om 

c ~ ~ N U) -a; JJ 11>.-0 

::> 0' 0,0 1 01 1 0' 0' ~ 0' 0' 0/' 0/ 
===#= ===========!==,o 0 ,0 1,0 /0 ,0 d:=~0=1=~'0=1o===== 

No. Nahere Bezeichnung 

76 Siisse Butter} A .. { us SUS3em 

77 desg\. Rahm 
78 desgl. 

79 Sanre Butter I E I 
80 desg\. ~:!l~ ~ 
81 Seeliinder Hockerb. __ 

82 Schlechte Butter -.: 

83 

84 

85 

86 

87 

Spec. Gew. 

0,927 

0,921 

0,925 

0,920 

0,927 

Srhmelzpunkt 

22,5 C. 

19,9 n 

19,3 " 
19,2 n 

21,9 n 

187613,1283,921°,621 -1 (1,63 /0,14 96,59 0,71 0,11 

n 13,41 83,821°,611°,46 0,74 [0,12 96,80 0,70 0,11 

n 10,4585,400,540,32 0,53 1°,16 95,37 0,60 0,10 

n 17,09
1
80,01,°,870,13 0,71 0,15 96,50 1,05 0,17 

n 11,57185,430,620,17 0,39 0,12 96,61 0,70 0,11 

" 9,6086,770,710,25 0,62 0,15 95,98 0,67 0,11 

n 9,8°183,36 1,00 - 0,80 0,25 92,42 I,ll 0,18 

1859 18,l1 i80,22 1,59 - - 0,08 97,961 1,94 0,31 

n 16,59'81,071,24 - - 10,10 97,19 1,49 0,24 

n 17,74 80,991,15 = I - 10,08 98,45 1,40 0,22 

n 10,5886,341,19 I - 10,14 96,56 1,33 0,21 

" 15,9481,882,02 - I - 0,10 97,41 2,40 0,38 

KochI.W 

1'
231 1,30 

2,92 ~ 
1,17 ~ 

1,87 ~ 

2,25 

4,97 

Spurn! 

1,001~ 
0,04 . ~ 

0,14/ ~ 
0,10 t.; 

Alpenbutter (31,7 n 

37,8 n 

Proben durch Milch­
buttern erhalten *) 

18771°'81

1

86'14 1,86 - 0,20 96,58 - -} IV. Eugling ') 
n 14,9783,331 1,46 - 0,24 98,00 - -

{ 
1879 17,9776,95 4,77 - 0,31 93,81 - -

Proben durch Rahm­
buttern erhalten *) 

Italienische Bntter: 
96 Lodi 

97 n 
98 Mailand ***) • 

99 Codogno. 
100 Lodi . 
101 Meierei Malco 
102 Lodi 
103 

104 

105 

106 

107 

108 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

') Milchztg. 1876, 5, 1722. 

" 16,0381,17 2,69 - 10,11 96,67 - -

n 15,3381,87 2,65 - 10,15 96,69 - -

{ 
" 14,6582,76 2,51 - 0,08 96,97 - -

n 13,7883,8°1 2,28 - 0,14 97,19 - -

" 13,7984,32 i 1,75 - 0,14 97,81 - -
MlIcb-

I .Iure 

1878 13,6684,950,360,60 - 0,43 98,39 0,42 0,07 
**) 

" 19,7877,181,890,47 0,12 0,56 96,21 2,36 0,38 

" 
" 

n 

n 

n 

" 
" 

14,7883,870,600,44 0,10 0,20 98,42 0,70 0,11 

15,0883,380,650,57 0,09 0,23 98,19 0,77 0,12 

15,4783,340,580,31 0,14 0,16 98,59 0,69 0,10 

15,3582,45
1

1,450,38 0,17 0,19 97,40 1,71 0,27 

14,5383,980,530,71 0,14 O,lI 98,26 0,62 0,10 

15,2583,25
1
°,790,36 0,15 0,19 98,26 0,93 0,15 

14,8283,081°,91 0,53 - 0,13 97,53 1,07 0,17 

15,5983,570,990,59 0,10 0,16 99,00 1,07 0,17 

15,7282,440,930,56 0,22 0,14 97,82 1,10 0,18 

15,03183,561°,670,45 0,14 0,15 98,34 0,79 0,13 

16,12 ,82,01,0,830,72 0,1410,17 97,77: 0,99 0,16 

'J Zeitsehr. d. landw. Vereins f. Hheinpreussell 1859, 103. 

') Narh cincm Separatabdruck aus Milchztg. 1877. 

oJ Milchztg. 1879, 8, 558. 

M. Schrodt 
una Ph. 

du Roi') 

A. Menozzi ') 

oJ Nach Rendieon!i del R. Instituto Lombardo [2J, 5, Heft IV, in Forschungen auf aem Gebiete der Viehhaltung 
(Beilage zur Milchz!g.J 1879, 8, 294-296. 

*J Die durch Verbuttern des Rahmes gewonnene Butter enthat 2-5 ./. Fett mehr als die durch Milchbu!tern 
"rhaltene Butter ; letz!ere Methode Liefer!e zwar mehr Butter aus der gleiehen Menge Milch; dieses Mehr vcrtheil! sieh aber 
auf einen hOheren Gehalt an 'Vasser und Kasein. 

**J Das Fett der einzelnen Buttersorten lieferte 85,5-87,8 ./. unlosLiehe Fettsamen. 
***) Der R.hm 7,U diesOf Butter ,nude durch die Lehfeld!'sche Centrifuge erhalten. 



II 
I 
I , 

No. Niihere Bezeichnung 

Butter. 

I 1 l· h S I In derTrocken- " ' go n «'r natiir lC en u )stanz 1 _ _ S_u_h_sta_n_z __ ;] ~ :t 5 I-~- ~-T.;~ 1.;:-1-:- = I~~~ ~~~ 
N; ~. I~. ~.I~/~ I ~~ I ~ ~o IUi~o~ ;~.w 

==~=============~== 
1~78 15,56'~3,0210,56Io,69 0,041°,14 

" 14,1884,570,661°,33 0,12 0,14 

" 14,4383,940,881°,47 0,19 0,15 

109 Lodi 

110 

111 I " 

112 Ii } Westfalische Butter, Rahm { 
113 nach Swartz'schem Ver-

114 fahren gewonnen 

115 Desgl. uach Holst. Verfahren 

116 Aus Lehfeldt'schem Rahm. 

~ ~; II) Beste Sorten Butter vo n I 
119 ! Lodesan (Lombardei) 

*) 

9R,32 0,66 0,11 

98,54 0,77 0,12 

98, I ° 1,03 0,16 

" 13,42

1

85,57 0,92 - 0,09 98,83 - -

" 13,09 85,7111 0,92 - 0,28 98,62 - -

" 12,9285,71 , 0,95 - 0,42 98,43 - -

" 15,42'81,941 1,74 1 - 1°,90 96,88 - -

299 

Analytiker 

l.d. Jlenozz;') 

1 J. KOnig und J C. Krauch'l 

1 
G. Cantoni ') 

:~ I Gemisch niedererButtersorten 

22 I Aus siissem Rahm l Mitt~1 { I vonJe 
23 , Aus saurem Rahm 5 Ana\. 

" 14,88183,85:°,6°1'°,441°,04 0,20 98,52 0,70 0,11 

" 15,0883,371°,650,571°,09 0,23 98,17 0,77 0,12 

" 15,35182,451,451°,38 0,17 0,19 97,40 1,71 0,27 

" 14,53183,980,531°,71 0,14 0,11 98,26 0,62 0,10 

" 15,25
1

83,250,79

1

°,36 0,15 0,19 98,23 0,93 0,15 

" 19,7877,481,090,47 0,12 0,56 96,58 1,36 0,22 

188013,65183,621°,611°,56 0,04 1,52 96,84 0,71 0,11 I J M, Schmoeger') 
" 14,23,82,830,8010,54 0,05 1,55 96,57 0,93 0,15 

~ Substanz Go) N 
~ ~ .S ~ ;; I--~~-..,----·-=-

:-g :s ~ 1::s1 N =e~ j.c.S I.!!!"I· : 
... to .. CiioM - :~~ ~~.- Ii :E.g:: No. Niihere Bezeichnung l In der natiirlichen ,: Butterfett 

~~ ~. ~.1!!~1~_ ~.w !] l~c~I~~.~ 
==~=============~==~===:~ 
124!JUli 1875, Surrey 1875 4,15!-!'--= -- =-' - 0,9135 30,0 -

125
1

" " " 6,8°189,13 1°,80 3,27 95,64 0,9131 31,1 -

126 " " " 15,5°180,70 1,70 2,10 95,47 0,9131 31,1 -

127 

128 

129 

130 "Irische gesalz. Butter 

31 Sept. 1875, County Galway 

32 

33 

34 

35 ! 

36 

37 

38 

39 

40 1 n 

" Devonshire , 

Cornwall 

Cumberland 

" 11,40i87,07 0,77 0,76 98,20 0,9123 32'21 -
" 7,55 190,27 1,15 1,03 97,67 0,9139 29,4 -

r. 12,7°185,64 0,86 0,80 98,06 0,9128 30,0 -

" 11,6785,2710,86 2,20 96,53 0,9123 30,8 87,20 

" 11,79 84,14 j 0,68 3,39 95,41 0,9131 31,3 -

" 14,0482,82, 1,51 1,63 96,32 0,9116 31,3 -

" 10,1286,56' 0,70 2,62 96,34 0,9130 31,2 -

" 4,9193,12 0,43 1,54 97,96 0,9121 31,7 87,42 

" 11,7385,69 0,47 2,11 97,09 0,9130 31,7 -

" 11,8386,23 0,80 1,14 97,78 0,9127 31,7 86,60 

" 13,2284,76 0,68 1,34 97,64 0,9127 31,0 -

" 16'991179,°°11,36 2,65 94,40 0,9124 31,5 II -

" 12,2682,28 0,94 4,52 93,72 0,9129 30,8 -

" 11,92182,34 1,52 4,22 93,46 0,9124 30,8 -

Analytiker 

J. BeU') 

') Verg\. Anmcrkung .) S. 298. 
') elimu. u. tcelm. Untersuchungen der landwirthscliaftl. Vemu'hsstation MUnster. 2. Beriliti'~87!1?,liIi~7 
') L'industrie iaitiere 1878, No. 44. 
') Milehitg. 1880, 9, 273. 
') Milrhztg. 1877. (Journ. Roy. Agrie. Soc. Eng\. 18771) 
0) Verg\. Anmerkung ***) S. 298. 



300 Molkerei - Erzeugnisse und Molkerei -Abtille. 

II 

In der natiirlirhen 
--

'" 
Butterfett 

J' Substanz ~ " " .... ---:---1 --r-;i-.. - .=~ a 
id !! .. " ... C> =e~ • 

10' 11 
Niihere Bezeichnung :s CD .. ell> N ~E-4~ .0 .... .m~ Aualytiker ... ., - -...: ii ~:-- E" :Q.r: ~ - .. 

:I I ~ I: g -0'" •• fI) ~'" ...:s ,,--N .. ,. eN 

"" :.~ 
oD. ",-:t: 

" ·f. .,. "';,. 
fI) • '" . ,. 'I. '0 . ., .... fI).:; 

141 1 
I 

Sept. 1875, Cumberland 1875 12,96 82,88 0,36 3,80 95,23 0,9130 31,1 -

142 1 " " n 9,72 87,18 0,28 2,82 96,60 0,9120 31,1 -
143 n n " 

8,18 87,76 0,92 3,14 95,57 0,9127 30,6 -
144 ,! n " " 12,84 183,40 0,98 2,78 95,66 0,9127 30,8 -
145 /: n Dorsetshire 

" 
16,85 ,80,27 0,11 2,77 99,49 0,9119 31,0 -

146 i' n n n 16,37 179,85 0,56 3,22 95,50 0,9119 30,8 -
147 ! " " n 17,06179,93 0,88 2,13 96,40 0,9120 30,7 -

148 ii n n " 17,0''''8610'86 
2,25 96,23 0,9123 31,0 -

149 I " n n 18,37 79,64 0,39 1,63 97,52 0,9121 30,7 -
I 

150 
" " " 

13,24 85,11 0,40 1,25 98,13 0,9122 30,8 -
151 Okt. 1875, Cumberland 

" 12,22186,831°,34 0,61 98,90 0,9114 31,8 -
152 " n " 

13,0285,65 0,61 0,72 98,50 0,9113 32,3 -

153 
" n n 11,74186,52 0,42 1,32 98,03 0,9117 32,2 -

15-4 1 n " n 8,7290,00 0,70 0,58 98,64 0,9122 31,4 -

155 n " " 
9,55 86,04 0,24 4,17 95,16 0,9120 31,5 -

156 Novbr. 1875, Suffolk 
" 

14,41 81,85 0,64 3,10 95,68 0,9124 31,7 86,87 

157 n " n 12,75 74,82 0,61 3,82 94,42 0,9116 33,3 87,80 

158 n " " 
14,26 81,70 I 0,22 3,82 95,26 0,9129 31,4 86,45 

159 
" " n 9,11 ,82,21 , 0,40 8,28 91,43 0,9128 31,4 86,00 

160 
I 1 95,09 0,9139 30,8 85,50 n " n 11"'1'4'\'10'" '," 

161 
" n " 

9,6083,13 . 0,82 6,45 91,94 0,9123 31,7 -
162 

" 
Devonshire n 14,3681,5211,46 ! 2,66 95,22 0,9130 31,4 - J. BeU ') 

163 n " " 15,52i78,8611,54 4,08 93,29 0,9118 31,i 87,40 

164 n " " 
17,5678,32 11,14 2,98 95,01 0,9124 31,7 -

165 " " " 
17,18 78,58 1,24 3,00 94,85 0,9130 31,4 -

166 
" " " 

16,28 78,84 1,56 3,32 94,13 0,9128 31,4 -
167 

" " " 
18,72177,68 1,36 i 2,24 95,55 0,9124 31,7 -

I ' 
0,9122 131,1 168 " " " 16,42179,1811,60 i 2,80 94,78 86,87 

169 
" " " 13,62 182, 781°,60 13,00 95,86 0,9108 32,2 88,00 

170 
" 

Suffolk 
" 

13,14 :78,16 2,96 I 5,74 89 ,96 0,9140 31,1 -
171 Dec. 1875,CountyLondonderry 

" 
19,40 '76,3410,56 i 3,70 94,74 0,9130 31,7 -

172 1 
I I ' 92,90 0,9123 : 32,2 

" " " 13,7°182,14 11,86 12,30 -

73 \ " " " 15,94 178,98 12,68: 2,40 93,99 0,9111 \ 33,1 -

741: n " " 
18,5274,48 2,16 4,84 91,39 0,9120 32,5 -

175 ii n n " 
14,90177,56 i 1,50 6,04 90,03 0,9119i 32,5 -

1"6 I! 94,24 I 
':i " n " 

14,98180,14i 1,14 3,74 0,911°1 33 ,1 -
177 !1 Jan. 1876, I{ent 187611,71 184,49 1°,76 3,04 95,73 0,9131 31,4 -
178 ' 2,90 95,82 0,9131 131,4 -

179 il " " 
" 13,51 182,89 0,70 

" • n 18,64
1

77,89 , 0,79 2,68 95,73 0,9105 33,9 88,60 

,:: i' · • " 17,6078,82 1°,98 2,60 95,69 0,9106 33,9 -

• Surrey n 13,55183,161 0,80 2,49 96,22 0,9109 33,3 88,35 

182' • » n 14,60 - - - - 0,9122 31,7 -
I 

County Cork 831 » " 
13,6385,31 , 0,62 0,44 98,79 0,9111 31,9 87,72 

\ 

') Vergl. Anmerkung 'J S. 299. 



-

No. 

184 

185 

186 

187 

188 

189 

190 

191 

192 

193 

194 

195 

196 

197 

198 

199 

200 1 

201 1
1 202 i 

203 

204 

2 

2 

05 

06 

207 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

08 

09 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

. - . . -

'" e .. ,. 
II.., 
... 0 

Nahere Bezeichnung 
,. ... - .. 

"'II N .. e 
:::0 

Jan. 1876, County Cork 1876 

• • • 
• • • 
• • • 
» • • 

Febr. 1876, Carnarvon shire n 

• • n 

• · • 
· • • 
• • • 
» • • 
» Normandy • 

Man 18 7 6, Irische gesalz. Butter l! 

» Wiltshire • 
• • n 

» » • 
» » n 

» » » 

» Cumberland n 

» » » 

» » n 

» " n 

» » n 

» » » 

» County Monayhan n 

» » » 

» » n 

» » » 

» » n 

» » n 

" 
County Londonderry n 

» " » 

" " » 

» » n 

» » n 

» » n 

» Dorsetshire • 
» " » 

» " n 

» " n 

» Staffordshire » 

" » n 

" " » 

') Vergl. Anmerknng ') S. 299. 

Butter. 301 

In der natiirliehen 
Snbstallz 

"' 
Butterfett ,,'" '" 

I 
,0 .. .~-"l " Ii! .. e 

"'" lIio .. =8~ 
II 

II ell N II • II ... .oCD'- Analytiker • = - ... iii .. Eo<.a 
1 E e :2-g:: • II "'a "" t~ ~~ ..,:S .. ... .,,. m e_ ., 

~ ':N ~ ~ 
oe>. :::t-= 

\ 
"" I U:C. ", ", .,. e>. .- '" 'J. 0,. m2 "0'" 

16,46 81,29 1,12 1,13 97,30 0,9102 33,6 88,75 

13,57 84,94 0,84 0,65 98,28 0,9114 31,7 87,50 

14,98 83,66 0,68 0,68 98,39 0,9099 33,6 89,15 

15,34 83,57 0,69 0,40 98,70 0,9106 32,8 -
14,64 184,08 0,82 0,46 98,46 0,9104 33,1 -
11,4184,86 0,70 3,03 95,81 0,9124 33,3 87,01 

10,43 86,54 0,57 2,46 96,58 0,9115 31,7 -
13,79 81,99 1,26 2,96 95,11 0,9106 33,9 88,22 

11,05 80,80 0,44 7,71 90,82 0,9107 33,9 -
11,36 82,63 1,04 4,97 93,19 0,9111 33,9 88,42 

16,24 74,16 0,40 9,20 88,55 0,9113 33,9 88,12 

11,71 83,74 0,95 3,60 94,88 0,9115 32,2 --
16,89 73,32 1,23 8,56 88,20 0,9115 31,9 -
11,59 86,48 0,44 1,49 97,81 0,9121 32,5 86,96 

13,21 84,49 0,56 1,74 97,33 0,9118 32,5 -
12,52 84,57 0,79 2,12 96,66 0,9115 32,5 87,35 

11,99 84,79 0,99 2,23 96,32 0,9118 31,7 -
12,57 84,96 0,89 1,58 97,19 0,9115 32,5 87,65 

11,81 76,75 3,06 8,38 87,03 0,9125 31,7 86,90 

12,08 81, 79 1 3 ,74 2,39 93,00 0,9116 33,3 87,74 

12,89 80,27 1 3,15 3,69 92,15 0,9121 32,2 86,92 

13,08 81,87 2,72 2,33 94,15 0,9106 33,3 88,29 J. Belt') 

11,18 81,71 5,32 1,79 92,01 0,9117 33,1 87,60 

19,12 72,93 4,02 3,93 90,14 0,9109 33,6 88,40 

13,39 78,31 1,62 6,68 90,45 0,9104 33,6 -

15,60 77,35 0,54 6,51 91,66 0,9101 33,3 88,90 

13,59 69,97 1,36 15,08 80,96 0,9095 34,2 -
13,50 83,37 0,55 2,58 96,38 0,9110 33,1 -
14,55 78,28 1,31 5,86 90,73 0,9103 33,9 -
12,43 83,47 0,55 3,55 95,32 0,9107 33,3 -
11,81 84,64 0,70 2,85 95,98 0,9109 33,3 88,62 

13,88 82,22 0,75 3,15 95,46 0,9115 32,2 87,66 

14,34
1

81,57 0,i8 3,31 95,19 0,9119 32,5 -
12,57 82,60 0,51 4,32 94,49 0,9107 . 33,3 . 88,74 

13,56 183,40 0,75 2,29 96,49 0,9120 32,5 I 87,42 

11,56185,151°,47 2,82 96,30 0,9118 32,5 88,05 

13,92183,43 0,52 2,13 96,86 0,9106 34,4 88,65 

8,88 186,12 \ 0,50 4,50 94,47 0,9109 33,6 88,46 

12,55183,88 1,35 2,22 95,96 0,9122 33,1 -
12,81 84,67 0,74 1,78 97,12 0,9108 33,6 88,07 

10,61 87,65 0,63 1,11 98,08 0,9109 33,1 88,21 

12,87 84,81 0,76 1,56 97,36 0,9124 31,9 87,14 

12,84184,93 0,56 1,6797,41 0,9113 32,2 87,90 
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No. Niihere Bezeichnung 

.. 
c .. " ".c 

"'0 

" .... - .. .... 
N ... 

c 

In der natiirlichen 
Substanz .: Butterfett 

~ 1 1 : ~ I N !ii ~ ~ 1 ~~ I ~ CD; 
~ v, "-tOO &i ~ I~;'I~~= ! 1 = ..... 1..:= ..... Ng I ~ CI)~= CJ Xl Ec: :0-'= • 

"":;: CD : ..... en I CD 

i DIn 0'0 °10 I °lo °/0 ~ ~ I °e. I %ll. 

==~====================:==-=-~~~~==~~==o====~==_~_ 
= 

227 

228 

229 

230 

231 

232 

233 

234 

235 

236 

237 

238 

239 

240 

No. 

241 

242 

243 

244 

245 

Miirz 1876, Staffordshire 

" " 
" " 

April 1877, County Sligo 

" " 
" " 
" " 
" 

County Galway 

" " 
" " 
" " 
" " 
" " Mai 1876, Cornwall 

Nahere Bezeichnung 

Aus gekiihltemj Milch I 
Rahm von alt-

Aus ungekiihl- milchenden 

tern Rahm Kiihen 

Aus gekiihltemj Milch I 
Rahrn von frisch-

Aus ungekiihl- rnilchenden 

tern Rahrn Kiihen 

Durch \' erkneten von Rahm 

gewonnen, 20 Tage alt, 

1876 13,1l 84,77 1' 0,46 11,66 97,57 0,9118! 33,1 == 

" 10,9387,20 0,62 11,25 97,93 0,9119 ' 31,7 87,30 

" 12,7985,52, 0,66 1,03 98,09 0,9101 33,9 -

" 12,36
1
83,53 ! 0,87 1 3,24 95,31 0,9101 33,9 == 

" 11,0286,2210,87 1,89 96 ,91 0,9118 32,8 == 

" 14,61 80,68 10,85 13,86 94,48 0.9109 32,5 88,46 

" 14,12182,54! 1,06 2,28 96,08 0,9128 32,2 == 

" 13,7884,47 10,85 II 0,90 97,99 0,9124 33,1 86,79 

" 10.24 11 84,55 11,22 3,99 94,19 9,9114 33,6 87,79 
" 11,7582,99 , 1,93 3,33 94,03 0,9115 33,9 87,51 

I " 15,1780,88 [ 1,99 1,96 ~5,36 0,9113 33 ,6 87,66 

" 14,3780,53 1,89 3,21 94,06 0,9094 34,7 87,66 

" 14,5082,4511,61 1,44 96,47 0,9094 35,0 89,90 

" 15,70 j81,27 11,49 1,54 96,39 0,9118 33,3 == J 

'" c .. " .. .c 
... 0 

" -.. - .. .... N ... 
c = 

In der natiirlichen Substanz 

.. .. .. .. .. ,. 
% 

\ 
187813,9084,730,840,42 - 0,12 0,98 98,37 0,16 

14,0484,560,790,49 == 0,12 0,92 98,60 0,15 

0,12 13,61
1
84,931,020,33 -

14,22 84,26 1,071°,22 - 0,12 

1,18 98,18 0,19 

1,25 198,25 0,20 

gesalzen 188110,8784,680,640,51 == 3,30 0,72 95.01 0,12 

246 Durch 2maliges Centrifngiren 

des Rahms gewonnen, tal­

giger Geschmack 

247 Dnrch Verkneten aus siissem 

Rahm, 26 Tage alt, 

schwach ranzig. 

248 desgl. schwach gesalzen 

249 Il il lr~I:~l Cdl~r~1tl~g~~i.lungesalzen 
Centrifugircn im 

250 Handbutterfass ge- gesalzen . 
, wonncn 

') Vergl. Anmerkung ') S. 299. 

" 

" 

I 1 
16,4383,04.0,220,05 == 

I ! 1 

12,46'86,09 10,790,16 == 

11,06 86,71 0,790,45 -

12,76 86,330,48 0,22 -

10,36 88,08 0,36 0,33 == 

0,26 

0,49 

0,99 

0,21 

0,88 

0.26 199,37 0,04 

I 

0,90 98,34 0,14 

0,89 97,49 0,14 

0,55 98,96 0,09 

0,40 98,26 0,06 

') Von H. Cordes mitgctheilt in Milchztg. 1881, 10, 606. 
') Bericht d. Milchw. Versuchsstation Raden fUr 1881, 29-32, fiir 1882, 24 u. 44, fiir 1883, 29 u. 31. 

Analytiker 

J. /Jell') 

AnalJtikcr 

v. Storch') 

lV. Flei.cl!­
mann') 
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d S b in der Trocken- " ' .. i 1 __ I_n--,---_e_r _n-,a_til_·r_li-,ch_e_n---,_u_s_t.,..an_z __ I:_::'S,::u N:::bS::'lta:::n:::Z=---I;] ~ 

:! i 1 ~ ~ I.;: l.gf ~ ~~~. ~ ~~~ 10. Niihere Bezeichnung Analytikcr 
Ci ~ • 1 &I. ;.!:! a 1= ~ IO" ~ ~ 00 N~:I ~ liii:.at C tn;;-gl &I. cn..c 

:> ", .,. ." ." ", ", '/0'" ',. 'I. 
~========~~~~~I =~~~~~~== 
251 Aus miissig gesiiuert. Rahm 

unter Zusatz von 4 % Salz 

gewonnen 

252 Kiisemilchbutter (bei Fa­
brikation von Tilsiter Fett­
kiise gewonnen) 

25::t Aus gesiiuertem Rahm im 

1881 

" 

13,80;83,35 0,68 0,22 - 1,95 
I 

1 
I 

14,73 183,920,620,43 - 0,29 

Hoistcinischen Butterfass 1882 13,99 183,69 1,03 1,28 

254 Uebernrbeitete, schlechte, ! 

kriimelige Butter 1883 11,4684,59 2,04 - 1,91 

255: Diinische Centrifugenbutter*) 1886 8,5389,400,420,46 - 1,19 
*) 

0,79 96,69 0,13 

0,73 98,42 0,12 

97,30 

- 95,54 -

0,46 97,74 0,07 

256 Schlechte Butter aus Ober­
bayern 

I 
I 

" (29,28
1

68,42 1,02 1,03 - 0,20) 1,44 96,75 0,23 

257 Aus Osigny**) • 

258 Aus Flandern**) 

259 

260 

261 

262 

263 

264 

265 

266 

Aus der Normandie, 
nach der Klassifizirung 
der Jury bei der A UB­

stellung im Palais de l'In-l 
dustrie folgend 

***) 

') Verg\. Anmerkung 'J S. 302. 

1884 9,80,86,252,231,63-
I 

0,10 

I 

" 10,54'86,501,420,69 
I 

0,85 

n 

n 

" 
" 
" 
" 
" 

I 

13,36 85,48 -

12,28[86,76 -

10,72 188,30 -

13,34
1

86,01 -

11,62186,52 -

14,°°185,31 -
13,0386,33 -

0,16 

Asche 
(+ 

Kueln) 

- 0,73 

0,20 - 0,96 

0,17 - 0,79 

0,13 - 0,85 

0,20 - 0,45 

0,30 - 1,56 

0,20 - 0,49 

0,11 - 0,53 

'l Cent,b\. f. Agrik.-Chem. 1886, 15, 287. 

2,47 95,62 0,40 } 

1,59 96,69 0,25 

98,98 

98,67 

98,91 

98,90 

99,24 

97,90 

99,20 

99,26 

'J 3. u. 4. Jahresber. d. Untersuehungsstation d. hyg. Instituts in Miinchen 1885, 10-16. 

'J Ann. agron. 1884, 10, 496. 

'J Compte. rend. 1886, 102, 1022. 

W. F~$Ch­
mann') 

H. Fr ... niu. ') 

II. Sendlner' J 

E. Scli7nidl') 

Eo Duclaw; 'J 

OJ Das Butterfett ergab narh He h n e r' s Methode 87,47 ':. unWslielte Feltsauren; 5 g desselben erforderten narh 
Reichert-Meissl 29,70 ecm 'I,. Normal-Natronlauge . 

•• ) Es ergab das Butterfe!!: 
No. 257 

Unlosliche Fettsaure naeh He h n e r 88,57 ',. 
Schmelzpunkt derselben + 39,08 " 
Llisliche, fhichtigc Sllurell. . . . . 4,45 " 

Das Fett von No. 257 ergab 5 'I. Butyrin, 60 "I. Olein und 35 ',. Margarin. ... ) Das Butterfett liefertc ferner an fiiichtigen Sauren: 
No. 259 260 261 262 26:1 

Capronsanrc 2,10°"0 2,18 % 2,17 0,'0 ~,23 °"0 2,26 "10 
Bllttersallrc , , , ... 3,55 

" 
3':>2 " 

:i,53 
" 

3,60 
" 

3.65 
" VerhiUtniss udder Sanren in 

Ae(l'llvalcnten 2,1 2,0 '2,0 2,0 2,0 

No. 258 
89,15·,. 

+ 40,00 " 
4,45 " 

264 
2,00 "10 
3.38 

" 
2,1 

265 266 
2,08 0/0 2,19 % 

3,52 
" 

3,46 
" 

2,1 2,0 
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'" In der natiirlichen Substanz 
c .. '" I I~: I~f I 

.. .., .. 
Nahere Bezeichnung 

'00 .. C .. 
No. ~= .. = Ii ... 

I 
.... .. ., • ~ = I~== 

0 .. "- .. .. 
N~ ,. ..: C 

" I ',. ',. I = .,. ',. ',. ',. 
267 I. reWOhnlich ge- '----

Versuch knetet *) • 1885 14,78 83,35 1,77 0,09 

268 Centrifugirt*) n 14,49 84,09 1,29 0,12 

269 II. {GeWOhnl. geknetet n 14,83 83,95 1,14 0,08 

270 Versuch Centrifugirt. . . n 12,81 85,51 1,52 0,16 

271 III. {GewOhnl. geknetet 14,94 83,64 1,33 0,10 
" 272 Versuch Centrifogirt. • . n 14,33 84,14 1,41 0,12 

273 IV. {GewOhnl. geknetet n 15,19 83,49 1,23 0,09 

274 Versuch Centrifogirt. . • n 15,06 83,29 1,49 0,15 

i 
Praeservirte Butter 

der deotschen Marine: 

275 Aus Deutschland, wahr-
scheinlich Stall butter . 1882 12,19 84,34 0,69 0,78 - 2,00 

276 desgl., Grasbutter . 
" 

10,88 86,11 0,69 0,51 - 1,81 

277 desgl., 
" n 10,79 85,79 0,69 0,87 - 1,86 

278 Ans Diinemark, Grasbutter n 9,49 84,62 0,69 0,81 - 4,39 

279 
Inn n n 8,34 86,14 0,70 0,61 - 4,21 

280 I Aus Deutschland, Stallbutter 10,14 87,11 0,65 0,46 - 1,64 

281 

282 

283 

284 

285 

286 

287 

288 

289 

290 

291 

292 

293 

294 

29~ 

296 

297 

298 

299 

n 
Aus Diinemark, Grasbutter n 9,36 84,95 0,70 0,49 - 4,60 

" " " n 9,58 82,91 (0,79) (0,59) - 6,13 

" " 
alte Butter n 8,57 86,16 0,61 0,49 - 4,17 

A us Deutschland, Grasbutter 11,12 85,28 0,44 0,62 - 2,54 n 

" 
., " n 11,03 85.43 0,44 0,64 - 2,46 

" " " n 11,43 84,99 0,44 0,57 - 2,57 

" " " " 
11.08 85,25 0,44 0,66 - 2,57 

" " " n 13,32 84,38 0,63 0,59 - 1,08 

" " " n 13,71 83,83 0,62
1
°,73 - 1,11 

" " " n Il,35 85,86 0,70 0,36 - 1,73 

} Ohne { 1883 13,04 83,01 1,31 - 2.64 

nahere Bezeichnung -
n 9,89 87,00 1,03 - 2,08 

Alte Butter n 8,88 85,47 1,09 - 4,56 

Frische 
" n 8,63 83,50 1,31 - 6,56 

Schwach ranzig 1885 8,26 89,54 0,65\ 0,13 - 1,42 

In Geschmack und Geruch 
gute Butter n 9,30 85,06 1,13 0,43 - 4,08 

desgl. . 
" 

11,52 84,06 1,42 0,35 - 2,65 

Ranzig n 10,34 86,64 1,04 0, 82 1- 1,16 

desgl .. 
" 

13,26 82,56 1,44 0 ,34 - 2,40 

') Bericht d. Milehw. Vcrsuchsstation Raden fUr 1885. Rostork 1886. 28. 
'> Berieht d. Milchw. Versuchsstation Raden fiir 1882. 44, fiir 1883, 29. 

In derTrocken- " . Substanz ;]~ HI 0"", 
' c "'0-....... = .. ~ .. Analytike "'E-<-'" 

.2 010 1 
.. o~" ...... .., "-Ill.", ;::;e;rf.J 

III (I)"" 

0/ I .,. ", /0 

r 

- 97,81 -
- 98,34 -
- 98,57 -
- 98,22 - W. Fleisch 

- 98,33 - mann ') 

- 98,21 -
- 98,33 -
- 98,06 -

! 
I 
, 

0,79 96,05 0,13 

0,77 96,62 0,12 

0,77 96,17 0,12 

0,76 93,49 0,12 

0,76 93,98 0,12 

0,72 96,94 0,12 

0,77 93,72 0,12 

0,87 91,69 0,14 

0,67 94,24 0,11 

0,50 95,95 0,08 W. Fleisch-
mann'} 

0,49 196,02 0,08 

0,50 95,85 0,08 

0,49 95,87 0,08 

0,73 97,35 0,12 

0, 72 197 ,15 0,12 

0,79 96,85 0,13 

- 95,46 -
- 96,55 -
- 93,80 -

- 91,39 -
0,71 97,60 0,11 I 1,25 93,78 0,20 

1,60 95,00 0,26 r~~' 1,16 96,64 0,19 

1,66 95,18 0,27 

') Jahresbericht der Milchw. Vcrsuchsstation Kiel fUr 1885/86, 9. 
*) Mittelst dcr von B a qu e t konstmirten "mcehanisrhcn Butterccntrifuge" bchandelt, welchc bezweckt, rue aus 

dem Butterfass genommene rohe Butter durch Centrifugalkraft von der Buttermilch zu befreicn, im Mittel der obigen vier 
vergleichcnden Versuche enthielt die centrifugirtc Butter 0,76 ',. Wasser weniger als die mit der Hand geknetete Butter, 
dagegen mehr r'ett und etwas mehr an Protein, Milchzucker und Asche. 



I 
NO./ 

300 

301 

302 

303 

304 

305 

306 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

07 

08 

09 

10 

11 

12 

.. 
C .... 

II ... 
"'0 Niihere Bezeichnung .. -. - .. 
"'II N_ 

c 
:;) 

Butter aus Rahm, der se-
parirt wurde: 

a) bei 65 0 *) 1890 

b) bei 28 0*) n 

Butter nach dem Centrifugen-
verfahren gewonnen 1889 

Butter nach dem Kothe'schen 
Temperirverfahren ge-
wonnen (Milchbuttern) n 

} Butter aus Abendmilch { % 1890 
8/9 n 

} Butter aus Morgenmilch. J ~/IO n 

Rahm pasteurisirt l 21/10 n 

} Mit dem Butterseparator 
von de Laval hergestellt 

{ 16~ 1890 

'1)/6 n 

Butter mit der Baquet'schen 
Butter-Centrifuge hergestellt 1885 

In der gewohnJichen Weise 
mit der Band geknetet n 

Schweizer Butter { Mittel 1894 
P Minimum " 67 roben Maximum 

" 

In 

.. • • .. 
co ,. 
'I. 

12,10 

13,46 

13,15 

14,33 

15,72 

16,22 

14,46 

13,11 

15,33 

15,53 

14,34 

15,11 

13,41 
11,24 
15,64 

Butter. 305 

der natiirlichen Substanz In der Troeken- = . Substanz .- = "N 11:-"1= , ." '" S~S c • • c 

~ 'iii .... ' . ... 
~~~/ ::: .~'" Analytiker 0'" ..... 

0 "'8.0 

/ 

. 
~= 

0 .. • ;~J3 II. co = ... • -- ... II. :.: ... 0( 1/1"" 1/1-0 1/1 ./. 'I. ./, ./. 'I, .. 'I. 'I • I' 

/ 

84,39 1,36 - - /2,25 1,55 96,01 0,25 } , ') 
82,14 1,20 - - 3,30 1,39 94,92 0,22 

" 
83,74 3,11 - 96,42 -

) x ... , 

82,82 2,85 - 96,67 -
80,87 1,121°,71 - 1,59 1,32 95,95 0,21 

1. Hittcher un<l 79,92 1,210,75 - 1,90 1,44 95,39 0,23 

81,68 1,24/0,89 - 1,72 1,45 95,49 0,23 

J 
Kruger') 

83,52 1,000,72 - 1,65 1,15 96,12 0,18 

81,03 1,92 - 1,73 - 95,70 - } W. Fleisch-
81,44 11,0210,861- 1,16 1,21 96,41 0,19 mann') 

84,09 1,57 - 98,17 - I derselbe ') 

83,49 1,40 - 98,35 -

85,41 0,90 
I 
1°,11 

- 98,64 - } 1+. Seiler un<l 82,93 - 0,06 - 93,43 - Robert Heuss') 
88,25 - 0,17 - - -

Dauerbutter fiir Schiffsbedarf auf den Ausstellungen der deutschen Landwirthschafts­
Gesellschaft in Bremen nnd Bamburg. 

No. 

3\3"] 
314 

315 J 
316 

317 

Priimiirt Bremen 1891.**) 

In der nattirlichen Substanz In der Trocken- = . Substanz . - = 
" N 11:-"1 = .. ," , E " 0"'" 

C • ~~; 
_o~ 

Niihere Bezeichnung II 'iii ,C. "M'" .. ::: 0'" .c .... ::: "'1:-<.0 .. II .. _0 0 :E~ So"; .. ~1i)J5 co ... co - .. .. --... ... ,. :.: ." 0( ()c 1/1"" 1/1-0 1/1 
% 0 1 

, 0 % 0/ 0 % % % % % 

f 
7,08 89,33 0,62 0,60 2,37 - 0,67 96,13 0,11 

8,58 88,37 0,58 0,53 1,94 - 0,63 96,66 0,10 
Ohne 

7,48 89,55 0,70 0,57 1,70 - 0,76 96,79 0,12 
niihere Be~eichnung 

1 9,26 88,46 0,81 0,53 1,94 - 0,89 97,49 0,14 

9,76 89,04 0,56 0,40 2,24 - 0,62 98,67 0,10 

') Analytiker nicht angegeben. Mejeri Tidning 1890, No. 50; Milchztg. 1890, 19, 45. 
') Wtirtlcmbergisches Wochenblatt vom 4/5 1879. Milchztg. 1890, 19, 394. 
'J Milchztg. 1891, 20, 731. 
') Milchztg. 1890, 19, 601. 
'} Bericht der Molkerei Raden fUr 1885. Rostoek 1886. 
') Chern. Centrbl. 1894, II, 459-60. 

... 
co 

,N 
1:11 .,C ..... Analytiker <>-

~: 
'iii • 

30,3 

}J.K~;" 29,2 

23,6 

28,9 

24,9 

'} Bericht tiber Dauerwaaren fUr Ansfuhr und Schiffsbedarf. Jahrbuch der Deutschen Landwirthschaf!s-Gcsell­
schaft 1891, 6, 223. 

*) Die Haltharkeit der aus pasteurisirtem Rahm herge.tellten Butter war grosser, indem sie nach 4 Wochcn sieh 
noch als vollig gilt erwies, wahrend die andere sich bercits bedelltend verandert hatte. Die verwendete Vollmileh hattc 
3,85"/0 Fe!t und wurde brim Erw,inllen auf 65 0 C. bis auf 0,15 % und hei 28 0 C. auf 0,25 % Fe!t en!rahmt. 

**) Die Butterprohen hatten sammtlich cine Reise nach Australien rnitgemaeht. 

K 0 n ig, Nahrungsmittel. 1. 4. Auli. 20 



306 Molkerei- Erzeugnisse und Molkerei - Abf:ille. 

Pramiirt Hamburg 1897.") 

• Mlneral- In der Trocken- = ' z: 

~~ 
iii .. stoffe Substanz .~ = co _grade .. CD 

II:~~ .N .. I: ... 
"- CD :: iii ... ~ N oo~ 1: CD 

~ ~ Ana-.. • .. .. ::I = 
~ .w~= 

..o~ CDz: 

No. Art der Zubereitung .. N '" . .... ~ zoo CD co ... co z: S" :: ~E-;--a ... ~ :t: gs :!:: ~ ..: ~ .~ ~ ~.s-:O CD -m=- " ,;; t: lytiker iii ii C!l 0 rnco.g ... ;::~w =: P=l _ ~ 

z: ::<: In"" ... '-
1: In iii C) ~ % % % % % % 0/ % 0..' ... i. • • "" "" _. 

85,121°,44 2,812,3 
318 Pasteurisirte VoIlmilch, 

bezw. Rahm, gesalzen 1. Pro 11,36 0,28 2,80 2,20 0,50 96,03 0,08 30,15 
319 Nicht angegeben; gesaizen 2. " 12,64 83,400,48 0,41 3,07 2,97 0,55 95,47 0,09 33,28 9,28,9 
320 desgl. ! 2. 

" 
15,13 81,73 0,48 0,26 2,40 2,31 0,57 96,30 0,09 32,10 6,7 7,2 

321 Pasteurisirte Milch, Rein-

)~ kulturen; gesaizen 12,14 82,85 0,68 0,52 3,81 3,64 0,77 9429 0,12 31,05 6,3 4,0 
322 Milch u. Rahm stark gekiihlt, 

bei 9 0 verbuttert; gesalzen 11,48 84,28
1
°,69 0,40 3,15 3,15 0,78 95,21 0,12 31,35 6,6 4,6 ::--

II 
323 desgl., aber ungesaizen • 13,50 0,53 0,35 0,25 0,77 98,21 0,12 31,50 7,3 5,2 e 84,95(,67 'C 

324 Pasteurisirte Sahnej Rein- "< 

kuituren; gesalzen 3. Pr. 11,63 85,13 0,27 0,17 2,80 2,70 0,31 98,59 0,05 30,80 2,9 3,0 
-.j 

325 Mittelst Centrifuge U. holst. Aner-
Butterfasses; Rahm theil- ken-
weise pasteurisirt; gesaizen nung 12,02 85,74 0,66 0,35 1,23 1,15 0,75 97,45 0,12 31,01 8,1 4,7 

326 Mittelst Separators und hol- desgi. 
stein. Butterfasses her-

0,2611,46 gestellt; gesalzen • 13,7883,97 0,53 1,38 0,61 97,39 0,10 32,65 7,0 2,7 

Zusammensetzung der Butter des Londoner Marktes. Nach Untersuchungen von P. Vi e t h. 
Mittheilungen des Lahoratoriums der Aylesbury-Dairy-Company London.**) 

".! Nih~ B~.i,h ... g 

a 
I: 

.. ::I 
CDz: ... g ... 
c;~ 
N ... 

.. 
CD 

! i ... 
CD ... 
o 

~ 

N -: 
z: .. 
o 
..: 

Relohert'sohe Zahl 
(fiir 2,5 g x'ett) 

Ii 
I: = 

A. In London von der Aylesbury-Dairy-Company hergestellte Butter .... ) 

327 1. { Mittel 1887 12,93 85,15 0,90 1,03 - I 88,08 -
Schwankungen 

" 
9,54 .. 14,39 82,57-88,34 0,44-1,26 0,09-3,15 - 87,40.88,86 -

3 28 

3 29 

3 30 

3 31 

{ Mittel 1888 11,72 86,53 0,41 1,34 1,20 88,32 13,1 
Schwankungen 

" 
10,94-12,62 85,66-87,59 0,14-0,73 0,79-2.51 0,68-2,30 88,27-88,3H 12,9-13,3 

-,,- Reichert-Wollny'sche 
ohne NaCl Zah1 (5 g Pett) 

{ Mittel 1889 11,55 87,13 1,32 0,96 - 26,9 
Schwankungen 

" 
8,03-13,48 85,62-90,49 O,63-2,S:J n,:l8-2.44 - 25,8-29,2 

24 Proben { Mittel 1890 11,21 86,80 0,54 1,45 - 27,6 
Schwankungen 

" 
7,85-14,11 82,97-89,62 O,:!6-1,30 0,41-2,36 - 25,3-30,0 

{ Mittel 1890/92 11.12 86,86 0,57 1,45 - -
Schwankungen 

" 
7,26-15,79 81,59-90,92 0,22-1,59 0,21-2,36 - -

Mittel aus den Jahresmitteln I - I 11,71 1 86,49 1 0,81 1,27 1 88,20 1 27,3 

') Bericht iiber Dauerwaaren fiir Ausfuhr und Schiffsbedurf. Jahrbuch der Deutschen Landwirthschafts-Gescll­
sehaft 1897, 12, 282. 

*) Die Butterproben hatten slimmtlich cine Reise nach Australicn mitgemacht. Konscrvirungsmittel waren ill 
densclben nicht nachweis bar. 

**) Milchztg. 1888, 17, 128; 1889, 18, 141; 1890, 19, 187; 1891,20, 69; 1892, 21, 330. Vergl. ferner Milchztg. 1890, 
19, 381; 1891, 20, 1149 und 1892, 21, 191. 

***) Neuere Untersuchungen der Butter des Londoner Marktes siehe H. Droop-Richmond, Analyst 1895, 20, 
54-56, Chern. Centrbl. 1895, I, 796-797, und unten S. 312. 
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.. CI 
.. 

c: N CI c: '" .. :s .. CI,c N 
,c CI " Relohert--"c: CI iii CI,c CI 

1; CI •• 
0 ...... 

... 0 • ,c • =ii::~ 110. Nahere Bezeichnung :s • ~- .. " .c: Wollny'sche Zahl 
:!:: f • II. ==.z .. 0 
CI CI ~ CI .. :s C 0 =E=-5 (5 g ~'ett) N .. .... ~cn :00: 

:::0 .. '" c: II. " :::0 0;. 0;. % 01 0;. 0;. ,0 

B. Fran zos isc he Butter.') 

332 { Mittel 1888 13,79 84,8611,161°,19 0,08 87,38 26,9 
Sehwankungen 

" 
13,40-14,41 83,98-85,58 0,98-1,56 0,14 ... 0,25 0,05-0,12 87,15 ... 87,55 26,1-27,6 

'----' 
ohne NaCI 

333 { Mittel 1889 13,80 84,78 1,42 0,08 - 28,9 
Sehwankungen 

" 
13,22 ... 14,44 83,74-85,62 1,00-2,00 0,05-0,17 - 26,7-30,5 

334 145 Proben { Mittel 1890 13,86 84,54 1,51 0,09 - 28,7 
Schwankungen 

" 
11,63 ... 15,57 82,83 ... 86,50 1,05-2,11 0,02-0,16 - 2;::'~6-30,8 

335 Ungesalzen { Mittel 1890/V2 13,93 84,57 1,40 0,10 - -
Schwankungen 

" 
13,05 ... 15,98 82,77 ... 85,65 0,93-'2,00 0,02-0,21 - -

336 Gesalzen { Mittel 
" 12,50 I 83,70 1,78 I 2,02 - -

Sehwankungen 
" 

11,13 ... 13,52 82,34-85,46 1,65-1,n 1,62-2,64 - -

MIttel aus den J ahresmJttel n I I 13,68 I 84:,4:9 I 1,63 0,4:7 I 87,38 I 28,2 

C. Danische und 8chwedische Butter. 

337 Mittel 1888 13,72 83,11 1,09 I 2,08 I 1,85 87,78 I 28,3 
Schwankungen 11,78.15,65 81,72·85,49 0,71·1,71 1,~2·2,71 1,12-2,44 87,30·88'43 '27~6-29,3 

---~ 
ohne NaC!. 

338 Mittel 1889 13,75 82,84 3,41 2,07 28,2 
Schwankungen 11,86·16,96 78,91·85,64 2,21-4,70 1,06-3,00 :!1,:l-29,H 

Dlinisehe 
Mittel 1890 13,59 83,44 1,08 1,89 28,8 

339 Butter, 
5 Proben Sehwankungen 12,03'15,62 80,66·85.6~ 0,94-1,18 1,16-2,55 21~3-:?9,9 

340 desg!., Mittel 1890/92 13,24 83,83 1 1,03 1,90 1 
26 Proben Schwankungen 8,98 ... 15,62 80,66·87,51 0,71-1.28 1,16-2,80 

Mittel aus den Jahresmitteln I I 13,68 I 8331 I 1,84: I 1,93 I 87,78 28,4, 

D. 8ch leswig-Holstei n isc he (Kieler) Butter. 

11,59 1 86,04 
--~I 

1 

ohne NaC!. 

341 { Mittel 1889 2,40 1,29 - 26,5") 
Sehwankungen 

" 
8,:J9.15,t3 8V)0·89.45 1.70-2,89 0,84-1,81 - 21,9-29,8 

342 .... { Mittel 1890 12,99 84,33 1,23 1,45 - 27,7 

343//23 Proben 

Schwankungen 
" 

10,49 ... 16,26 8U.:18.87,631 0,86-2,82 0,73-2,16 - :H,:-J-:-JO,7 

{ Mittel 1890/92 12,69 84,70 1,13 1,48 - -
Schwankungen 

" 
10.23 ... 17,71 78,8~·87,78 0,86-1,46 0,99-2,23 - -

MIttel aus den Jahresmltteln I . 12,42 I 80,02 I 1,69 1,41 27,1 

E . Australische Butter. 

344 5 Proben { Mittel 1890/92 11,55 I 86,00 1,20 I 1,25 - -
Schwankungen 

" 
9,n ... 13,6683,87·88,58 0,85- 1,78 0,08-2,31 - -

345 Die Butter enthielt Borsaure, 
jedoch nicht iiber 1/'"/0 1891 12,22 84,14 1,00 2,64 2,56 - -

34611 Australische Butter''') 1889/90 13,42 80,97 0,50 0,78 4,33 - 28,9 

347 desg\.·) • 1895 9,36 89,30 0,97") 0,47 - - 26,85 

Mittel aus den Jahresmltteln I 11,64 86,10 I 0,82 I 1,30 I 2,71 27,9 

F. Finnische Butter. 

11890/92113,01 II~I 84,26 1,47 1,26 

.) Verg!. Anmerkung ••• ) S. 3UG. 
") Bci 6 Proben betrug die It e i e her t -'Vo II n y 'sche Zahl unter 25,0. Die Butter hatte einen normalen Ge­

schmack und gutes Aussehen . 
... ) Diese Probe ist nicht von P. Vieth sondem von M. Sehrodt ausgefiihrt. Jahresbericht des milchw. 

Instituts Kid fUr 1888/89, 9. Vierteljahrcsschrift Nahrungs· u. Genussill. 1890, 5, 289. 
0) Untersueht von Sabatino Marucci. Vierteljahrcssehr. Nahrungs· u. Genussm. 1895,10, 349. 

00) Mit 0,630;. Kasein und 0,340;. Milehzucker. 
20· 
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Mittlere Zusammensetzung der Butter. 

--
In der Trocken-In der nattirlichcn Substanz '" ' Substanz .~ '" 

... c: It:]~ 
CD CD I 

1 

..... ... c: ," ~~51 
0,-,'" 

Nihere Bezeichnung CD CD "'0-
::~ .. :: CD 

..,", 
.c: :: ..... '" 

I 
0"- ~8-§ .. "' .. 
ii~ 

0 "0'" "' N:i • ... • .. ij-:o.g ... :;:t oo 
~ "" c en"" 
"10 "10 I "10 0 ' "10 "Ioen I "10 "10 10 

Gesammt-Mittel 1351 113,45183,701 0,76 1 0,50 1 1,59 0,881 96,71 O,U 

Minimum. 

Maximum 
'1-14,15169,961 0,19 1 0,05 1 0,021 0,22180,9610,04 
. - 35,12 90,92 4,78 1,63 15,08 5,53 99,70 0,88 

Aus den vorstehenden Tabellen ergeben sich ferner, je nach der Herkunft der Butter und der 

Herstelluugsart geordnet, folgende M i tte lza h len: 

Schwedische Butter, No. 1-41 aus­

schliesslich 37 
Holsteinsche Butter, No. 37, 42-61 

und 341-343 
Englische Butter, No. 124-240 und 

327-331 
Franzosische Butter, No. 259-266 

Italienische Butter, No. 96-111 . 
Australische Butter, No. 344-347 

Priiscrvirte Butter der deutschen 
Marine No. 275-299 

Dauerbutter flir Schiffsbedarf, No. 313 
bis 326 

Butter aus siissem RahID 

Butter aus saurem Rahm 

Butter durch Milchbuttern gewonnen 

Butter durch Rahmbuttern gewonnen 

Butter dnrch Centrifugiren des Rahms 

gewonnen . 

Butter durch Verkneten des Butter­

rahms gewonnen 

40 13,84 83,81 0,63 0,60 1,12 0,73 97,27 0,12 

24 12,83 83,30 0,99 0,78 2,10 I,U 95,56 0,18 

121 13,26 84,61 
13 12,97 88,00 
16 15,33 83,00 

? 1l,64 85,10 

1,06 

- 1 0,18 
0,83 0,51 

0,00 

" 12, .. 1.3,62 0,,.1 0".1 
14 1l,13\86,33 0,691 0,421 

1,19 - 97,32 
- - 98,30 

0,20 0,98 98,02 
2,71 - 00,31 

3,00 

2,23 

0,89 195,15 

0,66 1 97,U 

0,16 

0,14 

O,ll 

15 12,96184,3211 0,62 1 0,571 

15 13,27183,95 0,821 0,59 1 

.~----;---~-----~---

- 1

1
95,27 

1,53 0,70 96,88 0,11 
1,37 0,94 9680 0,15 

3 16,44 80,00 

3 14,07 83,63 

3,37 
2,18 

0,19 

0,12 - 97,32 

6 13,30 85,25 0,42 0,76 0,27 0,48 98,69 0,07 

6 13,86 84,50 0,79 0,49 0,31 0,91 98,06 0,14 

Bemerkungen zu den vorstehenden Mittelzahlen. 

Bei der Bercchnung der Mittelzahlen ist in der Regel das Fett aus der Differenz berechnet 
worden. Nur bei denjenigen Mittelzahlen, bei denen in der Mehrzahl der Analysen eine Bestimmung 
des Kaseins und Milchzuckers nicht ausgefUhrt wurde, ist der Michzucker bezw. das Kasein aus der 
Differenz bercchuet. Der Milchsiiuregchalt der Butter betrug im Mittel 0,12 %. 



310 Molkerei - Erzeugnisse und Molkerei - Abflille. 

Untersuchungen iiber den Wassergehalt der Butter. 

I. Schleswig-Hoisteinsche Butter. 
1. Nach M. Schrodt (Landw. Wochenbl. fiir Schleswig-Holstein 1890, 779; Centrbl. Agrik.-Chcm. 1891, 20, 

143-144) hatten die aus allen Theilen der Provinz stammen den Butterproben folgcnden Wassergehalt: 
linter 10 'I. Wasser 10-15 '/. 'Vasser iiber 15 'I. Wasser 

Von 43 Proben Gutsbutter. . . . . .. 3 Proben: 7,0 '/, 32 Proben: 74,4 '/0 8 Proben: 18,6 'I. 
Von 42 Proben Butter aus Genossenschafts-

lind Sammelmolkereien 4,8 " 34 80,9 ,,6 14,3 " 
ner Wassergehalt der Gutsbutter schwankte von 7,91-17,80 '/, und betrug im Mittel 13,29 'I"~ wahrend der 

Wassergehalt der Genossensehafts- IIl1d Sammelmolkereibutter von 8,89-18,85'/, schwanktc lind im Mittel 13,35 '/, betrug-. 

2. Nach Henzold (Milehztg. 1894,23,642 u. 484): 
Minimum Maximum Mittel 

23 Proben aus Gutsmeiereien . 7,82 '/, 19,26 0/, 12,77 '/, 
26 aus GenossenschaftBmeiereien 11,07 " 17,57 11 13,66 " 
37 der lIIeierei der VerslI("hsstat.ion Kicl 5,90 " 16,81 ., 11 ,70 ., 

II. Ostpreussische Butter. 
Nach Rob. E i chi 0 ff in Kleinhof - Tapiau (Milchztg. 1894, 23, 733). 

ner gefundene 'Vassergehalt war folgender: 

Wasser 

8-10 
10-11 

11-12 
12-13 
13-14 

14-15 
15-16 

16-17 
17-20 
20-23 
23-26 

iiber 26 

36 Proben Butter aus der 
Molkerei Kleinhof-Tapiau 

(nieht iiber 3 Tage alt) 

Zahl _ '/, der 
der Proben - Gesammtmenge 

13 

9 

2,78 

11,11 
36,12 
19,44 

25,00 
5,55 

Niedrigster Wassergehalt 
Hoehster 

11,07 '/, 

15,34 " 
13,29 " Mittlerer 

6 Proben Butter aus 
allswartigen Molkereien 

(ca. 1 Monat alt) 

Zahl '/, der 
der Proben = Gcsammtmenge 

10,66 'I. 
13,37 11 

11,95 " 

16,67 
33,33 

33,33 
16,67 

III. Hessische Butter. 

24 Proben Banernbutter, 
gekauft auf dem Woehenmarktc 

in Klcinhof-Tapiau 

Zahl 'I, der 
der Proben = Gesammtmenge 

4,17 
4,17 

12,50 
8,33 

16,68 
12,50 
8,33 
8,33 
8,33 

12,50 
4,16 

10,95 'I. 
26,19 " 

14,49 " *) 

Nach Untersuchungen der Versuchsstation Marburg (Milchztg. 1895, 24, 22). 

Es betrug der Wassergehalt bei den Untersuchungen von Oktober 1893 bis Ende Juli 1894: 

Minimum Maximum Mittel 
111 Proben Molkereibutter. . . . . .. 9,1 0/. 21,4'/, 13,4'/. 

21 H 0 fbutter (von grosseren Giitern) 11,5 " 23,6 " 13,0 " 
113 Marktbutter 7,65" 25,1" 13,8" 

IV. Westfiilische Butter. 
Nach Untersuchungen der Versuehsstation Milnster (4. Bericht der landw. Versuchsstation Miinster 169G, 224). 

Bci 38 Proben Molkereibutter schwankte der Wassergehalt von 10,06-17,91'/, und betrug im Mittel 13,55 'I,· 
Einen Wassergehalt von 

10-11 'I. 11-12 '/0 
hatten 7 2 

12-13 'I. 
9 

13-14 0/0 
7 

14-15 0/ 0 

5 

15-16'/. 
5 

16-17'/, 
2 

ner Aschcngehalt der Proben betrug im Mittel 1,04"10 und schwankte von 0,23-2,15"10. 

17-18'/, 
1 Proben. 

-) Bei der Berechnung dieser Mittelzahl sind die Proben mit mehr alB 20"10 WaBser ausgeBchlossen. 
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V. Hannoversche Butter. (Milchztg. 1894,23,575.) 

Nach Untersuchungen der landw. Versuchsstation Hildesheim und des milchw.Instituts Rameln von Oktbr. 1893 
bis Ende Juni 1894 bci 74 Proben Moikereibutter, 39 Proben Bauernbutter, 32 Proben ostfriesischer Tonnenbutter : 

unter 8 % 'Vasser 2 Proben 1,38"10 
8-10 ausseh!. " 9 = 6,21" 

10-12 
12-14 
14-16 

16-18 
18-20 

16 

50 
44 

21 
2 

= 11,03 " 

34,48 " 

30,34 " 
14,48 " 

1,38 " 
tiber 20 0,70 " 

Die gering-sten Schwankungen zeigten sieh bei Moikerei- und Gutsbutter, die grossten bei Tonnenbutter. 
Mittel aller Proben (145) 14,060;. Wasser. 
Minimum 7,2 
Maximum 21,4 

VI. Schlesische Butter. (Milchztg. 1894, 23,561.) 

In Pro s k a u untersucht In Breslau von der landw. Versuchsstation nntersncht 

Wasser H Proben 
aus dem Institut 

"!o Anzahl I 0;. I 
7-8 

8-9 

9-10 
10-11 

I 236 Proben 
Bauernbutter 

Anzahll % I 

140 Proben 
Molkereibutter 

Anzahll % I 

42 Proben 
Bauernbntter 

Anzahl I "10 I 

11-12 

12-13 
13-14 
14-15 

3 

7 

9 

6 

6,8 

15,9 
20,5 

13,6 

22,7 

11,4 

9,1 

56,8 "10 

1 

1 

6 

5 
5 

0,4 

0,4 

2,3 
2,1 

2,1 

10,2 

60,8 "10 

2 

10 

14 
26 

31 
30 
14 

10 

1,4 

7,2 
10,0 
18,6 

22,1 
21,4 
10,0 

7,2 

97,9 "10 

1 

1 

2 

1 

7 

3 

2,4 
2,4 

4,8 

2,4 

35.8 "10 

15-16 

16-17 
17-20 
20-30 

30-40 
libcr 40 

10 

5 
4 

1-4-4-

1 
f 43 ,2"10 

24 
53 
49 

34 
22 

27 
7 

2 

236 

22,5 

20,8 

14,4 

9,3 
11,4 

2,9 

0,8 

Proskau (Institutsbutter) 11,080;. 18,96"10 

Juli 1893 bis Breslau. . . . .. 7,28 " 33,41 " 1 
Molkereibutter: Minimum Maximum I 

Juni 1894 Banernbutter: 
Proskau . ... . 7,17 " 39,19 » 

Breslau .. ... 9,65 » 48,38 » 

2 

2 

5 
4 

6 

8 

42 

16.7 
7,1 

4,8 

4,8 
11,9 
9,5 

14,2 
19,0 

Jahresmittel aUs 
462 Einzeluntersuchungen 

14,720;. 

In dem Original (Land wirth vom 24/8 1894, auch in der Milchzeitung) sind Minimum 
der einzelnen Monate angegeben. 

und Maximum, sowie Mittel 

VII. Danische Butter. 
1. Nach P. V. P . Petersen (Milchztg. 1893, 22, 721) hatten 1288 Butterproben cincn mittleren Wassergehalt 

von 14,58 °:0' Dcr Wassergehalt schwankte vun 10,51-19,05 °/0' 
Es enthieltcn an Wasser: 10,51-13,000;. 13,00-16,00% 

14 % 69"10 
Der Einflnss <ips cin- ,oder mehrmaligen Knetens naeh dem Einsalzen 

folgenden Zahlen: Sommer 'Winter 
14,47 °,'0 Wasser 15,37"10 'Vasser 
13,n ., 14,80 " 

16,00-19,05 % 
17"10 der Proben. 

auf den Wassergehalt erhellt 
Mittel 

14,98"10 Wasser 
14,41 " 

ans 

cinmaliges Knden 
mehrmaliges Knctcn 
Den Einfluss dcr Zeit, welehe zwischen dem Einsslzcn und dem Ictztcn Kneten liegt, auf den Wassergehalt 

zeigen folgendc Versuche : 
bis 6 Stunden . 
6-12 

12-24 

*) Druckfehler! 

14,72"10 Wasser 
13,84 " 
13,30 1t 

15,11"10 'Vasser 
13,95 " 
13,53 " 

14,98"10 Wasser 
13,86 " 

(13,75)*)"10 Wasser. 
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2. Naeh F. Frij s. (Mittheilungen vom Versuehslaboratorium der Kg!. Vcterinlir- u. Landbauhoehsehulc zu 
Kopenhagen. Centrb!. Agrikultur-Chemie 1894, 23, 424.) Die naehfolgende Zusammenstellung umfasst sammtliche, seit 
dem Jahre 1890 hei den Ausstcllungen des Diinischen V ersnchslaboratoriums vorgefiihrten Butterprobcn. Die untcrsuehte 
Butter entspricht der normalen Butterproduktion danischer Meiereien. Dieselbe stammte von 468 verschiedencn Meiercien 
und zwar 107 Gutsmeiereicn und 361 Genosscnschaftsmciereien in allen Gegenden Diinemarks. Es wurden im Ganzen 
2091 "Dritteln", durehschnittlieh 4-5 Dritteln von jeder Meierei, untersueht. Dcr durchschnittliehc 'Vassergehalt siimmt­
lieher Proben war 14,59 %. Es enthieltcn: 

9,00- 9,99 % Wasser: 1 Probe cntspreehend 0,1"10 sammtlieher Proben 
10,00-10,99 " 4 Proben 0,2 " 
11,00-11,99 " 57 2,7 " 
12,00-12,99 " 235 11,2 " 
13,00-13,99 " 464 22,2 " 

14,00-14,99 " 583 27,9 " 
15,00-15,99 " 418 20,0 " 

16,00-16,99 " 218 10,4 " 

17,00-17,99 " 88 4,2 " 
18,00-18,99 " 21 l~O ., 

19,00-19,99 " 0.1 " 

Bereehnet man dagegen fiir jede einzelne der 468 Meiereien den durchschnittlichen Wassergehalt ihrer Butter, 
so findet man 

11,00-11,99 % Wasser bei 
12,00-12,99 " 
13,00-13,99 " 

23 
105 

14,00-14,99 " 
15,00-15,99 " 

" 207 

16,00-16,99 " 
17,00-17,99 " 

85 
41 

5 

Meiereicn, entspreehend 0,4 % von allen Meiereien 

4,9 " 

22,4 " 

44,2 " 

18,2 " 

8,8 " 

1,1 " 

H. Droop-Richmond (Analyst 1894, \9; Chern. Centrb!.1894, I, 357) untersuehtc 560 Proben englischer und 
kontinentaler Butter auf Wassergehalt. Es enthieltcn: 

7-8 8-9 9-10 10-11 11-12 12-13 13-14 14-15 
2 8 18 37 76 95 210 88 

15-16 
21 

16-17 17-18 % Wasser 
2 Proben. 

VIII. SChwedische Botter nach N. Engstrom. 
(Tidskrift for landtman 1894, \5, 73-75; Centrb!. Agrikultur-Chemie 1894, 23, 789-790.) 

Bei den permanenten Butterausstellungen in Malmo und Goteborg wurden im Jahre 1893 im Ganzen 743 Proben 
Butter von 219 Molkereien, aus 19 versehiedenen' Landestheilen hcrriihrcnd, Imtersueht und dabei als mittlerer Wasser­
gehalt 13,86 % gefunden. Der Wassergchalt der cinzelncn Proben war folgender : 

'Vassergchalt. . % 10,70-10,99 11,00-11,9!1 12,00-12.99 13,00-13,99 14,00-14,99 15,00-15,99 16,00-16,99 
Zahl der Proben . . 39 110 250 222 98 20 
entsprechend Procent 

sammtlicher Proben 0,5 5,3 14,8 33,6 29,9 13,2 2,7 

Gruppirt man 
folgende Zahlen: 

die Molkereien nach dem gefundenen mittleren Wassergehalt ihrer Butter, so ergeben sich 

Wassergehalt . . . . 
Zahl der Molkercien 
entsprechend Procent sammt-

lieher Molkereien . '. . . 

11,43-11,99 
8 

3,6 

12,00-12,99 
30 

13,7 

13,00-13,99 
80 

36,5 

14,00 -14,99 
79 

36,1 

IX. EngJische Bntter des Londoner Marktes 

15,00-15,99 
21 

9,6 

16,42 
1 

0,5 

hatte naeh H. Droop-Richmond (Analyst 1897, 22, 93-95; Chern. Centrb!. 1897, I, 1033-1034) folgenden Wassergehalt 
im Jahre 1896: 

frische Buttcr 
gesalzcne Butter 

Minimum 
12,40% 

10,46 " 

Maximum 
15,18% 

17,92 " 

X. Franzosische Bntter des Londoner Marktes 

Mittel 
13,82"/0 

13,94 " 

hattc nach H. Droop-Richmond (Analyst 1897, 22,93-95; Chern. Centrbl. 1897, I, 1033-1034) folgenden Wassergehalt: 

Minimum Maximum Mittel 
frische Butter . 11,76 % 15,94 % 14,40"10 
gesalzene Butter 9,35 " 14,35 " 1221 " 



Butter. ala 

Kuhbutter aus Colostrummilch. 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken-
",!. a Substanz ;]~ I: .. '" 

I ~~jl 
.. ~ .. I ... 0"" ... 0 I: .. ..o~ 

No. Nahere Bezeichnung '" .. :t: Ii I~: 
~ :t: .~" Analytiker .. -=8~ :t: f .. .. .. i! 0 

~O·I 
II 

:l.! • ... .. .. .... .." ... ;::~Cf.l • :00: C ",-", 

"'''' I: 
%'" :::> 0/, 0/ I % 0/. 0/. 'I. 0/, .0 

1 II Zweimal geknetet und aus-

16,51181,5711,;i 10,1610,05 10,48197,70 1,641 gewaschen . 1897 R. Eichlo~ ') 

2. Ziegenbutter. 
1 Ziegen butter U) 1884 224O 75,00 1,75 [ 0,67 [ 0,18 2,26 96,65 0,30 E. Schmidt ') 

-,-' 

2 desg\. aus der Sehweiz(?) .U) 1892 11,23 87,38 1,39 - 97,31 - Schaffer') 

3 desgl. 0) 1893 8,20 86,50 0,90 I 0,70 13,70 0,98 94,23 0,16 E. Gulzeit') 

Mittel 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - 1 - 1 

3. Buffelbutter. 
1 Aus Marienburg in Sieben-

biirgen 1884 15,50 82,31 2,01 0,17 - 97,41 - W. Flti.chmann 'J 

2 Aus Ungarn 18S8 17,67 80,98 
"") 

1,19 0,16 - 96,38 - F. Strohmer'J 

Mittel 1 - 116,59181,641 1,60 1 0,171 - 100,891 - 1 

') Milchztg. 1897, 26, 67-68. 

') Ann. agronom. 1884, 10, 496. 

'J Landw. Jahrbuch der Sehweiz 1892. Milchztg. 1892, 22, 222 . 
• ) Milchztg. 1893, 22, 756. 

'J Bcricht dcr Milchw. Vcrsuchsstation Raden fUr 2884, 27. 
') Zeitschr. f. Nahrungsmittel-Untersuchung u. Hygiene 1880, 2, 19. 

*J Stickstoff X 6,39. 

**) E. Schmidt ermittelte ouch das Verhalten des Butterfettes aus Ziegen- und Sehafmilch gegenUbcr dem aus 
Kuhmilch und findet: 

Kuhbutterfett Ziegcnbutterfett Sehafbutterfett 
UnlOsliche Fettsiluren nacb He h n e r . 88,57-89,15"/0 84,40 % 
Schmelzpunktderselben. . . . 39,08-40,00 " 38,08 " 

85,25 % 
40,50 " 

4,77 " Losliche, fliichtige Fettsauren. . 4,45 ., 4,51 " 

----------~-------------------
{ 

Butyrin . 5,00 % 5,50 % .6,00 % 
Das Fett bestand aus OleIn . 60,00 " 64,00 " 58,00 " 

Margarin 35,00 " 30.50 " 36,00 ., 

***) S e h a ff e r fand fiir das Fett : Spec. Gew. hei 100 0 C. = 0,8668, 
226,0, Rcichert-Meissl"sche Zahl 24,0, Refraktion (nach J can) 31,5 o. 

Sehmelzpunkt 30 0 C., Kiittstorfeisehe Zahl 

0) Die Butter hatte eine weissgclhe Farbe, die Konsistenz war fest. der Geschmaok ranzig. Das ausgelassene 
Butterfett. das sehr fest war, hatte: Spec. Gew. 0,8652, Schmelzpunkt 35,4 0 C., Hehneischc Zahl 86.2, Rl'ichert-Meissl"schc 
Zahl 25,2, Jodzahl 26,7. 

00) Fiir das Fett der Biiffelmilch fand F . Strohmer im Vergleich zum Kuhbutterfett: 

Schmelz- Erstarrungs- Erstarrungs- Koettstorfeischc 
punkt punkt punkt der Zahl Reichert-Meissl"schc Zahl 

}'ettsauren 
Biiffelbutterfett . 31,3 0 C 19,8 0 C 37,9 0 C 222,4 mg 30,4 ccm '/ .. Normal-Natronlauge 
K ub butterfett 31,0-31,5 " 19,0-20,0 " 37,5-38,0 " 227,7 

" 
24,0-32,8 

" 



314 

No. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

1 
f 

Niihere Bezeichnnng 

Ohne 
niihere Bezeichnnng 

Molkerei-Erzengnisse nnd Molkerei-AbfaIle. 

Margarine (Kunstbutter). 

In der natiirliehen Substanz 

.. .. .. 
i 

I:: 
I t:. 

• /. 0/. 

f 187712'°1 11 82'°3 
" 11,2587,15 

t " 10,01 87,91 

1878 7,7791,56 

.5 1'''1 .. 1 o!. E : -g.: .g ~~ 

::! ii~1 ~ 15~ 
'/. 1 ./. ./. '/0 

0,74 

0,57 

0,23 

0,40 

1,03 -

1,85 

0,27 -

In der Trocken- = ' 
Substanz ; § 1J 

N ~~~ 
== ...:c.:; ..... ..0 

:. ~.si ~tJ3 "'-:I .. ~ '" "''''' ./. ./. 0/ • 

Ans Hamburg 1884 !i,3385,78 2,89 

1,02 

2,00 -

2,52 -

93,23 

98,20 

97,69 

99,27 

94,61 

96,11 
" " 

Ohne 
niihere Bezeichnung 

Aus England? 

Holliindische Margarine 

susser VoIlmilch *) 

saurer VoIlmilch 0) • 

saurer Magermilch .) 

Buttermilch 'J 

sanrem Rahm ') 

Wasser') 

Margarine "F" 
desgl. "FF" 
desgl. "Brillant" 

" 
9,0087,46 

f 181/86 11,26 83,64 
10,94 84,11 

1,67 

1,83 

0,72 

1,23 

1,14 

1,34 

t " 10,1885,52 

" 13,57 83,83 

1/ 10,93 84,99 

1886 8,7887,44 

1896 

1/ 

" 
1897 

1/ 

1/ 

6,6°189,780,27 1 

7,31:89,750,89 -

6,59 189,800,40 -
I 

6, 76 190,580,4;' -

6,72 90,24 0,23 -

5,5091,60 :,;pur l -

8,8088,78 2,33 

8,5°188,81 2,69 
8,60 88,90 2,40 

3,58 -

3,12 -

3,47 -

1,25 -

2,94 

94,25 

94,44 

95,21 

96,74 

95,42 

2,44 - 95,86 

2,742,71 96,12 0,29 

1,88 1,87 96,83 0,96 

2,842,82 96,14 0,43 

2,052,04 97,15 0,46 

'2,622,60 97,13 0,25 

2,54 2,50 96,93 Spur 

1,581,53 97,35 

1,761,74 97,06 

1,601,50 97,27 

0,05 

0,15 

0,07 

0,08 

0,04 

Spur 

Mittel 1 - 1 9,07187,591 0,99 12,3512,15100,3310,39 10,061 

') Original-Mitthcilung. 
') Erster Bericht der Versuchsstation Wien 1878, Tahellen XXIX. 
') Bericht der Milchw. Versuehsstation Raden flir 1884, 2R . 
• ) 3. u. 4. Jahrcsber. d. Untersurhungsstation d. hygi en. Instituts in Miinchcn 1885, 10. 
') Milchztg. 1886, 15, 131. 
0) Bericht der Molkerei Raden Ciir 1886. Rostork 1886, 66. 

Analytiker 

A. Jlotl 

T. Brown 

J. Konig ') 

J. Mo.er ' ) 

} IV. Flei.chman1l ' 

Sendlner') 

P. Vielh') 

W. Fieiorhmann 0) 

I A. l'arlheil") 

') Tcrhnischc ErUiutcrungcn zum EntwurCc cines Gesetzes, bctrcffend den Vcrkehr mit Butter cte. (Sonderabdnll'k 
aus den "Arbeiten aus dem Kaiser!. Gesundheitsamte, Bd. XII). J u Ii u sSp r i n g e r, Berlin 1896. 9. 

') Apoth.-Ztg. 1897, 12, 220-221. Chcm. Centrbl. 1897. I, 948. Verl. Cami ferner in 
Margarine F t'F 

Hehncr"sche Zahl. . 
Reichert-Meissl'sehe Zahl . 
Ranzigkcit. . 

n4 ~ 5 
0.33 
2,27 0 

Brillant 
94,7 

1,43 
2~2° 

.) Die Fettmisrhung bestand aus Oleomargarin , Keutrallanl, Baumwollsameniil. Sesamol und E·rdnussiil. Von 
den Milchsorten wurden auf 500 Pfd. der Fettmischung je 210 I Milch angcwcndet, von dcm sauren Rahm 50 Pfd. Die 
Margarineproben wurden nach dem Salzen noeh mehrmals durchgeknctet.. Die Margarineproben hatten siimmtlieh das 
AUBschen gutcr Butter ~ sic waren ausscrlich weder llutcr sirh Hoeh VOIl Naturbutter zu untcrsl'heiden. DlC aUB saurer 
Vollmileh hergestcllte Margarine war die beste; auch die mit Buttcrmilch und saurer Magcnnilch hergestellten Sorten 
wurden als sehr gut bezeichnet. Die Rahm-Margarinc war zu fest, abcr sonst von guter Beschatfenhcit. Dic mit siisser 
Vollmileh hergestellte Margarine hatte nur sehwarhes Aroma und wurde als minderwerthig bezeiehnet. Die Wasser­
Margarine hatte gar keinen butteriihnlichen Gemeh, sondern nur den der angewandten Fette. 
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Anhang zu Butter. 

Versuche iiber Rahmsauerung. 

Versuche iiber das Verbuttern von Rahm, welcher mit Salzsiiure angcsiiucrt wurde. 

Von Hittcher in Kleinhof.Tapiau (Milehztg. 1894,23,425). 

Noeh dem Rahmsiiuerungsverfahren von C. Fr. MUller.Konigsfeld b. Nonlenham (Beschrdbung des Verfahren.: 
Milchztg. 1894, 23, 306). 

II 

~ " Verlauf des Butterns 
Proeentige Proeentiger 

S~ J:, C,) 

... (;C::: 
Ausbeute an ::s c):... Fettgehait "" ;t] "'~ ~~~ " Jj ~~!) ~ :~ Wiirmegrade ~~I ~~ 

1 
von ~ Besehaffenheit 

'" ~db.C ~.~~ '" der Bntter I. " 
d " ---- '" 

,,~ g;, 
~ 11l~~ ""= e ~- ] '" ~~ ,,= 

~ II 

a § til !) CJ '" §~ "':)I:Q " beim Heraus· 
'" ~]'E ~I:Q > '" ~" ~ ;:: 

';0 " " "" ~tJ " M 
.~ -~ bc~ '" '" l1chmen dcr 

~ -" -0 ~ ~ § " = ~ ~ ~ ~ 
..:" " S ~ " ... bD.E " 8-0 ~~ ~~ tf 0:: 11 

~ " ;::«:u 
§~ 

NN~ «: > ~ Butter aus dem 

II 

~ 
:~ SI1l!3 ~ 

-§ .=: '" ~] " " .;] :::'S ~'" o·~ ;:::: " ~ " " ~ 
~ ~ " Fasse 

p.-~ " ""- '"'" < .c ::::3 a'" ~ 
Pfd. °C. cern Minut. °C. °C. I"'~ Min. ':) § I 

1 21/3 94 328,0 frisch 70 8011 30 10,0 12,0 D7 21 23.17 72,87 3,96·) 20,OB 0,72 97,26 normal 

2 22/:l 
" 

325,0 
" 

70 800 3" 10,3 12,5 140 26 24,71 73,66 1,60 21.20 0,6:; 97.69 .-
3 24/a " 

262,5 
" 

70 650 ao 10,8 12,5 139 25 25,26 74,66 0,08 21,88 0,51 ~HL28 
" 

4 28/:1 " 
326,0 

" 
70 9511 30 10.0 12,5 141 26 25,16 73,46 1.38 21,78 0,4!) 98.45 

" 
5 30/3 " 

28 .. j)) .- 60 BOO :10 11.0 13,4 142 25 33,10 65,53 U7 27,49 O,3:~ B9.21 sehmicrig··) 

6 31/3 " 
28~),O 

" 
60 801) 30 11,0 12,0 139 14,5 :H,08 65,30 0,62 27,63 0,41 99 11)4 nonnal 

7 H/4 " 
326.2 

" 
65 900 :10 11.6 13,4 136 23,0 23,43 75,47 1,10 20,14 O~50 98.10 

" 
8 14/4 " 

:\13,7 
" 

70 900 ::W 1;) 10,8 13.0 141 27,:i 19,74 79,05 1,21 17,00 O,!7 !17,76 
" 

9 IB/4 " 
29n~7 .- 65 BOO 32 11,5 l:i,5 140 19,0 24~49 75,03 0,48 20,42 0.3:; !)i'!.7~ sc.hmierig 

10 19/4 " 
324.0 

" 
6:; 900 7 10.1 l~.H 1:19 19,3 20,71 78.49 0,80 17,60 0,44 98.1)[ noch sehr fcin-

84,6:1 1 

kiirnig-··) 

11 20/4 " 
298,0 

" 
70 900 10 11,3 14.0 132 31,3 1-!,77 0~60 11,96 0,41 97.07 normal 

12 21/4 " 
290,6 

" 
65 800 9 11,5 14,0 1!0 18 25,Bl 73~54 0,65 20,40 0,63 97.65 schmicrig 

13 26/4 " 
292,2 

" 
70 B95 ~n 9.0 I? .) 

"'" 140 30,3 19,37 79,88 0,75 16,14 0,4:1 fl7.X:! normal 

14 28/4 " 
310.2 24 Std. 65 820 11,5 8 " '" 11,6 140 36,7 23,53 73,21 1126 22~20 n,n 9:1,23 " 

15 11/5 " 
284,2 frisrh GO soo :-l5 10,9 12,8 139 22 22,17 77,83 0,00 19,:-lO O,5:!;) H7.10 

" 
16 12/5 " 

267,6 HStd. 60 710 :12,5 10,:1 13,0 1:l9 24 26,;)3 73,47 0.00 2:1.62 0,:19 98.78 grobkornig u. 
ctwas schmil'r. 

17 16/5 " ~B8,7 frisch 21 850 35 11,2 13,6 t:l9 25 21,06 7l;~28 0,66 18.28 0,61 97.37 normal 

IB 17/5 5 294,2 
" 

50 890 47 11,B 13.8 126 25 22,26 77,46 0.~8 1\1,68 0.9t) 96.18 weich u. etwas 
schmicrig 

19 18/5 " 
32:-J,4 

" 
55 795 24 10,4 12,7 126 2815 22~14 77,3:-l °lr);{ 19.49 n,60 97.59 sehr feinkiirnig 

20 19/5 " 
279,6 

" 
70 730 36 9lS 12,0 135 26 25,18 74,17 0.65 22,23 O~54 98,16 normal 

21 21/5 " 
287~2 

" 
30 no 41 1tI,2 1216 135 27 24,44 75,04 1).52 21.04 °l60 97,91 

" 
22 22/5 " 

306,6 
" 

30 820 28 10,1 12,8 12;) 35 20,74 
79'1111 

0.16 17,89 n.5l 97,60 
" 

23 23/5 " 
298,7 

" 
30 910 18 10,0 12,7 138 28 :W.29 78,81 0,9n 17,% 0,60 97~23 " 

24 24/5 .- 279~9 
" 

30 800 :16 9.3 11,8 133 3:1.5 21,29 78,0:1 O./iS 18.611 n,44 98,11 " 
25 25/5 " 

289,7 
" 

70 B50 22 9,4 11,8 1:19 24 :!2.!)2 71;'98 1 
0.10 20,04 O~f);) in.50 .-

26 26/5 .. 309.2 24 Htd. 71l 908 11 ~).R 12,2 139 31.a 2ti.72 7~.2K (1.00 2:l.81l O,:i2 99.114 
" 

1m GUIlZCIl 7769,1 I - I - I - I 706,51 no,91 :l:lL2 1:!5:;\)1671,71 - I - 1 .- I -- I - I -I 

1m Mittel 29H,8 - - - 2712 10,1 I 12~ 71 137 2;J,S "363 " - "1 -' • I j J~.)j n.sn 20.28 I (\;)1 I !18J)i 

Bemerkungell. Der'Vasser· und Fettgehalt der erzielten fertigen Butter im Mittel von 4-6 Proben waren 
normal, 11,87 u. B4,B6 % im Mittel, Kasein (Stickstoff X 6,39 =) 0,64 %. Der Geschmack der Butter war ausgezeichnet 
rein, Es fehlte vollstandig das sonst fiir Sauerrahmbutter eharakteristisehe Aroma. Die Buttermilrh sehmeckte nieht so 
gut wie die gewiihnliche. Die allgewendete Salzsilure enthielt 27,6 Gew. % H Cl. 

.) Etwas Buttermileh wurde vergossen . 
.. ) Der Rahm war sehr fet~reieh . 

••• ) Die Butterullg wurde absirhtlieh beendigt, ehe die ButterklUmpchell die gewUnschtc Grosse hatten. 
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Versuche iiber das Verbuttern des nach dem Miiller'schen Verfahren mit Salzsiiure 
angesiiuerten Rahms. 

21 Versuehe 

mit frischem Rahm 

Mittel 

Minimum 

Maximum 

147,0 

95,0 

287,8 

Von H. Tiemann in Kiel (Milehz!g. 1894,23, 701). 

n,7 
6 

20 

Warme wahrend 
rles Butterns 

zu zu 

Anfang Ende 

·C. ·C. 

10,8 

12,5 

14,2 

13,0 

16,0 

Minutcn 

37 

25 

56 

166 

140 

180 

Ausheute Fcttgehalt 

----- --~--I 

an I an des I der 
fertiger But!er- Butter-

Butt"r I milch Rahmsi milch 

'I. 'I. 'I. 'j. 

27.1 69,9 24,2 0,76 

19,32 0,45 

26,40 1,02 

97,81 

96,92 

98,69 

Die Butter hatte meist beim Herausnehmen aus dem Fasse cine nornlalc Beschaffcnhcit. Bei den Versuchen, wo 
ctwas vicl Salzsaure zugesetzt war (153,5-287,8 g H CI auf 100 kg Rahm), zeigtc die Butter bcim Herausnehmen aus 
der Trommel einen an Sehwcfclwasscrstoff erinnernden Grrurh . 

. Bei allen Kostproben mach!e sieh das Fchlen rles Aromas rlcutlieh bemerkhar, im Uebrigen konnte ,ler Geschmack 
mit Ausnahme einiger weniger Falle, hei drren Verhuttern der unangrnehmc Geruch sieh bemerkhar machte, als ziemlich 
gut bis gut bezcichnet werden. Dorh zcigteu fast alle Proben einen geringen orlcr stlirkeren eigenthiimlichen Bei­
geschmack und waren dieselben mehr oder weniger oligo 

Fernere Literatur tiber obigen Gegenstand: Tamm-Flenshurg, Vcrsnrhe tiber das Ausbuttern von Rahm, der 
mit Salzsiiure angesauert wurde. Milchztg. 1894, 23, 750. 

Versnche iiber das Verbnttern von Rahm, der mit Milchsiiure angesiinert wnrde. 
Von H. Tie man n (Milchztg. 1895, 24, 383). 

(Verfahren von C. Boll e in Berlin.) 

G e b ra uc h san weis n ng von C. Bolle - Berlin: 

Der Rahm wird gleich nach dem Verlassen der Centrifnge auf 8-9. R. abgektihlt und mit der entsprechenden 
Menge Milchslinre versetzt. 1st das geschehen, so Hisst man ihn untl'r iifterem UmrUhren 1-1 'I. Stnnden stehen und ver­
buttert ihn dann sofort in gewohnter 'Veise. 

Die Milchsaure sollte, bevor sic dem Rahm zugesetzt win! (nm cine grilndliehe Vermischung damit zn erleichtern), 
in cinem holzernen Eimer mit der etwa vier- his fiinffachen Menge kalten Wassers verdUnnt wenlen. FUr cine gehiirige 
Vermischnng des Rahmes mit der verdUnnten Saure ist Sorge zu tragen. 

Der Siiurezusatz riehtet sich nach dem Geschmack und den Bediirfnissen del' Knndschaft. In keinem Faile solltc 
derselhe weniger als 250 Gramm unverdUnnter Milchsaure fUr 100 Liter Rahm hetragcn. Beohachtct wurde, dass bei Vcr­
wendnng von ca. 500-625 Gramm Saure anf 100 Liter Rahm cine sehr gute Ausbutterung hei cntsprechend geringem 
Fettgehalt dcr Buttcrmilch (0,35-0,38 "10), welche in diesem Faile zicmlich sauer ist, erzielt wurdc. Dcr Zusatz an Saure 
macht sich rcichlich durch die hohere Butterausbeute unn dic hessere Beschaffenheit derselben bczahlt. 

Beim Abmessen der Saure sind Gemssc von GIns, Porzcllan, gchranntcm Thon oder Holz zu wiihlen; Metallgciasse 
sind zu venneidcn, da sic von der ullverdlinntcn Sanre angegriffen werden. 

Diesclbe erganzend, bemerkt die hetreffende Firma, dass nach den Versuchen, die dortselhst gemacht worden sind, 
die Butterungstemperatur mit 8-8'[. 0 R. beginnen sollte. Der Fcttgehalt dcr Buttennilch betrug in diesen Fallen 0,4-0,6"10. 

Der Zusa!z an Milehsaure betrug bei 100 Litern Rahm 400 Gramm Saure. Bei Erhohnng dieges Zusatzes wurde stets cin 
entsprechendcr Rtickgang im Fettgehalt der Buttermilch hcohachte!. 

Rahm mit Milchsanre (mit 53,55"10 frcicr Milchsanre (C,H,O,) angesiinert. 

14 Versuche; 
bei 5 Versuchen wurde 
der stets frische Rahm 

pastenrisirt 

Warme hcim 

Min. 

Ausbeute 

',. '/, 
=============4===F===+==~==+=~F==+==~~ 

1

11'71 13'21 
1

69,63 Mittel 
Minimum 
Maximum 

849,3 
465,0 

1000,0 

71 

60 

90 

11,3 

9,5 
13,0 

10,0 12,0 

15,0 15,~ 

159,2 
130 

180 

35,7 

18 
40 

28,39 

20,92 

34,36 

64,36 

77,01 

~'ettgehalt 

'" " "" 
", 

23'75
1 18,00 

28,00 

0,42 
0,20 

0,97 

98,7 

96,6 

99,4 



10 Versuche mit 22 Stundell 
altern Rahm ; 

5 mal pasteurisirt, 
5 mal nicht pnstcurisirt 

Mittel 
Minimunl 
Maximum 

Anhang zo Botter. 

Rahm mit (4-5"10) gewohnlichem Rahmsaner angcRiinert. 

Warme hcim 

I 14,2 

1
13,5 

16,0 

°C. 

1

14,5 

13,5 

I 16,5 

149 

135 

160 

Mill. 

25 

20 
30 

Ansbeute 

'Jo 

29,97 

26,00 

34,17 

'J. 

1

67,90 
63,30 

72,14 

r'cttgehalt 

25,72 

22,40 

29,64 

317 

98,97 
98,5 

99,3 

Anmerkungen zum Milehsiiureverfahrell: Die Verbutterung wurde ill einem kleinen Holsteinschen 
Buttcrfasse vorgenommell. 

Der Butterungsverlauf war bis auf 1 Fall, bei welch em die Butterungstemperatur (15°) zu hoch war, ein nonna,"r. 
Die Konsistenz nnd Kornigkcit war nach beendeter Butterung ill den meisten Fallen eine normalc. 

Der Fettgehalt der Milch war 3,35°Jo im Mittel; es wurden 26,5-28,0 kg, im Mittel 26,8 kg, Milch zu 1 kg 
Butter gebraueht. 

Der Geschmack dcr Butterrnilch war ein sehr angcnehmer. Dcr Wassergehalt der fertigen Butter schwankte 
zwischen 10,92 und 12,090;.. 

Der Geschmack der Butter war in den meisten Fallen ziemlich gut bis gut, aber ohne jeglichen Ausdruck nur in 
ganz wenigen Fallen war derselbe weniger gut, was vielleicht auf das Butterungsmaterial z. Th. zuriickzufiihren sein mag. 
Es gelangte niimlich mehr oder weniger Rahm von altmilchenden Kiihen zur V crarbeitung. 

Ganz besonders machte sich aber das Fehlen jeglichen ATomas bemerkbar, was ausserordentlich bei den ver­
glcichenden Geschmackspriifungcn zwischen Sauerrahmbutter und Milchsaurebutter hCTvortrat. 

DUTch das Pasteurisiren des Rahrns wird der Ausbutterungsgrad dUTchaus nicht ungiinstig bceinflusst. 

Versoche iiber den Einfios8 der Koncentration des Butterungmateriah auf die 
in der Buttermilch zoriickbleibende Fettmenge. 

Von John Sebelien. 

Koncen trirter Rahm Verdiinnter Rahm 

Bezeichnung Fcttgehalt Yom Rahmfett Fettgehalt Vom Rahmf"tt 
des der sind in deT deT sind in der 

des Buttermileh des Buttermilch Ralu,!es Butter- Butter-
Rahms milch zuriickgeblieben Rahms milch zuriickgeblicbcn 

Versucb 'Jo oJ. 'Jo oJ, 'J. 'J, 

I 
I 18,55 0,42 1,82 12,09 0,33 2,42 

VI 19,51 0,32 1,33 12,82 0,36 2,38 
Gesaucrter II 19,69 0,70 2,86 13,26 0,43 2,85 

Rahm V 20,29 0,51 2,08 13,70 0,44 2,86 

III 22,34 0,55 1,95 10,90 0,34 2,83 

IV 22,3 0,37 1,28 11,00 0,30 2,47 Landwirthschaft-

Mittel I 2M8 I M8 I 1,89 I 12,29 I 0,37 I 2,M liche Versuchs-
stationen 1888, 

IX 23,04 1,41 4,55 7,64 0,80 9,51 35, 321; 

X 23,15 1,15 3,67 7,71 0,80 9,47 Milchzeitung 
Siisser I XI 

22,80 1,82 5,91 7,60 0,84 10,42 1888, 17, 1007. 

Rahm VII 19,40 1,42 5,78 10,00 0,95 8,49 

VIII 24,28 1,97 6,18 12,35 0,75 6,34 

XII 21,41 1,68 5,84 10,62 1,01 8,32 

Mittel I 22,01 I 1,57 I 5,21 I 9.32 I 0,87 I 8,76 

III 36,82 1,92 2,97 8,65 

I 
0,46 4,80 1 Landwirlhschaft-

IV 36,26 1,56 2,54 8,62 0,53 5,53 liche V crsuchs-
I 30,53 1,12 2,44 8,17 

I 

0,63 7,00 stationcn 1889, J 36, 119; II 28,52 0,77 1,81 7,36 0,55 6,84 Milchzcitung 
V 33,80 0,97 1,72 9,63 0,49 4,59 1889, 18, 335. 

M i tIel I 33,07 1,27 2,30 R,47 0,1):1 5,75 
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Versuche mit dem Butterseparator. 
Yon Hit t c her (Milehztg. 1891, 20, 731). 

1. Temperatur der austretenden Butter 14,14'" u. 15° C . 

.d~ Temperatur Ausbente in °'0 Fettgehalt in 0,. 
~~ ~§ "' OIl 

;:;;~ :2 I:i ..= I:i 
,,;:;; " Yerarbeitcte Milchmenge ,Su.: " 

... 
~ '" iXl" " N " B ~ -5 ... "" """ -5 ..= OJ 

.... 
" '" und . ~ = " ~ -= 

... ... E .£ ;;:;..= :gro 1: " g ] '" ~ -; Il<~ ".- iXl 1J " " ~.~ Zahl der Yersuehe ..=" " ... ;:: OIl ~ .... ~ .; "'OD 0 ... " '" ;:" Eo< " " I'Q OIl 

~ I> ... " "..= " "" " " ;:;; 1J '" <: " " "" ;:;; "" " ~~ I>S ... "" °C. °C. I'Q " I'Q Pfd. 0, 
kg "" 10 

M orgenmileh bis auf 1 Probe, 

I I 3,40610,42113,711129,96 
.tiind!. verarbeitete Milchmenge 
402-462 kg, Mittel VOII 9 Verso 429 7169 27,8 14.4 3,67 I 93,11 2,02 

I 

1,20 27,5 85,06 
hendmilch bis auf 1 Probe, 

3,97192,24 

nur lmal untersucht 
stiind!. vcrarbcitct 3U-363 kg, 

3,57510,32414,060130,019 5 Versuclw 332 7378 28,3 14,6 2,37 1,42 25,3 90,38 

A 

II. Tcmperatur dcr austretenden Butter 16 u. 16".° C. 

Morgenmilch, stiind!. verarbeitet , , , I , I I I , I I I , , 412-480 kg, 5 Ycr8uche . . 443 7160 28,6 16,2 3,25 92,22 3,58 0,95 3,347 0,435 3,951 25,879 30.,9 77,30 
GekiihlteAbendmilch, 8tiind!. vcr· 

arbeitet 337-346 kg, 2 Versuche 342 7300 26,8 16,5 3,92 92,16 2,10 1,85 - - - - 20,5 -

M~~~~':l~etg, 8;li~~~;c~:rbe~~~~ /T4::,P 7el:: t,u:8,: e
l 
rl;; 8, t:,:~ el::'::1 :':3

t 
tl el~l: 7'~:183: IC~'35613'05915~"31'22182'06 

desgl, stund!. verarbeltet 375 b,S 
395 kg, 5 Yersuehe . 386 7200 29,6 17,0 3,36 91,79 3,73 1,00 3,220 0,350 - - 30,00 80,41 

IV. Temperatur der austretenden Butter 17-180 C. 
Stiind!. verarbeitet 401-436 kg, 

5 Versuehe. · .... 421 7195 29,7 17,1 3,80 92,185 2,01 1,805 3,225 0,438 25,47 26,3 94,40 
Stiind!. verarbeitet 374-377 kg, 

3 Versuehe. · .... 379 7170 28,0 17,7 3,77 92,33 2,41 1,49 3,456 0,444 3,207 22,942 26,6 86,92 
Stiind!. verarbci tet 350-359 kg, 

7 Versuehe . · .... 355 7279 27.9 17,5 3,80 92,68 2,20 1,33 3,419 0,395 3,060 26,5 88,39 
Stiind!. verarbeitet :131-348 kg, 

8 Yersuehe. 341 7200 27,8 17,4 3,90 92,85 2,32 0,88 3,416 0,358 3,023 25,7 88,37 

NB. Der Butterseparator besteht aus 2 Haupttheilen, dcr cine be80rgt die Trennung der Milch in Rahm und 
Magermileh, der andere 8cheidct aus dem Rahm die Butter aU8. Der Hergang der Verarbeitung i8t folgender: 
Zunochst wird die Milch in dcr rotirellden Separatortrommei in Rahm und Magermilch zerlegt. Da der mit 25-27 ° C. 
austretende Rahm noch nicht verbuttert werden kann, wird er zuvor iiber einen Kiihler gefiihrt und gelangt im abge. 
klihlten Zustande in das Butterfas8, w08elb8t cr etwa cine Minute lang verweilt und wahrend dieser Zeit in Butter und 
Buttermilch zerleg! wird, welche beide gemein8chaftlich ill die auf das Ende des Butterfa88es aufgestreifte Blechkappe 
eintretentund.;,in einen untergestellten hiilzernen Eimer hineinfallen. Aus diesern Gefass wird die Buttermilch durch einen 
unmittdhar an dem Boden des Eimers befindlichen Hahn abgezapft. Da nun die8e Buttermilch (I) sehr fettreieh ist -
sic ·enthiHt hiiufig mehr als 5 % Fett -, liisst man sie noeh einmal die Trommel passiren. Die davon erhaltene Butter­
milch ist als Buttermilch II bezeichnet. 

Versuche mit Johllnnson's Butterextraktor. 
Yon Chevron (L'industrie laitiere 1892, l'o. 27 u. 29: Milchztg. 1892,21,548). 

Nilhere Bezeichnung 

Butter nach dem al teu Verfahren (7 Proben) 
Ext r ak tor butt e r aus derselben Milch (4 Proben) 

Gewiihnliche Sii8srahmbutter .... 
desg!. mit 5°,. gesalzen und nochmals geknetet 

Wa8se~ I 
"0 

15,92 
20,03 

15,83 
14,80 

Fett 

°'0 

82,69 
78,05 

83,03 
80,11 0,61 

Mileh­
zucker 

'I. 

1,39 
1,92 

1,14 
0,28 

Asche 

0,. 

4,11 

Bemerkungen 

Die Butter i8t nur einmal 
geknetet. 

Extraktorbutter . . . . . . . . .. 21,20 77,10 1,70 
desg!. mit 5°,. gesalzen und nochmals geknetet 13,12 85,12 1,21 0,12 2,02 

Die Leistungsfahigkeit des Extraktors erhellt aus folgenden Zahlen: 

::Ias Ge8arnmtfett vertheilt 8ioh nach % auf 
Versuch . 

B tt, 1 Magermileh + I Y' I t u cr Buttennilch U us 

II 
III 
IY 

so 

84 

8V.27 

11,5 
11,1) 

10,0 

10';, 

5,0 

0,73 

StUndliche 
Leistung 

kg 

5:30 

416 
800 

Bemerkungen 

5000 Touren, weshalb die Milch zweimal durch­
gela88en wurde. 

6000 Touren: die Milch wurde lIur einmal entrahmt. 
de8g!. 

Fiir Separatoren. Entrahmung berechnet. 
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Ertrage an Rahm, Butter und Magermilch an der Versuchsmolkerei Kleinhof-Tapiau. 
(Milehztg. 1892, 21, 426.) 

Die Entrahmung der Milch ergab: 
im Jahre Rahm Magermilch Verlust 

1888/89 . 17,24% 82,05% 0,71% 
1889/90 . 17,03 n 82,51 " 0,46 " 
1890/91 . 16,36 " 82,98 " 0,66 n 

Mittel 1888/91: 16,88% 82,52% 0,60% 

Bcim Verbuttern der Milch mittelst des Butterseparators waren zur Herstellung von 1 kg Butter erforderlich 
im Jahre 1889/90: 27,310 kg und im Jahre 1890/91: 29,530 kg Milch. 

Butterausbeute nach den verschiedenen Butterungsverfahren in Proskau. 
Nach M. Schmoegcr und J . Klein. 

(Beriehtc von Proskau 1883/84, 30; 1884/85, 18; 1885/86, 13; 1889/90, 28; 1890/91, U ; 1891/92, 18; 1892/9~, 15.) 

Zu 1 kg Butter waren crforderlich kg Milch: 
im Jahre Swartz'sehes Verfahren Hoisteinsehes Verfahren Centrifugal-Verfahren 

1883/84 33,82 kg 32,39 kg 31,53 kg 
1884/85 34,18 

" 
34,56 

" 
29,38 

" 
1885/86 34,73 

" 
36,54 

" 
30,13 

" 
1888/89 33,97 

" 
34,30 

" 
29,67 

" 
1889/90 33,71 

" 
34,12 

" 
29,65 

" 
1890/91 35,56 

" 
37,R2 

" 
29,15 

" 
1891/92 30,33 

" 
31,93 

" 
27,63 

" 
1892/93 31,66 

" 
34,13 

" 
27,86 

" 

Vergleic hende Butte run g Bve r sue he. 

Von Wiithrich und Streit (Mitth. d. Milehw. Vereins im Allgau 1894,219; naeh den Berner Bl. f. Landwirthsch. 1894). 

Butterungsmaterial O) Buttermilch Ausbutterungsgrad 

Versuchs-

I 
Tempe- Zeit-

I 

Fett in 

I 
Gewieht darin ratur dauer Gewicht darin der Butter Dureh-No. Fett Fe!t einzeln 

kg kg 00. Min. kg kg kg 
schnitt 

I. Miihlsteinbutterfass (lnhalt 270 Liter). 
120 

I 
11,040 

I 
15 

I 
60 

I 
106,0 0.795 10,245 92,8 

I} 160 10,944 15 70 148,5 1.128 9,816 89,9 88,5 

130 8,840 17 50 120,5 1,530 7,310 82,8 

II. Victoriabutterfass (Inbalt 175 Liter). 
62 4,414 15 

I 
135 

I 
56,5 0,197 4,217 95,4 

I} 44 2,697 16 120 40,5 0,336 2,361 87,5 89,8 

6 55 6,116 17 75 47,5 0,812 5,304 86,7 

III. Holsteinbutterfass (lnhalt 360 Liter). 
136 

I 
12,920 

I 
13 

I 
40 

I 
118,0 1,003 11,917 92,2 

I} 118 10,171 12 35 104,5 0,783 9,388 92,3 92,8 

9 110 11,088 12 35 97,5 0,663 10,425 94,1 

IV. Lefeldtbutterfass (lnhalt 280 Liter). 
10 100 

I 
6,250 

I 
14 

I 
45 

I 
91,5 0,997 5,253 84,2 

II 11 100 8,030 13 45 92,0 0,607 7,423 92,4 88,9 
12 108 7,020 12 60 97,5 0,683 6,337 90,2 

Das Hoisteinsehe Buttcrfass erheiseht am meisten Betriebskraft, dann kommt das Lefeldt'sehe, dann das Miihlskin-
und zuletzt das Victoriafass, welches am wenigsten BetriebBkraft erfordert. 

Am leiehtesten zu reinigen sind <las Iloisteinsche und das Victoriafass, am schwicrigsten das Miihlsteinfass. 

Die beste Butter lieferte das Hoisteinfass, am wenigsten befriedigten in dieser Beziehung das Miihlstein- und 
Victoriafass, da bei dicsen Fasscrn bei einer bedeutcnd buhercn Tcmperatur gebuttert werden musste. 

*) Als Butterungsmatcrial wurde Vorbruch mit Zusatz von Rahill verwendet. 
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Priifung des Triumpfbutterfasses von E. Ahlborn-Hildesheim. 
Von Backhaus-Giittingen (Milchztg. 1892,21,370). 

Dauer Temperatur des Rahms Buttermilch Butter beim 
Rahm- des 

Anfang IWiihrend I Mittel aus 6 Versuchen menge Buttems Ende Menge I Fett 1. I 2. Wiegen Wiegen 
kg Min. des Buttems 0 C. kg OJ. kg kg 

-

Butterfass von Lehfeldt I 31,993 32,67 18,83 

I 
18,65 

I 
18,17 22,15 I 1,795 I 6,149 

I 
5,8:~8 

Triumpfbutterfass . 31,993 32,33 18,75 18,5U 18,04 22,074 1,517 6,349 5,951 

Versuche mit dem Radiator. 
1. Versuehe auf der Molkereischule zu Poligny in Frankreich. (Milchztg. 1897,26,823-824.) 

Die 4 angestellten Versllche crgaben folgende Resultate: 

Warme 
Warme 

Warme Gewicht dcr Butter 

Stiindliche 
der aus dem 

des 
des in '/, der Milch 

Erhitzer Kiihlwassers 
Bczeichnung der Versuche Leistung kommenden vorgebutter- fiir die Rahm-

I 
Volhnilch ten Rahmes schleuder roh geknetet 

kg o C. o C. o C. 

1. Verouch: 30/3 1896 661 :;8 17 6 9,95 :1,95 

t . 
" 10/4 1896 660 65 17,5 4 9,83 4,04 

3. 
" 25/4 1896 643 49 18 5 10,00 4,00 

4. n 6/5 1896 646 67 17 4 9,68 3,91 

Die Zusammensetzung von Vollmilch, Magermilch und Butter war folgende: 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken- Stick stoff 
Substanz in der 

Bezeichnung der Versuche 
I Stickstoff-I 

I 

MUch-

I 

StiCkstoff-1 
Trocken-

'Vasser· Substanz Fett zucker Asche Substanz Fett Suhstanz 

'I. 'I. '/ 'I. ./. . ,. 'I • OJ. o. 
I. Vollmilch: 

1. Versuch 86,67 3,89 3,72 4,94 0,78 29,18 27,98 4,67 

2. n 86,41 4,10 3,71 5,03 0,75 30,17 27,30 4,83 

3. n 86,35 4,05 3,92 4,96 0,70 29,67 28,72 4,75 

4. n 86,66 3,95 3,75 4,92 0,72 29,61 28,11 4,74 

II. Magermilch: 
1. Versuch 89,92 3,76 0,16 5,40 0,76 37,30 1,59 5,97 

2. n 89,92 4,03 0,22 5,16 0,67 39,98 2,18 6,40 

3. n 90,00 4,03 0,20 5,12 0,66 40,30 2,00 6,45 

4. n 90,23 3,82 0,22 5,08 0,65 39,09 2,25 6,25 

III. Butter: 
1. Versuch 17,05 1,02 81,40 0,37 0,16 1,23 98,13 0,20 

2. 
" 

19,40 1,34 77,80 1,17 0,21 1,66 96,52 0,27 

3. n 16,60 0,67 81,08 1,52 0,13 0,80 97,22 0,13 

4. 
" 17,30 0,80 80,60 1,13 0,17 0,97 97,46 0,16 

0 

2. Versuche mit dem Radiator im Vergleich mit Separator und Bntterfass. Von L. Nilson 
und K I. Son den (Centrbl. Agrik.-Chem. 1896, 25, 50-53). 

Bezeichnung der Versuche 

Radiator I Mittel ans { 
Separator u. Butterfass 5 Versuehen 

Radiator I Mittel aus { 
Separator u. Butterfass 3 Versuchen 

Stiind­

liche 

Leistung 

kg 

670 

I1~O 

635 
1035 

55-65 
5~-64 

60-G5 

60-65 

6000 
5600 

6000 

5600 

:1.250 

3,256 

3,20 
3,20 

27,67 

26,92 

27,46 

26,45 

In der Butter 

Wasser 

'/. 

17,80 
11,61 

15,63 

12,86 

Fett 

" " 
79,20 

85,37 

~1,04 

85,21 

27,15 

27,91 

27,31 

28,35 

89,8 

94,1 

92,7 

93,9 
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Kase. 
I. Rahmklise oder Uberfetter Klise. 

Unter nRahmkiise" sind clie aus Rahm oder aus ganzer Milch unter Zusatz von Rahm gewonnenen 

IGise zu versteheD, bei denen der prozentige Fettgehalt den des KaseiDs bedeutend iibersteigt. 

NO. Niihcre Bezeichnung 

1 I Eigentlicher Rahmkiise·) 
2 , Gervais-I{iise 

: I Neufehatel, alt 

5[ dcsgl., frisch 

In der natiirliehen Substanz In derTrorkl'n-
.5 C co Substanz c: II=]~ .... 

1 
.. "" 0- N N 00'" 
"CIO .. ' c: ... .. oM.:; 1iE~ .. ~~s :;: "" .. :;: -.. .. 

I 

., ... "" ~E-I-a - .. = .. =u ., ~S-= .. .... Zi.i ... ... OJ f/).~ ... :;::;8 00 N ... ,. ~ c: N 1/)"0 I/) I/) :::I 'I. '/, ,/, '/, 0" ", ',. '" 

Analytiker 

187530,34! 2,02 167,32i - 0,32 2,90 196,66 0,46 

1881 52,94 11,80 129,75 1' 2,58") 2,93 25,08 63,22 4,01 
189644,8412,00".) 36,73 - 2,95 21,7666,59 3,48 ..4.. Stidzer') 

.) 34,50 ,20,690
) 141,9°1'. - 3,60 31,5963,97 5,05 1 

HaJlall') 

J. Kiinig') 

I I A. hyen') 

6 '11 71i Franzosisehe Rahmkiisc, 

36,6°114,18 140,70, (9,02) .10,50 22,37
1
64,20 3,58 

1 

MUthllure . 

f 188647,94 - ,43,76 0,29 iO,52 - 84,06 - 1 
n 45,69 1 - 145,96 '1! 0,31 :0,44 - 184 ,63 - fP Vieth') 

1 n 42,07 , = 148 ,41 ; 0,22 . 0,53 - ,83,57 - . 

n 33,57 1 1'58'58 ' 0,25 0,46 -188'18 -
188551,72 '20,73 23,99 1 

- 3,56 42,9449,69 6,87 v. Kle .. u') 

'1 / : II (Fromage Gervais) 

I ° II Ncufchatel 

11 desgl. aus Amerika 

, Mittel (1--11 ; 

12 1 Stilton-Kase', ziemlich frisch 

13 " alt 

n 

n 

n 

n 

n 

} nieht mehr { 
frisch 

!\U~ England 000) 

n Amerika 

I I Mllcldueker 

189544.47 14,06 33,701 4,24 2,99 25,3260.69 4,05 ') 

- 42,15 '14:,20 142,33 0,20t) ll,10 24,66173,17 3,93 

186132,18!24,31 37,36 2,22 3,93 35,8455,09 5,74 1 
n 20,271<33'55)00) 43,98 - 2,20 - 55,16 -
" 38,28 23,93 30,89, 3,70 3,20 38,77 50,05 6,20 I A. Viilcler') 

n 38,23,24,38 29,12' 2,76 5,51 39,4747,14 6,32 

187631,37 127.66 31,37 1 - 4,39 40,3045,71 6,45 lIa .. all') 

189331,22
1
124,28 37,241 - 3.86 35,3°154,14 5,65 Griffith.'j 

189530,35 ,28,85 35,39 , 1,59 3.82 41,42

1

50,81 6,63 ') 

189419,40121,10 142,20; - 2,60 26,1852,36 4,19 jlVm. Challaway, 

1 I T. H. ptarmain 
___ " 21,20126,30 45,80 - 12,90 33,3858,12 5,34 ... e.G.Jioore on) 

Mittel (12-20) - 129,17~26,73 I S6,87 1 4,63 t )iS,601 S6,33!;;2,061 6,81 

') Hassall, ]<'ood: Its adulteration and the methods for their detection. London 1876, 450. 
') Original-~!ittheilung. 
') Zeitsehr. anal. Chern. 1896, 35, 493. 
') Journ. de Phanu. 16, 279 und Bull. soc. ehim. [2], 3, 232. 
') Milchztg. 1887, 16, 120 . 
• ) Milchztg. 1885, 14, 369. 
') Naeh den Untersuchungen des ehcmisehcn Bureaus des Ackerbauuepartemcnts vom Jahre 18% aus dem Jahres-

!ocricht ,Ies Aekl'rballs<·krdair. in Washington. Mikhztg. IH~6, 25, 541. 
8) Journal of the Royal agric. Soc. of England 1861, 22, 37. 
0) Molkcreiz!g. I8n. 50. Vil'rtl'lj. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 367. 

''') AMlyst 1894, 19, 145-147. Chcm. Centrbl. 1894, II, 387 • 
• ) Ein aus siisser Sahnl' bereiteter Weich quark. 

*",) Darin 0,33 '/, Milchsiiure. 
"**) A. S! u ! 7. ('f fand ferner: 

Ammolliak 

Stiekstotf ill Fonn von -------AlhulUose, unverdauliehcr Kasein. 
Pcpton Suhstanz Albumin Amid 

Kalk Phosphor­
saure 

Chlor­
natrium 

Gervais. . 0,031 0,099 0.298 O,IG6 1,329 O,H U,H 1),76 '/, 
Camembert 0,386 1,117 0,885 0,115 0,397 0,03 0,76 '2,21 " 
Srhwcizl'T. . . .. 0,188 O~4;,9 O~4:~5 0,119 3,871 1,56 n,82 1,56 " 

') Bei den Kasl'-Analyseu von A. Pay ellis! die S!iehtoff-Subs!anz aus dem Stickstuff-Gehalt durch Multipli­
kation mit 6,25 bcret'hnet. 

"") lIedcutct Stiekstoff-Substanz + Milehzucker. 
'00) In siedcndem Wasser waren liislich 3,4 '/ •. 

+) Aus der Differenz berechne!. 

Konig, Nahrungsmittel. I . 4. Auf!. 21 
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;, 1 IndcrTroekcn- ~ • 
~ In der natlirliehen Substanz Substanz':: S " 

II .. ::I --~I---N--'-I--'--I---'-I---'-I-----=-N ---I -- e: -'" '= 
Analytiker N 'I' Na"hcre Bezel'chnulig :-g :z; .,:..!.; I..... .c ~ ! _ .. c: ~.!. = I" ~ E ~ 

-

0,,,_,:., :!::: f • I.!!~<;;; ., .!!-a '0 -"" ., ...... 1... "'E-<-= ~~ : u;.~ b. ii ~ I ~ II Q! ~~~ te ~~:Z 
:::)~, ", ", I '/, 1 ", '/, ./, ", ./. 

-11========~=l==f==i===+=, ==;I==;:'==i===j:==I:==i===~=== 
2221 I) f 188630,24 - '62 .801 - ,1,48 - - 191 ,31 - 1 

1 
" 32,40 4,16 :,'60,48',1,;4,1.08 - 6, 15 189,47 0,98 

1 f Englische Rahmkiise"l J 1~ 
23 , l " 27,69, 2,00 66, 80 i2,20 11,01 - 2,76

1
92,38 0,44 

24 i,l " 32,30: 2,35 161,88 '2.16),03 - 3,47 ;91.40 0,56 

Mittel (21-24) - 30,66i 2,8462,99 2,03'1,14 - 4,1391,14 0,66 

2511 Double Cr.eam. . 189457,60!19,00 !39,30! - i3,401-
I I I , i 

26! Stracchino-Kiise*''l 187352,5717,0126,73' - :3,69: --

27 StracChino-K.} fast reifer { 1877 42,42 12ul'''):29,60'0,04'3,13! -
S . , , , I 

28 " tracchmo," 40,27 ;23,01 134,62, - :3,13 ! -

29 " frisch n 47,09 '1!20,00 ,29,00'0,06'3,85:-

) 

1 1 1 _ 
30" f " 34,21 i25 ,56 ,36,92 1 - 3 ,95 , 

31. 31,16 126,77 139 ,32, - :3,76 -
.. 1 Jahr alt " '" 

32 "1' l " 36,15
1
:24.!2'''):34,15:1,02 4,26: -

33 n " 29,82 - 139,04: -4,63: -

35.72
1
56,68 

43,0951,41 

38,5257,96 

37,80 154,81 

38,85 '56 .27 

38.89 i57 ,12 

38,25 ,53,48 
: 

- [55,63 

34 desgl., iiberreif I 0) i 1 _ ' 189234,41,26,75 137,52 4,07:1,33 40,;8,57,20 

" 32,43;25,94') 134,08 i - I 6'J,~ jO,99 38,37 ,50,43 

3763 '2694') '1 3619 ' - 11ll,45 ,0 91 43,19 1'58,12 

35 

36 
" 

" 
" 

II 

III __ -:-., __ "_.;.".~'.."...,. I ' 1 i i on) I ' 

Mittel (26-36) - 88,O~ i 23,89 134,041- 14,70
1
1,08 39,35,04,92 

37 Hohenburger Rahmkiise - 38,6/,26,90 129,13 , - 5,30.
1
, - 43,48,47 ,49 

38 Imperialkiise von R. Markert 1 

in Fulneck (Miihren) n Fro- : , i 
mage-Austrofrancaise" 189231,20 8,38 153,4°13 ,92 '13,10 , - 12,18 :77,62 

39 Kronenkiise aus Amerika • 31,4°1 5,25 157,9812,203,17i2,72 7,65:84,52 

5,74 
6,R9 

6,16 

6,05 

6,22 

6,24 

6,12 

6,52 

6,14 

6,91 

6,30 

j ,01 

1,95 

1,22 

Rahmkiise (Gesammtmittel) / - /36,56i18,85 141,391 - 18,26: - /29,72:60,24/4,76/ 

I) Milchzeitung 1887, 16, l:!O. ~) Archiv f. Hygil'IW 18~12, 14, :!16. 

Wm. CltattQlcay, 
'I: II. Plar1flam 
u. C. o . . ttoon:".!) 

p. Sa~"'leI3) 

G. JfU8SQ U. A. 
Menaz,i') 

I A. J1aug;ura') 

r. Klenze ' ) 

A. Stifl ' ) 

Jahnslan ') 

') Analyst 1894, 19, 145-147; Chem.Centrl,1.1894, II, 387. 0) ~!i1('hztg. 188:,. 14, aU!I. 
3) Ersit'T Bericht tiber Arbciten der landwirthsdwft- ') Zritsehr. Nahrun~:;lIlittcl-{·lltl'l'slH.:hung('n, I1ygil'lll' , 

lichen Versu('hsstation Wicn. 1878. Tabelll' XXIX. Waafl·nk. 18!'2, 6, 454. 
') Le Staziani sperimcntali agrarie Italianc 1877, 6, 4. licft, ') Conneetil'ut Experimeut· ~tatiuu Report. 18!'~, 106. 

und Forschungen auf dell! Gehil't der Viehhaltung 1878, 43. Centrbl. Agrikultur-Chcmie 1894, 23, 20:\. 
*) In densdbcn wurde gefunden: Milrhsiiure: No. 21 0,31 '/, ~o. 22 0,14 ", NU.23 0.30 ", No.2! 0,28 ", 

Kochsalz : ,,1.15 n ,, 1),7 0 " ~,II.iU " ,,0,86 n 
;i;*) Dl~r Strarchino-Kl-ise winl theils aus ganzer, sUsser )Hlcli , theils nus diesl'r untt'T Zusatz VOIl Rahill dargestellt, 

wohci eine niedrige Temperatur heim Laben und eine hohc n;H'h dClH K;isl'll beim TrocklleTl lIlassgehl'ud sind. Oh aUl' 
hit'r aufgefilhrten Sorten aus ganzer Milch Ullter Zusatz VOll Rahill gewonncn sin{ll liisst sh'h aliS der Zusamntl'BsetzulIg 
nieht mit Sirh('rheit sl'hliesscn. Musso, Men az z i und Big n ami n i (vcrgl. Giuv. )[U"8U: II Cario, Te('nologia Chimiea etc. 
RUllla 1887, 53) bcstilllmtl'n in 2 Sorten Strarchino·Kilsc die einzelnen Stirkstoffvcrbill<lungell mit folgen(lcm Erg-chnissc: 

Straeri<ino: Wasser Kasein Albumin Pcpton Amide Ammoniak Fett Asdw 
Frisch. . jo,02 ',. 14,26 '/, 1,28 ", 0,74 ./, 1,54 ." 0,05 ", U.51 '1, 2,!~ "I. 
Reif 401:H " 14,93 " 0,71 " u186 " ~,1;:) " 0,.12 " 30,S3 l' :-1,7;:) " 

"*';') AU8 dell! Stiekstoff·GehaIt naeh Abzug des Alllllloniaks dureh Muitiplikatioll mit 6,25 bored",,,!. Die K,is(' 
cnthieltcn: ~a. 6 7 8 9 2~ 2!) :lO :n 32 33 

Ammoniak 0,116·1 0,067 O,~!:I1 o,:H~ 1l,5;:):! :!,(H1 % 

Milchsaurc . ., 0,29 0,31 0,22 O,::!5 1,4 70 tJ,~J07 2,0111 2~079" 
') A. Magg-iora fand ferner: 

Gl'sammt- Amid- AlIllllnIliak- ~itnrl'gr:ule ttl'S Ft·ttes 
Stickstuff Hohprotcin Heinprol<'ill Stil'htoff iSti('kstoff (e('m Nurmal·Alkali ftir 100 g Fctt) 

I. 4,28 ':. 26,75 ',. 16,25 ./, 1,01 '/. 0,68 ./. 29.01 
II. 4,15 " :l5,9:i " 7,95 " 1,49 11 1,26 " :ri,IIO 

III. 4,31 " ~6,94 " 3,62 " 1,88 " 1,85 " t~l, ;:):i 
Aus {h'lll Parakascin hihleten sirh ni('ht UnbeUl\utl'lldt' Mt'ngt!1l alllmoniakalisrlw ~al;t,l', Tyrosin und Ll'ucin . 
Dil' mikroskopist'he Untersudmng zl'igtc dip hckannten Kascmikroorganismcn: Mknw(){,l'llS ('alldi{lus, Mil'roc. 

alb us fluidificans, Mirroe. citreus una rOSal'CllS, Sarcina alba SQwit: SpirillcIl, Sac('haromyecsartl'1l Hnd Sehimmdpilzc. 
00) Der huhe Asehengehalt riihrt <Iayan her, dass <lie Kasc mit ('inl'r G)'Ilskrustc Zill Erhaltuug illrcr Form nrn· 

gebeu waren. 
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Anhang zu Rahmkase. 

Kajmak. 
Nach A. Zega (Chem.-Ztg. 1897, 21, 41). 

Ueber dcn Kajlllak berichtet A. Zega Folgendes: t:ntcr den Milehproduktcn, die in Serbien erzeugt werden, 
nillllllt der ROg. Kajmak einen der ersten Pllitze <'in. Das 'Vort Kajmak ist tiirkiseh und hedeutct Milchrahm, Sahne, 

Oberst. In den hiesigen deutschen Marktherichten winl dcr Kajlllak als "scrbische Butter" aufgefiibrt. Seine Gewinnung 
ist cine iiusserst primitive. Milch winl allfgckoeht, dann in grosse flache Gemsse (in der Rl'gel Holzmuldcn) gcgosscn 

und sich selbst iiherlasscn. Naeh 12 Stlludcn winl die gebildete Haut vou der Mikh ahgehohen, in Holzrasschen gehracht, 

gesalzen IIml so auflH'wahrt. 1m Uzizl'r lIud Hudniklor Kreise, wo der meiste und der IlPschaffenhcit nach aueh dcr beste 
Kajmak erzeug! winl, kommt er alleh frisdl lind IIngesalzen im HamId vor. Die Art der Gewinnung des Kajmaks hedingt 

schon grosse Sdnrallkungt'll in st..'iner Zusammensetzung. 
Wie aus seiner Zusammensetzung ersiehtli,·h ist, fiillt der Kajmak cher in ,lie Klasse der Rahmkase: ihn "Is 

gesalzeno Butter aufzufassen, ist nicht richtig. Scin G,'sehmaek hat donn aneh sehr wenig mit dem der Butter gcm";n 

und ist jc nach st..'inem Alter sehr verschiedcn. In der Hegel dwas sllul'rlieh ~ srliwallkt er yon dem Gesl'hmark rincs 
Thuner KaBes oder Gaiskiiscs his zu cinl'm ROt[llefllrt - iihnliehen Gesrlllllaek. D,'r I'n'is stl'll! sieh iIll Kleinhandd auf 

Fr. 2, illl Grossen auf Fr. 1,20 fUr 1 kg. 

II III dcr lIafUrlirht'Jl Kuhstanz In der Troeken- " ' 

( 
::;ubstanz ..... ;:; N 

---.--------

I I I 
~ lI:""" h 

I N I ' h 
N 

C " '" 
No. 

II 
Naherc Bezeichn uug " , - " ~ ~;t:E ]~] on ~~E ";:::ll :l' ~ 

I 
,,"" " I '" I~~~ " ::::::" <i ·E~2 " " " :;.- '" -" < 0 '" ~~rI1 .... ~N ~ 

rI1 rr.;::::! w"O Ii WI I 
w-

Ii 'I, '/, '/, '/, "I, 'I. '/, '/, '/, 
-=-==-~~=-:~...;;:::"-= 

I 
1 I: Kajmak ami rzire 29,12 6~3;, 55,65 2,28 6,60 3,17 8,96 78.51 1,43 

2 , 
" " 

., 3:1,88 6~12 53.91 1.~O 4~15 2,64 ~,26 81,53 1048 

3 !i ., ., Rudnik :Hi,O;~ 8,73 50,16 O,~2 4.34 2,85 13,6;; 78.41 2,18 

4 

I 
" " ., 29,01 5.74 I 56,21 2~42 5,64 2,40 8,09 79.18 1,29 

5 
II " " 

ezize 23,97 8,13 63.82 1.97 2~98 1,10 10,69 83,94 1,71 

6 
'I " " " 

32,11 
I 

5,29 5;;.33 3.20 3,98 3.50 7~79 81.50 1,25 

7 
" 

Crspnlllg unhckannt 34,53 I 4,94 56/i9 1,19 2,61 2,41 7,54 86,59 1,21 

8 " 
aus Ruduik 33,18 i 6,94 54,09 3,18 2,64 2,21 13,86 8O,!);:) 2,22 

9 " " " 
l~zizc 30,43 

I 
5,08 53,43 2,68 8,38 7,36 7,30 7fi,80 1,17 

10 
" " " 

33,28 5,18 58,71 0,42 :1,74 3,04 7,76 87,n9 1~24 

Mittel 31,5() I 6,2() I M,79 

I 
2.01 I <10M I ilm 

I 
9.1il 

I 
81,50 

I 
U6 

11 Frisehcr Kajmak 41,;'1 I 9,56 I 47,20 1,03 I 1.45 I 0,96 16,40 8U,7:1 2,62 I 

Serbischer Kase. 
Nach A. Zega uud L. Panics (Chem.-Ztg. 1898, 22, 108). 

iT ntcr der Bezeichnnng .,serhiseher Kiise" wird in Scrliien auf folgendc 'Veise {'in Kase fahridrt, dcr ein beliebk:=. 
Volksnahrungsmittd ist. Die Mil('h winl in Kl'sscln yorgewilrmt odl'r in Bottichen durch Hineinwerfen lleisser Stcine 
auf uil' gewiinsrhtc Tcmperatur gehracht und dann das Lah zugefiigL durchgeriihrt Hnd cine Stunde stehen gelasscn. 
Nun winl die Kiisemasse hcransgcnollllllc11, in THehn gell·gt, um dil' l\lo1kcn ahlaufcll zu lassen, Hnd in StUcke gcschnittl'n~ 

in Holzstandcr gelegt und gesalzen. Alle ~-1 Tage wird die Molkc auf die Kiise gegossen und alle 8-14 Tage frische 
Mileh. Der Geschmaek des "serhisl'i1l'n Klisl's'" hangt \'011 sl'i11Clll Altcr ah, llllll lUall hat nelH'n ganz wohlschml'l'kender 

Waare aUl'h viele ven;alH'rtc, sl'harfl', vcrsalzene ulHl sonst ullallgenchm sehmeckcndc. 
Das zlIm Dicklegen der Milch verwendde Lab wird sclbs! lll'rgestcllt: die Bereitungswcisc dessduen schwankt 

ill dCll versehicdent'n Gegcnrirll. 
Diese Kase gehiiren zwar meist zu ,!eu Fl'lt- Ill'zw. Halbfcttkiisen: sic llahen illliess hier Aufnahme gcfunden illl 

Anschluss all den serbisehen Kajmak. !lei eiuzeiuen dicser Aualysen bctriigt die Summe der Einzclbestandtheile weit iiber 100! 

No. 

---
I 

1 I 

Herknnft der Kiise 

--
LllIg"ebung Belp;rads 
Lipe hei Semcndria 
zarkowo boi Helgrad 
Umgebung Belgrads 
tl,'sg\. 

45.93 
42,6:! 

08,81 

60,50 

4i,89 

In ilel' nattirliehcn Suhstanz 
In derrrrul'kell~ 

Suhstanz 

21* 

6,10 
3,8~ 

8,22 

6,06 

S,29 
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In dcr natiirlichcn Substanz) 
In der Trocken- .S .-Ruhstanz 

" '" ----- !t:.!< 
~ 

I N 1 
1 I 1 

N 
NI .BgE , t ::: ' ~ 

~~ ~ ] , " No. Herkunft der Kasc ~ -5~ ~~~ ~~~ ~I:::.s ~ ,. 

I~~o~ I " ~a -" < i; ~~~I " ;:: ii< i'iil 

1 

ii< '';:; ~ rn ::aN 
I I 

~ X:.~ if! 
OJ. °Jo tJ. tJo OJ. °Jo °Jt °Jo '/, 

6 Leschtane bei Belgrad 58,94 

I 
25.32 

1 

19,35 2,48 

1 

0,198 3,85 3.13 -

1 

- -
7 Mokrilug 

" " 
43.9:1 32,37 18,11 2162 0,177 :?,70 0.94 ;)7, 'j:~ :~:!,atl ~),:n 

8 Kreis Uzizc ;)0,77 I :!8,9:! 

I 
7,77 - I,D:! 4,81 2,23 iJH,7-1 Ij.7H !1,4(1 1 I 9 Umgebung Belgrads 62,22 

, - lU,'!:l - O.3~11 2,66 1.1\1 - ;)1,;')0 -
10 Japuzc bei Belgrad . 66,12 1 - 14.:15 - 0,191 :?,56 1.2, - 51,;)(i -
11 desg!. , 42,10 - 22,S:! - 0.5:! 2,43 O,9:i - ;)7.!lti -

12 Umgebung Belgrads 56,20 18,25 :W,32 2,41 1,07 ;~.82 :!,til -II,:!! -.f.lj,.tn liil !) 

13 desg!. 60,72 15,41 17,34 3,51 1,14 3.02 

1 
1,95 3i),:!:~ 

I 4l,l-l H,2H 

14 Mokrilug bei Belgrad 49,05 - 28,58 - 1,44 3,12 2,01 - 1 ;)li.1O --

2. Fettkase. 
Unter "Fettkase" ist der aus ganzer Milch uargestellte Kase zU verstehen, dessen Fettgehalt 

mehr oder weniger gleich dem des Kaseins ist. 

j In d~rTrol'kl'n- .... , 
L, i In cler natiirlichen :-:;uitstanz SuLstanz. ~ ~ .:::: 

.:-:; .. 1 N 1 ! I l.!:l N Si::B 
No. Niihere Bezeichnung :!:: f .. = I' ~ .... ~ .... ~~ ~ j~i ~ I;~~ ~~~ ~ i~-5 Analytiker 

~ ~ UlClO:::I N :..: (l)fna; (1).-0::: ~CD - .. 1_" < Co .. -.a .. ~~:i 

:::t % "JoU) 1 % • °Jo 1 °Jo °Jo 0/. oJ. _ o~ ____ ._." ___ _ 

I II Backstein-Kiise aus Baiern 186iI45,241123,14 128'161-13,~61-1' 42,26 151,4;1 ;'7~-\~.-Linde u~~-
2 I desgl. aus Bern. . . . " 35,8024,44 137,4°1 - 2,36, - 38,07;58,26 6,09 I C. MUller') 

Mittel (1-2) - 40,52 123,29 '132,78 - 2,911- 40,16104,84- 6,42 

3 Bellelay-Kase (Weich-) . 186737,59128,88*) 30,05 - 3,48
1

- 46,2i!48,15 7,40 diesell'en') 

4 " " 188739,62125,70 130,10 - 4,723,35 42,48149,85 6,70 E. Schulze') 

Mittel (3-4) - 38,61127,29 30,08 -1'4,1012,91 44,3749,00 17,10 

5 Von Brie. '" 186553,99
1
14,94**) 24,830,615,63 - 32,4753,96 5,20 11 A. Rlyen'j 

6 n " n 45,2018,31 25,705,19 15,60 - 33,7946,90 5,36 
7 n "unreif. 188555,69

1

17,29 21,42 - 15,60 - 39,0248,34 6,24 v. KlellZe') 

8l Ivon den pariserl1887 53,84117,40.,,)1 24,60 - 4,16
1
3,26 37,69

1
53,29 6,o31 Ducla"") 

9 Brie AU8stellungen n 49, 73 117,16 128,74 - 4,3713,42 34'13

1

'57'17 5,46 _ 
10 1884/85 n 50,5117,87 27,61 - 4,0Ii3,04 36,11 55,79 5,78 
11 n 50,0519,34 27,04 - 13,5712,67 39,9254,13 6,39 
12 Alter aus Marcy n 46,0619,94 29,50 - 14,503,70 36,97,54,69 5,92 

113413 ~ ~ 1 Camembert 111886827 4551,92°4 :98~~: .. ) 2301,030113~5144'770013-69 3386,908714535,6365 65,27 47 A. Rlyen') 

15 ~ ~ ~ Port-d:-Salut "47:51 2'~::6 125:93 -14:°+:90 42:98149:40 6:88 } lJuclaux') 

16 Z ~ "0 " ___ n 48,02124,29 ,24,00 - 13,6911,56 46,71 46,13 7,47 

Mittel (5-16) - 149,79i18,97 125,87IO,83i4,5413,05137,91151,50 16m 

') Jahresber. f. Agrik .• Chem. 1867, :!54 u. 355. 
I) Landw. Jahrbiichcr 1887, 16, 317. 
• ) Journ. de Phann. 16, 27~ und Bull. soc. chim. [2), 

3, 232. 

.) Milehztg. 1885, 14, 369. 
') Duclaux, I.e Lait 1~871 2~2. 2961 300 . 
') Duclaux, Le Lait 1887.282,296,300. Leber 

weiterc Bcstimmungcll in diescn Kasen siehe unten. 
*) Die Stickstoff-Substanz zemel in: Eiwcissstoll'e 24,3:! oJ., EiweiRszersetzungsproduktc 1,:17 'Jo, NucleIn (un­

venlaulirh) 0,22 % , 

**) Bei den Kaseanalyscn von Paycn ist die Stickstoff-Substanz aUs drm Stiekstoff-Gehalt uurch Multiplikation 
mit 6,25 berechnet. 

***) Vergl. Anmcrkung "'') S. 325. 



Kise. 

.---- -

I ... In der natiirlichcn Subs!anz 

No·1 

c .. ,. 
m Ic~ m.c .. 

I N ." ... 0 • c 
Nahere Bezeichnung 

,. m 

I~~~ :: .em. .e -. 
~f .. 0 ... 0 

~ 1;1i oo m =g-m G m III --... ... C Co 

=l 
N .. ~ ",.. ,. -N c ·t,UJ 'I. ': 

::::I 'I, 'I. 'I, 

17 I { I 1894 47,90 21,80 21,90 - 4,70 -
Camembert 

18 2 n 43,40 24,40 22,60 - 3,80 -

19 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

° I 

2 

3 

.. 
5 

6 

7 

8 

9 

0 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

I 

II 

1 

, 

I 
1 

I 

desgl. 1896 50,90 18,13-) 27,30 -
Can tal • 1887 36,26 24.59") 34,70 -
Crescenza . n 56,75 18,91") 21,34 -
Cheddar-Kase, englisch 1862 37,85 25 l o0···) 28,91 4,91 

n n n 31,70 27,19 36,18 1,95 

n n n 32,88 29,87 29,25 4,92 

n n " 
38,43 32,37 23,28 2,10 

" " " 
39,43 30,37 27,08 0 ,22 

" n " 
38,39 28,37 23,21 6,80 

n n " 
30,53 23,38 41 ,58 2,45 

n 3 Monate alt 1861 36,17 24,93 31,83 3,21 

n 6 n n n 31,17 26,31 33,68 4,91 

" 
6 

" " n 33,92 28,12 33,15 0,96 

n 11 » " n 30,32 28,18 35,53 1,66 

" n 3;,85 ,25,00 28,91 4,91 

" n 38,43,32,37 23,28 2,10 

" 
2 Jahre alt. 1858 36,04 28,98 30,40 -

» (amerikanisc her) 1861 27,29 25,87 55,41 6,21 

» " n 33,01 27,37 33,38 2,82 

" " n 31,01 ,26,25 30,90 7,43 

" " n 38,24 126,81 26,05 3,64 

" " 
1877 31,41

1
27,18 37,88 -

" " " 
35,6825,57 35,151 -

" » n 35,24 25,85 35,68 -
» " n 33,73 26,65 35,57 -

" } Faktorei-Kiise { " 34,18 ,28,88 33,92 -
» a. Massachusets 

" 38,50,26,58 31,19 -
» } Maine und { " 28,11,28,15 41,03 -
» Wisconsin n 35,49!26,12 34,05 -

') Analyst 1894, 19, 145-147. Chem. Centrbl. 1894, II, 387. 
'> Zei!schr. anal. Chem. 1896, 35, 493-502. 
0) Duclaux , Le Lait 1887, 281,296,300. 
') Journ. of Hoy. agric. Soc. of England 1862, 23, 170. 
0) Dasclbst 1861, 22, 39. 

3,14 2,21 

4,45 2,23 

2,90 1,34 

3,33 0,52 

2,980,34 

3,08 0,29 

3,82 0,65 

2,90 0,23 

3,23 -

2,06 0,09 

3,86 ) ,18 

3,93 1,15 

3,85 1 1,23 
4,31 1,55 

3,330,52 

3,82 0,65 

4,58 -
5,22 1,97 

3,39 0,47 

4,41 1,59 

5,26 1,94 

3,53 -
3,601 -
3,23

1 
-

4,05 1 
-

3,02 : -
3,73! -
2,711-
3,34, -

') Daselbst 1656, 19, 420. 
') Siehe Sl"hatzmann: Alpenwirthsch. Monatsblatter 1677, 158. 

-) Verg\. Anmerkung ***) auf S. 321 hei Grrvais-Kase. 
_.) D ucla u x Ill'stimm!e in den Kiisen noeh ferner: 

No. ~ !I 10 11 12 Camembert No. 14 
'I, 'I. '/, "/0 'I, 'I, 

UnlOslil~h('s K:lscin 
Lostiches " 
Kasein-Pepton . 

11.75 11,97 13,96 
5.65 5,19 5,7B 
:-L71 Il ,57 :-1 ,18 6.51 8.61 7.98 

15 

'" 18,96 
3,60 
·1.92 

325 

InderTrocken- = ' 
Substanz .~ § ... 

..... = NI o~~ 
• c _ 0-

~~!!I ~ 
..~~ Analytiker ~~~ ._ 0_ -- ... ... :t:Z rn moo,. 

,t,m m~ 

II. 'I, 

41,84!42,03 6,69 1 W. Chat/away. 

43,111 39,93 
f T. H. Plarmain 

6,90 ".C.G.Moore') 

36,92:55,60 5,91 A. Stutttr') 

38,59:54,44 6,17 l Duclaux ') 
43,72,49,34 7,00 

40,23 146 ,59 6,44 

I' ~'~'I 
39,81 52,97 6,37 

""T,,55 7,12 

52,5737,81 8,41 

50,1444,71 8,02 

46,0537,67 7,37 

33,65 59,8~ 5,38 

39,06 49,87 6,25 

38,22 48,92 6,12 

42,60 50,17 6,81 
dtr .. lbe') 

40,44 50,99 6,47 

40,22 46,52 6,44 

52,57 37,81 8,41 

45,31 47,53 7,25 Jon .. ') 

35,58 48,70 5,69 

},. "','U' 40,86 49,83 6,54 

38,05 44,79 6,09 

43,41 42,18 6,94 

39,63 55,23 6,34 

39,75 54,65 6,36 

39, 92155,10 6,39 

40,21 153,67 6,43 
Cladwell') 

43,88 '51,53 7,02 

43,22 50,72 6,92 

39,16 57,07 5,26 

40,49 52,78 6,48 

16 Can!al No. 20 Crescenza No. 21 
°/. "I. 0/. 

20,88 11,09 15,63 
3.41 t:l,50 3.28 
3 ~61 6,li5 

n/no u/no u/Io II/fIIt °/00 U!oo 0100 U/oo 11/00 °/00 
Ammoniak. freies, fiir 1 kg O.ti!1 g O,:lj; 1,6 0,5 0.67 0,05 0,00 I 900 0,00 

" gebundencs, n 1" O ~56" 2 ~95 :~,3 2,0 1.42 5,:iO fl,.lO ' 0,00 
Buttc rsanre 'I, 1" :!,OO" 1.10 tI,7 0,5 0,4 0.70 2.10 ~,60 1,40 0,02 

"0) Die Zahlcn fiir die ~ti('kstulf-Subst"nz sind bei uen V 0 I eke r'schen Analysen aus drm Stickstoff-Gehalt dnrch 
MuItiplikation mit 6,2~ bcrechnct. 



326 Molkerei-Erzengnisse nnd Molkerei-Abf:U1e. 

Niihere Bezeichnung Analytikcr 

In der natiirlichen Substanz In derTrorken· c ' 
I. g 1 __ S_'I_lb_s_t3_n_z_I;] ~ 

:.g ... 1=1 .'- Cl) 1 c:~ ·,~ I ~E~ 
No. ~ f 5 ~~~ i a': u ~ 1"5: ~~!! I :: ~8-; 

N~ ~ u;1O~1 &&. i~~ c I~~ tii;.,l : tii~:C 
:::t % % % 0/0 °/'0 ,0 10 10 % 

481Icheddar-Kase, genussreif. 1~85 35,22'33,47 \27,91 1 - 1 3'4~1- 5I'6;143'~C8~+· ~8',o2=7d,-=v=.=K=len=z=e=') ==~ 
49 " .... 188230,3228,18135,53 1,66 14,31 .1,55 40,44 .50,99 6,47 I 

) A. I'iiicke," ) 

:~ II : ::~:~-~h*~ese 1:93 :::~:,:::~: I ::::: 10,01 :::: : 1~6 :::~:I::::: ~:~: (ififfiths') 

521 1' " " 189535,41 127,61,31,03 2,003,95 - 42,75148,04 

53 "amerikanisch" 38,0025,47

1

30,25 1,434,97 - 41,08
1
48,79 

6,84 I ') 
6,57 J 

54 i " consumreif 189331,5026,2537,00 5,25 - 38,32 154,01 6,13 

55 I Cheddar, engJisch 1894 33,00127,4°
1
29,5°1 - 14,3°1- 4o,90144,U3 6,54 

56 III."" " 35,5°127,80125,6°1 ~ 14,20 - 43,1°139,69 6,90 
57 "" n 33,8°126,70'30,50 - 4,101 - 40,3346,07 5,45 

58 "Canada n 33,30 :27,60130,60 , - 3,60 1 - 41,38 '45,88 6,62 
• --- I I I I 

L. L. van Slyk. ') 

1 Wm. Chattaway, 
T. iI. Plarma;n 

J u. c. 1/. Moor. ') 

MIttel (22-58) - 34:,06 j27,2631,75 3,363,751,01 4:1,334:7,87 6,61 

59 Chester-Kiise. . .. 186530,39!34,75 121,68 6,09 i7,09 - 49,92:31,14 7,99 I 
60" " 35,9°125,81126,30 7,794,2°1- 40,27,41,03 6,44 ) 

A. Payen 'J 

61 "junger 186135,96
1
24,0829,34 5,1714,451,91 38,20146,54 6,11 I 

62 "alter. ___ n 32,59 ,26,06 132,51 1 4,534,31 :1,59 38,66147,37 6,19 ) 
A. mlcker') 

Mittel (59-62) - 33,96 'I' 27,68i27,4:61 1),891),01 ,1,71) u,91 141,77 6,70 

63 Cheshire-Kiise 189437,8025,70131,301 - 4,20 - 41,32 '50,32 6,61 

64" " 31,6026,50,35,3°
1 

- 4,40: - 38,74151,61 6,20 

1 lrm. Chattaway, 
To H. Plarmain 

) u. C. G. Moor. 'J 

65 Derby-Kiise 187631,68124,50!35,20' 438424 - 35,8651,52 5,79 

Dunlop-Kiise, 1 Jahr alt, I 1 "I 1 

Sheldon') 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

3 

:1 

Jone! 1(1) 1845 bereitet. 184638,46125,8731,86 - 3,81 1 - 42,04 151,77 6,74 

Edamer Kiise, I. Preis 187232,57 123,9732,19 6,35 .4,67! - 35,55\47,74 5,68 } 

" 2." "33,62
1
23,48 33,99 1 6,342,421- 35,38 51,21 5,66 !JaM") 

n 3." "42,85 19,39 27,33 5,15 5,62 - 33,93 47,82 5,43 

187336,1°
1
129,4327,54 6,931- 46,0643,10 7,37 J . .I[oser") 

handelsreif 188541,8829,4724,05 - 4,60 - 50,7141,38 8,11 •. Klenz.") 

188733,2°'29,6028,00
1 

2,6°
1

6,603,30 44,3141,92 7,09 A •. lfayer") 

amerika_n_is_c_h_e 189536,28 124,0630,26 4,504,901- 37,76,47,49 6,04 ') 

Mittel (67-73) - 136,64:125,68:29,03, 3,54:5,11: - 14:0,53,45,8116,4:8 

. ') Milehztg. 1885, 14, 369 . 
• ) Milehztg. 1882, II, 439. 
') Moikerciztg. 18!13, 50. Vicrtrlj. Nahrungs- ll. Genussm. 1803. 8, 3G7. 
') Naeh Untersul'hungen d"s chemisehcn Bureaus des Ackl'rb:llluepartc1II1'nts YOlll Jahre 18!1; aus Jahresj,eril'ht 

o1"s .\,·hrbausl'krctairs in Washington. Milchztg. 1896, 25, 541. 
.) Journ. amer. chem. SOl'. 1893, 15, 605-610. ChclII. Centrhl. 1894 I, ~9j . 
• ) Analyst 1894, 19, 14;-147. Chelll. Centrbl. 1894, II, 387. 
') Journ. de Pharlll. 16, 279 und Bull. SOl'. l'him. (2) Ill, 232. 
') Joun!. uf Roy. agrk SOl'. of England 1862, 22. 39. 
!I) Prize Essay 011 rhl'escmaking ctr. NC,",'{'astic ullder-I..Iymc 1876, 7. 
'") Joun!. of the Royal agrir. Society of England 18;8, 19, 420. 
") MIJchztg. 1872, I, 210. 
") Jahreshl'r. f. Agrik.-Chcm. 1873/74,2. 291. Dicse Analyse riih,t \'l'rllluthlieh von A. Parcn her. 
") Milehztg. 1885. 14, 369. 
") Eben,lo,t 1887. 16, Hi. 

*) [n Wasser liislil'll 2. 10 '/ •. 
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In der natiirlichen Suhstanz 

···1 Niihere Bezeiehnnng '" .... - .. .... 
N .. 

.. .. .. .. 
co 

l::g·I~ 
~g~I' ~ 

" nalytiker 

I 

I 

741'1 Cllcio cavallo aus frischer 
Kuhmilch 

c 
,.. 

= '/, 

_.. c 

'I. '/. '/, 

47,1545,74 

75 1 desgl. aus einem Gemisch 
von centrifngirter Knh-

I milch u. frischer Sehaf­
mileh 

1892 19, "1,,,83 ."'," -! '. "',,26 
I *) : 

" 22,0936,06 135,90 -:- 15,803,16 

I Eiweiss M.~lch-I I 
46,2846,08 

7,54 1 
f G. Sartori') 

7,40 

76 II Cacio cavallo*') (der Eda-

II 
mer Sieiliens) . . . 

77 Ineanestrato*~) 

saure 

189323,68123,63.") 29,2511,7317,6313,39 

" 29,07123,71.") 30,09 1,55 9,465,04 
Stickst.- MilCh-I' I 
Suhstanz zucker 

7811 Emmenthaler,O) 1. Preis 

79 II " 2. 

186737,44,30,64 28,54 - 13,38
1
--

n 36,7°130,44 28,98 - 13,88. -

" 34,92,31,26 ,29,88 - la,94' -

nieht pramiirt 186631,78,31,84 31,74: - i4,70: -

" 
80 ;1 " 3. 

81 :1 

82 I! 
83 

:1 
84 II 

85 II 

86 !I 

87 Ii 

') 
') 

1873? I. Preis - 24,17:37,51 33,371 -4,~5' -

I. 187335,14 130,86 31,00 - 14,00 -

11. 35,20136,81 23,591 - ,4,40 -

" 186933,5329,99 30,29 o,:n 1 5,88 -

" eeht, genussreif. 188535,1832,23 27,99/ -4,60 -

" AllgauerE. desgl. " 37,4632,33 25,41 - ]4,80 -

Staz. spcrim. ,[grar Ital 1892, 22, :l:17. Milchztg. 1892, 21, 823 
S!az. sperim. agrar. Ital. 23, 133-1;,3 

30,96 38,33 4,95 1 
33,43

1
42,43 5,35 J 

48, 98 145 ,62 7,83 I 48,0945,78 7,69 

48,03
1
45,91 7,69 

J 
46,67 146,53 7,47 

49,47144,0 I 7,91 

47,58:47,80 7,61 1 
56,81 136 ,40 9,09 J 

45,12
1
45,57 7,22 

49,7243,18 7,96 1 
51,69140,63 8,27 J 

'J 
') 
'J 

Jah,,'sber. f. Agrik.-Chcm. 1867, 3:>4 u. 355. 
.Jahrl'sher. f. Agrik.-Ch"IU. 1873/74, 2, ~91. Diesc Analyse riillr! "ennuthli"h \'on A. Payen her. 
lleitrl;ge zur Gesl'hiehte, Teehnik und Sta!istik der Kaserei. lVien 1869, 4U. 

') Milrhztg. 1885, 14, 3U9. 

*) 

Spica unci 
Rla,i ') 

O. Lindt un(i 
C. Miil/,r') 

J. Moser') 

Hornig') 

v. Klellze') 

Das RohI'rotein hestand aus: 
Protein 
34,13 '/, 
32,57 " 

Ammoniak-Stiekstoff Amid-S!kkstoff 
I. Caeio ('avallo aus Knhmikh 0,062 'I, 0,665 0/, 

II. " aus Knh- und Schafmilrh 0.050 .. O,GO!l " 
Die Hei"h('ft-Meissl'srlw Zahl hetrug hei 1. 25,30, hei II. 28.71. 

•• ) Zur HCfstellung dt,S Ineanestrato werden Morgen- und Abcndmildl von glciehcr Temperatur in cin holzcrncs 
ou,', kupfernes Gemss tiltrirt: auf je 1 I Milch winl 1 g Lab (Ziegrn- oder tiehaflab) zugefligt, wodnrch naeh 'I, Stnnd(' 
!lie Gerinnnng eintreten soil. Zu ,Ier durrhgeriihrten Masse wird etwa 2010 dcr Milcillnenge an ,Vasser zugcgeben. Kneh 
!) Minuten lang-cUl Ahsdzl'll wird der Kiisl'stotf in cylindrisdwn Korhl'll gesmnmclt, durch diese die Molken filtrirt nIHl <In 
Kiiscstoff mit <it'll lLilllll'1l zusaml1lcngcdriit'kt; zuweilell wird er dann noeh in cinellI Holzgefliss 2-:{ Tage aufuewahrt. 
wodurrh l'f t,illl'n hl'stiJllIlltl'lJ Siiuerllngsg-ratl l'rlangt; soclann winl l'r in Molken 112 Stllnde lang gekorht, im gcfiochtenell 
Korl", gepresst und g'('snlzl'n. Dr'r so lle'gestellte Incanestr,,!o is! der sog. gekoehtc. Einc andere Art ist der nur in ,kr 
Grgend von Messilla V(irkOlllnll~nde "Maj(H'('hino"~ der am; Kuh-, Ziegcn- und ~('haflllikh bercitet und nach dem Kol'lIl'J1 
110eh 4 '" Odl('ll lang mit Salz bchandelt llIHt mit Olivcniil std~ fcul'ht gehaltcn winl. Die Kase erhalten aromatisf.:he Zu­
s:itze: ::;afraIl. Pfeffer odn (h'wiirzl1f'lken. Dcr Cal'io l'Hvallo. der .,Edallll·r ltalil'ns'\ wird aus Kuhmileh aHein oder untl'r 
Zusat7. von Zil~gl'll- nwl Sl'hafmill'h zuniiclist wic der IUl'anestrato hergestellt, nur winl derselhc statt in t'inem Korb in 
cinem Holzgt>t',iss mit tlell lLindt'1l gepn'::;st Hud 2 Tage lang der Ruhe iibl~rlassl'n, hierauf wird l~r in warme Molkcll 
gl'taueht. in 1 em },wite Strl'ifen gt'sl'hnittell ulHl tliese wieder zusammengcknctet. DieSl' Prol'cdur wird am 2. u. 3. Tage 
wiederholt. De, !Z,;s,' winl dann in Stiieh geprcss!, die 1-2 oder 5 kg sl'lnn'r sin,1 und in Salzlacke getaurht blcihrn, 
bis sil' gl'Tliigl'11l1 hart g'I'wordl'H sind. Dil' ohigl'll Analyst'n sind. Mittel aus 2:: sieilianisrhen Kasesorten . 

•• *) Verf. faadell t'l'rrwr: 
Amid-Stiekstoff Ammoniak-Sticks!off Phosphorsiiuf(' 

Cat'in ra vallo 
Iueall('strato 

nt'Ra III lilt -Stil'kstotf 
4,X-i oro 
;),06 ,. 

Eiwciss-Stil'kstoff 
;~. 78 °/. 
3171 " 

{IJln °/. OlIO °/0 1,28 0,. 
1117 ,. 0109 " 1,20 " 

O} 1rlusso. Ml'llozzi nnd Bignamini (vcrgl. Giov. Musso: II Cario, Ternologia, Chimica etc. 
hl'stillllllten in 2 SOften ElUlllullthal-Kiise dil~ cinzelncn Stickstoffvcrbindungen mit folgcndem Resnltat: 

Roma 1887, 5:1) 

Wass('r Kasein Albumin Pep!on Amide Ammoniak Fett 
'/0 '/, '/0 0/, 0/, '10 '/0 

No. :l7,59 20.38 0,6:1 0,75 4,~O 0,11 81,47 
41l:?2 21,HO 0,3;) 0,7·1 3,79 0,11 26,53 

Asche 
'10 

4,15 
4.58 
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In der natiirlirhen J;uustanz In dcrTrorken- ~ , 
~ Substanz .:: ; N 

~.E '- N il " ----- - II::.!:I: :: 
"aU cp oW.: = ..;~. It) C: I.: ... ~2~ if = ~s:i ~ ~~.; I .g 1 "5~ ~~-= ~ ~E::-a Analytikcr No. Nahere Bezeichnung 

:::0 'I, 'I, "/, 'I, 'I, ' /, "I, 'I. 'I, 
==~============~ 

N ~ :a en • ~ "- • ~ '1 ~ 'IQ ~ U) .. ~ ~ ;.; 00 

188635,2223,25')132,95 12,90 5,6813,08 35,89 150,86 5,74 

" 30,4925,31 0) i34,7014,06 ;',442,16 36,41 149,92 5,83 

, 35,9324,37")129,71 3,17 16,8214,22 37,72
1

46,37 6,04 

88 Emmenthaler, Yollig reif . 

89 
90 

n fast vollig reif 

" } nicht vo~lig { 
n lIusgerelft 
n geblaht reif 

" frischer Kase 

" 1 rei fer { Inneres 
n I Kase ~ 

Mittel (78-95) 

" 36,54 127,75*) i27,5613,55 4,6°11,19 43,7343,43 7,00 E. Schulze u. 
" 35,30127,75*) '29,38 2,86 4,71 11,65 44,44 i45,41 7,11 F. Beneke') 

, 40,92 i25,00 28,14
1

3,03 2,91 1°,01 42,32147,63 6,77 

" 35,93 [24,37 29,71 3,17 6,8214,22 38,0446,37 6,09 

" 27,06 :29,12 32,56 1 4,23 7,03 \2,90 39,9144,64 6,39 

96 \ Sch weizerkase 

- 34,38 129,49 129,7511,46 4,92 ~ 2 43 45,03 145,35 7,20 

189633,01 131 ,70 30,28 - 5,3011,56 37,3245,20 7,57 A. Stutz.,") .. ) 
186137,20124,50 127,30 7,44 3,560,85 39,0143,47 6,24 

, 31,96!29,37 31,37 12,85 14,451,35 43,1746,11 6,91 
97 G1oucester-Kase,7-8W.1I1t 

98 
99 

10
° 1 01 

02 ,1 

103
1
1 

04 ! 
05 

06 

07 

08 

09
1 10 

1 : 

12 

13 

" 

5.5 Mon. n 

7 Mon. " 
Doppelt-

" Einfach-

Doppeh­
Einfllch-

I I 1 

" 27,68135,12 30,80 1,46 i4,95 1,27 48,5642,59 7,76 

" 32,44 ,32,00 30,170,97 14,421,4147,3744,66 7,58 
I ' 

, 38,83 126,25 26,77 3,18 i4,97 2,04 42,9143,76 6,87 

" 38,14i26,56 24,16 6,4°
1
4,74 1,28 42,9439,06 6,87 

, 33,41 '27,75 32,69 2,23 3,921,01 41,6749,09 6,68 

, 32,80 - 27,22 - ,5,221,27 - 40,51 - A. ViilcA'er') 

" 40,88 - 22,81 - 14,43 1,4;' - 38,58 -

, 28,1°130,31 33,68 3,72 14,191,12 42,0246,86 6,74 

, 31,96 129,37 31,37 2,85 14,451,35 43,1746,11 6,91 

" 37'201'24'50 27,30 7,44 13,560,85 39,0143,47 6,24 
" 31,8126,12 29,26 8,63 4,181,50 38,3042,91 6,13 

" 37,91 31,25 22,70 3,30 14,84 1,23 50,33 36,57 8,05 

, 36,50 j 25,75 28,75 4,68 14,32 1,38 40,5545,28 6,49 

184535,81 1' 37,96 21,97 - 4,25 59,14 34,23 9,46 I 
187532,42:34,46 127,42 - 5,7°11,46 51,00140,57 8,16 

Jon .. ') 

14 " 187623,52131,70 29,94 - 5,481 - 41,45 144,37 7,52 BtUsat') 

189334,1°121,68 37,93 - 4,32 1 - 32,9°157,56 5,26 Uriffilh8') 

189433,1°131,80 23,50 - 5,001- 47,53
1

35,11 7,60 \11'",. Chatta-

15 " englisch ***) 

16 Double G10ncester . 
1 l lray,Plarmain 

17 , 37,40 ,28.30 28. \0; - ,4,60 - 45,21 44,89 7,23 u . .I/oore') 

Mittel (97 -117) - 134,39128,90 128,30i 3,8614,55 ~ 1,301 44,05[43,1317,05 

') Preuss, Laudw. Jahrbticher 1887, 16, 317, 
') Zeitschr. analyt. Chern. 1896, 35, 493-502 . 
• ) Journ, of the Royal agric. Society of England, 22, 50. 
') Daselbst 1858, 19, 420 . 
• ) Hassal, Food: Its adnlteration and the methods for their detection. London 1876,450. 
0) Moikereiztg. 1893, 50. Viertelj. Nah,rungs- u. Gcnusslll. 1893, 8, 367. 
') Analyst 1894,19, 14;-147. Chern. Centrbl. 18~14, II, 387 . 

• ) Die StickstotI-Substanz zerfant in: No. 88 89 no 91 92 
~ ~ ~ ~ ~. 

Eiweissstoffe . .. . 18,60 21,73 21,85 24,91 2 .•. ,(' 
Mit StickstotI . ,. 2.90 ~,25 3,41 3.71 :1,5!1 

EiweisBzersctzungsproduktc 6.91 6,64 5.46 5,7S (i/>7 
Mit StickstotI . , . . O,~2 O,HO 0,;,8 u,n U.8;, 

Nuclc'in (unverdauliC'h) .'. 0,1;) O,lG O.:!;{ O,l:! 
**) Vcrgl. oben Anmerkung ''*';') allf S. 321 unter Ue, vais. 

***) In '.vasser liislich 1,~8 '/ •. 
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I I I \. J . b InderTrocken- = ' 
r L. § n (er nntiir ll' lcn :Su stanz ~~stanz ;;] ~ 

, ~~ L 1 ~ I i'L I , ~, '~ I ,s1oE "J N'h'~ B"'i'h'~" __ ~ j J}~.! I ~. I~ tl ~~j~_ ~ ~.~ ~:~ i.~L A "1,.",, 
;~~!! GorgonZOla-KiiS: -_.- l~i-3 43~;:-2~'1 7127,~--=--3,3f=--~~+9'52~~~ 
11911 . " 186936,72,25,67 1!i3,69 0,21 3,71 1 - 40,5753,24 6,49 

120 188526,81
1
33,80 i35,29 - /4,IOi - 44,8148,22 7,01 

121/1' 188742,8023,14'29,7°1 - ,4,362,21 40,4551,92 6,47 
1 .) i 'i 

1221 "(nichtganzreif)>> 38,C!l?2~;8134,07i - 4,462,64 37,1555,56 5,94 

1231[ 1894 40,3°'27,7°1' 26.10' - 15,3°11 - 46,4043,72 7,42 

124 1' " 33,90[25,8026,701 - 14,60 - 39,0340,39 6,24 

J. ,I/o .. r') 

Hornig') 

v. Klenze') 

I lJuclau.r') 

I 

I 
Wm. ('hattaway, 
T.lf. Plarmain 
u. ('. ii. Moore') 

Mittel (118-124) - 37,M25,98,30,57i1,65 !4,262,34 4,1,60'48,95 6,66 
i I : I : ' 

125 1'1' HolHimlcr Kasc") 186536,10',30,0027,50,,5,60 iO,80; - 46,95:43,04 7,51 
': / / 

126/,,, » 41,4125,63 ,25,06 , 1,69 16,21 . - 43,74142,67 7,00 

127 11 187630,10:32,81 i27 ,57' - :6,84 , - 46,94 ;36,58 7,51 

128 ! (Goudaschcr) 1887 38,8024,40 1 ~ I ,201 - ;5,60:2,80 39,87 i50,98 6,38 

129 Ii 189437,60
i
29,10

1
22,5°

1 
- 16,5°1 - 46,63

1
36,06 7,46 

I: Mittel (125-129) - 36,8°,28,33[26,4613,22 1),19;2,60 44,83/41,87 7,17 

I A. l'aYI!f!') 

lIauall') 

A. Meyer') 

lVm. Chattaway, 
T. II. Plarmafll 
u. C. (,' • . lfoore~) 

13°

1

'1,: Marelles-Kase 1876 40,07 123,31 !28, 73: 1,965,93: - 38,90 147,94 6,22 

un 1 Romadur-Kase oder 1866 56,60 ,' 18,76 i
11 7,05. ,I 0,81 .i 6,78 ' - 43,23 39,26 6,92 ) 

I &~~ 
132[ Romadour- n 1869 (51,21 ,33,00, 9,161°,02 ,6,01 - 66,8218,77 11,02) 

133 1, "" 1878 ~2,70:26,80124,29 - 16,24 - 46,7742,34 7,48 J. Moser') 

134, genussreif 1885 (43,21[40,13.10.56, - 16,10, - 70,66 ,18,55 11,31) v. Klenu') 
I 
i Mittel (131,133) - 49,6522,78/20,66/0,40 6,511- 45,24'41,30 7,24 
i 1 

135 : Fromage dc Seeburg''') . 189236,68 ,24,3830,681 - 5,27 : - 39,13 '48,45 6,26 A. Stirt lO) 

136 [1 Rottenburger Schlosskase 1885 45,92:22,01 27,17 -- 4,90 i - 40,70150,24 6,53 v. Kll!lIZt') 

') Jahresher. f. Agrik.-Chcm. lH73!7t. 2. 2n. Diesc Analyse rulnt vennnthiidl von A. Pay e n her. 
~ Beitr>ige zur Geschichtc, Technik uud Statistik dcr Kaserci. Wien 1869, 40. 
') ~!ilchztg. 1885, 14, 389. 
') Duel.ux, Le Lait 1887, 304 . 
• ) Analyst 1894, 19, 145-147: Chem. Centrhl. 18\l4, II, 387. 
0) J ourn. de Ph.nn. 16, 27!1 nnd Bull. soc. ('him. [21 3, n2. 
') 11 ass ai, F 0 0 d: Its adulteration and the methods for th"ir detection. LOlltlon 187C.. 450. 
') ~1il(·hztg. 188;). 14, 8;. 
') Erster Bericht der Vcrsuchsstation Wicn. 1878, Tah. XXXIX. 
") Zeitsehr. Nahrungsmittei-L'ntersuehung. HygiclH'. Waareukunde 18!12. 6. 4;,4. 

*) D nela ux hestimmte in den heiden Sorten Gorgonzola-Kitsc ferner: 

U nliisliehes Kas<"in 
Llisliches " 
Kasein-Pepton. . 

Ammoniak, freies, 
gebundelles. 

No. 121 
'/, 

10.77 
12.:l7 
11,12 

'/ .. 
iiir 1 kg 2,00 

" 1 " 5.10 

122 
'/, 

13,22 
956 
8:50 

'/ .. 
} 4,00 

Buttc;~iinre .. 1.. . 1.80 0.70 
Musso, Menozzi und Bignamilli (vcrgl. Giov. Mnsso: Il Cado. Trcnologi •• Chimien etc. Roma 1811, 53) 

Lcst.immt.cn die einzelncn St.it'kstoffvcrbindungcn in ()inem Gorgonzola-Kas(, mit folgl'ntlem Ergehnisse: 
Wasser Kasein Alhnmin i'cpton Amidc Amlllolliak Fett Asche 

'/, '/. '/, '/, '/" 'I. '/, '/ .. 
33.:17 a.66 O,H7 1,7.! 17,52 o,7~ 37 . .!i 3.38 

**) Vermuthlith identisch mit "Edamcr~' Kiise . 
... ) Hergcstellt auf dcn It Y. Kl e i n'sehell Giitern. 
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II,: 

No. 

Ii 

Niihere Rezeichnung Analytiker 

a In dl'r natiirlidlt.' 11 ~n1Jstall'l. In derTro('ken~ ::: • 
.. § -.---c.-- ---,---- _ -;--_-,-_=_ --.:"ubst~ ;] ~ 

:l j Iii ~~i 1 ~ I~~~II: j il ~~!II ~ !~j 
N ~ ~ UJ 00 J; 1 I- N ~ (,/J. ~ Cii"; 

I, ::0 '/, '/', Ofo '/, ' f. .,. .,. ',. '10 
""-==~-;--~=~==~~~~~-=!=~~= .. 

- ':; Russischer IUse: -- 1 - i I : I I 

» 32,51126,16 129,68 4,21 7,44 14,78 38,76 43,83 G,20 
11 3387

1

1:1'1 f 188229,80' 20,57 137 ,2°1,6,74 15,96 1,2,41 29,3°152,99 4,69 1 
Nach Schweizer Art I 1 A. 

139 1'j bereitet l» 35,44 i 28,81 !28,97 1 0,57 16,21
1
3,09 44,63 146,42 7,14 j'Kalanta,.oll" ) 

140: » 34,~8 1' 24,15 132,53: 3,7214,92,1,63 36,96149,8°15,91 
141 1 » 31,26 24,54 i32 ,94 ' 6,90 4,36 !1,45 35,70 , 47.92 5,71 

II Mittel (137-141) - 32,741 24,8/) 1

1

32,26 '1 4,43 i5,78
1
2,67 37,07

11
48,19 5,93 

Englischer Kiise: I 
142 Leicester ' ) . 189334,77 2;,86 128,°°1 - 4,16 1 - 42,71

1

42,93 6,83 

1431Ichefir*) • . » 27,55
1

31,00 136,°°1 - 13,24i - 42,79
1
49,69 6,85 

144 I Cotherstone") » 38,2°123,82 130,25 1 - 3,92
1

- 38,54 ,48,79 6,07 
145 i,II Doset"'l » 41.44122,2527,56 - ,4,51 - 38,00:47,066,08 

1 GrifjiJl .. ') 

J 

146 11 SChwarz::i~::~e~I~:eI45) 18731:~:::I' ~~:~~ I :~::: i 4~2 i:::1 = ::::~ i::::: :::: 
147 " " *"). 1869 (59,2R 24,09[10,44 10,02\6,17 - 59,16 1'25,64 9,(6) 

Schwedischer Kiise : 1 1 

148 Chester v. Rieseberga*""') 187226,80 29,2037,9 1,70 13,7 - 39,88151,78 6,38 

J. Moser') 

Hornig') 

149 Gudherner. » 31,90 (:lI.GO·») 31,2 - 5,3 - - 45,82 -

150 Von Flieshut in Srnaaland » 36,00 (29,80) 31,9 - 2,3 - - 49,84 -

151 Von Fiirlose bei Calmar. » 23,10 (32,2) 39,7 1 - 5,0 - - 51,63 -

152 Von Bergquara . » 33,401(33,9) 128,2 - 3,5 - - 42,34 -
153 Nahe an der Rinde 1863 » 31,90 (31,6) 31,2 - 5,3 - - 145,81 -

154 desgl. 1864 » 30,90 (31,2) 32,7 - 5,2 - - 147,32 -
155 Kiise frisch » 40,42 24,80 128,00 1,65 5,43 - 41,62 146,99 6,66 

156 desgl. reif, 1 Jahr alt »33,12 27,35 131,7012'96114,87 - 40,89 1

1

47,40 6,54 
157 Schweizer Kase, 1. Preis 186729,34

1

23,20 136,44: 6,11 4,78

1

- 32,8351,57 5,25 

158 " » 2."» 38,64 2321 29,1314,36 14,39 - 37,83 ,47,46 6,08 
159 » »3.»» 36,02124.76 32,05 4,59 12.39, - 38,70~50,IO 6,19 

Ale.c • .Jfiillet·~) 

Mittel (148-159) - 32,04126,05 132,50: a,OG ,3,8/): - 3862i48,17 6,19 

160 Bosnischer Trapistenkiisc. 189245,9°120,9000),26,101 - ~ 4,00, - 38,63 148,24 6,18 , I ' 
161 Spalen-I{iisc') 1887 28,14 ~H.24'00)133,69: 2,55 i7,38'4,46 39,30 i46,88 6,29 } E. Sch"lze 11. 

162 Vacherin-Kiise'). » 54,02,11.1~''') ~ 23,74 1 2,04 !3,08\77 37,23151 ,635,96 Benecke") 

') Karh Journ. d. russ. chem. Grs,'llsch 18H2, ~ I ;", ; in Bericht" d. deutsthl'n chern. Gescllsl'h. in Berlin 1882. 1220. 
') ~l olk c reiztl;. 18\13, ;;0. Vicrtclj . Nahrungs- u. Gcnussm. 1893. 8, 367. 
') Jahrl'shcr. f. Agrik.·Chem. 187~, H . 2, 291. Dil'se Analyse riihr! vcnuuthli<-h ,·ou A. 1'" y l' n her. 
.) Ilt'itr;igl' zur (;csi'hichtc. Tl'chnik und Statistik der K;iscn'i. Wi,'n 1809,IU. 
') Land\\'. ,Iahrhiichcr IS7~ . 1. 8',. I ') Mikhztg. 18\1~, 21, 3D. 
') Mikhztg . 1872, I, 2\1). ') Preuss. landw. Jahrbiicher 1887. 16, 317. 

III siL'dentielIl 'Vassl'f waren lOslich : Lcieester 51~H o/n. (:hPlir 2.21 %, Cothcrstonr 3.S1 %, Dosl't ',24 °/0' 
Dil'::lc Probe i~t wohl aus entrahmtcr :Milch gewollnen. 
Dil'sef KHse cnthidt 0,7 "/0 Ammoniak. 
Dil'. cingeklammcrtt'Jl Zahlen hedeutl'Jl Hti{'k~toff-Suhstallz + :Mil chzlH'kl~r. 
lJl' r K;isc entldelt 2A . :, stil'kstoffhaitigc Zl'rsdzungsprodllkt" (als gleichc Theile LCIl('in II . Tyrosin brrcrhn ct). 
Di u Stil'kstoII·t;lIhstanz zl'rf,illt in: 

No. Hit 
" Ijj:? .. . 

Eiwldssstoffc 
~I;.H ',. (~,III '10 i:>tickstoff) 
1ti , I~ " (2,40 " ) 

Ei wl'isszersetzu ngs prod ukh' 
~.04 "I. (mit 0,48 '1, Htiekstoff) 
~ ,80 " ( " 0,:14 " ) 

Nm'le"in 
fI ,:!8 °/. 
0,41 " 
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In dt-'r natiirlielll'1l Duhstanz InrlerTroekl'n- - • 
g' Sllilstanz .:: S N ii ~~ ------.~-.,---,----,-.~ ------I---It::.!:t:::: 

No. :"'1' 'CI 0 '- , I = .s ~ E Nahere Bezeichnung _ '" : .... " 1I=.l!,:t:: .: c~ 1 "a;f CI') ._1:'(1)1 41 01:""':::: 

= (1/0 Dlo % ° .. 0 

, 1 

I..;, ~ul Ie'; I' I ~I CD 

~1t:J! I :t:: .c ,-. 
CD CJ~"'I C> 

, .. .c 1_°"" I" 0 

IUi~o~1 
... 

I~ 07, ~ 1 

.. 
c 00 

0/, 0/, I ,~ 

Analytiker 

_.1'1', .. _ ... ___ ... N~ ~ ;.~I ~ ;~':r.:' 
"-I---~-'--' -- ~-~~~~ ~-=~i~~~:-'~=I~~7i'-'-I-~--~- ~- -' ~-;;Li~1 ~n-;;--
1631 Vacherin-Kase . 186745,8i I25,29

1
27,21: - 11,631- 46,72

1
50,2i 7,50 C~ Maller') 

164
1
1 Vorarlberger Kasc 187632,9225,65',31,99 2,55

1
6,89, - .38,24.47,69 6,12 I 

165 n " " 34,28128,58,29,4911,81,5,381- 43,4944,87 6,96 W. Bugling u. I I : 1 I 

166
1
! n n " 35,79,30,32126,06' 2,2115,62 1 - 47,22'40,59 7,56 I v. Klenze') 

167 ; n n 188034,48127.80'31,45: 1,95 14,32: - I 42,43 i48 ,OO 6,79 
I' ---

II
' Mittel (164-167) - 3!,37 I'28,09,29,76i 2,13 5,55' - !2,M!5,39 6,85 

1 r ! 
,Amerikanische Kase: Iii 

168 ii Rahmvollkase 1892 34,88123,06 35, I ° 3,00 '3,9611,32 35,41,53,90 5,67 

Rl·iclll'rfsche 
Zuhl fUr 

2.5 g Fdt 

1691' desgl. • . . " 35,6724,°°134,7411,77 3,82!1,19 37,31:54,03 5,97 

170 r desgl. alt ; " 29,87 128,3135,62
1

2,413,79:0,99 40,37
1
50,79 6,46 

171 I'Pineapple*) gelb,4Mon.alt " 30,95:2i,00i33 ,26, 2,16'5,63;2,34 39,12[48,17 6,26 

1721ideSgi. weiss, 8 Monate alt " 28,0Ii27,12'37,2512,52 15,10'2,14 37,6751,74 6,03 

173 Idesgl. gelb, 16 Monate alt " 25,69,28,8Ii36,7612,56 16,1812,61 38,7749,47 6,20 

15,1 

-
13,4 

14,6 

12,6 .. 
13,8 ~ 

~ 174ldesgl. gelb, 5 Jahre alt "1l,6~j34,45145,20i 2,75 !5,88 11,86 38,9851,14 6,24 

175 i Neufchateler. . .. "57,2;)115,0322,3°1' 2,9412,4811,42 35,1646,69 5,63 13,4 f~ 

176 i Brie " 60,20',15,94!20,96 1,37
1
1,53 10,40 40,0552,66 6,41 

177 i Alter englischer, imitirt "20,74130,12'42,72 1,27 5,15!1,47 38,0053,90 6,08 

178jSchweizer. . . . . . " 33,79:26,12~33,2511,77 i5,0711,85 39,4550,22 6,31 

179 Limburger . . . . . " 42,12123,00129,4010,3815,10,3,51 39,74 50,79 6,36 

180 'I Kase ahnlich in der Textur j i I I I 
I wie Pineapple ___ " 18.6632,16141,80 2.24 5,14,1,38 39,54!51.39 6,33 

,I Mittel (168-180) - 133,0325.?4,34,,26! 2.4! (4,5311,73138,4351,151 7,26 

Fettkiise, { 
I 'j 8 A nalysen 

Mittel 
Schwan­
kungl'n 

/
-/36,31 126,21

1
29,531 3,39i!,56'1,SO/ !1,28i!6,37 /6,60 / 

_ 11,62- 118,G6- 19,83- 0.21- 0,81- 0,01- 29,30- ,31,11- 4,69-
56,751 ,17.671 ~7,G61 8,18 8/)01 4,;)3 5\1,141 ;,9,8:' !U6 

16,2 

15,8 

-
14,6 

Die Sehwanklll1gs7.ahlen fiir ,lie festen Bestandthcill' sind auf ,len mitt!l'ren Wassergehal! von :JS,:ll '/, he7.0gl'n. 

3. Halbfetter Kiise. 

~ 

Unter n hal b fetter Kase" ist del' aus theilweise entl'ahmter Milch (meistens zwiilfstiindiger Abend­
rahmmilch) bezw. aus einem Gemisch von Magel'milch und Vollmilch (meistens Morgenmilch) dargestellte 
Kase zu verstehen. 

2 

3 

4 

11 Greyerzer, I 
Greyer, 

fGruy,.rc oder ll. Prei; frisch 
Grivcra •• ) 

2." " 

1865 4o,00131,25
1

!24 °°11,:5 113,~OI -
n 32,05,34,25 28,401 O,~I 4,.9i -

186734,r)71132,51129,121 - '1'3,8~li -
" 35,7429,9530,64 - 3,6. -

52,08:40,00 

50,40141,7.'l 

49,67 i46,04 

46,61 :47,68 

8,331 1 A. Pnllcn") 
8,06 I . 
7, 75 1 1 '" Lindt u. 
7,46 I C • .Ifiiller') 

') Jahresbcr. f. Agrik.·Chem. 1867. 054 u. 3,,5. 
') Bericht d. landw. Vcrsuehsstation Tisigro 1875-7(;, rfrcgenz 1887. 12 und ~lilebztg. 1880. 9. :)97. 
') Connecticut Experiment Station. Repor! 1892, 15G. Centrhl. Agrik.-Chemic 1894. 23, 20:1 . 
• ) Journ. de Pharm. 16. 27!1 und Bull. Sal'. Chilli. [2) 3. 232. 
') .Jahresher. f. Agrik.-Chem. 1867, 2;;-1. 
0) Der Pineapple (Fieh!enzapfc'n) is! einc <1"r itltt's!en Kiisear!en in ,len Verl'inigten litaaten untl hat grossen Ruf . 

•• ) Musso, ~lcnozzi und Bignamini (n>rgl. (HoY. Musso: II Cario, Tcenologia, Chimica. e :Micwhiolngia 
Gpnl'rah~ lId Caseitkio. Homa lHH7. r,:i) ht~stilHllIh'n in -1 Kurten GruY~'rc-KtiRC (Vacin griYcra) dil' l'inze1nl'll sth·kstotf­
verbindungt.·n mit folgl'ndclII Rt'sultat: 

No.1 
2 

" 3 
" 4 

Mittel 

Wasser . /, 
20,11 
29,02 
20,43 
3fJ.6ti 

26,31 

Kasein 
'/. 

27,7U 
21,~l5 
24,41 
l~,!:l 

20,57 

Alhumin 
'/, 

0,61 
0,62 
0,70 
0,60 

0,6,l 

Pepton 
"/. 

tlA5 
0.88 
1.13 
1,10 

Amide 
0/. 

H.U:! 
~.6~ 

7,04 
6,47 

7,1:10 

Alllllloniak 
'/, 

1.1.17 

0,26 

Pet! 
,/, 

37,,0 
33,4'1 
39,75 
~1,.18 

Asehe 
"/ . 

5.:-t! 
5.8H 

5,77 
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Niihere Bezeichnung 

In der nattirlichen Subs!anz Iii dcrTwl'ken- " ' 
g" Suhstanz .- § w 

~"I I I I" --NT-- ~~3 

N~ • CI).~ -a l c ~ (I)-JJ u;~ 

No. il i I ~~j ~ I~~ i li~ ~~jl ~ ~~~ Analytiker 

I' :::> ", 'J, ", "'! ", ", 'J, 'J, ", 

5 'l'i Greyerzcr ") 1887 40'61 i26'1.126,59 : 1,94 1 ~ , 68 :,2'1~ 44,08144,75 7,0=5~"!==E=,,=S~~h=-U=lze='=) = 

6 I Gruyere • " 36,001·lo,84 ' ) 29,29 i - 13,87 10,5, 48,1945,77 7,71 Duclau.r') 

7 1 desgI. amerikanisch 189534,87
1
25,87 129,91 ,5,51 ,3,84 1 - 39,7045,89 6,35 ••• ) 

8 189438,2028,60 131,3°1 - ,4,70 j - 46,2550,65 7,40 \ Wm. Chat/away, , I T. /1. Plarmaill 
9 , " 35,70,31,80 28,70, - 3,70 1 - 49,46,44,63 7,92 u. C.G. Moore') 

, Mittel (1-9) -- 36,41 13O,14 128,72;0,74;3,9\},1,23 47,39:45,17 7,58 

10 i!GranaauSReggioO) IH~rt-{ 188732,56

1

,:12.27") 21,75 18,351,5,07',1,65 47,85,32,25 7,66 JlfjtJclaur') 

11 II " "Lombardia kase "30,0938,42·') 126,04 - 15,45 11,76 54,2637,25 8,79 
12 1'1 Grana, 16 Stunden alt • 189448,37 31,88")113,2411,50!3,71 1 - 61,75 12;,,59 9,88 Nicola Bochic-

1 " 1 chio') 

I
I Mittel (10-12) - 37,01;34,41 19,9713,874,7411,71 1i4,6~131,70 8,74 

13 'I'l l J aus f 188735,37 ':14,12") 24,72 ! - 5,79 1! 2,89 52,79 13825 8,45 
Holliinder, I 1 

14 Frank- 1 " 32,7436,04 24,63 - 6,69,3,61 53,58\36,62 8,57 

I 
bezw. nach. \ ' 

15 ' Hollandcr Art reich "44,43 125,59 23, 751- 6, 1313,84 46,05 142,74 7,37 
16 J taus { ~ 38,94 ,31,66 24,03 - 5,372,30 51,8539,35 8,30 

, dargestellt I 1 \ 
17 i Holland " 35,0834.64 25,90 -4,38 1,58 53,36,39,90 8.54 

I Mittel (13-17) - 37,35 i
I
32,4O '24,611 - [;;,65:2,84 51,75

1

'39,32 8,28 

18

1

', [ .1187644,24!21,22 29,4212,251'2,861\ - 38,06 i52,96 6,04 
19 " 47,98 ,22,75 24,1l 12,45 12,71 - 43,73

1
46,85 7,00 

20 Vorarlberger " 49,27,1,23,20 122,o4:2,3513,14 1 - 45,7343,45 7,32 
1 

IV. Eugling u. 
21 :I' J l " 47,6724,48 23,581'3,35 12,92 - 46,7845,06 7,48 v. Klenze') Battel mattkiise 
22 " 50,5323,11 20,52 13,0812,761- 46,7141,48 7,45 
23 " 46,5423,48 124,8412,282,86 - 43,9146,46 7,03 

24 " 47,7322,70 24,08,2,62,2,87 - 43,4346,07 6,95 

\1 

25 II Aus 

Mittel (18-24) -147,71122,99 124,0812,35 ;2,87 i -143,88145,9717,02 

Westfalen 187946,08126,77 iI9,02 !1,02j6,45, - 49,65135,27 7,94 J. KiiniU') 

HalbfetterKiise, Gesammt-Mittell - 140,22129,07 124,41 12,06:40,2411,81148,63,40,8417,781 

') Preuss. landw. Jahrbticher 1887, 16, 311. 
') Duclaux, Lc Lait 1887, 307 u. 310 . 
• ) Analyst 1894, 19, 145-147. Chem. Centrb!. 1894. [I. 387. 
') Centrbl. Bakter. Par. 1894, 15, No. 17. Milehztg. 1894, 23. %3. 
0) Milchztg. 1877 n. 1878, No. 11 u. 12 . 
• ) Original-Mittheilnng. 
*) Die 1ltirkstoff-Substanz zerfallt in: 22,61 ", Eiwcissstoffc (:1':,;' 'I, StickstotT). 5.34 ", Eiweisserse!zungsprodukte 

(mit 0,64 ", StickstotT), 0,18 ", Nuclein . 
• 0) Du c lau" bestimmte in den Kasesorten ferner: 

Gruyere No.6 Grana No.l0 No.ll Holliinder No.13 No.14 No.15 No.1G No.1; 
"', "" ", 'J, ", ';, ", ", 

Unliislicbes Kasein . . . 24,54 25.56 23,70 22,38 25,87 24,40 
Losliehes" . " 6.30 16,71 14,72 11,74 10,17 10.24 
Kasein -Pepton (filtrirbares Ka~s..,;ei..,;n:....) _-:4.;...3..,;3~ ___ 1",,8.;..5;.;0 ___ 1,:,5',...80 ___ -:.,.8..,;.4_3 __ ~9..:., 7_8_-::7"(i_.0_7_-:7::,,_67 __ 1-:0~,~_4_ 

-'00 % 0 °/00 0/00 0/00 % 0 °/00 '/00 
Ammoniak, freies, fiir 1 kg 0.29 0.02 OJl3 0 (l 0 0 0 ,03 

" gcbundcncs, II 1 n O~58 1,50 2,50 O,~)j 0,61 0.43 G.70 6,30 
Butter.aure. .., 2.50 2.00 1.80 1.50 1,50 1.20 1,~0 5,10 

... ) Vergl. Aumerkung ') S. 326 unter Chcddarkase. 
') Giov. Musso, Mcnozzi und Bignamini (verg!. Gio\". Musso: II Cacio. Tecnologia, Chimica e Micro­

biologiaGcnerale del Caseificio. Roma 1887, 53) bcstilllmten in dcm Grana-Kase die einzclnen Stickstoff"erbilldungcn mit 
folgendem Ergebnisse: Wasser Kasein Albumin Pepton Amide Ammoniak ~'ett Asche 

", 'I, ", 'J, 'J, ,/, 'J, 'J, 
Grana No.1 27,96 :n,84 1,20 O.fj4 17.38 C).30 18,67 ;,,75 

" ,, 2 . 40,78 19,04 0,00 0,46 18.00 0,3:1 1G,88 4.36 
.o) Der K,ise cnthie!t ausserdem 1,02 ", Amide unu 0,31 '/, Milehsaure. 
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4. Magerkiise. 

Aus ganz oder theilweiseentrahmter Milch dargestellter Kiisc, bei welchem der Fettgehalt bedeutcnd 

niedriger als der Kaseingehalt ist. 

No. Nahere Bezeichnung 

In der natiirlichen Substanz InderTrOCkel- ::. L' --I'~I 
: Ir~.;:11 :: 11~!o ~ ~i ~:~ra:, iJJ Analytik.er 

~""o ~:"'O) ~.o ii ~~ ! ~~ ~~l : ~.g'" 
0/0 % 0,'0 % % % 

~=~~==~==~===~--------

Monatc 
Alter, ! I 

1 1 7 - 187843,87 134,0010,74 5,73 13,961,70 foO,57 19,13 9,69 
2 ., 5 1. Priimie n 38,78

1

30,3123,70 2,6513,45 I,ll 411,5138,71 7,92 

4
3

5 

,w~o:~" ~4 1." n 46,0530,2513,46 5,36 ;3,58 1,30 51;,07
1
24,95 8,97 

_" 2." n 47,76 130,32 9,34 5,90 i4,172,51 58,0417,88 9,29 
1 I 

1." n 46,33:30,56 12,55 5,15 i3,3312,08 56,9423,38 9,11 

6 

7 

~ 3t/2 talgig. n 46,66 i27,69 115,04 5,4813,44il,69 51,9128,20 9,11 

] 3 t/a 2. Priimie n 48,1°129,06111,88 5,0313,6°12,33 55,9922,90 8,96 

8 I: ;~ 3t/2 1." n 46,47::,27,75
1

14,27 5,51 3,45
1

2,55 51,84 <16,66 8,29 

9 ~ 3 schlechte Be- I 
schaffenheit n 49,88130,191 9,73 5,32 3,65 ,1,33 60,24 19,41 9,64 

V. Stu/ ch') 

Mittel (1-9) - 46,99'30,01'13,4-1 10,10113,6311,86 00,ooI2t,OS 8,88 

10 Engadiner (Ober-)') .. 186747,3036,34111,40 - 4,96 - 68,96121,44 11,03 } 
) o. Lind,l anli 

II Simmenthaler~ n 41,0248,37 8,43 - 12,18 - 82,0114,29 13,12 C. Mul'er') 

12 desgl. ___ " 43,6749.161 3,40 - 13.77 - 87,271 6,04 13,96 

Mittel (10-12) - 4-3,99144-,62 7,74-!- 13,M - 79,6j13,92 12,74-

13 Kiimmelkiise, 2. Preis. 186647,12,31,61 7,361 11 ,43
1
'3,42 - 59,7713,92 9,56 \ 

1 • 1 Dahl ") 
14 . " 3." "40,54[31,61 16.87 8,133,17 - 52,6 28,36 8,42 I 

I Mittel (13-14) - 43,83'31,4-5112,11 9,32:3,291 - 56,00121,14- 8,96 

151 Nogelkiise ouer Nogelost . 186648,5132,7216,13 8,593,79 - 63,55!11,91 10,17 derselbe') 

16 } { A" 43,8728,9315,89 6,474,84 - 51,54 128,31 8,25} 
17 I desg\. aus Schweden f'~~7." 45,39i33,1219,97 6,39

1
5,13 . - 60,65 118,25 9,70 A. Vulcker') 

18 1 187042,44142,12 3,361 9,852,221 - 73,18; 5,84 11,71' 

!
i Mittel (15-18) 4-0,05'134-,17 8,84- 7,95'13,991- 62,19'16,08 9,95 

19 I Blauer Dorsetkiise**) 189241,55 - 8,76 - 5,60'2,93 - i14,99 - P. Vielh') 

20 I,} Magerkiise {I n 52,15
1
26,:H 15,35 2,044,1511,70 54,9832,12 880 '} 

, ... ) 1 I' Johnson ") 
21 II! aus Amerika 2 53082681138°1 200·431 1 22 571°12941 914 

r n , I ' I "0) , I' I' , , , 

') Forschungen auf dcm Gobicte dcr Viehhaltung 1879, 166-23~_ Aus dcrn Stickstotf·Gehalt durch ~{u1tilllikation 
mit 6.25 bercchnct. 

. I) Jahresber. f. Agrik.-Chcrn. 1867, 354 . 
• ) Milchztg. 1872, I. 310. 
') Journ. of the Roy. Agric. :>01'. of England 1870, 2. :lil3. 
') Milchztg. 1892, 21. 19l. 
') Connecticut Experiment Station Report lH92, 156. Ccntrbl. Agrik.-Chcm. 1~94, 23, tU:l. 

0) Diese Kasl'sortcn sind als "halhfette" in den Original"n aufgefUhrt: wcgen des sehr uiedrigen Fettgchaltcs 
gegcniibcr dom Kasein rechne ieh sic zu den Magerkasen . 

•• ) Die Bczcichnung "blan" hczieht ~it'h auf die von Sehimmelpilzcn geLildctcn Ac1ern~ welthe dne eharn';tcristis(Ohe 
Eigenschaft dieses Kases bilden. Der Kiise war hrockclig und von recht angcnehmem, Jlikantern Gcsehmal·k. 

"0) Die Reichert'sche Zahl (fUr 2,0 g Fett) betrug bei 1: 16,5, boi 2: 14,7. 
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I 
Niihere Bezeichnung 

Molkerei - Erzengnisse uud Molkerei - A bflille. 

'" c .. ,. ..... 
-au 
:'.::~ .... 
N~ 

.. 
CD .. ., .. 
~ 

In der natiirlil'lll'll Huhstanz 

I c~ - .. ".c 

In derTrotken- _ , 
Substanz .:: § N --N-I--- tg ~ g 

I,e -ot; 

<II <II -

Analytiker No. 1 

! 
1 

c 
:I I ~~ ',. 

:2~1! ~ -i8-; 
u;-;;~I ~ .. ~if.: 

", 1 'f, ~'f_,=~~~===== 

1875 27,6~ 4~~i~1 1 ~'~~i~~;~ -~7~;;T~:~,,413511-32~:,~~ - ~',8861 Ir A. Fbyen 'J 22 Parmesankiise 
23 

24 1 

25 

" 30,3134,25:21,68 6,87 7,091 -

187334,5735,15124,05 1 -16,23 ' - 53,7236,76 8,60 J. J!o.er') 
I, ' 

187831,1648,25,12,581 - 6,99 - 70,09 118.27 11,21 
*) : I 

" 33,27141,00:17,17~ 2 25 6,31 1 - 61,44,25,73 9,83 26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

" 30,:10144,5618,65 1°,10 16.49 i - 63,96 126,72 12,21 
" 32,01,41,44 19,97 1°.84

1
'5,74 - 60,95 129,37 9,75 L. Mall~tti u. 

I ; 1 1 O. Mu .. o 3) 
" 33,9041,50;21,28: - ,7,18 ' -- 62,7832,19 10,05 

" 30,43 , 37,62 1 23,42~ 3,3315,20 - 54,07
1
'33,66 8,65 

" 36,1l142,00jI7,12 i - 16,39 - 65,7426,79 10,52 

" 30,24
1
43.56 :22,831 - 6,05 - 62,44 1' 32,73 9,99 

.) I : 
amcrikanischer 33 

34 
" 

189531,34:41,99119,22 1,20 6.25 - 61,16127,99 9,79 .) 

189432,50143,6°
1

17,101 - 6,20 - 64,59 '125,33 10,33 IV"" CllaUau:ay. I I To H. Plarmain 
u. C. (I . • \{oor ') 

Mittel (22-34) - 31,82140,56[19,3411,9916)291- 60,00 '28,36 9,75 

36 ~ aus Dornbirn . 
35 11;; f aus Feldkirch 

'" 

187748,75 134,48 5,2817,21 !4,28 j - 67,28 110,30 10,76 1 
' 56.85129,10 3,84' 5,254,961 - 67,4418,90 10,79 

n , i' -, -I' i' I v. Klellze') :~ Ijlldesg~ . 

39 ! > Mittel v. 

4465 '4011 989 1702 1542 - 72,47 5,13 11,59
j

lV• ElVJliny It. 

n 49,03
1

'33,63
1
10,08' 3,43 ,3,82, - 66,00jI9,77 10,56 

4 Au~lysen ~n~~5_0~,2~0~3~1.~0_8~1_2~'~1~7~i 2_,~7_6~:_3~,7~9~! __ -+_6_2~,4_1~1 _24_,~4_4~_9~,9_91 
Mittel (35-39) - 49,89

1
'33,68'1' 6 ,84115,1414.451- 67,2113,71 10,76 

° A W ~I J.Kiinigu. 4 us est,a en 187746,56 29,85
1
11,16 7,98 3,45 - 55,8620,88 8,94 C.Kraucli'J 

41 Schweizer Magerkiise 188550,4141,90 3,991 - 3,7°11 - 84,49 8,05 13,52 v. Klenze') 

42 1 I aus weniger ab- 1 I 
1 Aus gerahmter, 188238,3928,3723,216,80 :3,23,1,33 46,02137,67 7,36} 

43 i J' England I aus mehr abgc- 1 I 1 I: i A. VoleA-er "J 

II . rahmtcrMilch " 43,87
1
28,93 :15,89 ' 6,47 4,84,1,66 51,54,28,31 8,25 

H i! Leydener Magerkasc 1887 46,903:J,90 : 11 ,00! 1,00 i ;"20) I ,40 67,61 1,20,72 10,82 

451 Aus Separator-Magermilch j : :: I 
.t!. J/ayel' 10) 

'I (Backsteinkase) ... 1884 73,dI9,84 i 2,76 i 2'1711 2'll ~ - 73,81 110.27 
4tj :1 Magerer Bllckstcinkase 188061,04123,85 6,80 , 3,48 4,8.3i - 61,22 \17,48 

') Jonrn. ,\c Phanll. 16, 279 nlld Bull. SOt. chilli. 1~1 3, 2:12. 
') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1873/H, 2. 291. 
3) Landw. Versul'hsstatiollen 1878. 21. 211. 
.) Vcr!:1. ohell ullter Cheddarkiist, Alllllcfkung .) S. ~~O. 
') Analyst I~U~, 19, 14o-1H. Chem. Celltfhl. IHH~. If. :lti7. 
') Mikhzt;;. 1877 und Jahresb"f. f. Agrik.-ChclIl. lS7H, ,.09. 
;) CIIl'IIl. u. techno Ulltersllt'hllllg'l'l\ fl. Ycrsll<:hsstation )liinster l!i78, 107. 
') )lilchztg-. IH~:;, 14, 30". 
') EhelHlort IH82. II. ~:!!I. 

10) EhcIIIlort lX:-I7. 16. :-i7. 
") Ilerieht d. )!i]('hw. Vcrsuchsstatioll Ha,lell fiir 18HU. :H und IH81, ;jO. 

10,27 I W. Fiei"'iI-
9,79 I mann 11) 

0) Aus dem Stickstolf-G,·halt nach Ahzllg des Ammoniak-Stit'kstoffs clurch Multiplikation mit 6,25 von 
11t'1"('dlllt'f. Die Proben t~nthil'ltl'lI: 

No. 2;) :lli :n 2S 2~ :10 :11 

Allllllolliak U,142 U,38~ U,Hti O,2~6 0,316 0,134 0,248"/0 

un1\ 
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In dcr natiirlit'hcn Suhstanz In der Trorken-

;]~ ... Substanz c: 
L.,. 

1 N 

.. 
oj , 1 

.-
G>.c: L. I'=~ .. =1 

S;~ .",0 ~: . 
No. Nahere Bezeichnung ,. ., I I I ~ :: ,;rl G> 

~'E!! 11 ~~-; Analytikcr co \~rg~ .c: ... .. .. 0 L..c: -L. 

i~ i: '"0 ;:-~ .... '" 1 u;1j~ ... co ,co ... ;~:J:; N .. ~ C ",'",. c: 
i '" ' .. 

0 . '" 1 
"'~ ::0 ° I ° ° 0' 0 ' ° 1 ° ° 0 ' 

,0 , 0 ° o .0 I , 0 ,0 ," , 0 , 0 

I Sog. "Schwedischer Kase" 

I I 5.,,! I 

, 
47 

I 
1 aus Italien *) (aus centri-

1 fugirtel' Milch) 1893 41,63143,95[ - - 8,55:8,10 75,3°116,91 12,05 L. Carca71Q I) 

48 Gislev - Kiisc "") (von Gis- [ 
0) 

I -I-
I 

0) 

lev bei Kvandrup in ! , [ 
Diinemark) 

i 
81,781 1890 49,22,41,53i 2,961 - - 5,83 13,08 li. Buggild ') 

Magerkase { M;~tcl 1-143,:06I~~,59 11~2,:45 i 4,221- 1~'68 112,39162,,~11:1,86110,001 
SehW<lIl- _ 30,_4. - i"j~20. - .. 51 ... -!u.1l8- __ ,11- _ 46,0 .. - <>,13-- 7,36-
kungcn 7:L12! 51.6!l ~1,-J5.11,22 7,3<1 87,27 37~G7 18,96 

Dic SChwankungszahlen flir die festen llestantltheile sin(1 auf den mittleren Wassergehalt von 43,06 % oezagen, 

5. Sauermllchkiise. 
(Auch Quargel, Quark, Kasematte oder Topfen oder Ziger genunnt.) 

Aus sauerer abgerahmter Milch fUr sich allein oder auch unter Zusatz von sauerer Huttermilch 
durch Erwiirmen hergestellt. Zur Bereitung des Zigers verwendet man auch siisse Molken . 

Quargcln aus Olmiit~ 

Mittel (1-2) 

3 [Sauermilchq uarg aus 
Sachsen, frisch 

Topfenkiisc 4 

5 

1869144,54141,0413,37Io,16 ' - l lo'8~ 
1187352,49138,02 7,70 -: - i1,79 

- 48,51139,531 5,53'0,09 - !6,34 

187976,39:17,17 3,072,33 -11,04 

1896 72,44 16,91 6,221,991,081,36 

-174,0°1 6,08 111 ,84 
- 80,03,16,21 12,80 

- 77.01i11,14 12,32 

- 72,72113,00 11,64 

- 61,36i22,57 9 8~ 

Ifomig ') 

So.rhkt') 

J. Kunig') 

len-Stat. 
JIlin.ler ') 

Quarg oder Topfen aus 
Miinehen ***) 187960,2724,84 7,333,54 

Vorarlbcrger Ziger 1187768,5122,13 3,153,90 -_ 
» 74,7414,99 4,333,93 -

188068,4718,72 5,223,97 

4,02 -

12,31 -

2,02 -

3,62 -

62,52118,45 10,00 

70,28 :10,00 11,24 111': EugUII9 

59,34[17,14 9,49 Ulld 

v. Klellze ') 
59,37 ,'16,56 9,50 

Jf.Rubne,. ') 

Vorarlberger f Russen 
Sauerkasc \ innen 

Mittel (6-10) 

11 , Ziger 

1885 56,61 36,42 4,48 - - 2,49 -

" 50,58,42,3; 4,56 - - 2,49 -

83,9410,32 13,43 

85,731 9,23 13,71 

71,73112,65 11,47 
[ 

93,65 5,04 14,98 

v. K lenze') 

12 'I' Schabziger . . 
13 ! dcs~l. GlarnerO) 

: Krauterkiise). 
(griiner 

- 63,78125,9814,581'3,o'i1 -1'2,59 -
188531,00:64,62 3,48 -_1- 0,90 -

" 38,1745,73112,27 - 3,83 -

" 47,02 3~:~616,60 -1-1 111,10,7,53 

73,96119,84 
I 
I 69,95 : 12,46 

11,82 } 
u. Benecke ") 

11,19 I 
/,; Schulze 

') St,,7.. sl'crim. "gear. ltaL IX\13. 24. 5 - M. CcntrhL Agrik.-Chem. 18!II. 23, ~Ori. 
') Ug('skrift for Landman IH9<l, 2. No. ~O. 14/11 90, Centro!. A~rik.-Chem. 18~1, 20, 287. 
') lleitriig" zur Gesehiehte, 'l'edlllik tlnd Statistik der Kiisere; IS6!!. 40. 
') Erster llerieltt der Verstlchsstation Wien von 1870-7~. WicJl 1871), XXIX, 
') Original-~[itthciltlng, 
') Z"itsehr, f. lliologic 187~ , 491;. 
') Mileh7.tg, Ix77 u. IHHO, 9, 5n; siehl' aneh Jahresoer. f. Agrik.-Chcm. IH7M. 7, 50S, 
') Milchztg. 1885, 14, 369. 
') Preuss, landw. Jahroiicher 18H7, 16. 317 . 

• ) Df'r K.\Sl· hattc (,jlll'lI l'twas pikantL'll fh'sdllllHt k llnil kOIIllg'C Bl'sdlldfl'llhcit; cr cnthielt: 31.'19 0/., alh1\llIinf)irl~' 
Suhstanzcn, H,41 % Zt'lsctzungsproduktc cler AlbUlllll1oule. U.:W 0/0 Nudelll, 0.21 °/0 Ammoniak hCl fl.l::? 0,. Gl'",alllmt-Stlt'k­
stoff, 5.22 n/n Eiweiss-Sti('kstotf, O.tIK Il/O Zersetzungsproduktc des Stickstofl·s. 0.17 °Jo AmUloniuk-Stickstoff. Der K.lSl' l'lltilleit 
femer 0.48 Il/o frcic Fctt!iiiuren . 

•• ) ncr Gish~yk;isl' ist ails sellr stark t'litrahllltl'r ~(ag-t'nllilt'h mit Illlr 0.15 \Jlo Fl'tt hl'rgcst.e1lt. 
"**) Die LailH'llt.'ll wug-ell 2G - 2K g. 

0) Aus (,Iltrallllltt'r )likh unter Zusatz von Buttcrmil('h hergestdlt. 
00) Di" Sti('kstotr-~llhstallz zerfallt in: 31,7'; "/, Eiweissstotfc (mit 5,08 'I, Stitkstoft), 7,55 '/, Eiwci8szcrsct7.11ngs­

pruduktc (mit 0,0;; 'I. Stiekstotl), O,ti;; '/, Nuclc'iu + Rohfascr des Zigcrklccs. 
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In dcr natiirlichen Substanz In derTrocken- d' 
'" Substanz ..... § N 

" .. ,. 11: .... " .. '" .. I· ~I I'" I~":'~I I" ;i . '~I ",," Ana-"' .. .. .. O~ 

Nahere Bezeichnung ,. .. .. ~'" No. Ol oM': as , .. s::. lID • ';; • Q '" -. ~~.s ::: ~8-; .... ",c Iytiker - .. .. : .~o. : Gi ~~.f ! ~~c;; C> 

I~~ ;-=-i I .. .... as :u),.-g! ..... ,_;3m!o;;2! .. ... ;::~w N_ 
~ C c i 'J,"'! 'J. i oJ, . I "'''~'; 1 "" "'"'" ::> oJ, " 'J, '.' 1 'J, 'I. ., " 

.. II M.,,,,, .. "'~" Hood"',. F;5e~:i~;'~3 i 5~; I -i - /3,381- 80,70112,00 12,91 v. Klenze ') 

15 '·1 Klrgisischer 1 n 8,59 ,8,68 i 1,31 / 1,93 1 -- /9,46 ,8,01 83,89 1 1,43 13,42 I w. 
16 ii Saucrkiise, Krutt'i,) "10,14169,74; 1,45 0,81 - 17 ,~q: 13,3-1 77,61 1,63 12,42 I Leutner 'J 

Gesammtmittel (ausschl. 15 1 Iii 1-.-1 l I 1 I I 
nnd 16) . . . • . - 52,36,36,64 6,03 1 0,90 14,07:3,03 76,9112,66 12,30 

6. Molkenkase. (Mysost.) 

Durch vorsichtiges Eindampfen der dnrchgeseihten Molken (vorwiegend) in Skandinavien gewonnen. 

ans Kuhmilch I 
aus 

186623,98 1 8,88 9,63143,311 8,82 ;5,28 ' - 11,67/12,67 1,871 
» 18,58 7,17 15,64,41,73,1l,305,58 - 8,7719,33 1,41 

» 26,03 6,7716,21133,98:10,92 16,09 - 9, 15121 ,91 1,46 Dahl") 

» 21,0710,57,20,3639 ,03 .. 5,693,28
1
, - 13,3925,79 2'141 ' :, 

» 25,29 9,1020,9829,21 , 1,54,3,881- 12,1828,08 1,95 
» 26.49

1
Io,78 114,7636,38 i 7,14,4,45 - 14,6620,08 2,35 

187024,21 9,06 120,80 .41,01 : - 14,92 1 - 11,95 27,44 1,91 A. Voider') 

Mittel - 23,66 8,90 '16,91'37,81 ; 7,94/14,78 - 11,6822,19 1.87 
!)!ill'h-! 

, Si~l;)"1 1 

8IscnwediSCh.MOlken-r 188524,37
1
' 8,510,111°,16,60,9615,89 - 11,250,151,80 

9 kase aus centrifugir- 2 » 28,98 8,26 0,07 : 0,11 '56,27 16,311- 11,63 0,10 1,86 
10 ter Kuhmileh (bei 3 » 33,601 7,69 1,53i 0,14 151,16,5,881- 11,58 2,30 1,85 

11 INo.6 ist auf 6 Theil.!4 » 29,801 9.03/1,79 i 0,13 153,3415,91 - 12,86 2,55 2,06 
12 Magtrmilch I Theil 5 » 30,3217,76 0,42i 0,02155,00 ,6,381- 11,14

1

' 0,60 1,78 
13 Buttermilchzugesetzt 6 » 38,80 8,94, 1,59: 0,03 ,45,985,48 - 14,44 2,57 2,31 

14 
15 

Sc h wediselfer 

Mittel - 30,85 8,37 0,92! 0,1053,79 i5,98 - 12,25 i 1,33 1,96 

I 188532,35 9,19 2,281 0,11 149,7916,29: - 13,58 3,37 2,17 
I 1 : 2 » 31,88 8,57 1,09 0,42,52,15,5,89 - 12,58 1,60 2,01 

16 

17 Molkenkiise ans vor 

18/ dem Stand ab-
19 gerahmter Milch 
20 

21 

3 " 31,46
1

8,98 1,37 1 0,1O,52,3I i5,78 1 - 13,10/2,00 2,10 ~ 
4 » 28,29 7,31 0,24 158,505,66 - 10,18 - 1,63 

5 " 30,62: 8,56 : 3,501 0,1O:51,77 15,45! - 12,341 5,05 1,97 

6 " 31,96 1 7,72 ' 2,611 0,10 151,76;5,851 - 11,35, 3,84 1,82 

7 " 31,~5/7,81 ! 1,37 0,08/53,0615,83 - 11,461 2,00 1,83 
8 » 24,62 6,95 1 2,57 0,02 ,59,70,6,141- 9,221 3,41 1,48 

Mittel - 130,38/ 8,141 2,11 1 0,13153,63:5,861 - 1 11,69j 3,0311,87 

') Milchztg. 1885, 14, 3(;9. 
') Chcm.-Ztg. 1885. 9. 251. 
') Milchztg. 1R72, I. 210. Fiir die lIieht hcstimmtcn Bestandtheile der Kase und fiir angegebenc Verluste sind 

hier Ruhriken nichl aufgeflihrt . 
• ) Journ. of the Roy. agric. !Soc. of England 1H70, 2, 333. 
') Aarsbcretning om de offentligc Foranstaltninger til Landbrugets Preneme Christiania 188;;. 78-83. CentrbL 

Agrik.-Chcm. 1890. 19, 420-4~1. 

0) Dcr Krutt winl au. sauer iicword,'llcr. ahiicrahmtcr Kuh-, Zicgl'll-. Schaf- und Kalllcehuileh gewonllcll , indcm 
man dieselhe mit Korhsalz Ycrsl'tzt. in Siirkcn untcr Bcschwl'rcn mit Stcincn ausprcsst, die Kast'lIlassc in klcinc Kugeln 
{onnt und auf Matten in der Sonne trocknet . 

•• ) Die Milchsoure wurde dureh Titration des Acthcrauszugcs ennittelt. 



Kale. 

In der natiirlichen Snbstanz In derTroeken- 0: ' go Snbstanz .~ 0: 

!11-:-:o~I-i:-II:-' _-5"'1~!~~!g-' .. -:--~-.~ 1'-.c-~-j~I-.c-~~I--,,~=~I-... "'::":. ~5'::'1=!=---- ijJ 
~.s ~ I;!!I" 1-;::·" II C I~! ~~jl :;: ~w 

,g ',. ", ", I ", 1 '/, ,", of, of, ", IIJ~, 

Niihere Bezeichnung 

22 ]1 1885 29,56 
23 2 " 27,59 

24 Schwedischer 3" 26,50 

25 1 Molkenkase aus 4 " 26,76 

6,77 6'68

1

'51'50 0,0215,57 -
6,95 8,5051,27 0,03 5,66 -

7,08 6,2054,56 0,0215,67 -

6,6910,09
1
51,37 0,03 5,06 -

6,43 7,4551,73 0,02 5,49 -

27 , 6 " 24,99 6,67 7,7855,02 0,03 5,54 -
26

1

1

1

] Vollmilch 5" 28,90 

28 ii' 7 " 27:,22 6,43 8,29 52,55 0,04 5,51 -
29 8 " 27,79 6,3410,5449,95 0,03 5,37 -

! Mittel (No. 22-29) - 27,4116,421' 8,191152,2410,0815,48 -

3011 Z· lk k" f 189315,5310,63,32,68 46,02 5,14-.legenmo en ase, 
31 f d M lk . A ,,20,1610,5024,40 39,04 5,90-

1 
au er 0 erel- us- , 

32 I . " " 17,60 6312200 47,78 6,31-
3 stellung III Stavanger t " 

3 n 26,53' 9,44 14,93 42,69 6,41-
34 " ausgestellt " 17,66 8,9420,94 46,68 5,78-

9,61 9,34 1,54 

9,6011,74 1,54 

9,63 8,44 1,54 

9,12113,78 1,46 
9,04 10,48 1,45 

8,8910,39 1,42 

8,8411,311 1,41 

8,7814,60 1,40 

8,84 11,14 1,41 

12,58 38,69 2,01 

13,15 30,56 2, 10 

7,6626,70 1,23 

12,85 20,32 2,06 

10,8625,43 1,74 

35)deSgl., vom OffentliChen\ " 24,51 5,3916,75 46,78 6,57 - 7,1421,88 1,14 

36 Molkereifunktionar "20,67 4,4310,98 58,07 5,91 - 5,58 13,84 0,89 

37 I Be 1" n e r eingesa~ ---""---l::2 . ..:.4!.,., 5 __ 6:.l.-5:...;,~3..:4+-1:....6:..:,::.2::.3!-_4::.7:...;,..:4..:.1_-+=-6,!..:4..:6-!-_l-::.7 ,!..:0..:8+2:..:1:...;,..:.7.:.8~1..!.,::.13=-1 

it Mittel (No. 30-37) - 120,90: 7,60iI9,70: 45,74 16,061 - I 9,61124,90 11,04 

Margarineklise (K u n s t k a 8 e). 
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Ana­

lytiker 

Schmalzkase 

2 (amerikanischer) 

188238,2627,37') 21,70 8,29 

38,26 (36,55) 21,07 

4,381,25 44,3335,15 7,09 A. Viilcker') 

5,12 - 57,5834,11 9,21 I: Vielh') 
**J ***) 

3 Oleomargarinkiise " 37,65 24,87') 25,95 8,17 3,360,62 39,8941,62 6,38 A. Valeker') 

4 (amerikanischer) n 37,99 (34,65) 23,70 3,66 55,8838,22 8,94 I. Vieth') 
**) ***) 

188323,4936,2134,92 0,11 

" 28,2037,0130,18 0,10 

" 

5,24 

4,51 

3,90 

47,3345,64 7,57 

51,55 42,03 8,25 

48,4446,09 7.75 Grijjithl ') 

51 Amerikan. Kunstkiise I 
6 aus Magermilch unter 

7 1 Zusatz von thierischem 

81 and pBanzlichem Fett 
9 Cheddar-Kunstkase. 

26,55 35,58 33,85 0,12 

31,81 36,1028,68 0,01 

188838,31 29,47 29,13') 

I Willard u. 

3,20 52,9442,06 8,47 

3,090,61 47,;8147,22 7,64 P. Vieth') 

') Vergl. Anmerknng 'J. S. 336. '> Aarsberetning om de offentlige Foranstaltninger til Landhrugets Frencme in ~urgc. lbV3. Ccntrhl. Agrilc-
Chern. 1894, 23, 843-846. 

'J Milehztg. 1882, II, 438. 
'J Ebendort 1882. II, 519. 
') Naeh Chern. News 47, 85; in Wiener landw. Ztg. 1883, 75 . 
• ) Milehztg. 1888, 17, 128 . 

• ) Stickstoff X 6,25 . 
•• ) Aus der Differenz uerc{'hnct, als "Kasein1r. etc. bczeichnct. 

... ) P. Vieth verseifte das Kascfett nach Hehner's Metbode und fand: 
No. 2 

Unlosliehe Fettsanren . 90,46 ", 
Darans hereehnet sieh: 

No. 4 
91,82 ", 

Butterfett . 63 " 46 " 
Fremdes Fett 37 " 54 " 

Hiemaeh mnss die verwendete abgerahmtc Milch 1,25 ". nnd 1,00'" Fett cnthalten haben. 
n 

'J Das Fett enthielt 92,76 'I, nnlosliche Fettsanren; die Rei e h e rt 'sehe Zahl betrug 0,9 10 KO H. 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Auf!. 22 
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110. Nahere Bezeichnung 

10 Fromage de HolIande. Holl. 
Edamer Kunstkase 

11 Hollandischer K unstkase 

12 Amerikan. Margarine-Kase 

Molkerei- Er~engniB8e nnd Molkerei- Abftille. 

.. 
c: .. ,. In der natiirlichen Substanz 

".I: ... 0 

" i~ N .. 
c: 
::I 

[ 

189029,80 - 22,80 -
*) 

7,06 1 -

1888 33,62 34,25 25,45 
**) 

189430,6030,8027,70 

1,18 5,50 -

7,30 3,60 -

[ 
- 32,47 -

51,6038,34 8,26 

44,3839,91 7,10 

13 } Deutscher 
14 Margarine-Kase 

{ 189555,25 16,4822,32 6,68 4,90 = 
n 46,5921,6723,11 8,63 6,51 

37,0549,88 5,93 

40,58 43,27 6,49 

15 desgl. mit Olivenol hergest. 

16 Marg.· Hollander Kase 

17 • Edamer • 
18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

:~ [[ 

• 
• 

Limburger. 
Romadour- • 
Edamer 
Gouda-
Limburger. . . 

• • 
Romadour- • 

" " 
" " 

Miinster-
'" o 
:> 

Mittel 
Schwan­

kllngen***) 

32 Knnstkokoskase(.Fromage 
artifice de coco) ') 

') Milchzig. 1891, 20. 973. 

53,09 22,89 16,29 2,19 5,54 - 38,3534,73 6,14 

? 40,3224,8923,96 5,59 5,242,69 41,7140,15 6,67 

189542,0025,3524,24 3,01 5,402,69 43,71141,79 6,99 

n 52,5825,3514,14 2,73 5,202,81 53,4629,82 8,55 

n 45,2423,1026,14 0,62 4,902,92 42,1847,74 6,75 

189634,7727,8326,97 - - - 42,6641,35 6,83 

n 36,65 25,49 28,25 - - - 40,24 44,60 6,44 

n 46,9221,3927,04
1 

- - - 40,3050,94 

189847,41 22,3i 20,64 4,42 5,162,41 42,5439,25 

6,45 

6,81 

7,28 n 49,7322,8918,57 3,90 4,912,16 45,5336,94 

189637,7521,8134,46 - - - 33,4355,36 5,35 

189844,6123,77 '23,13 2,86
1

5,633,01 42,9141,76 6,87 

n 45,8823,0421,60 3,92 5,562,74 42,5739,91 6,81 

" 46,2422,35 24,08 2~6 1 5~7 2,33 41,5744,79 6,65 
189648,7022,0025,17 42,8849,06 6,86 

1898147,07123,41[21,49 2,82[5,212,55 44,2340,60 17,06 
n 44,9324,2223,28 1,79 5,782,84 43,984227 7,04 

- 40,80\21,1)9124,,00 8,60 1'4,96 2,« 86,00140,1)7 0,84, 
23,49- 19,77- 17,66- 0,01- 2,77- U,59- 33,43- 29,82- 5,35-

- 55,25 34,06 32,75 6,2212,19 3,50 57,58 55,36 9,21 

189247,001- i 1,721 - 16,201- - 1 3,24 -

') Hollandsche Maatschappy van Landbouw. 1888, Dezelllbcr. Milchztg. 1888, 17, 1034. 

') Analyst 1894, 19, 145. Mitgctheilt von K. Win dis c h. verg!. Anlllerkung ') . 
• ) Chem.-Ztg. 1895, 19, 554, 601 u. 648. 

Analytiker 

J. COI'er u. J. 
Mazur,') 

C. J. Looker.,.-
Campagm') 

W. ClUJ#IJIJ)(JY, 
To H. Plarmain 
... C. G. Moore') I,,, ... ·) 

)c .... ,,' 

, ") 

') Mitgetheilt von Karl Win dis chin den tcchnischcn Erlallterungen zn delll Entwurfe cines Gcse!zes, betr. 
den Verkehr mit Butter, Kase etc. (Sonderabdruck aus den Arbeiten des Kaiser!' Gesundheitsam!es 1896, 12, 56 und 
"Ueber Margarinekase" Sondcrab(lruck aus den Arbeiten des Kaiser!' Gesundheitsamtes 1898, 14, 92.) 

') ? R ev. intern. des fals. vom 15/9 1892. Mi\Chztg. 1892, 21, 662 . 

• ) "Neutralisationsziffer" der Fettsauren 1,5 ccm . 
.. ) Von der Asche sind liislich 2,48 °1. (Kochsalz). Das Fett hatte 94,5°fo unliisliche Fettsaurell. 

"0) Die Schwankungszahlcn fitr die festen Bestandtheile sind auf den mittleren Wassergehalt von 4n,850J0 bezogen. 
0) Der Kuns!kokoskase bestand aus einer c\astischen Substanz zwischen zwei ziemlich harten Rinden. 



No. 

Kise. 

Amerlkanlscher Kii,se. 
Zusammensetzung und Verdaulichkeit,l) ermittelt von L. B. Arnold2) . 

.. 
Niihere Bczeichnung : • 

~ 
'/, 

..... 
C: ... ::0. .... 
!~ 
'I. 

Bemerkungen 

'I, 

339 

1 Camembert, kleiner franzosischer 

2 

3 

5 

6 

7 
8 

9 

° 1 

Kiise, halbfliissig, gleicht dem 

franzosischem Brie, scharf 
Gute amerikanische Nachahmung 

des Brie 
Amerikanische Nachahmung des 

Neufchateler Kiises 

Amerikanische Nachabmung von 

Pont I'Eveque . 
Pont l'Eveque, echt, wie oben 
Ganzer Rahmkiise, scharf und 

50,41 20,55 25,49 3,52 2,00 

41,5036,15 17,63 4,70 2,00 

37,4534,6024,04 3,90 1,00 

26,02 50,80 20,64 2,54 0,45 
44,5721,8030,36 3,97 4,00 

Die Veriinderung bOrte nach 
1 Stunde und 45 Minuten auf. 

Wie No. 1. 

Schnelle aber uuvollkommene 
Verdauung. 

Fast vollkommen verdaut. 
Verdaoung in 4 Stdn. nicht voll­

endet. Riecht nach Milchsiiure. 

mager, Amerikanische Faktorei 36,7229,1830,95 3,34 4,00 Schwerer Schaum von Fett und 
Kasein. Nicbt vollig iu 4 Stdn. 
verdaut. 

Philadelphia Handkiise. 33,14 1,8658,66 6,03 4,00 

Kiise von abgerahmter Milch, 
sehr poros und mager 35,31 20,6339,26 4,79 3,45 

Amerikanische Nachahmung eng-
Hschen Molkereikiises 27,9236,0436,76 5,24 3,45 

Amerikanischer Cheddar 30.9234,1030,60 4,36 1,00 
Jung. Amerika, mit Siiure fabricirt 32,9731,1331,78 4,13 3,45 

Bedeutender kiisiger Bodensatz, 
in 4 Stdu. nicht vollig verdaut. 

Quark bleibt fast unaufgelost. 

ZiemHch gut verdaut. 
Gut verdant. 

2 Salbeikiise, sehr poros und weich 
3 Gauda, Holland, alt und schon 

33,3228,6233,1l 4,23 1,15 
21,9024,8146,95 6,32 2,00 
23,2634,9835,05 6,69 2,15 

Sehr vollstiindige Verdauung. 
Unvollkommen verdant. 
Gute Verdanung, aber schreck-

Hcher Geruch. 
4 I Amerikanischer Limburger 

5 

6 

7 
8 

Amerikau. Limburger, 2. Sorte. 
Edamer aus Holland 

desgl. 
Kiise von 1/. abgerahmter Milch 

aus Illin ois 

35,6530,8527,57 5,91 1,30 
29,2328,7133,89 8,14 1,15 
29,56 27,43 32,31 8,49 3,45 

Gut verdaut. 
Gut verdant. 
Nicht so gut verdaut. 

26,72 32,65 36,16 4,46 3,45 Schmutzig aussehender und triiber 
Chymus. 

9 Saps ago, Kriiuter·Kiise. 13,3015,5257,5913,57 3,45 Verdauung unvollkommeu. 

20 

21 
22 

23 

Leydener oder Comyn-Kiise, aus 
Holland. 25,44 6,48 58,45 9,60 3,30 

Englischer Chester, alt und reif 24,6937,0833,36 4,85 1,15 
Holliindischer Kiise. 27,5419,0244,67 8,70 3,00 

Magerer Kiise aus abgerahmter 
Milch, Faktoreifabrikat. 33,15 2,6858,94 5,14 4,50 

Verdauung unvollkommen. 
Fast vollstiindig verdaut. Gut. 
Bedeutend viel nngeloste Substauz 

auf der Oberfliiche u. am Boden. 

I) Zu den Verdauullgsversuchell wurden stets 6 g Kase mit 0,6 g Pepsin aus Schweillernagen, 120 g 'Vasser und 
24 Tropfen Salzsaure bei Blutwarme digerirt und unter iifterern Urnschatteln von II. zu II. Stunde so lange beobachtet 
bis keine Veranderung mehr wahrzunehmen war. ' 

') Milchztg. 1879, 8, 468 ll.~ s. w. 
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...... ... .. '" ..'" .. "'''' .. .. '" 
No. Nahere Bezeichnung • "'. m N "'''' Bemerkungen • =:. :; 'ii .... • -... ,., .... :oc til .... ...... .. .. 

> . ,. ., . 0'. 'I. St.Min. 

24 
1 

Faktoreikase 32,86 33,94 30,09 1 
3,14 3,30 Verdauung sehr vollstiindig. 

25 , » 37,29 23,09 34,75 4,97 3,45 Nicht gam so gut wie der vorige. 

26 I Amerikanische Nachahmung des 

I 
Miinsterkases, ein.deutsch. Kiises 29,22 29,85 33,66 7,26 2,00 Quark vollig aufgelost. 

27 Schoner amerikan. Molkereikase 21,05 28,34 44,23 6,36 1,00 Quark in 20 Minuten fast gan~ 

I I aufgelost. 

28 

I 

Nachahmung des englischen Moi- I 

kereikases 25,44 34,45 35,35 4,50 2,00 Vollkommen verdaut. 

29 Hell, abgerahmter Faktoreikase . 32,37 20,13 43,36 4,15 3,00 Molken ganz aufgelost. 
30 " Parmesan-, italienisch, abgerahmt 23,01 12,49 55,85 8,41 2,00 Chymus wolkig. Unvollk. verdaut. 

31 I Roquefort, alter, franzos. Wernert 28,35 29,98 32,84, 8,82 2,00 Vollkommen verdaut. Fett verdaut. 

32 

I: 

Roquefort, neuer. 28, 87 133,iO ",82 8,66 2,15 Fast vollk. verdaut. Fett verdaut. 

33 Faktoreikiise 21,02 39,46 33,61 5,62 1,30 rast vollkommen verdaut. 

34 
'I 

Cheddar, aus vollem Rahm 
35'''122

,74 
37,87 3,53 3,00 60 % des Kases aufgelost. 

35 A us vollem Rahm 38, II 22,45 35,74 3,69 3,30 20-30% des Kases aufgelost. Gc-
, ringe Einwirkung auf das Fett. 

36 

I 

Cheddared Kase . 33,72
1

29,70 32,19 4,78 1,15 Gam aufgelOst. 

37 2 Jahre alter Idamkiise 20,1936,72 35,52 7,57 2,00 

38 

II 

Stiltonkase. 16,26
1
38,69 41,48 3,56 2,30 

39 9 Monate alter Faktoreikiise. 26,10'30,52 39,63 3,74 4,00 

40 Nachgeahmter Schweizerkiise. Sy-
rakus 38,51 24,84 32,02 4,57 2,40 t/. verdaut. Chymus klar. 

I 
41 Echter Schweizerkiise od. Gruyere. 

Syrakus. - - - - 2,30 Gleich dem vorigen. % aufgelost. 

42 

I 
Nachgemacht. Limburger. Syrakus 48,60 21,29 23,58 6,52 3,10 4/5 aufgelost. 

43 Nachgeahmter Limburger, ein an-
I derer Kase . 35,05 32,18 27,93 4,82 2,20 Sehr geringer Bodensatz. 

I 44 Echter Schweizerkiise, eingeftihrt, 

I 

alt. Syrakus . 28,35 29,16 36,60 5,89 1,30 Sehr klarer Chymus. 

45 Molkereikiise aus vollem Rahm. 

Syrakus . 35,93 27,18 32,85 4,03 2,10 Dicke Schicht Del auf der Ober-
/liiche. Chymus schon, wenig 

, Bodensatz. 
46 Sapsago od. Kriiuterkiise, kleiner, 

gruner Kiise. 6 Unzen. Syrakus 27,51 6,17 53,63 12,92 3,30 Schlecht verdaut. Bedeutender 
Bodensatz. 

47 Neuer Faktoreikiise, 4 Wochen alt 36,93 21,97 37,48 3,60 3,00 

48 Echter Roquefortkiise 22,47 34,02 34,99 8,24 1,45 

49 3 Jahre alter Chetldarkiise 13,48 34,56 145,13 6,82 2.30 

50 Amerikanische Nachahmung eng- i 
lischen Molkereikiises 16,44 40, 24 i37,41 5,90 2,45 

51 Amerikanischer Kiise 37,10 22, 13137,38 3,39 - I von E. 52 49,18 28,63 18,35 4,64 - E. Brugg anillysirt') 
» » (1879). 

53 » » 37,90 25,94 31,66 4,50 -

') Journal of the american chemical Society 1879, I, 64. 
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Verdaulichkeit von Schweizerkiise. 

M. Rubner (Molkereiztg. IS89, 41) fand, dass der Kiise die Ausnutzung anderer Nahrungsmittel, 

z. B. der Milch, nieht unwesentlich erhiihen kann. Es gehen als unverdaulich veri oren bei einer 

Einnahme von: 
2291 g Milch 2050 g Milch 2209 g Milch Milch bei 

und 220" Kasc 218" K;;.sc 517" Kase kleineren Mcngcn 

Trocken - Snbstanz 6,0% 6,S% 11,3% 8,4 % 
Eiwcis8 3,7 

" 2,9 " 4,9 " 7,0 " 
Fett 2,7 

" 
7,7 

" 11,5 " 7,11 " 

Sonstige Kiiseanalysen. 

Coster, Hoorn und Mazurn: 8 Analysen von hollindischen Kisen (Wasser, Fett und 

Asche). Rev. intern. (als. IS89, vom 15/S. 

No. 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

Schafkise. 

~=J · In der nattirlichen Substanz In der Trocken- = ' 
Substanz .- = 0: .... 

I~.JI I~:..;I ~ 
N 

~~=I 
t:~~ .. .., .. !e~ 'aU o:'i 

Nihere Bezeiehnung ~ E .. - - -- - ~8-; - .. ,g~-;I ~ 
.. .., .e 0_

1 
.. 

1_ 0 _1 ·0 .... • -- ... lAo ... C Co --... lAo ..too N_ ~ 1/)-" 1/)- .. c: I/) I 0;, ", 
:00: 

0'01/) 
1/)"0 

=» ", 'I, 'I, 0" 0'0 0'0 
.. 

Roquefort-Kiise, genussreif IS85 38,94 21,92 34,14 - 5,00 - 35,90 55,91 5,74 

" 
1865 34,50 26,31 30,10 3,19 5,90 - 40,17 45,95 6,43 

• " 
26,53 31,68 32,31 5,03 4,45 - 43,12 43,98 6,90 

Roquefort, 1 Monat alt 1880 36,93 25,79 31,23 - 4,78 - 40,89 49,52 6,54 

desgl., ganz alt • 
" 

23,54 27,00 40,13 - 6,27 - 35,44 52,48 5,65 

Briesen - Kiise aus Ungarn 1869 43,08 23,28 28,04 0,02 15,58 - 40,90 49,26 6,54 

Tesselscher Schafkiise 1887 54,40 30,10 18,30 1,40 15,80 3,40 44,08 40,13 7,05 

Roq uefort (amcrikanischer) 1895 31,21) 27,63 33,16 2,00 :6,01 - 40,16 48,20 6,43 
I 

desgl. 1894 29,60 28,30 30,30 - ,6,70 - 40,20 43,04 6,43 , , 

} Briesen-Kiise { 3 Wch. alt 1887 
I 

45,47 7,28 49,20 23,10 23,10 1,00 14,40 - 45,47 
aus 

Siebenbiirgen 1 Jahr alt " 
37,70 25,20 25,20 2,70 :5,80 - 40,45 40,45 6,47 

Urde (Ziegenkiise) ans i 
1 

Siebenbiirgen, 1 Jahr alt 
" 

28,00 5,70 57,50 2,70
1
6,10 - 7,92 79,86 1,27 

Roquefort-Kase (No. 1-5, 181,61126,47133,1818,~ 16,691-188,70148,« 16,19 8 und 9) Mittel -
Vergl. auch oben Cacio cavallo unter Fettkiise aU8 Kuhmilch S.327. 

') Milchztg. 1885, 14, 389. 

') Joum. de Pham!. 16, 279 und Bull. soc. chim. [2J 3, 232 . 
• ) Bcitrage zur Gcschichte, Tcchnik und Statistik dcr Kiiserci. Wien 1869, 40. 
') Journ. f. prakt. Chem. 1880, N. F., 21, 203 cte. 
') Milchztg. 1897, 16, 87. 
") Vergl. oben unter "Cheddar-Kiise" Anmerkung '), S. 326. 
') Analyst 1894, 19, 145-147. Chern. Ccntrbl. 1894, II, 387. 
0) Mitgetheilt von Paul Thiele. Milchztg. 1891,26, 127-129. 

*) Aus der Differen. berechnet. 

Analytiker 

v. Klenze') 

l.d· rayenf) 

Homig') 

} No Sitb.,.') 

.d. Maver') 

') 

Wm. Chall<lway, 
T. H. Ffarmain 
II. Co G. MOMe') 

I .... ,· .. ~·, 
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1 
110' 1 

1 

13 

14 

15 

16 

17 / 
18 i 

19 

20 

21 

Katschkawalj (Serbischer Schafkiise). 

'" In der natiirliehell Substallz In der Trocken- " ' c: Substanz ..... § N .. '" N k..l<l" co.., .. I N 
N 0"'" ... 0 co • c: ," co ciii ... .::= ::~] Niihere Bezeichnung '" .. 

I~~j :: ..,co. .., -. :: ... 0'" 0 :;.g - .. • .. =g. .. .!!.s': .. o " .... • ... .. ... - ... 00 N .. ~ w·", -N C 1:10 ;-'1 .. " c: 
./,w 

..: 
./.w 

w", 
:) 0/, ./. 'I. '/, '/0 'I. 0/, 

Bessere Sorte von Pirot 1895 31,21 126,63 32,24 2,15 7,77 4,96 38,71 46,87 6,19 

desgl. 
" 

32,0624,40 33,96 4,10 5,48 3,12 35,91 49,98 5,75 

Geringere Sorte von Pirot . n 37,23 123,50 29,51 3,93 5,83 2,67 37,43 47 ,00 5,99 

desgJ. ~ 37,01 21,66 29,64 5,18 6,51 3.58 34,39 47,05 5,50 

Mittel (No. 13-16) - 34,61 124,42:31,71 2,86 6,40 3,83 37,30148,49 0,98 

Aus Vranja 1895 32,69 24,75 33,85 1,59 7,12 4,82 36,77 50,29 5,88 

Aus Kopannik 
" 

36,62 24,68 30,58 0,81 7,21 4,03 38,9 4 48,25 6,23 
Mittel von 10 Analysen ver-

schiedener Sorten - 35,72 24,24 31,00 2;74 , 6,28 4,01 37,42 47,85 5,99 

} Kaskaval *) aus { 3 Woch. alt 1887 50,50 28,10 14,10 2,50 i 4,80 - 56,77 28,49 9,08 

Siebenbiirgen 1 Jahr alt n 39 ,10 28,00 25,50 1,40 6.00 - 45.97 41,87 7,36 

Schafkiise, Gesammtmittell - 136,42124,73[30,3312,6710,80 13,31138,91147,7016,231 

Untersuchungen von Schaf -Ricotta (Guarg) und Schafkase. 

Analytiker 

.d. :?ega 

tmd 

No Bajic ') 

} Georg Maior 
') 

Nach Giuseppe Sartori. (StIiZ. sperim.lIgrar. Ital. 1890, 18,434; Milchztg. 1890, 19, 629 u. 1001.) 

... III der uatiirliehen Sulistanz In der Trocken- = ,!. c Substanz' .... 8 N .. '" co.., 

I~~~I ' , ~I k.>:= ... " .. I . ~ I ' .. I 0"'" 
Niihere Bezeichnung .. '" .. .. ..o~ 

110. - .. .. :: 

I ~~ 1 ~~ I 

.., 
~~~I :: ...... 

... E-<"" co .. • 
I-~· I 

.. u .. .. " N!! • ... .. _ ..... ... 
c: ~ U; • .g C W·", ;:~cn 
:) ° W 

' W woo 
'I. /. I '/0 0/ % , 0/. % ./. 0/, 

1 

I Schaf - Ricotta I 
I 1890 

43,
sol ""1"'" 9,77 0,591 0,72 15,41 64,38 2,47 

2 
S. Marill di Galeria 

II n 42,48 13,61 31,64 11,16 0,33 0,i8 23,66 55,01 3,79 
von 

43,29112,9431,90 0,4911,02 3 III " 10.36 22,82 56,25 3,65 

Mittel - 143,27111,73138,31110,4210,43 10,84120,00[08,7613,81 
Kiise aus Schllfmilch:**) 

Cacio Viterbo. 
:; '" ~ § " 

Milch, durch die Waldartischocke (Ci- '" , = ~~i ... " 0:::= 
~"'- -;::d ~-..c 

.. .I: '" naria scolymus) geronnen; Farbe .-:t:o; -.>: <Oc '" .. ColO; 

gelblich, Geruch penetrant, Geschmllck 
N .. :.: 

kriiftig sal zig, aromatisch 1888 28,50 34,19 30,93[ 5,03 1,35 47, 82143,26 7,65 

2 Mit fliissigem Lab von Sordi und Lodi i hergestellt; Farbe normal gelb; Ge-
8cbmack nach Schafen; wenig ent-

, 

wickelt; Geruch angenehm 1888 27,47 35,59 30,50 5,39 1,05 49,07 142,05 7,85 

3 - 29,70 33,69 31,30 4,34 0,97 47,92i44,52 7,67 

4 Gewohnlicher Kiise mit normaler gelber 
Farbe und pikantem Geschmack • 1889 29,13 34,00 30,30 5,51 1,33 

"·'T'·15 
7,68 

5 Auf der Versuchsstation Lodi fabricirt; 
Farbe blassgelb; Masse etwas locherig ; 
Geruch schafartig; Geschmack fade . 1890 32,90 30,74132,90 - 4,58 1,82 45,81 ,49,03 7,33 

') Chem.-Ztg. 1895, 19, 1920. Katschkawalj ist cin Schafkase, der als Exportartikcl cine zicmliche Rolle spiel! 
und im gerosteten Zustande genossen wird. In Betrcft' der Herstcllung muss auf das Original vcrwiesen werdell. 

') Mitgetheilt von Paul Thi ele. Milchztg. 1897, 26,727-729. 
*) Durch das Verriihren des Kascs mit hcissem Wasser gcht bci der Fabrikation des Kaskaval eiue grosserc 

Menge ~'ett in die Molken iiber. 
**) Von diesen Kiisen wurden No.1 , "u. 5 mittelst des Rundstockes bcarbeitet, wiihrelld bei der Bearbeitung von 

No. 2 u. 3 eine sog. englische KiiBepre"Se mit doppe1tem Hebel verwendet wurde. 
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Die Zusammensetzung der Stick stoff - Substanzen war folgende: 
Kase No.1 No.2 No.3 No.4 No.5 

Gesammt - Stick stoff 4,83% 5,26 % 4,72% 4,70% 4,30% 
Albuminoid - Stickstoff 4,27 " 4,84 n 4,28 " 4,40 " 3,76 " 
Stickstoff der Produkte der Zersetzung 0,54 " 0,42 " 0,41 " 0,25 " 0,54 " 
Ammoniak - Stickstoff 0,157 " 0,150" 0,138" 0,125" 0, 117" 

Diesen Stickstoffmengen entsprechen: 

Albuminoidc 27,95 % 31,57 % 28,12 % 28,93 % 24,63 % 
Produkte der Zersetzung der Albuminoide 5,94 " 4,00 " 5,27 " 4,86 " 6,08 " 
Nuclein 0,261" 0,183" 0,162" 0,256" 0,201 " 
Ammoniak 0,191 " 0,162" 0,169" 0,152" 0,143" 
Freie Fettsauren 0,95 " 1,00 " 0,85 " 0,73 " 0,84 " 

Die Untersuchungsmethoden waren folgende: 
In der Ricotta wurde die stickstoffhaltige Substanz durcll Multiplikation des Stickstoffs X 6,25 bestimm!. -

Milchzucker nach der Tabelle von Soxhlct berechnet. - Wasser: 2 g wurden in destillirtem 'Vasser geliist, mit 
Sand gemischt und bei 100 0 C. getrocknet. 

Von den K a sen wurden keilfonnige Ausschnittc entnommen. Die einzelnen Bestimmungen wurden in folgender 
Weise ausgefiihrt: 

Wasser: 2 g Kase mit 20 g Sand gemischt und in eine Porzellanschale im Gay-Lussac'schcn Of en behan<lelt. 
Fett: aUs dem Riickstand von der Wasserbestimmung durch wasser- und saurefreien Aether ausgezogen. 
Asche: 5 g verkohlt, bei miissiger Hitze ausgewaschen, Riickstand verbrannt, Losung eingedunstet unll 

sehwach gegliiht. 
G e sam m t -Stickstoff-Substanz aus der Differenz der iibrigen Bestandtheilc. 
Dic ChI 0 r a I k a Ii e n wurdcn aus den Kaseproben in einer Pozellanschale gewonnen, indem 2 g dcr entfetteten 

Trockenmasse mit Barytwasser behandelt wurden. Darauf wurde die Fliissigkeit verdampft und dcr Riickstand Yerkohlt, 
der dann mit destillirtem Wasser ausgelaugt wurde. 

A I bum i n 0 i d c nach Ben e c k e u. S c h u I z e. 20 g entfettete Masse wurden mit 400 g 'Vasser in cine Porzellan­
sehale behandelt. Nach 12-stiindigem .... Stehen wurde Wasser bis zum Gewieht 500 g zugesetz!. Die Albuminoide wurdc 
aus 100 g der Losung durch Ansauern mit Essigsaure und Fallen mit Tannin erhalten, der Nicdersehlag wurde mit tannin­
haltigem Wasser gewaschen und im Filtrat Stickstoff nach Kj eldahl bestimmt (1). 

Zur Bestimmung der Zersetzungsprodukte wurden 100 cem der obigcn Losung cingcdampft, vom Gewiehte 
des Trockenriickstandcs dasjenige der Asebe der Albuminoide abgezogcn und auf diese Weise die Menge der ZerBetzungs­
produkte gefunden. Die }'liissigkeit, ans der die Albuminoide entfemt waren, dientc zur Bestimlllung des Stiekstoffgehaltes 
der Zersetzungsprodukte, zu welchem Zwecke dieselbe im Trockenbade nach Zusatz von ctwas Schwefclsaure verdunstet 
wurde. Stickstoff-Bestimmung nach Kj eldahl. Zur Ammoniak-Bestimmnng wurden 100 cem Losung mit Magnesia destillirt. 
Nuclein = unverdauliches Eiweiss nach Stutzer. Fliichtige Fettsauren wurden durch Titration des mit Alkohol-Acthcr 

geiosten Fettes mit iii Kalilauge berechnet. 

Nahere Bezeichnung 

Schweizer Ziegenkase { I 
II 

Ziegenkase. 

I d Ii I S b In derTrocken- " ' 
.. § 1 __ -._n __ e_r.,-na_t_ii_r_,e_lc_'n_-;u_s_t_a_n,z_=-I __ S_U_b_s,ta_n_z __ I;] ~ 

~1 ii I~~jl :: l.g.:o! ~ I~~o: ..:,~i = ~~] 
~.! :; :~-!':I': ig-=;I! Co ~~~ :. ~~~ 

:li ~. I"\cil '/, I .7. '/, I '/~ '/.'" 'I. "'~, 
189040,0°1 

" 33,00 

Rennthiermilchkas8. 

Anlilytiker 

J. Coller und 
J. Mazure I) 

Aus Vefsen 
Norwegen im nordlichen I I I I I I I I I I I 189327,7023,7943,11 2,97 2,43 - 32,9059,63 5,26 IVer ..... kiold') 

I) Milchztg. 1891, 20, 973. Die "Neutralisationsziff"r" der Fettsiiuren betrug bei I: 10,63 eem, bei II: 2,9 "cm. 
') Bericht iiber die Wirksamkeit der agrikultur-chemischen Kontrollstation in Christiania im Jahre 1893. Centrbl. 

Agrik.-Cbem. 1894, 23, 843-846. Der Rennthicnnilchkase hatte dnen Durrhmesser von ca. 25 em bei 10-12 elll Wihe, 
e.ine briiunlichc Rinde nngetahr wie halbgegerbtes Leder, einen durchdringcnden Gerucll und "in nur wenig appetitliehes 
Aussehen. Der Gcschmack war Lei der Ankunft ungefahr wi~ derjcnige VOIl frischem Magerkasc. Nach 6-wodlcntlil'hclII 
Liegell im Keller hatte der Geschmaek sich sehr verbessert nnd erinnerte sehr an den des Roqnefortkiises. 
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Stutenkase. 
- -

Ii 
- - -

In de~Tro ('kcn- ..... , ... In dcr natiirli('\,en Suhsta,," Substallz .::: ::: 
" --------- ---.~---- - -=~~ .. '" N , CD,c .. 

1··=1 I~~o l HI 
OQ~ "'0 CD "Cii . " .. o~ 

No·1
1 

Nahere Bezeichnung '" CD ..... '" Analytiker .... .. ::: ,c - .. .M~:! ::: -=8-§ - .. .. I~o~ CD =" .. , " ",c .20_ CD CD CD .. .. "0 ....... ... • ",CD 00 
_ ..... ... -ZOO 

" 

N_ ,. 1/1"'''' C 
1/1": 1 

Ii " %1/1 
N ..: ..,"" ::I % 0 ' I 0 ' % % 0 ' % % ; . , 0 , 0 

I il ) Ohne nahere Bezeich-J /1892 19,76137 ,83 /36,71 1 - 15,60 1 3'26147 ' 15 1-~5'75 -17,541\ Giweppe 

2 11 ' nung I" 22,09 36,03 35,90 - 5,80 3,16 46,25 46,08 7,40 J Sarlori') 

Pflanzenkase. 
Die P fl a n zen k a s e aus Sojabohnen sind in dem spater folgenden Kapitel "Sojabohne« 

behandelt. 

Anhang zu Kase. 

I. Untersuchungen iiber Kasereifung. 

1. E. von Freudenreich (Landw. Jahrb. der Schweiz 1892 ; Milchztg 1893, 22, 290) ste11te 

Vcrsuchc dariiber an, ob der Reifungsvorgang beim Emmenthaler Kase von aussen oder von 

inn en vor sich geht. Er iiberzog drei IGiseproben mit Paraffin und fand dabei folgcnde Verhaltnisse: 

L li ill . 

Aussehen 

Geruch 

Geschmack 

Farbe des Teiges 

Wasser 

Fett 
Fettfreie Trocken - Substanz 

Eiweiss - Substanz 
Eiweisszersetzungs - Produkte . 

Salze 
Keime von Mikroorganismen 

im Gramm . 

Kilse mit eiller Paraftill­
schirht iibcrzogcn 

ziemlich stark geblaht, 

mit grossen, feuchten 

Loehern 

ilauerlich 

ctwas bitterlich, aber 
gereift 

gelblich 

40,89 % 
59 ,11 

" 

4,80 " 
2,85 

" 
25 Millionen 

Wic I, abcr unter Qucck­
silhcrverschluss 

etwas geblaht, sehr 

weich, mit grossen, 

glanzenden Loehern 

etwas bitterlich , aber 
gereift 

41,55"10 

25,93 " 
32,52 

" 
24 ,97 

4,70 " 
2,85 

" 
7-8 Millionen 

Wic I, !lach dreitagigcm 
Salzbadc 

wie frischer Kase, im 

lnnern gelocht 

wie etwas junger Kase, 
salzig, nicht bitter 

weiss 

43,38 % 
25,71 

" 
30,91 

" 
23,92 

3,19 " 

4,20 " 

183/. Millionen 

Der etwas hohere Wassergehalt dieser Kaseproben im Vergleieh zu den von Ben e eke und 

S c h ul ze gefundenen Zahlen fUr gleichaltrige Kase erklart sich durch den Luftabsehluss, der die 

Vcrdunstung hemmen musste. 
Nach den vorliegendcn Versuchen Bchreilen die Reifungsvorgiinge im Emmenthaler Kase in der 

ganzen Kiisema!lse zugleich fort und hiingen dieselben nicht bloss von der Wirkung der auf der Ober­
fliiche sieh vermehrenden Bakterien abo Die Bakterien, welche die Reifung hervorbringen , sind also 

nicht BO sehr in der Rinde, als im lnnern des Kases zu Buchen. 

') titaz. s!,crilll. agr. ita!. 1892, 22, 337-339. Chern. Centrb!. 1892, II, 369. 
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2. Untersuchungen Uber den Reifungsprocess des 8acksteinkiises stellte J. K lei n an. Bericht 
tiber die Thiitigkeit des Milchw. Instituts Proskau 1886/88, 17. J. Klein hat den selbst hergestellten 
Backsteillkiise in verschiedenen Reifestadien untersucht und dessen Veriinderungen festgesteIltj bei Probe I 
war der Kiise 8 Tage alt, bei Probe II 3 Wochen und bei den anderen Proben je 14 Tage iilter. Die 
Untersuchung ergab: 

II III IV V VI .,. "0 0'0 "0 0,. 0,. 
Wasser 57,42 56,41 56,02 55,20 55,48 54,70 

In der kochsalzfreien Trocken-Suhstanz: 

Reinfett . 17,81 19,38 20,44 19,33 19,56 20,99 

Stickstoff in Form von Ammoniak 0,0 0,18 0,259 0,598 0,867 0,856 

Gesammt-Stickstoff 10,44 10,66 10,92 11,07 11,16 11,22 

Rohprotein . 65,30 65,50 66,69 65,49 64,36 64,80 

Reinprotein 62,24 58,63 53,97 60,80 54,04 61,10 

Kasein 55,5; 44,85 38,67 43,70 48,55 55,81 

Cholesterin • 0,74 0,86 0,55 0,44 0,76 0,65 

Loslicher Stickstoff 4,72 4,27 8,72 8,00 9,04 

Losliches Rohprotein 26,71 29,80 54,45 50,01 56,54 

Loslicher Eiweiss-Stickstoff 3,01 1,52 2,67 2,37 3,13 

Losliches Reinprotein 18,81 9,44 16,73 14,81 19,34 

Milchsii.ure . 3,26 2,84 2,82 3,09 3,30 2,99 

Reinasche 6,34 5,75 5,84 5,34 5,97 5,46 

Phosphorsiiure 2,72 2,42 2,;'1 2,50 2,46 2,54 

Kalk 2,31 1,83 1,84 1,73 1,73 1,85 

Magnesia 0,134 0,116 0,133 0,119 0,116 0,131 

3. Untersuchungen Uber den Einfluss des sogenannten Nachwiirmens bei der Kiisefabrikation 
auf die Reifungsprodukte der Kiise von F. Schaffer. Landw. Jahrb. d. Schweiz 1895, 9, 93. 

Chem.-Ztg 1895, 19, Rep. 307. 

Die Versuchskiise, nach Emmenthaler Art hergesteIlt, wurden bei 48, 52, 56 und 60 0 nach­
gewiirmt. Die Resultate waren folgende: 

In der frisch en KH.scmassc: 

Bestandtheile nachgewiirmt auf 
4So 

I 
52° 

I 
56 0 60 0 

% 0' o I 0' 
.0 /0 to 

:=-=c-=.==-: 

Wasser. 29,99 28,44 25,44 25,41 

Fett . 29,56 29,89 33,10 31,19 

Fettfreie Trocken·Substanz 40,45 41,67 41,46 43,40 

Gesammt-Stickstoff . 5,03 5,70 5,25 4,49 

Gesammt-Extrakt 15,80 15,01 12,27 12,37 

Losliche Asche 5,33 I 4,33 4,42 3,96 

Gesammt-Stickstoff des Extraktcs 1,54 1,49 108 I 1,13 , 
Losliche Eiweisskorper 7,93 7,66 5,63 6,03 

Eiweiss-Zersetzungsprodukte 2,54 3,02 2,22 2,38 

Stickstoff derselben . 0,33 0,32 0,22 0,21 

Auf die fetlfrcie Trockcn-Substanz 
hereclmet: 

nachgcwarmt auf 
·ISo 52° I 56° 60 0 

0, 0' I % 0' 
,0 to 10 

40,45 41,67 41,46 43,40 

12,47 13,68 I 12,66 10,35 

39,06 36,02 29,59 28,50 

13,18 10,39 10,66 9,12 

3,81 3,58 2,60 2,60 

19,60 18,38 13,58 13,89 

6,28 7,25 5,35 5,48 
O,SI 0,77 0,54 0,4!t 

4. St. Bondzynski (Landw. Jahrb. der Schweiz 1895, 8, 189; Vierteljahresschrift Chemie der 
Nahrungs- u. Genussmittel 1895, 10, 170-175) studirte die Stickstoffverbindungen des Kiises bel der 
Reifungj er fand: 
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Bestandtheile 

Wasser. 
Fett • 
FeLtfreie Trocken-Substanz 
Gesammtasche 
Stickstoffhalt. Substanzen *) 
Proteinstoffe **) 

Gesammt-Stickstoff 

I. 

32,25 

31,54 

36,21 

5,26 

30,95 

24,17 

4,51 

II. 

30,45 

32,62 

36,95 

4,71 

32,24 

25,46 

4,&3 

ill. 

47,46 

2,54 

50,00 

8,91 

41,09 

36,33 

6,26 

IV. 

54,45 

21,95 

23,60 

5,11 

18,49 

17,29 

2,86 

55,50 

15,50 

29,00 

5,00 

24,00 

22,81 

3,77 

VI. 

01 
/0 

36,05 

34,33 

29,62 

6,88 

22,74 

16,94 

3,39 

VII. 

52,00 

25,40 

22,60 

4,79 

17,81 

13,83 

2,61 

Losliche Bestandtheile. a) In dem natiiriichen Kase: 
Gesammt-Extrakt 13,56 14,01 21,50 18,90 24,71 17,75 15,18 

Asche 3,22 2,71 6,53 4,56 4,17 6,02 4,57 

Gesammt-Stickstoff 1,44 1,51 2,18 2,17 3,06 1,64 1,52 

Gesammt-Eiweisskorpcr***) 3,35 4,52 10,16 13,15 19,35 5,93 6,93 

Stickstoff derselben . 0,51 0,69 1,54 1,99 2,93 0,90 1,00 

Eiweisskorper, ftillbar durch 
Ainmoniumsulfat 2,06 

6,99 

3,52 

6,78 

9,40 

4,76 

13,20 

1,20 1,19 

5,43 

5,80 

5,46 

EiweisszersetzungsprodukteO) 

Stick stoff derselben . 0,93 0,82 0,64 0,17 0,13 0,74 

3,98 

0,53 

b) In der fettfreien Trocken-Substanz: 

Gesammt-Extrakt 
Asche 
Gesammt-Stickstoff 
Gesammt-Eiweisskiirper 
Stickstoff derselben . 

37,45 37,91 43,00 80,08 85,21 59,92 

20,32 

5,54 

20,02 

3,04 

67,12 

20,22 

6,77 

29,33 

4,42 

Eiweissstoffe, flillbar durch 

8,89 

3,98 

9,25 

1,40 

Ammoniumsulfat 5,69 

Eiweisszersetzungiiprodukte 19,05 

Stickstoff derselben 2,56 

c) Von 100 Theilen des 

1m Ganzen 31,93 

In Form von Eiweissstoffen 
In Form von Eiweisszer­

setzungsprodukten 

11,30 

20,63 

7,33 

4,08 

12,23 

1,86 

13,06 

4,36 

20,32 

3,08 

19,32 

9,19 

55,72 

8,44 

14,38 

10,55 

66,72 

10,10 

9,52 18,80 55,92 18,33 24,16 

18,35 9,52 5,04 4,10 19,58 17,61 

2,22 1,28 0, i5 0,45 2,50 2,35 

Gesammtstickstoffs sind in Losung gegangen: 

32,61 34,82 75,87 81,16 48,37 58,61 

14,90 24,60 69,58 77,71 26,50 38,31 

17,71 10,22 6,29 3,45 21,87 20,30 

d) 100 Theile der Eiweisnersetzungsprodukte enthalten: 

Stick stoff I 13,30 I 12,09 I 13,44 I 14,16 I 12,76 I 13,31 I 10,91 

Vill. 

29,10 

30,23 

40,67 

13,15 

4,26 

1,12 

*) Die stickstoffhaitigen SlIbstanzen sind durch Abzllg der Gesammtasche yon der Trocken-Sllbstanz berechnet. 
**) Die Proteinstoffe sind durch Abzug der EiweisszersetzllngSjlfOdukte von deu stickstoffhaltigen SlIbstanzen 

ermittelt worden. 
***) Die Eiweisskorper sind durch Multiplikation des durch Phosp!torwolframsaurc geiallten Stickstoffs mit6,25 berechnet. 

0) Die Eiweisserzetzungsprodukte sind aus der Differenz zwischen dem gesammten "liislichen Stickstoff" lind dem­
jcnigcn der lOslichen Eiwcissstoife genommen. 

Die Weichkiise (Limburger und Camembert) sind, wenn man als Maass zur Beurtheilung des Reifegrades die 
Menge der liislich gewordenen Snbstanz annimmt, als am weitesten gereift ZII bezcichnen. Die "Tiefe" der Reifungs­
vorgange findet ihren Ausdrnck in der Menge der gebildeten Eiweisszersetzungsprodukte. 
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Aile Bestandtheile ausser Wasser ond Fett worden in der feUfreien Sobstanz bestimmt. Der 
wissrige A oszog warde bei 50 0 hergestellt, nor bei den nach Limborger Art hergestellten Kiisen IV 
ond V warde Zimmertemperator angewendet, weil bei hoherer Temperator Aosziige erhalten worden, die 
beim Filtriren Emolsionen bildeten, wodarch der Gehalt an nloslichem Stickstoff" bedeot.end erhoht worde. 

In dem wiissrigen Aoszage worde bestimmt: 
a) Extrakt darch Trocknen in einer Platinschale wiihrend 30-·tO Stun den bis zurn an-

niihernd gleichbleibenden Gewicht; 
b) As c h e durch Verkohlen ond Weissbrennen des Trockenriickstandes; 
c) Gesamrntstickstoff nach Kjedahl; 
d) Die loslichen Eiweissstoffe dorch Fiillung mit Phosphorwolframsiiure; 
e) Die Albumosen nach J. Konig nnd W. Kisch durch Aossalzen mit neotralern 

Amrnoniornsolfat. 

5. R. Kriiger (Molkereiztg. 1892, No. 20, 21, 22, ontersochte die Veranderungen in der Zu· 
sammensetzung camembertartiger Weichkiise wahrend der Reifung. 

Gewieht Wasser 
Alkohol· Ather- Freie Silure 

Asehe 
Chlor-

Bezeichnong der Kiise ex!rakt extrakt (Milchsanre) natrium 

g ", 'I, ", ", 'I, 
'" 

Kiise I, 3 Tage nach 
I I I dem ersten Salzen 278,425 54,67 5,27 18,39 0,61 3,33 1,70 

I 

neutral sauer 

Kiise II, 14 Tage spiiter 247,590 48,93 5,55 21,17 entsprechenu 4,83 2,69 
sauer sauer 23 cern 

I 
~-Alkali 
10 

Kiise Ill, 6 W ochen alt 206,427 37,70 
I 

6,11 

I 
26,20 ° I 4,20 1,98 

sehwach nentral 
I alkalisch I 

Die Zusammensetzung des frischen Kiises und der Molken aus derselben Milch war folgende: 
Vollmilch Kase Molkon 

Wasser. 87,75 % 59,42 % 94,00% 

Eiweiss (nach Ritthausen) 3,51 n 17,13 n 0,51 n 

Fett . 3,49 n 17,24 " 0,49 " 
Milchzocker 4,51 " 4,70 " 3,91 n 

Asche 0,72 n 1,56 " 0,56 n 

6. B. A. van Ketel und A. C. A ntusch (Nederl. Tijdschr. Pharrn. 1897, 9, 82. Chem. Centrbl. 
1897, I, 770) bestirnmten den Gehalt verschiedener Kiisesorten an Stickstoffverbindungen nach der 
Methode von A. Stutzer (Zeitschr. anal. Chemie 1896, 35, 493) ond fanden: 

Stickstoff in Form von 

Wasser 
Gesamm!-

No. Kiisesorte Stickstoff I Amid-vcr-I Albnllosen I Kaschl 
Ammoniak hindun~'en u. Pc-ptonell u. Albumin 

'I. 'I. 'I, 'I, '1. 'I. 

1 Edamer 43,3 3,29 0,08 0,37 0,22 2,62 

2 desgl. 25,5 4,97 0,20 0,49 0,17 4,1l 

3 Gooda 39,6 3,64 0,12 0,33 0,35 2,84 

4 desgl. 30,4 3,39 0,26 0,87 0,44 1,82 

:; Leidenscher 38,7 6,35 0,22 0,82 0,26 5,05 

6 desgl. 35,0 4,67 0,21 1,10 0,17 3,28 

7 Friesischer 29,2 4,28 0,12 0,10 0,09 3,97 

8 desgl. 29,0 4,37 0,13 0,13 O,ll 4,00 

Der Gehalt von unverdaulichem Stickstoff betrug nor 0,03 -0,04 %. 
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II. Fr. J. Herz (Chern. Ztg. 1895, 19, 1787-1788) stellte Versuche au liber die Beziehungen 
zwischen · dem Fettgehalt in der Milch und in den daraus bereiteten Limburger Kasen nnd fand: 

I ',. Vollmileh, 12-stiinrlig ',. 12-stiinrlig, 24-stiindig 
Vollmikh ',. 12-stiinrlig ',. 24-stiindig Bestandtheile elltrahmte Milch cntrahmte Milch I entrahmtl' Milch l'lItrahmte Milch 

"', 95 "', 95 "', 95 "t. 95 "/, 95 

A. Milch. 

Spec. Gewicht 1,0321 1,0338 1,0339 1,0352 1,0358 

Trocken-Substanz .% 13,69 12,73 12,19 11,37 11,09 

Fett . Ufo 4,50 3,35 2,88 1,93 1,56 

Fettfreie Trocken-Subst. % 9,19 9,38 9,31 9,44 9,53 

Fettgehalt der Trocken-

Substanz . Ufo 32,87 26,31 23,59 16,92 14,09 

B. Daraus bereiteter 

Kase (unreir) . 

Trocken-Substanz . Ufo 53,61 52,38 53,~9 47,62 45,41 

Fett . Ufo 27,80 24,49 21,00 14,95 I 12,35 

F ettfreie Trocken-Su bst. % 25,81 27,89 32,49 32,6i 33,06 

Fettgehalt der Trocken· 

Substanz .% 51,86 46,74 39,26 31,39 27,19 

III. A. Devarda (Zeitschr. analyt. Chern. 1897,36, 751-766) hat eine Amahl Kiisesorten des 

Wiener Marktes auf ihren Gehalt an Wasser und Fett, sowie das Fett dcrselben auf Reinheit geprlift. 

Er fand : 

I 

I :0: OcrlO ,,-

I 
k '" 

., ,, ",,,, 

" • N ,N ~ ":"10 0 r~ ~.s "10 = ~ 
~~!J ~i.~ ~ 

., .... Q ; k bD., 

N°'1 
Kiisesorte " 

.~~ t; ~ c ::,) 

'" o:i5~ ~~ 1-0 ~~ 

~ 
;;.. :=e-g 

~~~ 
0 ..... 

.~ E.3 ...,., ... (D 

~E-4oo ~e~ 
)l 

. ... <:D+=> :0 (l;l ',. ',. ',. " ~ " N=i« ~> 
--

35,18 I 55,93 I 1 Imperial (Rllmpach) 86,28 27,8 43,1 

2 ~ 
(Yarasdin) 27,41 41,51 57.18 27,0 43,6 

3 Gervais 49,25 40,33 79,46 31,8 42,1 

4 Hagenberger 44,18 32,29 57,84 26,8 42,7 

5 Mahrischer Schwarzenberger 34,95 35,96 55,28 27,6 44,9 

6 Tiroler Schwarzenberger 44,22 22,81 40,89 24,8 46,4 

7 desg\. 42,5 23,75 41,30 27,0 42,4 230,4 

8 Limburger, jung 34,53 35,44 54,13 27,9 45,0 . 
9 desg\. 35,4 30,19 46,73 20,1 47,0 216,0 

10 I desg\. - - - 27,2 45,6 225,9 

11 I Limburger, alt 35,21 27,35 42,21 30,9 42,8 

12 Gorgonzola, jung 36,68 33,59 53,04 23,4 -
13 

" 
grlin, alt 34,37 33,99 51,79 26,7 43,8 

14 n weiss, j ung . 44,28 27,78 49,84 28,6 43,8 

15 n grlin, jung 37,20 30,80 49,04 24,8 43,8 

16 n griin, alt 40,89 30,02 50,7S 23,4 -

17 Neufchateller 55,28 23,63 52,83 25,0 44,9 

18 Roquefort, jung 30,04 36,71 52,47 31,3 -
19 Camembert, S. Bessaru du Pare & Co., Clilvados 52,70 24,89 I 52,62 30,1 43,4 

20 
" 

, imit. 52,12 24,52 51,21 29,8 I 43,3 



No. 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

° 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 
4 

4 

4 

5 

5 

9 

° 1 

Anhang zu Kise. 

~ 

" Kiisesorte ill 
os 
;: 

'I. 

Camembert, M. F. David, Paris 53,77 

Briekiise 55,75 

Trappistenkiise aus Bosnien 43,Hi 

Liptlluer Schafkl!.se 43,90 

desgl. 39,20 

desgl. -
Stilton, mit Wein getriinkt 30,39 

Romadour 51,59 

Romadour-K un stkiise 47,80 

Chester 33,83 

Stracchino 62,28 

Holliinder Rahmkiise 40,40 

n Kunstkiise 40,28 

Groger Sommerkiise 34,03 

n Winterkiise 36,52 

Schlosskiise, Engelstein 30,86 

Ellischauer Kiise 58,66 

Burgkiise aus Deutschland -

Parmesan 27,33 

Parmesankiisefett, vor 20 Jahren gewonnen -
Emmenthaler Sommerkiise 30,33 

n Kiise -
" 

Kiisefett, vor 20 Jahren gewonnen -

Edamer 40,61 

-n 

n 33,01 

n 36,28 

Edamer Kunstkiise 37,80 

desgl. 34,78 

Glarner-Schabziger (Kriiuterkiise) 39,35 

Olmiitzer Quargel • 50,90 
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~~~ :;; " -" " 'c)~.~ 
.... :,) !tl -5~~ ~t:D...o C:J:~ ;... ~ 0-" 
~8~ ~]~ I' ~ m ~.~~ <D " " 

'I. 'I. " ~~~ ~ ~;.. 
._ . 

21,80 47,15 28,7 43,4 

22,51 50,87 31,6 41 ,4 

28,68 50.44 26,1 43,5 

27,95 49,82 29,5 45,0 

29,62 48,71 29,0 44,6 

- - 30,9 44,9 234,4 

34,16 49,07 31,7 43.1 

23,74 49,03 26,9 43,5 227,0 

26 ,62 50,99 2,0 50,2 

32,34 48,87 31,3 42,8 

17,t9 46,36 26,3 43,0 

27,02 45,33 32,8 -
26,71 44,72 3,1 50 ,0 

29,75 45,09 28,4 -
28,01 44,12 32,2 - 225,0 

31,16 45,06 26,2 - 226,0 

17,80 43,05 23,6 43,1 

- - 28,1 43,1 

28,26 38,88 30,0 43,7 

- - 27,8 43,6 230,6 

30,04 43,11 28,4 - 232,6 

- - 23,9 42,5 

121,41 
- 31,0 43,6 235,0 

36,04 32,4 44,0 

- - 23,1 -
17,95 26,79 31,3 -

- - 30,5 44,3 

27,33 43,93 1,7 49,4 

25,08 38,45 2,5 50,3 

6,36 10,48 15,41) 41,8 216,6 

2,68 5,45 26,01) 44,1 

Zur Wasserbes,immung !iess Devarda etwa 10 g des in kleine Stiicke zerschnittenen Kiises in 
einer Glasschale bei gewohn!icher Temperatur im Vakuum iiber Schwefelsiiure 24-36 Stunden stehen 
und trocknete darauf 2-6 Stunden bis zur Gewichtskoustanz bei 100 0• Zur Fettbestimmung wird die 

so getrocknete Masse verrieben und ohue weiteres mit Aether ausgezogen . 

IV. Giuseppe Sartori (Staz. sperim. agr. Ital. 1894, 26, 339; mitgethcilt von Nic. Bochicchio) 

untersuchte eine Kuhmilch und den aus derselben gewonnenen Kase, nachdem aus 380 I Milch 20 I 
Rahm, welche 7,5 kg Butter lieferten, gewonnen waren; er fand fiir die Milch yon 44 Schweizerkiihen: 

Spec. Gew., 15 a 

1,0306 
Wasser 

87,50"10 

Fett 

3,45% 

Ei weissstoffe 

3,50% 

Milchzucker 

4,73% 

Asche 

0,77 0/0 
Der Kiise (Labkiise) hatte 16 Stunden nach der Herstellung folgende Zusammensetzung: 

Wasser 

48,37 % 
Fett 

13,24 "10 
Eiwei8sstoffe 

31,88 % 
Amide 

1,02% 

Milchzucker 

1,50% 

Milchsiiure 

0,31 % 
Asche 

3,71 % 
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V. Aschen itallenischer Kiise·Sorten nach Mariani und Tasselli. (Milchztg. 1896, 25, 118; 
nach Statione sperim. agr. leal. 1895, 28.) 

Trocken- Phosphor- Kalk: Phos-

Bezeichnong der Kiise Substanz Rcinaschc Chlor Kalk saure phorsliure 
=1 : 

0 ' 
10 % % % % % 

Weichkiise. I 

Aus frischer ganzer Milch 47,81 3,33 1,08 0,64 0,82 1,28 
Lombardischer Kiise 71,37 2,70 0,69 0,60 0,72 1,19 

Stracchino. 
a) Qoadratkiise • 58,63 4,33 1,45 0,71 0,85 1,21 
b) reif, miissig scharf, got 76,73 4,61 1,41 0;66 1,04 1,56 
c) reif, sehr scharf, vorziiglich . 71,67 4,35 2,72 0,68 1,07 1,56 

Hartkiise. 

Lombardischer Grana l aus saurer { 75,65 5,59 0,47 2,08 2,25 1,08 

desgl. von Reggio J Milch 77,98 4,65 0,58 1,58 1,70 1,07 
eacio cavallo, aus Vollmilch 78,22 6,33 2,12 1,13 1,40 1,24 
desgl. von Adria 70,66 5,70 1,49 1,03 1,46 1,42 
Schafkiise von ,Pisa 75,66 6,77 1,86 1,37 1,71 1,25 

Kiise aos Schaf- ond Ziegenmilch 
aos den toskanischen Maremmen 71,92 6,68 1,46 1,61 1,88 1,17 

Schafkiise derselben Herkonft 72,10 8,22 2,60 1,58 1,83 1,16 

Kiise von Aosta 75,21 4,28 0,91 1,01 1,29 1,27 

Edamer 77,98 5,80 1,59 0,79 1,38 1,75 

Kiise von cen trifogirter Milch 55,24 I 7,47 2,15 I 1,10 1,85 1,67 

Abgerahmte Milch, Magermilch. 
-

I In der Trocken-In der natiirlichen Substanz " . .. Substanz .~ " 

No· 1 

c: 
t:~~ .. '" 

.. 11::;; I • 1=1 .... .. 
1~1i!1 

0"'" ... 0 .. O~ 

Niihere Bezeichnong '" 
.. • ::: .~'" Analytiker -- • .. I u~ N ~~·I ~E-t.g - .. - :. = ~ 'iii :!.s~ .. . .. • --... ... ;:too I N_ ,. 1/)-", -N I/) .--; 

c: 1/)"0 
i => ",I/) I ", 'I. I I/) 

I ", 
'" 

'I. 'I. 'I. 

1 Siisse Milch 1856 90,05 3,11 1,25 4,87 0,72 31,26 12,56 5,00 

}HO-'" 2 
" " " 

89,90 3,47 1,64 4,48 0,61 34,36 16,24 5,50 

3 Schlicker-Milch 
" 

90,47 3,60 0,56 4,61 0,76 37,77 5,88 6,04 

4 
" " " 

90,35 3,51 0,47 4,79 0,88 36,37 4,87 5,82 

5 Morgenm ilch bei 5-9 0 in 

},~vuv, 48 Stonden aufgerahmt . 
" 

90,24 - 0,62 - - - 6,35 -
6 Abendmilch bei 5-9 0 in 

48 Stunden aufgerahmt . 1858 89,36 - 1,37 - - - 12,98 -
7 Fettarme Milch, bei 16° 
I in 73/4 Stonden aofgerahmt 

" 
90,061 - 1,27 - - - 12,78 -

') Zeitschr. d. landw. Centralvereins f. Provo Sachsen 1856, 248. Angabcn iibcr dic Art der Aufrahmung Jiegen 
nieht VOr. 

I) Arenstein's Allgem. Land- und Forstw.-Ztg. 1858, 612. Die ursprtingliehc Milch cnthielt: 
Wasser Fett Trocken-Substanz 

No.5. Morgcnmileh. . . . 86,80 'I. 4,62 'I. 13,20 'I. 
" 6. AbendmiIch . . . . 85,31 " 5,34 " 14,69 " 
" 7. Milch von Kilhen ungar. Rassc 88,26 " 3.,04 " 11,74- " 
" 8. Gckaufte Milch. . . . .. 86,65 " .,16 " 13,35 " 

Milch unter No.5 U. 6 war alsbald durch Einstellen in ein Kilhlbad auf 15 0 C. abgckilhlt worden. 
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In der natiirlichen Substanz 
In der Trocken - = . 

a Substanz .- = 
c: .,to .. ,. 

N t:.lcI= 
".c .. N 0"" 
... 0 ~.: = ." ~.::= -;e~ 

Nahere Bezeichnung 
,. .. 

~ 
.cOl .. :: Analytiker ... • !si 0'" N 

~~. "'E-<'" 
C; ~ • =~ .. .. ~~~ .. 1/).,. II. I/) rJJ.~ ... 
N .. ~ 

_N 
c: I/) I/) 

I/)"d 

:0 '/, 'I. '/, '/, '/, flo '/, flo 

Fettreiche Milch, bei 16° 

in 73/ 4 Stun den aufgerahmt 1858 86,49 - 0,95 - - - 9,04 - [gn. Molef") 

Von dem Gute Ensked bei 

Stockholm 1857 90,18 - 0,84 - - - 8,55 - Afichru/,en ') 

Spec. Gew. 

I. bei 62° F. 1,0370 1863 89,65 3,01 0,79 5,72 0,83 29,08 7,63 4,65 

!.A. Viilcker 'J II. 
" " " 

1,0337 
" 

89,40 2,94 0,76 6,05 0,85 27,74 7,17 4,44 

III. " 
89,00 3,01 1,93 5,28 0,78 27,36 17,54 4,38 

- 1865 90,41 3,68 0,32 4,80 0,79 38,38 3,35 6,14 J. Lehmann') 

Saure Schlickermilch 1868 90,91 3,19 0,97 4,10 0,83 35,09 10,67 5,61 E. Hliden ') 

" " 
Sept. 1873/75 91,75 3,05 0,64 3,86 0,70 36,97 7,76 5,92 

" " 
26. Jan. 

" 
90,7°

1

2,65 0,80 5,28 0,57 28,50 8,60 4,56 

" n 29. 
" " 

90,97 2,93 0,78 4,71 0,61 29,52 7,86 4,72 

" ". Novbr. 
" 

91,73 3,13 0,91 3,53 0,70 37,85 11,00 6,06 
E. lleide" u-

" " 
1. Decbr. 

" 
92,45 2,57 0,78 3,63 0,57 34,04 10,33 5,45 Gan.') 

" " 
4. 

" n 92,57 2,81 0,68 3,38 0,56 37,82 9,15 6,05 

2'3. Novbr. 
" 

90,92 2,88 0,68 4,78 0,74 31,72 7,49 5,08 

25. 
" " 

91,07 2,89 0,59 4,71 0,74 32,36 6,61 5,18 

27. 
" " 

90,86 2,79 0,55 5,04 0,76 30,53 6,02 4,88 

2. Febr. - 90,86 2,79 0,52 5,12 0,71 30,53 5,69 4,88 

4. 
" 

- 90,74 3,03 0,66 4,79 0,80 35,64 7,13 5,70 

Saure Milch 7. Decbr. 1874 91,07 3,02 0,69 4,48 0,74 33,82 7,73 4,93 

" " 
10. n n 90,68 3,22 0,58 4,71 0,81 34,55 6,22 5,53 

" " 
16. Novbr 

" 
91,03 2,94 0,53 4,72 0,78 32,78 5,91 5,24 

" " 
18. 

" " 
91,31 3,01 0,52 4,44 0,72 34,64 5,98 5,54 

" " 
6.u.9.Dec. 

" 
91,23 2,77 0,34 4,95 0,71 31,59 3,88 5,05 .AI. MilIler ') 

" " 
10.u.12.Dec. 

" 
91,29 2,77 0,34 4,85 0,75 31,60 3,90 5,09 

" " " 
92,20 3,06 0,89 3,09 0,76 39,25 11,41 6,25 

" " " 
92,42 3,02 0,67 3,22 0,67 39,84 8,84 6,37 

n " " 
91,74 3,27 0,90 3,26 0,83 27,48 10,90 4,40 

Saare blaue Milch, bei 0° 
110,16 nach 20 Stun den abgerahmt 1862 89,96 - 11,02 - 0,61 - -

.) Vergl. Anlllerkung ') S. 350. 
') Weende'r Jahresber. 1857/61, 160. (Polyt. JOllrn . 149, 59.) Die volle Milch enthielt 12,16 ' " Trocken-Sllhstanz 

und 3,32 '/, Jo'ett. 
') Journ. Roy. agrit. Soc. of England 1863, 24, 298 . 
• ) AllItsblatt fiir die Landw. Vcr. Saehscns 1865, 55. 
') O. v. Gruber und Fritzsche. Bericht der Vcrsuehsstation Pommritz 1868/69. 27. 
') Versllehsstation POlllmritz. lleitriige zur Ernahrung des Schwcins. 1. Heft, 11, 20, 29, 41, ~3. 
') Landw. Versuehsstationen 1867, 9, 1:18, 276, :164. Die urspriingJichc Milch enthielt: 

Trot'kcn-Suusta"z Fett Protein Milchzucker Salzc 
Zu No. 3;;-37 13,05 ~,~9 3,19 4,68 0,69 

38 13.19 3,97 
" " 39 ... 12~Gu :l~97 3143 4,52 0,74 

Von der Domainc TuJlga",. )Iagermilch l'iJendaher enthidt "ach einer Aufrahmungszeit von 36 Stunden: Abend­
milch 1,09, Morgenmilch 0,97, Abendmileh 1,00 '/, Fett. 

No. 38 stammte von Abendmilch von 1,0315 spec. Gew. bei 20 0 e., .lie in einer Glasschale mi(stark konvexem 
Boden ausrahmte. 

No. 41 u. 42. Die untersuchten Proben kamen vom Rittergute }{iseberga (Ayreshire-Halb- und Vollblntktihe). 
Die Aufrahmung erfolgte in 90-100 mm tiefen kupfernen Milchsatten in einem holstcinschen Keller. 

No. 43. Von Morgen- und Abendmilch von 3,59 II. Fettgehalt. 
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No. 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

.. 
'" .. ,. .. "" ... 0 

Niihere Bezeichnung 
,. .... - .. ., .. 

N ... 

'" :> 

II Saure blaue Milch, bei 15 ° 

II nach 20 Stdn. abgerahmt 1862 

1 Saure blaue Milch, bei 30° 

II nach 20 Stdn. abgerahmt 
" ~i ~8ch 24 Stunden bei 20° 1861 

ii Morgenmilch nach 36-stiind. 
II 
ji Aufrahmen . 1862 

ii - 1863 

II Nach 24-stiind. Aufrahmung, 

I Februar. . • . • . " .! Nach 36·stiind. Aufrahmung, 

il Februar . • • . . • " I Nach ~4'8tiind. Aufrahmung, 
I Jum ..•...• 1864 

Spec. Gew. 

Marktmilch 1,0362 1879 

n 1,0368 n 

n 1,0365 
" 

n 1,0370 n 

" 
1,0372 

" 
" 

1,0340 n 

Von Milch altmilchender dii-

nischer Kiihe 1878 

Von Milch fri8chmilchender 

diinischer Kiihe 
" 

Magermilch . 1882 
Spec. Gew. 

1m Mittel v. 20 Prob. 1,0350 1881 

n " " 12 " 
1,0350 n 

n " 
n 14 

" 
1,0351 

" Mittel n, W. Fleisch-

mann 1,0345 n 

Mittel 
Schwan­
kungen 

103071-1,~337- -
1,0372 -

In de-; Trocken-In der natiirlichen Snbstanz .= § N Substanz 

HI ..:.~j 1- :: 
11:.>: " .. 

I ~~ I 
o~~ , '" .. -;;e~ ., ....... .. 

:!~i :: 
1 0'" 

H "'E-<':: • .. =g iii .E o. CIa ,2""'00 • Ill"" II. ffI "-.a "'" 

'" -N ffI·,. ... " ffI Ill'" 
0 ' o· I % 

% I % 0 ' III 1 o· o· 
,0 ,0 .0 0 , 0 

88,96 3,25 2,27 4,89 0,63 29,44 20,56 4,71 

88,91 - 3,02 - 0,58 - 25,83 -

89,60 - 1,19 - 0,80 - 11l,44 -
I 

89,76 3,51 1,16 4,81 0,76 34,28 11,33 5,48 

90,64 3,77 0,55 4,66 0,78 40,28 5,88 6,44 

89,80 - 1,30 - - - 12,75 -

90,04 3,41 1,06 5,09 0,74 34,24 10,64 5,48 

- - 0,82 - - - - -

89,05 -
1°,60 

- - - 5,48 -
90,00 - 0,90 - - - 9,00 -
89,16 - 1,37 - - - 12,64 -

89,50 - 0,97 9,24 - - - -

89,29 - 1,25 - - - 11,67 -
90,78 - 0,165 - - - 1,89 -

90,23 3,76 0,84 4,38 0,79 38,49 8,60 6,16 

90,20 3,93 0,59 4,47 0,80 40,10 6,02 6,42 

90,48 3,45 0,79 4,50 0,78 36,24 8,30 5,80 

90,24 - 0,66 - - - 6,76 -
90,41 - 0,77 - - - 8,03 -

90,16 - 0,81 - - - I 8,23 -

89,85 4,03 0,75 4,60 0,77 39,701 7,39 6,35 

1
90,4313,261°,8714,741°,70 1 34,091 9,09 10,40 I 
8831- 262- ° 18- 379- 047- 2736- 189- 438-

92,57 '3,85 '2,47 '5,46 '0,96 40,281, 25,83 '6,44 

') Vergl. Anmerkung ') S. 351. 
'l') Chem. Laboratorium der Sanitatabehorde in Bremen. Milchztg. 1880, 9, 55. 

Mitgetheilt von H. Cordes. Milchztg. 1881, 10, 606 . 

-

Analytiker 

. AI •. liulle/' ') 

1.1 

I S/orch ') 

H. Slru,'.') 

} SchnU/z ') 

W. Flei&chma,.,.') 

• ) Jahresber. d. Agrik.-Chem. 1883, 396. (Journ. f. prakt. Chern. N. F. 27, 249.) Die stickstoffhaitigen Substmlzen 
bestanden aus unWslichem Kasein 2,61 oIl, Wslichem Kasein 0,09 '/., Albumin 0,39 'I"~ Pepton 0,36 'I,· 

') Milehztg. 1882, II, 104. (Verotl'entliehungen d. K. d. Gesundheitsamtes vom 9. Jan. 1882.) Die Magennilch­
proben enthielten: 

Trocken-Substanz Fett 
'Max. ' Min. ~ 

No. 53. Genossenschafts-Moikerei Kiel . 10,71 flo 9,16 '/, 1,38 ", 0,24 '" 
54. " Itzehoc 10108 " 8,95 " 1,34 " 0,32 n 

55. Aus anderen Molkereien 10,44 " 9,13 " 0,57 n 0,26 " 
') W. Fleischmann, Das Moikereiwcsen, Braunschweig 1875, 363. 

das spec. Gew. betrug 
' Max. - Min. ' 
1,0362 1,0330 
1,0355 1,0345 
1,0370 1,0330 
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Nacb Gussander'schem Verfahren, flache Satten . 

... 11 

In der natiirlichen Substanz InderTrocken- ,; . ... Substanz .~ ,; 
c: " " .. '" I..;:;; I -=.!01 ,; CI~ .. 

~~il HI 0"'" ... .. CI CI , C ..o~ 

Niihere BezeichnuDg '" :: ~~~I :: .... " ADalytiker ~t! 
.. 

I ~r~ I 
H "'E-<"" • ~.s-= CI ii .. !~~ .. .. • tIJ.~ ... rn ....... ... N .. ~ rn-", c 

".rn I ·r.rn rn"" ::» "10 'I. 'r. 'I. ·r, 
1 II Bei 16 0 C. nach 23 Stunden 1855 90,32 

-1°74 5~21 0,62 

- 7,64 - .do Sllick/lardl') 

2 n 15 0
" " 20 " 1862 89,67 3,25 1:~a4 31,43 12,02 5,05 I AI. Muller ') 3 

" 15 0 " " 
33 

" " 
89,76 3,51 1,16 4,81 0,76 34,28 11,33 5,48 

4 Yom Gute Oerby, Ende Miirz 1865 
90,051- 0,40 - - - 4,02 -

5 Schlickermilch, 1. Februar . 1875 91,26 2,78 0,25 4,88 0,83 31,81 2,86 5,09 E. Heiden') 

Mittel 1 - 190,2113,181°,74: 1 0,12 1 0,75132,531 7,57 15,20 1 

Nach Swartz'schem Verfahren. Eis- und Kaltwasser-Verfahren. 

1 Sauermilch, 4. Februar . 1874 90,95 2,92 0,61 4,77 0,75 32,27 6,74 5,16 I E. Heiden') 2 
" 

17 n 1876 90,98 2,95 0,34 4,98 0,75 32,70 3,77 5,23 

3 n 20. n " 
91,03 2,8!Y 0,43 4,92 0,74 32,11 4,79 5,14 

~ec. 

90,32 13,04 

4 In Eiswasser gekiihlt, ew. 

nach 24 StnndeD, 1,0356 
" 

1,05 4,93 0,71 31,62 10,85 5,06 W. Fleilchmann • 

5 In Eiswasser gekiihlt, nach 

12 Stun den . 
" 

90,38 3,22 0,84 - 0,78 33,47 8,73 5,36 

}y.~, 6 desgl. Dach 36 Stunden. 
" 

90,89 3,19 0,40 - 0,76 35,02 4,39 5,60 
7 desgl. 

" 
12 n " 

90,34 3,09 1,31 - 0,74 31,99 13,56 5,12 

8 desgl. n 24 
" " 

89,73 3,19 0,96 4,17 0,85 31,06 9,34 4,97 

9 Mittel von 7 Analyseu 1878 91,5°1 - 0,50 - - - 5,88 - J. Konig') 

Spec. Gcw. I 
10 Nach 36 Stunden 1,0343 1880 - i - 1,06 - - - - -

} P. R.ter,,,,, ') I 
II n 24 n 1,0311 

" 
- - 1°,45 - - - - -

12 n 12 n 1,0341 1882 - I - 0,71 - - - - -
} W. Flet.chmann·) , 

i 0,58 13 n 24 n 1,0336 
" 

-
1 

- - - - - -

Mittel 1,03371 - 100,68/3,031°,70 14:,84: 1 0,75132,531 7,06 1°,20 1 

') Neue sehwedische Milchwirthschaft uhne Keller 1856, l!I. Die Vollmilch enthielt 12,88 0Jo Trocken-Substanz, 
4,26 0Jo Fett. 

') Lalldw. Versuchsstationell 1867, 9, 138 u. f. Die Vollmilch zu 2) enthielt 87,34010 Wasser, ~,97 % Fett. 
" 4) 3,00 " Fett. 

') Versuchsstation Pommritz. Bericht dcrsclh"n iibcr Emahrung <ler Schweine. Hannover n. Leipzig 1876 . 

• ) Ebendaselb.t. 
') Milchztg. 1876, 5, 220;;. Die Vollmild"cnthiclt 4.2~ 0/0 Fett, 2,90 %. Kasl'in, O.41"io Eiweiss, 4,51 ·'0 Zucker, 

0,69"10 Salzc. Ucaktion amphotcr. 
') Forschungen auf dcm Gebiete dcr Viehhaltung 4, 180. Stickstoffhaltige Substanz von UIlS aus dem ang('geu('ncn 

Stickstoff-Gehalt durch Multiplikation mit 6,25 bcreehnet. 
') Original-Mittheilung. 
') Milchztg. 1880, 9, 557 . 
• ) Ber. d. Milchw. Versuchsstation Raden 1882, 21. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aull. 23 
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Elj.trah mung durch Centrifuge. 

I In rler natiirliehrn Substanz In der Trocken· " ,!. 
I .. Substanz .~ 0; N c: .. '" 

1_'=1 
- --"'- 1-- ~.z E CD". .. 

Niihere Bezeichnung "''' CD . "I .. Ie ... 0 CI.l 

Analytiker 110. ... '" 1; ".CD ..IIIE";:_ = ., '"',.::: • ... "0-1 ., ... E-<" -- = 
.!!o1O ..... Ii CD .. =g ;::_.: "- .2 ,-,r.. 

N$ -... .., .... III ,. 1/)"'" 
_N 

U) .. ~ -..s 
c: 

0,1111 
1 

I/) I/) ~ 
::> % 01 0' % % % % /0 ,0 ,0 

5,341 0,72 36 ,4614,96' 

- _ .. - -

II Spec. Gew. 
I i Lefeld'sche Centrifuge 1,0353 1876 90,73 3,38 0,46 5,83 

} W. F'lei,chmann ') 
2 De Levals Separator 1,0348 1884 91,16 4,03 0,29 3,77 0,75 45, 59 1 3,28 7,29 

3 ! - 1880 90,71 3,31 0,22 5,12 0,64 5,70 Aug. VOlek .. · ') 
" " 

35,63
1 

2,37 

{ N. Gerber und 4 Centrifugal-Milch 1,0350 1879 90,52 3,84 0,29 5,54 0,77 40,51 i 3,06 6,48 P. Radenhau8I!n ') 

5 Mittel verschied. Analysen . - 90,68 3,49 0,29 4,76 0,78 37,45 i 3,ll 5,99 I! Vieth') 

6 Mittel verschied. Analysen 

I der Arnherster Molkerei . 1884/85 89,78 3,53 0,33 5,56 0,80 34,541 3,23 5,53 Co A. Goe .. mann') 

Spec. Gcw. ' i 1 

7 Handseparator 1,0340 1890 90,40j 3,621 0,03 1 5,05 1 0,79 37,71 10,31 6,04 D'Hont') 

Mittel 1 - 190,6713.61 ! 0,27 I l ,8O i 0,76138,2712,91 16,12 1 

Nach Holstein'schern Verfahren. 

H.;"., •• b. ! 
1 I Keller-Milch in nach24Stdn. 1863 89,80 - 1,30 - - - 12,75 - I 90-100 mm AI. Miiller ') 

2 hohrn kupfcrnen 36 
" 

90,04 3,07 1,06 5,09 0,74 30,82 10,64 4,93 I 
Satten " n 

Mittel 1 - 189,9213,1111,1816,2410,76130,82111,7014,931 

Magermilch unter dem Einflusse des Stehens und Gefrierens. 

Nach Versuchen des Hygienischen Institutes in Hamburg (Milchztg. 1897, 26, 638). 

30 I Milch waren durch 72-stiindiges Stehen in einern Kiihlraum in einer Blechkanne vol!­

komrnen gefroren und dann langsam ohne Durchmischung des Inhalts aufgethaut. Es ergaben sich 

folgende Resultate: 

Magermilch aus dern oberen Theile des Gefasses 

Magermilch aus dem unteren Theile des Gefssses nach Ent­

fernnng der Mittelschicht 

Magermilch nach volligem Durchmischen des ganzen Menge 

Spec. Gew. 
1,0061 

1,0375 

1,0355 

Trocken-Substanz }'ett 

1,70% Spuren 

9,84 " 0,20 DID 

9,40 " 0,15 " 

') W. Fleischmann: Das Molkereiwesen 1878, 704. 2. Ber. dcr Milehw. Versuchssla!ion Raden 1884,26. Die 
Magermilch wnrdc illl allgemeincn Belriehe der Radener Molkerei hei Durchlauf von 292,2 kg Vollmilrh durch die Trommel 
bei 30,7° C. und hei 6500 Umgangrn in der Minute gewonncn. Dcr Gehalt an Milchzuckcr betmg 1)('i dircktrr Brstimmnng 
3,645 %; der oben angegebcne Gchalt wunle aus der Differenz herechnet. 

'1 Joum. Roy. agr. SOl'. England 1880, I, 160. 
') Forschungen auf dem Gl'biele dl'r Virhhaltung 1879, 7, 316. 
') Milchztg. 1880, 16, 121. 
') Jahresber. der Agrik.-Chem. 188;;, 62:1. (Massacl!. Agr. Exp. !it. Bull. 17.) Durehschnitt dcr Analysrn vom 

G. November 1884 bis 5. Februar 1885. 
") Milchztg. 1890, 19, 706. Dil' Znsammensetzung von Vollmilch, Magermileh und Rahill war folgcnde: 

Spec. Gcw. Wasser Kasein Fe!t Milchzucker Asche Kalk Phosphorsanrc 
Vollmilch . 1,0320 85,90 3,50 5,05 4,70 0,79 0,22 U,226 0,'0 
Magermileh 1,0340 90,40 3,62 0,025 5,05 0,708 0,214 U,22 " 
Rahill. . 1.0150 71,02 3,02 21,95 3,32 U,59 U,155 0,17" 

') Lanuw. Versul·hsstationcn 18G6, 9, 147. Milch von Voll- ullll Halbblut-Ayreshire-Kiihen. 
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Anhang zu Magermilch. 
I. Magermilch bel Aufrahmung unter verschiedenartigen Elnfliissen. 

Nach Hijhe der Milchschicht und Temperatur. 

A. Stiickhard u . .1. Nyberg. I) Milch mit 12,48 % Trocken-Substanz und 3,33 % Fett. 
Grad 

Wasser Fett Trockcn- der Aus-
Substanz rahmung ., .. ./. ./. 'I • 

Bei 22 0 C. I a. bei 23,6 cm hoher SOhiOhl} { 90,61 0,590 9,39 85 
I. 

b. 
" 4,7 " " " Nach 9039 0,301 9,61 92 

II. 100 " f a. " 
23,6 n 

" " 
24 Stunden 90:93 0,305 9,07 92 

" b. 4,7 " 91,32 0,225 8,68 94 " " " 
Milch mit 11,93"/0 Trocken-Substanz; 14,1 cm hohe Schicht. 

I. 20 0 C. { a. nach 22 Stunden . 91,32 8,68 
Bei 

b. 30 
" 

91,52 8,48 

II. n 9,5 0 n 1 a. " 
22 

" b. n 30 n 91,75 8,25 

A. Rosing II. Aul. 2) Morgenmilch vom 13/. 1864 in je 8 Blechsatten, und vom Ig/. in 6 Satten. 

Die Vollmilch enthielt: Pro cent. Fettgehalt der Magennilch 

13/ . 12,08% Trocken-Sabstanz, 3,166% Fett. 
Milch vom "/. 

Ig/. 12,15 " bei ~'/,. C. 
Stunden 

n 3,331 " " Nach 6 

n 7 
" 

1,099 

12 
" 

0,444 

" 
18 

" 
0,425 

" 
24 

" 
0,296 

n 30 0,285 

" 
36 0,280 

60 6 0,240 

Morgenmilch. rJ/I 1865 in Gassander'schen Blechsatten, 
Meierei, aafgestellt bei 10-12 0 C .. 

nach 26 Stunden: 
0,506% 

Keller, n ca. 1 0 " . 0,318 n 

Milch vom 2'/3 1865 mit 3,138% Felt in Gassander'schen Blechsatten: 
Meierei, aufgestellt bei ca. 12-13 0 C. 0,302 % 
Keller, " "2-30 " 0,261 " 

J. Moser. 3) Ungleich fette Milch bei verschiedener Temperatur. (1858.) 

bei 14' C. 

1,377 

0,868 

0,602 

0,517 
0,516 

0,401 

vom "/. 
~ 

hei 23'/,· C. 
1,648 

1,412 

0,761 

0,526 

0,483 
sauer 

'Vassergehalt Trocken-Subat. Fett 
./. 

4,62 

0,62 

5,34 

1,37 

3,04 
1,28 

4,16 

0,95 

Auf 15 0 R. gekiihlt, {MorgenmilCh, frisch . . 

48 St d 1 . K"hl n abgerahmt. un en ang 1m a -
bad von 5-90 R. Abcndmilch, frisch. . . 

" abgerahmt 

Ca. 23 0 R. warme Milch f Fettarmere Milch, frisch 

in einem Raame von 16 0 R. " "abgerahmt 
"h d 731 S d 1 Fettreichere Milch, frisch . wa ren ~ tan en. 

n "abgerahmt 

') Chern. Arkersmann 1856, 56. 
') B. Martini , Die Milch. (Aabjomaen, Norsk Landmanusbog f . 1868, 103.) 
') Arenslcin's Allgcm. Land- u. f'orstw.-Ztg. 1858, 612. 

0,. 0/. 
86,80 

90,24 

85,31 

89,36 

88,26 

90,06 

86,65 

89,49 

13,20 

9,76 

14,69 

10,64 

11,74 
9,94 

13,35 

10,51 
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.AI. Mulier.1) Magermilch von 3,49 % Fettgehalt . 
Hohe der Fettgehait in 100 ccm 

Milchschicht 
mm nach 12 23 24 72 96 120 Stund. 

r 0 0,92 g 0,63 g 0,29 g 0,25 g 0,31 g 0,32 g 
a. bei 2. 95 1,95 n 1,62 n 1,23 " I,ll " 1,05 n 0,88 ~ 

8,5-11 0 C. 3. 190 2,08 n 1,81 " 1,46 " 1,32 n 1,17 n 1,01 " 
4. 285 2,22 

" n n " n n 

(' 
0 0,66 n 0,43 n n " n n 

b. bei 2. 95 2,05 n 1,58 n n 

20-24 0 C. 3. 190 2,32 
" 

1,87 n n n n n 

4. 285 2,41 
" n " n " 

.AI. Muller. ~ Milch von 3,85 % Fettgehalt, gab nach der Aufrahmung in Magermilch: . 
Milch- Hohe der Fettgehalt 
menge Milchschicht ----_, 

ecm nach 36 Stund. mm nach 24 

1. Verschlossene G1asflasche 
2. Offenes Cylinderglas 
8. 

4. " 
5. Gussander'sche Blechsatte 

580 

1500 

712 

760 

2000 

120 

255 

202 

100 

28 

0,42% 

1,36 " 

1,25 " 

0,18 " 

0,13 " 

0,20% 

1,42 " 

0,78 " 

0,18 " 

0,14 " 

.AI. Muller. ~ Frische Morgenmilch von 8,99 % Fettgehalt Iieferte bei 15 ° C. Magermilch von: 
Hohe der Fettgehait (bei Proben vom Boden) 

Milehschicht nach 12 Stdn. nach 24 Stdn. 

1. 25 mm 0,25 % 0,29 % 
2. 

8. 

AI. Muller. 4) Milch bei 20 0 C.: 

100 

200 
" 

I. Hoher Cylinder 
hei 885 mm Hijhe der 

Milchschicht 

II. Flacher Cylinder, 
6,85 mm Hijhe 

r 2. 

8. 

4. 

{ I. 
2 . 

0,30 " 0,34 " 

0,39 " 0,48 " 

Bezeiehnung der Fett in 100 cem Magermilch 
Milchschicht Mch 12 Stun den 

am Boden 0,66 g 
95 mm 2,05 , 

100 8,32 , 

285 2,41 " 
am Boden 0,S6 , 

75 mm 1,90 " 

.AI. Muller. 6) Frische Abendmilch vom 28ft 1862 in tubulirten G1asglocken bei 170 mm hoher Schich­

tung (1-8). 
N ach 20 Stundell Trocken-Subs!. Wasser 

1. Auf nahe 0 0 C. gekiihlt 
2. Bei ca. 15 0 C. 

8. " " 80 0 C. 
4. Gussander'sche Satte bei ca. 15 ° 

bei ca. 5 cm hoher Milchschicht 
Urspriingliche Milch 

10,04 89,96 

11,04 88,96 

11,69 88,31 

10,38 89,67 

13,05 86,95 

Fett 

1,02 

2,27 

8,02 

1,24 

4,19 

Zucker Protein Salze 
-~ 

8,41 0,61 % 
4,89 8,25 0,68 " 
~ 

8,09 0,58 , 

5,22 3,25 0,62 " 
4,48 8,19 0,69 " 

') Landw. Versuchsstationen 1866, 8, 72. 1m Mai 1863 wurden 2 gleiche Cylinder zu je 335 mm Hohc mit 2370 g 
frischer Morgenmilch von 3,49"10 Fcttgehalt geflillt, mit Decke) versehen, worin 4 Rohre Z\lf Probenahme aus vcr­
schiedener Hohe befestigt waren. 

'l Landw. Versuchsstationen 1867, 9, 129. 
') Ebendaselbst 1865, 7, 137. 
') Ebendase)bst 1866, 8, 398 . 
• ) Ebendase)bst 1867, 9, 139. Der Autor bemerkt, dass die Proben der abgerahmten Milch nieht so genommen 

werden konnten, dass auf ihren ],'ettgehalt sichere SeWlisse zu grlinden wiiren. 
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Ai. Muller. l ) Abendmilch vom It/S 1862 in cylindrischen Glasglocken, mit Glasplatte bedeckt, gesammte 
abgerahmte Milch nach 20 Stunden: 

Trocken-Suhst. Wasser Fett 

1. ungefahr 20°. 11,55 88,45 2,48 % (nach 23 Stdn. sauer) 
2. 

3. 

35°. 12,73 87,27 3,79. (. 14 und geronnen) 

• ( 17 

(" 20. 

noch SliS8, aber in Gahrung) 

sauer) 

Urspriingliche Milch 13,71 86,29 4,44 " 

Frische Morgenmilch vom 3/" 1862, von 3,35% Fettgehalt, in Glasflaschen von ea. 1200 ccm 

Inhalt zu 110 mm Hohe geschichtet. 
N ach 18 Stdn. Fettgehalt d. Magermilch 

a) nahe am Boden b) nahe unto d. Rahmdecke 
1. Bei 28°, verkorkt I I 0,92 % ? (gesauert u. geronnen) 
2. » 18°, offen ruhig gehalten. 0,53" ,."''') 3. 18°, verkorkt 0,47 " 1,68 • 
4. Abwechselnd (8-mal) auf 321/.° erwiirmt noch sliss. 

u. !luf 6~ geklihlt, verkorkt, unbewegt 0,60 • 1,26 • 
5. Bei 1°, verkorkt in eiskaltem Wasser 0,53 • 1,25 " 

Dahl. 2) Morgenmilch von 3,217 % Fettgehalt (Swartz'sches Verfahren). 
Fettgehalt der Magermilch 

Abendmileh von 3,31 % Fettgehalt. 

nach 24 Stunden 

36 

48 

24 

36 

hei 4' bei 8-10' 

0,61 % 1,19"/0 

0,52 • I,ll • 

0,48 " 1,M. 
bei 3' bei 6,5' 

0,52 % 0,73% 

0,48 • 0,60 • 

U. Kreusler, Kern u. Dahlen.3) Milch von 2,95 % Fett wurde in cylindrischen Glasgefassen von etwa 

6 cm Durchmesser etwa 18,6 em hoch aufgeftillt, in Wasserbiidern genau gieichbleibenden Tempera-

turen ausgesetzt. 
Procentiger Fettgehalt der Magermilch. 

Temperatur Dauer der Aufrahmung in Stunden : 

'C 16 28 40 52 64 T6 88 112 

2 1,895 1,708 1,429 1,377 1,201 1,118 0,@02 

4 2,229 1,909 1,632 1,557 1,265 1,084 0,945 0,728 

6 2,279 1,822 1,626 1,213 1,214 1,078 0,889 0,837 0,699 

8 2,050 1,871 1,508 1,358 1,137 0,981 0,824 0,658 

10 1,994 1,742 1,398 1,171 1,080 0,899 0,797 0,692 0,602 

15 1,824 1,467 1,096 0,917 

20 1,460 1,264 

25 1,502 

30 1,481 

Milch von 2,95"to Fettgehalt. 
Proccntiger Fettgehalt der Magermilch 

bei Tempcratur: 6" 

Rohe der Milchschicht 35 mm 

186 

') Landw. Versuehsstationcn 1867, 9, 140, HI. 
') B. Martiny, Die Milch II, 76 . 
• ) Landw. Jahrb. 1875, 4, 280. 

0,979 

1,708 

2· 

0,831 

1,632 

4 0 8 0 10 0 

0,603 0,436 0,559 

1,626 1,508 1,398 

136 

0,633 

0,546 

0,588 

0,550 

1,096 
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G. Naser. l ) Gehalt der Magermilch 

1. Milch von 13,64 % Trocken-Snbst. u. { a. 

3,79 % Fett, 5 cm hoch b. 

2. Milch von 12,68 % Trocken-Subst. u. { a. 

3,22 % Fett, 5,5 cm hoch geschiittet b. 

in Eis gekiihlt 

nicht gekiihlt 

in Eis gekiihlt 

nicht gekiihlt 

nach 15 Stunden 
Temperatur an Trocken-Subst. an Fett 

bei 5° C. 12,28% 1,30% 

.19°. 12,64. 145 

10,34 " 
11,24 • 

0,50 " 

1,43 " 

Einfluss der atmosphiirischen Luft auf die Absonderung des Rahms und den Gehalt 

der Magermilch. 

At. Muller. 2) Frische Abendmilch von 4,0 % Fettgehalt, bei 16 0 C. Anfangstemperatur. 

III, 1861 Verschlossenes Gefliss 

Cylindrisches • 
FIllches 

" 
Einfluss des 

sauer und geronnen 

Fettgchalt nach 24 Stdn. 
vom Boden genomm. Proben 

offen, siiuerlich, nicht geronnen 0,6% 

volIkommen siiss 0,4 " 

Luftdrnckes. 

Dahl. II) Milch von guter Beschaffenheit in Cylindergliisern mi~ einem Durchmesser von 4,9 cm und bis 

zur Hohe von 34 cm iiber dem Boden mit Milch gefiillt. 
Fcttgehalt der Magcrmilch 

1873 Fettgehalt der Dauer Temperatur bei Luft- bei gewohnl. 
Datum nrsprungl. Milch in Stunden oc verdiinnung Druck 

!4/1 3,64 24 1-6 1,28% 1,08% .' II 3,20 47 2-9 0,97 " 0,79 " 
'nIl 3,20 47 10-16,5 1,74 • 1,62 " 
'nIl 3,35 22 2-6 1,21 " 1,15 " 
';!lIs 3,36 23 3-7 1,44 " 1,36 " 

Einfinss des Kochens der Milch. 

AI. Miiller. 4) Milch von 3,49 % Fettgehait, 1. Mai 1863 worde in Geflissen 81-85 mm hoch geschichtet. 
Fettgebalt der Magermilch in 100 cern 

nach 12 Stdn. nach 23 Stdn. 

I. Milch frisch gekocht, bei 9,0 0 C. 

anfgestellt 
{ um Boden entnommen 0, i9 g 0,64 g 

unter der Rahmdecke? 2,97 • 

II. Erst. nach 12 Stunden in Wasser { 
auf ca. 95 0 erhitzt, bei 9° anfgestellt 

(Devonshire -Verfahren) 

III. Ohne Erwiirmen, aufgestellt 

20-22° C. 
bei { 

am Boden entnommen 

nnter der Rahmdecke 

am Boden entnommen 

onter der Rahmdecke 

Verschiedene Art der Abrahmgefiisse. 

? 
? 

0,56 g 

1,90 " 

0,41 " 

1,65 " 

0,31 " 

1,56 " 

AI. Miillsr. b) Morgenmilch 'a/s 1861. Milchmengc Hohe Fcttgehalt der Magermilch 
cern 

1. Verschlossene GlasBasche. 580 

2. Offenes CyIindergJas 1500 

3. 
" " 

712 

4. 760 

5. Gnssander'sche BIechsatte 2000 

'l W. Fleischmann, Das Molkereiwcscn 187H. 
') Landw. Versuehsstationen 1867, 9, 122. 

mOl nach 9'1. Stdn. nach 24 Stdn. nach 36 Stdn. 
120 0,42% 0,20% 

255 1,36 " 1,42 " 
202 1,25 " 0,78 • 

100 0,13 " 0,18 " 
28 0,43% 0,13 " 0,14 " 

'J Milehztg. 1873,2,708. W. Fleischmann, Das Molkl:reiwl'Hen. Braunschweig 1H75, ~5H . 
• ) Landw. Versuchsstationcn 1866, 8, 612. 
') Ebendaselbst 1867, 9, 129. Der FettgeJ.alt der zur Abrahmung aufgcstellten Milch bctrug 3,85"/0; die"dbe 

wurde nocb 31 0 warm in cincDl Zimmer bci 22-23 0 aufgestellt. 
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Vol1milch ~~ Magermilch 

1 

.:. '" "" 'N H "'~ 
, N I 'N 'N 

Niihere Bezeichnung 
., :: ~..a 

.,., I" ., " ~ ib-o 
., :: I" ,,~ 2:::t: "'" ~ ~-c ~j ]~ ~ 

..coo 
..!:I:'.;l' ;8 ...... ~ ~i 
:>" " .::;;:: g~ " ~ ., " " " " ~ " '" :><0 :> 

der Milch 0"::: ;,.. ;,.. '" " ~ c"" ;,.. oo" ~ 0-" ... I~ § to ~ " N :::l:: <S~ ~ :: <S." ~ " 8m 

1 

...: 8m I 
1 0/" . 

E-1:n 8m 

% 0;. oc. Std. 0;. 0;. % % % % 0;. 0;. 

1 

Holzhiitten I Emaillirt. Gusseisen I Vcrzinnt. Eisenhlech 
Kil·chner. l ) Gleichcs Gewicht, Milchhohc dcr Sehiittung vcrschieden 

l. Abendmilch, 8/1~ 1877 12,00 3,265 ca.13 38 9,30 10,645182,55 - -
, 

- 9,5910,490 86,78 

2. n IO/,~ n 11,85 3,35 n 38 9,581°,48 87,91 - - - 9, 59 1°,41 89,76 

3. n 11/,2 n 11,41 3,03 n 38 9,19 0,43587,49 - - - 9,27 0,437 87,30 

4. n '5/,2 
" 

11,85 3,18 12 38 9,62 0,58884,17 9,39 0,49 86,66 9,29 0,33 90,86 

5. n 22/12 
" 

11,87 3,18 9 38 9,81 1°,817
1
78,60 9,77 0,760 78,30 9,75 0,800 78,1l 

6. 
" 

3/1 1878 12,02 3,46 11,5 38 9,69
1
°,86 78,89 9,46 10,66 83,23 9,40 0,50 87,41 

7. 
" 'II n 11,86 3,44 11 38 9,19 0,345191,85 9,1210,325 91,85 9,18 0,300 92,58 

G1eiche Hohc <ler Schtittung (45 mm), ungleichcs Gewicht 

8. 
" 

8/1 n 12,00 3,50 12 38 9,39 0,41 90,77 9,29 1°,255194,05 9,32 0,24 194,37 

9. 
" 

12/1 n 11,71 3,21 12 38 9,25 0,39 89,74 9,27 10,26 93,26 9,15 0,30392,24 

10. 
" 

\5/1 
" 

11,85 3,29 11 38 9,40 0,425 89,47 9,23 10,20 94,99 9,24 0,18 95,40 

II. n 
,g/I 

n 11,92 3,27 

1
10

" 

38 9,59 0,515 86,16 9,07 1°,26 93,52 9,17 0,155 96,00 

12. 
" 

"1.6/1 n 11,78 3,06 12 38 9,44 0,49 86,21 9,31 0,235 93,65 9,20 0,165,95,48 

13. n 28/1 n 11,98 3,52 11 38 9,32 0,35 92,10 9,291°,335 92,17 9,18 0,28 193,44 

14. Mittel von 1-7 (Hiihe I I 
der Schiittang: Hob I I 1 
41 mm, Emaille 65 mm, I 
Blech 56 mm) • - - - - - - 84,49 - - 85,01 - - 87,54 

15. Mittel v. 8-13 (Hiihe 

der Schiittnng gleich-
189,07 massig 45 mm) - - - - - - - - 93,61 - - 94,49 

s I Holzbiittcn Thonbiittcn Blechsatten 

chrodt u. von Peter.2) 

13,12 

Gleiche Hohe dcr Schiittung (60 mm), nahczu gleiches 
Gcwieht 

1. Morgenmilch, \3/. 188O - 10,5 24 - io,755 79,15 - 0,600\84,18 - 1°,539 85,10 

2. 
" 

14/~ n - 3,155 11 24 - ,0,83 78,48 - 0,70 80,72 - 0,69 81,15 

3. n 15/4 " 
- 3,096 11,5 24 - 0,77 78,95 - 0,56 87,74 - 0,53 85,31 

4 . n 16/4 " 
- 3,06 11,5 24 - 0,835 77,37 - 0,62 82,32 - 0,485 86,42 

5. n "/4 " 
- 3,10 11,5 24 - 0,875 79,42 - 0,755 79,13 - 0,695 81,82 

6. n 
19/4 n - 2,985 11 24 - 0,60 83,09 - 0,49 87,12 - 0,42 88,88 

7. :!!J{ - 3,095 13 24 - 0,84 76,78 - 0,775 79,64 - ,0,60 83,44 
" 

,4 n 

8. 
" 

'nIt n - 2,95 12,5 24 - 0,63 81,72 - 0,51 85,83 - 0,48 85,90 

9. n Zl/4 n - 2,73 12,5 24 - 0,60 80,96 - 0,585 81,06 - 0,57 81,32 

10. 
" 

28/4 
" 

- 2,88 10 36 - 0.42 87,60 - 0,22 93,65 - 0,27 92,04 

II. 
" 

:JJ/4 n - 2,82 10 36 - 0,57 82,44 - 0,49 85,18 - 0,525 83,59 

12. 
" 

:JJ/4 
" 

- 2,935 11 36 - 0,65 81,81 - 0,38 88,98 - 0,42 87,91 

13. n 1/5 n - 3,022 11 36 - 0,634 82,06 - 0,506 85,92 - 0,447 87,41 

14. n 2/5 

" 
- 3,049 10 36 - 0,738 79,32 - 0,695 80,51 - 0,586

1
83,47 

15. Mittel von \-9 - - - 24 - - 79,55 -

1 

- 82,75 - - 184,37 
16. n n 10-14 . - - - 36 - - 82,65 - - 86,85 - - 86,88 

') Milehztg. 1878, 1, 180. Die Milch stamm!c jedcsmal von 5 KUhcn und war stets von amphotcrer Renktion; sic 
gelangte unmitte1har nach dem Melken in die Ger ... se. 

') Milehztg. 1880, 9, 373. Die Holzbiitlcn waren innen und aussen mit Oelanatrich vcraeben. 
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Vergleiehende Aufrahmungsversuche zwischen dem Swartz'schen 
und anderen Verfahren: 

Niihere Bezeichnung des Aufrahmverfahrens 

1) S w a rtz 'sches (Eis-) Verfahren, verschiedene Aufrahmdauer: l ) 

I. ) Morgenmilch von 93 Kiihen der Radener Herde, 
2 I Tag o. Nacht Koppelweide, 1/10 1876 

3.) 
4. 

Abendmilch von 92 Kiihen 6/10 " 
f 
) 

5. } 
6. 

Morgenmilch von 87 Kiihen, Tags Weide, Nachts im )f 

Stall Weizen- u. Roggenkaff, Ofto 1876 

7.) 
8.1 Abendmilch von 86 Kiihen, wie vorher 11/10 1886 

S war t z' sche Geftisse im Vergleich zo Glassatten: 

f 
) 

9. \ Swartz'scheGeftisse, EiSkiihlun g ,] Abendmilch derl 
10. ca. 42 cm hohe Schichtung, auf 1 Pfd. Radener Herde 
11 Milch 1 08 Pfd. Eis von 87 Kiihen, . , ~ 

12.\ Holstein'sche Glassatten, ,. N~~~:g~mW~it~~i 1 
13 H" k 1 ca. 5 2 cm hohe Schichtung ac se von 
14.' Haferstroh 

15'l Swartz'sche Geflisse, Eiskiihlun g ,] 
16 Morgenmilch . J auf 1 Pfd. Milch 1 Pfd. Eis von 84 Kiihen, 
17. . 

J 
Fiitterung und 

18.\ Haltung 
19. Holstein'sche Glassatten wie vorher 
20. 

2) Eis- oder Wasserkiihlun'g: 2) 

21. Eiskiihlung ). / 1 
W k"hl 0 C Versuche In Ourupgaard 10/8 1876 

22. asser 0 nng 1 ° . 
23. Eiskiihlung ) 
24. Wasserkiihlung 8 0 C. 

desg\. '/0 1876 

25. Eiskiihlung Ij Gjeddesdal 
26. Wasserkiihlung 8,5 0 C. 
27. Eis, Ouropgaard 'lA/s . 

28. " Saedingegaard 2/10 

29. " Onrnpgaard :.'0 
30. Schneekiihlung \ 
3!. " Saedingegaard '}()/e. 
32. Biitten 

33. SChnee) IIJ~ • 

34. Wasser 8 

35. Gleich in Eis 
36. 2 Stunden gefahren, Eis 
37. Biitten gleich in Eis 

') W. Fleischmann. Milehztg. 1876, 5, 2239, 2251 n. 2263. 

1 
( 

{ 

~ ~ Magermilch 
]'§ 
"';::1 
bIlo 
~ ~ Fett Spec. 
~ ~ Gew. 
'/. 'I. 

12 ) 3,98 0,901 1,0338 
24 1°,5-1,5 3,98 0,605 1,0359 

12 ) 3,98 1,095 1,0346 
)0,5-2,0 

24 3,98 0,877 1,0350 

12) _ 3,51 2,86 1,033 
24 1°,5 4,0 3,51 2,42 1,034 

12 ) 3,92 1,734 1,0335 
1,5-4,0 

24 3,92 1,401 1,0335 

12 \ 
24 3,5-0,5 
36 

24 ca. 15,5 12 \ 

36 

10 

10 

34 

34 

34 

34 

10 

34 

34 

12 

22 

34 

10 

10 

10 

10 

34 

10 

8 

8,5 

12,5 

3,98 2,252 1,0330 

3,98 2,000 1,0336 

3,98 1,740 1,0340 

3,98 1,251 1,0340 

3,98 0,999 1,0340 

3,98 0,505 1,0340 

4,03 2,021 1,033 

4,03 1,633 1,034 

4,03 1,608 1,0343 

4,03 1,761 1,0335 

4,03 1,117 1,0345 

4,03 0,984 1,0355 

0,59 

1,30 

0,41 

0,71 

1,01 

1,33 

3,78 0,46 

3,63 0,99 

3,56 0,41 

\3,12 

I 13,40 

} 3,78 

0,52 

0,40 

0,44 

0,74 
1,61 

0,58 

0,90 

0,45 

I 

') ~. J. Fj ord n. Storch. Milchztg. 1877, 6, 629. Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltnng 2, 70, 81. 



38. 

39. 

40. 

4l. 
42. 

43. 

44. 

45 . 

46. 

47. 

Anhang zu Magermilch. 

Niihere Bezeichnung des Aufrahmverfahrens 

::sser } 1/9 . 
Biitten 

Kis 1 
Waaser J 24/g 

n 

Eis, stark 
Wasser in Holzbassin 

n 

n 

n gemauertem 

n Holzbassin 
B· .. ,·l·'O 

3) Swartz'sches und Holstein'sches Verfahren: I) 

{ 

{ 

1 

(12,07',. Trocken-Substanz) 
48. Swartz'sche Geflisse m. Eiskiihl. } Milch von 10 Angler Kiihen { 

49. Holstein'sche Satten Winterfutter 

50. Swartz'sche "}MilCh v. 10 Angler Kiihen b. Weide- { 
51. Holstein'sche " gang (12,53 0'0 Trocken-Snbstanz) 

4) 52. Eiskiih lung") 

53. 

54. n 

Tremser- (auch Oberkiihlung) und Swartz'sches (Boden- und 

Seitenkiihlung) Verfahren: 3) 

5) 55. Tremser Verfahren mit Wasser gekiihlt 4 Stunden 
56. 

57. 
n 

n 

58. " 
59. Tr. m. 
60. Sw. n 

61. Tr. n 

62. Sw. n 

n n n 

n n n 

n n " " 
Wasser gekiihlt 5 Stunden}.~ 

n n 24 n • 

n n 

12 

24 n 

63. Tr." n n 21/2 n 

64. Sw. n n "21/1 n 

5 

6 

12 

" 
n 

" 

65. Tr. } Milch vorher durch Lawrence'schen Kiihler 
66. Sw. gegangen 1/6 
67. Tr. mit Wasser gekiihlt 4 Stunden 1 '/6 
68. Sw." n n"" f 
69. Tr. n n "21/1 " } 4/8 

70. Sw." n n 21/2 n 

71. Tr. nach 21/2 stiind. Kiihlung mit Wasser, Eis Eisverbraueh 

wie oben 

72. Sw. Eis 

73. Tr. 1. h 
74. Sw.! Wle vor er 

4,1 kg 

18,0 n 

r 4,2 n 

. 1 24,0 n 

34 l 
34 J 
34 

10 

34 } 
34 

34 

34 

34 

34 

34 

10 

36 

36 

36 

36 

24 

24 

24 

36 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

24 

9,7 

1l,9 

14,4 

5-8 

ca. 14 

5-8 

14 

Temperatur 
der Milch 

beim 
Abrahmen 

7,5 

8,5 

8,0 

8,5 

9,5 

12,0 

11,0 

11,5 

9,5 

11,8 

9,5 

12,0 

10,8 

9,5 

11,0 

9,0 

10,0 

9,5 
10,2 

11,2 

} 
0,52 

3,46 0,89 

0,51 

} 
1,28 

3,89 1,67 

1,69 

1,24 

1,38 

1,43 

1,43 

} 
0,73 

3,35 0,49 

I 0,54 
3,65 0,37 

0,19 

3,78 0,20 

- 0,29 

361 

1/ 
.1 

3,27 1,233 67,6 

3,28 1,215 68,0 

3,41 1,122 72,0 

3,76 0,923 79,0 

\
3,115 1,05 70,6 

1,04 70,7 

I 1,335 65,1 
3,350 

1,22 67,9 

I 1,085 66,2 
2,85 

0,640 80,8 

} 3,31 

l3,15 

1,130 70,2 

1,011 73,8 

0,990 72,6 

0,360 

l 1,020 
2,755 0,510 

90,4 

68,0 

84,3 

I 1,050 70,0 
2,90 

0,645 81,0 

} 1,21 
3,08 

0,63 

65,8 

83,0 

') M. S e h rod t und Ph. d u R 0 i. Milehztg, 1879, 8, 585. Jm Mittel von je ;; Aufrahmversuchen. 
') N. Engstrom. Milchztg. 1879, 8, 661. 
') M. S c h rod t. Milchztg. 1880, 9, 625. 
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~~ 
'"d" 
... 0: 

Niihere Bezeichnung des Anfrahmverfahrens o.c 
" f! "' ... "''' ...: 
Std. 

Eisverbrauch 

75. Tr. I wie vorher I 4,4 kg 24 

76. Sw. .\ 24,0 
" 

24 

77. Tr. I wie vorher f 4,8 n 24 

78. Sw. \ 6,0 n 24 

79. Tr, I wie vorher I 5,0 n 24 

80. Sw. .\ 6,0 n 24 

81. Tr. I wie vorher 
) 4,6 n 24 

82. Sw. .\ 6,0 
" 

24 

83. Tr. I wie vorher 1 6,0 n 24 

84. Sw. .\ 6,0 
" 

24 

85. Tr. 1 wie vorher I 6,0 n 30 

86. Sw. I .\ 30,0 n 30 

87. Tr. 24 

88. Sw. Kaltwasser 24 

89. Tr. 24 

90. Kaltwasser 24 

6) Aufrahmung in Blechsatten ohne Kiihlung l ) bei 1O-12°C. 

91. 

7) 92. 

93. 

94. 

95. 

96. 

97. 

98. 

99. 

100. 

101. 

8) 102. 

103. 

104. 

105. 

106. 

107. 

108. 

des Lokales. Schiittnng in der Rohe von 45-50 mm: 
Milch von Angler Kiihenj im Mittel von 1O Versuchen 

Maxim. 
Minim. 

Swartz'schee Verf. mit Eiskiihluug 2) 
desgl. 
desgl. 
deegl. 
desgl. 

Aufrahm, bei einer mittleren Temperatur von 15° C. 

desgl. 
desgl. 
desgl. 
desgl. 

Swartz'sches Verf.,3) Abendmilch 
Amerikanische Massenaufrahmung, Rei mer's Milchwanne, 
m. Deetinorisch. Rahmrechen . 
desgl. 
desgl. 
deegl. .' 

desgl. 
desgl. 

') M. ~chr()t!t U1ui <lu Roi. Milehztg. 1879,8,558. 
s) P. Vie tho ~'orschullgell auf dem Gebiete der Viehhaitung 8, 349. 
') M. Schrodt. Milehztg. 1880,9,405. 

-
-
-

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-

24 

24 

24 

24 

24 

36 

36 

... ..<:: ... 
~o "..<:: 

~-§ § d~ '"do '" .co: ]§ 00 ... :::: 0: 0: 0- "*§~ &~'6~ 00-

~> " " ,;jEt;, e .... ,..::::) .... ~~ 8~ < ~ ~t ~;:>1 '"d 
'C. . ' It 'I • 'I. 

10,0 1 1,07 69,0 

10,0 
13,035 

0,75 87,5 

10,0 \ 1,215 63,0 

13,0 
)2,90 

0,520 84,4 

10,5 \ 1,19 65,4 

13,2 12,98 0,89 74,6 

10,5 
)2,705 

0,95 70,3 

13,0 0,62 80,1 

Il,5 
}2,84 

1,05 67,1 

15,2 0,645 79,8 

12,0 
)2,74 

0,79 74,8 

14,0 0,435 86,0 

-
)3,24 

1,54 -

- 1,05 -
- \ 1,39 -
- / 1,05 0,73 -

- 3,28 0,425 -
- - 0,528 -
- - 0,299 -

Sp. Gew. 

ca. 2 3,313 0,698 1,0342 

" 
3,269 0,799 1,0342 

n 3,020 0,673 1,0342 

n 3,366 0,467 1,0340 

" 
3,272 0,519 1,0339 

- 3,313 1,350 1,0333 

- 3,269 1,035 1,0332 

- 3,020 1,024 1,0330 

- 3,366 0,931 1,0332 

- 3,272 0,357 1,0340 
Aatrah-

...... "04 
ca. 3 2,97 0,63 82,47 

" 
3,035 0,68 80,86 

n 2,405 0,505 81,86 

5 2,80 0,78 76,12 

7 3,12 0,83 77,63 

7 2,885 0,285 91,53 

7 2,72 0,46 85,56 
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Nahere Bezeichnung des Aufrahmverfahrens ".d ~o 

"" .. .::: = ... ..o~ ~> 
A" ~~ < .... 1;; 

<Ii '"" Std. ·C. 'I. 

109. wie 108 36 7 2,96 
IlO. desgl. 24 6,5 3,005 

9 ) Amerikanisc he MIlS senaufrahm ung, ') System Reimer's, 
Rahmrechen u. Ahlborn'sche Abllusseinrichtung f. Rahm: 

Ill. ) ( 
24 - 3,147 

112. Hohe der Schiittnng 12,3 cm bei ca. 14 0 C. 34 - 3274 
Il3. 36 - 3,153 

Verschiedene Anfrahmverfahren. 

Kaltwasser- und Cooley' sches Verfahren. 

M. Schrodt u. H. Hans~n. 2) Vollmilch 
Fcttgehalt 

Temp. d. Milch Magermilch 
beim Abrahmcn FettgehaJt 

12-stiindige A ufrahmdauer. 

1. } a) Ungekiihlte Milch, Mittel von I Cooley 
2. je 5 Versuchen \ Kaltwasser 

3. } b) Gekiihlte Milch, ca. 14 0 C., { Cooley 
4. Mittel von je 5 Versuchen Kaltwasser 

24-stiindige Aufrahmdauer. 

5. } Ungekiihlte Milch, Mittel von {Cooley 
6. je 12 Versuchen Kaltwasser 

36-stiindige Aufrahmdauer. 

7. } a) 
8. 

Ungekiihlte Milch, Mittel von { Cooley 
je 5 Versuchen Kaltwasser 

9. } b) Gekiihlte Milch, 13-15 0 Co, I Cooley 
10. Mittel von je 5 Versuchen \ Kaltwasser 

36-stiindige Aufrahmdauer. 
11. 1 Ungekiihlte Milch, Mittel von { Cooley 
12. I je 5 Versncben Kaltwasser 

°/, 
3,14 
3,14 

3,08 
3,08 

3,27 

3,27 

3,12 
3,12 

3,40 
3,40 

3,01 
3,01 

'C. flo 
11,4 1,223 
11,4 1,453 

11,8 
11,8 

8,04 

8,04 

12,0 
12,0 

11,0 
11,0 

12,0 
12,0 

1,316 
1,487 

0,417 
0,500 

0,489 
0,609 

0,929 

1,008 

0,788 
0,918 

Coo ley' sches Verfahren. 

H. P. Annsbg, A. F. Hilbert u. T. G. Short. 3) 

Mittel ganzer Period en : 

Periode I I 
II Kuh No.1, 

III Jersey-Kreuzung 
IV 

'Vassertemperatur 
·C. 

J 4,51 . 

4,24 

14,04 

3,80 

0,66 
1,38 
1,32 
1,36 

I) ,V. Ficisehmallll. Berkllt dec Mih:hw. Vcrsut'hs~tation Raden 1888,47. 

0,69 
0,46 
0,52 

0,42 

363 

.;, 
~" IlD I .d 

IiI 
.='"" ... " .. 

...... ~.§ ~ 
)l f! 

'I. '/, 

0,345 90,09 
0,605 83,03 

0,828 78,07 
0,753 81,96 

0,744 79,71 

Entrahmnngs­
grad 
'/, 

66,7 
58,8 

62,3 
56,5 

89,2 
87,0 

86,5 
83,0 

76,5 
72,4 

77,6 
73,1 

92,0 

94,0 

93,8 
94,6 

'J Forsc\lIl11gen auf dcm Gebide der Vichhaltnng 16,368. Das Cooley'sche Verfahren unterseheidet sieh von 
clem Kaltwasscrverfahrl'1I nur dadureh, dass bei crsterem gleichzeitig ouch Luftabschluso otattfindct und daso gcochlossene 
Gefussc untPf 'VaSRcr Zll stehcn kommfll. Bei allen vorstcltcnden Vcrsuchcn wurde bci dCID "KaltwaBBer~Verfahren~~ fast 
11Mh cinlll,,1 so vie! MiI"h ,"crwendet als Lei delll Cooley·sehell. Dcr hohe Fettgehalt der Magemlilch hezw. die schlechte 
Entrahmnng dcr Mileh ht'i den Versuchen unter n-12 winl auf die Bcschatfenheit dcr Milch, welehe man als "trage" be­
zd('hnd. und wdrhc hPi Ucbcrgang Yon Trorkcll- zu Grlinfiittcrung aufzutrctcn pflegt, 7.urUrkgcfUhrt. 

') Vergl. Anmcrkung ') S. 364. 
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Vollmilch Wasser- Magermilch Entrahmung.-
Fettgehalt temperatur Fettgehalt grad . , ·C. ', . ." " H. P. Armsby I) etc. Periode 

I~l 
\ 

6,06 1,38 0,24 97,5 

n Kuh No.2, 5,90 2,55 0,10 97,9 

IIIJ reine Jersey 5,80 2,72 0,19 97,9 

n IV 5,73 2,74 0,25 97,5 

I I J 
6,17 1,27 0,31 96,9 

n II Kuh No.3, 6,05 2,43 0,43 95,3 

n III Jersey-Kreuzung t 5,95 2,72 0,26 97,6 

n IV 6,06 2,71 0,27 97,2 

Procentiger Fettgehalt der Vo\l- und Magermilch nach sofortigem 

und verzogertem Eingnss in die Cooley-Kannen (Kaltwasser-Aufrahmverfahren). 

Nach Babcock, Milchztg. 1892, 21, 332. 

A nzahl der Versuche, 

Zeit zwischen Melken und Eingiessen 

Fcttgehalt 

der Milch 

Bei sofortigem Eingiesscn 

Fcttgehalt der Magermileh 

Max. I Min. I Mittel 
.,. "10 ", 

Bei verziigertem Eingiessen 
in die Kannen 

Fettgehalt der Magermileh 

Max. I Min. I Mittel .,. ',. ." 
27 Versuche und Verzogerung 15 Minuten 4,31 

4,62 

4,51 

0,51 

0,56 

0,48 

0,22 

0,32 

0,23 

0,33 

0,39 

0,30 

0,60 

0,71 

0,71 

0,26 

0,38 

0,30 

0,40 

0,51 

0,47 
26 n n n 20-40 n 
38 n n n tiber 40 

Aufrahmnng in der Forsaga'schen Milchsatte, 

verglichen mit den Swartz'schen Milchbehaltern (Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 787-788). 

Die Forsaga'sche Milchsatte lieferte folgende Resultate: 

65 Milchmenge, I 65 

Zeit der Aufrahmung, Stun den . 5 

Fett in der Magermilch, % . 0,55 

5 

0,43 

Die gewohnlichen hohen Swartz'schen Eimer ergaben folgende 

Milchmenge, I 35 

Zeit der Aufrahmung, Stunden 

Fett in der Magermilch, % . 
12 

0,69 

,-'-

24 48 72 

0,83 0,57 0,42 

100 100 

5 10 

0,50 0,28 

Resultate : 

35 35 
,-'-

24 24 48 72 

0,58 0,62 0,56 0,37 

Henry H. Wing u. Clinton D. Smith (Bull.landw. Versuchsstation an tier Cornell Universitiit 

Ithaka N. Y. XX. Septbr. 1890, S. 60-67; Centrbl. Agrik. Chern. 1891, 20, 698·-703 mach en Angaben 

tiber den Fettgehalt der Magermilch bei verschiedenen Abrahmmethoden in Satten, mit nnd ohne 

Wasserzusatz. 

') Forschullgen auf dem Gebie!e dcr Viehhaltung 17, 1. Bei jeder der drei Kiihe wurdcn vier Fiitterungsperioden 
von je 2-4 Woehen eingehaiten, namlich: 

Fiitterung fiir den Tag: 
Periode I. Kuh No. 1. Maismehl 4,5 kg, Kleeheu 6,9 kg. 1884. 1.-18. Miirz. 

Kub No. 2 u. 3. W cizenkleie 2,3 kg, Maismehl 3,2 kg, Sauerheu von Klee 4 kg und Wiesenheu 
llach Belieben. 1885. 2.-28. Februar. 

Periode II. Kuh No. 1. Maismchl 3,5 kg, BaulUwollsamenmehl 0,9 kg, Kleeheu G,9 kg. 1888. In. Miirz bis 
8. April. . 

Kult No.2 u. 3. Weizenkleie 2,3 kg, Maismeltl 1,8 kg, cntiiltes Leinmehl 1,4 kg, eingesiiuerter Roth­
klec 4 kg, Wiesenheu naeh Belieben. Kuh No.2 vom 1.-18. Marz. Kuh No.3 vom 
1.-21. Miirz. 

Peri ode III. Kuh No. 1. l\Iaismehl 2 kg, Malzkeimc 2,2 kg, Klecheu 6,9 kg. 1884. 9.-22. April. 
Kuh No.2 n. 3. Weizenklcie 2,3 kg, Maislllehi 3,2 kg, entiiltes Lcinmehl 1 kg, Sauerhen und Klee 

4 kg, 'Viesenhen nach Belieben. 1885. 22. Marz bis 11. April. 
Periode IV. Wie Periode 1. Kuh No. I. 1884. 23. April bis 13. MaL Kuh No.2 n. 3. 12. April bis 2. Mai. 

Die Kiihc waren siimmtlich frisehmilchend. 
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Fettgehalt 
Fettgehalt der Magermilch 

Nahere Bezeichnung der Milch 
der Eisverfahren I Biitten 

Vollmilch nneh 34-stiindiger Aufrahrnung . ,. I ." .,. I . , . I ./. I ., . 
N. J. Fjord u. Storch. i) Angler Jiiten Angler I Jilten Angler Jiiten 

1879. Rosvang. 

1. September 8., Abendmilch 3,28 3,22 0,73 I,ll 0,63 0,64 

2. n 9., Morgenmilch 3,25 3,17 0,73 1,27 - -
3. November 2., Morgenmilch - - 1,34 1,90 1,26 1,42 

4. 
" 

2., Abendmilch - - 1,54 2,48 1,54 2,04 

5. n 22., Morgenmilch - - 1,66 2,38 0,96 1,24 

6. n 22., Abendmilch - - 2,05 2,59 1,10 1,36 

1880. Rosvang. 

7. September 2., Abendmilch - - 0,53 0,94 0,66 0,50 

8. n 3., Morgenmilch - - 0,51 1,08 0,65 0,44 

9. Oktober 5., Abendmilch - - 0,81 1 ,4~ 0,74 0,92 

10. n 6., Morgenmilch - - 0,79 1,34 0,68 0,82 

II. November 23., Abendmilch - - 1,42 2,44 1,04 I,ll 

12. n 24., Morgenmilch - - 2,12 2,57 1,08 1,12 

Alte Kiihe. 

13. April 21., Abendmilch - - 0,20 0,42 0,43 0,43 

14. n 22., Morgenmilch - - 0,17 0,44 0,23 0,45 
Fettgehalt der 
Magerrnileh: 

1881. Rosvang, Egebaksunde und Marselisborg. 
Centrifugen von I Nielsen u. Petersen 

15. Rosvang, Mai 4., Morgenmilch 0,24 0,27 0,89 1,08 0,59 0,82 

16. n n 4., Abendmilch 0,15 0,17 0,66 0,98 0,48 0,76 

17. n Juni 14., Morgenmilch . 0,15 0,14 0,58 0,95 0,52 0,79 

18. n n 14., Abendmilch 0,13 0,17 0,52 0,17 0,49 0,74 

19. n August 23 ..• Morgenmilch 0,24 0,17 0,67 1,77 0,57 0,60 

20. n n 23., Abcndmilch 0,11 0,05 0,66 1,33 0,49 0,73 

21. n September 3., Abendmilch 0,13 0,07 0,80 1,36 0,54 0,63 

22. n n 4., Morgenmilch 0,13 0,05 0,81 1,43 0,54 0,66 

23. Egebaksunde, August 27., Morgenmilch 0,05 0,04 0,51 1,25 0,50 0,48 

24. n n 27., Abendmilch 0,10 0,09 0,48 

I 
1,09 0,60 0,53 

25. Marselisborg, Septemb. 12., Morgenmilch 0,09 0,12 0,49 0,79 0,42 0,45 

26. n 12., Abendmilch 0,09 0,12 0,47 I 0,61 0,45 0,53 
n 

27. n n 19., Morgenmilch 0,13 0,10 0,90 1,07 0,63 0,65 

28. 
" " 

19., Abendmilch 0,09 0,14 0,47 0,58 0,47 0,72 

Centrifuge VOll 
de Laval 

Shorthorn I Jiitell Shorthorn Jilten Shorthorn Jiitell 

29. 1880. Juli 12-23. (verschiedene Stalle) -

I 

- 0,23 1,45 0,40 0,57 

30. n 9., Morgenmilch . 0,14 0,19 0,31 1,37 0,43 0,55 

31. n 9., Abendmilch 0,14 0,16 0,23 0,89 0,37 0,47 

32. n 12., Morgenmilch . 0,16 i 0,20 0,28 1,15 0,35 0,59 

33. n 12., Abendmilch 0,16 I 0,16 0,36 1,15 0,43 0,70 

34. September 12., Abendmilch 0,19 

I 
0,30 0,29 1,10 0,45 0,47 

35. n 13., Morgenmilch 0,19 0,22 0,38 1,62 0,45 0,63 

') j,'orschungen auf dern Gebiete der Viehhaltuug 1881, II, 98. 
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W. 

W. 

Niihere Bezeichnnng der Milch 

1881. Mai bis Sept. Durchschnitt d. Analysen. 
36. Vestenigkloster und Vejlegaard 

37. desgl. und verschiedcne Bofe 

38. Rosvang 
39 . Egebaksnnde 
40. Marselisborg 

Fettgehalt 
der Centrifugen­

Magermilch 

',. 
Shorthorn I 

0,17 I 
0,16 

,. 
" 

Jilten 

0,22 

0,18 
Centrifugen von 

Nielsen u. Petersen 
Angler Jilten 

0,76 0,14 

0,08 0,07 

0,10 0,12 

Fettgehalt der Magermilch 

Eisverfahren Biitten 

nach H-stiindiger Aufrahmung 

',. I ',. '/, I 'I. 

Shorthorn Jilten 

0,30 1,25 

0,32 1,15 

Angler JUten 

0,71 1,13 

0,50 1,17 

0,57 0,76 

Shorthorn Jiiten 

I 0,41 0,57 

Angler Jilten 

0,53 0,72 

I 0,51 0,56 

II. Entrahmung durch Centrifugen verschiedener Systeme. 

Heinr. Petersen's Schal- Centrifuge. 

Vollmilch 

Niihere Bezeichnung der Milch Spero 

I 
Felt Spec. 

Gew. Gew. .,. 
Fleischmann. I) 
1. A us Oldesloe 8/2 1882 - - 1,0332 

2. '.JJ/3 1,0349 
" " " 

- -
3. 

" 
Woldegk 1'/12 1883 1,0315 2,946 -

4. 
" " 

(700 I Milch in d. Stunde) %. 1884 - - -

5. 
" 

Stavenhagen '/8 n - - 1,0348 

6. n Hamburg 11/11 
" - - 1,0307 

7. n n -:til/II n - - 1,0347 

8. n n 12/12 n - i - 1,0324 
I 

~ " ":: Q) ~ 
o"d = ~.= c 

I 
Vollmitch 

S ".~ 
Niihere Bezeichnung der Milch ;;:l " " -;::. t 

I 

::.,,~ 
.~'" 0.:=:5 ,.. 

kg ~§~ , C. 
--

I I ; 

Fleischmann 11. R. Sachtleben.") 

370J 1677 ! 
Frische Morgenmilch der Radener Herde: 
9. Mittel von 5 Versuchen 5 

10. 
" n 6 

" 
374,1 11664 10 

11. n n 5 n 378,4 11644 15 

I 12. n n 5 
" 

381,0 1661 20 

13. n n 5 
" 

394,9 1671 25 

14. n " 
6 

" 
383,1 1661 30 

15. n n 6 
" 

377,0 1669 35 

16. 
" n 9 n 383,0 1663 40 

17. Transportirte Mitch aos Mamerow, frische I 

Morgenmilch, Mittel von 6 Versuchen. .00" ji "I 25 

18. 12 Stunden alte Abendmilch der Radener 
Herde, Mittel von 6 Versuchen 378,1 1632 25,4 

') Ber. d. Milchw. Venmch88tation Raden 1888, 21; 1883, 46; 1884, 75 u. II. 
') Milchztg. 1882, II, 593 u. G10. 

0 -

SpIT. 

I 
r ett 

G-pw. 
0/, 

0 -

I 
I 

- 13,237 
- ! 3,117 

- 13,136 
I 

- i 3,149 

- j 3,126 
- 1 3,059 

- 13,040 
- i 3,520 

I 
- 1 3,137 

I 

- 13,156 

Magermilch 

I 
Fett 

I 
Reaktion 

", 

0,369 

0,361 I schwach 
siiuerlich 

0,418 

0,359 saoer 
0,505 -
0,491 gewiissert 
0,483 -
0,678 gewiissert 

Magermilch ~~ " bll-c 
~ " '" 

Sp,-<-. j '" " ~ ";;Sbll Fett 
G,-w. ',. ", 

- 0,827 78,5 
- 0,601 84,0 

- 0,438 88,4 

- 0,403 89,1 

- 0,331 90,9 

- 0,284 92,1 

- 0,254 92,9 

- 0,224 94,4 

- 0,307 91,9 

- 0,354 90,7 
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Centrifugen von Burmeister und Wains. 

Kleine diinische Centrifuge. Magermilch 

W. Fleischmann. I) Spec. Gew. Fett Reaktion .,. 
I. Aus Woldegk (500 I Milch in der Stande) 1,0340 0,434 saner 

Milch in der Temperatur VolImil('h Magermilch 
M. Schmoeger. 2) 

Htunde <ll'r Vollmilrh Fett Fett 
kg °c. 0,. 0'. 

2. 30. Januar 190,0 33,1 3.37 0,27 
3. 31. n 193,0 35,0 3,39 0,26 
4. 28. n 285,0 33,7 0,41 
5. 29. 305,0 34,4 3,36 0,41 

.-----. 

6. 4. Februar. 188,7 27,5 3,49 0,30 
i. 26. ft 196,2 27,5 3,12 0,29 
8. I. Miirz 305,3 , 27,5 3,35 0,44 
9. 2. n 294,8 27,5 0,40 

10. 4. Miin 189,5 20,0 0,45 
11. 5. n 165,0 20,0 0,45 
12. 6. n 279,2 20,0 2,95 0,74 
13. 28. Februar. 290,4 20,0 0,50 
14. 3. Miirz 279,2 20,5 3,22 0,59 

15. 7. Miirz 171,1 13,1 3,21 0,50 
16. 10. n 181,5 13,7 0,55 
17. 12. n 266,7 13,1 0,86 

M. Schmoeger.~ Ein fl uss des wii h ren d des Cen trifugirens in n ege hal tencn Verh ii Itn is ses 

zwischen ablaufender Magermilch und Rahm; Mittel von je 2 Versuchen. Temperatur 

und Milchmenge in den angegebenen Grossen anniihernd. 
Milch 

ill cler 8tundl' 
Temperatur 

der Vollmilch 
Vollmileh 

Pelt 

18. Rahm: Magermilch = 9 

10 

4 

10 

4 

10 

4 

10 

150 Liter 35 0 C. 

35 " 

',. 
3,85 

19. 

20. 

21. 

22. 

23. 

24. 

25. 

26. 

27. 

28. 

29. 

30. 

31. 

32. 

33. 

34. 

35. 

36. 

" = 

150 

300 

300 

150 

150 

300 

300 

" 

" 

35 

35 " 
12,5 0 C. 

12,5 

12,5 

12,5 

3,75 

3,67 

3,40 

3,38 

3,58 

3,60 

3.58 

Einfluss des Fettgehaltes der Vollmilch auf die Entrahmung. 

Rahm Magermilch = 1 5 Il10 Liter 35 0 C·l r {2,60 
I .ettarm 

= 1 : 8 150 35 " 2,63. 

n 

n n 

n 

n 

n 

n 

n n 

= 1 : 5 150 35 3,50 

- 1 5 300" 35 I r J 2,81 
.ettarm I 

- 1 8 300 n 35 " 2,72 

5 300 n 35 n 3,45 

5 150 n 7,5" I J 1,95 
fettarm I 

8 150 n 7,5 n 1,96 
= 
- 1 : 5 150 

250 

250 

250 

n 7,5 n 3,07 
5 

8 

5 
n 

" 

7,5 

7,5 
} fettarm il 2, 17 

" 2,04 
7,5 n 2,97 

') Ber. U. Milehwirthseh. Versuchsstation Raden 1888, 21; 1883, 46; 1884, 75 u. ff. 
') Ber. d. Milchw. Instituts Proskau 1883/84, 8 . 
• ) Ebcndaselbst 1884/88, 11 u. ff. und 1885/86, 11. 

Magermilch 
~'ett 

0', 
0,175 

0,180 

0,27 

0,52 

0,255 

0,405 

0,67 

1,065 

0,21 

0,18 

0,19 

0,385 

0,455 

0,39 

0,44 

0,345 

0,40 

1,07 

11,795 

1,07 
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Frisch gemolkene Morgenmilch tm Mittel von 4 Versuchen. 
Milch in dcr Temperatur Vollmileh Magermileh 

Stunde dcr Vollmilch Fett Fett 
% % 

38. Rahm : Magermilch 1 : 5 ca. 190 Liter 29 0 C. 2,64 0,175 

In Eiswasser gestellte und wieder angewiirmte Mittag- und A bend milch. 

39. Rahm: Magermilch 1 : 5 190 Liter 29° C. 2,91 0,19 

Morgenmilch 12 Stunden in Eiswasser gestellt, dann centrifugirt 'ohne 
Anwiirmen. 

40. 

41. Kuhwarme Abendmilch 
42. 

Zulauf ca. 200 Liter 

" 200 

" 300 

12,5° C. 

31,2 " 
31,2 n 

Burmeister's kleine Centrifuge. 

N. J. Fjord u. Storck') a. Der Gesammt-Magermilch entnommen: . 
Temperatur Zustriimunf Umdrchungen 

der Vollmileh in der Stun e in 1 Stunde 
·C. Pfd. 

24,8 298 1946 

24,7 434 2385 

24,2 701 2931 

b. Magermilch abziiglich des ersten und letzten 
·C. Pfd. 

27,8 278 1970 

27,7 444 2395 

27,9 694 3018 

April bis September 1882: Pfd. 

1m Mittel von 9 

" " " 
28 

n n " 
8 

n " " 
4 

n " " 
4 

" " " 
4 

Versuchen 

" 
n 

" 
n 

(Analysen) 1290 

" 
2435 

1290 

n 2435 

" 
3580 

4720 

2410 
2410 

2410 

2410 

2410 

2410 

1,50 

3,66 

3,66 

Magennileh 
}'ettgehalt 

'I. 
0,21 

0,22 

0,28 

Antheils. 
°/. 

0,23 

0,23 

0,22 

Mittel 

0,12 
0,22 

0,12 

0,25 

0,41 

0,71 

Min. 

0,09 
0,15 

0,11 

0,22 

0,38 

0,64 

0,25 

0,22 

0,48 

Max. 

0,15 
0,39 

0,12 

0,28 

0,47 

0,79 

Einfluss des Stehells der Milch auf den Erfolg des nachfolgenden Entrahmens. 
alsbale! am naehsten Morgen 

entrahmt knit erwarmt 

Abendmilch: bei 29,3 0 C. 11 0 C. 40 0 C. 
a. 450 Pfd. Milch in der Stunue durchschnittlich 
b. 300 

" 

0,20 

0,09 

alsbald 
enlrahmt 

bei 30 0 C. 
c. 450 Pfd. Milch, im Durchschnitt v. 4 Versuchen 0,25% 

U,49 

0,23 

0,20 

0,10 

am nachsten Morgen 
niit der Hand 

allein entrahmt und 
centrifugirt ecntrifugirt 

12° C. 12° C. 
0,25% 0,23% 

(1886 ) 

(1887.) 

1m Mittel von 110 Proben zwischen 0,2 und 0,5 % Fett.·) 
71 

') Milehztg. 1883, 12, 55 u. 68. 
I) Milehztg. 1886, 15, 131 und 1887, 120. 
*) Mit ganz wenigen Auanahmen. 

0,14 0,43 n 

**) Dcr }'cttgehalt von 3 anderen Pro hen lag iiher 0,:; 0. u und hetrug 0,55, 0,62 und 0,63 %. 



Anhang za Magermilch. 369 

~ .S ~ Vollmilch " Magermilch 
"'" "' " " J, 

" ,,~ ""' ... ~ ~"'d "'"'" bO" 

Niihere Bezeichnung der Versuche 
.- " C.S ~~ "'''os 
...::::.E ])1 ,,,;:!l Spec. Spec. 

I'1sbi> 
"00 Fett ... 

:;::I " ~ Fett 
)1 .... ~ Gew. Gew. \! a'd 
kg i:J ·C. '/, 'I. '/, 

. -

W. Fleischmann u. J. Berendes. l ) 

1'1 f 
305 3396 40 1,0306 3,766 1,0354 0,303 93,36 

2. 297 3291 30 1,0307 3,685 1,0349 0,358 92,11 
1m Mittel von je 6 Versuchen 

3. 

f l 295,8 3357 20 1,0309 3,902 1,0352 0,399 91,83 

4. 302,5 3397 10 1,0311 3,798 1,0346 0,735 84,80 

5. ca. 200 3380 30 1,0314 3,304 1,0348 0,250 93,92 

6. " 250 3380 30 1,0314 3,329 1,0348 0,266 93,59 

7. n 350 3376 30 1,0320 3,559 1,0356 0,392 91,12 

8. n 400 3334 30 1,0322 3,410 1,0357 0,392 90,55 
Rabm-

ausbeute 
in '/, I 

9. Versch. Rahmmenge bei 40° C. 17,6 308 3389 40 1,0322 3,295 1,0354 0,292
1

92,69 

10. n n n 40 n 10,4 309 3342 40 1,0322 3,299 1,0355 0,357 90,31 

11. 
" n n 30 

" 
20,7 293 3298 30 1,0319 3,266 1,0352 0,302192,66 

12. 
" " " 

30 
" 

Il,5 300 3399 30 1,0319 3,305 1,0351 0,373i90,02 

13. n " " 
20 

" 
20,5 298 3436 20 1,0318 3,271 1,0349 0,33391,89 

14. n " n 20 n 11,0 300 3422 20 1,0318 3,272 1,0349 0,486 186,78 

15. 352 3365 30 1,0319 3,177 1,0350 0,322 151,95 

16. 400 3409 30 1,0319 3,156 1,0349 0,363190,42 

Verbesserte diinische Centrifuge - Type B - von Burmeister und Wain. 

C. Pepper-Louisenhof.') 
10,411 

1'1 I 
450 3391 ca. 30 

2. 400 3400 
" 1°,302 

3. f Warme, eben ermolkene Milch 
300 3395 0,254 n 

4. 250 3398 n '0,179 

5. 1 Kalte, die Naeht iiber in Kiihlwa8ser I 250 3356 12,5 0,310 

6. I gestellte Milch 200 3390 0,226 

7. 

I I 
300 3392 n 10,301 

8. desgleiehen, sehwach entrahmt 250 3387 
I 

n 1°,284 

9. 200 3398 
" /°,129 

1°'1 f 
350 3398 ca. 20 0,379 

11. 
Warme und kalte, trl\nsportirte Milch 

300 3395 !0,299 

12. J l 300 3400 ca. 10 1°,320 

13. 250 3389 
I " 

1°,221 

') Milchztg. 1886, 15, 589, 609 u. 629. Die 1885 in Raden aufgcflihrten Versuehe wahrten von Anfang September 
bis Anfaog December. Die verweodete Milch zeigte gleich anflinglich und bis Anfang Novemher die ErBcheinung der 
"Tragheit" der Milch, welchc sich ganz erst Mitte November verlor. Die unter 15 u. 16 verzeichneten Proben bezichen 
sich auf nieht trage Milch; nach der Autorcn Belcchnung beziffert Bich bei den vOlstchenden Velsuchen und hei Berlick­
sichtigung aller Verhii.!tnisBe der EintluBB del Triigheit auf die Entrahmung del Milch demrt, daBB Magemlilch von trager 
Milch 0,065"10 Fett mehr enthiilt als Bolche von nicht trager. Die Erscheinung der Tragheit der Milch im Ausrahmen 
zeigte sich in Raden nach 10-jahriger Bcobaehtung regelmassig zwcimal im Jahre. 

'> Milchztg. 1885, 14, 697. 

Konig, NahrungamitteL I. 4. Autl. 24 



370 Molkerei- Erleagnissl'l Dnd Molkerei-Abfalle. 

Verbesserte diinische Centrifugen von Burmeister u. Wain. Modell 1889. 

" Trommel- Ausbeut" Fettgchalt I Eut--§ 
Stiindliche 

Tempe. an der 
:c~ urn· 

Leistung drehungen 
ratur der 

I"'"'''''''' "'''' Milch 

I 

Mager- VolI· 

I 

Mager· grad Np. 
in der Rahm .... milch milch milch 

" Stunde '"" kg oc. 0;. Ofo Ofo 0' % 
,0 

Handcentrlfuge. 
Versuche von M. Schrodt und H. Tiemann. Milchztg. 1890, 19, 823. 

Mittel. 175,0 7246 30,62 21,21 77,89 3,174 0,369 90,84 

10 Minimum} der { 164,8 7360 30,7 21,69 77,28 3,15 0,33 91,82 

Maximum Leistung 187,3 7104 32,0 18,89 80,44 3,47 0,40 90,62 

Centrifuge fiir Krattbetr1eb. 

Versuche von M. Schrodt und H. Tiemann. Milchztg. 1889, 18, 821. 

6 Mittel. 600,1 4025 28,47 

I 
15,30 84,24 2,885 0,248 92,50 

6 
" 

003,1 4028 28,01 17,50 81,98 3,137 0,323 91,51 

6 
" 

697,4 3969 27,85 I 16,87 82,48 3,297 0,397 90,03 

Mittel siimmti. 18 Ver-

suche bei 25-30 D C. 550,2 4007 28,11 16,56 82,90 3,106 0,323 91,35 

6 Mittel. 397,4 4052 14,57 16,28 83,15 3,292 0,323 91,77 

6 
" 

490,7 3908 14,33 16,31 83,27 3,295 0,412 89,53 

B - Centrifuge. 
Versuche von J. Klein. Bericht liber die Thiitigkeit des milchw. Institutes Proskau. 1889/90, S. 19. 

6 Mittel. 

5 
" 

5 
" 

911 Mittel. 
8 ". 

007,4 
619,0 
679,2 

'.1 556,4 
679,4 

I 
I 

4250 84,4: 
4188 34:,9 
4170 34:,8 

4278 I 26,6 
4238 26,8 

Rahm ZII Magermilch 
wie 

1 : 5,14 

1 : 5,02 

I: 4,99 

1: 4,96 

1 : 5,10 

3,43 

3,27 

3,27 

3,43 

3,46 

Fesca'sche Centrifuge . 

.... . S .... 
" Vollmilch '""" =" " 
='"" 

,,~ "'-" .- = 1lC'" ~2j -----
Niihere Bezeichnung der Versuche -,,3 '" '" =~ 

~c:/1 ..,"" ,,,::;: Spec. 
" t:: Fett :iii ........ Gew. ,",," 

kg E'"" °c. % ~ 

W. Fleischmann u. R. Sachtleben. I) 
I 

1. Reihe. Bei anniihernd gleichen Milchmengen: 
Ringe No. 

1. 1m Mittel von 3 Versuchen. 13/16 177,9 3907 35 - 3,269 

2. n n n 2 n 12(16 178,6 3793 35 - 3,335 

3. n n n 3 n 11/16 182,9 3969 35 - 3,175 

4. 
" n " 

3 n 10/16 186,8 3969 35 - 3,105 
5. n n " 

3 n 9/16 184,5 3896 35 

I 
-

3,141 1 
6. 

" n n 3 n 8/16 187,5 4139 35 - 3,129 

0,167 

0,214 

0,212 

0,206 

0,265 

Magermi1ch 

95,75 

94,53 

94,64 

95,01 

93,56 

r., 
------ ~ =~ 

~so;, 
Spec. Fett 

.., 
Gew. ~ 

01 
10 

0' 
/0 

I 

- 1,632 51,0 

- 1,521 55,9 

- 0,503 85,4 

- 0,383 89,3 

- 0,360190,5 
- 0,352 91,1 

') Milchztg. 1883, 12, 36n und 385. Die Zahlen der dritten Reihc sind zum Theil dcr ersten und zweiten Rcihe 
entnommen. 
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" .S ... Vollmilch Magermilch cO "'" " ~ " ,,~ cO 
:::"'::! ",,, :;,S ."", .... ::: 

~~ ~~t:o Niihcre Bezcichnung lIer Versuche - " s:-:: 
-~ ,2;:;; Spec. Spec . .5!.rn 
i t: .... ~ ~'ctt Fe!t ~ 

a~ Gew. Gcw. 
kg DC. 0;. 0;. 01 ::> 10 

Ringe 
No. 

II. Reihe. Bei mittleren Rahmmengen (11,5-15,6%): . 1m Mittel von 4 Versuchen . 13/16 261..0 4099 35 - 3,237 - 0,578 85,2 I. 

8. n n n 4 
" 

12/16 217,4 4063 35 - 3,254 - 0,539 85,5 

9. n " n 4 
" 

11/17 210,6 4077 35 - 3,465 - 0,536 86,7 

10. n n " 
4 

" 
10/16 184,6 4023 35 - 3,604 - 0,479 88,4 

11. 
" " " 

4 
" 

9/16 163,84004 35 - 3,463 - 0,443 88,8 

12. 
" " " 

4 
" 8/16 146,1 4064 35 - 3,286 - 0,274 90,1 

III. Reihe. Leistung der einzelnen Ringe bei ver-

schieden starkem Zulaufe der Milch: 

13. 1m Mittel von 3 Versuchen. . 13/16 177,93907 35 - 3,269 - 1,632 51,0 

14. - 220,61 4212 35 - 3,163 - 0,532 84,5 

15 . - 238,1 14104 35 -
3, 1651 

- 0,498 186,6 
16. 1m Mittel von 4 Versuchen. 261,Oi 4099 35 - 3,237 - 10,578 85,2 

17. 1m Mittel von 2 Versuchen. 12/16 178,6 3793 35 - 13 ,335 -
1 1,521 55,9 

18. - 208,3 3942 35 - 3,050 - 0,758 77,3 

19. 1m Mittel vou 4 Versuchen. 217,4 3063 35 - 3,254 - 0,539 85,5 

20. -
25°'°13996 35 

1 

- 3,109
1 

- 0,4°°189 ,1 
2\' - 258,6 3942 35 - 3,056 - 0,405 89,8 

22. 1m Mittel von 3 Versuchen. 11/16 182,9 i3969 35 - 3,175 - 10,503 85,4 
23. - 189,93834 35 - 3,092 - 0,492 85,5 

24. - 189,913996 35 - 3,103 - 1°,466 86,6 
25. 1m Mittel von 4 Versuchen. 210,64077

1 
35 

1 

- 3,465
1 

- 1°,536
1

86,6 
26. - 250,°14104 35 - 3,322 1 - 0,393 91,1 

27. - 10/16 164,8139961 35 - 1 - 1°,380 89,0 13,208 
28. - 180,73996 35 - 3,190 - 0,283 92,2 

29. 1m Mittel von 4 Versuchen. . 184,6 4023 35 - 3,604 - 0,479 88,4 

30. - 186,8
1
3969 35 - 3,105 - 0,383 89,3 

3\. - 202,73996 35 - 3,090 - 0,344190,9 

32. - 25°'°13969 35 - 3, 151 1 - 0,310193,3 

33. - 9/16 150,0 4050 35 

1 

- 3,382 - 0,381 89,9 

34. 1m Mittel von 4 Versuchen. 163,8 4004 35 - 3,463 - 0,443 88,8 

35. - 176,5 3996 35 - 3,166 - 0,287 92,6 

36. 1m Mit&el von 3 Versuchen. lR4,5
1

3896
1 

35 -
13,141 - 10,360 90,5 

37. - 223,9 3996 35 - 3,119 - 0,300 93,1 

38. - 8/16 127,1 3942 35 

1 

-
3,1061 

- 0,300 91,1 

39. 1m Mittel von 4 Versuchcn. 146,1 4064 35 - 3,286 - 0,374 90,1 

40. - 161,3 3942 35 -- 3,056 , - 0,271 92,5 

41. 1m Mittel von 3 Versuchen. 187,5 4139 35 - 3,129
1 

- 0,352 91,1 

42. - 192,3 3942 35 - 3,123 - 0,230 94,6 
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Lefeldt'sche Centrifugen . 

~ . S " Vollmilch Magermilch '" "'" ~ J, 

'" ",+> 
~ ~"'C "", bo" 

.., ----------.~ " c.5 " " ~§~ Nahere Bezeichnung der Versuche "',c ~:;:l ,g~ ""~ Spec. Spec. am 
~~ t'ett Fett 

.., 
~ ]'" 

::: Gew. Gew. :! 
kg p ·C. % % % 

Modell No. ° (1883). 

W. Fleischmann u. J. Berendes. l ) 

Molkerei Raden: 

1. Mittel von 9 Versuchen 246 5851 35 1,0312 3,277 1,0347 0,353 90,63 

2. 
" " 

10 
" 

245 6011 30 1,0314 3,375 1,0352 0,355 91,01 

3. 
" " 

10 n 250 6046 25 1,0317 3,298 1,0353iO,38~ 90,36 

4. 
" n 9 n 251 6034 20 1,030913,227 1,034610,418 88,83 

5. n n 3 n 149 5934 25 1,0308'3,218 1,0341 iO,252 93,27 

6. n n 3 n 319 6000 25 1,0311 3,317 1,0341 0,617 83,76 

7. n n 6 n 367 5988 25 1,0306 3,258 1,0338 0,666 82,17 

Modell 1885. 

W. F1eischmann u. J. Berendes.') 

8. Mittel von 4 Versuchen 323,7

1

6174 35 1,0310 3,073 1,0341 0,348 90,49 

9. n n 4 n 318,66013 30 1,0310 3,231 11,0343 0,385 90,12 

10. n " 
4 n 27G,96367 35 1,0317 3,286 1,0356 0,257 93,35 

11. n n 4 n 250,4 6128 30 1,0310 3,437 1,0351 0,283 92,61 

12. n " 
4 n 268,7 6048 25 1,031613,553 1,0358 0,296 92,70 

13. 1m Mittel der Versuche von No. 10-12 265 6181 30 1,0314 3,425 1,0355 0,279 92,89 

14. Mittel von 4 Versucnen 225,3 6100 35 1,032'1"303 1,0360 0,202 94,73 
15. n n 4 

" 
226,4 6234 30 1,0318 3,430 I'""T"'I ",00 16. n n 4 n 225,3 6380 25 1,0318 3,348 1,03570,266 93,21 

17. 1m Mittel der Versuche von No. 14-16 225,7 6238 30 1,031913,360 1,0358 0,222i 94,34 

Arn~ld'sche Handcentrifuge No. ° von Lehfeld und Lentsch in Schoningen. 
Versuche von J. Klein in Proskau. Milchztg. 1892, 21, 514. 

Kurbelum-
Auabeute Fettgehalt 

~ '" Tempe- der Ent-"'.., Stiindliche an 
"co) drehungen ratur· der rahmungs-" Leistung :;:;e in der Milch 

I 

Mager- Voll-

I 

Mager- grad ",,,, 
Rahm ~p. Minute milch milch milch 

kg ·C. .' % % "10 % /. 

5 II Aeltere Maschine (A) 104,6 

I 
60,3 

I 
32,2 

I 
-

I 
-

I 
3,03 

I 
0,30 

I 
-

7 Neuere 
" 

(8) 100,0 00,8 33,7 - - 3,00 0,32 -

Mittel der 12 Versuche 
A und B . 103,56 - - 17,1 82,94 3,01 0,31 91,1 

5 Neuere Maschine (8). 90,1 50,36 - 15,62 84,97 3,07 0,31 91,3 

') Ber. d. Milchw. Versuchsstation Raden 1884, 50 . 

• ) Milch.tg. 1886, 15, 269. Ala Durchachnittswerthe ergaben sich fiir die Entrahmung lllitteiBt dieser Centrifuge, 
Modell 1885, bei 30· C. in der Stunde: 

bei 6013 Trolllmelulllgiingen i. d. Min. 319 kg Milch i. d. St. bis auf einen Fettgehalt der Magermilch von 0,38 'f. 
(Reihe 9); 

bei 6181 Trommclumgangen 265 kg Milch bis auf einen Fettgehalt i. d. Magermileh von 0,28"10 (10-12); 
.. 6238 226 .. .. 0,22 .. (14-16). 
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De Laval's Separatoren. 

Nahere Bezeichnung der Versuche 

W. Fleischmann. l ) Radener Molkerei: 
1, Mittel von 14 Bestimmungen 

2. Bei Minimnm I der stiindlich entrahmten { 
3. Bei Maximum Milchmenge 

4. Minimum des Fettgehaltes bei. 

W. Fleischmann UO P. Vieth. 2) Radener Molkerei, 
frisch gemolkene Milch. 

A. Ueber 6000 Touren der Trommel in der Minute: 
5. Ungekiihlt, im Mittel von 5 Versuchen. 
6. Auf 15 ° abgekiihlt, Mittel von 3 Versuchen 

B. Weniger als 6000 Touren d. Trommel i. d. Min. 
7. Ungekiihlt, Mittel von 13 Versuchen 
8. Auf 15° gekiihlt, Mittel von 5 Versuchen. 

9, " 6 0" "" 6 " 

10, "40° erwarmt, " "2 " 
11. *) Abendm. d, vorig. Tages, Mittel v. 6 Vers. 

12. *} " "" "auf 31 0 erwsrmt, 
Mittel von 6 Versuchen 

13. Transportirte Morgenmilch, Mittel v. 6 Vers, 
14. Frische Morgenmilch, bei ganz geoifnetem 

Zuflussrohr, Mittel von 6 Versuchen 
(Aufrahmung mit Eis bei 10 stiind. Dauer, 

Anfangstemperatur 27°, Endtemp. 2 0 • 

W. Fleischmann. 3) Separator-Trommel mit becher­
r6rmigem Einsatz: 

15. 

(16. 

(17. 

Mittel von 13 Bestimmungen 
Minimum des Fettgehaltes bei. 

Maximum" 

W. Fleischmann. 4) 
18. A. do Molkerei Priitzen, 1/6, 
19. "" " Lalendorf, 21/6 

20. """ "21/e 
21. """ "19/12 (trage Milch) 

22. "" " Niegleve, B/II 

23. "" " Raden, Mittel v. 78 Proben 
1m Laure des Jahres 1883 bei regelrechtem 

Betriebe 
24. Maximum 
25. Minimum . 

'} Ber, d, Milchw, VeIBuch.station Raden 1880. 24. 
') Milchztg. 1880, 9, 517 . 

kg 

Vollmilch Magermilch 0 

<l) -5 go 
~- I---,---I---~-- I .!>"~ 
.i a~~ 
~ ~ Spec, Fett Spec, Fett -= 
~ Gew. Gew. ~ 

oc, 0 ' 
, 0 

154,4 5360 26,2 

121 5382 28 

298 5336 24 

128 5336 28 

0,253 -

0,234 -

0,324 -

0,199 -

121 

113 

107 

110 

104 

99 

125 

118 
101 

167 

294 

320 

311 

6019 25 

6128 13 

5475 25 

5336 14 

5359 6 

5336 39 

5441 14 

5448 28 

5359 27 

5452 27 

6029 26 

6808 26,5 

5888 25,5 

- 35 

- 25 

3,281 

3,219 

3,278 

3,303 

3,197 

3,370 

2,974 

2,938 

3,094 

3,190 

3,232 

0,16095,56 

0,263 92,71 

0,20093,02 

0,32291,46 

0,55884,87 

0,138 '96,27 

0,35790,19 

0,17894,82 

0,20694,14 

10.238 94,99 

0,71781,95) 

ca,3,3 1,03450,35291,0 

"3,3 1,0347 0,232 -) 

"3,3 1,03430,417 -) 

1,0328 3,290 1,03620,350 -

1,0357 0,370 -

1,0351 0,500 -

1,03480,287 -

1,0317 3,488 1,03500,360 -

1,03450,466 -

- 0,933 -

0,260 -

• ) Ber. d. Milchw. Versuchsstation Raden 1882, 20. 
') Bcr. d. Milchw. VCIBuchsstation Raden 1883, 23, 44, 52. 
*) Die Abendmilch blieb in Swartz'schen Satten die Naeht tiber sich selbst tiberlassen nnd wurde bei drr Tempe. 

rotm, die sic illl Aufrahmllngsrallm angcnommen (7-10°) und ohne vorherige Durchmischuug in d.s Sammelgefoiss gegeben. 
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Nahere Bezeichnung der Versuche 

26, 1m Mitttel v, 30 Bestimm. Febr. bis April 1883 316 

27. Mittel, Raden 

W. Fleischmann.') 
28. Mittel, Raden, 9.-15 November 1884. 

29. " "21. Nov. bis 2. Dec. 1884 

30. a 

31. b entrahmte Milch a 

32. c " n b 

N. Engstrom. ') 
33. 1m Mittel von 8 Bestimmungen 

N. J. Fjord u. Storch. 3) 
34. 1m Mittel von 5 Bestimmungen 

35." " "7 

292 

295 

280 

300 

165,7 

155,7 

127,5 

191,2 

6854,1 26 
6500 30,7 

6443130 

64171' 30 
6450 28 

6500 32 

6650 137 

- I-
I 

;, 35°1-
535° 1-

Vollmilch Magermilch I ' ~~ 
- ,---,-- -,-----I~ § ~ 

Spet. Felt Sp('c. Felt i -;; 
Gew. I G<'w. ~ 

1 0 1 0 '0 1 0 
i 0 I 10 - 1- ! 1,034"110,331 1 -

- 3'26'1 J.03<",290j -

- 13,547 - 10,366 !91,65 
I 1 ' I - 13,562 - [0,34292,25 

- ,3,561 i - 1°,3051 -

- [0,305 1 - 1°,169
1
1 -

- 10,169 i - 0,148 -

! 1 

- 1 - 0, 25 1-
- II - 1

0,18 1-
- - [0,31 -

De Laval's Separator, Modell 1883. 

W. Fleischmann II. J. Berendes. 4) I 
1. 20° und darunter, Mittel von 29 Versuchen 325,0 6702 13,9, 
2. Ueber 20°, " 71 313,25 6812 28,81 
3. 145 Umdrehungen des Triebrades in liber 

der Minute (Mittel von 54 Versuchen). 312,4 6670 27,1 

4. Un ter 145 Umdrehungen des Triebrades in 
ncr Minute (Mittel von 17 Vcrsuchen). 317,5 

5. I ( Mai, Mittel von 4 Versuchen 329,9 

6. 40" C. August, 4 319,3 

7. Septemb., "3 308,1 

Juli, 5 307,8 

:: J1 30° c. ( August, 4 

10. Septemb., " 3 

} ( 
Juli, " "4 

20° C. August, 4 

October, 3 

II. 
12. 

13. 

15. 10° C Augnst," 4 

335,6 

297,9 

313,6 

363,4 

297,3 

304,3 

347,7 

unter 
6670 34,1 

6900 40 

6693 40 

6532 40 

6871 30 

6587 30 

6532 30 

6870 20 

6693 20 

6486 20 

6870 10 

6601 10 
14. I ( August, 4 

16. • October, 4 

17. 40° C. Mittel der Versuche u. No. 5-7 

18. 30°"" " 8-10 

292,7 6633 10 

319,8 16725 4,0 
321,2 6697 30 

13,475
1 

3,469 

3,460 

3,495 

3,587 

3,455 

3,607 

3,285 

3,421 1 
3,588 

3,275 

3,383 

3,701 

3,484 

3,341 

3,495 

3,544 1 
3,406 

1 

0,985 76,99 

0,389 90,56 

0,36691,13 

'0,46488,67 

0,322 92, II 

0,411 90,07 

0,442 89,21 

0,37590,10 

0,467 89,03 

10,501 87,64 

[0,565 86,05 

1
0,632 86,12 

0,66084,32 

1

'1,046 73,83 

,1,06172,73 

11,293 68,51 

1

0,387 190,58 

0,437 ,89,13 

') Ber. d. Milchw. Vcrsuehsstation Raden 1884, 52. Mittel von je 7 Vcrsuchen an 7 allfl-inandcrfnlgenden Tagen 
mit dem Lavarschen Separator neuester Konstruktion. Die Entrahmung \'crlief ganz ohnl' StOrung. Zu No. 30-32 ist zu 
bcmcrken, dass cin und dicselbc Mikh drcimal hintereinandcr den Apparnt durl'ltlief. 

') Milehztg. 1879, 8, 662. 
') Milehztg. 1883, 12, 55. Dcr Fcttgchalt dcr Magennilch hetrug 

im ltIinilllulll illl Maximum 
bei den Bestimmungcn unter No. 34. . . . .. 0,13 '/, 0,22 '/, 
"" " "" 35. . . . .. 0,21" 0,39 " 

4) Landw. Versul'hsstationcn 1885, 31, 367. Die Verslleilc. wt.'l<.'hc lI('II ErgpiJnissl'll :7.11 Urunde lirg'('Il, erstrcrktcn 
sirh fast tiber ein ganzcs Jahr. Die Zahlen fiir den Fettgehalt yon Voll- und Magermildl sind das Mittel yon je zwei 
iihereinstimmcnden Ergebnissen. 
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... .:: 
Vollmilch CJ ..c: Magermilch '" "" " " " CJ~ ~~ 010 

""" 010" ~=""d 
.~ " " " ,,,;:;l 

I "" '" Nahere Bezeichnung der Versuche ..c:E ".~ rilSbD 
"if.!. ..c:;:;l ~.~ Spec. Spec. ..c: 

:::I i:: .... "" Fett I Fett :: ;:;l """ Gew. Gew. 
kg S"" °c. °10 I 010 01. ::> 

-

327,3!67021 20 3,431 1 
10,615 19. 20° C. Mittel der Verso u. No. 11-13 - - 85,60 

20 lOon n " " n " 
14-16 314,916702 10 - 3,440 - 1,133 71,72 

21. - 386,0' 50001 25 - - - 0,740 -
22. - 341,6 6343

1

25 - - - 0,423 -
23. - 303,3 6522 25 - - - 0,336 -

24. - 262,36163 25 - - - 1°,309 -

25. - 220,s!6457! 25 - -- - 0,280 -
26. Morgenmilch, Mittel v. 3 Versuchen '''''16532 30 

-
1

3
,
588

1 

- 0,501 87,64 

27. Transportirte A bendmilcb, liber Nacht in Eis-

290,9 6716130 10,519 186,74 wasser gestellt. Mittel v. 3 Vers .. - 13,4441 -

De Laval's Handseparatoren. 

Handseparator mit liegender Trommel. 

Versucbe von W. Fleischmann und O. Neubert. Bericht liber die Wirksamkeit der Versucbs­

molkerei Kleiubof-Tapiau 1887/88. Danzig 1889, 70. 

" Ausbeute I Kurbel- Fettgchalt ..c: Tempera- Ent-CJ Stiindliche um- an der 
~e 

Leistung I dr~~ u:e~en tm der rahmungs 
"'''' NP- Milch 

I 
Mager- Voll-

I 
Magcr- grad 

... Rahm milch milch milcb 
" "" kg Minutc ·C. 010 "10 "10 °'0 0" 

Ii 
I Aeltere Konstruktlon: 

15 II Mittel. 147,95 40 - 42 30,6 16,98 82,27 3,07 0,351 90,52 

7 II n 97,00 40 30,9 20,50 78,00 2,99 0,29 92,27 
Verbesserte Konstruktion: 

3 Mittel. 180,45 40 29,3 23,17 75,57 3,06 0,40 89,87 

10 
" 

167,65 40 30,8 19,23 80,07 3,04 0,38 90,00 

4 
" 

142,85 40 31,0 9,50 90,30 3,20 0,39 89,01 

Versuche von M. Schrodt uud O. Henzold. Milchztg. 1887, 16, 258. 
Trommel-I 
umdrehg. I Mittel. 150,1 7304 I 30,6 23,20 76,20 3,098 0,226 94,40 

16
1 

Minimum der Leistung 138,9 6860 31,2 20,10 79,30 3,110 0,210 94,60 

Maximum" n 160,8 7158 32,6 23,60 76,40 3,030 0,230 94,19 

Reducirt man die erhaltenen Resultate auf die angegebenen Bedingungen: 120 kg in der Stunde 

bei einer Geschwindigkeit von 7000 Umdrehungen in der Minute, so berechnet sich ein Fettgehalt der 

Magermilch von 0,197 % bei einer Temperatur von 30,6 0 C., d. i. ein Entrahmungsgrad von 95,13 %. 
Der Separator stellt nur geringe An(orrlerangen an die Krafte des Arbeitenden, so dass Verf. 

annehmen konnen, dass dieser Handseparator auch von Person en weib!. Geschlechtes bedient werden kann. 

Versuche von Kirchner in Halle. Mi\Chztg. 1887, 16, 47O. 

19f1l 

Mittel. . . • • '1 148,6 

I 
6834 

1 

30,6 

1 

20,10 

1 

78,70 

1 

2,894 1 0,49 

1 

86,7 

Minimum der Leistung 141,4 6905 31,0 18,60 80,00 2,77 

I 
0,41 88,2 

.11 Maximum" n 156,8 1 7275 30,8 19,50 79,40 3,10 0,59 84,8 

Wird die Zahl der Umdrebungen auf 7045 reducirt nach F lei B chman u (verg!. unten S. 376 

Anmerkung zu den Versuchen von M. Schrodt), so erhalt man hei 148,6 kg stlindlicher Leistung 
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und 30,6 0 C. bei einem Fettgehalt der Vollmilch von 2,894 % nnd der Magermilch von 0,467 % einen 

Entrahmnngsgrad von 87,3 %. 
Zur einstlindigen Inhetriebhaltung ist die Kraft eines kriiftigen Mannes erforderlich. 

Versuche von Eugling und Klenze. Milchztg. 1887, 16, 569. 

'" Kurbel- Ausbeute Fettgehalt ..= Tempera- Ent-" Stiinuliehe an der -Ii um- tur der rahmungs-..=~ Leistung drehungen "'" 

I I 
grad NP- Milch Mager- Voll- Mager-

... in der Rahm mileh mileh milch ., 
Minute '" Liter 'C. 'I. '/, '/, 'I. '/, 

15! 

Mittel 134 39 28,5 16,1 I 83,90 4,37 0,35 
1 

92,8 

Minimum der Leistung 105 36 25,0 12,8 

1 

87,20 3,81 0,40 90,8 

Maximum" n 147 40 30,0 19,0 81,00 4,19 0,29 I 94,3 

Die erforderliche Arbeitskraft war eine unerwartet geringe. Junge Leute von 18-20 Jahren 
drehten bis zu 2 Stunden, ohne sich dabei sichtlich anznstrengen. 

Handseparator mIt senll.recht stehender Trommel. 
Versnchc von M. Schrodt und O. Renzold. Milchztg. 1887, 16, 258. 

I kg 'f:'~dr~~~ I 
! 

Mittel . . . . . 85,1 6090 29,9 18,49 80,88 3,324 0,426 89,55 

20 I Minimum der Leistnng 64,97 6000 I 30,1 15,90 84,10 3,06 0,46 87,35 

Maximnm n n 109,0 5910 29,4 21,47 77,43 3,52 0,55 87,73 

Bezieht man die Mittelzahlen bei elner stiindlichen Leistung von 80 kg Milch von 30 0 C. auf 

eine Geschwindigkeit von 6000 Umdrehungen in der Minnte nnd nimmt man nach Fleischmann an, 

dass der procentige Fettgehalt der Magermilch im umgekehrten Verhiiltniss zum Qnadrat der Messzahl 

der Trommelumgiinge in der Minute steht, so berechnet sich ein Fettgehalt von 0,412 %, was einem 

Entrahmungsgrade von 89,89 % entspricht. 

Nach den Versuchen waren die Ansprliche, welche der Betrieb des Separators an die Krafte des 
Arbeitenden stellt, recht erheblichj es konnte die Arbeit bei einer Innehaltung von 40 Kurbelumdrehnngen 
in der Minute von einer mittelkraftigen Person kanm liinger als I Stnnde geleistet werden. 

8 

17 

12 

Baby-BBndseparator. 
Versnche von Joh. Siedel. Milchztg. 1889, 18, 973. 

Mittel 

Versuche von W. 

49,2 

49,8 

56,8 

Kurbel­
umdrehg. 

43,8 

40,0 

40,0 

Fleischmann nnd 
Kleinhof-Tapiau 

26,9 1116'21 
30,3 17,27 

32,0 19,47 

80,13 

80,93 

79,40 

4,770 

4,876 

4,855 

0,301 

0,236 

0,210 

O. N e u be r t. Wirksamkeit der Versnchsmolkerei 
1887/88. Danzig 1889, 70. 

94,93 

96,06 

96,52 

6 II Mittel .1 59,2 I 40,0 I 30,3 I 17,92 I 80,00 I 3,17 I 0,39 I 89,83 

Ueber sonstige Versuche mit de Laval's Ranncentrifngen siehe 
1. Rava: Kgl. Milchw. Versuchsstation Lodi. Milchztg. 1887, 16, 818. 
2. W. Strecker: Journ. f. Landwirthschaft 1887,35, 313-333. 
3. C. Besana: Staz. sperim. agr. ital. 1888, 14, 435-437. 

De Laval's Dampfturbinenseparator. 

Versuche von W. Fleischmann nnd O. Neubert. Bericht liber die Wirksamkeit der Versuchs-
molkerei Kleinhof-Tapiau 1887/88. Danzig 1889, 74. 

kg Trommel-I 
umdrehg. 

III 

Mittel 346,6 
6385 I 30,7 14,47 84,24 3,56 0,29 93,03 

Minimum I des Fett- J 300,0 6600 34,5 9,75 90,00 3,31 0,24 93,45 
J gehaltes der 

Maximom Magennilch \ 324,3 6330 31,7 17,25 81,25 3,69 0,38 91,48 
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'" Trommel . Ausbeute Fettgehalt ..c 
" Tempera. an der lEnt. = Stlindliche urn· 

:2~ Leistung drehungen 
tur der 

I"';:;'''' ~> Milch 

I 
Mager. Voll· 

I 
Mager. 

~ 
in der Rahm milch milch milch 

'" Minute 'd kg oc. '/, '/, '/, '/, 'I. 
. . 

I 
I lOr 

Mittel 400 6447 30,4 21,42 76,63 3,86 0,37 92,48 

Minimum I des Fett· { 375 

I 
6270 29,5 19,25 77,50 3,76 0,30 93,57 

gehaltes der I Maximum Magermilch 400 6800 30,8 19,50 79,75 4,03 0,42 91,60 

De Laval's Dampfseparator I vom .Jahre 1887. 

Versuche von J. Klein. BericM iiber die Thiitigkeit des milchw. Instituts Proskau 1888/89, 9. 

6 Mittel . 399,1 7200 I 31,1 
Rahm : Magermileh I 

1: 4,87 3,35 0,17 I 
5 

" 
459,6 6974 32,8 1: 4,63 3,08 0,22 

7 
" 

503,5 7070 34,9 1: 4,76 3,27 0,22 

4 
" 

544,8 7003 34,7 1: 4,86 3,29 0,24 

Alfa - Separatoren des Bergedorfer Eisenwerkes. 

Handsepara to ren. 

1. Handseparator "Alta. B." 

Versuche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiau. Milchztg. 1892, 21, 156. 
Kurbel· 

umdrchg. 

4 1 Mittel 248,7 40,0*) 29,2 15,16 84,05 3,225 0,254 

I Sch wankungcn 245-25~ 38,5-41,5 29,0-29,5 10,20·21,60 82,00·88,76 3,10-3,36 0.20-0,33 

6 1 Mittel 247,1 40,3 80,1 14,70 84,04 3,070 0,250 

I i:ichwankungcn 244-253 39,5-40,8 28,7-31,7 14,00· 16,65 82,00·84,80 2,86-3,23 0,24-0,27 

6 1 Mittel 255,2 40,4 20,7 16,03 83,15 3,279 0,317 

I Schwankungcn 253-256 39,9-40,8 19,1-21,8 15,40·16,40 82,48·83,80 3,10-3,43 0,29-0,33 

6 1 Mittel 254 40,2 40,0 15,52 83,52 3,211 0,190 

I Schwankungcn 250-257 39,6-40,9 39,7-40,6 14,80·16,52 82,96·84,24 2,90-3,57 0,17-0,22 

5{ 
Mittel 144 40,0 15,1 15,67 83,93 3,035 0,211 
Schwankungcn 133-150 ~9,7-40,2 14,3-15,6 13,67·19,81 19,06·86,00 2,92-3,18 0,19-0,22 

Versuche vou Backhaus und Neumann. Milchztg. 1892, 21, 338. 

7 /I Mittel · I 239*') I 41,34 130,5 ***) I 14,32 I 84,82 I 3,489 I 0,220°) I 

4 

3 

4 

4 

2 

3 (II 

Versuche von J. Klein in Proskan. Milchztg 

Mittel 247,5 40,5 M,S 15,17 

" 
257,2 40,3 24:,6 15,91 

" 
268,7 40,8 19,5 16,25 

" 
309,5 40,45 M,O 16,42 

" 
318,7 41,4 24,4 15,50 

Versuche vou P. Vieth in Hameln. Milchztg. 

Mittel · I 363,3 I 42,5 I 35,5 I 
Schwankungen · 360-368 31,5-45,0 21,2-34,8 

*) 40 Kurbelumdrehungen entsprechen 5080 Trommelnmdrchungen. 
**) Mittel aus 6 Versuchen. 

1892, 21, 631. 

85,26 3,06 0,21 

84,48 3,19 0,257 

84,00 3,10 0,37 

83,09 3,13 0,258 

85,25 3,07 0,36 

1896, 25, 135. 

I 3,09 I 0,13300
) I 

3,00-3,21 O,U-O,l[) 

***) Die Milch wurde kuhwarm verarbeitet. 
') Mittel ans 4 Versuchen. Das Fett wurde in der Magerrnilch gewichtaanalytisch best.immt. 

00) Nach Gerber be.timm!. 

95,78 

94,13 

94,44 

93,93 

94, 17 

93,85 

90,61 

93,11 

90,07 
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Molkerei- Erzeugnisse und Molkerei - Abflille. 

Versuche von E. Ramm. Milchztg. 1897,26, 52-54. 

Kurbel- Ausbeute 
an 

Fettgehalt 
der Ent-

~ll 
Stiindliche nm-
Lcistung drehnngen 

in der 

Tempera­
tur der 
Milch 

____ ---; _________ -,-___ rahmungs-

I 
Mager- VoU- I Mager- grad 
milch milch milch ~I 

1 

kg I Minute 0 C. 

Rahm 

'I. 'I. 'I. '/. '/, 

I Mittel vou 4 Versuchen 

Schwankungen . . 

1 f ,I Ohne I Erweiterung I 
I! Mit I des Zulaufes I 

il I 1 f II Ohue Erwciteruug f 
I I Mit J des Zulaufes I 

1 f Ii Ohne I Erweiterung I[ 
I I Mit des Zulaufes 

379 I 45 I 34 

353 

377 

348 

382 

346 

375 

nieht vorhandcn 

45 

45 

45 

45 

45 

45 

35 

35 

26 

26 

17 

17 

19,0 

12,2-29,4 

14,3 

14,0 

14,0 

15,6 

13,3 

16,0 

16,3 

9,9-22,7 

24,7 

24,9 

25,2 

22,2 

26,2 

21,4 

2. Alfa - Handseparator (mit Uegender Welle). 

2,99 0,218 

2,64-:1,29 0.21-0,23 

3,69 0,17 

3,63 0,17 

3,69 0,20 

3,63 0,20 

3,69 0,24 

3,63 0,25 

Versuche von J. Klein in Proskau. Milchztg. 1892, 21, 615. 

5 

4 

5 

6 

Mittel 251,92 

268,45 

267,32 

274,1 

40,88 

40,75 

41,3 

41,03 

33,0 

24,6 

20,1 

15,7 

14,71 

15,37 

16,20 

1 i ,51 

3,30 

3,30 

3,44 

3,32 

Alfa- Handseparator K. (Frlktlonsantrleb mit lie!{ender Welle). 

Versuche in Kleinhof - Tapiau. Milchztg. 1894, 23, 155. 

6 II Mittel. 
I: Minimum der Leistung 

Ii Maximum " 
I, 

I'i Minimum ) des Felt- J 
! gehaltes der 

II Maximum Magcnnilch [ 

258 

252 

265 

258 

40,2 

40,0 

40,0 

42,0 

29,5 

29,4 

28,2 

29,8 

15,30 

15,94 

17,31 

1 1,51 

3. Alfa - Baby - Separator. 

83,44 

82,97 

81,63 

86,46 

3,43 

3,32 

3,745 

3,220 

Versuche von J. Klein in Proskau. Milchztg. 1891,20, 1001. 

5 II Mittel 

U: 
126,9 

130,5 

130,0 

128,9 

40,6 

40,6 

40,6 

40,6 

34,,1 
25,4 
20,3 
11i,3 

15,41 

15,93 

15,34 

15,59 

84,60 

85,38 

85,29 

84,97 

2,92 

2,85 

2,92 

3,13 

0,18 

0,22 

0,28 

0,39 

0,289 

0,290 

0,260 

0,315 

0,176 

0,198 

0,247 

0,324 

95,3:) 

94,36 

93,18 

90,31 

94,98 

94,14 

92,68 

91,13 

Der Kraftbedarf ist ein hoher. Die Centrifuge erfordert, wenigstens so lange sie noch nieht 

eingelaufen ist, eine erwachsene Person. 

Yersuche von Hittcher in Kleinhof-Tllpiau. Milchztg. 189 J, 20, 152. 

611 Mittel. 122,5 40,25 29,54, 14,83 84,87 3,406 0,267 93,33 

121,0 40,4 14,35 13,00 86,77 3,282 0,680 81,02 

6{ I Mi~im~m der Leistung J 15,5 40,0 11,1 7,84*) 92,16 3,275 1,180 66,78 

II Maximum 
" 

123,5 41,5 13,0 14,80 84,40 3,410 0,475 88,14 

*) Ein Theil des ULeraus fettrPichen Rahmes blieb als eine butteriihnliche Masse im Inneren dcr Trommel und 
eTsrhwerte wah rend der zweiten HaUte des Versuches das Austreten des Rahmes bctrachtlieh. Man muss annehmen, dass 
die mit. fallcndt'r Tcmperatnr znnehlllenue Zahftiissigkeit der Milch hei eincm gewisscn Wannegrade so gross wird, dass 
der aus dcr Mileh ahgcschicdcne, tiberaus konsistente Rahill nur no('h un\'oUstandig durch den schmalell RalJ111s('ltlitz aug­
zlltretl'1I "ermag und daher thcilweisc mit der Magennilch .Llliesst. 
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Anhang zu Magermilch. 

4. Alfa -Kolibrl- Handseparator. 

Versuche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiau. Milchztg. 1896, 25, 249. 

Zabl 
Ausbeute Fcttgchalt 

Tempera-

J'""iOhe 
an dcr 

der Ziige tm der 
Leistung in der 

I I 
Mileh Mager- Vol!- }[ager-

Minutc Rahm milch milch milch 
kg ·C. "/, 'I. 'I. '/, 

I! - -

I' a) Mit der T rom mel 

II No. 65468. 

I Mittel I 

'i II 
" i! 

III 

/1 : 
IV 

der Trommel II b) Mit 
No. 65492. 

II Mittel V 
" VI 

Mittel aUs I und V 

"II " VI 

-

74,5 

74,3 

73,7 

73,3 

75,9 

77,7 

75,1 

75,7 

I 

62.8 

62,1 

60,9 

60,7 

61,3 

60,3 

62,1 

61,4 

I 

I 
I 

-

40,3 
31,0 
25,2 
20,9 

39,4 
30,2 

39,9 
30,7 

I 

i 
i 

I 

19,19 80,20 3,28 

16,19 83,10 3,19 

14,89 83,26 3,52 

19, II 80,01 -

18,67 80,49 3,07 

16,68 82,15 3,14 

18,98 I 80,33 I 3,185 
16,39 82,71 3,172 

A I fa - S epa rat 0 r e n fli r K fa ft bet r i e b. 

I. Alfa -Separator No. I. 

I 

0,175 

0,253 

0,510 

0,885 

0,234 

0,252 

0,202 

0,252 

7 Versuche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiao. Milchztg. 1894, 23, 155. 

I Mittel. 

I Trommel-1 umdrehg. 
794 I 5600 30,0 18,00 81,60 3,064 0,169 

I 

• Minimum der Leistung 775 5600 30,0 16,90 82,54 3,123 0,170 
I' • 
:: MaxImum" " 814 

I 
5600 30,0 15,02 84,82 2,950 0,185 

II Maximum I des Fett- J 
II .. I gebalte. der I 

785 5600 30,0 17,52 81,99 3,110 0,160 Ii Mmtmum lIfagermileh 

Resultate in der Praxis. Molkerei Fulda-Lauterbach. Milchztg. 1891, 20, 523. 

II Mittel von 8 Tagen 745 5350 30,0 0,14 

II Mini~um dcr Leistong 557 5300 30,0 0,17 

MaXImum 
" " 

819 5350 30,0 0,12 

II. Alfa- Separator No. II. 

Versuche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiau. Milchztg. 1891,20, 333. 

{II Mittel . 1590 I 5370 

I 
30,2 15,89 

I 
83,58 I 3,030 

I 1432 

I 

5350 28,7 19,29 80,54 

I 

3,200 

MaXImum 
" " 

1607 5400 I 29,1 15,00 I 83,22 3,065 I 

0,198 

0,175 

0,200 
6 

I 

379 

Centri-
fUgCll-

schlamm 
in dcr 
Milch 

0/. 

0,067 

0,060 

0,028 

0,039 

0,079 

-

0,073 

0,058 

Entrah-
mungsgrad 

94,6 

95,6 

94,5 
II Mini~um der Leistung 

------ -

5 
t Mittel. .. 1602 I 5551 

I 
20,2 I 15,30 84,54 3,148 

I I Mini:num der Leistung 1582 

I 

5570 20,0 

I 
15,68 84,32 3,270 

Maxnnum 
" " 

1622 5525 I 20,6 15,22 84,78 3,160 I 

0,290 92,2 

0,280 92,8 

0,300 92,0 
- --

{Ii Mittel. 1540 I 5491 

/ 

10,0 I 14,56 

I 
85,16 3,092 

I II Mini~um der Leistung 1520 

I 
5450 10,0 

I 
14,75 85,25 3,160 

MaXImum 
" " 

1555 5500 I 10,0 15,03 I 84,08 3,070 I 

0,579 84,0 

0,615 83,4 

0,583 83,9 
6 
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Balance - Centrifugen 
der Holler'schen Karlshiitte bei Rendsburg. 

Balan ce-Han dcen trifuge. 

Versuche von J. Klein in Proskau. Milchztg. 1892, 21, 494. 

" Trommel- Ausbeute Fettgehalt .::; 
Stiindliehe 

Tempe- an der Ent-
:2~ um-

ratur der rahmungs-
"'" Lcistung drehungen 

Milch 

I 
Mager- Voll-

I 
grad ~> 

in der Rahm 
Mager-.. milch milch milch 

" Minute "" kg 'C. 'I. 
'" 

", 
'" 'I. 

~-

II Mi:tel : 
I I I I I I I 

9 203,6 4500 34,2 13,84 83,58 2,84 0,33 90,00 
5 199,4 4520 24)') 14,03 82,18 3,09 0,414 88,5 

Der Gang der Centrifuge ist ziemlich schwer. Um die Tourenzahl innehalten zu konnen, werden 
bei liingerem Betrieb zwei erwachsene Person en sich viertelsttindlich ablosen mtissen. 

20 Mittel 
10 
20 
20 

4 

" 
" 
" 

Balance-Centrifugen ftir Kraftbetrieb. 

Versuche von M. Schrodt. Milchztg. 1889, 18, 581. 
398,16 6534 28.53 14,59 84,89 2,985 
462,7 6500 28,47 15,09 84,55 2,968 
012,6 6379 27,6 15,16 84,38 2,911 
068,6 6506 27,67 15,24 84,18 2,987 
601,3 6460 26,85 15,26 84,~2 2,935 

0,236 
0,262 
0,288 
0,320 
0,335 

93,28 
92,54 
91,61 
90,97 
90,32 

Versuche von J. K lei n. Bericht tiber die Thiitigkeit dcs milchw. Instituts zu Proskau. 1'889/90. S. 23. 

7 Mittel 
5 

3 
" 3 

3 

632,7 
472,6 
606,2 
620,8 
470,8 

6874 
6986 
6723 
6847 
6843 

33,7 
34,3 
27,1 
20,6 
26,7 

Rahm zu ~agermilch I 
WlC 

1 : 5,86 3.34 
1 : 5,80 3,17 
1 : 5,57 3,08 
1 : 5,80 3,18 
1 : 5,88 3,27 

0,267 
0,198 

0.298 
0,243 
0,210 

Versuche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiau. Milchztg. 1894, 23, 747. 

I. Versuche mit der alteren Trommel mit Wellgliitten. 

92,63 
94,52 
92,04 
93,46 
94,51 

Reihe A. Die Milch wurde unmittelbar vor dem Eintritte in die Centrifuge pasteurisirt. 

3 Mittel 

4 

3 " 

Verarbeitete Milch­
menge kg 

mehrals1500 
1400-1500 
1074-1300 

1046 
1444 
1176 

7205 
7231 
7079 

69.0 
72,6 
70,0 

Ausbeute an 
Rahm Magermilch 

15,55 83,75 
16,20 83.10 
13,36 85,94 

Reihe B. Die Milch wurde nicht pasteurisirt. 

3 Mittel 1296-1461 1386 I 7290 30,7 I 14,86 I 
4 " 1405-1669 1616 I 6756 34,9 I 12,99 I' 
3 "Temp.12,6-18,5° 1234 7357 16,6 17,09 

84,44 
86,31 

82,21 

3,29 
3,30 

3,37 

3,23 
3,49 
3,33 

II. Versuche mit einer neueren Trommel mit rohrenformigen Einsatzen. 

2 

3 

Die Milch wurde unmittelbar vor dem Eintritt in die Trommel pasteurisirt. 
Verarb.it.t. Milch-

menge kg 

Mittel mehr als1500 
wenigerals1400 

1611 
1299 

7080 
7124 

70,3 
76,7 

18,71 
19,76 

*) Die DrehungsgeBchwindigkeit der Trommcl war zu gering. 

80,59 
79,54 

3,31 
3,26 

0,23 
0,225 
0,207 

0,27 
0,457") 

0,436 

0,21 
0,167 
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Anhang ZD Magermilch. 

Flensburger Patent-Centrifuge 
des Flensburger Eisenwerkes (Reinhard u. Messmer), hervorgegangen aus der 

FlenlbDrger Balance-Centrifllge. 

I Verallche von A. Klein. Milchztg. 1897, 26, 599-601 u. 665-666. 

381 

I Fettgehalt 

Stiindliche Mittlere 
Tempera. 

Rahm· 
Niihere Bezeichnung der Centrifuge Leistung Touren· 

tur der 
ertrag 

Milch 
zahl 

kg • C. 'I, 

B-Centrifuge (Dampfbetrieb) . 

Mittel 634 7550 34,1 15,2 
Schwankungen . 483,1·748,2 6800-8200 28-33 12,11·20,~8 

E-Centrifuge (nGermania ") fUr 

Haudbetrieb. Kurbel· 
umdrehg. 

Mittel 104,2 45,3 34,4 17,32 
Schwankungcn . 58,8-143,51 44,5-45,8 33,0-36,0 13,59·25.64 

Versuche von H. Hoft. Milchztg. 1894, 23, 465. 

A-Centrifuge. I I I I 
Mittel . 
Schwankungen . 

• 1088 6750 41,5 
. 900-1250 6500-7000 40-45 I 

Neue Milchcentrifuge, Patent Melotte, 
der Maschinenfabrik J 0 s e f Me y s, Hennef a. d. S. 

Versilche von E. Ramm. Milchztg. 1897, 26, 52-54. 

Kurbel· Rahm Tempera-
Stiindliche um-

tur der Leistnng drehungen 
Milch der vou., Fett· in der milch gohalt 

kg Minute ·C. 'I, 'I, 

Mittel. 373 45 I 34 13,6 23,8 -Sehwankungen 353-379 nieht vo"rhamlen 10,1-16,5 21,2-27,6 

o h n e crweitertes { 375 45 SO 16,4 21,5 
Zuflussrohr, 345 45 26 15,7 21,6 

Alte Trommel je 2 Versuehe 359 45 17 15,7 22,2 
mit 

11 Einsstzen mit erweitertem { 375 45 35 12,9 28, I 
Znflussrohr, 374 45 26 12,8 28,1 

je 1 Versueh 371 45 17 13,2 26,8 

Verbesserte Tromme! mit { 
362 45 30 18,7 19,0 

13 Einsiitzen 
355 45 

I 
26 16,9 21,8 

362 45 17 I 17,2 21,0 

VoU· 
milch 
'I, 

2,93 
2,65-3,40 

3,16 
2,64-3,53 

der 

I 
Mager· 
milch 
'I, 

0,252 
0,113·0,312 

0,242 
0,130'0,393 

I 0,138 
0,11-0,17 

Pettgehalt 
der 

, 
Voll· Mager· 
milch milch 
'I, °/. 

3,39 0,23 

3,00-3,69 0,22-0,24 

3,56 0,205 

3,56 0,24 

3,65 0,28 

3,80 0,21 

3,80 0,25 

3,80 0,30 

3,73 0,147 

3,82 0,18 

3,82 0,~4 

VersDche von C. Hittcher in Kleinhof-Tapiau. Milchztg 1896, 25, 639. 

I Ausbeu!e an I I 
R h Mager· I 

a m milch I 
. 320,8 I 44,4 31,4 12,91 86,12 I 3,215 0,232 
. 308,6·327,3 43,6-45,6 28,4-35,8 10,96-16,24 83,13-88,47 2,54-3,75 0,155-0,300 

Mittel. 
Schwankungen 
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Zum Beweise dafiir, dass die Milch verschiedener Herden unter gleichen Verhaltnissen verschieden 
stark entrnhmt winl, fiihrte C. Hi ttc her fol~enrle Versuche an: 

l:1 
" := ~! 

.. "I 
N>I 

.. I 
~j 

1 

w{1 

'II 
J 5 

12 

20 

Mittel. 

Minimum. 

Maximum 

B. Herde 

Mittel. 

Minimum. 

Maximum 

Mit der 

P. Vieth: 

A. Herde von Toussaint-Goldhach (35 Hollander Kohe). 

Ku bel Ausbeute an Fettgehalt dcr 
--- --,------ Stiind- d h Tempe- 1----,------

Spec. Gewicht 

vd:J_ lI1~~~r- Leistung ~:;l~~; Mileh Rahm 1!~fc~~- ~~~Ih I>~~f. ce~-I liehe um re - ratnr der I I 
milch milch kg Minute 0 U. % % % 0,'0 

1=' ==+=1 = =11===+1 ==:=1 ==+1 ==11==+1== 
10323 ,1,0358 1 322,9 , 44,1 , 31 ,2 13,35 85,73 : 3,386 0,271 

1,0314 ·1,0352 j 308,6 43,6 i 28,3 1 12,65 I! 83,98 1' 3,21 11°245 

1,0328 '1,03631 327,3 i 45,0 : 32,5 ! 14,72 87,00 3,61 0,300 

von Lorenz-Zohphen (25 Kiihe, grosstentheils Hollander, ein kleinerer Theil 
Kreuzungcn von diesen mit rasselosem Vieh) 

· 1,0314 11,0347 322,3 : 44,7 31,0 1 11,69187,44 1 3,049 1 

· 1,0306 11,0337 315,7 / 43,!! 28,4 1 10,96 86,5312,65 I 
· 1,032611,0358 327,2 : 45,6 35,9 12,92 1 88,47 3,30 1 

Melotte'schen Centrifuge fanden nach C. Hittcher (Milchztg. 1896, 25, 656): 
Trommll· 

I umdrebr· 

Milchltg. 1895, 24, 252 284,8 643~ 34,1 

0 ,176 

0,155 

0,195 

0,258 

Liebig: Molkereiztg. Berlin 1895, 231 . 308,0 6360 33,5 3,170 

3,484

1 0,210 

M. K ii h n: Molkereiztg. Hildesheim 1896, 149 313,0 6885 ca. 35 3,120 0,237 

Victoria - Handseparator 
von Wa t son, La i d low u. Co. in Glasgow; iu Deutschland vertreten durch Die r k s und 

Mijllmann in Osnabriick. 

Versuche von J . K lei n . Milchztg. 1896, 25, 624 • 

.§ I ! KurLel- 'rcmpc- Rahm-= Stiindliche Ulll-

:§ ~ I d h ratur der Vo\]- I Mager-

Fettgehalt dcr 
Ent­

rahmungs­
grad '" " Leistung re ungen Milch menge 

N ~ in dec milch milch 
::: kg Minute 0 C. % 0,'0 % 

=II ~' =V=i c=t=o=r=i{=a=~=~=ta=ten=1 =d=s=e=p=a=r=a=t=o=r=. =:==7=2=,:'==i==5=6
C

-= '=1== ~ -- -: 2, 9 ==1=5=' 9=7='i===2=' 9=5= =;==0='=2=0=8==f11 ==_= = 

4
4

/
1 

No. ob Schwankungcn. 70,2-7:l,2 55,6-56,6*) 32,5- 3:U 13,61-16,78 2,32-3,44 0,197-0,220 -

Nib { Mittel 105,7 52,4 32,7 15,94 3,07 0,223 -
o. Schwankungen . 103,5-107,1 52,2-52,7 32,0- a:l ,H 13,97-17,3:l 2,79-3,34 0,203-0,250 --

4 

3 

'III 
1 

6{: 
I 

No. 2b { Mittel 163,7 46,6 33,6 16,10 3,03 0,321 
Schwankungen . 162,1-161,9 45,8-47,1 32,9- :14 .2 15,22-16,532,745-3,2650,297-0,337 

No. 2b, Mittel. 133,1 I 45,8 33,8 I· 16,76 3,10 I 0,248 
(lilter, aber glcich konstruirt) 

Handcentrifuge "die Gerauschlose" 
von O. Braun. 

Versuche von J. lO e i n in Proskau. Milchztg. 1889, 18, 594 
'frommel-
umdrehg. 

Mittel. 109,1 4183 34,0 17,0 

Minimum der Leistung 79,1<3 4000 34-36 17,5 

Maximum 
" " 

132,09 4900 :l2,;,-:l:l ,5 14,2 

Mittel. 122,4 4342 32,7 17,0 

Minimum der Leistung 80,0 3550 32,3 15,2 

Maximum 
" " 

161,6 4700 32,0 15,7 

*) Uebersetzungsverhliltniss des Raderwerkes 1: 184,3. 

und 1890, 19, 874. 

3,20 0,32 

3,60 0,24 

3,22 0,32 

3,21 0,30 

2.74 0,27 

3,25 0,34 

91,6 

94,4 

91,5 . 
92,1 

91,6 

91,0 
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"Helice", 
patentirtc Milchcentrifuge der Aktiengesellschaft Morgards hammars. Milchztg. 1897, 26, 555. 

I 
Lcistnllg ill I Tempe.ratnr I Fcttgehalt 

=================={=d=e=r=~=~u=n=d=e=l====T=ou=r=e=n"=a~~=l==!=-=~(~le=.r=o ~~~.i~IC=h== ~er M:~erllllth 
I 

System des 
Separators 

Nach Versuchen vom MOlkerei-Konsu-! 
II 

lenten John Larson 
II 

2600 

1800 
1450 

1536 

1512 

1500 

5600 

5500 
5600-5800 

65 

65 
30 

0,15 
0,14 

0,13 

Nach Versuchen d. chern. Stat. Oerebo {
II 

II 

0,15-0,17 

0,16-0,16 

0,14-0,18 Nach Versuchen d. chem. Stat. Vesteras II 5300-5350 61-64 

Centrifugenmilch. Vergleichende Versuche mit verschiedenen Centrifugen. 

" " i; .~ Fettgehalt c .5 -g ;, ::: :U:'§ der Magermileh 
]~ ..:::.8 

Nahere Bezeichnung der Centrifuge 
om 

" '" DurCh-! Mini-!MaXi-~] 
:;:l .. 

i~! ~..5 sehnitt mum mum 
3": Pfd. ~ it: 0/0 % 0/0 

N. J. fjord u. Storch. I) 

Gewohnliche Ausrahmung April bis J ul i 1882. 

Warme der siissen Milch durchschnittlich 25° C. 
Kleine Burmeister. 9 1290 2!10 0,12 0,09 0,15 

" 
28 2435 2410 0,222 0,15 0,39 

De Laval 5 1300 5350 0,18 0,13 0,22 

" 
7 2450 5350 0,31 0,21 0,39 

Nielsen u. Petersen 10 1490 1490 0,11 0,08 0,13 

" 
14 2810 1490 0,18 0,16 0,20 

Grosse Burmeister 4 1870 1950 0,15 0,11 0,17 

" 
8 2128 1950 0,27 0,21 0,39 

September 1882. 
Kleine Burmeister. 8 1290 2410 0,12 0,11 0,12 

" 
4 2435 2410 0,25 0,22 0,28 

" 
4 3580 2410 0,41 0,38 0,47 

" 
4 4720 2410 0.71 

! 0,64 
0,79 

Grosse Burmeister 5 1780 1800 0,07 0,16 0,19 

" 
5 2158 1800 0,70 0,58 0,79 

Sonstige Analysen iiber den Fettgehalt von Centrifugen-Magermilch. 
1. A. Boggild: Molkereiztg. 1893, 50; Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 361. 

2. H. P. Armsby, Wm. H. Caldwell u. L. E. Reber: Priifung von Milchcentrifugen. 
Pennsylvania State College Agric. Exper. Stat. 1894, Bull. No. 27. - Centrbl. Agric. Chern. 1895, 
24, 842-844. Die Priifungen beziehen sich auf: 1) De Laval's Alpha-Separator" Acme", 2) De Laval's 
Alpha-Turbine, 3) the United States No.3, 4) a Standard Russian separator. 

3. G i e seler-Poppelsdorf: Welchen Handseparator sollen wir anschaflen? Der Landwirt 1892, 
No. 95. Centrhl. Agric. Chern. 1893, 22, 830-832. Gie se Ie r hat die Resultate der bekannt gewordenen 
Versuche iiber die Leistungsrahigkeit der Handmilchcentrifugen in einer Tabelle zusammengestellt. :lum 
Schlusse kommt der Verfasser zu dem Resultate: Der Landwirth kann heute'l'on den Handmilehsehleudern 
verlangen, dass sic von dem in der Vollmilch enthaltenen Butterfett mindestens 94 % in den Rahm iiber­
frlhren und dass dieser dabei nieht mehr als 16 % der Vollmilch ausmaeht. 

') Milrhztg. 1883, 12, 55. Untcr gew5hnlicher AusrahmulIg verstehen Autoren cine Arbeitsweise, durch welche die 
Milch 2-3 Stunden narh dem Melken oder bei dem Warmegrad, welchen sie dann hat, abgerahmt wird, ohne dass besondere 
Vorkehrungen zur Abkiihlung oder gegen dieselbe getroffen werden, und bei welcher 18-20 'I. Rahm entnommen werden. 
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Buttermilch. 
Eiuige Buttermilchaoalyseo siod bereits oben (8. 308) im Kapitel "Botter" mitgetheilt wordeu. 

10. Niihere Bezeichnoog 

'" c 
In der natlirlichen Substanz 

.. ,. 1-----;----;-----;-- - --0-

~ ~ : II~" 31 = I ~ ~ I 11 
!!:: I! • _ 0 • CD 0.l1li I • 
~-s I 1(1;-:;-; ia.. I~ g UJ 

I ::I 0; 0; (I) 1 0 1 . ,
N 

0 : o 0 ,,0 ,0 ,0 

Analytiker 

==~I==========================~===*=~==~I 
1 } { 89,67 3,41 1,58 5,34 
2 Ohoe niihere Bezeichnoog 

90,80 3,82 0,24 5,14 

33,0 I 15,30 5,28 J. B. B",:)"ingaull 

41,52 2,61 6,64 Quevenne ') 

3 Aus Rahm aRch Gussan-l ~ ~ J 
der'schem Verfahren 1l ~ 

4 Aos Rahm aRch GU8San-] :;i ; l 
der'schem Verfahren CQ C!l 

5 Aus Rahm nach gewohnlichem 
Verfahren (gusseiserne Satten) 

6 AU8 frischem, 24 stiind. Rahm, 
gewiissert, Spiilw. 

7 Aus gestaodenem, 36 stiindigem 

1855 28,26 

185790,83 -

" 
91,26 -

186182,82 -

2,57 21,91 

1,21 - 13,20 

1,00 11,44 

8,74 -1 0,73 - 50,88 

Rahm, gewiissert, Spiilw. . "88,16 - 3,24 - 0,74 - 27,36 

= " "> ~ b. " 82,22 

2,70 8,80 4,03 0,60 16,74 54,56 

2,98 9,70 4,44 0,66 16,7654,52 

2,68 

2,68 
8] ~ Burchard's Botterf.] § ra.~) 1862 83,87 

... "," 

9 ~ Holmgren's " :; ~ a. " 93,02 2,19 1,13 3,17 0,49 31,3816,19 5,02 = ";. 
10 ,.c:: Gussander's" "~a. " 91,64 2,59 1,50 3,66 0,61 30,9817,94 4,96 js " "~~]b." 89,55 3,28 1,69 4,75 0,63 31,3916,17 5,02 

~ " "§ b. " 89,34 3,30 1,91 4,67 0,78 30,9618,92 4,96 

11 l~ fjBurChard'SButterf.I:g1j " 90,02 2,89 1,48 4,91 0,70 28,9614,83 4,63 

12 :a; Holmgren's " ." ~ "89,79 2,93 1,55 5,15 0,58 28,7015,18 4,59 
..c .., 

3 Aus 8chwach sauerem Rahrn, 
Burchard's Butterfass, n ich t I I 

89,78) -
I 

gewiis8ert 
" 

1,92 - . 0,74 - 18,79 -

14 desgl. , Holsteiner Butterfass, I 
5,1010,86 n i c h t gewiissert 

" 
88,84 3,70 0,42 33,16 12,72 5,31 

5 d8sgl., Holsteioer Butterfass, 
stark gewiissert, a. 

" 
95,61 1,59 0,66 1,7710,37 36,22 15,03 5,79 

desgl., b. ungewiissert 
" 

89,46 3,82 1,58 4,25 0,89 36,21 14,98 5,79 

..f. Siocthardl') 

llgnat. Afour ') 

lAt .• lliiUer Unll 

EiM!ll&luck 'J 

Ei,emluc/c .) 

LN.W~ 
J 

Ei.en&luck 0) 

') E. Wolff's Landw. FUtterungslehre. Stuttgart 1881,228. 
') Martiny, Die Milch II, 171. (Gussander, Neue schwedische Milchwirthschaft ohne Keller 1856, 19.) Nach 

Kleeflitterung aus Milch mit 12-18 'I. Troeken-Substanz und 4,26 'I. Fett . 
• ) Ebendaselbst. (Arenstein's Allgem. Land- und Forstwirthsch.-Ztg. 1858, No. 39.) 
.) Landw. Versnehsstationen 1867,9,267. Der Rahm, bei 6 nahezu sliss, bei 7 sauer, wurde in einem Gussander­

s<,hen Blechbutterfasschen verbuttert; auf 332,5 g Rahm kamen 40 g, bezw. bei 7 auf 310 g Rahm 40 g Spiilw&8ser. Der 
Fettgehalt wurde theils durch Ausziehen des Abdampfriickstandes mittelst Aether, theils durch Behandlung der frischen 
Substanz (aueh Buttermileh') mit einem entsprechenden Gemenge von Alkohol und Aether, beide wasserfrei, naeh MUller's 
ausgearbeiteter Methode bestimmt. 

.) Ebendaselbst 1867, 9, 285. Die Butterung von Rahm nnd Milch ergabell Produkte ill naehstehenden Verhiiltnissl'll: 
Rahm bezw. Milch unter Zusatz von Wasser ergaben Buttcr und Buttermilch 

bei No. 8 5339 g Rahm 472 g 400 g 5111 g 
9 2081 11 1027 " 514 11 3094 " 

" HI 672 " 144 !, 149 " 667 " 
" " 11. 13611"" " 378 " 13239 " 
" " 12 .. 5498"" - " 139 " 5104 " 

Die Zusammensetzung der Buttermileh anf ungewilsserte Buttermileh unter b) bei No. 8-10 wurde von uns bereehnet. 
') VergJ. Anmerknng ') S. 385. 
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In der natiirlichen Sub.tanz In der Trocken - ... ... Substanz .~ .. 
0: It:~a .... 

I .... i .,.., .. N 0,"," 
"'0 I' .. ., 

.w~= 
....0 ... 

Niihere Bezeichnnng ~r 
., 

1
0k 

.... 

::: ..,., 
N ::: ..... ., Analytiker • 0 ... -=~~ 

= 
;:,s,: ., =0 Ii .5!o-:i ., 

N" <n- .. ... . .. ID ........... ... ~~r/1 .. ~ N <n- .. 
c II) ID 

:::0 "10 "10 "10 1 "10 "!o "10 "10 "10 

Siisser Rahm, Holsteiner Botter-

88,041 fass, n i c h t gewiissert 1862 4,09 2,08 4,99 0,80 34,20 17,39 5,·41 

desgl., Gnssander's Bntterfass, )".-~ 
n i c h t gewiissert 87,99 4,06 2,33 4,96 0,76 33,80 19,40 5,41 

Ei.enUuck ') 

" 
Ans Rieseberga, schw. gewiissert » 89,47 3,37 1,39 5,00 0,77 32,00 13,20 5,12 

Milch- deBgl. 24 Stdn. 
saure "10 spater 

Oktbr. 3. - - 1866 92,00 - - - - - - -

" 
5. - - " 

93,00 - - - - - - -

" 
7. 0,38 0,55 

" 
92,60 4,06 0,42 1,93 0,55 55,42 5,73 8,87 

" 
8. - .-

" 
92,40 - - - - - - -

" 
10. 0,38 0,50 » 92,60 4,35 0,40 1,68 0,50 58,79 5,41 9,41 

" 
14. 0,33 0,44 " 

91,00 4,07 0,13 3,71 0,75 45,22 1,44 7,24 

" 
17. 0,28 0,43 " 

90,60 4,94 0,09 3,52 0,50 52,55 1,96 8,41 Rober/son ') 

» 19. 0,38 0,44 " 91,60 1 3,91 0,47 2,78 0,80 46,55 5,60 7,45 

" 
21. 0,45 0,53 

" 
93,00 3,64 0,14 2,22 0,55 52,02 2,00 8,32 

April 28. 0,18 0,21 1867 93,30 4,04 0,09 1,97 0,45 60,30 1,34 9,65 

Mai 3. 0,17 0,30 " 
91,60 5,08 0,09 2,35 0,64 60,53 1,07 9,68 

" 
4. 0,18 0,30 

" 
92,10 4,72 0,02 2,25 0,67 59,75 0,25 9,56 

» 20. 0,09 0,27 » 92,00 5,03 0,17 2,22 0,44 62,88 2,13 10,06 

Ans Devonshire-Rahm 1873 86,90 - 3,60 - - - 27,48 - I Carsharton- 86,40 4,00 29,41 
.d. H. Smet') 

» " " 
- - - - -

I 
ADS 9 Liter Rahm nnd 

I 1877 88,86 4,88 1,23 4,21 0,81 43,81 11,04 7,01 

2,675 kg Vorbroch, 
} W. Eugling und 

87,95 5,00 0,83 5,26 0,95 41,50 6,89 6,64 ~. Kim .. ') 

Molkerei der Alpen, " 
Molkerei Stagelse (Diinemark) » 90,46 2,94 0,66 - 0,75 30,82 6,92 4,93 I 
Danische Molkerei 4,86 I V. StQ1'ch ') 

1878 89,63 3,15 1,21 - 0,82 30,38 11,67 

Ans Rahm gekiihlt \ Milch alt- I » 89,53 4,48 1,07 4,13 0,79 42,79 10,22 
6,85 1 J milchender \ 

" " nngekiihlt Kiihe » 87,41 4,20 3,63 4,00 0,76 33,36 28,83 5,34 

A 08 Rahm gekiihlt I Milch frisch- f 6,11 f 
v. Storch') 

» 89,99 3,82 0,85 4,54 0,80 38,16 8,49 
J milchender I 

" » nngekiihlt Kiihe » 86,17 3,66 5,04 4,35 0,78 26,46 36,41 4,23 

ADS Rahm nach Swartz'schem 

VerCahren, Mittel ans mehre-

90,421 ren Analysen 
" 

- 1,91 - - - 19,94 - J. Konig') 

') Landw. Versuchsstationen 1867, 4, 295, 365 u. folg. Die Butterungsausbeute war folgende: 
Rahm unter Zusatz von Wasser ergaben Butter und Buttermilch 

12,30 Pfd. 12,30 Pfd. 3,50 Pfd. 21,1 Pfd. 
Als ideale Zusammensetzung der Buttemlilch giebt AI. Miiller folgende Zahlen (Landw. Versuehsstationen 1868,5, 182): 

Wasser Fett Protein Milchzucker Salze Trocken-Substanz 
39,62 '1. 1,67"/. 3,33 ./, 4,61'/. 0,71 'I. 10,30 . ,. 

I) Weende'r JahreBber. 1866/67, 310. 
I) Mitgetheilt von C. Pet e r Ben. Milehztg. 1873 . 
• ) Milchztg. 1878, 7. 
0) Forschungen auf dcm Gcbictc dcr Viehhaltung, 4, 179. Dcr Protcingchalt ist von uns au. dcm angcgcbencn 

Stickstofl"gchaltc (0,47 bezw. 0,504 X 6,25) berechnet. 
') Milchztg. 1881, 10, 606. 
') Original-Mittheilung. 

Konig, NahrungBmitteL L •. Aull. 25 



386 Molkerei-Erzeugniasc und Molkerei-Abfalle. 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken- =, a Substanz .~ = c: 
-=~a .. " .,.., .. I~~= 

N 

!~~ ... 0 ., ." ., 
~.;:! No. Niihere Bezeichnong " - ~ 

..,., 
N 

== Analytiker :!::I! 0'" "'E-<"'" - I~O~ =0 if .20. ., 
~Z~ .,., III ;-:0'; ... . ;;: '" 

~~ ... ... N~ ~ ",-" c: '" "''''' ::0 '" "I. . 0/, flo Ole 'I. " '" 'I • 
" 

Spec. Gew. 1 

43 Aus siissem Rahm 1,0350 1876 90,20 4,36 0,76 3,84 0,73 44,49 7,76 7,12 I W. FleilChmann 
44 » » » 1,0345 90,28 - 0,80 - 0,73 - 8,23 - ') 

» 

45 Aus gesiiuertem Rahm (ohne 
Spiilwasser) bei 14,5 0 C. 1882 91,26 3,25 0,47 3,94 0,74 36,96 5,38 5,83 dtr.elbe') 

46 Molkerei Raden (ohne Splil-
wasser) 1884 91,21 3,12 0,32 4,39 0,96 35,50 3,64 5,68 

} d .... elbe·) 
47 Dieselbe (mit 10% Splilwasser) » (92,09 2,70 0,29 3,96 0,87) 35,40 3,67 5,66 

48 Dieselbe (ohne Spiilwasser) » 90,52 3,76 0,84 4,00 0,75 39,98 8,86 6,40 der.elbe'} 

49 Molkerei Amhorst, Durchschn. 1885 92,00 2,65 0,20 4,55 0,60 33,13 2,50 5,30 C. A. GOe&811UJ1III ') 

50 Mittel von 20 Proben 1881 92,48 - 0,35 - - - 4,65 -

} Schn"t.') 51 » » 10 » " 
91,70 - 0,38 - - - 4,59 -

52 » » 6 » " 
92,01 - 0,29 - - - 3,63 -

53 Mittel von 5 Versuchen, sliss. 
Rahm, Holstein. Butterfass . 1882 90,52 - 0,72 - - - 7,60 -

} M. Schmoeg ... ') 54 Mittel von 5 Versuchen, sauer, 
Schlesisches (din.) Butterf. 

" 
91,17 - 0,46 - - - 5,21 -

55 Mittlere Zusammensetzung nach 
Fleischmann 91,24 3,50 0,56 4,00 0,70 39,90 6,39 6,38 W. Flei.chmann 0) 

56 Aus Saul's Molkerei in Cassel 1884 91,38 3,70 0,65 1 3,53 0,74 42,92[ 7,54 6,87 Tho Dietrich ') 

Mittel } nicht gewiisserter { - 90,09 3,91 1,02 4:,24: 0,74: 39,46 10,27 6,31 
Buttermilch aua vor-

Schwan- stehenden u. den S. 308*) 82,22- 1,66- 0,02- 2,47- 0,37- 16,97- 0,25- 2,68-
kungen aufgefiihrten Analysen - 93,30 6,21 5,39 5,62 0,94 62,88 54,57 10,06 

') Milehztg. 1876, 5, 2205. Beide Proben waren von ranzigem Gerueh, bitterem Gesehmack und sauerer Reaktion. 
'l Ber. der Milchw. Versuchs8tation Raden 1882, 24. Der verbuttcrte Rahm stammt zum Theil vom Eisverfahren, 

zum Theil vom Centrifugenbetrieb. Die Dauer des Buttems im Hoisteinischen Fass betrug 32 Minuten bei 125 Umgangen 
der Welle in der Minute und bei 14,5' Anfangs- und 16' C. Endtemperatur. 

') Ebendaselbst 1884, 29. Die Differenz au. dem Gewiehte der nach Ritthausen bestirnrnten Protcinstoffe Hnd 
des nach L e h man n errnittelten Kasestoffs ist als Eiweiss in Rechnung gebraeht. Der Milchzuekergehalt wurde aus der 
Differenz bereehnet. 

') Ebendaselbst 1884, 29. (Veriust bei der Analyse 0,092 '".) 
') Jahresber. der Agrik.- Chern. 1885. (Massaeh. Agr. Exper. Bull. No. 17.) Durehschnitt der Analysen vom 

6. November 1884 bis 5. Februar 1885. 
') Milehztg.1882, II, 102. (Verilffentlch. d. Kaiser!' Gesundheitsamtes vom 9. Jan. 1883.) Die Buttermilch enthielt: 

an Trocken-Substanz Fett 
Maximum Minimum Maximum Minimum 

No. 50. Aus der Gcnossensehaftsmolkerei Kiel .. 9,42 5,41 0,59 0,16 ole 
n 51. 'I " " Itzehoe. 9,43 7,42 0,56 0,18 " 
,,52. "sonstigen Bezugsquellcn . . . .. 9,80 6,21 0,45 0,18 " 

') Milchw. Venmchsstation Proskau. Milchztg. 1880, 9, 273. Die urspriingliehc Milch stammte von Hollander Kiihen 
und cnthielt im Durchschnitt 3,32 flo Pett und 11,80 ',. Trocken-Substanz. Bei den Einzelvcrsuehen wurde der Gehalt der 
Buttermileh wie folgt ermittelt: 

Aus siissem Rahm . . 0,61 0,65 0,80 0,80 0,73 
" sauerem . . 0,32 0,55 0,60 0,46 0,38 

0) Dessen: D"s Molkereiwesen. Braunschweig 1875, 605. 
') Privat-Mittheilnng. 

Trocken-Substanz 

9,32 9,20 9,95 9,45 9,49 "I; 
8,57 8,78 9,44 8,92 8,42" 

*) Von den auf S. 308 aufgefiihrten Analy&en sind die No. 351, 352, 359 und 362 nieht mit fiir die Mittelzahl­
berechnungen herangezogen. 



Molken (KiiBemilch, Quargserum). 387 

Molken (Kiisemilch, (luargserum). 
W. Fleischmann unterscheidet von den Erzengnissen, die man gewiihnlich unter dem Namen 

"Molken" zusammenfasst: 
Kiisemilch, d. i. die Fliissigkeit, welche bei der Bereitung von Labkiisen zuniichst zuriickbleibt; 
Molken, d. i. die Fliissigkeit, welche aus der Kiisemilch gewonnen wird, nachdem aus derselben 

der Zigerkiise event. auch die Kiisemilchbutter ausgeschieden wurde; 

10. 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

2 ° I 21 I 

Quargserum ist Molke der Sauermilchkiiserei. Zu unterscheiden von Molke im engeren Sinne 
wiire auch noch die medicinische oder Apotheker·Molke. 

Kiisemilch. 

In der natiirlichcn Substanz InderTrocken· = ' D Snbstanz . ~ = 
c: "N .. ,. "'.>1 = .. .., .. N N ~~~ ... 0 

~~= I ." ~~= Niihere Bezeichnung 
,. .. :: .., .. .. - .:~~ Analytiker 

=f OJ 

I~g 
N .. • ~.sj .. 'ii ~o~ .... .. ... --... ... ;~rn N_ ,. CD·,. .N CD CD·" c: CD CD CD"" 

:::0 '/, 0' '/, '/, 'I. 0/. '/, '/, ,. 

l' g, 0 r"h'''''' mi ... , 
I I 12.,,1,.43 cq > C) ~ 

.. 'gi ~ § der Hand • • . 1860 92,60 0,96 0,55 5,08 I 0,81 2,08 
~bO~:~o F 3.£t:<: ~ Abscheidnng mittelst 
~.~ 0 b.o der Centrifuge • 

" 
92,75 0,87 0,39 5,13 0,86 12,00 5,38 1,92 r )v ,I> il 1>,. ja) 11. A~ " 
93,25 0,91 0,26 4,70 0,88 13,48 3,85 2,16 

"t:! oncase t 92,80 0,91 0,59 5,04 0,66 12,64 8,19 2,02 ] b) 21. " " o = Halbfetter 0,90 
0' I .'" OM \a) 13. " " 

92,85 0,93 0,29 5,03 13,01 4,06 2,08 
:; = gleich. Theilen 
b.o~ Mager-.und b) 28. 

" " 
93,05 0,95 0,40 4,96 0,64 13,60 5,73 2,18 

;~l v._ ... 
·S ~ 1 Magerkase 1 a) 15. 

" " 
93,15 0,91 0,14 5,06 0,74 13,29 2,04 2,13 

:l i::l I ans Mager-
~ milch b) 20. 

" " 
93,10 0,76 0,14 5,31 0,69 11,01 2,03 1,76 

~ } Fettkas~ aus la) 15. 
" " 

92,95 1,20 0,65 4,55 0,65 17,02 9,22 2,72 
. ~ Vollmilch 
~ und Rahm b) 20. " " 

92,95 1,01 0,42 4,95 0,67 14,33 5,96 2,29 

.~ .. 
A us Keevil's Apparat. 1861 92,65 0,81 0,68 5,28 0,58 11,02 9,25 1.76 .d. Viilek..- ') 

"" .<>"" 
",0 desgl. 92,95 1,43 0,49 4,49 0,64 20,28 6,95 3,24 
0' " ~ .. 
-S~ desgl. " 

92,95 1,01 0,29 5,08 0,67 14,33 4,11 2,29 
=" ~~= desg\. " 

93,15 1,06 0,55 4,66 0,59 15,47 8,03 2,48 

~a~ Bei Handbereitung ge-
~ .. oS 
.~ ~: wonnen • " 

92,95 U,81 0,24 5,27 0,73 11,49 3,40 1,84 
8 tl til 

desgl. 93,30 1,01 0,31 4,68 0,70 15,07 4,63 3,41 en C):~ 

" ~6~ desgl. 93,35 0,91 0,25 5,00 0,49 13,68 3,76 2,19 
==~ " "0"" 

desgl. 0,72 13,15 2,10 §>"E " 
92,70 0,96 0,31 5,31 4,25 

"" b.o'= 1 §~" fzuAnf.abgel. .~ =0 

" 
92,90 0,94 0,18 5,30 0,68 13,24 2,54 2,12 

-§z .- ~::: 
",.~ ~ g~ II 10 Min.spiiter 93,35 0,94 0,18 5,03 0,60 13,93 2,67 2,23 
.. 0 " 0 " 

f~: ~~l noch 10 Min. :~ " .. ..... 0 A.. 

<~ ~ >< spiiter.. " 
93,55 0,94 0,03 4,82 0,66 14,57 0,47 2,33 

') B. Martiny, Die Milch 2,243,255 u. 280. (Journ. Roy. Agric. Soc. England 1862,23,170 u.185-22; 1861, 
64-55.) An freicr Milchsaure (welche in dem fiir Milchzucker angcgebencn Gehalt nicht cnthalten ist) enthielten die Proben: 

No. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 
0,36 0,41 0,60 - 0,48 - 0,48 0,46 0,48 - 0,41 0,12 0,54 - 0,39 0,41 0,43 0,40 - - - % 

Die natiirliche Milch cnthielt: Wasscr Jo'ctt Proteinst. Milehzuekcr Salz" 
Vollmilch zu Molke . . . . 1 u. 87,40 3,43 3,12 512 0,93 % 

3 87,30 3,75 3,31 4;86 0,78 " 
" " " 4 87,00 3,99 3,44 4,81 0,76 " 

Vollmilch u. Magermilch zu Molkc. 5 87,89 3,12 2,94 5,29 0,76 " 
6 88,50 2,43 3,25 5,03 0,79 " 

Mage"rmilch" zu Moikc. ." . . " 7 89,00 1,93 3,01 5,28 0,78 " 
8 89,10 2,31 3,50 4,32 0,77 " 

VoUnillch und Rabm zu Molke 9 85,75 6,11 2,94 4,47 0,73 " 
. 10 86,73 4,81 2,69 5,01 0,76 " 

25-



388 Molkerei- Erzeugnisse und Molkerei -Abfalle. 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken- " . ... Substanz . ~ " .. 
IS~~ .. ,. 

I ." ..... .. N N 

Niihere Bezeichnung " .. .. ~~:i .. ~~= 
.. o!l 

10. 
,. - :: la~ 

N :: -""'co Analytiker i5 • ~si .. Gi o201ii .. "'8-'" .. II. =g 
'" .. .. .a II. .2"",::; 

N .. ~ ",-,. -N ",-,. .. .,00 .. 
'" cD "''''' :=0 

'" 'I. .,. ", ", ", ", ", 

22 Limburger Kase, aus abge-

rahmter Milch • 1867 91,40 0,82 1,05 6,12 0,61 9,53 12,21 1,52 E. PoUr,') 

23 aus nach 12 Stunden ab-

gerahmter Milch (Eis-

verfahren) • 1876 93,69 0,87 0,20 - 0,53 13,99 3,17 2,24 
c:I 

aus nach 36 Stunden ab-24 ., 
'" :as 

gerahmter Milch (Eis-~ .. 
0 verfahren) • 93,52 0,85 0,16 - 0,53 13,12 2,47 2,10 
~ " 25 ~ aus nach 12 Stunden abge-
c:I r~hmter Milch (36 Stdn. I ., 
.c gestand. Rahm, Eisver-" 

I 

'" 'S fahren) • 
" 

93,79 0,74 0,26 4,17 0,54 11,92 4,19 1,91 :as 
26 "" aus nach 12 Stunden ab-= gerahmter Milch (Eis-0 Yo Storch ') I>-

b!l verfahnm) • 
" 

93,67 0,71 0,33 4,27 0,56 11,22 5,21 1,79 
c:I 

27 t:J aus nach 24 Stunden ab-.t: ., 
gerahmter Milch (Eis-

: .. ., 
~ 

verfahren) • 1877 93,22 0,82 0,20 4,42 0,56 12,09 2,95 1,93 .. 
28 

., 
aus siisser Milch 92,76 0,82 0,61 4,50 0,55 11,33 8,43 1,81 '0 

" 29 .;;; 
" " 

Buttermilch 
" 

93,26 0,91 0,19 - 0,68 13,50 2,82 2,16 
~ 

30 Molke aus der Kiisepresse 

12-stiindiger abger. M. 1876 93,68 0,85 0,50 - 0,51 13,45 7,91 2,15 

31 ,desgl. 36-stiindig. abger. M. 
" 

93,38 0,89 0,39 - 0,50 13,44 5,89 2,15 

32 j " 
93,85 - 0,40 - - - 6,50 -

ILa_~, 33 
" 

94,12 - 0,45 - - - 7,65 -
34 

Bei der Bereitung von 
94,07 - 0,49 - - - 8,26 -

Parmesan-Kiise " 35 l " 93,37 - 0,57 - - - 8,60 -
in 100 ccrn Molke 

36 
" 

93,81 - 0,50 - - - 7,95 -
37 

" 
93,29 - 0,58 - - - 8,64 -

38 Von der sogen. Mager- oder 

Zieger-Kiise-Bereitung 1875 94,27 0,78 0,07 3,69 0,59 15,13 1,36 2,42 J. KOnig') r{ Sw 
39 :~ ~ NachAbsetzen des Gew. 

~ ~ Bruch.entnomm.l,0274 1881 93,61 0,81 0,06 4,72 0,58 12,68 0,94 2,03 

40 f~~ Ans den Formen } w. Fki.ch-

"" 
mann') 

~ '" abgelaufen 1,0270 
" 

93,68 0,82 0,028 4,71 0,58 12,97 0,44 2,08 

') ner Landwirth 1867, 376. 
'1 Forschungen auf dem Gebiete dcr Viehhaltung 1879, 4, 216. Der Gesammt-Protcillgehalt wurde ans dem 

angegcbencn StickstolJgehalt durch Multiplikation mit 6,25 von nns bercchnet. Verf. bestimmtc ausscrdem den direkt 
fallbaren KasestolJ und das Molkcnprotein (Proteinrest) Ilach Methoden, beziiglich deren wir auf die Originalmittheilllng 
verweisen. Die Proben enthielten: 

No. 23 24 25 26 27 28 29 30 41 
StickstolJ. . . . . . 0,139 0,136 0,119 0,113 0,132 0,132 0,145 0,136 0,142 % 
Direkt gefallter KilsestolJ 0,64 0,67 0,71 0,71 0,75 0,68 0,74" 
Rest (Molkenprotein). . 0,60 0.40 0,89 0,84 " 

Die Proben unter No. 30 und 31 entstammen denselben Verkiisungsversurhen wie die unter No. 23 und 24. 
') Milchztg. 1876, 5, 2016. (il Caseificio 1876, No.4.) 
') Landw. Ztg. fiir Westfalen nnd Lippe 1875, 76. 
') Ber. d. Milchw. Versnchsstation Raden 1881, 37. 



Molken (Kiaemilch, Quargsertim). 889 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken- = . .. Substanz . - = c ~JJ a ..... 
I~~~I .. "" ... N o"~ "'0 I' ... .. ~.;.! "'0., 

No. Nahere Bezeichnung .. .. = "" .. = :8'§ Analytiker =f • 0'- H • .. 
Iii = 

ii i!i .. ~~rn .... .. 
I;~,~I 

... ... N ... .. ." c ." .".,. 
::I '/, '/0 '/, 'I. '/, '/, '/, 

41 I} Aus einer mitteldentschen J I 1883 97,10 0,24 0,066 2,14 0,46 8,28 2,28 1,82 

42 I Molkerei I II 94,03 0,53 0,084 4,34 1,01 8,88 1,41 1,42 I w. J1Wj,chmann 

I Aus einer holsteinschen Molkerei " ') 
43 

" 
94,60 0,70 0,18 3,76 0,72 12,96 3,33 2,07 

44 Siisse Molken (Holsteinsche Dud 
Limburger Kase) 1882 93,79 0,40 0,06 5,11 0,64 6,44 0,97 1,03 { No Schrodt und 

H. ~on Pelir') 

45 \ Kasemilch von { 11/10 78 1878 93,06 1,07 0,127 5,10 0,58 15,42 1,83 2,47 
} W. Flei~hmatm 

46 J Radener Magerkase M/IO 78 
" 

92,95 1,02 0,152 4,96 0,61 14,47 2,16 2,32 

47 Kasemilch von der Herstellung 

camembertartiger Weichkase 1892 94,00 0,51 0,49 3,91 0,56 8,50 8,17 1,36 R. x,.iig"") 

48 Mittel mehrerer Analysen *) • .. 93,09 0,84 0,34 5,73 12,16 4,92 1,95 I L. L. Villi Sl,lh 
49 desgl. *) 1893 93,04 0,84 0,38 5,75 12,07 5,46 1,93 ') 

50 

} Molken von halbfetten Kasen 
{ 18"96 

93,13 - 0,20 - 0,62 - 2,91 -
51 9:1,02 - 0,40 - 0,59 - 5,73 -
52 

" 
93,13 - 0,20 - 0,59 - 2,91 - P. !'idh') 

53 

} { " 
93,50 - 0,00 - 0,59 - 0,00 -

54 Molken von Magerkasen 
" 

93,20 - 0,10 - 0,55 - 1,47 -
55 

" 
93,21 - 0,05 - 0,60 - 0,74 -

Mittel 1 
Sehwankungen 193,361 0,80 1°,3214,831 0,64112,8614,8212,061 

91,40- 0,43- 0,00- 4,22- 0,47- 6,44- 0,00- 1,03-
97,10 1,34 0,61 5,45 1,12 20,28 9,25 3,24 

Quargserum. 

1 \1 Molken 1868 93,58 1,05 0,12 4,45 0,80 16,35 1,87 2,62 E. Heiden') 

2 n 1875 94,10 0,65 0,16 4,38 0,71 11,02 2,71 1,76 I R. Alb.,.!,') 3 n n 93,35 1,31 0,21 4,37 0,76 19,70 3,16 3,15 

4 
" n 93,49 1,35 0,20 4,20 0,76 20,74 8,07 3,32 

5 Quargserum 16/10 78 1878 93,48 1,04 0,083 4,42 0,82 15,96 1,27 2,55 I w. Flei.chmann 
6 

" 
18/10 78 .. 93,18 1,06 0,122 4,38 0,82 15,43 1,78 2,47 0) 

Mittel 1 - 193,0211,07 10,10 14,481 0,78116,0312,31 12,60 1 
') Ber. d. Milchw. Vcrsuchsstation Raden 1883, 34 u. 35. Zu No. 43 ist die Zusammensetzullg durch "Milchs"urc, 

Extraktstoffe und Verlust" = 0,038 % zu erganzen. 
') Milchw. Versuchsstation Kiel. Milchztg. 1882, II, 427. (Landw. Woehenblatt fUr Schleswig-Holstein.) 
') W. Fie i s c h man n, Das Molkereiwesen, Braunschweig 1875, 995. Die Proben waren am 16. u. 18. Okt. 1878 

in lIer Gutsrueierei Raden bei der Bereitung von Rauener Magerkase gewonnen. Die Zusammensetzung der Prohe ist zu 
ergilnzen mit "Verlust" 0,0073 % bczw. 0,311 %. Das Gesammtprotein setzt sieh zusammen aus: 

Niederschlag dureh Essigsiiure bei Siedehitze No. 45 = 0,599 % und No. 46 = 0,592 %. 
Gerbsaurc " " 45 = 0,466 " ,,4.6 = 0,426 " 

0) Hildcsheimer land- und forstwirthschaftliches Vereinsblatt 1892, No. 27 U. 28. Milchztg. 1892, 21, 544. 
') N. Y. St. Station Bu!. 1894, 65, 25-158. Experim. Stat. Record 1894, 5, 895. 
0) Ber. des Milehw. Institutes Hameln 1896, 28. 
') Versuchsstation Pommritz. Berieht 1868/69, 27. Ueber lIie Bercitungsweise lIieser Molken fehlen die Angaben. 
0) Journ. f. Landwirthschaft 1876, 92. Ueber .die Bereitungsweise dieser Molken fehlen die Angaben. 
0) W. Fleischmann, Das Molkereiwesen, Braunschweig 1878,995. Die Zusammensetzung ist zu erganzen mit 

Verlust 0,169 hezw. 0,494 %. Das Gesammtprotein besteht aus: 
Protein, Niederseblag durch Essigsaure bei Sicdehitze No.5 = 0,518°/", No. 6 = 0,474 %. 

Gerbsaure " " 5 = 0,520" ,,6 = 0,588 " 
*) Die Schwankungen waren in beiden Jahren folgende: 

Wasser Stickstoff·Substanz 
92,48-93,~7 % 0,65-1,07 % 

Fett 
0,23-0,~5% 

Milchzucker + Salze 
5,39-6,34"/0 



390 Molkerei-Eneugnilse nud Molkerei-Abfalle. 

Molken. 

In der natiirlichcn Substanz In derTrocken- " . ... Substanz . ~ " c -=] a .... 
N ., ... .. ... N Ot.:l!:15 ..... 

~~= 
., 

~.:= 
...0,.... 

No. Nahera Bezeichnung .... .. 
~ 

... .. 
~ 

.. ~ '" Analytiker .. .. ... N ~8~ _to .. .!:!,21i i! .. ~.2i .... • II. II. ;~rn N.s ~ 
c;;.-g I/) 1/) .... 1/).", 

c %1/) I/) 
::0 % % % % % % 0' 

10 

1 I Schotten (scotta)*) 1875 93,35 0,53 0,026 5,36 0,57 7,97 0,39 1,28 

lL.-.m ... 2 
" " 

93,97 0,58 0,042 4,86 0,59 9,62 0,70 1,54 

3 
" n 94,20 0,44 0,031 4,61 0,47 7,59 0,53 1,21 

4 n " 
93,77 0,48 0,035 4,99 0,51 7,70 0,56 1,23 

I 
G. Jfu .. o ') 

5 
" n 93,61 0,48 0,035 5,24 0,57 7,51 0,55 1,20 

6 
" " 

94,60 0,59 0,038 4,72 0,47 10,93 0,70 1,25 

7 Halbfettkiiserei (mit Vorbruch-
und Ziger-Gewinnung) . 1877 93,55 0,27 0,10 5,85 0,23 4,19 1,55 0,67 

t w. Eugling und 8 Magerkiiserei n 93,92 0,34 0,08 5,34 0,32 5,59 1,32 0,89 

9 Fettkaserei (mit Vorbruch- und loon Klent .. ') 

Ziger-Gewinnung) 1878 93,83 0,61 0,16 5,15 0,25 9,89 2,59 1,58 

10 Aus Milch von AlIgiiuer Kiihen n 93,60 1,18 0,15 4,45 0,62 18,44 2,35 2,95 } W. Flei.c}jrnann 

11 AU8 Kuhmilch Cnach Valentiner) 93,26 1,08 0,12 5,10 0,41 16,02 1,78 2,56 
.) 

" 
Mittel I - 193,791 0,60 1°,07 /5,1°1 0,«1 9,5911,18 / 1,53 1 

Molken aU8 Ziegen- und Schafmilch. 

1 I Aus Ziegenmilch von Landek - 93,91 0,40 0,038 5,03 0,62 6,48 0,62 1,04 

1 2 n " " 
Kreuth - 93,77 0,58 0,030 4,99 0,67 5,83 0,32 0,93 W. Flei&cilmann 

3 - 93,38 1,14 0,372 4,53 0,58 17,22 5,62 2,76 

J 

') 
n " 

4 n " " 
Kreuth - 93,88 0,62 0,021 4,77 0,70 10,23 0,35 1,64 

Mittel - 93,81 0,62 0,11 4,88 0,58 9,M 1,73 1,59 

Aus Schafmilch - 91,96 2,13 0,25 5,07 0,59 26,49 3,11 4,24 IV. Flti.chmann 
') 

') Milehztg.'1876, 5, 1959. (ll Caseificio 15/1 1876.) An freier Milchsiiure enthielten die Proben: 
No. 1 2 3 4 5 6 

0,19 0,09 0,10 0,15 0,09 0,08"10 
Die MoIken (Schotten) stellten cine in's gelbliehe spielende, leicht griinlich gefarbte Fliissigkeit dar, welche cine 

grossere oder geringere Menge Sahneflocken snspendir! enthielt. Wird der Schotten durch Filtriren von letzteren befreit, 
so ist derselbe vollig fettfrei. 

') Milchztg. 1878, 7, 144, 156 und 1880, 9, 598. Die Stickstoff-Substanz ist als Laktoprotein (durch Gerbsliure aus­
fallbar) bezeichnet . 

• ) Nach Pletzer, Bad Kreuth und seine Mollccnkuren, Miinehen 1875,60; in W . Fleischmann, Das Mollcerei­
wcsen 1888, 999. 

') Naeh Valentiner (No.3 u. 5), Drenkmann (No.1) und Lehmann (No.2 u. 4) mitgethcilt von 
W. Fleischmann in dessen: Das Mollccreiwesen, Braunschweig 1875, 999, aus Pletzer, Bad Krcuth und seine Molken­
kuren, Mllnehen 1875, 60. 

*) Sehotten ist hier die Masse, welehe yon der Kiisemileh naeh Entnahme des "Vorbruehs", d. h. des sieh beim 
Erwiinnen und Zusatz von Saure ausscheidenden fetthaltigen Schaumes, iihrig bleibt. Nach W. ~'Ieischmann (Das 
Molkereiwescn 1878, 912) ist zwar unter "Schottcn~~ Ziger zu verstehell, nal'h Art der Bereitung und nach der Zusammen­
setzung des untersuchten Materials aber ist diescs mit Mollcen im ~'I cis c h man n 'sehen Sinnc iibcreinstimmend. 
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Kumys. (Milchwein.) 

Der Kumys wird dadurch gewonnen, dass man Milch (meistens abgerahmte Milch) mit oder ohne 

Zusatz von Rohrzucker giihren liisst; er gehort somit zu den geistigen Getriinken. 

a. AU8 Stutenmilch. 

I .. .. .. 
IIl:N f""" co .. .. .. ... .. :I 

OJ '0 :I ., oC: .. ::§~ .. "" "" .. ... :: ... 0 .. .. :I .... "" : '" Niihere Bezeichnnng :s to 0 N .... CD 0 
Analytiker No. • ... "" .., II. .. G· ... = 

~ ~ ~ C .2 .2 
u.a -< ~~~ -:I 

CD CD ii i ti)w N .. :00= bO c: 

I 
:=0 '/, '/, ',. 0/, '/, '" ", ", 

. _. 

II Ans 2,2011~2 0,28 10,785 } 1 Stutenmilch 
} Anfang{ 

-- 1,65 1,15 2,05 

2 
der 

3,23 2,92 1,05 - 1,86 
Stahlberg ') 

I 
" " 70ger -

3 Jahre 94,92 - - - 1,28 1,40 - - J. MOler'} n n 

4 n n 1-tiigiger. 1877(?) 93,71 1,~3 0,48 1,80 - 1,18 - 0,540 I 
5 

" n 2- n " 
94,29 1,65 0,65 1,32 2,22 1,21 0,31 0,843 J. Biel') 

6 n n 5- n " 
93,71 1,55 0,65 1,49 2,66 1,18 0,39 0,808 

7 n n " 
93,89 1,72 0,82 1,29 2,59 1,12 0,29 0,916 

I J.~' 8 
" n " 

94,48 1,75 0,73 1,25 2,93 1,29 0,31 0,924 
9 n " " 

94,65 1,79 0,76 1.16 2,11 1,03 0,30 1,337 
10 

" " 
9-tiigiger. 

" 
95,28 1,97 0,71 0,78 1,82 1,12 0,29 0,859 

11 
" " " 

- 2,01 0,76 0,64 - - - 0,772 

12 
" " " 

- 2,02 0,83 0,61 - - - 1,159 

13 
" " " - 1,85 0,81 0,96 - - - 0,677 

14 
" " " - 1,56 0,63 1,37 - - - 0,905 

15 1 ~ f r I~",d 1883 - 0,88 0,18 2,89 1,92 1,18 0,36 0,133 
16 E 01 6-

" 
(4 Analysen) 

" 
- 1,86 0,39 1,89 2,25 1,89 0,45 0,384 

" E 17 :.:: ~ 18-
" 

(4 
" 

) 
" - 1,85 0,56 1,64 2,28 2,04 0,32 0,606 

18 · ~r· I' " 
) 

" - 2,23 0,56 0,68 2,37 1,99 0,40 0,597 W. Stang") 
~ .... " 

19 '0;':: 30· " (2 " 
) 

" 
- 2,75 0,64 - 2,10 - 0,40 0,867 

20 ; i 4·tiigiger (1 
" 

) 
" - 2,70 0,67 - - - 0,38 1,327 

21 < 01 5-" (2 
" 

) 
" 

- 3,00 0,66 - 1,60 1,90 0,43 -
22 1 Aus einer Kumys- f schwach { " - 0,97 - 2,01 3,73*) 2,19 0,52 -

1 23 
" - - - 2,41 3,33*) 2,54 - - J. .If. /beechin . anstalt . 

24 J an der Wolga t mittel { " 
- I J~8 - 11,55 2,93 *)12,20 

=1 

-
J 

'J 

25 
" 

- - 1,83 2,79 *)/2,56 -
') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1870/72, 2, 235 und 1873/74, 2, 287. 
') 1. Ber. d. Landw. Versuchsstation Wien 1878, 32. 
') v. Tymowski, Zur physiol. u. therapeutischen Bedentung des Kumys etc. Miinchen 1877, 15 . 
• ) J. Hie I ("Studicn tiber die Eiweissstoffe des Kumys und des Kefir", St. Petersburg 1886) fand ferner im Kumys: 

Von 100 Eiweissstoffen 

Milch- Milch- Acid- Hemi- Acid- Hemi-

sH.ure zucker Kasein Albumin albu- albumi- Pepton Kasein Albumin albu- albumi- Pepton 
min nose min nose 

Kumys: % .' ./. ./. ./. G! % ./. . /. . /. ./ . ./ . /. /. 
Nieht aus { 1-tagiger \ 0,607 0,907 0,940 0,512 0,076 0,420 0,088 46,17 25,14 3,73 20,64 4,31 
derselben 2- " f 0,700 0,825 0,860 0,506 0,108 0,490 0,105 41,57 24,45 5,22 23,69 5,07 

Mileh 3- n 0,800 0,756 0,688 0,523 0,168 0,426 0,130 35,56 27,00 8,70 22,01 6,72 
Aus {l-tagigcr} 0,743 0,043 0,957 0,388 0,117 0,459 0,067 48,11 19,52 5,90 23,09 3,37 

dcrselben 2- " 0,810 0,000 0,859 0,388 0,122 0,422 0,113 45,10 20,37 6,43 22,17 5,93 
Milch 3- " 0,900 0,000 0,772 0,390 0,140 0,418 0,151 41,20 20,90 7,48 22,36 8,07 

0) W. Stange, Der Steppenkumys 1883. Vergl. J. Biel, Studien iiber die Eiweissstoffe des Kumys und des 
Kefir, St. Petersburg 1886. 

') Journ. d. Gesellsch. Kasan'sclier Aerzte 1883. Vergl. J. B i c I, Studien etc., St. Petersburg 1886. 

*) Vergl. Anmcrkung *) S. 392. 
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110. Niihere Bezeichnung 

Molkerei - Erzeugni.se und Molkerei - A bialle. 

.. 
0:: .... .. "" ... 0 :::r 

"'CD N .. 
0:: 
::I 

.. 
II) .. 
:: ,. 

f 
of: • "" .!! • 
"10 

I; ... 
o 
::I 
N 

"" .!! • 
"10 

.: N 
.. II: .. co 
e .. 
M • 
0'" 

- ::I 

tii'" 
o· 

. 0 

Analytiker 

26 } Aus 
27 

einer Kumysanstalt an /1883 

der Wolga; stark \" 

1,55 - 0,982,71 *) 

- 1,04 2,06 *) 

2,17 
2,53 

} J. M. 'otechin ') 

28 Aus Stutenmilch, zweitiigiger 

291:~ ~ Ina~~S:h!afin~~~ O.kt.: 
#~. 

30 ~~;;;; nach 8 Tagen, 22. Okt., 
]..Ie::: mittlerer Kumys. • 
g3.!4;!; 

31 ~ S aRch 23 Tagen, 6. Nov., 
i:l ~ " alter Kumys . . . 

32 1 ~~ .. fnaCh 1 Tag, 23.0kt., 
~ '<;; frischer Kumy. • . 
*~. 

33 I.~ ~~ nac~ 8 Tagen, 30. Okt., 

J
.8 ~'1 mlttlerer Kumys. . 

34 I ~~~ nach21 Tagen, 13.Nov., 
i:l ~ " alter Kumys . . . 

35 11 ~§;,s rnac~ 1 Tag, 29.0kt., 

I ~ 'll ~ frlScher Kumys • • 
36 ~ ]';;;; I'nach 8 Tagen, 6. Nov., 

i l~.s~ 1 mittlerer Knmys .. 
, ~~C"1 

37 I ~os nach22 Tageu, 19.Nov., 
I A ~ oj alter Kumys . . . 

38 I Aus kondensirter Stntenmilch, 

I, 10 Monate alt 

39 } { IS Tag alt I Voller 
40 , Tage " 

I Knmys 
41 Ii 22 " " 

" 
1884 

" 

" 

" 

" 

" 

" 

" 

" 
18S6 

" 
" 

1,651,152,201,12 

90,992,470,642,21
1
2,25***) 

91,95 2,70 1,160,6912.00***) 

91,792,841,260,511,97***) 

2,05 

1,08 0,36 

1,13 0,37 

1,27 0,36 

91,873,290,960,391,99***) 1,17 0,33 

92,383,261,030,091,76***) 1,14 0,34 

92,423,29 1,00 - 1,87 ***) 1,20 0,35 

91,422,250,702,301,75**") 1,22 0,36 

92,042,841,060,731,89***) 1,10 0,34 

91'9912'811 ' 541°'1911'69:::» 1,44 0,341 -

89,13
1
1,171,78\5,131,63 0,80 0,36 -

88,9°1°,150,346,0312,65 ***)11,35 0,58 -
90,350,940,96

1
3,102,72***) 1,36 0,57 -

90,571,041,402,182,85***) 1,38 0,58 -

Harlve') 

. P. Vieth') 

') Vergl. Anmerkung ') S. 391. 
') Mitgetheilt von M. Smitriew. Petersburg 1883 .• Deutsche mcu. ZIg. 1884, 5, 50-51; Rep. anal. Chem. 

1884, 4, 77. 
') Lanuw. Versuehsstationen 1885, 31, 363 und Milchztg. 1887, 16, 121. 
*) Dic Stickstoff-Substanz zerflillt in: 

Kasein Albumin 

"10 0/. 
No. 22 2,92 0,49 

" 23 2,53 0,52 
" 24 2,23 0,22 
" 25 1,94 0,47 
" 26 1,73 0,33 
" 27 1,19 0,43 

Parapepton 

"10 
0,27 
0,24 
0,27 
0,24 
0,23 
0,22 

Peptoll 

"10 
0,048 
0,024 
0,217 
0,144 
0,422 
0,213 

Gesammt-
Stickstoff-Substallz 

"10 
3,73 
3,33 
2,93 
2,79 
2,71 
2,06 

A. Doc h man n giebt (Kumys, W Tatsch 1882. \' erg!. J. B i cl, Studien cll'.) in .Jerselbell Weise fUr uie Eiweiss-
stoffe tIes Kumys im Mittel von je 3 Analysen an: 

Kase,'n AI"uln,' n P t P Gcsammt-
u arapep on cpton Stickstoff-Substanz 

"10 "10 "10 "10 "10 
12-stiindiger Kumys . . . 1,60 0,32 0,47 0,12 2,51 
40- 1,39 0,24 0,84 0,28 2,75 
70- 1,08 0,15 0,71 0,49 2,63 

*'') Zur DarsteUling wurden 3 Theile Milch mit 1 Theil gut in Gilhrung uefindlichem Kumys vermischt, 21 Stunden 
uei 20. C. stehen gelassen unu dann auf Flaschen gcWllt, die mit Kork untI Draht verschlossen wuruen. 

***) Die Stickstoff-Suustanz zerfallt in: 
No. 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 H 

% "10 "10 "10 % "10 % "10 "10 % "10 "10 % % "10 % 
g;:i g:~~ ~:~~ ~:~~ ~,~~ g:~; ~:~~ g:~~ g:~~ ~'~~ ~:~~ g~ ~:~~ ~::~ ~:~~ J:f~ 
1,05 0,96 0,67 1,04 0:59 0,76 0,85 0,74 O,!:S9 0:39 0,34 0,53 0,17 0,48 0,76 O,!H 

Kasein. . . . . . . 
Albumin ..... . 
Laktoprotein + Peptoll 
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.. 
-~. 

.. ':'N • 10 
I. -;; • ~]'2 .. :I ... 010 • ."" : ,g:: 0 -- = ::::s~ 

... 0 :I -- "" :'S § 10. Niihere Bezeichnung :I :: ~.g N .... • 0 
Analytiker -. "" 0'" ... • .. ~ ~ c = ~ -:I C -~.o 

N_ 

% % ~o ii iD/I) ~~~ 
10 
::I % % % % % 

42 

} 
{ 1 Tag alt 1886 87,55 0,29 0,68 6,80 2,37*) 1,54 0,77 -

} P. Vitlh ') 43 
Mittlerer 

8 Tage 88,39 0,97 1,20 4,70 2,41 *) 1,56 0,77 n " -
44 

Kumys 
22 88,62 1,05 1,67 3,9U 2,41 *) 1,58 0,77 -

" " n 

45 Echter Kumys, 2 Tage alt 1892 - - 1,15 2,20 1,12 2,05 0,28 0,758 R. Koch') 

Mittel I 
Schwanknngen 1 (90'44**»)ll,91IO,9111'?712,2~ 11,~61 o,~2IO,80?1 

87 55- 015- 034- 0- 1 12- 080- 028- 0133-
'95,28 3,29 2,92 6,80 '3,73 '2,56 .' 0,77 '1,860 

Niihere Bezeichnung 

.. 
10 

... :1 . "" ... 0 
:I -. - ... "'. N_ 
10 
::I 

.. 
"' • 
i 

o 
"" o ... 
C 

f 
:I .. -"" .!:! 
ii 

... .. ... ... 
:I 

i 
ii 

10 

E 
:I ... 
C 

':NZ ; .s=a.: .!!=: 
• .. ~ 0 G c 
~i~ ~ ~.! 
;fIJ.§ ! 

Ana­

Iytiker 

46 

47 

1 Tag alt***) 

8 Tage " ***) 
22 n n ***) 

%%%%%% % %%% 
I ~~T-~====~~==~=F=== 

188691,8710,220,063,952,320,08 0,32 2,72 0,84 - } '" 

48 
Daner der Spec. 
Giihrnng Gcw. bei 

Stdn. + 4°C. 

I f 
8 1,0276 

50 14 1,0260 

:~ fK:i~~~f~e;~i~:t'l386:4 ~:~::~ 

49 

53 1,0238 

12 1,0271 54 

55 

56 
36 1,0266 

48 1,0265 

57 Kumys, bereitet 12 

1; rH
'" I, 'll 

Tage 

62) Kumys, bereitet r 4\ 
63 in Poguljanka I 4/1 

64 in Kurland l 56 
65 

1,0281 

1,0276 

1,0275 

1,0260 

1,0251 

1,0249 

1,0240 

1,0246 

1,0241 

n 92,260,450,31 3,082,170,07 0,48 2,72 0,85 - ~ 
" 92,52

1
°,57 0,56 2,45 2,03 0,07 ~,62 2,73 0,84 - ~ 

Acld~ Heml· 
albu_ alba. 
min mOle 

189590,290,990,553,67 1,3°1°,400,100,63 2,43 0,310,095 

n 90,661,240,712,991,160,400,130,65 2,34 0,310,248 

n 90,97 11,530,802,37 1,07 1°,420,180,66 2,3310,310,345 

" 90,991,990,851,43 1,0Iio,41 0,181°,66 2,26 0,310,569 

n 91,662,010,910,980,95 1°,400,190,66 2,20 0,320,668 

" 90,610,600,473,831,190,420,10
1
0,59 2,30 0,290,022 

n 90,701,010,593,181,16 10,410,130,61 2,31 0,300,119 

" 90,831,350,792,501,050,400,160,63 2,24 0,300,396 

" 90,230,800,423,99 1,260,41 0,11 0,63 2,41 0,320,066 

n 90,351,241°,793,241,190,430,120,65 2,39 0,321°,259 
n 90,57 1,40 '0,882,75 1,01 0,41 0,180,64 2,24 0,320,433 

" 90,70 1,590,892,57 1,030,400,180,66 2,27 0,320,589 

n 90,89 2,00 0,93 1,53 0,99 0,40 0,19 0,68 2,26 0,33 0,750 

n 

n 

" 

91,96 1,080,93 1,58 -

91,54 1,97 1,40 1,06 -

92,541,951,260,93
1

-

92,782,091,440,73 = = -

- 2,24 0,36 0,805 

- 2,14 0,360,902 

- 2, 10 0,34
1

0,906 

- 1,92 0,33 = J 
Mittel (No. 46-65) I - 191,2211,30 10,?812,4411,31Io,33 lo,15Io,5212,83lo,~:O,4481 

') Landw. Versnchsstationen 1885, 31, 363 n. Milchztg. 1887, 16, 121. 
') Molkereiztg. 1892, 38. 
S) Milchztg. 1887, 16, 121. 
') Inaugural·Dissertation Jurgew. 1895; Chem .• Ztg. 1895, 20, 203. 
Die Kumys waren ausschliesslieh aus Stutenmileh hergestellt. Die Eiweisskorper wurden mit neutralcm Alllmo­

niulllsulfat gcfallt. Der Milchzueker wurde mit }'ehling'scher Liisung titrirt, nachdem die Eiweissst.offe mit Phosphor­
wolframsaure ausgefcHlt waren. Pep ton im Sinnc K ti h n c' 8 konntc nicht nachgewiesen werden. 

"') Vergl. Anmcrkung ***) S. 392. 
**) Der mittlere Wasscrgchalt ist aus uer Differenz berechnet. 

***) No. 46 enthiclt U,34 OJ .. No. 47 0,33 % unu No. 48 0,33 % Fett. Der Wassergehalt ist von uns durch Suhtraktioll 
der Trocken·Subsfanz ulld des A1kobolgebaltes von 1UU berechnet. 
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b. Kumys fUr Diabetiker • 

.. 
c: .. '" "'''' "'., 

.. 
'" .. '" .. 

::I 
';'N 
oC: C :I""d = 

No. Niihere Bezeichnung '" -.. "ii~ i 
"" .. 
.c 
.2 
ii 

.. .. ... 
<> 
::I 
N 

'" .2 

I 
f ~ 

=: '5 ~ :§~ 
o!. ~ lil "'.~" Analytiker 

I 
is C :;:¢;.g 

:c~ ..... 
-'" 

N.­
c: = 

ii iijrn ~'-'b.O 

'/, '/, '/'! '{, '/, '{, 'I. ,/, 'I. 
-~c===-=========~F=~====+=~~==F=~==~~==F=~===== 

I 
1 1 1<)1 1 10 I 1 

2 

3 

2 

3 

I 
2 

3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 

10 
11 

il 

1 Tag alt 

8 Tage " 
22 

" " 

Tag alt 

8 Tage ~ 

22 
" " 

Gew. des 
Kumys 

g 
j 4 7,42 
729,38 
768,58 
736,04 
746,19 
750,25 
738,84 
752,55 

CO, CO, 

I g 
2,543 5,009 
3,140 6,186 
3,179 6,269 
3,281 6,.f63 
3,579 6,850 
2,973 5,757 
3,204 6,313 
3,263 6,428 

Aus Kuhmileh unter Zusatz von 
Rohrzueker + Bierhefe naeh 
12-sliindiger Gahrung . 

1886 92,24 

" 92,38 

0,2810,75'12,7812,85"1°,51 - 59-

0,3510,86,2,42112,86*) 0,521 - 1°;61
1 

-
10,5711,22h,642,88*)io,51 - 0,61 -

" 
92,55 

c. Molken -Kumys. 

1886 89,74 Ilo,3010,60 i7,48 io.98*)10,1l1 

" 90,63 1,031°,9115,521°,99*) 0,13 1 

" 91,07 11,381,264,341,01 *),0,151 

d. Kumys aus Kuhmilch. 

/
0, 79 1 

0, 79
1 

10,79 

1877 '! 88,80 I ' I io,85 1 0,141°,411 0,66 2,25
1

°,703,89 2,02 

" 
88,63 3,030,892,31 12,12 ,0,85 0,19 0,48 1,39 

1887 88,81 0,87 - 4,33 2,69 2,21 - - 0,67 

" 
89,53 0,66 0,47 4,31 2,58 2,15 - - 0,85 

n 89,15 0,69 0,51 4,33 3,02 2,07 - - 0,82 

" 
89,37 0,81 0,45 4,43 3,01 1,99 - - 0,88 

" 
89,97 0,86 0,48 4,43 2,64 1,67 - - 0,91 

" 
89,87 0,70 0,43 4,33 2,81 1,75 - - 0,77 

" 
89,01 0,73 0,49 4,48 2,89 2,44 - - 0,85 

" 
88,87 0,77 - - 2,81 2,34 - - 0,85 

11,12 0,1716,39 370*)1 435 10,67 ~ 83,36 , " 
- 0,32 

Mittel (ausschl. No. 11) 1 - 1 89,20 11,1410,65~4,09:2,66 11,8310,1610,4310,861 

} P. Vieth') 

} P. Vieth') 

1 Lando"8ky 
J ') 

1 H. "" W;,. 

I 
.) 

.If. Scl.rodt ') 

e. Kumys yon unbekannter Darstellung (wahrscheinlich aus abgerahmter Kuhmilch). 

Aus Davos 
J 1870 

1 1~~3 
90,35 

89,06 
3,21 10,19'2,111 1,86 1,78 - 0,51'0,178 1 Suter-Nae! 

3,622,562,37 2,09 2,00 - 0,741,99 J ~) 

J 

I 
1876 88,73 0,380,42 6,33 3,54 0,61 - 0,37 0,36 I 

Unbekannt 
(wahrscheinlich aus ab­

gerahmter Kuhmilch) 

" 
" 
" 
" 
" 

90,01 

91,51 

88,10 

(82,29) 

(83,16) 

0,86 0,68 5,05 3,39 0,52, - 10,34 0,82 

1.281.153,023830,51 -10,391,23 .drth.Hill 

J 
Ha .. aU') 

0,400,548,95 1,26 0,49 - 0,650,39 

0,490,372,34 4,41 0,19 (9,72) 0,680,47 

1872 95,30 1 0~9 0~111~5 4,37 10,16 (9,58)1
1
°.67 0,75 

1,74 1,69 - - - J. Moser') 

Mittel 1 - 1(89,1)0**))11,3810,8213,9512,89 10,881 - 10,53io,77 1 
') Milehztg. 1887, 16, 121. 
') v. Tyrnowsky, Zur physio!. u. therap. Bedeutung des Kumys etc. Miinchen 1877, 15. 
') Foods and Foods adulterants. Bulletin No. 13. 'Washington 1887, 120. 
') Jahresber. d. Milchw. Versuehsstation Kicl fiir 1886/87, 9. 
') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1870/72, 3, 235 und 1873/74, 2, 287. 
') Dessen Food: Its Adulterations and the Methodes for their Deteetion. London 1876, 397. 
') Ber. U. Landw. Versuehsstation Wien 1878, 32. 
0) Die Stiekstoff-Substanz zerfiillt in: 

Kumys fiir Diabetiker 
1 2 3 

Molken-Kumys 
1 2 3 

Aus Kuhmilch 
11 

Kasl'in ........ . 
0;. 0;. 0;. 

2,19 2,13 2,05 
Albumin ....... . 0,30 0,25 0,18 
Laktoprotein + Pepton. . . 0,36 0,48 0,65 

**) Aus der Differenz angenommcn. 

0;. 0;. 0;. 
0,15 0,14 0,11 
0,39 0,36 0,32 
0,44 0,49 0,58 

0;. 
3,04 
0,34 
0,32 
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Keflr (oder Kaphir). 
Der Kelir uuterscheidet sich dadurch vom Kumys, dass er aus Kuhmilch durch einen besonderen 

Giihrungspilz (das Kelirferment) dargestellt wird. 

10. Nahere Bezeichnung 

o:a 
e: 

":I CD.., 
"'0 

:I 
:!::f 
CD CD N_ 

e: 
::0 

.. 
CD .. .. 
; 

." 

j 
o ... 
< 

. " ',. 

.. .. ... 
<> 
:I .. .c 
.!! • ',. 

I~ 
1

3 
", 

0: 

E 
:I ... 
< 

'I • 

CD .. 
,0 

-0: E­
OlE 
:0::1 ... 

'ii 

." 

0: 

~ 
:. 

',. 

Ana­
Iytiker 

1 2 -tiigiger Kelir ? - 0,802,00 

2 1,200,51 

2,00 

1,37 

0,90 - -

0,83 - -

3,80 _ 'l\u~;n.ky 

2,83 0,68 NelJlkytmd 
Rakodll') 

3 l ~ J I-tiigiger. 

: J ~ l ~~ : . 
~ 1)"1 ~~tag~ger : 
8 <g 3- " ... 

:: j l:: : 
12 ' 5-" 

13 6-" 

14 1 Aus einer J l-tiigig. 
Anstalt 

1885 - 0,16 -
**) 

" 
" 

? -

- 0,32 -

" 
- 0,72 -

" 
- 1,22 -

" 
- 0,24 -

" 
- 0,56 -

- 0,89 -

- 0,81 -

" 
- 0,89 -

" 
" 
" 

3,46 

2,98 

3,84 

1,54 

2,11 

1,44 

1,44 

1,25 

3,75 

3,22 

3,09 

0,16 3,46 0,42 -

0,90 3,26 0,80 -

1,30 3,330,78 -

1,35 

1,50 

1,35 

2,571°,75 - 0,023 -

2,67 1°,77 - - 1 -
2,570,77 - 0,022 -

0,99 2,980,43 - 0,041 

1,26 

1,35 

1,44 

1,53 

0,54 

0,56 

0,65 

2,95 0,42 - 0,040 -

2~9IO~3 = 0,039 = 
3,340,120,1900,035 3,78 -

***) 
2,87 0,03 0,282 0,046 3,34 -

3,74 -~: J no:;en l ~~ : 
~~ lfJl r:;:r I:: : 
~~ J! l}g~~~:-{:: : 
21 "Z ter 9-" 

" 
n 

" 
" 
n 

=1= =1 2,75 

2,55 

2,40 

2,99 - 0,409
1

°,082 

2,630,220,2520,014 

- 12,17 0,190,2541 Spur 
0,70 2,31 0,21 0,252 Spur 

0,73 

0,86 
2,76 - 0,1621 Spur 

2,36 - 0,320 0,056 

3,33 

2,91 1 

2,98 

3,14 
3,05 

- j ~ - ..; 

-
-
-

.:/1 Milch ***) 

22 Alter unbekannt . 
" 

90,09 0,64 1,82 1,87 

2,78 

1,44 2,900,07 0,45 3,42 - P. Vieth 

23 1 ~;:tr~: Ht~ 11 tag. 
24 Gothenburg 2· 

(aus gekochter " 
25 Milch) 3· " 

1886 88,26 0,70 3,35 

" 
n 

89,090,663,10 

89,490,802,81 

2,90 

2,37 

0,81 2,980,280,046 

0,61 2,740,170,070 

0,77 2,99 O,ll 0,084 

° 
° 
° 

3,31 
0) 

2,99 

3,18 

0,79) ! 
065 c~ .... , i! 

0,68 ~ 

') Vergl. J. B i e 1, Studien tiber die Eiweissstotre des Kumys und des Kefir, St. Petersburg 1886. 
t) Milchztg. 1887, 16, 121. 
') Vergl. Anmerkung ') S. 396. 
*) Narh J . Biel (I. c.) fand Silwanow flir die Stickstotr-Substanz des Kefir: 

1. Flaschenkefir aus ganzer Milch. 

Kasein . 
Albumin . 
Pepton . 

W~N~~~ ~~~~M~~~~~~~~~ 
% % % % % % % % % % 

2,43 2,33 1,93 2,49 2,29 2,01 2,39 2,26 1,98 2,41 
0,19 0,06 0,02 0,20 0,08 0,00 0,21 0,12 0,04 0,20 
0,09 0,14 0,38 0,12 0,18 0,36 0,10 0,16 0,32 0,10 

2. Flaschenkefir aus gekochter Milch. 
Kasein. 2,09 1,97 1,89 2,11 2,02 1,90 2,06 195 1,81 
Albumin. 0,02 0,00 0,00 0,02 0,00 0,00 0,02 0:003 0,00 

2-tag. 
% 

2,28 
0,07 
0,19. 

3-tag. 
% 

1,95 
0,01 
0,39 

Pep ton . 0,12 0,23 0,42 0,11 0,27 0,40 0.13 0,28 0,43 
**) Der Alkohol ist bei den Analysen von Ssadowenj in Graden Tralles angegeben und darnach von \Ins in 

Gcwichtsprocent umgeii.ndert. 
***) J. B i e I giebt femer ftir Aeidalbumin an: 

No. 14 15 16 17 18 19 20 21 
Aciualbumin 0,095% 0,107% 0,250% 0,218% 0,297% 0,213"/0 0,217"/0 0,318"/0 

') Vergl Anmcrkung *) S. 396. 
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No. Niihere Be~eichnnDg 

1 Selbst- J2-tiigiger 
27 dargesteiller 4-

J Flaschen- \6- " 
kefir*') " 

26 

28 

29 Kefir aus Briinn 
Spec. Gew. 

30 I} Kefir {3-tiigig. 1,0116 
31 ; 2- " 1,0277 

3211-tiigiger Kefir 

Molkerei-Erzeugnis.e llnd Molkerei-Abfalle. 

a 

'" .. ::I 
CD'" ... " ::I 
:!::f 
CD CD N .. 

'" ::> 

.. 
Ol • 
i 
'/, 

'0 .., ::: 
o .. 
... II. 
C 

'/, '/, 

.. 
CD ... 
o 
::I 
N .., 
.E 
ii 
'I. 

Ol .. 
a • .., 
.2 
ii 
'/, 

i 
1886 - 0,233,62

1

3,70 0,67 

" - 0,81 3,63 i2,24 0,83 
" - 1,103,63,1,67 0,90 

189088,380,822,88 13,38 1,00 

1890 

1891 

0,263,15 -

0,22 3,91 

- 2,33 

1,01 

0,99 

0,85 

'" 'ii • • ..: 

'" e 
::I ... 
C 

Ol • ,0 

-'" E-
OlE 
:1:::1 ... ... 

'/, '/, '/, 

2,571°,43 0,07 

2,590,41 0,09 
2,560,39 0,12 

'I. 

° 
° 
° 

"~N Eo'" 
E .. • ... ..... 
CDO'" 
.. -::I 
mtn cn 

'I. 'I. 

Analytiker 

o. 3,0~ 1°,641 

3,08 0,62 J Ha",":)r'ten 

3,07 0,63 
*) 

4,80 0,48 J.l1abermann') 

3,68 

3,54 
} B. c. 

Hi_staill') 

deroelbe') 

33 Echter Kefir ans Dr. 
Rndecks echtem prii­
parirtem Ferment in 
100 cern 1886 

I ! I II I I 1 I 

- 10,501,8011,80 0,6013,650,15 0,0510,2014,131- E. Rudeci') 

j 
I 

II 
2 II 

Mittel 1 - 188,86:0,8412,7612,52! 0,9812,8O:0,38! 0,181 0,0313,3910,651 

Kunstkefir (Pseudokefir). 
. -

a 100 ccm enthalten g 

'" "::I .. .. .., .. ...... ., .. 
'" 

.. ,:!! Niihere Be~eichnuDg ::I '0 ... ::I '" .. '" Analytiker =f .., ::: ... :CD 'ii e -0 0", 0 
::I EE "0 .... 0 ., 
N • • ::I ... .. 1>-N .. ... II. .., .., • ... .. ,. .'" ., 

'" C .2 .2 ..: C :1: ... .... >- a.. ::> ii ii ... • 

Kogelmann'scher Pseudo-
kefir***) 1886 ° 1,10 0,90 1,85 3,50 ° 0,90 0,40 Spur 

} E. Rudeck ') 
Pseudokefir") 

" 
Spur 1,60 1,30 1,10 3,80 Spur Spllr ° ° 

') Upsala Iakare f(irenings fiirhandlingar 1886, 21. Separatabdrurk 1-32. Cent.rbl. Agrik.-Chem. 1888, 17, 413-417. 
') Zeitschr. angew. Chern. 1890, 62. 
') Zeitschr. angcw. Chern. 1890, 304. 
0) Milchztg. 1891, 20, 624. 
0) Milchztg. 1887, 16, 223. 

') Gesundheit 1886, No. 22; Milchztg. 1887, 16, 223. 

*) Die Untersuchungsmethoden, welche Hammarsten anwandte, waren folgende: D.s Gesaruruteiweiss 
(Stickstoff-Substanz) wnrde durch Fiillnng des mit Alkali miiglichst neutralisirten Refirs mit soviel Weingeist bestimmt, 
dass die Liisung 75-80 % wasserfreien Alkohol enthielt. Die Fiillung wllrdc in bckannter Wcise behandelt und alls dcm 
}'iltrate wurden Spuren von Eiweiss n.ch vorausgcgangener Koneen!ration lind Ausschiitteln mit Aether mit Gerbsaurc 
gefallt. Von dem Niederschlage wurdcn 67 ' /, als Eiweiss berechnet. Das Kasei n wurde bestimmt dureh einfaches Ver­
dUnnen des Kenrs mit 10-20 Theilen Wasser, woranf der Niedersehlag sieh wiihrend 12- 18 Stllnden absetztc; dcrselbe 
wllrde gesammelt, entfettet, getroeknet u. s. w. Das Laktalbumin wurde durch Koehen des Filtrates vom Kasein­
niederschlage erhalten und nach den bekannten Regeln weiterbehandelt. Die Pepton-Substanzen (eigentliches Pepton 
lind Propept.on zusammen) wurdcn bestimmt, theils als Differenz zwischen Gesammteiweiss cincrseits und der Sumrue von 
Kasein und Laktalbumin andererseits, theils aueh nach Ahscheidung deB Laktalbumins durch Fallung mittelst Gerbsaure b"i 
Gegenwart von etwas essigsaurcm Natrium und freier Essigsaure. Bei Anwendung dieser Methoden sind die Werthe fiir 
Kasein eher zu klein als zu hoeh, die'Verthe filr Pepton eher ZlI gross als zu klein. Wirkliches, dureh Ammoniumsllifat 
nicht fallbares Pepton im Sinne Kiihne's war nieht vorhandcn. 

**) Der selbsthergestellte Flasehcnkefir wurde durch Mischen und Schlitteln von 1 Theil fertigem Kefir mit 
4 Theilen ungekochter Milch dargestellt. 

***) Dar s t e 1111 n g: 'I. saure und 'I. sUsse Milch werden gemischt, ofters llmgcsehiittelt und in den Flaschen 
3 Tage stehen gelassen. Das Protlukt ist ein Getrank von intensiv saurem, widerliehem Geschmaek. 

") Darstellllng: Dureh Einleiten von Kohlensaure in Milch. Der Geschmaek ist lInangenehm priekelnd; er 
gleicht dem einer Mischung von Selterswasser mit Milch. Der Pseudokefir seheidet sich schon nach 36 Stunden in Kaseiu 
und Molke. 
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Skyr. 
Skyr, ein nnter Wirknng von saurer Gahrnng und Lab aus Milch iu Island hergestelltes Eneugniss 

von steifer Syrnpkonsistenz enthiilt nach C. Petersen (Vierteljahresschrift Nahrungs- und Genussmittel 

1887, 2, 368): 
Wasser Stickstoff-Substanz Fett Milchsaure Asche 

81,07% 11,09% 3,28% 2,69% 1,74°/8, 

Die Asche besteht ans: 
Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosl'horsiiurc Schwcfcls. Kiesel •. Chlnr 

(Fe, 0,) (CaO) (MgO) (K,O) (Na, 0) (P,O,) (SO,) (Si 0,) (CI) 

0,12% 13,12% 2,19% 15,43 °.'0 16,73% 30,33% 6,83% 0,55% 19,00%. 

Die ch!ornatriumfreie Asche enthiilt hiernach: 

0,17% 19,10% 3,18% 22,46% 0,20% 44,15% 0,80% 

Vegetabile Milch. 

.. .:oN ... 
I: ... . • .. '" 01: cc ... • .... • :rs 0 .. -::J! :: ... 

... 0 • .. '" 0 

10. Nahere Bezeichnong '" .... I:>C ~ • Ana!ytiker ~:! - 0'" "" -.. ,. -'" ::0 ..c C .. .. (jill) 0 N_ Ile I: 
::0 '/, '/, ", ", ,/, ", 

1 1893 20,62 12,00 34,721 - 31,00 1,64 .d. SIii/ztr') 

2 I L •• ~ ....... lahil. Mil,. 1 1896 24,44 7,50 24,60 I 1,30 41,80 0,68**) der,.lh,') 

3 
von Hawe! u. Veithen in Koln"') 

27,17 10,68 24,60 - 28,73 1,41***) Ed. Spath') 
" 

Citronensauregehalt der Milch. 
Nach Theodor Henkel (Landw. Versuchsstationen 1891, 39, 143-151) betragt der Citronen­

gehalt der Kuhmilch 1,0-1,4 g in 1 Liter, wahrend Anton Scheibe (Laodw. Versuchsstationen 1891, 

39, 153-170) nach einer verbesserten Bestimmungsmethode in der Kuhmilch 1,7-2,0 g, in der 

Ziegenmilch 1,0-1,5 g und in der Frauenmilch 0,54 g in 1 Liter fand. 

Zusammensetzung der Milchasche. 
W.' Fleischmann (Jahresbericht der milchw. Versuchsstation Raden ftir 1881, S.37 ond 1884 

S. 35) nntersochte die Asche von Vollmilch (1881), Rahm, Butter und Buttermilch (1884) der Kiihe 

der Radener Heerde nnd fand in der Asche: 

') Mitgetheilt von Fr. H 0 r n ef. Intern. klin. Ruudsch. 1893, 1273; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 305-306. 
') Mitgetheilt von H. Hock. Wiener med. Wochensehr. 1896, No. 11,12,13; Hyg. Rundschau 1896, 6, 850-851; 

Chern. Centrhl. 1896, il, 903-904. 
') Pharm. Centrhl. 1896, 37, 542; Chern. Centrbl. 1896, il, 675. 

*) Lahmann's vegetahile Milch wird aus Mandeln und Nilssen unter Beigabe von Zucker hergestellt. Dieselbe 
/;icbt mit Magensaft versetzt ein schr feinflockiges GerinnseI, wobei der Unterschied des Pflanzcnkaseins hcrvortritt. Sill 
ist der Haltbarkeit wegen in kondensirte }'orm gebracht und wird mit der siebcnfaehcn Menge Wasser beim Gebrauch 
RllfgelOst. Dazu hat La h m R n n ein Nahrsalz, das mit Fleischextrakt Aehnlichkeit hat, konstruirt mit 9,87 ,/, Wasser, 
56,54". organ. Stoffen und 13,59',. Salzen naeh Birnbaum. Diese 13,59°,. Salze haben nach B. C. Niederstadt 
folgende Zusammensetzung: Eisen- Phosphor- SchwefeI- KieseI-

Kali Natron Kalk Magnesia oxyd saure saure saure Chlor 
(K,O) (Na,O) (CaO) (MgO) (Fe, 0,) (P,O,) (SO,) (SiO,) (CI) 

'/, ',. ',. '/, 'I. ", ", 'I, '/, 
Nahrsalz der Milch { ~::~! 2!:~~ ~~:~~ ~:~~ g::~ 2~:~~ ~:~~ ~:~~ 1~:~; 

**) Die Asehe besteht aus 20,6'1, K,O, 4,0'" Na,O, 35,8 ", CaO, 0,55°" MgO, 0,68 ", Fe,O" 31,2 0,. PIO" 
6,07 0" SO,. Freie Sauren enthiHt das Praparat nicht. 

***) Die Asche enthiilt Spuren Fe, 0" 0,222 'I. AI,O" 0,300 '/, Alkalien (ber. als Na, 0), 0,368 ',. P,O" 0,076 ", SO" 
Spuren Ca ° und CI. Die Reaktion der wii.sserigen Losung ist sauer. . 
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.. ... 
~CD-' i!.~ is ... ~ 

=0- c~ :!!fO ... .. 
0 0 00 """0 0;:::;- ..... 

Niihere Bezeichnung .'" Cbe C • . . .::~ :-~ 1=4 .0 ,."'0 
10. =-=s "';:0 .. " :.o:t5, "" ... ", .!!e ·z C)~ 

=~ .~ ~.- o·~ ... Q. II) 

I % % % % % % % % 

I Milch (Reinasche)*) 22,57 2,8' 0,31 23,5' II," 27,68 15,01 -
2 Rahm 22,81 3,25 2,8' 27,65 8,'6 21,18 14,51 2,57 

3 Magermilch 21,19 3,02 0,89 31,58 9,93 18,8' U,59 3,26 , Butter 23,16 3,30 Spur 19,39 7,74 44,40 2,61 Spur 
5 Buttermilch 19,82 I 3,58 Spur I 24,65 11,59 I 30,03 13,34 Spur 

Schrodt (Jahresbericht der milchw. Versuchsstation Kiel. Milchztg. 1887, 16, 676) untersuchte 
Milch aus 2 holsteinilchen Meiereien und fand: die Asche von kiisiger 

1 II Meierei I . 
2 nIl. 

'121,871 2,59 I Spur 125,73114,15123,75 1 11 ,79 1 3,02 
• 25,45 1,09 Spur 24,29 7,95 30,31 I 10,64 2,86 

Fr. Soldner (Landw. Versuchsstationen 1888, 35, 351-436; Milchztg. 1889, 18, 5) fand in 
1 Liter Milch folgende Salzmeugen: 

Dicalciumphosphat 
Tricalciumphosphat • 
Calciumcitrat . 
Calciumoxyd (an Kasein gebunden) 
Dimagnesiumphosphat 
Magnesiumcitrat • 

0,671 g Monokaliumphosphat 
0,806 n Dikaliumphosphat 

2,133 " Kaliumcitrat • 

0,'65 n Chlorkalium 
0,336 n Chloruatrium . 
0,495 n 

Kindermehle. 

1,156 g 
0,835 n 

0,'95 n 

0,830 n 

0,962 n 

Unter nKindermehlen" sind im a\1gemeinen Gemische von kondensirter Milch mit priiparirten 
Cercalien- oder anderen Mehlen zu verstehen; einige der nachfolgenden Kindermehle bestehen indess aus 
einfach priiparirten Mehlen (besonders Hafermehl). VergL auch unter npriiparirte Mehle." 

10. 

.... 
1 

2 

3 , 

A. Bisquit -Kindermehle. 

II In der natiirlichcn Substanz In der Trocken-
'" Substanz C .. '" .. "" .. N [ [ stlckatofITrele N [.01:" 

Niiherc Bezeichnung 
..... • ..Ji 1"1 " ......... ' "I 

.. ..:.~= .c G 1i ~: • "". "" .2°-;;I,g· .. • :! s.: .: in kalt. Wasser o· .. 

1 

III 

.... • a:~ • ;;-:t.a .0l. N· ,. 
II) • = liislich I unlos_ 

C .. ~ :5!~..c: C 

'/, [ ::0 'I. '/, ", '/, '/, '/, 'I. '/, 

41,16137,85 I 1879 
5,30 9,85 3,67 - 2,17 10,40 43,'6 

I. Juni 
45,00[32,75 

Henri Nestle in 1879 5,78 9,96 ','9 0,50 1 52 10,57 47,76 

t 18ft78 

**) 
Vevey 6,36 10,96 ',75 77,08 -11,85 11,70 -

9,50 78,72 - 1,70 10,13 -

') Nacb ciner Zusammenstellnng von N. Gerber: Milehztg. 1879,8, 359_ 
') Ferner: Forschnngen auf dem Gebiete der Viehbaltung 1879, 7, 324. 

= • .... a N 

",.><1= 
0"'" .e~ Analytiker "'0<"" ~ ... r.3 
;~ 

'" 
1,66 

} No Gerber ') 
u •• ) 

1,68 

1,87 Phlll. Im/ilm 
Uiptig ') 

1,62 MUller ') 

*) Bei dieser Analyse ist die Kohlensaure und Schwefelsaure als beim Verbrennen entstanden abgezogen. 
'1<*) Bs enthiUt: 

Phosphor 

I 
No.2 

0,39 'I. 

II 
No.2 

0,43 'I. 

ill 
No.3 und 4 

0,33 uud 0,35 'I. 

VI 
No.1 und 2 

0,38 '/, 0,36 '/, 



No. 

8 

9 

10 

11 

2 

Niihere Bezeichnung 

... 
0:: ... ,. 

.,,c ...... ,. 
~f .,., 
N., 

c 
::I 

Bisquit - Kindermehle. 

In der natiirlichen Substanz In der Trocken: " • 
Substanz .- § N 

-~---:-------,=-;--;---,---==--;---- -=.>1 " ... I Ni l stlokstotrfrele 1 I N .. .1:" oS 15 ~ : ~ ~:; = ExtraUatotre I): ~ ~ "'~';:2:! f i ~-; 
~ I~~j I ~ \ ~~Sfi~~·'1 !~~~~ ~! I! ~~! ~~~ ~.goo 
'/, '/, 'I. 'I. 'I. '/, '/, ':. 'I. '/. 

.. ) 
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Analytiker 

J. K'dniIJ lInd 
Krauch ') 

1. 

Henri Nestle in 

Vevey 

1878 9,55 9,5°13,91 74,36·) 0,34 1,62 10,50 - 1,68 

18775,00 8,004,88 - I - - 1,59 8,42 - 1,35 

18807,28 9,484,34 43,1234,81 - 1,97 10,2246,50 1,73 

118824,1710,805,16 42,42
1
36,88 -11,47 11,2744,26 1,80 } 

1 
.U) .) 00) .d. Stulzer') 

18865,34 1 ~~6 4,66 41,22135,47 0'lo l l,~)5 12,1l 43,54 1,94 

.d ••• Loe&ecke ') 

H. Schmidt') 

18876,55 9,61
1

4,34
1

, 42,89,34,41 ,0,431,77 10,1645,89 1,63 Edg. Everhardl') 

118965,5910,945,18 42,93132,71 10,29 '11,82 11,5945,47 1,85 M. Blauberp') 
__ I t) t) i t) 

I. Mittel - 6,0119,9414,031' 42,70[34,70 0,321,70 10,6Ho,48 1,70 

) 
II. , Sept. 

Gerber & Co. 18784,39 113,694,75 , 75,72 - 1,45 14,32 - 2,29 
Juni i ttl 

, in Thun 18795,5212,334,42 , 44,32131,56 iO,50 1,35 13,0546,91 2,08 

•. FeUenberg') 

N. Gerber') 

1 18785,8410,335,02 43,5133,55 - 1,74 10,97146,21 1,75 

111 II. Mittel

l 

- 4,9613,014,08144,08 32,93 0,00 1,!lO 13,691",91 2,19 

Jan. I IN. Ger'ber und 
P. Radmluuuen 

') u •• ) 
2 18767,79 8,845,44 48,5027,95 - 1,46 9,5952,69 1,53 

III. 1 Juli 
3 Anglo-Swiss 18796,3410,027,08 39,8234,48 0,501,75 10,7042,41 1,71 

1 
Co. in Cham 1 Sept. ttl 

4 18796,4012,336,76 49,2623,06 0,501,69 13,1752,63 2,10 
ttl 

5 18805,99 14,635,43 54,9816,30 - 2,67 15,5657,87 2,57 

6 18876,5011,206,00 46,0028,00 0,38 1,92 11.98 /49,19 1,92 

Ii. Schmidt'J 

Edg. &eri<ardt oJ 

) 

I~~r. Mitte,l - 6,48111,230,96 47,0126,90 0,00 1,87 11,99 00,26 1,92 

Gitfey, Schill & 18774,22

1

12,864,34 47,6829,94 1,78 13,4349,78 2,14 

1 
Co. in Rohrbach 

2 (Baden) »6,51 lU,56 - - - - 1,75 1l,30 - 1,79 

I IV.-M-it-te-l' --+10-,3-7';""11-1,-71":""14-,29"'""1-4-7,1-1"-:29-,-70-'-1-'-11-,77-+1-12-,3-7'-149-,7-8+11-,9-8 

N. Uerber") 

.d. v. LQe8ecke') 

') Original-Mittheilung. 
'J Arch. f. Pharmacie 1877, I, 415. 
') Hannoyer'sche Monatsschr. wider die Nahrungsfalscher 1888, 52. 
' J Bericht tiber die 1. aJlgem. dcutsche Hygiene-AussteIlung, I, 216 und Pharm. CelltralhaIle 1886, 27, 91. 
') The Texas State Geolog. and Scientific Associatiun, 17. Mai 1887. 
') Archiv filr Hygiene 1896, 27, 119. 
') Nach einer ZusammensteJlung von N. Gerher ill Mikhztg. 1879,8,3;,9 . 
• ) Ferner: Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung 1879, 7, 324. 
') Read before the Texas State geoJog. and sdent. Association, 17. Mai 1887, 13. 

*) Mit 5,31 '/, Milchzuckcr. 
**) Darin 0,63 ", Kali, 0,42 'I. Phosphorsaure und 0,22 '" KaliL 

***) Von der Gesamrnt·Stic.kstuff-Substanz waren 9 ,90°,'. Eiwciss, 0 , 1:5 % lOsliches NichtciwcisB und 0,45 unlOsliche 
Stickstoff-Substanz. 

') Davon 33,40 '/, Stiirkemehl. 
") Es enthielt No.8 = 0,411'/" No.9 = 0,630 'I, Phosphorsiiure. femer No.9 = 0,390 '/, Ka~, 

"") Hiervon 11,09 'I. durch Magensaft leicht verdaulich. 
t) Vergl. unten S. 408. 

ttl Vergl. Anmerkung **) S. 398. 
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... 0 

No. Nahere Bezeichnung 
,. ... - .. .... N .. ., 
::0 

r 1877 

V. " 
Faust & Schuster 1 " 

in Gottingen 1880 

V. Mittel 

VI. 

1882 

Kindermehle. 

In der natiirlichen Substanz InderTrocken--" ' 
Substanz ; ~ ~ 

.. N stiokatotrrrele , 1 

: :; ~ -E i Extrattatott'e.g: .g 
as .... .a .... in kalt.Wasser 1 &:I: as ~ 

0"" .. o~ ..... '" 
~8~ 
;:~:n 
en"" .. en • .g Wslich , uulosl. .. , 

',. ./. "0 ", '/, ", '/0 0/. 

6,2910,715,03 48,6227,591-

6,6310,964,75 39'1236'69

1

-

6,0011,463,39 - - -

7,2010,924,52 44,2231,11 -

6,59 9,94 5,07140,90 36,11 1 -
.) .. ) 

6,04 10,194,00 43,2132,99 -

1,76 11,4351,89 1,82 

1,85 11,7241,89 1,87 

1,79 12,19 - 1,94 

2,03 1l,77!47,65 1,88 
2,17 10,6442,71 1,70 ... ) 
1,92 11,00 46,23 1,80 

Analytiker 

No Gerber') 

C. Fliiggt ') 

A. ~. Lotucke ') 

H. Schmidt') 

..t. Slutzer') 

1 1 ' -g ~ f Tabletten- J uni 
=5 ::s ~ form. 1879 7,7219,214,93 42,6°133,19 0,501,85 9,98147,25 1,60 } 

2 f ~ I! 1 Mehlform' ~ 6,07 Il,0015,39 42,0033,3910,501,65 Il,71 44,71 1,87 R=U:~') 
----I--~--~-+--~-+--~~--~~---+--I 

VI. Mittel - 6,8910,115,1614:2,80 33,29 0,50 1,10 10,80 ",89 1,74: 

VII. 
1 } Muffler's Kinder- { 1893 6,9714,195,14 29,9040,82 0,482,50 15,2532,14 2,44 

me hi 0) v. Muffler 
2 u. Co. in Freiburg 1896 4,2814,486,47 24,9247,62 0,192,28 15,1326,03 2,42 

.. ) .. ) , OI) 

VerlUChutation 
Manlter,) 

M. Blaubtrg ') 

VII. Mittel - 0,6314,84 0,80127,4144,22 0,34: 2,39 10,1929,09 2,4:3 

VIII. 
1 Kindermehl v. Henri 

1 
2 f 

1 2 

f 3 

Epprecht 189610,5115,1910,47 60,80 Spur Spur3,01 16,9767,94 2,72 
")") ") 

B. Andere Kindermehle. 
IX. 

f Kindernahrung 
(Kraftgries) von 

1 Th. Timpe in 
Magdeburg 

1882 (6,11 7,81 2,93 - - - 0,95 8,32 - 1,01 ) 
-) t) 

" 
7,32 19,96 5,45 35,34 29,11 - 2,82 21,54 313,13 3,45 

ttl t) 

x. I Kindermehl von 
Dr. W. Stelzer in 

Berlin 

1884 9,06 8,50 3,81 49,37 26,73 0,28 2,25 9,35 54,29 1,50 
ttt) 

" 
5,27 9,31 4,76 53,39 24,61 0,26 2,40 9,83 56,36 1,56 

ttt) 

" 
6,56 13,00 3,95 51,52 20,39 - 2,58 13,91 55,13 2,22 

X. Mittel - 1 6,00110,2714:,17101,4:31240,4:910,2712.4:1111,03100,2611,76 

I) Nach einer Zusammeustellung von N. Gerber in Milchztg. 1879,8,359. 
'> Arch. f. Pharmacie 1877, I, 415. 
') Hannover'sche Monatsscbr. wider die Nahrungsfalscher 1880, 52. 
') Repcrtorium f. analyt. Chem. 1882, 163_ 
.} Archiv fUr Hygiene 1896, 27, 119 . 

dtr.tlb. 'J 

• } Repertorium f. analyt. Chem_ 1882, 163 und Bericht Hber dic Hygiene-Ausstellung 1882/83, Breslau 1884, 215_ 
') Original·Mittheilung. 

*) Von dem Gesammt-Stickstoff (1,59 0,,) waren 1,53 °'0 als Protein-Stickstoff und 0,069 'I, als Nucleln·Stiekstoff 
vorhanden; das verdauliche Eiweiss ist zu 9,15 '/, angegeben. 

**) Mit 33,62 'I, Starke. 
***) Mit 0,509'" Phosphorsaure. 

') Mit 23,70 0,. Zucker, 0,82 '/0 Kalk, 0,56 'I, Phosphorsallfe. 
eo) Vergl. untcn S. 408_ 

.. ., Von dem Gesammt-Stickstoff (1,25 'I,) sind 1,09 °'0 Protein-Stickstoff und 0,25°,. Nucleln-Stick.totf; das ver­
daulichc Eiweiss ist zu 5,25 °1. angegeben. 

t) In No.1 von Timpe's Kindernahrung 0,467°/., in No.2 = 0,715 0/, Phosphorsaurc. 
ttl Hiervon 17,18 ", Eiweiss, 1,39 'I, lOsliehes Nichteiweiss und 1,39 ", unlOsliche Stickstoff-Substanz. 

ttt) In No.1 von Stelzer's Kindermehl 0,82'/" in No.2 = 0,98°" Phosphors;;'ure. 
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... il NOh". 

In der natiirlichen Substanz In derTrocken- " . co Substanz . ~ " c It:~ ~ .. '" I StiCkstOtrrr8181 .. .., .. I N I 
N CD. G 0"'" ... " • c .. ..o~ 

Bezeichnung :s .. 
~.:.! = I ExtraUatoif8 i::- .., ~.:j :2~f . ... " Analytiker .. -=~-a :. .. C> .... .. I:;:~.l!l :. I in kalt.Wasser &!: .. :;:,s.: • .1:'13 ;;Z:n N':. ,. en-", liislich I nnlOs!. .. 

C ",.~ ~~~ 

II 
c en en'd 
:> ", ',. "', ',. ", ." .,. ot ." .,. ,. 

XI. I 
1 

I 
Kindermehl I 

1885 5,37 9,945'37 1 68,21 8,94 0,58 1,59 10,50 72,08 1,52 
} C. Bohmer ') 

von C. Heinroth 5,88
1 

9,8715,88 62,93 
.) 

2 " 
12,88 0,721,84 10,49 66,86 1,52 

in Berlin I .) 
XI, Mittel - 0,631 9,9116,63 66,67 10,89 0,66 1,72 10,60 69,407 1,62 

XII. 

I I Kindermehl von I 1887 6,27 11,56 8,69 36,40 34,62 0,71 1,75 12,33 38,83 1.97 E. }heke l ) 

Stratmann & Meyer Vermclllllation 
2 in Bielefeld 1897 7,57 11,92 8,28 70,10 1,21 0,92 12,89 - 2,06 M_er ') 

I 1882 30,75 3,54 - 63,83 - - 1,88 5,11 92,17 0,82 
} A. SIIU.er ') 

} DII. I .. ) ... ) 
2 Kindernahrnng n 34,25 3,33 - 60,88 - - 1,5( 5,06 92,59 0,81 

von Ed. Lotflund 1 ... ) 
I 

3 1887 32,00 3,54 - 62,61 - -11,85 5,21 192,07 0,83 EverluJrtit ') 

4 
in Stuttgart,,) 1896 25,37 4,17 Spur 68,60 - - 1,47 5,59\91 ,92 0,89 M. Blauberg') 

00) I 00) 

XIII, (No.I-4) Mittel - 30,691 3,640 Spur 63,99 -
1 
- 1,69 6,240192,19 0,84, 

5 I Kindermilch von I 1888 24,46 110,35 7,57 40,42 14,28 - 2,92 18,70 53,51 2,19 M. W ......... ') ... ) 
6 demselben ? 20,58 9,86 12,22 55,10 - - 2,24 12,41 69,38 1,99 Fr. Sozhlel ' ) 

000) 000) 

7 Peptonisirte Kinder-
milch von demselb. ? 20,39 10,13 8,46 57,58 - - 3,05 12,71 72,27 2,03 )g,"-, 00) 00) 

XlV. 
Voltmer's Mutter-

milch 1896 22,10 13,26 9,08 51,52 - - 4,04 17,02 66,14 2,72 

I 
00) OIl) 

II XV. I) N.hrn,gomit.l 1 1882 24,48 3,51 - 70,65 - - 1,36 4,65 93,55 0,74 B. Stutzer') 

I ,I in loslicher Form T) ttl 

2 II von P. Liebe in M. Bl4uberfl') 1896 22,34 6,47
1
spur 68,80 - -ll~1 8,33

1

88,59 1,33 

1 Dresden 00) 

') Original-Mittheilung. . 
') Repertorium f. analyt. Chem. 1882, 165 und Bericht liber die Hygiene-Ausstellnng 1882/83. Breslau 1884. 217. 
'l Read before the Texas State geolog. and scient. Association. 17. Mai 1887. 13. 
') Archiv flir Hygiene 1896, 27, 119. 

*) In No. 1 von Heinroth's Kinderrnehl 0,61 ',., in No. 2 = 0,64". Phosphorsaure. 
**) Die Stickstoff-Substanz bei xm, No.2 besteht ans 1,22 0" Eiweiss, 0,39 ',. liis!. Nichteiweiss und 1,93 ',. unlos!. 

Stickstoff-Substanz; bei xm, No.4 aus 8,69 ", Kasein und 0,50 ", Albnmin. 
***) In der Asche bei XIII, No.1 = 0,519 ',., bei No.2 = 0,514 ", Phosphorsaure; bei xm, No. 4 = 0,64 oJ, Phos­

phor.aure, 0,43 ',. Kali, 0,26 ". Kalk; hei XIII, No.5 = 0,82 '), Phosphorsliure, 0,55 '/, Kali und 0,64 ',. Kalk. 
') Liiffluud's Kindcrnahrung wird nach den Angaben Stutzer's aus'Veizenmehl und Gerstenmalz durch 

Ausziehen mit 'Vasser (unter Zusatz von Kali?) und Einengen des wasserigcn Anszuges im Vakuum hergestellt. 
00) Vergl. untcn S. 408. 

000) Die Stickstoff-Substanz hesteht aus 5,68·J. Kasein und 4,18 ", Albumoscn + Pepton. Die Asche enthielt 
0,70 .,. Phosphomliure. 

t) Mit 2,33·J. Eiweiss, 0,66·,. liislichem Nichteiweiss und 0,62 'I. unliislichfr Stiekstoff-Substanz. 
ttl Mit 0,298·/. Phosphorsaure. 

K ii 11 i &", N ahrungsmittel. 1. ,. A u1l. 26 



402 Kindermehle. 

In derTrocken- ~ " 
: In dcr natiirlirhcn Substanz Substanz '= § N 

~~ ~~~ 
.!l.c" .. --1- -;;--1 : Stiokstolffrei8 ' N I . ~ 
- " I If I CD' I c: ~~.!9 Set; Analytiker No. Nahere Bezeichnung ~ ~ :: i ~!! =cD Extraktsto 8 ~:; l .c ... II':!! I 0.!l" .::?<.;: 
~! = I;:: 0 «I I L&. l ' inkaIl\Vasse r-j ~~ .i ~S.:: ~~.;; .E !;< .'l3 

~~._~~_~~~=~_ ~._ :~~:I _ '/. l~ii~::rhlunJ/~:t~,._ I'~~;.;t,~~.~ ;n~. __ ___ _ 

D~in:I~i::;S 118778 7- 1"." -[':2[~ = !I~'O: 1~'1~11 5:'2: 2,90 
2 I) 18 9 ,32 i14,8814,26 71,09 1 - 2,45 16,06 - 2,57 

3 ,I!, (Dr. F. Frerichs 1882 6,65 ",1 U5 18,20 28,71144,41 I' -/2.18 12,59
1
30,75 2,01 

& Co. in Leipzig- .) ") "') 
II Reudnitz ? 53 I 9 26' 0 77 I 7 7 4 , ,0, , ,5,6 I ,40 , - 2.44 9, 8 , - 1,5 

i XVI, (No. 2-3) Mittel - 6,402111,96 6,02128,76 44,408 ! - 2,86 12,81 IaO,70 2,00 

I XVII. I 1 

10)1) Kindermehl von { ? 9,2817,206,07 13.02:53,20 - ,1,19 18,96j14,35 

2°) [I Grob & Anderegg ? 9,66,14,3514,881 29,44[40.60 - !O,98 15,88132,59 
3,03 I 
2,54 

II XVII, Mittel - 9,407'10,78'1),408' 21,28 1406,95 - :1,09 17,402~2a,407 2,79 

XVIII. I 
Kindermehl von A. 

Wahl in Neuwied. 188210,141 1.961,28 1 12,24,74,13 - 0,33 2,1813,62 0,35 
00) 1 : '000) I t) 

XIX. I Kindermehl 

I 
von R. Kufeke 

2 I in Bergedorf 

:) Kufeke's suppen_j 
Kindermehl No.1 

5 

XIX, Mittel 

XX . 

. Kindermehl von Uslar 

I Iii I 

1886 10,13112,33 '2,92 125,741146,63 
1 I tt) 

1888 7,43112,6810,7°1 18,1°158,47 

iii ttl i 
? 11,~5 1 14,04 : 3,31 15,62152,90 

. 1 I I 

-12,25 
I ttl 

062

1

1,96 
ttl 

- 2,28 
ttt) 

0,97 2,58 

I 
13,7228,64 2,19 

13,69 19,~5 2,19 

15,8717,43 2,54 

16,9530,92 2,71 1898 5,16116,08
1
°,66

1
' 27,35

1

146,08 
. t') ttl) 

1896 7,6011l.17!,O,88! 30,50
1
48,OI 0,192,07 12,0432,87 1,93 

I I t"') ttl') t· .. ) 

H. Hager ') 

Fr. So:chlet ') 

A. St",zer ') 

J. ,skaiUleit') 

Ambuhi') 

.~. Stutter ') 

PIeper') 

Slooel') 

Pieper') 

Verlllclu6tation 
MiilUler') 

M. Biauberg') 

1 u. PolstorC. 1877 6,7311,51 - 79,97 - 1,79 12,34 - 1,97 A. o. LO.leeke') 

') Naeh einer Zusammenstellung von N. Gerber. Milchztg. 1879, 8, 359. 
') Berieht tiber die erste allgem. deutsche Hygiene-AusstcUung 1882, 216. 
') Verg\. die wichtigsten Geheimmit!cl und Specialitiitcn von F \. K ra tse h mer. Leipzig u. Wien 1887, 137. 
') Original-Mitthdlung . 
• ) Archiv fiir Hygiene 1896, 27, 119 . 
• ) Arch. f. Phann. 1877, I, 415. 
*) IIiervon warcn bei XVI, No.3 = 10,86 'I. reincs Eiweiss, 0,56 ./. Wsliches Nichteiweiss, 0,33 ./, unWsliche 

Stickstoff-Substauz, 
n) Mit 41,07 ./. Starke. 

***) Mit 0,515 ./, Phosphorsliure . 
.• ) Das Kindermehl No, 2 von Grob und Anderegg BOU aus No.1 dureh Zumischen von 20'/, Zucker her­

gestellt scin. 
00) Mit 1,88 ./. Eiweiss und 0,08 ./. unWslicher Stickstoff-Substanz, 
-) Mit 72,17 °/. Starkcmchl und 1,96 '/, sonstigcn stickstofffreien Stoffen, 
t) Mit 0,143 'I. Phosphorsiiure. 

ttl Es wurde ferncr gefunden: Invertzucker Rohrzuckcr Phosphorsaurc 
K f k . K' d hI { No, 1 . ,13,14 'I. 12,00 ./, 0,69 ./. 

u e e s m enne ,,2 . 1 ,78 " 10,40 " 0,57 " 

Kali 
1,06 '/, 

ttt) Die Asche von Kufc kc·. SUl'l'enkindcrmehl cnthielt 1,21". KaJi und 0,79 'I. Phosphorsaure, 
t') Mit 4,60 ./. Invertzucker, 18,00 ./. Dextrin. 

th) Als Starke dureh Aufschli~ssen im Dampftopf und Inversion bestimm!. 
t .. ) Verg\. unten S. 408. 

KaJk 
- ./. 

0,11 " 
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In der natUrlichen Substanz In tlerTrocken: " ' 
~,_~ ___ ~I_-,-Substa~_z -i,;] ~ 

No. II Naherc 
I' 

Bezeichnung 

II 

... 
c: .... "'.., 

... " .. .... - .. 
"'''' N_ 

c: 
:> 

-"-1- -~ .. --I Stickstotfrrele 1 N ., ,'" 0"" 
: ~ ~ ~ I ~ !_x!a~S~Ofre.g = :.g ~ ~ S i~.! f i ~ ~ Analytiker 
:: li1;;.a k.linkalt.wasserlccftll- ;;.':I·a-:.;:~£ 
~ .1l1 l'wsliehlunliiSI."1 < a; ~:':.I::: (/)"ti 

", ", '/, 'I. '/, 'I. ',. '/, I '/, ',. 
~,,~~~~==~====;,'===c;==~~~~~· ~~ -~~I=='==-~~==~=~== 

XXI. Juli i 
3,23 1 } Dr. N. Gerber's {1879 7,2418.775,76 41,21123,04 1,002,98 20,2444.42 

2 Lakto-Leguminose 1880 5,4214.575,39 45,13126,91 - 2,57 15,40,47,72 
--~~~--~~~~~~--~~~~~~~--

XXI, Mittel - 6,33!16,67 10,08 1

1 

43,l?i24,46 11,01'2,78 l?,82146,07 

2,46 

2,85 

XXII. 
I Liebig's Kindersuppe 187740,44 8,410,8211 48,61 - 1,71 14,12 -

2 dgl. in Extraktform*) n 27,431 4,011spur 67,10 /-11,46 5,53 -

1 1 f 1888 5,7812,93
1

5,29 15,58155,72 ,0,95.3,75 13,7216,53 
I oOJ 

;\ XIII. 
2 Rademann's 1 n 3,3014,31,'5.45 7l,89 :0,69 4~~J6 14,89 1 -

3 f Kindermehl**) 7 5 8 [7 i I 
_ ___ 1896 ,67 I ,10,6,00 I ,544 ,89 ,0,56 3,69 16,3620,08 

I "') "0) i I"') 

2,26 

0,88 

2,19 

2,38 

2,62 

I I ' 1 I I ' XXIII, Mittel - 0,0814,15,0,08 l?,29 02,?! ,0,733,93 14,99118,31 2,40 

XXIV. , I I I 

Wiener Kindermehl. 1888 3,1811.;84,36 47,011[30.00 10,25 3,~2 11,7548,55 1,88 

XXV. 
Ha mpel's Kinder­

nahrmehl nI) 

XXVI. 

I I I 
• 1896 7,13 8663,99112,:;71'59,14 0,541,61 9,3213,54 1,49 

(0) I ""> 
, 

Gerb." und 
Radenhau.en ') 

1I. Schmidt'J 

N. Gerber ') 

A ••• LOelecke') 

.1[, Wei ...... ') 

.d. SIutzer') 

M. Blauberg') 

F. Strohmer ') 

Loh"':::;.M"'1 "" '," 14,", ""I .. ,90
1

",50 !O'IT~' 1',62 II," ',50 1 
Herzig's lrindermehl n 1,40 9,914,08 ' 43,56 133,33 0,11 1 1,67 101044,18 1,62

1
"f. Man'feld') 

1lXl) II' 'I ',. I "GO) XXVIII. 

Pfeifer's Kinderm:~ n 9,55 10,62 5,23[ 28,51143,10 iO,25IO.o!)9 11,74 31,52 1,88 

') Nach einer Zusammenstellung von N. Gerber in Milchztg. 1879,8, 359. 
0) Hannoversehe Monatsschr. wider die Nahrungsfalscher 1880, 52. 
') Archiv fUr Pharm. 1877, I, 415 . 
• ) Original-Mittheilung. 
') Archlv fUr Hygiene 1896, 27, 119. 
oJ Zeitschr. Nahrungsmittel- Untersuehung, Hygiene, Waarenknnde 1896, 10, 334. Vierteljahresschr. Nahrungs­

u. Genussm. 1896, II, 584. 
') Zeitschr. Nahrungsmiltei- Uutersuehuug, Hygiene, \Vaarenkunde 1895,8, 317 . 
• ) Von Ferd. Scheller in Hildburghauscn. 

.. ) Rademan n's Kindermehl win\ aus zum Theil dcxtrinirtem Hafennehl untcr Zusatz von Niihrsalzen dar­
Kalk gestellt; es enthielt: Phosphorsaure Kalk Phosphorsaurc 

XXIII, No.1.. 1,23 "', 1,03 '/, No.2. . 2,20 '/, 1,04 'I • 
••• ) Vergl. unten S. 408. 

0) Von (h,t Stickstoff-Suhstanz des \Vienpr Kindermphlcs waren 9~51 RIo rdnes Eiwciss; in det Asche 0,79 '/0 
Natriumbicarbonat una 2,49 "I, phosphorsaurer Kalk. 

DO) Von der Stickstoff-Substanz warcn 79,13 'f. verdauliehes Eiweiss, 1,39 'I. liisliche Stickstoff-Verbindungen und 
19,48 'I. NucleIn. Das Praparat enthielt ferner 0,23 "I, Phosphorsaure. Die mikroskupisehe Untersuchung ergab die Gegen­
wart von 'Veizenmehl una zwar aueh unveranderter Starkekiirner. 

'''') Mansfeld fand ferner im Kindermehl von 
Lehr 

Phosphorsaure. . . . 0,46 'I. 
Mikrosk. Befund . . . Weizcnmehl, unveranderte Starke 

Herzig 
0,35 % 

Weuenmehl 

Pfeifer 
0,31 ',. 

Gerstenmebl, Starke wenig verand.rt. 

26* 
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No. Nahere Bezeichnung 

.. 
c .. " .. ..c: ... " ,. 

:t:f .... 
N .. 

c 
:0 

Kindermehle. 

In del Trocken- ~ , 
Substanz .= § " 

---I--'--~--III: .... " 
.. I Ni l StlokBtotrfrele ' I , • ~ ,c" c'.... 0"';; 
IS) • I C Extraktstoffe l,c' .... I ,cG) ~ e rJ'J 
., .Mtt:.! :: ~~.; !.!!:! -=8~ 

In del natiirlichen Substanz 

Analytiker 
= I~~~I ~ inkalt.'vasRer l ~=I! .... .,a .-;,"1:11 ;:;~'l1 
lI: 1I)".i! IlOslich lun,osi. ~ 1I)".i! :!!:..:~ 1I)"d 
", 'I. 'I, °1. '1. '1, ", 'I, 'I, '/, 

~I ==!==h=~1 =+====1== 
XXIX. 

1 1 J 1891 4,71 14,80 7,11) 4~,)90 1 2o,75 0,313,38 15,1)3
1
,1)1,23 2,48 

Kindernahrung 

2 Jvon Karl Ehrhorn ll892 6,7217,57 6,57 4~!~9119,58 0,67 2~2~ 18,84149,61 3,01 
in Harburg a. E. 

3 ___ 11~"~;......:7.:..,.:...6 3::.."..:2..:0.:,:.3:..,:1:..:....11..:,.2_5.:..1 ..,:4_°.:,:,4:..,:5.:..1.:...1 .:...4,:..:5..,:6_,!.;,2_. 4_0..l1.:...3!..,4.:...0+=2..,:1.:,:, 9:..,:9.:..i..:.4.:.3:.,:' 7..,:9-+-3~,.:.5.:..21 

XXIX, Mittel - 6,351?,6018,32 4:5,15
1

'18,32 ,: 1,13'3,13 18,'194:8,21 3,00 

XXX. I 
1 I Kindernahrung / 1893 6,03 15,66 8,80 34,7°

1
30,53 1,05 13,23 16,66136,93 2,67 

von Gebr. Stollwerk 0) I ! I ') 1 

2 in Koln a. Rh. 1895 5,36113,9T,391 55,o6
1

14,o6
1

1,o5
11
4,23 14,7°

1
58,18 2,35 

I \ XXXI. 11894 5,75
1
,13.85 i,5,09

I
, 38,1°

1
'34, 53 10,75 1,~3 14,69140,43 2,35 

Kindermehl I 2 " 6,57 117,2717,51,35,0430,01 0,82
1
2,78 18,481'37,50 2,96 

3 11 voninG~e~:gge 1895 5'51 11 1l'98 i 4'33 1 39'80 i 34'9611'20,2~~2 12,68
1
,42,13 2,03 

I 1 I I ' ' 4 "Ovat" von dcmselb. " 9,42 ,15,02 ,1,821' 29,94141,30 10,77 :1,73 16,1)81'33,05 2,65 
I __ 1 I ,! Itt) 

XXXI, Mittel - 6,81'14:,5514:,69' 35,6? 35,22 'O,89'2,1'l 15,61 '38,28 2,50 

XXXII. 

Disque's Albumin­
Kindermehl 

XXXIII. 

1895 1),1)1) 22,1)1 1),16 24,2241,10 
ttt) 

Aichler's Kindermehl 189311,9511,741,27 12,2760,30 
t*) to) 

XXXIV. 

0,39 1,07 

1,01,42 
to) 

23,83 21),64 3,81 

I 
Pun~mann's 

, mehl . 

I 

Kinder-

13,33 13,94 1,83 ) 

1893 4,9720,900,19 30,7041,75 1°,151.34 21,99 132,31 3,52 
tOO) 1 t .. ) to.) 

'l Original- Mittheilung. 
'l Zeitschr. :li'ahrungsmittel-Untersuchung, Hygiene u. Waarenkunde 1893. 7, 376. 

*) Mit 22,50 '1, Zucker. 
**) Mit 2:l,88 OJ. Zucker (rlirckt reduzirender = Invertzueker). 

***) Mit O,7U 0'. Phosphorsaure. 

') Mit 14,07'10 Reineiweiss, 12,77 OJ. verdaul. Eiweiss, 1.03 'I. Phosphorsiiurc und 0.60 'I, Kalk. 
00) Mit 0,20 OJ. Kalk und 0,43 '1, Phosphorsilure. 

000) Mit 0,46 OJ. Kalk und 0,73 'I, Phosphorsiiure. 

t) Mit 0,94 OJ. Phosphorsaure. 
ttl Mit 0,12 OJ. Kalk. 0,13'10 Magnesia und 0,48'10 Phosphorsaure. 

ttt) Mit 21,99 '1, Zucker (= Invertzucker). 

Vwwch.!.l<Ition 
Mumler') 

M. MIJmf.W.') 

to) Das Kindennchl zl'igtc um'eranderte Stiirkckiirner unll zahlrciche Kleiebestan<ltheile; es enthiclt 56,01 '10 un­
loslichc Kohlenhydrate, 4,29 'I, sonstige stickstofffreic ExtraktBtoll'e und 0,64 "I, Phosphorsiiure. 

t U ) Von der Stickstolf-Subst"nz. die durch Zusatz von Aleuronatmehl erhoht ist, Waren 93,72 OJ. verdaulich. Da. 
Kindermchl cnthiclt femer 33,50 ./, unliisliche Kohlcnhydratc und 8,25 flo sonstige stickBtofffreie ExtraktBtoffe, Bowie 0,18 '/, 
Phosphorsaure. 
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c. Auslandische Kindermehle. 

I 
'" In der natiirliehen Substanz In der Troeken- " • 
c: Substanz .... § N 

1 

~~ I-CD-"--;I~~N-CI~--;-I ~St;-;-ic-;k-s-;-:toC;;lf;;;fr-e7ie--;I~----;-I- ---:-~-I-CD-~-~- ~] ~ N°'1 Niihere Bezeichnung :!:: f .= I~~~ ~ _Extraktstolfe ~ ~ I ~ ~~~ Il~~ -i~-; Analytiker 
'::,s :. ;10~ I ~ ,illkalt.'.N'assrrrlD:c.! I' ~ --.a en 0 >0. ~~:z; :S'" ell I' i lOslich 'Innwsl. I/) "ell :2:.=.<: 1/).", 

./. ./. "10 1 oJ. _."10 .,. "10 ./. i. 0,. "10 
==~==========~~=*==~~= 

111 xxxv. J 1877 3,9819,0511,951 8,12 175,471- 11,13 9,43 1 8,46 1,51 } Gerber una 

2 Dr. Ridge-London, i~~~ 9,64 6,381,15! 6,64174,751,,1,000 .. 4)4 7,06
1 

7,35 1,13 RadenhalUen') 

1 J Patent food ' 
3 (grosstentheils t 1887 6,3010,601,0°1 6,6°174,70;0,28

1
°,52 11,31

1. 7,04 1,81 Everhardt') 

4! Hafermehl) 1886 8,31 8,761,271, 1,79, .. 78,66:0,731°,48 9,55 1,95 1,53 A. Stutzer') 
1 •• )! ' •• 0) : 

: , 1 

: i I 

XXXV, Mittel - 7,06' 8,7°11,38 5,791' 75,75'lo,68io,64 9,34
1 

6,20 1,4:9 

f 
1886 7,76 1 8,341°,50 60,89 18,400,58 13,53 9,04166,01 1,45 .A. Stutzer') 

I 0) ~-- 00) i 
XXXVI_' 11887 5,97·1 9,56

1
°,17 1 81,952,35 10,17, - 1,63 Everhardt') 

Mellin's food 1898 6,54. 4,921'0,27 83'921'l;~12'64 5,27189,79 0,84 Vermclllstation 
I 1 000) 1 ! Miinster 0) 

1889 4,63; 7,960,20 82,04 0,9310,0814,16 8,35186,02 1,34 M. Man./eld') 

1 1 I~-" I 6,15 7,81
1

°,29 75,60 6,93 13,17 8,21/80,61 1,31 

3,2612,8811,88 41,54137,6211,3411,48 13,3142,94 2,13 .A. Stutzer,) 
t) ttl 'I 

4,9613,014,58 44,58 30,970,5011,40 13,6946,92 2,19 Everhardt') 

, , I I I 

i XXXVI, Mittel -

1 II} XXXVII. { 1886 
! Franco Swiss Co., 

2 ,; Milk food 1887 
Ii ---

XXXVII, Mittel - 4:,11! 12,94:13,23 4:3,06 34:,32
1
°,92,1,4:4: 13,50j4:4:,93 2,16 

111\ XXXVIII. {1886 6,14,.18,22[5,00 26,87 40,781- 12,99 19,52128,63 3,12 .A, Stutzer') 
II J Carnrick's soluble i to) 1 I t·O) 

211,· foodttt) ___ 1887 4,20:15,156,06 29,35 42,0510,193,00 15,81130,63 2,53 Everhardt') 

, I 1 I' I I: XXXVIII, Mittel - 5,17 1 16,69 15,53
i 
28,11

1

4:1,320,183,00 17,6729,63 2,83 

21il1 j 1886 3'631\!~~~il'661 3,6°1 73,56 (2,39) 0;;)0 14,74 1 3,73 2,36 A. strazer'} 

XXXIX. 1887 5,1014,701- I - - (3,70)11,20 15,49 - 2,48 Everhardt') 

3 i· N::voe~: :::~na-l " 3,58?2,311,82 79,46 11'18i~'t~~112'77 - 2,04 O.Schweisainger') 

4 I : /3,1812,4411,56 6,67174,3910,93'1°,98 12,85 6,89 2,05 Bi.3inger') 

5 II " 5,88112,351,77 3,89184,8010,581,33 13,12, 4,13 2,10 R. Fre'lI1'liu.') 

II XXXIX, Mittel - / 4,27113,20:1,701 4,711 73,38jO,89il,09/13,791 4:,92/2,20 

') }'orschungen auf dCID Gebiete der Viehhaltung 1879, 7, 321. 
') Read before the Texas State geoL and scient Assoc. 17, Mai 1887. 13. 
') Pharm. Centrh. 1886, 27, 95 . 
• ) Original-Mittheilung. 
') Zeitschr. allgem. osterr. Apoth,-Ver. 1897, 51, 637. Vicrteljahrrssrhr. Nahrungs- ll. Genussm, 1897, 12, 441. 
') Pharm. Centrh. 1887, 28, 245. 
') Nach einer Broschtire tiber N e a v e' s Kindennehl. 
*) Mit 0,16 oJ. Phosphor. 

**) Davon nach Stutzer's Methode verdaulich 7,97 '10. 
***) Mit 0,060 '/, Kalk und 0,260 oJ. Phosphorsaure . 

• ) Davon naeh Stu t z e r' s Methode 7,38'10 verdaulich. 
eo) Mit 0,155 '1, Kalk und 0,583 'i, Phosphorsanre, 

"') Mit 60,00 ." Maltose und 15,44 '/, Dextrin. 
t) Davon naeh Stu t z e r' s Methode 12,18 ", verdaulieh. 

ttl Mit 0,360 ." Kalk und 0,515 ", Phosphorsanre, 
ttt) Carnrick·s soluble food soll nach d.Angabcn Carnriek's dllrch Behandeln d. Mileh mit Pankre •• hergcsteUt sein. 
t*) Davon naeh Stu t z e r' s Methode 16,45°'. leicht verdaillich. 

t**) Mit 0,645 .,. Kalk und 0,874 Phosphorsanre. 
t***l Davon naeh Stu t z e r' s Methode 12,90°,. verdnulich. 

-t) Mit 0,117 '/. Kalk und 0,556 '/, Phosphorsiiure. 
Ott) Mit 0,26°/, Phosphorsaure. 
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10. 

1 

2 

1 

2 

1 

2 

1 

2 

.. In der natilrlichen Substullz In der Trock..,. 
Substanz c .. " I N I I Stloksto"frele ' ..... 

N I_ I • ... 0 .. .. ..:. ~ ~ ~ Extraktatotre ; ..; :;; 
., . c c ... 

Nahere Bezeichnung " M~" -a.HIS ~f .. ... .. I~~.:: i :' lillkalt.'\V""serl&!: 
0 

.2 0'"1=:;:':; .... .. OJ 
N .. ~ c ;;! ~~~ c : liislich 1"lliiS!. ... = "10 0/0 % °/. 8/. Gin ',. '/, '/, 

-- _ ... . - .. ------- - - ---,.-- -.-'- --j . -
1 

XXXX. 65,92 1 13,12 ! 0,~5 
} { 

1886 5,75 11,30 0,60 2,76 11,99 69,94 
Horlick's food *) '-.--' **) 

1887 4,40 8,04 0,08 86,20 1,28 8,41 -

XXXX, Mittel - o'OSi 9,67'0,34 66,89115,9010,00 2,02 10,20169,94 

XXXXI. 

} Savory & Moore's I 
1886 3,2T 1,94 1,72 10,781 70,181,19 0,92 12,34111 ,14 

***) OJ 
food 1887 8,24 9,63 0,40 44,83 \ 36,36 0,44 0,89 10,51 48,91 

XXX XI, Mittel - 0,81 10,791,06 28,27: 00,840,8210,91 1U8180,08 

XXXXII. I I Benger's self digestive 

food 1886 11,29 10,43 1,10 9,9°165,72 0,60 0~6 11,75 11,16 
00) 

XXXXIII. 

Well's Richardson & I I 
Co. lactated food n 6,52 9,05 :2,19 25,52: 52,92 1,54 2,26 9,6827,29 

t) ttl 
XXXXIV. 

Imperial Granum 1887 11,50 10,91 0,64 5,73 70,02 0,20 1,00 12,33 6,47 

XXXXV. 

Robinson's Patent-
Groats 1896 7,40 13,39 10,40 6,49 59,71 0,69 2,01 14,46 7,01 

Robinson's Patent· ttt) ttt) ttt) 

Burley 1887 10,10 5,13 0,97 4,11 77,76 1,93 1,93 5,71 4,55 

XXXXVI. 

Baby Sup, No.1 n 6,54 9,60 1,08 14,55 60,80 6,25 1,18 10,27 15,57 

desgl., No.2. n 11,50 8,00 0,60 22,00 52,40 4,30 1,20 9,04 24,86 

XXXXVII. 

Hawley's food n 6,60 5,38 0,61 76,54 10,97 - 1,50 5,76 81,95 

XXXXVlII. 

0,281 
Keasby, Matthinson's 

food • n 28,40 0,20 - 70,50 - - 0,90 -

')' Pharm. Centrh. 1886, %1, 95. 
'> Read before the Texas State geolog. and scient. Association. 19. Mai 1887. 13. 
') Archlv filr Hygiene 1896, %1, 119. 

Hiervon nach Stu t z e r ' s Methode durch kilnstliehcn Magellsuft 10,85°/, verdalllich. 
Mit 0,060 'I. Kalk und 0,921 "0 Pbosphorsaure. 
Mit 10,83 'I. durch Magensaft verdanlichem Eiweiss. 
Mit 0,066 ,/, Kalk und 0,468 % Phosphorsaure. 
Mit 8,93 '/, durch Magensuft verdaulichelll Eiweiss. 
Mit 0,054 '/, Kalk und 0,288 % Pbosphorsaurc. 
Mit 8,35°/, dnrcb Magensaft verdaulichcm Eiweiss. 
Mit 0,390 ", Kalk und 0,688 0" Pbosphorsaure. 
Vergl nnten S. 40S. 

" ' .~ " 
-=~~ 
~8~ Analytiker ~8-; 
;:~rn 
en"" 

'/, 

1,92 .do Stutzer ') 

1,35 Everhardt ') 

I,M 

1,97 .d. Slutzer ') 

1,70 Everhardt ') 

1,84 

1,88 

) .. --, 
1,55 

1,97 Eoerhardt') 

2,31 M. BlIJIWerg '> 

0,91 

1,64 

1,45 

&erhardt') 

0,92 

0,04 
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II ~ In dcr llatiirlithCIl Suhstanz In der Trocken· ~ , 
Substanz .::: § N 

No. '1' 111'. N"h B . h ~i -;-·.-:-g l--l sEixfCt·-rka·ktOt·s1ftfOr!f8~818 :-.. -I: 
a ere ezelC nung:t:f : , ~~~ ! i; ---- .--.-... - ; ~: I 'Z 

:3.s as ;;10.12 1 ~ ! inkalt .'Vasser l ~.:! ~ 
c: '" I, a; ! ; liislieh I \llllOsl. l I 

, _ . ___ . __ __ ___ =:.. _~!,,- I _O~ ! 'I. . 0/. ,'t, ", 

-.---- ~.>:= 

. ll l cP'::CD !! g E 
~~~ ~~f i8~ 
Cii • .a C;; o~ ;: ~oo 

~ ( :2~.= cn"C 
'/, 1 '/, ',. 

Analytiker 

If--~~xx~x~- - ~u-n~----~ ': 1 I i 
1 Lobb in London 1879 9,47 111,2916,81 135,8134,59 '0,5°11,53 

I 
12,47 139,55 1,99 Gerber und 

2 

L. 
Dr. Coffin in New­

York 

LI. 
Arrow-Root Kinder­

Zwieback von H. 

1877 

I 0) 

-13,02 I 8,2917,151,59135,12134,82 

D. Kinder- Zwieback. 

Schmidt. 1877 6,66 8,172,32 81,96 

I 

10,89 

LII. 

I 
Radenhau$erJ ') 

18,70/38,29 2,99 N. O".btr') 

8,75 1,40 

desgl. von Huntley & 
Palmers. 1882 6,53 7,3612,21 70,051 3,64 - 0,88 7,8774,94 1,26 .d. Stutter,) 

ILIII. 
Kinder-Zwieback von 

Rademann in For-

..) ... ) 

bach 1885 7,11 11,313,58 14,18 0,97 2,85 12,17 
"l 

1,95 H. WtiQ'lMllll') 

LIV. 
Kiuder-Zwieback von 

Fr. Coers -Massen, 
Westf. 

LV. 

188710,9910,501,15 18,95156,87 0,620,92 11,7821,29 1,88 
0") 

I Milch-Zwieback \1888 4,58 13,44 5,81 69,61 0,73 5,83 14,09 2,25 
von Ed. Loflond 

6,49 1 31,75 !40,02 

000) 

in Stuttgart 1896 5,65 12,87 0 ,30 2,79 13,64 33,51 2,18 
t) 1 t) t) 

LVI. 
Schnessl's 

Zwieback 

I 

Kinder-

Stood') 

M. W......,.·) 

M. BlauIJerV') 

Ueber einige sonstige Randelspriiparate, welche als Kindernahrungsmittel ausgegeben und aU8 
Mehl durch Digestion mit Malzaufgo8s (Diastase) etc. hergestellt werden, verg\. weiter unten unter 

npraparirte Mehle. U 

') Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung 1879, 7, 324. 
!) Nach eincr Zusammenstellung von N. G e r be r in Milchztg. 1879, 8, 359 . 
• ) Archiv flir Pharm. 1887, I, 415 . 
• ) Bericht iiber die erste allgem. deutsche Hygiene-Ausstellung 1882/83. Breslau 1884. 218 . 
• ) Original-Mittheilung. 
') Archiv fiir Hygiene 1896, 27, 119, 
') Zeitschr. Nahruugsmittel-Untersuchung., Hygiene u. Waarcukundc 1895, 8, 3 17 . 

• ) Mit 0,42 ./. Phosphor. I .) Mit 0,75 'I. Kalk und 1,28 'I. Phosphorsiiure . 
•• ) Davon 6,71 "0 Eiweiss und 0,65 'I. unlUsliclte Htick· OI) Mit 0,17°/. Kalk und 0,23 '/, Phosphorsaure. 

stoff-Substanz. .oo) Mit 0,43 'I. Kalk und 2,07 'I. Phosphorsiiure, 
••• ) Mit 0,236 'I. Phosphorsaure. I t) Vcrgl. unten S.408. 

ttl Mit 0,29 0,. Phosphorsaure. 



Kindermehle. 

Anhang zu Klndermehle. 

M. Blauberg (Archiv fUr Hygiene 1896, 27, 119) bestimmte in den vou ihm untersuchten 
Kindermehlen ausser deu in den vorstehenden Tabelleu bereits angegebenen Bestandtheilen ferner: 

Bezeichnung 

No. der 

Kindermehle 

1 Henri Nestle's 
Kindermehl . 

2 Henri Epprecht's 
Kindermehl . 

8 Muftler's sterilisirte 
Kindernahrung . 

4 Loflund's Kinder­
nahrung . 

5 Loflund's Kinder­
milch,peptonisirt 

6 Voltmer's Mutter­
milch. 

7 Liebe's Nahrungs­
mittel in los­
Hcher Form. 

8 R.Kufeke's Kinder­
mehl . 

9 &ademann's 
Kindermehl . 

° Robinson's Patent 
Groats 

1 Loflund's Milch­
zwieback. 

! ~~~=r; ~~~~~; j~~ I I I ~ I I ; 

~ ]~ ~'g~ ~;S< '~~;:l0 80 ,~~ ,~'"; ~ I ~ 
c .~ tC ~ .s g § ~.; ~ ~ ~ ~ I ~ ~ ~ u: ~,!' :E 0' ] ~ :a §' [' ';:: 
~ ~~ ~ ~~ a ~ '=g:~~ ~s ~e ~ z~ ~~ ~ o~ ~ 
~ f)l~] g: 8 ] ~.~o -§ ~ I 0 

~ ~~ ... ".=; .S ~ ]w.s I I w ~ I il 

~o \ ~~;o:! % % I~% % % % % % I % % i ~ 
75,6416,75 84,52!44,70 11,51198,90 0,258 0,0u!0,600 0,106 0,07210,312 0,175 8,08 

60,4128,8434,13162,882,0498,860,6760,0530,418 0,2910,0450,513 0,23!i 5,69 

72,54 2,33 - 26,081,1699,890,906
1
°,0120,1290,040 Spur 0,9530,0256,2 

68,6058,73 - 74,63 91,630,023
1

°,0800,4750,0530,0250,491 0,045 18,9 
MIlch. 
lUeker 

57,5388,0019,53179,61 - 97,9°
1

°,378
1

°,1040,6220,5860,1050,863(,3966,7 

51,5243,5217,00j77,90 - 99,580,744[°,0870,6560,5960,1150,45°[°,42515,6 

M.lw.. 1 I 
68,8060,89 - 77,66 - 91,100,0540,0070,6740,0210,1640,3790,087 .10,8 

78,51 6,7028,7232,951,8997,360,0460,1010,6580,2680,092 0,6U9 0,0577,2 

66,43 3,8118,0819,81 1,4796,421,0800,1820,4410,1940,0781,1000,0185,4 

66,200,3241 - 7,641,1597,150,1120,1070,3800,0170,0110,949 Spur 6,88 

71,7722,19110,77,33,3511,60 98,6610,6121°,05710,365 0,436 0,058 0,7210,146 ,6,8 

Ueber die Herstellung und Eigenschaften der nntersuchten Kindermehle herichtet M. Blauberg 
folgendes: 

1. Henri Nestle's Kindermehl: hellgelbes, trockenes und sehr feines Pnlver, von angenehmem 
Bisquitgeruch. Mit Wasser verrieben giebt es einen Brei von siisslichem Geschmacke nnd alkalischer 
Reaktion (gegen Lakmus). Das Kindermehl wird hergestellt aus Schweizermilch, welche im luftleeren 
Raume bei 50 0 nieht iibersteigender Temperatur verdunstet und mit der feingemahlenen Kruste eines 
nach einem besonderen Verfahren hergestellten, bei 115 0 gerosteten Weizenbrotes unter Zusatz von 
Zucker in einem bestimmten Verhaltnisse gemischt wird. 

2. Henri Eppreeht's Kindermehl: hellgraues, grobes Pulver, Geruch angenehm bisquit­
artig, Geschmack sehr siiss, aber nieht nn8ngenehm. Reaktion nentral. 

3. Muffler's sterilisirte Kindernahrung: hellgelbes, mehlartiges Praparat von sehr an­
genehmem Geruch und siisslichem Geschmack. Reaktion des wasserigen Auszuges neutral. Das Kinder­
mehl wird hergestellt aus: 1. bestem Weizenmehl, welches zuvor mit Wasser gemengt nnd dann 
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bei hoheren Hitzegraden dextrinirt wird, 2. Milch, 3. Eiern, 4. Milchzucker und 5. Hundtausen'.chem 
Aleuronat. 

4. Loflund's Kindernabrung und Liebe's Nahrungsmittel. Beide Priiparate stellen 
einen ziihen Extrakt zur Selbstbereitung der Liebig'schen Suppe flir Siiugliuge dar. Beide sind in 
ihren Eigenschaften sehr iihnlich. Liebe's Nahrungsmittel in IOslicher Form erinnert in Eigenschaften 
und Geschmack sehr an Malzextrakt. Es wird hergestellt aus Weizenmebl und Malz Doter Zusatz von 
doppelkohlensaurem Kali. 

5. Loflund's peptonisirte Kindcrmilch: Behr dickfliissiger, brauner Extrakt. Giebt mit 
Wasser verdiinnt eine milchiihnliche, siisslich schmeckende Fliissigkeit von schwach alkalischer Reaktion. 
Zur Herstellung derselben wird beste Alpenmilch. sterilisirt und peptonisirt und darauf mit gelostem 
Weizenextrakte versetzt. 

6. Voltmer's Muttermilch: Konsistenz und Farhe wie bei vorstehendem Priiparllte mit 
deutlichem Buttergeruche. Mit Wasser verdiinnt giebt es eine milchige Fliissigkeit von deutlich alkali­
scher Reaktion. Zur Herstellung des Priiparates wird aufgekochte Milch mit soviel Wasser, Zucker, 
Sal zen und Sahne versetzt, bis die mittlere Zusammensetzung der Frauenmilch erreicht ist. Sodann 
wird behufs Erzielung eines feinflockigen Kasein-Gerinnsels mit Pankreas-Iferment erhitzt und die so 
erhaltene Milch in einem luftdicht verschlossenen Kessel ca. 1 Stunde bei 102-105 0 weiter erhitzt 
und zuletzt im Vakunm eingedampft. 

7. Liebe's Nahrungsmittel in loslicher Form. Vergl. unter No.4. 

8. R. Knfeke's Kindermehl: hellbrannes, iinsserst feines Pulver von angenehmem Geruch 
und Geschmack. Der durch Anriihren mit Wasser hergestellte Brei reagirt stark alkalisch gegen 

Lakmus. 

9. Rademann's Kindermehl: hellbraunes, sehr feines Pulver von recht angenehmem Ge­
schmack. Der mit Wasser hergestellte Brei reagirt neutral. Zur Herstellung desselben wird Wei zen 
unter 2 Atm. Druck im Wasserdampf gekocht, gedarrt, sorgfliltigst von der Schale etc. gereinigt und 
gemahlen. Dieses Mehl wird unter Zusatz von phosphorsauren Saizen, Milchzucker etc. 3/. Stunden bei 
250 0 verbacken; die so gebackenen Kuchen werden in Wiirfel geschnitten bei 200 0 gerostet und 
dann erst zn feinstem Pulver zermahlen. 

10. Robinson's Patent Groats: grauweisses, zusammmengebackenes, nicht sehr feines, fast 
geruch- und geschmackloses Pulver. Reaktion des wiisserigen Breies neutral. Herstellungsweise 
nicht bekanut. 

II. Loflund's Milchzwieback: hellbraunes, recht Ceines sehr angenehm riechendes Pulver, 
von siisslichem, recht angenehmem Geschmack. Reaktion des wiisserigen Breies schwach alkalisch 
(fast neutral). Zur Herstellung des Priiparates wird peptonisirte Alpenmilch im Vakuum zu einer 
teigartigen Masse eingedickt, dann mit feinstem Weizenmehle zu einem Zwieback verbacken und 
feingemahlen. 

Ueber die von M. Blauberg angewendeten analytischen Methoden ist folgendes zu bemerken: 

1. Wasserbestimmung: durch 20-25stiindiges Trocknen (bis zur Gewichtskonstanz) 
im Wasserdampf -Trockenschranke. Bei den ziihen Extrakten wurden 1,5 - 2,5 g in 
Normal-Weinschalen nach dem Verdiinnen mit Wasser nach der Vorschrift fiir Wein 
getrocknet. 

2. Die in kaltem Wasser los lichen Kohlenhydrate. Zur Bestimmung derselben 
wurden 2,5-3,0 g der entfetteten Substanz mit 250-300 ccm kaltem Wasser iihergossen 
und unter hiiufigem Schiitteln auf 3-4 Stunden bei Seite gestellt. Dann wnrde rasch 
mit einer Wasserstrahlpumpe flltrirt, das Filtrat auf ein bestimmtes Volumen gebracht und 
dann auf dem Wasserbade etwa znr Hiilfte eingedampft. Nachdem das Eingedampfte (bei 
etwaiger Flockenbildnng nach dem Filtriren) wieder genau anf das urspriingliche Volumen 
gebracht war, wurde ein Theil des8elben direkt mit Fe h Ii n g'scher Losnng behandelt, 
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ein anderer nach der Inversion mit Salzsiinre. Ein aliqnoter Theil wnrde ferner ein­
gedampft und gewogen (. was&erlosliche Stoffe" S. 408), darauf wurde der Riickstand 
verascht nnd die Asche gewogen; die Differenz ergiebt die .in kaltem Wasser IOsIichen 
Kohlenhydrate" . 

Zur Bestimmnng der Gesammtmenge der Kohlenhydrate wnrden anf jedes g der entfetteten 
urspriinglichen Substanz 10 ccm Salzsiiure (1,1) und 100 ccm Wasser gegeben und das Ganze 3 Stunden 
im kochenden Wasserbade am Riickflusskiihler erhitzt. 

Bei den iibrigen Bestimmungen wurden die allgemein iiblichen Methoden 8ngewendet. 



ll. 

Pflanzliche Nahrungs- und Genussmittel. 



Cerealien. 

I. Weizen. 

1. Nacktweizen. 
Triticum vulgare, Tr. turgidum, Tr. durum. - Wheat. - Ble. 

Wei zen aus nord lichen und ostlichen Gegenden Deutschlands, sowie Mitteldeutschlands. 

a. Win t e r wei zen. 

Aeltere Analysen: 

1. A. Stockhardt, E. Wolff's Grnndlagen des Ackerbaues, Leipzig 1856, S.841. 
2. Alex. Miiller und Mittenzwei, Amts- nnd Anzeigeblatt flir Sachsen 1855, 38 ; auch Wilda's 

landwirthschaftliches Centralblatt 1855, 2, 201; Jonrn. f. Landwirthschaft 3, 190; Weende'r 
Jahresbericht 1855/56, 2, 15. 

3. von Bibra, Die Getreidearten nnd das Brot, Niirnberg 1860. Analysen von 28 in Eldena nnd 
Poppelsdorf gebauten Weizensorten. Stickstofi'gehalt, sowie specifisches Gewicht nnd Korngewicht 
schwankten in fo)genden Grenzen: 

Stickstoff Specifisches Gewicht von 
Gewicht 20 Kornem 

~ g 

1,57-2,92 1,34-1,54 0,70-1,49 

4. Th. Siegert, Landwirthschaftliche Versuchsstationen 1861, S, 128. 
5. R. Heinrich, Annalen der Landwirthschaft in Preussen 1867, 50, 314. 
6. R. Handtke, Chern. Ackersm. 1870, 16, 163. 

In rler Trorkcn: _ • 
, " 

... In der urspriinglichen Substanz 
c Suhstanz .::: S N .. " --- .. - .-- _.- - ---c-·--.-.. r-, .... --- - - - - 11= ... " 

.. .c .. I· . ~ I 11= "11= . I ~ ~:c~ oS 5 E ..,0 .. 
No. Nii.here Bezeichnung " .. 

"'11='" ::: 10WO ... . ..~ «I 01£,10 .... :!? Analytikcr .. ., .. ~ CD- .c II» I .c 
.2 0'1;; I "~-;; -::8:; - .. .. 

I ~.sli .. 
~C;:el~: " .... .. ... ., __ Jtt£ _ - ... 

N-:; ~ <I)"'" 
1-'=" 1 I 

0< (/J • .g o~~ cn ~ oo 
<I) rn .. ~. "'= 

"" 0 1 "101 010 (;;0 1 J: OJ , o· 0,'0 len %:; 0 / 
10 i O ,"0 I " 0 , 0 

II Vom Foigengnt bei Tharand ll'8~ I I0'91 i 1,44 72,97 
I 

1 1868 1,3311,51 12,37 182,78 1,98 N. ,\"otDacki ') 

2 Halle a. d. S., II. Waare . 1869 13,26 8,94 ,1,8571,60 2,81 ~ 1,54 10,31 82,54 1,65 I G. lVoltfen.lein 3 '[ desgl:, Weissweizen 
" 12,95 1 8,97 11,78 - - ' 1,31 10,31 1 - 1,65 

4 desgl., III. W!lare n 13,2To,4412,02/7 1,76 1,23
1 

1,55 12,00
1
82,46 1,92 

J 
') 

5 I desgl., 1. Waare n 13,35 9,08 ;2,01 72,39 1,68: 1,49 10,50[83,52 1,68 
I 

') Chern, Ackersffi. 1870, 16, 160. 

I) Zcitschr. f. d. gesammten NaturwissemH.: haftcn von G i c b L' 1 UIHl H l' i n t z , 32, 1;)1. Die ullt l' rsut.' iltcn 'Veizen 
~nthielten : 

No. 2 

Slarkemeh1 . 65,65 68,36 69,60 - 0/0 
Zucker 1,16 
Spec. Gewicht . . . . 1,4228 1,4009 1,4177 1,4140 
Gewicht v. j e 100 Kom . 3,73 3,11 3,fi4 3,80 11 



!I 
No. II 

6 

7 

8 

9 

10 
11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

in Sachsen 

A us Frankenstein in 
Sch1esien 

Kujavischer Weizen 
aus Posen 

Von Brodersdorf bei 
Kie1 

Von Liebstadt i. Sachs. 
Blumenweizen von 

Schieritz in Sachs en 
Kaiserweizen von Pros-

kau in Sch1esien 
desg1. 

"0 

" ::l 

Kujavischer Ko1benweizen 
desgl. 
desgl. 
desgl. 

Hallet's Pedigree red, 1881'er 
Ernte 

Shiriff's square headed, 
1881-er Ernte 

Neuseeliinder Weissweizen, 
1881-er Ernte 

Hallet's Pedigree red, 1882·er 
Ernte • 

Shiriff's square headcrt, 
1882-er Ernte 

23 Neuseellinder Weiss wei zen, 
1882-er Ernte 

24 : Kessingland-Weizen, Thon-

I schieferboden . 
25 Markischer Wei zen 

26 desg\. 
27 Blamenweizen 
28 Golden drop 
29 , Kessingland-Weizen 

Cerealien. 

187216,77 1l,82 1 

n 14,4010,73: 
I 

16,01 12,071 

I 

16,51 11,16 ' 

14,11 8,75 i 

15,26 9,85, 

I 
14,6810,29 1 - I I -

" 15,0611,731 - ! 
187910,7611,87 ' 12,52.1,48 

10,9811,45: I 2,2111,46 

n 11,1311,82'1 I 2,33~ 0,48 

n 10,59 1l,92 - - 2,68 11,49 

1880 16," i 10,,.1,,,, I" ,,,I 2,38: ',," 

16,1610,40 1,62167,582,391 1,8!l 

16,0411,201,7067,102,16 1,80 

14,37 

12,561 

14,371 
I 
I 

13.37 

10,19 

11,()2

I

i 

12,06 
13,81 ' 

13,31 1 
12,86 

13,3°1 
13,33 

I 
1293180,53 

12,4 I i 80,60 
I 

I 13,34 ,79,93 

I 

2,30 

2,01 

2.30 

2,14 

1,63 

1,86 

1,93 

2,21 

2,13 
2,06 
2,13 

2,13 

2,07 

1,99 

2,13 

15,0012,46 1,!l2 67,371,95 1,70 14,6!l 79,27 2,34 

188215,0010,041,6869,741,89 1,65 11,8182,05 1,89 

15 ,00:12,71 1,8266,991,93 1,55 14,9578,82 2,39 

15,00 9,901,9069,202,10 1,90 11,6482,43 

188015,00 9,402,7069,002,00 1,90 

15,00 14,20 1,10 64,60 2,00 3,10 

15,00 8.201,6070,902,40 1,90 

15,00 8,701,6070,202,50 2,00 

15,00 jl0,50 1,60 68,50 i2,10 2.30 

lJ,0581,19 

16,70;76,01 

9,64 '83,43 

10,23 182,60 
12,34 80,61 

1,86 

1,77 

2,67 

1,54 

1,64 

1,97 

Ana1ytiker 

Rillhaus(!1l, 
Kreusler, 

Dillmar ... 
Poll') 

FiIIMgm. 
WiU/arlh ... 
Schiller ') 

') H. R itt h a "" c n, Die Eiweisskiirper der Getreidearten ete . . Bonn 1872, 10 u. 76. 
Die Stiekstoff-Brstimmung wurde mit vollig troeknem Material dnrch Verhrennen mit Natronkalk ~usgcftihrt, der 

Stickstoff mittelst Platinchlorid und Wagung des aus dcm Platinsalmiak crhaltellcn Platins hestimmt. 
Wir bcrechneten aus dcm cnllittclten Stiekstoff-Gehalt die Sticksto!l'-Substanz durch Multiplikation mit 6,25. 

(R itt hallS c n benutzt hierzu dell Faktor 6,0, da cr ftir die Proteinstoffc des Weizens den Minimalgehalt an Stickstoff 
zu 16,1,6°/. annimmt.) 

') Allgem. lIopf('nztg. 1879, 71-
') Privat-Mittheililng. Der Klebergchalt hetmg hei No. 18 = 7,5 0Jo, hei No. 19 = 9,20;., bei No. 20 = 9,80;.. 

Mit der Klchermellge in glcichem Verbaltniss stand !las Hackwork; No, 20 lieferte den weissesten Kleber mit dem hocbsten 
Stiekstoff-Gehalt und !las weisseste Brot. 

'J Privat-Mittheilung. 



No. Niihere Bezeichnung 

30 II Shiriff's square headed 
31 . Miirkischer Weizen . 

32111 Shiriff'~ square headed 
33 • Brauner Elbwcizen 

34 II Landweizen. . . 
35 ., Gelber Landweizen 

36 Probsteier Weizen 
37 desgl. 
38 Kessingland-Weizen 
:;9 Rivett's bcardcd-Rauhweizen 

40 1 Braunweizen 
41 desgl. . . 
42 Shiriff's square headed 

43 desgl. 
44 Spalding-Weizen 
45 Shiriff's square headed 
46 desgl. 
47 desgl. 
48 Mold's improved golden. 
49 Hallet 
50 Griechischer Weizen 
51 Rivett's bearded 
52 J uliweizen 
53 Spalding's prolific 
54 Aus Holstein, liinglich, gelb­

griin 

Mittel 

Schwankungen 

Aus Schafstiidt b. Halle a. d. S. 

2 Glatter Sommerweizen, kalk­
haltiger Lehm . 

3 Wei zen von humosem, tief­
griindigem , kalkreichem 

II 
Lehmboden. 

4 desgl. . . . 

'" c: 
&.::11 "' ... "'0 ::II ..... - .. "' .. N ... 

c: 
::I 

Weizen. 

In der urspriinglichen Substanz 
--InderTrocken- ~ , 

Substanz .::: § N 

11::.>:" 
DO';; 
"'Ow .. ~-" 
"'E-<~ 
~~oo 
1/)'0 

0' ,0 

188015,0010,0011,6068,9012,30 2,20 11,7681,07 1,88 

n 15,0010,20
1
1,6068,6012 ,30 2,30 12,0080,72 1,92 

n 15,0011,10,1,4067,9012,20 2,40 13,0579,89 2,09 

n 15,001 9,80
1
1,20;96,102,30 2,60 10,9281,91 1,75 

n 15,00110,00,1,30,68,3012,20 3,20 11,7680,36 1,88 

n 15,00jIO,0011,40 1

1
69,40 2,20 2,00 11,7681,65 1,88 

n 15,0010,60:1,4068,402,5012,10 12,4780,47 2,00 

n 15,00' 8,3011,40:71,3oi2,2011,80 9,7683,88 1,55 

" 15,0°19,801,40:68,7013,10 2,00 11,5280,83 1,84 

" 15,001 8,701,40170,902,00 2,00 10,2383,42 1,64 
, I I 

n 15,001 9,20~1,60169,0013,20 2,UO 10,9281,09 1,75 

188215,001 8,60
1
1,40

1
69,90

1
2,90 2,20 10,11 82,24 1,62 

n 15,00
1

12,101,4°
1
67 ,10

1
2,501 1,90 14,2378,95 2,28 

n 15,00 8,901,60
1
70,50

1
2,20 1,80 10,4782,94 1,68 

" 15,00
1 

9,00 1,4070,70!2,20 1,70 10,5883,18 1,69 

" 15,00 9,3011,40117o,1012,30 1,90 10,9482,48 1,75 

n 15,00 8,901,5070,6012,2011,80 10,4783,06 1,68 

" 15,00 8,7011,40169,7012,6012,60 10,2882,00 1,64 

n 15,00 9,00i 1,50 1 70,402,201,90 10,5882,84 1,69 

" 15,00 7,801'1,4072,002,0011,80 9,17184,71 1,47 
" 15,00 9,901,4068,902,30,2,50 11,64181,07 1,86 

n 15,00 7,601,8069,802,001 1,70 8,94185,18 1,43 

n 15,00 8,9011,7070,70[2,3011,40 10,4788,10 1,68 
" 15,00 9,90

1
1,5068,80,2,40

1

2,20 11,64
1

81,19 1,86 

186914,09 10,88 11,99 69,6~12,27, 1,62 120681,09 1,98 

I - 18,8'110,98 1,66 '10,01 2,12 1,92 12,62

1

80,81 2,02 --) .. -) 
_ 9,70- 7,74- 1,22- 60,61- 1,13- 1,27- 8,94- 69,99- 1,43-
_ 16,77 20,31 2,68 73,79 3,26 3,26 23,45 85,18 3,75 

b. 80m m erwe i'z e n. 

186918,23112,1512,04; - 1,97 1 

188015,0°

1

10,90 1,601",80 2,'" 3,20 2,05 

2,24 14,001 -

I 
12,82 78,60 

188215,00: 8,901,6070,002,20 2,30 10,47182,86 1,68 

" 15,001 9,90il,80169,10 2,30 1,90 11,64181,31 1,86 

') Privat-Mittheilung. 
') Zeitschr. d. gesammtcn Naturwissensch. von G e i bel u. He i u t z, 32, 151. 

415 

Analytiker 

AI. Miirek,,') 

Wol/f .... tein ') 

Wol/fm&lein ') 

-) Mit 66,04 Ofo Starkemehl und 1,74 Ofo Zucker. 
U) Nach dcm Mittel von 428 Allalysen von Weizen aller Lander nach der III. Auf!. diese. Buches angenommen. 

Das Mittel fUr Wasser aus der Gesammtzahl der jetzt vorliegenden Analysen weicht nur unbedcutend von 13,37 Ofo ab; 
das wirklich gefundene Mittel fUr Wasser iBt 14,01. 

•• _) Bei den Mittel- nnd Sehwankungszahlen sind hier und bci den folgenden Tabellen aueh die am Kopf der 
TabeUen aufgefiihrten "lilteren AnalYBen" mitbClticksichtigt. 
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II 

"11 

Nahere Bezeichnung 

51 Riesenweizen von humosem, 
tiefgriindigem, kalkreichem 
Lehmboden 

61 desgl. 
7 desgl., 

8 Ii desgl. 

brauner Weizen 

Cerealien. 

I I I I 
1882 15,00[15,2011,60163,40 2,00 2,80 17,58 74,90 2,81 

" 15,0010,0011,9068,702,50 1,90 11,7680,84 1,88 

" 15,00111,101,1,50166,8012,00 2,60 13,051'79,78 2,09 
" 15,00;10,5011,40169,002,30 1,80 12,3481,19 1,97 

Weizen aus dem siidlichen und westlichen J)eutschland. 

a. Win t e r wei zen. 

Aeltere Arialysen. 
1. J. Boussingault, Die Landwirthschaft etc. 1, 292; 2, 170; 3, 200. 

Analytiker 

}" Md.'] 

J. Boussingault und Le Bel untersuchten (1836) auch eine Anzahl von Weizenproben auf ihren 
Gehalt an Mehl nnd Kleie, und bestimmten den Gehalt der Mehle an Stickstoff. 

2. E. N. Horsford, Annalen der Chemie und Pharmacie 1846, 58, 166-212. 

3. Fehling und Faist, Liebig u. Kopp, Jahresbericht 1853; Weende'r Jahresbericht 1853, 2, 7. 

II Bayern, Schleissheim, Ar-
1856 14,33 10,31 12,06 1,93 

) .. _, 
nauten-Weizen, weich. . 

2 desgl., Monchshofen, hart 11,04 12,44 1,68 14,00 2,24 

3 desgJ., nicht vollig reif . 
" 

10,97 12,31 13,81 2,21 

4 desgl., Brennberg, mittelweich 13,39 10,87 2,04 12,56 2,01 

5 desgl., Litzendorf, 
" " 

13,68 11,75 13,62 2,18 

6 desgl., Geisfeld, 
" " 

13,83 12,50 14,50 2,32 

------
') Privat- Mittheilung. 
') Ergebnisse agrikulturehem. Versuehe. 1857, I, 1. Bodenbeschaffenheit der betreffenden Felder: S eh I e iss h e i m 

in Oberbayem, Isargerolle im Untergrund, sonst Kalkboden mit sehr seiehter Kmme. Monehshofen in Niederbayern, 
Lehm, Donanalluvium (Gegend von Straubing, beriihmt wegen des vortreffliehen Getreides). Dcr Kraftzusland ist vor­
trefflich. Brennberg in der Oberpfalz, kalkhaltiger Lehm, Verwitterungsprodukt von Granit und Gneiss. Die Getreide­
arten wurdcn auf stark gedlingt'-'ID Lande in fiinfjahrigem Tumus mit nachstchender Fruchtfolge gebaut: 1. Weizen, 
Winterroggen, 2. Sommerroggen, Hafer, 3. Schmalsaat, 4. Gerste mit gesiietem Klee, 5, Klec. G e i s f e I d, Oberfranken, 
schwarzer Jura. Li t ze nd 0 rf, Oberfranken, brauner Jura. Tri e sd orf, Mit!elfranken, sandiger Lehm nnd Lehm. 
Ge Ie h she i m in Unterfranken, fetter Thon, l:ntcrgrund: Mnsehelkalk. Gedlingt mit 1'/, Ctr, Guano p. bayr. Tagwerk, 
Martinshohe, Rheinpfalz, bunterVogesensandstein mit etwas Musehelkalk. Der Muschelkalk lagert iiber dem Vogcsen­
sandstcin, hat sieh aber nur auf den hoehsten Pnnkten der Gegend erhalten. Fruehtfolge: 1. Braehe, 2, Kohl (Winterraps), 
3. 'Yintergetreide, 4. Kartoffeln, 5. Hafer oder Gerste, 6. Klee, 7. Hafer oder Wintergetreide. Die Brache wird mit 400 Ctr. 
Stallmist auf das Tagwerk gedlingt und ausscraem wird Knochenmehl, Asche, Gyps, gebrannter Kalk, Guano beigefiigt, je 
nach Bcsehaffcnheit der Felder. -

Ueber die Bcsehaffenhcit der Korner ist noeh zu erganzen: 
No.1 weich, gemischt mit sehr wenig mittelwcichcm una hartem Weizen; 
No, 2 u. 3 (vor der vollen Reife geschnitten) hart mit wenig weich em und mittdweiehem Weizen: 
No.4 mittclwcil'h, mit ziemlieh vicl hartem una wenig weichem Weizcn; 
No.8 fast rein, weisser 'Vintcrwl'izen, fast nUT weir he Kurner; 
No.9 hart mit mittelweichem und wenig weichem Wcizen. 

Verfasser unterscheiaet: 
harte 'Yeizcn mit liinglil'hclll, sdllllakm, glatt em, glanzcndcm Korn, auf dem Querschnitt hornartig, halb 

durchscheincnd, fest; 
wei c 11 e 'Ve i z (' n mit rnndliehcm, ciickelll, viel hellercm, rauhercm, mattl'm Korn, auf dem Quersehnitt weich, 

ganz weiss, undureilsichtig, mchlreich. 
Zur Wasserhestimmung wurden. die Samen hoi 100 0 getrocknet. Die Einascherung geschah in def Muffcl unter 

Allwt'ndung von BarytJauge (naeh t>treeker): die Stiekstoif-Bcstimmungell wurden nach dem Verfahren von Varentrapp 
und Will ausgefiihrt. Der Weizen ellthieit Phosphorsaure: 

No. 1 2 3 4 5 6 
1m lufttroeknen Zustallde 0,903 0,914 0,809 0,808 0,915 0,968 
In der Troeken-Subslanz 1,053 1,027 1,009 0,035 1,060 1,125 

*) Vergl. Anmerkung **) und ***) auf Scite 415. 

7 
1,019 
1,163 

8 
0,999 
1,149 

9 
1,003 
1,156 

10 
0,866 'I. 
0,997 " 
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:1 
In der nrspriingliehen Substanz In derTrocken- " ' '" Substanz .~ " 

'. " -=~ ~ .." -, ..... , ",., .. fI::>CfI:: OQ~ 
1 N .... I ~I~:C~ . " NO.! Niihere Bezeichnung .. OW 0 • &. .. _o~ 

" .. 
I~~~ ::: .s: ~~ as ow 0 .. ~'" AnRlytiker -.. :So!. -g! -I"m- iE-l-g - .. .. co 0 .!! 0., "'_GO 

"'co __ .a oW: CD'" 

~l~Ia:," 

7 

8 

9 

1O 

II 

12 

13 

14 

15 

Iti 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

2 

2 

2 

3 

7 

8 

9 

° 

II 

ii Bayern, Triesdorf, mittel weich 

II desg!., weisser, weich . • 

'~desg!., Gelchsheim, hart 

' desgl., Martinshiihe, mittel-
weich 

desg!., Bogen hausen, unge-
dlingt 

desgl., mit Superphosphat 

gedlingt 

desg!., Weihenstephan, rother 

Kolbenweizen 

desgl., St. Helcna-Weizen 

desg!., Sicilianischer Weizen 

desgl., Whittington- Weizen . 

., desgl., Richmond's Riesenw. 

desg!. , weisser Toucelle-W. 

desgl.,Lichtenhof, Wunderw. 

desg!., aus Tunis. 

desg!., Mllmienweizen 

desg!., Trautskirchen 

dcsg!., Unterfranken 

desgl., Wiirzburg 

desg\., Spiessheim 

Wiirttemberg, Hohenheim, 

Ta!avera-Weizen 

desg!., Igel weizen . 

desg!., Talavera-Weizen 

desg!., FrankensteinerWeizen 

desg!., Whittington -Weizen 

co --.a II. N_ 
~ </I"" " 01 III ::) 01 Ofo jO ,0 

1856 
r , 

12,43.12,62, -

13,10;12,25 
I 

" 
-

" 13,16 1 12,50 -

" 
13,1111,94 -

1858 14,26 12,37 -

" 14,12[12,87
1

-

" 
1l,22,15.20 1,95

1 

" 
14,00.13,221,76 

" 
13,10'12,22 -I 

" 
12,ll!12,25 11,76 1 

n 8,00: 9,7i11,88i 

" 
14,70, 8,74,1,39 

n 8,00: 16,39 -

" 
14,08

1
13,21 -

12,08 i 13,09 1,78 
" 13,30:13,87 1,78 
" 8,90 12,94 -
" - - -
" - - -
" 

1857 - - -
- - -

" 1859 - - -

- - -
" - - -
" 

.. 
< (J)"JJI~4:-= 

;E;:U1 
(I)", 

eno/b 01 01 0/0 I'" °lob 0J0 ,0 /0 iO 

I : 

1 
- - - 14,44 - 2,31 

- - - 14,12 - 2,26 

- - 1,77 14,44 - 2,31 

JW' 
Mall"'" 

- - - 13,62 - 2,18 

- - 1,85 14,44 - 2,31 I dtr .. lbe') 
- - 1,82 15,00 - 2,40 

- - - 17,12 - 2,74 

- - 1,75 15,37 - 2,46 

- - 1,69 \4,06 1 
- 2,25 

- - 1,56 13,94
1 

- 2,23 

- - 1,74 10,62 - 1,70 

- - - 10,25 - 1,64 

- - - 17,8 I - 2,85 ~. Bibra') 

- - 1,72 15,37 - 2,46 

- - 1,76 15,00 - 2,40 

- - - 15,31 ! - 2,45 

- - - 14,19 - 2,27 

- - - 10,62 - 1,70 

- - - 10,19 - 1,63 

- - - 10,25 - 1,64 

1&W~') - - - 10,94 - 1,75 

- - - 12,5°
1 

- 2,00 

- - - 12,56 - 2,01 

- - - 13,69, - 2,19 

') Verg!. Anmerkung I) S. 416. 
') W. Mayer, Ergebnisse agrikultnrl'hcm. Vcrsuche. 2,154. Angebaut in Bogrnbauscn auf Lchmboden; dieser 

war seit 6 Jahren nieht gedlingt und hatte vorber Wintl'rroggen, olann Klvl' und hierauf 3 mal Hafer getragen, war aber 
imnlt'r nOl'h in zicmliehem Kraftzustand. 

~) v. Bibra l Die Getreideartl'Jl nnd uas Urot. Nlirnberg'~ 186\). Dil' \Veizcn No. 13 his 18 stalllmt£'1l aus \Vl'ihcn­
stephan, yon sandigcm Thonbodell. Zu densdben ist Hoeh tiber Vorfrueht und Diingung zu bClllerkcn: 

Vorfrucht Diingung Diingung Vorfrueht 
No. 13. Sommerroggcn ::>tallmisl No. 17. ~[ohn Stall mist 
No. 14. Oelrcttig No. 18. llastanlkll'l' 
No. 15. Nepaul-Gcrstc No. 19. Gedlingtc Wiekcn 
No. 15. Wcberdistel" No. 20. l)latteJ'{~rhsl'n " 

Die \Vl·izell No. 19-21 stammten aus Liehtl'nhof hei Niirnbcrg \Tflll sterih'm, alH'r stark mit Stalldiingcr ge­
uiingtem ~andbodcn. Dcr \Veizen aus Tunis war die dritte Gl'neratioll Yon Originals<tmPtl ~ tIl'r Mumicnsamen war die 
vierte Generation von angehlich echtem. altclll MUllllenweizeo. No. 22 stanlllltl' aus Trautskirrht·n. Von den lVcizen 
wunle dass specitiscile Gcwieht und ausscrdell1 das Uewicht yon ,ic 20 Kiirlll'rn IH'stillllllt. 

Winterwl'izen No. 13 14 I:) 16 17 18 1!1 20 21 22 23 24 
t;pce. Gcw. . . . . ., 1,39 1,31 ·1,36 1.37 1,32 1,34 1.43 1,4:! 1,32 1,35 1,42 1,33 
Oew. von 20 Korncrn. .. 0,992 1,4110 0.920 0,920 U.910 U,93" (J.llll 1,147 0,993 0,723 0,673 

Sommerwcizen N D. 2 3 4 6 7 8 
Spec. Gew. . . . . .. 1,43 1,4:1 I,:J~ 1,:)3 1,50 1.30 
Gc'\\'. VOIl 20 Komcrn. . 0.640 0.575 0,700 OJiH8 0,700 (J,630 

4) Hohcnheimer Mitthl. 5, 161. Rei drIn Talavera- \Veizcn 1857 -cr Erntc warell 48.:3 0:'0 <ler Aehren brandig~ die 
Ernte war am 29. Juli; die Reife des Frankcnsteinpr und <les THla\,l'ra~'Vcizl'll war 1859 u1ll27. Juli, die des Whittington­
Weizen am 1. August. llcim Talayera-Weizen war die I!iUftc dcr Aehren mit titaubbranol gefiillt, bei dem Whittington­
W cizen weit liber die Halfte. 

Konig, Nahrungsmitte!. 1. 4. Auf!. 27 



418 Cerealien. 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- " ' .. Substanz .~ " 
" It:]~ .... 

I~·JI ~~~ ..... .. , ::ll~,(~ S~~ ",,0 CD 

No. Nahere Bezeichnung .. CD ," .... .;:. ,swo Analytiker 
~f 

.. 
== ::.!~ 

... .. ... i~~ .. .. 0" 0 oS o •• m";j .... CD 

I~~,~ I ... 
.!!~-= =: .. ;.'1 ~f~ ~ZCl1 N .. ~ C 

" en I;::~· Ill"" 
~ 

.. .. 
'" 

'I. 1"'%" 
'" 

.,. 'I. (/J " • .:. ", 

31 II Rheinprovinz, Poppelsdorf, I I 
I St. Helena-Weizen. . . 1858 12,07 115,28 - - 2,81 2,111 17,37 77,02 2,78 

, I Hart./tin ... 
32 desgl. n 13,4014,00 1,13 65,46 4,07 1,94 16,17 75,58 2,59 Topp') 

33 desgl. n 15,4810,96 1,19 68,71 1,67 1,99 12,97 81,29 2,08 

34 desgl. , Rheinischer Kling-

weizen, glasig 1872 15,55 - - - - - 16,31 - 2,61 

35 desgl.,Bismarck-W., 187l-er n 14,37 -- - -
I 
- - 15,69 - 2,51 

36 desgl., von der Ahr . n 15,46 - - - - - 13,81 - 2,21 

37 desgl., Poppelsdorf, Kessing-
RiUMu.en ... 

Kreul/er') 
land -W ehen . " 

17,14 - - - - - 12,62 - 2,02 

38 desg!., Hallet's genealogischer n 15,53 - - - - - 12,00 - 1,92 

39 desgl., St. Helena-Weizen n 15,10 - - - - - 15,81 - 2,53 

40 desgl., Kaiserweizen 1882 14,6010,4712,171 - - 1,80 12,26 - 1,96 .d. Stut.er ') 

41 I Hessen, Rheinhessen, Alzey 1876 5,3314,75 ,1,96172,863,20 1,90 15,58 77,77 2,49 1 
42 desgl., aus der Wetterau . 5,82 , 9,9412,2077,32 \2,8°11,92 10,56 j82,09 1,69 ( Wagner') 

n 

1 I I I 1 

Mittel - 18,87'12,291,7167,962,82 1,80 14,,19178,4,6 2,27 
.) .. ) 

Schwankungen - 5,33- 8,83- 1,01- 65,47- 1,71- 1,04- 10,19-
1 

(75,58) 1,63-
- 17,14 15,43 2,25 70,11 4,07 2,71 21,94 (82,09) 3,51 

b. Sommerweizen 

Bayern, Schleissheim, hart. 1856 13,47 12,44 - 1,90 14,31 2,29 W. .1/41/,0) 

2 desgl., Weihenstephan 1858 12,02 13,14 1,94 14,94 2,39 

3 desgl. 15,33 12,28 14,50 2,32 

4 desgl., Spiessheim 13,42 11,20 12,94 2,07 

5 desgl., Lohr n 12,75 2,04 •• Bibra') 

6 desg!. n 10,87 1,74 

7 desgl., Schwebheim n 12,20 8,89 1,23 10,12 1,62 

8 desgl., Trautskirchen n 16,00 8,14 9,69 1,55 

9 Rheinprovinz, Poppelsdorf, 
Saatweizen 1872 13,82 14,00 16,25 2,60 

10 A. dgl., day. gebaut, ungediingt 13,64 14,03 2,42 16,25 2,60 

11 B. dgl., Phosphorsaure-Diing. 13,50 15,27 2,08 17,65 2,82 
1 Ritthau.en, 

Kreu,lw, 

12 C. dg!., Stickstotf-Diingung . 13,70 18,55 2,10 21,50 3,44 I r~. n Dittmar,) 

13 D. ugl., Stickstotf- u. Phos-
phorsiiure-Diingung n 13,60 111,54 2,44 22,62 3,62 

------
') Preuss. Ann. d. Landw. 1861, 37. Die Zahlen bilden das Mittel von je 6 Analysen ycrschicden gcdiingtcn 

bezw. ungcdiingten Weizens. 
') H. R i t th a usc n , Die Eiweisskorper dcr Gctrcidearten etc. Bonn 1872, 10 n. 7G. Verg!. Anmcrkung zn 

Winterweizen aus dem nord!. u. iist!. Deutschland. No. 6- 13. 
') Landw. Jahrblichcr 1882, II, 338. Mittel yon:; vcrs('hicdcn gcdlingtcn Weizcn. 
") Zeitschr. d. lanuw. Vcr. d. Grossh. Hessen 1876, 159. Dcr 'Vctteraucr 'Vcizcn liefcrt cin MellI von wcscntlich 

grosserer Backr&higkeit als der A1zcyer W cizen. 
') Vergl. Anmcrkung ') S. 417. 
0) Vergl. Anmcrkung ') S. 417. 
') Vergl. Anmcrkung ') S.419 . 
• ) Vergl. die AnmerkuI\gcn •• ) und ••• ) auf Seite 415; das wirkJiehe Mittel aus vorstehcnden Zahlen betriigt 

13,180;.. 
'W) Mittel aus No. 31, 32, 33, 41 u. 42. 



Weizen. 419 

'" In der urspriingliehen Substanz In der Troeken- = ' c Substanz .- = .. ", "N ..... I N I': ~ .. NI~' .. -=..-:= ..... .. Bg~ 
Niihere Bezeichnung .. '" .. ' c S"'~ , .. .. ~ . :; o~1S No. -f! .. 

I!IJ~ = ..... ... 0-=" -= e- ':8~ Anlllytiker 
~.s " .. ,::.!!1i ~.a " ;l~':: I~ii~ .. .... ..., ... 

~~~ " ~~oo c ,. m"", c JJ ;:~ .. :0 ,/,m 1m 'lob 
m"d 

, '/, 0/, '/, 0/, 0/. m 'lob 0/. 

14 Rheinprovinz, rheinischer 1872 16,16 16,35 - - - - 19,50 - 3,12 

HI desg!., gaJizischer, 1870 n 13,21 17,36 - - - - 20,00 - 3,20 

16 desgl., 1871 n - - - - - - 18,00 - 2,88 

17 desg!. , gelbiihriger Dinkel, 

1870 n 13,27 16,04 - - - - 18,50 - 2,96 

18 desg!., 1871 n - - - - - - 15,69 - 2,51 

I 
RitlhalUl!fI, 

19 desgl., Igel-W eizen, 1870 n 13,80 19,56 - - - - 22,69 - 3,63 Kreulkr, 

20 I desg!., 1871 - - - -
1 

- - 18,44 - 2,95 loU u. 
n DitImtJr ') 

21 desgl., blauer Bartweiz., 1870 n 14,19 17,43 - - - - 20,31 - 3,25 

22 desgl., 1871 n - - - - - - 19,69 - 3,15 

23 desg!., weisser Bartweiz., 18 70 n 13,33 17,17 - - - - 19,81 - 3,17 

24 desg!., 1871 n - - - - - - 17,25 - 2,76 

25 desgl., Igel-Weizen, 1870 
" 

13,76 15,90 - - - - 18,44 - 2,95 

26 desg!., 1871 n - - - - - - 18,00 - 2,88 

27 desg!., ungediingt 1874 - - - - - - 19,00 - 3,04 

28 desg!., Stickstoff-Diingung n - - - - - - 20,19 - 3,23 

29 desg!., Phosphorsiiure-Diing. - - - - - - 17,19 - 2,75 }_w. 
n Kern') 

30 desg!. , Stickstoff- u. Phos-

phorsiiure- Diingung n - - - - - - 21,31 - 3,41 

Mittel 1 - 113~~7114,9lill,561 67,93 12,19117,261 - 12,76 1 

Welzen aus Oesterreich -Ungarn. 

Win terweizen. 

1 Ungarn, Banat . 14,50 13,40 1,10 15,67 - 2,51 Ptligot") 

2 
I Mihre" ,ro"'l k1 . I elDer 
I Korner ., Bart- 1859 12,41 10,87 2,05 68,80 3,87 2,00 12,41 78,55 1,99 I c. W. Tod 3 1 des~~., kleine weizen 

u. Wei,') 

Korner . n 11,05 16,44 2,85 63,81 3,68 2,17 18,48 71,74 2,96 

4 Ii Ungarn, Altenburg, trockene 
Witterung, 1866 . . . 1866 12,28 16,36 2,08 64,73 2,75 1,80 18,62 73,83 2,98 

} L. Lenzi) 
5 ii desg!., nasseWitterung, 1870 1870 14,18 112,81 2,24 165 ,94 3,26 1,57 14,94 76,82 2,39 

') Vergl. Anmerkung I) vorige Seite und Landw. Versuehsstationen 1873, 16, 384. Der angewendete Saatweizen 
von No. 9-13 war cine in Po!,pclsdorf schon seit Hingercr Zeit angebaute Sorte, voltig glasig, hart und von dunkler 
Farbe; die Samen der daraus hervorgegangenen Weizen waren bei A. u. B. halbmehlige und iibergchendc, bei C. u. D. 
klein, glasig hart und dunkel wie die Saa!. 

') Journ. f. Landw. 1876, 24, 1; tiefgriindiger, reicher Lehmboden . 
• ) Nach v. Bib r a, Die Getreideartcn etc. 1860, 138 u. 226. Mit 11,8 'I. unWsl. Kleber, 1,60 '/, liisl. Albumin, 

5,4 ", Gummi + Zucker und 65,6 '/, Starke. 
') ?litth. d. K. K. Mlihr.-Schles. Gesellseh. zur Beforderung des Aekerbaues 1859. Boden: ein ausser aller Dung­

kraft stehender, sandigcr Lehmboden; die Zahlen bilden das Mittel von 7 versehicden gedllngten Winterweizen . 
• ) Landw. Versuchsstationen 1870, 12, 344. An naheren Bestandtheilen wurden noch bestimmt (in 0,. der luft-

troeknen Snbstanz): Zucker nnd Gummi Starke 
No.4 8,06% 56,66% 

" 5 . . . 12,51" 53,43 " 

*) Nach dcm Mittel von 428 Analysen von Weizen versehiedcner Lander angenommen. Vergl. die An­
merkungen **) und ***) auf Scite 415; der wirkliche mittlere 'Vassergehalt nach vorstehenden Zahlen betragt 13,80 'I,. 

27· 
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Analytiker 110. Nahere Bezeichnung 

6 Ungaro, Theiss und Banat. 

7 desgl. 
8 Rostiger Weizen 
9 Spec. Gew. 1,319 

~ f : :~=.:! I = I~:~ ~: I ~ ~~S I~:S .:?:~ 

~ ", I ", I ", len "'''1 ',. ',. ',. len " .. ~ ", 
1870 10,51 i I3,;~ :.' - II' ~ _-11~=~;;-'15;::--~"'=' ~~2~'~5c=0"~~I==()'==~ 

n 10,74 '15,66 , - ,- - 1,50 1754 ' - 2,81 lJe11lpwolj') 

1872 10,83113,22 '1,79'7(),43 2,01 1,72 14;82 178,99 2'371 

1877 9,94 110,81: -I - !5,53 - 12,001 - 1,92 

10 

11 

" 11,50110,38;- - 13,33 - 11,731- 1,88 

" 
12 1 n 

1,369 

1,329 

1,304 

1,306 

1,326 

1,249 

n 10,58'10,06 -- - ,4,67 - 11,85 - 1,90 

18781\.4214,25 - - :3,76 1,49 16,091 - 2,57 I\Ohlr~~6ch1) 
n 11,3411,06 - - '3,26 1,87 12,481 - 1,9R 13 1 

14 I' 

15 

n 

16: n " 1,244 

17 ,i Banat, glasig un,l weich 
18 ;: Kczthely, glasig 

" 11,9811.00 . - I -12,72 1,69 12,50: - 2,00 
n 12,08!11,561- i - 3,04 1,77 13,14: - 2,10 

" 12,00 8,62, - - 13,08 2,28 9,i9: - 1,57 

18i2 12,62 - - - - - 19,25 1,' - 3,OA 
i ., 13,i8 - i - , - - - 16,06: - 2,57 

Weizen aus Russland. 

Aeltere Analysen: 
1. Peligot io v. Bibra, Die Getreidcarten etc., NiirnLcrg 1860, 138 und 226. 

2. v. Bibrs, daselbst. 

Europaisches Russlaod. I 
1 Aus Orenburg, hart . 1865 12,86 i23,14 1,77' 26,56 4,25 

2 Walucka, hart " 
11,23,23,52 1,21 26,50 4,24 

3 
" 

Lebedjan, halbhart n 10,91 22,16 24,87 3,98 

4 Kupjansk, hart . 11,61 21,99 24,87 3,98 

5 n Ischigrow, halbhart 12,29 20,82 1,03 24,87 3,98 

6 
" 

Troizk, halbhart 10,62 22,07 1,36 24,69 3,95 

7 Peremyschl, halbhart 11,44 21,08 - 23,81 3,81 
n 

8 n Kosaken, hart n 10,88 20,44 1,73 22,93 3,67 

9 n Novousensk, hart n 9,97 20,59 1,74 22,8i 3,66 

1O Swenigorod, mehlig 13,47 19,68 1,06 22,75 3,64 

11 n Kotjelniki, mehlig . 12,77 19,79 -
22,69

1 
3,63 

12 
" 

Kamyschin, halbhart 10,74 19,86 2,29 22,25 3,56 

13 n Nowoioskol, hart 11,00 19,70 - 22,25 3,56 

l R1UI'GUJtn u. 
1 Kreusler ') 

N. 
La6k0'lll61:y .) 

') Liebig's Ann. d. Chern. n. Pharm. 1869, 149,343. Der nntersuchte Weizen No.6 war aus Ungarn von einer 
Pester ~Iiihle gl'liefert unl] war nach deren Angabe ans ',. Theiss- und ',. Banat-Weizen gemischt. Dcr Starkegehalt 
is! zu 6",41 'I, angegeben, der fiir "Fe!t und Holzfa8er" zu 8,225 '". Gefund"n wnrde fUr Holzfaser 7,lH '". Zucker 
konnte din·kt nicht naehgewiesen werden. 

No.7 wird als cine ebendaher stamrnende Mehlprobe bezeichnet, "welche noch aile Kleic enthielt nnd deren Zu­
sammensetzung fast viillig denl des ganzen Kornes gleieht". Stiirke 64,475 " •. 

t) Vcrsuchsstation d. Ccntralvcr. f. Riibcnzuckerindustric in d. ostcrr.-ungar. Monarchic zu 'Vien. Privat­
mittlwilung. Die 'Yeizen enthielten (in ", der lufttrockncn Snbstanz) Kleber: 

No. 9 10 11 12 13 14 15 16 
8,99 9,29 7,07 11,28 7,78 8,24 8,62 5,98 

.) Vergl. Anrnerkung ') S. 419 . 
• ) Lie big's Ann. d. Chern. u. Phann. 1865, 135, 346. 
*) Naeh dem Mittcl von 428 Analysen von 'Ycizcn verschiedener Li\nder angenommen. Vergl. die An­

rnerkungen **) und ***) auf Scite 415; der wirkliche mittlere Wassergehalt nach vorstehenden Zahlen betragt 11,72 ',.' 
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Nahere Bezeichnung 

14 II Aus Nowosilek, halbhart IS6~ 1l:;-+9'~71;,3~1 ~ 1-= II, ~ 22,19 i -;,-5~ - ·- - --

15 n Michailowsk, halbhart n 11,73,19,5SII,17 - - 21,94 - 3.51 

16 n Kotjelniki, halbhart "12,:6 ilS,311 - - , - 20,94 - 3,35 
17 n Theodosia, hart. ,,10,,2 ,17,41

1

'1,79 - - , - 19,50 - 3,12 

IS desgl. " 10,97 15,5S , - - - - 17,50 - 2,SO 

19 Aus Troksk, mehlig. n 12,3610,6S1,95 - - - 12,19: - 1,95 

20 Mittel n 11,5219,791,55 - - - 22,37 - 3,5S 

n 10,1024,16 - - - - 27,8J - 4,30 

Kaukasus. 

21 Gouv. Eriwan, hart 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

n 

n 

Nachitschewan, mehl. 

Imiretien, hart 

TiBia, hart . 

Mittel der kaukasisch. Weizen 

Sibirien. 

Tobolsk, halbhart 

Tobolsk, dem vorigen iihnlich 

Mittel der sibirischen Wei zen 

Mittel der russischen Weizen 

No. 1-27 

30 Sommerw. a. Cherson, glasig 

31 Winterw., ebendaher, mehlig 

32 Sommerweizen aus Jekate-

rinoslaw, glasig 

33 Mittel von 44 Analysen 

2 

3 

4 

5 

1 Old red Lammes, 1845-1848, 

Mittel,4-jiihr.Anbau,3 Anal. 

Red Clustor, 1849-1852, 

Mittel, 4-jiihr.Anbau,4 Anal. 

Rostock, 1853 u. 1854, Mittel, 
2-jahr. Anbau, 2 Analysen 

Ungediingt, 1845-1854 

A mmonillksalz - Diingung, 
IS45-1854 

, 
- - - 21.31 - 3,41 12,53! IS,64 1,54 

lO,49 i18,741,76 -

11,55 14,991 -

11,16 15,OS 1,75 

n 12,27115,os 1,75 - 1- -
" 12,20 114,9S - - I - -
" 12,30 115,031,75 - -

I 
n 11,52 '17,921,57 - - -

IS72 13,11116,671 - - - -

n 12,90 113,66
1

- -1- -
n II,SliJS,79 - - -1-

188811,92:18,25:1,57 164.82:2,2311,71 

Weizen aus England. 

20,94 

16,37 

21,37 , -
! 

17.191 -
i 

17,06 1 -

17,12 ' -

20,25 

19,19 : -

15,69 1 -

21,31 

19,63 

15,20 12,03 1,66 14,19 

16,30 11,04 -

12, 1O! 12,36 1 

17, 1°111,03 

17,00111,72 

1,62 

1,83 

1,72 

1,54 

13, 19 1 

14,06 1 

13,31 1 

14,12, 

3,35 

2,62 

3,42 

2,75 

2,73 

2,74 

3,24 

6,07 

2,51 

3,41 

3.14 

2,27 

2,11 

2,25 

2,13 

2,26 

N. 
Lalkow.k,l') 

]K' .... _.' 
Mich. Ebpow ') 

L.-j undJ.H. 
Gilblif'l') 

') Lie h i g' s Ann. d. Chern. n. Phann. 1865, 135, 346, 
') H. Ri t th a u se n, Die Eiweis.kiirper der Getreidearten etc. Houu 1872, 1U n. 76. Die Wei zen No. 30-32 

waren direkt aus Rus.land bczogen. 
'J Monit. scien!if. 1888,476; Zeitsehr. angew. Cheill. 1888,476. 
4) On some poillts in the eomposition of wheat-grain, its product!; etl'. London 1857, 6. Dcr ulltt~rsll('ht('. \Vl'izcn 

war in den Jahrtm IH45--1854 aufdnanderfolgend in vl~rschil'd(~llCr Iltingung auf n.clllsl'lhcn Fl'lde gcwachs('n. 
Die Zahlen fUr No. 4- 6 sind das aus je 1U Analysen hl'rechne!c ~Ii!!el von Wei zen, der alljahrlich gleichc 

Diingung erhaltl'n haltc. 
:::) Nach dem Mittel VOIl 428 Allalys{~n von \Veizcn anA ver~('hit'd('m'n Li\nrlern ang-cnomnwn. Vcrgl. die An­

Illcrkungcn **) und *"'*) auf Sci!c 415; der wirkliche mittlerc Wasscrgchalt nach obigen Analysen be!rag! 12,63 '/ •. 
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In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- " ' '" Snbstanz ;~~ c: .. '" , ::I":'~ OD'" .. N 

"W~I 
oo~ 

'DO 

~.:= 
... oti; 

No. Nahere Bezeichnung '" OD :: oW 0 • L. OD .IIIIIft: as oLI.I c "'~.o Analytiker ... "' .. CD" .c CD ... .so" -.!!-:i "'E-<--m:D = ~.si 
OD iGi! ~.e 0 ~ ... oo II- • .... ,: .II1II CD-N .. ~ rn"'", < en.::::I Cot ",,-- .. " c: 

%rn 
:;:t:. tJ') ;~ as rn'd 

::I % % lIJ%bl % % % IIIJ%b % _. -

6 Ammoniaksalz- und Mineral- I 
J. B. Law .. 

u. J. H. 
salz-Diingung, 1845-1854 - 17,10 11,50 - - - 1,62 13,87 - 2,22 Gilbtrl ') 

7 Spalding, 1856-er Ernte 1858 - - - - - - 1l,25 - 1,80 I •• Bibra') 
8 Hunter's, 1856-er 

" " 
- - - - - - 14,06 - 2,25 

9 Stammbaum-Weizen,1870·er 

Ernte . 1871 12,75 9,63 1,61 71,28 2,71 1,71 11,12 81,84 1,78 

10 Prinz Albert-W sizen, 187 O-er 

Ernte n 12,44 9,55 1,75 71,79 2,65 1,51 10,94 81,89 1,75 

11 Broviks rother Weizen, 

1870-er Ernte 12,57 11,75 1,56 67,93 4,16 1,95 13,44 77,77 2,15 
IV. Rllil.') 

n 

12 Weisser flandrischer Sammt-

weizen. n 12,28 10,79 2,28 68,52 4,30 1,48 12,56 78,46 2,01 

13 Rheinischer Weizen 
" 

12,35 10,60 1,78 79,49 3,86 1,64 12,25 79,36 1,96 

14 Mold's weisser Winterweizen 1878 8,64 9,63 2,32176,14 1,63 1,64 10,54 83,35 1,69 
} l~ Collier') 

15 Mold's rother Winterweizen n 8,75 10,5012,0575,71 1,27 1,72 11,50 82,95 1,84 

') VergL Anmerkung .) S. 421. 

') v. Bibra, Die Getreidearten etc. Niirnberg 1860. 

') Zeitschr. f. analyt. Chemic 1872, II, 46. Die untersuehten Weizen waren englisches Proaukt vom Jahre 1870. 
Die stickstoffhaltige Substanz ist vom Verf. zn 15,5 '/0 Stickstoff-Gehalt angenommen; die Zahlcn fiir die stickstoffhaltige 
Substanz sind von uns auf solehe von 16,0 -'0 Stiekstotf-Gehalt umgererhnct worden und darnach die Menge der stickstoff­
freien Extraktstoffe abgeandert. Die ausfiihrlichere Untersuchung ergab fiir den Weizen 

Albumin 

in Wasser 16slichc Stoffe: 

Zucker Stickstofffreie 
Extraktstoffe Salze 

Starke 
Dextrin 

Im. No. 10 0,33 " 1,36 " 3,94 " 0,91 " 1,99 n 64,36 " I No. 9 0,29 '/, 1,39°/, 3,59 '/, 0,71'/, 1,53°/, 64,58 '/, 

luftrocknen No. 11 0,84 " 0,93 " 0,71 " 1,42 n 4,60 " 61,27 " 
Weizen No. 12 1,66 n 0,53 " 1,64 " 1,38 " 4,02 " 62,22 " 

In der 
Trocken­
Substanz 

No. 13 1,38 n 0,51 n 3,27 " 1,44 " 1,62 " 63,10 " I No. 9 0,35 " 1,60 " 4,12 " 0,82 " 1,76 " 74,02 n 

No; 10 0,38 " 1,56 " 4,54 " 1,05 " 2,28 " 73,51 " 
No. 11 0,96 H 1,07 " 0,81 " 1,63 " 5,27 " 70,17 " 
No. 12 1,79 " 0,58 " 1,81 " 1,57 " 4,58 " 70,99 " 
No. 13 1,59 " 0,59 " 3,78 " 1,66 " 1,82 " 72,79 " 

WaBser, Stickstoff, Fett und Asche wurden in iiblicher Weise bestimmf; zur Stlirkebestimmung wurde der ge­
mahlene Weizen zunaehst narh dem Princip der Real'schen Presse (durch dcn Druck einerWassersaule) sciner in Wasser 
loslichen Stoffe beraubt, aann zunachst tiber Schwefelsaure unter der Luftpumpe und dann bei 100' getrocknet; davon 
wurden 1 bis 1,2 g mit 40 cem gesauertem Wasser (3-3,5 cem Sehwefelsiiure von 1,16 spec. Gew. auf 1000 ccm Wasser) 
im zugesehmolzenen Rohre bei 140-145' 8 Stunden lang erhitzt. In erhaltener Losung wurdc die Starke bezw. der Zucker 
mit Fe h lin g 'scher Losung titrirt. In gleicher Weise wurden direkt im gemahlenen Weizen die in Zucker iiberfiihrbaren 
Kohlenhydrate bestimmt (Starke, Dextrin und Zucker), ferner aer Zucker in der wasserigen Losung. Die gefundenen 
Zuckermengen der Starke und des Zuckers von denen der Gcsammt-Kohlenhydrate abgezogen ergab die Dextrinmenge. 

Als "Zellstoffe" wurden die bei der Stlirkc- bezw. Dextrin -llestimmung verbleibenden ungeliisten Zellstoffe und 
Hiilsen, nachdem dieselben nacheinandcr mit 'Vasser, Alkohol und Aether gewaschen worden, getrocknet und gcwogen . 

• ) Ann. Rep. of the Commissioner of Agriculture for 1878, 146. Washington. Die heiden Weizen waren in England 
gewachsen. (Analysen amerikanischer Weizen desselben Autors siehe bei ,,'Veizcn aus Nordamerika".) An naheren Be­
standtheilen wurden noch ermittelt: 

In der ursprilnglichen Substanz In der Trocken-Substanz 

Zucker Gummi Starke In AIkohol liisl. Zucker Gummi Starke In Alkohol 10sI. 
Eiweissstoffe Eiweisskorper 

No. 14. 3,12 3,38 69,64 1,07"/0 3,41 3,70 76,24 1,17 '/, 
No. 15. 2,74 2,58 70,39 1,51 " 3,00 2,83 77,15 1,65 " 

*) Nach dem Mittel von 428 Analysen von Weizen verschiedener Lander angenommen. Vergl. die An­
merkungen **) und ***) auf Seite 415; dcr wirkliche mittlere Wassergehalt nach vorstehenden Zahlen betragt 1:t,41 0/,. 



Nahere Bezeichnung 

3 Chevalier, weiss 

4 Chevalier, braun 

5 Fenton-Weizen 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

Hunter's-Weizen. ... 
'" Earlycharnpion, weiss "0 

Fullard rother Weizen .S 
Yellow Danzig 

Golden Drop . 

Vipount-Weizen 

Moos-Weizen 

Blutstropfen· Weizen 

Preisweiz. a. Oxford 

Gernein. Perlweizen 

Roth. Wunderweizen 

Welzen. 423 

Wei zen aus Schottland. 

In dcr urspriinglichen Snbstanz 

Analytiker 

'=~T~i=~='{'~-'~~~"=~-====-~-

f 185216,88 8,88,1,99/1 - i - 1,57 10,681-

I 1 

185414,8°
1 

7,0711,1963,0512,4411,45 8,30\73,10 1,33 Arch.lbl&on' 

1858 8,03/13,051,561 - - 1,46 14,19/ - 2,27 

" 10,73
1
12,05;1,72: - -11,63 13,50 - 2,16 

" 12,0011,61 -II - - - 13,19 - 2,1l 

" 9,09 11,54\88 - i -I - 12,69 - 2,03 

" 10,1010,39\- i - - - 11,56 - 1,85 

" 9,0910,51 i2,05 - Ii = 1,56 11,56 - 1,85 
" 11,00 9,96 ,1,87 - - 11,19 - 1,79 

•• Bibra') 
" 12,00 9,73'1,96 - 1- - 11,06 - 1,77 

" - - - - - - 12,50 - 2,00 

1,71 

" - - - I - i - - 14,62 - 2,34 

- -I - i - - 12,94 - 2,07 

= -[ - I-I = ~ ::E - ~::~ 
Mittell- IlS~~7110'osI1,731 72,77 Il,55112,21IS{,OO 11,90 1 

Wei zen aus Frankrelch. 

Spalding-W., diinne Korner 1852 19,90 12,42 1,80 15,50 1 2,48 

2 desgl., dicke Korner . 
" 

19,10 11,78 1,79 14,561 2,33 

3 Victoria-W., diinne Korner 
" 

16,80 12,69 1,81 15,25 , 2,44 

4 desgl., dicke Korner • 
" 

17,58 10,71 1,62 13,°°1 2,08 

5 Albert-Weizen, diinne Korner 
" 

18,34 13,22 1,72 16,19 
I 

2,59 

6 desgl., dicke Korner . 
" 18,7°111 ,94 1,69 14,69 2,35 

7 I. geerntet 6. August 
" 

16,2011,68 13,94 2,23 . Jul. R&d') 

8 II. geerntet 22. August. 
" 

16,54 12,10 14,50 2,32 

Hektoliter-
I 
I 

Gew. kg 
I 

9 Petagnelle noir (Pon-
18~ I 10,68\ lard) halbweich 73,96 14,1°1 9,17 - 1,83 1,71 

52 

11,751 10 Weisser, weicher, engl. 
Wei zen 76,74 14,4710,05 1,61 1,88 

') Trans. High!. Soc. Juli 1851 bis Marz 1853. (Wecnde'r Jahresber. 1853, 2, 8. Cbem. Ph arm. Centrb!. 1853, 
331.) Die Stickstoff-Substanz ist von uns hcrechnet. Der Gehalt an Wasser (durch Austrocknen), an Oel (dureh Aus­
ziehen der gctroekneten Substanz mit Acthcr) und Asche wurde direkt bestimmt. In der frisehen Substanz sind vorhanden 
1,42 '/, Stickstoff, 0,53 '/, Phosphate und 0,28 Of, Phospors,iure, 

') Journ. f, prakt. Chern. 66, 320. In No.2 ist ferner 6,2", Gurnmi + Zucker und 66,9 'f, Starke angegeben. 
') v. Bib r a, Die Getreidearten und das Brot. Niiruberg 1660. In drm schottischen W cizen wurde ausserdem 

das spec. Gew, und das Gewieht von je 20 Kiiruern bestimmt: 
No. 3 4 5 6 7 6 10 11 12 13 1# 15 16 

Gew. von je 20 Kiimern 0,91 0,89 0,77 0,87 0,99 0,99 0,87 1,00 1,04 0,85 1,00 U,92 0,95 1,03 
Spec, Gew.. . . . . 1,43 1,38 1,46 1,34 1,40 1,38 1,39 1,43 1,39 1,40 1,46 1,52 1,39 1,40 

') Vergt Anmerkung I) S.424, 
*) Naeh dem Mittel von 428 Analysen von Weizen versehiedener Lander angenommen, Vergl. die An­

merkllngen **) und ***) auf Seitc 415; der wirkliche mittlerc Wasscrgehalt nach varstchenden Zahlen betriigt 11,37 'I"~ 
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In der urspriinglichen Substanz In derTroeken- ;:: ;.. 
'" Substanz .~ S ~ c .... ! I I lIP I I ---;' :~,( ep- 'E~.E II>.c .. 

HI Nahere Bezeichnllng " .. II> o c I';':: '; I ... i '" ~ , :; l OW rg 'tj .. t:.f Analytikcr No. -'" • ~.:.! :: 
!.!!-.; a; I .c 

ull:- I':OII>':O ... "... '" -GO :I _ c: ... '" 0 
", .. .. ;::~.: ~'i- ~ ",", 'T.' N.l!! --.., II. ~~~ ~ ... :a "' .... c fl)IIO:I OL.~ ... :.1 

C 

0/0'" I 
fI) I ...... as UJ-::: 

::) % % l"'%!: % % % I"'%!: % 
- _. --- .. "- ------ ------

Hektoliter- I I Gew. kg 
11 Weizen, geerntet zu 1 

12,681 
Ecorche-boeuf1850 74,88 

51 
15,90 14,67 ~ 1852 -- - - 1,65 - 2,03 

I 
12 Weizen v. Charmoise 77,42 

" 14,97 9,93i - - - 1,78 11,68
1 

- 1,87 

13 Eng!. Weizen (3. Jahr 
10,381 nach d. Einfiihrg) 79,16 

" 
15,64 - - - 1,62 12,31 - 1,97 

I 

14 I Barker's Weizen, 1851 ! 
I 

eingeftibrt . . 79,30 
" 

16,5 1 9,55 ; - - - 1,57 11,44 - 1,83 

15 Weisser russ. W. (in I 
Neufchatelgeerntetl 81,60 I - - 1,67 12,68 - 2,03 

" 
15,00

1

10,78 --

16 Herisson-( Somm.-) W., 

halbweicb, 1851 79,56 
" 

13,48 15,43 - - - 1,88 17,93 - 2,87 

17 RicbeJle von Neapel, 
weisser Sommerw., 

1851 80,11 
" 

14,13 11,97 - - - 1,81 13,94 - 2,23 

18 Victoria-Weizen (Som' 
merfrucbt) 74,54 

" 
15,49 12,94 - - - 1,70 15,31 - 2,45 

19 Spalding -W eizen , in Jul. Reisel'J 

Ecorche-boeuf ge-

baut, 1851 78,23 
" 

14,69 10,55 - - - 1,73 12,37 - 1,98 

20 Victoria-~eizen , in 

Ecorche· boeof ge-
hot, 1851 78,45 

" 
13,27 10,24 - - - 1,66 11,81 - 1,89 

21 Xeres-W., sehr hart 80,36 
" 

13,60 10,47 - - - 1,65 12,12 - 1,94 

22 Rother, rnssischer W. 
(7 Jahr nach der 
Einfnhr) . 79,50 

" 
13,65 10,41 - - - 1,52 12,06 - 1,93 

23 Wei zen a. Pont-Levoy 77,50 
" 

12,81 10,90 - - - 1,30 12,50 - 2,00 

24 Weizen von Sicilien, 
harte Sommerfrucht, 

1851 80,30 
" 

14,25 11,79 - - - 1,81 13,75 - 2,20 

25 Nonette- oder Riesen-
weizen v. St. Helena 79,98 

" 
13,11 11,44 - - - 1,72 13,05 - 2,09 

') Dingler's Polytechn. Joum. 1883, 129, 298. (Aus Comp!. rend. 1853, No. 20.) Von den Weizenproben 
No. 9-28 wurde auch mittelst des Reg n a nit 'sehen Volumenometers das speeifisehe Gewieht der Komer bestimmt; wir 
haben das specifisehe Gewieht nieht beigcfligt, bemcrken aber, dass die untersuehten Weizen nach ihrem verschiedencn 
speeifischen Gewicht, mit dem des niedrigsten (1,290) bcgiunend uud mit dem des horhstcn specifischcn Gewirhts (1 ,407) 
sehliessend, geordnet sind. Ueber die Wei zen ist noch Folgendes hemerkt: 

No.9. Geemtet zu Varrieres (Vilmorin). No. 19. Untere Seine. 
No. 10. Geemtet Zll Crespel (Strasse von Calais). No. 20. Untere Seine. 
No.1!, Schlechte Em!e. No.2!, Geem!et Zli Bruyeres bei Arpajon. 
No. 12. Eingesandt von Hcrrn Malingii·. No. 22. Geerntct zu Neufchiitel (unterc Seine). 
No. 13. Gecrntct zu Avrigny (Picardie). No. 23. Eingcsandt VOIl Herrn Malingit'·. 
No. 14. Gesaet zu Ecorehe-Loeuf 1851. No. U. Gcern!et Zll Varrii"es (Vilmorin). 
No. 15. "Eingesalldt von Herm Mabioe. N n. 25. neemtct zu Bruyeres. 
No. 16. Geemtot Zll Bruyeres hei Arpajon. No. 27. Gesaet zu Ecorche-boenf 1851. 
No. 17. Geemtet zn Vollerand (Seine und Oise). No. 28. neemtet zu Varrieres (Scine nnd Oise). 
No. 18. Ans der Umgegend von Pontoise. 
Die Zahlen sind von uns ans den Angaben iiberWassergehalt und tiber Stiekstoff- und Asehegehait der Trocken­

SubBtanz berechnet. 
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1- '" 
In ilt~r urspriinglielwll Substanz InderTrocken- " ; 

" 
Substanz .- § '" .. " - - ._ --- -------- 11= "" " .,.., ..... .. 11::"11:: ., 1- - ,;, , . . ., I NI~,(~ o~~ I :~tt:~1 Niihere Bezeichnnng " 

., _ IO~O ,&.0 ~t: ~ ,s'" 0 ~ .. 2~ Analytiker 

N°'1 
.... .. 

OJ : ~'!!!~I~; "" .. .. a 0'" ., G-= oM ~ ::;:! .- .. 
I ~~':: I .. ~- "1"'-_ .2 ~rn .,., .. N .. ~ "'"''' ~ ;~~-= a:~ c fbe.G oG.w _ C) 

" I ".~ I 0/" lUi 0lob 01" 
,i;;'::. fD"'C 

= 0,. °'0 010 U) n/o~ 01n 
::....:..:..:::=--= --~--- :::.........-=-- .-

Hektoliter-
Gew. kg 

26 Richelle -Wei zen von 51 
Grignon, weich 80,58 18;- 14,11 10,68 1,61 12,44 1,99 

1 .,2 

27 'I Albert-W. (a. England Jul. Reilet') 
i: 1851 eingefiihrt) . 81,53 

" 
16,1111,27 j I 

1,79 13,43 2,15 I 28 I; Poln. W. (sehr hart) 74,62 
" 

12,20 14,32 I i 1,91 16,3 I 2,61 

29 Ii Geerntet 22. August. 1851 - -
1 I ! 14,94 2,39 Stoc/chardl ') 

30 Ii Poulard bleu coniqne 14,4015,601,40 ,67,10:1,50 1,90 18,22 76,18 2,92 

31 Ii Midatin du Midi . . n 13,60,16,00 1,10 166 ,20 1,40 1,70 18,51 176,63 2,96 

32 ,I Weiss. niederliind. W., 1841 14,60'10,7 1,0 71,9 1,8 12,5384,19 2,00 

33 I' H •• ,,,.W.i=, "" . . 13,60 12,5 1,1 171 ,3 1,5 14,46 82,53 2,31 

34 Weisser Toncelle aus der I ' 
Provence, 1842 . • . n 14,60 9,9 

1 1,3 I 
11,59 1,85 

35 : Odessa-Weizen aus Polen 15,2 14,3 
167 ,6 1,4 16,86 79,72 2,70 

2,16 
1
1,5 

36 II Ble Berisson, 1842 13,2 11,7 1,2 ,73,9 13,48 85,14 Peligol ') 

37 II PonIard roth, 1842 
1 

13,9 10,6 1,0 :74,5 12,31 84,53 1,97 

38 I PonIard bIen coniqne, sehr 
trocknes Jallr, 1846. . 

" 
13,2 118,1 1,2 65,6 1,9 20,85 175 ,58 3,34 

39 Polnischer Wei zen, 1844 13,2 21,5 1,5 61,9 1,9 24,77
1
71,71 3,96 

40 Ungar. W., 1845 (Lemat) 14,5 13,4 1,1 ,71,0 15,67
1
83,04 2,51 

41 Aegyptischer Wei zen . 13,5 20,6 1,1 164,8 23,81 74,92 3,81 

42 Spanischer Wei zen 15,2 10,7 1,8 70,9 1,4 12,62 ,83,61 2,112 

43 Taganrog-Weizen . 14,8 13,6 1,9 65,8 2,3 1,6 15,97 177,02 2,56 

I. 1m Jahre 1848 in der 
Umgegend von Lille (Norden) , 

geerntet. 

44 Spanischer Weizen, weich, 
weiss, gross . 1848 16,5 12,06 1,56 66,57 1,80 1,51 14,45 79,71 2,31 )-') 45 Eng!. rother Weizen, weich, 
Rehr in's Rothe gefarbt 17,1 10,35 1,59 67,78 1,74 1,44 12,48 81,76 2,00 

46 Anderereng\. roth.W., ebenso 12,05 -

') Vergl. Anmerkung ') S. 424. 
') Aus E. Wo I ff' s Grundlagen des Ackerbaues. Leipzig 1856, 841. 
') Aus v. Bib r a, Dic Getrcirleartcn etc. Niirnberg, 1860, 138 u. 226. An naheren Bestandtheilen wurden unter­

schierlen und bestimmt; 
No. 47 48 49 50 51 52 53 51 55 56 57 58 59 60 Mitte161 

In Wasser \lnlOsliche StickstolI-
Substanz (Kleber) . 13,8 14,4 8,3 10,:; 8,1 12,7 10,0 8,7 16,7 19.8 11,8 19,1 8,9 12,2 12,8 'I, 

In \Vasser losliche Stiekstoff-
Substanz (Albumin) . . 1,8 1,6 2,4 2,0 1,S 1,6 1,7 1,9 1,4 1,7 1,6 1,5 1,8 1,4 1,8" 

Liislicbe ·stickstoflfrei" Extrakt-
stoffe (GuInmi, Zucker) 72 6,4 9,2 105 8,1 6,3 6,8 7,8 5,9 6 ,8 5 ,4 6,0 7,3 7,9 7,2 n 

Stlirke. . . . . . . 59:0 59,8 62,7 60:8 66,1 til,3 67,1 66,7 59,7 55,4 65,6 58,8 63,6 57,9 59,7" 
.) Weendc'r Jahresber. 1854, 2, 9 unr! v. B i h r a, Die Getreirlearten etc. Niimberg 1860, 231. (JollrIl. f. peak!. 

Chem. 61, 340. Chem. pharm. Ccntrbl. 1854, 110. Liebig u. Kopp , Jahresher. 1854, 789.) Zll den untersul'htcn Weizen 
wird noeh Folgl' IHh'g lIcJIlcrkt: Zu No. 62: Ill-r Samen war ;tUS Sl'anicn gekommel1 unit ~wit 8 ,}ahron ohne Erncucrung 
gebaut; zu No. 63: der aus England bczogenc Samen wunlc sl'it 3 Jahrell Zll Fives gebaut: zu ~o. 6(j: dit., Sam en waren 
von Castres Baillaud gCllommrn; zu No. 67: cin Jahr vorher cbenrlahl'f hl'zogl:n: zu No. 68: Varictiit ues \rl'iZCJlH unter 
Xo. 63; zu No. 69: del' \Voizcn reift nicht immer im Deparh'nll'llt Lillo; t.' r wurde nur verslll'hsweis(\ gl'haut, lJattl' runzligt-' 
Hillson und hornartigen Bruch; zn No. 70: dem hli· hlullZi· lihnlich, abcr "on ctwas hornart.igem Brul'lw ; zu No, 72: dit' 
Korner waren sehr in die Breite entwickelt, von mchligt.'1U Brurh, wt'nigc Korner von halhhornartigcm Bruch. An ~ltro cknem 
Klehcr" enthielten ,liese W cizen (in luftrockncm Zllstande); 

No. 44 45 46 47 4~ 4U ;:'0 fJl at 
9,9 6,0 10,2 9,0 ~,1 8,7 8.2 12,3 11,72 .,. 
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II 

No. II 

~ 

Niihere Bezeichnung 

.. 
c: 

.. ::0 

.. .c ..... 
::0 

~f .... 
N .. 

c: 
:> 

CereBlien. 

Analytiker 

I ~artweizen(bl~ ~~;b~),~~ic~, --r-I-- -1-- ---~ 
~3,:18~8; 

-.- ------~- ~ 

47 
! weiss 1848 17,1 11,08:1,41'66,951,93 1,53 2,12 

48 1 Ble blauze, weich, weiss 17,1 
i I 

1,70 
" 

11,78
1
1,7°

1
65,84 1,88 14,21 79,42 2,27 

49 desgl. . 
" 

17,0 10,801,63
1
67,131,80 1,64 13,01 80,88 2,08 

50 BItS duvet, weich 
" 

17,1 10,23'1,80'67,691,71 1,47 12,34 i81 ,66 1,97 

r~'1 51 BItS de miracle (Wunderw.), 
I i 

etwas h ornartig . 
" 

17,7 13,021,47 164 ,442,00 1,37 15,82' 78,30 2,53 

52 II Weichel', weisser Weizen, 1 

feate Korner, etwas hornig 
" 

- 112,34: - - 1,78 - -
1 

- -

53 I Harter und weieher Weizen 1855 14,5014,4011,9063.30.4,20 1,70 16,38174,50 2,62 Poggiale') 

Franzos. Wei zen, Mittel/ - /13*~7i12,6<lil,4Ji68,9212,OOI1,66/ H,09179,OS/2,3S/ 

Bei nen yorstehenden Mittelzahlen fiir franzosischcn Weizen sind die nachstehenden Analysen von 18. Pie r r c 
mit heriicksichtigt. 

Is. Pierre (Weende'r Jahresberieht 1855/56 2, 17; Ann. d'agric. fran y. 6, 87; CampI. rend. 

41, 47; Wilda's landw. Centrbl. 1855, 2, 198) nntersuchte 20 Weizenaorten, die nnter gleichen klima­

tischen nnd Bodenverhiiltnissen in der Normandie in demselben Jahre gebaut wurden, nnd fand darin 

1,35-3,59 %, im Mittel 2,11 % Stickst!,>ff, entsprechend 8,44-22,44 %, im Mittel 13,19 % Stickstoff-
Substanz. 

Wei zen aus Diinemark. 

! Aus Quaaland 1869 ' ' 1 1 
0,51 9,81 82,48 1,57 

1 
13,22 8,5113,6071,592,57 

2 
" 

Fiinen . 
" 

13,93
1
10,461,8770,33

1

1,80 1,61 12,12 81,75 1,94 G. Wolff ... -

3 
" 

Seeland 14,69
1 

8,84 1 1,78 - - 1,83 10,38 1,66 f 
.Iein .) 

4 
" 

Jiitland 
" 

14,50 9,35 2,03 1,38 10,94 1,75 
Mittel 

I 
von Proben 86 

5 
Sqnarehead 1 Aussaat- 188'7 14,94110,56 1,92 71,01 1,57 12,41 1,99 

6 Ernte 20 15,°3: 11,18 1,89 70,55 1,35 13,16 2,11 

7 
Golden Drop 

f Anssaat 1 
" \4,87 i11 ,81 1,60 70,17 1,55 13 .. 87 2,22 Emil 

8 I Ernte 18 14,96 12 ,01 1,73 69,88 1,42 14,12 2,26 Gottlieb') 

" 9 I Anssaat 1 67 ' 71,16 1,37 12,89 2,06 
Kent 14, 11,0°

1
1,80 

10 I Ernte 20 
" 

14,92112,14:1,87 69,68 1 1,39 14,27 2,28 

') Verg\. Anmerkung ') S. 425. 
') Weende'r Jahresber. 18[)5/56, 2, 19. (N. J. Pharrn. 30, 180 n. 255.) Die Zah1en reprasentiren die mittlere 

Zusammensetzung von hartem unO. w('irhem \Veizcl1. Der Gehalt an Holzfaser wurde bcstimmt, indem zunachst die in 
Wasscr und in Aether li5slichcn Stoffp des W cizells pntfernt und im Rest dann durch Diastase die Starke in Zucker 
uhergefiihrt und VOIll Gcwicht nes Ruek"tandes die durch direkte Bestimmungen ermittelte Menge der in ihnen enl­
haltcncn Stieksloff-Suhstanzen abgezogen wurdl·. Auf diese WeiBe beBtimm!e Po g g i al enoch in einigen Weizensorten 
die Holzfaser uud fand: 

1m weissen haltisehen Weizcn.. 4,3U1 0'. 
1m BIt' PonIard, ....,' 4/125" 
1m hartcn spallischcn \V cizcn , . 3,687" 
1m hartell afrikunischcn \Veizen , 3,82:~" 

1m Bordeaux-'V eizen . . . . . 4,157 .,. 
1m rethen amerikanischcn W cizen 4,823" 
1m weichen franzosischen \Veizen 4,629 ,I 

3) Zeitschr. f. ,\. gesamUllen Natum·. yon G e i h e I u. He i n t z, 32, 151. Die 4 untersuchtcn danisehcn Weizen 
"gaben ferner: No. 1 2 3 4 

Spec, Ge\,,", , • 1,4069 " 
Gew. von je 100 Ki)rnern 3,55 g 
Starke . . . . . . . 63,65 .,. 
Zucker. . . . . . . 

'J Vergl. Anmcrkung ') S. 427. 

1,4055 " 
3,65 g 

65,76 ./. 
2,06 !l 

1,4019 " 
3,42 g 

63,54°,. 
2,40 " 

1,3970 " 
3,85 g 

0" 

*) Nach dcm ~Iittel yon 428 Analysen von Weizen verschiedener Lander angenommen. Vergl. die An­
merkungen **) und ***) auf Seite 415; der wirkliche mittlere Wassergehalt nach yorstehendcn Analysen betragt 15,20 ', •. 



Weizen, 427 

Niihere Bezeichnung No, 

InderTrockcn- " ' 
Suhstanz .~ Z " 

'--:- 1- ~ I'-- ;;;~~ I---! ---- -;.I~-~~ ~s;; 
., • las l oWo 1'-1 CD ~tt::.sL&lo 108] 

In cleT nrnpriinglichen SlIhstanz 

Analytiker :: I~~-;; i I-;~-;; -g: ) .g ~ O-I-.!!-:t ~~ ~ ~ Ui.~ ~ ~ fl;C Ia:o/!. ~ u;1O-g ~ f:t :; 8w 
~ U'I .- .... as r.n =-.. as rn"":! 

, o/~, _~ ,- ,_~oJ~.~-, ,~:!:: 1 0;. 1, 0;. , _ % _ UlO/ D:; , % . '_' __ ' ._" ....:.:....:... --:; 

14'''111.,+,,,110,:-~'~2~3"~ :,. II II 
~: II 
14 

Mittel 
von Proben 

Mold's weisser f A ussllat 1 

Weizen \ Ernte 18 

Mold's rothcr {A ussaat I 
Weizen Ernte 19 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

Ernte 18 Kolben-Weizen, 

I Herefordshire { AussBat 1 
Ernte 18 

\ Heller glasiger {Aussaat 1 
lostprenss, Weizen Ernte 20 

I Urtoba { A ussaat 1 
Ernte 8 

I Browicks red {A ussaat 1 
23 I Ernte 5 

24 )1 {Ausssat 1 Red profilic 
25 Ernte 2 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

n 

14,96 ,11,751,79 : 70,18 1,32 13,82 2,21 
• 1 I 

14,68/11,31 /1,591 70,96 
15,1812,19 11,62! 69,67 

15,06)11,95
1
1,79) 69,86 

14,83: 13,00 ,1,78 68,94 

15,001
1
12,08 /11,82 1 69,76 

15,0013,751,681 67,94 

14,97 )/ 12,19 11,81, 69,6j 

15,10 8,44 i1,85 i 73,04 

14,91
1

' 11,93)1,82
1 

69,93 

14,88 9,81
1
'1,85 71,81 

14,56111,651,85 ) 70,46 
14,54 11,9411,56 70,44 

15,0712,0011,731 69,81 

1,46 13,26 

1,34 14,34 

/ 1,34 14,07 / 

i 1,45 15,26 1

1 ' 1,34 14,21 

i 1,63 16,1 8 ; 

1,36 14,34 / 
1,57 9,94 

1,41 14,02 / 
1,65 11,52 / 

/ 1,48 13,64)· 
: 1,52 13,97 

! 1,39 14,13, 

2,12 

2,30 

2,25 

2,44 

2,27 

2,59 

2,29 

1,59 

2,24 

1,84 

2,18 

2,24 

2,26 

Emil 
Gottlieb') 

') XI. Berich! vom landwirthschaftlichen Versuchslaboratorium zu Kopcnhagen 1888, 1-43. Centrbl. Agrik.­
Chern. 1889, 18, 387-397. 

Die Versnche wurden hauptslichlich anf dem Versuehsfelde zu Lyngby auf Sceland in den Jahren 1885/86 und 
1886/87 ausgefiihrt. Zwischen Saatzcit und Saatmengc einers,.its und Stiekstoffgehalt der Ernte andererseits fand 
E. Gottlieb folgende Beziehungen: 

Proccntgchalt au StickRtoff, ht·z;ogcn auf cincn 'Vcizcn mit 15°/. 'Vasser: 

Bestcllzeit 1886 . 1/9 I 9J9 I 17/9 I 25/9 I 5,'10 
Durch-

Saatmenge: Scheffel (0,174 hI) } 8 

1 
8 I 2 I 4 I 6 

1 
8 

1 
10 I 12 I 8 I 

8 sehnitt 
auf Tonne Land (0,552 hal 

I 1 

Squarehead 1,80 1,55 

1 

1,80 

1 

1,72 1,70 1,70 1,68 

I 
1,67 1,81 1,90 1,73 

Molds, weisser 1,65 1,58 1,82 1,74 1,73 1,73 1,75 1,70 1.74 1,75 1,72 
Danischer Koiben 1,62 1,61 1,84 1,73 1,72 1,68 1,69 1,71 1,82 1,91 1,73 
Urtoba 1,74 1,58 

I 
1,86 

I 
1,76 1,72 1,67 1,68 

) 

1,70 1,95 1,90 1,74 
Heller, giasige~ ~stpre~s"ische~ 1,82 1,67 1,93 1,84 1,82 1,86 1,90 1,91 1,92 1,95 1,86 
Red profilic . . . . . . . 1,68 1,67 2,02 1,83 1 1,78 1,73 1,76 1,71 1,78 1,91 1,79 

Aus diesen Zahlen zieht Got t li e h d"n Schiuss, dass der proccntige Stickstoffgchalt des Weizens mit der spateren 
Bestellnngszeit steigt, dagegcn mit clen grosseren Aussaatmengen ahzunehmcn scheint. 

Die Zusammensetzung cler gecrntetl'1l ,,'cizl'nsortcn s('bwankte inncrhalb folgcndl'r Grcnzen: 

Sqnarehead. . 
Golden Drop . 
Kent . . . . 
Molds, weisser. 
Molds, rother . 
Kolbenweizen . 
Herefordshire . .. .. 
Heller, glasiger, ostprcussischer 
Urtoba . . . . . . 
Browieks red . . . . . . . 
Red profilic. . . , . . . . 
Chidham white . . . . . . 
Alter dliniseher, brauner. , . 

Anzahl der Prohen 

20 
19 
20 
18 
19 
18 
18 
~O 

8 
5 

Stiekstoff 
"10 

1,:14-2.37 
1,52-2,12 
1,61-2,38 
1,j4- 2,:Hl 
1,54-2,42 
1,52- 2,36 
1,59-2.32 
1,42-2,4:{ 
1,44-2,1:! 
1,52- 2,Oa 
1,83-2,01 
1.85- 2,23 
1,68-1,9:1 

Rohfctt 
'i, 

1.75-2.00 
l,a:;-1,9:~ 
1.74-1,~,·) 

l.1i6- 1,80 
1,53 - 1,7Ii 
1, lili - l ,SS 
1,BS- I.!I:! 
1.6f)--1.UO 
1 ~ 7:i-l ~ 1:)9 
1,7U- l,9H 
1.60- 1.86 
1.75-2,04 
1.74-1,90 

der Weizensorten 

Asche 
'i, 

1.20- 1,50 
1,28- 1,60 
1.13- 1,66 
1,12- 1,71 
1,09-1,53 
1.1:1- 1,75 
1.12-1,58 
1.13-1,62 
1,21- 1,70 
1.36-1,74 
1,36-1,43 
1,28-1,41 
1,17-1,22 

ist nieht vorhanden. Ein konstantes Verbaltniss zwischen den verschiedencn Bestandtheilcn 
Siimmtliche Sorten der Saa! waren danischen Ursprungs. 

Ueber den Klebergehalt und die Baekversuehe mit dl'm aus dicsen W"jzcnsorten gewonnenen Mehle verg!. 
den Anhang zu Weizenmeh!. 
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No. 

26 

27 

28 

29 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

.,. In dtr urspriinglichcn Substanz InderTroekcn- :: ' '- g Substanz .- 8 N 

.:~ .. I Ni -- I~-"-~-I-- --;; I~ .. ~ ~-2 ~ 
Nahere Bezeichnung "CD":'~:; I'" 'co'" CO l ':0 ~ ..:.~:; co'" co -;; 27 A I t'k ~ f ; leo -;; 1D I_ m-= 1 ~ "" C 0 Q 10 I~ CD 7;; ~ ~ -= DR Y I er 

N.! .... I:;:_.a L&. .w:a; .... a:r:! • .... .01""-;;- - ~r. 
c ~ 1 rJ)·~ =~: I c (I).~ ~~-= Zii.-: 

_ _ . _ . :::I 0/, __ '!' _ 1 '/, UI ,/,~ ~~J ~"_~.~_Ul'!o~ '/0 

}Chldh.m .hlul ;::~::~;" \8~-14,,,111'37[861 " :0,., 11.63 ".32 - 'I~~~ -
!Ernte 5 " 1~,16 ' 12,75i\.84' 68,92 1,33 15,03 - ~,40 1 Emil 

!Alter danischer!Aussaat1 " 13,96'11,25175 i 71,52 1.5213,071- 2,09 fGOttliebl) 

! brauner Wei zen 1 Ernte 3 _ "- _ 1_5,~1 ! ! 12-5~1 !~2_i_~o~ _ ~.~ __ ~5~ _~,12. . _ _ _ _ _ 

Mittel der Ernte 1 /15,00 111,9411,801 69,90 i 1,36114,051 12,25 1 

Gesammt-Mi~\ell 113'~;lll,l)0 i l,891 71,78 /1,46113,281 /2,121 

Welzen aus Spanlen. 
Von den Balearen, Mahon **) 1 

Minorca 1858 13,37 120,89 2,30 - - 24,12 - 3,86 

desg!., Malorca Arta, glasig 
" 

13,37 113,26 2,34 - 1,84 15,31 - 2,45 

desg!., mehlig . 
" 13,37 112,00 - - - 13,87 - 2,22 

desgJ., MaIorca Alcuda 
" "'''1 1l'''il'13 - - 13,31 - 2,13 

desg!., Malorca Palma 
" 

13,37
1
10,012,07 - 1,73 11,56 - 1,85 

o. Bibra ') 
Von dcn Hohen von Barcelona 

" 13,37 112,2411,49 - 1,99 14,25 - 2,28 

" 
der Ebene 

" " " 13,37
1

10,232,191 - - 11,81 - 1,89 

" 
dem Hochgebirge in 

Catalonien 
" 

13,37 112,01 - - - 13,87 - 2,22 

Von Andalusien, Sevilla 
" 

13,37 1 9,741,93 \ - 1,63 11,25 - 1,80 

Mittel 1 - 113,37:12,41):1,921 70,46 11,80 114,37181,3312,30 1 

Wei zen aus Afrika. 
Umgegend von AIgier nnd 

1 benachbarte Lander. 

Aus Cheragas . 
52 

1853 13,70 11,15 1,88 69,77 1,70 1,80 12,92 80,84 2,07 

A us Guyotville. 
" 

12,23 9,92 2,14 72,87 1,40 1,44 11,30 83,03 1,81 

desg!., ausgeIesen, halbharte 

-1-Korner 
" 

11,80 -
desgl., voIlkommen ent-

wickelte Korner ,. 13,01
1

11,711,98
1

69, 71 11,84 1,75 13,47 80,12 2,16 

r"~' desg!. , nnvolIkommen ent-

wickelte Korner 
" 

13,1911,931,8869,12,2,18 1,70 13,74 79,62 2,20 

A us Mitidja. 1 2,09 1 2,25 
" 

12,60 12,32 2,07 68,57,2,35 I~OT8~6 
desgJ. . - 1521 - -- 1-" 12,01 13:382,0369,01 1,80 " Aus der Provinz Oran 

" 
1.77 15,20 78,44 2,43 

') Vergl. Anmerknng ') S.427. 
') V. B i h r a, Die Getreideartcn und das Brot. Niirnherg 1860. Die nntersuchtcn Weizen ans Spanien ergaben 

ferner: No. 1 2:J 6 7 8 9 
Spee. Gcw. 1,.14 1,51 136 1,47 1,50 1,48 1,54 1,48 1,40 
Gew yon J" 21) Kornern . 0,95 g 0,91 g 1:02 g 0,84 g 0,79 g 0,77 g 0,65 g 0,83 g 0,92 g 

Ueher dle llotlcllYCrhaltnissc ist foigturles angcgcbcn: No.1 fetter Boucn. No.2 u. 3 srhwarzer Boden 1. Kl., 
No,6 steiniger, hC\\-'iisscrter Lchmbodt'n, No.8 kaltcr entl'rgrund, No. 4, sandiger Boden II. Kl., No.7 Lchm, Mergel I. Kl., 
No. [) ruther Boden r. Kl., No.9 guter, lww~isgertcr Thonboden. 

') Ween(lc'r J"hresher. 1M64, 2, 9 und v. B i ~ r a, Die Getrcidearten ete. Niirnberg 1860. 
*) Naeh dem Mittel von 428 Analysen von Weizen vcrsehiedener Lander angcnoIlllIlcn. Vergl. die An-

mcrkungen **) und ***) auf Scite 415; das wirkliche Mittel aus vorstehcndcn Zahlen bctrag! 14,800;.. 
**) Nach dem allgemeinen Mittel angenommen. 



flo. Niihere Bezeichnung 

WeileD. 

In dpr lURpriinglirht'Jl f'uhstanz '" c: 
~.il '--.. --C1--N"C

1

- [i.:;. .,--- ---
:._~.. : !~~; :::: ;.sUJ~ l: ~ ~ 

., I .• ~o-;; Q) ICIO.!CD 0'" 0 

~~ ~ u;-:;;~ Ill.. I~£~ a:,:! C 
'" ',. i 0/,, __ ", Jen oJ,:' 0/,__ "0 __ 

=1=9
0

=\:=11]1 =A=u=8=d=er=p=r=o=vi=n=Z=C=on~s=t=a=n=ti=n=e-{=I=~:-'~;=) J=1=2~,~1=5''=. ~--3=,1)5- 2~~~9,.15 i 1,58 j;, 77 

I " Mitidja. " 12,67,13,812,03j67,29 2,102,10 

~~I '11.:n'::::':M· Alg;" .. 1;;213'OOI~~::~I: = II, = II = II = 
I Weizen aus Aegypten. 

13 I Rother iigyptischer, Beheri 185~ 12,17i 10.342,3065,44 7,86 11,89 

14 I Von Luxor, bessere Sorte. " lJ,80, 8,20,1,45!75,28' 1,73 1 1,54 
15 I,desg!., geringere Sorte. ,,11,10: 9,~9'1,49:75,54 1,67 i1,61 

16 'I' AU8 Oberiigypten '1] ~ I " 8,901 9,06
1
1,31 1 - ' - 11,71 

,.,1 i 
! 

7,41 - - - -
- - - I - 1 -

17 desgl. . . . . . ~ (3 " - -! - I - - -

~: ] ~e:;I;. a~te~ M~m;en: r ~ ], " - -! -' - - -

II 
sarge, echt . . §'~ " 

20 desg!. . " . > . " 

14,85;78,94 2,38 

15,8T7~7 2:'3 

1 

13,561 - 2,17 

! 
11,78j74,51 

9,30,85,35 
I 

10,79'83,84 
9,94 

8,87 

8,87
1 -' 

9,06: -

8,751 -

1,88 

1,49 

1,73 
1,59 

1,42 

1,42 

1,45 

1,40 

2,06 

1,42-
3,00 

Mittel 

Sehwankungen 

- 13~~7111'18il'83 70,04,1: 1,82 1,76 12,90i8O,86 

7,41- 7,68-11,12- 64,54- 1,38- 1,34- 8,87-174,51-
- 131711 16124 !!,27 73,93 (7,75) 2,42 18,73 85,:-l~ 

4:29 

Analytiker 

1 Millon') 

Ritthawen 'J 

Poggiak') 

I flouzeau') 

) .. M~., 

Bei diesen Mittel- und Sehwankungszalilen sind die nachfolgendcn Analysen von Payen nnd v. Bibra mit­
beriickBichtigt. 

Payen (Boussingault's Landwirthschaft 1, 291) fand in einem harten afrikanischen Weizen 

3,00 % Stick stoff entsprechend 18,75 % Stickstoff-Substanz in dllr Trocken-Snbstanz. 
v. B i bra (Die Getreidearten etc., Niirnberg 1860) unterBuchte 13 WeizenBorteu aus der Provinz 

Oran, die auf der Pariser A uBstellung ausgestellt und besonders schon waren, mit folgendem Ergebnisse: 

Mittel 
Schwankungen 

In der Trocken - Sub.tanz 

Stickstoff 
'J. 

2,20 
1,80-2,48 

Stiekstoff-Substanz ',. 
13,75 

11,25-15,50 

Spccifisches 
Gewicht 

(10 BestilUlllnngen) 

1,38 
1,30-1,59 

Weizen aus Asien (Indien). 

i 

]-1859 I I 14,62 

I 
I 

Gewicht von 
20 KOfncrn 

(7 Bestimmungcn) 
g 

1, I 0 
0,92-1,30 

2,34 
II 

Trit. vulgare aus Paulasa 
mudrum, Mai<;ur, rothlich 

II' und glasig . . . . . 

I 
100 Korn 

wogl'n 

2 il Yellow piecy, hart 4,35 g 
3 1 Hard red, hart . 3,80" 

186613,0012,992,1268,64 1,8011,45 14,9378,90 2,39 

" 12,3711,872,0970,23 2,12 1,32,13,5480,14 2,17 
Th. Dielrich u. 
O. Greith.,.,.') 

I) \Veenllc'c JahreHuericht 18G4, 2, 9 und Y. Bihra~ Die Gdrl'ideartt~n etc. NiirniJerg !tlGO. 
I) II. Ritthauscn, Die EiweissktirpeT der Getrcin('artcll dl'. BOllIl lS7~. 
') Cam pt. rend. 49, 128. 
f) Daselhst 68, 453. Heide Prohen~ No. U H. 1:', warCll g'i·ii.~~;l'rl'll 'Yurriithl'J1 l'lltnollllllell und st:UHlllt.CIl VOll un­

gcuUngtem Bodcn: No. 14 war jeuoch in einef grossen:n \Virthsehaft gelJaut und g'creinigt; Nu. 1[' Jagegell in ciner 
kleinen WirthBch"ft und nicht gereinigt. 

~) v. Bib r a, Die Getreidearten etc. Niiflloerg 1860. Die iigYl'tischl'll \V cizen ergauen ferner: uei No. 16 1,3;:', 
bei No. 18 1,37 und bci No. 19 1,59 spec. Gew. 

') v. Biora, Die Getreitlearten etc.. Nlirnoerg 1860, 2S:l. 20 K.orner ",·ogen 0,875 g. 
') Vergl. Anmerkung ') S. 4:)0. 

*) Nach dem Mittel von 428 Analysen Yon \Veizen vcrschiedcller Liindcr angcnommen. Vcrgl. die An-
merkungen **) und ***) auf Scite 41;;; der wirkliche mittlerc Wa"sergehalt l.wtragt 11,80 'I •. 
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II ... In der urspriingliehen Substanz 

'1 :~ ~ I HI I~,c~, ~ 
N°'1 Niihere Bezeichnung ~i! !~~il ~ ~j~I'~j ~ Analytiker 

_=============?=~~= ._ % I %'" %_J~.%!:: % % -I' 100 Korn .- I I 1 . - 1 
wogell I 

4 Soft red, weich 3,65 g 188612,62, 9,4312,34171,842,13 1,64 

51 Club I, weiss, weich 4,50 n " 12,10! 9,7512,0673,201,53 1,36 

6
7

1 Laskari, gelb, hart 4,20 n " 12,60jll,36
1
2,0670,27

1
2,32 1,39 

SoftwhiteKurrachee 3,30 n " 12,00i 9,6112,2372,5711,94 1,65 

8 i Soft red Kurrachee 3.20" " 13,27,10,7411,8071,01,1,75 1,43 

10,7982,21 1,73 

11 ,0983,28 1,77 

13,0080,40 2,08 

10,92~82,47 1,75 

12,38181,88 1,98 

1 Th. Dietrich u. I O. Gretlh.,.,. ') 

Mittel, harte Korner . 

weiche Korner 

der 8 Analysen 

- 12,~:12,07:2,09169,71'2,0811,39 
- 12,00 9,892,1]172,17jl,81: 1,02 
- 13,3710,99 2,08,70,19.1,9211,4{) 

**) I I 

Weizen aus Japan. 

13,82179,82 2,21 
11,3°182,48 1,81 
12,66181,01) 2,08 

1 ~ Tr. vulgare, jap. nI{o-mugi" 1885 12,381 I 6,4411,63165,2112,901 1,44 18,76 174,43 3,00 O. Ktllner') 

""'I' 2,30, '," 69'''12,,,1 1,,, 
2 '1 n Soshiu" 'j Besonders zur I 1886 14,13 179 ,48 2,26 

) O. Kellner ') 
: ." Shoyubereitung 

3 : "Funabasht geeignete " 13,53 12,74il,i3167,66 2,90 1,64 14, 73 178,25 2,36 

4 il "I watsuki". Weizensorten *) 1 
" 13,0112,0111,7568,54 3,08! 1,61 13,81 78,79 2,21 

Weizen aus Australien. 

~I 
No.2 -

=1 

-

=1 

-

I 

- - 12,12 - 1,94 } LlJUJe. und 

No.3 - - - - - 14,87 - 2,38 Gilbert .) 

:1 

1851 er Ernte 1858 12,2°1 8,78 1~01 -
I 

- - 10,00 - 1,60 I ... Bibra') - - - - 9,94 - 1,59 
1 

. ') Landw. Versuehsstationen 1888, 35, 309. Die untersuchten Weizen sind diejenigen indisehen Sorten, welche 
zur Zeit der Untersuehung hauptsachlich gehandelt wurd,·n. Die Weizen unter No. 7-8 sind naeh den Ausfuhrhiifen als 
Kurrachce-, die iibrigen als Bombay -Wcizen bezeiehnet. An nilheren Bestandtheilen wurden ferner ermittelt: 

In den lufttrockncn K(jrnern; ~ o. 2 3 4 5 6 7 
In Wasser lOslichc Stickstotf-Substanz 3.1S 1,81 2,62 2,00 5,25 4,12 
I W I" r I (Zuckcr 7,1):! ·1.2U 4,6~ 5,9~ 5,96 4,51 

11 asser os WI: Dextrin 10,60 6,45 H,:J4 9,11 9,84 3,44 
Starke. . . .. 50,41 61.92 56,05 58,10 56,04 63,06 

III der Trocken-Substanz: 

8 
2,81 ',. 
6,18 " 
8,95 " 

55,10 " 

In Wasser liisliche 8tickstotr-Substanz 366 2,06 3,00 2,27 6,00 4,75 3,21 " 
In Wasser liislich: {Dzuckt~r 8;77 4,7i 5,35 6,80 6,82 5,20 7,05 " 

ex ,nn 12,19 7,:13 10,92 10,36 11,26 3,97 10,21 " 
Smrke. . . .. 57,94 70,:n 64,13 66,12 64,13 72,71 62,88 " 

Aus dcm selhst hergcstellten sehalellhaltigl'n Mehle wurrle Kleber gewonnell (in 'I, d. lufttr. Mehles): 
Kleber im frischen Zustande . . . . . . 42,00 24,G 24,;; 27,35 32,30 39,96 ", 
Kleber, getrocknet . . . . . . . . . . 17,25 10,19 9,1)5 10,45 8,34 1:1,43 16.16 " 
Aus dem bestimmten Stickstotrgchalt bercchn. 10,76 6,70 6,78 7,20 6,78 8,83 3,74 " 

') Mitth. d. dentschen Gesellsch. fiir Xatur- 11. Viilkerkulldc OstORiens, 4, No. 35. 
') Mittheilung der deutschen Gesellschaft fiir Natur- und Viilkerkullde Ostasiens, 1886, 4, No. 35. CentrbL Agrik.-

Chem. 1887, 16, 403. 
') Wolff's Grundlagcn des Ackerbaues, 771. 
') v. Bibra, Die Getreidearten etc. , Niirnbcrg 1860, 283. 20 Korner wogen 0,875 g. 
*) 0. Kellner fand ferner: No. 2 "Soshiu~~ 

Gewicht von 1000 Kornern 40,04 g 
8tarke . . . . . . . . . .. 57,80 'I, 

**) Naeh dem Mittel von 428 Analysen von Weizen 
merkungen **) und ***) auf Seite 415. Das eigentliehc Mittel 
Asien 12,57 % und fUr Weizen aus Japan 12,88 %. 

No. 3 "Funabashi" 
35,80 g 
54,85 ", 

verschiedener Lander 
aus den vorstchenden 

No.4 "Iwatsuki" 
32,76 g 
58,35 ", 

an genom men. V ergL die 
Zahlen betragt fUr Wei zen 

An­
aus 



No. Niihere Bezeichnung 

1 Michigan White, gereinigt . 
2 Missouri Red Fall, gereinigt 
3 Diehl, Mich. 
4 desgl.. 
5 desgl • . 
6 desgl .. 
7 Soules 

8 1
1 
Soules, 

9 I desgl. . 
10 desgl.. 

British Columbia 

11 Lincoln, Mich .. 
12 desgl. . 
13 Fultz, Mich. 
14 de~gl.. 

15 Treadwell Mich. 
16 desgl. .. 
17 desgl.. 
18 Buckeye or White Wabash 
19 Tappahannock, Mich. 
20 Lllncaster 
21 Asiatic 
22 Gold Medal. 
23 desgl. . 

24 11 Egyptian red 
25 Clawson. . 
26 desgl.. 

27 1 desgl. . 
28 Clawson Mich .. 
29 desgl. . 
30 desgl. . 
31 desgl. . 
32 dcsgl.. 
33 desg\.. 
34 desgl •• 
35 desgl., Oregon. 
36 Weeks, Mich. 
37 Powers, Mich . . 
38 Armstrong, Mich .. 
39 Tuscan, Mich .. 
40 Post, Mich .. 
41 Senora Club, Oregon 

co 
c .. " <DoC ..,0 
" ~f .... 

No-

Weizen. 

Weizen aU8 Nordamerika. 

a. Winte rweizen. 
.- . 

I d . I 'b In dcrTrockcn- = . 
n er natiirhc lcn :su stanz Substanz;] ~ 

- ~ ! ... .:5~-I:.g-~~r~=T~- ..:..:5 1~~~ ~ 2 ; 

431 

Analytiker 

C 
;:) 

= !:!.si 1 tf :i= I ~ =1 ~ C) 018 II~ ID':G -=8~ ~ I"''' ~ ~.::-= ; -- c ;-=! ~~~ ~~w 
0 1 0.' t/J I 0 ' leno ' bioI % 0.'0 cn Glob 0 ' 

JO 10 , 0 ~lo= ,I=od~=~~~1 ~=~,,;,,;,o=!====== 

1877 12:75 1 1l,64 i 1,~·6 1 70 , 9611,83 1 1-, 56 13,34 ;81.33 

" 13,52111,79,1,47 \69,95 [1,72 1 1,55 13,63
1

!80,89 

" 9 ,64 '12,381 76,26 11,72 13,69 -

"12,1813,78 72,22 . 1,82 15,63 \ -

n 

" 
n 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

12,6811,81 

10,25 11,88 

11,02 11,81 

8,51 12,25
1 11,22 11,88 

10,07
1
13,451 

13,38 11,90 

10,78 '1' 11,38 
11,4511,59 

12,53 j 14,47
1 

12,69
1
' 12,50 

9,94 11,69 

10,00'11,88 

12,7310,97 

11,21 13,56 

11,93 14,00 

11,11 12,25 

10,5511,15 

10,1213,06 

11,4811,19 

:~::~ ~~::: I 
12,2911,16 [ 
10,3611,81 

11,1912,06 

1I,09 12,38 

11,0812,25 

10,43 12,69 

10,31 12,25 

13,0011,37 

12,99 10,50 

10,0311,00 

10,85112,031 
12,21 12,88 

13,77 1I,37 

10,27 11,25 

10,91 10,63 

73,74 

76,37 

75,44 

77,61 

74,81 

74,59 

73,16 

76,09 

75,22 

71,26 

78,10 

76,57 

76,36 

74,92 

73,46 

72,25 

74,94 

76,57 

74,82 

75,64 

74,19 

76,02 

74,76 

76,19 

74,99 
74,89 

75,18 

75,18 

75,84 

73,84 

74,74 

77,38 

75,42 

72,94 

73,14 

76,90 

77,00 

1,77 

1,50 

1,73 

1,63 

2,09 

1.89 

1,56 

1,75 

1,74 

1,74 

1,71 

1,80 

1,76 

1,38 

1,77 

1,82 

1,70 

1,73 

13,54: -

13,24 1 -

12,81 i -
13 ,39

1 
-

13,34 1 -

14,96 i -
13,78 ' -

12,76 : -
1 

13,09 -

16,~4 i -

14,31 : -

12,991' -

13,20, -

12,691-
15,27 -

15,88 ,' -
13,78 -

12,47 -

2,00 14,51 

1,69 12,64 

1,64 13,54 

1,74 12,33 

1,79 12,72 

1,64 13,21 

1,76 13,59 

1,64 13,93 

1,49 13,78 

1,70 14,17 

1,60 13,66 

1,79 13 ,07 

1,77 

1,59 

1,70 

12,07
1 -

12,22 -

13,50 -

1,97 14,66 

1,72 13,19 

1,58 12,54 

1,46 11,93 

2,13 } 
2,18 

2,19 

2,50 

2,17 

2,12 

2,05 

2,14 
2,13 

2,39 

2,20 

2,04 

2,09 

2,65 

2,29 

2,08 

2,11 

2,03 

2,44 

2,54 

2,20 

2,00 

2,32 

2,02 

2,17 

1,97 

2,04 

2,11 

2,17 

2,23 

2,20 

2,27 

2,19 

2,09 

1,93 

1,96 

2,16 

2,35 

2,11 

2,01 

1,91 

Alwal",. u. 
Warntcke ') 

R. c. 
Ktcl.it') 

') Report of work of the Agrio.nltural Expor. St,at . Middletown, Connect. 1877-78, 25, 
') Ann. Report of the Connecticut Agric, Exper, Stat. for 1~7~, 137. (Rep. Mich. BIL Ag, 1877, 35U.) 
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42 "Yellow Missouri 1878 7,69
1
11,592,1175,17:1,53, 1,91 

43 i Swamp, gewachsen in Ohio " 7,63ill,5912,4174,991'1,54 1,84 
44 Vidor, gewachsen in Ontario, I 

Canada " 7,49 9,45
1

2,2777,711,69 1,39 

45 Silver Chaff, gewachsen in I 1 
1 Ontario, Canada ,,8,93 9,89

1
2,4475,41 1,75 1,58 

46 Foizy, gewachsen in Oregon " 8,98j 8,40:2,2877,52 1,25 1,57 

47 Brazilian, gewachsen in " ,,9,291 9,4511,9976,331,17 1,77 

48 Polish, gewachs. in Maryland " 10,0812,43
1
2,6771,591,56 1,67 

49 White, gewachsen in Oregon " 9,52 8,58:1,69'77,11
1
1,53 1,57 

50 Minnesota No.1 187212,3413,061 - - ;2,03 1,59 

51 !desgl., No.2" 11,3113,001- - !2,37 1,92 

52 :desgl, No.3" 11,8513,561-[ - 112,50 1,97 
53 i Pensylvania, Mittel v. 6 ver-

Ii schieden gediingte.n Weiten " 12,9311,161,9369,24,2,55 2,16 

I 

54 

55 

56 

57 

Canada, 
Ontaria. 

Silver Chaff, gelb 

: Midge Proof, weiss. 

Arnold's Victor, gelb 

Vermont Cross. gelb, 

glasig 

58 New-York, Landreth, 

weich 

Gcw. von 
100 Kom. 

g 

3,60 

2,96 

2,97 

4,07 

4,54 

187911,05 9,80i2,2873,2711,70 1,90 

" 11,60 98°12,0473,4311,68 1,45 

" 10,9011,55
1
2,14,72,23,1,58 1,60 

"" W,", '"'''1",.1172,1312,52 1;75 

1882111,431O,85:2,02,71,85!1,75 2,10 

12,56181,42 

12,55
1
81,17 

10,22 184,01 
1 

, 
10.86,82,81 

9,23:85,16 

10,42 '84,15 

13,82179,62 

9,47:85,24 

14,901 -

14,66; 

15,39 

I 
12,82

1

79,:15 

11,02'82,37 

11,0883,07 

12,96
1
81,07 

11,99,80,93 

Analytiker 

2,01 1 
2,01 

1.64 

P. Collier') 
1,74 

1,48 

1,67 

2.21 

1.52 

2,:18 

235 

2,46 

) Noy .. ') 

1,
76 1 1,77 

2,07 

1,92 

Jordan .) 

Cli/t'ord 
RtcharliJon 

') 

12,25'81,12 11,96 J 
') Ann. Rep. of the Commissioner of Agriculture Washington f. 1878, 147. An naheren Bestandtheilen wuruell 

ferner gefunuen in Proeenten der lufttrocknen Korner: 
No. 42 43 44 45 46 47 48 49 

Zucker . . . . . . . . . . . . . ~)'092? 2,92 2,66 3,79 3,78 4,67 3,77 4,21 
Gummi . . . . . . . . . . . . . _, _ 3,26 1,88 2,54 3,77 2,51 1,93 2,66 
Starke (aus der Differenz) . . . . .. . 70,23 6!:1.81 73,17 69,08 69,97 60,15 65,89 70,24 
Von den Eiweissstoffen in Alkohol liislich 2,06 1,08 3,52 2,70 3,38 3,23 3,08 2,34 

') An Investigation of the composition of Amcriean Wheat and Corn. Clifford Richardson. Del'artcllIl'lIt or 
Agriculture. Chemil'al Divisoll Bulletin No. I, 18. 

') Ebcndaselbst. Mittel von Analyscn 6 verschieden gediingter 'Veizen, von uns brrcchnet. 
') Departement of Agriculture, Chclllical Division. I, -l u. 9. An Investigation of the composition of american 

wheat and corn. 1., 2. u. 3. Bericht. Zu einzeluen der unll'TRuchtell Weizenproben ist nOl'h Folgendcs l>rwiihnenswerth: 
No. 60 ist ein Kreuzungsprodukt von Champion Amber uud Hugh~'s Prolific. No. 64-75 wurdell auf der Eastern 

Experiment. Farm, 'Vest Grove, Penns. gebaut. No. H2 gilt als dcr besle Weizen in der lJmgegend von Centre County, 
Penns. No. 91 stammte von No. 87, 18820r Ernte und war auf Mai.boden unter Anwonduug von vollstandigem llandels­
dlinger gebaut worden. No. 88 stammte von Llemsclben '\Veizell und war auf Brachland gebaut worden. No. 93 wuch. 
auf sandigem Lehm mit rothcm Thon im UlltergrunLl, ungedling-t. No. 102 u. 103 waren anf sehr leichtelll, ungcdlingtem 
Sandboden gewachsen. No. 10, wuchs auf schwercm, rothem Thonboden. No. 109 wuehs auf Lchm mit Thon im t:nter­
grund, nicht gedlingt. No. 110 wuchs auf schwerem, uugedling-trm Boden, im 2. Jahre seiner Kullur. 1'10.115 wUl'hs auf 
schwcrem, rothem, ungedlingtem Lehmboden, der im Jahre vorher Mais gl'tragen hatte. No. 116 wuel,s auf Sandboden mit 
Than im UntergrunLl, der mit gut verroltctl'lll Kampa.! aus Balllllwoll.amen und Kuhdlinger godlingt war. No. 139-1", 
wuchsen auf armem, ungcdiillgtem Sandbodcn. Xu. 1:16 wnehs auf cinem grandigen, kiesigcn Huhcnuodcn, der illl Vorjahr 
zu Baumwolle mit einclll Kompost aus Phosphat, Stal1dtinger und Baumwollcnsaat gedtingt worden war. :80. 157 ,var 
derBclbe 'Veizen, auf lchmigem Tiefland, weniger sehwl~r, gewachsen. No. 160-200 wuehscll aut' der Ohio Agric. Experi­
ment Station Farm Columbus. No. 201 wuchs auf Bchwercm Thonboliell, ungeuiingt. No.202-2:?2 stammen VOIl Miehigan 
Agric. College zu Lansing. Der Boden der :Farm ist cin sandig-cr Lchmbodcn. No. 224 u. :n5 wurhscn auf Kalkstcin­
baden mit etwas Lehm und Sandnwrgel (? gravel). No. 2:H auf sehwcrcm Boden gewaehscn. N n. 236 wllehs auf dunklem. 
nngedtingtem Lehmboden von mittlcrer Fruchtbarkcit; der 'V(~izen war im 3. Jahre der Kultur. No. 245 wuchs ant' 
!I"ehem Thonboden, der illl Vorjahre gcdlingt war. No. 247 wuehs auf ungedlingtem 'l'hollboLlen. No. 267 u. 26~ 
wuehHen auf humosem, ungedtingtcm 'l'honbodcn. No. 294 wuchs auf Sand, No. 295 auf grauelll Kalkboden, Tief\and, 
ungedtingt. N 0_ 206 wuchs auf ungcdlillgtem Lehmboden. 
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Pennsylvania. Gew. Yon 
100 Kom. 

59 Champion Amber (Hy- g 

brid), hart 3,28 1881 8,95 11,03 2,21 74,56 1,35 1,90 12,13 81,87 1,94 

60 Lemon (Hybrid von 

Champion Amber nnd 

Hughes Prolific), gelb, 
::--

, g 
hart 3,42 

" 8,35 i15,582,51 :70,13 ,1,53 1 1,9O 17,00 76,52 2,72 i 
61 Gold Medal, gelb, hart 3,08 

" 8,601 9,802,3776,05 1 1,38 1,80 10,72 ,83,21 1,72 "" .~ , 
~ 62 German Amber, hart 2,94 

" 7,60 n,o",,"I""r"; 1,70 11,93 i82 ,23 1,91 .., 
63 Washington Glass, gelb, ! i ~ 

I hart 3,74 
" 

8,4512,082,2373,441,75 1 2,05 13,19 80,22 2,09 E3 
64 Swamp, roth, hart 4,06 1879 9,9512,782,1371,9411,55 11,65 14,19 79,90 2,27 

65 Hedge's Prolific, roth, 

I hart 3,10 
" 

10,0010,681,7775,0711,3311,15 11,87183,40 1,90 

Von nachstehenden Weizen liegen cingehcndcrc Analysen vor; diese\Weizcnlwaren ani dem reichen Boden von 
Colorado, auf der Versuchs-Farm des Colorado Agricultnr-Collegs zu Fort Collins gewachscn: der Boden ist ein Allnvial-
hoden, welcher ,on den uenachbartcn Kreideschicfcrn sehr reichlich Kal.k erhalten hat. Die Weizen wnrden nnter Leitung 
Yon A. E. B lou n t nach snrgfaltiger Auswahl, Hyuridation und fortgesetzter Kultnr angebaut. 

1m natiirliehen Weizen: 

No. Frischer Trockner Zucker Dextrin Starke Albumin in 80".-igem 

Kleber Kleber etc. etc. etc. Alkohol 
!Oslich unloslich 

0;. 0;. "10 0;. 0;. "10 0;. 
23 Sommcrwcizen, Hedge'S Row 30,14 10,69 3,12 2,10 66,66 4,19 8,75 

301 Winterw., Blount's Hybr. 18 32,22 10,74 3,32 1,94 67,23 3,57 9,37 
302 19 36,96 12,14 3,44 2,68 64,47 3,28 9,10 
303 20 35,22 11,74 3,64 2,66 63,32 3,71 8,54 
304 Seel from New Sonth \V~le~ 28,31 10,64 4,22 3,03 64,68 5,05 7,51 
305 El Dorado 25,06 9,49 3,28 1,82 66,83 3,83 7,92 
306 Russian 32,41 12,13 3,70 2,20 63,96 3,81 10,68 
307 Imperial ~'ife 39,47 14,23 4,04 2,06 61,95 5,96 9,98 
308 Clawson .. 26,91 9,99 4,10 2,30 65,86 3,44 8,31 
309 Doty 35,81 12,52 3,68 2,32 63,94 5,69 8,31 
343 Oregon Club . 28,92 10,06 3,10 1,50 67,86 4,34 7,91 
346 Australian Club 25,23 8,91 3,30 1,92 68,28 3,01 8,18 
:148 Sonora. 34,86 11,80 3,18 3,00 63,92 6,51 7,67 
351 Whitc Mexican 42,21 14,33 3,46 2,20 64,61 4,2U 9,61 
:~56 Hio Grande. 35,01 12,34 2,R6 2,58 65,53 3,19 11,50 
359 Judkin 33,59 12,10 ·4,96 2,80 63,5a 1,97 10,28 
362 Lost Nation. 29,52 11,23 3,52 2,40 64,01 1,64 11,29 
365 Touzelle 33,2j 10,90 3,24 1,88 65,U5 4,01 9,49 
370 Pringle's No.6 34,78 11,83 3,52 2,20 65,85 5,25 7,88 
372 

Cent'~nnial " 
7 33,69 12,01 2,94 2,06 63,68 3,40 11,85 

374 23,80 9,22 3,06 2,10 67,67 4,26 7,80 
376 Hedge's Row 34,01 12,11 2,80 2,02 66,68 4,66 8,96 
37~ Blount's Hybrid No. 10 42,22 14,44 4,12 2,22 61,10 4,30 9,60 
384 

" 
15 32,24 11,38 2,92 2,46 66,12 3,18 9,06 

387 16 52,92 11,19 3,38 1,90 67,24 4,26 7,49 
39U 

Fou~tain . 
17 34,16 11,88 4,20 9,00 53,66 0,80 12,82 

393 35,15 11,93 2,86 2,32 64,36 3,53 10,29 
39;) White Chaff 32,44 11,:17 4,80 2,00 62,88 4,89 9,11 
397 Perfection 35,36 12,07 2,84 1,80 60,39 4,34 9,84 
399 Gennan Fife 38,33 14-,45 2,02 1,50 63,42 4,24 10,82 
401 Triticum 34,32 13,08 4,60 2,84 62,09 5,65 7,97 
403 Durum Russian 37,54 13,51 4,28 3,00 61,30 6,48 8,77 
405 Meekins 38,61 13,83 5,12 2,04 61,17 5,36 9,89 

Mittel 34,10 11,83 3,56 2,45 64,31 4,12 9,29 

Schwankungen { 23,80- 8,91- 2,02- 1,50- 53,66- 0,80- 7,.9-
52,92 14,45 5,12 9,00 68,28 6,51 12,82 

') Vergl. Anmerkung ') yorige Seite. 

K ij n i g, N ahrungsmi ttel. I. 4. Aufi. 28 
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Gew. von 
100 Kom. 

g 

66 Glick, roth, hart 3,96 1879 11,55 12,25 2,10 70,50 1,80 1,80 13,85 79,69 2,22 

67 Champion Amber, roth, 

hart 3,21 " 
9,90 11,20 2,41 72,74 1,90 1,85 12,43 80,73 1,99 

68 Medit. White Chaff, roth, 

hart 3,85 " 
10,05 12,08 2,30 7:1,04 1,83 1,70 13,43 80,08 2,15 

69 Sandimika, gelb, hart 2,08 n 11,30 12,60 2,15 71,05 1,60 1,30 14,20 80,11 2,27 

70 Fultz, hart 3,27 n 11,40 10,50 1,51 74,79 0,90 0,90 11,85 84,32 1,90 

71 Gold Dust, gelb, hart 2,53 " 
11,45 10,50 1,61 74,61 1,03 0,80 11,85 84,27 1,90 

72 Eureka, gelb, hart 3,24 n 10,50 11,55 2,14 72,86 1,60 1,35 12,90 81,41 2,06 

73 Washington, GiaHs, gelb, 
hart 3,60 n 10,W 11,55 1,90 73,87 1,23 1,05 12,89 82,45 2,06 

74 Clawson, gelb, hart. 3,12 n 10,60 11,38 2,09 72,10 2,23 1,60 12,73 80,65 2,04 

75 Gold Medal, gelh, hart 2,58 n 11,45 10,68 1,39 74,60 0,98 0,90 12,06 84,24 1,93 

76 Mountain White, weiss, 
weich. 2,71 1882 9,50 9,98 2,38 75,12 1,32 1,70 11,03 83,00 1,76 

77 Mediterranean, gelb, hart 4,06 n 8,85 11,55 2,25 74,45 1,25 1,65 12,67 81,68 2,03 

78 Fultz, gelb, hart. 3,02 n 9,55 9,45 2,30 75 .20 1,70 1,80 10,45 83,14 1,67 

79 Fultz, roth, iibergehend 3,47 1879 11,00 11,38 2,11 72,38 1,73 1,40 12,79 81,33 2,05 
'" 

80 Clawson, gelb, hart. 4,29 11,35 11,20 1,90 71,90 1,75 1,90 12,62 81,13 2,02 ~ 

n 
<:> 
~ 

81 Hybrid, hart 2,99 1881 11,50 11,20 2,22 71,80 1,78 1,50 12,66 81,12 2,03 .. 
" 

82 Bukholder, Kalkboden, ~ 
0: 

weiss, weich 4,66 1883 10,74 10,15 1,93 73,53 1,69 1,93 11,38 82,51 1,82 " .. 
83 Pennsylvania Amber, ~ 

Kalkbod., iibergehend 3,64 10,72 11,38 1,91 72,06 1,95 1,98 12,62 80,90 2,02 
~ 

" 
84 Fultz, Kalkboden, iiber-

gehend 3,88 " 
11,45 13,65 1,46 69,61 1,86 1,97 15,41 78,62 2,47 

85 Martin's Amber, weiss, 
hart -

" 
11,30 13,13 - - - 2,03 14,80 - 2,37 

Maryland. 

86 Rice, roth, hart . 3,59 1881 8,40 12,43 2,67 71,59 1,56 2,15 13,57 79,46 2,17 

87 Fultz, hart 3,20 1882 11,06 14,53 2,32 70,97 1,63 1,85 11,22 82,62 1,79 

88 Rice, roth, hart . 3,08 n 10,00 9,98 1,98 73,43 1,70 1,80 11,08 82,83 1,77 

89 Centennial Amber, gelb, 
iibergehend . 5,08 1879 11,05 12,08 2,11 71,03 1,68 2,05 13,58 79,86 2,17 

90 Midge Proof, gelb, weich 3,08 n 9,45 10,85 1,93 74,79 1,63 1,35 11,98 82,60 1,92 

91 Fultz, nach Maia, ge-

diingt, amber, hart 3,69 1883 11,34 9,8°12,27 73,21 1,72 1,66 11,05 82,55 1,77 

2 Fultz, Brachland, amber, 9 
gediingt . 3,60 n 11,38 10,85 1,551 72 ,991,59 1,64 12,24 82,37 1,96 

3 White Mediterranean, 
weich. 3,47 n 11,92 12,08 1,7770,302,30 1,63 13,71 80,12 2,19 

9 

') Vergl. Anmerkung ') S. 432 u. 433. 



Weizen. 435 

I 

... In der nr8priinglichen Sub8tanz In der Trocken- .: ' 

" Sub8tanz .~ .: .. ,. .. .fa ~ .. .., ... 
.<,: i I .:'" N t:':'~ 0001 Ana-.,.0 .. o'::~ .... .. ~.= "0'" 

No. Niihere Bezeichnung :I ;: s-=:,e ':8$ ... .. .. .... .., .. .., - ... .. !.2i .. ·_to o· 0 ~.e. ':Gi.:t !~J5 lytiker .... • lAo ....... a:~ • N .. ~ (1)"" ~l:~ c fn·~ !::-= " "IotIJ (I) (I).., 
::0 "10 "10 (1)0/0" 0;. "10 0;. (l)o;.b 0;. 

Gew. von 
Virginia. lOOKom. 

g 
94 Mc. Gehee's Red, hart 2,81 1881 8,80 13,65 2,49 72,53 1,48 1,05 14,96 79,54 2,39 

95 Finlay, roth, hart 3,29 
" 

9,45 11,72 2,38 73,67 1,18 1,60 12,94 81,36 2,07 

96 Hybrid, roth, hart 3,65 1882 11,54 12,78 2,00 70,30 1,73 1,65 14,44 79,49 2,31 

97 Shenandoah 1, roth, hart 1,83 
" 

9,45 14,00 2,18 70,02 1,90 2,45 15,46 77,33 2,46 

98 desgl. 2, roth, hart. 2,66 
" 

11,15 10,15 2,56 72,76 1,78 1,60 11,42 81,90 1,83 

99 desgI. 3, roth, hart. ' . 3,20 
" 

9,28 11,55 2,38 73,16 1,63 2,00 12,73 80,65 2,04 

100 Harrison, roth, hart 3,71 1879 11,14 11,73 2,46 71,11 1,70 1,86 13,20 80,03 2,11 

101 Mc. Gehee's White, 

weich 3,50 1883 9,35 12,43 1,85 72,81 1,96 1,60 13,71 80,33 2,19 

102 Dallas, roth, iibergehend 4,14 
" 

12,26 12,78 1,83 69,59 1,96 1,58 14,57 79,31 2,33 

103 Fultz-Clawson, iiber-
gehend 4,21 

" 
12,10 10,50 2,01 71,84 1,75 1,80 11,55 82,12 1,85 

104 Wysor . 3,80 1881 9,25 12,60 2,16 72,71 1,73 1,55 13,89 80,11 2,22 

105 White Mediterranean, 
schwerer, roth. Thon-

boden 4,26 1883 7,73 11,03 - - - 2,32 11,96 - 1,91 

106 Fultz and Longberry - n 9,62 12,78 - - - 1,93 14,13 - 2,26 

107 Osterey . 3,56 
" 

9,22 12,60 - - - 2,50 13,89 - 2,22 <:' 

108 Red. 3,46 n 9,33 11,20 - - - 2,15 12,35 - 1,98 I West-Virgin ia. 
109 Early Amber • - 9,42 10,85 - - - 2,00 11,98 - 1,92 

" '2 
110 Osterey. 3,39 n 7,68 11,03 - - - 2,13 11,95 - 1,91 ~ 

Georgia. 
Q 

III Dallas, amber hard. 4,02 1881 7,95 12,60 2,48 73,17 1,65 2,15 13,68 79,51 2,17 

112 Bennet hard 3,22 
" 

8,05 14,00 2,22 72,30 1,38 2,05 15,22 78,64 2,44 

113 Italian White hard . 4,63 1882 11,22 9,45 2,68 73,47 1,48 1,70 10,64 82,76 1,70 

114 Purple Straw, roth, hart 4,51 n 10,49 10,15 2,12 73,46 1,48 2,30 11,33 82,08 1,81 

115 Red Mediterranean, roth, 
hart 2,89 1883 9,19 12,43 2,13 72,18 2,03 2,04 13,69 79,47 2,17 

116 desgI. 2,83 
" 

12,20 12,60 2,09 69,57 1,88 1,66 14,35 79,24 2,30 

North-Carolina. 

117 Kivet, gelb, hart. 4,23 1882 11,70 11,03 2,22 71,22 2,28 1,55 12,50 80,64 2,00 

118 desgl. 3,63 
" 

11,65 8,93 2,11 73,86 1,65 1,80 10,11 83,61 1,62 

119 desgl. 4,39 
" 

10,15 12,25 2,15 72,52 1,43 1,50 13,63 80,72 2,18 

120 desgl. 3,38 
" 

10,90 9,98 2,32 73,18 2,12 1,50 11,20 82,14 1,79 

121 Rust Proof, roth, iiber-
gehend 4,30 n 10,40 10,33 2,39 72,46 2,87 1,55 11,53 80,87 1,84 

122 desgl. 4,03 n 10,60 10,15 2,33 72,63 2,84 1,45 11,36 81,23 1,82 

123 desgl. .,63 
" 

9,30 9,28 2,25 75,-'2 1,95 1,80 10,2483,14 1,6. 

') Vergl. Anmerkung .) S. 432 u. 433. 



110. Nahere Bezeichnung 

Gew. von 
100 Kiim. 

1 

1 

24 Baltimore, gelb, mittel. 

25 desg!. 

26 desgl. 

27 desg!. 

28 desgl. 

29 Purple Straw, roth, hart 

30 desgl. 

31 Davis, roth, hart 

32 desgl. 

33 desg!. 

34 Earnhardt, gelb, weich 

35 Golden Premium, gelb, 

weich . 

36 Wintergreen, gelb, weich 

37 Hick's prolific, roth, hart 

38 White Australian, roth, 

mittel-) 

Alabama. 

39 Lancaster Red (be bart. ) 

roth, mittel . 

40 Smooth Mediter., roth, 

mittel. 

41 Tuscan Island (bebartet 
mit langen gelben 

I Aehren), roth, mittel 
42 Rogers Red (kurze 

II Aehren), roth, weich 
43 Dot, roth, mittel. . . 

44 \ Clawson, blassgelb, hart 

45 Rice, roth, mittel . . 

46 Bill Dallas, blassgelb, 

hart 

47 Tennessee Amber, blass-

gelb, mittel • 

48 Emporium, roth, mittel 

49 Lovell's New, blassgelb, 

mittel. 

50 Washington Glass, weiss, 

mittel. 

51 1 

15 2 

Eureka, blassgelb, mittel 

Purple Straw, roth, hart 

g 

3,91 

3,43 

3,92 

3,30 

4,15 

3,24 

2,78 

3,76 

3,28 

3,70 

3,95 

4,37 

3,57 

3,42 

3,65 

3,93 

3,96 

4,06 

2,01 

3,71 

2,24 

3,73 

4,65 

3,49 

2,79 

2,18 

2,17 

2,68 

2,82 

a 
I: .. " .. '"' ... g 

~f .. ., 
N" I: 

= 

1882 

n 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
n 

n 

n 

n 

" 
n 

1879 

1883 

n 

n 

n 

n 

" 
" 
n 

" 
n 

n 

" 
" 
" 

Cerealien. 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken - " ' Substanz ....... = N 

11= "' " .. I N I It: ~ GO I 1 
N .;'" o~ .s Ana-.. ~t:.! = ISW~ .J:. t 

., 
~~= o~~ ;;~~ .. '"' ...... ~ " .. ~$':: .:! I':-i~ ~~ I 

., .!:o';; ':a;,:! lytiker • .. .. ..... ;::8 00 .. cn.~ ~l:-= c "''',. ~l:~ "''''' '/, I '/, u; '/.:: I ./, '" ./. '/, '/, UJ ".b ./, 

I 
9,1)5 9,98 2,28 75,05 1,54 1,60 11,04 82,97 1,77 

9,85 11,20 2,32 74,08 1,10 1,45 12,42 82,07 1,99 

9,65 9,10 2,25 76,35;1,00 1,65 10,07 84,50 1,61 

9,20 10,15 2,06 75,14
1
1,60 1,85 11,18 82,75 1,79 

9,70 11 ,38 2,16 73,48 11,63 1,65 12,60 81,38 2,02 

9,40 10,15 2,47 74,58 1,70 1,70 11,21 82,30 1,79 

10,55 11,90 2,42 72,12 :1,66 1,35 13,30 80,62 2,13 

8,45 11,73 2,28 73,26 !2,53 1,75 12,81 82,03 2,05 

8,35 10,68 2,43 76,5°1°,44 1,60 11,65 83,47 1,96 

11,05 12,43 2,31 70,85 11,81 1,55 13,97 81,66 2,24 

10,92 9,982,1074,07
1

1,63 1,30 11,21 83,14 1,79 

10,66 9,632,0374,44 ;1,54 1,70 10,78 86,66 1,19 

9,40 9,452,34 :76,17 1 1,44 1,20 10,43 84,08 1,67 

8,15 9"T20I",,, 1,53 1,85 10,48 83,46 1,68 

11,15 10,152,0272,482,50 1,70 11,41 81,60 1,83 

~ 

Ii .. 
11,18 12,60 1,64 70,70 1,51 2,37 14,18 79,60 2,27 " ... 

.ll 
ci! 

10,42 11,38 2,30 72,28 1,61 2,01 \2"'1'0," 2,03 ~ 
~ 
~ 

10,52 10,85 2,69 72,40 1,51 2,03 12,1380,90 1,94 

9,36 10,85 2,50 73,24 11,88 2,17 12,08 80,63 1,93 

10,21 10,85 2,37 72,851,54 2,18 12,09 81,12 1,93 

9,81 9,98 1,94 74,37 1,81 2,09 11,07 82,45 1,77 

10,78 11,55 2,42 71,67 1,56 2,02 12,95 :82,33 2,72 

11 ,03 10,15 2,01 73,72 1,32 1,77 11,41 82,86 1,83 

10,84 11,03 2,07 72,57 1,53 1,96 12,38 81,38 1,98 

11,62 11,90 2,04 70,93 1,60 1,91 13,46 80,26 2,15 

11,57 9,80 2,28 72,42 1,74 2,19 11,08
1

81,89 1,77 

10,84 9,802 ,4273,02 ,1,80 2,12 1l,00181.88 1,76 
1 

11,43 11,382,0971,49 11,65 1,96 12,85 182,72 2,06 

12,1212,782,4068,99 11,77 1,94 14,54178,51 2,33 

') Vergl. Anmerkung ') S. 432 u. 433. 
"') Die Bezeichnung "mittel" bedeutet hier und im Foigendcn bei den Analysen von C 1. Ric h a r d Bon "mittel- . 

hart"_ bezw. "mittelweich". 
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1 

In der Ufspriinglichen Substanz In der Trocken - " . co Substanz .~ " = " N '-" 
I~~jl I~ ~ CD I I ... !~~~ 11:-"=" 

I 

CD,c 
'- 0"'" Ana-..,,, = .2w~..; t CD ... o~ 

No. Niihere Bezeichnung " 
CD ~ft::ISwo .. ... " • 

,c 
:!::f '" CD .. CD"'IO" ° CO"'I.CD ... "'Eo<'" lytiker _°"1 " ... " CD CD .. ...... .., ... 1"'0;:1 fC~ .. .... ,: .M!ii.:! 
N ... 

" en"" .Er::-= oC 
(I)" ci !t:-= ;:e;OO 

JI- = I %11) 

en", 
:::0 01 0/0 lUi G/ob o.!o I 0' 0/0 '" %b 0/0 10 /0 

.. -

i Gew. von 

I 
I 100 Kom. 

153 I Kilpatric Rust Proof, g 

I roth, hart 4,26 1883 12,36 12,25 2,13 69,89 1,49 1,88 13,98 179 ,74 2,24 

154 I Hughes Rust Proof, 
I 

3,59 12, 18 113,65 2,07 1,681 1,90 
, 

! roth, hart . 
" 

68,52 15,551 78,02 2,49 

155 I Red Mediterr., roth, hart 4,08 
" 

9,68 12,25 2,22 72,29 1,55'2.01 13,5680,04 2,17 

156 Dallas, gelb, hart 4,45 1882 9,29 11,20 - - - 1,79 12,34 - 1,97 

157 desgl. 4,28 1893 10,31 10,33 - - - 1,69 11,52 - 1,84 

Ohio. 
158 Swamp. 3,98 1878 7,63 11,59 2,41 74,99 1,54 1,84 12,55 81,18 2,01 

159 Michigan Amber, roth, 
hart 3,64 1883 11,30 11,73 1,40 71,80 1,78 1,99 13,22 80,85 2,12 

160 Royal Australian, weiss, 
weich. 4,09 » 10,53 10,68 - - - 1,80 11,94 - 1,91 

161 Treadwell, blassgelb, 
jIlittel . 3,41 » 11,16 11,73 - - - 1,97 13,21 - 2,11 

162 Champion Amber, blass-
gelb, mittel . 3,27 » 12,31 11,20 - - - 2,03 12,77 - 2,04 

163 Mc. Pherson, blassgelb, 
mittel. 3,50 

" 
10,65 11,73 -- - - 2,00 13,13 - 2,10 :;:-. 

164 Clawson, gelb, weich 3,30 
" 

10,54 13,83 - - - 1,93 15,45 - 2,47 S .;; 
165 Treadwell, bearded, gelb, .. 

" weich. 3,59 
" 

9,74 12,78 - - - 2,30 14,16 - 2,27 ~ 
~ 

166 Valley, blassgelb, mittel 3,25 » 12,49 11,90 - - - 1,55 13,60 - 2,18 ~ 
167 Pool, r6th, hart. 3,50 n 10,60 12,08 - - - 1,90 13,52 - 2,16 .; 
168 Landreth, weiss, weich 3,90 11,82 11,20 1,73 12,70 - 2,03 

t; 

" 
- - -

169 Theiss, roth, hart 2,99 
" 

10,95 13,83 - - - 2,00 15,53 - 2,48 

170 Michigan Amber, hell-
, roth, hart 5,80 n 10,42 11,73 - - - 2,06 13,24 - 2,12 

171 Finley, blassgelb, mittel 3,59 » 10,00 14,00 - - - 1,96 15,55 - 2,49 

172 Zimmermann, blassgelb, 
mittel. 3,33 » 11,39 13,13 - - - 2,04 14,82 - 2,37 

173 Golden Drop, blassgelb, 
mittel. 3,55 » 11,86 12,08 - - - 1,74 13,71 - 2,19 

174 Rocky Mountains, blass-

gelb, mittel . 3,06 
" 

9,56 13,30 - - - 1,77 14,71 - 2,35 

175 Travis, hellgelb, weich 2,96 » 10,66 12,25 - - - 2,20 13,71 - 2,19 

176 Me. Gehee's White, weiss, 

weich. 3,22 » 10,68 12,60 - - - 1,75 14,11 - 2,26 

177 Withe Velvet, blassgelb, 
weich. 2,78 n 10,60 11,90 - - - 2,06 13,32 - 2,13 

178 Russian, blassgel b, mittel 2,64 
" 

9,87 14,70 - - - 2,09 16,30 - 2,61 

179 Nigger, roth, hart 4,16 » 10,6711,38 - - - 1,81 12,75 - 2,04 

') Vergl. Anmerkung .) S .• 32 u. 433. 
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Gew. von 
100 Kom. 

180 Waney's Select, gelb, g 

weich. 2,66 1883 10,73 13,30 - - - 1,75 14,90 - 2,38 

181 Bennet, gelb, weich 2,88 
" 

10,69 12,95 - - - 1,81 14,50 - 2,32 

182 Siver Chaff, gelb, weich 3,27 
" 

10,11 11,73 - - - 1,87 13,18 - 2,11 

183 Me. Gehee's Red, blass-
gelb, mittel • 3,29 

" 
9,76 14,35 - - - 1,87 15,90 - 2,54 

184 Lancaster, hellroth, hart 3,89 
" 

9,90 15,05 - - - 2,15 16,71 - 2,67 

185 Rogers, blassgelb, hart 3,ll n 9,48 13,48 - - - 1,65 14,90 - 2,38 

186 Red Fultz, roth, hart . 3.29 n 11,32 13,30 - - - 2,05 15,00 - 2,40 

187 Tasmanian, roth, hart 3,58 
" 

10,60 13,65 - - - 2,05 15,17 - 2,43 

188 Michigan Bronce, roth, 
hart 4,09 

" 
10,58 10,68 - - - 1,89 11,94 - 1,91 

189 Golden Straw, bJassgelb, 
mittel. 3,76 

" 
10,30 13,48 - - - 2,00 15,03 - 2,40 

190 Velvet Chaff, roth, hart 3,98 
" 

10,16 15,23 - - - 2,10 16,95 - 2,71 

191 German Amber, roth, 
hart 3,76 

" 
9,75 14,70 - - - 2,02 16,29 - 2,61 

192 Democrat, weiss, weich 3,32 
" 

10,03 12,08 - - - 2,14 13,42 - 2,15 

193 York White Chaff, gelb, C" 

weich. 3,10 11,45 12,08 - - - 1,90 13,64 - 2,18 ~ 

" f 194 Rice, bernst.-gelb, mittel 3,39 
" 

11,36 14,18 - - - 2,09 16,00 - 2,56 
'" 195 Mediterranean, bern-
.lj 
0:; 

8teingelb, hart. 3,94 
" 

H,13 16,10 - - - 2,13 18,11 - ~,90 ~ 
196 Martin's Amber, weiss, ~ 

'" hart 3,34 
" 

11,32 12,25 - - - 2,03 13,82 - 2,21 

197 Fultz, hellroth, hart 3,51 n 11,37 13,13 - - - 2,00 14,81 - 2,37 

198 Heighe's Prolific, hell-
roth, hart 3,38 

" 
10,05 13,48 - - - 1,79 14,99 - 2,40 

199 Grecian, gelb, mittel 3,31 
" 

10,95 11,20 - - - 1,86 12,58 - 2,01 

200 Egyptian, bernsteingelb, 
mittel. 3,56 

" 
1l,98 12,95 - - - 1,76 14,71 - 2,35 

201 Sandomirka, hellroth, 
hart 2,90 n 1l,76 13,83 - - - 1,88 15,67 - 2,51 

I nd ian a. 

202 Osterey, gelb, hart • 2,77 n 10,16 10,85 1,51 73,41 2,02 2,05 12,08 81,71 1,93 

Michigan. 
203 Silver Chaff', weiss, 

weich. 4,20 1879 10,25 10,85 1,70 75,00 1,20 1,00 12,09 82,66 1,93 

204 Louisiana, weiss, mittel 3,74 n 10,30 10,50 2,07 73,73 1,80 1,60 11,71 82,86 1,87 

205 Jersey Red, roth, hart 3,98 n 9,05 1I,73 2,17 73,17 2,18 1,70 12,90 80,86 2,06 

206 Powers, weiss, hart. 3,61 
" 

9,7010,50 1,79 75,91 1,05 1,05 11,62 82,83 1,78 

') VergL Anmerkung ') S. '32 u. '33. 
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11 
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18 

19 
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21 
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Gew, von 
100 Kiim, 

g 

Dot, roth, hart . 4,54 1879 9,70 12,43 2,23 71,94 1,80 1,90 

Michigan, Wick, weiss, 

mittel 3,93 
" 

9,65 10,68 2,09 73,88 2,05 1,65 

Schaeffer, gelb, mittel . 4,27 
" 

9,35 11,20 2,12 73,80 1,88 1,65 

Lancaster Red, roth, hart 4,63 
" 

11,25 12,95 2,21 69,96 1,83 1,80 

Velvet Chan, gelb, hart 4,14 n 11,50 14,00 2,17 68,60 1,68 2,05 

Shumaker, bernstein-

gelb, hart 4,53 n 11,10 12,60 1,97 71,38 1,60 1,35 

Armstrong, gelb, hart 3,98 n 10,60 10,68 2,30 72,62 2,10 1,70 

Muskingum, roth, mittel 4,01 n 11,35 12,60 2,16 70,59 1,90 1,40 

Mediterranean, roth, 
mittel 4,90 n 10,90 15,23 1,98 69,41 1,23 1,25 

Red Russian, roth, weich 4,81 n 10,40 12,08 2,31 71,38 1,78 2,05 

Diehl, weiss, weich 3,40 n 10,90 10,50 2,14

1

73,11 1,60 1,75 

Clawson, gelb, mittel 4,10 n 11 ,40 10,68 2,2072,12 1,95 1,65 

Jennings, weiss, weich 3,93 n 11,65 12,25 1,99 70,61 1,65 1,85 

Buckeye, gelb, weich 4,10 n 11,55 12,43 1,89170,73 1,95 1,45 

Trump, gelb, weich 4,30 » 10,95 11,38 1,95 72,02 2,00 1,70 

Shumaker, bernstein-

gelb, hart 4,38 1882 10,05 9,13 2,45 74,01 2,28 2,08 

Clawson, gelb, mittel 3,86 w 11,20 10,69 2,18 71,59 2,35 1,97 

Kentucky. 

Fultz, roth, hart 3,67 n 10,55 11,90 2,30 71,87 1,98 1,40 

Rice, roth, hart 3,46 1883 \0,53 14,53 1,99 69,55 1,61 1,79 

desgl. 3,64 » 10,96 14,00 1,94 69,89 1,69 1,52 

Fultz, bernsteingelb, hart 3,27 ? 12,44 12,78 1,87 69,44 1,71 1,76 

Odessa, bst.-gelb, weich 3,15 ? 10,68 1l,90 1,64 71,75 2,27 1,76 

German Amber, bern-

steingelb, mittel 3,54 ? 9,86 14,18 1,79 69,95 2,44 1,78 

White, weiss, weich 3,40 ? 9,94 12,78 1,65 71,22 2,34 2,07 

Fultz, bernst.-gelb, mittel 3,50 ? 11,68 13,13 1,80 69,26 2,25 1,88 

Tennessee. 

Swamp, roth, hart . 3,66 1881 7,10 16,63 2,08 70,24 1,85 2,10 

Tennessee Amber, bern-

steingelb, hart . 3,20 1882 9,9011,902,0972,781,48 1 1,85 

Spark's Swamp, bern-

steingelb, hart . 3,55 » 10,2411,552,3172,371,73 1 1,80 

Rice, roth, hart . 3,73 1883 9,91 9,982,1574,402,24 1 2,04 

White Mediterranean, 
weiss, weich 2,47 n 10,9215,231,9066,712,86 1 2,38 

desgl. 2,14 n 10,6410,152,0"'72,872,20 2,10 

.) Vergl. Anmerknng .) S. 432 n. 433. 
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In derTrocken - " ' Snbstanz .- " 
" to 11::"." HI' .• OU'"' Ana-. t: c: ~.:1t: _O~ .~'" ~o-=-=.!! ~~.g Iytiker 

--:I~ .,-(/J.~ '!~-= 
:;:~oo 
1/)'" 

0/, ." 0/.:- 'I. 

13,76 80,51 2,20 

11,82 82,05 1,89 

1235 81,23 1,98 

14,59 78,83 2,33 

15,82 77,51 2,53 

14,18 80,28 2,27 

11,95 81,23 1,91 

14,21 79,63 2,27 

17,10 77,90 2,74 

13,48 79,66 2,16 

11,79 82,04 1,89 

12,06 81,40 1,93 

13,87 80,92 2,22 

14,01 80,03 2,24 

12,78 80,87 2,04 
<:' 

" 
10,15 82,28 1,62 

2 
~ 

12,04 80,64 1,93 " :§ 
0: 
." 

13,30 80,35 2,13 ~ 
16,24 77,74 2,60 ~ 

15,72 78,49 2,52 

14,59 79,31 2,33 

13,32 80,33 2,13 

15,73 77,60 2,52 

14,19 79,08 2,27 

14,86 78,42 2,38 

17,89 75,62 2,86 

13,21
1
80,78 2,11 

! 

12,87 !80,62 2,06 

10,99 : 82,93 1,76 

15,10 176,89 2,42 
I 

11,37 :81,54 I,Y 



440 

10. 

238 

239 

240 

241 

242 

243 

244 

245 

246 

247 

248 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

49 

50 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

.. 
" .. :s ..... ..... 

Niihere Bezeichnung :s 
~f .... N ... 

" :) 

Gew.von 
100 Kom. 

Tennessee Amber, bern- g 
steingelb, mittel 3,20 1883 

desgl., gelb, weich 2,45 ? 

Red, bernsteiugelb, hart 2,57 ? 

Bearded, bernsteingelb, 
weich 3,33 ? 

Fultz, bernsteingelb, 
mittel 2,76 ? 

desgl. 3,74 ? 

California Gold Chaff, 

bernsteingelb, hart 3,30 ? 

Swamp, bernsteingelb, 
hart 3,99 1882 

Roth, weich - 1883 

III i n 0 is. 

- - n 

Arkansas. 
Mediterranean, roth, weich - n 

Dakota. 

Castle Fife, hart 3,51 1882 

Minnesota. 
Egyptian, gelb, hart 3,83 ? 
Scotch Fife, bernstein-

gelb, mittel . 3,15 1882 

Red Fern, bernsteingelb, 
mittel 3,19 

" 
Fife, gelb, weich 3,05 

" Old Settlers, roth, mittel 3,36 
" 

Red Fern, roth, mittel 3,24 
" Fife, bernsteingelb, weich 3,12 n 

Golden Drop, bernstein-

gelb, weich . 3,55 n 

White Fife, weiss, mittel 3,70 
" 

Missouri. 

Yellow, gelb, hart 3,10 1878 

Fultz, roth, hart 3,45 1879 

Shumaker, roth, hart 3,35 n 

Zimmermann, roth, hart 3,87 n 

Clawson, berusteingelb, 
hart 3,86 

" 

Cerealien. 

In der urspriinglichen Substanz 
In derTrocken- .:: ~ Substanz " " 

I .. =1 i~~~ 0 .. 1 
. =1t:M~ ~gE .. Ana-.. .. ~&;;f: ~ I~~~ ... ~a:a:I oWo CJtl..o?! ., ... "I o O~ I~"~ ~8-;:: • • o. 0 .. Iu;~~ II. I~:!::; =:! • .. .. .a .... a;.. - ~ 00 lytlker 

~ 
C cn.~ :!l:~ en'; rn ....... 

Ofo ',. 1 .,. III '"b ',. ',. 0,. III .,.b ',. 
-- c==- ---~---=~- - -

9,90 11,90 2,09 72,78 1,48 1,85 13,21 80,78 2,11 

11,10 12,60 2,06170,95 11,67 1,62 14,18 79,80 2,27 

11,85 10,85 2,0071,571,83 1,90 12,30 81,20 1,93 

11,30 12,43 2,12 69,71 2,54 1,90 14,01 78,60 2,24 

10,64
1
12,60 2,16 70,87 2,13 1,60 14,10 79,31 2,26 

10,66112,08 1,87 71,11 2,36 1,92 13,52 79,60 2,16 

10,26 15,40 '1,69 68,72 2,21 1,72 17,16 76,58 2,75 

8,95 11,90 2,20 73,60 2,70 1,65 13,07 79,74 2,09 

10,92 12,25 - - - 2,32 13,76 - 2,20 

9,05 12,43 - - - 2,06 13,67 - 2,19 

9,56 12,~5 - - - 2,52 
14,321- 2,30 

C" 

S .;; 
10,98 10,68 2,11

1
72,20 1,83 2,20 11,99 81,11 1,92 ... 

~ 
.)l 
0: 

" 10,44 13,30 1,77 70,99 1.55 1,95 14,86 79,25 2,38 S g 
10,62 10,85 2,08 72,24 2,31 1,90 12,14 flO,82 1,94 

11,74 17,15 2,16 64,84 2,20 1,91 19,43 73,47 3,11 

10,31 13,48 2,16 69,37 2,89 1,79 15,03 77,34 2,80 

10,10 12,43 1,83 72,26 1,81 1,57 13,82 80,39 2,21 

10,08 12,25 2,19 72,09 1,96 1,43 13,62 80,17 2,18 

11,34 11,55 2,02 71,77 1,82 1,50 13,03 80,94 2,08 

11 ,10 11,55 1,89 71,97 1,96 1,53 12,99 80,95 2,08 

9,70 11,38 2.19 73,05 11,88 1,80 12,6°180,91 2,02 

I 
7,69 11,59 2,11 75,17 11,5311,91 12,551 81 ,43 2,01 

10,28 10,50 2,28 
1 1,87 72,86 i2,28 1,80 11,70'81,21 

8,64 12,44 2,33 72,11 12,49 1,99 13,62 78,93 2,18 

9,18 11,38 2,35 72,51 2,57 2,01 12,53 79,84 2,00 

9,18 11,19 2,1673,282,28 1,91 12,32 80,69 1,97 
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In der Trocken- ~ , 
:' In der urspriinglichen Substanz Substanz'= § '" 

:.,g.. N It: .:. CD liN It: ;. CD 'E ~ ~ Ana-
"CIg II» ~':;I_lo"'~'L.': ~~:io"'~-:08; 
~f :: ~o-;; ~ .,!!1;;I-;: 0 ~~-= -:o.!':;; ~~-; 
~= cu t;;-;;.g I "" I~ f::; a:~ \ ~ Ci)~.a:~ f::; ; t~n lytiker 

No. Niihere Bezeichnung 

~.. ~. __ ~~::I 'jo_ ~3~l,{ .. I __ ~~~~~ E ~=~~~~~:= 
==#==========G=ew=.=v=o=n~-=·· -'-I'-'~-

100 ~orn. I 
264 Russian No.2, gelb, hart 3,47 1879 8,4311,002,23173,53,2,72 2,09 12,0180,20 1,92 

265 Smooth Mediterr., bern- , 1 
steingelb, hart. 3,58" 9,45 Il,75 1,80 72,43 12,68 1,89 12,9779,99 2,08 

266 Silver Chaff, bernstein- i 1 

gelb, hart 3,49 n 10,9911,19 2,42Ii7o,89 2,2912,22 12,5779,65 2,01 

267 Osterey, hart. 3,34 188211,48 Il,43 2,36,70,951,88,1,90 12,9380,12 2,07 

268 Rice, roth, hart - 1883 9,3614,002,371'70,6211,7711,88 15,4477,93 2,47 

269 Tennessee Amber, bern-

270 ;::~~::,~::... :., : 1:::: :::::,::::1:::::::::1 

:::: ::::: ::::: :::: 

271, Roth, mittel. 3,33 1883 1l,77 1\,2°12,07171,1511,9711,84 12,6980,65 2,03 

2721 Weiss, weich. 3,35" 11,60il0,50 2,0472,19111,89! 1,78 Il,8881,66 1,90 

273 1 Roth, hart' 3,00" 11,36
1
12,251,91

1
70,182,76

1
1,54 13,8279,18 2,21 

274 Roth, mittel 3,33,. 11,5711.032,02
1
72,29

1
1,6211,47 12,4781,36 2,00 

275 desgl. 3,41 ,,12,38,10,501,83'71,961,7511,58 11,9882,13 1,92 

276 Bernsteingelb, mittel 2,98 ,,12,27111,902,01170,122,0911,61 13,5779,92 2,17 

277 Weiss, weich. 3,39" 12,1°
1
10,851,96171,731,66 11,70 12,3581,60 1,98 

278 Bernsteingelb, mittel 2,88 ,,11,6210,682,12170,873,05 1,66 12,0980,18 1,93 

279 Roth, mittel 2,96" 11,76,11,731,83,71,152,03 1,50 13,2980,64 2,13 

,Texas. 1 1 

280 I Roth, mittel 2,61" 10,6412,432,39
1

70,23
1
2,39 1,92 

281 Roth, hart 2,66" 9,7°112,952,5671,141,99 1,66 

282 desgl. 2,71 " 9,2614,35 1,94 i70,19
1
2,08

1
' 2,18 

283 desgl. 2,83 " 9,3613,652,15
1

70,95'2,25 1,64 

284 Bernsteingelb, hart 2,70" 9,5011,082,0073,862,01
1

1,60 

285 Weiss, weich. 3,94" 9,5513,651,89
1
71,131,89 1,94 

286 Bernsteingelb, weich 2,41 " 9,6614,181,86
1

69,68 12,19 2,43 

287 desgl., hart 2,63" 10,2613,651,9670,3711,90 1,86 

13'91

1

78'60 2,23 

14,34 77,39 2,29 

15,8177,36 2,53 

15,06178,27 2,41 
12,1981,61 1,93 

15,1078,57 2,42 

15,7077,13 2,51 

15,21 78,42 2,43 

14,0479,61 2.25 288 Roth, mittel 2,69" 10,2412,601,76141,4612,22 1,72 

289 Bernsteingelb, mittel 2,61 ,,10,0014,001,92170,552,0111,52 15,5578,40 2,49 

290 desgl., weich. 2,71" 9,6214,001,72
1
70,792,19

1
,1,68 15,4878,34 2,48 

291 Nicaraguan, gelb, weich 3,18 ,,10,0014,70 1,83i69,55 2,20 1,72 16,3277,30 2,61 

292 Weiss, weich. 4,74" 10,28
1
10,682,4672,732,05

1
1,80 11,9181,05 1,91 

298 Roth, weich 2,62" 10,0412,60 2,46!70,95 2,19 11,76 14,0178,85 2,24 
, 1 

294 Roth, mittel 2,56" 10,0°1',12,6°[2,83170,782,03,1,76 14,°°178,64 2,24 

295 RedMediterr.,roth,hart 3,53 " 8,88115,232,34169,442,0912,02 16,71176,21 2,67 

296 desgl. 3,32 ,,1l,61iI2,08 2,08i70,621,921 1,69 13,67[79,90 2,19 

297 White Mediterr., weiss, " 
weich. 3,70 ,,12,05113,481,59168,951,91 2,02 15,33178,39 2,45 

298 Nicaraguan, glasig, hart - 1882 9,94111,73i2,29,72,751,71 1,58 13,0280,70 2,08 

') Vergl. AnmerkUllg ') S. ~32 u. 433. 
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CD In der urspriinglichen Substanz In der Trocken-

" 0 Substanz .~ " c:: 
~~~ £0'" 

Ie: .. m I ';ICD a> ... £0 

NI 
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No. Niihere Bezeichnung " • ~a:.:! :: ::1 ... .. ~'" 
~f ........ 

~-!:5 "'Eo<.=> • ~o", .. .. -. a .,go • lytiker .... .. ...... .a 1M ........ a::! .. ..... .0 ~Z~ N .. ~ ",." 1.2~~ oC ", .. " ~4:-= c:: 
0/0'" I '" "''''' ::0 '1. 'I. tn'/flb °1. °/0 0/0 tn Glob °/0 

Gew. von 

Provinces. 
100 Kiim. 

g 
299 Saskatchiwan, roth, hart 3,l! 1883 8,85 15,58 - - - 1,92 17,11 - 2,74 

300 Manitoba, roth, hart 3,46 
" 

7,84 13,48 - - - 1,33 14,63 - 2,34 

Colorado. 

301 Blount's Hybrid No. 18 - 1881 9,74 12,94 1,58 71,95 1,60 2,19 14,34 79,71 2,29 

302 desgl., No. 19 -
" 

10,45 12,44 2,19 70,59 1,79 2,54 13,90 78,81 2,22 

303 desg\., No 20, roth - " 
10,57 12,25 2,32 69,62 1,67 3,57 13,70 77,85 2,19 

304 New South Wales Seed, 

gelb, mittel . 4,66 
" 

9,47 12,62 2,40 71,78 1,55 2,18 13,95 79,28 2,23 

305 EI Dorado, gelb, hart . 4.70 
" 

10,55 11,75 2,43 71,93 1,10 2,24 13,14 80,41 2,10 

306 Russian, roth, weich 4,13 
" 

9,55 14,49 2,62 69,86 1,49 1,99 16,03 77,22 2,56 

307 Imperial Fife, gelb, hart 4,15 
" 

9,48 15,94 2,31 68,00 1,63 2,64 17,61 75,12 2,82 

308 Clawson, gelb, weich 4,57 
" 

10,14 11,75 2,31 72,26 1,60 1,94 13,08 80,41 2,09 

309 Doty, roth, weich 4,37 
" 

9,41 14,00 2,50 69,94 1,80 2,35 15,46 77,20 2,47 

310 Mc. Gehee's Red, roth, 

hart 4,16 1882 7,85 14,00 1,97 72,53 1,80 1,85 15,19 78,71 2,43 

311 Finley, roth, hart 4,13 
" 

9,30 12,60 2,36 72,16 1,73 1,85 13,90 79,55 2,22 

312 Champion Amber, bern-

steingelh, hart • 4,35 
" 

8,20 11,90 2,47 73,68 1,55 2,21 12,96 80,25 2,07 '" " 313 Dallas, roth, hart 4,67 
" 

10,05 14,53 2,46 69,38 1,73 1,85 16,16 77,12 2,59 ~ 
'E 

314 Bennet, roth, hart 3,98 
" 

7,85 13,65 2,58 71,67 2,05 2,20 14,81 77,78 2,37 

~ 315 Lemon, roth, hart 4,33 
" 

8,45 12,43 2,14 73,25 1,68 2,05 13,57 80,01 2,17 

316 Gold Medal, roth, hart 4,38 9,25 12,25 2,26 72,71 1,73 1,80 13,50 80,12 2,16 'e 

" ~ 
317 German Amber, bern- t; 

steingelb, mittel 4,03 
" 

8,80 12,43 2,42 72,80 1,75 1,80 13,62 79,82 2,18 

318 Rice, roth, hart . 4,10 
" 

8,50 14,18 2,39 70,86 1,97 2,10 15,50 77,44 2,48 

319 Washington GIass, roth, 

hart 4,45 
" 

8,60 11,55 2,41 74,31 1,18 1,95 12,64 81,30 2,02 

320 Swamp, roth, hart . 4,42 
" 

10,15 14,35 2,29 69,31 1,85 2,05 15,97 77,13 2,56 

321 Wysor, roth, hart 4,61 
" 

8,55 12,60 2,20 72,27 2,13 2,25 13,77 79,07 2,20 

322 White Chili, gelb, weich 3,50 - 8,23 9,80 - - - 1,99 10,68 - 1,71 

323 Colorado Red Chaff, 

bernsteingelb, mittel . 3,48 - 9,16 9,80 - - - 2,01 10,79 - 1,73 

324 No. 6 EI Dorado, gelb, 

hart 4,22 1883 9,53 9,80 - - - 1,95 10,83 - 1,73 

325 No. 8 Defiance, gelb, 

weich. 3,77 
" 

9,79 10,68 - - - 1,74 11,84 - 1,89 

326 Blount's Hybrid No.9 4,50 
" 

9,53 10,5°1 - - - 1,97 11,60 - 1,86 

327 Russian, roth, hart. 3,81 
" 

8,15 12,25 - - - 2,07 13,34 - 2,13 

328 Blount's Hybrid No. 18, 
9,16 11,031-blassgelb, hart. 3,35 

" 
- - 2,10 12,14 - 1,94 

329 desgI. No.19, gelb, weich 3,44 
" 

9,47 9,98 - - - 1,96 11,03 - 1,76 

') Verg1. Anmerkung ') S. 432 n. 433. 
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3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

50 
51 
52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 
60 

61 

62 
63 
64 

.. 
c: .. ,. 

G>.c "'0 Niihere Bezeichnung ,. 
i5 N ... 

c: 
::I 

Gew. von 
100 Kom. 

Blount's Hybrid No. 21, g 

bernsteingelb, weich . 3,54 1883 

desgl. No. 23, gelb, weich 3,94 n 

desgl. No. 24, gelb, weich 3,00 n 

desgl. No. 25, gelb, mittel 3,87 
" desgl. No. 27,gelb, mittel 2,64 n 

desgl. No. 29, gelb, hart 3,00 n 

desgl. No. 30, gelb, mittel 2,90 
" 

desgl. No.31, gelb, mittel 3,32 n 

desgl. No. 36, bernstein-

gelb, hart 3,22 n 

Prossoe, 3. Ernte, gelb, 

weich 4,28 n 

desgl. 4,65 1882 

Winnipeg Russian, 1.Ernte, 

bernsteingelb, mittel • 3,44 
" 

desgl., 2. Ernte, bern-

steingelb, weich 3,99 1883 

Oregon Club, gelb, weich 4,43 1881 

desgl. 3,71 1883 

desgl., berDsteingelb 3,65 1884 

Australian, Hard, gelb, 
weich 5,51 1881 

desgl., bernsteingelb 4,04 1884 

Sonora, gelb, weich 4,74 1881 

desgl. 3,62 1883 

desgl. 3,83 1884 

White Mexican, gelb - 1881 

desgl. 4,44 1883 

desgl. 4,89 1884 

Improved Fife, bst.-gelb 3,78 1883 

desgl. 3,67 1884 

Rio Grande, roth, weich 5,91 1881 

desgl. 4,16 1883 

desgl., bernsteingelb 4,74 1884 

J odkin, roth, hart - 1881 

desgl., bernsteingelb 3,76 1883 

desgl., dunkelbernstein-
gelb 3,92 1884 

Lost Nation, roth, mittel 3,85 1881 

desgl., bernsteingelb 3,74 1883 

desg\. 4,15 1884 

') Vergl. Anmerknng .) S. '32 u. 433. 
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In der llrBpriinglichcn Substanz In der Trocken- = . Snbstanz .~ = ", ,, 
I': :. .. . .. I ~a: i l~.!i€ "-"1= .. 

I"~ 
0 "'" Ana-

o ... ~ G> _ o ~ 
G> 

S~~ ::: .c .~'" • 
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en"" 
'I. 0'0 ;; ".!: ." ", ", en".b 0'0 

9,51 10,85 - - - 1,89 11,99 - 1,92 

9,09 10,50 - - - 2,31 11,55 - 1,85 

9,58 9,80 - - - 2,07 10,84 - 1,73 

9,30 10,85 - - - 2,14 11,97 - 1,92 

9,46 8,93 - - -- 1,98 9,86 - 1,58 

9,33 9,10 - - - 1,91 10,04 - 1,61 

9,70 9,28 - - - 1,81 10,27 - 1,64 

10,40 9,10 - - - 2,19 11,16 - 1,79 

9,08 10,68 - - - 2,00 11,74 - 1,88 

8,85 13,30 - - - 2,38 14,59 - 2,33 

9,62 12,08 - - - 2,52 13,36 - 2,14 

8,92 12,78 - - - 2,31 14,03 - 2,24 

9,68 12,25 - - - 2,14 13,56 - 2,17 

9,59 12,25 2,19 72,46 1,60 1,91 13,55 80,55 2,17 ::' 

8,75 11,38 - - - 2,10 12,47 - 2,00 g 
~ 

6,93 11,20 2,13 75,58 2,18 1,98 12,03 81,21 1,92 " "" .~ 
«: 

9,78 11,19 2,23 73,50 1,45 1,85 12,40 81,47 1,98 '" .. 
7,46 11,73 1,95 74,76 2,05 2,05 12,68 80,77 2,03 .; 

10,17 14,18 2,13 70,10 1,40 2,02 15,78 78,04 2,52 
Q 

9,12 12,78 - - - 1,96 14,06 - 2,25 

7,31 12,25 2,27 74,64 1,63 1,90 13,22 80,52 2,12 

9,91 13,81 1,89 70,27 1,52 2,60 15,33 78.99 2,45 

8,35 11,90 - - - 2,20 12,98 - 2,08 

7,27 11,55 1,94 75,69 1,50 2,05 12,45 81,63 1,99 

9,28 13,83 - - - 2,04 15,24 - 2,44 

8,72 14,18 2,24 71,18 1,90 1,87 15,52 77,89 2,48 

9,51 14,69 2,96 68,97 1,79 2,08 16,23 76,22 2,60 

8,89 12,35 - - - 2,03 14,23 - 2,28 

8,74 12,43 2,49 72,92 1,90 1,52 13,62 79,86 2,18 

9,75 12,25 2,42 71,31 1,70 2,57 13,57 79,02 2,17 

9,13 11,55 - - - 1,91 12,71 - 2,03 

7,63 12,25 2,97 74,06 1,8!,> 1,94 13,27 80,17 2,09 

10,24 12,93 2,99 69,93 1,74 2,17 14,40 7800 2,30 

9,93 11,55 - - - 1,87 12,82 - 2,05 

7,29 12,08 2,25 75,40 1,45 1,53 13,03 81,34 2,08 



I 
No. i 

!I 
_t .. 

Nahere Bezeichnung 

Gew.von 
100 Kiirn. 

g 

365 Touzelle, gelb, mittel 5,21 

366 desg!. 4,25 

367 desgl., hellbernsteingelb 4,30 

368, Australian, Club, gelh. 4,42 

369 desg!., gemischt . 4,54 

370 Pringles No. 6, gelb, 

Cerealien. 

In der Trocken- ~ , 
Substanz .= § N 

11=."1" 
o~'" _0-
i8~ 
;5 C11 en"", 

0'0 

Ana-

Iytiker 

· .. --=~=~I~-I-- .~==.~~~~~ 

1881 10,2313,502,3570,171' 1,65 2,10 15,0578,15 2,41 

188310,7313,30 - - - 2,12 14,90 - 2,38 

1884 6,9814,181,9473,631,48 1,79 15,2479,16 2,44 

1893 8,9711,03 - 1,97 12,12 - 1,92 

1884 7,1611,55 :1,9876,971,18 1,16 12,4482,91 1,99 

mittel 

371 desgl. 

5,15 1881 9,8913,132,5270,631,70 2,12 14,5778,39 2,33 

4,65 1883 9,3013,65 - 2,08 15,06 - 2,41 

372 Pringles No.7, bern-

steingelb, hart 

373 desg!., gelb 

374 Centennial, gelb . 

375 desg!., gelb 

376 Hedge Row, white Chaff, 

gelb, mittel. 

377 desg!. 

378 desg!., gelb 

379 !!Hybrid No. 10, bern-

I' steingelb, hart 

380 II desg!., gelb . . . 
381 ': desgl., bernsteingelb 
382;1 Hybrid No. 13, roth . 

383 \1' desg!., bernsteingelb . 
384 t Hybrid No. 15, roth, hart 

3851' desg!. . . 
386 ,! desg!., gelb 

387 1 Hybrid No.16, roth, mitt. 
388

1

1 desgl., bernsteingelb . 

389 t desg!., gemischt . 

390 Ii Hyb~id No. 17, bern-

I
,; 8temgelb, bart. . . 

391 I desg!., roth . . . . 

392 1 desgl. . . 
393 1. Fountain, gelb, hart 

394 ii desgl. . 

39511 White Chaff, roth, weich 

396 ! I desgl. . . . . . . 
397 ! Perfection, gelb, hart . 
398 I desg!. 

399
1
;; German Fife, roth, weich 

400 I desgl., bernsteingelb . 

4,64 

3,97 

5,88 

4,07 

2,84 

3,17 

5,02 

4,69 

3,70 

3,17 

3,57 

3,20 

4,82 
5,04 

4,11 

5,14 

4,82 

4,74 

5,10 

4,19 

4,21 

3,25 

5,54 

5,03 

5,27 

4,55 

1881 9,8915,252,2068,651,78 2,23 16,9376,17 2,71 

1883 9,1512,08 - 2,05 13,30 - 2,11 

1881 9,9612,062,0072,831,10 2,35 13,3580,62 2,14 

1883 8,6011,55 - 2,10 12,64 - 2,02 

1881 

1883 

1884 

9,07 13,62 2,11 71,5°11,62 2,08 14,98 79,41 2,40 
9,1611,73 - - 2,02 12,91 - 2,07 

5,95 9,982,4378,85 ;1,29 1,50 10,6183,85 1,70 

1881 9,7213,752,1670,771,32 2,28 15,2478,38 2,44 

1883 8,6811,03 - - - 2,26 12,08 - 1,93 

1884 9,5719,451,7878,60 ,1,85 1,75 10,4583,59 1,67 

188310,2710,68 - - 2,10 11,90 - 1,90 

1884 7,13 112,952,5974,071,4811,78 13,95179,75 2.23 
188110,07 112,252,6871,501,57' 1,93 13,62 :79,50 2,18 

1883 8,87111,73 - 2,03 12,87\ - 2,06 
1884 8,19

1

'12,082,3274,231,43 1,75 13,1680,84 2,11 

1881 9,5311,752,5472,521,62 2,04 12,9880,17 2,08 

1883 8,7011,03 2,13 12,08 - 1,93 

1884 7,04 ll,38 2,2775,781,58 1,95 12,2481,52 1,96 

1881 9,9313,623,9368,861,59 2,07 15,12
1
'76,46 2,42 

1883 8,9014,35 - 2,23 15,76 - 2,52 

1884 7,0012,25 2,55 i 75,45 1,15 1,60 13,17 '81,14 2,11 

188110,5813,622,1569,631,32 2,70 15,2377,87 2,44 

1883 8,27 11,90 - 2,14 12,97 - 2,08 

1881 9,5714,042,44.69,642,18 2,03 15,5377.10 2,48 

1883 7,9512,08 -I - - 2,05 13,12 - 2,10 

1881 9,9314,182,32
1

'70,031,55 1,99 15,7477,74 2,52 

188310,2912,95 - - - 2,08 14,44 - 2,31 

1881 10,4215,062,79
1
67,94

1
1,48 2,31 16,8175,85 2,69 

1883 10,05 12,60 - - - 2,28 14,0 I 2,24 

') Vergl. Anmerknng 0) S. 432 n. 433. 



No.1 Niihere Bezeichnung 

401 Triticum, gelb, hart 

402 desg\. 

403 Russian durum, bern-

steingelb, hart. 

404 desgl., gelb 

405 Meckin's, roth, weich 

406 desgl. 

407 Hybrid No. 26, gelb 

408 desgl., hellbernsteingelb 

409 Hybrid No. 28, gelb 

410 desgl., dunkelgelb 

411 Hybrid No. 33, gelb 

4121' desgl., dunkelgelb . . 

413 Hybricl No. 34, bst.-gelh 

414 desgl, bst.-gelb, glasig 

415 Hybrid No. 35, gelb 

416 desgl. 

417 Hick's Prolific, bern-

steingelb . 

418 desgl., roth 

419 Geiger, gelb 

420 desgl., bernsteingelb 

421 Hybrid No. 37. gelb 

422 desgl. 
423 Brook's, bernsteingelb . 

424 Canada-Club, bst.-gelb . 

425 Golden-Globe, bst.-gelh 

426 China Tea, bernsteingelb 

427 Chili, gelb 

428, Egyptian Fife, gelb . 

429 Saxon Fife, roth 

430 Dominion, roth u· gelb 

431 Prussian, dunkelbern-

steiDgelb 

432 Pringle, hellbernst.-gelb 

433 Italian, roth uDd gelb 

434 Nox No.1, gelb 

435 Andriola Amber, roth 

nnd bernsteingelb • 

436 Red Clawson, dunkel­

bernsteingelb 

Gew. von 
100 Korn. 

g 

5,75 

4,86 

5,92 

4,76 

5,19 

4,41 

3,99 

534 

3,83 

4,68 

2,72 

3,59 

5,18 

6,62 

3,06 

3,80 

2,88 

3,89 

4,06 

4,24 

3,56 

3,85 

3,84 

3,76 

4,67 

5,00 

4,44 

4,84 

3,69 

4.11 

3,61 

4,30 

5,02 

3,98 

3,79 

3,66 

Weizen. 

'" In dcr urspriinglichcn Substanz 
t~ I---c--~--
..,~ :. 1;,':1 ,~~€I ... I., 
.. ., .. 1011= ... ::: , .. ., ... 1"::"1":: ~~ • I_oct) CD ,cn_ flJ

1
o " ° 

N_ :: ,Zi)1iO-g &&. I~~~ D:~ ~ 
:S '/, 1 'I.'" 1 '/, ~ '/,b 1 ',. ", 

In derTrocken- ~ , 
8nbstanz .= § " 

11:-'"" 0"'" 
.2~ 
"'8;; ;g ~-:n 
"'""" '/, 

1 1 I 

1881 10,0213,6212,6569,531,51

1

' 2,67 15,1377,25 2,42 

1883 8,98iI4,001- - - 2,02 15,39 - 2,46 

1881 9'~1!15'2512,00,68'9811'5411 2,32 16,9376,56 2,71 

1883 8,IOi14,351 - ! - 1-.2,10 15,71 - 2,51 
1881 9,38[15,15 12,9768,3811,59,2,53 16,7375,44 2,68 

, • 1 , . 

188310,15,13,481 -, - i-I 2,05 15,00 - 2,40 

1883 9,40'14,38( - i - 1- 1 2,20 15,88 - 2,54 

1884 8,12'12,082,01,74,39,1,45 1,95 13,1480,97 2,10 

1883 9,32 9,98
1

1 - - 1- 12,28 11,01 - 1,76 

1884 9,1511,202,3273,43',1,80'12,10 12,3380,83 1,97 
188310,151 8,93, - - - 1,87 9,94 - 1,59 

1884 8,00, 9,80\2,31i76,3011,75 1,84 10,6582,94 1,70 

1883 8,82,12,60i - 1 - I -12,43 13,821 - 2,21 

1884 8,42.iI2,08'1,99173,3111,95 2,25 13,1980,05 2,11 

1883 9,37;10,5°1- - 1- 2,27 11,59 - 1,85 

1884 7,53,10,5012,42176,57,1,48 1,50 1l,3582,81 1,82 

1883 9,21 10,33 -I - - 2,04 11,38 - 1,82 

1884 6,8812,782,10,75,041,75 1,45 13,7380,57 2,20 

1883 9,9214,33 -\ - - 2,20 15,91 - 2,55 

1884 6,23\13,132,25',74,81 1,58\2,00 14,0079,79 2,24 
188310,7211,90 - - - 2,44 13,23 - 2,12 

1884 6,08jI2,20 2,58175,261,7812,05 12,9981,18 2,08 
n 6,86iI3,13 1,96 74,55

1
1,88: 1,80 14,1079,84 2,26 

n 7,85112,432,14174,11 '1,60; 1,87 13,4980,42 2,16 

n 7,08,13,832,67:72,80
1
!1,65 1 1,97 14,88

1

78,35 2,38 

n 7,38,13,132,58'174.4811,25 1,18 14,1880,41 2,27 

n 6,55
'
11,3812,0277,161,28 1,61 12,18182,57 1,90 

n 6,98:12,43 12,11!75,64\1,23 1,61 13,36181,32 2,14 

" 6,51,14,35238,73,981,50 1,28 15,3579,12 2,46 

" 6,26(13,30 2,22i74,84 1,63 1,75 14,19179,83 2,27 

n 7,01 110,15
1
1,22176,612,10 1,91 10,91 183,47 1,75 

" 6,97111,902,24[75,09.1,95 1,85 12,79180,71 2,05 
I 1 I " 6,9211,90 2,17175,501,60' 1,91 12,7881,12 2,04 

n 6,35!11,552,08177,07:1,33 1,62 12,3482,29 1,97 

n 8,07114,182,61171,641,60 1,90 15,4377,92 2,47 

7, 51 112,78/2,19!74,061,61 1,85 13,8280,07 2,21 

') Vergl. Anmerkung ') S. 432 u. 433. 

Ana­

lytiker 



446 

No. 

437 

438 

439 

440 

441 

442 

443 

444 

445 

446 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

47 

48 

49 

50 

51 

52 
53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

.. 
" .. ::0 ..... 

... 0 

Niihere Bezeiehnung :s ... - .. .... 
N .. 

" = 

Gew.von 
looKom. 

g 

Big Mary, dunkelgelb 4,71 1884 

Casses, roth . 3,30 n 

Monmouth, hellroth 4,83 
" Vermillion, roth . 3,50 n 

Edenton Fife, roth . 4,01 
" Nox 2, gelb 4,17 
" Nox 4, hellrotb . 4,67 
" Nox 3, bernsteingelb, 

glssig und zusammen-

geschrumpft .. 5,50 
" 

Nux 5, gelb 4,24 n 

Pringle No. 17, gelb 4,17 n 

Wales, hellgelb 5,07 n 

Northeotes Improved, 

gelb 3,57 n 

Northeotes Amber, hell-

roth 4,12 n 

Black Chsff, roth 3,42 
" 

Hebron, gelb . 3,50 n 

Nebraska, bernsteingelb 4,44 n 

White Nord Carolina, 

hell roth . 4,40 n 

Kivet, tiefgelb 4,22 n 

Baltimore, hell roth . 5,06 n 

Davis, hellroth 4,22 n 

Wintergreen, bst.-gelb 3,93 n 

Sea Island, roth. 3,42 n 

Edenton, bernsteingelb . 5,18 " 
Winnipeg Russian, hell-

roth 4,12 n 

Manitoba, roth 3,58 n 

Winnipeg, tiefgelb, glas. 5,56 n 

Hallet's Pedigree, gelb 3,88 " 
China No.2, bst.-gelb 3,18 n 

Mo Turkey 4,00 n 

Mo Mediterranean, hell-

roth 4,48 n 

Scottish Fife, roth . 3,44 n 

Rye, dunkel- u. hell roth 4,76 " 
Sandomirks, dunkelroth 4,06 n 

Hopetown, bernsteingelb 4,50 n 

') Vergl Anmerkung ') S. 432 u, 433. 

Cerealien. 

In der urspriinglichen Subetanz In der Trocken- " ' 
Subetanz ;] ~ .. N I':"e ... I N ':Im o ~t"! Ana-.. ~a:.! .. .-,.:~ o.:l~ "O+-' 

... oWo .~'" • GI!.!'; 
"'''1 

... 
!~i "'8'" :I -0_ o· 0 .go-= ~~~ lytiker ;-;~ a:~ - .... .., 

lt y. .!!~i C 1/)-::0 ;'::-= I/) I/) 1/)", 

°/. 'I. 0/. tn0/.b 'I, 'I. °1, "'e/o~ '/, 

7,16 11,20 2,09 75,87 1,63 2,05 12,06 81,72 1,93 

8,65 11,73 2,55 73,25 1,68 2,10 12,84
1

80,23 2,05 

8,24 12,78 2,68 72,70 1,55 2,05 13,3779,79 2,14 

7,84 14,70 2,34 71,49 1,63 2,00 15,95'77,57 2,55 

9,33 13,30 2,50 71,30 1,64 1,93 14,67 78,62 2,35 

7,52 11,38 2,16 75,34 1,30 2,30 12,30 81,66 1,97 

8,13 11,90 2,51 74,51 1,30 1,65 12,95 81,11 2,07 

8,43 14,53 2,80 70,79 1,40 2,05 15,87 77,30 2,52 

8,48 12,25 2,21 74,31 1,30 1,45 13,38 81,21 2,14 

7,94 12,60 2,73 73,03 1,70 2,00 13,68 79,34 2,19 

7,74 10,85 1,97 76,39 1,55 1,50 11,76 82,79 1,88 

7,66 10,50 1,34 75,62 1,93 1,95 11,37 82,98 1,82 

7,46 10,85 2,38 76,01 1,25 2,05 11,73 82,13 1,88 

8,28 11,20 2,03 75,54 1,35 1,60 12,21 82,37 1,95 
C" 

7,69 14,00 1,90 72,96 1,35 2,10 15,16 79,05 2,43 " 
7,08 13,83 2,10 72,86 1,98 2,15 14,88 78,42 2,38 ~ 

" :§ 

6,90 13,13 2,52 74,20 1,75 1,50 14,10 79,70 
~ 

2,26 '" 
7,18 14,00 2,35 72,57 1,95 1,95 15,08 77,19 2,41 t 
7,06 12,60 2,29 74,45 1,55 2,05 13,56 ,80,20 2,17 i3 

7,12 14,88 1,96 72,71 1,38 1,95 16,03 178,27 2,56 

7,11 13,13 1,95 74,91 1,38 1,35 14,1480,82 2,26 

6,77 12,43 2,07 75,75 1,58 1,40 13,3481,24 2,13 

7,69 12,60 2,56 74,25 1,85 1,65 13,65 79,79 2,18 

9,17 12,08 2,52 72,25 1,83 2,15 13,30 79,55 2,13 

8 ,09 12,25 3,36 73,45 1,80 2,05 13,33 78,82 2,13 

7,39 14,18 2,84 71,81 1,78 2,00 15,31 77,54 2,45 

8,31 12,08 2,63 - 1,95 - 13,18 - 2,11 

8,94 15,05 2,20 69,71 1,75 2,35 16,52 76,56 2,64 

- 12,25 - - 1,32 - - - -

8,68 14,00 2,21 71,21 1,75 2,15 15,33 77,98 2,45 

8,13 14,00 2,50 71,67 1,80 1,90 15,23 78,13 2,44 

7,96 13,30 2,04 73,03 1,72 1,95 14,44 79,35 2,31 

7,54 12,95 2,36 73,25 1,90 2,00 14,01 80,22 2,24 

8,97 18,802,17 72,58 2,08 0,95 14,62 79,67 2,84 



No. 

471 

472 

473 

474 

475 

476 

477 

478 

479 

480 
, 

481 I 
482 

4 83 

484 

.. 
4 

4 

4 

4 

4 

85 

86 

87 

88 

89 
90 

.. 
0: .. '" CD 01: 

,,0 

Nahere Bezeichnung '" !::I! 
CD CD N_ 

0: 
:::> 

Gew. von 

Oregon. 
100 Kom. 

g 

Hudson Bay 4,25 1882 

Velvet Chaff, weiss. 5,14 n 

Utah. 

Red Taos, gelb, weich, 
1875-er Ernte 4,08 1883 

Leran, gelb, weich, 
1875-er Ernte 3,70 n 

New-Mexiko. 

Taos, gelb, weich, 1882-er 
Ernte 3,19 n 

German, gelb, 1875-er 
Ernte 3,96 n 

Propo, gelb, weich, 
1875-er Ernte . 3,62 n 

Sonora, gelb, weich, 
1875-er Erute . 3,32 n 

Nonpareil, gelb, weich, 
1875-er Ernte . 5,18 n 

Pride of Butte, gelb, 
weich, 1875-er Ernte 3,44 n 

Nonpareil, gelb, weich, 
1875-er Erute . . . 3,91 n 

White Chili, gelb, weich, 
1875-er Ernte . 4,16 n 

White Australian, gelb, 
weich, 1875-er Ernte 5,04 

" 
Jones, gelb, weich, 

1875-er Ernte . 3,61 n 

Fultz,roth, hart, 1875-er 
Ernte 3,10 n 

White Colorado, gelb, 
weich, 1875-er Ernte 3,54 n 

Washington Territory. 

Walla Walla, weiss, 
weich, 1883-er Ernte 2,58 n 

Tappahanock, gelb, gla-

sig, 1871-er Erute 4,73 n 

Weizenanalysen anderen Ur-

sprungs als dtm des Departe-
ment of Agriculture. 

White Winter, New-York -
Red Winter, New-York -

') Vergl. Anmerkung ') S. 432 u. 433. 

Weizen. 44,7 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- = ' 
Substanz .~ g 

I~t: ~ 1-= • -I ~~~ .. N 1-= • CD Ana-:s: s~~..:~ CD • I I: o~a: .. o.a 
CD .M<t> - /Q .. 

01: ...t:. 0 ... E-;.c 
:; -0_ 

CD /-~~ 0-
0 .2O"lOI~~-; =~Jj lytiker --... "- ~~i rr:4! - - .. ,a .7ttI.fD.., 

~ 1Il_", C U).~ ;4:-= 
",Ill Ill"" 

0" 0" ;n ".b I 0/, '/, '/, III 'lob 
'" 

10,97 8,58 2,31 74,51 1,88 1,75 9,64 83,69 1,54 

10,92 8,05 1,80 75,60 1,68 1,95 9,44 84,52 1,51 

9,27 10,50 - - - 1,93 11,57 - 1,85 

9,07 9,80 - - - 2,53 10,78 - 1,72 

9,50 11,73 - - - 2,10 12,96 - 2,07 

9,10 9,28 - - - 1,77 10,21 - 1,63 

11,37 12,08 - - - 1,87 13,64 - 2,18 

11,40 10,15 - - - 2,02 11,46 - 1,83 "" g 

11,82 11,20 - - - 1,79 12,70 - 2,03 1 
~ 

11,18 9,98 - - - 1,90 11,24 - 1,80 " t 
'§! 
C 

10,82 12,78 - - - 1,93 14,33 - 2,29 

10,47 11,90 - - - 1,95 13,29 - 2,13 

10,38 9,10 - - - 2,02 10,54 - 1,69 

10,16 9,45 - - - 1,68 10,52 - 1,68 

10,20 12,25 - - - 1,49 13,65 - 2,18 

9,53 10,50 - - - 1,97 11,60 - 1,86 

10,13 7,70 - - - 1,95 8,57 - 1,37 

9,65 8,75 - - - 2,02 9,69 - 1,55 

13,07 10,631,65
1
71,231,79 1,63 12,22 81,95 2,96 

} BrtlJ)t:r') 
13,30 13,601,5968,08 1,73 1,70 15,69 78,52 2,51 

') Vergl. Anmerkung ') S. 448. 



448 Cerealien. 

Analytiker 

II 
In derTrocken- - • 

: In lIeT ursprtingliehen Substanz Substanz,::: § N 

I .:~ 1M I -~: ! ';~-~---I'-- N ~ ';:,(~ ~~~ 
- .. "'co 1'_°., ' CD «1.=_ 0'" 0 0 . • -. _L:"'"'_ 

No. ill Nahere Bezeichnung - ~ : -=';,s ! :::: 'I B~.s .c ~ II': .:.to''::! !.s~S -;~.e 
~~ ~ I:;;;-;;! I ~ li~~~ ~~ .:! ;"j !I~£~ ~~oo 

II :::> 'I, . °/, J ~~ I UJ"I,~_~~ ~ ~__ oJ. UJolo~ ·=I.~~,====~ 

491 F7e:e~~estone land, New- _ 13,JI1-'39 1 1,J69,-62-:~I ~-'~~-13'13 1 8o'31 2,10 

492 From gray rock, gravel soil, ill ' 1 
1 " I New-Jersey - 13,6712,50 1,74

1
68,3411,93 i 1,82 14,48

1
79,17 2,32 

493 No.1, whiLe winter, Michigan - 12,8911,06 11 1,5670,7411,9°11,85 12,7°'181,21 2,03 
494 Fultz, Wisconsin - 12,3411,091,62 ,71,301,76 11,89 12,6581,33 2,02 

495 Macaroni, California. 187910,70 13,76 j1,46 i70,21 11,90, 1,97 15,4178,61 2,47 

496 Macaroni, California. "10,93
1
12,84

1
1,6371 ,4°[1,75 : 1,45 14,42~80,15 2,31 

497 White Club, California "11,23 f,' 8,25 'i, I .67 74,78 2,14 : 1,93 9,291'84,25 1,49 

498 No.1, San Francisco Produce I 
Exchange California "11,031 9,69

1
1,7773,582,15 1,78 10,86 ,82,74 1,74 

499 Aus Neuschottland, Canada 187213,2°116,881 -II - - - 19,44 ~ - 3,11 

Brewer ') 

RiUhausen ') 

Weizen aus Weiser (Idaho): I ' I 
500 Kleiner Bartweizen . . . 188914,55114,352,45164,451,2013,00 16,7975,42 2,69 

501 " Wei zen . ohne Bart " 12,59 11,20!2,25 70,26 1,4°12,30 12,81 180 ,39 2,05 

502 "rauherWeIz." " ,,14,04[12,51 '2,0063,391,411 12,58 14,54'73,74 2,33 

503 1 Grosser Weizen " " ,,12,85 1112,3412,25 1;69,091,16 2,31 14,1679,28 2,27 

504 Mittel mehrerer Analysen 18~~ 10,27,14,31 12,1671,95 11,8011,84 15,95 !80,19 2,55 

) H. W. W''',', 

Ii. IV. Wiley') 

Mittel 1 der A nalysen von I 
f Winterweizen 

Schwan- l 
kungcn aus Nordamerika 

, . I " , 
- 13;~7 i l1'61'2'071'69'461'70 ' 1,79 13,40

1

'80,10 2,14 

_ (5,95-) 17,42- 1,13- 63,66- \0,41- 0,78- 8,57- 73,47- 1,19-
14,55 16,84 3,78 75,07

1 
2,99 3,46 19,44 86,66 :1 ,11 

b. Amerikanischer Sommerweizen. 

II Canada, Ontario - Improved 

8,501
, ",01""1'" ,51,." Fife 1878 1,47 16,07 77,75 2,64 l p. O"~'I 2 II New - York - Champlain 8,7915,4°12,5569,721,49 2,05 16,89 76,43 2,70 

3 I N<w-Y"k-D,'"'' . 8,12 14,0012,49 j 71,78 2,04 1,57 15,23 78,13 2,44 

4 Oregon -Chili Club n 7,90 8,14 :2,33
1
78,661,41 1,56 8,83 ;85,42 1,41 

I 
5 Oregon - Noah, Islanu n 9,64 9.'t,06

1
",18 ',92 ,.00 10,84 182 ,55 1,73 

6 I Oregon - Red Chaff . 1882 10,68' 8,402,1674,911,65 2,20 9,4°183,87 1,50 Clifford 

7 Georgia- Spring, hart 10,92111,202,40,71,552,1311,80 12,58 80,31 2,01 Richard.on ') 

" 
') Nach Cliff. Ri chardson's sccond report: The composition of american wheat etc., 27. Tenth Census of 

the United :,ltatcs, Vol. III. :,ltatistics of Agriculture, 414 . 
• ) II. Ritthausen, Die Eiweissstoffe dcr Gctreidcartcn. Bonn 1872 . 
• ) J ahresberit-ht des "Dcpartemcnt of Agriculture" fiir das Jahr 1889, 190. 

No. oliO 501 502 
3,160 g 3,3r.o g 3,405 g 

503 
'3,000 g 100 Korner wogen , 

0) Milchztg. 1~92, 21, 121. 
0) Ann. Rep, of the Commissioner of Agrieulture for 1878, 146. An naheren Bestandtheilen wurdcn fcrncr 

bestimmt: 
In Procenten der lufttrockncn Korner 

No, 1 2 3 4 5 
Zucker . . . . . .. 3,37 3,61 3,50 4,07 3,30 
Gummi . . , , . ,. 2,46 2,12 227 4 45 2,14 
Starke. . . . . , . . . 65,32 63,99 66:01 70:14 69,14 
In Alkohol Wsliches Eiweiss 4,69 4,45 4,10 2,73 2,74 

') Vergl. Anmerkung ') S. 449. 

In Procenten der trockncn Korncr 
No. 1 2 3 4 

3,68 3,96 3,81 4,42 
2.69 2,32 2,47 4,83 

71,:18 70,15 71,85 76,17 
5,13 4,88 4,46 2,96 

3,67 
2,37 

76,51 
3,03 

*) Naeh dcm Mittel von 428 Analysen von Weizcn vcrschiedener Lander angenommen. Vergl. die Anmerkungcn 
ee) u. eee) auf S. 415; der wirkliche Juittlere Wassergehalt der vorstehenden Analysen berecbnet sieb zu 9,95 ·1.· 
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co In der nrspriinglichen Substanz In derTrockeu - " ' co Substanz .~ " .. '" /.; .. ~ ~~ ~ . .., .. N N .; .. ~ 
Nahere Bezeichnung 

"'0 • ~~= . .. • ~~= 
..o.s Ana-

ND. ~~ • 'I!;~ 
..,., .., 0"'0 . ... ., 

:; ~.s-; 0_ 0 !,si !.!!1D "'E-;..c 
G:~ • .2,..::s lytiker NJ! ,. eR .~ II. ~&-= c CI)-", 01D:= .. ",rn 

" ".CI) '"CI) 
;:l:. CI)"" 

:> ", ',. ;'/ob ", ", co '"b ", 

8 Scotch Fife, hart .. ~ .. 1882 10,08 14,35 2,25 69,69 1,83 1,80 15,96 77,51 2,55 

9 Cass County ., '" 1883 8,89 16,10 - - - 1,89 17,78 - 2,84 J.t E 
10 desgl. gJ :0 

n 7,71 16,10 - - - 1,95 17,45 - 2,79 ... ~ 
11 desgl. ~S n 7,67 14,53 - - - 2,10 15,74 - 2,52 

12 desgl. 
.... 

7,73 15,23 1,91 16,51 2,64 S aI aI n - - - -
13 

0 desgl. 
]..cl 

8,48 17,33 1,76 18,94 

r 
~.; " 

- - - - 3,03 

14 desgl. 1lD"" 
" 

8,47 14,00 - - - 1,96 15,30 - 2,45 
=.~ 

15 desgl. ";:: '0 

" 
8,56 14,35 - - - 2,07 15,73 - 2,52 

16 La Moure County IE.; 8,07 16,28 - - - 1,99 17,71 - 2,83 
"'.;: n 

17 desgl. .. 0 9,57 18,03 - - - 1,89 19,94 - 3,19 
tIl~ " 18 Pembina n 9,92 12,43 - - - 1,84 13,80 - 2,21 

19 

1 r~" No. 

1 , rothe, 
dicke, harte Komer. n 9,56 14,18 - - - 1,91 15,68 - 2,51 

20 S Polk County, Scotch Fife, 
~ rothe, mittel harte Komer 

" 
8,31 14,35 - - - 2,05 15,66 - 2,51 

21 r .; 1'"'''' wth., 'rob, h_ I :a Komer...... n 8,05 13,83 - - - 1,93 15,03 - 2,40 

22 Hard Spring, Saatweizen 
::--

" co 
rothe, feine, harte Korn. n 8,11 15,23 - - - 1,76 16,57 - 2,65 .;; .. "1 ["""Row, Ro,Ch"',"'. 

1881 9,1 i 12,94 2,09 71,88 1,33 2,59 13,65 79,74 2,18 ~ 
<>:: 

24 - - 1883 9,18 12,95 - - - 2,19 14,26 - 2,28 -.s 

25 .g Mediterranean Spring • 1884 7,53 13,30 2,61 73,27 1,60 1,69 14,38 79,24 2,30 ~ "I ~ 1 Chi,. ."i.g . 
6,39

1
14,00 2,49 74,24 1,65 1,23 14,95 79,32 2,39 5 

" 271 8 Russian Spring " 
8,41 13,48 2,36 72,01 1,79 1,95 14,72 78,62 2,36 

2811 desgl.. 1883 9,68 12,25 - - - 2,14 13,56 - 2,17 

29 desgl. 1882 8,92 12,78 - - - 2,31 14,03 - 2,24 

Gew.v. 

30 Red Mediterranean, bern- lOOK. 
g 

steingelb, hart . 3,65 1883 9,50 13,65 - - - 2,10 15,08 - 2,41 

31 French Imperial, bern-

steingelb, mittel 4,59 n 9,55 12,95 - - - 1,95 14,32 - 2,29 

32 Rust Proof, bernstein-

gelb, weich 4,96 
" 

10,25 12,43 - - - 2,10 13,85 - 2,22 

33 Purple Straw, bernstein-

gelb, weich 3,23 
" 

ll,ll 12,60 - - - 2,04 14,18 - 2,25 

34 Golden Premium gelb, 

mittel 3,82 n 9,44 1l,38 - - - 2,17 12,56 - 2,01 

35 White Mediterranean, 

gelb, weich • 4,18 n 9,69 11,20 - - - 2,19 12,40 - 1,98 

36 Amber-bearded, Maine . 1880 13,35 11,81 2,00 69,06 1,99 1,79 13,63 79,59 2,18 
} BrtIDtr') 

37 Red Mammoth, Wisconsin 
" 

12,1315,132,0766,072,30 2,30 17,22 75,14 2,76 

') An Investigation of the composition of american wheat etc. Depart. of Agriculture, Bureau of Chemistry. 
Bulletins No.1, 4 u. 9. 

Die Weizeu No. 30-35 waren aus Wiuterweizen umgcbildete Sommerweize n. 
"l Vergl. Anmerknng ') S. 450. 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Anfi. 29 



450 Cerealien. 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- - , .. Substanz .: = 
c " " .. ,. 

I'::M~ .::C~ 
to .... " ..... .. I' ,= 

N 0,"," 
"'0 ," .. ~~= 

.. c~ 
No, Nii.here Bezeichnung 

,. .. .we:,! = 01.&10 0'" 0 ..~'" :!:r • 4D 1i.!!"; ..... ... 
~.!~ ~~~ · Uo. o· .. ~S· .... • :;::".a .... .MG- a:: • ;:~oo N .. .. I(/)" cZ 1.5!~-= c rn .-g oG::; 

C (/) ;:.::~ (/)'" 
::> 

'" 
'I, '" U) ".b 'I, 

'" 'I. fn'I." 'I, 

38 Spring wheat, Minnesota 
1880 "'''I ",00 

-1- - 1,95 15,75 - 2,52 

39 Scotch Fife, Dakota " 12,60 13,50 1,82 168,09 2,01 1,98 15,42 78,30 2,47 

40 de~gl .. 
" 

12,9013,25 1,8268,33 1,93 1,77 15,21 78,45 2,43 

f 
Mittel - 13,37 12,92 2,15 67,98 1,72 1,86 14,92 78,46 2,39 

Amerikanischer .. ) 
Sommerweizen *) t Schwan- - (6,39)- 7,65- 1,81- 65,09- 1,26- 1,13- 8,83- 75,14- 1,41-

knngen - 13,35 17,27 2,44 74,00 2,30 2,47 19,94 85,42 3,19 
I 

Zusammenstellung fUr die mittlere Zusammensetzung von amerikanischem Weizen 

(einschl. Sommerweizen). 

1 Canada, 

2 Pennsylvania 

3 Maryland 

4 Virginia 

5 West-Virginia. 

6 North-Carolina 

7 I Georgia. 

8 Alabama 

9 Ohio 

10 Tennessee 

11 Kentucky 

12 Michigan 

13 Missouri 

14 Arkansas 

15 Minnesota 

16/ Dakota. 

17 Manitoba 

18 Kansas 

19 Texas 

20 Colorado 

21 Utah. 

22 New-Mexico 

23 California 

24 Oregon . 

Zahl der 
Analysen 

6 

33 

9 

15 

2 

22 

7 
19 

44 
15 

8 

22 

12 

1 

13 

12 

2 

10 

19 

106 

2 

2 

10 

8 

25 Washington Territory 2 

26 Atlantic and Golf States·") 117 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

" 
" 

" 

" 
" 

" 

9,7410,87 

10,73 11,44 

10,5211,65 

9,98 12,10 

8,55 10,94 

10,03 10,43 

10,00/11,78 - / 

10,82 11,29 

10,68 12,83 

10,2412,50 

10,8313,15 

10,7111,67 

9,80 11,56 

9,56 12,95 

9,96 13,19 

8,8414,95 

8,3514,53 

11,8011,15 

10,03 13,14 

9,7312,73 

9,1710,15 

9,30 10,50 

10,73 10,94 

9,74 8,60 

9,89 8,23 

10,34 11,35 

1,56 12,04 

1,70 12,81 

1,75 13,02 

1,84 13,44 

2,07 11,96 

1,59 11,59 

1,96 13,09 

1,96 12,67 

1,94 14,37 

1,92 13,93 

1,75 14,74 

1,64 13,09 

1,92 12,82 

2,52 14,32 

1,77 14,65 

- /1,96 16,20/ 
- 1,63 15,84 

1,64 12,64 

I - 1,81 14,60 

2,21 14,10 

2,23 11,17 

1,98 \ 1,58 

1,86 12,25 

1,84 

1,98 

1,77 

9,53

1 9,14 

12,66 

1,93 

2,05 

2,12 

2,15 

1,91 

1,85 

2,09 

2,03 

2,30 

2,23 

2,36 

2,09 

2,05 

2,30 

2,35 

2,59 

2,53 

2,02 

2,02 

2,26 

1,79 

1,85 

1,96 

1,52 

1,46 

2,03 

Ana-

Iytiker 

I BrOlCtr ') 

') Aus Cliff. Richardson ' s second report : The composition of american wheat etc., 27. (Trnth Census (If 
the United States, Vol. Ill, Statistics of Agriculture, 414.) 

*) Stickstoff-, Wasser- und Aschengchalt No. 1-4U, Fett-, Kohlcnhydrate und Holzfascrgehalt 16 Analysen. 
**) Nach liem Mittel von 428 Analysen von Weizen verschiedener Lander angenommen. Vergl. die Anmerkungen 

**) und ***) auf Seite 415; der wirkliche mitticre Wassergchalt nach vorstehenden Zahlen bereehnet sich zu 9,36 'I,· 
***) Die Atlantic und Golf-Staaten umfassen die Staaten Canada bis Alabama einschliesslieh. 
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In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- = ' ... Substanz .~ = 
0: -=~ a .... 

I ... .; i I'; :'4:l N 1.;.:c4:l .. .., .. !£~ Ana-,,"0 ... .. 
110. Nihere Bezeichnung ::: .. :: oW 0 ~.: = oWo • . -; ... ., .. ... "'E-<"" .... . I~o~ o. 0 .!! 0"; -=.!!. .!! ... =' Iytiker .. ....... "- ...... =rI! ~ ... .. .a ...... NoS ,. (1)-" ,g~-= Cf).~ !c-= .. ,,00 

0: (I) (I)", 
=0 % "10 "10 1(1) %.!: % % "10 l(I)%.!: % 

Zah1 der 
Analysen 

79 
27 Middle States I) 91 1880 10,61 12,50 - - - 1,85 13,99 - 2,25 

28 Western States I) . 177 
" 

9,83 12,74 - - - 2,06 14,12 - 2,26 

29 Pacific States • 20 
" 

10,25 9,73 - - - 1,87 10,83 - 1,73 

30 United States and 
British America 407 

" 
10,16 12,1/i - - - 1,92 lS,/i2 - 2,16 

31 Colorado wheat, nach I 
6-jahrigem Anbau. 24 1884 7,15 12,44 2,24 74,83 1,64 1,70 13,40 80,59 2,14 

32 desg\., nach 5jahr.Anbau 7 
" 

7,19 11,98 2,32 75,27 1,49 1,75 11,98 82,04 1,92 

33 desgl., nach 3-jahr. Anbau 19 n 8,11 12,05 2,34 73,90 1,59 2,01 13,11 80,43 2,10 

34 desgl., nach2-jahr. Anbau 21 
" 

7,34 12,90 2,32 73,96 1,67 1,81 13,93 79,81 2,23 

35 desgl., nach I-jahr.Anbau 7 
" 

8,37 13,77 2,25 71,90 1,83 1,88 15,02 78,48 2,40 

36 Colorado-Weizon - 1881 9,86 13,40 2,41 70,48 1,57 2,28 14,86 78,20 2,38 

37 desg\. - 1882 8,80 13,04 2,38 72,03 1,76 1,99 14,29 78,99 2,29 

38 de.gl. - 1883 9,38 11,74 - - - 2,09 12,95 - 2,07 

39 desgl. - 1884 7,5412,53 2,29 74,19 1,64 1,81 13,56 80,23 2,17 

Welzen unter dem Elnftu88 der DUngung. 

Wint:erweizen. 
Aeltere Analysen: 

Auf die im Jahre 1823 von S. Fr. Hermbstaedt ausgefUhrten Diingongsversuche (J. S. C. 
Schweigger's ond Fr. W. Schweigger-Seidel's Journ. f. Chemie o. Physik 1826, 46, 278) kann hier nur 

verwiesen werden. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

Old-Lammas-Weizen. 

a. Ungediingt 

b. Ammoniaksalze allein 

c. Mineral- und Ammoniaksalze 

a. Ungediingt 

b. Ammoniaksalze allein 

c. Mineral- ond Ammoniaksalze 

a. Ungediingt 

b. Ammoniaksalze allein 

c. Mineral- ond Ammoniaksalze 

a. Ungediingt 

b. Ammoniaksalze aHein 

c. Mineral- ond Ammoniaksalze 

" 
" 

20,0 11,15 

19,1 

1846 16,0 11,08 

n 14,8 11,66 

" 15,9 11,35 

1847 

" 
" 1848 

" 
" 

18,8 12,28 

19,6 12,11 

1,57 14,25 

1,51 13,94 

1,61 

1,71 13,19 

0,93 13,69 

1,61 13,50 

13,50 

14,62 

15,00 

14,62 

1,62 15,12 

1,62 15,06 

2,28 

2,23 

2,11 

2,19 

2,16 

2,16 

2,34 

2,40 

2,34 

2,42 

2,41 

') Die Middle-West-Staaten werden von dem Mississippi-Strom begrenzt; die Western States sind die'Staaten 
westlieh vom Mississippi einsehliesslieh Texas, Colorado, Kansas, Missouri und Minnesota. 

') On some points in the composition of wheat-grain, its products in the mill, and bread. London 1857. Vom 
Jahre 18.\4 an wurde ununterbrochen auf demselben Felde, einem ziernlich thonigen Lehmboden, Weizen gebaut. Jahr 
fiir Jabr wurde auf einem und demselben Platze derselbe Diinger gegeben. Ein Platz blieb stets nngediingt; ein 
anderer erhielt nur Ammoniaksalze; der Weizen unter der Rubrik "Amrnoniaksalze nnd Mineralniingcr" entstamrnte ver­
"chiedenen I'lii!zen, von denen ein jeder dieselbe Menge Ammoniaksalze wie der Platz "Ammoniaksalze allein" erhielt, 
<lanchen cine mehr oder weniger vollstiindige Mischung von Mineralsalzen. Bis zurn Jahre 1848 einschliesslich wurde Old 
Red Lammas-'Veizen, von 1849-1852 einschliesslich Red Cluster-Weizen nnd dann Rostock-Weizen angebaut. Aus den 
Angaben des Gehalts dcr Korner an Trocken-Substanz, Asche und Stiekstoff ist von uns die Zusammensetzung herechnct. 

29· 
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II 

2 

2 

2 

2 

2 

o. 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

I 

2 

3 

4 

5 

Niihere Bezeichnung 

Red Cluster-Weizen. 

s. Ungediingt 
b. Ammoniaksslze sHein 
c. Minersl- und Ammoniaksslze 

s. Ungediingt 
b. Ammonisksslze sHein 
c. Minersl- and Ammonisksslze 

s. Ungediingt 
b. Ammoniaksslzc allein 
c. Minersl- and Ammoniaksslze 

s. Ungediingt 
b. Ammonisksalze sHein 
c. Mineral- und Ammoniaksalze 

Rostock -Weizen. 

s. Ungediingt 2 

2 

2 

6 , b. Ammonisksslze sHein 

2 

2 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

4 

4 

4 

4 

7 

8 

9 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 1 

2 

3 

c. Minersl- und Ammoniaksalze 

s. Ungediingt 
b. Ammoniaksslze sHein 
c. Minersl- and Ammonisksslze 

s. Ungediingt . } I b. Ammonisksslze Mit.1 
sHein . " der 

c. Minersl- and Am- 10 Jshre 
monisksslze • 

Kleiner Bsrtweizen. 

Kslksuperphosphst 
desgl. nnd Ammoniaksalze 
Liebig's Patentdiinger 
desgl. and Ammoniaksslze 
desgl. and Rapskuchen 
desgl., Rapskachen and Ammo-

niaksslze 
Erschopfter Boden, ungediingt . 
desgl. mit Ammonisksslzen . 
desgl. mit Rapskachen 
desgl. mit Rspskachen aad 

Ammonisksslzen 

') Vergl. Anmerkung ') S. 451. 

.. 
c: .. ,., ..... 

... 0 ,., 
~t .... N .. 

c: 
::0 

1849 

n 

n 

1850 

n 

n 

1851 

n 

n 

1852 

n 

n 

1853 

n 

n 

1854 

n 

n 

-

-

-

1844 

n 

1846 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

Cerealien. 

In der nrspriinglichen Substanz 

~. ·1 .. 
HI • c: o~,; ,&. .. .. ... ~. :; • • .. 11 'i: ... • .!!o1i " • ....... ... -=_::; a::! -,. 1/1-,., C 

",In I -~. 
0" ", tD 0"J: I '" '" 

17,7 9,56 - - - 1,56 

17,3 10,08 - - - 1,41 

17,0 10,47 - - - 1,50 

16,2 10,89 - - - 1,73 

15,7 11,22 - - - 1,60 

15,6 11,77 - - - 1,70 

15,7 9,48 - - - 1,65 

15,5 11,36 - - - 1,54 

16,0 10,39 - - - 1,57 

17,4 11,93 - - - 1,74 

16,3 12,97 - - - 1,60 -16,5 12,32 - - - 1,65 

19,9 11,61 - - - 2,02 

19,6 12,21 - - - 1,67 

19,1 11,63 - - - 1,72 

15,3 10,64 - - - 1,70 

15,2 12,19 - - - 1,52 

14,9 11,28 - - - 1,61 

17, I 11,03 - - - 1,72 

17,0 11,72 - - - 1,54 

17,1 11,50 - - - 1,62 

- - - - - -

- - - - - -
- - - - - -
- - - - - -
- - - - - -

- - - - - -
- - - - - -
- - - - - -
- - - - - -

- - - - - -, 

') Aus Wolff's Grundlagen des Ackerbaues, 771. 

In der Trockcn- ~ , 
Substanz ~ § N 

N I •• CD 
....:= 

···I~~~ 
0"'" Ana-..o~ 

-~'" ~E-I~ Iytiker -0. -_to 
;1O.g ~f:; ;~'l1 

(I) :;:: .... In'" 
", In 0'0J: ", 

11,62 - 1,86 

12,19 - 1,95 

12,62 - 2,02 

13,00 - 2,08 

13,31 - 2,13 

13,94 - 2,23 

11,25 - 1,80 

13,44 - 2,15 

12,37 - 1,98 ~ 

14,44 - 2,31 ~ .., 
'" 15,50 - 2,48 I:!> 

:t: 14,75 - 2,36 
0..; 
;! 

14,50 - 2,32 i 
>4 

15,19 - 2,43 oi 
14,37 - 2,30 0..; 

12,56 - 2,01 

14,37 - 2,30 

13,25 - 2,12 

13,31 - 2,13 

14,12 - 2,26 

13,87 - 2,22 

18,94 - 3,03 

16,56 - 2,65 

11,31 - 1,81 

10,56 - 1,69 

11,81 - 1,89 

'" li 
11,75 - 1,88 ~ 
12,19 - 1,95 " 
12,56 - 2,91 

11,56 - 1,85 

12,06 - 1,93 
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.. In der urspriingliehen Substanz In derTrocken- "' . Sub.tan_ .~ '" .. 
t=~ ~ .... 

I.:.-=i I 
.... .. I'; ';1 1 NI~' . 0".5 Ana-... 0 

10. Nihere Bezeichnong .. • = II;! '"i • ~ I = o.:1~ -;~] :t:e • ... 
.2';-:' ~.!-; Iytiker :: I~S:I • 0 !~rE •• lAo -N .. .. eG- .. ~£ ... a:.! c en1i! ~~~ .. 

'I,ll> i·I.~) 'I. 
eG'" ::0 'I, 'I, 'I, 'I, I en °/,!: 'J. 

Kleiner Bartweizen. 

1 
1 1 1 A. Die grosseren Korner, 

4,OJ 2,01 

V orderweizen. 

13,53177,47 44 1. Perogoano 1859 12,75 ll,81 1,82 67,59 2,16 
45 2. Fledermaos-Goano 

" 
12,03 9,75 2,04 70,30 3,98 1,90 11,09 79,91 1,77 

46 3. Oelkochen 12,82 10,20 2,13 68,31 4,16 2,08 12,04 78,36 1,93 
:::' 

" .:t 
47 4. Asche 12,65 10,62 1,90 68,94 3,74 2,15 12,16 78,92 1,95 ~ 

" 48 5. Oelkuchen und Asche 12,62 10,50 2,27 69,25 3,36 2,00 12,01 79,26 1,92 -.j 

" 49 6. Ungediingt 11,84 ll,87 2,07 68,66 3,78 77,77 
:I 

" 
1,88 13,46 2,15 ... 

50 7. Ungediingt 12,20 ll,19 2,12 68,42 4,04 2,03 12,75 77,93 2,04 ~ 

" 
51 Mittel der ungediingten Parzellen 12,02 11,532,09 68,50 1,95 77,84 

i:t 
" 

10,8712,05 

3,91 13,11 2,10 
~ 

52 Mittel der Parzellen 1-7 

(No. 44-50) 
" 

12,41 68,80 3,87 2,00 12,41 78,55 1,99 

I) (Verauebsstation Raitz-Blanko.) Mitth. d. K. K. Mahrisch-Schlesischen Gesellschaft our Beforderung des Aeker­
baucs etc. 1859, 1. Boden: ausser aller Dungkraft stehender, sandiger Lehmboden, 8 Zoll tief bearbeitet. Die Parzellen 
hatten eine Grosse von 33 11. Quadrat-Klaftem = II" Wiener Joeh = 4,76 Are. Die Aussaat erfolgte Ende September 
1858, naehdem die Diingemittel unmittelbar vorher mit einem mehrfaehen Volumen Erde gemischt, gleichmiissig ausgestreut 
und flaeh eingereeht worden waren. Der angewendete Peruguano enthielt 1O,9 0Jo Stickstoff und 18,6 '{o phosphoraaure 
Erden, der Fledermaus-Guano 7,7 '{, Stickstoff und 3,15 'J, Phosphorsaure, die Oelkuehen 3 °1, Stickstoff ("!) und 3,4 'I, 
phosphorsaure Erden. Die fiir ein osteneiehisehes Joch verwendeten Mengen von Diinger und erhaltenen Ertriige waren 
naehstehcnde (in osten. Pfunden): 

1. Peruguano. . . . 
2. Fledermaus-Guano. 
3. Oelkuehen. . . . 
4. Asche . . . . . 

5. Oelkuchen und Asche 

6. U ngediingt 

Diingermenge 
i80 Pfd. 
960 

1920 
2380 

{ 1440 :: } 
228 " 

Das Verhaltniss der geemteten gut entwickelten zu 
slchenden Zahlen: 

Guano 
Vorderkurner . . 65 
Hillterkurner . . 35 

Flederm.-Guano 
67 
33 

Oelkuchen 
54 
46 

Ko'mer 
1728 Pfd. 
1536 
1440 
1359 

1632 

1344 

Ertt:ag 

Stroh und Spreu 
2481 Pfd. 
3153 
3042 
2961 

3600 

2760 
den unvollkommen entwiekelten Kornem erhellt aus nach-

Asche 
34 
66 

Oelkueh. u. Asche Ungediingt 
55 28 
45 71 

Ungediingt. 
31 "0 

69 " 
Die ausfiihrlichere Analyse ergab noeh an naberen Bestandtheilen: 

G Fledermaus- Oel- Asche Oelkuehen Unge- Unge- Mittel 
uano Guano kuehen u. Asche diingt diingt 
", 0" 'I, °1, oJ, 0" oJ, oJ, 

1 
Kleher . . . . . . . . 8,42 7,22 7,56 7,80 8,64 8,92 8,53 9,16 
Albumin. . . . . . . . 3,54 2,66 3,10 297 1,97 4,11 2,72 3,01 

Vorder- Starke . . . . . . . . 64,47 65,81 63,72 65;06 66,23 64,35 65,48 65,02 
kurncr Stickstofffreie !Osliehe Stoffe 2,97 4,36 4,43 3,73 2,91 3,05 2,88 3,48 

Stiekstoff . . . . . . . 1,89 1,56 1,68 1,70 1,68 1,90 1,79 1,74 
Phosphorsaure . . . . . 0,904 0,925 0,976 1,031 1,058 0,914 0,928 0,962 

1 
Kleber . . • . . . • . 12,65 13,32 12,04 12,63 12,42 13,54 12,02 12,66 
Albumin. . . . . . . . 2,91 2,40 2,21 3,41 2,85 2,78 2,47 2,71 

Hinter- Starke . . . . . . . . 61,83 61,59 62,69 61,28 64,03 60,75 62,28 62,12 
kiirner Stiekstofffreie !Osliehe Stoffe 2,61 2,74 2,86 2,58 2,74 3,62 2,83 2,31 

Stickstoff . . . . . . . 2,47 3,50 2,26 2,55 2,42 2,59 262 2,63 
Phosphorsaurc . . . .. 1,098 1,221 1,001 1,226 1,212 1;287 1,174 

Wir berechneten in unserer TabeUe die Menge der stickstoffhaltigen Substanz naeh dem angegebenen Stickstoff-
Gehalt; im Original steht der Stiekstotf-Gehalt zu dem angegebenen Gehalt an stiekstoffbaltigen Substanzen in einem 
Verbaltniss = 1: 6,33 (doch nicht durehgehend richtig bereehnet). B.ziiglich der Methode ist zu erwahnen: Wasser wurde 
hei 110 0 bestimmt; Asche ist Rohasche; Albumin wurde dureh Koagulation aus dem wassrigen Auszuge ausgesehieden 
und als solches gewogen. Die Gesammtmenge des Proteins wurde dureh Multiplikation des Stickstoff-Gehaltes mit 6,33 
bestimmt, Kleber = Gesammtprotein - Eiweiss; Fett ist Aetherextrakt. "Holzfaser" wurde durch uft wiederholtes, ab­
wcehselndes Auszieben der Substanz mit verdiinntcr Kalilaugc und verdiinn!er Schwefelsaure erhalten. Der von Albumin 
befreite, wassrige Auszug wurde nach dem Eindampfen im Wasserbadc gewogen und veraschl: er ist nach Abzug der 
Asehenmenge als stickstofffreie liisliche Substanz (Dextrin) in Hcchnung gcbral'ht. Vcr Geh.1t an Stiirk"mehl wnrde aus 
der Differcn_ bcrcrlmct. 
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No. 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

75 

Nahere Bezeichnnng 

B. Die kleineren Korner, 
Hioterweizen. 

1. Peruguano 
2. Fledermaus-Guano 
3. Oelknclien 

4. Asche 
5. Oelknchen und Asche. 

6. Ungediingt 
7. Ungediingt 
Mittel der ungediingten Par­

zellen 
Mittel der Panellen 1-7 

(No. 53-59) 

Ungediingt (Mary's Goldweizen) 
Schwefelsaures Ammoniak 

Salpetersanrer Kalk 
Sanrer phosphorsanrer Kalk . 
desgl. nnd schwefelsaures Am-

moniak 
Saurer phosphorsanrer Kalk 

nnd snlpetersaurer Kalk 
Mittel 

Englischer St. Helena-Weizen 
ans Poppelsdorf. 

Ungediingt • . '1 
Kohlensaorer Kalk . 
Kohlensanres Kali u. :;; ~ 

co s:I 
kohlensanrer Kalk .... .f: 

Salpetersaorer Kalk I til .~ 
und kohlensanrer ~ ~ 

.. oS 
Kalk ..... ~ ~ 

Phosphorsanrer Kalk 
Salzgemisch • . • 

Mittel 

') VergI. Anmerkung ') S.453. 

Cerealien. 

185911,41 15,442,5264,563,92 2,15 17,4372,86 2,79 

" 11,2521,872,8958,183,64 2,17 24,6565,55 3,94 

" 

" 
" 
" 

" 
" 
" 

" 

" 

10,9414,122,6565,683,90 2,71 15,8677,74 2,54 

12,3015,941,8263,563,51 2,27 18,1773,17 2,91 

1I,01 15,121,8766,922,89 2,19 17,0175,17 2,72 

11,5216,191,7564,503,92 2,12 18,2972,90 2,93 

11,1616,372,6663,633,97 2,21 18,4372,61 2,95 

11,3416,282.2064,0713.95 2,16 18,3672,26 2,94 

11,0516,442,8563,813,68 2,17 18,4871,74 2,96 

16,48 -

15,99\ -

16,9i -

15,40 -

15,90 -

16,84 -

16,26 -

- 1,70 14,31 

1,62 13,13 -

- 1,62 13,63 -

- 1,81 13,44 -

1,63 13,25 -

1,65 13,70 -

2,29 

2,10 

2,18 

2,15 

2,12 

2,31 

2,19 

185812,77 14,67 611,25 

67,61 

I 
2,47 1,84 16,83 - 2,69 

2,73 
" 

" 

" 
" 
" 
" 

12,16 15,01 

12,02 14,73 

11 ,43 15,84 

12,1414,91 

11,89 16,55 

12,07 15,28 

68,30 

66,95 

69,02 

66,17 

67,72 

3,23 1,99 17,09 -

2,94 2,01 16,74 -

3,00 2,78 17,88 -

2,06 1,87 16,97 -

3,15 2,24 18,78 -
2,81 2,12 17,37 -

2,68 

2,86 

1,32 

3,00 

2,78 

Analytiker 

C. W. Tod 
u...t. W.l.') 

L Siegerl 
s) 

Harblein, 
Sopp fl. 

TlJpler'J 

I) Landw. Versuchsstationen 1861, 3, 128. Versuchsgarten zu Chemnitz, dessen Ackerkrume aus einem ziemlich 
sehweren, aus Felsittuff entstaudenen Thonboden besteht; die FHiche hatte vorher mehrere Jahre Kartoffeln ohne Dilngung 
getragen. Die zu 17,3 qm abgetheilten Beete erhielten bezw. je 114 g Stickstoff und 152 g Phosphorsiiure. Die Ertriige 
waren (olgende: No . 62 63 64 65 66 67 

Korner . . . . 2750 4750 2750 2500 4000 3000 g 
Stroh und Sprcu. 8500 11750 7250 7350 12450 10350 .. 

Die Proteinstoffe wurden geschieden in unlOsliche nnd Wsliche und wurden davon gefunden: 
k a U M H M 

Unliisliche stickstoffhaltige Substanz 10,12 9,19 9,13 8,94 9,06 
Losliche stickstoffhaltige Substanz. 4,19 3,94 4,00 4,GO 4,19 

') Vergl. Anmerkunl; ') S. 455. 

67 
9,81 
4,63 

Mittel 
9,37 'I. 
4,33 " 



Weizen. 455 

I d I · h S b In derTrocken- " ' 
.. : 1 __ n---,-_er_nrs---,-p_ri_in_g""'-;-C-;e-;n"",,,_ll_s_ta-;-n_Z __ I __ S_ll_b,-,sta--;-n-;-z-o: t;] ~ 

No. Niihere Bezeichnung -ag ~ ~.:= ... 0':'; . '- : .w,== o~~ -:08] Analytiker .. .c 1 N I I' . .. N 1-= I G 0 CJ c:5 

~J! = .. .20. -; ...... .!-:t~: 0 00.1114110 -=8;:j 

I 

761 Ungediingt 

77 Kohlensaurer Kalk. 'j I 
78 ,Kohlensaures Kali und ~ 

kohlensaurer Kalk . ;g 

79 Salpetersaurer Kalk und r '~:22~!lII1 
kohlensaurer Kalk 

80 Phosphorsaurer Kalk 

81 Salzgemisch 

82 Mittel 

83 Ungeuiingt 

84 Kohlensaurer Kalk 

85 Koblensaures Kali und kohlen­

saurer Kalk 

86 

87 

88 

89 

90 

91 

92 

Salpetersaurer Kalk und 

koblensaurer Kalk 

Phosphorsaurer Kalk 

Salzgemisch 

Mittel 

Wasserlosliche Phosphorsiiure 
(Winterweizen) 

Priicipitirtes Kalkphosphat 

UnlOslich gemachte Phospbor­
saore • 

N~ .. II).~ .,~... "" C -: ;:~ .. 11).0; 
G.. .. .. ,.... CD" cc- • ::: .......... .,0; ..... :;:: ~rn 

= '/, I ,/,11) 'I. Ii ',,; '/, '/, 'I, II) o/,!: '/, 

185913,2012,281,1567,264,30 1,81 14,1577,49 2,26 

" 

" 
" 
" 

13,5413,75 I,ll 65,783,93 1,89 15,9176,11 2,55 

18,8118,181,2066,464,02 1,88 15,1576,66 2,42 

13,6114,361,14 64,85 4,19 1,85 16,6075,10 2,66 

12,9014,121,1465,583,94 2,32 16,21 75,80 2,59 

13,8816,31 1,0562,834,02 1,91 18,9472,95 3,03 

" 18,4014,001,1865,464,07 1,94 16,1775,58 2,59 

186014,9210,05 1,1870,04 1,84 1,97 11,8182,33 1,89 

" 15,8010,48 1,14 69,22 1,57 2,29 12,3881,81 1,98 

" 

" 
" 
" 

14,70 1l,25 1,8069,11 1,48 2,16 13,1981,08 2,11 

16,1711,811,1067,721,27 1,93 14,0980,78 2,25 

17,0810,571,17 67,302,07 1,81 12,7581,16 2,04 

14,68 11,62 1,25 68,87 1,81 1,77 13,82 80,52 2,21 

" 15,4810,961,1968,71,1,67 

188214,0611,082,22 - -

1,99 12,9781,29 2,08 

2,57 12,9081,58 2,06 

1,05 12,11 83,18 1,94 
" 

14,5310,352,16 -

" 
14,9810,262,12 - 1,78 12,07 83,35 1,93 

Harlltein, 
Sopp u. 
TlJpler ') 

1 H. W..."". 

f u..d. 
Sluiter') 

') Ann. d. Landw. in Preussen 1861, 37, 163. Das untersuchte Material wurde bei Diingungsyersuchen in Kiisten 
gewonnen. Als Boden wurde der sandige Lehm des Rheinalluviums yerwendet. Die Oberkrume des Landes wurde bis 
zn 2 Puss Tiefe abgegraben und erst die darauf folgende Erdschicht nach sorgfaltigem Misch en znr Piil\nng der Kasten 
benntzt. ner sandige Lehm bei 100 0 getrocknet enthielt: 

Grossere Steine (Quarz, Granwacke u. Thonschiefer) bis zn Erbsengrosse 
Peinen Sand . . . . . . . • . . . . . 
Abschlammbare Theile. . . . . . . . • . 
Wasser und organische Bestandtheile • . . . . . 
In Wasser !Osliche Salze. . . . . . . . . . . 

0,53 '/, 
63,24 » 

aa,79 " 
2,26 " 
0,18 " 

Specifisches Gewicht des Bodens: 2,694, wRsserhaltende Kraft 38,4 'I,. Die procentige Zusammensetzung des 
Bodens war folgende: 'Vasser Kohlen- Quarz u. in 

u. organ. saurer Salzsaure un- SiO, F,O, Al,O, Ca 0 Mg 0 K,O Nils 0 P,O, 
Snbstanz Kalk liis!. Silicate 

In den 63,24 '/, feinem Sand. . . 0,41 1,02 58,89 0,83 0,38 0,58 0,58 0,16 0,08 0,22 0,04 
In den 33,79',. abschliimmb. Theilen - - 22,95 4,54 1,65 2,78 0,53 0,33 0,44 0,09 0,05 

Der gleichmassig gemischte Boden wurde in Kasten yon 6 Fuss Lange, 4 Fuss Breite und 3 Fuss Tiefe gebracht, 
welche in entsprechender Tiefe in die Erde cines freian Gartens eingelassen wurden. Die Diingung betrug bei Kasten II: 
209,6 g kohlensanren Kalk, bei III: 86,6 g kohlensanres Kali und 209,6 g kohleusauren Kalk, bei IV: 75,2 g salpetersauren 
Kalk und 163,6 g kohlcnsauren Kalk, bei V: 216,5 g dreibasisrhen phosphorsanren Kalk, bei VI: 216,5 g drcibas. phosphor­
sanren Kalk' 86,6 g kohlensaures Kali und 75,2 g salpetersauren Kalk (Salzgemisch). 

Die Ertragc an Kiirnern und Stroh in den 3 Jabren waren folgende: 
1858 1859 1860 

Korner Stroh Korner Stroh Korner Stroh 
g g g g g g 

I. 64 638 354 3044 219,5 610,4 
n. 57 650 408 3080 185,3 463,1 

III. 54 673 437 3618 199,8 536,5 
IV. 51 659 443 4357 315,5 944,7 
V. ;'6 679 474 3571 218,1 538,2 

VI. . . . . 25 565 387 3583 253,0 667,5 
Die Kiisten wurden im Jahre 1857 mit Gerste bestellt und war dazu wie bemerkt gcdiingt worden. Nach Ab­

erntung der Gerste folgte Winterweizen ohne frische Dtingung. Die darauf folgendc zweite Bestel\ung mit Winterweizen 
erbielt frische Diingung (in gleicher Weise wie yorher). 1m Herbst 18:;9 wurde zum dritten Male mit Winterweizen bestellt. 

') Verg!. Anmerkung ') S. 456. 



456 

No. Niiherc Bezeichnung 

93 Phosphorit 

94 Ungediingt 

95 40 kg Phosphorsiiore, kein 

Stickstoff 

961 j Chilisalpeter im Oktbr. 
97 § ~ desgl. im December . 

98 !t::~ desgl. im Februar 
99 B] desgl. im Mai. . . 

'" c::>. 100 ~ ~ SchwefelsauresAmmo-
rn s= niak im Oktober 

101 Jf Jf II! sch wefelsaores Am-

~ ~ moniak im Herbst, 
1/, Chili im Friihjahr 

102 40 kg Stickstoff (Form?) im 

r 

Herbst, keine Phosphorsiiore 

103 Ungediingt • . • . • . 

104 Ungediingt 
105 Phosphorsiiore ond Kali 
106 desgl. ond 1-fach Stickstoff 

107 desgl. ond 2-fach Stick stoff 

108 desgl. ond 3-fllch Stickstoff 

109 Stalldiinger 

Saatfrucht (Sommerweizen) 

2 Ungediingt 

3 Mit Guano gediingt 

4 SchwefelsRores Ammonillk 

5 Schwefelsaures Ammonillk ond 

Kochsalz 

6 Holzasche . 

Cerealieil. 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- " ' :i!' S ubstanz .~ ;l N 

:0; '--CrC---N---;-I--C-;-'; --;-, "=I-,.---,--=..:::::.cN I':';::' c;-" .. ~lt:I "o'l ~ 
"aU ~ ~-== == o~,.~ . 111:';.:2'= SOUl 
:!:: -.. '" : _00".'" 1t_ ..... 1-g. 1i ~t=O ... ·llt_ ..... O '=08"§ 
:: G • .._.a .... ~ CD:::; a::l! c· =-::.a ~ CD::C .. ~oo 
~ ,. lII·cZ .,::. - cZ.,::. 111"0 
~ 'I. I '/, '/, III 'lob '/, '/, '/, III 'lob 'I, 

188214,61 10,102,08 - 1,85 Il,8383,56 1,89 

1,76 12,4382,85 1,99 n 

n 

n 

n 

" 
n 

" 

" 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

1860 

" 
" 
" 

" 
" 

14,84 10,592,26 -

15,00 8,801,7070,602,50 1,40 10,35183,26 1,66 
15,00 9,101,4070,602,10 1,80 10,7083,06 1,71 

15,00 8,701,4070,502,30 2,10 10,2382,95 1,64 

15,00 9,701,4069,802,20 1,90 11,31 82,22 1,81 

15,00 9,301,5070,402.20 1,60 10,9482,85 1,75 

15,00 9,401,5070,502,00 1,60 11,0582,98 1,77 

15,00 8,401,6071,102,10 1,80 9,8883,67 1,58 

15,00 7,701,6071,202,10 2,40 9,0684,96 1,45 

15,00 9,301,4070,102,30 1,90 10,9482,48 1,75 

13,3310,86 1,9969,022,76 2,04 12,5379,63 2,00 

13,0410,501,9769,852,65 1,99 12,0880,31 1,93 

13,1611,161,9069,242,51 2,03 12,8578,73 2,06 
13,06 Il,69 1,9067,902,47 2,98 13,4478,10 2,15 

12,59 1l,70 1,92[69,432,53 1,83 13,3879,44 2,14 
12,41 11,041,8970,102,37 2,09 12,5980,18 2,01 

Sommer we ize n. 

13,46 13,19 1,24 65,90 4,28 1,93 15,25 76,54 2,44 

14,03 12,62 1,14 66,53 3,78 1,90 14,68 77,38 2,35 

13,93 12,12 1,13 67,81 3,18 1,83 14,08 78,72 2,41 

13,92 12,87 1,28 66,67 3,38 1,88 14,95 77,45 2,39 

13,71 12,50 1,24 67,81 2,90 1,84 14,49 78,58 2,32 

13,93 12,37 1,25 66,88 3,68 1,89 14,37 77,70 2,30 

Analytiker 

} 
H. Werner 

II • .t. 
Stulter ') 

M. 
Mii,.cker·) 

Ph. R. 
Zull .. ··) 

') Versoehsstation Bonn. Landw. Jabrbiieher 1882, II, 833. Der Weizen wuehs auf Boden, der bis zur Tiefe 
von 2 m aus Alluviallehm ohne grossere Gesteinstriimmer und dessen Untergrund aus durehlassendem Rheinkies bestand. 
100 ~'einerde enthielten 0,099 g Phosphorsaure und absorbirten 0,2368 g Phosphorsaure. Jede Parzelle, 50 III lang, 10 m 
breit, also 500 qm gross, empfing 5 kg Phosphorsiiure in einer der oben angegebenen Formen. Der Versuch wurde zuerst 
(1880) mit Hafer und eingesaetem Klee begonnen. Nach Abemtung des Klee's wurde von neuem gcdlingt nnd mit Kaiser, 
weizen (20. Oktober 1881) besaet. 

Von Stickstoff in den Komero sind vorhanden (Iufttrockne SUhstanz) in Form von: 
No. 90 91 92 93 94 

Verdaulichem Eiweiss 1,521 1,411 1,430 1,299 1,456 '/, 
Nuclein . . , .. 0,105 0,018 9,105 0,091 0,118 " 
Anliden . , . . .. ~~~0,;1~48~ ____ ~0~,1~6~1 ______ 0~,~10~8~ ____ ~0~,2726~ ____ ~0~,1~2~1~" 
Verdauliches Eiweiss . 9,506 8,856 8,937 8,118 9,100 '" 

I) Privatmittheilung. Versuchsstation Halle • 
• ) Aus Clifford Richardson: "An Investigation of the composition of American Wheat and Corn. Devar. 

tement of Agriculture. Chemical Division. Bulletin No. I." Dic Menge der stickstofffreien Extraktstoffe ist dOlt Lei 
No. 105 zu 69,35, bei No. 107 Zl1 68,90 und bei No. 108 Zl1 69,53 'I. angegeben; die Komponcllten ergebcn da aber 99,50, 
101,UU und 100,10; wir korrigirten bei den stkkstofffreiclI ExtraktstotfclI. 

') Verg!. Allmerkllng ') :;.4;;7. 
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7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

2 

2 

2 

° 1 

2 

Niihere Bezeichnung 

Chi1isalpeter 
Phosphorsaures Ammoniak 

und Kochsalz 
Guanisirtes Knochenmehl . 
Ungediingt 
Schwefelsaures Ammoniak 
Salpetersanrer Kalk 
Saurer phosphorsaurer Kalk • 
Sanrer phosphorsaurer Kalk n. 

schwefelsanres Ammoniak 
desgl. Dud salpetersanrer Kalk 
Mittel 

Parzelle I (Ungediingt 1 

A. desgl. • 7 

desgJ. 12 I (4 kg Superphosphat 4 

B. 4 n " 8 

6 
" n 11 

.. 
0: .... ..... ..... .. 

:!:f 
-.. N .. 

0: 
~ 

1860 

n 

n 

1859 

" 
n 

n 

n 

" 
" 

1872 

" 
n 

" 
" 
n 
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In der urspriinglichen Substanz 1.,&_ .• -", ~ Substanz .- ~ " 
H -= I G ~"5 ~ .. N 

1-= M' I I ;.-=~ .. •• c: ':t:I ... o~ - ... 01.1.10 "'" -::tI~ ~ .. !! ':8~ Analytiker • ·11O .!1O -:: 
... 

• ~o. .. .. .. .. .a .... -=&:: a::! • ;:S.: .. 'CD!! .!!"'oo 
~ ." ... C ftJ-cJ :!~-= cn~ ." ", ; ,J I ", I ", ',. '" 

", ." ",~ ", 

13,92 12,44 1,40 67,45 3,01 1,78 14,46 78,34 2,31 l Ph. R-
13,90 12,31 1,17 67,71 3,11 1,80 U,79 78,15 2,37 

J 
ZiJUer .) 

13,95 12,44 1,38 67,21 3,20 1,82 14,46 78,11 2,31 

16,24 12,53 - - - 1,91 14,94 - 2,39 

15,78 14,37 - - - 1,63 17,06 - 2,73 

15,88 14,77 - - - 1,61 17,56 - 2,81 

15,67 13,12 - - - 1,83 15,56 - 2,49 Til. 
SUgert') 

15,68 13,80 - - - 1,69 16,37 - 2,62 

16,06 14,69 - - - 1,53 17,50 - 2,80 

15,88 13,88 - - - 1,70 16,50 .- 2,64 

13,42 15,04 - - - 2,56 17,37 - 2,78 

1 
13,59 14,26 - - - 2,35 16,50 - 2,64 

13,91 12,86 - - - 2,34 14,94 - 2,39 H. Ritt-

J 

housetJ u. 
13,16 17,04 - - - 2,36 19,62 - 3,14 R. PoU') 

13,80 14,92 - - - 2,11 17,31 - 2,77 

13,53 13,84 - - - 2,18 16,00 - 2,56 

.) MUnchener Ergebnisse, 3, 134. Boden: reicher Lehm in Bogenhausen; derselbe enthielt (an wichtigcrcn Stoffen) 
in Procenten der lufttrocknen Erde (in kalter Salzsliure !Oslich): 

Kali Natroll Kalk Magnesia Phosphorsaure Schwefelsaure Stickstoff 
0,251 0,135 0,887 0,707 0,312 0,030 0,2[,8 

Das Feld hatte zwei Jahre vorher gediingten Roggen, hierauf Hafer getragen. Die JahreswiUerung war der Ellt­
wicklung des Sommerweizens ausserst giinstig und lagerte sich derselbe bald nach der BlUthe. DiingermclIgen fUr 
240 Q.uadratfuss der Parzellen waren folgende: Guano 2 Pfd. 16 Loth, sehwefelsaures Ammoniak 1 Pfd. 16 Loth, Koch­
salz je 1 Pfd. 10 Loth, Chilisalpeter 2 Pfd., Holzasehe 25 Pfd., phosphorsaures Ammolliak 1 Pfd. 16 Loth, guallisirt,·s 
Knoehenmehl 5 Pfd. 

Die gut gereinigten Komer wurden zerkleinert und davon bei 100 0 getroeknet. 
Zur Bestimmung des Wassers wurde eine besondere Menge verwendet. Die Rohfaserbestimmung geschah nach 

Pel i got' s Vorsehlag: Behandeln der verkleistertcn Substanz mit Malzauszug bei 60-65 0 C. und Auskochen des unge­
liisten Riiekstandes mit 3-procentiger Kalilauge wahrend 15 Minuten; der RUckstand wurde ausgewaschen und alsdanll 
ebenso mit 3-procentiger Salzsiiure behandelt. Die Menge der sauren und alkalischen Fliissigkeit betrug auf ca. 5 g Sub­
stanz 40 ccm der Fliissigkeiten. Nach wiederholtem Auswaschen mit warmem Wasser, Alkohol und Aether wurde der 
RUckstand gesammelt und als Holzfaser gewogen, die Ilur noch wenig Asche, aber keille Starke und keine stickstoffhaltigc 
Substanz enthiclt. Zur Bestimmung von Starke (und Gummi) wurdc die gepulverte Substanz zunlichst zur Elltfernung 
des grossten Theiles Kleber mit schwcfelsaurehaltigem Weingeist behandelt und dann die Substanz zuerst mit Wasser 
erhitzt, dann 5-6 Stunden nach Zusatz von 12-18 Tropfen Sehwefclsaure gekocht. Die Zuckerbestimmung gcschah 
hiernach durch Titration mit F c h Ii n g 'scher Kupferlosung. 

') Landw. Versuchsstationen 1861, 3, 128. Versuehsgarten zu Chemnitz, dessen Ackerkrume aus eillem ziemlich 
sehweren, aus FelsiUuff entstandcnen Thonboden bestcht; die Fliiche hatte vorher mehrerc .Jahre Kartoffeln ohnc DUllgullg 
gelragen. Die zu 17,3 qm abgetheilten Beete enthielten bezw. je 114 g Stickstoff und 162 g Phosphorsiiure. 

Die Proteinstoffe wurden geschieden in unHisliche und in Hislichc ulld wurdell davon gefundcn: 
No. 10 11 12 13 14 15 Mittcl 

Unliisliche stickstoffhaltige Substanz 11,00 13,00 13,25 li,fi2 12,63 13,63 12,52 0" 

Loslichc stickstoffhaltige Substanz . 3,94 4,06 4,31 3,~4 3,75 3,87 3,98 " 
') Landw. Versuehsstationen 1873, 16, 281. Das untersuchte Material war bei "Untersuchungen Uber den Einfluss 

cincr an Stickstoff und Phosphors.ure reichen DUngung auf die Zusammensetzung der Samen yon Sommerweizcn" 
gcwonnen worden. 

Dcr Weizen der mit Stickstoff gediingten Beete lagerte sich in Foige cines Regens schon nach dem Schossen. 
Wiihrend der verwendete Saatweizen (siehe No. 308 der allgemeine Tabclle) ein viillig glasiger, harter und dunkl"r 

W('izcn war, waren die von den ungediingtcn Heeten gecmtcten Samen vorvriegend halhmehlige oder iibergehplloc ullll 
IIl'1lfarbige Komer, gross und voll, mit glattcn und gllinzenden Obcrfliichcll; auch die wenigcn glasigen Korner zeigt"J\ 
die letztgenanntcn Eigenschaften. 

Die Korner der Phosphorsiiure - Diingung waren von gleichcr Beschaffcnhcit, nur schwanktcn sic mchr in dcr 
Grosse; die Zahl der kleincn, vorwiegend glasigen Korner war dem Anschein naeh glcich der der gros"cn. 

Dic Stickstoff-Diingung erzeugte nur kleine, jedoch nur gut ausgebildctc, durchweg harte, glasige unll dunkel­
farbige Korner. 

Die Mischdiingung erzeugte in der Hauptsache gleiche Kiirncr wie die rcine Sli,·kstoff-Diingullg, <loeh enthielten 
<lie Samen .. inl' ~etriichtliche Allzahl vcrschruml'ftcr, nnausgcbiltlclt'r Korner. 
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.. In der urspriinglichen Substauz In derTrocken- =, 
c:: Substanz .- = .. " a:~ ~ .. .c:: 

I~~= ~.::~ N a:'" ... 0 .. ~~~ 
10. Nahere Bezeichnong " 

.. , .. .. .... ,= o~~ Analytiker :!::f 

., = ... GlS .c:: .. .c:: ':~.o • I~O~ .. 0- <> .20_ E.;! .... • ;1i~ ... ':Ci:! a:~ ., --... =~J3 N .. ~ :!l:-: c 1/)-" ~c-= c:: I/) 1/)-0 
::0 

°'0 ", ", (/) ",,:; 0" 'f, ,. I/) (/) 0,.:= 0" " 
~ .. 

Parz. 
23 I/'" kg ~hnf,I .. =. 

Ammoniak, . , 2 1872 13,94 18,50 - - - 1,97 21,50 - 3,44 
24 3,0 kg salpetersaores f'\ .. <ro.. . . . 5 n 13,71 18,28 - - - 1,57 21,19 - 3,39 
25 11,25 kg schwefelsaores t Ammolliak o. 2,Okg 

Natronsalpeter . . 9 
" 

13,45 18,82 - - - 2,16 21,75 - 3,48 
26 1 r'" "h •• f •••• '" Ammoniak o. 4 kg 

Soperphosphat . 3 n 13,45 20,66 - - - 2,39 23,87 - 3,82 
27 D 3,0 kg salpetersaores H. RiU~ 

J' ' .. ro ••• d , k. 
haw ... u. 

Soperphosphat . 6 13,71 18,12 - - - 2,36 21,00 - 3,36 R. 1M') 

" 28 Wie Parz, 9 nnd 4 kg 
Superphosphat 10 

" 
13,65 19,85 - - - 2,56 23,00 - 3,68 

29 A. Mittel von Ungediingt . 
" 

13,64 14,03 - - - 2,42 16,25 - 2,60 
30 B. Mittel von Phosphorsiinre-

diingnng n 13,50 15,17 - - - 2,08 17,65 - 2,82 
31 C. Mittel v. Stickstoffdiingung 

" 
13,70 18,55 - - - 2,11 21,50 - 3,44 

32 D. Mittel von Phosphorsiiure-
-12,,, 

I 

I und Stickstoffdiingnng. n 13,60.19,54 - - 22,62 - 3,62 

Kreosler und Kern (Joorn. f. Landwirthschaft 1876, 24, 1) berichten iiber im Jahre 1873/74 
ausgeftihrte Diingungsversuche mit Ammoniaksalz nnd Superphosphat. 

Das uutersuchte Material wuchs auf tiefgriindigem, reichem Lehmboden, der seit einer Reihe von 
Jahren ohne Diingung war und 1872 Erbsen, 1873 Hafer getragen hatte. Die Diingnngsparzellen waren 
je 30 qm gross. Die AnSBaat erfolgte 12 Stunden nach der Diingung am 9. April 1874. 

Die Versuche wurden aof je 3 Panellen ausgefiihrt. Es betrug der Stickstoff-Gehalt der Trocken­
Substanz der Korner und der Kornercrtrag: 

Stickstoff Stick.to ff ~ Sub stan z 
Kornerertrag 

Niihere Bezeichnung Parzellc Parzelle 
I Mittel 

aller 
der Diingnng 

I 
I 

Mittel 

I I 

3 Parzellen I II ill I II ill 

% 0' I % % % % 0' I % kg ;0 10 

Ungediingt 2,89 3,19 3,03 
1 

3,04 18,061 19,94 18,94 19,00 8,50 

Gediingt mit: I 

I kg schwefelsaurem Ammoniak 3,05 3,26 3,30 3,20 19,06 20,37 20,62 20,00 8,78 

5 n " n 3,11 3,39 3,23 3,26 19,44 21,19 20,19 20,31 8,52 

2 
" 

Superphosphat 2,60 2,83 2,83 2,76 16,25 17,69 17,69 17,19 8,40 

2 n n + 1 kg 

schwefelsaurem Ammoniak 3,26 3,39 3,35 3,33 20,37 21,19 20,94 20,81 9,57 

2 
" 

Superphosphat + 1 kg 
I schwefelsaurem Ammoniak 3,36 3,48 3,41 8,41 21,00 21,75 21,31 21,81 9,07 

8 
" 

Soperphosphat + 5 kg 

I schwefelsaurem Ammoniak 3,52 3,46 3,51 3,00 22,00 21,61 21,94 21,87 10,03 

') Verg!. Anmerkung ') S. 451. 



Weizen. 459 

Die geernteten Samen (die Vegetation hatte durch Witterungseinflii88e nicht gelitten, keine Lage­
rnng) waren im Gegensatz zu dem Ritthausen'schen Ergebnisse No. 17-32 durchweg vou gleich­
massiger Beschaffenheit und zeigten in Bezug anf Farbe, Harte und Gro88e keine merklichen Unterschiede. 

Anbauversuche mit Sommerweizen -Spielarten 
stell ten M. Marcker und F. Heine (Magdeburger Zeitung 1888 u. 1889; verg\. auch Centrbl. Agrik.­

Chern. 1889, 18, 755 u. 837) in Emersleben an. 

1m Sommer 1887 wurdeu die Spielarten auf einem flachgriindigen, thonigen, mit Flu8skies durch­
setztem Boden (V. u. VI. Kl.) angebaut, welcher getragen hatte und gediingt war: 

Frueht Diingung ffir den Morgen 
1884: Erbsen 100 Pfd. Guano-Superphosphllt. 
1885: Winterweizen 160 Ctr. Stallmist + 150 Pfd. Knochenmehl. 
1886: Zuckerriiben 110 Pfd. Chilisalpeter + 170 Pfd. Ichwefels. Ammoniak + 160 Pfd. Doppel-Superphosphat. 

Zu dem Sommerweizen wnrde nur mit 662/3 Pfd. Chilisalpeter gediingt. 
1m Jahre 1888 wnrden die Sommerweizen-Spielarten auf einem tiefgriindigen Alluvialboden an­

gebaut, des8en etwa 1,50 m machtige humo8e Krnme auf gutem, ziemlich thonigem Boden lagerte. Die 
Vorfrucht waren Zuckerriiben. An Diinger wnrden 75 Pfd. Chili sal peter auf den Morgen bei der 
Bestellung gegeben. 

Die wesentlichsten Resultate dieser Versuche sind in folgender Tabelle enthalten: 

Korner Mehl 

;§' ... ... 11:0 • .. " ".>I Anssehen .,; ... 
,~ bo 

" " 0'" 

Bezeichnung o~ '" 21" >~ Z .g ,!,'" 
..c ~Stt:l ..c ,,= ~ ~ "''' §~ und Besehaffenheit 

" 
.:;;> 

~;:: ~o .9 " " " 
.>18 0 ..c~'" 

." " ....... "" der ..c ..... :a ." .~ :a~tc rn " '" ~bo des aus dem " " 0:':::" .3 
~ 

... "..c oS " ~:d "'- '" rn".>1 ... 
~tS~ 

~ """ 
0 " 0 

" ~r!I.S " " Spielart =j -'" ~ 8 ~ " ~Soo ::: ]al~ 00 Mehle gewonnenen 
'" .>I " po~ -'1 po .g '" "", 

£i ~~ " e"" Geb"ekes N oS ~ 
kg % % % % % Oi % % ee iO 

SlIsklltschewan { 
1887 76,6 287 14,18 16 60 13,0 11,5 85,3 45,4 24,5 346 weiss und sehr locker 

1 
1888 - 269 - - 33 9,9 8,0 - - - - -

2 Challenge 1887 75,6 309 11,44 16 56 10,1 8,0 79,9 34,6 23.3 284 weiss und locker 

Invincible · { 1887 76,0 259 12,38 16 60 10,8 8,8 80,7 37,2 23,5 328 weiss und sehr locker 
3 

1888 - 231 - - 8 8,7 6,7 - - - - -

·1 
1887 75,7 319 13,95 12 72 12,6 10,7 85,3 47,1; 22,8 369 gelblich weiss, sehr 

4 Knrzbartiger schon und locker 
1888 - 295 

11,98 1 ~ 28 9,3 7,4 - - - - -

·1 
1887 74,4 268 30 10,6 8,9 84,3 38,0 23,6 326 fast weiss und ziem-

5 Emma. lich locker 
1888 - 206 - - 12 8,1 6,4 - - - - -

6 I Australischer . { 
1887 76,9 281 11,39 14 38 10,81 8,5 77,3 32,9 25,5 319 weiss und sehr locker 
1888 - 279 - - 13 8,9 7,0 - - - - -

7 · { 1887 75,7 302 12,87 2 96 11,4 9,9 86,4 40,7 24,1 374 weiss und sehr locker 
Diamant 

1888 - 2691 - - 46 9,9 7,41 - - - - -

·1 
1887 75,4 280 14,22 28 56 12,5 10,5 84,2 43,0 24,5 314 fast weiss, ziemlich 

8 Gruner Berg locker 

I 1888 - 249 - - 30 9,6 7,7 - - - - -
9 Heine's Kolben { 

1887 76,4 295 13,97 10 72 12,5 10,9 86,7 44,2 24,5 355 weiss und sehr locker 
1888 - 258 - - 41 9,5 7,9 - 1- - - -

10 Noe. · { 1887 75,5 209 11,83 46 20 10,2 8,8
1

86,61 37,5 23,6 351 gran, aber locker 
1888 - 189 - - 11 8,6 6,8 - - - - -

Mittel 11887176,81289112,88119106111,619,88I88,7140,OIU,O 18871 
" 1888 - 249 - - 26 9,171'1,26 - I - I - -
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Die im Jahre 1888 gleichzeitig mit Winterweizen angestellten Versuche ergaben im Vergleich mit 
den Sommerweizen -Versuchen folgende Resultate: 

Winterweizen Sommerweizen 
Bestandtheile und Eigenschaften 

Mittel 1 Schwankungen Mittel I Schwankungen 

Hektolitergewicht kg 74,8 73,1-76,3 75,4 74,1-78,2 

Gewicht von 10O Kornern g 4,79 3,94-5,68 4,02 3,39-5,29 

GIasige Korner .% 9 - 53 -
Mehlige n .% 53 - 53 -
Protein. 01 . '0 8,61 7,75-9,38 9,31 8,13-10,06 

Kleber, feucht .% 24,7 20,1-28,2 26,4 22,9-30,9 

desg!. trocken .% 6,48 5,58-7,56 7,39 6,42-8,10 

Kleber-Stickstoff vom Gesammt-Stickstoff .% 78,9 - 82,7 -
Backfahigkeit in % vom Normal-Backermehl 98,7 79,7-109,1 93,8 84,0-102,4 

Zur Herstellung eines Teiges gleicher Konsisten;,; 
ist erforderlich auf 100 Theile Mehl an Wasler 73,5 71-76 80,6 76-95 

Von Winterweizen wurden 23 Spielarten angebaut auf einem humosen, milden, kalkreichen Lehm­

boden mit 60-70 cm Krume auf Losslehm-Unterlage, welche auf Kias der nnordischen Drift" ruht. 
Der Boden befand sich durch langjahrige starke Stallmist-Diingungen und iiberreicbliche Zufuhr von 
Phosphorsiiure in hohem Kraftzustande. Er hatte 1887 Kartoffeln getragen. Vor der Bestellung des 
Weizens wurden 25 Pfd. Ammoniaksalz und 33'/3 Pfd. Chilisalpeter liir den Morgen gegeben und im 
Friihjahr wurde diese Gabe wiederholt. 

Mittlere Zusammensetzung der Wei zen verschiedener Lander, von Wlnter- und Sommerweizen, 
von hartem und mehl/gem Weizen etc. 

I '" In der urspriinglichen Substanz In der Trocken -Substanz '" .. ~]~ .. ,.. .. 
I~~~I 

1-= .. , ... / 
N 

1-= "'I I 
0<>'" 

10. Niihere Bezeichnung :iiii .. 
~ 

0"'0 .. ~-== :: S"'.s Z::; .. -;et; .'" .. 
1~~1O ~"I 

s:: s:: .M8~ HoC .. o· <> .2011 .. 
I~~~ ~a I ., • -- ... II. a::! • -- ... II. .. .2 .... 00 .. :t tn.,. .2~:a oC en.", oC _OJ 

I 
.. 

./. en I tn tn.." ... '/, . /. u; 0/0':= . /. 'I. 'I. ./ . en '/.~ I ./ • "I. ./ . 
II 

I I 
I 

I I 
i I Weizen aus: ! 

I 

i 
1 il Nordlichem, ostlichem und i 1 : I , I 'I mittlerem Deutschland, I 

I, a) Winterweizen. . 90 13,37 10,93 1,65 70,01 2,12 1,92 12,62 1,90 80,81 2,45 2,22 2,02 

II h) Sommerweizen . • 8 13,37 11,23 2,03 68,61 2,26 2,52 12,96 2,34 79,18 2,61 2,91 2,07 

2 1 Siidlichem und westlichem 

I Deutschland, 
1 a) Winterweizen. • . 52 13,37 12,29 1,71 67,96 2,82 1,85 14,19 1,97 78,46 3,25 2,13 2,27 

I b) Sommerweizen . • 30 13,37 14,95 1,56 67,93 2,19 17,26 1,80 78,41 2,53 2,76 

3 1 Oest~rreich-Ungarn, Winter-
18 13,37 12,66 1,99 66,94 \3,39 1,75 14,61 2,30 77 ,16 i3,91 2,02 2,34 I welzen 

4 Russland, Sommerweizen 39 13,37 17,65 1,58 65,74 / - 1,66 19,33 1,82 76,93 - 1,92 3,09 

5 England, Winterweizen (?) 22 13,37 10,99 1,86 69,21 2,90 1,67 12,69 2,15 79,88 \3,35 1,93 2,03 

6 Schottlanil, Winterweizen (?) 16 13,37 10,58 1,73 72,77 1,55 12,21 2,00 84,00 1,79 1,95 

7 Frank reich (?) 70 13,37it3,16 1,60 ,67 ,59 !2,621 I ,66 15,19 1,85 78,01 ~ 3,03 1 1,92 2,43 , 
8 Diinemark, Winterweizen 29 13,37 111 ,50 1,89i 71,78 /1 ,46 13,282,18 82,85 11,69 2,12 

9 Spanicn, Sommerweizen (?) 9 13,37 ,12,45 1,92 70,46 :1,80 14,3712,22 81,33 ,2,08 2,30 
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-
In der urspriinglichell Subs!anz In der Trocken - Substanz " ' 

""okh"", Ji ;g~ 
~ 

N I /-= W, • &.. I CD 
N 

/-= • G I / o~ ~ 
Nahere .. .w-== .. oWo 

•• c:: 

'i I~;~ '"1' .:::00 No. • ~GI~ ... ". ""Eo<"::> He .. ~.s: ! I~~~ o· .. .!a 0-= .2 ... J3 • a:.! .; .. ..... 
I&. ~~li =:! .; .. :- (JJ.~ .!!c-: m_,. .. " G '" ", ijij ".~ / 'I. ", 

m"" ... 
'" 

", / ", u; ',,:> ", 'I. ", ',. 
10 Afrika 34 13,37 11,18 1,83 70,04 1,82 1,76 / 12,90 2,11 80,86 2,10 2,03 2,06 

11 Asien (ohneSibirien), Indien, 
Sommerweizen (?) 8 13,37 10,97 2,08 70,31 1,92 1,45 12,66 2,40 181,05 12,22 1,67 2,03 

12 Australien . 4 13,37 10'''11'''' -1- - 11,73 1,60 - - 1,88 

13 Nordamerika, 
I 

I 
a) Winterweizen • 504 13,37 11,6°12,07 69,4 7i 1,70 1,79 13,39 2,39 80,19

1
1,96 2,07 2,14 

b) Sommerweizen 40 13,37 12,922,1567,981,72 1,86 14,92 2,48 78,46 1,99 2,15 2,39 

1411 Gesammt-Mittel aller Linder I I I I I I I I I I I I I 
(1-13) •••••. M8 13,37112,031,80i68,672,3111,17 13,8912,1379,262,672,00 2,22 

1511 Winter weizen. • '1503113,37 111,6411, 72 j69,07 12,34[ 1 ,86 I 13,44[ 1,99 /179,72 [2,7°112,1512,15 

16 Sommerweizen •. 91 13,3713,592,0°167,291,81 11,94 15,6912,3177,67 12,092,24 2,51 

17 II Harter, gissiger Weizen '1239113,37 [12,6712,07168,41111,69[11,79114,61 12,39 [78,98111,9512,0712,34 

18 Weicher, mehligerWeizen 146 13,37111,3811,9369,71 1,831,78 13,14 2,23180,46 2,11 12,06 2,10 

Weizen von: 

19 schwerem Thonboden 26 13,37 11,04 1,72 69,69 2,17 2,01 12,74 1,99 80,44 

20 schwerem Lehmboden 55 13,37 11,10 1,53 69,49 2,44 2,07 12,81 1,77 80,21 

21 leichterem (sandigem) Lehm-
bod en _ 63 13,37 12,79 1,44 67,80 2,51 2,09 14,19 1,66 78,84 

22 Sandboden . 25 13,37 12,70 2,00 68,36 1,81 1,76 14,66 2,31 78,91 

23 Kaikboden • 10 13,37 11,94 2,39 68,70 1,78 1,82 13,78 2,76 79,31 

Zusammensetzung von grossen und kleinen Sommerweizenkiirnern 

2,51 

2,82 

2,90 

2,09 

2,05 

2,32 

2,39 

2,41 

2,03 

2,10 

2,04 

2,05 

2,27 

2,35 

2,20 

theilt W. Gwailig (Landwirthsch. Jahrbiicher 1894, 23, 837) nach Marek (Das Saatgut, S. 26) mit, 
niimlich : 

In de r Trock e n - Substanz 

'Vasser Sticks!off-
Stiektoff-

Beschaffenheit der Korner j,'ett freie Ex!rakt- Rohfaser Asche Substanz stoffe 

% % O! 
iO '10 '10 % 

Grosse Komer 12,82 12,52 

I 
2,29 

I 
66,36 

I 
4,18 

I 
1,83 

Kleine Korner 12,34 13,55 2,19 63,46 6,42 2,04 
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2. Spelzweizen. 

Spelz."') 
(Dinkel, Schlegeldinkel, Schwabendinkel.) Triticum Spelta L. - Spelt. - Epautre. 

I In der urspriingJichen Substanz In der Trocken- ". 
I 

D Substanz .~ " I: tlJ.1 ~ .... 
.: • G [ I ,lea .. .., .. N N .. " .. 

Niihere Bezeichnung 
..... 

CD .w,= o~~ I '- .. M,:i o~~ ... 0-

110. i ~r ::: .... ., Analytiker • -.!!-:i -g: .., ........ ~E-1~ 
I 

:: So. .. .. So"; .:.:e .... ...... ,a ... ~~::'Ia::! [ • ;1it ;:~oo N .. ~ eII- .. c .2l:. I: UI ;0/) 0;. o;.UI 
UI't> 

~ 0;. 0;. 0;. 0;. ;)%:; 0;. 

1 "Schlegeldinkel" (mit deu 

Hiilsen) aus Hohenheim, 

1850 . 1851 14,33 10,56 63,62 7,99 3,50 12,33 73,26 1,97 

2 desgl., 1851 
" 

15,25 11,09 60,84 9,59 3,23 13,08 72,92 2,09 

3 "Kernen" (en thlilster Spelz) 

von Ochsenhausen, 1850 12,97 H,93 72,16 1,10 1,84 13,71 82,92 2,19 Fehling u. 
ft Faul') 

4 desg\., 1851 
" 

14,33 14,96 67,33 1,58 1,80 17,46 78,60 2,79 

5 desg\. von Kirchberg, 1850 
" 

15,06 11,99 70,42 0,78 1,75 14,12 82,90 2,26 

6 desgl., 1851 
" 

14,86 12,06 70,07 1,20 1,81 14,16 82,30 2,27 

7 Winter - Spelz von Schleiss-

heim 1856 13,88 9,75 - - - - 11,31 - 1,81 I w, lIav"") 8 desg\. von lIIerfeld (mit den 

Spelzen) . 
" 

12,56 14,44 - - - - 16,50 - 2,64 

9 Rother Kolbenspelt aus 

Weihenstephan, mehlig • 
" 

7,00 13,02 1,69 - - - 14,00 - 2,24 

10 Weisser Kolbenspelt aus 

Weihenstephan, iibergehend 
" 

8,07 13,22 1,66 - - - 14,37 - 2,30 

11 Spelt aus Morlach, liber-

gehend " 
13,10 9,39 1,49 - - 1,48 10,81 - 1,73 

12 desgl., mehlig 
" 

- - - - - - 10,62 - 1,70 

13 Spclt aus dem Ries, mehlig 
" 

13,10 9,07 1,13 - - 1,22 10,44 - 1,67 o. Bibra') 

14 Bengalischer Spelt aDS Eldena, 

glasig " 
- - - - - - 20,31 - 3,25 

15 Roth. Grannenspelt aus Eldena, 

glasig " 
- - - - - - 13,75 - 2,20 

16 Weisser Spelt aDS Eldena, 

glll.sig " 
- - - - - - 11,87 - 1,90 

I 

') Liebig u. Kopp, Jahresber. 1853,812. (Weende'r Jahresber. 1853,2,7.) Der Wassergehalt der frisehen 
Komer, der Klebergehalt (aus dem Stiekstoff-Gehalt berechnet), die Holzfaser (durch aufeinanderfolgendes Auslaugen mit 
verdUnnter Saure und ebensolcher Kalilauge) und der Asehengehalt wurden "griisstentheils" direkt, der Starkemehl- und 
Fettgehalt dagegen aus der Differenz bestimmt. 

') W. Mayer, MUncheuer Ergebnisse, I, 1. Boden in Schleissheim: Kalkboden mit sehr seiehter Krume und 
Isargeriille im Untergrund . 

• ) v . Bibra, "Die Getreidearten und das Brot." NUruberg, 1860. No.9 u. 10 wuehsen in Weihenstephan auf 
sandigem Thonboden, frisch mit Stallmist gediingt; No.9 hatte Senf, No. 10 PutJbohnen a1s Vorfrucht. No. 11 u.12 wuchsen 
eben falls auf frisch mit Stallmis! geuiingtem sandigen Thonhoden. No. 13 Thonboden gcdUngt. No. 14-16 wuchsen in 
Eldena auf sandigcm Lehm. 

") J . Boussingault (Die "Lalluwirlhsc\mft" el('. I, ~89) ulllersuchte 2 Proben Spell, wovon die cine als ,;Weizen 
von Barel, rrrit. spclta. Tufa. muth'a mit geringcn klcincIl Kornern~' bczeichnet ist, welchc lctztcrc 78,1 e/. cines "graucn, 
rauhen" ~!ehles crgaben; das Mohl cnthielt 3,85 ", Stickstoff, entspr. 24,1'/. stickstotfhaltiger SUbstanz; uas Mehl der 
andcren als "grosser Spelt mit achr groBscn Kornern" bezeichnetcn Probe, welchc lctztcrc 73,1 0/. cines sellr "muhen" 
Mehles ergaben, cuthielt 3,53 '/. Stiekstotf, entspr. 22,1 '/, stiekstoffhaltiger Substanz. 



Weizen. 4:63 

In der urspriingliehen Substanz In derTrocken- <: • .. Substanz .~ <: ., 
t:I~ ~ I." 

I· . ~ It: .. ~ t: .. ~ .. ~ 
I. N o,,~ ,.0 .. ":'t::i ~2G' No. Niihere Bezeiehnung ,. .. :I:: 0"'0 ·1.1 0"'0 Analytiker -- .. l~t:I.!! .c" ~ ~E-<'§ - .: I::~= ~il 

u ~o-:i -.. --I. _0_ ---.... .. -- ... .. -- ... .. .... ;;t;)oo N_ ,. ID_,. 
.2~-; c rn .. ", 

=~-= ., 
%lA rn rn", 

::I "10 0/0 Ui%b "10 "10 "10 tA%b 0 ' 10 

17 II nSpelz", enthiilst 1871113,1°111,3°12,53167,4912,9211,91113,4°178,2912,14 } W. fillilz') 
18 n Dinkel", enthiilst n 12,8211,902,9667,532,27 1,95 13,7577,96 2,20 

Emmer.···) 
(Amelkorn, Gerstendinkel, Reisdinkel.) Triticum amyleum Ser. Amel-corn. - Epautre. 

1 Winter-Emmer von Sehleiss-
heim, mit Spelzen) 1856 13,59 12,44 - - - - 14,38 - 2,30 

Ill"' Mav"") 2 Sommer· Emmer von Sehleiss-
heim, mit Speben n 13,79 12,94 - - - - 14,88 - 2,38 

3 Dichter, rother Emmer, Eldena, 

glasig 1858 - - - - - - 14,69 - 2,35 I ~. Bibra') 

" Weisser Emmer, Eldena, glasig n - - - - - - 12,75 - 2,04 

Elnkorn.OO) 
(Pferdedinkel, Peterskorn, Blicken, Dinkel.) Triticum monocoecam L. - One-grainet-wheat. 

1 II Eiukorn von Giessen .• '11845114,4°111,08/-1-/-/1,72112,94/-12,07/ Hor4!ord') 
2 Rothes Einkorn, meist glasig n - - - - - - 11,06 - 1,77~. Bibra') 

') Zeitschr. f. analytische Chemie 1872, II, 46. Methode der Untersuchullg siehe bei "Weizenkorner-Analysen" 
desselben Autors Anm. ') S. 422. Die nahere Analyse ergab: 

Sta"rke Zucker Extrakt- Unli5sl. Losliches Unli5sl. Losliche 
Dextrin stolfe Albumin Albumin Asche Asche 

'/, 'I. ./. ./. ./, '/, ./, '/, 
N 17 { 1m ursprlinglichen Zustande 61,72 2,12 1,06 2,59 9,03 2,27 0,52 1,39 

o. In der Trocken-Substanz . 71,60 2,46 1,23 3,00 10,77 2,63 0,60 1,61 

{ 1m llrspriinglichen Zustandc 61,61 1,32 0,92 3,68 9,47 2,43 0,65 1,30 
No. 18 In der Trocken-Snbstanz . 71,13 1,52 1,06 4,25 10,94 2,81 0,75 1,50 

'> 'Y. Mayer, Miinchener Ergebnisse, 1,1. Bodell: Kalkboden mit seiehter Krume und Thongerolle im Untergrund. 
') v. Bibra, "Die Getreidearten und das Brot." Niimberg, 1860. Boden: sandiger Lehm. 
') Ann. d. Chern. u. Pharm. 1846, 58, 166. 

') v. Bi bra, "Die Getreidearten nnd das Brot." Niirnberg, 1860. Das untersuchte Einkom stammte VOll Eldena. 
Der Boden war ein lehmig-sandiger, guter Gerstenboden. 

*) Fiir die Mittelwerthsbereehnung der Stiekstotf-Substanz, des Fettes und dcr Asche wurden sammtliehe Analysell, 
fiir die der Rohfaser nur No. 17 u. 18 beriicksiehtigt. 

**) Nach obigem Mittel der Haupttabelle bei 'Yeizen angenollllllen. Vergl. die Anmerkungen **) und ***) auf 
Scite 415; der wirkliehe mittlere Wassergehalt betragt narh vorstehenden Analysen 12,89 '/ •. 

***) Zen nee k (8 c h wei g g cr' s Journ. f. Chem. u. Phys. 1823, 39, 323) untersuchte eine Probe rothen Emmer 
("Trit. dicoccon"), der auf sandigem Lehmboden in Hohenheim gewachsen war; diesel he wurde groblich gcmahlen und 
ohne gebeutelt worden zu sein, als schwarzliches Mehl der Untersuchung unterworfen. Die Analyse ergab 12,5 '/, Wasser, 
13,0 'I. Kleber, 20,0 'I. HiUsen- Substanz, 58,8 'I. Starke, 0,3 '/, Extraktiystolf, 0,2 '/, Scifenstoff und 0,3°/. Schleim mit 
Eiweiss. Ausserdem wurden 7,1 '" Asche gefunden. 

0) Nach obigem Mittel der Haupttabelle bci 'Yeizen angenollllllcn. "ergl. ,lie Anlllerkungen **) 11l1d ***) auf 
Seite 415; der mittlere Wassergehalt narh obigrn 2 Analysen betriigt 13,69 'I, . 

.. ) J. B. B 0 u S 8 i 11 g a u I t (Die "Landwirthschaft" etc. I, 289) nnlcrsucht" cine Probe "Tr. lllonorOC(,UIll, kleiner 
SpeW" deren Kiifucr als "klcinu und dcren Melli als "glattU bczcichnct ist. Die Korner licfcrtcn 1912°/" MehI, welches 
~ .97 '/, Stiekstolf, entsprcchcnd 24,8 'I. stickstoffhaltigcr Substanz, enthielt. 

Zenncck (Schweigger's Journ. f. Chelll. u. Phys. 43, 487) uutcrsnchle cine Probe Einkorn und fand illl 
Meh) gcbeutc)t 15,34 'I. Kleber, 0,81 '/, Faser, 76,46 'I. Starke, 0,19 ", Eiwciss, 7,2',. Extrakt (in der 'l'rorken-Substanz); 
\Vasser im fris('hcll Mehi 1[J,8 e,.; illl tkhrot ungclJeutclt 15,0 ',. Kleber, 7,5 °/. I-'ascr, Ha,O 0,. Smrke, 1,4 'I. Eiwciss, 
11,1 'I. Extrakt (in der Trocken-Substanz); Wasser im friscben Schrot 16,5 '/., Asche ill! frischell Schrot 1,6 '/ •. 



464 Cerealien. 

II. Roggen. 
Secale cereale. - Rye. - Seigle. 

Winterroggen. 
(Bei den mit * versehenen Analysen (ehlt die Angabe, ob der uuterauchte Roggen Wiuter- oder 

Sommerroggen war.) 

Aeltere Analysen: 

1. Here pat h, Journ. Roy. Agric. Soc. England 14, 2, 450 (Edw. F. Hemming's Tabelle). 

2. Moleschott's Physiologie der Nahrllngsmittel, 2, 107. Analysen von Payen und 
Fiirstenberg. 

3. J . B. Boussingault, Die Landwirthschaft etc. 2, 174 und 3, 200. 

4. A. Stockhard in Wolff's Grnndlagen des Ackerbaues 1856, 853. 

5. E. N. Horsford, Ann. Chern. Pharm. 1845, 58, 166. 

6. Davy in v. Bibra, Die Getreidearten und dss Brot, Niirnberg 1860. 

7. Hermbstiidt in Fresenios, Lehrbuch der Chemie rur Landwirthe 1847, 289. 

8. Fresenius, ebendaselbst. 

9. F r a a s (Weende'r Jahresbericht 1855/56, Bayer. lsndw. Centralbl.) {and in einem aus dem 
Jahre 1427 stammen den , eingemaoert gefundenen Roggen 1,15 % Stickstoff bei 7,4 % Wasser­
gehalt. Das Koru war braun roth geworden, roch erwiirmt wie gebrannter Kaffee oDd gab an 
Wasser eine braone Hnmns8ubstanz abo 

10. W. Mayer (Ergebnisse der Versnchsstation Miinchen 1857, 1, 1) untersuchte Roggen yon ver­
scbiedenen Bodenarten mit folgendem Ergebnisse: 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken-
Substanz 

No. Herknnft und Bodenart Stickstotf- Stickstotf-Wasser Substanz Asche Substanz Stickstotf 

"0 ", '" ", 0" 

I I Schleissheimj seichter Kalkboden 13,61 11,93 1,92 13,81 2,21 
2 Monchshofen j Lehm, Donanalluvium 11,77 12,79 - 14,50 2,32 
3 II1erfeld • 13,59 12,75 - 14,75 2,36 

4 Brennbergj kalkhaltiger Lehm 13,86 12,76 

I 
1,77 14,81 2,37 

5 Litzendorfj brauner Jura . . 14,31 10,50 - 12,25 1,96 

6 Geisfeldj schwarzer Jura 14,24 11,74 - 13,69 2,19 

7 Tiefenellern j weisser Jura 14,19 11,69 - 13,62 2,18 

8 Triesdorfj sandiger Lehm 13,74 10,30 1,79 11,94 1,91 

9 Gelchsheim j fetter Than 13,12 12,22 - 14,06 2,25 

10 Gerhardsbrunn j bunter Vogesensandstein 14,06 11,49 - 13,37 I 2,14 

II. von Bibra (Die Getreidearten und das Brat, Niirnberg 1860, 294) nntersuchte Roggenkorner 
und faud: 

Zahl Specifisches Gewicht In der Trocken -Substanz 

Roggen aus der Stickstotf 
Proben Mittel 

I 
Schwan- Mittel Ischwankungen 
kungen ", ", 

Deutschland 15 1,45 1,33-1,55 2,12 1,43-3,64 

England und Schottland 7 - - 1,82 1,55-2,00 

Schweden. 2 - - 1,99 1,90-2,07 



Niihcre Bc~cichnung 

'-p ~~~-. 

1 : Staudenroggen, 1850, Hohen-
:i heirn 

2 'desg!., 1851, Hohenheirn 

Roggen. 

1851 14,0413,61 1 67,53 2,84 11,98 

n 14,0611,42 [ 70,53 2,23 11,76 

15,83 

13,29 

12,32 

465 

3 ,i Roggen, 1850, Ochsenhausen 
4 .: desgl, 1851, Ochsenhausen 
5 ! ! desgL, 1851, Kirchberg. 

611 desgl., 1850, Ellwangen 
7 desgl, 1851, Ellwangen 

n 12,6210,76 1 73,14 1,82 11,66 
n 14,0711,34 : 71,83 1,07 1,69 

n 14,7011,801 69,81 1,99 : 1,70 

n 14,6612,121: 69,56 - 2,11 1,55 

n 14,4912,06 69,08 11,99 2,58 

13,20 , -
13,83

1

: -

14,20 -

10,4°1 -

11 ,5°171 ,85 
11,12-79,91 

2,53 

2,13 

1,97 

2,11 

2,21 

2,27 

1,66 

1,84 

Fehling u. j F""J 

8 1 dcsg!. (geschroten) 

9 

° 1 

I 
Winterrogg., schwere Korner 
dcsgl., leichte Korner 
desgl., schwere Korner 

2 desgl, leichte Korner 
3 desgl, schwere Korner 
4 desg!., leichte Korner 
5 Roggen von 1855 

6 Holsteinischer Winterroggen, 
Mittel verschieden gediing­
ter Roggen 

7 Gelbreife Korner, nicht nach­
gereift, geerntet 18. J uli . 

18 desg!., nachgereift, geerntet 
18 .• Tuli 

19 desgl., bei gewohnlicher Auf­
bewahrung, geerntet 18. J uli 

20 desgl., bei beschrankter Nach­
rei fe, geerntet 26. J uli 

21 Vo\lig reife (iiberreife) 
Kurner, ohne Nachreife 

22 Vollig reife Korner, mit 
Nachreife, geerntet 26. Juli 

1853 16,50 (9,60)i2 , 1 ° 61,1°
1
(8,50) 3,30 

1854 18,34 9,08 2,33 65,33 3,52 1,40 

n 16,4610,062,8164,23: 4,64 1,80 

185617,94 9,53 67,10 3,41 2,02 

" 17,49 10,00 66,14 4,22 2,15 

" 16,95 8,96 70,67 2,04 ' 1,38 

" 17,551 9,67 68,72 2,57 - 1,49 

n 15,531 8,79 :1,99 [65,53 (6,39) 1,77 

I i I . 
1859 18,68111,65 i -1-
1860 - I - - 1-

-1- -1-
- 1- - I-

" 
n 

1,69 

I - 1- - -
I 

n - 1- - -
n -1- - -

12'°4177 '°° 
11,61 -

1,78 } 
1,93 

12,12 -
1,86 1 
1,96 

10,79 

11,73 

1,73 

1,88 

10,41 77,09 1,68 

14,33 2,29 

8,75 (73,30) 1,40 

8,53 (74,7 3) 1,36 

9,53 (n,8') 1,52 

9,11 (73,79) 1,46 

8,39 (76,64) 1,34 

9,47 (75,71) 1,52 

r 

E. Wolf') 

AI. JWller') 

G. Wunder') 

Ibggiak') 

Th.Siegert') 

B. 
Lucanu, ') 

') Liebig u. Kopp" JahreBuer. 1851, 812. Dcr Wassergehalt der frisl'hen Korner, der "Kleber"gehalt (a us ,\em 
Stiekstoff-Gehalt berechne!), die Holzfaser (dureh aufeinandcrfolgendes Auslangen mit verdUnntrr Saure und ehensoleh,.r 
Kalilaug'-), r\cor Aschengehalt wurden direkt, der Stiirke- und Fcttgchalt (den wir nieht anfUhrrn) aus der Differenz hcstimmt. 

') 'Wecnrle'r Jahresher. IH;;3, 2, !l. Zeitsehr. f. Deutsehe Landwirthe 1853, 118. Die stickstotIhaltige Substallz 
wttrrle rlirt-kt hcstimmt, Ilieht aus dem Stickstoff-Gehalt bereehllet. Die stickstofffrcien Extraktstoffe cnthiciten 56,7 '/. 
fitarkl' und 6,4 ./. Dextrin und Zueker. Die Sunl1ne der B estandtheile erl';ieht 11lI ,1. 

') Am!s- n. Anzeigebl. f. Sach,en 1855 , 38. (Weendc'r Jahrusber. 18;'5/56, 2, I',.) Die heiden Roggen wan'n 
anf d"msclben F "lde I:cwachsen nnrl nur <lmeh W erfen in Korner von vcrschiedencm Schcffclgcwieht getrenn! wonlen. 

Gew. d. Hl'ktnl. Kiirnerzahl d. Hektol. Gcw. v. 100 Korn. Spee. Gew. ,"olumen cines Korns 
No. ~ . . . 72 ,5 kg 2813000 2,58 g 1,387 0,0186 cern 
No. IU . . . 58,;;7 " 4529800 1,29 " 1,383 0,0093 
') Ebendaselbst 1857, April. Der Roggen No. 11 u. I~ stamm\l' von cincm anderen Standorte als dcr von 

A. M iiller unll'rsllchte (No.9) und zwar vom Versuchsfelde dcr Chemnitzer Vcrsuchsstation . No. 13 u. 14 stammen von 
Dittersdorf. No. 11 12 13 14 

Gewicht von 1 Drcsd.mer Sc\wffel. . . . 165.34 Pfd. 149.20 prd. 171 Pfd. \:,8 prd. 
Zahl der Kiimcr ill 1 Dresdener Scheffel 2550000 4272000 

0) Polytcchn. Centrbl. 18;'8, 6. W eenrle'r Jahresber. 185;;/;;6 , 2. 20. Hohfaser mit Malzaufgnss erhalten (vcrgl. 
die W dzenanalysen von demsclben Autor). 

' ) Landw. Versuehsstationen 1861. 3, 128. (Vergl. "Roggen unter dem Eilltluss der DUngung." S. 475, No. 1-7). 
') Ebendasclbst 1862, 4, 147. Vergl. "Roggen in versehied,.nen Reifeperioden." ner Roggen war zu Daiullc 

(lei{'hter I'anrlhnden 1) g ewaehsen. 
Konig, NahrungsmitteL I. 4. Auft. 30 
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Cerealien. 

In der Troeken~ ~ -; 
Substanz .• ~ " 

'---,I----,Nc.-7I----,�-,II:·C-O"·-.. :7"--~I--- ---1' -' -,.- 11:.>: ;;: 
:D I ~'= owlg.~ • .. 5~~'g ~e~ 
• 1 .2~1O i =" I.ID_ ' ~: I .c J1t_.,II:., ... r"lO_ ..... "'.,E-f= :I : tn~~ : .... ..IIIII--,:! ~. ~ ... _,a,Jttl CD" _ J-ooc, 
:t: til : :!~-= ... : ern· ~ :!~-= u;~ 

In dcr urspriinglichen Substanz 

Analytikcr 

II 

23 I Aus dem mittleren Schweden 

24 A us Schleissheim, Kalkboden 
lIcktoliter­

Gewicht 

o· i o· 0 1 "'0 ~ o! . 0 0 ' ,rno J:; 0 

, 0 ,0 . 0 J ,0 _ I , 0 i :_o=;=c=.o=T:=,~o='i-==,o=r_~' _~-.=~~ 

186014,2918,50;2,29>1,34\47 ; 2,11 9,92 :83,23 

25 

26 

27 

28 

n 15,66 iI2,19 11,70163,80 14,97 i 1,68 14,46175,64 

1 i I' 

! 
Saatroggen I 71,94 kg 1862 9,1013,61 ; - ! - : -1,84 14,9i l -

desg\. II 72,20 n n 9,38 12,631 - - 1 - i 1,80 13,931
1 

-
Gebrauchsrogg,III 71,87 n n 10,6413,89 - : - ! - : 1,76 15,54 -

l "Aus Sachsen 186815,57 1l,01 12,0766,05 12,5812,72 13,04:i8,24 
1 I I I : ' 

29 '.. 1871 13,85112,44:2,17 !66,26 ,3,93 11,45 14,47 i77,05 

30 "Aus Ungarisch-Altenburg, I I : 18,2.J ,74,58 
trocknes Jahr, 1866 187012,70115,9412,26:64,41 ,2,40 : 1,60 " 

desg!., Dlisses Jahr, 1870 n 13,8515,35 12,01 '64,59 2,39 j 1,80 17,8175,00 

In Westfalen gebaut 1877 - - i - I - , -i -
! I I . 

31 

32 11,23 

1,59 

2,31 

2,39 

2,23 

2,49 

2,09 

2,32 

2,92 

2,85 

1,80 

33 Saatroggen 18i2 15,4011,47 :1,96 :67,24 '1,92 ' 1,7i 

I ii i 
13,6079,70 2,18 

34 

35 

36 

Daraus auf schwerem Boden 
gezogener Roggen 

Saatroggen 
187313,68 8,94 j2,26 i71,54 il,71 ! 1,87 

187412,88 11,201,98
1
70,13

1
1,76 !I' 1,90 

I' Daraus auf schwerem Boden , , ' 
gezogener Roggen .. ,187512,8610,83 1,9I i70,83?,70! 1,87 

37 I Saatroggen ... , . ,1876 7,08 13,21 1 2'00 i 73,76~1,89 , 2,00 

38 Daraus auf schwerem Boden. I! I 
I gezogener Roggcn , 187712,8012,51 11,92 ;69,141,82 11,81 

IIIAUS Hannover, geschroten 187115,27 12,50 '11,72 !66,21 ;2,39 : 1,91 
I ! I Aus Hannover, Korner. n 15,03 - - I - ,2,53 : 1,75 

39 

40 

10,35 182,87 
I 12,88
1
80,64 

12,43 181 ,28 
14,23 '79,43 

1 

14,35 179 ,29 

14,75 j78,15 
- , -

1,66 

2,06 

1,99 

2,28 

2,30 

2,36 

C • .If. 
Ei.en.tuck ') 
R. H. Ph. 
Zoller') 

I C. Schmidt') 

J. Lehmann') 

IV, PiUit.·) 

} /-eop, Len. ') 

J. KiJnig') 

. E. Heiden u. 
Pr. Voigt') 

I l!. Kreu,ler ') 

I 
') Landw. Vt'rBlll'hsBtatiulll'U 18tH, 3, 241. Der l{oggcn ist aut' einclil zwar gUtl-II , aller ausgetragclwll Bollt'n. 

lIarh clelll in friihl'n'r Zt'it in Sehwt~dcn zicmlicll allgcnlcinl'll ~ystelll dl'r Zwcifl'ldt'rwirthfichaft ohne aBel'! Dlinger gcbaut 
wordell. Die Rohfasi'r (Cl'llnlosc) wurlh' durl'h Rufcinandt'rfnlgl'll<les BchalHleln Ih'r Snhstanz mit 3 pme. Salzs~iure, 3 proc. 
Natronlauge, Alkohol uud Aeth"r ,·rhalten. 

') Ergehnisse der Vl'rRnchsstatioH Miinl'IIl..'II, 3, HR. Von HUS hl'n~I'llIldl"S )Iith'l dt~r Analyst'n Ytlil 8 Vl~nwhieden 
~l'diillgten ltoggcll. Vt'rgl. ,,\Vintl'rrnggen Hllter delll EilltiUSSl' <it'r lliing-ungU No. ~-lli. Hie l{oggenkiinwr l~nthicltcn 
In,6 ", Stark<'. 

l) LivHindi6l'iw .Jahrhih-hl'r dt'r LaudwirthtH:haft ItH.i:~ ~ 16, 12~1. Zu rrul'lH~sll()t' ill Livland 1Hli'.! gcerntd. Die 
Zahlt-n ht'zil'hell sil'h auf (auf dn .. Hi('gt·llclarrt·~') getrocknett·u. an frl'iI't' Luft wiedt'r "lnfttrol'kcn" gewurdencn Roggf'tl. 
Der tro,'kne, warllll' lIer],st <I,'s Erntl'jahrs erkliirl lIen dnrchs"hllittlidl I1I1l 2- 3 .,. linter dCIIl Mittcl hleibcud,'n geringerell 
'Vassl'rgchalt. No. 25 ll. "27 stalllllltclI VOIl 13illllclHu:hlagl'll, No. 26 VOIl ~l'hafwt'idc!'U'hla.g (Aussens('hlag-) urs Guh's. Dcr 
"Starkemehlgchalt~· \ ... ·urdl'. l'rmittdt, iIull-IlI 1 Thl. Substanz mit ~o Thl. l'iller ·1 Voluml~ llprOl'elltc Schwcfdsaurehydrat 
l'nthaltcndcn Sanre bis ZUIIl Aufhiin'n Ilcr Joilrraktion uchandelt und dip erhaltf'IH' Liisung mit Kupfcl'lOsung titrirt wurrlc. 
(Die Zahlen fiir "Stiirkelllehl" I1l11fassl'1l dahl'r an('h aile in Zn('hr iill!'rfiihrharl'1l Ikstall<ltheilt-. Dcr Ref.) Die DitIcrcn~ 
vun 100 cillcrscits llnci der SUllllllC VUIl WaSML'r, Alhumin, Sfarkemchl ulld Asd\t , nndrn'rSl'its ist als .J'I'llulosc\; etc. he· 
zciellne!. Die Zahl(,11 fiir Stiirk('nwhl nlld Cl'ilnlosl' sind flllg,'nlk: 

l. 
l'itlirkl'Illehl. . . 63,19 
Cellulose cte. . . 12,26 

'1 Amtsh\. f. e\. lanllw. Vereine in Sac'hsen 1868, 17, 18 . 

II. 
G3,4~ 

12,77 

llI. 
63,5G ", 
10,15 " 

• ) ZeitRchr. analy!. Chcm. 1872, II, 46. Methode ocr Untersuchung siebe o]'l'n ],ei Weiz('nanalyscll dessPlh"1I Autors. 
(S. tn, Allmerknng '). Dil' Snmme der Bestandtheilc tI,'r )ufttrorknen Ki;rncr ergieht 99,89 ',.. Die Korner cnthieltcn: 

St" k Dextrin Zn .. k,'r In Wasser liis!. LoslichcR Liisli .. h" 
, ar r Extraktstotfc Eiw"iss Salzc 

Lufttroekl'n ,6,41 4,97 1,87 :1,01 3.33 1,23 .,. 
Wasserfrci . 65,60 5,78 2,07 :\50 ;~.8j 1,50 .. 

I) Landw. Vcnmclisst.atiulIl'lI 1870, 12, 34.4. Dl'C nlltl~rsul'htl' Hoggell stUllllllh' von tlt'!H Landgutc der landw. 
Lehranstalt ~u Ungariseh-Altenburg. Die Witterung des JahreR 18fi6 war ('in .. tr" .. kene, eli,' im Jahre 1870 eine soleh .. , 
"wie sie fcurhtcn. nordlichen Klimatcn zukommt". 

') 1. Bcr. der Versllchsstatioll Munster 1871/77 , 140. Mittd \'011 3 AUillYl:Il'n vl'rsl'liil'den gl'diingten RoggrnF;. 
Verg1. .,'Vintcrroggcn uuter dem Einfiussc der Diingungl' No.1 i - 19. 

0) Denk8chrift dcr Ver8uchsstation Pommritz 1882. Naheres siehe unten hei gcdiingtcw Roggen S. 476, No. 20-33. 
Die Analysen von No. 34 u. 36 sintl die von uns berechnewn Mittel von jc 6 Allalysell verschietlen gediingtcn Roggen •. 

') 1. Ber. dcr Versuchsstation Hildesheim. Celie 1873, 26, 



q 
No. :j 

,I 

. Niihcre Be~eichnung 

'" 0: 
.. :0 ..... 
... 0 

:0 ... - .. .... 
N .. 

0: 
:0 

Roggen. 

:'~~ Ii: ~ -~--=~=~=~:-~: ~ ~o t-:1~~I~,oJ63'1 0 ! 4~J 2;0 

1 I ' 1 
43 Ii Von Cassel. 188015,61

1

8,431,63 ;70,0811,71 2,54 

44 11 *Roggen, geschroten . 187513,9013,402,46 :60,30 ,6,20 3,SO 

45 I! *desg!. . . . . . . . n 13,IS 14,133,0261,50 4,65 3,~2 

46 I Pirnaer Roggen ; Sandmergel-
,I boden . . . . . . . ISS!! 15,00 9,9 

47 11 desg!. . . . . . . . 

4S1 Staudenroggen; stlndig-leh-

70,2 

71.9 

,2,0 2,9 

1,7 2,0 15,00 9,4 

1 miger Boden . . . . 15,00 111,1 1,7 :67,1 

1 1 

3,1 

49 1 Vierlander Roggen; lehmiger 
'I Sand . . . . . . . n 

50 i Liprechtroder Landroggen; 

15,001 9,7 1,3 !69,5 
, 
1 , I 

2,4 

2,5 

1,9 

3,3 

:I lehmiger Sand, Bergland 
51 ! Landroggen, lehmiger Sand n 

15,001 9,9 

15,°°1 9,0 
15,00 9,9 

11,4 169 ,2 

1
'1,4 i70,7 

i 
11,3 i68,4 52 desgl ; humoser Lehm 

53 1 desg!.; Sandboden 

54 ,I desgi.; 
55: desg!; 
56 ' desg!.; 

Sandboden 

Sandboden 

schwerer Thonboden 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

Champagner-Roggen; massig 
homos. Sand boden, Hohen­
lage 

ProbSleier Roggen 

Vierlander Roggen 
Zeeliinder; humoser, milder, 

kalkreicher Lehm 

Probsteier Roggen; sandiger, 
homosarmer Lehm 

Landroggen; steiniger 
Muschelkalkboden 

Champagner,Roggen ; humo­
ser Lehm 

64 I Johannisroggen; humus-
armer Thon, Hohenlage . 

i 
Roggenanbaoversuche 

in Ermersleben.*) 
i 
!, 

65 II' He i n e' s Zeelander 
66 : Schlanstedter . . 

15,00 10.9 

n 15,00!10,9 

n 15,0°111 ,2 

IS8115,001 9.5 

n 15,001 8,S 
n \ 5,00 8,2 

1

1,6 167,5 

1,5 i66 ,6 

11,4 166,9 

1
1,4 i69

,7 

11,5 170,1 
il,1 ,71,5 

12,0 3,0 

!1,9 4,1 

:2,2 i 3,3 

:2,7 i 2,7 
, , 
i 
i2,0 

12,1 

1 

1 2,6 

15,00 8,3 i 1,3 71,7 '2,1 
I ) : 

1 2,1 
I 1 6 
I ' 

15,00 8,5 !1,6 1:70,6 12,0 2,3 

15,00 8,5 : 1 ,4 71,6 j2,0 ! 1,5 

15,00i 

1882 15,001 

I 
15,°°1 

1 j 

S,6 ,1,3 171,1 12,0 : 2,0 
I 

7,31,270,1 12,5 13,9 

S,4 1,3 ,70,4 :2.5 2,4 

I i 
1 

' : , , 
188812,00, 8,47

1
1.38 ' 74,222,00 : 1,93 

n 12,00110,97 ,1,38171,71.1,89 : 2,05 

'j !ler Lalldwirth 1~,5, It. ~19. 
'J Privat.MittheilulIg. ' . 

467 

Analytiker 

------=- r----·-- =--:::"=' -' - • . - --- - -_. 

12,94 179,87 2,07 Il. Weiskt ') 
p. Wagner u. 

14,04'75,13 2,25 "" Rohn') 
I 9,99 j83,04 1,60 Th . Dietrich') 

15,56 : 70,04 2,49 

16,28170,82 2,60 

I 
1,86 11,64

1' -

11,05 - 1,77 

I 
13,05'78,95 2,09 

11,4181,77 1,83 

11,6481,42 1,86 

10,5883,19 1,69 

11,6480,48 1,86 

12,82 79,42 2,05 

12,82178,37 2,05 , 
13,17178,71 2,11 "'IT'" 1,63 

10,35182,48 1,66 

9,64 ,84,13 1,54 

9,76 i84,36 1,56 

10,00183,07 1,60 
I 

10,00;84,24 

I 
10,11

1
83,66 

s,58 182,47 

9,88

I
S2,83 

9,62 is4,61 
1 

12,51 ,81,75 

1,60 

1,62 

1,37 

1,58 

1,54 

2,00 

.It. M<ircker u. 
1-: lIolcU 
,tltis.' ) 

1 .II • .Irarc"er u. I .Ifitarbeiter 'J 

') Privat·Mittheilung. 
'j Zeitsrbr. Ii. landw. Cenl-mh'. d. Provo Snehsen 1876, 243 und Privat-Mittheilung. 
6) Mitgethcilt von M . Marck c r nach Untersuchungen von Cluss, DUrr, von Dunker , Gerharcit, Gl'rlal'h, 

Se It II eid c r , Steffe c k. Magdeburgisehc Zeitullg 1889. CelltrhL Agrik.·Chrm. 1889, 18, 837-8a. 
*) Dr T U odr n tIes Vcrsu('h~feldcs war cin humust>f, kalkhaltiger Lchmhoden a.uf I.ioslchmuJlterlagt'. llormahor. 

milder Zuekerriibcnboolen, Iler im Jahre 1887 Kartoffeln mit 160 Ctr. Stallmist, 50 Pfd. Chilisalpcter 111111 50 Pt'd. Dop)'e1· 
superphosphat getragen und im Herbst nur norh eine Diingung von ~n Pfd. schwcfclsaurem Ammoniak und im FriihJahr 
norh 50 Pfd. Chilisalpeter erh. lten h.ttr , 
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No. Nahere Bezeichnung 

.. 
I: .. ,. .. "" ... 0 ,. 

:t:~ .... N_ 

Cerealien. 

In der ursprtinglirhen Substanz In derTroeken- " ,!. 
Sllbstanz .- S " 

--,----~::-;--,-" ... ------ ---- -- 11=.., " 

.... &. I~~i l - I~tli l ' ~ CD ~..!: I~.!1~ ~E~ Analytiker 

67 Ii Riesenstauden . . . 

68 1' Chrestensen's Riesen . 
69 ! Colossal Hybrid • . 

70 'Grosskorniger . 

e: 
::0 

.. 1°0;': 1; 1-:;; CD1i -;: ~ °ti.l-= GO;; ~~~ co ;;- ...... "'Gi" a: co .. ;; ..... I ... Gi .. - ",;;.; 
~ (I). ~ ~l:-= ~ tC U). ~ ~~-= cn~ . 
flo 'I. I '/, """!; I '/, 'I. Ole ,"'./,!; '/. ___ .. _ -_-_-~"~ 

I I ' 

71 Ii Nordschleswiger 

i 211 Correns . . . 
1 Ernte 

73 ,f I Westpreossischer / 1887 
74 \1 1888 

I',' Roggen *) 
75 1889 

III Roggen aus dem Bezirk 
Minden i. Westfalen**). 

76 

77 

78 

79 

80 

81 

82 

83 

I. Vom rechten Weserofer. 

ErnIe 1888. 

Ans Egtrot . 

" 
" 

" 
" 
" 
" 

Bornholz . 

Rottenhof. 
Neesen 
Meissen 

Narmmen. 
Edlerborg 

Lerbeck 

Ernte 1889. 

84 , Aus Rottenhof 

85 

86 

87 
88 
89 

I 

" 
" 
" 
" 
" 

Neesen 

Meissen 
Lerbeck 
Mijllbcrgen 

Aminghausen 

Roggeo vom rechten Weser­

ufer, Mittel 

II. Vom link en Weserufer. 
Ernte 1888. 

90 Aus Siidhemmern 

91 I desgl. 
92 

93 

94 

" 
Holzhausen 

Hartum 
Katenbausen. 

188812,0010,101,23,72,82 \'1,85 2,00 1l,~1 84,47. 1,84 
, I 

" 12,0010,73;1,34171,5812,11 2,24 12,4581,60 1,99 

" 12,0011,8011,39 \70,4011,97 2,44 13,4580,26 2,25 

" 12,00 10,031,32i71,53'2,09 2,03 11,4381,54 1,83 

" 12,00 9,78!1,28:72,83;2,04,2,07 11,15183,03 1,78 
I 1 ,I 1 " 12,0010,671,29,72,19 .1,94,1,91 12,1682,30 1,95 

188713,68 9,1811,41 \71,772,1811,77 10,51 182,19 1,68 

188813,40 9,34 11,42171,832,20 1,81 10,79 ~ 82,94 1,73 

188913,8510,131,51170,822,001,69 11,76 !82,21 1,88 

I I 
, 1 

I I 
1888 7,8913,191,58169,375,4812,49 

, , 

" 8,1 I 10,70,1,39
1
73,64 .4,15,2,01 

" 
" 

8,27 11,5511,26 !72,7414,06 : 2,12 

9,5210,3711,4°i73,5113,1812,02 

" 17,42 10,67 11,52 i,65,243,33

1 

1,82 

" 16,4810,7011,39,66,8412,80 1,79 

" 16,8910,70:1,47166,1013,01 1,83 
1 ' 

" 16,7310,21
1
1,44166,932,91

1
1,78 

188916,48 9,91 1,44168,202,14 1,83 

" 14,16 9,491,32 :71,311,85 1,87 

" 14,65 10,64 1,42168,802,48 2,01 

" 14,6910,31 1,35

1

"69,981,93 1,74 

" 15,7310,8311,4567,632,39 1,97 
" 15,01 9,48 1,47 69,85 2,35 1,84 

i ! I : 1 

- '8'7'i'.'''i''42 ''''''I~OO[ 1,M 

I I I , 

188812'36111'35 :, 1'2769'46 11 3,69: 1,87 
" 8,90

1
12,76h,26 72,732,35 12,00 

1 1 
" 12,30111,5211,3769,89

1
3,10

1
1,82 

n 13,39) 1,4211,26169,6712,4011,86 
" 14,57 111,371 1,4568,83 12,00 1 1,78 

! 

i 
I 

14,32 175,31 
11,64

/
80,14 

12,59,79,30 

11,46181,24 
1 12,92 ,79,00 

12,8 1180,03 
12,88

1

79,53 

12,2680,38 

11,86 '81,66 

11,05 '83,07 

12,47 180,61 

12,08182,03 
12,85;79,31 

11,16182,18 

! 

2,29 

1,86 

2,01 

1,83 

2,07 

2,05 

2,06 

1,96 

1,90 

1,77 

2,10 
1,93 

2,06 

1,79 

12,26
1

80,27 1,96 

I 
12,95179,26 2,07 

14,01 :83,37 2,24 

13,1379,69 2,10 

13,1880,44 2,11 

13,31 80,57 2,13 

'l Verg!. Anmerkung 'J ti. 467, 
.) Verg!. Anmerkung ') S_ 411. 
') Landw, Versuchsstationen 1891, 38, 89-02, 

L""",. I Milarbeiler' 

I .1[. Puche/' 'J 

A. Stood') 

*) !II. F i s c her bestimmte auch die verschiedenen ti!ickstolf -Verbindungen in diesen Roggenkiirncrn. Verg!. 
un ten s. 418. - Bei diesen Roggenproben diente die Ern!e des voraufgchcnden Jahres als Saatgut fUr das folgende Jahr. 

*'") Verg!. Anmerkllng *) S, 469. 
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-

il No. Niihere Bezeichnung 1. 

II 

I d ·· li h S b t InderTroeken- ~ , go n er ursprung e en u s anz Substanz'= § " 

~~ :,; 1.:..51" l.g~~j::-~~I : ~~51~~~ i~~ Analytiker 
~ f : I!!~. 1D 11li.!-= 1 0 • 0 .2 010 I-:;.!-= ~~"5 
~~ ~ ;;-;;.g i'- I~~: a:4! ~ (h1t~ ~.;~ ;~rn 

::> .,. ".111 1 .,. ;.".:: I .,. 1 ',. .,.111 ;.,.b .,. 
9511 Aus 

=~======!!=1=8=88~1=2='lc~4='=I~"·"'=4=5i·~I=,37·~~;'~I~~4~:;~~~~I~'1~7i-;:,~5 -;;=r==---~ 
Stemmer 

96
1 

97 

981 
I 

99 1 

I 
100 ' 

1 

desgl. 

n Hahlen 

desgl. 

n Nordhemmern 

n Wecking 

n 9,8511,541,3873,0412,15 2,04 12,80:81,02 2,09 

" 13,8411,781,41 168,88'1'2,21 1,88 13,67179,94 2,19 
I I A. Stood ') * 

" 14,1011,481,3068,952,48 1,69 13,37180,26 2,14 

n 10,7313,061,2870,622,43 1,88 14,63179,11 2,34 

" 10,45112,74 1,41171,05 2,2712,08 14,23179,34 2,28 

') Landw. Versuehsstationen 1891, 38, 89~92. 
*) Der Roggen vom linken 'Veserufer gilt illl Kreise Minden allgemein fiir minder baekfahig, als der vom reehten 

'Veserufer. Das Brot aus ersterelll ist dunkelfarbig und hat durehweg einen hohen Feuchtigkeitsgehalt. Der Roggen 
selbst ist ebenfalls von dunkeler Farbe, ferner dickhiilsig und rauhschalig. Aus diesem Grunde wird illl Kreise Minden 
von den Baekern der Roggen VOIll reehten Ufer, der die genannten Eigenschaften nieht besitzt, dem valli Iinkcn 'Veser­
ufer flir Backzweeke vorgezogen. 

A. S too d fand ferner in der Trocken-Substanz: 

Roggen vom reehten Weserufer. 

Ernte 1888. Ernte 1889. 

'S~ gj ~ 0 'E~ 
.~iE~ .~ E :5 ~ ~t~ 
~ ~ ~ No. Naherc Bezeirhnung .~ >< ~ :~ ~ ~ ~ 
~~~ :§ ~ ~ 00 ~~~ 
.~~ '"' :: ... 

No. Niihere Bezeiehnung 

• " .,. ", .,. ',. ',. ", ", 'I. ',. 
=. -=f=======i== 

1 I Aus Egtrot . 13,OG 13,21 3,081 54,87 14,16 1 Aus Aminghausen 10,2212,44 3,95161,51 14,28 
2 I " Boruholz. 10,83 3,26 4,10 55,29 17,48 2 "Miillbergen 11,92 2,61 3,25 62,04 12.35 
:l I 

Ii 
! :. I 

6 

71 
H 

., Rottenhof 12,01' 2,34 4,08 54,24 18,64 ~ "Rottenhof 10,51 3,38 3,45 62.64 12,21 

" Ncesen 10,81 2,42 3,89 56,14 18,79 4 "Neesen 10,03 2,39 3.52 61,10 16,07 
" Meissen 1l,4H 1,97 5,06 57,11 14,87 1) "Meisscll 11,77 2,53 4,19 56,87 17,03 

" Narmlllen 11,48 1,95 4,87 57,78 15,56 6 "Lerbeek '110,92 2,53

1

3,79 62,79

1

12,93 

.. Edlerburg . : 11,40 2,59 3,79 58,51114,64 1 
" Lcrbeck .111,69 2,39 3,95 58,38 15,66 1 __ -"-_________ ..;-_...., __ +-_..;-_-'!-__ 

1888, Mittel 1 11,60 12,5214,10 156,54116,23 1889, Mittel 1 10,891 2,651 3,69161,151 14,14 
1888/89, Gesalllmtmittel 11,25 2,59 3,90 58.8;) 15,17 

Roggen vom linken Weserufer. 

1 : Aus Siidhrmmern · : 11,35 3,08 ~,01 161,97 11,20 1 Aus Weddigrnstein . 11,6411,30 1 4,82 57,89 16,27 
., uesgl. 

I 
1.10 Hille 12,50 0,22 60,26 13,27 2 

" 
11,56. 1,95 4,04 55,18 18,77 

.. 
" 

Holzhawil'll · 12.1:' l~!)O 4,54 68.88 5.79 3 
" 

Katcnhausen 12,05 1,67 4,43 GO,5Y 12,84 

~ .. HartulJl .1 11,70 1,27 4,92 62,44 lUI 4 .. Meeslingon 11,02 1.60 4,44 (il,03 13,Hi 
;; i .. Katenhausen 12,21 1,73 4,40 66,18 8,26 j 

" 
Hahlen 11,31 1,2H 4,2~ 61.82 14,16 

G 
i " 

:stCll1111Cr 13,49 1,7-1. 3,55 60,87 12,99 6 
" 

Hoizhausen 11,55: 1,48 4.28 ;:)6,96 15,76 

7 1 desgl. 12,09 1,53 4,90 61,34 13,26 

I 
, 

Hahien 12.28 1,75 4,05 65,97 10,19 ~ 

I 

" 
!! desgl. 12,62 1,30 5,24 60,57 13,15 

10 
" 

N ordhemllleru '1 13,09 1,85 4,08 59,19 1 13,99 ~ 1 11 I ., 'Veeking . · 12,53 2,01 3,66 65,95 7.72 , 

1888, Mittel 112,371 1,7114,32163,031 10,78 1889, Mittel 113,2211,5514,37159.24115,29 
1888B!!. Gcsalllmtmittel 12.80 1,63 4,35 61,15 12.96 

Hicrnach liefert die chelllische Analyse keinen nennenswerthen und keinen sieheren Anhalt.punkt flir die Er­
kliirung der obigen Vnterscbiedc in dcr Baekfahigkeit der Mehle. Vielleicbt bedingt der griissere Gebalt des Roggens 
vom rechten \Veserufcr an Dextrose, der stcts scharf hervortritt, cine besserc Siiuerung bczw. Gahrnng des Tciges llnd 
dadurch cine grussere Lockertlng des Brotes, wiihrend der gieichzeitig geringere Gehalt an Stiekstoff-tlllhstanz <lem Aus­
troeknen weniger Widcrstand entgegensetzt wie heim Brat aus Roggen yom linken Weserufer. 



470 Cerealien. 

---I' -- _. In (ler T({)cken- .... I 

!I :' In der urspriinglil'lwn Substanz Substallz'::: ~ N 

110. 
I Niihere Bezeichnung -=1 -:- ..:.~Ii-:: --lli-~-i-I~-,-~-II'-~-CD- -~~~-I-~-€~ l!j 
1 

~~ = ~.;i'': i-!:EI~!' ~ ;';~:~a;:e ~ =-~ 
I: ~ ~! !;:4::!1 I J;' .. r::. cn~ 

==J!,II============!!=-o~:::>=~~'f~ •. ~, __ 'f'_}~0 _1""1," i 'f. 1_ 'f, 'I, ,""f?_ 'I, 

101 II Aus Ho~~:~se~889, 1889 15'86111l'~" ~~9.' 67 ~l:' ,,,i ',60 
102 n Weddigenstein n 14,7810,931,32 169,42:2,45

1
2,10 

13,79'80,47 2,21 

12,83 181,46 2,05 

103 n Hille n 15,7511,83'1,42:67,352,20 1,45 14,04,79,94 2,25 

Katenhausen. " 14,7911,95,1,28:67,77,2,07 11,64 104 

105 

106 

Meeslingen n 15,7910,40,1,46,68,24:2,43 1 1,68 

Hahlen n 15,51 10,35 1,3668,86,2,26, 1,66 

Roggen vom lin ken Weser­
ufer, Mittel 

I I 
- 13,2411,63

1

1,3569,522,43 1,83 
! , 1 I 

14,02
1

'79,53 

12,3581,04 

12,26' 81 ,50 

13,4180,36 
1 

12,18:82,42 

2,24 

1,98 

1,96 

2,15 

1,95 

Analytiker 

I A. Stood I) 

S. Wein­
U'urm 2) 107 Ohne niihere Bezeichnung . 

108 Deutscher Roggen 

109 Russischer Roggen 

189011,74,10,75,1,71172,48,1,47 1,85 

189614,981 9,48 - - I - -
, .) i 1_: __ 

n 11'04113~)13: - i I 

11,15! -

14,76' -
1 

1,78 } 
.If. Fischer ') 

2,36 

II 0 desgl., Mittel von 15 A na­

lysen 

III Ohne nuhere Bezeichnung 

112 

113 i 
Aus Magdeburg 

desgl. 

14 il " 
115 Ii " 

Miillrose 

Berlin 

116 Bruck an der Mur 

17 Westflilischer 

18
1 

desgl.. • . 

19 i desgl.. . . 

20 II Konigsberger 
21 1 Odessa-

Roggen 

Roggen 

188812,7813,1 511,72 68,25,1,80 1 1,90 
1 I ' 189612,20 8,461,3672,0514,1711,76 

189710,69: 10,55/1,33169,3016,32' 1,81 

" 10,9410,0611,34'170,09,5,82 1,75 
1 1 I 

" 9,70 9,41 1,30 73,80 r4 07,1,72 
1 I 1 

" 12,55
1 

8,61 1,22171,07;4,84! :,71 
" 12,42

1

10,821,2068,29:5,26
1

2,01 

188917,64,10,50 67,94 12,30: 1,62 

" 17,0711,56 70,81 i2,06:1,87 
n 15,04i I2,15 69,00 i2,09' 1,84 

" 14,43,11,40 69,95 !2,3511,72 

" 13,13 112,19 70,84 12,07i 1,77 

I 

15,08178,25 
I 

9,64:83,20 
I 

11,81:77,65 
11,30'78,70 

10,42 81,73 
1 

9,84 181 ,29 
12,36 178,03 

!+ Frlt 
12,75·82,49 

13,44i 81 ,36 
14,30,81,22 

13,32 181 ,93 
14,03 181 ,56 

2,41 

1,54 

1,89 

1,81 

1,67 

1,57 

1,98 

2,04 

2,15 

2,29 

2,13 

2,24 

"{irh. POpOU;4) 

M. Falke') 

I Plagge u. I Lebl"" 'J 

I SchuUe illl 

II/Q(e ') 

') Vergl. Anrnerkung ') u. *) S. 469 . 
• ) Oesterr. ung. Zeitschr. f. Zurk.-Ind. u. Landw. 1890, 19, 163. 
') M a x F i s I' her, Dentsrher und russischer Roggen. Halle. Otto Thiel(·. 1895. 
0) Monit. seientif. 1888, 826. Zeits('hr. ange\\'. Chern. 1888, 476. 
') Max Falke, eebor den Mahlproeess und die ehernisehe Zusammensetznng der M"hlprollukt(' cincr modernen 

Rogg,'nkunstmiihw. Inaugural-Disstrtatioll. Hem 1896. 
') PI ag g e u. L e h bill, 1J ntrrsuehllngen Hhcr das Soldatenbrot. Veroffentl. aus <lrm Gebiefe ,ks Militiir-Sanitats­

\\'I's('ns, Heft 12. Herlin. Aug. Hirsehwald. 1897. 
') Vrrgl. Anmerkung ') S. 471. 

*) M. F i s e h (' r fand f('ruer an Stiekstoff -VerbilHlungcn: 

Xiihere Bezeiehnung Rein· 
l'iweiss 

I n Ii e r T r n l' k (' Il - S Il h s t a 1\ ;.:; 

~-----c----- -----
In Wasser i I _ In 1 prot'. 1 III 1 pro('. 

b . 60 0 I" r I n III prOle. v' " • I 
j : OO~? If'l lH'i GUll un- hl'i GOo un-

CI OS Ie I 1 Alk I I I' ",SSlgsaun'l ,,01' a 

0/0 % I % °,'0 °.11 °10 

illl Ganzcn I Albumin 1 40 loslll·h iiisli{'h Wsli"h 

~c-ut-SC-h~-R-o-g;e-;:-~~-~~--.ll=,5=4=1~={-c~ 0,693 -;';;8T~~'1~~ -~~~; ----~516-
Russischer Roggen . I 2,084 0,966 0,169 1 1.603 1,114 ().\12~ 

Deutscher Roggen. 
R ussischer Roggen : I 

In Prorcntcll des G(-'salll111t·Stickstoffs. 
86,38 52,47 i.17 
88,2i 52,6;; 7,16 

65,1)~ 

67,89. 
:>2,97 

47,18 

28,92 

39,09 



Roggen. 

110. Nahere Be~eichnung "g tD ~.!.. , = 0 .... 0 I~ ..c: ~.!..o"'o _)-<GC 
ti-= -~-I= i - I~-~~I ----I -" -- ~U=8~n;.f~~~ 

co In der ,;rsprnnglichen SUbstanz[! In~erbT~eken- .S .: 

~f! : I O~-:;1 ~ ':IeD';~. 0 o~-:; ':De-=; -=~~ 
~~ • ;~~ &&. ~~~Ia:.:! ~ ;1i~ iii ;~oo = 0 ' I 01 0 ' Icoo l "::: 0 1 101 0 mo/ !; 0/ 

==~" ===============p==+='=O==!==O=~,;/ O /0 /0 /0 / 0 0 0 

- I' - I 1+ Fett 
122 ,1 Petersburgcr Roggen 188914,9812,62 68,27 2,122,01 14,84

1

'80,31 2,37 

" 123 11 Helencn- n n 12,81 13,39,' 69,95 2,261,59 15,3680,23 2,46 

124 ', Nicolajeff- n " 13,4613,75 65,69 2,261,84 15,89
1
79,39 2,54 

125 Ii Tagan- " " 13,7215,.00; 67,16 !1 2,3411,87 17,3877,85 2,78 

II I I", ,~ 
: Roggen aus Nordamerika. ' I ~~~ 
I: Winterroggen. j ... ,,~ 

I !i1 126 Von Pcnnsylvanien (White i , ! rr.'- .. 

Winter-Rye; 1878 8,6812,07 12,07 173,911,40 ,1,87 13,2280,93 2,12 

Mittel von 6 Annlysen - 11,6010,60!1,70172,60,1,60 [1,90 1l,9982,13 1,92 127 

Vermont. 
i 

128 i! Common New-Eng­
i land , 

129 , White Wintcr 
j! 

130 i: Winter 

Gew. 1 ! 1 ' I' 

~i~ ~~~~I I 
g Pfd. I I 

2,10 62,3 1886 

2,40 64, I 

2,10 58,6 n 

7,80/10,33 :2,00 76,84 il,35 11,68 

8,0711,55 :2,1275,03 :1,3811,85 
, 'I 1 8,90 ;11,03 ' 1,80;75,32 :1,351,60 

') Zcitschr. ges. Bran,,"",en 1889, 12, 173-177. 
Schulte im Hofe fand ferner iu: 

11,21 83,34 

12,57 181 ,61 
12,1l 82,67 

1,79 

2,01 

1,95 

471 

Ana­

lytiker 

1 SchuU. 

f 1m 
HQle') 

R Coll~r') 
E. H. 

JtnA'in.') 

I Cliffo,''! 
Richa"d­

.on') 

No. 117 118 119 120 121 122 123 124 125 
::ltarke. . . . . . 52,24 51,26 51,15 53,13 53,35 53,10 52,51 52,31 52,69 0'-0 

Kali (K,O) . . . 0,42 0,39 0,49 0,55 0,50 0,52 0,49 0,47 0,49 " 
Phosphorsliure (P,O,) . 0,81 0,79 0,73 0,64 0,56 0,71 0,57 0,64 0,57 " 

Um zu erfahren, wi" sich die Roggenproben in der Praxis fUr die Presshefenfabrikation eignen wurden, worden 
~o g fdngesehrotener Roggen in einem Becherglasc mit 100 cern 'Vasser nnd 0,05 g nach C. J. Lintner (Zeitschr. ges 
Urauwescn 1888, II, 17) dargcstclltcr Rohdiastase Yersetz!. Das Bceherglas wurdc in ein Dampfbad von 62,5' g('stellt und 
ulltpr iiftcrclll Umriihren Iler Maischc so lauge stchcll gelassen, bis cine herausgenommenc, vollkommcn erkalt~tl' Pruue 
mit JodlOsung kcine Starke-Reaktion mehr gab. Hierzu waren ca. 2'/, Stundcn erforderlieh. Hierauf wurde dio, Maisehc 
schnell abgckiihlt, dcr Inhalt des Becherglases mit Wasser auf genau 200 g erganzt, durehgemischt nnd tiltrirt. Die Be­
rechnung dcr Extraktansbeutc (nach S c h U I tze - 0 8 te rma n n) gesehah wic bei Malz. Zur ilestimmung der Starke 
wurden 25 eem Wtirzc ""ch Sach"se-Mareker in\"ertirt und darin die Dextrose bestimmt nnd auf Starke umgereehnet . 
.Auf diose 'Vri!-H' l'rgaiJ sirh: 

Dcr w"'serfrcic Extrakt cnthalt In Proeentcn des 
Extrakt-

" 

.. -- ----,-- .. - --------- Gesammtgehaltes des Roggen, 
i I ;5 i;; anslwutc, , , gehen in dic Wtirze iibcr 

i "''' i 1 :. 
~:iIJerc lll'zcil'hllllng auf wasscr- B i c 

:.;~ 

.~-5 -;; ---,--------- -------
v-

, 0" I -"'''' I freicn S aiE 1 ""~ ~"" ~:.: Ih-s Roggen, Roggen 3 " ... '" I ~ 1 '" " §s Stickstoff- Phosphor-, '" ".=> .,g:~ 
hczogen '" i 0 ~~ 

I 
m'" " II Substanz Kali saure 

1 

p.. '" E 

I I 
III " 0' Oi 0 ' 0 ' 0 1 0 ' 0 ' " 0 ' % 0 ' 

i O , 0 , 0 10 10 10 10 0 i O i O 
.. --

5626 1 
, 

! 
, 

WestWiseher Roggen 87,05 19,4, 1 5,31 0,56 0,80 ; 17,60 2,9 35,92 96,08 70,41 , 1 , 
I 1 , 

dcsgL 86,39 
56,32 1 

18,74 5,61 I 0,53 0,71 18,15 3,0 35,01 fli,87 65,;:'2 

uesgL 82,94 54,51:1 21),l)1 ! 6,17 
i 

0,64 
i 

0,6;) 1 17,21 2,6 RO,10 I !ll,38 62,79 
I , 

Konigsberger Roggell 81,27 (j4,1;) I 
15,63

1 
;),52 0,73 0.;">1 i 13,46 4,1 H,53 ! 92,20 64,06 

Odessa-Hoggen . 8U,54 63,13
1 

16.42 6.2R 
, 

0.67 0,49 i 13,06 :1 ,8 35~j8 96,50 60,n 

Petcrsbnrgrr Roggen 82,80 H2~04 i 16,71) 5,49 0,72 0,67 14,28 ~,7 30,5~ I 98,36 
, 

66,26 

Hclcnen-
" 

81,26 63.04 ' 
\4,39

1 
fi , i9 I 0,68 0,54 

I 
14,56 4,3 35,93 

I 
98,21 ! 67,69 

Nicolajeff-
" 

80,;'4 63,1:1 I 16,42 6,23 j 0,67 0,49 13,06 3,l:! 33,80 100,00 
i 

60,81 

T3gan~ 
" 

81,IlIl tl2.fi4 11.02 j ~06 j 1l.6R 0,52 12,08 3,7 32,91 96,50 63,63 

Mitli'l I 33,84 64_68 

') Ann. Report of the Commissioner of Agriculture fur 1878, 146. An nliheren Bestandthcill'n ,in" noch genann!.: 
ZlI,'ko-r 4,82 ./., in Alkohol Wslichr Eiwdssstolfe 2,72 ./., Gummi 4,40 '/" Stiirke (Differenz) 64,69 'I •. 

') Ann. rep. Conncct. Agrie. Exper. Stat. for 1884. Tafel von der Zusammensetzung '''IH'rikanischer Fntterstolfe 
von E. H. ,J l' n kin s. Als )[aximal- nnd Minimall,,,halte d"r 6 Analysen sind angege"en: , 

Trol'k"n-Snl"tallz Protein Fett Stirkstolffr. Extraktstofl', · 
Minimum. .. 86,80 9,50 1,40 ;0,70 
Maximum. .. 91,30 12,10 2.10 j;I,~)1j 

') Yerg!. Anmerkung .') S. ,j 7~. 

Rnhfast'r 
1,40 'I. 
:l,to n 
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[I 
'I I, 
II NO' 1, 

II 

Niihere Bezeichnung 

Cerealien. 

In der urspriinglithcn Substanz .. 
" .. '" 

.::'g i I·. i I I~~€ I' i I .. 
~j i I~~i ! I~i~ ~a 'I j 

:5_ ", 0,.""1 0" ; o,)J ", 0,. 
Gew. 1 II 

v.100 Bushel 
I Connecticut. Kiirn. wiegt 
1 g Pfd. I 

131 I Common-Roggen 2,41 - 1886 8,8410,85 1,91 75,021,38 2,00 11,90
1
82,30 1,90 

132 1'1 desgl.. . ., 1,99 60,2 " 7,7410,502,0975,721,75 12,20 11,38
1
82,07 1,82 

133 Common White-H. 2,38 61,5 " 9,17 10,251,7475,551,32 1,97 11 ,29 183,17 1,81 

134
1
1 Winter 2,52 62,8 " 9,69 , 9,80

1
1,8075,38 1,45 ! 1,88 10,85,83,47 1,75 

II Rhode-Island. 1 I ; 
35 i Winter 2,15 - " 9,7510,151 ,7174,401,89 12,10 11,25 ;82,44 1,80 

i New-York. i 

36 1 Winter 2,24 60,4 " 8,0214,53 12,0971,431,38 ' 2,55 15,79;77,67 2,53 

37 . desgl. . 2,32 56,2 " 9,1210,681,5874,961,26 2,40 11,75'82,48 1,88 

38 ! Native 2,31 60,1 " 8,9811,55 11,6974,371,25 2,16 12,69 ,81,71 2,03 

39 White 2,16 62,6 " 8,93 9,452,1076,421,33 1,77 10,38:83,93 1,66 

40 1 Common 2,06 63,1 " 7 ,3511,3812,1375,37 :1,61 2,16 12,2881,35 1,96 

Pennsylvania, New-Jersey. 1 I I : 
41 Common white. 1,70 63,3 " 9,05 9,982,1675,61 1,10 2,1.0 10,98 '83,12 1,76 

42 Jersey 2,60 59,1 " 8,9311,731,7474,341,23 2,03 12,8881,63 2,00 

43 White 2,42 59,3 1885 9,3511,731,8673,711,20 2,15 12,94,81,32 2,07 

44 Common 2,81 62,3 " 8 ,7511,381,7674,631,34 2,14 12,47 !81,78 2,00 

45 Canada 2,59 63,5 " 9,3511,201,92174,31 11,52 1,70 12'351'81,97 1,98 

Ohio. 
46 Common. 2,79 61,6 " 9,81 10,501,7974,001,35 2,55 11,64 .82,04 1,86 

47 Black Fall 

III i no is. 

48 ? 
49 White 
50 Common Winter 

51 Common 
52 White Winter 

53 Common Blaek . 

54 Winter 

55 desgl. . 
56 Common white. 

2,08 61,7 

1,91 60,4 

1,87 60,7 

1,72 61,7 

1,41 57,8 

2,10 60,0 

1,82 58,7 

1,64 58,1 

1,84 59,4 

1,67 60,1 

" 

" 
" 
" 
" 
" 

" 

8,1512,081,9374,261,88 1,70 13,1680,84 2,11 

9,5710,332,1674,591,42 1,93 

:::: ~~:~: ~:~: ~::~~ II ~:~~ 
7,62 12,962,0672,68 1,95 

8,8510,851,85 175,05 11,25 
8,73 iI3,13 1,86 71,33

1
1,58 

9,45 ]10,501,9275,08

1

1,45 

8,4513,131,9872,481,60 

9,18 111,20,1,70175 ,151,15 

3,72 
1,80 

2,73 

2,15 

3,37 

1,60 

2,36 

1,62 

11,4782,44 

11,62
1
80,55 

11,1383,40 

14,02 1

1

78,69 

11,90 82,34 

14,39 78,15 

11,59
1
82,92 

14,34 178,17 
12,33 82,75 

1,84 

1,86 

1,78 

2,24 

1,90 

2,30 

1,85 

2,29 

1,97 

Ana­

Iytiker 

') Depart. of Agriculture, Division of Chemistry. Bull. No.9. Third Report on the chemical composition OIHI 

physical properties of american cereals Wheat, Oats, Barley and Rye. Washington 1886, 52 u . 81. Von einigen dcr 
Itoggen wurden noeh nahere Bestandtheile hcstimmt, lind zwar (in lufttrockner Suhstanz) : 

}Io. 134 135 138 142 143 147 155 156 157 159 160 16. 170 174 175 180 
Zucker ctl' . . 8,10 6,74 7,85 6,20 9,4.fi 7,H9 8,49 6,25 7,10 7,45 7,83 6,92 7 ,29 7,89 7,52 7,9:3 

Dextrin etc. . 4,76 4,36 5,19 6,02 4,44 4,14 4-,38 5,56 5,00 4,46 4,80 4,54 3,32 4,44 4,20 4,50 
Starke . . .. 62,52 63,31 61,33 62.12 59,81 6 2.23 ;)9,61 64,34 62,40 62,59 62,19 63,5 5 61),55 58,73 62.i4: GO,4i 
Albuminoide in 80pror. 

Alkohol liislieh. . 2,20 1,90 2,17 
Albuminoide darin 

unlOslich . . . . 7,60 8,25 9,38 

1,.6 

9,97 

3,08 

8,65 

2,71 :~,45 

9,37 9,68 

2,17 2.iti 2,56 2,14 2,44 3,03 2,18 3,1 i 

9,03 8,44 8,99 9,39 9,24: 9,26 9,05 9,20 9,78 



! 
No. i Niihere Bezeichnung 

Wisconsin. 

157 Common 

158 

159 ? 
60 Black Winter 

61 White 

Gew. 1 
v.100 Bushel 
Kom. wiegt 

g Pfd. 

2,00 60,4 1885 

2,10 62,6 n 

1,69 60,6 

1,85 60,2 

2,70 61,6 

Minnesota. 

62 2,13 60,8 

63 Canada white 

64 ? 
2,78 62,2 

1,90 -

Jowa. 
65 Common 
66 Summer Hill 
67 White Winter 

1,59 60,2 

1,30 58,2 

2,10 60,2 

Missourie. 
68 White. 

Nebraska. 

69 , Common, mixed 1,30 60,3 

Maryland. 

70 II? . 2,17 62,0 

7l 1! Early white. 2,57 59,9 
I 

Virgin ia. 
72 il Winter 1,92 60,2 

ii We st-V i rgi n i a. 

73 :,I[ Pennsylvania White 2,43 
74 : White . . . . 2,06 

'I Nor t h - Car 0 lin a. 
75 White .... 1,87 

76 I desgl. . 1,67 

Sou t h· C ar 0 I ina. 

77 Common. 2,04 

d 
78 il White 
79 ! Black 

ilG . 80 1 eorgla 

Kentucky. 
1,58 

2,25 

Ge orgia. 
1,24 

Colorado. 

62,8 

59,4 

62,1 

62,3 

::11 

: 

83 i . • 1,81 61,4 

') Vergl. Anmcrkung ') S. H2. 

Roggen. 

In nl'r urspriing1idll~n Sllbstan1. 

1 I I I 
I 1 I 8'65 ' 11'201'8674'501'47

1

2'32 
8.41 110,331,5976,971,15 1,55 

8,80:11,551,8474,501,35 1,96 

8,3811l,90 1,38 ~4,88 1,56 i 1,90 

10,00,10,8511,6914,131,3811,95 

1 I I ' ; 

i 
1 

12,26 '81,56 

11,28 184,03 

12,66 i81 ,69 

12,93 '81 ,77 

12,0,, 182,37 

I 
12,32 182,22 
13,04

1
80,51 

13,4°179 ,26 

1,96 

1,80 

2,53 

2,07 

1,93 

2,13 

2,09 

2,14 

9,13111,20 1,63 j74,70

1

11,401 1,94 

8,75:11,901,94
1
'74,381,1811,85 

7,25it 2,432,46 ,73,511,95 12,40 
, i . 

7,69 1' 10,682,16175,811,6811,98 11,57 !82,13 1,85 

8,5011,38
1
2,48 ,73,321,53 12,80 12 ,4480,52 1,99 

8,32 :11,38,1,93175,01 11,2812,08 12,4281,80 1,99 

I : I I 
7,27 !11,202,19175,82!1,5911,93 12,2081,58 1,95 

i ll i 

8'27 1 9,282,25 \77,5411,3911,31 10,1284,48 1,62 

9,7011,731,93173,16 11,3812,10 12,9981,02 2,08 
9,6410,85 1,65 i74,63 1,43 ' 1,80 12,0182,59 1,92 

'I I 
8,60 12,4311,77 i73,10 1,80 \ 2,30 13,6079,97 2,18 

1 
I: 1 8,87 11,55 !1,90173,70 1,31, 2,67 12,6780,88 2,03 

8,35 ,12 ,08 ·1,7573,601 ,54 : 2,68 13,1880,31 2,1l 

I I " ,: I 
8,7511,38 ;1,8574,4611,5512,01 12,47:81,62 2,00 

1 I ' 
8,6°112,2512,3374,641,6311,55 13 ,40 ,80,57 2,14 

' I 1 

! t I 

8,44110,5011,7376,01 11,56 ; 1,76 11,47 ,82,02 1,84 

- ' 12,25 12,27 - 11,70 - - : - -

9,8212,0811,93 ,:2,861,38 1,93 13,4°180,79 2,14 

8,2412,95 ,2,17 :,2,901,83 1,91 14,12 :79,44 2,26 

I I 
9,05 115,58 1,98/68,74 1,85, 2,80 
8,05 112,952,9172,381,76 ,11,95 

6,85 ! 11 ,38 ,2,01 76,23 1,48 2,05 

17,1475,56 

14,05 ;78,79 

12,22 '81,83 

2,78 

2,25 

1,96 

473 
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Cerealien. 

In derTro('ken- " ' =' Suhstanz ,- § N 
In (It'.r urspriingli l'hcn Suhstanz 

No. I Niihere Bczcichnung 
:.g - .. - j . I '~ ~~-~-'i - -.- -~ -.· -=-!t:0'-1OI>c-1 ~ ~~ ~ 

" II "'-," 1, °1010 1 I&.. I CD ," ' -.E~ 
~f • ~ ..... i • .!~ -=: 1 -g ~a:" I ':DCD.s ~8"::: ~J! : ~~~ , :, :.M:o- 1a:l! ! ~ ~S':.wG:! ~~~ 

c: ~ - .!!l:-= I .~ !~t:-= tn--= 

==;"=============~="::>==f=·~f'=.'=·,f".="'",!=·f.=;!_=i'n=·=fo=b~!=·f=. =,=i:0 __ ~ ~/!-l"'~f.~_ =~ 
,! Gcw. 1 ! I : I ' ,I 

I, Washington v 100 Bushel I' 1 ' , , 
, Korn , wiegt , " : 
1 Territory. g Pfd. iii' i 

184 1 Departement 3,45 - 1885 7,00 ;11,032,0576,271,55 1 2,10 
I I I ' 

185 Kansas . - - n 11,60112,602,22 ,, 70,49,1,49: 1,60 
1861 Berechnetes Mittel I i I 

11 ,86 182,01 
14,2579,74 

II ausNo, 128-185, ' : 1 i ' 
i R. a. Nordamerika - - R 11,20[12,4011,88:71,32 11,4011,80 13,9680,31 

187
1! u~~e~ys~!at~s, 5: 2,07 60,9 n 8,67 I, II,32[1,94 !, 74,52 11,46 ; 2,09 

188
1

1i Staaten an der At- i I I 1 1 
! lantischen Kiiste, " 
1 25 Analysen .. 2,19 61,2 n 8,75111,26 11,91 ;74 ,741,1,4511,99 

189 [I Staaten an d. Pacific- I' 1 

190 I, Nordl . Staaten, 43 

I 12,40

1

81,59 

12,34 181 ,80 

13,80,79,55 II Kiiste, 4 Analys. - - n 7,74
I

", 12,73
I
i2,24 I,:,, 73,40 1,66

11 
2,23 

II Analysen . 2,07 60,8 n 8,73:,11,10
1

1,9274,74 1,43

1

, 2,08 12,171:81,88 

1911'llwest-Staaten, 25 1 
Analysen . 1,75 60,0 n 8,71111,17!1,94 :74,621,44 2,12 12,81 181,17 

192 '11 Siid-Staat., 10 Anal. 1,98 61,2 n 8,80:11,68
1
,\,90 ,74,01 ,1,54 2,07 12,80 j81,16 

193 Amerikanischer Roggen, Mittel 1 I: i 

;i mehrerer Analysen 18826 8.67 :11.3211.9474,52,1,46 , 2,09 1239 '81,59 

Anuhl I ! 
Mittel fiir Roggen aus NorJ- di;:- j , j I i 

deutschland 83 13,37 110,79'1,48 :69 ,62 12,57 ' 2,17 12,46'81 ,08 

1,90 

2,28 

2,23 

1,98 

1,97 

2,21 

1,95 

2,05 

2,05 

\.98 

1,99 
2,22 

Ana­

Iytiker 

<:' 

~ 
;:: 

" ~ 
'" .. 
,g, 
:<; 
'-

11. W. 
Wiley') 

___ desgl._au~~~"tschland -'_ ~~*) ~.~_~~ 04 1 ~~ !_6~.'!.~73 1 1 ,9 _1_E-, 88 ! 7~,~~ --- ._--

Mittel fUr dentschen Roggen .1119113,37 ,11,17 11,63169,12 ;2,62 : 2.09112,89 180,30 \2,06\ 

-- --Mi~;;-fti~~~ika~~chen Roggen \~~~~;;;TI-,84 ~9:~~;6 : i~~: 80,37\-;'-2-;\-----

Gesammtmittel 185 

Schwankungen "'**) 

I ' , 

13,3711,191,68,69,362,16 2,24, 12,9180,23 2,07 
•• ) I : I I! , 

6,8:, -17,2; - i1,19- : 60,6 ~ - lt.o~_ 1 1 ,24 - 8,39·- I ;(),II~- 1,:14 -
18,6R, 15,81 , 3,01 , ; 3,30: 6,24 ' 4,18 18,25! 84,61 2,92 

I 

Sommerroggen. 

I
, Sommerroggen von Schleiss­

! heim, leichter Kalkboden. . 

I 
Spec, 

185614,16 115,45 -I 

1 : 

1 18,00
1 

2,88 W. J/aye1") 

2 1 Riese~roggeD, Triesdorf, Gcw. 

giasig . . . . . . 1,39 1858 

3 , 'desg\., Poppelsdorf, ge-

mengt . 

• ) V ergl. Anmerkung .) S. 4;2. 
'J Milchztg. 1892, 21, 121. 

I 
I 
I 

! 

16,87 ; 

I 
16,;5 

2,70 

2,68 
Iv. Bibra') 

J) Erg dJllissl' d. Vl'fRlll'hsstatioll Mtinehen 18;)7, I. 1. Die Stickstofl'~Suhstanz wUf(h- von nus ucrcr hnet. 
'J v . B i h r a, "Die Hetreideartcn ulld das Brot". Niirnbcrg 1860, 29~. Stickstoff-Substanz von uns bcrechnct. 
*) !lei d er !lcrechllulIg dcr Mitlelzahlen fiir Roggen aus Siiddeut.schlanrl sind anch die obcn angefiihrtcn "Aclten' lI 

Analysen " cin g rsrhlo!';sen. 
**) Nal'h ul'm mittleren "':\ssergl'ilalt bei 'Vl' izel1 allgcnolllllen; tier wirklichc mittlt're 'Yassergehalt nat'h YO 1'­

stL'lIl'l1UeTl Analysell betragt 12,if3 °/ •. 
***) Dil' 8('hwankungsznhlc ll fUr die cinzelll l'll Bestalluthcik aUSSl'r 'Vasser simI auf Roggen mit CillClll 'Vasscf­

gchaltc VOll 13,3; 'f. hl'zogcn. 



co 

" 

Roggen. 

In dl'r natiirli('lwTI Suhstallz 

:~ '- I I ~ ,~ )c, ! - ~- - I --.~ !~-~-~ 

No. II Niihere Bezeichnung ~j j ~~i ~ !3~~ II: ~: ~ !~i i!~~ 
'i c: ;:10' I~~~ D::!: -< (/J" ~ I~¢-= 

==,:!oll =============\c==~c=·=I.~~! =", ,,,,rn=-c=_·~lo=_,,;,=(/J ~~o~ : __ :~I~ 1 __ ~/~ _~~ ;~ %~_ 
4/1 Staudenroggen, Schweb- ~~~: ; ; 

, heim, mehlig . . 1,38 1858 = - = 

5 11 desgl., Triesdorf, ge-

14,56 

I mengt. . . • . 1,40 

6 . Probsteiroggen, Tries­
I dorf, gemengt . . 1,42 
I 

7 1' desgl., Proskau, gemengt 1,40 
8 Aus Mecklenburg. . . . 

9 ,! Russ. Sommerroggen, lettiger 
i: Sanrlboden 

10 'i Aus Wisconsin, Common 
11 . ~ A us Indiana, Spring. 

- --
" 1 _. -" , , 

, 
= i --

-
= 

I 
I -
I-

14,19 -

13,50 1 = 

12,50, = 

186014,70:13,80 ' 63,206,50 1,80 16,17)4,01 
I i 
I 

187012,90117,3412,54 162,46 ,2 ,66 , 2,10 
8,65,11,291,86,74,501,47 ' 2,32 

= 1 "I 9,60 8,751,7377,221,13 , 1,57 

18,9I j72,71 

12,69 1'81,1l 
9,688542 

.' /0 

2,33 

2,27 

2,16 

2,00 

2,59 

3,03 

2,03 

1,55 

-

Mittel 1 = 113;~71200 1,98 68,11 '1,71 ; 1,93114,8978,6212,381 

Winterroggen unter dem Einfluss der Oiingung. 

F 
Diingung. i 

: Ungediingt . 1860 19,4311,38: 1,71 14,13 i 2,26 
1 

2 r Schwefelsaures Ammoniak 19,17 ,11,521 1,69 14,251 2,28 

3 I Salpetersaurer Kalk 20,80'12,03: 1,61 15,19! 2,43 

4 l~ Saurer phosphorsaurer Kalk " 
18,51 '11,25 ; 1,69 13,81 1 2,21 

5 Ii desgl. und schwefelsaures 
1 

I 
14,881 il Ammoniak 18, I 1 12,19 ' 1,70 2,38 

6 II desgl. und salpetersaurer Kalk 16,0; :11,54 ' 1,72 13,75 2,20 

7 :, Mittel von No. 1-6 . • 18,68, I 1,65 1,69 14,33 2,29 

8 . Superphosphat, Glaubcrsalz I I I 

'I uud Kochsalz 15,8312,191,i4:64,20!-t,35 1 1,69 14,4876,27 2,32 

9 ;1 ' .. ,J., ~h.,f, •. Amm,,;.' , I I 

nud Kochsalz . . . . 15,1212,441,5964,92\201 1,73 14,65 76,50 

I Superphosphat, Chilisalpeter " ; 1 I . 
2,34 

10 . : ! I I i 

i und Kochsalz " 
15,4~ , 12,94 .1,79

1
63,714,3911,72 15,15 j75,60 2,42 

II I desgl. uud Kochsalz 
' I 1 I 

" 
15,8412,231,80

1
63,86:4,57 ; 1,70 14,53175,88 2,32 

12 I desgl. uud Chilisalpeter " 
15,66,12,131,72 i64,67 ;4,14 1 1,68 14,37 176,69 2,30 

13 1 desgl. .. • . . 15,78 ' 12,881,75 ,62,99 :4,88 1,72 15,29 174,80 2,45 
-----_._.-
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Analytiker 

1 I'. &0,., 

Wicke') 

Fr. Sch,rad­
Mln-') 

) 
Clifford 
Ri,.hal'dJun 4) 

Til. S;"9erl ') 

I 

I R. II. lh. 
Zuller') 

') Vergl. Anmcrkullg ') S. 474_ 
.) Wilda's landw_ CentrlJL 1862,2,371. (JOUfII. f_ Lall,lw . 1862.21;;.) Filter stiekstotffrei<'n Extraktstotfell siJHI 

aufgduhrt : Lignin, Kork, Cuticula, Sehlcim 10 ',. , Starke 40,3 01 •• ZlIcker ' lIud D,'xtrin 12,9 'I,· 
I) Landw. Versul'hsstationl'u 18i2, 15. 105. Auf clem Lanrle der Arkl'rbauschnle zu Eibeusehiilz iu Miihrcll 

kultivirt, 2_ Ern!l'. 1 I!ektoliter wog ~6 k~ . Ertrag- auf lettigem, ziemlil'h l<riiftigem 8anrllJocl,'u U'I.-farlt. Der Roggt'u 
Ill'steht aus grossen sehwcrcn KiirnrTII . 

') Vcrgl. Amerikanisehe Winterroggl'u No. 128. D('r Rogg"n No. 10 stammte aus dl'm County Chippewa, Staat 
"rig('OIlSlll , der untt' r Nfl. 11 aus (h-m Connty Elkhart, Staat Inriialla. 

Gesaet Gecrntrt (h~w. v. 100 Korn. Gt'w. v. 1 Bushel 
N 10 1. April 1. Augnst 2,00 g 611,4 Pfrl. 
No. 11 1<1. April 2: ... Juli 2,10 g 63,5 Pfd. 

&) Landw, Ycrsu('hsstutioncn Hi61, 3, 12.s. Die Ver~udH' wurdcn auf cincm StUck Gartenland mit Zi(,llllic-h 
s{'hwcrclll. aus Ft'lsittutf cntstandClH'll Thonbodcn ausgefUhrt: tlie FHkhe hath' vorhrr mehrcre Jahre hinft'rcinanc1l'1' 
Kartoffrln gctragen~ ohm' .i(~dodl gefliingt worden zu scin. Ikr iIll Ht'rIH~t 1856 ullsgcs:ief-r Roggopn war Holstrinrl' 'Vintt~r­
rogg('11. Die gcdtingtcn l'arzl'lh'n \'rhiclten 114 g Stickgtoff bl'?,\\,. 152 ~ Pho:;;phorsiinTl', IH'ZW. llrides znsalllmrn. 

') VcrgL Anmcrkllng I) S. 470. 
=i!) Nach ohigell\ mittlen~1\ \V:u;s('fgcllalt IJ<,i "·Ci1.l'll :lngC'llolllTllt'n: fb'r wirkli('ite mittIt'TI' \Yasst'rgchalt nal'li \"01'-

stehemicn & Analysell bctriigt 12 'I •. 
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No. '[ Niihere Bezeichnung 

co 
C 

.. :0 .,..: 
.,.0 

:0 ... - .. .,., 
N .. 

c 
::J 

Cerealien. 

In der urnpriillgliehell Suhstunz In derTrocken- ~ • 
Substanz .= § ~ 

~--'I :-~~ll =-:~~~ I .:; II --~ ~~5-1~~~ ~]j Analytiker 
at i--.a! La. --/I>'" a:al l " "'_.Q,.Jtl CD _ _ .... r.n 

il Diingung. 
14 [Phosphorit 

15 

16 

17 

Ungediingt 

. , ~o. G I-.!-IO. 0 .20-= -.!!. ~~~ 
,. 'lcnlOa;: I ~l:-= .... c cn·JJ I~~-= u;~ 
°1. 'I. 1 'I. III o,.b '1, I '1, ',. III "I.b '1, 

-=~~-- I~--- ' -' --,-~-! -T--~~~ --~- -1-'====1=I=&=H.=' p,=11.= 

186015'65 \11'1311'531163'35\6'69 1,60 13,19175,1l 2,1l Zolle,.') 

" 15,91 Ill,56 ,1,6362,7916,50 1,61 13,74 .74,68 2,20 
15,6612,191,7063,804,971 1,68 14,46 175,64 2,31 Mittel 

Ammonisk - Superphosphst 1 1 : I I ! l 
(Herbst) 1877 Iii : 10,95 : 1,75 J J. Kiinig') 

Superphosphst (Herbst), I , 

Chilisslpeter (Friihjshr) -I 1 11 76 I 88 

Ungedlingt : - - ! - -1 - 10:99, 1;76 

18 

19 

20 1 Ssstroggen. . 187315,40 \1,47 :1,96
1

67,24
1
1,92, 1,77 13,6°1'79,70 2,18 

21 I. Ungediingt " 14,131' 9,15:2,1270,19,1,71 1 1,92 10,7582,49 1,72 

22 II. Ungediingt " 12,79 9,1312,3171,3811,67 : 1,84 1o,~8 1 82,68 1,69 

23 III. Aetzkslk 13,96i 8,0°12,3072,3411,5111,77 9,31 184,19 1,49 

24 IV. Schwefels. Ammonisk . 13,191 8,132,1872,85'1,84 1,70 9,3884,03 1,50 

25 V. Phosphorssurer Kslk "12,8°1 9,132,2571,141,66 2,08 10,5882,48 1,69 

26

1 

VI. Schwefelssures Ksli 15,141 9,732,3267,941,82 1,83 \1,6381,23 1,86 

27 Ssstroggen. . . 187512,88111,201,9870,131,76 1,90 12,8880,64 2,06 

28 I. Ungediingt 13,°°110,51 1,90,71,141,54 1,86 12,0981,81 1,93 

291'1 II. Ungediingt 13,27
1
10,82

1
1,93170,511,62 : 1,79 12,4881,36 2,00 

30 III. Aetzkslk . 12,42110,741,92171,37 1,69 i 1,82 12,27181,53 1,96 

31 i' IV. Schwefels. Ammonisk. 12,78110,8211,92[70,741,82 11,89 12,41
1
'81,14 1,99 

32 . V. Phosphorsaurer Kslk "12,8110,74 1,92170,741,7512,00 12,3381,17 1,97 
33 VI. Schwefelssures Ksli "12,9011,361,8570,251,74 1,87 13,04180,69 2,09 

34 Saatroggen. 1877 7,08 13,21 12,00 i,73,76 11,89 2,00 \4,23179,43 2,32 

35 I. Ungediingt " 7,78 112,9411,87173,122,2212,00 14,04 i79,35 2,23 
36 II. Ungediingt " 14,0013,051,93167,3711,7811,82 15,19[78,38 2,43 

37 III. Aetzkslk " 12,8012,39
1

1,95 169,0°12,00 1' 1,84 14,21 179,14 2,27 

38 IV. Schwefels. Ammonisk "14,5811,631,95:68,4411,79 1,60 13,61 i80,14 2,18 

39 :1 v. Phosphorssurer Kslk "12,3512,2811,90170,171,51 1' 1,77 14,01
1

'80,08 2,24 

40 I! VI. Schwefelssures Ksli 15,52112,761,90 '66,651,61 1,82 12,0578,66 2,41 

E: Jleiden und 
Fr. Voigt') 

') Ergebn . tI. Versuchsstation Mlinchen, 3, U8. Die untersuchten Roggenkiirncr waren bei Diingungsversuchen, 
die 1858 zu Schlcissheim auf annem Kalkboden ausgefiihrt worden waren, gewonnen. Auf lOll Thl. Boden kommen 
39-48 Thl. Kalksteine. 100 Thl. lufttrocknc Erde enthalten: Natron 0,010, Kuli 0,116, Magncsia 0,570, kohlensauren Kalk 
3,414, Eisrnoxyd 4,4R2, Thonerde 3,498, Phosphorsaure 0,051, Srhwefelsliure 0,020, liisliche Kiesrll'rl1e 0,,,78, Wasser 0,040, 
organischc Stoffe unll Gliihvcrlust 6,078, Thon und Sand 76,143, Stickstoff 0,1206°10' 

Die Parzellen waren je 'I, bayr. 'l'agewcrk gross und erhielten bezw. gleiche Mengcn Stickstotl', Phosphorsiiure 
un II Natroll. Die Dlingcrmengen fiir 'I, Tagewcrk sind aus Folgendem ersichtlieh: 

No.8 9 10 11 12 13 

I Superphosphat 45 Pfd. wi,' bei No.8 wie IJCi No.8 wie 8 wie 8 wie 8 
Diingung Glaubersalz 58 Pfl1. Ammoniaksalz 24 Pf<l. Chilisalp. 31 Pfo. - wie No. 10 -

Kochsalz 10'"Pfd. wie hei No.8 wie h,·i No.8 wie 8 - -
Die Stickstoff-Suhstanz wurde von uns nach angegcbcnem Stickstoff-Gchalt bcrcrhne!. 
Die Roggcnkiirner cnthiolten Stiirkemrhl: 

14 15 
l'hosphorit 4111'fd.} Un-

- ge-
- diillgt 

No.8 9 10 11 12 13 14 15 16 
62.00 62,85 61,99 61,20 62,25 61,28 59,51 59,7i 61,6 '1. 

') I. Ber .• 1. Vcrsuchsstatiol1 Miinster 1871/77, 138. Eine glcichmassig beschaffene Flache des Gutes Sudhrark hri 
Bic1efeld wurdl' in StUcke von 12,5 Are getheilt nnd davon lIas eine im Herbst 1876 mit 50 kg Ammoniak-Superphosphat 
(5 ',. Stickstoff und 14 'I. Phosphorsi;ure). ilas andere zu glrichl'r Zeit mit 14 ".-igcm Superphosphat ul1,l im Friilrjahr 1877 
mit 16,5 kg Chilisalpeter gedlingt. 

') Drnksl'hrift der Yt'r~uchsstation Pommritz 1862. ]lie Zahlen flir die Trorken-SubHtunz bezielwn sieh auf 
Wi\~Sl'r- U1111 samlfrcir Suhstanz. Dit, ZtlsalHm('n~l'tznng dt'r lufttro('knC'1l K4'irtH'r ist noeh durch cincn gcringcn Sandgchalt 
ZU t'rgauzcn. DpnH'lht' IH'trug 'wi ' 

No , 21l 21 22 13 24 25 1ti 2i 2H 2~1 i10 :n 32 
O~24 U,i!; 1I~~ t:I U.12 U,11 U,94 1,22 0,1;:; 0,04:1 o.Ojj 0,03 0,035 U,04 

33 
1\,043 'I •. 



No. 1 
Ii 
Ii 
" 

41 !: 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

52 " 

53 

54 

55 

56 " 
II 

57 il 
58 1,' 1' 

59 

Nlihere Bezeichnung 

Diingung. 

Erstes Versuchsj ahr. 
1. Stall mist 

II. Mineralstoffe 

III. desgl. -I- Stickstoff 

IV. Stickstofl 

V. Ungediin~t 

Zweites Versuchsjahr. 

I. Stallmist 

II. Mineralstofre 

III. desgl. + Stickstofl 

I V. Stick8 toff 

V. Ungediiogt 

Drittes Versllchsjahr. 

I. Stallmist 

II. Mioeralstoffe 

Ill. desgl. + Stickstoft· 
I V. Stickstoff 

V. Ungediiogt 

Viertes Versuchsjahr. 
1. Stall mist 

II. Mineralstoffe 

III. desgl. + Stick stoff 
I V. Stick stoff 

'" c: .. " .. .c ... " " ii5 N .. 
c: 

'" 

Roggen. 

, , 
, I' 

1886 14,51 10,03 1'48
1
7°'3°

1

' 1 ,88 1,80 

n 15,51 9,221,441 70,231,86,1,74 

" 14,36 9,47'1,4671,081,92 11,71 

" 15,42110,03:1,45 69,51!1,92' 1,67 
, 1 I 

" 15,13 :IO,03 11,43 :69,7i ll,90 1,74 

! ' : 
9,24;1,37 '73,70,1,71,1,98 

, ' 

8,3611,36!74,72;1,68: 1,88 

8,60,1,33174,2111,79: 1,92 
i : ! , 

9,08),37 173, 89 11,75,1,83 

8,44 11,37 174,37 :1,86 1,88 

1887 12,00: 

" !t2,001 
"' 12.15 , 

" 

12,08 i 
12,08 , 

i ' i 
188812,47111,3°11,59171,0111,85: 1,78 

" 12,40iIO,57:1,57,71,78 1.84' 1,84 , ' I ' 
" 12,39 111,30 jl,47 :71,27 1,82 1 1,75 

" 12,37 !1l,38il,49 iil,22 1,85 : 1,69 
I ,I ; 

n 12,41 ;11, 1411,55 ,71,331,84: 1,73 
: L I 

I 
11,75 i82 ,23 
10,94 '83,12 

I 
11,06,83,00 

11,88 182,18 

11,81 182,21 

10,5U,83,75 

9,5°184 ,91 
9,81

1
'84,47 

10,31 84,04 

9,63!84,59 

1,88 

1,75 

1,77 

1,90 

1,89 

1,68 

1,52 

1,57 

1,65 

1,54 

12,94 '81,13 2,07 

12,06 81,94 1,93 

12,88:81,35 2,06 

12,91 '81,27 2,08 

12,44 '81,44 2,03 

188912,39112,221,53,70,1711,87' 1,82 13,94180,09 2,23 

13,1980,94 2,11 

: II : i ' 
I " " 12,37 i11,571,49170,93 11,81 1,83 

477 

Analytikc 

J/u.c 

fischer ') 

it 
60 ' V. Ungediiogt 

ii 

" 12,44112,22 i l,48 170,02 12,08 , 1,76 

, 12,39111,4111,62 !70,77 12,09' 1,72 
, I I 

" 12,43 ',11,41 11,5170,95 ,1,931 1,77 
! . I I i 

13,94 ;79,97 2,23 

13,00 80,78 2,08 

13,00,81,02 2,08 

Fiinftes Versuchsjahr. , ' 1 

" 61 ;, 1. Stallmist 
II. Mineralstoffe 

189013,74 ' \0,68 ,' 1,46 iO,18 i2,14 , 1,80 
, " 

" 14,11 1 9,87 1,38 !70,74 ,2,12 ' 1,78 

12,38 '81,36 1,98 

11,50 82,36 1,84 62 

') M a x F i s c her, Die wirthsehaftlich werthvollen Bestan,ltheile, inshesondere die stiekstoll"haltigcn Verhintlnng"c·n 
illl Hoggenkom unter deDI Einfluss der Diingungsweise ete. X. Bericht aus dem physio!. Luboratoriulll untl cier Versuehs­
anstalt cles landw. Instituts der Universitat Halle, 1892, 34. 

Die hei den V crsuchen angewendetcn Diingcrmcngen waren folgendc flir 1 Ita: 
I. Sta\1ruistdiingung. Jiihrlich 121\00 kg mit 50 kg Phosphorsiiure, ,0 kg Kali unli 70 kg iitil'kstoll". 

n. Min era 1st 0 ff e. Jiihrlieh 56 kg lUs!. Phosphorsaure in Form VOll SUl'crl'ho'phat; 90 kg Kali in Form 
von schwefclsaurcn Kali-Magncsia. 

Ill. Mineralstoffo + Stiekstoff. Diesclbe Diingung wie bei II. und ausscrdem 20 kg Stic'kstoif in 
Fonn von schwefelsaun'm Amllloniak illl Herhst unli 20 kg Stiekstoff in Form \"on Chilisalpctcr als 
Kopfdiingung im Friihjahr. 

IV. Nur Stickstoff. Dicselbc Stickstoffdiingung wic boi Ill., aber ohlle Mincralstotl"e. 

V. Ungediingt. 
BezUglich der Erntcmengcn an Stroh, Sprcn ulld Kocncrn luUSS auf das Original vl'n .. ·il-scn werden, cbcnso bczUg­

lich der Witterungsverhiiltnissc. 
M a x F i s c her berechnete ferner clie iibrigen Gchaltszahlen auch auf 86 ',. Trockcu-Suhstanz, ferner die Mittel­

zahlen der Parzellen dnrch alle 5 Jahrgange bei 86 'I. Troeken-Substanz und die Mittelzahlen der Jahrgiinge bei 86 'I. 
Trocken-Substanz. 

Die Roggenkurner entstanllntell dell Hogg\'lIerntru del' Einfelderwirthschaft im statisehen Versuch auf dem 
Versuehsfelde des landwirthsehaftlichcn Institllts der Universitiit Halle a. S. Die angewendetcn analytisehen Methoden 
waren die zllr Zeit in agrikultur-chemischen Laboratorien iibliehen. 
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No. Nllhere Bezeichnung 

'" c .. ,. 
.. .c ..... ,. -., - .. .... N_ 

c 
~ 

Cercalien. 

A nalytikcr 

11,39'82,40 ~;F~;=~~=~:;~:ffe +St~c~st~ff' ~;;o 14,15 1- 9,79 1,4<;-O,74:2,06i 1,81 

64 II IV. Stickstoff . . . .. 13,97 1 10,52 ' 1,44.70,37 :2,09 ; 1,61 
1,82) 

12,25 ,81,79 1,96 
.lfaJ: 

Fisr:her I) 

64 I V. Ungediingt 14,20111,25),41 :69,33 ,I,99 11,R2 13,13
1
80,80 2,10 

') M a x F i s c her uestilllllltt· in den von iltlll untcrsueht.-n Itoggenkiirnern aneh die versehie"encn Stlckstotr­
Verblndungen mit folgcnllclll Ergehnisse. 

A. Roggen VOlll Vcrsueltsfc!dc in Halle. 

Die znr Tn~nlltlllg dt'r vl'fschit'dcncn Stickstotf-VerhindulIgcn angc\\iclldctcn Mcthodl'lt waren die zur Zeit iihlichcll 
(ltdnprutcin unreh Fiillung Illit Kupferoxydhydrat naeh Stu tzer, vcrdanliehcs Protein theils nur lIIit Pepsin, thcils durch 
Pepsin und Pankreas-Vcrdanung nach Stutzer. 

Ernte 1~S'j 

1888 

" 
1889 

Dtingung 

In dcr Troekt-n-i:luhstanz In Prol'cntcn desGesammt-Stickstoffs 
1---,---,----;------ --.-- ----

0 1 
,0 

1.68() 

U19 

1,a66 
1.652 

I ,53[J 

:!,066 

1.932 

2.064 

2,lIi:; 

:!,o35 

:!.2:11 

2,113 

2,23:1 

2,OK3 

2.084 

1,743 

1.639 
1.742 

I.ti~7 

1.1;8'1 

l,fiS;) 

1.,44 

1,741; 

1I,;~2:J 

012~';~ 

0,3U2 

(1.:181 

o~:\~);? 

o,::lti;) 

1\2·1:1 

o~2i:! 

II,:~II:{ 

H,::::"!) I 

H. \V cst pre u s sis l' h l' r 

1,703 : 1.426 

1,726 1,43ti 

1,881 1,662 
I 

0,270 I 
0,290 

0,218 

1I,1:!t> 

11,1:!t> 

11.126 

lI.ll~ 

°11::i::l 

11.141 

11,1:14 

0,134 

o,1~:4 

11,141 

11.134 

II):!II 

1I , 1~7 
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1.563 lH,t;:) 

t.:i42 82.71 
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Anhang Z~ Roggen. 
Max Fischer (Fiihling's Landw. Zeitung 1898) stellte beim Roggen Untersuchungen an iiber die 

Beziehungen zwischen Kornfarbe und Stickstoff-Substanz. 

I<:s enthielten (nach den Analysen von Rottger und Fest) bei ein und demselben Roggen an 

Gesammtprotein: 

1895 1896 1897 
--_._ -- --- --- _._------- _ .. _._._ ._- -

Farbe der Korner I I 
Pirnacr Petkuscr Pim;Lrc ! Petkuscr Pirnatr 

! 
Petkus", 

0 ' 0 0 ' 0 · , 0 0 ' , 0 , 0 ,0 , 0 , 0 
~ --==----=.::-==..:...:..-:~-"::..:=~.~-: . --

:1 
-- - - --

Gelbe Korner 8,94 8,38 8,75 7,38 9,31 8,06 

Griine 12,89 11,47 10 ,44 8,56 9,94 9,25 

Von den Petkuser-Roggenkornern des Jahrganges 1896 enthielten ferner: 

Farhe der Korner 

L Die Korner . { griin 
gelb 

II. nas aus Jiesen ge- J griin 

beutelte Mehl (60%) \ gelb 

Rcinciwriss 
nach 

A_ Stutzrr 

0 ' , 0 

7,30 

6,38 

6,29 

5,44 

I I ! I 
\ ". I IIJ70-proc~.'lltig~:ll1 i In I-prol'l'ntigcr : In I-jlrol:entigl~r 
I Glutcn-KasclIl , Alkol",1 ' E"igsiiurc I Sodalii.ung 
I l~ aRs~~ uti. os- unlUslirhe Stick- i nn)iislithcs I nHWsliches (. W I" I I 

I hl'hes F,IWCISS) i stoff-Substanz I Glutl'II-Kasl'in I Glutcn-Kascin 
I I ' 
! ~ I ~ I % .. ~ _, ~ , -- - , --~~=~ - -- -T-----' ----

5,54 6,32 5,92 3,03 

5,19 

4,79 

4 ,49 

5,77 

4,n 
4,53 

5,09 

3,90 

4,14 

2,83 

1,70 

1,46 

Roggenanalysen mit Beriicksichtigung des Korngewichtes 

Nu. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

von Nothwang theilt W. Gwallig (Landw. Jahrbiichcr 1894,23, 835) mit: 

Korngcwicht 

I. Leipziger Roggen. 

III d crT ro c k l' n - ~ u 1, s tall Z 

o ,0 

~tit'kstotr-

Substnnz 

0 ,. 
Adht'r-

l'xtrakt 

0 ' , . 
;o;ti('kstotf-

frt!ie ItoltfasL'r '') Extrakt-
stutfl' 

0 0 
, 0 ,. 

A~ ... llt' 

. =.=-::-:::.-=,;;-:--=--.,.--:-=-=- .~~------=--=:-:--~-~:-=.----::--=- ".- -=.= 

20-30 mg 10,43 14,37 1,67 

30-40 n 9,34 15,50 1,57 

40-50 n 9,24 15,97 1,47 

50 mg und mehr 10,58 18,66 1,54 

II. Schlanstedter Roggen. 

20-30 mg 10,76 13,73 

30-40 11,42 14,49 1,72 

40-50 11,62 14,85 1,68 

"') Diese Angahl'n bezichl'1I sit'h allf stickstotf- UIHl aschefreic Rohfas",". 

, , 

79,43 227 

;8,70 1,90 

;8,50 1,81 

75,82 1,74 

79,40 2,20 

79,42 2,00 

2,24 

2,31 

2,24 

2,23 

2,16 

2,04 
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Gerste. 481 

III. Gerste. 
Hordeum vulgare, Kornicke; H. sativum, Jess. - Orge - Barley. 

Hauptvarietiiten: Hordeum polystichum, DolJ.; H. musicum, Atterb.; H. distichum, Lam.; 
H. deficiens, Stend. und H. rostratum, Atterb. 

Bei den nachfolgenden Gersten-Analysen sind die mehr oder minder vollstiindigen Analysen in 
den enten Tabellen zusammengefasst. Daran schliessen sich die Mittel- und Schwankungszahlen der 
zahlreichen fUr Brauereizwecke aosgeflihrten Gersten-Untersuchungen. Die Gesammt-Mittelzahlen, sowie 
die Mittelzahlen fUr Gerste aus den verschiedenen Liindern folgen am Schlusse (S. 509). 

Gerste aus Nord- und Mitteldeutschland. 

Aeltere Analysen: 

1. H. RiUhauaen, 4. Bericht der Versuchsstation Mockern (Agrikulturchemische Untersuchungen) 76. 

2. G. Wunder, Amts- o. Anzeigeblatt des laodw. Vereins fUr das Konigr. Sachsen 1857, 33. 

3. Alex. Miiller, Journ. f. praktische Chemie 1861 u. Weeude'r Jahresbericht 1855/56, 1, 180. 

4. W. Stein, Chern. Centralbl. 1856, 753. 

5. v. Bibra in "Die Getreidearten ond das Brot", Niirnberg 1860, 313. 

6. W. Hoffmeister, Landw. Jahrb. 1886, 15, 865. 

In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- .:=,!. .. Substanz .... Q5 N 
C .... 

~~i 
. .., .. N ..... .. . ., , .. 

110. Niihere Bezeichnung =E S~.; :: i !.!!~ 
.., .. .. o· .... .... A ... 

~~~ D:~ NO; ~ ",.", 

%", = % % 100%:: % 

1 Gegend von Leipzig • 1870 15,43 8,88 2,66 66,21 3,77 

2 Lansitz IS63 16,90 9,57 1,81 60,46 7,50 

3 desgl. 
" 

14,51 10,83 2,11 61,38 8,17 

4 desgJ. 
" 

11,34 12,72 2,85 61,25 7,49 

5 desgl. 1868 11,66 15,81 1,81 63,00 5,13 

6 desgl. 1869 13,79 13,81 2,17 61,49 5,66 

7 desgl. 1870 14,44 10,53 2,83 66,13 3,59 

8 desgJ. 1871 16,76 9,96 2,05 65,18 3,55 

9 desgJ. 1872 14,43 13,63 2,33 61,18 4,97 

10 desgl. 
" 

15,17 10,69 2,27 62,16 6,05 

11 desg\. n 16,51 10,86 3,08 63,20 3,52 

12 desgl. 
" 

21,59 10,20 2,89 59,35 3,31 

13 desgl. 
" 

14,70 14,00 2,75 62,27 4,09 

14 desgl. 
" 

14,87 13,97 2,74 62,U 4,08 

15 desgl. 
" 

17,56 13,53 2,66 60,18 3,95 

16 Calbe a. S. (Mittelzahlen) 1880 15,00 8,13 1,44 67,36 4,29 

17 Nedlitz (Mittelzahlen) 
" 

i5,00 8,45 2,25 66,72 4,60 

18 Kochstedt 
" 

15,00 7,9 2,3 67,6 4,3 

19 Hohenberg D 15,00 9,4 1,1 67,5 4,1 

'> Jonrn. r. Landw. 1874, 22, 191. 
') Amtsbl. d. landw. Vereine Sachsens 1868, 14. 
') Privatmittheilnng nnd Bericht fiber Schweinefiitterungsversnche. 

die Menge der Reinasche bei 
No. 9 10 11 12 13 

2,46 2,57 2,02 1,90 1,67 
.) Vergl. Anmerkung ') S. 482. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Anll. 

'~i 
11:"-:= 

N =~~ .. ..:.~= .-.Q Analytiker .., 
!~= ...E-< = 0 ~si .2ktll • oC ", ... !~-= .. " 

0/0'" 100"" 
% 100%:: % 

2,85 10,50 78,53 1,68 G. Kuhn') 

3,36 11,99 72,77 1,92 

3,00 12,67 71,79 2,03 lSeyffW'tmd Uht_') 
4,35 14,35 69,08 2,30 

2,59 17,90 71,31 2,86 

3,08 16,02 71,32 2,56 

2,53 12,31 77,22 1,97 

2,50 11,96 78,32 1,91 

3,46 15,93 71,70 2,55 

3,66 12,60 73,27 2,02 E. Heide'll') 

2,83 13,00 75,75 2,08 

2,66 13,01 75,70 2,09 

2,19 16,41 73,01 2,63 

2,19 16,41 73,01 2,63 

2,12 16,41 73,00 2,63 

3,78 9,56 79,25 1,53 

l~-' 2,98 9,94 78,50 1,59 

2,9 9,19 79,64 1,47 

2,9 11,05 79,43 1,77 

Die Gersten waren sandbaltig nnd betrug 

14 15 
1,67 1,62 ./. 

31 
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Niihere Bezeichnung 

Heringen 

Hohenziatz 

Klein-Costritz 

Fischbeck 

Schlansted 

desgl. 

desgl. 

Bindersleben 

Torgau 

Roonebeck 

Emersleben 

Warchow 

Dietenborn 

Briiodel • 

Chevaliergerste 

desgl. 

desgl. 

desgl. 

desgl. 

desgl. 

Mittel No. 16-40 

Provinz Posen . I Nackte zweizeilige Gerste I 
aos Schlesien 

Hoisteiner Gerste, 1893-er. 

Oldenburg, ButjarliogerGerste 

} Poppelsdorf, Mittel von { 
6 verschiedenen Gersten 

Saarbriicken, Pfaizgerste 

Deutsch-Euern, Euerngerste 

.. 
c: .. ,. ..... 

... 0 ,. 
~f GG 
N .. 

c 
:I 

1880 

" 
n 

n 

n 

n 

" 1881 

" 
n 

" 
" 
" 
n 

1882 

" 
" 
" 
" 
" -

-

1864 

1870 

1874 

1881 

1893 

1893 

1858 

1860 

1865 

" 

Cerealien. 

In der urspriinglichen Substanz In der Troeken- = . Substanz . ~ = 
e:~~ 

~'GI I --NI';'''~ .. N S~.5 
~~! o~~ ... '" '" i ... ~~= '!"'o .~ .. Analytiker • :.!-:i; 'E: .a<E-<..Q .. .!!o. 0 ~ O·I':.!!· ~~~ .. .... .., ... ~~~ a:~ I 

.. .... .ca oe~ 
II 1/)." c cn-cZ;:c. 1/)"; 

In 
in '/.:: I 0/. 0" In 'I,:: 'I. '/, 

'" 
0/, 0/, 

15,°°1 6,9 1,5 69,6 4,1 12,9 8,111 81 ,90 1,30 

15,00 8,2 1,9 67,1 4,7 8,1 9,6473,07 1,54 

15,00 10,0 1,0 65,8 4,7 3,5 11,76 77,41 1,88 

15,00 8,8 1,4 67,2 3,9 3,7 10,35 79,06 1,66 

15,00 8,7 0,8 65,9 4,7 4,9 10,23 77,54 1,64 

15,00 8,8 1,2 66,7 5,0 3,3 10,35 78,48 1,66 

15,00 9,0 1,3 65,5 4,8 4,4 10,58 77,08 1,70 

15,00 8,4 1,3 68,2 4,0 3,1 9,88 80,24 1,58 

15,00 8,9 2,0 65,2 5,4 3,5 10,47 76,71 1,68 

15,00 7,3 1,4 68,1 4,9 3,3 8,58 80,13 1,37 

15,00 8,8 1,6 65,1 4,8 4,7 10,35 76,60 1,70 JI. Jliircker ') 

15,00 7,7 1,8 66,7 6,2 2,6 9,06 78,47 1,45 

15,00 9,. 1,4 66,3 4,8 3,1 11,05 78,01 1,77 

15,00 8,2 2,0 63,6 .,8 6,4 9,64 78,84 1,54 

15,00 9,5 1,4 66,2 4,9 3,0 11,17 77,89 1,79 

15,00 6,7 1,3 67,9 5,4 3,7 j,88 79,89 1,26 

15,00 8,4 1,6 68,2 3,9 2,9 9,88 80,24 1,58 

15,00 8,8 1,6 66,7 4,9 3,0 10,35 78,48 1,70 

15,00 8,8 1,4 67,5 4,7 2,6 10,35 79,4i 1,70 

15,00 8,8 1,6 66,6 4,6 3,4 10,35 78,36 1,70 

9,51 10,75 1,88 69,33 5,56 2,97 12,43 76,19 1,99 

U,78 8,22 1,M 67,07 4,7213,67 9,66 78,48 1,M 

14,08 9,50 2,00 63,98 7,35 3,09 11,06 74,45 1,78 E. let .. ·.') 

- - - - - - 11,50 78,98 1,84 

In. W<!i.ke·) 9,30 9,52 2,68 72,14 3,56 2,80 10,50 79,50 1,68 

- - - - -*) -*) 12,25 77,95 1,96 

14,40 13,00 1,58 64,15 4,79 2,08 14,40 74,40 2,30 H. Trillich f) 

16,50 12,00 1,10 60,70 7,10 2,60 14,40 72,70 2,10 Heueland') 

14,13 12,81 - - 4,58 2,84 14,93 - 2,39 } Hariltein IUId 

16,28 10,161,43 62,37 6,48 3,28 12,13 74,68 1,54 TOpler') 

12,08 11,2°1- - .,78 2,14 12,73 - 2,04 
} C. Karmrodl"') 

12,92 8,75 - - 4,44 2,40 10,05 - 1,60 

') Die angewendeten Diingermengen betrugen fiir 1 ha bei 
No. 18 : 33000 kg Stallmist und 200 kg Superphosphat. No. 28: 200 kg Chilisalpeter. 
No. 19: 200 kg Ammoniak-Superphosphat ',. und 50 kg No. 30: 

Chilisalpeter. 
No. 20: 300 kg Superphosphat. 
No. 22: 24000 kg Stallmist. 
No. 23: 30000 kg Stallmist. 
No. 24-26: je 70000 kg Fabrikkompost, 400 kg Ammo-

niak-Superphosphat, ./ ... 
I) Annalen der Landwirthschaft 1867, 50, 6. 

No. 31: 
No. 32: 
No. 33: 

28000 kg Stalldiinger, 200 kg Superpbosphat 
und 67 kg Chilisalpater. 
67 kg Cbilisalpeter. 
200 kg Ammoniak-Superphosphat 'I,. 
200 kg Chilisalpeter, 120 kg Superphosphat und 
200 kg Kalimagnesia. 

') Joum. f. Landwirthschaft 1874, 22, 374 u. 1875, 23, 307. 
f) Privat-Mittheilung. Die Gerste enthielt iR der Trocken-Substanz 74,4 ./. Starke + Zucker und 0,93 'J, 

Phosphorsaure . 
• ) Deutsche Landw. Presse 1893, 20, 518-519. 
') Preuss. Ann. d. Landw. 1861, 163. 
"') Vergl. Anmerkung ') S.483. 
*) Die Rohfaser ist auf stickstoff- und asebefreie Rohfaser, die Asche auf kohle- und kohlensaurcfreie Asche 

berechnet. 
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In der urspriinglichen Substanz In der TrockeD-
" ,!. .. Substanz c: ~ZN .. " .. .0: .. N N ~M~ .s~~ ..,0 ' , c: I': ' "I I .. ..:c.;:= = o~1S I'" .. 

110. Niihere BezcichDUDg " • .0: ~~.! 
0101 0 . ... '" ADalytiker ... -:; ... ,.:- ...... "'E-<-" • ,go"; : ~G!I~al 0 

ii~ .e .... ;::::1 

51 

52 

53 
54 

55 

56 
57 

58 

59 

60 

61 

2 

3 

4 

5 
6 

7 

- .. = .. .: .... .. ....... • N-; .. (/)-" < (/)." Ui~cn en 
"10 I; ~o~ 0;. 

(/) =~. ::0 "10 "10 "10 "10 (/)Ofob 0/0 

Bitbnrg, 1865-er, schwerer 

ThoDboden 1865 12,60 Il,64 - - 4,98 2,48 13,32 - 2,13 

1 
Motsch, 1865-er, saDdiger 

Thonboden n 12,20 12,86 - - 5,50 2,52 14,65 - 2,34 

Helenberg, 1865-er, Kalkbod. n 11,76 11,64 -- - 4,48 2,52 13,19 - 2,Il r-·' desgl., 1864-er Kalkboden n 12,10 Il,37 - - 4,35 2,36 12,94 - 2,07 

Wolsfild, 1865-er A llnvialbod. n 12,06 12,07 - - 4,27 2,50 13,72 - 2,20 

Meckel, 1865-er, Kalkboden n 11,94 12,00 - - 4,27 2,66 13,63 - 2,18 

WeeD de in Hannover 1869 - - - - - - 1l,63 - 1,86 } Schulze UIId 

desgl. 1870 17,30 11,48 1,22 63,44 3,57 2,99 13,88 76,70 2,22 Miircle..-,) 

Gegend VOD Bonn 1874 9,46 15,43 - - - - 17,04 - 2,72 Kreuller ') 

GegeDd von GottingeD (?) 1872 14,00 12,34 1,44 64,93 4,51 2,78 14,35 75,50 2,30 Flftlclier .) 

Gegend Ton Cassel 1880 16,03 10,81 1,84 63,17 4,27 2,68 12,87 76,66 2,06 T h. Die/rich' ---
Mittel No. 41-61 - 113,2SI11,3SI1,86I86,ool',171 2,63 1 18,10176,15 12,10 

Gerste aus SUd- und Westdeutschland. 

Aeltere Analysen: 
1. W. Mayer, Ergebnisse der Versuchsstation Miinchen 1856, 1, 25. Die UntersuchuDg Ton 

10 Proben bayerischer Gerste ergab 10,75-14,02 DJo Wasser nDd 1,83-2,20 °/0 Stickstoff iD der 

Trocken - Substanz. 
2. T. Bibra in "Die Getreidearten nnd das Brot", Niirnberg 1860, 313 faDd in der Trocken-

Snbstanz 1,55-2,40 % Stickstoff. 
3. E. Wolff, Mittheilnngen ans Hohenheim, Heft 5, S. 161. 
4. Bon88inganl t, Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie, deutsch Ton G neger, 

1, 294 u. 3, 39. 
Bayern. (Vergl. auch S. 493.) 

Hordenm distichnm. 

Bogenhansen, reicher Lehm-
boden • 1857 13,25 10,75 2,04 63,46 7,89 2,51 12,39 73,27 1,98 

Schleis8heim, magerer Kalk-

boden 1858 13,30 11,44 2,00 62,21 8,11 2,54 13,19 72,27 2,11 

Weihenstephan, .kriiftiger 
Lehmboden n 13,42 11,13 2,16 65,23 5,52 2,54 12,86 75,34 2,06 

Bogenhanlen (Mittel Ton 6 

Analysen) n 13,64 1l,43 1,83 60,88 9,63 2,59 13,24 70,49 2,12 

Schleissheim, 2 Analysen n 13,51 11,54 2,10 63,18 7,14 2,53 13,34 73,06 2,13 

Weihenstephan, 2 Analysen n 13,50 10,50 2,30 65,25 5,93 2,52 12,14 75,43 1,94 

Vorziigliche Brangerste n 13,24 10,88 2,14,65,59 5,63 2,52 12,13 75,79 1,97 

') Zeitschr. d. landw. Ver. f. RheiDpreussen 1866, 275; WeeDde'r Jahresber. 1866/67, 323. 
No. 49 50 51 52 53 54 55 

1 preuss. Scheffel wiegt . " 64,0 66,5 65,0 63,6 69,7 71,0 65,0 
100 Komer wiegeD . . . .. 4,475 5,011 4,295 ~,088 4,587 4,930 4,699 

'> Joum. f. Landw. 1870, 18, 294 u. 1871, 19, 101. 
') Ebendort 1876 . 
• ) Original-Mittheilung. 
') Ergebnisse der Versuchsstation Miinchen 1859, 2. 

31* 

Pia. Zlillw') 

56 
65,7 Pfd. 
4,528 g 
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.0. 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

1 

2 

3 
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6 

7 

.. In der urspriingliehen Subst&nz In derTrocken- = ' Subst&nz .~ = I: 
t:J.:~ .. ", 

~. el ~.e e.l: .. ~~jl ~ 
N o~~ ..,0 o~~ • ~ e ~a:= o.!l~ 

"0_ 
Nahere Bezeichnung '" .. .... '" ... • 1t.!-:i .g: .I: 

-=~i "'E-o..o - .. :; .so. D 0 ~a-= :!~J3 ... -",a ..... ~~~ rz::! - ........ 
i~-= N .. :. m_", c m.", 

I: 

."m l ',. 
m m"" 

~ . ,. Tn '1,:= I .,. .,. 'I, m ',,:= ', . 
Jahrgang 1893 1893 12,35 8,77 1,75 70,60 4,03 2,50 10,00 80,20 1,60 

desgI. n 14,10 9,88 1,59 67,33 4,81 2,09 11,50 75,60 1,84 

desgI., niederbayerischeGerste n 12,67 9,08 1,68 69,71 4,51 2,36 10,40 77,90 1,66 

desgI., frankische . n 14,70 11,17 11,54 63,15 3,75 2,43 13,10 74,03 2,10 

desg\., pfalzische • n 14,00 10,92 1,69 66,87 4,39 2,13 12,70 77,75 2,03 

Mittel No. 1-12 - 113,4711o,60ll,ool66,MI5,951 2,441 12,25174,88 1 1,96 

Wii r Ue m b e r g_ (Vergl. anch S. 497.) 

Hohenheim. 1845 13,80 15,03 - - 4,57 4,76 17,44 - 2,74 

- 16,79 12,02 - - - 2,36 14,44 - 2,31 I H. distichum; I 1850-er 
Jerusalem-Gente 
von Hohenheim 1851-er 

1851 13,97 13,53 - - 2,22 2,43 15,73 - 2,51 

n 13,73 11,87 - - 4,28 2,35 13,76 - 2,20 

Ochsenhausen n 15,19 10,19 - - 3,50 2,36 12,01 - 1,92 

Kirchberg n 15,60 11,09 - - 3,48 2,46 13,14 - 2,10 

Ellwangen n 15,17 10,32 - - 3,54 2,22 12,16 - 1,94 

desgI. n 13,91 11,09 - - 3,92 2,62 12,88 - 2,06 

Hohenheim, H. distichum 1879 16,28 12,28 1,15 62,75 3,99 3,55 14,67 74,95 2,35 

Mittel No. 13-21 - 114,94111,9311,10160,1518,6918,14114,08174,9512,24 

Analytiker 

IM~'J 
} E_ N. 

Horq'ord ') 

FUlling ulld 
Faill') 

E.Wol/1"j 

Gerste aus Oesterreich -Ungarn und den Donau -FUrstenthUmern. (Vergl. auch S. 498.) 

Tabor, Probstei - Gerste • 1885 12,34 11,25 1,98 66,11 6,12 2,20 11,25 77,00 1,80 
} F. Far,ky') 

desgl., Chevalier - Gerate n 10,24 10,58 1,86 69,27 5,28 2,77 11,79 77,17 1,89 

Bohmische Gerste, 1893-er 1893 12,40 10,51 1,59 68,57 4,56 2,37 12,00 77,30 1,92 

}&~~, Miihrische Gerste, 1893-er. n 13,20 9,98 1,50 66,98 4,08 2,26 11,50 78,30 1,84 

Gerste aus Ober-Oesterreich, 
1893-er n 13,93 8,69 1,62 68,31 5,07 2,38 10,10 78,50 1,62 

Ungarisch-Altenburg,1866-er, 

trockenes Jahr 1867 13,34 12,93 2,47 65,45 4,04 1,77 14,92 75,53 2,39 

} L. Lmz') desg\. , 1870-er, feuchteres 
Jahr 1870 12,95 13,50 2,55 64,98 3,95 2,07 15,51 74,64 2,48 

') Privat-Mittheilung. Die Trocken-Subst&nz enthielt: 
bei No. 8 80,2 'I. Starke + Zncker und 0,95 ", Phosphorsanre. 

" 9. _ 75,6 " + " 1,11" 
" 10 • • • ., 77,9 " + " 1,08" 
" 11 . . . .. 76,5 " + " 0,88" 

" " 12 . . . .. 76,2 " + " 0,97" 
') Ann. Chem. Pharm. 1846, 5S, 166. 
') Liebig's und Kopp's Jahresber. 1853,812. 

Subot&nz mit verdiinnter Sanre und Kalilauge bestimmt. 
Die Rohfaser wurde durch aufeinanderfolgendes Bchandeln der 

Die Proben ergaben im wasserfreien Zust&nde: 
No. 15 16 

Phosphorsliure. 1,13", 0,86 'I, 
Kieselsanre .. 0.54 " 0,66 " 

'j Landw. Jahrb. 1880, 9, 678 u. 1881, 10,1569. Die 
Gesammt-Stickstoft's. 

"j Centrbl. Agrik.-Chem. 1886, 15. 15. 

17 18 19 20 
0,95 'I. 1,07'" 1,13'" 1,07 'I, 
0,86 " 0,79 " 0,54 " 0,69 " 

Gerste enthielt 0,032 'I. Amid-Stickstoft' oder 1,4 'I. des 

') Privat-Mittheilung. Die Trocken-Subst&nz enthielt femer: 
Biihmische Gerste . . . .. 77,3 'I, Starke + Zucker und 1,00 ", Phosphorsaure, 
Mahrische Gerate. . . . .. 78,3 " " + " ,,0,89 " " 
Oberosterreichische Gelate .. 78,5 " " + " ,,0,80 " " 

') Landw. Versuchsstationen 1870, 12, 344. Die stickstoft'freien Extraktstoft'e bestanden auo: 
No.6: Trockenes Jahr . .. 57,56'1, Starke und 7,90'1. Zucker + Gummi. 
» 7: Feuchteres Jahr . .. 56,08 » " 8,90» + 
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In uer urspriinglichen Substanz In der Troeken- =, .. Substanz .~ = 
" -=~ ~ ..... 

t::;'~ OD'" ... N N o<>.;g ... 0 CD I': ;.~ .... 1 ~a:= ~t:= No. Niihere Bezeichnung .. CD :: 0'" 0 S"'o .~] Analytiker ~f • 
... CD I 

... 
.5!o";; :'I::.!!~ o· 0 .!!o~ .:~-;; ~~~ 

8 

9 

10 

11 

1 
2 

3 
4 

5 

6 

7 
8 

9 
10 

11 
12 

13 
14 

15 
16 

• CD., • ......... a::! • ........ N ... ~ IIJ- .. .!!~-= c IIJ_ .. :!~~ .. '" 
" IIJ IIJ (/I'" 
:) 

'" 0" 0,. "In IIi:' ", 0" ',. en'/ob 0" 

Ungarische Gerste, l893-er 1893 13,20 11,60 1,58 67,64 3,56 2,42 13,60 77,92 2,18 

Slovakische n n n 12,90 9,84 1,69 68,86 4,40 2,31 11,30 78,06 1,81 

Wallachische n n n 12,31 10,70 1,40 68,47 5,09 2,03 12,20 78,08 1,95 

Rumiinische n ~ n 12,70 12,20 1,69 66,46 4,37 2,58 14,00 76,13 2,24 

Mittel No. 1-11 \ - \12,68110,9711,81167,7014:,0012,29\12,56177,10 \2,01\ 

Gerste aus Russland. (Vergl. auch S. 505.) 

Jahrgang 1893 1893 13,60 11,84 1,48 65,45 5,27 2,36 13,70 75,75 2,19 

Asow - Gerste, 1892-er n 12,90 15,40 1,20 63,30 4,80 2,40 17,70 72,60 2,83 

Verschiffungsplatz: 
Taganrog 1895 12,66 13,62 2,50 64,25 4,37 2,60 15,59 72,75 2,49 

Nikolajeff n 12,90 11,93 2,66 65,95 4,13 2,43 13,70 75,72 2,19 

Sebastopol n 12,26 13,25 2,80 64,26 4,10 2,73 15,11 73,24 2,42 

Kustentjie n 11,40 12,12 2,23 66,62 5,10 3,53 13,68 75,19 2,19 

Marianopel n 11,46 13,25 2,50 65,32 4,87 2,60 14,97 73,77 2,40 

Sulina 
" 

10,96 12,12 2,06 68,54 3,80 2,52 13,61 76,98 2,18 

Kilia n 12,60 11,94 2,73 65,96 4,20 2,57 13,66 75,47 2,19 

Baltschick 
" 

13,03 11,18 2,83 65,76 4,60 2,60 12,74 75,61 2,02 

Galatz 
" 

13,20 12,19 2,86 65,05 4,10 2,60 14,04 74,94 2,25 

Berdiansk 
" 

12,70 11,50 2,53 66,17 4,60 2,50 13,17 75,80 2,11 

Teinringk 
" 

12,43 12,18 2,30 65,56 4,86 2,73 13,01 74,86 2,23 
Theodosea n 13,06 12,62 2,33 65,07 4,46 2,46 14,52 74,84 2,32 

Ghenitschesk n 12,20 11,69 2,43 66,82 4,20 2,66 13,31 76,10 2,13 

Odessa n 12.50 12,43 2,33 65,67 4,47 2,60 14,21 75,05 2,28 

Mittel No. 3-16\ - \12,S8112,2912,01160,7814:,~12,08114:,03170,07\2,24: \ 

Gerste aus England und Schottland. (Vergl. auch S. 505.) 

Aeltere Analysen: 

}a~, 

H. TriUich ') 

H .... 14nd') 

B. IJv ... ·) 

1. Thomson und Lawes, Journ. of the Royal Agric. Soc. of England 13, II, 449. Vergl. auch 

v. Bibra, "Die Getreidearten und das Brot", Niirnberg 1860, 301 u. 313. 
2. Lawes und Gilbert, Composition of foods in relation to respiration etc. 1852 nnd Pig feeding 

von Lawes, London 1854, 42. Ferner: On the Grouth of barley by different manures, 

London 1858. 
3. Th. Anderson, Transactions Highl Soc. 1851, 1853 und 1858, 289. 

4. Polson, Chern. Gaz. 1855, 211. 

') Privat-Mittheilung. Die Gersten enthielten in der Trocken-Substanz: 
No.8. . . 76,7'" Starke + Zucker und 1,00 ", Phosphorsaurc. 

n 9. . . .. 78,2 " + " 0,91" 
" 10 • • • •. 76,4 " + " 0189" 
" 11 . . . .. 74,6 " +"" 0,97" 

') Privat-Mittheilung. Die mssische Gerste entbielt in der Trocken-Substanz: 75,3°,. Starke + Zucker und 
0,86 '/, Phosphorsaure. 

') Deutsche landw. Presse 1893, 20, 518-519 . 
• ) Deutsche landw. Presse 1895, 22, 635; Centrhl. Agrik.-Chem. 1896, 25, 12-13. 
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a In der ursprlinglichen Substanz In derTrocken- = . .. Substanz ; ~ l:l .... 
/ N I /== • ~I / .. .&: .. N a:' CII S~~ 'D" ..:e I = o~ 0 • &. .. ~a:= .,.::~ 10. Niihere Bezeichnung .. .. 

.&: ':~.c Analytiker :t:r .. 0-=" ::: -CD-~: ., .2018 !-!i .. _ 0.. CD -_. 0 
!~~ .... • 1;1f~ ~ I~£i G:~ I .. --... N_ ,. ~ 1/) ... 

~t:-= .. 
0/, / 'I, I/) 'I,b / 0/, 

I/) 
1/),"" 

1 

::» 'I, 0" 'I, UI 0/0:' 'I, 

I 1 J I~ 
1895 15,30 7,31 I 3,20 2,20 8,63 81,92 1,38 

1,-" 
2,6°169,39 

2 Beste Malzgerste, 
" 

16,37 9,03 2,35 66,34 3,33 2,40 10,80 79,32 1,73 

3 
J 

1894-er Ernte tIll " 
16,23 8,50 2,5°166,87 3,23 2,67 10,15 79,83 1,62 

4 IV 
" 

16,13 7,79 2,4068,12 3,33 2,23 9,29 81,22 1,49 

5 Durch Regen wiihrend der I 
Ernte heschiidigte Gerste . " 15,63, 9,81 2,23 166,10 3,80 2,43 11,63 78,34 1,86 

Mittel No. 1-5 1 - 115,971 8,4912,42:67,3413,8812,39110,10180,1211,621 

Gerste aus Frankreich. (Vergl. auch S. 505.) 

1 Ilohne niihere Bezeichnung '11855115,23110,6612,38160,3318,7812,62112,58/71,1612,0 IIIbUgialt'l 
2 desgl. • • • • ••. 187511,40 8,312,6566,935,98 4,73 9,3875,53 1,50 ({randeau') 

Gersie aus Afrika. (Vergl. auch S. 507.) 

II Nackte Gerste aUs Afrika .11873110,771 8,7611,81174,7012,0311,931 9,82183,7111,571 Petermann') 

Gersie aus Nordamerika. 

II N epaul-Gerste aus Califomien 1877 7,23 13,17 3,15 72,96 1,55 1,94 14,19 178,65 2,25 I Jenkin.') 
2 Mittel von 9 Analysen • . 18~ 1l,10 12,40 1,80 69,30 2,90 2,50 13,95 77,95 2,23 

83 
3 Montana-Gerste • . . • 1896 1l,70 10,78 - 69,00 - 2,60 12,22 78,a 1,96 ') 

82 
*) 

4 Mittel zahlreicher Analysen 1886 6,53 11,33 2,68 72,77 3,80 2,89 12,12 77,85 1,94 II. W. lVilq ') 

HektoIit.· 
Gewicht 

Vermont. kg 

5 Windsor, Four-rowed. 65,3 1885 6,70 14,00 2,90 70,28 3,90 2,22 15,01 75,32 2,40 

6 Washington,Four·rowed 64,3 
" 

6,50 12,60 2,65 72,37 3,48 2,40 13,47 77,42 2,16 

7 Orleans, Common . 65,5 
" 

6,55 12,08 2,75 71,57 4,15 2,90 12,93 76,59 2,07 

Connecticut. 

8 Lichtfield, Two-rowed 66,3 
" 

6,50 10,15 2,33 75,14 2,89 2,99 10,85 80,39 1,74 

New- York. 

9 68,1 6,86 11,73 2,76 72,85 3,40 2,40 13,59 77,22 2,17 Clifford 

" Richard.on ') 
10 Allegany, Five-rowed • 64,3 

" 
6,77 11,38 2,77 73,41 3,55 2,12 12,22 78,73 1,96 

11 Ontario, Canada six-

rowed, mehlig, weiss 66,3 
" 

5,90 11,03 2,58 74,14 3,05 2,70 Il,7J 79,45 1,87 

12 Otsego, Canada two-
rowed 61,6 

" 
6,95 10,15 2,66 74,47 3,13 2,64 10,91 80,03 1,75 

13 Cayuga, Imperial, six-

rowed 68,4 
" 

7,39 10,85 2,48 73,10 3,73 2,45 Il,72 78,92 1,87 

') Deutsche Jandw. Presse 1895, 22, 635; CentrbJ. Agrik.·Chem. 1896, 25, 12-13. 
'l Chem. Gaz. 1855, 211. 
') Privat·Mittheilnng . 
• ) No.2. An. Dr. E. H. J e n kin s Tabelle liber die Zusammensetzung amerikanischer Futterstoifc in Ann. R,·V· 

Connect. Agr. Experim. Station for 1883 . 
• ) Wochenschr. f. Brauerei 1896, 13, 569; Vierteljahresschr. Nahrungs· II. Genllssm. 1896, II, 242. 
') Milchztg. 1892, 21, 121. 
') VergJ. Anmerkung ') S. 487. 
*) Mit 1,007 ", Phosphorsanre. 



Gerate. 487 

co In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- 0: • 
Substanz .~ 0: 

I: .. ,. e:~~ .. .e .. N i;'~ :: It:;'~ 0"'" Ana-... 0 • ,I: .. .. o~ .. SS:S ," .a:e.;:.o ..... o No. 
,. ... • := .e" .e .~'" Niihere Bezeichnung -=~.! OO-I-"i ""r:-<'" - .. • .. ':'ii:! 0- 0 

!~Jj Iytiker .... • :;::: .... ,: ... a:~ - i1i~ -='f,-, N .. ~ (1)-,. ~~-= C I: UJ fa ;::; ..... (1)"" :> % % % II)%J= % % % mo;.b % 

II 
. Hektolit.- I Gewicht 

I Pennsylvania. kg 

14 Crawford, Nohama 63,0 1885 6,27 11,90 2,06 72,89 3,83 3,05 12,70 77,76 2,03 

Ohio. 1~ i 15 Butler, Early May (Winter-
gerste), braun 67,3 

" 
6,85 10,68 3,53 71,84 3,80 3,30 11,47 77,12 1,84 

r 16 Wood, Fall (Wintergerate) 63,5 
" 

6,25 10,50 2,40 73,13 4,65 3,07 11,20 78,00 1,79 ~ 
17 Warren 65,6 

" 
6,81 10,15 2,58 72,91 4,00 3,55 10,89 78,25 1," ,g, 

18 Butler, Common Fall ~ 

(Wintergerste) 63,8 
" 

6,80 9,80 2,06 73,92 4,32 3,10 10,52 79,30 1,68 

') Third Report ou the Chemical composition etc. of American Cereals. (Depart. of Agriculture, Division of 
Chemistry, Bulletin No.9.) Washington 1886, 64. Die untersuchten Gersten stammen von denjenigen Landerstrichen der 
Vereinigten Staaten Nordamerikas, deren Landwirthschaft von Bedeutung ist. Die Canadischen Gersten 65-84 waren 
vom Bureau of Agriculture and Arts in Toronto gesammelt, aus 4 Bezirken des Landes, welche wie folgt erlautert werden: 
A nordlieh vom centralen Theil des Erie-Sees; B nordlich vom nordwestlichen Theil des Ontario-Sees; C nordlich vom 
centralen Theil des Ontario-Sees; D nordlich vom nordostlichen Theil des Ontario-Sees; begrenzt der Quinte-Bay. Der 
letztere Bezirk liefert die beste Gerste, deren Giite war jedoch im Jahre der Probenahme durch Regenwetter beeintrachtigt; 
die schonsten Korner lieferte in diesem Jahre der Bezirk B. Die untersuchten Gersten waren ihrer Beschaffenheit nach 
in 3 Grnppen gebracht, cine jede derselben ihrer Konsistenz (Mehligkeit) nach begutachtet. Darnach enthielten die 
Gersten der 

1. G~ppe n. G~ppe m. G;ruppe 
A---::-B-~C D Mittel ABC -=""'D--M""itte--l '''''A--::-B-~C'"-'~D-~M::-itt-'ei 

Mehlige Korner 16 40 12 17 36 16 12 24 22 36 16 20 18 
Halbmehlige Korner . 32 48 28 36 36 40 36 36 40 38 28 44 40 32 36 
Viertelmehlige Korner. 24 36 20 36 29 12 28 32 32 26 24 32 44 24 31 
Wenig mehlige Korner 20 12 12 16 15 12 16 20 4 13 8 16 20 11 
Giasige Korner . .. 8 4 3 4 1 4 8 4 4 

In gleicher Weise wnrden auch die iibrigen Gersten No. 5-61 begutachtet und zwar wie folgt: 
No. 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 

Mehlige Korner 
Halbmehlige Korner 16 
Viertelmehlige Korner. 44 
Wenig mehlige Korner 24 
Giasige Komer 16 

No. 21 
Mehlige Komer . 4 
Halbmehlige Komer . 36 
Viertelmehlige Komer. 44 
Wenig mehlige Komer 16 
Giasige Korner 

No. 37 
Mehlige Komer . 24 
Halbmehlige Korner 44 
Viertelmehlige Korner. 28 
Wenig mehlige Korner 4 
Giasige Korner 

40 12 16 20 8 8 16 36 40 
M n U M n ~ U M ~ M « 
U ~ M «n n U U ~ n u 
8 40 28 20 28 12 « 32 12 8 4 

22 
16 
40 
28 
16 

38 
40 
36 
24 

23 
24 
32 
28 
16 

39 
12 
44 
40 

4 

24 
24 
48 
28 

40 
28 
36 
28 

8 

25 
48 
22 
16 
14 

41 
16 
36 
28 
20 

26 
32 
28 
20 
20 

42 
20 
36 
28 
16 

27 
28 
32 
32 

8 

28 
24 
36 
24 
16 

29 
12 
28 
24 
36 

30 
8 

32 
40 
20 

31 
36 
32 
32 

32 
36 
24 
24 
16 

33 
16 
36 
28 
12 

8 
43 44 45 46 47 48 49 
8 8 12 4 8 16 20 

20 32 28 28 40 32 36 
32 « 52 40 36 40 32 
32 16 8 28 16 12 8 
8 14 

18 
40 
32 
20 

8 

34 
16 
28 
28 
20 

8 

50 
16 
52 
24 

8 

19 
16 
36 
40 

8 

35 
12 
44 
32 
12 

51 
16 
36 
28 
20 

No. 55 56 57 58 59 60 61 62 84 85 86 88 89 90 

Mehlige Korner 76 
Halbmehlige KOlller 24 
Viertelmehlige Korner. 28 
Wenig mehlige Korner 4 
Glasige Korner . . 

24 
44 
28 

8 

20 
44 
28 

8 

16 
28 
36 
20 

24 
40 
36 

24---2~4~~24~~1~9--~2~0---1~1~~21~~2~7--~2~1 

M a u n u _ u u ~ n U _ _ w n _ 
8 13 15 26 13 11 10 

2 121 1 
Von nachfolgenden Gersten wurden noch an niiheren Bestandtheilen bestimmt: 

No. 12 13 16 19 20 29 35 

Zucker etc. 
Dextrin etc .• 
Starke . . . . . . . . . 
Eisweissstoffe, 108lich } in 80-procentig. { 
Eiwei88stoffe, unlO8lich Alkohol 

% % % % % % ~ 
6,01 6,93 6,21 7,12 8,73 7,71 5,97 
3,14 3,80 3,40 3,92 4,64 3,60 3,58 

65,52 62,37 63,52 60,29 56,36 60,46 64,24 
3,07 3,41 3,01 3,76 4,70 4,25 2,85 
7,08 7,44 7,49 9,37 9,91 8,35 8,00 

41 44 
010 °/0 

5,82 8,30 

6~:m 62,72 
3,18 4,38 
8,55 7,87 

48 
010 

7,21 
3,70 

61,32 
3,95 
8,13 

59 
010 
5,38 
3,46 

66,72 
2,86 
5,89 

20 

32 
36 
24 

8 
36 
16 
36 
36 
12 

52 
40 
28 
24 

8 

61 
010 
7,44 
3,42 

63,88 
3,42 
~,68 
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/110. 

19 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

° 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

Nahere Bezeichnung 

Hektolit.. 
Gewicht 

Michigan. kg 

Genesee, Fonr-rowed 67,9 

Livingston, Six-rowed 61,6 

Saint Clair, Fonr-rowed • 71,0 

Shiawasee, Four-rowed 67,1 

Cheboygan, Common 73,4 

Indiana. 
Shelby, Common • 66,5 

Spencer (nicht bekannt), 
Wintergerste • 67,9 

Illinois. 
Stephenson, Common 63,0 

Ogle, Common spring 62,3 

Mc Henry, Spring .' 65,0 

Lee, Common . 65,3 

Wisconsin. 
3 

3 

3 

3 
3 

° Chippew, Common 63,3 

1 

2 

3 

4 

3 

3 

3 

3 

3 

4 

4 

" 4 

" 

5 

6 

7 

8 

9 

° 1 

2 

3 

4 

" " 
5 

6 

" " 
" 

7 

8 

9 

Vernon 63,3 

La Fayette. 60,6 

Fond dn Lac, Scotch Pearl 66,7 

Dodge, Meusury 66,7 

Minnesota. 
Dodge, Three-rowed . 63,5 

Winona, Scotch 66,0 

Dakota, Scotch 63,5 

Blue Earth, Fonr-rowed 64,8 

Olmstedt, Scotch . 64,8 

Jowa. 
Scott, Scotch 65,8 

Palo Alto, Four-rowed • 6",1 

Winneschieck, Common 68,5 

Fayette, Common . 69,1 

Nebraska. 
Antelope, Com. six-rowed 66,5 

Dakota. 

Stutsmann, Common • 67,9 

Cass, Chevalier 70,9 

Bon Homme, Four-rowed 66,3 

Traill 65,0 

Lawrence -

') Vergl. Anmerkung '> S. 'S7. 

.. 
c: 

... '" .... ... 0 
'" ... - .. -G N .. 
c: 

::> 

1885 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

" 
" 
" 
" 
" 
n 

" 
" 
" 

" 

" 
" 
" 
" 
" 

Cerealien. 

In der ursprunglichen Substanz In der Trocken- " ' 
Subst&nz .- " 

t:Jo1:l ... 1 ' . :: I': . -I 1 . :: I':"~ 0"'" Ana-

'I!~! ~!I 
1ie~ ., ., .111:,:. ow 0 • I~".:! 

... 
~ 0-= [-=.!!-= ~~~ • ;.2.: 0 Iytiker .. .... .!!~i cc .. - ; • .g ~ f::' .. 111-", C 

III rn ;::~. III'" . /. 'I • '/0 iii'l.b I 'J. 0/. ./. rn .I.~ ./. 

6,44 13,13 2,70 71,33 3,43 2,117 14,04 76,23 2,25 

6,37 14,70 2,73 69,73 3,88 2,59 15,70 74,47 2,51 

6,73 12,95 2,90 71,83 3,03 2,56 13,88 77,12 2,22 

5,27 11,90 2,71 73,36 3,71 3,05 12,57 77,43 2,01 

6,55 9,63 2,55 75,45 3,07 2,75 10,30 80,79 1,65 

5,99 11,38 3,54 71,19 ",4O 3,50 12,11 75,82 1,86 

5,92 9,45 2,73 75,37 3,58 2,95 10,05 80,10 1,61 

6,06 12,60 2,61 70,88 4,51 3,34 13,42 75,44 2,15 

6,18 11,38 2,59 72,55 4,14 3,16 12,13 78,33 1,94 

6,72 12,95 2,81 72,15 2,6" 2,73 13,88 77,35 2,22 

6,52 12,60 2,66 71,77 3,37 3,08 13,48 76,77 2,16 

7,15 12,25 2,76 70,51 4,43 2,90 13,19 75,95 2,11 

7,40 10,50 2,74 73,17 3,83 2,30 11,3" 78,08 1,81 "" 
6,60 10,85 2,65 72,03 ",27 3,60 11,62 77,11 1,86 Ii 

~ 
7,70 10,50 2,50 72,77 3,78 2,75 11,37 75,85 1,82 " 
6,40 13,13 2,"9 70,88 3,95 3,15 14,02 75,74 2,24 ~ 

~ 

7,60 10,85 2,69 73,79 3,57 1,50 
~ 

11,74 79,87 1,72 ~ 

6,20 9,45 3,07 73,88 4,40 3,00 10,07 78,77 1,61 

6,30 9,28 2,;6 74,72 4,43 2,51 9,90 79,75 1,58 

7,22 11,90 2,80 71,25 3,08 3,15 12,83 77,44 2,05 

9,15 10,50 2,72 70,69 3,97 2,97 11,24 77,27 1,80 

6,47 12,73 2,63 71,34 3,93 2,85 13,62 76,26 2,18 

5,69 11,73 2,75 72,28 4,37 3,18 12,43 76,65 2,99 

6,24 11,38 2,83 72,68 3,90 2,97 12,04 77,61 1,93 

6,67 14,35 2,65 69,19 3,81 3,33 15,37 74,14 2,46 

7,58 12,26 2,70 71,12 3,35 3,00 13,25 76,92 2,12 

5,80 14,88 3,01 69,97 3,29 3,05 15,80 74,27 2,53 

5,55 11,55 2,46 74,19 3,35 2,90 12,22 78,57 1,96 

5,75 13,48 2,94 71,02 3,68 3,13 14,30 75,56 2,29 

6,00 12,02 2,74 72,23 3,75 3,20 12,79 78,90 2,05 

5,95 13,132,6871,344,25 2,65 13,96 75,85 2,23 



No. 

50 

51 

52 

53 

54 

55 

5 

5 

5 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

6 

7 

7 
7 
7 
7 

6 

7 

8 

9 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

1 

3 

3 

4 

... 
e: .. " 

~j 
Niihere Bezeichnung " t:1! .... N_ 

e: 
=0 

HektoJit.-
Gewicht 

Montana. kg 

Meagher, Com. two-rowed 73,3 1885 

Gallatin, Two-rowed or 
England 72,8 

" Deer Lodge, Two-rowed 
brewers 71,8 

" 
South-Carolina. 

Laurens, Four-rowed 
(Wintergerste) -

" 
Kentucky. 

Jefferson, Canada (Win-
tergerste) • -

" 
Utah. 

Wasatch, Two-rowed 75,3 
" 

Arizona. 
Pinal, Common (Winter-

gente) • 66,5 
" 

Washington. 
Pierce, Black Nepaul 82,3 

" 
Oregon. 

Baker, Chevalier, braun 74,9 
" Linu . 65,3 
" 

California. 
Contra Costa, Six-rowed 69,11 

" Solano 68,9 
" Monterey, Common - " Wyoming -
" Colorada -
" 

Canada-Gersten. 
Erste Sorte, Bezirk A 68,5 n 

desgl., Bezirk B 70,1 
" desgl., Bezirk C 69,9 
" desgl., Bezirk D 65,9 
" desgl., Durchschnitt 68,6 
" Zweite Sorte, Bezirk A 68,1 
" desgl., Belirk B 68,4 
" desgl., Bezirk C 66,9 
" desgl., Bezirk D 66,9 
" desgl., Durchschnitt 67,6 
" 

') VergJ. Anmerkung ') S. 487. 

Gerste. 489 

. . --- --
In der Trocken-In der nrspriingJichen Snb.tanz c· 

Substanz • ... ~ N 

Ii ... a:'" lI::....:c .. I· . =1 
N .s ~ ~ Ana-o.:~ ,&.. .. ~a:: S:~ .. 

~~~ ::: z: ':~.g .. .~-= -g: .. .. 0 ~o. ':C;.:! Iytiker .. I;~~I ... I~~~ a:o'! 
.. --... ~~iJ2 ,. C en_" ~.::-= o/,en en en"" 

'/, 0/. en o/.b 01. '/, '/, th 'JoJ;; 0/0 

7,55 9,63 2,60 74,53 3,99 1,70 10,41 80,63 1,67 

6,60 10,33 2,52 74,20 3,35 3,00 11,06 79,44 1,77 

4,95 9,45 2,56 76,79 3,10 3,15 9,94 80,80 1,59 

6,85 10,33 2,45 73,62 4,10 2,65 11,09 79,03 1,77 

6,00 8,75 2,37 75,73 4,25 2,90 9,31 80,56 1,49 

7,70 10,50 2,53 72,99 2,88 3,40 11,37 179,09 1,82 

6,26 9,63 2,63 74,30 4,28 2,90 10,28 78,25 1,64 

<=' 
!l 

5,95 12,25 2,98 70,97 4,35 3,50 13,03 76,46 2,08 ~ 
" ~ 

6,27 11,90 2,06 72,89 '3,83 3,05 12,72 77,74 2,04 ... ... 
6,20 8,75 2,71 75,56 4,00 2,78 9,33 80,56 1,49 ~ 
6,70 9,10 3,01 74,32 4,14 2,74 9,76 79,63 1,56 

4,53 9,10 2,72 74,74 4,48 4,43 9,53 78,28 1,52 

6,18 8,93 2,50 75,52 4,13 2,74 9,52 80,49 1,52 

6,70 11,55 2,52 74,03 3,00 2,20 12,38 79,34 1,98 

8,15 13,30 2,87 68,99 3,92 2,77 14,47 75,14 2,16 

7,5810,152,70 73,49
1
3,10 2,98 10,98 79,53 1,76 

8,35 9,45 2,69 73,23 13,55 2,73 10,31 79,91 1,65 

6,95 9,80 2,64 j 4,283,65 2,68 10,54 79,82 1,69 

8,35 9,28 2,67 73,13
1

3,69 2,88 10,12 79,80 1,62 

7,81 9,672,67 73,533,50 2,82 10,49 79,77 1,68 

7,85 10,50 2,72 72,76
1

3,22 2,95 11,39 78,97 1,82 

7,03 10,15 2,80 73,463,76 2,80 10,92 79,01 1,75 

10,08 9,45 2,78 72,58 13,49 1,62 10,51 80,72 1,68 

8,43 9,80 2,63 72,553,41 3,18 10,69 79,26 1,71 

8,35 9,9712,73 72,84 3,47 2,64 10,8880,17 1,74 



490 

10. 

75 

76 

77 

78 

79 
80 

81 
82 

83 
84 

85 

86 

Nilhere Bezeichnung 

Hektolit.­
Gewicht 

kg 

Cerealien. 

.. In der ursprlinglichen Substanz 

i 11-.. ---;I-,--:!-,-----:-III:-:-· -:':'-;~=-C-----;I--

.. ~ : I.M~· ="I~W_".s. J::; 1 ~ D'" = ~.f! ... 1i o. 0 
N~ 31: fI).:I &6. :;~~ a::! ~ 

::0 % 0;.1/) 0;. ;0;.:; 0;. 0;. 

In derTrocken- " ' 
Substanz .~ § .. 

11:"':" 
Sg~ 
':8~ 
~too 
1/)'" 

01 
,0 

Dritte Sorte, Bezirk A 
desgl., Bezirk B 

desgI., Bezirk C 

desgI., Bezirk D 

desgI., Dorchschnitt 

65,5 1885 8,78 9,982,6972,353,50 2,70 10,9480,13 1,75 

68,5 • 6,7510,152,7273,873,68 2,83 10,8879,20 1,74 

65,5 " 8,13 9,982,6772,823,35 3,05 10,8679,18 1,74 

67,9 

66,9 

Dorcbscbnittvon Bezirk A 67,4 

desgl. von B 69,0 

desgl. von C 67,4 

desgl. von D 66,9 

desgI. der Canadischen 
Gersten 67,6 

desgI. der Gersten derVereinigten 

Staaten, 60 Analysen 

Dorchschnitt der Gersten der 

atlantischen Kiistenstaaten, 

10 Analysen . 

• 
7,93 9,332,7473,473,35 3,18 10,1379,80 1,62 

7,89 9,862,7173,133,47 2,94 10,7179,39 1,71 

8,07 10,21 2,7072,873,27 2,88 H,11 79,26 1,78 

7,3i 9,922,7473,523,66 2,79 10,7179,37 1,71 
8,39 9,742,70 73,23 3,49 2,45 10,63 79,94 1,70 

8,24 9,472,6873,053,48 3,08 10,3280,61 1,65 

8,02 9,832,7073,173,48 2,80 10,6979,56 1,71 

6,53 H,33 2,6872,773,80 2,89 12,1277,85 1,94 

87 desgI. der Nordstaaten, 48 Analys. 

88 desgI. derWeststaaten, 30 Analys. 

89 desgl. der Nordweststaaten, 

6,64 11,592,5973,023,57 2,51 12,41 78,31 1,99 

6,5511,582,6972,553,76 2,87 12,3977,64 1,98 
6,6611,522,7372,263,87 2,96 12,3477,43 1,97 

6,02 11,822,6973,033,59 2,85 12,5877,71 2,01 

90 
8 Analysen 

desgI. der Pacific-Kiistenstaaten, 
10 Analysen 

N ordamerikaoische 
Gersten 

(No. 1-79) 
I Mittel 

Schwan­
kungen*) 

6,4711,502,6572,433,90 3,05 12,3177,42 1,9i 

I I 6,9&:10,96

1

2,69 72,91 8,61 2,88 11,78 78,21 1,78 

_ 4,53-18,66- 2,02- 68,99- 1,67- 1,62- 9,31- 74,14- 1,49-
14,06 14,70 3,79 75,18 4,96 4,64 15,80 80,80 2,53 

Sonstige Gerstenanalysen. 
(Ohne Bezeichnong der Ursprongslilnder.) 

Ana­

Iytiker 

188514,74 8,881,4°167,974,27 2,74 10,4279,72 167 Chr .. len.m 
~ , ~ 

Gewicht 
kg St~rke Starke 

Golden Melon 

2jAnatolische/Angora I 67,60 1884 H,53 
3 Gersten Angora II 68,50 " 11,37 
4 (sechszeilige) Eski-Chehir 66,70 11,64 

ne na ere ezelC nung 
7 III 9,77 13,22 2,17 68,63 4,01 

3,40 10,94 69,70 
4,20 11,5167,70 

2,54 12,49 68,00 

2,38 15,1775,66 2,43 
2,35 14,9375,61 2,35 

2,47 14,6675,78 2,35 

5) 1 I 188612,2513,292,1666,513,51 
6 Oh "b B . b II" 11,7213,18

1

2,1266,75

1

3,88 

8 IV " H,96 12,332,1067,413,88 2,32 14,0176,45 2,24 

') Vergl. Anmerkung ') S. 487. 

} 
GUo 

Reinke') 

) 
E. Wolf 
rmdJ. 

Maver ') 

I) Landw. Ztg. u. Anzeiger (Kassel) 1885, 7, 91; Centrbl. Agrik.-Chem. 1887, 16, 360. 
') Wochenschr. Brauerei 1894, 9, 157; Chem.-Ztg. 1894, 18, 44. Die Trocken-Substanz enthie1t Phosphorsaure: 

No.2 "Angora I" 0,735 '/., No.3 "Angora II" 0,717 0/., No.4 "Eski-Chehir" 0,718 'I,. 
') Landw. Jahrh. 1896, 25, 175. Die Gersten wurden hei Gelegenheit von Fiitterungsversuehen untersueht. 
*) Die Schwankungszablen mit Ausnahme derer flir Wasser sind auf den mittleren Wassergeha\t. von 6,95"/0 hezogen. 



Gerste. 491 

Untersuchungen von Brau - Gersten. 
Gerste aus Nord- und Mitteldeutschland. 

• 
c Cc In der Trocken-Substanz .. 0" .... .. ... > .. .. "" .. .. .. 0 c :!::o .... .. N l. c .. .... .. a. "":0 !! ~~ • ~~~ .. .. 0 .. ":'1:: .. Niihere Bezeichnung ,g..: - ~ "" "" .. Analytiker o. .. .. .. 

~!i 0 Go::! .!2S .. ~o CI": .. .. . .. "" ... .. CI US • 0_ US-~ "0 :c (/) ::I C 
:iii 

CI_ (/) .c a. .. g kg '/, ", Ofo 0/. 
'" 'I. oJ. N 

Prenssen, Pommern, Posen. 

{Brandenburg,{ Mittel 

1 

15,86 11,34 2,92 1,81 

1 K. Rei.cllauw 

1 1876 9 Preussen, Schwan- 12,96- 9,58- 2,38- 1,53-
Posen kungen 17,44 13,21 4,06 2,11 

{ Pommern, { Mittel 16,30 11,10 2,74 1,78 j'" L • .dub", ') 2 1879 4 
Posen Schwan- 15,98- 10,65- 2,52- 1,70-

kungen 16,94 11,80 2,93 1,89 

3 1880 Eldena 16,29 11,67 1,77 

{ Ost- u. West- { Mittel 4,U 13,07 12,31 2,73 0,61 1,97 
4 1892 5 Schwan- 4,27- 10,58- 11,86- 2,63- 0,59- 1,90-

Preussen kungen 4,65 14,31 13,08 2,89 0,65 2,09 

Oderbruch 
f Mittel 4,40 13,28 12,24 2,61 0,65 1,96 

5 
" 

2 · l Schwan- 4,30- 12,24- 12,1 3- 2,58- 0,63- 1,94-
kungcn 4,50 14,32 12,34 2,64 0,67 1,97 Slm ... mann u. 

{ Mittel 4,58 15,13 10,89 2,77 0,63 1,74 M. Le.y') 

6 
" 

1\ Posen. • Schwan- 4,44- 14,12- 10,12- 2,54- 0,60- 1,62-
kungen 4,68 16,12 11,29 2,96 0,66 1,81 

{ Mittel 13,95 12,55 2,83 0,66 2,01 
7 

" 
2 Kujavien • Schwan- 13,22- 12,44- 2,71- 0,64- 1,99-

kungen 14,68 12,66 2,94 0,67 2,03 

8111896 
{ Mittel 4,551 70,0 14,42 

10,18 1 - 1,63 } 
5 Schwan- 4,45- 68,8- 13,90- 8,97- 1,44- F. IIoffmann') 

kungen 4,78 71,4 14,40 11,00 - 1,76 

Provinz Sachs en and Thiiringen. 

9 1876 Saale-Gerste . 15,08 10,73 1 2,95 1,72 

{ Mittel 13,57 11,01 2,66 1,76 
10 1877 6 Schwan- 12,29- 10,43-1 2,48- 1,67-

kungen 14,80 11,90 2,86 1,90 

{ Mittel 16,48 10,21 2,83 1,63 K. Rei.chauw 
11 1878 2 Schwan- 16,20- 10,20- 2,52- 1,63- '" L . .dubry') kungen 16,76 10,21 3,13 1,63 

12 1879 Chevalier-Gerste 69,25 16,03 11,60 1,86 

{ Mittel 16,52 9,52 1,52 
13 1880 2 Schwan- 16,18- 8,84- 1,41-

kungen 16,86 10,20 1,63 

14 1885 34 Saale-Gerste, Mittel 10,97 1,76 

15 
" 

34 Diinische Gerste 
" 

10,97 1,76 

16 
" 

34 Miihrische Gerste 
" 

11,15 1,78 

17 n 34 Slovakische Gerste 10,84 1,73 

18 1886 24 Saale-Gerste 
" 

10,31 1,65 
Af. Miirr.kw·) 

19 
" 

24 Diinische Gerste 
" 

10,31 1,65 

2°1 " 
24 Slovakische Gerste R 10,28 1,64 

21 
" 

24 desgl. Landgerate 
" 

10,57 1,69 

221 n 24 v. Trotha'sche Cheva-
Iier-Gerste Mittel - 10,42 - 1,67 

') Zeitschr. ges. Brauw. 1881 u. 1883. 3. (1878/79), 4. (1879/80) u. 5. (1880/81) Jahresbericht der wissenschaftl. 
Station fiir Brauerei in Miinchen. 

') Chem.-Ztg. 1893, 17, 469. 
') Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 966; Zeitschr. ges. Brauwesen 1896, 19, 584 . 
• ) Magdeburger Ztg. 1886 u. 1886. Sonderabdrucke. 



492 Cerealien. 

.. .. .. . In der Trocken-Substanz 
CD 0" .. .a > .. ~~ .... .. 
f " :!::o .... .. N l. .. .. .. .. • a. :;= !! - .. ..:.~Ii .. .. 0 .. ..... .!::; .. 

110. .. .. Nahere Bezeichnung • ... .c .c .. Analytiker .. .!!S-:t .. 0 ...:0 .5!.s .c .. ·0 =w ,. .. 
'D .. CD .. ... 

.!! "0 :c ;-'1 u; -= ooo u;-
:;: CD_ (/) .c a. .. g kg °1, 

'" 
", 

'" 
", 0" 0" N 

I 
23 1892 1 Chevalier (Magdeburg) 4,48 70,9 - 14,15 10,54 - - - 1,69 

1 
24 n 1 I 4,64 70,1 - 14,30 9,93 - - - 1,59 L. Aubry •. I Magdeburger I Fuclu. Jaj, u. 
25 n 1 

Borde·) 
II 4,20 69,0 - 14,37 12,13 - - - 1,94 Medtrtr ') 

26 n 1 III '-,42 68,7 - 15,04 10,31 - - - 1,65 

{ Mittel - - - 14,23 10,31 63,3 - - 1,65 } 
27 1895 6 Saslgerste Schwan- 13,34- 8,89- 63,1- 1,42- A. Lang') 

kungen - - - 14,62 12,04 63,4 - - 1,93 

28 1896 1 Saalgerste - 66,5 - 17,20 13,43 - - - 2,1'- } L. AubrJI') 
29 n 1 desgl. • - 65,6 - 18,18 9,2'- - - - 1,48 

{ Mittel 4,39 64,4 9,40 14,99 11,34 - 2.83 0,89 1,89 } 30 1889 2 Thiiringen Schwan- 4,17- 64,3- 9,0- 14,77- 10,78- 2,81- 0,87- 1,72- E. Prior') 
kungen 4,60 64,5 9,8 15,20 12,90 - 2,84 0,91 2,06 

31 1896 1 desgl •• - 70,1 - 17,01 10,50 - - - 1,68 L. Aubry '> 

s chi e 8 i e' n. 

32 1876 14,89 11,70 13,10 - 1 1,87 } K. ReUch4uer 

33 1879 16,04 10,42 2,83 1,66 u. L. AubrtI') 

{ Mittel 4,17 14,02 13,06 2,85 0,64 2,09 } Slra,,,,,,,,,,,, u. 
34 1892 2 Schwan- 4,13- 13,58- 12,99- 2,79- 0,64- 2,08- M. Levy') 

kungcn 4,20 14,45 13,13 2,91 0,64 2,10 

35 1893 3,95 68,3 15,45 10,04 1,61 L. AUbry. Ji'uclu 
IJ. Medtrtr') 

He sse n. 

36111876 31 
{ Mittel 

Schwan-
kungen 

{ Mittel 
37 1877 5 Schwan-

kungcn 

{ Mittel 
38 1878 5 Schwan-

kungcn 

{ Mittel 
39 1879 5 Schwan-

kungen 

{ Mittel 
40 1880 5 Schwan-

kungcn 

41 1889 Rheinhessen. 4,42 65,1 

42 1892 20 Rheinhessen Schwan- 4,4- 65,4-
kungen 5,3 74,0 

{Mittel 4,82 70,6 
43 1893 13 Schwan- 4,57- 69,0-

kungen 5,20 71,4 

') Zeitschr. ges. Brauwesen 1893, 16, 373. 
') Zeitschr. ges. Branwesen 1895, 18, 333 u. 349. 
'J Zeitschr. ges. Brauwesen 1896, 19, 531 u. 681. 
'J Bayeruches Brauer-Journal. Sonderabdruck. 
• ) Zeitschr. ges. Brauwesen 1881 u. 1883. 3. (1878/79), 

4. (1879/80) n. 5. (1880/81) Jahresbericht der wissenschaftl. 
Station fiir Brauerei in M iinchen. 

7,0 

15,13 10,94 2,92 1,75 
14,77- 10,56- 2,84- 1,69-

15,62 11,64 5,04 1,82 

15,88 10,81 2,60 1,73 
14,29- 9,40- 2,45- 1,50-

16,74 11,85 2,71 1,90 

15,73 11,01 3,03 1,76 K. Rei8chooer 
15,12- 8,54- 2,78- 1,36-rL

'-' 

16,82 12,21 3,30 1,95 

17,09 11,25 2,95 1,80 
16,54- 10,14- 2,84- 1,62-

18,07 11,95 3,13 1,92 

15,11 10,48 1,68 
14,14- 8,84- 1,41-

17,50 11,45 1,83 

16,64 11,02 2,78 1,02 1,76 E. Prior') 

12,94- 9,19- 62,21- 1,47- Erich .) 
14,77 13,30 70,33 2,13 

14,35 12,21 67,27 1,95 } L. AubrtI. 
13,70- 10,12- 63,75- 1,62- Fuc1u. Jail IJ. 

15,47 14,44 70,00 2,31 Medertr") 

') Chem.-Ztg. 1893, 17, 469. 
') Zeitschr. ges. Brauwesen 1893, 16, 341. 
8) Bayerisches Brauer-J oumal. Sonderabdruck. 
0) Bierbrauer 1893, 24, 32; Chem.-Ztg. 1893, 17, Rep. 139 . 
") Zeitschr. ges. BranweBen 1893, 16, 341 u. 373. 

*) Diese 3 Gersten waren auf demselben Gute aus gleicher AusBaat unter verschiedenen VerhiUtnissen auf ticf­
gnmdigem, schwarzem Boden mit Lehm-Untergrund gewachsen. Die Diingung betrug fUr den Morgen bei I u. ill 50 kg 
16-procentiger Superphosphat und 5U kg Chilisalpeter, bei II aUBserdem noch 25 kg ChiliBalpeter als KopfdUngung. 



Gerste. 

No. 

44 

45 

46 

4 

4 

4 

5 

5 

7 

8 

9 

° 
1 

a 
c .. 
a .. ... 
.!! 

1894 

1895 

1894 

1896 

" 1880 

1877 

1880 

c .. ... 
0 .. 
II.. .. .. ... 
:E .. 
N 

8 

13 

4 

1 

1 

1 

1 

3 

Nahere Bezeichnung 

{ Mittel - Schwan-
kungen 

{ Mittel - Schwan-
kungen 

{ Mittel - Schwan-
kungen 

Borken 

desgl. • 

Rheinprovinz: 
Chevalier-Gerste 

Braunschweig 

{ Mittel 
desgl •• • Schwan-

. kungen 

cc . 0 .. > .. .. ... 
.. E ..... .... 

:0 ..... 
:2= !! -c ... 

~: ~o -=CIJ "0 :z: CIJ_ 
g kg 'I. 

4,37 - -
4,17-

4,75 - -
- - -
- - -

4,43 67,4 12,3 
4,32- 66,7- 4-17 

4,60 68,4 

- 68,3 -
- 67,8 -

- - -
- - -
- - -

- - -

In tier Trocken-Substanz .. .. L N • .:,~= 
.. .. 0 .. 

..:. .. :; ~ ... ..... Anslytiker .!!o1i .. 0 ...,. 00 ,. S .. .:co ~ . ........ .".,. 10 C 0. ... 
." II.. 

0/. 'I. 'I, 'I. '/, 0/, 

13,62 10,25 69,76 - 1,02 1,64 
} L. Aubry') 12,81- 9,12- 67,83- 1,00- 1,46-

14,79 11,41 71,36 - 1,10 1,83 

14,43 10,69 66,42 - - 1,71 
} A. Lang') 13,41- 9,72- 61,40- 1,56-

16,33 13,36 72,90 - - 2,14 

14,77 9,98 - - - 1,60 
} F.M. 

14,42- 9.68- 1,55- KickeUloyn ') 
15,44 10,31 - - - 1,65 

16,79 10,41 - - - 1,67 
} L. Aubry') 

17,74 10,35 - - - 1,66 

17,61 10,69 - - - 1,71 

15,33 9,03 - 2,64 - 1,45 )&_-
16,81 10,52 - 2,52 - 1,68 u. L. Aubry') 

15,11- 10,39-
(1) 

1,66-
17,82 to,62 - - - 1,70 

Gerste aus Siid- und Westdeutschland. 

A. Bayern. 

1891 Grannenabwerfende G. 

2 n 

3 1893 

4 n 

5 1893 48 

6 1894 13 

7 1895 40 

8 1896 14 

Chevalier-Gerste 

Rieser·Gerate 4,47 

~'ranken-Gerste • 5,17 71,4 

Siidbayerische {Mittel 4,49 67,0 16,2 
G t Schwan- 3,94- 63,1- 7-30 

era e kungen 5,46 70,4 

{
Mittel 4,25 

Schwan- 3,74-
kungen 5,11 

{
Mittel 

Schwan-
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

68,1 
64,9-

72,1 

12,41 

11,91 

13,82 

14,55 

15,93 
13,68-

18,59 

15,43 
14,01-

16,71 

13,12 
12,46-

17,33 

15,98 
14,68-

16,93 

13,06 2,09 
} UI.cl.·) *) 

11,68 1,87 

12,94 2,07 I L. Aubrl/. 
FUclll una 

11,62 1,94 Meder.,.') 

12,30 1,97 
} F. Jf. 

10,81- 1,73- Kic~lM.vn ') 
13,88 2,22 

11,00 68,97 1,76 
} L. Aubry') 10,38- 68,21- 1,66-

12,21 69,94 1,96 

10,38 68,99 1,66 
} A. Lang') 9,06- 66,90- 1,45-

10,40 72,47 2,21 

10,69 1,71 
} L. Aubry ') 9,56- 1,53-

12,68 2,03 

9 18'16 5 {
Mittel 

Schwan· 
kungen 

o b e r - Bayer D. 

14,5010,16 
13,68- 9,30-

- , 2,91 ' 1,02 '1,74 K. ".,. 

- 2,72 0,86 ),63) 
2 42- ° 73- 1 49-

10 18'17 

11 18'18 

12 1880 

1 

1 

13 1892 3 {
Mittel 

Schwan· 
kungen 

') Zeit&chr. ges. Brauwesen 1894, 17, 307 U. 347 und 
1896, 19, 681. 

') Zeit&chr. ges. Brauwesen 1895, 18. 333 u. 349 und 
1896, 19, 15. 

15,34 10,88 • __ chauer 

16,0311,48 2,64 0,67 1,84 u. L. Aubry') 

15,56 11,83 3,00 - 1,89 

1,64 16,89 10,25 

14,7012,6867,62 
14,46- 12,01- 66,41-

0,97 2,03 } 
0,93- 1,92- J. Jai,') 

14,97 13,60 68,73 1,01 2,18 

') Zeit&chr. ges. Brauwesen 1881 u. 1883. 
.) Zeit&chr. ges. Brauwesen 1892, 15, 71. 
0) Zeit&chr. ges. Brauwesen 1893, 16, 341. 
') Zeit&chr. ges. Brauwesen 1892, 15, 425. 

') Zeit&chr. ges. Brauwesen 1894, 17, 115 u. 895, 18, 169. 
*) Beide Gersten wurden auf einem ziemlich stickstoffarmen, milden, kalkhaitigen, tiefgrundigen Lehmboden 

gebaut, der weder 1890 noeh 1891 eine Diingung eriahren hatte. Die grannenabweriende Gerste entbieit 70 'I" die 
Chevalier-Gerste 50 '/, giasige Klimer. 
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c: .. ... 
co e c: • Go 

No. a ... .. 
z; .. ... 
~ :;: 

• N 

1411893 14 

15 11894 15 
I 

16 11876 3 

1711877 

18 1878 4 

19 1880 2 

20 1889 

21 1892 5 

22 1893 7 

23 
" 

21 

24 1894 21 

25 1877 

26 1893 2 

27 1889 5 

28 1895 4 

23\\1876 
24 " 
25 1877 

26 n 

27 n 

28 n 
29 

" 

Cerealien. 

c:c: In der Trocken-Substanz 
0" > .. .... .... .. 

~t c: .. N l. ..... .. .. 0 .. ';E Z:::O 

~! .. ~.:= .. ":'11: Niihere Be~eichnung 02": .,!!:o • ... z; z; .. Analytikcr ~.21i .. ... '" ~.s ·0 ~..: 31 ;:! 0 .... .. ~ 

-

-

Straubing 

Kaiser-Gerste 

" 

• iii· "0 :c tn-'! II) c ,goo 
~- II) Go 

g kg 0/. '/0 '/0 0/, '/, 0/0 0/0 

{ Mittel 4, 58 166 ,1 19,0 16,37 12,341 - -
1 

-

"'''F Sehwan- 4,14- 63,7- 9-30 15,26- 11,13- 178-
kungen 5,24 68,4 18,59 13,88 - - - , 2,22 P. H. 

{Mittel 3,82162,3 19,7 17,49 12,57 1 
- -

1 

- 1 2,01 Kickellurv .. ') 
Schwan- 3,22- 57,6- 6-40 16,03- 11,25- 1,80-
kungen 5,09 67,7 19,27 14,00 - - - 2,24 

N i e d e r - Bayer n. 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

1 

4,26 65,8 5,4 

15,37 9,98 
14,86- 9,54-

15,66 10,21 

16,5011,34 

15,5311,16 
14,23- 10,53-

16,99 11,85 

16,0311,6264,60 

2,87 
2,80-

2,95 

2,72 

2,76 
2,54-

1,60 
1,53-

1,63 

1,81 

1,79 
1,68-

1,89 

1,86 
15,97- 11,48- (1) 1,84-

16,09 11,75 1,88 

17,22 11,33 2,65 0,94 1,81 

K. Rti.chautr 
u. L • .Aubry'J 

E. lHor') 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

14,8412,3366,10 1,04 1,97 } 
13,98- 11,63- 61,72- 0,98- 1,86- J. Jall') 

15,59 13,06 69,13 1,15 2,09 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

10,81 11,2567,00 2,52 1,00 1,80 } J. Jau tui<l 
11,30- 10,72- 64,95- 2,37- 0,93- 1,72- J. Fuclu 0) 

11,30 12,13 69,82 2,65 1,07 1,94 

{
Mittel 4,38 67,6 15,2 

Schwan- 3,94- 64,7- 7-27 
kungen 4,82 70,2 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

4,07 65,24 18,4 
3,46- 62,00- 9-36 

4,55 68,00 

15,69 12,33 ~1,97 ) 
14,08- 10,88- 1,74-

17,80 13,88 2,22 F. M. 
15,9112,31 1,95 Kickellurvn') 
14,01- 10,38- 1,66-

18,27 14,81 2,37 

o b e r - P fa I z. 
15,3311,73 

{
Mittel 4,95 70,2 14,2713,0466,12 

Schwan- 4,75- 69,7- 14,03- 11,41- 63,41-
kungen 5,15 70,6 14,51 14,66 68,83 

{
Mittel 4,35 63,47 5,32 16,7310,59 

Schwan- 4,00- 61,5- 3,2- 15,33- 9,08-
kungen 4,79 64,6 8,8 17,95 11,44 

Schwan- 3,77- 63,13-
kungen 4,26 68,00 

13,74- 9,86-
15,02 10,63 

o b e r - F ran ken. 
13,54 9,911 

I 13,22 10,47 

II 13,87 10,89 

2,85 1,88 

2,09 
1,83-

2,35 

2,96 1,04 1,69 
2,86- 0,96- 1,45-

3,29 1,15 1,83 

2,86 

2,73 

2,56 

1,58-
1,70 

1,59 

1,68 

1,75 

K. &UchaMtr 
tI. L • .Aub'l' ') 

} 
L . .Aubry, 

PucIII, Jau 
u. Modtrtr') 

I E. Pricr') 

E. Prier') 

Victoria-Gerste I 13,57 12,29 2,92 1,97 K. Rti.CMutr 
u. L • .Aubry') 

" 
II 13,34 12,10 3,01 1,94 

Probstei-Gerste . 13,37 11,89 2,79 1,90 

Chevalier-Gerate 13,45 11,60 2,96 1,86 

') Zeitschr. geB. BrauwCBen 1894, 17, 115 u. 1895, 18, 169 
u. 173. 

') Zcitacbr. gCB. Brauweacn 1894, 17, 163. 
') ZeitBebr. ges. Brauwescn 1892, 16, 373. 
') llayerisch. Brauer-Journ. 1888. Sonderabdruck. Vergl. 

aueb Bierbrauer 1887, 703; Zeitsebr. angew. Cbem. 1888, 83. 
') Bayerisebea Brauer-Journal 1895, 5, 505; Chem.-Ztg. 

1896, 20, Rep. 23. 

') ZeitBchr. geB. Brauwesen 1881 u.1883. 3.,4. u. 5. JahreB­
bericht der wissenBcbaftl. Station fUr Brauerei in Miinchen. 

') Bayerisebes Bmuer-Journal. Sonderabdruck. 
') Zeits~hr. gea. Brauwesen 1892, 15, 425. 
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.. .. .. In der Trocken-Substanz 
CD 0" ,a ... 0 .. .. .. Q. 

No. ~ .. .. ... ... 
-= :;; .. 

N 

36 1886 1 

37 1887 8 

38 1888 -

39 1889 5 

40 1895 5 

41 1886 

42 1887 6 

43 1888 

44 1889 9 

45 1892 2 

46 1895 6 

47 1876 13 

48 1877 

49 1878 4 

50 1879 

51 1886 3 

52 1887 10 

53 1888 

54 1889 15 

.... ,. .. .... .. 
.. E 

..... .. ~Q ..... N ... ,., • .. Sl 'iiiE ... .:! .!:!" • ... Nahere Be~eichDuDg .!:o .. .. .... -=111 co" :. .20. 
~ 

Bayreuth. 

-

-

-

-

.... ,a ..... : (/)-" co- (/) 

g kg 'I. % '/, 

4,77 70,06/33,8 14,15 10,19 

{ Mittel 4,20 69, 1°1 32,0 13,79 11,00 
Schwan- 3,69- 62,60- 22,6- 13,44- 975-
kungen 4,59 72,02 57,2 14,22 \2,13 

Mittel 4,48 64,35 6,1 16,16 10,59 

{ Mittel 4,47 64,90 7,16 16,95 10,03 
Schwan- 4,22- 63,8- 3,0- 14,49- 8,08-
kungen 4,81 66,6 9,2 17,96 11,5:; 

Schwan- 4,10-166,05- 13,15- 9,29-1 
kungen 4,56 71,00 ~ 14,77 10,23 

Mit tel - F r a D keD. 

4,19 69,5 18,0 14,62 9,56 

{
Mittel 4,37 66,85 30,3 14,08 11,31 

Schwan- 4,13- 66,2- 17,2- 13,3:;-
kungen 4,64 70,4 48,0 14,69 -

Mittel 4,38 63,69 4,8 17,24 9,76 

{
Mittel 4,41 65,18 7,35 16,1910,05 

Schwan- 3,80- 61,0- :;,0- 14,04- 8,12-
kungen :;,00 70,0 11,8 17,52 11,39 

'/, 

-
-
-
-
-
-

-

{ Mittel -I -
Schwan-
kungen - - -

Schwan- 3,85- 64,2:;-1 
kungen 4,52 70,25 

14,29 11,4268,14 
14,13· 11,08- 66,92-

14,45 11,76 69,36 

12,:;:;- 6,98-
1:;,74 11,38 

U n t e r - F r a D keD. 

{ Mittel 14,60 9,99\ 
Schwan- 13,88. 9,07-
kungen 1:;,73 10,83 

17,65 11,62 

{ Mittel 16,11 10,73 
Schwan- 14,70- 9,26-
kungcn 17,43 11,60 

69,50 16,25 10,96 

{
Mittel 4,28 69,31 25,0 14,37 10,25 

Schwan- 4,19- 66,96· 22,2- 14,19- 9,44-
kungen 4,42 71,:;8 27,4 14,56 10,88 

{
Mittel 4,59 71,54 41,4 13,8511,43 

Schwan· 4,25- 69,5- 24,2- 12,64· 10,:;0-
kungen 4,77 73,5 53,8 14,69 13,94 

Mittel 4,53 64,97 5,5 16,0410,07 

{
Mittel 4,51 66,99 8,74 14,3710,58 

Schwan- 4,02- 64,5- 3,8- 13,22- 8,96-
kungen 5,05 69,0 18,0 15,87 11,74 

l. 
CD ~f ..:. .. Analytikcr ... Go" ~S 0 ... • Oe Uje C ... 

II. 

", '" '/, 

2,69 1,12 1,63 

3,02 0,96 1,76 
2,79- 0,80- 1,56-

3,3:; 1,21 1,94 
E. Prior ') 

2,77 1,07 1,69 

2,94 0,98 1,60 
2,76- 0,78- 1,29-

3,18 1,13 1,85 

- 1 
- 1,49- E. Prior') 

1,64 

2,68 1,00 1,531 

2,89 0,92 1,81 
2,4:;- 0,74- 1,68-

3,04 1,0:; 1,96 . r:. Prior IJ 

2,95 1,04 1,56 j 
2,99 1,00 1,61 

2,73- 0,8:;- 1,30-
3,29 1,14 1,82 

1,07 1,83 } 
1,02- 1,77- J. Jail') 

1,11 1,88 

1,12- E. P"iur ') 
1,82 

2,86 1,60 
2,77- 1,45-

3,12 1,73 

2,77 1,86 K. Reilc/JalUr 

3,12 1,72 u. L • .dubrv·) 

2,62- 1,48-
3,18 1,85 

3,93 1,10 1,74 

1,75 

3,44 1,04 1,64] 
3,19- 0,99- 1,51-

3,01 0,93 1,83 
2,59- 0,73- 1,68-

3,63 1,04 2'231 E. Prior') 

3,04 0,97 1,61 

2,98 0,96 1,69 
2,70- 0,66-\1,43-

3,26 1,18 1,88 

') Bayerisches Brauer·Journal 1888. Sonderabdruck. Vergl. liuch Bierbrauer 1887, 703; Zeitschr. angew. 
Chem. 1888, 83. 

'l Bayerisches Brauer - Journal 1895,5,505; Chem.-Ztg. 1896,20, Rep. 23. 
') Bayerioches Brauer· Journal 1888. Sonderabdruck. Vergl. auch Bierbrauer 1887, 702; Zeitschr. angew. 

Chem. 1888, 83. 
0) Zeitschr. ge •. Brauwesen 1892, 15, 42:;. 
') Bayerische. Brauer·J ournal 1895, 5, 50:;. 
'l Zeitschr. ge •. Brauwesen 1881 U. 1883. 3., 4. und 5. Jahrcsbericht der wissenschafU. Station fUr Brauerei in 

Miinchen. 



496 Cerealien. 

c cc In der Trocken-SnbBtanz .. 0" .... .a >"' .... .. ... E c ~a .. H c ~~ -!'E • .. !! • ..;~= .. 
"' No. ... .. Nahere BezeichnuDg ,2" .!:o .. ~ zo .. .5!o';i zo "' -e> ",ell ell" :. ii 
0 ... .. -.a .. 

!! "'e> :z: 1/1.'" c :c eII_ III .. g kg '/, '/, '/, 0/, "I. N 

55/1 1892 1 - - - - 13,79 10,22 70,081 -
56111895 10 - Schwan- 49,10- 68,75- - 12,37- 8,38- -I -kungen 49,13 71,88 15,90 12,31 

SchwabeD uDd Neuburg. 

57 1877 14,04 8,47 2,74 

{ Mittel 4,32 68,68 52,1 13,89 10,62 2,82 
58 1887 Schwan- 3,98- 67,1- 46,0- 13,33- 8,25- 2,53-

kungen 4,75 10,9 58,0 14,31 11,00 3,18 

59 1888 4,40 62,15 7,9 17,87 11,64 2,72 

{ Mittel 4,25 63,55 7,40 16,68 10,26 2,99 
60 1889 4 Schwan- 4,07- 61,5- 4,6- 15,80- 9,57- 2,96-

knngen 4,38 65,8 9,8 17,23 10,94 3,03 

61 1893 4,84 68,5 15,53 12,44 68,50 

{ Mittel 4,57 66,6 14,5 15,83 12,26 
62 1893 12 Schwan- 4,13- 63,1- 8-19 13,68- 10,81-

kungen 5,46 68,3 17,00 13,13 

{ Mittel 4,35 65,50 - 14,20 10,03 
63 1895 2 Schwan- 4,28- 64,80- - 14,19- 9,77-

kungen 4,32 66,20 14,21 10,78 

R h e i n - P f a I z. 

{ Mittel 14,79 11,69 2,94 
64 1876 2 Schwan- 14,37- 11,41- 2,87-

knngen 15,20 11,97 3,02 

65 1877 12,46 10,73 2,81 

66 1878 15,91 11,65 2,04 

{ Mittel 15,17 11,36 2,92 
67 1879 3 Schwan- 14,20- 10,58- 2,82-

knngen 15,97 11,81 3,00 

68 1886 Oggersheim 4,48 67,72 30,6 13,80 10,19 2,90 

f Mittel 4,37 65,30 5,51 15,82 10,34 2,91 
69 1889 7 Schwan- 4,03- 62,5- 3,8- 14,77- 9,19- 2,54-

kungen 468 68,9 8,8 17,20 11,82 3,14 

{ Mittel 4,66 66,13 13,13 10,11 
67 1895 2 Schwan- 4,38- 65,63- 13,05- to,06-

kungen 4,93 66,63 13,20 10,15 

71 1896 69,7 15,82 11,28 

B. Wiirttemberg. 

{ s~i::!_1 = 1 I - 1::'6!~1:~~~~1 
knngen - 16,06 10,49 I I 

.) ZeitBchr. geB. Branwesen 1892, 15, 425. 

l. 
0", 
zo .. 
"'''' .... 
0 .. 
zo a.. 
./. 

0,98 

-

-
0,91 

0,83-
1,12 

0,94 

1,05 
1,03-

1,07 

1,02 

1,06 
1,00-

1,24 

..:. .. ADalytiker e2,s 
Uj-

'I. 

1,64 J. Jail') 

1,34- E. Prior') 
1,97 

1,36 

1,61 )K __ 
1,32- II. L. Aubry') 

1,76 

1,86 

1,64 
} Eo frior ') 1,53-

1,75 

1,99 L. Aubry, 
FucM, Jau und 

1,96 
Mttkrer1j 

} F. jt. 1,73- Kicktlhavn 'J 
2,10 

1,60 
} b: Prior 1,56-

1,72 

1,87 

L...-1,83-
1,92 

1,72 

1,86 J 
... L. Aubry') 

1,82 
1,69-

1,89 

1,63 

i'-' 1,66 
1,47-

1,89 

1,62 
} E. Prior') 1,61-

1,62 

1,80 L. Aubrv'l 

/
1,661 } K. Rei .. halJ6 

1,64- II. L . .Aubrv') 
1,68 

') ZeitBchr. geB. Brauwesen 1896, 19, 15; Chern.-Ztg. 1896, 20, Rep. 23. 
'l Zeitschr. geB. BrauweBen 1881 n. 1883. 3., 4. nnd 5. Jahresbericht der wisBenschaftl. Station fiir Brauerei in 

Miinchen. 
'j BayeriBches Braner-Journal 1888. Sonderabdrllck. Vergl. auch Bierbraner 1887, 702 und Zeitschr. angew. 

Chern. 1888, 83. 
') Zeitschr. geB. Brauwesen 1893, 16, 373. 
') Zeitschr. ge •. Brauwesen 1894, 17, 115. 
') Zeitschr. gea. Brauweaen 1896, 19, 681. 
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. _ .. ._-_. , - - - . - - -- -
:1 c: c:c: In dcr Trockcn-SlIhstanz 

i 
II> ., ... ... ... ... >'" "' ... 

... 
CD 0 c: ~a 

I c: .t ... ... ... '" '" N ... 
:l. .c:o ~·i ;;E .. 

~.:= 
co 

'" 
0", 

":'11:: 

N°'1 

.. ... Nahere Bezeichnuug .2'" ,!:o cO ~ .c .c ... Analytiker ... ~.sj ... " B,B 
.c co J o CI'" ~ .. ., 

'0 
II>CI .. .... ;;"' 

~ "'0 x ", .. " ;; C "" :c CI_ '" 
.c ... .. g kg ", 0'0 0,. 0/, 'I. 0'. 0,. 

N -

7~jl"" 4,241 69,2 131i,3 1 2,98 { Mittel 14,25 11,41 - 1,02 1,83 I E. Prior ') 2 - Schwan- ·1,08- 68,7- :24,0- 14,15- 11,:12- 2,84- 1,00- 1,81-
kungen 4,-101 09,6 j 48,6 14,35 11,:'0 - 3,11 1,03 1,84 

I Mittel 4,50 6i,5 29 15,40 12,32 - - - 1,97 
74 !,1893 2 - \ Schwan- 4,14- 66,1- ,24-34 14,75- 11,94- I 1,91-

il 
- - -

kllngen 4,86 68,9
1 

16,04 12,69 2,03 I F. No 
1 { Mittel 4.11 64,1 16,3 16,84 12,06 1,93 Kiekelhayn ') 

75111894 
- - -

3 - Schwan- 3,97- 63.0- 15-18 15,99- 11,75- 1,88-

II 
kllngen 4,27 65,0 17,78 12,63 - - - 2,02 

76r95 2 Tauber-Gerste {gel.b . 
- - - 14,21 10,42 - - - 1,67 I A. Lan~ ') 

weIss. - - - 13,86 11,07 - - -- 1,77 

77 i 1896 1 Heilbronn - - - 16,14 11 ,46 - - - 1,83 
} L. Aubry ·') 

78 ii n I Mergentheim - 69,7 - 16,79 10,80 - - - 1,73 

C. Baden. 

79111877 13,81 11,91 2,92 1,91 

8° 11878 
17,29 11,95 2,70 1,91 

{ Mittel 16,05 10,34 2,89 1,65 K. Reisc"auer 
81 1879 4 Schwan· 15,60- 9,90- 2.77- 1,58-

I 
... L. Aubry') 

82 111880 

kllngcn 16,94 10,85 2,95 1,70 

I Mittel 17,97 12,96 1 
2,07 

2 t Schwan· 16,61- 10,92- 1,75-

II kungcn 19,33 15,00 2,40 

1 f Mittel 4,50 70,4 1I,1511,131 
1,78 

83 
i1893 

2 Breisgau • . l Schwan· 4,46- 09,9- 9,58- 9.56- 1,53-
kungen 4,55 70,9 12,72 12.69 - 2,03 I L ,~", Fuch8, Jai8 u. 

I Rhein- { Mittel 4,83 69.7 - 10,51 ,68,23 1,68 Mederer') 

84 11 n 
2 

niederung 
Schwan- 4,80- 69,4- 10,37· '67,64. 1,66-
kungen 4,87 69,9 1o,65 1 68,81 

1,70 

85,1895 13,41 1l,84 - 1,89 A. Lang') 

86 i 1896 Rhein nielierung 69,2 16,2010,71 1,71 I L. Aubry') 
I 

15,57 9,67 1 871 Haardt-Gebirge 66,9 1,55 

D. Elsass - Lothringen. 

11876 { Mittel 15,05 10,62 1 
3,39 1,70 

88 4 Schwan- 13,24· 9,61- 2,49- 1,54-
kungcn 16,16 11,41 5,32 1,83 

89 1877 
I Mittel 14,62 11,37 1 2,70 1,82 

3 I Schwan· 13,.Hi- 11,02. 2,51- 1,79-

knngcll 16,30 11,92 2,8~ 1,~1 

I Chevalier- { Mittel 14,92 11,62 2,89 1,86 K. ndsr.:"auc1" 
9O li1878 10 

Gerste 
Schwan- 13,33- 10,16. 2,53- 1,62- u. L. Aubry') 

Ii 
knllgell 17,27 13.2::? 3,02 2,11 

{ Mittel 16,70 11 ,26 2,92 1,80 
91 FI879 Schwan· 11.14- 19,82- 2,74- 1,57-

I kungcll 18,12 12m 3,10 1,~3 

i Chevalier- I Mittel 12,90 11,40
1 

1,82 

92 i 5 w. *)\ Schwan· 12,33- ~,06- 1,29-

, mtergerste knngen 14 ,2;) 13,3~ 2,14 

') Bierbraucr 1887, 702; ZcitBcbr. Ilngcw. Chcm. 1888,83" .) Zeit.rhr. ges. Brauwesen 1896, 19, 529. 
'J Zeitsehr. geB. Brauwesen 1894. 17, 115 u. 1895, 18, 169. .) Zeitschr. geB. BrauweBen 1881 u. 1883. 3.,4. n. 5. Jahres-
') Zcitschr. ges. Brauwcscn 1895, 18, 333 u. 34~; 1B~6, bcrieht der wissensehaft!. Station fiir Brauerci in Miinchen. 

19, 15. ') Zeitschr. gcs. Brauwesen 1893, 16, 341. 
*) In der Benennung (lieser Gersten als Chevalier·Gerstc und der Bezeichnung einiger derselhen .Is 'Vintcrgerste 

in dcr erst 1887 veriitfentlichten Erliiuterung zu den 1881 veriitfcntlichtcn Analysen (Zeitsehr. gcs. llr.uwcscn 1887, No.1) 
bestebt insofem cin Widerspmch, als man untcr Chevalier·Gerstc nur SOlllmergerstc versteht. (Verg!. A. Nowacki, 
Getreidebau 1886, 282.) 

Konig, Nahrungsmittel 1. 4. Anfi. 32 



498 Cere&lien. 

c Cc In der Trockcn-Substanz 
'" 0 .... 

.... ... ... >'" "' .... .. 
'" e c ".c 

=0 "' .. .. N .... C ....... .. .. ... .c:o o'i ~~ .. o 0 C .. .. 0 .. 
"'11: 110. '" .... Niihere Bezeicbnung ~ .. ::;; .. .. :g~-= ~ .c .c .... Analytiker .... a ... " .!:!,2 .c '" J ... .. CD CD" ~ 

,. .. 10: • 

-= 
... ..... :z: U;.~ iii -C 0" iii" 
:E CD_ 

II> .c ... • g kg "/. ,/, 0;. 'I. 'I. "I. 'I. N 
- - - -

93 11879 
Chevalier- {Mittel - - - 14,41 10,79 - - - 1,73 

3 Schwan- 11,98- 9,10- 1,46-
Sommergerste kungen - - - - - -19,00 12,69 :!,oa I~M"M= { Mittel - - - 15,03 10,25 65,37 - - I 1,64 u. L • .Aubry') 

94 1880 18 -*) Schwan- 13,41- 9,O~- 61 ,20- 1,44-
kllllgCII - - -

16,3" 11,53 67,7i - - 1,8;' 

Elsiissische { Mittel 4,56 68,4 - 13,53 11,64 67,01 - - 1,86 I L. Aubry. 
95 1893 9 

Gerate 
Schwan- 4,33- 66,9- - 12,5(j- 9,2"- 62,71- - - 1,48- Fuch3, Jail u. 
kungen 4,83 70,4 16,20 13,7~ 70,8 3 2,:?O o Mederer') 

{ Mittel 4,30 - - 13,68 10,56 68,79 - - 1,69 I L . .Aubry 3) 96 1894 10 desgl. Schwan- 4,17- - 13,23- 9,35- 67.83- - 1,53-
kungcn 4,42 - 14,76 11,41 69,96 - 1,83 

{ Mittel - - - 13,74 10,69 70,16 - - 1,71 I 97 1895 11 desgl. Schwan- - - - 13,09- 10,03- 68,74-

1"'1~" 
I A. Lang') 

kllllgcn 14,42 11,17 72,57 - -
{ Mittel - 67,6 - 15,62 9,88 - - - 1,58 

} L. Aubry') 98 1896 9 - Schwan- 66,1- 14,60- 9,44- 151-
kungcn - 69,7 - 16,52 11,08 - - - I ' 1,77 

Gerste aus Oesterreich -Ungarn und den Donau -Fiirstenthiimern. 

'I I I { Mittel 14,16 168,75 1 25 113,52111,411 

I I - 11,83 1} F • .If. 1 11189313 Schwan- 3,97- 66,9- 12-39 12,85- 9,81- _ 1,5~- Kickelhayn ') 
kungen 4,44 70,6 14,42 13,00 .,08 

Bohmen. 

{ Mittel 15,45 8,94 2,94 1,43 
2 1876 6 Schwan- 14,78- 8,01- 2,75- 1,28-

kungen 16,03 10,39 3,no 1,66 

3 1877 13,70 11,31 2,57 1,81 

{ Mittel 14,48 8,23 2,54 1,32 
4 1878 2 Schwan- 13,83- 7,60- 2,38- 1,21-

K. Rei.chauer kungcn 15,13 8,95 2,68 1,43 
... L. Aubry') 

{ Mittel 15,22 10,49 2,71 1,68 
5 1879 2 Schwan- 14,46- 9,91- 2,69- 1,59-

kungen p,97 11,06 2,73 1,77 

{ Mittel 14,31 8,73 1,40 
6 1880 3 Schwan- 13,85- 8,36- 1,34-

kungen 14,86 8,92 1,43 

18~ Imperial- { Mittel 1l,27 65,51 1,80 
7 4 Schwan- 9,50- 66,66- 1,52-

86 Gerste kllngen 12,04 69,19 1,93 

8 
" 

PfaueDgerste 12,56 67,42 2,01 

9 
" 

Probateier 9,95 66,43 1,59 

{ Mittel 11,63 68,77 1,86 J. 

10 6 Chevalier Schwan- 8,55- 64,86- 1,37- Hanamann") 

" kungen 14,35 73,96 2,30 

11 
" 

Austral 10,56 67,55 1,69 

12 
" 

J erusalem-Gerste 12,64 65,60 2,02 

13 
" 

ADnat.-Gerste 14,18 65,52 2,27 

0) Zeitschr. ges.Brauwescn 1881 u. 1883. 3.,4. u. 5. Jahrcs­
bcricht der wisscnschaftl. Station fiir Braucrei in Miinchen. 

') Zeitschr. geB. Brauwesen 1895, 18, 333 u. 349; 
19, 15. 

1896, 

• ) Zeitschr. gcs. Brauwesen 1893, 16, 341 u. 373. 
') Zeitsehr. ges. Brauwesen 1894, 17, 307 u. 347; 1896, 

19, 529 u. 681. 

0) Zeitschr. gcs. Brauwesen 1894, 17, 115 . 
.) Zeitschr. ges. Branwcsen 1887, 10, 203-204. 

*) In vier dieser Gersten wurde an Amid-Stickstoff in Procenten des Gesammt-Stickstoffs gefunden 3,69 bis 
4,92 'Ie, im Mittel 4,44 'I,. 
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Analytiker 

:iii 
oJ 
N g I kg I 'I. 0 ' 

to '/, 
II. 

'" 0'. ./. ::c I;C-- ~.-.~ -~o:ge:t~~{' S~{:;.t:!l_ 
86 kungen 

J 5 I" 1 Primadonna-Gerste 

i { Mittel 
16 i n 5 Oregon-Gerste Sehwan-

kungcn 

I Schottische r Mittcl 
7 I nIH hI G l Sehwan-oc .- erste t kungcn 

8 

9 

20 
" 

21 I n 

22 ~ 1887 

23 11889 

I 
24 ,1 1893 

II 

I Miihrische Gerste 

1 Bohmische Gerste . 

, Schwedische { Mittel 
2 : H hI G Schwan-oc .- erste knng"n 

GOlden-Melon-{ Mittel 
2 G Schwan-

erste kungcn 

2 

3 

4,17 67,72 

{
Mittel 4,05 67,0 

Sehwall- :1,98- 16:,,6-
kungcll 4,12 68,4 

{ .
Mittel 4,03' 70,6 

(2) (1) 
Sthwan- J,03-
kungcn 4,03-

25 '1895 11 

!I 
{

Mittel - -
:':chwan- _ _ 

:261 1894 

27 11895 

28L96 

2911897 
I 

5 

5 

6 

7 

kungcn 

{
Mittel 

S(,hwitu-
kungcn -

I Mittel 3,55 
l Schwan- 3,24-

kungcn ;\,91 

{
Mittel 

Rrhwan­
kungcn 

{ 
Miltel 

Hchwan­
kungcn 

, -

11,5366,63 
_ 10,5u- H4,11-

13,47 68,10 

10,9667,09 

- 12,7467,17 
_ 9,06- 66,30-

15,21 67,90 

13,8467,30 -
!l ,%- 6fi,08-

17,50 68,02 

11,37 68,92 

14,2568,02 -

11,5368,74 -
tG,lO- 67,34-

12,9; 70,13 

13,3864,76 
12,06- 64,66-

14,70 64,85 

1,84 
1,68-

2,16 

1,75 

2,04 
1.45-

. 2,44 

2,21 
1,91-

2,80 

1,82 

- 2,28 

- ],84 
_ 1,62-

2,Oi 

2,14 
1,9:1-

2,35 

30,4 12,98 11,50 -

8,6 15,17 9,47 

3,11 0,71 1,84 

2,78 0,89 1,52 
_ 2,72- 0,81- 1,40-3,8- 14,92- 8,73-

2,84 0,91 1,63 13,4 15,42 10,21 

13,08 9,10 -

_ 12,53- 8,41- _ 
B,90 9,64 

- - 1,46 

1,35-
1,54 

J. 
llonolnann ') 

} 
L. Aubry. 

Fuchs, Jais u. 
Jlederer') 

13,7410,25 -
13,02- 8,63-

15,56 12,80 -

- 1,64 I 
_ 1,38- .d. Lang') 

2,05 

13,9512,2765,79 -
12,48- 11.00- 63,64-
14 ,4~ 13,2"1 68,92 -

14,95 11,4868,46 -
14,02- 10,19- 62,96- _ 

15,56 12188
1
' 70,52 

16,61 12,71 .64,07 -
15,96- 11,25-163,18-

71,00 H,62 6·1,36 

14,2811,7064,26 -
13,33- 10,50-161,4~-

15,34 13,O() 67,22 

- 1,
96 1 _ 1,1~:l2 

1,84 
_,1,63-

2,06 

2,03 
1,80-

2,34 

1,87 j 
1,68-

2,08 

Pranz 
Schwackltu/er 

') 

Miihren. 

30li1875 
I. 

31 il1876 3 

32 11 1877 
331 n 

Hanna-Gerste 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

Hanna-Gerste 

Miihrische Gerste 

14,77 8,44 

15,11 9,42 
H,61- 8.43-

16,25 10,23 

14,07 10,49
1 

14,90 10,94 

1 2,78 
2,79 

2,75-
2,93 

2,51 1 

2,66 

1
1
,
35 1 1,51 

1,35- K. Reischauer 
1,64 1' It. L. Aubrv OJ 

1,68 

1,75 

') Zeitschr. grs. Brauwesen 1887, 10, 203-204 . 
• ) Bayerischcs Brauer-Journal. Sondcrabdruck. Vergl. aueh Bierbrauer 1887, 702; Zeitsebr. angew. Chern. 1888,83. 
') Zeitsehr. gcs. Brauwcsen 1893, 16, 341 u. 313. 
'J Zcitschr. gcs. Brauwescn 189;" 18, :133 u.3·19; 1896, 19, 15. 
') Mittheilung der ostcrrcichischcn Vcrsuehsstatioll fUr Brauerci und Malzerei in Wien 1897, No. VIll; Jahresbcr. 

f. Agrik.-Chem. 1897, N_ F. 20, 476. 
') Zcitschr. gOB. Brauwcscn 1881 u. 1883. 3., 4. und 5. Jahrcsbcrieht der wissenschaftl. Station fUr Branerei in 

Miinchen. 
32* 
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I 
c cc In dcr Trocken-Substanz CD 0" a::: ... >CD CD" .. co e I: 

:!::" ",CD CD N ~ I: .... .. • a.. ~:o 

~! 
-c 

..:r~= 
CD CD ,ge .... .. ...~ No. ~ .. Niihere Bezeichnung ,5!:M: ,!:o .. t: z: Analytiker 

~ ES- 0 "':0 "0 z: CD " .. .. CI CI:M: .. .. .. .. ~. ~ 
." .... :z: en .-; in <C 0 .. 
:<: CI_ m z: a.. • g kg " '/, 'I. 'I. flo '/. '/. N 10 

- - - -- - -

34 1878 1 Gelbe miihrische Gerste - - - 14,14 10,00 - 2,86 - 1,60 

35 
" 

1 Weisse miihrische G .. - - - 13,01 9,19 - 2,82 - 1,47 

36 
" 

1 Miihrische Gerste - - - - 10,55 - - - 1,69 

37 
" 

1 Hanna-Gerste - - - 13,98 10,39 - 2,60 - 1,65 

{ Mittel - - - 13,24 9,64 - 2,86 - 1,54 
38 

" 
4 - Schwan- 12,55- 9,11- 2,79- 1,36- K. Reischau 

kungcn - - - 15,36 10,06 - 2,95 - 1,61 u. L. Aubrv' 
er 
) 

{ Mittel - - - 13,81 9,39 68,65 - - 1,50 
39 1880 2 Hanna-Gerste Rchwan- 13,77 - 9,26-

(1) 
1,48-

kungen - - - 13,85 9,51 - - - 1,52 

Gelbe mah- { Mittel - - - 13,88 10,32 - - - 1,65 
40 

" 
3 . Schwan- 13,66- 10,00- 1,60-

r1sche Gerste kungen - - - 14,13 10,48 - - - 1,68 

18~ Bestehorn- { Mittel - - - - 9,29 - - - 1,49 
41 4 

Gerste Schwan- 8,50- - 1,36-
86 kungen - - - - lU,55 - - 1,69 

{ Mittel - - - - 9,57,66,70 - - 1,53 
42 

" 
9 Hanna-Gerste Schwan- - - 9,00- 65,71- - 1,44-

kungen - - 10,37 68,02 - 1,66 

{ Mittel - - - - 8,81 67,52 - - 1,41 
43 • 1 Pfauengerste Schwan- 8~o6- 65,80- 1,29-

kungcn - - - - 9,56 69,25 - - 1,53 J, 

Probsteier { Mittel - - - - 9,98 65,57 - - 1,60 
Hanamann 'J 

44 • 2 
Gerste Schwan- 9,75- 65,27- 1,56-

kungcn - - - - 10,21 65,86 - - 1,63 

{ Mittel - - - - 9,64 66,67 - - 1,54 
45 

" 
3 Annat.-Gerste Schwan- 9l 25- 66,43- 1,48-

kungcn - - - - 10,37 66,93 - - 1,66 

Chevalier- { Mittel - - - - 9,81 66,39 - - 1,57 
46 • 2 

Gerste Schwan- 9,31- 65,94- 1,49-
kungen - - - - 10,31 66,83 - - 1,65 

{ Mittel 4,49 76,2 14 12,22 8,56 - - - 1,37 
47 1886 4 Hanna-Gerste Schwan- 4,33- 75,6-

10-16 11,53- 8,31- 1,33-
kungen 4,62 76,5 12,92 8,81 - - - 1,41 

{ Mittel 4,50 72,5 15 12,15 9,14 - - - 1,46 
48 • 6 Oregon Schwan- 3,94- 70,8-

9-19 
11.43- 8,38- 1,34-

kungcn 4,99 73,6 12,82 10,25 - - - 1,64 

{ Mittel 4,73 72,9 7 12,25 8,81 - - - 1,41 
49 • 2 Goldmelone Schwan- 4,43- 72,2-

6-9 12,20- 8,56- 1,37-
kungen 5,02 73,5 12,30 9,06 - - - 1,45 F. Schindler, 

{ Mittel 4,88 72,7 17 11,90 9,51 - - - 1,52 S. Adamdz " 
50 

" 
2 Pfauengerste Schwan- 4,80- 71,8- 14-20 11,80- 8,88- 1,42- 1I. Filcher ') 

kungen 4,95 73,6 12,00 10,13 - - - 1,62 

Chevalier- { Mittel 4,44 72,6 15 11,85 9,17' - - - 1,47 
51 • 3 

Gerste Schwan- 4,16- 71,8-
12-20 11,56- 8,44- 1,35-

kungen 4,93 73,6 12,36 9,81 - - - 1,57 

52 • 1 Miihrische Gerste 4,41 71,8 18 11,92 10,06 - - - 1,61 

Schottische { Mittel 4,57 73,9 14 11,98 10,19 - - - 1,63 
53 • 2 

Gerste Schwan- 4,53- 73,4- 13-16 11,95- 9,94- 1,59-
kungen 4,60 74,4 12,00 10,44 - - - 1,67 I 

54 i 1889 1 - 4,11 66,9 6,0 15,59 10,14 - 2,81 1,01 1,62 E. Prior') 

') Zeitschr. geB. Brauwcsen 1881 u. 1883. 3., 4_ und 5. JahrcBbericht der wissenschaf!l. Station fUr Braucrei ill 
MUnchen. 

') ZeitBchr. geB. Brauwesen 1887, 10, 203-204. 
') Mitgethcilt von A. Zoe b I im Berich! an den Central-AusBChuss der K. K. Mahrisch-Schlesischen Ackerhau­

Gesellschaft 1889. Ccntrbl. Agrik.-Chcm. 1889, 18, 257-266. Die Gerstcn waren auf der 2. MahrischclI BraugerBte-Aus­
stellung in Brunn 1887 ausgestell!. Vergl. fcmer Zcitschr. angew. Chern. 1889, 109 . 

• ) Baycrisehes Brauer-Journal. Sondcrahdruck. 
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No. ~ 

I~ 
.. 
'" ... Nahere Bezeichnung -.. 

a~ : ,. . ::ll '" .-~as ~ 

~~jl' ~ 
'" .c o -C 

0", 
.c .. 
... :s .... 
0 .. 
.c 

Analytiker 

:c .. 
N ',. ", ',. ." ',. Q. 

'/. ", 

551'1892 2 {
Mittel 4,51 

Sehwan- 4,-J8- _ 
kungtm 1153 

- 15,2510,63 - 2,83 0,67 1,70 } Slrasl11l<1nnil. 
_ 15,12- 10,39- _ 2,79- 0,66- 1,6116,--::,. ;If. Levy') 

15,38 10,86 2,86 0,67 , 

'I 

Ii 
I: 11 

56
11
1891 II 

57 :! 11 

Anbauversnche. 
a) Deutsche Gersten. 

} 
Heine's ver- {Aussaat 

besserte 
Chevalier-G. Ernte 

I Richardson's I A ussaat 
J Chevalier-G. l Ernte II" II 

5811" Ji 1 
II 1 I ) 

II 1 
II ) 

Goldene 
Melone 

I Aussaat 

1 Ernte 

4,45 71,5 

4,14 66,4 

4,41 71,9 

4,221 67 ,2 
4,50 70,9 

4,18 166,8 
4,53 ,70,6 

59 ii " 
II 

601111891 (I 
I I 

61 I" 11 
II 
11 

62 " \1 

Webb's 
Bartlose 

I Aussaat 
1 Ernte 

b) Diiniscbe (lHsten. 
4, 53 165,3 

I Lerchenborg I Aussaat 
J Chevalier I Ernte 

4,41 72,6 

4,12 66,7 

1 
J 

Hallet's I Aussaat 4,39 71,3 

Chevalier 1 Ernte 4,18 66,0 

] Printice 
I Anssaat 4,3771,8 

\ Ernte 4,33 67,0 

c) Miihrische Gersten. 

\ H I A ussaat 4,1 ° 7 I ,7 anna 
J I Ernte 4,17 66,7 

64 /1 I Oregon IlAussaat 4,38 70,2 
11 Ernte 4,28 67,9 

65 J 1 1 P' d J Aussaat 4,38 71,1 
\ I J nma onna 1 Ernte 4,02 65,8 

23 13,96 8,39 -

42 11,62 11,56 -

7 13.66 8,34 

40 10,9611.69 -

11 14,22 10,00 -

40 10,89 11,00 -

3 13,17 8,43 

2,89 

2,94 

3,01 

2,79 

2,89 

2,95 

2,93 

28 11,33 12,50 - 3,00 

17 13,25 8,93 - 2,44 

41 12,29 12,06 - 3,00 

15 14,02 8,02 - 2,91 

53 12,2815,81 

29 12,95 8,90 -

35 12,02 10,81 

24 11,20 8,83 -

42 12,87 1l,59 

23 11,45 7,43 -

40 12,61 11,19 -

9 10,42 7,86 -

49 13,08 11,25 -

3,10 

2,58 

3,04 

2,84 

2,94 

2,88 

3,05 

2,79 

3,07 

1,34 

1,85 

1,33 

1,87 

1,60 

1,76 

1,35 

2,00 

1,43 

1,93 

1,28 

2,53 

1,42 

1,73 

1,41 

1,85 

1,19 

1,79 

1,26 

1,80 

66 J I \ 
I 1 J 

Goldene 
Melone 

I Aussaat 4,12 71,1 18 11,91 8,60 - 3,07 - 1,38 

I Ernte 4,24 66,9 36 12,91 11,88 - 3,01 - 1,91 

A. Ziibl') 

67 1891 6 {
Mittel 425 65,56 15,2 14,33 9,7866,63 - - 1,56 I 

Schwan- 3,57- 63,3- "_00 12,91- 9,06- 65,50- _ _ 1,45- Wichmann') 
kungen 4,09 68,3'" 15,11 10,50 67,56 1,68 

-*) 

68 1893 4 {
Mittel 4,36 68,5 - 13,0010,2269,57 - - 1,64 } L. Aubry, 

(3) (2) Ji'uc"', Jai .... 
Schwan- 4,:11- 68.3- 12,38- U,81- 68,84- _ _ 1,57- Medel'er') 
kungen 4,48 68,7 - 14,00 10,46 - 1,67 

69 1893 2 
f~ittel - - - 11,55 10,3370,35 2,24 0,85 1,66 ) J. Jau und 

I Schwan- _ _ _ 11,49- 10,29- 68,69- 2,14- 0,75- 1,6°1--.66 J. Puc"") 
kungen 11,60 10,37 72,00 2,35 0,96 

3 

70 1894 6 

71 

{
Mittel 4,35 - - 13,05 9,31 70,64 - 0,96 1,49 ~ 

Schwan- 4,21-1 12,62- 8.99- 69,44- 0,89- 1,44- L. Aubry') 
kungen 4,42 - - 13,40 9,59 71,33 - 1,02 1,53 

{
Mittel 4,26 '169,4 26,3 12,92 9,71 - - - 1,55} F. M. 

Schwan- 4,I~- 68.9- '24_2812.46- !1.50- _ _ _ 1,52- Kickelhayn') 
knngcll 1,:31 I G!\9 IH,44 U,94i 1,1)9 

') Chem.-Ztg. 1893, 17, 469. ') ZeitBchr. geB. Brauwcsen 1893, 16, 341 u. 373. 
') Oesterr. Landwirthschaftliches Wochenblatt. 1892, 0) ZcitBchr. geB. Brauwesen 1894, 17, 163. 

No. 30-32. Sonderabdruck. .) Zeitschr. ges. Brauwesen 1894, 17, 307 u. 347; 1896, 
.) Mittheilungen der osterr. V crsuchsBtation flir Braucrei 19, 529 u. 681. 

unu Miilzerei in Wien 1892, 5. Sondcrabdruck. ') Zeitsehl'. ges. Brauwcsen 1895, 18, 169. 

*) Von dem Protein war in Wasser liislich 1,31-1,81 '", im Mittel 1,52 '". 
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No. f' .. 
'" .c: ... 

.!l :c .. 
N 

72- 11~:: ~ 41 

73 /1 1893 

74 11894 

75 1895 

76 

/
1896 

77 11897 

78 1895 

79 18~4 
KG 

80 

8/ 

10 

8 

10 

14 

5 

3 

811118761 31 

82/118771 11 

83 1876 2 

84 1895 

85 1896 

86 1877 

87 1878 

88 

2 

89 1891 4 

I: _.I: .• :: 1 -.. -g .. ", :: '" -I: .c:Q ~i Niihere Bezeichnung .2", .... oo 
"'11:" 1 

... ..... ~~ :; ~f~ .:. ~c "'CI 
"'c :z: 

U) .. ~ 1 
ili CI_ 

g kg '/, ' / 'I, 'I, ., 
--

f Mittel -
/ 68,61 

- 14,821 9,44 t 
-

- 1 ~chwau- 67,8- 13,88- 9.21-
kungen - 70,1 1 

- 15.45 111,141 -

{ Mittel - - - 13,3411,7864,36 
- Schwau- 12,68- 11,1!1- 160,o1-

kungen - - - 15,27 12,44 69,08 

{ Mittel - - - 12,98 11,24167,49 
- Sehwan- 12,15- 10,OU-61.70-

kungen - - - 15,13 13,121 70,82 

f Mittel - - - 14,0411,0465,14 
- 1 Sehwan- 13,:t8~ 10,2Ii- i(;0,2-1-

kungen - - - 15,:n 12,1~ ~ 69,13 

{ Mittel - - - 15,27 10,i9 65,51 
- (4) 

Schwan- - - 13.:18- 9,5ti- 62,12-
kungen - 16,93 12,13 69,98 

{ Mittel - - - 14,06 10,24 65,16 
- Sehwan- 12iJ8- 9.25- 60,60-

kungcn - - - 1;;,08 11,88 67,14 

( Mittel - -
1 

- 13,35 10,13 -
- Sehwan- 12,73- 9,84-

kungen - - - 14,10 10,161 -

Hallet's Pedigree 

Oesterreichisch - Schlesien. 

10,06 65,82 

Chevalier­
Gerste 

Pfauengerste 

-*) 

{
Mittel 

Sehwau­
kungen 

f Mittel 
l Scl,wan­

kungen 

f Mittel 
) Schwan­
t knngcn 

{
Mittel 

S('hwan­
kungen 

9,2367,39 
8,00- 65,65· 

10,93 69,04 

Steiermark. 
15,28 9,86 
14,77- 9 ... 5-

15,78 9,98 

12,44 12,85 

Ober - Oesterreich. 

14,5910,61 1 
14,17- 10,61-

15,01 Hi,61 \ 
13,34 1l,86 

68,2 14,87 11,15 

Nieder - Oesterreich. 

14,82 12,23 

15,60 11,46 
14,97- 11,04-
16,2~ 11,87 

9,1867,52 

{ 
!'1it~el 3,83 ~5?05 28,5 14,80 11,81 

Seh"an- 3,61- 62 .. 1- 9-40 13,54- 9,94- 61,11-
kungen 4,29 70,2 16,31 13,fJ(i 65,93 

' . 
'" .I: 
Q .. 
c 

'I, 

-
I -
! 

-
-
-
-
-
- i 
-

-
-
-
-

1 
-

2, 79 1 
2,22- 1 

2,~~j l 

\
2,81 

2,80-
2,81 

1 

I 

/ 2,37 1 

2,92 . 
2,8:1- . 

3,00 

.. 
0", 
.1: .. "",. .. "" ,goo 
0.. 

'I, 

-

-

-

-
-
-
-
-
-

-
-

-
-
-

~II::: 
.2,S Analytiker 

ili" 
'I. 

- -

11,51 

l 1,47- L. AIlI".y ') 

1,62 

1,88 
1.79-

1.99 

1,79 
1,61-

2,10 

1,76 
1,64- Fr. 

1 ~9j Scillrackhii/"" 
') 

1,73 

1,53-
1,94 

1,64 
1,48-

1,90 

11~5;-= 
1,67 

I A. Lang') 

1,61 1 
1,48 J 1,28-

1,7:' 

1 1~;;~~ 1,60 

12,06 

g. flei!cllauel' 
11_ L. Auury') 

1 1~7J_, O } dine/ben') 
1.70 

A. Lang") 

/
1,90 

1,79 L. Auury') 

1 1,96 l 
1/~3 K. Reischauer 

1., 6- J u. L. Aubry') 1,90 

1,47 

1,89 } 
1.,,9- II. Wichmann') 

2,17 

0) Zeitsehr. ges. Brauwesen 1896, 19, 529 uud 68t. 
') Mittheilungen der osterreichisehen Vcrsnehsstation fiir Brauerci un(l Malzerei in Wicn 1897, 8. JahreBber. f. 

Agrik.-Chem. 1897, N. F. 20, 476. 
'J Zeitsehr. geB. Brauwcsen 1 895, 18, 3a3 ll . 34\/ : 1896, 19, 15. 
I) Zeitsehr. geB. BrauwescII 1881u. 1883. 3.,4. und 5. Jahresbericht del' wissensehaftl. ~tation £iir Brauerei in Miinchen. 
'j 1Ilitthcilungen der iistcrrcichisehen Versuchsstation fUr Brauerci und Miilzerei in Wicn 1892, 5. SOIHI,:rabdruck. 
*) Die Troekell-Substanz enthielt 1,56-1,88 '/., im Mittel 1,73 '/, Wsliches "Protein". 
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No. i fa 

!~ 

90 ii 1893 
II 

911[1893 

I! 

92 i\1894 

93 ,11895 

94 1896 

95 1897 

1 I 

2 

2 

2 

{
Mittel 

Schwan­
knngen 

{
Mittel 

Schwan­
knngen 

( Mittel 
·l Schwan­

kungen 

4,41 11,7511,07 -

13,9012,6061,94 -
12.69- 12,25- 61 ,78-

15,11 12,97 62,10 

12,39 10,82
1

64,46 - I' -
12,12- 10.44- 58,15- _ _ 

12,65 11,19 70,76 

14,04 11,69 56,57 

16,0412,0665,93 -

1,77 

2,02 
1,96-

2,08 

1,73 
1,67-

1,79 

1,87 

1,93 

1,70 13,45 10,63 64,00 
12,60- 10,06- 63,13-

14,29 11,111 64,87 1
161-

- '1,7H 

L. Auln'y, 
Fuch. una 
j[ederer ') 

Fr. 
SchIDQcJ:hii/er 

I) 

Ungarn. 

9611876 5 

9711877 16 

98 1878 5 

99 1879 3 

100 1880 3 

101 1884 2 

102 1877 2 

103 1878 2 

Aus 
der Slowakei 

desgl. 

f Mittel 
\ 

Schwan­
kungcn 

( Mittel 
) Schwan­
\ kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

J Mittel 

l Schwan­
kungen 

( Mittel 
) Schwan­
\ kungen 

'I 104
11
1879 I 

J Mittel 
2 l Sehwan-

kungcn 

105 

106 

107 » 

108 1887 

109 1896 10 

Annat.-Gerste 
Chevalier-Gerste 
Oregon-Gerste 

{
Mittel 

Sehwan­
kungen 

3,93 67,56 38,6 

68,7 
64,8-

71,4 

15,05 9,77 
14,19- R,43-

16,08 10,86 

14,6611,15 
12.22- 9,44-

19,15 13,09 

15,4311,06 
1:;,03- 10,63-

15,67 11,42 

15,26 10,03 
13,59- 9,55-

16,11 10,76 

13,84 9,47 
12.95- 9,55-

15,37 10,76 

2,77 I 0,98 1,56 
2,63- 0,92- 1,35-

2,83 1,05 1, H 

2,70 0,80 1,76 
2,47- 0,55- 1,51-

3,05 1,17 2,09 

2,79 0,99 1,77 
2,51- 0,89- 1,71-

2,89 1'2°11,82 
2,88 1,03 1,60 

2,85- 0,96- 1,53-
2,90 1,10 1,72 

1,07 1 1,52 
0,95- 1,47-

1,16 1,55 

K. Rtischauer 
f u. L_ Aubry') 

13,32 10,1866,14 
12,45- 9,60- 62,74-

14,19 10,75 69,53 

1,14 1,63 I 
1,08- 1,54- L. Marx') 

1,20 1,72 

13,32 11,64 

12,57- 10,18-
14,07 13,10 

15,3410,77 
15,24- 10,72-

15,43 10,81 

2,59 0,79 1,86 
(1) 

2,53-
2,64 

1,63-
2,10 

2,97 0,97 1,72 
2,77- 0,89- 1,71-

3,17 1,05 1,73 

15,5911,14153,49 2,70 1,02 1,79 
15.01- 11,03- 53,~5-_ 2,50- 1,02-· 1,77-

16,16 11,25 53,5" 2,90 1,03 1,80 

10,75 [66,17 1,72 

10,87
1
63,90 1,87 

10,4366,74 1,67 

13,2410,69 2,67 0,63 1,71 

K. ReiscnaUlr 
u. L. AUln'y ') 

E. Pn'or') 

15,92 10,19 
13,77- 9,37-

15,58 10,86 

1,63 } L. Aubry') 
1,50-

1,74 

') Zeitschr. geB. BrauweBen 1893, 16, 341. 
') Mittheil. der Versuehsstation fiir Brauerei u. Malzerei in Wien 1897,8; Jahresber. f. Agrik.-Chem.1897 [N. F.], 20, 47G. 
') Zeitschr. ges. BrauweBen 1881 u. 1883. 3., 4. und 5. Jahresbericht der wisscnsehaft!. Station fUr Brauerei in Munchon . 
• ) Z eitschr. geB. Brauwescn 1885, 8, 272. 
') BayeriBcheB Brauer-Journal. Sonderabdrnck. Vergl. auch DerBicrbrauer 1887, 702; Zeitschr.angew. Chern. 1888, 83. 
') Zeitsehr. geB. Brauwesen 1896, 19, 529 u.681. 
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c: 
CD ... 
o 
.t .. 
CD ... 
:c • N 

110 111891- 8 
II 
I 

1 

111 /1893 8 

1 

I 
11211893 2 

113'1894 14 

14 1893 7 

115 1894 7 

116 1895 7 

17 1896 6 

18 1897 7 

19 1894 12 

20 188i 1 

21 1894 2 

22 1895 4 

123 1896 6 

124111884 

125 1895 

126 1889 

127 1895 

3 

Nahcre Bezeichnnng 

-*) 

Slovllkische 

dcsgl. 

desgl. 

desgl. 

r Mittel 
\ 

Schwan­
kungcn 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

J Mittel 
Schwan­l kungen 

{
Mittel 

Sehwall­
kungcll 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

{
Mittel 

Schwan­
kungcll 

{
Mittel 

Sehwan­
kungen 

J Mittel 
I Schwan­

kungcn 

Gerate 

{ Mittel 
Schwan­
kungen 

I Mittel 
Schwall­
kungcn 

J Mittel 
I Schwan­

kungen 

Cerealien. 

I ~~ 
In dcr Trockcn - Substanz .. 

CD .. ----~--~--~~~-----

I '~ 
Ci": 

:: 
:. 

CD 

~ 
~ 
fI) 

CD 
.c 
o 
~ .c" 

"-I ·='~ 
kg '{, O{, 'I. 

I ·l~ 
'/, 0/, 

3.46 .63,3 27,0 13. ~59 10,95
1

163,10 
3,16- 60,4- 11-40 12.ti4- 9,88- 60,98-

3,79 66,1 14,20 11,88 64,13 

4,20 69,3 13,00 9,34

1

69,93 
(5) (3) 

4,09- 68,0- _ 12,30- 8,63- 69,0;;-
4,31 70,1) 13,56 9,65 71,16 

-
-1- -- 11,0310,0916~1~4 

10,05- 10,00-
- - 12,00 10,13 -

4,19 
3,85-

4,75 

- -- 12;59 10,00170,53 
__ 11,86- 9,01- 69,6G-

13,31 11,50 71,45 

-- 12,61 11,5066,67 
11,97 - 10,41- 62,27-

- 13,52 1:{,1:~ 6~),4S 

12,65 12,00 62,16 
12,27- 10,87- 60.82-

13,89 13,13 6:J,68 

13,2112,3962,53 
12,08- 11,1)9- 59,05-

14,,(1 12.81 67,57 

15,0911,3565,78 
(1) 

14,18- 9,G3-
15,6n 12,06 

2,79 
(1) 

- 13,7010,8464,68 -
_ 13,15- 10.19- 6~,06- __ 

14,32 11,44 67,70 

4,18 69,3 26,5 12,51 10,63 -
3.60- 64,4- 14-51 11,37- 9,38- __ 

4 ,9~ 73,7

1 

13,7~ 13.13 

4,06 68,34 38,0 13,85 9,94 - 13_,11 

-- - - 12,81 9,74 -I 
_ _ _ 12,48- 9,28- _ _ 

13,14 10,15 

68,6 
66,9-

70,6 

- 13,30 10,5670,13 -­
_ 12,46- 10,05- 69,33- _ 

14,12 11,13 70,91 

- 14,6410,13 -
_ 14,13- 9,62- _ 

15,32 10,34 

1,06 
(1) 

0,81 

Analytiker 

'/, 

1,75 I II 
1,;,8- Wich"';"'" ') 

1,91) 

L. Aubry, 1,49 } 
1 38- Fuchs. Jail u. 
, !.f,4 Mederer ') 

.r. Jais "nd 1,62 } 

1.61-- J. Puch. ') 
1,64 

1,60 } 
1,44- L. Aubry') 

1,84 

1,84 1 
1'67-

1 
2.10 

1,92 
1,74-

2,10 I 
1,99 Fr. 

1.87- . Schwack"~fer 
2.03 ') 

1,82 

1,54-
1,93 

1,73 
I,G3-

1,83 

1,70 I 
1,49- f 

2,10 

F. M. 
KickeZhaYll II) 

1,59 E. Prior') 

1,56 } 
1,49- L. Aubry') 

1,63 

1,69 I 
1,61- A. Lang') 

1,78 

1,62 I 
1,54- L. Aubry') 

1,69 

Gerste aus den Donau-Fiirstenthiimern. 

Slavonien 

Rnmanien 

desgI. 

{
Mittel 

Schwan­
kungcn 

3,43,68,0 

-1-
3,0 

12,2412,3861,691 
10,96- 12,01- 61,65- I 

12,88 12,G9 61,75 

12,7511,14 

12,2812,69
1 

12,65 12.80, 

11,98 I 
1,92- L. Mar.r') 

2,03 

1,78 A. Lang') 

2,67 I 0,90 2,03 E. Prior '0) 

- I 2,05 A. Lana') 

') Mitthcilungcn dcr iiBtcrreichischcn VersuchBBtation fiir 
Brauerci und Miilzerci in Wicn 1892, 5. Sondcrabdmck. 

') Zeitsehr. geB. Brauwcscn 1893, 16, 341 u. 373. 

') Zcitschr. gus. Brauwescn 189:1, 18, 169. 
') Bierbrauer 1887, 702 ; ZeitBchr. angew. Chem. 1888, 83. 
0) Zeitschr. gr • . Brauwes. 1890, 18, 333 U. 34!) ; 1896, 19, la. 
') Zeitschr. ges. Brauwesen 1885, 8, 272. ") Zcitschr. grs. Brauwcscn 1894, 17, 163. 

') Z,'itschr. grs. Brauwes. 1894, 17, 307 u. 347; 1896,19,029. 
') !II itthcilungen der iistcrreichischcn V,'rsuchsstation 

fiir Hraucrci und Miilzcrei in \Vicl1 1tHJ7, 8. JahrcsiH'r. f. 
Agrik.-Chem. 1897 [N. F.I, 20, 47G. 

10) Buycrisches Brauer-Journal. Sondcrabdruck. Vergl. 
aurh Ilicrhraucr 1887, 702; Zeitschr. angew. Chclll. 1888, 83. 

*) Die Trockell-Substanz enthielt 1,31-1,89°,., illl 
Mittel 1,81 °/. Hislirhes "Protcinu. 
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~:o !i .. Nahere Bezeichnuug ,2.-
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.. 
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~-S~ 
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~ "-.0 :s 1/)0>,. I/) 
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'I. ./. ./. 

In dcr Troekcn· Substanz 

Analytiker =1~G).w-= 
! I'!~ ~~ 
'I. ":.,. 'I • 

=-""~==:=====.--r- Slovenische r Mittel 
) Schwan· 

Gerste \ kungcn 
3 

11,~5 10,00 68,~0 ,2',66 0,97 1!60 I J. Jais ,md 
11,21· 9,47- 66,31· 2,59- 0,94- I,J2- J. Fu,hs') 

12,10 10,49 70,39 2,82 1,07 1,68 • . 128111893 

129 11 1895 I Siebenblirgen 69,7 17,2511,04 1,77 L. Aubry') 

118621 2 

2 1876 3 

3 1880 4 

4 1876 3 

5 1884 4 

6 1885 

7 
" 

8 1884 

9 

10 1885 

11 1892 

12 

13 1895 3 

14\\1894 I \ 

r Mittel 
Nard-Russland I Schwall. 

kungcll 

J Mittel 
I Schwan· 

kungen 

r Mittel 

" I Schwall· 
kungcn 

Slid- u. West- { Mit'el 
Schwan· 

Russland kungen 

J Mittel 
I Schwan· 

kungen 

Polnische Gerste 
Grjasi-Zarizin-Gerste 
Saratow·Gerste 
desgl .. 
Kiew-Gerste • 
Ostsee-Provinzen 
Slid-Russland 

Gerste aus Russland. 

11,09112,07 
10,70- 11,82· 

11,48 12,31 
1

2,38 
2,33-

2,43 
-1 193 I _ 1,8\1- I c. Schmid') 

1.97 

15,4812,20 2,77 0,95 ),951 
14,45· 12,09· 2,67- 0,89- 1,93-

17,33 12,40 2,88 1,00 1,98 

13,~6 12,?4 65,95 - 1,09 1,93 K.Reischa,wr 
13,30· 11,40· 64.10· 0,92- 1,83- . u. L Auhr'U') 

15,33 13,09 66,72 1,25 2,09 • 

14,97 15,15 2,66 0,90 2,42 
11,24· 13,21- 2':,3- 0,85- 2,11-

15,57 16,18 2,83 0,93 2,60 

12,39 15,00 60,11 0,83 2,40 
11,71· 13,87· 58,15· 0,69- 2,22-

13,39 16,39 62,70 0,91 2,62 

15,0211,98 

13,1615,97 

13,97 12,54 

13,2015,55 

15,3416,0\ 

12,39 13,46 

14,0913,88 

2,79 

2,93 

0,62 

0,61 

1,92 

2.56 

2,01 

2,49 

2,56 

2,15 

2,22 

I L • .lfarx') 

\ St1'a&smann 
f u. Max L",'y ') 

r Mittel 12,64 13,00 

I Schwan- lZ,12· 12,18. I 2,08 
1~9,'j-

2,29 

) A. Lang") 

knngcn - \ - 13,97 14,33 F. M. 
Kickelhayn ') 

VergI. ferner W. E. 

4,27 70,7 23 11,37 14,28 

Titschenko liber den Stickstoffgehalt 

2,28 

russischer Braugerste. Chem.-Ztg. 

1893, 17, 503. 
Gerste aus England und SehoUl and. 

1879 6 
I Mittel I J 5,91 11,151 1,78 l LA."'" 

1 I Schwan· 14,70- 10,15· 1.62-
kungen 16,75 11,72 . 1,88 

f Mittel 20,10 9,98 1,60 
2 1880 2 I Schwan· 19,49· 9,45- 1,51-

kungen 20,70 10,40 1,66 
F. Jf. 

3 1894 5,09 70,4 14 10,91 12,50 2,00 Kickelhayn ') 

Gerste aus Frankreieh. 

10 I 
I Mittel 

I 1876 I Schwan· 
kungen 

41 
r Mittel 

2
1
1877 I Schwan-

kungen 

'l Zcitschr. gcs. Brauwcscn 1894, 17, IG3. 
I) Zeitschr. gcs. Brauwes. 1896, 19, 529. 
') Livl. Jahrbtieher f. Landw. 1863, 16, 129. 
') Zeitschr. goa. Brauwesen 1881 u. 188~. 3 .. 4. n. 5.Jahres· 

bericht dcr wissenschaftl. Station fiir Brauerei in Miinch .. n. 
') Zeitsehr. geB. Brauwcsen 1885, 8, 272. 

- 15,5°111 ,66 2,81 0,86 1 1,87 
- 13,50· 9,68- 2,41- 0,73- 1,55-

16.44 17,85 3,34 1,04 2,86 K. ReiscilnUN' 

- 14,76111 ,11 2,80 0,93 1 1,78 
u. In Aubry') 

1:1,)\5· 9,76- "67- 0,64- 1,r,[,-
15.59 1~,4" - , 3,10 1,20 2,00 

'J Zeitschr. ges. IIrauwcscn 1886, 9,237. Mittheilung aus 
dcm Lahoratoriu'll dcr Troehgorny·Brauerci in Moskau. 

') Chcm.·~tg. 1893, 17, 469. 
') Zeitsehr. gea. BrauwcBcn 1896, 19, 15. 
') Zcitsehr. geB. Brauwcscn 189;" 18, lW. 

IG) 4. Jallrcsbcril.'-ht tler wisscll~whaftl. Station fUr Brancfei 
in Miillchell fUr 1879/80, 5 nnl! 5. Jahresbcri..llt is. 11. 
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1'1 : ~E .. > _t~ CD ... ... 
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I :,.c~ .: Jc - c:J=-: :a .2 o~ Q a..:a I "c> 
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In der Trocken-Substanz 

Analytikcr 

I ::c c:t_ rn f I 
I; .::: g kg '/. '/, '/, 'I. % '/, 'I. 
il =~='=========~~~~'==i'==I===l===+===\==i====fi====~==== 

I, - {Mittel - - - 15;;010,91 - 2_*~411,04 1,75 1 

6 , Schwan- 13,76- 10.28- _ 2,08-1°,72- 1,64-
kungen - - - lG,!;! 11,31 3.H 1,33 1,81 

{ S~~~:~- - - - ~2~O~~ 8';o~1 = 2~5:!. fJ~J~~ 1~3~~ 

3 1878 

K. Ret'$chauel 
u. J~. Aub1'Y I 4 1879 7 

kungcn - - - 17,06 11,00 3.00 1,09 1,76 

{
Mittel - - - 15,9410,0464,83 - 0,97 1,61 

*) ~ 
Schwan- _ _ _ 13,63- 8,91- 64.27- _ 0,80- 1.4:l-
kungen 17,00 10,73 65,85 1,05 1,72 

5 1880 14 

6 188~ 
Gersten mit J Mittel 

8 f' H"l t Schwan-elnen 11 sen kungen 

7 3 

8 1879 5 

9 1893 9 

10 1893 4 

11 1894 6 

12 1895 12 

Gersten mit J Mittel 
b H"l I Schwan-gro en u sen kungen 

J Mittel 
I Schwan­

kungen 

I Mittel 4,66 68,9 
t Schwan- 3,87- 67,6-

kungen 5,13 70,4 

{
Mittel - -

Schwan-
kungen - -

J Mittel 4,51 -
l Schwan- 3,97- _ 

kungen 4,84 

{ Mittel 
Schwan­
kungen 

72,0 

13,17 9,52

1

64.68 - 0,93 1,52 
_ 11,25- 8,41- 6:1.48- _ 0 ,78- 1,:15-

14,57 10,81 65,42 1,11 1,72 

12,5410,8761,84 - 0,69 1,74 
11.69- ~,97- 61,23- _ 0,63- 1,55-

n,51 11,95 62,44 0,80 1,91 

15,17 9,74 -
13,04- 8.;,()-

17.29 10,37 -

13,1512,8867,51 
12,33- 11.81- 65,~4-

14.30 14.56 69,62 

2,98 
2.96-

2,119 

- 1,56 1 
1,36- J 

1,66 

- 2,06 1 
1,89- I 

2,33 

L • .Aubry') 

L • .Aubry. 
Fuch" Jail u. 

Medtrer ' ) 

11,11 11,9467,77 
(1) 

_ 9,94- 9,19-
13,70 13,28 

2,34 
(1) 

1,91 

1,47-
2.1:J 

} 
J. Jail und 
J. Fac"") 

- 13,93 11,00 -
12.89- 9.59-

15,00 '12,00 -

13,5010,25 -
12.67- 9.4:1-

14,33 12,18 

1,76 I 
1,53- L • .Aubry') 

1,92 

1,65 I 
1.51- J A. Lang l ) 

1,77 

1,65 I 
13 3 

14 1884 1 Corsika 

r Mittel 
\ Sl'hwan­

kungen _1 70,0-

1 

-74,8 

- -

14,4810,31 
14,31- !l,H-

14.72 10,80 

12,28 7,70 65,21 

_ 1,51- I L. .Aubry ') 
1,7:1 

1,23 L • .Aubry ') 

Gerste aus Schweden und Norwegen. 

1 111876 

2 1877 

3 1878 6 

4 1880 8 

°11885 111 

J Mittel 
I Schwan­

kungen 

1 Mittel 
Sehwan­
kungen 

I Mittel 
I Schwan­

kungen 

Zweizeilige I Mittel 4,81 71,8 
Gerate I Schwan- 4,57- 68,2-

kungen 0.73 78,6 

') Zeitschr. geB. Brauwesen 1881 u. 1883. 3. (1878/79), 
4. (1879180) und 5. (1880/81) Jahresbericht der landwirth­
schaft!. Station fiir Brauerei in Miinchen: ferner Zeitsrhr. 
gCB. Brauwescn 18~4, 17, 347; 18!I", 19, 529 u.681. 

oJ Zeitschr. gCB. BrauweBen 1885, 8, 27'2. 
'J Zcitschr. ges. Brauwesen 1893, 16, 341 u. 373. 

*) Mittel und Schwaukungen von 4 Pro hen. 

15,9012,37 
13,55- 9,92-

16,19 16.23 

18,31 10,03 

16,1010,07 
15,63- 9,37-

16,39 10,88 

12,67 11,9665,33 
11,76- 10,21- 64,77-

14,56 12,62 66.03 

13,78 9,86 

~,10 1.05 2,60 

2,63 0,77 1,61 

2,50 0,84 1,981 
2,12- 0,69- 1,59-

2 60 ° 93 1 61 . K. ReiJchauer 
2.43- 0,72- t,50- u. L. A/Wry') 

2.72 1,09 1,73 

1,17 1,91 
0,80- 1,63-

1,39 2,02 

Co G. 11,55- 6.00-
17,10 12,27 

2,71 
223-

- ' 4,10 

1,58 
0,96-

1,96 Zetlerlunll') 

.) ZeitBchr. gcs. Brauwescn 1894, 17, 163. 
') Zeitschr. gcs. Brauwes. 1895, 18, 33:! u. 349: 1896,19, 15. 
') Allg. Brauer- una Hopfcnztg. 1887, 27, No. 94-96: 

VrntrhI.Agrik.-Vhem.1887 ,16,561-565. Die Gersten waren auf 
<lem 16. allgem. schwedischen landw. Kongresse in Stockholm 
und geiegentlich des 2. schwedischcn Brallertages ausgcstellt. 
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;, 1,11-89- 2 -- 81 Aus Schweden 'Il' S~:~\~~~- = I = 1 = :Z,:,~_I 8~6~~ II J~o~~1 = 10~8;~ 1~3~~ ) 
, kungen 18,67 10,67 72,89 I,ll 1,71 

7 1,'[1893 61 desgl. IlS~~'~~:~- = = 1 -= :5~6~~ :O~7~_11~7~7~~1 = Il tJ~6:!!. 1 1~7~~ 
, kungcn 17,1;) 12,55 70,01 0,97 2,Ol 

Gerste aus Diinemark. 

1;11876 
21 

r Mittel I 15,74 10,381 2,72 I. 1,66 
l Schwan- 15,17- 10,01- 2,G5- 1,GO-

I 

~ 1 

kungcn 16,30 lO,7rJ 2,79 1,72 

21 1878 15,52 10,64 2,62 1,70 

3 1 1896 4,66 69,9 50 14,9 10,74 I - 1,72 

Gerste aus Spanien. 

1 r8S8 
Balearen, Mallorca PaI- I 

rna, mehlig 10,33 14,06 
-1 193 2,25 

2/1884 Sevilla, strohig • 11,51 9,09 60,91 ~ 1,10 1,45 

3 Pampelune, feineHiilsen 13,84 8,30 61,94 0,80 1,33 

4 Las Campanos, grobe 
Hiilsen • 13,86 7,37 66,81 0,61,1,18 

Gerste aus der TUrkei. 

Europiiische T ii r ke i. 

Station 
f. Brau""e; 
,Ifuncher. ') 

l<"~-u. I,. AubrV') 

F. IIo(f",,,n,,') 

". Ribra') 

I ,. M~"I 
I 1!1884 12 Grobhiilsig 

I Mittel 12,83 10,40 62,96 I 0,S5 1,63 l 
L. Marx') Schwan- 12,02- 8,70- 59,16- 1°,68- 1,:J9- I 

2111894 

I knngcn 13,38 11,60 66,80 1,01 1,8G 

4,07 11,96 10,36 - 1,66 L. Aubry') 

Gerste aus Asien. 

II 
Asiatische Tiirkei. 

0,8711,61 
Grobhiilsig 

l!'iittel 11,63 10,07 63,15 
1 111884 4 l Schwan- 11,2~- 8,68- 62,33- 0,80- )1,39-

I 
kungcll 12,69 10,42 64,70 0,9::; : 1,fi"i 

Feinhiilsig 
I Mittel 12,52 10,47 63,73 0,87 1,68 

2 3 l Schwan- 11,62- 9,75- 62,70- 0,76- 1,56-
kungcn 12,98 10,8~ 64,54 0,96 1,7:~ 

3 Syrien, Tripo\is, grob-

) 

L. Mar.c') 

11 hiilsig 12,51 9,22 67,12 0,71 1,48 
'I 

:I' 
» Cypern, groQhiilsig 11,90 9,71 61,921 0,90 1,55 

Indien. 
1- 8,99 64,031 Grobhiilsig 11,47 0,82 1,44 

') Zeitschr. ges. Branwesen 1894, 17, 69. 
') Zcitschr. geB. Branwesen 1881 n. 1883. 3., 4. und 5. Jahresbericht dcr wisscnschaftl. Station fUr Brallerci in 

MUnchen . 
• ) Wochensehr. Branerei 1896, 13, 966: Zeitschr. ges. Branwescn 18%, 19, 584. 
') v. Bibra, Die Getreidearten nnd das Brot. NUrnberg 1860, 313. 
') ReVile dc ]a Brasserie et Malteric No. 601; Zeitschr. gr •. Brallwesen 1885,8,272. 
'j Zeitschr. ges. Brallwesen 18Ml II. 1894, 17, 347. 
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.!~ .. 

'" f 
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<ZI_ I/) "-
II 

.. g kg 01 '/, 'I. 'I. '/, "I. '/, N I' -

Gerste aus Afrika. 

I 111858 N ackte Gerste 12,00 15,62 

2~;~~ In~~~ 
2,50 •• Bibra') 

I Mittel 14,67 11,46 1,84 K. Reischaner 
2 11 1876 2 Schwan- 13~~2- 1l,H- 1,83- u. L. Aubr?!,> 

kungen 15~42 11,49 2,96 0,61 I,R4 

3 !11880 Algier,Chevalier-Gerste 15,63 11,95 1,91 L . .AubrV') 

4 1879 12,02 9,79 2,39 0,623 1,57 .? ') 

18841 Grobhiilsig 
I Mittel 12,32 9,63

1

62,73 0,78 1,54 
L • .lfarx') 5 9 I Schwan- 10,92- 8,20- 60,73- 0,59- 1,31-

kungen 13,29 10,60 65,52 0,98 1,70 

Gerste aus Nordamerika. 
1 11877 Wisconsin -

16~6 
13,32 11,24 

- 1275 -II flO 
L • .Aubry') 

21 1883 
I Mittel - 10,98 1l,32 63,42 ~ 1,14 1:81 

12 Schwan- 158,7- H,22- 8,18- 59,48-1 _ 0,95-1 1,31- ') I kungen - 71,8 14,06 13,60 66,54 1,58 2,18 

Gerste aus SUdamerika. 

1111884 
I Mittel -

1 

- 1l,08 8,69\68,731 
0,90 1,39 

3 I Schwan- 10,83- 800- 6709- 0,72- 1,28- L. Marx') 
' 9,24 70,34 

, 
kungen - - 11,22 1,08 1,49 

. f Mittel 5,32 63,7 13,7 12,02 10,29 - 1,65 F. M. 
2 1894 3 Valparaiso etc. I Schwan- 4,70- 62,5- 11-17 11,06- 9,94- \1,59- Kickelhayn ') 

kungen I 5,26 64,4 12,80 10,81 - 1,73 

3 1896 Chile •.. 4,43 - 13,30 11,52 1,84 F. liotrmann \0) 

Mittlere Zusammensetzung der Gerste verschiedener Lander. *) 

I In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- " ' c Substanz .~ " 

"·1 

., 
11=" " .. 

>- .. 
1..:.~51 I~ . ., 1 ~ I-=,(~ SgS 

Nahere Bezeichnung ::'ii ., C)~~ .... 
., 

.... j ••• "~m .. c .. ::: 
1-;;"'" -:i: 

J:: .ME-!...c NC .. 
I~$i ., 

-= «i:E =l! 
0 ~o •• ~ • .g .... ~ .. ... .. ;r • .a -= CD ~ .. ... 1/)" .. C .. -:.Hn ., 

,,/,1/) I 
-l: .. J; ;::4: at 1/)"0 

I 
... ./. '/, a; Glob I 0/, 'I. fl/. en 0/ob " iI 

1 
II 

Nord- und Mitteldeutschland 98 12,95 
I 

10,01 1 1,87 
I 

67,!!81 4,23 3,06 11,50 76,56 1,84 
I 2 I Siid- nnd Westdeutschland: 

I a) BayerD 78 12,95 10,08
1

1,91 66,52 5,99 2,45 1l,58 74,68 1,85 
I b) Wiirttemberg . 17 12,95 11,07 1,18 68,21 3,77 2,82 12,72 74,95 2,03 

c) Baden 9 12,95 9,77 - - - 2,84 11,22 - 1,80 

d) Elsass - Lothringen II 12,95 9,51 - - - 2,98 10,92 - 1,75 

3 Oe s terreic h- U u garn: 

a) Biihmen 31 12,95 9,93 1,78 67,63 5,24
1

2,47 11,41 i7,16 1,83 

b) Mahreu 61 12,95 9,03 1,50 69,97 4,09 2,46 10,37 78,30 1,66 

c) Ungarn 32 12,95 9,60, 2,08 69,03 4,00 i 2,34 11,03:76,54 1,76 

') v. Bibra, Die'Getreidearten und das Brot. Niirn- ') Zeitschr. ges. Brauwescn 1883. Sonderabdruck. 
berg 1860, 313. ') Wissenschaftl. Station fiir Brauwesen in New-York . 

• ) Zeitschr ges. Brauwesen 1881 und 1894, 17, 347. Centrbl. Agrik.-Chem. 1884, 13, 491. 
') 5. Jahresbericht der wissenschaftl. Station fUr Brauerei 8) Revue de la Brasserie ct Malteric No. 691; Zeitschr. 

in Miinchen fUr 1880/81, 9. ges. Brauwesen 1885, 8, 272. 
') Mitgetheilt von L.Aubry. Vergl. die vorherg. Anm. ') Zeitsrhr. ges. Brauwesen 1895,18, 1W. 
') Revue de la Brasserie et Malterie No.601. Zeitschr. ..) Wochenschr. Brauerei 1896, 13,966: Zeitschr. ges. 

gcs. llrauwescn 1885, 8, 272. Brauwesen 1896, 19, 584. 
*) Dcr'Vassergehalt 12,95"/0 ist das Mitt"l siimmtlieher 544 Analysen der vorstehcnden Tabcllcn. Bei ,hm Mittel­

werthbereehnungcn sind die Mittel""hlen der Tabcllen von S.491 an als Einzelanalyscn in Rerhnung gezogen. 
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c In der urspriingliehen Substanz In der Trockcn-
" "' ., Substanz .... 2i N .. 

I~~~i 
I~ . ., 1 

11::..>1" 
"" ... 

1 

N I~ I G o~~ 

Niihere Bezeichnung :i:ii ., 
:::: (:~I" 

.. 1 , c 0.:211= ~8¥ ,"c .. z: ~'E'; i1n m-= -=~= NC .. ., 
-Sii;5 ~ca " '" .... .a ... .. 

~1O~i~~~ :;:~rn ... ,. 1/)"" ;:CCII c 1/)"" ., 
1 ",I/) I ... ", '/, I/) '"b! ", I '/, 0/.tn (;)0/.'::' '/, 

Do nau- Fiirsten t h iim er 8 12,95110,4711,54 
I 

2,31 12,03 177,11 1,92 68,02: 4,71 

Russland I 3Ll 12,95 12,211 2,35 65,48
1 

4,51 2,50 14,0374,96 2,24 

England und Schottland 8 12,95 9,1612,51 69,40 3,50 2,48 10,52 80,12 1,68 

Frankreich 16 12,95 I 65,14 7,41 2,73 10,61 73,35 1,70 9,24, 2,53 

Schweden und Norwegen 7 12,95 9,37 - - - 2,27 10,76 - 1,72 

Danemark 3 12,95 9,22 - - - 2,32 10,59 - 1,69 

Spanien 4 12,95 8,45 - - - 1,68 9,71 - 1,55 

Tiirkei 2 12,95 9,04

1 

- - - - 10,38 - 1,66 

Asien 5 12,95 8,44 - - - - 9,69 1 - 1,55 

A fri ka 6 12,95 9,91 1,77

1

71,27 1,98 1 2,12 11,38:83,71 1,82 

Nordamerika 81 12,95110,2512,51 68,22 3,38 2,69 11,771 78,21 1,88 

Siidamerika 3 12,95 8,85 - - - I - 10,17 - 1,63 

Gerste aller Lander, Mittel 1510112,951 9,68/1,96 :68,51) 4,40 12,50 111,12177.1411,78 

a) 

b) 

c) 

d) 

e) 

f) 

g) 

Gerste unter dem Einflusse der Diingung und Anbauversuche mit verschiedenen 
Gerstensorten. *) 

, 

J' I ..... 
In der Trocken - Snbstanz ....... .. 

'" 0 
ca.alod) 

I I 
L 

Diingung "§l!:: ::s~.c ~ 
., 

N 

I~'" 
.. 

":'11:: ~.;= ~f " Analytiker E .. .., .. .. ,,- 00 ~.s1i 0." 
flir den ha .:l in eeoC.&:'" ,. ;. "" ~:CIS :0 a.D.. 

I 
Cij",-g 

I 
-J .cOO 

I/) "-
kg kg ", ", ", '/, '/, 

Ungediingt - I - 9,52 2,31 14,44 0,65 1,22 

Ammoniaksalz 70 - 8,68 2,64 16,50 0,69 1,28 

desgl .• 350 - 8,67 3,19 19,94 0,70 1,13 
u. Kreu.ler uncl 

Superphosphat - 126 9,50 2, II 19,44 0,70 1,15 

I 
B. Kern') 

70 126 10,87 2,4~ 15,50 0,68 1,23 I Amm"i,k .. ., + 1 
Superphosphat 

350 126 9,12 3,11 19,44 0,58 1,18 

350 506 9,86 3,24 20,25 0,59 I 1,29 

') Journal filr Landwirthsehaft 1876, 24, 1. Feld in Poppelsdorf. Tiefgriindiger, reicher Lehmboden, seit cint'r Heihe 
von Jahren ohne Diingung, mit Erbsen (1872) und Hafer (1878) als letzteu Vorfriiehten. Zu dem Versuehe (~;int1uss 
stickstoffreicher nnd phosphorsiiurereicher Diingung auf die Zusammensetznng der Getreidekorner) dienteu Parzcllcn von 
je 30 qm Inhalt. Die Aussaat der Gerste erfolgte 12 Stunden naeh der Diingung, April 1H74. Die Ernteertriige la~sen 
keine ausgesprochenen Beziehungen zu der Diingnng erkennen. Die geernteten Samen waren durehweg von gldchmasslgcr 
Beschaffenheit nnd zeigten in Bezng anf Farbe, Harte und Grosse keinerlei merkliche Unterschiede. Die Beschaffenheit 
der Samen wird dnrch nachstehende relative Zahlen, die nur geringe Differenz zeigen, angegeben: 

Diingung a h d f g 
Gewicht cines bestimmten Volnmens . 106 102 100 108 106 103 102 
Zahl der Samen in demselhen. . . . 101 103 106 100 103 107 108 

Die Angahen iiber Wassergehalt beziehen sieh auf Material, das bei 90. vorgetrocknet, gemahlen nnd 36-48 Stun den in 
Sehalen flach ausgebreitet der Luftfeuchtigkeit ausgesetzt worden war. Die Zahlen bilden das Mittel aus je 3 Parzellen. 

*) Ueber den Einfluss dcr Dilngung auf die Zusammensetzung der Gerste sind viele Versnehe angestollt, niimlieh 
von PolstorH in E. Wolff's Grundlagen des Aekerbaus 1856, von J. B. Lawes u. Gilbert in On the Growth of 
Barley by differents manures, London 1858, von A lex. M ii!1 e r in Wecnde'r Jahresber. 1855/56, 180 n. 298, von Z o!1 e r 
u. Fraas in Ergehnisse landw. n. agrik.-chem. Versnehe etc., MUnchen 2. Heft, von Hartstein u. Topler in Preuss. 
Ann. d. Landw. 1861, 163, von Andr. Aitken in Transactions of the Highland and Agric. Soc. of Scotland vol. 13, von 
W. Hoffmeister in Landw.Jahrblieher 1886,15,865; ieh nehme die Hesultate dieserVersuchc hier nicht mit anf, sondern 
verweise die, welche sieh hierfur naher interessiren, auf das Werk: Zusammensetzung und Verdaulichkeit der Futtermittel 
von Th. Dietrich u. Verf. S. 479. 



510 Cerealien. 

II 
- -- - --- -- - - .. _ .. 

Illrler'I'rockcn- ~ - I 
_. .. In der urspriinglichen Substanz 

II c: Suhstanz .- S N 
.. :0 ---= ! ,.;;-~,f ~~E Ii "''''' .. I N I ~':~~ I I No. ,; 
... ., 

i':SI '" Nahere Bezeichnung :0 '" :::: : oUJ 0 ,L. ~.g~!~~~ -E8~ Analytiker .... .. -;;~-;; .g: "" II "ii; .. _C>., '" " .. 
I u;~l l 

... i~~~ :cc~ I 
.. __ ,a.:Jttl G- - .... 00 

II 
N_ ,. < (I)·J.; i ~'::f ;;~ -c: Iu; 'I.!; I 'f. _ ! ::> 

J. '1. I p '1. '1. °Jo :(1) "/0- °/0 
_.- --- . -. -:.. ":. -=---='-'--= 

8 11 220 kg schwcfelsaures Kalium 

16,3210,7J I II fUr den ha. . . . • . 1877 - - - 2,40 

12'''1 

- 2,054 

9 I' 293 kg Superphosphat flir 
15,53 9,87 - - - 2,48 11,64 - 1,862 den ha . . . ., . 

" 
10 220 kg Peruguano fUr den ha 

" 
16,9310,43 - - - 2,38 12,55

1 

- 2,008 

II Ungediingt 
" 

- -
I 

- - - - 10,08 - 1,612 

12 'I Durchschnitt der 3 bezw. 

I 4 Gersten • . • . • . 
I ; 

- 12,42 11,78 ! I " 
16,16 '10,35 j - - - 1,88 

I 220 kg schwefelsaures Kalium 
I I c. Li1llutr 

13 I 
') 

fUr den ha . 1878 18,51 8,81 - - -- 2,66 10,81 - 1,730 

14 293 kg Superphospbnt flir 

den ha 
" 

16,89 8,39 - - - 2,45 10,09 - 1,615 

15 220 kg Peruguano fUr den ha 
" 

17,06 9,20 - - - 2,80 11.09 1 
- 1,775 

16 Ungediingt 
" 

16,57 8,13 - - - 2,45 

9'''1 
- 1,558 

17 Durchschnitt der 4 Analysen . 
" 

17,26
1 

8,63 - - - 2,59 10,43 - 1,67 

Diingung fiir den ha: 

18 I. 300 kg, '/5 Chili, "/5 auf-

geschl. Guano,1/5 Baker-

11,5 Guano-Superphosphat . 1880 15,00 6,5 70,7 3,4 2,9 7,64 83,19 1,22 I 19 II. 300 kg roh. Peruguano 
" 

15,00 6,5 
11,4 69,5 14,0 3,6 7,64 81,78 1,22 

20 III. 200 kg Chilisalpeter 
" 

15,00 7, I , 1,3 69,6 ,3.7 3,3 8,35 81,89 1,34 

I IV. 300 kg aufgeschloss. 

11,4 13,7 e Pernguano 
" 

15,00 6,5 70,6 2,8 7,64
1

83,07 1,22 
~ 

I .:::. V. 200 kg Gemenge wie 
142 " o:! bei 1 .. 15,00' 7,0 1,4 68,6 3,8 8,23 80,71 1,32 

00 " 
, 

2 

2 

3 .. VI. 300 kg, 2/5 Chili, 3/. e 2 
.;;: aufgeschl. Guano 15,00 7,3 1,4 68,2 4,2 3,9 8,58 80,24 1,37 
0 " ... 

2 4 c... VII 600 kg aufgeschl. 

oS Peruguano 
" 

15,00 11,2 1,6 62,8 4,6 4,8 13,17 73,90 2,11 Jf. Jliil'ckel' 

5 
-;; VIII. 300 kg Chili nnd ' ) 

" 00 
200 kg Baker-Guano-"ti 

2 

oi Superphosphat • 
" 

15,00 9,6 1,6 63,4 6,0 4,4 11,29 74,60 1,81 

2 

6 Q) IX. 600 k O' roh . Peru-
.&> " I 

I 
0; gnano und 200 kg v 

II Superphosphat 
" 

15,00 9,8 1,2 65,1 4,6 4,3 11,52 76,60 1,84 

7 
Ii 

x. 600 kg, "/. Chili, % 
aufgeschl. Peruguano, 

Ii 
Ii 1/5 Baker-Guano-Super-

2 

il phosphat. " 
15,00 9,8 1,6 65,1 4,5 4,0 II ,52 76,61 1,84 

8 II Mittel 
" 

15,00 8,131,44 ,67,364,29 3,78 9, 56 179,37 1,53 2 

') Ccntrbl. Agrik. CIH'JI1. 1878, 7, n5 u. IH79, 8, 18. Dcr G rhalt an Stickstotf-Substanz nnd Asche in dcr luft­
trocknen Substanz von nnR hercchnet; ebenso dcr Gehalt an Stickstotf - Substanz in der Trocken - Substanz , da die in 
citirter Quelle nicht genau der iihlichen Rechnung cntspricht. 

') Versuehsstation Halle. Privat-Mittheilung. 
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go In der urspriinglichen Substanz Subst.anz·= § S 

~.: 1 HI I ' 'CD I --7.;;c~ 'a~~ N·· h B . h -a 0 ~ •• c ~ ~ ,; • Co. CD .:c..!. :; : 0 '" ~ -: 2 ; 
-NIZt~ = ~.s.:: :. ~-., o. Col 1:""' .... 

"c ~ tJ).I~ _ .. of:: .. a:~ ~ ti)-:-g ~f::= .. soo 
VI'" In ;--. UJ'"C' 

No. Analytike J InderTrocken- ~ , 

a ere eZelC Dung ... :., I ~t:!! == I" CD- ,£:4D z::. _o""o-" I-"!!-" ... o~-;; 
::J ./. '/. 1 ./. Ul ".:'1 ',. ", ,/. iUl ".:. ',. 

~~==============~ ~~~==~~==+===~~F==*====== 

188015,0°1 8,3 1,6 !67,0 4,5 3,6 9,76 178,84 1,56 29 

30 

31 

~ r Ungediingt . 
~ 133 kg Chili 

~ 133 kg Chili und 200 kg 

32 I ..r 133 kg Chili und 125 kg 
1 

~ 1 Superphosphat. • . 

~ priicipit. Kalkphosphat 
33 Z Mittel . . . . . . 
34 ~ I Ungediingt . . . . 

~"tl 

35 1 ~.8 Mit Kainit gediiogt . 
~] Mit Kainit, Superphos-36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

~ :s 1 phat und Chili 
~ ~ gediingt.. . . 
Q) '" 6 EMit Melasseschlamm 

,g gediingt. . . . 

Ungediingt 
Mit Chilisalpeter gediingt . 

I 1. Ungediiogt . . . 
~ II. 2,6 etr. Chilisalpeter 
o + 2,5 etr. Gnano­

.~ 1 Snperphosphat. . . 
] Ill. 2,6 etr. Chilisalpeter 
G + 7,8 etr. Gnano­

Superphosphat . II. Ungediiogt 
~ II. 2,6 Ctr. Chilisalpeter 
o + 2,5 Ctr. Guano-

~ 1 Superphosphat. 
~ III. 2,6 Ctr. Chilisalpeter 
~ + 7,8 etr_ Gnano­

Snperphosphat . 

46

1

' lC!l:;~ 1. Ungediingt 
47 :; II. 2,6 Ctr. Chilisalpeter 

+ 2,5 Ctr. Goano-

I
' Superphosphat . 

48 I] ~ 1II+. 2,6 Ctr. Chilisalpeter 
..... 7,8 Ctr. Guano-

Superphosphat . 

" 15,00 ' 8,9 2,7 66,1 4,8 2,5 10,47
1
77,77 1,68 

" 15,00 8,4 2,5 66,6 4,6 2,9 9,88178,36 1,58 

" 15,00 8,212,2 67,2 14,5 12,9 9,6479,07 1,54 

" 15,00 8,45 ·2,25 ,66,72 '4,60 : 2,98 9,9478,50 1,59 

188215,0010,6 /1,8 165,2 4,8 ! 2,6 1l,8477,34 1,89 

" 15,0010,5 1,2 65,1 4,7 13,5 12,3577,77 1,98 

" 15,00 8,2 1,5 67,4 5,3 12,6 

" 15,00 8,6 1,3 67,2 4,8 13, I 

9,64
1

79,31 

10,11 79,07 

9,4281,17 

10,9179,91 
Starke 

12,06 -

188120,68 7,471,7464,38:3,85 ' 1,88 
I " 21,43 8,571,7562,79 3,65! 1,81 

St.arke , 
1888 12,52 10,55 - 64,80 - 12,51 

" 

" 

" 

12,1410,40 - 65,64 - 2,44 11,93 

12,37 110,06 - 68,30 - 2,35 11,50 

12 ,08 9,37 - 64,06 - 2,58 10,68 

12,67 9,18 - 65,88 - 2,59 10,50 -

12,46 9,18 - 64,68 - 2,49 10,43 -

12,4910,06 - 66,18 - 2,53 11,50 -

12,7111,12 - 65 ,15 - 2,67 12,69 -

12,57 9,87 - 65,46 - 2,52 11,31 -

1,54 

1,62 

1,5 I 

1,75 

1,93 

1,91 

1,84 

1,71 

1,68 

1,67 

1,84 

2,03 

1,81 

M. 
.Ilarcker ') 

} 
1.'U17nt1' ­
ling t) 

lirandtlucr 
0) 

') Versuchsstation Halle. Privat-Mittheilung. 
') Von M . Marek er in der Magdeburgcr Zeitung 18Bl, No. 439 mitgetheilt. Auf die cine Fllichc von 1 a Grosse 

wurdcn 2 kg Chilisalpeter gegeben. 
3) Zeitschr. geB. Brauwcsen 1BBB, II, 133-137. 
Vcrf. faud ferner in der urspriinglichcn Substanz: 

No. 40 41 42 43 44 45 46 47 4B 
Phosphors"ure % 1,00 O,H5 0,93 0,97 0,95 0,92 1,01 0,99 0,91. 

Die Versuche wunlen auf kalkhaltigcm Lehmhoden (Muschclkalk) ausgeflihrt. 
Durch die angewandte Diingung hat eine wesentliche Steigerung des Stickstofi'gehaltes der Gerste nicht st.att. 

gefunden. Wahrscheinlich war infolge des trocknen Sommers der Chilisalpcter nieht zur Wirkung gekommcn. 
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II 
No. 'I Nahere Bezeiehnnng 

I' 

ii 

II Landgerste: 

I ii Naeh Riiben ohne Diingnng 

2 ! Naeh Riiben 'J I 3 
I 
N h nT' 2 Ctl'. Chilisal-

ae vy mter-
. *) peter fiir 1 Da 

welzen .. 

co 
c: .. " .. .::: 

... 0 

" -.. - .. .. .. N_ 
c 
~ 

Cerealien. 

Inn ere Besohaffenheit 
der Korner 

In der Troe ken· 
SubRtanz 

I 
~ ~ ~ ---,--;;-
- - : ~ lI:: loW.!:; 

l' halh- II' ~~ ca QO 1~-;1O 

"10 "10"10 "10 01, "10 

g aSlg glasig IlUe 1 19 .! CJ ~ ;; ... - - .0 
_ (1)" 1(1)" ~ 

-"9' "I" ,: '~?=;'~~~='~=_~='=o!'=I='=9=7=1'=1=2='3=2 

: :: I I: I ~ ::: = :::: I::::: 

Analytiker 

M. Marcker (Magdebnrgisehe Zeitung 1885, No. 443 und 455 und 1886 No. 513, 527 und 537) 

fand bei verschiedener Stiekstoff-Diingnng folgende Stiekstoffgehalte und Hektoliter·Gewichte: 

. 

II Stlok.toff in der Troekcll· 
Substanz 

Hektoliter-
No. Gerstensorte Diingung auf den ha I Oewloht Mittel 

I 
Schwankungen 

kg 01 "10 iO 

II 1885. I 
II Saale·Gerste. 100 kg Chilisalpeter 67,2 10,81 7,5-12,20 

2, n 200 n n 67,0 11,15 7,9-11,60 

3 1 Diinisehe Gerste 100 n " 
67,2 10,71 7,7-10,9 

41 
" 

200 
" " 

66,8 11,24 8,1-12,5 
I 

51 Mahrische Gerste 100 
" 

, 67,8 10,80 8,2-10,8 

61 " 
200 , , 67,5 11,50 8,4-12,2 

7, Slowakische Gerste 100 , , 67,3 10,49 7,5-13,2 

8 , 200 , 
" 

66,7 11,20 7,9-13,2 

1886. 

9 v. Trotha'sehe Gerste 100 , , 67,9 10,44 7,1-11,4 

10 , 100 , Ammoniaksalz 68,0 10,38 7,3-10,7 

11 , Saale-Gerste . 100 , Chilisalpeter 68,1 10,30 7,1-11,5 

12' n 100 , Ammoniaksalz 68,2 10,33 7,6-11,3 

13 Diinisehe Gerste 100 
" 

Chili sal peter 67,8 10,35 7,1-10,6 

14 n 100 , Ammoniaksalz 68, I 10,27 7,0-10,7 

15 Slowakisehe Gerste 100 n Chilisalpeter 68,0 10,32 7,2-11 j l 

16 n 100 
" 

Ammoniaksalz 68,2 10,24 7,1-11,1 

17 Slowakische Landgerste 100 
" 

Chilisalpeter 6'7, I 10,68 7,7-11,4 

18 n 100 
" 

Ammoniaksalz 67,0 10,45 7,5-10,8 

Die vorstehenden Diingungsversuehe wurden in der Provinz Sachsen im Jahre 1885 auf 19 ver­

schiedenen Giitem ansgefiihrt. Die Gehalte an Stickstoff sind die Mittelzahlen von 17 bezw. 16 Proben. 

1m Jahre 1886 warden die Gersten auf 12 verschiedenen Giltern der Provinz Sachsen angebaut. 

Zn bemerken ist, dsss sich siimmtliche Maxima auf ein und das8clbe Gnt - Rossis -, und die 

Minima auf ein und dasselbe Gut - Schlanstedt - beziehen. 

') Zeitsehr. ges. Brauwescll 1892, 15, 105. 

*) Der uaeh Klee gesilete Winterweizen mllsste im Friihjahr umgeaekert werden, worauf Gerste gebaut wurde. 
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A. Emmerling (Zeitsehr. ge~. Brauwesen 1888, 11, 233 und 1889, 12, 135) und A. Emmer­
ling und G. Loges (daselbst 1890, 13, 461) stellten Anbauversuche mit verschiedenen Braugersten an 
und kamcn zu folgenden Ergebnisscn: 

It: * .nnera 8asohaWanhait .. , .. der Korner II> 

~~ -ON "'''' .0; II> -'" :~~ .. .... e'" 
Bezeichnung der Gersten • ... - ~II> !! -00 .. .... 11>-

31 
_ ... halh- g'i ~~ -::I glasig ruchlig 11>111 

"'''' mehlig 5! :z: 
./. . /, . / . ./ . ./. g kg ", 

- --~. 
_. 

I I S",<,,,k .. - (9,60) 15 10 75 38,38 68,0 -
1887 r Mittel **) 9,92 17 11 72 38,87 66,9 97-98 

Ernte I Schwan- - 8,77- 5-:!9 4-24 55-7n 35,27- 64,5- 91-100 Fehmarn'schc Gcrste, kungcn 11,26 H,I; 69,3 

scchszeilig I j"U_W .. 18,44 (10,06) 6 44 50 - - -

1889 r Mittel 16,46 10,36 2,8 54,2 43,0 - - -
Ernte I Schwan- 12,84- 9,19- 0-11 34-79 19-66 -kungen 19,78 12,29 - -

I 1 ""","k . . - (10,02) 21 /13 I 66 51,991 67,51 -
Probsteicr Gcrstc, 

1887 r Mittel **) 9,84 46 66 69 5 96 23 8 69 
zweizeilig 1 Ernte I Schwan- - 8,2:1-

11-4312-2:1 1:'5-84 42,;o-161'O~ /88-100 
kungen 14,19 49,13 74,4 

I 1 Su''''''~ . . - (8,91) 18 7 75 45,83 73,9 -
1887 Mittel **) 9,08 21 9 70 46,50 69,2 95 

Erntc I Schwan- - 8,21- 42,86- 67,1-
89-~~ Original Schottische kungen 10,40 12-41 2-~6 49-80 50,10 72,1 

Gerste, zweizeilig 

1 

f Snatgerste . . 15,74 9,83 4 67 29 - - -
.889 I Mittel 16,70 9,66 6,2 60,9 33,7 - - -

\ Ernte Schwan- 13,00- 8,64- 0-27 39-73 9-60 kungen 21,48 11,19 - -
1 

-

r \861 

I SU'll''''' . . - (9,15) 12 13 75 52,29 1 70,3 -
r Mittel **) 9,42 21 10 69 46,23 68,4 94-95 

Erntc I Schwan- 8,2a- 4347- 64 .,-
Danischc Chevalier- - , ,-

~0-99 kungen 11,26 7-38 2-43 ,,0-80 48,95 71,5 

Gerste, zweizeilig 

I 
I Saatgerste . . 18,48 (9,89) 10 56 34 - - -

1889 I Mittel 16,70 9,92 6,5 61,8 31,7 - - -1 Ernte Schwan- 12,92- 8,42-
0-27138-81 9-62 -

1 
- -kungcn 19,84 11,91 

-

0;'00<"'"''' G~", I I Su,,,,,,w . . - (8,13) 8 30 62 44,62 1 70,5 -
zweizeilig 

1887 r Mittel **) 9,72 18 12 70 45,56 68,5 96-97 
achzucht von Chevalier- Ernte I Schwan- - 8,01- 6-40 2-28 57-84 42,75-164,9- 92-100 Gerste kungen 12,63 50,80 71,8 

N 

Die Anbauversuche wurden 1887 auf 14, 1888 auf 7 und 1889 auf 24 Giitern angestellt. 1m 
Jahre 1888 wurde nor die innere Beschaffenheit der Korner festgestellt. Es kann von einer Wieder­
gabe dieser Zahlen abgesehen werden. A. Em mer Ii n g ordnete auch die Ergebnisse nach der Qualitiit 
der Gersten ond fand in dieser Beziehung, dass die besten Sorten den niedrigsten Stickstoff- und Wasser­

gehalt hatten, ebenso die wenigsten glasigen Korner. Bei denselben Gersten ist der Stickstoffgehalt ab­
hiingig von der relativen Zahl der glasigen Korner. 

*) Die eingeklamruerten Zahlen beziehen sich auf natiirliche Gerste, die iibrigen auf Gerste mit dem mittleren 
'Vassergehaltc von 13,5 '/ •. 

**) Der 'Vassergehalt aller Proben schwankte im Jahre 1887 von 10,5-18,5 ", und betmg im Mittel 13,1 .,.. 1m 
Jahre 1889 betmg er im Mittel 16,6 '/,. 

Konig, Nahrongsmittel L 4. Auft. 33 
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Otto Pitsch (Deutsche landw. Presse 1891,18, 153-154) stellte in Wageningen Anbau- und 

Diingungsversuche mit zwei Sorten Sommergersten mit folgendem Ergebnisse an: 

Sorte A. Sorte B. 

Diingung auf den ha :=,2 .. e I!;.:l==..... -'_~:' ... -- ." ~::: N 1 .... 
1 

-,----~~I eN I':~.!I I" . ~n der Trocken-Substanz -1-.. -;---;CIn---;d-er-Trocken-Substanz 

~~ o~~ ~ ';.!!-=I'E: ~ ~~~~.; ~ ~.!-=.g: ~ 
:z:m= --:;;-g ..... -=f:tC a:.e! ~ CDCJ ~-.a ..... l.:.l CD-ia:,:! I ~ 

U) ;;~as ::c r""-a; ~t:-=I 
kg ", .!, IUJ ".:= 'I. ", kg '/, ", lin ".:= ", .,. 

1 Ungedu"ngt 62,011,841,7577,65 15,24 13,52 67 01225 127417650 15151336 
1 " i ' , I·' I.' 

2 f 25 kgChilisalpeter-Stickstoff 165,012,501,91 77,1214,943,53 64 01390244 "6 58456 '352 
J ' , , 1/" I' I' \60" Superphosphat-Phosphorsiiure " I 

3 60 " desgl. 65,012,03 2,0317/,87,4,43j3,64 66,013,772,35175,6115,4213,45 
4 wie No.2 65,012,332,08,77,5014,8113,28 66,012,9712,04176,934,76,3,31 

Die beiden Gerstensorten wurden auf einem schweren, sehr fruchtbaren Thonboden in Wageningen 

angebaut. Die Vorfrucht der Chevalier-Gerste war Pfcrdezahnmais, die der Stammgerste Runkelriiben. 

Das Superphosphat nnd die Hiilfte des Chilisalpeters wurden vor der Aussaat der Gerste ausgestreut und 

eingeeggt. Die zweite Hiilfte des Chilisalpeters wurde im Mai als Kopfdiingung gegeben. 

Fr. Krantz (Landw. Jahrb. 1896, 25, 963-1006) stellte in Dobeln i. S. Anbauversuche mit ver­
schiedenen Braugersten im Konigreich Sachsen mit folgenden ErgebnisBen an: 

No. Anbauort 

Stockhausen. 
2 Obersteinbach 
3 Liittewitz. 
4 Ottewig . 
5 Zschiischiitz. 
6 Zschackwitz. 

Versuchsjahr 1894 Versuchsjahr 1895 

ee In der Trockcn- ee I ~ .. In der Trocken-
0" .... Substanz 0" Substanz > .. ".c .... .. > .. ! CD"c .. .. .. e :1::0 "''' .. 

~a:I~a:~1 
e :!::o "''' .. 

~t: I~ I 5 .... 
;:~ 

.. .. .... 
~:~ 

OJ "':::0 

~i 
.t::.:o ~!i .. 

.!:!..: .. 
~ .g::.l: .. 

~ .. ~ 01.2 014 I ..... co OOI°t:-' .. .. ~ ~..: iiJ -1:0 I--.a "" ' .. 1 .. ~ ~..: iiJ ~-;; ~!.g "" .... :z: 

~" IUJ 
;,:' I 

in .... 
1 :g I 

in ~- ~-

',. I ", UJ g kg ',. ',. .,. g ', . '10 '10 
.. -

I. Saale-GerBte (Nachzucht der Chevalier-Gerstel. 

3,5968,20\19 15,621,72110,7567,32 4,46169,27\15 12,291,55\9,69168,64 

4,2771,20 22 14,67 1,80\1I,25 68,44 4,33170,06 17 13,571,6210,13\66,30 
4,1669,32 26 15,071,8511,5667,67 4,8669,32 19 13,851,541 9,6368,79 

7 Versuchsfeld Dobeln 

4,17169,20 21 15,201,9512,1967,77 4,62'74,67 21 13,551,6310,1968,56 
4,4264,00 19 16,942,0212,6366,54 4,5967,00 25 13,202,0512,8164,60 
4,1770,00 23 15,242,0813,0°

1
64,81 4,8365,87 16 14,161,7110,6966,95 

3,95\66,25 26 I~O 2~1\1~1165,56 4,9169,46 25 13,492,03112,6963,96 
8 Rittmitz . - 64,001- 4,5270,40117 13,21 1,66110,3867,14 

II. Bayerische GerBte (sogenannte Riesgerste). 

I Ziegra. 3,92168,92 24 15,811,6710,44
1
'68,81 4,01167,73123 12,901,61 10,0667,43 

2 Stockhausen. 3,8567,26 27 16,711,8111,3167,48 4,59

1

'67,401 16 12,971,7711,0666,72 

3 Obersteinbach 4,42 70,32 26 14,73 1,85 11,56169,27 - - 1-
4 Zschackwitz. 4,7868,06 27 15,552,0112,5666,31 4,52.65,73 22 13,171,7410,8867,49 

5 Zschiischiitz. 4,0165,52 12 16,842,0712,9467,58 4,69168,06127 12,71 1,9612,2566,07 

6 Rittmitz . 3,7065,72 11 15,612,07112,9463,99 4,96169,72130 12,871,8911,8166,49 
7 Versuchsfeld Dobeln 4,1264,72 26 15,932,2113,8165,34 4,95j67,66 24 13,51 1,9812,3864,44 

III. Bestehorn's Diamant-Gerste (Nachzucht der Chevalier-Gerste). 

1 II Stockhausen. 
2 Liittewit,. . 
3 I Rittmitz . 

I II Zschackwitz . 

'13,73166'4°119116'1211,76111,0°164'°614'5117°'12\20 112,5811,8°\11'25165'20 
. - - - - - - - 4,4669,20 30 11,991,7510,9467,34 
. - - - - - - - 4,2370,121 27 12,491,77111,0665,48 

IV. Miihrische (Hanna-) Gerste . 

. 13,72:67,401 24114,7Ij2,18113,63165,1914,57166,531 17 112,9111,70110,63167,83 
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~ammtlichc Anbauvcrsuchc wurdcn nach ZlIckerriiben als Vorfrncht angestellt, mit Ausnahme des 

Versuches in Ziegra 1894, wosclbst Kartoffelu die Vorfrucht waren. Die Diingung war folgende: 

Chilisalpctcr (AmDloniak-) Supcrphosphat Chilisailletcr (Ammoniak-) Su]>crphosphat 
Stockhausen . 90,3 kg 90,3 kg 
Oberstcinbach 90,3 n 134,0 n 187,0 kg (16,4°/J 
Liittewitz . 50,0 n 250 kg ('/ •• ) 50,0 n 250,0 n ('/.,) 
Ottcwig 90,3 n 90,3 n n 90,3 n 90,3 n n 
Zschiischiitz • 90,3 n 90,3 n 

Zschackwitz . 150,0 n 200 kg n 50,0 n 200,0 n n 

Versuchsfeld Dobeln 150,0 n 200 n (18) 82,5 
" 

120,3 n (18) 

Rittmitz 361,4 n " 
Schultz stelIte Diingungsversuche zu Gerste mit Kainit an. Die Untersuchung der ge­

ernteten Korner in der Landwirthschaftlichen Versuchsstation in Miinster i. W. lieferte folgendes Ergebniss 

(Originalmittheilung) : 

-
"ii In dcr Troekcn-Substanz In dcr Trockcn-Substanz 
':; .. .. ~ I !t,c~ 1 I 

.. 
. '~ I It .. ~ c Diingung '" .. '" .. .. .. • 0", .. , .. '" 0", .. .. .w:t:- ... ;owo • L. .: .: .. - .w:t:- _ oWo ... '" .: .: .. ... '" 02 0 -:; -:; I-:;.!,:;-g: 0 "ii ca." '" ~sj ! ::~E 0" 0 OJ ca." 

" auf den ha ,. 
u;1;i~ "- ~~i l a:.:! • .. .... ,. 

a:~ . .. -.. " c 

1 

Ooo en .. " 1 0 ..... c ~oo 

5 ;1 
.: 

t/) ---. '/. I '/. in ' /.::: 1 ' /, 
.... 

OJ. ! 9/0 Z; 0/ob 
.... 

~ iI 
./. 'I. ./. "I. ., 

• ./, '/. ./, ./, 

I. Heine's Chevalier-Gerste II. Probsteier Chevalier-Gerste 

L 
) "00 kg ""i"i' 1 14,06 12,1211,93177,68 4,91 13,361°,5211,09 13,94 12,4611,8517 7,49 14,64 /3,56 io, 7911,20 und 300 kg 

11,072,1677,885,26 /3,631°,761,17 S 14 ,87 4,65 3,26 0,69 1,19 13,53 SupcC),h os- 11"TOSI79,I' 
W phat (1 6"/.) 12,84 10,68 2,06 79,39 4, 7° 13,17 /0,551 1,19 14,67 12,3°12,09178,925,602,890,5 51 1,09 

L II ) 300kg super-l 
13,96 12,19 l,i7 77,21 5.46

1
3,37 0,51 /1,09 14,10 11 ,92 /1,91 78,244,683,250,73 1,14 

S phosphat 13,56 12,32i2,1076,38 5,673,530,5°11.22 13,87 11,6012,06 178,735,4413,570,5811,17 
W (16"/.) 14,66 11,59 2,09 79,69 4,82 j2,81 0,491,19 15,20 12,19 12,1477,6415,292,740,461,15 

v. Liebe nberg fand (Mittheilungen des Vereins znr Forderung des landw. Versnchswesens in 

Oesterreich. Wien 1887, 26 nnd 1888, 30-48) hei vergleichenden Anbauversnchen mit verschiedenen 

Gerstensorten die Zusammensetzung und physikalischen Eigenschaften derselben wie folgt: 

Eigenschaften und Bestandtheile H"""J 
Chevalier- Imperial- Schottische 

Gerste Gerste Ger~te Gerste 
der Gersten 

1886 I 1887 _ 1886 I 1887 1886 1887 
.. 

Gewicht von 100 Kiirnern in g 3,538 4,488 3,837 4,467 4,091 4,703 

Hektolitergewieht kg . 64,3 69 .46 63,3 69,36 63,0 68,60 

Spelzenantheil % . 14,30 15,50 16,00 13,80 14,30 13,10 

r grosse % 27,75 '49,40 20,8 66,40 62,1 83,60 

Grosse der Korner 1 mittlere % 63,05 40,80 65,6 29,20 36,2 12,80 

kleine % 9,20 9,80 13,6 4.40 1,70 3,60 

1 mehlig % •. 42 14 14 18 55 20 

Beschaffenheit des Endosperms iibergehend % 55 76 62 13 33 65 
glasig"lo . • 3 10 24 9 12 15 

f im Ganzen "10. . • • 9,05 9,00 11,89 9,22 11 ,85 9,90 

Stickstoff- . in Wasser unloslich %. 7,33 - 10,53 - 9,94 -
Snbstanz l in Wasser { koagulirbar"lo . . 0,69 - 0,97 - 0,28 -

Hislich nicht koagulirbar % 1,03 - 0,39 - 1,63 -
33* 



516 Cerealien. 

Eigenschaften nnd Bestandtheile 
Hanna- Chevalier- Imperial- Schottischc 

Gerste Gerste Gerste Gerste 
der Gersten 

1886 I 1887 1886 1887 1886 1887 
1- --- -.- --~ 

ohfett % R 
E xtraktgehalt der Trocken-Substanz % 
S' k II fMaltose % . . tiC sto - 0 
f . E Dextrin /0 • • • 
rme x- t 0 k Starke /0 • . • 
ra tstoffe 

andere stickstofffreie 

ohfaser %. R 

S aure (Milchsaure) % 

Extraktstoffe % 

I Kali % ...... 
einasche Phosphorsaure % . . 

andere Mineralstoffe % . 
R 

w as serge halt der natiirlichen Gerste % 

--

3,12 

81,73 

1,68 

2,68 

72,03 
4,88 

3,69 

0,32 

0,59 

1,01 

1,27 

13,80 

- 302 1 -
2,42 75,45 

76,11 78:83 75,95 81,20 -

- 223 1 
- 2,30 -, 

- 1,75 - 1,36 -
- 69,85 - 70,43 -

- 4,41 - 5,17 -
- 3,73 - 3,39 -
- 0,23 - 0,20 -
- 0,50 - 0,55 -
- 1,06 - I,ll -
- 1,63 - 1,42 -

10,75 13,88 - 13,82 11,26 

Fiir das Gewicht von 100 Kornern, flir den Gehalt an Spel~en, an Extrakt und Stickstoft~Substanz 
wurden flir die Ernten folgende Schwankungen gefunden: 

Gewicht von 100 Korncrn g Gohalt an Ex!raktausheute rler StickstolT-
Spclzen % Trockcll-Suhstan~ % Substanz "/0 

1886 1887 18~6 1886 1887 1886 

Einheimische Gerste 3,49-4,65 3,39-4,45 12,2-18,8 66,11-74,75 67,2-76,5 8,85-12,34 
Hanna- n 3,09-4,35 3,38-4,52 12,2-18,7 68,34-75,17 66,6-77,1 8,38-12,24 

Imperial- n 3,437-4,72 12,2-20,0 66,16-74,15 8,60-12,93 

Chevalier- n 3,575-4,51 3,36-4,57 12,8-18,6 66,28-76,38 66,4-76,1 8,62-13,27 
Schottische n 3,55-4,30 67,0-73,8 

Einfluss der Saatzeit auf den Eiweissgehalt der Gerste. 
Ueber den Einfluss der Saatzeit auf den Eiweissgehalt der Gerste ste11te E ti e nne J en ty s (Bull. 

de I' Acad. des Sciences de Cracovie 1892; Centralbl. Agric_ Chem. 1892, 21, 825-827) in Dublany 
Versuche mit Imperial-Gerate an mit folgendem Ergebnisse: 

- - -- -
Stlckstofl' Stlckstofl' 

Diingung in der Diingung in der 
Saat~eit Wasser Trockcll- Saatzeit Wasser Trocken-

flir den ha Suhstallz fiir den ha Subs!anz 
'10 % {I/o % 

1888. 1890. 

6. April } ungediingt { 14,44 11,70 5. April 100 kg Sal peter . 11,71 12,88 

5. Mai 15,06 13,49 23. n desgl. 13,26 14,32 

1889. 5. n } desgl. + 200 kg I 11,75 14,08 

27. April desgl. 14,25 16,63 23. M Superphospbat 13,44 14,15 

7. Mai desgl. 14,78 18,26 1891. 
27. April 100 kg Salpeter + 

14. April ungediingt 14,27 14,70 100 kg Super-
phosphat 14,33 17,56 25. n desg!. 14,46 16,98 

7. Mai desgl. 14,50 18,62 14. n } 700kggeloscht· l 14,53 16,18 

1890. 25. n Kalk 14,99 18,32 

5. April ungediingt 11,82 12,11 
23. n desg!. 14,65 16,00 

Aus den Versuchen geht hervor, dass scbon eine kleine Verzogerung in der Saatzeit einen wesent­

lichen EinBuss auf den Eiweissgehalt der Gerste ausiibt. 
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Zusammensetzung mehliger und glasiger Gerstenkiirner 
naeh L. Just und H. Heine (Landw. Versuehsstationen 1889, 36, 269). 

-0a; '- C C In der Trocken-Snbstanz 
.,c:CD ~~ .~ .... _ 

i! ~ :~ ..:: :i: .2 :; 'i ~ 
No. ,[ Nahere Bezeichnung as .. ~ ~ ... it :: ~ iii C ~ 

:1 i ~ ~ ~ II) ~ ~ co ~ ~ 1; 
__ il CD g "10"10"10 
--~================-========cF===~======~====F==~~==+===~===== 

1 II] In Baden Jan:~~a::g:::::n: 
II Schwedische 

2 'J' Chevalier- "Hohenwettersbach 

3 Iii,' Gerste ,I 
II " Konigsbaeh. 

4 Ii Saale-Gerste aus Buckenberg 

[I 
5 :1 Riesgerste. 

61'ft Badisehe J aus Hiigelheim 

7 
1[

': J Landgerste t -" Stoekbrunn 

{ mehlig 
glasig 

1 mehlig 

glasig 

{ mehlig 
glasig 

I mehlig 
1 glasig 

{ mehlig 
glasig 

{ mehlig 
glasig 

I mehlig 
l glasig 

5,415 

4,838 

4,918 

4,750 

5,068 

4,741 

4,964 

4,552 

5,009 

4,391 

4,957 

4,775 

4,769 

4,492 

1,221 

1,268 

1,183 

1,241 

1,151 

1,228 

1,229 

1,276 

1,220 

1,275 

1,225 

1,268 

1,209 

1,267 

14,61 

14,70 

14,19 

14,52 

16,24 

16,28 

12,16 

12,33 

12,12 

12,44 

12,35 

12,59 

11,55 

11,68 

1,521 

1,893 

1,252 

1,601 

1,673 

1,924 

1,762 

2,065 

1,450 

1,802 

1,594 

1,978 

1,481 

1,592 

2,852 

2,988 

2,853 

2,854 

2,936 

2,942 

2,990 

3,009 

2,753 

3,000 

2,693 

2,752 

2,661 

2,779 

95 

97 

95 

97 

95 

97 

97 

96 

95 

99 

99 

99 

89 

96 

Es sind demnach die glasigen Korner specitiseh schwerer als die mehligen, wiihrend das absolute 
Gewieht der glasigen Korner geringer ist, als das der mehligen. Wenn auch die glasigen Korner bei 
derselben Sorte stets einen hoheren Stickstoffgehalt und aueh einen etwas hoheren Asehengehalt haben 
als die mehligen, so ist doch bei versehiedenen Sorten ein direkter Schluss aus dem MeJ\ligkeitsgrade 
weder auf das speeitische Gewieht, noeh auf den Aschengehalt noch auf den Stiekstoffgehalt nnd die 
Keimfahigkeit zn ziehen. 

Indem man aus vorstehenden Tabellen die nnter verschiedenen Bodenverhiiltnissen ge­
wachsenen Gerstenkorner, die Gerstenkorner ve r s chi e den e r S c h were sowie von v e r s chi e den e m 
He k to 1 i t erg e w i e h t zusammenstellt, erhiilt man folgende Zahlen: 

I, I d .. r h S b t In der Trockcn- .; ~ .. ~ .. n er nrsl'ntng Ie en u s anz Substanz __ 0' 

I : i -Ic--N"--I ---'III':~' .-=-CD-""-I ---'--1 - -'-N"--III':~' XII::-=-'" I 'E.z@ 
No. Nahere Bezeichnung i.;': .w~.! ~ S:~ .A t I ~ oWrt:,! ~-:S ::~~ 

I ~.i ~. 1~~o~1 ~.lj~.~1 ~~ . ~ ~;.~I j~.~ ~f) 
==~==================~~==~-

a. Gerstenkorner auf versehiedenem Boden*) gewaehsen. 

Sand- nnd Kiesboden 6 14,05 9,57 (65,35) !(8,51) 2,52 11,14 (76,03) 1,78 

2 Lehmiger Sandboden 4 14,05 11,15 1,551 65,57 5,01 2,67 12,97 76,29 2,08 

3 SanMger Lehm, leiehter Lehmboden 9 14,05 9,79 1,4465,21 6,67 2,84 11,39 75,99 1,83 

4 Thoniger Lehm, sehwerer Lehmboden 17 14,05 10,49 1,87 64,56 6,48 2,55 12,21 75,11 1,95 

5 Thonboden 18 14,05 11,56 2,54 63,59 4,61 3,63 13,45 74,98 2,15 

6 Kalkboden . 9 14,05 10,91 2,04 65,42 5,23 2,45 12,66 76,03 2,03 

*) Dicse Mittelzahlcn lassen keine allgemeine Schlllsse fiir die einzclnen Bodenarten zu; denn die Gersten sind 
nirht in denselhcn ,Jahrcn, unter lleflselben DUngllngs- und klimatischen Verhi-iltnisscn gcwachscn: auch kamen ohne Zweifel 
versehiedcnartige Sl'ielarten zum Anban, durch welche Urn"tande die Verschiedenheit der Zusammensetzung auch zum 
Theil lllitLcdingt sein kann. 
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In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- " ' 
Substanz .- § N 

I I 
o!. • ... 1 1 ' .... II: "" " '" N .,.><a: I ;t:IICe: $2;E 

"': .... .E· .. o·~= oLIJ o ,,- CD ~.!.. OLloi O .,-<00 A 1 t'k 
... ~ ':ii.!-:I i:l-:; ~~-:;;I';.!1ii ~8~ naYI er 

~ IU;~~I &A. ~~~ =.e ~ Cij;! ~£~ ;~oo 
Nahere Bezeichnung 110. 

'/, I '/. ./. In '/0-:= ./. '/. '/, In ,/.b '/, 
~==================~==~==~==~~==~==~=~==~~=~~==~~ .. ==-'======= 

b. Gerstenkorner von verschiedener 
Gew. von 

Grosse und Sch were:·) 

-12,27 12,721 - 2,04 Grosse Korner 

2 Mittlere " 
3 Kleine 

" 

100 Korn. 
5,29 g 
4,04 

2,77 

13 

" 
" 

14,05 10,93 

14,05 12,22 

14,05 11,10 
-12,11 14,221 - 2,28 

2,34 12,91 2,07 

c. Gerstenkorner von verschiedenem Hektoliter-Gewicht··). 

Leiehteste Gerste 
2 Sehwerste 

" 

Hektoliter­
Gewicht 

61,90 

72,68 
- 16,3211,43111,JI63,205,53112,08 13,6675,53 2,19 
- 16,5010,00 1,3666,263,602,28 11,9879,35 1,92 

Ausgewachsene Gerste im Vergleich zu gut geernteter Gerste. 

1 Ausgewaehsene Gerste. 
2 Normale Gerste . 
3 Beregnete Probsteier-G., im 

Anfange des Auswachsens 
4 Nieht beregnete Probsteier-G. 
5 Chevalier-Gerste, gesund 
6 desg!., beregnet naeh 1 Tag 
7 desg!., beregnet naeh 5 Tagen 
8 desgl., verbriiht (?) • 
9 desgl., ausgewachsen 

Zeit der 1 I I' I I~::;g 
1880 8,5711,691'6569'49

1

5'443'16 12,7975,99 2,05 

" 9,51 10,751,8869,335,5612,97 11,8876,62 1,90 

188514,7611,451,6764,0015,72!2,40 13,4375,08 1,832 

" 12,~4 11,25 1,9866,11 6,12
1
2,20 12,83 i75,42 1,80 

" 10,2410,581,86 69,27

1

'5,28!2,77 11,79 i77,17 1,886 

" 10,5610,091,8868,955,132,79 11,95177,74 1,912 

11,28 9,931,7668,805,3412,89 11,1977,55 1,790 

13,7510,7111,6466,2415,0912,57 12,1977,03 1,950 
" 37,16 7,95,1,0147,98i3,94,1,96 12,65176,35 2,024 

I ,If. Miircke>' u. 
J Lauenltein ') 

Fr. Far.ley 'J 

') Magdeburger Ztg. 1880, No. 479. Beide Proben stammen von ein und demselben Felde, das zur Hilllte ohne 
Regen abgeerntet werden konnte, wahrend die Emte der anderen Halfte stark beregnet wurde, so dass die Gerstenkorner 
zum Auswaehsen kamen. An Kohlenhydraten enthielten die Gersten in Procenten der Trocken-Substanz: 

Starke nnlOslich Starke liislich Dextrin Maltose 
Ansgewachsen 52,34 1,17 2,44 14,70 'I. 
Normal . . . . .. 62,02 1,76 2,14 3,12 " 

Vom Stickstoff waren vorhanden in Form von: 
Amiden Ammoniak lasliehem Eiweiss unlOsl. Eiweiss 

Ausgewachsen 22,2 2,2 1,8 72,8 'I. 
Normal . . . . .. 1,5 2,5 4~6 91~5 " 

') 5. Ber. d. Versuchsstation Tabor 1886. 
enthielten die Gersten: 

Centrb!. f. Agrik.-Chem. 1886, 15. In Proeenten der Trocken-Substanz 
No.3 No.4 

Kali 0,46 '/, 0,47 'I, 
Phosphorsaure . 0,82 " 0,79 " 

In Procenten des Gesammt-Stiekstoffs enthielten die Gersten: 
No.3 4 6 

Stickstoff in Form von Salpetersaure. . Spur 0,08 
Stickstoff in Form von Ammoniak 0,54 0,57 0,58 0,60 0,58 
Stickstoff in Form von Amiden. . .. . 20,00 1,50 1,63 ~,26 4,32 
Sticltstoff in Form von lOslichem Eiweiss. 2,77 4,52 5,01 4,77 5,25 
Stiekstoff in Form von nnlOsliehem Eiweiss . 76,69 93,33 92,78 91,37 89,85 

An in Wasser lOsliehen Stoffen in Procenten der Troekcn-Substanz wurden gefunden: 

0,60 
21,12 

3,08 
75,20 

'/. 
0,12 " 

24,32 " 
3,53 " 

71,43 " 

Dextrin . . . . . . . . . . . . . .. 1,05 2,12 2,45 2,28 2,05 1,67 2,92 '/, 
Zucker (Dextrose nnd Maltose) . . . . . . 6,59 1,56 0,50 0,82 3,49 10,12 8,47 " 
Andere liisliche Stoffe . . . . . . . . . 6,35 4,72 5,42 5,50 5,28 4,42 5,:12 " 
Milchsaure . . . . . . . . . . . . . . 0,246 0,327 0,411 0,462 0,704 '/ •. 

*) Diese Mittclzahlen ergeben sich aus einer Untersuehung von W. Hoffmeister (Landw. Jahrbiicher 1886, 15, 
865). Die einzelnen, zu der Untersuchung verwcndeten Gersten waren unter vcrsehiedenen Diingungs-Verhilltnissen etc. 
gewaehsen, indess die einzelnen Proben glcichmassig in grosse, mittlere und kleine sortirt, so dass die Mittelzahlen mit­
rinander vergleichbar sind. 

**) Nach van den Berghe. Rev. intern. falsif. 1892, 6, 21-23; Chern. Centrol. 1892, II, 8,7. Es wurde 
femer ennittelt: 

Leiehteste Gerste . . 
Schwerste Gerste . . 

6,62 'I. Wachs II. FarbstotT und 0,86 '/, Phosphorsiiure. 
9,26 " 1,21 " 
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Geschiilte Gerste. 

NO'1, Niihere Bezeichnung :s Iii I'..:.~~I-I~~~I·"I CD ":'':.s ,s"'o .=.'-<$ :!::f : ~':;-:; 1D -;;~';; -;: -g Bo. U).~'tO ot-1;::: Analytiker 

III ~ I In der urspriingliehen Substanz I in~~e~~;.:.:~.:.:~::::~k=-:. e_~_-I ~ ~,~ ~ 

ii :l~ ~ IZO-.gIa.. IE~~I'a:.:! I ~ ;;-:;;~ ~~:s ~~l/l 
_11~~================'F=~=::>~_i-~=,,=,=:-~=,,=:J)=i=="=o~U;,o'~1.=!;~·=I'=i==·I='=F=,·=;'=fI/l=·I=."="~=·I=.=1o===== 
-1- II Aus dem Staate New-York 188568811260122017'52'21122'1188 

2 desg!.. " 6:25 10:5+:60:76:2711:9812:40 
3 Aus dem Staate Michigan. " 5,5511,382,84:76,1411.7412,35 

S 1 ' 4 Aus dem taate Indiana "6,55 13,302,3073,771,8812,20 

5 Aus dem Staate Minnesota " 5,60 Ill,55 2,55:76,911,191' 2,20 

6 desgL. " 6,00 Ill,38 2,76176,351,41 2,10 
7 Aus dem Staate Jowa "6,41 11,38

1
3,12 i74,67

1
2,27 1 2,15 

8 desgl.. " 6,35 12,252,65:75,521,25 1,98 

9 desgl.. " 6,25 12,25 2,76i75,191,40 2,15 

10 Aus dem Staate Missouri "7,50 12,25 2,81i73,95 1,47 2,02 
11 Aus dem Staate Nevada "7,20

1 
9,802,77

1
75,931,92 2,38 

12ideSgl.. .• " 2,87' 9,632,47181,311,7311,99 
13 , Aus dem Staate California. " 5,80 1l,73 2,6176,0311,23 2,60 

141': desg!.. " 6,85 12,602,6174,49
1
1,40 2,05 

15 I Aus dem Staate Colorado "7,78 114,002,86,71,161,9012,30 

13,5380,79 2,16 
ll,20 81,36 1,79 
12,04 80,63 1,93 
14,2378,95 2,28 
12,2381,48 1,96 
12,11 81,23 1,94 
12,1579,80 1,94 
13,08 80,24 2,09 

13,0780,21 2,09 

13,2479,95 2,12 
10,56

1
81,81 1,69 

9,9283,71 1,59 
12,4680,70 1,99 
13,5779,90 2,17 
15,1877,17 2.43 

Geschiilte Gersten, Mittel I I I I I I I I I I I 
No. 1-15 . . . . - 6,26 11,77 2,66 74,531,60 2,18 12,56,80,56 2,01 

Sonstige Gerstenanalysen. 

CliffOrd 
Richar<hon '} 

1. L. Aubry, 1888-er Braugersten. Zeitschr. ges. Brauwesen 1887, 10, 121; Vierteljahresschr. 
Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 277. 

2. G ron ow, liber den Proteingehalt 1889-er, rneist deutscher Gersten. Wochenschr. Brauerei 1889, 
6, 983 u. 1049; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1889, 3, 494. 

3. M. F. Proksch, Zusammensetzung 1892/93-er Braugersten. Bericht der Vcrsuchsstation fUr 

Brau-Industrie in Bohmen 1894, 5, 15; Chern,-Ztg. 1894, 18, Rep. 184. 
4. F. Wohltmann, Anbau-Versuche mit Gerste. Landwirth 1895, 616; Jahresber. f. Agrik.-Chem. 

1895, N. F., 18, 267-268. 

IV. Hafer. 
Avena sativa L. - Avoine Oats. 

Aeltere Analysen. 

1. J. B. Boussingault, in dessen "Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc.", 

deutsch von Graeger, 2. Auf!, 1851, 1, 294 und 2, 39 u. 200. 
2. Johnston, in Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel, 2, 110. 
3. E. N. Horsford, Ann. Chern. Pharm. 1846, 58, 166-222. 
4. J. B. Lawes, Agric. Chemistry. Sheep feeding and Manure, London 1849, 13; aU8 Journ. R. 

Agric. Soc. England 1849, 1, 10. 
5. John Pitkin Norton, in v. Bibra: "Die Getreidearten und das Brot", Niirnberg 1862, 319. 

') 3. Rep. Chemic. Compo". of Americ. Cereal. (Bullet. No.8), Washington 1886, 4. 
wurde der Gehalt an Korn und Sehale (Nulls) cnnittelt ullIl zwar wie folgt: 

No. 1 3 4 5 6 7 8 
KOfn ... t34,96 84,01 H3,78 84,47 86,28 83,70 84,25 
Sehale . . . 15,04 15,99 16,22 15,53 13,72 16,30 15,75 

9 
85,72 
14,28 

11 
84,93 
15,07 

Von einigen dieser Gersten 

12 13 
H7,45 83,06 
12,55 16,94 

Mittel 
84,7801. 
15,22 n 
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6. Pay en, in Mol esc hot t' s Physiologie der N ahrungsmittel. 

7. Th. Anderson, Trans. Highl. Soc. Juli 1851 - Miirz 1853, 512. 

8. A. Volker, daselbst 542. 

9. E. Wolff, Zeitschr. f. deutsche Landwirthe 1853, 118. 

10. Fehling u. Faist, Liebig u. Kopp's Jahresber. 1853, 812. 

11. Ad. Stockhardt, in E. Wolff's Grundlagen des Ackerbaues 185G, 8(;4 lind Chern. Aekers-

mann 1856, 179. 

12. W. Mayer, I. Bericht der Versuchsstation Miinchen 1857, I. 

13. E. Wolff, Mittheilungeu aus Hohenheim, 5, 161-346. 

In dcr urspriinglichcn Substanz 
In <lcr Trockcn- " ' '" Substanz ..... ::: 

c: " " .. " ~. OIl 

I 
. ~I~;'~ 

k.>:= 
01'" .. 1~~5 

0"'" 
'1:10 o~'S t~ .. _o-

lio. Niihere Bezeichnung " .. .-~. $1.&1 0 ..~'" Analytiker ... .. :::: !.!!~ -:: .., 
~o- .4t- ~8~ - .. .. ~o-:o .. " tn.':: I-=G:! .... .. _ ...... ... .... :;Ia:~ • ;t)w 

N .. :. Ie/)"~ 
c 

c: ;:;4:. 
I 

cZl"~ ... e/)"O 
:) ',. "/. '10 e/) .,.:- '10 '10 ',. Ie/).,.:- '10 

-

,.0+'+." 
Hektolit.-

Gewicht 
kg 

1 Weisshafer, schwerer 59,12 1854 14,70 8,46 2,74 10,55 68,83 1,69 

2 desgl., mittlerer 51,16 14,67 8,76 6,37 57,89 9,60 2,71 10,27 67,83 1,64 I Alex. n J,[iiUer ') 

3 desgl., leichter 43,21 n 14,64 8,526,1857,24 10,74 2,68 

""1"'0< 
1,60 

4 Aus der Grafschaft 
Schaumburg - 1860 13,74 13,77 4,45 51,45 13,02 3,70 15,96 59,50 2,55 Th. Dittrich ') 

5 Aus Schlesien - 1861 16,58 17,18 - - 4,42 20,50 - 3,28 
P. Bret-

- 3chneider ') 

6 Aus Livland 48,48 1862 11,23 9,32 - - - 2,86 10,50 - 1,68 1 C. Schmidt') 

7 desgl. 44,64 n 10,71 10,89 - - - 3,44 12,19 - 1,95 

8 Aus Sachsen 1864 13,95 8,56 5,37 61,69 7,16 3,27 9,94 71,68 1,59 
] J. Lehmann ') 

9 desgl. 1865 12,86 11,34 6,11 57,66 9,10 2,93 13,0°
1
66,18 2,08 

° desgl. 1863 13,23 10,40 6,16 58,11 8,81 3,29 12,°°166,96 1,92 

desgl. 1,84 } v. IIQf-
1 1864 15,48 9,72 5,85 57,31 9,03 2,61 11,5067,81 ma$ler ') 

2 desgl., sogen. ngrauschaliger" n 15,67 9,21 6,34 53,75 12,31 2,72 10,94 63,71 1,75 

3 Aus Schlesien 1868 13,00 9,64 5,74 55,58 12,76 3,28 11,06 63,91 1,77 
F. Krocker u. 
H. Wei&lee') 

4 Aus Ungarn, 1866·er Ernte, 
trockne Witterung 1866 7,6713,415,5854,7416,1°12,50 14,50 59,31 2,32 

} L. Lenz') 5 desgl., 187 O-er Ernte, feuchte 
8,09 114,387,09156,6410,293,51 Witterung 187O 15,63 161 ,64 2,50 

') Amts- u. Anzeigebl. f. d. landw. Vcr. im Konigr. Sachsen 1855, 38. Der schwere und Icichtc Hafer war <lurch 
Wurfen gcschieden; der "mittiere" ist das berechnete Mittel der beiden an<leren Hafer. 

An nliheren Bestandtheilcn wurden ferner bestimmt: 
Zucker und Dextrin . . 2 ,40 ~,46 
Starke . . . . . . . 56,14 55,43 

5N~ '/0 } in der lufttrocknen SuLstanz. 
, " 

,\V citere Bestimm ungen ergaben: 
Kornerzahl, 

1 hi 
No.1 . . . . . . 1939 136 
No.3. . . . . . 1 544 650 

') Landw. Anzeiger f. Kurhesscn 1860, 54 . 

Gewicht 
von 100 Kornern 

3,05 g 
2,79 g 

Specifisches 
Gewieht 

1,39 
1,39 

Volumen cines 
Kornes 

0,021 ecm 
0,<110 ,'('m 

• ) Mitthl. d. landw. Centralver. f. Schlesien 1859. 
') Livliinder Jahrb. d. Landw. 1863, 16, 136. Weitere Bcmerkungen siehe unter Uoggenanalysrn dessdLcn Antms 

S. 466, Anmerkung 3. Die nahere Analyse ergab fiir 
lufttroekenen Hafer wasserfreien Hafer 

I. IT. I. IT. 
Starke . . . . .. 50,51 49,45 ". 56,~9 55,39 '10 
Cellulose . . . .. 26,08 25,51 " 29,38 2~,57 " 

.) Amtsb!. f. d. landw. Vcr. Saehsens 1865, 59 und 1868, 17. 
') Landw. Versuchsstationen 1864, 6, 190: 1865, 7, 413 und 1866, 8, 111. 
') Ann. d. Landw. in Preussen 186~ , 54 , 49. Die Rohfaser ist stickst.offfrci, die Asche frci von Kohle un,] 

Kohlensiiure angegebcn. 
') Landw. Vcrsuehsstationen 1870, 12, 345. "Die Witterung im Jahre 1870 war cine solche, wie sic feuehtcn. 

niirdlichen Klimaten ZUkOJlllllt." Auf den ~'eldern der landwirthschaftlichen Akadmnie Ungar.-Altenburg gewaehsen. An 
Zucker und llnnuui enthielten die Leiden Hafcrproben im lufttroekenen Znstande: No. 14 = 7,89'10; No. 15 = 5,91 'I.· 



Hafer. 

In derTroeken- ~ , 
~ In der urspriingliehen Substanz Substanz'= " 

.. " _ _ _____ I _ _ _ ,..,---,--,=- ~.i ~ 

:-g :.; I~~i ... I~~~l, ~ ~ .w..!. .. 5 !~~i ~~~ !:.... : ·1" ... 0.... '; ':i_CD";; .g,. 0 0'" • CD ",,8-;; 
CD as - oM I as ., :;:;S': I"'-;;= N~ J: tn-;;~ &.. .~~~ a:~ C en· cal~4:-= ;~rn 
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Niihere Bezeiehnung No. 

16 1 Granitverwitterungs- - I I 
17 

1 
boden 186810,4712,815,52

1

'55,5810,485,14 

desgl., liingere Zeit in 
Kultur 1872 8,6813,534,42 160,65

1 
9,403,32 

118
9

1 ~'" Saathafer 186910,76114,69114'59 :153,7012'2613,64 
:: A us vorigem gezogen, 

Mittel verse hied en ge-
W diingten Haters n 10,44110,2315,3°156,4614,73 :2,84 

~ Saathafer. 1870 6,26:11,526,84
1

60,67 10,873,84 

21 I ... Aus vorigem gezogen, I 
20 

~ Mittel versehieden ge- i 
tIl diingten Hafers n 9,80 9'875,19159'1812,873'°9 

22 i Saathafer . 1871 11,0510,466,0458,74 10,473,24 

23 I Aus vorigem gezogen, 
II Mittel versehieden ge- 1 1 I 
I
'! diingten Hafers n 12,10 1 8,545,4156,2813,983,69 

24 1 - n 13,61 112,26 4,2°1 (50,16 16,21) ,3,56 

:: 1 :e:~l.sehlesien ~:n~: 12, 7°1 9,44 5~4 6~0 ~5 2,97 

27 ; desgl. 

28 II desgl. . 188314,0°19,0317,60159,28 1 7,49 12,60 
29 II Aus Bayern 1879 9,11I15,50I5,22 56,1911,482,49 

30 I desgl. n 9,3415,755,3554,2212,90 ,2,44 

31 1 desgl. . . . . n 9,41 113,66!5,78 54,14 14,48 12,53 
32 Aus Nieder-Hessen n 13,55'11,214,9157,86 8,613,86 

33 : Schrot . . . . ., 18iO -\- - - - -

34 1l Wiirttemberg, Hohenheim 187115,3312,284,2653,2510,754,13 

35 1 desgl., Hoheuheim ., 1872 - - - - - -

36 1 desgl., Hohenheim, 1875-er 
Ernte, Sommer . 

37 1 desgl., Hohen heim, 187 5-er 

I
, Ernte, Winter . 

38 1 desgl., Hohenheim 
39 I desgl., Hohenheim 

187512,0011,715,9256,88 9'72

1

3'77 

" 12,8°
1
11,44

1

'5,4756,4210,223,65 

1876 17,80
1
11,69 4,95 50,3310,8:

1
4,40 

n 15,17 i10,41 4,27 57,10, 9,L 3,63 

14,31 62,08 2,29 

14,8266,41 2,37 

)6"'1'0," 
11,42 ,63,15 

12,49165,79 

2,66 

1,83 

2,00 

10,9465,61 1,75 

11,7766,12 1,88 

9,72 64,00 1,56 

14,36 (57,57) 2,297 

10,8168,73 1,73 

12,1967,18 1,95 

11,37 i 66,64 

10,5°
1

1 68,93 

17,0662,13 

17,38 159,80 

15,06 159,78 

12,97 ;66,92 
9,25

1

63,41 

14,50162,89 

14,84(2,12 

13,31 164,63 

1 
13,12 164,70 

14,22:61,24 

12,27 :67,31 

1,82 

1,68 

2,73 

2,78 

2,41 

2,08 

1,48 

2,32 

2,373 

2,13 

2,10 

2,28 

1,96 

521 

Analytiker 

g. Heiden ') 

W. l'iIlitz') 

1 Ill. 
I E. Wolin!,') 

Til. Dietricl, oJ 
E. Schulze 1l. 

M. lIIiircker 0) 

} 
E. Wol(f. M. 
Fleisclld u. 
J. Skalweit ') 

1 
E. Wol(f. c. 
Krell,zhage fl. 

n. Kellner') 

I) No. 16 Amtsb!. d.landw. Ver. Sachsens 1870, 8. No. 17 u. f. Privatmitth!. und "Denkschrift" von E. Heiden. 
Die MittL'1 wurden von uns berechnet. Die Zusammensetzung der wasserhaltigen Substanz bezieht sieh auf sanillmltige, 
uie der Trocken-SubBtanz auf sandfreie Substanz . 

• ) Zeitsehr. analyt. Chern, 1872, II, 46. Zur Bestirnmung der Hohfaser wurde ein von dem 'Veende'r abweicheu­
des Verfahren angeweIHlet. (Siehe niiheres bei Weizenanalysen dessclben Autors S. 422, Anmcrkung 3.) Der Stickstoff­
Gehalt des Proteins ist yom Autor zn 15,5 010 angenommen, wir bereehneten die Stickstoff-Sulostanz mit 1G nlo Stiekstoff­
Gchalt. Die ausfiihrliehere Analyse ('rgab: 

Starke Dextrin Zucker 
in Wasser lOsl. in Wasser IUsl. Extraktiv-

Eiweiss Asche stoffe 
Natiirliehe Substanz , . 45,78 1,25 0,32 2,30 1,23 1,42 '10 

2,69 1,44 1,G6 " 'IV"sserfreic Substanz . . 53,62 1,46 0,27 
.) Journ. f. Landw. 1874, 22, 150; 1876,24, 211 und 1884, 32, 3'l8. 

von Kohle und Kohlensaure. No. 26: D. Landwirth 1875, 219. 
') AUgcm. Hopfenzeitung 1819, 711. 

Die Rohfascr ist stickstofffrci, d.ie Asche frei 

0) Landw. Zcitschr. u. Anzeig. f. d. Regierungsbezirk Kassel 187\1, 379 . 
• ) Jonrn. f. Landw. 1870, 18, 294, 
') Lan,lw. Jahrb. 1873, 2. 225 u. 2G8. Die Zusammensetzung dcr urspriingliehen Substanz is! von uns bcrcchl1ct. 

Dic Rohfascr ist s!ieks/offfrei. 
') Lan,l",. Jahrh. 181~, 7, 1. Supplem., 32 u. 74. 
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- II 

"· il 
40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

Niihere Bezeiehnung 

Wiirttemberg, Sommer 
dcsg!., Winter . 
desgl., Sommer 
desgl., Winter . 
desg!., Winter . 
desgl., Friihjahr 
desgl., Winter 

desgl. 

Cerealien. 

In der Ti-ocken- -~ , 
__ I_n-,d_e_r_u",rs,.,p __ r_ii_ng-,li-,-·c_h,-en=S_u_h_st_a-,n_z_ Substanz .= § " 

- -----~-"'" • :: )";:,c~.s i5~ 

187915,1010,50115,33154,65111,2913,13 
1881 13,4812,164,6254,9510,093,70 

187913,57 1I,444,63 53,1411,71
1

5,51 

188413,0010,174,5355,3413,633,33 

n 13,00 9,18 6,44 57,17 11,02 3, 19 

M.;:_OLtJO ., ... .0 

.5! o.I~.!!':e ~8 = 
(;j.~ !~i ~~oo 

0/ m Im ol b 0/ o 10 0 

12,37164,36 1,98 

14,0363,54 2,24 

13,2461,47 2,12 

11,6963,60 1,87 

10,5665,69 1,69 

188213,0012,514,6655,3611,053,42 14,3863,53 2,30 

n 13,0010,184,7858,51 
76 

18n 13,0011,505,6656,25 

9,783,75 11,7166,35 1,87 

9,908,69 18,2264,67 2,12 

48 1 
49 

Auf Niederungsmoor 
gewaehsen 

1
1879 = = = = n 

14,44 -

15,18 -

14,32 65,64 

13,86 65,65 

13,4264,18 

10,11 69,99 

2,31 

2,42 

2,29 

2.22 

2,15 

1,62 

50 Gelber Hafer 
51 Weisser Hafer . 

52 i Russischer Hafer 
53 I 

54 II Prohsteier Hafer, Mittel ver­

ill sehieden gediingten Hafers 

I Hafer, gewonnen bei ver-
II gleichenden Anbauversuchen: 

55 ;I} Weisser {saatgut 1883 
. tatarisc her 

56 II Fahnenhafer Ernte 1884 

57 Ii I Liineburger I Saatgut 1883 
(8)1 Kley \ Ernte 1884 

59
111
,') S~~~~r::.r {:::~ut ~ ::: 

60 prolific 

61 Probsteier I Saatgut 1883 

:: 11' 1 Original 1 :::::ut ~::: 
Hopetoun 

64 Ernte 1884 

65 'I Australischer{ Saatgut 1883 
66 Ernte 1884 

67 1 D" . h { Saatgut 1883 aUlse er 
68 I Ernte 1884 

188313,0012,464,0757,11 9,543,82 

n 13,0°
1

12,06
1

3,96.157,1310,32
1

3,53 
n 13,0011,674,08

1
55,8510,764,64 

188018,46 8,254,85 !56,96 9,242,14 

1881 10,3311,405,41 

1884 15,0011,1 4,8 57,8 

n 150010,1 4,7 57,3 

n 

15,00 12,3 4,4 56,5 

15,00 9,8 4,3 59,0 

3,53 

8,5 2,8 

9,9 3,0 

8,9 2,9 

9,2 2,7 

n 

15,001 9,7 

15,001 9,8 

15,0010,7 

5,2 56,9 10,2 3,0 

5,4 56,6 10,2 3,0 

n 

n 

n 

4,3 

15,00 9,3 ,4,6 

15,00 11,3 4,7 

15,0011,2 4,7 

,57,0 

158,8 
58,1 

57,0 

15,0010,1 5,0 58,4 

15,0010,2 5,1 58,1 

9,9 3,1 

9,5 2,8 

8,4 2,5 

9,8 2,3 

8,9 2,6 

9,3 1,3 

12,71 1 - 2,03 

18,05
1
68,02 2,09 

11,8867,42 1,90 

14,64 66,31 2,34 

1l,5269,42 1,84 

11,4166,94 1,83 

11,5266,60 1,84 

12,5867,07 2,01 

10,9469,19 1,75 

13,29 68,36 2,13 

13,1767,08 2,11 

11 ,88 68,71 1,90 

12,0069,53 1,92 

n 

n 

15,0013,0 4,2 55,1 

15,00 8,5 4,3 60,2 

9,9 2,8 15,29 64,84 2,45 

9,5 2,5 10,0070,83 1,60 

Analytiker 

1 1:.'. WOllf und I c. Krellzhaf,e') 

I M. Flei.chet· ') 

l.r. Kunig') 

R. Wagner ') 

If. Werner u. 
A. Stutzer 'J 

') Landw. Jahrb. 1880, 9, 666; 1881, 10, 563 u. 885; 1884, 13, 246 u. 255. Hafer No. 41 enthielt Stickstoff als 
Nichtprotein 0,214 in Procenten der Trockcn-Substanz. (12,74 'I. Protein und 1,29 '/, Amide etc.) 

') Grundlagen fiir die rationelle Fiitterung des Pferdes. Berlin 1885, 44. Unter Asche ist hei den Hohenllcimcr 
Analysen Reinasche ohne Sand zu verstehen. 

') Aus E . Wolff's Aschen-Analysen, 2. Theil, 1880, 13. Bcide Hafer sind von Dromling. No. 48 ist auf 
nocll niemals, No. 49 auf seit 6 Jahren nieht gediingtcm Niederungsmoor gcwachscn. 

') 3. Ber. der Versuchsstation Munster 1884. 
0) Landw. Versuchsstationen 1880, 25, 208. Gesammt-Stickstoff-Gehalt 1,32 'I"~ davon in Form von Protein 1,17 or. 

(7,31'/. Protein) und 0,15°/. Amid-Stickstoff (= 0,71 '/, Amid). Letztcrc naeh der Tannin-Methode des Antors enuittclt. 
') Landw. Jahrb. 1882, II, 833. Mittel von Analysen verschierlen gediingten lIafers. Dcr Hafer cnthielt in Pro­

centen der lnfttrocknen Substanz verdauliches Eiweiss 10,22 '/., Stickstoff in Form von Nuele.n 0,156 '/" Stickstoff in 
Form von Amiden 0,033 0/ •. 

'J Zeitschr. d. landw. V cr. f. d. Provo Sachsen 1885, 3. Heft. Das Hektoliter-Gcwieht uetrug: 
bei No. 56 58 60 62 64 66 68 70 72 

50 52 '7 51 54 56 52 50 60 
73 
52 kg. 



No. 

69 

70 

71 

72 

73 

74 
75 

76 

77 

78 

79 

80 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

9 

9 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

0 

1 
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N ... 

c 
::0 

III Hallet's I Saatgut 1883 1884 
I canadischer Ernte 1884 

" I} Kyl~ergs {saatgut 1883 " pedigree, 
Schwedisch. Ernte 1884 " 

Beseler's Anderbecker, An· 

ban, 1884 
" 

Hafer ans der Prov. Sachsen: 

I Diinn.aat, 12 Analysen . 
" I Stiirkere Aussaat, 6 Analysen 1882 

Diinnsaat, 9 Analysen 1883 

Stiirkere Anssaat, 9 Analysen 
" 

Beseler's Anderbecker, 188 2'er 1882 

desgl., 1883-er 1883 

I desgl., 1884-er 1884 

Triumphhafer (v. Metz u. Co. 

bezogen), 1885-er Ernte . 1885 

Weisser canadischer Rispen-

hafer, 1885-er Ernte 
" Triumphhafer (v. Platz u.Sohn 

bel.Ogen), 1885-er Ernte . 
" I3eselcr's A nderbecker, I 88 fl'cr 
" Hafer (vonDietrich-Schwane-

berg), 1885-er 
" 

Weisser gemeiner Rispen-
i 

hafer (Landhafer) n 

Brauner tatarischer Fahnen-

hafer, hegrannt, 1885-er . 
" 

Landhafer, Sandboden 1880 

Lehmiger Sand, Landhafer, 

ungediingt " 
desgl., 200 kg Chilisalpeter 

" desgl., 20U kg Chilisalpeter 

und 200 kg Snperphosphat 
" 

') Vergl. Anmerkung ') S. 522. 

'> Privat-Mittheilung. 

Hafer. 523 

In der urspriillglichen Substanz In der Troeken- ~ . 
Substanz .::: S N 

------ 11::..>:" .. 
1":'''=1''' 

: .... ~ I N]I I 4D .2Z~ ., 
oW • = ~~'= ., 

I~~lll ~l 
.c .. ~..::> Analytiker .. g-="/-:i CD - ~~= eo I~~~ ~ 
0 

co .g~~ cc-.; 
.. ;:,si ... -;;;5 :;:~cn 

~ ",0>" < "'-", .2~ .. 
°I,1IJ 1 ·1. 

IIJ'"O 

'I. U; 0/,b O{o 'I, _tl/o 1 iii '10!:: °1. 

14,7 13,52 1 ~6'48 
-

15,00 11,5 56,5 9,3 3,0 2,16 

I 15,00 11,7 4,6 57,6 9,0 2,1 13,76.67,78 2,20 

15,00 3,2 4,1 53,3 11,3 3,1 15,52 162,72 2,48 

9,5 4,5 12,8 2,6 1,79 r Jfiil'cker 1) 
15,00 

1
55,6 

11,17 65,41 

15,00 8,7 4,3 
1
58

,7 
10,5 2,8 10,23 69,07 1,64 

15,00 9,47 3,65
1
58,50 10,10 3,20 11,1468,93 1,78 

],~-, 15,00 9,05 3,65
1
59,23 9,90 3,17 10,64 69,70 1,70 

15,00 11,20 3,55
1
58,23 9,30 2,72 13,17 68,52 2,11 

15,00 10,64 3,70.58,30 9,60 2,76 12,51 68,60 2,00 

15,00 9,20 3,7 58,9 10,0 3,2 10,82 69,31 1,73 l deI·lttbe ') 15,00 11,0 3,5 58,4 9,4 2,7 12,94,68,71 2,07 

15,00 ! 8,6 4,4 59,0 10,0 
13,0 

10,11 69,43 1,62 

15,0011,424,24 55,42 11'15 1 ~'i7 13,42 65,24 2,15 

15,0011,944,78 55,19 10,54(,55 14,04 64,93 2,25 

I 15,00 12,504,13 53,24 12,41 i2, 72 14,70 62,65 2,35 

15,00 9,74 4,25 58,19 9,87
1
2,95 11,45,68,47 1,83 Jill. Kiihn u. 

Sclurab ') 

15,00 9,84 4,07 58,24 I 9,95 .2,90 11,57 68,53 1,85 

15,00 9,24 4,19 58,00 10,27 3,30 10,87 68,24 1,74 

15,00 11,16 4,11 55,50 11,17 3,06 13,12 65,31 2,10 

15,00 8,1 - 62,5 10,6 3,8 9,53
1
73,53 1,52 

iM,M,,-, 15,00 9,9 3,7 56,5 10,8 4,1 11,64 66,49 1,86 

15,°°110,8 4,2 57,2 9,7 3,1 12,70 67,30 2,03 

15,0°110,7 3,8 56,0 10,7 3,8 12,58 65,90 2,01 

') Bereehnete Mittel 811S den Analysen gediingten Hafers IInu von Hafer linter uern Einflllss \'ersehieuener Alls­
saatstarke und Dril1weite. 

') Zeitschr. d. landw. Centralver. f. d. Provo Saehsen 1886, 124. Der Boden des Versuehsfeldes ist Diluviallehm 
Ulul cnthiilt 2,4 ·f. Pcr1sa.nd und Kica, 2,17 '/0 grobcren und 62,06 oJ. feinen Sand. Die 33,37 °/. hetragendcn abschUimm­
baren Theile zeiglcn unter dem Mikroskop einen reiehen Gehalt an feinstom Quarzst"ub, welcher gegen 'I, des Bestandes 
ausmachte. Der Gliihverlust (Ilumusgehalt) bctrug 3,54°/" der Gehalt an kohlensaurem Kalk 0,9 '1o. Der Untergrund 
besteht aus Diluvialmerge\. Das Land hatte 1884 Futterriiben getragen, ZII welchen fUr 1 ha 1000 Ctr. sehr guter :,>tall­
.lUnger, 2,22 Ctr. Superphosphat und 4,44 Ctr. Chilisalpeter verwendet wurden. Zu Hafer wurde nicht gedUng!: der8c\be 
wurde zu 60 kg fUr 1 ha in Entfernungen von 23,5 em gedrillt. Die angebauten Hafervarietaten geltiirtcn, mit einer Aus­
nalnnc, Zl1 Avena sativa l'"tula mutie" Alef., der Fahnenhafer gehurte Zl1 Avena sativa orientalis pugna Alef. 

No. 81 82 83 84 85 86 87 
Hektoliter-Gewicht. 48 52' 1. 48 45 46'10 44'/. 44'/. kg. 
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92 Landhafer, lehmiger Sand, 200 kg 

Chilisalpet. u. 125 kg Pracipitat 1880 15,00 11,8 3,9 53,8 12,1 3,4 13,88 63,30 2,22 

93 Probsteier Hafer, humoserThon-

boden 
" 

15,00 8,4 3,1 58,5 11,2 3,8 9,88 68,83 1,58 

94 Landhafer, lehmiger Sand, ge-

mergelt. 
" 

15,00 9,1 3,5 57,3 11,4 3,7 10,70 j67,02 1,71 

95 Lamlhafer, Moorboden 
" 

15,00 12,0 4,4 53,3 11,5 38 14,11 ,62,73 2,26 

96 Hoppetonnhafer, Lehmboden, 1 

Hohenlage. 
" 

15,00 7,8 4,5 61,2 9,4 3,1 9, 17 70,84 1,47 

97 Friihhafer, £lachgriindiger, san-

diger Lehm 
" 

15,00 10,5 2,7 56,6 11,5 3,7 12,35 66,60 1,98 

98 Landhafer, gemcrgelter, leichter 

Sandboden " 
15,00 10,6 4,5 57,4 8,8 3,7 12,47 67,54 2,00 

99 desgl. 
" 

15,00 10, I 10,3 56,2 4,3 4,1 11,88 66,13 1,90 

100 desgl. 
" 

15,00 10,0 5,3 56,0 10,8 2,9 11,76 165 ,90 1,88 

101 desgl. 
" 

15,00 10,0 3,1 59,4 9,3 3,2 11,7669,89 1,88 

102 desgl. 
" 

15,00 10,31 3,8 47,3 10,6 3,0 12,11 67,42 1,94 

103 desgl. " 
15,00 10,8 4,1 56,8 9,9 3,4 12,70 66,84 2,03 

104 desg). 
" 

15,00 10,1 3,8 54,9 12,2 4,0 11,88 64,60 1,90 

105 desg!. " 
15,00 9,5 4,2 58,6 10,5 2,7 11,17'68,36 1,79 

106 desgl. 
" 

15,00 8,8 3,7 56,9 11,9 2,7 10,35 68,03 1,66 =' 

107 desgl. 
" 

15,00 10,4 3,4 60,5 8,1 2,6 12,23 71,18 1,96 ( i 108 desgL 
" 

15,00 9,2 3,8 58,4 10,6 3,0 10,82 68,71 1,73 

109 desgl. 15,00 10,8 3,9 56,7 10,4 3,2 12,70 66,72 2,03 " " 
., 

110 desgl. 
" 

15,00 8,4 4,0 60,8 8,7 3,1 9,88 71,54 1,58 

III desg!. 
" 

15,00 7,7 4,4 59,4 10,5 3,0 9,06 69,81 1,61 

112 desgl. n 15,00 7,3 3,8 60,0 10,9 3,0 8,58 70,60 1,37 

113 desgl. n 15,00 7,9 3,8 59,7 11,0 2,6 9,29 70,24 1,49 

114 80m merhafer, kalk hal tiger Leh m, 
Hohenlage. n 15,00 9,3 3,9 57,2 11,2 3,4 10,94 67,30 1.75 

115 Landhafer, hnmoser Lehm . n 15,00 9,8 3,3 57,2 10,4 4,3 11,52 67,31 1,84 

116 desgl., Sandboden . n 15,00 11,5 4,6 52,8 12,3 3,8 13,52 62,14 2,16 

117 W cisserLandhafer, Elbkleyboden 
" 

15,00 9,0 3,9 59,0 8,9 4,2 10,58 69,42 1,69 

118 Probsteier Hafer, humoser, 

thoniger Lehm 1881 15,00 7,1 3,7 59,3 11,2 3,7 8,35 69,78 1,34 

119 Gelber Landhafer, humoser Sand-

boden, Hohenlage n 15,00 1 1, I 4,9 56,5 9.4 3,1 13,05 66,49 2,09 

120 Landhafer, Moorboden n 15,00 ~,3 5,2 55,7 11,7 3,1 10,94 65,53 1,75 

121 Unbekannten Ursprungs 
" 

15,00 8,5 3,9 59,1 10,5 3,0 10,00 69,53 1,60 

122 desg!. . n 15,00 8,5 3,6 59,9 9,5 3,5 10,00 70,48 1,68 

123 Beseler's verbessert.A nderbecker, 
milder humoser Lehm . 

" 
15,00 10,9 3,3 57,9 7,6 3,3 12,82 70,48 2,05 

124 I clesg!. . n 15,00 9,3 3,4 59,8 9,3 3,2 10,94 70,36 1,75 

') Privat-Mittheilung. 
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~~~-I;I .. ~:U~Ch~e=r-=g=e~lb=er==H==er~b=st=h=a=w=r,=F==~=~~~=+~~·~~~~~=~~~~=+-II~~~~-----~ 
I auf strengem Muschelkalk-
. boden, Hohenlage . . . . 1881 15,00 8,2 3,4 54,8 12,2 6,4 9,64

1
64,48 1,54 

126 !II Milder Lehmhoden, Landhafer. n 15,0010,4 4,5 51,4 10,7 8,0 12,23 160,59 1,96 

127 1 Landhafer, 2 Ctr. Kainit 188215,00 9,4 4,5 55,6 ll,O 4,5 11,05 165 ,43 1,i7 

128 11' desgl., 5 Ctr. Kalk auf den Morgen n 15,00 10,3 4,3 53,9 Ill,6 4,9 12,ll 63,63 1,94 

129 desgl., ungecHingt . . . . . n 15,0010,4 4,8 56,2 i10,6 2,9 11,0567,43 1,77 

130 :i desgl., 2 etr. Kainit . " 15,00 9,9 4,5 56,0 10,5 4,1 11,6465,90 1,86 

131 II A ugusthafer, humoser Lehm-

[
I boden, mit Kainit gediingt . 

132 1 desgl., humoser Lehmboden, 

I' ohne Kainit-Diingung . . . 

133 .1 Schwarzer Kylberg Pedigree 
134 Amerikanischer Milton 
135 Weisser canadischer Riescnhafer 
136 Hallet's schwarzer tatarischer 

Fahnenhafer 
137 Russischer Tobit 
138 Weisser Kylberg Pedigree 
139 Triumphhafer 
140 Weisser canadischer Riesenhafer 
141 Original-Probsteihafcr 
142 Original-Ungarischcr Hafer . 
143 Hallet's gelber Fahnenhafer 

144 i Von Piber (Steiermark) 

145 11 Von Radautz (Bukowina) 
1461 Von Lipizza . 
147 1 Von Kladrub (B5hmen) . 
148 1 Von Kisber 
149 :1 Von Mezohegyes (Ungarn) 
150 I Von Satoristye (Ungarn) 
151 I Von Tapolvar (Ungarn) . 

52 1 Aus den k. k. Hofstallungen . 
153 Aus der k. k. Militiir-Verpfie­

I gnngsverwaltung. . . . . 

') Privat-Mittheilung. 

15,00 9,8 3,8 56, I 12,1 3,2 11 ,52 66,02 1,84 

n 15,00 9,3 4,6 56,1 11,8 3,2 

188615,0010,0 4,1 55,3 12,0 3,6 

n 15,00 8,7 14,0 58,4 10,6 3,3 
" 15,00 12,6 4,4 51,7 13,2 3, I 

n 15,00 12,0 ~3,3 54,7 11,6 3 ,4 

n 15,00 9,1 4,2 55,2 13,4 3,1 

10,9466,01 1,75 

11,76
1
65,08 1,88 

10,2368,72 1,64 

14,8260,84 2,37 

14,11 64,37 2,26 

10,7064,95 1,71 

n 15,00 10,5 4,8 54,0 12,6 3, I 12,35 63,54 1,98 

n 15,0012,3 4,9 51 ,2 13,2 3,4 14,46160,26 2,31 

n 15,00 9 .5 4,2 55,9 12,6 2,8 11 ,1765,78 1,79 

n 15,00 8,4 4,6 58,2 10,7 3,1 9,88 64,48 1,58 

n 15,0010,0 4,7 55,5 11,5 3,3 11,7665,31 1,88 

" 15,0011,0 4,0 .53,5 13,0 3,5 12,9462,95 2,07 

187013,8614,745,7250,3511,723,61 17,1258,44 2,74 

n 13,6713,616,3550,9512,153,25 15,7559,07 2,52 

12,36 13,47 7,11 53,07 10,28 3,70 

1l,79 12,936,86 153,9311,403,08 

1l,70 13,96 6,7153,3111,11 13,21 
11,2718,516,1851,02 9,813,22 

~~:~: ~~:~~ :::: :!::: I ~~::: I :::: 
14,4213,866,8149,71 \l,36 3,83 

15,3760,57 2,46 

14,6961,11 2,35 

15,81 60,36 2,53 

20,87 57,48 3,34 

17,9455,40 2,87 

II ,44 63,62 1,83 

16,1958,32 2,59 

n 13,6414,096,6451,8410,203,60 16,19160,14 2,59 

') Centrbl. f. Agrik.-Chem. 1887, 16,420. Die untersnchtcn liaferproben wurden bei vergleichcnden Anbauversuchen 
auf den Versuchsfeldern der Akademic Hohenhcim crhalten . 

• ) (No. 144 Ta u b cr; No. 145~14M u. 150-152 S ch w "ck h u fcr; No. 14~ M 0 Be r und 153 Mos e r u. S ch wa ck­
h ofe r.) Landw. VerBuchBB!ationcn 1871, 14, 117. Die unterBuehten Haferproben Bind den renommirtestell Gestiiten von 
Oesterreich-Ungarn entnommen; die Hafer sind als Durchsehnittsprohen angcgcben worden. Dic Asehe ist Reinasche. 
Die Hafer entilielten: 

No. 144 145 146 147 148 149 150 151 152 

Phosphorsaure . 0,749 
Kali. 0,378 

0,913 
0,497 

0,900 
0,580 

0,683 
0,567 

0,680 
0,558 

0,740 
0,517 

0,701 
0,703 

0,745 
0,587 

0,892 'I, 
0,575 " 
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I 
154 11 Lungaucr Hafer aus Mau· 

terndorf, ca. 1100 m 

liber Meereshohe • 
II 
I ~ 

155
1' ~ 

156 ~ 

Pongauer Eggarthafer aus 
Werfen 

Pongauer Spiithafer 
SibirischerHafer a. Radstadt '" 157 .. 

158 ~ Australischer Hafer aus St. 
,r! 
~ Johann 

159 CQ Flachgrauer Hafer ails See-

1

:

1

' kirchen, Moorboden, ca. 

580 m liher Meereshohe 

160 1 -§ ~ S " r dort hcimischerHafer 
161 il 'OJ 2f~ ~ schwarzschalig . . 

I t: ;j . u;, 

I 62 ~.g [j; degenerirt. Probstcicr 
I ,0 '" " 163, ~ '§'~~ISChwnrzSCha'ig . . 

1641[° ~ E ~ Gemisch von wcisscm 
il oi ~:;;: u. schwanem Hafer 
I, Jl 

1651'1 .fn von d. Traunufer, ca. 360 m 
~ iiber Mcereshohe, ein· 

Ii ~ heimischer Hafer. . . 
II 

166 il Berghafer aus Munkticz, ungar. 
i' Karpathenrcgion, weisser. . 

67,1 desgl., schwaner 
Ii 

1881 13,0013,615,3955,76 9,49i2,75 Hi,6264,03 2,50 

I 
n 13,0011,735,9557,37 9,692,2G 13,5065,90 2,16 

n 

n 

" 

n 

" 

n 

n 

13,00 1l,4 7 6, II 56,62 10,21 2,59 

13,00 9,35 14,21 :58,3512,642,45 

i I 
13,0013,62 '4,15

1

56,2410,522,47 

I 
13,0010,8°

1
7,15

1

'54,85 11,19

1

3,01 

13,0010,51
1

5,0658,44 9,663,33 

13,00 10,77,3,;7
1
58,55 11,03

1

2.88 

~::~~ ::~~ :::~I~:::: ~:::~ :::~ 
13,00 8,764,8161,60 8,813,02 

13,1265,14 2,10 

10,6967,13 1,71 

15,62 64,68 2,50 

12,44 63,02 I,U9 

12,06!67,20 

12,37
1

'67,32 

10,56 66,97 

10,62
1

66,98 

10,06
1

70,82 

1,93 

1,93 

1,69 

1,70 

1,61 

13,00 10,09 5,3356,26 12,55 2,77 1l,56 64,72 1,85 

13,00 

13,00 

8,26 7,08
1

55,50 12,823,34 

9,055,4357,42 1l,32 3,78 

I 9,5°163,80 1,52 

11,06:65,35 1,77 

') Landw. Versuchsstationen 1882,27, 209. (No. 154, 159, 166, 167, 171, 172 L. Meyer: No. 155, 168 Wolf· 
hauer : No. 156, 160-164, 169, 170 u. 175 Boeker: No. 157 n. 158 E. Meissl; No, 165 Kramer; No. 173 u. 174 von 
S c h m i e d.) Die untersuchtcn Hafer stammen sammtlich von der 1881-er Ernte und waren landlaufige Marktwaare, durch­
gehends RisJlenhafcr. Die Sorten folgcn nach der Hoho ihres Standortes mit dem hiiehsteu beginnend. No. 154-158 sind 
aus der Ausfuhrwirthschaft, No. 159 aus ciner Feldwirthschaft, No. 165 aus dem HiigcJlande am rechtem Ufer der Traun 
(Berg Ritzlhof). Die Wittcrung des Jahres 1881 war der Entwiekclung des Hafers nieht giinstig, auch der Bergung der 
Ernte nieht und zwar am wenigsten in den Gehirgsliindern. Ueber die BesehatTenheit des Hafers sind noeh nachstehcnde 
Angahen gemacht und noeh an niiheren Bestandtheilcn ermitteIt: 

No. 154 155 156 157 158 159 160 161 162 163 164 165 166 

Reinhl'it in "I. 98,08 99,52 96,49 96,67 96,00 
Keimfiihigkeit in 0'. . . 77 86 68 88 86 
Gew. v. 100 Kiirnern in g 3,35 2,83 2,55 3,08 :l,27 
IIektoJitergewicht in kg 47,88 48,67 45,25 52,a3 55,04 

Starke . . . . . 53,13 52,51 52,18 54,01 51,28 
Zucker und Dextrin 2,fi4 4,86 4,14 4,34 4,96 
Reinasche 2,2a 1,91 1,78 1,87 2,02 
Phosphorsiiurc 0,76 O,iU 11,80 0,65 0,89 
Kali 0,34 0,49 0,49 0,35 0,32 

No. 167 168 169 170 

Reinbeit in 'I, . . 99,38 99,44 98,43 98,61 
Keimrahigkeit in 'I. 93 81 88 90 
Gewicht von 100 Komern in g 2,20 2,28 2,10 2,32 
HcktoJitergcwicht in kg 42,23 46,16 43,65 40,28 

Starke 54,7:! 53,77 5ti,24 57,09 
Zucker und Dextrin . 2,70 5,19 3,78 2,99 
Reinasche. 2,54 2,32 2,27 1,61) 

Phosphorsaure 0,83 0,79 0,87 0,67 
Kaij .... 0,57 0,51 0,31 0,25 

98,91 94,47 97,58 
80 69 75 

2,42 2,73 2,24 
45~O4 47,13 44,::12 

50,98 55,15 55,1~ 

:1,87 3,29 3,43 
2,51 2,31 1,73 
1,05 0,97 0,88 
0,49 0,25 0,45 

171 172 173 

97,06 99,62 97,80 
96 94 92 

2,10 2,22 2,19 
44,31 45,18 4:1,78 

52,27 57,35 61,53 
5,27 2,47 2,04 
2,88 2,33 2,38 
0,8! 0,97 0,98 
0,55 0,50 0,45 

98,87 99,47 
81 87 

2,70 2,58 
43,09 49,94 
52,90 [,6,06 

3,63 2,18 
2,01 1,71 
0,81 0,8:1 
0,20 0,29 

174 175 
98,40 99,36 
94 93 

2,58 2,59 
49,65 46,86 

53,88 53,65 
2,18 4,10 
2,51 2,62 
0,96 0,81 
0,52 0,55 

99,05 
94 

2,63 
46,80 
5~,28 

2,32 
2,:W 
0,85 
0,33 

176 

53,72 
3,54 
2,06 
0,90 
0,39 

98,52 
82 
~,21 ' 

47,29 

51,91 
4,35 
2,02 
0,89 
0,38 

177 

54,74 
3,50 
236 
0:86 
0,45 

98,43 
92 

2,47 
42,74 

52,92 
2,58 
1,86 
0,81 
0,49 

178 

54,46 
3,5:i 
2,17 
0,88 
0,41 



No. 1 

II 

Hafer. 

Nahere Bezeichnung 

168 11 ~ rsarvar, Raabthal . . . 1881 13,00 8,9816,88 58,9~ 8,98 13,20 11,0°167 ,09 1,76 

169:: ~ g2. JeinhCimischer Hafer. n 13,00 8,43
1

'5,9160,02 9,54
1
3,10 9,69 169,00 1,55 

170 p §£ Ligovo-Hafer .. _ n 13,006,215,6660,0812,51 12,507,19
1
'69,071,15 

171 ~ J ~ ~ l Milton-Hafer. . . n 13,0°'10,82 ,6. 13 158,64 8,76
1
3,65 12,44

1
66,26 1,99 

172 [., 1:'~ einheimischer Hafer. n 13,00 8,44
1
.15,69

1

59,92 9,783,27 9,69
1
70,77 1,55 

173 ~ .J r einheimischer Hafer. n 13,00 6,55 !5,7963,47 7,99i 3,10 7,5673,05 1,21 

174 ] J~ ldesg\. . . . • . n 13,0011l,20
1

·5,50
1
56,06 10,45

1
3,79 12,8864,44 2,06 

175 ...1 ~ desgl. n 13,0°19,636,23157,7510,2113,18 11,0666,40 1,77 

176 Bcrghafer, Mittel (No. 154-167) n 13,0010,4615,25 157,2611,132,90 12,0265,83 1,92 

177 Landhafer,Mittel(No.168-175) n 13,00 8,785,9759,24 9,78
1
3,23 10,09,68,30 1,61 

178 1 Gesammtmittel (No. 154-175) n 13,00 9'855'51

1

'57'9910'64 '3'°2 11 ,32

1

'66,65 1,81 

Hektoliter- II 

Gewicht 
kg 

179 Compagnie desomnihus 32,0 187513,3011,244,25154,72:13,70 ;2,79 12,96 j63,12 2,07 

180 Vosges 35,2 n 11,30 9,425,02 i60,99 9,45 i3,82 10,62168,72 1,70 

181 Melange Dobelle 37,0" 12,9110,553,92:57,4812,06
1

3,08 12,07.66,05 1,93 

82 I Vosges 38,4 n 12,24 9,882,7762,02 9,994,10 11,2569,56 1,80 

183 i Haute Marne 38,5 n 12,10 8,752,90:64,29 8,44
1
3,52 9,9673,13 1,59 

184 desgl. 38,8 n 13,98
1
10,062,8152,9914,7°

1
5,46 11,7061,58 1,87 

185 desg\. 40,0 1874 12,85 9,814,1856,0614,89
1
3,21 11,12

1

63,55 1,78 

186 Bourgogne (couleur) 41,2 187511,0°
1
10,065,9060,58 8,72 13,74 11,3168,06 1,81 

187 HouteSa,;ne. 42,5 n 13,709,373,1555,3213,854,6110,8664,171,74 
88 Beauce 42,7 n 11,9010,123,7056,4711,67

1
6,14 11,49

1

' 64,09 1,84 

89 Bourgogne 42,8 n 11,26 8,63 5,68 58,42 9,94 6,07 9,73 68 ,83 1,56 

190 Brie (grise-noire) 43,0 n 10,10 7,752,9764,6510,394,14 8,6271,93 1,38 

91 Beauce (grise-noire) 43,0 n 11,40 9,383,5564,34 6,734,60 10,59172,61 1,69 

92 Morticres (En vir. d. 
Paris) 43,0 1874 12,13 9,534,2960,7110,323,02 10,85 ,69,08 1,81 

193 Russie (blanche) 43,5 187510,00 8,135,5°163,55 9,673,15 9,03'70,62 1,44 
94 Avoine grise. 44,0 n 14,01 10,663,7555,9812,802,80 12,4065,09 1,98 

95 Avoine blanche 44,0 n 12,75 9,59[6,73

1

56,8811,56 .2,49 10,9965,20 1,76 

96 Russie. 44,0 n 11,6011,003,8261,44 9,72 1' 2,42 12,4469,51 1,99 

97 Irlande (noire) 44,0 1874 12,00 10,38 6,2157,95 110,822,64 11,89165,59 1,90 

527 

Ana­

lytiker 

') Verg!. Anlllcrkung ') S. 526. 
') Journ. d·agric. l"at. unu Compt. rend. des travau" du Congr;'s international des directcurs ues Stations agro­

nomiqul's. Paris 1881, 219, 244 und Privatmittheilung. Die Hafer stamIllten aus den Jahren 1874 und 1875 und waren 
von dcr Compagnie gen,'rale des voitures de Paris angckauft. 

Hoehstcr und niedrigstcr Geha1t ails den Analysen unter No. 304 u. 305 werden wic folgt angcgcbcn : 
In dcr IIrspriingliehen Substanz In der Trocken-Substanz --~!A ~~ 

c ' 
... tt:" ... tt:" - ~ 

.- § N 

Oc ~E,g " " o C - o~~ :> It:.>: c 
" -'" .B '" -;l -" .B -" 0" '" :ll ",- .;; ",- --It: ~ _0-

'" .>:'" -" ~~.8 -" < .>:'" -" ~ ~ 0 -" ~ "' ... '" ,, -" 0 ,, -" 0 .~~qj ~~-; 
~ ~Jj >::: . .3.::: ID 

0 
~~ >::: 0 

00.1:: >::: U5'~ >::: ~~oo 
<!:: 00." 

Aus 54 Analysen,I Maxima 15,50 12,43 7,13 64,65 14,89 6,14 14,76 8,43 76,48 17 ,61 7,26 2,36 

1875-1879 Minima 8,50 7,12 2,77 48,60 6,73 2,06 7,78 3,03 53,12 7,35 2,25 1,34 

Aus 120 Analysen, { Maxima 19,00 12,43 8,05 66,86 14,89 6,14 15,35 9,94 82,59 18,39 7,58 2,46 

1875-1880 Minima 8,50 7,12 2,77 48,60 5,12 2,06 7,78 3,03 53,12 5,60 2,25 1,2~ 



528 Cerealien. 
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.. In dcr ursl'riinglichcn Snbstanz In derTroekc'n- ~ ' , ' 
c ---=C7-~--,-- Suhstanz .= § N 

~~ -1- '-- 1 - -C"" I - -, ,--;-11:..:" 
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No. i' Niihere Bezeichnung ~ f 0....... - .- cD .... - - - ~~.!! i. CD.B .:~-= 
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'. c: ~ V# i :;:4:~ a; r;:'::-: "'..; Ii :::) '/. 'I, III) '1,- '/. '/, 'I. lll) ,,/ • .;. 'I, 
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Iytiker 

--17""=~=~=-'~=='=~H~~1;~i -~ [ I ---

198 Brie (noire) 44,0 187513,00 9,8116,4457,23iJo,18.3,34 1I,2765,79 1,80 

199 1 Centre (printcmps) • 44,2 n 10,80 9,94 4'~6 1 61'9918'79!4'02 11,14 69,00 1,78 
200 l

j
Normandie (rouge). 44,2 n 11,8610,4414,,858,51 \' 11.682,73 11,8566,36 1,90 

201 i Bourgogne . .. 44,5 "10,00 8,52'16,3°160,0812,11 2,99 9,47
1
66,76 1,52 

202 1' Champagne . 45,0 n 11,85 10,05 4,95 58,29,11,63 3,23 11,4°166,14 1,82 

203 [ Vendee . . 45,0 n 14,0°[ 9,09.5,2958,33
1
10,11 3,18 10,58 '67,81 1,69 

204 1 Russie. . 45,5 n 10,81 11,25!5,02 57,27 1l,50 4,15 12,6164,22 2,02 

205 11 Champagne .. 45,8" 12,24 9,06 .4,3560,87 9,244,04 10,31 69,62 1,65 

206 i Beauce (Chartres) 45,9 1874 12,00 10,5614,31 81,86 8,103,17 12,0970,08 1,93 

207 II Bretagne • .. 46,0 187512,7810,253,77 56,78 13,642,78 11,76
1

'65,08 1,88 

208
1
'1 Beaucenormande 46,0" 13,7010,425,4355,9911,393,07 12,0864,87 1',93 

209 ,I Chartres . .• 46,0 n 13,88 10,68 5,34 55,62 11,47 3,07 12,4°164,56 1,98 

210 !1 Beauce (Malesherbes) 46,0 "13,4610,495,0254,7213,103,11 12,13 [63,33 1,94 

211 II Beauce (Orleans) 46,2 n 11,7410,5°15,4059,80 9,703,34 11,9°
1

67,21 1,90 

212 , Centre. 46,2 n 11,207,9315,3651,6320,163,738,9358,131,43 

213 1' Beauce (Chartres) 46,5 n 12,70 9,957,3355,63 .11,393,09 11,19163.84 1,79 

214: Beauce grise.. 46,5 n 11,90. 9,0713,5760,01 111 ,144,31 10,29168,13 1,65 

215 ! l3eauce (Angerville) 47,0 "12,701 9,114,0657,6812,873,58 10,4366,08 1,67 

216 il Beauce (Etampes) 47,0 n 13,651 9,254,4556,7212,823,11 10,7165,69 1,71 

217 il Errellx (rouge) • 47,0" 11,5~1 8,375,22160,05 11,633,20 9,4567,90 1,51 
218 ~ Heauce (Corbeil) 47,0 n 14,1,, :10,894,1156,4211,293,14 12,6965,71 2,03 

219 : Caux (Bretagne) .. 47,4 n 11,70 :10,253,7461,88 9,712,70 11,6170,09 1,86 

220 II' I3retagne (noire) .. 47,7 n 13,00
1
1 7,255,88161,36 9,872,64 8,3370,57 1,33 

221 1 Bretagne (grise-noire). 48,0 n 11,40 8,385,0160,7311,213,27 9,4668,53 1,51 

222 ii Blanche Suede 48,0 n 10,101 8,013,59 61,51l 12,41 3,33 8,9169,60 1,43 

223 !1 Centre grise. 48,0" 12,001 9,383,7065,74 9,953,40 10,6669,98 1,71 

224 i'l desgJ. .... ' 49,0 "14,8210,373,7848,6819,462,7912,1757,051,95 

225
1 

Bretagne (pauvrettc) 50,0 n 13,00\110,004.4362,95 7,532,09 11,4972,37 1,84 

226
1
, Centre . . . .. 50,5 n 12,36 9,883,7761,32 9,862,81 11,2769,87 1,80 

22711 Noire Suede 50,5 187412,00 9,755,1962.51 7,74 2,81 11,0771,05 1,78 

228:1 desgl. . . 51,0 1875 9,4510,584,91 58,41 13,762,89 11,6864,52 1,87 

229 i Grise Poitou . 51,1 187411,00 9,44 6,5°161,04 9,352,67 10,6168,57 1,70 
230 i - 18H,14,99 8,257,4158,91 8,501,94 9,7069,31 1,55 

::~ 1'.1 
233

1 

234
11 

235 1 

236 

237 

238 

n 

n 

n 

n 

n 

') Verg\. Anmerkung ') S. 527. 

12,2010,886,5354,0513,392,95 12,3961,56 1,98 

10,45 112,115 .2858,1710,613,38 
11,4012,434,4557,2511,423,05 

10,35 [10,863,2660,8011,523,21 

10,5010,59
1
.2,4762,9210,293,22 

11,50 10,0912,1261,96 11,063,27 

9,8°
1
11,18;2,3563,0910,922,66 

10,66 ,10,05!.,72 57,6713,942,96 

13,53 64,94 2,16 

14,03 64,62 2,24 

12,1067,86 1,92 

11,83 70,32 1,89 

11,40 70,00 1,82 

12,4069,93 1,99 I 
11,25 ,64,56 1,80 



110. 

239 

240 

241 

242 

243 

244 

245 

246 

247 

248 

249 

250 

251 

252 

253 

254 

255 

256 

257 II 

225
589'[ 

260 I 
261 ·1 
262 

263 

264 

265 

266 

267 

268 

269 

270 

271 

272 

273 

274 

275 

276 

277 

278 I 
279 

Nihere Bezeichnung 

Ohne nahere Bezeichnung 

280 De Lorraine. 
I ungereinigt a 
1 gercinigt b 

') Vergl. Anmerkung ') S. 527. 

K (5 n ig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufi. 

.. 
c: 

.. :0 

.. .c: 
... 0 :s 
~I! .... 
N~ 

::> 

Hafer. 

b In der Trocken- " ' 
___ In~d_c_r_u_rn~p_rf_m~gl~ic_h~en~S_u_8_ta~n~z ___ I __ S_U_b~8m~n~z~I;]~ 

.. I N I 1-= ,c c . =.: :c.; S. R !j 
G oW.!. = _ oW 'o .... G) _"'0"0' -;;_ 13._ ..... _.0 ~~.§ : o~-: 1i 1i.!!1i -:= '5 ~ .... 
~ I;~~ I ~ I~~i G:.:! ~ ;~! ~~i i~oo 
'/, ,/,111 1 '/, IUi,/ .. :: 'I. '/, '/, 111,/,:' '/, 

187510,50111,6214,74 158,43 111,7212,99 12,98165,30 2,08 

" 12,00.1l,88
1
4,50 56,22112,32 3,18 13,5063,78 2,16 

" 10,20 9,205,0358,00
1
14,053,52 10,2564,58 1,64 

" 14,40 7,123,2562,21 110,272,75 8,3272,67 1,33 

" 15,50 7,583,5960,12110,14 3,07 8,9771,15 I,H 

" 14,40 8,0613,2461,0510,492,76 9,4171,34 1,51 

" 12,29 9,0°
1
3,5461,4311,402,34 10,2773,01 1,64 

" 11,65 1l,93 3,29157,99111,7413,40 13,5365,57 2,16 

" 11,1812,4312,96 156,45 113,363,62 14,0063,53 2,24 

" 10,441 9,624,28161,16111,2413,26 10,7568,15 1,72 
" 1l,70 9,93 14,80156,77 iI3,463,34 11,2564,28 1,80 

" 11,5911,443,8358,33
1

11,403,41 12,9465,98 2,07 
1 1 

" 11,8610,43 :3,90 .57,11 13,623,08 11,8464,77 1,89 

" 10,50 8,4412,9560,99 113,0514,07 9,4368,14 1,51 
" 8,50 8,403,3065,1611,443,20 9,1871,21 1,47 

" 11,00
1 

9,902,32 61,56 Ill,53 '3,69 11,1369,15 1,76 

" 12,00 ' 8,44 3,6360,34 12,14 3,45 9,59 68,58 1,52 

" 12,80 9,06 3,31 161,34 ilO,77 2,72 10,3970,34 1,66 

" 12,5010,193,76
1
60,71 110,632,21 11,6569,37 1,86 

" 14,40 7,88 4,96 j63,15 110,41 2,70 9,2069,70 1,47 

" 11,65 8,555,6560,0211,04
1
3,09 9,7067,87 1,55 

" 11,50
1 

7'61

1

4'6261'7110'494'07 8,6069,73 1,38 
" 11,80 8,065,1361,74 9,92 ,3,35 9,1469,99 1,48 

" 11,30 7,635,3261,76 9,974,02 8,6069,63 1,38 

" 14,00 7,4°14,2361,71 9,463,20 8,6171,75 1,38 
" 13,30 8,864,0460,27 10,063,47 10,2269,52 1,64 

" 13,30 8,395,2959,1910,623,21 9,7168,25 1,55 

" 11,45 8,57 4,1l 61,70 10,27 3,90 9,6869,69 1,55 

" 
12,30 8,964,5161,20 9,873,16 10,21 69,80 1,64 

" 
" 
" 

" 
" 

" 
" 
" 

12,00 8,525,1460,6310,123,59 

12,50 8,005,3260,97 9,803,41 

12,4512,244,7357,93 9,503,15 

12,59 9,39 5,51 59,40 9,70 3,41 

12,0°
1
10,415,8156,7914,443,55 

11,5011,424,4159,96 9,653,36 

12,331 9,905,0859,01 9,773,91 
10,9011,025,0060,20 9,853,03 

11,30
1
11,454,7456,0812,424,01 

11,6010,81 4,6858,85 10,703,36 

" 11,8010,324,5359,74 10,14
1
3,47 

" 12,09 10,004,60
1

59,44 10,56
1

3,40 

188014,55 9,647 ,5256,08 8,463,75 

" 15,30 8,76,5,93 ,60,22 6,90,2,89 

9,6868,89 1,55 

9,14 69,68 1,46 

12,9767,20 2,08 

10,74
1
67,96 1,72 

11,8361,14 1,89 

12,9067,42 2,06 

11,2967,32 1,81 

12,3667,58 1,98 

12,9063,24 2,06 

12,23 66,46 1,97 

11,7067,70 1,87 

1l,3867,50 1,82 

11,28 65,63 1,80 I 
10,35170,09 1,66 

34 
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lytiker 



530 

No. Nahere Bczeichnung 

I 

i r ungereinigt a 
281 II Des Vosges . . I .. 

gerelmgt b 

282 'I De Beauce (rouge r ungereinigt a 
. de la Loupe) I gereinigt b 
i .. r ungereinigt a 

283 1 Macottc de PICardIe I .. 
, gerelD1gt b 

284 De Brie 
r ungereinigt a 
I gereinigt b 
r ungereinigt a 

285 De Champagne. I gereinigt b 

r ungereinigt a 
286 De Bourgogne . I gereinigt b 

r nngereinigt a 
287 De Champagne. 1 gereinigt b 

288 De Bretague, r ungereinigt a 
1 gereinigt b 

289 De Beauce 
r ungcreinigt a 
I gereinigt b 
r nngereinigt a 

290 De Bonrgogne 1 gereinigt b 

291 De Brie 
r nngereinigt a 
I gereinigt b 
r nngereinigt a 

292 De Normanilie I 
gereinigt b 

293 De Brie 

294 De Beance 

r nngereinigt a 
I gereinigt b 

r ungereinigt a 
I gereinigt b 

. r nngereinigt a 
295 De Bretagne, grise I .. 

gerelmgt b 

296 De Berry 
r ungereinigt a 
I gereinigt b 

, r ungereinigt a 
297 De la Hante-Saune I .. b 

germmgt 

298 ' . . . r ungereinigt a 
DuLlmousm, grise I .. . b 

gerClmgt 

299 

300' De Beauce 

301 De 1110 Vendee 

r ungereinigt a 
I gereinigt b 

r ungereinigt a 
I gereinigt b 

r ungereinigt a 
I gereinigt b 

') Vergl. Anmcrkung ') S. 527. 

.. .. .. " ..... 
"'0 

" :!::I! .... N_ .. 
= 

Cerealien. 

In dcr urspriinglichen SubBtanz 

188015,1°19,9315,68157,9218,5717,80 11,7°162,32 1,87 
" 16,55

1 
9,7515,84157,18,8,26 2,42 11,68,68,52 1,87 

" 13,1010,0715,9°'158,9818,86 3,09 11,5967,86 1,85 
" 14,60 8,846,0860,177,21 3,10 10,3570,46 1,66 

" 13,9010,42
1
3,96 162,645,12 3,96 12,1072,76 1,94 

" 12,95 8,66

1

4,8762,607,74 3,12 9,95
1
172,08 1,59 

" 13,35 8,60 ~,37 61,817,15 3,72 9,9271,34 1,59 

" 16,05 8,35,5,0359,108,18 3,29 9,94170,41 1,59 

" 12,80 9,7415,7561,537,71 2,47 11,17i63,56 1,79 

" 12,02 8,754,9263,91 17,70 2,70 9,951172,64 1,59 

" 12,801 9,8015,2361,50i7,71 2,96 11,2470,52 1,80 

" 14,751 9,31;5,2962,597,06,4,00 10,92

1

69,90 1,75 

" 12,301 8,441 5,7860,949,47 3,07 9,6269,49 1,55 

" 16,401 8,49 14,8559,018,19 3,06 10,11 70,73 1,72 

• 15,60 i 9,96 15,4057,607,68 3,76 11,8°168,24 1,89 

" 16,30 9,26
1
5,8558,967,32 2,31 11,0770,43 1,79 

" 12,50 9,42 i5,60 61,847,39 3,25 10,77170,67 1,72 

" 14,00 8,3015,5060,3617,74 4,04 9,65 170,25 1,56 

" 12,501 9,24i4,81 62,99,7,35 3,11 10,56171,99 1,69 

" 13,90i 9,2515,1661,0316,45 4,21 10,6371,19 1,70 

" 11,4°111,37
1

6,5561,35 16,11 3,22 12,8369,24 2,05 

" 13,901 8,216,4562,72

1

6,45
1

2,27 9,4373,14 1,51 
" 13,3010,406,3360,066,67 3,24 11,9969,28 1,90 

" 15,5°18,185,8361,235,91,3,35 9,6872,47 1,55 
" 12,10 9,835,7162,22 16,59 3,55 11,1970,77 1,79 

" 11,5010,086,3762,097,21 2,75 11,3970,25 1,82 

" 13,5510,475,3657,877,69 5,06 12,11 66,94 1,94 

" 

n 

" 
" 
n 

n 

" 

" 
n 

" 

15,55 9,785,9157,968,40 2,40 11,5868,63 1,85 

15,20 9,22
1
6,2757,727,84 3,75 10,8768,07 1,74 

16,05 8,35i5,03 59,10 8,18 3,29 9,9471,51 1,59 

13,30 9,06 i6,64 59,42 7,89
1

3,69 10,4568,54 1,67 

15,38 8,15

1

6,0057,339,85 3,29 9,6367,75 1,54 

13,80 9,274,7459,319,0°13,88 10,7568,81 1,72 

15,75 7,774,55.61,948,38 1,61 9,2273,52 1,48 
1 I 1 13,02 8,37i6,61'58,459,78 3,77 9,7066,93 1,55 

ll,15. 8,478,4459,529,28 3,14 9,5367,00 1,52 

15,60 9,265,9457,748,56 2,90 10,9768,41 1,76 

15,00 

12,8°1 

14,°°1 
14,50 

13,75 

9,07 ,4,33
j
58, 75 8,58 

9,4815,58161,657,06 

8,2915,84i62,9117,31 

8,241'6,321'58,9317,48 
9,73 5,69 58,96,9,56 

4,27 10,6769,13 1,71 

3,43 10,8770,70 1,74 

1,65 9,6473,15 1,54 

4,53 9,64 68,92 1,54 J 
2,31 ll,2868,37 1,80 

Ana­
Iytiker 



I 
! 

No. 1 Niihere Bep;eichnung 

302 1 Mittel der Analysen von 

I rohem Hafer a. • 
303 ! Mittel der Analysen von ge­

I reinigtem Hafer b . 

304 1 Mittel von 54 Analysen aus 
I 

I den Jahren 1875-1879 

305 Ii Mittel von 120 Analysen aus 

I
, den Jahren 1875-1880. 

306 Aus Thessalien 
307 i Aus Macedonien • • • . 

308 1' AilS Italien, Weisshafer. • 
309 I Aus Illinois (?), Weisshafer, 

1 Qualitat I • • • • . 

310 II Sehr armer schwerer Lehmb. 
311 1 In Norwegen gewachs. Hafer 

312 1 desgl. . • • 
313 A us Niederhessen 

3 I 4 ! Mittel von 20 Analysen, von 
) amerikanischem Hafer • 

315 1 1 f 
316 )1 f Ohne nahere Bezeichnung 1 

317 i! Gewohnlicher finnlandischer 
:1 schwarzer Hafer, Mittel von 
I) 15 Analysen. • . • • 

318 1; Schwarzer finnland. Plym­

II hafer, Mittel v. 6 Analysen 

319 ') ~ 'g 1 Stellenbosch-Hafer • 
320 1 01 Worcester- n , ~ -a t 
321 , ';;l ~ Port Al:red- n 

322 il CC Port Ehzabeth- n 

Hafer. 

In der urspriingliehen Substanz 

I I 
188013,52 9,56 15,32 1. 59,98 

, 1 1 
n 13,43, 8,81

1

5,62
1
60,36

1 
7,81 j2,97 

n 12 ,01 1 9,8014,58!59 ,09 :11,20 13,32 

n 13'931: 9,37 15,7)59,27 1 !1,J3,25 

n 12,1711,365,6;+6,45 11,64 i2,73 

n 12, 18110,335,5459,0110,92)2,02 
187716,3318,353,5240,9516,33

1

4,62 

187811,2311,545,0657,08 jI2,18
1
2,91 

n 12,36 8,004,7059,0212,893,03 

1882 - 8,68 5,27 - -I = 
" - 8,354,95 - -

1887 9,431 9,007 ,31,61,75 9,48 13,03 

188310,56111,414,9761,10 9,01 12,95 

188914,8210,005,6356,61 9,95)2,99 

n 14,46 9,02 5,44 59,10 9,43 2,55 
1 

1888 8,63 9,77 4,40 -1-
8,01 10,14 4,46 -n 

188910,4415,065,8144,1521,303,24 

n 

n 

" 

8,01 8,44 6,26155,09 18,49
1

3,71 

7,7715,701,85
1

56,8614,023,80 

9,24 2,91 - 27,33 13,74 

I 
11,0569,83 

10,301,.,,, 
i 

11,13167,18 

10,77 )69,20 

12,94 64,25 

11'65

1

167'30 
21,8848,90 

13,01 '64,28 

1,77 

1,65 

1,76 

1,72 

2,07 

1,88 

3,50 

2,08 

531 

Analytiker 

, L. Grandeau 
') 

1 A. fttermann 
f ... Warsage') 

A.lb3qu,alini 
.) 

1 IV.O. Atwater 

9,1367,34 1,46 l und 
C. D. lVood.! ') 

9,94 i68,17 

i 12,76
1
68,31 

11,74166,46 

10,55 '69,09 

10,62 

11,03 -

16,82
1

'49,30 

9,17 59,89 

17,02,61,65 

-1-

1 Weren-
f skiold') 

o. 
Greiltherr ') 

1,59 

Brewer'J 

1,88 1 N. Zunlz u. 

1,69 I Co Lehmann') 

3,70 

1,76 

2,69 

1,47 

2,72 

I J. Cyynaeus' ) 

lc'''~.' 
') Verg!. Anmerkung '1 S. 527. 
') Original-Mittheilung. Die Hafer waren direkt vom Orte ihres Anbaues an die Autoren gclangt. 
.) Annali della l3tazione Agraria di ~'orli 1877, 6, 48. An naberen Bestandtheilen wurden ferner bestimmt: 

Starke :l0,08, Zucker 2,61, andere stickstofffreie Extraktstoffe 8,03, in Wasser Hisliehe organ. Suhstanz 10,31, in 'Vasser 
IOsliehe Mineralstolio 2,10, Stickstoff in Form in Wasser loslieher Stoffe 0,501, in Alkohol losliehe Substanzen ~,8 .j ' I •. 

') Report of Work of the Agrie. Exper. Stat. Middletown, Connect. 1877- 78, 27. 
0) Privat-Mittheilung . 
• ) Mitgctheilt von C!. Ri c hard s o n. Departemcnt of Agric. Div. of chemistry. Washington 1886, Bulletin No.~, H. 
'J Landw. Jahrh. 1889, 18, 147 'u. 150. 
') Centrb!. Agric. Chem. 1890, 19, 420. Die Haferproben haben infolgc Trocknens ill Schuppen einon verbaltniss-

massig niedrigen Wassergehalt. 
') C h a r1 e s F . Juri t z: The Chemical Constitution of some Colonial fUllder-Plants 

321 
1,03 g 
0,77 'I, 

56,1 9 " 

& woods 1892, 17 u. ff. 

322 Juritz bestimmte ferner: No. 319 320 
4,48 g 
1,21 'I. 

42,36 " 

No. 319 
No. 320 
No. 321 
No. 32~ 

Gewieht von 100 Korner . . . .. 5,10 g 
Zucker . . . . . . . . . . .. 0,51 'I. 
Stiirke . . . . . . . . . . .. 43,64 " 

Die kohlensaurefreie Asche enthielt in Proeenten der Asche: 
Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsaure 

2,79 1,33 2,07 8,83 
0,34 4,49 3,61 31,26 2,65 10,93 
1,63 6,06 3,76 Spur 
1,80 5,40 3,30 8,29 

Schwefelsiiure 
1,62 
120 
0:67 
4,31 

2,17 g 

Chlor 
0,84 
2,06 
1,32 
2,7~ 

34* 

Kieselsaurc 
57,66 ·1, 
43,46 " 
36,96 " 
55,15 " 
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10. Naherc BeLeichnung 

In derTrocken: ,,: :Ii!' In der ucspriinglichen Substanz Substallz'- § .., 

:..= I I I" "' I --"-I-:c., -S~; :: : I~ .. ~~i 7: !~~I'.g:: :.0 ~~! i~! i~~ ~~! - ala I~ -::; eel! c tn • .a ~ f~ ;; t>(£ 
c: ~ CO-':I ;:~. cZ;:~. U)~ 
:) "10 "10 "10 rn %b 1"10 "10 0 "10 III) °lob "10 

I In ( Mittel von: 

323 I) Connecticut 7 Analysen • 

324 ! gewachsen 25 n . 

188810,94

1

1 .,3,1" .. 1,,) ',95 2,95 1O,,66',1l I," 
n 10,9411,384,81

1

60,05 9,852,97 12,78
1
67,43 2,04 

n 11,5914,255,1158,12 7,783,15 16,12;65,74 2,58 

n 11,28'12,435,24157,69 9,77/3,59 14,01165,02 2,24 

325 Gemischter Hafer. 

326 Weisser n 

327 Ohne nahere Bczeichnung 189412,4010,405,2057,8011,2°

1

3,00 11,8765,98 1,90 

n 12,40 8,71 6,4359,01 10,662,79 9,94167,37 1,59 

n 4,6010,685,6464,2911,733,06 11,1966,99 1,79 

328 

329 

330 

331 

332 

333 

n 

n 

n " 
" n 

334 Ohne nahere Be-

335 zeichnungj die Probcn 

336 wurden analysirt bci 

337 Gelegcnheit von 

338 Fiitterungavorsuchen 
339 

340 

341 

342 

343 , Schwerer Hafer No. 1 

344 n n" 2 

345 Leichter n 

346 n n 

347 Aua Frankreich 

n 

n 

1 

2 

1 189512,3811,49
1
4,6758,82 9,313,33 

2 n 14,4611,96
1
4,8955,07

1
10,033,59 

3 n 13,1010,2715,11 157,7210,373,43 
4 n 13,61 11,355,2963,06 9,802,89 

5 n 15,41 11,714,47
1
55,2110,1 13,09 

6 n 11,9510,925,0861,06 9,913,08 

7 n 11,62 11,065,21158,95 10,073,09 

8 n 12,4610,915,1°158,51 9,96 ,3,06 
9 n 12,6710,965,0958,28 9,943,06 

10 " 11,2015,75 4,56 j54,41 10,913,17 

11 " 11,9315,774,58
1
53,5310,973,22 

12 " 13,8310,7°
1
5,33

1
56,02

1

10,933,19 

13 n 12,1410,44'5,3958,4910,44'3,10 

1892 14,70 10,10\4,7058,00 9,802,70 

nll,10 9,20 5,00 62,0°110,30 2,40 

" 13,80 9,20 5,50 56,80,11,30 3,40 

n 10,80 9,404,7058,70113,602,80 

189614,1410,49 60,69 111,77 2,91 

13,11 67,44 2,10 

13,98 64,38 2,24 

14,1264,12 2,26 

13,14 66,05 2,10 

13,84 65,27 2,21 

12,4066,96 1,98 

12,51 66,70 2,00 

12,4666,83 1,99 

12,5566,74 2,01 

17,74 61,27 2,84 

17,9160,772,87 

12,42,65,03 1,99 

11,8866,57 1,90 

11,8067,95 1,89 

10,4069,70 1,66 

11,7065,80 1,87 

10,50\65,80 
+~'ett 

12,23170,67 

1,68 

1,96 

Mittel*) - 12,8110,200,2769,68 9,973,02 11,71) 68,44 1,88 

8chwankungen **) _ 4,60- 6,27- 1,75- 42,98- 4,41- 1,67- 7,19- 49,30- 1,15-
18,46 18,20 12,12 64,10 26,25 8,20 20,87 73,52 3,34 

Analytikcr 

I 
J }.: 1I. Jenkin. ') 

L. Grandeau ') 

S_ Gabriel und 
11. Wti&ke'J 

11. Wei.ke') 

1::. Wold'. 
C. Kreuzhage 

lma 
Sieylill ') 

P. Gay') 

') Ann. Rep. of the Connecticut Agric, Experim. Station ftir 1888, 2, 92. E. H. Jenkins fand fiir die Proben 
folgende 8ch wankungen: 

Wasser Protein 

No. 323 . . 9,3-13,5 8,0-10,1 
No. 324 . . 8,9-13,5 8,0-14,4 

Ij Journ. d·agricult. prato 1894, I, 265. 
') Landw. Versuchsstationen 1894, 45, 314 u. 230 . 

• ) Landw. Jahrb. 1895, 24, 131. 

RoMett 

4,7-5,8 
3,4-5,8 

Stickstofffreie 
Extraktstoffe 

59,0-63,2 
50,8-66,9 

Rohfaser 

8,9-12,9 'I. 
1,5(?)-19,4 " 

') Annalen des Mecklenb. patr. Vcr. 1892, 47; Jahreshericht Agrik,-Chcm. 1892, 35, 445. 
') Ann. agronom. 1896, 22, 145; Centrbl. Agrik.-Chem. 1896, 25, 729. 
*) Die Mittelzahlen ftir Wasser sind aus den vorstehenden 233 Analysen berechnet, hei den en nicht die vor­

handenen Zahlen der iihrigen Bestandtheile auf angenommene Wassergehalte (13,00 und 15 '/.) berechnet sind. 1m Uebrigen 
sind die Mittelzahlen aus 331 der obigcn Ana1ysen berechnct. 

**) Die Schwanknngszahlen filr die einzelnen Bestandtheile ausser dem Wasser sind auf Hafer mit 12,81'/, 'Vasser 
umgerechnct. 
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Zusammensetzung des Hafers aus verschiedenen Landern. 

Durch Zusarnmenstellung dcr in vorstehcniler Tabelle enthaltencn AnalyseD nnch Liindern erhiilt 
mnn folgeDde Mittelzahlen: *) 

No. 

1 

2 

3 

" 
5 

2 

3 

4 

i 
; 

I 

.- - In derTrocken-In der ursprtinglichen Substanz .. Substanz 
ClI: 
""CD .. 

NI I" . CI I 
N ~~i • • I: o~~ .... CI ~It:= Niihere Bezeichnung _:0. .. .M~ .. :: ""- • -=._ ~4D "" -:to!. •• • .201: CI 

-:f:!I~~ 
0 :!si .. I: • ......... ... - ~~i l:oC ~ en-", -"'. oC en·", 

oC en 
1"fiI%!:. % 

en 
"10 - % I "10 0/ 0 % (Do/Db 

Mittcl- und Nortldeutschlanil 109 12,81 *)110,17 4,55 58,76 10,43 3,28 11,66 67,01 

Siiil- unil Westdeutschland 42 * ' 12,81), 11,43 5,25 56,12 11,02 3,37 13,17 65,00 

Oesterreich - U ngarn 34 12,81 :)1 11,34 5,82 55,88 10,94 3,21 12,98 63,73 

Frankrcich 5,81 
I 

10,79 68,51 122 12,81 ) j 9,41 
60,08 1 8,6°13,29 

Amerika • 7 12,81 *)1 10,87 4,50 59,95 9,12 2,75 12,47 68,76 

I 

Hafer unter dem Einfluss des Bodens:**) 

Hierriir ergiebt sich iD derselben Weise aus der obigen allgemeinen Tabelle im Mittel fUr: 

Thonboilen 10 12,1l 8,99 14,75 58,57 111 ,97 3,61 10,23 66,63 

Schwerer Lehmboden, humos 

und wnrm 33 12,11 10,11 4,41 59,56 10,58 3,22 11,50 67,77 

Leichter, sandiger Lehmboilen . 5 12,11 
1 10,31 3,48 1 58,52 11,72 1 3,86 1l,73 1 66,58 

Sandboden 20 12,11 10,04 .,56 59,57 10,38 3,34 1l,42 67,78 

Hafer unter dem Einfluss der Diingung, der Aussaatstarke und Drillweite. 

c • 
~ ~ N 
o~ § 
"'0-.... "' 
~E-i.g 
i~cn 

% 

1,87 

2,1l 

2,08 

l,i3 

2,00 

1,6. 

1,84 

1,88 

1,83 

Hieriiber sind umfangreiche Versuche von E. Heiden (Denkschrift der Versuchsstation Pommritz 

1882) und von M. Miircker (Zeitsehr. d. landw. Centr.-VereiDs d. Provo Sachsen 1883 u. \884) an­

gcstellt; die Ergebnisse dieser Versuche haben bei Hafer fUr die Zwecke dieses Werkes keine weseDtliche 

Bedeutung, weshalb ich die IDteressireDden auf das von Th. Dietrich und dem Verf. herausgegebeDe 

Werk: "Die Zusammensetzung und Verdaulichkeit der Futtermittel U verweise. 

Zusammensetzung verschiedener Hafersorten. 

1. Vergleichende Anbanversuche mit verschiedenen HafersorteD wurden von O. Beseler 

und M. Miircker CMagdeburgische ZeituDg vom 5., 12. und 19. Mai 1887; CeDtrbl. Agrik.-Chem. 

1887, 16, 46i) und von F. Heine und M. Miircker (Magdeburgische ZeituDg vom 25. nnd 30. 

Mai 1888; CeDtrbl. Agrik.-Chem. 1888, 17, 697) angestellt, von diesen mogeD die letzteren 

VersuchsergcbniRse hier AufDahme linden: 

*) Naeh dcm Mittel tier Haul'ttabcllc angenommen, dns wirkliche Mittel betrag!. bei No. 1: 13,03 '/., No.2: 13,20 'I"~ 
No. 3: 12,62'/" No.4: 13,92 '/" No. 5: 11,27'/,. 

**) Diese Zahlen sind niebt direkt miteinander vergleiehbar, wei! die HaCersortcn, welehe den Analysen zu Grund. 
liegen, ans versehicdenen Jahrcn stammen oder unter vcrsehiedenen DiingungsverhaltniBsen bezw. sonsligen abweicbenden 
Verhallnissen gcwachsen sind, wodurrh die Verschicdenhciten tbenfaU. zurn Theil bedingt aein konnen. 
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II Zusammensetzung der ... ]E "" ... Korner, auf 88',. Trocken- ~ '" ll" C ... ... .:: 
~ ..<: E =m2 '" ~ w 

Substanz berechnet .~ " '" " ~ :ll ..2N ". '0 ... '" Q) :=' _ N_ 

~oo 2 E Bezcichnung =: ~ ~~ .... =- fJ ]~~ 

" II ~..1 !·s~ '" ~$" 00.9. S E to " -"0 ;:: ~ ~§ 8"'''' ... " -,,0 

~~ 
8 00 ..... 

der .s .s ..0"" "'..<: ~~ o-;~ .9. 1 ""' ... 
I~~ 

-;;; =>"= ~~ 
0= " t 0 ~ -"'- 000 ..... " '" ""'" olfl'"C 

" / '" -.;$ '" .B -.; .:i 8" ~~ = " "'''' "'''' .-Itt: t; 
Sorten ;:: ~ ~ 

o~ 1< " -'" ". ~"C ~-= 

III 
".'" -'" ~". o~ =01:$ '- :::.s .... t "..0 ..c 0 "''' " '" & :i 0 '" ~§ o~- ~ ~ .- := ~ ". ... :r: >]~ ...:: .0 w 

00 00 ~ = ,,~ bo ~~ ~ 1'- ~ ,,~ 

loo~ ;:; ',c = kg kg ',. 00'" mm mm mm 00 
.. 

0'~~451 ~,60 
" -

1 II Bestehorn'd Uebcrftuss 10,71 4,5 
I 

4207 11,1 3,01 58,7 47,9 323 26,2 4,0 12,90 85,44 

2 i' Heinc's crtragreichster 4129 10,6 11,0 4.9 3,0
1
58,5 50,4 305 25,8 4,2 0,1958 2,95 11,50 85,62 

3)! Jumbs' • • . • . 4009 12,5 16,8 5,0 3,3 50,4 35,0 294 39,5 7,5 0,1781 2,90 13,40 86,07 

4 i! Bestehorn's ameliorc . 3978 11,5 10,2 4,8 3,0 158,5 48,4 353 26,5 5,1 0,1734 2,70 12,35 87,16 

5 il Dancbrog • . . . 3911 \1,9 10,8 4,6 2,8157 ,9 48,0 303 26,4 4,1 0,1628 2,50 11,90 90,91 

6 1 Verb. diinischer . . 3903 11,5 ' \1,7 4,5 3,1 /57,2 49,0 320 26,8 3,8 0,1711 2,60 13,10 85,81 

7 i Welinder'sHchwedisch. 3798 9,9 10,3 4,9 3,2 :59,7 51,0 304 26,1 4,4 0,2U29 2,70 11,75 83,27 

8 I Nubischer . .'. . 
I 

3747 12,5 12,4 4,9 3,3 '55,3 46,1 358 29,9 5,8 0,1722 2,90 12,20 86,55 

91; Bel!;ischer gclber . 3747 12,4 11,5 4,7 2,9 156,5 47,3 320 26,1 4,7 0, I 781 2,75 12,40 87,50 

o I Beseler's. . 3737 11,2 10,2 4,5 3,0 159,1 49,4 303 25,6 4,4 0,1699 2,60 12,00 85,60 
I 

I i' Gothenburgcr Canada 3467 13,4 12,5 4,4 2,5 :55,2 54,9 324 28,5 5,8 0,1899 2,75 10,65 86,!l9 

2 1i Hooper'd Paragon. 3345 12,5 11,8 4,7 2,7 156,3 52,7 318 27,6 2,7 0,1699 2,60 11,80 88,40 

3 :: Canadischer Prolific 3318 13,8 12,8 4,0 2,6 154,8 54,6 320 29,1 3,2 0,2006 2,80 11,15 87,80 

41' Canad. Fahnenhafer 3284 13,4
1
11,1 5,1 3,1 i 5 5,3 43,5 356 23,7 4,5 0,1663 2,60 13,30 86,93 

5 ,'Willkommen . . 3281 13,3113,3 4,512,6 154,3 56,0 317 28,6 3,3 0,1852 2,85 10,50 87,53 
I' 

6 II Hacc-horse-white 3165 13.8,13,0 4,5 2,7 154,0 56,1 356 28,9 2,8 0,1793 2,85 10,40 84,69 

Mittel 3689112,2;11,9[ .,612,9 \56,.149.41323127,21 4,. 10,178112,73111,96186,64 

2. Anbauvcrsuche mit verschiedenen Hafersorten wurden ferner von der Deutschen 

Landwirthschafts-Gesellschaft (Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 606) angestellt. Die 

Saatwaarcn wurden von Liebscher, die 1889-er Ernten von A. Stutzer untersueht. Die Er­

gebnisse sind folgende: 

110· 1 Bezeichnung der Sorten 

I 

II 1 Saatgut. • • 
1 Leutewitzer Gclb· f Mittel 

\
' hafer Ernte \ Schwan-

I kungcn 

, 1 Saatgut. • . 
2 i Heseler's Anuer- { Mittel 

! becker Hafer Ernte Sc.hwan-
kungen 

3 Cunadischcr 
Fahnenhnfer 

4 Prohsteier Hafer 

1 
Saatgut. . . 

{
Mittel 

Ernte Schwan­
kungcn 

1 
Saatzeit. . . 

{
Mittel 

Ernte Srhw.an­
kungcn 

12 
12 

9 
9 

6 
6 

5 
5 

Oewlcht 
von 

100 Kornern 
g 

3,28 

2,75 
2,17-4,28 

4,12 

3,17 
2,71-3,82 

Hektollter. 
Oawloht 

kg 

45,09 

Waner 

% 

12,51 

11,46 
40,35-48,40 10,05-13,73 

45,68 
39,33-49,99 

13,10 

12,12 
9,51-14,39 

Stickston' 

% 

1,31 

1,62 
1,42-2,06 

1,67 

1,66 
1,42-1,79 

! Stlokston'. 

I Subatanz 

% 

8,19 

10,13 
8,94-12,88 

10,44 

10,38 
8,88-11,19 

3,31 - 12,74 1,84 11,50 

2,54 44,63 10,80 1,72 10,75 
1,98-2,91 39,31-49,71 9,89-12,23 1,50-2,06 9,38-12,88 

3,50 

3,12 
2,91-3,32 

45,89 

12,60 

11,50 
43,86-47,02 10,36-12,23 

1,40 

1,82 
1,6G-2,12 

8,75 

11,38 
10,38-13,25 
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Stlok,toff-

"1 • H l'PI'MI"kml"" Bezeichnung der Sorten 
'"a 0 - Yon Wasser Stlokatotr :a ::.:! 100 K" Oewloht Substanz 
• ; :! ornem 
N>. g kg "10 "10 "10 

r"I<OI' , , - 3,14 - 13,66 1,61 10,06 
5 Hallet's 

Mittel 8 2,77 48,53 11,81 1,78 11,13 
Kanadischer Ernte { Schwan- 8 2,51-3,06 43,86-51,91 9,96-13,59 1,62-2,10 10,13-13,13 

kungen 

r"I<OI' , , - 4,55 - 13,39 1,99 12,44 
6 Heine's ertrag-

Mittel 9 3,09 46,20 11,86 1,69 10,56 
rcichster Hafer Ernte { Schwan- 9 2,43-3,43 44,02-48,73 9,02-13,86 1,35-2,03 8,44-12,69 

kungen 

1 Saol,o" , , - 4,00 - 13,66 1,76 11,00 

7 
Gottinger 

Mittel 6 2,99 4~,32 11,59 1,67 10,31 
Hafer Ernte { Schwan- 6 2,73-3,30 39,25-49,58 10,43-12,61 1,47-1,82 9,19-11,38 

kungen 

Zusammensetzung grosser und kleiner Korner desselben Hafers. 

In der ursprunglichen Substanz In derTrocken- =, .. Substanz .~ = c: 
t:~ ~ .. ,. .. .., .. 0"" Ana-... 0 

I 
Ia:.:c .. I 

N 1-= ... I~a:jl = o"'~ , .. .. ~a::; o~~ ':O~1C No. Niihere Bezeiehnung 
,. .. ... .. 

I~~! 
.., .. .., 

o ..... G)- ~~~ I~.s: :. o· 0 

1 

2 

3 

4 

I 
- .. • ;;:Iiii~ lytiker .... • a::! I " N .. 

~ 1/)"" :!l:-= C ;;"C c: 
0/,1/) I '/, ~ ;:.t C'I 

:t '/, IR " • .:: '/, '/, 0/0 I/) '/.:: '/, 

Korn- 100 Korner I grosse wiegen 
g 

Beseler's I gross 4,12 1892 14,00 10,18 4,73 57,98 9,93 3,20 11,84 67,42 1,89 

L~ 
, Hafer l klein 2,01 n 14,00 11,60 5,42 57,51 8,78 2,68 13,49 66,87 2,16 

DlIppauer I gross 3,86 n 14,00 9,705,09 56,62 11,3613,23 11,2S 65,84 1,80 

Hafer l klein 1,83 n 14,00 12,48 ~,99 55,77' 9,062,68 14,5167,17 2,32 

Bcstehorn's I gross 3,77 n 14,00 11,89 4,99 56,00 9,9913,13 13,82 65,12 2,21 

j 
') 

I Hafer l klein 1,86 n ",0013,''1'''' 55,73 8,61 2,39 15,95 64,80 2,55 

I Leutewitzer I gross 3,67 n 14,0°
1
11,235,16 57,09 9,2813,24 13,06 66,39 2,09 

I Haf~r l klein 1,85 n 14,0°112,646,25 56,08 8,24 2,79 14,70 65,21 2,3~ 

Sonstige Haferanalysen. 

1. A. Stu tzer, Journ. f. Landw. 1880, 28, 440. Aus dem Original ist nieht ersiehtlieh, all der 

ermittclte Stiekstoffgehalt von 10,96 % bei No. I und von 9,72 % bei No. II sich auf lufttrockene 

oder' wasserfreic Substanz bezieht. Yon dem in den untersuchten Hafcrkornern enthaltenen Stick­

stoff-Yerbindungen sind durch Kupferoxydhydrat flillbar bezw. nieht flillbar und von lien faHburen 

dureh Magensaft verdaulieh bez\\,. nieht verdaulich: 

nieht rallbar 
r,mbar, 

Hafer I 9,1% 

vcrdauJich 

78,2% 

unverdaulieh 

12,7 % 
Hafer II 4,1 n 84,1 n 11,8 n 

Hafer II bestand dnrehschnittlich aus grosseren nnd besser ausgebildeten Kornern als Hafer I. 
2. J. J<'ittbogen, Landw. Jahrb. 1873, 3, 353. 

3. W. Hoffmeister, Landw. Jahrb. 1886, 15, 277. 26 Proben von ostprcussischem Landhafer 

enthieltell 6,74-9,56, im Mittel 7,90 DID Stiekstoff- Substanz. 100 Korner wogen im Maximum 

') Mit r a k e w, "Ueber den Einfiuss der Grosse auf die Zusammensetzung der Haferkorner". Leipzig 1892. 
Hugo Yoigt. S.30-31. Mitgetheilt von W. Gwa\1ig. Landw. Jahrb. lS94, 23, 861. 



536 Cerealien. 

4,06 g (bei 27,2 % Schalen und 8,81 % Stickstoff-Substanz), im Minimum 2,44 g (bei 34,7 % 
Schalen und 6,74 % Stickstolf-Substanz). 

4. Verauchsstation Miinster (Land\\,. Zeitg. fUr Westfalen u. Lippe 1887, 44, 33-34; Centrbl. 
Agrik.-Chem. 1887, 16, 574). 

5. Balland (Compt. rend. 1897, 125, 579-581; Chern. Centrlll. 1897, II, 1081) fand in den Jahren 

1893-1897 folgende Schwankungszahlen fUr franzosischen Hafer: Wasser 9,80-17,00%, Stickstoff­
Substanz 7,10-14,13 %, Fett 2,89-6,82 %, stickstolffreie Extraktstolfe 56,95-64,32 %; Cellulose 
7,02-12,24%, Asche 1,88-6,90%. Mittleres Gewicht von 100 Kornern 1,80-4,32 g. 

6. v. Liebenberg (Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 708) iiber Anbau verschiedener Hafersorten. 
7. F. Wo h !tman n, Anbauversuche mit Hafer. Landwirth 1896, 1; Jahresbericht f. Agrik.-Chem. 

1896, 19, 356. 

8. C. D. Woods und H. B. Gibson (Experim. Station Rec. 1892, 3, 378; Jahresbericht f. Agrik.­
Chern. 1892, 35, 445) berichten iiber Haferzusammensetzung bei verschiedener Diingung. 

GeschiUter Hafer, amerikanischer. 

.. In der urspriinglichen Substanz In der Troeken- c - , 
0:: Substanz ; ~ ~ .. ,. _ ... .. 0,-,'" Ana-..,0 -o~ 1 H, I~'·j HI': .. , .w~ == ... .s~~ I ~ • No. Niihere Bezeichnung 
,. • .w.;=.sw o .~ .. -- - ... ~8~ 

,.20" -:OJ-.!!''~. 0 
.2 0",-.!!" - .. - Iytiker -. • ;.-g .... ';~i CI:~ - ;.~ -= f::; ;;~cn N_ :. c 

0:: .;: .... OR"" 
~ 0;. 0;. OR 1 0;. ; 0;.:: 1 0;. 0;. 0;. ORo;.:: 0;. 

Geschiiltes 

Maine. 
' Korn in Ofo des 
ganzen Hafers 

1 Common Bush 69,54 1864 7,20 13,65 9,03 66,65 1,67 1,80 14,71 71,82 2,35 

2 English 69,65 
" 

7,26 13,65 '8,54 66,41 1,85 2,29 14,71 71,62 2,3;' 

3 White Canada • 71,68 
" 

7,10 15,23 8,08 66,15 1,80 1,64 16,39 71,22 2,62 

New-Hampshire. 
4 Native. -

" 
7,20 15,75 8,41 65,11 1,40 2,13 16,98 70,58 2,72 

5 Russian 70,88 
" 

7,02 14,88 8,46 66,10 1,23 2,31 16,00 71,11 2,56 

6 Common White 72,20 
" 

6,95 16,45 8,21 64,61 1,33 2,45 17,68 69,43 2,83 

"" Vermont. \: 

" 
Common White 1884 7,60 14,70 70,77 

.;l 
7 71,01 8,65 65,76 1,20 2,09 16,31 2,61 .. 
8 I White Schoenen 70,98 

" 
7,00 18,20 8,12 63,16 1,46 2,06 19,57 67,93 3,13 , ~ 

~ 

9 White Probsteier 71,39 
" 

6,15 14,70 8,30 67,85 1,30 1,70 15,67 72,28 2,51 ." .. 
o i White Australian 64,72 

" 
6,58 14,88 7,15 67,81 1,42 2,26 15,92 72,49 2,55 ~ 

I Can necticut. 
ti 

1 69,25 6,24 14,887,54 /67,561,48 2,30 15,88 72,04 2,54 I Common White • • " 2 I desg\.. • . • 65,70 
" 

6,52 12,258,23
1
69,27 1,53 2,20 13,11 73,39 2,10 

3 I desgl.. . • 72,18 
" 

7,62 ::::: ::;:1:;::: :::: 2,25 13,63 i3,04 2,18 

4 I White Russian 62,63 
" 

5,77 2,46 15,42 72,16 2,47 

Rhode Island. 

5 I Rust Proof -
" 

7,52 12,088,7168,661,01 2,02 13,0674,79 2,09 

') Third Report on the Chemical Composition and Physical Properties of American Cereals. Department of 
Agriculture, Division of Chemistry. Bulletin No.9, 27. Betreffend die Hafersehalen (hulls of oats) beschranken wir uns 
auf Mittheilung des aus 100 einzclncn Analysen gezogenen Mittels, wonach die Haferschalen enthalten: 5,22 ", Wasser, 
2,48 ", Protein, 17,88 ", Rohfaser und 5,59 ", Asche. Ai. wahrscheinliches Mittel der Zusammensetzung des g a n zen 
Korns amerikanischen Hafers auf Grund seiner Analysen giebt Verfasser folgcnde Zahlen : _ 

'Vasser Stiekstoff-Subslanz Rohfett Kohlenhydratc Rohfaser Asche 
Wasserhaltig 6,42 10,76 6,64 66,67 6,33 3,IH 'I. 
Wasserfrei . 11,50 7,10 71,24 6,76 3,40 " 
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I 
- -- In der Trocken- " ' --

m In der urspriinglichon Subs!anz Substanz'~ § ,. 

l;;~ I- .. ----,-)- -N,-I ----c)-c-.:~~~~-~I-~,-) - N I': ~~ '6"6 § Ana-
/I 'a~ 0) ~.!.= .. ow1; I&''' ~.!.= owo; 1:E$ 

0' 11 Niihere Bezeichnung ~ ...... :: I.!!~~ -:;; [-:i.!!-:i a: I -g ~~-:i -:i.!!-:i ~E-<" • _ .... .a I Ia. "" m" a: C1S ., .... .a M CD" - I-< rJJ IJtiker 
N-;: ~ en. ci ;~-= ~ cU). J; I:!.c:-= c;;~ 

=.JL.,===~~~===~~~~b_. =::o~ _ % ~o_)_o~o _,:~o=-I.~~_:i~= ~/o_ . _~~/~~_ 0/0 _~ 
I
: Geschiil!es I -- -I - ) I 1 
; Korn in %dt's I t 

,: New -Y 0 r k, gall Zen lIafers .. ! 
6 I' Common White 66,70 1884 7,33 11,9018,1369,07il,48 12,09 12,84 174,53 2,05 

7 i Western. ,. 73,83" 7,20 14,35 7,15 ,67,56 j l,22 2,15 15,47173,18 2,48 

8 iCommon White -" 7,50 14,358,46166,01.1,48 2,20 15,51 171,36 2,48 

9 1 Native • 68,20" 7,46 15,758,0164,81 11,54 2,43 17,0370,02 2,72 

20 I Probsteier 73,50" 7,20 15,757,1366,24
1
1,31 2,37 16,9971,36 2,72 

21 II Mnrrowfat 71,49" 7,58 12,957,7967,50 ' 1,89 2,23 14,0173,11 2,24 

22 Common. 70,82" 9,24 13,139,6364,881,19 1,93 14,4771,48 2,32 

23 ) - 73,24" 7,28 13,488,5267,74 1,20 1,78 14,5373,14 2,33 

24 ! Mold Ennobled. 70,20 n 6,34 18,03 6,98 65,02 1,60 2,03 19,26 69,41 3,08 

N ew-J euey. 

25 Branch White 
26 . Jersey 

Pen n syl van ia. 

27 Mixed 
28 White Russian. 
29 , Departement Seed . 

30 ICommon. , • , 

31 

32 

33 

Spronly 

Welcome 

Ohio. 

34 Yellow Ohio 
35 White German 
36 Common White 
37 desgl. 
38 desgl.. 
39 

Michigan. 

40 White Russian • 

desg1. . 41 

42 

43 Early Probsteier 
44 Michigan White 

45 Common White 

Indiana. 

46 Russian White. 
47 Common 
48 Common White 

75,10 

70,40 

69,65 

69,04 

71,34 

64,18 

73,33 

74,95 

60,83 

72,07 

74,62 

69,08 

73,54 

73,31 

71,25 

74,30 

72,16 

72,41 

70,91 

72,47 

71,62 

70,69 

73,40 

71,92 

') Yerg!. AnmerkulIg ') S. :;36. 

n 

n 

n 

n 

" 
n 

n 
n 

n 

n 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

" 
n 

" 
n 

n 

" 
" 
" 

7,26 15,056,8667,181,31 2,34 16,2272,45 2,60 

7,57 15,587,4265,931,26 2,24 16,8671,33 2,70 

6,73 

6,86 

7,88 

6,92 

17,888,4162,91 11,43 2,64 19,1767,45 3,07 

14,18
1

8,0867,82,0,98 2,08 15,98
1

72,06 2,55 

13,657,9067,0211,25 2,30 14,8272,74 2,37 
I 

15,757,6265,671,64 2,40 16,9270,57 2,71 

7,04 15,267,7566,291,23 2,43 16,4271,31 2,63 

7,00 17,508,0164,11 1,46 1,92 18,8168,95 3,01 

6,78 19,447,4063,21 1,10 2,07 20,86!67,80 3,32 

6,45 17,158,6764,800,97 1,96 18,3869,36 2,93 

6,76 16,108,6764,561,26 2,65 17,2669,26 2,76 

6,83 14,188,8566,841,18 2,12 15,2271,74 2,44 

6,77 14,538,8866,371,25 2,20 15,5972,18 2,49 

6,71 15,23 R,34 66,131,19 2,40 16,3175,92 2,60 

6,55 15,408,3366,191,03 2,50 16,4870,39 2,64 

7,95 14,888,42165,551,10 2,10 16,0471,43 2,56 

6,67 16,287,4265,431,26 2,94 17,4469,91 2,59 

6,89 13,837,40)68,151,16 2,57 14,8573,19 2,38 

7,44 13,487,4868,31 1,23,2,06 14,5673,81 2,33 

7,10 14,187,5267,691,18 2,33 15,2672,87 2,44 

6,60 ll,38 8,1770,501,23 2,12 12,1973,47 1,95 

8,15 

7,29 

8,72 

15,407,4066,251,15 11,65 
16,108,2365,091,16 2,13 

14,357,8365,721,40 1,98 

16,7772,12 2,68 

17,3770,20 2,78 

15,71 72,02 2,51 
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, 
In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- = ' 

I 
... Substanz .- = c 

1t:J4~ L", 1 NI I~' Cj I =1':;''; . .., 
L o~~ Ana-'DO ia:!1 o~, I I- .. _o~ 

flo. Niihcrc Bczcichnung '" .. - .., ~ I as 0 .... 0 .~'" -. • -:t.!!1t a: ~'61ii 1!.!?1ii 
.a<E-;.o 

-L .. 
1_ 010

1 

"ii 0 

~~J3 Iytikcr .... II -- ... ... I~~~ a:~ I 
.. 

U;~l ~~~ N_ 
~ 1/)." c 

c: I/) 1/)'0 
::lI °1. ·1. . /. in ".:= 1 'I. 0/ • 0/. en 0/.b °1. 

il Geschaites I 

1 II I II i n 0 i s. 
Korn in %ues 
gallzell Hafers 

491 Common Black 74,75 1884 6,18 14,187,221 68,38 1,38 2,66 15,18 72,20 2,43 1 
50.1 - 66,58 II 5,88 14,00 7,59 68,82 1,55 2,16 14,87 73,13 2,38 
51 " Schocncn 69,53 II 7,00 13,83 7,0967,89 1,55 2,64 14,87 73,00 2,38 
52 i Common White 72,74 II 5,41 14,88 8,12 67,95 1,40 2,24 15,73 71,84 2,52 
53 White Russian . 70,97 II 6,29 15,23 8,09 66,53 1,80 2,06 16,25 71,00 2,60 
54 Black. 75,85 

" 
5,28 15,75 7,23 67,27 1,98 2,49 16,63 71,02 2,66 

55 Common Mixed 70,4G II 6,11 14,°°17,70 68,34 1,43 2,42 14,91 72,79 2,39 
56 Norway (and 1\ little 

White) 74,97 II 6,60 14,35 7,85 67,62 1,43 2,15 15,37 72,49 2,46 
57 desg\. • 72,32 II 6,92 15,05 7,82 66,41 1,43 2,37 16,16 71,35 2,58 

Wisconsin. 

58 White Surprise 70,53 
" 

6,82 13,83 17,35 68,14 1,56 2,30 14,84 73,13 2,37 
59 - 68,99 II 7,84 11,90 7,82 68,90 1,26 2,28 12,91 74,77 2,07 
60 German 70,03 II 6,86 12,60 7,55 69,58 1,39 2,02 13,53 74,71 2,16 
61 White German 73,25 II 7,12 14,53 7,32 67,83 1,75 1,45 15,65 73,03 2,50 

62 White Somerset 71,05 
" 

7,72 13,48 7,21 67,82 1,48 2,25 14,60 73,55 2,34 

j Minnesota. C' 

" 
I Fine 

<:> 

63 Yellows 69,27 
" 

6,69 12,25 8,24
1
69,36 1,30 2,15 13,12 74,37 2,10 ~ 

" 64 ; Common White 73,50 II 7,15 14,18 8,7°
1

66,35 1,17 2,45 15,27 71,26 2,44 :§ 
0: 

65 White Dutch 72,62 II 7,63 12,60 7,3069,11 i,OI 2,35 13,65 74,80 2,18 l' 
66 Common White 73,00 II 6,88 115,40 7,90'66,26 1,33 2,23 16,54 71,15 2,65 .; 
67 White Russian • 72,62 8,07 12,60 7,97 68,09 1,09 2,18 13,71 75,06 2,19 ~ 

II 

68 Minn. White and Black 72,40 II 7,07 13,83 7,73 67,52 1,47 2,38 14,88 72,66 2,38 

69 desgl .• 72,91 
" 

6,95 13,48 7,88 67,75 1,84 2,10 14,48 72,82 2,32 

70 White German 69,60 
" 

6,82 10,68 7,61 71,22 1,29 2,38 11,46 76,44 1,83 

71 Common White 71,90 II 7,15 12,25 7,90 69,32 1,19 2,19 13,19 74,67 2,1l 

Jowa. I 
72 Common. 67,31 II 6,46 17,68 6,94 65,50 

1'
50

1

1
'" 

18,90 70,03 3,02 

73 German 73,43 II 6,40 13,30 7,7569,44 1,04 2,07 14,20 74,20 2,27 

74 White Russian 74,78 
" 

7,38 14,18 9,6°165 ,15 1,08 2,61 15,31 70,33 2,45 

75 desg\. . 71,87 
1 

14,05 73,49 2,25 
II 6,56 13,13 7,88

1
68,66 1,71 1 2,06 

76 Schoenen 70,07 II 7,66 14,88 7,9667,06 1,60 0,84 16,16 72,58 2,59 

77 Norway Spring 72,34 
" 

7,98 14,88 7,93 65,20 1,69 2,32 16,17 70,85 2,59 

78 - - II 6,65 15,40 8,07 66,06 1,47 2,35 16,49 70,78 2,64 

Missouri. 

79 Black . 71,45 II 6,81 13,30 8,95 67,42 1,45 2,07 14,27 172,35 2,28 

80 White 68,60 II 7,58 14,18 8,34 66,33 1,50 2,07 I ~,34 71,78 2,45 

81 Yellow 69,28 II 6,95 19,25 7,77 62,86 1,57 1,60 20,6267,67 3,30 

') "erg\. Anmerknng ') S. 536. 
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In der urspriinglichcn Substanz In derTrocken- " ' .. Substanz ._] ~ c: .. '" 
: 1 ..... 51 = .. • .. 1 I N jl!: I at ~ g.s ..... Ana-..... 

~~! I .. I .. ~ , = : o~~ :s~~ 110. Niihere Bezeichnung -'" ... 
~~-= r:t.!!· -. :; r°'lO .. 

° 
.... 

~~:i a:.:! . --.a ... G'" .!! .... r:n Iytiker N.!!! :J cn-;~ &&. C 
CO" "'I.!!~-= - " c: CO"" 

I :> % 0/00 I % ;0/0£ % % %0 ;%!= % 

1 1 

, , 

I 
Geschill!es , I 

Nebraska. 
Kornin%ues 

I 
6,91 166 ,81 

gallzen lIafers 

82 Yellow Russian 73,20 1884 8,03
1

14,88 1,35 2,02 16,57 72,25 2,65 1 
83 Black and white 68,30 n 6,90 14,00 8,32 ,66,72 1,85 1 2,21 15,04 71,66 2,41 

84 desgl •• 68,79 n 7,32 114,00 8,72 166,39 1,33, 2,24 15,11 71,62 2,42 

Dakota. , 

85 Wisconsin White 67,90 n 6,IT 3,30 8,27 ,68,67 1,37 1 2,27 14,16 73,15 2,27 

86 White Hussian • 72,39 n 6,3814,00 8,12167 ,86 1,35 2,29 14,95 73,49 2,39 

87 White Australian 5,9°
1
17,50 

I 
2,98 62,20 n 7,0066, Jl 1,03 2,46 18,60 70,26 

88 Russian 73,16 n 6,54
1
14,18 7,9468,16 1,10 2,08 15,1'1'3,12 2,43 

89 White 55,37 n 8,7ITl ,90 9,47 66,17 1,56 2,15 13,0472,51 2,09 

Montana. 
, 

I 1 

90 Minnesota 70,10 " 7,1°114,00 8,79
1
66,39 1,54 2,18 15,06 171 ,47 2,41 

91 Common White 69,15 " 7,1°111 ,73 9,72
1

67,87 1,32
1 

2,26 12,62173,07 2,02 

92 White Uussian . 72,36 " 
11,1312,25 9,0364,42 1,02 2,15 13,78 172,49 2,20 

Maryland. 
1 

16,81 170,03 93 - 71,70 
" 

6,32 15,75 8,48 165 ,59 1,55 2,31 2,69 

94 White Russian. 71,36 " 
7,70 14,00 7,3567,19 1,36 2,40 15,1672,81 2,43 

Delaware. 

95 Common White 69,59 n 5,94 16,60 7,75 66,09 1,35 2,27 17,65 70,26 2,82 ::-

" <:> 

Virgin ia. .;; .. 
96 Winter 72,40 6,73 13,65 9,39

1

66,761,42 1 2,45 14,62 71,18 2,66 " n :§ 
97 Welcome 59,00 

" 
6,43 16,45 7,2566,201,14 2,53 17,59 170,96 2,87 ~ 

Winter 8,58 66,55 1,51 2,35 
, 

98 64,29 n 6,13 14,88 15,8fTO,90 2,54 
~ 

99 Centennial - n 7,24 16,98
1

6,50 64,58 1,90 2,80 18,3069,62 2,93 t; 

West- Virginia. 
I 

64,94\1,54 00 Common White 71,26 n 6,45 16,10 8,65 2,32 17,21 69,40 2,75 

01 Canada White 67,59 n 7,10 16,457,34 65,6311,34 2,14 17,71 70,65 2,83 

02 White Russian • 64,48 n 6,45 18,737,42 63,84 1,37 2,19 20,02 68,25 3,20 

03 Canada White . 62,60 n 6,57 17,686,62 65,03
1

1,60 2,50 18,92 69,61 3,03 

N orth-Caro Ii na. 

04 Black Prolific 70,50 n 7,78 9,107,32 71,91 11,87 2,02 9,86 77,99 1,58 

05 Rust Proof 70,30 
" 

6,34 14,88
1

8,68 66,0°
1

1,54 2,56 15,97 70,40 2,56 

06 Red Rust Proof 68,70 
" 

6,82 13,65 8,64 67-,59 I,ll 2,19 14,65 72,54 2,34 

07 I Early Rust Proof • 70,44 
" 

6,77 13,306,92 69 ,182,00 1,83 14,27 74,19 2,28 

08 Winter • . • • 73,34 n 6,77 12,95 9,77 67,08 1,63 1,80 13,90 71,94 2,22 

09 Red Rust Proof 68,95 n 6,58 13,65 8,26 67,31 1,62 1,98 14,61 73,22 2,34 

South-Carolina. 

10 Red RUBt Proof 69,95 
" 

6,16 13,48 8,65 68,50 1,03 2,18 14,26 73,11 2,28 

11 desgl • . 67,25 n 6,94 12,25 9,51 68,40 1,14 1,76 13,16 72,92 2,Jl 

12 desgi. 68,65 - n 7,90 18,13 7,15 69,04 0,92 1-,86 13,24 76,7 Ii 2,12 

13 I desgl. . 68,72 
" 

7,0813,65,8,1368,20,1,01 1,93 14,69 73,39 2,3 5 

'J Yerg!. Anmcrkung ') S_ 536_ 
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In derTrocken-• [ I, d. ,.,,,,,'01,,, S,,,".,, '" Substanz .~ " ..... 
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::0 0'0 
en 

(;;,,/.::. I ',. 0'0 0,. 
°'0 'I. (I) ,/.b 0,. 

.. -- ---

Gesr haltes 

I 
Korn in Diodes 
ganzen Hafers 

114 Red Rust Proof 68,48 1884 6,62 13,65 9,55 67,31 1,13 il ,74 14,32172,3~ 2,29 

115 desgl. 71,20 n 7,02 13,30 8,59 68,15 0,88
1
2,06 14,30 73,31 2,29 

116 desgl. 73,33 n 7,40 13,48 7,97 68,09 0,90

1

2,16 14,6973,32 2,35 

117 desgl. 68,61 n 7,40 1 12,43 8,31 67,90 0,963,00 13,55 73,07 2,17 

Kentucky. 
118 Norway 72,70 

" 
8,03 15,75 7,36 65,22 1,62 2,02 17,12 70,92 2,90 

119 Black. 71,49 n 7,25 14,00 9,39 65,33 2,08 1,95 15,09 70,45 2,41 

120 Red 68,51 n 6,72 14,35 6,90 68,41 1,19 2,43 15,37 74,37 2,46 

121 Michigan White 67,27 n 7,37 16,10 7,55 64,92 2,062,00 17,39 70,08 2,75 

Tennessee. 
122 - 68,24 n 6,80 15,75 7,59 66,13 1,53 2,20 16,90 70,96 2,70 

123 Winter 68,75 n 6,66 13,13 8,03 68,36 1,34 1,88 14,06 73,69 2,25 

124 Rust Proof • 67,66 n 6,81 14,35 7,07 67,63 1,40 2,74 15,41 72,56 2,47 

125 Gaines Winter 57,01 n 6,96 13,30 9,07 67,21 1,42 2,04 14,28 72,26 2,28 

Georgia. 
126 North-Carolina 70,95 

" 
6,14 12,95 8,44 68,1211,28 3,07 13,79 72,59 2,21 

127 Hurnicutt 68,88 n 7,24 13,48 8,93 67,45 11,12 1,78 14,53 72,71 2,33 

128 Rust Proof 71,18 
" 4,88 14,88 8,92 68,170,92 2,23 15,64 71,68 2,49 

::--
129 Virginia 73,52 7,28 15,93 7,72 65,92 1,22 1,93 17,17 71,15 2,75 " n 0 .;; 
130 Tennessee 65,17 n 6,57 14,18 8,64 67,23 1,36 2,02 15,17 71,98 2,43 .. 

" 
131 Rust Proof or Horn Oat 67,78 n 4,85 14,18 8,03 69,28 1,81 1,85 14,90 72,82 2,38 ':§ 

0;; 

132 Red Rust Proof 62,47 " 5,82 12,78 7,26
1
70,40 1,44 2,30 13,57 74,74 2,17 '" .. 

133 Rust Proof 67,13 n 6,40 14,70 10,3864,61 1,66 2,25 15,71 69,01 2,51 ~ 
Florida. 

(3 

134 Red Rust Proof 68,61 n 5,83 13,48 7,68 68,93
1
1,56 2,52 14,32 73,18 2,20 

135 Major Briton • 71,69 n 6,09 16,10 8,32 66,50 11,39 1,60 17,15 70,81 2,74 

136 1 Horn Rust Proof • 69,40 n 6,32 14,53 7,68 68,32
1
°,90 2,25 15,50 72,95 2,48 

137 1 Texas Rust Proof. 67,85 n 5,93 12,95 8,25 68,93 1,56 2,38 13,77 73,27 2,20 

138 Early Egyptian - n 5,99 13,83 10,51 66,57 1,45 1,65 14,72 70,80 2,36 

Alabama. 
139 Red Rust Proof - n 5,11 14,70 8,20 68,65 1,04 2,30 15,49 72,34 2,48 

140 desgl •. 68,34 
" 

6,59 15,23 8,98 66,20 1,20 1,80 16,30 71,42 2,61 

141 Brewington Rust Proof 66,48 n 6,28 15,23 8,95 66,921,07 11,55 16,25 71,42 2,60 

142 Imp. Red Rust Proof . 69,39 n 7,24 13,48 7,89 68,291,002,10 14,43 73,72 2,31 

143 Rust Proof 68,47 n 6,78 14,00 8,08 67,68 1,52 1,94 15,02 72,60 2,40 

Mississippi. 
144 Red 69,50 

" 
7,53 13,13 7,67 68,49 1,21 1,97 14,19 74,08 2,27 

145 Red Rust Proof 67,80 .. 7,13 14,00 7,61 67,99 1,13 2,14 15,08 73,20 2,41 

146 desgl .. 73,69 
" 

8,10 14,70 8,06 66,16 1,29 1,69 15,99 72,00 2,56 

147 desgl. 74,60 n 7,05 14,18 7,81 67,32 1,54 2,10 15,26 72,52 2,44 

148 desgl .. 67,00 
" 

7,21 14,00 8,1567,461,231,95 15,09 72,70 2,41 

') Vergl. Anmerkung ') S. 536. 
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I 1 
Louisiana. 

Geschaltes 
Kornin%des 
ganzen Hafers 

149 

150 

151 

Rost Proof 
Red Rost Proof 
desg\. • 

A rkan sas. 
152 Red Rust Proof 
153 Arkansas Red 

Texas. 
154 White Cluster 
155 Georgia Red Rust Proof 
156 Red Rust Proof 
157 des!:!. . 
158 Southern Rust Proof. 
159 Red Rust Proof 
160 desg\. 
161 desgl .. 

Colorado. 
162 Welcome 
163 Russian White fro Dep. 
164 White Russian . 
165 == 

Utah. 
166 White Somerset 
167 == 

Nevada. 
168 Poland 

New-Mexico. 
169 White and Black 
170 White 

69,34 

68,19 

72,16 

64,10 

70,18 

71,79 

73,51 

69,78 

70,74 

71,22 

72,78 

72,49 

69,76 

69,32 

70,31 

61,17 

66,01 

73,21 

Washington Territory. 

171 Washington. 72,91 

172 Gray Winter 

Oregon. 

173 White Russian . 
174 Hopkin 

California. 
175 White Oats 
176 

177 Egyptian 

79,28 

73,09 

59,15 

') Vergl. Anmerkung 'J S. 536. 

1884 9,50 14,00' 8,1864,991,132,20 15,4771,81 2,48 

13,30 7,8367,721,052,10 14,46 172,61 2,31 

14,53 8,2566,931,342,10 15,61 71,83 2,50 
" 

" 
" 

" 
" 
II 

" 
II 

II 

" 

II 

II 

II 

II 

" 

II 

" 
II 

" 
II 

II 

II 

" 
n 

" 

8,00 

6,85 

4,67 13,83 8,1269,351,932,10 14,5472,72 2,33 

6,94 15,75 7,71 .65,831,632,14 16,9370,73 2,71 

7,08 13,30 8,0968,071,121,74 14,3173,91 2,29 

6,92 

8,57 

6,70 

7,14 

6,80 

6,95 

7,10 

12,95 11'26

1

'65,24 1,55 '1 2,08 
15,75 9,0662,82 1,652,15 

14,35 8,8067,261,031,86 

13,131 8,7567,5811,14 2,26 
13,48

1 

8,0868,62
1
1,20 1,82 

13,30 8,1968,63
1
°,832,10 

14,18' 7,4567,81 1,16 :2,30 
I 

20,35 63,67 3,26 

17,2168,74 2,75 

15,38 72,10 2,46 

14,14172,78 2,26 
14,4673,63 2,31 

14,281'73,77 2,28 
15,66 72,60 2,51 

4,80 18,03 7,27 66,82 1,00 2,08 18,93 170,19 3,03 

5,08 13,13 8,6768,981,142,40 13,8473,39 2,21 

6,56 16,63 

7,20 13,13 

6,05 12,08 

7,30 12,78 

6,80 13,83 

7,6765,75
1
1,102,29 

7,5968,46 :1,172,45 

8,]7 169,71 11,622,37 
8,8] 66,89 1,82 2,40 

9,72 166,21 11,172,27 

17,7970,37 2,85 

14,15 73,87 2,26 

I 
12,84 '174,24 2,05 
13,5872,37 2,17 

6,61 13,48 9,8966,021,882,12 14,4470,69 2,31 

7,05 13,13 9,4366,30 1,59 2,50 14,1370,33 2,26 

7,08 9,63 7,9971,561,951,79 10,3677,02 1,66 

6,55 11,9010,5768,361,071,55 12,7373,16 2,04 

6,72 11,90 8,8968,731,482,28 11,91 74,54 1,91 

7,01 13,83 7,8766,802,072,42 14,8771,84 2,38 

7,95 13,13 8,8366,33 1,83 1,93 

7,22 11,73 9,6767,941,861,58 

6,58 9,6310,1070,021,881,79 

14,26 72,06 k!'i~ 
12,6473,2' !f4'J; 
10,31 74,!If dft r 
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',.'" : ::::0 "0 °'0 e;; 1/.::= ", ", '" '" °'0:' 0'. 

178 11 Common 6,52114,18 9,1I 166,3511,7°12,14 15, I ;1;-~,97 
== 

White 1884 2,43 

179 Fielder n 7,12 [12,08 9,32 68,861,27 11,35 13,0074,15 2,08 

180 Kansas n 8,76 115,58 7,15 - - 2,55 17,08 - 2,73 
"' 181 desgl .• 8,87 14,35 5,79 - - 12,60 15,74 - 2,53 " n '" 

182 desg!. • 8,37 16,63 18,14 
iJ 

n 8,14 - -12,75 - 2,90 .. 
" 183 Tennessee -Winterhafer n 9,03i I5,75 9,42 - - 2,09 17,31 - 2,77 . :§ 
R: 

184 Florida n 9,oT3,83 9,43 - - 2,45 15,21 - 2,43 .., .. 
185 Importirter Hafer, 1885, Wei- ~ ,... 

como- Oats 

~T~51:'~: 
- - 2,40 15,87 - 2,55 '" n 

186 desg!., Clydedale - Oats 

: I n - 1= - - - -
187 New - Zealand, 1884 n 10,1811,55 8;91 - 2,32 12,84 - 2,05 

Mittlere Zusammensetzung geschiilten amerikanischen Hafers. 

188 11 Vereinigte Staaten. 

ZtJal der 

12,790)/13,46 7,62 /62,83 11,29 
A"&I,. •. 

179 2,01 15,37 72,10 2,46 "' " 189 Atlantische lGisten-8tanten 64 2,03 15,34 72,04 2,45 '" 12,7913,37 7,69)62,841,28 ~ 
190 Nordliche Staaten 92 2,05 

\6,011",53 2,56 " 12,7913,96 7,52
1
62,401,28 

. ~ 191 West-Staaten 54 12,7913,58 1 7,41 62,891,28 2,05 15,58 72, 1O 2,59 

192 Slid -Staaten . 69 12,79 iI3,37 7,70 62,89 '1,271,98 15,3372,01 2,45 ~ 
193 Nordwest-Staaten 8 12,79 112,82 8,04 63,05 /1,2°12,10 14,7°172,29 2,35 ~ 

t; 

194 I, Pacific-Staaten 18 12.7912,16 8,29 [63,37 1,43 1,96 13,95[72,65 2,33 

Deutscher, von der iiusseren 
Samenschale befreiter Hafer 
ergab im Mittel . 17 12,79 13,22 5,49 62,42 4,11 1,97 15,17 71,56 2,43 IV. Hoff-

1I1ei,ler') 

V. Mais. 
Zea Mais L. - Maize. Indian Corn, Maize. 

Allgemeine Tabelle. Mais von verschiedener Herkunft. 

Aeltere Analysen. 

I. E. N. Horsford, Ann. Chern. Pharm. 1846, 58, 166. 

2. Payen, E. Wolff's Grundlagen des Ackerbaues 1856. 

3. J . B. Boussingault, Die Landwirthsehaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc. Deutsch von 

Graeger, Halle 1854,3, 41. 

4. Stock hardt, Chern. Ackersm. 1856, 197. 

5. Gorham, Schweigger's Journ. f. Chemie u. Physik 32, 488. 

6. Bartolomeo Bizio, Journ. f. Chemie u. Physik 37, 377. 

7. von Bibra, Die Getreidearten und das Brot, Nlirnberg 1860, 359. 

') Verg\. Anmerkung ') S, 536. 
'> Landw. Jahrb. 1886, 15, 288. 
*) Nach der Haul'ttabelle angenommen; das wirklich gefllndene Mittel betriigt flir No. 188 = 6,83°,., No. 189 = 

6,84 "0' No. 190 = 7,07',., No. 191 = 6,98"" No. 192 = 6,79',,, No. 193 = 7,38°,. und No. 191 = 6,71 0, •• 



No. 

1 

2 
3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

2 

2 

2 

° 1 

2 

: 

1 
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Mais. 543 

In der urspriinglichcn Substanz In derTrocken- ~ • .. Suhstanz .::: § s I: ... ,. 
: I~a:~ I = I~~€F~ 1-: 

--.-- -t:~" 
.. .c 1=1e:~!.sg~ ..,,, 

Analytiker Nahere Bezeichnung 
,. .w.:.'S ..... o _"",en .... .- ... = I~ 0 ........ ~ 0·1 0 ~O~I .. .!~ ~E-<-g .... Cii-.a "- oIIIIm- cc.:! .; -_.a ... e_ - ~'l1 

N .. :I: .:::11 OLoW 1/J_:lU&.oIIII:_ Q • 
I: 

"10 ,/,1/) I '/, lii~.~ 1"10 Ofo 
I/J ~~. I/J""d 

::> 
'/, I/) 'I,!: flo 

-

} Ohne nahere Bezeichnung I 1852 13,16 9,12 3,46 72,53 1,73 10,51 83,51 1,68 Th. Anderson 'j 

1855 10,58 8,87 9,16 63,28 14,88 3,23 9,92 70,77 1,59 II. HellTieuel ') 

Gelber Hcrbstmais a.Corsika, 
1854-er Ernte 

" 
13,47 9,90 6,68 64,5413,97 1,44 11,44 74,58 1,83 /tJggialc .) 

Flacher, weisser, amerikani- I 

scher Mais 
" 

11,80 8,91 4,32 73,21 1,76 10,10 65,50 1,62 

1 .", P""AA') 
Flacher, gelber, amerik. Mnis 

" 
11,50 8,76 4,69 73,46 1,59 9,90 63,20 1,58 

Rllnder, gelber, amerik. Mais 
" 

13,20 8,85 4,43 71,96 1,56 10,20 67,00 1,63 

Rllnder, gelber, ails Galaez . 
" 

11,80 9,08 4,50 72,86 1,76 10,30 60,10 1,65 

Aus Canada 
" 

12,80 11,12 5,00 67,65 1,43 12,75 77,58 2,04 Ign • .lfalfT ') 

Gelber, Umgebllngvon Frank-
fllrt a. M. geballt 1859 13,46 9,85 5,11 68,42 11,58 1,;,8 11,38 79,U6 1,82 R. Fre&eniu. 'j 

In miissig gutem Boden ge-
wachs en 1860 13,50 12,60 6,29 63,551 2,47 1,59 14,56 73,47 2,33 A. v. l'tanta ') 

Zllcker- Pferdezahnmais, in 
Baden geballt 

" 
9,75 9,51 7,76 63,24 6,27 3,47 10,54 70,07 1,69 

I J. NeISler "lid 

Weisser Pferdezahnmais, in 
Baden geballt 

" 
10,36 8,97 5,60 66,70 4,81 3,57 10,00 74,41 1,60 

Ptaher, gelber, in Bad. geballt n 9,74 7,96 5,29 67,30 5,63 4,09 8,82 74,55 1,41 I 
B. Muth') 

Weisser,Obcrliinder, in Baden 
gebaut . n 9,16 5,82 5,60 70,57 5,94 2,91 6,41 77,68 1,03 

- 1871 13,89 10,18 4,36 66,26 4,19 1,48 12,11 76,34 1,94 IV. lYIW, ') 

Ungarischer Mais 1868 14,58 11,88 3,97 63,75 4,20 1,62 13,91 75,62 2,23 

I Vermllthlich ungarisch. Mais 1870 14,30 11,01 4,40 65,65 2,40 2,24 12,85 76,61 2,06 
R. Heiden, 

desgl. 1871 15,03 11,81 3,87 66,12 1,50 1,67 13,90 77,82 2,22 Frit3che, 

desgl. 15,94 11,254,39 164,082,04 2,30 13,38 76,23 2,14 Fr. Voigt, 
n 

I 
Th. Wetzk •• 

desgl. n 12,20 11,734,83
1
67,84 1,58 1,84 13,36 77,27 2,14 A. lVoif una 

Giintz 10) 

desgl. 1872 13,80 11,164,3°166,231,72 2,79 12,94 76,83 2,07 

- 1874 18,53 11,11 4,3562,731,88 1,53 13,62 76,95 2,18 

') Transact. High!. floc. Juli 1851 bis Marz 1853. 456. 1m lufttrocknen Zustande enthielt der Mais (1,71 '/, 
Phosphate lind 0,14 '/, Phosphorsaure. 

') Chern. Ackersm. 1855, 248. Der Mais wog pro saehsisehen Scheffel 170 Pfund. Zucker und Dextrin 5,28 'I,. 
') Wcende'r Jahresher. 1855/56, 1V (a. N. J. Pharrn. 30, 180) . 
• ) Ebendaselbst 19 (a. d. Chern. Gaz. 1855, 211). PUr Gurnrni + Zucker und Starke in der Trocken-Substanz 

werden angegehen: No.4 5 6 7 
Starke. . . . . . . . 62,2 60,4 63,5 56,8 "/0 
Gllmmi und Dextrin ,,3,3 2,8 3,5 3.3 " 

.) Ebendaselhst 22. (Arenstein's landw. u. forstw. ZIg.) 1,24'/. Zucker, 66,41'" fltarke lind Gurnmi. 
'j Landw. Versuchsstationen 1859, I. 179. Die Porm dcr Kilmer war oval his rund: das dllrchschnittliche Gewicht 

cines Komes betrug 0,4 g. Die "CellulosC" wurde nach dem Pel i got 'schell Verfahren (Journ. f. prakt. Chem. 50, 263) 
hestimmt. Zucker wurde nicht gefunden, dagegen 2,33°/. Dextrin. Die Stickstoff-Substanz wurde von uns berechnet. 

') Ann. d. Chern. u. Pharrn. 115, 332. Der Gehalt an Zucker und Dextrin betrug 5,6 '/0' 
') Versuchsstation Karlsruhe. Deren Berieht 1870, 58. Die Maissorten waren unter gleichen V crhaltnissen irn 

Garten angebaut. Dic stickstofffreien Extraktstoffe enthiclten 
No. 11 12 13 14 

Starke . . . . . . . . ., 54,25 58,83 62,61 67,00 n/I 
Als Zucker bcstirnmbarc Kiirper. 4,77 7,24 Spuren. 

'j Zeitschr. f. analyt. Chern. 1872, II, 46. Der Autor gicbt 10,58 'I. Protein an, indem cr 15,5 "I, Stickstoff im Protein 
annirnrnt. Wir bereehneten den Gehalt an Stickstoff-Substanz mit delll Faktor 6,25 '10. Starke direkt bestimmt: 62,69 0", 

ausserdem an Kohlenhydraten: 0,76 "I. Dextrin, 1,38 ", Zucker, ferner 1,43 ", Extraktivstoffe. In 'Vasser Wslich waren 
1,87 'I. Protein und 1,15 '/, Asche (in lufttrockner Substanz). Zur Bestimmung der "Zellstoffe" wurde die Substanz zu­
naehst in zugeschmolzenen Riihrcn mit verdUnnter Schwefelsaure bei 140' erhitzt, der RUckstand mit Wasser, Alkohol 
un,1 Aether ausgewasehen, nach dern Wagen die Aaehenmenge hestimrnt und in Abzug gcbracht. 

10) Mitthei!. d. Versuehsstation Pomrnritz: Beitrage zur Emahrung des Schweines, 1876, 1. Heft, 17 u. f., 1877, 
2. Heft, 41 II. f. Die Maissorten enthielten Sand (in der Asche): 

No. 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 
0,52 0,45 0,46 0,66 0,27 0,18 0,30 0,23 0,07 0,08 '/, der lufttrockncn Substanz. 
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No. 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

Niihere Bczeichnung 

Vermuthlich ungarisch. Mais 
desgl. 
desgl. 
Amerikanischcr 

Aus dem Departement Landes 
Tiirkischer Mais 
Bourgogner Mais . 
Ungarischer Mais 

Ohne niihcre Bezcichnung 

'" c: .. " CDoC "'0 
" !t:f 

CD .. 
N .. c: 

::> 

Cerealien. 

Analytikcr 

In dcrTrocken- ~ • 
In der urspriingl~ic_h_cn. __ S_"h_s_ta_n_z_.I _ _ SuhRtanz .= § .., 

I N I It: f ~ I I c:;;; lit: ,( ~ .. -; ~ ~ : ~.;:::: !!~=~~ .: .1 ow"1i8~ 

~ I~;i .: I~~~ ~~ 1 ~ ~~j li~~ ~~~ 
.1 0 ,1 U) I 0,1 en 0/ b I.' . 0,1 0,'. III .".b ·1. o 10 ;0 10 10 10 

I 8 7 ~ ~ 7 ,6 ~ - 9 ,~ -: ;~ i6~;:~ 1~~c'~I~,'=; 6=*=1=1 ,=5=5~17=9=,3=9=:c=1 ='8=5='=1~=== 
1::. JJeiden 

n 14,5311,434,3566,421,87 1,40 13,3777,71 2,14 etc.') 

" 21,20 9,874,1062,430,99 1,41 12,5279,22 2,00 

10,75 8,924,3772,971'1,74 1,25 9,9981,76 1,60 

11,10 7,25 - - - - 8,16 - 1,31 

9,80 9,03 i4,7372,39 ;2,61 1,44 10,3179,95 1,65 
, I 

n 

n 

n 

" 
9,85 9,19 i4,3973,0912,12 1,36 10,9180,56 1,75 

n Il,20 9,14i4,50 69,043,33 2,79 10,2977,75 1,65 

1875 7,40 9,02 j3,64 75,532,45 1,76 9,7481,78 1,56 

14,13 9,25'3,6769,14 2,49 1,32 10,7880,50 1,72 

12,20 8,56'3,0071,363,60 1,28 9,7581,27 1,56 
1 

" 
" 
n 

n 

n 

n 

" 
" 
" 

12,00 9,95
1
1,7671,775,34 1,18 11,3079,29 1,81 

12,30 9,43;3,5370,722,90 1,02 10,7580,76 1,72 

12,30 8,9913,1571,882,59 1,09 10,2581,97 1,64 

12,60 8,814,11 69,153,93 1,40 10,0879,12 1,77 

11,00 8,94
1
5,2569,833,38 1,60 10,0578,45 1,61 

11,00 8,51 i4,63 70,96 3,78 1,12 9,5779,72 1,53 

13,0010,633,83,67,743,09 1,71 12,2177,88 1,95 
I 

12,00 8,883,5272,002,29 1,37 

11,40 9,883,81 70,592,97 1,35 

10,0981,75 

11,1580,74 

7,0080,92 

1,61 

1,78 

1,12 

9,67 76,39 1,55 

L. (,'randeau 
') 

45 

46 

n 11,62 6,182,3971,506,16 2,12 

n 12,6°18,463,1566,756,51 2,53 

Mittel von 38 Analysen aus 

M~t:: ~::r:!lI!::lysen aus 187912,41 9,394,07
1
70,202,60 1,33 10,7580,13 1,72 } dtrlellie') 

dem Jahre 1880 188013,00 9,063,85
1
71,101,69 1,30 10,4181,74 1,67 

47 I 1187215,40 Il,03 4,05 /66,61 1,47 1,44 13,03,78,74 2,08 
48 Ohne niiherc Bczeichnung 187813,00 Il,61 4,14 68,251,52 1,48 13,34,78,45 2,13 
49 1874 4,6811,504,0876,042,54 1,16 12,0779,77 1,93 

50 

51 

52 

Amerikanischcr Mais 

Amerikanischer Mais 
53 Donau-Mais 

54 

55 

56 

57 

Amerikan. Pferdczahnmais 
Ungarischer Mais 
desgl. 
desg\. 

187510,1010,302,90 - 3,50 - 11,45 - 1,83 

11,4781,25 1,84 

10,09 i81,27 1,61 

12,67 i 7 8,56 2,02 

10,35 82,32 1,66 

n 9,30 10,40 3,70 73,70 2,90 -

187817,42 8,33

1

3,8267,11 2,10 

187915,53
1
10,704,13

1
66,361,96 

187514,011 8,903,7570,791,33 

" 13'22

1

7'81
1
3'6172'691'37 

n 16,65 9,67
1
3,8667,201,37 

n 11,60 9,93 4,06 70,25 2,49 

1,22 

1,32 

1,22 

1,30 9,0083,76 1,44 

1,25 11,6080,63 1,86 

1,67 II ,23 79,47 1,80 

') Vergl. Anmcrkung '') S. 543. 

E. 1I'011f Ulld 
S. Kreuzhage') 

E. 1V011f') 

IV. Ilolfmei&ler') 

1 w. JJenneberg 

J ') 

I J. Kunig lind 
C. Brimmer ') 

1::. lVildt') 

I) Landw. VersuchBBtation Nancy. Privat-Mitthcilung. 
I) Compt. rend. d. travaux du CongreB international d. Dircctcurs ncs stations agronomiljues p. L. Grandeau. 

Paris 1881, 221 u. 2H5. 
') Landw. Jahrh. 1872, I, 551. 
') K Wolff, Grundlagen f. d. rationcllc Fiittcrnng des Pfcrnes, 1885, 48. 
') Vcrsuchsstation Insterburg. Privat-Mitthcilung. 
') Versuchsstation Gottingen. Privat-Mittheilllng lind Landw. Jahrh. IHHO, 9, 810 . 
• ) VersuehBstation Milnster. I. Bericht 1871/19, 39. Landw. Jahrb. 1876, 5, 661. 100 Korner dieBcs Maises 

')Vogen 49,54 g. 
') Landw. VcrBuchBstation Posen. Privat-Mittheilung. 
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J" In dcr urspriinglichcn Substanz In der Trocken-
.5 ~ N c: Sub8tanz 

s.." 
CD.c 

" ""'I "I';' . '" a:-"I'" ..... s.. a:"a: o:;~ 

No. Nahere Bezeichnung :!:: f '" ..:e.;:; 01.1.10 ... CD ~ . = o~-; _o~ AnRlytiker .. ~ .c 10 M '" .. .!!o~ ~.!1i ~:: u 0'=,.. ':D G)- ~~-g 
~= 01 --.., ... ~l~Ia:~ 

.. li~~I~a;:S c: ~ en"" c ;:~rn 

I ::::t ,/.en 
~;:~ III en"" 

'I. 'I. en,/,:; 'I. '/, '/, en 'I,:; ./, 

58 Amerikanischer Mais 1875 19,70 9,70 3,8°164,10 1,60 1,10 12,08 79,82 1,93 F. lloldeftei .. ') 

59 - 1877 14,22 9,75 3,5668,83 1,90 1,74 11,37 80,23 1,78 W.Th.OsllCald') 

60 Gelber amerikanischer Mais 1876 13,00 9,68 4,96 - - 1,04 11,13 - 1,78 I G. Flaurem') 61 Weisser (in Frank reich) ein-

1 heimischer Mais " 13,°°1 8,16 8,70 - - 1,04 9,38 - 1,50 
1 

62: Amerikanischer Mais 1877 20,82 8,53 3,34 i64,49 1,6811,14 10,77 181,45 1,72 

1,: Wagner u. 
63 desgl. . " 

20,40 8,75 2,9°165,29 1,44 1,22 11,00 182,00 1,76 

64 desgl. . " 
14,00 9,19 4,5068,52 2,50 1,29 10,68 79,68 1,71 J IV. Rolin') 

65 Ungarischer Mais . " 
13,~5 10,94 4,°°167,36 2,80 1,35 12,66 77,91 2,03 

66 desgl. . 1878 13,20 10,30 4,5068,10 2,70 1,20 11,87 78,46 1,90 

67 Cinquantino " 
14,54 7,87 4,53 70,81 1,44 0,81 9,22 82,84 1,48 

68 Ungarischer Mais . 20,64 7,80 5,63 63,18 1,50 1,25 9,63 180,03 1,54 I Schwack-

" /WIer') 

69 Pferdezahnmais, weisser " 
13,53 6,25

1
4,87 72,46 1,84 1,05 7,22

1
83,81 1,16 

70 Ungarischer Mais . " 
17,80 6,90

1
4,70 64,005,50 1,10 8,40 77,85 1,34 Heidepriem ') 

71 Amerikanischer Mais n 13,02 8,29
1
4,29 71,341,81 1,25 9,53 82,02 1,52 I Petermann, 

72 Vom schwarzen Meere n 12,46 9, 12 14,36 71,141,50 1,42 10,42 81,27 1,67 Jfercier und 

73 Amerikanischer Mais 1879 17,94 8,51 4,69 66,80 1,24 0,82 10,37 81,40 1,66 
Molinari. ') 

74 : I Ohne niihere Bezeichnung { " 
18,63 9,12

1
4,57 59,23 17,23 1,22 11,20 72,80 1,79 } (I. Kiihn ,,714 

75j " 
16,8B 8,50,4,02 67,34 2,07 1,19 10,20 81,10 1,63 E. Kern') 

7611 Grosser weisser Tyroler Mais, 

- 13,00 10,30 3,93 66,5+" 77 , in Bohmen gewachsen . 1,69 11,84 76,43 1,89 J.Hanamann~) 

~: i I Ohlle niihere BezeiChnung! 187912,98 8,774,0871,231,68 1,26 10,08 81,85 1,61 

} C. WeigeU 10) n 12,72 9,474,4170,76
1
1,39 1,25 10,85 81,08 1,74 

80 I Italienischer Mais. • 
n 14,76 8,65 4,23 69,94

1
1,30 1,12 10,15 82,06 1,62 

8,0114,1262,58 6,48 
Alex. 

1877 16,81 2,00 9,63 75,23 1,54 Pasqualini ") 

') Zeitschr. d. Lalldw. CClltr.-Vcr. f. d. Provo tlach8cll 1876, 243. 
') Ebcndaselbst 1878, 13. Zwei andere gleiehzeitig untersuchte Proben Maiskorner cnthielten: 

1. 8,56 'I. Eiweissstoffc und 3,58 '/, }'ett, 
2. 4,56 'I. Fett und 65,85·/, stiekstofffreie Extraktstoffe. 

') Ccntrbl. f. Agrik.-Chcm. 1877,6, 96. (Annal. agronom. 1876,2,182.) Der bei 120' getrocknete Mais ent­
hielt ferner: 

Starke Dextrin 

No. 60 65,50 2,43 
No. 61 65,20 0,90 

Traubcnzucker 
3,30 
2,20 

versehicdene org. Stoffe 
u. gebund. Wasser 

9,95 
10,75 

in Wasser lOsl. 
Stoffe 

8,50 '/, 
7,20 " 

.) Versuchsstation Damlstadt. Privat-Mittheilung. 
') Original-Mittheilung a. d. teehnologisehen Laboratorium d. k. k. Hochschule f. Bodcnkultur in Wicn. Die 

Maiskorncr enthicltell 
in Wasser lOsliches dcsgl. nicht unWsliches Protein Starke 

koagulirbares Protein koagnlirbar 
No. 67 . . .. 0,99 0,58 6,30 
No. 68 . . . . 0,75 0,09 6,96 
No. 69 . . .. 0,63 0,27 5,35 

') Landw. Jahrb. 1880, 9, 810. 1m Original hercchnen sich 
c1iesen U eberschuss von den stickstofffrcien Extraktstoffcn. 

Dextrin Zucker 

2,67 1,43 '/, 
3,62 0,96 " 
4,03 1,06 " 

die Bcstandtheile zusammen auf 100,8; wir kiirzten 

1) Versuchsstation Gembloux. Original-Mittheilung. 
8) Versuchsstation Miickern. Original-Mittheilung . 
• ) Lehrb. d. Bierbrauerci von C. Lintner. Braunschweig 1875, 356. Der Mais enthieJt Albumin 0,33"/" in 

Wasser liisliche, nieht koagulirbare Proteinstoffe 1,33 'I"~ Fibrin 2,46 'I" ~ unWsliche Proteinkiirper 7,67 'I"~ Starkemehl 72,55 "/" 
Dextrin 3,04 "/., Extraktstoffc 0,84 '/., lliilsenstoffe 5,27 'I,· 

10) Laudw. Jahrb. 1880, 9, 810. 
") Ann. Staz. Agr. Forli 1877, 6, 48. Der Mais enthieit in der lufttrockncn Substanz 54,31'/. Starke, 2,82 'I. 

Zucker, 5 'I. andere stickstofffreie Stoffe und 0,008 '/, Stickstoff in Form von Ammoniak. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 35 
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L!2£11 In der Troekcn-

. 1
1,. ~ In der urspriinglirhen Suhstanz Substallz'::; ~ " 

:.g :;., ·I ~..:._~ !--_ 1 1I:_~~-~o--i· ~-",,- I -;- ~ I = .. - !;_~-~~ ~~i 
Analytiker No. !::I' Niihere Bezeichnung :!:f .. -=:e .. I ,. 1 ".~1ii 0" I Q :2~1ii I .. ~~ ~t-<" 

CD CD .. I;ct)~ ! L&.. I ~~~' a: " I en __ .a'I.:JiI. cP _ ._~':.1"1 
N-;: ~ (/) ) 1:3'=-: ! -- < en CO) J; ~~-= u;~ 

==\i============l!O==::>=f=o/='==,.=·I=' =fi =·=/O~iCl)=.=~=.-='-~j % °'0 °/0 ;"'_~!o~ ~~_ c===== 

8:
83:

1 !:)Ohne nil' here Be.eiChnungll879 13,46 !1O,3 ) 3,93:69,5;1 1,42 1
1,28 11,93

1
80,41 1,91 

u n 13,05 1 9,133,94170,6°11,83 \1,45 10,50:81,20 1,68 
n 13,40 9,533,8969,75

1
1,93 1,50 11,03 !80,52 1,76 

188015,10 8,663,52 169 ,73, 1,61 1,38 10,20 182,13 1,63 

)
J" FiltbOUen u. 

Forster ') 

E. Kern u. 
Wattenberg ' ) 

85 Bauischer Friihmais, in 1 I 1 

II
' P I d f Ii 1 ! R. }fornberger oppe s or ge aut » 8,91 11 ,584,25 ,71,76 1,8°

1
1,70 12,71 ? 8,77 2,0 34 u.E •• • Raumer') 

86 Aus Ungarn • • . "22,20 6,753,51 164,97
1

1,26 ,1,31 8,67
1
83,52 1,391 

87 il Aus Amerika • n 13,53 7,382 ,95 :73,04 1 1,81 11,29 8,5384,49 1,36 

8811 Aus dem Banat " 14,97 8,973,46 169.83 1,53 11,24 10,55 182,12 1,69 

89 Aus Serbieu " 16'4510'°615'°565'8 3

1

1 1'34 '1,27 12,04 '78,80 1,93 1 

90 Aus der Walachei " 14,48 7,8813,3871,79 1,14 1,33 9,21 183,96 1,47 

91 Aus Ungarn " 22,18 8,31 13,1 7 63,69 1,33 1,32 10,68 :81,84 1,71 

92 i Aus Amerika . " 13,59 9,2°14,0067,641' 3 .64 1,90 10,74177,82 1,72 \ 

93 i\ desgi.. . 1881 - 9,81 3,96 - - - - I - - I 
94 1'1 Gelber Mais, friihcr badischer 188013,00 7,88

1

4,7271,47 1 1,39 1,27 9,06 i82,45 1,45 

95 desgI.,kanadisch.ausUngllfD " 13,00 8,26[5,22'70,78 1,37 1,37 9,5°181,35 1,52 

96 i! desgI., tiirkischer, 40-tagiger " 13,00 8,43 i5,1270,75 1,29 1,51 9,69
1
81,22 1,55 

97 1I desgl., Jaune hiltifd'Antonia " 13,0010,99 14,6968,94 1,26 1,12 12,6379,23 2,02 

98
11 

desgI., frii~er a~erikanischer 

Bernstemmals . . • . " 13,00 7,99 15,°°171,47 1,31 1,23 9,1982,13 1,47 

99 1 Gelber Mais, Cinquantino "13,00 8,59
1
4,80!70,70 1,62 1,29 9,88 ·81 ,26 1,58 

10°
1

'1 Weisser Mais, steirischcr . " 13,00 9,05 14,63 j70,64 1 1,37 1,31 10,4081 ,65 1,68 

101 II' desgI., ungarischer . . . " 13,001 8,59 15,40 '70,2911,30 1,42 9,8880,78 1,58 

102 1 desgl., Improved King Philip n 13,001 7,79 i4,72 71,75 11,40 1,34 8,9582,47 1,43 

10311 desgl., Blanc hiltifues Landes n 13,001 7,83

1

5,41 71,13 1,24 1,39 9,0081,75 1,44 

104 ! desgI., Sucre ride. . . . " 13,00 9,79 7,30 66,08 12,00 1,83 11 ,25 7 ~ , 96 1,80 

10511 Rother Hiihnermais . n 13,00 9,625,0570,02
1

1,07 1,24 11,06
1
80,48 1,77 

106 11desgl., Papageienmais "13,00 7,56 15,12 171,681,471,17 8,69 182,39 1,39 

F. So~1del ') 

Htinrich ' ) 

E. Flecll.ig 0) 

107 \ dcsgl., bunter Augustmnis n 13,00 8,27 14,37'71,83! 1,28 1,25 9,50'82,67 1,52 

108 1 Weisser Mais, Tirol1882-er 188312,41 11,3214,69 70,48 1,08 12,9380,48 2,07 

109 'I ii Ungar. Cinquantino, 1882-er " 14,2214,23
1
4,91 65,OZ 1,62 16,5975,80 2,66 

110 desgl., 1881-er • . • . " 14,0010,93 ;4,46 68,99 1,62 12,6780,26 2,03 

) K. l'orlele ') 

') Versuchsstation Dahme. Privat-Mitthcilung. 
') Journ. f. Landw. 1880, 28, 307 . 

• ) Landw. Jahrb. 1882, II, 371, 471. Der Gehalt an Eiweiss war g,91 0/. in der luft!rocknen und 10,88 ./. ill der 
trocknen Substanz . 

• ) K. Baycrische landw. Central-Versuchsstation. Original-Mit!heilung . 
• ) Bericht der Landw. Versuehsstation Rostock. 1882, 75 . 
• ) Landw. Versuchsstationen 1886, 32. 17g. Diese Maissorten wurdon 1880 im Proskaner V crsnchsfeld" unter 

~Iei chen Witterungs-, Diingungs- nnd Bodenverhiiltnissen angebaut. (Fiir Hiehtigkeit der ~amen wic fiir die Reinheit der 
Sorten steht der Autor nieht ein .) 

') Landw. Versuchsstationen 1886, 32. 241. In den Maisprohen wu,de 8neh Ilcr St:irkegehalt naeh L' l'berfiihrcn 
derselben in Zncker mittelst F e h Ii n g 'scher LiisUllg hestimmt nnu uarnaeh in der lufttroeknl'n Suhstanz gefunden : 

No. 108 109 110 111 112 113 114 11;, 116 117 
Starke 57,92 53,91 58,24 60,49 ))8,47 fJ 9,24 ;-,9.68 :Hi,72 ;)!I,47 57,4 3 

No. 118 119 120 121 l"" 1~ :! 1~1 
~:Wirkc 61.24 61,m 60,21 og,OI 62,34 (64,26 62,13 in der 'frocken-Suhstan>.). 

Zucker konnte der Autor in kciner der untcrsuehlen Proben naehweisen. 
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Q In def llfspriin oolichcll Substanz In der Trockcn- ::: .!. 
,-; __ _ .~~ _ _ ~,. __ .. _ _ _ . _ _ ~bstanz_ ;] ~ 
:~ '- I ~ I Ia:X~ I = I ';.c~ .sg.!! 

:::I = l ~ri: ... . OWo ':s ~ oW':aS , owo .""~ 
:!:::! co '.:!o7;; 1 ~ It;.!!ti~. u .20-:;I-;;~~ --8:; 
G)ep tU .... .a , ""1.Me»- a:- 00 --.0 .Mm" .2"'00 Nl: ~ ;'" en ~ ~.::-= r.- C en 00 ~ ;.::-= u;~ 

1 :::0 0'. I ", 1 "0 I/) °'0:' "0 ", 0'0 II/) '},:' '}, 

=1=1 =1 #!!=u=n=g=ar=i=SC=h=e=r=C=in=q=u=a=n=ti=n=o=, =al=t+I=8=8~~~'~1=3'='=20~ 'II~I=~:"~ 12'11:~:;CII= ' 70,37 1,48 -11,67
1

181,07 1,87 

112 il Selice Mantovano, I. Qual., 
i 1882-er. . . . . . " 13,20 '11,68

1
5,09 1 68,86 1,17 13,46 179,51 2,15 

113 , desgl., II. QuaJ., 1882-Cl·. n 13,71 111 ,504,6,J , 68,92 1,24 13,3379,86 2,13 

114 Ii Friiher weisser Pu,luuncl', 1 i I I 
!I 1882-cl' . . " 13,5°'111,34114,45 ,' 69,14 1,57 13,11

1

79,94 2,10 

11511 Amcrikanischcr Pi'enlczahn-
Ii mais, 1882-cr . n 13,631 9,62 '1 5,32 i 70,10 1,13 11,1481,39 1,78 

116 I' Gelber, ungar. Mais, 1882-er " 13,431 9,504,75 1 70,75 1,57 10,97
1

'81,73 1,76 

117 11 Italicn. Cinquantino, 1882-er n 13,5012,56 \4,5°
1 

68,09 1,35 14,5278,73 2,32 

118 II Italien. I'ignoletto, 1882-er n 13,68112,81 14,74 67,45 1,32 14,83178,15 2,37 

119 !i :,zecJcr l\1uis, 1882-cr "12,951 \1,5°15,69: 70,28 1,58 10,92180,72 1,75 
120 Burpells Mammuth-Corn n 12,48

1
11,18

1

5,05 69,67 1,62 12,78
1

79,60 2,04 

121 Landreth Carly Summer, 
1882-er n 14,50 ,11,684,98 67,44 1,40 13,67 .78,86 2,19 

22 King Philip, braun, alt. n 11,15
1

",0",47 72,03 1,31 ",,,1,,,01 1,99 

23 1, Gelber, grosskorniger Mais, . 
,! St. Michele, 1883-er. . " 13,0014,36

1

4,37 66,74 1,53 16,51 - 2,64 

24 11 Weisser Mais, St. Michele, 1 
i 1883-er . . . • . . " 13,00,11,795,07 69,00 1,14 13,56 - 2,17 

25 'i In Jagem gewachsen (Torno- I I 
II rokoschil . . . . • r, 19,2712,294,1°

1

61,46
1
2,02 0,86 15,22 :76,13 2,43 

26 ii Mais aus Kamcrun 1886 9,00 8,135,4675,15
1

1,04 1,20 8,94 182,60 1,43 

27 11 dcsgl. aus Brasilicn 187612,41 8,754,7870,051,99 2,02 9,99 [79,97 1,60 

28 1i I r 1888 14,64 9,30 3,9~ 69, 57 11,42 1,12 10,901'181,50 1,74 
I'. Mais alter Ernte 1887 \ 29 ! n 13,09 9,404,11 70,671,53 1,20 10,82181,31 1,73 

30 ill I " 20,00 8,063,7765,38 1'1,5411,25 10,07
1
81,73 1,61 

31 11 Mais neuer Ernte 1888 "19,73 8,684,0564,871,61 11,06 10,68179,82 1,71 
3:l Ii n 20,30 8,4°13,62 65,20

1
1,38 i 1,10 10,5481,81 1,69 

33 illl1ittel zahlreicher AnalyseD - 10,40 1~'f615'20 70,69

1

.2,08

1

1,52 11,6778,90 1,87 

34 1[ Amerikanischer Mais, Mittel 

II 
von 16 Proben ... 188911,70 8,5811,69 j75,80 ,1,71 10,52 9,72 i85,84 1,56 

35 ,Amcrikanischer Mais 189312,50 9,8°,4,9°(65,6711,5311,62 11,20:75,05 1,79 

Niihere Bezeichnung No. 
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Analytiker 

K. R;rtele') 

O. KeUner') 

B. Schulte ') 

Emmerling u. 
R. Wagner ') 

U. lV. lVileJl ') 

R. lVahl una 
M. IIeniu. ') 

R. Wahl') 

') Verg!. Anmerkung ') S. 516. 
') Japan. Chemic. Ana!. Tokio 1884, 14. Der Mais enthidt 73,72'" Starke und 2,41 '}, andere stickstofffreie 

Extraktstoffe, fern er 0,332 '}. Stiekstoff in Form von Amiden in dcr Trockcn-Substanz. 
'J Dcr Landwirth 1886, 22, 543. Der untersuchte ~!ais war ein Korn von liinglicher Form, sehr heJlgeiber Farbe, 

ziemlich gross und hatte ein durchschnittliches Gcwieht von 20,9 g fiir 200 Korner . 
• ) ZIIHammpnstellung von Analysen von Futtermitteln. V crsuchsstation Kicl 1877. 
') Annual Rep. of thc Connccticut Agric. Expcr. Station fiir 1888, 2, 150 (1889); Jahrcsbcr. Agrik.-Chcm. 

1889, 32, 415. 
') Milchztg. 1892, 21, 121; Chem. Centrh!. 1892, T, 595. 
') Dcr Braumeister 1889, 2, 388; Viertclj. Nahrungs- u. Gcnussm. 1889, 4, 3U . 

• ) Zcitschr. gcs. Brauwcscn 1893, 16, 439. 
*) Der Gchalt an Stickstoff-Substanz schwanktc zwischen 7,00 und 14,65 '} •• 
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I' ,I 
Ii 

II 
No. II 

Niihere Bezeichnung 

'I 

136
1
[ Weisser Pferdezahnmais 

137 ' Pferdezahnmais *). . 
138 11 0hne niihere Bezeichoung . 

139 , desgl. . 

140 i11 r " Ohne niihere Be-
141 ! 2 

II zeichnung bei Gelegen-
142 13 : heit von Fiitterungs-
143 ~ 4 

! I f versuchen untersucht 
144 i 5 

I Anbauversuche zu Debreczin 

in Ungaro 1893. 

145 Nllnarobello-Mais. • • . 

\46 ij Mauthner, 6- Wochner-Mais 

147 I Pignoletto-Mais . . . . 

148 

149 

150 

151 

152 

153 

154 

1 

2 

3 

4 

i Szeklyer Mais • 

1 Cinquantino-Mais 

. King Philip-Mais 

Canadaer Mais 

Gelher Pferdezahnmais 

Pennsylvaner Mais 

I Ungarischer Mais • 

Mittel I 
Schwankungen **) 

Gemeinde Coriano. 

Siimmtliche 12 Proben 
waren italien . Friih-
mais; die Maiskolbcn 
trocken vonstrohgelbcr 

0 
Farbe u. verschiedener aJ 

~ I I 
aJ 

Grosse. Einige der-

!l sclben waren von einem 
c: . Wurm IIngcfressen, je-... ... doch zeigtc sich weder 

: )1 
Geruch noch Gc-
schmaek nllch Schim-

1° 1 mel; aueh mikroskop. 

III -1!;;; 
konnten keine Pille 

1211 .s~ nachgewiesen werden. 

Cerealien. 

COl In der urspriinglirhen Substanz In der Trockcn-'~ , 
r:: Substanz .:; 5 N 

'-" --.. -- -11::..>:;: .,.c 
'- Ni l': ' ., 1 I N !';,(~SQ.s ..,0 ~~; .... :o~~ , .. ., 

" 
., ~.; ~ !.sL41 ~ ':~$ .. OJ .. 

o 0" CD 11";" 'OJ ! -g : 
.c 

Om ~ OJ 0 ~o., ' ctt~", 0 ::s .. ;-:;~, ~ ~f::t : a:~ .. _-.CI I~4D_·-"""XJ N .. :. < U). ci 1 ~~-= Ci)~ r:: (J) ;; c.- co : 
:::I 

°'0 0' I 0, II) o,!: 0, I 
°'0 0'0 ill) ",.!: °'0 I /., 0 D , .O, 

_. - - I . _ .. 

1891 12,20 8,1~ 1 4,281 74,~1 1,121 9,33 - 1,49 

1893 G." ""'1""172.89'." 1,99 13,1077,98 2,10 

189012,59 9,484,06 171,42 1,29 1,16 10,85 82,20 1,74 

" 13,59 9,123,87
1
70,74 1,62 1,06 10,55 81,8i 1,69 

189513,0610,83
1

3,90169,271,56 1,38 12,46 79,67 2,09 

" 14,00 9,154,50171,381,51 1,46 10,6480,67 1,70 

" 
11,9911,16

1

4,0770,031,39 1,36 12,68 79,57 2,03 

11,49 9,904,6671, 1811,15 1,62 1l,19 80,41 1,79 
" 
" 

15,49 9,32 '3,64 68,55 2,16 0,84 1l,03 81,13 1,76 

1893 10,89 9,41 7,49 70,74 1,47 10,55 79,41 1,69 

" 
9,81 8,99 12,50 67,22 1,48 9,69

1
74,84 1,55 

" 
10,34 12,05[8,70 67,57 1,34 13,43175,35 2,15 

" 
14,94 10,347,47 66,07 1,22 12,15 177,64 2,30 

" 
10,48 9,27

1
6,44 72,30 1,51 10,35.80,78 1,66 

70,07 
" 

8,09 Il ,42
1

8,97 1,45 12,42 176 ,26 1,99 

" 
5,43 9,91 6,59 76,65 1,42 10,4781,07 1,68 

" I 
9,34 8,62

1

6,57 74,04 1,43 9,50 81,69

1

1,52 

" 
8,52 9,31 8,91 71,81 1,44 10,17 78,53 1,63 

" 
9,02 8,96 ,7,12 73,60 1,30 9,87 80,92 1,60 

, 1 

In Italien gebauter Mais. 

I 
13,07!76,13 1883 15,48 11,05 3,89 64,34:2,79 2,45 2,09 

" 
14,28 10,67 3,54 65,37

1
3,85 2,29 12,45

1

76,16 1,99 

" 
15,43 11,56 4,00 63,8212,76 2,43 13,6675,48 2,19 

15,89 11,19 3,43 2,64 13,3075,85 2,13 64,4°13,05 
4,01 14,95 11,10 63,30'3,54 3,00 13,05 74,54 2,09 

" 
15,35 11,65 3,48 64,14 3,15 2,23 13,76 75,78 2,20 

" 
14,84 11,38 3,65 64,16 3,15 2,82 13,36 75,34 2,14 

" 
14,32 10,98 3,03 65,61 3,15 2,81 12,81 76,69 2,05 

15,10 10,80 3,99
1
64,343,62 2,15 12,72 175 ,79 2,04 

" 
15,19 11,19 3,62

1
64,872,95

1

2,18 13,19

1

76,49 2,11 

" 
14,81 11,10 3,29168,501°,15 2,15 13,03 78,83 2,08 

" 
14,37 10,86 3,14,66,25 3,35 2,03 12,6877,37 2,03 

') Voroffcntlicbungcn auf deDI Gobiete des Militiir-Sanitiitswcscns. Berlin 1897, 12, 18~ . 
• ) Oesterr.-ung. Zeitschr. f. Zucker-Ind. u. Landw. 1893. Sonderabdrurk. 

Analytiker 

Plagge und 
Lebbi1! ') 

IV. Ber.<eh ') 

l E. Wolf ') 

1 E. Wulf. J C. K7'euzhage 
u. Sieglin ') 

Victor Vedl'udi 
.) 

AI. PaJquaZini 
0) 

'j Landw. Jahrb. 1890, 19, 801 u. 825. I ') Chclll.-Ztg. 1895, 19, 350. 
') Landw. Jahrh. 1895, 24, 131. "l Vergl. Anmerkung ') S. 540. 
*) Dcr Pferdczahnmais cnthie1t 11,56 °'0 Reineiweiss (nach Stu t z c r), 65,87 ·'0 Smrke und 7,02·/, Zucker, Dextrin etc. 

Die Asche ist Rcinasche. 
**) Die Schwankungszahlen mit Ausnahme derer fiir Wasser sind auf den mittleren Wassergehalt (13,3~) bezogen. 
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N0' ii Niihere Bezeichnung 
'i 
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13 } 0 { 188312,4; 10,683,83,67,73,13,19 2,10 12,2078,86 1,95 
hne niihcre Bezeichnung I 

J.l n 12,5310,792,9367,82
1
3,41 2,52 12,3377,54 1,97 

15 Maiz delle Lande, angebaut I 

16 

1882 zu Grotter bei Forli n 12,60 9,10
1
3,66 iO,69 2,58 1,37 10,4180,88 1,67 

desg!., angebaut 1882 aufdem 
Versuchsfelde bei Forli "14,00 9,663,42

1
,69,55

1

2,33 1,04 11,2380,87 1,73 

7 desg!., angebant 1882 zu For-
limpopoli. n 12,8611,054,11

1

169,141,93 0,91 12,6979,33 2,03 

8 Mais, 1881-er Ernte, Stall-
mistdiingung " 4,70 9,723,50

1
78,24 1,98 0,86 10,2082,85 1,63 

9 desg!., Superphosphatdiing. " 6,7510,34 3,55i77,09 1,67 0,60 11,0882,68 1,76 

20 Gelber Mais, von der Basis I 
des Kolbens " 13,60 8,524,76

1

68,882,74 1,50 9,8679,72 1,58 

21 desg!.,vond.Mitted.Kolhens " 10,6°/11,026,15,67,25;3,44
1
,, 1,5812,3375,171,97 

549 

Analytiker 

AI. ltllqualini 
') 

22 desgl., von der Spitze des I 
Ii {{olhens " 1.0,38 8,245,15

1
,71,273,56

1

' 1,50 9,2079,61 1,47 

23 I' Pflanzen frei (ohne Be-

/
! deckung) gewaehsen . . n 11,70 8,314,70

1
'70,74 ,2,95

1
1,60 9,42

1
80,10 1,51 } 

24 I desg!. mit weissem Vorhange 1 F. Seslin; u. A. Funaro') 
1 umgeben. " 12,80 1 5,343,30/73,81 12,95 1,80 6,1284,65 0,98 

251 "Weisser" Mais 189012,03 9,606,3°168,3312,34 1,40 10,9177,67 1,75 } 
26 Achtreihiger Mais, gro,sse 

1 Korner n 12,48 8,886,40 ,69,32 11,67 1,25 10,1579,20 1,62 

Ale .. andro 
Fa.qualin; .) 

') Ann. Staz. Agrar. Forli 1883, 12, 53, 67, 105 und 1885, 14, 31, An naheren Bestandtheilen wurden ferner 
bestimmt und fUr die lufttroqkene Substanz gefunden : 

No. I 2 3 6 
Zucker 
lJextrin uud Gunnni 
Stiirke (Diffcrenz) 

145 1,56 1,10 1,83 1,66 1,56 1,76 
0:64 0,38 0,35 039 0,39 0,42 0,29 

61,76 63,01 61,92 61:74 60,81 61,70 61,68 

No. 12 13 14 15 16 17 18 
Zucker 

Dextrin llnd Gummi 

Starke (Differenz) 
WasserlOsliche Stickstoff-

1,80 1,66 2,00 2,06 3,14 3,24 3,61 
nicht bestimmte Subst. u.Verlust 

0,32 0,29 0,34 5,22 4,87 5,84 2,28 
direkt bestimmt 

63,73 65,37 65,05 61,16 59,63 67,97 

8 
2,36 
O,4~ 

62,34 
19 

2,98 

2,15 

69,91 

9 
2,61 
O,2:~ 

Gl,OS 
20 

2,80 

2,13 

63,61 

10 
2,00 
0,13 

62,:12 
21 

3,29 

2,36 

61,12 

11 
1,70 
0,34 

66,04 

22 
3,60 

3,00 

64,45 

Suustallz . . . . . 1,37 1,25 1,rJ2 
Die Stickstoff-Suhstanz ist vom Autor durch Mllltiplikation des Stickstoffgehaltcs mit 6,5 beredmet, wir haben 

dic Zahlcn fiir den Faktor 6,25 umgereehnet und darnach die stickstofffreien Extraktstoffe entspreehend abgcalldert. 
') Landw. Versuchsstationen 1884, 30, 106. Der Mais wurde am 31. Mai in Reihen gesaet. Ein Beet wurde mit 

weissem, appretirtem Baumwolltueh zum Abhalten der Sonnellstra~len (Naehahmung bcdeektell Himmels) iiberdeckt. Die 
Slllllllle der Temperaturen betrugen (bis 14. September): 

Bei ullbedecktelll Beet . . . . Luft 2462,9 0 Brde 2299,8 0 

Bei bedecktem Beet . . . .. .. 2336,1 0 .. 2163,3 0 

Die untersuchtcn Samen wurden am 15. September gcerntct und an der Sonne getrocknet . 
• ) Staz. sperim. agr. Ital. 1890, 19, 503. A. Pas q n ali n i fand ferner: 

In der Asche 
Gewicht von 
100 Kornero Glykose 

W cisser Mais. . . . . . . . 38,64 g 4,17 '/, 
Achtreihiger Mais (grosse Korner) 38,36 g 1,48 .. 

" ,,(kleine ,,) 34,46 g 1,64 " 
A merikanischer Mais. . . , . 25,37 n g 2,04 .. 
Frlihreifcr Mais . . . . . . . 2,48 n 

Dextrin + 
GUlllmi 

3,46 '/0 
3,45 n 

2,70 " 
2,23 " 

Dip Asrhrnangaurll lH'ziehcn sieh allf kohlrnsanft'frril' AselH'. 

16sliche Stick­
stoff-Substanz 

0,23 'I. 

Kali 
(K,O) 

30,22 'I. 
36,03 " 
32,75 .. 
24,84: " 

Phosl'hors;lurc 
(P.O,) 
26,12 '/, 
25,87 n 

2G,7o " 
42,:W" 
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N°'1 
~~ 

.. 
I~Bj 10 I:=.!!-;; .ceo .c 

~~-=; !~.!:E ~E-l-; .. 0" 0 .. .. 
NO' ~ (1)-" 1M .s!~~ a:,:! < ;.~ I'~~-= ::~cn 

e (I) 
(I)"=, 

::> ", ", 0/0 en 0/o.!; ", 
'" 

% lUi °/o~ °ln 

27 1/ Ach~:eihiger Mais, kleine 

"." 1,.+."1,, "I,·" I '." 
1 

1 Korner . 189O 10,52179,49 1,68 

28 II Amerikanischer Mais, 1884 ! !, 
9,73:76",8 II in Forli gebaut 10,601 8,70,0,90 68,46A,20 2,94 1,56 

II Friihreifer Mais von Lande 
" 1 1 1 1 

29 
" 13,15110,33,3,73168,4°13,2811,1 I II,89j78,87 qo 

30 it Maisstauden, gekopft 18!l2 Il,62 8,43,4,68170,63
1

1,60 3,04 9,54:79,92 1,53 

31 
" 

nicht gekopft. 
" 

12,90 8,02
1

4,69 ,70,02 1,4~1 2,92 9,21 i80,41 1,47 

32 I Kalder Paduaner. . . " 
16,10 9,204,1°167,6011,60,1,40 10,9780,57 1,76 

I 
33 I Paduaner Gyertyan . . 

" 
15,5010,9014,3065,402,40' 1,40 12,9077,40 2,06 

I I I 
11,06,79,79 34 Ii Pignoletto von Ujmajor. ., 15,90' 9,30,4,30'67,10,2,40; 1,00 1,77 

MitteII- 113;~2i 9,9714,12;68,04,2,69: 1,86 1 11,1)0
1 
78,4H 11,84 I 

In Amerika gebauter Mais. 
1. Flint Corn. 

Norfolk White, Carge, 16-reih. 1878 11,17110,8814,70,70,04
1

1,9011,31 12,25178,84 1,96 

2 Vermont White, Cap. 1877 10,86!1I,06 j4,29!7I,22I,g4 1,53 12,41 1 79 ,89 1,99 n 

3 Rowley, 1877 " 11,°°111,6314,83170,151°,18 1,61 13,06178,83 2,09 

4 Western yellow, etwas unrein 
" 

13,931 8,823,9270,481,59 1,25 10,25,81,89 1,64 

Southern White I 5 " 
13,82 8,804,0271,070,88 1,32 

"'"1''''' 
1,65 

6 Yellow or Canada, 8-reihig, 

sehr armer, schwerer 

Lehmboden . 
" 

15,1010,01 5,3 I 66,99 1,24 1,36 11,5678,90 1,85 

Carly Dutton, 12-reihig, ziem-
I lich schmale Korner • 1879 8,08 9,62 5,64 72,6212'~2 1,52 10,46
1
78,98 1,67 

8 Common Y eHow or Canada, 
I 

8-reihig 
" 

10,52 9,72 4,42 171 ,63(40 1,31 10,86
1

80,06 1,74 

9 King Philip or Rhode Island, 
I 

8-reihig " 
9,79 1 I ,87 

•• 451".08
1
',,, 

1,60 13,16 177,69 2, II 

Smut nose, Michigan 1878 12,90 11,81 4,94 66,81 2,00 1,54 
I 

2,17 10 13,55;76,6:3 

11 desgl. . 
" 

13,26 11,51 5,1466,11 '2,49 1,49 13,27;76,21 2,12 

12 8-reihig, Flint Michigan 
" 

13,45 12,004,83·66,03 2,26 1,43 13,86
1
76,30 2,22 

13 Sanford Michigan 13,37 10,69 5,06 67,41 2,10 1,37 12,34
1

77,82 1,97 

14 Comptoires Early, in Penn-

sylvanien gewonnen " 
6,59 9,9015,30,74,48,2,0911,64110,5979,7411,6~ 

') Vergl. Anmerkung ") S. 549. 
') Mitgetheilt von G. Cugini. Staz. sperim. agr. Ital. 1892,23,561. 
') Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 35, 447. 

Analytiker 

I ,,= .. ,'" l'asqualini I) 

I r. ,lfais .• en ') 

I E. l'otl'J 

I S. IT: 
.lolau;on ~) 

I If: n. 

J 

Atwate,.') 

l,'"",,,,, 

IR.a~,., 

P. Collier 'J 

0) Ann. Rep. Connect. Agric. Exp. Stat. fiir 1877, 57. Desgl. fiir 1879, 134. 
oJ N. Rep. of work Agric. Expcrim. Stat. J\[iddletown, Conn. 1877/78, 29. No. 4 cnthiclt ungcsunde Kurncr, 

BruchstUcke von dem Kolben und andere Verunreinigungen; No.5 sehr rein; No.6 gut, reine Sorte d. New-gngland 
Eight - rowed Yellow Com. Auf mit Hiihnerulist gediingtem Boden gewachscn. 

0) Amer. Journ. Srims. et Arts. 1879, 352. (Rep. Connect. Ag. Exp. Stat. 1879. 134.) 
'! Res. of analys. Michig. st. Agr. College. Originalmittheilung. (Rep. Michig. Pod. Ag. 1~78, 409. Rep. Conlll·"!. 

Ag. gxp. St. 1879, 134.) Die stickstofffrcien gxtraktstoffe bestanden aus: 
No. 10 11 12 13 

Starke . . 
Zneker 
Gummi . 

59,98 '/, 61,35 ", 57,47 ", 63,50 'I. 
3,78 n 2,47 " 2,40 " 2,70 " 
3,05 " 2.:!9 " 6,16 " 1,21 " 

') Vergl. Anmerknng 'J S. 551. 
*J Nach der Haupttabelle angenonnncn: das wirkliche Mittel hctr;igt 13.1:,'/,. 



, 

No. it Niihcrc Bezeichnung 

1511 Ada~~: i~N~w- H~mpshire 
I gewonnen • • . . • 

16 II Canad&, desgl . . . . • . 
17 Ii Vermont, in Vermontgewonn. 

18 II Small, 12-reihig, in N ew-
, Hampshire gewonnen. . 

19 il State Fair Premium gewonnen 
20 Ii Large Premium gewonncn 

21 :i Bord of Agriculture gewonncn 

22 Ii King Philip gewonnen 

23 I' Pop Corn, White . . . 
24 Improved Prolific, Tennessc 

25 :WhiteMexican, in Mexiko gew. 

26 Oregon White, in Oregon gew. 

27 Sma1l8rowed, in New-Hamp-
shire gewonnen 

28 Misce genation, white a. blue, 
in New-Hampshire gcw .. 

29 Pitct knot, in New-Hampshire 
gewonnen 

30 Torn Thump Pop, yellow, in 
New-Hampshire gewonnen 

'" 0: ... " a>.c 
."" 

" -.. . - ... 
a> a> N_ 

o: 
:::> 

Muis. 

In dcr urspriinglichcn Substanz 

1878 8,61 110,50:4,83 173,3u ll,19 / 1,57 

8,27 111,36 ;5,60.:1,79
1
1,26

1
1,72 

8,64 1,10,14 [5,63 ,12,76 11,38
1

1,45 
I I , I 

, i ' i ' 
" 11,48 :10,5°16,03 69,561,09[ 1,34 

" 10,19:10,82 :",2970,86 ;1,06/1,78 

" 10,00 1J,3~ 1 5,52 : :0,~7 1 1,09 , 1,46 
" 11,09h 1,5~ 1 4,68 10,.)5 !0,82 11,31 

" 10,23 i12,08 7,05 167,7911,01 1' 1,84 

" 8,61 113,13 15,63168,682,32 1,63 

7,58~ 9,29 5,09i74,16 2,6511,23 
, , 1 

8,65 ,10,154,9°172,791,641 1,87 

9,25 : 7,887,08 73,Oi 1,26 ; 1,46 
1 1 1 

" 11 ,05jI3,6514,48167 ,63(30: 1,57 

" 9'''1",72 ('33; 70,35 i 1.0511,63 
" 11'''i",20I''''I",'+''II,,, 

11,48180,22 1,84 

12,36 [78,29 1,98 

11.10,79,63 1,78 

11,87178,58 1,90 

12,05 i78,90 1,93 

12,63178,40 2,02 

12,99 '79,38 2,08 

13,4775,50 2,16 

14,3775,15 2,30 

10,05 80,24 1,61 

ll,ll 79,70 1,78 

8,6889,52 I 39 

15,35 76,03 2,42 

13,01 78,09 2,08 

2,18 

2,22 

551 

Analytikcr 

P. Collier ') 

31 Old Fashioned Yellow 

n 9,05 ;12,60[5,89 169,53 '11,331' 1,60 
n 10,58 , 9,814,6872,111,39 1,43 

" 12,51 110,2514,94169,371,35: 1,58 
n 10,221 9,22

1

'3,40 ,74,24 1,47 j 1,44 

" 11,95 112,06 3,40 i69,47 2,02 1 1,10 

" 11,34 8,81 14,6°172,901,28 1,07 

" 13,61 9'19I,'~'62169'1013'13 i 1,35 

12,62
1

78,58 

13,85 76,46 

10,99:80,63 

11,73 179 ,27 
10,27 ;82,70 

13,70 i78.90 

1,76 S.IV-Johmon') 

32 New-Engld. nGolden", 8-reih. 
33 White Flint, Massachusetts 
34 Red Flint, Massachusetts 
35 Western Yellow, Kansas 

36 desg!., Illinois 
37 White Corn, Maryland 
38 Yellow Corn, Pennsylvanien 

1879 13,00 9,28,~,3Ii69,85 1,39i 1,17 

" 13,00, 9,46,4,93 ,69,iO,I,641 1,27 

9,94

1

82,22 

10,6479,99 

10,6780,22 

10,881 80,10 

1,88 

1,64 

2,19 

1,57 
) 

S. P. 
Sharpless ') 

1,70 

1,71 } 
1,74 

P. Collier') 

') Rep. U. S. Dept. Agr. Washington 187S, 148, 149. No. 14-21 gclbe Kurner. Besonucrs bestimmt wurdcn: 
in Alkohol 15sliehe und unHisliche Eiweissstoffe, Zucker, Gummi und Starke (Differenz): 

18 19 20 21 No. 14 15 16 17 
o· "in 0 ' 0 ' 
. 0 .0 . 0 

Eiweissstoffc iu Alkohol IUslich (Z,' in) 4.48 G,-19 G,:W 6,~5 

EiweissstotTc in Alkohol unliislieh 5.42 4,01 5,16 3,89 

Zucker 2,06 2.2;) 2,52 1,47 
(Jummi 2.77 1,50 1,68 2,15 

:;tiirke . 69,6a G9,55 67,59 69,14 

No. 24 :!5 

Ofo "10 
Eiweissstoffe in Alkohol loslieh (Ze'in) 3,65 5,31 
Eiwcissstoffe in Alkohol unloslieh 5,1;4 4,84 

Zucker 1,98 2,13 

Gummi 2,70 1,83 

Stiirkc 69,48 68,83 

') Ann. Rep. Connect. Agric. Exper. Stat. 1879, 88 (134). 

') Rel'. Agric. Exper. Stat. Middletown, Conn. 1877-78, 
Bulletin No. 466). 

') Originalmi!thcilung. Die niilll're AnalYRe ergab: 
In Alkohol WRlichc In Alkohol unWsliehe 
Eiweissvcrb., Ze'in Eiwds8verb., Albllulin 

No. :17 1,58 9,08 
No. 38 2,71 8,71 

0 ' 0 , 0 ,' 
0/" , 0 ,0 , 0 

5,66 5,26 6,11 6,88 
4,84 5,56 5,25 4,G7 
2,04 2,87 1,:15 1,69 
1,8U 1,37 1,80 2,14 

6a,72 66,62 66,42 66,72 

26 27 28 29 

"10 0 ' Ofo Ofo , 0 
2,91 7,86 6,46 5,81 
4,97 5,79 5,26 5,49 
2,47 1,94 1,95 2,72 
2,55 2,74 2,16 2,20 

68,05 62,95 66,24 6!,82 

153 (korrig. nach Dep. of Agrieult. 

Gummi 

1,06 
1,35 

Zucker 

2,66 
1,21 

22 23 
0/ 0 0 ' ,0 

7,77 6,36 
4,Jl 6,77 
2,35 2,58 
3,18 2,16 

62,26 63,94 

30 
"10 

7,80 
4,80 
2,20 
3,00 

64,31 

Washington. 

:;tarke 

i6,50 0/0 

77,54 " 



552 Cerealien. 

"·11 
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~~oo N_ ~ 

U) .. .g I c rn--; ~~~ c ;l:f U)'C 
::> III 

UJo/ob 'I. '/, ./, 111,/ ... , 'I. . /. 'I • '/, 
I ill 1 I 39 High-mixed, 1879-er Ernte, 

Marktwaare . 1880 20,68 ',"1',''1'"'' I,'" 1,1' 
9,87'81,88 1,58 

40 New western corn, 1879-er, 
1 

Marktwaare 
" 

20,22 8,5413,55164,861,67 1,16 10,71 '81,40 1,71 

41 High mixed, frische Ernte von 
I 
I s. IV. 

W estern corn, Marktwaare 
" 

16,41 8,5713,85 168 ,161,76 1,25 10,25
1
81,55 1,64 Johnson 'J 

42 King Philip, 8-reihig 
" 

15,97 1O,31!4,50 66,50 1,37 1,35 12,27 179,13 1,96 

43 Common yellowCorn, 8-reihig 
" 

15,77 10,0014,4467,061,47 1,26 11,87 180,62 1,90 

44 White Flint Corn, 8-reihig n 16,82 8,94 13,89 67,84 1,32 1,19 10,75 181 ,55 1,72 

45 Pennsylvania, White Prolific - 8,96 8,05 15,82 74,49 1,25 1,43 8,84

1

81,83 1,41 

Gew. v. 
46 desgl., Pride of N ort h, 100 Kiirn. 

yellow 30,61 1882 8,60 10,15 4,65 73,10 2,25 1,25 11,10
1

79,98 1,78 

47 Missouri, Tuscarora, 

White 35,58 
" 

7,70 11,38 5,34 71,65 2,08 1,85 12,32 '77,65 1,97 

48 desgl., White Flint 34,96 n 7,60 11,90

1

4,93 71,52 2,50 1,55 12,88 77,40 2,06 

49 desgI., Pennsylvania 

yellow 30,67 
" 

8,25 9,984,05 74,27 1,90 1,55 10,88 ,80,95 1,74 

50 desgl., Early Canada 
1 

yellow 37,08 
" 

8,70 10,68 4,67 72,50 2,00 1,45 11,69 179,42 1,87 

51 Colorado, Blount's 

Prolific. 34,12 
" 

10,50 9,80 5,66 70,19 2,35 1,50 10,9578,43 1,75 

52 Washington City,Ya-

kima City. 27,90 n 10,30 8,40 5,73 71,19 2,88 1,50 9,37 79,36 1,50 

53 Mexiko, Mexican, blue -
" 

8,97 10,21 5,25!72,35 1,80 1,42 11,22 79,47 1,80 

54 Mexican No.9, ver- Clifford 

schiedenfarbig 23,60 8,35 7,00 7,13 73,74 2,03 1,75 7,64 80,36 1,22 
Richardson t) 

" 
55 desgl. 40,711 

" 
7,95 8,40 5,53 74,62 2,20

1

1,30 9,13 81,06 1,46 

56 New-York, yellow Flint. 1883 - 9,80 - 1,41 - - -
57 uesgl.· " 

- 12,43 - - - 1,54 - - -

58 desgl .. " 
- 9,28 - - - 1,21 - - -

59 desgl. . n - 9,10 - - - 1,45 - - -
60 uesgl. . n - 9,45 - - - 1,24 - - -

61 desg\ . " 
- 10,85 - - - 1,50 - - -

62 desgl. . " 
- 10,68 - - - 1,51 - - -

63 desgl. . " - 10,85 - - - 1,50 - - -
64 desgl. . " 

- 12,43 - - - 1,47 - - -
65 Minnesota, yellow Flint. n - 11,03 - - - 1,74 - - -
66 desgl .. 

" - 9,80 - - - 1,61 - - -
67 desgl., red Flint 

" - 9,10 - - - 1,49 - - -
68 Dakota mixed Flint 

" 
- 10,85 - - - 1,35 - - -

69 California white Flint 
" 

- 11,73 - - - 1,70 - - -

'l Ann. Rep. Connect. Agr. Expcr. Stat. 1880, 81. 
') Dcpartemrnt of Agriculture, Chemical Division, Bnlletin No.1, Washington 1883, 60 und Bulletin No.4, 

iVashinglon 1884, 64. 
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"I Niihere Bezeichnung 

70 Massachusetts, Waushakum 188313,0510,69 14,0669,80 I,ll 1,29 12,29 180,28 

71 desg)., Wheeler's Prolific ,,12,6912,064,5867,46 1,82 1,39 13,82 :77,25 

72 desg!., Plack " 12,1212,124,7566,91 2,46 1,64 13,79 176 ,13 

73 delig!., Tip " 8,86112,855,2668,93 2,53 1,57 14,10[75,63 

74 desg!., Canada. " 13,44 12,02
1
'4,5666,31 , 2,40 ['. 1,27 13,8876,62 

75 Canada, Dutton White Pop-
corn " 14,3610,3315,0066,51 2,38 11,42 12,07 i 77,6~ 

76 Connecticut, King Philip 187611,84 9,694,92,'1,09 1,22 1,24 10,99:80,64 

77 New -York White a yellow 1 1 1 
Pop-corn. 187912,55110,344,18 ,70,49 1,16 1,28 11,8380,60 

1,97 

2,21 

2,21 

2,26 

2,22 

1,93 

1,76 

1,89 

553 

') u. ') 

78 ,South Carolina, Southern· I I 
White. " 9,8612,474,4869,78 2,03 1,37 13,8377,43 2,21 

79 Canada, Snub Corn 188416,66 8,944,04 168,55 0,78 1,03 IO,73 j82,26 1,72 1 W. John.on!l . 

80 desg!., Yellow Corn " 16,50 9,874,82;66,58 0,91 1,32 11,81 179,75 1,89 f E.Ii. Jt1lhll.') 

81 , Mittel von 71 Analysen • 188811,18 10,57
1
4,97 i,70,18 1,64 1,44 11,9°179,13 1,90 I II j E.ll. Jt1lh_·n.') 

_8..:2-,-' :,:A..:.u:.:.s..:,N..:.e:.:.w..:.· E=n::,p;l:::a:.:.n..:.d.!..., 3:..6:....:A:.:.n::a:.:.:~..:.s_. -i-.:!."-: I 2,23) 0,91 4,91 169,16 2,37 . I ,42 12,43178,80 1,99 _ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

Mittel 1 - 113,.~2 i l0,18 ;4,78168,6!ll,68 jl,401 11,7°:79,191 1,881 

Ohio Dent 1877, Conn. 

Yellow Dent 1877, Michig. 

desg!. • 
White Dent 1877, Michig. 

Hackberry Dent 187 7, Michig. 

Strawberry Roan 1877, Mich. 

White Oil Corn, Indiana 

Pony Dent. 

uesg! •. 

White Dent, N-Carolina 

Mexican White Dent, Mexiko 

White Prolific, Pennsylvanien 

2. Dent Corn. 

187810,781'10,0615,1471,3°11,35 '1.37 

" 12,74 11,7514,6366,9812,49 1,41 

" \1,66 \11,48i5,07 67,80 2,48 1,51 
" 13,73

1
,11,52[4,6366,26 2,26 1 ,60 

" 12,47 9,884,7769,11 2,30 1,47 

" 14,05110,31[4,5967,63 2,03 1,39 
" 11,2910,5°14,8770,16 1,90 1,28 

13,42 i 1l,25 i4,8366,94 2,16 1,40 

" 13,29
1
10,63

1
5,03.67,53 2,21 1,31 

" 6,74 .11,03 :5,18174,09 1,53 1,43 

" 11,14110,6716,28168,87 1,5911,45 
" 8,96[ 8,05,5,8274,49 1,25[1,43 

11,27[79,92 
13,4776,75 

12,991 76 ,75 
13,3576,81 

1,80 

2,16 

2,08 

2,14 

11,2978,84 1,81 

12,0078,68 1,92 

11,84
1

79,10 

12,9977,32 

12,26177,88 

11,82 i79,47 

11,99177,51 
8,84,81,82 

1,89 

2,08 

1,96 

1,89 

1,92 

1,41 

S. JI: Johnson ') 

II! Collier 'J 

') No. 70, 76, 77. United States Census. Mitgethcilt \,on CI. Richardson. Vcrgl. Anmerkung ') S. ;;:,2. 
') No. 71-75, 78. Massachusett's Report. 1879. Mitgetheilt \,on CI. Richardson. Yergl. Anmcrkung ') S. ;;52. 
'J Ann. Rep. Connect. Agric. Exp. Stat. 1884, lOG . 
• ) Annual Report of the Connecticut Agric. Experimeut Statiou fiir 1888, 2, 92 (188~). Jahresher. Agrik.-Chem. 

1889, 32, 4lG. Jenkins beobachtetc folgende Schwankungszahlcn: 
Wasser StickRtoff- Rohfett 

Substanz 
Stickstofffreic 
Extraktstoffc 0, 

% % % 
No. 81 • . . G,6-19,6 7,0-13,7 3,4-7,1 
No. 82 . . . 8,3-19,6 7,9-13,7 3,4-7,1 

') Rep. Connect. Agr. Exper. Stat. 1877, 57 und 1879, 134. 
') Rep. Michig. St. Agr. Colleg. 1878, 408-409 und 1879, 134. 

No.2 3 4 5 6 

,. 
G5,0-74,G 
65,1-77,0 

Smrke . . . 59,47 62,00 58,05 61,81 6" 9') 62,94 59 ,~;, 
Zucker 2,64 2,84 3,04 3,5~ 2:53 3,00 ~,al 
Gummi 4~81 2,96 5,17 3~71 2,HI 4,22 [) 3t-1 

') Rep. M. S. Dep. Agrie. Washington 1878, 148 (Hep. Connect. Agr. Exp. Stat. 1879, 13.1).' 
No. 10 11 12 

Eiweiss, in Alkohol liislieh, Zein 4,83 4,97 1,17 ";. 
Eiweiss, in Alkohol unWslich . 6,20 5,70 3,8~ " 
Zucker . . . . . . . . . . 2,75 200 1,95 'l 

GUIDllli. . • . . . . . . . 1,7[, ,)'80 1,73 " 
StUrke . . . . . . . . . . . . . . . 6Y,59 64:07 70,81 " 

*) Narh der Haul'ttahclle angenommcn: d.s wirkliche Mittel betdgt 10,0,0;0' 

Hohfaser 

% 
0,7-2,8 
0,8-2,5 

9 
GO,l1 % 

2,37 11 

u,Or, " 
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II - In dcr urSl'riinglid:en SllL~t~nz l11d:erTioeken- -" ~ g- Sllustanz .- ::; ~ 

N il ~~ -;--I~~:-I-----;I~·~~!=-I -:- : --, ;-N l~·~-~-~~~ 
0' 11 NiihercBczeichnung .... en - "'-CD~ i .cCD ' !i ofl::- ' -=CD-~E----; Analytiker 

~B ! :I' ~~~ ! ~ \-E·f:5 i .g~ I U) ~~;: '~~:e.- w~ 
'I c ~ wi;;'" '" I I cC a; : ;:~ ~ U:;~ .. 

=#I,===========+=::I+='~/,=!,=O=/o==,"I='=I.~,"'=~'I'!; l 'I. ,°1, '" !"'="I=,-=,_o=/o~,,===== 
13 Coe'sProlifie, 1878, Connect. 1878 9,55 1 1O,13i3,98:72,701~,19 i 1,45 11,21' 18-~,36 1,79 -

14 Benton, 1878, Connect.. n 10,70, 9,97 :5,00 '71,40 11,36 , 1,57 11,18179 ,94 1,79 , . 
15 [ Scioto, 1878, Connecticut. n 10,43 : 9,25 ,4,01 ,72,98 ;1,80 1,;,:3 10,:31 :81 ,49 1,65 

G White Ohio, 1878, Conpect. n 9,70 ' 11,284,20,71,30,1,73 1 1,79 12,50,78,95 2,00 

17 i! Wisconsin, 1878, Connect. n 9,72 11160'4,89 '70,172,06' 156 12,8;,77,72 2,06 

81i White Prolific, 1878,Coonect. n 10,H I 9,194,28 .7:3,381,34: 1,67 10,23 :81,66 1,64 

9 1 Extra Earlv Adams, 1878, 1 i , " ' i ' , ' 1 

1 Connecticllt. n 10,9410,81 ,4,81 170,211,481,75 12,14 178,83 1,94 

20 1 Early Sciolo Corn 188015,24 1 8,31 ;3,80 ,69,781 ,59 ; 1,28 9,81 182,32 1,57 

21 I Penn~ylvania, Chester I I: 1 I 
Gew. YOIl ' 1 

83 I!, 1 ' I 
County Mammoth IOOKiirn. 1 I I 

yellow 44,15 18~4 780 ' 8,75 '4,8274,902 ,33 1,40 9,49 :81,23 1.52 

22 11 deSgl., Field Corn red 37,20 n 7:85 1 7,53 11 5,49 j75,73'1 ,95 1 1,45 8,17 ~ 82 , 18 1,31 

23 ! [\entucky,Willis,white 32,46 " 7,7019,80 ,,5,33 i,73,4 7i,'2,20 11,50 1,°,61 '79,61 1,70 

24'11 Missouri, Proctor's 
I Bread, white 30,84 n 7,90 9, 63 i4 ,65:74 ,12:2 ,05; l,e5 10,46,8047 1,67

1 25 i uesgl, Long John, I : ill 1 

I white .•.. 41,69 " 8,05 :11,03 :4,87 [72,22 ;2,08 : 1,75 12,OO!78, :H 1,92 

26 : rlesgI., Saint Charles, I I 1 I I I 
white. 34,18 " 8,20 8,23

1

6,29,,!72,43 13,10 1,75 8,96 :7S,90 1,43 

27 desgl., Snow Flake, 1 I 
white. 52,68 n 7,80 9,634,34174,831,75 1,65 10,45

1

81,15 

28 desgI., Ragan's White, : 1 i I 
1,67 

II white .•... 39,67 n 8,25
1
11,0316,14170,182,6°

1
1,80 12,0276,50 

29 I uesgI., Peabody, white 32,32 n 7,95 , 9,98 :7,4969,932 ,60 : 2,05 10,84 75,98 1,73 

30 I desgI., Badeau, white 37,01 n 8,45 110,85 :5,82 :69,85 [2,9312,10 11,8576.30 1,90 

31 il desgl., Blount's Pro- I I : _ 1 ! n 

1,92 

1 lific, white . . • 38,7:' " 8,05 , 12,25! 5,33
1
,0,34 1 ,98: ~,05 

32 I desgl., Thompson's, ! I 1 I 
1 white .•. . . 43,66 n 8,30112,60 i4,94169,78 2, 58 1 1,80 

33 I desg!., Ragan's Yellow 42,65 n 8,50 ,' \1,63
1

4.85 :
1
73,44 2,13 i

l
l,45 

34 I desgI., Chester County, 
Yellow 33,60 n 8,05110,8516,31170,69 ~,65: 1,45 

35 

36 

37 

38 

uesgl., Golden Yellow 35,34 n 8,3010,5015,38 172,7: ,1,43 ; 1,60 
desgl., Pale, yellow . 44,25 " 8,25 9,984,05 74,2 , 1,90 i 1,55 

Missonri, Golden Dent 35,34 " 8, 55 9,805,16
1
72,292 ,55 1\. 1,65 

desgl., Chester Coun ty, 
7,6010,33

1
6,93 170,34 2.95i 1,85 

: 1 

1 i 1 
32,03 n 

39,81 

13,3376,49 2,13 

13,7476,10 2,20 

10,53 80,26 1,68 

11,8°178,87 1,89 

11,46 i79,36 1.83 

10,88 '80,95 1,76 

10,7179,06 1,71 

11,1876,13 1,79 

11,47 177,78 1,84 

s. W. 
JulmSOl1 1) 

('Iitrorel I Rb'harason '!) 

Mammoth, yellow. 

39

/
1 desg!., New-Madrid, 

yellow . . . . 

40 desgl., Early Yellow, 

I yellow 39,62 

7,40110,68(,8 T 1,9T,65 i 1,50 

7,90 8,9315,4373,41 .2,58! 1,75 
I 9,70179,16 1,55 J 

'l Ann. Rep. Connect. Agr. Exper. St. 1879, 88 hezw. 13(;. 1880, 20, 81. 
.) Depart. of Agricult. Chemic. Divis., Bull. No.1, Washington I~H3, GO 1lI111 Bull. Xo .. 1. Wasllingtou ISS!, ,;4, 
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I
'i In dcr lUspriinglichcn Suhstanz 1n der'Trockeu- " ~ 
: g' Snhstanz ..... ~ N 

I ~~ .. I ~~ ,:.~ -/ -1---- -----;;-1.1 ,:.: ~-';j ~ No. 1 Niihere Bezeichnung :::I Q) oW.: as , _ JOW 0 . &.. II) ~~ ~ ow 0 -:; e t: 
~ f : I;,si l ~ :S.!! I-;: ~ ~~-;; ::.!~ :E~~ 

II 

N ~ ~ (/J • :I 1 L&.o 0 f.. a: ~ C rJJ • ~ o.f.lll! .... C) r.£ c ~ , I/) ;:~ AI t/J ;: __ as (/).-0 

~ o,'o! (110 _ °io 1C/) u/o'::; I % I °lo _ Of,. 1m Glob 'In 

41 ill desg!., Evans,=)=.e=I=lo=,=.r=o1=1=;,=f=i'~' =1=8~=~~':~:J~8'~-3 '-4~7J~:,:~r2~~ll~50~-~~'~27!8=0='=3=2'T~I','=;)=7'P"===== 
42 1 dgl.,GoldDust,yellow 43,26 n 8,75

1

'11 ,55 14,95 :70,92 ;2,28 : 1,;,5 12,66177,71 2,03 

43 ',i desg!., Bloody But- 1 ii' 
] , I ' ,i scher, red. 37,77" 8,701, 9,98,4,78,72,61'2,2311,70 10,8779,6{) 1,74 

" 880 : i~ 1 1 44 I, desg!., Long Yellow 38,06 n , I 9,9~:4 S8! 13,04 :2,00: I,~O 10,9480,10 1,75 

45 ,' desg!., Jersey Red 45,87 n 8,30 i I0,8~ 1 4,39 ! 72 , 26 1 ~,45 1 1,'5 11,8478,79 1,89 

46 Ii Kansas, Yellow Dent 34 ,44 n 11,24 , 10,50 ,5,11 168,82 12,04 i 1,69 11 ,91 ,78,1 i 1,79 

47 ,: desg!., Stripeured a. 1 i I I 1 I 

Ii yellow Dent .. 32,21 n 12,10110,15;4,66169,09:2,4011,60 11,55 ;78,60 1.85 

48 il desg!., Dark red Dent 32,15 n 12,261,10,334,47[68,9312,6511,36 11,78
1
78,28 1,~8 

49 il deSgl., White Dent 35,80 n 1~'06 1 10'15 1 5'69 I'68'442'1011,56 11,5477,83 1,85 
50 i desgl., Yellow Dent 28,35 n 1l,401 9,IO i4,77 71,72 ,1,71 1,30 10,2780,94 1,64 

51 i desgl., White Dent 36,69 n 12,00
1
10,68 ;4,49

1
69,3412,05 1,44 12,1378,80 1,94 

5~ Ii Texas, Wild Goose. 43,80 n 8,401'10,331'4191,72,71 12,20 1,45 11.2879,38 1,80 

53 ,II' desgl., White a. yellow 
, . 1 

I] Dent Cross. 31,36 n 1O,1011O,33;5,33:68,96i3,84 1,44 11,49176,71 1,84 

54 ii deSgl., White Dent. 40,93 " 9,70 '11,03115,10 '1169,25 11 3 ,22 ,1 1,70 12,21
1
76,70 1,9,', 

55 1 desg!., Red a . ycllow 
II ' " ' I Cross Dent. . . 38,52 n 10,00 9,9815,42 1171,3811,821.1,40 10,99 1179,41 1,77 

56 II desg!., Yellow a white 

II Dent •.••. 38,46 n 10,3610,68:5,29170,0212,61 11,04 11.92,78,11 1,91 
57 1 desg!., Red Dent. . 40,25 n 10,44 ,10,15

1
5,62 /

1
69,67

1

'2,68 1,44 11,34'177,78 1,81 

58 ,! desgl., White Red a. 
II yellow Dent 36,37 n 10,52 ; 9,8015.20 ,68,074,81 1,60 10,94:76,09 I,j ~, 

59 II desgl., White Dent 40,88 n 10,84110,501",57 169,122,41 1,56 I 1 ,78 i77,50 1,88 

601ldesg\. 40,44 n 10,60
1
,10,85

1

15,32
1

67,744,17 1,32 12,14 11,75,75 1,!l4 

61 ji desgl. , Yellow, red s. 
Ii white Dent. 38,86 n 10,42 ;10,15 15,48'70,492,06 1,40 11,34 178,68 1,81 

62 Iii desg!., White Dent. 39,99 n 10,20
1
19,68

1

'5,2669,922,31 1.63 11,90 176,73 1,90 

63 1 desg\. Red a. white D. 31,55 n 10,14110,334,9770,782,40 1,38 1I,50,78,76 1,84 

64 II desgl., Yellow, red a. : I 
white Dent 39,66 n 10,90

1
10,335,75

1
69,062,66 1,30 11,59

1

77,58 1,85 

65 dcsg!., Yellow white I 1 
a. red. Dent 38,53 n 10,0;, il0,685,36 i70,19 12,23 1,49 11,88178,02 1,90 

66 desgl. 39,r,8 n 10,4919,805,58169,65 ,2,96 1,52 10,95 ,, 77,81 1,7!) 

67 Texas, Yellow a. white I 
Dent. 39,20 n 9,2710,156,11

1

70.952,14 1,38 11,19;78,20 1,77 

68 desg!., White Dent 36,15 n 10,50:10,685,51 169,34
1
2.55 11,42 11,93177,48 1,91 

69 desgl., Yellow Dent. 32,40 n 11,98
1
11,135,1567,79 2,73

1
! 1,32 12,;'3'77,02 2,00 

70 desg!., Yellow red a. I 
white Dent. 38,87 n 12,13110,336,5766,692,91 ; 1,37 11,7475,91 1,88 

71 desgl., White Dent 30,90 n 1I,82110,15 5,46:68,63,2,76; 1,18 11,51,77,83 1,84 

Analytiker 

Clifford 
( Richard$on I) 

') Yerg!. Amnerkung .) Seilc ,,54. 
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• II 
I! 

N°'ji 
Ntlhere Bezeichnung 

II 
72 Ii Massachus. Early Southern 
73 II Illinois, Western White. . 

H II desgI., Western Yellow. 

75 Ii Minnesota, Yellow Dent 
76 :: California, YelIow Dent. 
77 [I Mittel von 80 Analysen 

78 Ii AusNew-England, 12 Analys. 

CeresJien. 

3. n Western Corn". 

1 :1 Mittel von 3 Analysen .. 118881 9,101 8,3013,70166,0011,7511,201 9,13172,6111,461 E.Jl.Jenkins') 

Ii Immature Sweet, Connect" 
Ii geerntet 9. Aug. 1877 . 
I, 

2 II desgL, geerntet 25. Aug. 1877 
3 I; Full grown Sweet, Connect., 

i! geerntet 25. Sept. 1877 . 
4 I, Stowell's Ewer green Swet, 

I' 'h' C Ii 12- u. 16-rel 19 onneet. 

5 l'desgI., aus New-England 
6 I: Egyptian, aus Maryland. 
7 i Red River, aus Minnesota 

8 I" Golden Sugar, aus Massa­
II chusetts . 

9 II Mnrbleheard Mammoth, aus 
II Massachusetts . . . . 

) 0 !j Prolific . . 
11 I Proctors, aus Massachusetts 
12 Mexican BIue, aus Mexiko 

4. Sweet Corn (Sugar Corn). 

1 I I I 
187810,12114,50,7,92.62,702,57 1 2,19 

• 10,09 1',31 i"" i 61, 7S 2"r'OS 
9,4514,38(,13

1

63,051,93
1

2,06 

187010,8611,10;7,66
1
65,86 12,63

1

' 1,89 
1878 5,9811,918,00169,532,66 1,92 

" 7,5411,55 7,80
1

169,17
1
2,02

j

1,92 
9,1311,739,3166,4811,46 1,89 

• 6,27 14'''19, "i",70I, ,58, 1,93 

n 6,4712,7819,00:67,95j1,88 1,92 
187910,3810,33

1
7,65

1

67,7312,04 1,87 

" 10,13112,0817,9566,1711,75 1,92 
n 8,97110,2115,2572,351,80 1,42 

I 
16,14169,75 

1 j ,02
1

68, 73 

15,88
1

69,64 

12,45.73,89 
I 

12,67 173 ,95 
12,5874,73 
12,9273,17 

2,58 

2,72 

2,54 

1,99 

2,03 
2,01 
2,07 

15,3171,16 2,45 

13,67 172,64 
11,49

1

75,68 

13,44 73,63 

11,2279,47 

2,19 
1,84 

2,15 

1,80 

s. n: 
Johnson') 

11'. O. Alrealer 'J 

P. Colliel' oJ 

') Jlfassachusctt's Report, mitgctheilt vou C I. R i e hard son. 
') United states Census, mitgetheilt vou C I. R i (' h a r d son . 
• ) Ann. Report of the L:onneetieut Agricultural Experim. Station fur 18';8, 18,;g, 2, 9~; JahresLcr .• \gr .. L:hl'lll. 

1889, 32, 417. J en kin s heoL"ehtetc folgende ~chwankunlrszahleu: 

'
V ~tickstoff· 

asser SuLstanz 
"10 "10 

No. 77: Dent Maize G,3-14,1 7,5-12,1 
No. 78: desgl.. . . 8,8-1;;,~ 8,3-11,6 

Rohf"tt 
0' 10 

3,8-6,9 
3,8-5,1 

Stiekstofffreie 
Extraktstoffe 

0' 10 
6(j~2-73,7 
fiti,G-74,2 

Rohfaser 
0/ 
10 

1,2-4.8 
1,3-2,4 

No.1: 'Vcstcrn Corn fi,4-20,7 7~8- H,6 3,6-3,9 64:,9-68,2 1,7-1,8 

.) Ann. Rep. Connect. Agric. Exper. Stat. IB78, 66: lti79, 136. Wie aus den Erntctagen ersichtlich, wuede cin 
und uersclbe Mais in 3 Stufen der Entwiekcluug untersncht. 

') Daselbst 1879, 13G. (Ann. Journ. Sci. a. Arts 1869, 352.) 
0) Ann. Rep. of the Commisso of Agric. 1676 (Washington, rep. of the chemist), 148. 

No. 5 6 7 8 9 10 11 12 15 16 
Eiweiss, in Alkohol liislich (ZeIn) . 5,02 5,76 5,Ul 8,51 6,67 4,98 6,53 
Eiwciss, in Alkohol unlOslich .. 6,K9 5,79 5.H2 5,~·i 6,11 5,35 5,55 

6,33 5,:!5 5,95 
3,H8 10,45 7,75 

Zucker . . . . . . . . . .. 4,80 (i,:H 5,49 6.22 5,tH 5,77 1i.77 
Gummi. . . . . . • . . .. lS~65 22,50 20,69 14,50 2:1,65 19,50 17,76 

1,72 1,65 1,60 
2,05 Dextrin 5.15 r.,~O 

Stiirke (Differenz) . . . . . .. 46,08 40,33 10,30 45,9., 39.16 42,46 44,G I 68,58 4!},S5 50.:;6 

*) Naeh der IIaupttabelle angenollllllen: uas wirklichl' Mittel uctr;igt Itl.15. 
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In der ursprlinglichen Substanz In dSerbTtroeken- .S ; 
II S anz S N 

------ --- - - ----- --- - -11::"." 

~ !~I:I _ lag~~II,-1 CD ~I=I~~~ ~e~ = I.~'E-:; I ~ 1-:;.~1O -g: log .2';-; I-:Q.!"t; ~~"§ 
Cd --.c 1&. I~CD-ICI:~ ~ --.c~cp-·-""rn :r: ICI)"'~I ~';-=i "'tn~ ~,::~ u;~ 

Analytiker 

.,. I .,. 1 ./. !~ '".!ol ." .,. ',.:(/) .,.!o .,. 
-- ~-~==;=~==== 

I , ill 13 ,Mammoth Sweet, 18i8, aus 

Connecticut 

Burr's Sweet 

15 i Sugar Corn (Washington) 
16 .lesgl., aus Ohio 

1 

17 Pennsylvania, Black Sugar. 

18 desgl., Darling's Sugar 

19 desgl., Egyptian 

20 : uesgl, Stowell's Evergreen 

21 Stowell's Evergreen 

22 Roslyn Hybrid . 

23 Early Minnesota 
24 :1 Eg\'ptian • Ii • 
25 Sugar Corn, Kansas . . 

1879 9,43112,3211 7,48166,092,7511,93 

" 10,70'11,70 7,8062,704,9°
1

2,20 

" 6,4015,701 7,30i62,8016,331,47 

" 10,00iI3,70, 6,00164,61.4,24jl,45 
1882 8,50 11 ,381 8,88 65,R 113,53, I ,90 

1 ,I 1 

" 
" 
" 

" 

7,8010,50, 9,0867,643,0311,95 
I , I I 

7,4011,73 8,0868,01,'3,08
1
1,70 

1 , 1 

7 ,0°111 ,73,11,89 i 62,4514,58 2,35 

7,851 9,451 7,83'69,12:3,50i2,25 

7,85, 9,98 i 8,77
1
66,41

1
5,24

1

11,75 

9,50:10,58 9,1265,5613,142,10 
1 ' I 

8,1°1' 9,981 7,96:68,053,762,15 
I I I 

13,6°172,97 
13,1°

1
70,21 

16,77
1
67,10 

15,22
1
71,79 

12,44
1
71,91 

11,39
1
73,35 

12,67
1
72,43 

12,61 :67,23 

10,25 175,01 

10,771 72,12 

11,69i72,44 

11,26:72,26 

11,58,73,77 , 

2,18 

2,10 

2,68 

2,44 

1,99 

1,82 

2,03 

2,02 

1,64 

1,72 

1,87 

1,80 

1,85 

S. n: John.on ') 

S.P.Sharpl ... ,) 

ll~ Collier ') 

26 I Massachusetts, Blue Texas 

27 desgl, Crosby 

" 10,76',10,33 8,0665,853,10,'1,90 
" : I I I 18,9 7,74

1
13,86, 8,70',65,542,56,1,60 

I , ! I 
" 10,5°

1
11,6°

1 
6,91

1
66,75 12,47

1
1,77 

15,02,71,04 

12,96;74,58 

12,44,74,21 

2,40 1 
2,07 J 

') 

28 I Mittel von 30 Analysen 1888 8,96:11,33 7,68,67,48i2,69,1,86 1,99 E. H. Jenltin. ') 

'l Evergreen (Bestes Drittel . 
2 ':J Stowell's GenngstesDrtttel 
3 I: Game Proben . 

4 ::1 Improveu (Bestes Drittel . 
5:~ Prolific GcringstesDrittcl 
6 I, Ganze Proben . 

dlcompton,s/ 
i"l. Early Bestes Dl'ittei . 

8 !;j GcringstcsDrittel 
9, Game Proben . 

Maiskiirner, nach Qualitat gesondert: 

1878 6,1l 12,08 8,5972,9812,25 1,99 12,8773,46 2,06 

" 5,8511.,74 7,4170,073,071,86 12,4774,42· 2,00 

" 
" 
" 
" 

" 
" 

5,9811,91 8,0069,532,661,92 12,6773,96 2,04 

8,09 9,58 4,9973,492,72 1,23 10,4279,85 1,67 

7,07 8,99 5,1874,942,591,23 9,6;'80,64 1,55 

7,58 9,29 5,0974,162,651,23 10,0580,24 1,62 

6,48110,07 5,0274,65!2,01
1

1,77 

6,70[ 9,72 5,5974,3112,171,51 

6,591 9,901 5,3074,432,0911,69 

10,7679,23 

10,42 79,84 

10,60179,68 

1,72 

1,67 

1,70 

') Ann. Rep. Connect. Agr. Exp. St. 187\J, 88 u. 136. 
') Rep. Agrie. Expor. tltat. Middletown, Conn. 1877-78, 153. 
') Originalmittheilung. Niihere Analyse s. II. No. 5-12 H. 556 Anm. 6. 
') Departem. of Agricllit. Chelll. Divis. BIIIL No. I, Washington 1883, 65 und BulL No.4, 6G. 
') ~lassaehusetfs I{('p. 179. Ebcndaselhst Illitgetheilt. 

Po CoUier') 

0) Annual Report of the Conuecticut Agric. Experiment fitation fiir lKKK, 1888, 2, n; Jahresber. Agrik.-Chem. 
1889, 32. 416. .J e n kin s fand ferner falgondc tlehwankungszahlen: 6,0-11,0 % Wasser, 8,8-1:,,3 Ofo Stiekstoff-Substanz, 
3,8-11,9 % Rohfett, 61,8-74.2 0 '0 stickstofffreie Extraktstofr" unll 1':'--;),2 Ofo Itohfaser. 

'J Ann. Rep. of the COlllmissioner of Agriculture f. 1878, 12-1 u. 148. Dic nahore Analyse dieser ;\laisprohen ergab: 
No.1 2 :J -I :, 6 7 H 9 

Zucker . . . . . 4,;)0 :LOIJ 4)0\0 l.~O 2,17 1,9K 1,95 2.16 2,06 % 

Stiirkc . . . . . t 7 ,~:) 44,91 4fl.OS 6s,fi9 70.27 69,4S ti9.95 69,35 69,65 " 
(lummi oder Dextrin 17,2:~ 20,07 1~,tl5 :l,90 2.50 2,70 2,75 2,tlO 2,77 " 
Alhumine . . . . 7,~H 6.3ti 6,89 5A.t 5.K4 5,64 5,32 5';)1 5,42 " 
Ze'in . . . . . • . . . -1.G9 ;),36 :",O:! ,l.U 3.15 3,il5 4,75 4,:n 4,48 " 

Die cine Analyse bezicht sieh bei den 3 Maissorten auf das (sehwerste) heste Drittel, (Best one third), die andere 
auf das (leiehteste) armste Dritte\ (Poorest on" third). nas Gewieht der heiden (aussersten) Drittel war hoi gleichem 
Volumcn Bahe iibereinstimmend, aher die Zahlen der leichtt'll uncI schwcrcn Korner verhielt Sit'll in ciller bestimmten 
(;cwichtsmenge bei den 3 tlorten wie folgt zueinander: 100: 67. 100: 67 und 100: HO. 

*) Naeh der Uau]ltlahelle angcnommen; das wirkliehe Mittel betriigt 8,71'". 
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Chari e s Wo 0 d I) fand fUr "gutes", d. h. aus vollig ausgewachsenen Aehren gewonnenes Flint­

Corn und fUr narmes" d. h. aus weichen und kleinen Aehren gewonnenes Flint-Corn im Mittel von 

9 in den Jahren 1889 und 1890 angestellten Versuchen folgende Zusammensetzung fUr die Trocken-

Substanz: 
Stickstoff- Hohfett Stirkstofffrcie Hohfaser Asrhe Substanz Extraktstoffe 

"Gutes" Flint-Corn 10,99 % 5,400;, 80,52 % 1,60% 1,49% 

" Armes" " 12,50 " 4,97 " 79,14 " 1,68 " 1,71 " 

Zusammensetzung von Schalen, Keimen und Mehlkernen desselben Maiskornes. 

1. Balland (Compt. rend. 1896, 122, 1004-1006; Chern. Centrbl. 1896, I, 1281-1282) giebt fUr 
Schalen, Keime und Mehlkerne desseluen Maiskornes folgende Zusammensetzung an: 

In delll 
In d e c 1'ro c kcl1-SuLstanz 

---- -----_.-

Bezcichnung der Theile ganzen 
Wasser I Stlckstoff-

Kame sind Stickstoff-
freie Ex-des Kornes Substanz Fett Rohfaser Asche 

onthalten traktstoffe 
", 

'" 
'/, ufo I 'I. ./. '/, 

- ----::-==-:-:::.-~-=-.;.-::-.==--=~~- --::-:-== 
Scharcn • 12,40 9,80 8,21 2,33 ;6,65 11,27 1,54 

Keime 13,50 7,20 15,33 39,86 34,95 1,99 7,87 

Mehlkern 74,10 12,10 8,54 1,08 89,30 0,40 0,68 

2. Plagge und Le b bi n (Veroifentlichungen auf dem Gebiete des Militar-Sanitiitswesens, Heft 12, 

S. 190-192, Berlin 1897) haben Untersuchungen iiber die einzelnen Theile des Kornes an­

gestellt bei grossem, geluem, ungarisehem Mais und grossem, amerikanischem Pferde­

zahn rna is. 

Je 150 Korner (53 bezw. 56 g) wurden mit Hiilfe eines scharfen Messers mit der Hand moglichst 

ohne Verlust in ihre einzelnen Bestandtheile zerlegt, niimlich in die ziemlich leicht autrennbare S c h a Ie, 

den fettreichen K e i m lin g unt! den Me h Ike r n; von letzterem wurde ein Theil fUr sich untersucht und 

der Rest weiter mit dem Messer in den hornigen und den eigentlich mehligen Theil zerlegt. Die so 

gewonnenen Theile wurden gewogen und mit folgendem Ergebnisse untersueht: 

J. Die einzelnen Theile des Kornes enthalten: 

_. - .-
In der Trocken-Sllbstanz 

In dem 
Stlckstoff. ganzen 

Wasser frele Ex. 
Bezeiehnung der Theile des Kornes Kornc sind Stlckstoff- traktatoffe Fet! Asche 

cnthalten Substanz elnschl. 
Rohfaser 

'I. O! 

" '/, '/. °i. '/, 

A. Weisser amerikanischer Pferdezahnmais: 

Ganzes Korn 11,38 8,09 5,79 84,61 1,51 

Schalen 9,35 8,66 8,32 ;,24 82,81 1,63 

Keime 11,78 6,70 13,75 29,36 46,99 7,23 

Mehlkern, ganz 78,87 18,59 7,17 1,12 91,48 0,23 

" 
horniger Theil aHein 49,79 12,16 8,04 0,64 91,11 0,21 

n mehliger n " 
29,08 9,68 6,46 0,93 92,27 0,34 

') 3. Annual Rep. of the Storrs School Agricultural Experiment Station, Storrs Conn. 1890, 26-28; Centrbl • 
.Agrik.-Chem. 1891, 20, 557. 
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In der Troeken-Substanz 
In delll 

Bczeichnnng der Theile des Kornes 
ga nzcn Wasser 

Korne sind 

I I StiCkstOfr. 1
1 freie Ex· 

StiCkstOfr./ Fett ! traktstotre l Ascho 
enthaltcn Substanz i einschl. 

I Rohfaser I 
~ _ _ ______ ._._=~~_==~==='/' . ~~_ '~_~=:/~=! ~~_l= ~·_"~~=.~"- _ 

B. Grosser, gel ber, ungarischer Mais : 

Gauzes Korn 11,33 8,86 3,57 85,94 1,63 
Schalen 7,93 10,10 9,28 3,52 85,41 1,79 
Kcime 13 ,83 9,27 15 ,81 22,29 53,71 8,19 
Mehlkern, gam 78,24 17,65 8,09 0,34 91 ,22 0,3;) 

" 
hornigcr Theil allein 57,48 13,97 9,68 0 ,5 2 89 ,49 0 ,31 
mehliger 

" 
20,76 11,61 6,46 1,35 91,81 0,38 

A n m e rk un g. Dass der b ei d cm ganzen M ehlkorn gc fund cne Wasse rgchalt huher i st, als d cr Wasscrgehalt seillcr 
Theile, ('rkHiren V erfasscr durch d en Wassen·crlu. t b ei d cr Trennung der Theile. - Auch die ZahlcII des Fettgchaltes iu 
der TroekclI -Subs!allz dcs ganzeu M ehlkcrn es stchen b ei b eiden Analys(' 11 in Widerspruch mit cinauder. 

II. Die e inzelnen Nahrstoffe vcrtheilen sich in Procenten der Gc s ammtnahrstoffc 

nuf di e einzelnen Theile dos Kornes wie folgt : 

Bczcichnung del' Theile des 

A. 

Schalen 
Kcime 
Mehlkern, horniger Theil 

n mehliger 

Schalen 
Keime 
Mehlkcrn, hornigcr Theil. 

" 
mehliger 

" 

In dem I ~tick8totr. 1 
ganzcn Walser Stiokstotr· Fett frele Ex· I Rohfaser 

Kornes Kornc sind Substanz traktstotre I cnthaiteu 
I ' /, '/, ' /, o/u ' I, I 

'/, 
-=::--=-==-===---==--

Weisser amerikanischer Pferdezahnmais: 

9,35 7,74 I 9,16 I 11,80 9,20 
11,78 7,54 

I 
19,61 

I 
75,37 6,81 

49,79 57 ,83 48,48 6,94 52,77 
29,08 26,89 22,75 5,89 31,22 

B. Grosser, gelber, nngarischer M a is: 

7,93 6,32 7,49 I 7,08 8,00 
13,83 10,83 22 ,24 

I 
78,22 8,77 

57,48 63,81 ;)6,62 7,59 60,73 
20,76 19,04 13,65 7,11 22,5U 

Asche 

' I, 

11,80 
71,20 

8,74 
8,26 

9 ,27 
73,94 
11,63 
5,16 

Ueber die Zusammensetzung von amerikanischem Siissmais in verschiedenem Reifezustande 

berichten J. H. Washburn und B. Tollens (Journ. f. Landwirthschaft 1889, 37, 503). 

Die Siissmaisproben stammten von demselben Acker und wurden am 9., 23. 30. August und 

1. September in Bridgewater Mass. gesammelt und vor dem Versand getrocknet. 

Die Untersuchung ergab in der Trocken-Substanz: 

I Stlokst~tr- I Fett I Olykose I Rohrzucker l 
Starke I Rohfaser I Asche I Oummi und 

Reifezustand Substanz (Dextrose?) . (+ Dextrln>1 Verlust 
'f. .. _ ' I. I 'I, ' /, ' /, ' /, '/n /, 

-- -- - -

r. Gauz jung (%) 21,36 3 ,51 

I 

0,92 I 3,65 63,37 3,27 1,89 4,97 
II. Unreif ('13/s) 15,35 6,05 3,14 6,04 54,47 3,61 2,69 8,82 

Ill. 
" 

(~/s) 14,14 7,05 
! 

3,39 I 5,69 51,27 4,36 3,39 10,50 
IV. Vollkommcn reif ('/u) 12,94 8,98 9 ,03 7,81 20,28 11,96 5,65 20,40 

1m Badischcn Mais fanden die Verfasser 4,55 % Fett, nur Spuren von Glykose und 1,78 0/ 0 

Rohrzucker (+ Dextrin) . 

U' nt e r s u c hun gs m e th o d e n: Die ZUl'k erart c n wurden dnreh Auskuchcll des fcttfrcicn Pulvers mit 
72 % Alkoh ol Ullt l'C Zusatz von wenig Mag ll esia ausgcz0 /.jC ll. Die S t 1i r k c wunlc dun:.h Diastase in Llisung gcbraeht. 

Die Kii m er d er Prohe I wan~n fia ch und kaum ausgebHdct nnd liessen sich nicht vollstandig von dem Samen­
trager trennen. Die Proben II u. III waren grosscr uml cbenso wic die reife Probe IV runzcIig zusammcngetrocknct, wie 
dies bci d em Silssmais gewuhnlil'h is!. 
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Sonstige Analysen. 

I. E. H. Jenkins, W. A. Henry, F. W. Woll und F. G. Short: Ueber den Mais als Trocken­
futter und als Sanerfutter. Annual Report of the Connecticut Exper. Station for 1887, 123-125; 
Centralbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 231-237. 

2. W. H. Breal (6. Anual Rep. of the Board of Control of the State Agric. Exp. Stat. at Amherst, 
Mass. 1888, 225; Jahresbericht Agrik.-Chem. 1889, 32, 415) fand bei 21 Maisproben in der 
Trocken-Substam: 

Stickstoff- Rohfett Stickstofffreie Rohfascr Subs!anz Extraktstoffe 
0/. 'I. 0/, "I. 

Mittel 12,75 5,62 77,85 2,42 
Schwankungen . 8,80-15,02 4,25-9,43 71,06-82,64 1,86-3,88 

3. O. Rc ink e (Zeitschr. Spiritus-Ind. 1892, 15, 104; Viertelj. Nahrungs- u. Genussm. 1892, 7, 332) 
untersnchte Mais der 1891-er Erntc und fand in: 

Pferdezahnmais . 13,75-18,53% Wasser und 61,69-63,30% Starke 

Europiiischem Mais 14,28-21,05 n n n 54,72-63,80 n n 

Mischung . 16,52-18,21 n n 61,00-62,40 n n 

4. Julius Szilagyi (Chem.-Ztg. 1892, 16, 863) fand bei Untcrsuchung von 22 ungarischen Mais· 

proben 12,20-23,03%, im Mittel 15,40% Wasser und 53,07-64,76"/0, im Mittel 60,05% Starke. 
Sz i I ag y i macht fcrner Angaben iiber den Wasscrgehalt des Neumaises in den einzclnen Monaten 
nach der Ernte. 

5. H. J en kin s (Connecticut Agric. Experim. Stat. 1891, 145; Jahresbericht Agrik.-Chem. 1892, 35, 
447.) Analysen von 4 Maiskornern, mit abnorm hohem Wassergehalt von 20,25-49,07%. 

6. H. H. Harrington (Experim. Stat. Ree. 1892,4, 175; Jahresber. Agrik.-Chem. 1892,35,447) 
untersuchte den aus ein und demselhell Saatkorn in drei verschiedenen Staaten gewachsenen Mais 
und fand in der Trocken-Substanz: 

-

Stickatoff-
Stickatotr-

Bezeichnung der Maisproben Subltanz 
Rohfatt rraia Ex- Rohrasar Aloha 

traktstoffa 

0" "/0 ", °'0 0," 

Saatkorn in Wiskonsin gewachsen 11,29 4,76 80,15 2,41 1,39 

Ernte in Connecticut 9,07 5,59 81,52 2,29 1,53 

n n New-York 12,24 4,62 78,76 2,67 1,71 

n n Georgia 11,60 5,43 80,12 1,83 1,02 

7. Balland (Compt. rend. 1896, 122, 1004-1006; Chern. Centralbl. 1896, I, 1281-1282), giebt 

flir franzosischen und auslandischen Mais folgende Sehwankungszahlen an: 

Wasser Stickstoff- Fett Stickstofffreie Rohfascr Asche Substanz Extraktstoffe 
'/, '/, '/0 0/, '/u 'I. 

F ... h . { Minimum 12,20 8,10 4,26 68,66 1,38 0,94 
ranzoslsc er Mals M . 

14,40 9,67 5,50 71,32 2,04 1,68 aXlmum 

Ausliindischer 
{ Minimnm 10,00 8,90 3,35 68,76 1,38 0,92 

n Maximum 12,90 11,10 5,00 72,84 2,26 1,46 

Der Zuckcrgehalt schwankt zwischen 0,75-1,25%, der Siiuregehalt zwischen 0,047-0,060%. 

8. Plagge un d L ebb i n (VeroffentI. auf dem Gebiete des Militiir- Sanitiitswesens, Berlin, Heft 12, 
S. 189, Berlin 1897) fanden in der Trocken-Substanz fiir: 

Stickstoff-Subs!anz Rohfett Stickstofffreie Extraktstoffe Asehe (+ Rohfascr) 
'/, " I .. 0/, 0/. 

Weissen amerikanischen Mais 8,94 4,42 85,64 1,00 

Gelben Mais . 8,75 4,50 84,99 1,73 
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VI. Reis. 
Oryza sativa L. Oryza sativa usitatiasima Kckc. Reis. - Rice. - Riz. 

Nicht enthiilster Reis. 

In der Trocken· " ' 
Substanz .- § '" I

I In der urspriinglichen Substanz 
~~I---~~--~~~--

.

NO' I Niihere Bezeichnung ~g: l.w~: I :::: :~.::~ 1 .c :.I.:l 
~f ., ;oS':Oi CD I':~.:!I 0: ~ 
~m as (/)tIJ.I2' "" IOCD~ 0: .... Ie 

1::a: ~ 1 i:;::l: as = 0/ I 01 0 1(1') 0 b II 0 I 01 

=c~====~========"= __ ='==o= _~ __ ~_ 0 0 I 0 

1 "G)e:~~ I = (t:><,= Sg.e 
.M.;:aa,2wo oo"""w 

0/0 f/J %::' 0/0 

Analytiker 
~S -:; I':.!! :2~.g 
UJ .. ~ =l-= u;.;w 

8,09
1

171 ,5: 1;'-=2C9~ c;.~ =L=. G='r=and=ea=~ 1)= 

6,49.80,43 1,04 C. de Leeuw') 

7,5°186,90 1,20 Wagner') 

231 I Ohne 11876 14'42:~,9312'41:~~,18! 9, 73
1
5,33 

niihere Bezeichnung 1881 9,55,5,87 ;1,84 72,7515,80 14,19 - -1- i- - - -
4 

1 

2 

3 

4 

5 

G~~~~I~C:ner~ei:::~::::n, 1884 12,58j 6,1312.00 74,10 1 4,00 11,19 7,00 ,84.76 1,12 O. Kellner') 

Mittel I - 112,18[6,38[2,08'69,2816,01 :3,071 7,27 '81,4(} 11,161 

Enthiilster Reis. 

Aeltere Analysen. 

1. Braconnot. Nach 
Chemie etc." Deutsch 

Boussingault's "Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen 
von Griiger. 1, 300. (Ann. Chim. et Phys. 4, 383.) 

zur 

2. Payen. Ebendaselbst. (Traite de Chimie 5, 58.) 

3. J. B. Boussinganlt. Ebendaselbst 3, .1 u. 200. 

4. R. Fresenius, Lehrbuch der Chemie. Braunschweig 1847. 

5. Arch. Polson. Weende'r Jahresber. 1855/56, II, 19. (Chern. Gaz. 1855,211; Jonrn. f. prakt. 

Chern. 66, 320.) 
6. Poggiale. Ebendaselbst 20. (N. J. Pharmacie 30, 180.) 

7. E. N. Borsford. Ann. Chern. n. Pharm. 1846, 58, 166 n, 212. 

8. von Bibra, "Die Getreidearten nnd das Brot". NUrnberg 1860, 342. 

Kiinflicher Reis 1871 12,54 8,38 1,76 75,47 1°,67 1,18 9,58 86,30 1,53 J. Konig') 

desgl. 1872 12,51 8,86 0,78 76,25 0,76 0,84 10,12 87,14 1,62 w. l111it.') 

desgl. 1876 14,41 6,94 0,51 77,61 0,08 0,45 8,11 90,68 1,30 J. KOnig und 
Brimmd'l 

desgl. 
" 

(12,58) 6,12 0,68 76,89 (2,22) 1,59 6,99 87.82 1,44 H_mann S) 

desgl. 
" 

12,62 1,13 0,69 8,67 88,43 1,39 Gra.ndeau ') 7,67 0,72
1

77,17 

6

1 

desgl. 1877 12,89 6,651°,97 78,47 0,24 0,78 7,55 90,19 1,21 

7 desgl. 12,01 7,88 0,78178,65 0,58 0,58 8,95 88,84 1,44 I A. Petermann 

" ') 

8 desgl. 
" 

11,13 9,301,82.76,41 0,28 0,28 10,46 86,85 1,67 

------- -----

') Privatmittheilung. 
') Laboratoire agricole de Hasselt. Bull. No.2. In Procenten der lufttrocknen Substanz enthielt dcr Reis 

57,43 % Starke. 
') Nach L. VOll 'Vagncr's "Die Stlirkefabrikation". Brannschweig 1876,~315. Analytiker nicht angegeben. 
') Landw. Versllchsstationen 1884. 30, 44. 
I) Landw. Ztg. f. Wcstfalcn u. Lippe 1871, 402 . 
• ) Zeitschr. f. analytische Chemic 1872, II. 46. Die Anal,,"e ergab an naheren Bestandtheilen: 

Starke Dextrin Zucker ExtraktivstotTe IOsl. Albumin 
In der wasserhaltigen Substanz . B.8H 1.11 Spur 0,11 0,41 % 
In der wasserfreien Substanz . . 84,41 1,27 Spur 0,12 0,46 " 

1m Original ist die Stickstofi"-Suhstanz mit einelll ~tick8toff-Gchalt von 15,5 % angenollunen i wir berechnett~n 
solehe zu 16 % StickstotT-Gehalt. 

') Zeitschr. f. Biologic 1876, 497. 
0) Fiihling's landw. Ztg. 1876. An nliheren Bestandtheilen enthielt der Reis: Albumin 0,24%. Dextrin 2,63%, 

Starke R5,19 %. 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Auf!. 36 



562 Ccrcalien. 

II '" In der urspriinglichen Substanz In der Troeken- = ,!. 

I 
... = -------' - -------- __ S_u_b_~ta~~ ; ~ ~ 
GII.c L. ! HI I~ M ~ I' I ,N 1'= ~ ~ s g.s 

N I N"h B °h "g~ .. i.a!t..!.; " Iowo,'- ID ""~iowo.l..ocn A It'k o. . a ere CZelC nung ~ 5 ., ' .2~t; -; 10.!. , -g=: I ~ ~ olf;1O ID~ ~8-; na Y 1 er 

II N~ ~ i(j)-:O-: I'" I~~~ 1 a::! I C ;10-= ' ~~~ ;~~ 
~~411 ====,,====_~===~~, ~ 0'. I ".'" "'0 "'°10" J °'0 1"10 o'o~J~:~:_~ _0'. _ = = ~ 

9 Ii Kiiuflicher Reis .11877 13,05 1 9'31Io,~5i76'281 0,61 :0,61 

10 IdeSgl. . ' n 13,51 8,97 :1,98 !72,01 (1,63)11,90 

11 ,desgl. n 13,16 8,97 12,0°[72,17
1

'(1,83)1 1,87 
12 ! desgl. n 13,34 7,06'0,27 ,75,25 1,20 2,88 

13 I desgl. 188313,00 5,92!11,40180,161 0,10 10,42 
14 i Italienischer Kochreis 15281 756 1 088'7560 015 '053 

I 
" 'I' i' IStl~'.i' I' 

15 Kiiuflicher Kochreis.. 1881 15;00 7,oo io,21 , (74,80 ; 2,43)1°,56 

16 IOhne nahere Bczeichnun~ 1877 - - i-II s:, - ,-
, .totrfrele ( 

I Japanischer Reis. , E",.... , 
I ,"'11'. 1 

10,71 1'86,54 

10,37 ,83,26 

10,33183,11 
8,15 186,84 

6,81 92,13 

1,71 

1,66 

1,65 

1,46 

1,09 

8,92 89,23 1,43 

8,24 (88,00) 1,32 

7,50 1,20 

1 1,09 

l ,d. Petermann 
') 

J. Konil;') 

1 F. ~Ir~~' Il. 
I N. o. Lorenz 3) 

F. Soxhlet und 
Th. Henkel') 

G. Plourens') 

11. Stmkr') 17 IOhne niihere Bezeichnung . 1879 13,09i 5,8610,28'80,~~3i 0,11 10,43 

18 Gewohnl. Sumpfreis (Uruchi; 1884 14,2018,4412,28165,0911,24 1:8,7:;) 

19 Bergreis (Okabo) . n 12,77 [1 9,83'2,24 ;72,620,41);\,13 
I ' II 

6,74
1
92,08 

9,84:88,03 

11,27 183,25 

1,57 1 
1,80 O. Ke1l7l6') 

20 I Bergreis, Japan, Mittel von ' I I 
2 Anlllysen n (1~,58) 7,652,2574,77 (1,72) 1,03 

I 

8, 75 185 ,53 

I 

1,40 

21 

22 

23 

24 

Satsuma·Reis: 
Volle Diingung **) 

Ohne Kali **) 

Ohne Stick~toff . 
Ohne Phosphorsaure 

25 1 Sekitori 

Ursprungs­
ort 
Ise 

:~ II :::::: " Mino 

189015,33 9,1612,35;71,31 0,95 0,90 

" 14,99 8,89 12,15,72,01 0,94 1,02 

n 15,25 8,141,9772,61 0,84 1,19 

10,8284,22 1,73 

10,4684,71 1,67 

9,6085,67 1,54 

15,3710,842,0470,19 0,85 0,71 12,8182,93 2,05 

189113,20 

" 
13,24 

12,96 

9,12

1

2,5872,74 1,14 

9,65 2,09 72,6°1 0,84 
9,052,10 ,73,73 0,80 

1,22 10,5183,80 1,68 

1,26 11,1283,69 1,76 

1,36 10,4084,71 1,68 

') Privatmittheilung. 
') Versuehsstation Miinster. Bericht dcrselben 1871-77, 29 . 

J 

t o. Kellner, 

I S.Uchiyama u. 
T. Yamada') 

Gcwieht 
von 100 
Kornern ;.;'; 

19102} H 
19,25 ~~ 
18,69 c:i 

• ) Zcitschr. f. Biologie 1883, 19, 83, 88 u. 99. 
4) Zeitschr. d. landw. Vereins in Bayern 1881. Die Starke wurde direkt bcstimmt nach dcr Mareker'schcu Me­

thode, die Rohfaser wurde aus der Differenz berechnct, 
.) Ccntrb!. f. Agrikultur-Chemie 1877, 16, 96. (Ann. agronom. lM76, 2, 182,) Die. dirckt" 8tarkebestimmung 

ergab 67,200;.,. 
') Mitgetheilt von O. Burchard. Landw. Versuehsstationen 1697, 48, 111; nach Heport of the com. of Agri-

culture U. S. A. 1679, 102. 
') Chem. Anal}'s. of a coll~etion of agricultur. specimens from the Laboratory of the imperial college of Agri­

culture KoO�aba, Tokio, Japan, S. 13 und Landw. Versuchsstationen 18M!, 30, 44. Die Analyse crgab an niiheren 
Bestandtheilcn: 

Starke Zucker und Eiweiss- Nichtciweiss-Stickstoff 
Dextrin Stick.toff d, Kupfcrhydroxy,j 

Nicll tei weiss-Stickstoff 
d. Phosphorwolframs. 

0,047% In%dertrocknen} No. 18 77,86% 10,17% 1,441% 0,130% 
Substanz No. 19 77,34" 5,91 " 1,34 " 0,460 " 

Asche frei von Kohle und Kohlensaure. - Die Analysen unter No. 18 n. 19 gelten fiir die cnthiilsten, aber nieht 
polirten, geweisstcn Korner von rahem, japanisehem Heis . 

• ) Landw. Versuehsstationen 1892, 41, 295, 
') Verg\. Anmcrkung ') S. 563. 
*) Die stiekstofffreien Extraktstoffe enthielten 77,45 % Starke und 1,85 % Gummi. 

**) Die Asehenzahlen in dcr Haupttabelle bedenten Reinaschc, Es wurde fcrner gefunden: 
In der Trocken- In 100 Theilen Asche (Reinasche) 

Substanz ~P-h-os-p~h-o-r---~K~ic-se-I----------
saure saure Chlor Eiweiss-Stickstotl' Eisenoxyd Kalk Kali 

50,03 % 5,36 % 2,61 % 
48,38 " 4,36 " 2,20 " 
53,13 " 3,74 " 1,26 " 
40,51 " 4,44 " 2,95 " 

Volle Diingung 1,683% 0,71 % 2,50"10 24,75 % 
Ohne Kali 1,673 " 0,42 " 1,77 " 22,11 " 
Ohne Stickstoff 1,536 " 0,54 n 1,44 " 28,63 " 
Ohne Phoophorsaure 2,050 " 0,59 n 2,49 " 26,10 " 



Beill. 563 

... In der urspriinglichen Substauz ~ " :i", ---,----,----.. -----,----- Substanz ;~ ~ 

: I~~j l I~~i l ·~ I .: .a:c~j l!~i !8 ~ No· 11 
i! 

Niihere Bezeichnung Analytiker J 
InderTrockcn= .... I 

~t! • 10 ., i _CD': -g. 0 .gOlf) .~., ~~~ 
~.! ~ ;~~ , ia. ~f::;I£C~ ~ Cb-;~ ! :;f:;;: 5 w 

c ~ Vol "~aI rnl~--QI u)"'::! 

__ _ ::0 "10 "10 J "10 lUI °lob "10 1"10 "10 U) °lob "10 
--: ----- -- - -=== 1.:=. r="=pr=u=n~g=s_+=~:c_"~==~1 ==='=.",i ~="'II ~=~II ~~!i' ~~~I:=~~~=*~~:=~=~=:=if=;=l;== 

ort Kiirnern 
28 ' Kokurabozu Higo 1891 13,50: 8,14 :2,02 ;74,231°,96; 1,15 9,4185,81 1.51 24,12 

29 San-ryu-ichi-sun Owari "13,5018,36 ;2,14173,62 1' 1,141 1,24 
30 Omase Higo" 13,70i 7,80 ,1,98 ,74,480,78 j 1,26 

31 Ishi shiro Etchyu" 14,0418,46 12,20i72,92 ,1,10: 1,28 

32 1 Wakazakora ~.go" 13,43
1

8,58 ,' 2,26 !73,64 Io,88 ; 1,31 
33 l' Ikezoko. . . . ~llno "14,27 9,57 , 1,93:71,94 !0,94 ! 1,35 

, 1 I 1 

9,66
1

85,12 

9,04 ,86,31 
I 

9,84[84,83 

9,91 184,94 
11,16 ,83 ,90 

1,55 27,00 

1,45 25,26 

1,57 22,41 

1,59 23,01 

1,79 22,U3 

34 'I' Mischung von 578 Reissorten i : ; ' : 
, ' , * ) 

, Japaus " 13,54 18,75 12,18:73,29 ,0,97,1,27 10,12184,79 

9,19 185 ,03 

1,62 

1,47 

1,60 

1,40 

35 I Korea-Reis r. 13,93 1 7,91 i2,14,i3,18il,33: 1,51 

36 : Siam-Reis n 12,64 , 8,7412,21 :74,08 il,07! 1,26 

37 Anam-Reis n 12,75 17,63 i2,16
1

74,64,1,33 1 1,49 
38 Sekitori, J geschiilt 1889 13,70 8,54 12,0473,6010,96 1,32 

39 gute Sorte l gebleicht n 14,27 , 7,66 ,0,58 '73,37 :,2,66
1

1,23 
I I I I 

40 Hongoko, {geSChiilt n 13,5715,5711,32174,6013,1611,44 
41 geringe Sorte gebleicht " 14,13 5,56 0,55,74.35:3,96 , 1,32 

; 
1 

42 II Mino-Reis 
43 " 
44 

45 
1,1 Echiu-Reis 

:1 I, 

{ unbearbeitet 
gebleicht 

{ oubearbeitet 
gebleicht 

" 

In der Trocken-i:lubstanz 

= 13,14 1 = 11,39 1 1,52 
= 11,46 - 10,56 0,71 
= 2,431 - 1,831 1,83 

- 0,95, - 0,461 0,46 
In der ursprUnglichen Substanz 

Reinueh~ 

10,0 I i 84, 79 
8,75 85,53 

9,90 85,28 1,58 

8,94 85,59 1,44 

6,44 86,31 1,03 

6,47 86,58 1,04 

9,40 84,55 1,50 

8,25 89,02 1,32 

7,9886,72 1,28 

6,59 91,35 1,05 

1 o. KeUner, 

fs. Tmj iaka u. 
Jf. 80ilO') 

1 I ' 1 = I = 2,16 = 11,24 1,47 9,25i85 ,82 1,48 1 
2,66 1' 1,45 1,02 9,84

1
85,03 1,57 

J
' O. Ktllntr ') = I = 2,84 - 2,21 1,18 10,42 ;83,35 1,67 

46 \1 Spielart Takratoko 
47 I n Schiratama 

48 1 " Shioriki. 

1891 

" 
49, " Shioshyo _____ I.~n-+ __ ~ ___ ~~2~,6_8+1_-__ ~I-I,~9-3~1-1~,3-0~1-0~,9-4~: 8_3~,_15-+_1,~7_5_1 

1 

Japanischer Beis, Mittel - ll,ll 8,47 1,9276,01 1,01 1,48 9,53 85,66 1,52 

50 Persischer Brochreis 
A,che 

1,78 189010,8011,210,7574.650,81 
**) 
~ 

12,57 83,69 2,01 } 
J. Berger') 

51 Aegyptischer Brochreis 11,84 6,70 80,70***) '1,16 7,60 ; 91,54 1,22 

') College of Agricultore of the imperial University. Tokyo 1893. Bull. 12. Verf. fanden ferocr: 
No. 25 26 27 28 29 30 31 32 33 3i 

~mid- f a) ~n der Trocken-Subs.tanz "10 0,086 0,167 0,168 O,IOR 0,108 0,129 0.169 0,084 0,087 0,122 
Stlekstolf \ b) \0 "lo des Gesammtstiekstolfs 5,1 9,5 10.0 7.1 7.0 H.9 10,1 5,3 4,9 7,4 

') Imperial College of Agriculture and Dendrology Komaba, Tokyo, Japan IHH9, B1!lI. No. 5, 2. J ahresber. Agrik.­
Chern. 1889, 32, 417. 

') Imperial lCniv. College of Agric. Bull. No. u. Tokyo Komaba Japan 1891. .Jahresber. Agrik.-Chcm. 1891, 
14. 448. 0. K e 11 ncr fand ferner : 

Eiweiss-Stickstotf . . . 
Nicht-Riweiss-Stickstoff 

.) Chcm.-Ztg. 1890, 14, IHO. 

Takratoku 
1,397 "10 
0,084 " 

Sehiratama 
1,442 "10 
0,132 " 

*) Die proccntige Zusammensetzung der Asche war folgende: 
Eisenoxyd KaJk Magnesia Kali Natron Ph~:~~~or-
~~ ~~ ~~ ~~ ~~ ~~ 

1,63 2,93 12,60 22,47 4,0.) 48,:1l 
**) Mit 1.45 Ofo Gummi und Zucker. 

***) Mit 78,300;. Starke. 

Shiuriki Shiushyu 
1,500 "10 1.514 "10 
0,167 " 0,246 " 

SchwcfeJ- Kiesel- Chlor saure saure 
(SO,) (SiO,) (el) 
0,23 6.53 0,91 

36* 
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I 

] 

No.1 

'] 

Niihere Bezeichnnng 

'" C 
.. ::0 .,.c 
..,0 

::0 .... . - .. .,., 
N_ 

c 
:::0 

Cercalien. 

InderTrockcll- ~ I 

Substanz ..... S N 
-.--~ ---c-~~I-~--;-.- -- 11=". e 

.. 1 :ll 'eO ;. ~ I I :lIe: .. ~ .so>? ~ 
:: i~~ as ::: j.s:.s I~ ~ .: ~,.!! !'::.s .aI!~S 

In cIer ursprlinglichen Substanz 

Analytiker 

:: '1'~~~I::e. :~f:5 ~! I ~ ~~'::I~"ii:e ~ s:IJ ~ v. 1·- .... 1 < cl!,:;:oI: .. 0"" 
% 0/0 I °/. en °fo~ % 0'0 °/o!'" "/0':: °'0 

='-~-:;; ___ ~==== c~'=====i='===<?===~==~~~==h=='===~ .. ==~ _=-;-_ ==J=~===== 

1883 13,1a! 6,810,82:78,7610,09110,39 7,85
1
19o,66 

Ostin d is c h er Reis. 

52 Kiiuflicher, sog. Indischer 

53 I Ostindischer Bruchreis 

54 desg!. . '" 

55 desg!. 

56 Patna-Reis 

57 Bassein-Reis 

58 

59 

60 

61 

62 

lostindisch./ weisse 
Reis, rothe 

frischer gelbe 

\ desgl., aber I weisse 

lliber lOOJahrl 
aIt, aus lIue rothe 

Korner 

" 

" 

i I *) , 

1890 12,10 8,9~ O,42i7:,1~ 11°,3211,10 10,18
1
87,72 

n 13,20 8,79 0,7117~:,~OiO,4011,80 10,13 186,52 

n 13,23 1 6,87 0,31i7~,~~9Io,36 0,80 7,92 190,34 

187912,85
1' 

7,80 0,32i7~;~/:0,14 0,35 8,95190,20 
,I . 

n 11,45 17,35 0,3980,2810,19 0,34 8,3°190,66 
1 ' I ***) ! 

189613,0018,862,55:73,49
1
°,9511,15 10,19

1
84,47 

~ 13,1°1.8,3812,35,.73,87,.1,2°1' 1,10 9,6485,01 
n 13,20 7,98 :0,8°175,80;1,10 1,12 9,19187,33 

n 13,60 8,90 '0,40'174,90 0,80 1,40 10,3°186,69 
I I I I 

" 13,4°,8,581°,5°175,12'0,8011,60 9,9186,74 

63 Pegu-Reis 189613,5°17,41 0,401 78,10 0,59 8,57 

64 Bombay-Reis n 13,00 7,44,0,7°1 77,63 1,23 8,55 

65 Broach-Reis " 13,1°17,1210,491 78,70 0,66 8,19, = 

66 Bareilly-Reis " 12,80 8,24 iO,64: 77,80 0,52 9,45
1'

-

1,26 

1,63 

1,62 

1,27 

1,43 

1,33 

1,63 

1,54 

1,47 

1,65 

1,59 

1,37 

1,37 

1,31 

\.51 

1,33 67 Pulnt Moulmein ___ 1~":.......;~1_2_.9_0 7,24,0,60' 78,56 0,70 8,31 = 

Ostindischer Reis, Mittel = 12,99 7,92 10,78176,80io,581 0,93 9,10,87,85 1,46 

68 Russischer Reis 189012,70 7,94 : .. °'4°

1

77'°2°'441 1'45 9'1°

1

1 88'23 1,46 
] 

.) 1 I 

Amerikanischer Reis. 1 1 

69 Mittel ans 10 Analysen, I I 1 

Amerika 1884 12,40 7,40 io,40179,2010,201 0,40 8,44 190,41 1,35 

70 Reis, Amerika . 188611,15 7,7°1°,86178,5910,8°1°,90 8,6688,45 0,39 
7I Karolina, "Gold seed" 187912,93: 8,55 10,27 77,7010,17 0,38 9,8289,24 1,57 

1 i I 00) 

Eo Meis,l, 
F. Strohmer ... 
N. v. Lorenz ') 

} "--', 
} ') 

]_., 
I w_', 

J. Berger') 

Jmkin,,) 

Richard.on 0) 

H. Semler') 

') Zeitschr. f. Biologie 1883, 19, 88. 
') Chem.-Ztg. 1890, 14, 1440 • 
• ) Mitgetheilt von O. B urc hard. Landw. Versuchsstationen 1897, 48, 111; nach Report of the com. of agri­

culturc U. S. A. 1879, lO2. 
') Compt. rcnd. 1896, 122, 817-818. Der Sauregehalt war im frischen Reise (0,054) und in dem libcr 100 Jahre 

alten (0,047) nahezu derselbc. Aueh das Gewicht cIer alten und frischell Korner war dasselbe. Die rothen Korner des 
alten Reises hatten cine schwarze Farbe angenommen. 

') Mitgetheilt in A I win 0 p pel: "Der Reis". Bremen 18~0. 
') Chem.-Ztg. 18~0, 14, 1440. 
') Tafel liber die Zusammensetzung amcrikaniseher Futterstoffe von E. H. Jenkins in Ann. Rep. Connecticut 

Agrie. Exper. Stat. 1884, 116. Die Schwankungen im Gehalte dcr untersuchtcn lO Reisproben sind daselbst wie folgt an­
gegeben in Proccnten der lufttroeknen Substanz 

'l'rocken-Substanz Protein Fett 
Maximum .. 88,60 8,60 0,60 
)linimum 86,00 5.90 0,30 

Stickstofffreic Extraktstoffe 
80,60 
77,50 

Rohfaser 
0,40 % 

0,10 " 
.) t:. S. Departement of Agrieulture, 'Vashington. Prh·atmittbeilung . 
• ) Mitgetheilt von O. B u rc h a rd. Lanuw. Versuchsstationen 1897, 48, 111; nach Rep. of the com. of Agriculture 

U. S. A. 1879, 102. 
*) Die direkte Bestimmung ("rgab 80.05 % Starke. 

**) Davon waren Gnmmi und Zucker bei No. 53: 0,86%' bci No. :;4: 1,20"/0 und uei No. 55: 0,95%' 
**",) Die stickstofffrcien Extraktstoffe bestanden aus: 

Patna-R .. is: 76,71 % Starke und 1,36°,'0 Gummi. 
Basscill-Rcis: 78,29" 1,27 " 

0) 1[it 1,21 % Gummi unci Zucker. 
00) Vergl. Anlllerkung *) R. 565. 
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ii 
" 

No. Ii Nahere Bezeichnung 

I I, - - . _.- . -- -.:- - ---

72 ;' Karolina, "Whitc seed U 

73 'i Loui~iana, "White seed" 
i 

74 

75 
" 

"Honduras" 

" Volunteer" 

. Amerikanischer Reis, Mittel 

Enthiilster 

Reis 

r GcSammtmittel/ 

l S('hwankungcn 

Reis. 

In der Trockcn-In der urspriinglichen Substanz " ' '" Substanz • .-4 § ~ c .. " -" 
I ~ I 51 

'I=~~-;---~ . 11::""" "'.c .. I ~~rg f 1 '- i N I~' Ol 
0 0 « ..... 

'" Ol .w~ = ~~t -:;8 1n 
:!:~ .. ! oft::_ ~ !';aq;; I-E: I .c ~~-; 
Ol" 

OJ • _ 0 co I Ol .. £ 0-:;0 I':~-:; .. len": i ... !~~~ a:~ i .. .- ~'l:< 
N~ ~ < Ui·.a loCD::; "'" c -"I ' ~ ;:r:: i! III." 

::> 
"'0 I "" : Of. !en 0/0- % I "'0 °/0 if/) %- 0,. 

187913,31 1 

n 11,38 1 

" 12, 16 1 

" 11,80 

8,31 0,30 i 7.61 0,13 
*) 

8,40 1),6278.93 '0,19 
! ! ",) 

. 0'--" ~I ~-' -
0,34 9,59:89,51 1,53 

0,48 9,4889,07 1,52 

6,670,2780,080,19 0,33 7,5991,39 1,21 
, '*) I 

7,26 '0,3080,11 0.19,0,34 8,23,90,83 1,32 
"'), ! 

I ' ' i l l 1 1 12,16, 7,760.43,78,87jO,27 0,51 8,83!89,84 1,41 

Klebreis. Oryza sati\'l\ gilltinosa Loureiro. 

1 ;1 Gloutinous rice (Mochigome) 1884 14,88;10,48'2,03,70,83 0,86[ 0.92 12,25 82,83 1,962 

2 I' Klebreis, geschiilt. . . . n 13,28 ' 7,71Io,59 i77.16 0.66 ; 0,60 8,8988,98 1,42 

3 Ii Glutinoser Reis, Japan, Mittel (13.8~)! 1 I I 
, von 3 Analysen . . . 5,02 '2.96 172,284.48 , ),38 5,8783.89 0,94 

Mittel 1 113,88' 6,672,35 7~,97 2,99 1,14 1 7,7;),84,7311,24 I 
Gekochter Reis. 

565 

Analytiker 

o. Kellner I) 

U. Kr .... ler·j 

o. Kellner') 

, Aus Japan. I 1 

I , Sekitori, sehr gute Qualitat 1889 65,00, 

2 i; Hongoku, geringere .1 " 65,00 i 

, i ; • 
2,770,0329,9011,0410,50 

2,69,O,03130,13 ' 1,05 [ 0,54 

7,92 ,1 85,41 1 27 } O. Kellner, S. 
, Tsujiata tlnd 

7,69,86,09 1,23 AI. Saito') 

Balland (Compt. rend. 189;', 121, 561-:,64) giebt flir den nach Frankreich eingefiihrten Reia 

folgcnde Schwankungszahlen an: 

Bi:t~~~:~g J 1~~O~e::ner I ~a.~~er --' ~~~;:~~- _ ~~:t : SEt!~~:~:::~~:! ROh~:ser I A:~"he 
." - ----- - - - - ~ "~ - " " . 1- - ---- .' . 1 
Arracan-Reis 13,4-22,3 11,80-14,20 5,55 -7,500,25-0,65 '78,41-81,031°,18 -0,39,0,14-0.54 
Carolina-Reia 20,4-21,6 13, I 0-15,20 7,10-8,82 .0,30-0,45!75,60 -78,520,19-0,2810,40-0,46 
Indischer Reis 17,0= 18,3 11,70= 14,00 '6,14=7,01 ,°,15=°,45178,6°=80,271°,21=°,31 i O,~4=0,44 
Japanischer Reis 18,3 23,312,30 15,30 i5,50 6,980,25 0,5°177,64 80,49 1°,21 0,36 1°,_8 0,46 
Javanischer Reis 20,0-22,8 12,20-14,8°16,67-6,860,35-0,55 77,30-79,56

1
°,24-0,34

1

°,48-0,58 
Piemont-Reis 23,4-23,7 13,00-16,0017,21-7,70!0,35-0,45 !.75, 77-78,21 1°,20-0,230,40-0,44 
Sa'igun- oder Co- 1 1 

chinchina-Rei8 • 10,5 - 17,4 10,20-15,00:6,98 -8,38 :0,30-0, 75 i 76,96-81,35,0,20-0,42 ~0,28-0,56 
Der Sauregehllit schwankt zwischen 0,032 und 0,062%, dcr Zuckergehalt zwischen 0,15 und 0,50%. 

') Vergl. Anmerkung ') S. 564. 
I) Siehe ~o. 18 von Oryza sativa. Reis unler :\'0. 1 enlhielt in Procenten der wasserfrcien Substanz 76,02 % 

Starke, 6,81 0: 0 J{ohrzucker, Glukose Ilnd Dexlrin und von durch Phosphorwolframsiiure nil'ht fallbarem Amid-Stickstoff 
0,055% .. 

') Landw .. Jahrh. 1884, 13, 767. In Procenteu der Trockcn-Suhstanz cuthieit dcr Reis 8,65 % Zucker, 3,35 % 
Dextrin Ilnd 67,9H % Starke. 

') Imperial College of Agriculture and Dendrology Komaba, Tokyo. Japan 1~89, 111111. :So. 5, 2. Jahresber. Agrik.­
Chem. 1889,32,417. 

*) Die stickstotffreien Extraktstotfe enthirlten: 
Karolina LouBiana 

Starke. 
Gummi 

"Gold seedn 

75,40 
1,57 

"White seedu 

7&,47 
1,&7 

,,\Vhite seed'" 
77.16 

1.05 

"Hondurasu 

78,17 
1.44 

" Volunteer" 
78,27 % 

1,07 " 
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Durch die Bcarbeitung, welche der Reis ertahrl, verliert er nicht unwesentlich an Niihrwerth. 

B all and fand flir Sa'igun-Reis in den verschiedenen Stadien der Fabrikation folgende Zusammensetzung: 

------- ._-----------,---------- ----

Stlcksloff· I Sticks toll'· , 

Nahere Bezeichnun:,; Wasser Substanz Rohfett i freie Ex· I Rohfaser Asche 
I [ traktstoll'e 

Gi,. I .,. °10 - ./0 __ 1 0'. ·f. 
-'-~~~c.c==~-~ .. ~c=-== _____ ·_·_-=~I~~· , --I--

Roher Reis 13,10 8,24 2,15 73,6~ 
1 

1,34 1,52 

Mit der Hand geschiilt 11,00 9,0~ 2,80 64,93 

I 

1,12 1,10 

Mit der Maschine geschiilt 13.00 7,82 0,60 77,74 0,28 0,56 

Geschiilt nnd bearbeitet 12,90 7,82 0,40 78,20 I 0,24 0,44 
I 

Geschiilt, bearbeitet und glasirt 133O 7,65 0,30 78,18 , 0,21 0,36 

VII. Hirse. 
Grosse Kolben- oder Borstenhirse. Samen von Panicum italicum L. (Setaria italica Beauvais). 

Italienischer oder Kolbcn-Fennich, Hornikorn, Millet d'ltlilie. 

1
'1' - - .. ~ In der urspriinglichen Substanz In ~~~~~~en- ~ § ~ 

N I Niihere Be . h 'a g ~ i ~.!. ~ ~ ow~ • ~ G ~..!.. oW 0 • ""',.=l A I t'k .. ..:: ' HI .:,c"1 I' -:: I' t:,c~ s-g~ 
0'1', zelc nung ~ f : I.!!'l;'; ':D ';.!!'; ~.. .g ,2'l;,; I';.!!'; ~E-<" na Y I er 

:;~ ~ u;~-g IA. £~:a I a:~ I.; Uj.~ ~~:: ~~cn 
==:~============!O===l=·=f.==b.=°='.="'=LI =·/~o ~·I.~ .. ~~o ~ ~.,h,I"'="I=·,:;;=_J=o='.='====~_ 

I !I Geschiilt, nAwa" 1884 12,04 7'40 ' 3'8;'1;-4'21 --1'371~'; 1-----;,-~3184,37 1,35 O. KcUner') 

2 I, Hornikorn, geschiilt, aus 

II Siidrussland ..... 189410,7413,931,8767,49 3,67 '[2,30 15 ,6675,61 2,51 Tlk-:'~!""J 
3 I Ungeschiilt,inJapangewachs. 188413,0513,043,03157,4210,413,05 14,9966,00 2,50 Nagaiu.Murai'j 

Kleine Kolbenhirse, Mohar, auch deutsche, ungarische oder amerikanische Hirse genannt. 

Samen von Panicnm germanicum Rth. (Setaria germanica). 

Nicht geschiilte Korner. 

1*) Ungeschiilte Hirse 1896 9,40 11,56 13,29 62,87! I 0,00 2,88 12,76 169,39 2,04 

2*) Dieselbe gereinigt (gepntzt) 

3*) Fntterhirse, kleine nnd be-
schiidigte Kornerd. Vorigen 

n 

" 

12,10 13,06 2,53 

11.31 9 .87 3,5~ 

57,12112,912,28 14,86 164,98 2,38 

58.25 14.23 2,79 11,13165,69 1,78 

1 J IV. Ber.ch ') 

Mittel - 1 8,60lll,8113,12161,44112,38i2,65112,92IOO,6912,07 

') Japan. Chemical AnalYRes of Agricultural Specimens from the Laboratory of thc Imperial College of Agri­
culture KomaLa, Tokio, Japan. 1884. Die Hirse enthidt in der Tracken-Substanz 1,24 010 EiweisB-StiekstotT. 

'l Phann. ZeitBehr. RUBsland 33. 596; VicrteljahrcsRehr. XahrungB- und GenusBmittl'l 1894, 9, 594. 
') Japan. International Health Exhibitation. London 1884. A. Deseriptive Cataloge etc. S. 2. Die Analysen 

Panicum italicum No. 2 und Panieum Crus corvi sind Yon den Verfassern den Tabellen fiir Japanisehe Nahrungsmittel 
und Getranke entnommen . 

• ) Landw. Versuchsstationen 1896, 46, 103-116. 
0) 'V. n ers c h fand ferner: 

Starke . .... 
GeBammt-StickstotT 
Protein·Stickstoff . 
Amid-StickstotT . . . .. 
Verdaulicher Protein-StickstotT 

" " in 'I. 
Gesammt-StickBtoffs. . . • . 

Nucleln-StickstotT . . . . . . . 
VerBeifungszahl des AethcrextrakteB 
Jodzahl 

des 

Nieht geschiilte Korner 

No.1 2 
62,56 56,70 57,66 

1,85 2,09 1,58 
1,83 2,05 1,52 
0,02 0,04 0,06 
1,39 1,23 1,01 

75,13 58.85 63,92 
0,44 0,82 0,51 
216 217 220 
60 61 65 

Geschiilte Korner 
~----

No.' 4 5 6 7 
72,62 72,67 72,56 74,40 01. 
2,09 1,95 1,95 1,84 " 
1,76 1,94 1,87 1,81 " 
0,33 n 0,01 0,08 0,03 " 
1,35 1,54 1,38 1,30 n 

64,5~ 78,97 70,76 70,65 " 
0,41 0,40 0,49 0,51 " 
213 214 214 214 
56 59 59 61 



4 

5 

6 

7 

I 

2 

3 

4 

Hirse. 

Geschiilte Korner. 

n Gesehiilte Korner f 
I 1896 9,7 7i 13,06 i2,84 172,99 1 0,46 10,88 14,47

1

80,89 2,32 

II I I I I 14,6481,10 n 9,88112,19:2,9473,39 , 0,6°11,00 2,34 

II nach der Grosse 
9,40 i 12,2°13,13 / 73,12 1 I III , 0,88 il ,07 13,46 180,71 2,16 

geordnet 
IV .. 9,16 111,40,2,81 175,14! 0.23) .26 12.55182.72 2,01 

Mittel 1 - 1 9,00112,46:2,68:73.72: 0,54.11,05113,78'87,3612,20 1 

Panicum Crus corvi-Hirse. 

I In Japan gewachsen, dort I I I : I I : I i-I I 
,Hiya" genannt .... 188413,23 9,14 1°,98 3,01 ,0,83172,80 10,52 ,83,84 1,68 

Gemeine Hirse odcr Rispenhirse. Samen von Panieum miliaeeum L. -
Paniek-corn, Millet, Hirse. - Millet. 

Nicht geschiilte Korner. 

Ii In Ungarn kultivirt . 1860 13,15 11 0,70 i3,67 157, \0; 13,0612,32 12,32i65,63 1,972 

;I Ohne niihere Be~eichnun~ 1 \.74 10,97 14.15 j - i - :3,61 12,44 i78,77 1,99 

II In Japan kultivirt, "Kibi" 1884 10,8010,2714,34166,19 ! 4,16 14,24 12,41.73,32 1,98 

567 

j w.O."", 

.\'agai und 
Murai') 

J. Mour') 

II. RitlhaUlen' 

I O. Kellner') i desgl.. . . . . . . I ' I I 11,83173.30 1,89 
" 11,43 10,48 i 4,39 1 6~,91 j :,45 ~ 4,3~ 

:; II Ungequetscht (?) • . 1883 I 1,76 A. V61cker ') 13,19 9,56 , 3,83 , 51,06 , 1~,51 ; 3.8a 11,01 ,65,72 

1884 
I ' 1 . . 

12,76 !71,48 2,04 
Xagai und 

6 :: In Japan gewachsen. 14,70: 10,89 i2,95 160,95 ! 5,96 :4,55 Murai i ) 

Mittel 1 - 112,50\10,613,89'61,U! 8,07 :3,82112,13\69.8411,941 

Ges<:hiilte I(lirncr. 

1 Il ohne niihcre Be~eichnung . 1846 1400;20,60 i3,00 i57,80 i 2,40 i2,20 11,49 179,67 1,84 J. B. 
Bouuingaull") 

2 Kiiuflichc Hirsc . • . . 
18,58 1~2 1 9,88 i 7~3 ! -= I = I = 11,25 - 1,80 

} •• Bibra') 3 II Kiiufliche Hirse aus Franken 888 1 -- 1,42 

4 desgl.. . . . . . . . I I· I 9:88 1 1,58 
" - - - 1- - -

5 Ohne niihere Be~eichnung 1871 12,90114,81 14,17 :62,8013,73 1,59 17,00172,11 2,72 w. roili. It) 

-------
') Vergl. Anmcrkung ') S. 5(;(;. 
') Vergl. Anmerkung ') Ullter Panieum italicuru . 
• ) Allgem. land- u. forstwirthsehaftl. Zeitung 1861, 8: Landw. Versnehs"tationen 1862 , 4. 19:\. Das Yerhaltniss 

von Sehale zum Korn war wie 1 : 4. 
') Landw. Versuchsstationen 1877, 20, 410. Aus der Mittheilung der Untersuehung ist niehl zu erkennen, ob die 

untersuehte llirse ungesehalt oder gesehalt war. Dcr Umstand. dass dieselbe als Schweinefutter diente, lasst Yermuthen, 
riass diesel be ungesehalt war. 

') Mitthl. d,'r deutschen Gesellschaft fiir Xutur- u. Vulkerkunde Ostasiens, Sonderabdmek aus Hand 4, No. 35. 
Die Hirse No.3 enthielt in der Trocken-Substanz l,ti2"1. Eiweiss-Stiekstotf . 

• ) J. Roy. Agrie. 80e. England, 19, T, 237 . Ceotrbl. f. Agrikultur-Chemie 1883, 2, 710. In unserer Quelle ist diese 
Hirse als ungequetseht bezeiehnet im Vergleieh zu gequetsehter (siehe No.9); wir yermuthen aus dem {;ntcrschied der 
beiden Analysen, dass die cine Hi",e gosehalt, die and~re ungeschalt untersueht wurde. 

') Japan. Intern. Health Exhibit"tion London 1884. A. Descriptive Cataloge etc. 8. 2. 
') No. I. J. B. Boussingault. Dessen: "Die Landwirthsehaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc." 3, 200. 
') No. 2- 4. von Ribra. Dessen: "Die Getreidearten und das Brot." Niirnberg 1860. 350. Hci No . 1 wurden 

an naheren Bestandtheilco ermittelt: Albumin 0,87 .", Pflanzenleim 3,40 '/" Kasein 0,50 '/ .. in Wasser unci Alkohol uololl­
liehe Stiekstoff-Substanz 5,50 "/., Gummi 9,13 ":., Zucker 1,80 .,.. Eine Aschenbestimmung wurde nieht ausgefiihrt. Der­
selbe Analytiker untrrsuchtc lloch cine abrssinische Hirsc, welel)('. als Panicnm sp('('. bt-'zeichnet war, auf ihren Stick stoff­
gchalt und fand denselhcn iiusscrst gering, niimlirh Zll 1) ~ 37 "/. = l,31 II/n titirkstotf-Suhstanz. Das epee. Gewicht dl:'T Ramen 
unter No.2 und 3 betrug 1,25 bezw. 1,23. 

10) Zeitsehr. f. analyt. Chem. 1872, II, 62. Die nahere Analyse ergab: 

Starke Dextrin Zucker Extraktiv­
stoffe 

In der lufttroeknen Substanz 60,27 1 ,12 0,45 0.45 
In der wasscrfreien Substanz . 69,20 1,29 0,52 0,52 

In Wasser lOsliehes In Wasser 
Albumin losliche Asche 

1,18 1,03 "/, 
1,36 ],18 " 

Ueber die analytisehe Methode sich. ,li" Angabcn hei Wcizenanalysl'1I desselbell Auton: S.422 Anm.3. 
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c: U Js ....... nz :,) N 'I' f' _. . - ... In der ursprunglichen SUbs~anz[rnds-erlT;?Cken- :: .:: 

~: L. I N l--I';~-I-- NIa;,cCD ';-5; 
'a 0 CIt ,,a;' C I .. l OW ~ I .... I CD " c 0 LIJ ~ -;; 8 t; No. ! ~ Nahere Bezeichnung if: I ~rg-= a; I':.! ':0 I ~:: -g ~~! :;~. ~E-4.g Analytiker 

t! N~ ~ ;;;-;~ Lt.. !~~~ I ret! ,I ~ Z;;-:;~ , ~f::; ;:tZl !; c ~ In ' :;: -.,; as I en ;::::: ~ ca en--:; 
Ii = % I 0 0 1 % !0 °/o~ ! % I % 0/ 0 : U'J 0, 0':' % 

=6==!f,!===========i==i==~-~,=- ~-- - ~- . =I=' ;--~-~~ .= .. ~ .~--~o = .~- . _7 ,= ,:.- 0 

} { 
187613,2°

1 

8,45 13,6665,59 1(5,16)13,84 9,73 :75,69 1,56 G. Grandeau') 

Oh "h B . I 1878 . 6 () 9 '7 J. Konig und nena ere etelC lOung . 12,01 12,25 .3,31 4,26 : 4,65 3,52 13, 21 2,94 2,23 C. K"auch") 

" 7,57 )11,31 ;4,28174,10; 1,27 ,1,47 12,24 i80,17 1,96 A.retermann') 

1883 12,85 11,25 13.9160,25 :(7,73) :4,01 12,9069,15 2,06 A. VOleker l ) 

8 

~I 1 Gequetsc.ht (?) 

Klebhirse, japanische Klebhirsc. Panicum miliaccum var. Brctschneideri Kcke. 

Ii Geschaltc Korner. .118871 9,04 111,82 13,89 '74,09 : 0,14 1°,92112,99:81,57 1 2,08 1 B~:~!I~~d 

Mohrhirse. Sorghum hnlapense Pers. Samen. 

1 j, Ohne nahere Bezeichnung .11882111,09 1 8.45 '2,77 :37,33 :32,27 ;8,091 9,50 141,9811,521 B. Schulze') 

Mohrhirse. Sorghum tutaricum. Dari. 

1 I' Dari, ,yrischer. 1881 9,97 ! 9,883,52 72,22 1 1,3312,78 10,98[80,54 1,76 
I . 

2 i! Dari, agyptischer 
" 

10,05 , 7,05 ;6,11 ,74,20 ' 0,971,62 8,°°182 ,13 1,28 

3 !: Dari • 10,39( 8,88 13,49 172,49 , 1 1884 2,11
1
2,64 9, 91 180,90 1,59 

4 II desg!. • 1885 12,25110,542,7870,22 : 1,79 :2,42 12,0180,02 1,92 
, I . 1 

5 ,I clesg!. . 1883 12,55 110,31 i2,93 ,70,43 i 1,6312,15 1\,78i80,55 1,88 

6 
I 

naherc Bezeichnung . 1 I 3,65 2,86 1,91 II Ohne 
" 

11,31 il0,06 ,4 .02 ,68,101 11 ,941 76,20 

Mittel 1 - 111,09 9,77;3,82!70,98: 1,92,2,42110,77180,0511,721 

Zucker-Mohrhirse. Sorghum saccharatum Pers. 

il Chinese sugar 

2 I desgl. 

sorghum. 1859 - ! 8,56 1 - I - I - I - 10, 19 1 

- i - 13 131 - - 1- - I 
3 ,Ohne nahere Bezeiehnung 14, 19 1 9,81 13:32 1 - 1 - 2,97 11,4381,24 

1878 7,5+1,31 14,28174,10 / 1,27 11,47 12'24

1

18°'17 

n 10,57 ; 9.98 !4,60172,56
1

1,48 1,8111,1779,99 

9,93 : 9,54 j3,95
1

73,59 11,52 1,47 10,59 j81,71 

1881 15,04 1 8,13
1
3,51 69,65! 1,94 1,73 9,57 i81,911 

n 16,76! 7.69 ;3,36:66,81 ! 3,21 2,17 9,23 ,80,30 

4 I: Zuckerhirse . 

;, II' Early Amber 
6 1 Chinese • • 

7 1: Early Amber, Minnesota 

8 II Aus West-Cornwall 

') Privatmitthei!lIng. 
') Originaimittheilullg. 

1,63 

1,83 

1,96 

1,79 

1,69 

1,53 

1,48 

I C. de LeeutD' 

Fr. Sorhla' 

Fr. Far.ky·) 

IA. Valek ... ') 

J. Pierre!O) 

H. Mangon") 

A. Cosla II, 

A. Prlermann 
u. Molinari U) 

} I! CoUier ") 

} S. W. 
Johnson U) 

I) Centrh\' f. Agrik.-ChcIII. 1883, 12, 710. Vcr,,\. ungcsch_lte Hirse No.5 . 
• ) Chem.-Ztg. 1887, II, 136. Der untersuchte Sam en w&r im Versuchsgarten zu Poppelsdorf gezogen worden. 

In Procenten der Trorken-Substanz enthielt die Klebhirse 0,25 ',. Dextrin, 5,13·,. Traubenzuckcr, in Wasser von 15 0 C. 
IOsliche Stoffe 9,31 .". 

I) Jahresher. f. Agrikultur-Chem. 1882, 26, 389. 
0) Bulletin No. 2 Laboratoire agricole de Hassclt. No . 2 enthielt 72,9 ',. Starke. 
') Pri\·atmittheilllng. In der ursprungliehen Substanz waren 66,44 'I. Starke. 
0) 5. Ber. der landw.-chem. Versuchsstation Tabor 1886, 16. 
') Centrb\. f. Agrik.-Chem. 1883, 12, 711 und Ann. de la science agron. par L. Grandeau, 1885, I, 101. 

10) Ann. d. Chim. et de Ph),s. 1859, 56, 44. 
") Ebendaselhst. 
Il) Chem. Np.ws 1872. 26, 289. 
II) Privatmitthcilung. 
") Spec. Rep. No. :lS. Dcp. of Agric. 

noch bestimmt: 
Washington, Juli his llecemhcr 1880. An naheren Bestandtheilen wurden 
Starke, t'urh- In Alkoholliisl. In Alkoho! nnlOsl. 
stoff u. s. w. Eiweiss Substanz Zucker Gummi 

Xo. ;;. . 1,91 1,10 68,55 •• 34 2,64·,. ) in der 1ufttroeknen 
No. 6. 2,70 0,.2 70,1. 6.90 2,64 .. Substanz 

") Rep. Connect. Agric. Exper. Stat. 1881, 82. 
*) Mitte! ftir Holzfaser aus No.1, 5 und 8. 



No. Niihere Bezeichnun~ 

::;'-=I--=---~- - -

9 ,: nRozoku", geschiilt 
10 Sorghum seed, Mittel 

9 Analysen 

von 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

19 

20 

21 

22 

nSorgo ambraceo", enthlilst. 
a. 2. Ernte. 3. Septhr. 1882. 

1 Ans selbst ge-I in Reihen 
I erntetem Samen I breitwiirfig 

I . . I in Reihen 
I Oflgmalsaat '" 

breltwurfig 

b. 3. Ernte, 22. Septbr. 1882. 

1 Aus selbst ge-I in Reihen 
1 erntetem Samen I breitwlirfig 

I I in Reihen 
I Originalsaat I 

breitwlirfig 

c. 4. Ernte, R. Oktober 1882. 

I Aus selbst ge-I in Reihcn 
I erntetem Samen I breitwlirfig 

1 0" I 1 in Reihen 
I Tlgma saat I . . . 

breltwurfig 

Erstc Ernte, 1883. 

23 ,; Sorgo ambraceo, a. Original-

I: saat, gedlingt . . . . 

i Sorgo ambraceo, aus sclbst-24 

25 

26 

l
it geerntetem Samen, gediingt 
I Sorgo hybrid, gedlingt . . 
Sorgo liberian, gediingt . 

27 Iii Sorgo ambraceo, aus Origi­
! nalsamen, ungedlingt. . 

a 
c .. " "'.&: ..,,, 

-" _ .. .... 
N~ 

c 
=> 

Hirse. 

In der ursJlriinglichcn SuiJs!anz 

... 
.&:'" 
0" a:.'! 
o o 

CD 
.&: 
Q .. 
< 
o 
" 

188412,3710,815,4162,144,66 14,16 

n 12,52 8,883.6571,271,88 ' 1,80 

1883 8,76 9,84 3, 15 , i2,993,33~ 1,93 
1 

n 11,06 9,16 ;2,04 173,24 '2,45 2,05 

8 ,2810,77 ,2,1973,993,27 1,50 

" 11,10 9,3() 2,61 172,173,17 1,65 
1 

n 

n 

n 

n 

n 

14,74 

12,91 

13,30 

14,20 

13.25 

13,56 ' 

13,34 

13,26 

1 

8,063,51 i69,023,17 1,50 

9,06 3,60,69,243,64 1,55 

8,943,3°
1
70,162,53 1,77 

7,88 4,20 69,31 3,03 1,3B 

I 8,853,56 ,69,343,50 , 1,50 

8,93 ,3,04 :69,103 .83 1,54 
" ' 9 ,693,15 ,68,87 3,40 ! 1,55 

9,75 3.54 ~ 68,62 3,33 1,50 

1 

188416,65 , 9,36 i3,05 :66,343,32 , 1,28 

n 

19.5410,14 !2,06i64,:G ,2,IO, 1,20 

18,23 9,53 ,1,95 166,06 ,2,03i 1,70 

19.49
1 

9'321'77 1 6~'12~'3511'95 

18,24 : 8 .95 !3,00 66,13 :),24! 1,44 

12,3470,91 1,97 

10,1581,47 1,94 

10,78 ,80,01 

10,3075,66 

11,74'80,67 

10,4681,19 

1 

9,13
1
81,60 

10,40 ,79,51 
1 

10,31 i80,93 

9,19;80,77 

! , 
10,2°179,93 
1033,79,94 

11,18
1
79,49 

11,24 179,10 

1,72 

1,65 

1,88 

1,6i 

1,46 

1,66 

1,65 

1,47 

1,63 

1,65 

1,77 

1,80 

11,2379,59 1,80 

1 

12,60 180,74 2,02 

11,66 181,40 I,B7 

11,5880,90 1,85 
1 

, 
11,07 ;80,67 1,77 
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Analytiker 

O. Kellner') 

R. H. Jenkin,') 

A Pasqualiui') 

derselbe .) 

') Chcm. Anal. Imperial College Agric. KomalJa. Tokio 1HS4. 14 . (Au"h Mitthl. tl. Dcutseh. (}esellseh. f. Natur­
und YiHkcrkunde Ostasien~. 801111crabdruek aus Btl. 41 ~o. 35.) Dil' Probe l'nthielt in Procentcll der Trocken~Hubstanz 
54,49 Of. Starke und 16,42"10 and ere Kohleuhydrate. feruer 1,73 "'n Eiwciss-:;tiekstoff, t'ntsJlrcehend 10,81 'I. Eiweiss. 

t) Tafel iiher die ZusammeIlsetzung amerikanis('her li'utt{,Tmittcl. von E. H .. J e n kin s in Ann. Rep. Connect. 
Agrie. Exper. Stat. 1884. 116. Die Znhlell fUr hoehstell Ulltl llictlrigst eu Gclialt (der urspriiuglirhell Suhstanz) sind folgcndc: 

Trockeu-Substallz Pro!dll Felt ~:~~~~~~~~.~~' Rohfaser 

Maximulll. . . . 90.72 11,25 4.61) 7:1,59 3,21°,. 
Minimum. . 83,24 7.67 2.12 66,81 1,48 " 

Iu diesem )litlt-I tier 9 Analyscn sind die unter Xo. 5-S Illit cillgcschlossen, tlie antleren 5 Analysell ,ermoehten 
wir in der uns znr Verfiigung stehenden Litteratur uieht aufzufinden . 

• ) Ann. St.z. Agrar. Forli 1883, 12, 101. Der angebau!e Samen, Early Amher, st~mmte aus Minnesota, Xord­
Amerika, und wurde zu Porlilllpopuli angebaut, theils in Reihen \seminato a file). theils breitwiirfig (seminato a pizziiehi) 
ausgesaet. Die Kiirnerernte fand zu 3 verschicdenen Zeitpunkten statt. 1m Original ist der Stickstoff-Gehalt der Stiek­
stoff-Substanz zu 15,5 0,. angenonnnen, wir herechneten solche zu 16 ./. Stickstoff und ander!en demcnlspreehend die Zahl 
fUr die Summe der stickstofffreicn Extraktstolfc ah. Ausser den nachstehentl aufgcftihrtcn naheren Bestandtheilen ist noeh 
eine Zahl fiir "uieht bestimmbare Materic und V crlust" angegebcn, we Ie he wir den stickstofffreicn Extraktstoffen zu­
reehneten. Die Salllcn enthieltcil in Procenten clef lufttrockncn Suhstanz: 

No. 11 12 13 14 15 16 
Zucker . . . . . • . 2,93 1,73 2,75 2,55 1,63 2,21 
Dextrin und Gummi . . 2,22 2,81 2 n 2,24 2,04 2,41 
Starke . . . ; . . . 66,38 65,94 65;89 65,80 64,12 64,31 

') Vergl. Anmerkung t) S. 570. 

17 
2,01 
2,64 

63,99 

18 
1,98 
2,54 

63,53 

19 
1,13 
2,46 

65,30 

20 
1,16 
1,98 

64,50 

21 
1,09 
2,33 

65,1;; 

22 
1,09 'I. 
2,30 " 

65~65 " 
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110. Nahere Bezeichnung 

... 
e: .. " CD.c 

... 0 

" -.. - .. 
"'CD H_ 

e: 
~ 

Cerealien. 

In der urspriingliehen Substanz In ~erbT~eken- ,= 0; 
------.--77-,-"--,--,----- __ u_s __ .n_~_ rt:Ji: ~ 

.. I HI I~;.ri 1 • ::111I:><r 2i52 : oWit:; _ IS"'21.c:; ~ ~It:CIII.sWO .,1-<00 
~ :,u;-:;.g: ~ I~ f::i a:.e .:! "'-:D.a I~ f»~ ;:: ~oo 

Analytiker 
.,~o~ - .~. 0"1 0 ~o-=I".!!-;; ~~~ 
~ "'I -.... I JlI;::r::~ CQ--= 
"/, 1 'I. ./, liii "/.~ '/. '/, 'I, ,'" "I,~ '/, 

~~===========-==~==~===*==~==~==~==~==~==.~~ - ~~=~-~:=====-== 

28 :, Sorgo ambraceo, aus selbst ge- 1 ill 
erntetemSamen, ungerliingt 1884 17,441 9,56'3,1667,071,42 1,35 11,5881,24 

29 Sorgo hybrid, ungediingt "19,221 9,22 '2,85'65,021,85 1,64 11,41;80,74 

30 Sorgo liberian, ungediingt "19,39 8,71 3,02:66,O{I,55: 1,29 10,81,81,92 

Zweite Ernte, 1883. ' i I 
31 Sorgoambraceo,aosOriginal- I 1 , 'i i 

samen, gediingt " 19,35i 9,00;3,0463,872,49,2,25 11,15179,20 

32 desgl, aos selbst geerntetcm I 1 1 

Samen, gediingt " 18,641 9,83 1 3,0165,30,2,05,1,17 12,08;80,26 

33 Sorgo hybrid, gediin:::t "ly,66! 9,051,9966,15 ' 1,5211,63 11,27 182,23 
1 I ' ,! I 

34 Sorgo liberian, gediingt . "19,89
1 

7,85 2,f!5 66,271,85:1,29 9,8082,72 
I ' , 

35 Sorgo ambraceo, aos Original- : i I I 
" samen, ungediingt . "17.34; 9'08

1

2'9367'181'95 1

1

1'52 10,99;1,81,07 
36 :. desgl., aus selhst geerntetem 

Samen, ungediingt. "18,27'19,69i 1,81 66,262,35 1,62 11,86i81,06 
37 :: Sorgo hybrid, ungediingt "18,46 9,11 '2,0066,682,42

1

1,33 11,1781,78 

38 Ii Sorgo liberian, ungediingt "19'48

1

8'772'4865'502'31 1,46 10,89181,35 

Zuckerhirse- ml use 18119 9,7411,50'1\~869,14!3,06 208 12,74;76,60 

(Sorg.hu .. m)- enthu"lst ' 

1,85 

1,83 

1,73 

1,70 

1,93 

1,81 

1,57 

1,77 

1,90 

1,79 

1,74 

2,04 

AI. 
Pasqualilli ') 

39 ' ) Mittel von 48 { 't H"I I I 

40 II Vafletaten " 9,59111,71:3:~571,26:1,89 1,70 12,95
1
78,82 

41 Ii Mittelvon24ProbenmitHiilse " 99310544336998317 205 11 707770 

9:63111:39a~i071:76il:83 1:69 12:61179:41 42 I: diesel ben, enthiiIst 

2,07 

1,87 

2,02 

1,73 

1 
I' H. W. Wiley') 

:1 **) 43 I: Sorgo ambrato . 1890 
1 *) ! 1 I 

12,31
1 

9,483,16',70,20,3,23 1,62 10,81:80,05 
i ! **) I ! 

Mittell-la.58' 9,443,1868,552,54: 1, n /11,0580,1511,771 
Schwankungen _ 7,59- '117,80-11,88-160,65-11,17-1'1,23- 9,13-- 170,91- 1,46-

19,89 11,06 3,28, 70,66: 4,54 4,06 12,951 H2,72 2.07 

.A~ 
ftJIqualini .) 

') Ann. Staz. Agrar. Forti 1884, 13, 79. Die Samen waren hei vcrgleichsweisem Anuau verschiedener Sort,'n, 
Sorghum zu Crocett. gewonnen worden. Dcr Boden daselbst enthielt an mechanischcn Ucmengtheilen (N 0 b e I 'scher 
SchHimmapparat); graben Hand 8,60;., feineren Sand 20,40;., feinen Sand 25,4 0/ 0, Thon (Differenz) 45,60;.; ferner an in 
Salpetersame lOBlichcn Stoffen; 

EiBenoxyd Thonerde Kalk Magnesia Kali Natrou SchwefelBaure Phosphorsaure Kiesel.aure 
0,10"/0 11,27 1,75 7,34 0,26 0,39 0,05 0,73 0,05 

Der Boden enthielt 8,60;. Kohlensaure: Kalk nnd Magnesia waren alB Karbonate vorhanden, 
theilen enthielten die ::iamen ferner; 

An Ilaheren Bestand-

No. 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 
Zucker 2,23 2.05 3,12 2,94 1,04 2,14 2,05 2,19 2,95 1,45 2,36 2,64 2,35 1,15 2,05 1,95 o/~ 
Dextrin. 1,29 1,42 1,23 1,23 1,23 1.32 1,10 0,95 1,05 1,13 1,25 1,35 1,55 1,36 1,16 1,24" 
Starke . 63,34 60,45 61,35 60,24 63,31 63,14 61,33 62,62 63,35 62,05 62,35 61,62 62,69 62,35 62,49 61,82" 

Die !iir Verlust angegebenen Zahlen wurden von uns den stickstofffreien Extraktstoffen zugereehnet. Die Asche 
ist als frei yon Kohlensaure angegebcn. 

I) Xaeh einem Yortrage gehalten vor dcr Society for the Promotion of Agricultural Srience at its Tenth Annnal 
Meeting zu Toronto in Cana<ia, Augnst 1889, Seite 11; Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 678. 

') ::itaz, sperim. agr, Ital. 1890, 19, 503. 
*) Diese Zahlen bedenten (Petroleum-Spirituscxtrakt + Aetherextrakt), H. W. Wi ley fand; 

Petroleum- Aether- Ahso!. Alkohol- 80-proe. Alkohol-
Spiritnsextrakt cxtrakt extrakt extrakt 

3,85 % 0,63 % 2,46 "!o 2,94 % No, 39. Mit lIiHsc 
X 0, 40. Enth iilst 
No. 41. Mit HUlse 
No, 42. Enthtilst . . 

**) 100 Korner wiegen 2,252 g. 
ist alB frei von Koh1ensiiure angegeben. 

3,35 " 0,50 " 1,41 11 1,96 " 
3,72 " 0,61 " 2,44 " 2,91- " 
3,16 11 0,54 " , 1,46 ., 1,78 " 

Verf. fand ferner 2,408 % Dextrin und Gummi und 1,852 g Zucker. Die Asche 
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Gemeine Mohrhirse. Sorghum vulgare. - Guineakorn, Negerkorn, Dhurra, Sirk, Bescnkraut, 

Sorgohirsc. - Grand millct. - Indian millet. Broom-Corn. 

II In der urspriinglit'hen Substanz In derT~o-cken-' 0: ' 
Substanz .~ 0: 

i' 

NO. Ii Nahere Bezeichnung 

.---.-, - -.. -,--,-'- . -iD- ·------ --~I-,a;- a:~ ~ 
~ : . Ie, 1'*= )( II:: : • ~ ilt= )( t: ~ g .5 ., __ -=_ 1..,01.&1 0 ; ':s=.: ~';a:l l owo .... U'J 

: i::.B:i : 1D ' ~.!!Ei~: ! ~ ~,g. i ~.!!E ~~-g 
L '!ao I CI).~ I "'" of" I a:~ t C rn • .ooG:l .. _:;00 

~ I tIJ :;::;~~; I ~:;:;l:.U)"C 

II ulo i 0 0 "/0 It/) %- 0/. I °/,. ·'0 im 0/0::= "/0 

I II Mohrhirse (Ho)cus so=r=gh=u'=m=)=rI=8=4=;6C"1=3='2=0'1~ 1~0'~0 :1 6'10 I,61 ,6°
1

15,1 0,1" 3,40- I_l,59 1! 71_,58 

2 I Guinea- Korn, aU8 West-
, I d' - - 7 43 ' ! ' i i n len 1 ' I - : - - 1 -

3 1 AegyptischeHirsc,ungeschiilt 1855 8,00 - ' - - : - - 10,90155,10 

4 I Dhurra aus Abessinien, un· I' ii,' 
geschiilt . . . . . . 1858 11,95 8,38:3,90 1 - ! - 11,86 9,56

1 
-

5 I nJoar " aus Ostindien, un- I 
I: geschiilt .., "- ;,32 , -I - : -i

l 
- 8,30 / -

6 I, Dhurra 187213,21 9,253,13 ' - i - 1,95 10,66 -

711' desgl.. 187612,32 , ;,75 12,37 1, 73,06 [3,2°11,30 8,84 183 ,33 
I, 1 1 , 

8 ,desg!.. " 12,02 7,193,80 71,82 !3,50 1,67 8,18
1
'81,62 

1 I I" 

1,85 

1,74 

1,53 

1,32 

1,71 

1,41 

0,31 

Analytiker 

Bou6singaull') 

Sheir unci 
Johnston') 

i'ol,on ') 

A. Co .. a·) 

I A. Vulc.l:er ') 

911 Seeds of Broom-Corn, mit ,I, I' 1 

rotblicher Schale " 11,2°
1

' 6,97 :3,32 ;69,826,67 2,02 7,84,78,63 

10 ,I desgl.. " 11,9a ;,563,25168,14 16,57 2,55 8,63
1
77,39 

1,25 I 
f F. H. Storer') 

II "Durra". 188110,69110,96 ,3,88168,99 ,2,66 2,82 12,28
1
77,23 

12 "Doura" (hrown), Mittel von ' , . 
1 . I ! ' 1 

3 Analysen 1884 11,00 .10,30 i4,20169,90 :1,501 1,60 1l,58 ;80,21 

13 nDura"") 189014,20!1O,04 16,67 ,64,96 i2,43 1,70 11,7075,71 

1,40 

1,96 M.C.deLetuw') 

1,85 

1,8; 

Jenkin.') 
Alex. 

/tuquaUni >0) 

14 ' nDurra" aus Ungaro 1891 19,87 I \O~~3:3,83 1 6~~s : 2,12 1,17 

1 
**) I 1 ' 

13,0278,10 2,08 Cm'hcUi"J 

15 : Sorgohirse-Korncr 189310,59 9,56 ,4,18 181,43 11,86 2,97 

Mittel 1 - 112,321 9,0014,05i68,993,561 2,08110,27177.2711,641 

1) J. D. Bous~ingault, uDie Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemic cte.u, 3, 200 % _ 

') 'Vatt's Dictionary of Chemistry. 2. Supplem. 814. 
') 'Vccndc'r .Jahresher. 1855/56, 19. Die Gesammtmenge der angegebenen Bestandtheilc betragt 98,9. 

E. Sell") 

4) von Bibra, "Die G('treidearten und das Brot.u Ntirnhcrg 1860,346. Zu den Korncrn unter No.4 hcmcrkt 
der Autor: Die gelbli('h gerarbtcn Komer sind oben rund, unten spitz zulanrend und von dcr Grosse einer kleinen Erbse. 
20 Komer wogen illl Mittel zweicr Wagungen 1.302 g. An naheren Bestandtheilen wurden bestimmt: Leim und Kasein 
4,58 "la, in Wasser und Alkohol nnliisliche Stil·kstotf·Substanz 4,06"Jr, Gummi 3,82 % , Zucker 1,46 "la, Starke und Schalen 
70,23"1a. Zu No. ;;: Die untersuchten Korner stammten von Paulasa mllrlrum, Maissllf. Gewaehscn 2400 englisehe Fuss 
iiber dem Meere. Die Korner waren bedeutend kleiner als jene der abessinischcn; 20 Kiirncr wogen 0,56 g. 

') Chemical News 1872, 26, 289. 
'J Journ. Hoy. Agric, I:>oe. England 1876, 12, 2n. 
') BulL Bussey Institution Boston (Har\'&rd Gniversity) 1877, 2, II, 99. Dit· IIirse unter No.9 stammte aus 

einer Samenhandlung in Boston, die Kiimer waren voll und fest und viel besser in dieser Bcziehung al8 die andere Probe 
unter No. 10, welche aus einer Salllcnhandlung in Hartford. Connecticut, Friihjahr 1876, stammte. Die Korner dieser Probe 
waren vorziiglich rein, abeT nicht so gross als die der vorigen -Prohe. 

8) Laboratoire agricole de Hasselt. BulL No.2. Die Prohc enthielt 64,75"/0 Starke. 
'J Tafel iiber die Zusammensetzung amcrikanischer Futterstoffe von E. II. J c n kin s in Ann. Rep. Connect. 

Agrie. Exper. Stat. 1884, 116. Dcr Gehalt an Troekcn·Substallz wird im Maximulll zu 92,4"1a, ill! Minimum zu 87.3"/0, 
(ler (lehalt an Protein im MaxilIlum zu 11,5 %, im Minimum zu 9,00 % angcgcocll. 

") Staz. sperim. agr. rtal. 1890, 19, 503. 
") Wiener I.ndw. Ztg. 1892, 260; CentrbL Agrik.-Chcm. 1892, 21, 67(;. 
") Arb. Kaiser!. Gcs.-Amtes 1893, 8, 608. 
*J 100 Korner wiegell 2,616 g. Verf. fand ferncr 5,486 g Dextrin und Gummi und 1,886 g Zucker. Die Asche 

ist als frei von Kohlensiiurc angegcbcn; sic enthiclt 11,914 % PhosphorsiluTe (p,O,). 
**) Yon ell'r Stick,toff·Substanz waren 83 ,62"10 verdaulich. 
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2. 

Sonstige Analysen. 

1. E. H. Jenkins. (Ann. Rep. of the Connecticut Agricultural Experiment Station fiir 1888,2,151; 

Jahresbericht fUr Agrik. Chern. 1889, 32, 415) fand flir 9 Hirseproben folgende Mittel und 

Schwankungszahlen: 

'Vasser Stickstoff- Rohfct! Stiekstofffreie Rohfas"r Asche Substauz Extraktstoffl' 
Mittel 12,52 8,88 3,65 71,26 1,88 1,80 
Schwankungen g,~-IG . 8 1,6- 11,2 :?,1-4~() 68,6-73,6 1,4-3,2 

2. J. Campbell Brown (Analyst 1887, 12, 89 ; Vierteljahressehrift Nahrungs-Genussm. 1887, 2, 

223) untersuchte ferner 2 Proben von Dhurra-Korn (Sorghum vulgare, Mohrbirse), welches 

in EnJ;land zur Verfalschung des Pfeffers dient und fand auf Trocken-Substanz berechnet: 

In Salzsaure yon Eiwriss- u. snn- Alkohol- Aetlter-As('hl' 
10 'J. liislich Stiirke stige ill Alkali Hohfasl'r Extrakt Extrakt Stiekstoff 

liislirhc Stolf,' 
' J, .' oJ, 'J. °Jo 'Jo oJ. 'J. , 0 

Probe 1,31 90,70 75,20 6,7 I 2,56 10,36 10,10 1,82 

Probe 1,69 87,80 73,00 7,96 4,19 7,96 7,30 1,79 

VIII. Buchweizen. 
Der 13uchweizen gehort nicht zu den Ccrealien oder Halmfriichten, sondern zu den Polygonaceen. 

Da aber aus ihm vielerorts Mehl, welches als ein beliebtes i'iahrungsmittel gilt, gewonnen wird, so kann 

er zu den Getreidearten im weiteren Sinne gerechnet werden nnd mag daher hier seinen Platz linden 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

Gemeiner Buchweizen. Haidekorn. Polygon urn fagopyrum L. 

Un gesc hill t. 

Niihere Bezeichnung 

--- - -- .- . -

! I In Schottland gcwachsen 

Ii Ohne nahere Bezeichnung 

Ganze Korner . 

i 1m Garten gezogen 

1851 14,69i 9,6912,69 71,31 : 1 ,62 11,36 i -
1852 13,00)3,103,90 64,00! 3,502,50 15,05173,28 

I 'I 
I 

1857 - 11331322- : - - - -, , . 
14,38 \ 

I : t 

1862 11,60 12,71 _I - - i2,10 -
Schottischer 

Gewlihnlicher 

t." ,Oh.,. B'~;'h,",g! 
l 

1871 10,57 10,69 61,10 14,96 ;2,68 11,95 i -
n 9,57 10,75 61,39 15,55 2,74 11,89 -

1874 14,60 9,873,07 154,1215,882,46 11,56,63,34 

" 
16,60 11,8812,4052,98'13,72 12,43 14,24163,52 

I 

" 
17,80 11,181,84 154 ,8012,252,43 13,61 ; 66,34 

" 
16,41 10,"[',14 >3,.0 14,0'1"" 12,95 64,33 

" 
16,75 10,7812,16154,7413,741,83 12,95 65,76 

" 
16,41 14,421,9652,6612,542,01 17,25 63,01 

" 
14,80 10,4812,21 57,29~12,9412,28 12,30,67,44 

--- -

1,82 

2,41 

-

2,30 

1,91 

1,90 

1,85 

2,26 

2,18 

2,07 

2,07 

2,76 

1,97 

Analytiker 

Th. AndersQn I 

J. B. 
Bou,singauU'> 

J. Pierr.') 
F. Nobb. und 
Tio. Siegert ') 

1 E. Wildt') 

. L. Gf'andUJIJ ') 

') Transact. High\. Soc. Juli 1851. ~laf{·h. 1803, 456. Der Buchweizcn enthielt illl lufttrocknen Zustande 1,55 0/0 
Stickstoff, 0,91 OJ. Kalk und Magnesiumphosphat und Spuren von an Alkalien gebundener Phosphonlaure. 

') Dcssen: Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemic etc. Deutsch von N. Grager. Halle 1854,3,200. 
') Wcende-r Jahresber. 1857, II, 41. (Recherches analytiques Rur Ie sarrasin consider,· comme substance alimentaire.) 
.) Landw. Versuchsstationen 1863, 5, 116. 
'j Wochenbl. d. Ann. d. Landw. in Preusscll 1871, 310. 
') Prh-atmittheilung. 
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~ In der ursprlinglichen Huhstanz In ~~~~~~!-en- .:: § N 

~~ ----- ---------- ---- -~:~ ~r: '6~ a 
No.1 Niihere Bezeichnung" .k~ .:1 ..::~il;!"'o :;;J::] 

.. N ~~~: 
'" :~.;!! : .. :::: 

_ 0 

CD CD .... I .. .• _ 0 fIJ 

'" ~'f:e i .. ... 
~ 

Analytiker 

!
' ~E ~= ~ ~.2il.:~i ~~~ 

N~ ,.... c ",flJJ;I~t:~ U;~ .. 

___ 'L _____________ . :::I 0'0 '~o. _c:'.o-_I~~ __ o,"=-_ _ 
u;-:;~ i 

':;:~CU 0,. ',. i ", ,rn 11/0":: ! 

14lohne niih~r:-Be::hnUng .--187413,0011,42'2,88,58,2312,022,45 13,1366,91 2,10 

15 ii nSaggina nera"*) •... 189012,1510,38'3,45'65,48, 5,103,44 11,80,74,54 1,89 

------ ----

B. Weill'e') 

16 II n Sagg~na rossa 0 da gra- *)!: I')' 
,I nata *) " 11,8010,813,4066,58 5,202,21 15,2575,49 1,96 
I *) I *) i I 

17 il Mittel von 8 Analysen H ) 188812,60 10,00,2,25,64,50, 8,702,00 11,44,73,80 1,83 

} 
Alex. 

PlUqualini ') 

E. H. Jenkin.') 

Mittel 1 113,2711,41 2,68:58,79'11,4412,38113,1968,1512,111 

Ge s c h ii I t. 

III vo:efr:~n auss.ere~ .Hii~6el: !1871!12,7211O,2212,53;71,24i 1,7911,50!11,711181,67!1,87! w. rolitz') 

2 Ohne niihere Bezeichnung. 1881 12.63llO,19;1,28,72,15 1 1,51 ,2,24 11,6682,62 1,86 C. de Leeuw') 

Mittel 1 112,68110,2H,90171,7011,65 ;1,86111,6982,1411,871 

Sonstige Analysen. 
1. Jenneck ermittelte im Buchweizenkorn (nach Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel. 

2, 11 7) auf den mittleren Gehalt an festen Bestandtheilen zuriickgefUhrt: Kleber 8,988"/0, losliche, 

Eiweiss 0,197%, Stiirke 44,896%, Zellstoff 23,126%, Dextrin 2,404%, Zucker 2,635%, Extraktstoffe 

2,2060;., Harz 0,309 %, Salze 0,584°,'0' 
2. II ien k 0 ff: (Liebig's Annalen 1865, 136, 160.) - Nur Stickstoffbestimmungen! 
3. Balland (Compt. rend. 1897, 125, 797; Centrbl. Agrik.-Chem. 1898, 27, 214) fllnd bei Buch-

weizen folgende Schwankungen der Bestandthcile in der Trocken-Substanz: 

'\' Stickstoff· Fntt Stiekstofffrcic l'ollfao. l·.r ' I 
'asser SlllH,tanz \,. Extrakh;tofi'e \,.~ ..:\..sc 1e 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
13,OU-15,20 9,44-11,48 1,98-2,82 58,90-63.3:, 8,60-10,56 1,50-2,46 

4. A. Wicke und H. Weiske, Landw. Vers.-Stat. 1896, 46, 371) fanden in der Trorken-Substam. 
des ungeschiilten Buchweizens 14,44 % Stickstoff-Substanz, 3,26 % Aetherextrakt, 69,57 % stick­
stofffreie Extraktstoffe, 10,28 % Rohfasel' und 2,45 % Asche. 

Tatarischer Buchweizen. 

1 \\ Von Hohenheim ... '11846114,19' 8,37, 
2 Ohne niihere Bezeichnung . 1871 10,62'11,191 

Mittel 1 - 112,421 9,76! 

') Der Lanuwirth 1875, 11, 219. 

Polygonum tataricum L. 

:19,44\1,971 9,75 1
[, 

120,01 4,60 12,52 
---56,03 

53.58 
, ! 1 i 54,80 ;19,73:3,29 11,141 

1
1,561 E. No Bor'ford') 

2,00 E. Wildt ') 

11,781 

') Rtaz. sperim. agr. Ital. 1890, 19, 503. 
') Ann. Rep. of the Connecticut Agric. Experiment Station fiir 1888, 2, 92. Jahresber. f. Agrik.·Chem. 1889, 32, 412. 
') Zeitschr. f. analyt. Chemic 1872, 11, 46. Der Buehwcizcn cnthiclt 67,82 % Starke in der lufttrocknen und 

77,640;. Starke in der troeknen Rubstanz. Von der Asche waren 0,96 bezw. 1,09"io in Wasser liislich. Von den Albumi· 
naten waren 6,47 bezw. 7,40"io in Wasser unlOslieh, 4,08 bezw. 4,67"io Wslidl in Wasser. Den Stickstoff·Gehalt der 
Albuminate uahm der Autor zu 15,5"io an, wir bereehneten solche zu 16 °'0' An Extraktivstoffen fand Autor 3,20 
bezw. 3,65 0;.. 

') Bull. No.2. 1881. Laboratoire agricole ue Hassel!. Dcr Bueh,,"eizcn cnthielt 63,81"io Starke in der luft-
trocknen Ruhstanz. 

') Annalen der Chemic u. Pharmacie 1846, 58, 166. K r 0 k e r bestimmte den Stilrkegehalt in den Kiirncrn zu 441,7°;0' 
') WochenbL d. Ann. d. Land,,". in Preussen 1871, 310. 

*) Pas q na lin i macht allsserdem noch folgend,' Angab"n: 
Hewicht VOII Durchmesscr 
101) Kiirnern der Korner 

~aggina nl'ra 2,647 g a,:~o mm 
" rossa 0 da granata .. . 2.113" 3,53 

Dextrin + 
Hummi 
4,7500./0 

4,250 " 
**) Die Sehwankungen fiir die einzelnen Bestandtheile betrugen: 

'Vasser Stickstoff-Suhstanz Fett Stickstofffccie Extraktstoffe 
10,9-14,90. 0 8,6--11,1 0. 0 2,2---2,4 °,10 62,6-65,40.,'0 

Zucker 
1,1250./0 

1,670 " 

Rohfaser 
7,8-9,4 "io 



574 Leguminosen. 

Leg u min 0 sen. 

Erbsen. 
Pisum sativum L. 

Aeltere Analysen. 

1. J. B. Boussingault in dessen "Die Landwirthschaft und ihre Beziehungen zur Chernie" 1, 309; 

2, 175; 3, 200. 

2. Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel, Giessen 1859, 2, 118. 

3. E. N. Horsford, Ann. Chem. Pharm. 1846, 58, 166. 

4. Thorn. Way, Ward und Eggar, Journ. R. Agric. Soc. England 9, 1. 147 und 10, II. 495. 

5. Thorn. Anderson, Trans. High!. Soc. Scotland 1851 Man bis 1853 Juli. 

6. W. Mayer, Ergebnisse agrik.-chem. Versuche der Vers.-Stat. Miinchen 1857, 1, 1. 

7. W. Knop und R. Arendt, 5. Bericht der Vers.-Stat. Mockern, Leipzig 1857, ~3. 

8. H. Grouven, dessen Vortrage iiber Agrikultur-Chemie, 2. Autl., Koln 1862, 349. 

Nahere Bezeichnung 

In der urspriinglichen Substanz In d.er Trocken- ~ , 
'" c Snbstanz .:: S N 

11="':0: !i -:: T:-, ~I- li~~ 1"-- ~~fl~~~ 
~~ i I!~~j ~ I~~~ 1 c;;.~ ~.l~ 
~ ____ ~I~ ___ ~~.I _~'~_J~~/o! % !"'%':: 

,,, I OI 
..cOl I .g 
0" 
a:~ 

1 

.. c 
0' , 0' 
/0 ,0 

Oc.;,..;e 
- o~ .. ~"' 
~~-; 
;~rn 
rn"" 

0, 
iO 

I II Griine Erbsen"aus Branden------r- -,----! - -I 
; burg*) ••••.•. 186114.30123,10'3,56]50,051 

2 I Weisse Erbsen ans Branden- 'I I 
I, burg*). " 14,30 121 ,872,0651,64: 

6,0+90 27,02 58,40 4,32 

.'l Aus dem mittleren Schweden " 15,03:24,381,51 - I 

! ~ 

7,33
1
2,80 

4,30j2,78 

4 
.') 

6 

7 
8 

9 

10 

hl-Gewicht 
Saaterbsen, 81,21 kg***) 1862 12,12 24,32 - - 2,10 

Gebrllnchserbsen, 80,47 kg***) " 11,56 24,26 - 2,05 

Ohne niLhere Bezeichnung. 

Felderbscn 

I Ohne nahere Bezeichnung I 
" 13,8620,642,1252,53'1' 8,122,;3 

0) 

" 14,1023,40 2,00,48,00 10,002,50 

1865 16'64

1

23,072,28 49,351 5,66 3,00 

" 13,2021,523,0754,50 1 4,293,42 

" 14,1821,6012,9651,17 6,903,19 

.) 4. u. 5. Jahresber. d. Vers.-Stat. Dahme 1862. 34. 
') Landw. Vers.-Stat. 1861, 3, 237. 
') Livllindcr Jahrb. d. Landw. 1863, 16, 137. 
4) Ann. d. Lan(\w. in Prenssen 1862, 2, 278 . 
• ) Hoffmann's Jahresber. 1865, 8, 314. (Fanners magaz. 1865, 527.) 
') Landw. Vers.-Stat. 1866, 8, 352. 
') Amtsb!. f. (\. landw. Vcr. Saehsens 1865, 59. 
8) Ann. d. Landw. in Preussen 1867, 25, II, G. 

25,50 60,28 4,08 

28,70 61,19 4,59 

27,68 - 4,43 

27,44 - 4,39 

23,96 160,98 3,83 

27,2455,90 4,36 

27,69 59,19 4,43 

24,81 62,77 3,97 

25,19 60,60 4,03 

Analytiker 

I H. Hollriegel 
') 

C. M • 
Ei,em/uc/o; ') 

I c. Schmid/') 

E. R!ter,4) 

.d. Yiltc",,- ') 

v. Ho/mdIter') 

J. Lehmann ... 
Joh. &yff..-t') 

E. R!/ers') 

*) Die griine Erhse (No.1) war als Saatgut illl Jahre 1859 nach Heinsdorf bei Dahme bezogen und mit der dort 
heimischen gelben Erbsc (No.2) vergleichend auf leichtem, aber in gutem Diingungszustande betindlichem Boden nnter 
ganz gleichen Verhaltnissen angehaut worden. 

**) 1m mittleren Schweden anf zwar gutem, aber ausgetragenem und ungedlingtem Boden gewaehsen. Die "Cellulose" 
wurde durch Einwirkung von 3°,.-iger Salzsilure und 30,._iger Natronlaugc auf die Substanz gewonnen. 

***) Die beiden Erbscn wuchscn auf einem und dcmselbcn Felde, "lehmhaltigem~' Boden. Nahcrcs siehe nnter 
Roggen-Analysen desselben Autors S. 466, Anmerkung '). Die Analyse ergab ausserdem: 

Lufttrocken Wasserfrci 
No. 4 5 ~o. 4 

Starke • . • . . 
Cellulose . 

"> In Procenten dcr Iufttrockenell 
stickstofffreie Extraktstoffe 9,0 0, •• 

50,61 50,02 57,59 
10,85 12,11 12,35 
Substanz enthielt die Erhse: Stiirkc 37,0 % , 

5 
56,56 0,. 

13,69 " 
Traubenzueker 2,0 ·'0' andere 



Erbscn. 

II 
flo. ,i 

II 

Niihere Be~eichnung 

Q In der ursprUnglichen Substanz In dserbTrtocken- .= .: 
c: u s anz ~ N 

~=- -- . ------- ---~ ---- I::.!lC:;:::; 

':-g ~ I·. ~ i _~~~ I • ~: CD ~.; ~ I~~~ ~ 2 ~ 
~ ~ = 1~'5'; ~ ~ I~.!!-:O' ~ GO I ~ ~ 00;; I'-:~-:; ~8-; 
~.! as Ui~.g , Lt.. : ~ G)~Ia:~ I ., u;-:;~ ~ CD~ :;: '-'f.J 

c: ~ I ;:;:r::". i I cC ~ , ~,::co cn~ 
__ .:1 ___ ~~_~~J~~. '~~Jcn':/~.:: ( 'I. i 1\/0 °/. len"!n.!; fllB 

11 III Gemeine Erbse - - - - -- ~ 8~~ ~~::+2,0~:;.8~i~2,-66:5,21 1 1, 76 26,44 :62,98 4,23 

12 IljPreUSSiSChe graue Erbse*) . 1867 13,98124,190,64154,;9i4,221 2,18 28,13:63,70 4,50 

13 ',:1, /186814,3320,31<1,4155,96 15,23 12,76 23,69 :65,34 3,79 

14 II 1 1871 14,5623,0011,62 i52.55!5,4812,79 26,9461,49 4,31 

15 Ii I " 16,05
1
23,581,56

1
'48,98 15,62,3,21 28, 13 159 ,49 4,50 

16 I' " 16,28 ,22,311,9850,2315,90 3,30 26,63 ,60,03 4,26 

17 'i Ohne n 22,12 125,672,13141,90;5,42 2,76 32,94 i53,83 5,27 

18 niihere Be~eichnung**) 1 n 14,22,24,631,44 151,25 15,57 2,89 28,6959,77 4,59 

\9 1 1872 15,19 i24,35 1,42150,67
1
5,51 2,86 28,69 i59,RO 4,59 

20 n 16,3824,0111,40149,97]5,4312,81 28,69:59,79 4,59 

21 i 1875 15,46 i 2~,12 1,;014~,94:7,~3i 2,95 30,8854,36 4,94 

22 , " 16,20 ' 2~,89 1 1,68 4~'5417"6 1 2.93 30,88154,36 4,94 

23 Ii Ohneniihere Be~eichnung***) 1870 13,56i23,88 1,96 50,906,17 1' 3,53 27,6362,70 3,80 

24 II desgl. . . ..... 187114,9322,81 1,5656,3012,20 2,20 26,81166,18 4,29 

25 II Aus Cherson, Siidrussland . 187212,8023,982,3354,863,60 2,43 27,50 ,62,91 4,40 

26 i.Ohne niihere Be~eichnung. 187313,0024,851,58,52,32
1
5,43 2,82 28,56160,15 4,57 

27 1'11 Grosse Korner} derselbenl 187512,12 '22,84 3,58 /' 54,8414,09 2,53 25,99:62,41 4,16 

28 ,Kleine Korner Sorte \ n 10,42
1
24,583,48,52,88

1

'6,36 2,58 27,43j58,76 4,39 

29 !IOhlle niihere Bezeichnnng. " 17,53121,861,47 150,146,25 2,75 26,50160,80 4,24 

30 II Gnte, leichtbrechende O). 1872 15,41
1
19,352,7954,6415,53 2,28 22,87

1

'64,60 3,66 

31 II Schwerbrechende O) " n 15,2~123,35 2,4649,92
1
'6,59 2,43 ~7,55 58,90 4,41 

3211 J 1877 16,9, i22 ,00 1,24 52,35 4,78 2,66 26,5063,02 4,24 

:: II!J Ohne nahere Be~eichnung l : ~!:~:i~~::; ~:~: ~:::~ ::~: ::~: :;::: :::~: !::~ 
35 n 12,39124,180,7454,574,97 3,15 27,6362,27 4,42 

36 n 13,76:20,500,74j58,09:4,14 2,77 23,8167,33 3,81 

I) Lanllw. Vers.-StaL 1869, 12, 9. 
') Ztschr. d. landw. Central\". f. Il. Provo Sitch sen 1868, 15, 103. 
') Ber. d. Vers.-Stat. Pommritz 1868169. 1876 u. 1877, 27 und Original-:'littheilung. 
') Habilitationssehrift. Leipzig, 1872. 
') Landw. ,Jahrh. 1872, I, 3;;3. 
0) Landw. Vers.-Stat. 1872, 15 214. 
') Sachs. 1andw. Ztg. 1875, 156. 
'} Landw. Vers.-Stat. 1876, 19, 42 . 
• ) Landw. ,Jahrh. 1877,8, 180. 

575 

Analytiker 

V. Hojmd&ter u. 
R. Brand" I) 

.It. Siewert ') 

E. Heiden') 

R. Sach ... ') 

C. Kreuzhage') 

R. Poll' ) 

G. Kiihn') 

I O. Mar.~·) 
E. Wildt, 

TlChaplOlCitz u. 
Hornberger 'J 

I Emmerling u. 
H. Hageman,. 

to) 

1 J. Klinig -J c. Krauch ") 

,e) ZusamDlenstcllung von Analysen von t'uttermitteln 1871- 1877. Kiel, 1877. 
") Original-Mittheilung. 
*) Die Stickstotf-Substanz ist von uns herechnet. Die Erbsen wurden 1867 zu Konigshorn im Gemenge mit Bohnen 

und etwas Wicken unter Umstandell gcbaut, die fiir die Bohnen so ungUnstig waren, dass sic in Kornern unll Stroh nur 
einen sehr geringen Antheil der Ernte ausmachten. In Procenten der lufttroeknen Substanz enthielt die Erbse 2,14 'I, 
Zucker. Der botanische Name dieser Erbse ist nach Alefeld Pisum sa!i,'um borussil'um, zur Varietatengruppe Pisum 
sativum glaucospenllum gehorend. . 

**) Die Aschen waren sandhaltig und betrug die sandfrei,' Asche: 
bei No. 13 14 15 · 16 17 18 19 20 21 22 

2,61 '/ •. 2,18 2,64 2,98 3,25 2,46 2,79 2,7G 2,72 2,63 
***) Die Erbsen enthielten in Procentcll Iler Trocken - Substanz 6,5 'I. Dextrin und 42,44 '/, Starke. 

asehe sind 1,21'/, der Trocken-Substanz organist'll gebundencr Schwefel hinzugcn'chnet worden. 
Zu der Rein-

') Die lufttrockenen Erbsen enthielten: 
Jo;isenoxYII Kalk 

Xo. 30 
No. 31 

We,O,) (Ca 0) 
0,030'/, 0,086 '1, 
0,052 " 0,162 " 

Magnesia 
(MgO) 

0,168 'J. 
0,263 " 

Kali 
(K,O) 

0,96R ./. 
0,722 ., 

Natron 
(Na,O) 
0,122 ',. 
0,130 " 

Phosphorsliure 
\p,O,) 

0,356 'I. 
0,298 " 
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~- i~-'dcr urspriingliehen Substanz In ~~I~~~~~en- .~~ -5 '" 
Ii :.§ --~~I~- -~-'-I"--;'-;";;-;-'~-"---~--'-' N-jit:,:cffj-~.zE 

I
, B ::I ~ • ·i l 'g~-;'.t..1 CD ~I=:OW'; "t;81i A I'k 

No. "I Niihere ezeichnuni! "'-".. .. -!!II: ... ':: ... ., ... ,c., l,c -·_lI':o-:oI ..... .!! ..... -!!~." naytl er '; CD CD = 1;;.2~ I :. :':Gil! ~ = <~ .... oK -~::fj Ni: 3: 'cncqa; :~.::-=..... tn.-g u~i ;.§ 
==#=', ============e===>=l==o/=o ~I =0,=0 =,~=o,-/.o=,-IU;~O,'=o"'="~I_ ~o=/o='==o/~o= ~/orn I~%b ~~=,~=_= 

Ii 
37 II Mittel von Analysen ver-

i schieden gediingter Erbsen ') 

38 I[ Schrot**) . . . • . • 

39] Ohneniihere Bezeichnung***) 

40 il Afrikanische Erbscn. . . 

:: I Ohne niihere Bezeichnung 1 
44 ! Saaterbscn 

45 I Mittel von 6 Analysen vcr­

schieden gediingter Erbsen 

, , , 

188016,77
1

22, 91 1-.' -I - i ~ 27,54, -

~ 11,38121,6611,7755,806,92 2,47 24,44 62,96 
, ! I 1 

n 13,90,25,73:1,3750,2215,69
1

3,09 29,88,58,33 

1881 6,5023,4°'6,0°
1
57,85 13,25,3,00 25,04

1
61,85 

n 15,0°:18,9°11,40 55,80 16,00j' 2,90 22,23'65,65 

n 15,00,19,401,4053,3°17,70 3,20 22,8162,72 
I I I ' 

188215,0021,000,8054,406,2°12,60 24,7064,01 

4,41 

3,91 

4,78 

4,01 

3,56 

3,65 

3,95 
I 1 1 187613,6022,911,53

1
54,83:4,62; 2,51 26,52,63,46 4,24 

! I ; , 
, i I 

E. Wein') 

H. Weiske') 

c. Kreuzhage l ) 

R. Heinrich ') 

I M. Miircli:er') 

IE: Heiden und 
Th. Welde'J 

n 11,3225,28
1
1,53,54,504,67 2,70 28,5161,45 4,56 

, 1 

188216,0023,3°,1,7°,50,2°16,20 2,60 27,73,59,78 4,44 } 

n 16,70.22,701,8047.80,7,20: 3,80 27,2457,40 4,36 

46 Weisse Erbse 

47 Graue Felderbse 
Tro,chli:e') 

Gewicht von 
100 Kornern 

48 Victoria-Erbse . 43,1 g 

49 desgl. 33,4 g 

50 desgl. 28,0 g 

51 desgl. 23,6 g 

52 desgl. 19,5 g 

53 desgl. 14,5 g 

54 Champion of England 

55 I East Hartford early 

56 [ Indische Erbsen 

Mittcl 

Srhwankungcn 

i 

1877 1l,84!27,75152:~ 14,83' 2,99 31,471 - 5,04 

" 11,65!26,66; 53,86 !4,9412,89 30,181 - 4,83 

n 11,59i26,78i 53,78 :5,07: 2,78 30,291 - 4,85 

" 11,14124,47! 56,33 5,30,2,76 27,53] - 4,40 

" 11,33 i25,94, 54,66 5,2512,82 29,261 ~ 4,68 

" 11,08;28,101 51,79 ;6,17 12,86 31,61 - 5,06 

1892 12,07:28,0311,82150,81,4,I0i 3,17 31,88;57,32 5,10 l C.D. Woo,"') 

n 13,74125,071,1°1,54,342,67,2,98 29,06
1
63,12 4,65 r 

1 I .' 
189511,66'25,0611,87,51,51,6,9712,93 28,2658,31 4.52 J. Hughe,lO) 

'I I~ I 1 - 13,80,23,35
1

1,8852,65
1

°,57, 2,75 27,09 66,67 4,33 

6,50- 18,32- 10,64- 46,38- 2,22-11,86- 21,25-,53,83- 3,40-
- 22.121 28,39 j,~,3 60,1010,031 3,93 32,941 69,60 5,27 

, 1 ' 

Geschiilte Erbsen . 

1 il Griine Erbsen . 11855112,7321,671,92157,65j3,22: 2,80 124,8266,0113,971 Poggial<") 

'j Zeitschr. d. landw. Vcr. in Bayem 1880, 257. 
') Landw, Jahrb. 1880, 9, 205 n, Journ. f. Landw, 1879, 27, 323. 
') Landw. Jahrb. 1881, 10, 594. 
') Bericht der Vers.-Stat. Rostock. Wismar, 1882, 75 . 
• ) Original-Mittheilung. 
'j Denkschrift der Vers.-Stat. Pommritz 1882. 
'1 CentrbL Agrik.-Chem. 1883, 12, 490. 
') .Juurn. Landw. 1877, 25, 133. 
'j Experim. Stat. Rcc. 1892, 3, 375; Jahresb, Agrik,-Chem. 1892, 35, 448. 

10) Analyst 1895, 20, 169-173; Chem. CentrbL 1895, II, 689. 
") Weende'r Jahresbericht 1855;56,2,20; N, Journ, Pharm. 30, 180, 

*) Humoser Kalkboden. VergL die Analysen von "Erbsen unter dem Einflusse der Diingung". S. 578. 

**) Die Erbse cnthielt in Procenten der Trockcn-Substanz 0,21',. Schwefr!. 
***) Die Erhsen enthiclten 4,780"10 Gcsammt-Stickstofl', 0,543 Of. Niehteiwciss-Stickstotf, 4,237 'I. Eiweiss-Stickstoff, 

entsprecht'JHl :W,48 oJ. Eiweiss. 
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Zusammensetzung der Erbsenkorner von verschiedener Grosse. 

W. A. Gwallig (Landw. Jahrb. 1894,23,835) untersnchte die gross en nnd kleinen Korner 

derselben Ernte von Erbsen, Bowie von schottischen und Fetteroder Pferdebohnen. Die Ergebnisse der 

Erbsen-Untersuchung sind folgende: 

Nahere Bezeichnung 

A. Victoria-Erbsen. 

I Grosse Korner (0,4-0,6 g) 
Saatgut I Kleine n (0,15-0,30 g) 

Nachzucht: 
a) Mit lOslicher Phosphor- I Grosse Korner 

saure gediingt I Kleine 

b) Nicht gediingt 
I Grosse 
I Kleine 

I Grosse 
c) Mit Schafdiinger gediingt I 

Kleine 

n 

n 

n 

Bei der Nachzncht betrug das Gewicht der grossen 
Korner 0,4-0,6 g, das der kleinen Korner 0,15 bis 

0,30 g. 

B. Kleine weisse Erbsen. 

I Grosse Korner (0,2-0,4 g) 
Saatgut I Kleine n (0,075-0,150 g) 

Nachzucht: 
a) Mit loslicher Phosphor- I Grosse Korner 

saure gediingt I Kleine n 

b) Nicht gediingt 
I Grosse 
I Kleine 

I Grosse 
c) Mit Schafdiinger gediingt I 

Kleine 

" 
" 
" 
" 

Bei der Nachzucht betrug das Gewicht der grossen 
Korner 0,2-0,4 g, das der kleinen Korner 0,075 bis 

0,150 g. 

In der Troeken - Substanz 

I 

0,451 12,57 26,59 

0,285 12,25 23,36 

1 1,12 

1,00 

64,49 4,11 3,69 

67,19 4,92 3,53 

0,478 12,75 

0,237 14,70 

0,507 13,90 

i 

24,93**)1 

21, 76**)~ 

26,83 I 
0,238 13,50 22,12 

0,513 16,00 27,16 

0,253 15,50 24,86 

0,291 11,90 26,12 

0,123 12,25 24,56 

0,276 14,00 25,56**) 

0,110 13,00 25,01**) 

0,298 14,30 29,39 

0,112 14,00 29,69 

0,300 12,90 26,78 

0,120 12,30 26,31 

1,23 

0,95 

0,92 

0,89 

1,14 

1,20 

66,04 4,44 3,35 

68,43 5,41 3,46 
I 
i 65,22 3,83 3,21 

1 68,61 5,09 3,30 

63,03 5,53 3,14 

64,30 6,21 3,43 

1,03 63,83 5,63 3,38 

1,01 64,61 6,84 2,99 

0,99 164,68 5,32 3,46 
0,99 I 63,28 6,77 3,95 

0,89 i 62,48 4,02 3,22 
I 

0,77 i 60,78 4,93 3,84 
I 

0,96 64,53 4,64 3,10 

0,85 I 64,17 5,29 3,38 

*) Die Hohfaser-Zahlcn bedcutcn stickstoff- und aschefreic Hohfaser. Die Roltfaser wurde auf gcwogcllem Filter 

ge.ammel!. 

**) Von der Gesammt-Stickstoff-Substanz wurde an Reineiwciss gcfunden: 
Grosse Korner Kleine Korner 

Victoria-Erbsen 9;;,56 'I.; 97,93 °1.· 
Kleine weisse Erhsen 90,90 n 92,18 n 

Konig, Nahmngsmittel. I. 4. Auf!. 37 



578 Legumino8en. 

Erbsen unter dem Einflusse der Diingung. 

No. Nahere Bezeichnung 

Ungerliingt*) 

2 :: Gediingt*) 

3"') U ngediingt 

4"'*) Wasserlosliche Phosphor­
saure (Supcrphosphat) 

.5**) Neutralisirter phosphor-
Baurer Kalk 

6"'") Basisch phosphorsaurer Kalk 

7',*, Phosphorsaure Thonerde 

8"") Phosphorsaures Eisenoxyd 

9*"') Freie Phosphorsaure 

10 Mittel (No.3 - No.9) 

'" c 
In der urspriingliehen Substanz .. " a>.&: ... ., 

:> -. - .. a> a> N_ 
c 

::> 

.. 
a> 
co co .. 
" 

1 

187813,63.18,81 1 

13,73,23,10: 
, . 

188016,15;22,06: 

" 
19,82'23,94, 

I . 
11,86124,31 

I ! 
15,9521,811 

" 17,3522,38i 
i ' 

" 16,28,22,75, 
1 

19,96j23,13 j 

16,77,22,91 

; 2,95 21,7S! 

i 2,97 26,77 

26,32 

29,85: 
, 

27,59 i 

25,89 

27,08 

27.16 

28,99 

27,51, 

3,48 

4,28 

4,21 

4,78 

4,41 

4,14 

4,33 

4,35 

4,64 

4,40 

Analytiker 

I I E. Wein ') 

1 

I 
I I R. Wein') 

I 
I 

11 A llssaat-Erbsen 1876 13,60'22,9111,53i54,83 4,62 2,51 

11,23
1

23,52 1 1,58'56,904,45
j 
2,32 

12,09 25,39 1,3\1 53,984,631 2,52 

26,52 63,46 4,24 

I 12 

13 

14 

15 

16 

1. Ungediingt 

2. Ungediingt 

3. Aetzkalk 

4. Schwefelsaurer 
Ammoniak 

5. Phosphors. Kalk 

17 6. Schwefelsaur. Kali 

18 1. Ungediingt 
19 2. Stickstoff 

20 3. Kali (200 kg) 

21 4. Phosphorsaure (150 kg) 

22 5. Stickstoffu. Kali (200 kg) 

23 6. Phosphorsaure (150 kg; 

und Kali (100 kg) 

24 I. Phosphorsaure (150 kg), 

Kali (200 kg) u. Stickstoff 

. . ! I 
n 11,68

1

25,781,55,53,09,5,07; 2,83 

12,08125,9011,4852,664,70 3,18 

" 11,46
1
25,96: 1 ,65,52,48i5,27, 3,18 

9,37125,09!1,52 57,813,89 2,32 
, 

188311,15 120,53. 
n 12,04 24,36 

12,17!22,94, 

" 11,97 124 ,03 , 
n 12,08 22,50i 

11,5721,08] 
n 1 

12,28;22,40' 

') Hoffmann's .Jahresber. 1878, 410. 
t) Zeitschr. d. landw. Vcr. in Bayern 1880, 257. 
') Denkschrift fler Vers.-Stat. POIllmritz 1882. 

26,50;64,11 

28,89,61,42 

29,20160,14 
1 , 

29,47 159,92 

29,331 59,29 

27,68,63,79 

23,12j 

27,65 1 

26,12j 

27 ,31 ~ 

25,60 1 

25,53, 

4,24 

4,62 

4,67 

~,72 

4,69 

4,43 

3,70 
4,42 

4,18 

4,37 

I E. Heiden 

l und 
T h. Weide') 

J 

4, I 0 I P. Wagner') 

3,81 

4,OS 

-4) Landw. ,Jahrh. 1883, 12, 643. Bei des Autors Arheitcn "Britrage zur Ausbildullg (ler Dlingungslehre l ' kamell 
am'h Dtingungsversllehe zu ErhRcn znr Ausftihrung, hci wdchen das untersuchte Material gcwonnen wurdc. Die Ver­
BUclw wllrden in cylindrischcn Zillkgefasscll von 50 rm RUhe und 25 em Durchmesser aUf:lgefiihrt, die mit gout gemischtcm 
Boclen angcfiillt waren. In jedell Cylinder wurden 24 Erhsrn, je 2 in 12 Loeber, gepflanzt. Die Erbaen waren sorgfaltig 
ausgrlesene Felderhsen. AUSRer der DUngunli waren die Velietationsverhiiltnisse thunliebst die gleicben. Die IHingung 
bl'stllll(\ flir den lIektar hmeebnct, flu '1'0 Stiekstoff gq(ehen wurde, aus je 50 kg Stickstoff ill Form von salpetersaurem 
Natriulll. da, wo Kali g('gehen wunle, aus jl' 200 kg Kali ill Porm von ChIorkaliulll. nur Iwi Parcelle 6 wnnk nur balh 
so vie I g('gehen Ullt! hei 8 wunle dassdbe (200 kg) als phospborsaures Kalium gegeben. Mit Ausnabme meses Ietztercn 
Gemsses wunle clie Phosphors,iure in Form von wasserlOslieber Phosphorsanre al. Knoehenaschcsuperphospbat Iiegeben: 
nur fliejcnigen Gd'asse. bei denen ('8 oben besonders bemerkt ist, erhielten citratliisliche Phosphorsaure als gefalltes 
Calcium phosphat. Die Gabe von 750 kg schwefelsaurem Ualcium bci Gefass 16 cntspril'ht drrjenigen :Menge Calcillmsulfat, 
welehe }H'i Yt'rsilch 12 in der angcw('ntlt'ten Mf'nge Huperphosphat pnthalten ist. Die Bnll', w{'lche zu dell Vcrsudlt'll 
dit~ntc, stallllnte von cinem Acker, der als Salldbodcn des BUlltsandsteingebictes auf der llo(ienkartc vcrzeichnd ist. nit· 
Bodentmrhe eines jeden Gefasses war 461 qem; jc 6 Gef<is~c stl'l1cn ('inc VersuchS-XUIllIlll'r dar. 

*) Auf stcrilcm Kalkkiesbodcn in Kasten yon 1 qm PlliellCnrauUl gebaut; 1 Kasten hEcb ungedlingt. der andere 
('rhil'lt eine ])Ungung von 80 g Phosphat (mit 12 g wasserliislicher und 3 g unWslieher Phosphorsanre) nnll 2 g ~tiekstotf. 
~Jedt'r der Kasten wunle mit 150 Erhscn von jl' 0,13 g Gl'wicht bcsact. Die Erute alll 1. October licfl'rte auf dl'r UIl­
gediingten ~'liil'hl' 264 und auf der gediillgten G13 g Korner. 

:!:*) Auf humosem Kalkboden gewachsl·n. Auf den qm wurde gCtliingt mit 10 g Phosl'ilorsiillrc in vcrschicdl'ller Form. 



No. Niihere Bezeichnung 

25 8. Phosphorsaures Kalium, 
Stickstoff 

26 'I 9. Stickstoff 

27 :! 10. 150 kg wasserliisl. Phos­
ii 

phol'siiure und Stickstoff 

28 . 11. 150 kg citratliisl. Phos-

phorsiillre und Stickstoff 

29 12. 300 kg wasserlos\. Ph os­

phorsiiure und Stickstoff 

30 13. 300 kg citrntlosl. Phos­

phorsiiure und StickstofT 

31 14. 450 kg wasserlosl. Phos-

I phorsiiure und Stickstoff 
II 

32 ::15. 450 kg citratliisl. Phos-

phorsiiure und Stickstoff 

33 :i 16. 7,50. kg schwefclsaures 
:1 CalcIUm 

... 
c .. ,. 

0>.." 
"'<> ,. 
.... '" "ii ~ 
N .... 

c = 

Erbsen. 

In der urspriinglichen Snbstanz 

, i 
1883 12,28 19,651 

12,41: 24,09i 

n 

" 

, 
, 

12,70 20,80! 

I 
11,80.22,12 1 

I ' 
. I 

12,2220,20; 

12,8821,95 

12,32: 19,88 
, 
, 

, 

11,97 19,00; 

I 
12,2719,60, 

Pisum arvense. Sanderbse. Pcluschke. 

1 ,I Auf leichtcm (Well)-Sand 
II 
1 gewachsen, Mecklenburg. 

2 'i Aus Gross-Warbelin, Meck-

Illenburg . . • . . . 
3 1 Au~ Melln, Mecklenburg 

4 'I n Rothe Sanderbsen"~) 

5 I! Peluschke*) 

i I! 1 
188216,20,21,4 1,8 ,49,5 17,0 14,1 

ill 
n 16,80121,8 11,5 151,8 5,81 2,3 

n 14,70:23,3 11,4 1,52,1 6,0 1 2,5 
188715,38122,2411,1551,965,31,3,09 

" 15,8922,02 1,1352,505,35/3,11 

579 

In der Trocken- " • 
Substanz .... ;: N 

22,41 : 

27, 52
1 

23,83, 
! 
i 

25,08 1 

22,99 

22,67: 

21,59 

22,22 1 

25,53 159,08 

1 
26,18

1
62,29 

27,31:61,09 

26,26 162,47 
26,18,63,43 

11:-"" O::"'>~ 

::~~ <> ~ 

:;:t::n 
rJI"" 

o 
,0 

3,59 

4,40 

3,81 

4,01 

3,68 

4,01 

3,63 

3,45 

3,56 

4,08 1 

4,37 f 
4,19 

Analytiker 

P. Wagner') 

TroM:hkt') 

4,20 1 
1 R. Waage') 

4,19 

Mittel 1 - 115,';'922,IU,39:51,93:5,';'3! 3,02126,2961,6,;,14:,211 

Sonstige Erbsen - Analysen. 

}. H. Ritthausen, Fuhling's neue landw. Zeitg. 1873, 511. 

2. A. von Asb6th, Rep. anal. Chern. 1887, 7, 307; Jahresher. Agrik.-Chem. 1887, 30, 423. 

3. F. Lehmann, Joum. Landw. 1889, 37, 268. 

4. S. Gahriel, Joum. Landw. 1889, 37, 17f>. 

5. Balland (Com pt. rend. 1897, 125, 119; Chern. Centrb!. 1897, II, 499) fand folgenue 

Schwankungszahlen: 
Mittlere. Gewi"ht Wasser Stirkstoff- Fett Stickstufffreie 
von 100 KOflll'rn Substanz Extraktstoffe 

g 

'" 
", oJ, ", 

15,46-50,50 10,60-14,20 18,88-23,48 1,22-1,40 56,21-61,1 0 

') Vergl. Anmerkung ') B.578. 
') 'Yoehcllschr. d. Pomm. nkollom. Gcsell8chaft 1883, 33. 
') Wiener landw. Ztg. 1887, 287; Centrhl. Agrik.-Chl'ltI. 1887, 16, 394. 

*) fn Procenten der lufttrocknen Bubstanz enthielten die Samen: 
Rcin-Eiweiss 

No.4. . .. 19,63 0/ 0 

No.5. . .. 21,09 " 

Davon verdaulich 
94,90"/0 
88,00 " 

\tohfascr 

", 
2,90-5,j2 

Asehe 

"'0 2,26-3,,50 

I.liisliches Legumin 
11,42 0/ 0, 

10,8n" 

37* 



580 Legllminosen. 

Ackerbohne. 
Vicia Fabll L. Feldbohne, Aekerbohne, Pferdebohne, Puffbohne. 

Aeltere Analysen. 

I. J. B. Boussingault, dessen nDie Landwirthschaft in illreD Beziehungen zur Chemie etc." 
3, 45 u. 200. 

2. Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel, Gicsscn 1859, 2, 122 . 

3. E. N. Horsford, Ann. Chem. Pharm. 1846, 58, 166. 

4. Thorn. Way, Ward und Eggar, Journ. Roy. Agr. Soc. England. 9, I, 150 und 10, II, 495. 

5. J. B. Lawes, ebendaselbst 1853, 14, II, 498 u. Agricult. Chemistry. Pig Feeding, by J. B. Lawes, 
London 1854. 

6. Thom. Anderson, Transact. Highl. u. Agric. Soc. 1851-1853. 

7. Thorn. Anderson, Wolff's Grundlagen des Ackerbau's, Leipzig 1856, 941. 

8. Poggi ale, Weende'r Jahresber. 1855/56, 20. (N. f. Pharm. 30, 180.) 

9. Arch. Polson, ebendaselbst 1855/56, 19. (Chem. Gaz. 1855,211; Journ. f. prakt. Chemic 66, 320.) 

10. Coren winder u. Dufnu, ebendaselbst 1855/56, 21 j Ann. d'agricllit. fraDC. 6, 330. 

11. H. Scheven, Mitth. aus Waldau, I, 7. 

2L 

Analytiker 

In der ursprtinglichen Substanz -- InderTrockcn- ~ ! 
Substanz .- Z N .- . _ - _. '--- -_._--- .. ". " 

.. 1 : I i ~ .. ~'I : I';' .. ~ oS 15.'l : I~~~ - l~wS Z:~ ~ .wkal l.2W~ .,:'"-15 
:: I ~.s:: I -;; ':-!,:! ~: ~ ~~i I.:-!!! ~~rE 
~ I "'.~I ~ ' ·~'-.M I ~ I C (/).~ ~,- .. inC) ~ 0 1_--- ' (/)_ ...... "'t:S 

',. I ',. _ .,. 0.',,:, 1 ", _~ ':. !0~:' .,. 

II 
i' 

No. ii 

II 

Niihere Bezeichnung 

1 ! MazagaD aus Schleissheiru, r 1 : I ---1---'- .;-- -
i seichtcr Kalkboden . . 185612,49 ;27,69 ,' - I -I -Ii - 31,63

1 
- 5,06} 

2 i desgl., ailS Piittmes (Ober- ii, W. Maller') 

1 Bayern) . . . . . . n 11,8426,56 - - I - I - 30,121 - 4,82 

3 1 GuteLehmerde,nThollboden" 1858 14,35 126,12 - -I' 5,853,19 30,5°1 -

4 i Dieselbe mit Kreide gemischt, I! i 
i nKalkboden" n 14,3526,82 - - 8,03

1
,3,25 31,31 1 -

5 Dieselbe mit Gyps gcmischt, I I 
nKalkboden" n 14'35 11, 29 ' 76 1 - - ,', 6,44 ,'3,25 34,75! -

Todter Sand mit Lehmenlc 1 1 

gemischt, nSalldborlcn" n 14,35129,87 , - - I 6,24 ,2,98 34,881 -

7 i Ohne niihere Bezeichnung'') 186514,80123,3°1,2,0°146,5°110,0°13,40 27,35 :54,57 

8 i Pferdebohnen, grosse Korner, I, , 1 

Spcc. Gew. 1,249 1874 13,00!24,23 12,28 :49,74 1 8'11
1

12'64 27,84
1
'57,19 

ill I 

9 i de~:~.k:~~: Korner, Spec. n 12,75125,41 1, 2,01 145,43 .111,5712,8329,12152,08 4,66 

10 idesgl., aus Italien**). 1877 15,31 :22,4312,58 !42,46 '12,64 4,58 26,49 ,50,10 4,24 

5,01 L.~ .. 
, H. Riller l ) 

4,88 

6 

5,56 

5,58 

4,38 Aug. Viilcker') 

4,45 I G. Marek') 

A. PaAqUalini') 

') Ergclmisse agrikulturchem. Vcrsllche J. 2G. ~[iinchc lI, 185, . 
') Landw. Vers.-Stat. 1859, J, J u 17. In Kasten, die mit ouen uemerkten Bodenmisehungcn gcfiillt warcn, 

gczogcn . Die Bodcn wurden mit etwas unano gediingt. 
') Hoffmann's Jahresber. 1865, 314. (F,mner. magazine 1865, 328.) 
') Landw. Vers.-Stat. 1876, 19, 40 . 
• ) Ann. Staz. Agrar. Forli 1877, 6, 4ti. 

*) An naheren Bestandtheilen wurdcn ferner crmittl'lt, in Proccntcn dcr lufttrocknen Substanz : Starke 36,00 'J., 
Traubenzucker 2,00 '", Pcctinstoffe 4,00 ", und Uummi 4,50 'J •. 

**) An nahercn Bestandtheilen wmden ferner cnnittett, in Proeentcn der lufttrocknen Substanz: Starke sa,62 'J., 
ZUl'kcr 1,30 °/., sonstig(> stickstotffreie Extraktstoffc; ausscrucm sind an V crlust angcgcbcn 0,42 °/0, an ill Wasser lOs~ 
lid"n Stoffen 10,3J .,., <la "on Salzc 1,85 .,., :;tickstoff 0,334 'J., i:itickstoff als Ammoniak 0,023 ., •. 



Ackerbohnc. 581 

~ In de! ursprilnglichcn Suhstanz -'[n ~t~J~~~~~en~ .:::- ~ - t..: 

No. Niihere Bezeichnung 

:;.E --~! -:---=-I--lri:-~-~ 1- -- ... - -'-'i;~- >c~- ~~ E 
-ag ~.x,;~ : _o~o,'-': '·Cd:OWO"I..o~A!t·k 
~f : i.2o- ~ I-=;a>- I ,cm 1 0 ~~-;;'-:;;.!;; ~8~ naYIPer 
~~ :: ICii-:;~11£. I ~'CD~ ' ~= < U;-;;-g,~~:c ~~:n 

c =-- J; ::'::ca l ~ I ",::;:c...as "'~ 

~~~ =_~~_~ _~ .~ _~~ =~= == ::> _ "I. L .~ : "' __ :~;C:--_ ~,,~~ ~c "':.= ~=;. = i ~~''-:=~ ~~=~~_ .. 
II Pt'enlebohnen RUS Zwatzen"') 18ii 14,3526,63;1,11 :46,08 8,39 :3,25 31,10153,80 4,90 I 
12 Aus der vorigen, Ruf unge- ; I R. Ittl ') 

diingtem Boden gczogen*) 14,35:20,2r3,25i50,62 ' 8,65'2,i4 23,60 159,10 3,iO 

13 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

Aus Italien, Mittel von Ana-

lysen verschieden gediingter 

Bohnen n 7,8729,93 ' , 

18i815,30'27,81'3,12'40,37 
[ , 

13,26,24,4311,35152,85 . 

n 12,82 : 1~.3111,18 59,46 i 
9, 18 , 2~ . 27 i 1,09 152,70 

n 13,75'25,51'1,16 i49,51 

9,50:22,56
1

10,96 : 55,99 ' 
~ . 1 Mitte! verschiedener A na!Jsen, ; , 

1879-cr Ernte 187912,65'22,6311,5°151,11 

desgl., 1880-er Ernte 188015,55i21,47 :1,43'51,68 
, I 

Ohne naherc Bczeichnung 18i8 14,00,28,65 i 1,41 !45,86 , 
\ ! : I 

VontadelloserBesehaffcnhcit 187914,3527,991,3545,27 ' 

I ' I , 
188016,55

1
26,29,1,5I i44 ,27 Vom Stuttgartcr Mnrkt . 

Pfcrdchohnen aus t1em Elsass n 14,99,25,09 il ,2349,54 j 

26 I ' desgl. n \4,59 i26,22 11,09
1

' 49,45,'I',' 
27 'I desgl. n 17,85,23,36 1,2048,33 

, I . 

28 Ohne nahcrc Bezeichnung 188210,48 '22,72 ' 1,85 ,57,55, 

- [3,58 32,47
1 

-

8,80 , 4,60 32,~4 i 4 7 ,66 

5,i2!3,19 

5,01,3,22 

8,6313,18 

6,12335 

8,28:2, i I 

8,623,43 
, 

582:4,05 

6,87 ,3,20 

7,50!3,00 

8,79,2,59 
; 

6,40 i2,75 
624,2,41 

1 

6,27 i2,99 

3,583,82 

28,17 159 ,99 
21,0°

1
68,21 

27,82
1
57,98 

29, 57 i57,42 

24,93i61 ,87 

25,91 ;58,50 

25,4°
1

' 61,23 

33,31 53,33 

3;;~8152,85 
30,90:53,66 

I 
29,5158,28 

30,7°157 ,90 
28,43

1
58,84 

25,38[64,29 

5,20 

5,25 

4,51 

3,36 

4,45 

4,73 

3,99 

4,15 

4,06 

5,33 

5,23 

4,94 

4,72 

4,91 

4,55 

4,06 

29 

30 

31 

Pfcrdeuohnen 

desgl. 

I i i ! 
n 15,00126,30\1,40 :47,lil j 8,10:2,10 3093,55,42 4,95 

n 15,0°[22,0°
1
°,8051,00 8,10[3,00 25,87 ;60,13 4,14 

" p'ferdebohncn 

32 'I desgl. 
33 ; desg!. 

34 1 Pferucbohncn 

Mittlercs 
Korngewieht 

0, i09 g 

0,374 g 

0,260 g 

188210,071'29,971 48,66 8,57:2,73 33,33 5,33 
1 1 ' 

" 10,41,28,881 48,16 '9,952,60 32,23 ' 5,16 

" 10,06
1
30,37 44,56 :12,47

1

12,54 33,77 - 5,40 

188510,2826,9419,9641,71 7,283,83 30,0356,48 4,80 

L. Rudo!/i') 

I 
L. Grandeau') 

} L. Gra",le.u·) 

E. wolff. 
C. Kreuzhage 
u. O. Kellner ') 

. O. Kellner'J 

E. Wolff') 

} C. Weigelt') 

H. Weid., 
M. Schrodt u. 

M. C. de LeeutDq) 

l .II • .l/iirder "J 

} 1:.: Wollnyll) 

C . ..4. 
Gotl!mann 12) 

I) L:tnllw. Vers.-Stat. 1880, 25, 57. 
') L'Agricultum Italian a 1879, 173; Oesterr. landw. Worhenbl. 1879,5, 526; Centrhl. Agrik.-Chem. 1880,9, 1,,:1. 

nt'r BoMn war Reit 2.lahren nieht gedUngt, aber VOII guter Besehaffenheit. 
') Original-~littheilung. 
") Compt. rend. d. travaux du Congres internationa1. Paris, 1881, 255. 
') Landw. Jahrh. 1879, 8, Suppl. I, 78 u. 120. 
') Lallilw. Jahrl!. 188t, 10, 854. 
') Ebendaselbst. 
') Ebendaselbst. 
') Journ. f. Lantlwirthsch. 1882, 30, 404. Rohfasor ist stirks!offfrei, As("he kohle- und kohlensiiurefrei. Wasst'r-

geh"lt und Zusammensetzung der lufttroekllen Substanz sind von IIns 1I:tl'h den Angahen ~. 406 unserer Quelle berechnet. 
t") Privat-lIIittheilung. 
") Journ. f. Landw. 1877, 25, 75, 133. 
") lIIassachusctfs State Agr. Exp. Stat. Bull. No. 14, 1885; Hoffmann's Jahresher. 1885, 408. 

*) Das Saatgut war 1867 auf dem Zwitzencr Versuchsfelolc geern!ct. nas FellI, auf welchem (lie 1878-cr ErnIe 
gewonncn wurde, trug 1875 Leinolotter, 1876 Mais, hoiole ohne DUngcr, 1877 Runkclrilben mit Stall<liingcr. Angegl'bl'l\cr 
Stiel<stoff-Gchalt und Gehalt an Stiekstoff-Sllbslanz stimmen nieht ilbereill. 

**) In Procenten oIer 'I'rockcn-Subst:tnz wurden 0,H4·,. Niehteiweiss-Sliekstoff gefunrlcn. 
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I: 
110. :1 Nnhere Bezeichnung 

[, 
! : 
" ,: 

... 
c .. " "',c "'0 

-" _GO 
"," 
N!1 

c 
:0 

Leguminoscn. 

In der ursprUngliehen Substanz 

Analytiker 

35 ii Ackerbohnen 

" 
36 [' desgl. . . 

188313,00:2;),1 I 11,48'50,21 7,18' 3,02 

n 13,00 !27,31 '2,1 I 153,577,66 ' 3,49 
28,86 ,57,71 4,62 I E. WOlt! u. 
31 ,40 :53,37 5,02 C./ireuzhtJ{Je') 

37 II desgl. 
'I 38 I, desgl. 

39 !! desgl. 
40 :: desgl. 

,I 
41 ! : desg1. 
42 I, desg1. 

43 1: '1' desg1. 
44 desgl. 

45 :' desg1. 
46 !I ilesgl. 
47 I: desgl. 

48 !~ desg1. 

49 ;1' desgl. 
50 i desg1. 

Februar 

Man 
April 

Mai 

Mittel I 
Schwankungcn 

18:~ 12,17 128,45 11,57:46,33 :8,35 : 3,13 32,39 '52,75 5,18 

18~(j': 19,94 ,23,39 : I ,39: 44,05 '8,53 2, 70 29,~2 , ;,5,22 4,68 
o , i • I ' 

18,43 ,24,07 11,41
1
44,64 18,70 2,75 29,51,54,73 4,72 

189319,3226,57'1,14 45,16 '4,S7: 2,94 32,9355,98 5,27 
[ 1 ; , ' 

n 18,14 '26,571,11 '45,31 :5,932,94 32,46 !55,34 5,19 

n 19,01 \25,49 \1,17 144 ,91 :6,532,89 31,47 !55,47 5,04 

1895 13,98,~7,04111'14 1 '17'72 ',7'27, 2,85 31,44 155,47 5,03 
n 16,81:25,601,16[46,41 ,7,03 2,99 30,77155,80 4,92 

17,16 ,!27,4811,24'45 ,09 1 6,06' 2,97 33,17
1
54,44 5,31 

1 ' , 
n 12,41 !24,02 1,25 152,4815,58 , 4,06 27,65 :59,92 4,42 

1896 14,82 i25,i7 1,12 ~ 48,50 : 6,96 : 2,73 30,25 ;56,94 4 ,84 

n 14,3625,521,04 \49,41 \6,84 1 2,~3 29,80 ;57,70 4,77 

12,81 125,18 1,IO I51,02 !7,06
1

' 2,83 28,88 158,51 4,62 

14,22'25,521,04 ,49,496.97 2,76 29,75 ,57,69 4,76 

1
14,0025,681'1.68147,20;8,2513,10120,861568014,781 
7,87- 118,06- 0,81- :41\99- i5,19- : 2,12- 21,00. ·47,66- 3,~G--

19,94 : 29,80. 9,55 , 58,66 ,12,84 1 4,67 34,88 1 68,21 :;,58 

Sonstige Ackerbohnen· Analysen. 

I E. Wolff u. I C. Kreuzhage') 

IE. WOlff IS. 

J. Eisenloh," ) 

1 E. WatU; 

/
' C. Kreuzhage 

IS. Sieglin ') 

E. WolD' u. 
J. Jlayer'} 

E. Flechsig, Landw. Vers.-Stat. 1886, 32, 182. Die Analysen beziehen sich nur auf den 

Stickstoffgchalt in tier 'l'rocken-Substanz. 

Zusammensetzung der Pferdebohnenkiirner von verschiedener Griisse. 
W. A. Gwallig (Lundw. Jahrb. 1894, 23, 835) untersuchte die grossen und kleinen Korner 

dersclben Ernte schottischeI' und Fetteroder Pferdebohnen mit folgendem mittleren Ergebnisse: 

In der Trockcn-Substanz -&: 

Niihere Bezeichnung 

"'r.> .. "'-"31 '" N 

~'" 
.. 

~~fi GO -... .. :!:!c 
~ !:!.o1O E:; --.. ..: cD .. " 

cD 
g 0/. '/0 "/, 

I 
, , 

, I 1 
A. Schottische Pferdebohnen. 

r Grosse l{urner (1,3-1,8 g) 
Saatgut I . 

1,434 86,00 32,52 

0,748 86,00 30,39 

1,6i '54,73: 7,58! 3,49 

Kleme n (0,5--1,0 g) 1,47 i 56,9S i 7,84 i 3,31 

Nachzucht: 

a) Mit loslicher Phosphor- r 
snure gediingt 1 

Grosse Korner 

Kleine 

1,197 13,70 3550**)1 1,12 

0,577 13,20 31:30**)1 0,99 

') Grundlagen fUr die rationellc FUttcrung der Pferde. Berlin, 188;;, 101 u. 112. 
') Land",. Jahrb. 1890, 19, 804, 830. 
'} Landw. ,Jahrb. 1893, 22, 622. 
') Landw, .Iahrb. 1895, 24, 205. 
'} Landw. Jahrb. 1896, 25, 175. 

I , 

. ~ I 
• 52,67 ! 7,50 13,22 

55,42 ; 8,95 : 3,34 

*) Die Zahll'n fiir tlen Rohfa.er·nehalt hedeutcn stick.tolf· und aschcfreie Rohfascr. 
t'ilter gesammelt. 

Dicsclbc wllrdc auf gcwogcllcm 

**) Von dcr Gesammt-Stiek.tolf·';ubstanz wurdc an Reineiwciss gefundcn 

Schottische Pfenleboh,wn 
Fetterodcr Pt'crdcbohnen 

Grosse Korner 
93,80 'I. 
94,46 " 

Kleine Ke;rner 
95,17 til. 
~5,4~ " 



Ackerbohne. 

Nahere Bezeichnung 

Ij ) Nicht gediingt 
Grosse Korner 1,179 

Kleine 
" 

0,5~ 1 

c) Mit Schafdiinger gcdiingt : 
Grosse 

" 
1,150 

Kleine 
" 

0,590 

Bei der Nachzucht betrug das Gewicht der grossen 

Korner 1,00-1,60 g, das der klein en 0,35-0,70 g. 

B. Fetteroder Pferdcbohnen. 

Saatgut 
I Grosse Korner (0,6-0,8 g) 0,669 

I Kleine 
" 

(0,25-0,4 g) 0,345 

::S-achzucht: 

a) Mit loslicher Phosphor- Grosse Korner 0,708 

saure gelliingt Kleine 
" 

0,325 

Grosse 0,719 
b) Nicht gediingt " Kleine 

" 
0,321 

c) Mit Schafdiingcr gediingt : 
Grosse 

" 
0,917 

Kleine 0,323 
" 

Bei der Nachzucht betrug das Gewicht der grossen 

Korner 0,50-1,00 g, das del' kleinen 0,20-0.40 g. 

.. 
CD .. ., .. 
~ 

O!o 

14,~0 

14,20 

13,45 

13,76 

14,20 

14,00 

13,40 

13,20 

13,95 

15,40 

15,35 

14,41 

N 

~~; 
=~i I/) ,. 

I/) 

'/, 

34,38 

29,38 

34,56 

30,57 

33,32 

30,01 

583 

In <ler Tro('ken - ::\ubstanz 

a;:'G) ; .s~rg :: I i CD .:.!!~ "- .,CD ... I ;;l: .. 
"/, tn ufo!: i 

1,02 54,31 i 
: 0,93 ; 61,12, 
: 086 
I ' 

54,31 I 

I 0,74 55,67 

; 

1,22 ' 53,06 i 
1,31 55,75 i 

i i 

6,92 3,37 

8,58 3,41 

7,11 ' 3,16 

9,93 3,10 
I 

8,93 I 3,47 

9,18! 3,75 

33,75""")] 0,79 ]54,19 i 7.86 3,42 

29,99''';')10,78: 55,64 '10,16 3,43 

32,32 I ' i 7,36 3,14 I 0,93 I 56,26 i 
30,06 . 0,82 56,54 : 9,18 3,41 

33.17 ' I,ll ,54,83 i 7,79 3,10 

30,37 1,16 I 56,55 I 8,83 3,18 
I I 

Zusammensetzung der Bohne (Vi cia faba major) in den verschiedenen Reifestadien. 

Diese ermittelte A. Emmerling (Landw. Vers.-Stat. 1887, H-!, 1) gelegcntlich seiner im Jahre 

1879 angestellten Untersnchungen iiber die Beziehungen del' Amido-Vcrbindungenzum Eiweiss. Er fand 
fUr die zu den bezeichneten Zeiten gecrnteten Samen: 

Be5tandtheile 

Gewicht der Friichte 
Wasser 

g 

% 

I 28. Juli 7. August 
, : 
I ' ! 0,18-5,00 1,05 

85,66 ! 81,88 

In der Trocken-Substanz: 

Gesammt- Stick stoff . 
In Kaliwasser los lie he Bestandtheile 

darin: Gesammt - Stickstoff 
Legumin-
Albumin-

" Nichteiweiss- " 
In Weingeist losliche Bestandtheile 

darin: Gesammt - Stickstoff 
Ammoniak- " 
Amidosanre- " 
abspaltbare Amidogruppen - St. . 
Carbamidgruppen-Stickstoff 

Gesammt-Schwefel . 

% 6,651 5,099 

" 55,2 40,3 
" 3,787 3,232 

" 

" 
r. 

" 
" 
" 
" 

0,646 1,080 

° ° 3,141 

55,2 
1,717 
0,364 
0,844 
0,053 
0,456 

0,306 

2,152 

1,625 
0,148 
0,887 
0,225 
0,365 

, 

1. Septbr. i 9. Oktober 18. August I _ .J _____ ~ 
1,59 2,32 1.05 

74,01 , 62,88 15,9~) 

8,770 4,382 4,434 

26,9 30,8 34,4 
2,735 2,880 2,460 
1,574 2,411 
0,022 0,020 
1,139 0,449 

20,36 10,16 
0,797 0,1652 
0,078 0,0041 
0,342 0,0453 
0,153 0,0547 
0,224 0.0611 

0,178 0,239 0,270 

Organischer Schwefel . " 0,239 0,243 

Die Bohnen wurden im Jahre 1879 im Garten der Versuehsstation Kiel gezogen. Beziiglich der 
Untersuchungsverfahren sowie der Schlussfolgerungen muss auf die Quelle verwiesen werden. 

*) u. **) Vcrgl. Anmerkung ") u. **) Seite ;;82. 
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Nahere Bezeichnung 

Q 

'" .. " .,z: 
"'0 

" ~f .,., 
N .. 

c: 
::> 

Legnminosen. 

In clcr urspriinglichcn Substanz 

.. ., .. 
i 

Ackerbohnen unter dem Einflusse der Diingung. 
1*) 1 Ungediingt . 1878 7,14 26,72 1 ;3,29 28,78 : 

2*) 1, 100 kg Stickstoff (in Ammo- I ! 
niaksalzen) 8,94 32,88 : !3,35 36,10 

3 "iii 65 kg Stick stoff' und 50 kg 
Phosphorsaurc in Kalk-

II Superphosphat 7,30 131,35 : j3,80 33,79 , 
I 

40 ) Ii 200 kg Phosphorsanre in I ! 1 
:' Kalkphosphat 

" 
8,10 ,28,771 :3,72 31,30; 

Puffbohne. Canavalia incurva. (n Natamame. ") 

Analytiker 

14 ,60 

5,78 

. L. Rudolfi') 

5,25 

5,01 

1 ,i In Japan gewachscn**) .. 1 - 115,2821,65;1,48146,53;11,47;3,59125,55 ,54,9114,091 O. Kellner') 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

Schminkbohne. 
Phaseolus vul~aris L. Veits- oder Vitsbohne. 

Tisehbohnen aus Wien 
Schminkbohnen a. d. Elsass 
Gartenbohnen 

Weisse Bohnen 
Sehminkbohne, Kidney-

Beans 
Wei~se Bohnen 
Aus Jekaterinoslaw 
Weisse Schminkbohnen . 
desg!. 

Buschbohnen, weisse Eier-, 
schwerer Boden 

desgl., gelbePrinzess-, schwe­
rer Boden 

184513,41:24,19i 55,27***)13,34 ;3,79 

1846 12,50~31 ,90 1

1

2,00 :47,70
1

' 2,90 i3,00 

" 16,0024,401,50151,50 3,00 ,3,60 

" 15,00:26 ,903,0048,80 , 2,80 13,50 
, I , 
, , 

185213,00:19,75:1,22, 62,27 ;3,56 

" 19,2; :22,75 12, 75145,4316,24°)i3,56 

187211,65 ,24,30 (2,46:53,3613,71 14,52 

1877 8,33 :22,561,06 ,45,40 i 4,34 i4,09 

" 10,94 '20,06 il ,73 159,43 : 3,95 13,89 
. !! 

188;; 

" desgI., weisse rom. J ungfer-, 
se h werer Boden • . .1 n 

27,94 1 

36,46 154,51 
29,00 61,36 

31,96 156 ,99 

22,69, -

30,46 153,99 

27,50 ,61,54 

24,61 i65,04 

22,53 i66,72 

i 
26,19

1 , 

23,13 : 
I 
i 

24,75 i 

4,47 E. No Borsford') 

5,83 

4,74 

5,11 

3,63 

4,87 

4,40 

4,29 

3,60 

I J. B, 
BoussingauU') 

Thou!.. 
.A.ndtr.on·) 
lbggia/e') 

R. Poll') 

1 J. Konig und 
I C. Krauch ') 

4,19 I 
3,70 I' E. Fkch''-g') 

13,96 

') r;Agricoitnra Italian a 1819, 173: Oe.terr. landw. Wochcnbl. 1819, 526; Ccntrbl. Agrik,-Chem. 1880, 19, 153. 
') Mitthl. d. Delltsehen Gesellsehaft f. Xatur- u. Viilkerkunde Ostasiens. Sonderabdruek aUs 4, No. 35. 
') Annal. Chem. Phann. 1846, 58, 166. 
') J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemic etc, 3, 45 u, 201. 
') Trans. High!. Soe. Juli 1~51 bis Marz 1853. 511. 
' ) Wel'nde'r Jahresber. 1855/56, 2, 20. 
') Lallliw. Vers.-Stat. 1812, 15, 214. 
0) Original.Mittheilung. 
') Land\\". Vers.-Stat. 1886, 32, 182. Die untersuchten Bohuen waren auf dem Proskauer Versuchsfelde unter 

gleichen BOllen-. Diingungs. und Witterungsverhaltnissen angebaut worden. 
*) Zur Dlingung der Parcelle unter No.4 ist zu bemerken, dass nur die Halfte der Phosphorsaure sieh in eineOl 

leicht liisliehen Zustande befand. Der Boden der Versuehsfiaehe war von guter Besehaffenheit und seit 2 .Jahren nieht 
gedlingt. llie Ernte flir 1 ha betrug: No, 1 2 3 4 

An Kornern . . . . . . . 1515 1524 2204 2860 kg 
An Stroh . . . . . . . . 2000 2244 2100 2151 " 
Hektoliter-Gewicht der Korncr 18,15 60,00 71,99 89,31 " 

**) Dieser als "Puffbohne" vom Autor benannte Samen enthielt in Procenten der Trocken - Substanz 3,05°/. 
Eiweiss-:;tiekstofI = 19,06°/. Eiweiss und 44,84 % Starke. 

***) In denselben Bohnen fand F. Kroeker (Ann. Chem.-Pharm. 1846,58,212) in Procenten der Trocken-Substanz 
31,15 0,. Starke. 

0) Die Rohfaser ist durch ilBhandlnug der Rllbstanz mit Malz.ufguss bestimmt. 



1110. ; Niihere Bezeichnung 

13 Buschbohnen, schwarze 
;; Neger-, leichter Boden 

14 :. desgl., lange asehgraue • 

15 "Lima", Best one-third. 

16 , desgl., Poorest one-third 

17 "Golden Wax", Best third. 
18 desgl., Poorest third. 
19 :; Dwarf German Wax, Best 

third 
20 , desgl., Poorest third . 

Schminkbohne, Mittel 1 

... 
c .. " G>.c 

",,0 

" -.. - .. G>G> N_ 
C 
::> 

1885 

" 1878 

" 

" 

" 

Schminkbohne. 

In der ursprlinglichen Substanz 

24,50 3,92 

I 2556 : - 4,09 
I 

24:15 !66,49 9,01 21,881,60 '60,59 ,3,97 , 2,95 3,86 

9,6120,48 1,50,52,013,81,2,79 22,6568,39 3,62 

7,2325,46. ' I '389 27,451 - 4,39 , 
8,02 :26,95 ; , 3,95 29,29 1 4,69 

6,5724,06 - - : 4,38 25,77 i 4,12 

8,00 '24,50; - - i 4.36 26,63 1 4.23 

111,24 23,66!1,96 55,603,88 3,66126,6662,64-14-,291 

Sonstige Schminkbohnen -Analysen. 

585 

Analytikcr 

J::. FleC/uig 'J 

J: Col/ier'J 

Ballancl (Compt. rend. 1896,123,551; 1897,125, 119-1:!1; 1898,127,532; Centrbl. 
Agrik.-Chem. 1897, 26, 780; Chern. Centrbl. 1897, II, 499 und 1898, II, 106) fand flir Bohnen 

folgende Schwankungszahlen: 

Mitt1eres 
Stiekstntf-

Gewicht \\' asser von 
Sullstallz 

100 Kiirncrn 

g 0 ' 
10 

0 ' 
10 

= -.:0-=-- _----=-_ =-"_-:-=...;---
I 

20,0-134,60 10,00-20,40 13,81-25,16 

rett 
Stiekstotf!'reie 
Extraktstotfe 

0 ' 0' 
' 0 , 0 

.. 

0,98-2,46 52,91-60,98 

Roh!'as"r 

0 ' 
io 

2,46- 4,62 

Asche 

0 ' ,0 

2,38-4,20 

Flir 9 verschiedene Bohnensorten aus Artois, Bourgognc, Bresse, Lothringen, Vendee, sliulichem 
Frankreich, Konigsberg, Aegypten, AlgieI' und Tunis fand er folgenoe Znhlen: 

1 i-240 10,60 -15,30 20,87 --26,;) 1 

(~anZl' Bohnen. 

0,80-1,50 50,89-5R,03 

Diesdben Bohnen mit der Hant! gl's('hlilt. 

10,20-12,60 24,j6-30~06 1,05-1,50 I ;)2,23-j~},4G 1,02- 1,70 2,OO-- :! ,9\1 

9,SO-l1,SO 3,14-4,45 

Seha1"n. 

0,12-0,90 34,;'6-45,77 49,70-35,90 2,10- 2,6tl 

Flir die im Jahre 1897 untcrsuchten Bohnen nus Frankreich fand Bllilnnd folgendll 

Schwankungszahlen; 
F ii r 11 i" nat ii rI i c h e Sub" tan z. 

23,80-98,70 9,00-14,40 17,02-22,;0 1,10-1 ,90 52,22-62,;;6 2,15-6,6:) 

Fii!' di e Trotken-SuhRtanz. 

19,61-25,80 l,2G-2,1() 2,61- 7,77 

'} YergL Anmerkung ') Seitc 584. 
') Ann. Rep. of the Commissioner of Agriculture for 18;S. Washinr;ton 18i9, 125. Die Anal)'"l'n bczichen sieh 

auf das schwerstc nnd lcichtcste Drittel ciner nnd dcrsclbcn Probe. Die Zahl der lril:htt'll nnd dec schwl~nqt KOrnl'f in 
einer hestimmten Gl'wirhtsmcngc verhidt sieh wie 100 zu 

Lima Goldcn Wax llwarf Gl'rman Wax 
~ 74 ~ 

In Proccnt"n der lufttrockncn Substanz enthicltell die Bohnen, "Lima": 
Zucker Starke Gummi u. Dextrin LiisL Eiwciss 

No. 15 . . . . 3.74 H,35 9,50 
No. 16 . . . . 3,56 4S,D5 9.30 

0,75 
0,6i 

IJcgumin 
21,13 'I. 
19,81 " 
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No. Niihere Bezeiehnung 

diatus In Japan 
Phaseolus ra-I I 

2 :: dcsgl., b;eit~ gewachsen, 

". Sorte '.'J dort A zuki I 3 1 des~l., seh male t 
; Sorle . . genann 

Mittel 1 

I "In Beehelbronn gewachsen . 

2 A us Wien *") 

1 'I Oh., nOb", B",;,h"""g I 
7 i Grosse Linsen, Sehottland . 

8 Linsen aus dcm Auslande 

9 ii Ohne niihere Bezeiehnung 

10 ,I Lin sen aus Cherson, Siid­
russland 

II Linscn auS Jekaterinoslaw, 
Siiuriissland 

Leguminosen. 

In dcr nn'lJrlingiichcn Substanz In der Trocken- " . Substanz ...... ::: 

! .. 
--I~i--CD --------

-~--~'-~,(~ ~;:~ .. :o~'E O~eo:l 
II) 1~~ :; .c :. 1 

CD 

E~~ !.;~~ ~~! 
., :: 

:~= 
.c ., i.e 0":;; . II) 0" <> .. ... -... ... a:~: 
.. ... _,a'.Ka;, ..... ;a ", .. " '=r::'f, c U).,~IC)c..~ 

'" u: ;:;~ ell "''''' 
"/0 0/" n/n en %- '/, '/, o/n ' en 1'/0;' °10 

Phaseolus radiatus. 

I: 1 
188312,2018,301,4259,43 6,05i 2.60 20,R467,69 3,33 

I : 

13,1018,5;,0,8955,728,80 2,94 21,33G4,14 3,41 

13.30 18,92 ;O,!"9 b5,28 9,05 i 2,58 21,91/i3,66 3,51 

112,8718,611,0656,797,97 2,70121,3665,1713,421 

Linse.'") 
Ervum Lens L. 

184812,50125,00,2,5055,70'2,102,20 128,58'63,65 

18~5 13,01 125,94' -I - 1 _12,26 29,811 -

185212,70:28,25'2,23, 51,95 ,4,87 32,371 -

" 13,38i28,5012,21! 50,93 '4,98 32,871 -

" 10,51<128,38,2,25: 55,81 ·2,98 31,75 -

" 10,03'26,131,35, 57,62 : 4,1<7 29,06 -

n 12,51 1

1

23,881,78 59,15 2,68 27,29 -

n 12,3124,19,1,51 1 59,20 12,79 27,60 -

5,18 I 
5,26 

185515,40:29,061,4843,9617,74 2,36 34,34;51,97 
I ,I 

187211,7723,712,35156,24,3,49 2,44 

1 

26,88163,73 

I 29,75 160,88 

5,08 

4,65 

4,37 

4,42 

5,49 

I 
} 

Analytiker 

O. lIellntr ') 

K. Nagai u. 
J •. lfurai ') 

J. B. Late .. 
u. J. 11. 
(iilbert ') 

Til. 
Ander.on 0). 

Poggiale') 

P. fbl/') 

12 Tisehlinsen 

13 desgl. 

n 11,77 126, 43 12,28'54,083,27 2,77 

187713,4124,3111,18'54,863,92: 2,32 

n 10,49?3,341I,04159,07 3.77i 2,29 
1874 13,3625,82i2,59,52.95 2,90 2,56 

28,08i 63,35 
26,06

1
66,01 

29,80!60,91 

4,30 } 

4,;6 

4,49 

4,17 
} J. KiJnig u. 

C. Krauch 9) 

14 Linsenmehl*';'*) 4.77 E. Heiden ') 

Mittel 1 - 112,33,25,9H,93'52,8413,92j 3,04129,59ioo,27/4,7! 1 

') ~litthl. der Deutseh,," (;esellseh. f. Natur- u. Viilkerkulllie OstasiellH. Bd. IV. No. 35. III Proc(,lItell der 
'l'rocken-:>uhstanz enthil'lt dieser Samen: Eiweiss-:>tiekstotf 3,OG = 19,12 '/. Eiweiss, 65,38 '/, Starhmehl. 

') Japan. Intern. Health Exhibitation. London, 1884. A. Descriptive Catalogue S. 3. 
I) J. B. BOil S sin g a u It, "Die Lantlwirthschaft ill ihrcn BezidlUllgen zur Chemic etc." 3, 45. 
') Ann. d. Chem. u. Pharm. 1846, 58, 166 bezw. 212. 
oJ On tI\(' Composition of foods in relation to Respiration anti the Feeding of Animals: Rep. British Assodation 

for the Advancement of Science for 1852. London, 1853, 7. 
') Trallsact. Highl. Soc. ,Juli 1851 - Miirz 1853, 511. Die Stiekstojf-Substanz ist nach dem iiir lufttroekne Substanz. 

allgegehenen Stiekstotf - Gehalt (3,82 bezw. 3,87 "/.) von uns herechllet. 
') N .. J. Pharlll. 30, 180; Poly!. Ccntrbl. 1858, 6; Weende'r .Jahresber. tI. Agrik.-Chem. 1855/56, 20. 
0) Land w. V.'rs.-Stat. 1872, 15, 214. Die t;tickstotf - Suhstallz ist von uns nach angegcbenelll Stickstoff-Oehalt 

hereehne!. 
') Origillal-Mittheilung. 

:;:) L cher Linsen bemerkt B 0 U S sin g a u 1 t in scincm BUl'h ,,])ie Landwirthschaft de." 1, 309, dass einc llol'lL 

ziemlieh IInyollkomlllcne Analyse iiher .Iie Zusalllmensetzung .ler Lillse zu folgendem Resnltate Zll fiihren schein." 
Legumin ~tarke Fett Traubenzllrker? Holzfasl'r, Pektinsiillre (lummi Halzc 'Vasser u. Vcrlust 

22,0 40,0 :!,5 1,5 12,0 7,0 2,5 12,5°,. 
Moleschott fiihrt in seiner Physiologic der Nahrungsmittel 2,123 folgenrle Analys('n d<'r Linsen auf: 

Legumin Eiwcisli Zellstofl' Starke Dl'xtrin Zucker Fett Salze 'Vasser 

E i n h 0 f . 32,84 1,01 45,37 5,27 2,75 0,51 - (wassl'rfrei 1) 
---.-' 

Pay en. . 25,2 2,4 56,U 2,6 2,3 11,5 
'~) Krocke~ ermittelte in derselhen Probe den (;ehalt an Starke zu 39,85'/" auf Troeken-Sub.tanz bezogl'lI. Di~ 

:>tickstoff-:'hlbstanz ist VOll uns aus rlem aug"gebenen Stickstoff-Uehalt in iihlich .. r Weise h('rechne!. 
***) nas Mehl enthieit, auf lufttrockne SubstallZ hezogcn, 0,18 '/, Sand. 
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Ballund (Cornpt. renu. 1897, 125, 119-121; Chern. Centrbl. 1897, II, 499) fand flir die 

Zusarnrnen,etzung der Linsen fol~endc Schwankunl;slahlen: 
Mittleres Gewicht Stil'kHtotf- Sticbtofffn'ic 
von 100 Kiirnern Wasser Sub,tanz Fett Extraktstoffc Rohf"ser 

Linsenwicke. Ervurn rnonanthos L. Wicklinse, polnische Linse, einbliithige Erve. 

No. Niihere Bezeichnung 

~:=~-,~ _._. ._- -_.- --

... 
e .. ,. 

a>.e 
."" ,. 
~~ 
N .... 

e 
:::I 

In der nrspriingliehen Sllustanz 

.. ., .. .. .. 
~ 

Analytiker 

, 
I nSogenannte Futterlinsen" 

aus Russlanu 

2 Ohne niihere Rezeichnung 

1 

187516,7019,81,1,60,48,4710,912,51 

187911,1722,750,97j57,53 4,872,71 

1 

23,77:58,21 

25,62:64.i6 

3,80 IY.llotJ·meisle .. '} 
R. U/fJricht u. 

4,10 v. Korit .• rillr.Xy') 

Mittel 1 - 113,9t 21,26'1,3052,90 7,992,611240,7061,4713,951 

Ervenlinse. ErVllrn Ervilia L. Franzosische Erve, knotenfriichtige Ene. 

1 Ohne niihere I3ezeichnung '11879112,21 16.21!1,44,64,09: 3,762,99118,47173,0012,9611 
2 I Franzosische Ernte . . . " 9.9218,44 ,1,2263,55, 4,462,41 20,47'70,75 3,78 

R Utb"icht 
u. v. 

Kori/sa"sky') 

Mittel 1 111,07i17,31,1,8363,83 4,102,36119,47:71,7613,371 

'i Ohne niihere Bezeichnung • 
2 I! Weisse /I Cece biancQ" *) • 

3 II Gelbe Kicher, C. phys. Rchb. 

Kichererbse. Cicer Arictinurn L. 

185415,18'21,78 15,32!50,82 4,172,73 

1877 14,391 i,95.4,52~48,84· 9,784,52 

188214,85'12,4216,70;60,82' 2,502,91 
In der Trockcn-Substanz 

25,68:58,91 1 4,11 

20,97~57,05 3,36 

14,58171,19 2,33 
I 

4 :1 Aus Italien *") • 1891 - 126,19'5,2363,58'1 1,713,29 
! ,,*) I ! ",*) **) 

26,19;63,58 4,19 

1 

2 

3 

4 

5 

I 

Mittel 1 - 114.,8118,62'5,2555,60 4,47 S,25121,86!62,68Is,50 1 

Platterbse. Lathyrus sativas L. 

:1 Weisse • . . 1869 12,31'23,63i - 157,32' 4,322,19 2'6,94 i65,57 4,31 
i Cicerchia " "*'') 1877 15,82 121,3513,2+ 1,35: 14,65'3,61 25,3649,12 4,06 
~ I " 

;i Platterbse aus Cherson 1872 11,011 27,14 1 1,88!53,041 3,87,3,06 30,50 159,60 4,88 

:1 desgl. aus Jekaterinoslaw n 11,8°124,3111,98156,43i 3,11,2,37 27,56 ,63,97 4,41 

ilOhne nahere Bezeichnung 1895 11,2028,291,70:49,32, 6,73'2,76 31,86;55.54 5,10 . 
Mittel 1 - 112,43 2t,OO,2,20 01,13 6,M 2,80128,4459,7614,551 

') Original-Mittheilllng . 
• ) (Ungar.-Altenburg.) Original-Mittheilung. 
') Weende'r Jahresher. 185"156, 2, 19. 
') Annal. Staz. Agrar. pro 1877, 48. 
0) Berieht Ii,'r Vers.-Stat. 'Yicn fiir die Jahre 1882 u. 1883 . 
• ) Staz. sperim. Agr. Ital. 1891, 21, 20-30: Centro!. Agrik.-CheD!. 1892, 21, 276-277. 
'J Zeitsehr. d. Provo ~achsen 1869, 170. 
') Ann. Staz. Agrar. 187<, 48. 
oJ Landw. Vers.-Stat. 1872, 15, 217. 

") Analyst 1895, 20, 169--173; Chem. Centrb!. 1895, II, 689. 

Poggiale .1) 

A. Pasqualini ') 

J . .!four') 

N. J'asserini 6) 

.If. Sieuerl ') 

JtlSqualini .) 

1 
f 

R. loU') 

J. Hughes 14'1) 

*) In Procenten der lufttrocknl'n Sub.tanz enthie1t der Samen 35,62 "I" Starke, 3,82 °1. Zucker und 9,39 °'0 andere 
stiekstofffreie Extraktstoffc, ferner in 'Yasser liisliehe 8totfe 14,89 "'0' ,lavon Salze 2,00 'I., Stiekstoff 0,215 '1., Stiekstoff in 
Ammoniakform 0,011 °1 •. 

**) X. P a B S c ri n i fand ferner in (lcr Trockcn-Suhstanz: Verduulil'he Stil'kstoff-Substanz 23,23 %, Starke 52,50 GIg, 
Zucker 3,65 0 '0' Prptonc 7,42 %, Reinas(.'hl~ 3,29 11 / 0 _ 

Die procentigc Zusammensetzung dl'r Rcinasche war folgende: 
Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsaurc Sdlwefelsaurc Kieselsaure Chlor 

(Fe,03) (Ca 0) (Mg 0) (K,O) (Na,O) (P,O,) (S 0,) (Si 0,) (Cl) 
2,42 4,45 19,98 24,60 1,29 39,56 3,38 0,71 2,85 0,. 

***) In Procenteu del' lufttrocknen Substanz enthieltcn die ~amen Starke 29,47',., Zucker 2,83 .,., an,lere stickstoff­
frcie Extraktstoffe 8,42°,.: in 'Yasser liisliehe Substanz 13,43 ul., davon i:ialze 1,41 "0' Stickstoff 0,148 °1., i:itickstoff in 
Ammoniakform 01009°/u. 



588 Lcguminoscn. 

Lupinen. 
Gelbe lupine.") Lupinlls Ilitclis L. Wolfsbohnc. 

... In der urspriinglichcn Substanz In der Trocken· 

;]~ I c Substanz 
:i .. " N' .:~.:. 

----- ----

" 

co.e .. N I' I CD O(J~ 

flo. I! 
.,..., oW' c! .. '" ~~ ~;tg~t -c~ Niihere Bezeichnung " co :::: :~:.sl "'.'" Analytiker -'" :I I.~~!! I .e'" .e 

.E o~ I-=~-= "'E-<"'" - - co 0'" ... co", co 
~ __ 110 ... i~·CD~ a:,:! .. (j;1ii.g ~ ~~ ~~£ N_ ;J :V> CI)~ 1:;:;~Cdi CC c t/J :;:; "'"" CD "'-=-'" iel) °/ob i ''In (/J of • .!; 'I. , "/, '/, °fn '/, (I/O 

- ._-

IIOhne niihere Bezeichnung 1854 
~ I ' i ; 

41,6931,62 6,67 Eichhorn t) 14,3235,726,3327,09'12,74 3,80 

2 'I "Lupine" 1855 10,1838,35 1 7,85 26,24 14,55:2,83 42,68 29,24 6,83 Poggiale') 
I 

,IOhne niihere 
I 

17,53'4,04 
If. Ri/thau,.,. u. 3 Bczeichnung 14,7133,81 ; 39,64 6,34 Scheven .1) 

II Aua Pommern. • • • . 1859 
: 1 

4 12,20'28,30 i5,00'3G,40 14,104,00 32,1841,55 5,15 R. Handke ') 

1\ \ I"" 12,7032,691 - ,15,5°14,44 37,50 6,00 
H. IIeUriegel u. 

I: , I 
Lucanus~) 

6 1866 19,904!l,0814,83, - :3,38 61,27 !l,80 A. Beyer ') 
, 

.if. Siewert 'J 7 • 1868 43,25 35,68 6,92 
J Ohne nahere Bezcichnung 

9,4539,18
1
4,0632,2811,453,58 

8 i ),1 1869 13,8237,25'5,34;25,11,14,723,76 43,21 2!l,04 6,91 
Th. Dittrich u. 

, I J. Konig ') 

1) Ann. 0.. Landw. in PreuBsen 23, 272. Unter den stickstofffreh'l1 Extraktstoff~'n faIlil Autor insbesondere 
n('xtrin~ Gummi, Ptlanzenschleim und ('inen rigenthtimlichcn Bitter8toff, 

') N .. J. Phann. 30, 180, 255; Ween!!e'r Jah,,·sher. 1855/56, 2, 20. 
') 5. Ber. 1857, 4. 
') Chem, AckerHIIl. \860, 48. 100 StUek Same n wogen 12 g. 
') Landw. Vers,·Stat, 1865, 7, 389. 
'J Landw, Vers,·Stat. 1867, 9, 173. Die Lupincn enthielten in Prueentcn ,Icr Trocken·Substanz 10,61'/. Zucker 

nn,1 Bittcrstolf, 6,92 'I, <lummi nnd 1096 '/, Zcllstolf, Starke, Pektinkiirpcr, in Wasscr liislichc Eiweisskiirpcr 10,91 '/ •. 
') Zeitschr. d. landw. ('cntralver. d, Provo Sachsen 1868, 25, :1l3. Der Autor untcrseheidct "nutzbare" und 

"unverwerthbare" Cellulose aus Hiilsen (Samenschale) und Cotyledonen. Die nutzharc Cellulose der Cotyledonen ist in 
der'tVeisc b<'.timmt, dass die mit siedendem Wasser ersehopfte Substanz mit l'I,·iger Schwefelsaure gckocht und in ,Ier 
erhaltcnen Losung der Zuekergehalt bestimmt wurde. Au" dem Zuekcrgehaltc hcrcchnetc dcr Antor die aquivalenh' 
Celluloscmenge. Fnter solcher Cellulose ist jedcnfalls nicht nur Cellulose, sondern aueh mlliere in Zucker iiberfiihrbare 
stickstolffrcie Extraktstolfe zu verstehen. Die Lupim'n enthielten im lufttroeknen Zustande unverwcrthbare Cellulose: 
.aUH den Hiilsf'n lO,J6"fr., aus dell Cotyledoncn 1,090/n~ nutzbarc {;e11ul08e: aus den Hiilsen 6,45"/1I~ aus den C'otyledollell 
6,84: °/ll; ferner Hohrzul'kcr (in \Vasser lOsi. Zucker) 2,35 °/0, Bitterstoff 0,60 o{1I, Hummi und Pcktinstoffc 15,90 °/0' Die Summe 
.Ier Hestaudtheile hetriigt 9\1,86. Das an 100 fehlenuc erganzten wir oben boi dell stickstolffrci"n Extraktstolfcn. 

"J Landw. Anz. f. d. Rgbz. Cassel 1870, 8, 
;::) Hicr sind aueh solehc Analyscn uufgenommcn I hei dencn dil' Art dcr untcrslll'htl'1l Lupine nieht angl'gehen, 

sOlldern allgeml~in als Lupine hezeichnet wurue, enter den Analysen von Lupincnkiirncrn, welehe wir nicht in die 
Tabolle aufnehmcn kOllncn~ sind naehstehel1(lc, zum Theil unvollkommclH.', die wir dCIll \Vccnde'r .Jahrcshcr. 1M;').!, 2. 12 
cntnehmell. Der Stickstolf·Gehalt und der denI entspreehende Gehalt an Rohstickstolf·Substanz sowie dcr an Pflanzenfa.er 
dcr wasserfreicll galLcn Lupinensamen wurde gefundcn von 

Stickstolf Rohstiekstolf·Suhstanz Pflanzcnfascr 
Gropp (Isterhics). (Zeitsehr. d.latlllw. Vcr. Hessen·Darmstadt 18;;4,450) g,:l'/, 38,1"/. ~5,G"I, 
Stiiekharnt (Zeitsehr. f, Deutsche Landwirthc 1854, 97) ..... 4':)-5,6'/, 22,1-35,0·1, ~1,5"/" 

Leher die Form un,l Verdaulichhit der in den Lupinenkiirnern enthaltenen StickstolfV('rbindungcn macht 
A. Stutzer (Magdeburger Zcitung vom 26, Januar 1887) naehstehcnde Mittheilung. Die untersuchten Lupinen enthielten: 

In ,/, d. Trockcn·Substanz In "/, d. (;esammt·Stil'kstolfs 
Gesammt·Stickstolf. . , , , . . . . . . . . , ,. 7,839 'I, 
Stickstoff in Form von Sieht-Eiweiss ",.,... 0,565 " 

in Verbindnngcn durch Pepsinfliissigkeit Wslich. 7,073 " 
in Verbindungen durch Pankrcasfliissigkeit Wslich 0,135 " 
in unvcrdauliehen Verbindungen, . . . . .. 0,066" 

E. Schulze und W. Umlauft (Lattdw . .Tahrb.1876, 5, 841) fandett in 
hefreiter Lupiucn: ! Kottglutitt , . . . . . . . . . 

];lIliislich Fett .........". 
in Wasser Rohfaser asrhenfrl'i , . ' . . , , 

68,68 '/, Stickstolffreio Stolfe unbckaunter Art 
Mineralstolfe . . . . . . . . . I Albumtn . . , . . . . . . . . . . 

Ios1"ell Konglutin"..."..... 
in ~ 'V~sscr ~extrinartige stickstofffrcie Extraktstoft'C' . 

31 32 '/ (ttronens.ure (und Apfelsaure) . . , . 
, , Alkaloidc, Amide und unbestimmhare Stoffe 

Mineralstolfe .. . . . . . . . . , 

7,2·/, 
90,3" 
1,7 " 
0,8 " 

,Ier Troeken·Suhstanz von ,Ier Samcllschalc 

40,32 'I. 
7,35 " 
3,24: " 

16,44: " 
0,93" 
1~50 " 
3,25 " 

10,02 " 
1,92 " 

11,66 " 
2,97 " 

mit 7,33 '/, Stick.tolf 

mit 0,24 'I. Stickstolf 
mit 0,59 '/, Stickstolf 

mit 1,30 '/, Stickstoff 

9,46 'I. Stickstolf 
GesallltUtgehalt an Eiweissstolfen 45,07 'I. mit 8,16 "I. Stickstolf 

Au. den Untersuchungen Ri t t h a use n'. hat siclt ergo hen, dass der hauptsachliehste Stickstolf· Bestandtheil der 
Lupinensamen das Konglutill ist, welehe. 18,4'/, Stick.tolf enthal!. 1 Theil Stick.tolf entspricht 5,5 Theilen Kongllltin. 



No. Nahere Bezeichnung 

10 I' Alluvialboclen, 1873·cr Ernte 

11 I: desg!., 1874-er Ernte . . 

12 ii Ohne nahere Bezeichnung 

13 : "Lllpinenschrot" 

14 I desg\. . . . . . . . 

:: iJ 0 b", "OJ"" ."",,,,, '"' 1 
18 1 Vollrcife aus Pommern . 

'~ I'Saatlupinen aus der Mark 

~ I' Brandenburg. . • . . 

:: ! I OhM "'hm n",;'h."", 1 
.,<) 

23 I Gut ausgereift 

24 j' 1880-eT Ernte 
***) " 
25 I' Gelbbliihende Lupine, weiss· *")Ii samigeAbart,1880-crEmte 
26 1883-er Ernte. • • . . 

oJ I 

27 Ii Gelbbliihende, weiss, 1883-cr 
0) I Erntc . . . . . . . 

'" " .. :s 
.. .e ... " :s -.. - .. .... N_ 

" ::> 

Lupin en. 

In dcr urspriingliehen Substanz 

187312,004004 - I - ,12,79 '3,84 

1814 12,0039,50 : - ,12,0I i3,67 

187819,0736,223,85;20,92
1
13,6°,6,34 

" 12,1240,195,0023,6014,924,17 
, 1 

" - 39,20 - : - 1 - -

187912,8939,025,43 '24,09 '14,763,81 

" 14,75 38,42 :4,86 :22,55 i 15,42 ;4,00 

" 17,0239,194,00,22,48 ,13,413.90 

" 13,31 37,045,08 '25,68 '14,51 ,4,38 
! , 

, 1 

, 

i 
" 13,76 40,044,6i I24,95 j 13,36 ;3,22 

" - - - 1 - 1 - : -
1883 

" I 1 

1879 1 i ,2336,23 5,14i:n,96: 1 0,49]2,9; 

1881 15,0039,21: 5,35 i26, 17! 11 ,06 i 3,21 
I 1 

1 i I 

" 15,00 ,39,85 '5,51 124,8° 1' 11,34 13,50 
, ' I I 188415,0041,r,9,5,51 - - I-

I i 

15,00 ,40,11 5,76i - I - I 

45,491 

44,87 1 

7,28 

7,18 

44,77 127,12 7,16 

45,;4[26,84 7,32 

- 1 -
44,8°127,61 

45,07 i27,45 
47,20 :27,10 

42,73 129,62 
i 
I , 

46,43 128,93 

42,69 1 -
1 

39,8°1 -

428°1 -

43,771 33,78 

46, 13 129,74 

46,88 128,48 

4894 1 -

, I 
47,19[ -

7,17 

7,37 

7,55 

6,84 

7,43 

6,83 

6.37 

6,85 

7,00 

7,38 

7,50 

7,83 

7,55 

589 

Analytiker 

F. Heidepriem 
u. IV. Jani ') 

} F. Stoilman71 ') 

W. Henneberg'j 

') 

R. Heinricil ') 

Wein') 

W. Henneberg') 

Kulln') 

E. Wildt S) 

Bachmann 9) 

C. l:~ Sellut. "~ 

I t~ FlecMig If) 

I A: Flechsig u. 
J E. Hiller") 

I) Landw. Yers.-Stat. 1::173, 16, 5. 
') Mitthl. d. Lalld\\,. institnts tlcr l'lliversit,it Leipzig 187;;, 1 n. 86. Der Wassergchalt ist "Olll Autor \\'illklirlieh 

angl'lloHlmcll worden. 
a) Land\\'. Jahrh. 1880, 9, 811. 
') Original-Milthcilung. 
0) llt-ri('],t der Ycrs.·Stat. Hostol'k 1875/81. Wismar 1882. 
0) Lam1w. Vers.·Stat. 1880, 26, 192. Znr ];'lltersuchulIg gelangten zur Sa:>.t an.ge.nclrte, alll,;ihernd gleil'h grosse 

uut! srhwcrc ~aml'll , ,"on den eB 100 Stiit'k 14,2 g wogen. 
') Landw. Jahrb. 1880, 9, 979 n. 1881, 10, 849 . 
• ) Lalldw. Centrhl. f. Posen 1883, II, 267; ('elltrbl. Agrik.·Chel1l. 1884, 13, 67;;. 
') Ebendaselbst 1880, 436. 

"') Land\\'. Jahrb. 1879, 8, 42. Mehrere ~!onate alte, gut allsgereifte, gCHund,' ~mllen. 
If) Land\\'. Yers.·Stat. 1884, 30, 445. 
") Land\\'. Vers.·Stat. 1884,31, 339 u. 188';,32, 179. 
*) Xo. 18 waren vollreifc gelbe Lupiuen aus P"IIl11ll'rfI. lJil' KOfller dieser Sorte warell tlach UIlU wogen 

1000 Shirk dovon 134,0 g. DlCselhen ,'nthieltell 0,';1'/. Nlehtprotc'I\·~tllkstotf und 1,33"/. Alkaloldc (auf die Trocken· 
Substanz bczogen). No. 19 warcn von ,Ier Kg\. Domane lJal)]n,' in der Previllz llralldcnburg hezogen worden. 1000 Korner 
wogen IV5,94 g im lufttrockllcn Zustan<il'. 

"*) Die Lupinen enthielt,'n in tlcr lufttrockncn Substanz 0,626 '1. Alkalo'itl. 
***) Diese Lupillen wuehsen auf delll Versuehsfelde zu ProskUll mit an!leren Lupinenarten (siehe diesel unter 

gleichcn Boden-, "l"ittcrungs- unO. Dlingungsvcrhi11tnissen. Die unter dcm !\amcn "weiss8umigc gclbbllihendc" Lupine 
No. 25 ist ein Bastard von Lup.luteus mit ein,'r oder mchreren ulll,.,kannten Artcn; doch ist nur cin sehr geringer Theil 
(fer Korner weiss, der hei wcitcm grus:-;te ist schwarz gl~sprenkclt. Von clem Aethcrcxtrakt dcr Korner ist die Menge der 
,larin enthaltencn Alkalo'ide, wie sic von '1',; n her (Landw. Vcrs.·Stat. 1883, 29, 4;;1) bestimmt worden ist, abgczagcn. Nneh 
ilif'ser llcstimmung l'Jltilnlh'll (liese hcicil' Lupincn: 

Gesammt.Alkalu'id Fliissiges Alkalojd Festes Alkaloj,1 300 Sttil'k Samen wagen 
No. 24 . O,HI'/. O,3~"I. 0,42"/. 43,02 g 
No. 25. U,70 " 0,29" 0,41 ., 46,40 " 

0) Dic untersuchten Samrn sind aus ,"origem hcrvurgcgangcll, waren alltr auf ctwas sc)n\"crcI!l Bouen gcwaclis('n. 
Vic in diesem Material enthaltl,nt, Menge Alkalo'id wurde yon E. Hiller wi" folgt cnnittelt: 

Gesammt·Alkalojd FIU"Riges Alkal,,'id Festes AlkaloId 
No. 26 0,56°/\) 0,32 % 0,33 % 

!\o. ~7 .. 0,55" 1\32" 0,23 " 
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No. Niihere Bezeichnung 

'" c .. " CD"" 
"DC> 

" .... .- ~ 
CD CD 
N .. 

c 
::::0 

Leguminoscn. 

In der urspriinglichen Substanz 

.. 
CD .. .. .. 
~ 

"I. 

Analytiker 

0/. 
=='I,i'-I' =' -==='~'~==---~~~"~==~--~-~==~ ~,::-. --=:....:....---'--- -:...:....:~ .:-::.=.:..:......=~'-~~--" -. ,--..:- -=---"':"== 

28 il Lupinen, gelbc 188015,00 '36,83,7 ,26,1 14,9 3,5 6,92 1 43,28130,73 

42,2234,14 

43,86 '37,56 
29 :, desgl. " 15,00 3~,9 ,5,1 ,29,0 '11,3 3,7 

30 : clesgl. " 1:;,0037,3 :4,4 '31.9 ! 7,7 :3,7 

31 desg!. " 15,0027,7 :5,3 -lO,8 ' 8,3 2,9 

32 ' desg!. " 15,00 34,4 14,7 30,1 112,3 3,5 

6,76 

7,02 

32,68 ,47,92 5,23 

40,05 '35,84 6,41 

33 desg!. " 15,0035,5 ,4,7 29,1 112.0 3,7 41,75 i34,26 6,68 

34 desg!. " 15,0038,1 14,4 '23,8 i 15,2 ,3,5 

35 i desgl. 188215,00 -11,3 !2,9 18,9 117,84,1 

36 'I: desg!. " 15,0042,0 12,0 !19,8 ,17,5 3,7 
d ! 1185 37 esg. " 1:;,0040,6 11,8 ;20,0 ,4,1 

38 desg!. " 15,00.40,4 !2,2 i20,6 18,0 3,8 

39 desg!. " 15,00 ,41,9 i2,3 ?0,2 16,7 3,9 

40 desg!. " 15,00,40,0 12,0 21,3 17,8 ,3,9 

41 desg!. " 15,0039,9 12,3 21,2 18,4 3,2 

42 desgl. " 15,00'42,4 !2,1 ' 17,8 17,8 4,9 

44,66128,17 7,15 

48,57 122,28 7,77 

49,39'23,33 7,90 

47,75 !23,55 7,64 

46,51 :25,26 7,44 

49,27 :23,80 7,89 

47,04!25,09 7,53 

46,92 ,24,98 7,51 

49.86 i20,98 7,98 
1 ' 

43 desg!. 189612,16,37.')4411,34 ,29,2111:),94 ,3.81 42,62 ,33,53 6,82 

6,60 44 desg!., weisssamigc Ahart "12.29,36,181,6529,45 , 16.55 ,3,88 41,2533,58 
, -) 1 Ii i 

45 Lupinen, gc!be 

46 desg!. 

47 desg\. 
48 desgl. 

49 Gewohnliche Lupine. 

50 Lupinen, gclbe "") 

51 desg!. 
52 desg\. ,,**) 

Mittel 

Schwankungen 

1892 20,52 1 35,29~4,3i 22,46 114,21 '3,15 44,4°128,26 

" 2o,00i34,91 i3,79 ,24,73113,303,27 43,64130,91 

" 14,55138,26 ,4,4024,1715,153,47 44,77 ,28,29 

" 21,60 ,34, 5°14 ,80:21,5913,813,70 

7,10 

6,98 

7,16 

1 ~ I I 
44,01127,54 7,04 

1 

43,38:30,47 6,94 1890 12,95 :37,,6

1

4,35 : 26,52 ,14,62 ,3,79 

189314,00 '35,91 4,13 128,77'13,14 i3,96 41,75 ,33,45 6,68 
ii , 

" 13,3°,36,2014,99 128,01 13,80,3,80 

189516,00 '37,67 '1 3,91 ,24,2214,14 3,45 
, 1 .. _) : 

41,75 ,32,30 6,68 

44,84 28,59 7, I 7 

- 1<1,71 '37,794,2;)25,4814233,54 4431 :29,88 7,09 
_ 9 ,45- 27,45- 1,30- !17,89- 7,73- :2,69- 32,18-- ]20,98- 5,13-

21 ,60 52,26 5,35 , 40,8 7 18,57. 4,92 Gl,27 ! 47,92 9,80 
") I ' I : 

I .II . .Ih,rckel' ') 

} 
L. Slein(-/'. ,II'. 

Lenz u. O. 
Bau1IItrt!) 

S. Gabriel') 

Holtietieis ... u. 
Loges 'J 

S. Gabriel ') 

B. Schulze') 

') Original-)Iitthcilung. 
') lleriehte aUB d. physio!. Lahor. lI. ,I. V('!"slIehs - Anst"lt des Lan,lw. Ins!. Halle 12, 1; Crntrh!. .-\.grik. - Chelll. 

1896, 25. 16G • 
• ) Landwirth 1892, 35. 203 u. 209: Jahre.],cr. Agrik.-l'hcffi. 1H92, 35, 4:.1. 
') ,lourn. f. Landw. 1890, 38, 74. 
') Deutsche landw. Presse 1893, 22. 825. 
0) Landwirth 1893, 41, 245. 
') Landwirth 1895, 43, 175. 

") Vcrff. geben fUr die gelhe Lupine :lO,94 oJ" Konglutin (Reineiwciss - Stiekstoff X 5,35) und 1,34 '/, Rohamid" 
(Amid-Stiekstoff X 6,25) und fUr die weisss"mige Ahart 29,5G "I. Konglutin nnd 1,65 "10 Rohamid an. Die ohigen Zahlcn 
sinll durch Multiplikation des Konglutin-Stickstoifs mit 6,25 nIHI Addition der Rohamidc erhaltl~n. 

*") Die Lupine enthiclt 0,75'/. AlkaloIdc. 
*,":') Ausser den ohigen Bestandtheilen wunlen gcfnndcn 0,61 'I. Alkalo·ide. 

0) Zieht man yom Gcsammt-Stiekstoff-G~halt 8'/. fiir ~icht-Eiwciss ab und berechnet den Stickstoff-Rcst auf 
Konglntin (1 Stick.toff = 5,5 Konglutin). so wlinle der mittlerc Gchalt dcr Lupinenkorncr an Rcinciwciss (Konglutin, Ei­
weiss etr.) in der Trocken-Substanz cn. 35,89 1l / u hrtragcn. 



Lupinen. 

Gelbe Lupine. Nicht rcife Korner. 

co 
c .... 

CD"" 'au 

1 
In der nrspriinglichen Substanz 
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InderTrocken- " ,'. 
!:;ubstanz ..... c:; N 

flo. Nii.here Bezeichnung -" _ .. 
CD" 

r.. --~- - - -a:~-,:--. -- .-~.- ~~ ~ ~- ~ ~ E 
: 1~rt::1 _ j~:.sl..;: ~ ~~~i~,:!S .:~~ Analytiker 
CIS .;;~~I.!! !~f:el ~~ ~ ~';'::!~ii~ .~Mii N~ 

c 
:::> 3: I ~I I;:~~: ~ ;:c;aS Ui'; 

~~~_n/~ __ .~~o_:~o/o- I-=:!O _o~~ ~o~o I~n~~ __ °/0 __ . ___ ---.: __ 

1869 10,8°136,7612,75 :!8,87'16,~0,3,95 41,21 '33,78 6,56 .1f. Siewert') 1') I! Hlllbr~if 
2 Unraif 1881 - 14~:r" 5,25 - i-I R. Heinrich') 

3 Halbreif 
'"**) 

1869 9,30,19,751,8048,36116,99[3,80 21,78 153,30 3,48 M. Sieu:ert ') 

; I 1 
1879 13,30:27,014,52 3S,8113,76:2,60 31,15!44,76 4°) Halbreif aus Posen 5,53 U. Kellner 'j 

Blaue Lupine. Lupinus angustifolius L. 
, .. I " ') Il Oh "h B . h \ 185414,9032,507,0530,8611,_313,41 , ne na cre ezelC nung , 

2 : 1859 13,20:22.0°
1
5,60 46,80112,20i3,20 

300), Aus Hundisburg . 186816,19121,664,9044,4410,2312,58 

38,22,36,28 6,121 Dchhorn') 

25,3450,47 4,06 R. Handke,) 

25,84.52,23 4,13 1 . . 

100), Aus Seehausen 16,32'21,755,60,43,61,10,17,2,55 
1 ;' 

1 .If. SIewert ') 
25,99,52,12 4,16 

5 Alluvialboden, 1873-cl' Ernte 

6 : desgl., 1874-er Ernte 

7 I: Vollreife aus Glllizien 000) 

St)11880-er Ernte 

187312,oUI31,73 39,11 112,904,26 

1874 1:,0013~,12 40;83 112,402,65 
18791-,03 126,946,19,41,76,10,572,51 

1880 13,81 30,986,41,34,92,11,49 2,39 

25,43 

36,87 1 

30,63.4 7 ,46 

35,94,40,26 

9t) 1 dcsgl. 13,8131,29,6,65,35,2610,592,39 36.31;40,61 

lOt) 1883-cr Ernte 1883138134,376,01: 39,88 

') Zl'itschr. d. landw. Ver. f. (1. Provo Sachsen 1870. 75. 
') Berieht d, Vers.-:>tat. Rostol'k 1875;81. Wismar, 1882 . 
• ) Hoffmann's Jahresber, 187il/i2, 3, 13. 
') Lan,\w, Jahrb. 1880, 9, 979, 
$) Ann. d. Landw. in Preusscn 1854, 23, 27~. 

5,67 F. 

5,90 I Stohmann') 

4,90 O. Kelll"r') 

5,76 ll~' ~'le",,,,g, 5,81 f.. Taube1' 'U. 

6,38 
E. Hiller 10) 

ti) Chem. AckerslIl. 1860, 48. Bei 100 tl C. gctrocknete Korner ergauC'Il 21 % Samenschall'll. IOU titih·k Samen 
W(lgt'll 18 g. 1 kg Korner enthidt 54011 SHick Kiirner. 

') Zeitsl'hr. ,\. lamlw. Centralver. f. d. Pro\,. Saehsen 1869, 75. 
0) Mitthl. d. landw, Instituts der liniversiUit Leipzig 1875, 86, ncr Wassergehalt ist VOIll Autor angellommen. 
0) Landw, .lahr". 1881\, 9. 979. 
") Land",. Vers.-Stat. 18M, 30, 447; 1885, 31, 339 n. 1886, 32, 180. 
*) Die Korner enthielten illl lufttrocknen Zustande 0,35 ./. Alkalo'i,l. 

*:1:) Die Halllcn enthieltcn 1.54- u/n 'Xichtprotein.Stiekstotl': cs bleihen so mit 34,15 n/a Rcin-Eiweiss. 
**") Alkalo'id 0,63 ./, uer lufttroeknen Suhstanz. 

0) Vcrsehicilen grosse ~ llll'ist runzligc, eingl'ilrtil'ktc Kiirner von gallz stark bitterem Geschmack, 100U KiiruC'r 
WOgCll 123,4 g. In Procenten der Troekt'n-Substanz enthielten die Korner U,503 °/. Nichtprotein-Stiekstoff ulHI 1,S:] -,I" Alkalo'id. 

UO) Die Lupincn unter .:No.3 stammten aus Hundisburg, die Ullter No.4 ans 8eehauscn in dec AltlUark, llil' 
Korner liessen sieh trenncn und enthieltcn: 

Wasser Samenschale Cotyledoncll 
No.3. , . . 16,IU 20,10 :iO,85 '/, 
X o. 4 ,,16,32 19.59 64,09 ., 

Dcr Autor unte<seheidet "nutz],arc" nnd unverwerthbare Cellulose aus Hiilsen ("amensehal,,) ulHl Cotyledonell (vergL 
gcIlIe Lupine No. 7), unci fanll an dicscn wie au anuerell nuheren llestandtheilcn in Procenten der lufttrocklH'll Substanz: 

Nil-ht verwerthbare Dcsgl. aus Verwerthbare Desg!. ans 
Cellulost' aus HUlsen Cotdedonen aus Htilsen Cotvledonell 

No. 
No, 

9,27 . O.U6 7,00 io,s:, Ufo 
9,:30 0,B7 6,85 1~,63 " 

Rohrzlleker Bitterstoff Glllllmi n. Pectinstoffe 
Xu. .,. 1,65 11.46 13,69"/. 
No, .... 1,81 0,54 13,9:l " 

00') Kugclrunde, grosse Korner. 10110 "tiil'k wogen 209,7 g. Diesdhen ellthic\tcn in Prol'enten der Trocken­
Substanz: Gesammt-Stickstoff :;,310'/., Xiehtprotein-Stickstoff 0,41 '/., Alkalo'id 0,84"/ •. 

t) Die Lupinen unter 8, 9 und 12 waren auf dem Versuehsfcldc in Proskau mit andcren Lupinenarten unter 
ganz gleichen Hodell-, \Vitterullgs- und Diingungsverhaltnis8cn gehaut worden, die Lnpinen 10, 11 und 13 stammten von 
diesen und waren euenfalls dort, jedoch auf etwas schwererem Bonen ge"."<u'tuwll, In Proeenten der Troeken- Sllulitallz 
enthieltcn diesclbcn an Alkaloidcn: 

No.8 9 
Gesamml-Alkaloi,1 
Fliissiges Alkalo'id 
Festes Alkalo'id . 

0,25 O.:!9 
0,03 0,U5 
0,22 0,24 

E. Tauber 
Der Wassergehalt hei diesen Analysen ist naeh delll 

10 11 12 13 
0,21 0,21 0,37 0,23 
0,014 0,024 0,02 0.029 
0,196 0,186 0,2;' n,200 

E. I! i II erE. Ta u her E. II i II e r, 
mittleren Wassergchalt der Analysen No. 1-7 angenommen. 
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f 

, 
i 

110' :1 Niihere Bezeiehnung 

!! 

'I .-
11 [11883-er Ernte 

I~ II Weisssamige, bluubliihende 
*) I A bart, 1880-er Ernte 

13 'i desgl., 1883-er n 
*) ;, 

14 :,Ohne nii.here Bezeiehnung 

15 Blaue Lupine 

16 : desgl., weisssamige 

17 Ohne niihere Bezeiehnung 

18 1 Blaue Lupine""") 

Leguminosen. 

III dcr urspriingliehl'1l SuLstanz 

188313,8L33,99 ,! 5,71! 
i , , , 

188013,81 :32,70I7,22 i33,47 :10,43 :2,37 

188313,8132,26 ;6,21 - f - ! -

1891 9,90 32,81 ~5,98 48,38 1 2 ,93 

1896 11,90 '29,6614,0035,12 15,30 :3,02 
i '''''') I . 

" 12,48,30,08 :3,9935,37 : 14,71 :3,37 

1892 22,87 i 2;~~64,7430,89 1 9,21 [2,73 

1893 18,90129, II: 3,94,32, 76; 12,42: 2,87 

In der'Trockell­
Substanz 

. ,= il·~~~ 
~~.s 10 m,s _O" '.:ttI.--
en 1t! I ~~:S ',·Ien".,:, 
39,44! -

1 

37,94 i38,48 

37,43 -

36,41 -
33,67 1 39,86 

34,25 140,41 

38,32 :40,05 

35,90140,39 

6,31 I 
E. Flech.ig. 
E. rduber u. 
E. Hill6 ') 6,07 

5,99 

5,83 

5,39 

5,48 

6,13 

5,74 

J 

F. Holdejlei .. ') 

I L. Steiner, 
W. Len. unci 
G. Baumert oJ 

B. Schulzt ') 
Holdeflei" ,.. 

Log .. ') 

Mittel 1 - 114,,28:29,7415,3135,56112,202,92134,69.41,4715,551 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

Weisse Lupine. Lupinus albus L. (Wcissbliihcnd.) 

.: Ohne niihere Bezeiehnung 1854 13,25 :33,068,85 ; 32,96 : 8,91 !2,97 38,12 137,99 6,10 Ekhhorn') 

11 desgl. o) 1859 1l,30i24,00. - i - 1 13,00:3,10 27,05 4,33 R. Handke') 
,I . I 33,33:33,89 K. Karmrodl") ! desgl. n 23,15125,62 14,87 26,04

1

16,0314,29 5,33 

:' 1880-er Ernte 00) 1883 15,84 i31,40 lo,~:;130,75 8,59'2,47 37,3136,02 5,97 I E. F/eclllig') " I I' I il Dieksamige, weissbliihende 
I " Lupinen, 1880-cr Ernte (0) 

" 
15,84 !30,46 , 6,28 34,54 .10,5612,32 36,19 :40,76 5,79 

" 40,06 1 -:: 1883-er Ernte OOO) • 1884 15,84 !33,71 i l1 ,14 - - ,- 6,41 
} E. Flech.ig 10) 

, , 
:i IS83-er Ernte, dieksamige I 

I ·~ 'I Varietat 000) • " 15,84 133,50.5,87' - 39,81 ! 6,37 

II Weisse Lupine 1880 15,00 25,2 14,9 :38,6 
I 

13,2 29, 64 145 ,43 4,74 I JI. Jliircker ") i ! 
12,4 2,4 5,38 :. desgl. " 15,00 ,28,6 13,8 36,8 33,63 ,43,33 

') VergL Anmerkullg 10) Seite 5~1. 
I) Journ. Landw. 1890, 38, 335. 
') Beriehte a. d. physioL Labor. u. d. Vcrsnehs - Anstalt des Lantl\\". Inst. Halle 12, 1; CentrLL Agrik. - Ch"IIl. 

1896, 25, 165. 
') Landwirth 1892, 34, 203 ; Jahrb. Agrik.-Chem. 1892, 35, 452 . 
• ) Deutsche landw. Pressc 18~3, 20, 825. 
0) Ann. <l. Landw. in Prcusscn 1854, 23, 272. 
') Chem. Aekersm. 1860, 48 ; Wildas landw. CentrLL 1860, I, 146; Weende'r JahresLcr. 1857,60, 2, 4:; . 
• ) Landw. Zeitschr. f. Rheinpreussen 1860, 368. 
') Landw. Vers.-Stat. 1884, 30, 445. 

10) Ebendaselbst 188:;, 32, 336. 
") Original-Mittheilung. 
'") VergL Anmerkung t) Scite ,)~L 

**) VertY. geben fiir dic blauc Lupine 24,46"0 Konglutin (Reinciweiss-Stickstotr X 5,35) und 1,04", Rohamidc 
(Amid-Stiekstotf X 6,25) und fiir die weisssalllige Abart 23,95',. Konglutin und 2,06",. Rohamid an. Die obigen Zablen 
sind dureh Multiplikation des Konglutin·Stiekstotfs mit 6,25", und Addition der Rohamidc erhalten. 

***) Alkaloidgebalt 0,81 'i •. 
0) Der Lei 100" gctroeknctc Samen ergaL 23°1, Samenschale; 1 Pfd. (:;00 g) enthielt 200U Shirk Kurner. 

(0) Dic Lupinen waren auf dem Versuehsfdde zu Proskau mit anderen Lupinenarten unter gleichen Bodell-, 
Wittcrllngs- und Diingungsvcrhaltnissen angeLaut worden. Dieselben cnthielten nach Bestimmung von Ta u b e r: 

GcsamlIlt-Alkalo'ill Fliissiges AlkalOId Pestcs AlkalOId 
No.4 . . .. O,Jl uJo 1\08°/0 0,43 11/0 

No.5 . . . . l\27" 0,02 " 0,2:> " 
Die dicksamigc Varietat (ullter No.5) hat in Bezu!; auf oias Aussehcll ihrer Kumer kcinc Aehnliehkeit mit denen 

der vorigen Nummcr. Sic sind eirund und ungerahr von dcr Grusse der Komcr dcr gelhen Lupine. 300 Komer wiegen 
von No. 4 = 153 g, von Xo.5 = 57,68 g. Die Menge der Alkalolde ist Yom Acther-Extrakt abgezogen wordell. 

(00) Die Samen waren allS VOrigCIl, auf ctwas 8chwercrem Boden, gczogen. An AlkalOId t~llthielten diesclbcn 
llach Bestimmungcll vun E. Hill",: 

Gesammt-AlkaloId Fliissiges AlkalOId Feste" AlkaloId 
No.6. .. 0,45 "I. 0,u2;, 0" 0,425·,. 
No.7. U,27 " 0,017 " O,~53 " 

Bci dl'll Allalysl'H No. 4- 7 iRt def 'Vassergehalt Bach dcm mittleren 'Vassergehalt (h~r andercn Analyscn angcnomlllcn. 



Lupinen. 593 

Niihere Bezeiehnung 

;1 
10 Ii Weisse Lupine 
II I, desgl."l . 

Mittel 1 - 115,00!28,781 6,79 :33,65 1 11,922,00134,2340,0110,481 

Gemeine Garten-Lupine. Lupinus hirsutus L. Auch Haarige Lupine genannt (roth- oder blaubliihend). 

~ I 
3 I 

1 

i 

1 
2 

Aus Pommern, 1859-er E.**) 

Aus Proskau, 1880-er Ernte 
Auf schwerem Boden ge-

wachsen, 1883-er Ernte 0) • 

185911,75133,0118,65 '30,27113,6212,70 
188311,75124,5417,50 39,7114,04,.2,46 

••• ) ! I 

188411,75126,0317,80 - i - -... ) ! 

37,30:34,41 
27,81,44,99 

5,971 R. Handke') 

4,45 I 
1 J E. Ftech.ig· 

4,72 

Mittel 1 - 111,71;i27,831 7,99 i36,01113,832,591 31,54140,81 15,051 

Ausdauernde Lupine. Lupiuus perennis L. 

IOhne niihere Bezeiehnung . 1879 11.75138,66112,11135,04! 9,4413,00 43,81'28,37 7,01 H. Wei.k, ') 

Perennirende Lupine (Lup. •• ') 1 

43, 25 139,31 
1 I I I polyphyllus)00) . .. 1883 11.7538,16111,17135,8719,6813,37 6,92 E. Flech.ig ') 

~~I ~ 

Mittel 1 - 111,75:38,41111,64!35,36] 9,5613,18143,5328,8316,971 

Cruikshank's Lupine. Lupinus Cruikshank~ii Hooe. Aueh priichtige, veriinderliche Lupine genannt. 

1 II In Proskau 1880 gewaehs~ 1188311 !~Z)5141,59iI3,97123,541 5,93 i3,221 47,13
1
25,66 I 7,54 I E. Flech.ig·) 

2 

Leinblattrige lupine. Lupinus linifolius Roth. 

In Proskau gewaehs., 1880-er 
Erntet) 

In Proskau auf sehwererem 
Boden gewaehs., 1883-er E. 

ttl 

188311,7531,65 7,02 ... ) 
188411,7535,25 6,19 ... ) 

I 1 

35,95111,2212,41 

-1-1-

35,56 i41,0515,69 

39,94 - 16,39 

Mittel 1 - 111,75133,4516,61 j34,56in,2212,411 37,75j39,33 16,04 1 

E. Flech.ig ') 

') Centrbl. Agrik.-Chem. 1881, 16, 394. Die Lupinen enthielten im lufttrocknen Zustantle: 20,84 0 10 Reineiweiss, 
clavon verdaulich (kiinstl. VerdauungsHiissil'keit) 95,63 0/0' IOsliehes Legumin 12,84 °10 und in dcr Aselie 0,119 010 Sand. 

'> Deutsche landw. Presse 1893, 20, 825. . 
0) 'Wilda's landw. Centrbl. 1860, I, 146; 'Vec1H\e'r Jahresber. 1851/60, 2, 45. 
0) Landw. Vers.-Stat. 1884, 3D, 447 u. 1885, 32, 180 . 
• ) Milchztg. 1880, 9, 139: Hoffmann's .Jahresher. 1880, 23, 406. 
') Lallliw. Vers.-Stat. 1884, 3D, 447; \'erg!. auch daselhst 18H3, 29, 451 u. Is85, 31, 337. 
') Landw. Vers.-Stat. 1886, 32, 180. 
*) Der Alkalold-Gchalt hctrug 0,78 '/0' 

**) Dcr hoi lOll" getrocknete Samcn enthielt 19,6"10 Samenschalc. 500 g enthielten SOli "tlick Samen. 
***) Bei diesen Analysen ist dcr'Vassergehalt Zll Grunde gelegt. welcher hei Analyse No.1 unter Lupinus hirsutns 

I'efunden wunk 
0) Von dem Aether-Extrakt der Lupinenkorner ist die Menl'e der darin enthaltenen Alkalolde abgezogen worden. 

Dieselbe betrug naeh Tau b e r an festem AlkalOid ll,02°/0 ' Fliissiges AlkalOid war nieht yorhanden. In den Kiirnern 
der 1883-er Ernte, welche aus denen der 1880-er Ernte gezogen worden waren, fand E. Hiller u,04'/. festcs AlkalOid. 
:lOO Stiick Ki;rner von No.2 wogen 112 g. 

00) Die mit L. polyphy\lus, perennircnde Lupine, hezeiehnete Art diirfte mit L. perennis idcntisch oder nahe 
Vt~rwandt scin, wie aueh die Zusammensetzung (les Samens zcigt; wir haben sic deshalb mit dieser zllsammengestcllt. 
Die Korner enthicltcn nach T a. u b c r 0,48 % Gcsammt - Alkaloid, uavoll 0,08 % fitissigcs nnd 0,40 °/0 festes Alkalo'id. 
300 Korner wogen 7,15 g. Die Alkaioi'<imcngl' wunlc, wic auch bci den folgcnden Analyscn dcssdbcll Autors, vom 
Acther-Extrakt abl'ezogen. 

000) Vergl. die Analysen desselhen Autors von gelher Lupine. :Sach E. Ta u b e r enthielten die Korner 1,0 "I. 
Gcsammt-Alkalold, davon 0,45 "/0 fliissiges und 0,55 'I, festes AlkalOId. 

t) Die Korner enthielten 0,32 0/0 Gesammt-Alkalold, dayon 0,02'/0 fliissiges und 0,30 0/. festes AlkalOId. 300 Korner 
wogcn 65,12 g. 

ttl Diese Samen sintl aus dem "origen gezogen. Nach E. Hill e r cnthielten dieselhen 0,24 01, Gcsammt-Alkalold, 
davon 0,027'10 fliissiges und 0,0213 "I. festes AlkaloId. 

K ii n i g, NahrungsmitteL I, 4. Auf!. 38 



594 Leguminosen. 

Sicilianische oder agyptische Lupine. Lupinus Termis Forsk. 

I 

No. i Nahere Bezeichnung 

.: Schwane Lupine 

Ii 2 II desgl. 

3 I! dcsgl.OOO) 

Mittel 1 - 111,76:33,32)0,8733,71: 8,26 12,09137,76:38,2116,0~ 1 

Schwarze Lupine. 

1894 13,30 i 43~~OI5,58 130,56 ,15,91 ,4,45 50,17 i35,25 1 8,03 

189613,69 .37,30 4,54 127,03!13,713,73 43,22131,32/6,92 
I 00) I ! I: I 

189515,9°135,75 13,66 126,3613,90 ;3,50 42,52 .31,34 6,80 
i 000) I I I 

Mittel 1 114,30:38,82: ~,69 :23,89,14,0(3,891 ~6,30 i 27,8817,251 

Anhang zu Lupine. 

Wolff') 
L. Steiner, 

W. Le71z un,j 
G. Baumert') 
B.·Schulze ') 

I. M. Merlis (Landw. Vcrs. Stat. 1897,48,419-454) untersuchte die entschalten Samen von 
Lupinus angustifolius L. eingehcnd und fand in der Trocken-Substanz: 

Eiweissstoffe 36,18 % Lupeose . 11 ,3-t % 
NucleIn ond andere unverdauliche Stick- Unlosliche stickstofffreie Extraktstoffe 

stoff-Verbindungen . 0,88 " (Hemicellulose) 
Alkalo'ide 0,31" Cellulose. 
Glyceride und freie Fettsauren 7,48" Asche 

Lecithiu . 
Cholesterin . 

2,19 " 

0,20 " 

Unbestimmbare Stoffe 

2. Der Alkaloidgehalt ist 

schiedenen Lupinen-Sorten folgender: 

Lupinus Cruckshanksii 

" 
" 
" 
" 
" 
" 

luteus 

" 
(weisssamig) 

IIlhus 
polyphyllus 
termis . 
caeruleus (weisssamig) 

') Landw. Vers.-Stat. 1884, 30, 447. 
') Landw. Vers.-Stat. 1886, 32, 180. 

nach Tauber (Landw. Vers.-Stat. 1883, 

1,000;. Lupinus Iinifolius 

0,81 
" " 

cacruleus 

0,70 " " 
albus (dicksamig) 

0,51 
" " 

angustifolius 

0,48 " " 
hirsutus 

0,39 
" 

Schwarze Lnpine 

0,37 " 

29, 451) 

27,85 " 

1,57 " 

3,51 " 

8,49 " 

bei den ver-

0,32% 

0,29 
" 0,27 
" 

0,25 " 

0,02 " 
0,15 

" 

') Mitgetheilt von S. Gabriel naeh Wolff's Mittelzahlen. Milehztg. 1894,23,475 . 
• ) Berichte aus d. physio!. Labor. u. der Vcrsuchsanstalt des Landw. Inst. Hallo 12, 1; CentrbL Agrik. -Chem. 

1896, 25, 165. 
0) Landwirth 1895,43, 175. 
*) Die Komer enthielten nach Til u b e r 0 ,39 '/, Gesammt-Alka\o'id, davon 0,03 'I. flftssiges und 036'/. festes Alkalo·id. 

**) Die Kijrner enthieltcn nach Hiller 0,35-/0 Gesammt-Alkalo'id, davon 0,032(1/. ftUssiges und 0,318°,. festes 
AlkalOId. Heide Komeremten wurden in Proskau erhalten. No.2 wurde aus No.1 gcwonncn , wuchs aber auf etwas 
schwercrem Boden. 300 Komer von No. 1 wogen 107,02 g. 

***) Yerg!. Anmerkung ***) Scite 593. 
0) Verdauliche Stickstoff-Substanz 41,50'/. in der Trocken-Substanz. 

00) Vcrff. fanden 28,99'1. Konglutin (Reineiweiss-Stickstoff X 5,35) und 3,38'/. Rohamid. Die ohige Zahl ist 
durch MuItiplikation des Konglutin-Stickstoffs mit 6,25 und Addition der Rohamide erhalten. 

000) Ven. fand ausser ohigen Bestandtheilen 0,93 'I. Aikaloldc. 
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3. Zusammensetzung von natiirlichen und entbitterten gelben Lupinen. 

H. Weiske (Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 451) entbitterte die Lupinenkorner durch einstiindiges 

Kochen mit Wasser und darauffolgendes Behandeln mit kaltem, fliessendem Wasser; er fand flir die 
urspriinglichen und entbitterten Lupinen in der Trocken-Substunz: 

Nahere Bezeichnnng 

Urspriingliche { 
Ganze Korner 
Geschalte Korner 

Lupinen 
Schalen 

Entbitterte 
Ganze Korner 

Gesehalte Korner 

Stickstoff­
Suhstanz 

',. 
43,44 
58,31 

4,88 

48,19 
70,19 

Felt 

",. 
, 

5,24 , 

6,39 

0,80 
5,76 

Stiekstoff- i I 
freic Ex- Rohfaser 1 Asche 

traktstoffe 

___ ""-____ 'to _____ ", 

29,33'- 18;351 
29,07 2,14 

31,73 60,28 
21,18 

15,62 
22,29 

3,02 

3,64 
4,09 
2,31 

2,58 
2,36 I Lupinen 

Schalen 6,13 29,93 1 

Ueber die Zusammensetzung der aus entbitterten LUl'inen hergestellten Mehle 
"Mehl" S. 638. 

8,54 

0,80 60,87 2,27 
verg!. unter Kupitel 

Sojabohne. 
Rauhhaarige Sojabohne. Soja hispida Monch. 

No. II Nahere Bezeichnung Analytiker 

_ d 

1. Soja hispida platycarpa var. melanosperma Harz, flachgriindige, schwarze, 
langl iche Soja hoh ne. 

I': Aus dem Institut Agrono- I 1 1 Iii 
I, mique, Paris . . .. 187912,8835,0013,6029,92

1

4,40
1
4,20 27,7°115,16 4,43 I Eo 

1 I 
)Vein ') 

211 Aus Miinchen, Ernte 1879. " 12,55136.5614,68 - - 4,68 41,83
1
16,79 6,69 

3 ,,,Lange schwarze" 12,70,35.80114.2028.511 4.40,4.40 41.0916,27 6,57 Edw. Kinch') 

2 

4 

Mittel! !12,71132,18Iu,03~31,97i4-,40I4-,71!36,87116,07! 0,90! 

IIa. Soja hispida tumida var. pallid a Harz, gedunsenfriichtigc, gelbe Sojabohne. 

Ohne nahere Bezeichnung . 186110,5538,06120,28119,2615,1116,74 42,55j22,67 6,81 Th. A;der.on 

Chinesische Oclbohnc, gelb- ! [, 1 

lich weiss-) 1872 6'6938,54120,53124,6115,1314,,50 41,31'
1

,22,01 6,61 SenD") 

Originalsamen aus der Mon-

golei--) 1876 7,8432,15117,1032,9114,58,:>,42 34,88,18,55 5,58 }Pr. Schwack-

I , '! " I, 
Samen der ersten Nachzucht, hOfer", Joh. 

, Stua') 
1875-er Ernte " 9,36[32,07,17,59,31,594,48;4,91 35,37,19,40 5,66 

') Journ_ r. Landw. 1881, 29, Erganzungsheft 10. Auf humosem Kalkhoden gcwachsen . 
• ) Ccntrb!. Agrik.-Chem. 1882, II, 753. (Nach cinem Scparatahzug aus '!) 
') Chern. Centrb!. 1861, I, 174 . 
• ) Chern. Ackersm. 1872, 122. 
0) Original-Mitthcilung a. d_ technolog Laborat .• 1. k k. IIochschule f. Bodenkultur in Wien und Laudw. Vers.­

Stat. 1877,20,247; mitgcthCllt von F. Haberlandt_ Die Originalsamcn wurden dcr Wiener Wcltausstellung 1874 ent­
nommen und im Garten der Hochschule fUr Bodenkultur angchaut. Die rcproducirten Samen waren grosser und schwerer 
als die Originalsamcn_ Das ahsolute und specifische Gewicht betrug: 

NO.3 Original No.4!. Nachzucht No.5 2. Nachzucht i No.6 Original No.7 L Nachzudlt No.8 2. Nachzucht 
Ahsolutes Gcwicht 
von 1000 Kiirncrn 81,5 126,0 163,6 92,5 148 143g 

SpecifischcB Gewicht 1,172 1,241 
Hektoliter-Gewicht 67,4 72,0 

1,190 1,246 
74,92 ,68.0 72,5 75,08 kg 

Die Beschrcihnng der Ramen passt, wie die Zusammensetzung, auf die *) Bohnenfiirmigcr Oelsamen aus China. 
gelbc Sojahohne. 

**) Die Samen waren eifiirmig und hatten etwa die Griisse und Farhe kleiner Erhsen; sie waren aus Hongkong hezogen. 

38 • 
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I' ,I 
:1 

No. Ii Niihere Bezeichnung 

Leguminosen. 

:i:' In der urspriingliehen Substanz In ~'::"b~~~~~en- .:: § N 

~.= - ----- -.. - -:=-.,---;-- - - -- . - II:::::..!:I: z:: 

-ag :; ! ~.;= I _ ! rg~€ I '&. 1 CD .a:,~= I ..., ~8] 
N..., :I u;~-g Lt. !~ f~ I:I:~ :c c;;':t-g Lt. ;: too 

Analytiker 
~~ 5 1

1
.2 0 ':1'; i-:O·!!':8I-a: .g .20'; 1 1D ~~::: 

C , tJ) 1:-= ftoo • I en ~ en '"0 

!i ::> 'J, I OJ, OJ, tJ) 'J,!; OJ, 'J. 'J.: "J, 'J, 

5 Ii samcnd~;zweite-n-N~a=c=hz=U=C=h=t,f==ol==""I=='=1 = I I! I .- _ ._-.. 

II IS76-er Ernte IS76 :,S9
1
32,5S17,49 - - ! - 35,46 119,00 5,67]' 

6 IOriginalsamen aus China n /,96 131,26 iI16,21 ;34,594,75 :5,23 33,94117,60 5,43 

7 I'! Samen der crsten N achzucht, I I 1 Fr. Schu:ack-

1 I -er rnte . . . . n S,62 34,SI,IS,53 28,S4 4,374,83 38,08'20,27 6,09 Stua') I IS -5 E J hiiJeru.Joh. 

SI' SameD derzwciten Nachzucht, 1 I 

1876-er Ernte . . . . n 7,8934,9718,39 - -1- 37,97 1' 19,97 6,08 

9 ,Samen aus No.6 in Miihren 

I angebaut, 1876-er Ernte') ~ - 40,19 116,99 --1,-
1 ° In Tirol gebaut, 1877 ocr 

Ernte IS77 8,1536,81
1

'17,6227,214,79 1,5,42 

1 In Ungar.-Altenburg gebau!, 

gelb,··) IS7S-er Ernte. 1878 9,5426,13 115,65 138,954,67 15,06 

2 desgl. 1879 15,2°128,63116,21 - '- , -

3 desgl. n 13,69 ,25,94
11

,17,94 1 - - 1 -
4 In Posen gebaut, lichtgelbe, 

friihreifende Saat n 9,89 32,72 17,03:29,33 6,35:4,68 

5 Ohne niihere Bezeichnung " - 35,871S,25 - - 1-
6 AufDiluvialboden gewachsen 

7 ,Auf Alluvialboden gewachsen 

S Ii IS7S-er Ernte . 
19 1879-er Ernte • 

20 Aus Proskau, IS7 S-er E ... ·) 

21 Aus Schimnitz, IS78-er 

Ernte'''), , 

22 Aus MiincheD, IS78-er Ernte 

23 1 desgl., IS79-er ErnteO) . 

" 

" 
" 

" 
" 
" 

') Vergl. Anmerkung .) S. 595. 
') Mitgetheilt von }'. H a h e rl and t. 

15,2028,6316,2130,844,38,4,74 

13,5025,94
1
17,9433,164,45 IS,82 

7,0734,50
1
1S,27 - - i5,SI 

11,5435,12'17,89 - - 14,61 

9,8939,14 117,7824,383,87 1'4,94 

: 1 

9,89
1
38,1917,1725,5214,66

1

4,57 

7,07
1
34,5018,27 34,35 5,SI 

11,54:35,12117,89 30,84 ,4,61 

, 
1 , 

40,09: 19,19 

2s,87 117,29 

33,75 119,11 

30,06 [20,79 

1 

36,31 [IS,90 

- i -
I 

33,76: 19,11 
1 

30,0°
1
20,74 

37,12 ;19,65 
39,70120,22 

43,441 19,73 

42,38 119,05 
37,12

1
19,66 

39,69,20,22 

6,41 

4,62 

5,40 

4,81 

5,81 

K. ZulkOlrski'} 

B. Maeh u. K. 
Portele') 

I R. C Ib .... chl u. 
von Kosu­
tany') 

f.'. Wilat') 

Schroder un(l 
Napagedl') 

5,40 } 
Bladovie. '} 

4,SO 

5,93 I 
6,35 j 1.: Wein") 

6,95 

6,78 

5,94 

6,35 

} 
H. Weid·e. B. 

Demelu. B. 
&hIJlze') 

B. Wein 'O ) 

E. Wein "} 

') Original-Mittheilung : aueh Ventrb!. Ag-rik.-Vhl·nl. 1878, 7, 601. 
') Original-)littheilung. 
0) Original.Mittheilung u. Centrhl. Agrik.-Chem. 1878,7,608. Ungiinstige Witterungseinfliisse schadigten die 

Ausuildnng der Samen nnd mussten dieselhen im Zimmer naehreifen: sic blieben klein, 1000 Korner wogen nur 81,2 g. 
Die Bohne wuchs in ausgeruhtem Gartenboden. 

0) Journ. f. Lamlw. 1881, 29, Erganzungsheft. Mitgetheilt von E. We i n. 
') Ebendaselhst. 
0) Journ. f. Landw. 1881, 29, Erganzungsheft. 
.) Journ. f. Landw. 18;9, 27, 511. 

)0) J ourn. f. Land",. IS81, Erganznngsheft. 
") Zeitschr. d. land",. Vcr. in Bayern 1880, 731: Hoffmann's Jahresber. 1880, 23, 405. 

*) Die Samen waren Nachzucht der im Wiener Versllchsgarten aus Samen No.7 l?ezogenen Samen. Dieselben 
wuehsen in tiefrajoltem, miichtigem Gartengrund mit vorherrschend sandigem Lehmbodell In kriiftigem Diingerznstand. 

**) Die Saat fiir die ulltersuehten Bohnen stammte aus de;' Botanischen Garten Wien's (Haberland t) und wurde 
in St. Michele in cincm lehmigen, frisch gcdtingten , Hodl etwas rohen Boden ausgcsaet. Am 1. Oktober waren die Samcn 
vlillig rcif. Die geerntctcn Sameu hatten ein spec. Gcwicht von 1,279: 100 Korner wogcn 124,07 g: 1 Liter wog 760,99 g . 
Die Ernte konntc erst am 18. Oktober vorgcnommen werden, die Samen waren daher iiherrcif. 

***) In Proskau wuchsen die betr. Pflanzen auf eincm trorknen, humusarmen, grohkornigen Kiesbodcn, der seit 
ca. 20 Jahren einer mit Ohstbiiumcn bepflanzten 'l'rift aug-ehiirt hatte und im Miirz 1878 umgegrahen worden war. Dagegell 
stammtcn clie Schimnitzcr ~amcn von einer }<'Hirhc des Oderallnyimlls , wdchc in Bezug auf Mischung, Tiefe und Knltur 
tinen Boden von hester Beschatt'enheit darst('lIte. 

') Die Sojahohlle wunle 1879 auf hU1l106(,1I1 Kalkho(lcn gej,aut. 



No. 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

Niihcre Bczeichnung 

Blasse aus China 

Gelbe aus Deutschland 0) 

I Wei.sse r ausMassachusetts 
SOJa-
bohnc t n New-York . 

I Weisse Soju.- I aus Java 

, bohne I" Chinn 

Mittel! 

... 
c .. " a> ... 

"'g .. ., .- .. 
a>", 
N .. 

c 
::I 
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In der urspriillgliclil'n Substallz [n dl',r Trockcn- .S ~ 
Snhstanz ::,.. ~ 

I.. N I I ~ ,(~' i .- - --Ni- - - ~~ ~ 
~ i~~~; :: ~~o:l:~!': ~~:;!:: cn~~ Analytiker 

; '~~~ ~ 1~£~ 1 ~3 I ~ ~~r if ~~i 
"I" n/o ~ __ ~l~thn/o~l. fl:. __ ~~~ __ o/~ i~·/o _ __ ~ _ _ 
.-- , - 1 - --- - - 1-- -;--- -- ------ - --- - - - - - -

I ! I I i 
1881 9,00]32,00i 18,00;32,00;4,00 ,5,00 

n 9,5°134,5°118,0°128,504,50:5,00 

35, 17 iI9 ,78 
38,12 ,19,89 

5,63 } 
Ed",. "incl, , I 

6,10 

1889 17,38 '1 27,56 : 18,09,28,444,424,31 
, 1 

33,36 134,18 5,34 \ c . .A. Goo ... -I mann 2 ) n 5,85 ;33,88
1
17,3432,84 ,4,855,24 35,98 ;34,88 5,76 

1896 11,70 i37,62 ,16,97 124.03 4,585,10 42,6027,21 6,82 I H.C. Prinsen-

n 11,4°;43.5°111,8°;23,1°,:,,125,08 49,10:26,18 7,86 Getrlig.') 

!lO,14!33,74 i 19,15 : 27,09~1,685,24!37,o5 : 21,31!6,Ol! 

lIb. Soja hispida tumida var. castanea Harz, gcdunscnfrlichtigc, braunc Sojabohnc. 

;Originalsamen aus China 1876 7,46 33,26 117,45,31,78!5,31 4,46 35,95;18,86 5,75 

2 Erste Nachzucht, 1875 - CI' : ! I Fr. Schlcock-
Ernte 

Zweite Nachzucht, 1876-er 

ErnIe 

" 
9,7833,17

1
18,42 '29,62,4,02 ;4,99 36,75120,41 

, 
5,88 

J
' hQ/er u. Joh. 

Slua'i 

4 

6 

7 

Samen aus No.2, in Miihren 

gebaut, 18i6-cr ErntcoO) • 

I3raunc Soja, in Tirol geballt, 
1877-er Ernte 0") 

In Ungar.-Altenhur;:: gcbaut, 

roth, 1878-cr Ernte 

desgl. 

In Munchen gebnut, 1878-er 
Ernteo) 

9 ! de,;:;:!., 18j9-er ErnteO) • 

10 I: Ohne niihere Bezeiehnung 

i i 
, I ' 

8,68['32,47 : 18,05 : 

1 ' :44,9316,68' n 

I ! : , i 
18i7 9,45,31,7217,4531,87 14,39 ,5,12 

I I : 1 , 

1878 9,00 27,88il 7,30,34,83 :5,36'5,63 

9,4829,44!18,34i32,14I'5,1915,41 

i ! I 
n 

1879 7,9435,19[18,3129,21:4,54,481 

" 12,17[34,37 i 18,16,26, 17 i4,54 14,59 

n - 36,12 ]17,501 - - I -

35,54 :19,76 5,69 

K. 'ZulkOtDski') 

35,02i 19,26 5,(;0 
E. Mach u. h: 

Porle~') 

30,64 19,01 
32,53 20,27 

4,90 ) R. Ulbricht ". 
von KOlu-

5,20 /any') 

38,2219,88 6,12 I, E. Wein') 
39,15 20,68 6,26 

Schruder" ) 

') Ccntrb!. Agrik.-Chcm. 1882, II, 753. (Nach einem Sonelcrahzugc,) • 
t) Massachusetts state agrie. Experirn. Stat. Bul!. No, 32, 1889, 10-12: Centrb!. Agrik.-Chem. 1889, 18, 719 . 
• ) Chern, Ztg. 1896, 20, 67. 
') Original-Mitthcilung a, d. tcehnolog. Laboratorium der k. k. Hochschule f. Bodenkultur in Wien und Landw. 

Vers.-Stat. 1877.20,247 ; mitgetheilt von F. Haberlandt. Die Originalsamen wurelen der Wiener Wcltau8stellung 1874 
(",tnommen und im Gartcp der Hochsehnle fiir Bodcnkultur angehau!. Die lIachgezogcllen Samcn waren grosser und 
schwerer als die Originalsamen. Das absosutc und specifische Gewicht hctrug: 

Original 1. Reprod. 
Ahsolutes Gewicht v. 1000 Kijrnl'rn 105,0 154,5 
Spcrifisches Gewicht . . . . '. 1,204 1,233 
lIektoliter-Gewicht .. . . , . 68,2 W,I 

.) Lantlw. Vers,-Stat. 1877,20,263; mitgetheilt ,'011 F. lIaherlalltlt. 

.) Original-Mitthcilung, 
') .Ioum, f. Landw. 1~81, 29; Erganzllngsheft S. 11. 
') EbeIHlaselbst. 

2. Reprot!' 
141,8 g 

1,244 
74,19 kg 

0) Daselhst ist mitgetheilt. dass nach Untersuchungen von Leva II 0 i s die Sojahohnc in ihren Wslichen Kohlen­
h ,.,Iraten ca, 10 'I. einer dcr Mellitose ahnliehen Zuckerart enthillt. Die Stieks!off - Bestandthcile sind fast ausschlicsslich 
(lj"weissartig, es sind nur 1 fl /. dersclhen als Peptone und 1-2 "/0 ala Amide gcfundcn worden . 

• 0) Die Sam en waren Nachzueht der im 'Viener Versuchsgarten aus Samen No.2 gczogenen Samen. Diesel hen 
wuchscn in ticfrajoltcm, machtigcm Gartcngrund mit vorherrschcnd sandigcm Lehmboden in kraftigem Diingcrzustand . 

.••• ) Die untersuchten Sam en Wuchsl'n in St. Michele in einem lehmigen, fris(',hgedtingten, noeh ctwas rauhcll 
Boden; die Saat stamm!e aus dem hotanischen Garten dcr k. k. Hochschulc f, Bodenkultur in Wiell. Das spet'ifischc 
Gewicht der Samen war 1,247; 100 Korner wogen 179,08 g: 1 Liter tlavon 755,94 g. 

') Die Bohnen wuehsen auf bumosem Kalkbotlcn, 



598 Leguminosen. 

In der Trocken- t: I 

~ In dcr urspriinglichen Substanz Substanz'- 1': '" 

:~ ---;- 'I~~i l _ --!~~i-I,-=-r:- ~~= 1 -:- -- ~1~ 
~ f 5 i.2"Ooz; ; 1) i ~.!~ -g: 1 'E .2~. , 1) ~~-; Analytiker 
~~ ~ IU;~~' l&. ',I:!~. :Sia:.~ ~ u;.~ 1 ~ ;.gw 

______ 1,__ ___ _ _ _ . ____ ;:) ~~_ I __ .~I __ o,'?_i~%~ i o/~ . _% . O{~ .. ~ °J'o % 

10. Nahere Bezeichnung 

__ ,_. _ __ . __ ___ . . ___ _ ____ , ____ . ______ ._ , __ __ _ _ . . ~=-~~c,----=~~_= 

II hnProskauangebaut,1878.er i i i 
:11 Ernte·) . . . . . . 1879 ::,~5 1 33,4 7; 19,02 ,28,95 4,85 i 4,46 36,88 '20,96 5,90 

12 ! In Schimnitz angebaut, I: ' } 
H. Wei.te, B. 

Demel u. B. 
Schulze ') 

;1 1878-er Ernte·) "~:~5i35,62! 18,3627 ,00S,05 :4, 72 39,25,20,23 6,28 

13 il "Braune" 1882 9,30:35,10jI7,50,28.604,50'4,70 38,72iI9,30 6,20 Ed!/!. K,nch') 

Mittel/ - / 9,2532,90 18,Oa aO,17,4-,76:4-,89/a6,2519,87/5,8O / 

IIc. Soja hispida tumida var. atl'osperma Harz, schwane, rllnde Sojabohne. 

I II Chinesische Oelbohne, 
schwane ... ). . . 

2 il Schwarze Soja, in Tirol an-

II 
gebaut, 1877-er Ernteo) . 

3 1879-er Ernte. . . . 

4 1.1 In Munchen angeballt, 
I 1879-er Ernte OO) • • 

5 \1 "Runde, schwarze" 

I I i I I 

1872 7, 1438,0416,88i 27, 79: 5,53~4,62 
! 1 i I 

I; 1 

1877 9,91'31,25 ' 18,12 131,68 4,22 ~ 4,82 
187912,5934,62 '16,19 1 - 1- i4 ,72 

i ! 1 , 

188015,29132,96117,151 - 1- :4,75 

188211,2°133,00,17,20 ,29,70 ;4,20 ;4,70 

, 
1 

40,97118,18 
I 

34,69 1'20,11 

39,60 18,52 

i 
38,8920,24 

37,161 19,37 

6,56 

5,55 

6,34 

6,22 

5,95 

Mittel/ - /1l,2aiaa,97117,1l28,4-1i4-,ooi4-,7a/aS,2619,28/6,12/ 

Senff') 

E. Jlach u. K. 
lbrle!e') 

E. Wein ') 

E. Wein') 

Ed!/!. Kinch ') 

Analysen von Sojabohnen, deren hotanische Abstammung nicht naher 
bezeich n et is t. 

:: A usgesaete Bohnen 000) 

2 Ii Geerntete Bohnen (00) • 

187714,00;34,36 '16,91 : -1-- 1 -
1 ') 1 

" 14,00:32,3-,16,76 126,565,574,79 

39,96 ! 19,67 6,39 } 

33,54 jI9,51 5,69 
C. Caplan ') 

3 !! In Tirol heimische Bohne, 
:1 genannt "Kaffeebohnc" t). I I 1 1 

187710,00137,00 17,SI :25,00.4,96;5,23 
E. Jlach fl. K. 

41,11119,69 6,58 Portele') 

') Journ . f. Landw. 1879, 27, 511 • 
• ) Centrhl. Agrik.·Chern. 1882, II, 753 . 
• ) Chern. Ackersm. 1872. 
0) Original-)[ittheilung. 
') Joum. f. Landw. 1881, 29; Ergiinzungsheft S. 11. 
') Zeitsehr. des landw. Ver. in Bayem 1880, 731; Hoffmann's ,Jahresher. 1880, 23, 405. 
') Oesterr. landw. 'Voebenbl. 1878, 4, 26; Centrbl. Agrik.·Chern. 1878, 7, 599 . 

• ) In Proskau wuchsen die hetr. Pflanzen auf einem troeknen, humusannen, gruhkiimigell Kiesbodell, der seit 
ca. 20 Jahren einer mit Ohstbiiumen bepflanzten Trift angehiirt hatte und im Marz 1878 umgegrahen worden war. Dagegen 
stammten die Sehimnitzer Samen von .. incr Parcelle des Oderalluviums, welche in Bezug auf Mischung, Ticfe und Kultur 
einen Boden von bester Beschaffenheit dar.tellte . 

•• ) Dieser 'Vassergehalt i'-t nach dem mittleren Wassergehalt der andercn Analyscn angenommen . 
.... ) Die Samen waren bedcutend kl('iner als gelbe Sojakiimer, glanzend schwarz und von etwas gedriickt eifiirmiger 

Fornl; sic waren aus Hongkong hezogen. 
0) Die untersuehten Sarnen wuchscn in St. Michele in einem lehmigen, frisehgediingten, etwas rohen Boden. 

Die Saat stammte aus delll botanischen Garten der k. k. Hoehschule l. Bodenkultur. Das silee. Gewieht der Komer 
war 1,26,,; 100 Korner wogen 106,18 g; 1 Liter davon 755,08 g. Die Sarnen waren hei der Ernte nueh weich, zurn Theil 
unreif, welehc letzteren zusammensehrnmpften. Die Ernte war am 18. Oktober. 

00) Die Bohnen wurden 1879 auf humosem Kalkboden angehaut. 
00') Die geemtcten Samen unter ~o. 2 waren im botanischen Garten aus Samell :So. 1 gezogen worden. Der 

'Vassergchalt ist willkiir1il'h angenommen woruen. 
t) Die Samen hatten ein spec. Gewieht von 1,274, 100 Korner wogen 193,06 g, 1 Liter davon 748,68 g. :Sneh 

Mac h ist diese Sojabohne seit lange in Tirol heimisch und bekannt; sie wird als Surrogat fiir Kaffee als .Kaft'eebohne" 
angebaut. 
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I d S b In der Trocken- " ' .. i n er urspriinglichen u stanz _ Subs~:z __ ;; ~ ~ 

I, 
110. !i Niihere Bezeichnung ~ fD I . ! 0 W 0 ,'" CD .at II:: -....:: A I ok .:.g a. I . :;: : I~ ~ ~ 1 I ,~ "I _ .. 0 ? ~ 

~~ : I :;~-: I -; .~-; I ~: ' ~ .~.s~ J :; :2~£ naytl er 
Ni ~ ~.~I L&. ~~i ' a:~ I ~ (i;·~ 1 "- C;;~ 

iI _-=-. ~=-:= __ = ____ :~~=~~/~J __ ~~c=l:-:O=~~~_~~~ __ ~ :o:~=n!o _ -=J~ =~~_~ ~~= -II , i I I : 
4 IIOhne nahere Bezeichnnng . 187812,30131,00 ,16,3°/29,20 5,70 :4,60 35,34 ;18,5R 

5 I! Aus ChinaO) 1879 9,00135,50.:16,40
1

22,59 illl,65 .'4,86 39,01>8,02 

6 II Aus Ungarn (Pressbnrg)O). " 10,16 '27,7516,6028,97 ,11,65 '4,87 30,89 118,48 

7 IIAns Frankreich (Etampes)') " 9,74:31,75'14,12,27,59 :. 11,65 [5,15 35,18
1
' 15,64 

II o. I· I I ' 
8 I: Ohne nahere Bezeichnung ) 188012,88

1

35,00,13,6°,29,92
1 

4,40'4,20 40,18
1
15,61 

9 II Aus Japan 188211,30,37,80 :20,90 :24,001 2,20 ,3,80 42,6°125,55 

10 Ii AUi Indieu 12,00;36,OO '18,00 ! 29,10 4 ,90 40,90 ,20,45 

11 ,; Zusammensetzung in runden i , 
" Zahlen oo,) n 1O,00;37,50;20,00i 22,501 

12 Ii Aus Japan (Daidzu)O) n 11,92137,51:18,02124,871 

13 " desgl.°) " \1,90 !37,70;18.1I ,25,04 
14 :; desgl.°) 12,87 137,62118,11 :24,52 

'I I 1 I I 15 II desgl.OOO) " 1O,30:39,75d 1,98;28,59 

16 !' In Japan gewachsen 188511,88 '34,66 '17,06 '27,84 
""') , I I 

17 I! In Amerika gewachsen, im 

5,00;5,00 

3,9913,69 

3,93 13,32 
I 

3,53i3,35 
5,43

1
3,95 

4,76:3,80 

41,66 :22,20 
1 

42, 59 i20,46 

42'79 1' 20'~6 
43,18 20,78 

44,31.13,36 

3933119,36 

5,65 
P. Wagner u, 

lYo Rolin') 

6,24 I H. Pellet') 4,94 

5,63 

6,43 
l:.: A. 

Car'';'''e') 

6,82 I Ed ... Kinch') 
6,54 

6,67 
E • .1/.,' .. 1 una 

F, /Jocker') 

6,82 I n, Kellner') 6,85 

6,91 

7,09 n. lIellner') 

5,54 
O. KeUneru..K. 

Ogalalrara8) 

:i Mittel von 3 Analysen t) . 1886 
iii 8,5936,22 : 17,92128,66 1 4 ,24 ,4.37 39,62 119,60 6,34 E.H. Jenkin.') 

Mittel I - In,3435,n!16,98!26,18: 0,88[4,51139.60:19,1016,341 

') Original-Mittbeilung. 
') Com pt. rend. 90, 1177; Hoffmann's Jahresbcr. 1880, 23, 177. 
') Jonrn. d'agrie. prato 1880, I, 482: HotTmann's Jahrcsbcr. 1880, 23, 405, 
') Centrbl. Agrik.-Chcm, 1882, II, 753 . 
• ) Sitzungshcr. Akad. d. Wissensch. Wien. I. 1~83. 1; HotTmann's Jahresber. 1883, 26, 305. 
0) Japan. Chern. Analyses of agric. Expcrim. from thc Lahoratory of the Imperial College of Agric, 

Komaha, Tokio. 
'> Mitthl. d. Ileutschen Gesellschaft f. Natur- u. Yiilkcrkunde Ostasicns 4, 208 . 
• ) Landw. Vers.-Stat. 1886, 32, 87. . 
') Composition of American Feeding l>tuff8 in Ann. Hcp. Conncct. Agric. Ex per. Stat. for 1886 . 

• ) Die Samen enthielten im lufttrockncn Zustande: 

Gesammt­
Stickstoff 

StickstotT in StickstotT in Form In kochendcm Wasser 
Kohlenhydrate Ammoniak Funn von von koagulirbaren u. in Essigsaure un1081-

Alllmoniak Suhstanzen Substanz 
No.5. , 5,91 'I. 3,21 '1. 0,290 0'. 0,230 'I. 5,G8 . /. 67,1 ·i. 
No.6. • 4,72 " 3,21 " 0,274 " 0.255 " 4,44 " 68,4 " 
No.7. . 5,44" 3,21 " 0,:104 " 0,25U " 5,08 " 65,8 " 

Der oben angegebene Gebalt an StickstotT-Substanz entsprieht dem Gesallllllt-StickstotT nach Ahzug des Aml1loniak­
Stickstoffs. 

00) Der Autor bestimmte den Gesammtgehalt an Starke, Dextrin und Zucker zu 19,40·' •. 

0") Die Sojabohneu enthalten nach den l: ntersuchnngen dieser Autoren in runden Zahlcn: 
Visl. Kasein Albumin 'UnJUsl. Kascin Felt Cholcsterin, Lecithin , Dextrin Starke Zucker, Amidkiirper 

Harz n. Wachs u. dergL 
30 0,5 7 18 2 10 5 ·f. kleine lIengen 

Beziig1ieb der Untersuehungsmcthoden verweisen wir auf das Original, l)('zw. unsere Quelle. 
') Die 3 verschiedenen Sorten werden in Japan hauptsachlich zur Bereitung von Shoyu verwendel. Dieselben 

enthielten Stiekstoff in Form \'on Amiden 0,920 "I,. 0,897 '/, u. 0,882 ,/" bestimmt dureh Fi\llen mit Kupferoxydhydrat. 
1000 Korner wogen bezw. 171,6, 148,0 und 107,8 g . 

•• ) Der Eiweiss-Stickstoff betrug 6,04 'I. der Trocken-Sllhstanz, der Gehalt an Eiweiss demnach 37,75°/,. 

'~') Dcr Gehalt an Eiweiss-Stickstotf in der Trocken-Suhstanz betrug :;,514 ",. = Eiweiss 34,46 'I,. 
t) Ais Schwankungszahlen fiir die Bestandtheile der 3 untersnehten Prohen (deren Einzel-Analysen wir nicht 

linden konnten) werden daselbst angegeben: 

Maximum 
Minimum 

Trocken-Substanz 

93,9 ./. 
• . 89,9" 

Stickstoff­
Substanz 

38,8 'I. 
34,6 " 

Fett 

19,0 'I. 
16,8 " 

StickstotTfreie 
Extraktstoffp 

30,5 '/, 
26,2 " 

Rohfaser 

5,0 'I, 
3,6 " 
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Sojabohnen unter dem Einfluss der Diingung. 

Korner von Dolichos-Arten. Fasel-Heilbohne, Reisbohne. Cow-Pea. 

'1 
1 Ii Dolichos . . 

2ji Black Cow Pea (Dolichos) . 

3 ! Yellow Cow Pea (Dolichos) 

4 I Mittel von 5 Analysen") 

5 ,I Dol. uniflorus, " Hata-
I[ sasage" ••• ) § 

6 i, Do\. cultratus, nSengo- ~ 
'I kumame" ••• ) . ~ 

7 II Dol. umbellatus f. vo- j' e.c. 
I! Inbitis, nSasage"·"). ~ 

8 I: Dol. nmbellatns sem. ~ 
Ii alb. u. nigr., "Yakko- ,:;; 
II sa8age" ... ) . . . 

Mittel nnter Ausschluss 
No.5 und 6 

1 1 I ' 
184614,50!20,30

1 
1,93 154,60!5,003,70 

187920,85120,081 1,2850,51 14,342,94 

~ 19,20123,02! 1,37
1
48,07 i5,033,31 

14,79 ,20,77 ; 1,43
1

55,75!4,063,20 

• 1 . 1 

188312,90:37,83117,23120,5317,514,00 

! I i I 

• U.6 1 I,,·f< I"'''i J9. 71 13"'1"00 

" 12,o5
1

22,56
11 

1,78 152,26 ;7,004,35 

" 15,21121,76, 3'18157,32~1,li I 1.36 

'J .loum. f. Landw. 1881, 29; Ergiinzungsheft 34. 

23,751 2,26 3,80 

25,3711,62 4,06 

28,501 1,68 4,56 

24,381 1,68 3,90 

i 
43,43i 19,78 6,95 

i 
43,87 j23,69 7,02 

, 
25,66 : 2,02 4, II 

1 

i 
I 

25,66 i 3,75 4,11 

'} J. B. Boussingault, "Die Landwirthsehaft in ih,en Beziehungen zur Chemie etc." 3, 200 . 
• ) R ep. N. C. Agric. Exper. Stat. 1879, 112 ; Ann. Rep. Connect. Agric. Expcr. Stat. 1879, BO. 
'J Ebcndasclhst 1885, 2l. 

J. B. 
Bous#ngauU') 

} A. R. Ledoux'} 

E.II. Jenkim '} 

O. Kellner, 
Z. Salan, 

. J . Satoano, 
T. Yo,hii u. 
K. Makino 'j 

') MittheiluJlgen der Deutschen Gesellschaft fiir Natur- und Volkerkunde Ostasiens. Sonderabdruck aus 4, No. 35. 

*) Auf humusreichem Kalksandhoden erhielten 3 je 4 qm grosse Parzellen je 120 g cines Phosphoritdiingers 
mit 27 % .,assimilirbarer~' Phosphorsaure, welchc thei1s in wasscrloslichcr, thcils in }o'orru sogcn. "zurfickgcgangener~' 
Phosphorsiiure vorhanden war. Die iibrige Diingung sowie das Ernteergcbniss ist aus Nachstehendem ersichtlich; 

Emte an lufttrocknen Ernte an Trockcn-Suhstanz Ernte an Stickstoff-Sub-
Kiirnern (in Kiirnern) stanz in rien Kornern Diingung 

I. Kein Hticks(off. . . . . 381 ,3 g 339,20 g 124,64 g 
II. 20 g Chilisalpeter-Stickstoff . . . 1180,2" 1053,76 n 418,49 n 

III. 20 g Ammoniaksalz-Stickstoff . . 944,6 n 840,13 " 385,32 n 

Aus vorstchenden Zahlen wurde von uns der oben angegebene procentigc GehaIt der geemteten Samen berechnct . 
•• ) In ,liesem Mittel sind jedenfalls die Analysen unter 2 und 3 einhegriffen. Als hochster nnd niedrigster Gehalt 

an nliheren Hestandtheilen werden angegehen; 
Stickstoff- Fett Stickstofffreie- Rohfaser 
Suhstanz Extraktstoffc Trocken-Suhstanz 

!IIaxiIII um . . 89,99 0,. 23,02 °'0 1,60 0,. 61,99°/. 5,03°,. 
Minimum .' 79,20 n 19,30" 1,30 " 48,10 " 3,37 " 

Dcr <:ehalt an Eiweiss-Stickstoff bczw. Eiweiss hetrug in l'roccntcn dcr Trockl"n-Substanz hei 
No.5 6 8 

Eiweiss-Stickstoff 6.72 6.64 3,72 3,79 "I. 
Eiweisfi . . . . .. 42,90 41,50 2::1,25 23,69 ., 
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Anhang zu Leguminosen. 

Eingehende Analysen iiber die Zusammensetzung einzelner Leguminosensamen 

veroffentlichen E. Schulze, E. Steiger u. W. Maxwell ~Landw. Vers.-Stat, 1891, 39, 269-326). 

Sie fanden flir die Trocken-Substanz: 

(;dhe Lupin,' (Lupinus lutcus) 
--- --- ----~--~-- Al'ker-

Wi('ke Erbse 
bohne 

Bestandtheile 
I 

I (;'anZl'f 

Saml'Il aus 
(;cschliltcr Samcn- deln Y cr- (Vicia (Pisum 

SanH'JJ I schale haltlllss (\'icia 
74°/0 8amell sativa) safi v11m) 
26"1. St-halPn faba) 

A B hCTl'cluH't 
============~~===-7==~= ~-~ .. __ ~I~~.~~~-- ~ . _ . -.---~ 

44,48 52,30 I: 3,81 I 36,79 25,46 21,50 22,81 Eiweissstoffe 
N uele'in (und Plostin) 
Alkaloide 

0,80 0,40 0,88 I 0,67 2,33 1,14 1,91 , I 

Lecithin. 

Cholesterin 
Glyceride und freie Fettsiiuren 
Andere in Aether losliche Stoffe (Lupeol etc,) 
Losliche organische Siiuren 
~-Galaktun . 
Paragalaktan 
Rohrzucker und Galaktan 
Losliche stickstofffreie Extraktstoffe. 
Starke 
Rohfaser 
Asche 
Unbestimmbare Stoffe etc. 

1,46 

2,11 

0,17 

6,63 

2,09 

6,57 

10,39 I 

2,16 

0,18 

5.83 

2,21 

10,20 

8,76 

0,79 

17,91 

5,47 

5,21 5,83 54,34 

4,35 I 4,27 1,73 

15,73 i 6,40 15,07 

1,08 

l,n8 

0,13 

4,61 

0,21 

1,59 

7,63 

11,73 

18,21 

3,64 

12,13 

1,22 

0,06 

0,91 

0,50 

4,85 

1,21 

0,06 

1,87 

0,73 

6,22 

0,81 

0,04 

1,26 

0,88 

4,23 

36,30 40,49 42,66 

4,89 6,03 

2,90 3,46 

21,60 17,29 

7,15 

2,92 

15,33 

Bei den drei zuletzt aufgeflihrten Proben wurde die Stickstoff - Substauz durch Multiplikatiou mit 
6,00 aus dem Stickstoff berechnet. Beziiglich der angewendeten Verfahren uud der sonstigen noch 
qualitativ ermittelten Bestandtheile sei auf das Original verwiesen, 

Anhang zu Cerealien und Leguminosen. 

I. Pentosangehalt der Cerealien und Leguminosen. 

A. Stift (Oe8terr. ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1895, 24, ~90; Chem, Ztg. 1895, 19, 
Rep. 165) fand in Pferdebohnen 3,43 und 3,02% Pentosane. 

J. Konig (Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 81) fand an Pentosanen in: 
Roggen mit 14,87 % Wasser 8,90"/0 Pentosane 

Erbsen " 14,09" n 3,62 n " 
Kartoffeln (lufttrocken) 2,12 " " 

B. ToBens unll H. Glaubitz (Journ. f. I.andw. 1897, 45, 97) fanden flir verschiedene Cere a­

lien folgende Pentosangebalte: 

Gottiager Roggen . 
Sq uare head-W eizen 
Prauen-Gerste 
Gattinger Hafer 
Amerikunischer Mais . 

WaSSl,r 

14,67% 

16,17 n 

12,40 " 

11,34 " 

17,72 " 

Pl'lltosalH.' 

11,10% 

8,75 " 

7,97 " 
14,22 n 

5,83 " 
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2. Lecithingehalt der Cerealien und Leguminosen. 

Topler (Pfluger's Arch. f. Physiol. 15, 278; .Tahresber. Agrik.-Chem. 1861-62, S. 57) fand 
ill Procenten des Fettes: 

Eng!. Weizen Helena -W cizen Roggen Gerste Hafer 

Phosphor 0,25% 0,28"/0 0,31% 0,28% 0,44% 
Lecithin 6,51 n 7,29 ~ 8,07 " 7,29 n 11,49 n 

Erbsen Pf"nlebohnen Winterlinsen Wicken LUpitl('1l Rosskastanien 

PhosphoI' 1,17% 0,72 % 0,39% 0,50% 0,29% 0,30% 
Lecithin . 30,46 " 18,75 " 10,15 " 13,02 " 7,55 " 7,81 n 

H. Jacobson (Zeitschr. physiol. Chern. 1889, 13, 32) fand in Procenten des Fettes: 
Bohnen Wi,'ken Erbsen Lupinen 

Phosphor 2,47% 0,80% 1,93% 1,92% 
Lecithin 64,04 n 20,83 n 50,25 " 50,00 " 

E. Schulze u. E. Steiger (Zeitschr. physiol. Chern, 1889, 13, 365) fanden in Procenten dcf' 

Sam c n -Trocken-Substanz nn Phosphor im atherisch-alkoholischen Extrakt nnd an daraus berechnetem 

Lecithin: 

• 

Phosphor 

Lecithin . 

'Veizen 

0,025% 

0,65 " 

Uelbe Lupine Wieke 
I II 

Phosphor 

Lecithin 

0,060 % 0,061 0/0 0,047% 

1,55 " 1,59 n 1,22 " 

Roggen 

0,022% 

0,57 n 

Gerste 

0,028% 

0,74 n 

Bohne 
(Faba .. vulgaris) 

0,031% 

0,81 n 

Lein 
0,034')/0 

0,88 n 

Sojabohne 
(Soja hispida) 

0,063% 

1,64 " 

3. Stickstoff-Substanz- und Aschengehalt von Cerealien und Leguminosen 

in nassen und trockenen Jahren. 

Hierliber stellte Wohltmann (Landw. Thierzucht 1890, 10, 462; Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 
19, 763-766) Versuche im Landwirthschaftlichen Institnt zu Halle in den Jahren 1885-87 an, von 

denen das Jahr 1886 ein ausgesprochen nasses war. 

Die tagliche Regenmenge betrug im Mittel: 
Mai Juni Juli Gcsammtmittcl 

Mai-Juli 

IIlMi 1,06 mm 2,86 mm 1,69 mm 1,86 mm 
1886 3,09 n 2,19 n 2,79 n 2,66 

" 1887 2,05 
" 

1,15 n 1,96 
" 

1,73 
" 

Der procentige Stickstoff-Substanz- nnd Aschengehalt der Korner war folgender: 

I Stickstoff-Snbstanz I Asche 
Getreideart uOlI Dlingung -1-8~5 -r I8~6 i 1887 -~~r- {886--1-1-887- -

_. --~ .. ~~. ----=~==~~'=.=~~---, '-~"--I -_. 

I ungedtingt . . . . . . 

mit Phosphorsaure gedlingt 

Weizen n Kali " lim Mittel 

Gerste 

mit Stickstoff gedlingt 

1 ungedungt . . . . . . 

mit Phosphorsanre gedlingt 

I n Kali n 

im Mittel 

mit Stickstofl gedlingt 

11,86 

11,83 

11,49 

11,73 

14,43 

9,19 

8,16 
8,88 

8,74 
10,81 

12,66 

12,55 

12,88 

12,70 

12,25 

7,88 

7,53 

7,44 

7,62 
8,07 

10,79 

11,62 

11,42 

11,28 

14,56 

8,38 
8,38 

9,11 
8,62 

10,37 

1,70 

1,75 

1,76 

1,74 

1,70 

2,41 

2,40 

2,48 
2,43 

2,33 

1,95 

1.93 

2,02 

1,97 

1,70 

2,99 

2,82 

2,84 

2,88 
2,43 

1,90 

1,92 

1,87 

1,90 

1,67 

2,54 
2,58 

2,45 

2,52 

2,12 



Oelsarnen. 603 

Diingung J-- S~ic~st~ft:~SUbS!anz ___ I_ 
Asche 

Getreideart nnd - ---'--

1885 ' 1886 1 1887 1885 1886 1887 
~ ::-=-----::::=-------:::=--=---==-~;;--:::::::::-- - - -. --- .:- ,- - - - -- --. ----:- --- --, -- --I ungediingt . . • . . . 9,41 9,98 

i 
9,96 3,37 4,40 333 

mit Phosphorsaure gediingt 9,61 9,64 10,89 3,33 3,90 3,42 

Hafer l n Knli n 10,11 9,64 10,16 3.33 4,09 3,09 

irn Mittel 9,41 9,75 10,34 3,34 4,13 3,28 

mit Stickstoff gediingt 11,58 9,09 11,42 3.16 3,19 2,74 

f ungediingt . • . . • . 20,29 20,32 18,02 3,22 3,38 3,27 

mit Phosphorsiiure gediingt 20,71 19,84 18,96 3,28 3,36 3,09 

Erbsen t n Kali n 
20,38 21,52 20,22 3,33 3,37 3,07 

im Mittel 20,46 20,56 19,06 3,28 3,37 3,12 

mit Stickstoff gediingt 23,13 22,75 20,85 3,17 3,55 3,03 

4. Ueber die Zusammensetzung der Cerealienkiirner in verschiedenem Reifezustande 

berichten G. H. Failyer und J. T. Willard (Experirn. Stat. liec. 1892,4, 175; Jahresbcr. Agrik.­

Chern. 1892, 35, 444). Beziiglich der Ergebnisse dieser Untersuchungen muss auf die Quelle ver­

wiesen werden. 

Oelsamen. 
Wenn von den olgebenden Samen auch nur einzelne direkt als Nahrungsrnittel dienen, so werden 

doch deren Oele entweder als Nahrungsrnittel oder zur Verflilschung anderer Oele verwendet. Aus nern 

Grunde erscheint die Aufnahme der wichtigsten Oelsamen hier zweckmassig. 

Lein. Linum usitatissimum L. Linseed. - Linette. 

'I 

il 
No. I Niihcre Bezeichnung 

1 

i 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- ~ , 
Suhstanz .::: § N -- ------------_._-- ----- ;;.- - - rg~ ~ 

~ I U'J =l:ca U).~ c;;~ 

Analytikcr :: ;~~=I =: i~.!i~I..:::si ~ ~-=~ = ::~] 
! :~!~I' ~ I-=-!~~.! I! ~s:i :. .2 ~~ 
./. i "/0 I ./. In o/.b I 0/. ./. 0/. .,'. "/. 

-. b=-== ~= ~ = =c_=_= =~=-~=F='l==i===\==~_\===i=F=='===1==,=:=_=~~.~ 

111 Leinsaat No.1 0) 1848 9,44:23,001 -1- i - 14,28 25,441 -

2 I desgl. No.2·). 1 Bushel n 8,46125,311 - 1 - 1- '1:

1

4,08 27,75
1
'1 -

4,07 I J. B. Law .. u. 
4,44 1 J. H. (ii/bert ') 

3 ;! Riga'er Leinsaat, wog I 
Ii ansgelesen. . 521/~ Pfd. n 9,45'22,5034,70 28,10 ,5,25 24,84:38,31 

4 'Iii Memeler Leinsaat 56 " n 8,74,~0,81i36,00i 30,89 :3,56 22,81 139 ,46 

5 I Vom schwarzen i I . 1 1 

I Meer ••. 531/1 n ~ 10,12120,68,38,42 25,145,64 23,02142,76 3,68 

6 :1 Englischc Saat, 1 I Iii i 
Ii 1847-er E.. Frei von n 12,3328,75 136,66 19,58 :2,68 33,80141,83 5,41 

7 ildeSgl ...• Schrnut~ n 11,0026,75 132 ,77 26,18 13,30 30,07136,83 4,81 

8 i, desgl. . u. fremden n 10,5826,56!33,50 I 25,28 1,4,08 29,69!,37,45 4,75 

9 'I desgl., 1848-er Samen I 1 

:1 Ernte . . . n 8,5726.81'38,11 22,48 i4,03 

3,97 

3,65 

, 

J. Th. Way. 
Og%n, Ward 
fl. F. Eggar') 

10 I! Ohne niihere Be~eichnung. n 14,20i23,69[ - - 16,94 
29,33141,69 4,69 
27,62 - 4,42 Thorn&oll') 

') Journ. R. Agric. Soc. England 1849, 10, II, 299. Aueh in On the composition of foods ill relation to respiration 
and the fee<ling of animals. I,ondon, 1853. Report of the British Association for the advancement of Science for 1852 . 

• ) Ebendaselbst. 489. 
I) Aus Henning's Analysen-TabeUe. Ebendaselbst. 1852,13, II, 449 . 
• ) Die Stickstolf-Suhstanz is! yon uns herechnet. 
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110. ' Niihere Bezeichnung 

11 : Ohne nahere Bezeichnung 

12 

13 

14 

15 
16 

17 

desgl. 
desgl. 

desgl. 

Kalkhaltiger Lehmboden ') . 

1m mittleren ~chweclen an-

Roh gedroschen, in Turnes­
hof (Livland) angebaut, 

1 hi wiegt 68,41 kg 

18 Saatgut, Riga'er Tonnen-
lein "'J 

19 ErnIe davon .,.) 

20 1 Saatgut. voll und braun''') . 
21 Ernte davon "') 

22 Saatgut, schon braun, glan-
zend ''') 

23 Ernte davon "'J 

24 Ohne nahere Bezeichnung 

25 desgl. 

26 desgl. 

27 clesg!. 0) 

28 Wintcrlein 
29 Sommerlein 

ao Ohue nahere Bezeichnung 

Oelsamen. 

~ 
In der ursl'rtinglichcn Substauz 

'-:I _ . :g : i ~.:~ I :: ~~~ i e~ : ~ 
~_E :; I ~~i ! ::? : ':~!! ! ~= I ~ 

c ~ I (/) &0 ~ I I~ ~ -= I -.; CC 
::J % I 0/0'" I % rn %!: i % i % 

1- - 1- .. - _._--.- i 

1848 7,11 : 19.31 13A,00! 32,29 3.39 20,8040,93 3,33 

1856 8,81 123,44,31,801 31,07 4,88 25,71'34,88 4,11 

1853 7,50124,44 134,00; 30,73 3,33 26,42 ,36,75 4 ,23 

- 12,30120,50 '39,00 ;19,00:(3,20)6,00 23,37 ;44,46 3,74 

1860 9,4°
1
24,4826,181 35,54 6,40 27,03.28,90 4,48 

1 1 

n 9,28 122,44'35,5625,234,163,33 24,7339,19 3,96 

1 I : : : 
1862 8,221' 26,0-<135,94: 26,19 3,61 28,37 139,16 4,54 

ii, : 
7,96 21,61 137,11 1 2~,65 '3,67 23,48 :40,32 3,76 

9,4223,11 135,34 1 28,09 !4,04 :.!5,50I39,02 

8,0420,83 :36,05 1 31,49 :3,59 22,65 139,20 

9,3320,20134,83 [ 31 ,60 A,04 22,28
1
38,41 

n 

n 

n 

n 

1 i i 
n 7, 2°121 ,0836,76 30,73 4,23 22, 72 139 ,61 

n 9,49 ,22,9733,60 1 29,34 !4,60 25,38i37,12 

1865 6,85 123,36 2~,55 ' - 1- i - 25,09
1
31,74 

186812,0021,87 130,71 '25,996,16 ,3,27 24,8434,87 

1870 9,50123,761132,97.: 24,5514,7414,48 26,251136,43 
i . I I I 

9,29 : 20,26 1 3~,94 i 28,69 15,58

1

, 4,24 22,33
1
35,20 

" 
- 8,65 122,1013.1,20 i 38,90 3,15 24,2038.54 

- 7,80
1
24,0°

1
31 ,60 : 33,~0 i3,20 26,04 :34,29 

1875 9,23 ,23,09 ,35,90 ,21,79 ,5,16 ,4,83 25,44 .39,55 

4,08 

3,62 

3,55 

3.64 

4,06 

4,01 

3.97 

4.20 

3,57 

3,87 

4,17 

4,07 

Analytiker 

A. Payen ~ 

Th. Anderson') 

Th. Ander ... n') 

J. B. 
Bo"s.tingault') 

Rob. 
Hoffmann') 

C. JIf. 
Ei.t;en,~tucJ.: t) 

C. Schmidt ') 

P. 
. Bretschneider 
u. K"Uenberg") 

O. Lehmann 'J 
F. Kroeker 10) 

M. Flei.<cher'~ 

Til. Dietr£chu. 
J. Honig ") 

I C Schi.iJlel' ") 
1 . 

ll. Wei.~ke If) 

') Journ. Pharm. 16, 278. 
') Trallsact. High!. Soc. Jan. 1857, 493; Wilaa's landw. Central"!. 1857, I, 161; Weenae'r Jahresber. lH57 bis 

1861, 2, 44. 
') Trails. High!. Sor. 1853,508: 'Veende' r Jahresber. 1857-61,2. 44. 
') .1. B. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihrcn Beziehungen zur Chemic etc. 3, 202. 
") Landw. Vers.-Stat. 1863, 5, 191. 
0) Lan(iw. Vers.·Stat. 1861, 3, 237. 
') Lid .• lahrh. d. Landwirthsch. 1863, 16, 137. 
') Mitth. d. landw. Central"er. f. Sehlesien 1865, 14, 84: 6. Ber. d. "ers.-Stat. Tda-Marienhutte. 
') Chem. Ackersm. 1866, 12, 241. 
'0) Ann. d. Landwirthsch. in Preussen 1869, 54. 
") Journ. f. Landw. 1871, 19, 422. 
") Original-Mitthpilung. 
U) C. S c had Ie r, Technologic dcr Fette. Berlin, 1883, 496. 
") Der Landwirth 1875, II, 219. 

oJ Der untersuchtc Lcinsamen wurde im \' erglcieh mit anderen Oelsaaten 1860 auf einem und demselben Felde 
zu Zittolib in Biihmen auf eincm mit Stallmist gedtingten kalkhaitigen Lehmboden mit Lettenuntergrund angehaut. Vor­
frueht war Winterweizen mit Dung. Die Saat war llrillsaat von 6 Zol!. Der Lein hatte ein spec. Gewicht von 1,000, 
das absolute Gewieht von 100 Sarnen war 0,400 g. 

") Die Ermittelung des Gehalts an "Cellulose" geschah durch aufeinanderfolgende Behandluul( mit 30;. iger Salz­
saure, 30/oiger Natronlauge. bcinahc absolutem Alkohol und Acther in gclindcr Wame; die Substanz war vor dicscr 
Behandlung mit Acther extrahirt. 

'.0) Der Lein hatte Hafer als Vorfmeht. Die Aussaat erfolgte am 28. Apri!. Als Diingung wuracn 200 Pfd. Stass­
furter Ahraumsalz pro Morgen mit dem letzten Abeggen untergchracht. Die 3 Saatlein·Prohen waren von verschiedeller 
Herkunft. Der Boden ist ein mit thonigen Theilen (13 %) vermisehter Silieatsand. 

0) Von den stiekstofffreien Extraktstoffen waren in Zucker iiherfiihrbar (auf Zucker herechnet) 11,88 0/. der luft­
trocknen Substanz. Von den Stick.toff·Substanzen waren 12,06"/0 in Wasser liislieh. In Wasser Wsliehe Stoffe tiber­
haupt waren 32,:;10;. "orhantlen. 



No. Niihere Bezeichnung 

Lein. 

In dcr nrspriinglichen Substanz 

.. 
:: .. .. 
~ 

"/0 

i~~~ i .; ~TI -~ --:. --~ I- -
jl._O') I O ns 0 ~~~ II ~ 

CD_ a:ft.; crJI :::'-.. -2 .... 
~~-= I 1 <"" US 

0/0 ,(b %':: ' GIn 0 0 °In! % 
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Analytiker 

31 Ii Ohne niihere Bezeichnung. 1880 9,00 1 7,25 ; 22,4~ 18,96:24,66 3,03 

32 1'i desgl. 10,18 17,56 ' 31,25 ~ 19,5434,78 3,13 Fr.1/. 

33 ,; desgl. n ~,68 , 17,6832,48 19,3635,57 3,10 J' JVerensMQld ~ 
34 li desgl. n 8,M 16,99 :29,30 18,4931,88 2,96 

II Spec. Gl'W. i 
35 ilGrosseKorner 1,154 1874 8,8222,07[ 60,00 4,784.1324,21 3,87 I 

J Marek') 
4,02 36 Ii Kleine n 1,101 8,6222 ,94: 57,44 ,6,i24,28 25,10 

37 il Aus Bombay 1873 8,0121,81 :38,2120,858,362,76 23.7241,57 3,80 

38 ' " Morshauski n 10,01 25,60 1 30,81 ' ~1,51:8,30 ' 3,77 28.44'34,23 4,55 

39 Vom schwarzen Meere n 10,4026,62 '30,78.17,30 '11,402,50 29,71 :
1
34,35 4,75 

I : i 
40 Aus Riga n 10,64 ,22,19;31,19,22,71;9,38,3,89 24,8334,90 3.97 

St. Petersburg n 9,61 :20,1935,32 ;24,71 :5,91 4,26 22,33
1
39,06 41 3,57 

42 n Alexandria n 5,4i :19 ,31 135,73 126,22 ,8,70[4,57 20,4337,80 3,27 

"I I 43 Ohne nahere Bczeichnung. 1875 7,7025,21 '34,3623,10 ,4,974,66 27,3137,23 4,37 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

desgl. 

desgl") 

Aus St. Petersburg 

" 
" 
" 

Calcutta 

Archangel 

Bombay 

Taganrog 

Ohne niihere Bezeichnung 

52 Ii Mittel von 17 Analysen") 

53 il Mittel von 2 Analysen 

54 ii Ohne nahere Bezeichnung 
il 

55 :i Aus Konigsberg 

56 

57 

58 

n 

n 

n 

Mecklenburg 

Nordrussland 

Siidrussland 

1 

: i ' , 
" 8,81 28,53;33,93i 19,32,4,365,05 

187911,OO'20,13!33.08'20,70,7,23 i7,86 

:23,60!34,90 1 i I 

" 
n 

I ! I 

; 17,5040,60 1 
, I . 

'20, I °135,1 01 
,18,1039,60 1 I 

- ;2520:37,2°1 - i - -
1883 9,23 ,18,93 ,35,89 122,99 ;8,84 '4,92 
IH72 I 1 1 I 
" 

bis 9,2U ,' - 35,2 1 - I -
IH,8 " I 

- 1 - '34,2 - - 1 -

18~~ 7,42122,27[34,09 24,18 5,9616,08 

1892 8,29 122,71 j36,47 27,99 1
1
4,54 

n 6,88 i23,54 :34,98 30,79 13,81 

7,23125,1°135,49 27,90 14,28 
6,5926,55:35,33 28,23 ,3.30 " 

" 

31,29!37,21 5,01 

22,61 :37,17 3,62 

20,85 :39,54 

I ,38,76 
i 

24,06
1
36,82 

24,76 '39,66 

25,28 :37,56 

27,0638,15 
1 

28,42,37,82 

3,34 

3,85 

3,96 

4,04 

4,33 

4,55 

.) Original-Mittheilung. 
'l Marek, Das Saatgut und dessen Einftuss allf Menge lind (Hite der ErnIe, 
') .Iourn. R. Agrie. ~oe, Eng1aml 1873, I, 9 . 
• ) Landw_ Jahrbiieher 1873, 2, 221. 
') Ehendaselbst. 1876, 5. 513, 
I) Ehendaselbst. 1881, 10, 539. 
') Milchzcitung 188U, 19, 285. 

E. lVullf, -'E. 
Fteiseher u. 

J. Skalweit ') 
E. lVollf, C. 

Kreuzhage u. 
O. Kellner') 

dieselbtn 6) 

lA<M"~" 
1:'. lVullf u. C. 

Kreuzhage It) 
Th. 

Behrmann!lj 

Thoms 10) 

C. Kreuzhage") 

1 E. Hasellwlf") 

f 

') Grundlagen fiir ,lie mtionelle Fiittcrung des Pferdes. Berlin, 188", 112_ 
') Aus dem Laboratorium der Higa'cr CClJlcntfabrik und Oehniihle C, CIL Schmidt in Higa. Privat-:llitthcilung. 

10) Privat-~Iitthcilung. 
") Land,,,,. Jahrc~hcr. 1890, 19. 80 •. 
") Landw_ Vcr •. -~tat. 1>'92, 41, :;8, 

*) In l'rocentcn dcr Trocken-Snhstanz cnthi1'lt der Samen 0,200"/0 Ami.I-:ilirksto[ = 5,:;% de'li~.$.'mmt.sticl<­
stotf UIU} 21,36 % EiwcisH. 

.0) Von uns berechnetcs Mittel. 

:Maximum 
Minimum 

Es wurdcn bei den 17 Prohen gcfunden: 
'Vasser 
13,18 "10 

3,47 " 

Fett 
38,25 % 

31,72 " 
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.0. Nahere Bezeichnung 

'" c ... ,. 
GO.., ,..., ,. .... .- ... 
GO", 
N .. 

c 
=> 

Oelsamen. 

In dcr urspriinglichen Substanz In derTrocken- " 0 

Suhstanz .- ~ t-:: 

... 
'" ., .. .. 
~ 
./. 

_ . -- _.'-'--- -- - -. - --- -11::.>:" 

:~~~ I I ~ ! G) oW' =! _ ~ ~ E 
a; i •. !!-:; I -;:I~ ~~i : ~ i~~ 
~ I E~~!a:~ ~ U)(t)~ ; ;;;~oc 

Analytiker 

0'0 :Ui IIfl'.!;! % I GIn % I ('J/. °/. 
=~~==c~-·=- .==~- -==='-=jc==;=~=c===c'=='~-=='~-'=---~=' - . - _. -'-'--'- .-- --.~--== 

6,31 !23,03139,47 : 27,86 !3,33 24,47 ;42,13 

7,09 i24 ,75 137,281 27,61 .3,27 26,64 140,12 

59 Aus Siidamerika 
60 n Ostindien 

61 " Ohne nahere Bezeichnung 

1892 

9,48 ! 24, 7 8 '25,14 i 27 ,95 17 ,59 15,05 27,38 : 27,77 

n 

1896 

3,92 I 
1 R. Haselhoff'i 

4.26 

4,18 
A. Wicke u. H. 

Wei,ke') 

Schwankungen *) 

Mittel 8,96!22,77134,3822,86116,784,25 25,01,37,76 4,00 
5,47- :16,83- 22,45- 117,5B- 4,18- 2,54- 18,49- ,24,66- 2,96-

B,20: 30,77 : 40,48 ' 28,80 1' 11,59 8,04 33,80 1 44,46 5,21 
! O) ! 

Raps. Brassica Naptls oleifera. Br. campestris. Rapssaat, Kohl~aat. - Rape-seed. Cole-seed. 

1 Ohne naherc Bezeichnung 

2 Dwarf-rape 

:3 I! Englischer Rapssamen 

4 I Winterraps. . . . 
5 Sommerraps") 
-6 I Wintcrraps ... ) 

7 I Winterraps, Mittel aus 

I II Anlysen . 
8 II Winterraps von Laasan in 

,I Schlesien. . 

9 Ii Ohne nahere Bezeichnung 

1 U Ii t1esgl. 0) 

II Ii desgl. (0) 

Colsnt. - Colla. Kavettc. 

I 1,00' I 7,40 50,00112,40 15,30.3,90 
i , I ; 

1848 6,4426,31.37,84. 26,10 i3,31 
, I ' : 

1856 7, 12[21,5036,81 128,73 ,6,86 :8,97 

1860 8,50 ,19,23:35,201 33,07 :4,00 
. I . I 

n 4,50,20,1 1 48,40i 23,~9 :3,50 

1856 7,28,16,78,43,67122,30,6,64 '3,43 

1 I , I 
1862 6,77 ,17,94;42,87 

I 

n 

n 

1865 

1870 

7,45 118,62,44,09 I I 

84°i - 1
47 ,80: .- 1-1-

8,08,19,78,46,00 14,96 18,262,92 
1 • 

7,89 ,20,14 ,41,90 ,20,58 15,41 4,08 
I I ' ' 

9,40 '13,751'35,00 37,73 4,12 
! . ' 

19,56 i56 ,20 

28,13 1 40,4~ 

23, I 639,64 

20,32 138,47 

21,06
1
50,67 

18,10'47,10 
I 

I 
19,25 145,89 

I 
20,11 ;47,62 

'51,98 
I 

21,52 50,05 

21,91 145,16 , 
15,18 '38,64 

3,13 

4,50 

3,7 I 

J. B. 
Boussingault'J 

Th. Way') 

Th. Ander.,oll ') 

:3,25 I Rob. 

3,37 1 HotJmann ') 

2,90 H. HeUriege/ ' ) 

3,08 

3,22 

3,44 

3,51 

2,43 

I P. Brel-
schneider flnd 
O. Kallenberg 

oJ 

.r. B .. ,ler u. 
H. Korner') 

(;. Fleury 10) 

Til. Didn'ch u. 
J. KOnig ") 

12 ~ l Sommerraps aus Schlcsien . 

1311 Winterraps, frische Saat, nus 
; Pommern. . . . . . 33,68 ,4,80 17,18,40,48 2,73 

} C. Schiidler 11) 

') Landw. Y('rs.-Stat. 18U2, 41. "S. 
') Zeitsehr. physio!. Chom. 18~6, 22. 137; Jahresher. Agrik.-Chcm. 1896, 39, 4"S. 
') .J. n. Iloussingault , Die Landwirthschaft etc. 3, 20~. 
') JOUrtl. R. Agric. Soc. Engl. 10, II. 494. Die Stiekstolf-Substanz is! yon uns nus nHgegebencm Stiebtoff-Gehalt 

hcreehnet. 
0) Trans. RighI. Soc. Jan . 1857, 493; 1\'ilda's landw. Centralb!. 1857, I, 161; WeeHde'r Jahresh. 1857-61, 2, 44_ 
') Landw. V ers.-Stat. 1863, 5, 189. 
') Chem. Ackcrsm. 1861, 94. 
') Mittheilungcn d. landw. CentralYer. f. Schlesien 1863, 14, 63. 
'J Her. d. V,,,s.-Stat. Karlsruhe 1870, 5B. 
''') Ann. d. Chim. u. d. Ph),s, [4], 4, 3H. 
, .) O,iginal-Mitthcilung. 
") C. S c h ii die r, Technologic dcr Fette. Berlin, 1883, 423. 

0) Die SehwankungszahleH mit Ansnahme dcrer fiir Wasser selbst simi anf den mittleren 'Vassergchalt yon 8,96'/, 
bezogen. Das lIIittel flir Rohfaser ist erst Yon No. 16 an hereehnet. 

.. ) Die untersuchten Rapssamen wurden im Vergleich mit anderell Oelsnaten 1860 auf einem nnd demselben 
Felde zu Zittolilo in Bohmen auf einem mit Stalldiinger gedlingten, kalkhaltigen Lehmboden mit Lettenuntergrund an­
gebau!. Vorfrucht war gedlingter Winterweizen. Die Saat war 6 zollige Drillsaa!. Das specifisehe Gewicht war bei 
Winterraps 1,150, bci Sommerraps 1,000. Das absolute Gcwicht yon 100 Samen war hei Winterraps 0,360 g. Die Stick­
stoff-Substanz ist von uns bcrcchnct. 

''') Der Autor Ioestimmtc in dcr lufltrocknen Substanz: Zucker, !litterstoffc etc. 7,7"/0, Gallertstolfe 16,20;., IOs­
liehe Stickstoff-Substanz 5,2"/0 und unli5slichc Stiekstoff-Suhstanz 12,90;.. 

0) Autor fand an Zucker, Dextrin unll GUlllmi ete. (nicht Starke) 7,232"10 und 7,721"10 nieht bestimmloa", stick­
stofffreie Substanzen. 

00) In Proeenten dcr lufttrocknen Substanz enthielten ,lie Samen 19,28°':0 in 'Vasser Ii5sliche 8toffe, davon 7,74"10 
Stickstoff-Substanz. Von den stickstolffreicn Stolfcn waren in Zucker libcrflihrbar 8,33"10. 



Ii 
I 
II 

.0. ,I 
I' 

Ii 

Niihere Bezeiehnung 

14 I: Winterraps, 2jiihr. Saat, aus 

I: Sehlesien 

15 " Brass. compestris L., Colza­

" ,; Maine-Loire . 

16 i! desgl., Belgische Colza 
" 

17 !! desgl., Elsiisser Colza 

18 :: Ohne niihere Bezeichnung 

19 :' desgl. *) 

" Gcwirht 
I: cines Kornes 

20 Ii Holl. Raps 1**) 5,54 mg 

21 i desg\. II 4,29 " 

22 ii desg\. III 3,36 " 

23 i, Mittel (I 7bezw.ll Analys.)*"*) 

CD 
c: .. ,. 

.. .c 
"'0 

::I .. ., - .. .... 
N .. 

c: 
::> 

.. .. .. .. • ~ 
°/. 

Raps. 

In dcr ursprlinglichen Substanz 

' HI I. ,c: 
1"'11: :! = .!:! 0 If) . .. 
Iu;-;;~ I ... 
I III' 
I °/. , 'I. 

,4,36 

i 

- 4,25,22,3033,22; 36,06 ,4,17 
I ," 

- 2,96'21,2438,901 33,40 [3,50 
: i I 

- 10,00,IS,2043,OOI 53,90 :4,90 

, ! I " 187811,6919,04
1
40,68 1 - --1--

1880 7,12'22,87'39,90 -
: ! 

i I 
1876 5,62,17,59,49,51,16,87 6,51

1

3,90 

5,6917,37,49,03;17,38 6,69 ,3,84 

5,9218,9"46,67'18,00 6,43',4,01 " 
, ! I 1 

- 7,IO~ - :42,8 ! - ! - ,-

0/ ,n 

i 
, 

27,69,41,41 4,43 

I 
23,28;35,68 3,72 

21,88:40,07 3,50 
I 3,24 20,22
1

47,73 

3,45 21,5546,05 

25,34:44,24 4,05 

I 
18,63'52,43 2,98 

1 

18,41'51,97 2,95 
I 

20,17,49,61 3,27 

- i 
;46,05 -

Mittel 1 - 1 7,28119,6642,2320,78, 6,954,21121,08:48,5613,371 

Indische Rapsarten. 

i , I 

607 

Analytiker 

I '~""l 
M. Fleischer II. 

Kennepohl ') 
Fr.B. 

Werenskiold ') 

I E. IVollny') 

T!l. 
Behrmann&) 

Brassiea indica; Napus olei­

fera annua, weisser Senf, 

sog. Gelbsaat 1887 6,1022,63144,19119,3114,173,60 24, I ° 47,06 3,86 II. Steffeok') 

2°) Brassiea glauea Roxb., 

3°) gelber indischer Raps 

4°) Brassiea ramosa Roxb .. 

5°) Brassiea dichotoma Roxb .. 

6°) Sinapis jUDcea L. 

Mittel 1 

1894 24,8045,58 3,97 6,1 °123,28142,8°11 0,16114,26,3,40 

5,14 i:2,00144,44!.,10,05
1

14,72,3,65 23,1946,85 3,71 
6,14 :.2,44

1
39,05

1
21,02 6,8°14,55 23,9141,60 3,83 

5,7421,0°
1
41,23

1
13,08,12,52

1
6,43 22,2743,74 3,56 

6,1624,63,35,51,20,381 8.00,5,32 26,2437,83 4,20 

1 6,90,22,67'41,2016,00;10,08:4,49124,09 43,7813,961 

~ C. S c had I e r, Technologic thOr Felt". Berlin 1883, 423. 
') Original· Mittheilung. 
') Landbrugskemiker Wereuskiolds Beretning 188!. 
.) Journ. f. Landwirthschaft 1877, 25, 75. 

I Fr. Werens­f kiola ') 

'J Aus dem Laboratorium der Riga'er Cementfabrik und Oelmiihle C. ('h. ::ichmidt in Riga, Privat·Mittheiluug. 
') Landw. Vers.·Stat. 1887, 33, 411-415. 
') Tidskrift for det Dorske Landbrug 1815, 2, 145; Centrbl. Agrik,·Chem. 1895, 24, 135 untl 602. . ) Zwei andere Rapssamen-Proben enthielten 37,24 bezw. 36,54"/0 Felt . 

In 100 g sind enthalten ::itlirk Samen bei I 18020, bei IT 23280, bei III 29720, 

Von uns berechnetos Mittel. In den Proben wurdcn gefunden: 

Maximum . 
Minimum 

"> Fr. We r ens k i 0 I d fantl ferner: 

No.2 Brassica giauca 
3 
4 ramosa . 

,,5 " dichotoma 
" 6 Sinapis juncca 

Rcineiweiss in dPT 
Stickstoff·Substanz 

71,30 % 

84,36 " 
84,42 " 
89,00" 
87,58 " 

Wasser 
9,2 % 

5,1 " 

Felt 

Lecithin (uach S c h ul z e 
u, Frankfurt) 

1,20% 
3,75" 
3,45 " 
2,76 " 
2,04 " 

Seniti! (nach 
Schlicht) 

0,45 °1'0 

0,51 " 
0,39" 
0,22 " 
0,58 n 

Rohrzucker 

0,79 Ofo 
0,80" 
0,92 " 
1,00 It 



608 Oelsamen. 

Riibsen. Brassiea Rapa oleifcra. D. C. - Oelriibe, Riibsaat. 

No. Nahere Bczeichnung 

-.=====.-~~---

2 

3 

4 

Ii Ohne nahere Bezeichnung 

Awehl-) 

Biewitz OJ 

Sommerriibsen aus Schlesicn 

5 ,Winterriibsen, frische Saat, 

aus Schlesien 
'I 

6 ;1 desgl., altere Saat, aus Ungarn 

7 Ii Ohne nahere B, zeichnung 
" 8 '\ desgl. 

9 II desgl. 

10 Ii desgl. 

11 Ii desgl. 

I 

8,90115,621 
4,35 ,19,441 

1880 7,38 ,24,66,24,90 

n 

" 

6,92124,00127,16 

7,8224,08i 29,73 

9,88124,°°122,01 :, 
5,931 - 38,48 i 

12 :, desgl. " 8,52
1
22,16

1
28,6°1 

13 1;1' desgl. . . " 7,661 136,28 1 
Korn-

3,26 
i390 
I ' 

17,15
1 

20,31 1 -

27,61 i26,87 

25,78
1
29,17 

26,13 132,26 

26,64
1
'25,43 

- 40,87 

24,20 131,23 

137,69 
I 

2,74 

3,25 

4,42 

4,12 

4,18 

4,26 

3,78 

Fr. H. 

IW~".") 

14 ! Sommerriibsen, gewieht I I I 

:: grosse Korner") 2,27mg 1874 9,09 ,23,34 55,26 18.34 13,97 

15 !! desgl., kleine Korn"*) 2,03 n " 9,10 1 24,~3 1 52,32 ,9,9°14.25 
25, 67

1 

26,87 

4,11 I 
/' Marek') 

" I H ,I I'" 16 pm Mittel von 22 Analysen"') 18 76 7,1 i - [41.0 I - 144,12 
Th. 

Behrmann') 

4,30 

Mittel \ \ 7,8620,48 i33,03:24-,41i9,91i3,81\22,23!36,39I 3,00 \ 

Weisser Senf, Sinapis alba L. und Schwarzer Senf, Sinapis nigra L. 
Ueber die Zusammensetzung dieser beiden als Gewiirz dienenden Oelsamen vergl. unter nGewiirze. U 

Rettig. Raphanus sativus oleiferus. Chinesischer Oelrettig. Gartenrettig. 

I i,l Kalkhaltiger LehmbodenO) '1186°17,50118,36 1'30,2°1 40,34 13 ,501 19,85:32,65 I 3,18 1 Rob. Hotfmar;R') 
2 ,! Ohne nahere BezeichnungOO) - 7,85 124,3746,13 18,10 ,3,65 26,44 i50,05 4,23 C, Schadler) 

') Landw, Vers,-~ta!. 18:;9, I, 170, 
') Landw. Vers.-Stat, 1863, 5, 191. 
') C. S c h Ii die r, Technologic der Fette. Berlin, 1883, 422 . 
• ) Original-Mittheilung, 
') Marek: Das Saatgut und dessen Einfluss auf Menge und GUte der Ernte. Wien, 1875. 
0) Aus dem Laboratoriulll der Riga'cr Cementfahrik und ()cJmtihlc C. Ch. Schmidt in Riga, Privat-Mittheilung. 

-) Die untersuehton Samen waren im Vergleich mit anderen OelBaaten 1860 auf einem und demselben Felde zn 
ZittoliL in Biihmen auf einem mit Stallmist gc,iiingten, kalkhaltigen Lehmhodcn mit Lettcnuntergrnmi angebaut worden, 
Die Samcn hatten : Awchl Hiewitz 

Spccifisches Gewicht . . . . . . 1,000 0,937 
100 Samen wogen . . ..,. 0,200 g 0,240 g 

.. ) Das spee. Gewicht der Samen war hei den grossen Kiirncrn 1,125, Lei den kleinen 1,108 . 

... ) Es wurden in den untersnchtcn Proben "efunden: 
Wasser Fctt 

Maximum . . . . . 9,3 % 46,67 % 

Minimum . 5,9 " 30,28 " 
.) Der untersneh!e Samell wurdc im Vergleich mit anderen Oelsaaten 1860 auf einem und demselLcn Felde zn 

ZittoliL in Biihmen anf mit Stallmist gediingtclIl, kalkhaltigcm LehmLoden angeLau!. Spec, Gewicht der Samen 1,005. 
100 Samen wogen 1,280 g. Die :stickstotf-SuLstanz ist von uns berechnet. 

00) D", Gchalt dcr luftrockncn Substanz an :-;tickstoff ist zu :1,90'1., der an Stiekstoff - Substanz zu 27,80'/. 
angegchcll. 



Mohn. - Hanf. 

Mohn. Samen von Papaver somniferum L.*) - Poppy. - Pavot. Oeiliette. 

... 
c: .. ,. 

.. .c ..,'" 

In derTroeken:'= -, 
In rler ursl'riinglichen Substanz Substanz'- ;: 

Niihere Bezeichnung ,. 
-~~ · I - ;. ,-- I .:,c~ -'--T- -- -· N --.--tg~~ 

CD i ~ *= : _ I 0 ~ 0 I' L. CD ~ -= := _ -:; 2 ~ -co - .. : I~o-;; 1; I;.!! • .g: log ~o-:; a; oME-L .. = 
co 1c;;1O-g lM a f~ a:,:! ~ (j)-:n-g ~ ~ s~ 

!i =-, UJ 1:::Ct-ClI I en cn~ 
.... N_ 

I % I % 010 l en °/u!; i °10 o/n % °ln % 

~========j==+=~'~==~ '-_C·='~=.-~'~~~ -_ . _ 

c: 
:::> 

1 1: Ohne niihere Bezeichnung. - 14,70 17,50 '41,00 :13,70 i 6,10 :7,00 
, ! 1 

2 ! desg\.··) 1863 8,00 '15,74 '48,40
1
' 20 ,91 17,75 

I' ••• :' I 
3: i desg\. ) 1870 7,89,23,12,40,07'17,91 i 4,77 '7,89 

i! : i: ! 
4 'i Weisser Mohn. - 8,8516,89,55,62 : 15,223,42 

5 '1",1 Schwarzer Mohn, blauer - 9,50 ' 1 7,50 ' 51 ,36. 19,64 :4,00 
. I , I 

6 :: Weisse Bombay-SaatO) . 1886 5,19 ,22,06 ,. 23,45
1
'36,14/i 5,54 i7,62 

7 : : Smyrna- Saat, weisse und 
I: blaueO) . . . . . . " 6,26[20,06 '30,76 '21,79 6,16 13,97 

8 1
1 Salonik-Saat, weisseo) . • " 5,83 .121,31,38,59;21,631' 5,447,20 

9: Deutsche Saat, graublaueO). • 7,1021.8136,45122.48 5,486,68 

20,51 j48,05 

:::~~ I::::: 
! 

18,5361.02 
I 19,34156 ,75 

23,27 124,74 

I 
21,40 ,32,82 

22.63 140,98 

23.47 i39,22 

3,28 

2,74 

4,01 

2,96 

3,09 

3,72 

3,42 

3,62 

3.76 

Mittel 1 - 1 8,15,19,53140,79118,72; 5,58'7,23121,261«,4113,401 

Hanf. Cannabis sativa L.OO) - Hemp-seed. - Chenevis. 

1 'Ohne nahere Bezeichnnng - 12,2°116,30 33,60 23,6°112,10: 2,20 18,57 38,27 2,97 

2 Aus Rumanien """) 187O 8,1721,78 32,37 15,30,17,5814,70 23,72 35,20 3,80 

3 Obne nahere Bezeichnung 
" 

6,47 22,25 31,84 33,07 6,37 23,79 134,04 3,81 

4 Dentscher Hanfsamen 
" 

8,65 15,95 33,6°1 38,35 
13,45 17,47j36,79 2,80 

5 I Rnssischer Hanfsamen 
" 

9,13 15,00 31,42 39,95 4,50 16,5034,56 2,64 , 
, 

Mittel 1 - 1 8,92,18,23132,58121,06:14,9714,24120,01135,7713,201 
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Analytiker 

J. B. 
Bou..mgault ') 

Rob. 
Hoffmann 2) 
1'h. Dietrich u. 

J. Kiinig 3) 

1 c. Schadler') 

1 Th. Dietrich, 

" 

A. He$se u. 
O. Greitherr') 

J. B. 
Bouslingault') 
Til. Dietrich u. 

.I. Kiinig ') 

Til. .Ander.",,') 

lc I . ScMdler ') 

S. Fra n k fn rt (Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 145) fand in der Trocken-Snbstanz des Hanfsamens 

18,63% Eiweissstoffe, 3,36% Nuclein etc., 0,88% Lecithin, 30,92% Glyceride, 0,07% Cholesterin, 2,59% 

Rohrzucker nnd sonstige iosliche Kohlenhydrate, 26,33% Rohfaser, 11,02% Pen to sane, 0,68% organische 

Sanren nnd 5,51 % Asche. 

') J . R. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie ete. 3, 202 . 
• ) Landw. Vers.-Stat. 1863, 5, 191. 
') Original-Mittheilung. 
') e. Schadler, Technologic der Fettc. Berlin, 1883, 519 und 537. 
'1 Landw. Ztg. u, Anzcig, f. d. Regbz. Cassel 1886, 654. 
') Journ. RighI. Soc. New Ser. No. 50; Areh. Phann. [2], 78, 211 . 

• ) Sac c fand im Samen des weissen Mohns (M 0 I c s c hot t's Physiologic der Nahrungsmittel 2, 129): 
Eiweissartige Z 11'1 ff Pectinkorper F tt Fett mit Farbstoff u. fliicht. Fliichtige S 1 Wasser 

Stoffe e s 0 e Stoffcn ycnmrcinigt Stoffe a ze 
9,94 4.6r. 18,28 35,48 7,47 2,78 5,39 15,99 '/, 

.. ) D er untersuehte Samen wurde im Vergleich mit anderen Oelsaatcn 1860 auf einem und dcmselllen FeMe zu 
Zittolib in Bohmen auf einem mit Stallmist gediingten, kalkhaltigen Lehmboden mit Lcttennntergrund angebaut. Vor­
frucht war \Vinterweizen mit Dung. Dcr Mohnsamcu hatte ein spec. Gcwicht von 0,713 g. 100 Samen wogen 0,050 g. 
Die Stickstoff - Substanz ist von uns aus dem angegebenen Stickstoff - Gehalt, 2,518 '/., bercehnct. In der Original- Mit­
theilung is! der Gehalt an Stiekstoff-Snbstanz zu 13,938°,., entsprechcnd 2,21'/0 Stickstoff, angegehcn . 

... ) In Procenten dcr lufttroekncn Substanz cnthiclt dcr Samen 19,70',. in Wasser liisliehe Stoffe, davon 13,12 0,. 
Stickstoff-Suhstanz, Von den stickstofffreien Stoffen waren 5,99 'I. in Zucker tiberfiihrbar (auf Zucker hereehnet) . 

• ) Die untcrsuchten Samcn stcllten Handelswaarc dar und warcn dem Lager dCT Oclmiihle zu Hattersheim 
cntnommen. 

OI) Buchholtz fand in den trocknen Samen (Archiv d. Pharm. [2],78,211): 
Eiweiss Zellstoff Dextrin Zucker Fett IIar< Extraktivstoff 

24,7 38,3 5,0 1,6 19,1 1,6 9,0'" 
'OO) Die Samen waren den Autoren von dem Kg!. landw. Museum in Berlin tiberlassen. In Procenten der luft­

trocknen Substanz enthielten die Samcn: In 'Vasser liisliehe Stickstoff-Sllbstanz 3,61°,., in Zucker tiberfiihrbare Stoffe 5,06°'° 
und in 'Vasser losliche Stoffe iibcrhaupt 12,36 "I,. 

Konig, Nahrungsmitte!. 1. 4_ Aufl. 39 



610 Oelsamen. 

Madie. Madia sativa Mol. Oelmadie, Saatmadie. 

Niihere Bezeichnung 

1 1 Ohne niihere 

21 desgl.·) . . 

3 I, desgl. 

Mittel 1 

Bezeichnung 

Mittel 1 

'" c: 
o." 
"''''' ... " 
~~ ",o. 
N'" 

c: 
::> 

In dcr ursprungliehcn Snbstanz 

17,46 :19,3638,4412,78) 7,69!4,27120,92141,5413,3/i 1 

leindotter. Camelina sativa L. 

1856 5,75 :28,31 128.18;12;1619,05 :11,55 30,04129,90 4,81 

186010,0°118,36131,8°: 35,34 14,50 20,39
1
35)33 3,26 

.- 7,5°:25,3°129,5°1 31,28 6,42 27,3531,89 4,38 

Sonnenblumensamen. Helianthus annuus L. - Sunflower Seed. 

1 ii Sunflower Seed 
2 1' Ohne niihere Bezeichnung··) 
3 ' nKerne" •• ) . 

4 Deutsche (Garten-) Sam en 
5 RU8sische Samen 

6 Ganze Sam en . 

185210,70112,5020,981 53,18 12,64 

1856 6,19!13,29'34,74 13,95'28,483,35 
I " 

1860 3,25 117,49138,40 35,86 15,00 

9,62,14,12133,48 39,90 12,86 

7,8u iI3,80 i34,25 40,59 3,56 
In der Trochn - Substanz 

1893 115,98j36,60; 19,39i24,30;3, 13 
In der naturlirhen Substanz 

14,00 1' 23.491 2,24 
14, I 7 37,03 2,26 

18,081'39,71 2,89 
15,6237,03 2,50 

14,9737,16 2,40 

15,9836,60 2,56 

Analytiker 

Th. Anderson') 

Rob. 
Halfmann 'J 

C. Schiidler') 

Til. Anderson') 

} Rob. 
Halfmann') 

I C. Schiidler ') 

l Th. Ko8TJlany 
7 ' EnthUIste Samen 

8 1 HUlsen • . . 
9 Mammoth Russian, Kerne 

1 ° :i Black Giant, Kerne . 

n 

f to) 14,7°124,95 149,6: ' 4,1: ! 3 ,28'3,27 29,25 158,24 4,68 
9,02 5,16 1 5,11 123,9:' ,54,95j.,78 5,67 : 5,68 0,91 

6,90129,36 i43,92113,021 2,6414,16 31,54:47,17 5,05 I R. W. Kilgare 

6,8=> .31.57141.7515,901 2.50il,40 33.89~44,82 5,42 r II) 

. {G.nzerSamen(No. 1,2, 4, 5,6) / 
MIttel 

Kerne (No.3, 7, ~, 10) 1
8,/i8113,67131,32:18,0325,353,05114,9534,26/2.39/ 
6,'70:26,28,44,31116,441 2,81 i3,46 28,17147,49 4,/il 

S. Frankfurt (Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 145) fand in der Trocken-Substanz des Sonnen­

blumensamens 13,50% Eiweisssto/fe, 0,51 % Nuclein, 0,23% Lecithin, 30,19% Rohfett, 2,13% Rohrzucker 

nnd andere Kohlenhydrate, 2,74% Pentosane, 31,14 % Rohfaser und 2,86 % Asche. 

') J, B. Boussingault, Die Landwirthschaft etc. 3,202. 
') Trans. High!. Soc. Tim, 1857,493; Wilda's lallllw. Celltralb!. 1857, I, 161; Weendc'r Jahresber. 1857/61,2,44 . 
• ) Original-Mitthcilung. III ,Ier lufttrocknen Substanz waren enthalten 15,01'/, in Wasser Iii.liche Stolfe, mit 

5,33 'I. Stickstolf-Substanz und 4,71"', in Zucker iiberfiibrbare Substanzen . 
• ) C. S c h ii die r, Technologie der Fette. Berlin, 1883, 529. 
0) Transact. High!. Soc. Juli 1860, 376. 
') Landw. Vers.-Stat. 1863, 5, 189. 
') C. Schadler, Technologic der Fette. Berlin, 1883, 512 und 326. 
') 'l'rans. High!. Soe. 1851/53. 511 und 1860, 376 . 
• ) Landw. Vers.-Stat. 1863., 5, 191. 
") Landw. Vers,-Stat. 1893, 43, 254. 
") Experim. Stat. Rec. 1893, 65 ; Jahresbcr. Agrik.-Uhcm. 1893, 36, 318 . 

• ) ncr untcrslll'hte Samca wurde illl Verglcich mit andcrcn Oclsaaten 1860 auf eillcm unu demsclbcn Felde ztl 
Zittolib in Bohmen auf einem mit Stallmist gcdiingten, kalkhaltigeu Lehmboden mit Lettenuntergrund angebaut. Spec. 
Gewicht des Hamens 1,058. 100 Hamen wogen 4 ~OO g. Die StickstofI-Rnbstanz ist von HilS bercchllct . 

• 0) Der Anbau eriolgte gleiehzl'itig und auf dcmselhen !loden mit den Leindotter-Vcrsuchen. Verg!. Anmcrkung *). 
Das spec. Gewieht der Korner war 1,000. 100 Stuck wogen 3,000 g, 100 Stiick mit dcr Samenschale 5,76 g. Die Stickstolf­
Suhstanz ist von uns bercehIlct. 



Wallnuss. - Haselnuss. - Sii$se Mandcln. 

Wallnuss. Juglans regia L . 

.. - tit d'crTc"o'ckcn- _ • 
~ In der urspriingliehen Substanz 'Substanz'= § " 

Lo:::l - ---------- -.-. ------ . - -.-~- ---.-- .--~~;:::: 

.: -g ... I '" lit:: )( ~ , I ~ .2 ~ s 
~f i ,i~~I' ~ i~~~ : ~: 1 ~ ~.g~ ~ ~~~ 

·1 

!I 
110. :i Niihere Bezeichnung 

I N= ~ I,u;.-g. "- ::2~i I a:.:! ~ ~ Ui.-g I' l&. ;~~ :S . en ;- I I f/) 

~~===~_=_.~ __ ~' __ '/' _! _'!,,--L 'I. __ ; ~'/.~ : :/. ~ "/. ~:.~J_ 'I. ~ _:!.~ 
- 8,;0\ 6,30!~~,80 Ii-;-;' I~: -1~7~ i I ,6~ 17,82 60,99 ;,851 

;; 
! i 

== '11---0 == . 

1 11 Ohne niihere Bezeichnung • 

2 " desg!. 

3 ii Aus Westfalen 

4 ii d~sgl. 
~I Fris ch e Nus s kerne: .) 

::1 
I' :d 

nCali-
fornia 
Soft­

Shell U 

I aus Santa Ana 

n Pasadena . 

l n Amador Stat .. 
n Carpinteria 

9 1: B" " 1 / I; n IJon aus 
10 :' nCaliforniaBlack" / Amadorl 

I ' 'I 
188310,85 114,10:48,65 1 24,10 i2,30 15,8254,59 2,53 

1 I ' . I 
1878 5,04 iI5,55!63,77. 4,16 9,59 '1,89 16,37 :67,15 2,62 

n 4,32,17,1961,9511,62 2,75 ;2,17 17,9664,74 2,87 

I I i I *) 

189522,22 :11,38 ;52,55
1
10,55

1
2,14 ' 1,16 14,62 ,67,56 2,34 

n 25,0°113,12 ;46,12 112,4612,25 1,05 17,5061,50 2,80 

n 26,90115,31 145,76 1 8,46 2,38 ' 1,18 20,94,62,61 3,35 

n 24,33 .11,33i51,87:10,37, 1,16 0,94 14,93 '68,65 3,39 
~ 1 1 

n 20,00;15,04,52,83 9,5711,20 1,36 18,8466,04 3,01 

n 22,72 :19,78!43,32'1l,36 1461,36 25,5656,06 4,09 

{ Frische Wallnusskerne 1-123,53!13,8048,17 10,69, 2,45 J,361118 0i62,9913 09 1 
Mittel Trockenc n - 7,18!16,74\58,4712,99 2,971,65/ ' : ' 

Haselnuss. Corylua Avellana L. 

1 ,i Ohnc niihere Bezeichnung '11883110,45 119,0°158,82, 8,~3 1' 3,1°121,22:65,7°13,40 1 

2 ii Sogen. Lambertanuas . 1878 3,77 iI5,62 ,66,471 4,03 i 3,28 1,83 16,23169,07 2,60 

Mittel 1 1 7,11 117,41:62,601 7,22! 3,172,49118,73:67,3913,00 1 

Siisse Mandeln. Amygdalus communis L. 

1 II Ohne niihere Bezeichnung··) 1865 6,49 \23,24 j54,09 ! 8,53 ' 4,69 !3,06 24,95 157,82 
; 1 

2 11 desg!. . . . . 1878 4,29 j25, 12 153,281 6,00 8,45 ,2,86 26,25 55,67 

3 Frische einjahrige Manileln 9,53 122,5°151,42 1 13,69 2,86 24,86
1
50,82 

4 Ii Acltere einjiihrige Mandeln 16,24 3,70 3,76
1

23,00153,3O! 23,90 '55,38 

Ii A merikanische Mandel- 1 1 

I kerne:···) I I I I·") 
5 : I I aus Davi$ville . . 1895 4,0°119,13157,94 113,7313,20 2,00 19,93 60,35 

6 il nIxl U n Suisun . n 9,52 ,22,63 150,67 12,17 2,94 2,07 25,00 56,50 
, I' 

7 :! n Skyland 42,30:11,70,36,41, 6,17; 2,22 ,1,20 20,31 63,12 

') J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft etc. 3, 202. 
') C. Schad ler, Teehnologie der Fette. Berlin , 1883, 541 U1ul 373. 
') Original-Mittheilnng. 
') Partial Rep. of. Work of the Agric. Exp, Stations of University of California. 1898, 142. 
') Ann. Chim. Phys. [4J 4, 38 . 

3,99 

4,26 

3,98 

3,82 

3,19 

4,00 

3,25 

• ) Col b y fand fiir die Reinasehe der Wallnusskerne folgende proct'ntige Zusammensetzung: 
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Analytiker 

J. B. 
Bou38ingault') 

C. Schiidler ') 

IJ. KOnig u. C. 
Krauch') 

C. Schlidler ') 

J. KOnig .. , C. 
Krauch') 

a. Fleury ') 

J. K'dnig u. C. 
Krauch') 

\ 
fC' Schiidler ') 

la. E. Colby') 

Eisenoxyd und Mangan- Kalk Magnesia 'Kali Natron Phosphor- Schwefel- Kiesel- Chlor Thoncrdc oxvdul SaUTe siiure siturc 
(Fe,O, + AI,O,) (Mn 0) (CaO) (Mg 0) (K, 0) (~a, 0) (1',0,) (S 0,) 

3,23°{. 0,35°/0 5,57°/0 16~60·/n 12,69 u/o 0,96°10 fJ7,83 % 1,:31 "in 
(SiO.,) (CI) 
O~75°/o 0,70% 

•• ) }' 1 cur y rand in frischcn Samcn: Zucker, Gummi, Dextrin etc. (kcinc Starke) f, ~29 °/0, nicht bcstimmhan~ 
Suhstanzen 2,427 '/, . 

... ) Col b r fand fiir die Reinasehe der Mandelkerne folgende Zusammensetzung : 
Kiespl-.Eisenoxyd und Mangan- Kalk Magnesia Kali Xatron Phosphor- Sehwefel-

Thonerdc oXY'lul siiuTC HaUTe SaUTe 
Fe, 0, + Al, 0, (Mn 0) (Ca 0) (Mg 0) (K,O) (Na, ° (I'. n,) (H 0,) (Si 0,) 

Chlol' 

(CI) 
0,27 °/B 0,78 ./. 0,28 ./. 14,53'io 18,31 'I. 10,96 ·i. 1,85 'I. 48,13 '/. 4,64 "/. 0,24 'I. 

39* 



612 Oelsamen. 

1'1 - In derTrockell- ~ , 
at In cler nrspriinglichell Substanz ..... t:: 

I 
c:: Substanz ...... c.;. :-.:: 

I ... ,. --------It:~:: 

1 
CD.,e &..; Hi i';~~. ..,1 O~Q 

No Niihere Bezeichnung -ag: I~~=, _ i,Bwol~:D i.: ~~:;I ~~~ 
·'1 ~f ., I~o-;;: 1D I!··~-;;! O(/) 1 0 00-1 1; -~-I' ~~ ~ Ui.-gILt.. ~f~,a::!.< ~-;.giLt.. ~tW 

Ii :5 GIG i 810m ! GIG i~~o.s I % i °/0 "oUJ! '/0 (/)~n 

8 1 "KingSoft-S~ell" 1 ~ ~ t> r 1895 2;,33:14,27 145,43 ill,4;1 4,02 1,4~ 18,~2156,31 -~,;~ 
9 "Paper Shell . -5 ~ ;; I " 28,57,15,14 ,42,54: 9,99,2,14 \,62121,19159,56 3,39 

10 "Marie Du Prey" I ~.3 8 1 " 25'00~13'\3146'88i,ll'85' 1,87 1,27 17,5°162 ,50 2,80 
D k ' S dl'" en. 1 II ra eft ee mg ~ ~~ "30,0°

1
15,09,38,51,12,74 2,1; 1,49 21,56 155,00 3,45 

12 Nonpareil. "';.il "28,3314,7439,4214,11 2,07 1,33 20,56'55,00 3,29 

131:' Nonpareil aus Suisun "15,0022,6349,09 ' 9,35 2,16 1,77 26,621,5;,75 4,26 

I 
I' 1 I 

141:Ne plus ultra aus Suisun. " 17,0021,43,42,54:14,382,49,2,1625,81151,25 4,13 

151! Languedoc aus Santa Paula " 40,°°115,23132,40 9,08 11,84 ;1,45 25.3754,00 4,06 

Analytiker 

,G. E. Colby') 

M. {Frische Mandeln 
Ittel 

Trockene " 
'1-127,72,16,50,41,00,10,60 2,81 ,1',77112283156 nl3 65 I 

- 6,27121,4053,1613,22, 3,65 ,230 I ' " , 

J. Stern (Chem.-Ztg. 1892, 16, 47) fand in den Mandeln: 
In der natiirliehen Substanz In der Troeken-Sllbstanz 

'Vasser Fett Alkoholcxtrakt TraubenzllckPr Fett Alkoholextrakt 

4,47 -5,92 '/, 51,70-59,87 '/, 53,84-59,59"10 Spur - 0,1 0/, 54,42-63,48'10 57,00-62,60 '10 

1 Frische Bucheln (?) . 
2 Buchelkerne (?) 

3 Bucheckern mit Samen·) 

4 Geschlilte Bucheckern 

Bucheln. Bucheckern. Fagus sylvatica L. 

184630,001 - 118,701 - 141,00:4,00 -126,72 1 J. B. 

" 31,9°1 8,50,26,50/' 3,4°1,27,00;3,60 12,4838,90 2,00 J Bou .. ingault' ) 
" I Th. Ditlrich u. 

5 I} {I(erne (66,81 %) Buch- (0 \ 
6

1
"1' Schalen \ 33, 19 ~O) 

eckern 
7 ganze Frucht . 

1870 4,74114,34123,08:32,27121,993,58 15,06
1
,24,23 2,41 J. Konig') 

10,5024,0°121,26 40,12 14,12 26,8123,75 4,29 c. Schadler') 

1889 9,09/21,67

1

42,49 19,17[ 3,;23,86 23,8346,74 3,81 } 
15,25 3,39 1,5335,0442,0812,71 4,00 1,81 0,64 J. KOnig') 

" 11,13:15,5928,8924,46116,4513,48 17,5432,51 2,81 

. I UngeschiilteBueheln(No.3u.7) I 
MIttel· I GeseMlte "No.4 u. 5) I 7,94115,00;26,121128,19119,22:3,03116,30128,3712,6211 

9,80,22,84:31,80 27,88: 3,69,3,99 25,32,35,25 4,05 

I 

2 

3 

" 5 

6 

Sesam. Sesamum indicum und orientale. 

Ohne nlihere Bezeichnung . 4,54:18,87/37,0219,13/11,7118,73 

4,2520,62156,33 12,80 6,00 

Sesamum indicum DC., gelber 

Samen") . 1865 
I 

Schwarzer Sam en ... ) 1870 6,62
1
16,3746,02 14,16110,95 

Weisser Sam en ••• ) 15,351 5,15 
" 

6,09 118,76 49,31 

Levantische btaune Samen . 5,9021,1955,63 19,76 

Indische gelbliche Samen 7,06 !22,25150,84 13,00 

') Vergl. Anrnerkung ') S. 611. 
') J. B. Boussingalllt, Die Landwirthschaft etc. 3, 202. 
') Original-Mittheilung. 
') C. He h lid I e r, Technologic dcr Fette. Berlin, 1883, 445 und 475. 
') Landw. Zeit.chr. f. 'Vcstfalen u. Lippe. 1889, 46, 38. 
0) Transact. High!. Soc. JIlIi 1860, 376. 
') Schweizerische 'Voehensrhrift iiir Pharmacie 1866. No. 37 . 

5,88 

5,44 

7,52 

6,85 

L. 

19,78 138,80 3,16 

3,44 21,5358,81 

17,53 49,29 2,80 

]9,98 52,52 3,20 

22,52 59,13 3,60 

23,94:54,70 3,83 

T h. .dnder.on ') 

F. w. 
FWckiger ') 

1 Th. Dietrich u. 

J 
J. Konig') 

) C. Schadler ') 

• ) In Proccnten der lufttroeknen Hubstanz cnthil'lt dieselbe 25,10'1, in Wasser 1iisliche Stoffe, dabei 5,99'/, Stick­
Btoff, ferner an Zucker unter den stickstofffreien Extraktstoffcn (in Zucker iiberfiihrbar) 6,99'/ •. 

•• ) F 1 ii c k i g e r fan,l in lufttrol'knen, sehwarzPIl Saruen 8 % Asche . 
••• ) Von den Stiekstoff - Substanzcn waren in Proecnten der Infttroekncn Substanz bei No. 3 = 4169 '/0' bei 

No.4 = 4,89'/, liislich; liislieh in Wasser iiherhaupt waren bei No.3 = 10,69°/ •• hei No.4 = 12,85'10. 



Sesam. - Candlenuss. - Ricinus. 

I ----~ i-~~~. d-e-~ -_m_sp_r_i;~~~h~~-~~_st_a~_.-_-_ · _In_-(_~~_\~~n_~_c_n~~ i ~ 
':g CD .. ~ I,.w~ .. ~ j _ l ta:_~~ft:_: i ~CD~ I,! .!..!. .. :: I __ ~_E~ 

110 1 Niihere I3e~cichnung - ... 1 - , - - -... ... -. , ~! ~ '~~~ i .:! I~~~ ~~ 1 ~ ~;~ I .:! ~~l 
r,____ ~ °/0 i 0/00 i % :Ui °/o'!: i °'0 I "/0 O!nt/) ! °/0 0/. --_. ---~- I ___ = ···=0 ~ ~ -~- _ --~ _ -- -- -- --~ 

Gelbe Jaffa. '1<> ~.£ E f 1886 4,71 120,OtJl46,60;21,23 1 3,39 14,01 21,04 149,54 3,37 
8 1 Kurache'r .. 2 . ~.r=·0; "4,5222,5641,44 120,081 4,75 16,65 23,62 :46,49 3,78 

.. ~~.r= 1 
9 Bombay, weisse ~ .§ ~ 5,12:19,5638,5921,14 7,69 17,80 20,62 :40,67 3,30 I ~ E ~ ~ I I . I 

10 : Bombav ge- ",-, 0 ~ It I· I .. ' --g "'C ~ 

mischte, 25 % ~ ." 1;;:C " " 
- ::3~ ~ " schwarze.. ,, ' 5,4621,"635,13 ,28,76 2,366,73 23,4638,22 3,76 

I· , , , , 1 
11 Idesgl., 35% schwarze 5,9021,62 136,35 ;19,58, 8,08 '18,47 22,98 :38,64 3,68 

12 i! Japanische Saat, "Goma"") n 5,85 · 19,:)8 1 4~,11 ' 21,95 1 11,19 3,42 20,80 i52,16 3,33 

7 

Mittel 1 15,5020,3040,6014,98, 7,11;:6,471 21,48 '48,2013,441 

Candlenuss. l3ankulnuss. Aleurites triloba Forst. 
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Analytiker 

Th. Dietrich, 
<1. /I"" .... <1 
O. Greitherr ') 

O. Kellner l ) 

Die Bankulniisse werden von den l\'lolukken gegessen; sie sind wohlschmeckend und liefern ein 

heJlgelbes, wohlschmeckendes Ocl. 

1 :! Ohne niihere l3e~eichnung 

2 Ii Indische 

18i25,25' - :62,97 , - I - :2,79 - 166,43 - G. Nallmo ') 

,: 
3 !i Tuhitische . . . . . . 

5,15 123,00 :59,82 ' 8,53 '3,50 
i I: j 

24,24163 .05 3,88 I C. Schii<ller' 
3,79 

4 :'1 Ohne niihcre I3czeichnung"·) 

5 . desg\. 

5,0022,5°162,15 , 7,00 ,3,35 

18799,1°> 7,41 1615°11 5,88 12,74 11 3,37 

23,69 165,44 
19,15

1
67,65 

23.7965,47 

3,06 P. Carl .. ') 

- 5,00 i22,65 62,17 6,83 3.35 3 .8 1 Cortmwinder') 

~littell - 15,90,21,38,61,74! 4,88 ! 2,83 :3,27122,72:65,6113,641 

Ricinus. Ricinus communis L . 

!I Ohne niihere Bezcichnung"') 

2 I Seeds of Castor Plant, f"om 
Texas 0) 

1875 6,18120,20)46,601 5,93117,99 i3,10121,53 i49,6813,44 G. Fleurl/') 

18794,40 (3,711):46,95 /16,46!25,50 2,90 (3,96) ,49,11 0,63 P. Collier') 

3 Italienische Samen 00) • 

4 ': Indische Samen oo) 

I,. _ I I 

- 8,0°
1
20,50 ,:>2,62 15,9:> 12,93 22,28 :57,20 3,56 I Schildler') 

- 7,2619,26 \55,23i 14:85 13,40 20,76 11 59,54 3,32 ., 
5 il Gan~er Samen 
6 I Inncrcr Kern ( i 5 %) 
7 II Aeussere Schalc (25 %) . 

18866,46115,36:51,35 1 5,07 i18,51 ,3,01 16,3654,90 2,62 l . 
6,46119,2466,031' 2,91 1 2,47 12,89 20, 57 i70,59 3,291J ~ DIV%;:~"~ 
6,46 1 5,79 . 3,22 9.15 171,10.4,28 6,19 3,44 0,99 

Ricinus, Mittel v. No.1 u. 51 1 ' ~ ' . , : 1 1 1 1 1 6,46,18,;8:01,37 : 1,50:18,1013,10 20,23,00,33 3,23 

') Land\\". Ztg. u. Anzeig. f. d. Rghz. Cassel 1886, 654. 
I, Mitthl. a. d. Agrikulturchem. LaboratoriuUl d. K. land- und forst\\'. lnstitus zU Tokio. Mitthl. <1. Deutsehen 

Gesellschaft f. Natur· u. Viilkerkunde Ostasiens. Souderahdruck aus 4, Xu. 35. 
" Ber. Deutsch. chem. Gesellsch. 1872, 5, 731. 
') C. is c It ad 1 e r, Technologic dcr Fette. Berlin, 1883, 488. 
'J Journ. Phann. u. Chem. 1879, 30, 163. 
') Rep. d. Pharm. 31, 515: Holfmann's Jaltrcsber. 1875/76, 205. 
'l Ann . Chim. Phys. [4), 4, 38. 
') Briefliche Mittheilung. 
0) C. Schiidler, Technologic dcr Fette. Berlin , 1883, 392. 

!O) Original-Mittheilung. 

") In Procellten der Trocken-SuLstanz enthielten die Salllcn 3,18 'I, Eiweiss-Stickstoff = 19,88 ',. Eiwciss. 
"") In Procentcn dcr luftrrocknen Substanz enthieltcn die Samen 4,08 'I. Hohrzuckcr, 1,80 'f, starkcartige Substanz, 

1,18 ", Kali, 1,69 ", Phosphorsiiure. 
"0) Flenry fand in den frischen Samen: 2,21'/, Zucker, Dextrin, Gummi u. s. w. (keine :starke), und 3,72'/. 

nieht bestimmbare Substanzcn. 
') In Procenten der lufttrocknen Substanz enthielten die Samen 8,88 ',. Starke und 6,35 '/, Gummi, Zucker 

und Dextrin . 
.. ) In Procenten der lufttrockncn Suhstanz enthielten die Samen 2,12 ' ,. bezw. 2,25 'I. Zucker. 



614 Oelsamen. 

Purgirkiirner. Euphorbia LRthyris L. Kreuzbliittri!;e Wolfsmilch. 

Niiherc Bezeichnun!; 

II 

10· 11 
_il__ _ ___ _ 

.. 
" .. " 1D.c 

... 0 

" -.. - .. ID., N_ 

" :::> 

In dcr urspriing1ichen Suhstanz 

Analytiker 

-I-Ii Ohne n~here Bezeichnull!;') 18655,61 :19,35140,29 6,47 '25,233,05 20,49,.12,17 3,28 a. Fleury') 

1867 - ! - ;46,00 - i - i- E. JlII/h') 2 1/ des!;!. 
3 I desgl. 1883 5,80 118,20133,25 ' 38,75 i4,00 19,32 ,35,30 3,09 (J. Scl<iidler ') 

Mittel 1 - 15,71'18,7736,81 9,95:25,233,63119,9139,0413,191 

Palmkerne. Elais J::uiniensis L. 

1 II Ohne niihere Beleichnung") 9,14 ! 8,79'48,07 .26,76 i 5,4411,80 
, T h. Dietrich II 1870 9,68152.93 1,55 J. Konig' ) 

, desgl .••• ) . . . . . . 9,l4 t 
I . 

2 
" 

7,9548,8730,45 ' 6,5311,86 8,82 53,81 1,41 i ditle/ben ') 
3 Lagos-Pal mkern c''') 6 131 

: : I 
9,50 52,73 1,52 

" 
, , 8,03.49,51;28,08, 5,52 1,82 

4 Von Sherbro - 945' 8,60.45,4O i 35,75 1,80 9,49 50,12 1,52 I c. Schadler ') 
, I 

5 I Von Quittall . . - 8,40 , 7,90 :46,85 ; 35,30 1,55 8,63 151 ,16 1,38 

6 \' on Old Calabar 8,15 
' , 

28,20 1,6;; 8,93 58,59 1,43 - 8,20.53,80 , 

Mittel 1 - 18,40; 8,41!48,75'26,87 , 6,82:1,761 9,1853,2211,471 

Weitere Untersuehun!;sel'!;ebnisse tiber den Fett!;ehalt der Palmkerne verschiedener Herkunft 

siehe unten S. 617. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Erdnuss. Arachis hypogaea L. - Erdeichel. Ground-nut, Earth-nut, Pea-nut. Arachide. 

En t h ti I st. 

Enthtilst? 1856 6,24128,25141,23 7,16;13,87 :3,25 

Ohne niihere Bezeichnungo) 18iO 13,29i 2,14k63 6,77 123,66 ;;1,51 
Frische Samen 7,3727,2537,84 25,11 12,43 

. Aeltere Samen . 2,75 '27,8541,63 25,27 '2,50 

II "Peanuts", geschiilt, Mittel ' I, I 
': von 2 Analysen 6,50. 28,3°14 6,40' 1,80 '13,9°13,30 

Ii BombILY-Erd-l H d I r ' I ! I ' .. an e s-
1886 7,71j31,12

1
46,56

1
.9,39 ,[ nussn . . 2,16,3,06 

Ii C E d waare der 
, o~.J::o- r - . Oelmtihle ! 1 

II nusse . . J H l 5,01 :26,62 ,50,2214,09 1,47 2,59 
. R Ii E d zu atten- " i ll u sque- r - . :, .. hClm 

4,59128,37 ;50,08 13,371 1,18,2,41 ~ : nusse . . n 

') Ann. Chim, et Phys. [41, 4, 38. 
S) Badiseh, Wochenblatt; Centrb1. f, <1. gosammtc Landesku1tur 1867, 376, 
') C. Hchadler, Teehnologie dcr Fette. Berlin, 1883, 619. 
') Origina1-Mittheilung, 
') Anz. d, landw, Centra1ver. f, d. Rgbz. Cassel 1870, 10, 
.) TranB, High1. Soc. Juli 1856. 

30, 14143,99 4,82 Th • .Anderson 0) 

25,39 55,27 4,06 Til. !lie/rich II. 
J. Kiinig') 

29,43 40,87 4,71 
) C. Schiidler') 

28,71 42,80 4,59 

30,28 49,65 4,84 E. H. Jenkin,') 

33,73 150,47 5,40 

I 1 Th. lJtelrlchJ 
28,33 52,88 4,53 A. Beue u. 

I I o. Greilherr ') 

29,7352,48 4,76 

') C, Schadler, T echnologic dcr l'ctte. Berlin, 1883, 363, 
' ) Naeh E. H. J cnki ns Tabclle der Znsammensetzung amcrikaniseher Futterstoffe. Ann , Hep. Connecticut 

Agrar. Exp, Htat. f, 1883. 
') Landw. Ztg. u, Anz. f. d. Hghz, Cassel 1886, 654, 

*) F1 cur y fand in den frisehcn iiamen 4,085 ~/, Gummi, Zueker, Dextrin etc. (keine Starke) und 2,386 '/, nieht 
bestimmbarc Substanzen. 

**) In Procenten der 1ufttrocknen Substanz enthielten die Kerne 1,63 0/. liis1iehe Stiekstoff-SubBtanz. 4,13 'I. in 
Zucker iiberfiihrbare Substanz (als Zucker bcrechnet) und im Ganzen, 9,20 "/. in Wasser LOsliehe SubBtanz. 

***) Die Kernc enthielten in Procentcn der 1ufttrocknen Suhstanz: 

In Wasser lOs1. Stoffe Losl. Stickstoff-Substanz [n Zucker iiberfiihrbarc Stoffe 
(a1s Starke herechnet) 

No.5. . . 8125% 1,41 % 3128% 
No.6. . . 10,25" 1,65 " 3,77 " 

') In Procent"n der 1ufttrocknen Substanz cnthielten die NiiBsc 19,01 '/. wasserlOsl. :>toffe, davon 11,06 "/0 Stickstoff­
Substanz und 7,76 'I. in Zucker iiberfiihrbare Stoffe (als Zucker bereehnct). 



Erdnuss. - Nigersamen. - Baumwollesamen. 

No. I Niihere Bezeichnung 

I 
i 

, ;- I Japanische Erdniisse, Nan-k-in~~ 
I marne. 

10 I) A T f Ernte 1888 
11 i ns ennesse I Ernte 1889 

12 'i Spanische Erdnuss 
13 II Georgia- Erdnuss . 

I. 
!! 

a III der urspriinglichen Suhstanz 
c .. " ------- _ . - --- - . ---.,.c I· . ~ I I ';';'~ I 

InderTrocken· c: • 
__ Substa~ t;] ~ 

N lou ~ .. ..... ,. .. :: OUJ 0 : ... .. 
~f 

.. i :2~-= ! r~ CD";; I .co> .c .. ., 0" 0 .. ., • ' ~.-g ; ... :~~~ i lie,:! .. N_ 
~ C c In . => ./. '/, 0/. iU; o/n':: I 'I. 0/. 

. I 
,I I 

15,61 127,56 i46,03 1 5,05 14,12 !1,63 

1888 3,87 ;27,54 147,44 , .. 16,56 ,_ 2,28 1' 2,31 
• i 1 ! 1889 4,8625,75 46,2418,36 12,402,39 

1891 13,15 127,95:35,77 117,73! 3,04 i2,36 

n 12,85,26,57,37,59,19,0412,05 !1,90 
In der Troeken-Suhstauz 

~~! i ; ~~~ 
1n .... I ....... ':.)00 ci! In." 

'/, I '/0 '/, 
- 1- - --

32,66 i54,54 

28,65 '49,35 

27,07 148,60 
32,18,41,17 

30,49'43,13 

5,23 

4,58 

4,33 

5,15 

4,88 

14 :i Ohne niihere Bezeichnung 1888 i25,69 :51,401',55 : 3,04 ;2,32 25,69 i51,40 4,11 

Nigersamen. Guizotia olcifcra DC. (Ramtilla oleifera DC.) 
1 'I ohne nahere Bezeichnung ·1185617'02 1 19,37143'22 i I2,37:t4.33 ! 3.48120'~4 1· 46,50 13,331 
2 1 desg\. • • . . . - 6,42 19,4542,891 27,63 /3,61 20 .• 945,85 3,33 
--~~~-------------

Mittel I - 16,~2 /19,42!43,OS)2,S6'H,ssI3,MI 2O,S2 146,IS I 3,33 I 

Baumwollesamen. 8amen verschiedener GossYl'inm- Arten. 

Nic h t en tsc hal t. 

1 I Schale theilweise entfernt 1865 8,86 122,73 129,341 7,58 '24,69 '6,78 24,93 132,19 3,99 

2 Ohne nahere Bezeichnung") 1870 9,3413,62 1 17,71 136,7019,74 12,89 15,02,19,53 2,40 

3 desg!. •• ) . I • I - 12173 
" 10,281 - :19,49 - -1- -

17,18119:01 4 Aus Thessalien 1879 10,17
1
15,44;17,08

1
32,4521,133,73 2,75 

5 Amerikanischer, ganz von 

I . I ' 
1 

Baumwolle urnzogen 1884- 9'''116,88.1<,86 28," 21,601.,30 18,6°116,38 2,98 

6 Aegyptischer, theilweise von 
I ' 
I ,; 

21,86 127,76 'I Baumwolle urnz0gen • . n 10,78 19,50i24,7 6.20,63\20, 13!4, 18 3,50 

7 1 Aegyptischer, v. Wolle befreit 
,I 1 22,51 28,61 3,60 n 11,4219,94 125 ,3420,0818,93,4,29 

8

1 

Ohne nahe~e Bezeichnung"·) n 8,0029,70110,40111,8032,40:8,00 31,68 11,30 5,07 

9 Aus Amertka • • . . . 1886 7,7215,72118,56129,09125,73i3,16 17,0320,11 2,72 

10 desgl. 1892 I ! I I 3,30 7 ,04 19,16 ,22,53 124,56 ,23.433,28 20.61 ,23,26 

Mittel I - r 9,29: 19,ooi19 91i ! 23,41 ! 23,~1i4,1i1121,05 l 21,9913,3~ I 
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Analytiker 

o. Kellner ') 

} L. P. Broum t) 

) H, C. WhiU ') 

Fjaffer .111" 
Lehmann') 

Th,Andtr.on·) 

C. Schiidler') 

A. Valek,,·') 

I Th. Dietrich 
I u. J. Konig· 

A. Ptterma nn 
) u. lVa .. ag.· 

) J.C.~., 
Sacc lO) 

E.II. Jenkin.") 

J ,B.McBride") 

') Mitthl. a, d. Agrikulturehem. Laboratorium d, K. land- u, forstw, Institut" Zll Tokio. :\Iitthl. der Deutsehen 
Gesellsehaft f. Natur- n. Viilkerkundc Ostasiens. 4. No. 35 . 

• ) Bull. 2 der Landw. Vers.-Stat. Tennessee 1891, 4, 55-7a. Expcrim. Stat. Ree. 1891, 3, 42-41; Ccntrh\. Agril<.­
Chern. 1892, 21, 165-167. Die Asche der Erdnusskcrne enthiilt: 4.11 0/, Kalk, 1,83 'I. Magnl'sia, 39,8:' '/0 Kali, 2,85 % Natron, 
38,90 'I. Phosphorsaure, 10,40 '/0 Schwefelsanw nIHl 0,20°/, Kieselsiinre. 

') Expcrim. Stat. Ree, 1891, 3, 1-16. 
4) Journ, Landw. 1886,24, 379; Jahresbt'r. Agrik,-Chem. 1888, 31,405. 
') Trans. Highl. Soc. Juli 1860. 
') C. S c had I e r, Technologic der Fette. Berlin, 1883, :'22. 
') Journ, Roy. Agric. Soc. England 1866, 
') Original-Miltheilung. 
'J Landw. Ztg. f. Westfalen u. Lippe 1884, 185. 

10) Compt. rend. 99, 1160: Hoffman n's Jahresher. (I. Agrik,-ChcllI. 1885, 365. 
") Annual Rep. Conllcdi('ut Experim. Stat. 1886, 94; Jahresber. Agrik.-Chem. 1887, 30, 4~3. 
") Experim. Stat. Rec. 1~92, 3, 542; Jahresbcr. Agrik,-Chem. 1892, 35, 449, 
*) Mittel fiir Rohfascr ails No, 2 u. No.6-H. 

**) In Proeenten der lufttrocknen Ruhstanz enthielten die Samen unter No, 2: 
In 'Vasser liis!. Stoffe Los!. Stickstoff-Subs!. In Zucker iiherfiihrharc Rtoffe (Zueker) 

16,54"/0 3,89"10 13,090;. 
***) In Procenten der ]ufttro('knen Snhstanz enthicltcn die Ramen: 

Cascin Dextrin Zucker Fihrin Holzigcs Pcrispcrm Starkl' Griingclbes Oel Gelhcs 'Waehs 
6,0 0,2 2,0 23,7 32.4 9,6 9,6 1\8 % 



616 Oelsamen. 

Niihere Bezeiehnung 

Entschiilt. 

I Ohne niihere Bezeiehnung 

2 Aegyptisehe Samen 

1856 

1870 

1870 

6,57 i31,86;31,281'14,82i 7,30 18,91 

7,54 '127,20!23,95 32,71 18,60 
I i 

34,09.15,86 

29,43 125,91 
1 

30,59 122 ,39 

5,451 Th.Anderson') 

4 71 1 
, J Co Sc/didler ') 

3 Amerikanisehc ~amen 

1 I , 
4,89 

4 Aegyptisehe Baumwolle­
samen, enthiilst . 1884 

8,12 28,12;20,58'1' 33,74 9,44 

7,9°
1
29,4°

1
37,84:17,96

1
1,90 5,00 31,93 141 ,09 

33,30[41,60 

5, II Siewert,) 

5 AUB Amerika, mit der Band 
geschiilt 1892 

! , 1 I 
6,27131,21:39,00;20,82,4,6714.30 5,33 J.B.,JlcBride') 

Mittel 1 - 17,28 !29,1)1):27,23 24,07[ 4,62 17,21)1 31,87!29,37 11),10 1 

Kokosnuss. Samenschale von Cocos nucifcra L. 

I II Ohne niihere Bezeichnung 187215,80! - 167,851 - I - 11,55 

1870 4, 85 1 7,3764,48126,45 4,10 2,75 

- 172 ,06 

1,24 2 Ii desgl. *) • • 
1 I I 

7,75
1
67,77 

3 11 Indisehe Copra ' I 14,49 1,45 9,64 73,29 1,54 6,15. 9,1668,75 

411 Afrikanischc Copra 6,45 ilO,20
1
66.80: 15,05 11,50 10,90,71,41 1,74 

10,31 :67,33 1,65 5 I Frisch . . . . 187546,641 5,49,35,93 1 8,06: 2,91 :0,97 

Mittel 1 - 1 1),81! 8,8867,00'12,4414,06 :1,811 9,43,71,1311,1)1 

Ueber die Zusammensetzung der Kokosmilch siehe unten S. 618. 

I I! Entschiilt 
2, desgl. . 

Paranuss. Bertholletia excelsa Bumb. 

'1188°17,50 iI5 ,20 165,45 7,62 14,23/16,43170,7512,631 
• 1885 4,37115,75'69.841 2,3213,27 ;3,55 16,4717303 2,63 

Mittel 1 - 11),94 :15,48:67,61)[ 3,83 3,21 !3,89116,41);71,8912,631 

Cedernuss. **) Pinus Cembra L. Sibirische Ceder. 

G. Hallino') 

Th. Dietrich 
IJ. J. Konig') 

) C. SclW.dltr') 

J.KiiniglJ. 
Fr. Hamme>'-

bacher S ) 

C. Schiidler 0) 

J Konig') 

1110hne niihere Bezeiehnung .118901. 9,001 6,00156,001 4,30i - 12,601 6,59;61,5311,051 Ed. Lehmann" 

Kiirbissamen. Cueurbita Pepo L. 

I Ii Gelber Sehweinekiirbis aus III der Trorken-Substanz i 
, I I 6,6511,7°i4.60 35,90'51,15 i Magyar Ovar, Kerne . • 1893 - 135,90151,15 5,74 

2 :: I Gewohnlicher J Samen 
" 

- 30,31 !38,45 9,21 18,10 3,42 30,31 138,45 4,85 

3 Ii J Kiirbis I Kerne . 
i ! I 

36,06 1 51,53 
" 

- '36,0651,53
1 

7,1711.6314,61 5,77 

4 1 Kerne . i36,25:51.60 1 5.80 
" 

- 5,65 1,90,4,60 36.2551,60 

Kiirbissamenkerne, Mittel fUr I I 
Troeken-Substanz ., - - I 1 1 I ' 1 1 i 6,49 [ 1,74,4,61 36m! 1)1,43 1),77 

') Trans. High!. Soc. Juli 1860, 376. 
') C. S c h a til c r, 'l'echnologie tier ~'ette. Berlin, 1883, 406. 
'J Landw. Vers.-Stat. 1884, 30, 145. 
') Experim. Stat. Hec. 1892, 3, 542; .Tahresb. Agrik.-Chem. 1892, 35, 449. 
') Ber. Deutsch. chem. Gesellsch. 1872, 5,731. 
') Original-Mittheilung. 
') C. H c had 1 c r, Technologic der Fette. Berlin, 1883, 626. 
0) Landw. Vers.-Stat. 187;" 18, 472. 
oJ C. S c It ad 1 e r. Technologic dcr Fette. Bcrlin, 1883, 414. 

") Pharm. Zeitschr. Rnsslantl 1890,29,257-264 u. 273-278; Chem. Ccntrbl. 1890, I, 1070. 
") Mitgetheilt von R. T: 1 b r i e h I. Landw. Vers.-Stat. 1393, 43, 267. 

1 Th. Kosu-

J 
tany") 

*) In Procenlcn der lufttrocknen Hubstanz enthiel! dieselbe: In 'Vasser liisliche Stiekstoff-Subslanz 2,27°/ .. Zucker 
(zuckerbildende Subs!anz) 9.25 '/., in Wasser liislirhe H!offe iiberhanpt 15,16 'J •. 

• *) Die Ccderniissc werden in Sibirien und Ostrussland vielfarh als Nahrungs- u. Genussmittel gebraucht. Die 
Asche cnth.lt: 17,4 % Kalk. 5,13 'I. Magnesia, 24.16°/, Kali, 9,35 'I. Natron, 0,682 'I. Eisenoxyd, 33,11 0/. Phosphorsiiure, 
0,31°10 Kieseisaure, O~981 °/0 Srhwt'fclsaurc, 6,2 ulo Kohlcnsallrc und Spurcil Chlor. 
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Oelsaaten verschiedener Abstammung. 

In derTrockcn· _ , 
: In ut'r nrsprtingliehen Suh~tallz Suhstanz'::: S N 

c..::s ___ . ___ __ "_0. __ _ • - . -- - • • _ - _ • • ~-.- - - --.- It:,.!;I::::: 

:~ :; 'I!'*~_~ _- ! ~~~! • r.. ! CD ~u· ~_5 ~ ~ 2] 
~f : ""0., Q,) :t;CP- z:cn ' .c CD-8 

I' 
No. !1 Niihere Bezeichnung Analytiker 

::.! as : ~~-g : 1£0 ~.~~ I ~! I ~ ~~~ "'- ~ 5~ 

_ _~ __ ~'~L 'I~~l-~' ~~;;~:"',.'~'"=~~~o=J"=h! =~~,='-=~'~/orn~=.I=,='=IJ)=~=I,=~==== 
1 II Lamellaria resp'-~~llem:::~ i I I .. i 1 - - ·· 1 

II 

I iberica, nGundschide"") . 1877 7,50 '24,85 '27,3420,39 :15,02 '4,90 26,87129,56 4,30 
'I I I ) I I 

2 ,' Perylla ocyrnoides, nEgorna" 1880 5,41 '21,52143'42'11'33'13'88'4'44 22,76'45,80 3,64 
i •• ) : I I j 

3 ill Torreya nucifera, geschiilt, I I 
, K ".0) , ' I , II n aya •..•• n 4,96 i 7,31 168,07 i 12,64 5,27/1,75 7,69;72,62 1,23 

4 '1 Camelliajaponica,nTsubaki" n 3,01 I 8,80)0,0(12,96 , 3,361,86 9,07 ,72,18 2,26 
I[ .0) I 

5 i: Dracocephalurn aristaturn I 
ii Berto!' (Lallemalltia iberica I 
:' Fisch u. Mey) aus Slid- i :! i 
" Russland 1887 8,90 :21,67

1
30,5315,8219,473,61 23,79133,52 3,81 

: ... ) . . .. ) 

E. lVild/') 

L. Rieiller') 

Anhang zu Oelsamen. 

Fettgehalt der Palmkerne. 

H. N ii r d 1 i n g e r (Zeitschr. angew. Chern. 1895, 19) fand fiir P a I rn k ern e verschiedener 

Herkunft folgende Fettgehalte: 
Herkunft Fett Hcrkunft Felt 

1. Sierra Leone mit Banana . 48,6% 12. Togo-Gebiet (Franz. Besitzung) 49,3% 

2. lnsel Sherbro (Eng!. Besitzung) 46,7 n 13. Lagos (Eng!. Besitzung) 50,4 n 

3. Liberia 49,4 n 14. Beniu desgl. 49,8 n 

4. Grand Bassa in Liberia 50,2 n 15. Niger desgl. 50,~ n 

5. Half Jack (Franz. Besitzung) 50,8 n 16. Brasis desg!. 52,5 n 

6. A ppolonia (Eng!. Besitzung) 47,2 n 17. Calabar desgl. 50,9 " 
7. Dixcove desgl. 48,4 n 18. Bonny desgl. 51,0 n 

8. Cap Coast-Castle desgl. 50,2 n 19. Opobo desg!. 52,3 " 
9. Winnebah desgl. 46, I n 20. Kamerun (Deutsche Besitzung) 49,0 n 

10. Quitta desgl. 48,4 " 21. Congo-Staat 47,4 " 

11. Togo-Gebiet desg!. 52,1 n 22. Loanda (Portug. Besitzung) 50,9 n 

') Original-Mittheilullg . 
• ) MitthL a. d. Agrikulturchem. Laboratorium <I. K. land- II. forstw. Institute zu Tokio. MitthL d. Deutschen 

Gesellsch. f. Natur- u. Volkerkunde Ostasiens. Soudcrabdruck aus 4, 3:;. 
") Landw. Vers.-Stat. 1887, 33, 455 . 

• ) Rine in der persischen Abtheilung der 'Viener 'Veltausstc\lung unter dem Namen "Gundschide siah" ausgeste\ltc, 
bei uns leieht rcifcude Sommeriilsaat (Labiate). Die Pflanze wini in cincr spater veriiifentliehten Mittheilung (CentrbL f. 
Agrik.-Chem. 1879 , 8,292) Dieht Lamellaria, sondern "Lallemantia iberica Fisch. u. Mey" genannt, welche letztere Be­
zeichnung die richtige Bein diirfte . 

.0) In Procellten der Trocken-SubBtanz enthielten die Samen unter No.3 u. 4 = 3,40 bezw. 1,17 oJ, Eiweiss-8tickstoff, 
cntsl'rechend 21,25 u. 7,31 'I. EiweisB, 

••• ) Verf. fand in der natiirlichen Substanz 20,39 'J, Reineiweiss und fUr die kohlensiiurefrcie Reinasehe folgende 
Zusammensetzung: 

Eisenoxyd Kalk Magnesia 
(Fe,O,) (Ca 0) (Mg 0) 

2,63 'I. 9,94 'I. 

Kali 
(K,O) 

Natroll Phosphorsaurc Sehwcfelsiiure Kieselsaure 
(Na,O) (P,O,) (80,) (8,0,) 

44,32 'Jo 0,99 'J. 26,73 01. 3,53 'J. 0,97 'I. 

Chlor 
(UI) 

0,17 '1. 
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FeUgehalt von Aprikosen-, Kirschen-, Ptlaumen- und Pfirsichsamen. 

C. M icko (Zeitschr. NahruDgsm.- VDters., HygieDe Waarenk. 1893, 7, 169) fand hierfUr 

folgeDde ZahleD: 

BezeichnuDg des SameDs 

A prikoseDSllmen 

KirschensameD 
PBaumensamen 

P6rsichsamen 

Wasser 

0 ' 
j O 

6,48 

4,75 

4,99 

6,33 

Fett in der 
Spec. 

natiirlirhe-;--I irock~~:- - Gewicht 
Substanz Substanz 

% % des Oeles 

-~;9,~0 ' 1 ~~~;;0--~~~~9;1l -

35,82 ' 37,61 

42,25 

44,85 

44,47 

47,88 

0,9285 

0,9195 

0,9215 

Kokosnussmilch. Fliissigcr Inhalt der SameDschale der Kokosnuss. 

I'i ~o 1-0 I S Ii & 

I 
~ ~ ~ ~ :J.z ~ ~ j~ ~ S ~ 0 ~ ~ ;: 

No .f,. :Sithere Brzeichllung .~ C ~ ~ ~.~ ~ ~ ;~ ~ ~ j ~ ~ "2 ;! ] 
NW~ Wr.3] : 001 5 ~N < 

il ~ _~__ __ ___ g % ~ °:'0 i 0.'(1 % % % 

Analytiker 

~ 11 Aus rei fern SlimeD --- 1--;7511 ~~,911,0442 91,50lio,46oII0,07011 -- I -11,190 Fr. Hammerbacher ') 

211 desgl. 1891 109,6 1,044091,230,291 0,145 Spur 14,42 1,060 

II -M-it-tel- - 130,8 1,0«1 91,37'0,376'0,108
1 
Spur 1 4,42 11,126 

3 :1 1 1891 2~015 1,024694,3; 10,120)0,084 : 4,58 . Spur iO,575 

4
1

' 2 " 318,61,023094,48,°,1261°,10°13,83 " !0,635 (L. van Slylre') 

5 3 " 347,01,°:2.394,59
1
°,114

1
(1,138,,3,45 " ,'0,675 I 

I Aus unreifem Samen -, I 61l 14 " 383,71,0_3094,89 1°,2051°,131 . 4,06 " ;0,611 
7 5 " 350,01 ,022195,27

1
°,1400,145, 4,36 " 10,658 

8 1 6 " 330,0 1,021!l 96.43 ,O,095 !0,120: 3,56 : " ~ O,602 
! I Mittel - 1338,711,0228196,00;0,1330,120: 3,97 ! Spur jO,626 

Mandelmilch -Extrakt. 

SchweissiDger (Chern. Centrbl. 1889, II, 156) fand fUr MaDdelmilch-Extrakt folgende Zu­

sammensetzung: 

'Vasser ~tickstoff­
Substanz 

2,92% 

') Landw. Vers.-Stat. 1875, 18, 472. 

Fett 

7,45% 

Zucker 

49,89% 

Sonstige stickstoff­
freic Extraktstoffe 

3,82 0/0 

~lineralstoffe 

0,34% 

') Chem. Centrbl. 1891, I, 595; Centrbl. Agrik.-Chem. 18Vl, 20, 499. Das 'Vasser wurde durch Tro('kllcn bei 
60' bcstillllllt. 
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Sonslige Korner und Samen. 619 

Sonstige Korner und Sam en, 
welche nur eine beschrankte Verwendung als Nahrungsmittel finden. 

Quinoasamen. Chenopodium Quinoa L. Mehlschmergel. Kleiner Reis von Peru. 

Niihere Bezeichnung 

Rosskastanie. Samen von Acsculus Hippocnstnnum L. •• ) 

11 Rosskastanienmehl 1858 7,13 ; - : - - I -
Ii dcsgl. 13,37 7.22 ' - : -

I 
:i Ohne niihere Bcz~ichnung 48,06 3,13 ! - ! - . - 1 1,66 
I. 
. Kastanien, ungeschiilt 1871 1879 6,913,21.65,34 4,00, 1,75 

II Garten in Lobositz, Lliss-

9, 78 1 

j ! 
'i 

mergel, kalkreich ... ) 7,88 6,38 i II 1885 73,79 2,17 

i! Agezd bei Lobositz, reiner 

I il Basaltboden, kalk- und I kalireich ''') . n 10,18 . 7,88 16,0°: 73,65 12,29 
Priesen bei Lobositz, reiner I 1 

i I 
I 

Basaltboden, kalk- uod I 

kalireich ... ) 9,6°1 7,88 17,07 ' 72,94 2,51 

' Kronhnus, Planerknlkboden 10,27 ; 7,0015,08[ 75,42 2,23 
;. . .. ) 
., Werder b. Lobositz, Alluvium , 

i , 
i, der Elbc, kalireich ... ) . 9,65 6,56

1

6,67 74,95 , 2,17 

I' Wittingau, kalkarmerTertiiir· 
;1 boden "') . n 7,08 j 8,75 ,5,27 , 76,39 : 2,51 

;1 Lufttrockcn, gcschrotcn . 1866 13,50 : 5,7113,46 174,47 11,30: 1,56 , : I ' :1 Kerne aus dcr Umgcgcnd I : ! 
I, von Breslau 1887 8,37 7,16 ,6,62 :73,04 12,57 2,24 

') J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft etc. 3, 200. 
') Chern. phanll. Cenlrll!. 1851, 43. (Chim. Gaz. 185!.) 
') B ii h m 's Cenlrh!. 1858, 377 ; W rende'r Jahresber. 1857/61, 2, 85 . 
• ) Wild a 's Centrb!. 1858, 2, 404. Ehendaselbst. 
') Jonrn. Phann. 16, 279. 
') Landw. Ztg. f. Westfalen n. Lippe 1872, 10!. 
'} F ii h Ii n g's landw. Ztg. 1885, 8; Centro!. f. Agrik.-Chem. 188:;, 14, 263. 
0) Chern. Aekersm. 1866, 167. 
'J Jonrn. Landw. 1888, 36, 339 . 

• ) An nHhcrcn Bcstandth~ilcIl enthielt die untersuehte Prob~: 

8,33 1 
6,03 -

8,51 ,80,47 

I 
8,i3 

I 
8,77 : 

8,72 I 
7,80 I 

7,31 

9,42 i -
6,60 171,20 

7,81 ,79,72 

Analytiker 

R. Hoffmann') 

1,33 .I[ul<1er') 

0,96 Fayen') 

1,36 J. Konig') 

1,40 

1,40 

1,40 
J.Hanamann') 

1,25 

1,17 

1,51 

1,06 A. StOckhardl", 

1,25 a. Gottwald/') 

Zucker und Casein nnd In Wasser unlOs!. 
Starke Extraktivstoffe Gummi Eiweiss Stirkstoff-Suhst. 

In der lufttroeknen Suhstanz . 38,12 5,12 3,~4 7,47 11,11 ' :. 
In der Trocken-Substanz. . . 46,10 6,10 4,60 8,91 13,95 " 
" , Naeh Hermsliidt- soil wohl heissen Henuhstadt- (Weende'rJahrcsbrr.1857, 2,84) rnthillt (lie Hosskastanie 

11'/. Eiweiss, 35'/, Starke nnd 20'/. rnehlartige Faser. - ~ach Jaqnelin enthallen Rosskastanien ('a. 28°/. Starke, 
11 0/, Cellulose und Pectin, 0,1°/. Fett, 4 ' /, Harz u. O~I, 1,35 ./. Asehe, 12°/. Dextrin, 1,6 ./. Zucker uIHI 42 'I. Wasser. 
CentrbL Agrik.-Chem. 1879, 8, 952 . 

... ) Die ungesehiilten Kastanien wllrden mittelst cines Messers ill fcine Srheibell gcschnittcn un<l an der Luft 
getrocknet. 
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No. Niihere Bezeiehnung 

13 II Gauze Frueht, 
14 

Lufttroekne Rosskastanie 
(No. 4-12) Mittel. I I .; ill I I I 

. - 10,80 7,315,5381,25' 2,95 ~2,16 8,19 ;91,09 1,31 

Kastanien. Frliehte von Castanea vesea Gaertn. 

1 "ltalienische, von Como •• ) . 
I, 

2 ',t1esgl., von Val Fravaglio") 
I 

3 i. desgl., von Verona •• ) 

4 1 desgl., von Valtinella "). 

5 clesgl., niihere Hcrkunfc un­
" bckannt •• ) 
i' 

6 i; Ohne niihere Bezeichnung 
7 " Essbare Kastanien "') 

8 ,Von gesundem Baume o). 

9 Von krankem Baume O) 

Nieht entsehiilt. 

- -; 3,57 0,8i, - 4,09!1,62 

- : 4,53 :0,59: - -_11,54 

- i - 0,87' -
I I I I - -: 4,25 11,00 - i 3,16 -

- : -; -, - i - ! 1 ,44 
1 : I 

- 54,21 3,31 , -: - i - '
1

1,85 

186748,75 3,26,1,75 1 - I -

187127,90' 4,3113,74,51,7910,00,2,26 

n 28,41: 3,69 ,2,7753.461 9,3212,35 

- ;-

7,22 i -

6,90 i -

5,98 i71,85 

5,15 :74,68 

1,16 

1,10 

0,96 

0,82 

Mittel (No. 6-9) 1 - 139,821 3,802,49'43,71; 8,092,091 6,31172,6111,011 

100) 

200) 

3 00) 

4 

Entsch:ilt. 
Maronen (mit 85,5 % Kernen) 1873 7.34113,372,42,71,16' 2,78 2,93 

Frlihkastanien (mit 82,0% MJ I· , I , 
!{ernen) 

" 
7,34 14,59,2,4269,04; 3,36 3,25 

Spiitkastanien (mit 84,8% I I 
Kernen) n 7,34

1

11,77 12,3372,05, 3,09 13,42 

Getrocknete, ganze Kastanien 1 ' , I , I I 
aus der Sehweizt) 1887 4,91 , 8,06,3,51 78,15! 2,4012,97 

------

'J Crntrb!. Agrik.·Chmn. 18~O, 19, 4~4. 
') Mol r s rho t t" s Physiologic lil'r ~ahrungsIllitte!. 
3) Jonrn. Pharmae. 16, 279. 
4) Hoffmann's ,Tahn·sher. 1867,10,67; Chl'm.Crutrhl. 1867,27., 
'J La Stazione agraria di Modena, Bnl!. No, L Modena, 1871, 54 . 
• ) 'Vod",nb!. <I. landw. Ver, Baden 1873, ~4, 
') Original·Mittheilung. 

14,50: 76,73 2,32 

15,75,74,50 2,52 

12,70'77,76 
I 

2,03 

8,4882,19 1,36 

I A<"",'J 

I 
Payen') 

E. lh'eterich') 

J G. Antonietli') 

f J.N __ 
von 

Fellmberg 'J 

H. Weigmann 
... E. Fricke 'J 

') Niednhii user fand von der Stiekstoff-Suustanz <ler Troeken-Substanz der gesehiilten Kastanien 7,37 .,. ver­
dalllich, Die Samenseh"le enthil'lt 41,22·,. Wasser und in der Trocken·Suhstanz 4,20',. Stiekstoff-Suustanz, 1,19 ',. Itohfett, 
74,35 ", stiekstofffreie Extraktstoffe, 18,46 ',. Rohfaser und 1,80 .,. Reinasche . 

•• ) An weiteren naheren Bestandtheilen enthielten diese Kastanien: 
Eiweiss, unlOsl. Eiwcissart, Stoff,' Starke 

No.1 
No.2 
Xo,3 
No.4 

01 0' 01 
10 ,0 ,0 
1~ ~5 1~5 

4,53 11,3~ 

4,25 11,31 
No.5. . . . . . 0,50 

D,'xtrin 
0' 
,0 

11,34 

11.10 

ZUl'kcr 
% 

8,63 
8,52 

... ) Ais nahere Bestandtheile fiihrt E. Dieterich fiir die lufttrocknc Suhstanz noch folgende an: Zucker 0,415 '", 
Starke 29,92 ',., Zellgewebe nebst Gummi, Harz, Bitterstoff, eisengriinender Gerbstoff, Aepfel-, Citronen- und Milehsaure 
15,905 'f,. Der Aetherextrakt ist als ein nicht troeknendes, fettes Oel bezeichnet. 

') Bei No.8 kamen auf 8,91 g Fmrht 1,39 g Schalcn: \wi No.9 auf 8,70 g Fmcht 1,20 g Sehalen. Die Kastanien 
cnthieltcn ferner in Procenten der frischen Substanz: No. 8 ~o. 9 

Zucker. . . 0.20 5,22 
Starke und Dextrin . • • 46,42 47,93 

ee) In Proeenten der Trocken- SlIbstanz cnthielten diese Kastanien folgende Mengen in Zucker iluerfilhrbarer 
Stoffe (als Zucker bereehnct): No.1 = 60,34',,, No.2 = 60,44"" und No.3 = 59,96'". 

'''') Der Wassergehalt ist naeh dCIll Mittel von No, 4 u. 5 angenoIllmcn. 
tJ Es ergaben sich ferner filr die wasserhaltige Substanz: 
Fertig gebildeter Zucker u. Dextrin 7 ,~1 0;., Starke 43,17 0'0 u, sonstige stiekstofffrl'ie Extraktstoffe 27,07 ", 
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at In <lef nrspriingtichen SuhRtanz ill d('rTrockell~ ;:::: .!. 
c Suhstanz .... :: N 

&. ~ - - - ,-- - ------.---.--- -- ------- -- II::,.!::I:: -
ii ~~ :; JII~I I~~~II'-! CD ~~~-:~>c~ ~~E 

NO.;1 Nahere Bezeichnung' ::~ : ·I~-=.!!!::: I'; CD-I.c CD I .c :211::_o_.,aI!~-::~ *~~ 
"
'1' - as ~.s"~1 ~ *~~Ia:Q.~., ~ - ...l1lI:- -No! :.0 .. , _ _ __ _ c rn 0.g ~,C) ~~ E ~w 

Analytiker 

c ~ I (/), I:;:;r.-. f : ~ fn ,t:;Ct-CIS .. ,,,,= 

ii ::) °10 I °,'0 I % UJ%", 0"0 I % 0 0 ,Cho:o';' °,10 

=5=·)='.'=A=U=S=S=p=an=i=e=n=, =5=J=a=h=re=g=e=la=~=e=r=t ~1=8=9=1=F=8=,4=4=li=8=,8=O=.~6~,5=1=!~7=1='~15="='2~,3=3="=' 2=,~7~7= 9,6117 7 ,;~- ~1~5; -~-------
. I, 

6')" "trocken "7,27'11,10,8,92:67,41,2,45,2,85 10,9673,75 1,75 

7') "Paragon" aus Marictta, Pa, j I I III': I 
von 4-jiihrigen Biiumen; 

1890-er Ernte " 8,5710,168,8867,102,63 2,66 12,14
1

,72,30 1,94 

8-)', ... Numbo" aus Morrisvilla, , ! 

:' " Pa., breit, frisch; von euro- I I 1 I 
i I 

piiischer Art stammcnd "47,73 5,53:5,9937,24[1,95 1,56 10,58
1
'71,04 1,69 

ii' 90 ). "Moon", sehr sliss, frisch; 

1890-er Ernte; von ameri- i i: I 
kanischer Art stammend "48,61 5, 52 i5,65 36,98 1,67' 1,57 10,i4 71,95 1,72 

: I 1 :' I 
10') "Solebury", breit, sliss, frisch; 

! 1890-er Ernte; von euro­

I piiischer Art stammend 

11 0 ).1 Einheimische I frisch 
.) wilde Kastanie, 

12 : 1890-er Ernte trocken 

13 

" 34,451 6,2417,65;47,70!2,311 1,65 9,51172,80 1,52 

" 44,88: 6,74
1
9,05

1

45,91 11,98! 1,44 12,23,65,03 1,96 

" 6,25 11,441;),0662,02:2,6612,55 12,20:66,16 1,96 I 
, I I I I.. : 

W. Frear, W. 
, S. Sweet,er u. 

J. A. Fries ') 

'1.\ ItalieniSChe,! aus Amador 
I; I in Amerika Station.. 

14 'I f gewachsen, aus Santa 
I, frisch Paula • . 

1 
' I ' ) 

189553,76; 6,62
1

2,03[35,45
1
1,39[ 0;?)5 

_ 52.72. 4,12 1.9fl138,85 1,52 1 0,83 

14,31,76,72 2,29 } 
, G. E. Colby I) 

8,70:82,19 1,47 

Mittel { FrischcKastanien(No.s.u.13. HI 1-147,03 1 6,14j4,12139,6711,61i 1,431111.60~74,3411,861 
Luftlrock." (No. 1-7, 12) - 7,22 110,7617,22.69,29.2,84 1 2,67 I • 

2 

3 

4 

5 

Ueber die Zusammensetzung des I(astanienmehlcs siehc untcr "Mchle" S. 638. 

Eicheln. Frlichte von verschiedenen Quercus-Arten. 

Ungeschiilt. 
I' 

niihere Bezeichnung . 1 I ! I I 4,54177,74 'i Ohne 1848 56,00 2,00
1
2,30

1
34,2014,50 1,00 0,73 

II desgl. 1863 41,47 2,592,08 133,38,19,41 1 1,07 4,23161,99 0,71 

2,0911,52136,4914,2611,04 
1 

'I desgl. . 
1868 54,60 

::~:I~:::: 
0,74 

1 desgl. • " 
26.00 4,50.3,40i53,60,10,501 2,00 0,97 

4,0913,26149,2916,1411,14 
I 

!I Halbtrocken 1875 36,08 6,40;77,02 1,02 

') Rep. of the Pennsylvania ~tate Colle"c fUr 1891. II. 'I'll. Agrie. Exp. Stat. 173. 
2) Partial Rep. of Work of the Agric. EXI)' Stat. of the Lni,,"rsity of California. 1698. 142. 
" ,J. B. Boussingault, Die Lannwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemic dc. 3,201). 
,; Landw. Anz. f. Kurhcssen 1663, 22. 
') Anz. d. landw. Centralver. f. d. Rghz. Cassel 1666, 179. 
') Der Landwirth 1666. 362. 
') Wiirttemhergischcs 'Yochenhl. f. Landwirthsrhaft 1662, 230. 
'J 'V. FrPar und seine Mitarbeiter fanden ferner in dcr Trocken-Suhstanz: 

No.5 G 7 8 9 
Rcineiweiss . ., . .. . .. ~,36 10,91 9,26 H,6S 9,63 
Glukose. . . . . . . . . .. 5,17 9,13 12,63 6,76 6,71 

11 

J. B. 
Bou.';ngauU') 

Th. Dietrich') 

Th. Die/rich') 

Ed. R!ters ') 

E. Wolff' u. ~ 
Kreuzhage ') 

12 
10,53 '/. 

3,50 " 
12,01 " Dextrin . . . . . . . . .. 17,45 11/)5 H,23 14,40 14,74 

~t,irke . . . . . . . . . .. 24,24 32,15 23,87 20,49 33,95 
Honstigc stickstofffrcic Extraktstoffe . 30,64 19,97 29,02 29,:19 16,55 

10 
8,07 

13,76 
15,02 
34,27 

9,73 

11,84 
14,06 

763 
16:61 
26,53 } 50,65 " 

•• ) Verf. fand flir die Reinasche folgende Zusammensetzung: 
Eisenoxyd Mangan- Kalk Ma I' K Ii N t + Thollcrdc oxvdul .. g lCSW. a a ron 

(Fe, 0, + (1[-n 0) (Ca 0) ,10K ° v () AI,O.) (. g) (,) (.,a,) 

0,41 0,16 4,63 6,05 48,67 1,20 

Phosphor .. 
. sallre 

(P,O,) 

Schwef"l-
saure 

Kiesel. Chlor sallre 

(80,) (SiO,) (CI) 

12,81 0,18 0,34 '/. 
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:1 
" ii 
Ii 

1110. " Niihere Bezeichnung 

6 :i An der Luft oberlliichlich 
getrocknet 

7 Querc. Robur L. fructus 

8 

Ghiande .) 

Querc. Robur L. Ghiande 
(gedorrt?) '0) 

9 Querc. peclunculata, frische 
ganze Eicheln "0) 

10 I' Querc. Cerris, frische ganze 
I! Eicheln "0) 

Sonstige Korner und Samen. 

--

In dt'r urspriinglichen Sullstanz 
--_. --- -------- --

I , N I l~il~ I 
.. I' Ie CD ., 

;~ II:!! ~ 
,0 0 ," .. ::5.! C;; 

.cCD 

I 

.c .. 
!~!~l o· c 

III ... Q~~ a:.:! .. ,. CC , en , .;: ft- co : Of I °'0 ! % '(1) 01'::' . 0' 
i 

0' 
,0 1 ,,, 1 ,0 ,0 _. , 

I , j 

, 

1879 43, 52 i 3,67,2,58,43,35 ' 5,89 0,99 6,50;i6,75 1,04 
, 

I : , 
21,2512,25'2,4745,2214,001,81 

, 
1873 15,56'61,27 2,49 

I 
, 1 

18i7 15,38 6,89.3,99:53,2215,944,58 8,14,62,89 1,30 
I 1 1 
1 

, 

5,23 175,26 1880 37,77: 3,263,08,46,83' 8,03),03 0,84 

i 1 : , 
I I : I 

" 
39,12, 2,41,5,6745,27 6,371,16 3,96 174,35 0,63 

Mittel I - 137,12] 4,11 :3,05'45,27' 8,951,501 6,54:72,00 11,051 

Eicheln, en tschiilt, frisch.O) 

;1 Sticleichc, Qucrc. Robur L.OO) 1856 32,03: 
I I . 

6,5013,00 6,16:73,99 0,99 4,19 14'0015o,28! 
2 :1 Traubeneiche, Querc. sessili- i , 

1 1 ' ' 
j 

lIora Salisb. oo) 24,06 7,175,4553,72! 6,50,3,10 9,44,70,74 1,51 

3 "Eicheln" 1858 - i I 1 1 - i , 7,30, I ' 
i " nKerneu . 50, 15 i 3, 13~2,52140,36' 

, 
4 1863 2,55, 1,29 6,28j80,95 1,00 

1 ' I , 

5 nAcornsUOOO), Kerne 1868 40,88
1 

4,39
1
2,6446,74, 3,94,1,41 7,42

1
79,08 1,19 

6 Frisch 1877 37,66
1 

5,58'2,9247,12! 5,241,48 8, 95 175,60 1,43 
I : 1 , 

An cler Luft getrocknet 22,83j 6,91
1
3,61

1
58,43! 6,49; 1,73 8,9675,71 1,43 , 

Analytiker 

iI. Weiste, O. 
Kennepohl u. 
B. Schulze') 

.til. 
Pa .• qualini ') 

.til. 
Pasqualini ') 

} 
Heinr. 

Czubata'J 

I,· «-') 

Vlanderen oJ 

Th. Dietrich 0) 

.tI. Viilcker ') 

} .tI. Petermann ') 

') .Tourn. f. Landwirthsch. 1880,28, 125. Die Rohfaser ist stick.toff- u!HI aschcfrei, die Asche kohle- u. kohlensaure. 
') Ann. Staz. Agrar. Forli 1813, 6. . 
'J Ebendaselbst 1817, 49 . 
• ) Centrhl. f. d. gesammte Forst",cscu 1880, 6, 56; Centrbl. Agrik.-C'hclll. 1880, 9, 327. 
') Arenstein's land- u. forstw. Ztg. 1856,380; Weendl"r .Jahrcsh"r. 185:)/56.2,21. 
8) Donrlrr's 11. Berlin's Arehiv ftir die HolHindisl'hcn BeitragI' zur Xatur- unt! Heilknnue I. 415; Hoffmann's 

Jahn'sher. 1858/59, I, 68. 
') Laudw. Anz. f. Kurhessen 1863, 22. 
') .Iourn. Hoy. Agric. Soc. England 1868, 4, 388. 
'J Original-Mittheilung, auch Bull. ~tat. Agric. Gembloux X o. 16 •. 

') Die Eicheln enthielten in Procenten der lufttrocknen Substanz 31,47 '/, Stiirke, 6,10 '/, Zucker und 7,64 '/, 
andere stickstofffreie Extraktstoffe . 

andert' 
.. ) In Procenten det lufttrocknen Substanz enthieltcll die Eicheln 32,64 ',. Starkt" 7,39 'I. Zucker und 12,42 ", 
stickstofffreie Extraktstoffe, ferner 21,63 ',. in Wasser Walil'he Stoffe, davon 2,87 ,/, Halzc, 0,077 ",. Stickstoff. 

"') Die Bestandtheile dcr Eicheln "crtheilen sich auf die Theile der Eicheln in folgendcr 'V t·ise: 
Stickstoff-Suhstanz Fett Stiekstofffr. Extraktstoffe Rohfascr Asche 

{ Kerne 
Qu. pedunculata Samenhiille 

4,53 '/, 
0,70 " 

4,53 % 

0,43 " 
63,33 °/0 
11,93 .. 

1,46 % 

11,44 " 
1,25 Q/o 
0,41 " 

Kcrne 3,74 " 9,02 " 62,57 " 1,96 " 1,54 " 
Samenhlille 0,72 " 0,30 " 11,78 " 8,50 " 0,37 " 

Qu. Cerris 

0) Braconnot (Lichig n. Kopl"s Jahresber. d. Chemic 184!), 2, 485; Ann. chim. phys. [3]' 27, 392) fand in den 
geschaltcn Eieheln (von Quercus ra('('Hlosa und sessilitlora) 31,80 % Vi asseT, 36,94 % Starke, 1,90 % Lignin, 15,82 % 

Legumin mit Tannin, 5.0 % Extraktivstotfe, 7,00 % unkrystallisirLaren ZUl'kt'r, 3,27 % foUrs Oel, 0,38 % Kali, 0,19 % 

schwcfelsaures Kali, 0,01 % Chlorkalillm, 0,05 °,'0 phosphocsallres Kali, 0,27 % phosphorsanrcn Kalk (Hnmme dieser Bestand­
theilc 102,63) Spun.~n von Kieselcrdc nnd Eist.)lloxyc1, unbestimrnte Mengen yon Citronensaun' und )filchzuckcr oder eine 
diescm nahcst~llCnde Zuekcrart. 

00) Die EidlCln der Traubeneiche waren znr Zeit der Untcrsuchung in nicht ganz frisehclIl Zustande. Die Schalen 
dcrselbcn betrugen 18,18 % dcr lufttroeknen Substanz .. 

COO) Die Eicheln enthieltcn 13,90 % Schalen und 86,10 % Kerne. Die Analyse bezieht sieh auf letztcre. 
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II 
III der urspriinglichcn Suhstanz In der Troeken- :::: .!. .. Sllhstanz c . .... 2) N 

Lo", ------

!~~~i . ~ \ 
--~-N-~ 11=-"," 

"'.c ' N I ~21 
Ii 

"'0 Lo I .... c, ., ~I;!~~'E Niihere Be~eichnung 
., :: Analytiker 110. !::~ .. .2tg~, I].!!-:;; I~::J I .c o-=_!- (1)- ~8~ 

",Lo .. '" 0 ;,s"'I':'-= N.!!l II en -:o-g , ... gG):CIa:,:! 
., cn-l ~~-= :;:;~:c 

Ii 
~ ._,.:: cG C II)c: c I 01 II) i Cii 0' &..: 01 I :> 0' 0' 0' 0/,) en 0/0'::; 0' ,0 iO : /0 I 10'" I ,0 , 10 10 

~ . -
I' 8 I' Querc. 

9i Querc. 

pedunculata *) 

Cerris .} 
'1 18801- ! - 1- ' - 1- ! --I 
. " -!-,-I-I- -

6,031183,.191°,9611 
4,14:79.71 0,66 J 

H. Czubala ') 

ii Ohne niihere 

2 Ii desg!. 

3 il desg!. 

411 Nach Abzug 
I Schale . 

51 Lufttrocken 

Mittel 1 134,901 4,67 4,03,50,364,17; 1,871 7,17171,3711,151 

Entschiilt, gedorrt. 
I ' 1 ' 1 Bezeichnung 184820,00,5,0014,3064,50:4,60,1,60 6,25180,62 1,00 
1 1 1 I 1 

186811,4°

1

' 5,45 1 .. 3,99171,98.,5,08] 2,90 6,15 ,80,34 0,98 
» 14,30 5,80,3,60!69,90,4,8011,60 6,77 181,56 1,08 

von 16,6 % , I ; I i 
186315,8°'15,034,35167,155,84.1,83 5,98 179,74 0,96 

- 13,50 8,91 k84j74,783,9811,99 10,3063,30 1,65 

Mittel 1 - 115,00,6,02 ,4,22'67,92:4,87[ 1,971 7,09]79,8911,131 

Unkrautsamen. 

J B. 
BousMngault ') 

Th. Dietrich '} 

E. Peters') 

G. Kuhn') 

A. Stuckhardt ') 

1m Anschlosse an die in den vorstehenden Abschnitten behandelten Cerealien, Leguminosen etc. 

mogen hier auch die Analysen einiger hiiufig in denselben vorkommender Unkrautsamen Aufnahme 

linden, von denen einige aoch hier und da in Hungerjahren zor Brothereitung gedient haben. 

Analytiker 

Spergel. Spergula maxima L. 

III Aus Oesterreich .... /189°/10,10113,94110.23 159,15'6,24'1(0,26)/18,90,68,13/3,02/ 11': Loebe') 

2 1 AusDiinemark,wildwachsend 1897 12,15h3,06:9,56153,6018,63 3,00 14,86'61,01 2,38 B. Buggild') 

Ilohne niiherc 

2 I desg!. 

Kornrade. Agl"ostemma Githago L. 

Bezeichnung '11874113,18iI6,4I,5,45i46,57:6,33](12,06)118,90 53,5413,021 

• • • • • n 12,04:14,69.5,21157,76:6,761 4,54 16,70,64,53 2,67 

I} Centrbl. f .• 1. got's. Forst",. 18tiO, 50; Celntrhl. Agrik,-Chem. 1880, 9, 327 . 
• ) .J. B. Boussingault, Die Landwirthsehaft in ihren Beziehungen zur Chemic etc. 3, 2011. 
') Anz, d. landw. Centralver. f. d. Rghz. Cassel 1868, 186, 
.} Der Landwirth 1868, 362, 
') Joum. f, Landwirthseh. 1863, 240. 

R. Ulbricht una 
L. Ordody'} 

R. mbricht rmd 
J. lbtasy9) 

0) Chem. Ackerslll. 1866, 167. Unter den 63,3 0fo stickstofffreien Extraktstoffcn "elinden sich 9,3 0,'0 GerhstolI. 
') Orsterr. landw. Wochcnbl. 1890, 22; Jahresber. Agrik.-Chclll. 1890,33,443. 
,) Ugeskrift for Landmaend 1897; Centrbl. Agrik.-Chcm. 1897, 26, 347. 
0) Original-Mittheilung . 

• ) Die Kerne (grsehalte Eiehdn) hahen folgcndc nahere Zusammensetzung (in Procent"n der Troekcn-Substanz): 
In Wasser liislichc Bcstamltheile In 'Vasser unliisliehe Bestandthcilc 

Zucker Dextrin Sticksto ff -Su hstanz, Son::;tigc organ. Asche Asche Stickstoff- Smrke SOllstige organ. 
nieht koag-ulirbar Stoffe Substanz Stoffe 

Qu. gcdunculata 3,31 1,21 11,82 2,70 0,10 4,82 64,48 5,01 
Qu. erris . . 6,81 4,72 0,62 7,97 1,99 0,20 3,52 58,5-1 1,60 



624 Unkrautsamen. 

In clef ursprlinglichcn Substanz 

No. ' Niihere Bezeichnung Anlllytiker 

, 
11,69:15,25 13,33 ;61,11 15,70 12,92 

I 
3 1: Ohne niihere Bezeichnung 1882 17,26

1
69,21 2,76 J. Moser'} 

4. desgl. 
Ii! K. B. Lehmann 

1889 11,5014,467,0954,43,8,23 1 3,97 16,34:61,50 2,61 II. Mori') 
i ~ I ·J I I 

I· I Ulbricht tmd 
5 1: Kornradesamen-Schrot 1891 15,141 11,21 !5,50 ;60,99 ! 3,86 3,40 13,21 171,87 2,11 Sauermann') ! 

. Iii I ' I I 1 I 1 1 Mittel - 12,71,14,35.5,3257,73 6,18 , 3,71 16,44:66,14 2,63 

1 : Samen vom Jahre 1877 

2 desgl. 1878 

Wegerich. Plantago lanceolata L. 

·11878111,66 : 16'75 ! 9,00 ~.33'071' 26'12 1 3'40 118,86 ',37,53 13,021} I I I 1 j HoldefleW') 
• n 11,50:16,3118,11,40,46j20,9212,70 18,43:45,62 2,05 n n 

Ackermelde, Weisser Giinsefuss. Chenopodium album L. 

I '} AM d.m i Prob. 
1 - 17,04 ' 15, 75 15,88 i37,70117,58 6,05 19,01 145,44 3,05 

2 !: Gouvernement n 1 88! ' I 5,24 
I 

2,49 2 - 10,66113, ;6,2847,42'16,52 15,54153,08 
3 Tulsk 

' 1 I I 

n 3 - 10,92 1 17,60 : 6,93 ~ 38,52.21,45 4,58 19,7643,24 3,16 
~ : . I . I 

4 'I Samen 1893 10,33113,94(97139,30 '25,68 3,88 15,55,43,81 2,49 
I' **) I 

13,24!42,85 5 :1 Riille (wird mitvermahlen) . n 7,45 :12,2512,86 39,66j17,39 19,85 2,12 
1 .'J , I 1 1 1 

Mittel (No. 1-4) 1 - 112,22115,29,6,51140,73:20,31! 4,94117,42146,40 12,791 

1 II Aus der Umgegend 
Christiania "') . 

Feld·Pfennigkraut. Thlaspi arvense L. 

~o~ 1189517,58122:~8 1 34'7517'72122,8515,00 124,1l124,7613,861 

Hederich. Raphanus Raphanistrum L. 

Kapustin ') 

Erismann') 

, 'J 

~ G. Baumerl 
tmd 

K. Halpern '> 

Fr. 
Werendiold ') 

Iii Ohne niihere Bezeichnung 00) 1189017,12 123,60i25,;;6122,1711O,13iu,42125,42127.5314,071 Holdet!ei .. ·) 

') Bericht der Versucbsstation Wien fiir 1882/83, S. 3. 

') Arch. Hyg. 1889, 9, 257. 
'J Landwirth i891, 38, 318; JahresLer. Agrik.-Chem. 1891, 34, 449. 
'J Deutsche landw. Presse 1879, 273. 
') lIfitgctheilt von F. Baumert u. K. Halpern. Vergl. Anmerkung "J. 
') Arch. Pharm. 1893, 231, 641-644; CheDl. Ccntrbl. 1894, I , 293. 
') Tidskrift for det Norskc Landbrug 1895, 2, 145; Cen!rbl. Agrik .-Chem. 1895, 24, 601. 

0) Fiihling's Lan(iw. Zig. 18~0, 39, 793; .Jahresher. Agrik.-Chem. 1890,33,444. 

0) Da\'on sind 6,6"!o Saponin • 
•• ) Die Samen cnthielten 12~56 0,0' die Hullc 9,91 % Heineiweiss. 

... ) Naeh der Metbode von S c h lieh t wunkn 0,8360;. Knoblauchol gefunuen, fcrner fanu Verf. 1,60"!o Licithin 
(nach S c h II I z C) und 1,84 % Rohrzuckcr. 

") Von der Stickstoff-Subs!anz bestanucn 87,67"10 aus Eiweissstickstoff. 
00) Hoi d e fI cis s fand fern er 18,88 0: 0 verdauliche Stickstoff-Suhstanz, 23,00"!o verdauliches Fett und 18,62 'I. 

wniaulichc stickstofffrcic Extraktstoffc. 
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M eh I e. 
Natlirliche Mehle. 

Weizenmehl. 
1. Feinstes Weizenmehl. 

In derTrocken:~·· , 
:- In def urspriinglichen Snbst.anz Substanz': § N 

, 
.i 110. [ 

:1 
, 

Niihere Bezeichnung ~~ ID i~~ = I _ ' ~il~ ! . ID I -~ ~~-= I iil~ ~~j 
~ 5 = !~~i I ~ ~~~ ! ~~ i ~ ~~i i

l 
::~~ :2~c% Analytiker 

N~ J: I ciJ ;:l:fl I C U).~ ~~-=;.iE = ~'o i % 11'0 I rD % _ %, o/u% .. _Ul~= % 
186~ ~5,~4! ·-;,~~'~,~7! .... .. --T- 10,~~ : . ~. -1=,5~241== 1~:i Feinstes Weizenmehl 

2*):i desgl. I I I I ' J v. Bi/Jra ') " 14,44 il0,58 ;1,17 , - 12,38
1
' - 1,98 

, . Burke I StArke t: 

3 I Auszugmehl No. 01 
4 , desgl. • 1 

II 
5 desgl. 2 

aus 

Pest 
1186810,08:10,30, ,(;2,14) ;0,3812,56 :(80,23) 2,01 } 

"10,62,11,57, 1(71,02) -['0,42 12,94P9,46) 2,07 O.DempllJoif') 

" 10,49
1
11,68,(68,82) - .0,45 13,061(76,88) 2,09 

, : Stick. I I Stlck-
1 : .totr'treie , i Itoffrreilll i, 

I 
6 ·1 Weizenmehl , " 0' aus I 

• ° J Muuster I 

I El'''''. ,. : Em"t-

1877 14,64 ; 8,06 i l,24 1 7~~" 0,35 1°,60 9,4411 8~~2 1,51 'J. KOnig u. 
" 14,84' 9,00 ,0,96 174,27 0,31 1°,6210,56 87,21 1,69 J C. Krauch') 7 I desgl. 

8 

9 

10 

11 

desgl. 

desgl. 

No. 0**) I aus I 
° (Munster I 

desgl. No.1 aus Amerika . 

desgl. • ° aus Munster 

12 11'"' [Winterweizenmehl, 
I ~ Mittel aus 6 Anal. 

13 , :a ~ Sommerweizenmehl, 

1]
8 ~ 1 Mittel aus 6 Anal. 

187914,76: 9,44'0,54,74,38 0,371°,51 1l,13 i 87,26 1,78 I G. Laub. u. 

" 15,19
1

' 9,8710,44\ 73,54 .0,47 0,4911,63186,71 1,86 I •. :'o':;.~",ky') 
188012,7912,31 1,19 i. 73,14

1
'°,070,5013,13, 83,87 2,26 Johmon') 

1883 15,491 9,81 - I - -11,61 '1 - 1,86 J . Co.ack·) 
I ***) 

I 1 1 
1886 12,96! 8,56 ,1,19

1 

76,59 10,17!0,53 9,83 87,88 1,57 

" 12,32110,6811,11175,00 '0,22 :0,6412,18 85,54 1,95 

I I 
14 , ~ ~ Mittel aus 25 Ana-

I .-

: denen Mehlen " 12,56111,2811,20 74,13 1°,270,5612,90 84,77 2,06 

189114,27i,11,4111,22 72,67 0,4313,31 2,13 1 W.O • .A.tUJa/er 
, u. Cha8 IJ. 

" 11,83 '1 13,45 '1,25 72,97 1' 0,5015,25 2,44 Wood.') 

I
: ~ lysen von verschie-

I • 
15 .1 Aus MIddletown, U. S. I 
16 I J Amerikal 
17 i Weizenmehl,amerikanisches, 

1 
Mittel vieler Analysen 0) 

18, desgl., 22 Analysen. . 
1885 11,60,11 '10111 1' 1 0 1 75~40 10,20 0,60 13,01 88,37 2,081'y.0, AtUJat",·') 

189412,50:11,001,10 .4,90 10,5012,57 85,60 2,01 derlelbe') 

') y. Bibra, Die Getreidearten und da. Brot 1861, 193. 
:) Ann. Ullem. Phanll. 1869, 144, 343; Jahrcsber. Agrik.-Chcm. 1868169, 748. 
') Original-Mittheilung. 
'J Landw. Ztg. f. W estf. u. Lippe 1879, No. 45. 
oJ Ann. Report of Connecticut Agric. Exper. Stat. 1880, 85. 
') Ann. Report of Connecticut Exper. Stat. 1886, 95; Jahrcsber. Agrik.-Chem. 1887, 30, 437. 
') Storrs School, Agric. Expcr. Stat. 4. Jahresbl'r. 1891, 74. 
0) Contributions to the knowledge of the Chern. Compos. of american food-fishes. Washington, 1885, 494. 
0) U. S. Dep. of Agric. BulL 23. Washington 1894. 

*) Es enthiclt: No . 1 No.2 
Zucker . . . . 2,330;. 2,31 0/. 

Gummi . . . . 0,25.. 5,82 " 
**) Nach einem ncncn Mahiverfahrcil gewollllcll, wobei das Mehi nicht zwischen Stein en zennahlen, sonuern zwischen 

Walzen gequelscht und dann zwischen Desintegratoren zerkleinert wird. 
***) Hiervon waren 7,680;. Reineiweiss, mit ktins!lichem Magensaft 9,26 0: 0 yerdaulich und 0,550;. nnyerdaulich. 

0) Die Minima und Maxima fiir amerikanisehcs Weizenmeh1 werden wit folgt angegeben: 

Wasser Stickstoff·Substanz Fe!t ~~~~:~~~:~~~ Rohfaser Asche 

Minimum . . . 8,30;. 8,60;. 0,6°io 68,30;. 0,10;. 0,30;. 
ltfaximum . . . 13,5 n 13,6 " 2,0 " 78,5 " 1,2 " 1,5 " 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 40 
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II 
;1 

,I 
10'11 

Nahere Bezeichnung 

;1 
~I=~=-O_~'~~~== 
19 Ohne nahere Bezeichnung . 

20 1 Franzosisches Kommissbrot-

21 

22 

23 

24 

25 

26 

mehl (70°/0 Ausbcute; erstc 

il Mahlung)*) 

'I desgl. (80"/0 Ausbeutcj ganzc 

II Mahlung) *) • . • • • 

I} Mit' 30 % Kleie-Auszug f 
,I (MilitRir-Zwiebackmehl) 1 
II 
I Weizenmehl 000 • 

I! A us Sommerweizen von 

II Minnesota . . . . • 
Aus Winterweizen v. Indiana 

i' 

Mittel/ 
Sehwanknngen 

Mehle. 

'" In der urspriinglichen Substanz In-derTrocken- " ' 
c ------- -.---~ 

Substanz ..... ;5 N 

... " := I';':': 11::...: " CD.c ... ! I • ~ I ~ , CD I I oc:.:;ce ... ., lo~~ .:s CD -0-" CD 

l:e~~ i i .c ~.::!! S'" 2 ., .... '" AnRlytiker -.. co 
\';; CD'" i.c:., 0 ~~"§ - .. ., 
'--':Ioas .Eo., IO~., 

CD CD .. ., 
..._.D.oMCD'" I--.o! I&- I~~f = ... , < ::QrfJ N ... ~ 'rn 10::::1 
'" GO a; i~tI:-= c 

I 0' III ° 
(/)"0 

::0 0' Of'" i 0' I 0; 0; 1(/)0 .::: 0 
0 /0 0 1.0 : 10 '. /0 _ 10. '. 
"1 I I 1 I 

1 
1893 13''',' "''1''22,73,091',2310,43 13,63:84,21 2,28 Eug. Stll ') 

I 

I I I I 
, : I I ! 

1896 12,5°111,0811,25 74,21
1
°,32; 0,64 12,67 i84,81 2,03 I Balland'j Ii" I ! 1 

" 
12,20

1

11,25,1,40. ,4.13,0,34,0,68 12,81 184,32 2,05 

1890 8.92 9,760,34,79,5010,88 0,60 10,72

1

87,28 1,72 I Plagge tlnd 
1892 I !, I 

April 12,721 9,64 12,97 i 74,09 1°,58 11,05 - 1,77 J Lebbin 'J 

? ' ' , 10,92:87,30 1,74 C. Kornauth') 12,44, 9,551°,96:76,450,18: 0,42 

I I : **) I . I I 
1896 9,44

1
13,28.0,9175,661°,24

1

°,47 14,661 77 ,66 2,35 ) Wimhrop u. 

9,92112,3711,04176,151°,21 0,31 13,73 184,54 2,20 J 
E. Storie") 

n 

-/126310,68
1

'1.1374,69,0,30: 0,1)2/12,22185.4911,96/ 
_ 8,~2- ,8,25- 0,33- i63,11- 10.0;-1°,30- 9,44- 172,23- 1,:\1-. 

1;j,54~ 13,32 1,40: 77,21: 0,84 1 0,68 15,2.) 88~3j' 2.44 

2. Grobercs Wcizenmehl. 

Weizenmehl No. 21 aus 

2 desgl. » 3 J Wicn 

184613,65ill,691 

n 13,7319,17 

1-: 0,57 13,25' 

0,97 21,50 
2, 12 1 Hor./ora. 'j 
3,44 J 

3 Aus franzosischem Weizeu 

4 Aus hartem Odessaweizen . 

5 Aus leichtem Odessawei~en 

6 Von Pariser Backern 

7 Aus besserem Weizen von 

Luxor. 

8 Aus schlechterem Weizen 

von Luxor 

9°) Grobmehl 

100)i Speltmehl VOID Ries 

10,0 (11,0) 
***) 

12,0 (14,6) 

10,0 (t 2,0) 

10,0 1(10,2) 
***) 

? 13,001 7,81 1 1,14 

12,551 8,00,1,181 
I ' 

186014,25 1 12,781,26 
n 14,38 10,12 1,32 

Stl!.rke 

(71,5) 

(56,5) (2,3) 

(62,0) 0,2) 

(72,8) -

1,30 

1,85 

8,88
1 

8,88 

14,88 

11,88 

10,94 

Stlrt. 

(79,44) 

(61,20) 

(67,78) 

(80,O~') 

1,42 

1,42 

2,38 

1,90 

1,75 11 0) I desgl. aus Mittelfranken 

12 I Auszugsmehl No.3. 

n 14,42 1 9,37 1,40 

186710,14111,92, - 1(68,39) 10,48 13,25 (76,11) 2,12 

') Arch, Hyg. 1894, 17, 626. 
'l Compt. rend, 1896, 122, 1496: Chern. Ccntrbl. 1896, II, 506 . 
• ) Vcroffentliehungen aus dem Gebiete des Militiir-8anitiitswesens 1897, 12, 188, 
.) Ocsterl. bandw. Ccntrbl. I, Sonderabdruck, 
') U. S. Dcp, of Agric, Bull. 34. Washington 1896. 
0) Ann. d, Chcm, u, Pharm. 1846, 58, 166, 
') ,J ourn. de Pharm, 8, 353. 
0) Comp!. rend, 68, 453, 
') v, Bi bra, Gctreidcartcn und das Brot 1861, 193. 
''') V erg!. Anmcrkung ') S, 627. 

} A. Houzeau 8) 

Iv. Bibra') 

O. DempwolJlO) 

*) Vergl. hicrzu die Zusammensetzung der zugehiirigen Mehle des ersten und zweiten Griesgangcs unter "Grobercs 
Weizenmehl" No. 30 und No, 31 S. 627, 

**) Mit 74,920;. Starke, 
**~) Als Kleber bezeichnet, der durch Auswaschen hestimmt ist. 

0) Es enthielt: No.9 No. 10 No 11 
Zucke.r . . . . . 2,35 % 1,41 % 1,75 % 

Gummi . . . . . 6,50 l' 2,48 " 3,20 " 



Weizenmehl. 627 

II ... In der urspriinglichen Substanz In der Troeken- " ' 

ii' ~~ ---1--';'--" -~~-I - - 1--- s:bls~ .. _ ~~ g 
No. i Niihere Bezeichnung "'g: ':'.;,:1 = 1$"'$ ~~ ' ~ ~.;,: .s ... ~ ~):;t; Analytiker 

:1 ~f .. .., 1.2010 CD 1O.!!lO j OIO I 0 -00;; • .!!~ ~~~ 
1\ N_ .tii • .a I ~ (~CD:;a::!~ ; • .a I ~G)~"~oo 
.\ c :c I = 1 ~.:: f I I cZ .. .:: as en >;j 
!II ~ 0 , I 0; 01 1(1)0 / _ ! 0 '0 0 (/)0'::' 0 

==+============-cl~~~=.c,'!,o~' ~~; 0 I ,0 'O! o! /0 0 1 0 ·'0 

13 ii 1 S I hI I 1867\0'42 : 12,3J~-i(:~~r;~/-~--:0-,5-8~~3~8'J~s:~;~~1-2~~-~ " l-~~ 
\4 ii I cmme me e l n 10,54 iI3,61 ! - ;(07,17)1 - jO,61 15,19 i(i5,08) 2,43 

15 :,1 f n 10,75114,55 1 - ;(65,63)1 - 10,76 16,31 1' (73,54) 2,61 j O.Dempwolf') 

1611j Brotmehle I " 10,67:15,57i - 1(61,77)' - h,18 17,44(62,15) 2,79 
,I 1 ' 1 ii' 17 1 Schwarzmehl .. ." 9,5314,53 - (61,03)' -1,55 16,06,(67,46) 2,57 

18 \1 Wei zen rue hI NO.l\ Aus 1185814,501 8,721 - i = 1- 1°,61 10,19 ; -

19 I desgl. " 2 England n 14,401 9,0~ 1 - I -i -10,63 10,56
1
' -

20 desgl. " 3 n 15,0°
1
' 9,46 1 - - - 0,69 \ 1,13 -

Stick. 1 SUek-

Itoff'e BtoWe 

1,63 

1,69 

1,78 

I 
~::r~:~ 1 ~toIt~~ 

desgl. " 21 Aus /1876 14,13 111,12 1 1,6271,131,190,81 12,94 82,83 2,07 

desgl. " 3 Miinster n 15,40[12,001,2368,951,081,34 14,19 81,50 2,27 

desgl. "1 r i. w. ll877 14,94 110,43 1,04 i71,56 0,43 0,60 12,25 84,13 1,96 

) 
La"'eI und 

Gilbert') 

J. Klinig u.,/ 
Kellermann') 

1 J. Konig und 
j C. Krauch') 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

desgl. " 2 " 13,47110,501,63172 ,970,580,85 12,13 84,33 1,94 

desgl. " I 18i9 13,11 1',,12,631,98
1
70,000,95 11,33 14,56 80,56 2,33 1 0 . Laube und 

I v. Wodzt'nlky 
desgl. " 1 " 13,89,12,561,2469,99 1,26 1,06 14,56 81,28 2,33 .) 

des~l. " 2 188012,89114,122,011 - 1,221,44 16,21 - 2,59 Johnson') 

dcsgl. " 1 188315,08 111;)43 - I - - - 13,45 - 2,15 1 
I J J. Cosack ') 

29 desgl. " 2 " 14,661 9.66 - ; - = - 11,32 , - 1,81 

30 1 Mahlung r Erster Gries- II' *) Ii I I 
nach vor- gang, 6 % 

herigerAus-, Ausbeute 189612,3°111,96 2,60!71,39 IO,57 1,18 13,84 81,40 2,21 

r 
beutc von l Zweiter Gries-

700:. Fein- gang, 4% I ~ 
rnehl**) Ausbeute." 12,30 iI3,43 3,25 !68,67 ,0,99 1,46 15,31 78,30 2,45 

, 1 

31 

32 Mehl mit 8 0/ 0 Kleieo.uszug. 189110,06/ 9,911,81: 76,92 1,30 11,00 - 1,76 

331 Mehl mit 5% Kleieauszug. 189112,40, 9,961,75 ' - 1 - 1,25 11,37 - 1,82 

1,99 
1 : 

34

1

' desgl. . . 1892 9,38
1
11,271,08] 4,46 

35 Aus Belgien, Mittel***) von I I 
33 Meh1eu 189812,31 110,241,06 75,99 0,40 11,68 -

1,63 12,43 

1,87 

Mittel\-112,08111,6011,1)9i73,89IO,9211,02113,27186,24/2,12/ 
. 9,38- 6,83- 1.04- i68,45- 0,45- 0,40- 8,88 - 78,30- 1.42-

Sclmankungcn - 15,40115,25 1 3,241 73,72 1,28 1,85 17,H/ 84,33' 2,79 

') Ann. Chern. Phann. 1869, 144, 343; Jaltresher. f. Agrik.-ChelU. 1868/69, 11/12, 748. 
t) Chern. Society 1858, 10, 31, 
') Zeitsehr. f. Biologic 1876, 12, 497 • 
• ) Original-Mittheilung. 
') Landw. Ztg. f. Westf. u. Lippe 1879, Xo. 45. 
0) Ann. Report of Connecticut Agric. Exper. Stat. 1880, 8-,. 
') Com pt. rend. 1896, 122, 1496; Chem. CentrbL 1896, II, 506. 
') Veriitfentl. aus d. Gebiete des Militar-Sanitiitswl'sens 1897, 12, 188 . 

} 
PltUJge und 

Leblnn'j 

E. Lecocq ') 

• ) Bull. assoc. beige ehim. 1898, II, 316; Zeitsehr. Xahrungs- u. Genussmittel 1898, I, 346. 
* ) Von der Stickstoff-Substanz war: Weizenmchl No. 28 No. 29 Gritsmehl No.4 

Rcinciwciss • . ••••••• 8,9-l °1'0 7,68 % 7,6:3 % 

Xichtciweiss . • • • . • . • • 2,99" 2,02 n 1,24 " 
Verd.uliehe Stickstotf-Substanz (mit 

kiinstlichern Magensaft) . . . . 10,99" 9,22 " 8,43 " 
**) Leber die Zusammensetzung dcs Mehles der crsten Mah1ung sowie des (}csammtmehles. ,"erg!. oben No. 20 

lind No. 21 S. 626. 
***) Die Schwankungcn betrugen: Wasser 10,15-14,320;., StickstofT - Substanz 8,72-12;170;., Fett 0,83- 1,56°/. 

Ascbe 0,15-0,520;.. 
40* 
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3. Weizenmehl aus ganzem Korn ("Graham-Weizenmehl"). 

II' Aus Amerika (Mittel von I I ! I ' I I I I I I 
3 Analysen .... 1885 13,00: 11, iO! 1,70:69,90 ,1,9011,80 13,461 80,39 2,15 W: O. Atwater') 

4. Weizcn - G riesmeh \. 

ii l I 1 ISilrk. 1 1 ; Stirke 

1 1868 1l,05 11,611 - (69.98); - 0,39 13,06 1(78,67) 2,09 ] o. Dempwolj t) 
2 il J Kochgries 

11,54110,361 - j(69.53)1 - 10,39 11,69 1(78,60) 1,87 

'I 
" Stlck-

,IIOft"(reI8 j I I ' i Ertrolt.1 : 
I .toft'e I Kiinig u. Ham-

3 , Griesmehl 1876 I I I ' , 10,94187,51 l,i5 14,97 9,310,37174,41,0.211°,73 rmrbacher .) 
1 

10,59 1 

J. Co.ac};') 4 I desgl. 1883 16,241 8,871- i-I -1- 1,69 

I desg\. 
1 *) I I van Hamtl 

5 aus Holland 11,45 7.06h,27 ! - [ - :0,28 7,97 \ 1,28 I Roo.') 

Mittel 1 1 ' I \ " \ 1 : 1 1 13,061 9,430,94,76,9", ,0,210,40 10,86, 87,31 1,74 

5. Sit 0 s. 
Das Sitos wird in Italien dargestellt, indem man das Korn von sardinischem Hartweizen (Triticum 

durum) der Lange nach in zwei gleiche Theile spaltet uud dassel be dann einem besondercn Enthiilsungs­
verfahren unterwirft, bei dem es von seinen umgebenden Hiilsen fast vollstiindig befreit win!. 

I Ii Si~os bil.lato von H. C. Knorr I I I **) i ! i I I I I I . . 
II ID Hel~bronn .... 189011,5813,0°,°,60,73,67 \0,25 11,90 14,70183,32 2,35 A. SlIft) , 

2 I Aus Itallen ...... 189814,00,11,6710,611 72,60 11,12 13,57[ - 2,17 E.Cappellett.') 

Mittel 1 - 112,79112,33:0,61172,61;0,25il,51 114,14: 83,1412,261 
Weitere Analysen von Weizenmehlen vergl. den Anhang zu Cerealien und Mehlen S.656. 

6. Zusammensetzung alter Weizenmehle. 

Balland und V. Planchon (Analyst 1891, 16, 132; Chem. Centrbl. 1891, II, 396) unter­
suchten altes Mehl im Vergleich mit frischem Mehle und fanden: 

Bezeichnung 

des Mehles 
Wa~scr 

Kleber 

in 'Vasser 

Fett Asche Saure 
I 

nach U stfrn-­
urspriinglich digcm Liegen 

=_,~=======~_.:=~ oJn __ ,.:._:...=~:--=_~!n _ °/0 . ....:.=-._~'I'! ___ ~_..;.;".....:-=.._o/o _;._ 

Altes Mehl 
desg1. • 
desg1. . 

Frisches Mehl 
desgl . . 
desgl .. 

13,70 
13,82 
13,92 
13,16 
13,20 
13,96 

29,6 
36,4 
38,8 
38,8 
36,0 
36,0 

Am grossten ist der Ullterschied der alten und 
derselbe 24 Stunden im Wasser gelegen hatte. 

18,0 
27,2 
26,4 
34,8 
32,4 
31,2 

frischen 

0,78 I, I ° 0,147 
0,94 0,32 0,069 
0,84 0,34 0,074 
1,22 0,36 0,039 
1,74 0,76 0,049 
0,76 0,38 0,049 

Mehle im Gehalte an Kleber, nachdem 

') Contrihutions to the knowledge of the Chem. Compos. etc. of american food-fishes \Vashington 1885, 494. 
oJ .Juhn'sher. f. Agrik.-Chcmie 1868/69, ~49; Ann. l'hrm. Pharm. 1869, 144, 343. 
') Zl'its('hr. f. Biologi., IBi6. 12, 49i. 
') Original-Mittheilllng. 
'J Maandhlad tegen de Vcrvalsehing van LeYensmio,lden etc. 1887/88, No.1. Die Prohe enthielt 5,70·,'. in 

'Vasser liisliehe Stoffe. 
I) Zcitscltr. Nahrungsm.-Untcrs., Hygiene u. "l'uftrcnk.1890, 4, 217. 
'J Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussmittrl 1898, I, 384. 

*) Vrrgl. Anmerkung -) S. 627. 
**) Mit 10,69"10 Reineiw"iss und 90,380;. V crdauliehkeit der Stickstoff-Substanz. 



Roggenmeh!. 629 

Roggenmehl. 

Aeltere Analysen. 
Analysen von Einhoff, Greif und Boussingault theilt von Bibra in seinem Werke: nDie 

Getreideal'ten und das Brot" (Niirnberg 1861, S.286 und 290) mit. 

In der Trocken- ~ , 
~ III der urspriingliehen Substanz Substanz'= ; N 

Lo:l --~~----------, -- ---------- fI:: v_ 

fIIo. Niihere Bezeichnung 
:.g Co. I, =1 I";:~~i ~ ,~!Ii:>c~ s]E 
~f : i~~';I:; ~~~I.g~ I ~ ~~~;~~~ ~~~ Analytiker 
N~ ; .;;-:;;.g! .... !~f::;;!a::!! ~ u;-=.g~f~;; t;~ 

C 'I t/) ':;:~CClI en :;:~cd fn--=-

~ _~/o __ .. o'~_.' __ O!o J~Jo~_' ~_'o ! % °(0 len %~ % 
----' ~----"-=-~~--;:-'-:-::---==...:.==-==~--.~~~ ---- --I---r'stlrk;r- I ------

,Roggenmehl aus Wien 1846 13,7810.341 l(:i~,51)i - 1 1,15 11,691 1,87 I 
2 desgl. ans Hohenheim "14,6tU5,78, 1(46,48), - 0.92 18,31, 2,93 ,lior_ford und 
3 desgl. von Schilfroggen. 13,94,14,94 (39,60)' - ,2,09 17,38! 2,78 I Kroeker') 

4 desg!. von StaudenrQggen 13,82 13,311 ,(40,86): ,2,04 15,44, 2,47 
1 ,,' 1 

5*), desgl. aus Mittelfranken 186014,60,11,37 1,80: I' 13,31[, 
I I , 

6*l]desgI." " 14,53112,94
1
2,51 I-! 15,13 1 

7*),: desg!. aus Untel'franken "14,4°112,31;2,38 1- : 13,38 1 

8 ,Ausschwtlr. Korn 1 fein 1856 13,62:
1 

8,06 1 jO,96'I O,94 9,81 1 
9 leichtcm" I " 14.12 8,19: 11,191,12 11,311 

10 schwer. Korn \Sehwart-I 1l,40ill,88: - 11,761,56 13,44, 
I I ,I I I 

tra.k.ut. 

2,13 

2,42 

2,30 

1,49 

1,41 

2,15 

2,24 11 leichtem" mehl 11,0312,44! -- - ,2,46 11'86 14,00i 

i [I Ilf~!!~k~1 I' 

12 ,Feines Roggenmehl 187713,38: 9,06:1,42174,531°,630,98 10,4386,04 1,67 

13 Grobes " 15,02 i 9,1911,63i69,862,6211,69 10,81 i82,21 1,73 

14 Feines Roggenmehl No.1 189312,06,11,4811,27[74,2710,21[0,71 13,06:84,45 2,09 

11,00',[ 9,06
1
1,2477,77

1
°,18

1
°,74 10,19 18;,38 1,63 

11,74: 9,60,1,2176,86
1
°,240,74 10,88i87,08 1,74 

15 desgl. " 2 ;::rrNO. ~ 1 de:' I 
19: ,1, : I bj 1~::S~:~~:; , 20 i t>J) "II . . 
21 ~ "III In Berhn 

22 

23 

! Roggcnmehl No. OdeI' Borsig-
miihle 

desgl. No. 00 (Kronenmehl) 
der Berliner Brotfabrik 

24 "desgl. No. ° der Berliner 
1 Dampfmiihlen 

189412,46, 4,210,53 82,37[ ° 10,43 4,81196,10 0,77 
1 I' ' 

" 12,64: 6,561'°,89178,8°1°,120,99 7,51190,18 1,20 
12,47 i 7,881,0676,71,°,6°

1
1,28 9,00,89,65 1,44 

14,lil 9,851,6871.15,1,3411,81 11,4882,89 1,84 

12,08:11,16:1,7868,69!,1,83

1

2,14 12,69
1

80,77 2,03 

12,7815,341°,4780,901 ° 0,51 6,12
1

92,75 0,95 

" I I: I , 
12,33i 4,41

1
°,57 82,20 i ° 110,49 1 5,03

1

93,76 

" 14,221 4,69;0,38[80,26i ° 0,45 5,47,93,56 

0,81 

0,88 

'} v. Bib r a, Die Getreidearten und das Brut. Niirnberg 1861, 286 u. 200. 
') Amtsh!. d. landw. Vcreinc SaehRen" 1857, :l6. 
') Zcitsehr. f. Biologie 1876, 12, 497. 

Iv. Bibra ') 

1 I G. Wunder ') 

1 J. KOnig und 
I Fr. liammer­

bacMr") I Eug. Sell') 

Jf. Falke') 

') Arbeiten Kaiser!' Gesundh. 1893, 8, 608. 
') ArcIL. f. Hygiene 1897,28,49. Auch mitgethl'ilt von Plagge u. Lcbhin, Yl'rg!. Anmcrkung ') S.630. 
*) Es entILiclt Hoggenmehl: No.5 6 7 

Zucker . . .. 3,47 3,03 2,50 0,0 

Gummi • . .. 4~10 6,32 7,26" 
"*) Der zur Herstellnng dieser MellIe Yl'rwelHlete Huggen enthielt: 

Iu dcr Trockcn-Substanz 
~~~--------~~ 

Wasser Stick.totI- Felt StickstotIfrdc Rohfaser Min~ 
Substanz ExtraktstotIe stotIc 

0/0 0' 0 % O! ", , 0 ,0 ,0 

Gereinigter Roggen 12,20 9,64 1,55 82,u6 4,75 2,00 
Gespitztcr Roggen . 12,44 9,24 1,34 84,07 3,46 1,89 
Geinetsellter Roggen 12,29 8';,1 1,32 86,57 1,94 1,67 
Ab all beim Spitzen . 11,66 16,18 3,H 73,03 6,85 0,50 

Quetschen 11,54 11,38 1,46 66,84 10,5;) 9,78 



630 Mehle. 

I - i~ dcr ursp~inglichcn Substanz In dcr-Trocken- " . 
g' Substanz ..... ~ N 

I ':~-;"--I-, -:: -, -T"7c-~-I- - i - - -'--::-1'; .:.~- ~~}j 
110 Niihere Bezeichnung ":: ....... " =: 'S'" 0 '~ , .:1 ....... 0'" 0 :: ~ '" . ~ f = '.E o. G) 'I"~-;; -a., 0 .2 o. ~.!. (,18-: 

, ~~ ,. ~ ~~~ ... :~l~ III::! I ~ ~~~ I ~l~ ~~oo 
= ,,;1:,,' ============io====ii==°=,.'n:,, _I,,~ _ :~ .. \ _~I~I~_ I.~~:' °,'0 : ~~~-=(/)o:,.~~ 011 

I, !I2 " ,I ' 25 ' Prima Handelsl'oggenmrhl . 18ii¥ 11,09, 7,580,90 : 79,70 '0,73 

26 ': Roggenmehl aus Amerika ii i I (Mittel von 4 Analysen . 1894 13, lO i 6,7010,801 78,7 :0,70 

27 I Rog~enmehl a. Massachu~etts 1887 12,62/ 9,99 ;3,73, 69,98 !2,321 1,36 

28 I "WC1sses Roggenmehl"") 189313,28
1

'10,79 1.1,23[73,06[1,03
1

.0,61 

29/1 Roggenmehl No. 3*).. "11,6818,19 14,35 160,29 :2,602,89 

: 1 Preussische f aus: i' i I 
30 [ Kommiss- Berlin. ? 10,7°18,5911,081 78,25 i1,38 

31 I
J 

brotmehle tdeSg\.. . ,}~~I~ 9,41 1 7,330,99 :77,13 14,1°11,04 
32 ,i mit 15% Kleie- Magdeburg .lnli 11,13 7,881,49 )74,76

1

3,72
1

1,02 

33 'I auszug Berlin. . .Tuli 9,66 1 7,98 ;0,6077,46,3,241,06 

34 1 Roggenmehl mit 25 % Kleie- IS~4 II ; 'I I 
II auszug aus Berlin. . . Ang". 8,90, 7,89; 1,34, 80,98 10,89 

3~ ~ I Mehl aus ausgewachsencm , . 
:1 i i i . 
" Roggen 189311,00 : 9,841.55 ,75.5:1,0,771,33 

S, 53 i -

7,71 1 -

II ,43' 80,08 
I 

12,44 84,27 

20,61 1 68,33 

9,62 

8,09 ' 85.14 
1 8,86, 84,12 

8,83 1 85,75 
, 

8,75 \ = 
I 

11,06 / 84.85 

1,36 

1,24 

1,83 

1,99 

3,30 

1,54 

1,29 

1,42 

1,41 

1,40 

1,77 

Mittel (ohne NO.3, 5) 1-112'°. 8: 9,6. 2;1.,44; 73.84'1,35:1,17111,00' 84,4. 611,761 
S .I -. k' S.!}O-4,20- jO.3S- ,70,01- :0- '0,43- 4,SI- ' sO,oS- 0,77-

I "'.ill ungon = 15.02 . 16.V1j 4,31 ! 84,0\ : 3,n5 2,86 18,31' % .10 2,~3 

Analytiker 

Plagge und 
Lebbin 'J 

W. O. Atwater') 

Ven-Stat. 
J/as&achu&etts 'J 

) A. Stift') 

1 

Plagge WId 
Lebbin ') 

Eug. Stll') 

Weitere Analysen von Roggenmehl vergl. den Anhang zu Cerealien und Mehlen S. 656. 

Siichsische I{unstro~genmehlc und darllus geuackene Brote zeigten lIach R. Hefel­

mann (Zeitschr. offent\. Chern. 1897, 3, 42=53) folgendc procentigcn Gchalte un Wasser und 

Stickstoff: 
l~oggenmehlc (lUS Kunstmtihlen. 

A. 'fOil Biickern bezogen: 
aus Meerane aus Dresden 

Xu. ° V Oil 011 I) OIIa O!Ib 

Wasser 12,3 11,2 12,4 13,7 11,5 11,1 ll,5 
In der nattir- { 

Stickstoff 1,16 1,32 1,19 1,15 1,23 1,16 1,39 
lichen Substanz 

Eiweiss 7,2:; 8,22 7,44 7,19 7,72 7,25 8,69 

In der Trocken-1 Stick stoff 1,32 1,48 1,36 1,33 1,39 1,30 1,57 

Substanz Eiweiss 828 9,25 8,49 8,31 8,69 8,13 9,81 

n. Von KUlIstmiihlell in Dresden bezogen: 
Mehle Xu. 0 Mehle No. 0/1 Mehl No. I Mehle No. JI 

Wasser 12,10 11,80 10,90 13,10 11,30 9,80 11,30 12,80 
In der nattir- { 

lichen Substanz 
Stick stoff 1,17 1,27 1,30 1,07 1,63 1,41 1,33 1,83 

Eiweiss 7,31 7,93 8,13 6,71 10,19 8,81 8,31 11,44 

In der Trocken- I Stickstoff 1,33 1,44 1,46 1,24 1,83 1,55 1,50 2,10 

Substanz Eiweiss 8,31 9,00 9,12 7,75 11,44 9,69 9,37 13,13 

I) Yertitfrntlirlinng aus tiPm Gehit·tl, dl'S ~iilitar-8;mitatsw{'sens HH)7, 12, 187, 193 Ii. 2uti. 
') U. S. DI'p. Agril'. Bull. No. 123. 

11,2 10,70 

2,15 2,21 

13,43 13,81 

2,42 2,48 

15,17 15,48 

3) Bull. No. 28 1887, MaAsaeh. State Agril'nlt. Expel'. Stat. 1-10: l'entrall>1. Agrik.-l'hel\l. 188S, 17, 4~3. 
'J Oesterr.-rng. Zeitsehr. Zucker-Ind. u. Landw. 18~3, Scparatahdrlll'k, 
0) Arbeiten Kaiscrl. Gcsuudh. 1893, 8, 60H. 

-) A. S tift fand f('rncr in der natlirlichen ~llhstanz: 
\V'eissl,t'Roggctllllchl: 17,810/0 Rl'inciwei!o\H Hull 54,10 % Starke 
Hoggenmt' ltl ~ D, 3: 8,21 n n 62,60 tl 

12,50 

2,21 

13,81 

2,53 

15,81 



In der natur- { 
Wasser 

lichen Snbstanz 
Stickstoff 
Eiweiss 

In der Trocken- Stickstoff 

Substanz Eiweiss 

Wasser. 
In der natur- { 

lichen Substanz 
Stickstoff 
Eiweiss 

In der Trocken- Stickstoff 
Substanz Eiweiss. 

Roggenmehl. - Gerstenmehl. 

Roggenbrotc aus Kunstmehlcn. 

I 
43,76 

0,72 

4,50 

1,27 

7,94 

I. \" On Riickern bezolCen: 
ans Meeranc 

II II 
43,79 43 ,91 45,43 

0 ,7 7 0,75 0,74 

4,81 4,69 4,61 

1,37 1,34 1,35 

8,56 8,38 8,44 

AI 
45,02 

0 ,69 

4,31 

1,25 

7,81 

II. Von Rrotfabrlbn III Dnsden bezogen: 
DI DH DIll 

43,78 45,09 45,91 

0,86 1,01 1,25 

5,40 6,33 7,81 

1,54 1,8 :) 2,40 

9,62 11,54 15,00 

631 

aul' Dn:stlell 

All Alll B C 
42,67 46,16 43,80 43,34 

0,73 0,82 0,75 0,90 

4,56 5,13 4,69 5,63 

1,26 1,53 1,33 1,59 

7,88 9,56 '8,31 9,94 

EI Ell EIlI 

43,91 44,25 44,25 

0,90 1,08 1,04 

5,60 6,75 6,50 

1,59 1,86 1,81 

9,94 11,63 11,31 

Die Blicker B und C ftihrten nur eine Sorte Brot. Die romischcn Zahlen beueutcn Qualitlits-

Nummern. 
Gerstenmehl. 

Q In der ursl'riinglichen Snbstanz In dcrTrocken- " .:: . 
c: Substanz ;; ~ ~ 

110. Niihere Bezeichnung - ... ., _0. G __ 10CI'>, 0 o~- J':'4D. ~~-; Analytiker 

111~u~- ~~~~~:~;-~-~-

~i :: il~.;; ·1 :--:-I'~.'~CD·i \ ·:~I,- ~ ~ - . 5;~~'~- ~e~ 
4D1D as --,Q &I.. .atm-C:al I CIO ;:-':: I"CD-;:~.:14 N-;; =- I (/).~ ~.::-= -... c CI).~~.::-= fIJ~ 

_ ~ _ ~::~ ___ ~/o _ !_ofo .J~O/.-"o"="',!,I=o=,'o,,=,=O,~·o~==o/~odlJ)~oi"-=':=l==O~/o~===== 
-1;~~ ;4,~~ 1 ;3~9-3' 111 2:2; 1- - 1- ;1 - 16,191: - 2,59 I-

2 *)11 " Casse I • 
I I·' Bibra ') 

n 15,0012,572,17
1
-1-1 - 14,81 1 - 2,37 

3 1 Gerstengries aus Munster 
4 Ii desgl. 
5 Ii 1. Sorte 

6 I!' \ Gersten- f 2. " 

7 Ii / mehll 3. " 

8 Iii Gerstenmehl 
9 1 Aus Amerika, Mittel von 

, 3 Anal,lscn 

187716,161 8,750,73173,790,11 , 0,46 10,43 i88,01 1,67 

187814,14 8,310,81 75 ,19Io,83 ! 0,72 9,69 187,57 1,55 

1875 (22,85) 12,18 1,73 59,85 0,41 1 2,98 15,7977,59 2,52 
i **) 

" 12,88 19,16 5,33 56,15 2,6313.85 
I *"') 

n 14,79114,6313.8662,63 .1,5312.39 
1 1 **) 

1893 10,381,16,80
1

3,44 166,620 ,65 1 2,02 
. 1 I ' 

1886 15. 1O!1l,8011,70:70.90 fo,lO ! 0.50 

Grnupcn. 

21,9964,45 3,52 

17,17
1
73,50 

18,75 174,34 

1 
13,9083,51 

2,75 

3,00 

2,221 

I Ii Graupen • 

2 !! Perlgraupen aus 
'11876112,82 : 7,25 !1,15 ;, i6,19 !1,36 ! 1,23Is,31 !87,39/1,33/ 

Amerika . 189511,80' 8,40 10,70 : 78,10 11,00 9.52 1 - 1,52 . ' 

Mittel 1 - 112,31: 7,82 ,0,93,76,46:1,36\ 1,121 8,92 :88,4-0 11,431 

') v. Bihra, Dic Getreidearten und das Brat Xiirnhcrg 1~61, 305. 
') ()riginal-~littheilung. 
') Arbeiten Kaiserl. Gcsundh. 1893, 8 , 608. 

I 
J C. Krauch ') 

I E.H~m·l 
Eug. Sell') 

E. H. Jtnicilll') 

Konig u. Ham­
merbacher 0) 

11'. O. Atwater oJ 

') Annual. Rep. Connecticut Agrir. EX!'l'r. Stat. 1896,95; Jahn·sher. Agrik.-('}H'lll. '188;,30,432 u. 433. 
') Zeitschr. f. Biologic 1876, 12, 49;. 
'J t;. S. Depart. of Agril'. 18~5, Bull. 21, 33. 

*) E. enthielt (~crstl'nmt'lll X ... 1 No.2 
Z ueker . . . . . . 3,04 ;J,20 0/0 
Gummi . . . . . . 0,33 6,74" 

"*) Mit hei No.5 : 0,34', •• Lei No. G: 0,34'" und Lei No.7: 0,10 0'0 Sal,,1 in dcr lufltrock nell Sllhstanz. 
***) V'nter Zugrundclegung VOn:itdll'nrlcr zW('i ZUl'kcr- UlHi <.tlllll111i-B(·!{timmungen zcrfallen Ilii.' stit'kstufffreien 

Ex(raktsloffr in: Zucker (hllllllli Starke 
3,11 6,52 61,r,9 0/ 0 



632 Mehle. 

Hafermehl (Hafergriitze) . 

." In der urspriinglichen Subst.anz In ~erbT~oeken- .S .!. 
.. § _ __ ____ ________ " _ _ _ ll_ s~r:~_ lt:] ~ 

Niihere Bezeichnung 
:~ Lo 1 H i '~w': i , N !~~~ o~~ 

~ : l .,,:c~~ : I ~W.s I .c~ 1 ~ ,;,~.s ! .eL&l.2 -:;2] Analytiker !:I! 01 ,~o.,:; ' • .!!_Io,, \ 0 £o.ftI.~. ~E-t:: 10. I 
1 NJ! CIS Iu; • .a i L&.. i~~::: a:,:! ,~ Ui-:DJ:lI-: IP::; ;:; ':'l1 

~ :r:' ~ I I ~'= CCI: I ~ ;:;4: cG (/)~ 
I! ::> % I % i % i"'"!.!; I % 0/" °io i"'%!; 0/0_ 

=~=':~"",=) =v~om~·~s=p=c=ss=a=r=t ===~~:+1=8"=6=0""~=~';;:!'=~=:;=~~:::~:::;1= I == ! = : ::::1 = :::: I:::' 
3 II Hafermehl 188010,49 ;12,5°15,2666,77 12,292,69 13,94,74,62 2,23 Emmerli"'1'). 

Hafergriitze. 187613,1612,0015,3464,4°
1

2,711,99 13,81'74,62 2,21 I J. Konig, 

, desgl. n 6,4315,37 !5,19 - 1,812,59 16.44 11 - 2,63 Brimmer und 
., d I • 1 1 C. Krauch') 6 :, esg. 1878 7,69 ,13,62,5,60 - 2,83 ,2,54 14,75 , - 2,36 
I', : 1 I, Dujard;,,-

4 

5 

7 ,I Ohne niihere Bezeichnung ? 8,70: 11,7 :7,5 64,4 i(7,6) 1,5 12,81170,52 2,05 BeauTlU!tz') 

8 !i desgl. 1883 4,53 !13,82: - I -i - i - 14,48 : - 2,32 1 J. Konig 

9 1"l desgl. 1877 9,79! 9,13;7,17170,33:1,69,1,89 10,1277,96 1,62 lund Cosack') 
, ' I! 1 

10 I desgl. 1874 13,65 :ll,10 !3,51 169,29 10,79 11,76 12,02
1

'75,08 1,92 E. Heiden') 

11 [I Amerikanisches Hafermehl, ! t i [ [ 
[I Mittel mehrerer Analysen. 1885 7,70;15,1017,10,67,20;0,9°12,00 16,3572,78 2,62 W.O.dtllater') 

12 I[ desg]., Mittel von 6 Analysen 1886 7,85 ,14,66 :7,06 :65,57 10,86
1
'2,00 15,91 171,16 2,55 E.H.Jenkin,') 

13 :: Hafermehl 1893 8,62 :13,3°15,86,68,6311,5312,12 14,56i75,10 2,23 Eug. Sell') 

14 IIHafermehlausMiddletown.1891 6,71 :16,32 '7,12 ' 67,961,8917,50, - 2,80 [w.o.,Atwater 
I, I , 1 1 u. Cllas. 

15 ~' desgl. ~ 6,9916,04 ,7.281 67,78 il,91 17,25 ; - 2,76 D. lVoods') 

P Ohne nahere Bezeichnung . 

2 II Indian corn meal. . . . 
3 I desg!. . • . . 

4 II Maize Meal,New England corn 
5 ! desgl, Yellow flint . . . 
6 II desg!., Western corn . . 

7 il desgl., Old western corn, cine 
:1 'I Woche alt . . . . . 

8 :: desg!., Old New-York corn, 
:1 frisch 

Maismehl. 

1860 10,60 14,00 3,80 70,68°) 1'0,86 , I 
185210,30,10,75 15,lO i 72,38 i1,37 

" 10,I1'12,19!1;,59i 70,83 11,28 
18ii 12,91 1 8,69 ;3,51 '71,93'11,79 :1,17 

n 20,67: 7,8113,07166,350,9311,17 
21, 67 i 7,38 12,5°,65,881,41

1
1,16 

I I ! 
188014,56; 9,12

1
4,OY8,89,2,16

1

1,22 

" 15,32; 8,63!3,98 i68,77 11,83;1,47 

') v. Bihra, Die Gctreideartcll ulld <las Brut. Ntirnhcrg 1861, 334. 
') Original-Mittheilung. 

15,56 1 

12,°°1 
13,56 1 

9,97 j82,60 
I 9,85
1
83,63 

9,42 :84,11 
1 

2,49 

1,92 1 
2,17 

1,59 

1,58 

1,51 

J 

1 

I 

J. Step/') 

LatDe. una 
Gilbert :0) 

S. IV. 
John.on ") 

'j Zeitsl'hr. f. Biologie 1876, 12, ·197. ~o. 6 Ori)iinal-Mitthcilullg. 
') Dingler's polyteehn. Journ. 210, 477. 
') Contrihutions to the knowledge of the chem, compos ... te. of amerie. food-fishes. \Vashington 1885, 494. 
') Annual Hep. Connecticut Agrie. Experim. Stat. 1886, 95; Jahre.her. Agrik.-Chcm. 1887, 30,432 u. 433. 
'j Arheiten Kaiser!' Ge"undh. 189~, 8, 608. 
') Storr" SellOol Agric. E'per. Rtat. 4. Jahrcsber. 1891, 74. 
') Y. B i h r u, Die GctfPidearhm und das Brot. NtirnlJl'rg, 1861, 350. 

") .Toum. of the Hoy. Agric. Soc. of England 1853, 14, II, 498. 
") Heport Coullce!. Agric. E'per. Stat, 1877, 56 u. 1880, 81. 

*) Es l'nthicit Hafermehl: No.1 
Zucker . . . . . . 2,19 
Gummi . . . . . . 2,55 

*-t') Ullh'r Zugrunddcgnng vnrstehcndl'r zwei Zuckcr- und 
Extraktstofff' im Mittel in: Zu('ker GUlllmi 

2,26 3,08 

oJ Mit 3,71 % ZUl'ker und .3,05% GUIllIHi und Dextrin. 

2 
2,24 ',. 
3,08 " 

GllIlltni-Bcstimmungen 
Starke 
59,39 '/, 

zerfallt'll die Stickstofffreiell 



9 

10 

I I 

12 

Niihere Bezeichnung 

Corn Meal 
desg!. 
desg!. 
desg!. 

co 
c .. " "'.<: .,.U 
" ~f 

"'''' N_ 
c 
::0 

1880 

1885 

n 

13 "desgl. n 

14 'i desgl., Mittelaus 49 Analysen 1886 

15 i Aus Amerika 
16 ,: Corn flour 
17 i Pearl meal 

18 "Maismehl 

19 'Gelbes Maismehl aus nicht­

1892 

1893 

Maismehl. 

In der ursprtinglichen Substanz 

- :;;~-~5T ~ M~I .. i '" 
:: I' -.. u .s ... e , i.'::'; :.g: i ii 
~ ,U) ":1 l&. ;:~ £ ~ a:.e ! .< 
0 /0 '~,'ocn __ ~ :~~ ~ __ o,~ .~_ :i~_ 

: . : I I 

15,01

1

' 8,6°11,88 171 ,201,561,75 

12,0410,19;4,37 170,14 :1,8811,38 

13,12 ,10,0°14,5069,21 11, 7 ~ , I ,42 

13,29 , 9,81!4,56 68 .201'2,71 1,43 

14,24, 9,50
1
2,63 70,80 1,281,~5 

15,19
1 

9,20!3,8568,3911,891,48 

15,14.1 0,663,65
1

67,09,1,99 ,1,47 

11,73 , 7,553,2674,502,22 ,0,74 

12,08 , 6,872,57
1
74,962,9°,°,62 

13,88 9,701,6073,330,700,79 

1 
10,1283,77 

11, 59 1' 80,53 

11,5179,67 

11,31 :78,66 

11,08 '82,55 

10,85 1 80,64 
: 

12,56 ;79,06 
I 8,55
1
84,40 

7,8185,26 

1,62 

1,85 

1,84 

1,81 

1,77 

1,74 
2,01 

1,37 

1,25 

11,26 !85,15 1,80 

633 

.d. Volker') 

I S. W. Jollmon f u. Jenkins' 

E.H. Jenkins' 

Henry') 

} 
Vers.-Stat. 
Munster') 

entkeimtem Mais 
20 Weisses Mai5mehl 

n 

: i"): 1 

10,30'11,43!4,09 171,72 1,001,45 

11,92 8,26 1 1,37
1
77,130,18 ,1,15 

12,75179,96 

9,38 187,57 

2,04 I 
I E"g. Sell') 

21 ,; Maismehl vom Proviantamt 
Mainz .oJ 

22' desg). aus Magdeburg 

23 clesg). aus Maim 
24 , desg!. aus Fiirstenwalde . 

25 Sheppard's Maismehl, gelb, 

n 

1892 
1891 

Decbr. 

n 

" 
•• 0) aus Pfcrdczahnmais 0) 1893 

26 desg!., weiss, aus afrikani­
••• ) :! schem 1Ylais 

27 :; Ungarisches Polentamehl 
••• ) j: 
28 1 Gewohnlichcs Maismehl . ... )": 
29 ii Amerikanisches Maismehl 

30 } Ameri- {Marke • Best" . 
31 :1 kanische • .Topeka" 
32 i Maismehle • .Decatur" 

" 
n 

n 

1898 

" 
" 

i, • 1 ' 

' I ! 
9,55: 7,48;0,77j 81,66 :0,54 

12,22 : 9,793,98, 72,50 i1,51 

10,40. 9,513,931 74,14 12,02 

10,661 9,47 14,17 74,22 11,48 

1 1 ' 

9,70; 12,70 1,19['75,511°,35:0,55 

i: 1 
11,20: 15,84,1,4°171,17 io,20lo, 19 
11,69 ' 11,26 i4,05 70,48 [1,211,31 

! I I 1 1 

13,52
1
12,69 :3,28 ,68,42 11 ,24,0,85 

15,00; 9,20 :3,801 70,60 1,40 

12,66' 

12,05
1
. 

1301 

I ' , 1 

6,941,21
1
78,67

1
°,630,52 

8,5°11,7676,86 1,17;0,83 

5,94' 1,021 79,5610.80 10,47 

8, 16 i -
11,13: -, 
10,61: -

10,S4; -

I 
1 

14,10.80,62 

17,84180,15 

12,75 \79,81 

14,70 179,21 
1 

10,821 -
, 

7,94,90,07 
i 

9.66 :87,39 

6,83 :91,46 

1,50 

1,31 

1,78 

1,70 

1,70 

2,25 

2,85 

2,04 

2,35 

1,73 

1,27 

1,55 

1,09 

Mittel I - 112,99 9,62:3,14171,7011,41!1,14111,00!82,44 11,7'1 I 

') .loum. of the Roy. Agrie. SOl'. of England 1880, I, IH. 
t) Hcport Connect. Agric . Exp,·r. Stat. IM85, 411. 
') Ann . Rep. Conncct. Expcr. Stat. 1886, 9:); .Jahn·siJl'f. Agrik.-Ch"lII. 188;, 30, 434. 
') 4. Ann. Rep. Agric. Expcr. Stat. W'isl'onsin 188ti; .i"hresut'f. Agrik.-Chem. 1888, 31, 413. 
') Original·Mitthcilung. 
') Arbeitcn Kaiserl. Gcsundh. 1893, 8, 1;08. 
') Vcrilffcntl. aus drill Gebictc dl!" Militar-Sanitiitswl'sens 1897, 12, 189. 
') Oesterr.-Ungar. Zeitschr. f. ZUl'ker-Ind. u. Landwirthschaft 1893, 22, flon.lcrabdruck. 
') U. S. Dep. of Agric. 1894, Bull. 23. 

'0) Zcitschr. landw. Versuchsw. Oesterr. 1898, I, 329. 

\ Plagge una 
f LeMin ') 

W.O.Atwatet··) 

} H. W. Wiley)O) 

*) Mit 1,46"/0 Dextrose unu 1,;9"/0 Dextrin. 
**) AUR gl~hrochcnen und vom Keiruling bcfrcitl'lll MaiK, der in dec Troekt-'n-Sullstanz 8,30 °/. Stil'k!-ltoff-Snhl'itanz, 

1,22 '/0 }o~ett und 4.1,50 -'0 Asche cnthiclt. 
***) A. S tift fand ferner in der natiirlichcn Substanz: 

No. 25 12,13 0'0 Rcinciwciss 55,97 0'0 fltarkc 83,20 "'0 Verliaulil'hell Stichtoff 
!l 26 . . . 15,34" 60,17 ,. 83,30 " 
" 27 . • . 10,88 " 64,80 " 76,12 " 
" 28 • • . 11,93" " 62,40 II " 77,10 " " " 

0) Der Pferdezahnmais aUS dcm das Mehl hergestellt wunl", cnthielt G,49",o '\'asscr, 12,25 0'0 Stickstoff-Substanz, 
11,56 ", Heineiweiss, 4,15 0,. Fl'lt, 65,87 0'0 Starke, ; ,v2 "0 Dextrin, Zuckt'r d('., 2,23 'I. Rohfascr, 1,99 "'0 Asche. 
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Niihere Bezeichnung 

Weisser Mai.gries 

2 Gelber Maisgries . 

3 Maissrhrot "Zea", aus weis­

sern Pferdezahnmais, von 

Hirschfeld in Wicn 

4 Arnerikanischcs Maissehrot . 

5 Maisgries, sog. Maismalz, der 

Sheppard's Corn rnaltin~ 

Compo in London 

6 desgl. in Faden 

7 nZea"-Maisgries mit wenig 

Weizcngries . 

'" c .. " ..... ... " " ~f .... 
N ... 

c 
::> 

1893 

1891 
1891 

Derbr. 

189:\ 
April 

Mehle. 

M a i s g ric S. 

12,13
1 

8,571,3676,46:0,35 i1,13 

11,53 110,291,88:75,54.0,210,54 
, 1 

12,00 7.530,44 79,54 ·0,49 

11,10: 7,81,0,92 79,74 0,43 

, 

7,40, 9,21,0,89 81,96 0,94 

7,80 8,68,0,50 82,34 :0,68 
1 I 

Mittel 1 - Ill,03! 8,841,0;')78,04,0,36,0,681 

Sonstigc Maismehl-Analysen. 

9,7987,01 

11,63'85,39 

I 
'+Rah-

faser 
8,56;90,39 

8,7889,81 

9.95,88,11 

9,41 89,31 

stlcketfr. 
EltralLht. 

11,4878,06 

1,57 

1,86 

1,37 

1,40 

1,59 

1.51 

1,84 

9,94-87.7111,591 

-_.-. ------

I Ruy. Sell') 

L""~ 
J 

Lebbin ') 

M. ManS/eld I, 

I. C. A. Goessmann (4. Annual Rep. Massachusctts Experim. Stat. 1886, 20; Jahresber. Agrik.­

Chern. 1887, 30, 434) fann in der Trocken-Substanz von nCorn meal" 11,43 % Stickstoff­

Substflnz, 4,27 % Fett, 80,08 % stickstofffreie Extraktstoff"e, 2,66 % Rohfascr und 1,56"10 Asche. 

Vergl. ferner Jahresber. Agrik.-Chcm. 1888, 31, 412. 

Hirsenmehle. 

i Hirsemchl 1860 10,3°1 9,81 18,80 ----:;,88*} 
2 I Darirnchl (Andropogon I ! 

I sorghum). . . . . 1883 'I 'I 13,14' 7,7513,30,68,4514,722,64 
1 . ! 

3 II dcsg!. aus Gcldern **) 1892 13,3018,1612,7269,424,5°
1

1,90 

4 II Sorghohirsenmehl . 
' ' ; ••• ) 1 

5 

6 

1893 I 1 , I 10,30 7,40 ;3,79

1

74,42 10,85 13,24 

II Sorghummehl O) 1886 14,4017,61 i3,41 72,56h, 24Io,78 
" I 1 1 ii Sorghammehl Aas Amerika 13,16 , 8,25,3,85,71,27 11,88),59 

Mittel 1 112,4318,15 '4,31!70,42 12,642,051 

') Arhcitcn Kaiser!' G,'sUlulh. 1893, 8, 608. 
') Veriiffcntl. aus dom Gcbietc dcs Militar-Sanitatswcsrns 1897, 12, 189. 
') Zeitschr. augcw. Chcm. 1892, 732. 
') V. Bib r a, Die Getrcidearten unrl rlas Brat. NUrnbcrg, 1861, 336. 
') Anu. de la science agron. von L. Grandeau 1887, I, 60. 

10,94 , 1,75 v. Bibra') 

8,9278,79 1,43 A. VOlker '} 

9,41 :80,07 
Verl.-S/al. 1,51 Munster e: 

8,25:82,96 1,32 FJug. Sell') 

8,89;84,65 1,42 O. Kellner') 
1 

9,5°181 ,96 1,52 E.H. Jenkin. ') 

9,3180,4211,491 

'J Original-Mittheilung. 
') lIIittheilungen der Deutschen Grsdlsehaft fUr Natur- und Voikerkulllle Ostasit-ns 1H8G, 4, No. 35; Ct'ntralbl. 

Agrik.-Chem. 1887, 16, 40:1. 
') Ann. Rep. Conncd. Agric. Expcr. Stat. 1886, 95; Jahrcsber. Agrik.-Chrm. 1887, 30, 436. 

*) Darin 1,30°'° Zucker und 10,60"/0 Gummi + lll'Xtrin. 
**) Ueher die Zusammensetzung des aUR deIll ~f('hlp g'elml'kl'Ol'm Broh's siehe uuh-n. 

***) lIIit 11,02"/0 Dextrin und 0,15°,. Zucker. 
0) nas MellI hat einen 3ustringierrndeH Gl'sehmaek U1uI einl' rothe :Farbr; es ist zur Brothrreitung nicht 

brauchhar. 



Buchweizenmehl. 635 

Buchweizenmehl. 

(Ueber gesehiilten Buchweizen vergl. auch S. 573.) 

n 

Ii 

"" II 
Niihcre Bezeichnung 

1 II Friesisches Buchwcizenmehl 

2 " Franzosischcs " 
I, • 

. 3 .. Hoistem'schcs n 

4 II Ohne niiherc Bczeichnung 

5 *) Ii,: I Buchweizengries aus I 
6 *) J Niirnberg I 
7 1 Buchweizenmehl . 

8 I'! Buchwcizengriitze . 

9 .. ! lluchweizenmehl . 

10**)il' Geschiilter Buchwcizen 

11 I lluchweizcnmchl . . 

il Aus Amerika Mittel von 

I 4 A nalysen: 

12 ! Buchweizenmehl, "flour" 

13 I desg!., "farina" 
14 1 Buchweizengriitze , 

15 ill Feinmehl, ebendahcr (Mittel 
1 von 3 Analysen) . . . 

16 I Geschiilter Buchwcizen 

17 1 Buchweizenmehl . . 

18 I dcsgl. 

- --InderTrockcn- _ I 

g' In der urspriinglichcn Substanz Substanz'= § N 

.:~ --:-i. ~..:. .. ~-!. --·-I~·~~ :'-CD~--:,-~-~~- ~,,;;,!~~~i~i 
- ~ : - .... - .... ~ 4D- - - :2~~ I~~-; ~8? Analytiker 
~.! = ;:.2'::' ~ i--'Ci:L ~~ ~ U,;;.g i ~ f~ :;:; 8~ 

c ~ (/)-~ ; l ~~-= ! ! c "' : z;:-~ CI)~ 
:::t % % I °/0 Itbo ,o':; I io i °"0 .~,'~ - __ ..,!..,..c-_ -_}!!-c....7...:.--'--_-:~_~ .:_-=_=_ 

, I • I 
186815,39 , 9,96,1,98 :59,84(11,70),1,08 11,7570,72 1,88 

! I ' ' I 
n 15,291 9,1611,96:61,36'(11,29)'0,94 11,3172,44 1,73 

. i ' , 1 
I J. IV. 

Gunning ') 
" 15,17 . 8,6311,6365,12 (8,63)10,82 10,1876,77 1,63 

1 I Hor.jord u. 
1846 15,12 ,(!),78) : - _. - :0,93 6,81 - 1,09 Kroeker') 

1 1 . 

" 13,75 '(3,40): 1,30 : - ' - - (2,63) : -

0,47 1 
I

V. BibrafJ 
0,42 

186012,75 ,(2,56)':.,.0,94.: .. - - 1
1

- (2,94) -

I J. Konig, C. 
Brimmer u. 
C. Krauch') 

187613,84! 9,44;3,32:70,44 0,8912,07 10,94 i81,75 1,75 

" 14,501 9,31 12,0272,38 0,50,1,29 10,88,84,65 1,74 

" 14 .20 1 8,18 '1,34 ,74,82 ! 0,40 11,06 9,56 '87,20 1,53 

187212,72110,22 :1 2,53 :70,91 , 1,79 11,50 11,69181,24 1,87 IV. l'illitz') 

1883 16,40 ~ 8,75 - - , - , - 10,47,' - 1,68 J. COlae.!:') 

I ") iii " 
188514,601 6,90 il,40 76,10 11,00 (8,08)1 -

n 11,20 (3,30) ,0,30 84,70 ! 0,10 ,0,40 (3,72)195,37 

n 10,601(4,80),0,6083,1°1°,30 0,60 (5,37)192,99 

(1,29) } 
(0,60) 

(0,86) 

w. O. 
Atteater') 

I i I I ~ 13,52 , 6,48 il,33 77,34 ; 0,28 1,05 7,49
1
89,29 1,20 E.lI.Jenkinl') 

188112,63
1
10,19:1,28172,15

1
1,51

1

2,24 11,6482,61 1,86 C. de Leeuw') 

189312,20, 6,26 1 1,12 178,98 , 0,76
1

°,68 7,1389,96 1,14 Rug. Sell') 

I II ! 189215,18, 5,63 iO,83 76,941 0,50 0,92 6,60,90,70 1,06 E.II.Jenkins") 

') Land\\'. Yl'rs.·Stat. 1868, 10, 1~~. 
') v. Bibra, Dil' Gctreidcartcn und das Brot. Niirnherg, 18(;1, 362 u. 363. 
') Zeitschr. Biolo"ie 1876, 12, 497. 
') Zeitschr. analyt. them. IH72, 11, 46. 
') Original-Mitthcilun". 
'J Contrihutions to the knowledge of the ehem. Compos. cte. of amcrir. food-fi.h,'.. WashiJl"ton 1885, 494 uml 

U. S. 1kp. of Agrir. Bull. 1895, 33. 
') Ann. UPI'. Connert. A"rir.. Expor. Stat. 1885, 21. 
') Laboratorium a"rir. de HaRselt. Bull, ~o. 2 1881. No. 16 cnthielt 63,81 0 '. Starke. 
9) Arhcitt'll Kaisl·rl. Gcsundh. 18tl:~, 8, 60S. 

10) Connl'l'!. A"rie. Expcr. Stat. Rep. for 1892; 1893, 150; 

No.5 
n,m 0/0 

') Es cnthielt: 
Zuekl'r 
Gummi 

*") Das Melli enthicl!: 

Starke 
67,82°;. 

***) Von dt'f ~ti('kHtotf-Suhstanz war: 

Rl'illCiweis~ 
7,81 'I. 

. 2,8;)" 

Albumin 
4,Oii-,0 

~ichtciweiHS 
0,94 'J. 

Jahresber. Agrik.-Chcm. 1893, 36, :WI. 

ABehc 
0 ,91)"0 

r. 
1,2no/. 
2,08" 

Stickstofffreic Stoffc 
3,20 'I. 

Dun'h kiinstlichen ~lagcn",lft 
vl~rrl.auli('h uIlvrrdaulieh 

8,Ou °/0 0,1;9 °10 



636 

II 
il 

No. 'I 

Mehle. 

Bohnenmehl. 
(Die Mehle sind theilweisc zubereitete Bohnenmehle.) 

In der urf;priinglichcn Suhstanz In d,er Trocken .. = ' 
~ l:iuhstanz .- " 

~~-:. ' .:.-~-ii - I~~~ I" .. ! --:;-- ~~-iir~r~~i 
"ii f ~ '.e 0-:; 1; '1' -; CD'; ~: 1 ~ .. .2 .. ° ... ':; ,' ... -:;.!!':n ~~-; 
N .. CD '"'III u;~-e I LL. .JII:0a;_, a: as I <10 CD--oo 

c ,.. I en l 1 .~4:-= 1 ~ cn Oll :':!.::-= ;;~ .. 
Niihere Bezeichnung 

~ . ~Lo_ 1_ In __ % 1;%':: 1 % % % ,fAo:,o!= °io 

1 il O~:e ~;her:~:z~~~:~-;:'~g~;879 13,4~:-26,56 i l,55 ! 55,13 13,28 30,69 ; -

2 ',I I 1882 9,01 122,622,82 1 62,63 i 2,92 24,86 . -

4,Yl 

3,98 
: *) i I **) I ,. , 

3 , Bohnenmehle 1881 8,70.18,802,00 : 66,50 13,20 20,59 , -
! I von C. H. Knorr in 1 I 1 ***) . ***) I 

4 ;1 Heilbronn 188211,37 1·.22,63 1 2,11 1 5~'73 ,.1,53 , 3~63 25,5366,24 
. , ~<*) ! I -"") 

5 il 1887 8,51 i24.)38 12,37 , - , - i 3,40 26,65 -

6 Gekochtes Bohnenmehl von 1 i I I I 
demselben 1888 9'29 1.24,06 1",1'74 ~i 59,33 Ii l'69 1·. 3,89 

Feinstes Bohnen - Semmel- . 
mehl von Jul. Maggi u. Co. . , I 

7 I 

26,52 65,41 
! 

i 
26,28 65,41 , 

3,29 

4,08 

4,26 

4,24 

4,20 j in Kemptthal " 1l,53 !; 23'25 ~1 2,35 1 57,87 '1' 1'83 1' 3,17 
8 Von der deutschcn Armee-

Konservenfahrik Ansbach. 1894 12,66 !23,342,19 '56,35 12.07 , 3,39 
i I I 00) ! 

i 
26,72 ,64,52 4,28 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

Mittel 1 - 110,5723,23:2,1458,921,78' 3,36 1 25,98i65,88 1 4,151 

Erbsenmehl. 
(Die Mehle sind theilweisc ZIIbereitete Erbsenmehle.) 

I: 1 Ohne niiherc Be~eichnung 1 
? 16,8 j25,10 1 - 13,20 30,17: 4,83 

? 30,26 1 12,4 26,50;- 1 2,90 4,84 

10,3020,00 '2,75 61,75***) i 2,80 22,301 1881 3,47 
I ~ ~ ***) ! 

1882 9,i4,26,44 i l,i2151;~71 ,53
1 
:~~~ 29,30,64,12 4,69 

Erbsenmehle 1883 11,83 1 23,131,79 , 5,~;~9\43 i :~;f 26,23 '64,98 4,20 

von C. H. Knorr in ! 

Heilbronn 
188i ;,87

1

27,461,98 ' - -.2,75 29,81 4,77 
0)' _ ~ I 

aus griinen Erbsen 188810,87.26,19;1,90 '56,6(1,23: 3,17 29,38 '63,55 4,70 

1890 10,48 i26,4411,41 '57,89 ,1,11 ; 2,67 29,62 '64,67 4,72 
()(IO) 1 : : 

33,53: 54,0915 ,36 189210,2230,1°
1
1,01. 48,56 i 2.48 

I ,I ' i) 

') C. A. Mein e rt, Annee- u. Yolks(!rIliihmng. Berlin, 1880, I, 191. 

Analytiker 

G Heppe') 

A. Stutzer') 

Chern. Central­
steUe in Stutt-

yart') 
v. d. BecJ.:e u. 

Cosack') 
F. Strohmer u. 

A. Stift') 

W: Kisch') 

M. Wesener') 

Vers.-Slat. 
Mlinster") 

1 J C. Voit') 

Chern. Central-
steUe in Stutt-

gart') 

} v. d. Becke u. 
u. Cosact 3) 

F. Strohmer u. 
A. Stift') 

W. Ki.ch') 

A. Slift' ) 

C. Schierholtz") 

'i Bericht iiber die erste allgem. deutsehe Hygielll'-Ausstellung 1882/83. Breslau, 188;;, 21" 
') Original-Mittheilung. 
') Mittheil. d. ehem. techno Vers.-Stat. cI . Ccntr.-Vcr. f. Riibenzueker-Indust. in Oesterr.-l; ngam. '''ien, 1888. Heft VIII. 
') C. V 0 it, Anhaltspunkte zur lleurthcilung des eisemen BeBtandes. S. 9. 
0) Zcitschr. ~ahrungsrn.-Lnters., Hygiene unci 'Yaarenk. 1890, 4, 217. 
') Zeitschr. XahnUlgslll.-Lnters., Hygiene un,l 'Vaarenk. 1892, 6, 2;;8. 
*) Mit 20,58 'I. F.iwciss, 0,82 'I. liisli('ht'm Nirhteiweiss unci 1,22 '/, unliislichrr Stickstoff-Suhstallz. 

**) Mit 5,52 'I. Zucker + Dextrin und 46,69 '/, l:itiirkc. 
',*") Es enthiett: Bohntmmehl No.3 4 

In Wasser Hisliehe Stoffe 16,811 17,34 
Erhsellmehl No.3 

1!J,90 
Phosphorsanrc in der Asch e 0 nr) 0,91 

0) Hicrvon waren: 1 Bpi llohnenmehl No. ;:; 
1,30 

Erh,,,nlllehi No. 6 
23,44 Eiweiss. . . . . . • • . . . . 21 15U 

Nichteiweissartigc l:itickstoff-Suhstanz . . 2,88 
Von 100 Stickstoff-Suhstanz naeh Stu t z (! r ycnlaulich 94,41 

4,02 
95,76 

00, Mit 4,12'/. Dextrin und keinern Zucker. 
COO) Mit 22,44'/, Reineiwciss u. 95,27'/, YeT<laulichkcit der l:itiekstoff-Substanz. 

j 

14,17 1;',;'6 '/, 
l/.l:? 1,10 " 

LilH~cnmchl No. a 
23,81 '/, 
5,05 n 

91,26·/. 

t) Die Asche enthielt 4,34'/, Kalk , 9,00"/. Magnesia , 44,30'/. Kali , 3,65'/. Natron, 33,10·/, Phosphorsaure, 
4,10°/, Sehwefelsiiure und 1,40 'I. Kieselsaure. 



II 
No. II Niihere Bczeichnung 

I. 

... 
" '-" .. .., 

"0 
-" -OJ ..... 
N" 

'E 
::> 

Erbscnmehl. - Linsenmehl. 

In dcr urspriinglichen Subs!anz 

10 Feinstes Erbsen-Semmelmchl 

:1 von Jul. Maggi u. Co. in 
I Kemptthal 

II ' Gekochtcs gelbcs Erbsenmchl 
Ii von dcmselben 

! I i 
1888 11,51 :26,8I i2,07 ;55,87 1,13 2,64 30,1863,13 4,83 

12 I Erbsenmehl der I 
Hohenlohc'schen roh : I Priiservenfabrik I 

13 Gerabronn zubercitet 
, 

14 " Von der deutschen Armee-

: j 
1889 9,5828,31,1,78'56,48'1,20 2,65 

I ") 1 , ' 

I ' 
1892 13,04 : 2~~~I , I,60 1 6~~~7 1,15 2,73 

n 11,43,28,611,5754,79 '0,78 ; 2,82 
i **), ! * :i') I 

I I 
I : 

Konservenfabrik Ansbach. 189411,9125,001,77'57,061,80 2,46 
Ii i *~:*) ; 

31,3162,46 
I 

5,01 

, 

24,38 :69,44 3,88 

1 
32,30 ~ 61,86 5,17 

I 
28,38 i 64, 77 4,54 

Mittel 1 - 111,28:25,721,78:57,181,26' 2,78129,00;64,4514,641 

Linsenmehl. 

(Die Mehle ~ind theilweise zubereitctc Linsenmehle.) 

1 'Ii i Ohne niihere Bezeichnung . 187913,25 :22,71 ;0,84 , 60,77 i 2,42 

2 'I 11881 8,80 ,23,92 '2,00 ' 60,55 2,80 I Von C. H. Knorr in I I : 0) 0) 

31
1 

Heilbronn 1882 9,40,24,8111,82159,2612,03 2'u~8 

4 /I Obne niihere Bezeichnllng . 1874 13,36 i25,82 ',2,59 152,95 2,901 2,56 

5 } Von C. H. Knorr in {1887 9,03 ' 2s.o~6 1 1,94 i - -1 2,44 

6 I Heilbronn 188810,5326,6211,82 57,11
1
1,11!1 2 ,81 

7 ,Von der delltschen Armee- I· 
, Konservenfabrik Ansbach. 189412,35'127,3712,0053,5912,3512,34 
I , 000) 1 I 

26,18i -
26,22 1 -

I 
27,39'65,42 

29,80 161,10 
I 

31,72 ; -
I 

29,75 163,83 

4,19 

4,20 

4,38 

4,77 

5,07 

4,76 

31,23 161,14 5,00 

Mittel 1 - 110,96125,7111,86i56,70i2,10\ 2,58128,88163,7814,621 

') Original-!tlittheilung. 

637 

Analytiker 

.If. We .. "er ') 

Fr. Sirohmer 
u. A. Slifl ') 

I Ver,I.-Slal. 

J 

Munder ') 

G. Heppe') 
Chem.Cenlral­
.ItU. in SluIl-

gaTI') 
u. d. Becke u. 

Co.ac" ') 

E. Heiden') 

F. Sirohmer " 
.d. Slifl') 

W. Ki.ch ') 

Ver •• -Stal. 
MUlIsltT ') 

') Ocsterr.-'Cngar. Zcitsehr. Zucker-Ind. u. Landwirthschaft lti89, 18; Zeitsehr. augew. Chclll. 188~, 531 • 
• ) C. A. Meinert, Armee- und Volksprnahrung. Berlin, 1880, 1. ThL, In. 
') Original-Mitthcilung dcr Vers.-Stat. Pummritz. 

'J 
Heft VIII . 

~Iittheil. d. d,em, teclln. \,pes.-Stat. (I. ('entr.-Yer. f. Riihenznrkcr-III(lnstric in Oesh'rr.- Ungarn. 'Vien, 1888. 

*J Von der Stickstoff-tiuhstanz warl'n ~4,31°1. Heineiwciss und 94,90°1. "erdaulich. 

**) Es wurde ferner gefundcn: 
V('rnauliehe Vcrdaulichc 

titickstoff-tiuhstallz Starke + Zucker 

Rohes Erhscnmchl • • • • 77,12 
Zubcrcitetcs ErbscllJlll'hl. • 80,39 

::;**) ~lit 4,48°'0 Dextrin U1HI k('inl'1ll Zu('ker. 

0) Es ,'utlliilt: 
III Wasser 16slichc Stoffe • 
Pho~phorsaur(' in der ASl'he 

00) Verg\. Anmerkung 0) S. G36, 

00) Mit 3,71) 0'0 Dextrin und SpUrl'll Zlu:kl'r. 

4G,73 °1. 
-t~1,2j n 



638 Mehle. 

Sojabohnenmehl. 

In der Trocken-· ~ , 
~ In der ursprlingliehen Substanz Substanz·::: 13 " 

... :::1 ----~--.-------.-.---- -------- ---it:..!I:: ~ 
Ii 

WO.II Niihere Bezeichnung '::g ~ i.w~5i .. :.g~~i I~I ~ ~~=:~~~ ~2~ 
!::f = .20';1 1D I-=~~[~'" 0 .~o~:';j.!!-r;; ~8-; Analytiker 
illiG) QS i--,a' ..... ...IIII!:m" a:-I ~ --.aI~CD- .-~::n 

_i: __________________ N~ _ ~o_:o:o:i. o,'oi~~o~1 .:[_0/0=_ U)0~0:1~~~ u;;"=~~~~_-~=_, 
If I I I : ' 

1 I;VonC.H.I\norrinHeilbronn 188210,23..25,69118,831.38,1212,7514,*36 
2 II Entoltes Sojabohnenmehl von I I *) I ) 

,I Timpe in Magdeburg .. 189611,64 1.51,61
1 

0,5129,12:2,10,5,02 
; I **)! I 

Lupinenmehl. 

II Aus entbitterten gel ben ! 
1 

I 

Lupinen: *.*) I 
1 II 

[ 

I: Staubfeincs Mchl (42,82 °:0 
I 

1 

12,49!49,25; I ii Ausbeute) . . . . . 1894 - I - - -

10,73 141,311 

I 
2 ,I Grobcrcs Melil (42,60 % Aus-

I 
, 

I, 

I 
II beute) . n - I - - -
:~ Kleie (11,76 °,'0 Ausbcute) 

, , 
1 

3 n 10,09 12,44, - - - -

28, 62 142,47 

58,41,32,96 
I 

[ 

1 
I 

56,25! -
i 

46,25 1 
-

13,811 -

4,58 

9,35 

9,00 

7,40 

2,21 

Mittel (No. 1 und 2) 1 - 111,61145,30 - ! - i-I - 151,25 - 18,201 

1 

2 

3 

4 

Haselnussmehl. 

Ohne niihcre Bczeichnung .118971 2,76[u,i2i65,5il 17,ii 

Bananenmehl. 

'1'"" V"~,,l. . ... 1879 14,901 
, 

I ' I 3,41[91,54 0,55 2,90 0,50 177,901,60,2,20 

I, Von Th. Timpe in Magdeburg 

I 
0) I I 1 

, 
1896 16,23 1 

4,41 1,54 i2,58~2,42 2,82 0,84 ""I"'" . 00) I 
'I Aus Central-Amerika 1899 5,6O i 3,13 1,73 82,391,22

1

5,93 3,3287,30 0,53 
I 000) I 

I Aus New-York 1892 11,441 5,25 1 0,36178,801 I,ll [3,04 5,93 i88,98 0,95 
i ! t) , 

, 

Mittel 1 - 112M: 3,94-1 1,03,77,90,1,5913,501 4,48i88,561 0,721 

') Original-Mitthl'ilung. 
') Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 451. 
') Vcroffcntlichungen auf d"m Gebiete des Militiir-Sanitiitswesens 1897, 12, I!I3. 
') Jahresber. Agrik.-Chem. 1879, 22, 104. 
') Bull. assoc. beige Chim. 1899, 12, 147; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, H76. 
'J Itep. of the secretary of agriculture pcr ISn, 123; 'Vashington 1893. 

*) Es enthiilt: Sojahohnenmehl No.1 
In Wasser \Osliche Stoffe 21,29·" 
Phosphorsii ure in der Ase he 0,98 " 

**) Mit 4,61 "I. Zucker (Dextrose) und 3,06 "I. Pento"anen. 

v. d. Berke u. 
Cosack') 

Vers.-Stat. 
Alumter ') 

1 r' Wei.ke') 

Plagge und 
Lebbin') 

Marcano Utld 

},funtz') 

Vers.-Stat. 
Munster') 

A.R1termann') 

W.H.lI'iiey') 

***) Die Lupinen wurden durch einstlin,\iges Kochen mit Wasser und darauffolgerules Behandeln mit kaltelll 
fliessendem ·Wasser vollRtandig entbittert. Dcr Gesdnnack der cntbittertcn Korner war nusskernartig und nieh! bitter. 
Sie wurden naeh dem Trocken gemah]en. Ueber die Zusammensetzung des aus dern staubfeinen Mehle hergestellten 
Brotes sielte unter "Brot". 

0) Das Meltl wurdc durch Tro{'kncn Ulul Plllvern ell'! vor der Reifc geptHkkten :Fru('ht crhaltcn. Ul~ber die 
Zmmmmensetzung dec Banane sclbst siehe unter "l<~rticht('~~. Die stickstofffreien Extrukt-Stoffc hestalldell am; 1,52 oJ. Rohr­
zueker, 3,30°,'. Invertzu('kcr und 66,1()lt/o Starke. 

OIl) Mit 5,58 0,. Zucker und 0,51 °'0 Dextrin. 
000) Mit 7,19 % Dextrose, 3,34 °/. Dextrin und 4;),76 O}o Starke. 

t) Mit 1,18',. reduzierendern ZUl'ker, 0,08 "10 Rohrzueker, 59,35 ·f. Starke. Das Mehl cnthidt 5,~4 0,. in 80 ·'o-igem 
Alkohol !Osliche und 5,33 0,. in kaltern Wasser Hisliehe B,·standtheiJlo. 
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Kastanienmehl. 

II .. In der urspriinglichen Substanz In dcrTrock en- " ' 

II i ~ -~ -;- -~ -- .:~~r---I-- _""_S_~_bs_I~:-~n--;;_~,=- ~ ~ ~ 
Analytiker .0. ~ .. !I Niihere Bczeichnung ~: I~~.! ! = ',s'" 0 ~ ~ I ': ~~ GIl ,2'" 0 ::~~ 

Ii ~j ., lo2c>oo CD 1.:.!!"lO 1 0; : .!!o-:O ,':.!!-:O o2kW 

=;.'=[ ==========~-d'=:>=c~=~,;,<~o~~! u;=~~;o,"~~ ;~:~~o~ac~.J ~o :~:_~~!O!_~~L~=":"'~o~" ='=====~ 
1 II Ge~ochtes, weisse~ j ;-887 9,76 ' 6,00 ;3,82,:74,803,30 !2,32 6,64 182,91 1,06 ll. lVei~man~ 

1 *) I U. E. Fric1'.') 
Kastnnienmehl I : I 

2 [ vonC.H.KnorrinHeilhronn 1890 8,66 1 7;~)2 1 2,98176,74 i 1,592,41 8,34 i84,02 1,33 A. Stift') 

i\1ittcll - 1 9 ,21 1 6,80 3,40 75,77! 2,452,371 7,49 :83,4711,201 

Eichelmehl. 

II Aus nicht entschalten, ge-I I I I i I I I I I I 
II dorrten Eicheln .. . 185813,78 1 7,28 i4,00 162,10112,20 2,20 6,07

1
72,45 0,97 .l/ulder') 

Staubmehle. 

Balland (Compt. rend. 1896, 123, 325; Centrbl. Agrik.-Chem. 1897, 26, 353) untersuchte 

einige der nStaubmehle", welche in der Backerei zurn Bestreuen des Teiges beim Urnwenden oder 

Einbringen desselben in den Backofen verwendet werden. Es sind dies nieht nur geringwerthige 

Weizen-, Mais- oder Kartoffelmehle, sondern auch Priiparate wie gepulvertes Holz oder Corossus­

Mehl, ein weisses saudiges Pulver, das aus den Abfallen bei der Bearbeitung von sog. nvegetabilischem 

Elfeubein" gewonnen wird. 

Die Ergebnisse der UntersuchDng waren folgende: 

Bezeiehnung der Mehle WaSSl'r 
Stickstoff-
Substanz 

Fett 

Stirkstoff-
freic Ex­
traktstoffe 
und vcr­

zuekerbare 
Cellulese 

Nicht YCT­

zuckcrbare 
Cellulose 

Asehc 

° . 
· 0 

° . 
"0 -' ___ o~ ___ ___ % __ o,~o __ L __ % _ _ _ 

~--=-=:=..:..:...=.:-----==------,,--=....:.o _ __ ::: ... ~-= __ --= _._--=:_._ 

Maii!rnehl 10,40 

Weizenmehl 10,20 

9,92 

14,81 

4,70 

2,52 

4,02 

1,17 

I, 17 

--.. -:~~- T--6~ ~4~ -r-;,9:-r -~,2~ -- " 

4,50 I 61 ,79 I 4,80 I 3,~0 
Kartoffelmehl I 12,40 

" 
II 12,50 

Corossusmehl 10,40 

Holzpulvcr I 9,80 

" 
II 8,70 

70,3!> I 10,15 I 

79,98 I 3,60 
79,18 5,05 

41,88 45,30 

53,78 , 34,25 

2,00 0,40 

1,70 

0,20 1,20 

0,15 1,20 

0,95 0,90 

0,40 

'J Original-Mittheilung. 
') Zeit."hr, Nahrungslll.-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1890, 4, 217. 
') "Wilda's Landw. Ccntralbl. !858, 2, 404; We onder Jahresber. 1858,2, 8Ci_ 

*) Mit 10,96 'I, Zucker und Dextrin uml 34,17 'I. Starke. 
"*) Mit 5,!!)' 1. UeineiwciBs lind 81,44'/, Verdallliehkeit der Stiekstoff-Sllbstanz. 
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Zubereitete Mehle einschliesslich der Teigwaaren. 
Nudeln. 

Nahere Bezeichnung 
.. 1 N I~~~ II) !~~~ . oW OJ ' &. 

II) ., :::: I -=.!"t» , ~ : .c .. II) .. .. II. ~ G)~ a:~ .. 
~ c 

In derTrocken- , 
~ Suhstanz .5 S N 

&.:1 - - - -- -- - - -- --- -- - - . - --- t:.!:tl !=: 
:~ ~ i~:C~s ~ .s 
:!:: ~ ~rt:J! l;~! .:~~ 
~.E ;~~ ;-="f:! ~ ~ oo 

In der urspriinglichen Substanz 

Analytiker 

I~~~ ' ~I '-'= al l :u;0j b 01 
c (/):;:::,..as"'''''O 

_ •. =------. __ -=--: . : _ _ ___ --==--_-----=..:....:-=-- - :::::1_ _ _ % !U)%~ __ ~~ _____ __ _ _ 01 0 ' % % / 0 ; 0 o . 10 

Bezeichnung .~~ ~,~o l 9,69 i - \ - :=-! 0,98 - 10,691 - 1,71 

187 !'. 14,01 1 8,690,3276,49 - I 0,49 10,13 ~ 88,95 1,62 

I :i Ohne nahcrc 
I' 

2 i Sternform 

3 'Stengelform 

J . Dean') 

} J. Konig una 
B. Farone" ') 

4 

5 

6 

7 

8 

Ohne niihere Bezcichnung 

Maccaroni·) 1 
Vermicelli.) I aus Japan 

"? 15,86
1
: 8,19 1° ,2975,06 : - 1°,60 9,75 189,21 1,56 

. 12,5°
1

9,5°1°,3076,40 - 1 1'30 10,25i87,31 1,74 Boussingault') 

1188473,48 2,9:) IO,212: ,54 i, - 0,82 11,12,85,00 1,78 } Nagai una 

1 " 14,05 111,15 1°,86,6.,47 , - 6,51 12,97 i78,47 2,08 Marai') 

Maccaroni 

desgl. 

9 I desgl. . 
10 i Nudeln . 

II I: Fadennudeln 

12 II desg\. . . 
13 ; Italienische N udeln 

14 

15 

desgl. 

Kornernudelgries 

desgI. 16 

17 dcsgl. 

18, desgl. 

189511,60 '10,98,0,4576,54 ,0,28 0,64 12,4286,58 1,99 

189612,10112,1°'°,8570,2710,33 1°,25 13,77 ,79,94 2,20 

1897 12,0°110,89 :0,65 75,7°1°,26 0,50 12,38186,02 1,98 

" 1l,90111,58 ,0,60 75,210,26 1°,45 13,14 :85,372,10 

189610,9°111,74 0,50 ,75,74 10,381 0,74 13,1 8 85 ,01 2,11 

189710,00;12,51 1°,8°175,51 1°,28: 0,90 13,9°183,90 2,22 

189612,20112,120,3574,61 :0,18 1°,54 13,8°184,98 2,21 
I: I 

189710,40 112,51'°,8075,230,3°1°,76 13,96 183,96 2,23 

1895 9,20~13,50 0,85 175,45 10,5010,50 14,87 :83,09 2,38 

1896 9,2°:10,42'°,55178,63 :°,4510,75 11,48 :86,60 1,84 

I ' • I I 

BaUant/ ' ) 

19 ii Reisnudeln 
20 !i MaisDudeln von 

j: H. Loewenfeld, Wien **) 
I, 

" 10,5012,7411,00,74,610,5°
1

°,65 14,23 :83,36 2,28 

189710,5°,11 ,96 :°,6°175,79 :°,50 0,65 13,36 184,68 2,14 

189810,8°
1 

7,34
1
°,3°

1
80,96 '1 °,4°

1

,0,20 8,23
1
90,77 1,32 Ven-Stat. 

1893 Il,61
1 
9,80 i l,12 i 7~~~~ 1,25 0,66 11,09185,48 1,77 MunMer') 

Mittel (ausser No.5) 1 - IU,89)0,88,0,62 j70,00iO,42 0,64112,30;80,7411,981 

A. Juckenack (Zcitschr. Nahrungs- u. Genussmittcl 1900, 3, 1-17) untersuchte eine grosse 
Zahl von Nndeln auf ihren Wasser-, Stickstoff-, Lecithin- und Aschengchalt mit folgendem 
Ergebnisse: 

a. Selbstan g efertigte Nudeln. 

In der Trocken - Substanz 
-~-----

Zusammensetzung der Nudcln - Stiekstoff- T -Ges-';m~t~ I Lecithin- 1 

= = = = === = ====== = ==== ==~=S='U=.I~~:a ~:_ j~I~O:P~~~'~'~:IPh()SP;,:~'~:: ~~~;:e __ _ 

1 
Auf I Pfd. Weizenmehl 

zugesetzt 

1 
3 
6 

10 

Ei 
Eier 
Eier 
Eier 

11,58 
15,00 
16,75 
18,74 

0,268 
0,355 
0,449 
0,574 

... -------

') Value of different kinds of prepnn'd vegetable food . Camhridge 1854, 18. 
') Zeitschr. Biologic 1876, 12, ,197. 
3) Arch. Pharm, 207, 473. 

0,0547 
0,0926 
0,1699 
0,2634 

') .Japan. Intern. Hraath Exhihitation London, 1884. A. Descriptive Catalogue. 
') Journ. Pharm. Uhim. 18\19 [G], 7, 328 ; Zeitschr. ~ahnlllgs- und Genussmittel 1698, I, 507. 
') Original-Mittheilung. 
*) Sowoh1 Macaroni wic Vermicelli W('nlCll in J apan uurch Knl'tcIl una Verarheitcn von 'Ycizcnmchl mit Wasser 

und Salz hergestellt. Es ergahen: Zu('ker Dextrin 
Maccnroni. . . . U,73 "/o 
Vennieclli. . . . 2,36 " 1,46 °;0 

**J Die Zusammensetzung des zugchiirigcll Mehles siehe S. 633 oben unter Maismchl. 
:;c* * ) Mit 0,980/0 Dextrose und 2,74% Dextrin. 
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b. Nudeln des Handels. 

Wassernudeln 
-----,-------~~---- - ~ - ---- -

I I I ---1 ---' ~~i::~~::l nG::a:l~t_ 1 ~eeithi-n-- - - -
Xo. Wasser 

StickSIOff- I' Gcsam, mt- LCrithin- j Phosphor- , Phosphor-
Substanz sliure I saure I 

0' 0' 0' 0' I 
===F==/O==:==~cIO==. , 0 .. 0 1 

i 11,14 ! 11,94 I 0214 , 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

11 ,69 9,75 0:289 I 
9,82 12,63 I, 0,198 I 
9,99 10,70 0,213 

12,10 11,74 I 0,220 I 

11,31 12,04 Ii 

10,14 14,16 

10,22 8,78 i 
10,98 12,56 

10,40 10,75 

10,79 13,45 

0,244 

0,470 

0,257 

0,235 

0,259 

0,252 

10,34 10,14 I 0,276 

0,0226 

0,0251 

0,0242 

0,0211 

0,0209 

0,0215 

0,0248 

0,0221 

i 
I 

1 

Asche No. 'Vasser I . Phosphor- Phosphor- Asche 
Suhstanz I saure I sanTe 

"10 1 "10 _0' 0 I 0;. °,'0 "10 

0,435 

0,586 

0,440 

0,489 

0,460 

0,480 

0,930 

0,265 

0,626 

0,545 

1 I 10,68 

2 l 10,79 

11,22 

10,29 

10,88 

11,06 

10,90 

13,42 

11,45 

9,95 

11,65 

10,90 

14,50 I 
14,20 

I 16,85 

I 18,95 

13,90 

14,58 

12,55 

15,38 

19,20 

14,65 

14,60 

12,55 

i 
I 
i 
I 
I 
I 

_ .. . 
0,359 

0,389 

0,456 

0,603 

0,325 

0,313 

0,293 

0,401 

0,537 

0,360 

0,375 

0,293 

I 0,0771 

0,0895 

0,1506 

0,2334 

0,0826 

0,0604 

0,0986 

0,1387
1 

0,2271 

0,1101 1 
0,1206 

0,0654 

10,68 

10,79 

11,22 

10,29 

10,88 

11,06 

10,90 

13,42 

11,45 

9,95 

11,65 

10,90 

Mittel 110,74 1 11,54 ! 0,261 I 0,0228 I 0,626 /- I 11,11 I 16,16 I 0,392 I 0,1212 111,19 

Polenta. 
Die Polenta, eine in Italien gebrauehliche Speise besteht ans einem Brei von Maisgriitze, zu dem 

geronnene Milch gegossen wird . Nach dem Erkalten wird der Brei steif nnd kann in Stiicke geschnitten 
und iu Butter gebacken werden. 

D. Tivoli (Gazz. Chim. Ita!. 1898, 28, I, 64; Zeitschr. Nahrnngs- u. Genussmittel 1898,1,505) 
uutersuchte Polenta aus gUtem uud verdorbenem Mllismehi mit folgendem Ergebnisse fiir die 
Trocken-Substanz: 

Nahere Bezeichnung 

§~ 
.t: '" -:;;...: 
" ~ ~ " 0-0 

~ .~ 
"10"10 "10 "10"10"10"10 

POlenta=a=u=s=v=e=r.=={=ab=f=I='6=2=8~1 =O=, =12=3~1=1=6=5=,O==i=0=,=8=7=1~=5=3=, 7=6=\1=2=,=3=0=7*0=-,=7=8=5~1~~,0~- 2,0~ 
dorbenem Mehle 1,715 0,110 126,2 1,500 200,00 1 4,208 2,427 15,92 3,804 

3 Polenta ans gutem Mehle 1,866 0,101 42,25 3,180 80,8 15,187 3,504 11,20 4,790 

4 desgl.MittelmehrererAnalysen 1,840 0,107 66,70 3,2601 95,2 5,182 3,562 12,2014,550 

5 Maismehl (zum V(:rgleiche) 1,950 0,125 61,25 4,780 555,55 1,567 - 13,28 1,200 

Hafermehl, zubereitet,. einschliesslich Hafergriitze. 

I In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- c 0 
'" Substanz .- c c: 

-=~~ .. ,. ..... .. 0 "'" ... 0 .. .. _ o ~ 

li~~ 1 I'; "~I . = f':~~ 
Nahere Bezeichnung 

,. 
OW 0 1 0" M~. 01.11 0 .,~'" Analytiker 10. ~f 

., :: 
li~~ i~ 

... "'8'" ., 
cD 0 

.!!010 11O .!!1O ~~cZ .... .. -- ... II. 
., ...... .a .M Q)_ N_ 

=- en" .ill c en· ~ ~4:-= c: :;:'::f l en-o 
:::0 % % % UJo;.- ~ % % % en%;. % 

1*) Ans der internationalen Kon- , 1 
1 I 

} E. Jacobun I) servenfabrik Berlin. 1880 9,1 1 9,8 15,2 70,5 1 (5,4) 10,781 
- 1,72 

Ohue niihere Bezeichnnng 0 n 8,7 11,17 7,50 71,6 1,50 12,23 - 1,96 2 

I) C. A. Mein ert, Armee- und Vo\ksernii.hrung. Berlin, 1880, I. Tho, 195 u. 457. 
*) Das Mehl wurde in Oberschlesien zur Zeit des Nothstandes 1880 in den Schulkiichen und Suppenanstalten 

verwendet. 
Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 41 
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II In der Troeken- _ , 
I, ~ In der urspriingliehen Snbstanz Substanz'::: 3 '" 
'1'1 .. " .~,---I-----"-,--;-;--; 11::"":= 

~g ~ !~·= I .. I~~~ i, ,~ 1 fI) ~~i l-:~~ ~e~ N°"i," Niihere Bezeichnong -.. .. ' 011:- _ -:oi.,- , .c" l.c ,,----;;.,- ... E-<-; Analytiker 
a; i :: 1;;.2, '::: I ., 1.a.I '; -= I ~ ,= ~ ;; _ .. 0 ~ I ~ 'i .; ~ ~ 'lJ N-;: ~ :cn-a; La. , :!c::-= ~ ~ oC (/) ~ j ;'::~ (1)-5 

_IL _ _ ._ _ _ _ __ ____ = ===oj==::::O=_oj. i=°.:./::0~_~1=0~/0~~1 =o~/o~l=rn=o~/~o~=i,=o~,'::O=:=i =,o/~'0=l=_~o,~'o~J~~=_~o/~o-=j=~o,~'o==i====== 
-11--- - . - - I: I I ' 

:,)II: i: \, Priiparirtes Hafcrmehl f, ~:!: 1~::: lli 1~*:*:J~ :I'~:~~111 73~31,~,0)1~40 1: ~*:*:): 
von W. H. Weibezahn 

5 ! i) in Fischbeck 1896 7,37111,69i8,3517;:!)2IO,29 1: ~~~; 
6 II 188210,6l,10,75'15,73 71,48 ,1,42 

II ill **) 
7 1:,' n 9,17

1
'11,21'8,62 68,16 1, 2,82 

**) i I **) i **) 
8 Ii Desgl. 1881 8,70 i I4,63 ~ 5,70 67,87 11,35 

9 i ~ von C. H. Knorr in 1882 9,7612,38 16,99 '68,800,59 1 1,48 
I ' I : ! 

° " " q 
I, 

2 I, 

Heilbronn 

" 
3 :! Hafergriitze von demselben 

1887 9,52 ,11,56 '6,96;70,07:0,7311,16 
I I ' I ' 1896 9,12
1

13,71,8,6766,71 ,0,22,1,74 
I • ***) I I ***) 

1892 8,01 ,16,60 '6,93: 67,21 ,1,25 
i ! I I .) 

8,14 115,6°16,88' 67,54 1,84 n 

I 
I 1 : 0) 

Amerika, , I 
oatmeal" 1894 10,73116,30:6,71:6~:441'0,86 1,82 

I I ,) I 

II 
4 'I n Hornby" , au~ 

; "steam cooked 

') Original-~fittheilung. 

10,36,79,97 

11,85 1 
-

I 
12,6276,78 

12031 -, i 
12,34: -

I 
16,021 -

I 
13,42 ! 76,23 

12,77 ;77,43 

15,09,73,29 
I 

18,05 i -
I 

16,98 ! -
I 
I 

1,66 

1,86 

2,02 

1,92 

1,97 

2,56 

2,15 

2,04 

2,41 

J. Kii1Iig') 

A. Sluiter ') 

M. Blaubet'g ') 

} A. Sluiter ') 

Chem. Central­
,Ielle in Stutt-

garl') 
1 v. d. Becke, 

I Cosack una 
SloQa'l 

.If. Blauberg ') 

2,89 } c. Schierholz') 
2,72 

18,26,72,19 2,92 

') Repertoriulll f. analyt. Chrlll. 1882, 163 u. Berieh! iiher die Hygienc-Ausstcllung 1882'S:I. Breslau, lti85, 215. 
'J Arehiv f. Hygiene 1896, 27, 119 . 
• ) Zeitsehr. Nahrungsm.-Lnters. Hygiene und 1Vaarcnk. 1892, 6, 258 . 
• ) Zeitsehr. ~ahruugsm.-Lnters. Hygiene uud Waarenk. 1894, 8, 195. 
') Bei dieser Pro he waren in 'Vasser liisliche Substanzen: 1,14% Zucker, 2,48% Dextrin + Gumllli, I,05%Albnmin 

und 0,79 % Salze, 
") ]jic tltiekstoff-Substanz und stickstofffreien Extraktstoffc hestehen aus; 

Stiekstoff-Substanz Stickstofffrci" Extraktstoff" Phosphor­
saure 

(P,O,) in 
der Asche 

Gesammt- Losliches LnlUsliehe Zucker u. Eiweiss Xichtciwciss Stiekstoff- Dt'xtrill ctc. Suhstanz 
% % % 0 ' 

, 0 
Haferrneh I No. 4 

" 6 

Hafc;';ualtogc" X~. 

mcngc 
% 

10,63 
10,75 
11,21 
U,9l:! 

9,12 
9,87 
9,98 
8,81 

1,44 
0,82 

0,61 

0,07 
0.06 
1,23 2,71 
0,56 ~,O9 

2' 

;**) M. HI ~ u her g fand ferller in den vou ihm 

51,18 
24,33 
41,98 

untersuehten Mehlcn: 

Gesammte Stickstofffreie Extraktstoff" 
stickstofffreie in kaltcm Wasser 
Extraktstoffe !Oslich nnWslieh 

'fo 0'0 0'0 
1. Weihczahn's pdp. Hafermehl 71,12 2,64 68,48 
2. Knorr's Hafermehl . . 66,71 4,47 62,24 
3. Frey's Krafthafcrmehl 46,60 4,71 41,89 
4. Knorr's Reismchl . . 77,25 1,35 75,90 

Extrakt Kalk Magnesia Kali Natron 
im Ganzen Mineralstoffe (Ca 0) (Mg 0) (K.O) (N .. 0) 

1. 
2. 
3. 
4. 

No. 12 

0'0 'f, ", Of. Of. '10 
3,28 064 0,02! 0,046 0,139 0,044 
5,47 0:995 0,025 0,123 o,:ns 0,096 
5,6U 0,89 0,095 0,115 0,182 0,055 
1,82 0.47 0 ,011 0,029 0,084 0,041 

Ueber die vou M. B I a u berg angewendeten UntersuehungslUcthoden verg\. 
0) Die Asche enthielt: 

Kalk Magnesia Kali 
. . . . 7,56 8,4R 35,80 

Natron 
Spur 

,,13 . . .. 6,91 11,40 27,6;; 

Phosphorsiiure 
46,14 
52,35 

00) Davon waren in kaltem 'Vasser IOslieh 3,75%. 

Starke 

% 
69,29 

SOJ1stigr 
stickstoff­
fn'ie Stoffe 

% 
3,22 

64,52 2,:3;) 

~~ 
')191 
42:72 
2a,f.i;J 

% 
0,586 
0,673 
O,I>Ru 
(1,493 

Losliche "tickstofffreie Extraktstoffe 
direkt nach dcr Inver-

rcducirend sion reilucirclHi 
(Maltose) (Invertzucker) 

0,. 0'0 
0,99 

1,40 
Schwcfel- Phosphor-

siiure sllurc 
(SO,) (1'20,) 

n/o ulo 
0,002 0,183 
Spur 0,643 
0,023 0,245 
Spur 0,134 

2,33 

Chlor 
(CI) 

°fo 
0,016 
0,086 
O,U47 
0,010 

unter Kindenllehle S. 409. 

Sehwcfelsaure 

° ° 
Kieselsaure 

2,24% 
1,74 " 



Hafermehl. - Hafermaltose. 

... § ---c---,----;--~;c-~---- _ Substanz __ ;; ~ ~ II, 
'" In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- " ' 

N ' N"h eBee'chnnoo ~~:s i~..!.51'_ :~~~I,~i f» ~.!.ii~~~ ~2~ 
O. !I!.'I a er z 1 U c ..... 10"-" ... 11;; G)-I.e "" I 'Z 0 .... - ,-= CD- .lt8..c ~.s :: , .. $~ :. i .. a;':;£ 11, • ...2::I.K"i;.:! ~:...~ 

C ~ Icn·~1 :=::-=: --I C rJ)"~~~-=;~ 
:::I 0,1 01 1°,1 lenO''::;1 0/ 01 01 i"'o.!:; o' 

==,;,============j~=+=~/~O="'=='/"'0=f="'"~= :'0 '_ /0 ! .l.G ,9__ /0 0 

15 Ii Quaker Oats*) 1897 11,00!1~,)25 6'89~64;'~1!0'691' 1,66 

16 ildesgl.**) 190013,5914,946,81:61,331,53 1,80 

17 !: Hohcnlohe'sche Haferflocken n 13,47 114,947,0961,0911,57 1,84 
, **) I I , i I 

18 : Hafergriitze**) I der Rosiny- { " 9,43,16,395,9464,261,47,2,51 

19 i Gewalzte Miihle in I I I 1 j 

:' Haferkcrne**) Witten a.lth. n II, 17 16,78 6,20161,87; J ,44, 2,54 

20 Hafermehl der Biskuitfabrik , !: i 

I Drammen in Norwegen *.*) 1898 7,29,14,44 5,35 69,39
1
1,85', 1.68 

I I ***) I 
21 !: Frey's Krafthafermehl 1896 11,39 i34,08 6,5346,600,27 1,32 

, 0) 0) 

17,13,72,48 2,74 
I 

17,29
1

70,97 2,76 

17,15:70,60 2,74 

18,2970,95 2,89 
, 
I 

18,78,69,65 3,00 
, 

15,58:74,85 2,49 
I 

38,46,52,59 6,15 

Mittel 1 - 1 9,75;14,426,7866,410,99! 1,65115,9873,5812,561 

Hafermaltose bezw. losliches Hafermehl. 

643 

Analytiker 

S.Weinrcurm I 

Ivers-stat. I Miinster') 

E. Budtleer') 

.If. Blauberg') 

i Lusliches Hafermehl von 
H. Timpe-Magdeburg 188212,38 1 9,98 14,95' 70,61 112,08 

I OO)! , 00) (0) 
11,39 1 -

1,82 A. Stutzer') 

2 Hafermaltose 

3 :i dcsgi. 
:, 

411,. Gebhardt's Hafermalzmehl . 
5 1 Hafermaltose von Straetmann 

II u. Meyer in Bielefeld. • 

1883 8,96il0,31)5,81 73,49 1,43 
I I 00) I 

,. 10,36113,8117,12i 67..;~5 ,1,66 

1885 13,10: 8,503,18,72.76 i l,2311,23 
II I i 0(0)', ! 

I : I , 

11,32 1 -

15,41i -

1 9,78
1

83,75 

1,81 I 

J\ J. Co.acle 'J 
2,47 

1 ,56 E. GeiS8ler') 

2,51 E. Fricke') 

6 'II. Priiparirtcs Hafermehl der 
Biskuitfabrik Drammen in 

i Norwegent) . . . . . 
I 

1S87 10,22
1
",°'1" "I' ~r "I" IS 

1898 8,03
1
16,54

1
7,82 162,802,44 2,37 

1 0) i I 

15,66

1

75,34 

17,98,68,28 
I 

2,98 E. Bud/leer') 

Mittel 1 - 110,51112,16:5,84,68,3611,471 1,66113,59:76,3012,171 

') Zeitschr. Nahrungsm.-Unters. Hygiene und 'Vaarellk. 1897, II, 25. 
') Original-Mittheilung. 
') Xach brietlicher Mittheilung. 
') Arehiv fiir Hygiene 1896, 27, 119. 
'J Repertorium f. analyt. Chem. 1882, 163 und Bericht iiber d. Hygiene Ausstcllung 1882'83; Brcslau 1885, 215. 
0) Pharm. Centralhalle, 1885, 26, 524. 

*) Es wurden ferner gefullden: Verdaulichcs Eiweiss 12,70"., Nuclein 1,73',., Amide, 0,82 0,., Phosphor­
;;,lure 0,93 .,., Kalk 0,16 .,., in Wasser liisliche Stoffe 5,76, liisliche stickstofffreie Extraktstotfc 4,33 ., •. 

**) Es wunlen ferner gefunden: 

Nahere Bezeichnung 

In kaltem Wasser liislieh 

0' 
10 

d .S 
~+~ 
~ " t'l I=< 

% 

, 

'"" 8~ 
" 0 :;:;ti 
'" .' o O. 

Quaker oats . . . . . . . . ./ 3,29 1,58 0,56 0.08 0,23 
Hohenlohe'sehe Haferflocken . .. 3,56 1,65 0,47 0,07 0,28 
lIafergriitze ...} der Rosiny- I 3,05 1,9\1 0,46 0,28 0.2:; 
Gewalzte Haferkerne M iihle \ 2,95 1,65 0,53 0.26 0,25 

III dcr Gesammtasche 

o ,0 0.' 
,0 

0,21 0,16 0,95 
0,21 0,13 1,05 
0,40 0,18 1,37 

I 0,49 0,17 1,30 
***) E. Bod t k e r fand ferner: 2~66 % Traubcnzucker, 1,09 % Dextrin, 0,61 0j '0 Phosphorsaun', O,2~} % Kalk, 

Kali, 0,31". Magnesia und 0,03". Eisenoxyd. 
0) Vergl. die Anmerkung *"J unter llafermehl S. 642. 

00) Vergl. Anmerkung *') S. 642. 
000) HiefYOn sofort Wslieh: 17,48 %' nach 2-stUndiger Digestion: 70,800/0' 

0,05 
0,05 
0,16 
0,21 

0,39°/.) 

t) E. Biidtker fand ferner: 32,80"/0 Maltose, 14,85"/0 Dextrin, 15,07"/0 Starke (direkt bestimmt), 
saure un,[ 0,980;. Phosphors'lure. 

0,5j 0;. Kicsel-

41* 
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Reismehl, zubereitet. 

I 
-

l'd"T~W ' ... In der urspningliehen Substanz 
" Suhstanz .~ § " .. " - -I NT ~-",-, T- --- ---t:"" " 

'·1 
G>'" N lit: ,c G) 0 (".) c-= ... 0 :; ~.::i l _ O~'E ) Ir.. G •. :i ow~ 10~~ Nahere Bezeichnung " Analytiker ~f :: 1.!:!,e'1ii, ~ 1'lO~'1iiI.g: l'li ~~'lO I-;;~-;; ~E-<-; 
"'''' as lUi Cf)~, La.. .x CD .... G: as ., --D .:a:., __ .... 00 
N_ ~ <n 02,::-:1.... II( CD· J; ~l:-= u;~ c 

1 % _ ~ % [<ii%!: 1 % % '" % % lUI %!; % _ 

1 II 

I 1882 12,591 
I I 

6,36 /91,45 
v. d. Bed,. 

il 5,56
1

°,96 79,940,10 0,77 1,02 U. COSlJck ') 

Reismehl 
*) 

2 I 1888 13,05 8,25 1°,37 77,680,26 0,39 9,49 89,34 1,52 IV. Kisch ') 
I' von C. H. Knorr in 

I 3 

! i J 
Heilbronn 

1890 10,49 ~~~T'18 80,950,04 0,34 8,94 90,44 1,43 .d. Slifl ') 

4 1896 13,02 7,751,25 77,25 Spur 0 ,82 8,91 79,66 1,43 M. Blauberg ') 
,I ***) II 

Mittel 1 - 112,291 7,39io,6978,950,101 0,581 8,42 :90,0111,34, 1 

Gerstenmehl, zubereitet 

1 

\ J 

1882 12,01 8,31 12,07 1740)8811,12 1,61 9,44 85,10 ) ,51 
} 11. d. Etcke 

Gerstenschleimmehl von ... Cosad;') 
2 

f 
1887 10,98 7,56 0,79 79,6010,45 0,76 8,49 89,39 1,36 

C. H. Knorr in Heilbronn l I GO) 
F. Strohmtr u. 

3 " 9,82
1 

8,03 11,27 - - 1,85 8,94 - 1,43 .4. Stifl') 
I I 000) ! 

4 "Sano", praparirtes Gersten-

I I mehl der Sano-Gesellschaft 

I 
in Berlin . 1898 13,72'12,46 11,6268,921,43 1,85 14,44 79,88 2,31 .dujreclit ') 

I t) 

Mittel 1 - 114,131 8,8711,«:73,0211,0011,54 110,33 185,04, 11,60 1 

Griinkernmehle (von unreifem Spelz). 

1882 11,09 8,93 1,85 76,280,57 1,28 10,06 85,79 1,61 
ttl ttt) 

I Griinkern-Extrakt. 
11. d. Becke u. 

Co.ack ') 

1 Von C. H. Knorr in 

2 Heilbronn 1887 6,53' 8,981,6265,800,5016,19 9,4870,40 1,52 
"0) 1 F. Sirohmer u. J A . SIifl') G.-iinkern-Suppe. 

I Von demselben • 1887 9,5310,41 3,2872,94 1,80 1,68 11,51 80,62 1,85 
I ... ) 

') Original-Mittheilung. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene nnd Waarenk. 1890, 4, 217. 
') Archiv ftir Hygiene 1896, 27, 119. 
') Berieht tiber die Thiitigkeit der chem. - teehn. Verso - Stat. f. Rtihenzucker- Industrie 

ftir 1887/88. Wien 1888, 11. 
in Oesterreich - Cngam 

.) Phann. Ztg. 1898, 43, 410; Zeitsehr. Nahrungs- n. Genussmittel 1899, 2, 158 . 

• ) Mit 2,07"/0 in Wasser IOsliehen Stoffen. 
**) A. Stift fand 8,00 0/ 0 Reineiweiss und 85,93"/0 Verdauliehkeit. 

.**) Verg\. die Anmerkung ***) nnter Hafermehl S. 642. 
0) Mit 6,480;. in Wasser liislichen Stoffen. 

00) Mit 3,35"/0 in 'Vasser IOslichen Stoffen. 
000) Ftir die Stickstoff-Snbstanz wurde ferner gefunden: 

Gerstcnsehleimmchl 
Eiweiss . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,810;. 
Niehteiweissartige Stiekstoff-Substanz. . . . . . . . . 0,22 " 
Von der Stiekstoff-Substanz waren (naeh Stu t z e r) verdaulieh 90,42" 

t) Davon 4,07"/0 liisliche stickstofffreie Extraktstoffe. 
ttl Mit 16,010;. in Wasser Wslichcn Stoffen. 

Ht) Mit 0,54 0/ 0 Phosphorsaure. 

Grllnkern-Extrakt 
6,310;. 
2,67 " 

1)2,07 " 

Grtinkernsuppc 
8,56"/0 
1,85" 

86,54 " 



Julienne. - Legaminogenmehle. 645 

Julienne. 

a In der ursprlinglithen Suhstanz InderTroeken- " ' 
c Substanz .- § ... ::g 1--:;;--;-1-, -,-: .. -:-i ---;-'-",'"'-~-~-I ----, - -- - -; ' .; ' ~;: - ~~~ 
::s 10 'oM-= 1- 2"-1 0 I ~~ ; ~ ~, • ..swo -""'$ Analytiker :t:- to \ Qo. 10 .., CD. 0. ( 0 0o. I "CD1!O ~E--I::s 

~ .. ~ ~ ~ :;:-.a "- ~ m ~ Ia::! I c· ;-:O.Q I ~·~~:t: t~ 
c ~ 1"'-';: ;:.:: ~ ! i CI) ~ I~~. U)~ 

Nahere Bezeichnung 

~o;o , "I. ' ~/o , IR % ~ 1 % %, % !lRo;f % 
~-= ~~~~,~.--r=== .. - ~- ~c _:~· ·c .~===- ~ 

I I l':i:~;::£:~:::t:~~. = 

1 1\ 1882 12,33 1' 
Von C. H. Knorr in 

2:' Hcilbronll 1887 11,50: 

5,31 ;0,73 ! 
I I 

78,49 
.) 1

1,72
1

:1,47 6,06 ;89,47 0,97 v'c:".a~:~~e II. 

") I 

1 , ( )1 

II 
Julienne, 

feine Mischung. 
II 
I; Von dcmselben 

Ii Erbsen-Julicnnc. 

n 

3,56 :°,691' ••• ) I 
: I 

1 
, I I . ; 

7,33! 11.1611,791 ••• ) , I 
.1· 

80,09 ,1,9°11,60 0,44 /90,38 

73,00 1,2015,35 12,0.178,77 

! I 
1 

(0,97) I 
1,92 

F. Sfrollmer 
II • .d StiffS) 

/
1: Von der Hohenlohe'schen 

i Praservenfabrik in Gel'a­

Ii bronn . . . . . . 1893 

1 I 
8,01 ; 25,64k68 59,45 1 Ver ... Stal. 

2,05 j3,17 27,87 164,63 4,46 MUnster ') 
I 1 

Eiergerstel. 
!, Von C. H. Knorr 

Hcilbronn i~ 11887111,16!12,2211,961 72,56 
I ***) I 

i ll 1 1 1 
/ 

1 ' F. Strohmer 
0,6010,57 13,60!81,34 2,16 ... A Stifls) 

Leguminosenmehle, zubereitete. 
(Malto-Leguminose etc.) 

I: Liebig's Malto-Lcgumin . 

1; Malto-Leguminose von 
,: Starker und Pobuda 
, in Stuttgart . 

1 I i IOslieh 1 unlOsl.l 
1879 9,4212o,47 11,34116,25 i49,41 -

I i3,01 
, liislieh 

22,6°117,95 3,61 I No Gerber') 

I: Losliehe Leguminosc von 

;1 H. Timpe in Magdeburg 
:1 

: I ! i 1882 8,01
1
'21,931,72 : 5,4459,85 

0) , I 0) 
I I 

188214,96121,181,87 1l4,55 144,211 
OJ : I 0) 

i 
3,06 

0) 

3,23 
0) 

23,841 5,91 
I 

24,91117,11 

3,81 

f.d· Slutzer 'J 
3,99 

') Original-Mittheilung. 
'1 Berieht tiber die 'l'hatigkeit U. ehem.-teehn. Vers.-Stat. <1. Vereins f. Rlibenzucker-Industrie in Oesterreich. 

lJngarn fiir 1887/88, Wien, 1888, 11. 
') Naeh einer Zusammenstellung von N. G e r be r in Milchztg. 1887, 16, 359, 
'j Uepertorium f. analyt. Chemic 1882, 164 u. Berieht liber d. Hygiene-Ausstellung 1882/83. Breslau, 1885, 217. 

*) Mit 29,37"10 in Wasser loslichen Stoffen. 
**) Mit 0,36% Phusphursaure. 

"*j Flir die Stickstolf-Substanz wurue gefunuen: 
Tapioca.J ulienne 

Eiweiss. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (0,24"10) 
Nichtciweissartige Stiekstoff-Substanz . . . . . . . . (0,15 n) 
Von der Stickstolf-Substanz waren (naeh Stu t z e r) verdaulieh (36,73,,) 

0) Hicrin wurden noeh an nliheren Bestandtheilen bestimmt: 
Stickstoff-Substanz 

Gesammt- Losliehes 
mengc Eiweis9 !,ieht· 

ciweiss 
% % % 

Malto· Legum. von Starker und Pobuda 21,93 18,81 1,89 
Losl. Legum. von Timpe . • . . 21,18 18,12 2,25 
RevalcBcierre von Du Barry . . . 23,56 19,96 0,81 
Sparsuppenmehl von Knorr . . . 23,00 20,97 0,87 
Le.guminose-Mischung I von Knorr 27,81 22,22 3,81 

Julienno, feine Mischung 
6,63 "10 
4,83 " 

92,99 n 

Unliisliehc 
Stickstoff-
Substanz 

% 
1,23 
0,81 
2,78 
1,16 
1,78 

Starke 

0 ,' 
, 0 

54.!7 
39;73 
48,21 
42,30 
44,31 

Eiergerstel 
8,56% 
3,66 " 

81,29 " 

Phosphor. 
saurc 
in uer 
Asche 

"10 
0,923 
0,751 
0,911 
0,729 
0,689 
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... In der ursprtingJi hen Substanz In derTroeken- " ' 
I: C Substanz .... S N 

:Ol ---.:----;;-1--1 StiCksto~1 --1-- --; '';' ;.~ ~-8E 
'a g : I ~.;:; ~ ' Extraktstofre 1: ~ I ': "''': ; .,sLt.l o -;; 2~ 
:!::f ., lu010 1D 1- ----- '10"' 1 " ~o_:Ofl).!_:;~8=' ~.s ~ ~-:;;.g I L&. loslieh ll Ull~-I a::! ~ ;-:n.g ~ f~ ;: ~'l.; 

c: ' rn os it I fI) :;: III- as UJ ~ 

~=~==========+=~=~~~.O~/o,--,I=,·:._ I .!~~~_!_ o;~ I 00 1 00 0: 0 <1)0/0;'_ 0 0 

ill Biskuit- Leguminose von 1 1 : I 1 I 
H. Timpe in Mug<lebul'g 189618,71 :23,20\80 ' 5,23 146,90 107013,46 

I : : .) 'I : ' 1 

1 i ' 
v.O. GebhardinMeissen 188512,0°

1
19,321,5031,60,31,76 '1.8°'2,02 

" . I I •• ) , Revalescierre •• *) von 
I I" 1 Ii Du Barry in London. 188210,56,23,561,55 9,8°152,22' - :2,31 

Ii Sparsuppenmchl von C. : ") ! Ii ') i i ") 
I' H. Knorr in Hcilbronn n 10,54 23,00 2,2°112,86 148,98 - 12.42 
il 0) , 'I ; I 0) 

Lcguminose- : ' I 1 

1 I Mis c hun g I 00) !' I 1 : : 

,I} Von C. H. Knol'f in J n 8,76 ,27,81 ,2,22'1 8,41,5013 1 - 112,67 30,48
1
' 9,22 4,88 

" ) . .) , 1 .) .) 

2 1: Heilbronn 188811 ,68 '26,431,681 56,45 :°,8812,88 29,92 - 4 .79 

3 1'}dCS fYl. von Hartenstein { 188210,6323,58 :.2,17 6,2555,05 -2,3226,36 , 6 ,99 4,22 
I b 0011) I; OOO) ! i 000) I 

4 !'1 u.Co. in Chemnitz h883 12.91 '24.12 1,35 1 57.240,73 ;4,36 27,42 : - 4,39 

1 
'·1 I' I I Mischung I, Mittel - 10,99

1
25,49,1,80 7,21 ,50,580,82,3,06 28,63'1 8 ,11 4,59 

il MischungII. 1 I ! · : i ' 
1 11 Von demselben 188211,9222,261,72 110,93 ,51,37 = ' 1,80 25,27 112,41 4,04 

I ''') ' 1 1 ''') 1 t ·,,") 
2 ':1 desgl. von C. H. Knorr { 188811,3818,502.07 , 64,80 ;0.98 i2,27 20.87 = 3,34 

31' in Heilbronn 189010,17]16,672.18' 68,37 11°,71'1,90 18,56 .- 2,97 
, t), I 1 

Niihere Bezeichnung No. 

Leguminoscn - Malzmehl 

WsJieh 

28,54 6,43 4,57 

21,95 35,90 3,51 

26,3~ 10,96 4,21 

25,71.14 ,38 4,11 

Mischun!; II, Mittel - 11,16'19.161,99:10,93'53,92.0,851'.,99 21,57 '12,41 3,45 
I I ' 1 

Mischung III. : ' : ',. I , . I I i 
1 1;1 Von Hartenstein u. Co. I 1882 12,47 117,131,3810,()7 ,56,48

1 
= 1,~7 19,56112,53 3,13 

2 1;( in Chemnitz 188313,55120,50",44 61,84 0,68 :1,9923,;2i - 3.79 
" , 'I, 1 I 

31,l dcsgl. vonC.H. h.norr {1887 10,17,.14,3111,41:.11,22,61,56.0,7511,58 15,931.11,38 2,55 

4111 in Heilbronn 188811.33!19,37 11,131 65.3;' 10,68,2,14 21,84 : - 3,49 

I, Mischung III, Mittel 1 - 111,88;17,83),34'10,5455.89:0,70),82120,2411,0013,28 

') Original-)1ittheilung. 
') Phann. Centralhalle 1885, 26, 393 . 

Analytiker 

Vers.-Stal. 
Munster ') 

Gei8,zer ~) 

L.w .. ,) 

W. Kisch') 

A. Slutzer') 

J. Kunig') 

A. Btutzer ' .• 

W. Kisch') 

A. Still') 

A. Stutzer ') 

I J. Kunig ') 

W. Kisch') 

• ) R cpertorium f. analyt. Chelll. 1882, 164 u. Bericht iiher die Hygiene-Ausstellung 1882/83. Bn:s1au 188:;, 217. 
.) Bericht tiher die L allgemeine deutsche lIygicne-Ausstellung 1882/83. BreBlau, 1885, 217. 
') Zeitschr. Nahrungsm.-L"ntcrs., Hygiene u. Waarenk. 1890,4,217 .. 
• ) Mit 2,57 % Zucker (Dextrose) . 

•• ) Mit 0,6 '/0 Phosphorsaure. 
"') Die Revalescierre , welehe ohne Zweifel vorwiegend aus Leguminosenmehl besteht, soli ein Heilmittel sein 

gcgen 70-80 versehiedenc Krankheiten!? 
') Verg!. Anmerkullg 0) Seite 645. 

") Die Hart('nstein'schen und Knorr'schen Leguminoscn-Mischungen bestehcn aus Gemisehell VOII feinsten Legu­
minoscnlllehlen mit Getreidemehlen; die 3 Horten untcrscheiden sieh durch einen steigenden Gehalt von Getreidemehl. 

"'J Hierin ",urden noch an naher('n B('standtheilcn bestimm!: 

Gcsummt­
lllcngc 

S tic' kstoff-S ubstan z 

Losliehes 1: nllisliehe 
Eiwciss Xicht- Stickstoff-

eiwciss Suhstanz 
Htiirkc 

0/ 0 % % °,10 % 

Hartenstein's Leguminmw 1. No.3. . 23.58 20,01 2.69 0188 50,71 
II. No.1. . 22,26 18,64 :J.o;, 11,57 48,21 

" l' III. ~ o. 1 . . 17,13 14,61 1.96 °156 50) 7 
t) A. S tift fand ferner 14,25°/, Reineiweiss unci VOll der Stiekstntf-Huhstanz 92,:,2 'I. verdaulieh. 

Phosphor-
siiure 

in der 
Asche 

"10 
0,765 
0,813 
0,653 
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I d -_ . . - . In dcr Trocken-
.. § , __ _ n~_er __ u.r_s~p._r_ii_ng_l_ir __ I_le_n~_8_ub_s_t_an_z__ 8ubstanz :: ~ N 

G)~ I - - --11-----.-- t:.!:t: ~ 
... " li; I N I 1-= .c ~ I I '" ' ~ III: )( ~ .s g .3 

NJ! as icn -:; lI. 1._2 .. f~. I C::~ i, ~ U; • .g i~f~ ~~oo c J: en _ cn .;::c.-cd CI)"'d 

Niihere Bezeichnung Analytiker ~f : I,~~~ I ~ I'~~~ ! .g: ~ ~.g~ I .;:;~ !:8~ 
::J 0 1 I Of 0 ' 1 U)0/ ~ 1 0 , I 0 / 0 1 lUI.; !:: 0' 

- -==~c~===;:==c·=;-=.~/ .,==,=I ~. 0" ",' ~=='~O=-,'~=:'~' .=-.:..' =-.::' 0=.=1 O=:'~' .~=,~/~.="=o:'-=*, =,'~' ~-=i===== 
' I 1 I !I I{rafts~ppenm~hl von F~rd. 

I't: Scheller in Hildburghausen 

I, Suppentafeln v. Dr. Naumann 
I in Plauen . . . • . 

III Sog. n Kraftund Stoff", von der 
! deutschen Warte flir offent­
i liche Gesundheitspflege in 
1 Eisenach. 

il Leguminose von Gebriider 
! ~tollwerk-I{oln. 

Legum inose- Maggi ") 

1 Marke A "';:i' 

2 desgl. B 
3 desgl. e 
4 desgl. AA 
5 desgl. BB 
6 desgl. ee 
7 desgl. AAA 
8 desgl. BBB 
9 desgl. eee 

10 desgl. A, mager 
11 desgl. AA, fett 
12 desgl. CC, fett 
13 desgl., mager 
14 desgl., fett 

'0; 
~ 

.<:: u 
'!3-
"2 
.<:: 
~ 
E 
II) 

~I 

Griinerbsen-Kriiutersuppe 

Griinerbsen mit Griinzeug 

Golderbsen mit Rei~ . 

Bohnen mit Gerste 

1877 6,66 :20,26 1,881 68,11 I 3,09 22,02 1 -

I I ! 
187911,41 121,00 3,05 53,17 ill,3723,71 1 -

I I i 
I I 

18i710,00121,04 1,55 64,22 1 3,19 23,38, -

3,79 

3,74 

1 I 1 
1895 6,98 123,41 1,79 '57,9014,38 1 5,54 25,27 162,24 4,04 

95 I I *) I 1 Fett 

18!l7 12,87 '1'23,21 1,76 '1 59,27 I 2,89 25,6 5 2,02 4,10 
***) 

" 12,40 ,17,21 1,631 67,33 I 1,43 19,64 1,86 3,14 

" 12,76 jI9,42 1,51 63,69 1 2.60 22,26 1,73 3 ,5 6 

n 9,27 :30,50 6,441 49,50 3,60 33,61 7,10 5,38 

" 12,24
1
27,19 6,20 i 50,92 I' 3,45 30,97 7,06 4 ,96 

" 10,9219,25 4,21 1 63 ,17 2,45 21,62 4,73 3,46 

" 12,00 128,6014,60
1 

39,58 5,22 32,4916,59 5,20 

" 11,10127,41 14,23 43,85 3,41 30,84 116,01 4,93 

" 11,401120,21 12,6311 53,33 2,48 22,82 14,26 3,65 
***) 

1888 11 ,46 !25,87 2,0055,9 5
1
'1,05 3,67 29,22 2,26 4,67 

I 1 n 10,65129,66 6,54 ,47,461,60 4,09 33,19 7,32 5,31 , I 
n 11,06 j20,75 6,1~ ! 58 ,26 0,91 2,87 

" 11,52120,25 2,04!61,95 1,23 3,01 

" 10,80 j23,68 6,96 i52,831,81 3,92 

23,33 6,91 

22 ,88 2,31 

3,73 

3,66 

26,55 7,80 4,25 

12,20 8,75 1,95 188914,43,;10,44 7'4951'881'50

1

14' 56 
i ') I 

n 9,87 :25,25 1,6458,66
1
1,70 2,88 28,01 

I ' J 1 
I 

n 11,19 i I7;)31 1,0168,16

1

0,76

1

1,57 19,49 

1,82 4,48 

1,14 3,12 

n I 0,55 ~ 18,50 7,22159,84 1,43 2,46 20,68 
oJ I 

8,0; 3,21 

') Arehiv f. Pharm. 1877, I, 415. 
') C. A. Mein e rt, Armee- und Volksernilhrnng. 1. Th\' Berlin, 1880, 415 . 
• ) Original-Mittheilung . 

~. Loesecke') 

G. Heppe') 

v. Loesecke ') 

Vers.-Stat. 
.Ifiinster') 

I E 
Schumachf:'r-I Kopp') 

1 Fr. Strohm.,. I'·'· "'fl' 
• ) Chern. Ztg. 1885, 9, 487 u. 1887, II, 13%. 
") Oesterr.-Ungar. Zeitsehr., Zucker-Ind. u. Landwirthseh. ft 1889, 18; Zeitsehr. angew. Chern. 1889, 531-

') Mit 13,72 °1. Wslichen stiekstolffreien Extraktstoffen. 
") Gnter diesem Namen w erden in der Schweiz aus Leguminosen un II kleberreiehen Getrei<lesorten Yolks­

nahrungsmittel hergestellt, welche den verschiedencn Ansprtlchcn ill Hin.icht auf Nahrkraft, Gcsehrnaek, Sehnelligkeit 
der Zuhercitung und hilligen Preis entspreeben solleu. Durch ein beso nderes Zubereitungsverfahren soli nieht nur die 
Starke theilweise in Dextrin und Zucker iibergeflihrt, sondcm aueh ,las Eiweiss Hislieh erhalten werden. Das Fett iu 
,len fettreichen Marken wird dcnselben nicht dureh Zusatz irgend welcher thieriseher oder fremdartiger pflanzlicher Fette 
verliehen, sondern Icdigl ieh durch die Beimengung schr fettreieher Bohnenarten (Sojabohne). 

''') In der Asche· war Phosphorsame 
Lcguminose-Maggi NO.1 2 

l'hosphorsaure . . . . . . 1,40°/0 2,42°/, 
0) Von der Stickstolf-Substanz siml 

Grilncrbsen-Krilutcrsuppl' . 
Griinerhsen mit Griinzeug 
Golderhsen mit Rt~is . 
Hohnen mit Gcrste . . 

3 
1,32 n/o 

4 
1,40°/. 

Rl'in eiweiss 
0'0 

9,35 
21 ,69 
14 .50 
16,;:)6 

5 
1,45°/. 

6 
1 ,~9·1. 1,47°/. 

Yerdaulich 
'I, 

84,55 
95,1 7 
92,27 
~O )51 



648 Zubereitete Mehle. 

Erdnussmehl. 

In dcr urspriinglichen Substanz In der Trocken- = . :- Substanz .... § N 

~~ IN ' It:· ., I . i-I-;;~~ ~'H "a~ ~ ~.::a i _ o~'g .... CD .MICII 01610 CIOL.;(/l 

:t!oo ., 1.2 014 i ~ -;; CD";; I ~: .g ,2';. ':t.!. ~~-; 
~ .. :; ! c;; • .g II..... ~G .. ~ a::! • .. -,a ~ G,l- ;:: ~'Xi 

c ~ 1 1- CII C fJ)-ci ~.t-= (fJ'; 

Niihere Bezeichnung 

::>_ °&_ .. _%=--% _. ~i'= % %_~ %J::!.t% . 
~1~1 ;;pari~~: ~~::~~~~~~S9~ ~'03 11 48,-~~ ! ~,;;1 ~]~2 3,41 i 3,84 50,85 ! 18,45 8,14 

2 ,i desgl. 1893 7,7749,98 1 6,90 25~36 2,42 7,57 54,19127,50 8,67 

3 ', I,' I 1892 7,96)47,38 )' 17,08 16,27 7,33 3,98 51,48 ',' 17,66 8,23 
4: ' Erdnussmehle n 8,59,45,75 , - - 50,05) 8,01 

5 1;! / von Nordlinger in n 5,631146,12 1' 16,83 1' 23,90 3,74 3,78 48,87 i 25,23 7,82 
Bockenheim 

, I' " '," t""I"" i "," ',91 _,20 56'"l''''' ',09 

7 I' Erdnussmehl von Nord- I , ! : -tr~::~'-
linger. . n 7,06141,05116,59, 31,46 3,84 44,14,(33,86) 7,06 

8 I, desg!., besser enthiilst " 3,70 i45,18120,31 ! 27,00 3,81 46,92 !(28,03) 7,51 

9,: Erdnussmehl 1893 7,77,54,19 , 7,48 , 27,50 ) 2,G2 8,21 58.,76 1 29,82 9,40 

Mittel I - I 6,67 \48,92:14,61122,9913,9114,90 161,84 i 24,6718,211 

Erd n us s griitze. 

1 II Erdnussgriitze. . 1892 6,54 147,26 iI9,37 119,06 ) 3,90 1 3,87 50,57 20,39 8,09 

2 11 desgl., gedorrt n 6,18 ,47,41 119,74 22,78 3,89 50,54 24,26 8,09 

311 desgl. . . . " .,941 ",011" ,21 
22,26 3,52 50,54 23,26 8,09 

4 1 desgl. von H. Nordlinger 
in Bockenheim • 1893 7.3847,12 ) 9,63 ! 31,79 4,18 50,88 - 8,14 

Mittcll - I 6,26:47,46;17,50,21,08 ! 3,90 13,87 I 50,68 ! 22,4118,10 I 
Aleuronatmehle, Klebermehle. 

t Ii OhnenahereBezeichnung 5,93 80,94 1,24
1

11,02 1 0,06 0,81 86,00 ! 11,76 13,76 
\ 00) ***) ! +Roh-

I faser 1 
2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Alcuronat 10,96 \73,57 0,24\ 14,!l3 0,70 82,60 \(16,32) 13,22 

desgl. aus der Garllison- ) 
1891 

7 i ,60 1(19,87) 12,42 biickerei Berlin. Dez. 11,00
1
69,07 1 0,97 ! 17,68 1,28 

desg!. von R. Hunuhausen i I ! 
in Hamm i. W. bezogen ? 8,11 173,921 0,82 ' 16,30 0,85 80,84 i(17,73) 12,93 

93 I 1 
desg!., 80 % gestiiubc 18i» 9,58179,12 1,681 8,13 1,49 87,50 1 (8,99) 14,00 

desgl., 80% gemahlcn n 8,44 j80,12 0,89 1 9,42 1,13 87,50 (10,29) 14,00 

desgl., 50% gestiiubt n 8,64144,57 1,07 1 44,76 0,96 48,76 1(49,03) 7,80 

de3g!., 50% gemahlen 7,58 43,47 0,631 47,52 0,80 47,03 :(51,42) 7,52 

') Original-Mittheilung. 
') Arbeiten KaiserL G,'sulldh. 1893, 8, 608. 
') Zeitschr. angew. Chem. 1892, 607. 
') Veroffentlichungell auf dem Gebiete des MilWir-Sanitatswesens 1897, 12, 194. 
') Zeitschr. angew. Chem. 1892, (;89. 
') Oesterr. landw. Centralbl. I. Sonderabdruck. 
'J Mitgotheilt von Plagge und Lehbin. VergL Anmerkung 0). 
oJ Veroffentliehungen anf dem Gebiete des Militar-Sanitatswesens 1897, 12, 193. 

Analytiker 

Ve .... -Stat. 
Miinskr 1) 

Eug. Sell') 

1 r Spindb-r') 

I Plagge und 
J Lebbin ') 

Eug. Sell') 

H. Niirdlinger') 

I Plagge und I Lebbin ') 

Ver •• -Sta~ 
Miimeer ') 

c. Kornauth 'J 

Con&tantinidi ') 

l~"@. ~, 
Lebbin 'J 

0) Mit 7,84 0/. Zucker + Dextrin. 
**J Die Stickstuff - Substanz bestanu ill ciner .nderen Probe mit 12,91 0/ 0 Slickstoff aus 96,94 ", Pflanzenkasc'in 

1,34 ", Albuminen, 1,05"/. llcmialbumosen und 0,67"/0 Pepton. 
*") Mit 5,70°/. Starke. 



Aleuronatmehle. - SQnstige zubereitete Mehle. 

I( ~ In dcr nrspriingliehcn :>uhstanz 

No. III Niihere Bezeichuung ~~ -:;;-'",~·~.:~51-:-~-~~-I-.~:r~ 
ii 5 ! I~.s-= t:. :5.!!';i I s .... = I, <~ 

I
, N_ ~ 1Ij""-g 1.2~~'" 

I :S oloJ_~~: ___ o/L_i U;OIO~ i °_'9_ J_ °'0 
=9'Cll:=A=le=u=r=o=n=a=t=,=v=o=m=K=r=ie=g=s=_=F=~= . i ~"-, -,-- ---

I 
ministerium erhaltcn. - 7,221 65 ,97 1 1,39 

10 desgl. . . . .. ~~:z~ 8,25 ,74,46; 1,38 

24,35 1,07 

1,08 

I
, + Huh­

fascr 
71,1°

1
(26,25) 11,38 

80,94 (16,37) 12,95 

649 

Analytiker 

}
Plagge und 

L.bbin ') 

II Ii Aleuronat 1892 10,8!)!79,30i -

1211 Aleuronat von R. Hund- I I 

14,83 
starke 1 
9,12 - i -

! 

: SULrk.e 

88,83110,23 15,99 M. Mans/eld') 

'I hausen in Hamm i. W. 1896 10,1686,:l5, 2,29 

I : I 
13 i, Aleuronat-Hafergriitze ! 

I von demselben n 12,34

1

25,52

1

4,92 55,99 

i i 

0,33 I 0,99 

I 
0,40: 0,83 

i , 

96,13 1 -

I 
Stlck_ 

.toffTreie 
Ertrakt_ 
.toffe 

29,11 ,63,87 

15,44 

4,36 

I Vers.-Stat. I Munster') 

HII Klebermehl von Fesca­
" Berlin, nach dem Mar­
:: tin'schen Verfahren ge-
" wonnen ? 7,9581,69i 10,36 88,75 Il,25 14,20 ') 

15 il Nuritasmehl 

16 "1 Chicagoer Mais-
17 'I Klebermehl (Chicago 

I: f gluten meal), gebaut 
18 II in Springfeld 

189210,19
1
87,)64/] 0,791 - - 12,06 

/1886 9,15'29,88 6,11 ,52,62 1,46 , 0,78 

I n 8,95,28,04,6,84154,04,1,441°,69 

" 8,83
j
27,75

1
7,47 51,73/0,70 1°,64 

97,65 

32,89 

30,81 59,37 

31,43 58,59 

I 5,62 ,If. Man.<jeld ') 

5,27 E II. JenUns') 

4,93} C. A. 
5,23 Gotlsmann') 

Mittel: kleberreiches Mehl/ / I I I I I I / / 
(No. 1-6,9-12,14, I!») - 9,05177,7211,17: 10,71/0,20! 1,15 85,45 11,78 13,67 

Sonstige zubereitete Mehle. 

'I Disque's Albumin-

I f 
il Kraftsuppenmehl 
il vonJ.Lenk inChemnitz 1895 !J,0328,51

I
o,66 58,81 0,53 2,46 

Ii Hygiama"') aus Dr. 
") 

mcd.Theinhardt's Niihr- I I 
mittelfabrik in Cannstadt 1898 4,13

1

22,82: 6,65 63,30 0,64 2,46 

Mutase von Weiler-ter-
") ***) 

meer in Uerdingen 00) • 1899 9,85 158,27/0,62 21,60 ° 9,66 

') Veroffentl. auf dem Gebietc dc" Militlir-SaniliilswllIlens 1897, 12, 193. 
') Zeitschr. angew. Chern. 1892, 732. 

Ver&.-Stat. 
31,33 0,73 5,01 MunSI ... ') 

23,80 55,07 3,81 ') 

64,41 10,31 Au/recfll') 

'} Original-Mitthcilung. 
') Mitgctheilt von Pia g g e und L ebb i n u. Veroffcntl. auf dem Gebiete des Militlir-Sanitlitswcsens 18U7, 12, 4B. 
0) Ann. Rep. Connect. Expcrim. Sta!. 1886,96; Jahresher. Agrik.-Chem. 1887,30,432. 
') 4. Ann, Rcp. Massachnsct!'s Statc Agric. Experim. :>ta!. 1887, Bull. 27, 14 u. 1887, Bull. 28, 1. 
'} Analyse des Laboratorinms der Kg!. Wiirttcmbcrgiscltcn Centralstelle fiir Handel nnd Gewcrbc; mitgetheilt 

yon Freudenberg: Reichs-Mcdizinal-Anzeigcr 1898,23,457. 
0) Pharm. Ztg. 1899, 44, 100; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 588. 
') Die Stickstoff-Substanz bcstand aus 56,65'/. verdaulichem Eiwciss, 43,24'/, Amiden und 0,12'/. Nne\e'in. 

") Mit 2,26 ',. Zucker u. 1,99". Dextrin . 
• ") Hygiama ist ein hellbrauncs fein zcrriebencs, in Foige gcringen Zusatzes von Kakau naeh diesem sehmeckendes 

Puh'cr, das mit Milch oder Wasser durch Kochen zu einem angenchm schmcckcnden Getranke zubereitet win!. Hygiama 
enthillt ferner 1,075 ",. Phosphorsaure entsprechcnd 1,64 ',. Calcium phosphat. Hun des It age n und Phi lip fan den nit 
die Trocken-Substanz des mit Milch hergcstellten Hygiama-Getrankes folgendc Zusammensetzung: 
Verdaul. Eiweiss Unverdaul. }' tt Liisliche Unliisliche It I fa A .he 
(+ Theobromin) Eiweiss e stickstofffrcie Extraktstoffe 0 I ser se 

26,S2',. 1,IS·" 24,69'" 38,58',. 4,33'" 0,21'" 5,19'/. 

Phosphorsaure 

1,19 '/, 
') Mit 52,SO". liislichen stiekstofffreicn Extraktstoffen. 

00) Mutase ist ein aus Pflanzenstuffen hergesteiltcs dilitctisches Praparat. Au fr e c h t fand ferner: 2,496 ./. Kalk, 
0,35S% Eisenoxyd und 2,496", Phosphorsliurc. Von der Stickstoff - Substanz sind 98',0 verdaulich: die stickstofffreien 
Extraktstoffc sind frei VOIl Starke und Cellulose. 



650 Zubcrcitctc "'lehlc. 

II ... In der ursprlinglichen Substanz In der Trocken- ~ , 

~ ~ --:--I---;;-I-TSUck&tofffr. I I -~~ ~~- ~ g E ['I Substanz .::: § N 

NO-I Nahcrc Bezeichnung ~ f : i~~.s I ~ _~~r_aktst~!~I~:: ~ ~~.; I';~~ i8~ Analytiker 

II! ~~ ~ ~~.g, LI.. IWSliChl·ull~-IIa::! i.:! u;-;~!~f~ ~ i)w 

~,-,i===========f===~~~~~,I:O,=_' %~_1 0 /0 ' oo~,:cli Oio I % O!o~~~l_~o_~~=~~ 
I I : , I i Wslieh Dextrinrnehle: 

1 Sarnbuc's Dcxtrinrnehl 
2 Ohnenahcre l3ezeichnung 

Mittel 

Liebig's Backrnehl*) 

Liebig's Pu,lding­
pulver:**) 

1,73 

1.81 

1877
1 

6,39110,12;0,88'52,4229,931 -~ 1,04 10,81 56,00 

" 6,53 11l,59 0,62163,50 17,75, - i1,01 11,3367,93 
- ---,--- - ,----,~~--~~-,--:-, ---;-.---'-- ---~-~- -~~--

- 6,46'10,360,7557,96,23,841 - 1,03 11,0761,97 1,77 

I !: I i iG:::t 
187813,82 8,810,44: 74,55 0,50:1,88 1,64 

, 
i j 

.N. Gerber 'J 
Piecard ') 

C. Krauch'} 

Vanille-Pudding 187812,59; 

2 Ohne nahere Bezeichnung " 13,35 

Mittel -~ 112,97 

1,81 3,01 

2,373,73, 
._---

78,45 

79,32 
13 .63 10,50 
0,44,0,79 

2,06' 89,75 0,33 I J. Kiinig und 

2,7591,31 0,44 I C. Krauch') 

2,09:3,37 78,93 2,04 1 0,641 

Mehl- Extrakte. 

[I ... I 

( '- § '- 1 ~: I 

Stickstofffreie - ._-­
Extraktstoffe 

2,40 90,531 0,38 

lnder'rroeken- ~ r 

~uhstanz .... ~ ::.;: 
- --- 11:::-"''' 

':a : (1,1-:= W~lit-h lun-
No. i: Nahere Bezeichnung _ = : i ~ -2 : ~ --, 

:
'.!I N'Gj -"c" ... I +-rn- en I ])('X- ' l~;s-, Znl'kl'r~ trin ,heh 

co 
.c .., .. 
< 

~ I ~.~~~ oS:::;: 
.~~'; ';,!!'; ~~] Analytiker 
u;-:;;-gi~~:C "'-= 

==,':========~~=_=_~_=_=~_o'==_=~C=~o 'O~I=°c':O,----_' =_o",/~~)~~o,,,,:'o'-c-', __ 0, '0 __ ~~ '0 
0.1 0 '" :;;~ ~ 0,' 
/0 __ ~ ___ I~~ ___ '~ _____ . ____ -.~ 

1 !! Gerstenrnehl- od'l 0 I 
:; Malzextrakt. c; § 
I'W' I -::l 

2 Ii ~~~r:~:h - . I ~ g 
3 i Leguminosen- g .= l 

II Extrakt ;. 
I, Malzextrakt von: 

I • i 

1881 2,02, 7,02!0,22 32,02:56,0010,42 1,64 
! i ! I ***) 

4,061 6,350,2025,06'60,060,61 2,10 
I I I *"j 

1,95 13,45'0,3028,08;47,052,005,30 
i i ---- ***) 

I 
7,13,89,74 

i 
1,14 

6,75,78,31 1,08 

i 
13,69 1 76 ,62 2,19 

4 " Ed. Loft'lund, in Stuttgart 

51! M.Kochu.Co." " 

188225,58! 3,60; - 69,76 1,06 
'J I 

2,50 -
') 

I 
4,8493,76 u,77 I JA. Stulzer') 

'I 

: II} Aus Klcbreis 

811 Aus gewohn-
1'1 lichern Reis 

9 i Aus Klebreis 
"A "h 10 'I Ug gewo n-
Il lichern Reis 

, 

33,11 i 
I 

63,46 0,93 

188415,36: 0,;8,0,0547,92'36,09' - 0,24 
, I 00) I 

" 
n 

" 

" 

16,77; 0,94]O,0553,19i28,96 - 0,41 
I I 

17,42! 

13,31 

17,41 

1,63
i
O,07 56,46:24,69 -

1,76 ,0,0449,0835,97 -
I I I 

0,53 

0,22 

1,51,0,0659,771121.911 - 0,37 
I 00) 

I) Naeh ciner Zusammenstellung von X. Gerber in 1Iilchztg. 1879, 8, 359. 
') Original-Mittheilung. 
') Repcrtorium f. analyt. Chemic 1881, I, 150. 

3,74194,87 
. , 

0,9399,22 

i 1,13,98,66 

I 
1,92 198,27 
2,03

1
98,03 

1,83 199,04 

0,60 

0,15 

0,18 

0,31 

0,32 

0,29 

') Bericht liber die Hygiene-Ausstellung 1882/83, Breslau, 1885, 217. 
') Japan. Iuternat. Health Exhibitation. London, 1884. A. Descriptive Catalogue etc. S. 24. 

Nagai und 

J ~.') 

*) Durch Vennisehcn von Mehl mit Natriumbicarhonat unil Caleiummonophosphat hergestell!. Die Probe ergal> 
0,49 °/. Kohlensaure. 

**) Gemische von Starke mit Gewiirzen . 
• **) Darin : No. 1 2 3 4 5 

l'hosphorsaure .. 0,55'/. 0,81 'I. 0,88'/. 0,512'/. 0,350'/ • 
• ) Die Stickstotf-Suhstanz zerfallt in: Eiweiss P"pton Losliehes Nichteiweiss 

Malzextrakt von Lotflund. . 0,77'/, 0,6:; "/. 2,18 'I. 
•• " Koch &; Co. . . 1,67" 0,39 " 0,44 " 

00) In den von Naga~ u. Murai untersuchtcn Mehlextrakten ist der Zucker als "Maltose" aufgcfiihrt. 



I 
1 

10. 1 Niihere Bezeichnung 

11 . Malzextrakt. .} von Ed. 
*) 

. clesg!. mit Pcpsin Lofflund 12 
*) 

13 desg!. von Liche 
") 

Mehl- Extrakte. - Sojabohnen - Priiparate. 

{ 
1885 

n 

n 

In der urspriinglichen Substanz 

- , 
25,4 . 3,63 I 

') 

23,7 3,33 . 
1 

23,8 3 .63 i 

*J 

-

-

-

, 

72 .101 , 

73,80 ( 

74,10 : 

-,1,00 

I, 10 

- ! 1,10 
1 

Sojabohnen -Erzeugnisse. 

1. Mis 0 (vegetabilischer Kiise). 

4,87 96,61 0,78 

4,37 196,75 0,70 

4,76 .97,22 0,76 

651 

Analytikel' 

Miso wird aus 2 Theilen Sojabohnen uod 1 Theil Koji (Koji ist mit Eurotium oryza inficirter Reis, 

wie cr zur Bercitung von Sake dient; Zusammensetzung siehe unten S.653) Ulltcr KoehsalzlUsatz hcrgestellt, 

wobei die Mischung entwcdel' our 4-6 Ta~e bci hoherer Temperutur del' Wil'kung dcr 13akterien 
iiberlassco \Vird (siro-miso), odeI' 8-15 Monate lang bci gewohnlicher Tcmpcratur del' nRcifungsproccss" sich 

vollzicht (scndai-misol. Miso wird entweder roh odeI' in Form von Suppe gcgessen. (Naeh O. Loew, 

Forschungsberichte iiber Lebensmittcl etc. 1895, 2, 71.) 

1 i' Weisser Miso 1882 50,701 5,7 I 24,40 112 ,GII 6,60 20,32' - 1,87 lEd/C. iI Rother Miso 
Kinch') 

2 n ~0,4010,081 18,77 ") ,8,2512,50 11,561 - 3,25 
3 !: Aus Japan 1895 09,27 110,18

1 5,1014,63;1,:9
1 

7,78 24,99 j35,92 4,00 
***) i: 

4 "des"'l. n 48,45
1
12,48 1 5,2617,81,1,19 ,11,93 24,21 '34,!;5 3,87 

***) j; b . I i I 
5 : desg!. " 

50,36 113,93
1 

5,52.13,60·2,46,13,06 28,07 i 27 ,39 4,49 O. Kellner') 
***) : I I I 

6 I desg!., Sendai - miso n 50,16114,29: 6,46 13, 1212,31 i 12,48 28,67 i26,32 4,59 
***) 

53,51: 14,341 7 " desg!. n 7,87 6,02 2,68 15,62 30,84[ 12,95 4,93 
***) ': I I I 

8 II "Miso" von Ju!. Maggi u. Co. 
I 1 ' 30'21 1 22'~4 , in Kempthal .. . . 1888 12,5326,43h3,91 jI9,?)1,41 126,18 4,83 IV. Kisch') 

Japanischer Miso (No. 1-7) Mittel 1 - 151,83! 11,60i 6,OU4,,62:4,,5811,331 2!,0930,35 1 3,851 

I) Documents sur Ies falsifi(.'ations etc. Laboratoirc Municipal. Paris~ 1885, 232. 
') Ccntralbl. Agrik.-Chem. 1882, II, 753 nnd N aga i nnrl )1 u rai: Japan International Health Exhihilatioll. 

London 1884, 18. 

No. 11 
No_ 12 
No. 13 

') Chem. ZIg. 1895, 19, 120-121. 
'J Original-Mittheilung. 

') Die Slickstoffverbindullgell und die sacharitieirenden Eigcnschaften ell'. bei No. 11-13 
Phosphor- Gesammt- Eiweiss- Popton- A.mid-

saure Stil'kslOff Stieksloff oder Eiweiss Stick.loft' oder Pcptou Stickstoff 
0,32 'f, 0,58 ',. 0,19 ',. 1,19 'f, 0,05 ", 0,32 "', 0,34 ", 
0,48 n 0,53 " ll,15 " 0,94 n 0,06 n 0,38 " 0,32 n 

0,46" 0,58" 0,14 n 0,88 " Ol)8 " 0,52" 0,3;) " 
") Mit 0,6'1 ", ZUl·ker. 

warell folgcnde: 
100 Thle. 

vcrzuckcrn Stiirkt} 
13,4 'l'hlc. 
9,9 
2,4 

"') O. K ('\1 ncr fam! fernpr: 
ncsammhnengc des 
Kaltwasserauszllges 

No.3 
4 

GiUkOSl' 

", "f, 
8,32 22,1:1 

11.63 :14,25 
8,52 :12,30 

10,40 :l2 ,28 
4,38 28,47 

Alkohol .,. 
0.95 
1,92 
1,07 
1,IS 

Dcr Sendai-)liso (No.6) "nthiclt ausserdem 2,71'" Starke, 10,48',. Kochsalz, 0,02'" fiiichtige Sliuren (Essigslime), 
O,14"to nicht fiiichtigc Saure (Milchsaure) und 0,07 'f, A.mmoniak. 

Bei den 5 Proben sehwanktcn die Gehalte an fiiichtiger Saure (Essigsaure) von 0,02-0,05"10 nnd die all nicht 
fliichtigcr Siiure ()Iilehsaure) von 0,14-0,27"10; von der Stickstoff-Substanz bestanden 27,5-42,5 % ans Nicht-Eiwcissstoffen. 



652 Zubereitete Mehle. 

2. Tao - tj i u n g (Bohnenbrei). 

Tao-tjiung hat viel Aehn!'cnkeit mit dem Miso d~r Japaner und wird auch in ahnlicher 

Weise durch Kochen der entschiilten weissen Vllrietiit, Rosten mit Reis- und Klebreismehl in einer 

eisernen Schale, Giihrung in mit Hibiscus-Bliittern ausgelegten Korben und Einlegen in Salzlosung 

hergestellt. 

No. Ii Nahere Bezeichnung 

II 

='1 I' ') Aus Java 
I 

3. To f u (Tao - hu oeler Bohnenkiise). 

Analytiker 

H. C. Prinsen­
Geerlig. ') 

Tofu wird bereitet durch Zermahlen gequollener Sojabohllen und Ausziehen derselben mit 
Wasser, worauf die colirte Fltissigkeit '0) mit der koncentrirten Mutterlauge von der Seesalzgewinnung 

vermischt wird. Hierbei scheiden sich die Proteillstotle aus, welche abgepresst und in Tafclform in den 
Handel gebracht werden. 

1 'I Frischer Tofu . 

2 I: Gefrorcner Tofu . . 
188289,00 i 5,00 3,4°1' 2,10 : 

: I 
" 18,70,48,5°

1
28,5°

1
, 2,601, 

° 10,50 45,4!i,'30,91 7,27 ) 
I Edw. Kinch 'J 

° 1,70 59,65:35,05 9,54 

3 I Tao-hu aus weisser Soja 
, hispilla 

4 ',Frischer Tofu 
5 , Gefrorener Tofu (kori-dofu) 

Frischer 

Gefrorener 

Tofu, 

I , , 
189676'15

1

113'15 7,09 , 1,40 ° 2,21 
***) 

1895 89,29 4,87 4,35 I ° 0,48 

" 15,3241,42,2365 '15,0511,483,08 

55,36'29,72 

45,47 ! -
48,91;t 7,77 

8,86 

7,28 

7,83 

1
8t,81 i 7,411" 5,2i)i 1,251 ° ~,l,08148,76 ,., 8.23 17,80 I 
17,01:45,05, .. 6,08: 7,9911,482,39 54,28 9,06 8,68 

4. Y u b n. 

H. C. Primen­
Geer/iv· ') 

O. Kellner 3) 

M. Inouye') 

Yuba ist die Haut, welche beirn Verdampfen ilcr koncentrirten wiisserigen Milch aus uer Soja­
bohne auf der Oberfliiche sich bildet nnd gleichfalls als Nahrungsmittel dient. Vergl. Anmerkung **). 

Ii Ohne nahere Bezeichnung ·11895121,85 142,60 i24,621 7,65 i - !2,82154,51 :31,50 18,721 M. Jnouye') 

5. Nutto (Pflanzenkase). 

Natto ist cine Kaseart, welche aus der Sojabohne ohne Zusatz von Koji bereitet wiril. Die Bohnen 
werden zuniichst 5 Stunden gekocht und damuf wird die noeh heisse Masse in kleinen Portionen in Stroh 

eingewiekelt; die gut zugebundenen Packete werden in einen Keller gebracht, in dem ein Feuer an­

geztindet wird und in dem die Hitze 24 Stunden einwirkl. 

Naeh K. Yabe (Chern. Centrbl. 1894, II, 1049-1050) ist die Vertheilung des Stickstoffs auf 

die einzelnen Verbindungen folgende: 
Gesarnmt-Stickstoff Protcin-Stickstoff 

Sojahohne . 7,355 % 6,899 °10 
Nattokiise . 7,542 " 4,033 " 

Pep ton-Stick stoff 

0,328% 

1,617 " 

Amid-Stickstoff 

0,128"/0 

] ,892 " 

') Chern. Ztg. 1896, 20, 67-69. 
'J Centralb!. Agrik.-Chem. 1882, II, 753 und Nagai u. M ura i: Japan, International Health Exhibitation. 

TJondon, 1884, 18. 
') Mitgetheilt von M. In 0 u y c. Verg!. Anmerkung '). 
') College of Agriculture 1895, Bull. 2, 208; Chern. Centralbl. 1896, I, 127. 
*) Verfasser fand ferner 6,93"/0 in Wasser liisliehcs Eiwciss, 10,00"/0 durch Salzsaure inycrtirbare stickstofffrcie 

Extraktstoffe, von denen 8,74 % in 'Vasser liislieh waren, und 0,97 °/0 Chlornatrium. 
**) Die Untersuchung der milchigen Fllissigkcit crgah : Spec. Ge\\". Lei 30': 1,0194, TrockensuLstanz 6,9%, 

Eiweiss 3,13"/0, Fett 1,89% und Asche 0,51%, 
**0) Mit 0,970;. Chlornatriurn. 
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Shoyu, Shoya oder Soja-Sauce. 

Die aus den Sojabohnen dargestellte Soja-Sauce ist bereits oben S. 97 behandelt worden. Hier 
rnogen noch folgende Erganzungen ihre Stelle fiDden. 

Shoyu der Bremer Shoyu-Co. cnthielt Dach Ant. Belohubek (Archiv zemectelsky Prag; Zeitschr. 
ges. Brauw. 1889, 12, 433-437): 

Wasser 67,832 % Alkohol . 1,602 % 
Organische Stoffe 15,910 " Freie fliichtige Siiure (Essigsaure) 0,110 " 
Eiweissstoffe . 1,058 , Freie nicht fliichtige Saure (Milchsaure) 0,655 " 
Peptone 3,115 " Mineralstoffe 16,263 " 
Sonstige Stickstoffverbindungen 3,035 " Chlornatrium (NaCl) . 13,195 " 
Rohfett 0,609 " Kali (K2 O) 1,678 " 
Zucker (Dextrose) • 2,467 " Phosphorsiiure (P,OG) 0,326 " 
Dextrin U. sonstige stickstofffr. Extraktstoffe 4,966 " 

Nach O. Kellner (Chern.-Ztg. 1895, 19, 120) enthalt die fertige Soja-Sauce in 100 ccm: 

Trocken-Substanz Organiscbe Substanz Asche 

28,75-31,92 g 13,63-16,47 g 15,08-15,45 g 

Koji. 

Stick stoff 

0,72-1,45 g 

Freie Silure 
(Essigsaure) 

0,53-0,65 g 

Die Zusammensetzung des fertigen Koji im Vergleich mit den gedampften Reis- und Gersten­
Eneugnissen, aus denen sich dasselbe bildet, ist nach O. Kell ner, Y. Mori und M. Nagao k a (Zeitschr. 
physiol. Chem. 1890, 14, 297) folgende: 

It e is Gerste 

Nahcre Bezeichnung Gediimpfter Gediimpfte 
Reis mit Koji Gerste mit Koji 

Sporen Sporen 

• I. % "10 "10 

Wasser 39,16 31,77 49,01 42,74 

In der Trocken-Substanz: 

Roh-Stickstoff . 7,81 8,97 10,79 12,92 

Aetherextrakt . 2,23 7,21 1,19 4,74 

Rohfaser 1,05 1,60 1,52 4,53 

Starke, Dextrin etc. (Differenz) 87,97 70,97 84,63 64,62 

Maltose. - 6,05 - 11,03 

Glukose. Spur 4,07 0,68 0,22 . 
Asche 0,94 1,13 1,19 1,94 

Gesarnmt-Stickstotr 1,249 1,436 1,726 2,067 

Eiweiss-Stickstoff . 1,227 1,246 1,621 1,768 

Nicht-Eiweiss-Stickstoff . 0,022 0,190 0,105 0,299 

In kaltern Wasser IOsliche Stoffe 3,63 38,52 6,50 37,92 

Arnmoniak. - 0,020 - 0,024 

Fliichtige Siiure (Essigsiiure) - 0,079 - 0,003 

Nicht fliichtige Saure (Milchsiiurej - 0,351 - 0,516 

Alkohol. - ° - Spur 
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Starkemehle. 

Weizenstlirke. 

II In dcr Trocken-~ 
-"" 

In der ursprlinglichen 8ubstanz c' 
il 

co Suhstanz .... ::: c: 
fI::~~ 

II 
.. '" -- , --" -- -~ --- ----.,'" .. .. O{,,;et': 
... 0 ., 

_0_ 
I~~~I· .. I r ~Irg~~ ., 

:~rt:~ Niihere Bezeichnung '" .. ~ 00 Analytiker Woo !i -.. '" - -m- .eCD 
... -=1::.!:1DG)~ ~8~ - .. '" 1._ 0 0) ., cn-Cf')loce 0 ;:.2,: ~m-= .,., .. --.., ... ~ ~~ c:~ '" .. 8:11 

1 

2 

3 

4 

5 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

;1 N_ 
~ "''''''' C en 00 ~ ~~~~ c: 

'" 
I:;::;tt- • "''''' I => 0/ I % ° , !CI) o,.' !; 0' I ° . 0, len ol _ ° ' ,0 

"" ° n ill .0 ,~~ fO=- .::. ,0 
~ 

,I Weizcnstarkc 1854 11,30 1,12 87,05 '0,53 1,25 198,01 0,20 J. Dean ') 

I; desgl. 18i8 1 ",60 2,47 0,1381,100,33,0,37 2,9394,96 0,47 .; ') 

,! Weizenpuder von H. C. Knorr ') 
I , 

in Hcilbronn 
'I 

Wcizenstarke 

II desgl. 

I Maisstiirkc 

I'desgl. 

:; Maizena . 

desgl. 

Maismehl von 
in Heilbronn 

Maisstiirke 

MondaminO) 

, desgl. 

1890 10,52 1,44 0,17 86,798pur 1,08 1,61 ,96,98 0,26 A. Slift') , '0) I ! , M. Den1l3tedt 
1895 16, I ° 0,34 ,0,27 83,10 0,19 0,40 - 0,06 und }: 

: ,---~ i Voigtliinder ') 

1896 14,31 0,31 I fl5,25 0,13 0,361 - 0,06 J. Konig') 

Mittel 1 - 113,94 1,13 jO,19:74,11 0,171 0,4611,3186,1110,211 

Maisstlirke (Maizen'l, Mondamin). 

1854 16,00 0,69 82,93 0,33 

11,90, 2,37 i 85,30 I 0,43 

0,81 198,73 0,13 l 
J. Dean ') 

2,69 !96,84 0,43 
'I , 

" 14,32,0,47 I 84,94 10 ,27 0,56199,14 0,09 C. Krauch') 

189314,28 1,60,0,04'83,04 1
1 

° 10,76 
, I ! 

1,87196,87 0,30 W. Bersch') 

C. H. Knorr I . , , 
1890 11,61, 2,4410,16~85,58Io,02i 0,19 2,77 '96,82 0,44 

. *'*)1'--1 I 
1896 12,91' 0,44 I 86,43 10,22 0,50! - 0,08 

188011,9710,48 ;Spur:87,22 Spur 1 0,32 0,55 ','99,081°,09 
1893 13.50! 1.10' ° ,84.i21 ° 0.40 1.27 'G;,94 0,74 

Mittel 1 - 113,311,200,01 ]8;),11 i Spur! 0,371 1,38 '98,191 0,221 

Reisstlirke . 

A. Stifl') 

J. Konig') 

Slood') 

IJ'. Bersch') 

I'I R · .. k 1 I Clsstar e . h896113,71: 0,81 :~,~ 0,301 0,94! - 10,151 J. Klinig') 

1 

2 

3 

4 

:'> 

Sagostlirke. 
liS 1854 12,80 i 0,81 i 86,11 0,19 0,94,98,75 0,15 II ago. 

'I desgl. 1876 13,00; Spur 86,50 0,50 1,25 199,43 0,20 
I 

4,50 195,25 II Weisses Sagomehl ? 16,14
1

3, 75 1 79,88 0,22 0,72 

I! Rothes 
" " 18.83,2,57 1 78,06 0,53 3,19 196,17 0,51 

il BIaues 
I 

" " 18,4712.451 78,16 .0,94 3,00 ,95,99 0,48 
, 

Mittel 1 - 115,85, 2,16 . 81,78 i 0,481 2,07 :97,1810,411 

') Value of different kinds of prepared vegetable food (America) 18,,4. 
') Naeh einer Privat-Mittheilung von Th. Dictrich-Marburg. 
') Zeitschr. :Nahrungsmittel-Unters., Hygiene und 'Vaarenk. 1890,4. 217. 
') Forschungsberiehte iiber Lebcnsmittel etc. 1895, 2, 173. 
0) Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 98. 
') Original-Mitthcilung. 
') Ocsterr.-Lngar. Zeitschr. flir Zueker-Indilstrie 1893, Scparatabdruck. 
.) Zeitsehr. Biologic 1876, 12, 497. 
') Neues Jahrbuch fiir Pharmaeie 31, 229 . 
• ) Die Asche enthielt Rein.sehe 0,19% und Sand 0,18"/0 . 

•• ) A. Sti ft fand 1,12"/0 Reineiwciss nnd 52,17 0,'0 dcr i5tickstoff-Suhstanz verdaulieh. 
***) A. S tift fand 2,00 % Reineiwciss und 71,79 % dcr Stickstoff-8ubstanz verdaulieh. 

J. Dean') 

J. Kiinig') 

I P. J. Alaier ') 

0) Dieses mit grosser Reklame zu den verschicdcnen Zweckcn .uch als Kindernahrungsmittcl angepriesene 
:Mondamin ist nichts wic rcinc 1tlaisstarkc. 

-



Arrowroot, Tapiora. - KartoflClstarke. 

~ Arrowroot 

2 ii desg!. . 

3 ii Tapioca 

4 II des~!. . . . . . . . 
5 II Tapioca natural (Connsse fin) 

6 il Anslandische Tapioca 
7 ii Tapioca, franziisische, ans 

. Kartotfelmehl 

Mittelj 

Arrowroot, Tapioca. 

1854 16,50: 0,88 

15,75 1,75 

82,41 0,21 

0,10 ,81.160,05 0,19 
' 0) , ,------ , 

185413,300,63 ' 85,95 . 0,12 

? 15,56 0,38 , 84,05 i 0,39 

189011,37 1 1,06 ,0,18 ;87,21 '0,09 , 0,09 
**) i ' ' , 

189712,80; Spur ,0,2086,88.0,08 0,04 

1,06 98.70 0,17 

2,08 97,52 0,33 

0,75 99,13 0,12 

0,44 99,54 0,07 

1,20 .98,39 0,19 

Spur ,99,63 Spur 

: ' ! i 
16 .00 , 0,45 ,0,1582,95 : ° 0,45 0,54 9875 0,09 

j14,47 0,74 0,1684,36:0,00, 0,21j 0,87 98,63j 0,15j 

Kartoffelstarke. 
, ,----

655 

Analytiker 

J. Dean ') 

F. Voigl') 

J. Dean ') 

C. Krauc/! 'J 
Fr. Strohmer 
u. A. StiJ1') 

I BaUand') 

1 !! Deutsche Kartotfelstarke 
" 

2 II F ... h 
I
, ranWSlSC e " 

3 I' Kartoffelstarke . 

188017,0310.51 I 82,04 ~ 0,42 
1 ***) . 

" 16,07 1 ° .63 1 82,92 1 0,38 
I 0**) . ! I 

0,63 199,88 

0,69 198,80 

0,18 i99,05 

0,52 198,03 

1,53 :96,00 

0,10 } B. C. iYi"i ... 
&ladt 3) 

0,11 

0,03 

4 i desg!. 
1 : ') 

187518,91
1
, 0.15 1°,06180,46 ,0,1410,34 

187419,78 : 0,42 0,06 179,27 1°,141 0,33 0,08 ") 
5 : desgl. 

6 i desgl. 
7 I desgl. 

8 ; desgl. 

9 1 Russisches 
I 

10 i desgl. 
11 I desgl . 

I 
12 . desg!. 
13 j desg!.OO) 

Kartoffelmehl 

187522,42 , 1,190,02;76,07 10,03; 0,27 

n 21,15 : 1,22 [0,02 177,31 1°,031 0,27 
188815,17 1 - 1- - 0.02 ; 0,62 

1896 16,A4 ! 0,63 ' -s2,~ [ 0,19 

188613,341 1,68 84,03 0,95 
: 00) 

" 16,50! 0,59 

" 17 ,11
1 

1,88 

n 20,33 : 0,66 ~ 

n 18,62 ' 0.32
1
' 

: 0'1) 

82,04 

79,33 

78,44 

80,30 

, 1 

0,87 

1,68 

0,57 

0 .76 

I 
1,55 98,05 

0,76 

1,94 j96,96 

0,29 ,98,25 

2 .25
1
95,71 

0,81 ,98,46 

0,38 ' 98,67 
, 

024 

0,25 

0,12 

0,31 

0,11 

0,36 

0,13 

0,06 

14 i Doppeltraffinirtes Kartoffel­
mehl v. Knorr in Heilbronn 189015,44 ; 1,50 /",07 '82,14 'SPIlr 0,29 

I 000) \ I I 1,77 ,97,38 0,28 

Mittelj - j17,76, 0,88 iO,05!8O,68:0,06: 0,57j1,02 98,13j 0,16 j 

') Value of dilferent kinds of prepared vegetable food Cambridge (America) 1854. 
') Naeh einer Privatmittheilung von Th. Dietrich-Marburg. 
' ) Original-Mittheilung. 
') Zeitschr. Nahrungsm.-l!nters., Hygiene una \Vaarenk. 1890, 4, 217. 
') Journ. Pharm. Chim. 1898, [6], 7, 328; Zeitschr. Kahrungs- und Genussmittel 18~8, I, !l0'. 
') Zeitschr. angew. Chem. 1888, 273. 
') Landw. Ver •. -Stat. 18~7, 48, 98. 

OJ 
00) 

***) 
') 

Mit 80'/. rciner Stiirke. 
Verlf. fanden ferner 0,81°/, Reineiweiss und 35,29 0,. dcr Stickstolf-Subst"nz verdaulich. 
Einschlicsslich Faserstulfe. 
In der Asche: No. 15 16 17 18 

Heinasehe . . . . . . 0,15°,. 0,15 ':. 0,16 ',. 0,16 ',. 
Sand . . . . . . . . 0,19" 0,18" 0,11" 0,11 " 

00) Einschlicsslich Spuren von Faserstoff. Das Mehl enthiclt Spuren von Butter- und Milchsauro. 
"") Vcrft'. fanden ferner 1,44 ", Reineiwciss unll 41,67 °'0 der Stickstolf-Substanz verdaulich. 

A.L. Wililon' 

J. Konig') 

1 B. C. Nieder 
,stadt') 

Fr. Strohmer 
u. A. Sllft' 
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Kassavemehl. 
Mehl der Wurzeln der sussen Kassave (Jatropha rnanihot oder Aipi). 

'i - In der 'rrockcn. c: • .-
i· ~ In dcr urspriinglichcn Substanz Substanz'- § N 

il :~ -;:- T~-';'I'---:-t:-~-~-I-- '1-'--- ~·- ~ '~· ><~-S~E 
No. III., Niihere Bezeichnung ... ill: ,,zt:'s :::!l'::!ll"'~ ~ .><t:"[!l"'o .. ,~ '" Analytiker 

I 
~$ : l;~.g: ~ I,"'_:~:= .. " I,' ~.a I, ~ ~~i '~~~ ~~~ 

I e at - .:::!.='::as CI)~ 
I, :::J 0 tn I, o· lUi 0 :: I 0 I I 0 W~ en Lo 

r:~~==~_=~=~c=== % I 10 lo .. ,=~/o,=!:=!~o~1 ~/o'=l==O/~0==ioI==o/~o-=l=""O/~o ='~===== 
iii Aus Florida*) _. -.\188'9\10,56 : 1,31 '. 1 , 50 1. 8i~81 : 2,96 1:- 1 , 86 1,46 !91,47\ 0,23\} 'I 1 ' H. lV. Wiley' ) 
2 I, desgl. *) . " 11,8611,31 '0,86 i80,69 :4,15 1,13 1,49 ,91,55 0,24 

Mittel 1 - 111,21,1,31 11,1881,24
1
3,56[1,00 11,48191,511 0,241 

SOllstige Starke-Analysen: 

K. K resling und J. Morbitz: Vergleicheude Untersuchung von 5 Starkeproben aus England 
und Russland. Die Art der Starke ist nicht angegeben. - Pharm. Ztg. f. Russland 1894, 33, 708-712 ; 
Chern. Cenlrbl. 1895, 1,70. 

Anhang zu Cerealien und Mehlen. 
Ueber die Vertheilung der einzelnen Bestandtheile des Roggen- und 

Weizenkornes auf die verschiedenen Mahlprodukte. 
Untersuchungen von S. Weinwurm. 

(Oesterr.-Ungar. Zeitschr. f. Zucker-Industrie und Landwirthschaft 1890, 19, Sonderabdruck). 

Ueber diesen Gegenstand hat Verf. eingehcnde Versuche angesteIlt, iudem er neben der ublichen 
Zusammensetzung der Mahlprodukte (aus einer Muhle in Simmering bei Wien) auch die Verdaulichkeit**) 
tlerselben bbstimmte. Die Ergebnisse sind im Mittel dreier Sorten folgende : 

I. Weizen. a. Zusammensetzung. 

Zusammensetzung dcr Trol'ken - Substanz 
Bezeichnullg --- ~ -- -------

, StiCk.tOff-1 I Aushente 'Vasser StiCkstOff-i 

I 
dcr Mehle etc. Suhstanz Amide Fctt I freic Ex- Rohfascr I Asche 

traktstoffc 
% % % - 0;. 0 ' o/~ 0/0 0;. - .- / 0 

Ursprunglicbes Weizenkorn - 13,37 10,69 2,93 1,98 I 80,41 1,90 2,09 
Weizenmebl No . ° 6 12,56 8,38 3,06 0,83 , 87,26 Spuren 0,47 

n n I 14 12,54 8,32 3,06 0,92 

I 
87,20 n 0,50 

n n 2 6 12,48 8,87 2,95 0,97 86,69 n 0,52 

n n 3 4 12,50 8,94 2,89 
I 

1,05 86,57 n 0,55 

n n 4 5 12,50 8,75 3,17 
I 

1,10 

I 
86,45 n 0,53 

n n 5 6 12,48 8,94 3,00 1,15 86,36 n 0,55 

n n 6 4 12,39 9,38 3,00 1,17 85,87 0,02 0,56 
7 12 12,35 9,82 3,06 1 1,28 85,01 0,09 0,74 n n I I 

n n 8 6 12,41 10,06 3,22 i 1,30 I 84,55 0,06 0,81 

n n 8 1/2 5 12,40 12,56 I 2,72 I 1,91 I 81,52 0,08 1,21 
8 3/~ 5 11,72 14,34 3,00 3,51 I 75,90 1,02 2,23 n n ! ! 

I 9 3 10,64 15,02 2,55 4,02 74,20 1,55 2,66 n n 

I 

Fcine Weizen-Dunstkleie 16 11,35 13,50 3,06 4,54 63,64 8,71 6,55 
Weizen-Mittelkleie 2 11,55 13,38 2,72 3,96 I 63,97 9,08 6,89 , 
Grobe Weizenkleie 2 12,37 13,44 3,17 3,46 1 62,13 9,79 8,01 

') Agricultural Science 2, No. 10; Centralbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 572. 
*) H. w. Wiley fand ferner: Glukosidc, Alkaloidc, Amidc, Zurkor, Dextrin, Gummi 

organischc Sauren Harz Starke 
(in Actill'f liislich) (in Alkohol Iii.lith) (Differenz) 

No.1 0,640;. 1~ ,690;. 2,850;. 64,63% 
" 2 0,43 " 4,50 " 5,63 " 70,13 n 

**) Die Verdaulichkcit dcr Stickstoff-Substanz wurdc klinstlich durch Pcpsin- lind PankreaslOsung (nach Stutz er), 
die dcr stickstofffreien Extraktstoffe durch BehalHleln mit Diastascl6sIIng bcstimmt; letztcre Zablcn sind aber nur relativ 
richtig, sic geben kcincn Anhaltspunkt fiir die wirkliche Verdaulichkeitsgrossc bcim Menschen oder Thier. Statt des 
Protein-Stickstoff. nach Stutz c r hat Weinwurm den Amid-Stickstoff bcstimmt unn ans dicsem und dcm Gcsammt­
Stickstoff den Protein-Stickstoff bercchnet. Die Amid-Verbindungen wurdcn rlurch Multiplikation mit 5,5 aus dem Amid­
Stickstoff berechnct, da Asparagin, Gllltamin und Pflanzcnleim 18 % Stickstoff cnthalten. 



Bezeichnllng 

der Mehle etc. 
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b. VerdaulichReit. 

In der T rorken-Substanz 
l---.------St-ir-k-.-to-ff-':...:....= -=-=-=-:..;=.:..:'-';S;C. t~ir~k.:.:sto--:;ff:;----;--;-i>;-:-·II~· e';''k''''st-07.tr:;-fre''i··e·-' --;--C~C-" '7~"'" 

Rubstan1. Extraktstoffe > ~.E 
-·-----.1--..,.--~-:---~-·1--- ·--1· ----1---,,--'-'-- .8 ~1 

.sf ~ ~~ ~.g ~~, 8-5 :.t:_~ ~~ ~ .. _.~ ~ " =: <> , " :: , " " I '" ~"frZ ,,= ~~;::=. - I ~~ - ;:~ ,,=-
1-0 a:.: ~ ;_~ '" ;: _ ::. ~ .... ;:; ::) ~ :... 

.. ____ =. =~====.'= .. '_ ·I. __ ~ .. _ '/~ = = o/. .~ . :1=:=T==.=~= .. . ~,==-=:/=:~. - c:1 _ :~~~:~ J:_~"~ -
~}·ir~:~~ -I ~:~~ :~:~! ~::: ~~::! I Urspriingliches Weizenkorn 

Weizenmehl No. ° 
" " 1 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

" 

" 
" 
" 
" 
" 
" 

" " 

2 
3 
4 
5 
6 
7 

Feine Weizen-Dunstkleie 
Weizen-Mittelkleie 
Grobe Weizenkleie 

2,24 
1,89 
1,88 
1,95 
1,95 
1,97 
1,97 
2,04 
2,12 
2,19 
2,50 
2,85 
2,86 
2,71 
2,63 
2,72 

1,71 
1,34 
1,33 
1,42 
1,43 
1,42 
1,43 
1,50 
1,57 
1,61 
2,01 
2,31 
2,40 
2,16 
2,14 
2,15 

0,55 1,82 0,06 11,38 0,38 87,18 
0,53 1,88 0,07 11,75 0,44 86,72 
0,52 
0,57 
0,54 
0,54 
0,55 
0,58 
0,49 
0,54 ' 
0 ,46 
0,55 
0,49 
0,57. 

1,89 0,06 11,81 0,38 86,58 
1,92 0,05 12.00 0,31 86,27 
1,91 0,06 11,94 0,38 86,20 
1,94 0,10 12,13 0,63 85,47 
2,04 0,08 12,75 0,50 84,35 
2,09 0,10 13,06 0,63 83,62 
2,42 0,08 15,12 0,50 80,49 
2,74 0,11 17,13 0,69 75,23 
2,67 0,19 16,68 1,19 71,68 
2,33 0,38 14,57 2,38 40,76 
2,08 0,55 13,00 3,44 33,69 
2,15 0,57 13,43 3,56 31,54 

9,26 
0,47 
0,56 
0 ,57 
0,73 
0,89 
0,93 
1,21 
1,66 
1,88 
2,68 
4,72 
7,79 

35,74 
42,98 
43,46 

87,05 
98,68 
98,56 
98,47 
98,39 
98,27 
98,14 
97,60 
97,10 
96,68 
95,61 
92,36 
88,36 
55,33 
46,69 
44,97 

Von 100 Theilen Stick stoff sind ~omit vorhanden als: 

Weizenkorn 

Weizenmebl No. 0, und 2 . 

" " 
3, 4, 5 

" " 
6, 7, 8 

" " 
8%, 8 3/ 4 , 9 

Weizenkleie 

ProteIn- Amid-
Stickstoff Stickstoff 

76,3% 23,7% 

71,4 " 28,6 " 
72,6 " 27,4 n 

73,7 " 26,3 " 
81,8 " 18,2 " 
80,0 " 29,0 n 

verdaulicher 
Stit-kstoff 

93,3% 

unvcrdaulirhcr 
Stiekstoff 

6,7 Dfo 

96,6" 3,3 " 
97,1" 2,9 n 

95,6" 4,4 " 
95,4" 4,5 n 

81,3" 18,7 " 

Von den Bestandtheilen d~s Weizens - wenn jeder Bestandtheil im Korn = 100 gesetzt wird -
entfallen nnter Beriicksichtigung der in der Fabrik erhaltenen Ausbeute auf die einzelnen Mahlprodukte 
folgende procentigen Mengen: 

Gesammtmenge der B e"tandtheile Verdauliehkeit der Bcstan<ltheilc 
. - --~--. --

I 

.~~ I 
<> o I] C,..! Q '!' :: Q ':.) 

Bezeichnung ~~ ~ .. ,,<><> 
~~~~ ...c: IN'" ' N ..:·S b:: "Z·5 b:: 

" <> ':; 0 
~ " s~~~ ~t::~;.:~::: :.. ~ o ;.:t!::0 

8]~ ~ "" ~ 
ft::~ 

1 t§ ~ 
::I::: to '" ;":::.8dl:::E~ :.=~t;; ;=j!t::1n 

der Mehle etc. ·s c~ ~~.~] S " ... - ~]~ .g]~ ~E~ ~.8.t: 0 -.>: 
-< ~]~~ ~.~-; r.. "'oJ 

I 
s ""' '' -Sl~''- "",00,", ~"''' p; -:: .>: .. ~ .... be::! ~ .- - " .- '" ~.>: ~ "'.>: ~ 

~ooU'1 <>- ~ o c; .... oo (!) > t--.r.n C)"'w ~ ~oo C) ...... > <:) ..... 

~~ ;> 0 " c >00 SCI] >~~ ,C~~ = 
- _.1 _ __ _ . 

Weizenmehl No. 0 5,1 t 4,7 [ 6,2 1 2,5 6,5 lspuren 1,4 6,8 0,5 I 5,3 2,4 1 7,1 0,3 

" " 
1 11,8 10,9 14,5 6,5 15,2 " 3,4 15,9 1,3 12,2 5,6 16,5 0,9 

" " 
2 5,2 1 5,0 6,0 1 2,9 6,5 

" 
1,5 6,8 0,6 1 5,4 2,8 1 7,0 0,4 

" " 
3 3,5 3,4 3,9 2,3 4,3 

" 
1,0 4,5 0,8 3,6 1 1,6 4,7 0,3 

" " 
4 4,4 4,2 5,4 2,5 5,4 " 

1,3 5,6 0,7 4,6 1,7 5,8 0,5 

" " 
5 5,3 5,0 6,1 3,5 6,4 

" 
1,6 6,8 0,8 5,5 2,4 6,9 0,6 

" " 
6 3,6 3,5 4,1 2,4 4,3 

" 
1,1 4,5 0,7 3,7 2,9 4,6 0,5 

" " 
7 11,4 11,0 12,5 7,8 12,7 0,6 4,3 13,4 2,5 11,7 6,4 13,7 2,2 

" " 
8 5,9 5,7 6,6 3,9 6,3 0,2 2,3 6,7 1,5 6,0 4,0 6,8 1,2 

" " 8 1/2 5,6 5,9 4,6 4,8 5,1 0,2 2,9 5,5 1,6 5,8 2,7 5,4 1,5 

" » 8 3/, 6,4 6,8 5,1 8,9 4,7 2,3 5,3 5,3 2,7 6,6 3,7 5,1 2,6 

" " 
9 . 3,8 4,2 2,7 6,1 2,8 2,5 3,8 3,0 2,5 5,8 3,8 2,9 2,5 

FeineWeizen-Dunstkleie 19,6 20,2 16,6 36,7 12,7 73,4 50,1 10,2 59,8 17,8 1 40,5 8,8 61,8 
W eizen-Mittel kleie 2,4 2,51 1,9 4'01 1,6 9,6 1 6,6 1,1 9,1 2,0 1 7,3 0,9 9,3 
Grobe Weizenkleie . 2,4 2,5 2,2 3,5 1,5 10,3 7,8 1,0 9,2 2,1 7,6 0 ,9 9,4 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Aufl. 42 
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II. Roggen. 

0.. Zuso.mmensetzun~. 

In der Trorken-Suhstanz 
--

I 
Bezeichnung 

Ausheutc 
Wasser- I Stiekstoff-

der Mehle etc. gchalt Protein Amide Fett t'reie Ex- Hohfast'r Asche 
traktstoffe 

"10 0, 0' 0,. "', I "', 0,. 0'. ., /0 
-- - , - " --

Urspriingliches Roggenkorn - II,74 9,38 2,50 1,94 82,42 
I 

1,66 2,10 

Extro.roggenmehl 5,0 13,38 3,81 1,67 0,45 93,46 0,09 0,52 

Weissroggenmehl 58,0 13,04 6,13 2,72 1,14 88,80 0,41 0,80 

Schwarzroggenmehl 8,0 12,32 12,87 

I 
3,77 2,65 

I 
77,23 1,37 i 2,11 

Roggenkleie 27,0 10,90 13,25 4,19 3,72 69,06 4,80 4,98 

h. Verdo.ulichkeit 

In der Troekcn-Suhstanz 
--·-------S-t-i,-.k-s-to-ff---- Stiekstoff-

Suhstanz 
Stickstofffrl'ic 
ExtraktRtoff .. 

Bezeichnung 

der Mehle etc. 

'I. '10 

~::E~~~~c~:~;ggenk~:~~::~ ~::~ I~~~~=-~:'~: r~:i~'-- I~::~ 
Weissroggenmehl 1,47 0,98 0,49 1,40 0,07 8,87 

Schwo.rzroggenmehl . 2,74 2,06 0,68 2,50 0,24 15,62 

Roggenkleie 2,87 2,12 0,75 2,36 0,51 14,75 

Von 100 Theilen Stickstoff sind somit vorhanden als: 
ProteIn- Amid-
Stickstoff Stickstoff 

UrspriingJiches Roggenkorn 71.8% 28,2% 

1,30 

0,31 

0,43 

1,50 

3,19 

74,72 

90,42 

86,02 

72,77 

48,65 

ycnlaulicher 
Stiekstoff 
8,02"/0 

11,00 

3,38 

3,88 

8,00 

28,43 

85,60 

95,79 

94,89 

88,39 

63,40 

unvpTdaulichcr 
StickstotI 
10,8% 

--------- ----------
Extraroggenmehl • 67,0 " 33,0 " 94,5 

" 5,5 " 
Weissroggenmehl . 66,7 " 33,3 " 95,2 

" 4,8 " 
Schwarzroggenmehl 75,2 " 24,8 " 91,3 

" 8,7 " 
Roggenkleie 73,9 " 26,1 " 82,2 

" 17,8 " 

Von den Be~tandthei1en des Roggens - wenn jeder Bestandtheil im Korn = 100 gesetzt wird -

entfalIen unter Beriicksichtigung der in der Fabrik erhaltenen Ausbeute auf die einzelnen Mahlprodukte 

folgende procentigen Mengen: 

Gcsammtmcngc der Bcstaudthcilc V cnlaulit-hkeit der Bestandtheile 
---------~ .. _-----

.~~ <- I. I:: I. ,,),,"" 
Bezeichnung ~~~ ~ .s..2: N ~~~ .: r , "2: r i~'::-,=:(3'5!t: 

" 
';::0 I~'" N""", ,,~ . .: c I""'~ 0 " ¢:~ i ~ §~~ ..... _ s::: I ..... C s::: .- -...... ;:::I - ...... .... z ~ 

~ :;;; ~ :::;:j ~ =~~ ;j~E -;~~ ~~~ der Mehle etc. =~""in o~ '" ~i~ ~ " ~". ~-E~ ~.~ -a ;:: :;., ]E .::: -< -E:'f~[~:H -E i1 "]1;;,, 0 

::!l;Z;w I'-< 
~~ ~ r.3:;:rn o~'l.l 

~ -rn ;'-,r~ Q..!:(-'~~-
'-'00 C,oc w ;,.s ~Ic, ..... ~ 

oc,.., 
" 

,...... ~ "'7.~I::,...J~~ 
~_ i 

Extraroggenmehl 2,7 2,5[ 
I 

1,5 2,3 2,1 1,2[ 5,7 0,3 1,2 5,6 1,5 1,2 i 6,1 

Weissroggenmehl 43,7 40,6 51,7 34,1 62,5 14,3 22,1 64,3 20,3 46,7

1

19,4 66,8 20,8 

Schwo.rzroggenmehl 11,2 II,8 9,9 10,9/ 7,5 6,6 8,0 8,3 6,2 11,5 9,2 7,8 5,8 
Roggenkleie 39,7 40,9 36,8 51,8 22,6 78,1 64,0 20,0 69,4 36,6 65,6 17,6 69,8 
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Schill. und Mahlversuche mit Roggen und Weizen. 

I. Versuche von Plagge und Lebbin. 

Verotrentlichungen aus dem Gebiete des Militiir- Sanitatswesens 1897, 12, 206 tr. 

Die Verfasser stell ten im Auftrage der preussi~chen Militar-Verwaltllng umfangreiche Schiil- nnd 

Mahlversuche mit Roggen und Wei zen nach verschiedenen Systemen an zwecks etwaiger Verbesserung 
des Soldatenbrotes, und untersuchten sowohl die Rohstotre, wie Mehle und Brote. Die Rohfaser wurde 

Ilach del' Methode von Lebbin (Arch. Hyg. 1897, 28, 212); im Uebrigen waren die analytischen 
Methoden die iiblichen. Die Ergebnisse dieser Versuche mogen hier im Zusammenhange wieder­

~egeben werden. 

I. Schalversuche mit der Schalmaschine von Nagel und Kaempf 10 Hamburg. 
(Proviantamt Magdeburg.) 

Die Untersuehung der Rohstotre, Mehle, Abfalle und Brote ergab: 

I In der natiirlichcn Suhstanz In dcr Trocken - Substanz 

! * I ... , ~ I ~ I ~~~ I ~ ¥ ~~~ I ~ I~~~ 'I .~ 
No I Niihere Bezeichnung -- I' II:: - ~ I'" '" I ," - -- - I "'''-:: 

"I ~ ~~~I;;; I .!<:."" ,§~:g < ~~~ I ~ ~"~,;; I "0 
i 'J1 'l5 .... ,:: ~ 'J1 I ~":::E I ~ 

= ,,'bl .==~=======._~' .~_"~c~ _'1. _ . 'I. ~/'J, ~~~ _ °1=, ~=·~I'~=_='=I'==='=I·_",I 'I. 1 '1. 

" 'fi 
< 
'I. 

Ii Roggen. I: I II II I I! 

1 Ii Roggen, Probe 1, Aufschiittgut . 10,6910,55 ;1,3369,30 6,32 1 1,81 11,81 1,49;77,65 1 

2 II desgl.geschalt(Schiilzeit31/t Minute) 10,76,10,06 11,1672,49 3,79
1

1,74 11,271,3°181 ,01 

3 " Roggen, Probe 2, Aufschiittgnt . 10,94110,061.3470,09 5,82 i 1,75 11,301.5°178,7°1 
4 i: desgl.geschiilt(Schiilzeit31/ 4 Minute) 10,771 9,961,1472,37 4,07 1,69 11,16'1,28'81,11 

7,02 2,03 

4,47 1,95 

6,53 1,97 
4,56 1,89 

5 1!j' Roggenschiilkleie (31/. Minute j I 1 
Schiilzeit) . . . . . . . 8,4310,91 1,1 1,9233,481"33,9711,29 11,922,1036,5637,1012,32 

~ i Roggenmahlkleie, die nicht dorch 
1 die Cylinder ging. . 8,6613,09\3,2256,1312,21 6,69 

"7 I Gewohnliches Roggenmehl, Gang 
ii-10 gemischt 8,95 9,6311,2873,54 4,90 1,70 

8 Roggenkunstmehl, desgl. 8,94 8,751,0978,21 1,86 1,15 

Weizen. 

9 1 Weizen, Aufschiittgut . . 

~ ° II desgl., 31/4 Minute geschiilt 
'1 I, Gewohnliches Weizenmehl, Gang 

'I 1 =4 gemischt ...•. 
12 Weizenkunstmehl, Gang 1 = 10 

\31 W:::~::::lkleie 
U Weizenmahlkleie, die nicht durch 

i den Cylinder ging 

9,8111,64
1
:1,11 70,50 

10,86 11,021,05 71,4i 

9,56 11,5911.8471,22 

5,00 1,94 

3,87 1,73 

3,96 1,83 

9,8010,720,4476,01 2,09 0,94 

8,8310,872,0141,6731,13 5,49 

9,7814,994,0146,0217,45 7,75 

14,33\3,5261,4613,37 

10,56
1
1,40!80,7715,38 

9,61
1

1,20 85,89 t 2,04 

I : I 12,91 1,23
1
78,17 5,54 

12,361,18180,18 4,34 

12,81 2,0278,76 4,38 

1I,88lo ... !",271 2, .. 

11,922,2°145,7034,15 

16,624,45 150,4719,38 

42* 

7,32 

1,87 
1,26 

2,15 
1,94 

2,02 

1,04 

6,03 

8,58 
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Die Zusammensetzung der B rote aus Mehlen von geschiiltcm Roggen und \Vcizen war 

folgende: 

II In dcr na!iirlirhen Subs!anz In der Trocken - Subs!anz 

No.1 Niihere Bezeichnung bezw. ~ i~-i l ~ ' ~~~~I ~- ~i ~~j ~ I!~~jjl' ~ t~ 
Bestandtheile des Brotes ---=1;:" -"',-1<'0 3 ""~ --_ "" ._.., 0 --

I :;.. lfJ rn = 1 . ~ 'l.i ~""- I ~ Q ~ rn w ~ '.c ,t :-: =::: < 0 a 
,., 00 00":::'::+ ~ ~ W-"::+I 

1 'I. 'J. 'J, ',. ", ',. ',. ',. _ ',. _ _ -':'Jo_ , 'J. 

- 1112/3 :::!::~~-I(~O~:)~;-1~3~~g~:~~::,861 ~~~6 10,22 ~9,07 1'29 11°'12 

2 I '/2 Roggenmehl (15 '!o); 1/2 Roggen- I 
I:, kunstmehl ....... 40,9°16,40 0,26 51,19 1,25 1°,15 

3 il Nur Kuustroggenmehl 39,10 6,19 0,19 53,17 1,35 ,0,28 

4 ,i Nur Roggenmehl (15 %) 42,34 6,62 0,20 49,24 1,6010,20 

5 ! I% Roggenmehl (15%); % Weizen- 1 

:1 kunstmehl. 38,17 7,30 0,12 52,90 1,51 1°,25 
6 I, lIs Weizenmehl (5 %); 2/3 Roggen-

il l kuns~mchl 37,67 7,16 0,24 53,16 1,77

1

'°,31 

7 II 13 Welzenmehl; 2/3 Roggenmehl 
:i (15 '!o) . 39,00 7,20 1'0'28 51,65 1,870,48 

8 1' 113 Weizenkunstmehl; % Roggen- I 
if kunstmehl 38,14 7,24 0,18 53,08 1,360,29 

I 
I 

11,48 io,39 
10,83

1
°,44 

10,171°,31 

11,48 1°,34 

j 

11,810,20 

1 
11,48

1
°,39 

11,81 10,46 
! 

I 
1 

86,88 12,25 
I 

86,62 :2,11 

87,30 12,22 
85,41 2,77 

0,21 

0,26 

0,47 

0,35 

85,55 2,44 0,40 

85,29 2,84 0,49 

84,67 3,06 0,79 

11,70!0,29 85,81 ,2,2°1°,47 

9 ;1 114 Weizenkunstmehl; 3/4 Roggen-

'I kunstmehl ...... . 
10 i 1/3 Weizenmehl(5%);%Roggenmehl 

40,29 6,79 

36,3017,31 

0,18 51,22 1,520,45 11,370,30 85,79 2,54 0,75 

i! (15 %)i (derzeitiges Soldatenbrot) 0,17 55,01 1,21,0,15 11,48,0,27 86,35 2,90 0,23 

II. Schiilversuche von A. Schmidt In MiilIrose. 

In dcr na!iirlichen Substanz In dcr Troekcn - Substanz 

Niihere Bezeichnung bezw. ~ 
N ~ M-~ ~ N ~ r~ ~ 

I ~,",3 " " ~~E ~~~ ~ " ~ .8~.8 '" -o. ~.s~ ~ '" '" ~ -e " .., ,,21 ~ -e 
Bestandtheile des Mehles '" ;:" 

..,,,~ .e -< 
..... 0 en .e -< ~ ·~'e~ 0 -~"" ;:" 

·3]~ 
I 

00." " 00."''' 0 

00. :I)'-.!;1 p:: 00. 
00. _ p:: ',. 'J. .,. ", ", '" 

.,. 'I. ',. ", 'I. 

N 

1 Roggen, nngeschiilt 9,70 9,41 1,30 73,80 4,07 1,72 10,421,44181 ,731 4,51 1,90 

2 " 
geschiilt 9,87 9,19 1,24 74,80 3,38 1,52 10,19 1,37 83,°°13, 75 1,6~ 

3 Roggenkeime 8,34 2;,78 7,76 44,96 6,59 4,57 30,31 ,8,47 149,05 7,19 4,98 

4 1 Roggenschiilmehl 5,68 15,09 13,69 59,74 12,83 2,94 15,99
1
3,91

1

63,38
1
13,60 3,12 

5 I Roggenmehl I, aus geschaltem Korn 7,20 7,660,61 82,54 1,29 0,70 8,25 10,66 88,95 1 1,39 0,75 

6 " II,,, " " 9,44 15,31 2,20 59,48 9,52 4,05 16,9012,43165,69 10,51 4,47 

7 I' Weizenmehl I, " 9,50 11,38 0,92 76,13 1,06 1,01 
1 , 

" " 
12,5711,02184,12! 1,17 1,12 

8 1 " II,,, " " 
9,38 14,11 2,48 58,66 11,38 3,99 15,57!2, 7 4 164, 73112,56 4,40 

9 : Ro",,,m,hl C" 'f" .m} I 1 
I ungeschiiltem Kom . 

znrn 

Ver- 9,6617,98 0,60 77,46 3,24 1,06 8,83io,6685,75
1 

3,59 1,17 

10 1 Weizenme~l (5 "to) aus gleiche 
i ungeschaltem Korn . 9,38 111,27 11,08

1
72,18 4,46 1,63 12,43 11,1979,66 1 4,92 1,80 

I 

*) Die Procentzahlen in den Klammem hinter den Mehlen bedeutcn die Menge des Klcieauszugcs. 
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Die Zusammensetzung der Brote aus Berliner, Magdeburger und Miillroser Mehlen war 

folgende: 
Bei der Herstellung dieser Brote war der erforderliche Sauerteig fehlerhafter Weise nicht aus dem 

zugehorigen Mehle hergestellt, sondern es war der Sauerteig des damals iiblichen Brotteiges ('/a Weizen­
mehl, 2/3 Roggcnmehl grob vermahlen von ungeschiiltem Korn) und zwar wurden verwendet 6 kg Sauer­

teig auf 12 kg Mehl. 

a) Vom Proviantamt Magdeburg. 

:, "/3 gewiihnl.Roggenmehl; '/3 Weizen­
kunstmehl. 

, 1 1 ' I 
36,55 17,23 10,31 54,20 \i l ,71 10,37 

21"'12/3 gewohnl.Roggenmehl; '/agewohnl. I I I 
Weizenmehl . . . . • • . 38,35 \ 7,21 0,28 52,62 1,53,0,29 

Sl',! "/3 Roggenkunstmchl ; '/3 gewohnl. I I 
I Weizenmehl . . . . ... 37,68; 7,22

1

10,32 53,37
1
1,41

1

,0,21 

4 '2/3 Roggenkunstmehl; % Wcizen- I 
Ii kun:;tmehl. . . . . . • . 36'3°16'97 1°'28 55,02 i,I,43 '11,0,24 

5 1,2/3 gewohnl. Roggenmehl; '/3 Roggen-

6 il'/3gewohnl. Roggenmehl; "/3 ltoggen- I 1 

:i kunstmehl. . . . . . . . 38,17 6,63

1

°,28 53,51 1,41 0,26 

I: kunstmehl. . 38,18i 7,10 0,27: 53,00 1,45,0,26 

7 i! "/3 grobes Roggenmehl; 
!I Weizenmehl . . . 

8 Ii 2/3 grobes Roggenmehlj 
Ii Weizcnmchl . . . 

9 ;:"13 feines Roggenmehl; 
' I II Weizenmchl . . . 

10 i % feines Roggenmehl; 
I: Weizenmehl . . . 

11 I: 2/3 grobes Roggenmehl; 

b) Von A. Schmidt in Miillrose. 

49,03 2,1210,24 

I 

'/3 feines 1 

39,80 8,56 0,49 
I 
! 

40,43
1

,9,31 0,60 47,03 12,63'0,24 

1/3 grobes 
38,03: 7,05 0,40 52,80 1,720,23 

'/3 grobes 

'/3 feines 

'/3 feines 

I Roggenmehl . . . 

12 Ii '/3 grobes Roggenmehl; 
i Roggenmchl. . . . 

34,14 6,7710,15 57,n 1,210,24 

39,99 , 8, 14 1°,52 49,17

1

2,180,24 

I I ' 1 37,85: 7,41 0,37i 52,79 1,58\0,22 

c) Von Magdeburg. 

11.,,10.,,: " ... 1,.,+." 
11,700,45 85,37 2,481°;47 

11,59 0,52 85,63 12,26 0,33 

10,940,44 86,37 :2,25 0,37 

I 
10,720,45\86,55 2,28

1 

0,42 

11,481°,43,85,7412,3510,42 

14,22 0,82 81,4413,52 0,40 

I 
15,64 1,01, 78,93 4,42 1°,40 

11,370,64 1 85,22 2,77 : 0,37 

10,2810,23 i 87,65 
: ' 

1,84 0,36 

1 
i i 3,64

1 

0,40 13,561°,87

1

81,93 

11 ,92 0,59 84,95 2,54 0,35 

13 II Gewohnliches Roggenmebl •• '138,8316,621°,29152,7211,541°,23110,83110,47/86,19/2,51 1°,37 
14 Roggenkunstmehl . . . • • . 38,53 16,86 ,0,29 52,87 11,450,29 11,190,47 1 86,01 :2,36 0,47 

Brote, welche mit Sauer aus eigenem Teig bereitet waren. 

15 I Reines Roggenmehl (15 %) von : 
, Berlin . . . . . . . . . 37,081 5,99 0,23 55,29 I 1,41 0,21 

16 Roggenkunstmehl aus geschiiltem 
55,03 1,420,21 

17 

Korn von Magdeburg . .. 36,87 6,42 0,26 

Gewohnlichc8 Roggenmeb\ aus ge- , I 
schiiltem Korn von Magdeburg. 38,12; 6,36 0,32 55,31 : 1 ,891°,23 

I 
9,520,36187,88 2,2,4 0,33 

10,17 °'41187,17 2,25 0,33 

10,280,52 86,14 13,06 0,37 
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In lIer natiirli('hcn Substanz In der Tro{'kl'n - Suhstanz 

Niihere Bezeichnung bezw. 
No. 

2 

3 

4 

6 

7 

8 

9 

Bestandtheile des Mehles 

III. Roggenmehl in getrennten Mahlgangen aus ungeschaltem Kol'll in gewohnlicher 
Weise mit 15% Kleieauszug und grobes Sieben (Sieb No. 17-18) gewonnen. 

(Proviantamt Magdeburg.) 

1. Mahlgang mit 51 % Ausbeute . 11,221 7,00i l ,06 177 ,79 : 2,25 1°,68 

11,751 7,55 11,22:76,04 1 2, 74 1°,70 
11,6514,663,78

1
'52,2714,06 2,58 

7,8811,19187,63 1 2,5310,77 

2. 
" " 24 " " 

, , 

85511,38 :86,17! 3,11 0,79 

, 1 
3. 8 " " 
Mischmehl aus oen Mehlen der 

drei Mahlgiingc (vorschrifts­

miissig hergestelltes Mehl) . 

. I 1 

1 : ! i 
11,1 3 7,88],49 ,74,76 : 3,72: 1,02 

J 6,59
1
4,2860,29 115,92 2,92 

. , 
• 1 , 

I j : ; 
8,86 11,6884,12 : 4,19 1 1,15 

IV. Schal-, Mabl- und Brotproben vom Proviantamt Berlin. 
(Mehle mit der Schalmaschinc von Nagel und K aem p in Hamburg gcwonnen. ) 

12,55 1 8,6I i1,22 171 ,07 1 4,84 i 1,71 9,84 !1,39 j81,29 ; 5,53 \ 1,95 

12,33 8,060,95 173,52 , 3,4911,65 9,191,0883,75 , 4,1°1 1,88 Geschiiltcr " 
Roggcnschiilabfall, 2 '/2 0)0 des Mahl-

Ungeschiilter Roggen 

I ! i i , 1 i i i 
gutes . 10,16 ,14,5314,33;36,46 ,29,79 1 4,73 16 ,17 14,82140,59 133,16 5,26 

Mehl aus geschaltem Roggen, , I ' I' I 
etwa 90% Ausbeute . 11 ,53 ' 7,741,17 76,15 i 2,02 1,39 8,75 11,32 ,1 86,08 1 2,28 , 1,57 

Gewohnliches, vorschriftsmassig 1 !' ,! I 
hergestelltes Roggenmehl mit 1 : I' 1 I i i I 
15% Kleieauszug . 9,41

1 
7'33

1
°'99

,
77'13

1

4'1°

1

1'°4 8,09['1,091,85,141, 4,53
1

i 1,15 
Mahlkleie bei Mehlen aus ge-

schiiltem Roggen, 15% Kleie- I 1 I ! 
auszug 8,70!13,3812,91

1
54,58 ,13,81 6,62 14 ,653,19 :59 ,78 :15,1317,2;' 

Roggcnkleie bei vorschriftsmiissig 1 1 : I 'i ! 
[ 

! i I j 

v 1 + ROb-II Cb'M· 
hergestelltem Mehle . 8,74 13,77

1
2,30!5+6

R
'o7

b
3.

1

12,76! ~h',7o,0. 15,092,52,62,1613,98 ' 6,25 

I I f~ •• r Awcbe I natrium I (.lIer I .Asche , natrium 

Brot aus geschiiltem Roggen 28,22 ' 6,91 1°,3762,98 1,52 0,35 9,63 '0,52 ,87,73 2,12 i 0,49 

" " 
ungeschiiltem " 37,94 . 6,31 ,0,50 ,53,65 1 1,6010,55 10,17 :0,80 ,86,43 , 2,60 , 0 ,89 

V. Schiil- und Mablproben nach dem Verfahren von V. Till 
III Bruck a. d. Mur. 

a) Zusammeng!lhorige Reihe von tSchiil- und Mahlprodukten 

des scI ben Roggen 8 vo n Till ge I i efert. 

:1 In drr natiirlichen Substanz In ilcr 'l'rocken - Subs!. nz 

I 
.- - ----- .. -.--------- --,-----;---;,-;----,--

N B' h b ~ I ~ I 1'"=' >i: ! ;; " i '"= '~ I 
No. iihere ezelC nung ezw. ~ -i:"E ~ i~~~1 Jj ~ ~~EI ~ I~~~I 

I; Bestanrltheile des Mehles ~'':: S ~ ,~ I""·".l<·..c ~ t: ;! .s II;;; ~·s:'< 

J _ _;, C'?L~" :~~=J ~. __ o/··~t' _',· Ji~.l 
" 

~ '" ~ 
~ ~ .,. 

I '1. 

- [I ;:~;e~~-ohwaare ---- ·-12'42 1 ~-0~;~ 11.20 1~-;1-~2-~~- 12,36 i~;1;8,03;~6-,0~1=T1=2='2=3= 
2 desgl., geschiilt 12,30 ,10,75

1
°,9870,86 3,51 1,60 12,26.11,1280,52 4,001' 2,10 

3 desgl. , tief geschiilt, so dass die iii i I 
Kleberschicht mit entfernt ist. 11,2°1 8,70,0,67176,14 ' 1,90 i 1,39 9,8°1°,75;85,751 2,14 1,56 
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I' 

II 
III der lIatiirliehcn Sllbstanz In der Trorken - Sllbstanz 

I'! Niihere Bezeichnung bezw. ~ I~,", ~ ~ :~i~1 ~ -I-J -='"' ~I-~-:~~I~~---=-~ 
No. II ~ I'::: 0 ~ t: i,'~:; L ~ ~.~ 0 ~ I ~ i~:J.a S ~ 

Bestandtheile des Mehles ~ 'li "i -;:;, ~" ."" ,""', c " -<, iL "i -;:; I "" I ""0"'" c ~ 
I; ~o I .;E 01. ,iL~ E i ~. ! .1. "0;1 .10 ~~:'i ~o "I. 

=#I=========l=~··c ~i~ ~~ ~I=_'O! '-~~r~ o~r====-I -I ~r=~r== 
4 Schiilkleie, ca. 8% 10,3°

11
12,563,63:

1

37,02
1

32,36 4,13 14,0014,05!,41,27
11
,36,081, 4,60 

5 !I Geschiilter Roggen No.2, grob 
b h 1 I ° 6' 7 89 1 I I ge roc en . . 1,9°

11
,1 , 01,44

1

70,30 3,8 I, 12,03
1

1,63
1
79,8°

1

, 4,39'1,',,2,15 

6 Roggenschrot nach der ersten 
1 , ' , 

Riffelwalze, unsortirt . 11,76,10,621,47
1
70,22 3,97

1

1,96 12,0311,67i79,58: 4,5°
1
2,22 

7 desgl. nach der zweiten Riffelwalze 12,12
1

13,651,95,64,22 5,65 2,41 15,53,2,2273,08, 6,43 2,74 
1 ' ' , I 

8 Roggcnmehl bester Qualitiit 12,06
1 

6,250,48 179,90 0,84,0,47 7,II)U,55190,85: U,95: 0,54 

!, I' 1 I I, 'I 9 Roggenmehl aus No.2; 77-78% 
Ausbeute. 11,461

1 7,460,72
1
77,26 1 2,37'1' 0,73 8,42 10,8187,27 2,6810,82 

I I I ' 
10 Mahlkleie, Daub No.9 verbleibend 11,141115,942.46'155,721 9,10'15,64 17,94

1

12,77
1

62,7°,10,24
1

6,35 

11 Roggenmehl, 5% Ausbeute Daub 

No.9, also von 77-82% . 10,90i16,23 2,3055,74 10,95i 3,88 18,22
1

2,5862,5612.29,4,35 
; I ! ' , 

12 Mahlkleie, nach No. 11 verbleibend 10,09116,91 3,14150,55,12,76i 6,55 18,8113,49156,22,14,19,7,29 

13 Roggenmehl aus No.2 mit 82% I I III! i i 
Ausbeute. 10,80" 8,200,93,76,43 2,6411,00 9,191,04

1
85,69 :1,96 1,12 

: ! 1 1 1 14 Mahlkleie, mit Wasser ausi;elaugt 11,3610,661,7°
1
60,35[12,71: 3,22 12,03

1
1,92

1
68,0814,34 3,63 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

b) An das Berliner Proviantamt gelieferte Produkte und die 

daraus erbackenen Brot~ 

Mehl aus Roggen, der von Till 

schwach gesehiilt und in 

Berlin vermahlen wurde . 

desgL aus stark geschiiltem Korn 

Mehl aus in Berlin sehwach ge-

8chiiltem Roggen 

Roggenkorner von Till sehwach 

gesehiilt 

desgl., stark geschiilt 

desgl., sehr stark (graupenartig) 

gcschiilt 

Roggen im Proviantamt Berlin 

geschiilt 

Brot aus Mehl No. 

n n n n 

n n n 

2 

3 

,·"1",0",,, ".OS 2.," 
9,80 9,87 1,53175,8°11,84 

1,36 

1,16 

9,78 8,49
1
1,5875,91 2,77 1,47 

11,4010,7611,24171,40 3,48 1,72 

7,40110,0311,I'r7,7312,06 1,64 

6,26 8,67,0,9380,71 ' 2,03 1,40 

i I I 1 
13,52 8,23 1

1

1,31
1
71,24 4,19 1,51 

1 
+ R oh. Chlor_ 
I roLler A!tbe natrium 

37,03
1 

6,74
1
°,25 154,48 1,50 0,32 

37,91, 5,71 10,23 154,81
1

1,34 0,29 
I! 1 

39,88
1
' 5,13

I
o,19!53,341 1,46 1 0,51 

1 1 , 

I I i 
12,251,72

1
82,12 i 2,40 

10,941,70,84,03,2,04 
I 
1 

9,41

1

'1,7584,13' 3.08 

12,14 1,40i80,7) 3,93 
II! 

IO,83~1,23i83,95, 2,22 

I !, I I I 
9,25

I
o,99

1

86,lo( 2,17 

9,521,51!82,37! 4,85 

1+ Roh· i 
j taa~r i Aaebe 

10,720,40186,5°1 2,38 

9,190,37 188,28,2,16 

8,531°,32188,7212,43 

1,51 

1,29 

1,63 

1,83 

1,77 

1,49 

1,75 
Ohlor-

nIltrtUI1l 

0,51 

0,47 

0,85 
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VI. Mahlproben von geschli.Item und ungeschaItem (gespitztem) Roggen III einzelnen 

Mahlgangen. (Proviantamt Berlin.) 

A. Feine Vermahlong im Feinheitsgrade der Kunstmiihle: (32-34 Faden auf 1 cm.) 

8) Nicht geschiilt (nur wie sonst iiblich gespitzt). 6 Doppel- Mahlgange. 

A usbeute: I 1.-3. Gang 73,5 % 1. G 84 01 M hlkl . 
14.-6. 10,5 % I 1m amen 0; a me 10,94 %, Spitzabfall und Spreu 1,74 %, 

Verlust 3,32 "/0' t In der naturlichen ~uhstallz III der Trock"n - Substallz 

- N h' - ~ ' ,,(, ~ I ~ ~~~j i " -.,.~j- -=--I~i~l-·-~-
~O. I' a ere Bezetchnung VJ :J~t;; !i ~ :.J ~..:: ~ :E.2] ~ ~.~~..z ~ 

:: ~, ~~.~ I ~. ~~f~~ j ~ w .~.~ 'f. I~~t~ ~ 

:; !i :::::':·~;~;;;r ;::I~' C ~- 1nf, :::f :{-:f:~i i-:::f· ~::: ·11·ITfl :::mI~:· 
3 I, Dritter n 10,50 13,02 2,24 72,27 11,97 14,55 2,50 80,75 12,20 
4 Vierter 10,00 13,98 2,84 70,85 2,33 15,53 3,15 78,73 12,59 
5 Fiinfter n 8,40 13,43 2,61 72,72 12,84 14,66 2,85 79,38 3,11 

6 Sechster 8,93 14,44 3,50 70,16 2,97 15,86 3,84 77,04 13,26 

7 Mischmehl, 1.-3. Gang 10,93 7,99 0,88 79,22 0,98 8,97 0,99 88,94 11,10 
8 n 4.-6. n 8,89 , 13,36 2,37 73,13 2,25 14,66 2,60 80,27 2,47 

b) Geschiilt. 6 Doppel- Mahlgange. 

Ausbeute: {!:=:: G:ng 7~ ~j:) im Ganzen 84 %; Mahlkleie 10,5 "la, Schiilkleie 2,50;., Verlust 3 %. 

1 !I Erster Mahlgang 

2a 1'1 ) 
2 b [I Zwelter n 

3 II Dritter 
4 I Vierter n 

5a III 
:1 f Fiinfter 5b , 

6 II Sechster n 

n 

Gries . 
Schalen 

Gries 
Schalen 

~ II Mischmehl, 1.-3. Gang 

:1 n 4.-6. n 

9,30! 6,45 0,49 I 83,25 0,51 
9,63 10,09 1,35 77,73 1,21 

8,46 12,61 

8,43 14,28 
9,07 13,98 
9,09 14,22 

8,56 14,68 

8,37 15,24 

9,83 7,59 

8,67 13,78 

1,59 
1,14 

3,13 
1,86 
2,53 
2,68 

1,00 

2,37 

75,53 1,80 
74,20 1,96 
71,08 2,75 
72,46 2,36 
71,43 2,80 
70,58 3,13 

80,54 1,04 

72,49 I 2,69 
I 

7,11 0,54 91,79 0,56 

11,16 1,49 86,01 1,34 

13,78 1,74 82,51 1,97 

15,59 1,24 81,03 2,14 

15,37 3,44 78,17 3,02 

15,64 2,05 79,71 2,60 
16,05 2,77 78,12 3,06 

16,63 2,92 77,15 3,42 

8,42 I,ll 89,32 1,13 

15,09 2,60 79,17 2,94 

B. Vergleich zwischen geschilltem Roggen mit 15 Ofo Kleieauszug und ungeschiiltem, 

gespitztem Roggen mit 25% Kleieauszug. 

a) Geschiilter Roggen 

mit genau 15 % Kleieauszug (11,83 % Mahlkleie und 3,17 % Schiilkleie). 3 Mahlgiinge; gewohnliches 

Kommissbrotmehlsieb. Vermahlell in Tagesbetrieben vom 19.-25. Juni 1894. 

I Erster Mahlgang 10,20 6,29 0,79 82,03 0,69 7,00 0,88 91,35 0,77 

2& I) Zweiter 
Gries 10,54 11 ,45 1,82 74,92 1,27 12,80 2,04 83,74 1,42 

2b 
n 

Schalen 9,84 12,23 2,56 73,72 1,65 13,56 2,84 81,77 1,83 

3 Dritter n 9,21 14,90 2,88 70,20 12,82 16,41 3,17 77,31 3,11 

4 Mischmehl aDS dem 1.-3. Gange 9,45 1 8,52 1,24 79,71 1,08 9,41 1,37 88,03 1,19 



Anhang zu Cerealien und Mehlen. 665 

b) Ungeschiilter, gespltzter Roggen 

mit 25 % Kleieauszug (23,7 % Mahlkleie und 1,3 % Spitzkleie). 3 Mahlgange; fcines Kunstmiihlensieh 
mit 32-34 Faden auf 1 cm. Vermahlen in Tagesbetriebcn vom 13.-18. August 1894. 

In der Trocken - Substanz I In der llatUrlichcIl Substanz 
----~--~.-- ----------

N Na"here Bezel'chnung '7l .!:<~ crj .:: .:>;...:J +-"..E 1 .., """_.~~ I~-~-I " I' ~ II I ~ ,:, ~ ~ I" ' ~ ~ : ~ .~ ~,~ /' -" 
... o. I ,~ .S o1n C) J( 0 ~...=: ~ '-' '''; '.. t) ~:.J .z;...c ::... 

, ::: 1 ooin~ ~ 1~]-e~I' < oo~.g ~ I ~·5..!1: c ~ 
~~'FI =.~ __ ===~~_~= =====~~=+~·='.~I'=o,=·'=o=i "/0 i~ vi; + 2'= __ o~"~ __ ~~--~1~1~~ 

:1 Erster Mahlgang 11,JO! 5,83 il 0~60 1 81,85 0,62 0,62 1 92,12 
I 

6,56 0,70 

2a t 1 Gries 10,74; 8,03 0,75 i 79,45 1,03 
: f Zweiter 

i 
9,08 0,84 88,93 1,15 

2b 13,56 1,69 82,91 ! 1,84 

3 Dritter 

Schalen 8,34; 12,431 1,55 !,I 75,99 1,69 

10,34111,96,1,79 I 74,31 11,60 13,34 2,00 I 82,87 , 1,79 

4 Mischmehl aus dem 1.-3. Gange 8,90 7,89. 1,34; 80,98 i 0,89 8,75 1,47 i 88,80 • 0,98 

II. Untersuchungen iiber die Zusammensetzung von ungeschaltem und geschaltem Roggen 

sowie von den daraus hergestellten Mehlen und Broten 

wurden bereits im Jahre 1893 an der Versuchsstation Miinster i. VV'. im Auftragc des Prcussischen 

Kriegsministeriums ausgefiihrt. (Original- Mittheilung.) 

Die Ergebnisse waren folgende: 

In der natiirlichen Substanz In dcr Trucken - Sub.tauz 

No,' Bezeichnung der Proben 
I N I I~ 1 g I .... ~ :I~ ~ ~ 8 

~ ,~~~ ~ ~~~I ~ ~ ~~BI;: ~~~ cS_ ~ 
.; I·C.8$1 ~ ~.~~I.z ~ ~~~I ~ j~.~~ ~ ~ 

==iTi'=============f=~=/o=IWo~o&l .,. I~~.EI ~o __ '/. _ ___ ~t_ "'_l~:~ __ '10 __ 0/. 

-rngeSChalter Roggen 14,22! 9,05! 1,61 170,7612,7411,62 -10,55 -1'88~~'~~1~~11~~~ 
2 Derselbe Roggen geschalt . 14,13: 8,86[ 1,37171,831; 2,291' 1,52 10,30 1,59 83,68: 2,66 1,77 

3 Schalabgang. 12,54116,67
1

4,88
1

'51,06 110,25 4,60 19,05 5,58 58,39ill,72 5,26 

4 Mehl ans geschaltem Roggen 13,74 8,9611,41 i2,5611,9711,36 10,39 1,64 84,1O! 2,29 1,58 

5 Mahlabgang aus No, .. 12,3214,6013,53 54,29 8,80 6,46 16,64 3,82 82,15110,03 7,36 

I 
I 

6 Vorschriftsmassig hergestelltes 
Roggenmehl 14,14 8,30 1,32 73,30 1,92 1,02 

7 

8 

Kleie zu No.6 

Brot aus Mehl von geschiiltem 

Roggen (No.4) 

Brot aus vorschriftsmassig her­

gestelltem Roggenmehl (No.6) 

12,5515,49 2,64 57,10 1 6,65 5,57 

I 

36,60! 

1 
36,23 1 

8,49; 0,48 151,131: 

1 I I 
7,6610,41 i51,71 

, , 1 

I 
1,79: 1,51 

I 
2,2 °1 1,79 

I 

I 

9,67 1,54 85,36 2,24 1,19 

17,72 3,02 65,28 7,61 6,37 

I 
13,39 0,76 80,651 2,82 2,38 

I 
I 

12,01 0,64 81,091 3,45 2,81 

Das Brot No.8 aus Mehl von geschaltem Roggen enthielt 1,99"/0 Zucker (Dextrose) und 2,92% 

Dextrin, das Brot No. 9 aus vorschriCtsmassig hergestelltem Roggenmehl 1,90 % Zucker und 

3,89 % Dextrin. 
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2. Untersuchungen iiber die Beziehungen zwischen Klebergehalt und Backfiihigkeit der 

Weizenmehle. 

1. E. Go ttlie b (XI. Bericht vom landwirthschaftlichen Versucbslaboratorium zu Kopenhagen 
1888, 1-43; Centralbl. Agrik.-Chcm. 1889, 18, 387-397) stellte gelegentlich der diinischen Weizen­
anbauversuche Untersuchungen an tiber den Klebergehalt und die Backfiihigkeit danischer 
Mehle. Die unter Gottlieb's Leitung von dem Biicker Lichtenberg in Kopenhagen vorgenommenen 
Backversuche hatten nach den Versuchsgiitern geordnet im Mittel folgendes Ergebniss: 

Wei zen von I Ba~k- I Kleber I Stick­
falug- stoff 

c=~ ,=~o= .~ ,:i~ , =_.~ j __ "'- = 
Ral'nholt 1,6 29,4 1,57 

Gjeddesdal 1,6 33,3 1,67 

Christianssoede 1,65 34,2 I 1,77 

Nislevgaurd 1,7 35,4 11,76 
Lungholm 1,9 34,8 1,74 

I Back-
Weizen von fiihig-

keit 

Gjorslev 1,9 

Frisenfehl u. Gjedserga&l'd 2,1 

Brattingsborg 2,5 

Forslev 2,6 

Rodstenseje 2,7 

II Kleber II Stick­stotl· 

I 0'=, = = =0'="= 
37,2 

46,4 

37,6 

63,7 

41,8 

1,81 

2,13 

1,78 

1,80 

1,96 

Die Backfahigkeit wurde nuch dem iiusseren und inneren Aussehen und der Porositiit beurth~ilt. 

Es bedeutet I = vorziigliche Qualitiit, 2 = hell und gut, 3 = gut, 4 = etw8s dunkel und weniger gut, 
5 = dunkel, 6 = dunkel und schwer. Aus den Backversuchen geht hervor, dass die Backfiihig­
keit durchaus nicht irn Verhiiltniss zurn Klebergehalte oder dcm Gehalte an Stick­
stoffsubstanz steht. Dcr hohe Klebergehalt ist oft flir die Erzeugung eines hellen leichtcn Brotes 
nachtheilig. Innerbalb gewisser Grenzen gicbt jedoch der Klebergehalt dem Brote den passenden 
Elasticitiitsgrad. Ftir gewohnlich geniigt aber der Klebergehalt des Weizenmehles mehr als hinreichend 
diesem Zwecke. 

2. H ei n ric h und W. Meyer (Landw. Annalen des mecklenhurgischcn patriotischen Vereins 
) 890, 89; Centralbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 342-343) stellten gleichfalls Versuche an iiber den 
K Ie berge hal t und die Backfiihigkei t versc hie den er Weizen sorten. 

Niihere BezeichnulIg 

Weizenmchl Prouukt aus 
! VolllTIl- Klt'hergehalt 

G('halt Klebcrgehalt : nrmehrung (trocken ) und 
iIll 'Yeizcll --- --- --~--- ! beim Ba('.k(!n V olum-

. _ _ __ __ _ _ _ . _ _ . _ _ _ _ ~~=== % ___ , __ ~:!t~L:o~~e:l ~el~:~~_O~_. _. \'::::::r:ll~~ 

Stickstoff-

A. Winterweiz e n. 
! 

1. Weisskiirnlger Welzell. 

Frankensteiner Originalsaat . 1,61 28,0 10,1 5 ,0 50,5 

Aus Sandonier im Kr. Sandonia im Gou\'. Radom 1,70 30,2 9,7 4,4 42,7 

Zeeliinder, Originalsaat 1,83 23,5 11,6 5,9 68,4 

Kostromer aus dem Gouv. Kostroma 1,50 17,4 6,3 6,0 37 ,8 

Nordstrand, Originalsaat \'on den Nordsee-Inscln 
an dcr Schleswig'schen Kiiste 1,58 24,9 8,9 5,8 51,6 

2. Gelber und rothkiirniger Wei zen. 

Clever, Hochland, Original 1,62 26,6 10,4 5,5 67,2 

S hireff's Squarehead, diinische Saat 1,84 41,8 15,0 5,8 87,0 

n n inliindische Saat 1,64 31 ,4 10,7 6,2 66,3 

Schwedischer von 58-59 ° nordL Breite 1,51 25,4 9,2 6,5 61,8 

Jl1li-Weizen aus Anhalt 1,81 34,3 11,7 6,2 72,5 
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Weizenmehl I S<k,,,,,ff 1'1 b h I I Volum-
Niihere Bezeichnung 

Gchalt 
im ""'cizPll _ ~ _ ~ __ ~~~~~ ~~f:llll~:~~~nc~ 

',. frisl'll i trocken I bri 200' ('. 

-=-"-..:::::=.--
'I. ", I ", 

Bestehorn's Dividenden-Weizen 1,87 39,6 13,6 

I 
4,7 

" 
Modell 1,78 33,0 1l,5 4,1 , 

Akklimatisierter schottischer Wei zen aus Meck- i 
I 

len burg 1,60 28,3 8,9 5,0 

B. Sommerweizen. 

Galizischer 1,85 36,2 13,4 5,3 

Green Mountain, Provo Sachsen 1,46 16,9 6,4 2,4 

Saumure 
" 

1,55 25,6 8,4 2,1 

669 

Prorlukt aus 
Klcbergchalt 

(trockenl unu 
Volum­

ycnnl'hrullg 

'/, 

63,9 

47,2 

44,5 

71,0 

15,4 

17,6 

Nach diesen Zahlen steigt und flillt der Klebergehalt im Allgemeinen mit dem Stickstoff'gehalt. 

Ein konstantes Verhiiltniss zwischen Backfahigkeit und Klebergehalt ist nicht bemerkbar. Vergleich­

bare Zahlen flir die Brauchbarkeit verschiedener Weizensorten flir Backzwecke erhiilt mnn durch 

Multiplikation des Klebergehalts mit der beim Backen eintretenden Volumvennehrung des Klebcrs. 

3. E. Gatellier und L. L. Hote (Compt. rend. 1889, 108, 859; Zeitschr. ges. Branwesen 

1889, 12, 246) stellten im Jahre 1882/83 Versuche an iiber den EinfIuss der vorhcrgegangcnen 

Ernten und der Diingergaben auf den Klebergehalt des Weizens. Es enthielt dus Mehl von: 

Viktoria-Weizen nach Zuckerriiben 

" " 
nach Hafer, welcher auf 

Luzero gebaut war 

Viktoriu-Weizeu nach Hopfenklee (Medi­

cago lupulina) bei einer Diingung von 

9,06% Kleber (N X 6,25) 

10,06 " " " 

600 Ctr. Mist auf 1 ha 10,50 " 
" " 

Der Boden war Sandboden mit Kiesunterlage. Die Versuche iiber den Einfluss der Diinger­

gab en bei Weizen nach Zuckerriiben ergaben folgendes: 

Vcrhiiltniss von Kleber im 

Diingnng auf 1 ha 
Stickstoff: Phos-

phorsaure 
im Diinger = Weizen Mehle 

0' o· /0 ,0 

1. 100 kg Schwefels. Ammoniak, 300 kg Superphosphat 4:9 12,56 10,43 

II. 200 
" " 

300 
" " 

8:9 12,68 1 1,87 

III. 300 
" " " 

300 
" 

12: 9 13,75 12,75 

IV. 300 
" 

600 
" " 

6:9 12,75 11,31 

4. Aime Girard (Compt. rend. 1897, 124, 8i6-882; Chern. Centrbl. 1897, I, 1246-1248) 

untersnchte eingehend vier franziisische Weizenprobcn und die aus diescn Proben mit Hiilfe einer kleinen 

Laboratoriamsrniihlc hergestellten Mehle mit folgendem Ergebnisse: 
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Mittleres Gewieht des Kornes 

WlIssergehalt des Weizenkornes 

Zusammensetzung I Ke~n . 
KeIrn . 

des Kornes HUlse . 

Bordeaux 
0,051 g 

14,99% 

85,98 n 

1,50 " 

12,52 " 

Weizen aus: 

Altkirch 

0,038 g 
14,50 0/0 

84,69 n 

1,41 n 

13,90 n 

Flan rlern 

0,041 g 

15,12% 

83,04 " 

1,35 " 
15,61 n 

St. Laud 
0,050 g 

14,94% 

84,72 " 
1,16 n 

14,12 " 

Die aus diesen Weizen gewonnenen Mehle (70% Auszug) hatten folgende Zusammensetzung: 

Wasser 15,42% 14,92% 15,58% 14,74% 

In Wasser 

losliche 

Stoffe 

1m Ganzen 

und zwar: 

Glukose 

Sace harose . 

Stickstoffhaltige Ver-

bindungen etc. 

Galaktin etc. 

Mineralstoffe 

und zwar: 1
1m Ganzen 

In Wasser Kleber 

unlOsliche ' Starke 

Stoffe Fette 

Zellen, TrUmmer . 

3,12 " 

0,21% 

0,86 n 

1,10 n 

0,52 " 
0,36 n 

80 ,17% 

7,45% 

;1,22 n 

1,07 " 
0,23 n 

0,20 n Mineralstoffe 

Saure (= H2S0~) 

Glutenin: Gliadin 

0,009% 

= 25 : 87 

3,29 n 

0,16% 

1,20 n 

1,02 n 

0,56 n 

0,32 n 

80,35% 

8,04% 

70,93 " 

0,84 " 
0 ,25 n 

0,29 n 

0,006"/0 

70 

4,00 n 

0,20% 

1,70 " 

1,02 " 

0,78 n 

0,30 n 

79 ,94% 

8,32"/0 

69,88 n 

1,12 " 
0,22 n 

0,40 " 

0,009% 

62 

3,56 n 

0,09% 

0,98 n 

1,28 " 

0,99 n 

0,22 n 

80,94% 

8,14% 

71,22 " 

0,95 " 
0,23 n 

0,40 n 

0,011 % 

72 

In del' alkoholiseheo Fallung des wasserigen Auszuges lindet sieh kt:in Dextrin, sondern das 

G a I a k ti n (Milehznekergummj). 

Zur Fettbestimmung wurde mit Benzol ausgezogen. 

G ira r d steJlte cine wasserige S ta r k e IOsung dar, auf deren OberBiiehe die zerrissenen Kernzellen 

und KeimtrUmmer sich absetzten, welche durch Abzahlen oder Wagen bestimmt werden konnen. Beim 

Stehen bis zum anderen Tage scheidet sich die Starke vollkommen aus. Sie wird abgesaugt und erst 

bei 50°, dann bei 100-105° getrockne,t. 

5. W . J 0 h an n sen (Zeitschr. ges. Brauwesen 1888, 11, 437) fand dass 40 g Mehl mit 30 g 

'Wasser geknetet an Kleber ergaben: 

' Vassergehalt des Trockenen Stickstoff Menge Frischcn Kleber im trockcnen Nahere I3ezeichnung frisehcn Klebers Kleber Kleber des Stickstoffs 

g 0 ' g 0 ' rug .' . i 10 
- -, ,- - - ,- , -

a) beim sofortigen Aus-

I wllschen 8,0 61,6 3,07 13,13 403 

b) beim Auswaschen nach 

I einer Stunde 10,6 62,7 3,95 13,39 530 
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Backwaaren. 
Weizenbrot (Weissbrot). 

-In derTrocken-- .- I 

go In der urspriinglichen Suhstanz Substanz'= § " II 
Ii 

flo. I! 

il 

Niihere Bezeichnung 
:.g -~--l~~-il·-··- - !- --~-' ~-l~f-!-- --~~~~-':- ~~E 

;!::f : ' :2-S~ 11:; II ~ 'I~::f ;,~ ,,: 'I ~ ~~!! I~~.s ':8] Analytiker ~~ ~ I;-=~ ~ ::I o;;c;cc:! ~ ~~.gl~f:e ~ 5~ 
~ 0,1 1 0·°1 0' ~ 1'''':'"' 10' 01 olcni~~£ U)~ 

_ _ _ 0 _ _ _ 10 10 I 1 0 10 I 1 0 ,10 10 0 ' 0 

-;1 W;::';;;~:~b~:-~~O .~ - ~~,9~ ~,53 ; - ! - - -11°,97 10,061 -

;') I Weckenbrot ~ 44,18 1 5:~81- i - - - 1,05 9,81 1 -
*) i '2'Z i ",) . 1 

3 IGewohnlichesPariserBrot ';t<l 41,211 7,j5 1
1

-1- - - :0,84 13,191 -

4 , Weissbrot . . . . . ~ 36,50 , 7,000,20 - I - I -11,00 11,001 -
1 'I _ I -5 I Halbweissbrot 36,00 i, 6,5°

1
°,20, - 1 - 1,00 10,191 

6 :: desg!. aus Miinchen 1.. 1873 - : - - I - 1 - -1- 13,63 1 -

~ ii : : : :::: =: = I = I = I = = I = ~:::: ! = 
9 [, Brot nus Hannover n 37,57 1 5,87 i - i - i - 1- '11,40 9,38 1 -

10 II Wasserweck, Krume r 1861 40'6°16'5°11,0012'48 1 49:~11- - 10,94 187 ,02 

tl i n Rinde ~ n (13,00) 9,250,613,61 173,24 -! - 10,63
1
'88,33 

II ~ I I **) ! 
12 I n von 81 g ,;; n 45,50 4,81 1,°°11,7°1'46,82 - : - 8,81 189,03 

1,61 
} Oppel') 

1,57 

2,1\ A. Jayen l) 

1,76 I Bou .. ingault 
1,63 

2,18 
}~. Klei,t') 1,98 

2,03 

1,50 Alberti') 

1,75 

1,70 

1,41 

1,75 13 Ii n von79,5g ~ l n 42,20 6,34 0,9011,60 : 4;,*~5 - - 10,94 i87,11 

14 1, n von 81 g '" n 45,10 5,31 0,84 1 2,30 i 4:~~9 - - 9'69 11 118'51 1,55 . •. Btbra') 

I 1 'I **) 15 liwei~enbrotl aus f r. 4270 6,47 - 2,15 - - - 11,31 - 1,81 
16 ! n Stiidten in n 46,30 5,761 - 1,61 1 - - - 10,69 - 1,71 

17 I n der Um- n 43,80 5,93 1 - 1,45 : - - - 10,561 - 1,69 

18 1 n gegend vonl n 40,90 5,731- 2,291- - - 9,691 - 1,55 
19 I " Niirnberg n 42,20 5,21 - 1°,82 - - - 9,00 ! - 1,44 

20 II Semmel aus Miinchen. n 40,30 7,491 - I - 1 - - 11,36 12,561 - 2,01 ,J/eyer') 

21 '" I Semmel. .} aus {1876 26,39 8,62 ,0,60 : 62,98 0,41 11,00 11,69 .85,56 1,87 1 I I J. Kiinig una 
22 Ii Gro.beres Miinster : , 10,0018<,82 J Kellermann') 

'IWelzenbrot. " 38,066,200,37,53,16 0,90131 J 1,60 

24 I Groberes desg!. I 
1,97 1 

\ Krauch ') 
23 il Semmel .. } { 187829,521 8,6911°,21'13,77 1156,29 0,35!11,17 12,31'85,22 

Weizenbl'ot. n 35,95j 7,58
1
°,10;4,4750,470,33,1,20 11,81;85,77 1,89 

25 Milchbrot 187728,08 7,28!0,931-1 - - 1°,57 10,12
1

1 - 1,62 \ L ••• Loe .. cke') 

J 

26 Semmel. n 31,85 (2,76);°,121 - I - - 10,53 (4,06) - (0,65) J 
27 Bosnisches Wei~enbrot . 188153,72 6,59io,32,2,03134,97 0,781,59 14,25,80,00 2,28 Ji'r.Strohmer') 

') Di ngler's polytechn. Journ. 120, 398. 
') Journ. de Ph ann. 16, 279 . 
• ) v. Bihr •• Die Getreidearten und das BlOt. 
0) Zeitschr. f. Biologic 1871, 7, 1. 
') Zeitschr. f. Biologie 1876, 12, 497. 
'j Original-Mittheilung. 
0) Arch. f. Pharm. 1877, I, 415. 

1 
') Zeitsehr. d. landw. Vereins f. Baiern 1873. 
') Hannov. land.- u. forstw. V creinshl. 1873. 

Niirnberg, 1861, 446-461. 

*) Verf. gicbt fiir No.1 = 5,73 'f., No.2 = 5,69'f. Kleber an. 
**) Der Starkegchalt betrug: 

No. 10 No. 11 No. 13 
42,55 

No. 14 
38,93 Of. 40,32 59,24 

Der Rest besteht aus Gummi, Dextrin etc. 



672 Backwaaren. 

I; -- -- CIt In de! ursprtinglichen Substanz In del Trockcn- . ~ , 
II .... 5 _ ___ _ .. _ _ _ . _ . __ ._ _ _ _ Substanz ..... S N 

I, ':-g :g I Nt I \ a>~"; I G) --N-I~-~-~ 'g~ ~ 
110. i; Nahere Bezeichnung ~~ 5 I~~~ i ~ I i if~! ~j I ~ ~~l,'~i; .. : ~~J Analytiker 

.::___ _____ _ _ _ ~ ___ ~.J-"/;l%.ir~o:_--"Lo_O!o °h i tn~ob "j"==-c~== 

:: ' I :::;::~~~, )-"'--1:::: :::::i ;:7: I O';' .i ;~2 ·1: ~~;89 I:::: 
30 '/' Mittelfeines Brot p' "35,80; 7,81 i- I - - i - 111 ,43 

i aVla I ' 1 1 
31 I, Dun~eles Brot " 43,64 , 7,9" 1 - : - 1 - , - 11,24 

32 '11 Welzenbrot r aus 1 18882809 11040 I 46'229'5657 1019 1100 
1 

' \ ' I, 'I ' i ' - ' I ' 
. aus ver- feinstem ,i , 1 i 

33 ii schiedenen Mehle "34,69: 1O,68Io,32:0,38i52,26;0,261 I ,41 

34 I! ~:;:l:~~: l a. gewohn- i l l I i I 
I (Mittel meh- Iichem 1 I Ii i 

rerer Proben) Mehle "39,01 112,65 0,50 1,92 143,43,0,93 1,56 

35 Gewohnlich. Pariser Brot 1896 - 1 6,50io,50 1 - i - i - 1,00 

36 l' rvon G. A. ! 1 Welssbrot Nering 1 ' , 

I aus l BogeI 189443,26 9,101,05 1 43,03*') 1.,671,89 

37 Amsterdam von Grecter 'I '-~ 
u. Groen " 40,22 9,200,89 48,12'*) 1,57 

38 Weizenbrot aus Miinchen 189337,84 9,35 - i -I - 1- 1,79 

39 Aus Mehl mit 30% Kleie- ' ---.-"' 
I auszug " 37,451 7,32Io,3oi 53,94 0,89 

. I *.*) 

40 Englisches Weissbrot"l 189939,101 8,25 10,21 1 51,61 1°,2410,59 

41) A {7TagealtI89832,0017'll ~ 0'19 , 59,98,°,191°,53 
42 us 5""" 31,101 7,630,261 59,80 :0,46,0,75 

Frankreich 5 I ' I 43 " " " 31,20 7,71 0,251 ~~ 0,64 

44 1 1 f 189131,19 9,16,),56 1 57,27 0,84 
45 Biickerei- aus "32,86 8,6°12,38 55,21 10,95 
46 I J

. Brot Middleton I " 33,50 9,02 11,17 , ,,5,34 1°,97 
47 1 J 

u. s. 1 

I
I " 32,2R 8,6i 2,47 55,30 1,28 

Amerika 
48 I Haushrot " 31,58 8,73 io,58 58,53 10,58 

10,99 

12,13 -

12,13
1 

-

\4,06 1 -

14,5281,85 
1 

16,52 i80,63 

\,76 

1,94 

1,94 

2,26 

2,34 

2,66 

20,75 74,35 3,32 

16,05 , 75,85 2,57 

15,39 

15,04 

11,7°1 -

13,54!84, 7 4 

10,46 188,21 

11,oiI86,79 

11,21 86,96 

13,31 

12,81 

13,56 

12,81 

12,751 

2,46 

2,41 

1,87 

2,17 

1,67 

1,77 

l,i9 

2,13 

2,05 

2,17 

2,05 

2,04 

~ { Feineres Weizenbrot oo) 133,66i 6,81 !0,O4,,:2,01
1

155,79;0,31 10,881 10,27 ;84,10 11 ,64 1 
~ GroberesWeizenbrot ooo) 37,27; 8,44[0,913,1947,80,1,1211,27 13,46;76,20 2,15 

') Rcpertorium f. analyt. Chemie 1882, 165 . 

A. Stulzer ~ 

} 
Torquato-

Gigli') 

1 

j--' 
Lauman;tr') 

} ehr. Jiirgen,m 
') 

W.Irau ... il.') 

Plagge U7k1 
Lebbin ~ 

O. Rostnheim .. 
Ph.Schidrowm') 

} Hal/and' 

1 w. O. AIUlal ... 
. WId Coo •• 

J D. Woocl8") 

• ) Giornale della reale Soc. Ital. d'Igiene. 9, No. 3-4. 
I) Monit. scientif. 1888, 826; Zeitsehr. angew. Chemic 1888, 476. In Russland wird nur im Siidosten, im SUden 

nnd in den Stadten Weizenbrot gegessen, im iibrigen Russland meistens Roggenbrot; das Weizenbrot wird mit Presshefe 
dargestellt; es ist wie der russische Weizen sehr reich an Stickstoif-Substanz, Pop 0 w fiihrt fiir obige 3 \Veizenbrot­
sorten folgenden Saure-Grhalt (welche Saure~) auf: No, 32 : 0,16 '/" No, 33: 0,20'/" No. 34 : 0,65 % Saure . 

• ) Bull, gen. de Thera peutique 1896, 130, 319: Chern. Ztg. 1896, 20, 193, 
'J Rev. intern. des fals.; Zeitschr. Xahrnngsmittel-l;ntcrs., Hygiene und 'Vaarenk. 1894,8,174. 
') Arch. Hyg. 1893, 17, 626. 
'1 Verijifentl. aus deIll Gebiete des Militiir-Sanitlitswesens 1897, 12, 188. 
oJ Zeitsehr. Nahrungs- und Genussmittel 1899, 2, 876. 
0) Joarn. Pharm. Chim 1898, [6J, 8, 5~8-540; Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1899, 2, 588 

to) 4. Ann, Rep. Storrs School Agric. Exper. Stat. 1891, 74. 
*) Die Stirkstoff _ Suhstanz bcsteht aUB 7,20 % Eiwciss, 0,17 % Wslichem Nichteiweiss und 0,28°/. unloslicher 

Stickstoff-Substanz. 
**) VOIl den stiekstofffreien Extraktstoffen waren in kaltem Wasser liislich bei No. 36: 8,39°/. und bei No. 37: 5,49'/ .. 

***) Mit 0,18 '/0 Chlornatriulll. 
0) Verff. fanllen ferner : .,34 0,. Reineiweiss, 0,61 % IOsliehe Stiekstoff-Verbindungen, 1,19°,. Maltose, 0,84°/. Dextrin, 

0,16 'I. Phosphorsiiure, 0.19 °'0 freic Saure (Milehsaure) 4,73'/. liisliehe Substanz. 
00) Mittel aus No. t, 2, 4, 9, 12-21, 23, 25, 26, 29, 32, 33 40- 43. 

000) Mittel aus No , 3, 5, 22, 24, 27, 28, 30, 31 , 34, 36, 37, 38, 44-48. 



Weizen-Ganzbrot. - Weizen-Zwieback. 

Weizen -Ganzbrot (Graham -Brot). 

No. Niihere Bezeichnung 

" Graham - Brot . 1896 11,00 1,20 1- 1.50 - j -I 
2 *) GeWiihnliCheS} weizcn-l 1899 40,18 7,87,0,63 4/l,38 ! 1,06 11,88 13,16 180,88 2,11 

6,940,34: 13,5681,93 3 *) Patent-. . Ganzbrot n 48,83: 41,91 0,8611,12 2,17 

I I 
------ ! 

\4,501 4 Ii Graham-Brot a. Amerika 1891 34,24 9, 50 1 - 53,33 i1,57 - 2,32 

Mittel 1 - 141,08! 8,10,0,72 4:7,56 1,02 '1,52113, 74i8O, 7212,20 1 

Wei zen -Zwieback (Schiffszwieback, Weizenhartbrot). 

21 

3 

Andalusien **J 

Madrid **) 

Burgos 

4 n Petersburg 
5 desgl. ***) 

6 Aus der Schweiz 

7 n Ziirich 
8 n Hamburg 

I • I , : GU~ml! 
i I : I nut"n ; 

1860 14,00 I 9,06i I ,20 2,0069,05. 4,401 

n 15,0°1 6,62 1,°,9911,25;71,85. 4,()5,. 
11,66, 5,4511,801,20,75,39 ' 4.30' 

I '!: 
14,00, 9,720,90,2,50,60,89;11,321 

, 'I I , 
n 14, 17; 11,87,1,9°1°,65158,2°: 12,50: 

I 

10,56
1 

7,81 

6,19i 

11,19 1 

13,81 ~ 

10,50 1 13,33, 9,11;°.302,60,69,121 5,25, 

14,201 5,63:0,512,50'69,64' 7,33: 

n 11,42
1 

9,13,0,731,9072,671 3,851 

9 Feiner Weizen-Zwieback 1878 1,18:13,313,18 7,12i73,96! 0,2511,00 I: : Roh- I 

6,56 i 
10.38: 

13,50:82,05 

10;, Aus Miinster . 
11 11 Schiffszwieback (Wei zen­

hartbrot 

i 'I I faser I 
188011,7510,310,51 75,30 ! 0,60'1,53 11,68 

i 
6,0°114,30,1, I ° 

I 
76,70 1,20 15,21 

1,69 

1,25 

0,99 

1,79 

2,21 

1,68 

1,05 

1,66 

2,16 

1,87 

2,43 

673 

Laumom"er 1) 

I o. Rosenheim 
und Ph. 

r Schidrowitz ') 

IV. O. Atwa/eru. 
Cha".D. lVood.') 

v. Bibra ') 

J. Konig UM 
C. Krauch') 

J. KOnig') 

, .) 
12 Schiffskakes aus Weizen­

me hi 1892 10,98110,971°,7311,09[,74;;51 0,450,83 12,32184,20 1,97 \ IJ. Konig') 

13 Ii ZwiebackausWeizenmehl " 1O,84 i 11,24
1

°,82
1
1,42,73;)191 0,60:0,89 12,61 82,09 2,02 

I i 

1\ 
Armee- Feldzwieback I 

14' aus Wcizenmehl mit 

15 I I 30 % Kleieauszug. l 
1 

Auf 1 kg Meh1 kommen 
16 10 g Koehsalz, 2,67'" 

I Ktimmel unu 15 g Hefe. 

, I'~-
2,7°110,362,621 81,24 

6,40: 9.01 1

1

,0,37 81,69 
I 1 1895 9,401 9,71 u,19

1 
78,45 

') Bull. gen. de Therap. 1896, 130, 319; Chern, Ztg. 1896, 20. 143. 
') Zeit.chr. Nahrungs- llnd Genussmittel 1899, 2, 876. 
0) Storrs School Exper. Stat. '1. Berieht 1891, H. 
4) v. Bibra, Die Getreidearten unu das Brat. Ntirnberg 1861, 446 • 
• ) Original-Mittheilung, 

I 
I 
3,05 10,65 

2,53 

12,25 

9,63 

10,72 1 

1,70 

1,54 

1,72 

Chlomatrlum 
in .ter natUt­

IIchGD Subltanz 

0/. l] ~ 
,,~ 

·5 
1,60 I ~~ 
095 il! "'I , 

.) Naeh dem Sehiffsverpflegungsreglement. )[itgetheUt von Plagge und Lebbin a. a. O. 200. 
') Bericht tiber die Dauerwaaren auf der Ausstellung der Deutschcn Lan.Iw. Gesellsehaft in Bremen 1892. 

Jahresber. d, Deutsch. Landw, Gcscllschaft 1892, 233. 
oJ Veroffentl. aus dem Gebiete des MUitiir-Sanit,itswesens 1897, 12, 199. 

*) Verff. fandcn ferner: 
Rein- Losl. Stickstoff- Maltose Dextrin Milch- Phosphor- Losliehe 

eiweiss vcrbindungen saure saure Suhst.anz 
Gewohnliches Ganzbrot 7,86 '/0 0,73.,. 1,77.,. 0,71'/. 0,29.,. 0,51'/, 7,54.,. 
Patent-Ganzbrot . . . . . . . 5,52" 0,68 n 0,62 ., 0,52 n 0,38 " 0,43 " 10,00 " 

**) Bei dem Weizenbrot aus Andalusien und Madrid Hisst v. Bibra es d.hin gestellt, ob dem Weizenmehl etwas 
Maismehl zugesetzt ist. 

.**) Der hohe StickstoffgehaIt bei .Iieser Sorte Zwieback riihrt nach v. Bib r a vielleicht von einem MUeh-Zusatz her. 
0) Der Gchalt an Dextrin betrug bei No. 12: 3,14'/. und hoi No. 13: 3,76"/.. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 43 
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-- .-

I! ... In ,Ie, ursl',iinglichen Substauz IllderTrockell:~.:: !: 
!! .. ; __ ~_ _ Suh"!"Tl'-_ 11= i;; ... 

NO.;II Niihere Bezeichnung :~ ~ :i';'~ i ~ I;~~!'''I ~ ~~ ~ :~~~ ~ 2 ~ 
~$ ~ !;~~ I ~ g ,]~~ ~~ ~ ~~~ '~~~ ~~i 

Analytiker 

C I enl I N ",co)o( tn ;:c.-as fb--::: 

.. ~ _~=.=~~~= ~ :::> _. ~~, °o~ : .°/0 l=g_~ __ O/o~i_O-,,=,--,::,o",-,---=",n=~oo!: _o_o~",.~.=. ='~=="C.'.2~' 
17 Soda-Zwieback '.1 ~s [1891 8,01:10,29:9,35, 70,52 11,83 11, 19

1 - 1,79 I 
18 Boston- " " 8,25 ' 1O,i31,9,87 68,75 12,40 11,69, - 1,87 IV. O. Atwater 

J I 1 [' una Chas. 
19 Schiffs-" ..] ,,7,90,12,38

1
4,38 74,27 '1,07 13,44; - 2,1!> D. lVoods') 

20 Auster-" w" :1,82'11,31:4,80' 77,53 2,54 11,75: - 1,88 

21 Gewuhnlicher Rust- 91 i ! ; , ' 

zwieback aus Berlin 1892 5,40' 8,317,29: 77,90 h,OI il,79[ - 1,41 

Mittel 1 -- 1 9,5<1: 9.912,55 2,2073,550,551,70110,96,83,7411,751 

Weizen -Kakes (Biskuits ). 

I Kabin 1 1875 9,7 :11,40,61- 77,0 ,- 1,3 12,56: 2.01 

I aus Hamburg 
9,6 11,0 4,6 -- 73,3! - :1,5 12,13 1 2 Kakes 

" 
1,94 

3 Biskuit,; 1877 
I I I I 

13,25 140,45 2,12 10,07,11,93,7,47136,3832,290,7511,14 

4 Englische Biskuits 
" 

7,45; 7,189,28,17,0258,080,16;0,83 7,75;19,47 1,24 

!11 i ------ 1 

5, Englische Aluert - Kakes 18~2 3,50 7,6°:10,811 : 76,;'2 11,58 7,441 - 1,19 

Graham -Zwieback . 

.\ us Middleton . 1189115,021 9,79 13,04 1 ~,-71-- ~1,94110,311 -- 11,651 

Hog~cnbrot 

2 Krume I Roggenbrot f 
3 Hincle f aus Niirnberg l 

,I 

4 ': I Tag nIt}' .. \us derCm- { 
gegend von 

5 clesgl. Niirnberg 

6 3 Tage alt, aus Unter­

franken 

7 I A us Darfern 1 
8 in der Umgegend 

9 von Niirnberg 

10!: Roggenbrot aus Makow 
:1 

Roggenbrot. 

48,57
1 

5,30 -

186046.44: 8,89jO,57 

-:-1 
1,40 I! 42,41 : 

*) : 
4,23 W,18) I 

1 1 

(l~A;; ,12,34,0,55 
! 1 

I "').' 
1,20 '50,45' 43,00 4,38 0,83 

, ") : 

47,50, , , 
: 

47,00i 

47,3 

47,0 

42,7 

1873 25,66; 
i 

4,130,70 2,85 44,69! 
i *) , 

3,490,78 5,70 142,92 
: 1 I *) 

5,86 1 1,58 

4,71: 1,23 

4,58] 

9,68: 
I 

1,74 

1,78 10,31 ' 
, 

16,63: 
! 

(lI,n)' 
1 

7,69 

7,88 

6,56: 

i 11,13, 
i 

8,88! 

800 , i 

13,00, 

1.65 

2,66 

(2,2Ii) 

1,23 

1,26 

1,05 

1,78 

1,42 

1,28 

2,08 

LOll') 

Ic. E. Thiel') 
I 
I J. Konig und 

I c. Krall""') 

Loll') 

IV. O. Atwater 
und Chas • 

D. Woods') 

Oppel~) 

v. Bibra&) 

v. I,{eist') 

') 4. Ann. Hep. Storrs ~('hool Ag-rie. Expcr. Stat. 18n, .4. 
t) Mitgetheilt yon Plagge und Lchbin: Verotfcntlichungcn aUR dem Gehietc des )liliUr- Sanitiltswesclls. 

189., 12, 199 . 
• ) Orig-inal-Mittheilllng-. 
') K. B i r n h a II m, Das Brothacken. 18.8, 139. 
~) Dinglf'r"s Pnlytedm .. Jonrn. 120, 398. 
ft) Y. llibra, Die Gctmid(lurten unci daR Drot. Ntirnherg, 1861, 436-468. 
') Jahresher. f. Agrik. Chemic 1873}74, 2, 225. 

*) Der Stiirkegehalt hetrug: Xo. 2 No.3 
Starke 34)G % 53,48 % 

Der Rest besteht aus Zucker, llextrin ctl'. 
~*) Die Brute waren nur thl'ilwl'isc frisch. 

No.4 
41,Oj% 

No.5 
37,59% 

No. Ii 
32,82 °0 
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Niihere Bezeichnung 
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c 
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'" ~ 

Roggenbrot. 

In dcr urspriinglichcn Substanz 

I , 11 i Roggenbrot aus Makow, 
1 weiss 187322,90 7,321 

I I 
12 desg!. von der Hanna, 

Miihren 

13 desgl. aus dem Gebirge 

14 ,desgl. aus Emsdorf 

15 desgl. aus 8t. Genois 

16 ,desg!. aus Pommern 

17 

n 

n 

28.42 13,94 i 
28,24 5,04' 

29,~7 8,04, 

21,30j 5,95 ! 
21,00' 6,07 

'J 1 

I 

I 
9,50, 

I 
5,501 

, 

7,00 

11,44 

7,56 

7,69
1 

brot . . • . :; 

Hosford - Liebig- ) § 
schesh ) l~oggen- -;:; 

18il 45,4 I 6.82 ' -3,08 12,52 

18 ,Gewohnliches :2 
I Roggenbrot. ~ 46,3 ,9,22 

19 ' Roc"'cnbrot aus Munster 187637,22 6,12 

i 
I 
I 

0,30: 

. 
I 
r ' - 2,21 
I ' ' ,55,18 ,0,320,86 

I 
17,19 

9,8087,88 
I "" 

20 I desg!. aus Munster . 

21 j Sogenanntcs Paderburner 

Brot ***) aus Munster 

:35,49 7,51 :0,12,4,55 '51,130,290,91 11,6386,31 

I 

n 38,32 7,20 

22 Siisslichsaures Roggen-

brot"') 188129,81 7,76 

23 I Wiener Roggenbrot 31.93 8,30 

0,101' 2,62 ,50,360,391,01 
, I 

I I 
0,39 1,61 5R,36 0,97 1,10 

0,33,1,46 55,110,971,90 

11,69 85,89 

11,06 85,44 

12,19'83,11 

24: Rheinisches Schwarzhrot 188241,32 5,97 
0) 

1,16 6,64 43,68 1,23 10,17 

I 25 Aus Holland, 

ob aus Roggenmehl 26 

27 J 
28 

ist nieht bestimmt 

angegeben 00) 

1 St,irh' 
188i :l7,07 5,29 ,4,70: 333D -I ' 1-

38,10 

37,05 

35,70 

4,24 5,53 - 38,11!-

8.253,37 (7,51)'41,82 0,89 I,ll 
I I I 

5,94 2,60 (8,641,45,21 O,Hl,17 

I stick. ! 

!toft"rrele 

8.4152,91 

6,85,61,55 

13,1076,41 

9,24: 70,30 

1,52 

0,88 

1,12 

1,83 

1,21 

1,23 

2,00 

2,75 

1,56 

1,86 

1,87 

675 

•• Kleist 'J 

la . .Ifeller ') 

Kunig und 
Brimmer 3) 

1/ J. Kunig und 
C. Krauch'J 

1,77 \ 
I Po Strohmer'J 

1,95 

1,62 A. Stutzer 'J 

1,35 

1,10, van 

2,10 I Hamel Roo. 'J 
1,48 

I ~~~~;~t-: 
2BI Aus Russland, r St~i~~en 188843,20 8,09 0,50 1,09 A4,40;1,22 1,50 14,3180,09 2,29 l 

i Mittel mehl'c-l i .If. lbpow') 
30, 1> b 000) vom 36,00 7,66 0,671,49150,941,641,60 12,7581,93 2,04 

: reI' ro en Lande I 

1) .Jahrcshl'r. f . ...\grik.-Cht'lli. 1873J74 l 2l 22;), 
') Z .. itse\tr. f. Biolo;.:ie 1S71, 7. 1. 
') Z .. itsl'\tr. f. Biologic' 1876, 12, 497, 
-t) Original-Mitthl'ilnng. 
~) HcpertoriuIll f. analyt. Chelllie 1l:iS2. 26;-). 
II) 11aalldhlatl teg-ell (Ie Vprvalsehing- van LeV{'IlSmidddl'1l ct<:. 1887i88. No.1 Hnrl 2. 
;) .:\1011it. sci('utif. lS.s8 l 8'2G; Zl'itschr. f. angcw. (,lll'Ulil~ 1888, 4:76. 

*) Dit' Brott· Wlln'J1 Ilnr tlll'ih\"l'is(' frisch. 
**) ])i('~;{'s Brot winl h('kanntlich statt durch Here (lurch K(lhl('ns~illn' W'lo('kl'rt~ die 8i('h an8 dClll zugcsetztcn Gc­

misch Yon dOPl'l'it kohlellsallrclll Natrium 11n<l Sallrl'lll ph()sphors. Calciulll clltwirkeit. 
***) ~(). 21 aus 1/3 g'l's;iucrh:Ill und 'lIs ung~s;iu('rtl'm T('ig, Xo. :12 in Hhlieitt'r \Y('ise aus dmnsl'lhcll ~[dll hcrg-cstellt. 

0) Hie :-:;tiekstoff _ SulJstanz lIesteht aus 4~:W % Ei weiss l n. 79 a/a Wslidwl1l Nichtciweiss Hntl 0,98 % unWslidwf 
;-\tickstotf -~ll hsta IlZ. 

00) Die Brotsortcn cntitielten: Xo. 2;) ~G 27 :!S 
In \Vasser li5s1icllc Stoffe 6,920io l-l,25 °,'0 5,61°,'0 7,40 % 

000) Das ltoggellhrot winl in Russlan(i mit Hlilfe von altl'll1 ~auprtl'ig- hereitd. Zllr Herstcllung von Brot mit 
lIol'fenhefl~ Hsst man 200 go H0l'ft'Jl mit 12 1 \Vasser koehen, bis die Hiilftc yenlampft ist: na('h (klll Filtrin~n fiigt mall 
1-15 kg \V('izl'lllllchl hinzu, bringt (lit~ Mischung in Pill glasirtes Gd",.\ss Ilnd !:isst 2 'rage bt'i :Wo stehen ~ dil' t'ntstannene 
Hefe ist S;lcl'ilafolllY(,cS minor unci ist aussl'rordentlich wirksam. Pop 0 w gicht fUr ohige 2 Hoggenhrok folgenden (}c-

halt an Siiure (w,,!ehe'.') 3U: No,2V 30 
Saure . . . . . 0,620/0 1.01 °..'0 
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I ,. In dcr Troc'kcn-
:i:" In dcr ursprlinglichen Substallz Suhstan1-': ~ '" 

I
I :~ -~ ----N-'- · -I:-:;-~-"~· -'--'-- -.-. ~ I lt::o' ... ~~ ~~ ~ 

N·· h B . h ~ lit ~ ~ • :;! , 4D 'I ca~ !! • &. ' G 0 - E t; 
110. , a ere ezelC Dung -.. ., , .~r;-;; ! ~ I ~ :;.:-= ! ~: Ii 1; ~e:~ -;; 4)- ':8-S Analytikcr 

~~ : ::;;1:3 1
1 '" I', N:I , ;~~>c ; cc.:! ~ ~:': i ~'~:e ~ '-x I' c::It v# . I ~ . ;:;~ ... u;.;. 'I :::> 0, ° ° 11/)0""' ,' 0,' ; 0, I/) 

=~" ===========:==,,* ~=:, o=:!==~/o~,=~!o~=o~/o~c==;,:/,,-.L'!'... ' .--'-0 .. _ % .. . 1_"10" ,,~ ~~.~ ."~_~"= ; I 1---=-==1- - "'''- ' i 
31 I A us Oesterreich ') 

i 90 i 
189230.96 [ 6,86 [0,10 60,40 :1,68 9,9484,35 1,59 M. Man'feld') 

32 : 

33 ' 
I 

34 :I 
'I , 

n 

n 

Hessen ") 

Munchen 

" "weissem" Roggen­
mehle,,) 

n Roggenmehl No.3"') 

Amerika . 

I Helles Roggen brot 

aus Mnrat 

Roggenbrot aus 

I Bains bei Redon 

Schwarzbrot allS 

Riom 

189i 36,60 6,080,18 55,48 ~ 0,510,86 9,8587,51 1,58 Th. Dietrich') 

189339,66 ,10,38 : - , = I - '1 - .,2,02 17,20 i - 2,75 W.Praumitz') 

I I 1 + DOl. " Sll,k. ' 
I trin etl'. : I 

n 40,54 1 7,43 ,0,94 i 7,80 ;41,73 1°,69 0,87 12,44 ' 83,38 2,99 I, A. Stift') 

" 38,69 112,06 /2,1°',8,4534,,731,62 12,36 19,70,70,54 3,15 
i '--- - " I I W. o. AllCater 

189529,97: 8,44'0,50: 59,73 1,36 12,06 - 1,93 und Cha8. 
i ' i D. Wood. 0) 
! ! 

189840,00. 

n 28,60 1 

! 

4,050,29 
, ' 

5,81 Io,24i 
i 
i 

35,30; 6,26 io,44 1 

54,50 0,44 0,7~ 

62,38 I I [0,64 ;2,33 

56,00 10,83 11,17 

6,75 90,82 

8,1887,93 

I 
9.67 '86,55 

1,08 

I'''''''' 
1,31 

1.55 

Mittell- 139,70i 6,431,14 2,51 147,930,80.1,49110,67182,6511,711 
0) iii' ! 

Soldatenbrote (Kommissbrote).OO) 

I I Preussisches Soldaten-
I , . " ! I brot (Roggenbrot) . 

2 Deutsches Kommissbrot 
aus Elsass-Lothringen 

3 i: Neues Soldaten brot 000) • 

4,1 Versuchsbrotuusgeschal · 
'I i! tern Korn mit 25 % 

Kleieauszug 

187936,71 ; 7,47
1
°,45: 3,05 46,36 11,51 11,46 

! I : 

189837,00 ; 6,190,35 : 52,57 12,43 jl,46 

189236,71 ; 8,200,45 ' 52,74 10,79 ,1,11 

J.';: .. ...1"'0 o,J-~.-;;--l" 
9,80 

12,96 

9,19 

1,89 

1,57 

2,07 

1,47 

J. Konig') 

Bolland Ii) 

M. Hoi,') 

Plagge und 
L,bbin '") 

') Zeitsehr. angew. Chern, 1892, 732. 
') Bericht der Agrik.-Chem. Vers,-Stat. ~1arburg 1890-1892; Zeitsehr. Nahrungsmittel·Untcrsul'hung, Hygielle 

u, Waarenk. 1894, 8, 77. 
') Arch, Hyg, 1893, 11, 626, 
.) Oesterr.-Ung. Zeitsehr. Zucker-Ind. u. Lalldw. 1893. Sonderabdruek. 
'j Storrs School Exper. Stat. 4, Jahresber. 1891, H . 
I) .Iourn. Pharm, Chim, 1898 [6), 8, 538-540; .Zeitsehr. Xahrungs- lind Genussmittel 1899, 2, 588. 
') Original-Mittheilung. 
8) Journ. Pharm. Chim. 1898 [6), 8, 538; Zeitsehr, Nahrungs- lind Genussmittel 1899, 2, 588 . 
• ) Apoth .. Ztg, 1892, " 42; Zeitsehr. Nahrungsmittcl-Untersuchung Hygiene, 'Vaarunk. 1892,6, 34. 

10) Vcrofft!ntl. aus dcm Gebiete des Militiir-Sanitiitswesens 1897, 12, 187 ulld 207. 

') Das Brat enthi.1t ferner in der Troeken - Substanz 0,694 'I. Milehsiiure, 8,216 'I. veroauliches Eiweiss und 
0,662 ./. Alllidokiirper. 

") Das llrot enthiel! 5,51'/. Rcineiweiss ulld 0,29 'I, Saud, Von dcr Stiekstuff-SuLstanz waren 83,8°/. verdaulieh, 
"') Vergl. aueh untcr Maisbrote S. 683. 

0) Bei dcr BerechnulIg des MittPlwcrthes fUr dell Wassergehalt sind die Analysell von v. Kleist flir die halb­
frischcn Urote nicht mit hcriick~ichtig't. 

(0) Po g g i ale hat Bach Y. B i h r a, Die Gctrpideartcn und das Brot 1861, 401 das Kommissbrot aus vcrschiedcorll 
I,andem auf Stickstoff-Gehalt ulltersucht lIIit folgendem ErgcLnisse (auf Trocken-Substanz befl'chllet): 
KOIllmissbrot aus Paris Baden PieIllollt llclgien Holland WlirtteIllbcrg Oesterreich Spanicn Harem Preussen 
StickstotI. . . . . 2,26 21:!4 2,19 ~,08 2,07 2,06 1,58 1,[,7 1,32 1,12 11/. 

Stickstotf-Substallz . 14,12 14,00 13,69 10,00 12,94 12,87 9,37 9,81 8,25 7,00 " 
Es ist jedoeh aus den AnguLen nkht ersichtlieh, aus welchen )1c1l1en die Brote dargcstellt wurdcn. 

000) Ans 2 Theilen Hoggenmehl JIIit 15% Kleie.Anszug und 1 Theil Weizcnmchl mit 8"/0 Kleic-Auszng. 
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No. il Niihere Bezeichnung 

Hoggenbrot. 

In derTrockel'- _ ' 
~ Suhstanz .: S s 

~~ -:0- .. ~ N- i --c', -:;;--"-,'.-!!._-J-_7"' __ -=.,'C7i- '-"--""'-CD-I '--N- I'CD 'g~ ~ 
'a (J CD I. C _~ let: ~ lI:: 1: 2 ~ 
:!:; 5 i~t~ ! i .)It .-;':-= 1-;: ~ ~';!! ! ';CD~ ~~~ 

In dcr urspriinglichen Suhstanz 

,:~ ~ 'Cij-:;;.g ! ~ ; ~ : ,~!.,-~ a;.:! , .c ;~~ , ~.C»:C _. 
~ UJ WI ,.. ~.-c:: as en'::: 

~ ~ }=_=.~ ~=.=,'= .. ~~ ~ ~~~=o~!o~i=o~1 o~'==-o ,,'n =1=o~1 O,=''c-' =o~/o~"'==o',!',!o=,=1 ",o/,!',o~~.=% ,-;;, 0/0:'-

I : ___ ._ ~I Ro:.~er 

677 

Analytiker 

5 November. 189046,42 5,52 1°,35: 

189134,30 7,39 iO,07 ; 

" 42,88 4,881°,17 ; 

189237,085,991°,23 

45,83 

56,58 

50,73 

55,29 

:1,78 10,4885,54 1,68 I 
*) 

6 

7 
8 

Juni 

December. 

September 

August 

n 

Juli 

August 

'1 1 Preussisches Soluaten- r 
15 Ii brot aus '/3 Weizenmehl 

(mit 5"!o Auszug) und 

16 r % Roggcnmehl (mit I 
15 0/ 0 Auszug 

17 " Bayerisehes Soldatenbrot 

aus l\Hinchen 

18 Franzos. Kommisshrot 

" 38 ,78 6 ,0910,77 

189337,94 

38,78 

n 39,04 

189437,41 

n 38,24 

: , 
6.31 10,50 

5,63 '0,78 ' , ' 

5,83 '0,48: 

5,23 10,22 : 

6,01 ,0,36 ' 

36,30 7,31 '0,17; 

38,28 6,34 0,20: 

, 
189340,20 6,26 

i 

? 41,07 7,62 

50,87 

53.65 

52,92 

53,04 

55,31 

54, II 

55,01 

53,54 

'1,66 11,2~ 86,12 1,91 

1,34 8,5488,82 1,37 

!1,41 9,5287,88 1,52 

,1,591,90 9,9585,70 1,59 

I 

,1,60 10,1 ':86,43 1,63 

'1,89 9,1983,86 1,47 

1,57 9,578i,08 1,53 

1,33 8,42:89,08 1,44 

1,28 9,7387,62 1,56 

1,21 11,48'86,35 1,84 

i 
1,64 10,28;86,73 1,64 

- : - ! - 1,78 10,45 

- ' - i - 0,83 12,94, -

1,67 

2,07 

IVlittel flir preussisches I I 'i' , I ' I I ' ,i ' , 
Kommishrot(No,l,u.5-14) - 38,886,04 0,40 3,05 ,48,85,1,551,57 9,8884,91 1,58 

Pumpernickel (hezw. Brot aus ganzem Roggenkorn). 

Plagge urzd 
Lebbin ') 

w.Prau&nilz 'J 

Payen ') 

I i Aus Westfulen 
**) '[ 

. I . I 
186019,16) (6,50) (3,Gll) ,(4,501 7, 13 1 I, I 4 •. Bibra') 

***) I , I 
2 : Aus der Umgegend von 

Oldenburg 
I 

187144,10 ' 7,75 
i 

13,88' 
i 
:1,08 

3 ;1 Ohneniihere B,zeichnung 1873 (11,68):(6,38) (7,25) ' 

4' Aus MUnster LW. 1877 43,26 6,120,93 46,63 /1,17 :1,89 10,88' 

5 desgl. n 42,90 ' 8,902 ,09 ' 3,2839,74 1,79'1,29 15,76 ;75,32 I VI 
! I ------

6 'i Aus Westfalen . 18~2 38,63 5,57 '0,87 : 53,61 ,1,32 9,08 ;87,36 

') Veroffentl. au. dem Gebiete des Militar-Sauita!.wesens 1897, 12, 187 II. ~n7. 
') Arch. Hyg. lS9;l, 17. 626, 
') JOUTII. de Phann, 16, 279. 
') v, B i h r a , Die Getreidl'ar!en un,\ das Brut ele, 1861, 436-468. 
') Zeitschr. f. Biologie 1871, 7, 1. 
') Jahresber. f. Agrik'-(~h('mie 1873/74, 2, 225. 
') Original-Mittheilung. 
') Veriiffentl. aus dem Gebiete des :\Iilitar-Sanitatswesens 1897, 12, 197. 

*) Die Brote enthieltcn an ('hlornatrium in Procentcn lIer natiirlit'iwn SuiJstanz: 

2,22 G. Mel/er') 

Il,I6) •. KI".I') 

1,74} J. Honig 
und C. 

2,49 Krauch') 

1,45 
Plagge una 

Lebbin ') 

Xo. 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 
0148 O,[)9 °151 0.21 0,:l3 0,55 0,32 1\22 0,2:i 0,1[, 0,1;> 0,68 0/0 

.*) VcrL fand ausserdem 13,20'/. Dextrin mit etwas Stiirke(':), 
***) Dicse Zahlcn gelten fiir das lufttrocknc Brot und sind daher nicht mit zur )!itlelwerthIJcn'cituuug hl'rangczogcll 
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II ... . . In de·; Trockcn: 

I 
... In dcr urspriingliehen Substanz Huhstanz': ~ " .. ; -.-~-.----~-~-'.'-:----,--- ._-_. ~ -'" :: 

.:~ I- I , ~ I .. I ... ~ : CI.e:~ ! II ..... N .. C~~r;gO.2~~ 
No Niihere Bezeichn ung _ ::::I : · ~o.;.!! ..... :. :-: ~ : ,:a; <"" .. "'0 t:.. 0') "r::.; Analytiker 

'11 ~~ ~ !~~~ :. i ~ . ~~~ : ~~ ~~~ .~~~ ~~~ 
:5 0' : 0 r/)I 0/. I 0/ tJ)o~~! 0 I 0 tl , CI) ' Z;~b tn~ 

==II======~. " =='.=,;=.==i===(~) ===.~' ==~=~o~· =' =~" ~=~()==~(),*==~"=:=cco',,-,-!!=~od===== 
I : I k:'~'m i I I ... 

II 

7 II } 
8 'I 

Aus Holland *J 

Iii ::~:~ I SU;le , i 
I 188741,61 , 6,87 ,5,28 1 5.32 '36.91 2,35 11,66 11,76163,23 

l n 35,55 : 6,31 '2,71'13,91 37,21 , 2,671,64 9,79 '57,75 

1,88 

1,09 

9 1'1 Schwarz-

I
I . brote aus 

10 ': '. / Amster­
dam') 

rvon G. A. ' I 
Nering, I' ,I 

I Bo~el . 189442,37
1

9,16 ,1,6:!' 7,6734,il ! 2,17 2,29 15,9060,23 2,44 
von Bruder , i i 

. Pool . , n 40,49 8,25 1,81' 7.36 ,36,56 : 3.27 ,2,26 13.8661,10 2.22 

Deutscher Pumpernickel I I : i I Zoo,,, I ii I I I I 
Mittel **) - 42,22' 7,16 i1,301 3,28:43,16: 1,48 :1,40 12,40:80.37 1,98 

il 
II 

I Aus Schweden 

2 

3 

4 

n Bremen 

n Stockholm 

" n 
(grober 

Roggenkuchcn) . 

5 Aus Upsala (feines 

Roggenbrot) . 

6 Aus Darlekarlien (feines 

Roggenbrot) . 

Roggen-Zwieback (Hartbrot, Pllitzchen). 

I Stick. ! Oumml I 

: .toffe I etc. 

.Iolff,,'., ' + I 
',Eltr"kt. " Dcltrln 

1859 7,4 I 6,04 , ' 1 - , - ,1,93 6,50 
i I I i; i 

1,04 

2,15 

1,70 

14,0011,561,17 ; 6,05 :56,34 10,50 13,44 
: i! 

n 14,17 '1 9,140,80 , 1,6067,19 ' 6,81 

I I ! ' 
" 11,0°, 7,23 :0,60: 3,55 '67,94 1 9,45: 

I I I I ! 
" IO,OO i 9,161,20 ' 2,20 :65,4511,70 j 

iii ' I 
13.33: 9,OS ,0,70! 5,50 146,61 i24,501 

I I I : Rob. I 
1 

! 1 I:'", I 
187911(46)3,0 1,2612,81 :64,38 4,7412,38 

I I i 

10,44 

1,63 

10,63 

8,63 

10.19 

1,30 

1,67 

14,69 75,89 2,35 

i 

I van 
Hamel 
RoDs I) 

} 
CIII'. 

J iirfje'l,sen % 

Th. IHetr i c It J) 

v. Bibra s 

J. Kunig 
und C. 

Krauch .. , 
I Ohneniihere Bezeichnung 

8 Roggenhartbrot aus ge 

siehtem Mehle 

91 Roggen hartbrot aus 
i Schrotmehl 

101 Friiherer Schiffszwiehack 

II (Roggenhartbrot) 

189210,68, 9,31 '1°,47.2,62 '174,11 ! 1,64 il,li 10,42 182,94 
, I ***) , 

. 'I I 
9,54 :13,61 ' 1,34 11,59 ' 69 ,13 : 3,1011,72 15,05 76,42 

I : i ! ***) " 

1,67 I 
J. 

2,40 

Kiinig') 

, . : 
'~.---, 

12,30 13, I O J 1,10 i 1,60 i :1,20 14,94 ; 82,44 2,39 

') Maandblad tegen de Vcrvabehing "an Lc\'('nsllliddclcn ete. 1 8 ~7188. No. ~, 
') R ev. intern. fals,: Zeitschr. Nahrungsm., Ilygiene, Waarenk. 1894, 8, 174. 
') v. Bibra, Die Getreid"arten unfl d.s Brot ete. 1861, 436-468, 

1') 

'I Landw, Ztg. f. ',"estfalrn und Lippe 1879. 4 38. 
') Bcrieht liber die 'Vanuerausstcllung der D eutschen Landw. Gescllsehaft in Bremen: Jahrhuch dcr Deutsch. 

Landw. Gcscllschaft 1892, 233, 
') !>aeh drill Hehiifs,·erl'tlegungsrrglcment. J etzt nieh! mchr in (; ebrauch. Mitgetheilt von PI a g g e ullll 

Lebhin in den Vcroft'entl. aus dem Gcbictc des Militar-l:;anit:ltswcscns 18~7. l'l , 200. 

*) Dieso Brotsorten sincl wohl nirht gleit-h ucm westfiUisl'llcn Pumpernickel, miissen aber wcgcn des hohen Hoh­
fascrgehaltcs wohl diescr Sortc Brot aus thunliehst ganzcm Korn zug('rcchllct wprden. 

**) Bei der Mittclwerthshereehnung sind nur die Analysen No, 2, 4, 5 und I; hcrlicksiehtigt. 
***) Der Gchal! an Dextrin hetrug bei No.8 : ~,14 ./., hei No.9: 3,!18 "/.' 



Roggen-Zwieback. - Brote von Roggen- und Weizenmehl. 

I[ at In der ursprlinglichrn Snustanz IntlerTrockcil- 1=:' --

'Ii .. g - -_ .. --~ ----- --- -- - -- ----- - Sub~~~~ __ ;] N 

; .: ~ :;! I I ~ ~ I ~ 1:$ :§ I I .. : G) I ~ ,.;; )c ~ .s 2; E 
No.: Nahere Bezeichnung ~ f i I~~~ ; ~ I ~ ;=:-=-= : -;: L .g E~~ !.;~~ ':8] 

Ii :;~ ~ : (/)"~ ; '" ! .;: ' ~~~ ; II:.'! , ~ tn~~ i¥~~ ~~~ 
~~~ __ ~~_~ __ ~~=~~ =:o~;o ~L ~,,=~,-i~o,,'" 0" ." 0" :(/)0:0:' __ 01o __ 

11 [I Roggenphitzchen flir dRS I' I 
" russische Militiir nach ! I' I 
Ii ' 
'1,[1 Iskerski*) IS9513,10 ,1O,86 12,00: 70,21 1,78 ,2,05 12,5°1 

; In dcr Troehn-:O;ubstnnz i 
~------

I'I ' I I I D"'n' 'I ' 
A us : 1 "l:l 1 1 I 51'" I Sltk' I I ! 

12 'i Brest-Litowsk . ~'" 1893 - 12,75'1,ISI2,36 7S,51 3,54 ~ - 12,75, -
I 1 I I I 

13 ':Nowogeorgiewsk .'1 ~ I n - !16,4SIO,66:3,0~~3,32,3,7~1- 16,48! -
14 ,i Warschau 0::" - , 14,94 ,0,86 4.6~ .3.03,3.9/1 - 14.94 1 -

Mittel I 
Brote aus Mischungen von Roggen- und Weizenmehl. 

2,00 

2,04 

2,64 
2,39 

679 

Analytiker 

R. ThaI') 

ThaI') 

1 II Aus MUnchen . . . IS93 41,99110,01 ' - I - ! - - :2,IS 17,26 1 -
2, 76 11 I JII: 

2 II B'y,';~h"K,mm; .. b,,' 
40,20 1 

I I I r Pl'ausnitt I) 

I 
I I I 

aus MUnchen . . . n 6,26 - - - - 11 78 10,58! -- I 6~ , 

39,IJ 

I ' , 
i f ~/3 Roggenmehl mit 1 

IS91 ' I , , I 

3 
Ii . 15% Kleieauszug, Il,,,,\,, 

6,18)°,39 1 
- I - - iO,SO 10,16i - 1,63 

i! l '/3 Weizenmehl mit I I I **) 

II ''I. KI';".".g IS92 I 

7,86 1(\.2s l 
11•25 12,25 1 4 desgl. . . . • Ill'l'\'. - I - - - 1,96 

, I **) lfagge una 
- - - - Lebbin') "'''1 5 1 desgl. Aug. 36,30 7,31 ,°,17 1 

i 1.06 11,48 1,83 I 
6 1 desgl. 

I *ok) 

Sq.t. 38,28 [ 6,34,0,2°1 - - - :0,96 10,28 - 1,64 
, ! , **) 

7 II desgl., aber Weizenmehl I i i 1 

8 

9 

10 

IS91 I 
II mit S% Kleieauszug . Dcch. 41,OS I ~,93 ' 0,34 1 - i - i - 10,82 10,06 - 1,61 

: I I **) 
'I Brat IIUS halb Weizen I I I ! I No.4 und halb Roggen ! 

I I 
I 

i 

No.1 mit Hefe ge- I I I I 
:1 backen . 

, ' I 
14,56 1 1892 38,37 , 8,87 1 - , - - 1°,43,2,18 - 2,33 

} W. I'rausnilz 

Ii d",I. m;, s, ... ,,;, I I 
1 

I I ! , 

15,06 1 

una A. 
.Ifenikanli ') 

I gebacken .•• " "'"1''''' 
- I - i - ,0,4n,S7 - 2,41 , 

I Brot aus ~/3 Weizen-, , 

I '/3 Roggenmehl aus i I 1 ! 

I Frankreich. IS98 35,30 , 6.26 ,0,44 1 56.00 0.S3 1.17 9.67~86,55 1.5~ Rallana') 

Mittel 1 - 138,46: 7,47 '0,30' 51,780,581,41112,1484,1411,941 

') Pharm. Zeit,e"r. f. Russland 1895, 34, 17 u. 33: VierteljahrcRSehr. Xahrun;;s- un,l Genussmittel 18\':" 10. 111. 
.) Zl'itsehr. Xahrungsm.-(;nter • . , Hygiene unu Waarenk. 1893, 7, 3,1. 
'J Arl'h. Hyg. 1~93, 17, 626. 
') VeriitfentL aus ,I ern Gebiek des Militiir-flanitatswesens 1~97, 12, 1~8, 
'J Zeitsehr. f. Biologic 1894, 30, ~28. 
') .loum. Pharm. Chitu. 1898 [6], 8, 5,38: Zl'itsehr. X"hrungs- unt! Genussmittel 18911, 2 , 588. 

~) Ein llud und 21 Pfund gewohnliches Hoggcnmchl wllnlcn mit 21ft. Pfulltl Sauerteig und 'Vasser, in dem etwa!i 
Salz geWst war, 45 Minuten lang gemiseht und dann 2- 3 :O;tnndcn der Ruhe liberla.sen. Darauf wurde nach un,l nach 
diesel"e Menge MeI,l hinzugesetzt. das Ganze angerahr rine Stunde lang geknetet und der «.hrung libcrlasscn. Dann 
wurde dcr 'l'cig mittcls ciner Tcigrolle ausgcrollt und mit Hiilfl~ ciner Ehwnform ausgestoc.hen~ cinigc Zeit der Nach­
gahrung tiberlassen und dann in den Of en gchral'ht. Darauf wurdcn diesel hen an Sdmiirc g'prl'iht uml ZUln 'rrncknen 
aufgehiingt. Diesdben hatten 1.745'1. :Silure (Milchsaure) und dell Gesl'hmack VOIl friscbcm Brot, 

**) Die Erote enthielten an Chlornatriulll in Procenten dcr natlirliclH'n Suhstanz: 
!\o. 3: 0~54 ~o. 4: 0~22 ~o. 5: 0,15 ~o. 6 : 0,68 No.7: 0,53 u/" 
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Zwieback aus Mischungen von Roggen- und Weizenmehl. 

1 Roggenmchl mit ) 2 % 
Weizenmehl . 

2: desgl. mit 25"/0 Weizenm. 

3 Pliitzchen aus Ssursha 

I (Gemenge aus Roggen .. 

! und Weizenmehl) nach 

Iskerski flir die russi-

1893 

n 

i I I ; D,,'rln ' I 
I i S'ure . I Sttke I ! 
15,45 , 0,8611,65175,48 :3,471 -

1 1 I 
- ,16360,89; 1,79 !75,13.3,15:-

In <lef urspriingLichcll Suhstanz 

Fett 

Analytiker 

,I schc Armee*) 
i 

189512,14 ' 14,28: 2,07 , 66,66 ;2,002,85 16,25,75,87 2,60 R. l'Ilal') 

1 ,i Aus Schwedcn, ohne Hefc 
, und Salz gebacken 

2 'I Aus dem Spessart 

:J : Aus Jusznyn I .. 
: Z I Gahzlen 

4 , n avoya 

5 II Hafer-Zwieback 

6 Ii desgl. aus Amerika 
Ii 7'} Hafer-Kakes von {A. 
ii. W.C.H.Weibezahn 

8 , in Fischheck B. 
' I 

Mittel 1 

Ii 
" 

'I 

Haferbrot (Haferzwieback). 

I ! Mj~e 
18j8 10,80, 6,69 69.84 (9,4) ,2,50 

I **) : 
1860 8,66~ 8,6310,00, 2,60 (65,59), - ! 

- 11,031 9,62 

187322,85 : 4,97 
I , 

187911,87 jI2,06 2,60 5,8358,585,35 '371 
1 1 1----

1891 4,9010,4113,701 69,59 '1,40 
II! 1 

1884 4,04 1 8,38 '12,98118,29 ,54,67'0,720,92 
I 1 I : i , ***J 

5,70 , 8,1912,70 :17,40153 ,64 ; 1,19 ,1,18 
I ' ***) 

1 9,98 8,58:10,40,11,03,55,652,42,1,941 

Ger8tenbrot (Gerstenzwieback). 
I I . sttekR_ : \ 
i I i'reie EI. · I 
; i traktAt. 

I 
7,50 1,20 iJietnch 3) 

9,44: 1,51 v. Bibra 3) 

10,81 1,73 I v. 1o.7';,t 'J 
644 ' 1,03 , , 

13,69 :73,09 2,19 J. KOl/ig') 

IV. O. Atwater 
10,94, - 1,75 und Chas. D. 

Woods 0) 

8,73 '19,00 1,40 
} /I. lVeig-

8,68 '18 ,44 
mann ~) 

1,39 

9,53 73,41 11,521 

) I: A us Niedcrhayern 
I' 

2 : ( Norm- Angermanland 

6,19 186011,78 5,44 1 0,50 ! 3,90 :73,35 :(4,85): 0,99 I 
f v. B,bra ') Ii Diionbrot(Gerstenmehl 

II + Wasser) . . 
3 ; Gerste-Zwieback') 

I I 
n 13,006,3811,30 , 4,00 ,68,72 1(6,40)1 - 7.31, - 1,77 

187912,5516,18 1.47 i 6.09 :55,63 14.29 ,3.79 18,50. iO,58 2,96 

Mittel 1 - 112,«; 9,33 1 1,09; 4,66 ,64,40:4:,29;3,79110,67,80,7111,711 

J. ',oniU' ) 

') Zeit,,·lir. Xahrungsm.-l'Il!ers., Hygiene und 'Vaan-nk. 1893, 7, 371. 
') l'harm. Zeitsehr. f. Russlam! 1895, 34, 17 u. 33; Vier!l-Ijahresschr. Nahrungs- u. Gellussmittcl 1895, 10, 111. 
'J v. Rihra, Die Gctrcidearl!", und das Brot etc. 1861, 437 u. 462. 
') %eitsehr. f. Biologic I S; 1, 7, 1. 
'j Original-Mittheilung. 
OJ Storrs School , Agrit'. Expcr. Stat. 4. Jahresbcr. 1891, H. 
') Y. Hi hra, Die (;ctrcideartl'1l UIl!1 das Bro! 1861, 462 u. 467 . 

*) Ll'hl'r die Herstcllung siehl' unten unter Hoggenzwichack S. 679; der Siiuregebalt hetrng 1,135°!. Milchsaure. 
**J Mit 65,59·'. Smrke. 

***) In der Asche des Hafer-Kakes A befandcn sich 0,45·/. und in dcr dcr Probe B 0,55·/. Phosphorsiiure. 

0) Vefmutltlielt von ciner Schiffs~ Oller Annee-Verproviantirung . 



, 

il 
No. 'I Niihere Be~eichnung 

Maisbrotc aus Serbien: 

2 Gekochter Mais, reif 

3 Gerosteter Mais 

4 '.:} Gewohnliches, in {Rinde 
" der Asche gebackcnes 

5 Maisbrot Krume 

Gewohnliches, in 

irdenen Schalen ge­

backenes Maisbrot 

Saures Maisbrot, 
in irdenen Schalen 

gebacken 

Saures Ma is brot, 
im oren gebacken 

{ 
Rinde 

Krumc 

{ 
Rinde 

l{rume 

J Rinue 

1 Krume 

2 '} Maisbrot mit Gemiise- { Rinde 
3:' bliittern (Hungerbrot) Krume 

4 ' ~ Maiskuchen mit Fett , 

5 ohne n 

6 Projara 

... 
c 

.. :> 

.. .c 
... " :> 
!::f .... N_ 

c 
~ 

Maisbrote. 

Maisbrote. 

In der urspriingliehen Substallz 

.. .. 
:: .. 
~ 

1899 57,48, 4,97 
I 

1,76,33,971,150,67 

n 

n 

" 

" 
n 

" 

" 

" 

n 

n 

6,3611,19 

21,29 , 8,57 , 

51,49 5,33! 

17,511 8,60 1 

1 
44,85 , 

22,19 ! 

4,63 i 
J 

7,56 : 

, ' I "J 
4,59 76,092,32'2,32 

, ' **J 
, ' 1 

1,8964,181,832,24 
; 1 "J 

1 ,30 39,39 :0,94 ' I ,55 
Iii "J 

3,2366,92; 1,36.2,38 
, I "J 

1,6846,41 ,0,831,60 
1 . , **J 

1,91'64,51 i 1,7 4:2,09 
I • I •• ) 

55,30: 4,35" 0,9037,420,69,1.34 
I 1 **) 

26,60 8,40, 1,87:60,00>,26 i1,87 
1 I ': "J 

55,42 ; 4,56' 0,88 '37,29 ,0,68 i 1.17 
: I : ! I **) 

10,14111,13, 3,99,68,62
1
2,13 13,99 

i . : "J 
57,35, 5,691 1,4432,031,022,47 

I , , I! "J 
32,46 : 4,76 1' 19,41 140,82.0,871,68 

I : f ! **) 
59,19 : 3,70 1 0,9733,750,721,67 

1 I ii ! **) 
53,52 i 9,12

1

14,82,18,85,0,313,38 
, "J 

1,59 

1 

11,6979,89 1,87 
1 

11,9581,26 1,91 

10,8981,54 1,74 

10,9981,20 1,76 
i 

10,4181,08 1,67 

8,39 84,1:; 1,34 

i 
9,72 ~2,!.l1 1,56 

9,7383,71 1,56 

11,44 '81,74 1,83 
i 

10,23 ~4,IO 1,64 
, 
I 

12,3976,25 1,98 
1 

13,3475,10 2,13 , 

7,0960,44 1,13 

9,07 82,70 1,45 

'J Journ. Pharm. Chim, 1898 [6J, 8, 538; Zeitschr. Nahrungs. und Gcnussmittel 1899, 2, 588. 
'J Chem, ZIg. 1899, 23, 544; Zdtschr. Xahrungs- und Genllssmittel 1899, 2, 871. 

681 

Balland ' ) 

'J Ueber die Art der Bereitung <ler Nahrungsmittel aus Mais in Serbicn hcrichten die Verfasser Folgendcs: Die 
-einfachste Art I wie dcr Mais gcnossen wird, ist cler gc k 0 c h t e und g e rii 8 t c t e Mais, wozn hesonllers griinc, noeh 
weichc ~faiskorncr gcnommen werden. 'V·onlcn die Korner des reifen Maises auf einem Drahtsich Ubt'r offenem Feuer 
gerustet, dallll springen diesclben nuf und nohmen blumkohlartigc. leichte, luftige Fannon an, wobci sic ihr "olumen urn 
das 5- bis lO-fachc vergrossern. Die gero::;teten Kiirncr heissen "KokizCII • 

Die Verarbcitnng des ~[aismehlcs zu Brot gcschicht von den armeren Leuten in dcr einfachstcn 'Veise durch 
Erhitzen des mit Wasscr angemaehten Teiges nneh dem Iledeeken mit KrautbHittern in Iwisser Asche. Vermog<mdcre 
bedicnen sieh hierhei grosser fiacher irdcner Sehalen, welche als ]!ackof!'n dienen. Bei dcr Herstellung YOIl sa u re m 
Maishrot kommt eill Gemiseh von Maismehl und 'Veizellmehl (15-20"0) und etwas Sauertcig in Anwcndung. Bei 
l\.lisserntcn und in lIungerjahren wird yon den armercn Lenten ein Hungcrbrot, hcstcht'nd aus dwa glcichen Theilen 
Mnismchl und abgekochtcn GemUsebHittern, genosscn , ;II a is k u e hen oder sogenanntes stadtisches ~Iaisbrot mit und 
ohne Bntterzusatz wird durch .Backen im Bratofen in grossen fiachen B1cehformcn crhaltcn, Bei Zusa!z von Eiern und 
Rii"e oder aueh yon Schichten VOIl ill Milch abgekochtcm Spinat wird die sogenannte P r oj a r a, siisses Maisbro!, er­
halten. Dureh Kochen von M.ismehl mit Salzwasser, sowie durch Erhitzcn d!'ssrlben mit Butter in der Pfanne werden 
versl'hieUl'lle MaisHpeiscn h ergc:)tellt. 

oOJ Die Vcriasser fanden in der Asche an Phosphors"urc falgend ell Uchalt: 
No, 2 3 8 9 10 11 12 

Phosphorsaure 0,23 O~73 O~48 O~2'i 0,4'i O~25 0 _., 
" -

13 
O,3j 

l~ 
0,33 

,'> 
)~", 



682 Backwaaren. 

Brote aus Mischungen von Maismehl mit Weizen- und Roggenmehlen. 

No. Niihere Bezeichnung 
.. I, . ~I :.;,(~: i 

'" l,sw.B: ~ ~ • '" :: .all It: CI I ::: .c 
I ~.B-; I '" ' ~~· l o~ C> .. ... .IrIII: m- a: as .. 

~ ~f/J cn~ I :!t:-= ft.! < 
, Ill' 

0 , 0' u l (I)o 'o~_ 1 0./0 ; 
0 1 

, 0) U 0 _. _ ~ !l:_ 

I. Brote aus Roggenmehl mit 15% Kleieauszug (R.) und Maismehl (M.\ 
1 

I 
"/3 R., 1/3 1\1. aus Magdeburg, 1 n I , 

vorher gebriiht 18iii 41,48 6,07 ,0,44 ; 
2 : desgl., 1\1. aus Mainz, nicht I:' 

i gebl'iiht " 41,70 ; 6,24 iO,41 i 
3 I desg!', M. aus Fiirstenwalcle, I : 

nicht gebriiht 40,68 : 5,95 0,42 1 

Mittel (No. 1 - 3) --=- 141~296,09 0,42' 

50,56 

50,07 

51,46 

50,69 

+ Itoh­
o faser 

1,45 10,3886,39 1,66 

' 1,58 10,71 85,81 l,i I 

,1,49 10,0386,75 1,60 

1,51 1 10,3786.2:\ 11,661 

II. Brote aus Roggenmehl mit 15% Klcieauszug (R.l, Weizenmehl 

5"/0 Kleieauszug (W.) und Maismehl. (M,) 

4 

Cbloma.trium 
hi Jer "atUr. 
lichen Slibatant 

"/0 

0'671~ 
0,67 ~ 

~ 

~ 0,68 ~ 

~ 
0,67 

mit 

0,70 1/3M~~(;~3b:;: 1~3e~lih~' aus 18:~ 39,52 : 6,73 lo,50 i 51,55 11,70 11,13 185,23 1,78 

desg!., M. nus Mainz, nicht ! I Iii '" 
iiebriiht n 40 ,02 16,60 1°,50, 51,20 1,68 11,00.85,37 1,76 0,69" 

desgl., M. aus Fiirstenwalde, 1 ii, ~ 

5 

6 
nicht gebriiht 39,80 , 6,27 iO,5 I ; 51,92 : 1 ,54 10,4 1186.35 1,66 0,69 I '-l 

Mittel (No. 4-6) 39,75 6,54-10,50 ,5 -1,57- ;11,64 10,Si:S-5,-65- -1-:i4 - -0-,-69 ~ 
7 1/\ R., 1/4 W., Ih M., ameri- 91 I ~ 

kanisches. 18!ii 38,16 6,39 10,30 1 53,47 11,68 10,3485,45 1,65 0,93 

8 Wie 7, abeI'M. gehriiht "37,56 6,72 10,32 53,68 :I, 72 10,76 :86,97 1,72 0,94 

III. Brote \Vie unter II., abel' aus Weizenmehl (W.) mit 8 % Kleicauszug. 

9 11"13 Misehmchl (aus '/3 R. uml I': 
'! 1/3 W.) und 1/3 M .... 18~1 38,00. 6,78 10,181 53,51 11,53 

10 il' 3/4 Mischmehl wie bci No.9 I ! i 
, und 1/\ M. n 38,1°16,50 '0,19 53,64 1,37 

11 :! '/5 Mischmehl wie bci No.9! ! 

IV. 

und 1/5 M. " 38,IO i 6,36 0,24 , 53,93 1,57 

1/4 Maismalz (Gries)/14 weizen ' l 
zwiebaeksmehl mit 30 % 

I 
I 

i 

10,94186,30 

I 
1,75 

1 

10,50 ,86,65 

10,28!87,12 

1,68 

1,64 

i Auszug, 1 % Salz und 91 

1,9 % Hefezusatz 189'2 
i ' 39,34 7,03
I
o,46! 51,65 1,20 11,59'85,78 1,79 

V. II. Maismalz (Faden;' 3/4 W. 
mit 5"10 A uszug, Salz und 
Hefe wie bei IV. 

VI. 111 Maismalz(Gries),%Weizen­
zwicbaeksmehl mit 30"10 
Auszug, II. W. mit 5010 Ans-

" 

i! zug; Salz und Hefe \Vie IV. n 

VII. ,I Wie VI., abcr Maismalz 
(Fiit!cn) 

35." 7,,, 10,22 
1 1 

I 1 I 

37,35 1 7,00 110,53 1 

, 1 

I I I 
1 1 36,26 17,40,0,19 , 

54,69 

53,65 

54,68 

i 
I 

1,68 12,14 84,93 1,94 

1,47 

1,47 

I 11,16
1
85,65 

11,16 ,86,24 

1,79 

1,79 

') VerijffentL aus dcm Gebiete des Militii.r-Sanitiitswesens 1897, 12, 195, 

0,
41 1 I 

0,41
1 
i 

0,41 0:: 

0,32 

" 0,37 ~ 

0,39 

0,34 

" ;; 
~ 

'" ~ 



No. 

Brote BUS Maismehl-Mischungen. - Kleber- (Aleuronat-) Brole. 

Brote aus Mischungen von Maismehl und Roggenmehl. *) 

Niihere Bezeichnung 

'" C 
In der ursl'rUnglichen Substanz 

... :::::1 _. __ ._--

.:~ :; ~c.!._51,' ~ ~ ~ ~ 
:!:: It) : .... ~ CD· 1D -; ~ -_"' 
~~ ca ~-;;-g! ~ - CD 

C ~ til ~ct:~ 
:::::) 01 en (} _ 

." CD .c CD Z' 
0" <> 
a:~ ! ~ 

111 der'l'rockcll· ..... I 

Suustanz .: ~ N 

~~~ 
~~-; 
:;: ~''l.: 

"'~ 
_ . ___ ~ __ . __ ... _._.___ _ __ 10 __ ~ ____ . ___ Q __ 

.7= ~=--

~~eines~~gge~~ehl N~~; 1~8~;~;,6~ 1--;,06 ;'-1;-:;-;~-~ 
21_ Sheppard's gelbes I 

1,62 2,36 19,70,70,54 3,15 

~ ;iC Maismehl.. 35,8812,831,52' 45,71 

3, ~ -g Sheppard's weisses . I 
1,85 2,21 20,08,71,38 3,21 

I to ::l • 

'.j ~D '" Malsmehl n 38,7013,89 1,60, 43,29 

4 ~ 0 Gewohnliehcs I, I ' ..,.z 
;;- Maismehl 40,90 11.54 1,05 43.07 

i 

1,67 1,80 22,6969,12 3,63 

i 
: 1,47 1,97 193671,62 3,10 

~---.-- -.~- .. ---.---

Mittel (No. :!-4) 

;, ,Weisses J{oggenmehl , 
6 , Sheppard's gelbes 

Maismehl 

Sheppard's weisses l Mllismehl . 

Gewiihnliches 

Maismehl, n 
---- -.-

Mittel (No. 6-8) 

,I 

'I 
1°) II' Von P.Ossion-Paris 

2°) I Kleberbrot , . , 

3°) il olesgl. mit 10% Mehl 

4°) Ii desgl. mit 10 % Kleie 

5°) i Kleber-Manuelbrot 
I 

6°) i. Kleber-Inulinbrot 

1879 

n 

n 

n 

38,31>2,781,39
1 

40,54 7,430,94i 

I 
40,32' 7,7-10,82

1 

I 

43,90 

49,53 

49,87 

40,99 7,44,0,88; 49,32 

I 

1,63 1,99 20,71 171,16 3,31 

0,69 0,87 12,441 83,38 1,99 

0,48 0,77 12,96 ,83,56 2,07 
1 

i 
0,53 0,84 12,60 83,59 2',02 

40.00 7,371,62' 49.10 0,78 '[,13 12,25'81,87 1,96 

140,44, .7,501,111 49,44-~~6~,o,~1112,6083,~~ 12,0~ 

Kleber - (Aleuronat-) Brote. *") 

'+ Hoh-
------ I i faser 

9,60 '57,62\611 29,71 11,46 63,69[32,86 10,19 
ii' 1 I 

8,4776,37'2,OOj 10,53 '2,63 85,69111,50 13,55 
• I' I 84074,50

1
1,8°: 12,70 2,60 81,31 iI3,86 13,01 

8,73,73,44 12,92
1 

12,81 '2,10 80,44114,03 12,87 

7,20'57,31'1\1,06 12,67 13 -6 61751365 988 
1 , ,1 , I' , 

8,7558,31:2,55 27,24 13,15 63,88,29,85 10,22 

Mittel (NO.~-=-·;)- --=T~a'66,19k99 17,67 !2.62172,~~1~9~3~ll~6~ 

') Orstcrr.-l;llgar. Zeitsehr. Zucker-Ind. und Lanuw. 1893, 22. Sonderabdrnek. 
'J Dingler's Polyteehn. Joun\. 1879,233,322. 
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A naljtiker' 

I 
A. Slifl I) 

*) Die ZusamIllensetzung der ~[ehle siehe ohen S. 633, Xo. 25,26 und 28; A. Stift fllne) ferner illl natur­
lichen Brat: 

NO.1 5 6 
~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

Reinciweiss 9194 10,06 12,64 9,03 5,60 1;,62 6,05 6,[,3 
Starke ., 34,73 33,78 33,12 37,07 41,73 40,34 40,43 42,15 
Chlornatrium 0,68 0,64 0,59 0,67 0,46 0,43 0,51 0,40 
Sanel. . .. 0,12 0,05 0,03 0,18 0,02 0,03 0,04 0,09 

**) Das Klchcrbrot winl cbenso wic die Klebcr-Bisknits wcgen ue8 geringen Gchaltl's an Kohlcnhyuratcn vorwicgend 
flir Diabctiker elllpfohlcn~ den bei No.5 ycrwendetcn MandcIn ist dec ZU(~ker cntzogcn: das Inulin ~No. 6), all:S Ci('horirn 
dllrgestellt, sull nath llragendorff hoi Diabetes-Krankcn niehl ill Zucker iiberg-chcn. 

0) Dit'sC Kleherhrote gehiiren narh ihrclll nicdrigel1 'Vas~;L'rgehalt cigentlil'h zu dell Alt~Hronatzwiehal'ks hczw. 
Kakes, sie lIliigen jedo('h als iilterc Allalysen hier illren Platz erhaltcn. 
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No. 

7 

8 

9 

10 

1 1 

12 

:1 

\I 

Aleuronatbrote 

von J. Hundhausen in 

Hamm i. W. 

.~:: ] [die 3fache Menge 
Q) ..... Q) 4 
~ §::;: n n n 

~ ~ ~ ' I : : n 
~E;f 
.-:-: " " n 

Back waaren. 

I , 
188927,49 '15,690,21 53,58**) 0,98 \2,05 21,6573,86 

n 40,6916,1)5 10,18 40,53 0,91 1,64 27,06,68,33 

n 

n 

46,02 ,16,880,16 34,89 

45,n ,1 7,800,16 34,33 

48,02'18,860,15 31,19 

: 0,60 11,45 31,28 ,64,63 
I 

0,551,43 32,80;63,26 

0,44,1,34 36,28 ,60,00 

I + 
Robra.&er 

70 n Aleuronat 

470 g Roggenmehl(15"!o) 
0") 91 

18!ji 37,1013,860,07 47,21 

46.28 

:1,76 21,94 ,75,14 

~1,82 19,19 '77,60 13 desg!., Dallerbrot 

14 Wie No. 12, aber Roggen­

mehl (25"/0) 

15 desgl., Dauerl:>rot 

16 505 g Roggenmehl(15"/o) 

I
I 3 5 n A leuronat . • . 

17 , desg!., Dauerbrot . . 

18 I! Wie No.16, aberRoggen-

II mehl (25"!o) . . . 

19 'I desg!., Dauerbrot . . 

20 I: 470 gWeitenmehl (30%) 
,1 mit Roggcnmehl (25 "In), 

70 g Aleuronat . 

21 Ii <lesgl., Dauerbrot • . 
22 I 505 g Mischmehl wie bei 

I
i No.20 u.35gAleuronat 

23 desgl., Dauerbrot . . 

24 il 470 g W citenmehl (30"!o) 

I! 7 ° g A leuronat • • • 

25 ; dcsg!., Daucrbrot • • 

26 1'1 505 g Weizenmehl (30"/0) 

: 35 g Aleuronat . . . 

27 Ii dcsg!., Daucrbrot 

28 I 9 kg Mischmehl aus % 
! Roggenmehl (15 % ) und 

1/3 Weizcnmchl (5 %), 
3 kg- Sauerteig nus dem­
sell:>. Mehle, 1,5 kg Alen· 
ronat; 115 g Chlornlltri­
nm, 4,615 kg Wasser. 

r. 

n 

n 

" 
n 

n 

40,50,11,32,0,08 ' 

I 
35,7012,58 :0,08' 

35,10,11,860,11 

37 ,00! 9 7 - '008 
, ' J , ' , 

37,67 \ 9,62[0,12 

38,40 , 9,091°,09: 

37, 17 110,210,121 
, I 

34,3°113,26 0,09 

34,62 i 13,25 '0,10 
I : : 

35,30 1 8,940,08 

33,64 ! 9,880,08 ' 

32,30! 10,79 0,07 

31,76 ' 11,440,07 
I ' 

28,50 10,730,07 

9,980,08 

49,86 

51,07 

51,41 

50,81 

50,58 

50,53 

5030 
50,25 

;,3,80 

54,46 

55,03 

54,89 

58,86 

56,91 

47,16 

i 
,1,78 19,5677,53 

' 1,86 18,28:78,68 

, 
,1,76 15,4881,59 

'1,78 15,441 81 ,49 
, 

11,84 14,7582,12 

!1,97 16,25180,41 

,2,05 

1.78 

, 

20,19176,56 
! 

20,26 ,76,85 
I 
! 

1,88 13,81,83,15 

1,94 14,89 ,82,u5 

,1,81 15,94181,27 

1,84 16,7680,43 

1,84 15,0082,34 

: 1,83 15,9681,26 

,1,60 19,6977,39 

') Original-Mittheilung. 
I) VcroffentL aus dem Gebietc des Mililiir-lianitiitswcsens 189;. 12, 196, 

0) Die Loekerheit der Brote nimm! mit dem Klcbergehalte zu . 

3,46 

4,33 

5,00 

5,25 

5,80 

3,51 

3 ,07 

3,13 

2,92 

2,48 

2,47 

2,36 

2,60 

3,23 

3,24 

2,21 

2,38 

2,55 

2,68 

2,40 

2,55 

3,15 

•• ) Mit 5,47 0'0 Zucker (Dextrose) nnd 1,160'0 Dextrin. 
*.*) Die in Klamml'r hinter den Mehlen s!ehendon Zuhlcn beden!en den Kleinauszug dor Mehle, 

Analytiker 

IV. Ki.<rlt 
und E 

lJaselho(f ') 

chiomatrillm 
In dtlr natl1r. 
lichen Substanz 

0,' 
,0 

0,63 

0,59 

0,64 

0,65 

0,63 

0,62 

0,62 

0,63 

0,66 

0,65 

0,65 

0,66 

0,68 

0,68 

0,73 

0,69 

0,40 



Kleber-(Alcuronat-) Brote. - Alcul'onat-Zwicback. - Aleuronat-\{akes. 

No. Nahere Bczeichnung 

, 

29, 85 kg Mischmehl wie bei 
I No. 28; 45 kg Sauer­
, teig, 15 kg A leuronat, 

1,2 kg Chlornatrium, 
ii 45 kg Wasser 

30 I Klebcrbrot von T.Giinthcr 

I' in Frankfurt a. M. 
\! 

31 " Von Backer Schelte in 

Miinster . 

" 32 " Von Backer Fritz in Wien 
I, 

91 
1892 32,9211,47 : 0,25 52,62 \74 18,59 '18,45 

189233,6817,23 0,45 7,95 :37,680,66'2,35 25,9868,80 
*) I 

189438,78,18,25 0,55 : 3 ,04 ,:17,20 iO,86 1,32 29,81 ,'65,73 
*) , 

35,54 iI5,62 0,83' 7,26 !39,35 ,0,15 1,25 24,2272,31 
I I *>!<) i I 

685 

2,97 

Cblomatr·l ~ 
i d. n"tUr1. ::! 

Subat ... nz J .. 
0 ' '" , 0 ~ 

0,40 ~ 

3,96) 
Ven.-Stat. 
.lfuII,ter ') 

4,77 

3.88 (;,'ubert'J 

JKleberbrote mit hohem I 
] Klcbergchalt (No. 1-6) 

i , i 
8,5366,19' 4,99 , 17,67 2,62 72,80,19,32 H,6i') 

I I ' 
~ \ K leberbrote mit geringereml Klcbergehalt (No. 7-11 

uml 30-32) .... 
I I , 

39,6217,29: 0,34: ' 5,73 34,780,641,60 28,64:67,09 4:,58 

1 'I Armeefeldzwieback mit 
, 15 % Aleuronat und 
I, 10% Zuckerzusatz 

2 II Brotkonservc mit Zusatz 
i' von nNuritas"-Mehl"') 

il m.k," (n,d) I 1 1 aus 
1 desgl., gespalten . 

2 Pans 
I Kleber-Maccaroni 

31 

4 ilVon J. Hundhausen in 
i ~ Hamm i. W. 

5 desgl. (Biskuits) 
'I 

6 . Von D. Kirche in Diissel-

dorf 

7 '; } Von Stratmann { frisch 
!, und Meyer in 

8 I I3ielcfeld alt . 
I. 

9 ' desgl. 
---- ---

1892 

1877 

1891 

1894 

1895 

1896 

" 
n 

Aleuronat -Zwieback. 

I~ : ! 
: I 

10,96120,45 : 0,46 : 

Ii : 
10,47,19,79' 0,10 i 

I "') I ' 

I I + 
I I I Robt&!tr 

10,98 : 22,97 i76,41 
, , I 
I , , 

10,98 ' 22,111 
I , I 

67,15 

68,66 

Aleuronat -Kakes (Biskuits). 
, ----' I 

9,1 ;44,9 3,6 40,2 12,2 49,38 '44,22 

10,7 /22,9 3,1 61,9 11,4 19,31 :69,31 

24,31 :73,76 12,2 ,21,3 1,0 64,7 0,8 
I i Stick. 

I :Itofffreie 

I 
I Eltr .. k~ 

, ! noffe 

3,40'20,07 944 1 64,72 :1,23:1,14 20,67 ,67,00 , , 
I 0) , I Zuek" , I : 

6,5624,84 ' 11 ,20 ' 9,04 ,43,16 '°,4614,74 26 ,5855,86 
I I i Zucker I . I 

I , + i I I 
' i I Deltr(n i ! i 

17,86 '65,07 4,9816,97 ,13,67! 19,0342,80,1 ,621°,93 
, 00) I I . 

I : Zue'" , I I I " 24,58 '66,80 2,9523,85 ! 7,30 i 3,5961,24.0,58 ,2.52 
I I I ! ! I 26,26 :66,IA 7,13 .24,40 ' 5,84

1 
3,0858,38 !0,58 1,59 

' ; • I i 
8,53 ,20,44,20,19 , 3,16:46,06,0,81, 0,81 22,35 ! 50,25 

') Veriitfentl. aus dem Gebiete des Milit,ir-Sanita!swescns 1897, 12, 199. 
'I Original·Mittheilung, 

3,68 
Plagge und 
Lebbin ') 

3,54 .If .. lfan.<jeld') 

7,90 tl. Loesecke 6) 

3,09 l J. lJous-
singuult ft ) 3,89 

3 ,31 

4,25 

2,86 , Ve .... ·Stat. 
HiiRlter') 

3,94 

4,20 

3,58 

' ) Mitgctheilt von C, K ° rna u t h, Ocsterr. Centralbl. I, Sondembdruek . 
• ) Z eitschr, angcw, Chemic 1892, 732. ! ') Arch . l'harm, 1877,215,415, ') Arch. Ph arm, 1869,207,473. 
') No. 36 mit 5,93"/0 , No, 3. mit 1,26°/. Zucker (Dextruse) , 

**) Mit 1,80 0/. Dcxtrosl', 1,03 °10 Uohrzucker uud 4,43 ulo Dextrin. 
"') Die Stickstotf-Suhstanz hestand aus 93,89°/0 vcrdaulichcm Eiweiss, 4,15°/. Amiden \1. 1,96"/. Nuclein, Der 

entspreehende ohne Zusatz von Nuritasmehl hergestellte Zwieback cuthiel!: 11 ,09"1, 'Vasser, 12.91 '/, Htiekstufl'-Suhstanz, 
0,12 "I. Fett und 0,79'/, Asche, Die Stickstotf - Suhstanz hestand aus 94,22°/, verdaulichcm Eiweiss, 2,02 '/, Amidcn und 
3,76'/" NucleIn. 

') Von dcr Stickstotf-Substanz waren 87,14'/, verdaulich, GO) Der Zuekergehalt hetrug bei No.6: 5,79'/,. 



686 

Niihere Bezeichnung 

10 ' ) j II i Von F. Gunther In 

Frankfurt a. M. 
i 

12 : . 
13 1 Von Schelle in Braun­

!~ schweig . 

.. 
~ .. ,. 

CD.c 
"'0 ,. 
~t! 
"'CD N-.; 

:::> 

.. 
CD .. .. .. 
~ 

Backwaaren. 

In der urspriinglichl'll Suhstanz 

1892 5,11 ,14,89 9,2626.8142,75 '0,35'0,8315,69 45,00 2,~1 
*) 1 

4,50 ' 17,84 7,87,22,93 ;44,340,92),6018,5846,43 2,97 
"I ' , 

4,47 15,26 8,65 70,12 2,56 

4,90 19,90 10, 7i 63,17 1,26 20,93 3.35 

Analytiker 

Vers.-Slal, 
Miin&ter I) 

Plagge und 
Lebbin .) 

Mittel 1 16,5022.86 8,61 ,22,9236,630,841,64123,2763,6913,721 

2 

3 

4 

Disque's Albumill­

Krafthrot 

von Joh. Lenk in 

Chemnitz 

Albumin -Kraftbrot. 

1892132,28 iI9,37 , 0,41 1 ~,~,~)6 '41.00 ' 1,021,46 28,606054 

189431,25, 9,5510,45 8.50 45,57'2,731,95 13,89 166,29 
ii, ""'), ' ' 

189530,28;21,87 1°,22 ! 3,;.:)2 141,251°,402,2631,3759,17 

189632,1815,991°,34 3.35 47.48'1l,33 0,3323,5870,01 

08 I 
2,22 I 

I 

::~: II 
Mittel 1 - 131,501669' 0,36 5,01 4382 1,121,1}0124,36 71,2813,90 1 

Albumin -Kraftzwieback (Kakes, Biskuits). 

Vers -Slat. 
Jliin.~te1' 1) 

I ' 189410,84 '19,15 6,65 ;15,6344,120,62 '2,9921,4849,50 3,44 

2 

4 

5 

"'''''') 

1895 9,83:18,93 , ;,01 1 \~,~,~7 ; 46,4; i O,481,01 20,99 51,54 3,36 

1896 8,40 ' 18,98 8,41 ' 13,45 '49,50'0.63 '0,6320,7254,04 3,32 
Disque's Albumin­

Kraftzwiehack 

von Joh. Lenk in 

Chemnitz 

1 ' I "'.") ii' 

I 1 It"b,. 

I : £uclr.('r i 
1894 8,69 ;15,53 ; 8,29 ' 14,40 '51,89 0,26 0,9417,0156,72 2.72 

I 1895 5,65 15,42 8,89 ,15,55 51,89 0,29 0,85 16,34 5:',00 2,61 
, 0) 

Mittel 1 - 1 868 17,63, 7,8515,12 '48,980,46,1,28119,3170,1913,091 

Erdnussbrote. 

, Ii , 
I , , 

: ; Iii , : 

1
189125,3733,38111.33 , 5,11 114,34 '6,9113,5644,74 19,21 7,16 

I : 000) 1 ' 

~)[ , ' : ---- 1 

i Brote von Otto Rade­

I man n in Bockcnheim 

bei Frankfurt a. M. 

Aus reinem Erdnuss­

mehl OO) 
18!)~ 28,00i30,3114,97 ! 21,68 14,1142,103\:)44 6,74 

3 'I Aus 1 Theil des Erd-11891 36,33 15,241 2,02 5,47 37,27,2,87'1,8023,94'58 ,54 3,83 
, nussmehles llnd 000)' ' i 
, ~1 ------

4" 3 Theilcll Roggenmehl 18,,2 38,9813,06 2,20 : 43,57 :2,1921,3871,41 3,42 
, ~ ' t) 

') Orig-inal-~Iitthci1nng, 
2) Yer(itl'elltl. aus l1em GpLidl~ deg ~lilitar-Sanitat8wesl'ns 189'1 12, 19S, 199. 

:i: ) Der Zu('kl'rgl'ilalt hrtrug hri ~o. 10: 2B,44 Il/II ' hci No. 11: 18,78°/n• 

"~"~I Dayon i':lH'ker (Dcxtro,,'): No, 1: 3,27°/0, No.2: 3,10"1", No, 3: 1.~6·/o , No. 4: 0.9:>"1., 
*:::;:~) Danm Zlu'kl'r (Dl'xtrosc): Xo.l: 10,43"/0' Xo.2: H,18°jo, No.3: :?,93 %' 

0) Mit 1.46"10 Dextrin. 
00) Das Enlnnssmchl ist ein Abfallprodukt £1('f ErtlnussUl-Ucwinnung. 

000) Mit hei X 0, 1: 3,40 0/0, No, 3: 4,38°10 Znekt'r. 
t) Einsehlicsslich Hohfaser, 

Ver •. -Stat. 
Jlii71.3ter I) 

Chlorn&tr. 
l. U. natUrI. 
Sublltan:il: 

% ! Ver.(.-St. 
- ,-'fumier') 

I 
1 Plagge .. , 

0,93 , Ltbbin ') 

_ ! Vers.-St. 
: .If<. lIsler ') 

° 81 11 nawe 11. , Leboin2) 



No. j' Niihere Bczcichnung 

i: 

' Brote von Otto Ratle­
mann in Hoekenheim 

bei Frankfurt a. M. 

5: I Aus 1 Theil des Enl- { 
nussmehles und 

6' 3 Theilen Weizenmehl 

7 Reines Prote'in brot . 

8 Aus 1 Th. Prote'inmchl u. 

3 ThIn, Weizcnmehl . 

9 "llesgl" ahel' Roggenmehl 

anstatt Weizenmehl 

10 desgl., aber Stiirkemehl 

anstatt Weizenmehl 

11 Aus 12,~"Io Prote'inmchl, 
37,5"/0 Stiirkemehl und 
50 "/0 Wcizcnmehl . 

12 dcsg!., abcl' Roggenmchl 

anstatt Weizenmchl 

Prote'inbrotc von 
Frank u.Cie in Bockcn­
heim bei Frankfurt a . M. 

13 Protc'in-Roggenbrot 
***) 
14 Protc'in-\V eizen brot 
**"') 

Reines ~:rrlnussbl'ot, I 
Mittel (No.1, 2 u. 7) 

Erdnussbrotc. - Erdnuss ·Kakcs. 

... 
c: 

In dcr urspriinglichcn Substanz 
L::O 
.. .c ..,,, 

::0 -., 
.- L .... N_ 

c 
:> 

I 
I 
I 
1 

189131,3816,51 1 2,63 
i 

I 
: I ' 

6~~4 '38,39 ;2,62
1

2,03 24,06!55,95 3,85 

687 

Analytikcr 

CllIornatr. 
i.tl.nat(jrJ. 
Sub!;ta.nz 

"'0 I _ ; Vers.-St. 
IJfiiTlsfer l) 

91 i 
18i,~ 34,20 14,81: 2,51' ~,-13-- 12,3:' 22,~069;93 3,60 0,84 I Plagge u. 

Leu/J;n ') 
, I 

189220,3237,19 ' 11,98 
1 

30,28 14,31 2,57 

25,9214,56 , 1,99 

i 
29,38 7,69 2,25 

14,89 9,53 1,26 

0,90 n 18,62
1 

7,76
1 

I ! 
! j 

I """) 
22,71 4,12 3,68 46,67 28,50 7,47 

I I ' 
48,73 12,521,9520,5269,38 3,28 

i 
: I 

52,~6 3,131,8419,6570,95 3.14 

58,66 
I 1 : I Ii. Sp;n,/I( /,') 
0,78 11,2410,8983,07 1,74 
, ! 

1 

, 1 
3,16

1
1,44 11,2081,92 1,79 69,72 

68,10 3,20 i I ,42 9,:'4 83,68 1,53 

i 
189232,0423,66

1 

, ! I 
6,23 7,04 25,952,272,8134,8148,56 5,57 1 s ") 'f Vers.- tnt. 

31,9423,39 
Jliin.~/el' I) 

6,27 7,04 ;26,46 2,23,,2,67 34,37 49,27 5,50 
: 0) 

Erdnuss - Kakes. 
1 Von Frank u. Cie in 

Hockenhcim b. Frankf. 1892 
I nrJ.-Stat. I : ' I 

6,3532,1719,11 :23,4614,073,10.2,7434,3239,06 5,49 .I!i;n,ter') 

2 Protcin-(Erdnuss-) 

Kakes 
" 

4 AilS rein em Erdnussmchl 18!1~ 
~H 

5 Rademann's Erdnuss­
biskuits 

6 Diabetikcr-Biskuits 

7 Diabetiker - Chokolauc­
Biskuits 

8 , Kakcs nus 65 % Prote'in­
mehl und 35 "/0 Fleisch 

Mittel (nusser No.8) 1 

') Orig-inal->!itthl'illlllg, 

1893 

1892 

-I 

i : I 00) ; , i 
6,01 '32,932:',1:) ' 28,40 '4,792,7235.0430,22 5,61 f 

' i If. Spindler ') 
4,15'32,6620,33 36,54 13,4;) 2,87 34,07 38,12 5,45 

, I 

4,70,28,75' 24,25 
, I I Zucker st:irke 

2,7630,17 
! 

1,85:34,8421,5124.64 9,002,733;).49 
, I ' 

2,85
1
'44,11 ' 29,75 ; 7,0810,02 '1'3,5045,40 

4.83 

5,68 

7,26 

! 1 000) 1 ! I 

1,84
1

44,89 ;27,6°: 6,~~ 11,82 , ,3.834:',73 7,32 

6,96:34,18'20.53' - I - 1-. i - 36,74 5,88 

3,9635,7025,38' 28,17 ;3,773,02137,1729,3015,901 

I,ott') 

j,.ers._stat. 
.lliinste,' ') 

11. SI';ndler ') 

***) Die Zusamnwnst.'tzung (les ilazugeiJiirigt'1l Prntt,'ill-
2) Yniitf{~lltl. nus dl'lIl C;cbide des ~IilWir ~ t::ll1itMs­

w('sellS IH!) 7~ 12, 19S tr. 
mehh-s sil'lH' ohl'1l untt'r ErdnusslIlel!ll' ~. Ij lti. 

0) )Iit hei ~o.13: 2,18(1/0, ~o.1-1: 2,21°{0 ~1H· kl'r. 
00) Mit 1,6.1 % ZlH'ker. 3} Zl'its('lir. allg-pw. Chelll. 18921 1307. 

:~) No. ~ mit 5,:1G °In 7.ueker. 
**) Einst'hlil'ssJkh Hohfasl'r. 

0(0) ~o. f, cuthiilt l\178 0.'(I , Xu. ';': 0.213.-) r' jo t;act'linrill. 



688 Backwaaren. 

Erdnuss -Zwieback. 

" 

No_ ' Nii.here Bezeichnung 

1 1' 1 Brot aus % Roggen- ,., I me hi (15"/0)**) und ~ 
II % Weizenmehl (5%) ~ 

Chlornatr. 1. d. 
natUrl. Subrl. 

2 I' desgl. aus '2/3 Roggen- ~ 
:! kunstmehl und 1/3ge- ~ 
II wohnlichem, aufge- ;; 
II briiht. Roggenmehl {3 

3 il Mischmehl wie No. I, ~ 
I, durch Sieben in '2/3 :x:: 
'Ii Mehl und 1/3 Riick- e;e. 
, stand gcschieden, 0 

! letzterer gebriiht 
4 desgl. 

n 
I 

33,201 7,60 2,00 

I ; I 
, I ' 

30,80i 7,80 14,61 i 
29,50 j 7,3213,64 , 

55,28 

55,23 

58,26 

I 

11,27 183.10 1,80 
! *) 

1,92 Il,37 82,76 1,82 

I 
II ,56 
, 

1,28 

") 

*) 
11,2779,81 1,80 

10,39'82,82 1,66 

Brote aus Mischungen von Roggenmehl und Ersatzstoffen fur dassel be. 

'I. 
0,18 

.:' 
.;; .., 

0,59 ~ 

0,41 

0,33 

"§ 
" ~ 
" s:: 

Eugen Sell (Arbeitcn Kaiser!. Gesundh. 1893, 8, 608) 8telltc zahlreiche Backversuche an mit 

Broten aus Roggenmehl und verschiedenen Ersatzstoffen fiir das8elbe. 

No. 

Die Zusammensetzung der zu diesen Versuchen verwendeten Me hie war folgende: 

Niihere Bezeichnung der Mehle 

.. 
& .. 
= ~ 

In dcr Trockeu- Suostanz 

'~ I 1':>C.e ~~cd = IOUJ O 
.~o':G I CD 1 :E.!!1: --.a I "" o~:t 
cn"~ I '-C::as 

... 
""& 0" 
ceo'! 

'=='c=-'-~'---"' -
____ ~______ % % ____ .~ __ ~.!~_ ; :!f}!= 

~~=~==~=~-+-12,061-13,06 1,44 84,45 

2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 

10 
11 
12 
13 i 
14 
15 

Roggcnmehl I 
11. 

" 
m . 

Mehl aus ausgewachsenem 
Weizenmehl . 
Weisses Maismehl. 
Weisser Maisgries . 

Roggen 

Gelbes Maismehl aus nicht entkeimtem Mais 
Gelber Maisgries 
Hafermehl 
Gerstenmehl . 
Sorghohirse (Korner) . 
Sorghohirse (Mehl) 
Buchweizenmehl 
Erdnussmehl 

') Original-Mitthcilung. 

11,00 10.19 1,40 87 ,38 
Il,74 10,88 1,37 87,08 
Il,OO 11,06 1,74 84,85 
13,21 13,63 1,40 84,21 
11,92 9,38 1,55 87,57 
12,13 9,75 1.55 87,01 
10,30 12,75 4,56 79,96 
11,53 11.63 2.13 85,39 

8,62 14,56 6,40 75,10 
10,38 18,75 3,84 74,34 
10,59 9,564,1881,43 
10.30 8,25 4,23 82,96 
12,20 7,13 1,28 89,96 

7,77 54,19 7,48 27,50 , 

') Vcrii!Icntl. aus dem Gcbictc des Militiir-Sanitatswesens 1897, 12, 199 if. 
") Einschlicsslich Rohfaser. 

**) Die in Klammern hinter den Mehlen stehendon Zahlen bcdcutcll don Kleieauszug der Mehle. 

0,24 
0,20 
0,27 
0,86 
0,27 
0,20 
0.40 
I,ll 
0,24 
1,68 
0,72 
1.86 
0,95 
0,86 
2,62 

. 
f~ 
"0 CoO' 
iiO> 
% 

0,81 
0,83 
0,84 
1,49 
0,49 
1,30 
1,29 
1,62 
0,61 
2,32 
2,26 
2,97 
3.61 
0,77 
8,21 



Brote aus Mischungen von Roggenmehl und Ersat~stoffen fUr dassel be. 689 

Die ZusamDlenset~ung der aus vorstehenden Mehlen gebackencn B rot c war folgende: 

Bezeichnung der Ersat~stofJe 
No. 

fUr das Roggenmehl 

ZURammcu-
8ctzung 

des Mehles 

100 Theile :; '" '" 
In der Trocken - Substanz d"5 M ehlgemenges -; ~ ? 

&. gahen m +J : 

- ,--1-,- :: .-. ~r-~" "'r--------,-- -'--;; ... §'8 

a: w VJ·~ .2r::-="-';; 4( I:D .D ~ 01""i~ :e f':G =-.a "- ~CD"' / a:as. E 0 CD ;:~~ 
~~ ,~'; ~ ~~~ I i; ~:~~: ~ i II - ~ ~.§§ 

0/ 0, 1/) 0/ Ui0'jb 0; 0/ a; I '" > No. ! % I % 0 10 0 0 I 0 0.... ~ cern 
i==========~="=:'=--~-'="'~-'==l= o== ~= - =~ -= =~-~. ~.' ~ . . c 

1 : I I 1 1 1 1 
1 Reines Roggenmehl 

2 Weizenmehl. 

3 Weisses Maismehl. 

4 desgl. • 
5 desgL . 

6 Weisser Maisgries . 
7 desg!. • 

S desg!. . 
9 desgl., angequo\len 

10 desg!. . 
1 desg!.. 

{ a) Weisses Maismehl uud I 
2 b) Weizenmehl 

{ a) Weisses Mai~mehl and I 
3 b) Weizenmehl 

4 Gelher Maisgries, angequollen . 

5 Mehl aus gelbem, nicht ent-
keimtem Mais 

6 desg\. . 

7 Hafermehl 

8 1 desg!.. . . 

9 I' Gerstenmehl . 
20 Ii desgL . , 
21 :i Sorghohirsenmehl . 

'I 22 i: desg!.. . . . . 
2;3 Ii desgl. . 

24 i; desg!. . 

25 II Buchwei~enmehl 
26 !'I desgl.. . . 
27 ! Erdnussmehl 
28 ,desg!.. . . 

29 :1 desg!. • 

',: f 41'/3 Theile rohe Kartoffeln, } 
30 ! 1 31/2 Theile Erdnussmehl, 

• 55 Roggenmehl 

Konig, Nahrungsmittcl. L 4 . Auf!. 

I j100 I 0 36,0011,69 ,1,36
1

84,29 0,34
1

2,32157,5142,5 , 9,~ :,120 

I, 501 50 37,8014,381,2481,610,30:2,47157,51142,81 9,3 _,353 

1 i 50 ! 50 36,1710,5°11,34 185 ,340,33 '2,49153,3 1134,4 '12,41,570 

I i66%3:1/337,30 11,19 I, I,40 i84,10 ,O,331112,98 155,01137,0!11,5 1,744 
I , 75 _5 37,9811,50 ,1,38 ,83,79 :0,362,97153,3 ,136,0,11,21,865 

I 
; I I I 1 

I 50 1 50 33,45 10,81 ,1,24 ,84,99 '0,32,2,64 150,0,135,°'110,0 1,531 

I 66%1331/3 35,22 11,44, I ,27 ,: 84,241°,3312,72 150,01134,91,10,0 1,733 
1 ' : i ' , 

I , 75 1 25 34,7911,81 ,1,27 183,910,34 :2,67 150,01133,8dO,8 1,800 

I: 50 i 50 39,01 10,81\24;84,99 1°,32;2,64162,5 1143,9111,51,570 

1;66%1331/338,7311,4411,27:84,24 1°,33 2,72 162,51143,7111,61,820 

I I 75 1 25 :17,83 11,81 !.1,27 /183,91 0,342,67 162,5 [145,6 '110,41 ,900 

II 1251 ' , 1 
I 50 :1251 36 ,72 11,38 ,,1,21 ;84,43 110,2912,68165,0144,512,42,100 

I 1 11501 I I , I 
I I 25125134,9810,501,3285,401°,342,44162,51140,8 13,31,650 

I 1",/,133':, "," 11 ,81 i',131",89 !O,31 ',86 I63T ",' i I',' I,'" 
II II 60140 34,4010,5612,54 183,090,622,59 144,Oi 130,°110,01,500 
II 75 25 34,6010,19 ,2,0084,850,492,47148,°

1
134,0 9,01,800 

I 1!66% 331/3 40,74 12,75 113,82 79,30 0,85 3,28 160,°,1140,6 \ 12, 1 1,832 
I 75 25 39,1412.563,3980,380,732,94160,0 ,142,6

1
'10,91,940 

I 66"/3;331/3 40,24 13,94 ;1,82 i80,97 °'6012'6716°'°1143',011°'61'897 
I 75 25 40,1013,56 ,1,71 181,66 1°,502,57160,51145,6 , 9,62,000 

- ° 100 36.40 8,2614.2°181,441,055,05157,0135,0114,31,250 

II 50 50 34,76 9.0612,82183,71io,64/3,77 150,01133,0:11,31,706 

II 66%1331/3 35,60 9,12 12,31

1

84,93 '°,443,20 150,°1133,0 : 11,3 1,847 

II 75 1 25 35,60 9,25 '2,0185,36 1
1,0,39 12,99150,0133,011,31,883 

I .'/ 1 1 I 66- 3 33/3 36,40 8,38 ,. 1,16
1

87,0°1°.722,54150,0133,011,31,748 

II 75 1 25 36,50 8 ,69 ) ,2186,880,532,69150,0133,8

1

10,81,824 

II 50' 50 40,0034,44 14,4255,57 12,366,21 158,8 149,4 5,91,030 

II 66"/31331/337,7624,13 13,38166,06 11,6211,81 153,1138,1 9,81,250 

III 75 25 36'8020,44(,83171'°311,2614'44 153,1
1
138,l i 9,81,410 

- 55 , 45 34,6012,0°11,37 ,82,33 ,0,873,43101,0 ; 90,3 ,10,71,570 

1 ! . ' 



690 

1; A us 1/3 Dari - *) und 

II % Roggenmehl 
i 2,'Aus 1/2 Dari--) 

II 1/2 Roggenmehl 

und 

Backwaaren. 

Sonstige Brotsorten. 

Dari-Brot. 

1 I ii I I 
1892 37'43

1

"" (78I'i~)'i"'60j""12'68 
n 39,42 7,15 i2,8415;~)UI41,0Iil,81il,97 

Cap ri v i - B rot. 

I 
I 

12,03
1

77,74 1,92 

11,8°177,27 1,89 

I 
3 Aus 60 Thin. Roggen-, 

40 Thin. Wei~en- und 

10 Thin. Maismehl mit 

15 % Kleieauszug 189233,27 

1 I ' , 
I ! ' I I 

9,44 2,6719,17,42,73,1,631,09 
I , **) i I I 

14,14i77,78 
I 

2,26 1 

Fromm's Kleiebrot, 91 

1/2 Roggen, % Wei~en 18!i2 

2 de"~1., 

% Roggen, 1/3 Weizen 
3 Lampe's Kleicbrot 
4 Berncgnn's Kleicbrot aus 

100 ThIn. Handels-

roggen me hI u. 15 Thin. 

Kleie 

5

11 

Brot aus feinvermahlcner 

Handelskleie . . . 

6 desgl. . . 

Mittel 1 

" 

" 

" 
" 

91 

K lei e - B rot e. 

! I i 1 

1 'II~-I 
35,04! 5,95 0,851 55,98 \2,18 

36,3415,81 0,67; 55,12 2,06 
42,2315,65 0,201 50,77 1,15 

23,75 
I i 

7,35
1

1,73
1 

65,34 1,84 

+ 
Robfaser 

1,46 
1,56 

9,15 86,18 1,47 

9,13\86,87 

9'''187,,, 

9,63 185 ,69 1,54 

43,00 
41,46 

I 
8, 73 11,49: 
9,58 11,43 1 

43,16 

44,46 

3,62 15,31:75,73 2,45 
3,07 14,66 ,77,65 2.35 

136,97 7,1111,061 52,54 12,32111,28'83,3311,801 

Son stige Brote. 

,i Mi~~:e~~:onJlool l.~ II 0; 10 .oS 
,I - 3 Roggenmehl E 

1892 38,07 7,05 0,20 53,19 1,49 1,82 

2 ':,1 (15 % "'J und [15" ~ 
1/3 Weizenmehl ~ 

3 II (5 % "'J u ntl 20" ::.:: 

" 

" 

35,56 

39,61 

6,95

1

°,22 

6,11 0,16 

55,93 

52,95 

1,34 

1,17 

') Original-~litthcilung. 
') Yeroffentl. aus dem Gebict" des Militar-Sanitatswesens 1897, 12, 197. 

1,73 

1,62 

Analytiker 

Vers.-Stal. 
Munster') 

1'l;'I·.~.-:;tat. 

.lliinster I} 

Chlornatr. I. 
d. ursprung1. 

Substans 

·'0 

0,12 

0,57 

1,00 
0,51 

0,44 

0,63 

0,66 

0,45 

*) U cber die Zusammensetzung des Darimehles, aus dem die Brote hergestellt wurden siehe oben S. 634 unter 
Hirsenmehle. 

**) Mit Zucker (Dextrose) No.1: 5,0:"", No.2: 3,78 0,., No.3: 6,78" •. 
***) Dies£' Zahlcn hezeichncn die Menge des Klde~Auszuges der hctreffcllden MehlL>. 



Sonstige Brotsorten. 

a In der urspriinglichen Substanz In ~erTrockcn- '" .: 
.. ;; _ __ _____ _ _______ . _ _ I--'--u-b~s~tac_n~z_=_-I;] ~ 

':-g :; I ~,.;i ll = 'I :~ 1~~~I.c~1 CD ~.:= \~~'i !g~ 
~ f.. :: ~ o. G) 0 CD :~ _ I o.o [ "E .5!.2-= !.:~~ :2E;:~ 
N ... co Iu;ti.a I&.I~Q \o~=IO::!i ~ t;;.,.aIOCD,. _:.lV~ 

c: ~ I~ + '(1)':0)(. ;~ -CC'I en",=, = % 0/ v' / 0/ o'! o' ''' i 0' I Of 0 , - eno.l:; 0 ' 

4 " B::=:=~=~=n8=d=~=~=ll=~I=·.B=R=:=:=:=:=:=~ ~ ..f' ,-' r' ~' T' ~ LC'T'" 
mchl·; 1892 37,36 ) 8,31 Io,35 i 52,00 0,82;0,89 13,2683,02 2,12 

: 1 Degener's Kraftbrot, r I:' : 
5 'I', aus Cerelllien- und ' I I 

:. . . B ' 'I' **) 1 I I 

I 
No.!i Niihere Bezeichnung 

2,60 

691 

Analytiker 

Chlomatr.i. 
d.urBprUngl. 
Subst&nz 

0'. Til. 
- Dietrich ') 

Ver •. -St. 
Munster') 

1
· Leguminosenmehl 11892 30'75111'27 ~ 0 28 14,49 ~ 38,90 1,572,74 

6 "/' emgetelgt mit raun- ~ 
91 i! --- I 

: schweiger Mumme 1892 22,99)11,23
1

°,35 62,19 :3,24 

16,27 i77 ,11 

14,59 ' - 2 33 ° 36 Plagge u. 
, , Lebbin') 

7 i Brot aus Weizenmehl und I I , Zuck" 'I ' 

: Milchpulver aus Melle 1893 32,79 i li,70 6,61 1 8,88 29,85 ;4,17 26,3544,41 4,22 

8 " Wachter's Leichtnahr- 1 1 I i 

Ii, hrot von B. Plester in 'i : I 
I I I I ' 

, Miinster i. W .... 189436,23
1 

9,1l 10,30
1 

;1~T7,90 ! 1'23~~~.~ 

9 ill,' } DiS;cU~::t:::~e:,:e~tes \189534,29 : 8,26 :°,261 ~;.~2!48,46 1 1,33,1 , 88 
10 , Joh. Lenk in Chemnitz 189629,35 .! 6,36 '1°,72

1
' 2,11 '57,34 :1,20 12,32 

II i Steinmetz- I Kraft- : !' **) I I' 1 

II Brote von brotO) , . ~ : 
I Arthur Geb- 1897 38,51 7 ,410,341 :~~9138'4011 ,25 : 1 ,43 

12

1

/'.,' 1 Hc~::m~:IC '[ ~~~:~n- , I 1 I ! 
: . S brot). n 35,23 1 8.98 :0,3412,64:39,431 1,13 ' 1,52 
: bel agan I , : **) ' I I 

13' Asiatisches Brot aus der i I I I 
:: nchincsischenBohne"OO) 189432,7016,16 ;32,36 2,7610,79,1,8813,53 
. : 00) I 00) 

141: dcsg\. von Leueuil in ,---- i 

I: Baune n 45,00,20,17 i9,35 ~4,62 I 1°,86 

15 1 Peptonbrot - 39,41 7,64!0,37 19,8028,99,0,76;-1,03 
Ii i 000) ii i i 'f) 

14,29 175 ,11 2,29 

1 
12,57 173,75 2,01 

9,0081,16 1,44 

i 
12,06 181 ,80 1,93 

",,,ISO,38 2,22 

, 
I 

24,01! 20, 13 3,84 
I 
! 

36,67 i - 5,87 

i 
12,69

1
80,52 2,03 

I 

1 

Vers .-St. 
- Afiin.sttr2J 

Vers.-Stal. 

f 

},funsler') 

I 

I~M' '''~'l 
L. Mayer') 

H. Weiske (Landw. Vers.-Stat 1894, 43, 451) stellte Versuehe an mit Broten aus Roggen­

mehl, cntuittcrtem Lupinenmehl und Kartoffelstarke. Ueber die Zusammensetzung der Lupincn-

') Bericht der landw. Versuchsstation Marhurg flir 1890-1892; Zcitschr. Nahrungsm., Hygiene und \Vaaren-
kunde 18!J4, 8, 77. 

'l Origillal.~littheilung . 
• ) Vcriiffcntl. aus delll Gebiete des ~lilit;ir·Sanit;itswes cns 1897, 12, 197. 
') Chem Ccntralhl. 1894, II, 162 und Zeitschr. Xahrungsm. , Hygiene und \Vaarcnk. 1894,8, 174. 
') Jahresber. Agrik .. Chem. 1881, [NF], 4, 426. 

*) Das Brot cnthielt ferner 8,040;. Reineiwciss und 0,27 % Saud. Von der :-;tickstoff· Substanz waren 86,5°, ° 
vcrdaulich. 

**) Mit Zucker (Dextrose) No. ;): 3.42°fch No.8: 2.10'/0' No.9: 2,02 °/0, No.10: 0,56 °'0, No. 11: 2,80 % , No.12: 2,63 0fo· 
***) Mit 0,19"/0 Kalk und 0,32% Phosphorsaure. 

0) Das Kraftbrot cllthiel! 0,77"/0, das Weizcndiatbrot 0,73"/0 Milchsaure. 
00) VOII der Stiekstoff· Substanz waren 15,01 010 \·enlaulieh. Das Brot cnthidt ferner 8,71 % SUirkc ulld 0,73 °,'0 

})}wRphorsiiuTc. 
000) Davon waren 2,73% Pepton. 
t) ~Iit 1,15"/0 Sand. 
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korner und Mehle vergl. oben S. 595 und S. 638. Die aus den Mchlgemischen hergestelltcn Brote 

hatten folgende Zusammensetzung: 

Reines Roggenmehl 

Roggenmehl 

2 Theile 

3 

5 

1 

2 

n 

n 

Kartoft"elstiirke 

3 Theile 

2 

Lupinenmehl 

1 Theil 

1 

1 

" 
n 

41,05 

35,45 

35,89 

42,08 

41,68 

11,94 

13,81 

16,06 

18,88 

21,69 

0,35 

0,43 

0,38 

0,70 

0,65 

86,18 

83,60 

81,51 

78,65 

75,63 

0,11 

0,11 

0,11 

0,22 

0,22 

1,42 

2,05 

1,94 

1,55 

1,81 

Infolge der gel ben Farbe des Lupinenmehles hatten die Lupinenbrote eine mehr oder minder stark 

hervortretende gelbliche Fiirbung. 

Hun g e r s not h b rot e. 

1,1 .. go __ _~n_~~~rspriin~l_ic_h_en_~~h"tan:~ ___ ~:l~~~I~~~~l~l;n- ~j ~ 
",.c .. 1 "I ' I"''::'''; I ,,:~,:.~ Q~'" 

N i N"h B'h oag fit ~c.!.; :: I ~ ~-!!, ,'- I G) ~~;:OLIJo 7;;2'";. Analytiker 
0". a ere ezClC Dung ~ 5 = I£~-;; CD ~ "~.:-= i -a ~ l ~ ~.s-:; ~~.!!~ ~E-l.g 

N.. :t len 1;; ~! LM 1 ~ ~ ~ -e I a: ~ I' ~ en co.g i ~ ¢ ~ ; ~:IJ :§ I LIJ I U):;: L. 

~~~~=====================~~==+=~~~o~~~~0=tl=o~~~=o~~~~~~o~i~~~~~~~~0~==0~~~~:.=.0~~~,,= __ ~0=~~F======== 
1 If Russisches Hungersnoth- I I i 

I brot aus Chenopodium I I 
murale 1893 9,7611,79:3,791 36,52 15,06'1:23,08 

I s(l~u_'_'1 2 Hungersnothbrot aus 

dem Tulsker Gouverne- I i I ::;~i 1 I *) 

ment") ? 49,74iI5,7912,4011,524 13,2712,1°1' 5,18 

3 desgl. 1894 4,18 1~*13 3,271 51,19 112,2813,95 

4 Kroatisches Hungers- ) I iZU'k"i 1 

nothbrot***) 188235,73 7,39
1
'°,41 1,5846,33

1 

9,05
1
; 1,09 

5 Landesiibliches Kukuruz-
brot (frisch)***) n 53,63 5,8611,360,7°134,351 3,911 0,89 

Russische Hungers­
nothbrote: 

6 Aus Spreu von Roggen, 
Hafer und Buchweizen 
neb,t rothem Gras 

In der Trocken-Suhstanz 

I 

:::::c:: 
I 15,79,53,42 

2,09 

5,U3 

2,53 

Virchow und 
Salkou:.ki 'J 

Eri8mannt) 

Jo.: Halpern 'J 

11,49 72,08 1,84 } 
G. Janecek') 

12,64174,08 2,02 

I 
1 

I 

.) Yirchow's Archiv 1892, 130, 529; Chem. Ccntralbl. 1893, I, 168. 
') Mitgetheilt von K. H a I per n in den Berichten des physio!. Labor. und der VersuehsanBtalt des Landw. 

Instituts Halle a. S. 1894, II, 66. 
'J Zeit.ehr. Nahrunsgm.-Unters., Hygiene, 'Vaarenk. 1893, 7, 168. 
*J Das Brot war hergestellt aus 75 °1. Chenopodium und 25°'" cines Gemisches aus Roggenkleie und Polygonum 

convolvulus. Dassclbe hatte cine schwarze Farbe~ zerfiel sehr ll'icht und ftihIte sich feucht an; es be sass eincn sauer­
lichen, widerlil'hcn, bittcrcll Geschmack und knirschte zwisciwIl den Ztihncn. Von dcr Asche waren 1,556 °/0 in Wasser 
liislich und 1,100 0 ,. Sand. 

**) Von deT Stickstoff-Suhstanz waren 14,04°'0 Heineiweiss. 
*"J nas lIaeh lO-tagiger Aufbewahrung untersuchte Hungl'rsnothbrot bestand aus Roggen, Maismehl und in Wasser 

uufgeweichtem Huchcllilo]ZIllChlc. Jan e cck fand fcrner: 
Sonstige stic kstofffreie 

Extraktstoffe 

Hungcrsnothhrot . 
Kukuruzbrot . . 

Zucker + 
Dextrin 

,-va-ss-e-rlo-" s-lil-' h 
5,76 °,'0 
4AO " 

unWslich 
31,50"10 
24)0 " 

Saure 
(Milchsaurc) 

2,34 % 

t;puren 

Chlor­
natrium 

0,41 0/0 
0,43 " 

Sand + 
ThOll 

0,24 °,'0 

0,06 " 



7 Ii Aus Chenopodium viride 

8 'I Aus Roggenmchl, Che­
I nopodium u. Kartoffeln 

9 1i Aus Roggenmehl, Chcno­
;; podium u. rothem Gras 

10 ' Aus '/s Roggenmehl, 
3/4 Chenopodium, 
'/8 Kartoffeln 

11 Gewohnliches russisches 
Bauernbrot 

Hungersnothbrote 

aus Samara. 

18~~ 
92 

n 

n 

n 

n 

Sonstige Brotsorten. 

In der Trocken - Suh.tanz 

In der urspriinglichen Substanz 

12 ,1 Bauernbrot aus Samara. 

13
1
:1 Mehl von Bauern aus 
. Bugulma. . . . . 

14 :i desg!., bestehend aus Atri-

1899 5,86 117,31 12,0°1 27,55 44,121 

10,23 \ 

3,16 18,3929,26 2,94 

I: plex hortensis. • 

! I 
6,54 1 9, 78 13,8°1 

6,46117, 28 15,88 1 

n 

n 

68,35 

53,41 

1,30 

: 
;15,02 : 1,95 

10,4773,13 1,68 

18,47157,10 2,96 

I .! Hafer- Roggenbrot, 
Ii 2 Hafer + 1 Roggen 

2 il Roggcn-Rlutbrot. . 
31 Rindenbrot*; 
4 i\ Strohbrot **) 

5 ~I Sauernmpferbrot***) 
6 'I Knochenmchlbroto) 
7 :: Speisebrot der Arbeiter 

:1 in Stockholm . . . 
IF' B G 8 ii cmes rot aus erste, 

1
'1 Weizen, Roggen (Norra­
. Angermanland). . . 

9\1 Gewohnliches, kleiehalti­
iI ges Brot, ebendaher 

10 I: Gewohnl. Brot aus Gerste 
II und Roggen, ebendaher 

II ! Ii: Dochenbrot . . . . 

12 11 desg!. 
13 II Rindenbrot OO) aus Norra­

!I Angermanland). . . 

14 11 Rindenbrot von Elfdahl 
II (Darlekarlien) . . . 

15 !I Hungersnothbrot lXXl ) 

S c h we u is c h c B rot S 0 r ten . 

9,4 6,77 - -I 6,7 : 3,33 I
i 

11.8 9,58 - 2,501 2,57 

6,8 5,77 17,3 I 7,17 

10,1 4,98 123,4 i 8,83 

7,8 5,25 - I 122,2 I 6,66 
8,0 11,16 - 1 I 9,4 ,28,33 

1 Do.t". I 
I I 1 Stlrke ~k. 

12.0010,05 1.60i3,10:65,41 6,92 

1 ' 1 

10,83 9,13 12,9013,7060,9412,20 
I [ 
I , 

11,50 7,19 '°,7°12,5064,26 13,62 

11,65 6,782,103,0061,85 114,40 

12,0°

1

10,061,405,5061,86
1
11,75 

10,°°110,971- - '8,66? 

13,001 4,35 6,30 4,50 6,20 

I 
12,00] 4,53 7,23? 

13,331 9,14 - [ ,3,43 

') Zeitschr. NahrungsmittcI-Unters., Hygiene, Waarenk. 1893, 7, 163. 
') Original-Mittheilung. 
') v. Bibra, Die Getreidearten Ilnd das Brot 1861, 436 und 463-472 . 

i 
7,5°1 

10,88
1 

6,19 

5,56 

5,69 

12,13 

11,441 

10,31 1 

8 13 1 , 

7,69 

11,44 

12,19 

!l,00 

5,13 

10,56 

• ) Kiefer-Rinde und Mehl. I 
"J Stroh (Hafer und Gerste-Aebren) und etwas Mehl. [ 

OJ Knochenmehl und Hafermehl. 
") Fiihrenrinde und Roggen . 

••• ) Sommerampfersamen mitWaldkrautem, Hefe und Salz. GOo) Aus Stroh und Rinde. 

1,20 

1,74 
0,99 

0,89 

0,91 

1,94 

1,83 

1,65 

1,30 

1,23 

1,83 

1,95 

0,80 

0,82 

1,69 

693 

Analytiker 

\ Vtr .. -Slat. 
J Miinutr') 

v. Ribra l ) 
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2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

Armee -Fleischzwieback und Ersatzzwiebacke fur denselben mit Aleuronat, Erdnussgriitze, 

Haselnussmehl etc. 

Nach Untersuchuugen vou L 0 tt; rilitgetheilt von Plagge und Le h hi n (Veroffentlichungen aus 
dem Gebiete des Militar-Sanitiitswesens 1897, 12, 199-203). 

Nahere Bezeichnung 

Vorschriftsmassiger Armee­
Fleisc hzwie bac k *) 

Aleuronat-Kraftzwieback ,* 
Militiir-Schrotzwicback von Fromm in 

Dresden, No. 1 

desg\., No.2 
Dr .• J e r veIl's Milch-A Ibuminatzwicback 

der Fabrik Heureka in Schwedcn 

Versuchszwieback mit Erdnuss­

griitze. 

Kraftzwieback; 1/3 des Fleisches durch 
Erdnussgriitze ersctzt ***) 

2/3 desgI.") 
das game Fleisch durch Enlnussgriitze 

ersetzt OO) 

wie NO.6} . { abel' mit gedorrter statt 
wie No.7. 

. N gerosteter Erdn lIssgriitze 
wle 0.8 

Versuchszwieback mit Haselnuss­
me hI. 000) 

% W .-Mchl, "/3 W.-Kunstmehl nus 
Magdeburg. 

desgl. aus Berlin 
1/3 W.-Mchl (5 %) (00), "/3 R,-Mehl 

(15%) 

2/3 W.- K unstmehl , 1/3 l{oggen­

Kunstmehl . 
1/2 W.-Melll, 1/2 l{.-Mehl 

In der urspriinglichen Subs!anz 
In derTrocken---~-,-

Substanz .= 5 N 

.. 1 H I ! e:,(.,;~ i I - -~i;,(.;~'!;~2 
G) ~':; ll .. ;OW,:!: GJ 1 L~ ~':= ' Ol.t.l •• -;;~~ : 1°0" G 110 1D~ __ : '5 ~~ _ ... u ... o 1O 'I ;~~"~ .M_o~-; 
• ;-;': LA. ~a;f~ 1 to , .c.. .0 -ID - .... w 
~ ~ : .. l: ... a: 1 c 1 0: CI)·~ i ~~.:.~ cn~ ~ 
% Lo,o L 'ZLej' __ !----'j!=' J'L_=o/oJ~ _o/o::_~ % 

'," 1=~~i 5'37 I "'69 1 ',M i 0,69 2'," 66," _,09 
7,10 21,49 1 2,81 66,57 12,03 : 0,46 23,19 71.59 3,61 

I 
i 

4,8°119,99112,92 

5,50 i 16,87 9,06 

59,64 

65,6i 

8,04 j22,99 7,62
1 

57,3i 

7,03 21,66 1 

7,55
1

20,32 

2,75 '18,83 

8,12 22,511 
6,18 23,81 

7,37 17,49 

5,86III,01 

6,88 1 9 ,98 

7,64 10,50 

I 

I 6,84 , 59,72 

7,83 \ 61,84 

57,52 

69,68 

5,29 \ 70,74 

7,97 1 59,16 

9,01 1 

3,12 1 

5,osl",,, 
5,52 1 74,88 

i 
3,60 , 76,47 

i 
, 

6,86 10.69 3,22i 76,68 

7,52 11,13 5,49 : i3,12 

2,65 

2,90 ; 

21,00 62,6/\ 3,36 

3,98 1,03 

17,85 69,45 

25,°°1 62 ,38 

I 

2,86 

4,00 

2,75 0,55 

2,46 0,38 

2s,30 1 

21,98! 

66,41 3,73 

66,88 3,52 

2,39 0,38 19,36; 72,73 3,10 

2,24 0,64 24,50: 64,39 3,92 

2,48 0,77 25,38 : 61,24 4,06 

2 ,34 0,47 18,88 : 75,44 3,02 

1,78; 0,37 II,iO , 81,01 

2,74 i 0,98 10,i2 80,41 

1,79 0 ,34 11,38 ' 82,78 

2,55 0,93 11,48, 82,32 

2,74 0,92 12,03; 79,07 

1,87 

1,72 

1,82 

1,84 

1,92 

*) Zu 100 kg Zwieback sind erforderlich: 80,830 kg Weizenmchl, 88,580 kg goh.ek!cs, fet!- un,1 schnenfreies 
Fleisch, 5,540 kg Speckfett, 1,120 kg Salz, 0,120 kg Ktimmel, 2,210 kg Hefe. 8,880 kg Wasser. 

**) '/. des Fleisches von :\0. 1 ist dureh Aleurona! ersetz!. Der Zwieback bes!cb! aus 140 kg Weizenzwiebacks­
mehl, 25 kg Aleuronat, 50 kg gehack!em Rindfleisch, 36 kg 'Vasser, 5 kg Speckfett, 2,5 kg Hefe, 2,0 kg Salz, 
0,8 kg KiimmeL 

***) Zu 2 kg Zwiebaek sind erfonlerlich : 1,181 kg Fleiseh. 0,197 kg geriis!ctc EnI1l11ssgrii!ze, 0,111 kg Speckfet!, 
22,5 g Salz, 2,5 g Kiimmcl, 44 g Hefe, 0,5 g 'Vasser uud 1,617 kg 'Veizenzwiebarksmehl. 

0) Zu 2 kg Zwieback sind crfordcrlirh: 0,591 kg Fleisch, 0,394 kg gcriistetc Erdnussgriitzt~ , sonst wic ~o. 6. Ycr· 
gleiche Anmcrkung *** J. 

00) Zn 2 kg Zwichack sind erforderlich : 1,201) kg 'Veizellzwiebackslllehl, 0,400 kg geriistcte Erdnussgrtitzl', 0,120 kg 
Zucker, 0.500 kg 'Yassl'r, 15 g Salz, 

eoo) Ausser den nachstehend angegebenen Bestandtheilen wan'n zm DarstpHung Salz nnd Hefe verwendet. Die 
Buchstaben 'Y und R hedeu!en Roggen nnd Weizen. Die hinter den Mehlen eingeklamlllerten Procentzahlen z. B. (5"!o) 
bedeu!en den Kleieanszug der betr. Mehle. 



Armee- Fleischzwieback. 695 

110. 

18 

19 

Niihere Bezeichnung 

Wie No. 12; 100 g Hefe mit 500 g 
Wasser und dem KunBtmehl 
angestellt, W.-Mehl gebriiht 

90 % W.-Kunstmehl aus Berlin. 

desgl., aber mit Magermilch statt 

Wasser 
20 ! : 2/3 W.- Kunstmehl, 

ii liches W.-Mehl 
21 Ii desgl., aber mit Magermilch statt 

i: Wasser 
o 

22 

23 
I 

24 I 
25 I 

26
1

1 

27 II 

28
1 

:: i 
31 II 
32 Ii 
33 II 

341 

80 % Mischmehl wie bei No. 21, 

10% Roggenschrot 
desgl., auer mit Magermilch statt 

Wasser . 

Wie No. 22, aber mit lngwerzusatz 
Wie No.23, aber mit Ingwenusatz 

Mehl wie bei No. 12, aber mit] i; I 
Magermilch statt Wasser . . ~:;: 

85 % W.-li:unstmehl .. . --" S 
desgl., aber mit Magermilch statt ~ ; 

Wasser - " 
Wie No. 27, aber ohne Hefe 

Daucrzwieback von From m in Dresden·) 
Opulenta von demselben *) 

Bernegau's Feldzwieback**) 
A rmee· Konserven brot ***) von Flo r ken 

in Mayen 
Armee - Gcmiisezwieback 0) 

setben 

von dem-

In der ursprUnglichen Substanz In dcr Trocken- " ' 
Substanz .~ § " -----1 --- ,,-cI----""'I"'-;'-";-"-'":;;C-;--I--" --1----;:.1-= ,(.: ~ '= ... 0 ~ ~ 

~ .M"...!.:i = 10 ....... CD 1 L§ .w:.:.~ l ow ... • 2ai 
.. I~~-;;I ... m )-:D CDl:C.:!1 .g 1.Ei: .EO-=I-:O,!!:W~ ~~.g 
it t;;. ~ _ _ c: UJOO ~ ~~_~ t.fJ-o :; I ..... I "'_o~ ..... f~ c· 6-:' _-.a ~ CD i!.c ;; ~Zi 

% % ,-:/0_ lUi _ 010 + %.=~1=0~/0'c2=~0/~0 ~-,=rn=o~/o~+~=o~/o~ 
I 

I 
I 6,90 11 ,63 5,19 73,51 

6,4312,48 5,10 73,77 

I 
, 2,77 

2,22 

0,88 12,49 78,97 

0,81 13,34 78,84 

2,00 

2,13 

6,73 113,37 3,99 73,79 12,12 0,75 14,34 79,1l 2,29 

I 1 I! 1 

6,95 111,9415,421 73,74 ! 1,95 0,41 12,83i 79,25 2,05 

6,57113,06 1 5,43 , 72,30 ! 2,64 0,50 13,98 : 77,38 2,24 

6,45112,281 :),47173,36 : 2,44 0,57 13,131 78,41 2,10 

~'70113'13! !,07
1

1 :3,27 . 2,83 0,78 14.221 79,38 2,28 
6,92 12,02 : _,65 ,6,37 2,04 0,44 12,9L ~2,06 2,07 

7,0013,02 : 2,47\ 75,34 2,17 I 0,50 \4,001 81,00 :1,24 

I I I 

6,0012,33 1 9,68

1

68,96 3,03 0,94 13,12 73,36 2,10 

",80112,37i 7,69 71,66 2,48 0,70 13,131 76,08 2,10 

6,34 112,91 1 8,58 [ 69,69 2,48 0.69 13,781 74,41 2,20 

5_8°111,95 1 11,42171,13 2,70 0.92 12,69
1

1 75,61 2,03 

R,02 116,951 5,80 66,62 2,84 0,89 18,38 72,25 2,94 

7,79 117,5°[' 7'53

1

' 63,07 3,88 2,11 19,03 68,56 3,04 
6,82 9,27 5,01 77,55 1,25 0,21 10,06! 83,21 1,61 

I I I 
16,00i10,191 4,48 60,28 9,05 6,88 12,131 71,77 1,94 

35 1, 
Repas concentre von J. N. Knorpp 

14,5°1112,8811 3,98 60,50 8,14 7,00 15,06' 70,77 2,41 

~ ! 

36 I! 
37 Ii 
38 

39 

Paris I Koncentrirte Nahrung von Altgelt I I 
in Crefeld (Milch, !\fehl, Zucker, 

Salz und Kakao enthaltend) 00) II 

Wie No. 36, aber mit Zusatz von ge­
pulvcrtem Rindfleisch vor dem Backen 

Wie Xo. 36, aber mit praparirtem Puder-

Kakao anstatt Kakaobutter . 

4,38127':°1 2,02 56,39 9,91 4,49 28,55 ' 58,98 4,57 

6,9°116._3111,18 60,60 5,09 2,57 17,43165,09 2,79 

4,40 i 16,34~lO,80 ! 64,47 3,99 - 17,19! 6;,44 2,75 
1 ! i 
1 I I 

3,50117,07 :10,74 63,77 4,92 : - 17,69,66,08 2,83 
I' 1 i 

4.40116,73: 9,09165,14 4,64 1 - 17,50i 68,14 2,80 

*) Bestandtheile unbekannt: No. 30 angeblirh 1 Jahr all. 
**) Auf 100 kg Weizenmchl kommen 10 kg Erbscn-, BohncH- oder Karloffelmchl, 1,5 kg Rt!fe oder 0,17:-. kg Hirsch­

hornBalz, 4 kg flnBsigcs Zwiebacksfett (Gewtirzte Mischung aus 700 ThIn. Hindnfctt und 300 ThIn. Schwcineschmalz) 
Ilnd 25 kg Dextrosaccharatextrakt (Losung von Dextrin und Glucose [Htiirkesyrup': Verf.J.) 

... ) Angeblich im Vacuum mit frischem Gemnse hergestellt_ 
0) Aus feinstem Carne-pura-Fleischextrakt, Leguminosell untl Ccrealienmehl sowie Trockengcmiiscn hergestellt. 

00) Die Milch wurde eingedickt und mit dem Mehle etc_ verhachlL Das Backwcrk wurtlc gctrocknct, gqJUlvert 
und mit der Kakaobntter hydraulisch zusammengepresst. 
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Sonstige Zwiebacke. 

I C
.. In der urspriinglichen Substanz InderTrocken- " • 

Snbstanz .~ § " 

110. 1 :_~ -s.= ~fl"'_~ ~ _5 1 lej ~!II~ &.1-:- -,---:~-:Ol ll:-o,->c:-, =="" .. ;-I~ g ~ 
Niihere Bezeichnnng L.: - _. i II :.!! .. ! ~:: I ~ ~~.; ~:.s i8~ Analytiker 

I ~ _m • ;; -;;.a i .... .. I a: - I _ en".a I....: 'ij,:! ; 8 en 
I C ~ 1 ci I I~'::.I ~ 1 - ~ .~~-= f/J~ 

=l~~~ ~=_==:~=:.~_ %! % 1"'%::' 1 % i % % 1"'0;.::' % _ _ Ii . . ~-!i=~=;I~~1 ~~I ~1~=F~~i ~~~=v.=s~= 
1 ' i,l/~ Mehl uod 3/1 Mllchpulver 1893 8,84 ,14,041,18,71,352,09

1
2,50 15,4°178,27 2,46 e .... - 'tat. 

!, , I I I ~fiinsUr ') 

2 il Gesundheitszwieback 1897 7,47 111,0414,62176,01'°,091°,77 11,93
1
82,15 1,91 } 

I I I ') 1 M. .Ifallsjtld ') 

3 i:Zwieback • 11,5510,72
1
3,46,70,9°

1
°,13

1
3,24 12,12180,16 1,94 

~ I I ') i 

Zuckerbackerei-VVaaren. 

'I In cler urspriinglichell Substanz In der Trocken- " • II .. i Substanz .~ § ... 

1I0. ~,:" Nahere Beleichnnng ;l :: 1..:..;51:: I :,; I~t~ j .:,; II : ..:..:5 1 :,; i~~ Analytikcr .... . 1.2 0-:1 CD I ~ ... -: ~ • 0 0 0'; ~ ~~.g 
~! N~ • U;"'l!'" 1 ~ ,~~~;a:: 1 ~ ~"'~i ~ ;i~(/J 
" => % 0/ 0, I 0/ I Of w , 0; 0/ 0/ I 0/ OJ 

~' L<:::~:=eio=g-~=u~" ~='=h-e=n=·==i=1=8·7=7 7'2jI 3':' 13~:7C~ "J1o,:t, ,,:, ! 3~': 0,:. -} ,: .. ~ 
, P' tr ") C. Krauch ') 2 lellerniisse 1879 5,01

1
6,81 0,6344,8640,29

11

°,42,1,98 7,19 '147,12 1,15 

3 Lippstadter Schiitzen-

kuchen"O) 189717,1916,45 0,6829,9342,36
1
1,551,84 779 '36 14 1,25 V-:;:;i~~~~:') 

1 
"') , I ' 

4 Dicker Honigkuchen 189214,64, 6,30 2,7535,7238,79
1
'°,51 1,29 7,38 i41,87 1,18 

I 0) 

5 8albdicker 80nigkuchen " 13,7716,61 i2,08 34~93 40,89 0,401,32 7,67 140,51 1,23 

6 Kleine Krinolinkuchen Ii ) 
(mit Zuckerzusatz und I 1 

Ueberguss).,' " 10,3916,90 0,85138~;1 41,500,41 11,04 

i Ii 80llandischer Honig-

:1 kuchen, gefiillter OO
) n 16,16

1 

i '4314'89136~;8 1 32'02 1,33

1

1,19 

8 : Pnmpernickel-Kakes 00) " 7,03 6,77 ,3,39 40,19 41,03 0,93 0,66 
1 0) 

I) Original-Mittheilung. 

, 
7,70 '43,42 

I 

1 
8,86 ,44,11 

I 7,28 :43,23 

1,23 

1,42 

1,16 

J. Honig') 

') Zcitsehr. allgcm. iisterr. Apoth.-Verein 1897, 51, 637; Vicrteljahresschr. Nahrungs- und Gcnussm. 1897, 12, 441. 
') Bericht tiber die Dauerwaaren anf der Ausstellung der Dentschen Landw. Gesellsehaft in Bremen 1892. 

Jahrbuch d. Deutsch. Landw. Gesellschaft 1892, 233. 

0) M. Mausfeld fand ferner: 
No. 2 Gesundheitszwiebaek . 14.42 'I. liis!. stickstofff. Extraktstoffe (Zucker) und 52,80", un1os!' stickstofff. Extraktstoffe. 
No.3 Zwieback . . . . . 22,78 " " 45,24" 

'0) Aus ~feh1, Znckcr nnd Honig hcrgestellt mit 24,73'" Traubenzucker. 
"') Aus \Veizenmehl, Honig und Gcwiirz hergestellt mit 27.04 ", Invertzucker und 2,89 'f, Rohrzucker. 

0) Von dem Zucker war: 
Xo.4 No. 5 No.6 No.7 No.8 

Rohrzucker . . 17,40'1, 14,63 'I. 29,43 'I, 17,10 ", 24,19'1, 

00) Die gefiillten sog. hoUiindiH"hcn Honigkuchen werden hergestellt mit Zusatz von Houig, Zucker, Succade 
und Mandeln. Die P u Dl p ern i (' k td - K ak c s hestehcn aus Haidehonig, Zucker, Mehl, MandeIn und Gewiirz. 
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Anhang zu Brot. 

Wasser-, Asche- und Sauregehalt des Brotes. 

1. Ucber den Wasser- und Aschengehalt der in Breslau in den stadtischen Anstalten ver­

zehrten Brote stellte B. Fi s c he r umfangreiche Untersuchungen an (Jahresbericht des chemischen 

Untersuchungsamtes der Stadt Breslau, April 1889/90 S. 8; 1890/91 S. 23; 1891/92 S. 6 und 7; 1892/93 

S. 17 nod 1893/94 S. 23), dereo Ergebniss folgendes war: 

,Vasser Asche 
Rindc in -~ - -- .- ._----

Proccntcn in 
I i" 

in 

i" I i" I 
in dem 

Nahere Bczeichnung 
des Brotcs ,lrr Rinde dcr Krnme 

dem ganzcn 
der Hinde dcr Krnme , 

ganzcll 

Brote Brol<' . ,. 'I • ." .,. .,. ·f. 1 ", I ' 

Graubrot (Roggenbrot) 
I 
I 

25 Proben 1889/90 f Mittel 27,6 23,63 44,18 I 38,76 0,88 0,60 0,67 

I Schwankungen 20,0-36,0 19,16-25,47 41,89- 49,10 33,79-<14,88 0,52-2,07 0,38-0,98 ' 0,42- 1,08 

24 1890/91 f Mittel 25,2 21,83 43,40 I 38,40 0,80 0,60 0,65 

" I Schwankungen 17,0-39,0 19,50-24,11 38,77-48,11 : 34,1"-43,82 0,56-1,42 0,41-1,20 0,43- 1,25 

30 1891/92 f Mittel 20,9 20,80 43,80 38,63 0,93 0,67 0,74 

" 1 Schwankungcn 15,0-26,0 17,15-24,62 40,50-50,21 34,96-45,29 0,62-1,6" 0,42-1,21 0,47- 1,41 

27 1892/93 1 Mittel 18,8 20,01 42,70 38,17 0,96 0,69 0,74 

I Schwankungen 14,0-27,0 16,28-24,92 36,98-47,37 34,14-41,84 0,56- 1,52 0,39-1,15 0,43-1,24 

38 1893/94 1 Mittel 17,7 38,5 0,67 

" I Schwankungcn 12,4-24,0 3",1-41,8 0,40-1,10 

Schwarzbrot 

3 Proben 1889/90 1 Mittel 29,7 26,33 49,82 43,59 1,91 1,39 1,53 

1 Schwankungen 28,0-31,0 25,43-26,97 48,15-51,38 43,18-43,92 1,83-2,03 1,29-1,47 1,54-1,60 

4 1890/91 r Mittel 21,5 23,08 47,54 42,67 1,83 1,28 1,39 

" I Schwankungen 19,0-23,0 21,53-24,72 46,47-49,45 41 ,28-44,48 1,65-2,06 1,20-1 ,42 1,28-1,55 

3 1891/92 r Mittel 14,3 21,47 47,97 44,03 1,73 1,18 1,26 

" I Schwankungen 12,0-16,0 19,05-23,29 46,52-48,94 43,66-44,29 1,60-1,94 1 1,16-1,24 1,21-1,33 

2 1892/93 f Mittel 16,0 20,29 46,59 4096 2.07 1,42 1,57 

" I Schwankungen 13,0-19,0 19,59-20,98 45,97-47,21 40,62-41,30 1,90-2,24 1,28-1,55 1,39-1,75 

4(3) " 
1893/94 f Mittel (3) 16, I 40,30 1,30 

I Schwankungen 13,3-17,6 38,7-41,4 1,1-1,5 

Gcwicht 
Semmel d. Semmel 

g 

6 Proben 1889j90 f Mittel 79 28,52 1,33 

I Schwankungcn 74-84 22,98-33,06 0,99- 1,62 

4 1890/91 f Mittel 78,8 29,98 1,37 

" I Schwanknngcn 7:~-89 27,59-32,26 0,99-1,63 

7 189192 r Mittel 73,7 29,02 1,38 

" / I Schwanknngcn 68-82 26,89-31,17 1,18-1,66 

4 1892/93 f Mittel 81,8 30,60 1,46 

" I SchwankulIgcn 68-96 29,28-32,86 0,94-1,54 

10 1893/941 Mittel 31,2 1,3 

" \ Schwankungen 27,9-33,7 1,0- 1,6 
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Fiir die nicht vollstiindig ausgehackenen Graubrote unter den vorstehenden wurden 
folgendc Zahlen gefunden: 

'Vasser As('hc 
Rinde in 
Proccnten 
Ill'S Brotes 

------~I------~I -----1------.,-----,------
. in I ill clem 

I III I in in Nahere Bezeichnung '! K lIem ganzcn I ganzen 
I (er rume I tier Hinde I der Krumc nrate Brate 

in 

dcr Rindc 

I 0;. % % i °.'0 % 

==~=~--={= I 

Nicht 

vollstandig 

ausgebackene 
Graubrote aus 

dem Jahre 

1889 

1890 

1890 

1891 

1891 

1891 

1891 

1892 

1892 

1892 

1892 

1892 

27 

39 

17 

19 

17 

23 

19 

20 

15 

15 

16 

16 

21,78 44,81 39,75 0,57 

22,99 47,69 37,75 1,14 

0,43 

0,82 

26,99 46,95 43,82 0,70 0,54 
I 

23,89 48,11 43,37 1,22! 

24,16 47,47 42,25 I,ll 

0,88 

0,78 

22,22 46,69 40,98 

23,83 50,27 45,29 

21,25 44,71 39,45 

24,15 45,67 41,03 

22,34 43,49 I 38,43 

21,17 43,75 i 38.65 

18,44 42,41 I 39,06 

0,90 0,64 

1,29 : 0,95 

0,89 0,63 

1,18 

1,08 

0,74 

1,48 

0,86 

0,54 

0,49 

1,14 

0,48 

0,95 

0,55 

0,93 

0,85 

0,70 

1,04 

0,69 

0,95 

0,60 

0,52 

1,19 
All mer k u n g. Bei d{~1l vorstelll'nclrn 'G ntersucliungl'll wunle zuniirhst <las Gcs:llllmtgewil'ht drT Brote festg-rstellt,. 

dann cin Theil ahgetrennt und von diesC'1ll lIas Gl'wicht von Hindi' und Krllme fcstg-estt'llt. Die ""ilsser-Bt'stilllffiung 

in Hinde und Krulllc wurde dUTch TrorknclI hl,j IH)o his ZUlIl gll'irhblcibcndell Gewidlk :I llsg'efiihrt : dt'l" hierhei erhaltcllc 
Riitkst:lIld wUTlle zur AsrlH'nbestimlllllng- Yl'rw{,IHlpt. 

2. B. Kohlmann (Apoth.-Ztg. 1894; Zcitschr. Ilngew. Chern. 1895, 118) fant! flir den Wllsser-, 
Asche- und Siiurcgehalt von 15 R 0 ggc n b ro te n aus Leipzig (?) folgende Zahlcn: 

Wasser 
Hinill' in ------ -------

Niihcre Bczeichnung Procentcn iTt ill 

des Brotes (lcr Hinde der KrulIlt' 

)Iincralstoife 

in dl'1Il _ I - I in d(llll 
ITl 111 

Siiurc 
plilrh­
H~i urc') 
in der 
Itinile ganzen (h'l" ninde I del" Krnllll' I ganzell 

Brott.> ' I Brote 

./. '/. ,/,~, '/" __ '/, ~i' __ ~_ 
~:.- -Mit7el 1 2;,~~C=I-=;;~~0 -! 4~,;8 r 39,23 1 ,0,67. i 0,502 i, 0~45 -1- 0,444 

, I k 20,89- 15.84-- I 43,54- i 3G,:J3- 0,51- I 0,41:>- I (1,434- 0,3<1--
:--ic twan ~llngen 35,33 ' 22 ,83 I 49,fI(j : 42,21 0.83 0,564 I 0,636 0,502 

3. M. Holz (Apoth.-Ztg. 1895, 10. 294; Vierteljahreschr, 
10, 264) fand fiir das in Metz verbrauchtc Brot im Mittel flir: 

Roggcnbrot 22,28 21,10 46,48 140,74 

Brot aus % Roggen- und 

I/a Weizenmehl 23,64 18,24 42,40 36,70 

Weizenbrot, ringf<irmig 28,49 14,73 42,07 I 34,25 

desgl., kreisrund 22,88 16,82 43,81 37,64 

Nahrungs- und Genussmittel 1895, 

1,76 

1,56 

1,32 

1,29 

1,30 

1,10 

0,78 

0,83 

1,39 

1,21 

0,96 

0,93 

0,74 

0,61 

0,41 

0,41 

4. M. Mansfeld, Anlllysen 

mittel-Untersuchungen, Hygiene und 

betrug: 

von 5 Broten aus Weizen- und Roggenmehl (Zeitschr. Nahrungs­
Waarenk. J895, R, 317). Der procentigeWasscr- und Siiuregehalt 

Wasser 
Siiure (Milchsiiure) 

No.1 2 3 4 5 
35,06 

0,33 
35,30 

0,37 
40,30 

0,51 

Milch- und Wasserbrote. 

35,90 
0,35 

35.20 
0,27 

Ueber die Zusammensetzung von Broten, welche aus demselben Mehle jedoch theils unter Ver­
wendung von Wasser theils un tel' Verwendung von (Mager-) Milch hergestellt worden sind, Jiegen folgende 
Untersuchungen vor: 
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1. G. Sartori (Annuario della Reg. Staz. Sperim. di caseifieio in Lodi 1888; Milchztg. 1889, 
18, 364) stellte Brot aus den gleichen Mengen Mehl und Hefe (24 kg) theils mit 7 kg Wasser theils 
mit 7 kg Centrifugenmilch (welehe cnthielt: 90,30% Wasser, 3,96"/0 Prote'In, 0,32% Fet!, 4,64% Milch­

zucker nnd 0,80% Mineralstoffe) her. Es wurden auf diese Weise 28 kg Wasserbrot und 28,7 kg Milch­
hrot erhalten von folgemler proeentiger Zusammensetzung: 

In der natUrlichen Sl1hstanz 

~iihere Bezeiehnung 

In dcr Troeken­
Suhst"nz 

2. M. We i hull (Tidskrift fOr Landmann 1892, No.9; Milchztg. 1892, 21, 420) stellte glcieh­

falls vergleichende Vel'suehe iiber die Zusammensetzung von Milch- und Wasserhroten au!! llemsclben 

Roggcnmehle an nnd el'hielt aus: 

1 kg Mehl und 625 g Wasser 1,352 kg Wasscrbrot tum Preise von 26,0 Pfg. flir 1 kg 

1 " 642 g Milch 1,388" Milchbrot 26, i 
" 1 " 

bei einem Preise von 3 Pfg. fiir 1 kg Magermilch und 33 Pfg. fijI' 1 kg Hoggenmchl. 

Die proeentige Zusammensettllng von Milch, Mehl un(1 den Broten war folgende: 

In (it'r natHrlidll'n Snhstunz 1n del' 'l'rol'kl'n­
SullHtanz 

N"here Be"el'chnung '~l-K,r_:'.(;:~~'~,·tI_~- _ --'-------·1' - , --~---i- -- --;-::- ',' ~~ ". ~ I - '5 ~ 7. _ i - ]~ , ="" 
~ sa~l\~I-lt.! \"l'~- ~ ~ ~ ~;:E I ~ ~ ~ I' -.r.:~ c... -= II ~ ~ ~ 

o=~~~_ - ---- ~~C~l:eJ:U~" i - + I ~ ~,;; w:] 
91,35 i 3,32 3,32 0,18,4,40 I 0 "1 ° 1 ° 0,75 0,25 38,38 1'50,86 Milch 

Roggenmehl 
Wasserbrot 
Milchbrot 

9,88 ! 8,13 8,00 1'33

1

' ---8-0~ 1 0,69 0,85 0,21 9,02 88,95 

38,33 1 6,31 5,99 0,48 1,99 I 8,04 i 43,74 1 0,53 0,58 0,18 10,23 87,19 
38,82 ' 7,33 i 7,06 0,67 4,37 7.46 ' 39,96 i 0,56 0,83 0,29 11,54 84,65 

Brote aus geschaltem (dekorticirtem) Korn. 

A. Verfahren von D. Uhlhorn jr. in Grevcnbroich. 

Ueber dieses Verfahl'en liegen Versuchc vor \'on H. Wicke (Arch. Hy~. 1890, 11, 335-364). 
Nach diesem Verfahren wirll der gcreinigte Roggen mit 3"/0 Wasser bercuchtet, 11m die HoldHser­

hiille zu erweichen; alsdann gcht del' Roggen durch den die Holzfaser ablOsenllcn crsten ~chiilgt\ng. Die 

Faser wird durch Aspiratoren abgeblasen nnd damnf wird das Korn gemahlen. Es crgeben sich bci 

diesem Verfahren 5 % Kleieabfall und Schalen. 

H. Wi eke fand flir Brot aus geschiiltcm und ungcschiiltem Roggen, sowie fijr den Schalabfall 
folgende procentige Zusammensetzung flir die Trocken-Sllhstanz nnd Verdaulichkeit: 

In d"r Trol'kcn-Substanz Es sind \'cnlaulil'h 

~ ~ ~~ N ~ N ! &:!.1 
Niihcre Bezcichnung ;:. '" ~ S.s.;: ~ ~ 1 E I S;; 1 .sE~ 

=========_==l=~i~=' =l====:=~===;=~=j=.o· -=~=;...=;=~=~~~=~c· , ~~j=",,~E=:'=~= ,!l== o~ _ i ~ j ~ . 
Brot ailS ungeschiiltem Hoggen 

n "geschiiltem 
Schiilabfall . 

12,19 
11,43 
10,31 

1,23 82,70 
1,05 i 84,08 

I 
1,79 1 73,90 

1,60 

1,10 
8,80 

2.27 
2.34 
5,19 

79,1 
83,6 

1 67,0 

i 74.3 

57,0 

78,8 
87,3 
86,5 
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B. Verfahren von St. Steinmetz in Leipzig·Gohlis. 

Nach dem Verfahren von S te i n m e tz wird die ausserste Schieht des Getreidekornes, die Frueht­
haut (etwa 3 %) entferot. Die ubrigen Theile des Kornes soli man glcichmassi); fein zel'mahlen konnen, 

wodurch, wie Steinmetz sngiebt, 95% <les Kornes flir die Ernahrung <les Mensehen nut~bar gemacht 
werden konnen. 

W. Prausnitz und G. Menikanti (Zeitschr. f. l3iologie 1894, 30, 328) untersuchteu einige 

nach dies em Verfahren mit Hefe hergestellte Brote mit folgendem Ergebnisse : 

In dcr Trockcn-Substanz Es sind \'Crdaulich 

No.il 
Ii 

Niihere Bezeichnung Wasser 

.,. 
-= .. -=--=-======-=~=-

II Brot aus dekortieirtern Roggen mit 

Hefe gebaeken 

i' r Brot aus n i c h t dekortieirtem {R 
2 '\ Rogge n mit Hefe gebacken N 

3 1\ Brot aus dekorticirtem Wei~en mit 

Hefe gebaeken 
4 Brot aus n i e h t dekorticirtem 

Weizen mit Hefe gebacken 

6~,73 

63,U5 

63,32 

64 ,08 

64,02 

-~-~-I-~-:--~- --' -,,--~ N 

]~ I =~:~ ~ ~~ I']~i '-' "::: ..; ~ .. 8 -; .~ '"2 I 
~:15 t-'lOO mOO 

"I. ./. __ o/. _ _ . ~ _ ), _ _ ~o_ ' 

16'8:r~:7 3,30 89,62 I 70,79 

13,81 I 1,32 2,79 90,11 I' 69,77 
12,50 I 1,33 3,52 89,39 68,88 

I ' 
14,81 I 1,04 3,22 95,14 I 86,65 

14,75! 1,40 3,22 93,26 1 83,07 

./, 

49,4 

40,26 

36,10 

44,59 

53,00 

56,41 

53,45 

66,39 

78,62 

73,62 

Balland (Compt. rend. 1895, 120, 638-640; Centrbl. Agrik. Chern. 1895, 24, 859) untersuehte 
das naeh dem Verfahren von Steinmetz dckorticirte Korn, das daraus bereitete Mehl und den Schiil­

abfall mit folgendern Ergebnisse: 
, 

Stickstofl'- I Stickstofl'-
Nilhere Bezeichnllng 'Va8~(> r Fe!t freie Extrukt- Rohfascr Ast·hc 

Suhstanz I stoffe 
' /, . ,. ", ',. ', . 'I. 

Dekorticirtes Korn . 14,00 10,13 1.65 ;2,08 0,84 1,30 

Daraus bereitetes Mehl 15,40 10,13 1,70 70,85 0,82 1,10 

A bnille der Dekorticirung 9,80 3,69 0,40 63,01 21,20 1,90 

Die Abflille del' Dekorticirung sind vollstiindig frei von Stiirke. Del' Siiuregrad betrug beim 

dekorticirten Korne 0,038%, beim Mehle 0,093 % , 

Weitere Analysen von Broten aus gcschiiltem und ungeschiiltem Korn vergl. im A n hang zu 

Cerealien und Mehlen S. 661, 663 und 665. 

Brote aus den Getreidekornern ohne Mehlbereitung hergestellt. 
(Patent G e Ii 0 r k.) 

Naeh dern Verfahren von Ingenieur Berndt in Berlin wird das volle Korn mit all seinen Be­

stand theilen, nachdem es gereinigt und geweicht ist, durch Walzen und Quetschen ohne vorherige 

Vermahlnng unmittelbar l.U Teig verarbeitet. 

Bischoff (Zeitschr. Nahrungsm.-Untersuchung, Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 337; Viertel­
jahresschr. Nahrungs- uod Genussm. 1893, 8, 422) fand fUr die nach dem Be ru d t'schen Verfahren 
hergestellten Brote folgcude procentige Zusammensetzung: 
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Bezeichnung des Brotes I w asser ! 
Stil'kstoff-
SuLstanz 

Fett I Sf~~i~s~:-I Roh- I Asche : Chlor-
truktstoffe faser 1 natrium 

._ . ~ __ _ __ ___ ,_ _ I ___ __ L . ___ _ . ~~ ___ _ 

Weizenbrot I Dach Gelinck's 50,9& ! 9,89 

Roggenbrot Verfahren 51,57 12,03 
- ~~~-i-::-:~:!- ~::~ l-~::~I -- ---

U Dgesc hiiltes Roggen b,Ot . 49,79 11,81 0,57 35,14 1,62 I 1,00 

Plagge nnd Lebbin (Veroffent\. aus dem Gebicte des Militur - Sanitiitswesens 1897, 12, 197) 

fanden fUr nuch dem Gel inc k'schen Verfahren gehackenes Brot: 

Roggenbrot Dach Gelinck's - Verfahren 132,5911, 7,28 0,89 

,Iesg\. . . . . . . . . . . . . 41,39 7,00 0,94 

1--5- 7,60 

I 48,95 

1,64 0,26 

1,71 0,37 

K. B. Lehmann (Arch. Hyg 1894, 21, 247) stellte gleichfalls Untersuchungen tiber die Zu­
sammensetzung des nach dem Gel inc k'schen Verfahren hergestellten Brotes an nnd fand: 

Bezeichnung des Brotes 

In dcr 'l'roeken-Suhstanz 

Wasser . , 
i Stickstoff I Hohfascr I Asche 

o· .u 
I o. 01 
I 10 0 

i Silure, 
~ X.-Natrunlauge 

fiir 100 g Brot 

('em 
--=.::= := ~-.::= ~...:.::.:. ;;--~---.::~ ..,.-;--=-~---=----"'------=::........::...~~-

Gel inc k'sches Brot aus ungeschiiltem 

Roggen ("Russisches Soldatenbrot") 

desg\. aus geschiiltem Roggen 

49,6 

54,8 

3,15 

2,21 

2,03 

1,27 

Brote nach dem Verfahren von Souvant gebacken. 

2,81 

1,85 

20,3 

13,0 

Nach diesem Verfahren wi,d statt des Wassers ein frischbereiteter wasseriger Auszu~ aus Klcie 

verwendet, der dureh Digestion von 30 g Kleie mit 1 I Wasser wiihrend 45 Minuten und nachfolgendes 
Abseien durch ein feines Sieb erhalten wird; durch Anwendung dieses auf 40° erwiil'mten Auszuges soli 

man 15% Brot mehr erhalten konnen, als nach dem gewohnlichen Verfahren, und ausseruem ein an 
Niihrstoffen reicheres Brot erhalten. 

Barille (Rep. de Pharmucie 1891,47,206; Centrbl. Agrik.-Chem. 1891, 20, 561 ; Viertel­
jahresschr. Nuhrungs- nnd GenusslI1. 1891, 6, 342) fand flir den genuu nuch der Sou va n t'schen Vor­
schrift hergestellten Kleieauszug folgende Zusammensetzung (g flir 1 I ) : 

~:~~:~~ I S;~~~~!~~- I Fet! I GlykoRe L~:~ri~ _ 1_ 

~6750 -;- -;;;~-O-r ~6Jo=;;' - 1 1:~3-~-T1~990--

! 

~!ark~_ J_~o~f,~er_l_ ::1C_1 -=l~,~~:~or-
O~8320 rO~93 iOi l~()500 - 0;2180 

Nnch dem So u van t'schen Verfahren hergestelltes Brot hatte im Vergleich mit dem nuch dem 

gcwohnlichen Verfahren hergestellten Brote iolgende proccntige Zusammensetzung: 

In der urspriinglicht'll Substanz In Ul'[ TroC'k(,l1-Sulistanz 

Niihere Bczeichnung 

. _--.---- _ . __ ._- - '--

souvant's:~~s-~:;~h~e:----- -· ·I ~6,15 1 

Gcwohnliches Verfahren . . 38,68 I 

14,;8 

14,51 

0,393 

0,363 I 

Stickstofffreie Extraktstoffe der Wei zen- und Maiskiirner sowie der aus denselben 
hergestellten Mehle und Brote. 

W. E. Stone (Joum. Amer. Chern. Soc. 1997, 19, 183-16i; Chern Centrb\. 1897, I, 951) 

bestimmte in verschiedenen WeizeD, Weizenmehlen, Broten, Mais n. 8. w. die Kohlenhydrate und fand: 
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I ROhr-1 Illvert-I . I 
Losliehe Nonnale pento-I Roh-

Nahcre Bezeichnung zucker zucker Dextnn Starke Starke sane faser 
0/0 0/. '1. °/. °/. ./. °io 

--------- --- ----~--

Wei zen I 0,52 0,08 0,27 ° 30,94 4,54 2,68 

" 
II 0,72 ° 0,41 ° 30,36 4,37 2,51 

Wcizenmehl I 0,18 ° 0,90 ° 46,19 ° 0,25 

" 
II. 0,20 ° 1,06 ° 34,04 ° 0,25 

Brot aus ganzem Weizen 0,05 0,32 0,68 1,37 27,93 4,16 2,70 

" " " 
II 0,06 0,37 0,23 2,36 27,68 4,34 2,02 

" 
Weizenmehl I 0,01 0,10 0,27 1,99 34,70 ° 0,34 

II 0,15 0,38 I 0,91 1,74 31,99 ° 0,17 
" " " Mais 9.27 I ° , 0,32 ° 42,50 5,14 1,99 

Corn cake aus Mais 0,16 ! 0,19 ! ° 2,80 40,37 3,54 2,22 

Zuckerriibe 8,38 0,07 0,35 ° ° I 4,89 1,00 

Un tersuch un gS\"crfa h ren: Durch siedenden Alkohol werden die Zucker entzogen; dureh 
kaltes Wasser wiro dem Riickstanoe Dextrin und IOsliche Starke cntzogeu; durch Diastase oder Malz-

aufguss wird alsdann die Starke entfernt Die im Riiekstande cnthaltenen Gummi, Pentosane, Hemi­

cellulosen etc. werden durch siedcnde 1 %- igc Salzsaure in losliche reduzirende Zucker verwandelt. 

Der Riickstand wird mit siedender 1 'Ii %-iger Nntronlauge behandelt und auf Rohfllser verarbeitet. Die 

losliche Starke wird durch Aetzbaryt gef:illt und so von Dextrin getrennt. 

Brote aus verdorbenem Mehle. 

C. P. Kowalkowsky (Chern. Ztg. 1890, 14, Rep. 191) liess aus verdorbenem Mehl, welches durch 

Vermis chen mit gutem Mehl "verbessert" war, Brate backen. Dieselben hatten folgende Zusammensetzung: 

Das Ba('kmchl 
en!hiel! 

vefschimmcltcs 
Mehl 

"10 

100 

50 

33,3 

25 

20 

I 

Wasser I 

"10 --- -.~-=' 
50,64 

49,66 

49,22 

49.65 

49,00 

Gesammt- Alhlllllin-
Stickstofl" I Stickstoff 

'10 I "10 I -----
--~-----.-

1,344 0,512 

1,375 0,550 

1,744 0,989 

1,383 0,853 

1,503 1,055 

I Starke 
~liI1t'ral-

c
l= 

stoffr 

"10 " ,0 

I 
40,69 2,88 

41,82 2,62 

40,14 2,78 

40,22 2,16 

40,53 2,38 

Sammtlichc Brote hatten ein schlechtes Aussehen, dicke Kruste und eine an Messer und Fingern 

anklebende Krume. Es konnte cine betriichtliche Menge Ptoma-in nachgewiesen werden, ohne dass 

des sen Natur naher zu bestimmen war. 

Vergl. auch die Analysen von Brot aus verdorbenem Roggen von R. T h a I oben S. 480. 

Brote unter dem Einflusse des Schimmelns. 

Th. Dietrich und A. Hehebrand (Bericht iibcr die 11. Versammlung der Freien Vereinigung 

bayer. Vcrtr. angew. Chemie in Regensburg 1892; Landw. Vers.-Stat. 1893,42, 421; Hygicnisehe 

Rundsehau 1892, 2, 1057) stellten iiber die Veriinderongen, welehe die Brote beim Sehimmelo erleiden, 

fol!!ende Versuche an. 

1. Ein Stiick fris<'hes Roggenbrot wurde in drei Theile gesehnitten, wovon der eine alsbald auf seinen 

Gehalt von Protein, Fett unn Mineralstoffen untersocht wurde; die beiden anderen Theile wurde 

massig befeochtet, mit den Sporen des Schimmels auf Brot (in der Hauptsaehe Penicillium glaucum 

und etwas Mucor mocedo) bestaubt, alsdann unter Glasglocken gebraeht, so dass sieh das be­

staubte Brot in einer massig feuchten Atmosphiire mit behindertem Luftzutritt befaod. 

Das Pilzwachsthum t"at nach wenigen Tageo ein. Nach 7 Tagen wurde der eine, naeh 14 Tagen 
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der dritte Theil in gleicher Weise wie das frische 
suchong war folgendes fUr die Trocken-Substan~: 

Frisches Brot 11,29% Prote'in, 

Dasselbe 7 Tage geschimmelt 12,90" 

14 n 14,55 " " 

Brot untersucht. Das Ergebniss der Vnter-

0,20% Fett, 1,53% Mineralstoffe. 

0,84" 1,73" 

0,83" 1,90 " 

2. Bei einem zweiten Versuche wurde ein etwas stark~r bestiiubtes Brot bei unbehindertem Luft­

zutritt 14 Tage lang der Schimmelwuchcrung liberlllssen. Das Pilzwachsthum war ein sehr 

lippiges. Da eine Ilhgewogene Menge Brot verwendct wurde, kODnten die Verluste der Menge 

nach festgestellt werden. Es waren durch das Schimmeln verbraucht 50,96 % dcr Trocken-Substanz 

des frischen Brotes. In derRelben Weise wurde ein d ri t ter Versuch ausgcfiihrt, doch wurde das 

Brot nur miissig iufi~irt, so das durch die Schimmelbilduug nUr 22,22 % der Trocken-Substanz des 
frischen Brotes verbraucht wurden. 

3. 

Die Ergebnisse der Analysen bei diesen beiden Versuchen waren auf frisches Brot und auf 

Trocken-Substanz berechnet folgcnde: 

I 
Roll: I ~ein-I Amide 'I '. I Stirkstofffr'l Roll- I Mineral-

JlT~tl'11l I (,1\~~lSS ':;r. i Fo~tt IExtra:,tstoffe fa:,er st~:e 
. ' 0 _~~ '~r~.:~- I.-~~;=~~~-~= i~ C~I~ __ 

Zweitcr Versuch. 

Reincs Brot 

\' erschimmeltes 

Brot 

{ frisch . 
trocken 

{ frisch . 
trocken 

Ihitter Versuch, 

Reines Brot J frisch 
I trockeD 

Verschimmeltes J frisch 
Brot I trocken 

35,28 

35,28 

41,58 

41,58 

7,68 7,18 0,50 i 0,12 55,54 0,27 I,ll 

11,87 I 11,09 0,78 0,19 85,81 0,41 1,72 

7,56 6,14 1,42 0,88 20,98 1,03 1,28 

23,83 19,35 4,48 2,80 66,09 3,24 4,04 

7,36 6,99 0,37 0,15 49,72 0,33 0,86 
12,60 11,97 0,63 0,26 85,10 0,56 1,48 

7,10 5,47 1,63 0,35 36,46 0,67 0,86 
15,62 12,04 3,58 0,77 8IJ,24 1,48 1,89 

Bci einem vie r ten Versuche wurde zunI Bcstiiuben des sterilisirten Brotes cin Reinkultur von 
Penicillium glaucum verwendet. In 3 Wochcn wurdeu 
frischen Brot-Trocken-Substanz verbraucht, 

Die procentige Zusammensetzung des frischen und des 

Niihere Be~eichnung 

i Ge- I Itcin- [Wasser-: 
\Vas~wr ! sammt- l'iWl'is~ !.lOsliC'hCS i. Fett 

I ProteIn ' Prptc·in I 

durch das Schimmeln 

vcrschimmelten Brotcs war 

I I I 
! )1,lt08e i Dextrin' Starke 

31,4 % der 

folgende: 

Roh­
fasrr 

Rt·in­
asehe 

", : ", I ,,_._: 0,. ! 0,. I ",,, , 0,. ,= . .:0_~_'/oJ~ .~"- __ 
~~~~-='~=--- I - , --I' ~~~I~~' 

Reines Brot J frisch 40,43 7,11 6,95 iI, 14 0,15 I 0,92 4,78 45, i2 0,03! 0,86 
l trocken 11 ,92 11,6 i i 1,92 0,28 1,54 8,02 'j 6, 75 i 0,05 1,44 

Verschimmeltes r frisch. 40,43 7,00 I 6,10 I 2,10 0,86 0,20 I 4,85 25,98 

63,52 Brot 1 trocken 17,13 14,92 I 5,15 2,11 0,50 1 11 ,86 

1,01 

2,47 

0,99 

2,41 

Aus diescn Versuchen gcht hervor, dass das Schimmeln des Brotes unter einem grossen Verlusle 

an Kohlenhydraten verliiuft und dadurch ein an Protein und den anderen Bestandtheilen procentigo 
reicherer Riickstand verbleibt. Verschimmeltes Brot muss deshalb stets prote'inreichcr und reicher lin 
den anderen Bestandtheilen (ausschliesslich der Kohlenhydrate) sein als das frisohc Brot, aus dem Cs 

hervorgegangen ist. 

Eugen Welte (Arch. Hyg. 1895,24, 84) stellte gleicbfalls liber das Verschimmeln des Brote, 
Versuche an mit Penidllium glaacum, AspergilluB nidulans und Mucor stolonifer und kam dabei zu 
iihnlichcn Ergebnissen, wie Th. Dietrich und A. Hebebrand. 
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Wurzelgewachse. 

Kartoffeln. 
Koollen von Solanum tuberosum L. - Pomme ue terre. - Potato. 

Aeltere Analysen. 

1. J. B. Bonssingault in seinem Werke: Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc. 
1, 253; 2, 163 und 3, 21. Daselbst auch Analysen von Vauquelin. 

2. Henri, ebendaselbstj nach Berzelius: Lehrbuch der Chemie. 
3. Payen, ebendaselbst 1, 255 und in Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel 1859, 

2, 150. 
4. Girardin, Cours d'agriculture Le Cte. de Gasparin, 3. Aufl., 4, 9. 
5. Proust, ebendaselbst. 
6. Einhof, Moleschott's Physiologie der Nahrungsmittel 1859,2, 150. 
7. Lampadius, ebendaselbst. 
8. M ic hae lis, ebendaselbst. 
9. Fromberg, Journ. R. Agric. Soc. Eng!. 1852, 30, 449. 

10. G. Philipps, ebendaselbst. 
1 I. Eo N. BOTsford nnd Krocker, Ann. Chem. Pharm. 1846, 58, 166. 
12. R. Fresenius in seinem nLehrbuch der Chemie flir Landwirthe u. s. w." 1847, 310. 
13. L. Hacker, Weende'r Jahresbericht 1853, 2, 26; Wilda's Landw. Centrbl. 1, 383; auch in 

Wolff's Grundlagen des Ackerbaues 1856, 913. 

!1 10. Nahere Bezeichnung 

In der Trucken- _ , 
... In der urspriinglichen Substanz Substanz.= § " 

&.; ---~.--- ---.-------.-- ----- 11='>: " 
~.c:: ,-: H 1 I~ ~ ., I I N I"; :c ct) 0 Q ~ 
:: ~ :: i~rt:'; = ~:~ il: i ,: ~It:S IS"'~ ::~] 

Ii! NCD ~ ~~~ "" ~f~iO::r:!i ~ ~o;-=i:2f~ tjizoo -mf • 1°0"1 "'l ao -- iOOO . c.» 00 •• ct). C) ;::::! 

'E "'I ....... 1 I fD .... ~as "d 

'i. __ "._ =>_ %. % ... % ",% ... %.% % l"'%b"!. 

Analytiker 

1 ·if.] ~B=la=s~s=ro=t~h~e=Z=w=i=e=be~l~k=a'r~t=o=fJi~e~I', 1 Ii '--, --.. --- i 

ii 1850-er Ernte*). 185176,94
1

" 0,66 0,1519,901,32; 1,03 2,86i86,31 
2 :: desgl., 1851-er Ernte 185277,69 2,81 17,30 1,0711,13 12,59

1

77,55 
0,46 } E. wo!tf') 
2,01 

3 ': WeissenfelserweisseKartotfel 1854 75,77 2,37 20,13 :0,38 i 1,35 9,78 83,08 
4 Mecklenburger weisse Kar- 'I 

totfel " 78,30 1,85 18,46 0,31: 1,08 8,52,84,97 
5 ' Gclbfleischige Zwiebel-Kar-

6 

7 

8 

totfel, kleine Knollen 
desgl., grosse Knollen 
Rothe Zwiebelkartotfel, gelb" 

fleischige 
Weissfleischige Zwiebel­

Kartoffcl 

" 73,81
1 
0,99 

n i),28
1
1,43 

1856 71'52111'72 

" 72,32 2,24 

21,46 
23,87 

24,79 

23,14 

I 

12,73: 1,01 

12,44! 0,98 

1°,89
1 

1,08 

,0,97' 1,33 

! 
3,78'81,94 

4,98 i83,11 

, 
6,03j87,06 

I 8,00,83,69 

1,56 

1,36 
} 

H. Rilthausen 
') 

0,60 } 
0,80 

H. Htllriegel') 

1,28 
) H. Scheven ') 

0,96 

') 'Vecnde'r Jahresber. 1853,2; Ztschr. f. Deutsch. Landw.1852, 119; 'Volff's Grundlagen des Ackerbaues 
1856, 913. 

2) Ebendaselbst. 
') Ztscbr. d. landw. Centralv. d. Provo Sachsen 1857, 60. 

*) Die niiherc Analyse crgab fiir No.1 ferner: Starke 17,15"/0, Zucker 3,200;., Dextrin, Pectin 0,14"/0, Pectin· 
saure 0,44 %' Albumin 0,49 %, Casein 0,04 % 1 .Fibrin 0,13 °/0' Eine Stickstoff-Bestimmung srheint nicht ausgcfiihrt worden 
Zll scin. Die Kartoffcl wurde illl April lind Mai 1851 untersllcht. Diese Kartuffeln No.1 lind 2 waren seit 7-8 Jahren 
in Miickcrn hei Leipzig angcbant worden, batten aber in schwcrelll lind nassem Boden ihre nrspriingliche Giite lind 
ErtragsmIIigkcit schon seit einigen Jahren ziemlleh verloren. 



No. 

9 

10 

II 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

Niihere Bezeichnung 

Minenllische Diingung (Mittel 

von 7 Analysen) 

'Stickstoffreiche Diingung 

(Mittcl von 7 Analysen) 

'Mittel von 19 Analysen . 

Frische, weisse Kartoffeln, 

ungediingt 

desgl., gediingt 

Weisse Kartoffel 

Rothe Kartoffel*) 

'" c ,-" 
CD~ .,,0 

" -to .- '-
CDCD N_ 

c 
::I 

Kartoffeln. 

In der urspriinglirhen Substanz 

~ i I I ~I : I ~II::! • :;: oS':: ,. I'" OJ " 
0 ' 0' (/) 1 
~ I I I) , 

i : 
185676,40: 2,17

1

,0,29 ,19,15 0,99:1,00 

, I 
75,20 3,60 '0,31 118,961,030,90 

I
, I 

" 76,00 2,80 0,30,18,94 1,0I iO,95 
I ' : i 

186074,95: 2,11 ;0,07120,09 1,9°
1
'°,88 

" 78,01 13,19 10,0516,461,241,05 
1 , 1 I 

185274,95 2,49: 1 . 

68,94 2,381 II -

Aus Alt-Kusthof*) 186276,32 1 16 1' - I - - 078 

I: Heiligenstiidter Kartoffel . 1864 75,02 1:10 21;35 11,5810:95 

Siichsische rothe Zwiebel- i I 
kartoffel, ungediin~t 

desgl., gediingt (Mittel aus 

I I : 

185975,0°
1

1

,4,001
1

19,19 0,99
1

°,82 

7 A nalysen vergleichend 1 

gediingter Kartoffeln) ,,75,0013,81 i 19,36 10,900,93 

Ohne niihere Bezeichnung. " 74,5°12,23 jO,20,21,32Io,85 :1,10 

9,19
1

81,15 

I 14,5276,45 

11,67178,91 

1,47 

2,32 

1,87 

8,42
1
80,21 1,35 

14,51 i 74,84 2,32 

9,94 1,59 

7,66 1,23 

4,90 0,78 

4,40 :85,48 0,70 , 
1 

17,59 175 ,14 2,81 

1 

15,24

1

'77,44 

705 

Analytiker 

I 

in " ... ~" 
I 
1 I Co Schmidt ') 

1 I~ B",l-

I 8chll~ider 
... Melzdorj') 

F. Cnuiu.') 

Rob. 
Zwiebelkartoffel 186070,7°12,0110,8°123,0°1.2,391,10 

22 1 1185774,6°1 - 1- -! - -
23**) 0 h B . h 1855 75,501, 0,9 1 - I 2,4 

J 
hne nii ere ezelc nung t 1 

8,7582,83 

6,86 78,50 

9,38 

3,67 

2,44 

1,40 

1,10 

1,50 

0,59 

0,47 

0,53 

Hofmann') 
Em_ Wolf') 

} 
C. Schulz-

24**) 73,00 : 0,8 -I 2,9 
25**) 79,00 1 0,7 1 - 1,8 

2,96 

3,33 
Fleeth ') 

C. M. 
26 Aus dero mittleren Schwe~,~~ 186075,74 1,681 20,67 0,641,27 6,92

1
85,21 I,ll 

8,82178,64 1,25 

Eilen3tuck tI) 

27 Ohne niihere Bezeichnung , 185574,95 2,21 I 19,70 1,511,63 G. Herth') 

') H. G ro u v e n, "Vortrage iiber Agrikultur - Chemic". 2. Auf!. 1862, 355 u. 495 (z. Thl. entllounncn au" d. 
Ann. d. Lnndw. 1865,2, 60). An naheren Bestandtheilen wurden ferner be8timmt: 

~", 9 10 11 12 13 No. 12 13 
;,;tarke . . . . 14,91 15,58 15,24 17,33 13,40 Kasein . . . . 0,038 0,034 
Sehkim, Dextrin 2,34 1,29 1,81 Pf!anzenleim . . 0,29 0,25 
Zucker. . . . 0,15 0,11 0,13 Pflanzentibrin . 1,31 2,u2 
Extraktivstoffe. 1,70 1,99 1,83 Gummi u. Pcktin 0,76 1,56 
Alhumin . . . 0,47 0,89 Organiseile Sauren 2,00 1,50 

') Livl:lnder Jahre.her. f. Landwirthsch. 1852, 121; Wilda'" landw. Ccntralbl. 1853, I, 96 und 1863, 16,139 und 
1864, 17, 184. 

') 4. Bcr. d. Yers.-Stat. Ida-Marienhiitlc. 
') Landw. Vers.-;';tat, 1859, I, 10l. 
.) Jahresber. d. Agrikultur-Chemie. 1861/62, 4, 52. 
') Mittheilullgen aus Hohenheim. 5, 16l. 
') C. Schulz-Flceth, "Der rationelle Ackerbau"_ Berlin, 1856. 
') Landw. Vcrs.-Stat. 1861, 3, 237 . 
• ) Weende'r .Jahrc"ber. 1855/56, 8l. 

',) No. 15 war zu 'l'urneshof in Livlanrl im trocknen Sommer 1862 gebaut; No. 16 war auf Alt-Kusthof, 8iidlich 
von Dorpat im naRSen SOlDmer 1864 gebaut: sie enthielt 1,27 % Aepfelsiiure, 20,08 0,'0 :,itlirkc, letzteres aus dcm spec. Gewicht 
<ler Kartoffel bercchnet. 

*"') FUr die Zusammensetzung der K,{rtoffd wunle ferner angcgehen: 
No. 23 24 25 

;';tlirke .•.... . . 17,7"/0 ~0.9·1.. 15,7"/0 
Dextrin und Asche. . . 2,8" 2,6" 3,3 " 

***) Die Elluittelung der "Cellulose" gcschah durch aufeiuaJHlerfolgcnde llehalltlIung mit dreiprocentigcr ::-Iatron­
lauge, Alkohol lind Aether. 

K 0 n ig, Nahrungsmittcl. I. 4. Aufl. 45 



706 

Ii 
I; 

No. !I Niihere Bezeichnung 
i' 

I! 
281m December untersucht 

29 Ii, Andere Sone, im Mai unter­
sucht . . 

30 " Ohne nahere Bezeichnung , 
3 I 'Zwiebelkartoffel 

32 ,Heiligenstadter. 
I 

33 ',Heiligenstiidter, Voigtlllnd 

34 !: desg!., Friesen . 

35 i, desg!., Pfaffengriiu 

36 I' desg!., Neutaubenheim 
37 desgl., Mosel 
38 Heiligenstadter, Mittel von 

20 Analyscn 

39 Zwiebelkartoffel, Voigtland 
40 II desg!., wilde rothe, Voigtland 

41 Jesgl., rothe 
42 desgl., rothe, spate, Neu-

taubenheim 

43 ' Victoria, Voigtland 

44 Gros;e weisse 

45 Lerchenkartoffel 

46 Friihe rothe Sen ftCll berger . 

47 Ordinar rothe Futterkartoffel 

48*) Heiligcnstautcr aus Giesscn-

'i stein, ungcdiingt 
49*) ; desg!. aUB Diihlen, nngediingt 

50 ') I desgl. aus Sayda, nngediingt 
5 P) desgl. aUB Briinnsdorf, nn-

i gediingt . . • . . . 
52*)i desgl. aus Olbernhan, un­

II gediingt 
53*) :1 desgl. aus Friedebach, un­

i gediingt . . . . . . 
54*) ,I Zwiebelkartoffelans Tharand, 

'i ungediingt 
i' 

W nrzelgewachse. 

... In der urspriinglichen Substanz InderTrocken-" .!. 
0:: Substanz ,- " " 

i ~ ----:--I---N-I- -- '..; M ,:- ---j . - --:--~ l~ M -= ~ g ~ 
::I CD ~...!.= 1°"'°111- 1 ': ,K..!._I,s"'_OOOI-o;!; 

:t:t ., ~ :!i-.... I ~ .11)-;0 ~: I 0 ~~-:; : .,.!!. ~~-; Analytiker 

~.: ! ,CI).~~(I "" I~Q::t a:4! I ~ cniO~ '[~~~;: ~GI1 
c ~ _ ' ;:;~. I I UJ ;:~ca rn-:. 
=>._ Q~Q % , % I "'%~ % 1 :/0 _. Qio ~:Jy:-~.'u. _ _ . _ 

1 I 1 ; 
186577,23 1,97.0,18 '18,9°

1
°,53,1,19 

1 I : : 
" 68,29 2,40 ;0,28126,57 10,90 ' 1,56 

" 70,00 2,28Io,24 i25,23 ,o,85 '1,40 

I 
8,65[83,00 1,38 

, 
1,21 

I , . , I V. HOjfflmter ) 

1,22 
, ' ; I , 

" 68,03 3,27 ! - - 1 - ,1,12 

" 74,66 12,06 1 - - ,- '1,07 

76,14 1,57 I , ~~r:~ 1 _ il 00 

7,57 183,79 

7,6°184,10 

10,211 -

8, 131 -

1,63 I 
1,30 

" - : , i " 
" 75,10 1,90 i - !19,89, - 1,49 

" 
" 

72,19 1,62 

72,38 1,50 

78,i I ' 1,36 

- '24,01 1 - 11 14 

1 " - ;22,42 - 1,43 

- iI7,68! - :1,29 

186675,05 2,02 -119,14 i - ; 1,13 

186573,64 1,71 - 22, 54 1 - 11,18 

- iI8,231-II,07 

n 

n 

76,65 1,80 ' 

72,21 1,114 -124,75 -11,43 

, Stiirkc 

6,58 181 ,35 
7,63 79,88 

I 5,83 j86,34 

5,43 i81 ,18 

6,38 182,95 

I 
8,1°176,71 

6,49 ,85,52 
I 7,71 ,78,08 

6,62[89,05 

7,70181 ,76 

1,05 

1,22 

0,93 

0,87 

1,02 

1,30 

1,04 

1,23 

1,06 

1,23 

" 

72,72 2,10 

67,65 1,58 

-1'22,30 - 1'1,30 

- 17,99 - 1,12 6,7777,05 1,08 

" 78,12 1,82 -116,58 - i1,01 8,3275,77 1,33 

" 66,92 2,79 - 24,99 -11,24 8,43175,54 1,35 

" 75,03 1,64 - 119,17 - 1,27 6,57 176,78 1,05 

" 75,28 2,06 -18,231 - 1,15 8,33;73,74 1,33 

I i 

186671,20 1 - : - 121,1 

n 70,60; - - :21,6 

n 72,00 - -120,4 

, 

" 
68,00 - - 124,2 

, 

" 
68,40 - -123,7 

n - 21,1 

" 
68,70 - - 23,5 1-

7,38 :73,26 1,18 
8,00 '73,46 1,28 

7,56 172,85 1,21 

7,13
1
75,63 1,14 

1 

7,31 :75,01 1,17 , 

9,31 ;73.74 1,49 

10,50;75,08 1,68 

Fr. Nobbe') 

A. 
Stockhardt 'J 

') Landw. Vcrs.-Stat. 1866, 8, 352 u. 1868 10, 261. 
Ij Sachs. Amts"!. 1867, 11. 
') Chern. Ackerrn. 1867, 13, 52. 

*) Die im Jahre 1865 an oben genannten Orten aus direkt bezogencm HeiligensUitlter Saatgut angehautcn Knollcn 
dienten zu einem AnbauverBuche, dcr von 0 B C. L e h man n auf dem akademischen Gute hei Tharand auf schwcrem. 
f1achgriindigcm 'rhonschieferhoden allsgcfiihrt wnrde. Der oben angegcbene Gehalt an Trocken-Sllbstanz bezw. Wasser 
und Starke wurde aus dem spec. Gew. der Knollen berechnct. 
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~ In der ursprtinglichcn Substanz In ~':;"~;~~~cn- .S g'" 

Nahere Bezeichnung "a ::::t ' oW: c.o.;.. .. _ G I _ oM c.!. at i 0 W 0 ., .... ,.c A I t'k 
~.g "".. ! .• ~ [- ,11:0' ... :C~~o-,· .~~-i-.. -:--::-.r x-~- ~~ ~ 
~f ., 1" .... - .. I_et-; . .c., - .2~~ I -=.!!-; ~8;::l nay' er 
:l~ :I ;:~.: :. I ~m~:~~ I ~ --ZI .MCDZ ;:; SOO 

c :J: jCl) ~ .;:'::. 1 i c trJ·~ I~~. CI)-c 

=_==c~~=~ __ ~_=o~l °/~.1 0& _ ,:ol:\o/o_'~.-"iL _ "Io~~"Io:' JL- ~o _ 

55 : 1 Gemisch zweier Sorten, 118:: 72,9012,49io,o9 !22,90 io,67 1 0,95 9:~81~~'51 1,47 1 
56 ! zu verschiedcner Zeit n 76,40 ; 2,52

1

'0,lliI9,36 :0,75 i 0,86 10,68 ,82,04 1,71 F.Slohmann') 

57 , untersucht " 77,08 ' 1,97 0,08 119,21,°,72 0,94 8,6383,80 1,38 

58 )' Ohne nahere Bezeichnung • 186575,00: 2,40 1°,20120,00 1,40 i 1,00 9,60 )80,00 1 ,~4 E. Pel.,..') 

59 ii Dalmahoys 1 zu Woolmet auf I 1863 74,44
1
10,81 --;;,s;- i l,06 331' 053 'I j schwcrem Kalk- I ' , 

60 1 Regents bodcngewachsen "75,33
1

°,87 : 22,74 , 1,06 3,56 0,57 
61 .[ Dalmahoys I zu Dargaval I 80 11 1 ~o 1 17 86 ,i 0,53 8,13 ' I 30 

'I j auf Moorhodcn I" "., , 
62 :1 Regents gewachsen " 78,9i 11,43 : 18,95 10,65 6,75 ! 1,08 

63 ': Flukes . 'J zu Dargaval 1 " 79,18 11,62 i 18,44 i 0,66 8,00 1,28 
64 I Skerry Reds auf "78,79,,' 1,81 1 18,69 ,0.71 8,69 1,39 

'I gcdungtem 
65 I WhiteRocks Moorbodcn n 77,91 ! 1,68 i 19,41 1,00 7,69 1 1,23 Thorn. 

66 I Orkney Reds gcwachscn 79,4511,75, 18,25 0,55 8,69 : 1,39 .dnder.on l ) 

67 :1' White Rocks, gedlingt1 ::: (l 74,22 i 1,62 ! 23,06 1,10 6,31 , 1,0 I 
68 I Flukes, gedlingt .. ali 76,77 11,56 1 19,41 1,16 7,31 1,17 
69 ,/1 Skerry Blues, gedlingt ~ ~ 73,22 ' 2,00 23,69 , 1,09 7,50 : 1,20 

70 i Orkney Reds, gedlingt ~ 1;; 74,3811,81, 22,68 . 1,12 7,25 : 1,16 

71 'f Regents, ungedlingt . ]~ 71,75 12,00 I 25,12 i 1,13 7,19 ! 1,15 

72 ,' Oalmahoys,ungediingt ~2 "74,8511,68 ! 22,62 1°,85 6,94 1,11 

73 II Hecklingkartoffcl, 1865-er i! , ! 
" Ernte, untersucht Februar 186675,0011,76 0,1°

1
21,12,1,02 1,00 7,04

1
'84,88 1,13 

74 'i Runkelkartoffel, Haut roth, : I : I 1 

75 !I Sii:~!~:~ew~:iebelkartoffel, 73,92 / 2,37 0,11
1
21,7°1°,91 i 0,99 9,09 ,83,20 1,45 

il innen gelb 73,31 . 2,07 ,°,09',1,22,641'°,86',11,01 7,76184,90 1,24 

I J. NUIler. 
Brigel und 
E • .I/uth') 

76 111' 1869-er Ernte, untersucht I 69 I I I i 
November. . . . . . 18~~ 81'68

1

12'°3 0,08

1

'14,68
I
O,52 i 0,83 11,06 i81,07 1,77 E. Wolff') 

77 Iii Ohne nahere Bezeichnung . 1871 75,41 2,07 0,0721,07
1
,°,5°[,, 0,88 8,4°185,70 1,34 E. Wolff') 

78 ', 1869 - er Ernte, im Juni 
11 untersucht 1870 71,24! 2,20 10,34123,63il,26 ' 1,33 7,65 '82,17 1,23 V.HofmeiJl6') 

79 I, Ohne nahere Bezeichnung . 186474,39 1 1,87 ,0,27 121,92:0,43 j 1,12 7,3°185,60 1,17 ~~f::;:;':e.~; 
80 Ii desgl. . . 186674,19 1,93

1

°,1322,0°
1
°,5711,18 7,48 ;85,24 1,20 1 v. Hofmei.ler 

81 : desgl. " 74,15 1,64 0,2421,890,76
1

1,32 6,54,84,48 1,03 I u.R.Brand;.') 

821' desgl. . . . .. 186873,302,69 ,°,0821,900,63 1 1,40 10,07'82,03 1,61 

83 : Mit Stallmist gediingt 187071,1°12,80 I - 23,601,42 1°,88 10,33!81,68 1,65)' 
84 .~ desg\. . . . .. 187168,6412,73 ,0,12[26,37 11,00: 1,14 8,71

1
:84,08 1,39 E. Heiden 10) 

" • " I, I 1 85 ii' Ungedlingt, Mittel zweler 
: Parcell en 1869 iI,53 : 3,0710,11\23,78 :0,61 10,90 10,78180,06 1,72 

') .Journ. f. Lanuwirthseh. 1867, 15. 160. 
') Preuss, Ann. der Landw. 1867, 50, 6. 
I) Transart. High\, Soc. Ncw Ser .. Juli 1862 bis Marz 1865, 293. Di" Kartoffeln waren auf ungediingtem Botlcn 

gcwachsen, 
') Ber, der Vers.-Stat. Karlsrube 1870, 56 . 
• ) Programm dcr \" crs.-Stat. Hohcnhcim 1870, 92: ferner: Die Ernahrung tier landw. N utzthiere 1876, 158. 
0) Landw. Vers.-Stat. 1871,14,406; Landw. Jahrb. 1872, I. 540. 
'> Landw. VcrsAitat. 1873, 16, 126. 
0) Amtsb!. f. d. landw. Ver. in Saebsen 1865, 16, 59. 
') Landw. Vcrs.-Stat. 1870, 12, 9. 

10) Amtshl. f. d. landw, Vcr. in Saehsen 1870, 18, 8 n. 18.2,20, 6U nud Prh·at-Mittheiluug. 
45* 



708 Wurzelgewachse. 

II In der Trockcn- " ' 
1,1, .. go _In der urspriinglic~~_Subs~ _~.~bst,:nz _;;] ~ 

':"E L. I·· ~: :~ ~~ I 1 . ~'~,(~ S ~ E 
N I

I N"here B . h n ... ~ CD ..,_afl::: 1°"'0 .1 1 '" G) ..,.!.alio ..... O to '"" d:; O. 'I a ezelC n u g to ' " ... "' 1 ...... I .c '" .c 0......... - ... ~ .Q 
- to to 1_ 0 CIO CD ., 11)., 1:1" 0 _ 0 .. 'I CD "'., 0.:-"-\ CD:; as ·I .... .a "'" :"0'" 'a: cO • --.12 ~G)- - .... £ 

i ' N 1: :It en c7; ~ ~.:: -= I .. C en .,;; ~ c -= ;; ~ 
_ J _l _ . _ __ ___ _____ .__ ::> % I % 1 % Ir/)%J:; 1 % 1 % % 1<Il%J:; % 

86 II Rie~en-M~r:~n;-Karto~c~;) 1;72~;,~0 1 1;; r-"(~ T-=- .. ~ ~- 5,~1-~ ' 0,91 

87 11 0hne niihere Bezeichnung 187471,90,2,23 '0,01 123,7310,681,45 7,94 184,43 1,27 

88 i desgI. 1871 73,88: 2,56 1°,15121,49110,741,18 9,81 182.30 1,57 

89 ii Friihe Rosenkartoffel " 75 ,8°, 1,15 ,°,15118,281°,270,80 4,75 190,20 0,76 

90 II Spate Rosenkartoffel . "73,86,2,08 ,o,2°,120,221°,341°,86 7,961'86,58 1,27 
91 11869-er, im Monat Juni I' i 

I untersucht 187071,24) 2,20 :0,34 ;23,6311,261,33 7,65182,17 1,22 

921 Ohne niihere Bezeichnung . 75,4812,33 '°,09120,09 1°,63)1,38 9,70,81,73 1,58 

93 ) desgl. . . " 75,21 , 1,82 10,09 i20,99 !0,80 1,09 7,34 184,67 1,17 

94 :! Weisse Sieberhiiuser, Saat- I 1 I i ! I 
,*) Ii knollen, im Friihjahr . 187575,65 ' 1,44 10,08;21,110,611,11 59218670 0,95 

95 11 desgl., von No. 94 gezogene 1 1 1 ' I ' 
**)1, Knollen . . . . . • n 76,74! 2,18 0,07\19,520,600,89 9,38183,89 1,50 

96 II Gedampfte Kartoffel, Mittel ! 1 I 1 

\
, aus 6 AnalyseD » 72,45 ) 2,10 '1°,15121,700,59 \'..20 7,6385,33 1,22 

97 'ldesgI. . . . " 74,32 \,2,08 0,15121,53:,°,5911,19 8,1084,39 1,30 
98'\,deSgI. " 71,162,82 1°,17,23,550,811,33 9,7882,21 1,56 

, 1 I 
99 t OI.ne niihere Bezeichnung "69 73,3°13,69

1
°,0821,9°\°,631,30 13,8279,25 2,21 

1001,desgl. 1870 70,6413,611°,15123,341°,641,48 12,30\79,97 1,97 

10111' Eingesumpfte KartoftCi "72,80 i 2,86 1°,19121,900,631.56 10,51

1

'80,75 1,68 
102

1

0hne niihere Bezeichnung. 187074,08, 2,0410,04 '21,76 '0,651,41 7,8784,03 1,26 

103
" 

desgl. . . 1873 71,00! 3,01 1°,12:24,23;0,571,06 10,3883,59 1,66 

104 1l deSgi. 187170,88 \ 2,32 0,09 124,l1 il,07 1,47 7,9783,00 1,28 

105 11 desgl. 187272,08
1

2,90 1°,12'123,3211°,5511.01 10,3783,61 1,66 
106 1'11874-er Ernte, im April 

I untersucht ..... 187574,75 \' 2,25 ,0,09
1
21,1\ 10,84 ,0,96 8,92\83,62 1,43 

107110hneniihereBezeichnung***) 187374,75 2,0610,0821,49;0,5711,05 8,14 85,11 1,30 

108 i' desgl. " 76,90 : 2,69[°,08,18,58 :0,82 \°,93 11,6380,45 1,86 

109 !1 desgl. " ~0,4~ : 2,86 Io,15jI5,21 10,59 0,75 14,6477,76 2,34 
IlO I!desgl. " 19,41' 2,60 0,10\16,66;0,39 0,78 12,6581,12 2,02 
Il l]! desgl. " 76,26 : 2,83 ,0,15 :19,22 ,0,630,9111,9180,981,91 

Il2 I: desgl. " 75,50\2,92 io,11119,6o:0,98!0,89 11,9°180,02 1,90 

11311 Aus Miinchen 187279,81 2,42,0,22 :15,70 ;0,69:1,16 11,99,77,75 1,92 

') Ber. d, Vers.-Stat. Darmstadt 1874, 44 . 
') Saeh •. landw. Ztschr. 18751 156 . 
• ) ZcitRchr. f. Biologic 1874, 0, 6 . 
• ) Woehcnschr. d. Pomill. okonom, Gesellseh, 1873, 3. 
') Lallll\\,. Vers.-Stat. 1873, 16, 126. 
') Original-Mittheilung. 
') Land\\', .lahrhiil'hcr 1876. 5, 661. 
~) Ih'itrii~e zur Erniihrung "des Srhwl'ills. Leipzig Hlld HanlloH'f 1877, 129. 
') 'Lantlw, JahrI.. 1877, 6 , 180, 

!O) Landw, .Jahrh. 1879, 8. Sllpplelll. 156, 201. 
") Lallll\\, .. Tahrh. 1884. 13 215. 
I~ Ol'koTlomis('he Forhwhrittc 1872, :!:lO. 

Analytiker 

P. Wagner ') 

G. Kuhn') 
H. Weiske u. 

E. Wildt') 

i Birner') 

v, Hofmei&ter') 

I J. KOnig und 
J B. Fancick II) 

I J. K01lig unci 
C. Brimmer') 

E. /leiden, 
Voigt, Witzke, 

1). Gruber, 
Guntz, 

Bochmann~) 

E. Wildt') 

1 E. WOlff, 
A"reuzhage, 

J 
Kellner un(t 

G. Dittmann In) 

E. Waitt' und 
O. Kellner ") 

J. Lehmann It) 

*) ZlIr Untcrsu('hung tli('lItcn 3 Kuol1en nnd zwar YOn 210, 153 untl 104 g. An rciner Starke wurdc ge­
fnnden 22,8 °/~. 

*'f:) Die nnter No. 95 angefiillrit'n Kllollen wunlen im Garten dcr Vers.-Stat. MUnster in mittelschwerell1, sandigf'm 
Leilmboden, tIer ill mitteim:issigcm Dtillgllngszlistand war~ angehn.nt. 

**=i:) ])ie rl'ro('kt~l1-StlLstanz der Kartutfl'ln enthiclt 7,13 u/Q rcines ProteIn und 4,77 % Amidf' eft. 
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iii '" In der urspriingliehen Substanz In dSerb'l'rta°eken- .:: !, 
c U s nz ::;,... N 

II .:~ ~ I H T~-~~- --- -i -- --:-7~-,(~ ~~ ~ 
No. ,I Nuhcrc Bezeichnung ~ f : ! ~~~! i I~~~ ~: i.g :;~~ I';~~ i~~ Aoalytiker 

:1 ~!! i u;-;;~ ; ... , ~ f~ a:,:! . ~ ;-;~ i~ f~ .. tu: 
:1 c "' 1 .. ~. v i:;::tt-as cn.-::::: 

======~=,========,=:~ __ =:::>~ =_~o=~o=_i=o=/o_.==o/~o~ ~~/o::' 0;..% %. : 1/).-,-,°/~o_::'...;.~.o_/o:c.. -+~~=.=. ~ _ 
114 ·; SachsischcZwiebel, 140 Stiick 

*) .1 . I: wiegen 10 kg . . • . 
I' 115 ,: Markische Zwiebel, 66 Stiick 

*) : 
wiegen 10 kg, Winter. 

1 \6 Ii Schlesischc Zwiebel, 100 Stck. 
.) I. wiegen 10 kg, Winter . 

117 • Victoria, Winter 
*) !I 

118 Early rose, Winter 
*) 

119 Gemenge verschiedener Sort. 

120 I' Gemeoge von No. 114-116 

121 I L' • ...*) { "nsch nach del' Ernte" 
122 

123 Kartoffel nach Stallmist-
diingung 

124 .' Rohe Kurtoffeln 

125 ,Diesel hen gerliimpft 

126 ' Ohoe niihere Bezeichnung 

127 ' desg\. 

128 desg!. 

129 desgl. 

130 ,. desg!. 

131 ' desgl. 

132 'desgl. 

133 1 desgl. 

134 Nach Stallmistdiingung 

135 desg!., nach Giilich's Me­
, thode gepfliigt . . 

36 1 desgl. (vergl. No. 84) 

, i ! 1 

187675,30 1,69 0,20[20,9°
1
1,04 : 0,87 

1 , 

. 1 I 
n 73,00; 2,18 .0,10 22,80 11,00! 0,92 

I 1 

. : : i 
, 1 ! I 

n 75,05 2,16 IO,08 j 20,50 11,04 i 1,17 

n 77,34 1,62 .0,05 j I9,34 !0,80: 0,85 
! i I I 

n 84,90 0,50 1.°,04[.12,811.,°,951' 0,80 

" 80,20 , 1,45 1 - , - : - -
n 74,07 1,55.0,05

1
22,04:1,05 , 1,24 

! 1 I 187875,03 ' 2,35 1°,36120,92 ,0,34 1,00 

n 75,88: 1,79 :°,43120,8°1°,35 0,75 

186974,08 . 2,041°,04:21,76 1°,65 1,43 

n 73,65 ; 2,77 1°,19121,22 1°,61 1,56 

n 71,08 3,56 1°,15122,991°,65 1,59 

n 70,75 3,49 jO,23122,81Io,70 1,54 

" 70,89 3,41 10,22 ,23,15 1°,83 1,50 

187573,71 2,14 iO,15,22,05,O,60 1,35 

" 73,74 , 2,13 ;0,15 ;22,03 iO,60 1,35 

" :2,28 2,2~ :016123,241°,64 1,43 

n 16,01 1,90 0,1420,121.°,551 1,23 
" 74,86 2,04,0,15,21,081°,58 1,29 

I ' " 75,36 , 2,000,14 .20,68 1°,56 11,26 
187071,16 2,56 0,04.24,53,0,52' 1,19 

, ' 

6,84 ,84,62 1,09 

8,0784,45 1,29 

8,66 182,16 1,39 

7,15 ;85,35 1,14 
I 

3,31 182,55 0,53 

7,32 1 -

5,9885,00 

1,17 

0,96 

f: Schwaclc­
hOfer, J. Sma 
fl . Dehaglio 1) 

9,41 183 ,78 

7,42 186 ,24 

1,51 }F. Schwack-
1,19 hOfer I) 

7,87 183,95 

10,51 184,33 
12,31

1

79,42 

11,93 79,62 

11,71 179,53 
8,14 :83,88 

1 
8,11 :83,90 

8,23[83,62 

8,13 183,67 

8, 12 i83,84 

8, 12 183,93 

8,88:85,05 

1,26 

1,68 

1,97 

1,91 

1,87 

1,30 

1,30 I 
I ,32 E. Heiden ') 

1,30 

1,30 

1,30 

1,42 

9,85 '82,18 1,58 
I 

8,71 '84,08 1,39 

137 : Frische Kartoffeln ***) 

187172,6712,69 io,06 '22,47 io,84 1,28 

" 68,64
1
' 2,73 0,12 '23,36 .1,00 1,14 

188076,94 . 2,26,°,12'19,261°,68 0,73 

1 ' , , 1 

9,8°183,56 1,57 For.ter') 

38 ,i Aus Ostpreusseo, im Juni 
untersucht 187869,441 2,01 ,0,09126,44\1,07 0,94 

V. 
6,58 ,86.55 1,05 HQfmeister') 

') Teehniselt-ehelllisches Labora!. d. k. k. HoehHehule f. BOllenkultur in Wien; Privat-Mittheilnng . 
• ) Privat-Mittheilung. 

"') Je 30 Stiiek Knollen wurden einzeln anf ihr spec. Gewicht gepriift und gefundcn: 
No. 114 115 116 

{ Maximum 1,1200 1,118 1,107 
Spec. Gewicht. . . . . . . .. Minimum 1,0699 1,078 1,081 

Trol'ken-Substau7. } 

Starke .... 

ans dem spec. 
Gcwieht 
berechnet 

{ Maximum 23,05 22,61 20,22 
Minimum 14,36 15,12 15,50 

{ Maximum 28,23 27,75 2",11 
~linimum 18,02 19,14 19,63 

**) Bei der Analvse der naheren Bestandtheill' wurden unterschieden : 
- No. 121 Ko. 122 

117 
1,099 
1,055 

18,56 

23,26 

Protein, ltislich . 1 64 { koagulirbar . . 0,:;6 ',. 
, nit'ht koagulirbar 1,08 " 

1 "<) { 0,6G .,. ,I. 11'\ 
0,00"0 ' . " 

11,00 " Sta~kc 
Zucker 

unliisliclt 

Mineralstoffe { ::~l~~il. 
***) Spec. <lewitht 1,091. 

O,'jl'l. 
16,72 " 
0,07 " 0,13 " 
0,64 " 
0,36" 

118 
1,079 
1,038 

15.24 

19,30 
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- ~.- ._-
'" In dcr ursprtinglichen Substanz IndcrTrocken: ~ , -

:~ ~-.. - II'~'-I -- !.; w~-I -~-- ---,- S,UNc:b~lI::o~n ... ~~ ~~ g 
:t CD ";'.;ce _ I OWO .... ) CD .K-=ca o.23i 

:!::f! : 1,20.1 t; I'::.!!':O ~:I ~ ~o-:oi-;;~-:; ~E-!~ Analytiker 
~= ~ 'Cii~~ "- ~f::t l a:.:! C --.a.KCD- ;~oc 

No. Niihere Beteichnung 

c ~ I ", I .-~. 1 cn-J; ~~-= (1)--;:: 

_ :I % I % 1 0/" ,'tbo;,!; _~!o , _ °L"-_---'1n "'5l ___ O lo_"~= _ 
I - , , ,-------- . Verl.-Slal. 

II 
===#====~·-=_o=---

139 White Star. 

140 Ohne niihere Bczeichnung . 

141 desgl. 

188478,01
1
' 2,19 Io,08 i I8,39Io,331 1,00 9,96 183,63 1,59 Connecticut') 

n 79,69 , 1,14 1°,12,17,75 1°,2811,02 5,61 :87,40 0.90 I Ver •• -Stat. 

n 77,61. 1,32 ·0,14 ' 19,69 0,48 0,76 5,9°187,94 0,94 Crmnecticut') 
I I I 
, Iii I 

1869 71,53i 3,06 ;0,12 i23,78 iO,611 0,90 10,7:,:83,53 1,70 

142 Mittel zweier ungediingtcr 

Parcell en 

143 Saatknollen. 
144 Aus No. 143 gewgene Kar-

187869,68: 2,08
1

'°,17126,390,61. 1,07 6,86 ,87,04 1,10 
: . I 

I 
I 

toffel, Mittel von zwei un­

gediingten Parcellen 

145 Ungediingt 
146 Gediingt, Mittel von zwei 

I ! ! I; 1 

n 73,78 : 1,41 1'),13 :22,98 ,0,62 : 1,08 5,48 187,54 0,88 
188574,6512,23 :0,12 :21,65 10,57 , 0,78 8,80 ,85,40 1,41 

, , i I 
I ' :. i 

rEO Heiden', 

I ! ' 

n 75,02~ 2,22 :lo,15121,lliO,64 ' 0,86 

i I ; : 1 

18" 68,63 1,,56 i 0,071 ","10,67 i I,OS 

Parcellen 

147 Saatknollen,Fa-1 M' I j 
I rinosakartoffel .Itte v~n 

n 77,83
1

2,70 ,0,06 117,88
1
0,:,4 ! 0,99 

I Starke 

i j. Je zwel I 148 : Aus vorigen er- . 
wachs en . . Analysen 

149 Sachsisch e Zwiebel, gemergel-
ter leichter Sandboden 

150 desgl. 

188078,5 

n 79,5 

, , I I 
. 1,9 I' - 115,7 ,- 0,8 

151 desgl. 

2,1 - [14,7 1- 0,9 

n 78,3 2,1 - 116,0 1 - 0,9 
n 77,6

1

2,0 - 16,6 ,- 0,9 

n 76.9 2,1 - ,17,3 1- 0,9 

n 77,6 2,2 - 116,6 i - 0,9 

152 desgl. 
153 desgl. 
154 I desgl. 

') The Connert. Agric. Exper. Stat., Ann. Hep. f. 1884, 107. 
t) Ebendasclbst, Tabelle 115. 
0) Denkschrift n. Vers.-Stat. 1'onl1l1. 18R3 und l'rivat-Mittheilung. 
'J r.:\JIdw, .Jahrh. 1886, 15, 30n. 

1m 
Hohl'roll'ln 

Salpeter-StickstotI . . 
Amid-StickstotI . 
Sonstiger Stirkstofl' 
Nichtproteln-Stickstofl' 
Proteln-Stickstoff . . 
Gcsam m t-Stir kstutI 
Wirkliche Prot,,'instotIe 
:>alpetl'rsaure (X, 0,) 

In den stick- { Starke . . . . . . 
stofffreien Glykose..,... 
Extrakt- Dextrin etc. , . . . 
stotIen Sonstige ExtraktstotIe 

1m frischcn 
wasscrigen 

Auszug 

Koagulirtes Eiweiss .. . 
StickstotI illl koaglllirtclll Eiwe 
StickstotI im Eiweissfiltrat 
StickstotI illl Ganzcn 
Rohprotc"in 
StickstotIfreie Snbstanzen 
Organische Substanz 
Reinaschc 
Trucken-Snbstanz 

.) Prh·at-Mittheilung. 

In dcr frisch en Substanz 
:<10. 147 148 0,. % 

Spur 0,001 
0,064 0,128 
0,048 0,025 

0,112 0,154 
0.298 0,278 

O,41U 0,432 

1,858 1,746 
0,003 0,005 

. 23,894 15,871 
0,000 0,000 
0,494 0,000 
2,431 2,007 
1,281 0,925 

iss 0,205 \',148 
0,112 0,154 
0,317 0,:102 

1,988 1,888 
1,749 1,077 

3,737 ~.H65 
0,997 0,954 

4,734 3,U19 

i 
8,89184,49 

I 8,19 ,85,50 
I 

I 
12,26

1
80,56 

Starke 

8,84i73,02 

10,24
1
'71,71 

9,6873,73 

8,9374,10 

9,08 172,82 
9,82 : 74,10 

1,42 

1,31 

1,962 

1,41 

1,64 

1,55 

1,43 

I 

J1iit'cker ') 

III dcr Trorkell-Sllbstanz 
Xn. 147 148 

./. °fa 
0,003 0,006 
0,205 0,584 
0,155 0.111 

0,363 0,701 
0,948 1,262 

l ,al1 1,963 

5,926 7,885 
0,009 0,022 

76,178 71,490 
11,000 0,000 
1,572 0,000 
7,74a 9,075 

4.083 4,192 
0,653 0,671 
0.36:1 0,700 

1,016 1,371 

6,34. 8,566 
5.569 4,861 

11 ,916 13,327 
3,179 4,336 

15,095 17,663 



i 
I , 

110. i Niihere Bezeichnung 

1 

155 IrSiiChs~~c~e Zwi~;~I~e:C;gel' 
I
, ter leichter Sandboden . 

156 desgl. . . . . . . 

15711 desgl. 
1581 desgl. 
159 i desgl. 

160 desgl. 

161 Alkohol 

162 The farmers blush 
,I 

163 i Paulsen No. 13 

164 i! F.arly Goodrich 

165 1i Richters Schneerose 

166 I: Poligonos 

167 II Gesundheit 

168 1t Neue Lippische 

169 II' Friihe blaue . 

170 I' Dnmbar regent 
171 1 Alkohol, violette 

172 II Fiirstenwalder . 

173 II Paulsen No. I 

174 ,II' Sieberhiiuser 
175 i Achilles • 

176 ! Champion 

177 Gelbe Rose. 

178 Garnet Chili 

179 Eos 

180 Blanka 

181 1 Paulsen No. 56 
182 Anrora 

183 ! Richters Imperator 

184 il Dabersche . . . 
185 I Griesenhagen 

186 :1 Trophime 

... 
~ 
o 
8 
'" :I: 

187 :j Bresecs prolific 

188 " Paulsen No.7 5 

189 il Chardon. 

190 ;, GclbBeischige siichs. Zwiebel, 
" humoser Sandboden . . 
jl 

191 il desgl:, Boden weniger gut als 
" vonger 

192

1

'1 Sachs. Zwiebel, Sandboden 

193 1 desgl. 
194 , desgl. 

195 il desgl. 

') Privat-Mitthcilung. 

'" c: 
.,::0 
.. .c ..,0 

::0 -. - ... .... N .... 
c: 
= 

1880 

n 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

" 

Kartoffeln. 711 

In der urspriinglichen Substanz In dscrbTrt~cken •. 5 " 
U S -o.nz :,) toOl 

- - - - ---- ---- .. --;---- ---- -- - I::..!:( s:: 

: I .. .; as = ! .JIll . ~ ~ , ,: oK.r: CI .K .: .... ~ Anal fke ... I , =1 I 4D ' : .:r II) ~ Z ~ 
:= ! ~.si :. I ~ : ~= ! ~ ~.2:i ~ .~~~ y1 r 
~ i"''' a; : UJ ! ft* C tIJ 110 ~ fJ) u; ..; 
"10 ' "10 J~! _ 0,=0 "10 °Lo "10 _"Joco/f = =~~ .. 

79,21 2,2 

78,3 1 2,2 
77,3 2,2 

76,3 2,2 

80.0 1,7 

78,9 1,7 

74,8 1,8 

76,8 1,7 

78,7 1,8 

79,8 2,5 

78,1 1,8 

75,8 

75,2 

76,2 1,3 

75,3 

73,8 I 1,4 

75,1 I 1,5 

73,0 i 1,5 

74,1 1,7 

76,2 1,9 

73,6 2,0 

75,8 2,1 

73,7 1,9 

73,5 2,1 

74,9 1,9 

75,6 1,9 

75,0 

74,9 

75,8 1,8 

76,4 1,8 

74,6 2,1 

74,7 2,1 

79,4 2,0 

72,7 1,9 

80,6 2,1 

77,3 1,9 

2,4 

15,0 

15 ,9 

16,9 

17,9 = 1 
14,2 

15,3 

19,4 : - I 
17,4 1 - ! 
15,5 ' - i 
14,4 -I 
16,1 

18,4 

19,0 

18,0 

0,8 

0,8 

0,8 

0,8 

1,1 

0,7 

0,9 

0,8 

0,9 

0,7 

0,9 

1,0 

0,9 

1,0 

18,9 0,9 

20,4 -! 0,9 

19,1 1,1 

21,2 0,9 

20,1 1,1 

18,0 1,1 

20,6 1,1 

18,4 1,0 

21,5 1,2 

21,2 1,1 

19,3 1,0 

18,6 1,0 

19,2 1,3 

19,3 1,1 

18,4 0,9 

17,8 1,2 

19,6 1,0 

13,5 1,0 

148 ' - i 0,8 " , 
21,5 -, 1,1 
13 ,6 : '1,0 

16,9 , I 1,3 

1 16,0 1 - 1,2 78,2 

80,0 

79,9 
81,0 

82,0 

1,6 - ; 14,3 - 1,0 

1,7 ; 14,3 ! - 1,0 

1,7 ' - : 13,2 -_ 1 1,1 
2,0 - 112,2 ' 1, I 

10,58
1
72,12 1,69 

10,14 ;73,27 1,62 
1 9,69 ,74,44 1,55 

:::~i~~:~~ ~::: 
8,06 i72,51 1,29 

7,14 ;76,98 1,14 , 
7,33 : 74,99 1,17 

8,94 76,96 1,43 

12,38171,28 1,98 

8,22 ,73,51 1,32 
- ;7603 

- 176'61 
1 ' 

5,46 ,75,64 0.8, 

.16,53 
4,94j77,87 0,79 

6,02 ; 7 6,7 I 0,96 

5,56 !78,52 0,89 

6,56 ;77,61 1,05 

7,98!75,64 1,28 

7,5878,03 1,21 

8,68 i76,03 1,39 

6,tl6 :78,75 

7, 78 178,52 
7,57 :76,89 

7,79 176,22 
- 176 ,80 

'76,89 , 
7,44 [76,02 
7,63 ' 7 5,40 , 
8,27 177 ,17 
8,30 ,53,37 

9,71 171 ,84 
6,96 ,78,75 

10,83 i71 ,11 
, 

I,ll 

1,25 

1,21 

1,25 

1,19 

1,22 

1,32 

1,33 

1,55 

I,ll 

1,73 

8,37i74,44 1,34 
I 

11,01173,39 1,76 
8,0071,50 1,28 

8,46 171,14 1,35 

8,95 169,47 1,43 
11,1 I 67,78 \,78 



712 Worzelgewachsc. 

In der urspriinglichcn S~bstanz In dSe rbTrt-oCken- .5 .: 
u s anz :,) s 

No. Nahere Bezeichnong 

= .. .... 
"'.c 
'DO .. .... - .. 
"'''' N .. 

-~ I':: ' .;,;.., I---I -- --N I~;.., ~-'5;;; 
CD .t': aI low'S I'" • .a:c.!.:i owtg .. 8~ :: I ~.si i I~ CD. -g = 1 ~ o~" I-; CD • .x8~ Analytiker • .- ..... loW:a;- a:. lit '--.,a --a;- .2 k'l) 

~ i'" ci ~'::f" i C en· ~~~-= tn.; 
% J _ % % '" %-1 0/0 1 % "I.~/o: __ ufo _______ _ 

I I :U'k' I ----I SU,k, - - - -----

t: 

"" I 
I 

196 'Siichsische Zwiebel, Sand-

boden 

197 Gelbfleischige Zwiebel, hu­

moser Sand boden, in kriif­

tiger Kultur 

188081,6 1,7 - 112,6 - 1,1 9,24 168,48 1,48 

[ ! 

198 desgl., weniger guter Sand­

ii boden . . . . . . . 

199 I! Sachs. Zwiebel, weissfleischig, 

i: sandiger Lehm 

200 Ii Unbckannt, schwerer Thon­

!~ boden. . . 

188175,5 

74,8 

71,9 

n 78,4 

1,3 

1,4 

- 1,8 
I 
I 
: 1,7 
1 

1 ~ 1 -I' 18,7 i - ,1,3 5,32 1
76,52 

; I I 
- 119,4 : - 1,3 5,56 ';7,00 

0,85 

0,89 

i I 
- 122 ,3 1 - 1,1 6,41 79,37 1,03 

- 15,8i- 1,02 7,73 73,15 1,24 
, 

201 II Halbgute weisse Kartoffel, 

II humoser Lehm 

202 I; desgl. 

1882 78,4 1 2,09 -
I 

15,8 i _ ! 1,30 

15,1 - : 1.34 

i 
968 '73 15 

, I ' 
8,52 :71.47 

1,55 

1,36 

203 11 Zwiebelkartoffel, ohne Kainit, 

il humoser Lehmbodcn . . 

204 :\ desgl., mit Kainit. humoser 

!i Lehmboden . . . . . 

n 78,87 : 1,80 -

I 
" 74, 54 1 2 ,12 - 19,4 - 1,30 

205 '; Champion, humoser Lehm­

Ii bod en 

1,1 Sper. 
Gew. 

206 If Richter's ImperatoI' 1,107 

207 :1 Chardon . " 1,090 

208 II Magnum bonum. . 1,104 

209 1

1

- Extra Early Vermouth 1,109 

210 I Early Rose . . . 1,145 

211 , Dei Monti del Laris. 1,096 

21211 Nana tondaquarantina 1,042 

213 " Van der Weer . . 1,084 

214 i! Saucisse blanche. . I, 117 

215 II Red skinned fluor ball 1, III 

216 'I Di Zelanda 1,102 
I; 

217 ; Richter's I mperator 1,094 

218 I Chardon . . . . 1,092 

219 i Extra Early Vermouth 1,106 
, 

.) Privat·Mittheilunl;. 

" 76 ,62 ! 1,66 

I " 73,95 1 1,89 

I 
189274, 15 1 1,24 

" 77,02 1 1,42 
n 76,28 1 1,22 

n 70,87 I,ll 

n 69,90 0,84 

" 70,49 1,35 

n 71,48 0,92 

" 77,78 1,57 

n 72,2°'11,02 
n 71,93 1,01 

" 77,29 1,12 

1893 74,41 11,31 

n 75,11 11,33 

" 73,25 1 1,09 

') Staz. sperim. Agr. Ital. 1892, 22, 244 . 
• ) Staz. spcrim. Agr. Ita!. 1893, 25, 119. 

*) Die Asche cnthielt: 
No. 206 207 21lS 01 0,. .'0 

Kali (K,O) ...•. 59~4ij 47,32 51,41 
Phosphorsaure (P,O,) . 14,3" 19,46 14,33 

**) Verg!. Anmerkung *) S. 713. 

209 
'/0 

49,70 
16,45 

- li,9 i - 1,70 

- ! 19,7 \ - 11,94 

I Stick. I I 
.toft"rrele : i 

I E:~~~t-I I *) 

21.16 :2,14 11,31 

19,02 ' 1.61

1

0,93 

19,60 1,85 1,05 

24,46 2,32 1.24 

26,51 1,47 1,28 

24,71 ,2,23 1,22 

24,93 11,43 1,24 

18,01 ,1,66 10,98 
24,13 1' 1,35 1.30 

23,80 2,13 1,13 

16,83 :3,1611,10 
! **) 

21,11**) 11,99 1,29 
20,84 1,71 1,01 

23,18 11,31 1,17 
! 

210 0,. 
53,35 
13,84 

211 
"I. 

52,22 
17,33 

212 
'1. 

55,45 
16,2i 

i 
I 

8,331 76,20 1,33 

I 
7,10 :76,56 1,14 

7,26 175,63 1,16 
I stlok.. 
IItoft'freie 

I 
"'trokt. 

eto«. 
4,79 -

6,19 -
I 

5,14 i -
3,81 i -
2,771 -
4,57 ' -

3,23 ! -

7,07 i -
3,67 ! -

3,60 i -
493 ' -

, 1 

5,12

1

:82,49 

5,34 83 ,72 

4,08 86,65 
I 

21 3 
0/. 

49,83 
18,23 

0,77 

0,99 

0,82 

0,61 

0,44 

0,73 

0,52 

1,13 

0,59 

0,58 

0,79 

0,82 

0 .85 

0,65 

~14 0,. 
53,25 
13,47 

M • .I[iirckel'~ 

IA.?:alini 
V. Ra.cah'j 

f
A. Pa'qulJlmi 

utili 
A. Sinton;'J 

215 
'1o 

52,17 
14,64 

216 t,. 
47,31 
21,33 



Kartoffel n. 713 

Niihere Bezeichnung Analytiker 

, Spec. 
Gew. 'i') 

220 'I Nanatondaquarantina 1,107 

221 1: Van der Weer . . 1,085 

222 ' Precoce Pisana 1,101 

189371,45: 1,03 24,74") 1.57i 1,21 

" 73,71 11,26: 22,37 1,66~ \,00 

• 76,17 , I,ll 20,00 1,44: 1,28 

223 : Comune locale I, 104 " 76,39! 1,03 19,64 ,1,641 1,30 

3,61186,65 0,58 

4,79 ,85,09 0,77 

4,65 ,83,78 0,75 

4,36 '83,61 0,70 

I A. I'asqualim 
Itna 

A. Nntoni 1) 

224 ,' Richter's Imperator 1,094 

225 ' Chardon 1,092 

226 , Extra Early Vermouth I, I 06 

227 [" ~anatondaquarantina 1,107 
228 Regina di Polders . 1,097 

229 , Gigante bleu ., 1,107 

230 Ii Gigante senzapari . 1,094 

2311: In Amerika gebaut, Mittel 

1894 74,4I j 1,31 ! 21,11 1:1,99 1 1,29 

" 75,Il, 1,09, 20,86 1,7111,01 
7325 i 133: 23,18 '131'117 " , I ' I 1 " " 71,45 1,03 ! 24,74 1,57 1,21 

" 77,38 1 1,13[19,21 11,05 1,24 
• 74,12 1,01 22,40 1,3211,15 

• 75,24 1,21 i 21,31 :1,32 1 1,03 

1 1 : I 
188678,47 : 2,12 1°,1017,881°,54: 0,89 

! 
5,1282.49 0,82 

4,38
1
83,81 0,70 

4,97 186,65 0,80 

3,61 i86,65 
4,99 '84,92 

1 
3,90 i86,55 
4,89 ,82,34 

1 , 

0,58 

0,80 

0,62 

0,78 

A • .'asqualird 
una 

A. Sintoni ') 

I, von 6 AnalYsen .. 
i .' 

232 ,' In Amenka gebaut<~) " 75,90; 2,62 1°,13,19,98,0,55; 0,82 

9,85183,05 

10,87 :82,91 

10,7481,56 
i 

1,58 

1,74 lV.H.Jordan') 

233 11 I .Polaris" . 
234 1' In Amerika "Beauty of 'I angebaut l Hebron" 
235 1 desgl. . . 

236 i desgl., Mittel von 12 Analysen 
Schwankungen 

i I : 1 i 188780,20, 2,13 0,12 ,16,15
1
°,38, 1,02 

I I i ii 
" 80,73 ! 1,85 io,Il I15,68 Io,64 I' 1,00 

: I 1 
n 81.53

1
1,81 ,°,1°

1

' 14,82,0,59 , 1.16 

189478,90 2,1010,10 17,90 11,00 

- 75,1- '1,1-3,010- i 14,3-21,2 11 0,8-1,2 

9,58 ,81,36 

9,73180,26 

9,95
1 

-

- 1 -

1 

:::: ) 
1,56 

1,59 } 

237 1 .Paulus 1 
Simson" 

238 ' "Gloria" 'j 
239 I .Hammer· 

: stein" 

von 

f w. Paulsen 
in Nassen-

1 grund 

82,21' 1 0,10: 1 

, 1 1 189774,1212,29 1°,1921,18 I,ll ; 1,14 

• 76,25
1

1,78,0,16 20,00!0,84 1 0,97 

ill' , 
" 74,21 ; 2,54 ,0,17 20,92 ,1,05 i I,ll 

s, 73 ,81,84 

7, 52 i84 ,21 
1,40 I 
1,20 

9,88 181,12 1,58 

Mittel/ 
Sehwankungen /

7!,93' 1,99 :0,15(20,86,°,98: 1,09/ 7,98 183,21/1,27/ 
68103~ 10))9- ;0,04- 119,49- iO,28- :0,53- 2,77- 177,75- 0,44-
8~,9n ; 3,67 ! 0,96 , 23,06 1 3,48 ' , 1,87 14,641 9(1,20 2,:l4 

') Staz. sperim. Agr. Ital. 1893, 25, 119. 

') Staz. sperim. Agr. Ital. 1894, 27, 33 . 
') Ann. Rep. Connect. Agrie. ExperilIl, Stat. 1886, 93; Jahresher. Agrik.-Chem. 1887, 30, 421. 

.) Ann. Rep. Maine Agrie. Experim. Stat. 1886187, 68; Jahresber. Agrik.-Chem. 1887,30,421. 

.) 7, Ann. Rep. Agric. Experm. Stat. Amherst 1889, 185; .lahresber. Agrik.-Ghem. 1889, 32, 438 • 

• ) U . St. Dep. Agric. Farmer's Bull. No. 23 S, 27, Washington 1894. 

') Original-Mittheilung. 

*) Yertf. hcstimmten ferncr die Starke direkt (naeh Stu t z e r) u. fandcn hierf;ir u, fiir die Asche; 
No, 217 218 219 220 221 222 22:\ 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 
Smrke. • , . . . . . 21,33 20,90 22,11 22.0;; 20,09 21.93 22,12 
In der Asche; Kali (K,O) 59,22 50,31 50,11 54;45 49,18 49;87 51 ,31 
Phosphorsaure (P,O,) . . 16,83 18,27 16,21 15,29 17,99 14,83 15,21 

**) Ueber die Zusammensetzung dcrsclhcll Kurtoffcl nach clem D~iUlpfcll siehc untell S. 714. 

C • ..4. 
GoesmtQn ~) 

w. O. 
Atwater") 

Vers, -Stat. 
J/iinst~r') 



714 W urzclgewiichse. 

Gekochte (gediimpfte) Kartoffeln. 

i: 
No. Ii Niihere Bezeichnung Analytiker 

Gediimpfte Kartoffeln 1869 72,98! 2,82 :0,15'21,92'0,82 1 1,31 10,4481,12 1,67 1 
1 ' J E. Heiden 'J 

2 clesg!. *) . n 71,08' 3,56 0,15,22,99,0,65 1,59 12,31,79,42 1,97 

3 Vergl. No. 232, geJampft 1886 75,37! 2,63 ,0,07:20,37:0,68' 0,88 10,6882,70 1,71 W.H.Jordan') 

4 I, Gekoehte Daber'sehe""') . 188774,86 ' 2,20! 21.16 10,57 I,ll 8,75 1.40 M. Sierer/') 

Mittel 1 - 173,5912,79 :0,12 21,60;0,68] 1,22110,55'81,7911,691 

Kartoffeln unter dem Einflusse der Diingung. 

Aus den zahlreiehen Versuehen libel' den Eintluss del' Diingung auf die Zusammensetzung der 

Ii:artoffel seien hier nur eiuigc neuere hervorgehoben nnd verweisen wir beziiglieh der sonstigen vie len 

Versuehe auf das Werk von 1'h. Dietrich und J. Konig iiber die Zusammensetzung der Futtermittel. 

Ungediingt 188275,20' 1,771 21,53 10,35' 1,13 7,12:86,88 1,14 

2 1 Ctr. Chilisalpeter u. wasser- I: ! 
losliche Phosphorsaure i6,50, 1,79 I 20,20:0,38' 1,16 7,63!85,97 1,22 

3 2 Ctr, Chilisalpeter u, wasser- , 1 1 
losliehe Phosphorsaure ,,77,5012,05! 21,06;0.29; 1,10 

4 3 Ctr. Chilisalpeter u. wasser-

IOsliehe PhosfJhorsiiure 

5 [I Ungediingt a 
6 , Ungediingt b 
7 ' Superphosphat ' 
8 

9 

10 

11 

Holzasehe 

Peruguano 
Sehwefelsaures Ammoniak 
Knoehenmehl 

12 I Sehwefelsanres Kali 
13 : Stall mist 

') Privat-Mittheilung. 

ii' 
1 

'i 
" 79,10 2,36 ;16,93

1
°,4411,17 

186972,10,3,12,°,0923,23
1
°,59 1°,87 

" 70,96
1
3,01,0,1424,32,°,63,°,94 

" 73,2712,38 '0,14'22,68!0,54 0,99 

" 71,97 i 2,62 !O, I °123,661°,60 1,05 

" 72,69[ 2,680,14,23,0510,65 0,79 

" 74,0313,330,10,20,13 ,°,77 0,64 

" 73,51 12,74 '0,12 22'17

1

°'62' 0,94 
I I 

" 72,49.2,49,0,07123,360,58 1,01 

" 7393: 2,49 10,05122,52 0,52] 1,03 

9,13.84,67 

! 
11,30'81,00 

I 
11,18 183,27 

10,37 183,74 

8,90i84,86 

9,35:84,40 

9,81 185 ,50 
12,83 81,34 

10,34 183,32 

9,04 184 ,93 
9,36.84,62 

I 

1,52 

1,81 

1.76 

1,66 

1,42 

1,50 

1,57 

2,08 

1,65 

1,45 

1,50 

1 

.If. Miirclcer, 
(,'rager und 

Vt'branJ 4) 

[' E. Heiden, L. 
Brunner, C. 

, Schumann 
und 0 von 
Gruber') 

') Ann. Rep. Maine Agric. Experim. Stat. 1886/8,,68; Jahresber, Agrik.-Chem. 1887,30,421. 
') Fiihling's Landw, Ztg. 1~87, 36,114; Jahresber. Agrik.-Chem. 1887,30,421. 
4) Centralbl. Agrik.-Chem, 1883, 12, 365. Auf einem sandigen Lehmhoden mit Lehmuntergrund wurden von 

~ je I,. Morgen grosscn Parccllen 3 gleichmiissig mit 20 Pfd. wasserloslichen Phosphorsiiure und wechselnden Mengen 
Chilisalpetcr gedtingt; eine Pareelle blieb ungediingt. Das Feld hatte im Vorjahre Gerste mit Klee getragen, welehe 
letzterer wegen Mausefrass umgepfltigt werden musste, und wurde 1882 mit "Alkohol-Kartoffel" hestellt. 

Auf 1 Morgen Ungedtingt 1 Clr. 2 Ctr. 3 Clr. Chillsalpeter 
Ertrag an Knollen . . . . . 112,0 Ctr. 128,0 Ctr. 124,5 Ctr. 139,0 Ctr. 
Ertrag an Starke. . . . . . 21,58" 23.18 " 20,74 " 18,43 " 

Trockell-Substanz in Procentcn 24,8 0/" 23~5 °/0 2:l,G % 

.\n naheren Bestandtheilen wunlen ferner bestimmt (in rlcr Trockcn-Substanz); 
Eiweiss. . . . 
Amide (aJs Asparagin) . . 
Starke . . . • . . . . 
HOllstige stickstofffreie Ex-

5,94°/. 
1,18 " 

77,51 " 

traktstoffe. . . . . .. 9,37 " 
') Vorgl. Anmerkung ') S. 715. 

6~56°{1) 

1,07 " 
77,07 " 

8,80., 

7,06 % 

2,07" 
73,95" 

10,72 " 

*) Die Zusammensetzung dcr ungcdiimpften Kartoffeln siehl' oben i'i. ,09 No. 124. 
"") Spec. Gew. 1,0979; Zucker 0,41 'J" Starke 18,99',. un" 1,76'1, Fett unn Extraklstoffe. 

7,06 0/ 0 

4,24 " 
63,64 " 

17,36 " 
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'" In dCT urspriinglichcll Substanz In der Trocken- _ • 
Ruhstanz .::: ::: 

e :.; ~ 

... '" -~.----- ---- -. -- -~-:~ ,(~- 11::.>:" aLe ... 'I , =1 ,~,(agi ~2~ "'0 CD 
Niihere Bezeiehnung '" 

CD ..w It: as I 0"'-' 0, • L. , ~'=.s :-SLt.I ~ Analytiker No. -OJ .. 
;~.sil 'a; ~.!!':O:-g: ' .c .a.c~-;; 

4i:D .. C> 

i;;~~ :.a.~~ .. .... :~~~!Q:ce ' .. ;g~:n N_ ,. cnCO~' < e 0 ~!=~ as 0"" 
:::> 

OJ", 
01 :"'0 b 0' 0' enOl':: o· 
--'" d' " --.~~- -- /0 ._ /0 

I 
-- ------- ---------- .---:--~-

14 II S .. l1m;" •• d S.,,,ph"ph .. 1869 72,77: 2,35 0,11\,23,310,41 0,98 8,63 85,61 1,38 

15 I Stallmist nnd Knochenmehl 73,33; 2,50 '0,18; 22,40, 0, 7 8 0,81 9,3883,97 1,50 

16 :1 Stallmist und Peruguano • ' 1 1 ' 0,98 10,38 83,54 1,66 
" 

73,52: 2,75 ,0,11,22,12:0,52 

17 Stall mist und schwefelsaures ii' 
Kali 74,05' 2,36 '0,1321,780,57 , I,ll 9,07 :83,97 1,45 

1:'. Heiden, 
L. HruTiner, 

18 Knochenmehl und sehwefel- C.Schumartnu. 
O. v. Gru&e1' ) 

saures Kali 71,41 2,69 0,19:24,240,49,0,98 9,4184,79 1,51 

19 Knoehenmehl und Holzasche 71,31 3,05 0,19:23,910,53 1,01 10,63'83,34 1,70 

20 Peruguano nnd schwefel-

saurcs Kali 
" 

71,96 2,87 1°,11 ,23,410,68 0,97 10,23,83,50 1,64 

21 A nsgeselzte Knollen 1878 69.68: 2,080,1726,39 0,61 1,07 6,8687,12 1,10 

22") 
I I : : 

I. U ngediingt a n 74,3311,30,0,18,22,48 1°,64 1,07 5,0687,72 0,81 
23*)1 II. Ungediingt b, Boden ' ! 

mehrfach bearbeitet 73,24 1,52 Io,08'23,47!0,61 1,08 5,731 87,81 0,92 E. lfeiden unrJ 

" I E. Giintz:!) 
24")' III. Aetzkalk 1 

" 
70,69 1,590,1725,840,711 1,00 5,45!88,27 0,87 

25*) IV. Schwefelsaures Ammo- I niak 
" 

74,89 1,8.1 :0.13 21,840,53: 0,77 7,36 i86,96 1,18 

1) Analysen durch Privat - Mittheilung, lJiing- uml Bodenverhiiltnissc, Amtsblatt f. d. landw. Vcrs. Sachscns 
1870, 18, 95. Das ],'eld, Granityerwitterungsbodcn. hatte 1863 Kartoffelll, mit Stallmist gcdiingt, 1864 Gerste, mit 11 Scheffel 
Kalk fiir den si\ehs. Acker gediingt. 1865/66 Rothklce, 1867 Wintcrweizen, mit 6 Ctr. Knochenmchl fiir dell Acker gClliingt 
und 1868 Winterroggcn, mit 4 Ctr. Knoehenmehl fiir den Acker und desselhell Jahrcs im Herbst noch Griinfuttergemengl' 
gl'tragcn. 1869 folgten Kartoffcln, wozu dt.'r Bodcll in landcsiihlicher'Veise vorbereitet war. Die Vl'rsuchspart'ellt>n waTCH 

je 9 Ruthen breit und 40 Ruthen lang. Uehcr Diingcrmengc, Ertrag an Knollen fiir den Acker Ilnd dercn aus lIem spel'. 
Gewicht ermittelten jlrocentigen Starkcgehalt gicbt nachstehendc Uebersicht Auskllnft: 

Stick- Ph os- Ertrag an Dex· Sonstigcll 
Diingung und dcren Gchalt an stoff l'horsanrc Kali Knollen Zucker trin Stiirkc stiekstott'freiell 

Extraktstoifcll 
Pfd. Pfd. Pfl!. Pfd. '/, . /. 0/ • ·/0 

Ungediingt, Mittcl yon 4 ParcPilen 14950 0,27 0,64 19,~1~ 2,38 
Ungediingt 0,90 1,36 2'\35 1,72 

600 Pfd. Superphosphat 108,7 17400 1l,22 1,32 18,77 ::.38 
1000 Holzasclle 18,5 39,~ 17730 0.60 0,48 18,12 4,48 

401) Pcruguano 61,5 56,4 18255 11.24 0.21\ 18,94 :1.68 
200 Schwefels. Ammoniak 40,3 111657 0.72 1,19 16,0:) a,l ~) 
300 Knochenmehl 14,5 62,8 18052 0,72 0,90 19,21 1,25 
200 Schwefelsaures Kali 102,6 Ui560 0.75 0,86 19,6:1 2,1:; 

37702 Stall mist 26,0 167,9 312,3 1994~ 0,13 0,25 19,53 :!,61 
34832 Stallmist und } 236,9 177,2 20730 0,21 0,29 18,7~) 4,03 

150 Supcrphosphat 
34875 Stall mist und I 271,3 178,1 21067 0,21 Ill,61 2,30 

200 Peruguallo 
36232 Stallmist und I 25,0 155,8 341,2 20760 0,23 0.20 19,28 2,07 

100 Hchwefcls. Kali 
39037 Stallmist und I 283,9 230,7 312,3 19995 0.11 1\-19 19.69 3,9G 

300 Knochenmchl 
300 Knocllenmehl und I 14,5 62,S 77,0 18296 0,21 0,29 17,76 4,16 
150 Schwefcls. Kali 
300 Knochcnmchl und I 14,5 72,1 19,8 17838 0,17 0,85 20,32 2.59 
;,00 Holzasche 
150 Pcruguano ullll I 23,1 21,1 70,0 19876 0,32 1,05 17,6;\ ,1,41 
150 Seh wefels. Kali 

Die 'VitterunA' des .Jahres war fiir die Entwieklung der Kartoffeln ungiinstig. Die Ernte dcr 4 ungcdiingtcn Parcellen 
war wenig iihcreinstilIlll1end (Schwankungen: 16845 und 12690 Pfd.) was auf ungleichmassige Beschatfcnheit des Bodens 
der Parccllen schliessen liisst. In der Aschenmenge der frisehen Knollen ist cine kleine ~fcnge Sand 0,11-0,01°/. 
eingeschlosscn. 

') Dcnkschrift der Vers.-Stat. Pomm. 1882. Hannover, 1883, 109. 

,,) Vcrgl. Anmerkung *) H. 716. 
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ij - In dcrTrocken- _ r 

~! ~ In der urspriinglichcn Substanz Substanz·: S " 
I! .: ~ I---;-----:------,,-c~' ...... -~;;..:---.. ·---;-, - .. -- - , -,--~-~-... --; .. -~=-li ~ ~ 

No. Nahere Bezeichnung !:! t \ ~~.; (.g: ~ ~~S -= G- ~8-; 
ii' :=.: ~ f~ a:~ ~ ;-:.g ~a;:5 :;:~'l1 

c ..... Cf ' en ;:.::. v,_ 

.. : HI .. I ~'; ; :: .. .. I;.s:: j '" .. ... ;a (/)- ::s ! 
i O! (/) I 01 

Analytiker 

!I ~ len o ()~ I % I °"0 % fI'I o'o;' 0 10 

=-. ==o'="'====~~~~=_=!==:h~~~~~~, ____ ._'=ccl~_-.. ~. -~-~ 1- -- -~- ;~==;,==== 

26'') V. Phosphorsaurer Kalk 187873,15 , 1,52 0,1l)3,45 ,0,61 11,15 5,67 187 ,48 0,91 lE.Heiden und 

% 10 , 10 
- - ----

27*) VI. Schwefelsaures I{nli »74,1l 1 1,28 0,08'22,70 '0,65 ; 1,18 4,9687,74 0,79 ( E. Gilnt:') 
) : 

28 . Ungediingt 188~ 74,65 : 2,230,12 21,650,57 1°,78 

29 Mit Superphosphntgyps kon· ! 1 : i 
servirter Mist n 73,95 ! 1,93 0,17 22,34 0,7°

1
' 0,88 

30 Die Bestnndtheile des vorigcn I ' : 

31 

32 

33 

inkiinstlichenDiingemitteln n 76,06 ' 2,510,12 ,19,890,58! 0,84 
I ' ! 

Par· 
('('lie 

))Ungung fUr S 
die Paw'lle von I'e('-

50 Dill Ht'w. 

{
50 kg Mist Und} 

1. 1,68 kg Chlor. 1,080 
kalium 

II. 3,42 kg Chili-
sal peter 1, I 13 

III. 2,40 kgschwefel­
saures Ammon. 1,033 

1890 

» 

" 

I I I 

: I 

12,00! 1,15 

i I **) 

11,90 , 1,14 

i 
, 
I l 23,65 71,66 11,54 i 
i 1 

76,68 1 1,66 i 18,64 

1 i 
75,48 1,36 ; 20,30 

34 IV. Ohne Mist. 1,097 n 79,i5 : 1,45 1 1 ~,05 
i I ,801 1,05 1 
1 2,40 ~ 1,35 

'l Yerg-1. Anmerkung ') lj_ 715. 
'J I'rivat·Mitth(,ilung, An n"heTen Bestalliltheilen wunlen ferner bcstillllllt: 

8,80 '85,60 1,25 I 
7,42 '85,86 1,19 

I E. Heiden un" 
10. Topelmanll 

.) 

10,48 83,09 1,65 

i 
5,46 ,83,48 0,87 I 

i 

I AI. Pa.qual;n; 
I 

7,1279,93 1,14 
! J'" I: Racah') 

5,55 ,82,79 0,89 

7,16)4,32 1,14 

Eiweiss Zucker Dex trin Stiirh Sonstige stickstotl'­
fr<'ic Extraktstott'c 

3,957"/0 :\0. 28 
No. 2~ 
:\0. 30 

0,454 
0,384 
0,4G7 

SPlIT 

'.I Sfaz, Spcrim. Agl'. Ital. IR91, 20, 145-- 1;'8. 

1,580 
1,615 
1,373 

16.11G 
)6,:;82 
11,904 

4,141 " 
3,6:!5 " 

*) Dic Ka.rtuffrln wnrnl'n in schwcrem Thnnllodcll , Verwittcrnngsprodllkt des Granits, geiJaut , def in ausgc­
grahl'ne Pareellen cingcfiillt ulHl ycrsehieelcn hehandelt 111") gctliingt worden war. Die Erntp an Knollcn hetrug fUr 
die H"chs. quadratruthe : 

11 III IV \. VI Setzkartoff..tn 
Knollen kg. , _ . 1112,7 1318,7 1870,2 4G5G,7 2203,6 1783,5 

Die Auah'se def Koollen l'rstrccktl' sidl auf die yorhanucllc n Yl'rschicuenrB POrInl'n des Stickstotfs nnd die naherl'D Bl'­
stuwlthciic der stickstofffr('i cn Rtoffc, re rHN auf die Ennittdu ng- des Santl- HlH! 'f'hnngehalts. 

Tn dec urspriingliclH'll Ruhstanz 
----~----~--~~ "J. oJ. "I. "J. "In "Jo oJ. 

Eiwcissstoffc (I,S61 O.9!1I) O,98:? 1,113 (),9IG 0 ,~01 1,aU2 
a . Stickstoff in ' F~rll~ ,:on· nicht ciw~iti~artig~n ·rlu·r«:); 

Phosphorwolframsaure fiillbaren Stoffen . . . . ~ l,fll ,:~ 0,001 0,017 0,(106 0,010 0,008 O,OO~ 
Ii_ Stickstoff in Form von nieht ciweissartigen durch 

gen. Reagens nieht faIlharcn Stoffen . . , . . 0,OG7 0,074 0,081 0,111 0,1)76 0,U6!1 IJ,06!1 
Ammoniak 0.000 (J,OI:l !I,OOO 0,000 0,014 0,04)0 0,02~ 
Zucker Spur O,~IOO 0,11011 Spnr 0,000 0,000 1.2211 
Dextrin 0, ~3(1 o,:~3~ 0,354 1I,3:n 0 ,34 .1 4) ,:H8 2~1::'0 
Starke 19,350 211,487 22,36(1 19,107 20,O!Ia 19,67S 19,618 
Sand IInel Thon 0,014 0,1155 !l0,40 !I,OH 0,037 1\1126 00,22 

III der sandfreien Troekcn-SllbstaIlz 

Eiweissstoffe 3,361 3,709 3,:15G 4,433 3,417 :1,098 4,95~ 

a, Stickstoff in F~rn; YOIl' I1i'chi eiw~is~ariig~n 'du;'cl; 
Pltosphorwolframsaure falIbareIl Stoffen . . . . ",012 0,0113 11,059 (I,U23 O,II:{7 0.0:10 0,018 

h. Stickstoff . in Form Yon nicht eiweissartigen durch 
gen. Rcag-ens nieltt fiilIharen Stoffen 0,260 0,278 U,27H 0,44·1 O ,~8~ O,:!68 0,22 i 

Ammoniak 0,000 0,051) 0,000 II,OUO 0,052 I),UOO O,1J7l 
Zucker ~pllr 1 I ,IJOI 1 0 ,1)00 :Spur O,OUO o,noo 4,U27 
Dextrin 1,288 U47 1,209 1,319 1.28:1 1.230 7,096 
Starke . 76,213 7(i,715 76,394 7G,133 74 ~9 :\!} 7li,1I9:: 64,751 
llezuglich- d~r U-nier~u~hl;ng-slll'etl;od'cn' sc-i auf Ilic Orir;inal-Ahhandlllng Yerw;rsen. 

**) Der procentig(' Gehalt der Asehe an Phosphorsanre bet rug , 
VIII Parzelle I II III IV V YI VII 

Phosphors""re (P,O,) 1:1,54 14,52 13,25 18,81 IG,33 17,64 18,92 14,81°,0' 
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- -_._- ---_._. .. ' N 1 ., ' . ,I: I ., 
: :2~'; I -.. ., Analytiker 

35 
i; 

36 

37 

P ar­
eelle 

DUllgullg fUr 
die Pan'elle Y OIl 

500m 

Spec. 
<Tcw. 

-

co t;;.~ : ~ 
, U) ! 

· 1 %. [ '. 
; 

V. 1,8 kg Calcium· 
perphosphat 1,003 189076,061,33 ' 

VI. 4,08 kgTricalcium-
phosphat 1,091 

13,42 kg Chili-j 
salpeter 

VII. 1 80k C I . 1,088 , g a Clum-

n 79.71 1,24 ' 

76,59 0,88 

... . ' 
0 , 

: 
, 
I 
! 

20,55 1,00 1,07 5,55 '85,84 0,89 

I 
15,53 i2,40! 1,12 6,11 :76,54 0,98 

AI. Pasqualini 

18,69 ,2,80 , 1,05 3 ,76 79,83 0,60 
u, V. Racah ' ) 

, 
1,40: 1,02 2,21 86,64 0 ,35 

pm'phosphat 
38 Ii VllI. Nur StalImist. 1,099 78,29 0,48 18,81 n 

Kartoffeln unter dem Einflusse des Lagerns im Keller wahrend des Winters, 

bezw. von Warme, Licht und Luftfeuchtigkeit. 

II :' In dcr urspriinglichcn Substanz In der Trocken- Substanz .:: g" ~ 

I: :~ -.,.,~!~ :-)1'-- .:.. II --~= .. ~~ I.e' .,'- --I,' -.eG- ~o·· .! .. 5 II .: .. . _.;~ .. ~~-!".e' .,'- -_._ -.eG) -- i~ ~ t 
No. ,i Nahere Bezeichnung = f .. 1"'-:; ..... 0;;;.." 'li .... -; 0" ; " "'E-<~ OJ 

I CP G • Ooa :as ~OL.~. i tO Zi1O.g i ~ CCL. : o:::as ., o,-,'l1 
[j N 1: ~ ~ JJ I U; ~:;; ';( ! -- C en : VI ~:; ';( 1 ~ 1 c: ~ ~ ~ 

==i=I:=========*=::O~~O/~. d:~·':"/O:O' =c-:_ O,I. 0-i: ~ _~!o -+ . .'._ ,~~ -I~L 1 Jo:i-"-. _.! ."!!. _~:~~. 
I I RotheZwiebelkartoffel ! i i + ~,<, tt:: + Felt ! 

I 
am 21. FebI'. . . 185772,40 ' 1,67 [ - , - - 1 - 5,99 - - - : - 0,96 

dc~g\. am 23 . FebI'. n 71,IO !I,55 : - 1 - ! - I - 5,63 - - i - - 0 ,90 

Idesgl. am 10. Man n 71,28 12,06 116,27 - !- 1- 7,16 ,56,65 ; - I - ! - 1,13 

desgl. am 28, Marz n 71,50 jl,63 i11,12 7,83
1 

0,9°11,02 5,63 '60,0727,56 3,16 ,3,58 0,90 

3 

4 

5 

6 

desg\. am 2. April n 71 ,311,69116,26 8,72 1 0,88 j1 ,14 5,81 156 ,67 ,31,48 ' 3,07 '3,97 0,93 

Mittel n 71,52 :1,72116,55 8,24 1 0,89 11 ,08 6,00,58,11 :28,95 3,123,82 0,96 

Art der 

Aufbewahrung: 

7 *) Hell, trocken, kiihl . 

8 *) Hell, trocken, warm 

9 <') I Hell, feucht, kiihl . 

10 *) I Hell, feucht, warm . 

11 *) : Dunkel, trockeD, kiihl 

2*) II Dunkel, trock., warm 

13 *) II Dunkel, feucht, k ii hl 

14 *) !: Dunkel, feucht, warm 

! Starke I Sta rke i 
1------ ------ I 
I am I am ' am : am am I all! 
i 17/1 2., 2 7/~, ; ./6, i ! 17/1 2, ! 27 /2, 7/ 6, i 

186569,252,69118,0°,22,77 ,21 ,89 :1,28 7,85 :58,5474,0571,19 :4,16 1,26 

n 52.49 '8,01 121,1819,19 ,29 ,40 ,2,71 16 ,8644,58140,3961 ,895,70 2,70 

" 7 3,261 , 21 1 22,77 1 !0,25 1 ~8 , 50 : 1,14 4 .53 ,85,16 :75,7469.19 '4,26 0,72 

n 53,87 ,5,7°122,48_2, 53::<7 ,69 2,47 12,36 48,74 ;48,85 60,03' 5,35 1,98 

n 68,782 ,39 120,85 ,22 ,4619,30 ,1,81 7,66 '66,78171,9461,825,8 1) 1,23 
i : : . ' 

n 49 ,60 i5,19
1
19,89 ,19 ,6034 ,06 !2,92 1~,1039,46 , 38,89 67,58 ,3,:3 1,62 

" 75,021,43 ,23 ,3818,92 17,43 ,1,19 ~ ,7293,59 75,74 69 ,77 '4, 16 0,92 

n 47,78 '3, ll i26 ,49 24,9938,222 ,50 5,9650,76 ,47,8673,19 :4,79 0,95 

') \' ,'rJ(1. Alllll crk UIl J( 0) llwl e',,) S, 716, 
') Zcit sehL f. t1, Pro\'. Saehscn 1 ~5 " l :I G, 
') Land\\' . Vcrs,·:'; tat. 1~6", 7, 451. 

:::) J c 2 mitteigrosse (sachsischc Zwichl'l-) Ka rtoffdn VOl! II ('stimmtcm Gewicht llnd Stiirkegehult wurdcn thcils 
illl zr rstrcllt t'n rragrslidlt ,les Lahoratori ull1s , th cils am Boden ('in l's dunklcn \Vandschrank cs nnh.'T G-lasgiockcn auf­
\)cwaltrt , wplehe Idzten' j l'dOt'h den Zutritt c1 er L uft ni ch t ganz ausschlosscn . Zur Herstcll ung yon f euchtcr und t rockn cr 
Luft wurdc nnter dip Glasglncken l' in Gcfass mit 'Vasser, hl'zw. mit konccntrirter S chwcfelsaurc gestcllt. rntcr warmer 
T emperatur ist dnl' solc1l c von 15--:WO C.~ Hnter kiiltll' r TeJlll'eratnr d nc soh-he YUH 10-~2° C. Zll Vl' rstl'll l' ll. Dcr Y ersnch 
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Uebcr den Gewichtsverlust und einige morphologische Veranderuungen der Kartoffelknollen bei der 

Aufbewahrung im Keller stellte auch E. WoIlny Versuche an (Forschungen auf dem Gehietc der 

Agrikultur-Physik 1891, 14, 286-302), bei denen er namentlich rlen Gewichtsverlust und den Starke­

gehalt bcriicksiehtigttl. 

H. M ii II er - Thurgau macht iiber die Zusammensetzung siisser Kartoffeln und solcher, die dureh 

Aufbewahren bei 25-26° C. ihre Siisse wieder verloren hatten, folgende Angnben (Landw. Jahrb. 1882, 

11, 751): 

Direkt reducirender Zucker . 
Naeh der lnyersion reducirender Zucker 
Gesammt- Stickstoff 
Stickstoff del' unlOslichen Eiweissstoffe 
Stickstoff del' los lichen Verbindungen 
Stickstoff dcr loslichen Eiweissstoffe . 

In den sUssen 
Kartoffeln 
2,758 % 

1,244 
0,3259 " 
0,0276 " 
0,2960 n 

0,1010 n 

In ,len nicht llwhr 
siissen KRrtoffeln 

0,664 % 
0,544 
0,3262 " 
n,0521 " 
0,2754 " 
0,0930 " 

SchwaekhOfer giebt tiber die Unterschicde in tler Zusammensetzung frischer nnd 

gcfrore ncr K arto ffel n naehstehende Zusammcnstellung (.Jahresber. f. Agrik.-Chem. 181'11, 24, 382): 

110. 

I 

2 

Losliche Bestandtheile im Gamcn 
Davon Zucker 

Dextrin 
Protein, koagulirbar 
Prote'in, nieht koagulirbar 

FriSl"h 
15,22 

0,27 

I. 

In 100 Theilen Trocken - Substallz 

( tefcoren 
:!0,03 

0,42 

Frisch 
16,01 

0,53 

II. 
Gefroren 

18.49 

0,66 

Fris('h 

13,15 

III, 
GefrOIl'1l 

14,36 

O,'il 1,71 
0,55 0,85 

2,26 2,04 2,78 1,92 3,43 2,76 
4,32 4,69 4,68 5,:34 1,62 0,99 

~----.~.- --------
Unlosliehe Bestandtheile 

Davon Starke . 
im Gam~~84,_~ ___ 'i'9~ ___ 83,99 __ 8~,51 ___ 86~,8~5 __ ~8~5~,'_6~4_ 

Protein 
Starkewerth 

66,94 
2,86 

67,18 

58,17 
2,69 

58.55 

70,52 

71,00 

61,57 

62,16 

75,52 
2,26 

76,71 

72,32 
3,45 

74,71 

Sog. "wilde Kartoffel",*) wahrscheinlich Solanum tuberosum, 

In def uTsprilnglichcn Substanz 
In def Troek·en-

" .!. .,. 
Substanz .- 2) N C .... -----.-~.--- .. -- ----~ -~ 

~,,:,(,: 
11=..,= .. .c .. :. ~I 'k >.:.;g: o~'" ... u .. _o~ 

Niihere Bczeichnung .. .. !~~S ,,sw ~ l.e:s I .w~.IOLdO .. ~'" Analytiker !::f .. 'lD .c 
.E 0';; I-:G.!! • ~~~ .. _°"1 i':~!! 0'" i ° .... .. --... ... iof~:D:l!! .. _ ... ..c:t oW CD- - ... 00 N_ :. 1(/)0~~1 c U) en::l I:) &aM Z;;~ C 

I~~!I 01 i U) I;: -- :! :::0 
% 01 % % 1(/)0/0- % 10 : 10 o I ,0 

Aus Pnraguay 
I Knollen '11887176,40: 1,06 :°,2420,251,0211,031 449 :85 ~ 0721 rQbbe,E,SChmid, 

I Rhizome 
' , , L. Hiltner und 

. " 91,01 0,48 !0,10 5,381,941,02 5,34 59,84 0,85 L. Richter'J 

begann am 12. Deccmher 1864 una wurdc am 7. Juni 18Gj hccndd. Die Vt-'rlustc, wclt'ht~ (lip Kartotfeltl an (~cwirht ctt. 
~rlitten, erhellen aus nachfolgcnden Angabcn: 

No.7 8 9 10 11 
V crlust im Ganzen 34,05 'I, 57,25 'I. 20,15 'I. 57,65 '/0 ~4,45 'In 

12 
63,25 'I, 

1:1 
1:1,:1;> 'I. 

14 
62,1'" 

Am Hchlllsse des Versuchs ('nthicit elil' ursprunglichc Suhstanz 110011: 
7 ~ 10 11 12 1~ 

% °ln DIn O{o \)10 v/n Ufo 
Prote'ill. . . . . . . . .. 1\;'87 1,658 1,;{21 1,499 1,540 1,:n7 1,512 
Starke ......... 15,ti 1~,5 14,H 11,5 12,6 12,7 15,1 
Asehe ,........ 0,84 1,16 0,91 1,03 1,18 1,0~ 1,02 
Von der ursprUngl. Stlirkemenge R7,8 59,0 65,0 50,8 60,4 63,9 6.J,6 

Zu Jetztcrcr Zahlcnreihc ist zu hcmerken, dass bci Xo, 7 unrl 8 der Starkegehalt nur l",i ciner Knolle 
worden war; ferner dass der Starkcgehalt zu Anfang des Versuehs aus dem spel'. Gewieht de,r Kllollcn, zu 
Versuehs jcdoeh auf ehemisehem ,Vage enuittclt worden war. 

') Landw. Vcrs.-Stat. 1887, 33, 447. 

°/, 
]l~Wn 

14,4 
0,95 

54,4 
hestimmt 
En,l" des 

") Die steinharten Saat~nollen (von 3,01-6,27 g Gewieht mit 1O,1~-12,97 'I. 'Vasser) zu dem !lfaterial fiir obige 
Analysen stammtc aus Asuncion in Paraguay (25 0 30' B. Br. und 40 0 w. L. Ferro), wo die wilde Kartoffeln wJhrcnd del' 
Wint!'rzeit auf llngeballtem Lande und an Hceken und Ziiuncn wild wachst. Sie keimt im Marz~~April llnd rcifen Frueht 
wie Knollen in den Monaten Mai-August. Das Material zu ohigen Analysen wurde aus der Saatknolle in Tharand in 
cinem mit «artenerde gefUlltcn Holzkasten gewollllen, Die erzieltell Knollen hattl'n "in specifisches Gcwicht von 1,094!1 
(= 22,9'/0 Trocken-Suhstanz und 17,1 'I. Starke); gekocht erwiesen sich die wilden Kartoff"ln schr stark sehleimig-glasig 
und yollstandig ungf'nicssbar. Ausser obigen Bestandtheilen wurde noch bf'stimmt und gefllndcn: 

Reines Eiweiss Solanin Rtarkc Zucker 
Wilde Kartoffe\n, Knollen . U,G1 '1, 0,32 0 /. 16,48 ", 

Rhizome . . 0,34" 0/)9 ~l :!,:H ., 

Dextrin 
U,64 '1, 
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Cetewayo -Kartoffel - Solanum tuberosum Cetewayo - Zulu - Konig- Kartoffe1. 

Diese Kartoffel wird hie und da angepflan~t und als Salat benutzt. Beim Kochen nimmt sic cine 

violette Fiirbung an und in Berlihrung mit Essig wird sie roth. Ihr Geschmack ist angenehm, die 
aus ihr dargestellte Starke ist weiss. 

Alexander von Asb6th (Chern. Zt:.;. 1893, 17, 725-726) fand flir die Cetcwayo-\{artoffel 
folgende procentige Zusammensetzung: 

Niihere Bczeichnuug 

Ursprlingliche Kartoffel 3,11 2,84 ! 1,68 

Bei II ° 0 getrocknete K artofiel 
I " 'I I ;2,66; 1,16! 0,29,1,02 1,' 0,16: 16,77 0,60! 

i I ! i i 
i2,66 ! 6,48 : 1,05 3,73 I 0,59 ! 61,35 : 2,20 1 11,41 . 8,17 : 6,07 

Hiernach isl die Cetewayo-Kartoffel eine annahernd gleichc Zusammensetzung wie die gewohnliche 

Kartoffel. 

Son8tige Kartoffel- Analysen. 

1. A. Petermann fand in 310 Karloffelsorten Belgiens 9,8-24,0%, im Mittel 15,2% Starke. 

Bull. de la Stat. Agron. Gembloux No. 46, 1-27; Chern. Centrbl. 1890, I, 774. 

2. R. Heinrich: a) Analysen bei Anbauversuchen. Trocken-Substanz lind Stiirkebestimmungcn 

aus dem specifischen Gewicht. 2. Bericht der Landw. Vers.-Stat. Rostock 1894, 17;-183. 

b) Versuche liber die Gewichtsverminderungen, welche die Kartoffeln in einem Jahre bei ,lem 

Liegen im Keller erleidcn. Daselbst 229. 

3. Wol1, Failyer und Wil1ard, Experim. Stat. Rec. 1892, -1, 173,175; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 

23, 282. Analyse der Rothen Bermuda - Kartofiel. 

4. Balland, Com pt. rend. 1897, 125, 429-431; Centrbl. Agrik.-Chem. 1898,27, 464, fand flir die 

Zusammensetzung franzosischcr Kartoffeln folgende Schwankungszahlen: 

i:itickslutf-

I Fetl freic Ex- HohfaS!'r Asche 
traklstoffe I 

I 
% 0;. % I 0' ,0 

0,04-0,14 15,58-2;~85 I O.3i-(),68 
I U,44-1,18 

0,18- 0,56 80,28- 89,i8 1,4U-3,06 ! 1,66- 4,38 
I 

Aus 16 weiteren A nalysen iiber den Wasser- und Stickstolfgehalt gchl hervor, dass zwischen 

dem Wasser- und Stickstoffgehalt del' Kartofi'el keinc Beziehungen erkcnnbar sind. 

Anhang zu Kartoffeln. 

In der Zusammcnstellung del' 'Futtermittel-Analysen von T h. Die tr i c It und J. K 0 n i g finden 

8ich ferner Tabellcn lihel' die Zu~ammensetzuDg del' Kartoffeln unter dem Einfluss "del' Kulturmethode", 

"der EntlaubuI1~", "der Grosse", "des Bodens" etc. Diese Tabellen mogen hicr fchlen und sei aof 
obige Quelle verwiesen. Dagegen mogen aos lctzterer noch folgende Angabcn libcr clic Zusammensetzun~ 

der Kartoffeln nebst den neueren diesbezliglichen Untersuchungen auch hier aufgenommen werden. 

I. Gehalt der Kartoffeln an Stickstoff -Substanz. 
Ueber den Eiweissgehalt und den Gehalt an nicht-eiweissartigen stickstoffhaltigen Stoffen der 

Kartoffeln liegen noch eine Reihe von Untersuchuugen vor, von welchen die nachstehenden hier auf­

gemhrt werden mogen. 
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1. E. Schulze und J. Barbieri (Landw. Vers.-Stat. 1878,21, 63), sowie E. Schulze und 

E. Eugster (Landw. Vers.-Stat. 1882,27,357) fanden: 

Kartoffelsorte 

Bodensprenger I 
Bodensprenger II 
Friihe Rosen - Kartoffel 
Konig der Friihcn 
Biskuit- Kartoffel 

Bodensprengcr 

Rosen - Kartoffel 
Konig der Friihen 

Biskuit- Kartoffel 

Trocken­
Substanz 'Ier 

Knollen 

0'. 
23,2 

24,5 
25,5 
23,8 
33,6 

Stickstoffgehalt 

frisehc __ 1 Knollen 
"10 

0,349 

0,340 

0,291 
0,336 
0,360 
0,292 

0,237 
0,287 

0,294 

Trocken­
Substanz 

0,. 

1,504 

1,388 

1,141 
1,412 
1,526 

Yum Gesaunut- Stickstoff 
fallen auf 

Eiwt'issstoffc ; Nicht-Eiwciss-
I Substanz 

0,. I 0'0 

60,7 I 

59,7 

- -----------

39,3 

40,3 

47,4 52,6 
48,2 51,~ 

65,2 35,0 

65,4 

43,9 

48,4 
57,5 

34,6 
56,1 

51,6 
42,2 

Vnter den Nicht-Eiweiss-Verbindungen fand E. Se h u he: Peptone, Xanthin-Korper, Asparagin, 

Leucin und Tyrosin. 

2. O. Ke 11 n e r theilt liber die Stiekstoff-Verbindungen in der Kartoffelknolle Foigendes mit 

(Landw .• Jahrb. 1879, 8, I. Supplement, 243): 

In ,ler Trockcn -Substanz 

~(). I 

Prote"ill­
Trucken- I------;---------~ ~-~------ -- Stickstoff in 

Kartoffelsorten ~ubstanz Grsammt- I Amid- : Eiweiss- Procenten des 

~~I ~~============~==o:.==~:~=:';='tcicl'c~_o_S~ctOff ___Stll~:~Off_J __ ~S:=i'~'~=:=tO=ff=o!==r=tf=:~~~;~; 
1 i: l'each Blow 
2 :' Van der Veer 
3 Frlihe Fiillhorn 

4 Weisse Futter 
5 Dunkelgel be Futter 
6 Weisse Nieren 
7 Hellgelbe Futter 

8 I Rohan 
9 Erste yom nassen Grunde 

Mittel fUr No. 1-5 

" " " 6-9 

19,15 

19,16 
19,24 

19,82 
19,88 
21,14 
23,81 
21,85 
24,35 

19,45 
22,29 

2,906 

1,555 

2,195 

1,680 
2,250 

1,686 
1,382 
1,686 
1,722 

2,117 
1,619 

1,540 
0,762 

1,076 
0,908 
1,045 
0,721 
0,577 
0,721 

0,718 

1,066 
0,684 

1,366 

0,793 
1,119 

0,772 
1,205 
0,965 
0,805 
0,965 
1,004 

1,051 
0,935 

43,9 
51,0 

50,9 

46,0 
53,6 
57,4 
58,3 
57,2 
58,3 

49,1 
57,7 

Die Kartoffeln waren zum Theil (No.1 und 2) auf rigoltem, friiher mit Gemiise bebautem Boden, 
~um Theil (No. 3-9) auf einer Parcelle gezogen worden, die friiher den Zwecken einer Baumschule 
gedient hatte. Siimmtliche Sorten waren den Winter iiber iu Tannen eingemiethet gewesen und gelangten 
erst im April zur Analyse. Die untersuchten Knollen zeichnen sich siimmtlich durch niedrigen Gehalt 
an Trocken-Substanz und zumeist durch einen hohen Stiekstoff-Gehalt aus, was sieh nach Ansicht des 
Autors aus der Beschaffenheit des betr. Bodeos (in Hohenheim) erkliirt, welcher fUr die Kartoffclkultur 
sehr wenig geeignet ist. 

A. M 0 r ge n (Deutsche landw. Presse 1879, 533) hat 40 ver,chiedene Kartoffelsorten analysirt. 

Von 100 Gewichtstheilen Gesammt-Stickstoff fielen auf: 

Mittel 
SrhwankUllgC'n 

Ei weissstotfe 
55,88 

4 :1,20-64,61 

Amide 
38,52 % 

30,34-;'1,66 % 

II. Einfluss verschiedener Verhaltnisse auf den Gehalt an Starke und Trocken-Substanz etc. 

Kaum bei einem zweiten Nahrungsmittel schwankt die Zusammensetzung in so wei ten Grenzen wie 
bei der Kartoffelknolle. Der Gehalt derselben an Trocken-Substanz, als Ausdruck der Giite der Knolleu 
angenommen, schwankt in Grenzen von 16 - 33 % (also um 100 %), so dass Kartoffeln nicht 
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ungewohnlich sind, deren Werth doppelt so hoch ist als der einer anderen und die vom Mittelwerthe 
urn 33% difreriren. 

Die Qualitiit der Kartoffeln ist abhiingig von der Sorte, von den Boden-, Witterungs- und 
Diingungsverhiiltnissen. Die vorliegenden zahlreichen Analysen der Kartoffeln bringen diese vcrschiedenen 

Einfliisse auf die Zusammensetzung, auf die Qualitat nicht ill geniigender Weise zur Anschauung. Mehr 
als diese gewiihren einige derjenigen Untersuchungen einen Einblick in dieser Beziehung, bei wclchen 

man sich auf die Bestimmung des specifischen Gewichts und Berechnung der Trocken-Substanz und 

Stiirkegehaltes beschriinkte. Wir hringen deshalb als Ergiinzung der vorstehenden Analysen die Er­

gebnisse einiger dieser Untersuchungen, welche uns zu dem Zwecke geeignet erscheinen. 

Schwankungeo des Gehalts der Kartoffeln an Trocken-Substanz und Stiirke: 

1. Bei uDter gleichen Boden-, Diingungs- und WitteruDgsverhiiltnisseD verg lei ch end an­
gebauten Sorten, gruppirt nach Form und Farbe. 

A. Einfluss des Sortencharakters auf Gehalt der Kartoffeln an Trocken-Substanz 

un tl Stiirke. 

1866 I S67 

Bezeichnung der Sorte 
1m Mittel - ----- -- 1m Mittel --- - - - -

von TrOCken-I' Yon TrOCken.! S Sub.tanz Starke tluhstanz tarkc 
Sorten "0 0,. Sorten "0 0'0 

-.-- ~ - --------- - -- ---------- ---. -.-- - _.- ----_.-_. . . _ ---- - - - - ---.~ 

(
a) runde 

* \ J. Gelbschalige SorteD : b) lange 

iiberhaupt 

29 

16 
45 

24,0 ! 

23,3 

23,7 

16, l 28 25,4 I 17,8 
I 

15,7 18 24,2 16,6 
16,1 46 24,9 17,3 

... ) 

I a) runde 
2. Rothschalige Sort en : b) laDge 

iiberhaupt 

3. Bontschalige: roth und gelbe 
4. Buntschalige: blan nDd gelbe 

5. Blau8chalige: a) ronde 
b) lange 

I a) gelbe 
6. Miiuse- (Nieren·) Kartoffel b) . . 

Die Kartoffeln im Dnrchschnitt 

Schwankungen 

Aeussere Beschaffenheit der KnoUen 

J. Gesammtform der KnoUen : 
rand 
liiDglich 

2. Farbe der Rinde: 
rothlich 
gelb 

3. Farbe des Fleisches: 
weiss 
heUgelb 

0 ,;:: 
» ... 
C;::I-
~~~ 

"'" " ~"..c 
"' - " ""~'" o~ 
-.ZeJ 
..::: ~,.Q 
"'", 
t<l!; .. 

-

44 
19 

63 
41 

24 
39 

9 25,2 17,6 10 25,2 17,5 

12 24,9 17,3 11 26,1 ) 8,4 

21 25,0 17,4 21 25,7 18,0 

10 22,5 
I 

14,9 8 25,7 i 18,0 

6 24,2 16,6 5 24,4 
I 

16,8 
I 

1 

3 20,0 12,5 3 23,2 15,6 
2 25,4 17,8 2 24,3 I 16,7 
9 23,0 15,4 8 24,5 I 16,9 

5 22,3 14,8 5 23,9 

I 
16,3 

106 23,7 16,0 98 25,0 17,4 

- Ica. 16,0- j ca. 9- 1 - 121,8- 1 14,1-
32,86 20,8 30,7 22,9 

Unter j e 100 analysirten Sorten befanden sich ;:: 

"" Sorten mit einem Stark egehalt von "§ZN ~ ~ 
C..!:dC::: " ..c ,, !S ~ '" 
~ 0 '" ~bD 
::;. ... ..c -'" ~8 ::I ~~ ~ ~ ;! ~ 

0 ;! o'! o'! ;! o'! tern 0-
::; ;:!: ~ ~ t- ~ ~ 0 ... '" 

.... ~ Xi ... '" '" '" ;:;; 
"0 0" 

-- . - -=-";..:~ ~ 

I 
0 0 I ° 18 29 23 14 2 5 0 25,4 17,78 
5 5 21 16 12 10 16 5 0 0 25,4 17,77 

0 3 6 14 17 22 21 6 8 2 25,5 17,86 
2 0 15 19 29 18 10 5 2 0 24,7 17,00 

2~ 1 
0 0 12 12 12 / 28 ° 8 "' 25,5 17,88 
0 3 8 11 I 32 27 ° 11 0 25,0 17,33 

*) Th_ Dietrich , Landw. Zeitschr. f_ Kurhessen 1767,169 u. 1868, 195. } Aus dem specifischen Gewieht nal'h 
**) F. Nobbe, Landw. Vers.-Stat. 1864,6,413. derTabelle von Balling hereehnet. 

Konig, NahrungsmitteJ. J. 4. AmI. 46 
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I ~ l-:-nter je 100 analysirten Sorten ocfundel1 sieh ~, 
~';_ Sorten mit cillcm Starkegehalt YOIl ~~ ~ 
9 ~o ___________ _ ____ _ _ _ ....,.J ;.. ~ 

Aenssere Beschaffenheit der Knollen ~13~ I ! I, I I I I ~~.g 
.; ~ ~ 0:0 C 0 ( C I 0 I 0:0 j C ~ I -e ~-;:.OO 
:§~~ ~ I ~ ~ 1 ~ 0- en 'I ~ 0- 'I·'";:: " 

__ N.] ~ ~ _~J ~L~ __ L~J ~~~_! ~\o 
~:~h~el=u~~==~====:~~=:=4--~--='.c=~ - - ~~ 2~ -~:r-;-I ~~- 2~611 ~ I ~ - :::~ ~ ~:~: 

.,. 

gelb iiberhaupt 111 2 3 10 19 23 7 ! 16 4 0 25,0 17,32 

rothlich 2 0, 0 0 0 0 0 50 , 0 0 50 2S,2 20,50 

4. Beschaffenheit der Rin<.le: i 

derb (fest) . 45 0 I 2 7 16 13 20 27 4 7 i 4 25,7 IS,OO 

3 I 0 24,7 17,01 

o I 0 24,7 17,06 
fein (zart) 60 

glatt 17 

ranh 20 

borkig 9 

kliiftig 6 
5. Beschaffenheit des Fleisches: 

derb (fest) . 

fein (weich) 
6. Entwicklung der Angen: 

tiefliegend . 

Bachliegend 
7. Entwicklnng der Blattkissen: 

gewolbt. 

Bach 

msssig gewulbt 
8. Beschaffenheit des Schanmes: 

fest (<.licht) 

wasserig 

mS88ig fest 

41 

49 

48 

24 

37 

34 

59 

64 

52 

17 

3 

6 

o 
o 
o 

5 10 1 17 27 20 12 3 

o 12 24 24 12 6 IS 

o 15 25 25 20 10 5 5 

11 0 22 11 22 22 0 11 

o 0 0 20 20 40 0 40 

o I 0 5 17 12 22 22 
o 4 . 16 16 26 14 16 

7 10 

6 0 

o 
.( 

o 
6 

o 

I 

o 8 14 27 IS 20 I 2 6 

o 12 25 25 21 4 4 4 

o 5 S 33 22 22 S 3 

6 9 21 IS 21 12 3 3 

4 lOIS 20 22 15 2 7 

o 0 2 12 22 24 25 9 3 

2 8 22 24 20 12 10 2 4 

6 : 0 6 12 31 25 12 1 0 6 

Bezeichnung der Sorten 

o 24,S 

o 25,2 

o 26,9 

17,19 

17,56 

19,17 

5 25,7 IS,03 

° 24,7 17,04 

2 25,4 17,71 

° 24,5 16,96 

° 25,5 17,S3 
3 24,7 17,00 

2 25,0 17,44 

3 25,S 18,14 

° 24,2 16,56 

° 24,9 17,2i 

t d ~~ ~ I~ Ell 
~ i 11 _ _ ~ezeiChnUng der sor=te=D==d..,.E-<=:,=~~_ ~. ~ ~ II 
~~~~wnell's Beanty, v. Groling 19,99 i l~5=,7=7'-T~9-'-;I-:=i F=ril='h=e=w=e=is~se'=R=o~s=e=n=, ~v~. ~G~r=o='h~'nCg-='21'12--11-16-'7-~ 

11 ! Lapstone Kidney, v. Groling. 21,3216,S8 IS 'i desgl. 22.3717,78 

21 i Paterson's blane Nieren, v. Groling 22,5917,77 51! Spate Rosen 20,54 1 16,22 

25 11' Beiligenstsdter, v. Groling. . . 22,SI IS,16 59 1" Weisse Rosen, Baage n. Schmidt 29,19 ,23,92 

31 Weisse Speisekartoffel, Halle 23,4S IS,76 42 Weisse sachsische Zwiebel. 25,35'20,43 

37 1.'1' Bisknit. v. Groling . 24,1719,37 48 i desgl. 26,59 121,52 
41 Rothe Zwiebel. . . 25,11 20,22 53 desgl. 27,75

1

'22,61 

50 11 Snowflake, v. Groling 27,2722,IS 55 desgl. 28,4723,27 

541 Poachblow, v. Groling 27,9922,S3 5S desgl. 2S,95:23,70 

61! Daber'sche, v. Groling 29,4324,13 60 desgl. 29,15 i23,92 
71 Daber'sche Salzmiinde 34.8828,80 70 desgL 33,98 128,09 

72 WeissBeischige Zwiebel, v. Groling 35,6S I29,39 72 1 desgl. 35.6S:29,39 
3 Friihe weisse Rosen. 19,99115,77 Mittel (42-72) 129,6 124,3 

*) Holdcfleiss, Lanaw. Jahrbiicher 1877, 6, Supplement, 107. Nach <lirckten Bcstimmungen una rlarnach 
eingerichtcter Tabclle. 
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B. Schwankungen irn Gehalt der Kartoffeln in verschiedenen Jahren. 

Bezcichnung der Sorten 

a) Runde gel be: 
Lammer's Sechswoebenkartoffel. 

Gelbe fruhe Johanniskartoffel 

Fars 
Englische Spargelkartoffel 

Gelbe fruhe Jakobikartoffel 

Holliindische Zuckerkartoffel . 

Neue schottische Kartoffel 
Englische mehlige Roastbeefkartoffel 

Feinste volltragende 

Pygmene 
Neunwoehen 

Early prolific . 

Feine neue Everlasting 
Braunschweiger Zucker 

Spiite Lumptzer 

Rodland 
Eier. 

Aus den lntermedos 
Von Elsner's Siimling 
GaOl fruhe englische Zuckerkartofft:! 

Albert's neue Maikartoffel 
Fruhe Cockney von 1838 
Knecht's Intermedos 
Aus der Pfalz 
Ashleaved Kidney 
Runde Sechswoehen 

Harburger vortreffliche 
Arakacha 

Guhrauer 
Weisse Rosen 

Fruhe London 

Fruhe Trauben 

Monteviueo 
Reinhard's fruhe 

Wei8se Pcruaner 
Belle de Calais 
Fruhe englische Treibkartoffel 

Echte englische . 

b) Lange gelhe: 

Familienkartoffel 

BPi 12 - jiihrigem Anbau 

Starkl' 

Minimum Jahr 

~ -1- ~" ---;:';iirh 

.. ~laXilllUlIl_ .Jahr 

14,2 

12,0 

14,0 

13,0 

13,7 

11,7 

13,0 

11,3 
14,0 

13,2 

11,7 

14,0 

10.5 
13,7 

13,5 

11,7 
13,2 

11,6 

15,2 

11,0 

13,3 
11,7 
11,7 

11,7 

7,6 

13,7 
13,0 
13,0 
14,0 

13,0 

10,5 

14,0 

11,0 
13,0 

13,0 
10,7 

13,0 

11,7 

12,3 

1864 

1858 

1865 

1865 

1855 

1865 

1865 

1861 

1865 
1859 

1855 

1855 
1860 

1860 

1860 
1865 

1855 

1860 
1866 

1860 

1860 
1865 
1865 
1865 
1859 
1857 
1858 
1865 
1864 

1865 

1859 
1865 

1859 

1865u.1866 

1865 
1861 

1865 
1865 

1859 

17,7 

23,5 

24,7 
21,5 

20,4 

21,3 

20,0 
21,0 

21,7 
22,5 

19,7 
21,6 
22,2 

21,0 
20,6 

19,5 
23,5 

20,1 

20,7 

21,0 
22,2 
20,5 
22,2 

19,7 
20,2 
21,0 
21,2 
22,0 
22,2 

21,2 

19,5 

21,0 

18,5 

19,7 

23,0 

22,2 
21,0 

20,7 

20,5 

I 
I 

1856 

1856 

1863 

1855 

1856 

1863 

1862 

~ 1856u.1863 
1856 
1863 

1862 

1856 
1863 

1863 
1856u.1862 

1856 
1863 

1856 

1862 

1863 
1863 
1861 
1863 
1861 
1863 
3mal 
1856 
1856 
1863 
1863 

1855 
1863 

1856 

1856 
1863 

1863 
1863 

1862 

1857 

723 

Mittlcn'r 
Starke­
geh"lt 

'I. 

16,5 

18,6 

19,0 

18,0 

17,2 

17,0 
16,5 

17,5 
18,0 

16,7 

17,0 

17,7 
16,5 

17,0 
16,8 

16,2 
17,2 

15,2 
18,5 

15,0 
16,7 

16,7 

17,2 
16,7 
15,2 
17,5 

17,3 

18,7 

17,6 

16,7 

15,2 

17,7 

14,2 
16,7 

16,0 

16,0 
17,8 

17,0 

16,7 

*) Von Blomeycr zusammengestellt. Landw. JahrbUcber 18.;;,2, 178. (Ergebnisse iiber die wiehtigstcn 
Arbeiten auf dem Versu(,hsfclde zu Proskau.) Ueber den Charakter der Wittcrung wahrend der Vegetationszeit ill dell 
12 Jabren des Anbaues sind Angaben leider nieht gemaeht. Die Maximal- und Minimalzahlen wurden von uns zu­
sammengcstellt. Die Zahlen des "Mittleren Starkegehalts" auf Scite .24 wurden von uns bcrrehnet. 

46* 
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Bei 12 - jahrigem Anbau Mittlerer 
Bezeichnong der Sorten Starke I :,;mrke 

Starke-
gehalt 

Miuimum I Jahr Maximum I .lahr ./ . 
. . .- -- - - -. 

c) Runde rothe: 
! 

Early toll american 11,6 1865 19,5 1857 17,8 

Friihe rothe A scherslebener 12,4 1861 20,7 1862 17,2 

Englische Rosett-Kidoey 8,7 1859u.1860 22,2 1863 16,3 

Z wie belkartoffel 11,0 1860 20,4 1862 16,5 

Dochnahl's Neunwochen 16,5 1861 20,7 1862 19,7 

Friihe Hasler. 10,6 1865 18,7 1866 15,2 

Spiite rothe Ascherslebener 13,5 1865 21,8 1856 17,0 

Diinische rothe run de 12,7 1859 22,5 1856 18,0 

Pomme de terre de Berlin 13,7 1858 22,0 1857 1 i,3 

Miirkische. 10,5 1858 21,0 1863 16,5 

8chwaben 11,7 1858 22,5 1862 17,7 

Rothe Yams 12,7 1859 23,5 1863 17,8 

d) Lange rot he: 

Runkelriiben 13,0 1865 17,7 1861 16,4 

e) Runde blaue: 

Oschard 13,2 1865 21,0 1863 17,0 

Schwarze aus Algier 13,7 1855 22,2 1856 22,2 

B1augraue preussische 12,0 1860 23,5 1862 17,2 

Ulmer blane 13,7 1855 21,2 1863 17,1 

Liverpool 11,2 1865 22,5 1862 17,8 

Friihe blaue von Richter . 8,0 1859u.1860 21,0 1863 16,5 
Biskuit von Proskau 15,2 4mal 21,0 1862 16,7 

f) Bunte: 

Bllnte Rocks 13,1 1865 21,0 1856 u. 1863 17,5 

Wengiersky'sche Joget 11,5 1859 21 ,0 1862 17,5 

g) Nierenformige: 

Algierische Nieren 11,7 11\65 18,7 3mal 16,2 

Corcilleren 12,0 1860 25,5 1857 17,0 

Friihe Cantalonge 11,0 1860 20,4 1862 16,3 

Mittlerer Stiirkegehalt verschiedener (vorstehender) Kartoffelsorten bei vergleichsweisem Anbau in 

12 aufeinanderfolgenden J ahren·): 

1m Mittel von 63 Sorten 1855: 16,0 Ufo 1m Mittel von 78 Sorten 1861 : 15,9% 

" n 72 
" 

1856: 18,8 " " It 99 It 1862: 19,4 It 

" n n 72 It 1857: 18,0 It It It It 99 It 1863: 19,3 n 

It It 76 It 1858: 16,0 It It It It 115 It 1864: 17,2 " 

" " 
76 

" 
1858: 15,0 " " " 

120 
" 

1865: 14,4 " 

" " " 
77 1860: 14,7 " ·1 " " It 138 

" 
1866: 17,1 " 

*) Vergl. AUllIcrkung *j S. 723. 
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C. Einfluss der Lufttemperatur (der Warmesumme) auf den Gehalt der Kartoffel an Starke. 
Th. Dietrich, Landw. Ztg. fUr Kurhessen 1868, 195. 

JaIn 'Vilnnesumme Stilrkegehalt 
a. h. 

1865 2171 DC. 19,0% 

1867 1912 DC. 18,5" 17,4% 

1866 1224 DC. 17,4" 16,0" 

Die Warmesumme wurd~ gefunden durch Multiplikaeion der mittleren Tagestemperatur wahrend 

der Vegetationszeit mit der Anzahl der Tage, welche die Vegetation der Kartoffeln dauerte. 
Die Zahlen unter a. beziehen sich auf den Durchschnittsgehalt von 24 Sorten, welche die 3 Jahre 

hindurch in dem Garten der Vers.-Stat. Altmorschen angebaut worden waren, die unter b. auf den 
Durchschnitt von 98, bezw. 106 Sorten, welche im zweiten und dritten Jahre gebaut wurden. 

D. Einfluss des Bodens und der Hiihenlage eines Feldes auf den Stiirkegehalt der 
Kartoffel (Anbau desselben Santgutes auf verschiedenen Giitern). 

H. Grouven, Jahresber. der Agrikulturchemie 1868 und 1869, 11 und 12, 416. 

Ort des Anhaues ~ Jo~h~~~t~~o:!S~~~ens I I Hiihe tiber I Starke· Uebliche Bezeichnung des Bodens dem Meere gehalt 
ca. .1. 

Benkendorf bei Halle Muschelkalk 

Kriechen bei Liegnitz Diluvialsand 
Aderstedt bei Halberstadt 
Muschten b. Frankfnrt a. O. Alluvium 

Costeletz bei Kollin Zechstein 
Parey bei Genthin Alluvinm (Fluss~and) 
Markleeberg bei Leipzig Diluvium 
Tost bei Sarnau Kalkstein 

Klamin bei Danzig Diluvium 

-----~- .. 

I Leichter hnmoser Boden 
Reiner Sandboden, flachgriindig 

I Bruchboden, auf weissem Klay 
In alter Kultur scehender sandiger 

Lehm 
Mergelboden 

Sandboden mit Lehmunteriage 
Tiefgriindiger sandiger Lehm 

Milder Lehm mit Kalksteingeriil1e 
im Untergrund 

Milder Lehm mit dnrchlassendeDl 
Untergrund 

200 Fuss 

280 

1350 

100 

400 

900 

50 

26,7 

25,4 

23,8 

22,3 

21,5 

21,2 

19,8 

19,4 

17,4 

Die angewendete Kartoffelsorte war die "siichsische Zwiebel". Die fUr die Saat an siimmtlichen 
Orten benutzte Kurtoffel war gemeinschaftlich bezogen worden. 

E. Einfluss abnormer Entwickelnng der Kartoffel (des "Durchwachsens") auf die 
Qnalitiit derselben. 

J. Kiihn, Jahresber. der Agrikulturchemie 1868 nnd 1869, 11 und 12, 212. 

Tro('ken·Substanz Starke 
nonnal anormal normal ,monnal 

Rothe Benkendol'fer 32,1% 31,6% 24,6°/. 24,1"10 
Erdbeer-Rothange 27,2 " 27,4 " 19,5 " 19,9 " 
Gelbfleischige Zwiebel 29,6 " 29,9 " 21,9 " 22,2 " 
Weisse Tnnnzapfen 29,0 " 27,9 " 21.3 " 20,3 " 
Blaue Horn 27.6 " 27,9 " 20,0 " 20,3 " 
Tosca 29,0 " 27,4 " 21,3 " 19,6 " 
Friedrich Wilhelm 29,7 " 29,4 " 22.0 " 21,6 " 
Lange rothe Tannzapfen 29,0 " 28,1 " 21,3 " 20,7 " 
Friihe rothe Fiirstenwalder 32,4 " 31,3 " 24,8 " 23,9 " 
Spiite Oscherslebener 27,6 " 27,9 " 20,0 " 20.3 " 
Griine oder Heiligenstiidter 23,3 " 25,3 " 15,9 " 17,8 " 

Mittel 29,4% 27,9% 21,6% 20,3"/. 
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Ais "durchwachsene" Kartoffeln sind hier solche im Lande frisch gezogcne Knollcn ~u verstehen, 
aos welchen durch abnorme Witterungsverbaltnisse bereits wieder neue Knollen ausgewachscn sind, ond 

durch welche Erscheinung die Knolle bercits im Jahre ihrer Erzeugung (scheinbar) zllr Mutterknolle 
wird. Nach vorstehenden Zahlen ist die Differenz im Gehalte normal und anormal entwickelter Knollen 

unbedeotend, aus welchem Umstande der Autor den Schloss zieht, dass die Ausbildung der jungen 
Knollen (zweite Generatiun) nieht auf Kostco der Knollen erster Generation erfolgt sein kann . 

III. Zusammensetzung gekeimter und nieht gekeimter Kartoffeln. 

A. Pronnet (Compt. rend. 1892 , 114, 1079-1081; Chem. Ccntrbl. 1892, I, 949) fand flir 

gekeimte uod nicht gekeimte Knollen am Knospen- ond am Nabelende folgende Zusammensetzung: 

Kieht gekeimte Knollen Gekcilllte Kn ollcll 

Bestand theile Kn Cl spcn- ~ahel· 

cndc cndc t' IHI l' C' n<i l' 
Knos!'cll- I !label-

_ . ~_"". =-_._ °In _--=. __ -=-:-. -:- _~!~ .,. . . 
In der natiirliehen 

Substanz 

I Wasser . 
Gesammt- Stickstoff . 

l Stickstofffreie Extraktstoffe 
Organ ische Sauren 

Mineralstoffe 

Eiweiss-Stickstoff in % des Gesammt-Stickstoffs . 

Von den Eiweissstoffen Wslieh 

In Procenten der 
Mineralstoffe 

Kalk (CaO) 
Magnesia (MgO) . 

Kali (K20 ) 

Phosphorsiiure (P2 0 6) 

73,50 

0,348 

22,43 

0,198 
1,329 

75,95 
0,325 

20,52 

0,186 
1,063 

73,60 
0,374 

23,21 

0,207 

1,460 

1 _ _ :_~_:_:5_1 -7-" :~~; ___ ;I ___ _ 

41,76 

83,07 

1,95 

3,25 
63,28 

17,32 

1,97 

3,12 
57,35 

16,06 

1,88 
3,24 

62,37 
17,27 

77,40 

0,302 

19,07 

0,178 

, 1,01 2 
--

53,43 

69,33 

1,93 

2,97 
52,49 
15,14 

IV. Zusammensetzung der Kartoffel in versehiedenen Reifestadien. 

Hieriiber stellte A. Girard (Compt. rend. 1889, 108, 602; Chern . Ztg. 1889, 13, Rep . 104) 
Versuehe mit 200 gleiehen Knollen an, indem er wahrend der Entwickelung der Kartoffel 6 mal erntete 
und zwar mit folgendcm Ergebnisse: 

Losliehe Stoffe 

Rohrzocker 

Reducircnder Zucker 
Stickstoffhaltige Stoffe 

Andere organische StolTe 

Mineralstoffe 

Unlosliche Stoffe 

Starke 

" 

" 

4,72 
1,48 

0,67 
1,36 

0,35 
0,86 

10,06 

8,40 

3,87 

1,12 

o 
0,91 

0,72 

1,14 

15,22 

13,92 

I I I I 28. August I' 20. Sept!.r. i 10. 0k!olwr 125. Ok!ober 

1 . . ~8 __ . 1888 I _~8S_ _ _ _ ~~~ _ 

1,::::° I ,::::; r 8:::;0 ,::::' 
I 

3,34 

0,64 

° 1,19 
1 I 0,13 

I 1,38 

17,55 

15,67 

4,60 
0,27 

o 
2,06 
0,96 

1,31 

19,47 

17,44 

4,6; 

0,10 

° 1,99 

1,19 

1,39 

15,33 

13,70 

4,60 

0,02 

o 
1,98 

1,14 

1,46 

18,29 

.16,38 
Rohfaser " 1,40 1,23 1,60 1,60 1,31 1,66 
Stiekstoffhaltige Fuqer" 0,08 0,19 0,32 0,19 0,19 
Mineraistoffe " 0,08 0,09 0,09 0,13 0,06 

Die plot~Iiche Zunahme des Kno\lengewichtes Yom 20 . Sept. bis 10.0kt. und die Abnahme des 
Starkegehaltes ist die Foige zahlreicher Niederschliige, deren Menge in 20 Tagen 54 mm betrug. 
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V. Zusammensetzung der verschiedenen Theile derselben Kartoffel. 

H. Coudon ~nd L. Bussard (Compt. rend. 1897, 125,43; Centrbl. Agrik.-Chem. 1898,27, 131) 
fan den , dass die Schnittflache einer reifen Kartoffelknolle drei verschiedene Schichten erkennen lasst, 
deren Zusammensetzung flir zwei Kartoffelsorten wie folgt gefunden wurde: 

"".. asser 
Stiekstoff- Stiirkc 
l:;ubstan" 

Kartoffelsorte: '/. '/. ./. 
Lesquin I Aeusserste Schicht 72,60 1,90 20,66 

Mittlere 
" 

74,14 2,21 19,61 

Innere 
" 

79,13 2,45 14,44 

f 
Aeusserste Schicht 72,92 1,84 22,45 

Czarin Mittlere 
" 

78,87 2,16 15,64 

Innere 
" 

84,48 2,17 10,50 

VI. Zusammensetzung von Saft und Mark derselben Kartoffel. 

J. H. Gilbert (Agric. Students Gazette 4, II, 45 Seiten; Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 823) in 
Rothamsted berichtet tiber 12-jahrige Anbauversuche mit Kartoffeln. Von den Ergebnissen seien hier 
die folgenden mitgetheiIt: 

1. Die Stickstoff-Verbinuungen in der Kartoffel, im Mark und im Safte. 

in Procenten vorhandcn 

I 
Yom Gesammt- Stickstoff der Kllollcn sillli 

=~_=_=~=_=_=~=_=_=A==r='_=_=d=e=r=~D~=iI= •. =n=~=_u~=n=g===_=_=_~_~==~=*- ,~-:t:J~"~.~J.~;:'" ";':,:'d'~ 
Ungediingt . 
Superphosphat 
Gemischter Mineraldiinger 
Ammonsalze 
Natriumnitrat . 
Ammonsalze und gemischter Mineraldiinger 
Natriumnitrat und gemischter Mineraldiinger 
8tallmist 
Stallmist und Superphosphat . 
Stall mist, Superphosphat und Natriumnitrat ---

Mittel 

15,8 
9,1 

14,4 
12,3 
11,0 
16,1 
17,1 
22,0 
19,5 
1 :!,6 

15,0 

48,7 64,5 35,5 
57,6 66,7 33,3 
57,5 71,9 28,1 
45,1 57,4 42,6 
40,8 51,8 48,2 
47,6 63,7 36,3 
46,9 64,0 36,0 
45,9 67,9 32,1 
49,8 69,3 30,7 
46.5 59,1 40,9 

48,6 63,6 36,4 

2. Vertheilung der BestandtheiIe in den frischen Knollen. 

Nachstehende Tabelle stellt die mittlere Zusammensetzung der Kartoffelknolle dar, wie sie sich 
.ach den chemischen Analysen der auf 10 Parcell en in den Jahren 1876~1878 in Rothamsteu, sowie 

aus anderen Ergebnissen Rothamsteder und fremder Versuche abschatzen lasst. 

Bestandtheile 

Trocken - Substanz 
8tickstoff 
Reina.che 
Eisenoxyd und Thonerde 

1m ~afte 

In Proccntcn <In Bt'statui­
theile cuthillt In dell 

Kuollcn 

0' 
o 

I 1m )Iarke 

I __ ~a~.~ark J _ der_,/~:f~_ ~ 
=C~~~2~::~:~T~;~~:~~4~O-~-7'--=~~=:=~~1~0~---~i:-~~ -I-~::~~ 

./. 0/ 
/. 

0,970 
0,004 

0,140 0,830 15,00 85,00 
o 0,004 0 0,41 
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In ProcentclI dcr Bestand-

Jj'" theile cnthalt 
Bestandtheile Knollen 

1m Marke Im Safte -

.Ias Mark I ncr Saft 
0/. ·1. °/. '/0 '/0 

- - -- -=~.:;;=.--=--=- . =-- : 

Kalk 0,018 0,002 0,016 0,21 I 1,63 

Magnesia 0,035 0,002 0,033 0,21 3,36 

Kali 0,538 0,088 0,470 9,43 47,90 

Natron 0,006 bis 0,001 0,007 bis 0,11 0,71 

Phosphorsaure 0,123 0,040 0,083 4,29 I 8,46 
I 

Sch wefelsiiure 0,064 0 0,064 0 6,52 

Chlor 0,057 0 0,057 0 5,81 
Kohlensiiure 0,116 0,004 0,112 0,43 11,42 

Kieselsiiure 0,006 0,005 0,001 0,54 0,10 

A us diesen Verhiiltnissen liisst sich eine allgemeine Schlussfolgerung flir die zweckmiissigste 
Zubereitung der Kartoffeln als Nahrungsmittel ziehen. Da niimlich 80-85 % des Gesammt-Stickstoffes 
im Safte sich belinden, auch <Iarin ungefli.hr ebensoviel von den Mineral~toffen, da % des Eiweiss­
Stickstoffes und der Phosphorsiiure und 80-85 % des Kalis sich belinden, so ist es vortheilhaft, die Kar­
toffeln in ihrer Schale zu kochen und nicht im geschiilten Zustande, in welchem sie ausgelaugt werden 
und einen Theil ihres Niihrwerthes verlieren. 

VII. Zusammensetzung grosser und kleiner, sowie kranker Kartoffeln. 

J. H. Gilbert (siehe den vorstehenden Abschnitt VI) berichtet auch tiber die Zusammensetzung 
der grossen gutausgebildeten, der kleinen unvollkommen entwickelten und der kranken Kartoffeln. Die 
Zusammensetzung der Kartoffeln von 10 Parcellen war in den Jahren 1876-78 folgende: 

III der Trocken - Snbstanz 

f--; '"' '"' i", ",no 
Trocken - Suhstanz 

Bezeichnung 
% 

Stiekstoff % I Mineralstoffe % °, 0 

-- --

I 
-- - - - --- --- -

I 
I 

i I 1876 I 1877 J 1878 18~J 18~~L ~7~" 1876 1877 I 1878 18'jr. 1877 1878 

=-:;7:----=----=.:..-:._. -- ----

Grosse Knollen 22,52 26,95 24,20 4,16 3,88 4,06 1,147 0,953 0,963 0,50 0,39 I -

Kleine 21,65 25,15 22,74 4,35 4,16 4,71 1,266 0,61 I 
" 

- - 0,63 : -

Kranke 
" 

19,35 22,63 20,02 5,11 4,88 5,39 1,486 - - - - : -

Die durch8chnittliche Zusammensetzung des weissen und des schwarzen Theiles der krnnken 
Kartoffeln war folgende : 

1876 1877 1878 
--- --

I 
I 

I Be s ta n d the i I e 'V' cisscr Schwarzer Weisser Schwarzer 'YciHser S chwarzer 

Theil 
I 

Theil Theil Theil Thcil I Theil 

0 /. I '1. 0/0 I 0/0 °/. I n/. 
-- - -----~ . 

MineraIstoffe im Safte 1,986 1,432 1,488 1,511 1,050 1,059 

Stickstoff 
" n 0,281 0,172 0,232 0,135 0,213 0,100 

Zucker im Safte (durch Polarisation) 1,307 0,078 1,13 0,49 2,69 0,65 

Gesammt -G1ykose im Safte - - 1,839 0,445 3,635 1,766 

Stickstoff im Mark 0,352 

I 
1,613 - - - -

MineraIstoffe n " 
1,01 1,99 0,S43 1,370 - -

, 
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Topinambur. *) 

Knolle von Helianthus tuberosus L., Erdbirne, Erdapfel, Grundbirne, Erd -Artischoke. 
Jerusalem - Artischoke. - Topinambour, Poire de terre. 

[' 
. In der Trocken- = " . 

go In der urspriinglichen Substanz Substanz'~ § " 
i ~.E "" -1- N·l------,~-,(CD - ---N,,:~-~l!. -= .. o~o~ 
I N B' "'~ .. ;,,"1 10"''E', .. '" , 10 ...... 

fI_.O.·II~!" ahere ezelChnung ~ f ~5 li~~.~ 'I ! I~.!!-= i:: I ~ ~~.; !~.!2~ i~~ ::,: _.- jofli cc~ c u;-;.g'~f~ :;:~rJl 
C II) I:;:c.-;all I UJ;-'. f/J.-c 

' __ ="~_==c===~=======!==:::Icc~:~~="O/o._ ---=% I ~!o_ UJ%b i % ! % % len %
;' °"0 

1 I; Ohne niihere Bezeichnung - 77,05 1 0,99 !0,U9:22,6511,22, - 4,31189,98 0,69 

2 1'desgl. - 76,04 3,12Io,20iI7,85:1,50! 1,29 13,02,74,51 2,08 

Analytikcr 

Braeonno/ ') 

Pal/en, Poin,ot 
u. Fery ') 

J. B. 
Bous8ingaultl) 

31l desgl. -. 79,20 2,04, -1 17,531-,1,23 9,81184,25 1,57 I 
4 jidesgl. - 79,20 2,10 jo,30 16,10 1,2°11,10 10,10'1'77,40 1,62 

51 desgl. ., 185576,68 3,45; - 15,19,3,3°11,38 14,7965,14 2,37 G. Herth') 

6 ,'Rothe Knollen 1858 81,50! 1,78 J - 15,39
1

1,33,(1,22) 9,71:78,38 1,55 \ C. Schulz-

7 i Weisse Knollen . .• "79,3°11,81 I - 17,651,23 (1,15) 8,7;1 79,73 1,40 I Fleeth') 

8 I,: Ohne niihere Bezeichnung 185980,30 1,82
1
°,1016,18,0,80: 0,80 9,24,'82,13 1,48 f 

Kroeker') 
9 I. desgl. 1860 g3,46 1,32,0,0913,750,51 0,87 7,9878,24 1,28 

I) B 011 8 sin g a u 1 t, Die Landwirthschaft in ihren BeziehnngPIl zur Chemic ott.!. Deutsch von n rag i.~ r, 1851, 
260, Ausserdem ist cine Analyse yon demselhen Autor in Molesehott·s Physiologic der Xahrungsmittl'1 185!1, 2,1:;6 
mitgetheilt, die von obiger etwas abweicht. Die nitheren Bestandtheile werden wie folgt mitgetheilt: 

Unkrystallisirbarer Zucker 
Inulin 
Gummi ...... . 
Albumin ...... . 
Fett . . . . . . . . . . . 
Citronensaure Kalk- und Kalisalze 

Dextrin 
Fett . 
Cerin . 
Weinsaurer Kalk 
Aepfelsaures Kali 
Citronensaurcs Kali 
Citronensaurer Kalk 
Phosphorsaures Kali 

Bous.ingault: 
14,80"/0 Kalk, Kali, mit Phosphorsiinf(' ycrhnnuen 

1,08 0/0 
0,06" 
0,03 " 
0,01 n 

0,03 " 
1,07 " 
0,08 " 
0,06 " 

3,00 " Schwefelsaures Kali . . . . . . . . 
1,22 " Chlorkalium. . . . . . . 
0.99 " Aepfelsaure u. weinsaurc Kalk- und Kalisalzc. 
0,09 " Rohfaser. 
1,15" I KieselsHurc 

Moleschott: 
Schwefelsaures Kali 
Phosphorsaure Erden 
Chlorkalium 
Kicselsaurc 
Wasser 
Eiweiss 
Zuekl'r 
Inulin 

0,12% • 
0,14 " 
0,08 " 
0,02 n 

77,21 " 

14,80 " 
3,00" 

0,20°/" 
0,12 " 
0,08 " 
0,05" 
1,22 " 
0,03" 

I) Mol esc hot t' s Physiologic ucr Nahrungsmittel 1859, 2, 1,,7. Als nahere Bestandtheilc wnruen noeh ge­
funtlcll: Eiweiss, dem noeh zwei andere Stickstoff-Sllbstanzen beigemcngt waren, 3,12 %, Zucker 14,70 0/ 0, Inulin 1,86 %' 

Pektin 0,37"/0, Pektinsaure 0,92"/0, Zellstoff 1,50"/0, phosphor.aures Kali 0,3660;.. schwefclsaures Kali 0,144 0;., kohlensaures 
Kali 0,115"/0, kohlensaurcr Kalk 0,053"/0, kohlensaure Magnesia 0,025"/0, phosphorsaure Erden 0,0434%, Thonerde o,019°i •. 
Chlorkalium 0,108"/0, Kieselsaure 0,026"/0. Siehe anch Bonssingault, dessen "Die Landw. ete." 3, 2:;; Dingler's 
Polyteehn. Journ. 117. 

') J. B. Boussiugault, Die Landw. in ihren Beziehungen zur Chemie etc. 2,176 u. 3, 200. 

') Wi I d a's Centralbl. 1855, I. 290; Weende'r Jahresber. 1855/56, 37. Der Stiekstoff-Gehalt der frischen Knollen 
ist zu 0,552"/0 angegehen und darnach von uns die Menge der Stiekstoff - Snbstanz berechnet; da letzterc nieht mit dcr 
angegebenen iibereinstimrnt, musste dernzufolge aueh die ~f<'nge der stirkstofffreien Extraktstoffe korrigirt werden. 

') Liid er.d 0 rff's Annal. U. Lanuw. 34, 7; W,'l'nde'r Jahresberieht 1857-1861, 71. Die Brstandtheile ergehen 
ohm' liic Asche lOO . 

• ) Ann. d. Landw. in l'reu8sen. Wochenbl. 1861, 424. Die Kllol1en waren ill Proskau auf Parerl1ell von einigell 
Quadratruthcn in den Jahren 1859 und 1860 gebant wordell. Die stickstofffrei .. n Extraktstoffe bcstanden aus: 

No.8 No.9 
Zuckergebender Substanz als Inulin hcrcchnet H,88"/o 11,86% 
Pektin, Gummi etc. . . . . . . . . . . 2,30" 1,89 " 

Die Abweidlllngen im Gehalt an Trocken-Substanz erk);irt der Autor aus den vcrschicuellcn Witterungsvcrhaltnissen der 
beiden Jahre, 1859 tiel in den Monaten Juni, Juli, August 6,78" Pariser und 1860 in den glciehen Monatcn 12,H" P. Regen. 
Die Knollen wurden im zeitigen Friihjahr aus deDI Boden genommen. 

*) AUl'h in den Knollcn des Topinamburs ist nur cin Theil des yorhandcncn Stickstoffes in r~orm von Eiwciss 
vorhanden wie O. Kellner (Landw. Jahrbiicher 1879, 8, 1. Supplem. 252) nachgewiesen bat. Eine Probe yon Topinambur­
knollen, welchc im Marz 1879 aus der Erde gcnommen worden waren, wurde in grosse und kleine Knollcn, zu 63,0 nn(l 
25,7 g Gewicht sortirt, wrlche getrennt zur Untersuehung gelangten, Es wurde gefunden: 

'" Gesammt-Stiekstoff in \'om Gesammt-Stiekstoff 
I rocken-Substanz der Trocken-Substanz Eiwciss-Stil'kstoff 

In den gro~sen Knollen ....... 18,13% 1,372 0/ 0 

In den klemen Knollen. . . . . . . 20,87" 1,038 " 
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1I0' !i Niih~re Bezeichnuog 

W urzclgewachse. 

In der urspriinglichen Substanz 

.. ., 
OJ 
OJ .. 
~ 
0 ' 
/0 

101m Jahre 1859 gebaut, im 

Miirz 1860 geerotet *) . 1860 78,78 3,02 14,98,1,30 '0,82 14,24 :75,76 2,28 

II Gelbe, siisssehmeekende *) 

Knollen 
i 

1859 81,57 2,90 0,37'13,33 ' 0,90 0,93 
:";PCl'. : 
(ivw. I 

12 Rothe, grosse Knoll.**) 1,030 1860 80,68 ' 2,24 14,00! 2,03 :1,05 

13 Rothe,kleioe **) 1,044 79,55 ' 2,25 , 14,77 j 2,43 11,00 

14 Gelbe,grosse **) 1,037 79,04 2,02 16,04' 1,5511,34 

15 Gelbe,kleioe **) 1,045 80,49 2,26 13,95 ' 2,23 11,07 

16 Gelbe Knolleo 1868 8~,14 1,37 0.21 - 1 -

17 Rothe Knollen 8424 1,09 O,li - : - I -
18 Ohneniihere Hczeichnung***) 1877 71,64 3,63 O,42~19,86 : 1,0313,42 

1 i : I 
19 Weisse Koollen,O) :-Iovelllber 1878 79,09 1,90 11,:18)115,88' 0,62 .1,13 

, I 
20 Rothliche I\nollen,O) desgl. n 78,05. 1,641(1,38) 16,88 0,97 1,08 

21 Ohne niihere llezeichnuTlg . 1870 79,88 2,54 0,1614,94,1,01 1,47 

22 ' Grosse Knollen,uurchschoitt-

15,7472,32 2,52 

11,59 i72 ,47 

11,°°172,23 

9,64 176,57 

11,58 171 ,51 

7,62 1 

6,92 j 
I 

12,80 i70,03 

9,06 ;76,01 

7,47
1
76,90 

12,62,74,25 

1,85 

1,76 

1,54 

1,85 

1,22 

1,11 

2,05 

1,45 

1,20 

:!,02 

} Krockfr ') 

J. lOessler u. 
Brigel') 

AI. 
Emqualini ') 
F. Sclm'ack­
hOjer und 

L. Jahn~") 

Leop. Lenz '} 

liehes Gewieht 63 g 

23 Kleine Koollcn, durchschnitt­

Hehes Gcwicht 26 g 

1878 81,87 0,70 1,37 l 
J 

O. Kellner'} 

24 

25 

26 

79,13 1,35 

1887 75,04 1,31 0,26 ' 
(0) 

22,·W 
0') 

27, Vom Versuchsfelde 

78,61 1,3R :0,221 

76,96 1,50 0 ,12 , 

78,37\ 1,56 o,lli 
79,43 1,44 '0,17 1 

76,65 ! 1,25 0,19 i 

18,64 

20,30 

18,84 

17,57 

20,74 

19,41 

19,84 

19,52 

30 

31 

32 

von de Sebille in Belgien 1882 

78,08' 1,25 0,20 : 

77,66: 1,38 iO,14 

78,36 1,06 :0,18 : 

') )Iitgetheilt von E. Wolin y; Landw .. Jahrl!. 18,3, 2, 186. 
') Bericht der V"rs.-Stat. Karlsruhe 1870, 58. 

i 
1°,99 

: 1,15 

11,12 
1,12 

[1,39 

II, I 7 

:1,06 

1

0,92 

0,94 

6,441 
6,5°1 
7,251 

I 
7,°°1 
538! , I 

5,69 ! 

6,131 

4,881 

1,04 

0,87 

1,03 

1,04 

1,16 

1,12 

0,86 

0,91 

0,98 

0,78 

A. Petermann .. 
Mas&on u. 
Groftian 'J 

') Ann. St.z. Agrar. Forli 1977, 6, 49 . 
• ) Privatmitth!. aus d. techno!. Laboratorium c\. k. k. Hoehsdlllle fiir Botlcllkultur . 
• ) Landw. Vers.·Stat. 1870. 12, 344. 
0) Landw. Jahrb. 1879, 8, I. ~uppleru. 252. 
') Ann. de la Scicnc" agrull. par L. Gran d call 1887, I, 266 . 

• ) Die Knollen wurrlen wie yurige in Proskau auf klei neren FIachen geoau!. Ohwnhl die Analysen mit denen 
linter 8 und 9 wenig iibcreinstimruen, so hat es doeh den Anschein, als wenn sic sich auf das gleiche Material beziigen, 
da sic in den gleiehen Jahren, auf gleieher Flaehe und mit demselben Emtcgewieht kultivirt wurden, wenigstens No.8 
llnd 10. Bei No. 11 bestanden clie gtiekstofffreicn Extraktstoffe aus 10,65"/0 Traubenzuckcr und 2,63"/0 Pcktin u. Inulin. 

'0) Als Zucker war in den Proben vurhanden bei No. 12: 4,30°'°' No. 13: 5,20°1" Nu. 14: 5,20'10 und No. 15: 
.,52 °1,. Die Knollen waren im Fcbruar aus dcr Erde gcnommen worden. 

***) Als nahere Begtancltheile werden ferner noeh angegebcn : stiekstofffrcie Extraktstoffe 8,46 %, Starke 10,22°/. 
ZUl'kt~r 1~10ofo. In 'Vassl'f Wsliche Substallz 14,65 % mit 12,70°'0 organiHchcn Stoffcn. 

0) In der Troekcn.::>ubstanz enthicltcn clie Knollcn No. 19 = 2,67°,. unci No. 20 = 2,58 0,. Zucker. 
0') In den Proben No. 24-32 wurden ferner hestimmt : 

No. 24 25 26 2, 28 
Rcil1-Eiwt'iss. . . . . . . 0,94 °/. 0,69 % 0;i5°Jo 0,88 °'0 0,88 Ill. 
In Zucker iiberfiihrbarc Stoffc 15,85" 13,69" 16,37 " 14,62" 13,45 " 
Letztere wurclen durch Brhaudrln der Substanz in clem Sox It Ie ('schell Apparat 
Druck ermittelt. 

29 30 31 32 
0,81 % 0,81°'° 0,69°,. 0,69 'I. 

1['146" 13,09" 12,72" 13,10" 
unter Anwenclung von 2 Atmosphiiren 



Topinambur. - Bataten. 731 

In der nrspriinglichel1 Substanz 

No. il Nahere Bezeichnung Analytiker 

33 

34 

35 

36 

37 

, 
I 

,I 

Weisse Knollen 188780,98; 1,76 0,13 15,470,6~ 0,99 

; Rothe 
" 

I *) ; • 1 

" 81,35
1

1,70 0,1215,20 ,0,72 , 0,91 

9,20 '80,92 1,47 } 

9,12 i81,!'iO 1,46 
*) I I 

Gewohnlicher Topinambur 189879,52; 1,21 0,13 17,40:U,76 : 0,96 

n 79,69 1 1,31 0,14 16,900,74 0,97 

" 78,83i 1,29 0,1518.00 '0,78' 1,04 

5,91 ,84,96 0,95 

6,45 : 83,21 1,03 Kartoffel­

Gelber 
n 

6,09 :8",02 0,97 

Mittell-li9,12i 1,890,1816,4:0,1,25 1,1619,04 78,5411,461 
'., po. _ 71,li4· 0,90--;0,11- 13,,,0- 10,64 ! 0.8'-,-- 4,31- 65,14- 0,69-

Sdll\:1l1knngcn 8412~! :1,29 1 '-',44 : 1::;,"i9 ~ :'?~98. :!,52 15,'74 89,98 2:52 

Mineralstoffe des Topinamburs bei verschiedcnel' Diingung. 

} 

Ulbricht "nd 
J.Weder­

hdu,ser ') 

U. 
Lechar/itt' ') 

G. Lechartier (Compt. renel. 1891, 113, 423-427; Chern. Centl'bl. 1891, II, 948) fand in del' 

Trocken-Substanz del' l{nol\en bei vel'schicdener Diingung folgenJe Mineralbestandtheile: 

Ernte Kalk ~I<lgn('sia Kali l)llOsl'hor- Kie!;ch;;inre 
s:ium 

Yoll 1 1m (('a 0) ()[gO) (K,O) (1',0,) (SiO,) 
Diingung: . , kg- .. ./ . 'I. !Jio ./. 

Ohne Diingung 14312 2,04 1,31 14.11 5,25 2,44 

Phosphorsaure- Diingung 13559 1,72 1,47 18,73 5,26 2,38 

Chlorkalium- Diingung . 26508 1,98 1,39 22,1 I 4,67 3,13 

Chlorkalium + Phosphorsaure-Diingung 27978 2,07 1,39 21 ,62 5,88 2,29 

Bataten. 
Dioscorea Batatas Decaisne (D. japonica Thumb.). Chinesischc Yamswurzel, Ignamc. -

Sweet POlato. 

'" In dcr ur.priillglichcn Substanz In JcrTrocI,ell'~ = " 
IC Substanz .- ::::: ~ 

!!~-i-;~ji- ~~-:~w_:~l:o' i i~~~- ;~j'~~~ J~J Analytiker 
G) ii as :~.s':' ~ oM. _I a:I ., .. ,S.a :.a('Ci)!! OI-o:f3 
N-;: :.: jU)C4a;: :.2~-= =~I oC cntO~:;~-= ;;~' .. = 0, I 0' 0 l ~ol'::: .1 0 ' ,01 0 1 'en o/ '- 0,1 

1 ., "lgname de Chine" **) 

II D' . ~ AI' 2 i: " . JapoDlca , aus gerten 

_ 10 ' / 0. !,'O , ~ . _' 0 I 0 lo_! _ 0- iO 

185+9,3 ! 1,5 1- ' 17,1 il,o ' 1,1 7,25 :82,61 11.I;:c -;re~:~)---~ 
- 77,05'2,54 '0,30 .16,76 ;1,45 ' 1,90 11,0674,51 1,77 Payen') 

a Ilohne nahere Bezeiehnung . 

4 Ii nD.japonica",ausdemGarten 

- 70,4 '- - i - i - - - - - Pepin') 

; ;: ! 
II des Museums (Paris) . . - 82,6 2,4 :0,4 13,1 ,0,4 ; 1,30 13,79'74,14 2,21 Boussingaull ') 

') Lallubotc 1888, 9, 931: Celltmll,l. Agrik.-Chcm. 1890, 19. 414 . 
• ) Ann. SOl'. Agronom. 1898, [21, 4, r, 121-154: Zeitsehr. Xahrungs- und GenuRSmittel 1899,2, ;)1 •. 
') Ann. d'agricult. Franc. Juli-Decbr. 1854, 319: 'VeelHle"r Jahresh"r. 1854, 1, 264. 
4) Dicst· Analysen werden yon Frc my an bczl'ichneter ~ael1e ZUlil Yergleich angefHhrt. Die AllalYsen 

scheiden bczgl. dcr stiekstofffrcien Stotle: . 
~.I 4 

Starke . . . . . 16,0 16,.6 IS,3 1:\.1 
Fett, Zucker etc. 1,1 0,30 0,1 

*) Die Stiekstoff-Verhinuungen bestandcn aus: 

untcr-

Hohprote'in H('ineiweis~ .A.mido- Vcrdaulichem , Es sind ycrdaulich YOU 
Verbmdungcn Ruhprote'in Hcineiweiss I 

Weisse Knollen. 1,.6'1. 0,89'/. 0,87"/. 1,63'/. 0,76'1, 
Rothe .... 1,70.. 0,96 .. 0,74 .. 1,56 .. 0,82 .. . 

**) Die unter.uchten Knollcn wunlcn yon Dc e a is n to 1854 im hotanischen Garten 
6. November geerntet. 

Hohprotclll Rcinciwciss 
92,6 0/0 85,4 °1. 
~11.8 " 85,4 " 

zn Paris angebaut ulid am 
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I '" In der urspriinglichen Substanz In ~erJ'~ocken: " c 

I : ~ -"~~I-' -::-'1--11-"-"-' lI::~fD -'1-~~~I -.,~ ~. ~U::_SI;!c~ ~ ~ ~ 
II N"h B . h :I CD ~.! nI.. ow 0 ,L. "M!..!. as OW 0 ...... ;t: A I t'k o. a ere ezelCDung :!::f = .. 1.2"01DI-:D -:O.!-:;,~:I.g .2~ •• .!!~~~~ naYler 

I 
.,., I ...... .a La.. ~m.::;ICC.:!!. --.a"I1»- ;::'""'00 N~ =- &I)-=-[ ,.2,::. Ie CI)-::s .e~-= 0.2. 

1 
:) 0, 0/"'1 OJ iiiOI~i 0, I 0'0 o!"'I'iiiol~ o~ 

=~=================;=~=-=f~-~'~o,o==;" _0 _ 0 /0 io I 0 /0 /0 

5 II "Convolvul. Batatas" ~ 73,10 0,9211,{2116,60 6,7911,40 3,4261,98 0,55 

6 'desg\., aus del' Umgegend 1 1 *) 
I. i 

von Paris - 79,6-1 1,1°1°,25114,22, 0,54'3,25 5,4074,76 0,86 
7 . desgl., aus dem siidlichen 

Frankreich = 67,501
1

1,5o I0,30 126,25! 0,452,90 4,6284,66 0,74 

8 I" D. japonica" (Naga - imo), I , 

, Japan 188380,74 2,261°,16:15,311 0,840,69 11,7479,46 1,88 

9 "Yam", Gewicht 2i08 g 187871,23 2,06 ]0,25!25,241 0,75 U,67 7,11 87,13 1,14 
1 ; 

10 Cony. Batat. Sweet Potato, 1 : , 

"Nanse mond Improved" . " 73,39 1,28 10,2823,0°1 
0,98 11,07 

2,50 1,07 

4,81 86,44 0,77 

1,3287,31 0,21 

I 
J Henry') 

O. Kellner ') 

) 
S. W. 

John&on ') 

To .AntistU J) 11 Cony. Batat. Sweet Potato. 1877 65,96

1

' 0,45 iO,30!29,72, 

121m botanischen Garten zu I : I 
Bonn gewachsen 185683,00 1,13 !0,32113,751 O,iOI,IO 6,6580,90 1,06 1 

I I H. (/rouven ') 
13 Aus vorigem Saatgut gezogen 185776,5°

1
' 4,61 0,21115,56 1,571,55 19,6166,22 3,15 

14 In England gebaut, "Batate" 1871 69,64 1,341°,48,26,28 1,121,14 4,4186,60 0,71 I 
15 desg!. " 71,53 0,72 0,~4,24,89 1,271,05 2,5187,45 0,40 C. NeubauI!1' u. 

I 1 I' J. Oecono-16 desgl. " 71,77 0,71 0,4424,85 1,211,02 2,5188,01 0,40 mides') 

17 desgl. " 67,33 1,51 1°,44,28,11 1,431,18 4,6386,04 0,74 

~: ~:: ::la;:oren 18"76 :::;~ ~:!~ I = I~~:~: ~::: ~:~: :::: :~::: ~::: I CorenwindPr') 

20 , In Siidamerika gebaut, "Mo- 1 i 

il niato". 188367,00 0,56
1

- :21,42 (10,02) 1,00 1,7064,91 0,27 

21 I'! In Siidamerika gebaut, 
I "Rothe Batate U •• 

i l 
68,19,0,64 j 13,34 17,83 2,01 41,93 0,32 

} Sacc') 

') Aus Molcsehott's Physiologic der Nahrullgsmitt<'i 18;;9,2,152. Ais n,ihcrc Bcstandtheilc sind angegebt'll: 
No.5 6 

Starke .. ... 13,30 9,4~ 
Zucker . . . . . . 2,30 3,;)0 
Pektinsaurc . . . . 1,30 

7 
16,05 % 

10,20" 

') Japan. Chcm. Analyses. Tokio, 1884, 21. Von den stiekstofffreien ExtraktBtoffen waren (in der Troeken­
Substanz) 22,13 '/, Starke. Stiekstoff in Amidform ctc. hestillllllt tlurch Aust'allen mit Phosphorwolframsaure: 0,675 '/,. 

') No.9. Rep. Connect. Agric. Experilll. Stat. 1878, 16, No. 10. Americ. Journ. Scien. u. Arts. 1877, 197. (Beide 
Analysen aus Ann. Rep. Connect. Agric. Experim. Stat. 1879, 158.) An niiheren Bestandtheilcn wurden hestimmt 
1,08'/, GUlllmi, 6,86'/, Traubenzucker und 15,06'/, Starke (a us der Differenz). 

') Zeitsehr. d. land\\'. Vcr. f. Rheinpreussen 1857, 173. Die Yamsknolle No. 12 war l t /, Fuss lang, 1 Zoll dick, 
mit weiss em Fleisch, die von No. 13, welche in diingerreichclll Gartcnhoden gewachsen, 2 Fuss lang. An nahercn Dt,-
standthciltm wurdcn untcrsehieden: No. 12 13 

Starke . . . . . . . 8,00 3,04 
Schleim und Pektin . . 1,92 0,31 
Extraktivstoffe. . . . 3.11 2,R9 
Zucker. . . . . . . 0,72 0,32 

') Mitgctheilt von H. "\V. Dahlen. Landw. Jahrb. 1875, 4, 625. An niiheren Bestandtheilrn ",unlcn Ullter-
sehicden (im frisehcn Zustande): No. 14 1;; 16 17 

Traubenzueker . 3.47 2,10 2,50 0,44 0jo 
Stiirke und Dextrin . . . 21,02 20,18 19,57 23,01 " 
Sonstigc stickstofffreic Extraktstoffe 1;79 2,61 2,78 4,66 " 

Die Knollcn hatten ycrmuthlich bci dClll Transport Yon England mu:h 'Vicsbadcn ctwas all 'Vasser vcrloft'll . 
• ) Ann. ag-ron. 1876, 2, 429. 
') Central III. Agrik.-Chem. 1883, 12, 337. An nahcren Bestandtheilen wurdcn 

Trauhenzucker GUlllUli Pektinsaurc 
Xo. 20 4,00 1,15 1,27 
No. 21 . . . . 0,33 

*) Sauren nnd Salzr. 

ferner bestimmt: 
Starke 
15,00 0'0 

13,01 " 
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" N"h B . h :8 .. :0 0 -' .!._= : ~ It':i ,~ !!o .0. !I a ere ezelC nung _ .. -....... _.6: '" -
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~~:'""! ==~~=~~=~~~!~~::o_ ~ ___ ~10 ' ~ 'o i:'°lf , __ Oio '0-"10 __ 
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22 i: ln Japan gebaut 188476,19 , 2,81 1°,1217,911,79, 1,17 11,80 ;75,22 1,89 

23 " In Amerika gebaut, Mittel 'I i 0) , ' , I , ~ 

aus 3 Analysen 188670,281°,98 1°,32126,13 :1,36 ; 0,93 

24 New-Jersey 1891 66,54 1,57 ;°,6029,3°1°,89 1,07 

25 Georgia Yam " 65,03 , 2,49 11,32,29,34 ,0.79 11,01 

26 Pumpkin " " 67,83 : 1,95 .0.75
1

27,40 ;0,981 1,07 

27 Vineless. " 63,54 ' 1,35 0,6432,42 .°,8511,16 
, 1 , , ' 

28 I Delaware . " 69,45 : 2,08 , I ,28 :25,240,70 , 1,22 

29 Spunish Yam n 60,85 ; 1,75 11,06 '34,291,02 , 1,02 

30 1 Barbadoes " 62,33 ! 1,51 1°,54:33,65 '0,86 : 1,09 

31 1 Southern Queen " 63,29 , 1,62 1°,57;32,590,86 , 1,04 

32 1 Norton . . . . '. "61,42 ' 1,71 iO,71 i33,97 ' 1,09 '11,08 
I ' 1 33 ,Shanghai or California. "65,18.1,69 0,97 i30.15 10,95 , 1,04 

34 ' Red Nansemond . ., n 63.46 : 1,47 0,73 /32,04 '0,981 1,30 
, , ' 

35 I Sugar " 58,46 ", 1,71 0,63137,12 ;°,95: 1,10 
36 'I Peabody " 66,06 1,41 0,62,30,07 ·0,73 1,09 

, ) ! 
37 i Dog River " 67,001,00 ,°,73128,9°,1,05 , 1,21 

38 1 Early Jersey n 71,26,1,90 ;0,29 123,99 '11,38 i 1,18 

39 I Southern Queen n 70,40\ 1,49 1°,3°125,07 1,52 / 1,22 

40 i Georgia Yam n 72,:32 1,03 iO.2724,37 11,l1 i 0,90 

41 1 Pumpkin n n 73,26 : 1,26 '1 °'22'23'32
1
1'101°'88 

I I • I 
42 1 Poplar Root . n 71,6°

1
1,16 0,3024,961,03 , 0,95 

43 , Southern Queen n 69,77 1 1,77 0,28 ,26,23 10,86 : 1,09 

44 i Red Bermuda " 71,22 i 1,89

1

IO,20;24,84 IO,74 i I,ll 

45 I' Siisse Kartoffel, { Mittel 1894 71,11 1 1,50 0,,401 26,O? 1,00 
6 Analysen Sehwan- 66,0-, 0,5- 0,3- 1~,6-32,2 1 0,7-

kungen n 74,5 3,6 0,6 ! 1,3 

3,29 87,92 0,53 

4,69 .87.57 0,76 

7,12 84,16 1,14 

6,06 185,17 0,97 

3,70 :8t!,92 059 
1 1,10 6,8R :82,62 

4,4 i ,87,58 0,72 

4,01 '89,86 0,64 , 
4,41 :88,78 0,71 

4,44 '88,19 0,71 

4,86 186,59 0,76 

4,02 i87,96 0,64 

4,11 89,36 0,66 
I 0,67 4,16
1
88,60 

3,33

1

87,57 0,53 

6,60 74,36 1,06 

5,03 76,27 0,80 

3,73 :78,96 0,60 

4,72 ;77,76 0,76 

4,08 :80,22 0,65 

5,88 !86,73 0,94 

6,58 186 ,30 1,0!) 

5,19 - 0,83 

- i - -

Mittell-I71,OOI I,07 !0,OO'\24,13;0,9711,191 0,50 1' 81),1°1°,891 
. 58,48- 0,37- 10,14. 11 ,89- ,0,39- 0,66- 1,32- ,41,93 - 0,21--

Seh"ankungen - 86,45 5,56 : 1,1~ ~5,4j l 8,(;Z : 4,53 19.61 1 89,M6 3,15 

j: Ohne niihere 
!I 

Dioscorea alata L. - Yamswurzel, Igname. 

Bezeichnung .1184 7179,64! 1,93 1 - iI7 ,33 1 - 11,1°1 9,48 i85, 1211 ,52 1 
I : ; ") ! 1 

Dioscorea japonica bulbifera. 

733 

K. Nagai und 
J . Jiurai 1) 

I H. A. Morgan r u. B. B. Ro .. ') 

~ C. H. Fail yer 
una 

J. T.lVillard 'J 

i W.O.A/water') 

A. Payen ') 

1 ii Aus .Japan (nKuschiu-imo") 11885181,10; 0,95 !1.73 '15.28 ·O,73 i 0,211 5,02 182,2210,821 O.lIellner') 

') .Japan. International Health Exhibitation. Lun,lon, 1881. A, Descriptive Catalogue etl'. S. 4, 
.) Ann, Hep, Connect. Agric . Expemn, Stat. 188r., 93 : .lahrcsher. Agrik.·Chcm. 1887, 30, 423. 
'J Expcrim. Stat. Rec. 1892, 3, 698; Jahresbcr. Agrik.-Chcm. 1892, 35. 443 . 
• ) Experim. Stat. Rec. 1892. 3, 146; Jahresher. Agrik .. l'hclIl. 1892, 35, 443. 
') Experim. Stat. Ree. 1892, 4, li5 ; Jahresher. Agrik.-Chem. 1892, 35, 444 . 
• ) N. S. Del'. Agril'. Farmer's Dull. ~o. 23, S. 2., Washington 1894. 
') Com pt. rend . 1847, 25, 182. 
oJ :llittheil. d. Deutsehen Gesellsch. f . Natur· nnd Yiilkcrkmllic 1886, 4, Xo. 3o, 

*) Darin 14,80"/0 SHirkt-o 
H) Darin 4,.9 'I. Hohrzucker nnd IS 'I, Liiyulose, 
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2 

3 

Dioscorea edulis. Batatas edulis (Sweet potlltoc nach O. Kellner). 

Nahere Bezeichnung 

'" ., .. '" a> ... ..... 
'" ~E N ... ., 

.. 
a> • :: 
~ 

-~-
, 1 

Aus Ober-Italien*) 187460,72 4,49 ,O,35i32,45 1,09,0,90 

(Satsuma-imo in Japan), spate I 

Varietiit, weissfleischig **) . 

desgl., gelbfleischig **) 

~ I ' ~ ; 
188364,2711,47 il,0731,58,0,98, 0,63 

" 65,56 1,86 ;0,37.30,19:1,23 0,79 

11,4282,62 1,83 

4,12 88,39 0,66 , 
5,40'87,77 0,87 

Analytiker 

J. Jloaer 'j 

Kelln.r') 
4 desg!., friihe Varietat, weiss-

.. I 

I 
, I 

tleischig '*) " 75,01' 1,42 ,0,2920,320,94: 2,02 
i i: ; 

J,7081,27 0,91 

5 Ii Gross u. weiSS"'») eben falls { 
6 Roth "'J. . . in Japan 
7 I Roth und siiss"') gcwachs. 

188474,5°1' 1,020,29:21,71 1,39! 1,09 

" 75,200,92 '0.26 20,95,1,32 I,S5 , , 
69,1°

1
°,82,0,3924,25,4,37,1,07 

4,0085,13 

3,71'84,47 

2.65,78,48 

0,64 

0,59 

0,42 

) 
R. Nagi lind 

J . .!Iurai s) 

Mittel 1 169,19: 1,71 0,43'25,931,62 1,121 5,5584,1610,891 

W. E. Stone gewann aus der Siisskllrtoffd (Batatas edulis) 2,10 bczlV. 1,44 % Rohrzucker. 

Ber. deutsch. chern. Ges. 1890, 23, 1406. 

Dioscorea sativa. 0) 

1 ,; Ohne nahere Bezeichnung .1 - ,67,58: - I - ,~5,866,51: - 1 79,91 1 - 1 Sauersen ') 

Dioscorea species. 

I: In Japan gewachsen (n TSUkU-' , ! I : 0) j : , i , , . 

II . " I I "I ' K. Naga, und , lmo) •••.... 188480,32 2,90 0,11,14,66,0,75 1,27 14,73 1 74,49 2,35 J. Jfurai') 

') Land\\'. Vers.-Stat. 1877, 20, 113. 
') Japan. Chemic. Anal), •. f. Labor. Imper. Coli. of Agric. Komaha Tokio, 1884, 22. 
') Japan. International Health Exhibitation. London, 1884, A. Descriptive Catalogue etc. S. 4. 
'J Mol esc hot t·s Physiologie d. Xahrungsmittel. 2, 153. Starke 22,66 0'0, Zucker 0,26 °'0' Pektin 2,94 0, •. 
'J Der Autor erkliirt ausdriicklich, dass dic Species, deren Knollcn untersucht, nicht mit Com·ol\,. Batatas (ge­

wuhnlichc Batate und Diose. sativa oder alata, welche die Yamswurzcl liefern ~ Zll ven\'echseln sci. Als interessantes 
Vorkommniss wurde die Anwesenhcit von Kautschukklirpern nehen Fett und cinem Harz von nicht bitterelll, abf'r auch 
nicht angenehmem Ges('hmack konstatirt. Die Knollen warcn buim Bi.'ginn der Untersuchung hrreits stark welk, so dass 
der 'Vassergehalt nicht dem der frischen Knollen entspricht. Die siimmtliehen Bestillllllungen, mit Ausnahme der des 
Pektins, sind "direkt ausgefiihrt" worden. An nitheren Bcstandtheilen wurden untcrschieden: 

Acthcr- Alkohol u. 8chwefel- Rohr- Liivulose SWrkc Pektin u. Ex-
""trakt koh1enstoft'-Extrakt zucker trakti,'stoft'e 

1m frischen Zustandc . . 0,348 0,265 4,79 0,18 2;;,19 2,03 

1m trocknen Zustande 1,56 12.20 0,46 

"J In der 'l'rockcn-Substanz sind naeh ausfiihrliehcrer Anah'se ferner cnthalten: 
No.2' 3 

Starke. . . . . . . . . .. 78,59 67,77 
Dextrin . . . . . . . . .. ;;,07 14,g9 
Glukose . .. ...... 1~14 Spun'lI 
Andere stickstoft'freie Sllbstanzen 3,54 '\,97 

---~--------.-~-

Stickstoft' in Amiden etc. 0,202 ",304 
Die Asche ist frei von Kohle und Kohlensiiure. 

***) In den untcrsuchten Sorlen No. 5-7 Ratatas edulis waren enthalten (in der frischcn Substanz): 
No.5 6 

Starke. . . 14,70°:0 14,20°:0 

Zucker 5,19 " 5,82 " 

7 
12,30°,'0 

8,42 " 

Dioscorea species 
12,20"/0 
0,85 " 

0) Ueber den Stiirkcgehalt der KHoIlen dicsf'r nnd anderf'! Spcl'il's de! Dioscorra sind ch('IHiasf'lhst lloch foigende 
Angaben gelllacht: 

I 
Dioscorea cdnEs 
Dioscorea sativa 
Dioscorca von Barbados 
Dioscorea bulbifera . . 

Shier 
"10 

16,31 
24,47 
18,75 

IIarris 

° ,0 
10,47 

10,4 ""i 

Dioscorca aculeata 
Dioscorea triphyl1a 
desg\. .. . 
desg\. ..... 

Shier 
"10 

17,03 
16,07 
15,63 
14,83 
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Japanknollen. 

Stachys Sieboldi Miqu. (Stachys tuberifera Naud.).*) - Japanischer Knollen-hiest. -

Crosnes du Japon. 

Die neue Gemiisepflanze, welche aus Japan stammt und zur Familie der Labiaten gehort, wird 

neuerdings in Europa vielfach angebaut. Die Pflanze ist behaart, gedeiht in jedem Boden nnd giebt eia 

feines Gemiise, dessen Geschmack an den von A rtischocke, Spargel und Skorzoneren erinnert. 

No. I, 
I 

Niihere Bezeichnung 

1 Aus Japan 

2 Ohne niihere Bezeichnung 

3 desg\. 
, 

4 ;, desgl. 

5 ~,desg\. 

6 
i; 
II Aus 
Ii 

Oletzko 

, 1 

188878,333.17 ;0,18'16.57 0,731,02 
, **J **) I 

188978,05. 4,31 iO,161~,~2 0,73 i1,23 
, ***) : ***) : i ***) 

2,27 

3,15 

189080,1°1' 2,54,0,0415,46:.0,70 1'1,16 
. ~ : ' ~ 

" 80,40' 2,5 I 1°,04: I 6,86:(0,07) 1,15 
I 10) . I 

" 78,83,1,50 10,1818,24 0,73,1,02 6,68!84,42 1,07 
I I ''"). , 

189175,99 12,48 0,14, 19,97 11,42 10,32' 

2,05 

2,05 

1,65 

Mittel 1 - 178,62! 2,73 [0,12:16,63 0,73 1,17112,7877,7812,051 

Analytiker 

A. ~. Tlanta ') 

Fr. Strohm .. ' 
u A. Slift') 

R. IJeinrich') 

c. Simord,Ii~) 

J. J. Wagner') 

, .) 

Jatropha Manihot L. Manihot utilissima (Manioc.). Siisse Kassave (Manihot Aipi:. 

:' Var. Yuca dulce, ganze 
" Knolle t) . 

2 I: desgI., entschiilte Knolle t) . 

3 [i}M 'h A" { Geschiilte 
I am ot tpt, Wurzel. 
, siisse Kassave 

4 I: Wurzelschale 

i I I 

1856 :~::~ 1,17 :0,40:28,6311,50 io,65 

189461,3°
1

1 0,64 ]0,17136,50i 0,88 :0,51 

n 61,30 2,2910,66129,9013,8312,02 

') Landw. Vers.-Stat. 1888, 35, 473 . 
• ) Oe.terr.-Ungar. Zeitsehr. Zueker,-Ind. lI. Landw. 1891, 20, 1-4. 

1 l It1yen ') I 
0,58 3,62 188,49 

0,26 1,65
1
94,31 } Eu:ell uoo 

5,92 177,26 0,95 Witty') 

') 2. Berirht der landw. Vers.-Stat. Rostock 1894, 224; verg!. auch Centralh!. Ag-rik.-Chclll. 1891), 19, 286 . 
• ) Phann. Ztg. 1890, 35, 151; Chem. Ztg. 1890, 14, 87. 
') Pharrn. Joum. Elsass-Lothr. 1890, 17, 64: Chern. Ztg. 189<1, 14. 87. 
') Georgine 1891, 59, 8; .rahresLer. Agrik.-Chcm. 1891. 34. n6. 
') Cornpt. rend. 44, 407, Joum. f. prakt. Chem. 71, 175; Wilda's landw. CentralL!. 185., I, :128. 
') Amer. Chern. Journ. 1894, 15; Centralb!. Agrik.-Chcm. 1894. 23. 843. 

*J Naeh Th. F. Hanausck (Forsehungsherichte liber Ldll'nsmiltel etc. 1894. I, 72 ist St. Sieholdi, nieht St. tn­
herifera der richtige Naml' . 

• *) Die Knollen enthalten, wie aile W urzPigcwaehse vie! Amid-Stickstoff. v. P I ant a fand fiir die 'i'rocken­
Substanz an Stiekstoff in Form yon Eiweissstoffen 0,91 % , Amiden 1,23 0 '0 lind Nuclein (nnWsHch in Magensaft) 0,13 % , 

entsprcchend Eiweissstoifrn 6,68 % und Amirlcn 7,71 % odcr in tIer natiirlichen Suhstanz: 1,50°..'0 Reineiwdss Hnu 
1,67 ":0 Amide. 

Starke ist in den Knollen nieht vorhanden, dagl'gen ein dextrinhaltiges Kohlcnhydrat, wahrscheinlieh Galaktan 
in grosser Mcnge; die durch Kochen mit verdiinster Salzsaure in Zucker (Dextrose) iiberfiihrharen Stoffe betrugen fiir <lh, 
Trocken-Suhstanz 49,38"/0, welche als Galaktose berechnet 52,84 % entsprcehcn. Das Galaktan liefcrte mit Salpetersaun' 
Sehleimsaure. 

**') Vom Stickstoff sind vorbanden als Eiweiss 19,01"/0, );urleln 8,13"/0, Ammoniak 7.84 0,'°' Amid - Sliurcamid" 
42,96°:0, Amidosauren 16,26"/0, in nicht naher hestimmter Form 5,80"/0. Die Kohlenhydrate bestandCll.-=S 13,92 0jo 
Stachyose in der natiirlichen Substanz. Die Asche enthiclt 0,03"/0 Sand, 0,57"/0 Kali und 22 0 0 Phosp.lill!fs.aure. 

0) Die natiirliche Substanz cnthi('lt ferner 1,03 % Rcineiwciss und in cler Asche 0,12 °/0 Sa.JIfl ... " 
'0) Mit 0,96 01, Reineiweiss. 

"') Mit 1,67 '}, Starke. 
r) Bei No.1 wurden direkt durch Zerreiben und Darchsieben erhalten: Starke 21,00'1.,. ~uil'rt:-SclIwerelsl>nre ~l' 

Dextrin nnd Trauhenzncker iiberfiihrbare Stlirke 6,05'1" 7,70'1. in Wasser liisHehe Substanz~~lj,9!:':'Faser, PekroHi', 
Pektinsaure, Kieselsaure, fettige Stoffe. 

Bei No.2 warden an naheren Bestandtheilen unterschieden 23,10°1. Starh, 5.52 0 /0 zucl<t~ei.g1jmmose und clef..' 
gleiehen Stoffe, 1,50'1, FaserstotI, Pektose und Pektinsaure, 0,40'1' fette Stoffe und iitherischc OtIc, . 
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Die frischen Wurzeln der in Florida als Futterpflanze gebauten siissen Kassave enthalten nach 
H. W. Wiley (Agriculturae science 2, No. 12; Centrbl. Agrik.-Chem. 1889, 18, 572) nach sorgsamer 
Entfernung der Schale in der Trocken-Substanz: 

No. 

Glukosidc, Amide, 
Fett Alkaloide, Zucker, 

Eiweisg (Petrollither- org. Siiurcn Harz St:irke Uohfaser 
cxtrakt) (in Aetller (in Alkohol 

liislith) liislieh) 

3,47 % 1,27 % 0,74% 17,43 % 71,85 % 4,03% 

Polymnia edulis. - Erdbirne. - Poire de terre Cochet. 

Nahere Bezeichnung 

1' __ =_,=~~-~-o,=-~~ __ _ 

a 
c .... 

.. .c ... ., .. -.. - ~ .... N_ 
c 
::> 

Asche 

1,94 % 

Analytiker 

1 ': 1m Garten der Akklimati-

1 

2 

3 

sations-Gesellschaft in Paris 

1 gebaut 
I 
1 

1867 86,00: 
I 

---~ 

9,65 *) 

Colocassia antiquorum. - Zuckerkartoffel. **) 

1,110 J.p" g .. ~h"", d", I 
1884 85,2°11,43 '0 ,08 12,30***) 0,99 9,73 

:! f "Sato-imo" genannt I n 80,65 2,09 0,1715,541°,70 0,85 10,81 

" 
81,7111,81 0,19 ,14,8°1°,70 0,79 9,96 

- 1,55 

80,24 1,73 

80,77 1,60 
1 

Mittel 1 - 182,52 1 1,780,14)4,<»10,64-10,88110,16180,5111,631 

Colocassia species. 

Ii In Japan gewachsen, "TOnO-, , iii I /' , 
II imo" genannt .... 188468,8012,84 0,29:25,6411,15 1,28 
',: I : ***) 

9'10181'3911'4a-~ 
Lilium triginum. - Lilie. 

[

'II. In Japan gewachsen, 
jurigt" genannt , nODi-I I I I [ /' [ I I I I .. 188471,46 1 4,51

1
°,2421,601,04 1,15 15,79175,70 2'u~3 

I) Journ. d'agrieult. prat. 1868, I, 263: Weendc'r Jahresber. 1867/68,539. 
') Japan. Intern. Health Exhibitation. London, 1884. A. Descriptive Catalogue, 3-6. 
') Mitthcil. d. Deutsehen Gesellsch. f. Natur- u. Viilkerkllnde Ostasien, 5, No. 35. 

*) Glukose 2,80'/" krystallisirbarer Zucker 6,85'/,. 

Boulmy I) 

I\, Nagai und 
J. Murai') 

} O. Kellner ') 

K. Nagai und 
J • .tfurai1r 

O. KeUn." ') 

**) Die Zuckerkartoffe1 hat, wie O. K e II n e r bemerkt, keineswegs einen sehr stissen Geschmack: sie dient wie die 
folgcuden Wurzelgewachse in Japan als mensehlichcs Nahrungsmittel. Die meisten dieser Wurzelgewachse werden feld­
milssig angebaut lind wie die Bambllsschiisslingc gedtingt. 

***) In dell s!ickstofffrcicn Extraktstoffen wurde gefundcn: 
Coloc. antiquorum No.1 Coloe. species. Lilium species 

Starke . . . . . . 10,40 '/, 18,00 °'0 19,10°/. 
Zucker. . . . . . 0,12" 4,48 " 0,63 " 

0) Davon waren 0,77 % Eiweiss-Stil'kstoff. 

Bam. pucrula No. 1 
1,37°,. 
1,93 " 

No.2 
1,23 Of, 
0,50 " 



Sonstige starkebaltige Wurzelgewachse. 

Sonstige starkehaltige Wurzelgewachse. 

Chaerophyllum bulbosum L. - Kerbelriibe. 

i 
1 

No. 1 Niihere Bezeichnung 

In der urspriinglichen Substauz .. 
" .. :s 

",,,, 'N 1':''''11 -ag ~ l.a:e~= IO~'; I&. CD 
~f .., IQ .. :: -;cD~,z:.: .g 
NCD~ : 1 .. .2': :. 1.w·Ii.:!I~.' .. 

" 'E J: 1(/)«.1= I~'::-= ""'I': 

==c=_=======~~= _~ % 1 01: % ,"'%b 1 % 1 % -ll ) --- 1 1 _ 1 1 I: In Frankreich angebaut* .- 63,6212,60 0,30 130,45
1
1,48

1
1,50 

2 ,; In Baden angebaut**) 185468,44; 4,61 0,20,24,7810,5211,45 

3 "In Liibbenau (Hinterlausitz) i; i ! I 
I angebaut*··). 188363,97 1 4.17 jO,40;28,52Io,8312,11 

7,1483,71 1,14 
14,61: 78,51 2,34 

, 
11,95,79,15 1,91 

Mittel I - 165,34 3,89IO,32 12'1,83jO,94] 1,681 1l,23!80,46 I 1,80 I 

Chaerophyllum Prescotii. - Sibirische Kerbelriibe. 

737 

Analytiker 

.d. lbyeTI ') 

C. Berth') 

J. Konig') 

In Eldena angebaut .11854176,0013,20 :0,6oi - ! - i 0,90113,33: - 12,131 1rommer') 

Sium Sisarum L. - Zuckerwurzel. 

i,l,ohne niihere Bezeichnung O
) 11861172,51\, 2,87

1

°,34[19,6912,1:: 2,481 1O,44i 71 ,62 1 1,6i 1 .d. raven') 
2 ,Ninsi") ...•... - 62,4112,09 -127,591 1,91 5,56,73,40 0,89 ,Sacc') 

Apios tuberosa Miinch. - Virginische Knollenwicke, Amerikanische Erdnuss. 

: Ohne niihere Bezeichnung.1 - 157,6 ; 4,5 [0,8 ,33,35,1,30' 2,25110,62179,11 11,701 .A. Pal/en') 

Boussingaultia basello"ides H. B. 

1 IIOhne niihere Bezeichnung .1 - 185,1 i 2,3 ,0,27]10,53 io,4 11,4 

lilium species. 

J. B. 
BoWlinIlQUU') 

IIInJapangeWaChSen,nYUriU/ / I 1 I I / I I / K.Nagaiund 
I genannt . • . . . . 1884 69,631 3,40 ,0,11 24,09*) 1,35 11,19 - 1,79 J. Murai') 

') Compt. reud. 43, 769; Weende'r Jahresber. 1855156, 38. 
') Ebendaselbst, nach Wilda's landw. Centralbl. 1855,2,133. 
0) Original-Mitthei!ung. Von dem Rohproteln (4,li 'f,), waren 2,92 'f, rcines ProteIn; von den 28,52 'f, stiekstoff-

freicn Extraktstoffen waren 20,99 'f, Starkc. 
4) Eldena'er Arehiv 1865, 275; Weende'r Jahresber. 1855f56, 2, 38. 
') Ann. d'agrieul. prato 1861, [5], 17, 513. 
') Wilda's landw. Centralbl. 1856, 2, 359; Weende'r Jahresber. 1855f56, 2, 38. 
') Com pt. rend. 18, 189; Wilda's landw. Centralbl. 18~4, 1,321; Weende'r Jahresber. 1854,2,20. 
') J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemic etc. 3, 200 . 
• ) Japan. Intern. Health. Exhibitation. London 1884, A. Descriptive Catalogue, 3-6. 

') :Ferner wurden noeh bestimmt: Starke und verwandte Stoffe 28,634 'f" Rohrzueker 1,200 '/" Pektin 0,622 'f.· 
Naeh dem speeifischen Gewieht gesondert zeigten die Wurzeln nachstehenden versehiedenen Gehalt an Wasser 

Ill"l Trocken-Substanz: Wasser Troeken-Substanz 
Leiehteste 'V urzel 63,04 'I, 36,96 'f. 
Weniger leicht, kaum auf dem Wasser sehwimmend 58,55" 41,45 " 
Weniger leieht, langsam im Wasser sinkend . . . 59,28" 42,72 " 
Schwerste Wurzel . , . . . . . . . . . . . 55,16" 44,84 " 

") Naeh ausfiihrlicherer Untersuehung enthielt die RUbe: Starke 18,73 ,/., Gummi 4,05 'f" Zucker 2,00 'j,. 
"') Naeh ausfUhrlieherer U ntersuchung enthielt die (ertragreiche, ausserst wohlschmeckende, zarte, goldgelbe, 

'Wcissfieischige) Wurzel 17,3·,. Starke, 2,0·/. Pektin und Pflanzenfaser. 
') Nach ausfUhrlieherer Analyse enthielt die 'Vurzel: 

Pektose und Pektinsaure . . . • 2,200 'f. Rohrzucker . . . . 4,500 Of, 
Gummi, Dextrin und Schlcim . . 8,814" Starke . . . . . . 4,060" 

Der Stiekstoff-Gehalt ist zu 0,459'1, angegeben, darnaeh ist von uns die :\lenge der Stickstoff-Substanz berechnet worden, 
wahrend diese im Original zu 2,983 'I, angegeben ist. 

00) Nach ausfiibrlieherer Analyse enthalt die Wurzel 18,09 'f, Starke, 6,60 '/, Rohrzutkcr, 1,00 '/, Pektin, 0,53 '/, 
Gmnmi, 1,37'f, Wsliche Salzc. Die 'Wurzel wird in China "Ninsi" genannt. 

Konig, Nahmngsmittel. 1. 4. Aufi. 47 
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Arctium lappa. - Distel. 

II 

II 
No. Ii Niihere Bezeiehnung 

I! 

2 

Mittel 1 173,81 13,49 :0,1819,4012,24: 0,88113,34:74,0912,131 

Conophollus Konjak. *) 

In Japan gewaehsen, Kon-I I I 

yaku" genannt. .". . 1884 91,76: 1,03 I i I I I '*) I 0,08, 6,470,30: 0,36 12,50'78,49 2,00 O. Kellnel' ') 

Bambusa puerula. - Bambusschosslinge. 

1 

I 
fMosadake . 1884 90,21i 3,280,13 1 4,47;0,9°1 1,01 33,50[45,66 5,36 

; 1 ' *'*) i , I }K Nagai un 

2 In Japan Madake . 91,79' 2,59 0,111 3,311,1°
1
1,10 31,551 40,31 5,05 J. Mumi') 

n 
: " ***) i i 

I 
.*) i.l gewachsen I "Takenoko I 

I gen.~nnt; ge- I , 

3 ,I sehalt. ~ 91,37 1 2,17,0,21! 4,46~1.00, 0,79 25,12:51,57 4,04 O. Kel/na') 

d 

l\litteI aus No.2 u. 31 - 191,58: 2,38 0,161 3,881,05,0,95128,33'45,9414,551 

Nelumbo nucifera. - Lotus. 

, In Japan gewachsen, nHasu" I I j I ' I I I I I I 
genannt ...... 188485,8411,091°,20,11,141,02: 0,71 7,7578,59 1,24') O. Kellner') 

Sagittaria sagittifolia. - Pfeil kraut. 

rnJapangewachsen,nKuwai" I I I I I I ' I I I I 
1 genannt . . . . .. 188466,86. 7,05,0,5522,93;1,181,43 21,26 169,21 3,42') 

Solanum melongea L. - Eierkartoffeln. 

i,,' I In J~~an gewachsen, r 11884193,47! 0, 76 Io,13!" 4,111,1,141,°,39111,64',62,81 p,86'JI 
2 : nNasubl genannt(Frucht) \ n 93,99,0,99 1°,06 3,131,41

1
°,42 16,47,52,08

1
2,63 

3 Ii Aus Serbien . . . . . 189892,2711,51 0.08, 4,5210,89,0,70 19,8358,47 3,17 

Mittel 1 - 193,241 1,080,09, 3,9411,1510,50 115,98157,7912,55 1 

Peucedanum Canbyi C. u. R. n C h U c k Ius a. " 

O. Kellner ') 

O. Kellner ') 
K. .Nagai und 

J. J/"raj') 
A. Zega') 

Die Knollen von Peucedanum Canbyi von den Sponkane-Indianern nChucklusa" genannt, wachst 
in den Staaten Washington und Oregon unrl ist von den J ° knollentragenden Peuceuanum-Arten Nord­

Amerikas das beste NahrungsmitteI. 

') Mitthei!. U. deutsehen Gesellseh. f. Natur- u. Viilkerkunde Ostasiens, 4, Xo. 35. 
'J .Japan. International Health Exhihitation. London 1ti84. A. Deseriptiy" Catalogue, 3-6. 
'j Chcm. Ztg. 1898, 22, 975. 
*) Conophollus Kounyaku dient in .Japan zur Bercitung einer gelatinGsen, ziihen Spcise: die Knollen werden zu 

clem Zweckc gcschalt, zcrschnitten, getrocknet, zu Pulver zcrrichen, mit heissem "Tasser zu einem stcifen Teig angeriilirt, 
welcher mit Kalkmileh oder dem in Wasser liisliehen Theile yon llolzasche versetzt, bei weitercm Erwiinnen zn ciner 
zahcn Masse gesteht, aus der man lloeh eincn Theil dcr Lauge dureh Pressen ('ntfernt. 

'*J Von dem Gesammt-Stickstoff der Trockcn-Substanz waren Eiweiss-Stickstoff: 
Conophollus Konjak Bamhusa pucrula 

Gesammt-Stickstoff. . . . . . 2,00 % 4,04 Ufo 
Eiweiss-Stiekstoff . . . . . . 0,42" 1,22 " 

'**J Yerg!. Anmcrkung *'*J S. 736. 
0) Von dcm Gcsammt-Stickstoff dcr Trocken-Substanz waren Eiweiss-Stiekstoff: 

Nclnmbo Ilueif"ra Sagittaria sagittifolia 
Gcsallllllt-Stickstoff. .• . 1,24 'I. 3,42°/, 
Eiweiss-Stiekstoff . . . . . 0,83.. 2.78 .. 

Solanum melongea 
1,86 % 

1,40 " 
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Die rundlichen, 2-3 em dickcn Knollen haben einen mehligen Korper, schmecken vorziiglich 

aromatisch und werden roh oder gerostet und auch mit Mehl verbacken gegessen. Henry Trimble 

(Amer. Journ. Pharm. 1890, 62, 281; Chern. Ztg. 11:190, 14, Rep. 229) fand folgende Zusammensetzung 
der Knolle: 

'Vasser 7,90% Glukose 1 ,24 ~ IO Starke 17,02 0/0 

Stickstoff - Substanz 3,25 
" 

Rohnucker 10,66 " Rohfaser und 
Fett und Wachs 2,12 " Schleim 15,34 " Unbestimmtes 35,30 " 
Harzartige Stoffe 2,57 

" 
Dextrin 0,40 " Asche 4,20 " 

Peucedanum Eurycarpum. 

Die Knollen werden von den Indianern Nord-Amerikas gerostet und dann gemahlen und zu einem 

kuchenartigen Geback vernrbeitet. Henry Trimble fand fUr die Knollen (ArneI'. Journ . Pharm. 1889, 

61, 556; Chern. Ztg. 1890, 14, Rep. 11) folgende Zusammensetzung: 

Wasser 10,30 % Dextrose 3,66 % 
Stickstoff-Substanz 9,63" Rohrzucker 1,80 " 
Harz etc. 2,68 " 

Gummi 3,61 " Wachs 2,45 n 

Starke 
Asche 
Rohfaser und 

Unbestimmtes 

Carum Gairdneri. Benth u. Hook. "Yam p. U 

35,06 % 
5,06 n 

25,73 " 

Der Yamp, die knollige Wunc1 der obcngenannten Umbellifere, wiichst im nordamerikanischen 

Felsengebirge von Oregon bis Slidkalifornien. Die Wurzel wird von den Indianern wegen ihres guten 

Geschmackes als Nahrmittel hochgeschatzt und sowohl roh wie gekocht gcgessen. Die Wurzel cnthalt 

nach Hcnry Trimble (Amer. Journ. Pharm. 1891,63, 525 ; Chern. Ztg. 1891, 15, Rep. 344): 

Wasser 
Schleim und Eiweissstoffe 
Fett, Wachs und Gummi 
In Aether losliches Harz 
Glykose . 

14,66 % 

29,20 n 

1,03 " 
0.53 " 
5,32 " 

Rohrzucker 
Pararabin 
St'irke . 
Asche . 
UnlOsliches und Unbestimmtes 

10,98 % 
2,75 " 
5,35 " 
3,62 " 

26,56 n 

Cichorium Intibus L. - Echte Cichorie. - Gemeine Wegwarte. - Chicor~e. - Chicory. 

Ueber die Zusammensetzung del' geriisteten Cichorie siehe unter n Kaffle". 

... In der urspriingliehen Snbstanz In ~erbTtrOckcn- .S .-
c: ull S anz C) N 

i N'h B ' h 'D~ G I t .= 1 CD l owo I~ ~ ~1I::'. I OWo .... t1l A It'k 
~~ ... I N ! I L. : ~,r-~-I--I--~,c~- ~g~ 

NO· I;i.1 a erc ezelC nung ~f ., I ~rt:- ' ... i ~ I-=~. -g. 0 .2o'; I-=.!-:D ~8-; naYl er 
GCD :: ,;,SJ: I ~ ~CD- I a:cu ., __ .G loWeD- -"'00 
N1: i: fD·:a: I N ~t:-= ~ C en to u; ~l:-= u;~ 

=~===_=_=_==,k=:::>==,~o~I 'Q~!,==o~/o~"'=k=,°/~o~=o",,!o,==I,=U)~O!o!:_1_ 1'h.L.!~ . ~_L°lt .~'Jo ~ _ 

Frisehe Cichorien. 

1 II OhneniihereBezeichnung 186678,01 : 0,92 :0,33/ 19,21 '0,88,0,65 4,18 :87,34 0,67 

2 ii desgl. 185872,07 1 - 1 - 6,17 , - ! -! - - I -

3 11 deSgi. . 187677,00; - lo,60i l ,lo ll - 1- :0,80 - 1-
4 :, clesgl.*) . 189979,20) 1,15 !O,l1l 0,60 16,80i\,29 I,ll 5,53 :80,77 0,88 

Mittel 1 178,76 ~ 1,03 :0,3612,62 115,30:1,09:0,851 4,86 /84,3710,781 

Getrocknete Cichoricn. 

1 11 Ohne niihere Bezeichnung 11876115,00i - 11,90110,5°1- I -13,°°1 

21 desgl. .....• 1878 6,89 , 6,56 0'41 1 2;~;0 52,59 !6,36 ,4,99 

') Landw. Vers.·Stat. 1866, 9, 203. 
z) Der Kaffce uIHl sl'inc Surrogate 1858, 7a. 

-1-1-1 
7,04 i56,48 1,13 

') Food, its adulteration and the Methods for tlwir Detection. London, 1876, 114 u. l,j. 
') Anal. Chim. analyt. 1899,4, 157-162 und 187-193. 
') Her. Deutsch. Chenl. Ges. 1878, II, 277. Siehe aueh unter "Kaffl'e". 
*) \V ° I ff fa",1 ferner 0,60',. reduzirenden Zucker, 13-15 .,. Inulin uml 17,12°/. Extraktivstoffc. 

Ii. Schulze ') 

v. Bibra') 

Rasall') 

J. Wolf') 

Rasall ' ) 

C. Krauch') 

**) Hasall giebt in seinem 'Yerke fiir getrol'knctc natUrlirhc Cichorien 22,76, 30,49, 35,23 n. 35,0:10/0 Zm·kl'r all. 
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740 W urzelgewiichse. 

Runkelriibe. 

Beta vulgaris L. Dickwurz, Mangold . - Garden-beet. - Bette commune. 

Aeltere Analysen. 

1. J. B. Boussingault in seinern Werke "Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc." 
Deutsch von Graeger 2, 173; 3, 200. 

2. J. B. Lawes, Journ. R. Agric. Soc. England 1849, to, II 323 und Agric. Chern. Sheep feeding 
and manure 1849, 1, 50. 

3. Fromberg in Wolff's nGrundlagen des Aekerbaues" 1856, 925. 

4. Th. Anderson, Trans. High!. Soc. March 1854,274; 1860, 306. Juli 369 und 1868/69 [4J, 2,66. 

5. Bobierre, Weende'r Jahresbericht 1853, 2, 29. 

6. Frerichs in J. Moleschott's Physiologic der Nahrungsmittel. Giessen 1859, 2, 161. 

7. E. Wo I ff in seinem Werke nGrundlagcn des Ackerbaues" 1856, 924 und Mockern'scher 

Bericht 24, 1. 

8. H. Ritthauscn in Wolff's nGrundlagen des Ackcrbaues" 3. Aufl., 922 und Amts- und Anzei~e­

blatt 1857, 73; ferner Muckern'sche Berichte 1854, 22. 

9. H. Hellriegel, Chern. Ackersm 1856, 299. 

10. H. Hellriegel und H. Gaudich, Amts- und Anzgb!. flir das KgI'. Sachsen 1857, 22; Chern. 

Ackersm. 1857, 210. 

11. A. Volker, Journ. R. Agric. Soc. England 21, 97. 

12. Topler, Hoffmann's Jahresbel'icht 1860/61,3,237. 

13. B. Corcnwinder, Compt. rend. 60, 154, Hoffmann's Jnhrcsbcricht 1865, 8, 106. 

co n er nrsprlinglic en 8n stanz Substanz'- 5 ... 

~i :: i ~~ ~ i :: I~~~ i .: ~ : ... ~ ~ '~~~- ~~j Analytiker 110. Niihere Bezeichnung 1 
I d h b In der 1.'rockcn- c! ' 

~ f = i ;~-; i Q) I.:~~ 1 0"'1 ~ :!~:i !.::~~ -=8 ~ 
N'" ,., [cn.,-gl u. lof.- a::.e cC U)IO U oM ;t;oo :S tn, =--~I ~!:;:~f cn"C 

~=c'========='~='.=F--"='f-'-.:O', .':~=,~=-::% J __ o/Lr~o/O~ 01°_ o~o __ ~l __ ~.~= ___ % ___ _ 

I~, Gewid.t' -"---T- 'I-- '-I' -- - I 
clerRUbe 1 I ! ' 

kg 1 I iii 1 
1*) , Oberndorfer, gelbe 0,500 185985,05 , 1,28 iO,09111,91 i 0,90 , 0,77 8,56'79,70 1,37 

2*), Steiger'sche (Leute- 1 I 1 1 

witzer) RUbe 1,115" 88,45
1

1,69

1

°,o8 7,8511,03 0,90 14,6371,97 2,34 

3*) 1 } I 0,880 n 83,95 0,92 0,11 112,31 1' 1,81 0,90 5,7376,59 0,92 
4 *) ',. . Koppe's Futter- I I 

0,500 82,29 0,88 0,10!14,24
1

1,54 0,95 4,97 180,41 0,79 
5*) II Zuckerrunkcl 1 0,185 n 81,88 0,81 [0,09 jI5,021 1,30 0,90 4,47

1
82,90 0,72 Tit. 

6 I Mittel von No. 1-5 n 83,17, 0,90 0,1 OJ 13,24 1,67 0,92 5,35 78,67 0,86 Dietrich ') 

7 ! Rothe RUbe 0,550 n 78,40 1,501 16,70 1,70 1,70 6,95177,31 1,11 

8 I'Gelbe RUbe 0,400" 75,4°111,95 18,00 2,20 2,45 7,93'73,17 1,27 

9 Gelbe runde 0,925" 86,00 1,17 11,05 0,73 1,05 8,3678,93 1,34 

10 Ii Hothe runde 0,825 86,7°
1

1,16 10,02 1,05 1,07 8,72 :75,34 1,40 

11 i, Rothe lange 1,140" 84,20 , 1,14 12,32 11,21 1,13 7,34 !77,85 1,17 

') Landw. Anz. f. Kurhcssen 1859/60, 44, 35. 
*) Die RUben No. 1-5 waren vcrglciehend in Heidan, auf lehmigem Sandboden, angebaut worden. Der 

Samen dcr "Leutewitzer" war direkt von Leutewitz (Steiger), der Samen der Koppe'schen "Jo'utter-" und "Zucker­
Runkelrlibe" yon Hohenheim bezogen worden. D('r Samcn der Obcrndiirfcr war in Ilcidau selbst gebaut worden. Die 
RUben wurden durch Vcrpflanzen YOIl jungen Pflanzen gezogclI. 

An nilhereu Bestandtheilen wurden noeh crmittelt: 
Xo. 1 2 

Tranbenzurker. 1,08 % 0,23 % 

Rohrzucker . . 9~48" 5,44 " 
Pektinstoffc . . 1,35" :!,18 " 

Die bei den RUben unter No. 8-11 angcgcbcnen Gewiehtc 
gel.ngten Rilhcn. 

4 5 

10 , 56°,,~o 11,04% 12,58% 
1,70 " 3,25 " 2,51 " 

sind die Mittel des Gcwichts von je 3 zur Untcrsuchung 



II 

No. il Niihere Bezeichnung 

12 Oberntlorfer 

13 Futterrunkelriibe 

14 : Futterrunkelrube, 6. Oktober 

geerntet, 1307 g 
15 Ruben auf Lehmboden ge­

wachsen *) 

16i Auf Lehmboden mit 11/2 Clr. 

Gyps gc,lungt *) 

17 • Auf Lehmboden mit 1'/2 Ctr. 

Schliimmkrcide gedlingt *) 

18 : Auf sehr unfrnchtbarem Sand 

gm' achsen *) , 

19 Mittel von 2 Analysen 

20 Ohne ntihere Bczeichnnng , 

21 i Zwei Jahre alt, gesun,l *'''') . 

22 Ohne ntihere Belcichnung . 

23 clesgl. 

24 Runkelriiben 
lIlittlere, 
Gewi{'ltt 

25 ,Albert's grosste neue kg 

Hiescnriibe 2,40 

26 Pohl'sgelbeRiesenrlibe 2,20 

27 , Leutewitzer, gel be 2,33 

28 Runde gelbe Wiener 

29 

30 

31 

Tellcrriibe 1,34 

Runde rothe Klumpers 1,26 

Obermlorfer, echte 2,45 

Runde rothe Wiener 

Runkelriibc. 

185788,94 1,66 

87,68' 1,12 

1855 90,02 0,69 

185887,14 2,37 

89,04 2,29 

88,66 2,38 

» 90,74 1,91 

\ 855 86.68 1,23 

82,70 1,80 

92,25 1,13: 

7,32 

9,74 

7,29 

6,13 

6,64 

4,34 

9,35 
*'i') 

13,40 

4,08 

, 
0,91 1 1,17 
0,84 0,62 
! ' 

- 0,97 

I 
1,29,1.91 

0,88i 1,66 
! 

, I 

'0,90: 1,42 

'1,38
1

1,63 

,1,75 0,99 

0,801 1,30 

; 1 18! I 36 
" ': ' 

» 86,53 1,64:, - i -- '3401 -
° I' I 18H 86,45 2,57 -! ) ,2,53 1,35 

! : 0) \ 
185985,40 I,H • - 9,70'2,00' 0,84 

i 

i 
1861 88,66 1,44 ° 20' 

» 88,53 1,51 :0:23\ 

» 89,62 1,451°,181 

» 

85,92 1,72 0,22 1 

, 1 

83,30; 1,89 ;0,55! 

88,52',1,41 !0,20 

\ 

8,67 1,04 

8,86 10,88 

7,63 11,12 

11,12 1,02 

13,37 0,88 

8,92 ,0,95 

6,94 1 -

i 
18,43:56,69 

2,40 

1,46 

1,11 

2,95 

20,89 55,80 3,34 

I 
20,98,58,56 3,37 

I 

20,64i47,87 3,30 

9,23
1
70,10 1,48 

10,40\77,48 1,66 

14,57 152,67 2,32 

12,181 - 1,95 

18,9752,39 3,04 
i 

10,07
1
70,48 1,61 

1 

12,70:76,37 2,03 

13,16i77,17 2,11 

13,97,73,5 I 2,24 

12,2378,96 1,96 

11,34
1
80,44 1,81 

12,28i 77,70 1,96 
i 

32 

Tcllcrrube 

Metz No.1 

2,03 

2,31 

87,26 1,510,22: 

» 89,51: 1,20,0,19, 

9,83 i 1,18 11,85 177,16 1,90 

7,93 i 1,16 11,4475,69 1,83 

') Llidersdorff"s Ann. d. Laudw. 33,154, 
') Journ. f. Landw. 1859, 7, 324 . 
• ) Mitthei!. aus lIohenheim, 5, 161. 
') Am!s- u. Anzgb!' f. d. laudw. Yer. i. Kvnigr. Sachsen 1859, 6. 
') Miickern'sehe Ber. 5, 82. 
') Zeitsehr. f. Deutsche Landw. 1856, 511. 
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R. Ulbricht ') 

lV. Hmneberg') 

R. Wolff') 

W. Knop und 
Riller') 

lV. Knop und 
Arendt') 

F. Cru.ius·) 

A, VOlcker 'J 

Trommer') 

Jierth 'J 

IV. /,nop 10) 

C. 
Karmrodl ") 

') Journ. Roy. Agr. ~oc. Eng!. 20, 131; II 0 ffm a n II'S Jahresher. d. Agrik.-Chem. 1859/60, 2, 7>. 
') Wecnde'r Jahresber. 1853, 2, 29. Mittel von 3 Analyscn vcrschieden gedlingtcr Riiben. 
') Ebcndas. 1855156, 2, 32; aus Wilda's lan'\w. Centralhl. 1855, I, 290 u. Bad. Korres)londellzhlatt 1855, 3 •. 

10) Amts- u. Anzbl. f. rl. landw. Yer. i. Konigr. Sachsen 1859, 66. 
") Verg!. Anmerkung ') S. 742, 

*) Die Riiben wurden in Kasten \'on 2 Ell(,11 Breite, 3 Ellen Liinge und 1 Elle 2 Zoll Tiefe gehaut. Der Bodell 
wurde mit wenig Guano gedlingt. 

**) Mit 4,95"10 Zucker. 
***) An Haheren Bestandtheill'll wunlell noeh ermittelt: 

Losliche UnlOsliche Zucker, GUIllIlli, Liislirhe 
ProtelnstotIe Proteinslolfe Pektin Salze 

In dcr frisehen Rlibe . . . . . . . . 0,9700 0.16°0 4,08°,0 1,23°,. 
In dcr Troekt'll-Substanz . . . . . . 12,51., :?,06 ~, 52.67 " 15.87 ~, 

0) Cnter Rohfasl'r i:-\t "Pfianzenfaser und Pl'ktinU zn verstehen: die Riihe enthielt ferner 7~2UQiQ Zucker. 
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No. Nahere Bezeichnung 

II )littlm's 

Ii Gewicht 
kg 

33 II Metz No.3. • 2,80 

34 ! Runde gelbe Klumpers 1,60 

35 II Lange gel be, aus der 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

, Erde wRchsend 1,12 

Rothe FlaschenrUbe 0,70 

Gelbe FlaschenrUbe 1,31 

Halblange gelbe !tiihe 1,16 

Lange weisse auf der 
Erde wachs end 1,60 

Rothe Riesellpfahlriibe 2,12 

Lange rothe auf der 
Erde wachsend 1,69 

Halolange dicke rothe 1,32 

Orange globe Mangold, 
schwerer Thonboden 

Futter-Run kelriiben 

desg!. *) 

desg!. 

Runkeln 

Ohne niihere Bezeichnung . 

dcsgl. 

Mittel aus 3 Analysen 

Gclbc Futter- Runkelriiben 

von 1865, 12. April 1866 

52 desg\. von 1865. I I.Juli 1866 

53 "desg!. von 1866, vor der Reife 

geerntet, 25. Juli 1866 

Wurzelgewiichse. 

In der urspriinglichen Substanz 

, 1 

186189,40 1

1

1,06,0.19: 

n 85,81 1,30 0,23 

! 1 

n 84,90, 1,65 10,31 

n 84,42 1,43 ,0,26. 

n 87,15 1,09 10,22: 

n 86,93 1,14 1°,29, 

n 85,99 1,59 1°,21 i 
n 88,62 1,09 ,0,26 , , 

8,31 

'" ... .. 
~ 

% 

1,04 

11,70 '0,95 
I 

11,43 1, 'j 1 

12,18 11,71 

10,42 ! 1,12 

10,58 1,06 

11,23 

8,77 

i 0,97 

: 1,25 

n 87,26: 1,23,0,29 10,02! 1,21 

n 85,95 11,35 !IO,241 11,22: 1,24 

186590,05
1
1,33 - I -1- '1

1,21 
186487,8111,19 9,57 0,92 0,71 

186387,85 0,84 0,19] 9,03'11,151°,94 

n 89,1°1 1,10 1,101 7,90,1,00,0,80 
I 7' , 1 1 186688,42
1

1, 8[0,06, 8,74 ,1,0510,95 

n 84,13: 1,61,O,12!12,17[1,171 0,80 
, , 1 I 

n 87,90' 1,10 :0,101 9,101°,851°,95 

n 87,5211,021°,2°] 8,63i1,381 1,25 

n 87,22 0,79. I) 1 1,02 
n 89,75 0,75' 0,88 

I 
91,700,73 1 0,67 

In cler Trocken... .-. , 
Substanz .= ;: N 

, 

10,00178,40 

9,16:82,53 

=-"''' 
~2~ 
... E-<o::: 
~ ..... w 
u;~ 

% 

1,60 

1,47 

10,9375.70 1,73 

9,1878,18 1,45 

8,4S 81,09 1,34 

8,i480,91 1,40 

11,3580,23 1,82 

9,5877,09 1,53 

9,65 i 8,57 1,54 

9,61 79,85 1,54 

133i' -, 
9,7576,88 

6,9174,31 

10,09 172,49 

15,3768,56 

2,14 

1,57 

I,ll 

1,61 

2,46 

10,14176,69 1,62 

9,09'75,21 1,45 

8,1769,15 1,31 

6 181 , 
7,31 

8,81 

0,99 

1,17 

54 II desg!., 27. Juli 1866 • . n 91,79j 1,12 0,83 13,62 

1,41 

2,18 

Analytiker 

I C. l,a"mrodt') 

A. Volcker ') 

W.llenneberg') 

F. Stohmann') 

w. Henn,berg') 

E. Waitt·,) 

J. Moser un,J 
Len: ') 

E: Peter~~) 

Fritsche 'J 

I H. SchuUze u. I E. Schulze 10) 

55 ',Oberndorfer RUbe, 1865-er 

Ernte,untersuchtNovember 186587,07,1,47 0,17 

56 desg!., untersucht Februar • 1866 89,85: 0,95 

9,560,93 0,86 11,3f73,48 1,82 } J. Ne .. ler und 

7,440,90 - 9,36;81,77 1,50 E. Muth") 

') Zeitschr. d. landw. Ver. ·f. Rheinpreussen 1863, 160. Die Stickstoff - Substanz wurde aus dem Stickstoifgehalt 
durch Multiplikation mit 6,25 erhalten. Der naehstehcnde Zuckergchalt wurde durch Polarisation ermittelt: 

:So. 25 26 27 28 29 30 31 32 
Zucker . . 6,50 7,07 5,89 8,05 10,23 6,24 6,97 4,51 

Xo. 34 35 36 37 38 39 40 41 
Zucker . . 8,89 9,47 9,:;5 7,87 8,34 8.60 :',34 8,66 

') Journ. Roy. Agric. Soc. 1866, 210. Mittel aus 9 Analysen verschieden gediingter RUhen. 
') 'V. Henneberg, G. KUhn, L. Aronstein und H. Schultze. Journ. f. Landw. 1865, 13, 349 . 
• ) Journ. f. Landw. 1865, 13, Anhang H. 1. 

33 
6,30 o/f} 

42 
9,41% 

') Ebcndaselbst, 1866, 14, 331. Der Fettgehalt wurde nieht direkt bcstimmt, sondern wie friiher gcfundcn an-
genommcn. 

0) Landw. Vers.-Stat. 1868, 10, 86. 
') 'Viener aUgem. land- und forstw. Ztg. 1867,999: 'Vccn(le'r Jahresber. 1867/68, 539 . 
• ) Ann. d. Landw. in l'reusscn 1867, 50, 6. 
') Jahresher. d. Vers.-Stat. l'omm. 1867/68, 27. Mittel aus 3 Analysen. 

") Landw. Vers.-Stat. 1867, 9, 434. Die RUben unter No. 51 und 52 stammten vom Klostergute 'Vc"nde. 
11) Deren Bericht 1870, 56. Als "Zucker bestimmbare Kurper" wurden 7,50 hezw. 6,01 % gl'funlien. 
*) Dcr wa.serige Auszug dcr Trockcn - Substanz cnthielt 7,69 'I. Stickstoff - Substanz und 74,93 'I. stickstofffreie 

Extraktstoffe. 



Runkelriibe. 

co In der urspriinglichen Substanz In ~erbTrtocken- " -'-
c: oll S anz ...... 2i N 

:~ -"-I---:-:-=-;-~T~ ) -l---:-~~~~ ~~E 
=~ C oM-=_ 1 = ,owo· ,~ , ,: ~It:. oWo cot.:f 
CD"- : I .gO~ , ell 1 1;;.!-:; I ~" 1 0 ~O,: I -=CD. ~E-t-; 
NQ) CI , u;~..a l La. --CD- a:- ., Cii-=..a loW -; .. '-~7. 
~ J; I ~ ' ~r::-= i ft.; II( ~ !~~-= u;~ = 0 ,1 , 0' I, 01 leno, / ':: 1 0 ,' I, 0 0 ' 1

1
(1)0,':; 0' 

o 0 0: U / 0 '0 ' 0 10 ,0 

No. I Niihere Be1cichnong 

~;-T~b~~n-;~r~~~,-1~~8-er--E~'nt:,~- - --- " I I " 1 J 

" 14 Pfd. schwer. 186891,31 1,98 1' - ! -*) /0,86 1 -

58 :i desgl., 4 Pfrl. schwer "89,75 1,75 , - 1 -*)10,79 , -

22,79 

17.07 

3,65 

2,73 

743 

Analytiker 

I J. ",,,.fer unci 
C. Weigelt ') 

591': Oberndiirfer··). .. 187189,481°,:4 jo,08, 7,83 :0,74 1°,94 

60 iVilmorin-Futterriibe") "89,49
1

1,_1
1
°,07 7,19:0,77,1,27 

8,94 74,46 1,43 I 
11,54,68,49 1,85 

E. Schulze') 

61' Ohne nahere Bc~eichnung. 186986,71
1

2,12 1°,22 ;,9411,16' 1,85 

62 Olivenfiirmigc 187084,65
1

1,50 1°,14'10,81 ,1,32 : 1,58 

63 Auf Lehmbouen gewachsen 186887,521 1,02 ,0,2°, 8,63 /1,38, 1,25 

64 desgl. 186988,20/ 1,59 ,0,14 , 7,42 ,1,31 1,33 

65 Goldwalze 187888,8411,94 io,31: 6,46 :1,34, I,ll 

66 In Pommrit~ gewachsen 186987,51 2,14,0,22 8,01!1,17 0,95 

67 I; desg!., im Friibjahruntersucht 

68 I! Fntterriiben, flaschenformig, 
,; Ende November untersocht 

69 ii desg!., lang, Ende November 

I' llntcl'sueht 

70 I: desg\. 

71 Ii Ohne naherc Be~eichnon;.: 

73 i Ronkelriiben . . 

" 89, 17 1 1,47 iO,06 ! 7,62 :0,76 0,92 

187284,83 ' 0,93 '1IO,06;12,48 iO,93 0,75 

" 82,36 1,07 0,09;13,83 11,60 1,05 

" 89,73 0.92 0,181 6,86 !I,30 i 1,01 

187184,34 0,82 0,11 13,02
1
'0,90 0,81 

*00) I 1 1 

n 91,45 0,69 0,17 , 6,33 .0,56 ' 0,80 
1 ' 188189,85 0,94 0,06 ' 7,48 iO,7910,88 

15,95 159,74 2,55 
9,7770,37 1,56 

8,1769,51 1,31 

13,76 162,68 2,20 

17,38157,88 2,78 
I 

17,13i64,13 2,74 

13,60 ' 70,35 2,18 

I 6,16(2,32 0,99 

6,08,78,40 0,97 

8,87i67,11 1,42 

5,22 183,18 0,90 
"0) I 

8,25 73,87 1,32 

9,2673,70 1,50 
72 'I' ;, Oberndiirfer Riibe. 

74 1'i desgl. 
75 ,des~1. 

76 Ii dcsgl. 

77 ! I" Buchner'sche Futterriiben" 

78 Ii Rothe Oberndiirfer . . . 

79 II Runde gelbe Oberndorfer 

n 89,10 0,96,0 06: 8,35,°,7°1°,83 6,11 79,31 0,98 
" 89,77 1,23 '0,071 7,04 1°,77' 1,12 12,0268,82 1,92 

188088,63, °,93 10,05 11 8;;3 1°,7510,91 8,18 '1 76,78 1,29 

1871 87,32 11,22 0,13 9,66 10,94 0,73 9,6276,20 1,54 

n 85,99
1

1,51 0,17110,111 1,05 1,17 10,78
1
72,17 1,72 

1~75 91,181 0,82 0,07( 6,141°,86,0,93 9,3069,62 1,49 

1) Deren Beri .. ht 18iO, 56. 
') Berieht d. Vers.-Stat. Danustadt 1814. 38. 
') Privat-Mittheilung. Die Riiben enthielten ill dcr Asche: 

No. 61 62 63 
Sand . . 0,94 0,01 0,29 ale 

0) Kleine Mittheil. d. Vers.-Stat. Porum. im Jahre 1872. Zucker 5,77 '/, 
') Die landw.-ehem. Vers.-Htat. Hohenheim von E. 'Y 0 Iff. Ein Programm. Berlin, 1871, 77 . 
• ) 1 . Ber. d. Vers.-Stat. Hildesheim, S. 29. 
') 2. Ber. d. Vers.·Stat. Hildesheim, S. 26 . 

I 1:.: Heiclen und I Frit.che·) 

E. Heiden') 

E. WQur una 
C. Kreuzhage') 

Ie Kreu .. let·Uo 
R. Alberti ') 

R. Alberti') 

H. Weist. ' ) 

I I J. Kiinig ') 

I R. 
EmTMf'ling !O) 

Ztg. f. 

• ) Journ. f. Landw. 1876, 24, 265. 
') Landw. Ztg. f. Westfalen n. Lippe 1871, 369: 3. Ber. der landw. Vers.-Htat. ~ltinster 1881183, 11 ; n. Lallilw. 

'Yestfalen 1881, 38. 
10) Zusammenstellnng von Analysen von Futtemlitteln in den Jahren 1871-77. Kiel, 1877. 

0) AI. "Zucker bestimmbare Kiirper" 3,38 bezw. 6,15 'I,. 
00) Das Feld, auf welch em die heiden Riibensorten gewaehscn waren, hatte ;m Vorjahre W cizen, und vor 

diesem Wicken getragen. zu welchcn letzteren starke Pfuhldiingung unIt ausserdem 4 Ctr. Kalisuperphosphat auf den 
Morgen gegeben worden waren. Es wurde ferner in der Riihe gofumlen: 

Kaliumn;trat in der II 
!ris('hcll Troekcll- Kleine 
Riibe Substanz Riihe 

Nil. 59 Oberndiirfer ..... 0,160"/, 1,52"/, : 11 ,09'/. 
No. 60 Vilmorin . . • . . . 0,4;:)3" 4,31 " I 11,39 " 

***) ~a('h Ahzug des in Form von Snlpet('rsaure vorhandenl'll Htiekstoifs. 
0) Darin 5,94'/. Zucker. 

'rrocken-Substanz 

Mittlere 
Riibe 

111,45 ',. 
11,j3 " 

Grosse 
Riibe 

9,09 '/, 
8 160 " 

1m 
Mitttel 
10,52·/. 
10,51 " 
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93 desgl. 

94 desgl. 

1,080 

1,245 

Wurzelgewachse. 

, 
, , 

187689,86' 0,50 i 

i 
187788,40 

n 86,20 

7,37'1,24 !1,03 

- 0,90 [1,00 

- 0,80 ' 1,00 
I 

1878 90,6S! 1,64 :0,07, 6,04 10,49'1,08 17,6064,80 2,82 

9,60 ,75,37 1,54 

6,95,74,65 I,ll 

8,85:76,13 

10,0474,i7 

8,08 80,52 
1 

1,42 

1,61 

1,29 

9,10,79,54 1,46 

1,98 

Analytiker 

l R. J Emmerling') 

11". 
Fleischmann ') 

1 I Ad. J,.Iaye,. ') 

\ J. Fittbogen u, 
J Forster') 

95 Riesenpfahlriibe, roth, Okt. 
96 Mammuthriibe,weiss,Oktober 

1 

12,37:71,91 
1 

12,96 ,73,25 2,07 I Fr. Schleael;. 

18,26 '66,10 
I 

7,4479,05 
1 

2.92 I hUfe,.,) 

97 Runkelriiben 0) 
98 desgl. O) 

99 desgl. O) 

100 Futterriiben. 

101 desgl. 

102 desgl. 

103 Oberndorfcr, aus Kernsant 

gezogen 

104 

105 

desgl., aus Pflanzen gezogcn 

Rothe Riesen· Flaschenriibe, 

aus Kernsaat gezogen . 
106 desgl., uus Pflanzen gezogen 

187 ~ 89,00 , 1,50 

n 92,30 1,25 ' 

n 

n 

87,90 ; 1,25 ; 

91,00 , 1,251 

,1,20 

:1,14 

' 1,36 

1,13 

6,13 79,24 
1 

7,94 1 80,42 

8,25 ; 78,22 

14,68 :62,77 

11,37169,95 

i 
13,64 1 

16,34 1 

10,331 
13,391 

') Zusammenstcllung VOIl Analysen von Futtermitteln in den Jahren 18il-77. Kie1, IS77. 
') Ber. d. milchwirthschaftl. Vers.-Stat Raden 1881, 19. 

1,19 

0,98 

1,27 

1,32 

2,35 

1,82 

2,18 

2,60 

1,65 

2,14 

') Privat-Mittheilnng . 
• ) Privat-Mittheilung des techn, Lahoratoriums d. k, k, IIochschulc fUr llodcnkultur in Wicn. 
') Journ, f. Landw, 1874, 22, 295 . 
• ) Zeitsehr. d. Central-Ver. d. I'rov, Sachsen 1877, 91. 
') Fiihling's landw. Ztg. 1876,641: Hoffmann's Jabresber. 1875/76,18/19, II, 9. 

} a. huhn ') 

A. fbgel') 

Po Wagl/",' ') 

0) Die Ruben waren in Lalcndorf angebaut worden; der Ertrag war sehr reichlicl" die Qualitiit gut. 
00) Auf kriiftigem, tiefgrundigcm Lchmboden gewaehscn, mit Kuhmist gcdiingt. 

"'0) Di,' Ruben pnthieltcn Znl'kcr: No. 92: 9,27, No. 93: 9,64 uncl No. 94: 4,79', •. 
0) 1kr 'Vassergt'llalt def HULen schwnnktc hetr1ichtlieh in df'll \"l'rfiitterte11 1 wiederholt nnte[sllthtell RUben. 
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;i 
NO':I Niihere Bezeichnung 

Ii 
" 
1! 

__ L " ," ___ _ 

~07 'I V~I~o~i'ns: g~lb~ ei~r~i~e, 
'I' aus lierns88t gewgen . 

108 1 desgI., aus Pflanzen gezogen 

109 ' Grosse rothe, 1875-er Ernte, 

Februar, Marz*) 

110, Kleine gelbe, 1875-er Ernte, 

! April*) 

111 Fcldriiben 

112 Grosse rothe, 1876-er Ernte 

113 Kleine gel be, 1876-cr Ernte, 

April, Mai 

114 Rothe Riesenflasche, 

November. 

115 Gelbc Riesenflasche 

116 Rothe Ricsenpfahlriibe 

117 Gelbc Riesenpfahlriihe 

118 Imperial-Runkelriibe 

119 Mammuth-Runkelriibe , 
120 Gelbe OherndLirfer. 

121 Hothe Oberndiirfer 

122 Dicker rotherKlumpen I 
123 Gelber Hiesenklumpen 

.. 
" .. " .. .c: ..,0 .. 

i~ NB 
" :::> 

1875 

n 

1866 

" , 
1876 

187 i 

1878 

n 

n 

" 
" 
n 

r 

" 
" 

89,30 

92,10 

87,67 

86,83. 

87,38 

86,76 

86,88 

90,96 , 

88,76 

90,91 

89,09 

84,96 

91,79 

89,39 

90,19 

90,80 

Runkelriibe. 

" 

, 
1,43 i - - - : 1,22 , 
1,31 , - - - 1,24 , 

0,52 0,1510,01 0,71i 0,94 

I 
0,51 0,14 ,10,46 0,90 i 1,16 

L07 0,17. 9,361,02 11,00 

0,53 0,1210,800,76 ; 1,03 
, 

0,48 0,15 10,61 1,0°1°,88 
, 
I 

0,88 6,25 0,94 0,9i 

0,98 8,46 0,89' 0,91 

1,21'! 6,16 0,76 0,89 

1,03 , 8,15 O,iO 1,03 

1,53 11,64 1,12 0,75 

0,63 1 5,88 0,~6 0.94 

1,15 , 7,64 0,79 1,03 

1,75 i 6,57 0,64 0,85 

1,28 5,22 11,51 1,19 

" 90,07 1,17 7,34 0,74 0,68 

124 ' Futtcrriibe 

125 i desg\. 

. 187583,700,72 0,14'13,250,94 , 1,30 

'1 n 91,40 0,76 1- I - I - 1°,83 

. 187689,20 , 0,82 :0,541,1 7,18 ;1,7°1°,56 126 desgl. 

127 Gelbc Oberndiirfer 187787,29 1,12 jO,06 9,730,91 0,89 

" 85,63 1 0,82 ;0,04,11,79 '1°,791 0,95 
187885,96' 1.12 '0,06;11,09 0,94 11 0,82 , I ' 

englische Futterriibe " 85,55 i 1,09 ,°,06
1
11,65 0,70 ! 0,92 

n 84,96 11,64 '0,06 ,11,62 ,0,98 0,94 

187988,65,1,21 ,0,06: - , - : -

n 86,85,0, 780,06! - I - i -

128 desg\. 

129 desgl. 

130 ' Rothe 
" 

131 ! Amerikanische yellow globc 

132 " Fl1ttcrriihe 

133 !l desg\. 

13,36 , -
16,58 -

4,19'81,13 

3,8879,50 

8,45 74,25 

4,0081,5('1 

3,69 80,83 

9,7369,14 

8,7275,26 

14,08;67,77 

9,45 74,68 

10,17 77,39 

7,6771,62 

10,84 72,00 

17,84!66,98 

13,91 i56,~ 4 

11,78 i73 ,92 

4,42 ,80,97 , 
8,84 ; -

7,59 166,48 

8,81 ' 76,57 

5,71,81,90 

7, 98 179,05 
7,48 80,89 

10,9075,94 

10,66 -

5,93 -

I) FUhling's land\\', Ztg, 1876,641; Hoffmann's Jahn'shcr. 187:; 70,1819. II, v, 
') Journ. f. LandII'. 1871, 25, H9. 
'J Land\\'. Vers.-Stat. 1869, II, 241. 
') Journ. f. LandII'. 1878, 26, 549. 
') Privat-Mittheiluug. 
oJ Bcricht der Vers,-Stat, Hostock. Wismar, 1892. 76, 

745 

Annlytiker 

-_.-

2,14 

2,65 

0,67 

0,62 

1,35 

0,64 

0,59 

1,56 

1.40 

2,25 

1,51 

1,63 

1,23 

1,73 

2,85 

2,23 

1,88 

0,71 

1,41 

1,21 

1,41 

0,91 

1,28 

1,18 

1,74 

1,71 

0,95 

I I! Wagner I) 

} 
II' lIenneberg, 
R Kern rmd 
F. .I, eineke ') 

)'. 

Ilofmei$ltr ') 

) 
If: lIenn,berg, 
E. Kern und 
F • .lleineke 4) 

E. Jlacll and 
C. Portele $) I **) 

I 
I 

R. IJeillrr·ch $) 
*:t*) 

*) Die rothe Hube stammte yom Versuchsfddc, die gelbl' yom Klostcrgute "'cende. Bei der Analyse dl'r HUhl'll 
wurdc illl allgemeinen nach den ublichen Untersuchungsmethoden verfahren; der unten angegchene Elweissgehalt ist aus 
dem Stickstoff-Gehalt" der Marksubstanz und drm Eiweiss-Stickstoff des Riibensa ftes bereehnet; cr hetragt hel No. 109: 
4,206"., bei No, 110: 3,894" •. 

**) Dip Rtihensorten wurdcn verglcichswcise illl "crouchsfeld der Station auf Lchmboden gezogcn. Die Hiihcn 
enthielten fcrner: XO, 114 115 116 117 118 119 120 121 122 123 
Zucker in der Htihe. . . . 5,57 6,95 4,81 ;',44 10,73 5,39 5.'i4 4,20 4.88 5,57 'If) 
Zucker im Saft ..... 5,91 9,60 6,38 9,41 13,45 7,1:> 7.8i 5,00 5,69 9,07" 

***) Rtibe Xo. 125 cnthiclt 0,1 .,. Sand, No. 127 enthicIt 7,5'" und Xo, 128: 1'),0'" Zucker, Fiir die RUben unter 
No. 139- 149 ist der Stickstoff· Gehalt def frisehen Hiihc angegebcn, mit rll'IIl Brmerkell, ilass dil' RUben lllt'hr oder 
weniger Sal peter enthieiten. 
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No. Il\iihere Bezeichnung 

134 Pfahlformigc gelbe Ricsen-
runkel . 

135 : Rothe franzosische Runkel. 

136 ' Gelbe franzosische Hunkel . 

137 Flaschenfurmigc gelbe Riesen 

138 Vilmorin 
139! Pfahlfiirmige rothe Riesen 

140, Flaschenfurmige rothe Biesen 
141 i, Pohl'd gelbe Riesen 

142 I: Englische rothe Wescn 

143 !I Rothe Obcrndorfer . 

14411 Rothe LeutelVitzer 

145 11 Rothe Klumpen 

146
1

', Gelbe Leutewitzer 
147 1 Gelbe Obcrndiirfcr 

148 'I Gelbe Taus-Riesen 
149 Imperial 

150 I Breite gelbe Riibe 
151 ! Futterriibe . . 

15211 Runkelriiben . . 
153 desgl., Februar-Marz 

154 i desgl., Marz-April 

155 I Futterriiben*',? . 
156 desgl., rothe''-'') 

157 i desgl., gelbe**) . . . . 

158 ,Mangolds, Mittel v. 3 Analys. 

159 I Runkelriibe . 

160 Rothe Riesenpfahl-Runkel, 
Riibenbouen ***) . 

161 desgl., Sandboden "*'") 

162 ' Gelbe olivenformige Runkel, 

II Riiben boden ***). . . . 

163 il desgl., Sandboden ""'*) 

W urzelgewachsc. 

III der urspriinglichcll Sllbstallz 

1 

1880 88,40 1,56 , -

87,55 1,)5 i 

88,20 1,81 i 
87,10,1,75 1 
8~,OO 3,00 

88,90 1,75! -

88,80 , 1,75 

89,80 1,81 , 

87,90,1,19 i 

89,70 2,12 

88.63 1,87 

87,84 1,87 i 
88.70 1,75 1 

85,65 1,81 ' 

89,30 1,37 I 

87,15 1,87! - -' - -

188180,27,1,14 '0,21 14,92 12,21 1,26 
. 1 I 

81.23 , 0, 98 1°,19,15,13 11,50 , 0,96 

1871 89,17: 1,47 1°,06, 7,62 1°,761 0,92 

187290,7611,161°,071 6,37
1
°,7°,°,94 

" 89,1611,14 :0,10 7,5°11,17 0,93 
,~) ,I I ' 'I 

18" 85,28,1,72 iO,13 , l1,09 10,94 1 0,83 

" 87,36 11,64 1°,19 , 8,97 10,83 1 1,01 
" 88,4811,661°,221 8,02

1
°,79 0,83 

187992,04; 1,70 0,20 : 4,19,0,8211,05 
I ' ' 1 1 

86,04[ 1,331°,15110,531°.82, 1,13 

87,68 '11,25 t 9,19 10,87 1 1,01 

85,91,1, 15 1 11,39 1' 0,74 0,81 

1 : 

86,96 , 1,251 9,78 ,0,86 1,15 
I' 1 " 82,06 1,02 I 15,03 1,05,0,84 

In derTrocken- " ' 
Substanz ,- 3 '" 

, 

11::-",,, 
.2~E 

~8~ 
=tz 
1Il-= 

% 

13,45' 2,15 , 
14,06 , 2,25 

15,34 ~ 2,45 

13,57 ' 2,17 

20,00 1 3,20 

15,77' 2,52 

15,63 1 2,50 

17,751 2,84 

9,83 : 1,57 

20,58
1 

3,30 

16,45, 2,63 

15,38 1 2,46 

15,491 2,48 

12,61! 2,02 

12,80' 2,05 , 
14,55 - 2,33 

5,78 175,57 0,97 

5,22 180,67 0,84 

13,60:70,35 2,18 

12,60 !67,08 2,02 

10,55171,75 1,69 

11,68 175,41 1,85 

12,97 70,97 2,08 , 
14,41:69,61 2,31 

21,3652,64 3,42 
I 

9,53,75,44 1,52 

, 
10,15 ' 74,59 1,62 

1 
8,1680,84 1,31 

9,59,74,99 1,53 

5,69:83,78 0,91 

Analytiker 

R. Heinrich ') 
*) 

IE. Woltf lind 
C. KrttJzhage') 

} J. J/our') 

Conn. Stat.') 

W. Kirchner I) 

II! B.hrend u. J A. Morgen ') 

') n. *) Verg!. Anmerkung ') n, '**) Scite 740. 
'J I,andw. Jahresher. 1879, 8, 1. Supp!. 124 n. 132. Die Runkclrube No. 153 war in cinem lippigen noeh dazu 

mit Blllt gediingtcm Gartenbodcn gewachsen, sehr gross und wasserig , sonst aber gut ausgebildet. Die Runkelrube 
No. 154 stamm!e von einem kraftigen, frisch gediingten Ackerboden, 

.) 1. Ber. d. Vers,-Stat Wiell 1870,77. Tabelle H, XXVI. 

.) Ann. Rep. Connect Agrieult. Experim. Stat. 1883: Table of the composition of american feeding stuffs. 92. 
') Jahresber, d. Agrik .• Chem. 1879, 22, 342. 
') Zeitsehr. d. landw, Centralver. d. Provo Sachsen 1873, 49. 

'0) Das Durehsehnittsgcwidlt der untersllchtcn mthen Riihell bdrug 2116 g, das der gelben 1434 g. Die Asche 
l'nthicl!: No. 155: 0,06°'°. Xo. 156: 0,03°'0 , No. 157: 0,02°'° Sand. 

0.') Von 100 Theilen Stickstoff sin,l in dcr Riihe: 
Nirhteiwciss-Htickstoff Eiweiss im Saft 

Hiibenboden Sandboden Hiihenh. ~andb. 
Hirscllpfahl·Hunkel. 60,5 62 27,8 23,t 
Olivcni'ormigc Hunkd . . ~4~5 ~7.4 3:-J 15 30.9 

)Iark 
Hiibenb. Sandb. 

2,88 
3,07 

2,60 
3,65 

ZlIckcr 
Hiibcnb. Sandb. 

H,~5 10,460/. 
8.39 13,90 " 



Runkelriibe. 

I;ltier Trocken- _ , 
~ In der ursl'riinglichen Suhstanz Snbstanz':: S " 

.. :0 ----- ----- ft:.!t! -

~g ~ !i~r:: ,~~~ 1 ... 1 ... ..:.~ ~ I~~~ ~ 2 ~ 
:!::f : I~.s.:: G) :1O~-=1.g:' ~ .go":;I';).!!. ~~-; 
:l~ ~ :cn"~' ~ ~~~ia:':!i ~ cn~~I~~i t;;~W 

___ __ __ _ _______ ~ __ % I._-:~L~_. __ -;-o,~o f/)o!~O~ ,%_ I ~/o __ ,-~!~ __ )~-:c~,'o~ 0'0 

No. Niihere Bezeichnung 

164 ;~Ohne niihere Bezeichnung 1880 88,66~ 1,3;) 0,08 8,080,74 11,09 11,91[71,24 1,91 

747 

Analytiker 

Jf. Schrodt u. 
t'on reler I) 

165' desgI. 86,92,(0.~7)0,li,IO,7110,63i 1,00 4,37
j
81,88 

166 ~i desgl. 87,02 1(0,56) 0,18 10,86!O,47 0,91 

0,70 } E: Kern und 
A, lVat,tenberg 

4,28 183,67 0,68 -J 
.) 

167 :1 desgI. **) 88,63 (0,93) 0,05 
I') . 

: I 
8,73,0,91 0,75 8,18176,78 1,29 

I: *** 168 I' Mammouth ) 

169 "Preis von Berkshire •• *) 

170 I' Golden Tankard "') 

171 I' Ohne niihere Bezeichnung 
il Gewicht 
I, kg 

172 ,: Leutewitzer 1,57 

173 i' Oberndurfer 

174' Champion 

globe 

of yellow 

1,32 

1,92 

175 Ohne niihere Bezeichnung 

176 Golden Tankllrd 000) 

177 Oberndorfer OOO). 

178 

179 

180 

Giant long red 000) • 
Giant yellow OOO) 

Yellow globe 000) 
181 Mammouth 000) 

182 Runkelriibcn,humoserLehm· 

boden, Stalldiinger . 
183 Ohne niihere Bezeichnung . 
184 dcsgl. 

185 'I Runkelriiben, humoser Lehm, 

II Stalldiinger 

i 
: 0,96 7,74, 

, 1,02 . '10,06' 

1,17 

91,29, 0,85 

9,05 1 

4,980,87' 2,01 
0) 

, 

1 I 
1881 87,50 1,560,06: 9,05:0,89,0,94 

1 ' 1 Go) 1 

87,50 1,72 0,09, 8,ti4 iO,99, 1,06 
, 1 00) I 

i 1 ! 
87,5°12,19,0,09: 8,\40,95 1,13 

I U") 

188290,0811,22 :0,12 , G,84 0,72 1,02 

188486,8°11,10 '0 ,08,10,32,°,80 0,90 

" 89,°°11,20 10,14~ 7,56,1,00 1,10 

88,0°11,100,211 8,19,1,30,1,20 

86,6°
1

1,30 ',°,17
1
' 9,63 11,2°1 1,10 

87,7°11,700,15 7,85!1,20 1,40 

91,90[1,20 :0,151 4,~, 1,60 

188087,4 0,91 1°,97 

83,,,[1,1 14,3 1,1 
89,9 0,7 8,4 i 1,0 

1 

88,2 10,7 1,05 

1 

9,76,57,17 
I 

: 
12,50: 72,34 

I 
13,8°168,97 

17,5465,12 
I 

12,30,68,95 

8,33 '78,94 

10,9168,73 

9,17'68,25 

9,7°171 ,86 
13,82 63,82 , 
14,82,51,23 

1 

7,221 

6,67 1 

6,93! 

i 

5,93: 

') )!i\chztg. 1880, 19, 641. Nach Stu t z e r's Methode wurden 0,87 'I. Reineiweiss gefunden. 
') Journ. f. Landw. 1880, 25, 307. 
'J Landw. Ztg. f. Westfalen II. Lippe 1880, 38. 
4) JOllrn. d'agric. prato 1880, 440. 
') Privat-Mittheilnng. 

1,56 

2,00 

2,21 

2,81 

1,95 

1,33 

1,75 

1,47 

1,55 

2,21 

2,37 

1,16 

1,07 

1,11 

0,95 

0) Jahresber. Agrik.-Chem. 1882, 25, 392. 
') Landw. WochenbL f. Schleswig-Holstein 1883, 456: Jahresher. Agrik.-Chem. 1883,26,364. 
') Centralbl. f. Agrik.-Chem. 1884, 13, 538 . 

Dudouy'} 

'1'11. Dietrich') 

I. v. Oppenau '} 

J 

I 

M. Schrodt u. 
H. Hal/sen 'J 

! Ad • .!fayer '} 

J 

• ) Die obigen Zahlen fUr Stickstoff-Substanz hedenten Reineiweiss . 
•• ) Die Riiben waren auf stark vernnkrantetcm Boden V.-VII. KI. bei 300 m Meereshiihe gewachsen; uer Ertrag 

war linter MitteL Die Riihen enthielten 5,49"10 Zucker . 
••• ) Der Samcn zu diesen Riiben wurde 1877 ans England eingefiihrt, 1878 mit Erfolg gezogen nnu 1879 nochmals 

in dcmselben Boden, sandigem Lehm lkalireichcs Allllvium) angchaut nnd uazu der ha mit 400 kg schwefelsaurcm 
Ammoniak, 800 kg Superpho.phat nlld 200 kg Gyps, cntsprcl"hend 80 kg Stickstoff, 112 kg Phosphorsliure IIl1d 59 kg 
Kalk godiing!. Die Hiibcn enthielten: ~o. 168 169 170 

Glukosc ...• 0,68 0,10 0,330./0 

Rohrzucker .. 5,88 8,20 6,20 " 
0) Die HULen waren sehr san dig. 

(0) Die Riihen enthielten No. 172: 50,50, No. 17:l: 46,26 uud ~o. 174: 45,960;. Rohrzllcker in der Trockcn-Substanz. 
000) Dic Riihen wurden ZII 'Vageningen (Holland) anf glltem Lchmhoden angeballt. Der Gchalt an Rohrzucker 

war: No.li6: 7,70./0.' No. 177: 6,80.':0' No.17B: 6,80...'0., 'So. 179: 7,8o,'o~ No.IBO: 5,80./0.' No. lSI: 2~7%. No. 233 "Golden 
Tankard" ist tlem Namcn nach eine Brassica Rapa. Die untcrsuchten RUben haben jcdoch cincn fUr tliese lctztere 
Fntterriibenart seltenen Trotken-Sllbstanz-Gehalt. 
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" 

I' 
i! 
" No. :, Niihere Bezeiehnung 

: 8;r~~er~;o;;:~ ~~m~s~;-Ceh~~ 
II Stalltliinger 188287,93: 1,04 

187 :i Pfahlriibe, humoser Lehm, ! 
Ii Stalldiinger 

188 ' Dohints "erbessertc, humoser 

Lchm, Stnlluiinger 

189 , Ohcrndorfer, hllmoscr Lehm, 

1 Stalluiinger 

190 I' Rothe Mnmmollthriibe, hu-

" 

" 

, 

88,28 ' 1,3 
! 
! 

87,88: 0,79 
I 

I 
88,23 , 0,76 

, 

, ,---.---' 
9,97 ! 1,06 

i 
I 

9,60 i 1,09 
, 
, 

10,27 1 1,06 

I 
10,01 1,00 

1 
, , ; 

, mose,' Sand " 89,13,1,16, 8,40 1,31 

191 Ohne niiherc Bezeichnung ,,85,9 i 1,0 12,4 0,9 

192., desgl. " 90,7011,3' 7,3 0,7 

193 ,1 desgl. " 83,8 i 1,5 i 7,9 0,8 
194 " Futtcr-Zuekerrunkel 1866 80,00 i 1,76 10,07 ,15,88.0,9°1 1,39 

195 ' Runkelriioen 1873 86,.16 : 1,32 10,19 11,18 j 0,95 
., I - I. ' 196 uesg. 187n 90,68' 1,22

1
, 6,61 :°,661 °,83 

197:1 desg\. " 88,.3511,14 8,71 '0,7611,04 

198 :\ UeSgl. 188091,29 I o,85 ! 4,98 :0,87:2,01 

199 ,!) Lange ge10e, "om Kloster- ( 1871 93,81 i 0,63 ! - i - : -: -
200 I' gute Weende *) ,,92,69! 0,61 i - : - I - , -
201,' " 90,3°1°,67 I - - - i -

1 I 
202 i Lange gel be, 1 vom Garten { Iii 1 

ill nnreif. 'rdcrversuehS- ,,91,72 : 0,73 i - - - 1-
203 1 desg!. ., station ,,90,7;, ' 1,01 j - - - -

204 il Lange gClbe} von Gestorf { , 91,00 0,5;' ' - - - -
205 I I~othc runue bei ; : 

11' I{lumpers Hannover ,,88,42,0,63 - -: - -

206 : Obernuorfcr I von Winters- J , 89,49 1°,94 - - 1 - -

207 1 Vilmorin . hciminHessenl , 89,601 1,21 - - - -
, ' 

208 1 Grosse rothe 1877 86,76 : I~Z);, - : -

209 il Kleine gelbe " 86,88
1 
~;;/ i -I - - -

') Privat-Mittheilung. 

, 
I , 

8,62 , 

5,46 , -

1 

10,67 1 -

7,091 -

13,98 1 
-

I 

14,71 : -
8,80 :79,40 , 
9,68,74,71 

13,09
1
70,98 

9,79 174,73 

9,7657,17 

6, 191 -

7,31 i -
6,91: -

1 

8,81 : -
11,13: -
6131 -, , 

! 
5,44i -
8,9 4 1 -

, 
11,54

1 
-

13,22 i -

16,81 ; -
, 

1,38 

1,77 

1,04 

0,87 

1,71 

1,13 

2,24 

2,35 

1,41 
l,!j ;) 

2,09 

1,57 

1,56 

0,99 

I, 17 

I, I I 

1,41 

1,78 

0,98 

0,87 

1,43 

1,85 

2,69 

2,12 

') Landw. Anzeig. f. Kurhessen 18G6, 41. 
') Landw. Zeitsehr. u. Anz. f. d. Rgbz. Kassel 1873, 219 ; 187:; . 451: uutl Pri,·at-Mittheilullg . 
• ) Landw. Vers.-Stat. 1872.1. 15, 170. 
') Journ. f. Landw. 1878, :l6, 618. 

Analytiker 

I .If. J/iirck,,") 

Th. Dietrich') 

I ".,,~ .. , 
I 

E. Schulze ') 
e.) 

I E. Kern u. II. 

f Wattenberg ') 

OJ Die Futterriihen No. 199- 201 sind auf kalkhaltigem Lchmboden in starker DUllgung gewaehsell: Ko.202 
und 203 wuchsen auf einem kalkreichen, in hohem Diingungszustande befindlichcn Boden, No. 204 und 206 stanunten 
von eincm kalkhaltigen Lehmboden und war zu denselben mit viel Mistjauche und 4 Ctr. Kalisuperphosphat fur den hess. 
Morgen gediingt worden. Die Riiben enthielten ausser der oben angegcbenen stickstoffhaltigen organisehen Substanz 
noch Salpetcrsaure wic folg!: No. 199 200 201 202 203 204 205 20G 207 

0/ 0 0/'0 0, 0 010 % °10 °/.0 0 0 °io 
0,048 0,064 0.078 0,212 0,285 O,OH 0,043 '0,085 )),242 
0,47 O~7j 0.80 :!,56 :~,19 O,8~ 1I,:1i 1\81 2,30 

In dcr frischen Rube 
In dcr Trocken-Substanz . . 
Gesamm! - Stickstoff X 6,25 ill der 

Trockcn-Sllbstanz . . .. 6,95 8,56 8,19 12,96 16,19 7,44 6,04 10,2;:) 1:>.26 

**) Von clem Gesammt-Stickstoff gehorten Eiwrissverbindungen )lur 23,5 bczw. 28% ail, so duss sich der wirklidw 
Eiweissgehnlt bei No. 208 auf 3,97, bei Ko. 209 auf 3,70·,0 der TrockL'Il-:>nbstauz berechnet. 
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'In derTrocken-
... § Substanz ;] ~ 
.: ~ .~--, --~--:~ M ~ --;-1 -1--- --.----:=~ '=0' ",w. ~ ~ ~ E 

::I II) I ,a;~. i" .... 10&610 ,&.. G» ~t:. o.=-$ 
~~ : 1.20-:: : CD ! -:;~-;; ~: : ~ oo- ' ~G)i;; ~~-; 
N':: at - • .a ; ~ \.MID+" I CCqll" Z;-:o':: i ~CD:: _ ... z 

No. Niihere Bezeichnung 

In dcr urspriill!;lichen SuLstanz 

Analytiker 

c :. :rD en ' ~4:f' ~ I c ~,;;l::! u;~ # 

.~~==~-=c~==" _ =."_=._~. _+=::o={=o~;o .. J~ jo ____ ~ __ I~J;~ : °10 _~/o °(0 IbO~:~ ... -=~'O~' =_ ==== 
210:1 Oberndiirt'cr, schwererThon-

: boden *) 187784,20 1,68 - - 10,63 ' - O. Kellner ') 

,I ' 
188785 ,47 0,93 ,0,0411,45,0,94 1,17 6,3978,83 1,02 

n 87,37 0,820,04 9,79 10,78 1,20 6,4977,58 1,04 1 M. Miircker ... 

211 Gelue Flaschen 

212 Rothe Klumpen 

213 Golden Tankard 

214 Mammouth . 

215 Gelbe Klumpen 

" 83,3711,06 0,0513,37[0,97 1,18 6,4080,41 1,02 

" 83.50 0,96 0,0413,33,0,98 1,19 5,8080,79 0,931 

" 82,70 1,09 0,0414,07 '0,92 1,18 6,29 ,81,33 1,00 

W. Hage') 

216 } 
217 

218 i 
Mangold {

Yellow Globe 

Giant long red 

Yellow Ol'oid 

l Ve .... -Slat 

f Massachu$etts 
'J 

219 'Mangoldwurzeln 

220 Eekendorfer, gel be 

221 n rothe 

? 88,27 1,41 0,08 7,~9 : 0,86 1,79 12,84 :71,52 2,05 

" 86,92 1,02 0,12 9,60,1,25 1,09 7,83 !8338 1,25 

" 87,66 1,28 0,12 8,9610,89 1,09 10,4570,32 1,67 

" 91,32 1,52 0,16 ; 5,0010,84 1,16 17,51i57,60 2,80 

188793,27 1,00 0,05 4,0"' iO,65 I o,9Y 14,8859,97 2,38 l 
" 92,39 1,23 0,06 4,45 [0,85 ; 1,02 16,1258,37 2,58 r 

J. Koni[I'J 

222 Futterriibe aus dem siidlichen 

, Norwegcn. 

223, Tankanl 

224 Ii Man~old, in Amel'ika ange-

baut, Mittel von 5 Analysen 

225 ii Runkelriihc"*) 

226 i: Ohnc niihere Bezeichnung 

227 11' ~'utterriiben, Mittel von 

: 2 Analysen • • 

" 
228 il Obcrndorfer, runde, gelbe 

229 ,: Leutewitzer, n n 

23°1'1 Mammouth, lange, goldgelbe 
231 1 Walzen, goldgelbe . . • 

, , I : , 
1894 85,07! 1,10 0,09 - 0,99j -

**) 
7,39 1,18 

n 86,00 [ 1,791°,1619,510,651°,89 12,79 139,29 2,05 

1 ' 
188691,76 : 1,53 ,0,15 ' 4,670,86 , 1,03 18,57 '56,67 2,97 

1887 87,3! ' 0,92 :0,13)0,040,83 1 0,74 7,27179,30 1,16 

188789,60 1 1,10' 7,58 1,00 0,72 10,58 - 1,69 

1891 86,77 1 0~~30'10 i 10,59 ' 0,83 ! 0,i8 7,03',80,05 1,12 

» 84,44 ' 0,97 0,08 :12,28"1,12 : I,ll 6,23 ;78,92 1,00 
~ I I 

" 88,13 0,93 '0,06 1 9,130,86: 0,89 7,83
1
76,91 1,25 

I i 
87,12 0,86 

86,02 1,18 

0,0910,150,8510,93 6,68 '78,80 1,07 

0,09ilO,61\02 i 1,08 8,44 175,89 1,35 

lI'er· ... skiold ') 

ltIul Gay') 

E.HJenA'ins') 

Slutzer una 
Werner 'J 

Viiller') 

A Stutzer 10) 

I Vers.-Slat. 
l'ldena ") 

' ) Lanuw. JahresLer. 1879, 8, I. SuppL 231. 
') Magdeb. Ztg. 1888, No. 71; CentralLL Agrik . -Chelll. 1888, 17, 323. Der Boden ,Ies Versuehsfeldes war tief­

griindiger schwarzer Lehm: die Vorfrucht war Hafer. Zu den Futterriiben wurde illl Friihjahre 1887 mit 30-33000 kg. 
~talldiinger nnd 400 kg Chilisalpeter und 200 k!; auf!;esehiitteten Baker !;uano (mit ca. 200;. Phosphorsaure) auf den 
ha !;ediingt. 

'J Rep. III und Bull. 29 der Massachusetts Expcrim. Stat.; CentralLL Agrik.-Chem. 1889, 18, 38. 
'J Land .... Ztg. f. Westralen u. Lippe 1888, 45 und 83. An Heineiwei.s waren yorhanden in Procenten des Stiek-

stolfs bei der gclben RUbe 38,94% und Lei dcr rothen RULe 33,9 %. 
'J Bericht dcr Kontrollstation Christiania iiir 1894 ; CentralbL Agrik.-Chem. 1893, 24. 783. 
') Ann. Agronom. 1894, 20, 200; CentralbL Agrik.-Chem. 1895, 24, 242. 
') Ann. Rep. Connect. Agric. Experim. Stat. 1886, 93: Jahresber. Agrik.-Chem . 1887, 30, 421. 
I) Landw. Jahresber. 1887, 16, 819. 
0) Milch.Ztg. 1887, 16, 185. 

'0) Landw. Vers.-Stat. 1891, 38, 44 7. 
") Landwirth 1891, 27, 588. 

0) Die unwrsuchte Riibe war auf der Hohcnheimer Gutswirthschaft, auf schwerem mit StaUmist gedUngtem 
Thonboden g ewachscn. Von dem Ges8mmt-Stickstolf waren nur 61,2% als EiweissverbilHlun!;en yorhanden, so dass sich 
der Gehalt an diesen auf 6,58 % der Troeken-Subs!anz bercchnet. 

00) Die RUbe enthielt in der Troeken-SuLs!anz 60,88% Rohrzueker. 

_'0) Die ltiihen enthielten ferner 0,40 0,'0 Amide unli 0,200;. yerdauliches Eiweiss . 

• ) Von 100 Theilen Stiekstolf waren Nichtproteln 56,3"/0, Eiweiss 27,8 °:0 und unvenlaulich 15,9°,0' 
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Ii .. i l-~n der ursprilllg~chen Substanz 

[, .,.., 1 N 1 ; t:':'~ I 
I N"h B . h 'V g ~ ~..!:i ..- I oW 0 I I~.. !!! 

No. ,I a ere ezelC nung :!:::.. :: 1<>'E-:0
1 

-; -:0"-:0 ,-g", a 
CD~ • :t:-..a &... I ~a; .. I CC.:! ., 

I: N~ =- ",coa; l ~~-= I C 

~=~~~c •.... -.. ------'c......._=-! ~% % 1 % I ~o/o~ 1.°/0 % 

232 :11 
233 ' ,I, 
234 11 

235 " 

236" l 
237 .. 

238
"
j 

239 \ 

240 :1 
241 ' 

242 I 
243 i 

Golden Tankard') 

Berkshire *) 

Futter-Zuckerriibe *) 

244 I Runkeiriibe 

245\1 desgl. . 

246 desgl. 

247 desgl. 

248 desgl. 

249 desgl. 

250 desgl. 

251 I dcsgl. 
252 desgl. 

253 ,' desgl. 

254 ji desgl. 
255 i desgl. . 

257 desgl. . 

Par· 
eelle 

I ~ 
! : 
r ~ 
t : 
r ~ 
I : 

25611 desgl. 

258
1
i Futterriibe . . . . . . 

259 'desgl. (Mittel von 10 Proben) 
II 

1 ~! ! I 
189089,28

1

: 0,93 ;0,13 , 8,07"') :0.62 :0,92 

n 88,66 0,92 0,17 1 8,79*)0,48 ,0,93 

, 88,3°
1

1,01
1
°,14: 8,1<9") 0,64 jl,02 

, 88,20' 0,91 0,15 9,15"}O,65'O,94 

, 88,561 0,82 0,051 9,0~ .,,) , 0,58jO,9 7 

, 88,30 10,80 0,05 1 9,32~)0,570,96 
, 87,88 1°,83 0,05 9,58")'0,65 11,01 

, 88,09' 0,89 0,08 1 9,20*) 0,7°11,04 

" 86,45 ' 1.44 0,0610,37") 0,501,18 

, 85,50 1 1,25 0,0911,20"') 0,74 11,22 

" 83,1<°11,65 0,09 12,34 "'J' 0,83 11,30 

, 86,70 ' 1,20 '0,07 10,25")0,67 , I,ll 

i • I 189489,12 , 1,42 0,03 7,29 0,82,1,32 

1895 89,48) ~,~?'; '0,39 ! 5,95 0'701{~?'\ 
, I Rein. 

1897 90,76 1' 0,96 ;0,35: 5,73 0,6:1;:~; 
" 90,78 1,03,0,34 5,34 0,6'i l ,14 

, 91,10 , 1,20 '0,30 4,77 0,60 :1,33 

, 91,00 i 0,93 0,31: 5,48 0,54 10,89 

89.6911,21 '0,321 6,390 59; I 24 
" 'I!' I' 
" 90,0511,04 10,30i 5,870,531,28 

, 89,65 11,!50,31 i 6,51 0,66;1,17 
, 90,96: 1,_8 ,0,05 4,83 :1,13'1,13 

, 89,25 : 1,21 10,05 6,36 1,43' I ,04 

, 88,05 1 1,28,0,05 7,84 '1,18),17 

" 86,58i 1,26 ;0,0310,41 0,78:0,94 

, 89,03 : 1,10 '0,07) 7,84 0,821,15 

1895 83,80 j 0~~9 I o,20 I' 13,63 0,52:0,96 
1 ' 189685,70,1,231°,17 11,02 ,0,9°,°,99 
, ' I 00) , 

') Landw. Presse 1891, 18, 249. 
') Landw. Jahrh. 1894, 23, 812. 
'J Landw. Jahrh. 1895, 24, 297 . 
• ) Landw. Jahrh. 1897, 26, 5;;5 . 
• ) Land\\'. Vers.-Stat. 1897, 49, 401. 

9,15 ,75,36 1,46 I 
8,15 ,77,50 1,30 

8,66 '75,98 1,31< 

7,7577,52 1,24 

7,1978,95 1,15 

6,84 79,64 1,09 

6,83 79,03 1,09 

7,44 177,29 1,19 

10,60,76,51 1,70 

8,61,77,28 1,38 

10,1°,74,20 

9,00 :77,13 

13,09167,35 
1 

15,87 '55,61 

1,62 

1,44 

2,09 

2,54 

O. P!/$ch ') 

Ramm") 

o. lIagemann, 
Sey-Ierl unu 
Ephraim') 

1 
protein 

10,39 ;62,01 

11,1757,92 

13,4853,59 

1,66 

1,79 

2,16 

10,3360,89 1,65 

1,00 

0,68 

0,72 

0,75 ~ 

" 11,73 ,61,98 1,88 0,56 ~ 

10,45,58,99 1,67 0,73 ~ 

12,08'62,89 1,93 0,60 0 

14,16 '53,43 2,27 0,80 

11,26 i59,10 1,80 0,77 

10,71'65,52 1,71 0,65 

9,39 ,77,58 1,50 

10,0371,56 1,60 
I 

0 <_ O. Kell­
, .... ;, ner$) 

Chom.ky') 

5,4383,11 0,8 7 I PI'. Weren· 
8,6077,06 1,38 .kio/d') 

'J Bcr. physio!. Labor. Versuchsanstalt lIalle a. S. 1898, 13, 1. 
'J Aarsberctning a. d. offent!. Foranstaitingcr til Landhrugcts Fromme. Kristiania 1896: Centralb\. Agrik.·Chem. 

1898, 27, 2,6. 
*J Dcr Zuckcrgehalt in der natiirlichcn Substanz bctrug: 

Golden Tankard Berkshire Fulter·Zuchrriibc 

1 2 3 4 2 3 4 1 2 3 ·1 
Zucker 6,28°/0 7,12 % 6,68'/, 7,80°/. .,89 % 7,24'/, .,40 % 6,87°/0 .,49°/. 8,li;0/. 8,6.'/, 8,36'1. 

,oJ Die Riibe cnthielt ferner in der Trocken·Substallz 1,593% Amidstickstoff und 1.882°,'0 Ycnlaulich,'n Stick· 
stoff Bowie 2~10o/() Sand. 

***) V crff. fantlcn ferner 1,00 % Reinprotc'in und 0,593 °,'0 S;lIHl. 
0) Mit 0,450;,'0 Reinciw'eiss, 0,39°,'0 Amidell und o,:W% ~itrat~11. 

00) Mit 8,68°,0 Zucker. 
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'" In der urspriinglichcn Subslanz In ~erbTfoCken- .S " 
c.. ~ -- .--- ----- -.. -.. --.---- ... ---~~~~- -~~~~ t: ~ ~ 
C),a:: '- I ~ I :~ M': [:1 I ~:~::C~ ~ ~ E ;: : ~~:!i = l,sw,s l:; ~ ~.:!Isw.s .: ...... ] 
N~ ~ ",_.g."" of.-D:.e < U) • .glof~:;::;:;T.l 

c (/)' ,;::c.- cd '" :;;~ ~ "'~ 

I! 
:1 

I 

No. II 
Niihere Bezeichnung Analytiker 

CD'" • ;;~.I CD ':.!!!, 0", I ~ ;:;SIOI':.'!," o~= 

::> % 0; 01 ;",o/!;, 0; 0/ 01 ;"'O/!; 0' 
-~~~-~~~;==-==-~,~o~~,o~=-=o~=' ~o~==o~==~o====~'o==r==/o~==~===== 

260!i ~ Von nieht- {I 187987,60 1,20 0,11 i 9,45

1

'°,97
1 

0,67 9,70176,13 1,55 

Ii 
-.- - --.---

261 '-t _ entlaubten 2 n 88,10 0,98 0,12 8,90 1,24 0,67 8,21174,77 1,31 

262 'il: ~ ~ Pflamen 3 n 88,90 1,04 10,10 8,17 1,19: 0,61 9,34173,56 1,49 

263 ~ E[ 116/7. " 87,50 11,42 :0,07 9,121,05: 0,84 11,3572,99 1,80 
o:C Von Pflanzen, , i I *) *) 

264 il ;.~ die entlaubt ,13./8. n 88,30 0,970,06 8,98 \00: 0,69 8,2676,79 1,32 
!I :. I : I *) *) 

265 il j wurden am 10./9. " 90,10 !,OO 0,07: 7,1811,111 0,*~4 10;)1772,48 1,63 

266 Eekendorfer 189391,31 2,40 ;0,06: 4,4311,02; 0,78 27,64[48,28 4,42 I 
267 Ohne niihere Bezeichnung. - 94,34 1,66 0,081 ~,44 11,011' 1,47 29,2729,43 4,68 

: 'I +~tt 
268, Rothe Eckendorfer 189388,78 1,08 - - 0,90,0,95 9,621 - 1,54 

269 Gelbe 91,04 1,41 - - 10,69 0,94 15,721 - 2,52 
" ,., , I 

270 Eekendorfer " 89,31 1,91 - - 0,98! 0,86 11,09, - 1,77 

271 Gelbe Eckendorfer " 91,60 1,16 5,78 10,62' 0,84 13,79;67,37 2,21 

" 88,71',1,30 8,16 :0,7711,06 11,5572,22 1,85 272 " " I I 
273 Rothe 

" 
" 88,18; 1,23 8,81 :0,84: 1,04 10,41 73,73 1,67 

274 Gelbe 

275 Rothe 

276' Geibe 

277 Weisse 

278 Gelbc 
279 ,Rothe 

280 Weisse " 
" 

281 

282 

283 
I Ecken- I obercs Drittei 

dorfel' . 
von de~- mlttieres" 

selben Riibe untere~ n 

284 l 
285 I 
286 

Gelbe f grosse RUbe 

Eeken- 1 mittlere " 
dorfer kleine " 

189488,93' 0,80 

" 
n 

90,31 0,86 

90,20, 0,93 

89,20 0,82 

189592,98 1,27, 

" 

92,38 1,31, 

92,57 1,43 I 

189486,52 2,31 

" 88,7I1,21 
87,45 1,27 

189590,62 1 1,06 : 

90,15 0,89 

89,19 0,80 i 

') Landw. Jahrbilch,'r 1887, 16, 77li. 

') Original-~!itthcilung. 

8,54 

7,08 

7,09 

8,19 

4.09 

4,32 

4,17 

9,20 

8,44 

9,54 

6,73 

7,31 

8,45 

,0,81 0,92 

0,72 1,03 

10,79 0,99 

0,84 0,95 

7,25
1
77,25 1,16 

8,89172,92 1,42 

9,51 71,23 1,52 

7,61'75,83 1,22 

'0,53 1,13 18,06,58,23 2,89 

0,72 1,27 17,1856,68 2,75 

,0,67 1,16 19,2256,11 3,08 

1,04' 0,93 
I 
0,73 0,91 

0,86 0,88 

0,73i 0,86 

0,77i 0,88 

:0,76.0,80 
I , 

17,11
1
68,26 2,74 

10,75 ,74,68 1,72 

10,11'7:>,99 1,62 
I 

11,23,71,82 1,80 

8,03'75,17 1,28 

7,4278,12 1,19 

*) Verfl'. fanden ferner in der Trochn-Snhstanz hezw. in Proccntcn d,'r Ascllt:: 
I 

J. Fillbog~ 

und 

R. Schiller ') 

Versuchs­
Station 

.!lun,ter ') 

llezcichnung 

der 

Rilhen 

0:' 
,0 

01 
,0 

0' 
,0 

0' 
,0 
_~~_ ~.~II:lo~ j J.~~JJ.~.~ ~~ __ 

No. 260 
No, 261 
No. 262 
No. 263 
No. 264 
No. 265 

6,45 0,66 
5,81 1.90 
6,58 1,26 
~,93~ 0,92 
..." 'i: 0,73 
6.86 0,9:1 

l:),5tJ 5,05 
7.68 5,04 
8,46 4,98 
6,74 4,44 
6,49 4,HS 
9,1:! 2,54 

42,13 ~6-1~:84 T 11,94 1 - 3,1:1- --(),~~-
37,74 15,83 17.00 11,l!1 4.6;) 0,75 
41,59 13,59 I 14;53 11,75 I :;,58 0.89 
46,60 8.40 I 14,02 13,tW 3,57 1.21 
33,37 IS,3:! I 1;).76 10,84. ;J,7:! ",81 
H,43 1,ti4: I 19,36 1::>.~18 I 7 .3~} O.!I:{ 
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III clrf l1rspriingliehcn Substanz In drr Trol'kl'll- :::::'! 

.,'- ~ Suhstallz (;] ~ 
"CI-g ..: t I ~ . I~ K~ : I ~ ,.;,(~ 0 ('.) E 

~ m ;.Mt:., _ OW 0: I c- .: ~..!. asl oLIJ 0 ;~.e Anal"tl'ker 
:t:., .. 1°0_1 - -111'-'.1:1» U ~~-;; -:;~-= - ... , - J 
~.! == , ~':O': :. '':a;': I ~: • __ .a oM Q)- ~ ttZ 

No. I Niiherc Bezeichnung 

c ~ I ~ j \~~f ! ~ I C cn·~~'::~VJ~ 

. __ _ ... _._ 1 :::> _."fa 110 ba_no:'L~&.L~~~ '::...°L ~. _ __ _ --- il-·· --
287 ' Rothe Mammouth 

288 Kuhhorn 

289 ,i Gelbe Walzen 

290 Gelbe Riesen 

-- ---:893 :~8~i l~rll0;\8T. 0,'94-~,~~ ! f~~~--:,:-----
" 86,16 1,32 10,24 11,1111,17 9,5373,99 1,52 

87,81 : 0.91 ! 9,5 9 '0,79 1°,90 7,46!78,66 1,19 

291 Gelbe Eckendorl'er 

292 Rothe 

293 Gelbe Oberndorfer 

294 Runde Klumpen 

295 Gelbe Lcutewitzer 

296 Rothe Mammouth 

297 Kuhhorn 

:198 Gelbe Walzen 

299 Gelbe Riesen 

300 Gelbe Eckendorfer 

301 Rothe 

302 I Weisse n 

303 Gelbe Oberndorfer 

304 Runde Klumpen 

305 11 Gelbe Leutewitzer 

306 Gelbe Eckendorfer 

307 ! Rothe n 
308 Leutewitzel' 

309 Rothe Riesen 

31 ° I Gelbe Eckendorfer 
311 'Runde Leutewitzer 

I 
312 ' Rothe Riesen 

313 Gelbe Oberndorfer 

Rothe n 314 

315 

316 

317 

318 

319 

I Verbesserte flaschen-/ gel be 

I f6rmige Riesen I rothe 

I . .. . . I gel be 
I OhvenformlgeRlesen I h 

rot e 

320 
Lange Riesen 

I gel be 

I rothe 

321 Halblange rothe Riesen. 

322 Rothe Mammouth 

323 Champion orange globe 

324 Neue, verbesserte, halblange 
rothe Riesen . 

325 Golden Tankal'd 

326 Rothe Eckendorfer 

327 n " 
') Origillal-~littheilllllg. 

86,27 ; °,94 1 10,82 ,1,0°1°,97 6,83178,87 1,09 

89,86,0.96
1

' 7,48 O,~I I 0,99 9,42)3,82 1,51 

39,55 : 0,79 7,97 0,11
1

°,98 7,57 176,19 1,21 

87,55 0,90 ! 9,86 0,85 0,84 7,21 177,82 1,15

1 85,30 ' 1,38[ 11,53 0,86 1°,93 9,4278,39 1,51 

87,79 0,96 9,64 0,75 0,86 7,8478,94 1,25 
I ' 1 

86,53 1,05' 10,58 0,93 1°,91 7,77 178,45 1,24 

85,27 1,27 11,27 1,06 1,13 8,63 i76,59 1,38 

88,66 1,06 8,64 0,72 : 0,92 9,3875 ,88 1,50 

86,69 1,36 10,10 0,88 10,97 10,2575,90 1,64 

88 ,71 : 0,86 8,83 ,0,72 1' 0,88 7,6278,17 1,22 

89,44 ' 0,85 8,09 0,74 , 0,88 7,88 ,76,74 1,26 

89,27 0,84 8,30 :°,731°,86 7,84177,27 1,25 

87,89 0,97 9,44 0,89 '1°,81 8,01 '77,84 1,28 

86,68 1,35 10,18 :0,85 0,94 10,1376,43 1,62 

" 86,32 1 1,15 

189490,00,1,18 

85,551 0,98 
89,41 1,32 

88,79 1,49 

88,45 0,84 

87,64 1,20 

86,31 1,13 

" 

1895 89,49 1,06 

88,97 0,90 

89,36
1
°,94 

87,58 0,96 

86,75 0,96 

86,94 1,13 

86,60 1,28 

86,79 0,88 

86,66
1

1,18 

88,77 0,95 

87, 25 1°,95 

" 

" 

" 

" 

87,31 1,10 
87,21 0,89 

90,32 0,79 

88,29 1,03 

10,73 

6,87 

7,63 

7,41 

7,77 

8,21 

9,12 

10,44 

7,45 

8,30 

7,81 

9,83 

10,48 

10,10 

10,11 

10,39 

9,72 

8,13 

10,02 

8,96 
10,20 

7,17 

8,74 

iO,89 0,91 

;0,95 11,00 

!1,07 1' 0,76 
,0,87 0,99 

10,83 1,12 

11,09 : 1,21 
I ' 
11,03 1,01 

11,19,°,93 

:0.97 : 1,03 

10,82 , 1,01 

10,901 0,99 

iO,77 ! 0,86 

10,86 : 0,95 
:0,92

1
0,91 

1,11 1°,90 
1,02: 0,92 

1,58 ; 0,86 
! ; 
11,4010,75 
, I 
0,91

1
°,87 

!1,53 i 1,10 
0,83

1

°,87 

1

' 0,77 0,95 

0,84 : 1,10 

8,39 78,49 1,34 

11,8268,70 1,89 

9,41
1
73,01 1,51 

12,49170,00 2,00 

13,27169,34 2,12 

7,3174,39 1,17 

9,73 ,73,49 1,56 

8,27 176,27 1,32 

10,06 '10,93 1,61 

8,16 ,75,29 1,31 

8,88 173,39 1,42 

1,69179,26 1,23 

7,28[79,03 1,16 

8,65
1
77,40 1,38 

9,55 175,44 1,53 

6,6378,70 1,06 

8,83 ,72,88 1,41 

8,42 !72,46 1,35 

7,42 '78,62 1,19 

9,44 69,80 1,51 

6,95:79,81 I,ll , 
8,1974,13 1,31 

8,78 '74,66 1,40 

V.,.mchJ­

Station 
MUnster,) 
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• 0. II 

... In dcr urspriinglichcn Substanz In der Trocken- " . Substanz .~ " c: -=]~ &.'" ..... &. 1 .. ~':'~ I 1 " I~' .. 0"'''' ..,0 , c ,,:,~ = o~tg -=8'"al Nahere Be~eichnung :s .. ~,. ;: 01.1.10 • L. .. Analytiker ~t • -;; Ct_ ~: .IC ~8~ 

II 

.. 1.20- .. 0 .2.2-:1 iii.!!'; .... II IU;·~ 
... :2£~Ia:ol!l .. - • .a l...c CD- .. ~oo N .. 

~ C (I) :t 0 ..... 
c '" ;:~. Ul"C 
~ - &.1 % IUl%'::: % % % Ul%_ % % % 

328 Gelbe Eckendorfer 1895 89,02 1,09 1 8,05 0,711 1,05 9,90 73,31 1,58 
329 90,25 0,97 7,04 0,76 0,98 8,98 73,15 1,44 ) Vw=M n n n SlIJlion 
330 n n n 89,70 1,02 7,25 0,88 1,15 9,90 70,36 1,58 Hun.let' l) 

331 i Weisse n n 88,88 0,87 8,35 0,86 1,04 7,85 75,10 1,26 

Mittel - 88,00 1,26 0,13 
I . 

1,0! 10,49 71,92 1,68 ""10
, .. 
.) 

Schwankungcn - 75,40- 0,47- 0,02- 5,74- 0,39- 0,59- 3,88- 47,87- 0,62-.. ) 94,34 3,65 0,45 10,01 2,14 2,77 22,79 83,38 3,65 

Von der Mittheilung der sonstigen zllhlreichen Untersuchungen iiber den E i n f1 ass de r 

Diingang, den EinfIuss der Grosse etc. auf die Zusammensetzung der Runkel- and Zackerriiben 

muss hier Abstand genommen werden, zumal sowohl die Runkelriibe wie die Zuckerriibe selbst ja 

nicht zur menschlichen Nahrung dienen. 

Beziiglich dieser Untersuchungen sei verwiesen auf das Werk iiber die Zusammensetzung der 

Futtermittel von Th. Dietrich uud J. Konig, 2. AuB., Berlin 1891. J. Springer. 

Die Litteratur iiber die neueren diesbeziiglichen Analysen ist, soweit letztere nicht in der obigen 

Tabelle Aufnahme gefunden haben, in der nachfolgenden TabeUe zusammengesteUt. 

Sonstige RunkelrUben -Analysen. 

1. Strebel, Ueber den Kulturwerth von Fatterrunkelsorten. - Fiihling's Landw. Ztg. 1890, 30, 

799-803; CentrbI. Agrik.-Chem. 1891, 20, 401-"05. 

2. J. P. Roberts, CorneU Univ. Agric. Experim. Stat. 1890, 25, 161; Jahresber. Agrik.-Chem. 

1891, 34, 448. 

3. P. P. Deherain, Anbau-Versuche in Griguon. - Annales agronomiques 1892, 380; CentrbI. 
Agrik.-Chem. 1893, 22, 403-407 und Anuales agronomiqnes 1898, 24, 49-83; CentrbI. Agrik.­

Chern. 1898, 27, 466-486. 

4. F. Albert, Ber. Deutsch. Landw. Ges. 1892, 221. 

5. Ramm, Landw. Jahrb. 1892, 21, 149. 

6. Kochs und Ramm, Landw. Jahrb. 1892, 21, 81 I. 

7. Stellwaag und Ris, Analysen verschiedener Runkelriiben-Varietaten. - Zeitschr. des landw. 

Vereins in Bayern 1894, 285; Centrbl. Agrik.-Chem. 1895, 24, 350. 

8. Werenskiold, Aarsberetning om de offentlige Foremstaltinger til Landbrugets Fremme in Norge 

1893; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 843. 

Anhang zu Runkelriiben. 

Emil Gottlieb (Landbrugets Knlturplanter, Kopenhagen 1877, 6-26; CentrbI. Agrik.-Chem. 

1888, 17, 371) fand flir verschiedene Futterriiben die nachfolgenden Zahlen, von den en namentlich 

die Angabcn iiber Salpetersaure und Ammoniak Beachtung verdienen. 

') Original-Mittheilung. 
*) Das Mittel fUr den Rohfasergchalt ist aus den Analysen von No. 44 an berechnet . 

•• ) Die Schwankungszahlen in der natiirlichcn Substanz sind, mit Ausnahme der fUr den 'Wassergehalt selbst, auf 
den mittlercn Wassergehalt (88,00 010) bczogen. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 48 
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:1 " :;; " I! <:... 1 ~ I . _ !:~:he_, _ 
Ii li '~.5 ~ I '~ ~ I '~6 .~ i£ ~ I ~ , ! . ~ 

N°'I'i" Bezeichnung der Rube ~,,02 ~ .~~ ~z §~ ~ ~ ~~ '~ ! i~ . ~ ~ ~ ~ , ~- < 1 ~:~ ~ ) ~ s 
il _. _ kg _ Ji'"= . ~JI .I .:!.J ";,/~_ .:!, ___ ·/,_L·', __ ·'~-",~ 

=1==ijl=l==~==r =e=n,,="I=iS=C=h=====j==15=5=Fl=,0=2=5+8'~6=,=17 ~ 1!~,~;5-i-o'-I-I-5 1!0~2~ -I';'-17-1';'9-;11 '0~9-;-;'-~ 
II J Elvetham I 

2 :1 danisch 164 1,018 87,861°,4320,12710,018 ; 6,91 1°,98 0,95 0,79 

3 , 1 r diinisch 156 1,019 87,96 /' 0,413 0,120 ~" o,012 1' 7,70 i, 0,92 1 0,89 0,75 
;1 I Mammouth I I 

4 Ii englisch 157 1,027 8i,32 0,444 0,1230,016 17,22 1°,97 0,84 0,68 

5 ii 1 . r deutsch 172 1,014 87,32110,48°1°,109[0,0161' 8,03 0,86 0,91 0,76 
6 Ii I Rot Ollven I I 

" diinisch 175 1,015 87,48 '0,46510,1351,°,02618,091°,83 1°,90 : 0,74 
7 "1 J diinisch 194-206 1,021 89,610,393:°,192,°,0151' 6,55 ,O,i2 0.81 11 0,69 

; I Barres I 1 8 ;: franzosisch 186 1,018 88,60 0,460 iO,lll iO,014 i 6,44 0,~9 1 0,91 0,77 

9 i!l 1 deutsch . .. 206 1,006 90,21 ,0,39°1°,187,.°,016,, 5,68 0, 10 0,89 , 0,77 i Ecken- I 
10 I dorfer Schleswig (roth) 170 1,013 90,92 1°,4251°,1780,012, 5,35 i 0,71 0,98 ! 0,88 

II i: Broag., weissgelb 170 1,013 90,06 !0,390[0,148;0,014i 5,93 0,71 0,78 i 0,68 

12 I: 1 Obern- J deutsch, gelb 185 1,017 88'5°

1

1°'6101°'140;°'°23; 6,96 0,88 0,97 1°,81 

13 1' I dorfer I diinisch 186 1,018 89,41 IJ,478 iO,163[0,02( 6,99 0,85 0,90 0,71 

14 11 r englisch 131 1,010 86,840,5350,133 '°,03717,75 0.87 0,94 10,72 
' J Wroxton I . ,I , . : 

15 1 diinisch 149 1,012 87,36 '0,5110.1400,031 8,08.0,76 0,91 10,75 

Mittel - 11,016188,880,46 0,14 [0,02 [1,12 : 0,83 [ 0,90 i 0,16 

O. Pi tsc h (Landw. Vers.-Stat. 1892,21, 471; Centrbl. Agrik.-Chem. 1893,22, 105-107; Deutsche 

Landw. Presse 1893, 20, 992; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 828-829) fand bei Anbauversuchen 

auf dem Versuchsfelrle (Thonboden) der Reichs-Landbauschule zu Wageningen im Jahre 1890 und 1892 

fUr die Trocken-Substanz folgende Zusammensetzung fUr die Ruben: 

II 

~ Ii l ~ , ~ 
3 I .. 

i ~ 

Riibenart 

1890. I Jaune globe a petites feuilles 

Golden Tankard . . . . 

Futter-Zuckerriibe 

4 ,' I ~ 1 Jaune globe a petites feuilles 

5 Ii J] Jaune ovoire des Barres . 

6
11 

:e Knauer'st::.erial . . 

7 i Golden Tankard 
.1 

8 'i Leutewitzer 

9 Erfurter Modell 

° i Rothe cnglische 
1 , Jaune ()voire des Barres 

2 11 Knauer's Imperial 
3 Lange gelbe . 

I 

II 
,0 

87,76 

86,82 

87,18 

Tn der Trocken - Substanz 
----~--~~~------~----~~--;~--.-----

'I .!. _.~ J, ~~, I +>.... 0 ~ ,tE :. 

7,69 

8,75 

7,50 

,~ .... '10 ", ... '-' I ::,) .~S~ 0 J. ~ ... 

.::'5 i ~l;~ : 2~ I t2 ~ ~] C) ~ ~ ,.. 
~.~ I~ ~ ~~ I ~:~ 1 a ~ ~ ~.~ -; ~ < 
"I. .! 'I;~ , '1. [ ~I I 'I~_ -c -~I~~_ ~~=~ "/._. 

3,56 

4,06 

4,00 

i I . I I 
2,63 11,27 1 0,48 58,73 1 20.38 6,67 

3,13 1°,31 0,58 60,17 1 16,98 16,33 

2,88 0,77 0,70 64,82 : 13,.9 6,70 
! 

8,12 

7,36 

7,74 

87,34 7,63 3,69 2,88 0,69 0,47 

87,66 7,75 3,94 3,13 0,46 0,42 

81,53 6,25 3,94 3,06 0,44 0,55 

51,66 i 15,19 7,07 
61,42 14,95 7,31 1 

58,69 20,36 8,41 

7,99 

8,15 

5,74 

7,62 4,31 

6,31 4,19 

7,56 4,12 

6,50 3,50 

6,87 4,06 

5,31 3,12 

6,19 3,37 
I 

0,58 

0,31 

0,66 

0,54
1

60,12 

0,37 71,72 

0,38 i 47,92 
! 

0,50 0,49 I 60,87 
0 ,46 0,37 i 57,01 
0,50 0,65 I 62,52 

- 10,66! 0,35 161 ,47 

14,88 6,80 

5,43 7,06 

28,55 6,35 

9,12 

9,11 

9,24 

15,64 6,86 9,64 

18,09 

20,63 

15,50 

7,38 10,28 
I 

5,94 ! 4,95 

i ,30 I 9,20 
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Zuckerrube. 
Beta vulgaris L. Betterave - Beet root. 

Aeltere Analysen. 
1. Rolliere, Weende'r Jahresbcricht 1853, 2, 29. 

2. Payen, ebendaselbst. 
3. H. Ritthausen, Wecnde'r Jahresbericht 1855/56, 2, 32. 

4. A. Stock hardt, Wolff's Grnndlagen des Ackerbanes, 3. AnO., 926 nnd Chern. Ackersrn. 1856,242. 

5. E. Wolff, ebendaselbst 931. 

6. H. Ritthansen, Mockern'scher Bericht 5, 4. 
7. C. W. To d, Mittheil. d. k. k. mahrisch-schlesischen Gesellschaft fUr Ackerban 1859, 185. 

8. Rohde und Trommer, Weende'r Jahresbericht 1855/56, 116. 

9. P. Bretschneider nnd O. Kullen berg, Mittheil. d.landw. Centralvereins f. Schlesien, 10. Heft, 48 

und 4. Bericht der Vers.-Srat. Ida-Marienhutte, 36. 

10. Corbeiler, Weende'r Jahresbericht 1855/56. 

11. W. IL Sullivan, Wecnde'r Jahresbericht 1853,2, 27. 

II II 
I: 

Nahere Bczeichnung 

.. 
c 

... '" ., ... ...... 
'" ~5 

In derTrockcn- ~ , 
In dcr urspriinglichen Subs!anz Substanz'= § " 

:: ·1"_c>lI=o~ .. i ; ':0 1~~.:!Ir.. CD ~~; ~ ::~] Analytiker 
-~ ... -~: '~·I ·~-:· --I - ... ~i~"~"'~· ~'-'I~~' ~- ~-~N I' '=~ ~ 

.. .. I - i -;;.:-= -g: l og =.s:i 0 g ~ 
'I ~ I U;"'~ ... I ~ !g~~ a:~ ~ cn"'.jll ~ ~~oo 

==~I I======~~~=._._.====._:====~~=o~/o~I==~~ocn~i=o~/o~t ~~o==I~·cn=o~%~W~I~~o~=o~0:._o===O~/o=~I==Oi~~~.= __ ~~:o~,===-~=== 
No. Ii 

N .. 
c 

"" 

1

'1 Gewich! I 1 I \ 

dcrRiibe I I I 

I g . 1 I 
11\ Schlesische lU60 185381,77 0,841- : 11,21 3,86 1,360,94 4,64 .61,17 

21 desgl. . . 522" 82,07 0,83 , - 111,31 3,69 1,26
1

°,84 4,62
1

163,11 

3 1 desgl. 243 " 79,53 0,90 ' - : 12,0715,09 1,230,88 4,42 58,98 

41
1
; 850 1855 82,72 0,54 - 12,701 - - 0,66 3, II ,73,50 

5: 650 " 79,92 0,66 - 13,33 - _. 1°,60 3,26 i66,36 

6 ii 360 " 79,56 U,71 - 12,36 - - 0,84 3,49 160,48 

8
7 1'1 650 " 82,62 0,59, - 12,78 - - 0,64 3,42 :73,53 

Ruben 570" 80,00 0,68 '- 13,38 - - 0,74 3,4° 1'66,88 

9 ,: mittlerer 720" 82,66 0,93 - 12,35 - - 10,79 5,37 71,20 

10 Ii Grosse*) 720" 84,50 0,67 - 10,42
1 

- -10,67 4,32 167,20 
11 :, 570 " 80,40 0,94 1 - 11,85 - - 10,92 4, 78 160,46 

12;! 750 185380,76 1,20 i - 10,77 ! == - 1,10 6,25 156,00 

1
13

4 1
'1' 750 " 82,02 1,21 ' - 8,49 - - 1,03 6,76 ,47,20 

900 ., 81,80 1,16 1== 10,151 == - 1,12 6,41 155 ,80 

15 1 900 " 82,70 1,14: - 8,301 - - 1,17 6,61,48,00 

16 til f 1050 " 83,00 0,96 I - 10,72 - - 0,94 5,63 i63 ,04 
17 i Ruben von 1750" 82,09 1,14 1 - 9,25 - - 1,15 6,39 51,00 

18 11',j u ber mittlerer

t 
1900 " 84,54 1,06, == 8,45 - - 0,93 6,83 154,02 

19 Ii Grosse*) 2500., 86,5° 1°,86 I = 4,401 == == 1,01 6,361132,60 
20 ., 2600 ., 88,00 t 0,82 1 3,35 - == 1,39 6,82,27,90 

0,74 

0,74 

0,71 

0,50 

0,52 
0,li6 

0,55 

0,54 

0,86 

0,69 

0,76 

1,00 

1,08 

1,03 

1,06 

0,90 

1,02 

1,08 

1,02 

1,09 

21 Dnrchschnittder Rub. 1 I I 

" mittlerer Grosse 660 ., 8164
1

°,87 : - '11,42 -
22 I'! desgl., ubermittlercr " I 

I Griisse . . . 1960 n 84,83 0,971 - I 6,93 - 1 

- 0,86 4,76 162,22 0,76 

- ,1,14 6,41 i45,71 1,03 

I) 'Vecnde'r Jahresber. 1855/51;, 2, 32. 

I H. RiJlhaUleTI 
') 

A. Sluckhardl 

'J 

') 'Volff's Grundlagen d. Ackcrbaues. 3. Anft. 926. 
*) Die RUben warcn nirht an gleichem Orte, sond~rn No. ~)-11 in Lo('kwitz Lei Dresden, No. 12 und 14 in 

Gronillgen, 1'10.13 und 1G in Schlallstiidt, aile anderell in Tharanll gebant, zu 1'10.9-13 war nicht, zu allcll.iibrigcn 
RUhen war frisch mit f'talhnist , zn No.7 und 8 mit Guano gcdiingt worden. 
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110. Nahere Bezeichnung 

23

1

1 Mittel aus 1 ° Anal;8-e~-
gedungter Rliben . . 

24 Ungedungt .. 

25 ' Starke Stallmistdungung 

261 Mit Sta8sfurter Ahraum-
slliz gedlingt, Mittel von 

! 7 Analysen • 

27 1 Mit Chilisalpeter gedungt, 
Mittel von 10 Analysen 

28[ Mit Kalkphosphat ge­
dlingt, Mittel v. 10 Anal. 

29 Mit Baker-Guano gedungt, 
Mittel von 9 Analysen 

'" c '-,. ".c "'0 ,. 
~~ .... N_ 

c 
:::) 

Wunelgewachse. 

In der urspriinglichen Subatanz 

:: I ~ I';~B I ' '-CD ~ .~-=.g: 
... [.;;J g;!b a:~ m .... 
% % I %"': % 

185782,42 1 2,25 - 10,93 1 - -

I 
186182,1611,04 -

" 82,34 1 1,32 

1

0,74 

- 1°,77 
- 10,83 - 10,75 -

10,24 

I 
I 

0,93 

1,20 

" 81,48 ; 0,96 - 13,04 

n 81,2911,18 -

n 81,09' 1,01 1-

I - 1°.77 5,08 70,42 0,81 

13,00 

13,70 

n 80,92 1,04 

1 

- 10,73 6,3069,40 1,01 
1 

-1°,78 5,34 72,45 0,85 

30 MitGemischen voriger ge- 1 

dungt, Mittel v. 4 Anlli. n 81,15 11,01 

- 1 - 1°,73 5,4563,47 0,87 

- 12,33 - - 10,75 5,4266,15 0,87 

freieoEJ:­
traktlt. 

Analytiker 

H. Rillhau.en 
WId Po Bra­
.chntider ') 

P. 
Brelachntid ... 

una 
O. Kiilltnberfl 

') 

31 Weit ge-) gelbe von 1 1 
pflanzt d ' Ib 185684,30 0,89 

32 Eng ge- emse en 
pflanzt Felde n 80,95 0,80 -

-1 1,10 
8Uok.t.· 

5,88 -

- 0,95 4,13 -

0,94 } H. Hellriegel 
una 

0,66 Gaudich') 

33 Armer lehmiger Sand­
boden . 1859 77,83 ! 0,80 

186075,20; 2,20 

[ 

34 Thoniger bindiger Boden 
35 Gesunde Rube, 1"/4 Pfd. 

schwer, kriiftiger guter 
Rubenboden . 

36 Hochwuchsige Ruben, 
mittleres Gewicht 720 g, 
Oktober·) 

" 75,20[ 0,91 , 

I 

37 Breitwlichsige Ruben, 
mittie res Gewicht 774 g, 

1861 86,10 1,48 

Oktober·) n 86,09 1,66 

38 Am 16.0ktober geerntet 185882,19 2,28 

-1- -
'--"--',-' 

19,23 

21,68 

10,49 

_ 1064 
I' 

3,61 - 0,58 

8,87 77,54 1,42 ',0'1"" 
1"'T80 3,61 87,<7 0,09 

1,1610,77 10,6475,43 1,70 

10,35 1,030,86 

- 11,90 ] ,85 1,IOio,68 

11,9674,38 1,91 

12,8476,91 2,05 

C. Karmrodl'} 

1 R. HOffmann 

J ') 

1 Fr. Nobbe u. J Th. Sieger/') 

P. Brel­
.chntider '! 

39 Imperial- Zuckerriibe, 

'[ 1,89 kg**) . 
40,1 Weisse schlesische 

I Zuckerrube, 1,05 kg **) 

I 
186183,57 0,86 0,2010,51 3,92 - jO,94 

i 
n 80,73 1,52 0,22 13,64 2,63 - ~ 0,26 

5,23 [' 87,83 

7,9089,61 

0,84 ) 

1,27 

C. Karmrod 
0) 

') Mittheil. d. landw. Centralver. f. Schlesien 1858, 9, 120. 
') Mittheil. d. landw. Centralver. f. Schlesien 1862, 13, 24; 5. Ber. d. Vers.-Stat. Ida-Marienhiitte. 
') Chem. Aekersm. 1857, 210 . 
• ) Zeitsehr. f. d. Rheinprov. 1860, 352. 
') Landw. Vers.-Stat. 1860, 4, 20:\ und Centralbl. fiir die gesammte Landeskullur in Diihmen 1861, 15 . 
• ) Landw. V crB.-Stat. 1860, 4 , 2:18. 
') 3. Bcr. rl. Vers.-Stat. Ida-~fariellhiitte . 
8) Zeitschr. <l. landw. Vcr. f. Uhcinpreussen 1863, 160. 
*) Die Rliben wuchscn illl landw. Versuehsgarten zu Chemnitz. Zur Celiulosebestilllmung wurde gctrocknett} 

und gepulvcrtc Substanz wiederholt mit lauwarlllelll Wasscr ausgczogen, dann aufeinanderfolgend mit 3"!o-iger Kalilauge 
(60 cem auf 5- fig lrockne Substanz) und :l"lo-iger Salzsaurc je 15 Minuten lang in dcr Kochhitze bchandelt, ausgewaschcn etc. 

») Das betr. Feld war mit 308 Pfund Knochcnkohlc - Superphosphat und 102,9 Pfd. achwcfelsaurem Ammonium 
fiir den Morgcn gedlingt worden. 



Zuckerriibe. 

II 
'" c: 

In der nrspriinglichen Snbstanz In der Trocken- " ' 
Substanz .~ " 

No.: Niihere Bczeichnung 

.. " .. .c 
... 0 

" 
---c-.----,---;----c--=-~--c--I---N--,-I '"I .~ ~ ~ ~ 

I I~~~I ~ I ! .11;:o:_~_! ... fl.t::a:~~i I.t::<~ ~!~I~~i i~~ 
~o I

CO ;o~ I ~o I ~o IU> oio~ I o/~ I % u; ;o~ I~~} ;;r' Ii 
~f .... 
N ... 

c: 

"" 
411! Aus Steffeshausen=,=a=u=f=i==+~=:CI=:~'i=~i=1 ~~I~- I 

42" Aus Wiesen bach , auf 

1,22 ;[ Schiffelland gebaut 186084,00 1,32 -, 6,201 - ' -

I Schiffellsnd gebaut . n 79,60 1,13 -110,75 - - 1,04 
43:: OhneniihereBezeichnung 186480,60,1,28 - 16,10 1,140,90 

44:' desgl. 186381,92
1

°,84 - 14,84 [1,310,89 

8,25 

5,54 -

6,65 182,90 
4,6583,18 

4,88 84,89 

1,32 

0,89 

1,06 

0,74 

0,78 45:: Gewohnliche Zuckerriibe 187183,01
1
°,83 0,08: 14,43 0,951°,70 

46 i!OhneniihereRezeichnung n 80,1°
1
°,990,141 16,53 1,13

1

1,11 4,9883,070,80 

47 'I Von ziemlich normalcr . 

Ii Bcschaffenhcit*) .. 18~~ 83'°°

1

1 1'18 o,oil 14,00 11,0°1,0,75 6,9282,08 I,ll 

48 Ii Von normaler Bese haffen - I I 
jl heit*) ..... 18~ 83,40 0,80 0,08, 14,10 '0,88'0,74 4,7984,96 0,77 
'I 74 + Fettl 

49 II Imperial, November 187884,961'1,53 - 10,73
1

1 0,911,120,75 10,17 - 1,63 

50 il Toupe Blanche choisie. 1865 89,34 2,06 - 5,22 0,21 i 1,72 1,45 19,32 50,94 3,06 

511, Blanche commune • . n 89,4211,50 - 5,901 0,08!1,70'1,40 13,1857,52 2,11 

52 'i Rose ordinaire. "90,63

1

' 1,75 - 3,941 0,801,601,28 18,6850,58 2,99 

53!, Toupe Rose choisie n 90,47 2,01 - 3,541 0,781,77 1,43 21,0945,34 3,37 

54 :1 Weisse schlesische, I 
II II Pfd. 6 Unz. schwer. 186892,58' 1,40 - 2,22

1 
0,47.1,731,60 18,8736,25 3,02 

55 II desgl., 61/2 Pfd. schwer. n 88,13 2, Hi - 4,88! 0,38 2,74 1,71 18,20 44,31 2,91 
56! Schlesischc,rothschalige, -.---

I Sandboi., 1 Pfd. 8 Unz. 

571 desgl., weiss, 141/2 Unz. 
58 desgl., rothschalige, stark 

gediingt, 2 Pfd. 21/2 Unz. 

59 desgl., weiss, 2 Pfd. 

51/2 Unz .. 

60 desgl., roth, ungediingt, 

" 2 Pfd. 6 Unz. 

n 

n 

88,21 2,12 

86,02 2,86 

87,32 2,63 

89,62 2.38 

85,63,1,60 

4,91 

5,84 

4,90 

3,55 

8,61 

') Zeitschr. d. landw. Ver. f. Rheinpreusscn 1863, 160 . 

3,07 1,69 

3,59 1,69 

3,2111,94 
, 

I 2,541,91 

! 
2,87,1 ,29 

17,9941,60 

20,4641,77 

,,·,.1,,·05 

22,991'34,14 

11,13,59,92 

2,88 

3,27 

3,32 

3,68 

1,78 
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Analytiker 

} 
C. Karmrodt 

') 

H. GrOll .... ') 

E. WoW') 

E. Schulze') 

K. M;iller una 
JI. Plei.ch..-') 

IE. Wolff. 
C. Kreuzhage 

una 
O. Kellner') 

E. Mac" una 
C. lb,·tele ') 

.A. Viilek..­
') **) 

• ) W cende'r Jahresber. 1865;66, 254. 
0) Miickern'scher Bericht 2. 
0) Ber. d. Vcrs.-Stat:Darmstadt 1847. 38. Die RUben stammten von Wintersheim in Hessen. Das betr. Feld 

hatte im Vorjahre Roggen getragen, zu we!chem mit 4 Ctr. Kalisuperphosphat und 1 Ctr. aufgeschlossenem Pernguano 
pro Morgen gediingt worden war. Der Trocken-Substanz-Gehalt dcr Riiben war bei kleineren Wiben 17,25"/0, bei mittel­
grossen 16,600;., bei griisseren 17,11 0;.. Der Asche ist 0,024, bezw. O,14"!o salpetersaures Kalium zugerechnet worden. 
Der Gehalt an Zucker betrng 11,38, bezw. 67,0"/0. 

') Journ. f. Landw. 1873, 21, 98 . 
• ) Landw. Jahresb. 1879, 8, 1. Supplem. 132 und 156. 
') Bei No. 48 Privatmittheilung . 
• ) Journ. Roy. Agric. Soc. England 1869, 357. 

0) Bei No. 47 war der Gehalt an Trocken-Substanz bei Proben vom: 
18.-22. December . . . 17,74} 
6.-11. Januar . . . . 1~,67 im Mittel 17,0%' 

17.-22. Januar .... 16,70 
Die RUbe enthiclt ferner auf Trocken-Substanz bezogen 0,32"/0 Salpetcrsaure. Die Asche ist Reinasche und Sand. 

Bei No. 49 schwankte der Troeken- Substanz - Gohalt in sehr engen Grenzen vom 1. December 1873 bis 16. Janua, 1874 
von 16,45 bis 16,78"/0. Wir nahmen das Mittel zur Berechnung der Zusammensetzung der frisehen Riibe an. 

00) Die Riiben unter No. 50-53 waren auf ziemlich steifem Boden aus franziisischem Samen in England gebaut 
worden. Die Riiben unter No. 64 u. 65 waren mit Londoner Sewage gediingt worden. Die Riiben unter No. 68-129 waren 
im Jahre 1868 in verschiedenen Gegenden Englands gebau!. Der Zucker wurde mittelst Kupferliisung bestimmt. 



758 W urzelgewiichse. 

~ - In der urspriingliehen Substanz 
I ~~ 

I
e 

I ~g : I ~i 

:} _: .. ,re~~'''h,,"g ~ ~~ _~o ~~o~ 
61 Schlesische, weiss, Moor-

boden, 2 Pfd. 3 Dnz. 
62 desgl., roth, 1 Pfd. 4 Dnz .. 
63 desgl., weiss, 1 Pfd. 6 Dnz. 
64 desgl., roth, gediingt, 2 Pfd. 

2'/4 Dnz. 
65 desgl., weiss, gediingt, 4 Pfd. 

1 Dnz .. 

66 ciesgl., dunkelroth, in Holland 
gebaut, 2 Pfd. 103/ 4 Dnz .. 

67 desgl., blassroth, 1 Pfd. 

13'/4 Dnz. 
Gewicht 

der Riibc 
g 

68 Diinn, weiss 0,57 

69 Rother Kopf, birnen-
formig . 1,08 

70 Weiss, birnenformig 0,67 

71 Rother Kopf, rothliche 
Schale . 0,33 

72 Griiner Kopf 0,71 

73 Weiss, dunn 0,45 

74 Weiss, griiner Kopf 0,68 

75 desgl. 0,84 

76 Weiss 1,40 

77 Rother Kopf 1,30 

78 Diinn, roth. 0,59 

79 Rother .Kopf 0,66 

80 Orangefarbige Schule 0,81 

81 Dick, weiss. 1,13 

82 Rother Kopf, losliche 
Schale. 1,13 

83 Weiss 1,29 

84 Weiss, birnenfOrmig 0,75 

85 desgl. 0,95 

86 I Roth. 1,16 

S 7 ' Griiner Kopf 1,25 

88 Rother Kopf 0,93 

89 ' Rothlich, diinn 0,64 

90 Roth, lang . 0,80 

91 Rother I{opf, rosarothe 
Schale . 1,03 

92, Roth. 0,48 

:: 86'~71 ',12 
" 86,71 12,;6 

" 88,1°1 2,74 

80,79,0,88 

" 

" 
" 

n 

" 
" 
" 

" 
" 
" 
" 
" 

" 

" 
" 

87,94 1,26 

82,79 1,12 

85,67
1

1,91 • 

I 

78,97, 1,97 

i 79,18, 1,66 

80,4111,46 
I 
1 

80,67,2,55 

81,06 i 1,76 

81,15 1 1,86 
I 

81,32 11,36 
81,42, 1,68 

81,56j 1,50 

81,61 i 1,06 

81,76,2,13 

81,76 1 1,27 

81,86'1 2,37 
81,87 1,56 

1 

82,01; 1,93 

82,17i 1,47 

82,24, 1,81 
, 

82,27,1,08 

82,35,1,55 

82,41 1 1,41 

82,59 2,26 

82,65 1.60 

82,;0 1,23 

82,72.1,44 

82,;611,37 

') Verg!. Anmcrkung 'J u. *.,,) S. 757. 

-·~I 
7,23 i2,65i1,53 

6,19 12,581,76 

4,24 ;2,86,2,06 

+ Felti ' 
113,19: 0,913,320,91 

10,56 

7,42 

.12,65 

i12,84 

2,49 

9,26 

11,49 

- il1 ,58 
- '11,33 

- !1O,59 

- :12,18 

- !1l,72 -110,5:> 
- 11,12 

1
8,78 

11,99 

: 
'11,14 

11,24 

11,13 

Il,H 

1,09 

1,21 

9,10 

9,62 

10,72 

10,94 

9,97 

0,45;4,071,01 

I ' , , 

0,3'1"'" ',27 

0,72'4,691,10 
, 

0,804,560,96 

0,733,99,0,92 
I ! 

: I 0,97'5,28,1,27 
, ' 

0,823,83 1,04 

0,523.900,99 

O,65j4,31' 1,03 

0,69;4,341,28 

0,573,280,91 

0,633,861,12 

0,753,771,09 

0,74'4,09'1,02 

0,76:4,791,44 

0,58'3,02'0,98 

: 1 

O,82j3,12:0,98 

0,84
1
3,26: 1,02 

O,581a,350,89 
1 , 

0, 74 13,731,04 

0, 52 13,25,1,24 

0,68 3,31,0,98 

0,70:4,15'1,19 

0,8414,ll,I,I~ 
0,68'13,60 1,0 I 

0,453,38[ 1,07 

0, 72 14,011,17 

15,83 52,97 2,53 

20,77 46,58 3,32 

23,02
1

35,64 3,68 

4,5873,40 0,75 
I 

6,49'63,99 1,04 

13,33,54,08 2,13 
, 

1 

9,39163,58 1,502 

8,0065,50 1,280 

7,5067,46 1,200 

I 
13,23i53,89 2,116 

10,01
1
64,28 1,489 

9,88,64,17 1,581 

7,29:64,13 1,166 

9,75'60,00 1,448 

9,39167,89 1,302 

5,6867,24 0,909 

11,69161,66 1,870 

6,9965,00 1,118 
I 13,09
1
62,56 2,095 

8,61169,32 1,378 

I 
10,77166,44 1,723 

8,28167,71 1,324 

10,21
1
65,92 1,633 

6,10,66,99 0,976 

8,78:65,78 1,405 

8,06
1
67,55 1,290 

12,99 ,56,33 2,079 

9,26;60,25 1,481 

7,12'65,89 1,139 

I 
8,36'65,89 1,338 

7,98161,97 1,276 
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In d:Trocken-" ,-
:: In dec urspriinglichcu Substanz Substanz '- S N 

:~ "-&.-,-:--~I I '" i ~'::~ ! 1 N I ft:-" - G)IE"'3~ Ana· 
.... i : I .. rt:.:! :: I· .: : ;;-:o~ 1 ,~,,: .a:,~= ; o~ag.8~ 
- ... I ~oco G) 0 ,OI'J". ~" I 0 ~o. I-:Om-;;~E-1= 1 0 k ~.!! as ... _.a "" i ~ 'l;oz la:- ., t;;-:o.a -=~~:;::::>rI1 ytl er 

c ~ Icn.~ , i N . cn~.!j l ~ c cZr·_t!:as (/)-0 __ t ::I 0/ 1 0/ , 0/ i 0, i 0/ , 0/ 0' 0/ 'e;; 0' :' 0/ 

No. Niihere Bezeichnnng 

. r ...... ~ ..... ~;~~~ .... - " r " -,-"~J" ':~:/'T""" ;-~ .. ".--.. -~-
93 11 Weiss, griiner Kopf 0,82 186882,76 1,66 - 10,91 1°,5_ 13,081,07 9,64,66,291,543 

94 !, Roth, birnenfOrmig 0,96 " 82'94

1

1 1'61 I" - ' 10,17 , 0,65
1
3,381,25 9,49 !63,37 1,518 

95 1'1 Griiner Kopf ., 1,05 83,00 2,23 ' - . 9,42! 0,82 13.181,35 13,75i59,61 2,100 

96 ,I Weiss, birnenfOrmig 0,68 " 83,03 1,71 1 - 9,31 ; 0,60 14,311,0410,1358,341,620 

97 11 Weiss, griincr Kopf 1,25 " 83,11 1 1,25 ' -10,51 ! 0,63 ,3,43
1
1,07 7,40 165,951,184 

98 ', Griiner Kopf 1,20 83,25 2,66 [ - 8,20 i 0,60 i3,90 1,39 15 ,89 !52,53 2,543 

99 :
1 
Weiss, birnenformig 1,25 83'34

1

1 ~,12 i - ' 9,74 , °,52 ,3,04 11,2412,76 ,61,552,041 

100 , Rosa . • . .. 1,49" 83,36 1,41 ' - .10,460,83 ,2,881,06 8, 53 1' 67,791,364 
1 , ' , ; 

101 : Lange rothe 0,91" 83,43 1,53 : - 10,0410,50 '3,49 1,01 9,24,63,601,478 
, 7 ' , ' 102 1: Weiss I j 33 " 83,93

1
1, 6 ' - , 9,310,63 3,21 1,1611,0161,791,761 

103 ': Rosa 1,20 83,96
1

1,27 1 - : 9,69 , 0,75 !3,12
1

1,21 7,95165,041,272 

104 ;! Diinn, weiss 0,45 " 84,32
1

1,28 : - ' 9,42,0,48 :3,51 0,99 8,21 1'63,091.314 
105 " Griiner Kopf 1,42" 84,38 1,24 i 9,50: 0,76 13,051,07 7,9665,661,274 

1°067 II Rot~er Kopf 0,74" 84,53

1

2,06 i, - 7,78 0,70 :,3,59 11.34 13,38 [54,752,140 
1 " Weiss 1,25 84,67 1,95 1 - 7,27 0,83 ,3,9911,29 12,72 152,842,035 

108 ii desgJ. 1,30 84,73 1,91 i - 8,39 0,52 13,2°
1
'1,2512 ,56 158,232,010 

1 091 Roth, dunn, spindel- ' I I I 
formig. • 0,34" 84,79 ; 2,05 6,82 0,71 i4,13 ,1,50 13,52 .49,472,163 "" 

110 Weiss, griiner Kopf. 0,37 " 84,86 ; 2,12 6,11 0,74 14,48 11,6914,04 :45,21 2,246 ~ 
III Lang, roth 1,36 ,,85,06 ' 1,28 8,96 0,43 13,08 11,19 8,58[62,811,372 . ~ 
112 Roth. 0,71 85,07 : 2,41 6,32 0,56,4,111,5316,16[46,052,585 -i 

113 desgl. 0,49 " 85,21,0,93 8,65 0,44 (3,53 il,24 4,78 i62,97 0,764 

1I4 Dick, weiss . 0,91" 85,22 11,51 7,46 0,55 i4,11 1,15 10,28 1 54,3~ 1,644 
1I5 Roth 0,82 ,,85,231 1,70 8,86 0,47 j2,92 0,82 1l,56i63,IO 1,850 

116 Weiss, gruner Kopf . 2,44 85,27 [ 1,75 8,04 0,74 [2,991,21 11,9359,561,908 

117 Roth. " 85,37 10,97 9,19 0.45 12,931,09 6,66 ,66.001,066 

118 Rother Kopf 0,93" 85,48 1 ~,01 7,03 0,54 ,3,591,35 13,8252,162,211 

119 Weiss 1,49 " 86,02 : 1,40 1 8,43 0.31 ,2,65 [1,1910,00162,531,600 

120 i Roth 1,32 86,180,84 i - 8,45 0,44 ~ 2,731,36 6,11 :64,300,977 

121 desgl. 1,22 " 86,3912,13i - 5,520,75 13,79 11,4217,18 :44,552,748 

1221 Weiss 1,02 86,71 i 2,13 : - 6,67 0,50 1 3,13Io,8~ 16,0~ , 53,94 2,566 

123 desgl. " 86,82,1,10 7,04 0,50 !3,17I, I,31 8,34 '57,221,335 
, ' , 

124 I Rother Kopf, roth 0,93 87,66 , 1,43 6,48 0,62 12 ,691,1211,6557,471.864 

125 [ Rother Kopf, rothlieh 1,78 87,75! 2,37 5,08 0,42 :2,85 11,53 19,39 i44,86 3,102 

126
1 
Weiss, sehr dick 3,00 n 88,13 ) 2,16 4,82 0,44 ,2,74 [1,71 18,27 144,242,923 

127 Roth.. . 0,96" 89,44 11,26 ' - 5,46 0,48 12,21 11,1512,01 ;56,171,922 

128 1 Weiss . 0,96 90,36 i 1,58 - i 3 ,62 0,46 12,75 11,23 16,41 i42 ,30 2,625 

129 , Weiss, sehr dick •. 5,16 " 92,58 '1. 1,40 - I 2,22 0,47 i1,73 1,60 18,95 ,36,17 3,032 

130 il In England gebaut, spec. ! I! i .d. H. 

I Gew. 1,077 . .. 187078,3010,85 - 113,15 6,37 ,0,65,0,68 3,92 ,89,950,63 Church') 

') Verg-l. AnmerknJlg 8) n. **) S. 757. 
') Transact. Highl. Soc. 1872 (4),4, 8;; . 
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10. Niihere Bezeichnung 

131 II Ohne niihere Bezeichnung 
132 I desgl. . . . . . • 

1331 Imperial . . . 

W unelgewiiehse. 

... 
c .. " .. ~ 'a., 

In der ursprlinglichen Snbstanz 

-" - .. .... 
N!! 

c 
!:I 

I 
188484,42' 1,69 10,08 11,75 

188083,901
1

1,81 1- = I' -

0,931,13 10,85 n,42 1,74 
11,24 

14,55 

1,80 

2,33 

Analytiker 

E.H. Jenki'" 
') 

I R. Heinrich 
f ') 

1341' Kleine Wanzlebener 
1876-er Ernte . 

1351 Januar . . . . 

n 87,15 1,87
1

- -

1877 84,66! 1,33 I - 8,6013,1011,031,28 
I I ' 

8,66 76,29 1,39 Th. DWtrich') 

1871 83,69 1,29
1
°,07 13,49 0,91 0,55 7,94 82,65 1,27 U. Krewler ') 

136 1 Von Wintersheim in 

i Hessen 1 1 I 
n 83,0°

1
°,83 '1- - - 4,88 

8,56 
0,78 \ 

I E. Schutle') 
137

1

! Von Gestl'of in Hannover 

138 I, .§ ~ Ii' Jf 5 ~ f 
*) I = B ex> ,. 0: Diinger 

I, ~"jO S"::: 
139' = "C "'..: ... ~ in40hl . o ... ·zCNoo 

*) I g,ce ~ ::i ~ -g, wassert 
140 i :g.Oj ; 'g.S ~ gelOst 

*) I ~:;:~~"';-
1 
~ .~..!i: ... rn 

141 S ... ~.~ :;; ..!. 
*) II 0 S:.:: ci5 ~..::: D" f ~ ",';:: ~ 0 6 unger 

142 1' .. "g G 1; ~ § trocken 

*) II' "Il '" ~ - 0 ..::: '1 = ... ...:0..::;'" ge-
143 II &: £ ... t tl. g 

'I C = .... = ...... streut 
*) II ~ ~ ~ ~ ~ ... 

:7: Ii} UngedUngt { 
*) i 

n 85,52'1 \,24
1 

- I - -

189077,9111,541- '17,36 -

i . 
n 78,79 1 1,03! - 16,601 -

n 76,48
1

1,04 - 16,901 -

I 
n 80,181°,77 - 15,00, 

: :::::1 :::: = :::::1 
77,52,1,13 - 15,901 -

I I 
76,8112,01 - 16,90; -

I I 
n 

') Anll. Rep. Connect. Agric. Experim. Stat. 1884, 107. 
') Ber. d. Vers.-Stat. Rostock 1875,81, 76. 
') Landw. Zeitschr. und Anzeig. f. d. Rgbz. Cassel 1877, 49. 

Reln~ 

mho 

1,55 

- 1,31 

1,76 

- 1,69 

- 1,08 

1,94 

- 1,13 

- 1,24 

6,97 

4,85 

4,42 

3,88 

4,14 

5,84 

5,03 

8,67 

1,37 

1,12 

0,78 

0,71 

0,62 

0,66 

0,93 

0,80 

1,39 

') 1. Ber. d. Vers.-Stat. Hildesheim 1873, 28. Der Sandgehalt der frischen RUbe betrug 0,04"10, der der Trocken­
Substanz 0,22"10 . 

• ) LandII'. Vers.-Stat. 1872, 15, 170. No. 136 stammte von cinem kalkhaltigen Lehmhoden, der mit 4 Ctr. Kati­
Superphosphat und 1 Ctr. aufgeschl. Perugnano gcdlingt worden war. No. 137 war als FutterrUbe iu starker Dtingung 
gebant. Ausser dcr oben angegebencn Stickstoff- Substanz war in den UUben noch Salpetersiiure vorhanden und zwar 
in der frischen UUbe bei No. 136: 0,013"/0, bci No. 137: 0,158"/0; in dcr Trocken-Substanz bei No. 136: 0,076"/0, bei 
No. 137: 1,09"/0. 

0) Oesterr.-Ungar. Zeitsehr. Zncker-Ind. u. Landw. 1890; Centrbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 483-486. 

*) Fr. S tro h m cr fand ausserdcm: 

Mittleres In der frisch en RUbe 1m Safte 
Gcwicht der 

I 

Art der DUngung untersuchten Mark I Gcsammt-I Eiweiss-I Amid- Zucker Nicbt-
Rube Stickstoff Stickstoff Stickstoff zucker 

g °/. °1,. °In °In . ,. 0' • -

·'1 I 

--
No. 138 I mit flUssigem DUnger I 800 6,71 0,247 0,166 

1 

0,081 19,17 

I 
2,23 

fl 139 
J gedlingt I 662 6,09 0,165 0,052 0,113 17,98 2,82 

fl 140 700 6,21 0,166 0,154 0,012 19,17 1,53 

" 
141 I mit festem Dlinger I 887 5,96 0,123 

I 
0,075 0,048 17,20 2,40 

" 
142 

J gediingt I 762 5,87 0,137 0,057 0,080 17,79 1,91 

" 
143 612 6,39 0,224 

1 

0,135 0,089 18,16 1,64 

" 
144 I ungedUngt { 787 5,93 0,181 0,120 0,061 16,99 2,41 

" 
145 587 5,24 0,321 U,102 0,219 18,69 2,51 
Der DUnger wurde unter Anwendung des Yon Berte I'schen kombinirten DUngerstreuers und Uammformers fUr 

trockenen nnd fllissigen Dlinger gegeben. 
Der Zucker wurde durch Alkohol-Extraktion bestimmt. 
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ii ~ In der ursprunglichen Substanz In ~er;~cken- .S " 

No. 1[ ', Niihere Bezeichnung ~ i -:--'i, "'-'-"-'--5-'1-_-CI-;--C!-~-~ ;-";-1
1 
;t-II-..,-",- -..:,-.,,-. u-5 il~ ~ ~ ~ j J A nalytiker 

~~ = ~~:; I ;: g I~~:!'~= .i ~.2:: ':';': ~C: = 
No;:t - ' N , ~:;~ ~ I (1)" ~~~-= Ui-i!'" 

==="======,~====~.=_::O=,=O~!o~,=O~!o~II)",,I~O/~o=~=O~!O'= o_ l c . O/o:lJo __ % o/~tO(t =%_~ _ __ 
1 1 1 1 1 

146 1) W h k' II 1891 78'19
1

2'28

1

'°'14'. 16,87*) 1,20,1,32 
, 0 an as Zocker- *): I *) 

147 II reiche 2 n 77,03! 1,49 0,1l , 19,16*) 1,3-10,87 
: *) 1 I *) 

148 ii) Vilmorin's Fruh-121 " 83,14 : 2~~9 I o,13 : 12,00") 11,081\\6 

1491 reife n 85,39; 1.69 :0,15 10,83*) 0,96
1

'0,98 
, 1 *) i I *) 

~:~ ~e:b~::~~:g:~~:;r:fttel 189481,00: 2,35 ,0,19 : 14,63 11,00 iO,83 

von 7 Analysen 1886 76,97i 2,01 0,08 19,12 0,880,94 

152 I 189578,77 : 0,97 0,02 114,3313,66 1,171,18 i ll I **) 
153 

154 11 

" 155 ' I, 

156
1
1 

157 Ii 

Wohanka's 

Ertragreiche 

11 

III 

IV 

v 

VI 

n 74,84! 1,421°,0316,41. 4,64 1,45,1,19 
I ., ! **) 

n 77,51 11,,781°,0413,48 4,60 1,2y:~)0 

n 76,52' 1,38 0,04 115,04 3,94 1,381,70 
: , I· I **) 

n 76,58 1,331°,03115,69 : 3,24 11,571,56 ill ' i **) 
n 76,98 , 1,52

1
'°,05

1
14,91 4,51 111,11 :0..92 

i i , "'*) 

1o,42

1

17;,35 

6,49 83,41 

14,76'71,17 

11,56 174,12 

12,37 177 ,00 

8,7383,02 
I 

4,62 ;85,64 
i 

5,69 184,49 

8,0081,26 
1 

5,98
1

82,28 

5,7882,13 
I 

6, 62 184,66 

1,67 

1,04 

2,36 

1,85 

1,9R 

1,40 

0,74 

0,91 

1,28 

0,96 

0,92 

1,07 

Zockerriiben { Mittel/-/810- 112f ',OlOIJ22;,;129211610""'16671'813011071 N 1- 9 ,€)"I',' i ' /' ,U' I " I ,i1t1, ) , 
(0. 4 u. S 1 >.k 74,84-10,54-0,02- 3,35- 11,85- ,0,65- '0,26- 3,11- 71,11- 0,50-

130-157) c lwal ungcn - 88,00 2,49 , 0,22 11,36 , 6,37 : 2,011 1,94 14,76 89,61 2,36 

Paul Gay') 

E. H. Jenkin. 
') 

Beziiglich der Untersuchungen iiber den Einfluss der Diingung etc. aof die Zusammensetzung 

<ler Zuckerriiben vergleiche die Bemerkung am Schluss der Tabellen ouf S. 753. 

Sonstige Zuckerriiben -Analysen. 

Bei den meisten dieser Analysen ist nnr Trocken-Snbstanz, Zucker und Asche bestimmt. 

I. A. NowoCzek, Organ d. Centr.-Ver. f. Riibenzucker-Industrie 1886,24, 1; Centrbl. Agrik.-Chem. 

1887, 16, 633; femer nBericht tiber die Resultate der im Jahre 1890 durchgeflihrten vergleichenden 

Knlturversuche mit verschiedenen Riibenvarietiiten u, Kaaden 1891; Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 

21, 249-250 

2. C. A. Goessmann, •• Annnal Rep Amherst Agric. Experim. Stat. 1886, 21; Jahresber. Agrik.­

Chern. 1887, 30, 423; femer Mossachusetts State Experim. Stat. Bull. 29, 5; Jahresber. Agrik.­

Chern. 1888, 31, "'03. 

') Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Lalldw. 1892,21,244; Centrbl. Agrik.-Chem. 1893,22, 473-4ii. 
') Ann. agroDom. 1892, 20, 200: Centrbl. Agrik.-Chem. 1895, 24, 242-243 . 
• ) Ann. Rep. Connect. Agric. Experim. Stat. 1886, 92; Jahresher. Agrik.-Chem. 1887, 30, 423 . 
• ) Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1895, 24, Heft 5, Sonderabdruck. 

*) V crlf. fanden ferner : 
Reinci weiHS Sand Phosphorsaure in Zucker in dcr sandfreien 

der Reinaschc Trocken-Substanz 
No. 146 . 0,99°" 0,30 0,. 10,05 "I. 55,79 'I. 

n 147. 1,20 n 0.22 11 17,53 " 65~23 " 
" 148. 0,75 " 0,12 " 7,72 " 54,96 " 
., 149. . . . 0,54 ., 0,10 t, 7,71 " 56,51 " 

Nachdem die nicht analysirten Riibenhiilften im zweiten Jahre Samen gctragen hatten, zeigten sic eineD hoheren 
Trocken-Substanz-Gehalt, aber eine wesentliche Abnahme an Zucker. 

**) Verf!'. fanden ferner : I. II. 
Sand . . . . . . . . . . 0,34 °1. 0,22 0 ,. 

Pho8phorsaure in dcr Reinasche 6,64 " 3,44 " 
Kali 19,19 " 30,69 " 

III. 
0.24 "I. 
6,36 " 

24,34 " 

IV. 
0,41 'I, 
8,03 " 

18,55 " 

V. 
0,37 ", 
6,23 " 

24,70 n 

YI. 
0.08 "I. 
9,60" 

41,06 " 
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3. Fr. Strohmer nnd Kohlrausch, Analysen bei Vegetationsversuchen. - Oesterr.-Ungar. Zeitschr. 
Zucker-Ind. u. Landw. 1889, 18, Hef, II; Centrbl. Agrik.·Chem. 1890, 19, 322. 

4. J. P. Roberts, Cornell Univ. Agric. Experim. Stat. 1890, 25, 161; Jahresber. Agrik.·Chem. 

1891, 34, 449. 
5. P. P. Deherain, Anbauver6uche in Grignon. - Annales agronom. 1892, 380; Centrbl. Agrik.­

Chern. 1893, 22, 403-407. 
6. Woll, G. H. Failyer und J. T. Willard, Experim. Stat. Record 1892,4, 173 u. 175; Jahres­

ber. Agrik.-Chem. 1892, 35, 443; Centrbl. Agrik.·Chem. 1894, 23, 282. 

Mohrriibe. 

Oaucus Carota L. Gemeine Mohre, Mohrriibe, gelbe Riibe, gelbe Wurzeln. 

Common Carrot. - Carrotte . . 
, In dcr Trockcn~ ~ , il ~ In def ursprtinglichcn Substanz Rubstanz':: 2 N 

1
'1 ~~ -"'-I'~ ~i I &. i~C::";1 -~-~i';-"-'-~-~gE 

Analytiker 10_ 1 Nahere Bezeichnung :!::f : l:2tg~: ~ ~ :;:~I.g: 11.g ~~~I!~~~ i8~ 
ill :;~ ~ Iu;~~ I ~ I ~ ~~-e Ia:~ ~ a;-:t~ ~~~ ~~w 
!' _ __ '" ~o _ ~!~olO&_L%~L'L_~o __ ~!o'=,I=rn~o~/o~!:;~~o/",Od~~=~== 

~ i ~~o~::ii~:-e:~r~ie~t~iit~-~~r~_'=-=--':=:'~:~~-11 ~-::~ !~::~il ::~~ 11~:~~!~:i~--~:~~I~~:-::-~::~ [JOhn:::; 
i I I I BOU8singauU') 

3 1 Weisse Carrotte - 86,0°11,501:,,°,17110',90 1,0,80'10,60 10,71 1
1

,78,38 1,71 
41' Aus Dorpat, von gut ge-

diingtem Gartenboden . 185386,97'1 2,23 - 11\~9i - -'1 - 17,101 - 2,74 
5 I desgl., von schwarzem i 

, I I I I I I, Ackerboden n 86,45 1,94 - ,7,81, - - I - 14,32
1 

- 2,29 
I I *) I I 

6 1 desg!., von Sandboden n 86,81 1,34 - i8~~7 - - I - 10,16
1 

- 1,63 

7: Gelbe RUben aus Giessen " S3,28 1,54 - - - - io,671 9,21, - 1,47 
Gcwicht 

i der RUbe I' 

S I Altringham-Mohre, g 

,gelblichweiss 518 n 87,59,0,53 - - - - 10,87 4,27 -

/lorsford') 

9 desgl., rothgelb 277" 89,92 0,67 - - - - :1,23 6,65
1 

-

0,68 } 
1,06 HiMe') 

10, desg!., gelblichweiss 131 
11 Riesenmohre, weisse, 

griinkopfi:;e, aus 

~ 81,10 0,91 - - - -li1,68 
~-I 

! 

Hohenheim 316 185282,40 1,58 11,84 
I 
13,07 1,11 

12 ' desg!., gel be, aus 

Mockern 

13 "esg!., von magerem 
Kalkbodcn 

14 Weisse 
Mohre 

belgische 

15 } 
16 

Ohne niihere I 
Bezeichnung I 

143 

~20 

100 

n 83,86' 1,37 

i 
1851 88,26: 0,60 

185288,72,0,61 

" 85,4011 0,71 
n 79,20 1,00 

10,24 

15,30 

I 
:3,24' 1,29 

i - :0,;4 

1- 0,70 

12;5~::~ 

4,81
1 

- 0,7; 

! 

1+ Fett 
8,98 167,32 1,28 } 

. E. Woif') 
I 

8,49163,44 1,36 

I 
5,11

1 

- 0,82} 
A. VUlcker ') 

5,41 - 0,8i 

4,86 1 
- 0,",8 \ 

1 
11. liellriegel 

4,81' ;3,55 0,77 I 'J 

I) ~I 0 I c s c hot t' s Physiologic dcr Nahrungsmittel 1859, 2. 156. 
') .J. B. Boussingault, Die Lanuwirthsehaft in ihrcn Beziehungen zur l:hemie et('., 3, 20Q, 
.) Ann. l:hem, u. Pharm, 1852, 83. 335, 
') "'oltTs Grundlagen des Aekcrhaues, 3. Auf\" 18;;6, n38, 
') l:hcm. Ackcrsm. 1856, 229. 
*) Rohrzucker. Dcrsclhe wurilc sowohl durch Vcrgahrung als durch Kupferliisung bcstimmt. 
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Nahere Bezeichnung 

co 

" .. " CD,c 
... '" 

" -.. - ... CDCD 
N .... 

" ::> 

.. 
CD .. .. co 

'" 

In der urspriinglichen Substanz In ~'::"b~~~~~en- .:: B 

~~~ I' ~ : ~1~11 ~~I'-~ ~~~ I~~f ~~J Analytiker 
,-"oC """ g 1;.2.:: Q:~ ~ (j)'ti.Q ~Q;)~ :; ~w 
i(/)ClD~! N ~cn~~" aJ';:c!:f cn-:::. 

% % °'0 °(0 _;_~:L_,~/~~_J_=~::!io:. ~~_ ~_-==---== 
(~e;~icht I' 1 

der Rlihe 1 ! 

17 Rothliche Hohen- g I ' z. Th. 

heimer*) 418 185487,781°,88 1,23'0,91 7,25 i+ ~It 
18 desgl.*) 143 n 86,37 1,10, 1,35'0,81 7,93 

19 desg!.*) 56 n 84,48
1
°,79: 1,600,99 5,13 

20 Gelbe belgische*). 219 n 87,60, 1,03 : 1,;,3 1,07 8,34 , 

21 Weisse belgische*) 259 n 87,90 0,74 j 1,4110,89 613' 
---- ' 1 

22 Riesenmohre 

23 desg!. 

24 desgl. 

25 desgl. 

26 desg!., Mittel**) 

27 Riesenmiihre***) 

28 Griinkiipfige roth-

fleisch. Muhre""*) 

29 Griinkopfige gelb­

fleisch. Mohre***) 

, 

325 185985,30 0,66 

795 186088,64 0,62,O,24i 

350 86,0~ 0,69,0,26, 

150 " 86,91 0,580,241 

n 87,72 0,64 

250 186084,00 1,25 

300 
! I I 

84,14 1,24 0,29 

11,90 1,03
1
1,11 4,4981,95 

4,04,4,21 1,3010,95 5,27 173,56. 

5,31 , 4,62 2,°°,1,08 4,94'71,13 

7,03j 2,47 1,79!0,98 4,43!72,48 

4,73: 4,13 1,5510,99 5,21 ,72,16 

9,10 ' 2,93,1,28,1,20 7,81,75,19 
***) ! i 

7,82,72,90 
1 

9,55! 2,01 1,58 ,1,19 
***) ! 

. .. 1 

, 
, 

7,50,74,05 
: ***) + Felt 

1,16 

1,27 

0,82 

1,35 

0,98 

0,72 

1,82 

0,79 

0,71 

0,83 

1,25 

1,25 

1,20 

30 Saalfelder Miihre . 

31 Riesenmohre,griin­

kopfige 

200 n 80,54 1,46 0,23
1
12,08 2.332,01

1

'1,35 

185986,45: 2,18 'I-I 7,15 0,85
1

2,36
1
1,01 16,09 59,04 2,57 

32 Griinkiipfige weisse 

Miihre 

I ' " 88,05,1,561 5,34 0,82 ;2,7811,45 
: 1 0) 1 

13,05'51,55 2,09 
i 
I 

6,43, 
I 

1,03 

I H. Ritthau3en 

J ') 

Th. Dietrich ') 

) """'ri", 

} J. NeS3ler ') 

Rohde tend 
Trommer') 

33 Weisse belgische 

Kalkboden 

"" 86,00,0,90 1-1 ,,20; - I"' 1\,00 
- 185287,34 067 '020 1 6,5410,93 3,47!0,8:, 5,27 59,03 0,841 Aug. Viilclcer') 

') 'Veende'r Jahrcsher. 1855}56; Chem. Centrh\. 1857, 14. 
Z) Landw. Anzeiger fiir Kurhessen 1859, 45. 
') Ehendaselbst 1860, 35 . 
• ) Ebcndast:lbst 1860, 38. 
') Bcr. d. Vers.-Stat. Karlsruhe 18.0, 58. 
') Weende'r Jahresber. 1855}56, 2, 11 •. (Eldena'cr Archiv 1855, 240.) 
') Journ. Roy. Agr. Soe. of England 1852, 14, II, 3R5. Auf der Farm d. R. Agr. Coll. auf kalkhaltigcm, ziemlich 

ftachgriindigem und steinigem Boden gewaehsen. An naheren Be.tandtheilen \\'llrden ermittelt: 
t: rspriingliche Troeken- t: rspriingliehe 

'Vasser ....... . 
Cellulose . . . . . . . . 
Asche in dcr Faser . . . . 
Un16sliehe Stickstoff-Snbstanz 
Liisliches Kase'in . . . . . 
Gummi und Pcktin . . . . 

Substanz Snbstanz Suhstanz 
GIn % °In 

87,338 In Alkohol unlOsliche Salze 0.293 
3,471 27,412 Zucker. . . . . . .. (i,544 
0,145 1,145 In Alkohol losliche Salze . 0,409 
0,16!) 1334 Ammoniak als Salze O.OOti 
0,4~8 3:934 Felt. . . . . . . " O.20~ 
O,8~5 6,989 

*) Die Miihren waren 1854 in Mockern gebaut. 

Trocken­
Substanz 

O}, 
2,314 

51,682 
3,230 
0,063 
1,604 

**) Die Mittelzahlell (No. 26) sind berechnet unter der Annahme, dass 100 Ge\\'. Erntemasse nicht aus gleiehen 
Gewichtsthcilcn dcr grossen, mittleren und kleinen ~!ohren, sondern aus gleiehcn Antheilstheilcn derselben gehil1let sind. 

***) Die Mohrensorten warcn verglcichs' .... cise auf cincm Felde gebaut. An nahcrcn Bestandthcilcn wurdcn crmittclt: 
No. 27 28 29 

Traubenzul'ker 4,94 01,. 2,95 % 8,09 a/a 
Rohrzucker. . . .. 4,16 " 6.60 " 3,99 " 
Pcktinstoffc. . . .. 2,93 " 2,01 " 2,33 " 

0) Mit 0,22 '/0 Starke und 0,60 0}, Pektin und Gummi. 
00) Ausser obigen Zahlcn ist noch angcgeben: Holzfaser und Pektin 4,2°Jo. Die angegebcIH:n Bestandtheile 

stiDllllcn auf 100.1. 
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Wurzelgewachse. 

In dcrTroeken-~ <'-~ , 
::' In der urspriinglichen Substunz Substanz'- <' '" 

I! 
10, !\ 

Ii 

~~ ._-~ -- -, -NI--,--~ -j-.,-.. -:-'-_:C. j--C
1
- -' - - .. -:,.:'( CD ~~ ~ 

~ 0 m ' I , c:: I CD I a~!! . ... m ~ f c .. ! 0 W r; -:0 E:_~ 
:!:: : • loX II: .' = loW .. ., M ~ G) 'I .c 0 tg ... ,-:.; CD - oX 8 ~ Analytiker 
41'" : =.2j l :!. g l=-:f 0: ~ =_': :,x-': ~ .... ;f) 
N~ :. , cn·~ , 1 N I O-_ , a::~ C cn·:l I~ .... f" .. u;~ 

c ' en I len -;; )11( . en I '" - ~ 

Nahere Bezeichnung 

::> % 1 % ! % % I %'i % ' % % '~~L=_."10==~=~ 

I:
t
\ teerj{~llb~ I 

34 Mittel von 7 Analys. g I 

II 
(gediingte Miihre) 400 1859 89,18 i 0,85 

35 Weissegriinkiipfige, I 
II, stark gediingt, I 

10.0ktober - ft 89,24 ; 0,73 
36 Rothe Mohrriibe - 185286,63

1 

-

37 Weisse belgischc - ft 87,01 -

38 WeisseRiesenmiihre 500 ft 88,25
1

1,72 

39 Rothe Riesenmohre 500 ft 88,7°
1

1,88 

40 Gclbe Milhren vou 1865, 

\ 

8,18 

3,62 
*) 

5,51 
*) 

- 0,67 

1,200,65 

7,86 1,26 1 P. Brel-

6,78'76,02 1,85 

, .• chneider WId 
KiJllenberg ') 

14,64 

16,64 

l Will. K. 
SuUioan') 

2,34 } H. RillhaU8t11 

2,66 'j 

25. Mai 1866 82,1812,48 - 1,12 13,94 2,23 
H. Schulze und 

E. Schulze') 

41 Weisse griinkopf. Riesen- **) 

miihre - 84,57
1

! 2,12 'I' -

42 Orangegelbe griinkopfige 

Riesenmohre - 86,41 , 1,26 -
43 Altringham-Miihre - 84,04 : 1,81 

44 Weisse griinkopf. Miihre, 

mittleres Gewicht 600 g - 88,20 1,73 

45 Rothe Miihre, mittlcreij 
1 Gewicht 600 g , 

46 ftGelbe Riesenmohre", 
Lehmboden 

47 ftGriinkiipfige Riesen-

mohre", Lehrnboden 
48 Saalfelder dicke Futter­

mohre, Lehmboden 
49 Griinkiipfige Mohrt:n, 

grandigcr Lchmbodcn . 

50 Mohren. 

51 In Amerika gebaut 

52 desgl. 

- 88,7°11,88 

187884,90, 0,60 

I 
ft 89,06 : 0,70 

i 
I 

ft 85,97 1 2 ,11 

1880 89,80 1' 1,06 

1881 89,71 1,26 I ***) 
- 88,82 i 0,97 

- 87,85: 1,35 

0,10 

0,14 

0,65 

0,71 

') 4. Ber. d. Vers.-Stat. Ida-Maricnhiitte, 74 u. 95. 

5,10 

5,10 
8,26 

1+ Fett 
8,94 2,62 ii, 71 1,23 

'.S< 3,55 11,1+" 
3,98 5,57 ! 1,28

1

1,09 

7,00 1,07,0,97 

6,94 

7,39 
6,86 

I 
1,09

1

°,86 

I~:::i~::~ 

') Farmer'. Magaz. Juli-Deebr. 185:1, 127; W eende'r Jahresber 1853, 2, 27. 
') Land- u. forstw. Ztg, f. d, Provo Preussen 3, 28. 
') I,andw. Vers.-Stat. 1867, 9, 433 . 

13,73 

9,29 
11,34 

14,65 

16,62 

2,03 I 
I 

1,49 

1,82 I 
2,34 1 
2,66 

3,97 76,55 0,64 1 

FuMing') 

v. d. Goltz 
und Funk') 

6,4076,68 1,02 l E. Mach und I C. Porlele ') 

15,04 68,07 2,4! 

10,39 68,63 1,66 

12,2367,48 1,80 

J 
lV. 

Flef.chmann ') 

E. Wolff und 
O. Kellner') 

8,68 66,60 1,39 I E. H. Jenkin. 

1l,1I 56,47 1,78 ') 

') Aus H, We rn e r·. Handbuch des Futterbaucs, Berlin 1875, 729. 
') Privat-Mittheilung, 
') Ber. d. milehwirthschaftl. ,"ers.-Stat. Raden flir 1881. Ertrag schr rcichlieh, Qua!itii.t gut. 
') Landw. Jahrb. 1884, 13. 245. 
') E. H. J e n kin., Tabelle tiber die Zusammensetzung amerikanischer Futtermittd in Ann. Rep_ Connect. Agrieult. 

Experim. Stat. 1883. 

0) Weisse mit 0,86',. Robrzucker u, 2,76'" Trnubenzueker, rotbe mit 1,59',. Rohrzueker u, 3,92'/, Traubenzucker. 
*0) Ausser angegebener Stick.totf-Substanz enthie!t die Mohre 0,27 ',. (auf Troeken-Substanz bezogen) Salpetersaure. 

*.0) Die Stiekstotf _ Substanz der Trocken- Substanz bestand aus 6,72 'I. Protein und 5,51 ./. Amiden etc. Lnter 
Zurechnung der 1etzteren bctrugen demnaeh die stickstotffreien Extraktstotfe 72,99'1.. Unter Asche ist bier Reinasche 
und Sand zu verstehen. 
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!I .. In der ursprunglichcn Substanz In ierJ'~ckcn- .: ~ 
j '" § _______ ____ ... ~._s_nz_ -= ~ ~ 
I :~ L. I NI I ... ' CD~-: I I :fk~~ Sg~ 

II , N"h B 'h ~ CP • Ii I CD I ~-" . • Lo J ': .ai1_ l owo _"",co A I ' k 
0' 1 aere ezelcnung :!:f : ' :2~" I ~ " 1 .. ':-=-:i:IO oll:- • ., .... E-<~ nayller 

1 r!:.= cu ltD-:81 "- 'I .s ~~:' I a:~ 1 ~ ~-!i i -=f:C ~ ~cn 
c: :. I tn en" K cn .;: ~ CIII "''''0 

=~il,~==,==~~=~~~ ~ __ _ ~o,-.l Jo_l_o~LJ.d ~/o: 1_ % _ % , _ ~/o j",-o/~: __ 1. __ _ 

1-88: 8:'9'6-11 1-'~~!0:6l- ~~86-- -:~: I:~ ~~,~I:,: -I~~ -:':'J~ki~: 53 In Amerikll gebaut, Mittel 
von 5 Analysen 

86'78 1 1~8)1 1'°,451 9,33 0,54
1
1,09 13,66

1
69,87 2,17 O. KeUner') 

I Ve .... -Stat. 
188790,02 0 ,89 ,°,19

1 
- 1,07 11;;)2 8,9067,27 1,42 .lfa .. ~tu. .. tt 

54 In Japan gebaut . 

55 Mohrriibe**) 

56 In Amerika gebaut " 90,0210,89 iO,19 , 6,71 1,08 1:1,12 8,9067,24 1,42 C. A. Go ... -
1 ·1 I 1 mann') 57 Vogesische Mohre, kurz 

und gedrungen • 

58 Englische Riesenmohren, 
lang' 

189187,6011,37 0,34 8,58 1,0211,09 11,0570,32 1,77 I 
1 1 

Ver •. -Stat. 
i f Danziv') 

59 } Riesen- {grosse Mohren 

60 mohre kleioe Mohren 

" 88,62 . 0,97 0,42 8,27 1,01 1°,71 8,52
1
72,67 1,36 

1890 87,32 i 0,48 10,16 ' 4,9115,40 0,99 ,,0,74 3,79
1
'81,31 0,61 } 

I ***j I 1 Bae"ltr I) 

" 88,9°1°,67 1°,19 3,36 5,18 0,98!0,72 6,03176,94 0,96 

61 , Gelbe Mohrc 

62 [ Weisse Mohre . . . 

63 Mohren (Mittel v. 8 Prob.) 

64 1 desgl. (Mittel v.14 Proben) 

65 : Carrots, {Mittel 
I Sl'hwan-
I 8 Analysen kungen 

1 *<*) i 
1894 87,41 1 0,74 1°,29 6~~8 2,87 1,01

1
°,99 5,93[75,86 0,95 

" 87,81 1°,79 0,23 6,40 2,64 1,12 11,01 6,5174,18 1,04 
. i , 0) 1 I ! 

1895 88,~4 i O,{jl 1°,291 9,01 1°,81 1°,74 5,34178,73 0,85 
189688,24

1

097 :0,23 1 8,81 1,06!0,80 8,2574,92 1,32 

1894 88;60 1. I ° 10,4. °15,52 1 3,38 11.00 9,65 - 1,54 
86,,- 0,8- ;0,2- _ 60-127 10,6- _ I 

91,1 2,0 I Uti " , ! 1,3 --

Mittel 1 - 186,71/ 1,18 ;0,29; 6,42 ! 2,64 11,67:1,031 8,92168,481 1,431 

1 F. 
J Wertndiold ' 

l Fr. 
J Wer.",kiold 8) 

I w. O • .A.tll1aler 
J 'J 

Were n ski 0 I d (Berichte iib~r die Wirksamkeit der agrikultllrchemischcn Kontrollstation in 

Christiania in den Jahren 1893 unt! 1894; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 843 nnt! 1895, 24, 783) 

fand fiir Mohrriiben aos dem Siiden Norwegens folgentle Schwankunl-(s~ahlen: 

Zuhl ____ '._ In dcr Troeken - Suhstanz Eiweiss-Stickstoff 

Jahr Hubstanz I Fett ,,' des Gcsammt-dcr Wasser l-itick.totf- I Rohrzu('ke-r -I Tzru'-cu'kh-e"rn': '1 - R-ohCa-s"-r in Procenten 

1893 
1894 

Proben I Stiekstoffs 
___ ., _. _ __ ./~ __ __ , ,/. _ I, o:.:==+===·I:'.===io=.=·""/o===~==·=I.===:==~===== 

9-- I~:0;~8Y;'~-1 7,J, -I-l , t!' ! ._-= 1 1O,:~-~4,61 113,3~-4:,331 
S[),59- S9,:!2 - I 1,.H- 2,69 18,..,,,-36,09 13.1--3;),64 7,70-9,73 

I) Ann. Rep. Conncet. Agric. Experim. Stat. 1886, 93; Jahresher. Agrik.-Chelll. 1887, 30, 421. 
0) Mitthcil. d. Dentschen Gcsellsch. f. Natur- u. Yolkerkunrle 4, 3:;. 
0) Massacll. State Agrieult. Experim. Stat. 1887, Bull. No. 28, S. 1-10. 

28,14-88,18 

') Massach. Agrieult. Experim. Stat. 1887, Bull. No. 26, 9; Jahresber. Agrik.-Chem. 1887, 30, 422. 
OJ Westpreuss. landw. :\Iittheil. 1891, 14, 70; Centrbl. Agrik .-Chem. 1891, 20, 497. 
') Woehensehr. pommersch. okonom. Gesellsch. 1890,48 ; Ccntrbl. Agrik.-Chcm. 1890,19, 494. 
') Chcm. Ztg. 1895, 19, 1273. 
0) Aarshcretning a. d. offentl. Foranstaltinger til Landbrugcts Fremme. Kristiania 1896; Centrbl. Agrik.-Chcm. 

1898, 21, 388. 
') U. S. Dep. Agrie. Farmer's Bull. 23, 27, Washington 1894. 

*) Yom Gcsammt-Stirkstoff dcr TrockcD-Substanz (2,17·J.) waren 0 ,93 '/0 Eiweiss-Stickstoff. 
**) Der Trocken-Substanz-Gehalt der Mohrruben schwankte Yon 9-12·1.: grossere Ruben habcn oft einen geringeren 

Trockcn-Substanz-Gehalt als gleichrcife klein ere Ruben. Die Mohrriihen enthielten in der natiirlichen Substanz: 
Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsiiure 

0,01 ·/a O,07 0Jo 0,02 "/0 0,5411110 0,11 O!o 0,10 0/. 
***) Y f cd' d Gesammt- Heineiweiss- Yom Stickstoff SF k 

er . ,an 1Il en Stirkstoff Stiekstoff verdaulich ar e 
klcinrJ1 Mi.ihrcn 0,077 °/. 0,058 °/0 95,3°/. 0,92 "/0 
grosscn " 0,101 " 0 ,083 " 98,6 " 0,87 " 

0) Mit folgendem Gchalt an Zucker: 
In der naturlichen Substanz In der Trocken - Substanz 

Gelhe Hiibe 
'Vcissc " 

Rohrzucker 
4,247 'I. 
2,:131 n 

Trauhenzul'ker 
2,431 °.'0 

4,067 " 

---------------------~ Rohrzucker 
33,74 0 /. 

19,17 " 

Trauhenzucker 
19,31 'I. 
33,36 " 
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Kohlrube. 
Brassica Napus esculenta. 

Kohlriibe, Steckriibe, Unterkohlrabi, Krautriibe, Rutabaga, Wrucke. - Swedish turnip, Swedes. -

Chou rutabaga, Chou-rave, Navct de Suede. 

'[ -- In der Trocken~ " ' ,.' . 

1 

~ In der urspriinglichen Substanz Substanz'- § " 

I ~~... 1ft: I CD I" I -,-~I.1>c~-~~S 
'I N"h B 'h -ag:D i,;,':a : Q~'; 1&..1 CP • 10"'0 .... rA A 1 0 k 10_ 1: a t!rc ezelC nung ~ E ., ~'E1ii I ~ 1-;) 41-;; I"E: 1 ~ ~~~ I-:;;.!. ':E-4-g na ytl er 

N-c ~ ',cn1O~ "- ["_a f ::; .. a::! ~ Cii~.a I ~CEI:;; ~~oo 
Ii ~ ." .. I J; ;:C:: cG U'J""O 

II :::t % I % I % th%b I % ! % 0/ 0 Ilb%b 0,'0 '= ==== 
===,====-=~~-c-=~~·====+=~~~~~~~~~~~~F~~~~~~= 

1 ' nTurnips" - 86,10 1 1,60 :0,15ito,851 0,40 :0,90 11,51!78,06 

2 1 nGelbc Riiben" - 85,°°11,90 :0,2° 1 I :,5 [0,5 '0,9 12,67 176 ,67 

3 nRutabaga" - 91,00! 1,10 0,05 ' 1,0 i 0,3 li O~ 12,2277,22 

I ii Spee. 
5 I Green topwhite,Thon- Gew. j 

1,84 

2,03 

1,96 
I J. BouS8ing­

ault~ 

Will. K. Sullivan 
') 4 Schwedische Turnips 185287,97 - -I - ! - - I' -

: boden. 0,841 185594,56 , 0,63 2.51 1,73 iO,57 11,59 146 ,13 

6 desg!., leichter Boden 0,894 n 94,00 ' 0,44 3,09 1,82
1

'°,65 

1,85 1 
7,3351,51 1,17 

7 Purple top yellow, I 
Mittelboden 0,866 n 94,52 i 0,62 2,58 1,79

1
°,49 

8 desgl., Thonboden 0,904 n 93,29 11,11 3,01 1,92 1°,67 

9 Green top yellow, I *) I 
Thooboden 0,952 n 92,45 0,69 4,43 {2,02)10,41 

10 Ohoe nah. Bezeichn. 0,937 n 92.57 0,87 3,45 {2,39) ,O,72 

11 Schwed., Mittelboden 1,015 n 92,32 1°,69 4,39 ,{l,88) IIO,72 

12 , Ohoe niih. Bezeichn. 0,911 n 92,69 1°,54 3,78 (2,51) 0,43 

13 Purple top. 0,861 n 93,291°,62 3,11 {2,49)I O,49 

14 Green top, Thonboden 0,933 n 95,54
1
°,65 1,51 (1,82)1°,48 

15 desg!., leichter Boden 0,884 n 91,15 j 0,96 4,71 (2,54)10,61 

16 Schwed., Thonboden 1,010 n 90,87
1

' 1,23 4,19 {3,17)I O,fl4 

17 desgl. 1,015 n 91,01 0,77 5,25 (2,47) 0,50 

18 Tweeddale purple top 0,954 n 90,54 I,ll 4,82 {2,61) IO,92 

19 desgl. 0,941 n 91,:;4 1,03 3,89 {2,71) iO,83 

20 desgl. 0,807 n 90,74 0,76 4,05 (3,70) 0,75 

21 desgl. 0,850 n 92,60 10,75 2,67 :(3,21) :0,77 

22 desgl. 0,866 n 92,:;8 \ 1,03 3,59 1(3,12),0,68 

23 I desgl. 0,i82 n 93,131°,50 2,82 1I {2,83)IIO,72 
i Gcwicht 

dcr Riiben 1 

Kohlriibeo **) 3,40 kg n 89,80 0,84 - 1 - 10,75 24 

25 desg!.**) 0,50 n n 87,70 , 1,44 - I - 10,90 

11,3147,09 1,81 

16,5444,86 

9,14 158,68 
11,7146,43 

2,65 

1,46 

1,87 

8,9857,40 1,44 

7,3951,70 1,18 

9,24[46,35 1,48 
14,5733,86 2,33 

10,8553,56 1,74 

13,474:;,90 2,16 

8,5658,41 1,37 

11,7251,00 1,87 

12,1745,99 1,95 

8,21143,73 1,31 
10,1436,07 1,62 

13,88 34,91 2,22 

7,2841,05 1,16 

8,24 

11,71 
1,32 I 
1.87 

') J . BOllssingault, Die Landwirthsehaft in ihren Beziehungen zur Chemie ctc. 3, 200 . 
• ) Wecndc'r Jahresber. 1853, 2, 27. Mittel ciner grossen Zahl von Analysen. 
') Transact. High!. Hoc. Jan. 1856, 195. 
') Chem. AckersDl. 1856, 23H. 

Th • .Anderoon 
'J *) 

H. HeUrlegel') 

*) Die Riiben waren von Lord Twecddalc angebaut, der dadurch rlie beslt'n Ruben zu erzielen suehte, dass er 
fortgesetzt jedesmal die spccifiseh schwerstell Riiben zur Saut allswahltr. Von den Riiben sind die No. 5-17 im Herbste 
untersucht, die iibrigen, nachdem sic den Winter hindllrch aufbewahrt wordell waren. 1m Original sind'l'lie Analysen 
nach folgcndem Schema aufg"fUhrt: 

Faser Saft Asche 
-------
Pektinsaure u. Holzfaser ProteYnkorper Asche ,",Vasser 

Obige Zahlc1\ fUr Rohfaser umfassl·J1 also aurh Pcktinkorpcr. Es 
dcr Brassira Rap" angehoren. 

") Vergl. Anmcrkung *) S. ,67. 

im 
Protelnkorpcr Zucker u. GUlllmi Ganzen 

ist fraglich, ob nicht cinige der untcrsuchtcII Uiiben 
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In derTrocken- ~ , 
~ In der urspriingliehen Substanz Substanz'::; § N 

: ... '" -"--1---"-1""--7"",\11':"-' "",,'--"="-'I-~I---I---~-~ ~ ~ ~ 
G) ,c 0 ..... 1'- II) .!.I .. C:O ..... -S-:;; .... ~ 

N~ ~ Cij • .g ~ I~~:: a::! ~ ;';~!~~~ ~~'l) 
A nal~·tiker ~f : IS~~ ~ lO.!!-=i:l-g -U-'=- I':oCD- .xE-4::: 

::> % "lor/) I % I ;;'%~ I % 1 % "io IU;%~ Oio . ... .. . .. ,= _ .,'= c;~~=~= 

Gewicht I I 1 I 
II 

dcr Hiiben i 
26 Ii nKohlriiben"*). 0,42 kg 185584,7°

1
1,69 - - 1 1,07 11,05 1 -

27 "desg\.*) . " 3,40 n n 88,6°
1

°,76 i 8,80 11,09 1' 0,75 6,64 ,7i,29 

28 desgl.*) 0,55 n n 87,50 , 0,83 ; - ; - 0,79 6,64
1

-

29 desgl.*) 1,27 n n 89,7010,68 i - ! - . 0,61 6,6° 1 -

30 desgl.*) 0,58 n n 85,70 1,23 1 - - 0,96 8,60 : -
! 

31 desgl., weit gepflam.t, stark 1 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

gediingt 185689,56
1

1,04 - - 0,97 

desgl., eng gepflanzt, stark I 
gediingt n 90,25

1

1,13 - - 1°,82 

desgl., stark mitStallmist und 
Jauche gediingt**) 3,75 kg " 89,48

1
1,23 . - - 10,82 

"Kohlrabi", green topO) 185786,02 2,36 1°,2318,981,23\ 1,18 

Idesgl., purple topO) n 89,00 2,27 ,0,18 1 6,38
1
1,11

1

1,06 

clesg!. (Kopfe?) " 86,74 2,75 1 8,620,77 1,12 

desgl., bohmische, ca. 8 kg I 
schwer. 185890,99 1,44 1 4,65 0,82 1' 2,10 

***) 1 

Swedish Turnips, vom Felde, I' _ 'I" 0,58 
December 1847 . 184889,42 1,64 - -

11 f n 87,88 0,94 - - - , 0,63 

I I
n 90,19 1,44 - - - ! 

0
°'661• 

d I " 89,68 1,88 - - - , 

. eingemieteteS;~:br. 1847, _ " 89,12 1,12 - - - 0,50 

I 89,30 1,75 - - - 0,58 
untersucht Februar 1848 " 

" 89,11 1,44 - - -

0,76 

0,52 l n 87,40 1,69 - - -

" 88,12 1,56 = - - 0,62 

NorfolkWhiteTurnips, mine­
ralische Diingung n 90,63 0,91 -

') Chern. Ackersm. 1856, 238. 
') Arnts-Anzeigehl. f. d. Kunigr. Saehsen 1857, 22. 
'J Ebcndaselbst 73. 
') Journ. Ho,·. Agrie. Soc. Eng!. 21, 93. 
'J Journ. Ro)·. Agric. Soc. Eng!. 20, 523. 

- 1- "0,63 

I 
9,44

1 
-

11,621 -

I 
11,631 -

16,85
1
64,38 

20,68158,03 
20,74

1

65,00 

15,98\51,58 

1 
15,56 : -

7,81 1 -

14,75) -

16,31 1 -

10,37 , -

16.441 -
13,81 -

13,44 : -

13,37 : -

I 
9,75 : -

1,77 

1,06 

1,06 

1,06 

1,38 

1,86 

1,86 

I II. HeUrlegel 
una 

If. Gaudich ') 

H. Ritthausen ') 

2,70 I A. ViilcA:er ') 
3,31 

3,31 Th. Anderson') 

2,55 IV. Knop ') 
***) 

2,49 1 
1,25 

2,36 

2,61 

1,66 

2,63 

2,21 

2,15 

2,14 

1,56 

J. B. Law .. H. 

J. II. Gilbert ') 

') Amtsbl. f. d. landw. Vcr. Saehscns 1858, 95. 
') On the Composition of foods in rrlation to respiration and the ferding of animals. (From the report of the 

British association for the advancement of Science for 1852.) London 1853, 5. 
*) Die Analysen hezichen sieh z. Th!. auf ltiihen von 6-7 Pfd . Gewicht, die anderen Analysen anf Riiben \"011 

1-2'/, Pfd. nipsellll'n waren sammtlieh gut gediingt und aile grsund. 
**) An Zuekt-r ellthielt die frisehc Riibe 3,950;., auf Troeken-Substanz hcrechnet 3.,480;.. 

***) Von dem gefulldcnen Stiekstoff Bchien ein geringcr Theil als Ammoniak vorhanden zu sein. 

') Die nahere Untersuehung ergab: green top purple top 
Lusliehe Prote"instoffe. . . . . . . . . 2,056 2,006 
lTnliisliehe Protelnstoffe . . . . . . .. 0,300 0,269 
fl-ummi, Zur.ker, Pcktin . . . . . . .. 6.007 4,4S6 
Iiisliche Faser nnd nnlOsliehe Pektinstoffc . 2,993 1,896 
Holzige Faser 1,230 1,106 
In Wasser Iii.liehe Salze . 0.970 0,919 
Unliisliehc Mineralstoff". . 0,197 0,13\1 

In Wasser liisliehc :stoffo 9,260 7,588 
In "'asser nnliisliehe Stoffe 4,720 3,410 
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! [ In de! urspriinglichen Substanz IndcrTrockcn- " ' 
L. i Substanz .... § N 

II ~~ -, "I I~' "' I 1 . :ll~.c~ ~1~ 
Analytiker NOol,ll' Niihere Be~eichDuDg :!:! f j 'I~~~""'~ I~~i ~: ~ ~~~ I~:~ :8~ 

i! ~~ =- "'"'J ; 1 ~~~ICI:.e 1 c ;.~ i~~~ ~~oo 
,1_. . . % ... _ °/~ i °/~"'%b % 1_°/0.__ % I"'o;.b % 

48 II Norfolk White'l'urnips, Mine~-;-~';~""'-~I "---"""='j'=="-'=o.:. .. _ : --T-- :=~~~~~~=~=I====== 
!: raldiingeru.Ammoniaksal~ 1848 91,58i 1,09 - -! - 10,63 13,00 - 2,08\ 

49 :! desgl., Mineraldiinger und [ I' I 
1
'1' Rapskuchen . n 92,22

1

1,14 - - - Ii 0,64 14,75 - 236 ,J. B.LalJJtllI. , J J. H. Gilbtr/') 
50 ii desgI., Mineraldiinger, Raps- [ 

51 Swedes, beim Einmieten, 
III; kuchen u. Ammoniaksalze n 92,12 ',1 1,57[- - 1- ~i 0,70 20,00 - 3,20 

II November 1850 ..•. 185092,54 0,85 ,0,13 3,36 !,2,65 1 0,57 11,3943,61 1,82 1 
I I I: 52 desg!. , diesclben aus dcr 

Miete, Februal' 1851 185193,0°

1

1 0,53 iO,09 347 1235 056 7,5749,57 1,21 

53 Schwedischer Turnips, zu I' I' , 
Warwick, giinstiges Klima, 
gewachsen 185593,391°,75 - - I - 0,50 11,35 - 1,82 

54 des!;!., zu Argyll, feuchtkaltes I 1 

9,21 1,47 

Th. Andtr.OR 
') 

Klima, gewachsen n 95,22, 0,44
1

- - [ - 1°,50 

55 G~:;:~~::ir)S,. zu Warwick n 94,1~ 1 °'62

1

- _ 1-10,70 

561 desgI., zu Argyll gewacbsen n 95,3" 1°,50 - - -1°,72 

10,43 -

10,75 1 -

1,67 J 
1,72 

57 White globe Turnip, Mittel 
1 von 25 Analysen, gediingt 185292,45

1
, 1,49

1

'0,19 3,03 2,14 : 0,70 

58 i desgI., gutcr Boden, Mittel 

1 
von 3 Analysen .. '. . n 92,16 ! 1,28 1°,15 3,61 1,94 0,86 

59 desgl., Illittelguter Boden, I I 

60 : ~ Purple top Yellows, !;uter 

4,54 2,35 0,67 

19,7440,13 

",,,1,,,61 
13,75!41,33 

3,16 

2,68 

2,20 " Mittel von 4 Analysen n 90,98 11,24 10,22 

ii Boden, Mittel von3Analys. n 91,14 , 1,25 1°,14 4,60 2,27 0,60 14,01 52,51 2,24 

61 1 Green top Globes, Stall­
d 
II diingel', loher B?den . . n 92,20 2,48 0,31 1,55 2,70 0,76 31,8019,87 5,09 

62 :i Swedes, gediingt, Mittel von 
:[ 2 Analysen, rober Boden. 

63 :i desgl., geuiingt, Mittel von 
Ij 2 AnaL, mittelguter Boden 

64 :1 Yellow Turnips, Mittel von 

1\ 
7 Analysen verschieden ge­
diingter Riiben . . . . 

65 I Swedes . . • . . . 
66 'il Kohlrabi·) • 

67 II Kohlriiben·) 

n 90,03
1

2,54 0,26
1 

6,54 1°,63 

n 93,13[ 0,74! 2,21 3,24 0,68 

n 92,89 0,781- \ - - 0,61 
186790,85 0,81 [- - - 0,69 

n 86,02 2,35 Io,23 i9,00 11,23 1,17 
n 87,05,3,13 0,65 '3,95 3,56,1,66 

25,48
1
65,59 

10,7; 133,17 

10,97 -

8,39i -
16,81 j64,37 
24,17,30,50 

1) Vergl. Anmerkung ') Seitc 767. 
'J Transact. Highl. Soc. Juli 1851 lois Marz 1853, 46, und Oktober 1856, 418. 
'J Ehendaselbst Juli 1851 lois Marz 1853, 46. Berechnete Mittel aus Dlingungsversuchen. 
'J Ehendasclbs! 1868/69, 2, 66; W eenrlc'r Jahresber. 1867/68, 540 . 

4,08 

1,72 

1,76 

1,34 

2,69 

3,87 

Tho .Andtr.rm 
') 

Th . .dndtr.on'} 

f .d. Viilcktr") 

• ) 'Veende'r Jahre8her. 1867/68, 540. 
*) Die gelLe Turnips gchor! m;;glichcnn,ise dcr Brassica ralla an und bringen wir do,! die Analysen nochmal •• 

**) Hei No. 67 fehlt die Angabe liber den Aschengehalt; (lie Differenz dcr angcflihrten Bestand!heile von 100 er­
gicL! 1,66, welehe wir fUr Asche angesetz! halll'n. Die naher" Analyse ergab: 

Losl. Eiweissstoffc Losl. Minerals!offe Gummi Zucker 
)(0. 66. . . . 2,056 0,910 
Xo. 67. . . . 1,640 - 1,729 2,218 

Bei !<'o. 66 is! das in " erdUnn!en Sauren und Alkalien Losliche als "Zucker und verdauliche Holzfaser" bezeichnct. 
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I[ .. In der nrspriinglichcn Snbstanz In der Trocken- " . . ~ c: Snbstanz .~ C N 

No. II 
.. '" 

I·~jl '': • co 1 I :ll'::;'~ 'g~~ .. .c: .. 'ag = i~:~~: co -0<0 

Nahere Bezeichnung .. ~~ .. oS"',! .... .., Analytiker 
=I! • .c: "'8" • 0 ,2oo;-.!! • 

II 
"co .. ;1i-i :.I~c;~ ~~ I . _",a oM m:; .2 .... 00 
NO' ~ C O'" 

c: 
%IIJI °/0 . ;~ll "10, 

tn-JJ ~~aS IIJ"<O 
::) 

% % % IlIJo/o':' % ,I _. 

68 
!I 
-, 1865-er, nach starker Mist- H. Schullze ... 

diingung gewachsen *) . 1866 92,19 0,64 - - - 0,39 8,49 - 1,31 E. Schulze') 

69 Winterkohlrabi 89,51 1,51 0,31 - - - 14,39 - 2,30 
J.Neukr und 

n C. Weigell ') 

70 Gelbe Turnips, Mittel von 

11 Analysen 1864 89,80 0,95 - - - 0,77 9,37 - 1,50 Th. Ander,on ') 

71 Spec. Gewicht 1,033. 1876 87,70 1,69 - 8,91 1,00 0,70 13,771 72,41 2,20 

72 n n 1,013. n 86,30 1,63 - 10,15-1,16 0,76 11,9074,08 1,90 

73 n " 
1,022 . n 87,90 1,93 - 8,45 11,08 0,65 15,8769,82 2,55 

74 " " 
1,017 . 

" 
85,65 1,74 - 10,68

1
1,26 0,66 12,15 74,47 1,94 

75 Ohne nahere Bezeichnung • n 89,00 1,06 - 8,25 1,07 0,61 9,65 75,03 1,55 

76 Spec. Gewicht 1,012 • 
" 

87,35 1,71 - 9,16 j l,16 0,61 13,49 72,46 2,13 

77 1,016 . 82,22 2,08 0,93 12,40 174,23 1,98 
A. Viilclt ... 

" n " 
- 12,46'1,31 'J **) 

8 Ohne nahere Bezeichnung 
" 

84,04 2,48 - 11,06 1,24 0,77 15,9°170,93 2,54 

9 Spec. Gewicht 1,014 • 
" 

85,50 1,50 - 10,66 1,42 0,92 10,34
1
73,54 1,66 

0 Ohne nahere Bezeichnung 
" 

87,65 1,55 - 9,06
1

1,08 0,66 12,551 73,38 2,01 

1 Spec. Gewicht 1,003 . 
" 

87,40 2,25 - 7,46 1,29 0,60 17,90167,07 2,87 

2 
" " 

1,039 . n 84,15 1,88 - 11,68 11,52 0,76 11,9°173,66 1,91 

3 Mittel " 
86,35 1,79 - 9,93 1,22 0,71 13,1372,74 2,10 

4 Ohne nahere Bezeichnung 1877 90,68 1,64 0,07 6,04 1°,49 1,08 2,82 F. W. Kirchner') 

7 

7 
8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

8 

5 

6 

Flaschen-Wroke-Riibe 

Rothgrauhiiutige Steckriibe. 

. 1874 89,16 0,73 

89,43 0,79 

17,6°164,80 
0,15 7,87il,44 0,65 6,7372,61 1,08 

} Emmerling 'J 
0,17 7,63

1

1,27 0,71 7,4772,18 1,20 
" 

7 Chou-rave grand vert***) 1879 89,00 1,87 - 7,151,18 0,80 17,00 65,00 2,72 A. DudouY'J 

8 1884 87,18 1,77 0,09 1 0,94 13,84 65,69 2,21 J,r. Miirc" ... ·) Englischc Futterkohlrabi 0) • 8,42
1
1,60 

9 Turnips,sehr stark gediingt oo) 187290,7711,17 ;0,171 5,62 11,21 1,06 12,66 57,03 2,03 I E. Wo!U''> 

') Landw. Vers.-Stat. 1867, 9, 434. 
') Berieht der Vers.-Stat. Karlsruhe 1870, 57. 
'J Transact. Highl. Soc. Juli 1863 bis Marz 1865, 499. 

gediingter Turnips. 
') Journ. Roy. Agric. Soc. EngL, 1877, (2J, 13, 157. 

Berechnetes :'Iittel aus 11 Analysen versehieden 

') Milchztg. 1878, 7, 466. 
') Zusammenstellung von Analysen von Futtermitteln in den Jahren 1871-77, Kie\ 1877. 
') Journ. d'agric. prato 1880, I, 440; Jahresber. d. Agrik.-Chcm. 1880, 23, 410 . 
• ) Magdeburger Ztg. 1884, No. 555; CentrbI. f. Agrik.-Chem. 1885, 14, 281. 
'J Landw. Jahrb. 1879, 8, 1. Supplem., 182. 

*) Die nntersnehten Riiben stammten von der 1865 anf Domane 'Vasserleben crhaltenen Emte. Dieselben ent­
hielten am 19. April 1866 = 8,83 ",. am 9. Mai 1866 = 7,81". Trocken-Substanz. Von letzterer gelten die gemaehten 
Bestimmungcn. Ausser dem angegebenen Gcha,lt an organischem ~tickstoff. Verbindungen enthielt die Trocken-Substanz 
noch 0,15 '/, Salpetersliure. 

**) Die untersuchten Riiben stammten von e in em Felde, die Untersuehung derselben sollte die Sehwankungen 
darthun, welehe die Zusammensetzung einer und dersclben Riibcnsorte unter gleichen Boden- und Witterungsverhliltnissen 
erili.hrt. Die nahere Analyse ergab ferner fiir die frisch en Riiben: 

No. 71 72 73 74 75 
0,85 
0,51 
6,17 
2,08 

76 
1,54 
0,51 
6,78 
2,40 

77 
1,71 
0,81 
9,67 
2,78 

78 
2,08 
0,65 
8,13 
2,94 

79 
1,21 
0,77 
8,95 
1,71 

80 
1,24 
0,55 
7,24 
1,83 

81 
2,02 
0,46 
5,05 
2,41 

82 
1,47°/. 
0,62 " 
8,71 " 
2,97 " 

Stickstoff-Substanz in Wasser Hislich. . . 1,49 1,41 1,68 1,52 
Mineralstoffe in 'Vasser lOslieh . . . . . 0,59 0,63 0,54 0,54 
Zucker, Gummi . . . . . . • . . . . 6,69 7,81 6,47 8,15 
Pektin und verdauliche Cellulose . . • . 2,21 2,34 1,98 2,54 
Die Mittelzahlen unter No. 83 wurden von nns berechnet. 

***) Der Samen zu dieser Riibe wurde 1877 aus England eingefUhrt, 1878 mit Erfolg angebant und 1879 noehmal. 
in demselben Boden (sandiger Lchm, kalireichc8 Alluvium) und bei Diingung mit Ammoniak·Superphosphat angebaut. 

0) Die untersuchte RUbe war auf leichtem Boden in Sehafdung- und Chilisalpeter-Diingnng gewaehsen und hatte 
266 Ctr. Ertrag fiir den Morgen gegebcn. 

00) Die Uiibcn-Trockensubstanz cnthielt infolgc sehr starker Diingung cine ungewohnlich grosse Mcnge Salpeter­
saure, 3,89 ',., welche mit ihrem Stickstoff-Gehalt bei der Bcreehnung deR Hohprotelns in Abzug kom, Die Turnipsriiben 
waren (mit Latrinendiinger) gleichsam iiberdiingt nnd infolgedessen zum Theil krankhaft ausgebildet; bei betrachtlichem 
Umfang nnd Gewicht hatten sic im Innern oft H6hlungen und das Fleisch war ziemlich hartfaserig. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufi. 49 
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II 
In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- = ,!. ... Substanz c: ..... 0 ~ 

'I .. " 
1~.;51= I~~~I~;I~ :ll'; ;.~ ...... = 

" 

..... .. oc;o::! ...... "0-
No. " Nahere Bezeichnung " .. ~~. ,aLal.2 ..~'" Analytiker 

II :!::f - -=8~ .. I.E 0"; .. -.!! - 0" " .Eo-=-.!!_ .... II ;.~ ,. '~f~Ia::! .; --.a .., m- ;:~rn 

II 

N .. ,. 
0/01/)1 % 1;~0~1 % I % 

1/)" "1"0/:"" c: I/) - II 1/)"" 
~ % 0/0 ;no/ob % 

II 0,1011O,~7 1,041°,54 8,27'78,61 90 11646 g schwer 1871 87,19 1 1,06 1,32 J. Fittbog ... ') 

91 ! Ohne nahere Bezeichnung*) 1877 89,08 1,93 0~715~3 2~5io,84 17,67 152,48 2,83 I J. Fittbog ... u. 
92,1 desgl. 88,881 - 1,54 J. Forleer 'J 

" =, -i-I- 9,63
1
74,09 

93 : "Gelbe Wrucken" 1880 91,11 1,09 12,26 1 - 1,96 I Kli ... ·) 
94 r. Weisse Wrucken" 

" 
88,66: 1,40 '--1- 12,35 - 1,98 

95 Aus Miinster 1876 91,8710,79 0,081 5,88 0,84;0,54 9,69 72,36 1,55 
J. Konig una 

Fane;ck'j 
96 Mitte Oktober aus dem Boden 

,I I genommen, mittleres _ Gew. 

500 g **) 
" 

89,39 1,550,08
1 

6, 79 11,33
1
°,86 14,60 64,00 2,33 H. W. Dahlen') 

97 Rothgrauhiiutige Riesen. 1891 89,98 1,20 0,18 6,53 11,46[°,72 11,97 65,07 1,92 I Ve .... -Slat. 98 Weissfieischige Riesen n 90,16 1,25 0,12 6,39;1,37 1 0,71 12,81 64,94 2,05 Eldena') 
99 Weisse pommersche Kannen 

" 
90,02 1,20 o,14i 6,78 1,1110,75 12,02 67,93 1,92 

100 Erdkohlrabi 1894 89,57 0,83 0,22
1 

7,820,97
1

°,59 7,98 74,91 1,28 F. Werendiol<l') 
***) 

101 Kohlriiben (Mittel v. 7 Prob.) 1895 87,931 0,87 0,441 9,oy,04Io,71 7,23174,65 1,16 I F. 
102 desgl. ,,12 1896 11,26 70,60 1,80 Werenskiold ') 

" " 
89,08

1

1,23 0,23

1 

7~1(22Io,6O 
103 Gelbe Riibe OO) • 1895 87,98 0,63 0,11 9,241,190,85 5,24 76,87 0,84 .d. Stilt ') 

00) 00) i 

Mittel 1 
Sehwaukungen 

-188,8811,391°,1817,37 '1
1,«,10,14, 112,46166,2812,091 

_ 82,22- 0,44- 0,05- 15,62- 0,49- !0,36- 5,24- 52,48- 0,84-
95,87 3,13 0,65, 12,46, 2,351 2,10 31,81 78,61 5,09 

Sonstige Kohlriiben - Analysen. 

1. Rohde, Weende'r Jahresbericht 1853, 1, 152. 

2. Franz Lehmann und J. H. Vogel, Journ. Landw. 1890; 38, 166. 

Were n ski old (Berichte iiber die Wirksamkeit der agrikulturchemischen Kontrollstation in 

Christiania in den Jahren 1893 und 1894; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894,23, 843 und 1895, 24, 783) 

fand fiir Kohlriiben aus dem Siiden Norwegens folgende Schwankungszahlen: 

Zahl 
der Wasser StiCkstOff-1 Jahr 

Substanz 

1893 
1894 

Proben 0/, '" 
1 

15 85,88-89,78 6,19-13,80 
8 85,56-89,92 5,71-11,OG 

') Landw. Jahrb. 1872, I, 628. 
') Privat -Mitthcilung. 

I 

') Bericht d. Vers.-Stat. Konigsberg 1881. 
.) Zeitschr. f. Biologie 1876, 12, 497. 
') Landw. Jahrb. 1875, 4, 613. 
') Landwirth 1891, 27, 588. 

In der Troeken - Substanz Eiweiss-Stiekstoff 

I ROhr:,~cker I 
Trauben-

I 

in Proeenten 
Fett zucker Hohfascr des Gcsammt-

Stiekstoffs 
0'. 0,. ',. 
-

I 

8,07-44,40 
I 422-5793 1 

7,81-=-10,761 
-

0,59-3,49 9,09-13,04 42:08-60:72 29,98-50,00 

') Chem.-Ztg. 1895, 19, 1273 . 
• ) Aarsberetning a. d. offent!. Foranstaitinger til Landbrugets Fremme. Kristiania 1896; Centrbl. Agrik.-Chem. 

1898, 27, 276. 
oJ Oesterr.-Ungar. Zeitsehr. Zucker-Ind. u. Landw. 1695, 24, Sonderabdruek; Zeitschr. angew. Chern. 1695, 393. 

*) Bei dcr Analyse der Hiibe No. 91 ergeben die Komponenten 111,15 - wir korrigirten bei den stiekstofffreien 
Extraktstoffen. 

**) Die RUben cnthielten 18,60 '/, bezw. 1,97 '/0 Traubcnzueker. 
***) Mit 1,14 ',. Rohrzurker und 5,16°jo Traubenzucker. 

0) Mit 5,71 % Zucker. 
00) A. S tift fand ferner: 0,42°/, Reinl'iweiss, 0,21 '/0 Amide, 5,10°/, Hohrzueker, 0,90 ", Invertzuekcr, 1,66 0,. 

Starke, 0,99 '/, Pento.sane und 0,01"10 Sand. 
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Wasserriibe. 
Brassica Rapa rapifera Mct~ger*) (Br. Rapa esculenta Koch). 

Weisse Riibe, Wasserriibe, Brachriibe, Stoppelriibe, Saatriibe, Steckriibe, Turnips. - Turnip. -
Rave, Chou-Turneps, Chou de Laponie. 

I d "Ii h S b t In der Trocken- = ' 
I. § n er ursprung c en ;-u_s---;-a_n_z __ I __ S_u_b~sta~nc-z-=-I;] ~ 

:-g = I~~=I = 1!~il~~I.: .a:,~il~~~ !g~ ~t ., 0010 CD .-. o. 0 .. .2 .. o ...... i,-..... ~ .. _. M~--9 110. Nahere Be~eichnung Analytiker 
.,., . I:t: ... .a I ..... I'..IIII G - 10: cd I' • _ .. .2 ~oo N~ :. tIJ"::s .2.::-=i ~ c tIJ·~I~¢-= cn-d 

=d============:===>=lo="Io- "lorD I °Zo=,'=U;=,O=!o""b=c==O/~0'7=O=!~o -,,-+_= __ ~o/:.:o=_ ==rD=o/~o=b=i==O=!=o =i======= 
- 92,50 0,79 0,20 5,64110,30)10,57 10,50!75,25 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 
11 

12 

13 

Stoppelriibe . 
Greystone Turnip, auf Lehm­

bod en gewachsen, ca. 15 
Pfd. schwer 

desgl., auf Sand baden ge-
wachsen, ca. 15 Pfd. schwer 

Stoppelriiben, ~92 g schwer 

desgl., klein, 405 g das Stiick 
Brassica Rapa depress a Dec. 
White Pomeranian globe 
Dale's hybrid 
Yellow Tankard 
White red-top Tankard. 
White green-top Tankard 
Weisse lange rothkopf. Acker· 

riibe von St. Nicolas • 
Weisse runde Wasserriibe von 

St. Nocolas 
14 White green-top globe 
15 Green-top yellow Bullock 
16 Woolton's hybrid. 
17 White globe 

18 11 Gewohul. und mine-
I ralische Diingung 

19 Norfolk desgl. und Ammon-

[
White'l sal~e • . . . 

20 T . desgl.u.Rapskuchen 
urDlp 

21 desgl., Ammonsal~ 
und RapRkuchen 

186"3,84 0," 0,26 12,99,11, "I 0,63 "J ,",,,, 
n 94,12] 0,7410,34 (2,32)1 1,96; 0,53 12,581(39,45) 

n 93,32 1
1 ,29

1

°,20 - - 19,31 

186890,57 1,86 ,0,23 - - 19,72 

186191,10
1

2,34
1

' - - - 0,82 26,32 

186890,99
1

, 1,14 - - - - 12,69 

n 89,55 1,32 - - - - 12,68 

n 89,32 1,58 - - - - 14,87 

n 90,99 1,10 - - 1- - 12,23 

n 88,44 1,76 - - - -- 15,20 

n 

n 
n 

n 

n 

n 

87,12 1,80 

89,23 1,50 

91.64 1,09 

89,66 1,31 

90,10 1,38 

89,92 1,18 

1848 90,63 0,91 

n 

n 

91,58 1 1,09 
92,22

1

1,14 

92,12, 1,58 

0,63 

14,00 

14,00 

13,13 

12,61 

14,00 

11,80 

9,75 

0,63 13,00 

0,64 14,75 

0,70 20,00 

1,68 

1,45 

2,01 

3,09 

3,16 

4,21 

2,03 

2,03 

2,37 

1,95 

2,43 

2,24 

2,10 
2,02 

2,24 

1,89 

1,56 

2,08 

2,36 

3,20 

J. B. 
BOU88ingaull~ 

} Th • .dnder.on 
') 

} 
J. Nellier ulld 

Britgel') 

O. Wundtr') 

J. J. Fiihling') 

L,.,... 
J J. H. Gilbert') 

*) Brassica Rapa rapifera: Brassica Rapa, weisse Riiben, enthalten nach Stamme'r a) und Herapath b) 
{M 0 I e soh ott's Physiolog. d. Nahrungsmittel): 

'Vasser Organische Substanz Asche 
a) 93,31 6,23 0,46 ',. 
b) 91,26 8,09 0,65 .. 

I) J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihren Beziehungen zur Chemie etc. 3, 200. 
') Journ. Agric. and the Transact. 1865, 488. Von den Stickstoff-Verbindungen waren in Wasser IOslich 0,36 

bezw. 0,56 ',.. Unter Rohfaser sind hier unliisliehe Stoffe, hauptsachlich Holzfaser, zu verstehen. 
') Bericht d. Vers.-Stat. Karlsruhe 1870, 56. 
') Landw. Vers.-Stat. 1861, 3, 19 . 
• ) Neue Landw. Ztg. 1869, 4. Die Sorten wurden unter gleiehen Verhaltnissen bei Entfemungen von 47 em und 

26 em angebaut. Von uns aus den Angaben tiber Ertrag an Riiben, Troeken-Substanz und ProteIn berechnet. Geemtet 
wurden fiir den ha in kg: 

No. 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 
Frisehe Riibcn. . . . 78624 66826 58968 53029 42568 55029 47170 54366 53029 42226 40618,5 
Darin Trocken-Substanz 7082,4 6982,9 6296,6 4781,4 4923,7 7086,3 5050,5 4543,5 5481,5 4377,7 4096,9 
Darin ProteIn . . .. 898,9 885,3 936,0 585,0 748,8 992,6 707,8 596,7 694,2 612,3 485,6 

0) Composition of foods in relation to respiration and the feeding of animals, London 1853, 36. Auch in Sheep 
feeding and manure. Agricultural Chemistry I, 1849. Aus den Angaben iiber Gehalt an Trocken-Substanz, Asehe uncI 
Stickstoff abgeleitct. 
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I 
In der urspriinglichen Substanz In derTrocke-n- " ' 

, 

No.1 Nahere Bezeichnung 

... 
c: 

.. ::0 
G.c ... ., 

::0 ... ---- -.--~N~l--~'~~'~'~G~I-----'---~-- ___ s_u_bsl~a_n_~_G_;] ~ 
.... ~ 1IIiiO)(1t: N~)Ce:OO!! 
CD oM':_ = OLIJOI'" ~..!.=owo1ae] A It'k : ~.si I~ CD'" .c: I 0 .2~_I.!!-;; -:E-t = na y 1 er . - .. GG N .. 

c: 
::0 

~ <I)"~ :. .K_C):~ &~ ~ ;1O.a ~CD~ ;:~oo 
.. UJ _ w ~ :;:C ca (/J"O 

% %! % U,O/!'I % % % i"'%:' % 
~=~~~~~~~========= 

'I 1 

I! 

22 'I Stoppelriiben (mit Blattern) 
23 1 Durchschnitts-Analysen aus 

, friiheren Untersuchungen 

24[ Gelbe Turnips zu Warwick 

I (gunstiges Klima) . • . 

25 II desgl., zu Argyll (ungiinstiges 
1 Klima) ...... . 

26 Steckriiben, nach starker Mist­
diingung*) 

27 Weisse griinkopfige Kugel**) 

28 Orangegelbe griinkopfige 
Jelly **) 

29 Gelbe griinkopfige Lawrence-
kirk **) . 

30 Ovale Pomeranian **) 
31 Lange dicke weisse *') 
32 Engliilche Futterriibe 
33 Rothe Pfahl-Turnips. 
34 Gelbe Horn-Turnips 
35 Rothe Horn-Turnips 
36 Gelbe Pfahl-Turnips 

37 Turnips 
38 desg1., nach Stalldiinger, san-

diger Hohenhoden 
39 desgl. von Alnarpin Schweden 

40 desgl., gelbe 
41 desgl., rothe 
42 n Wasserriibe", Lehmbod. *") 

43 Weisse 
44 Gelbe. 
45 Golden Tankard ') • 

185889,17 1,551 --I -- -- 1,36 

185392,11 1,271--' -- -- 10,78 

185594,1l10,62
1
-- -- --1°,70 

I 
n 95,35 0,50 -- -- --1°,72 

186692,19 0,62 

1871 92,33 1,01 

n 

n 

n 

n 

90,14 1,20 

90,86,0,84 

92,28 1 0,64 

91,64 0,73 

n 92,14 1,06 

1880 87,80 1,44 

" 90,48 1,25 

n 

n 

91,05 1,19 

89,40 1,31 

87,70 1,10 

-- 10,40 

--1 0,62 

, 
--1°,74 

-- 1°,66 
-- ! 0,61 

--1°,72 
4,58 1,26 0,96 

=1=1= 
--1--
--1--
-- ,0,90 

I 
n 85,401 1,10 - - - i 1,00 

187387,13111,86 10,09 0,98
1

1 0,94 
187588,40 1,01 7,62 1,94

1
1,03 

187689,28
1

1,25 7,17 1,29
1

1.01 

187893,160,85 4,43 1,051°,51 

187489,22 1,58 0,211 6,311,47 1,21 

187489,01 1,751°,221 6,8811,191°,95 
188486,80 1,10 0,08 10,32:0,80 0,90 

14,31 

16,10 

10,53 

10,78 

7,94 

13,22 

12,17 

9,15 

8,28 

8,73 -

13,5058,13 

11,80 --

13,12
1 

-

13,301 

8,94 

7,53, --
14,45 70,64 

8,69 165,75 

11,66i66,88 

12,43,64,76 

14,66
1
58,53 

15,92,62,61 

8,33178,18 

2,29 C. Karmrodl') 

2,
58 1 Tho 

1,68

1 
Ander.on·) 

1,72 

1,27 

2,12 

1,90 

1,46 

1,32 

1,40 

2,16 

1,89 

2,11 

2,13 

1,98 

1,43 

1,20 

2,31 

1,39 

1,87 

1,99 

2,35 

2,55 

1,33 

1 

H. Schult.. II, 

E. Schulle ') 

. E. Schulze', 

l& 
J 

Heinr;ch') 

I M. Marcker ') 

} E. W. Olber.·) 

E. Mach') 

} J. HlJnig') 

A. Jfaller"> 

') Zeitschr. f. Rheinpreussen 1858, 293. 
') Transact. Highl. Soc. March 1854, 274. No. 24 u. 25; Zeitschr. f. Rheinpreussen Oktober 1856, 418. 
') Landw. Vers.-Stat. 1867, 9, 242. 
0) Bericht der Vers.-Stat. Darmstadt 1874, 35. 
') Bericht der Vers.-Stat. Rostock 1875/81. Wismar 1882, 76 . 
• ) Privat-Mittheilung. 
') 1. Berieht der Vers.-Stat. Milnster i. W. 1871/77, 39. 
0) Centrbl. Agrik.-Chem. 1884, 13, 53R. 
*) Die Steckriiben stammten vom Gute 'Vasserleben und waren im Jahre 1865 angebaut worden; die Untersuchung­

fand im Mai 1866 statt. Ausser oben angegebenem StickstotT enthielt die Riiben-Trockensubstanz noeh 0,04 'I. StickstotT 
in Jo'orm von Salpetersame. 

**) Die unterouchten Riiben stammten theils vom Gute Vimheim, theils vom Gute Gernsheim. Erstere (No. 27--31) 
waren als Stoppelriiben nal'h Wintergerste gohaul und hattcn einen Ertrag von 640--720 Clr. pro 11a gegcben. Die unter­
suchten Exemplarc waren 4--5 Pfd. schwer. In den MineralstotTcn der TrOl'ken-Substanz war 

No. 27 28 29 30 31 
Salpetersaurcs Kalium 0,3V 0,49 0,19 0,11 0,71'/,. 

RUhen No. 32 waren nur 11/,,-1 1/, Pfd. schwer, hatten trotz gtinstiger Anhauverhaltnisse hiichstens den halhcn Ertrag 
gegcben wie Runke1riiben. Die rl'rocken-Substanz cnthieLt, den Mineralstoffen zugercchnct, 1,22 OJ. salpctcrsanrcs Kalium. 

***) Der Zuckcrgehalt der Riibe betrug 0,21 'I., der des Saftes 0,23 'I,· 
') Zu'Vagening-en (Holland) auf gutcm Lehmboden und im Vergleich mit Runkelriihcnsorten (siehe No. 176--181, 

S. 747) angebaut. Ertrag IJro ha 74000 kg, Zuekergehalt 7,7 'I,· 



110. Niihere Be~eichnnng 

46 III Ende August einem Acker 
entnommen . 

Wasserriibe. 

In der ursprUnglichen Snbstanz 

.. .. · • • ,. 
I ... .: 51 :: 
I~~j l : 

% , % .% 

187691,01 
! 1 

1,24 ;0,05 / 6,08 
! 

0,98 :0,64 

773 

13,8267,61 2,21 H. W.Dahlm' 

47 I Turnips (Kabura) in Japan 
gewachsen') . 1883 93,06 

187192,36 

i I 
1,46 iO,07 3,83 0,9310,65 21,0055,17 

13'22 '1' -

3,36 
2,]2 

O.e. Kell,....' , 
48 ii' WeiSSegriinkiiPfige1': '5 ~ r 
49"Y, Ora~gegelbe griin- .~ ~ ~ 

II kopfige . . . .c tIJ:S 

50'*):1 Gelbe griinkopfige ' .~ ~ ~ '[ 
51**iIOvale griinkiipfige > ~ .; 

n 

n 

90,14 
90,82 

92,27 
91,64 

1,01 1- - - 1-, 
I I 

1,2° 1 -
0,84 -

, 
- - 1-

7~3 11,! ,;,1
1

0;, 

12,17 -
9,15 1 -

1,95 

1,46 
1,32 

L ... , 
I c"'Z 

52");1 Lange weisse . ~ ::C 
n 

n 

0, 64 1 -

0, 73 1
1 -

1,05 -

8,28 1 -

8,73 

13,35 

1,40 

2,14 53*')1/ Gelbe von Northeim . 

54 I'! Turnips, gelbfieischig 

n 92,14 
1894 90,20 0, 74 1°,20 

0,70 10,23 

... ) 
6,300,94

1

°,69 ... ) 
7,6271,72 

7,92
1
71,03 

1,22 1 F. 

55 n weissfleischig n 91,13 
J lVeren.kiold· 

1,27 

56 1\ Turnips, I 2~i~~~~~~ 189591,38 0,80 ;0,29 5,95 
I 

0,89 ,0,68 
I 

9,32 169,05 

9,]8 ,78,23 

1,49 

1,47 
57 I! J gelbfieischig I Mittel von 

22 Proben 

58 1 f Mittel von ! Turnips, 6 Proben 

59 111 1' weissfleischig 'l Mitlel von 
9 Proben 

I 
189691,12

1

°,81 '0,20 6,91 
') 

189591,80 1 0,63 0,32 5,70 

1,081°,74 

0,88 1°,67 

1896 92,80 0,88 0,17 

1882 91,30 0,67 

, I 
4,42

1
°,98,0,63 

I 
7,63 169,48 1,22 I F. 

Weren.kio/d 'J 

12,22 61,39 1,96 

60 I } Fosterton{aus Pumpherston 

II hybrid 
61 I Turmps ans Harelaw. . n 

") 

92,60 0.55 
eo) 

00) 

00) 

') I 
- 0,93 ,0,50 

I 
- 0,871°,47 

I 

7,70 :75,70 
OI) 

7,50 74,40 
GO) 

1,23 

1,20 

62 Aberdeen Yellow Turnips in 
Carbeth gebaut, Mittel von 

I 27 Proben 91,09 0,54
1 
- I -

•• ) 00) 

! 
11,02 ,°,67 6,0668,17 0,97 

00) I 00) 

') Landw. Jahrh, 1875, 4, 613, 
') Chern. Ana!. College of Agricnlt. Komaba, Tokio, Japan, 18S4, 21. 
0) Landw. Vers.-Stat. 1872, 15, 170 . 
• ) Chcm,-Ztg. 1895, 19, 1273, 
') Aarsberctning a. d. offcnt!. Foranstaltinger til Landbrugets Fremme, Kristiania 1896 ; Ccntrh!. Agril'. Chem. 

1898, 27, ~;6. 
'J Agricultural students Gazette 3, Theil Y, 50 Scilen; CentrbL Agrik.-Chem. 1889, 18, 29 . 

• ) Stickstoff in Amiden etl'. (bestimmt durch FiilIung der EiweiRsstoffe mit Phosphorwolframsaure) 1,473 'I"~ 
Gesammt·Stickstoff 3,361'", Eiwciss-Stickstoff 1,888 0'0 = 11,8 ·/0 Eiweiss in dcr Trocken·Substanz . 

•• ) Die untcrsuchtcn RUben stammtcn von einelll humosen, kUnstlich mit Sand gemischten Lehmboden und sind 
als StoppelrUhen g ezogen . Ansser der angegebenen stickstoffhaltigen organis('hen Suhstanz enthielten die RUben noch 
Stickstoff in Form von Salpetersaure und zwar : No. 4M 49 50 ;)1 :)2 53 

SIt, Sf .k toff I in der frisch en RUbe . . . . 0,016 0.026 O.OI)~ 0.004 0.n~2 0,051 'I. 
ape cr- lC S \ in der Trorken-Substanz . . . 0,21 0,26 n, llI (l,O;;S O,3R 0,65" 

Stiekstoff·Suhstanz in der Trocken·Substanz 1~,56 12,60 u,n 8,3; 9,35 14,41 .. 
"0) Dic stickstofffreien Extraktstoffe cnthielten: 

In der natUrlil'hen Suhstanz In der Trol'ken-Substanz 
Rohrzuckcr T raubcnzueker Rohrzucker Traubenzul'kcr 

Turnips mit gelbem Fleisl'h . .. O,!193'" 4,36;'/0 10,13'/, 44 ,36 '1, 
n WClssern 0,838 " 3,963 " 9,45 " 44 ~68 " 

') Verf. fand in dcr gelhfleis('hill:en Turnips 5,10'/ .. und in dcr weissfleis('higen 3,34". Zucker. 
eo) Von der Gcsammt-titil'kstoff-Suhstanz waren yorhanden al~ Reineiweiss: 

No. 60: 84,1'/,. No. 62: 47,3"., No. 63: 47,64·, •. 
Ferner cnthielt No, 62: 52,94'" und No. 63: 53,40'/, Zu('ker in dcr Trot'ken-Substanz. 



774 Wurzelgewiichse. 

I' '" In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- = ' 
I 

Substanz .... 5 N 

II N B ~~ -t--CI~-'-"-"i~CCI-""--!-=-;~-~'-'-=-;;:"i-'-"~I'-"'- ~. =I~~l-i~~ 
_
No. 1'1'1 iih_cr_e_. ezeiCh.nung :!::: .. I.E 0';1 'lii :';"'';a: a 011:: .... 1';"' .... ME--<"" Analytiker ~= = ;.-g u. i~f~ IC:~ ~ ;:.f,:: ---ml! .2 J..~ 

c:: 3: I en = __ asi "'-J; ~c::-= U;~ 
===~:===~==c:°/~o~~1 ~".c)=~~cJ:."jO~ i }2 1_=O/o~/o_ itn°/O:_ )o ___ ~= 

63 I Gewohnliche TI:~nips aus ! 1 i ! 
N euseeland, Mittel von ! i , 1 ! 1 

64 

65 

66 

67 

68 I 

69 

70 

71 

72 

, II Proben 18:: 90,86 10,37 ,0,27, ~ 1°,90,0,69 

I *J i ,*J I I Turnips, Rutbaga . 

" " 
" 
" 
" 

Southern Prize 
gelbc . 
Ruta-baya 

Aus Amerika 

7 Analysen 

Steckriibe 

} r Grosse 
desgl. I Kleine 

{
Mittel 

Schwan­
kungen 

Riiben 

? 87,08: 1,09 '0,06 9,10 11,16 1,51 

" 87,82: 1,310,22 8,17 1,38 1,10 

" 91,77i 0,80 0,14' 5,81,0,831°,65 

" 87,20! 1,38.0,18 8,81,1,40; 1,03 

188991,75: 0,85 '0,10 5,1411,08i, 0,98 
I ; 

189489,40,1,20 '0,20 8,20 i 1,00 
87,1- : 0,8- :0,1- 5,0-10,5 

" 92,4: 1,4! 0,3 l il,4-
Of 7 , 

189388,67 1 1,19 i 8,65 
189590,7811,43: 5,76 

I 
~ 90,19,1,54 6.18 

10,83: 0,66 
; 1 

: 1,16 0,87 

11,21~ 0,88 

4,01 175 ,68 0,59 
*J *J *J 
8,40 70,51 1,34 

10,75:67,13 1,72 

9,6770,62 1,55 
1 

10,81 i 65,68 1,73 

11 ,46! 62,2 7 1,83 

11,32: - 1,81 

~ I - -

10,501 - 1,68 

15,46 1 
- 2,47 

15.671 - 2,51 

Mittel! 
Schwankungen !~~:~1/;:~~:0~~13~;~ 1~,~~~I,o~;;~ !4~0~~11~:~~~!0~;~~! 95,30 2,34, 0,34 10,08, 1,96 1,51 26,32, 78,23 4,21 

Sonstige Analysen. 
1. Rohde: Weende'r Jahreshcricht 1853, 1, 152. 

J. Ii. Gilbert ') 

E. H. Jenkins') I Ve .... -Slat. 
Ma$$achtutlt. 

'J 

Tetermann ') 

t IV. O. 
J Atwaler ') 

, ') 

} Vers.-Stat. 
jlunster') 

2. Werenskiold (Berichte tiber die Wirksamkeit der agrikulturchemischen Kontrollstation in 
Christiania in den Jahren 1893 und 1894; Centrbl. Agrik.-Chem. 1894, 23, 843 und 1895, 24, 783 

fand fiir Turnips aas dem Sliden Norwegens folgende Schwankangszahlen: 

In der Trockcn - Substanz Eiwciss-Stickstoff 

Jabr 
Zahl 
der 

Proben 

Wasser I~S:C-tlC-'l''-k-:st-oC;;ff_--CI-----;-I----( Traul;en--I--~'-- in Proccntcn 

Sul:;:anz ~;.tt ROh:~~('ker I zu~/~cr ! Ro;;.aser _~:~t~~~~!~~ 

1893 

1894 

1893 

1894 

37 

30 

·f. 

Gelbfleischige Turnips. 

1
86,80-93,0516,47-15,561 - 11.29-16,58 I 28,10-52,82 I - 1 
87,67-92,00 4,67-12~24 1,11-4,26 ~,94-17,~S 128,89-5;1.05: 9,1l0-13~35 lfi,j:!-51,SO 

Weissfleischige Turnips. 

/
89,76-92,22/ 6,40-15,90 1 - 1 4,12-15,53 I 34,1:i-32,31 I -
90,04-92,32 5,00-IU,60, 1,60-4,50 6,99-11,30 38,98-50,95 i 9,30-11,73 7 ~lj9-68,1)6 

Anhang zu Wurzelgewachsen. 
Gehalt der Wurzelgewachse an Stickstoff-Substanz. 

Ueber den Eiweissgehalt und den Gehalt an nicht-eiweissartigen stickstoffhal tigen 
Ve r bin dun g e n der W urzelgewachse sind noch folgende A ngaben zu machen: 

O. Resse B) fand im Riibensaft beim Kochcn mit Kalilauge a. = 0,0099%, b. = 0,0014% 

Ammoniak (NH3). 

') Vergl. Anmerkung ') S. 773. 
'J Aus J e Jl kin 8: Tabcllen amcrikanisl'her Futh,nnittel, Mittelzahlen von 6 Analyscn . 
• ) Rep. 3 und Bull. 29. Der Boden war ein Lehmboden gcdiingt mit Knochenmehl nnd Chlorkalium. 
'J Bnll. Mat. agron. Gembloux 1889, No. 43, H; Centrhl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 4:10. 
'J U.-S. Dep. Agrie. Panner's Bull. 23. 27. Washington 1894 . 
• ) Deutsche land1\'. Pre sse 1893, 20, 365. 
'J Original-Mitthcilung. 
'J Journ. fUr prakt. Chemie 73, 113. 

*J Yerg!. Anmerkung ooJ S. 773. 



Anhang. 775 

Hugo Schultze und Ernst Schulze') bestimmten den Gehalt an Salpetersaure nachstehender 
W urzelgewachse, siimmtlich nach der S chi os i n g'schen Methode. 

Bczeichnung der Wurzelgewarhse 

Futterru n k el rii ben. 

I. Lange ge\be Riibe 

2. 
" " " 

3. 
" " 

:} vom Klostergute { 
Weende 

4. 

5. " " 
" " 

" (nnreif) laus dem Garten der{ 
n •• Versuchsstation 

6. " " " . .} von Gestorf bei J 
7. Rothe runde Klumpers Hannover l 
8. Oberndorfer 

9. Vilmorin • 
.} vonWintersheimin{ 
. Hessen 

Zuckerriiben. 

10. Zuckerriibe von Wintersheim in Hessen 

11. Zuckerriibe von Gestorf bei Hannover 

Englische Futterriibe (Weissriiben) Brassica 
Rapa rapifera. 

12. Weisse griinkopfige 

13. Orangegelbe n 

14. Gelbe n 

: 1 von Viernheim in I : I Hessen t 15. Ovale 

16. Lange weissc " 
17. Gelbe von Northeim • 

III dcr frischen Substallz 

Salpctcr-
sHure 

OJ. 

0,048 

0,064 

0,078 
0,212 

0,285 
0,074 

0,043 

0,085 

0,242 

0,013 

0,158 

0,016 

0,026 
0,009 
0,004 
0,032 
0,051 

Protcln 

0,. 

0,63 

0,61 
0,67 

0,73 
1,01 

0,55 

0,63 

1,94 

1,21 

0,83 

1,24 

1,01 
1,20 
0,84 

0,64 
0,73 
1,05 

In der 'fco('kcll-SuiJstanz 

Salpetcr-
aliure 

'J. 

0,47 

0,77 

0,80 

2,56 
3,13 
0,82 

0,37 

0,81 
2,30 

0,076 

1,09 

0,21 
0,26 
0,10 

0,058 
0,38 
0,65 

Protc'in 

6,19 

7,31 

6,91 
8,81 

11,13 
6,13 

5,44 

8,94 
11,54 

4,88 

8,56 

13,22 
12,17 
9,15 

8,28 
8,73 

13,35 

Gesammt­
StickstotT­

Substanz in 
der Trockcn-

Substanz 
oJ. 

6,95 

8,56 

8,19 
12,96 
16,19 

7,44 
6,04 

10,25 

15,26 

5,01 

10,31 

13,56 
12,60 

9,31 
8,37 
9,35 

14,41 

Die Futterriiben No. 1-3 sind auf kalkhaltigem Lehmboden in starker Diing'lng gewachsen. 
No.4 und 5 wochsen auf einem kalkreichen, in hohem Diingungszustande befindlichen Boden. No.8, 
9 und 10 stammten von einem kalkhaltigen Lehmboden, No.8 und 9 waren mit viel Mistjauche und mit 
4 Ctr. Kali-Superphosphat f1ir den hess. Morgen, No. 10 ebenfalls mit Kali-Superphosphat und I Ctr. auf­
geschlossenem Guano gediingt. No. 11 war als Futterriibe in starker Diingnng gcbaut. No. 12-16 
stammten von einem humosen, kiinstlich mit Sand gemischten Lehmboden und sind als Stoppelriiben gezogen. 

1m Mittel von 8 Bestimmungen wurden in dem durch Bleiessig von Eiweiss befreiten Saft 0,0158 % 
(0,0089 bis 0,0223%) Ammoniak (NH3) gefunden. 

E. Schul ze u. A. Urich 2) fUhrten eine Untersuchung iiber die stickstoffhaltigen Bestsndtheile 

der Futterriibeu (dicke, gelbe Runkel aus der Umgegend von Ziirich, A. auf leichtem Boden bei Giille­

diingung, B. auf mit Stallmist gediingtem Kiesboden gewachsen) aus mit nachstehendcm Ergebniss fUr 

die frische Riiben- Sobstanz: 

A. I 

A.2 
B. 
B. 2 

Gesammt· StickstotT in Fonn StickstotT in Form 
Stickstoff von unHisl. Eiweiss von Hisl. Eiweiss 
0,2390 0,0158 0,0358 

0,2286 0,0146 0,0380 
0,1495 0,012~ 0,0442 
0,1363 0,0112 0,0294 

') Landw. Vers.-Stat. 1867, 9, 434 u. 1872, IS, 170. 
') Landw. Vers.-Stat. 1875, 18, 296. 

Sti('kRtoff 
in Amidform *) 

0.0857 

0,07" 7 
0,0488 
0,0623 

*) Vorwicgend in FornI von GIntaruin (Amidobrenzweinsaure-Amicl). 

Salpetersiiure- Ammoniak-
iStiekstoff iStirk.toff 
0,1053 0,0050 

0,0691 0,0081 

0,0409 0,0043 
0,0129 0,0050 
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A. 

A. 2 
B. 
B. 2 

W urzelgewiichse. 

Von 100 Theilen des Gesnrnrnt- Stickstoffs waren vorhanden: 
Stickstoff in Form Yon 

~----------------------------------------~ unlORlich('ll1 liislichcm 
Eiwt.~iss Eiweiss 
6,61 14,98 

,6,39 16,62 
8,36 29,56 
8,22 21,57 

Amiden 

35,86 

33,99 
32,64 
45,71 

Salpctersaure 

44,06 

30,23 
27,36 

9,46 

Ammoniak 

2,09 
3,54 
2,88 
3,67 

Aspagarin fand sich unter den Amiden nicht vor, dagegen wurde in den Riiben A Beta"in 
(Trimethyl-Glycocoll) gefnnden und zwar in Procenten des frischen Saftes: 

1. 

Stickstoff in Fonn Yon Beta·in 
0,0172% 

Beta·in (C, HI\ NO,) 

0,099% 

2. 0,0213 " 0,178 " 

In einer darauf folgenden Arbeit l ) wurden theils in denselben Riiben, theils in Riiben vom Jahre 
1875 nachstehende Stiekstoff -Verbindangen bestimmt: 

Riiben Yon 18j4 Riiben Yon 1875 

Losliche Eiweissstoffe . 0,2306% mit 0,0369% Stickstoff 0,1413% mit 0,0226% Stickstoff 
Unlosliche Eiweissstoffe 0,0950 " " 0,0152 " " 0,1023 " " 0,0164 " " Glutamin (und Asparagin) 0,4066 " " 0,0780 " " 0,4425 " " 0,0847 " n 

Betaln 0,1359 " n 0,0161 n n 0,0226 " 0,0027 n 
" Salpetersiiure • 0,3363 " 0,0872 " " 

0,2483 n 
" 

0,0644 n 
" Ammoniak 0,0080 n 

" 
0,0066 n 

" 0,0085 " " 0,0071 " n 

c. S c h e i b I e r 2) fand in rei fen Zuckerriiben durchschnittlieh 0,10 %, in unreifen bis zu 0,25 % 
Betaln. 

E. Kern und H. Watten berg 3) erhielten bei der Untersachung zweier Sorten Futterrunkeln und 

O. K e II n er 4) bei der gelben Oberndorfer, die auf dem Bchweren, mit Stallmist gediingten Thonboden 

der Hohenheimer Gntswirthschaft gewaehsen waren, folgende Resaltate: 
Trocken- In der Trocken-Substanz Vom Gesammt-Stirkstoff 
Substanz Eiweiss-Stickstoff Niehteiweiss-Stiekstoff war };iwciss-Stickstoff 

Grosse rothe 
Kleine gelbe 

13,24 0,635 2,054 23,5% 

Obel'ndorfer 
13,12 
15,80 

0,592 

1,053 

1,523 
0,6513 

28,0 n 

61,2 " 

In gleicher Richtung untersuchte O. K e 1J n e r 4) verschiedene Wurzelgewiiehse, welche zum Theil 
von den bei Lichterfelde gelegenen Rieselfeldern, zurn Theil von Hohenheim (sehwerer Thonboden, der 
Riibenkaltur sehr angiinstig) gewachsen waren. Erstere hatten nur wenig Spiiljauche erhalten und waren 
nieht grosser (im Maximum 3 kg pro Stiick) als die Hohenheimer Riiben. In der Troeken-Sabstanz 
warde gefunden: 

Futterrunkeln aas Liehterfelde 

Futterrunkeln aus Hohenheim (angediingt). 

Speiseriiben aus Lichterfelde 

Pferdemuhren aas Liehterfelde 

Pferdemohren aus Hohenheim . 
Kohlriiben aas Liehterfelde 

Kohlriiben aus Hohenheim • 
Stoppelriiben (nach Roggen) aus Hohenheim 

(milder lehmiger Sand) 
Oberndorfer Hiibe • 

') Landw. Vers.-Stat. 1877, 20, 213 . 
• ) Ber. deutsch. chern. Ges. 1870, 3, 155. 
') Journ. f. Landw. 1878, 26, 619. 

Gcsarnmt-
Stil'ks!off 

./. 
3,13 

2,42 

2,14 

2,33 

1,83 

2,40 
2,89 

2,58 

Nie h tproteln-Stickstoff Salpetersaure (ohne Salpeter.aure-Stickstoff) 
·f. ./. 

1,39 3,15 
1,25 0,42 
0,72 0,68 

1,02 0,82 

0,56 0,49 
0,97 0,37 
1,13 Spur 

1,15 0,18 
0,904 1,40 

') Landw. Jahrb. 1879, 8, I. SUpplClll. 251 u. 1881, 10, 854 uud Centrbl. Agrik.-Chclll. 1881, 10, 540. 
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P. Behrend und A. Morgen (Zeitschr. d. landw. Central-Ver. Sachsen 1879, 49; yerg!. 

No. ] 60-163 der Analysen von Runkelriiben) untersuchten in gleicher Richtung Riiben und zogen 

dabei RUben von Sandboden und solche von RUbenboden in Vergleich: 

Rothe Ricsenpfahlriihc Gelhe olivcnfiirmig-e Riihe 
auf auf auf auf 

Rtihenhoden Sanduodcn Rtihenhorlen Sandboden 
'/0 '/0 0/, "10 

Gesammt-Stickstoff 0,200 0,]84 0,200 0,]63 

Davon unloslich im Mark 0,030 0,012 0,036 0,043 

" 
loslich im Saft 0,170 0,172 0,164 0,120 

Vom Saft-Stickstoff war: 

vorhanden {EiWeiSs • 0,049 0,058 0,055 0,050 

in Form Amiden . 0,095 0,078 0,087 0,066 

von Ammoniak, Salpetersiiure etc. 0,032 0,012 0,022 

Wirkliches Eiweiss in der gamen RUbe 0,491 0,438 0,569 0,638 

Von 100 Gesammt-Stickstoff wsren: 

In Eiweiss gebunden • 39,5 38,0 45,5 62,2 

Nicht in Eiweiss gebunden • 60,5 62,0 54,5 37,4 

Gemiise. 

Wurzelgewachse. 

Einige der hier aufgefiihrten GemUse sind nur besondere Vsrietiiten der im vorhergehenden Abschnitte 

aufgefiihrten Wnrzelgewiichse. Da aber die Wurzelgewiichse des vorhergehcnden Abschnittes mehr im 

<irossen auf dem Felde angebaut werden nnd auch als Viehfutter dienen, die nachfolgenden dagegen als 

<iartengewiichse nur im Kleinen und ausschliesslich als menschliche Nahrungsmittel gezogen werden, 

80 miigen sie hier unter den nGemiisen" Platz tinden. 

RothrUbe. - Beta vulgaris conditiva. - Rothe Beete. 

.. In der nrsprtinglichen Substanz In der Trocken· " ' t: Substanz ;]a .. ,. I Nil I ;;-~~ I--I-- ~= I';,(~ .. .., .. 0,",'" ... 0 .. "::.;:i:: :0 ~~~ I ..!::O I ~ 

_0_ 
fIIo. Niihere Bezeichnung 

,. oM..;. ;,2w 0 .~'" _. • "'E-<"" - .. :I I.!:! 0-:0 .. ~ I ..... · 0·1 0 .!:!O-:O l ...... ~t~ .... z;-:;~ &M ~ g~b a::! ~ Z;.:e-: :;~~ N_ o. t: 

I %lb l % I % lboio:' 1 % % Ib - .. Ib-o 
::0 

% % lbO//, % 
1 oJ II Anfang August geerntet 1884 87,07 11,37 10,031°,5419,02 11,051°,92 10,63 173,94 1,70 

I' " 2 "Rothe Beete", Mittel 

88M I 1,60 1°,18 ~~2 1,08 

3 

von 2 Analysen 1886 14,00 - 2,24 

Rothe Beete { Mittel 88,50) 1,50 )0,10 8,80 1,10 13,05 - 2,09 

9 Analysen 
Schwan- - 85,5- 1,1- 0,1- 4,5-13,1) 0,7- - - -kungen 92,2 1,8 0,3 1,6 

, 
Mittel 1 - 188,0'>; 1,50 I O,10 : 0,50 ~ 7,88 11,07[1,001 12,56!65,94, 12,011 

') Landw. Jahrb. 1874, 3, 321 u. 723 u. 1875, 4, 61 3. 
') Annual Rep. Connecticut Agric. Experim. Stat. 1886, 92: Jahresb. Agrik. Chelll. 188. , 30, 422. 
') U.-S. Dep. Agric. Bull. 21, 1895, 31. 

0) Es enthielt: 

HothrUbe No.1 
Phosphorsaure 

. . 0,090'/0 

Sdlwefel organiseh gcbunrlen 
0,008°;. 

Analytiker 

W. Dahlm') 

E. H. Jenkin.' ) 

} w. o. 
odtwaltr') 



778 

II 

Ii 
No. 'i Nlihere Bezcichnung 

" 

Ii 
1 *) I! Speisemohre, klein 

2 *) desgl., mittelgross 

Gemiise. 

Speisemiihre. - Daucus Curota. L. 

'" c .. " .. .c 
'DO 

" -.. 
4i~ N_ 

c 
:::> 

In dcr ursprlinglichen Substanz 

, ." 187588,0711,481°,261,9616,41,1,041°,79 

3 *) 

4 

" 85,86,0,98 1,°,162,1018,95,1,1°
1

°,84 
desg!., gross " 87,17' 0,90 0,13 1,28, 8,90 ,0,930,69 

desgl., klein 187691,22' °'791:0,26, 6,09 1 0,860,78 
5 

6 
} Ohne I n 89,30: 1,06 0,26: 8,11 10,82 1°,45 

Ii niihere Bezeichnun~ 188190,001,20 0,27: 6,55 il,130,85 

11,44,70,16 1,83 

6,94,78,15 I,ll 

7,01,79,35 1,12 

9,00 69,36 1,44 

9,91 !75,80 1,59 

12,0065.50 1,92 
----------------~~--~~~-

Mittel I - ISS,S! 1,0, 'O,211,5S 6,59 io,9so,~31 9,3s~3,0511,50 I 

Teltower Riibe. - Brassica rapa teltoviensis. 

: *) I,ll Brassica rapa teltoviensis:11874181,57i 3,57 ',°,11:1,26,10,49;1,82;1,17119,3863,7513,1°1 
_ I des~l. •.... 187682,23,3,470.17, 10,91 '1,82,1,40 19,50,61,40 3,12 

Mittel I - IS1,001 3,52 :0,a~I,2!!10,10,I,S21,2SI19,!!62,6S 13,nl 

Kohlrabe. - Brassica oleracea caulorapa und opsigongyla. 

Knollen. 

Analytiker 

) w. Dahlen ') 

J. Konig und 
B. Farwick'} 
R. Pott ' ) 

C. Rohmer 4) 

W. Dahlen') 

J. K'dnig l ) 

1**);IOberkohlrabe (August) 

2**)1'1' Spiite Rothkohlrabe (No-
vember) . . . . . 

1874 90,43i 2,66 IO,12Ispur, 4,41 11,29i1,09 

I 1 ' I 1 : 
" 85,97,2,74 0,161°,38' 8,45 11'4°1°'90 

27,81'46,08 

I 
19,50 1 62,94 

4,45 } 
IV. Dahlen') 

3,12 

3 1',ohnenlihereBezeichnung 

4 'Oberkohlrabe. 

5 I[ Greentop . • 

6 1,9hnenlihereBezeichnung 

7 I! Purple top . • . . . 
8 IOhnenlihereBezeichnung 

187671,17
1

1 6,61 0,43, 14,00 15,182,61 
I , 

" 85,76,1,30 0,221 10,81 11,360,55 

186086,02: 2,34 0,23
1 

9,011,2311,17 

" 89,001 2,27 0,18 6,38 1 1,11 1 1,06 

186786,74 1 2,75 - I - 10,77;1,12 

188192,04 2,31 0,131 3,48 11,151,°,89 
***) 

22,94j48,56 

9,19:75,91 

16,75 164 ,45 
20,63,58,00 

20,75 1 -

28,38 143,72 

3,67 R. Pott') 

1,47 

2,68 

3,30 

, 
J. Konig und 
B. Farwiek') 

I A. Viileker 'j 

3,32 Ander.on') 

4,64 C. Bohmer·) 

Mittel I - IS5,s9! 2,S7 10,21!0,3SI ~,SO !1,68!I,17120,63i5S,9~ 13,30 I 

1**);1 Blatttheilc ) Db I '*J von er-
2 ,Stengel u. kohlrabe 

1 Rippen 

3**): Blatttheile) von spater I 
4 **) Stengel n. Roth-

Rippen kohlrabe 

Blatter nnd Stengel. 

1874 84,34j 5,23 iO,86Ispurl' 6,12 ,1,53il,92 

n 89,95' 1,93 ~0,1410,411 4,31 11,77i 1,49 

n 8°'°4
1

1 5,93 0,97',SPUr,! 9,20 1,73,2,10 

; I ill 
n 85,38,1,89 10,230,56 8,3611,96[1,63 

') Landw. Jahrb. 1875, 4, 613. 
') Zeitschr. f. Biologic 1876, 12, 497. 

33,38'39,08 5,34 
! 
I 

19,19,46,97 3,07 

29.69146,09 4,75 

I 
12,94.61,01 2,07 

') 1:ntersuchungen liber die Stofl\'ertheilung in verschicdcnell Kulturpflanzen. Jena, 1876. 
4) Original-Mitthcilnng. Von den stickstoffhaltigen Stoffcn waren 81,77'/. in Form von Eiweiss vorhanden. 
') Landw. Jahrb. 1874, 3, 321 u. 723: 1875, 4, 613. 
') Joum. of the Royal Agric. SOl'. of England 1869, 21, 93. 
') IiluBtr. landw. Ztg. 1867, 14. 
0) Original-Mitthcilung u. Landw. YerB.-Stat. 1882, 28, 247. 
*) Es enthiolt: Xo. 1 Xo. 2 Xo. 3 Teltuwer RUbe No.1 
Phosphorsiiure. . . . • . . . . . 0,161 0,1~2 0,110 '/, 0,190"0 
Schwcfei, organisch gebundcn . . . . 0,023 . 0,006 0.016 " 0,079 " 

**) Es euthielt: Kohlrabe-Knollen No.1 Xo.2 Kohlrabe-Blattcr No.1 No.2 No.3 Xo.4 
Phosphorsaure ..•..... 0,141 0,113°,. 0,119 0,099 0,184 0,086°/. 
Schwefel, organiseh gcbundcn . . 0,054 0,066 " 0,114 0,033 0,131 0,045 " 

***) Hiervon ~'aren nll! 44,18 % oder 1,02 "/0 def natiirlil'hen SulJstanz in .PoTIn von Eiweissstoffen vorhanden. 
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Rettig. - Raphanns sativus tristis und augllstanus, 

II Ernte im Oktober: I 1 I, I I 
1*) I SchwarzerSommcr-Rettig 187488,1311,69 ,, °,0811,76 :, 5,99 1,32 11,04 14,52 ,65,29 2,28 I 

I I w. Dahlen') 
2*) Weisser Sommer-Rettig. n 85,0812,52 )0,12 ',1,37 , 8,16 i1,5!l!1,22 16,75 i63,87 2,68 

O h B . ! Honig u. Ham .. 
3 hnena ere ezeIChnung IA76 87,54 11,54 ,0,14 : 8,01 ,1,81 10,96 12,38164,29 1,98 merbacher') 

4**)1',~ } In Japan gewachscn, 1188494,36 122 10,06 3,07 ,' 0,77 ;0,52 21,69 )54,44 3,47') 1 , 
** I " I I ' ' I ' O. Kelln.,. ) 5 l; dort "Daikon' gen. 93.45 0,88 ,0.07 , 4,40 ,0,77 1°,43 13,39167,15 2,14) I 

Mittel (m No. 1-3 ) I - 186,92: 1,92 ,0,111,03; 6,90 1,551,0711U6 ~ 64-,4812,31 I 
Radieschen. - Raphanlls slltivus rallicula D. C. 

*) _ 1 1 • 1 I 1 _ I W. {)ahien') 
1*) 1'1 Enue Mai gecrntct .. 1874 9",31 1 1,15 'O,09 : I,U: 1,97 ;0,65 1°,67 20,19 :54,66 3,23 1 

2 I Ende Oktober geerntet. n 93,4" 1,45 ,O,II !0,52 , 2,80 iO,730,93 22,19 ;00,8" 3,55 

3 OhneniihereBezeichnung IR.692.23 1 1.09 10,26 1 4,92 1°.87 ,0,63 13.00,63,32 2,24 R. Pou~ 
Mittel I - 193,34- 1,23 iO,10 ,o,1;S 2,91 ;0,75,0,74118,7956,2713,011 

Schwarzwurz. - Scorzonera hisp. glastifolia. 

1*) il Anfan;: Decbr. geerntet .11874180,39 : 1,04 IO,!l0 :2,19 ;12,61 :2,27 :0,991 5,31 175,4710,851 W. Dahlen') 

Sellerie. - Apium graveolens L. 

Knollen. 
1*) [\Mitte Oktober geerntet .11874184,09 11,48 10,39 :o,77 !1l,03!I,400,841 9,31 :74,1711,491 W. Dahlen') 

Blatter, 

1*) II Blatter 
2*) , Stengel 

} Mitte Oktober 11874181,57 ' 4,64 '1 °,7911,26 : 7,87 '1' 1,41 '2,46125,1949,541 ",0311 • 
, 'I I ' IV. Dahlen) 

geerntet n 89,57 , 0,88 1°,34,0,62 ; 5,94 1,24 1,41 8,44 62,90 1,35 I 

Merrettig. 
1*) II Anfang Decbr. geerntet '11874173,85 : 3,35 io,31 ,spur l'8,29 ;2,58 il,62112,81 ;69,9412,051 
2 I OhnenahereRezeichnung 187679,6012.12 10,39 13.47 [2,98 :1,44 IO,38 !66,03 1,66 

Mittel I - [;6,72 2,73 '0,3'>: -15,89,2,78,1,63111,60;67,9911,861 

') rntersuehung tiber die Stoffvertheilung in vcrsehiedenen KnlturpHanzen, Jena, 18.6. 
') Journ. of the Royal Agrie, Soc. of England 1869, 5, 21. 
.) lIlustT. landw. ZIg, 1867, B, 
') CentralbL f. gesammte Landcskultur 1861, 113. 
') Landw. Jahrb. 1874, 3, 321 u. 723 u. 1875, 4, 613 . 
• ) Zeitsrhr. f, Biologie 1876, 12. 497, 

IV. Dahlen ') 

R. lI>tt') 

') !tlittheil. d. Delltsehen Gcsellseh, f, Natllr- u. Volkerkunde Ostasiens 4, No. 35. 
Scllerie-

*) Es enthiclt: Rettig Radicschcn Merrettig Schwarzwurz 
No.1 No.2 No.1 No. 2 No.1 NO.1 Knollen Bliltter Stengel 

Phosphorsaure . . . . . . 11,127 0,137 0,057 0,090 0,199 0,120 0,74 1),87 U,005°/. 
Schwefel, organisch gebundcn U,057 0,088 (I,Oll 0,023 n,07S n,041 0,21 0,36 -" 

**) Das Wurzclgewaehs ist i1l1 Original als "Rettig" (Raphanlls sati,us) "ezeiehnet ; naeh dem W'assergehalt wfirde 
es vielleicht eher zu der Spielart "Radieschen" gehoren. Der Raph. sativus errcicht in Japan ein Gewicht von 2,5 bis 3 
im Durehschnitt von 1,5 Kilo; cr wird nach dem Trocknen in Reiskleie und Salzwasser gepokelt. Das Truckncn geschieht 
dadureh, dass man die Rettige den Tag fiber an Strohseilen an sonnigen PHitzen der Wohnhauser aufhiingt. Wenn sich 
hierbei Stellen bilden, welche zur Zersetzung und Faulniss neigcn, so werden dieselbcn sorgfaltig abgetrennt. 

') Von dem Gesammt·Stickstoff der Trocken-Substanz war Eiweiss· Stiekstolf bei No.4: 1,1>8 und No.5: 1,41'/,. 



780 Gemiise. 

Pastinak. - Pastinaca sativa L. - Parsnip. - Panais cultive. 

II 
II 

No. :, Niihere Bezcichnung 
I' 
Ii 

1 IOhneniihereBezeichnung 

2 I Von kalkigem, ziemlich 
I steinigem, flachgriindi-

I gem Boden. • . . 

3 I Von LehmhQden 

Mittel/ - /83,22: 1,40 ]0,38'2,341 8,09!3,58,0,00/ 8,88:62,16/1,42/ 

Zwiebeln. 
Perl zwiebel. - Allium cepa lutea n. 

1 *) !I Einmach-Zwiebel (Juli) 11874170,18 1 2,68 10,10 !5,78 ;19,91 :0,8t;0,541 9,00 ;86,1511 ,441 w. Dahlen') 

Blassrothe Zwiebel. - Allium cepa rosea n. 

Wurzelknolle. 

1 *) II Ende N ovem ber geerntet 

2 I Ohneniihere Bezeichnnng 

3 Aus Amerika, { Mittel 

18~4 88,66[ 1,53 :°,09:2,26 1 8,341°,591°,52 13,50193,47 

18,683,3211,830,11 1 14,02 1°,84,0,88 11,00184,05 

1886 87,55
1

1 1,41 10,26 ! ~~I O,56 11,171-

2,16 W. Dahlen') 

1,76 R. Rltt') 

1,79 E. H. Jenlcin. 
') 6 Analysen Sehwan-

kungen 
_ 81,0- 0,8- 0,2-1 42---':'155 1°,4-

93,5 2,3 0,4 : " 0,7 

Mittel/ /86,51 11,60 :0,15:2,70: 7,680.71 :0,65/11,89:76,95/1,80 / 

B I ii t t e r. 

II OhneniihereBezeichnung 1 188,1712,5810,581 5,65 11,7611,25121,81147,7613,491 R. Rll/') 

Lauch. - Allium porrum latum n. 

Zwiebel und Wurzel. 

1 *) ' I f 
2*) Ii I Von Mitte Oktober I 
3 I, Zwiehel mit Wurzelfaser 

187487,67 1 2'71 10.· 23 io,44 : 6,9511,121'°,88122,0°1' 59,94 
_ 90,14 2,39 'l o,35 , spurl 4,06 ,1,561,49124,8841,18 
" • I I I 

3,52 lw. Dahlen') 
3,98 

1876 R5,08 3.39.0,29 ' 8,14 11.79 ,1,35 22,75 ,54,56 3 .64 R. Poll') 

Mittel/ /87,62! 2,83 !O,29lo,«1 6,0911,4911,24/23,21 :51,89/3,71/ 

') J. B. Boussingault, Die Landwirthschaft in ihrcn Bezil'llUngen zur Chemie etc. 3, 200 . 
• ) The .Iourn. of the Royal Agrirult. Soeiety of England 1852 14, II, 385. Auf der Farm d. R. Agr. Coil. auf 

kalkhaltigem, flachgriindigrm Boden gewachscn. AUHfUhrlichc Analyse: 
Friseh Troeken Friseh Troeken 

'Vasser . . . . , . . . 82,050 In Alkohol unWsliche Salze ",455 2,035 
Cellulose . . . . . . " 8,1I2t 44,691 Zurker . ...... 2,882 16,055 
Asche in der Cellulose 0,208 1,159 In Alkohol Iii slid\(' Salzc. 0,339 1,888 
LlllOsliehe Stickstoff-Substanz 0,5;;0 3,064 Ammoniak als Salz. . .. 0,033 0,184 
Luslichcs Kaseln . . . . . 0,660 3,704 Starke..... 3,507 19,537 
Gummi und Pektin. . .. 0,748 4,166 Fett . ....... . . 0,546 3,OB 

') Original-Mittheilung. Die Pastinak warcn auf Lchmboden gewaehsen : sic enthielten 1,89"/0 Zucker. 
') I,andw. Jahrbiieher 1874, 3, 321 u. 723 und 1875, 4, 613. 
0) Untersuchungen tiher d. Stoffvertheil. in vcrschicdcJl(>1l Kultnrpfianzen, Jt'na 1876. 
'J Ann. Hep. Connect. Agricult. Experim. Stat. 1886, 93; Jahres},er. Agrik.-Chem. 1887, 30, 423. 

*) Es enthiclt : 

Phosphorsaure. . . . . . 
Schwcfc1, organisch gebuuden 

Pcrlzwicbel 
No.1 

0,170°/. 
0,019 " 

Blassrothe Zwiehel 
(Wurzclknolle) 

No.1 
0.112°/. 
0,032 " 

Lauch (Zwiebel und Wurzel) 

No. 1 
0,150 -10 
0,056 " 

No.2 
0,196 ./. 
0,067 " 
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If 
In der Trocken- " ' go In der nrsprtinglichen Substanz Substanz'- § " 

II 
~~ I' N I" I~~~ I .. 1 CD --:--::I'~'''~ ~~~ 10'1., Nahere Bezeichnung ~ f ~ I ...... ~-= ... ~~::: .: 1 .. ..,:= .c CD -g ~~_ ... .;1&1_ ....... 0 "'0·8~ Analytiker 
CD .. _ CD I ~, I:~fl 0:; I" ... 

=",il===========,~N=~~...'o~~o~~I<n=o~~o~';;~~~~o;I~~;~,o~:U)~O,~~~:~="I ~~~!:"=~~""o~;~~~l~~~_:~o~ ~ __ ~=~ 
Lauchbliitter. 

1*)/·/ Von Mitte Oktober. '11874/91,3°/1,8310,421°,77] 3,75 '11,06 10,86/21,75151,9513,481 
2 Ohneniihere Rezeichnung 1876 90.34 2,3710,4; I 4,55 1,48 iO,79 24.50:47,10 3,92 

Mittel 1 - 190,8212,10 ;0,440,81: 3,7411,27 ]0,82123,13[49,6213,701 

Knoblauch. - Allium sativum vulgare. 

1 *)// Zwiebel nach Abtrennung Iii i ' ! ill 1 1 1 
der iiusseren Schnlen. 18;5 64,661 6,76 10,06;SPur;26,31 1 0,77 !1,44 19,13i74,45 3,06 

Aeussere Schalen vorstehenuer Zwiebeln. 

1 Von :Allium cepa lutea • 1874 T,ocken; 3,911°,75; - 157,97:28,85:8,52 39,06;57,97 6,25 

2 Von Allium cepa rosen. n n I 4,58 12,08 1 - 1 88,66 14,68 45,81 1 - 7,33 

Von Allium sativ. vulg .. 
1 I., 

3 n n 13,30 1°,5°: - ;46,17;46,53,3,50 33,001 46 ,17 5,28 

Schnittlauch. Allium Schoen<'prasum vulgare. 

1 II Bliihend •••• '11876183,1712,70 iO.98 1 

2*)1 Anfang Dec. entnommen 1875 80,B3i 5,14 io,781 
9,69 i 2,541'0,92116,06j57,5712,571 
8,46 1 2,39 2,40 26,81144,13 4.29 

Mittel 1 - 182,ooi 3,920,881 1 I 1 ' 1 1 9,08 : 2,46 :1,66 21,44:00,80 3,43 

Friichte, Samen und Samenschalen. 
Gurke. - Cncumis sativus L. 

1 *) Eode J uli geerntet 1874 95,44' 0,93 :0,031,51 i 1,15 0,50 iO,45 20,38;58,34 3,26 
, 1 I 

2*) Anfang Oktober geerntet 
" 

94,17 , 1,54 10,06 ,0,73
1
2,27 0,69 10,48 26,06:51,46 4,17 

3 Ohne niihereBezeichnung 1875 ' 1 ' 21,38 r42,35 3,42 97,19 1 0,60 1°,191 1,19 0,68 0,25 

4 Aus Japan 1884 94,0011,66 Io,07 i l,12; 1,67 1,24 0,58 27,67;48,17 4,43 

5 Aus Amerika, Mittel von 1 1 1 
I 1 I~-' 

20,001 2 Analysen 1895 96.00! 0,80 10.20 2,50 0,50 - 3,20 

Mittel 1 - 19.i,36i 1,09 ,0,1111,12[1,09 : 0,78 !0,(1)123,09 ,47,6<l13,691 

Melone. - Cucumis melo L. 

22,23129,85 3,54 

W. Da/ilen ') 

R. Totl') 

W. Dahlen') 

} W. Dahlen ~ 

R. 1M') 

W. Dahlen ') 

I w. Dahlen '} 

R. Rill') 

Nagai und 
Murai J ) 

w. O • .Atwater 
') 

W. Dahlen') 1*)11 Anfang Oktober geerntet 1874 95,21! 1,06 iO,6110,27'1 1,16 1,07 iO,63 

2 II Fl' h**) d 1187989,65.10,9610,34 7,13 1,19 1°,73 else . er Melone, _:' 
3 1 . " 8:>,28 1°.69 1°,15 11,98 0,991 0,91 

aus Amenka 
4 1 n 89,33 1\,11 0,04 8,04 0,95 1°,53 

9,25 168,89 

4,69 ,80,03 

10,33'75,35 

1,48 I Po H. Storer') 0,75 

1,66 
Nagal urul 

5 1 Ans Japan 188492,4411,17 iO,48i2,50! 1,58 1,24 iO,59 I 15,68 153,98 

') Landw. Jahrblichrr 18;4, 3, 321 u. 723 nnd 1875, 4, 613. 
') Untersuchungen liber d. Stoffvertheil. in verschiedenen Kulturpflanzen, Jena 1Bi6. 
') Japan. International Health Exhibitation, London 18B4, A. p. 5. 
') U. S. Del'. of Agrie. Bull. 21, 1895, 31. 
') Ann. Report of the Connect. Agrirul!. Experim. Stat. 18i9, 159. 

2,51 Murai'} 

*) Es enlhiell: Lauch (Blatter) Knoblauch Sehniltlaueh Gurke Melone 
No.1 No.1 No.2 NO.1 No.2 No.1 

Phosphorsaure. . . . . ., 0,OB1°1. 0,4;;2 "/0 0,258 '/, 0,083 010 0,104 ';, 0,113 'I, 
Schwefcl~ organisch gcbun<irll. 0,056" 0,166 " 0,010 " 0,009 " 0,009 ., 

*") Die Rinde', ferner der Sam en einsehlie8slieh der fa.erigen Masse dieser 3 Melonensorten ergaben im Mittel: 
'Vasser ProteIn Fell Stickstofffrcie Holzfaser Asche Extraktstoffe 

a. Rinde. . . . . . . . . R2,Ol 0/. 2,8~ 'lIn O,i2°Jo 11\04°/. 3,19°Jo 1,21°Jo 
b. Samen mit faseriger Jlassc. 74,13" 5,27 " 6,31 " S,64 " 4,26 " 1,39 " 
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'I 

1 
1 

i 
No. I 

11 

Niihere Bezeichnung 

Gerniisc. 

... In dcr urspriingliehen Substanz 
.. ~ -------------.- -,----c--

~1 ! I~~~ I' :: II ~ i~~~ ~: II ~ 
~= : !U; • .a:' ::I I;~':: a:4! ~ 

c ~ I '"I N ",- .. 

=> %, _"I."" "Iof % ! _·i.... % % 
'I i . 1 

611 StockmeloneausArnerika 1892 95,22 ! 0,45Io,04j 2,93 1 1,0110,35 

7 1: 1 Zucker· fGanzeFrueht·) 189592,85 11,59 ,0,48 :2,6°, °,93 11,06 10,49 

8 :: f Melone I Fruchttleisch . " 95,15 1°,65 1° ,08 :3,43 , 0,02 1 0,33 ! 0,34 

9 I' I PerSika-jGanze Frueht·) " 93,87 11,27 10,81 11,85 , 0,28 i 1,32 1 0,61 

10::) nerMeI. Fruehttleisch. n 95,90 i 0,48 :0,08:2,70~ 0,14 '1 0,35 : 0,35 

11 I: I Wasser-) Ganze Frucht·) " 93,441°,901°,4512,451 1,43 1,01' 0,32 

12 :, ) Melone I Fruehttleiseh. " 93,69 1 0,61 iO,07 :4,21 1 1,07 i 0,12 I 0,23 

In rler Troeken- " ' Substanz .- " 
II=~~ 

• := \.: M~ 0 " '" _0-
~~aI ' OWO .. ~'" 
.£ 0-:; 1".!!'lO "'8"" 
+'-~ ~.,- = ~~ en-=- O ... .M (/} ;: ... as "'"d 

0/0 0 % ':: ·1. 
9,38 '61,26 1,50 

22,25 ~ 42,29 3,56 

13,39 ;.0,92 2,14 

20,71 134,67 3,31 

11,80 '69,29 1,89 

13,74159,10 2,20 

9,73183,68 1,56 

JtruehttlC1Seh (2,3,4,8" , I I 1 I 1 1 , 1 , , 

10, 12) Mittel. . . - 91,50! 0,84 0.1313,45, 2,90 ! 0,66 ! 0,52 9,87 ,74,69 1,58 

Analytiker 

-

F. w. Woll') 

Wilhelm rerlChl
) 

Melonensafc, geprcsst am 17.9.1887 enthielt naeh H. Krernla (Zeitschr. Nahrnngsll).-Unters., 

Hyg u. Waarenk. 189:i, 7, 365) in 100 cern: 9,95 g Extrakt (Balling), 4,14 g Invertzueker u. 0,173 g 

Siiure (= Apfelsaurc). Spez. Gewicht: 1.0387. 

Kiirbis. - Cneurbita Pepo L. 

l ' Gewohnlieher Kiirbis 1847 93,48 I(O,39) IO,06i - 14,00 :(1,32)1 0,75 

2 I' Von der Insel Corfu "95,4°1(0,26)10,041 -12,81 ;(0,39)1 0,56 

3: Gewohnlieher Kiirbis "89,50 - 10,0914,831 - 1(J,59)i(l,58) 

4 I Gemeiner Kiirbis • 94,18 0, 17 1 - 1°,27 2,94 1(2,45) 
5 ! Pain du pauvre n 79,67 11,36 0,012,liO l 12,60 (3,86) 

6 ! Artiehaut de Jerusalem. 8:,80 j 0,41 0,01 1°,151 7,85 (5,78) 

71 Giranmet bonnet ture. 9:<,94 0,14 0,011°,69 2,09 (4,13) 

8 I' Suerine de Bresil n 93,40 0,20 = '0~31 2,65 (3,43) 
9 ! Ohne niihere Bezeichnnng 1853 90,60 1,35 

to I: GelberSpeisekiirbisv.Okt. 187488,55 1,36 0,08 1'~716,31 1,49 10,54 
**) I: 
II I Griiner Einmachkiirbis ,,86,64 1,24 0,11 1,65 : 7,91 1,89 0,56 
**) I' 

;: Fleisch der Kiirbisse :***) 

4,i5 61,35 (0,96) JlBracOnnOl3) 
5,63 61,09 (0,90) 

2,94 

6,69 

2,89 

200 

3:°°1 
14,06 1 

1l,88 169,69 

0,47 

1,07 

0,46 

0,32 

0,48 

Zeuneck ' ) 

W. /Jahlen ') 

2,25 Wandtrleben') 

1,90 } 

9,31 71,56 1,49 

12 j! Feldkiirbis, grosses Expl. " 

13 1 desgl., kleines Exemplar " 

92,41 0,870,10 

94,57 0,7510,14 

4,80 1,11 0,71 11,441 63,24 1,83 In. Stor.,. u. 
0,86 0,63 13,81 56,17 2,21 S. Lew;. ') 3,05 

') Experim. Stat. Ree. 1892, 4, 174; Jahresber. Agrik.-Chem· 1892, 35, 450. 
') Landw. VerH.-Stat. 1895, 46, 473. 
') Pharm. CentrbL 1847, 612 u. 767. 
') Jahresber. f. Chemie 1853, 566. 
') Landw. Jahrbiieher 1874, 3, 321 u. 723 una 1875, 4, 613. 
') Bulletin of the Bussey Institut 1877, 2, II, 81 und 1878, 2, III, 221. 

*) Als Fruchtficiseh wnrde jener Theil ange.ehen, der nach Entfernung der Sehale, der Samen und des dieselben 
nmhiillenden Gcwebes Ubrig bleibt, also der essbare TheiL Als Zucker tinaet sich nur Dextrose. W. Bersch fand ferner: 

Dureh- Die Frueht besteht aus Saft erhalten Zucker im Saft 
sehnittlirhes durch vor der naeh der 

Gewieht Schale Frueht- Samen etc. Pressen bei Inversion Inversion 
einer Frueht fteiseh 300 Atm. (Dextrose) 

g % % ~ ~ ~ ~ 
Zuekennelone . . . .. 3184 37,10 46,52 16,38 70,09 3,15 3,20 
Persikaner Melone 821 4~,39 49,03 8,58 72,03 2,19 2,25 
Wassennelone . . . . . . 1110 35,19 60,37 4,44 87,69 4,64 4,68 

Die Inversion gesehah naeh dcr Vorsehrift von :.r Pi s s L 
**) Es ellthiclt: KUrbis No. 10 KUrbis No. 11 

Phosphors.ure . . . . . " 0,088 OJ. 0,106 '/, 
Schwefcl, organisch gebunden.. 0,023 " 0,020 " 

***) Die Rindc, ferner der Samen mit f"seriger Masse enthielten im Mittel der 5 untersuehten Sorten (No. 12-16): 

Wasser ProteIn Fett ~t!~~:~~~~~~c Holzfaser Asche 
a. Rinde. . . . . . .. 83,72 '/, 2,80 '/, 0,62 'I. 8,31 'I. 3,28 'I. 1,27 'I. 
L. Samcn + faserige l\Iasse . 75,72 n 5,j6 " 6,07 " 7,09 " 4,12 " 1,44 " 
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Q In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- " • 
.. § I __ ~__ Substanz .~ 13 N 

110. Niihere Bezeichnung :-g ~ ! . "=, ' ~ I ~~~ I' ''' 1 G .;.:.!. = I~ .. ;~-=_: !g~ ~N" .. • .. " • 1 :2~'; i ~ I~':~~: .g .E~-:;; I ... ·.!! .. • ~?;"§ Analytiker ! - • .a..... ::I c: 0 ... a: -I" --.a G) - J-.rn 
c: ~ tn ~ N ~~-;C I ~ c (/)"';; J ~-::-= Ui~ 
:= OJ 0, I 0/ 10/ 0/"'1 0/ 10/ 0/ leno/':: 0/ o ! Jo 10 ) 10 10 0 0 0 0 0 

14 ! i Markkiirbis 

15 !i Hubbardkiirbis 

16 !: Drehhalskiirbis 

17 Ii Aus Japan. 

::":::f:EmIi::!: 1-- ,:::r-If::m::;,2~i;I::1:i: 0';';-
188493,47 1 1,13 i 0,151 4,19 :0,520,54 16,77165,17 2,53 O. Kellner') 

'I I' I Nagai und " 90,24 0,65 0,13 6,08 2,150,76 6,6662,29 1,07 Murai') 

18~ 86,501 2,15 ~ 14,80 iO,85 15,91 1 - 2,55 

I; 
18,: Ans Japan, n To-naso" 

II genannt 
il 

~~ ;: 1 ~ 
21 :: ~ 
22 Ii! r .~ 
23 " ~ 
24 " J5 

') 
') 
') 
4) 

*) 

r 
Fruchtschalen 

Fruchtfleisch 

Samengehiiuse l Samenschalen 

Samen-Innercs 

Ganze Frocht 

n 93, 7°1 0,501 4,90 10,6010,30 8 10 11 - 1,30 
n 93,00 1,101 4,50 0,70,0,70 15:60 - 2,50 

n 32,0°111,1°, 9,70 146•4°1°,90 16,30 - 2,61 

n 26,30126,5°137,701 - 14,90
1
1,25

1
3,40 35,90 6,65 5,74 

n 90,90 , 1,30 5,60 ,1,700,50 14,30 - 2,29 

Bulletin of the BUAsey Institut 1877, 2, II, 81 und 1878, 2, III, 221. 
Mitthci\. d. Deutschen Gesellseh. f. Natur- u. Volkerkunde Ostasicns 4, No.3;;. 
Japan. International Health Exhibitation, London 1884, A. p. 5. 
Landw. Vers.-Stat. 1886, 32, 231. 

R. U I b ric h t bcstimmtc in 12 Kiirbissortcn noeh folgende Bestandtheile: 
In 100 Theilen Salt 100 Theile enthalten 
des Fruchtfleisches an Gesammtzucker 

--... ,.-"----

.1'" .1", ." "'" .'" • co 

=t~ ~~ .1 ... ~~ ..1§ 
. ., 

'" '" "'''' '" " "'''' ",,, -5lt5 ",,, 
N " "'- " ... r,jS] "'- ,," :;"'a S"" ;j~ S '" e'" 

",,,,,,, ",,,, 
" co " '" E :~ "..: ".- ... " " 0" ~~~ ".- "-" ~fi5 ~~ ~~ <:!loo ",'" ~~ E-<-" " ~;; ~~ ~~ "'..., 00;;; N co N wEb 

% % % % % % % % % % % 0' /0 
I. Gelber gew. Io'eld- oder 

SchwcinskiirLis von Ungar.-
Altenbnrg. . . . . . . 

II. Griiner Bastard vom f'c\d-
13,5 6,3 6,9 7'2,4 68,0 73._ 1,75 2,00 3,85 3.48 

oder Herrenkiirbis aus dem 
Komorner Komitat 10,5 7,0 6,2 76,3 67,0 79,5 4,23 0,57 4,83 4,36 

m. Breiter, rother Henen-
kiirbis, ebend.her . . . . 20,8 15,2 11,4 58,1 56,0 60,1 1,90 5,ai 7,76 6,94 6,27 

IV. Co urge de Valparaiso, 
ebendaher . ...... 10,4 7,8 6,9 71,6 64,5 74 ~5 4,24 1,13 5,43 4,56 

V. Langer, griiner Henen-
kUrhis, ebendaher. . . . 16,3 11,0 7,0 73,1 70.2 74,6 4,99 0,85 5,88 5,76 

VI. Pilzkiirbis, ebendaher . . 14,7 11,9 13,0 77.8 69;3 84,2 7,16 5~91 
VIT. Kleiner gew. weisser unter 

Henenkiirhis, ebendaher 8,8 6,2 6,1 67,4 63.1 69,2 3,69 3,00 1,0 
VIII. Grosser gew. weisser 

Henenkiirbis v. Debreczen 23,7 14,3 10,0 75,5 70,6 76,9 3,10 4,37 7,70 6,tH 
IX. Grosser, weisser Seiden-

kiirbis, ebendaher . . . . 16,3 9,4 9,4 76,0 72,5 76,8 4,66 1,04 5,75 5.98 3,20 
X. desg\. von Temeswar. . 12,3 9,1 8,6 73,1 71,0 7~ ,6 3,33 3,04 6,53 5;52 6,11 
XI. Turbankiirhis aus dem 

Komorner Komitat 21,8 13,1 12,7 80,8 70,0 85,6 8,03 7,58 
XII. desgl. von Raab 26,4 15,7 11,9 71.5 67,2 72,9 5.19 0.98 6.22 6.20 

Mittel 16,3 10,6 9,2 72,8 67,5 75,1 3,70 :&,20 6,07 5,6U 6,:.W ca. :l,V 

Einige KUrbissorten werden in Ungarn vielfaeb in gebratenem Zustande gegessen; die als solche Bratkiirbisse 
besonders gesehiitzten Sorten IV, IX, X, sowie III nnd XII zeiehnen sieh dureh den grossten Gehalt an Fruehtfleiseh aus. 
Die oLigen 12 Sorten ergahen ferner: I 

II III IV V VI VII VIII IX X XI XII Mittel 
g g g g g g g g g g g g g 

StUek = Gewieht 3625 6460 9190 16B50 MOO 7500 5600 9900 12970 20Jt)O B7S0 4740 92;,;) 

% % % 0 ' % u/o 0 , ufo U,"o % "10 % % /0 ,0 
In I ':rue ''''''".". . . .j"" 20,0 14,5 14,8 19,5 } 84,7 18,2 14,6 19,6 7,8 17 

100 Theil. F ru('htficlseh . . . . 68,9 i8,5 76,2 68,5 66,4 i8,S: 75,8 85.0 73 
frischer Mark d. Samcngchiiuses 6,9 8,5 5,3 6,6 9,6 11.1 12,1 4,9 3,3 4;R 
Kiirhis- Samens('italen mit Koty-
frucht ledonen • . . . . 3,8 2,6 1,7 2,4 :!,4 1,4 4,2, 3,3 1,7 1,3 2,0 2,4 
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Ii 
1I0.!i Niihere Bezeiehnung 

Gemiise. 

... In der urspriinglichen Substanz InderTrocken- " ~ 
&. ~ _ Substanz ;~ ~ 

Analytiker 

i 

':-g :p 1~~=1 = 1:0 I';~$I'~I.: I '= I'~~~ !8~ 
=f : I" -,.. ~ lti":-=I.g. 0 :;~-:o ~_ .. "_10 ~~~ m. C'I ;::S': "- ~ g.!!b la:.:! • __ .a - ~rn 
N~ ~ "'_:::s IN UJ-M C "'-J; I;4:-= Ui-i5 

::I %! o;.l/J % °/0 ~o'" %.1 % _ % _:0/0::; . ~~% ~==== 
25 il l.,,; *' Fruehtsehalen 
26 !,i .~ ~ FruehtBeiseh 

II ~.~ 
27" ~ 1: Samengehiiuse II .,:= 

~ '" 
29:' 11 t 
28 1[ 1':~ I Samensehalen 

Samen-Inncres 

Gauze Frueht 

18~~ 83,501 2,001 0 ,6°1 10,50 12,6°:°,80 

" 89,001 1,10, 0,101 7,70 11,300,80 

" 90,601 1,70i 0,201 5,20 1,00 '1,30 

" 32,60:11,70! 1,101 14,40 39,6010,60 

" 24,70 :27,30;38,901 4,20 1,40[3,50 

12,lOi63,30 
10,30:69,30 

17,80155,50 

17,40121,40 

36,301 5,60 

13,60!60,00 

1,94 

1,65 

2,85 

2,78 

5,81 

1 R u.",., 
30 i1 ~ ~ 

~ , 
31 i:Aus Amerika, Mittel von 

1 2 Analysen 

" 86,75 1 1,80! 0,80 ) 7,95 11,8010,90 2,18 J 
I 

14,36;56,14 

32 I, desgl., "Squash", Mittel 

188692,271 1,1 I i 0,16 1 4,34 1,491°,63 

I 1 I I ! 
2,20 } 

E. H. JenJ:im') 

;, von 3 A nalysen . • 12,89163,28 2,06 

3311 Auf sandig - thonigem 
" 94'88

1

' 0,G6 i 0,28 1 3,24 ,0,54)0,40 

I
' , I •• ) 

189691,83 1,15 0,14 :5,55 j 0,94 0,44 1 -
I 

" Boden gewaehsen •• ) 14,07 :79,43 2,25 A.Petermann') 

FruchtBeiseh, Mittel 1 - 190,321 1,101 O,13;t,3ti 1),16 11,220,73111,41167,11) 11,821 

Tomate oder Liebesapfel. - Lyeopersieum eseulentum vulgare. 

1°) II Anfang Oktober geerntet 1874 92,37 11,25 1°,33 12,5311,54 '0,84 '0,63 16,56 ;53,34 2,65 W. Dahlen') 

2 I Acme"') . • • . . 1900 1 I "') I 13,461 - 2,15 93,61 0,86 0,05 3,85 0,94 !0,69 

} H. Snllder ') 93,7 610,90 I - 13 ,86 1 0,98"') 10,56 3 [, L' . "') 14,42 i - 2,31 :) IVlDgston .. " " Draf aristocrat "') 93,93 [ 0.80 - [3,791 0,94 '.0) 1054 
, 

4 " 13,181 - 2,11 

Mittel 1 - 193,42: 0,91) i 0,19 !3,l)tl 0,48/0,8410,611 14,,41160,6412,311 
Tomatenmus 

haben G. Briosi u T. Gigli (Chem.-Ztg. 1891, 15, 205) untersueht. Sie fanden fiir das gesammte 
frisehe Fruchtmus (Mus und Samen) im Mittel von 8 Proben: 95,31"10 Wasser, 3,22% organisehe, 
0,38"10 unorganische was~erlo8liche Stoffe, 1,01"/0 organisehe u. 0,08 % nnorganische wasserunlosliche Stoffe. 

An niiheren Bestandtheilen ergaben sieh 3,7"10 Fruchthaut (nicht getroeknet), 10,9 % Samen und 
85,4"10 reines Fruchtmus. Das reine Fruehtmus enthielt: 

Fruktose Citronen- Gesammt· Albuminoid- Albu-
In Wasser: Wasser siiure Stiekstolf Stickstolf minoide 

Losliehe Stoffe 81,40% 1,444% 0,434% 0,070% 0,012% 0,075"/0 

Amid- Amidosiinren­
Stickstolf Stickstolf 
0,019 % 0,039"10 
Farbstolf Cellulose 

lIIincral­
stolfe 

0,294 "10 

Unlosliche " 0,036" 0,226" 0,191 % 0,311% 0,072" 
Sturtevant (U. S. Depart. of Agrieult. Experim. Stat. Rcc. 1891, 2, 347-348 11. 350; Centrbl. 

Agrik.-Chem. 1891, 20, 861) fand bei der Untersuehung von 63 Tomaten-Arten: 
3,10-4,52% Trocken-Substanz 1,75-3,52"10 Zucker 0,50-1,74 % Aepfelsiiure. 

N. Pas 5 eri n i (Boll. di Agricoltura 1, Heft 8; Centrbl. Agrik. - Chern. 1890, 19, 353; Staz. 
Sperim. Agric. Ital. 1891, 20, 471-476; Centrbl. Agrik.-Chem. 1891, 20, 862) beriehtet iiber Analysen 
der Friiehte, Stengel und Bliitter. Er fand in einer Frueht in der Troeken-Substanz: 

Stiekstolf 
1,79% 

Fett und Farbstolf 
11,73"/0 

Fructose 
12,68% 

Verschiedene Kohlenhydrate 
48,45"/0 

Rohfaser 
7,83% 

') Landw. Vers,·Stat. 1886, 32. 231. 
') Ann. Rep, Connee!. Agric. Experim. Stat. 1886, 93; Jahresber. Agrik.-Chem, 1887, 30, 425. 
') Chern. Ztg, 1896, 20, 627, 
') Landw. Jahrbiicher 1874, 3, 321 n. 723; 187:;, 4, 613, 

Asche 
8,05%. 

') Minnesota Stat. BulL 63, 513-517; Expcrim. Stat. Ree, 1900, II, 813. 
0) VergL Anlllerkung * ) S. 783, 

"J Die Asche enthielt 43,~30/o Kali und 15,0°/. Phosphorsiiure. Hie troekenen Kerne euthielten 36,62"/0 essbares Oel. 
"') H. S n y d rr fand ferner : 

Glvkose Frnktosc 
'No. 2 A('ml~ . . . 1;12 "'0 1,1:1 0/0 

SaccllUrosc Eiwriss~toffc 
1,60 . /. U.50 0/ 0 

Amide Aepfelsaul'e In Siiure un\Osliche Asche 
0,36 'I. 0,37 0/, 0,32 '/0 

n 3 Livingston . 1,12 " 1,12 " 
" 4 Draf aristo('rat 1,03., 1,O;{ ., 

0) Es entllieit Liebe.apfel No.1: 

1,62 " °1;)0 ~ , 
I, ja " 0,44 ., 

0,1.181 % Phosphorsaurc, 

0,40 " 0,47 " 0,34 " 
0.36 ~ , 0,41 " 0,37 " 

0,018 % Schwefcl, organischgebunden. 
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L . H. Bailey und E. G. Lodemann (Experim. Stat. Rec. 1891, 3, 375; Centrbl. Agrik.­
Chem. 1892, 21, 493) fanden fUr verschicd en gediingte Tomaten (Lycopersicom ignosum) 
folgende Gehalte an Trocken-Substanz, Zucker und Aepfelsiiure: 

No.1 2 3 4 5 6 7 8 
wie No.2 wie No.2 4 Pfd. -...-- wie No.2 

Stall- 4 Pfd. + 8 Pfd. + 4 Pfd. Chlor- wie No.5 + 8 Pfd. + 4 Pfd. 
diinger Chilisalpeter Knochen- Chlorkalium kalium Kuochcnmehl Chlor-

kohle kalium 
Trocken-Subslanz 4,92% 6,02% 6,00% 5,93% 5,97% 5,90% 5,86% 6,04% 
Zocker . 3,89" 5,12" 5,07 n 4,92 n 4,97" 5,08 n 4,89 n 5,01 " 
Aepfelsiiure 0,80 n 0,76 n 0,70 n 0,68" 0,68 n 0,71 " 0,71 n 0,77 

No. 1 war auf sandigem Thonboden, die iibrigen waren auf lehmigem Thonboden gewachsen, 
die angegebenen Diingermengen beziehen sicb auf 3 ar e/14 acre). 

GrUne Gartenerbsen. - Pisum sativum L. 

10. Nahere Bezeichnong 
N~ f: U) -i .:l ~:;;;c G:l! ~ 

go I ~ In der ursprdnglichen Substanz 

ij 5 II~~~ I ~ i If!il~: II ~ 
::> % "I. I % % I %w I % % 

~P=============i=== 
187279,74 6,06 - - I - -11,12 Unreife Sam en 1 

2 desgl., Anfang J oli 

3*) desgl., n n 

4**) desgl., n n 

29,94 4,79 

31,6953,15 5,07 

29,1358,22 4,66 

29,31 56,64 4,69 

Analytiker 

H. Grou.",') 

J. KOnig u. Chr. 
Kellermann ') 

11'. Dahlen ') 

C. Bohmer') 

5 

187682,52 5,54 0,56 9,29 1,41 0,68 

187479,20 5,65 0,44 Spur 112,31 1,7910,60 

1881 72,28 8,13 0,61 15,70 12,431°,85 
**) '-.-' 

GriineErbsenaosAmerika 189974.60 7,00 0,50 16,90 11,00 27,56 
11'. O . ..4.tU1ater 

4,41 u. A.P. Bryant') 

1 

2*) 

3**) 

Mittel 1 - /77,6716,59 :0,521 12,43 i1,94 IO,851 29,53!55,66 1 4,72/ 

GrUne Saubohnen. - Faba vulgaris picca AI. 

Unreifer Samen 1876 8,03 34,88 46,04 5,58 82,56 16,08 10,39 
12,121°,82 

Unreifer Sam en, MitteJ uli 1874 89,651 3,25 0,21 5,16 11,26 :0,47 31,38 49,85 5,02 

2,86 1°,93 dcsgl. 188! 80,00 16,97 0,39 8,84 33,00 44,20 5,28 

Mittel 1 - 184,m'i5,43 10,331 7,35 12,0810,74133,08146,0015,291 

Schnittbohnen. - Phaseolus vulgaris L. 

J. Konigu. Chr. 
KtUermtJfIfI ') 

W. Dahltn') 

C. Bohmer') 

I Unreife Hiilse zo Gemiise 189291,34 ' 2,04 - 1 - 1 - 1- 10,63 

2 desgl. to Gemiise 187692,34 1,99 0,13 4,23 10,82 :0,49 

23,56 

26,0055,22 

22,7560,92 

26,02 158,73 

3,771 H. Grouvtn') 

.. 1 6 J. Kllnig und 
, B. FanDick') 

3*) desgl. von Mitte Joli 1874 92,40 1,73 0,170,6613,97,0,88 10,19 

4 'O) desgl. von Ende Oktober n 83,50 4,29 0,19 9,69 h ,570,76 

5 *) desgl. zo Salat von Ende 

August 
6 *) desgl., Prinzessbohne von 

Anfang Oktober 
7**) desgl. 

89,42 2,24 

n 81,19 4,35 

1881 91,06 2,42 

0,091,231 5,37 1,13,0,51 

0,171 10,95 11,6610,87 
0,16 4,48 1,0810,81 

21,25,62,38 

3,64 

4,16 

3,40 

23,1358,26 13,70 
27,0050,00 4,32 

Millell - 188,7512,72Io,1411,1615,«ll,18 :0,61124,25 ~ 58,6618,881 

') Vortrage iiber Agrik.-Chem. 1872. I, 414. 
') Zeitschr. f. Biologie 1876, 12, 497. 
') Landw. Jahrbiicher 1874, 3, 321 u. 723 ; 1875, 4, 613 . 
• ) Original-Mittheilung und Landw. Vers.-Stat. 1882, 28, 247 . 
• ) The Chemical Composition of American food materials. Washington 1899. 

C. BlJhmtr') 

*) Es enthieit: Griinc Griine Schnittbohnen 
Gartencrbsen Saubohnen ------_ 

No.3 No.2 No.3 4 5 
Phosphorsaure . . 0,331',. 0,178 0,. 0,049 0,195 0,123 
Schwefe!, organisch gebunden 0,054 " 0,020 " 0,020 0,053 0,028 

**) Von der Stickstoff-Substan .. waren in Form von Protelnstoffen vorhanden: (siehe S. 786). 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Anf!. 50 

6 
0,227°,. 
0,056 " 
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Artischocke. - Fleischiger Bliithenboden von Cynara "Scolymus L. 
Woll, Failyer u. Willard (Experim. Stat. Rec. 1892,4, 173, 175; Centrbl. Agrik.-Chem. 

1894, 23, 282) fan den in der Trocken-Substanz: 
Stickstoff-Substanz Fett Stickstofffreic Extraktstoffe 

12,08% 0,60% 78,56% 

Rohfaser 

3,43% 

Asche 

5,33% 

Schlagdenhaufen und Reeb (Rev. intern. falsif. 1895,8,87; Zeitschr. Nahrnngsmittel-Unters., 

Hygiene n. Waarenkunde 1895, 8, 185) fanden in Bliittern nnd Stengeln der Artischocke: 
PctroHithcr-Extrakt Alkohol-Extrakt (90 o/.-ig) Wasser-Extrakt Asche 

Bliitter 
Stengel 

3,60% 26,80% 17,88% 3,42% 
1,75" 23,03" 18,04" 4,73" 

Spargel. 
Asparagus officinalis L. 

-
In der Trocken-In der ursprlinglichcn Substanz .. Substanz 

" "::I 

I ... J I == 1 ~ li~~ ~ ~ I 
~W;-;G GI.., .. "'., .. • I c: o~e: 

10. Nahere Bezeichnung ..::I 
.. ... ~~:! 1-:0 .. .2 
., 

-" .. I¥~'::I ~ g Ig~~ ~~ 1 

<> .... co .. ;:~~ ~f:5 N,:!! ... en:::l N cn~)II( < en CO;;~ c1S " °/0'" % I % :;0 .... % ::0 % % % "'%:' 
1*) I Ans Maim (Mitte Mai) • 1874 92,04 2,27 

1 
0,57 28,5°141 ,08 0,31 0,471 2,80 1,54 

2 I Ans Miinster (Mitte Mai) 1876 92,94 1,91 0,17 3,47 0,72 0,52 27,0649,15 

3 Ohne niihere Bezeichnnng 
" 

94,98 1,75 0,37 1,21 1,16 0,53 34,75124,10 

4 Aus Miinster (Mitte Mai) 1881 95,03 1,23 0,13 2,34 0,74 0,53 24,75 47,08 
") -----'---' 

5 Aus Amerika 1895 94,00 1,80 0,20 3,30 0,70 30,00 --
6 1898- u. 1899-er Spargel 

verschiedener Grosse Mittel 1899 92,00 1,21 - - 0,39 15,12 -
***) 

Dii ng un g sversuc he. 

Parcelle I. 

7 Keine Diingung . 1897 93,61 2,04 0,13 2,43 1,13 0,65 31,89
1

38,06 

8 18~ f ° •... " 
94,01 1,96 0,12 2,17 1,10 0,64 32,66(6,23 

9 <11 ~ 19,17 kgschwefels. 
IlIlCi Kalium • 

" 
94,00 1,91 0,11 2,20 1,12 0,66 31,87i36,67 .>t: '" 

° 1 ~ 119,17" Chlor-~·c kalium • 
" 

94,20 1,93 0,11 2,04 1,09 0,63 33,19

1

35,17 

1 ~ S 76,68" Kainit 
" 

93,94 2,03 0,10 2,19 1,10 0,64 33,5236,14 

12 Keine Diingnng. 
" 

93,75 2,07 0,10 2,25 1,19 0,64 33,0536,00 

In Prol'entcn dcr In dcr natiirliehen 

Grline Gartencroscn No.4. 
Griine Sauhohnen No.3. 
Schnittbohncn No.7. . . 
Blumenkohl No. :; (S.788) 

Stickstoff-Substanz 
75,90°,. 
79,00 " 
61,67 " 
50,81) " 

') Landw. Jahrhiichcr 1874, 3, 321 u. 723; 1875, 4, 613. 
t) Zeitsehr. f. Biologie 1876, 12, 4!1i. 

Suostanz 
~,~4 0'. 
,),iJO " 
1,4~1 " 
1,13 " 

') Untersuchungen iiber die Stoffvertheilung in verschiedenen Kulturpflanzen. Jena, 1876. 
') Original-Mittheilungen und Landw. Vers.-Stat. 1882, 28, 247 . 
• ) U. S. Dep. of Agric. Bull. 5:;. 1898, 76. 
0) Station agronomique de Nanl'Y 1899, Bull. No. L 68. 
') Original-Mitthcilung. 

" ' .- " 
e:14~ 
0",", 
.. 0-.. ... '" "'E-<"" 
:!1i)~ 
"''''' 

% 
4,56 

4,33 

5,56 

3,96 

4,80 

2,42 

5,10 

5,23 

5,10 

5,31 

5,36 

5,29 

') \V. D a hi 0 n fand femer 0,041 0;. organisch gebundenen Schwefel und Spuren Phos]lhorsliurc. 

Analytiker 

W. Dahlen ') 

J. K6nigund 
B. FaMe"t) 

R. POU') 

O. B6hmtr') 
w. O. Atwater 

und A. P. 
Bryant') 

E. Colomb 
lTadel ') 

V.,."""h.s-
Station 

') u. 0) r-

") "on der Stickstoff-Substanz bestanden 80,070;. aus Rcinproteln oder in del' natiirlichen Substanz waren ent­
halten 0,98 % . 

••• ) Die Trocken-Substanz enthielt 0,8:;0;. Phosphorsaure, 2,76% Kali, 0,600;. Kalk, 0,12% Magnesia und 0,31% 
Schwefelsaure. 

0) Vergl. Anmerkung 0) S. 787. 
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:O.il I I '''':':1 I NI~;,,,~.;J!ii 

N • I--.a... g ;~:: eel! .:! 0.~ ~ f:= ~ 8m 
No. Niihere Bezeichnung Analytiker 

l!:" In der urspriinglichen Substauz JIn ~'::"b~~~~~en- .S § " 

-ag : oW"-";';II:= I :0 11~!::l'.", .: ~~;loLIJ'E 'teg~ ~oo .. " • 1_°., G oM -;;':-=I~: 0 £O-;I';;~-; .x8-§ 

;g ~. I(/)·~.cil % ~. I(/)~.~ % I % %(/) ~~; (/);. 
~~~~~~~~~==== 

13 I ° . . . 'j nnd J 1897 94,111 1,93 1°,12 2,00 1 ,';~ 1°,63 32,69 133,95 5,23 1 
14 11,82 kg Ammo- , 

. 907 kg I 
Dlaksalz C' l n 94,02 1,92 1°,12 2,10 1,170,67 32,11

1
'35,12 5,14 

hlor-
15 10,42 n Sal peter . n 93,67 1,99 0,13 2,30 1,220,69 31,39,36,34 5,02 

kalIum ' 
16 15,64" n n 93,66 2,041°,12 2,40 1,110,67 32,2237,85 5,16 

17 i ° • . "j J n 93,97 1,99
1
°,14 2,11 1,15

1

°,64 33,0734,99 5,29 
18 13,10 kg Ammo- nnd 

I 
niaksab 40,32kg

1 n 93,79 2,00,0,13 2,24 1,170,67 32,23 i36,71 5,16 

19 11,56 n Sal peter Kainit n 93,70 1,951°,13 2,42 111,1210,68 31,01138,41 4,96 

20 1117,34 n" n 93,86 2,040,13 2,10 1,180,69 33,1834,20 5,31 

II . Parcelle II. 
21 . Keme Diingnng " 93,64 12,01 0,09 

22 I ° "j nnd J 93,65' 1,99 :0,08 
23 12,88~g ~mmo- 9,73 kg n I I 

niaksalz Chlor l n 93,39 2'1°
1

1.°,1°1 
24 17,04 n Salpeter kalium n 93,54,2,08 0,09 

1 

25
1

' ° •. "1 d J n 93,66; 1,99
1

'°,1°1 
26 12,88kg Ammo- 38u:8kg 

niaksalzf' t n 193,61 2,06 1°,09
1
' 

I Kainit 
27 17,07" Sal peter .• 93,61 2.04 0. II 

2,16 

2,33 

2,42 

2,32 

2,49 

2,39 

2,411 

1,390,71 31,64
1
'33,96 5,06 

1,250,70 31,3836,69 5,02 

1,26 0,73 

11,260,71 

\1,210,65 

31,7736,61 5,08 

32,2735,91 5,16 

31,36 39,27 5,02 

1
1,150,70 32,2737,40 5,16 

.1.12,0,64 31,8738.81 5,10 

Mittel 1 - 193,72! 1,9610,141 2,40 :1,16,0,64130,99138,2214,001 

V .... uch.­
Station 
Miinlter 
') u. ") 

Das zu den ohigen Spargeln No. 7-27 gehorende Kraut, sowie die zugehorenden Beeren hatten 
folgende Zusammensetzung: 

1 K r aut Beeren 

I 
1 In 

der Tracken - Substanz 1 In der Trocken - Substanz 
No. 

Wasser 
Stickstoff 1 Asche 

1 

Kali 1 Pho.?phor- Wasser 
Stirkstoff 1 Asche 

1 

Kali 1 Pho.sphor-

i I ./. 
saUIe 

I 0/. 
saure 

'/, . /. . /. ./ . 'I. 0',. e, 'I • '0 

7 28,12 

I 

1,55 5,65 

I 

1,99 0,302 70,51 3,70 6,85 

1 

2,68 0,955 
8 39,65 1,80 5,96 1.97 0,329 70,91 3,62 6,41 2,90 0,958 

12 40,40 1,41 4,41 

I 
1,84 0,282 71,95 3,53 6,28 

1 

2,84 0,931 
15 27,43 1,43 5,16 1,97 0,302 73,02 3,65 6,77 2,82 1,070 
19 38,27 1,61 5,42 

1 

1,78 0,374 73,88 3,57 6,55 2,93 0,948 
20 30,76 1,84 4,51 1,79 0,348 73,86 3,72 ;;,79 3,07 1,010 
21 II 39,14 1,49 4,73 1,73 0,366 68,82 3,59 5,45 2,70 I 1,040 
22 

II 
25,95 1,44 4,41 

I 

1,76 0,310 73,88 3,60 6,02 3,16 

I 
0,917 

25 34,25 1,77 4,93 1,84 0,345 70,71 3,47 5,01 2,76 0,937 
27 II 37,41 1,78 4,37 1,78 0,345 73,H 3,93 5,27 2,72 0,956 

') Original-Mittheilung. 
0) Die Diingungsvcrsuche wurden in Biitzow in Mecklenburg auf Lehm- und Sandboden angestellt. Ausser 

Fakaltorf und Superphosphat wurden die oben bezeichneten Diinger gegeben. Die obigen Analysenzahlen beziehen sich 
auf sandfreie Substanz. Es wurden ferner gefunden in der sandfreien Trocken-Substanz: 

No. 7 8 9 10 11 12 13 14 15 
Reinprote"in. . 
Pentosane . . 
Kali 
Phusphorsaure . 

No. 17 
Reinproteln. . 14,16 
Pentosane 
Kali 4,50 
Phosphorsaure. 1,74 

15.49 13,82 14,60 12.95 13.54 13,73 14.41 12,73 13,06 
10.77 10,88 8,04 10,87 11,21 12.10 11.46 9.67 
4,83 4,59 4,86 4,48 4.51 3,91i 3,48 3,93 
1,70 1,76 1,78 1.81 1.84 1,84 1,74 1,74 
18 19 20 21 22 23 24 25 

14,25 14.33 12,34 12,66 12,31 11,8!) 13,46 13,14 

4,38 
1,80 

4.36 
1,75 

4,58 
1,89 

3,88 
1,63 

4.18 
1,73 

4,46 
1,71 

4,54 
1,69 

4,18 
1,70 

4,12 
1,68 
26 

13,32 

4,25 
1,77 

50* 

16 
15,42 "10 

" 4,01 " 
1,69 " 
27 

14,94 " 

4,18 " 
1,62 " 
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Kohlarten. 
Blumenkohl. - Brassiea oleraeea botrytis L. 

... In der urspriinglichen Substanz InderTrocken- " .= 
.. § 1---;------,--,---;----;-;-,-----;:--- Substanz .... C) N 

"'.c 1 NI I ICDC;": 1 - , Ncl~M~ rt: .. c-.;1oE ; = ~ 'wk i - ~ CII~'" &.. .: .M= as 01.1.11; co ~~ 

N~.... t/J ",,;)( II( en· tb ~~~ cn~ 
10. Nahere Be:leiehnuog 

CD &. ! I~-!~: ~ I~~~ ~a I ~ ~.si 1 ~.!!3 ~~~ 
:::I % _ % 1 % 1 % 0;.'" % % % tn°/o" % 

=1==1f=B=I=ii=th=e=n=k=o=p=f=v=on=A=n=t=an=--g==l==~~~= ! i' I i 

August ? 90, IO i 2,37
1

'°,90 5;23 10,6010,80 ", .. 1",83 
30,75

1

50,00 
3,83 
4,92 2*) desgl. 1874 90,80! 2,83 0,211,2213,291°,941°,72 

3 IOhnenahereBeZeiehnUOg 187692,341,12,89 :0,16 3,02 1°,8°1°,79 37,7539,45 

17,23 ,62,77 
31,88;37,36 

6,04 

2,74 
5,10 

4 desgl. . . . . • . " 88,21 : 2,02 '°,251 7,40 1,16 '1 °,96 
5**)1, Anfaog August. 188193,04,2.22 10,17 . 2,60 1,070,90 

Mittel 1 - 190,89: 2,48 iO,3411,2113,34 [0,91.0,83127,63:49,9414,421 

Butterkohl. - Brassiea oleracea luteola L. 

1*) 1 Blattparenehym 57,5 % . 
2 *) I Blattrippen 42,5 % . . 
3*) Ganze Pflanze . 

1874 R7,62 1 3,57 10,72 /0,701 5,30 i1,0211,07 28,81 148,46 
n 86,06 2,27 ,0,27 12,4916,32 11,4511,13 16,31

1
63,20 

n 86,96 3,01 0,5411,47,5,72 1,2011,10 23,06 155,14 

4,61 
2,61 
3,69 

Winterkohl (krauser Grilnkohl). - Brassiea oleraeea var. pererispa AI. 

1 *) I Bl'«pa""h,m 62,'."/0. 1874 79,69 i 2,77 1°,991°,72112.71 1,6311,49 13,63i66,13 2,18 
2*) Blattrippen 37,6 % . . n 82,3°13,07 iO,39 1,93 8,92 2,12 '1,28 17,38161,30 2,78 
3*) Ganze Pflanze . . n 80,67 2,88 1°,761,17111,29 1,8211,41 18,°°164,46 2,88 

1 desgl. 79,3815,11 ,1,04 10,78 4 1876 1,951,74 24,81 i52,28 3,97 

Mittel (von 3 u. 4) 1 - Iso,031 3,99.10,9011,21110,4211,88,1,67118,46[61,04: 12,961 

Rosenkohl. - Brassiea oleracea var. gcmmifera AI. 

1 *) Nnssgrosse Kopfehen von [I 1 I 1 I I 
Oktober . . . . • 187485,00 5,54 0,54[SPUr, 6,13 '1,49 1,29 36,9448,67 5,91 

OhnenahereBezeiehnung 187686,2614,1210,38 6,29 !t.66!1,29 29,94:45,78 4,79 2 

Mittel 1 - 186,6314,83 iO,461 6,22 11,5711,291 33,44!47,22 1 5,36 1 

Savoyerkohl (Herzkohl). - Brassiea oleraeea var. bullata Dc. 

1*) 'IBlattpar.62,4%1 Mitte ! IR76 85,8°14,63/0,9311,33/4,62 1,2511,45 32,83 141 ,90 
2*)/I/RiPpen 37,6% Maige- " 87,6°11,651°,3611,3916,26 1,64

1

1,08 13,3161,69 
3*) Gauze PHanze erntet ,,86,48 3,51 0,731,36 5,23 1,381,31 25,99 148,74 

5,22 
2,13 
4,15 

') Vortr'Jge iiber Agrik.-Chem. 1872, I, 414 . 
• ) Landw. Jahrbiieher 1874, 3. 321 u. 723 u. 1875, 4, 61 3. 
') Zeitsehr. f. Biologic 1876, 12, 497. 
') Untersuchuugen iiber dip Stoffvertheilung in verschiedenen Kulturpflanzen. 
• ) Original-Mittheilung und Landw. Vers.-Stat. 1882, 28, 247. 
') Landw. Jahrbiirher 1874, 3, 312, 723 u. 1875, 4, 613. 

*) Es cnthielt: Blumenkohl Butterkohl 
Xo. 2 No . 1 

Phosphorsiiure U,150 ", 0,159 
Schwefel, organiseh gebundcn . 0,089 " 0,077 

l'hosphorsiiure ..... . 
Schwefel, organisch gebunden . 

**) Vergl. Anmerkung **) S. 785. 

Rosenkohl No. 1 
0,282 'I. 
0,138 " 

No. 2 No.3 
0,142 0,152 ", 
0,061 0,070 " 
Sa voyerkohl No.1 

0,236 
0,097 

Jena, 1876 . 

No.1 
0,302 
0,136 

No.2 
0,159 
0,074 

Winterkohl 

No.2 
0,202 
0,074 
No.3 
0,207 ", 
0,088 " 

Analytiker 

Bow.iflgaull') 

W. Dahlen') 

J. Konig ufld 
B. FartDiek '} 

R. Poll') 

C. Bohmtr ') 

I W. Dahl"") 

I w. Dahl",'} 

J. KOflig und 
B. FartDie" '} 

W. Dahlen') 

J . KOflig und 
B. FartDie"') 

I W. lJahlm'} 

No. 3 
0,263 'I. 
0,102 " 
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.. In der urspriinglichen Substanz In derTrocken- " • 
.. § I---,------,---c-----,----,---,-- ----,--- Substanz .~ § N 

CD .c I ' I ' ' "1 N I'; . CD t: .... " 
ii .. :! • I~ 0" 1D 0 M.. 0" 0 0 0.. • 0 L" = 
N.. ~ C;;';~ &.. :I c: 0 ~ a: - • ~ • ..a ~a;~ ;: ~oo 

Niihere Bezeichnung Analytiker og ~ : ~.t: ii 1_ .: ~.a>~! I..; ~ I: ,;,.t:! Is ..... >C~ !~j 
~ ~ II II) I N I~=;C ~ C ~ ;:~. (I)"C 

I' % %, % , % I DiD'" I % % % "'%b % 
====~================,===~==.~~~~==~~~====="==~==~~==~.~~====~~~~=~====== 

!: Aeussere Bliitter '1187684,88 3,79 0,791 6,54 11,492,51 4 

5 

6 
!
:: Herzbliitter . . " 89,91 2,63 0,60! 4,94 !0,83 1,09 

I Stengel. . . ~ 79,53 6,31 0,621 8,16 2,652,73 

25,06 43,29 4,01 

26,1348,96 4,17 

30,81 39,86 4,93 

Mittel 1 == 187,0913,31 10,71 11,2914:,73 11,2311,64125,6714:7.4:114,101 

Rothkohl. == Brassica oleracea var. rubra AI. 

1*) /: BlattparenCh'j M'tt 1 I 

2*) 1 Rippen44,3% Juli n 90,86 1,430,181,80 3,59 1,310,82 15,6358,97 
'I' 55,7 % . . 1 e 187489,43 2,14 0,191,69 4,54 1,271°,73 20,2558,94 

3*) I Ganze PBanze geerntet n 90,06 1,83 0,191,74 4,12 1,290,77 18,4458,95 

Zuckerhut (Spitz kohl). == Brassica oleracea var. conica AI. 

I OJ II B1 .... u"h. ) 
0,99 12,23 

! 

29,56 145, i4 
Von I "." i 

51,3% • . 
Mitte 

92,96 2,08 0,26 0,89 iO,!l8 
2*) 'I Rippen 48,7% 

Juni 
92,80 1,48 0,21 1,7°1 2,06 1,14,0,61 20,56 152 ,17 

3 *) I Ganze PBanze n 92,89 1,77 0,24 1,34 2,15 1'0'1"60 24,88
1
49,09 

.. desgi. . . • 1876 91,63 1,77 0,161 4,64 1,040,76 21,13
j
55,44 

5 **)11 desgl. 1881 92,74 1,91 1°,13 3,84 0,75 1°,63 26,31 152,89 
**) 

3,24 

2,50 
2,95 

4,73 
3,29 

3,98 

3,38 

4,21 

I W. Dahlen'l 

I w. '-') 

J. KIJni'l una 
B. FaMDick') 

C. Bollrmr') 

Mitlel (aus 3 u. 4) 1 == 192,6011,80 10,20[1,391 2,4:0 10,9710,64:124:,4:9:51.2113,921 

2*) 
3*) 

.. *) 
5 *) 

6*) 
7 *) 

8 

Weisskohl (Kabbes). == Brassica oleracea capitata alba AI. 

IOhneniihereBezeichnung ? 86,20 (4,75) 

0~+~6 
== 1,87 34,38 1 == 

Blatttheile 69,7%} Von { 1874 92,31 1,26 2,37 0,83 0,53 16,3864,11 
Rippen 30,3"10 . Mitte 

" 
92,95 1,07 0,12,2,70 2,95 1,57 0,64 15,19 51,77 

Ganze PBaoze • Juni n 92,51 1,20 0,132,00 2,55 I,O!; 0,56 16,00 60,88 

I Blatttheile 62,2 % I Von I " 91,60 1,40 0,10 1,95 3,21 1,18 0,55 16,69 61,67 

Rippen 37,5% . Ende 
" 

89,77 1,76 0,19 1,63 4,41 1,40 0,85 17,19 59,04 

Ganze Pflanze . Aug. 
" 

90,81 1,53 0,14 1,8313,76 1,27 0,66 16,63 60,83 

Ganzer I{opf . 1876 92,13 1,87 0,08 4,44 0,83 0,65 23,75 56,42 

') Untersuchungen fiber die StotTvertheilung in verschiedenen Kulturpflanzen. J ena, 1876. 
I) Landw. Jahrbiicher 1874, 3, 312, 723 u. 1875, 4, 613. 
I) ZeitBchr. f. Biologie 1876, 12, 497. 
') Original-Mittheilung und Landw. Vers.-Stat. 1882, 28, U7 . 
• ) Gr o uven, Vortrage fiber Agrik.-Chem. 1872, I, 414. 

(5,50) A. Vlilck ... ·) 

2,62 

)w. __ , 
2,43 
2,56 
2,67 

2,75 
2,66 

3,80 J. Konig un<l 
B. FaMDick') 

*) Es enthie1t: Rothkohl Zuckerhut 

Phosphorsilure ..... . 
Schwefel, organisch gebunden . 

No.1 
0,119 
0,069 

No.2 
0,105 
0,053 

No.3 No.1 
0,112 'I, 0,122 
0,062 n 0,032 

WeisBkohl 

No.2 
0,099 
0,021 

No. 3 
0,111 'I, 
0,029 " 

~---------------------'----------------------~ No. 2 No.3 No.4 No.5 No. 6 
Phosphorsiiure .•....• 0,068 0,092 0,014 0,205 0,131 
Schwefel, organisch gebunden . . 0,031 0,029 0,035 0,039 0,044 

•• ) Von der StickstotT - Substanz sind in Form von ProteIn 51,33 % oder 0,91 % in der 

No. 1 
0,111 'I, 
0,041 n 

natiirlichen SubstJ\nz 
vorhanden. 



790 Gemiise. 

In der urspriingliehen Substanz In tier Trocken- " ' .. Snbstanz .~ " .. " " ... " 11::-"10: ..... ... HI I" ~~I 1 
I ~ 1-= Me 0"'" ... 0 . .. II. I:II~ • .. .. o~ 

10. Nahere Bezeiehnung " .. "~cd .. 
CD _ .. _ I Lo .M~as oWo ..~"' :!::f • M -.M"'''I ... M['<"" .. ~o_ a; 
o - .. as o. 0 .2 o·~T;~. !~~ .... • ... -"a lAo ~ i~-c a:l! 

.. --.a .. CD-N .. :. moo" c en. cZ ~4:-= " m· m"" 
~ 

% % 1% % I °io""l % % % mOl! % 
9 1 Aenssere Blatter 18i9 89,10 2,34 0.51 4,18 1,65 2,22 21,44 38,35 3,43 

10 Herzblatter • 
" 

92,08 1,84 0,13 3,85 1,09 1,01 17,00 48,61 3,72 
11 Stengel 

" 
86,95 1,89

1
°,19 5,82 4,50 1,65 14,50 44,60 2,32 

12 Frisehes Weiss kraut 1897 91,10 1,50 0,10 5,35 1,15 0,80 16,8560,11 2,70 
*) *) 1 

Mittel (a us I, 4, 7, 8, 9, I I ! I : 1 I 1 I I I I 
10, 11 u. 12) • . . - 90,1111,830,1811,92,3,13 1,65 11,18 18,58,51,06 2,97 

Blattrippen (Stengel) der Steckriibe.**) -

1 1 OhnenahereBezeiehnung 187691,6312,25 [0,16\ 2,40 

21 Sehr jung ..... 188194,1311,75\0,121 1,48 
***) *.*) 

Brassiea napus rapifera M. 

11,4512,11 26,881128,67 4,30 

:0,90\1,62 29,81.25,21 4,77 
: 1 

Mittel/ - /92,88i 2,00 10,141 1,94 il,17;1,87/28,35126,94/4,04 / 

Salat -Krauter. 
Spinat. - Spinaeia oleraeea L. 

1 OhneniihereBezeiehnung 1874 93,38 2,191°,29 0,0612,38 0,5511,15 

2 desgl. 1876 8i,14 4,12 0,79 4,23 0,992,73 

3°) desg!. 188184,884,160)1°,67 6,66 1,2512,38 
4 desgl. 189591,564,28 0,25 1,20 0,961,75 

00) 00) 00) 

33,13/'36,86 

32,06 32,89 

27,5°144,05 
45,33 12,71 

5,30 

5,13 

4,40 

7,25 

Mittel/ - 189,24;3,71 iO,I)()!O,101 3,51 IO,Mi2,001 34,51i31,63 1 5,621 

1000) 

2 000) 

Endivien-Salat. - Ciehorium Endivia crisps et pallida. 

Krause Winter-Endivien, 
94,3812,18 1 I I Ende August 1874 0,130,69

1

1,19 0,61 1°,82 38,81 i33,42 6,21 
GIatte, gelbe Winter-En- I 

22,06153,50 divien, Mitte Oktoher . ~ 93,8811,35 0,13,0.83 2,45 0,R3 IO,74 3,53 
, , 

Mittel 1 - /94,1311,7610,13;0,76: 1,8210,62:0,78/30,44143,51/4,87/ 

') Untersuchungen iiber die Stoffvertheilung in vers("hiedenen Knlturpflanzen. Jena, lH76. 
') Dissertation Ttibingen, Miinchen 1897 bei Oldenbourg; Chern. Centrbl. 1897, I, 1098-1099 . 
• ) Zeit.ehr. f. Biologic 1876, 12, 497 . 
• ) Original-Mittheilung und Landw. V,>rs.-Stat. 1882, 28, 247. 
') Landw. Jahrbiieher 18H, 3, 312, 723 n. 1875, 4, 614. 

Analytiker 

I R. 1M 'J 

Euy. Coorad'} 

J. KOnig und 
B. Farwiclc') 

C. B6hmer') 

W. Dahlen') 

J. KOnig und 
B. FarlL'ick') 

C. Bohmer') 

A. Slifl') 

} W. Dahlen') 

') Oesterr.-Ungar. Zeitsehr. Zueker-Ind. und Landw. 1895,24, Sonderabdrnck; Zeitsehr. angew. CheIn. 1895, 3!I3. 

*) Mit 0,625 % Reinproteln, 2,93"/0 Dextrose und 1,29% Invertzucker. 
**) Diese Stengel werden naeh Entfernung des Blattparenchyms in Westfalen als sogen. Stengelriiben (rich tiger 

Riibenstengel) als Gem tise gegessen . 
• **) Von der Stiekstoff - Substanz sind in Form von Protein 35,50 % oder 0,G3"/o in der natiirliehen Substanz 

vorbanden. 
0) Von der Stiekstoff-Substanz in Ponn von Protein vorhandcn: 

In Procenten der Stickstoff-Suhstanz In Procenten der frischen Substanz 
U~~ ~8~ 

00) A. S tift fand ferner 2,04 % Reinproteln, ~,24"/o nieht eiweisBartige StickBtoffverbindungen, 0,90% PentoBane 
nnd 0,05"10 Sand. 

000) E. enthieIt: 
Phosphorsliure . . . . . . 
Schwefel, organisch gebundcn 

Endivien-Salat No.1 
0,139 
0,088 

No.2 
0,016·/. 
0,018 " 



Salat-Kriiuter. - Salat-Unkriiuter und sonstige Gemiise. 791 

Kopfsalat. - Lactuca sativa vericeps. 

.. In der nrspriinglichen Snbstanz 

r'''~~'''-" . c: Substanz .~ § .. I.", 
1 ~III.I~~~II 

., .... " CD ... I. 
I =I~ ~~ S g~ 

Nahere Bezeichnung "'u .. 
10. ..'" - ~.;s = .: ~::;;.c: I ~ .. ~. S'" oS ':8 A Analytiker -- - " 00; .CD. 0 :;:j 

I 

.... • I~';':;':! g 'g.21: ~~ • ;::;-.a --'CD'" - .... [/'1 N.:l ,. 
~ N cn-)( 4C en· c7; !~-= u;~ c: 

0/0°1 % I % I ~o"'lo/y . ::> % % "10 Ill"!.:> _ % 

I *J I Blattparenchym I J I 1 1 I 
31,69 134,49 7 o~ Von 

1 6,8 o· •. . 1874 93,94 "'''1°,37 0,111.,98 ,0,88 0,79 5,07 

1··.-" 2 *J I Rippen 32,2 % . J Mltt.e 

I " 
94,56 1,29 0,20 2,14 10,880,93 23,69

1
39,34 3,79 

II Mal .*) 
3 *J ' Ganze PBanze . n 94,14

1

1,72 1°,32 1,97 0,88 0,93 29,38 133,62 4,70 

4 II Friihe Varietat • • 
") 

1876 94,4311,44
1
°,23 2,20 ,0,72 1°,98 25,881 39,50 4,14 

} R. }btt') 5 II Spate, braune Varietiit n 93, 171 1,80 1°,44 2,51 1°,7911,29 26,38 ,36,75 4,22 

6 I, "griine " " 93,951 1,36 0,351 2,56 lo,73i 1,05 22,5°142 ,31 3,60 

7 il Blatter • . ? 95,9810,71,0,22 1,68 0,520,89 17.63,41,79 2,82 A. H. Church') 

Mittel (3, 4, 5, 6, 7) 1 - 194,3311,41 10,3110,101 2,09 IO,7311,03124,31!38,6213,891 

Feldsalat. - Valerianella Locusta olitoria L. 

1 *) II Von Mitte Oktober. . I I 874193,411 2,09 10,411 - I 2,73 10,57,0,791 31,69 ;41,431 5,07 I lV. Dahlen ') 

Riimischer Salat. 
II OhnenahereBezeichnung 11876192,5011,2610,541 - 13,55\1,170,981 16,8Ii47,33 1 2,69 1 R. fblt') 

Salat- Unkrauter und sonstige Gemuse. 
Lowenzahn (Leon!odon 

I 11521190 
19 "I,,,, taraxacum), am 18. Mai 

mit Bliithenknospen 1877 85,54 2,81 0,69 7,45 3,11 

2 Nessel (Urtica dioica), am 
18. Mai, 8-1 ° englische ~ 

Zoll hoch 
" 

82,44 1 5,50 0,67 1 
7,13 1,96

1
2,30 31,32140,60 5,01 'i 

3 Wegebreit-Bliitter (Plan-

14,28160,29 

'" tago major), am 25. Mai <I) 

gesammelt 
" 

81,44 2,65 ,0,41 11,19 2,09 2,16 2.28 ~ 
" 4 Gemiise - Portulak (Por- t; 

tulaca oleracea) , 
... 

am " 
14. Juli vor der Bliithe 92,61 2,24 0,40' 2,16 1,03 1,56 30,31 29,23 4,85 

i:; 

" ..: 
5 Weisser Giinsefuss (Che-

.... 

nopodium album), am 
1. Aug., mittlere Grosse 

" 
80,80 3,940,76 8,93 3,82 13,02 20,52,46,5 I 3,28 

Rhabarberstiele. 

II 
Kleine Stiele "*j 

2 Grosse n ***j 
'11896193,8110,49 io,55I o,061 3,83 iO,5;\0,691 7,91162,8411,2711 Po Schaffer') 
. " 95,2210,54,0,6010,3012,1810,60,0,56 11,2951,88 1,81 

') Landw. Jahrbtirher 1874, 3, 312, 373 u. 1875, 4, 614. 
') Untersuchungen tiber die Stoffvcrtheilung in vcrschiedenen Kulturpflanzen. Jena, 1876. 
0) Pharm. Journ. and Transact. [3], 5, 966. 
'j Bulletin of the Bussey Institution 1877, 2. II, 115. 
'j Bericht des Kanton-Chemikcrs in Bern fiir 1896; Cbern. Centrhl. 1897, II. 908-909. 

') Es enthielt: Kopfsalat No.1 j,'eldsalat No.1 
Phosphorsiiure ....... 0,093 ", 0,128 'I. 
Schwefel, organiseh gebunden.. . 0,012 " 0,036 " 

") Rohasehc . 
• ,') F. Schaffer fand ferner: 

Kleine Stiele 0,48 % Saure (Ox.lsanre) und 2,81 % wasserliisliehe Stoffe. 
GroHBl'rc" 1,09" " iI,:{4 " 



792 Gemiise. 

Blattgewiirze. 

Dill. - Anethnm graveolens L. 

In der urspriinglichen Substanz IndcrTrockeu- ". '" Substanz .~ " c .. J;l~ .. " 
1.~~51 = I 

CDoC .. :,~~ 1 . =I'M~ ""as ... 0 .. CD "0-
10. Nabere Bezeichnung " 

CD CD 
_ .... , .. ..,~. OWo ..... '" Aualytiker ... • .. ...... oCCD 

I 
~ ~E-<.g 

C;~ • I~ 0" CD 
0 ...... o· 0 ~0" 1".!!" .. .... -.11 "- " =0 .. a:~ .. ..... ,a.., m;- .. ~rn N .. ~ ",-" N C:~';( C "'.:s.2r.. oW c 

°/."'1 % I 
en -CIj;;. "''''' = % % %1.01 % % % "'%~ % 

1 Blatter, Bliithon, Blatt-
83,8413,48 0,881 

1 I 21,56145,14 stiele 1876 7,30 1 2,0812,42 3,45 
) I/. ltJtt') 2 Steugel n 83,54 1 1,67 0,221 7,35 5,60 1,62 10,13144,65 1,62 

3 Wurzel n 77,80, 1,50 0,32 ',43 11,4711,48 6,7533,47 1,08 

Petersilie. - Petroselinum sativum Hoffm. 

1*) IIMitteOktoberentnommen 11875185,°"13,6610,7210,7516,6911,4511,68124,88149,7613,981 W. Dahlen') 

Beifuss. - Artemisia Dracunculus sativus L. 

1*) II Anfang Okt. entnommen 11875179,01 15,56 11,161 9,46 12,26 12,55126,50145,0714,241 W. Dahlen') 

Pfeffer- (Bohnen-) Kraut. - Satureja hortensis L. 

1 *) II Anfang Oktober, Ende I I I 1 I I I I I I I I 
der Bliithe .••. 187571,88 4,15 1,652,45 9,16 8,60 2,11 14,7541,29 2,36 W. Dahlen') 

Becherblume (Bimbernell). - Poterium Sanguisorba glancescens L. 

1*)IIAnfang Oktober, oberel I I I I I I I I I I I I Theile der Pflanze . 187575,36 5,65 1,23 1,98 11,05 3,02 1,72 22,9452,88 3,67 W. Dahlen') 

Sauer-, Gemiise-, Garten-Ampfer. - Rumex patientia L. 

1*) II Ohne nahere Bezeichnung 11875192,1812,4210,4810,3713,061 0,6610,82130,94143,8614,951 W. Dahlen') 

Anhang zu Gemiisen. 
1. Stickstoff- und Rohfasergehait einiger Gemiise. 

J. Kouig (Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 81) fand in der Trocken-Substanz einiger Gemiise­
Arten folgende procentigen Gehalte an Stick stoff nnd Rohfaser (nach Henneberg): 

Stickstoff 
Rohfaser 

Spinat 
4,897 
8,09 

Braunkohl 
4,323 

11,75 

Weisskohl 
2,870 

12,13 

Wirsing 
4,917 

13,32 

Kopfsalat 
5,259 

13,58 

Riibenstengel 
4,715 

16,22 

2. Pentosan·Gehalt von Wurzelgewachsen und Gemiisen. 

Kohlrabi 
8,783 

15,26 

Zuckerriiben. A. Stift (Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1894,23, 925 nnd· 
1895, 24, 290; Chem. Ztg. 1895, 19, Rep. 15 nnd 165) fand in der sandfreien Trocken - Substanlo 

9,16-11,94% Pentosane. 

') Untersuchungen iiher die Stoffvertheilung in verschiedenen Kultnrpfianzen. Jena, 1876, 
') Landw. Jahrbiicher 1874, 3, 312 n. 373 nnd 1875, 4, 613. 
*) Es enthielt: Petersilie Beifus. Pfefferkraut Becherblumc Sauer.Amp!er 

No.1 No.1 No.1 No.1 No.1 
0,193·,. 0,235·,. 0,335·,. 0,192 .,. 0,099 .,. 
0,058 " 0,076 It 0,079 " 0,068 " 0,028 " 

Phosphorsaure 
Schwefei, organisch gebunden . 



Dorrgerniise. 

Mohren. In der natiirlichen Substanz 1,23 und 0,99% Pentosane. 

Spinat. In der natiirlichen Substanz 1,02 und 0,90% Pentosane. 

Sauerkraut. In der natiirlichen Substanz 0,96 und 0,85%. 

Sonstige Gemiise -Analysen. 

793 

J. D. Tinsley (Arner. Chern. Journ. 1892, 14, 626-627; Chern. Centrbl. 1893, I, 397) theilt 

Analysen von Kale salad (Krauskohl?) und Turnip salad (Kohlriibe?) mit. 

flo. 

1 

'l 

3 

I:" 
.. .c ..,0 

Niihere Bezeichnung 
,. -. - .. .... N_ 
c 
=> 

nChunnos", Kartoffel-

Konserve. 1880 

Getrocknete Kartoffllin in 

Scheiben von D. H. 

I Carstens in Liibeck. 1892 

Kartoffel- Gries von E. 

I Seidel u. Co. in Miinster-

i berg (Schl.) . n 
! 

Gemiise- Dauerwaaren. 

Dorrgemiise. "') 
Kartoffeln. 

In der urspriinglichen Substanz 

.. 
1";1 I'; "~I 

I 
.. .. 0 .... 0 I ~ • :: .c .. _0" .. ,.; e • .g. ° • .. -.., ... I~-.;::< ceo'! 
. ,. ",.,. C -l: .1 

% 0, '" 1 % iii%:; I % 1 % I. 
I I 1 I 1 

13,03 2,31 0,131",,,11,13 0," 
") ") I 

11,10 5,96 0,2478,59 1,82 .2,29 
"') 

7, 16 1°,25 12,20 74,13 2,73 3,53 
***) 

In der Trocken- " . till 
Substanz .... § N .>: 

t:.>:" ... 
=I':,c~ 0<:,)0:$ Z -:oe 1t ..:c~ .. oW 0 ... ['-<-" • .2 0'lO1'lO~'lO :!~rZ f ... ... .1:11 .. CD'" 

c.o.~~~-= "''''' li-

% "'%:; % M. 

I 
2,66 '95,50 0,43 -

6,70 88,42 1,07 -

8,15 84,43 1,30 -

Mittel 1 - 112,1110,1310,21178,6011,8912,061 0,84189,4310,931 - 1 

Kohlriibe. 

Analytiker 

._--

E. Mei .. l') 

I,· _'J 

Kohlrabi 1891 4,6216,992,9353,51 12,34!9,61 17,8156,10 2,85 - E. Ma .. ute ' ) 

2 Erdriiben von C. Seidel 0) 

u. Co. in Miinsterberg 
(Schl.) 189514,72 9,50 0,2262,79 7,884,89 11,1373,60 1,78 M. Holt') 

') Chern. Ztg. 1880, ., 651. 
') Bericht fiber die Dauerwaaren auf dcr 5. Wanderausstcllung der Deutschen Land wirthschafts - Gesellschaft zu 

Bremen, 1891, 6, 231. 
') Journ. f. Landwirthschaft 1891, 39, 172 . 
• ) Apoth. Ztg. 1895, 10, 197; Vierteljahresschr. Nahmngs- u. Genussmittel 1895, 10, 122. 

') Die aus der Konservenfabrik von C. H. K n 0 rr in Heilbronn stammenden DorrgemfiBe werden wie folgt dar­
gestellt: Die Gemnse werden sorgialtigst geputzt, hierauf verrnittelst besonders hierzu konstmirter Maschinen in cnt­
sprechende Strcifen geschnitten, in cinem Vacuum-Apparate leicht gedampft, in besondercn TrockenOfcn mit dureh Dampf 
<)rwiirmter Luft, die durch einen sehr kraftig wirkenden Ventilator fortwahrend emeuert wild, getrocknet und damuf in 
Packetehen ctc. gepresst. Die dureh den Ventilator zugefiihrte Luftmenge betriigt 10000 Liter in der Stunde, die Trockcn­
dauer 6 bis 8 Stunden. 

"J Vom Gesammt-Stickstoff (0,400;.) waren 0,030;. in Wasser loslich und 0,140;. Asparagin. Von den stickstotr­
freien Extraktstotren waren 81,84"10 Starke, 0,400;. Zucker, 0,600;. Gummi + Dextrin etc. 

"') Von den stickstofffreien Extraktstotren be"tanden hei dcn Scheiben No.2: aus Zucker 1,220;. und aus Dex­
trin 1,16%; bei dem Gries No.3 aus Zucker 3,36% und aus Dextrin 1,54%. 

Die Stli.rkckomer waren in beiden Priiparaten vollstandig gequollcn. 

0) Die Troeken-Substanz cnthielt: 2,850;. Gesammt-, 0,740;. Amid- und 2,11 0;. Proteln-Stickstotr, also 13,19 .!~ 
Reinprotcln. 



794 Gemiise - Dauerwaaren. 

Mohrriibe. Daucus earota L. 

[/ 

In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- " ' 
~ co Substanz .-" ... I: 

-=~ a ... .. '" ",.0 .. 0"" 'GO .. ~51 I~"~I I N It:"~ iE '" 
_o~ 

No. t/ Nahere Bezeiehnung '" '" == 
o~o I'" ~.:; ,2"'0 "'k'" Analytiker -'" '" 1-"'_ .0'" 

I 
.0 "'E-<.c .. - .. '" ~ot; .. - __ o· 0 .2°'OOI"''!!'OO Ok" f .. ", .. -- ... II. ~~~ a:~ '" ..... ,a .Ittl. G-

il 
N_ mOl" < (1)-:1 o ... ~ ;::;JOO ,. 

I: 

. %m l 
f1J;:-- • m'O ... 

:::) 

% % lin 0/;: I % % %mO/o:' % M. 

" 

22,OS "J...!"'''I'''' I"" 
I :/ Karotten in Sehe.iben v~n 

" H. C. Knorr ID Hell- J. K/Jnig und 
I I bronn. 1886 9,24 70,27 1,48 2,40 A. Schulle im 

') I H·le', 

2 I Gedorrte Mohren. 1891 8,96,14,39
1
2,6459,35 8,38

1
6,28 15,81 65,19 2,53 - E. Mauule ') 

1 ") 3 , Von C. Seidel u. Co. in / , I ' Ii Miinsterberg (Schl.) 1895 12,69 / 6,56 1°,42,69,75 6,75 13,83 7,50 79,89 1,20 - M. II.lz·) 

Mittel 1 - 114,,581 9,27 1 1,50171,40: 7,93 :5,321 10,85:84,83 1 1,7! 1 - 1 

Lauch. Allium porrum latum n. 

II Von C. H. Knorr in Heil-I I 1 I I I I I I I I I J. Kiinig Utld 

II bronn •.••.. 188617,'916,07 !2,83
1
64,49 110,66 '

1
'8,76 19,41177,90 3,11 3,20 A. Schulte im 

I I ._*) I / , Hole ') 

Zwiebeln. Allium cepa rosea n . 

1 II Von demselben . 11886126,88 :10,02 io,72155,05 1 4,2413,09113,70 175,2512,1913,001 dimlben'} 

Sellerie. Apium graveolens L. 

Il lv d Ib I Wurzel 11886112,8°1' 12,85 1' 2,17'55,061 8,73 ;8,39114,74 163, 1512,3614,4°1\ . 
J on emse en 1 I I dte&elben ') 

2 1 Blatter " 14,99 118,8I j4,31 !36,33 1 9,78 15,78 22,12,42,72 3,54 2,00 I 

1 

2 

3 

4 

5 

Griine Schnittbohnen. Phaseolus vulgaris L. 

II) Von H. C. Koo" r 
1886 19,21' 19,2211,53145,04 10,33:4,67 23,;61 55,67 3,80 6,00 

I 0) I 
8, 58 14,90 

I' in Heilbronn t 22 .11 i 17 ,49 1,5~ 145 ,38 22,45 j58,26 3,59 5,00 

II 
1890 11,50iI8,312,64152,77 9,86

1
4,92 20,68 :59,63 3,31 -

I 00) 
I, Ohnenahere Bezeiehnung 1891 ',97 26." ""1"'13 13,24 9,36 27,81 45,87 4,45 -
I 000) 

ii Von C. Seidel u. Co. in 

12,40113,94 :0,115 ,57,64 I Mlinsterherg (Sehl.) . 1895 9,84 5,33 15,94,65,57 2,55 -
Mittel 1 - IU,2!!18,88'l,U!48,93110,3715,841 22,13157,05 IS,54c 1 -I 

') YicrteljahreSRchr. Nabrnngs· u. Genussmittel 1887, 2, 14~. 
') Journ. f. Landwirthschaft 1891, 39. 172. 
3) Apoth. Ztg. 1895, 10, 179; Viertcljahresseluift Nahrungs- und GCllussmittel 18~5, 10, 122. 
') Original-Mittheilung . 
• ) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene und \Vaarenk. 1890,4,217. 

*) Mit 4,84"!o Rcinprotc1n. 
$O) Die 'l'roeken-Substanz "nlhiclt: 2,03"/0 Gcsamlllt-, 1,43"/0 Amid- und 1,10"/0 Protein-Stickstoff 

dieselben ') 

V", •• ·Slal. 
Muml ... ', 

A. Slijl') 

E. Mauule') 

}'I. Holz') 

entsprecheIHI 
6,85"/0 Reinprote'in. 

"0) Die yon .J. Konig und A. Schulte im Hofe untersueht"n 
Rcinprotc"in; 

Karottcn Lauch Zwiebel 

Diirrgemiisc hatten folgenden 
Sellerie-

Gebalt an 

W urzeln Blatter 
Reinprote1n . . . 4,84 % 11,82 % a,89"!o 7,46"/0 16,46"/0 

0) Mit 13,59"/0 Reinprote1n. 
00) Mit 15,00% Reinprote'in und ciner Verdaulicbkcit der Stickstoff-Suhstanz von 83,62%. 

000) Die Trocken-Substanz enthidt 4,45% Gesammt., 0,95"/0 Amid- und 3,50% Prote1n-Stickstoff cntsprecbend 
21,84 % Reinprote'in. 
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H. Spindler (Zeitsehr. Nahrongsmittcl-Unters., Hygiene ond Waarcnk. 1895, 8, 136) fand in 

gedorrten Sehnittbohnen (No.1 stammte aDs einer amerikanisehen, No.2 aus einer bedeotenden 

inlandisehen Fabrik und No. 3 war eine Probe, wie sie von den Haosfraocn gedorrt werden) folgenden 

Gehalt: Der Siiuregehalt 
Wasser Reinasche entsprach ccm Stickstoff-

Saure fUr 100 g 
No. 1 19,55% 4,37"/0 25,2 cern 

No. 2 15,43 " 4,56 " 19,0 
" No. 3 19,59 " 14,3 

Die Asche bestand aDs: 
Kalk Magnesia Kali Natron Eiscnoxyd Phosphor- Schwefel- Kiesel- Chlor saure saure saure (CaO) (MgO) (K,O) (N ... O) (Fe, 0,) (P,O,) (S 0,) (Si 0,) (el) 

% % 0' % % "/0 % % % ,0 

No.1 16,94 8,69 38,21 3,20 1,37 18,31 3,43 2,75 7,10 

No.2 18,20 9,21 36,62 2,85 1,10 19,08 2,63 3,94 6,36 

Spargelbohnen. 

... In der urspriinglichen Substanz In der Trocken- 0:: • bD 
Substanz .- § " ". c: 

~ ":0 11::"." 
$ ..... .. 0"" ... 0 

I~'!I 
[.; . ~ I I NI~ ~~ ,o~':; • L. ~ ~ .:,,; OW 0 ~g~ Nahere Bezeiehnong :0 :::: Analytiker No. :!:f .. ~ 4)" .c G) 

I 

... 
~.s-:O !~.!!:E ~~~ .. .. _0 .. ~ I .... _~ 0: " f .,~ .. -- ... ... .. ;~oo N_ it <1)":0 ()cp~ cr: .. C U)·-glof.Jll! c: 

%<1)1 :;:c::~ en ;:111-(1 <I)'d a.. 

'" % % Ibo;.-! % 0, % ,lbo/!' % M. 10 
- ... 

Blumenkohl. Brassiea oleraeea var. botrylis L. 

I
II Von H. C. Knorr 

Heilbronn • • 
! 

in I I I I 1 1 I I i I I I J. Konig unll . 1886 21,48 29~~7!3,0013o,4318,34 6,78 38,18[38,77 6,11 8,40 A. 'i;~:;~ im 

Winterkohl (kraoser Griinkohl). BrassieR oleracea val'. percrispa L. 
J Konig und 

1 I Von demselben . • • 188613,93120,31 i3,59i45,25 7, 65 19,27 23,60: 52,58 3,78 - A. Sclwlte im 
, *) 

21,87150,83 
Hofe') 

2 Ohne nahcre Bezciehnung 10,68;9,62 3,50 - E. Ma"ute ') 

3 [ Von E. Seidel u. Co. 

!I Miinsterberg (Sch\') 

in 

1891 5,49i20,6715,50148,04 
**) I 

9,85: 26,5613,78143,41 1 29,44148,15 

2 

1895 7,12[9,28 4,71 - .If. HoZz') 

Mitted - 1 9,76:22,53!4,2946,051 8,48]9,39124:97150,4814,00 1 - 1 

Wirsing. Brassiea oleraeca var. bullata D. C. 

Von H. C. Knorr 

Heilbronn 
in I I 

188624,8120,87
1

1,67:36,94 8,99 

Wirsing II von C. Seidel *) . I 

J. Konig unll 
6,72 27,7649,13 4,44 3,00 .4. Schulte im 

Hofe') 

u. Co. in Miinsterberg 

(Schl.) 1895 14,12118,0611 ,27150,44! 8,27 7,84 21,0658,73 3,37 

') Apoth. Ztg. 1895, 10, 179; Viettdjahressrhrift Nahrungs- und Gcnussmittel 1895, 10, 122. 
'J Vietteljahress('hrift Nahrung- und Genussmittcl 1887. 2, 149 . 
• ) Joum. f. Landwirthseilaft 18\11, 39, 172. 

*) Die vou J. K ii n i g u. A. S c h u It e i mHo f e untersu('ilten Diirrgemiise ('ntbielten Reinproteln: 
Blumenkohl Winterkohl Wirsing 

Reineiweiss . . • . . 22,81 % 17.;)0 % 9,:)6 % 

**) Die vou Mas s ute untersuehten Diirrgemiise ('nthiclten in der Trocken-Substanz: 
Gesammt·Stickstoff Amid-Stickstoff Proteln·Stickstoff 

'Vinterkohl . 
Rothkohl 

3.50% 0,87% 2,63% 
4-,15 " 1,H:~ " 2,20" 

Reinprotein 
16,38% 
13,87 " 

M. Holz') 
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Rosenkohl. Brassiea oleraeea var gemmifera AI. 

-
" In der Trocken-In der ursprunglichen Substanz 0:' 0.0 

1 

co Substanz .... c:: N ..-: c: t:JJc:: ~ .. :s 
CD'" .. 1 N I I': ~~ I 

1 
= I',c~ 0<>2 e .,.0 CD .. 0 '" Nilhere Bezeiehnung '" CD ..:.~:i .. 1°"'0 ... ~.;:. 0""'0 .~.o An:llytiker 

N°'1 
... · _ I _ ... "I.e el '" o .... 1:»- "'E-<" • - .. · ~o. CD .~IO OCiO 

I 
0 

~!~ I:a;~ =~oo CD CD • I ;-;;~ I ... , ~~:: 1lC~ • a; 
N .. ,. C ~ ;4:. (I)", .. c: 

%(1) 1 % I;%:: i % 
... 

"" % % % !(I)%:: % M. 

I II Von H. C. Knorr 
in I I Iii i I I I I I I V"s.-Stat Heilbronn . 188617,0528,11 12,64.36,44 ; 8,91 6,35 33,88 ,43,81 5,41 8,00 Munsl"') 

1 I Ohne nilhere Bezeichnung 

2 Von C. Seidel u. Co. in 

Miinsterberg (Schl.) 

1 /1 Ohne niihere Bezeichnung 

2 1 Von C. Seidel u. Co. in 

I Winterberg (Schl.) . 

3
1
1 Ohne nilhere Bezeichnung 

Rothkohl. 13rassica olcracca vnr. rubra AI. 

1891 12 ,06 /22,80 12,97 41,32 11,3919,46 25,93 146,98 

189520,891 9,750,3854,32 8,77 15,89 12,31 !68,66 

Weisskohl. 13rassica olel'acea capitata nlba AI. 

1891 7,06 [19,18 2,15 148,84 '12,8819,86 20,43 52,55 
') 

I 
1895 18,74113,63 0,69 ;51,94 8,88 6,12 16,75 63,92 

1897 9,6°115,50 ") 11,66 8,11 16,44 -.. ) 

4,15 

1,97 

3,27 -

2,68 -

2,63 -

Mittel 1 - 111,8011576;1,44151,83111,1418,03117,87!58,7612,861- 1 

Petersilie. Petroselinum sativum Hoffm. 

M. Holz' ) 

E. .!fIJ"ult· 

j[, Hole') 

E. Conrad') 

I ll OhnenilhereBezeichnung 1189112,18 1 12;~9 : 3,88 ! 53,67 1 15,18 1 12,20113,18 1 54,8612,111-1 E. Ma .. ut.')· 

1 I Suppenkriluter ("J uli­
enne") von H. C. Knorr 

in Heilbronn 

2 Suppengemiise 

Sonstige Gemiise. 

I 
1886 17,44 8,231,04144,89 5,62 2,81 9,9854,41 1,60 

"') 

0) 

J. KIinig WId 
A. Schulle im 

Ho/.') 
E. Mauul.') 

3 Kohl mit Griitze (russi­

sche Armeekonserve)OO) 

1891 4,4013.74 2,6°160,20 11,09 7,97 14,3762,96 2,30 

1880 5,4012,8215,53 67,58 18,67 13,581 - 2,17 - G.litppe') 

') Original-Mittheilung. 
I) Jouro. f. Land::irthschaft 1891 , 39, 172. 
I) Apoth. Ztg 1895, 10, 179; Vicrteljahresschrift Nahrungs- und Genussmittcl 1895, 10, 122 . 
• ) Di88ertation Tiibingcn. Munchen 1897 bei Oldenburg; Chem. Centrbl. 1897, I, 1098. 

') Vierteljahressehrift Nahruogs- nnd Gennssmittel 1897, 2, 149. 
I) Mitgetheilt YOO C. A. Meinert: Armee- und Volksernahrung Berlin 1880, I, 469. 

*) Die Trockcn-Substanz enthiclt: 
Weisskohl 3,27 % Gesammt-, 1,13% Amid- und 2,14% Proteln-Stickstotf entsprcehend 
Petcrsilie 2,11" 0,34 " " 1,77" 
**) Mit 6,27"/0 Reinproteln, 29,76"/0 Dextrose nnd 13,16"/0 Invertzueker. 

***) Mit 5.55 % Reioproteln. 

13,37% Reinprotelo. 
11,00 " 

") Die Trocken-Substanz enthielt 2,30% Gcsammt-, 0,70"/0 Amid- und 1,60"/0 Protelo-Stiekstoff entsprechend 
9,97 % Reinproteln. 

00) Dargestellt von der Aktiengesellschaft Volksernilhrung (Narodnoc Prodowolstwo) in Petersburg. 



Gemiise-Danerwaaren in Biichsen nnd Glasern. 797 

Gemiise-Dauerwaaren in Biichsen und GUisern. 
Nach Untersuchungen von K. P. Mc Elroy unrl W. D. Bigelow. 

(U. S. Departement of Agriculture. Division of Chemistry. Bnll. 13, Washington 1893, 1015-1167.) 

[Die Untersuchungs -Verfahren sind am Schlnsse der Tabellen angegeben.J 

1 

".1 N'h,re .",i,h".", 

II 
I ,I Sehr feine 

2 I'I 
Feine, englische 

3 Extrafeine **) 

4 F dne, natiirliche 
5 Mittelgute, natiirlichc . 
6 Extrafeine, natiirliche 
7 Feine. 
8 desgl.. 
9 Extrafeine "") 

° desgl .. 
1 Feine. 
2 Mittelgute 
3 Extrafeine 

4 desgl. 
5 desgl. 
6 desgl. 
7 desgl. 
8 Englische 
9 Extrafeine 

20 desgl. "") . 
21 Mittelgute, natiirliche . 
22 Ohne nahere Bezeichnnng 

23 Mittelgute 
24 Feine. 
25 Extrafeine, natiirliche 

26 Extrafeine 

Junge Erbsen. (Pcas.) 

a. Aus frsllzosischen Fabriken-): 

'" :11,"''"' In dcr natiirlichen Sub.tanz In dSerbTrtocken •. S '" - -ii ~-= CD .E.g c: CD _~~~_z __ II:: ~ a '~~.:8 
~: c:=o -;;;.. I N 1 l~ .. "'I I ' • - " N I~ .. '" 0 -8 " 'l.l",,::; .. .g CD CG ~ ~ • 1 cow t: , &. CD I at.::: ~ • ~ cow II:: .. 0 1;2 ~::; cI 

::~ .e~ ~~ : ~~~ ~':S.!!~II.g= II "E I~~~ ~~-= ::.!!~ -=~~ ~~5 
.5. ......=.t : Icn • .g iof::C a::t!!,.=! :=-= .... ;;.-glof~ == ~C/1 00> _ '" ~ I (/)1 "~all I Ie .. ":: UJ,:;:~· (/)"'0 >1ii 

IS'.. _:.. Cent. % %1 % :1Il·1:'1 % % 1 % - % 11Il·lf % % 
-;9';--='- 30 87,95: 3,20 110,2211 6,70 11,20'0,73'1 0,31 26,561'55,62 4,25 94,09 

423 308 25 84,98
1

4,18 0,13 8,21 11,51h,08, 0,67 27,81 154,06 4,45 89,93 

406 - 30 89,3812,8810,1415,741°,75]1,11 0,77 27,13
1
'54,09 4,34 95,69 

434 271 30 89,78 2,3810,08 5,60 1,16
1
1,01 0,72 23,2554,80 3,72 91,87 

437 283 25 86.7713,231°,07 7,59 1,28 il,06 0,71 24,44
1

57,34 3,91 92,43 

431 293 30 90,10 2,48 0,06 5,06 1,56,1,15
1
°,87 25,0051,14 4,00 89,64 

396 268 20 85,54 3,57 iO,12 8,68 1,4911,°,6°1,0,19 24,69160,01 3,95 93,48 
427 274 25 89,11 2,420,14

1

' 6,13
1
'1,16 j 1,04 0,74 22,1956,29 3,55 93,28 

448 303 40 90,11 2,381°,18 5,28 0,88'1,17 0,92 24,06
1

53,42 3,85 89,15 
, I 

405 309 25 87,96 3,39 ,°,12 6,15 1,24 11,34 0,70 28,1951,08 4,51 90,88 

432 285 25 86,82 2,8410,08 7,45 1,361,45 1,10 21,56156,57 3,45 94,21) 
I 1 ' 438 289 15 84,66 3,27,0,11 9,17 1,34,1,45 1,03 21,31159,80 3,41 93,71 

424 297 35 82,05 2.781°,20 5,68 1,04:1,25 0,91 25.38151,85 4,06 88,22 

431 283 40 89,67 2,54 1°,04 5,58 1,0611,11 0,85 24,6354,05 3,94 93,10 

421 263 35 92,22 1,831°,09 4,39 0,50:0,92 0,69 23,56 156,37 3,77 86,42 
418 313 35 90,02 2,79 0,20 5,14 0,84

1

'1,01 0,64 28,00,51,49 4,48 94,43 

413 284 25 90,31 2,6110,09 5,07 1,050,87 0,56 26,8852,36 4,30 87,91 

421 301 16 84,41 4,11 0,27 8,88 1,381'0,95 0,54 26,3856,92 4,22 89,13 

423 280 16 91,55 2,64 0,15 4,36 0,950,34 0,17 31,2551,64 5,00 85,10 

429 280 35 91,54 2,26 0,08 4,46 0,74
1
°,93 0,64 26,6952,66 4,27 80,71 

419 275 25 88,82 2,93 0,14 6,06 1,2°,°,85
1
°,49 26,1954,29 4,19 90,07 

417 282 19 86,45 3,18 0,07 8,28 1,16
1
°,87 0,50 23,4461,10 3,75 94,67 

420 282 15 85,08 3,43 0,12 9,12 1.30 ,0,95 1°,57 23,°°161,09 3,68 89,96 

1

406 266 18

1

87,95 2,87 1°,07 6'94

1

1,04
1
1'24

1
°'87 23,6357,06 3,78 86,29 

426 301 18 88,68 2,78
1

°,21 5,91 0,94
1
1,48 1,08 24,56152,23 3,93 91,61 

434 294 25 88,33 2,71 0,10 6,32 1,0811,46 , 1,13 23,2554,12 3,72 87,83 

*) Der Gehalt an Metallen war folgcnder: (Es hedeutct + = "vorhandcn", 0 = "nicht vorhanden", - = "nicht bestimmt." 
Dic angegcbenen Zahlen bedeutcn mg pro 1 kg,) 

No. 1 2 

I 

3 I 4 ! 5 
1 

6 
, 

7 

1 

8 9 10 11 12 13 

Kupfer 0 71,8 157,7 

I 
79,2 

i 
42,7 

I 

53,0 35,4 28,5 99,2 28,0 77,8 39,0 73,0 

Blei - - - Spur + Spur + 

1 

+ Spur - + + 0 

Zinu - -
I + Spur 

I 
viel + + + - - - - 0 

Zink 85,5 0 - I - 101,0 0 0 0 0 - ~7,' 0 0 

No. 

I 
14 15 16 

I 

17 18 19 

1 

20 21 22 23 24 25 26 

Kupfer 28,3 66,2 8;J,3 65,8 84,6 24,6 41,9 61,4 15,8 131,2 61,9 31,2 31,6 

Blei 0 35,2 0 + Spur 0 

1 

29,2 - + + + + -
Zinn 

I 
- 0 + + - + - - + + + + -

Zink 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,1 13,0 .58,9 -
I , 

**) Enthielt Salicylsaure. 
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WOo Niihere Bezeichnung 

_ .. 

27*)11 Mittelgute 

28 Ohne nuhere Bezeichoung 

29 Feioe '*) 
.'30 Mittelgute 

31 Extrafeine, englische '*) 

.'32 Extrafeine 

33 Feine") 

.'34 Ohne niihere Bezeichnung 

.'35 Mittelgute 

.'36 Feine 

.'37 II Petits po is fins . 

.'38 II Small May peas, clipper 

brand 

.'39 Jumbo brand early June 

peas ") 

40 Sifted early June peas 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

52 

53 
5. 

sifted, Cumberland 
brand 

first quality 
Cheester lUverbrand 

~ Silver brand . 

~ Centennial brand 
= 
" ..., 

-'*) >. 

~ sweet, gold leaf brand 
(;r;l 

Harpoon brand . 

Peninsular brand 

sifted 

Gemiise - Dauerwaaren. 

.. .. .. In der nattirlichen Substanz In dcr Trockcn- = ' 
Substanz .- ~ '" 

' '" 
]~-5 I> .E~ .. 

.!:'" 0 c'" -=".= ~~;..:: 
",. c~ -. I' '~I I~~~ I .. I' = ~ N I~' I> "" 1>111 "'"" .. OCJ~ ~ ::s ~ _ ... 

.!!~ 
.. CD aI.-.z ~~: - ~~'E ::~] 

::= of:; .. ~t:.:! = I.CD.sI~GI .c Eet1l ""oo"" 
fill .. .!!.s1O .: .!";; ''-< .. 1_0_/1> 1"_"1°" ~ ~=~ ~8~ J:;= ~ 

.!: "'.!: Q. ~ 
U; • .a I.&. Q G:i eeL! 

c ja~~ en "~I~~~ o 0 ~ 

'" 1 Jl I·"~ f "'"" >1;; 

g g Cents % % % i"'%- % % i % % leD %':; 0/ % ' 0 

1 ill 1 1 1 
429 290 16 83,73[ 4,221°,121 9,7811,061,1°1°,51 25,94 160 ,10 4,15 91,71 

488 370 20 81,69 i 4,08 1°,2°111,591,4311,010,46 22,25 163,29 3,56 90,16 

419 283 25 87,71 13,04 Io,23 i 6,82 11,12)1,08
1
°,66 24,69,55,48 3,95 89,51 

416 283 12 83,84
1
3,51 1°,09 10,~8 i l,3511,131 0,65 21,69 162,38 3,47 92,85 

409 294 30 88,85 . 3,11 1°,23 5,,511,13 [0,931°,56 27,9451,57 4,47 89,91 
1 ' , 

28,88 154,10 440 292 25 90,06 12,87 1°,21 5,38 iO,96 10,5210,21 4,62 90,20 

446 299 20 90,38 ',79 ;",1', "'r"lo'''lo,26 29,06)54,01 4,65 91,40 

437 285 20 82,20 , 4,39 !O, 13! 11,02 1,261°,991°,34 24,69 61,93 3,95 93,56 

412 258 20 84,41 ; 4,19 iO,161 8,561,25 j l,43 0,74 26,88 54,91 4,30 91,55 

421 289 I 30 84,51 ! 3,91 ,0,14 1 9,17 11,29 ,0,98 10,51 25,25 59,22 4,04 91,33 

b. A usc i n e r it III i c n is c hen Fa b r i k 0) : 
14181272 15 188,2612,86 \0,11: 6 ,6311,16:0,98 10,65124,38156,5013,90188,27 

c. Au s n orda m eri kan ischen Fa bri ken'): 

! I I I I I 
566 385 15 83,26 3,61 1°,2910,2911,251°,79 0,29 24,56

1

61,49 

372 20 85,25 3,511°,22 8,81 il,08 11,13 0,74 23,81 159,76 

581 25 87,29 3,34 0,191 7,02 11,1411,01 0,64 26, 25 155,29 

568 3i4 12 83,38 3,8°
1
°,2°

1
10,23

1
1,1 T,221 0,69 22,88

1
61,52 

590 385 12 82,57 3,62 '1°,2410,7711,121,69 1,16 20,75 161,80 
599 360 13 84,58 3,61 0,24 8,931,24 11,41 0,95 23,38 157 ,91 

571 401 14 82,53 4,34 0,2710,161,38,1,33 0,24 24,81 1
1
58,14 

594 370 14 84,46 3,41 10 ,21 9,201'2711'46 1°,99 21,9459,24 

574 387 14 81,64 3,74 0,3011,551,32 11,44 0,91 20,38 162,93 

588 399 15 85,46 13,57 0,24 8,621,18'0,94 0,44 24,5659,29 

572 353 13 84,36 3,90 0.28 9,1711,33 1' °,96 0,49 24,94 [58,63 

577 375 15 83,51 3,19 0,31 10,431,32 ,1,24 0,95 19,31 163,29 

630 620 12 80,79 4,20 0,2512,441,3910,93 0,35 21,8864,75 

588 393 15 82,73. 3,82 0,35 110,671,2911,151°,79 22,13 )61,74 

614 384 15 82,03 4,60 1°,43110,631,241,441°,82 25, 69 157 ,05 
614 327 121/285,6813,49 0,30 8,5511,23 10,75 0,28 24,38

1
59,73 

605 390 18 83,35: 4,16 10,311 9,67[1,3811,1310,66 25,00158,05 

3,93 87,83 

3,81 93,45 

4,20 90,29 

3,66 93,22 

3,32 90,70 

3,74 91,70 

3,97 91,41 

3,51 91,29 

3,26 92,15 

3,93 87,30 

3,99 90,86 

3,09 86,33 

3,59 91,86 

3,54 88,07 

4,11 89,80 

3,90 93,48 

4,00 88,32 

') Der Gehalt an Metallen war folgender: 

No. 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 

Kupfer 83,5 73,0 21,9 34,8 127,4 65,8 55,5 128,0 17,1 78,6 14,6 11,4 0 2,1 

Blel . - + 0 - - + 0 - 0 + + + 0 Spur 

Zinn + + - - - + 0 - + - + + 39,4 0 

Zink - 0 0 0 0 0 0 0 () 0 0 0 0 0 

No. 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 

Kupfer 4,6 1,8 1,6 9,0 6,5 29,1 7,3 56.6 10,8 20,9 0 74,1 44,0 0 

Blel . 0 + ° Spur 4,2 Spur Spur + 13,9 + + Spur Spuren Spur 

Zinn 27,0 + 0 0 21,6 + 0 + 32,6 + + 0 " 
0 

Zink 0 0 0 10,9 () 0 31,2 0 380,0 16,0 0 163,0 15,3 0 , 
'*) Enthielt Salicylsaure. 



110. Niihere Bezeichnung 

I' 
55*), 1 ~ f sifted ") • 
56 '" Wholesome "'" ., 

57 

58 

59 

60 

61 

62 1 

63 

64 1 

65 

66 

67 

'" Franklin brand 
5 -
Po • 
~ first quahty 
~ -
~ g Napoleon brand ") . 
... as 
:E 

white 
desgl. 
desgl. 

68 Green, little fellows '*) 

69 Choice green 
70 Morgan brand green 
71 Small, sifted 
72 Extra small **) • 

73 

74 
75 

76 

77 

78 

79 

Early sweet, blue Ridge 
brand**) 

Sweet blossom . 
Extra fine pansy blossom 
Royal favorite 
Harpoon brand extra 

sifted**) 
van Camp's sifted . 
Hambnrgh Champion of 

England 
80 Hamburgh petits, verts, 

extra fins. 

Gemiise - Dauerwaaren in Biichsen und Glasern. 

L .. c., -. aI.c ...... 
-::0 
':111 
oS 

g 

L 
co 

~! 
.!!~ 
fill ... 

g C ents 

In der urspriingliehen Substanz 

0,79 575 339 20 85,92 i 3,69 0,24 1 7,6211,25 !1,28 

601 566 15 77,99 ' 5,43 0,37 ,12,9211.2812,01 1,30 
1 ' 593 468 15 78,95 15,05 1°,32,13,081,3311,27 0,56 

596 373 121/,81,69,4,851'°,35;10,5211,2911,30 0,71 

I 1 " 7 588 490 12/2 79,97 4,97 ,0,21 113,16 11,13 ,0,5 0,24 

581 363 11 84,62 , 3,86 1°,29 8,54 1,52h,16 0.68 
, 1 

560 540 10 77 ,59 5,58 0,30113,84 ! I ,28 1,41 0 ,84 

;,75 453 12 81,53 4,381°,28111,8911,090,83 0,32 

599 360 10 83,83 3 ,34 10,29 110,031,021,51 1,12 

597 363 13 84,71 3,85 0,261 8,59 11,1911,40 0,91 

641 474 121/280,614,910,38,115°11,181,41 1,07 

628 390 15 81,09 4,68 °'4011'41:1,1411,41 1,07 

I 
26,2554,06 

24,69 158,68 

26,88 152,36 

26,5°157 ,46 

24,8I i65,70 
25,13 ,55,51 

24,88 161 ,76 
23,69

1
'64,40 

20,63 62,02 

25,19 156,20 

25,38 159,26 
24,75 ;60,35 

799 

4,20 94,02 

3,95 93,16 

4,30 87,91 

4,24 92,60 

3,97 86,78 

4,02 90,69 

3,98 90,39 

3,74 90,76 

3,30 91,91 

4,03 88,53 

4,06 90,82 

3,96 91,27 

4,45 !11,01 

4,49 90,02 

4,06 91,74 

4,34 93,22 

695 370 10 81,82 5,04 0,3410,39 11,351,06 0,65 27,81 57,07 

582 - 25 87,1l 3,62 0,21 7,16 11,180,73 0,32 25,2655,55 

587 472 121/ 2 79,07 5,35 0,32
1
12,3611,421,48 0,98 25,5659,06 

599 553 20 77,46 6,11 0,4°113,351,271,41 0,84 27,1359,20 

582 364 15 84,90 3,94 0,22 8,151,151,64 1,13 26,13153,93 4,18 89,21 

&10 398 18 83,16 3,39 0,2510,541,471,21 0 ,63 20,1362,53 3,22 87,03 

580 401 10 87,20 3,06 0,24 6,981 ,1611,36 0 ,94 23,9454,55 3,83 90,77 

586 378 25 87,41 3,44 0,22 6,79 1' 1,19 0,95 0,53 27,38 53,87 4,38 90,29 

576 352 121/2 92,74 1,64 0,17 4,380,460,60 0,39 22,63160,40 3,62 91,21 

594 393 30 88,93 3,42 0,18 5,48
1

1,060,93,0,50 30,8849,47 4,94 90,25 

!i69 351 18 89,06 2,95 0,21 5,851,000,93 0,56 26,9453,53 4,31 88,27 

630 421 10 80,81 3,98 0,3612,381,341,13 0,56 20,7564,51 3,32 92,29 

585 - 20 85,60 3,49 0,44 8,581,230,66 0,24 24,2559,59 3,88 94,15 

372 - 30 88,53 2,38 0,20 6,59 ,0.92,1,39 0,64 20,6957,42 3,31 78,25 

Mittel 1510 IS511 19,7185,39Ia,61 10,21i 8,40\1,1811,2110,67124,74[57,4913,00190,50 

*) Der Gehalt an Metallen war fulgender: 

No. 

1 

55 58 59 60 
, 

61 62 63 6! 65 66 61 56 57 

Kupfer 0 12,0 0 6,4 4,6 1,4 19,1 0 25,0 0 40,0 0 20,4 

Blel . 

1 

0 + 0 0 Spur 5,1 Spur 0 1l,5 0 n + 0 

Zinn 0 + Spur 23,9 0 IH l 9 0 50,0 24,2 0 33,2 + () 

Zink 0 0 0 " 12,5 0 38,1 0 6,7 t) 0 0 0 

-
No. 

I 
68 69 10 71 12 73 14 15 76 77 78 79 80 

Kupfer 7,0 0 0 15,1 35,0 0 16,5 0 Spur 3,! 0 51 ,0 4,8 

Blei 

I 
+ Spur 0 + + + 0 + + + + 17,5 3,1 

Zinn 4- 0 Spur + + + 39,8 + + + + 35,6 10,2 

Zink 0 23,6 0 I) 0 n 0 0 0 0 32,4 - -
'*j Enthielt Salieylsaure. 



800 Gemiise-Dauerwaaren, 

GrUne Bohnen ' ) ") (H ar ico ts ve rts) aDS erR n zos is c hen Fa bri ke n, 

I .. ..:: .: .. In der natiirliehen Substanz In derTroeken- ".- .>: ~ 
G .!!.J:!. Substanz ..... § N .~ B~ 

I .! CD ., 0 c. I---,-----;---,-;--;-:;;;-;---,---,.-----:;- I - - --;-;-;--::-II:.!II:: ~ ;n en·-

"0 Na"here Bezel'chnung ' ) .. 0 CIJ ~ ., 0 : ~.! = _ 0161 0 . ~ ID : ..... t) .III.!.. ow 0 ..... a.l <:,) cn~ CI ~ 1: iii .. ~ .. I .. I~ .. ~ I I I' ".a . ::: I~ ,( ~ S ~ s -~ ~ :; 
R. j; CDCD f; • ,~o. ':D lO~':t i ~: .g ~E< .!!~.-;;~-:e ~8~"'O' ~ 

II .!: .oa 0. : lU;-;.g ..... I ~f::; ! a:.e l ~ :c.f~ ;~.g l~~::i ;::~w §~l' :'= ;:.0 I UJ ,;:-- - \ ICl ... "'C VJ ; .... CIJ"d ;> ~ 
_, g ..... g Cents % : % % I "'%~ % % % % "'%~ % % 
-1-lr=v=e=r=ts=ex~t=r=a======l==39~4=l==2~14=i'=4=O==f9=5~,~5=4 "1= 1=,~0~1 =i'lo=,~0~3~11' =1'~~~3=i=0'~4~4+11='~0=6 l=0='~7=6+=2=2~'6=3+I' 4=3~'~1 =2=F=3~,6~2=l=8=2;,!!,4~1 
2 !1 " n fins 431 342 30 94,31 ' 1,36

1
°,33 ., 2,~3 0,53 \0,95 0,51 23,8144,40 3,81 66,53 

3 ii n n - 393 349 35 94,98! 1,21 0,06 12,05 0,51 1,18 0,91 24,13
1

40,92 3,86 79,86 

: 1,'I! "n n fins 438 252 35 95,3211,03 :0,04
1

1,90 0, 48 11,23 0,90 22,0040,70 3,52 74,86 
- - 401 216 45 96,13

1
°,92 !0,04 ! 1,57 0,44 io,91 0,70 23,81 '40,60 3,81 71,31 

6 ;i n surfins 395 274 10 95,33 : 1,07 1°,09 12,13 0 ,49 ;0,90 0,62 22,81 11 45,61 3,65 71,77 
7 ![ n sur extra 477 308 30 94,731 1,16 ;0,02 ; 2,30 0,49 1 1,31 0,98 21,9443,71 3,51 5!1,07 

Mittel 141812651 32 195,18; 1,11 0 ,09; 2 ,07 10,6011,0810,77123,02142,7213,68172,26 

Wiilsche Bohnen ( String beans) aus amerikanischen Fabriken, 

~ : } Ohne nahere Bezeichn,O) { 

3 Maryland brandO) 

4 Choptank brand 

5 Queen Anne brandO) 

6 Standard 0) 

7 -
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

Blue RidgeO) 

October string beanso) 

Champion brand 0) 
desgl,O) 

ChoiceO) 

} 
Ohne nabere Bezeich- { 

nnngO) 

Golden wax 0) 00) 

Peerless 0) 

558 335 20 93,96 10,93 1°,0713,26 1°,5411,25 0,91 15,3154,01 2,45 71,00 

576 326 10 94,56 0,84 Io,08 i 2,87 /° ,51
1

1,13 0,82 15,5052,78 2,48 68,00 
30281785 35 92,671,140,1°

1

4,360,611,120,39 15,5059,54 2,4856,39 

546 321 10 94,78 . 0,99 1°,07 3,02 0,64 [°,51 1 0,20 18,8857,83 3,02 70,87 

565 295 10 93,~5 : 0,90 1°,08. 3,94 0,6°11,02 0,66 13,7560,18 2,20 60,00 
516 336 10 90,.5 1,52 0,1315,10 0,76 ,1,74 1,26 16,44 55,13 2,63 79,62 

564 280 10 95,09 ! 0,81 [°,04 1 2,33 1,0,39 j, 1,34 0,99 16,5647,43 2,65 55,13 

580 293 10 94,931°,99 io,07 12,15 0,47 il,39 0,92 19,5642,35 3,13 64,57 
573 254 30 94,57 : 0,88

1
°,03 2,69 ,0,47 :1,36 1,00 16,1949,63 2,59 69,19 

568 348 10 92,79 1,11 iO,06 i 4,47 0,631°,94 0,57 15,3762,02 2,46 72,61 

562 335 10 93,45 1,07 ,0,05 14,09 0,56 11 °,78 0 ,41 16,3162,40 2,61 73,82 
1 1 598 300 15 94,53 0,81 0 ,05 3,17 0,49 1°,95 0,62 14,7458,01 2,36 55,29 

580 314 15 95,10 0,64 0,02 1,55 0,44 ,2,26 1,99 13,0631,54 2,09 51,84 

560 247 15 95,13 , 0,88 0,04 2,31 0,4611,28 1,00 15,8847,42 2,54 60,96 

555 260 15 94,981°,91 0,05 2,56 0,501,01 0,69 18,0050,97 2,88 68,83 

543 243 20 95,83 . 0,67 0,04 2,09 0,341,04 0,75 16,0650,03 2,57 !l3,92 

722 430 35 96,30[ 0,75 0,06 1,97 0,44 0,49 0,22 20,1953,16 3,23 75,00 

560 300 15 95,06 0,72 0,04 2,53 0,391,26 0,96 14,5651,15 2,33 67,24 

Mittel 17091389116 194,331 0,92 IO,06! 2,21 !0,51 11,161 0,81116,21152,5312,59160,24 

*) Der G ehalt an Metallen w ar f olgcnder: 

Griine Bohnen No. 1 

1 

2 3 4 5 

Kupfer 
BlCl • 
Zinn. 
Zink . 

KUl'fer 
Blet , 
Zinn. 
Zink. 

0 0 2,5 0 21,2 
-

I 
u u - -

- - - - -
- 0 - - -

No. 

1 

5 6 7 8 9 

0 0 0 () 0 

1 

- - - - -
- - - - -
- - - - -

") Siimmtliche Proben enthielten Salicylsiiure. 
0) Enthielt Salieylsiiure. 

6 

1 

7 Walsehe llohnen No. 1 

tl 11,6 Kupfer 0 
-

I 
- BId Spur 

- - Zinn -
- - Zink 0 

10 11 12 
1 

13 14 15 

3,2 1U,5 0 

I 

0 - 0 
- - 15,6 - - -
- - - - - -
- - - - - -

00) Der zur Diehtung des Glasgefasses b enutzte Dichtungsring enthielt 7,54 ", sehwefelsaures Blei. 

2 3 4 

0 0 0 
0 0 -
- - -
0 5,2 -

16 17 18 

0 0 0 
- 34,4 -
- - -
- 3,2 -
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Stringless beans ') aus amerikanischen Fabriken. 

.. ~: .. In der natiirlichen Substanz In der Trocken· ~ I ~ ~ .. ,s,c Substanz .~ = " '""" ., 
.!: .. • 0 .. .. t:14 ~ ~~~ .. oo ... 0 -oo 

I~~il I~~~I~:; 1 ~ . ,," NI~ ... ,c ",c .. -=8~ ~"§~ Niihere Bezeichnung**) .. 0 : .. 11 
oou .. • .... .c oW.;::; .e~~ 110. -0 "' .. • EE~ .M8"=! "'CrJil"'E .:llll .... _0 • CJ 0" :: 00 mi 0" 0 .2010 .~ • 

-:0'" fill • 1;::"'::: .:! 1"'-'; 11:·1" :E=~ ..... 062 .., CD- S .... ::I c:~ v 
.!: .... a.. ~ tnoo:s 0c..llll: -- oC Cl::~ "' .. '" 1.2 ..... ;~w >~ po ... -

010'" 1 % IZi%l: 1 % % en .. ~ • 
g g Cents % % % "'%~ % % 

1 Ohne nahcre Bezeichnung 593 416 15 92,40' 1,331°,0714,0310,78 1,40 0,42 17,50 53,06 2,80 51,43 
2 Nonpareil 560 383 1O 

I I 
17,44 2,79 67,71 93,88 1,07 0,08

1

3,15
1
0,62 1,20 0,81 51,51 

3 
} Ohne niihere Bezeichn. { 

580 329 17 94,31 0,98 0,07 2,75 10,451,45 1,09 11,12 48,31 2,74 68,07 

• 605 328 18 94,40 0,98 0,0712,3610,4511,;5 1,48 17,38 42,16 2,78 74,22 
5 Mountain Rose • 572 - 25 94,35 1,15 0,07 12,94

1

°,56
1

°,93 0,48 20,31 52,15 3,25 66,90 

6 
} Ohne niihere Bezeichn. { 

579 354 15 93,95 1,18 0,06
1

2,56 0,58 1,68 1,19 19,38 42,34 3,10 69,97 

7 575 356 30 94,05 1,27 O,iO, 2,57 1°,5911,42 0,94 21,31 43,27 3,41 73,39 

Mittel 1 081 IS61 1 18,619S,91i 1,ISjO,071 2,91 iO,0811,401 0,92118,63147,7812,98167,38 

Flageolet-Bohne (Haricots flageolets). 

1 
} Extra fins aus franzosi- { 

425 283 35 80,40 4,671°,04112,22 1,01 11,67 1,14 23,81 162,33 3,81 83,50 

2 
Bchen Fabriken ***) 

439 327 30 80,44 5,15
1
°,06

1

12,41 1,06
1
°,88 0,27 26,31

1
63,47 4,21 89,17 

3 514 362 50 83,92 4,03 0,05 9,82 1,00,1,18 0,73 25,06 161 ,07 4,01 80,73 

MittelI459Is24138,1181,5914,61IO,oolu,4911,02!1,24i 0,71 125,06162,4114,01184,47 

Gestreifte Schminkbohne (Haricots Panaches). 

1°) II Aus einer franzos. Fabrik 147413511 45 186,0513,7310,031 8,1711,0111,0110,51126,75158,5614,28178,69 

Kleine griine Bohnen (Little green beans) • 

1 0) II Aus Ohio . 15821360 I 10 193,8211,15 10,081 2,8010,6511,5011,08118,56145,3412,97154,26 

Wachsbohne (Wachs beans) • 

1") II Aus Nord-Amerika . 157312951 15 194,6811,0010,081 2,4810,5811,1810,87118,81146,6413,01176,08 

Lima-Bohne 

1°) 

200) Snowflake 

3 000) Oval brand • 

4 Derby brand 

5 00) 

(Phaseolus lunatus) aus amerikanischen 

587 429 1O 83,26 3,93 0,19 10,2211,12 1,28 

604 15 75,68 .,58 0,60 16,51 1,39 1,25 

633 359 1O 83,88 3,49 0,29 9,60 0,95 1,79 

560 533 10 77,71 3,55 0,37 14,63 1,28 2,45 

574 352 15 83,66 3,53 0,22 10,13 0,90 1,57 

Fabriken. 

0,59 23,44 

0,24 18,81 

1,07 21,69 

1,47 15,94 

0,84 21,56 

*) Sammtliche Proben ausser No.7 enthielten Salicyisanre, No.1 ansserdem aneh schweflige Sanre. 
**) Der Gehalt an Metallen war folgender (mg in 1 kg): 

Stringless beans No. 1 2 3 4 5 6 7 Flageolet -Bohne No. 1 2 
Kupfer 0 0,3 0 0 0 0 0 25,2 90,7 
Blei - - 28,4 18,0 0 - - 46,0 -
Zink - - 0 0 0 - - - -

Gestreifte Sehmink- Kleine grune 
bohne No. 1 Bohnen No. 1 Waehsbohnen No. 1 Lima-Bohne No. 1 2 

Kupfer. 30,4 0 0 5,0 0 
Ble •.• 15,6 Spur + 10,5 0 
Zink - 5,6 2,4 0 0 

"') AIle drei Proben enthielten Salieylsaure. 
OJ Enthielten Salieylsllnre. 

00) En thielten seh wef lige Saure. 
000) Enthielten Salieylsaure nnd sehweflige Saure. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Anfi. 51 

61,08 3,75 79,18 

67,87 3,01 87,40 

59,53 3,47 86,95 

65,64 2,55 84,56 

61,98 3,45 81,35 

3 
10,2 
79,2 
0 

3 4 5 

0 0 0 
0 Spur 0 
0 0 2,0 
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j .. :: : .. In der naturliehen Substanz In derTrocken--"=, ~ 1a 
: J!.c ~ CD Substanz .... § N .~.s-5 
'G): .: ~ G.= 1 N I I"""""'-"=-:--' - -;--7

1
-, ~"C" 1--, -~·-'IC-;..!.-.. -;-' ~=-G ~ ~ ~ 00]:; 

Na"here Be·el·chnung*) !:.~ J;~ _.~ ~ ~~; I _ o~r; I' ~ CD :.="5 ~ri:; Itiw"Q -;; £] ~r.Z~ " ., ~o10 1 ~ ':oeD':.eCD ~ Is..E< ~O. · .CD-;; :2~J5 :::~~ 
!ID i~ ~ID i 1: u;-:O~I"' I~~~I' ~r! ~ i~~ z Ui1O~ 'I~~~ u;~ >~ > 

=. ,_ ~ g Cents % ___ Jo~_":...0/0~/0_ -"J2.J %"C %_ 111%.. ..% % 

No. 

6*')! } Equity brand aus der- { 558 473 1377.0-1;,96 i O'2911 1;';~I ;'~6 1 1'51 1 0,51 17,25 \69,12 2,76 87,01 

7 0)1' selben Fabrik 5f;1 409 13 78,84 3,35 10,26 1~,77 1,11 11,681°,70 15,88169,73 2,54 90,36 

8 Mountain. . .. . 573 381 10 80,39 3,85 io,27 112,7011,0811,711 0,82 19,6364,78 3,14 84,62 

9 Onandaga cream 637 530 15 80,00 3,19 °'2813'921'°2

1

1'59
1
°'63 15,94169,60 2,55 89,02 

10 I Preferred slock 637 457 18 76,21 4,79 10,4°114,741,31 2,55 1,69 20,13 i61,97 3,22 91,21 

11 i California 641 577 15 76,39 5,65 :0,21 14,72[1,261,77 1°,85 23,94 :62,33 3,83 94,99 

12(0): - 590 377 18 81,99 3,93 iO,25 111,681o,99,1,161 0,30 21,81 164,86 3,49 89,73 

13°)1 Golden crown 587 335 13 83,53 3,17 jO,24
1
10,5011,03[1,53 0,81 19,25

j
63,73 3,08 85,14 

14°O)i Pride of California 635 425 10 79,30 5,310,23)2,5811,15 '11,43,0,64 25,63 ,60,78 4,10 91,14 

1500)1: - 598 - 20 77,35 , 3 ,69 [0,46116.02 j1.45 1,0310,39 16,31;70,73 2,61 87,12 

Mittel 159814341 13,7179,6814,03 10,30113,21il,161,62, 0,77 119,81 '65,0113,17 187,32 

Baked beans aus amerikanischen Fabrikeu. 

100
) II Old South } aus { 872 - 25 67,4417,6511,27 119,9°11,3312,41 1,32 23, 5°161 ,10 3,76 83,70 

2 "'11 Pi,"i, b .. ", derselben 299 - 10 64,34
j 

7,13 5,49 16,144,442,46 1,45 20,00 '45,25 3,20 92,85 

3 Old South Fabrik 1081 - 15 66,57 [ 7,61 12,41 119,0812,18 ,2,15 0,98 22,75 57,08 3,64 89,94 

400
) i } 

{ 
555 - 10 65,53 7,34 14,8819,151,381,72 0,75 21,44 55,40 3,43 95,48 

5**)11 Boston baked beans 1120 - 15 67,5116,68 3,90:16,75 ,3,042,12 1,15 20,5051,55 3,29 93,58 
1 " 1 

600) i 1070 - 15 66,48 7,50 14,60 '1l,32
1

3,75 2,3611,23 22,38 145,66 3,58 87,36 

700
) II } { - - 20 69,12 ; 6,53 11,45 119,54 1,~7 1,70 0,84 21,1363,29 3,38 89,64 

Yankee 
800) il 1074 - 25 67,99 17,73 :2,19 118,5411,,71,79

1

°,80 24,13
1
57,95 3,86 78,03 

9°°) II Boston 986 - 15 65,69 7,10 4,1317,21 13,252,63 1,07 20,69
1
50,15 3,31 87,48 

~OO) III Ohne niihereBezeichn. { 
958 - 15 69," 6," 2," '7,20

1
2,<8 ""1°'03 20,88

1

56,17 3,34 86,49 

1036 - 15 67,88 6,56 2,1219,481\,6612,30 1,07 20,4460,63 3,27 90,22 

2°O) .r The World's Fair. . . 1043 - 20 68,37 7,49 3,1216,322,56,2,14 0,111 23,69151,59 3,79 85,39 

Mittel 1 9181 - 116,7167,191 7,15 13,19;17,94:2,3812,1511,03121,79104,6813,49188,34 

Rothe Schminkbohne (Re:d Kidney beans) . 

1 OO)!I Aus Batavia N.-Y. • 159715731 20 172,6717,02 jO,23:17,3111,1411,631 0,70 125,69;63,3114,11 189,45 

Zuckermais (Speis emais, Sugar corn, sweet corn). 

1 II SusquehannA. 
2000) Evergreen . 

'15861-120 177,8712,3911,33116,9010,79Io,72! 0,21 1 10,81 !76,36 1 1,73 187,79 
• 603 - 10 83,67 1,97 0,74,12,470,53 ;0,62 10,19 12,06 ,76,34 1,93 88,23 

*) Der Gehalt an Metallcn war folgcndcr (mg ill 1 kg): 

sl·, I 
Lima beans No. 7 8 9 10 11 

Kupfer 0 0 0 0 0 
Blci 71,6 Spur Spur 56,0 84,8 
Zink. 0 5,2 I 0 0 0 

Baked beans No. 5 6 7 8 9 10 
Kupfer 4,0 7,5 88,9 0 6,6 0 
Blei + 72,0 + 4,4 --- 66,0 
Zink. 0 0 0 0 2,8 0 

**) Enthieltcn Salioylsaure und schweflige Siiure. 
0) Entbielten schwcflige Siiure. 

00) Enthielten Salicylsaure. 

12 

0 
33,2 

0 

11 
0 

69,2 
0 

13 

0 
0 

I 0 

12 
0 

Spur 
U 

000) Einc andere Buchse enthielt 42,6 mg Zink und 42,2 mg Blei. 

I Baked beans 
14 

1 

15 No. 1 2 3 4 

0 () 0 ·0 0 0 
63,6 97,6 0 + 18G,0 . Spur 

() 0 0 0 --- 0 

Rothe Schminkbohne Zuckermais 1 
No. 1 No. 1 2 

() 

I 
--- ---

+ . 53,9 23,0 
0 4,4 73,2 
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'I .. :::.. In der natiirlichen Substanz In der Trocken- '" ~ :; 
I

ii ~ II) .:!.c CD Substanz ..... 8 N .~.e-§ 

:i !~ .. ~i ~ II~.!. 5'1 '1.g~~III!:: ~ I"'=~ ~:-51~~~ ~1~ ~~~ 
N°'l,i

l 
Niihere Bezeichnung*) ~~ ~~ ~i ! 'I~~)I ~ 11~~~il~! i Ilii] ~~rl~~~ ~~~ £~] 

,~c==-c==_=====~~=,g"=i=,~g~ Cent"- °/0 % 1 % "'%-, % 0(0_ % °/0 _ "''10::' _ % '10 
-3-:-*):1 Nectarine 586 - 1;5u 78,9112,~310'7916,39Io'4311,06i 0,53 11,50177,71 1,84 82,35 

4 II Union Mills 633 - 10 70,61,3,4411,8421,5711,1511,391,0,77 11,69'73,41 1,8784,09 

5 I':} J 564 - 10 77,6012,8111,0711,69'1°,621,21 0,70 12,56','74,51 2,01 84,55 
, Pen-Mar brand \ 

6°) Ii 562 - 10 75,04 2,7911,31 18,71IO,9211,23i 0,64 11,19174,95 1,79 74,85 

7**)il Premier corn • 620 - 15 72,~9 3,03 i1,40:21,19 0,731°,681 0,05 11,1978,44 1,79 88,11 

8 i Sugar corn 595 - SU.10 75,.9 2,79 1,57117,56Io,96,1,33! 0,92 11,5072,56 1,84 91,91 

9**):1 Egyptian. 602 - 10 75,9612,341'0,96119,430,641,°,661°,19 9,75 '80,84 1,56 92,62 

10 II Perfection . . 586 - 10 76,64!2,60,1,28117,960,85:0,65Io,16 11,13,76,94 1,7888,50 

11**),: Friendship brand 601 - 10 73,59 3,01,1,1420,730,63,0,90 0,31 11,38'78,48 1,82 88,22 

12**\ Snowflake 610 - 15 76,94112,8311,3017,6010,711°,63 0,02 12,2576,33 1,96 84,16 

13**),i Blue Ridge brand. 622 - 10 76,37 2,69IL06118,39Io,73Io,76 0,25 11,3877,82 1,82 82,95 

14**):,iSugar corn 570 - 8 72,82 3,35 1,89,19,21 11,24',1,49 0,87 12,31'70,68 1,97 79,77 
'I I ! 

15**): Sweet corn 618 - 12 71,9°13,19 :1,28
1
22,02

1
°,840,77: 0,01 11,38'78,35 1,82 79,44 

16 Swan Creek brand 590 - 10 77,52i 2,2611,2117,080,79[1,1410,69 16,06175,99 1,61 86,97 

17 Gold leaf brand 633 -1183 77,3113,09,1,17116,691°,860,881 0,291 13,62 i73,58 2,18 85,24 
18 Our choice corn 583 - 78,5412,47 il,15iI5,91 0,82!1,12i 0,65 11,50;74,12 1,84 90,61 

19**)1' Sugar corn 585 - 15 77,24: 2,83
1
1,35

1
16,64 0,731,211°,77 12,44173,10 1,99 82,40 

20**)'Green corn 582 - 10 77,71112,541,17,16,500,761,261°,76 11,44174,26 1,83 83,04 

21 Boyle's Run brand 572 - 15 80,09 1' 2,38 1°,92',15,20:0,66 0,761 0,28 11,9476,35 1,91 81,57 

: 1 I 1 22 Western brand. 635 - 10 78,9612,8111,081,15,391,1,020,75 0,19 13,38173,11 2,14 81,76 

2300) Rangeley sweet corn 611 - 10 74,62i 3,13 '11,39:19,49,0,69 0,68 0,21 12,31176,79 1,97 78,15 

24 Wakefield brand 588 - 10, 70,6713,13 1,56,22,551,°,991,1,11°,44 10,62
1

76,91 1,70 89,65 
25 00) Scottish Clief 587 - 12/2 75,89,3,27 1,281'17,910,710,95 0,33 13,5074,33 2,16 88,44 

58 -1 I" 26**),1 Preferred slock - 18 74,6612,79 1,46119,28 iO,8011,02 0,23 11,0076,08 1,76 88,27 

27°o)i!Monogram . 602 - 15 79,68 12,76 1,33115,02:°,531°,68 0,04 13,5673,93 2,17 94,40 

28°) II Creamlet sweet corn 624 - 15 77,58 2,76 1,13116,5°,°,781,25 0,53 12,3173,59 1,97 92,45 

29**)1' Honey-dew grated 633 - 25 76,05 2,24 0,66iI9,85io,41 0,78 0,26 9,3882,87 1,50 71,86 

30 i Royal brand 661 - 15 68,32 3,73 1,51.25,09
1
°,710,64 0,03 11,7579,20 1,88 80,34 

31°) ,Kornlet . 524 - 25 75,86 12,85 0,85119,14;0,440,86 0,18 11,8179,28 1,89 63,84 

32 i Gaiety brand 620 - 7,574,63
1
, 2,65 1,20:20,00~0,77 0,75 0,20 10,4478,85 1,67 90,00 

I I I 
33**)! Egyptian. . 620 - 10 73,4712,79 1,5619,6311,161,40 0,83 10,5074,01 1,68 80,00 

3400) : Bolling Brook 604 - 10 75,81 2,56 1,2418,431°,901,07 0,57 10,5676,20 1,69 73,86 

35°O)!1 Honey-drop. 616 - 15 70,72 3,22 1,5223,04
1
°,860,64 0,06 11,0078,67 1,76 73,73 

36'*)1
1 
Early sweet corn 649 - 20 72,96 3,03 1,2721,01

1
°,840,90 0,29 11,1977,69 1,79 87,13 

37'*)! Atlantic • . . 620 - 15 76,36 2,85 1,0517,88.0,930,92 0,29 12,0675,65 1,93 85,16 

Blei. 
Zink 

NO'1 Blei 
Zinkl 

') Der Gehalt an Metallen war folgender (mg in 1 kg): 

~o: 14i,21 i 1 9:1 I t 1 ~ 1 ;;isl s~ur 16~~sI2t,21 t 1 t 1 ~~;r 1 t I :o~ I s~:r I :,: I :~ 
t I sl,~r I :~ I 2; I si~r I :~ I 2~61 S~::12~:61 S~tr 153~~21 sg~r I ~~~sl s~ur I 3g4 153~~21 3; I g 
**) Enthielten Salicylsaure. 

0) Enthielten schweflige Saure. 
00) Enthielten Salicylsliure und schweflige Saure. 

51* 
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Gemiise- Dauerwaaren. 

.. In der natiirlichen Sub.tanz' In derTrockell- '" -': 1l 
CD Substanz .- § N ,;:? ~.z 

~i I---CI--N--'-I- I'M CD i I' I' s:::: :,) --N-I ~- t;~; ~~:S " ~ ~.; .. 'fi",I!; ! .&.. CD :.-~ ~'; Itgwrg .~al~:j; 
~= = I~~i ~ I~~~ i& = I i i~~ ~i~ !~~ ~~~ ~~] 
a.. =- ~I .El:cf 'l "'Ie IS!; :') a; ·I.E~-= u;~ ~+> 

==~====================~~g~~g~~c~en~t~.F=°~~=+~~~0~~~~0 ~~0~(~0~~d~~0~0~~~~~0~~~=0~~~=0=~~0-="~=~~~=_~~~~0~ 
38**)11 Standard. • 580 - 10 74,60 3,02 1,42118,691°,9211,34' 0,62 11,88173,60 

'"III 
(/) .. .. .. -::", 
CDc: .... -

39**) Blair extra. 611 - 15 74,82 2,89 1,25119,45 1' °,71 1°,89 0,34 11,5077,23 
40**) White clover 638 - 15 73,73 2,69 1,2420,970,830,54 0,03 10,25

1
79,83 

41**)1 Halvkeye brand 627 - 15 74,48 2,97 1,45 ,19,37 ;1,04 ;0,69 0,11 11,6375,91 

1,90 87,37 

1,84 90,70 

1,64 91,71 

1,86 90,20 

Mittel 16031 - 112,9175,5912,8611,25118,58]0,79:0,93! 0,36111,70,76,1211,87 185,02 

Artischocken (Artichoke). 

1 } Fonds d' Articbauts { 393 248 75 90,21 0,77 1°,02 6,17 1°,6012,23 1,80 7,88163,00 ],26 68,40 

2 aus Frankreich 

3 Green globe artichokes 414 256 75 93,31 0, 53 1°,01 4,01 1°,61 ],53 1,07 7,88
1
59,94 1,26 65,86 

aus New-OrieansO) . 456 226 45 93,85 0,98 0,02 3,22,0,53 1,401 0,95 15,81 52,39 2,53 84,88 

Mittel 1421 12431 65 192,46[ 0,79 jO,021 4,43 IO,58jl,721 1,27110,02:08,7011,68173,05 

Siisse Kartoffeln (Sweet Potato) . 

II Baked sweet potato . 19781 - I 20 168,36 ! 1,34 10,26 128,36 10,84 10,8410,131 4,25 189,6310,681 100,0 

Okra oder essbarer Eibisch (Friichte von Hibiscus esculentus L.). 

~OJ 1 

Popular brand. • 548 23] 12 
94,881 0,67 1°,241 2,5011,37 io,34 I o,04 13,00 48,80 2,08 54,08 

Legget's dwarf okra 555 445 15 94,08 0,90 0,04 3,100,4611,42 10,97 15,19 52,42 2,43 38,44 

3 I Fresh okra - . • 873 845 18 94,021°,73 1°,051 3,30 0,44 11,46 i 1,01 12,19 5::,16 1,95 51,76 

4 ~ dwarf okra • 911 893 18 94,43 0,54 0,05 2,930,35 1,7°1 1,30 9,63 52,71 1,54 31,36 

Mittel 1 7221604110,8194,3510,71 !o,lol 2,9510,6611,2310,83112,00102,2112,00 143,91 

Briisseler Sprossen (B rus se Is s p rou ts). 

1 OOJII Choux de Bruxelles ansi I I I 1 I I 1 1 1 I 1 I I Bordeaux, • . . • 423 254 45 93,75 1,49 1°,07 2,86 0,56 1,27 0,93 23,7545,75 3,80 78,44 

Tomaten (Tomatoes) aus amerikanischen Fabriken. 

1°) Cedar. 1072 535 25 94,86 1 1,04 0,1513,03 0,45 1°,47 0,03 20,31 58,87 3,25 -
2°) Glenwood 975 577 13 93,16 1,20 0,19 3,84 0,54

1
1,07 0,46 17,50 56,28 2,80 -

3 Fremont. 943 444 15 93,06 1,21 0,25 3,69 0,621,18 0,50 17,38 53,12 2,78 -

4°) Mariners brand. 1034 335 15 94,30 I,ll 0,17 3,42 0,44
1

°,56 0,05 19,30 60,07 3,10 -
5 Abbsco brand 930 464 12 92,53 1,58 0,24 4,47 ,0,65 0,53 0,06 21,1959,86 3,39 -
6°) I Boston market • 1203 752 15 93,29 1,46 0,22 3,97 0,48 0,59 0,08 21,75 159,21 3,48 -

7°) Nanticoke . • 993 699 12 93,04 1,53 0,24 4,06 0,56 0,58 0,07 22,06 58,22 3,50 -
8 Sea-side brand 928 403 12 93,06 1,36 0,32 4,20 0,47 0,59 0,06 19,56

1
60,55 3,13 -

9°) - 992 599 10 93,90 1,34
1
°,26 3,57

1

°,460,47
1
°,06 22,06

1

58,46 3,53 -
10 0) Albion brand 974 720 15 94,65 1,06 0.23 2,93 0,530,60 0,05 19,8854,71 3,18 -

Mittel 110041 ooslu,4193,09f 1,29 10,2313,7110,0210,0010,14120,10107,8818,221 

*) Der Gehalt an Metallen war folgender (mg in 1 kg): 

Zuckermais Artischocken 
No. 38 39 40 41 No. 1 2 3 Okra No. 1 2 3 4 

Kupfer - - - - 0 4,3 6,6 - - 3,2 0 
Blei 0 Spur 0 20,8 Spur - 5,7 - - 18,8 17,6 
Zink 0 20,0 0 0 (} - (} - - 0 0 

**) Enthielten Sa.lieyIs;;'ure und schweflige Saure. 
0) Enthielten SalicyIsaure. OOJ Enthielt Salieylsaure und 63,7 mg Kupfer. 
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Spargel (Asparagus ) *). 

i : CD ~ ~ :,.., S ubstanz .- 2i N .~ ~ -§ I
: ... ::{::... In der natiirlichen Substanz In der Trocken- =,!. .,:, ~ 

i G)~ -:~ Gil: &. 1 ~I 1 .:,c~I- 1 I ':'~~ ~I~M~ ~~~ '~~~ 
NO. 1! Niihere Bezeicbnung**) -0 (/)~ .!! :~ : ~~. I '" BWo l z:~ ~ ~ .... ~ ~~. I o",o co,...~ 0 00 .5 II ~~ .!G ftG • 1.20': -; ! .:~-:; ; o= ~ .;§< 00-:' -.!!-:i -=8:; ~~~ 

','1 oS : -: D.. .; liD" i 10M 10 f ~ I a: ~ I C 1:'C"i: I- ;; -; ~ i:E ... f~. i ~ 00 ~0.8 > "'- I en l I;ft-., I(,)-~ tn·,.. Lo i""""a:t ___ L ____________ __ . _______ 3 _ g C ents % ' % ! % ,mo//'! % % % % Im% " % °/0 
F~~~~~~~~~~~~~+=~~~~~~ 

-1~1 Asperges~ieres ~l] -r 118S-- 828 75 95,0810,94 10,06 i 2,30 ,0,48 11,1510,81 19,00 146,76 3,04 68,05 

2°) Asperges .. ~ § 1181 946 45 93,31 11,54 10,09 1 3,32 io,8010,94 : 0,51 23,0649,68 3,69 91,89 

3°) I n hell .. ,~ ~ 443 242 40 93,70 ,, 1,66 ,, °,091 2,27 ;0,48 11,80 1,48 26,3836,05 4,22 71,04 

4°) 1. , Pointes d'asperges'j ~ ~ l I' i ll 
III dunkelgelb .. ': [;<. 423 277 40 94,81 11,72 :0,12! 1,58 ,0,56 11,21 : 0,91 33,0630,50 5,29 63,31 

5°) . Asperge~ ... :;: 1156 986 65 94,5211,39 :0,08 2,55 io,61 10,86 I o,50 25,31 146,48 4,05 50,85 

6 II Tips • . 1018 841 25 92,9412,41
1
'0,17 2,83 ,°,66;1.0°1°,42 34,1940,03 5,47 52,00 

7°) Oyster Bay ] 1325 805 35 94,60 1,16 0,05 2,29 10,43 ,1,48 j 1,14 21,3842,35 3,42 54,59 

8 'Colossal <> 1360 877 50 94,47 1,19 1°,05: 2,2810,51 1,4911,18 21,4441,36 3,43 64,60 

9°) - .~] 1342 944 35 94,95 . 1,210,08 j 2,15 Io,55 11,06 i 0,69 23,88 142,54 3,82 68,85 

10°) - j ~·c 1850 585 40 94,11 , 1,35
1

10.06 1. 2,3°
1
°,661,52 1,13 22,94 j39,IO 3,67 67,87 

II 0) Oyster Bay .. e: 1000 697 35 94,54 1,71 0,06 j 2,04
1
°,531

1
1,10 0,65 31,50137,48 5,04 64,48 

12 0) Asperges en bran- : I I I 
ches . . .. :;: 930 660 15 95,42 ; 1,23

1
!0,06 2,1°1°,441°,75 0,38 26,88145,80 4,30 64,95 

13°) Hudson branti, tips 892 - 35 94,06 12.03 0,12 1,780.49 ;1,52 1,05 34,13 ,29,86 5.46 79,49 

MitteI11008172( I 41,219(,30i 1,4910,081 23(0,00:1,2210,83126,40:40,8814,22100,31 

1 0) II Pumpkin . 
2°) Sugar. . 

3°) 1 Golden 
" 0) -

5 ! Golden 

1°) II Hubbard squash 
2 Marrow squash 

Kiirbis (Pumpkin) aus amerikanischen Fabriken. 

915 735 1O 94,34 / 0,46 0,07 4,081°,620,44 0,04 8,13 72,09 1,30 

1038 861 15 93,09 0,74 0,06 4,59 0,98 0,55 0,02 10,88 66,18 1,74 

1023 851 15 94,03 0,63 0,09 
1 

0,02 10,50 59,48 3,5511,19 0,52 1,68 
1048 871 12 92,77 0,50 0,08 4,971,170,51 0,02 6,88

1
68,75 1,10 

. " 1042 849 12 89.38 0,92 0,40 7,34 1,440,52 0,03 8,6369,12 1,38 

Miltel 110131 SS3 I 12,8192,721 0,00 10,141 4,8911,0810,0110,031 9,00167,1711,441 

Turbankiirbis (Sq uas h) ans ameri kan isc hen F abriken . 

. . '110021822115185,631°,811°,2°111,821' 0,811°,611 0,031 5,63182,261°,90 1 
•.. 1073 869 13 87,53 0,85 0,46 9,471,080,62 0,03 6,8175,98 1,09 

MilteI1103818t6114 186,osl 0,8810,33110,6910,9010,621 0,031 6,22179,0011,00 I 
MacBdoine OO) ans franzosischen Fabriken. 

-

-
-
-

-

Macedoine { 1
4261301130 191,5°1 1,59 10,03 1 5,031°,7111,141°,80 1 18,69 159,20 1 2,99187,32 
435 280 25 92,82 1,3410,02 4,270,730,82 0,55 18,75159,43 3,00 86,99 

*) Kupfer und Zink waren niehl nachwcisbar. 
**) Dcr Gehalt an Metallen war folgcnder (mg in 1 kg): 

Spargel No. 1 2 3 4 5 6 7 8 
Blei . . - Spur Spur ° Spur 104,5 

Ferner enthielt Macedoine No.1 : 1i,7 mg und No.2 : 27,6 mg Kupfer. 
II) Enthielten Salicylsaure. 

00) Die Macedoine bestand aus: 

No. Erbsen 
I 

String beans 
I 

Flat beans 

1 9,00% 26,08% 17,10% 
2 13,08 " 24,74 " 8,39 " 
3 11.34 " 35,29 " 1.49 " 
4 15,56 " 16,25 " 17,07 " 
5 10,34- " 17,32 " 19,96 " 

I 

9 
9,2 

10 
Spur 

Turnips 
RUben 

SteekrUben 

17,10% 
10,24 " 
13,52 " 
20,30 " 
33,40 " 

I 

11 

° 
12 

39,1 

Carotten 

30,72 % 
43,55 " 
20,36 " 
30,82 " 
18,98 " 

13 
Spur 
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g g Cents % % % (b % - % _ % % % 11)%- % % 
3-**)11 

: II } Macedoine de legumes { 

420 238 25 95,8710,65 io,01 11,89Io.45h,13 0,93 15,75 145 ,80 2,52 80,32 

425 270 25 . I I 1 0,88 3,07 89,11 92,86 1,37 ,0 ,02 , 3,92
1
°,64;1,19 19,19 i54,86 

3,50187,34 387 287 40 92.23 1.70 10,0214,420,72 :0,91 0,66 21,88 i56,87 

Mittel 141912751 29 193,06~ 1,31 :0,0213,92 ,0,65[ 1,041 0,761 18,85!56,48 13,02186,22 

Mais und Bohnen (Succotash) aus amerikanischen Fabriken. 

I II Red seal. . . 584 ~84 15 I : I I I 1 13,06 176,68 2,08 86,39 74,94 3,26 1°,94,19,22 -0,910,74 -0,17 

2 ,I Maryland brand 598 519 13 77,0~ 1 3,66 I o'73 1 16'11 / 1,01 1,45 0,65 15,94 70,17 2,55 87,58 
I-

3 1 Rangeley. . . 630 601 15 77,55 2,91 !0,99 116,87
j
o,98 Io,70 0,02 12,94 75,15 2,07 89,88 

4 
) Succotash f 654 654 15 74,37 3,890,72 :18,73:1,141,15 0,34 15,19 73,09 2,43 91,97 

5 I 657 657 
I , _ 

14,441 74,45 2,31 90,02 

:! Popular brand . 
20 71,36 4,14,1,1021,3211,100,98 0,02 

I ' 6 605 407 12,5 79,37 3,3° 1°,761 4,900,810,86 0,33 16,00,72,22 2,56 91,88 

7 10.", ... ",.m . 
. 631 

I I 
15,8T4,25 2,53 78,87 631 16 74,67 : 4,01 ;0,8618,800,850,81 1°,33 

8 0) 571 470 
I - . 

17,0068,79 2,72 84,82 15 79,86
1

3,43 _0,78.13,85 1,12 0,96, 0,35 

Pride of the valley 75,84 3,211°.83:18,7\0,861°,921 0,15 
, 

9 595 578 18 13,13
1
76,27 2,10 !l0,25 

10 Ii Paris 620 620 15 76,72: 3,42 1,00;17,351°,74,°,77 0,02 14,6974,53 2,35 91,56 

Mittel 16151 572 I 15,oI76,ul 3,53 :0,87)7,55'0,95;0,931 0,24114,82:70,3712,37188,32 

Mais und Tomaten (Mixed corn and Tomatoes). 

1**)/11 Aus 
2 I J 

amerikanischen J /562/562/10 /91,52 i 1,21 10,341 6,02io,39 ;0,531_ 0,06/14,25 170,99/2,28/93,82 
Fabriken I 578 519 10 83,5712,13 i0.44 12,08.0,6011,19 1 0,68 12,94,73.51 2,07 90,78 

Mittel I 570 I 04,1110 187,55! 1,6910,391 9,01;0,50:0,8610,37113,60\72,3712,18192,30 

Okra und Tomaten (Mixed okra and Tomatoes). 

~::~il } Aus 

3**)11 

.. {9941 10 91,66 1' 1,24 1' 0,271 4,56 1°,5211-1,7611,20 14,81 ,'154,76 2,37 73,80 
amerlkamschen I 
Fabriken 594 15 91,4411,11,0,191 5,250,44:1,61 0,97 12,88,61,13 2,06 72,36 

1232 20 92,31 1,16 !0,27 4,26 10,6111.3910,65 15,13155,32 2,42 75,02 

Mittel I 740 I 115 191,8011,17 10,241 4,68:0,5211,5910,94114,27157,0712,28173,7& 

Bei den vorstehend aufgefiihrten Untersuchungen von Dauerwaaren sind von M c E 1 roy und 
Bigelow folgende Untersuchnngsverfahren angewendet worden: 

1. Wa sse r wurde bcstimmt durch Trocknen der zcrkleinerten Substanz in einer Platinschale 
bei 100 o. 

*) Der G chalt an Mctallen war folgendcr (mg in 1 kg): 

Macedoine Mais und 
1 

I 
No. 3 4 5 Bohnen No. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

KUIlfer 35,1 50,4 48,4 Kupfer 0 0 0 0 

I 

0 -

I 

- 0 0 0 

Blei - - - Blei 44,0 47,2 Spur Spur Spur 25,2 - 16,4 0 0 
Zink · 1 - - 3,6 Zink 4,8 0 0 0 0 0 - 0 0 0 

.-

Mai. und 'l'omatcn Okra und Tomatcn 
No. 1 2 No. 1 2 3 

Kupfer. 0 0 - 22,4 0 
Blci. 0 Spur - 7,2 0 
Zink 3,6 0 - 0 0 

**) Enthielten Salicylsaure. 
0) Enthielt Salicylsaure und schwefligc Saure. 
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2. Stickstoff-Substan z. Der Stickstoff wurde nach Kjeldahl bestimmt und die Gesarnmt­
Stickstoff-Substanz durch Multiplikation des gefundenen Stickstoffgehaltes mit 6,25 berechnet. 
Der unverdauliche Stickstoff wurde nach dem Verfahren von Nie bling (Landw. Jahrb. 1890, 

19, 149) bestirnmt. Die Pankreas-Losung wurde nach der Vorschrift von Stutzer (Landw. 
Vers.-Stat. 36, 321) dargestellt. Durch Abziehen der so gefundenen unverdaulichen Stick stoff­
Substanz von der Gesamrnt-Stickstoff-Substanz wurde die verdauliche Stickstoff-Substanz berechnet. 

3. Das Fe t t wurde durch Ausziehen der bei der Wasserbestimmung erhaltenen Trocken-Suhstanz 
mit wasserfreiem Aether im Knorr'schen Extraktions - Apparate und durch dreistlindiges 
Trocknen des Rlickstandes im Wasserbade ermittelt. 

4. Die Rohfaser wurde in dern Rlickstande von der Fettbestimmung nach dem Verfahren der 
"Association of Officinal Agricultural Chemists" durch Behandeln mit Saure und Alkali von 
2'/2 % bestirnmt. 

5. Die Asche wurde durch Veraschung auf Porzellan-Tiegeldeckeln bestimmt. 

Zur Bestimmung des Chlornatriums wurde die Asche mit einem geringen Ueberschusse von 
Salpetersaure gelost, in einen 100 ccm-Kolben gesplilt, mit einem Ueberschusse von Calcium carbonat 
versetzt, bis zur vollstandigen A ustreibung der Kohlensiiure gekocht, nach dern Erkalten auf 100 ccrn 
aufgefiillt und in 50 ccm das Chlor titrimetrisch unter Anwendung von Kaliurnbichromat als Indikator 
mit lila N - Silbernitratlosung titrirt. 

Zur Bestirnmung der Metalle (Kupfer, Blei, Zinn, Zink) wurden etwa 50 g Substanz getrocknet 
ond in einem grossen Porzellan-Tiegel verkohlt, die Kohle mit verdlinnter Salpetersaure in der Kiilte 
ausgezogen, filtrirt und ausgewaschen. Der Rlickstand wurde getrocknet und im Porzellan-Tiegel voll­
stiindig verascht, die Asche in eine Platinschale gebracht und mit einer Mischung von Flusssiiure und 
Normal-Kaliumfluorid bedeckt. Nachdem das Wasser liber einer kleinen Flamrne vertrieben war, wurde 
starker erhitzt, his die anfangs schmelzende Masse aufhorte zu schrnelzen; darauf wurde die Mas~e 
5 Minuten bei Rothgluth gehalten. Nach dem Ahklihlen wurde die gepulverte Masse mit verdlinnter 
Schwefelsaure erhitzt, bis sich weisse Diimpfe entwickelten, dann der Rlickstand mit verdlinnter Salz­
saure behandelt und die Losung zu der erst en Losung hinzugegeben. In dieser Losung wurden die 
Metalle nach bekannten Verfahren bestimmt. In einigen Fallen wurde das Kupfer kolorirnetrisch, im 
Uebrigen elektrolytisch bestimmt. 

Sauerkraut. 

10. Nahere Bezeichnung 
~I : I ~ = = ~ I ~ I;i~ I:: ., 

Analytiker it i I' ~~ ~ i ~ 111i! I i ~ 
==:i===========4==::>=i=°~/>;"O ='0' =~O/",o~~~% % %, % % % 

189192,08 11,42 -1°,70 1,08 1 2,54 0,79 1 1,39 1 

2 

3 

4 

5 

Magdeburger Sauerkraut 
Jenaer Sauerkraut 
Ohne niihere Bezeichnung 

desgl .• 
desgl. 

" 90,021,55 . 0,81 1,53, 3,00 1,04
1

2,05 

1895 90,62il,13*) 1 0,09 0'74 1

1

°'45') ;4,36*) 1,18 1,43 

189792,6°1°,69 1°,74 11,26 - 1 1,49 1 1,22 
189891,71 1,44 0,36 - 0,94 [= 2,06 2,12 

1 E. Reichard ') 

0,80 A. Slifl ') 
Eug. Conrad ') 

J. S. 
Kolbo8&rnko ') 

Mittel 1 - 191,41[1,26 [0,04 [ 1,16 iO,68 [2,02 [1,31 [ 1,64 [0,731 

') Zeitschr. Nahmngsmittel-Unters., Hygiene u. \Vaarenk. 189t, 5, 43; Chcm.-Ztg. 1891, 15, Rep. 96. 
') Oesterr.-Ung. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1895, 24, Sonderabdruek; Zeitschr. angew. Chem. 1895, 393 . 
• ) Arch. Hyg. 1897. 28, 56. 
') Chem.-Ztg. 1898, 22, Rep. 313. 

*) A. Sti ft fand ferner: 0,44'/. Reinprotelll, 0,69'/. nicht protclnartige Stickstoff-Substanz, 0,45'/. Invertzucker, 
0,85 '1. Pentosane und 0,01 'I. Sand. 
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Flechten und Algen. 

Islandisches Moos (Cetraria islandica). 

Analytiker 

'Ii '" In der natiirlichen Substanz In dcrTrockcn- " ' 
Snbstanz ,~ " " 

I", :;;~ --'1- Nil" "" 1 I' '" r;~,§ '1:1 a ... I I C It: ~ -= I CD' ~ e: "c -= _ 0 III 

N0_II,: Niihere Bezeichnung :!:::: -='t:!'1 ~ ~cP21~: ,a _~_~~Ii~~_: .. _:~~ 
~_:D ~ 1;';-:;': ~ I.IIC~:! I 0:...... ~ - ~ _'14 ii :. :=II ., .... 1 - I C cn oo cZ ~l:-= U)~ 

__ !!============= _ ~ % I %'" % iZi ~o,=b=~=°'o/'o~~, =o~/o~l=d,°/~o=="I"'~o/~o-="=l==o~/o~l====== 
11

1
:,ohne niihere Bezeichnung 1879 15,9612,1911,41i76~~212,91 11,41 2,63 190,57 0,42 

In dcr Trocken-Substanz 
211 Aus Schweden 1893 - 12;~)0 10,98i94,2411,051 0,83 2,90 94,24 0,46 

") 

Mittel 1 - 115,96: 2,3311,12:n,63! 1,90 11,06/ 2,n 192,3710,441 

Indianisches Brot***) (Puntsaon oder Tuckahoe genannt). 

1 II Inwendig weiss, 1 kg sChwer/1876/IO,70/0,78 I 81,121l) 13,7613,64/°,871-/°,141 

2 Ohne niihere Bezeichnnng • 187514,51,1,381°,34173,73 9,80 0:~4 1,61 86,24 0,26 

Mittel 1 - /12,611 1,08 10,351 77,24! 6,78 i),94 1 1,24 188,2710,201 

Meeralgen 000) (Sea weeds). 

ulgaris. 

C. Krauch u • 
•• d. Becke ') 

.A. G. Keliljren 
u. L.F.Nilson') 

J. L. Keller') 

F. H. Storer') 

Ii 1. Porphyra v 

1 I Beste Sorte, "No 

2[ Mittlere Qualitiit 

3 Gcwohnliche Sort 

4 Porphyra vulgaris, 

viris" 

e 

1884 

" 
" 

14,40 

12,60 

19,40 

26,14 44,51 

18,11 56,83 

4,48 57,61 

5,50 9,45t) 30,53 - 4,88 

5,66 6,80t) 20,72 - 3,38 

7,46 11,90 5,56 - 0,89 

I O. Kellner ') 

"Asakusa-
mori" auf Japa n 

" 
I, Mittel aus No.1 u. 4 -

t) 

13,98 33,75 1,301 41,22 9,75 39,25, - 6,28 

114,19/29,9511,29139,4515,5219,60 134,89:45,9215,58 

Nagai und 
Jlurai-) 

I) Original-Mitthcilung. 
oj Mittheilungen aus der Vers.-Stat. der Kg!. Landw. Akademie 1893, 23, 55; Chern. Centralb!. 1894, I, 99 • 
• ) Chern. News 1876, 34, 168 . 
• ) Bull. of the Bussey Institution 1875, 4, 373 . 
• ) Japan. Chern. Analyses of a eollection of agric. speeimens von O. Kellner. Intern. Agric. Exhibitation. 

New-Orleans, 1884, 19. 
') Japan. Intern. Health Exhibitation. London, 1884. A. Descriptive Catalogue von K. Nagai und J. Murai. 

London, 1884, 12-16. 

*) Mit 55,65 "0 Starke oder Lichenin. 
**) Von dem Gesammt - Stickstoff (0,464) waren 0,146 ", Protein-, 0,108 'I. Amid- und 0,210 '/, NucleIn - Stickstotr. 

Von der Stiekstoff-Substanz waren 54,7 '/, verdaulich. 
***) Mit diesem Namen bezeichnet man in Nordamerika cine schwammartige, dureh die Thlltigkeit eines PUzmycels 

sich bildcnde Wurzelansehwellung grosserer Baume, die in China unter dem Namen .Fiihling" bekannt ist; in botanischen 
Katalogen wird die Masse als Lycoperdon solidum, Sclerotium cocos oder giganteum aufgefiihrt. Die Masse soli von den 
Indianern verspeist werden. 

') Darin 0,87'" Traubenzucker, 2,98 '/, Zucker, 77,27 '/, Pectose, keine Starke und kein Rohrzucker. 
to) Die Asche hat folgende procentige Zusammensetzung: 

Kali Natron Kalk Magnesia Eisenoxyd Phospborsaure Schwefelsaure Chlor Kieselsaure 
4,68 '/, 2,19'/, 5,17 ", 11,38 '/, 11,81'/, 19,78 '/, 1,58 '/, 1,161'" 41,77'" 

-) Die oben aufgefiihrten Mceralgen werden in Japan als menscbliehe Nahrungsmittel benutzt; das aus Gelidium 
gewonnene Agar Agar kommt auch vic! bei uns zur Verwendung. 

t) O. K e II n e r bestimmte in der Asche der von ihm untersuchten Meeralgen Kieselsaure, Phosphorsaure und 
Kali und fand in Procenten der Asche: 

Porphyra vulgaris 

No.1 No.2 
" 0" /0 

Kieselsaure . 1,40 0,60 
Phosphorsllure 14,07 13,77 
Kali 34,50 31,50 

No.3 
0" 7,80 
6,05 

11,15 

Enteromorpha 
comprcssa 

No.1 
", 
6,97 

11,22 
27,98 

Cysto­
scira sp. 
No.1 

'I. 
1,91 
2,20 

32,55 

Copea 
elongate. 

'/, 
2,20 
2,37 

Alaria 
pinnat. 
No.1 

'" Spur 
2,61 

21,00 

Laminaria. 
japon. 
No.1 

'" Spur 
2,96 

31,77 



Pilze und Schwiimme. 

II 
In der natlirlichen Snbstanz InderTrocken- - , 

Q Substanz .= " ; ~o_~~~_lo---':"::":'::": II: c.;. N 

No. II Niihere Bezeichnung ::CD~' i~~~ i ... ~ I~~i I ~:: I i ~~~ ii~j ~!j 
==si:========~==~=~N=;=c ~oI-"~o~1 % I~o~o~! ~/~ I ~o ;~o~i~~o~ ~~o~ 

-lin. Enteromorph~ com- ._.0 "1_ 00 I o. I I I 

III fJ prAessa. u . i I! 14,361-I Au apan" wo-nori gen. 188413,60112,411 52,99 110,58.10,42 2,30 

2 desgl.. _____ 1_-"-"-+.:..13....:,.:.5.:..3.,.:11.:..9..:., 7....:2::..:·.'-1 ,....:7..:3.!,-1_5:..4.:..,.:.8.:.1_..:.h....:9:.,:,:..2.:,1 ~2....:2~,:..80....:!'---_~3:..:,.:.6:..51 

I
II, Mittel - 13,57

1

16,07[l,73'43,23:10,58114,82 18,58'50,02 2,98 

III. Cystoseira species. I 1 

1 l,nHijiki" auf Japan gen. . 188416,401 8,42 41,92 17,0616,20 10,07 - 1,61 

2 Idesgl. " 15.7411,59,0,49: 54,63 117,56 13,26 , - 2,12 

- 16,oTo,0l,0,49,39,49i17,06,16,88 11,67147,05 1,87 III, Mittel 

IV. Capea clongata. 

809 

Analytiker 

O. Kellner ') 

Nagai una 
Jfurai ') 

O. Kellner') 

Nagai una 
"Jurai ') 

I Auf Japan "Arame" gen. "" 13,171 8,,,1 45,09 I " .. :"'" ,0,,,1-
" 15,1118,29 40,62 12,16:33,82 9,77

1 

-

1,66 O. Kellne .. ') 

V. A laria pinna tifolia. 
1 Wakame 
2 desgl. 

V, Mittel 

VI. Lam ina ri a j a p on ica. 

1 "Tangle" (Kombu) 
2 desgl. 

----I 
VI, Mittel 

VII. Gelidium corneum. 

I Vegetable Isinglass. Kanten u 

2 Gelidium corneum, A gar­
Agar, "Tungusa" 

3 Agar-Agar, Abkunft unbe­
kannt 

" 18,91[1l.84,O,311 37,59 131,35 14,60 -

- 17,01'10,07 10,32:38,90' 2,1(32,59 12,1946,87 

I 
188424,82 6,02 45,66 4,971'18,53 8,01 -

" 23,08 7,250,871 47.57 21,24 9,431 -

- 23,95 6,641°,87143,681 4,97 ,19,89 8,72
1

°7,43 

1,--, 
188422,80 11,71 62,05 3,44 14,06 -

" 
18,50 9,80 52,20 1 5,0014,50 12,02 -

----' 
188319,56 2,53, 73,60 4,31 3,15 

Pilze und Schwimme. 
Cham pig non - Agaricus campestris L. - Psalliota campestris L. 

} Oh ••• ih". O-;'h .... l 90,5 (0,60) 0,25 4,15 (3,20) 1,30 (6,32) 43,68 
*) **) 

2 1867 17,54 17,01 1,48 43,55 6,09 4,37 20,63 52,81 
"') 

3') 1875 92,84 3,39 0,07 2,39 0,54 0,76 47,31 33,38 

1,56 

2,34 

1,95 

1,28 

1,51 

1,39 

2,25 

1,92 

derselbe ') 
Nagai U7lU 
Murajt) 

O. Kellner') 
Nagai und 

Murai ' ) 

O. Kulner') 

Nagai u.a 
Murai:) 

0,50 J. Konig ') 

Gob/ey') 

3,30 KohlraUlch ') 

7,57 W. Dahlell') 

') Japan. Chem. Analyses of a collection of agric. specimens von O. K e II n e r. Intern. Agric. Exhibitation. 
New-Orleans, 1884, 19. 

') Japan. Intern. Health Exhibilation. London 1884. A. Descriptive Catalogue von K. Nagai und J. Murai. 
London, 1884, 12-16. 

I) OriginaI-Mittheilung. 
') JOllm. Phann. [3).29. 
I) Jahresb. Agrik.-Chem. 1867, 10, 261. 
') Landw. Jahrb. 1875, 4, 613. 

*) Mit 0,35 'I, Mannit. 
**) Mit 4,06 '/. Mannit u. 5,97 'I. Traubenzucker. 

***) In unserer Quelle ist auch die Zusammensetzung der Asche mitgetheilt. 
') Die Probe enthielt 0,229 0" Phosphors;;ure u. 0,029'/, organisch gebundenen Schwere!' 
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Niihere Bezeichnung 

In de~ natiirlichen Substa~z InderTrocken- " ' 
~ Substanz .... § N 

~~ .. I ~I ~,;,.c~1 I ::I':';'~ ~]E 
::::I CD ...:c I. .. 0 ..... 0 I ~ III ~ I Cd 10 LIJ 0 ..... III Analytl'ker 

!::~ • 0-=" "1.CD .. ,cooli ol:: .... -=m .... ,wE-ls ::B :3 ;~.g I ~ '~f:e I~.:! .=! ;.;.g I~f:a ~ ~rn .. ~ I U> ,;:""" I 1/)1;: ..... 1/)'" 
110. 

I, ::> % % % ,I/)%~ % ,% % I/)%~ % 

: !I) Oh" ''''u B",i,h,",. Jt,:" :::::1 :::::::::! ·)~[~';:;;:::::I .. ~ :::: ~;: ::, 
6

1
'[ " 17,93:48,42 - I - I - - 59,001 - 9,44 I 

7 Trocken. n 6,6612;;~1 1,13[48.99
1

11,37

1

4,54 29,25'152,48 4,68 C. Bohmer') 

'd I ( J ) I' !o'agaiund 8, esg. aus apan 188414,49
1

(11,85)1,69
1 

- I - 4,37 (14,85) - 2,22 J!urai') 

9 1 Aus Amerika 189887,88 3,351 - , - '1- '1 1,42 27,63 - 4,42 1 
I _ 1 _ _ _ j' L. B. Mendel') 

10 desg. n 92,20'1 2,40 1
[. I, 'I ; 1,34 30,75 4,92 

Gewicht 
des Pilzes 

11 Einzelner ganzer g I 
Pilz 90 189990,74 4,92 1°,261 245' 0,840,59 53,13,26,46 8'5°1 I ' I' I 

12 desgl. 55 n 91,87, 4,310,23 2,16' 0,8810,55 53,0Ij26,57 8,48 

13 = desgl. 18 n 88,12, 7,10 '0,32 3,12 0,560,78 59,77,,26,27 9,56 
" 1 " 1 14 :e Kopf. 69 n 90,721 5,84'0,34: 1,62 0.710,77 62,9417,46 10,07 

15 ~'Stiel 39 n 86,81
1

6,12:0,21
1 

4, 82 1 1,000,94 46,4°136,54 7,42 ,t, Zega.) 

16 ; Kopf. 16 n 88,15 7,30.0,20, 2,77, 0,850,73 61,60 j 23,38 9,86 
< 1 ' , 17 Stiel 24 n 87,12i 6,341°,12 4,741 0,87.0,81 49,22 136,80 7,86 

18 lDurchschnitts·flOPilzen n 89,51i 5,42!0,15: 3,14i 0,980,80 51,67!29,93 8,27 
19 f probe von I 5 88,26: 6,18:0,25 3,54

1

' 0,92:,0,85 52,64'30,16 8,42 
" nil i , 1 

20 Mittel von No. 11-19 n 89,22; 5,94 1°,23: 2,92 0,84
1
'0,81 55,1°

1
27,09 8,82 

: I I ***) 

Mittel r Frischer Champignon 1-189,7°.:. 4,88;0,20 3,57 0,83',°,821147,42134,5817,591 
(No, 2-19) \ Lufttrockener n - 11,66'4,1,691,71;30,00: 7,167,031 ! 

Grosser Parasol-, Schirm- oder Lerchenschwamm - Agaricus Procerus oder 
Lepiota procerus Scop. 

1 II Ohne niihere Bezeichnung 11876184,00, 4,65;0,571 8,551 1,1111,12129,06[53,4414,651 v. La.leek,'} 

Grosser Stock-, Heckenschwamm oder Buchenpilz - Agaricus melleus Vahl. 

1 II Ohne niihere Bezeichnung 11876186,00j 2,2710,731 9,141 0,8111,05116,19]63,8612,591 •. Lamcke') 

I) II. Grouven: Vortrage iiber Agrik.-Chem, 1872, I, 414. 
') Landtbrueks Akademiens Handlingar oeh Tidskrift 1878, 42. 
') Original-MittheiJung . 
• ) Japan. Internat, Health Exhibitation. London, 1884. A. Descriptive Catalogue. 6. 
') Amer. Journ. Physiol. 1898, 1, 225-238; Expcrim. Stat. Ree. 1898, 10, 376; Zeitschr. Nahrungs- und Genuss-

mittel 1899, 2, 729 . 
• ) Chem, Ztg. 1900, 24, 286. 
') Arch. der Pharm. 1876, [3J, 9, 133. 

*) Die Probe enthielt 1,87 '/, Zucker_ 
**) C. Bohmer bestimmte in den von ihm nntersnehten Proben "Champignon" und "Triiffel" die einze1nen 

Stickstoff-Verbindnngen mit folgendem Ergebniss fiir die Trocken-Substanz: 
Oder in Proeenten des Gesammt-Stickstoft' 

Gesammt- Proteln- Amidosliure- Ammoniak- Sonstiger Reines Amidover- Sonstige Stiekstoff-
Stiekstoft' Stickstoff Stickstoff Stickstoff Stickstoff ProteIn bindungen Verbindungen 

% oJ,. n/. 810 0:0 0/. 0,. ", 
Champignon . . . 4,68 3,34 0,508 0,011 0,832 71,4 10,8 17,8 
Triiffel (8.815 No.4) 4,50 3,63 0,274 0,008 0,588 80,7 6,1 13,2 

***) Die Asche der Champignons enthalt narh A. Z e ga: 0,188 'I. Phosphorsaure (P, 0,), 0,156·" Kali (K,O) und 
0,056 ", Sand. Dureh Behandeln mit Salzsaure - Salpetersiiure - Misehung wurden hohere Phosphorsaure - Gehalte (0,278 ', .. 
0,161',.) erhalten als bei der Phosphorsaurebestimmung in den Asehen (0,201 'I. bczw. 0,141',.). 
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.. In der nattirlichen Substanz In der Trocken- = ' . 
c: - ------- Substanz .~ § ... .. " --:-~I~ ,(~ ~gE .. .c: .. I~.:: I i ~i:~ 1 ." I "'0 .. 

10. Nahere Bezeichnung " 
.. .M~. 0"'0 .1-4] Analytiker • ~ 1- .2 .s= CD .c: 

~f ' • .!:!o. l eo.! .. o. ., ~~-= i~.!!. -=E-l = .. 
I;~ol i 

... i~f:; \ c:-! • N~ it 
I 

< f/).~ : allD::: ~~rn 
c: r=fF aI ~ 1 ;oI: .. 11)'0 
:> 

% % ,11)0/:: 1 0/ % 0/ 11)./:: ./ 
I 0 , 0 o t _ 0 0 

- ~-.--- .. 

Stockschwa~m oder SChiibling - Agaricus mutabilis Schaeff. 

1 IIOhne nahere Bezeichllung 11876192,881 1,40 io,17 1 4,47 1 0,62 io,46119,69 ;62,7813,151 v. Loeucke'} 

Mehlsehwamm oder Musseron - Agaricus prunulus, Clitopilus prunulu8 Scop. 

1 II Ohne nahere Bezeichnllng 11876189,25; 4,11:0,14] 4,08: 0,8111,61138,25137,9516,121 v. Lot$ecke') 

2 

3 

2 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

Eierschwamm - Pfifferling, Gelbling, Gelbmannchen - Agaricus cantharellus L., 
Cantharellus cibarius Fries. 

II Ohne nahere Bezeichnung 

desgl. 

Aus Amerika 

. I r Frisch 
Mltte 1 

Lufttrocken 

1871 16,48 i I9,5611,I~ i 48;?6 7,91 16,84 23,3857,54 3,74 

187891,91 3,92
1
10,52

1
' 1,17 1,65io,83 48,4414,46 7,75 

1 - «) 1 

189790,93, 1,890,671- 5,50 0,340.67 20,8468,80 3,34 
1 «<) 1 1 «<) 

1
-191,42' 2,6410,431 3,81 : 0,96:0,741130891442214941 
- 16,48:2;),80,4,2236,93: 9,3617211 ' I ' , 

O. Siegel') 

v. Lo .. ecl:e') 

.II. Siahl­
Schroeder 'J 

Reizker - Herbstling oder Wachholderschwamm - Agaricus deliciosus L. oder 

Lactarius deliciosus L. 

Frisch 

Getrocknet 

Agaricus caperatus . 

n 

" 
" 
" 
" 
" 

ulmarius 

excoriatus 

foetens 

saponaceus 

arvensis 

sylvaticus 

189789,98 1 3.17 1°,621' 5,21 ,' 0,56 [0,88 
. **) ***) 

1878 12, 7323,92! 5,86 i 21, 17 128,14 :5, 18 
1 I ! 0) : 

Sonstige Agaricus -Arten. 
187690,67 1,91 10,19 5,52 

84,67 4,02 10,49 7,93 

" 91,25 2,69io,45 4,41 

187367,20 4,66 :0,6820,09 

187827,4813.09 : 

91,741 3,42 ; 

18,57 !39,80 : -

1, 15 1°,56 

0,95 11,94 

0, 82 1°,83 

2,24 -5,13 

') Arch. der Pharm. 1876, [3], 9, 133. 
S) Oekon. Fortschritte 1871, 3 8 . 

31,66 151 ,04 

27,38
1
20,27 

5,071 

4,38 1 

20,50 59,16 3,28 

26,2551,73 4,20 

30,7550,40 4,92 

14,2561,25 2,28 

18,06 2,89 

41,38 6,62 

48,88 7,82 

• ) Experim. Stat. Rec. 1898, 10, 377; Zeitschr. Nahrungs. und Gcnussmit!el 1890, 2, 7ZS . 
• ) L andtbrucks Akademiens Handlingar och Tidskrift 1878, 42 . 
• ) Com pt. rend. 1873, 76, 505. 

0) Mit 8,92 'I. Manni!. 
00) 0,97 'I. Zucker. 

J!. Slahl­
Schroeder') 

C. No Pahl'} 

} v. Lo ... cke') 

Sace') 

} J. N. PaM') 

000) M. Stahl-Schro eder fand an Reinproteln und fOr die Aschen folgencle Zusammensetzung in Procenten 

der Pilz-Trocken-Substanz: E' M Ph h S chwefel- KicseI-Rein- lsen- anl\'an- Kalk ~[agncsi" Kali u. Natron osp or-
proteIn u. AlummlUm- (Ca 0) (Mg 0) (K,O + Na.O) 

oxyd 
Agaricus Cantharellus No.4 13,71·,. 

delicioBuS No.1 21,41 " 

0) Mit 16,93 'I. Zucker. 

0,34 "I. 
0)09 " 

0,12"/0 
0,09 " 

4,78 % 

3,89" 

saure saure saure 
(P,O,) (SO,) (Si 0,) 
1,13 % 1,10"/0 0,17·J. 
1,G6 " 0,18 " O,Of) " 
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In der natiirlichen Snbstanz InderTrocken- '" ' 
~ Substanz .... 8 N 

fIIo. Nahere Bezeichnung -ag II) ~~= _ ,SWel .~, CD ~lt:as 01.1.10 ..... ,..:l Analytiker 
~~-::--I--N'I ---il~;'-~I--I'-- . ~I'~M~-~~~ 
~E : i~o-;; ':D ':.!';;j~: ti ~o-:;I-:;.!!. ~8J3 

1
'1: N~ ~ iU;"IO-g! "- I~~~ I G: __ i ~ Cir • .g !~~~ ;~ 

==if============::==::I=+~0/~0=1=0;.'1 % lC'ii%:L%j% _ %"'E%~_ 0/. 
811 1885 -~~:501 1,100,301 ~:~3i 0,66\~~~;~!~-5~66! ~2-'~3~5+=1 ==.---

I I' 1 I **) 
9 1/

' " 13,491',15,17;.2,46.51,85113,723,31 17,5459,92 2,88 /0. Kellner') 
*) ! ill ! **) 

1
1

*°1) III " 14,12113,2°12,0°154,25113,4712,96 15,3763,17 2,46 

2 

3 

1 

2 

3 

4 

5 

1 

. I '20,631 _ Xagai ".J 188481,73 3,77,0,76, 12.7!'i :0,99 3,30 .llurai" 

M' I I Frisch 1-185,68; 3,490,46 7,69! 1,5511,131124:,38153,64: 13,90 I 
Itte 1 Lufttrocken - 18,21:19,94:,2,64:4:3,87, 8,86,64:81 I 

Nelkenschwindling - Krosling - Marasmius Oreades Bolt. 

Ohne niihere Bezeichnung 1878 16,00Ii42'1613'41,i2}.'.~01 8,50i8,63 50,19'26,07 8,03 A.v.Loesecke'l 

desgl. " 91,75 2,93,0,33, 3,451 0,67
1
'°,87 35,56141,82 5,69 C. X.1tJhl') 

Aus Amerika 189874,981 9,311- ! - 1 - 1,80 37,211 - 5,97 L. B. Mendel') 

I Frisch 
Mittel I Lnfttrocken 1 -183,37! 6,831°,671 6,0611,52:1,55114:0,99136,0116,561 

- 16,00,34:,4:3,3,39,30,67, 7,66,7,851 I 

Steinpilz - Edel- oder Herrenpilz - Boletus edulis Bull. 

Ohne nahere BezeichnuDg 1871 15,42: 19,30; 1,67' 52,811 5,54'5,26 22,81'62,44 3,65 
1 I 0) -I"" desgI. 

" 11,52 i47, 251- -I 53,38 - 8,54 

desgl. 
" 

11,50'41,81 - - - 6,52 47,25 - 7,56 

Frisch 000) 1886 90,061 ;:0~3 0,51 !:,;2 1,151°,63 29,44 47,48 4,76 

Aus Amerika 1897 84,191 701~8Io'491 5,57 1 0,881 1,39 47,36 /34,81 7,58 
00) 00) 

Mittel J Frischer Steinpilz 1-187,13Ili,391~·4:01li,l211,01iO,95114:2,05139,5816,731 
I Lufttrockener" - 12,81,36,66, .. ,70134:,51 6,87,6,4:51 1 

/ 

') Mittheil. der Deutsch. Gesellsch. f. Natur- u. Viilkerkunde Ostasiens, 4, No. 35. 
I) Japan. Intern. Health Exhibitation. London 1889. A. Descriptive Catalogue S. 5. 
') Arch. der Pharm. [3J, 9, 133. 

0. Siegel') 

} N. sok%ff'l 

Fr. Strohmer') 

M. Stahl-
ScArotdrl' 'l) 

') Landtbrucks Akademiens Handlingar oeh Tidskrift, 1878, 42. 
') Amer. Journ. Physiol. 1898. I, 225; Exper. Stat. Reo. IM98, 10, 376; Zeitschr. Nahrnngs- u. Genussm. 1899,2,729. 
') Oekonom. Fortschritte 1871, 38. 
') Jahresber. Agrik.-Chem. 1870/72, 13/15, II. Thl. 257. 
0) Arch. Hyg. 1886, 5, 322. 
') Experim. Stat. Ree. 1898, 10, 377; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 72!l. 

*) An der Luft getrooknet. 
"") Vom Gcsammt-Stickstoff der Trocken-Substanz waren Protein-Stickstoff: 

No. 9 Gesammt-Stiekstoff 2,35 '/, No. 9 Protein-Stickstoff 1,19'/, 
No. 10 2,88 " No. 10 1,96 " 

"""j Mit 7,34 '/0 Zucker. 
') Mit 4,35 '/, Mannit. 

01) Die Troeken-Substanz enthielt 27,90 0/. Rein-ProteIn. Die Zusammensetzung der Asche war in Procenten der 
Pilz-Trocken-Substanz folgende: 

Eisen-Manganoxyd Kalk M . Kali unci Phosphor- Kl'eselsa"ure Sehwefel-
und Thonerde agnesla Natron sliure saure 

0,19 '/, 0,34 '/, 0,21 '/, 4,39 '/, 2,18 '/, 0,05 '/, 1,24 '/, 
... ) F. S tro hm er bestimmte ausser den obigen Bestandtheilen auch die einzelnen Stickstoff - Verbindungen etc. 

und untersuehte gleiehzeitig "Hut" und "Stiel" von Boletus edulis mit folgendem Ergebnisse fUr die Trocken - Substanz: 
. Freie Mannit, Phos-

ProteIn A::t::tr.0 - Amldo- Siiurcn- Fett- Neutral- Starke Trauben- Roh- Asche phor 
sauren amide sauren fett zucker etc. faser silure 

'/, 'I, 'I, 01, '/, '/, 'I, 'I, '/, 'I, 
Hut ..... . 

'/, 
27,13 
13,75 
23,11 

3,23 2,43 20,22 10,88 8,29 1,97 
Stiel .. . . • 
Ganzer Sehwamm 0,15 3,37 

2,14 1,82 34,95 13,21 1,95 0,72 
5,56 2,90 2,25 24,64 20,05 11,58 6,39 1,60 

(Fometzung auf Seite 813.) 



Pilze und Schwiimme. 813 

Butterpilz - Ringpilz, gelber Rohrenpilz - Boletus luteus L., Boletus Bavus With. 

-
In der Troeken· In der natiirlichen Substanz " . .. Substanz .- " .. <>" .. " ----- ---

I N!':: ~ CD 11:.-"1" .. .c .. 
I NI I e:w~ ""!l 

110. Niihere Bezeichnuug "g .. I~':= = SL.r.Io • L. i .. . ,: 10"'': -:;8] Analytiker :!::f .. 
~: I 

.c ..c1t::_1_ Ct-• I~S., fD i ,:.!':i " ~s.: ':a;.= "'E-<" .... as .. :!~rn N- ~ irn"~I"- I~';~ a:e
l 

C en" ~ I~l:-= c: 
01 I 01 CIJ i 01 I in 01 ~ 

(I)"" 
::> 0, % % IU)%~ % 

;.=--=:..=-=:::-=~ ". j 0---:;:_ 0 ~ ___ ~_=:~: _ 0 , ° 
1 II Trockeu . jt871112,34 ,47,501 - I - I -17,65154,19 1 - 18,671 N. Sokoloff') 

Kapuzinerpilz - Rauher Rohrenpilz - Boletus scaber Fr . 

• II Obne niibere Bezeichnung 11871113,49141,431 -I - I - 17,69147,881 17,661 N. Sokoloff') 

Sonstige Boletus -Arten. 
1 I Boletus grauulatus 1876 88,50' 1,61 1°,23: 8,09 0,82 :0,75 14,°°170,35 2,24 

1. A .•• Lo ... ck 2 n bovinus n 91,34 1,49 ;0,41 1 5,52 0,72 10,52 17,1963,74 2,75 

elegans 
I I 

J 
') 

3 n n 91,10 1,880,1415,75 0,6°1°,53 19,00 58,08 3,04 

4 n luteus n 92,25 1,721°,29, 4,45 0,800,49 22,19 57,42 3,55 
r, 

" " 
1878 93,26 1.23 !0,24 13,21') 1,64:0,42 18,44 47,63 2,95 C. N. Pahl') 

Mittel 1 - 191,30: 1,59 :0,261 5,39 10,92:0,54118,06:61,9512,891 

Schafeuter, essbares - Polyporus ovinus Schaeff. 

1 Ohne niibere Bezeichnung 1876 91,0011,20 Q,86 14,73 2,00 0,20 13,31 52,56 2,13 }..! .•. Lo .. tck 

2 desgl. 1878 I 0'32(~0") 1,64 0,57 14,56 76,49 2,33 ') 
92,04

1

1,03 

3 desgl. 91,85 0,65 8,00 - 1,28 C. N. Pahl') 

e 

Mittel I - 191,63IO,oo I0,58!4:,27 11,8010,76111,96151,0111,911 

Leberpilz - Rindszange - Fistulina hepatica Fr. 

1 [[ Obne niihere Bezeicbnung 11876185,00[ 1,95 [0,12 [ 11,40 [1,95[0,94110,63[76,00 11,70 I A ••• Lotucke') 

Die Amidosauren sind als "Asparaginsaurc-, die Sliurcamide als "Asparagin" berecbnet. Die Stickstoff-Substanz 
zerf,iJ\t hiernach in Procenten derselben in: 

ProteIn Ammoniak Amidosiiuren Saureamide 
Hut • . . . . . 71,50'1, 28,50°1, 
Stiel. . . . . . 75,09 H 24,91 " 
Ganzer Schwarm . 72 ,26" 2,34 % 13,89 " 11,51°i. 

Von der Gcsammt-Stickstoff-Substanz waren durch kUnstlichen Magensaft nach Stu t z e r in Procenten derselben 
verdaulich: Hut Stiel Ganzer Schwamm 

80,65°/, 70,38 °1, 79,07 °1, 
Unter HStarke" sind die durch "Diastase" in Zucker iibcrfiibrbaren Stoffe zu versteben, wahrend sicb Mannit 

und Traubenzucker aus der Differ""lZ ergeben. 
Der HA e the re x t r ak t" verbrauehte nach Kuttstorfcr's Methode: 

Hut Stiel 
I g znr Neutralisation der freien Fett.aUTen 114,1 mg 109,2 mg KaJihydrat 
1 g "ur vollstandigen Verseifung . . . .:. . ......:1:.::.9::;5,:.:.4-",,:....-_1::8:.:3.:.:,I~H:....-__ _ 

Differenz 81,3 mg 73,9 mg 
Das Neutralfett erfordert hiernach ca. 189 bezw. 161 mg Kalihydrat pro I g. 

9850 g des friscben Schwammes Iieferten 1069 g lufttrockne Substanz, von welcher 742 g auf den Hut und 827 g 
auf die Stiele entfielen. Von der Trocken-Substanz kamen 70 °1, auf den Hut und 30 'I, auf die Stiele. 

') Jahresber. Agrik.-Chem. 1870/72, 2, 257. 
') Arch. der Pharm. [31, 9, 133. 
') Landtbrucks Akademicns Handlingar ocb Tidskrift 1878, 42 . 

• ) Mit 1,95 'I, Zucker. 
'0) Mit 2,76'/, Zucker. 
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Niihere Bezeichnong 

Pilze ond Schwiimme. 

Speise -Morchel - MorcheIIa escolenta Pers. 

- - CD In der natiirlichen Substanz Inder'rrocken- I:: • 
c Substanz ..... § N 

~i .--~ I~.: = I ... I ~~i 1 ' "I' ~ ~~j i~~~ ~~~ Analytiker 
=ii 5 5 ~si I -; ::.!~ ~! j ;:.2': I ~'i!! :;~~ 
Nt: EI ,UJ·~ jl''''I'!:~-= I a:''' I _ U).:I'~~-= c;;~ 

::) %! % % 'iii 0//' 0/~ _ _ %. ~/~'" I 'iii °/; _ % 
1 [Ohne niihere Bezeichnong 

2 I Frische Morchel . 

3 :} Ans J aosgewachsen 

1867 19,04 :28,48h,93 i 31'6215,;o i 7~63 35:19139,06 5,6;' KOhlrau;~h') 
1889 89,07 13,59110,27[ *~, 7~ ',1,34 32,8411 - 5,25 Aug. Piz:i') 

**) I **) 
1898 89,54 3,05 1°,;)0 4,91 10,91 ',1,09 29,13

1

46,15 4,66 } 

4 I Amerika l jung 
1 I:! ***) L. B. M ... de!') 

~ 91,24 , 2,9310,65 , 3,14 O,83!J,21 33,50;35,85 5,36 

1 II 
Ii 

2 
il 

3 II 

2 

Mittel 1 Frisch 1-189,951 3,28iM3: 4,301,°,83:1,011132,67143,2415,231 
1 Lofttrocken - 19,01,26,40,3,00: 35,016,729,281 I 

Spitz- Morchel - MorcheIIa conica PeTS. 

Ohne niihere Bczeichnung 1867 18,23'29,64 1,24, 30,20 
! I ') ::::1:::: 

36, 25 136,93 5,80 

desgl. 00) 1875 I I 5,02 90,001 3,14 0,25
1 

4,76 
to) 3~8147,6 

desgI. 
" 

90,00 1(4.04)1°,06 - -,1,3 -
M' I I Frisch 1-190,001 3,38,0,151 4,63 10,87 ',°,97113381:4630 1041 1 

lttc I Lufttrockeo - 18,23:27,64,1,23,37,8617,11 '7,93 1 ' I' , 

Speise -Lorchel - Friihlorchel, Steinlorchel - Helvella esculenta Pers. 

Ohoe niihcre Bezeichoong 1867 16,89121,27 1 1,87 1 4~,~5 1 5,73 1 7,49 26,31155,53 4,21 

desgI. 1870 15,81128,58i 1,43140,4415,54:8,20 33,94148,03 5,43 
i "') 1 

Mittel I - 116,36;25,22:1,65! 43,31 :5,63]7,841 3O,13!51,78 I 4,821 

Stoppelschwamm - Hydnum repandum L. 

Kohlrau.ch ') 

IV. Dahl ... ·) 

A. lt1yen ") 

Kohlrau.ch ') 

o. Siegel') 

1 Mittclgross 

1

1878194,581 0,73io,25i2,84t);I,08IO,52113,44j52,40 2,151 
2 desgl. 
3 desg!. 

n 95,67 0,79 Io,20 [ 2,66t) 0,24 ,0,44 18,25161,43 2,92 C. N. Pahl') 

87,781 3,86 , - - 1- 11.12 31,561 - 5,05 

Mittel I 192,68! 1,79 10,341 3,47 :1,0310,69124,44147,4013,911 

Rother Hirschschwamm - Rother Hahnenkamm, Ziegenbart - Clavaria botrytis Pers. 

1 II Ohne niihere Bezeichnung 11876189,351 1,31 10,29 1 7,66 10,7310,66112,31171,9211,971 A.~~Lo .. ec1r.,) 

') J.hresbcr. Agrik.-Chem. 1867, 261. DasclLst ist .mh die Zusammensetzung der Asche angogcLen . 
• ) Staz. sperim. Agr. Ita!. 1889, 17, 167. 
'J Amcr. Jonrn. Physiol. 1898, I, 225; Exper. Stat. Rec. 1898, 10, 376; Zcitschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1899,2, 72g. 
0) Landw. Jahrbilcher 1875, 4, 613 . 
• ) Grouven: Vortriige ilber Agrik.-Chem. 1872, I, 414. 
') Gottinger Gclchrten-Anzcigcr 1870, 389; Ockonolll. Fortsehritte 1871, 38. 
') Landtbrucks Akademicns Handlingar oeh Tidskrift 1878, 42, 
0) Arch, der Pharm. [3J, 9, 133 . 

• ) Mit 4,98 "I. Mannit u. 0,82 "/0 Traubcnzucker . 
• *) Aug. Pi z z i fand femer 2,39 '/, Protelllstoffe u. 1,20'/, niehtproteinartige Stiekstoff-Substanzen. Die Analyse 

der Asche ergab folgcnde procentigc Zusammensetzung: 
Kali Natron Calcium- Magne- Thon- Eisen- Phosphor-

oxvd ~na erde oxvd Rallre 
20,22 '/, 7,84 'I. 3,92 ", 2,40 'I. 3,12 'I, 6,68 ' j, 22,82 'I. 

***) L. B. Me Il d e l fand femer ill der Trocken - Sllbst.nz 
Reinproteln-Stickstoff. 

') Mit 7,89 '/, Mannit u. 0,39 '/, Trauhenzueker. 

Schwefel- Chlor Kohlen- Kiesel- S d Kohlen-
saure saUl e SaUTe an stoff 
8,52 'I, 4,15 '/, . 2,42 'I. 6,27 'I, 8,31'1, 1,41'1, 

3,49 'j, Reinproteln - Stickstoff und 1,44 '/, verdauliehen 

00) Mit 0,300 '/, Phosphorsiiure u. 0,029 '/. organisch gehulldenem Schwefe!' 
... ) No.1 enthiel! 4,64'/, Mannit u, 0,78 0 /, Traubcnzucker. No.2: 6,29'/, Manni!.. 
t) No.1 enthalt 1,24'/" No. 2: O,94'!, Zucker. 



Pilze und Schwiimme. 

Gelber Hirschschwamm - Gelber Hahnenkamm, Aestling, Blumenkohlschwamm -
Clavaria flava Pers. 

815 

flo. I Niihere Bezeichnung 

_I~~_~~_.~ 

.. 
" .. ", 

CD.c 
... " '" :!::f 

In der natiirliehen Snbstanz 

Analytiker 
CD., 
NO' 

" :0 

1 il Ohne nahere -Bezeich~~nglI871121,4~19,19:1~7i47;~015,45 15,26124,44159,8213,911 O. Siegel') 

Triiffel - Tuber ciIJarium Bull. 

I 

II 
Frisch 1867 76,7818,13io,66 3,64 8,77i2,02 35,001 15,68 5,60 Kohlrausch ') 

2 Frisch 1870 70,8310,5910,72 6,79 8,242,83 36,31 :23,28 5,81 O. Sitgel') 

3")[1 Frisch 1875 70,801 8,011°,4712,20 6,741,78 27,44141,78 4,39 W. Dahlen') 

4 

I 
Trocken 

" .,35

1

,!,;,81",,!',,25 22,93 7,33 28,13 37,89 4,50 C. Bohmer') 

5 Tuber m",,,,,ml ~ "') 
'" 

II 

P' . I': e ICO, weisse ~ e 
Triiffel ., C 01 1889 78,59 8,500,47 10,54 1,80 39,70 - 6,35 

]H,".' 
'" 

Tuber melanospo- .~ 
OJ .) 

I 
') 6 

I 

"-0 
I': rum Vittodini, !:Jl '" ~D I': I cibarium Bu\1i- '" .;; 

i ~ c I 
ardi; schwarze '" 

74,951 
0) 1 I 

!I 
.:: "" ') 

35,45! Triiffel ~ 
" 8,880,331 13,75 2,09 - 5,67 

Mittel {Frisch /-/';4,39
1, 9,071,°,04,: 6,661 7,25'2,09/135,41.26,01/5,67/ 

Lufttrocken - 4,35'33,892,01,24,88:27,0717,80 I I 

Ad. Chatin (Compt. rend. 1890, 10, 435 und 486; Centralbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 486 
und 862) berichtet iiber die Untersuchung namentlich der Asche franzosischer Triiffeln. 

Bestandtheile 

Trocken - Substanz 

In der TrOCken-{ Stickstoff. . " 

Substanz Asche (mit Sand)" 

'} OekonOIll. Fortsehritte 1871, 38. 

25,00 

8,36 

10,00 

25,10 

16,33 

11,55 

I 23,4 

I 
7,16 

6,09 

I " o 
0-

, " .5 ~ 

I 
~ z 
~ 

23,00 

3,98 

5,62 

4.98 

7,83 I 

20,84 

5,06 

9,88 

'J Jahresber. Agrik.-Chem. 1867, 10,261. Dort ist auch die Zusammensetzung der Asche angege!>en. 
') Gottinger Gelehrten-Anzeiger 1870, 389: Oekonom. Fortschritte 1871, 38. 
') Landw. Jahrbiirher 1875, 4, 613. 
') Original-Mittheilung . 

24,26 

12,65 

10,09 

• ) StllZ. sperim. Agr. Ital. 1889, 16, 737-741; 1889, 17, 1; Centralbl. Agrik.-Chem. 1890, 19, 353; aueh Chern. 
Centralbl. 188n, II, 609. 

') Mit 6,13 '/, Mannit. 
") Mit 0,482 ./. Phosphorsaure und 0,385 '/0 organisch gebundenem Schwefel. 

"0) Ueber die Zusammensetzung der Stickstoff-Substanz vergl. oben bei Champignon Amerkung S. 810). 

0) A. Pi z z i fand: In der',,;;A::-s:-:c:-h_e ~:::;;:;;::-::'-"7':L7::' 
Spez. Gew. Rein- Verdaulichkeit ' Phosphorsaure Schwefelsaure Kieselsaure Chlor' 

bei 8' C. prote"in des Prote"ins (P,O,) (SO.) (Si 0,) (CI) 
Tuber magnatum . . 1,0368 6,03 '/, 53,6 '/., 33,18 '/0 4,18 0/, 1,06 '/0 0,73 ./. 

melanosporum. 1,0504 6,24" 47,7 ~ 34,65" 8,01" 1,31" Spur 
Kalk Magnesia Thonerde Eisenoxyd KaJi Natron Kohlensaure Kohle Sand 

(Ca 0) (Mg 0) (AI, 0,) (Fe,O,) (K,O) (Na, 0) (CO,) 
Tuber magnatum. . 1,77 % 2,17 'I. 6,88 '/0 2,53 ./, 26,59 0,. 11,49 ./. 2,66 0" 3,47 'I. 1,18 0/. 

mclanosporum 1,40" 2,90 " 5,28 " 2,25 " 28,09 " 9,13 " 1,48 " 2,36 " 6,18 " 
00) 'I, dieser Triiffel waren "Perigord - Triiffel", der Rest "Bourgogne - Triiffel (Tuber uncinatum) und "Truffe­

Fourmi" (Tuber brumalc). 
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Niihere Bezeichnnng der 

Bestandtheile 

Pilze nnd Schwiimme. 

---~ .. =-============-=~~==-,~====~-==~~-===*,==~====~==~=== 

6,50 I 8,26 I 8,30 I 6,00 I 9,40 I 
Bestandtheile der Asche: 

Kalk. 

Magnesia 

Kali 

Natron 

Eisenoxyd und Thonerde 

Manganoxyd 

Phosphorsiiure 

Schwefelsiiure . 

Kieselsiiure • 

Chlor und Jod 

" 
" 
n 

" 

" 
n 

" 

7,50 

0,85 

23,77 

0,60 

7,50 

Spur 

18,90 

2,40 

26,05 

0,39 

3,10 7,63 - 1.20 0,20 
24,40 28,34 25,00 17,40 25,1 Ii 

1,20 

8,40 

Spur 

23,15 

2,15 

I 23,24-

0,36 

6,30 ~ 1,00 1,10 

27,40 

2,52 I 

- I 
-I 

33,5 

3,80 3,20 

21,65 

3,10 I 
35,25 I 
0,20 

30,25 

4,65 

10,00 

0,20 

6,20 

1,32 

27,26 

2,10 

4,40 

21,14 

4,74 

24,80 

0,20 

Sonstige essbare Pilze und Schwamme. 

at In der natiirlichen Substanz III dcr Trocken-- = . 
I: Substanz .~ = .. ,. -=~~ G>.., 

... 0 .. 

7,25 

0,83 

24,00 

1,00 

4,00 

18,45 

3,94 

I 30,2;; 

0,35 

I' :: I I~ w~ I ' ::I~"~ ... G> Sg~ 
110. Niihere Bezeichnung 

,. G> .M':_ = .!!wo ",,~as S ..... o Analytiker ... • ..,G> ~ ':8~ - .. • ,S'o-:O CD .~-= o. 0 .2 o~ .~~ 
~~rn G>G> .. 

I;;;~~ I'" IE£:O a:,e .. 
;;;~"'I~ f:O N .. 

~ 

I 
c 

I: 

%'" % ;;;%~ ~ ;;--. "''''' = % % % % "'%~ % 
Lycoperdon Bovista L. Bovist. 

1 Lye. BovistR sen giganteum 1876 86,92 6,62 0,41 3,42 1,43 1,20 50,63'26,15 8,10 .d ••• Loe.tckt ') 

2 
" " 

gemmatum 

Batsch 1878 87,02 7,84 0,37 1,68 2,34 0,85 60,38 12,94 9,66 C. No PaM') 
*) 

Mittel 1 - 186,9717,2310,3912,00 11,8811,031 06,00119,04 18,881 

Hygrophorus erubescens. 

1 II Ohne niihere Bezeichnung 11878114,79116,561 -I - I - I -119,441 - 13,111 c. No Pahl') 

Gyromitra esculenta Fries. 

1 Ohne niihere Bezeichnung 1867 16,89 21,87 1,87 46,24 5,73 7,50 26,31 55,64 4,21 KolilraulCh ') 
**) 

2 desgl. 1878 16,27 31,44 2,44 33,46 10,87 5,52 37,56 39,96 6,01 
} c. N. PalU') **) 

3 desg\. n 11,51 29,81 - - - - 33,69 - 5,39 

Mittel 1 - 114,89127,7112,21140,061 8,4816,60182,02147,0710,20 1 

Coprinus comatus. 

II Aus Amerika. jI898192,191 2,831°,2615,17 I 0,57Io,98136,1916~~!)0 15,771 J. B. Mendel') 

') Arch. der Phanu. [3], 9, 133. 
S) Landtbrucks Akademiens Handlingar och Tidskrift 1878, 42. 
'> Jahresber. Agrik.-Chem. 1867, 10, 261 . 
• ) Amer. Joum. Physiol. 1898, I, 235-238; Experim. Stat. Rec. 1898, 10, 367; Zeitschr. Nahrungs- n. Genuss­

mittel 1899, 22, 729. 
*) Mit 1,34 'I. Zucker. 

**) Es entbielten No.1: 5,41°,. und No. %: 12,91°,. Zucker. 
**"') Dcr Stickstoff der Trocken-Substanz bestand aus: 

Proteln-Stickstoff 
Coprinus comatus . . . . .. 1,92 .,. 

Der Gehalt an Hislichen Kohlenhydraten betrug 18,00 0' •. 

Verdaulicher 
Proteln-Stickstoff 

0,82°,. 

Nichtproteln_ 
Stickstoff 

3,87 .,. 
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_. 
In der Trocken- " .!. .. In dcr natiirlichen Substanz 

:1 

c: Sllbstanz '~"" .. " 
1 H I 

1';70>"- -1-- --H-I .- ..... ~~ ;; ID.., .. 
Nahere Bezeichnung 

..... ID • c: 1 o~~ 1 . Iii ~ ":'~; I~~t ~e] 
N°'1) 

... " • "'~" i :: Analytiker _oo .. 
I~~i , 

co ~.,-= -;co 0 "0':0 .a»"; ~8 = co" .. ... 1"'0; ... 1 11:" [.. :;: ...... "'Ci- - ~r£ N$ ~ .!:! l: -:l l ~ c en .. ~ I.!! l: -:l ;n ~ c: lb . 
::I % %: 0, l;n%~ I % % % ;no/o~ . °/0 , I. -- -- .--

Coprinus atrimentarius. 

1[ 1 Aus {jung ••• 
I,. I 2. Amerikll lIusgewllchsen 1

1898192,3112,25 11 °,2413,191 0,72 '1' 1,29129,25 1' 41,4814,6811 , 
J J. lJ • .Ilmdel ) 

" 94.42 1,66.0,32 - - ,1,12 29,81 , - 4,77 

Mittel \ - \93,37! 1,96IO,28i 2,67 i 0,6111,21\29,0338,76\4,72\ 

Polyporus sulfureus. 

Aus Amerika 11898Fo,8016,00 iO,92119,27 i 0,88 1 2,1312o,56 : 65,9913,.~91 J. B. Mendel') 

Pleuro tus ostreatus. 

Aus Amerika 11898173,70; 3,95 !0,42:18,36; 1,97 11,60115,00:69,8112,40 I J. B. Mendtl') 

Cortinarills cortinarius. 

Aus Amerikll 11898191,1312,01 1 - 1 - I - 1-122,69 1 - 13,631 J.B.Jfmdel') 

Hypholoma condolleanum. 

A us { ~usgewachsen 

Amerika J'lng . . . 1
1898188,87: 2,98 :.°,291 5,061 1,35 1'1 ,551 26,75 '56,94 1 4,28 It I 1 I 1 I J. B. Mmdel') 

_ 91,9712,30 - I - - 1,60 27,75 - 4,44 J 
Mittel \ - \90,4212,61 jO,2513,98 i 1,16 !1,68\27,26141,04 \4,36\ 

C Iytocybe m ul ticeps. 

1 Ii} {ganz . 
2 Ii Aus Amerika Stamm 

3 :1 Hut . 
1
189893,49 1 2,18 10,39 i 2,57 1 0,62 iO'7~133'50;39'4615'361} 

n 94,07 11,45 -I - - 1°,71 24,5°1 - 3,92 J.B.Mmdel') 

92,68 2,67 - - 1 - 10,79 36,50 - 5,84 

Mittel \ \93,4112,07 10,3912,73 10,63 iO,77\31,ooi41,43\6,04: \ 

Anhang zu "Pilze und Schwam me". 

I. Stick stoff - Substanzen und ihre Verdaulichkeit. 

C. Th. Morner (Zeitschr. physiol. Chern. 1886, 10, 503) bestimmte in verschiedenen essbllren 

Pilzen die in den verschiedenen Formen vorhandenen Stickstoff-Verbindungen und die Ver­

daulichkeit mit foJgendem Ergebnisse flir die Trocken-Subslanz (Tabelle S.818): 

') Amer. Journ. Physio!. 1898, I, 235-2:\8; Experilll. Stat. It,'e. 18U8, 10, 36,; Zeitschl'. Nahrungs- u. Genuss­
mittel 1899, 2, 729. 

*) Dcr Stickstoff der Trocken-Suhstanz bestall,l aus: 
V",uaulieh"lll 

Polyporns sulflln~us . . . . . 
Plcurotus ostreatus . . . . . 
Clytocy"c multiceps . . . . . 
Hypholoma condllileanulll Xo. 1 

'I 

Protc'ill-Stichtoff 

:{,49 % 

:!,23 " 
1, 13 " 
1,98 " 
2,4~1 " 

Konig, Nahrnngsmittcl. I. 4. Auf!. 

Protc"in· ~tit' kstofi' 
1,44 % 

1,65 " 
11,:11 " 
1,:!;) " 
1,:1:3 " 

Xi,·htproh'ill-
Sti,'kstoff 

1,1'j % 

1,01; "' 
1 ~ :!7 " 
:~,3S " 
1,jlJ " 

52 

U;,lichcn Kohlen­
hyuraten 
15,30 'I. 
12,20 " 
18,GO " 



818 Anhang zu "Pilze und Schwimme". 

Name des Pilzl's 

--~-------- - _ .- -- -

0,2812,71 I"~ :'IO I2:'4131'::~~ "'2:,r :,~. I. Agaricus procerus I 1 

Scop., Hut 6,23 4,21 , 2,02 

2. A~arieus campestris 
2,49 0,35 13,29 49,3! 16,0 \34,7 L., Hut 7,38 4,89 1,17 19,2 16,7 35,9 1: 0,53 

3 desgl, Fuss . 6,02 4,04 1,98 i 0,10 i 2,78 1,09 47,8 i 18,0 1 34,2 18,7 8,0 26,7 1 : 0,70 

4. Lactarius delieiosus 3,11 2,51 0,60 ' 0,21 I 1,20 1,05 45,3 i 33,8 \ 20,9 18,0 6,8 24,8 1: 0,72 

5. Laetarius tormino-
I 
I 

sus Fr. 2,52 1,94 0,58 0,17 i 0,79 1,00 38,1 40,0 121,9 13,6 11,8 25,4 1: 0,56 

6. Cantharellus ciba- I 
I 

rius Fr. 2,69 2,29 I 0,40 0,08 0,71 1,46 29,3 54,6 1 16,1 13,2 4,0 17,2 1: 0,77 

7, Boletus edulis Bull., 
1 

Hut 3,87 2,73 1,1. 0,16 1,94 0,65 54,5 , 16,9 1 28,6 11,2 4,3 15,5 1: 0,71 

8 desgl., Fuss . 3,30 2,35 0,95 0,14 1,62 0,67 53,3 20,3 26,4 10,5 5,3 15,8 1: 0,65 

9. Boletus scaber Fr., 

Hut 3,12 2,54 0,58 0,18 1,48 0,85 53,2 : 27,2119,6 8,7 6,5 15,2 1: 0,60 

10. desgl., Fuss . 2,19 1,71 0,48 0,12 0,87 0,62 45,2 ; 28,3 26,5 7,4 9,6 17,0 1: 0,4 I 

11. Boletus luteus L. 2,51 i 1,77 0,74 0,22 0,48 1,06 27,8
1

42,2 130,0 6,3 3,8 10,1 1: 0,60 

12. Pol.I'porus ovinus Fr. 1,80 1 1,35 0,45 0,08 0,42 0,84 27,7 46,6 26,9 6,2 6,3 12,5 1: 0,48 

13. Hydnum imbrieatum 

L .• 2,55 1,59 0,96 0,08 I 0,77 0,76 33,3 29,8136,9 5,3 5,0 10,3 1: 0,50 

14. Hydn, repandum L. 3,52 2,78 0,74 0,15 1,08 1,55 34,9 44,0 21,1 5,0 9,3 14,3 1: 0,35 

15. Sparassis crisp a L . 1,18 0,97 1°,21 0,09 0,37 0,40 .2,9 37,4 119,7 4,3 6,8 11,1 1: 0,36 

MorcheIJa eseulenta I I 
16. I 

43,7 138,1 1 18,2 L. 4,99 4,18 10,81 0,22 1,97 1,90 3,1 

::: I 

5,6 1: 0,50 

17. Lycoperdon Bovista 1 I I Nicht 
3,1312,70 38,2122,5[29,3 

be-
Fr, 8,19 5,79 2,40 Istimmt 3,1 8,3 I: 0,37 

Mittel 13,89 12,8011,09 1 0,16 11,0111,13141,0133,0 126,0 I 8,7 1 7,0 i 10.7 il: 0,07 

Ueber die Zusammensetzung der Stickstoff-Substanz stellte J. Uffelmann (Arch. 

Hyg. 1887, 6, 104) Untersuchungen an. Er fand an Reinprotein-Stickstoff aus der Differcnz von 
Gesammt-Stickstoff und dem im essigsanren alkoholischen Extrakte vorhandenen Stick stoff: 

• Proben frischer Champignons mit 89-91,2 % Wasser: 
0,461-0,60 I, im Mittel 0,506 % Gesammt- Stiekstoff 

0,377-0,489," " 0,414,; Protein-Stickstoff; 

4 
" 

I ufttrockener Champignons mit 11-13 % Wasser: 
4,218-5,219, im Mittel 4,698 % Gesammt- Stickstoff 
3,286-4,111," n 3,661" Protein-Stick stoff; 

3 kiiufIichen Champignonpulvers mit 8-10% Wasser: 
3,623'-4,1 S I, im Mittel 3,893 % Protein - Stick stoff ; 

2 
" 

frischer EdelpiIze 0,417-0,476, im Mittel 0,448"/0 Prokin-Stickstoff; 

Lufttrockene Pfifferlinge 3,180"10 Prote'in-Stickstoff. 
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Bei einem auf Dlingbecten gezlichteten Champignon fand J. U ff elm ann in der Troeken-Substanz: 
Gesammt- Protclll- Ammoniak- Siiureamid-Amido- Amidosaure- Sonstigen 
Stickstoff Stickstoff Stickstoff siiure-Stickstoff Stickstoff Stickstoff 

5,492% 4,286% 0,014 °/0 0,118% 0,429% 0,645% 

2. Phosphorsaure- und Lecithingehalt der Pilze. 

Hierliber stellte A lex. Lietz (Dissertation Jurjew 1893, 36 Seiten; Zeitschr. Nahrungsm.-Unter­
suchnng, Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 223) Untersuchungen mit folgendem Ergebnisse an: 

Lorchel, Morcbella esculenta . 
Pfifferling, Canthnrellus cibarius 
Erdschieber, Lactarius vellereus 
Ellerpilz, Lactarius rufus 
Herbstling, Agaricus deliciosus 
Champignon (wild), Agaricus campestris 
Feldchampignon, Psaliota vaporaria. 
Rother Taubling, l~ussula rubra. 
Steinpilz, Boletus edulis 
Kapuzinerpilz, Boletus scaber . 
Znnderschwamm, Boletus formentarius 
Unechter Fenerschwamm, Boletus igniarius 
Armingbliitterpilz, Armillaria bulbigera 
Deutsche weisse Trlilfel, Choiromyees meandriformis 
Fliegenpilz, A monita muscaria 
Staubschwamm, Lycoperdon caelatum 

Gesammt­
Phosphorsaurc 

3,08% 

1,41 n 

1,78 n 

2,58 n 

1,67 n 

4,25 n 

1,37 n 

1,90 n 

1,54 n 

0,77 " 
0,49 n 

0,11 n 

0,23 n 

1,60 n 

1,83 " 

1,08 " 

Lceithin 

1,641 % 
1,335 " 
0,786 n 

1,399 n 

1,388 n 

0,935 n 

0,377 " 

0,579 " 

0,589 " 

0,491 " 

0,164 " 
0,080 n 

0,163 " 
0,381 n 

1,403 n 

0,410 n 

Hirschbrunst, Lycoperdon cervinum . 1,13 n 0,164 n 
Birkenporling, Polyporns betulin us . 0,36 n 0,162 " 

Liirchenporling, PolYlIorus officinalis 0,072 n Spnr 
Mutterkorn, Claviceps purpurea . 3,38 n 1,742 n 
Hollunderschwamm, Exidia auricula Indae (9,96 n)*) 0,106 n 
Isliindisches Moos, Lichen Islandicus 0,22 n Spuren 

Zur Lccithin-Bestimmung wnrden die mit Glaspulver moglichst fein zerriebenen Pilze der Reihe 
nach mit Petroliither, Aether und absolutem Alkohol ausgekocht. Die vereinigten und getrockneten 
Extrakte wurden mit der dreissigfachen Menge Soda nnd Salpeter geschmolzen. Die Schmelze wurde in 

Essigsiiure gelOst nnd die Phosphorsiiure mit Uran titrirt. 

3. Mannitgehalt der Pilze. 

Ansser den bereits in den obigen allgemeinen Tabellen vorhandenen Angaben liegen liber den 
Mannitgehalt der Pilze noch Untersuchungen von Em. Bonrqnelot (Compt. rend. 1889, 108. 

568-571; Centralbl. Agrik.·Chem. 1890, 19, 198) vor. Derselbe fand flir die bei 50-60 0 getrocknete 

Snbstanz folgende Mannitgehalte: 

Ernte Mannit Ernte Mannit .' 0;. I. 
Lactarins vellerens Fries 1886 7,77 Lactarins controversus Pers. 1888 4,90 

n " n 1888 2,14 n torminosn8 Schaeft'. n 5,10 

n tnrpis Weinm. 
" 

9,50 Bubdulcis Bnll. n 6,66 

" 
piperatus Scop. 

" 
1,90 n pallidus Pers. 

" 
10,50 

n pyrogalns Bull. n 15,00 

*) 1st wohl Drnckfehlcr fUr 0,96'1. Gesammt-PhospllOrsaurr. 

52 * 
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No. : 
Niihere 

Bezeichnung 

Ohst und Beerenfriichte. 

Obst und Beerenfriichte. 

Frische Friichte. 

Aepfel. - Pomme - Apple - Pyrus malus L. 

In Wasser liislich In'\VasserunWslich 10 der Trocken-
&. i ~ I----~ _,-._----, __ --,---__ '_-,-'_--c ___ I __ S_U~b_.::::.:Z,---

m.c : , s.. i ,-: f.-a I It: = I'!, 1 G -g = '- II'; ~-::-:: ~ : 1: CD Il, CD '~ ~ '0' ~. c: ~ .: .: ~ :=I G G .... ~_ Analytiker 
- '- ~ §: ~ 1-; ~ ,en .; ~ I": -;; I ~ 0 i 0 0 I:; ~ .. ~ .: ~ ~ ~.s c:J a:::JG)~:~ o.a m- ..,. '-1i::l IO'.rr. 

c _N i Nif!OOI~~ a.-lice ~ ::fIJ N ;£!.S 
__ ~ ___ ' ___ '---_ _ f=_=>_f~~o/~o ==i=o/~/o=;,1 =o/~o~:c=",=o;,;:/o_~'='=~O/~o oh=o~/o~. ohd,°/~'o~d,°/,g,o=!==O~!o,=I:=O~/o~~o~,'o,=!~O~/o,=:===== 
I '\ J 185386,03 9,251[ -! 0,531 I,so-' - I - I - 66,21 1°,43 
2.· Grosse englische 18548203 5,96 -:,°'391°'49: 7,61 ',0,220,06' 1,49 11,78 33,16 0,39 

,I J Reinette I ' i 'I I I' ') i 
3 185582,04 6,83

'
-

1 
0,85 0,43 , 6,47,0,36 0,03j 1,05 1,95 38,031°,21 

4 , Weisser Tafel- 1 1 ' 

• i I! ! I 
apfel. 185485,04 7,:>81-1,1,041°,2012,72,0,440,03 1,16 1,80 47,491' -

1 '-_,~ *) 

5 Borsdorfer 1853 82,49 7,61! - ~ 0,61 I 6,85 - - - 43,46 1 -

6 Weisser Metnpfel " 82,13 8,981- 1,01 ' 3,35 - - - 50,25, -
1 i 1 

7 Eng!. Winter- I 1 I 
Goldparmiine "81,87 10,36, - 0,48 5,11 - - i - 57,1.1 -

8" Aus Wiirttembel'g' ! 

I,Mittel von i ---~ I' 

8 Sorten) 185684,74 7,461-' 0,82 4,23 , 2,76 48,88
1 

-

9 Weisser Astra- 1 ' + 1 1 

**) chan-Apfel vom 'i Dex- ! I Hoh-I I i tfln faser 
27. VIII. 187486,19 7,35 -' 1,64 10,50, 3,03; 0,17 1,.3 

:! I 1 
10,'} Pleissncr r 20.IX. 

;, Rambour-' 
11, Rcinette l30.IX. 

;! 

" 
" 

87,3) 

85,28 

7,62! -: 1,091°,5011,94 0,17 1,37 

7,80: - 1,670,4414,15 0,25 1,41 

1 
1 , 
! i 

53,22! 0,58 

- 60,05 1°,63 

52,981 0,47 
! 

R. 
Frt!tmiU8 ') 

E. Wollf') 

} 
0110 

Pfeifer 'j 

Rother Oster­

Calville - Apfel: 
12 20. IX. 

13 i 12. XII. " 
" 

83,60 

81,47 

I 
1,0° 1°,37 7,13 

0,75 ~0.)916,70 

- ,0,39, -

0,27 

0,30 

1,68 

1,67 

36,28; 0,36 } Otto 
48,14,0,16 [Yeijfer') 

14' OhneniihereBez. 187182,10 

15 Borsdorfer Apfel 

16 Leder-Apfel 
i 

17 . Quitten- Apfel 

186181,29 

83,16 

84,11 

') Ann. d. Chem. n. Pharm. 101. 21!). 

1 I 0,72,0,42, 5,33 
1 

1,34 :0,33! 4,77 

0,46 ,0,48 5,62 i 
I ; 

') Wiirttelllh. 'Voellenhl. f. Lan,l- 11. Forstw. 1856. No. 18. 

0,46 

0,26 

0,38 

') Ann. d. Oonologie 1876. Jahresl",r. f. Agrik.-Chelllie 187:;/7G, I, 313. 
") Xcue lanaw. Ztl;. 1871, 960. 

- 42,96; 0,35 

46,82 0,36 

43,29; 0,31 

34,53' 0,49 

3,02 -I' 2,84 
- 3,96 

Ziurek ') 

I Th. 
Margold') 

') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 18(;1/62, 31. Die von 11 at g 0 1 d untersnellten Obstsorten sin,1 s;immtlkh in 

llijhlllen gereift. 

¥) Dayon waren bei Xo. 1: 0,07 % und Lei Xo. 2: n~38 °10 Kerne. 
'*) Ein Apfel wog bei: No.9 10 11 12 

::>5,3:3 14:?,38 123.50 5~J,'jO 

13 
53,00 g 
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.--

Ii 
In 'Vasser Wslich In Wasser unWslich In der Trocken-

'" Sublt&nz 
C .. -----

No.11 Niihere Bezeichnung 

.. :s .. 
• L I;:-§~!.g= 'D .. I~.!.~ .. .c .. Ana-'DO .. i::D !~ .. .. .. CC 

:I :s .. CD 0 c;I..c :s .::.= 1= §"~ ,iD! .c .c .2 f:' ... I'; ~.;,: ~~ =-
..... 

0°1 ~='..III!. .. 0 0 0 
>0 .. . ... g :;~] lytiker .... c:S 

a::S .. '''I'''''' .. .. c c .. N .. _N H!"ii" ~ ~~ a.. .. ..0 
C a.. ~1Il N ;~_ 

Ii :> % % % I~% 1% % % ~Io ~/o_ % °/~ ___ ~_ .J I 

" 

--
I I 

._ .. __ ._--
-.~----.- --_ .. 1-- - --

I' Gewicht 

I 
1 

I 

I 
I, 

eines i (Ara- ipektinl 
Apfels hin- (Meta-I 

18 'i Amtmanns-A. 
I , sau- rabin- Roh-g 
1 ! saure) I faser 

, 
I ! re .:) i *) , 

5,45 1 

i I 46,35' Ii 16. X. . 80,0 1875 88,24 - 0,8 7 ~ - 0,86 0,44 0,18j 0,42 , 0,69 -
il 

I I 
[ 

I; II Rotherholl.Ge- i I 

) I, wiirz-Calville 
I I 0,1110,55 ' 29. X. 35,0 

" 
84,09 8,43, - 0,49 - , 1,62

1
°,60 1,22 52,99 , -

I, 

20 II Schlotter - A. 1 

I I I 
*) i 29. X ... 85,0 

" 
82,76 

8,41
1 

- 0,52 -
1 2,42

1

°,67 0,05[ 0,44 1,51 
<8'''1 

-
21 i! Champagncr-A. 

, 
i 

*) 'I I I 
I' 30. IX ... 110,0 

" 
86,43 7,00! - 0,66 - 2,67 1°,35 0,03 0,45 0,98 51,58 -

I 
I 

1 22 I' Revaler Birn-
I I 

*H A. 15. IX •. 58,0 n 84,59 7,5 \. - 0,29 - 2,700,50 0,31, 0,68 1,07 48, 73 1 -
2311 Gelber Klar-A. 

I 

1 I I I *)!' 8. X. . . 122,0 
" 

86,82 5,73, - 1°,66 - 2,20 0,48 0,20 i 0,36 1,00 43,48, -
" 

6,01 1 

I , 

24,: Suislepper 1. 
1 

I 

I *) II 1 
i 18.IX •. 72,5 n 86,45 - ' 0,73 - 2,78 0,43 0,20[ 0,41 0,99 44,35

1 

-

25 ;1 desgl. II. I 
*) " 1 1 ::--II 20. IX. • . 43,0 

" 
86,95 5,97 1 - 0,89 - 2,28 0,53 0,25 1°,46 1,40 45, 75 i - 'J:> 

2*~ :1 Sommertrauben- I 
, i I <> 

0,89 10,55 
." 

0,20; 0,38 1 
Ii 

'i A. 24. IX.. 49,0 89,00 5,95 1 - 0,85 - 0,98 54,09
1 

- "" " " 2*~ 'I Cardinal ,·,,1- I 
~ 

,i 24. IX. 97,0 
" 

86,54 0,48 - 3,89 0,40 0,121°,50 1,31 ",", -
28 :; Kaiser Alex.-

1,05 10,43 ''') " 0,22' 0,26 II A. 6.X .• 133,0 
" 

87,50 5,98

1

- 0,79 - 0,64 47,84 -
29 'i Goldgelbe 1 I 

"J *) II Sommer-Rei-

1,31 1°,55 
II nette 17. IX. 46,0 86,39 7,07 - 1,38 - 0,13

1 

0,80 1,31 -
" " ao II Siisse Herbst-

*), R' X 43,9 85,78 7,59 - 0,82 - 1,92 0,36 
, 

1,46 53,37 -I' emette 29. . n 0,05,0,43 

all Zwiebel- Bors-

*) I dorfer 16. X. 28,0 
" 

86,93 8,18 - 0,46 - 0,11 0,35 0,07 0,27 0,77 70,24 -
a2 I August- Apfel , 

*) 1 J 1. IX.. • 49,0 
" 

84,54 5,°°1 - 0,96 - 5,37 0,500,19
1

°,50 0,96 32,34 -
a~ liWirthsch.-A. 

74,0 84,486,151 1,39 1,12 39,63 ; 27. IX •. 
" 

- - 2,59 0,.( 1 0,09: 0,66 -

') Arehiv f. die Naturkunde Liv-, Esth- u. Kurlands. 8, 140; Jahresber. f. Agrik.-Chemie 1878, 114. 

*) Die Aepfel 18-33 sind in Livland gewaehseu: Dragendorff untersnchte die sammtlichen Aepfel in den 
dnzelnen Entwicklungsstadien: hier ist nur die Zusammensetzung der reifen Aepfel mitgetheilt. Ansser den aufge­
fiihrten Bestimmungen sind noeh folgende aURgefiihrt: 

1. In Wasser Hisliehe StofTe 
2. UnHisIiehe StofTe 
3. Proteln- und andere unHisliehe Stoffe 

1. In Wasser losliehe StofTe 
2. UnHisli('he Stoffe 
3. Proteln- und andere ulIHisliche Stoffe 

No. 18 
8,3;:; 
3,41 
1,96 

No. 26 
8,79 
2,21 
0,49 

19 
11,75 

4.16 
1,99 

27 
10.19 

3:2, 
0.93 

20 
12,70 

4,54-
2,2;) 

28 
8,83 
3,67 
2,44 

21 
11,34 

2.2:l 
0,4-5 
29 

10,34 
3,18 
u,2i 

22 
12~76 

2,35 
0,28 
:10 

10,63 
3,59 
1,37 

23 
9,GB 
3,62 
1,S;) 

31 
9,74-
3,33 
I,S! 

24 
10,20 

3,27 
1,44 
32 

12,76 
2,70 
0,30 

25 
10,23 'I, 

2,82 " 
0,49 " 
33 

11,40 'I, 
4,12 " 
1,91 " 
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'" 
In Wasser Wslleh In W ""ser unWslleh .. .. ", .. ." ;~~I' : .., .. .., .. .. .. c: 

..,0 • ... .. 
Niihere Bezeichnnng '" • 1:: .. I.- .~Q)..,':" - .. • .. .. 

110. :, -. .. ..... 1i 
.., .., B .;; 

;. .g~ .. CI) ;;.!!o-; 0 0 

'I 
.~ >0 

a:" ""':'"1''-''' ... CD • ... ..... .. ", ..... N_ - N N'iiIl"''''CD", C C .. ,:." c: .. ~ co G. 

\1 
::> % % % "'0;.. % . . ~/~ % % %. %. , 

. . . ' 

:1 Gewicht 

i eines 

34 1 Baldnin-Apfd 
Apfels 

In Proeenten des Fruehtflcisehes g 
*) 1875 84,11 I 27.IX.. • - -

35 'I Rosset-A. 
~) 27.IX. - " 

82,22 -

36 il Mantoan. A. **) I 
! 9. X. 113,0 87,70 
I " 8,90 1 -
! 

1 
37 Rother Astra-

chan-A.***) • 52,2 1893 88,70 6,84jl,62 

38 Sommer - NeI- I 
I ken-A.***) • 42,96 

" 
89,00 8,771°,88 

Rother Stcttiner 

(Rosen-A.) 113,38 

I 39 1. Hiilf!e am 
0) 

ll.II. 1891 85,14 9,770,77 

40 2. Hiilfte am 
0) 

.11. III. 85,59 10,19 0,09 
" 

41 Rother Stetti-

ner 13. II. 116,87 83,99 1 

" 
10,690,80 

4 2 Winter - Gold-
Parmiine (Her· 

zogin-Reinette) 

16.II. . 95,81 
" 

83,97 10,17 I,ll 

Gelber Stettiner: 1 
141,42 

4 3 1. Hiilfte am 
0) 

23. IX. 85,96 9,80 ° n 

44 2. Hiilfte am 
0) 

9. XI. - 9,141 ° , 
" 

') Bulletin of the Bussey Institution 1875, 362. 
') Weinlaube 1878, 10, 334 . 

- 0,21 0,29: 0,23 0,91 -
I 

- 0,26 0,531 
I 

0,26 0,96 -

- - I 1 
10,44 , 0,31 - -

In Procenten, der Frueht 
I 

10 194 ***J I 
I O •. oN ... 
jSubltanz 

0,61 1°,34 - - -
: ' I 

I 0,48 1°,44 - 0201 **'i} - -
' 1 

I In Wasser 

I unlOslieh 
im Ganzcn 

0,28 - - 0,27 0,02 2,04 

0,26 - - - - 1,94 

0,27 j - -1°,24 0,02 2,11 

0,36 - - 0,36 0,021 2,24 

I 
I 

0,45 - - - - I 2,06 

1 1-0,21 - - - 1 -I 

• ) Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148. 
') Zeitsehr. Nahrungsmittel·Unters., Hygiene u. Waarenk . 1892, 6, 4~3 . 

*) Die zugehOrigen Sehalen enthiclten: 

\Vasser 
~o . 34. . . 71,60 
No . 35. . . 69,93 

ProteIn 
1.00 
1,08 

**) Mit 3,1'1. GlukoRC n. 5,27·" Fructose. 

Fett 
2,27 
1.71 

Stickstofffreic 
Extraktstoffe 

19,31 
21,7 3 

Rohfaser 
5127 
5.02 

111 del Trooken-
Sobltam 

11:'-' .. 0'";; .. -", ... .=.: 0 
.!!~ '" N .. '" IDol 

°jo ~/o~ 

- 0,21 

- 0,24 

1 
72,36 1 -

10 .... 
N. 

74,87 0,48 

87,73 0,64 

I 
70,93 1 -

71,34 -

71,77 -

70,37 -

I 
69,80 1 

-

- i -

Asche 
0,45"1. 
O~53 " 

Ana-

Iytiker 

IF. H. storer') 

E. 
Mach') 

} P. Kuli&eh 
') 

~ 

~ 
~ 

~ 
·ll 
:l'; 

***) Die von K nl i s c h untersuchten Frtichte wnrden im Sommer 1893 geemtet und unlersueht. Unter Im'erl­
zncker ist der direkt redueirende Zucker verstanden , unter Rohrzneker die Stoffe, welche nach der Inversion Fehling'sohe 
Losung redueirten. 

Ueber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862. 
0) Die Proben ~o. 39 u. 40 und eben so No. 43 u. 44 waren die Half ten jc ein· UlHI dessclben Apfels. Die 

jedesmalige HaIfte sah boi der Untersnehung mit Ausnahme des Vorhandenseins einiger kleiner brauner Fleeken gesund 
aus und war wohlschmcckend. Die Proben ~o. 39-42 stammteu Yom Wiener )farkte, Xo. 4:l und 44 wurden am 
19. Sept.. 1891 von einem Halbhochstamm in Klosterneuburg gepfltickt. 
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Ana­

Iytiker "5i ~.: 1= ~~ I,~~:!;.;g ~ ~ ! ~.; .: ::~ 
~ = ~ ~ ~<II:~ II~-:;i i! ~ .; -= ~~ ~ ~ ~ 

0/. % % ... % % % % % %, % % %t, 
=======-==,+=~~~~~=~~~~~~~~~~~~~i==== 

_,I I I 

11-
II-~Pfel ans 

I, Klosterneuburg: 
I' V· S Gewicht saure 

Gerb-
45 1 lrg. ommer- g 1885 

II Rosenapfel. 122,0 3. 8. 84,939,561-
46 Goldgulderling 137,0 18.8.86,037,18, -

4711 Adams Par-

1,18 0,10 

0,62 0,05 

0,25 2,41 63,441-
O,~O 2,93 51,40-

I mane 149,0 26. 8. 85,828,34 - i 0,66 0,09 

481i Reinette von 

2,80 0,30 

I Damason • 92,0 26. 8. 82,42 8,98 - 0,76 0,01 

II II 

I 
- 1 0,30 I 3,06 

I ~~~:~ I ! 
1892 

49 Binet blanc*) 42,8 13.3.74,1014,09'11,92 0,19 

50 RousseLatour*) 50,5 n 73,2013,28),57 0,19 

I protein, i 
0,10 i 1,50 :0,291°,291 

°'1011,821°,36°'25 

7,53 

9,23 

5 I Gemenge von 9 ver-

schiedcnen Sorten. 1893 82,20 

52 I} AmerikaniBche {1894 84,80 
53 Aepfel 1895 83,20 

Aus St. Julien (125 g) 190082,60 54 

55 I In Paris gekauft, 

1 7 Monate alt 

Mittel 

82,00 

Stiekstoff­
freie Ex­

traktstoffe 

15,81 

12,50 

8,90 

10,20 

Inyert. Robr­
Jucker zucker 

"&'~:t-II I 
~~:~ Roh~ I 

Subot .. " I fett 

- I· 0,25 i 0,23 0,25 ,-

- 0,40 'I 0,30 0,50 -

- I' 0,30 I 0,40 I 0,20 -
- 1,44 1°,06

1 

0,28 -

- ! 0,291 0,08 0,29 -

IW"'''-I 1~ItClhe 

, Roh­
I faser 

i 1,26 
1,50 

1,21 

1.33 

I s~:!~, p:~~:~ RohtAlet ~:~:e S,"'k-I 
0,70 I 0,30 3,18 :0,320,10[1,21: 0,77 

Birnen. - Po ire - Pear - Pyrus communis L. 

1 II Sfi.~ Ro,hb;m •. 1854 83,95 7.0°1- 0,07 0,23 [ 3,281°,28 0,05 1,34 3,81 

0,21 14,41 10,28 
"j 

2 desg\. 1855 83,01 7,94 - Spur 0,04 0,04 3,52 

31 Aus Wiirttemberg 
~.-

1 (Mittel von 9 Sorten) 1853 80,02 9,26 0,58 3,01 

4 Ohne nah. Bezeichn. 1850 83,88 11,52 0,08 ID;:~~ I 

58,811-

I 51,08
1 

-

i 
I 

61,82
1: - I 

55,41, -

.A. 
Trotllt 

') 
I 

I 
: Gtt.~ 

N. 
Houleau 

- 0,22 J) 

_ 042 M. E. 
, Jaffa') 

- 10,28 W.O.At-
, water') 
1,32 } _1_ Ba~nd 

IW'" i ",rlfts_ 
i Ueber 
t stick. 

Zu.ker i ",oil' 

56,620,31 

43,61 1°,23 

46,731°,19 

46,35 1 

71,46 -

\R. Fre-
I"miw'> 

E. Woltr"> 

Berard ') 

'j Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233. 
'j Mit.getheilt von L. Weigert. Zeitsehr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene u. Waarenk. 189~, 7. 4:;1. 
&) CentralbI. Agrik.-Chem. 1894, 23, 708. 
') Agric. Experim. Stat. California Rep. fiir 18941~;;, 155. 
') U. S. Depart. of Agrie. BuIl. No.2, 1890, 32. 
'j Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92. 
') Ann. d. Chell!. n. Pharm. 101, 219 . 
• ) Wiirttcmh. WochenbI. f. Landw. und Forstw. 1856, No. lH. 
') Die Landwirthschaft von Boussingault. Deutsch von Grager 1851, 313. 

') Die Aepfel aus Frankreich waren 1891-er Ernte. Das Gewicht srhwankte bei Binet zwischen 37--52 g, bei 
Rousse Latour zwischen 38-54 g. Die Gcrbsiiure wurde nach Lowenthal-Neubauer. die Pektinstoffe etc. nach 
Baueheeorne dureh Fallen mit gleichem Volumen 90'/.-igem Alkohol uIHI Wiigung des Niedcrsrhlages bcstimmt. 

'0) Davon 0,39 'I. Kerne. 
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Q In 'Vasser lOslil'h InWasserunlOslich In ~~b:::en-

No. Niihere Bezeichnung ~i I i.:-I.a-'-.:-ll~~I~-~---i-I-~-' a:-CD--~- I--~~-:~-'"C"'=~-~- --.:--ii Ana-

~~ 3t >go~CD<:;;:"':-=.s ~ :i: ~ ~~ g ~~lytiker 
I N~ ~N:a:NIC;lIaltU).~ a.,- C C a.. ~(/) N i~ 

_~L ______ ~_ _. .::1% % I % ~% I "loti) i % %_ % % % % _o/o~ 
: :I-~~::~~~;ne' -- -~ ~7s~6-1 :~-:::I:::~r_'=. -;·"-~~o..:.:~:C~~··~-=~~::~~=~i:=:~~~:=iI~~~-'-::=~~'i=_~~1 =::""~~:*:=:~:~~~=ill=~~::=:*=l =:O=~:=;-=') 

Ii n, Salzburger Birne Roh-faser 
:: 8. IX. 1874 81,919,19; - 0,25 0,50 5,21 0,24 - 2,70 50,8°

1

,0.44 } ~;:~er 
8 il Siegels Honigbirne 'I'",,' 

Ii 24. VIII. " 86,006,58 - 0,13 0,50 3,61 0,20 - - 41,13 - 'J 

9,.Ohne nah. Bezeichn. 187183,208,78 - - 0,23 - - - 1,90 49,330,21 Ziurek') 

10 [' Sommer-Apotheker- [ 
1 Birne 11. IX. • . 187885,607,2°1 - 10,27 - - - - - 50,001 - E • .lfach') 

: i ___ .,......~_)-..,._-..,._-=I::;n7P:..r:..:o-=c::;en::;t:.:.en::..::.;dcs Frueh tfleisehes 

I I I 0.· I I I Inmmt;. 
'I 

II I: Romische Schmalz· B. 
I 
I 
I P. 

;: (46,45 g) • • • 13~~~ 84,60 6,8511 ,40[ 0,2 I 1 ~i:~~;i - I 0,246**) - I - 53,571 - Kuli,ch') 

I: Sog. weisse Salz-
!i burger (?) am 13.VIII. In Procenten dcr Frucht 

0) I' gepfliickt: ~.------------------------------------~ 

12

1

'1 griin, unreif . • . 

13 I weich, gelb und hraun 
0) I gesprenkelt, reif • 

14 'ganz weich, Haut 
O)!I schlaff, nicht faul 

I' 

1

'1 Gute Louise 
: " Virgilis": 

15 I griin , Fleisch fest, 
0) II Kerne schwarz. un­

, rcif schmeckend 

16 gelblich griin, zicm-
0) I lich weich • • . 

17 gelb, Fleisch halb, 
") II11 schmelzend, z. Th. 

braun 

Ii 
18 II Graue Herbst-Butter-

I 
Birne ("Isenbart") 

19 dicselbe Sortc 

20 I Weisse Herbst-Butter· 
B.(Kaiser-B.)vom W. 

1890 

" 

" 

" 

1891 

- I I 31 6,560,3 I 0, 13 

7,08 0,431 0,04 

7,78 0,24 0,05 

7,04 ° 0,12 

- 8,73 ° 0,13 

8,50 ° 0,09 

189079,708,855,76 0,26 

" 

" 

- 12,373,91 0,19 

I 
79,899,1612,9710,12 

_ 1 __ I_ 

LOSI.I­
Stick-
stotf­
Subst. 
0,24 0,530,03 

- i - 0,370,03 

I 
I 

71,97 0,19 

60,32 1 -

'J Jahresbcr. f. Agrik.-Chem. 1861}62, 51. Die von M a rg 0 I d untersuehten Obstarten sind sammtl. in Bohmen gereift. 
I) Ann. d. Oenologie 1876. Jahresherieht f. Agrik.-Chem. 1875176, I, 313. 
') Neue landw. Ztg, 1871, 960 . 
• ) Die Weinlaube 1878, 10, 334. 
') Zeitschr. angew. Cbem. 1894, 148. 
') Zeitsehr. Nahrnngsmittel-Unters., Hygiene u. ,Vaarenk, 1892, 6, 483. 

*) Mit 2,4'1, Glukose nod 4,8'}. Fructosc. 
**) Ueber die Zusammensetznng der Aschc siehe unten S. 862. 

0) Die Bimen No. 12, 13, 14. 18 nnd 19 stammten aus Klosterneuburg, die Birnen No. 15, 16 und 17 yom 
Wiener Markte. Zeit der Untersuehung und Gewicht der Birnen waren folgende: 

No, 12 13 14 15 16 17 18 19 20 
Zeit der Untersuehung 16.1'II. 19. IX. 25. IX. 3. X. 4. XI. 5. II. 13. X. 16. X. 23. X. 
Gewirht der Bime. . 46,23 46,41 30,93 77,97 73,95 77,40 121,47g 
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!: B i r n e n 11 U S Gewil'ht __ ~_-:-_7"I_:-"::'I.,.:, I.,.:'r.::.o,:.:.e::.n:.:.tr:..:n:"":::deSI Fruehtfh'i.eh,'s 

II bur" Bime ! In Wasser 
I, Klosterneu- der II 

II e, unlii:.;lith 
21 i: Sommer·Ber· g 1885 I (}erhsiilln' : illl nanzcn 

I' gamotte. 51,7 11. 8. 79,938,8°1 - 0,56 0,097 , 0,350 3,25 

22 11 Sorbetto 89,3" 84,927,261 - 0,44 0,048 1 0,240 2,28 

23 1 Gouballlts But- 1 1 

" terbirne. • 98,2 " 86,58 6,22 i - 0,15 0,028 

24 II Bergamotte I I 1 

i Sageret 69,1" 85,366,09 ; - 1 O,IS i 0,015 1 

0,250 

0,169 

25 I Williams I' ! 
! Christbirne. 27~,0 26.8. 86,027,13 - 10,16! 0,091 I 0,183 

26 I Kongressbirne 284,0 " 87,541,3°1 - '0,17 0,027 

27 I; Hamakers But I 

II terbirne. . 99,0 4. B. 87,466,31
1

' - 0,06 

28 : Colmar. Som-
I' merbirne 129,5" 801,095,87 1 - 0,12 

29 'III Amau.Ii's Bllt- I I 

II terblrne .. 124,2 " 87,26 6,38 j - 10,15 i 
30 !! Colmar de Mars 110,7 " 81,691,55i - [ 0,27 , 

31 II Griine Musca- 1 I : 

I teller-B.. . 40,6 " 84,175,91
1

, - 0,32 : 
Ii . i 

32 1/ Holzfarblge 
1 Butterbirne. 250,0 lB. 8. 82,71 7,29

1

' - 0,19 

33 'I Hochfeine 
. Butterbirne. 238,0 26. B. 84,45 9,15 1 - 0,12 

34 Sarazener B. 118,0 4. 8. 82,14 6,891 -

35 Dipinto 38,3" 84,136,89 ! -
, °,15 

1°,09 
I 36 Doppelte Phi- i 

lippsbirne 150,3 

37 Madame Favre 203,5 

38 Mittel v. 2 Sorten . 

39 Ameriksnische B. 

40 In St. Julien 

84,166,66 ' - 1°,49 

" 
85,96 5,8°1 - I 0,45 

189382,85 

189483,90 

Stil'kstoff- ' 
freie Ex­

traktstoife . 
im Ganzen 

13,71 

11,46 
I 
I 

; 0,07 

1°,79 

1 

0,039 

0,033 

0,056 

0,069 

0,045 

0,045 

0,041 

0,093 

0,025 

0,043 

0,061 
Stick-I 
stOff- I 
Sub- Roh­
stanz fet! 
- 0,21 

0,56 

0,231 

0,238 

i 
I 0,226 

0,225 

I 0,346 

I 
0,224 

0,19 

0,37 

0,26 

0,33 

0,144 

0,340 

0,54 

2,33 

2,01 

2,25 

1,39 

2,44 

3,01 

2,37 

3,23 

3 ,87 

2,43 

2,37 

3,87 

2,69 

2,99 

2,24 

Rohf"ser 
2,82 

2,73 

41,36 j -
48,14, -

46,35 1 -
I 
I 

41,60 ' -

I 
I 

51,00: -

58,59
1

-

50,32 ; -

i 
/36,9°

1
-

50,08 1 -

41,23i -
37,33 1 -

i 
42,171-
58,84 ' -, 
38,58 i -
43,42 , -

I 
42,OS[ -

41,31 1 -

I 
- 1°,20 

- 1°,56 

I 
: 

Rouzeau 
I) 

.If. E. 
Jaffa') 

gewschsen, 
geschiilt*) 95,0 

.. ZUCker] 
1900 88,~0 6,20, - : 0,12 0,24 i 0,04 1 0,17 1,12 53,91,0,33 Hal/and') 

') I,amlw. Yers.-Stat. 1892, 41, 233 . 

• ) CentralhL Agrik.-Chem. 1~94, 23, 70S. 

') Agrie. Experim. Stat. California, Rep. fiir 18!14195, 15:'. 
'j Rev. intern. faJsif. l!IOO, 13, 92. 

*) Die Zusammensetzung der Sehale und der Kerne war folgen!!e: 
Wasser Stil'kstoff- Felt 

Suhstanz 
Yon {Sehale. . . . . . . . . . . 

St. Julien Kerne (100 Kerne 'degen 3,G5 g): 

Winterbirne . 

'i2,50 
45,3u 

'jo,80 

0,17 
17.01 

1,3 ! 

1,32 
16,1)4 

0,75 

Stiekstofffreie HoHaser 
Extraktstoffe 

18,28 7,45 
13.96 6,24 
--.-----' 

26,79 

Asche 
0,28 '1. 
1,45 '" 

0,32" 
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Obst und Beerenfriichte. 

In der Trocken. 
Subn..nl In Was8er !Oslich In Wasser un!Oslich .. c: 

~.g: ;~-. =. • fit :: :; f ~ IS z 
!:r ! "_~c:'iN:a:~~N=~~:2~~~i ~ ~ ! :=== -i ::~~ 
Gl e ~ __ .~:ed"' • .Q CD" • ,.:! • 0 ::::I 0-.-= 
N~ f .'!!'COCIJ :;a.- C a. tIIi N z; ~ 

==,i======~=~=::O~~o/~o =~c=o,;,;/o~,~% _,,"-°/0 _-"10 . __ )",o=-,=~o/~o ~°o'l:o~~o/~o , --'o .. c=:°/~~~Lo_=7 :/0 <r-

Ana­

Iytiker 

41 :1 In St. Julien gewach-

i sen, 6 Monate alt 1900 82,00 
42 Winterbirne, 6 Mon. 

alt*), geschiilt(72 g) " 81,80 

-1-- -- -I ~:en I~~~- I 1 

- I - - 1 - 0,60 \ - 1-
- : - - 10,45 0,11 i 0,28 I 

- I 0,39 I Balw.nd 
, ') 

- 1°.40 I 

Mittel 

i In I 
1 Was- ,Pek­
ser lOs-I tin-

! lieh 18tofTe 

- 83,83 7,61 ;1,oOi 0,19 0,35 :3,79 0,29 

?a~~; II 
(lus- Roh­
lich) faser 

i 0,05: 0,28 

I In 
IIll 1 Was­

Gan- il ser His-
zen \it,h 

56,96,0,41 

Zwetschen. - Prune - Damask-plum, damson - Prunos domestica L. 

I 
1 ,I Gewohnliche 

2 Siisse ita\ienischc n 

! I I 1 I Seha- 1 1 len u, 
i Steine 

0,95 ' 0,74 13,65 0,73 0,091°,63 5,53 32,0410,65 

1 
I 

185581,935,79 .-

81,276,73 -

3 Aus Bohmen 186181,4115,291 
4 l'Ohne niih. Bezcichn. 1871 80,106,78 , 

0,84 0,79 14,11 10,590,07 1,53 4:~9 35,931
1
" 0,67 

1 ") 1 

- 0,73 0,72 1' 4,821 0,63 - ! 6,40 27,0°1°,59 
- - 0,87 - -I - - i - 34,07 1°,69 

In Prorenten d es Frnrhttleisehes 
, --~--~~~~~~~~~~~~--~--~~ 

i 1 ! I 0.. I 
, I I II "~:~;' I 5 'I Italienische (20,34 g) 1 Sub,t .. , 

: mit 6,34 °10 Steinen 1893 83,40 5,80 ,5,73 1,16 0,86 - 0,391 1 -- 69.46 

Mittel! 

, II So:':::'b~~', .m':,," 
2 1 Donkelschwarzrothe 
3 Ohne niih . Bczeichn. 

1 , 

I Bttobt.· 1 , 1m " 
! ! I I I LO''''he l 1 ! ' I ! 1 ! ! 8ur:.et.nI ! Oanzen I 

- 81,625,9215,78, 0,92 10,78 14:,19,0,55 0,0811,08 15,84 63,8810,68 

Pflaumen. PrUDe - Plom - Prunus sp. 

i 
i 

185488,751,99 i 
1855 85,242,251 
1871 80,60 6,44! -

1,27 
1,33 

I I Seha-

I Il?ek': 
1 I tose Steine 

0,4312,310,490,04 0,51 4,19 17,69 0,61 

0,40 5,851°,55 0,0611,02 13,32 15,251°,44 
0,37 - - - - - 33,20 0,29 

Th. Afar 
go/d') 

Ziurek') 

P. 
KU/I!ch ') 

IR. Fre­
r ,miu. ') 

Ziurelc') 

4 ! Runde Pflaumen aos 

,) Klosterneuburg 

In Procenten des Frnchtfleisches 

'~-''-~II--~: --~iIK~:~~t_~I ~I----~--~--~~I~u:~:~ 
I Sticket.· I l atlain .. 
I I Sub.tanz 8ubltaDJ H. 

1890 - 2,57 13,5611,;2 ! - 1 - [0,320 "')1 -- 1 - Krer;.la O
) , 11. VllI. 

5 nKirke" 189383,409,40 i2,67 1,04 i 0,64 - i-I - 72,71 1°,62 Kuli.ch') 

') Rev. intern . fal sif. I!IOO, 13, 92 . 
• ) Ann. d, Chelll. n. Ph arm. 101, 219. 
') Jahresber_ f. Ai(rik.-Chclll. 1861/62, :;L 
') Neue Landw. Ztg. 1871. 91;0, 
' ) Zeitsehr. angew. ehelll. 1894. 148. 
0) Ann. d. Chern. 11. Pharm. 1855, 101. 21U. 
') XCllC landw, Ztg. 1871, 960, 
") Zcits('hr. Nahrungsmittcl-Unters., Hygiene u. \VaarclIk. 189:! , 6, 483. 
' j Zeitsehr. angew. Chem. 1894, 148. 
') Vergl. Anmerkung *) S. 82:'. 

") Davon waren bei No.1: 3.54'/. unu hei No, 2: 3.12'/. Kernc_ 
"0) Eine Frueht wiegt im Mittel 25 g, "in Kern im Mittel 1,50 g. Ueber die ZnsamlTIensetzung dcr Asche vergl. 

un ten S. 862. 
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I 
No. Nahere Bezeichnung 

Frische Friichte. 

Aus 
Californicn: 

Mittleres 
Gewieht 

In Proeenten der Frueht 

6 , Prune d' Agen 
7 

" 8 Framosische 
*) , 

9: Wangenheim 

° i Robe de Sergent. 
I i F ellen berg . 

12 I Ungarische 

3: Bulgarische 
4 Deutsche 
5 Datte d'Hongrie 
6 St. Catherine 

7 : desgl. 

19 ' aus 
81 Franzosische J 

20, Nord-Californien l 

g 1891 
23,5 2S. u. 75,96 

22,9 26. 8. 79,65 

20,8 8. 9. 77,00 

19,5 

20,0 

26,0 

n 

n 

n 

79,44 

82,50 

85,69 

1m Bart 

17,50 i 0,39 

15,60 I 0,40 

17,64 0,47 

8,80 0,87 

9,89 0,80 

8,67 0,99 

80,5 n 85,50 10,72 1,59 
I 

25,6 7,92 ; 0,8-' 

25,5 8,43 I 0,89 

21,6 3. 10. 81,40 12,44 I 0,64 

82,72 

83,00 

20,2 8, 9. 83,30 

18,5 3. 10. 78,78 

25,0 /8i(~. 67,80 
16,2 23. 9. 67,30 

23,0 27.9. 71,17 

8, 10 I 0,57 

14,3-' : 0,-'7 

20,39 i 0,64 

20,41 : 0,62 

20,65 ' 0,44 
*) , 

Framosische aus 
Mittel- Californien : 

2 I i Un bewassert 
221 1m Winter be­

I wassert 
23! ImJuni bewiissert 

30,0 1. 9. 65,00 19,24 

35,0 1. 9. 

24,4 21. 9. 

19,98 

19,89 

0,52 

0,40 

0,60 

1,112 

0,906 

1,050 

0,870 

0,837 

0,879 

0,762 

0,756 

1,050 

0,842 

0,900 

I, 156 

1,088 

1,075 

1,481 

1,362 

0,613 

0,395 

0,442*) 

0,376 

0,361 

0,350 

0,392 

0,410 

0,370 

0,330 

0,362 

0,440 

0,737 

0,744 

0,567*) 

0,598 

, 5,50 72,i9Io,74 

- 15 ,10 76,661' 0,71 
I 

- 5,76 76,70,0,73 
I I 

- I 5,00 42,801 0,6~ 

:::~ ~~::~I ~:~: 
3,70 73,93 0,84 

6,20 45,83 0,70 

4,70 49,;'9 0.99 

6,00 

4,90 

5,20 

5,20 

7,40 

5,20 

66,88 0,72 

48,5°1' 0,86 
67,58,0,87 

63,321 0,54 

62,421 0,53 

71,63i 0,82 

i 

6,20 54,97 0,27 

4,80 

6,10 

1-, 

1-

') Agrie. Experim. Stat. California, Rep, 18!11/92, Sacramento 1893, 91. 
') Agrie. Experim. Stat. California, Rep. 1892/93 u. 1893/94. Saeramento 1894, 257. 

*) Dcr (}phalt an Reinaschl' und die proccntige Zusammensetzung dor As('he waren folgcndc: 

, -,-:g --:: I i 
I I 

" " "" 
I 

.:: -- a.:. I....! I 

:~ ~.~ " 0 S~'-..,!~:,;--;' 
" i'"~OI .>: ~ 0 I 0 i: 

Nahere Bezci('hllung '" 
j~ 

tto:'. .. -;:; " eo I " i].~~,1 ~ ~C i C 
" I -= 0 ::: '" "" ~ 

'Q 

" I';;;':;; :.<: S 
eo_ :.: ~ ,S:~~ I"::::~~' " §. 

~ 
c::e i z " ~ >0:-' I ::E :~ ~Ioo . :2 

_ 0 .. I ! 
_·_o _____ -- - - . .. _. - -.- - - " 

- -

F ,,' I {ganze Frueht. 0,442 0,85 
I 

0,31 :~,24 
, 6,16 ! (ij,!12 :1,18 I I 2 l :n 4,56 

No. S I i 
1:-:S,U) 

I IallZOSlSC Ie }<'rurhttleisch 0.434 0.73 0,17 ;1,01 5,:1:1 69,50 3,07 I 11,56 2,1:1 4,:lO 
Pflaume Kerne.. 1),582 1,1! 1,90 6,04 16,26 I 24,01 4,53 I :~2.\)8 i ;:),40 7,88 

{ ~anze Frueht . 0.567 1.70 0,36 ! 6,27 I 5,:)6 I ()6,92 U.92 

I 

12.91 I 2,54 2,67 
r 

! 
No. 20 desgl. 'ruehtfleisch , 0,523 1,30 O,IS 5,4H 5,02 I 70,72 I 0,84 11,16 , 2,40 2.44 

Kerne . . . 0,751 6,13 2,38 15.04 11,58 24,6:l 2,13 29,49 I 4, ):j 5,33 
I i 

J ganze ~'rueht . 0,450 1,8!) 0.51 4,48 4,70 63,67 :{,:lO , 16,1! 3,15 1.9~ 
i 

I 
i 

No. 26 t1esgl. Fruehtfleiseh 0,430 1,Oti 0,33 3,66 4,2:1 67,87 2,9!) I 15.2:1 2,84 1,46 

\ 
I , ! 

I Kerne 0,850 10,41 I 2.31 
i 

12,96 9,72 I 20,60 I 5.:13 
I 

25,92 4,6:1 7,41 

Mittel: gallze :Frueht 0,486 2,72 0,39 I 4,66 5,47 
I 

6:1.S3 i 2,65 i 14,08 2,68 :1,07 
! 

i 
: 

i 

I 
I 

I ganze t'rurht .. 0.550 1,71 0.21 

I 
;],53 3,85 54,"l8 11,57 13,86 2,!15 7,8a 

prikose "Ho,yul" 
I 

Fruchtfieiseh 0,:'>42 0,77 0,09 3,U s,:n I 58,5U 11,20 11,211 2,75 S,H 
Kcrnc 0.681 12,39 1.65 i (i,7f> Il,nS , 10,95

1 

3,45 43,76 5,38 :1,58 

J ganze Frucht . 0,467 1,fili 0,54- t,H2 :l,t>:! I 6:1.80 9.95 12,33 2,32 :!,62 

desgl. l r:nH'htfteisch 0,45H 0,97 O,:J9 I ~,()5 2,8~ 

I 
67,00 10,2:3 10.88 2,:~5 2,27 

Kl'rllc .. 0,592 10,06 2,20 i 6,58 ll,:!~ 2:1,09 6.45 , 30,96 
I 

1,84 7.01J 

A 

Mittel: gallze Frueht I 0,50R I 1,68 0,37 3.17' 3,68 I 59,36 i 10,26 l:l,OU 2,63 5,23 

827 

~ 

~ S 5 

O,!!) 
! 0,20 
i 0,22 

I 0,4:; 

i 
0,46 
0,1:-1 

, o, .. 1-t) 

I O,;~7 
I 
: O,7~ 

Il.:a 

\),1;0 
0,513 
1,65 

! O,:{{) 

1 

o,2~ 
0,;)1 

, 



828 

I 

1 

fIIo.' Niihere Bezeichnung 

__ i_.-_-_-_~,--_ = 

:: Franzosiscbc Mittl~'res 
I PH. aus Siid- GewICht 

Californien: g 

Obst und Beerenfriichte. 

1892 
24 i, grosse 
25: kleine 

22,0 

16,0 

26,5 

5. !I, 73,00 19,00 i 0,49 i 

18,10 f 0,50 . 

1,006 , 0,508 
I 

5,70 70,3 j. 0,60 
! 

26, 
*) '! 

27 I"} \Vie No. 26, { 
" aber 3 Wocb. 

28: spiit. gepfliickt 
, 

29 ': Robe de Sergent 
30 i Fellenberg 

31 'I Coe's Golden { 
321 Drop plums 

33 'Gel he Eier-

Ii. 9. 80,00 

19,5 Z!J. 9. 

21,0 20.9.71,31 

27,7 25.8.80,00 

26,0 n 80,00 

68,5 7. 10. 72,31 

51,0 30. H. 80,00 

14,36 

25,62 

19,16 

i 0,67 i 

! 0,84 i 

! 0,64 : 

1~,74 '0,69 

10,71 1,02 : 

12,68 1 0,34 

14,10 ,0,44 I , 

0,962 

1,344 

0,822 

0,875 

1,321 

1,194 

I 
0,450*), 

6,20 

- ' 5,10 

, 0,721 

! 0,450 

i 0,458 

: 
- 1 7,50 

I 

- 1 6 ,70 

I - : 5,90 

1-
1 0,636 i -

5,90 

3,40 

5,10 

I 

71,8010,77 , 
I 

-j-

66,78 i 0,75 
I 78,7°1°,66 

53,551' 0,70 
45,80 0,77 

70,50, 0.96 

I 

pflaumen 51,8 " 80.00 11,90 11,68, 0.884 
I
, 0,466 i -

0,503 i - 6,10 59,50,0,71 

Mittel 1 - 178,601 14,71 '0,77: 1,01 , 0,49 

I Gelbgriine, mittel­
gross. 

2 Sehr siisse, griine, 
grosse 

Reineclauden. - Prune blanche. 

I 'I 1 w""'-i Pek- I I 
I '·"·"_'scbu'~_1 ti n - '. ' Invert-I Robr_ I" I 

zuckerl zucker I Itanz stoffc: I 
185480,842,96 , - 1°,96 0,45 10,47'0,320,04,0,68 

1 I! I **) 

I 
' . I 

185579,72341 - i 0,861°,38112,07:0,39 0,04i 0,01 
I :: **) 

1),64168,74 0,761 

3,25 

2,85 

I 
i 

15,501 0,37 

16,81 0,29 
i 

}
R. Fre­
.tniw') 

3 :1 Grosse griine . 
I 

4 i, Geschiilt (22,5 g) 

____ ~--~--~--I-n~P~r-o-ee~n-te-.n~des ~F~ru~('~h~tfi:~e~is~c~he~8~ ____ ~--~~~ 

189385,10 5,54j4,8111,29 '~:;~-I' - 10,432***)' 69,4611 ~~~ KfJI::~h') 
,I F,·tt I 1 

190078,3010,901 - i 0,38 0,42 1 0,24: -1- , 50,23 0,28 \BaUand 

*.*) 
! 

1 

-
, 

1 

- -
5][ Ungeschiilt (19,8 g) " 86,706.801 - 1°,63 0,48, 0,45 - - I 51,13! 0,58 I 4) - -

I I I ii p:~o:- : I i 
Mittel - 82,181),924,81,0,82 O,l)iU1,27,0,87 O,O{ 

I 
I 

Mirabellen. 
'Wasnf­
IUllliche 
!N .• Sub_ 
, ltanl 

I 1 

8,40 I G.~~.n I I 
6O,0!~ 0,1)1) 

i 
I Waller. 

U!elleber 

1 ,Gelbe gewohnliche 
2 ' Aus Biihmen . 

1854 82,24 3,581 
186176,494,37 

0,58: 0,18 
1 , 

0,49 0,58, 
5,77[°,5710,081°,18 

7,32i 0,63 14.02 

5,78 
Stleht. II. Frt-

20,16 1
1
°,16 , ....... ,) 

1867 044 Til. j[ar-
, , gold') 

In Proeentcn des Fruchtfieisches 
----~--~--.---~~ 

3 ! Herrenhii118erO) 1893 84,3016,9714,651 0,60 '~:;~-I - I 0,386°) I-OJ I 174,011 i~~' KfJl{,~h') 

') 
.) 

') 
*j 

*') 
***) 

0) 

Mittel 1 Iso,6sI4,9714,6Ii! 0,060,79' 6,1)1) i 0,1)6 1 4,98 149,7910,80 1 

Agric. Experim. Stat. California Rep. f. 18!12/93 u. 1893194, 257. 
Ann. d. Chern. u. Pharm. 101, 219 I oJ Rev. intern. falsif. 190U, 13, n_ 
Zcitsehr. angew. Chern. 1894, 148. ') Jahresher. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51. 
VergL Anmerkung .) S. 827. 
R. F re sen ius fand ausserdem an Pcktose: Reineelaudell No.1: 1,03°/ •. No.2: 0,25 °10' Mirabelle No.1: 1,08°/ •. 
Eine ·Frueht wog 19 g, ein Kern 5,53 g. Ueber die Zusammensetzung der Asche sirhe uuten S. 862. 
Einc Frul'llt wog im Mittel 6,78 g, ein Kern 7,4 g. Ueber die Zusammensetzung dec Asche siebe unten S. 862. 
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i 

No. 'I Niihere Bezeichnung 

.. ., .. ,. 
.,.c 
",,0 ,. 
~5 N .. 

c 

'" 

.. ., .. 
= ,., 

.' U 

Frische Friichte. 

In Wasser lO~lich 
-'~--- -- - ----.-----

~~I.r..!~~--I~~ 

I 
I "., ... CD I r.. CD i:as ;:..;:'; 1_ «I :;:1:: ~~ l-g~ len:.J:; ,':. .... 0 

r::::t cc:::a: :ID<:;C: i (,).D I 
., .. 

_N, N:~!T.!~a; D.o .. , 
% i "10 11.&.0 /0 : Ufo 0/0 

I 
1 1 

In Wasser unliislich 
-- ----------

I i 
1 

c ., ., ., 
I 

., 
.c .c c 

~ u <> ~ 

! 
.. • I <h <> < < 

1 

rn 1 
01 01 0' I 01 
10 10 I. • 

Pfirsiche. - Peche - Peach - Pcrsica vulgaris Mill. 

I Grosse holliindische 1854 84,99 1,58 - ,0,610,43,16,3110,421°,0414,63' 0,99 

2 Aehnlichc . 1855 76,55 1,57 1 
I' , - :°,731 11,06 iO,910,0616,76:2,42 

Aus Biihmen 1 ' 'I ' 3 1861 79,84 1,46, - 10,71,0,54'11,01 0,62 : 3,02 

Ohne nah. Bezeichn. 
I , : 'I i 4 1871 78,60 6,19 - 1 -031: - -1-'- -

I' , I 

5 desgl. 80,20 11,60~ 
I I I ( I 

I 1,20 
" 

- ! I 10 090, - ,- -, -
" " I 

In Proc(,lltcn drs Frnchtfi.eisrhrs 

! Oel.-!IO.-

1 
8ubl!t 

, , 
I 

6 i Amsden-Pfirsich *) 1893 88,70 2,05,5,52 0,52 

~:~: I 
- 0,415 .;.) *) -

I I 

i "Schone von Doneu,*) I 0,617") .,,) I 7 
" 

89,10 2,145,72 0,50 - , I 
-

" 

In Pror,'n!,'n der Frueht 
, 

~Iittlercs rill GanzclIl 
I 

I 
, 

Gewich! (lnyer!- Itl! 
g 1891 zucker) Safte ; 

I 
Stl'illC 

8,; Orange Cling 153,5 2~. 9. 78,50 15,00 028 - - 0,620 6,10 
i 0'54 9 'Lemong Cling 215,5 86,50 10,00 - - 0,440 6,30 

" 
, I , 

10! Ohne nahcre Fe!! I Rohfas,'r 
, Bezeichnung 75,0 1900 86.60 6,70, - i 1,51 [0,86, 0,48: 0,510 1,19 

In der Trock-en. 
5ub.tanz 

.. ., .... 
<> ,. 

N 

%i% 

10,52' 0,.6 

6, 69 1 -

7,24
1 

0,43 

28,93 0,23 

58,5910,73 

(ieli .• 

N. 

66,99 1,57 
i 

72,11) 1,19 

, 
I 

I 
69,77i -

74,071 -

50.0011,0~ 
Mittel I - 182,9613,6615,62 0,72,0,93 0,48 0,58 5,53 154,46, 0,87 I 

(Differenz) 

Aprikosen. Abricot Apricot - Prunlls armeniaca L. 
Schone, ziemlich i Pelr.tin. : 

I I stoWe : 

grosse 1854 84,97 1,14: 1°,89,°,79, 5,93'0,82 0,07, 4,30 : 0,97 

2 Sehr wohlschmek-
1 

"'*) 

1,53 i 
, 

ken de, grosse 1855 82,01 0,771 2,36 9,28:0,75 0,10 3,22 0,94 

2,74! 
! : I **) 

1,60 ,0,38' 3 Kleine 
" 

83,55 5,57,0,72 0,06: 3,42 1,25 
I **) 
I ! 

4 Ohne nah. Bezeichn. 1850 74,40 10.5°
1 

1,80 10,20 -
I 1,90 

, I I ' : 
5 Aus Bohmen • HI61 80,67 2,01' .°,75 1°,6310,24: 0,49 5,21 

I 
I I I 

6 Ohne nah. Bezeichn. 1871 81,70 4,20 1 1 - 0,63: - I -1-
In Proccnten des Frnchttieisehes 

7, Grosse friihe (mitt!. i ' 

, Gew. 24,16 g). 189389,001,79:4,30 1 1,23 

, Gesammt-~--~--:-I--' 
S!iekstoff-
Substanz , 

') Ann. d. Chelll. u. Phann. 101, 219. 
') Jahresbcr. f. Agrik. Chcm. 1861/G2, 51. 
') Neue landw. Z!g'. 1871, 960. 

0,65 '0.519 i 9,68 ' 
:f:;j::!:) 

") Die Lan(iwirthschaft yon BOllssiug-ault. Deutsch yon Gragef 1851, :nJ. 
6) Zeitschr. ang-t'w. them. IH94, 148. 
'J Agri,'. Experim. Stat. California Rep. fiir 1891/92, 92. 
') He,'. int,'rn. falsi!'. 1900, 13, n. 

7,58' 0,84 

8,1210,32 

I 
16,661 0,37 

64,29 1°,13 

10,39
1 

0,52 

22,88 0,5" 

! 
I 
I Oett.-N. 

55,361 0,94 

829 

Ana­

lytiker 

I R. Fre-
I senius I) 

Th. Mar-
gold', 

Ziurek') 

Berard ') 

} p. Kulisc" 
') 

\ G. E. 
COlby u. 
f H. P. 

Dyer ') 

Balland') 

l! 
Berard'} 

Th. .lfar-
gold'} 

ZiureA: 'J 

p. 
Kuli$ch') 

*) Es betrug das mittl('fl' Gewicht \'011 Frucht und Kcrncll lJci Xo. 6: 71,42 g bezw. 5,0;) g; hei No.7: 57,9 g 
l)l'zw. 6,75 g. rebct (he ZUSa1ll1IH'nSl'tzung dCI As( he sichc uutcn S. 862. 

*:1.) It Frescnius fand fl'rnrr .to 11l ""asscr unWslieher Pektosc: Aprikosen: No. 1 0~152°!ol ~o. 2 1,00 0/ 0 , 

~o. 3 0,75 0 '0' 

***) 'reber <lie ZUS:llllll1l'nsdzung der Asche siehl' untcll S .. 862. 



830 Obsl und Beerenfrlichte. 

I' 
In Wasser IOslich In'Vasser unloslich In der Troektn4 

Sub.tanz .. 
I , 

No.' Nahere Bezeichnung 

c: .. 
~t : i &. ! ~ I ;~ __ J i .. ~ 
~f i ;i~~ ~= fr~ ! ;:;~~ 

... .., 
, N~ :~~~ ~1~1 :~~~ 

c CD -- ;f_ I'" IJj 

<> • c 

__ ==========;:==~=!~~%,= ",, _'JJ=X~_% _=~~!.,"Jo 
" :i Aprikosenaus Mittleres 
i' Gewicht 
: Californien: g 1891 

8 : Hem~kirk . 89,3 3. 8. -

9 : desgl. 63,0 14. 8. 82,77 

10 I Blenheim 81,0 3. 8. 84,60 

11 : Royal *) 46,8 7. 8. 85,11 

12 ' Peach ~7,5 14.8. 85,50 

13 ' Moorpark. 59,2 19. 8 85,90 

14 1 Pringle (?) 24,8 3. 6. -

I, Royal: 1892 
" 

1;' i aus Mittel-
! Californien , 

' aus Slid-

75,5 1. 8, 84,75 

41,7 24. 6. 84,34 

61,0 10. 8. 85,33 16 '\ I 
17 'f ! Californien 
18 : 67,0 2. 7.83,76 

19 I Hemskirk aus 

i Slid-Californ. 

20 i Moorpark aus 
Siid-Californ. , 

2 I I' Fruchtfleisch 
mit Schale •• ) 

67,1 25. 6.86,79 

66,5 24. 6. 85,93 

43,311900 R7,70 

6,80 

10,70 

11,03 

12,30 

12,50 

11,30 

10.20 

9,66 

10,98 

12,52 

9,70 

11,25 

8,10 

In Procent"n der Frueh! 

! 1,41 
1 -
i 0,77 

1 0,97 

1 1~7 i 

I 
I 
I I,ll 

1 0,89 
i 1,12 

I
I 1,51 

1,26 

1 1,26 

1- I 

1,243 i -I -
1,513 i 0,530 ! -

4,14 

6,02 

5,25 

6,60 

6,70 

6,00 

9,10 

62, 10 1 1,41 
65,13

1
1,67 

82,61 1,24 

86,21 i 1,79 

80,14 -

1,610 I 0,5;'5 I -
1,150 O,550··)!-

1,619 

1,644 

0,955 

1,362 

0,925 

1,025 

0,897 

0,430 

0.454 

0,494 

0,:>58 

0,466 

0,370 

0,467 

0,457 

0,503 

0,640 

6,50 66,88 , 1,73 

7,10 61,681°,98 

I 
- 6,30 74,85; 1,48 

- 6,40 77,09
1

0,91 

i - 5,50 73,43
1

1,24 

I - 5,30 79,96 1 1,02 

I - I - 65,85 1 0,56 

Mittel 1 - 184,161· 11,01 11,16 I 1,16 ! 0,56 I - 16,37 /69,46i 1,17 / 

Kirschen. - Cerise - Cherry - Pronus cerasus L. u. avinus L. 

~ i 

I Ii! Siis.se, hellrothe Hen­
! klfsche . . . . 

2 ! Sauerliche, sehr helle 

Herzkirsche . 

3 Siisse, schwarze 

4 Sanre Kirschen 

(Weichselkirschcn) 

'n ...... 1 Robr. 
zuoker Izucker 

185475,371::1,11 -

1855 82,46 8,57 

79,70 10,70 
" 

1 
w ••• ! 
~~;~4:-1 

! Stlck-

litoft'. Ptktln. 
Sublt. doft'e 

0,35 ,0,85 2,27 0,600,09 0,45 5,48 53,23 3,44 
1 ... ) 

0,96 1 3,53 0,83 0,07 6,46 3,24 48,86 
I ... ) 

0,56 ,0,961 - 0,600,08 0,37 

I 1 ... ) 

4,75 

4,00 

Ana­

Iytiker 

Bolland') 

5 

80,49 !I,77 

185074,9018,10 

1,28 0,78 1 -1°,560,07 0,81 
I 1 ••• ) 

2,00 ,0,603,20 - - 11,10 

5,73 52,71 

""1 .. ,,, 
- 152,71 2,38 Berard') 

I) Agric . EXJlerim. Stat. California Hep. fUr 1891/n, ~~. 
') Agrir. Experim. Stat. ~alifornia Rep. fiir 1892/93 n. 18n/~4, 257 . 

') Re\·. intern. falsif. 1900, 13. 9~. 

') Ann. d. Chem. u. Pharm. 101, 219. 
') Die Landwirthsc:haft von Houssingault. Deutsch von Grager 1851,313 . 

• ) Die Samen der Steine enthi"lten 74 °/. Wasser und in dcr 'l'roeken - Suhstanz \8°/. Stickstoff· Substanz \lnd 
4 °1. Asche. 

**) Leher die Zusammensetzung der Asche siehe obcn untcr Pftallmen S.827 Anlllcrkung *). 

***) R. F r l' S l' n i 11 S fand ferner an in 'Vasser unWslicher Pcktosc: 
No. 1 2 3 4 

1,4~ °/0 0,40 °/0 (1,66 nJu 0,'25 '/0' 



Frische Friichte. 

I: 
"0. ' Niihere Bezeichnung 

In Wasser IOslich [n der Trooken. 
Substallz In Wasser unlOslich 

'" c: .. 

!! .. " j t:: i;. l~t'g 1 1j .. I ~Co ~ ~ : CD lD I ~~:? 
_ _ ~ ~ 0 0 _ < ~ - - ~ ~ g j': ~] 

831 

Ana­

lytiker 
Ne; .E;;: 0:;: '!J..-"l:~ I ~~ I~~ ~ ~ J; :0 'I ~;/o~ 

=_ ~~ _ :10 __ ~~o ~&~! __ J ~o _,-,O{o,-=,===o;/,o"=,="o/,,,o ~==o~/o~k='O /",0 =t=~/,~-,;,~~,=,==c~ 
-;I' i He~z~=~;-:~~ .186173,5511,3~-'-:'1~,44 : 0,8~11~~8! °'93 11 6,89 42,99 , 3,13 } - .~ 
7 : Schwarze Kirschen. n 88,48 3,431 = ' 0,32 jO,43 ,0,47 ! 0,64 6,23 29,97 , 3,69 ~ ~. 
8 1: Weichsel-Kirschen. n 85,71 6,39 1 = 1,30 :0,40 ,0,57

1' 
0,35 5,28 44,72 2 ,81 ~ 

1 ' I ' 9 ,! Ohne niih. Bezeichn. 187177,7011,72 : = = 10,82 ' = 1 = I = 52,56 3,44 Ziurek'J 

10 I'" Friih-Weich- Mittleres i I I' I 
Gcwicht I, ' 

i, sel-Kirsche gil' .*), 
:i 19. VI. *). 3,719 189081,2210,26: = 0,46 i = = I 0,739: 

:, I ',' 1m Frucht-'I 1 I ; A us Kloster- I', i f1eische 

54,63 W. 
Keirn') 

JI. neuburg 3,85 n 77,07 13,32 - 0,31 i = = ! 0,38 I 
fm Fruchttleisehc 

= 15,68 58,09 ; -
Kremla') 

1m Fruehttl. 

12 Grosse 

rothe 

braun­
Knor-

3,8 pelkirsche 
13 Betten burger 

Gebirgs-K. . 3,85 

Californische 
Kirschen: 

14 Royal Ann. 8,0 

15 n n 8,5 

16 Black Tartarian 7,5 

17 

18 n n 

19 Napoleon Bigar­
reau 

6,2 

7,0 

------------'-.--------~I 
I I IJ~J : -I~ zen 

85,86 1,39 9,46 

I 
\893 85,," "'99 10,t'51 I I"~~ i - 0,'::]-

n 78,6015,381 = , 0,99 it,14i = 0,411 I = 6,89 71,87 1 0,85 

1894 

8. 6. 81,21 

13. 6. 81,21 

8. 6, 81,88 

13.6. 77,18 

19. 6. 79,87 

27.6·7518 

Oesammt­
Zucker (alII 
Invtrlzocker) 

8,98 

10,05 

10,64 

1l,51 

12,75 

11 82 

In Procenten der Frueht 

I 1m I I 1 

1 Saftc 'I 

, 0,84 1,14 1 = 

1°,64 11,37 = 

I
, 0,5211,52 = 

0,50 1,41 -

0,45
1

1,29 -I 
1 0,62 l,i3 = , 

0,41 

0,41 

0,40 

0,43 

0,48°) 

052 

I I · 
- 4,0 

3,3 

4,6 

5,3 

6,0 

46 

",,,1°,91 
53,49 ; 1,17 

58,61 1 1,34 

50,.41°,99 

63,34 1 1,03 

4i 62 ! 1,12 

') .Jahresher. f. Agrik.-Chem. 1861/62,;;1. Die \'on 11 argo 1,1 uutersuchtcn Kirschcn sind ill Biihmcn gereift. 
') Neue landw. Ztg. 1871, 960. 
') Zeitschr. analyt. Chern. 1891, 30, 4tH. 
'J Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., IIygicnc u. \Va"renk. 1892, 6, 48:1. 
') Zeitsehr. angew. Chern. 1894, 148. 
") Agric . Exp(·rim. Stat. California, Rcp. fUr 1894195, 177. 

*) W. Keirn untersuchte aueh die Kirscht'rueht in ihrcn yersehicdcnen Griissen \'or der Heife uut! fant! : 
Zeit der Lnt''fsuchung unt! Durehschnitts- Wasser Ill\'crt- Rohr- Gesalllmtsiiure Asche 

I;ewieht eincr zucker zucker (= Acpfelsiiure) 
No. Reifczustand . Kirsche 0':0 0' 0 % 01'0 0 0 

1. 15. Y. 1890}yollstandig1erbscngross tl,6375g 88,88 2,H 0,187 0,21:l n.47~ 
2. 21. Y. 1890 griin \ wenig grosser 0,8259., 83,73 3,n 0,310 0,;;16 
3. 28. V. 1890 Beginll dcr Farhung. I.:1210.. 82.1:1 4,14 0,28 0,412 0.646 
4. 10. VI. IR9tJ anlliihernd rei I' . .. 3,0800.. 8:l,63 9,12 1,17 0,421 0,656 
5. 19. VI. 18!IO \'ollig reif . 3.71911.. 81 ,22 10,26 0,462 0,73~ 

Die Sa u re u hcstallden bci 1 , 2 ulld 3 aus Acpfcl-, Citrouen- nnd Bernsteinsaure ; b ei 4 und j fehlte Bernstein­
"aure. Au Zuekorart"11 wurtlen boi 2 untl 3 Giukose, Fruktose und Inosit, I,ei 5 rlicsclben aber \'on Inosit nur SpurL'n 
gefnndcn . 

**) f'iir die Reinast'hc wurdc getunden: 
In Wasser liislieh 

(/f,as) (~~}:o~ PI;~~~\r s:%~:t ~~H5~; Ki~~:r (~[01~ (:~~~~~~) 
44 ,21 1,34 5,40 3,18 1,s4 15,31 1.2:i 1,6:' 

***) Ul'bcr die ZusamID('nst'tzung ncr Asche sich(> untcn S. 862. 
") Die Asdll' hatte fnlgende prol'entige Zusammensetzung : 

Eisenoxyd o~J':;~~~:"d~tl Kalk ~[agnl'sia Kali Katron 
1,12 O.8~ 4,20 5.-.19 :;7,6 j 6.80 

In Wasser Iluliislich, in Salzsaure lii.s1ich 

Thon­
ordf> 

(AI,O,) 
O,HI 

Kalk 
(Ca 0) 

5,19 

Phosphor­
saure 
};),11 

Magnesia. "h,,\lsphor-
(Mg O) .saure . 

(PJl.I 
4,6:1 l,6,5,b ., 

fkhwctll:; ,Kli'!II!1~ure 
saur~r 
5,83 . 1,h1 

K.hIlltI­
!;i\111. 
(e 0,,1 
-1 ,21 o~ 

Chlot' 
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20 : Aus Amerika 

)Iittlen's 

Gcwicht 
g 

189586,10 

Obst und Beerenfriichte. 

In Wasser liisIlch In Wasser unHislich 

In Procen!l'n des Frurhtfleisches 

i ' 1m I i , i Roh-:(}an- I 
1 zen 

, }ctt I faser , 
0,80 ! - - f 1, I Oi - 0,60 -

! 

In dtr Troo~en. 
Subltr.n& 

I 
I 

i 
- ' 1,27 

:!l Siisse Kirschen 5,83*) 1900 84,10 I ' 54,72 ! 1,03 8,70 0,40,1,02 ' - 0,18 : 0,09 : 0,48 
, I I 

I 0.40 11,11 22! Saure Kirschen 4,13*) 85,011 9,30 i 1,46 i1,26 , - I 0.26 62,00' 1.34 

0,52 Mittel I - 180,571 11,17 

I ' I 
i : : I 

: 0,76 :1,29i1,701 

Mispeln. - Nefle Mespilus germanica L. 

D In dec natiirlichen Substanz In --der -Trocken- s::: I 

Log 1- ----------.. ---- ______ _ . _ _ ~~lhs~~.~-~ -,;-_:;] ~ 
:a L.!. ~ I i I,- : G~'; 'I CD •• ~ ! ..!.L.~_:.S18.s~~'" !:: ~ G;) 10K'; GIl ... . - II) j.!!l'-... • L. .c ~ -= GIl CP' ~ • 1-0 

CD '- : I ~ 01;; a; I ~~ 1-:;;':-: ; .g: 0 ~ 010 , :;.K 1';-=-= ~8-; 
i 

0'1 Niihere Bezeichnung 
i 

::0 % ! o'or/) I % 0:0 r/) oio"' ; % i % % I 0'0 I %'" % 

w.o. AI 
water ') 

} Bal-
land ') 

Ana­

lytikcr N~ ~ Itn.~ I "" '1.5;: !I g~~ : a::! : ~ cn1D~ i ~! ici~~ ~.goo 

~-896 6~,13: 0,86 'o,;2T1 ;,1~~~65: -~,03:0,87 -~,i9 :36,0~!4~,98rO,4~ '1' .~ 
" 63,14 : 1,52 ,°,981 26,77 i 6, 45 i1,14 4,12 i 72~62 0,66 w. ~er&Ch 
" 75,21 : 0,65 :0,14 ;12,04 ' 9,331 1,82 :0,81 2,62

1

148,56 i37,63 0,42 

" 38,42 ' 1,57 :0,38 28,73 '29,88 ;1,02 2,55 46,66 0,41 

; 
I Ganze Mispel··) . 
2 Mispelschale •• ) 

3 Fruchtfleisch •• ) 

4 'Mispelkerne··) 

5 II Frische Mispcl aus 
Pernegg (Steiermark) 

6 Fruchtfleisch ohne 
Samen (12 g) 

189475,94, - : -I' - : -;0,63 - i -I-
I Iii i •• -) I I 

190074.1010,35 !O,44' 9,10 \ 2,37 113.200.44 1,35 :35,141 9,15 0.22 

FruchtHeisch (No.3 u. 6) I I I I I I i i I I I I I 
Mittel - 74-,OO! 0.50 10,29;10,57: 5,84- ! 7,51 iO,63 1,99 4-1,85,23,28 0,32 

Persimone. Diopyros vil'ginica L. 

E. Holter') 

Balland'l 

Die fleischigen gelblichrothen Fruchte von dcr Grosse del' Mispeln schmeck en sehr zusammen-

gefroren einen milden Geschmack an. ziehend, nehmen aber 

1 Ii Aus Georgia U. 
II Nord .. Amerika . 

• . ! Zucker , I ', ! Zucker 1 C'L I S I I I ' , , . I I ' I I I 
I I • I I I n. arsOtU 

. 188866,12: 0,83 ,O,70 i14,570),15,14 : 1,78 :0,86 2,44 ,43,05 ,44,69 0,39 .) 

') t:. S, Depart. of Agric. BulL N o. ~, 18!1:" 32. 
') Ucv. intern. f.lsif. 1noo, 13, 92. 
') Land",. Vers.-tltat. lS96, 46. 471. 
4) Zeitst'hr. ~ahrungslll.-rnt.l·rs., Hygiene n. 'Yaarl'nk. 1895, 9, 1. 
'I .\Illtlr. ( ' IWIIL .Journ. 188~, 10, XII. 6 ; CcntralbL Agrik.-Chem. 1889, 18, 786. 

::-: ) nil' K\'rI\C def Sh'illt, hatten folg-clI(le pro(.'('ntigc ZnSamnH'llsptzullg: 

Xo. 21. Siisse Kirst'hen 
No. 22. Saul'e Kirsdll'll 

Wasser ::;ti .. kstutf­
~nhstanz 

Fl'tt 

14,13 

Stirkfitotffreie 
Extrak!stotfc 

3J,4:? 

Hoht'aser 

In ,1L'r 'frocken - Suustanz 
----~ Stiekstotf-

Asche Sllhstanz Fett 

29.80 12,00 
11,97 :!;·i.9:) 11,76 

*:") Die )[ispt·ln wlinlen illl gl'iab'crtl'll, hCI1I1SSr;ihig-en Zustande tlntcr:->lH'ht. l~ rspriillg-lil'h ist lias j-'ruchttleisch 
gt'lbli('11 w('iss gt'farht, hart uml von l1nangcnchlll Zmmmilll'nziehelHit-lll Geschmal'kc . Xat'lt mehrwiil'1wntliehem Lagcrn 
wird daf;scihl' "mun, tt·jgig uml s ... hr wohlsdlllltTkcnd. 

ll('r~(' h fawl ill Ut'lIl Fnu·htfh'iSt'lw nl~iI('n AepfC'isiinrt' auch Essigsaure, (0,1)3°/0) ulltl Spun'n yon Alkohol. 
Dip ~fispdll sind sehr fl·j{'h an Pl'ktinst()fft~ll: selhst dlT luit dl'1ll gleichl'J1 VOiUlIl(,ll 'Vasser vcrdilnntc Saft gelatinirt 
nodi splir h·icht. 

::::i;:::) Dil' As('he l'nthit,lt ",~90j'0 Borsitllrr (ill 0/0 d~: r .\sciw). Yl'rgl. "Anhang zu Ohst~ HIHl lll'l'fl'nfriirhtl'Il" S.863. 
0) :\lit l:~,;),!O/o (';'lllkos(' 1111(1 1,n:J% H()llrzut·kcr. 
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Frische Friichte. 

Stachelbeeren. - GroseiIIe verte - Gooseberry - Ribes Grossularia L. 

.. .. In Wasser liislic h In Wasser unWslieh In der 1'toeken. 
8ubstanl 

833 

110. II Niiherc Bezeichnung 

.. " ".c ",,0 

~: .... 
.. .. • 
i 

... t=.: 
~g 

~.: i~~ ~~~ ~~ ~ ~ ... i !~ i !~ ~~ Ana-
o g S .. <II:~ ;-;.g 18'" • ~ m f.g :2 ~ ~~ lytiker NoS .!ON 

c 
:::0 

a: N t.,.......,; CO a... C - a.. :::CIJ N u;":"'-
"10 % % ""% % % % % % % % _. ~,'o ____ _ 

=1- ","'1 ~G=ro=s=se=r=ot=h=e===~=1=8=5=4l=8'=-5-~,~5='7 '=8~,0'=6~~1' =1 ~,3'=-6 !-~,o4 2 1 O,~ 7[ 0,3 2 0,1 51°,2912, 9 ~ -) 55,85 ! O,~~ ---
2 1 Kleine rothe n 88,09 6,03 - 1,57 1°,42 0,51 1°,450,07 0,52

1

2,44 50,63 1 0,;'7 ~ 
3 : desgl. 185584,838,24 - 1,59 0,33 0,520.500,251,43 2,53 54,32 10,35 ti 

4! Mittelgrosse gelbe 185486,526,38 - 1,07 10,55 2,11 1°,200,100,31 3,82-) 47,33' 0,65 ~ 
51 desgl. 185585,367,51 - 11'33 11°'34 2,l1 io,28 0,17

1
°,96 2,08 

6 i. Grosse, glatte, rothe n 86,966,48 - 1,66 0,30 ,0,84
1
°,55 0,13,0,39 2,80 

; I: Ohne nah. Bezeichn. 185081,306,00 - 2,40 0,90 1°,80' - - - 8,00 

8,: Rothe I 1186184,878,24 - 1,03 ! 0,57 :0,88 0,22 - 4,20 

51,29 0,37 

49,68 0,37 

32,08 0,77 

54,46 : 0,60 

49,32 1°,55 
55,39 0,49 

'I aus : I 9' Gelbe n 86,056,88 - 1,121°,481'1,98 0,21 - 3,27 
I Bohmen 

° II Weisse " 88,146,571-11,0910,37 !0,59 0,20 1-_ , 3,03 
l li Ohne niih. Bezeichn. 1871 85,406,93 - - ; 0,471- - 47,47 1 0,50 

1 

i: ... 1 ~_"""'_-:-_""I _I=n.:...-:p=r=o.:.ce:..::n:..::te.:..:n~dc,.:.s_F:..r=u:..::c=ht=fI:..::e.:..:is=ch:.e::s __ --: ____ "' 

1,.:: .. 1 I 1 I"!:,, 
1 IW- '-

2 i "Bailon" (2,79 g) 189384,707,31 - 1,44Is~:~ .. ;.[- 0,55gee)[_ - 47,78 o':;~ 
3 I Maurer's Siimling I 

' (3,43 g) . n 85,107,67 1 - 1,76 : 0,88 1 - 0,43gee) -1- 51,48 1°,94 
i 
1 Der Saft von 10012 Beeren enthalt g .!.~:.:. ~~~k,-;;;, 

Losl. I ,.-'--.. 
Von L. Maurer in 

JeDa: 
Ex­
trakt 

Stick- Trester I Losl. 
stoff- in den i Stick-
Subst. Beeren i stoff 

4 Jolly miner 1894 11 ,46 7,23 1,08 1,23 0,45 - 0,45 - - 13,18 72,51 10,63 
.. e) , I 

5 Maurer's Siimling. 

6 Whitesmith 

7 Industry 

81i Jolly Angler 

9 Mountain seedling 

20 Jolly miner 

21 Maurer's Siimling 

22 Whitesmith 

23 Industry 

24 Jolly Angler 

25 Mountain seedling 

n 

" 
" 
n 

12,81 8,53 0,98 1,25 0,40 

J 0,99 6,00 2,20 1,09 0,38 

10,597,05 1,12 1,06 0,39 

11,057,62 1,20 0,98 0,36 

9,945,53 1,43 1,35 0,40 

189512,147,731,39 1,20 0,45 

" 
" 
" 
" 
" 

13,169,020,90 1,29 0,63 

11,34 6,17 2,64 0,94 0,54 

11,127,381,07 1,14 0,56 

11,55;,850,971,04 0,44 

J 1,386,5511,39 , 1,49 0,36 

- 0,44 - - 12,07 74,241°,50 
eee) 

- 0,41 -1- 20,21 74,61 ; 0,55 
e.e) 

- 0,44 - - 15,93 77,151°,59 ... ) 
- 0,38 - - 13,07 79,82 1°,52 ... ) 
- 0,40 - - 24,78 70,02 1 0,64 ... ) 

0,44 - - 19,03 75,121°,59 

- 0,39 - - 11,39 75,3810,77 

- 0,40 - 17,96 77,69! 0,76 

- 0,41 - 18,38 75,99 10,80 

18,44 76,36 1 O~I 
24,56 

- 0,40 - 1 -

- , -- 0,37 

') Ann. d. Chern. u. Pharlll. 101, 219. 
') Die Landwirthschaft Vlln B nussingault. Deutsch von Gdiger 1851, 313 . 
• ) Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861f62, 52 . 
• ) Neue landw. Ztg. 1871, 960. 
') Zeitsehr. angew. Chem. 1894. 148. 
'j Landw. Vers.-Stat. 189;, 48, 131. 

0) Davon waren bei No.1: 2,48 'f. und bei No.4: 3,38 ·f. Kerne . 
•• ) "Ueher die Zusammensetzung der Asche siehc unten S. 862. 

_n) A. E inc eke fand im Safte ferner: 
No. 14 15 16 1j 18 19 

Phosphors;lure 'f • .... 0.0134 0,0232 0,0086 0,0017 0.0198 

Konig, Nahrungsrnittel. I. 4. Autl. 53 

Bh'ar(/I) 

I Th. 
Mar­

gold ') 

~ 
P. 

Kuli.ch 
'J 



834 Obst und Beerenfriichte. 

, 

I 

... 
C 

In Wasser liislich In'Vasser unlOslich In der Troekon-
__ ~ __ ~~.-~~~~~~ ____ ~ __ ~~ ___ I_~·==Uh'~' 

N°'1 Nabere Bezeicbnung 
"" ".c "'0 
~E 
:l~ 

.. .. 
i 

f~ • .: N , i'" ,~ ~~'Q.)'.l:O= _ .. c~ CD 
CD':= ~ .. = fr"" ~" ....... "'-0 -:; >0 o~ <~ 
==a:N~!~!§i3l- .I 

.. 
.c .. 
:I! 

II 
c 
::I 

% % % ... % % % % % 
[i I Der Saft von 100!\, Beeren entMlt g 

I· ~ltr&U I I 
26 II Industry '1 von 11895 9,757,120,24 1,14 0,26 - 0,31 -
27 11 Mountain Schiebler 

I, seedling in Celie n 11,186,930,67 1,40 0,15 - 0,42 -

28
1

1
1

' Gewohnliche griine I 
von F. Paschen in 

I

i Biitzow . . • . n 7,853,99

1

'°,61 1,13 0,18 -

, Maarer's Samling von 
II Lierke in Stassfurt: 

29 11 Ungediingt . . . n - 6.211°,10 0,93 - -

30 'I Kali + Stickstoff n - 5,630,02 1,06 - -

31 I; Stickstoff + Phos- I ~ 
i: phorsaure n - 6,41 - 1,22- -

32 1'1' Phosphors. + Kali . n - 4,12 1°,01 1,15 - -

33, Hochkoncentr. Salze n - 7,181- 1,li - -

34,1 Volle Diingung + I I 
I: Chlorkalium ~ - 5,42, - 0,97 - I -

:0,31 -

I 

.. • 
~ .. 
A. 

% 

-

-

-

-
-

-
-
-

-

C -'6 ,~ 
.::~ .. .. .~-§ 
C .. " .. 
~CD= .. Mit);':::: .... '" ,. 0"''' 
.£a~ N ;; ~:~ 

rn~-

~% % % 
In der Trockln. 

Subltanz LIM Safttl 
~.~ 

26,17 75,49 10,43 

25,33 67,99 0,21 

35,03 58,60 0,37 

12,95 - -
1",54 - -

20,64 - -
29,58 - -
18,39 - -

23,11 - -
W&8$f!f , *) i: ,·u. Keme I I I I 1 I I I ' I I 1 .chl .. I I I 

Mittel (No. 1-13) - 86,61 7,10,1,06, 1,37 i 0,47 11,13,0,29 0,16, 0,66 13,62 66,M: 0,62 

Anll-

lytiker 

"" ~ 
" " t:l 
t 
:2 
-.: 

Balland (Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92) fand bei Gro se ill es a. m aq uc reau folgendc 
procentige Zusammensetzung: 

'Vasser 
Stickstoff- Fett Zucker 

Sonstige 
stickstofffreie 
Extraktstoffe 

4,90 0.56 

Rohfaser Suhstanz 

FruchtBeisch ohne Schalen u. Kerne 
Schale (mit der Hand ausgcpresst) 
Kerne 

92,00 

87,30 
61,10 

0,31 

0,73 
6,44 

0,65 

0,61 
11,01 

'-9~ 
18,09 

1,43 

2,08 
2,08 

Johannisbeeren. Petite groseille, Ribette - Currant Ribes rubrum und nigrum L. 

I II Viillig reife, mittel-

!i grosse, rothe 

2 'I desg\. 
3 I! Sehr grosse, rotbe 
4 ii Mittelgrosse, weisse. 

I' 
5 1' desg\. 
6, desgl. 
7 Ii Ohnc nah. Bezeichn. 

!i 

I: 

8 'II ! Weisse hollandische 
I (0,5 g). . . . . 

911,1 Grosse, rothe Kirsch-
J. (0,73) . • . 

10 . Schwarze (0,73 g) . 

1 

1854 85,84 4,78' 

1855 85,27 6,44 

n 85,35 5,65 

185484,176,61 

185584,817,69 1 

185683,427,12, 

1871 84,506,871 --

2,31 

1,84 

1,69 

2,26 

2,26 

2,53 

0,4510,28]0,540,111 0,69 5,~*j 33,7610,51 

0,49 .0,190,570,23 0,72 4,48 43,72 i 0,53 

0,36 1°,01 1°,620,18 2,38 3,94 38,56

1

' 0,39 

0,77 0,181°,540,12 0,53 4,94 41,76 0,84 

0,3°1- 0,56 - 0,24 4,14 50,63 0,32 

0,68 0,191'°,700,141°,51 4,85 42,95! 0,72 
0,551 -- -- - - 41,0910,57 

1~ _____________ I_n __ P,;"ro,;"c,;".c,;"nt,;"c,;,;n.-..;.rles Fruchtfleisches 

1893 82,40 6,06 

n 

n 

85,30 5,75 

79,009,45 

1 
Ges·- I 
Stick- I 

I 
stoff- I 
Subst. 

1,70 1,56 

2,15 1,44 , 

3,61 - I 

0,606 ***) 

0,585 ***) 

0,951 ***) 

I Ges.­
I Stick­

stoff 

34,43 1,42 

39,12 1,55 

45,00 

') Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 131. I 0) Neue lanrlw. Ztg. 1871, 960. 

Asche 

0,15 

0,21 
1,28 

Ziurck') 

') Ann. d. Chem. u. Pharm. 101, 219. ') Zeitschr. angew. Chem. 1894, 148. 
*) Der mittlere Rohrzuckergchalt ist naeh den Analysen \·on E i nee k e herechnet, obwohl sieh die betreffendcn 

Zahlen auf g im Safte von 100 g Heeren beziehen. 
**) Davon waren 4,45 '1. Kcrne. 

***) Ueber die Zusammensetzung der Asche siehe un len S. 862. 
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I' In Wasser lOslich In Wasser unlOslich In der Troeken. 
~ublt&nz 

I '" C .. '" .. .. ' I 
fIIo. il NiiheTe Bezeichnung 

CD"" 
CD ... - 4D I N • . .. . .. ~~"Z'.&:.:= ~. ..,0 . 1:,: .. 

'" .. .. .. :0,)'= ~':.;e-; "" ... "" ... 
~ ~g 00 

0 

Ii - .. .. -.. a:'" "<'''' I'''!:!''' .... I' 
N .. .5N N - IIIZJ :0 .. ~ a..- oC 

c • ....cn(,O 

II 
:I % 0, % ~% % % % 10 

il V .. M.ore';, ,,,., 

Der Saft von 100 g Beeren entMlt g 

~Ex- 1 

2,1510,77 10,42 
trakt 

11 II Rothe holliindische . 1894 8,61 5,29 - -

'I 'J 
12 11 Weisse hollandische n 9,04 6,12 - 1,72 0,71 - 0,45 

131! Rothe Versa iller . 

.) 

n 8,37 4,91 - 2,03 0,76 - 0,45 
.) 

14 11 Rothe holliindische 1895 9,72 6, 16 i - 2,21 0,57 - 0,45 

7,19 1 

.. ) 
15 ii Weisse holliindische n 10,96 - 2,25 0,57 - 0,39 

16 II Rothe Versailler. n 8,33 4,55, - 2,23 0,51 - 0,43 

II 
4,81 10,08 2,57 17 1 Bang up . . n 8,03 0,26 - 0,58 .. ) 

[, Von Schiebler in 

II Celle: 

18 jl Rothe holliindische . 

I 9 ~: Weisse holliindische 

II Von Spiith in Rixdorf: 

20 : Rothe holliindische • 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

1 II Weisse holliindische 
i 

2 :1 Rothe Versailler • 
,i B 3 : ang up \ 
'i AusStollberga. Harz: 

4 Ii Rothe holliindische . 

5 'I Weisse holliindische 
I 

6 II Rothe Versailler . 

:1 Weisse holliindische 

: v. Lierke in StassfUTt: 

7 ' Ungediingt 
I' 

8 :: Kali + Stickstoff 

9 Stickstoff + Phos-
I; 
,I phorsiiure 

1 

n 10,25 6,47 1 

n 9,28 5,92 

n 10,18 5,83 

n 9,98 6,29 

n 7,62 4,22 

n 8,93 4,73 

n 7,72 4,74 

n 10,25 7,52 

n 8,18 4,83 

" 
13,08 9,05 

n 11,86 i,85 

n 11,92 8,66 

') Landw. Vers.·S!at. 1897, 48, 131. 

1°,56 - I -2,06 0,15 

- 1,89 0,38 1 - 0,53 

I I 
- 2,09 0,59 - 0,68 

"> •• ) 
- 1,94 0,36 - 0,69 

0) 

- 2,04 0,40 - 0,54 
0) .'J 

0,04 2,23 0,06 - 0,47 
0) 

- 1,64 0,28 - 0,43 

- 1,54 0,23 - 0,37 

- 1,97 0,16 - 0,52 

- 2,07 0,~5 - 0,51 
") 

- 2,11 0,56 - 0,60 

0,531 

.. ) 
- 2,05 - 0,57 

*) A. Einecke fand im Safte ferner: No. 11 12 
Phosphursaure,. 0,0216 'I. Spuren 

00) Der Gehalt an Kali und Phosphorsiiure war folgendcr: 
1m Safte von 100 g B eeren 

Rothe hollandisehe (Maurer) 
" " (Spath) 

Rothe Versailler (Spi\th) 
Bang up (Maurer) . . . . 
'Veisse holliin(lisehe Lierke 

1. ungerliingt. . . . . 
2. mit Kali und Stiekstoif . . . . . 
4. mit Kali und Phosphors;;ure . . . . 

kali Phosphorsiiure 
0,lg1' 0,01 32 
0,2084 0,0045 
0,2101 0,0055 
0,24;,2 0,0496 
0,1745 0,0082 
0,1051 0,0090 
0,1352 0,0034 
0,2872 0,0069 
0,1488 0,0026 

-"" 0 .. 
oC 

% 

-
-
-
-

-

-
-

-
-

-

-
-
-

-
-
-

-
-

-

":=E c 
'.!.:c CDC~ .. 0'- OJ 

-;...:~ :5!:g - ':D ~ u ... .... " 0 .M{/J;;::: =;] .2.g8 ::a 0"'" 
N i~;S "In" . ~ 

(D %.!6 ~% % % 

I In del' Trocken. 
Subat.nz del Banel 
,-'-

- 20,41 61,441 1,43 

- 20,81 67,70 1,26 

- 14,62 58,52 1,44 

0,55 21,34 63,37 0,94 

- 15,65 65,60 0,83 

- 15,44 54,38 0,98 

0,57 32,26 60,90 0,52 

- 18,24 63,12 0,23 

- 21,05 63,79 0,65 

1 0,66
1

22,99 

- 22,88 

5;,27
1

°,93 

63,03 0,58 

0,60 126,03 55,38 0,84 

- 43,63 53,42 0,11 

- 25,75 61,40 0,58 

- 27,06 73,37 0,36 

- 20,79 59,05 0,31 

0,64 19,43 69,17 10,6; 

0,61

1

21,4466,19 0,76 

- 24,05 72,65 , 0,71 

13 
0,010,1 'I. 

Ana-

lytiker 

;:-

~ 
l;! 

. ~ 

"€ 
:il 
~ 

I 

In den Trestern von 100 g Beeren 

Kali 
0,1563 
0,1339 
0,1178 
0,1204 
0,1006 
0,1033 
0.905 
0,1091 
0,0998 

Phosphorsiiure 
0,0861 
0,0897 
0,0643 
0,085.t 
0,0:121 
0,0335 
0,0479 
0.0536 
0 ,04:34 5. mit voller Diingung (hoehkon('. Salze) 

6, mit yoller Diingung (Chlorkalium). . 
0) Die Beerenstraueher waren gegen den Kaninehenfrass mit Kalkstauh bestreut, daher rUhr! der hohe ABchcngehalt. 

53 * 
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g' &. In Wasser lOslich JIn,vaBscrunWS,liCh In ~, :~:t.n~).en . 
:;~ : I .. Lfc3 I"'··= · . _ ~.5~:c:Z' ... ~..!.~ Ana-'a g • 1: ~ l. m ~~'C) ~':t • .5~ -.. . ..... m _ ... ~ -.. ., ~ .- ~-= en 0 ~ =-=-;:;~ -g .g --:; ~ .5 ... ..z ~ .: g?~ 
a;~ ~ ~~ 0:::1 .<.~ --.a G- •• ~.a .... ... e::l :::I g::":S oo lytiker 

'i N -;: - N N i II 'roc j CD ~ a.." C C;: ~ ~ .;.; ~ N ; ~;? 

110. Niihere Bezeichnung 

=#11 ==========;:==:>=f~O!~o~=o~!o~=O~!o~~~o;~o=",1 ~O{c:'o_~=o~!o~=_ O;,/o~=O~!o~~UI=-,%!J~ % 0/0 " % 
Ii Weisse hollii.ndische Der Saft von 100 ~ Beeren enthalt g il 

Iv. Lierke in Stassfurt: E,"... I I ' I i ,.-'-

30 II PhosphQrsii.ure+Kali 189512,368,19 ' - 2,20 II 0,57 - 1' O'~)i - 'I! 0,52 ',21,0166,26
1

10,74 

31 ,111:1) I hochkoncentr. 
II a Salze.. n 12,607,73 - 1 2,16.0,62 - 10,70 - ,0,64 !22,42 61,35

1

' 0,79 

In der Troelen­
Subat&nl d_ Sattel! 

32 i g,.o kohlensaures 1 i .), ' 

:'10\ Kalium. n 11,527,63 - ! 1,90'0,44 - !0,58 - - :16,6166,2310,61 

33 Ii I ~ schwe~e\saures I ' ! 
Ii I ~ Kalium . n 12,25 8,85 - 2,03 ! 0,53 i - 0,54 - - i18,70 72,24 0,69 

34 :1 Chlorkalium n 12,52 9,16 - i 1,80 I 0,43 1 - O~2 - 0 ,61 23,05 73,16 0,55 

:1 ~, ___ I_n7""P_ro_e_e-;nt_c-;n;:-d-;es_f_'r-;ue htfteisehcs mit Schall' 

il 1 1 •• ~~t·1 I I 1 
P • '11 bl I S" ••• t· I Roh-35 !1 etltes grose1 es an , Ir ... , I Bub, ... , \ Fett 'I faser 

! ches**) (0.48 g) . 190087.40 G,80 1 - 2,09 0,88 - I 0,63 0,53 2,71 

I Go. 
tI&mmt. 

I Stlcklt. 

53,97 1.12 

1 I I 
Los!. ! I i i S,·ha· 1 Los\. 
N.." , len + Sttck-

I···) 1 . I Subst.! I 1 I Kerne ! stoff 
Mittel (No.1-10 u. 35) - 84-,316,MiO,08 2,24 ! 0,40 11,4710,000,16 0,03 ,4-,57 42,iOi 0,41 

Himbeeren. - Framboise - Raspberry - Rubus Idaeus L. 

1 RotheWald-Himbeere 1854 83,86 3,59 -

2 Rothe Garten-Himh. 185586,574,71 -

3 desgl. weiss " 88,183,70-
4 Rothe Himbeere 1861 86,63 3,82 -

5 Wald-Himbeere 1879 81,25 2,801 -

" 87,954,451-

1,98 

1,36 

1,12 

1,07 

Jt\i:LI I I 
stoff· I Pek-
Subst., I' tose 
0,53

1
1,110,270,13 0,18 
, I 1 

0,51
1
1,750,480,29: 0,50 

0,63 1,390,380,08 0,04 

0,46 1,170,38 - -
Roh· 
faser 

Kerne 
und 

Scha­
len 

8,46 

4,ll 

4,52 

6,52 

1,23 0,15 2,80 0,56 4,15 9,90 
0) 

1,30 0,12 ,0,45 0,36 2 ,28 4,70 

, __ '--_7""_...,..._O)...;I:..;n--:p,:.ro:.;c-;en:;,ten des Fruc htfleisches 

I I I .. ~:t- I I I I' 

61 Garten-Himbecre . 

I 

7 Hernet-Himb.(1,45 g) 

I 

I :!~~~;I' I I 
189382,007,600,9511,73 1,64 -I 0,61l 00) - ! -

In Proecnten der Frueht 

I 
22,241 0 ,53 

35,07 10,61 

31,3010,85 

28'6~ 1 0,55 

14,93! 0,18 

36,39 : 0,16 

1 
Go. 

I&mmt. 

IS'lCJut. 

47,50 1,47 

8 : Aus Frankreich . 1900 84,501 z;,c~~r 12,04 1 1,07 \ - 1 0,340 12,33 1 i:;t~ 136,77 i l,10 

Mittel 

N.- und :;tlck-I
i I \' Lusl. I I 1 K,rn. I' ~,usl. 

1 1 
Subst I ! Sob.l", I stoff 

- 85,124-)38 10,95 1,48 0,40 1,460,32 O,17j 2;9216,37 30,82 1 0,43 

Balland 
') 

Margold 
.) 

}
Seyjftr, 

'J 

P. 
KuUsch') 

Balland 
') 

') Landw. Vers.·Stat. 1897,48, 1:11 . 
') Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92. 
') Ann. d. Chern. u. PhaTm. 101, 219. 

.) Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51. 
0) Arch. f. Ph arm. 1879, 215, 324. 
') Zeitschr. angew. Chern . 1894, 148. 

*) Vergl. Anmerkung **) S. 835. 
**) Die Kerne hatten f olgendc pro('entigc Zusammensetzung : 

'Vasser 51,70 Stickstoff·Substanz 10,54 Fett 13,96 Stiekstofffreie Extraktstoffe 20,82 Hohfa"'r 2,16 Asche 0,82. 
***) VergL Anmerkung *) aut' :;.834. 

0) DeT Siiuregehalt ist ill! Original als Weins;iure beTechnet; wiT haben denselben auf Ael'felsaure umgerechnet. 
DO) Ueber die Zusammensetzung <ier Asche siehe unten S. 862. 
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Heidelbeeren. - Airelle, myrtille - Bilberry - Vaccinium Myrtillus L. 

"0. 

... 
c: 

.. :0 ..,..: 
... 0 

:0 .. .. 
.. .., .. 
:: ,. 

I~ 'Vasser 1.(iSliCh : jln,.vasscrunWSliCh In :b=~.ten-
i:; I~ '~~s-~~i-c"~I -:-~ I: i~ ~ '6~.:c 
"~1~-==S'~.201i~~ -a 'Z oS ~"i oW :~~ >::a:O::a:CD<::d--=;.am ... _ • oM .. .If: g o~O'l 

I 
=N I:CN'f!a:lf/) a; 0. 00 . C C :. ~~ N ;~;.s 

o~ o~ 0/ "" 0/ 01 o~; 0/ 0/ I o( 01 0/ 0/ 
==i,~=======f=~i=!'!0~~~0=i=~0="'" __ 0 _ ___ / 0 __ , __ ~ --!....-_~ O. 0 0 / 0 0 

Niihere 

Bezeichnung "ii~ 
N .. 

c: 
::0 

I Ohne niihere Bez, 

2 : Aus Bijhmen . 
! 

I: 

3 [11. Ohne niihere Be­
i zeichn. (0,43 g) 

4
1

' ,. Vollkommen reif 
I 12. VI!.""). . 

5 rf Amerikanische 
,I 

1855 77,5514,78 1 - i l,~4-i ~.7; I O~6 l~~-~l;,~5 11 0,26 112,86121,2910,54 
1861 79,19 5,26 ; - I 1,98 : 0,80 ,0,42 ;0,631 ~ , - 111,72 25,28 , 0,61 

__ -,-_--,-_--,-_l_n-,-p_'_oc_'-'-'n-'-tc_'n_dcl,s FruchtflCI'iSl'heS 1 

I Ges.-
1 ! I~I~-I 1 I I· 

I ' , flultst. 1 1 
189386,606,28 , - 11,09 I 0,83 1 - 0,319*)1 - i -

I 
Stick­
stoff 

46,87 1 0,99 
In c1er uatiirlichcn Beere 

1889 83, 5015,06 i -:1,07: - 1- i 

1895 82,40 - 1 - i-I 0,70 I -I' 
I I ! 

0,38 

0,40 

-130,671 - ' 

- - 1064 
I ' 

Mittel 1 - 181,851529; / 1,37 10,77 ,0,491 0,71 / 3,00 1 - 129,1510,821 

Brombeeren. - Baie nc ronce - l3Iack-berry - Rubus froticosos L. 

1 II Sehr reife 1854 86,4114,141 - i 0.19: 0,51 :1,4410,4110,071 0,38 i 5,21 132,67[ 0,42 
In Procentrn des Frnehtfleisehes 

I 1 I Ges.- 1 1 I 
1 I Stick· 1 1 Ges.-I I stoff- , 

i Stick-
Garten brombeere 

, 

I 
2 , Subst.1 

1 1 stoff 
(I,!'! g) 1893 84,90 6,46 O,48 ~ 1,35 11,62 I - I 0,608 *)1 - - -

Mittd 1 - 185,6115,30io,48[ 0,7711,6211,«1 0,04 10,3815,21140,1711,721 

Maulbeeren. - Mure - Molberry - Moros alba und nigra L . 

837 

Analytiker 

R. Freseniu. ') 

A/argold') 

P. Kulisch') 

Tho Omeis') 
w. O. Atwater 

una 
A. P. Bryant') 

R. JiTesenius') 

P. Kuli.ch ') 

1 :; Schwarze . . 11854184,7119,19: - i 1,86 i 0,36 [2,03 :0,5710.07 1 0,35 1 0,91160,101 0,371 R.JiTe.enius') 

: J 

Preisselbeeren. - Airclle rouge - Red bilberry - Vaccinium Vitis Idaei L. 
I I Ges.- 1 1 

Stick-I I 
Zucker stoff-

***) Subst.1 
Vaceiniom 

{ 1876 89,29 1,35 2,25 0,12 1 - 1 0,16°) 
macrocarfJum - 1-aus Amerika 1877 89,89 1,70 2,43 -

, 
Mittel 1 - 189,591 1,53 ! 2,34 1 0,12 I - I 016 

') 
.) 
') 
') 
') 
') 
*) 

") 

'I, 
9. Juni. Beeren noch griin . 82,55 

25. Juni. Beeren in roth iibergehend 76,87 
25. Juni. Beeren roth . . . . . _ 
7. Jllii. Beeren blau werdcnd . . 19,47 

12. Juli. Vollkommen reif. Siehe oben: 

'I, 
0,02 
0,42 
1,90 
1,90 

1 Ges.-I Stick-
stoff 

12,601 0,18 - - } c. A. 00 .. -

- - 16,82 - mann') 

- 1 - IU,71 1 0,18 1 

'/, 
0,17 
0,74 

'I, 
0,72 
0,74 
0.52 
0,54 

••• ) Ais Aepfelsiiure berechnet, wahrseheinlieh aus dieser nnd Citronensiinre hestehend. 
0) In der Asche 47,96 'I, Kali, 6,58 '/, Natron, 18,58 'J, Kalk, 6,78 '/, Magnesia, 0,66"/, Eisenoxyd, 14,27 'J, l'h08-

phorsanre und 5,22', Kieselsiiure (Sand). 
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Buffalobeeren. - Shepherdia argentea Nuttall. 

Die rothen Beeren sind ein geschiitztes Nahrongsmittel der Eingeborenen und Ansiedler des nord­

amerikanischen Westens. 

In Wasser unliislil'h In der Troclten_ 
Sub.t .. nz 

-----
." 

II> "'''' L. It: ,~ 
eI .. "'II> II> I~ Clog ... ~ II>ii ... .~;.:::: a .. ... "'''' a 

,~ ~S c II> L.a '" a.. ,:cn N 
Icn~ 

% 01 0, 01 
1 

0, 
/0 ' 0 ' 0 10 

Vogelbeere 
il Gewohnliche Vogel-

(Eberesche). - Sorhe - Sorb·apple - Sorbus auclIparia L. 

1 il beeren . • . . 1894 

2 !: Siisse Vogelbeeren . 

Mittel 1 - 1 

Ais In- I' ! Cierh. : 

vertzucker,' I IIt(lfr II 

4,60 1 2,51 1 0,39 -

7,94 13,05! 0,58 -

6.27 ! 2,781 0,491 -I - ! 

Ana-

lytiker 

I w. 
Kehl·· 

hojer'J 

Erdbeeren. - Fraise - Straw-berry Fragaria vesca 1..; Fr. elatior Ehrh. und Fr. collin a I,:hrh. 

I 
I 

I 

I 
1 Cellu'j 

Stick. I 
lose Stlck-

""If. 
.toft'_ Paren-I Sub_ 

Subatanzl I chym I uanz Fett 
Wahl-E. 81,05 8,990,8411.06 0,53 1,23 0,23

1
3,85 0,96 1,05 

2 Alp-E .. 83,60 8,03 1,261°,65 0,48 1,04 0,22 3,36 0,89 0,63 

3 desgl. (w. Var.) 83,33 7,62 2,16 1,04 0,75 0,23 0,43 3,24 0,59 0,61 

4 1 Frngaria elatior '" .... 
(Duchesne) • .a 80,39 8,19

1
4,34 0,60 0,58 1,32 0,32 2,79 0,70 0,30 <Il 

5 Frag. Collin a (Ehrh.) 
... 

82,29 0,55 1,49 1,22 0, 23
1 2,13 0,78 0,41 .... 4,98,6,33 

6 Frag. elatior (Ehrh.) '" 85,79 6,07 2,94 0,52 0,83 0,37 0,57 1,61 0, 61 1°,56 0 

Fragaria Virginiana '" 7 .... 
(Duchesne) '" 82,05 11,12 - i 0,72 0,47 0,47 0,68 3,04 1,09 0,57 't:l 

8 desgl. '" 86,04 0,45 0,59 0,18 1,19 0,45 0,50 '0 8,0°
1
1,69 1 °,96 

Essbare Var. (Elton) '" 0,88 0,06 0,76 9 ;.:;;: 88,45 7,60I0,39! 0,75 0,48 0,35 0,41 

10 desgl. (Princesse 
royale, gross) 90,84 5,86

1

- 0,75 0,70 0,53 0,23 0,44 0,39 0,19 

11 desgl. (klein) . 90,68 6,08 - 0,60 0,73 0,30 0,07 0,84 0,32 0,34 

12 desgl. Asa Gray. 87,50 6,15

1

°,84 1,14 0,31 0,52 0,09 1,70 0,63 0,86 

13 Frag. Chiloensis (L.) 88,04 7,131,07 0,58 0,26 0,93 0,09 1,14 0,47 0,36 

14 desgl. 87,30 7,861,52 0,44 053 0,15 0,20 1,35 0,35 0,28 

15 
} Wald-Erdbeeren 

{ 1854 87,27 3,25 1,65 0,54 0,74 0,32 6,03 
*) 

16 1855 87,02 4,55 1,33 0,34 0,60 0,35 5,58 
*) 

17 Hellrothe Ananss-E. 87,47 7,57 1,13 0,51 0,48 0,15 1,96 
*) 1 

18 wald-E.} aus {1861 8832 3,86: - 1,61 0,43 0,59 5,00 
**) 

Garten-E. Bohmcn I ~ 1 

13,84 19 87,82 6,291- ! 0,94 0,40 0,60 
**) ! 

') Arner. Journ. Ph arm. 1888, 60, 595: Chem.-Zlg. 1889, 13, Rep. 42. 
') Chem.-Ztg. 1895, 19, 1835. 
') Journ. de Pharm. et de Chirn. [31, 39, 1 ;0 . 
• ) Landw. Ann. d. Meek!. patriot. Vereins 1868, 206. 
') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51. 

I 

I 51,88
1
°,44 

56,64,0,47 

58,67 1 0,72 

64,41 0,47 

63,86 1,35 

63,41 0,93 ft~ 

i .;;-
61,95 0,42 <il 
69,41 0,51 ::i 
69,17 0,67 ~ -; 

63,97 1,22 

65,23 1,25 

55,92 0,39 

68,56 0,35 

73,86 0,67 

25,53 0,68 

1~ 35,05 0,42 

J~ 60,41 0,65 ~ 

33,05 0,58 
} Jlar-

gold', 
51,64 0,52 

*) Fr. Schulze fanu fcrncr in No. 13: O~15°!ol in No. 16: 0,05 und in No. 17: 0,12°,. wasscrWslirhe 
Pektinstoffe. 

**) Th. )Iargold fand ferner in ~o. 18: 0,18'/. und in No. 19: n,l1'/. wassl'rliislirhe Pektinstoifc. 
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Ana­

Iytiker fila. j~ 'I. Niihere Bezeichnung :N~ .. _~ .. : i ~ ~ I ~ i I~ l~!~ ~ j 1 i ~ :;: E ~ II!: ~... ~ ~:;::;.Oft ,~ ... ~_ ~,~ _ =;: I a:;: I'~l :w l' IIl"~ < ! ~~~i!'i ~ ~ _,,--" 
_ ~ !~o=,-~=c====~_,=F=::>=f~OI!'=o=+=O~/o~, ='O,""!o= ... =O:!'/o~,o=!°/~o~1 =O"','o~=O/~0=i==o~/o~=o~/o~=O='·o~=O!~o d=o~/o~~== 
20 :1 Elton Pine 186890,594,61 1 - ),)8 1 - ! - -' = - 1=47,921 -

21 !: With of the North, n 90,105,26 ; - 1,04 ! - , - - - - - 53,13 -

22 1' Victoria Troll. n 90,235,70: - 1,01 - 1= -
23 i Goliath. n 90,38 4,681 - 0,9 5 = I - -

2411 Triumph de Liege n 90,153,9°1 - 0,72 - I - -
25 ,' Atlcth. . " n 90,303,70 - 0,72 - I - -
26 1 Prinzess Alice. n 90,97 4,401 - 0,9) - I - -

I i 271 Magnum bonum. n 87,973,03 - 1,25 - = -

281] May Queen .. n 91,103,2°1 - 1,06 0,91 = -

29 11 Konigin . n 89,703,60 - 0,84 = - -

3°
1
11 Bienenkorb .. n 88,70 3'5~ 1 - 1,03 0,87 - -

31 1 Rothe Riesen-E.. n 89 ,95 3,0~ - 1,21 - - -

32 1 Vierlanuer . " n 88,50 3,001 - 1,02 - ! - -
33

1
1 

Weisse Riesen-E. n 88,983.20] = 0,92 - '1- = 

.! Am er i k an isc he I Ges.-

il kultivirte Erd- I Stirk-I 
II I stoff-il beeren: , SUbSI'1 

34
11 

Indiana .. 1889 90,51 4,41 10,86 11,38 ),16 0,69 

35 'Jumbo. " 90,833,911°,8611,37 0,95 0,55 

36 i May king. n 90,135,25 Io,H I I,18 1, 10 I 0,67 
37 11 Agriculturist n 91,254,05 11,10 1.24 0,98 0,67 

38 I' Cornelia " 90,424,30 ;0,78 11.05 0,94 0,63 

39 1! Legal tender n 90,296,71 10,021 1,48 0,99 1 0,61 
40 i: James Viek n 89,684,41 11,17 11,34 0,98 0,62 

41 ', Iron clad n 89,584,761,0011,74 - -

- ;,8,24 -

- 48,65 -

= 39,59 1 -

- 38.141 -

- 48,7 2 1 -

- 25, 19 1 -

- 35,95 1,63 

- 34,95 1 -

- 30,97 1 1,23 
- 30,05 -

- 26,09 . -

- 29,04 

Grs.-
Roh - Stil'k-
faser stoff 

1,41 - 0,6155,32 1,95 

1.37 

! 1,42 

1,22 

1,54 
1,33 

1~51 

- 0,6052,02 1,67 

- 0,6260,69 1,79 

- 110,62 58,86 1,79 
- 0,4853,01 1,57 
~ 10,62 69,31 J ,63 

- 0,7054,071' 1,52 
- 55,28-

42 11i perry . n 91,034,if) io,18 1,47 O,8~ 
43 I! B~dwell . " 89,434,28 10,74 1,56 1,23 0,68 - 1' 0,8547,49 
44 i' PrImo . . n 89,98 4'89 I o,~6 1,57 1,09 0,69 - 0,6951,40 1,74 

45,1 Mt. Vernon n 91,265,081°,11111.22 = - - - 1- 59,38 -

0,55 - 0,5354,96 11,51 1,04 

1,99 

1,68 

1,87 

46 il Nameles . n 92,435,131°,26 1,30 0,76 0,44 1,45 = 0,6371,20 1,60 

47 11 Mrs. Garfield n 91,225,730,75 ' 1,24 0,94 0,58 1,27 - 0,5773,80 1,72 

48 1i Kentucky " 87,724,77 1°,68 1,90 1,01 0,73 1,65 - 0,9144,38 1,32 

49:IJucuDda n 90,444,931,091,421,08 0,73 2,27 - 0,8062,971,81 

'I I 50 ii Perry's seedling n 89,714,660,75 1,45 1,11 0 ,83 1,80 = 0,5152,58 1,72 

51 i: BOOll6 • n 91,354,330,05 11,07 0,88 0.70 1,96 - 0,7950,64 1,63 

52 t. Manchester n 91,054,83

1

°,4411,36 0,98 0,37 1,30 - 1°,4358,89 1,76 

53 Ij Woodrufl' n 91,143,980,82 11,09 = - - - = 54,18 -

54 it Mittel No. 34-53. " 90,524,78 0,5!li 1,37 t 1,00 0,62 [ 1,55 - 10,6456,54 1,68 

55 Ii Ananas' E. aus Kloster· II i! 1---,-1 __ .:.._.....:...1 -
ncuburg (3,04 g) 189086,34 6,36 ° ,1,32 I - - 4,57 46,56 -

'j Ann. d. Chern. u. Pharrn . 101, 219. 
') Landw. Ann . d. Merk!. patriot. Vereins 1868, 206. 
'J Agricultural Science 1889, 257; Centralb!. Agrik.-Chem. 1890, 19, 117. 
') Zeitsthr. Nahrungsffi.-Unlers., Hygiene u. Waarenk. 1892, 6, 483. 

H_ Krem-
10') 
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I 
No. i 

I 

Nahere Bezeichnung 

.. 
CD 

5 ,. 

Obst und Beerenfriichte. 

III Wasser liislich In Wasser unWslich In der Trochu_ 
SUbKta.nz 

i~ ~~ ~~~ 1~~ 1 ~ ~ ~ I!~il ~ ~ in Ana­

Iytiker ~:I~:lCD<:~.".a'; ~ ~ 10.D?iILi. :I ~~~ 
- N N 'f! '" ~rnJ; ,~~/o~ % N •• 

% % 1 % 1"'% % I % %!o - . % % 

1893 ~:,,':!;;l,:i" -;;"bb:J=a~='g=6*'! 7===.)OC1C=O=="i=1 =_===f:==4=53~'''=7=8~1 ~~i=K=UI=~=Ch=') 
E"- I 1 ~::~; 1 I 

i 

~:I Ohne niih. Bezeichn. 
II (3,66 g). • • . 

II 
!I 
~ i 
Ii Teutonia aus: 
II 57
1
' Jena . . • . . 1895 

58 I I ungediingt " 
'1' I Stassfurt d" --) 59 ge ungt " 

. Laxtons Noble aus: 

60 II Jena 

:~ I ~;~I:orf 
63 1\ f ungediingt " 

1/ Stassfurt) 
64 I I gediingt") " 

Konig Albert von 

Sachsen aus: 

65 Jena 
66 Celie 

67 Rixdorf 

., I SUcklt .. 
trakt Sublt&nz: I 

1 
6,204,44,°,561°,55 0,2210,39 - 5,64 -
4,032,75 ,0,12 , 0,52 0,31 ,0,37 - 12,71 \ -

"''''':1''""'1°,''' 0,"1°,38 - 1°'''1-
5,513,71:0,44:Q,82 0,090,36 - 11,31

1
-

5,464,711-1°,76 0,18 0,35 - 15,181' -

4,6.~ 3,14
1
°,26, °,63 0,18 0,33 - 24,76 , -

: ,36(:) 4,68 /0,44 j 0,84 0,28 1 ~"~~ - 16,09 i 0,22 I 
0,98(.) 5,36 0 ' 0,90 0,26

1
°,42 - 9,56

1
1 0,19 

I ***) 

10,907,191,15 ' 0,89 , 
9,257,730,53 1 °,96 

9,33 
7,66 -

17,71 1 -

68 \ I ungediingt 
7,035,87 '1 °,007 0,83 
7,786,580,008 0,84 

0,32 0,44 -
0,32,0,55 -

0,32 '0,56 -

0,21 0,44 - 7,79 0,24 -
I / Stassfurt I 

69 gediingt") 

1 Kaisers Siimling aus: 

70 II S f {Ungediingt tass urt 
71 , gediingt--) 

i 

721 Amerikanische 

Aus Frankreich: 
73 Kleine Wald-Erdbeer. 

(0,86 g) . 
74 Grosse Erdb. (7, 1 g) 

" 

" 

7,236,05
1

°,12 0,93 
"oJ 

0,20 0,57 -
***) 

I 
6,67 5,42/ ° 0 ,72 
6,125,42 , ° 10,69 

0,25 1°,57 -
0,24 0,64 -I 

In Proconlen der Beere 

1 ! 1 0 ... • 1 

" 9~~;~1 - - - Ni~~~' 1 0,60 

190085,6°113,7011- °')11,3611 0,64 
" 90,60 6,50 - - 0,82 0,30 

10,69 0,25 

9,03 -

9,47 -

Roh­
faser 

1 

2,561-
0,60 -

0,70 

0,9925,70 -
0,3869,15 -

Mittel (No.1-56 und 
72-73 

I Los\. 
Stick­
stoff 

- 0,03 47,0010,78 

w. O. 
AlIDakr 
u. A. P. 
Bryant ') 

I BaUand 
I ') 

') Zeitschr. angew. Chern. 1894, US. ') U. S. Depart. of Agric. Bull. No. 55, 1898. 76. 
') Landw. Vers.-Stat. 1897, 48, 131. ') Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92 

*) li eber die Zusammensetzung der Asche siehe unten S. 862. 
**) Die Dlinguug war auf den Parcellen verschieden, doth wurden aile reichlich mit Kali gedlingt. Die Ertriige 

der verschiedenen Parcellen wurden vermisch!. 
***) Dcr Gehal! an Stickstoff, Kali und Phosphorsilure in 100 g Beeren war folgcndcr: 

1m Saft von 100 g Beeren In den Trestem von 100 g Becren 

Laxton's Noble I 
Konig Albert von { 

Sachsen 

ungediingt 
gediingt . 
ungediingt 
gediingt . 

xarr Phosphors;;urc 'Stickstoff Kali Phosphors;;;rn; 
0.1124 0,0199 0,0357 0,0424 0,0410 
0,1717 0,0188 0,0302 0,0258 0,0216 
0,1533 0,0182 0,0384 0,0255 0,0241 
0,167, 0,0097 0,0100 0,0327 0,0180 
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Weintrauben. - Raisin frais - Grape - Vitis vinifera L. 

.. .. .. " CD.c "'0 
" ~f 

.. 
CD • 
i 

In 'Vasser IUslieh In Wasserunloslieh 
______ ~._~----~---~-----------~----I--~s=ub~-~-'--

In der Troeken. 

841 

Analytikcr "Ii' ,,~,rew_ ••• g CD CD N_ 
o: 

:::> 

i 1 t~ I~~II~~ I ~ i I ~ I ~j : Ii H 
~ a..cn iC;;.~I:·1 ~ C I :. I ~~ ! li~1 

% __ ~! % : 0;:1,. ~{. "fr,-.J. .. 'j. _"1: ___ °'., __ 1"---- . ___ 
--;1!G~nz reife weisse 

,: Oesterreicher . . 

21[1 GanzreifeKleinbergcr 
.3 1 Riesling von Oppen­

,i heirn, sehr reif 
4 : desgI., edelfaul 

.~ Riesling von N ero­
berg, 12. Okt., ganz 
geftillt und edelfaul 

~ desgl., 22. Okt., ge­
schirnrnelt 

7 : Oesterreicher aus 
, Wiesbaden, 1.0kt., 

griin und gesund . 
8 " desgl., 13. Okt., edel­

I: faul u. geschimmelt 

9 Aus Bijhmen . 

----- -------------- -- -1- .---- ------------ -- -----. 

iii , • I 

185478,9913,78,1,02 0,79 ;0,49,0,36 0,12
1
' 0,94 2,59 65,59 0,60 1-.~ 

185584,87 10,59: 0,82 0,591°,22,0,380,08 0,75 1,77 69,98 0,62 ~ 

76,04 13,52! 0,71 I -I --! --I 56,85

1

' 0,14 I ~ 
n 74,3815,140,50 i - -: - I 59,06 0,15 

1 I .ild. , 

187571,93 18,63! 0,94 
I 

72,3517,8610,59 

77,54 16,il! O,il 

I I";'~;~I' I 
0,25 2,000,590,11 0,51 ,4,62 66,7310,22 

I ! *) 1 

0,26 i2,3319,53 0,15, 0,56 

" I 

iii 
0,69,1,16

1
°,490,08' 0,28 

0,61 :2,41 10 ,52 0, nl 0,54 
I I 

0,73 .0,23: 0,45 

, 

5,15 
*) 

2,43 
*) 

3,73 
*) 

4,00 

64,59 0,24 

10 n Prag 

72.24 18,70: 0,85 

1861 83,95 9,28: 1,36 

82.31 11,81 i 0,72 

n 82,67 11,991°,49 

187180,2014.31, -

0,760,27 

0,39 10,30 

0,74: -

0,40 

0,33 

3,72 

74,39[ 0,49 

67'36

1

°'35 

57,82 0,73 1 
66,76 0,69 J Th • .Ifar· 

gold') 

II n Cernosek 
12 Ohne nah. Bezeichn. 

Amerikanische 
Trauben: 

13 Thompsons Seedless 
14 Gras Colman . 
15 Muscat of Alexandria 

16 ,; Ohne nah. Bezeichn. 

l7 :Europiiische 
I Trauben 

181 Italienische Traube 
I Nerello Mascalese . 

In 0;. des 
Saftcs 

189381,7124,121°,31 

n 80,77 15, II' 0,33 

77,88 24,431 0,48 
In "10 der 

Bceren 

189480,12 16,501 -­

I 

? 85,40 - 1 -

189577,65 15,4510,52 

Ges.· , 
Stick.i 

stoff· 'I Subst. 
1,09 

1,44 i 
1,24 ' 

1,26 

1,19 

I 

I 
051**): 

0:45**)1 
066**); , I 

0,50 

0,53 

3,82 69,19 0,37 

72,27,0,59 
! 

, Ges.­
Stick· 
stoff 

Ziurek') 

0,95 I 
1,20 

0,90 

F. T. 
Bioletli ') 

83,00! 1,01 
I 
I 

i 1,14 

I 

71,451 

a. E Colby') 

Blanken­
born') 

E.de emi, u. 
C. Odifrtdi') 

') Ann. d. Chern. u. Pharm. 101, 219. 
') Ann. d. Oenologie 1875, 343. 

") Mitgetheilt von M. E. Jaffa in Agrie. Experim. 
Stat. California. Rep. f. 1N94/95, Sacramento 1896, 155. 

') Mitgctheilt von F. T. Biolctti. Verg!. An· ') .TahresLer. f. Agrik.-Chem. 1861/62, 51. 
') Neue landw. Ztg. 1871, 960. 
') Agrie. Experim. Stat. California. Rep. flir 1893/94, 

Sanamento 1894, 322. 

merkung '). . 
8) Staz. sperim. Agr. Ital. 1896, 29, 685. 

*) Davon waren: No. 5 6 
Kcrne . . . . . 1,20-,. 1,77°/. 

**) Die Asehen hatten fOlgende procentige Zusammensetzung: 
Eisen· Mangan- K lk Mag· K r 

Thompsons Seedless . 
Gros Colman ... 
Muscat of Alexandria 

oxyd oxydoxydul a nesia a , 
(Fe,O,) (Mn,O,) (Ca 0) (MgO) (K,O) 

2,73 0,16 6,3~ 2,36 53,87 
2,08 0,26 6,03 2,80 43.11 

. 1,15 0,28 3,64 2,73 52,45 

7 
0,64 -I. 

Natron Phosphor-
saure 

(Na,O) (P,O,) 
8,66 15,64 
2.26 27,18 
S,H 26.57 

8 
l,la-,. 

Schwefel· Kiesel· 
saure saure 
(SO,) (Si 0,) 
2,92 4,63 
7,01 7,45 
2,37 2.23 

Chlor 

(CI) 
3,38 
2,40 
0.30 
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Analytiker 
II 

In Wasser liislieh InWasserunWslich In de. ·Ir:'ken~. 
m 8Ublt:Z " 

NO ol NiihereBezeiehnnng !I j ~ ~~ ~~~ I ~~ ~ -z:.-:---;I-j---'I-!--:;;l'-I-~-!~~ 
II 

:l.: ~ ~ .t: -_.a IID - ~ ~ I i I is ! I~-; 
c: !~= A.. _ I'en ~ 

,~ . ___ ~= .. =-~=_._: c.% .":;0 I %'~_=i=='/0==i,~o/~o~~o/~o~~o/~o='F_ =o~/o'=l=°~/o~. =l==o,::!O'=kl =o,;;!o~'"~?=== 
In~d~tc~CS 1 I Fett 1 1 I fa~~; ,: Chasselas 'frauben *) : 

19 ;1 Ganze Becre. . . 1900 80,00 

20 Fruchttleiseh 

Sehale 

ohne 

81.80 

- 1 0,49 ,O,38! 0,20 I - 1,24 

I iii, _ Ii 0.23 1°.36.0,31 , 0,07 16,60 

I 
- i 0,39 

91,12 10,32 
I Ballana ') 

! ! ~ ! I 'I 'I ~:~~;. ! ! I I :eh::::.! ! ! 
Mittel - 79,1214-,36,0,77 1,01 1,05:0,370,11: 0,85 i 2,18 68,77 ,0,77 

Granatapfel. - Grenade - Pome~rnr.l\tc - Puniea granatum L. 

In dcr n atiirl ichen Substanz In dcr Trocke,·,· 
Substanz 

IT~iiasps:erIGra.~~;.-)~:0~~~~ ·1·--18-88 ·78,'>. -7!, 11,61 111,04 !, 0··,3., 1 i '··'-1-- ----I-
I' :1' 1,33 11 1,24

1
'2,631'1' 0,76 58,21 ;1 °,98 

's G U. S, 1 1 

2 aurer ran at- r\ oro- I 1 ' 

, apfel .. Amerika 75 ,41 10,40,0,26 ,1,85 : 1,60 ,2,05 12,83 10,54 43,35 : 1,20 
,I In Proeen!cn d es Fruchtfleischcs 

3 il OhncniihercBezeiehnnng . 1 1 SO, 1 I 1 1 I I 
:, (198 g ) •• ) .• •. 190084.20 10.10 0.220 , 0,59 0,15 ,2,91 , 0,29 63,92 0,60 

Mittd 1 - 179,29111,01 ;0,65;0,77 ! 1,17 !1,15i2.79[ 0,53156,301 0,90 1 

Orangen und Citronen. - Orange ct Citron - Oran~e and lemon 
Citrus Aurantinm Risso und Citrus Limonllm Risso. 

Orangen aus Florida, 
i i ! ~~~~. ! I I I I u. S. N.-Amerika : I I I saurc 1 

1 Birtcrsiisse Orangen 1888 86,86
1

5,71 10,84 ! 0,42 0,82
1
°,24 - - 49,85 ! 1,00 

2 Saure 
" " 

86,76 3.86
1
°,97

1

2,55 1,030,13 - - 36,48 i 1,24 

3 Gewohnliehe 
" n 86,58 14,60 14,38 , 0,76 0,86 0,08 - - 66,91 1 1,03 

4 I Blut-
" n ~ 5,57 i 5,70 13,94 1 0,67 0,;0.0,10 - -- 66,81 0,78 

51 Navels n n 83, 7°16,03 ,4,68 , °,66 1,12 1°,23 - - 65,71 1,10 

6 ! Tangerine- n n 83,56 6,00 3,41 ' 0,48 0,79 0,26 - - 57,24 0,77 

86,22 15,95 /1 ,82
1

1,18 
I 

7 : Aus Messina n 0,98 0,17 - - 56,39
1

1,14 , 
8 : Frnehttlciseh ohne Kerne 1900 86,70 6,20 - 0,69 10,26 0,93 0,28 46.61 0,83 

Mittel - 85,i4 5,41 ;2,86 ' 0,96 0,87 10,18 0,931 0,28 58,001 0,98 
1 

Sehale I 

I 
1900 70,40 -

1 
- - 0,88 0,58 3,231 2,57 - 0,52 

Kcrnc n 48,40 , - -- - ' 6,5; 11,76 3,09 ,10,01 - 2,04 

') Rcv. intern. falsif. 1900, 13. 92. 
' ) Amer. Chern. J()lIrn. 1888, 10, ~o . 6: Central"L Ag rik.·Chcm. 1889, 18, 78G. 

A nalytiker 

I Ch. lbr.on. ') 

Bal/ana') 

I~~'···· 
Ballana' ) 

I BaUana ' ) 

*) FUr die au.geprl'sst l'1I Sehal"n lind die Kern c fano B a II and folgendc proeelltige Zusammensctzung : 
Wasser Stick stoff· Fett Stick.tofffrcic Rohfascr Aschc 

Suh.tanz ExtraktstorTe 
AUf~gC }lrCsste St'halcn . 76,50 1 ,50 0,92 ) 8.35 2,07 0,66 
Schalell , . , . . . 38,70 5,4G 8.58 18 .~4 27,58 0,74 

**) FUr die Sehalc und dic Kcrnc fand Balland fo lge ndc procentige Zusammcnsctzung : 

WasSt'r ~~l~~;~~- Fett ~~e~!tif~t~!~~~~~· Rohfaser Asche 
S('hale . . . 3 2,80 11 ,88 n,4lj 40,01 15,25 J ,OO 
Kern e (0,05 g) . 60,60 4,50 5,87 11 ,7 3 11 ,94 0,96 
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Orangen und Citronen aus Italicn. 

Nach V. Oliveri und F. Guerrieri (Staz. spcrim. ugr. [tal. 1895, 28, 287) . 

. ~ ~~ 
~~ 

jl ... '" Die Frueh! besteh! aus .c .. 
I .!! ... e ... -~--- -

'I 
,. ..:: " c 

I 
..:: .. 0 - c.> , 

CI i! o " 
.,.-

:1 

> .. 
"' .!!t; '" No. Nflhere .,'" ... 

BezeichnLlng .. .. ;: "'rn "' CD .. CD .. .. ~"' E .. CD .. "' .c: 

"' '" "' '" u rn 

1 

CD 
II :: 'U; E'ii rn u '" ..: 

i!~ 

!I 
E ii ... 

crm 0' 01 I % % ,n -----_. ---- g In 
~--li---~~ 

I 
I I 1 

II 
Araneio (Citrus aurantium Riss.) nus Sieilien 106,4 119,3 42,3 42,0 14.2 1 ,~ 

I 
2 " Manderino (Citrus delieiosa Tass.) aus Sieilien 107,0 34,5 1 50,1 ! 13,1 2,3 I: 112,0 , , I 
3 II Limone (Citrus limon urn L.) aus !'ieilien I I I 

, 

153,8 IR3,3 35,2 44,7 17,2 , 2,~ I, , 

1. Zusammensetzung ues Saftes. 

Zusammensetzung der Asche 
--- -

,!..o ;; : e i 
'1,1' , 10'1 

Bezeiehnung "? ~ i -i5 ~ I' " !.S ~ 
No·:1 der Art ~c", ~o 2- : ~~ 

;i U i ~ ~ I' '" l;te-

1 ~ I , 
C ::0 I P,-, 2-~ 20 0 

-"'~"'" ~I .t:c. 

I~:I 
~~ "01 wo ~ 

I~W ~w I .g C " .t:M ~ '-" I Q,) '-' 

. ;;j ~'E-<- i2 I" 
o J_ ~ __ ~ _oL~j, __ o·o~ ,1_°'"" ~ u~ ~~ '~"'~.L---""---'---'''---'_''-'--''-

Aran;:;---~-~; ,051190,3~~12,5111,35 :~064!O,~ 0~~12'4-;!~7';-=3C-:1~~-='3~3CCI,.~=~0~~=~=iC=-_="C! =8='=2=4=i3='4~;'~':2c:~ ~~1 "~iO~'~~-4 9 ~ 

-;;; 
" " .;= :~ I 5 ~ -:~ 

~I I 0 1 I 01 % ° ° ° ,0 0 I 

2 

3 

2 

3 

2 

3 

2 

3 

Manderino 1,053,90,5°
1
1,14.0,28[°,056

1
°.37 0,60;3,34!14,06

1
6,34;59,601- i 9,91 12,72

1
2,94'°,49 

Limone 1,052:90,79 1°,87:5,86[0,051,0,20 1.3213,28115,79 15,10:58,18 - [10,89!2,63 12 31 10,50 

Arancio 

Mandcrino 

Limone 

Aranciu 

Manderino 

Limooc 

Arancio 

Manderino 

Limone 

2. Zusammensetzung ucr Schalc. 

M 'I 
~ I ~ I II I 
~ I ~ I 'I 

' I I 1°,680,81 3,41 1,90,8,3°
1
29,12'2,62 

: . I i 
0,61 0,9~ -1,58,-13,02;6,8-1,28,42:3,38 

, I I ' i I 
0,521,091 2,90:43. 98 17,923o,992,2R, 

I 

1 

I 

8,7812,32'2,5310.21 

8,361,72 12,58:0,17 
, 1 I 

6,29:2,4511,950,16 

3, Zusammensetzung des FrLlchtflcischcs ohne Saft. 

77,66 

80,85 

82,91 

58,75 

60,62 

44,74 

, Fl'tt I I I I. ' '. ! 1 ' ' i. I : I" I' I 1 

0,27 il,32 0,26 3,92 :.O'4~ 6.77 2,46'29,3615,75;33,7812,02!,13,731'3,9911,81,0,34 
I I, iii I : 

0,21 h,OI 0,50 3,13 ;0,4716,8112,84126,3916,37,.37,48:0,68'14,5712,59111,971°,31 

0,23 :0,810,2012,97 ,0,40 5,43il,55j24,9713,42!-I6,6411,12i12,4512,14,1,39]0,31 

-I Zusammcnsetl.ulI~ der I'erne. 

2,140,89; -

1,97 11,05 i -

2,24 :0,95: -

[0,90 4,~"'2,j6'23,25 8,63!29,3212.14122,72:3,4612,56 0,62 
, ,I I' I I 
10,845,3611,891.20,047,81132,151 - ;26,52]2,89;2,700,64 
Ii! ! I 

:0,91 4,912,84,29,0-1 6,61 30,88: - .20,80,2,91! I ,32 O,jO 
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No. 

Ii 

18 

19 

20 

21 
i 

22 i! 

und 

o 
,r:: 

Obst und Beerenfriichte. 

Analysen von L. Dan esi und C. 130schi (Staz. sperim. agr, Ita!' 1895, 28, 699), 

.. .. 1m Safte " .. Il - .. ,. " s::: OJ ,. .. CI .. 
Art .... ... .. • .. 
Herkunft 

., f OJ ... ., s::: 

aus 

.. fa; ';;; 
N ii 



Friache Friichte. 845 

Orllngen aus Californien. 

Nach G. E. Colby, z. Theil mit H. L. Dyer (Agric. Experim. Stat. Californiu, Report fiir 1890, 106 ; 

desgI. fiir 1891/92, 99; desgl. fiir 1892/93 u. 1893/94, 240 u. 253). 

.. 
'" CD 

Die frische Pni"ht 
enthalt Der Saft cnthillt 

C • c nus 
:;; .E f'iil; ~-I -- ---- 1- -1 -

No. I! Niiherc Bezeichnllng :: ~ ~~~ -i II ~= : : I~~! 1 ~ 
II. C; ~ • , t; Gi : ~ = I+=.s.: ., 

Ji= __ ~.=_~ . . __ . ___ ~:_~ ___ ,~ ~. _ ~oJ~~J ~o~=; [~~o~ 1 ~o 
'I 1 1 

1

'1 Orangen ~us Cali- ~ I 
formen. , 

1 ·>,1 Navel . . . 22.1.1891 243,2 35,4 25,0 : 0 
I 

86,56 ' 1,18 10,40 

=:=1= 2 Ii n australischc 30.3. " 185,0 35,3 27,7 i 0 

3 " n " HI. 5. 11 - - - I -

4 ·)1 n 

5;' " 
6·): 

7 

8 

9 

10 

1 1 1 

" 
" 
n 

n 

n 

n 

n 

junge Biiume 

Washington 

n 

Thomson's 

proved 

Washington 

Im-

:!:? 1. " 

12.5. " 

10.4. " 

10. 4. ., 

10.4. " 

18. 12. " 

222,3 17,5 28,4 

3.8,3 34,2 22,\1 

373,0 29,5 28,8 

680,0 

294,3 

375.0 

31,0 i 26,0 
18,6 ! 33,6 

I 
28,7 30,0 

23. 2.18~2 205,0 27,3 30,5 

o 85,24 1,53: 0,45 

o 86,50: 1,54110,39 

o 85,00, 1,23 . 0,41 

-1- 1 -o 
o 85,82: 1,1210,48 

! ' 
088,19;1,06 1 0,43 
o 85,47! 1,28 0,56 

I I 

o 85,381 0,75 0,41 

0,39 

0,37 

, 
i 
; 

10,90! 8,00 3,24 
, I 

10,70 1 8,80 , 4,36 

13,52 !1O,88 1

1

-

12,7°1 9,60 4,32 

12,80, 9,92 -

14,50:11,20 6,09 

12,60
1 - -

14,7011,10 5,77 

12,4011,52,4,94 

13,6510,10
1

5,40 

, 
12 I 

! 
13 I 
14 n Washington 

:: I) ;eedling, ;er MeUi-j 

18.3. " 204,0 27,3.32,5 

27.3.1893 278,0 25,6 : 31,6 

3.3. " 333,0 36,0 I 25,5 

12.3.1894 184,0 30,3 34,8 I 

o 84,90: 0,83 

~ 85,00! 1,01 

; 1 
14.6. " 260,0 27,3: 36,3 - -~-

14,4813,10, 5,93 

13,55111 ,74 1 5,86 
12,40

1
10,35 5,07 

- 13,01
1

11,00 -

- 15,2012,55 -

12.3. " 307,0 18,6 i 41,0 - : - - 13,8011,50 -

I 

17·) terranian sweet iihn-

18 I, Iich, beim Ptliicken 

26.1 . 1891 180,0 23,9 i 29,1 2,0 83,42 ' 1,10 0,53 12,6°110,09 4,14 

1 

nach 2 Monaten 
19·J Mediterranian sweet . 

20 n n 

26.3. " 

12.5. " 

5.5. " 

124,5 14,4 32,0 2,7 

214,5 31,1 119,7 0,1 

212,0 27,2 : 23,0 0,3 

I I 
- 13,54'10,33 4,77 

12,8011 9,50 -
12,40 9,80 , 4,60 

85,83 i, 1,05
1

°,41 
85,72 , 0,91 0,48 

*) Col by und Dye r fanden fUr die Asche folgende procentige Zusammensetzung; 

" I i I I ~.; ~2 ~ ~ I .~ , ~ I g ~o::;'_en ~~.c;. ~ 8 ~ 0 ;; C I _8 ~ i l~6 ~ ~~ 
;;;; - - < S 0'" _~ ~ ~ " be ~ ~ ~ eo:: ~ ~ ell.;; ~ tit o~ r.I1 ~ g=j ~ w ~ 8 «e _ i Z ~ , ~0i.tl ~ I ~'n_ 

1,14 

1,05 

1,16 

1,01 

0,88 

0,77 

1,14 

0,66 

1,16 

1,20 

0,76 

0,87 

1,40 

0,71 

1,68 

1,68 

1,72 

1,12 

1,34 

~+ + ~ e 1 ~ \ I ~ rn 
.. , .. ~=~=-'-=~'="=~=~,~==.~-==== ~'========:=O== 

0,41 I 0,28 16,37 5,50 I 55,26 I 1,39 I 12,41 ! 6,81 I ::>In. 1 
4 

" 6 
" 17 
" 19 
" 26 
" 28 
" 38 
,~ 41 
.~ 50 
" 67 
" 78 nach Pcsra 
" 7~ 

U,42 0,44 26,42 5,08 49,07 3,30 I 9,80 4,23 I 
1,41 0,24 17.;;0 6,33 41,51 I 3,06 ,,14,15 7,91 
2,00 0,18 27;77 :,,26 43,90 2,31 13,10 4,34 I 
0,62 0,32 18,78 4,76 51 ,25 I 2,41 [' 14,46 5,58 I 
1,18 0,.10 2·1,70 6,36 47,60 1 4,09 10,00 4,84 
0.97 0,39 27,20 4,29 45,82 2,85 12,99 3,93 
0;84 0,64 19,07 4,75 52,20 1A8 I' 14,71 4,29 
0,24 0,65 25,:n 599 40,31 5~52 15.02 4,47 
0,45 0,45 ~7,53 5'31 I 05'12 1 2,66 II 11':65

1

' 6,06 
0;94 0,45 :!6,65 5:48 47,87 1,67 9,75 5,36 

- - n,ll 8.58 44,44 10,04 I 10,40 3,65 
_ - 2:!,57 6,:J8 I 42,63 7.83 I 16,00 3,10 

0,55 
0,79 
0,98 
0,53 
0.85 
0,38 
0.31 
1,06 
1,52 
1,20 
0,63 
0,70 
0,66 

1,04 
0,63 
1,00 
0,59 
0,92 
0,63 
1,37 
0,95 
0,66 
0,46 
1,23 
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II 
110. ~I Niihere Bezeichnong 

ii 

Obst ond Beerenfriichte. 

Die frische Frueht 
enthalt 

. ;I I .. ... ~:! .II:: 
~o. 0 .... .a • 
CO.~I C 

,% % 

Dcr Saft euthillt 

- 9,80 7,65 4,31 0,92 88,57 

-- 13,8810,78 5,12 1,67 21 I) Mediterranian sweet or { 18. 3. 1892 187,3 30,3 27,9 0,4 

22 Large St. Michaels 24.6." 198,0 30,0 3 1,5 0,2 

23 Mediterraian sweet 21. 3.1893 190,0 23,7 24,2 0,8 82,17 0,92 

85,00 1 1~1 
0,48 12,60 9,25 4,25 1,34 

0,49 11,40 8,36 4,00 1,20 24 " II :l. 3. " 250,0 34,6 28.6 ° 
25 I II " 12. 3.1894 210.0 22,5 30,9 -

26-) 1 St. Michaels 22. 1.1891 120,2 21.9 25,4 2 ,4 

27 "diinnschalige 12. 5. " 178,7 21,7 25,3 2,1 

84, 1° 1 1,41 
86,49

1
1,42 

83,69 1,27 

- 11,40 9,65 -

0,48 10,70 7,90 , 2,77 

0,36 11,50 

0,56 12,60 

- 13,40 

8,40: -

8,50 14,20 

9,80 -

1,28 

1,46 

0,84 

1,03 

1,27 

1,15 

1,55 

0,88 

1,19 

0,94 

1,28 

28°) n 10. 4. " 116,2 14,4 30,3 0,8 
1 

29 " ronde 5.5." 122,0 18,0 25,4 1,9 

30 "liingJiche 5. 5." 148,0 20,0 23,2 1,1 - 12,40 8,99 

31 II 18.3.1892 171,0 23.8 29,9 0,3 - 14,2512,20 6,52 

10,22 8,04 , 3,95 

- 13,45 10,62 ' 5,10 
32" 24. 6. " 121,0 20,5 28,5 1,4 89,39 11,12 

87~611,06 
84,69 1,17 

0,36 

33 "diinnschalige 27.3. 18\13 155,0 20,0 30,6 1,3 , 
34 " ,,21.3. " 171,0 15,0 34,4 1,1 0,32 11,75 9,59 ' 5,00 

35" 3. 3. " 168,0 19,5 26,4 2,1 0,40 12,90 9,76 4,64 

36 II 12.3. 18\14 167,0 13,5 28,1 2,1 - - - 12,4010,30 .- 1,22 

37" 12.3. " 116 ,0 19,3 30,0 1,0 - - - 13,55 10,82 ' - 1,30 

10.4.1891 166,6 32,0 26,0 ° 84,50 0,75 0,45 14,70 11,1 0 15,85 2,04 

5.5. " 163,3 24,1 25 ,1 , ° - 1 - - 14,0°111,02 - 1,57 

38°) 1 Malta-Blutorangen 

39 II II 

40 II II 

41') Roby - B1otorangen 

42 II II 

43 ! II II 

44 1 II II 

4~ If Malta- B1utorangen 

:~ Ii : : 
48 I " II 

49 King 
50 0 )1 II 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

61 

62 

63 

" 
" Seedling, gross 

" 
II 

" 
II 

" 

klein 
Baldwins 
(?) 

(?) 

Havanna Seedling 

" Portogals 
" 

12. 5. ~ 202,5 36,0 22,0 ° 86'8711'59 0,40 1210 8801

1 

- 1,23 

18. 3.1892 118 ,6 29,1 23,7 0,8 81,74 1,68 0,59 15:40iI3:00 5,30 1,92 

21.3.1893 200,0 34,1 22,0 1,0 86,50 1,13 0.41 13,401' 10,40, 5,00 1,46 

3.3. " 180,0 32,4 23,5 0,8 84,00 1,13 0,4U 12,80 9,85 14,51 1, 17 

12.3.1894 140,0 37,0 27,0 1,2 - - - 13,90 ,10,80 i - 1,50 

12.3. " 170,0 33,3 30,0 - - , - - 12,8°1 9,801
1 

- 1,50 

12.3. " 150,0 30,0 26,0' - - - - 13,1010,60 - 1,40 
1 27. :l.18~3 170,0 32,0 23,0 ° 84,25 0,96 0,39 13,55: 10,62

1
5,21 1,32 

3.3 .. , 190,0 34,1 28,5 ° 85,63 1,18 0,33 11,90: 9,17 4,22 1,02 

7.7.1881 165,0 23,6 21,1 0,7 - - - 15,29 13,28
1

5,44 1,2~ 

1.7." 131,0 22,9 18,5 1,5 - - - 15,35!14,62 5,44 1,40 

12.3.1894 136,0 45,7 19,2 12,7 - - - 14,70 ' 11,7°1 - 2,20 

18. 3. 1892 104,0 49,3 22,2 1 2,4 82 ,00 1,40 0,71 14,35 j11,60I 6,13 1,84 

9.3. " 198,7 25,8 28,2 1,2 85,47 0,93 0.52 13,80,11,74 i 4,77: 1,56 

9. 3. " 141,2 18,5 32 ,5 1,8 - - - 14,05112,5°1 5,00 1 1,6~ 
25.3. " 184,0 26,1 30,0 1.2 83,96 1,23 0,38 14,70:12,50: 5,55 1,28 

181,5 40,5 18,7 - - - - - 110,16 ! 5,27 ! 1,54 18B6 
: 1 -' 

10.3.1R92 183,7 24,1 24.1 2,0 85,96 1,10 0,41 1:l,86 111,74 14,5;> , 1,71 

3.1.1887 277,0 30,7 i 36 ,8 2,2 - I - - - I 6,4° 12,97 1,01 

1886 130,0 33,1 , 21,2 - - I' - - 12,00 i11 ,31 i 5,14 1,25 

1 8. 3.189~ 155,0 25,8 130,1 2,1 - - - 16,45]14,7°16,56 1,26 

2.6. " 177,5 32,2 · 25,6 0,2 86,77 1° ,94 0,39 12,82 ill,62 1: 5,75 0,99 

24.6. " 192 ,0 28,° 127,6 , °,8 87,32 - - 11,20,9,24 5,18 1,44 

2~.6. " 197,032,0 125,2 1° ,989,17 , 0 ,93 0,40 10,90 , 8,15 ~ 3,75 1,14 

OJ "erg!. Anmcrkung oJ S. 845. 



Friscbe Friichte. 847 

Ii 

--- Die-frischc ~'rueht .. Die Fruehl bcsteht Dcr Safl enth.lt 
Q .. cnthlilt c: .c: aus 

.. ::0 .,- .. 
-"I~~-..... .... .., .. 

I..:...; = I ,i:;;1 L: I:!·~~ ... 0 .. .. 0 .. ::0 

"11 
Nahere Bezeichnung ::0 -.c::o .. 

~ f =0 .. 'ii :':(1) ~ • 1<> 0" 
.c: :! ii'" • <> IDE~ -go :::Io:~ 

-g :§:g I :;; I~-· • "lC .. .. .. fn--g "':;:: 11:;:: I~!~ N .. .. In "'"~ :w: ~ c ... c: '" °jo I o/~ % %"' 1 ::0 g % % % ~/ry. 1 o~o_~ -

II Wolfskill's I 
1 

I 
--1--

64 Seedling (?) 1 

II (Wilson's Best, Eureka?) 
I 

24.6.1892 164,0 34,6 26,9 1,5 I 12,001 9,15 14,75' 1,44 85,8°1 - -
I 1 1 

65 II Seedling • . • • . 3.3. l S93 235,0 30,6 30,8 1,5 82,87 j 0,95 0,47 13,55,10,16: 5.06 , 1,33 

66 Valencia 0,39 
i ' ' 1,12 5.5. 

" 190,0 22,1 24,5 0,5 85 ,66 . 0,90 11,40 , 9,20 14,90 

67 ')I! Tangerine 0,97 
I , 

0,87 11. 4. 
" 54,5 26,0 31,4 2,4 84,90 0,46 13,8°'11,03

1

7,41 

68 ' Wildling 19. 5. 
" 260,0 38,6 23,4 0,6 87,12 0,69 0,29 12,60 9,00 - 1,40 

69 Riverside Seedling Blood 27.3. 
" 185,0 36,4 23,8 0,4 - - - 12,70 9,36j 4,56 1,43 

70 Jaffa 3. 3. 
" 263,0 30,0 25,0 0,6 78,71 , 1,01 0,32 11,40 9,13 , 4,33 1,15 

71 12. 3. 1894 147,0 27,2 29,8 0,7 -1- 13,20 1 - 1,61 
" 

- 10,80 i 
72 Star 3.3. 1893 220,0 34,8 26,6 0,7 84,801 1,08 0,43 12,39 9,68 i 5,00 1,25 

73 Parson Brown 27 . 3. n 200,0 37,0 26,2 1,0 - - - 12,1010,34 1 5,65 0,78 

74 Du Roi • 27.3. n 157 ,5 31,0 24,0 0 ,5 - - - 11,40 9,50 4,64 1,19 

75 Pineaple 27.3. n 211,0 33,2 29,5 1,6 - - - 11,40 9,37 14,93 0,64 

76 Tardive 8.6. n 215,0 18,1 25,°1- - - - 12,95 ,10,76,5,65 0,88 

77 
" 

(Valentia late) . 12. 3. 18U4 150,0 15,2 29,8 : 1,1 - - - 13,5°111,00: - 1,27 

Nach M. Fesca. Mitgetheilt von G. E. Colby. Vergl. S.845. 

78°)il Unshin 

79 ');1 Kishin 

aus Japan 

" " 

1894 84,201 1,13 

85,101 1,00 

2,79 
*J 

3,19 
.) 

Ora n g e n be i v e r s chi e den e r D ii n gun g. 

Nach M. E. Jaffa (Agric. Experim. Stat. California, Rep. flir 1894/95. 174) und G. E. Colby 

( Agric. Experim. Stat. California, Rep. flir 1895-1897, 162). 

II 
A ustral ian un d 

Washington Navel­

Orangen. 

I Arl <lcr Dtingllng : 

Barnyard manure 

2 I 
3 I I 

4 II 
5 II 

Ungediingt 

Stickstoff 

Phosphorsaure 6 III 
7 i I 

8 Ii ) 1\ali II 

9 I' 

10 III Stickstoff + PhosPhor-l 

11 il l saure 

1895 

1895 

1896 

1895 

1896 

1895 

1896 

1895 

1896 

1895 
1896 

.) Vergl. Anmcrkung 'J S. 84:, . 
.. ) Vergl. Anmcrkllng .) S. S48. 

190 41,0 25,7 

153 37,8 29,3 

245 32,6 30,0 

160 39,4 ' 26,0 

249 33,5 130,9 

193 43,2 22,2 

232 32,2 28,3 

205 38,2 30,0 

255 30,8 30,0 

160 39,2 25,0 

21535,9 , 25,5 

87,22 1,15 

86,92 1,09 

84,14 1,01 

87,47 1,06 

84,85 ) 1,19 

85,71 ! 1,07 , 
84,28 ~ 1,17 

88,27 i 0,99 

85,83 1 0,80 

8S,8S ! 1,15 
86,00 , 0,99 

! 

i 

I 13,SO.10,37 1 

\;;,1;; 112,22 1 

0;~J7 12,401 9,65
1 13,65 '10,18 

13,20 10,221 0,44 .. ) 
0,50 
"J 

0,38 
'0) 

0,42 
'0) 

13,8010,31 I 
13,40 \ 0,52 1 

I 
14,40 12,20 

13,1010,7°1 

13,90 11 ,241 
12,8010,13, 

1,75 

1,96 

1,00 

1,82 

1,14 

1,82 

1,28 

1,40 

1,20 

1,51 

1,48 



848 Obst und Beerenfruchte. 

'" :;; Die Frueht besteht-' Die frlsclul Frilcht Der Saft entMlt 
~ ~ f~~ ___ ~a:.:u~s~ __ I __ ~en~t:::h=al:.:,t __ ------------

; ~ ~~i ~ 1 i: ~ 5 li~!1 ~ ~ I&~~I ~~ I]~I 
" 

No. Iii Nahere Bezeichnung 

~ i·.; ! I ~~ ~ • I;,;;-g ~ ~ 1 = ~ G:;: 1(1) II ~ 
i ::0 __ g __ -_-_%- 0/:_ "l .. __ ~ __ V:n 1_..1o __ J~ _-"1-"----L"I"---- 'of-=-__ ~======~~~.= .. =====k==== _ _= 

12 :, I I 1895 208 34'71;~,~T=;~,~-~I.· 1,14 -1--=--;3,3~-1~0,3~-1 ="-11,27 
13 'I· J Stickstoff + I\ali I I 1896 239 32,0 :30,00 - 83,80: 1,151°,46 13,10,10,541 - 1,02 

~I i i·) I I I 

14 'I J 1895 208 34,8 127,4 - 84,0911,16 Ii - 13,30110,1°1 -1 1,20 
5 I Kali + Phosphorsiiure I I I 

1896 234 32,4

1

29,6 - 87,71: 0,93

1

: 0~~3 12,80, 9,981 - ,1,19 

16 

17 
I Stickstoff + Phosphor- r 

saure + Kali I 
1895 173 40,9 21,2 - 84,211,14 - 15,0511,791 - i 1,96 

"96 '" 30,7 1""1- 86,001 '," I \~7 "'ooin'''1 -1 1,25 

Navel-Orangen. 

18 Stickstoff + Phosphor­
sanre 

19 Stickstoff + Phosphor-
saure + Chlorkalium . 

18.3.1896 

18.3. " 

I I i I I I 

267,83 ""!30,,,: 0 "'ooi '," 0,36 72,"1" '''116 '17 1,00 

267,030,2434,50' ° 84,2°
1

1,17 0,38 13,70;12,51 6,73 1,00 

Cit ron e n a usC a I i for n i e n. 

:'oIach G. E. Colby nnd H. L. Dyer (Agric. Experim. Stat. California, Report fur das Jahr 1890, 106; 

desgl. fUr das Jahr 1891/92, 99; desgl. 1892/93 n. 1893/94, 248 u. 253). 

1 II Eureka 10.4. 18!IIJ 125,0 26,7 
1
25 ,0 

0,1 83,39 1 1,07 0,63 1l,401 2,221 0,58 6,86 .. ) .. ) 
12,101 2,3710,58 2 desgI. 10.4 . .. 100,8 28,2 24,5 0,2 85,99! 0,97 0,51 7,24 

'I 
124,1 82,lOi 0,80 12,101 1,661°,56 3 II desgl. 11. 4 . .. 86,9 40,6 0,1 0,54 7,88 .. ) : I .. ) 

-) G. E. Col by fand fiir die Asehen der 18~6-er Ernte folgende proeentige Zusammensetzung: 

Art der Diingnng 
~ ~ ~ s{o--:; u -- I .~ c~ 1._- 0-- ~ 8 ~ ~ ~ Q- 1 ~ .-
~ § ~ §"]~ .~~~, !u:~ ~ .. ~ cd ~:;~ .. ~.;~ (j ..... 
•. 0 0 w :=: 0 Ii:,", I 0 -= MO "M" 1 'if, 0 
~ ~~ ~·~.e ... ~ ~e ~e. ~e. ~mc ~·cn'-'I~~ 

~~~==============~~==~~====~=o~~~_==~==_=_==~====~=====~====~====~====~===== 
0,50 118,90 I' 5,56 I 49,94 0,66 1 12,90 6,94 I 2,09 Ungediingt . 

Stickstoff 
Phosphorsaure 
Kali 
Stiekstoff + Phosphor-

saUre 
Stil'kstoff + Kali 
Kali + Phosphorsiiure 
Stirkstoff + Phosj,llOr-

saure + Kali 

0,367 
0,447 
0,500 
0,382 

0,420 
0,463 
0,432 

0,468 

2,00 
4,37 
1,78 
1,37 

1,98 
1,52 

I 
1,70 

1,6G 

0,65 16,25 5,20 51,65 0,65 12,87 5,12 2,75 
O,5~ 27,33 5,92 I' 43,66 2,62 11,53 4,19 1,79 
0,82 21'92

1 

5,37 50,25 1,18 13,15 3,87 1,09 

0,56 22,15 6,18 46,89 1,92 12,50 4,43 2,84 
0,38 20,47 6,39 48,30 1,61 13,47 5,74 1,69 
0,58 21,79 I 6,16 45,46 I 2,41 13,63 I 4,95 2,84 

0,53 19,67 5,19 49,90 0,82 I 11,77 8,08 1,59 

0,62 
0,65 
0,76 
1,17 

0,63 
0,59 

I 0,61 

0,97 

Der Stirkstojf wunle als Chilisalpl'ler, die Phosphorsaure als Knorllenkohlesuperphosphat und das Kali "Is Chlor­
kalium gegeben. 

No.1 
No.3 
No. j 

No. 8 

H) Colby unrl Dyer fanden fiir die Asdlc folgende I'roeentige Zusammensetzung: 
Eisenoxyd Mangan- Kalk Kali Nalron Phosphor- Schwefel· Kiesel-+ Thonerde oxvd Magnesia - sanre sanrc saure 

(Fe,O, + Al,O,) (Mn~O,) (CaO) (~IgO) (K,O) (Xa,O) (P,O,) (SO,) (SiO,) 
0,28 
0,58 
1,36 
Il,S7 

45,32 
61,20 
:10,05 
44,:-;;) 

2,03 
1,30 
3,1)0 
4,19 

10.19 
12,00 
19,63 
12,67 

2,74 
2,94 
2.48 
4,15 

0,54 
0,68 
0,85 
0,92 

Chlor 
(CI) 
0,51 
0,27 
0,27 
0,88 



Niihere Bezeichnung 

II 
4 1:11' Arroyo Grande Pride 
5 Eureka 

6 :1 desg\. 
7 ! desgl. 

8 Ohne niihere Bezeichn. 

9 Lisbon 

° desg\. 

1 Ohne niihere Bezeichn. 

2 desgl. 
3 desg\. 
4 desgl. 

5 Kernlose (neue Varietat) 

6 Eureka 
7 Lisbon 
8 Genoa. 
9 Royal Messina 

20 Villa Franca 

21 desg\. 

22 Marysville Seedling 
23 desgl. 
24 ! dcsgl. 

25 Eureka 
26 desgl. 

27 Lisbon 
28 Genoa. 

29' Villa Franca 

30 desgl. 
31 desgl. 
32 desgl. 

33 Bonnie Brae 

Frische Friichte. 849 

:D Die Frueh-t beotcht Dic frische Frucht Dcr Saft enthiilt .. 
I: .. '" ."" ..,0 

• c aus cnthillt 
f"Gl: --,~~--c---I----c.:..::..c:.:.=~-- ~---c--------c--~ 

~j i j I ~~ I f i i~ ~ ~ I 1& 1i I ~i d I '" i E 
N .. 

I: 
:::0 

-& = I~! ~ • ;.11 ~ ~ I =~ D:;!: = II § 
g % 01: I %_ °/0_ ~ __ .1o· °lo =_'10 ___ ").0 i _ ~/o % c 

22.4.1890 80,0 39,0 124,0 10,1 - - - 11,64 1,60 0,35 6,79 

18. 3.1892 90,6 25,6 35,5 0,1 77,93 1,09 0,78 12,95 3,60 - 8,33 
0) 

18.3. " 108,0 34,4 25,210,6 85,50 1,13 0,42 

2.6. " 106,3 32,3 24,21'0,1 88,54 0,76 0,44 

0) 
1886 107,5 17,2

1

19,5 - - - -

11,70 3,31 i -
10,4511,20 ! -I ._ 

1:0 1 8~0 i -10.3.1892 116,5 19,3 23,9 i1,7 87,20 1,04 0,51 

2.6. " 102,7 38,1 20,6 1°,0287,00 0,87 0,44 

18.3." 91,6 20,0 29,00,1 --

10,92 1 1,35 : -

11,90 -- : -

3. 6. " 135,0 34.3 15,8 - - - - -1-'-
1.3. " 126,0 38,5 19,8 1,2 86,50 1,14 

18.3. " 170,0 26,9 29,0 0,5 84,00 0,69 

18.3. " 152,0 49,8 19,5 1 0 87,50 0,87 

27.3.1893 105,0 28,5 23,8 ° - -

27.3. " 110,0 29.6 25,0 0,4 - -

27.3 . " 105,0 28,5 24,9 ° - -

27.3. " 119,0 25,2 25,6 0 

27.3. " 

27.3. " 

27.3. " 

2.3. " 

2.3. " 

1894 

105,0 19,1 

110,0 25,0 

100,0 21,6 

95,0 21,6 

91,0 24,1 

110,0 44,1 

26,2 11,4 

24,1 io,5 

27,31°,6 

30,° 1°,6 
26,0 0,6 

13,5 -

12.3.1894 118,0 38,8 30,0 -

27 . 3. " 108,0 33,3 24,2 --

12.3. " 112,0 44,1 23,5 -

12.3. " 

27.3. " 

12.3. " 

12.3. " 

12.3. " 

110,0 40,6 

103,0 38,6 

150,0 35,5 

94,0 28,0 

122,5 12,7 

20,3 -

26,6 .2,5 

30,0 1-
28,0 -

37,71-

MiUlere Znsammensetzung**). 

0,51 

0,50 

0,45 

10,9°13,07 
9,12

1
1,50 

9,08 1 2,50 

- 11,15 2,70 ! -

10,70 1,56 

10,80 2,44 

- 13,20 8,46 

- 10,30 2,12 

10,60 2,27 

11,65 2,27 

12,35 2,70 

11,90 2,04 

10,00 I' 1,80 
- 12,40 3,46 

10,20 , 2,16 

10,70 i 2,20 

10,50i 1,87 

- 11,40 1 2,80 

10,7°12,30 
11,80 2,66 

8,5012,20 

8,14 

17,29 

7,70 

7,84 

7,49 

7,60 

6,51 

7,35 

7,44 

6,29 

7,81 

7,84 

7,29 

8,40 

6,72 

7,39 

8,12 

7,56 

7,70 

6,96 

7,77 

7,00 

7,68 

8,01 

8,05 

7,91 

7,84 

5,74 

:D Die Frucht bestCht Die frische Frueht cnthillt 
: o5.. _a::..:,u::..:.B _ _ 

:D!1i --, ' -.. 1 I " , -I . 'I o!: I '. I 
Nilhere Bezeichnung ~:E~ i :g~ : : ~.: I~': !;:!:i.g -= Ii! i': g; lEi I ~ 

• ~ ,,'i, ~a; ~ ~ > g log J=- .!! ~ • ~ ~ g & g b::.!!~ • 
CD "" ..... -= -= ~ = N a:: N _. Ui'" c w - NNe tn,- C 

g 0/0 %,_ % % %: % 1~/o % % % % % 1 % % I % 
~-============~=~F~c~~~~ 

Dcr Saft enlhillt 

A pfelsinen (Orangen )1188,4]27 ,8217o,ooll,i9]84,2612, 7912,8611,3511,08110,(3 12,9514,06;4,96 11 1,351°,381°,34 
Citronen (Limonenj**¥)1153,1138,49 69,22,2,29182,64 10,37 -5,390,740,66 10,44!1,420,52,5,83 iO,320,20 

*) Vergl. Anmerkung **) S. 849. 
**) Die Mittelzahlen sind aUB den Analyscn yon S. 842-S4V mit AUBnahme der No. 1-19 auf R. 847 u. 848 herechnet. 

***) Einschliesslich Arancio amaro, Bergamosi, Ccdri. 

Konig, NahrungBmittel. I. 4. Aufl. 54 
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Feigen.·) - Figue - Fig - Ficus Carica L. 

.. 
Die frisehc Frueht enthiilt Der Saft • ... -" ...~ enthillt 

" .. .. fit::: ...... ."0 
:(/) .. .. 

I~~= .. ~ 

Nahere Bezeichnnng 
"'0 _.ci! iii. • • • .. . " 

Analytike 10. :!:: ;: ... ..0 ii ... i6:': - ... 
0 0 " 0 .. .. '" - .. .. . .. • .. ;: .. - - .. =! N$ .. 0 :. N (I).~ C N c c:s 

1 0;.(11 ::0 g % % % % % % 

r 

.-

Feigen aus Cali-

forn ien. 

1 White Adriatic 19. 8. 1892 43,0 22,6 79,77 17,990,725 0,665 23,25 0,16 

2 desgl. ''') 2.9. 
" 46,5 14,7 75,67 20,45 2,256

1

°,897 24,55 0,14 
**) 

3 desgl. 16.9. IS93 38,0 17,3 - 20,99 25,30 0,20 

4 desgl. **) 27.9. 
" 49,3 17,5 78,21 119,37 1,0000,493 23,25 0,24 

**) 
5 Smyrna 6. 8. 1892 44,0 25,3 88,00, 8,00 1,1190,536 10,00 0,10 

6 desgl. 17.8. 
" 

23,3 35,7 - 1 19,20 - - 29,9°1°,16 

7 Dalmatian *") 16. 8. 1893 32,1 20,0 76,67,",80 1,93'1"'" 21,0°1°,08 
1 **) 

8 California Black 6. 8. 1892 45,0 25,3 83,30.12,40 11,1940,610 16,60 0,10 

9 Hirtn do Japon 17. 8. 
" 41,0 19,4 81,10 : 16,5011,562.0,630 20,7°

1
°,18 

10 desgl. 16. 9. 1893 28,2 30,0 - 114 501 -I-I ' 
20,7°1°,12 

11 desgl. 15.8. 
" 54,0 26,4 81,80i14,54~I,337 0,480 19,65,0,13 

Constantine - 1 13,7°1 - -
1 

12 17.8. 
" 23,3 32,2 24,041°,17 

13 desgl. 15.8. 
" 30,0 30,7 80,00 r14,00il ,4500,465 21,45 , 0,12 "' 

Do Roi 17.8. 1892 27,7 
I ... 

14 31,0 84,00 ,13,7°11,1940,560 20, 5°1°,14 '" 
15 desgl. 10. 8. 1893 42,0 15,4 84,60 : 12,75' 1,69°1°,643 15,10 - ~ 

r.; 
16 Doree narbus 17. 8. 1892 14,7 34,7 - i17,81 - 1 - 27,4°

1
°,11 <::i 

I 17 I Pasteliere 17.8. " 24,2 23,0 81,3°
1

14,55 1,00010,542 18,901 0,21 

18 1 desgl. 7.8.1893 29,0 22,7 80,6016,3°11,8251°,616 21,0°
1

°,08 
1 

19 Brunswick 25.10. 1892 82 ,0 18,2 81,60 ,16,10 jl,169 0,556 19,80 0,10 

20 desgl. 5.7.1893 20,0 13,3 81,40
1
16,38

1

1,400 0,564 18,9°
1
°,08 

21 San Pedro, weisse 5.7. 
" 68,8 15,9 82,96

1

15,60 - - 18,30~ 0,10 

22 Grise, erste Ernte 14.7. 
" 37,5 18,0 - 17,2°1 - - 21,0°1°,13 

23 desgl., zweite Ernte 12. 8. " 26,0 25,0 82,5°116,11 1°,90°1°,364 21,50 0,06 

24 Brown Turkey 7. 8. " 80,0 20,0 83,70 113,64 11,237 ,0,463 16,801 0,07 

25 
, 

Brown Ischia 10. 8. " 50,0 20,0 84,OO! 13,281,288io,467 16,661 -1 

26 Black Mexican, erste Ernte 14.7. 
" 54,6 20,0 - 116,00. - - 20,00: 0,10 

I . 

18,631 0,11 27 desgl., zweite Ernte 27.9. 
" 27,0 25,9 81,70.13,831,275'0,535 

28 Abondance precoce . 7.8. " 27,0 26,5 75,°°117,6°1 - - 23,47,0,10 

29 Coucourelle blanc 8.8. " 6,5 61,5 50,00 , 8,00 - - 21,0°1°,09 

30 Coucourelle nair 8.8. 
" 15,0 33,4 80,00 ,13,93 1 - - 20,901 0,08 

') Agric. Experim. Stat. California. Bericht f. 1892/93 u. 1893/94, 226. 

*) Die Kerne der troekenen Feigen haben naeh Balland (Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92: "erg!. die Zusammen­
setzung dcr ganzen getrockneten Feigen unten untcr "Getroeknete Feigcn" S. 868) folgende procentige Zusammensetzung: 

Wasser Stiekstoff- Fett Stiekstofffrcic Rohfaser Asche 
Substanz Extraktstoffe 

7,70 11,96 24,60 23,44 29,80 

**) Die Asche hat folgende procentige Zusammensetzung: 
Rein- Eisenoxyd Mangan- Kalk Magnesia Kali Natroll + Thonerde oxyd 

No, asche (Fe,O, + AI,O,) (Mn,O,) (CaO) (MgO) (K,O) (Na.,O) 
2 
4 
7 

0,897 
0,493 
0,657 

0,84 
1,34 
4,40 

0,19 
0,22 
0,23 

9,12 
13,40 
10,18 

5,32 
5,66 
5,83 

1,17 
1,58 
4,40 

Phosphor­
saurc 

(P,O,) 
11,07 
12,34 
14,87 

~,50 

Schwefel. 
saure 
(SO,) 
4,75 
329 
3:68 

Kiesd· 
saure 

(SiO,) 
Chlor 
(el) 
2.55 
2,49 
I,ll 
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.. 
Die frische Frueht enthillt Der Saft enthiilt ... .. c:: c:: _c:: .. ,. co- .. .c. 

co.c ... .., :en N Ana-... 0 .... 0 .. .. .. Ii 
I I ..:..: f~ Niihere Be~eichnnng .. -.c,. • co co .. .. .. 

10.,1 ... :;:0 .. -c:: • ... 
!~i 

.c ... "00 - .. -- ... • 0 0 0 lytiker ... .c 

31 

32 

33 

34 

35 

36 
37 

38 
39 

40 
41 

42 

43 

44 

! 

II 
iI 
" 
II 

fIIo'li 
i' 
II 
" 

I' 1 :, 

2: 
i 

:i 
3 ': 

!i 
" 4 :1 
I' 

II 

.. .. •• • ,. • ,. 

I 
=! N .. co 0 ~ N en ,. c N c:: CD 

1 
en => g % % % % % % % 

Rose blanche 8. 8. 1893 30,0 10,0 70,00118,4°11,36210,754 20,45 
1 

0,09 

White Celeste 12. 8. 
" 14,0 16,6 80,°°116,93 0,906 0,444 20,40 0,07 

Cargigna 12. 8. 
" 44,0 17,4 84,80 13,40, - - 16,18 0,06 

Rarignon 16. 8. 
" 32,0 20,0 81,00 14,80 - - 18,50 0,09 :-

Col di Signora Bianca 15.8. 
" 25,0 23,0 80,00 14,95 1,324 0,485 18,90 0,08 .. 

oS 

Bellona 8.8. 
" 32,0 30,0 76,00 14,96 1,310 0,475 21,37 0,10 .<3 

, 

'" Marseilles • 8.8. 
" 7,5 46,6 60,0°111,05 2,587 1,160 20,70 0,08 

~ 
Missonne 8. 8. 

" 30,0 11,4 80,00,15,00,0,9930,440 17,00 0,12 

Bonrjassotte panachee . 27.9. 
" 35,5 18,0 78,0°

1

20,50,1,3700,544 25,00 0,14 

Zimit~ia 27.9. 
" 22,5 23,9 80,0018,54 1,143'0,644 24,40 0,18 

Cernica 27.9. 
" 

25,2 30,0 76,00 17,9511,17510,571 25,64 0,19 

Californische Feigen, Mittel - 34,8 24,1 7S,93I'''''''ll, • ., 0,'" 20,70 1 0,12 
In der frischen Frueht 
~~ 

Fett ROh-1 SiIure 
I , 

faser (SO,) 
Griine Feigen 1900 32,5 - 84,80i 8,3°1°,79 0,710 0,32 1,23 0,210 I ~-Violette Feigen n 29,7 - 78,8°116,6°, 0,95 0,370 0,31 1,74 -

,) desgl. aos dem Jardin des 
I Invalides 

" 
53,3 - 84,00, 6,50] 0,99 1 - 0,20 1 1,67 -

Bananen. - Bananas. 

(Entschiilter, innerer, essbarer Theil uer Frueht von Musa parauisiaea *) nnd Musa Cavendishii.) 

Ueber die Zusammensehnng des Bananenmehles siehe oben S.638. 

... In der natiirlichen Substanz 
c .. ,. 

co.c .. !. I:: 

I 

COtO.,.;, ,,"0 .. co 
Niihere Be~eiehnung 

,. .. - co ~ .. :! I' .. -- • 1"-= .. li ... ..... ..:G .c 
G>~ - .!!o';; 0 -oM .. o. 0 .. "-.0 ... ,. ~.2,::, I:I:~ • N .. ~ .,,-,. N C 

C cn";;M 
=> ." o;.W! % % 1% % I % % 

ill 1 I I !\Iusa parad isiaea: 

Aus Brasilien 1876 72,4°12,141°,96114,401 8,69'0,3811,03 

V ene~uela ") 
**) 1 ' I ***) 

Aus 1879 73,80 1 1,60,0,30 ,12,30110,7010,20! 1,10 
I 1 *') I 

Von den Sand wiehs-Inseln 1893 82,06 0,61 , 16,25 1,08 

1,20 I 0,80 I -- ") 

Amerikanisehe 1895 74,10 22,90 1,00 

') Agric. Experim. Stat. California, Rep. fiir 1892/93 und 1893/94, 226 und 275 . 
• ) Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92. 
') Jahresber. f. Agrik.-Chem. 1877, 20, 125 u. 1879, 22, 104. 
') C. S. Dep. of Agric. Bull. 55, 1898, 76. 

In -der Troeken-
Substanz 

NI' , .. ~ I:; ~~~ Analytiker .2~~I-;;.!!-;; _ .... ,a .w fD-
CI).~~~-= 

"Io_l"'o;.;; ______ -,-------
7,75 183,66 Corenu:inder ') 

J/arcano una 6,11 187,78 J{"ne,') 

I 
3,37

1 
- O. E. Colby') 

W_ O. Ae",aeer 

4,63 1 
und -

A. P. Bryant ') 

*) Die Frueht von !lIusa paradisiaca besteht nach Markano und Miintz ails etwa 40'/, Schale ll. 60"" Fleisch. 
Die Schale enthielt 14,7". Trocken-Substanz mit 1,6 '/, Invertzucker. 

**) Der Zucker bestand aus Invertzllcker und Rohrzucker und zwar enthielten beide Proben 9,50',. Rohrzueker. 
Ferner enthielt No.1: 0,60'/. und No.2: 0,40'1. Starke. 

***) Die Asche entllielt 3,61". Kaliumsulfat, 14,34". Chiorkaliulll, 8,77",. Magnesiulllphosphat, 27,12°,. Kali, 
41,66 "I, Kaliulllcarbonat, 1,17 "', Calciulllcarbonat, 0,36 'I. Eisenoxyd und 2,06',. Kieselsaurc . 

• ) Vergl. Anmerkung **) S. 852. 

54* 
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In derTroeken- " ' 
:- Substanz .... § N 

In der natiirlichen SlIbstanz 

: ~ _. -1- --N-I---'C---"'--:-
I 

:1,--t: -~:-I---'--I-- I---'--::l~i'; ,( ~ ~ g ~ 
~;1 : I~'.! = .= ;:':i~.c ~ I: ":'rt:.,s'" s ~8:5 Analytiker 
4D'" = ;:.2.::' Q :11 ~ :.: ~ ~si .:-!-= .E ... cZ 
N~ 31 (1)-:::1 .;3 ~:;';( .. C "'-ci=l:-= Ui~ 

____ II :::> % °/~ID I % % I %"'1 % % % IDol; % 

~-/ Ohneniihere Bez=e=i=ch=n~'u-=n=g=i==~-~- :-~=~~~~='=';I~n~P=r;';o~ce='n;:-~~~- F~cbtfleisches --"" - -~ -~~~~ - -

Niihere Bezeichnung 

1 (68 g) . • • • . 190072,401 1,44 10,09 121,9°11 2,03 ! 1,2210,9215,22 ~ 86,70 1 0,84 

6 ' Schale von No.5 (28 g) ~ 81,00 1,28 10.68 1 6,20 6.48 1 2.~2 ~ 1,94 6.74 166,74 1,08 

Mittel (No. 1-5) - 7(,9611,(() j04311 16,20! 6,37 [0,60;1,06 6.ii9 i86,91 1 0,89 

Musa Cavendishii, ! 1 I! . : i 

Ca\"endish-Bananc, i 'l 1'+ Fett: 1 1 
7 FrischeentschiilteBannne 189275,71 11,71 1 - 13,00 17,14 I I,i4'O,71 7,041~ - 1,13 

: I : *) I , *') 1 

} Balland'J 

W.H.Dohm, 
.) 

lohannisbrot (Locust Carob). Friichte von Ceratonia siliqua L. Karoben-Bockshornuaum.""*) 

Die schotenfOrmige Frucht des in den Liindern am Mittelliindischen Meere wildwachsenden 

Johannisbrotbaumes bildet in dortigen Landern ein wichtiges Nahrungsmittel flir die armere Volksklasse. 

1 I! OhDe niihere Bezeichn.O) 

2 11 Hiilsen (JohaDnisbrot 
I ohne Kerne) . . . 

3 !I Locust, bean meel . . 

4 11 desgl. . • • . . . 

5 /! Locust or Carob bellDs (als 
! Durchschnittsannlyse). 

1856 14.1217,72 iO,96 54,07117,51 !3,8811,74 
I : ' 

n 14,22/3,52 0,47 70,73 17,893,17 
n 12,61 5,87 1,08 70,43 7,142,8i 

187316,57/5,19 2,80 64,34 i7,603,50 

18i5 17,Il! 7,50 1,19151,42 :13,7516,0I i3,021 

') Rev. intern. falsi I'. 1900, 13, 92. 
') Chern. News 1892, 66, 187: Ccntralbl. f. Agrik.-Chem. 1893, 22, 64;;, 
I) Zeitschr. f. Deutsche Landw. 1857, 18. 

9,00 183,33 1,4~ 

4,10 182,45 0,66 

6,72 80,60 1,08 

6,22 77,11 1,00 

9,05 :78,62 1,45 

.rach Fiif'&ltn­
oerg' ) 

Th. Anderson') 

') Trans. Highl. Soc. 1857, In. Die Johannisbrotfrucht enthicIt 11,6 '/, Korner, welche der Analyse nieht mit 
untcrzogen wurden. 

') JOllrn. Roy. Agric. So('_ England 1871, [2] I, 147. 1874, [2], 10, 21~ u. 1876, Pl. 12, 212_ 

*) Mit 5,90 '/, Starke. 
**) Die Asche hatte folgen!!c procentige Zusammensetzung: 

In Procpnten 

~ I 
= - ' ] 0' 1 1~ 
,,-- 1 - ~ ~ re 5-
~ I 

~,o. ,~ -g~?;~~~~~~~S;;II~;~nz -~=~:~~~~ II tf~i: II g:~~~~ I' 
0,0317 i 0,68; I o,o~~ ! o,~~~ 1- - ~'~5;-I' -O'05~~0'2~~ 
2,940 : 63,066 2,348 1 1,620 2,329 1 5,512 26,930 

" 6 dcr Asche 0,48 0,15 1,61 5,41 I 55,10 ! 12,00 1 7,7n 1 1,80 I 1,~6 1,10 
Xo. 6 enthlelt ausserdem 12 'I. Kohiensilllre. 

***) Naeh Allg_ Volck er (Zeitschr. f. Dentsehe Landw_ 1856, 18) enthalt das Johannisbrot in dem Zustande, wie 
cs eingcflihrt wird, mehr als die Iliilfte seines Gl'wichts an Zucker, allsscrdem noch liber 17 '/, fettl'roducirenrll' ~toffc und 
beillahe 1 'I. Fett. 

Naeh R ei n s c h (ebcnrlaselbst) cnthalten 
1. die samcnfrcien HUlsen: 

Ptlanzcnfascr 'rmubCllZlll'kl'r 

12'/, 6,2'/. 41,2'/, 
2. Die Kerne: 

Schleim in det ausscren Eiwciss, Gummi 
Haut lIud Schleimgummi im uml Faser 

Innern zusammcn 
44,8°/, 33,8 0/, 

0) Die niiherc Analyse ergab we iter : 

In dcr lufttrocknen Substanz 
In <ler Tro('k cll~Substanz . . 

EiWl'iss­
Ptlanzenleim 

20,8°/, 

Gummi una 
rothen Farbstotf 

10,4'/. 

Starke, Gerbstoff Zucker untl 
11. Ptlanzenlcim Gerbstotf 

8,0 0" 2,1'/. 

8chlcim 11ml sOllstigc 
stickstotffreie Niihrstoffe 

11,41°/. 
20,30 " 

Pektin 

7,2 4/0 

lo'ettcs 
Oel 

Gerbstoff 
2,0 '/, 

Chlorophyll, fettes 
Or! lind Starke 

0,2 fl/. 

Wal'hs u. gel h er 
Farbstoff 

0,9 % 

Liislichc Salze 
.Ier Asche 

1,1~ 0/, 
1,;Jl ., 

'Vasser 



fIIo. Ii Niihere Be~eichnung 
!, 

6 I Caroubes 
7 ! Ohne niihere Bezeichn. 

,I 
8 ! desgi. 

'I 
9 1 desgi. *) 

10 desgJ. ") 

II Mittlere Zusammen-
setzung"') 

12 Johannisbr.-Bohnenmehl 

13 Johannisbrot-Frucht . 

Frische Friichte. 

In der natiirlichen Substanz InderTrocken- ~ , ... 
c .. ", .. .., ,.0 
'" ~I! .... 

N .. 
c 
:::> 

Substanz .;:;: ::; N 

1 HI I IGlL":1 1 ~Itt:~~ ~gE 
: :~~S ~ .: I:i!~ ~: 1 ~ ~~i!I!~~ ~8~ : I;;S:.... g g.2.:: &.:! ., --,a ~'i- _ .... 'lJ ,. Irn-= N (I)-~ C en.~ ~~-= (ij..a 
0/0 , %ID i % i % ~Z"'-I_%.Jo_ % tlJ o/;. % 

1 i - -,' -1---
187519,5519,56 0,48

1 
60,77 [6,79 12,85 

" 11,10,4,15 0,42' 75,31 1'6,8°
1
2,22 

" 15,50,5,96 0,32 68,89 6,71
1
2,62 

187813,07 1 3,96 1,9739,65133,74 5,85 ,1,76 

i I I 
" 15,72'4,74 13,02 

ii' 
1 I I 1 

1887 23,801 5,21 1°,5540,00,23,145,002,30 
1 i"') I 

1892 9,99, 5,261°,421 7~,49 16,392,45 

1895 16,30: 4,31 0,54'44,651 32,00 2,20 
ill 0) 

69,85 5,151,52 

I 
1,90 11,88i75,64 

~:~~i:~:~: 0,75 

1,13 

4,55!84,42 0,73 
! 

5,63 i82,89 0,90 

6,84 82,86 1,09 

5,84i83,96 0,93 
I 0,82 5,15, -
1 

Mittel 1 -- 115,36: 5,65 :l,l2:47,04I21,50i6,3512,481 6,67181,5711,071 

Zuckerschotenbaum. Gleditschia glabn\. 

853 

Anaiytiker 

) L. Grande"" ') 

{ H. Wei,ke, 
M.SclIrod/ u. 
M.O. deLetun') 

{ H. Wei,ke, G. 
Kennepohl u. 
B. Schulze') 

, 'J 

P. W. Woll') 

Oli. Cornevin') 

I Ii Korner 00) 1 1 
I 1 1 Dex-I I I 1 1 1 I 

. 1877 10,90120,9412,96:2t:~;: 3~~4 10,66 2,88 23,~oi5S,00 3,76 J. Mo, ... ') 

Hagebutten. 

Unter Hagebutten versteht man die aus dem fleischig gewordenen Fruchtknoten hcrvorgegangcne 
Scheinfrucht der Rosen, besonders der Hundsrosen (Rosa can ina L.). 

: AusSachsen,halbtrocken 11882125,4712,9911,'n!19,44155t~2!9,8714,6414,01174,621 0,641 J. Klinig') 

Dschugara. ttl (Korner.) 

1 'I Aus Mittelasien 1 1 
1 I 1 D.~trln I 

• 1880 11 ,61 \~t~ I 2,8 1 0,81 5~t~)0 

') Original-Mittheilung. 
') Journ. Landw. 1879, 27, 321. 
') Ebendort 349. 

11,9\22,06172,62\3,53 1 ") 

') Analytiker nicht angegeben. Dingler's Polytechn. Journal 1887, 86, 369; Viertelj. Nahrungs- u. Genuss-
mittel 1887, 2, 450. 

') Experim. Stat. Wisconsin, Rep. 1892 . 
• ) Anna!. agron. 1894, 20, 200; Centralb!. Agrik.-Chem. 1895, 24, 247. 
') I. Berieht d. Vers.-Stat. Wien, 1878, 67. 
8) Lobe's Illustr. landw. Ztg. 1880, No. 39. 

*J In Procenten der Trocken - Substanz enthielt die untersuchte Substanz 1,00°/, Felt uml 1.27 '/. Buttersaure, 
(2,27°/. Aetherextrakt) und 38,81 'I. Starke. 

**) Der Aetherextrakt (3,58°/,) bestand aus l,OS'!. Fett und 2,5'/, Buttersaure. 
***J lIIit 34,70 'I, Rohrzucker, ferner 1,H2 '/0 Gerbsaure und 1,30 'I. Buttcrsaure C!) 

') Davon 30,10 ',. Rohrzucker und 14,55 'I, Traubenzueker . 
... ) Das Verhaltniss der Schoten zn den Kornern war 2 : ~. 

IOI) Darin keine Starke; dagegen 41,40°" durch Sehwefelsaure in Zucker iiberfiihrbare Stoffe, 
t) Die Probe enthielt 3,28 '/0 Rohrzucker und 16,16 'I. Fruchtzueker. 

ttl Ein in lIIittelasien angebautes Kornergewachs, dessen lIIehl denselben Zwecken dient. wi" hei uns das Ge­
treidemehl: der Ertrag beIauft sieh bei einer Aussaat von 100 kg Samen auf 2800 kg Sam en und viel Stroh, welches von 
Thieren gem gefressen wird. 

ttt) In der Stickstoff-Substanz 94°" Fibrin und 10,1°/. sonstige Protclnstoffe, in den stickstofffreien Extraktstoffen 
<i3,5°/, Stiirke und 10,8 ", Dextrin + Zucker. 
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Anbang zu nObst und Beereufriichte". 857 

II. Nach P. Kulisch (Preuss. Landw. Jabrb. 1892, 21, 871. 

Zeit der 

l:ntersuehung 

10.10.1891 

26.10. n 

7. 11. n 

2. !. 1892 

3.2. n 

8.3. 

11. 4. 

n 

10.10.1891 

26.10. 

7. 1 !. 

2.1.11192 

3.2. n 

8.3. n 

I!. 4. n 

5,3 

9,0 

21,8 

26,8 

32,1 

37,0 

3,2 

7,0 

15,9 

20,1 

24,0 

27,2 

Zusammensetzung zur Zeit dcr 
Untcrsuchung 

Zusammensetzung in Procentt'J1 
dcr frischen Acpfcl 

, I I , -----

5,77 1 1l,77 15,70 111,161 0,74 5,77 

6,53 1 12.66 5,82 O,68
r 

0,56 6,18 

7,63 I 13,88 , 5,94 - 1°,49 6,94 

9,09 I 13,20 3,90 - 0,39 i, 11 

10,63 15,26 4,40 

10,99 14,63 3,46 

10,05 13,18 12,02 

0,30 

0,30 

0,22 

7,78 

7,46 

6,96 

9,54 4,15 1,72 0,75 5,17 

0,10 0,56 5,65 

6,39 

7,04 

7,17 

11,77 5,70 1,16 0,74 

11 ,99 5,51 0,64 0,53 

12,63 5,40 - 0,45 

10,32 3,05 

11,17 3,22 

9,93 2,34 

8,30 1,27 

0,31 

0,22 

0,20 

0,14 

9,54 4,15 l,i2 : 0,75 

10,93 5,01 0,10 0,~4 

10,54 3,94 - 0,48 
I 

10,39 3,18 1 - 0,32 

9,37 2,09 - 0,26 

5,17 

5,84 

6,87 

8,37 

8,98 

9,32 

9,50 

11,29 5,18 

11,33 I 4,24 

12,36 1 3,79 

11,73 ' 2,61 

12,44 2,86 

11,58 1,98 

0,52 

0,38 

0,34 

0,29 

0,25 

7,08 9,45 2,25 

6,92 I 8,43 1,43 

0,22 

- i 0,18 
I 

Der Gang der Untersuchung war folgendcr: 

30 Friichte jeder Sorte wurde einzeln auf einer empfindlichen Waage einmal wochelltlich gewogcn, 
um den Gewichtsverlust fests~ellen zu konnen. Die Samen wurden nicht mituntersucht. Die mit aller 
Vorsicht gewahlte Durchschnittprobe wurde auf einer feinen Reibe in einer Schale zerkleinert, die an 
Handen und Reibe haftende Substanz nach Moglichkeit in die Schale gebracht, dann die Hande und 
Reibe mit Alkohol nachgespiilt. Das Gemisch blieb unter wiederholtem Umriihren 24 Stunden leicht 
bedeckt stehen. Nach 24 Stunden, wo lIic grosste Mcnge des Alkohols bereits verdunstet war, wurde 
<lie Masse in ein leinenes Presstuch gebracht und in diesem iiber einem grossen Trichter, der sich auf 
einem geraumigen Kolben befand, ausgepl'esst. Der ausgepresste Brei wurde mit dem Presstuch in die 
Schale zuriickgegeben und dort wiederholt mit kleinen Wassermengen ausgelaugt, wozu auf 100 g 
Substanz etwa 1 I vollkommen ausreichte. Die gewonnene Losung wurde auf ein bestimmtes Volumen 
aufgeftillt und filtrirtj in abgemessenen Mengen wurde theils direkt, theils nach der Inversion der Z u c ke r­
gehalt nach A II i h n bestimmt und als InvertzDcker berecbnet. 

Zur Bestimmung der Starke wurden 100 g der wie oben angegeben vorbereiteten Substanz zu­
erst in einem geraumigen Becherglase durch Dekantiren mit kaltem Wasser ausgelaugt. Die abgegossenen 
Fliissigkeiten wllrden durch ein stiirkefreies Papierfilter abfiltrirt, zuletzt wurde der unlosliche Riickstand 
auf dem Filter gut mit Wasser ausgewaschen, in Druckflaschen zur Losung der Starke gekocht ond 
diese in iiblicher Weise nach Ueberfiihrung in Dextrose hestimmt. 
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III. Nach E. Mach und K. Portela (Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233). 

Zeit der 
entersuchullg 

22.10.1889 

7. 12. 
" 7.1. 1890 

10.2. 

10.3. " 
" 

;: 10,53 

Iii 12,64 

, 13,30 

Champagner-Reinette 
()littleres Gcwicht 106,1 g) 

1,0470 7,10 3,07 10,34 0,649 

1.0524 8,29 2,59 11,02 0,569 

1,0524 9.19 1,68 10,96 0,531 

1,0518 10,34 0,42 10,78 0,473 

In 1t10 c('m Saft 

Grosser Rheinisch~\' Hohn arret 

4,72 

6,52 

8,68 

(Mittie res Gewicht 111,2 g) 

1,0493 8,02 2,19 10,33 0,411 

1,0515 8,82 1,99 10,92 0,366 

1,0519 9,63 1,32 11,020,317 

1,0515 10,57 i 10,50 0,433 11,61 

1,0528 10,55 0,52 i 11, 10 0,294 

1,0526 11,08 - ~ 11,08 0,301} 

IV. Nach L. Lindet (Ann. agronomiques 1894, 20, 5; Centrbl. Agrik.-Chem. 
1894, 23, 604). 

Aueh Lindet verfolgte die ehemischen Veriinderungen, welche wiihrend der Reifung der Acpfel vor 

sich gehen. Die untersuehte Aepfelsorte war mittelgross, von briiunlicher oder gel brother Fiirbung mit 

mattweissem Fleisch. Sie reifte Ende Oktober. Das durehschnittliehe Gcwieht stieg wiihrend der 

Untersuchungszeit (27. 7. bis 3. 11.) von 21,5 g auf 76,5 g. Die Untersuchung Iieferte folgende Zahlen: 

21. 
" 4. Oktober 

18. 

;; I ;; I E..!., II Iii I Apfel mittlerer Grosse enthielt 

Zeit der 1 I 1 ~ I ;.E ~ ~ ~ ~ ~ folgende ~ellgen Kohlenhydratc 

=u="=te=rs=u=eh=l=ln=g= ,~ ~o j==~=o =-,,==~~=o,=~lc i!I~;J :. IL- ::;:~'J '~:~' I ":k. 
1:1 l~l i j:j ,I g If :-g T ~:l-U I 1~1 g 
8.3 2,5 [' 3,8 0,3 I 0.3 2,8 0,3 5,0 1,5 2,3 
8,2 I 3,2 i 3,3 I 0,2 0,3 2,7 0,2 5,6 2,2 I 2,2 

::~ ::~ ! ~:~ I g;: I g:~ 2,6 ~:: ~:~ I ::: ~:: 

23. 
" 7. September 

24. Juli 
7. August 

" 3 November 

B. Einfluss der Grosse der Friichte desselben Baumes auf die Zusammensetzung der FrUchte. 

Nach P. Kulis c h (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427). 

MittIercs 
Die Frueht (ohne Sticle und Kerne) cnthalt 

Gewicht direkt Gcsammt- Saure 
So rte }<'onu des Baumcs einer redurircnden zucker nach Rohrzuckcr (=Aepfel-

Frueht Zucker der Inversion saure) 
g 0 ' 

/ 0 % % % 
_.----_ .- I P.lm.~ ~IT5 -

I 
, 

I 6,96 7,i7 i 0,77 0,29 
50,8 6,63 

, 
8,91 I 2,17 

[ 

0,42 A nan as-Reinettc ! 
70,3 6,34 I 9,83 I 3,31 0,47 

101,3 6,35 10.04 I 3,51 0,50 
------- -_. 

Ananas-Reindte 
WUl(ercohtcr 79,4 7,47 11,12 3,46 0,57 

Kordon 172,8 6,78 11,18 4,18 0,61 . . __ .. -
Champagner- Wagerechter 57,1 7,24 8,13 0,85 0,57 

Reinette Kordon 98,4 7,27 8,93 1,~8 0,62 

Lamb Abbey-
Pyramide 63,8 8,90 13,15 4,05 0,24 

Parmiine 107,7 i,88 13,40 5,24 0,22 
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Ans diesen Zahlen ergiebt sich, dass die an demselben Baum gewachsenen Aepfel nm so mchr 
Zucker enthalten, je grosser sie sind. Hinsichtlich des Siinregehaltes waltet in der Mehrzahl der Fiille 
dassel be Verhiiltniss ob, wiihrend man gewohnlich annimmt, dass die kleineren Aepfel siinrereicher sind. 
Dass von den nnter sonst gleichen Umstanden gewachsenen Aepfeln die zuckerarmeren auch weniger 
Saure enthalten, beweist, dass Bildung von Zncker nnd A bnahme von Saure in reifenden Friichten mit­
cinander in keinem direkten Zusammenhange stehen. 

In den grosseren Aepfeln ist der Gehalt an Rohrzucker, sowohl bezogen auf die Substllnz, als 
auf die Menge des Gesammtznckers, trotz ihres erheblich hoheren Siinregehaltes grosser uls in den 
kleineren ,Aepfcln mit niedrigerem Sanregehalt. 

C. Zusammensetzung derselben Aepfelsorte in verschiedenen Jahren. 

Naeh P. Kulisch (Landw. Jnhrb. 1892,21,427). 

1889 1890 

Ii 

1
'1 Bezeichnung der 

Xo. I 

1(10 cem ~{ost enthalten 

1 Sorte 

II 
~=== =-c~,~= 

Der Kostlichste . 
2 Kasseler Reinette 

3 Gasdonker " 
4 Schiebler'd Tauben-

I 
I apfel 

5 ! Rother Eiserapfel 

6 I Dnnkapfel 

1,04511 
I 1,0496
1 1,0533 
I 

1,0591 

1,0642 

1,0681, 

g 

8,72 I 

6,82 

8,47 

7,12 

8,35 

9,94 

g 

1,28 

3,71 

2,31 

5,46 

4.64 

3,51 

g 

1,70 

2,33 

3,04 

2,75 

3,66 

4,23 

0,21 

0,37 

0,74 

0,81 

0,72 

0,91 

1,0451 i 
1,0619

1 

1,0720, 

I 
1,067°1 

1,0594[ 
1,0615 

I 
9,38 [ 0,89 

9,12 I 3,07 
8,68 5,83 

1 6,47 6,27 

8,61 

9,79 

5,42 

1,95 

! 
1,33 

3,87 

4,19 

4,65 

1,38 

4,23 

0,17 

0,90 

0,83 

1,10 

0,77 

1,08 

Bei dcr Auswahl der Proben ist keine Uiicksicht darauf genommcn worden, dass sic in beiden 
Jahren unter moglichst iihnlichen Verhiiltnissen gewachsen seien. Neben dem Sortenmerkmal nnd den 
durch die klimatischen Verhiiltnisse der einzelnen Jahre bedingten Verschicdenheiten wirken einc Reihc 
anderer Einfiiisse auf die chemische Zusammensetzung der Friichtc wesenllich ein, wie z. B. die Form 
des Banmes (ob Hochstamm oder cine der nnter sich wieder sehr abweichenden Zwergformen) und 
dessen Alter, Standort und ErniihrnngsZttstand. Beziiglich des Zuekergehaltes konnte eine grosse Ver­
schiedenheit vielleicht allein darauf zuriickznfiihren sein, wieviele Friichte cine bestimmte Blattoberfiiiche 
zu erniihren hat, ein Verhiiltnis8, das ju auch in demselben Jahre bei verschiedenen Biiumen sehr vcr­
schiedcn sein kann. 

D. Einfluss der Zahl der auf verschiedenen Baumen gewachsenen Birnen derselben Sorte, 

Lage, Baumform etc. auf die Zusammensetzung der Birnen. 

Knch P. K u lise h (Lnn,I\\". Jahrh. 1892, 21, 427). 

Bezeichnnng der 

Sorte 

Form 
des lJaumcs 

Zahl 
der 

Friiehte 
a.n cinem 

Baume 

Clairgeau's 
birne 

-.~,=-=~ .~.~ '_1_ ~cc._~~--

Butter-I . 2 Emfachc U-Form 
20 

1 
Hirne Regentin SchlangenkordoD 1 3 

50 

Gesammt­
gewicht 

der 
Friiehte 

g 

Mittleres 
Gewicht 

einer Frueht 

g 

Zusammensetzung der 
Aepfel (ohne Sliel und Kernl'} 

Zucker 
Saure 

(= Acpfel­
saure) 

% % 

~~--~'-~-~~='!=====~'===~- =~== 

629 314,5 

4340 217,0 

406 135,3 

4294 85,9 

7,i\ 

6,96 

10,10 

9,13 

0,10 

0,043 
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Die obigcn beiden Sorten wurden im Spaliergarten dcr Kgl. Lehranstalt zu Geisenheim in ciner 
bcstimmten Form unter ganz genau gleichen Verhiiltnissen (Boden, Diingung. Beleuchtung, Temperatur, 
Schnitt) nebeneinander in einer grosseren Zahl von Exemplaren gezogen. Wenn man aus der Wirkung 
auf die Ursache 8chliessen darf, dann kann eine grossere Gleichmiissigkeit der Bedingungen wohl bum 
erreicht werden, denn der Trieb, die Belaubung u. s. w. sind, wenn die gewiihlte Form und Veredlungs­
unterlage fiir die betreffende Sorte passt, so iibereinstimmend, wie man dies bei verschiedenen Individuen 
kaum mehr erwarten kann. Aos einer grossercn Zahl wurden zor Untersochung dann iiberdies mit 
Sorgfalt besonders gleichmiissig entwickelte Exemplare ausgesocht, die sich nur hinsichtlich der Menge 
der daran befindlichen Friichte in moglichst aoffallender Weise unterschieden. 

Bei der Probenahme wurde auf cine gleichmiissige Beriicksichtigung der grossen und kleinen 
Friichte und an jeder Frucht der gefarbt und nicht gefarbten Seito sorgtiiltig geachtet. Die Unter­
suchong wurde vorgenommen, als die Friichte lagerreif waren. 

E. Untersuchungen Uber das Nachreifen der Johannisbeeren 

stellte L. Weigert (vergl. un ten S. 884 Anmerkung 3) an, indem er die am 12. Juni gesammeiten 
Beeren in einem dookeleo Raume bis zum 24. Juni liegen liess. Die Ergebnisse waren folgende: 

Gewieht Gesammtzueker Sauce 
VOII 100 Heeren (nath Fehling) (= A"pfelsiiure) Gerbsaure Pektin 

g ~ ~ ~ ~ 
12. Juni 82,7 4,7 2,40 0,43 1,30 
24. n 69,6 4,9 2,37 0,60 0,77 

Es blieben also der procentigc Zucker-, Saore- und Gerbstoffgehalt nahezu bestandig, dagcgcn 
verminderte sich der Pektingehalt dorch das Lagern nahezu auf die Hiilflc. 

F. Zusammensetzung der Weintrauben in verschiedenem Reifezustande 
und bei Einwirkung starker Wiirme-Riickstrahlong des Bodens. 

Nach E. de Cillis und C. Odifredi (Staz. sperim. agr. Ital. 1896, 29, 685.) 

Die moglichst gleichmiissig aosgewahlten Reben entstammenden Trauben wurden in verschiedenem 
Reifezustande yom 14. Juni bis 22. September untcrsucht. 

Gruppe I wuchs in natiirlichem Boden. 
II wuchs in einem Boden, der unter den Reben behofs starkerer Riickstrahlong der 

War me mit einer gleichmassigen Schicht von grobem Gypspulver bedeckt war. 
Die Versochsergebnisse waren folgende: 

i, "VOII den Mittlere. Volumell Proccntige Zusammensetzung 
I 0::: Beere.! s,'nll der B,'ercn H Beeren-
I :,.. e ccrctl Trockensubst. 

N" i~ Tog dO' """ Ii -!-I-:--~'--!-: - l-~-~--~-:-c-II-!-c-,I-~-l-!-. -c-I-... -~--c-I -]_. j-- ] - -j--I-]--
Saft 

=~I:======~~g~='="=iI~'=7'=!==':='¥cc;;m~;;ce;;:m~c;;'c;;:m~~~e;;;m 'I. 1._'1, 'I. 'I. 'I, '/. I .,. ", 

29 57 14 0,3310,1)2110,6410,48 90,75i 1,05 2,55 11,3027,53 1,23 2,9876,21 

49 42 9 0,230,350,60 0,32 87,13 0,87 2,51 6,7719,52 1,09 3,3879,43 

22 51 27 0,210,640,83 0,60 88,11 0,84 3,25 7,04
1

25,77 1,03 3,9881,32 

16 67 17 0,21 0,470,64 0,45 87,53 1,04 3,32 8,3426,59 1,23 3,9287,20 

12 61 27 0,130,630,97 0,66 87,05' 1,15 3,74 9,00,28,77 1,39 4,5282,60 

63 24 13 0,050,470,50 0,21 88,69 0,92 2,62 8,12123,20 1,10 3,1882,00 

57 38 15 0,080,570,67
1

°,30 85,16 1,71 3,2511,5221,93 2,19 4,1972,63 

52 44 .. 0,100,680,89 0,42 87,39 2,36 3,4219,05127,10 2,92 4,2680,34 

75 9116 0.810,581,16/0,39 86,76 5,61 2,2342,3816,80 7,21 2,8677,91 

48 29 123 0,281.0°

1

1,24 , °,71 88,95 4,71 2,1838,7917,46 5,84 2,6482,93 
37 26! 37 0,290,771,35 1°,42 85,58 7,80 1,7054,6511,79 9,91 2,1678,74 

I 

1 1 

2 I 
3 : 1 
4: I 
5 ! 1 

6 I 
7 I 
8 I 
9 I 

10 I 
111 
12 : I 

Gruppc 

r I 50 
14. Juni 1 II 32 

24. 
r I 
In 
f I 

4.Joli III 

64 

48 

70 

29 

14. 

N. 
" 

3. August 

L; !~ 
f I 41 
1 II 76 

r I 50 
III 88 4 53 ! 43 0,250,700,95: 0,80 84,63 7,81 1,2652,04 8,21 9,31 1,5581,26 
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Von tll'll Mittieres VOIUlllCll 

§= B > 2 Berren sind (ler Bccrcn Bcerl'll ('crCII- Saft 
~~ T' -- _. ---- - - --. -- ---- c----,-,-- :r~o_('ke~s.~bs~. - ----

~o. Tag der Ernte .~ g ~! ~ I' ~ :) Z I ii I E ~ ~ I ~ i 2 ~. i ~ S 8 
o - "3 ";: ~ ~: '3 I ~ ) g ,; ~ :.. I :~ 'J oJ ~ I:~ 

I :i ! .§ : tn ~"§ ! ~ ! ~ E ~ I ~ i 00 ,~/. I I W"'~I:. N I 'J:. 

I g % I -'" i n/n ('('m cem I {'cm i ccrn GIn: °/0 ! BIn "/'1 I '10 % 
=~====~=: -,= , ~=~_-__ ~ c' _~~'~ CCC~" , ~" '-'= ~o ~ "~f=~=~~=~~~== 

! Gruppc : ' 1 1 

3 11 I I 55 15 H 41 O,13 ; O,~0 1,10 0,55 82.0919,26 1' °,67 51,7;! i 3 ,80 
4 1 r 13. A ugust I II I 1 I 

I 
107 II 18 71 0,27 1°,89 1 1,07 0,95 80,9312,53:0,5966,00 3,11 

5 i lJ 23. n It I 60 60 14 26 0,22 1°,53,1,36 0,56 80,65it 1,87 1°,74 01,34 3,80 

6, II 121 8 24 i 68 0,55Io,72 il,29 11,09 78,94116,51.0,4775,57 2,16 

7 !I l I I 65 51 11 ' 38 0,33 ,0,50 ,1,530,68 81,09 [12,33110,6465,24 3,37 

8 !,[ J 2. Septbr. [II 'I ' 91 8 57 i 35 0,67 !0,77 : \,3°
1

' 0,94 72,50 ;21,04 ,°,5776,50, 2,08 

9 11 I I 67 49 22 I 29 0,191°,40411,44 0,61 74,02 120,10jO,53 77,37 1' 2,02 
20 i 1 12. n I II ' I . 66 64 14 i 22 0,290,881,60 : 0,59 78,3417,87

1
',°,5082,48 3,30 

, , I : 1 

21 I I I 106 26 60 : 14 0,27,°,3711,60 0,52 77,6415,450,5269,11.2,35 

2211 122 . n III 108 62 20 : 18 0,35 :1,lI jl,50 1 0,71 77,1115,5610,37 67,97! 1,61 

G. Zuckergehalt einiger tropischen Friichte. 
Nach H. C. Prinsen-Geerligs (Chem.-Ztg. 1897, 21, 719). 

12,07 1°,8876,67 
16,11 0,75 78,41 

15,581°,97 76,18 

23,64
1

°,68 69,87 

16,420,85 75, II 

29,91 1°,8270,30 

28,25 :0,7469,40 

24,62 I o,~9 72,56 
20,580,12 75,05 

[ 
20,70 ,0,49 75,17 

,I 

'I !, 
MittlercR 
(;'cwi('ht 

('iner 
Frueht 

Das Fruchtfleisch enthalt 

Xn· :1 Frucht von 

" 
.. _J .. ~-co- ',~~~~-~,,~~~ .= ~ = ~= ' , g 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 

Achrlls sapota 
Ananassa sativa 
Anona muricata 

" 
reticulata 

" squamosa 
Artocarpus integrifolill 
Averrholl Carambola 
Carica Papaya 
Cicca nodiflora 
Citru\1us edulis 

1 I Citrus Aurantium 
2 I Durio zibethinus 

Flacourtia sapida 3 
; 

4 , Garcinia mangostanll 
5 ! Jambosa alba . . . . . 

6 11 Lausium domesticum . . . 
7 ! I Mangifera I siisse Varietat 

8 I' .i I indica I snure " 
9 Musa paradisiaca 

:~ I: ~:;s::li;:t:::::lIm 
22 11 Psidium Guajava 
23 i Spondias mangifera 
24 I' Tamarindus indica 
2'i Ii Zalacca edulis 

60 

300 

800 

500 

140 

11000 

80 

600 

5 

2000 

80 

1500 

6 

100 

50 

20 

200 

300 

100 

20 

140 

65 

120 

6 

30 

aus 
--, -' - ~,,-,- - - .. - -- .. ~------o--.. -,---- -

'I I 'Fcuk- Saecha- Gesammt-
Fleisch Schalc i Kernen Glukosc tose rose zucker 

Of, I O/A ! "/u % i Alo °/0 °'0 
=~=~===,,= 

85 I 
67 

75 

72 

50 

26 

95 

65 

80 

59 

80 

20 

100 

28 

100 

51 

67 

75 

70 

40 

67 

85 

SO 
41 

58 

13 

33 

20 

22 

38 

66 

5 

10 

° 37 

20 

60 

° 64 

° 25 

3 

3 

30 

50 

8 

12 

2 

30 

15 

2 

° 5 

6 

12 

8 

° 25 

20 

4 

° 20 

° 8 

o 
24 

30 

22 

° 10 

15 

3 

18 

29 

27 

3,70 

1,00 

5,05 

6,20 

5,40 

1,14 

5,50 

2,60 

0,33 

° 2,40 

1,80 

0,41 

1,00 

3,20 

1,67 

0,62 

° 4,72 

2,25 

0,40 

2,00 

1,68 

5,81 

2,40 

3,40 

0,60 

4,04 

4,22 

3,60 

° 3,70 

2,10 

1,00 

2,75 

1,60 

2,20 

0,70 

1,20 

3,20 

2,50 

1,98 

1,90 

3,61 

1,25 

0,46 

0,50 

1,84 

2,51 

° 

7,02 

8,61 

2,53 

° 0,50 

3,70 

0,82 

0,85 

° 2,13 

3,06 

8,07 

0,50 

10,80 

0,53 

9,98 

9,48 

3,60 

13,68 

7,80 

0.86 

1,66 

2,94 

° 8,07 

14,12 

10,21 

11,62 

10,42 

9,50 

4,84 

10,02 

5,50 

1,33 

4,88 

7,06 

12,07 

1,61 

13,00 

6,93 

14,15 

11,98 

5,50 

22,01 

11,30 

1,72 

4,16 

6,46 

8,32 

10,47 



862 Anhang zu "Obst und Beerenfriichte". 

H. Zusammensetzung der Aschen von Obst und Beerenfriichten. 

Von P. Kulisch (Zei!schr. angew Chem. 1894, 148). 

Ueber die Zusammensetzung des Fruchtfleisches siehe die betreffenden vorstehenden Tahellen, auf 

,lie sich auch die NUUlmern der nachfolgeuden ersten Spalte beziehen. 

In Procen!en des Fruohttlcischcs In Proccnten der Asche J 1-· I I C -
.. ~ 

.!to' I o§8 ;.::8 ~ e~ ~<5 
.-~ 

:':0 
o ~ 

Nahere Bezeichnung ~ III 0 ~~~ - __ = 0 _, ;:..~ dd "bD d R '" '" ._ , "'~ ~~ "",," ~8 ~;:;; :.::~ .,g:~~ ...: I ~s )1 ~ ~.,g "'e:. 
% . % % I 0'0 ["'0/, 

;:;;~ :>. o· % % % 10 
---- -" - p -__ - _ ____ o=~_ -~-~.' " '-

! 3~,0 1 

--

1 I 1 Rother Astrachau-Apfel . No. 37 0,194 0,020 ! 0,009 0,076 0,019 10,3 4,6 9,8 

Sommer-Nelken-Apfel 
" 

38 0,20 I 0,015 1 0,0 II 0,090 I 0,019 7,4 5,5 
1 44,7 

9,4 

Romische Schmalzbirnc n Jl 0.246 0,016 , 0,014 0,095 - 6,5 5,6 38,6 11,8 

ltalienische Zwetscheu n 5 0,391 1°,025 i 0,015 0,225 - 6,4 3,8 
1 57,5 

11,6 

Ptlaume "Cirke" n 4 0,320 0,021 ' 0,016 0,153 0,033 6,5 5,0 47,7 10,3 

Reineclauden 
" 

3 0,432 [ 0,030 ' 0,019 0,199 0,038 6,9 4,3 46,0 8,8 

Herrenhauser Mirllbelle n 3 0 ,386 0,024 0,016 0,193 0 ,034 6,2 4,1 50,0 8,8 

Amsden - Pfirsich n 6 0,415 I 0,036 I 0,020 0,208 0,053 8,6 4,8 50,1 12,7 
I 

Piirsich "Schone von Done" n 7 0,617 0.012 1°,017 0,320 0,046 1,9 2,7 51,S 1 7,4 

A prikose, grosse friihe 
" 

7 0,519 0,029 i 0,020 0,208 0,044 5,6 3,8 40,0 ; 8,4 

Grosse braunrothe Knorpelkirsche n 1O 0,376 0,033 0,022 0,197 0,046 S,7 5,8 52,3 I 12,2 

Bettenburger Gebirgskirsche 1 1 0,411 0,022 0,019 0,198 0,056 5,3 4,6 I 13,5 
" 

47,9 I 

Erdbeere 
" 

34 0,667 0,070 0,043 0,313 0,084 10,4 6,4 46,5 i 12,6 

Himbeere "Hernet~ 
~ 7 0,611 0,070 0,053 0,216 0,105 11,4 8,6 35,3 : 17,1 

Heidelbeere 
" 

3 0-;319 0',628 0,0-19 6;105 0,041 8,7 5,9 32,9 I 12,8 

Gartenbrombeere 
" 

2 0,608 0,089 0,053 0,200 0,069 14,6 8.7 32,8
1 

11,3 

Stachelhecre "Bailon" 
" 

12 0,559 O.OSO 0,022 0,295 0,065 14,3 3,9 52,7 I 11,6 

n Maurer'~ Samling n 13 0.439 0,049 0,020 0,198 0,058 11,1 4,5 45,1 
I 

13,2 

Weisse hollandische Johannis- I 
heere n 8 0,606 0,039 . 0,041 I 0,255 1°,118 6,4 6,7 42,0 19,4 

Grosse rothe Kirsch-Johannisb. n 9 0,585 0,037 : 0,041 . °,258 1 °,104 6,3 7,0 44,1 17,8 

Schwarze Johannisheerc . n 10 0,951 0,156 ' 0,050 i 0,343 1 0,132 16,4 5,2 ! 36,1 13,8 

A n a I y sen von He ide I bee r as c hen. 

Mitgethcilt von B. Borggreve und Hornberger (Zeitschr. f. Forst- u, Jagdwcsen 1886, to, 154; 

Centrbl. Agrik.-Chem. 1886, 15, 48i). 

Analytiker 

Nnch R. l{ayser in der Trocken­
Substanz 

Nuch 
Hornberger 

{
in der Trocken­

Substanz . 
in der Reinasche. 

2,73 

I " : <5 I I ~6 1 ...!.;:? L 
o§5 .. I sO' I ~~ .. ~:;; - ~ I = ~ ~ .!: ~ ;..'0 :t -- ~~ ! ~~ :.: ~z ~ 8 . ..::: ~ ~~ 

: ::. ~ :2 I Z ~ I P:; .~ 1 ri5~ I ~ 
! o· 0 1 I 0 1 0·; 0 1 0 ' 
: '0 10 ; 1 0 I 10 ; ' 0 I i O 

i ;--;~~r __ l o=I" __ ~ 

0,045 ;0,0050,037 ;0,1910,075 :0,693 - [°,1151 - 10,010 

j ' ~rn,O' 1 : !: I 
0,032 - 0,059

1
°,228 0'175 : 1~639 ! 0'14S ! 0~499 ! 0,089 I o,026 

1,12 I - 2,05 7,9G 6,11 j51,1l 15,16 111,3S :3,ll 0,89 
I , I I 
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J. Borsii.ure - Gehalt einiger Obstarten. 

E. Hotter (Zeitschr. Na.hrungsm.-Unters., Hygiene u. Wa.a.renk. 1895, 9, 1) stellte Untersuchungen 
iiber den B 0 r s au r e - Gehalt einiger Obstarten an uud fand: Borsa u rc- Gehalt der 

Trocken- Asche frischen Trocken- Asche Substanz Substauz Substanz 
'I. 'I. . , °1, 0, • 

" 
Graue Herbst-Reinette aUs dem Grazer Thai 13,81 0,283 0,0016 0,0120 0,58 

Eisapfel aus Voran (Steiermark) 14,28 0,300 0,0007 0,0050 0,24 

Taft'etiipfel aus Obenebi>ekel bei Graz 14,07 0,310 0,0004 0,0028 0,13 

Wilder Apfel 18,21 0,498 0,0009 0,0047 0,1 i 

Salzburger Birnen aus der Grazer Ebene 17,01 0,366 0,0019 0,0114 0,53 

Herbst-Butterbirnen aus Graz 13,67 0,268 0,0008 0,0060 0,33 

Mispel aus Pernegg (Steiermark) 24,06 0,634 0,0018 0,0075 0,29 

Feigen aus Smyrna. 68,20 2,388 0,0015 0,0022 0,06 

Hotter bestimmte die Borsiiure in der Asche von 2,909 bis 10,274 kg frischer Substanz durch 

Destillation mit Methylalkohol und Fallung als Bor8uorkalium. 

Sonstige Analysen von Obst und Beerenfriichten. 

1. Colby und Dyer: Ana.lysen californi~cher Zwetschen, Aprikosen, Plirsiche etc. - Experim. 

Sta.t. Rec. 1892, 4, 157; Centrbl. Agrik.-Cbem. 1894, 23, 416. 

2. G. E. Colby: Analysen vou Orangen, Citronen, Limonen etc. - Agric. Experim. Stat. California 

Rep. fUr 1894/95, 172; desgl. fUr 1895-97, 161 u. 183. 

a. M. E. Jaffa: Analysen von Ptlaumen. - Agric. Experim. Stat. California, Rep. fUr 1894/95,189. 

4 . E. Ma.ch und K. Portele geben ausser den in den obigen Tabellen aufgcnommenen vollstiindigeren 
Analysen noch zahlreiche Aepfel- und Birnen-Analysen an, bei denen nur Zucker und Siiure 

bestimmt wurde. - Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233. 

Getrocknete Friichte. 
Getrocknete Aepfel. 

, In derTrockcn~-
'I' In der natiirlichen Sub.tanz Substanz 

I N h B . b :I:o.!.:; \':':0 11~~~1..:.~511 .. I;~~I, .. I • --;-I,,::l A I . 
110. Ii/ Ii ere eZelC nung ~ ~ ! 1~ ~~ I;~'~ i~~~ ~ I~~~ ~~ I j ~ ~ii na yUker 

_ -' ______ __ __ __ ;§ __ ~o ___ jo-' __ loJ~~L : _%~IYo J'IJo:' % 1 % __ % 1_ %~ _ 
I Ii Ohne ~:h~:ezeic~:~ 1~~6 32'4-~~l:,~J:,~8- ~ ~~o: 1- ~,68:;~,~; i ~,9~ - :1~591- :4: -~~B=:'~) 
211 desgl. . . . .. 187923,48 1 44,05, -14,5211,50 0,871 - 14,401,19 57,57 12,06 C. Kmuch') 

a II Ans Californien Cnach i i ' 
Ii europaischer Art 'I. I 'I' i 'I 1 . ~~~ 

II gedorrr).. 189233,00, 32,00 i 3,331 1,;0 1 21,60 ;8,301,40 4;,76 2,54 ') 
, W. O. At,wter 

4,1 Amerikanische 189536,20: - 1- I - I 1,~0 [3,00 [ - : - iI,80 - 1 2,21 A.P.~r~ant') 
Mittel 1 - 1:11,28:40,88i3,90 3,51 ! 1,42 ,1,94: 9,38 :6,101,59165,16: 2,071 

') Landw. Vers.-Stat. 16.6, 4')1. 
'j Orig-inal-Mittheilung. 
'J Expcrim. Stat. Rec. 1892, 4, 15.; Centralb!. Agrik.-Chcm. 189-1, 23, !l6. Verg!. Agric . Experim. Stat. California, 

Rep_ 1692/93 u. 1893/94, 231. 
') '[;. ~. Dep. of Agric. Bul!. j:', 1898, 76. 
*) Verg!. Anrnerkung "*) S. 864. 
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Obst und Beerenfriichte. 

Getrocknete Birnen. 

In der natiirlichen Substanz In derTroeken­
Substanz 

lii,il '-I .. ..! 1 HI ICI.e;,.J1 I ---I-H 
No.1 Niihere Bezeichnung -ag : 1 i,: l. ... ~ ==~~~'.;5 :: ~;-=:E,~~ J ~ ~.:; 

I = :! :; !: co ~ 0 UJ '" " 1.2 0'; I" I:..... o· 0 '0 1.2 o1i Analytiker 
I ~~ 3t 1.5;: ICC;: ~~:~ a; • .g .. ~=~Ia:~ ~ ~ ;-.g 
:______~_~~~~_, oLd % ~% , 0: o;"-_I_~oJ~/~_-"0 ___ ~; _____ _ 

'i-,i~hne niih. Bezeichn. 1876 29,61:29,39!4,J 0,84 i 1,69 oOJ :;~~ 1,8°1::,8311:38 J. B ... tram') 

2i, Ans Forli . 32,861 23,93 [ i. 1 - I - 35,64, - F. Sellin;') 

I 1 I I, ' 

3j Ohne niih. Bezeichn. 187825,77 29,131 [ 2,55 10,37: 16,88i1,63 39,2413,44 J. ::::C/~;) c. 

Mittel I I I ' . I I I ' I 1 I 29,41,2~,14,4,99, 0,84,2,07 iO,35,29,66,6,87:1,67 41,2~i 2,91 

Getrocknete PlIaumen (Zwetschen). - Fleisch derselben. 

Ptlaumen ***) 1876 30,03:42,28Io,22i 1,74 11,31 -**J 
1
1.,'1"" 60,70: 2,19 

2 Zwetschcn . ? 12991 - -. - . 4 56 - (4,53) - i 5,25 
"I ' 

3 desgl. 1852 32,20i48,IOI - ! 2,5 - 70,94 1 
1 I ' 4 desgl. n 27,9°156,3°1 13,0 I 78,091 

1 

66,021 5 desgl. n 27,9°147,60 1 3,9 
6 Schwarze Marseiller 

1 

Ptlaumen ? 31,95j23,28! I 33,211 , I 
7 Weisse italienische . 1852 33,05'31,95, ' 47,72' 

8 Schwarle Ptlaumen 0) 1878 42,62;35,911 I - 1,93 0,441 h.26 [1,35 62,58 3,48 

9 desgl. 1879 25,09~59,201 12,80 1,34 0,49 11,7511,40 79,03 1,81 

10 Zwetschen, fl'anzos. 1892 25,20:40,53 1°,67 2,70 I ;29,67 1 1,50 54,18,3,61 

11 Getrockn. PllaumenOO), 

I I ' I ' , I 
57,7312,96 

Fruchttleisch mit [ 1 i 1 
Schale (I9.8 g) . 1900 19,80146,30 , [ ! 2,37 0,.w[25,1414,131,86 

Mittel I - 128,071~3,15!0,22! 2,4t i 2,37 10,44119,71j2,14il,46160,30! 3,291 

Getrocknete Aprikosen. 

1 :: Aus Californien 32.441 29,591 12,5213,271 131 ,81
1 

1 

43,80,4,84 1892 - - - [1,38 
" , 
., 

21 
" 32,40 1 ! I i 2,\10 I ! -I 11,40 1 4,30 Amerika 1895 - - - - - -

i 

Mittel I - 132,42129,591 - 12,5213,09, - 131,811 - 11,39143,78] 4,571 

') Landw. Vers.-Stat. 1876, 401. 
') Bulletin soc. ehim. [2], 7, 236. 
') Original-Mittheilung. 
'J .Tourn. de Phann. 16, 2.9. 

J. B ... lram ') 

.d. fullen ') 

) Fai.1 ') 

f F. S .. lini ') 

IJ. KiJnig u. C. 
Krauch') 

Colby u. Dy .... ) 

Ba/lana ') 

Co/by u. Dy.,. 
.) 

w. O • .dlwalff' 
una 

.d. P. Bryanl') 

') Pharm. Centralbl. 1852, 363. 
') Experirn. Stat. Ree. 1892, 4, 157: Centrhl. Agrik.-Chcrn. 1894, 23, 416. Vergl. Agric. Experirn. Stat. California. 

Rep. 18n2/93 u. 1893/94, 231. 
') Rev. intern. falsif. 1900, 13, n2. 
") U. S. Dcp. of Agrie. llull. 55, 1898, 76. 

*) 140 Stuck wogen 1 kg: dieselben enthiclten 1,37"!o Stengel Hnd 98,63"io Fruehtfleisch . 
•• ) II e r t r a rn fand ferner: Starke Pektinstoffe Sonstige stiekstofffreie Extraktstoffe 

Getroeknete Aepfel . . . .. 5,22 0jo 4,54 % 2,92"!o 
Getro('knetc Birnen 10,31 " 4,46 " 9,74 " 
Getrucknete Pftaumcn 0,22 " 4,22 " 18,46 " 

*,**) Von den Pftaumen wogen 140 SHick 1 kg; sic cnthieltcn 13,70 % Stcine, 86,30 o/() Fruchtfteisch. 
0) Die Ptlaumen cllthidtCIl 16,400/0 Steine. 

00) Die Rerne cltr Ptlaull1cnsteine hattcn folgendc procentigc Zusammensetzung: 
Wasser Stickstoff Fett S~iekstofffreie Rohfaser Asche 

Extraktstoffe 
11,00 31,:13 23,SB 7,12 3,11 
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Getrocknete Heidelbeeren. 

" In der natiirlichen Substanz In derTrocken-
i ~j I-----,----c-----c:;;-;--,------;:;-,------,-----~_;_;_-____,__~ Substa~ 

Analytiker 10.,! Niihere Be~eichnung it J II 1i I ~i II!tI ii II! II!I!J II j i Ili~i 
_ 1 _____ , ."========'===::>~=o/~o~=o/~o~I,='O/~~O=,I=~o .. ,c/~.-. % . % oj:'" I % % ___ % % ___ ~_ 
Iii Gewohnliehe Art ·1- 19,14120,131 - 17,02 1-1- i'- i -12,4~T-;;,~--1 

Getrocknete Kirschen. - Fruehtfleiseh. 

111 0hne niih. Be~eiehn·118J.J8149,88131,22i - I - 12,071°,3°114,29;°,6111,63162,9914,131 J. Konig und 
C. Jirauch ') 

Getrocknete Trauben. 
R 0 sin e n. 

Trauben-Rosinen • 187823,18
1
55,62[ 

? 34,64'53,97 1= 
2,72io,66 14,12 1,94 1,36 72,43 3,50 

J. /{(jni g und 
c. Krauch') 

2 Trauben von Korinth 

3 Troekne Trauben 
(Zibibbo) 

I 
37,8354,081 

82,58 I F. StS/i ni') 

86,99 

4 Blaue Malvasier 189234,8352,501 
I 

1,59 2,940,56 3,463,701,16 80,56 4,51 'Colby und 
**) J Dyer') 

5 Muskat-Rosinen n 18,95172,50i- 1,41 4,00 - - 1,55 89,45 4,93 

6 Rosinen 

7 desgl. 

8 desgl. 

9 desgl. 
10 Samos-Rosinen 

11 desgl. 
12 desgl. 

1889 

n 

" 1894 
92 

189'3 

" 

I iBon.ttge 

I ZUcker. I a_ 
,60,451 0,61 

***) 
160,61 10,90 
I 
160,45 0,87 
'60,20 5,96 
61,32 1,67 
62,60 3,12 
58,20 1,79 

13 desgl. "54,92 6,07 

14 Ohne niih. Be~eiehn. 189514,00 

Mo seade llo·Trau' 
benO) aus Spanien 

(Malaga). 

15 Lechos montado8 I . 189826,6065,11 

16" n II~ " 
17 Royant " 18 Lechos pisados 

" 

25,4°165,19 

26,68 167,37 
24,6065,39 

1,24 

1,12 

1,45 

1,41 

2,50 (4,70) 

Fr. 
Slrohmer') 

(4,10) 
w. O. At-

2,91 water ". A. l~ 
Bryant') 

1,94 89,09 

Freie 
Sliure 

(= 
Wein· 
saure) 

1,70 I 
1,50 90,31 1,50 

1,68 88,91 1,98 f 
1,30 86,35 1,87 

A. Born­
trager ') 

') Mitgetheilt von B. B 0 r g g rc v c und H 0 r n her g e r, Z"itschr. fUr Forst- u. Jagdwesen 1886, 10, 154-156; 
Centrb!. Agrik.-Chem. 1886, 15, 487. 

'J Original-Mittheilung . 
• ) Bulletin soc. Chim. [2), 7, 236. 
') Experim. Stat. Rec. 1892, 4, 1;;7; Centralb!. Agrik.-Chem. 1894,23, 416; u. Agric. Experim. Stat. California 

for 1892/93 u. 1893/94, 231. 
') Berich! der chern. techno Versuehsstation fUr Rlibenzucker-Industrie in Oesterrcich-Ung. 1888/89; 1892/93, 18; 

1894/95, 12. 
') U. S. Dep. of Agric. Bull. 55, 1898, 76. 
') Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 257. 

*) Die Kirschen enthielten 27,6"!o Steine und 72,4"!o Fruehtfleisch. 
**) Mit 1,29 % Gerbstoff. 

***j Als Invertzucker herechnet. 
0) Vergl. Anmerkung *) S. 866. 

Konig, Nahrnngsmittel. I. 4. Auf!. 
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II 
I; 

110·1, Niihcre Bezeichnung 
. , , 
I 
I RaSi:aliS 19 IV 

V 20 

21 Mejor que corriente bnjo 

22 Lechos corrientcs 

23 Pasas escombro 

24 i Grano corriente 
i 

25 I n aseado 

26 n revisto 

27 I Von A. Hoffmann in 
I N eapel hezogen I 

28 I Zibibbo - Trauben*) 
, 

aUB Italien (Inse I I 
I Pantaleria) I 
1 , 
I Trauben aus 

29 11 Aus 

Paliistina*): 

Salt, Sorte Es I. 
II. 30 Ii n 

3 

3 

3 
3 

3 

3 

3 

3 

3 

-4 

4 

n n n 

I" I' n n n III. n 

2 1: n n n IV. n 

31! n n n V. 
" 4i n n n Gaza. 

5 i: n EI-Khalil. 

II Weisse Trauben ans 

I, Syrien*): 

6 il Aus Rhamdun (Libanon) 

7 Ii n n " 
8 " n n n ,I 

9 :1 n Zahle n 

0 , n Damascus n Derbali" 
1 . Ohncniihere Bezeichnung 

Obat- ond Beerenfriichte. 

.. In dcr natlirliehen Substanz .. .. " ---- _.- -_ .-

"'''' . ''If,s~I' =1 I'" .~ ",,0 .. I ... ",i: • .. " '" I": ... : ~<:)~ .. ~. :: ;-;~ • -- := >0 -: CJ IctJ ~ = ~ 0" CD ~~f ", .. 
N:l .. " 0:" 1"'11"· ....... 1 II. ~ _N 

N - "'len." 0- .. .. "'~ en CD';tJIC 
:- % % % ,::.% % % I 01 LII 

I. 

25,6°166,001 1 1,06
1 I 1898 - - - -

n 28,48 64,381 - 1,28 - -
1 

-

n 21,80 165,16, - 1,41 - -I -

n 23,6°162,781 - 1,45 - -I -

n 24,5°166,03 - 1,43 -

=1 
-

n 23,8°165,191 - 1,28 - -

n 22,12 ~ 65,19 : - 1,20 : - - -

n 22,331 67,76 1 - 1,14 i - -
i 

-

i 
1 ' 

1 
27,66 162, 80 1 - 1,23, - - -n 

I I 
1 I 

26,06 ;67, 1° 1 n - 1,58 - - -
**J 

: 

I ! 
I9,75 j73, 57 1 - 1,08 - - -n 

n 20,2472,541 - 1,16 - - -

n 21,24 ,70,551 - 1,20 - - -

n 25,72!66,03
1 
- 1,45 - - -

" 21,9°169,59
1 
- 1,62 - - -

n 22,0I i70,55 1 
- 0,95 - - -

n 21,97
1
69,59 - 0,83 - - -

1 

i 
n - 164,381 - 0,75 - -- -

n -
161 ,31 

- 0,99 - - -

n - 64,38 - 1,24 - - -

" 
-

1
61 ,31 

- 1,12 I - - -, 
n - 60,59i - , 1,03 1 - - -

n - 59,20, - 11,15 , - - -

') Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussmittel lB99, 2, 257. 

~T-'"' 
Substanz 

'----I~ Ana-.. .. " ... 4D m:S'-'-" 

~:.g ~ I=~ ~ lytiker a:~ ~ ~.!! II:~ 
"'~ 

%_ % % 1::'% 
, , 

- 11,17 88,71 i 1,42 , 
89,97: 1,72 - 1,58 

- 1,67 83,32 i 1,80 

- 11,84 82,17 : 1,90 

- :1,58 87,191 1,90 

- ,1,57 85,55 : 1,68 
1 - 11,57 84,99 i 1,54 

- 11,13 87,271 1,47 

I 

- i212 86,81\ 1,70 
I ' 

I 

f _II 60 
I 

90,75 2,14 
1 ' , 1 **J , 

1 

~ 

i .. 
! " :~ 

I 
.!: 
E - 1,25 91,67 , 1,34 '" '" I 

- 1,60 90,99 . 1,45 ...; 
1 - 1,42 89,58 : 1,52 

- 1,34 88,89 i 1,95 
I - 1,80 89,1°1 2,07 

- 1,54 90,46 1,22 

- 1,60 89,18 1,06 
I 

- 1,80 - -
- 2,10 - -

- 1,58 - -

- 1,74 - -

- 1.92 - -
- 1,94 - -

') A. Borntrager macht iiber die Farbe unci den Schmutzgehalt (Sand, Erde etc_l der ftosinen folgcnde 
Angaben: 

No. Farbe 

1
15. dunkelviolett 
16. violett. . . 
17. rdthlichbraun 

5: 18. bavannabraun . . 
:g 19. dunkelviolettroth . 
~ \20. gclbroth . . :g 21. d unkelblond 

::;; 22. rothblond 
23. gelblichroth 
24. rothlichbraun 
25. 

Schmutz 
% 

0,024 
0,027 
O,G35 
O,OlB 
0,020 
0,030 
O.02B 
0;026 
0,028 
0,050 
0,052 

Farbc Schmutz 
% 

Moscade\lo, No. 26 dunkel 0,029 
27 violettroth 0,055 

Zibibbo, No. 28 dunkelbliiulich-
roth . 0,066 

No. r9. 
griinlich hellbraun 0,070 

g 30. 
rotl;' 

0,051 
.~ . 31. 0,042 
;:: l32. braunroth 0,053 
~ 33. 

dunkelroth 
0,605 

34. O,1B2 

Farbc 

Paliistina, No.35 braungelb 
No. r6

. 
blond 

37. braunroth 
~ 38 . havannabraull 
. 2 39. dunkel 

t:, 140. 
br.ungdb 

if.! 41. blauschwarz 
42. braunroth 
43. havannahraun 

'0) 1m Originale stchen, wohl irrthiimlich, die Zahlen 15,B4 Saure u. 15,940;. Asche. 

Schmutz 
% 

0,213 

0,045 
0,04. 
0,055 
O,lB1 
O,9!i;J 
0,213 
0,161 
0,080 
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il '" In der urspriinglichen Substanz Inder'rrocken-
c: Snbstanz 

II ... " I ' ... 
_ .. _ - -.. .., 

I"" / ' H I I .. ~'; / I I"' ' Ana-01 V" ... 
~~ ~.= C) .: c: .. ... ..= 

NO'! i Nahere Bezeichnung " .. I': ;: ('~E "1 
.. ~'2S' 

~:! • ..,,,, 
/=~~ i~1 

.c ... 
=~= • >" "" 

.. .. ~. o· " .. Iytiker 
il 

.... .. c:" eel: .!! II:~ ;:~ ... g!.:: a:.:! • ::I I.! lI'iJi N .. .. _H C N 

" 

c: 411__ tnt/) 1Il.>< .. ~ 
::) 

% % % t;. 0; i 01 % . %"'1 % % 
0, It;. 0/0 , 

o , _0 ./0 

" 

, 
I 

1,01 I 
1= 

, 
42 il Aus Damascus .Durnberi" 1898 - '62,04 - - - - 2,04 - - I A. Born-
43 1' " "" Harcstani" " 

- 62,04 - 1,03 , - - - 1,82 - - Iriiger' 

I 
I 

44 :i Frnchtfleisch nnd Haut 

2,Io ll,85 io,64 ohne Kcrne • 1900 19,8°,74,6°1 - - !O,45 1°,56 93,02 - Balland' 
, 

Mittel 1 - 124,46,63,8t,(2,61)' 1,22 ]2,52]0,09] 3,21 ,2,50;1,66184,01: 1,621 

I{ 0 r i nth e II (Ciucbcn). 

I <i' I I I I In derTrocken-

I.E i i : i ~,; 1 ~ I ~ :~. • __ s_ub_s_I~~_ 
i~ .. c; .t ~ ';~I a. a; .::'" - ~ i=~~ 

Niihcre Bezeichnung vg ~ ~ ~. ,.5 CD'~ ;e := i~~1 ~ a ~.~'2 Analytiker 

~ N~ ~ t;.JL I ~ I" .: '" I ~ I.! II 'in 

ii ::) % % % % % % I % % % % ~% 
1 ,i Jsnltanin. . . 
2 i: ;-- Malaga . . • 

3 ::] Sarnos (schwarz) 

4 ~ [samos (weiss) 
5 U Eleme 

i ' 

6 ; Zante • 

, Mittel No. 1-6 

18~~ 20,4/30,2 136,4 h,86!),76!0,3-8 '3,28 1 5,0 12,03 83,66 2,21 

" 26,7 27,6 133,8 1,7311,28:°,392,05 5,811,02 83,76 ),75 

" 20,5 128,6 31,7 1,9111,071°,102,32111,1 l,i8 75,85 1,34 

" 22,3 126,5 32,6 1,93i\,30 I0,21 ,2,5010,5 11,63 76,06i 1,67 I 
" 20,8126.7 36,8 1,14 1),)°1°,0812,37 9,7 1,90 80,li 1,39 
" 24,8 25,1 35,3 1,432,39

I
O,95 i3,)5 7,1 1,53 80,32 3,)8 

- 22,2927,4534,431,67 1,480,35 12,61 8,201,65 79,97 1,90 

E. Jfach 
u. K. 

Porl'le') 

Zucker ". I Fet! 
Sub,t. . 1 

7 i Aus Siidfrankreich "). 1883 14,35 53,32 I - 1,86;0,72 - - 2,68 62,25 2,17 R. Kay • .,.') 

IV. O. A /waler 
una A. P. 
Brl/ant') 

8 i Obne nah. Bezeichnung )895 27,60 - ' 1,20 - i - - 3,002,20 -1- 1,44 : - - - 1,72 -9 Aus Zante (dunkel) *"J 1898 

1 ° • Santa Maura 
:! (schwarz) ***) • -I 

66,03 

1_ ! i 
66,03 1,44, - ! - ! - 1,94 -

} 
A. Rorn­
trager 1) 

61,86 
I,outn'j 1 I I I I I I .W!!'o 1 

11,67 iU2,O,40,2,61! 3,00 1,84 82,85 2,04 

') Rep. analy!. Chem. 1883, 67. 
') El. S. Dep. of Agric. Bull. 55, 1898, 76 . 

') Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 189~, 2, 257 . 
• ) Rev. intern. falsif 1900, 13, 92. 
• ) Weinlaube 1880, 545. 

*) Von obigen Sort.en habcn Malaga-Cibeben den hoehst.en Preis, dann folgen Sullanincn und Elcme, wiihrend 
fiir Samos und Zante der geringste Preis berechnet wird. 

Ausser obigcn Bestandthcilen bcstimmten die Verf. folgcnde: 
Beerenstiele Gewicht von 100 Beeren en!-
+ Kiimme 100 Beeren hallen Kerne 

"10 g Stiick 
Sultanin 1,81 30,5 
Malaga. 3,03 76,7 42,4 
Samos (schwarz) 2,41 55,1 120,8 
Samos (weiss). 4.98 46,3 186,8 
Elemc . . .. 0,13 84,4 135,4 
Zante . . . . . 1,77 13,0 1,6 

Gewicht you 
100 Kernen 

g 

4,36 
4,04 
1,35 
3,64 
1.~() 

Gcrhstoff 

"10 
0,07 
0,11 
0,17 
0,26 
0,28 
0,13 

Freic Saure 
im Weinstein 

% 

(1,31) 
(0,82) 
(0,93) 
(1,00) 
(0,95) 
(1,26) 

**) R. Kayser fand folgendc Mengen in Wasser IOslicher Stoffe: 
1m Zucker Trauben- Aepfcl- Mineral- Kali Kalk Magnesia Phosphor· Schwefcl· 

Gan1.cn sliure ~anre stoffe saure saure 
"10 "10 "10 "10 "10 "10 "10 % "10 "10 

71,80 53,32 1,86 0,72 1.46 0,763 0,128 0,065 0,152 0,104 
Die Korinthen werdell in gesehwefeltcn Fassern versehiekt, WOdllrch ohne Zweifel cine Vermehrung des urspriing­

lil'h vorhandcnen Schwefelsiiurcgehaltes bewirkt wird, 
***) No, ~ en!hiel! 0,231 0, 0 u. No. 10 0,090"/0 Sl'hmutz, 

55· 
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Obst- und Beerenfriichte. 

Getrocknete Feigen. 

In der urspriinglichen Substanz In derTrocken­
Substanz 

1110. Niihere Bezeichnung ~l -j-li ii II ~~ Ijt~ ~~ 1 ~ Ili~~I~-:TI i- ~ ~~j Analytikcr 
I N.! :a. c: N ac ~ ,,<';;5;:;CI) .... o.!!!: a:4!'; :::I IU;'t;;~ 
, c ~ - N 'ii II 1/1 / 1/1.... N 1/1 

I :::> % % % 1.::% ,010 % 0;."'1 % % % % 

c: [1/ ~:;:::i~~:t::~~=:n~ne=' :==~~==:=~z~u=c='k=er~=::-=-="="'"i 5='o,. f = r = i-13," -'4,:01-' ~4 -}A.~yen,~-
3: Feigen 11 piece • . - - i - I - - 1 - 76,29 - F. Sestinit) 

ii' 
4 I! Marseiller Feigen . - I - I = '- - 1 - 71,811 -

i' ill 
5 11 0bne nah. Bezeichn. : - :2,92 1 - ' - = 2,83 77,34 4,06 C. Krauch') 

6 :1 Indische Feigen in der I 

III Niihe von Livorno In der Trocken-Substanz 
gewachsen . . . 1893 - 75,04 \ - 16,08\1,67 1 - \11,94 i5,26 

i"I, ,-_.,.-___ In~d_er:,-:n.:..at_ii_;_rlichen Substanz 

I ii '--,-' 1-----
7 il White adriatic n 25,00 57,60 0,75

1

4,5°,1 9,81 1,. 2,24 
8 il Smyrna-Feigen n 21,06 62,50 0,67 4,06

1 
9,91 ,1,80 

: Zurker und in I 
I I I Zucker Uber- ~ ! 
" IfUhrbareStoffe I I. ; 

9 11 0hne niih. Bezeichn. 1894 25,001 51,04 - 1,95 :0,51 1 -2,61[2,08 

q 1 Zucker 1 1 Iii I 
10 il dcsg\. 190031,001 48,40 110.12)]2,262.1015.27\7,8213,15 

, 
75,04 1 6,08 

I 

1 

76,8°1 6,00 
79,17,5,14 

= : 2,60 
I 

70,1413.28 

Mittel \ - \28,'28: 51,43 I o,n [3,58\1,27[ 5,29 \6,1912,'25\ '22,21 ; 5,02\ 

Getrocknete DaUeln. 
[ In 
I Zucker In 

• j abet'_ 'WaMer' 
i ID\"e~ I fl1hrbare i IInJ&!~ 
: ~ucker I sto6'e I lIch 

1 ,I Fruchtfleisch*) .. 189520,33,28,24!36,18 1,26 '0,230,62 \ 5,51 :6,35 1,22 35,32 0,28 
: : . **) Roh-

2 1 desgl. von Datteln aus I I Gumml t .... ' 

Mesopotsmien···). 1895 - ,6.~,.~71 -I' - 2,971,01
1

4,26 4,971-
3,1 Fruchtfleisch') 189416,681 55,74 = 2,460,161 - 12.55\2,24 2.95 

Mittel \ - \18,51 14'2,161 = [ 1.2611,89[0,6014,2618,7611,83\5'2,9912,32\ 

Getrocknete Bananen. 

I g. E. Colby') 

C h. Cornet'in") 

Balla.d') 

Verlo-Stalion 
.lfonller ') 

Ltlay') 

C h. Cornevin') 

1 '!Geschiilt und gedorrt11891129,17i :;,c~:;.) I 0,6715,25!2~J51 - /2,07/5,331 i4,18i7,41 1 Nied:;tadl') 

') Journ. Phann, 16, 2;9 . 
• ) Bull. Soc. Chim. (2]. 7, 236. 
'l Original-Mittbeilung. 
4) Boll. della seuola agr. <Ii Scamlicci preBso Firenzc 1893, I. 22 ; Centralbl. Agrik.-Chcm. 109~, 23. 202. 
') Agric. Experim. Stat. California, Rep. f. 1892/93 und 1893194, 231. 
0) Annal. agronom. 18\14. 20. 209: Ccntralhl. Agrik.-Chem. 1895, 24, 243. 
') Rev. intern. falsif. 1900, 13, 92. 
0) Mittheilung yom Internat. PateT!tbureau C. F. Rei e h crt in ,Berlin: Viertelj. Nahrungs- und Genussmittel 

1895, 10, 95, 
') Chcm.-Ztg. 1891, 15, Rep. 21S. 
*) Die Kcrnc enthielten 12,30% Wastier, ;),77 % Stil'kstoff-Substanz, 9,78% 'FeU. 47,64% stiekstofffreie Extrakt­

stoff,', 23,24"10 Rohfasor und 1,0j "/0 Asche. 
") Davon 1.61"10 Pentosane. 

"') Die Frueht bestand aus 85"/0 Fruehtfleisch und 1j"/o Kern-Substanz. 
0) Die Frucht hestand aus 81,5 % Fruchtfleiscb UlHl 18.j"/o Kernen. Die Kernc enthielten 11,10"/0 Wasser, 

j,16 "/0 Protein, 4.18"10 Fett. 2;;,18"10 Zucker und in Zucker iiberfiihrbare Stolfe, 12,36 Q/o Rohfaser lind 0,85"/0 Asche. 
") Der Zucker ist als Trauben- und Rohrzuckcr "ngegobcn; die sonstigen stickstolffreien Extraktstolfe ent­

hieltell 2,17 % Pektin nud Gummi ltn(l 0,55 °,'0 Starke. 



Fruchtsiiftc. 

Fruchtsafte, Fruchtsyrupe, Fruchtgelees und Marmeladen. :;:) 

Fruchtsafte. 

Aepfelsaft (A cp fe I most). 

: c!.., • . gt.c >CD CD::;J 
100 ('elll Saft cnthalten Polarisation 

I' .: -a .!!::;.! CD CD ~ ., 0 L-' ~ i ~ . L. CD ~ -. ~ I L. 0 W'll 

869 

Ana­

Iytikcr 

~ ~ fCi,!! .'!!J! ~~Q _ •• - ---)----O-I-~~ 200mm-Rohr 

flo. II., Niihere Bezeichnung :::I =0£1. :DcQ, ~!~ • CD':~': ~~~I=:':': If 

i
i" ~i .~c i~c ciCl] E ~ ~ ~ ~ =l~ gii ~ d'- r-;:-

=~==========+~:>~i=g~~e=e=m=f=~4~g=i~~g==,:~g=! ,~g ~.!: __ ~e~1 yertir~__ _ 

I Aus dem Muster- i ---I --T--
garten in Geisenheim. . I 

1889 I "). i: \ 
Herbst - - 1,0451 11,70! 8,72il,2Si 0,21 ~ - -6,5 -8,3 

n - - 1,047012,2°1 7,8012,12 1 0,33 [ - -7,4 -Il,3 

I Kostlicher 
2 Edelrother . 

3 Casseler Reinette 
4 Bohnapfel 
5 Giisdonker Reinette 
6 Winter-Rambour. 
7 Schiebler'd Taubcnapfel . 
8 Siisser Hoolart 
9 Rother Eiserapfel 

10 Dunchapfcl (Lokalsorle) 
11 Graue franz. Reinette 
12 Sommer-Zimmtapfcl . 
13 Kaiser Alexander 

14 i Burchardt's Reinette 
15 1 Batullenapfel . 
16 i Schmidtberger's Reinette 

171 Der Kostlichste . 
18 I Gelber Bellefleur . 
191 Fette Goldrcinctte 

2°1 Langer, griin. Gulderling 
21 Goldzeugapfel. . . . 

2211 Muskat-Reinette . . 
23 I A nanas-Reinette. . 

2411. Griiner Fiirstenapfel . 
25 ! Winter-Goldparmiine 

26): Dunkapfel. . 
271 Leichter Matapfel . 
28 1 Giisdonker Reinette . 

2911 Schieblers Tanbenapfel • 
30 i Chnmpagner-Reinette 

n 

n 

" 

n 

n 
1890 -

n 

n 

n 

') Preuss. Landw. Jahrb. 1890, 19, 109. 
t) Preuss. Landw. JahrL. 1891~ 21, 427. 

: 1 1 1,0496 12,86[ 6,82,3,71.0,37 -

1,053213,80: 7,19;3,291 0,98 i -
1,053313,82, 8,472,31 0,741 -

1,054914,24 8,69,3,72,0,12. -

1,0591 15,33: 7,125,46; 0,81 I -

1,0605 15,69! 8,36.4,52: 0,191 -
Iii , 

1,064216,65; 8,35:4,64; 0,72! -

1,0681 17,69 , 9,94'3,511°,91 -

1,086922,61 13,1214,49,0,94 I -

1,049512,82: 8,80'0,7:>! 0,81 i,3,27 
. I . 

1,056014,53, 8,96;2,32 0,66 i 3,25 

1,053813,96' 8,26'2,8910,48; 2,81 

1,05~0 14,02: 7,85,2,6510,58 3,52 

1,049212,75
1 

9,03.1,75i 0,56 1,97 
1 i 

- 1,045111,6°1 9,38,0,89' 0,17 1,33 

- 1,051013,24 7,38 1 2,12i 0,69 3,74 

1,048812,6617,772,4710,35 2,42 

1,053513,87 8,623,191°,70 2,06 

1,060015,58
1

10,32
1
2,88

1
°,66 2,38 

1,063916,58 7,086,171°,62 3,33 

1,0724 18,82
1

11,02!3,91 i 0,51,3,89 

1,0519 13,46 8,6511'i411,~5: 3,07 

1,065416,89 9,2°15,331 0,~5 . 2,36 

1,061515,97 9,7911,95,1,08 4,23 

1,051613,37 9,27.2,0310,55 2,07 

1,0720 18,7°18,6815,831°,83 4,19 
1,067017,39 6,476,27

1
1,10 4,65 

1,051013,24: 7,S7 12,85 0,88 2,52 

-4,5 -11,0 

-6,15.-10,5 
I 

-3,7 1'-10,4 
-1,1 -10,6 

-3,91-12,3 
-2,8 -11,15 

-6,3 1-14,0 

-~l~'6 

;1= 

*) Fruchtsaft" (-moRte) sind die natiirliehen oder z. Th. vergohrencn Safte der Friieh!e: t'ruehtsyrnl'e sind 
gczucker!e, nieht od"r nur wenig eingekochte Frnchtsafte; F ru c h tge Ice R sind gezuekerte, stark eingekochte Frnchtsii.fte; 
Marmcladen werden durch Einkochcn des yon Kernen und Schalen hefrdten Frnchtfleisches mit oder ohne Zucker 
hcrgestell!. 

.0) Traubenzucker naeh A II i h n. 
"0) Die Al'fcImoR!e wurden im haumreifen Zus!ande untersueh!. 
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100 ccm Saft enthalten 

Analytiker 
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N= .! • .= II': ~ ~ .: N a: ~ Itn _".:iD ..! o· N ii· 
~"'I' :S -g cern v,!! - - en 

< g:g g g g g 
==".=======+=~= _. ~~-"~~=.--

31 :1 Grosse Casseler Reinette 1890 - - 1,061916,0619,123,071°,90 I-I 
32 'i Rother Eiserapfel ,,- - 1,0594 15,41 8,615,42 I o,77

1

-! ;::: == I . 
2,42 ; _ I Po KullSch,) 

33:1 Canada-Reinette n - - 1,0667 17,32 9,944,96 0,76
1 

- : 

34 i Baumann's Reinettc . ,,- - 1,0507 13,15 8,441 2,441 0,4;' 1- i 

35 II!I Binet 1 f Ii: 
2,27 1-

'I blanc") aus dem 1892 42,8 - 1,075319,57 14,8311,011 0,26
I
o,04! -

I R I nlirdlichen l !. 1 i 36 1 ODsse J 
'L *) Frankreich I I atour n 50,5 - 1,085522,2\16,14,0,6°

1
°,46,0,07, -

I : I 1 : Oesterreichische 

Aepfel. 

37 Grune Reinsberger Rei- 1892 

nette 

38 Bachapfel 

39 1 Boikenapfel 

40 Grosser Brunner. 

41 Kleiner n 

42 n " 
43 Luikenapfel 

44 Plankenapfel 

45 Romer 

46 Schafnase 

47 Abkampapfel 

48 Braddieh's Nonpareil 

49 Rother Winter-Cal ville 

8.3. 

2.3. 

8.3. 

8.3. 

4.2. 

12.3. 

2.3. 

2.3. 

12.3. 

8.3. 

8.3. 

26.3. 

2.4. 

50 Steirischer Masehan~ker 2.4. 

51 Baumanns Reinette 

52 ,Graue Herbst-Reinette 

26.3. 

2.3 . 

46 

62 

122 

154 

66 

73 

75 

145 

58 

92 

121 

80 

79 

60 

91 

80 

• ) Preuss. Landw. Jahrb. 1892, 21, 427. 

i i : I 
- 1,0562 14,58il0,7811,00! 0,66

1
°,06, -

- 1,0635 16,48:IO,72,2,39i 0,411°,021 0,34 

1,060015,5819,6411,591°,64 jO,051 -

1,0511 13,241 9,531°,85 0,760,07, -

1,0557 14,46
1 

9,8°1.°,96
1
°,93 10,041 -

1,0523 13,58 9,830,44
1
°,62 ;0,02 1 -

: I : ! i 
1,053213,8°110,56'°,57: 0,48 10,081 0,21 

0,17 1,053613,91 1 9,8710,911°,59 :0,031' 
I' , 

- 1,061315,921 7,963,611°,79 :0,04 -

1,055313,45111,40:0,291°,42[0,031' -

1,055314,35
1 

8'581)'691°,761°'°8 -

),056614,69 1 9,19
1
3,22 0,33 :°,021 -

- 1,0674 17,51113,13io,91 0,661°,07, 0,32 

- 1,0549 14,24 8,61 12,85 0,34:°,0031 0,38 

- 1,050613,131 9,0111,91 0,36,°,02
1 

-

1,073619,11:13,28:2,43: 0,60 '0,07 0,27 

:0,26 

i 
'046 
I ' 
, 

1038 
, ' 
1°,45 

;0,37 

!0,31 

:0.53 

1°,39 

[0,34 

040 
1 ' 

1°,36 

1 0,40 

1°,47 

1°,30 

1-
1°,41 

1°,29 

,0,37 J 

0) Zeitscbr. Nahrungsm.- Unters., Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 451. VcrgL oben unter Aepfcl. S. 823, An­
merkung ') und *) . 

• ) Zeitsehr. Nahrungsm.-Un!crs., Hygiene und Waarenk. 18!I2, 6, 467; Chem. Centralbl. 1893, I, 3~7. 

*) Vergleiehe oben unter Aepfel. S. 823, Anmerkung ') u. *). A. T rue \I e fand ftir den Mos! derselhen AeptH 
folgendc Zahlen; 

Spec. 
Gewieht 

Binet hlane 1.0900 
Rousse Latour 1,0900 

Extrakt 

O! 
,0 

22,22 
20,87 

Invert­
zucker 

% 
17,06 
16,17 

RolIr­
zucker 

% 
2,76 
1,54 

Gerbs!off Saure 
(Aepfe1saure) 

% 

0,10 
0,06 

0' o 
O,:!O 
0,23 

Mineral­
stoffe 

% 
0,30 
0,51) 
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1,061615,97 1 8,34 ! _10,86 0,0291-1-

II , Aepfel aus Kloster-

n eu burg***): 

1 Van Mons Reinette 

2 Osnabriicker Reinette 

3 Dentscher Goldpepping . 

!i 
4 ! Karmeliter-Reinctte 

" 

5 II Brauner Matapfel 
" 

6 !i Baldwinapfel 
'I 

7 :: Rother Tricrschtr Most-
, spfel 

1889 
I 16.9. 60,7 17,6 

I 
I 
I 

22.11, 45,0 - 1,084621,9614,19 '4,56 0,67 - I - -, , I 
16. 9.155,017,7 1,057514,90! 6,86 1 - 1,390,05 °1 - -

n11.128,0 - 1,085522,2211,026,780,96 1 - , - I' -
I 16.9. 74,015,61,053113,75 1 6,36! - 1°,79'0,0281- -
I 22.11. 63,3 - 1,078320,34 , 9,88 ,5,65,°,46 1 - , - I -
I 16.9.133,0 21,6 1,055014,25 ' 7,531 - i 0,95 0,018 ' - I -
1:1. 12.122,0 - 1,068017,64 , 8,025,87 10,52 1 - 1- 1 -

I 16.9.114,118,2 1,045911,88' 6,50 - iO•72 :0,0320,137' -

I 22. 11. 71,4 - 1,066417,2211,652,41 ' 0,34 1 - 1 - , -. 
i i , ' I 

I 17.9. 169,3 17,7 1,05H 14,09 : 7,01 -1°,92 iO,043; - ! -
I 21.11. - - 1,066217,17 1 8,075,66 , 0,59 i - , -
f 14.9. 40,5 22,9 1,061015,811 6,5°, - ; 0,90 1°,05°1' -

I 26.11. 24,0 - 1,0630 16,33!10,93 ,2,23 1 0,63 1 - -

ii' I 14.9. 119,6 20,2 1,063216,39,1 8,17 :,' - I 0,95
1

°,056
1' -

8 , Englische Spital-Reinette I 10. 10. - - 1,0668 17,33 7,535,32 , 0,86 - -
" , i , 
'I I 16. \1. 134,0 19,4 1,0487 12,~1 1 6,53 ,1 -~ I' 0,71

1
'°,063" -

9 ','I Rother Cousinot • I _., 22.11. 93,0 - 1,064416,1710,382,6. 0,55 - -

,I I 16. 9. 100,0 20,0 1,0430 11,13 i 5,4< - 0,68
1
°,0341 -I' -

0""" Steirischer Maschanzker I ° 1 5 76 ° 26 I 4.12. 93,0 - 1, 56714,69 6,78 • I ' - - -
I: 116.9.150,011',91,047212,221 5,88 ', -,0,82 1°,0430,122 -

I ,I Grosse Casseler Reinette I I 
26.11. 135,0 - 1,05i4114,87 1 8,82,3,351', 0,56, - - ! -

2 1i Hasslinger (Brixner I 16.9.109,221,7 1,049812,90 7,43 1 - 0,8310,032 - -, ' I ' 
:1' Plattling) I 3.12. 119,0 - 1,0537 13,91 1 8,631 3 ,20! 0,44 I - I - -
I, I 17.9. 153,3 15,2 1,052913,70 ' 6,50 ',' -1°,79 :0,0361

1

- -

10. 10. - - 1,0545 14,12 7,72.3,73 : 0 ,68 -- - -3 I' , Harbert's Reinette I I I 

1'1 J 14.9. 99,7 20,1 1,043411,231 5,74 ,i - 10,88 ,0,029 1 -
14 , Gelber Herbst - Stettiner 1 I ' Ii I 26.11. 97,0 - 1,0510 13,21 8,882,24 0,56 1 - 1 -

'I I 14.9. 120,0 l!6,2 1,046812,12 ' 6,53 1 - 10,85 :0,049 ' -
5 I Gelber Winter-Stettiner I ' , , 'I I 26.11. 102,0 - 1,0533 13,81 8,95:2,16 , 0,54 1 - -

6:1~l weisserTraipe:eSICherMost-11 14.\1. 78,517,81,041410,71 , 5,94 ! -'111,16;0,0560,104 -
.' 26.11. 60,0 - 1,0504 13,051 7,8613,09 0,81 I - - -

r 116,9,112,512,61,044811,6°16,111-110,89 10,0390,096 -
7,; Champagner-Reinette I I il 7. 12. 96,0 - 1,0524 13,57 8,292,59 0,60 - - -

I 1 16. 9,106,619,51,04.3711,316,17 , -11°,55 ,0,0320,1681 -
18 : Rheinischer Bohnal'fel I 'I I 7.12. 105,0 - 1,0;)1513,34 8,82 '1,99: 0,35 - - I -

, 116. 9.174,218,6 1,041210,6G 6,05 i - :1,09 ,o,021 ' - I - I 
19 !,I Szerzika I I" 6. 12. 150,0 - 1,0498 12,90, 7,91 '2,59 0,61 , - - I -

') Landw. Vers.-Stat. 18~2, 41, t33. 
'j Die Zahlen fUr den Extraktgehalt sind aus dem Bpedtlsehcn ncwichtc von uns nach der Extrakt· Tabelle filr 

Wein (Windisch) nacbgetragcn. 
"j Wo in dieser Kolumne ein Strieh (-) steht, sind die betr. Moste nioht anf Rohrzncker gepriift worden. 

''OJ Die Aepfrl des Klosterneuburger Anstaltsgutes stammen von Nicderstiimmen (auf Wildlinge vcrcdelte Pyra­
miden), die in der Ehene auf einen etwas fenehlen Etschalluvialboden im Mnttcrgarten der Anslalt gepHunzt sind. 
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20 Oelkofer Pepping 

21 Carpentin. 

I Ilt8~. 97,5 13,7 1,0427 1-1,0515,79 1 - 1°,54 10,032 11 --

1 23.~. - - 1,0435 11,26 6,01 13'27 0,54 [ - -

16.9. 56,4 24,0 1,0516 13,36 16,02 - 11,43 1°,0411°,105 

16.~. 128,3 15,6 1,050213,0016,36 -I 0,87 1°,018
1
°,131 22 1 Weisser Matapfel 

23 i Rother Zollker . 

24 ' Baumann's ReineLte 

25 Rother Eiserapfel 

Aepfel ansVintschgan. 

26 ,Gelber Herbst - Stettiner 
1 (Bozener Apfel) 

27 Strimmlinger 

28 "Hagloe Crab", am erika­
nischer Cider-Apfel aus 

IG. !I. 78,5 19,2 1,0489 12,66 5,30 - 1°,72 10,034 - 1 -

17.!1. 101,2 20,9 1,047012,17 6,39 - 0,69 1°,02811 - I -
In. 9. 125,0 19,8 1,045311,7315,15 - i 0,55 1°,0380,148 -

! II·! 1 I 
: 1 

~4.IO. 110,0 15,9 1,048512,56 7,02 2,94 10,76 10,0910,1221 -

24.10. 7!l,0 22,8 1,050613,10 9,01 0,67 0,85 1°,0340,113 -

der Grafschaft Glocester 1895 40,0 
1 I 

- 1,062816,32; 13,42 0,44 iO,042 ; - E. Hotler') 

Aepfelmost-Untersuchungen von E. Hotter"*) (Berichte der pomologischen Versuchs- nnd Samen­

Kontrollstation 1892/93, 13; 1893/94, 6; 1894/95, 6 und 1895/96, 8). 

I! _ I 
10' 1! Niihere Bezeichnung I 

_i i 

: ~ ;~i ~:i :~; -:;;~-I i::; ~:D iJL~-~ ---
Herkunft :3 ="5 ca. ==.,-s. ~ ~!:: -;,: CD-- ~~ E m:cd 11 

N ~ .! >'0 a. C) ~co .: N G: a :::$ • _ _ tn,.:::l - .::I-go m 

Beschaffcn 

heit 

der Aepfel 

-l i" : : : u - 100 cern Saft cnthalten 

i E .ic i ~c II) CJ·- b-; I > goo ... ~ of 

= g cern g g g g ..: g 
. __ . -~~~ -= _. =.~ c~"= .~=_=_~~ =-:=.~~-c:; .. ~- b~'-=~+·--c......::~=:==~~ _= . . _" . -- . -- - _ . . --, 

I; I 
I· ! 

1 i Kleiner Briinner. . : 
2 I Wiilisch 

I n 

3 Cal ville de manssion 

4 RotherHerbst·Calville 

5 GeBammter Cardinal 

6 Elbersdorfer 

7 Rother Eiserapfel 

8 Kleiner Fleiner 

9 Rother Hobapfel 

10 Weisser" Weiz, Steierm. 

11 I Huber' -I St.~eifling: 11 1 
scher grun . . St. Ruprecht 

12 f Most- I gel.b . : 1 a. d. Haah 
13 A fel weIss . . I 
14 P dunkelroth I 

24.1.1893 

14.1. " 

3.2. .. 

14.1. " 

55 

125 

69 

90 
1M. 12. 18\12 125 

8.1. 18!13 

16.1. " 

10. 1. " 

16. I~. IS91 

16.12. " 

29. II. .. 

2!I. 11. ,~ 

29.1 t . " 

2~1. 11. " 

76 

95 

149 

80 

52 

50 

63 

63 

61 

I Als Invert- I 
zucker he-

I reehnet I 
welk , w('lIig 

55 1,0523313,581 10,98 0,5900,060 Saft 

155 

77 

105 

147 

1,0510613,24 1 10,98 0,6700,029 gut erhalten 

1,0506413,13! 11,93 0,1750,060 frisch 
1 z. Th. iiber-

1,0481012,471 10,21 0,5800,045 reif 

1,05021 13,02 ; 10,34 0,4050,054 frisch 

91 1,0717718,651113,0°12,220,2150,027 wdk 

120 1,0514913,35 8,952,260,4550,078 -

205 1,0489412,69 10,29 0,7400,032 -
srhillermler 

1,06090 15,81 12,29 0,4890,135 Wein 

1,0578915,02 11,33 1,2050,030 wei .... rWein 

1,05703 14,801 
1.04852 12,581 
1,0~683 12,14j 

1,05233 13,58: 

12,53 

10,12 

10,21 

11,28 

0,4451°,069 

1°,325 1°,051 

1
0,08°1°,060 
1,065 0,072 

') Land\\". Vers.-Stat . 1892, 41, 233. 
') Der Obstgarten IH96. 22; Centralbl. Agrik.-Chem. IR96, 25, 4~8. 
*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 871. 

**) Wo in dieser Koiumne ein Strieh (-) stehl, sind die betr. Moste nicht auf Rohrzueker gepriift worden. 
***) Die lTntersnchungsverfahren waren die von L. Weigert vorgeschlagenen Vereinharungcn iiber einheitliche 

Mostuntersuehung. 
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I 1 

15 1i Kronprin~ Rudolf \ Graz 3,2. 189:\ 

16 1

1

i\ E J stei~ischer Klein·Kalnach. 20. I. " 
, ~ Wmter- Steierm. 

17 !I ~ \ Winter- IOber-SchOckcl 22.1. " 

Ii ~ , bei Graz 

18 1i ::E - I Gra1. 3. 2. " 

19 1 Gold-Parmane . !Klein.Kalnach, 12.1. " 

20 I; Eng!. Winter - Gold-I Graz 30. 1. " 

1 Parmiine I 
21 I Passamaner. 'IAfling,Steierm. 18.12.18 !1 ~ 

22 ' Prinzenapfel . 1 Graz Ill. 2. Isn 

23 ii Ananas - Reinette . 1 " 

24 Ii Champagner-Reinette I St. Peter 
I I bei Graz 

25 I' Canada- "1· Graz 

29.1. " 

1t1.2. " 

:!8.1. " 

8. 1. n 26 i'" "St. Peter 
27 i. Graue Herbst-" iKlein-Ka'inach 1: •. 1. n 

I' (Lederapfel) 1 

28 1\ Graue franzos . " I 
29 1 Grosse Cas seier " : 

Graz 2L 1. " 

3U.1. " 

30 \:1 Reinette de Lunevil\e St. Gotthard 24. I!. 18!12 
bei Graz 

.11 II Uibston Pepping. 

.12 11 Rothhahnchen 

.1311 Rother Stettiner • 
3411 Echter Winter-

i Streifling 
35 1: Siisser Apfel . 
3 6 1: n n 

37 : Weisser Winter-
i, Taffetapfel 
I, 

38 !I Taffetapfcl . 
39 :: 

" -40 :, Herbst-Weinling . 

41 \ Winter- " 
42 :. Weinling 

43 i Mostobstmischung 
, 

44 Ii } A~erolapfel { rouge 
, Malus bac. 

-45 1 cata fructo lutea . 

46 :1 Calville de Moussion 
I: 

47 I Weisser Winter-Cal-
I ville 

Graz 
Feldkirchen 

I (Karnthen) 
! 

10. 2. " 

Graz 

I Klcin-K81nach 

30.1 . " 

:!O.1. ., 

12. 1. " 

St. Peter 111.2." 

Klein-Ka'inach 16. 1. " 

Ober·Schockel 22 . 1. " 

Graz 3.2. " 

St. Gotthard 24. I!. 18n 

Ailing, Steierm. 18. 12. " 

" 
8 11893 

Seine inferieur 
. Frankreich 

Graz 

5.1. IS\14 

St. Gotthard 

I zucker b e- i 
feehnet 1 

79 1,0476812,361 10,25 !0,3100,021 66 

60 1,05446 14,13; 11,65 0,585 ;0,029 
I i 

57 

57 63 1,0566014,69: 11,93 0,4651°,021 

1 ' 
65 frisch 72 1,0527613,691 8 ,61 12,79 1°,34°[°,033 

109 111 1,0523313,58 11,76 0,530 .0,062 

77 93 1,0523313.58! 12,05 10,345 jo,039 etwas w('lk 
I 1 

1 ' 

126 200 1,05318 13,801 11,49 !O,062:i 0,060 

6~ 

68 

66 

66 1,0510613,241 10,38 :0,465 10,108 

i 7 1,04683 12,14 [ 10,08 10,5°°:°,009 l'I'~;~ic~:llI-
7~ 1,05233 13,58, 10,65 :°,5951°,039 

1 " 

1 ! 1 

109 148 1,0639216,6°1 13,72 1'°,53510,096 
I , , 

80 91 1,06133 15,92 i lO,65 :2,04 0,495 :0,102 

94 1,0617616,031 13,57 iO,850io,078 

wclk 

82 

72 84 1,06827 17,73:14,11 :1,9310,555 :0,015 wdk 

97 110 1,0476812,36 \ 10,25 10,525 :0,054 

67 -. 1,0735819,11! 15,15 ,0,7500,051 thei1s wl'lk 
I , I 

87 106 1,0669617,391 14,53 iO,415 IO,060 
61 72 1,0489412,69 9,61 10,460 .0 ,029 

! I 1 95 113 1,0481012,471 10,74 0,0375 iO,018 

100 130 1,0472612,251 10,08 0,545:0,027 

67 

34 

68 

: ! 1 

1 ~ 

welk 

frisch 

frisl'h 

85 

64 

95 1,0~090 15,81 110,7412,21 !0,14010,063 
39 1,0~021 13,02 11,08 1°,2550,021 

89 1,0570314,79 ,10,5611,7°',°,6451
1
°,0-18 

:~ ::~:~:~ ~::::i ~ ~:~: I, ~:::~I'~:~:: nur ff~ei1e 
63 - 1,06479 16,82 11,41 :0,8300 ,066 gcschrulDjlft 

109 165 1,0578915,02 11,93 iO,655 1o,054 

100 125 1,0583115,13 12,41 10,56010036 

1'0 

- 1,0596015,47 9,12 i3,13,O,155 :0,179 sUss u.herhe 

\ I i 
- 1,0726 18,881 9,05 1 - :1,801 [0,404 

- 1,0718 18,45 112,80 1 - 1,135 10,332 
} 

sauer uml 
herbc 

frisch 89 I,Ofl23313,58 1 11,60 0,207 !0,045 
I I klein, etwas 

- 1,0540514,021 11,65 0,455 1°,080 welk 
I I 



874 Obat uud Beerenfrilchte. 

'i 

:! 
NO'1: Niihere Bczeichnung 

I' 
1 48 1 Geflammter Cardinal 

49
1

: Rother Cousinot. '1 
50 I Edelbohmer . 

:: I ::,:::::dO~f" . · 
53

1

' Furstenapfel . 

54 : Holzapfel, weisser 

551l roth gestreift 

Herkunft 

.\fling 

St. Pcter 

St. Gotthard 

Eggenberg 
bci Graz 

St. Gotthard 

St. Peter 
Rogelherg 

bei Lcibnitz 

Wolfgruhcn 
bei Gleisdorf 

56 II Strubing 

57 Ii n I . I 1 ,: ,( Krumberg 
58 1' nil... I 

i'l HUber"j 11 f 59 ii No.2 weiss: ., scher ' St. Kuprech t 

60 li /' Mos.t. l n 3 roth II a. d. Raab I 
,I Apfel . 

Graz 

Waltendorf 

61 II Kronprinz ltudolf 

62 I Lederapfel. . . 

1 
bei Graz 

63 Winter-Maschllnzker St. Gotthard 
I 

641 

65 i 

66 1 

67 1 

n n 

n n 

n n 

n n 

Graz 

St. Gotthard 
Waltendorf 

Oberschlockel 

St. Gotthard 

.. 
" .. ::I 

.. S:: ... g 
:!: f 
GI .. 
N~ 

= 

~8. 2. 18!J4 

22.:!. " 

:!4.1. " 

9.2. 18!13 

Ij.3. " 

3. 10. 189:1 

15.10. 

~0.10. 

7.2.189·1 

7.2. " 

7.10.1sn 

7.10. " 

12. 1. 1,!J4 

1. 3. ., 

:W. 1U. 18~13 

8. 1. 1894 

5.2. 

5.2. 

5.2. 

18.1. 68 I Menagere Haosmut­
terchen 

Mostapfel: 
69 No.1 
70 

71 
n 4 rothgestreift 

n 5 weiss 
1St. Ruprecht I 7.10.1893 

II. d. Raab \20.10. " 
20.10. 

72 Passamaner St. Gotthard 24. 1. 1894 

73 n von SchmOlzer n 
5.2. 

H n AHing 7.3. 

75 , Engl. Winter-Gold- Waltendorf 27.2. 

I Parmiine 

i6 Eng!. Gold Pepping St. Gotthard 16.1. 

ii Cornwaliser Limonie­
Pepping 

78 Londoner Pepping 
: 9 Oelkofer 
80 Ribston 
81 Stein-

n 

n 

n 

Grat 12.1. 

I H d f \
.16. 12. 1893 

erbers or 
5.1. 1894 

Graz 5. 1. 

St. Gotthard 29.1. 

135 145 

76 98 

52 54 

85 100 

110 131 

122 160 

76 89 

95 110 

90 108 

46 58 

55 57 

g 

100 ccm Sait cnthalten 

... 
~ .. .... >" ,,::I _N 

g 

.:.~ z: .. 
0" 
a:::I 

N 

g 

zucker be- , 
rechnet 1 I

, Als In vert- I I', 

1,0544614,13 , 12,17 10,357 ,0,030 

1,0468312,141 9,50 1'0,831'0,123 
I ' 

1,0536113,91 ' 12,05 10,387:0,04~ 
I " 

1,0669617,39
, 

15,06 10,430 ;0,038 

1,06047 15,70i 13,49 1°,444,0,063 

1,05361 13,91 10,73 1'0,361 1,°,042 
1,05361 13,91 11,49 1,040,0,165 

I ' 

1,05574 14,46: 12,35 l'o,69o
j
o,130 

, ,I 
1,04852 12,58' 11,88 10,7500,0i8 

1,0493712,80: 9,84 iO,665 ;0,012 

1,0472612,25 , 9,73 iO,718,0,047 

i I 
1,0604715,70 13,28 (,845

,
°,408 

1,04683 12,14 9,73! 1,135 '0,048 

Beschaffen­

heit 

der Aepfel 

frisch 

herl,,' 

frisch 

nieht herh" 

sehr herbe 

SClif sauer 

60 71,41,04641 12,03 10,20 0,2400,040 frisch 

90 112 

58 68 

79 90 

49 51 

100 117 

100 119 

80 81 

52 59 

52 58 

103 119 

97 112 

30 33 

78 94 

98 104 

92 109 

72 82 

1,0609015,81 

1,05574 14,46 

1,05361 13,91 

1,06198 16,09 

1,0591715,36 

1,056 I 7 14,58 

1,05064 13,13 

1,06176 16,03 

1,05233 13,58 

1,0566014,69 

1,0540414,02 

1,0531813,80 

1,0643616,71 

1,05703 14,801 

1,0515 13,351 
1,0464112,03 

1,05233 13,58 

1,05318 13,80 

1,05021 13,02 

13,88 

12,54 

11,54 

13,55 

12,67 

12,23 

11,18 

13,57 

11,30 

12,31 

11,65 

11,70 

13,21 

12,93 

11,00 

9,97 

11,13 

10,51 

10,88 

47 51 1,0832921,67 18,71 

0,32°1°,050 

0,4100,01;, 

0,368
1
°,053 

10,383 iO,063 

10,3681°,035 
1°,436 0,024 

!0,165
I
o,060 

I 1 

10,775 iO,035 
1°,9050,142 

iO,520 0,035 

10,4550,031 

1

0,38°1'°,035 
0,4620,026 

:°,323
1
°,033 

0.3°°1°,033 

10,244 io,050 

I 

,O,650iO,050 
0,3840,068 

0,3760,063 

fristh 

frisch 

sibs;. 

frisd. 

meist welk 

runzlich 

frisch 

etwas welk 

0,729 0,059 welk, ein­
geschrnmpft 
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875 

Beschaffen­

heit 

der Aepfel 
.;~ ~~ ~g =~~ i we - N I N I ~::<;' . CI 

_ _ J __ g g g g< ! g 
----~~==~=~==:~,~==-=~- ~,~==*==l===l====!=~=~=~=i===!==== 

! I Als Invert- I I 
1 I zucker he- I 

, reehnet ! i 
' 1 Gra:;r~hst- 8,3.1894 52 56 1 ,O~ 768 12,36 10,00 1°,361

1
°,057 82 Prin~enapfel 

831 AnllDas - Reinette . ! Graz 8.1." 66 77 1,0485212,58 10,08 '0,5450,022 

84; llaumans " 

::[' Canada-

87 Car~eliter : 

88 Champagner- " 
89 

90, Damason- " 
91 , FTlln~o8. Edel- " 

921 Gold- " 

93: " 

" St. Gotthard 

" Herbersdorf 
::;t. Peter 

St. Gotthard 

" St. Peter 

5.1. " 

9.1. " 

24 . 1. " 

22. 1. " 

rl. 1. ., 

20.2. " 

5.1. " 

18. 1. " 

2. 2. " 

22.2 . " 

79 90 1,04;'9911,92 9,88 0,402 1°.048 

157 198 1,05;)7414,46 12,29 :0,429 :0,040 

60 - 1,0609015,81 13,14 0,425 10,047 

57 

87 

74 

54 

55 

68 

65 

89 

86 

57 

60 

76 

jO.628 :0,092 

;0,7070,088 

:0,5830,073 

0,639 : 0,090 

,0,432 :0,065 

:0,323 '0,054 , 
0,2780,097 , 

94' .Jiigers Gra~ 16. 12. 1893 138 150 

1,0656617,05 , 

1,0506413,13 ' 

1,0506413,13! 

1,0717718,65 1 

1,06262 16,26 , 

1,0568214,74 ; 

1,05574 1-1,46! 

1,0;'06413,13 1 

1,0641416,65 , 

14,36 

10,51 

10,47 

16,46 

14,03 

12,93 

11,70 

11,28 0,312 0,022 

95! Luneville-
96, Muscat-
97 Orleans-
98 Rosmarin-

St. Gotthard I~. 1. 1894 

22. 1. " 

9. 1. .. 

29. 1. " 

99, Siimlingsfrucht, gelb Hopfgarten bei 16.12. 1893 

Weisskirehen 
00 roth St. Margareten 16.12. " 

01 ; Schafnase 

02' Hother Stettiner . 
03 ' 

04, 
! 

05 ,' Siisser Apfel 

06': Taftetapfel 

07 '1 Rother Winter-Trau-
i benapfel 

08 : Trdika . 
09 :1 Herbst-Weinling . 
10;: Winter-

II ' Weinling . 

: :,l jZ :li:i:::o\r::ii;:~l!r 
:' Brunner 11. Prcssung: 

14' 400 g.) 

15:; Azerolapfcl, gelb. .1 
6 ,1 U'd ! 1 'I e an . . . . . -

Kogelberg 

Gl'llZ 

St. Peter 
Waltendorf 

Alling 

Gra~ 

3.10. " 

19. 2.1894 

27. 2. " 

27. 2. ., 

12. 3. " 

19. 12. 18~3 

St. Gotthard 22. 1. IS!14 

Cilli 7. 3. " 

St. Gotthard 24. 1. .. 

Alling 28. 2. .. 

7. 3. " 

St. Gotthard 19.12.1893 

1894 

GraL 10. 8. 18~4 

27. 8. " 

53 

60 

;,6 

40 

44 

62 

56 

63,5 1,07002 18,19 ' 

64,51,0674017,51 j 

43 1,0570314,8°
1 

53 1,0740019,22 ' 

52 

125 170 

95 114 

110 124 

1,0656617,05 : 

1,06090 15,81 , 

1,0"'641 12,03 

1,0447311,60 

113 

70 

67 

123 1,0497912.91 
- I 

79,5 1,06262 16,26 ,' 

77 1,04641 12,03 , 

14,00 

15,44 

15,26 

12,11 

16,10 

14,31 

13,35 

9,97 

9,18 

10,33 

13,28 

9,92 

i i 
0,673 '0,087 

0,617 0,028 

0,527 '0,070 

10,368 !0,073 

:0'200 jO,332 

1°,180,0,243 

,o, 73 ° io,083 

0,316 ,0,025 
i I 
:°,451 1°,026 
'0,387 !0,024 
: I 
,0,139

1
°,028 

0,436 ;0,020 

42 45 1,0481012.47 1 10,93 0259 '0023 

I ' I' 
154 186 1,06090 15,81 1 12,67 0,511 :0,031 

65 77 1,04431 11,49 : 9,65 0,282

1

°,033 

93 11(; 1,05318 13,801 11,60 0,4020,047 

108 133 1,0561714,58 '1 12.53 0.3570,061 

60 64,61,0574614,91 12,17 ;0,525 10,035 
I ! I 

- - 1,0514913,351 10,56 :0,6050,065 

! i I 
- - 1,0510613,2"' 1' 10,510,6°°1°,053 

74 72 1,0551014,305,81\4,55
1
1,137

1
°,601 

36 45 1,0660917,169,903,99 ;0,1170,550 

frisch 

etwas welk 

welk 

frisch 

.. 
,,,'elk, runz­

lith 
welk 
frisch 

welk, runz­
lich 

frisch 

siiss, hecbe" 

herbe 

frisch 

mit Faul­
stellen 

frisch 

welk 

frisch 

*) Die PrcsBung crfolgt mittclst eincr kll'incn amcrikallischen }-'ruchtprc8Hc. Es wurdt.' mit cincm Druckc yon 
2.45 Atm. gcprcss!. Der Snft dcr crntell Pressung war trlibc und dllllkeluraun, del' der zweiten Prcssung fnst ganz klar 
1Il1d dunkelgclh. -



876 Obst und Beerenfriiehte. 

., 
I' 

1171[ Edelborsdorfer 
I I Frauenberg 21. II. 1894 

I bei Leibnilz 
1181, Fiirstenapfel . : 7,jglenzen 27. 12. " 

I 

1 I 9i Hagloe Crab . 

12011 Kumberger Apfel 

\21 ;: Konigliehcr Kumticl 

I 
bei Marburg 

• I Gosting b. Graz 20. 8. " 

-, 

122' Limoni-Pepping 

123 Stein-Pepping. 
124 Pomme Marabot. 

125 Ananas-Heinctte 

126 Canada-

127 Graue franz. Reinctte 

128 Gaesdonker 

129 : Gold-Reinettc . 
130 Graue Herbst-Reinettc 

131 Orleans-Reinctte . 

132 Gelber Winter-
Stettiner 

133, Rother Stettiner 

13~ Siissling I . 

135 " II. 
136 Trdika . 
137 Zwiebelapfel 

138,1 Bedan . 
13911 RotherHerbst-Clllvilie 

14111' Oberosterr. Holzapfel 
HI !: Sommer-Taffetapfel . 

142 n " 

! I{umberg 18. 12.., 

Ratseh bei 
Ehren hausen 

St. Peter 

St. Gotlhard 

16. II. " 

21. II. ., 

1. 2.189;; 

Peltau 18. 9.1894 

! St. Martin 4.12. " 

a . d. Drau 

Unterrohr 23.11 . " 

Weiz 2\1.11. " 

St. Peter 16. 11. ., 

I Kogelberg { 6.12. " 

f bei Leibnitz 0.12. " 

Piehling la.ll." 

bei Steins 

Deutseh­
Landsberg 

Hatseh 

St. Gotthard 

" Pettau 
St. Marein 
Wild bach 

St. Gotthard 
Wildbach 

Stallhofen 
St. Gotthard 

18.12. " 

2,. 12. ,. 

26.10. .• 

26. 10. " 

27.12. " 

27.12. ., 

16. 9.1890 

1. 10. " 

1. 12. " 

4. ~. " 

1. 10. " 

71 

182 

40 

111 

93 

81 

43 

83 

104 

170 

120 

63 

86 

;7 

85 

176 

163 

47 

36 

167 

163 

36 

85 

76 

68 

108 

82 1,07;0620,03
1
1o,0416,32

I
o.598 io,067 

, 1 • 

215 1,0544614,13 , 9,92,1,44,0,659.0,058 

, I I 
55 1,0628416,32: 9,46

1
3,76 ,0,444 ,°,034 

1 1 
143 1,0656617,05 ;10,12 ,4,520,248 ,0 .069 

1 [ I : 103 1,1037527,04:12,208,8211,3351°,138 

I ! I i 
91 1,0;30918,99;10,2115,061°,823:0,048 

48 1,0859922,37iI3,\4 15,19io,692:0,074 

108 1,0587415,25 , 9,28 ,3,28,0,169 :0,109 

122 1,0586714,97 ' 7,97 !2,98 0,;00 :0,062 

I I : 
204 1,0713318,53 9,8°14,91 0,835 ,0,087 

, I ' 
151 1,0;26518,88

1

11,084,140.6391°,122 

67 1,0643616,7110,162,96.0,549 1°.039 

97 1,06349 16.48 ! 9,96 [3,95 10,432 ;0,064 

93 1,08218 2I,37iI3,~83,97 ' O,665 : 0,087 
100 1,06566 19,80 j 9,1216,621°,609,0,076 

I
ii I 

250 1,04852 12,58 8,98 11,081°'504[°'°46 

192 1,0557414,46110,08 1,70 '0,:,i2 !0,030 
, ' I 

56 1,0753019,57 9,69
1
6,34 Io,1l6 io,091 

44 1'°660917'161)'8811'9°,::,°,)801°'146 
203 1,05170 )3.41 9,611,2110,5560,120 

195 1,0548914,24 9,082,39,0,5670,021 

48 1,08643 22,49 14,20 ,4,420,267 ,0,444 

104 1,0656617,0510,9813,37 ,°,430;0,410 

100 1,0626215,26 9,503,01 ;0,82310,078 

89 1,0514012.25
1

8,76 o,09io,457Io,050 

132 1,0485212,58 7,94,2,98 jO,267 10,039 

welk 

auf Lehm­
bodell 

thcilweisl' 
welk 

ctwas wl'lk 

frisrh 
etwas rUllz­

lieh 

frisd. 

ctwas her!. 

gut crhaltell 

frisch 

Auaser tiber die iu den \'orstehenden Tabellen vorhandenen Untersuchungen beriehtet H otter in 

den Jahresberichten III und IV der Pomologisehen Versuehsstation in Graz noch tiber ZOlhlreiebe andere 

Untersuchungen von Apfelmo8t aus den Jahren 1894/95 und 1~9~/96, von denen hier wegen Raum-

mangels nur die Schwankungszahlen Platz finden mogen: 

Zeit der Zahl dcr 

10,121 
[ i Untersuch. Unterstlcb. 

{ Niedrigstgehalt 74 72 1,04852 9,88 
1894/95 67 

10,060 0,021 

Hoehstgehalt . 372 440 1,10375 27,04
1 

21,48 1 1,4330,601 

1895/96 
I Niedrigstgehalt 14 )5 1,031'06 

i 
9,89 10,098 0,014 

24 
Bochstgehalt . 216 21O 1,10514 27,41 ! 23,04 !1,880 0,444 



Fruchtsafte. 877 

MC)stobstsafte aus der Norml\ndie. 

100 C['1ll Saft cnthalt"n 
II' 

10. II Niihere Bezeichnung Beschreibung 

... .. .. ~ 
.. .t= ... g 
~ f! 
CD CD 
N-

~ ~-li~ il~{il- 'i;' Ana-
1C 10 >.>: " .. ...: ," .. lytiker ... I'~ e. ~ I'" ! '" I" ~ ., 

. :L ___ , "1'---' 
~ Ii ::~I:n~I~~ ~:::ande 
3 ,I Bisquel, 2. fl. 
4 ii Bonne chambriere, 3.fI. 

5 II Cimetiere, 3. fl. 
6 il Coqueret, 3. fl. 

i .: Costard, 3. fl. 

8 

!I 1 

Dauvere, 2. fl. 

Doux amer, 3. fl. 
10 ii Frecquin Andicvre, 2 fl. 

11 ii 
12 II 

doux arner 

Fou pendant tres'amcrtl, 
3. fl. 

13 Gallot, 1. fl. . 
1
'1 

14 ;1 Girard. I. fl. 
15 " Gros Farey, 2. fl. 
16 Herou, 3. fl .. 
17 Herbages seches, 1. fl. 

i 
18 'I Longue queue, 2. fl. 
19 1 Matois, 2. fl. .• 

20 :1 Marin-Onfroi, 2. fl. 
21 " Paux de Vache, 2. fl. 

:1 
22 II Pomme de Ozanne, 1. fl. 
23 I Raile (Variete), 3. fl. 

24 I Raile, 3. fl. . 

25 '1 

26 

Rongel, 3. fl. 
(semi), 3, fl. 

27 Rouge amere, 3. fl. 

28 de Renauf, 2. fl. 
29 Riviere, 3. fl. 
30 St. Croix, 3. fl. 
31 St. Martin, 3. fl. 

o: 

'" g gig , g 

klei~', - ~~:;-~-~ ~~8-;;- '1 ,063; ' -16:; 1~ ;,~~-;;;;:~;~~-,~~~-=--
gross, 2/3 roth "1,0630 16,33 ,1\,46 ,0,141 : 0,650 

klcin, gel broth "1,0606 15,il 111,15 ,0,322 : 0,050 

gross, griin, roth gestreift " 1,0620 16,07110,42,0,140 0,366 

"rothwangig " 1,0560 14,51 :10,87 IO,188 i 0,5;0 

braunlich 1,0780 20,26 113,59 1°,335 i 0,083 

mittelgross, gelbgriin, " 1,0595 15,42 !10,42 .0,147 0,450 " 
mit wenig roth ' ! , 

gross, griin, roth gestrcift 
desg!. 

mittelgross, gelb 
gross, roth gcstreift 
weiss, roth gestreift 

klein, gelb, wenig 
gestreift 

klein, gelb 

roth 

klein, gelb, roth gestreift 
gros8, gelb 

ziemlich gro8s, 
gestrcift 

roth 

mittelgrosB, gelb 
gross, gelb, rothwangig 

klein, gelbroth 
ziemlich gross, gelblich 

klein, griin, gelb 

mittelgross, gelbgriin, 
roth gestreift 
klein, roth 

klein, roth geslreift 
mittel gross, stark roth 

gestreift 

gros8, gelb 
gross, gelb nnd roth 

klein, griin, rothwangig 
klein, griin, schwach 

roth geslreift 

" 

" 
" 
" 

" 
n 

" 

" 

" 
" 
n 

" 
" 
" 

" 
" 

" 
" 
" 

1 ,0564 

1,0550 

1,0700 

1,0710 

1 ,0510 

1,0800 

1,0683 

1,0680 

1,0660 

1,0610 

1,0530 

1,0680 

1,0754 

1,0630 

1,0820 

1,0550 

1,0610 

1,0590 

1,0590 

1,0690 

1,0590 

1,0670 

1,0585 

1,0650 

14,61 ' 9,191°,248, 0,347 

14,25 i 7,81 Io,435! 0,400 

18,16 13,030,167 10,570 
18 3 1 i , 

,4 ,11,9010,536i 0,600 

13,21 ;10,78Io,315 ! 0,150 

20,78 115,240,33510,170 

17,72 !13,4010.2811 0,170 

17,64 110,08 1. °,3221°,590 
17,12 '12,5010,268 0,233 

15,81 11O,05!0,1681 0,230 
, ' 
I ! 

13,73 ,10,060, 134 1 0,020 
, 1 1 

17,64 ,11,15 Io,301 j 0,66 

19,581 I 2,25,0,4821 -

16,331'11,91 10,1341°,347 
21,31 12,02 jO, 17 4 0,302 

14,25 110,60io,1471 0,400 
1 , 

15,81
1
12,26 [°,147 0,530 

15'291'11'65:°'235 0,117 
15,29 9,09 ,0,315 0,300 

17,90 12,60:0,147 0,170 

1 I 
15,29 111,0°,°,208 0,266 

17,38 11,36,0,201 0,250 

15,16 10,97 ,0,281 0,170 

16,86
1

11 ,92( 134 0,430 

') UntersltL'hungcn von Obst~ und Obstwcinsorten der interkantona\t'll Mostausstellung in Obcrburg, S. 9. 

") V erg!. Anmerkung *) auf S. 871. 
*") Dcr Gerhstoffgehalt ist nach <lem V,'rfahreu von ~!. Bart h in den Gerhstoffriihrehcn hcstimmt. 

***) tl. = tloraison = Bllithezcit. 



878 Obst und Beerenfriichte. 

Mittlere Zusammensetzung und Schwankungen der Aepfelsiifte. 

-
c ! i • : • j ~ :! *' ~ 
~ :! ;i: f ~ ~ f CD!. -g:. --.. _- ---:-.. I , .. i .. ~ - .. "': lI:::o'!:! -l!' ~ ~ 

Ino rem Saft enthalten 

:;:. '1 :.:: CD-- c»~_ ::~ _ _ _r~ -
..1 .i I,:j Nlihere Bezeichnong :-:0 ~ ~ ~ ~ ~~ oi ~* ~~ .gi I!~~ of !! CD 0 ~ 

.; I! ... .; ~ :E'" _ ~,v, ~ ..... c a-c CD", 3*~;:: C:;:3IU1".". :~ ",CD ~:! • .E1O 

-. ·'--r:i=M= i=tt=el=. = . . =.==- =='=-i:~o -8'~:~'2'+'--~:'='~=1+1='O=;;=~=!=15~~1=6oi=ll =9';"~46=;h3=':='li'=O''';:2=ldcIIO='1=gO=5;''I O=':~20='i=O'=:'=9=1== 
273\ 1,'. Niedrigstgehalt 12,6 24,0 33,0 1,042. 11,05 5,151°,090,0380,0031°,0960,260 

il Hochstgehalt 26,2 182,0 250,0 1,103827,04115,248,82:1,80110,660,0,16810,530 

Weitere Schwankungszahlcn vergl. S. 876 unten. 

Birnensaft. 

! I B' Kl No. Ii Irnen aus oster-

I[ n eu bu rg**·: 

i Winter-Nelis . . 

2 ii Oster-Bergamotte 

3 II Edel-Crasanne 

Ii I 
4 Ii Grosse Rommelter Birne I 

;, 'I Hardenpont's Winter-

I, Butterbirne . . . 
Ii 

6 ! I Grosser Katzenkopf . 

7 II Esperens Bergamotte 

8 'i Forellen-Birne 

9 :, St. Germain 
!, 

1 ° ii Winter-Dechantsbirne 

11 II Gute Luise 
12 .: Diel's Butterbirne 

13 !I Spate von Toulouse . 

14 !I Schweizer W lIsserbirne 

15 :1 desgl. 

~~: Mittlcres Press­
Unter. Gewieht rlick­

BucbU1'Ig ein. Birne stiinde 

1889 
19.11. 

4.12. 108 

20.11. 148 

10.9. 

10.10. 

147 

20. 11. 217 

25,4 

16.9. 530 16,3 

7.12. 301 

20.11. 123 
19.10. 

20.11. 125 

4.12. 98 

19.11. 

19.11. 

19.11. 

4.12. 202 

10.9. 142 
1890 
17.9. 

16,4 

t 6 'i Grosse Rommelter Birne 17.9. 
" 17 I Pomeranzenbirne von 

Zabergau 17.9. 

Birnen aus dem 

Vint8chgau: 1889 

18 PalJ.tbirne von Mals 24.10. 145 20,2 

') Landw. "ers.-Stat. 1892, 41, 233. 

I I 

Ii! • 

1,068~ 17,77 113,00 io,40! 0,25 I 
1,072818,9°111,6511,141°,37 I 
1.065016,8611,021°,7°1°,38 - - 1 

1,050012,9517,01) -) 0,86 0,179
I
o,113[ 

1,059415,40 7,62'3,83 (0,07) - -

I : I (?) I 
1,0588 15,24 9,50 ,1,83 ' 0,26 

1,055214,301 7,81 ) i 0,43 

1.055414,351 9,42 ;0,98: 0,39 

1,0650 16,86
1
10,12,0,07! 0,34 

1,0561 14,54, 9,72!O,07 1' 0,22 : 

1,0540 13,99 1 9,80 ° 0,31 'I 

1'°54914'22
1

9'57 :°'14[' 0,29 
1,0552 14,30 9,28 ,0,21 0,14 

1,055214,30 9,1410,34: 0,131 
1,047012,17 8,170,1O! 0,18 

, 1 

O,oioi 

I 

1,0359 9,29 6,~3 i o,53 ' 0,13 ) 

1,055914,48 1 9,21 1 -I 0,41 ,°,045 0,113 

I i 
1.0571 14,801 9,03 )2,05

1 
0,43 ! - -

1,0588 15,24! 9,i8Io,96 , 0,991 

1 i I I 
1,055614,41 1 9,36:1,52 0,86 

i i j I 
i . I I I ' 

1,061916,05:11,6;) 0,66: 0,12
1
'0,022,0,172: 

, , 

'J Da sieh die Einzelwerthe nieh! auf diesclben und die glciche Zahl A"pfe! beziehclI, so sind die Mittelzahlen 
fUr Gcwicht. nnd Volumen nieht mit einandcr vcrglci('hbnr. 

**) Ohwohl sich die spec. Gewirhte z. Th. auf 15', z. Th. auf 17.:'° heziehcn, sind doch die Unterschicde 80 
.gcringc, uass beide Theile zur Hererhnnng des ~littelwerthes Lenlltzt werden konnen ~ ~em mittleren spero Gewichte 
1,0566 entsprich! naeh der Wcinextrakt-Tahelle ein EXlraktgehalt von 14,67 g. Vergl. ferner Anmcrkung*) auf S. 871. 

***) Die Bimen des Klostemcuburger Anslallsgutes stammen VOll Niederstiimmen (auf Wildlinge veredrlte Pyra­
midell), die in cler Ehene auf einem ctwas feuehten Etschalluyialhoden illl MuttcrgartC'1l der AnstaIt g-rpflanzt sind. 
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-- - - ----- - '" ~~: - - .. - - ;; -:- - - - 100 cern Saft enthalten ... ; c:.... . 'g i :;; 1----:----0- ---;---,,.--:----:-.---0--1 
.:.gi~ii::! .~o ::; .,!,'- 'LG)~_ I ~ 
_::I .c.'" f': !: •• _f :;.:~.: ~~~ ':i 
"GE ~~: A.~ ~~: )( >g Dg :al.~ :~1 of 
N1; a~'i :: 'a III -SH a: N (/)!(,t) ~ 

Wo. " Niihere Be~eichnung 

.. 
1Il: .. 

., . ....: 
oil: fC .~ -III .-..... "0 0; 0-'" 11:_ 
-:I .- t: iij(/) ...: 

g g :::> g g g g_-'--_g---'-~_L~, __ g--'-_ 

19 ,: w~~~:~ts~ir-~e-l-;u:-I- 1:~.4 226-~=~~:~9=2==1=5-,-3-6·--I - -8-,0-7-1--2 ,~)~,22 i~,008 1 - -I~--~~-
20 Fortune rs~ 5.1. 116 1,0609 15,81 1 7,89 1 2,15 ~.0,29 10,055 1 i 

i Ais Invert- I 1 

, zucker be- I 1 
1893 1 rechnet 

21 I: Hsrdenponts sus Graz . 16. 12·150 1,0553 14,35 , 10,98 :,0,18 1°,048
1

' 

22 II Steirische Scheibenbirne 
I' sus Pettau . 2.10. 64 1,0626 16,26

1
! 13,42 '0,38 11,°,0051 

23 " William's Christbirne aus 1894 
1,0545 14,13 i 1l,55 Grsz . 

24 Diel's Butter-B. (St. Peter) 
25 ' Capisnmont (Webling) . 
26 ii Forellenbirne (St. Peter) 

9.7 1': Griinbirne (Weiz) . 
28 I Herzogin von Angouleme 
29 II Graue Herbstbutterbirne 

i' (Webling u. Strassgang) 
ao I: Hirschbirne (Weiz) . 
a 1 !I (Lindenhof) 
a2 Holzbirne (Wei~) . 

a3 \ Grosser Katzenkopf I 
a4 { (Webling u. Strassgsng) 

ii 
a5 II GuteLuise von Avranches 

Ii (St. Peter). .. 
a6 1 Champagner - Mostbirne 

I! (Dobl) 

I M,,,h;,.,, I 1 
a7 No. 11 . . St. Peter 

a8 i "12 . f bei 
a9 I "14 . Grsz 

40 I Mostbirne (Pettau) . 

41 I (St. Gotthard) 
" 

42 Regentin (Webling nnd 

Strassgang) . 

7.2. 200 

20.10·215 

17.10·131 

28 10. 76 

12. 10. 69 

30.12. 228 

20.10. 

17.10. 87,5 
18.10. 65 
15. 10. 31 

15.10. 48 

18. 10. 241 

18.10. 108 

28.10. 43 

17.10. 43 

18. 10. 59 

30.10. 76 

8.10. 50 

8.10 47 

26. 10. Iii 

1895 43 I' ! Salzburger Birnen 
i (Hitzendorf). . . I 4 . ~. 36 

Mittl.Vo- : 

1~~E i 

0,10 10,031 

cern ! 
208 1,06696 I i,39 ) 1l,38 IO,211 !0,010 

120 1,06653 17,28 i 13,35 )°,2260,031 1 

71 1,0730918,99 , 13,00 0,286 !0013 
I I I 

68 1,04894 12,69 9,65 0,3650,0651 

234 1,0626216,26 1 11,54 0,109 :0,010 1 

It . I ' 
1,0761819,80 ,15,15 ;0,;"50,229 '1'° .021 1 

83 1,06100 15,86 ~ 1l,33 0,3610,034 

63 1,05617 14,58 i 10,93 0,391 1°,026, 

31 1,0609015,81
1 

11,13 0,308 :0,0831 
I I 

46 1,0;;361 13,91. 10,08 0,361 ,0 ,029 1 

234 1,0634916,48 i 11,92 0,24I jO,026 1 

96 1,07485 19,46! 14,53 0,233 Io,049! 

43 1,0761819,8°,1 13,14 0,256 !00101 

I I i 
40 

58 

69 

46 

I ,Oi 133 18,53 ' 

1,0~48!) 19,461 

1,0660917,16 ' 

1,0669617,39 

14,ll '0 ,4100,031, 

13,8S 1° .425 10,013 1 

13,28 0,361,0,0031 

14,12 1°,3050,0181 

43 I,Oi265 18,88 15,50 1°,2440,0521 

113 1,0iiOfi 20,27 1i 14,1\3 1°,1020,0571 
I ! 1 

I I I I 
36 1,05106 13,24 8.98 11,09 0.680 :0,066 , 

') II., III. u. IV. Berieht der pomolog. Vers.-Stat. zu Graz. Graz 1893/94 , 14, 1894/95, 16 u. 1895/96, 10. 
*) Die Mittelzahlcn sind nur aus den Analysen No. 24 his 43 berec hnct. 



880 Obst und Beerenfriichte. 

Zwetschensaft. 
-- -

'I 
co .. 100 cern Saft enthaltsn 
0: .. .. :::I "" .. ." ~;§~I' .= .. CD"" co"" ~ I' .. . ... co .. 0 0 "f,: 10.:: Nihere Bezeichnuog :::I !:i I! i-a ... CD:as ~o .III1k- ~ Aoalytiker = .. o CD 

.c:~ (,Dc,);; .20. ... .. 0 .. .. ';( 11gi:: 
~:::I .. <,~ I;~'" .. 0: .. NS ~c:J ... 

N 'f!" ~ CD • .. 0: In c:J 
:0 g g ... g g g g 

- ~==cc:-:;=~-=:::..:::::_:c.:..~ 
---_. 

1 Aus Geisenheim . 

1
1890 

1,0750119~~717'40 15,5°1°,891 

10,041 

1 P. Ka/isch ') 

2' 
" 

Graz 

1 'I Aus Geisenheim . 

1 'I Aus Geisenheim . 

! Aus Geisenheim . 

-
11. 9, 1895 1,0557 14,4619,01 I - ; 0,86 -

Reineclaudensaft. 
.1 1890 11,0570114,77! 3,02 '6,661 0,54 1 - 1 - I 

*) 

Mirabellensaft . 
• 1 1890 11,0785120,39 ' 6,53 i6,981 0,761 - 1 - I 

*) 

Pfirsichsaft . 
. 1 1890 11,0500 112,95! 1,9617,0010,611 - 1 - i 

*) 

Aprikosensaft. 
1 ','\ Aus einem Garlen bei Niirn­

berg. 

2 !I 

1883 

I , I 
I I 1 15,28! 3,89 7,03 , 1,96 

I (°1,) I ('I.) I ('/,) 
Ohoe niihere Bezeichnung 1887 - , (Spur) (0,95){1,29) 

Kirschensaft. 
1 I I Pektin­

kiirper 

-

- E. Hotler') 

1 P. Kuli.eil ') 

1 Po Kuliseh 'j 

1 P. Kuli.eh ') 

0,80 R. Kavser ') 

J • .Iforitz ') 

Herzkirschen **) } Garten { 
bei 

1883 18,00 113,8210,6810,88 

16,0°1,1 10,06 -12,28 

0,15 0,42 1 
***) JR. Kay.er ') 

I 010 0'. 
2 Weichselkirschen Niirnberg " 

0,60 
***) 

3 Kirscheosaft 10.7.1887 ,(12,00) (1,43) J • .Iforilz') 

I 
1890 4 } Saft der I 1°) 

5 Friih-Weichselkirsche \ II 0) 
1,051018,1°1 13,14 0,722 0,583 } 

W. Keirn') 

Kirschen aus Girten und 
vom Markte in Kloster­

neuburg: 

" 
1,0525 18,86113,92 

(BaI-
ling) 

0,452 0,671 

I 
6 Rothe 

7 
8 (Vom Markte). 

gekcltert 
am 

3,7.1888 

8.7.1889 

1,081721,2614,54 

1,0817 21,26 13,54 

19.6.1891 1,074519,3713,40 

0,655 0,422 

0,7320,418 

0,313 

0,56800) 

}
H' Krtmla 
u. 3. Th. 
Barillo/') 

') Landw. Jahrh. 1892, 21, 427. 
') IV. Berieht der jlomolog. Vers.-Stat. (ira? 1895/96, 10. 
') Repl'rtorilUn analyt. Chem. 1883, 2M!) . 
• ) Chem.-Ztg. 1887, II, 1726. 
') Zeitschr. analyt. Chern. 1891, 30, 4UI. 
.) Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygielle UIHI Waarenk. 1893, 7, 36:>. 

*) Vergl. Anmerkung *) auf S. 871. 
**) Eine Kirsche ohne Stiel wog im Durchschnitt 6,\(; g, ,Iavoll der Stein mit Kern 0,350 g lind der Kern 0,108 g 

(be ide im lllfttrocknen ZlIstande). Die Kirscllen gahen hei 90-1011° gctrockllet 24,8"/0 Trocken-Substanz. 
***) Die Aschl' ellthielt ferner an 

NO.1 
., 2 

und No.2: 0,007 g. 

Magnesia Kali Phosphorsanre SchwefeIsiiure 
11,009 g 11,220 g II,U31 g 0,005 g 
01014 " 0,392 " 0,052 " 0,007 " 

0) Die Polarisation des ~laftl's im 2110 mm Rohr Letrllg Lei No.4: 4,166° und Lei No.5: 4,30 0 Wilt!. 
'V. Klein in Procenten angegebeDcn Zahlen sind von nTIS auf g fUr 100 CCIll umgerechnet ,,,'orden. 

01) Die Asche cnthielt: 0,568 g Kali, 0,0292 g Kalk, 0,0259 g Magnesia, 0,027 g Phosphorsaure U1HI 

Sehwefels;.ture. 

Die von 

0,0060 g 



---

II 
10. ll Niihere Be~eichnung 

:1 - ---

9 11 Dunkclrot~-- -~ek~~~rt--am 
1°1 Rothe • . 

11 II Hellrothe . 
12 ,i (Vom Markle) 

13:1 Gelbe. • 

14 i ~ Schwarze 

15 il desgl. 
" 

16 I! desgI. **) 

17 111 Weichselkirsche l 
18 1 Spanische 

Weichselkirsche 

19 Weichselkirschc I 
20 desgl. 

aus 

Graz 

"onk;,,,.,, I Um- 1 
21 Schwarze (5,64 g) gebung 

22 Bunte (4,01 g) von 

23 Schwarze (6,13 g) Graz 

24 Schwarze Hcr~kir8che (:1,0 g) 

ans Ober-Steiermark 

25 Bunte K norpelkirsche (4,06 g) 

aos Gatwein • 

26 Schwarze Knorpelkirsche 

(4,91 g) aus Gatwein 

27 1 Bonte Knorpelkirsche (5,01 g) 

Ii aus ThaI bei Graz. • . 

2S I' SO'~=K"""" ·1 Um- 1 II kirsche . . . gebung 

29 1 Gelbe Wachs- von 

I' kirsche. . Graz 

Mittel 1 

Frochtsiifte. 

--

'" 
100 cern Saft enthalten 

• .. .. :00 
.. -:tj3 I 1·.1- II!:N ~ .. 

I'~ 
I .~ .,,C .. " ... 0 ... I'" ~~--. 0" :10 ~~ • 0 "'" t:.= .. ",,- co.-

~. _l=l. ~ .! ... , 
~ . - ~ .. - ~g .t::~ I_ a) ~ ...... 

i 
.. 0 .. .. 0 • .. - ~~ il~ ~ ... >col .. .. ..-N$ :'CII we. oSN -:00 .... • • .. II) I .. ~ u;1I) CII ... 

i :> g g g i'" g i g I g g 
-

13. 6.~~2 ~-1,0~39 16,60! 1 ~,06 1 -~-r'~~=-~~==~ ~~ 
18.6. 1,0763 19,83 jI4,38 ; ° jO,375 0,399 

23.6. 1,0755 19,63,14,001 ° ,0,439 0,576 
! , I 

18.7. 1,0710 18,H' iI2,92 ! - 1°,625 

17.6. 1,0654 16,97112,33 : - :0,509 
Anfang 'I' 

Juli 1889 1,1023 26,68i16,90 i :0,732 

28.6.1892 26 ,41 :16,98 - ,0,491 ' 

4.7. n 1,1015 2::48 117,26 -0,759! 
. als Invert-

15.7.1893 1,0452 11,71 , 

24.7. 1,0762 19,801 

1. 8. 

1. 8. 

17.7.1894 

17.7. 

17.7. 

26.7. 

24. 7. n 

24.7. n 

17. 7. 

1,0515 

1,0613 

1,0687 

1,0731 

1,0837 

1,0811 

1,0747 

1,0869 

1,0639 

1,0797 

i 
13,35 1 

15,92 
I 

i 
17,84 j 

19,11 1 
21,78 1 

21,08 1 

19,34 1 

22,61 1 

1 
16,6°1 

20,731 

zucker be-
rechuet 

6,18 

9,96 

6,28 

7,83 

13,21 

14,63 

15,53 

14,28 

13,35 

15,15 

9,50 

15,06 

, i 
11,725 1' 
,1,888, 

I , 

1°,4141 
1°,420 

io,5701 

1°,458 

I I 
,0474 1 
() I 

!0,4081 

10,556 

I 

0,052i 

;0,230' 
, I 
I I 

1°,1591 

1°,185 1 -

I, :Die Kirschen 
, enthalten 

1 
Stiele 1 Keme 
./. 0/. 

~ O,044 2,4 4,4 
1 

10,015 1,9 7,8 

10,069' 1,6 5,0 

10,10:1 1,8' 7,3 

10,022 1,8 7,9 

10,107 1,7 I 7,0 

I 
1

10,083 

,0,062 
1 

24.7. 1,0700 18,19[ 10,60 1°,354[-[°,018 

11,0787119,801 12,81 
1 I I I Mineralstoffel 
jO,750,0,4:200,088 0,04:0 

'} Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene n. Waarenk. 1893,7, 365. 

') II. Bericht der pomolog. Vers.-Stat. zu Graz, 1894, 16 . 
• ) IlL Bericht dcr p omolog. Vcrs.-Stat. zu Graz, 1896' 19. 

881 

Ana-

Iytiker 

*) In dieser Probe ist der Extrakt durch Eindampfen bcstimmt. 
**) Die Kirschen waren 2 Tage vor dcr Untersnchung gcpf!lickt und bis dahin in eincm kalten Raume aufbewahrt· 

Das Durchschnittsgewicht ciner Fmcht ohne Stirl war 3,77 g mit 25,7"10 Trucken- Substanz, das Durchsehnittsgewicht 
cines KcrOt's O~ ::\4 g mit 71,5 % Trockcn-Substanz. 

Koni g , Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 56 
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Erdbeersaft. 

11- - _. -_.- 100 rCI~ Saft <'nthalten 
d ~ : :a; <:) 

i! :~ ~ i ---;-~-"!'-:o-I-,-:p ! ~~;-I' ;!~--II -~- -.. ~-; 3~~ 
No : Niihere Be~eichnung "co: - • I ..... 1 ..... , ,", "" ~ - CD ," - .. C> 

-!: iE "0: .::. I:g I ~g 1':<:;I"fi;;·~ ! i Go 'C.Z 
II N _ :. " ~ 1'= N a: H C; II rr. =:aI ~ I IL. ii -;; ~ c ~ 

c: UJ I ... ..- .. U)~ - "oJ :i = g g g'" g g g g C -.::, 
=#========lo==l===~~~===="d=~=~~-'=~d.= ,,-: -- ---

1 Frische Walderdbeeren, Wald 

bei Niirnberg 

2 Gartenerdbeereu 

3 Laxton Noble 

18831,0314 

1887 

1895 1.0381 

8, 11 ! 4,15 ! 0,17 11,230: -

I (',',) I ('!.~ : ('/.) ! 
- 1(6,89)(1,31)1(1,03)1 -

9,89 6,333 0,844-

j 

0,56 i 0,76 

I 
i 

-1-
Mittel (No.1 u. 3) 1 - 11,034819,00, 0,327 ! 1,04 i - I 0,06 1 0,761 - 1 

1 Rothe Gartenhimbeeren . 

2 

3 

4 

Analysen von bestimmt 

rei n vergohrenem 
Himbeerrohsaft 

(Himbeersuccus) 

Himbeersaft. 

I 
Na.ch der In'erlion : ! 'I 

(Inveruud:.er, I (O/n) i 
1887 - - (6,97'/.) 1(1,59) - . -

1
19001,0168 3,881 - -11,84910,4081'-

" 1,0170 3,98! - - 1,7551°,378 -

" 1,0160 3,48 - - 1,206
1
°.336

1 

-

" 1,0190 4,38 - - 2,090:0,264 -

" 1,0200 4,19 - - 2,01°
1
°,216 -

" 1,0196 5,76 - - 12,250:0,240 -

n 1,0170 3,55 -' - 1'44010'252 -
n 1,0190 4,69 - - 12 ,1400,300 -

" 1,0190 4,44 - - !2,170
1
0,288 -

" 1,0180 3,59 - - 1,55010,624 -

1-
;0,526 

1
0,517 

0,496 

10,512 

10,598 

10,684 

iO.506 

1°,356 

I ~:::~ 
" 1,0200 4,44 - - 1,9300,202 - 1°,550 

- 1°,500 1,0180 4,30 

1,0210 4,2l1 

1,0220 4,14 

1,0190 4,67 

1,0210 4,84 

1,0178 4,07 

1,0138 4,23 

1,0160 3,98 

1,0170 4,60 

- 1,680 io,294 

n 

n 

" 
n 

n 

- 11,940:0,376, - iO,468 

- 1,920,0,864 1 -

- 11,920 :0,255 -
- .2,170,0,360 -

I , 

- 11,7900,336 -
I - 11,6200,408 -

- 11,5300,336 -
- 1 - 1.7500,444 -

:0,466 

1°,568 
'0,470 

10,512 

1°,510 

iO,430 

1°,500 

6,8 

6,5 

5,6 

6,4 

7,6 

7,6 

6,4 

6,4 

6,4 

6,6 

6,0 

6,2 

7,2 

7,2 

6,4 

7,2 

6,8 

6,5 

6,3 

6,8 

Mittel No. (2-21) 1 - 11,0l8414,27 1 - : - 11,83610,3591 - 10,01;')1 6,6 1 

Heidelbeersaft. 

1 II Frische Heidelbeeren, Wald I ' 
bei Niirnberg . . . . 1883 1,0477 12,361 7,16 1 -

2 11 Von Vollrath in Niirnberg . 
1889 1,0290 9,90 4,39 1 -5. 7. ("/.) 

3 - 1887 - ,(6,66) , -
41 Aus Krems. 

29.7_ 
1,0368 9, 54 1 6,67 1892 

Mittel 1 - 11,0378110,601 6,27 

'j Repert. analyt. Chern. 1883, 289. 
') Chem_·Ztg. 1887, II, 1726 . 
• ) IV. Berieht der pomolog. Vers.·Stat. Graz fiir 1895196, 10. 
'J Zeitschr. Nahrungs- und Gennssmittel 1901, 4. 97. 

I 
I 1 *) 
1 I 

11,20 -

1 

- :0,380 -

1,15 - - 1°,220 -
('I.) 

(1,11 ): -

I 

- 1 - -

1,03 I - -- 1°,258 -

11,13 I - I - !0,2861 - 1 

Analytiker 

R. Kayser') 

J. Moritz', 

E. Hott ... ·) 

J • .lforit.') 

E. Spaeth') 

R. Ka1l''''') 

Tho Omti.·j 

J. Morit.') 

L. Weigert 'j 

') Mitth. \,harm. Inst. Erlangen 2, 2;2-279; Clfem. Centralb!. 1889, I!. 598. 
0) L. 'Velgert; Beitrage zur chemi.chen lintenmchung der Johannisbeeren. Sonderabdruck aus dem Jalms­

bericht von Klosterneuburg. Wien 1894, 20. 
OJ Mit 0,220'/. Kali und 0,076'1. Phosphorsaure. 
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Brombeersaft. 
-- --- - - - ._- _. -

Ii ... 100 cem Saft enthalten 
c: • I' .. " ~l: 

1 

... e: -.: N 

d .. z. ::i ... 
L~ ~~-

. ... 0 i.s 1:.: .s 0" f~ 10.;: Nahere Bezeichnung " :! :aI ~~ .... Analytiker = f !: • z. ... In"''' • ... 
I 
~~ 0" ... .... "0 .. 0 .. 'lC .. ..:," ., .. 

" N~ :.= .5 .. 0::" .. 0'" - . I' ... N .. 1\ '" .. -" ,: " all u;UJ • = In ~g _ J! __ g 
i 

g g g g g 
-- ---~-.--- . 

I ! : Ohne nahere Bezeichnung .125.7. 18871 1- h,26 ! - /0,76/- / - 1 -IJ·Morit:'J 

Maulbeersaft . 

I! Rothe Beeren . • 123.7.18871 1 - /13,88; - ! 2,06 1 - - 1 J. MOIlt: 'J 

I II Ohne nahere Bozeichnung 

2 ;1 dcsgl. 

1887 

10. 7. 1887 

Stachelbeersaft. 

i (0'0) 1 

;(8,33) 
I g 

- 1 7,25 
(BaI-

(%) I 
(0,~9)1 

1,55 

I 

J. Moritz') 

W. Sonne') 

3 Ii Gemisch verschiedener Sorten 

Ii aus Klostcrneuburg 1888 
ling) 

1,0355 9,11 5,97 - 1,31 - 10,061 0,268 L. Weigert') 

Invertzucker I I 
4!1 Aus Gorz 1894 1.043511,27 5,15 2,10 0,063 - E. Hott ... ') 

Mittel 1 /1,0396110,191 6,12 11,6510,0631 0,061 10,2681 

i 
I I Weisse Beeren *) 

2 Rothe Beeren *) 

3 II desgl., grosse, fruhe. . 
4 . desgl., spate, mittelgrosse 

5 ~j Weisde Beeren . . . 

6 i! Rothe Beeren 

, Aus Schierstein a. Rh. ") 

8 Rothe Beeren aus Kritzen­

dorf 

1883 

n 

1886 

" 
" 

4.7.1887 

1890 

11. 7. 1888 

') Repert. anal)'t. Chem. 1883, 289 . 
• ) Chem.-Ztg. 1888, 12, Rep. 128. 

Johannisbeersaft. 

[ 1 

1,0501 112,9617,84 

**) I 1,0490 12,68j6,89 
**) I 
- - 14 ,61 

14,99 2,40 
5,57 2,04 

1,08 

p,ttln-
i.6rper 

2,39 0,90 

2,71 

2,23 

(0'.) (0/0) (0'0) 

- I - (5'~4)1(0,34) (2,:2) 

1,0425

1

'15,185,46 - 2,45 

(BaI-
ling) 

1,0400[10,3015,46 - /2,38 

0,38 
***) 

0,50 
***) 

1o,,,, 

0,35 0,408 
***) 

') Mitgctheilt yon H. Krernla. Zeitsehr. Nahrungsrn.-Cntees., Hygiene lind Waaeenk. 18n, 7, 365. 
') II. Berieht dee porno log. Vers.-Stat. Geaz, 1893194, 16 . 
• ) Chern.-Ztg. 1887, II, 1726. 
0) Zeitsehr. analyt. Chern. 1891, 30, 40l. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hygiene lind Waaeenk. 1893, 7, 365. 

IR. Kayser') 

} W. Sonne') 

J. Mor,h') 

W. Keirn') 

H. Krnn'a 
z. Th. 

L. Weigert II 

Baril/ul') 

*) 100 g Johannisbeeren ohnc Stiele lieferten Ver Saft enthiel! ferner in 100 celli 

**) 
***) 

Troeken-Sllbstanz Asche Kalk Magnesia Schwefelsaure 
Weisse .. 16,45 g 0,54 g 0,016 g 0,016 g 0,005 g 
Rothe .. 15,75 g 0,69 g 0,021 g 0,015 g 0,005 g 
Die "peeifisehen Gewichte sind Yon IIns naeh der Extrakt-Tabelle fiir Wein (W i n disc h) beeechnet. 
Es enthicltcn in dee Asche: 

No. 1 
Kalk. . . . 0,U22 
Magnesia . . 0,0106 

9 
0,021 

10 
0,037 

Rali . . . . 0,204 0,212 0,213 0,255 0,234 

13 

Phosphorsaure 0,079 0,052 0,023 0,050 0,042 0,024 

0,123 
16 

U,079 g 
0,032 g 

0,322 0,323 g 
0,068 0,070 g 

.) Die in 0'0 angegeb,'nen Zahlen sind von IIns auf g in 100 eem urngereehnet. Der Saft polarisirte im 200 rnm-
Rohr 2,06' Wild. 

56* 
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!I- - -- ----- ~I I~ _::; __ :_,_ .. _I_~_o_,c_~_m~~s_;~,f~_c_n_th_a_lt_~_n"'· _ _ '1,-2.--

lo-:l Niihere Bezeichnung :!::NG) E i -Cl~ ~ Ii ~i I! jiM ~~II'~ J I!I .j~.o 
'=1 ==========~==~==_.~ . . =~==,==Ui=='=O=:;=~! =_=,-g=N~: ~g=_~;:'="o=:,g,~=~=~1 =;=t~=" I ._I'."~ 
Rothe Johannisbeercn 

aus Klosterneuburg: 

9 Grosse gekeltcrt 

° Kleine 

1 

2 

3 

" 
langtraubi~e 

" 
Weisse Johannisbeeren 

aus Klostel'nellburg: 

I iii I 
I 

13.7.1888 1,0467 12,04 6,67, -
I 

1G.7. " 1,0505 13,03 8,38 

2.7.1889 1,053213,73 8,68 

7.7.1888 

Juli 1891 

1,051013,17 4,85 

1,051213,2817,51 
! 
1 

1 

° 

2,40 

2,46 

2,38 

2,73 

2,31 

'*J 

0,4410,470 
I 'J 

0,22
1
°,442 

*) 
0,26! -

0, 16 1' °,528 

- *J 

I 

I *) 

4 

5 

gekeltert 13 ... 1888 
1 

1,0644 15,031 - 3,24 0,24 1°,758 
0,18 0,356 

Schwane Johannisbccr. 
aus Klosterneuburg: 

i. i. " 1,0491 12,6518,52 - . 2,12 
I 

**J 

I 
! I i 

I 

6 gekeltert 13.7. " 1,0601 15,58 8,05 - f 3,38 1 -

GeB.-Zueker I i + 

i 
i 

0,35 iO,670 
I *J 

alB Inv.-Zuck. I Parb- , 7 Rothe Kirsch-Johllnnisbeeren 

I aus Graz 
bereehnet I I' stoff i 

10.7.1893 1,0368 9,54 4,25 r 2,28 0,095 11 -
I I 8 1 Rothe, kleinfriicht.Johannis­

beeren aus St. G otthard 15. 7. " 1,0426 11,05 

1,042210,94 1 
1,0435 11,27 

9 Rothe Johannisbeere 1 I 
20 ciesgl. - . . . . I ~ 
21 Weisse holliindische r 6 

J ohllnnisbeere. . ~ I 
22 Schwarze Johannisb. 

24. 7. " 

24. 7. ., 

10. 7. " 

10. -;. " 

1,0464 12,03
1
' 

1,0237 6,14 

I 
Weisse Johannisbeercn 

aus Klosterneuburg: 

23 Durchsichtige 

24 i Englische, grosse 

I 

25 Holliindische 

26 Kaiserliche 

27 Kaiserin Ellgenie 
28 i Weissfriichtige Verriers 

I 7.7.18911,044311,49 

I 3.7.1893 1,045211,71 

I 12.7.1891 1,0605 15,70 

I 3.7.1893 1,0481 12,47 

I 7.7.1891 1,0464 12,03 

I 12.7. 1893 1,0498 12,91 

I 7.7.1891 1,0528 13,69 

I 12.7.1893 1,048112,47 

12.7. " 1,051913,46 

12 .•. 1891 1,0502 13,02, 

I I I 
5,04 12,75 ',.o,049! -

4,49 2,54 0,161
1

' -

4,77 12,45'0,133 -

7,26 

1,41 

7,12 

6,33 

10,49 

6,50 

7,29 

7,60 

8,66 

6,74 

7,76 

7,59 

. : 1 

2,6°1°,0971 -
3,38 .0,391 1 -

, 

I
PCktin j 

2,37 0,20 - :0,42 

2,671°,02 - 10,57 

2,51 1,0,12 - 1°,58 

2,50 I 0,26 - 10,65 

2,40 I 0,12 I - 10,52 

2,64 0,18 - iO,64 

2,56 i 0,39 - 1°,51 
2,90: 0,16 - ,0,51 

2,68 1°,34, - 110,75 
2,93,0,18, - 0,52 

Analyriker 

H. Kremla 
z. Th. 

L. Weig,rt u.. 
BarillQl 'J 

E. Holler') 

L. Wtig~t') 

I) Zeitschr. ~ahrungslll.-LntcrH., Hygiene und 'Vaarcllk. 1893, " 365. 
'l U. Bericht der pomolog. Vers.-Stat. Graz, 1894, 16. 
3) L. 'V cig-crt: Beitragc zur l'hcmischen I;ntcrsuehung d('r Johanni~hccrcn. Sondcrahdrul'k au~ dem Jahrcs­

IJeril'Jltc und Programru des k. k . thwlng. und pomolog. Lchranstalt in Klostcrncuhurg. 'Vicn 1894. 18. 

*) Yerg!. Anmcrkull/.: **0) S. 8S3. 
**) L. 'Veigcrt rand in ~o.12: O,30! g liTHl in No. 15: 0,160 g 'Vl'instl'ill-AUHSchcillung. Uicsl'lhe war aher 

nlellt kr .... stallinisdl: sOIlII<' rn l'h('r gummiarti,; (Pcktinkorper'n· 
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II 
I ~ • 

100 cern Saft cnthalten 

. ~; ~~ ~ :g~~ ':<:~ ~ ~~il:S 
Analytiker 10. 11: Niihere Bezeichnung ; ~ ~ ~ - i---l~ ~'~--1!-~-8-1--~- 11'~:-5-1. --~-il-

II Ni ciCl ~ ';Nt:-N If!CC I a.. U)·~lii· 

=#C!~ ==========+====!===l==g=~1 =~g=~I= ... =g~==1 g I ~!,.~-o g--.---~=------== 

:' Jo:::~si:~::::~geaus : I! 
" Klosterneuburg: i 
I ! 12.7.1891 1,068717,85! 

29 Ii Budden's hellrothe I 
1 I 13.7. " 1,0549 14,24 1 

! 2.8.1892 1,060015,58, 

\ 3.7.1893 1,0498 12,91 1 
12.7.1891 1,052313,58i 

32 Champagner-Johannisbeere. 3.7.1893 1,0494 12,80 

Rothe Johannisbeeren 1 

30 Gewohnliche fleischfarbige 

31 Holliindischc 

aus Klosterneuhurg: 
33 British Queen 9.7.18911,048112,47 

34 Rothe Gonduin 

35 ;, Grosse Frauendorfer . 

36 Kirsch-Johannisheere 

37 Knight, grosse rothe 

38 Langtraubige, rothe 

39 Perl-Johannisheere 
(Gloire de Sahlons) 

40 Hochrothe. sehr friihe 

41 ;; Hellrothe, sehr siisse 
" 

42, Rahy castle. 

43 Holliindische rothe 

I 14.7. " 
2. 8. 1892 

7.7.1893 

! 13.7. 1891 

\ 
r 
I 
r 

I 
r 
I 
r 
\ 

{ 

7.7. 1893 

13. 7. 1891 

3. 7. 1~93 

12. 7. 1891 

19.7.1893 

9.7.1891 

19. 7. 1893 

14. 7. 1891 

3.7. 1893 

14.7.1891 

2. 8. 1892 

19.7.1893 

14. 7. 1891 

1 2. 8. 1892 

I 7.7.1893 

! 2. 8. 1892 

I 7.7.1893 

44 Kaukasische rothe .. I. " 

45 Kernlo~e 2. 8. 1892 

46 Grosse rothe von Boulogne 7.7.1893 

47 Fruchthare, rothe 12.7. " 

48 Beste, siisse, rothe 12.7. " 

ii 

Sc h warzeJ ohan n isheer. 
aus Klosterneuburg: 

49 ii Ambrafarhige 
! 25. 7. 1891 

I 2. 8. 1892 

') Verg!. Anmerkung ') S. 884. 

1,0635 16,481 

1,070018,191 
I 

1.0566 14,69: 

1,045611,82, 

1,040610,51 1 
I 

1,0592 15,36: 

1,041410,73 j 

1,048912,69 

1,046812,14: 

I,Ot8112,47: 

1,0481 12,471 

1,053613,91! 

1,0549 14,24 

1,062216,15
1 

1,0683 17,73 

1,0631 16,37: 

1,057915,02; 
i 

1.064816,82, 

1,051913,46 1 

1,0622 Ifj,15~ 

1,049412,80[ 

1,043911,38
1 

1,042611,05 1 

1,044711,6°1 
1,0456 11,821 
1,050213,02 1 

i 
I 

1,0691 17,961 

1,0687 17,851 
1 

11,28 

8,85 

9,63 

7,bO 

8,32 

.7,26 

8,13 

9,57 

10,10 

7,84 

6,90 

5,98 

8,36 

5,31 

8,24 

7,52 

7,70 
7,35 

8,62 

8,43 

8,76 

9,32 

5,21 

7,73 

11,52 

8,35 

10,36 

7,80 

6,63 

5,38 

6,92 

6,46 

8,04 

11,50 
10,12 

3,16 0,24 

3,1I 0,16 

3,57 --

2,93 0,54 

2,96 0,14 

2,77 0,40 

12,44 0,14 
: 3,94 0,20 

; 4,56 0,13 

'4,11 0,15 

2,58 0,08 

2,67 0,12 

3,84 0,18 

2.59 0,36 

2,25 0,08 

12,44 0,23 

1 2,38 0,18 

2,99 0,25 

2,89 0,10 

2,86 0,33 

4,18 0,18 

4,83 0,04 

4,65 0,40 

3,83 0,21 

2,75 0,21 

i 2,81 0,18 

i 3,04 0,12 

1 2,77 0,17 

2,72 0,17 

4,10 0,16 

2,63 0,16 

2,88 0,33 

2,66 0,09 

2,71 -

3,75 -

0,81 

0,54 

0,57 

0.63 

0,51 

0,67 

0,53 

0,67 

0,77 

0,66 

0,46 

0,51 

0,69 

0,61 

0,50 

0,49 

0,50 

0,47 

0,52 

0,69 

0,77 

= 1°,80 

= 1°,86 
- 0,65 

0,60 

0,57 

0,61 

0,51 

0,43 

0,42 

0,51 

0,53 

0,53 

0,71 

0,76 

L. lVeigert') 
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Niihere Bezeichnung 

- ----i! 
Ii Sc h warzeJo han n is beer. 

r aus Klosterneuburg: 

50 Gelbfriichtige 

51 Merveille de Gironae 1 

(schwarz) I 

(schwarz) I 52 Neapolitanische I 

53 1 I 

5.1 

Oydens schwarze • 
1 

See's fertile (schwarz) 

Mittel 1 

'I 

1 I } 
2 1 

Aus Bozen: 

Frische Beeren 

3 1 Weichgewordenc Beeren 

I Aus Hall: 

41) Gesunde, frische, { 

5 ! Saftha~:~e::~~:; am 

I} Weichgewordcne, { 
: I', etwas eingecrocknete 
_ Beeren; Saft unter-

1 I' sucht am 

8 i Ohne nahere Bezeichnung 
Ii 

Mittel/ 

Obs~ and Beerenfriichte. 

a- lUO cem Saft enthalten . .. ., 
CD 

" ~- i &. I-=- CD' I I~~ 5 1 ~~ .. ~ o~ - I ~;ES' ~ ... 0 .. " ... E':~~ Analytiker -" !:. • i ~~"" 
f !; 

'~< ';; I 
... 

Gi " CD ClO ..... c,; 
CD I!! 0-= j co! 

N CD CD'" .. .~C::~ 

IGi II '" Do l "-=~ - • ., ... ... ';"'':::..N 
1
m " • :::> m , 

:~~-
In , 

g , g g g _l g _ ------ _.- -_._'----- --- . . _- .. _-- ',- . _--_. _-- --
I 

, 

I 
---,---- 0· _ • • __ ---

! i 

i i 
I 

, , , 
! 1 

, 
19,5i ! i 2.8. 1892 I,Oi53 10,47 ! 3,75 i -

I 
- 0.70 

I 
25 . •. 1891 1,0709 18,42 11,99 ' 2 "0 ' -

I 
- 0,70 ,1 1 

2.8. 18~2 1,0784 20,38 12,01 . 3,84 i - - 0.84 
I 

~5. 7. 18~1 1,073\ \8,99 12,84 : 2,71 i - I - i 0,93 
i [ 0,83 

L. IV rig.rt ' 
2. 8. IS~2 \ ,0829 21,55 12,92 : 3,75 1 - I -, 

I I 25. 2. 1891 1,0678 17,621 11,46 12,35 ) -
1 

- 1°,74 
2. 8. 18~2 1,0696 18,08 1 10,95 - - ' 10,84 . 3,48 , 

I 
I 

i 2.62 1 \ 1891 1,0661 17,161 11,23 - - -

11,0539114,021 8,30 *) ! 2,92 : 0,20 I 0,28 ; 0,591 

Preisselbeersaft. 

gekeltert 
0,342 

I' Illvelt- 'I! Be~zoi;- i I G.erb- I I: Alko-
·Zucker saure , saure hoi 

1 , 
26. 9.1888 1,0577 14,11 9,20 / - 11,911

1
°,2240,075\°,298 

I **) 
6.10. 1,0521 12.78 7,92 Io,0862 il,804 1 0,069 ; 

13.11. 1,066016,1°111,80 , \'1,9921 

, I ' I I , ! 'Essig-

14.11. " 1'°56013'71

1

1
9'°2 0,063811"88' M~ ,.,.63! .~ 

21. 3.1889 - 7,38 2,233 0,325 / iO,364 0, I 04 ~ 

. I i <i 
U.11.IHS8 1,0661 16,12 11,67 1 1' 2,0~5 - , 

! - I i 
- 1 4, 1\ 1 0,07~9 1 3,418 1,520 i 
(~al-I , I ! am hng) I I ' 

17. 9.1888 1,046211,90 7,45 1 - 12,27 1 !0,244 1/. Kremla l ) 

1 I I •• ) 

bci li,5° 

10.12.1889 

Citronensafl 

Ausser den in dem Abschnitte nNatiirliche Friichte" (S. 843) aufgefUhrten Analysen liegcn noch 

folgendc Untersuchungen iiber die Zusammenset~ung des Citronensaftes vor: 

1. Analysen von H. Hassall (Food: Its adulterations and the methods for their detection. 

London, 1876, 656). 

') Vergl. Anmerkung ') S. 884. 
'l Landw. Vers.-Stat. 1890, 38, 69. 
') Zeit.schr. Nahrungsm.-L'ntcrs., Hygiene und Waarenk. 1893, 7, 365 . 

• ) Die Mittelzahl ist aus dell Analysen von No. 17 an bereehnet. 
•• j Die Asche enthielt hei No. I: 0,142'/. Knli und 11,009'/. Phosphorsilurc und bei No. 8: 0,119'/, Kali. 
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'I 

I I I " 

I i I 
I 

, il I , I .. ::; .. 
I 
- ~ II .. I .. 

~ f I 
I i*' 

II 
.~ f II II a> :!. * !I 

. ~ I ... , a> 

I .. " .. .. .= a> a> " " co ~ II II 
No. a> .- ;c , co .. " :. 1; No. :'"i I 

.. .. .. 

I 
" :. .. 

II 
co.:' , i ... :aI • 

I II ;c e .. • 

I 
a:i tn a> 

! 
... i :!: OJ C .c .. tn a> .... C CI ~ .. CI 

, ... 
r C 

il I 
Q 

II I 
tn .. 

I 
I 

% % % I 0; I 0; % % I % % % 
I 

=,=c-__ ~-c~=~ ~ p-
il 1. Von Citrus limonum: 
'I 

2. Von Citrus limetta: 

1 1,03516 8,990 7,776 0,262 0,002 1 
,I 

1,03604 8,915 
I 

7,168 0,465 0,002 

2 1,03472 8,976 7648 0,314 0,002 2 1,03784 9,412 

I 

7,680 0,473 0,002 

3 1,03520 9,270 7,782 0,353 0,002 3 
, 

1,02648 8,583 6,605 0,390 0,002 

I 
:! 

4 1,02356 7,154 4,081 0,110 0,001 4 ,I 1,03492 9,530 7,155 0,330 0,001 

I 
I 

5 " 1,03888 9,670 i 7,399 0.437 0,001 I 

Mittel II 1,03213 I 8,597 
I 

6,822 I 0,259 I 0,002 Mittel 1,03483 i 9,222 I 7,201 I 0,419 ! 0,002 I I 

2. A. Borntrager (Zeitschr. Nlihrungs- und Genussmittel 1898, 1, 225) fand fiir den Saft 

von unreHen und rei fen Citronen aus Portici folgende Zusammensetzung (g in 100 cern): 

Saft der 

unreifen Frucht 

reifen Frucht . 

Extrakt 

9,30 

8,87 

Invert- Rohr-
zUl'ker zucker 

0,21 0,78 

0,75 0,19 

Orangensaft. 

CitrOlltl ll- Weill- Asche 
sii.nrp S;lUfC 

7,52 ° 0.486 

7,28 ° 0,384 

Ausser den in dem Abschnitte "Natiirliche Friichte" (S. 843) Ilufgefiihrten Analysen liegt noch 

folgende von C. Mestre (Chern. Centralbl. 1891, II, 897) vor: 
Direkt 

Spec. Gew. 'Vasser rcd ucircnder 
Zucker 

1,070 85,0~ 1 % :;,4300;. 

10. : 

1 I 

:1 
: I 
6 

7 

Nahere Bezeichnung 

In Cherchell Oktober 1876 

gepfliickt 

Xach dcr Inver- Preie CitrOlll'll-
sion rcducircn- nnd 

der Zucker Acpfc'lsiiure 

5,3900;. 1,930 of" 

Granatapfelsaft. 

'" .. .. .. .. ~ ... " '" ~ f 
.. II N_ .. 

:::l! 

1876 1,061 

CitronCll- CitrollCU- Mannit und 
saures ~;aurCH Gummi- Salzc 

Kalium Calcium Pektinstoft'e 

1,390% 0,2500;. 0,5000;. 0,057% 

100 rem Saft enthalten 

Balland') 

Mittel I I - i11,741 ° ! 1,2110,1011 - I - I 
') Zeit"ehr. Nahrungs- und Gcnussmittel IB~B, I, 158. 
') Rev. intern. falsif. 1900. 13, 92. 

"') In venlilsl'htem Citronensaft fand H ass a 11 0,82;; °fo und 0.434"f. Sehwcfclsaurc. 
**) Vcrfl'. hestimmten femer folgende Zahlen: 

No.1 
Mittleres Hewieht einer Frueht 3BO g 189 g 
If F ht tl"lt {Kerne 28,4°'0 41,8°,. 

Ie rue en la Saft 61,3 " 36,4 " 

Die Kerne enthiclten: '" asser StickRtofl'-Substanz Fett 

222 g 
:IM.9 '" 
3i,1 " 

290 g 
32,9"/. 
45,0 " 

Itohf"sl'r 

2H6 g 
34~2 'Je 
43,8 "' 

35/)2 "0 9~38 I!. 6.H5 'I. 
Stark<-
12.64"f. L54"i •. 
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Quittensaft. 

100 ccm Saft enthalten 

II,:,'. : : 

":0 .., .. I" 0 • ':-3 ::~ ~ ~~ .!t ~~Q' ~ c ~.!! 
10. : Niihere Bezeichnnng ~ ~ !E'i :! ~1:! ~... = ~~ " :fl:! ... ~ Analytiker 

ii ~ ~ ! ~ __ ; !t J~g:_ ~l~_~_~~~ ~ig" ~ __ _ 
=1=ill=l =O=h=n=e=n=a=·h=e=r=e=B=ez=e=ic=h=n=n=n=g=j==210=~=~=~.=l=o~l-=-:, 9,60~ -.:= -~~o ,i, =-11 -=- '1 _--J.-;{;;;t. ~.-

2 !I Ans St. Peter bei Graz 1895 
ii (83 g) 27.1\. 1,0540414,02 1 9,15 0,51 0,840 1°,0421 - ! - E. HotUr'J 

Mittcl I 

Japanische Oelweide 

(Eleagnus longipes) aus der 
Umgegend von Graz*) 

2 Eberesche (Sorbus ancn-
paria) von St. Gotthard 
bei Gra~ 

i, Ebereschenextrakt •• ) 

3 Dattelsyrnp aus Algier, 
Saft der Dattelart nG harz U 

(branner Syrnp) 
4 Dattel-nHonig", wie No.3, 

an der Sonnc eingedickt 

5 I I<'cigensaft von indischen 
Feigen, in der Niihe von 
Livorno gewachsen "') . 

1895 
27. 7. 

1895 
31. 8. 

1893 

1889 

n 

1893 

I - 988: - ! 149" I - I - i-I " I ' U , 

Sonstige Fruchtsiifte. 

i I 
I i I 

1,0652216,94 1 12,80 10,981 1°,419 

I 1 I 

1,0730981,01 1 46,87 10,188 [' 0,419 1 
-

I ' 
',. ' ',. 1 ." ! ", i ' /. 

","I :::°1 ,:::1 ',010 I 0,3< 

I kose I tose : I 

'" 0,75 

i I I 
129,72

1

22,13; : 2,85 1,38 
~ I: 
139,34 !32,46 1 

i In 100 cem I 
~ ; ~ 

8,79, 4,95 , 

3,35 1,55 

Anhang zu "Fruchtsafte". 

G c r b s t 0 f f . G c h a I t von A p f e I - u n d B i r n e n m 0 s t. 

M. Mansfeld') 

} Griimberl ') 

N. Ruserini') 

E. Hotter (Chem.-Ztg. 1894, 18, 1305) fand, dass der Gerbstoffgehalt der Obstsiifte (den er 

aRch dem Lowenthal'schen Verfahren bestimmte) alImiihlich abnimmt. 

I) Chelll .. Ztg. 1887, II, 1726. 

') IV. Jahresbcr. der pomolog. Vers.·Stat. Graz, 1895/96, lU. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.·Unters., Hygiene nnd "'aarenk. 1893,7, 377 . 

• ) Joum. Pharm. Chim. 1889 [51, 20, No. 11: naeh O. H&enle: Die Honig·Litteratur der letzten Jahre. Strass­
burg 1890, 1. - Haenle konnte auf Anfragcn in Algier keine genauere Ausknnft tiber diesen "Honig- erhalten. 

'J Boll. .Jella seuola agr. di Scandicci prcsso Fircnzc 1893, I, 22; Centralbl. Agrik .• Chem. l89!, 23, 202. 

*) Die Oclweide ist cin aus Japan stammondcr, in neuerer Zeit viclfaeh begehrter Beerenobststrauch, der schon 
nach 3-4 Jahren rcichliche Mengen braumother liinglicher Beeren mit rostfarbenen Ptinktchen trag!. Die Frueht liefert 
cin hesseres Kompott als .lie Kornelkirsehc. 

**) Ueber <lie Zusammensetzung der Ebereschen·Marmelade siehe unten S. S9l. 

"**) Die Zusammensetzung der zugchiirigcu Frtichte siehe obcn S. 868. 
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Hotter fand Diimlich in 100 ccrn Obstmost folgenden Gerbstoff-Gehalt in g: 

1892 

Gleich nach der Nach 
Prcssung 3 Tagen 

Taffetapfel 0,054 
Maschanzker 0,060 0,036 
Wiilisch Bronner 0,069 
Graoe Herbstreinette . 0,078 
Winter Taffet • 0,048 
Rother Eiserapfel 0,078 

Williams Christhirne 
Birne Fortone 

A p f.:l m 0 st. 

Naeh Nach 
9 Tagen 14 Tagcn 
0,030 0,018 
0,021 

0,030 
0,057 

0,039 
0,0~8 

Birnenrnost 1893. 

Gleich naoh der 
Pressung 

0,031 
0,055 

1893 

Gleich naeh dcr 
Pressung 

Rother Cousinot 0,097 
Maschanzker 0,061 
Goldreinette 0,054 

0,097 
Holzapfel 0,047 
Graue Herbstreinette 0,050 
Champagner · Reinette 0,088 

Naeh 
9 Tagcn 

0,026 
0,018 

Naell 
14 Tagcn 

0,017 

Sonstige Analysen von Fruchtsiiften. 

889 

Xarh 
5 Tagen 
0,071 
0,026 
0,033 

0,071 
0,025 
0,009 
0,075 

1. W. Son n e (Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genossmittel 1888, 3, 163) bestirnmte den Zucker- u. 
Siiure-Gehalt von Johannis- und Stllchelbeeren. 

2. P . Behrend (Beitriige zur Chemie des Obstweines und des Obstes, Stottgart 1892) fand flir 
18 Aepfel und I Birne (2,91 g Rohrzocker bei )),75 g Gesammtzucker in 100 ccm Most) der 
1889-er und 1890-er Ernte folgende Mittel- und Schwankungszahlen flir den Gesammtzucker-
und Rohrzuckergehalt: 

Gesamrntzucker in 100 ccrn Saft . 
Mittel 

12,69 g 
Rohrzucker • 3,78 n 

Rohrzocker in Procenten des Gesarnmtzockers 29,8% 

3. P. Kulisch (Landw. Jahrb. 1892, 21, 427 ) fllnd in 9 Aepfeln 
und 1,28-5,46% Rohrzocker. 

Schwankungcn 
9,25-18,64 g 
1,36-6,51 g 
11,2-51,2% 

6,82-13,12 % reducirenden 

4. H. Kremla (Zeitschr. Nahrungsm.-Untersuchung, Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 365. 

5. Vivien und Dupont: Analyse von Apfelmost. Boll. assoc. BeIge Chim. 1894, 11, 526; Chern.­
Ztg. 1894, 18, Rep. 78. 

6. L. Weigert (Jahresbcr. der k. k. onologisehen und pomologischen Lehranstalt in Klosterneo­
burg 1894; Centrbl. Agrik.-Chem. 1895, 24, 264) berichtet liber Analysen von Johannis­
beerensaft von rothen, weissen, fieischfarbigen Beeren, namentlich liber Siiore- ond Zucker­
gehalt. Er fand in 100 ccm 2,3-4,4g Siiore ond 5,4-12,9 g Zocker. 

7. C. Marx: Diugler's Polytechn. Joorn . 150, 143-146. Zucker- und Siiorebestimmungen in 

Aepfel- und Birnenrnost aus Hohenheim. 

8. BalIand (Rev. intern. falsiC. 1900, 13, 92). Analysen von OrangensaCt. 

9 . A. L. W inIon, A. W. Ogden und L. W. MitchelI berichten im 22. und 23. Jahresber. 
der Conuecticut Agric. Experim. Stat. (fUr 1.898 u. 1899) liber zahlreiche Analyseu von Frochtsiif&en, 
GeMes und Limouaden des HandeIs. 
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Aus bestimmt 
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nem Rohsaft 

nach derVorschTift 

der deutschen 

Pharmakopoe 

hergestellt **) 

'I 
I 

Mittel 

I Himbeersyrupe 

II des Handcls 
bezw. Haushaltes . 

7 Aus einer Apotheke 

8 Aus einem Haushalt 

9, Aus einer l{onditorei 

ii (rein?) 
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Obst und Beerenfriichte. 

Frueh tsyru pe. 

Himbeersyrup. 

.. _ .. ~ = .. " E .. !i;§ ~ ~.; i:-= ~ "iii "i;; 
:: :alp,.o:cGQ')) CD'- • :till: -:at Analytiker 

c: 
:::t 

:'CI 
III 

~ i II ~ i .. il:.J,I~! 1 ., ~., 
~ ~ ~!'" ~ I!~UJ~ I ~;3 I C I , f" 
0/ o~ 0/ 0/ ~ 0/ ~ °1 j _o~o _ l o/,,--l-"Lo_ _ __ _ 

1900 - 31,:0: ~9':8135':-~lo'4:2 ' o'0-:911'6-: 1°,20 ! . "':'-T::'" -_._-
n - 29,83 158.06 9,08jO,519 ;0,012 12,05 10,22

1

1 - ' -

n - 43,1532,40 ,21,3; 0,837 :0,018 11,75 ,!: ~0':93-2:85 1 =_ i __ 
n - 29,5°133,112 1' 33,32 ;0,5730.012 11,60 

, - I 
n - 33,60.10,54

1

51,6:
1
°,,9 ,O,015 !,' 1,50 

n - 32,001 5,0258,2,0,74 10,013: 1,74 iO,255 - I -
- 31,001 5,~Oi58,99,0,j'00,0121 1,80 10,27 I - 1 -

- 29,501 3,,2,62,09,O,405 jO,013: 1,42 ,0,30 1 - 1 -

- 27 ,9°124,98142,8°,°,784:°,018, 2,06 '0,32 - i -

- 30,85 ' 23,50,41,5~ 0,7370,01b 1 1,87 10,262 - " -
- 1 1 1 , I __ 

28,5014,6°;51,87 1°,7370,012: 2,30 1°,215 I 
- 30,95 [25,60[39,36 1 0,448!11 0,015; 2,01 :,°,265

1

, - 1 -

- 33,7313,42148,350,4550.01811,95 0,30 -,--

- 32,10123,70140,1810.4280,021' 1,90 :,1 0,26

1

- i -
i , 1 ' , 

- 27,7028,96139.900,73; '0,012 1, 1,34 ~, 0,40 _. I. -

I I 1 ' - 31.08 ,23,36 141,19 0 . 649 ; 0,015 ~ 2,18 :0,32 - i -

n 

n E. Spatlh 'J 
n 

n 

n 

n 

- 31,41122,29'42,25Io,629;0,014! 1,82 ,0,2781 -

I : 1 ! 1 I Trau- 1 , ! Durl'1l 1 I bcn- ' : ~IO %.igol' i 
I ~t1.~ke:· , ! A~~kohol I 
i *-*) I, ' tallhar I 

18791,297139,00.20,5U ,.139,95 . - , - 10 ,169 0,3831°,164 °,o16

1 
: I . I 0) 

n 1,151354,40
1

121,18 ,24,34 j - -) 0,023 io,~621Io,023Io,007 ;;;"r~~~C; 
II! I) I 1 S.de') 

n 1,286741,59122,54 '35,501 - - , 5,245 0,1230,041 !0,028 
: I i I 0) J ! 

') Zeitsehr. Nahrungs- und Genussmittel 1901, 4, 97. 
') Original-Mittheilung. 

0) Der zuekerfreie Extrakt wurue berechnet uureh Altziehen des Gesammtzuekers als Invertzlll'ker Yon dem gewichts­
"nalytiseh bestimmten Gesammtextrakt. 

oOJ E. Spa e t h ermittelte femer folg-ende Werthe fiir Alkalinitiit der Asche und die Polarisation in 10 "0 - iger 
Losung im Apparate Yon S c hmidt und Haensl'h. 
Polarisation No.1 2 

Direkt . . . . .. +3°50' +0 +0°30' 
Nach der Inversion - 2 0 25 I - 2027 I - 20 08 I 

N aeh dcr Vergiihrung . 
Alkalinitat der Asche 

entsprechend ccm N - Saure 
Polarisation 

Direkt 
Nach der Inversion 

:Saeh der Vergiihrung. 
Alkalinitilt der Asche 

2,3 

No.9 
+ 5°04' 
- 2° 34 ' 

2,4-

10 
+ 5° 12 ' 
- 2° 42 ' 

- .-" 

~t95 

11 
+ 7° 10' 
- 2 0 42' 

Spur links 

entsprechenu cern N - Saure 3 10 2,50 2,60 
'00) Naeh dem H ein rich 'sehen Verfahren bestimmt. 

! 5 6 
+ 3 ° 10' + 6 ° 42' + 7 ° 39' 
-2044' -2020' -2038' 

2,60 3,20 
12 13 

+ 50 28 ' + 7° 42' 
-2°34' _2° 35 ' 

o Spur links 

2,20 3,0 

:!,65 

14 
+ 50 18' 
- 20 28' 

2,5 

7 8 
+7020' +8015 ' 
-2040' -2036' 

2,7 

15 
+ 4 ° 31' 
- 2° 45' 

:to 
3,3 

2,65 

16 
+ 5° 16' 
- 2° 30 ' 

3,3 

') No . 17 enthielt 0,049°/" No. 18 lind 19 dag-egen enthielten nur SllUren VOII Sdl\l'efels'iurc. 
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Ueber den Saure-, Asche- und Phosphorsiiure-Gehalt von 

Himbeersyrupen, 

welche von Apothekern nach dem Deutsehen Arzneibuche hergestcllt und Dn~weifelhaft rein waren, 

berichten A m thor und Zi n k (Zeitschr. Nahrungsm.·Untersuehung, Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 130); 

das Verhiiltniss von Saft zu Zucker war ungeflihr wie 7 : 13. Die U ntersuc h ungserge bn isse waren 

folgende: 
Gcsalllmt-Siiurc Asche Phosphor· Gcsammt-Saurc AR('he Phosphor-

Xo. Jahrgang (=Acpfclsiiurc) saure :So. .1ahrg-an~ (= Aepfelsaure) saure 
"I, '/, '/. '/, 'I. 0/, 

I 1888 0,8375 0,1700 0,0091 II 1892 0,8040 0,2069 0,01:i4 

2 1889 0,6057 0,1980 0,0168 12 0,8174 0,2349 0,0101 

3 1890 0,7839 0,2170 0,0090 13 0,7660 0,1890 0,0123 

4 n 0,7771 0,4091 0,0312 14 0,6029 0,1920 0 ,0104 

5 0,7168 0,2070 0,017~ 15 0,79U5 0,2570 0,0128 

6 1891 n 0,1985 0,0157 It; 0 ,6029 0,1516 0,0066 

7 » 0,6164 0,1932 0,0110 17 0,5761 0,1624 0,0105 

8 
" 

1,0786 0,2540 0,0216 18 0,8508 0,1633 0,0184 

9 1892 0,8297 0,2598 0,0191 19 0,7 i 71 0,1760 0,0131 

10 0,5627 0,1704 0,0103 20 0,2060 0,1940 0,0070 

Sonstige Analysen vo n Him bee r s y r u pen. 

Giulio Morpurgo (Pharm. Post 1897, 30, 315; Vierteljllhresschr. Nahrungs- und Genuss-

mittel 1897, 12, 230). Zusammensetzung von 3 Himhecrsyrupcn des Handels. 

Johannisbeersyrup. 

Ii .. .. -
! I "'I S' . ,- I ... i .. I ,.... .......!o i I , 

c .. , ., ... ~G - I c~ .. .. ,. .. - .. c .. 
i ... ) ECD:;;; ' .!'.:~ 1 QO~ ., I 0., .." ., ., .. 0 <0'" 0 .." .. ! .a., E ~Q) I:=!i ~ til'!!': .I:: , .. ... ~ 

10. il Niiherc Bezeichnnng 
..,0 . 0 :; :0'" I ~ 0 I "':0 ,. 

"" i ; .0 ~ CIII"c.. \ O_·CC ) .c C = :c "" I ... Analytiker -. I : en Q;I 1= CoO ~~ 0 c e o • - .. U ., ~ .. ,. 
I 

.." i I ~ .,., I-H 0 'CJ <:... i-Ioi , ~ CD II H_ ID", I I II: I ... 
c ... 

I' II) :::> I II I II ' a~ i t !i -=~_~_~~I~ i 01 01 I 01 - 01 ~I °1 % I % °/~ -:-.:;. ~ :::..- -=-.:. _ :_o~_-:-:.....:....o:; ---=-==-- .o..::.:.. ___ __ 0 .•. "'::;. - - - - . -- ._-- .. - - .. 

1 I' Handels- Syrup 
II aus eine: Konditorei 
iI (extrafem) . . . 

2 :, Aus einem Haushalt 

I 
18791,251846,35 '24,84 12;,58 ; ; I i 

1,188550,42!23,6ti2;,, 631 

Erdbeersyrup. 

1 /1 Aua einer Konditorei I I I I 'I : 

il (extrafein) .. 18791,2584 40,37 120,57 38,62 1 -

Kirschsyrup. 

1 11 Ans einer Konditorei 1187911,2474146,18 iI5,26 :3i,44 ! 

') Origina1-Mittheilullg . 

• ) Nach uem He i n ric h 'sehen Verfahren bestimmt. 
'0) Der Gehalt all Schwefelsiiure hetrug : 

Johannishcersaft Erdheersaft 
No. 1 No.2 

O~069 °:0 Spur 0,063 'I. 

: 0,901 

0,145 

0,284 

. . I 

I I t 

I I I } ,0,329 ,0,1490,020 C. Krauth 
, **) I und •• d.r 
'0 1440043 ·0014 Becke') 
I ' I ' I ' 1 **) t 

I I i I C. Krauth 
1
0,16010,069 :0,009 una •. dtr 

**) : Dori·. ') 

I 0,943 :0 174 1' 006510 0231 C. Kraut:h ... I '**) , , rJ. der Dtcie,) 

Kirschsaft 

O,1l12 '/, 
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Anhang zu Fruchtsyrupen. 

Ueber die Bildnng von Invert~uekcr in Fr uchtsyrupen hat R. Hundrieser 

(Pharm. Ztg. Russland 1890, 29, 33, 49 und 65) cingehende Versuehe angcstellt. 
Die vcrwcndeten Rohsiifte enthielten: 

Johannisbcersaft 
Kirschsaft 

Saure (= Aepfelsaure) 1,59% 

Hirnhcr rsaft 

2,08 c/o 
roth 

2,91 "/0 
Glukose . 0,50 " 0,50 » 0,39 n 

Bcrbrrissaft 
schwarz 
3,48 0/ 0 4,29"/0 

1, 11" 0,77 n 

Auf 5 Theile Saft wurden 9 Thcile Rohrzucker gcnommen; lctztcrer cnthielt 0,076"/0 Invertzncker. 

Die Veranderungen im procentigcn Invertzucker- und Siiuregehalte unter dem Einfiusse 
der verschiedenen Daner des Kochens waren folgende: 

N
il 

01' 

Ii 

Bezeichnung dcr 

Siifte 

o-l=r;\:~~:;;~:P ." 
II H' b 2 1' 1m eersyrnp 

3 ,i l Johannis- {roth . 
4 1! beersyrnp schwarz 
5: Berbcrissyrnp . . 

Invcrtzucker Freie Saure (= Acpfelsaure) 
... - ----------_._ ---

])aun ti CK Kocli ens ill ~Iinuten 

Einmal 
auf- 5 10 15 ! 20 30 

gekorht 

3,13 
4,1 i 

5,95 

7,87 

5,51 

, 6'.17 : 9,IO ;15,15116,40i3033 
, 8,33 ;16,12 ,43,4750,0°150,00 

, I 7,86 126,31 131,25143,1 0 i53,65 

I· 20,00!34,48 ,43,4 8,55,55 : 6 2,50 , . , 
22,73 ,33,7850,30 - -, , 

Dauer eks Kochens in Minuten 

Einmal I I 1 

auf- , 5 : 10 15 20 I 30 
gekoch! ' i 

- I _~ ' ._ . _ _ . _ _ ___ ___ ._ 
--- ':------i - -- i ---- -- : _ .... .. i'- -

0,79 1°,78 : 0,76! 0,75 : 0,74 i 0,71 
I ! I 1,03 1,00 , 0,97,O,92 ! 0,90 0,90 
, , : I 

1,41 1,~4 ! 1,31 : 1,29
1

1,25 , 1,1: 
1,74 1,.2 , 1,71 ; 1,68 , 1,63 11,5. 
1,98 1,93 : 1,86 ' 1,72 ' 1 

Nach 14-tiigigem Stehen im Keller wurdc folgender Gehalt festgestellt: 

Kirschsyrup 6,40 I 7,57 i 9,43 115,62 iI7,5413O,33 0,77 : 0,77 0,75 0,73 ! 0,72 0,71 
2 Himbeersyrup 5,55 i 9,25 i 18,64144,24150,5051,20 1,02 : 0,98 0,92 0,88 i 0,86 0,85 

\ Johannis- {roth . 
, 

1,28 i 1,24 3 7,47 !20,23!29,41 i32,0545,0454,94 1,39 ! 1,32 1,30 1,16 

4 J bcersyrup schwarz 8,93 121 ,7437,07:44,23 j 56,80162,50 1,71 i I,j 1 1,70 1,68 I 1,63 1,56 
5 Berberissyrup 6,94 i23,80134,485 I ,02; 1,97 1,92, 1,84 1,71 i -

Gelees (Kraut) und Marmeladen. 

Obst- und Zuckerriibenkraut. 
Untersuchungcn von J. Konig, W. I{isch und M. Wesener (Zeitschr. analyt. Chern. 1889,28,404). 

10. :, Niihere Bezeichnung 

.. 
II 

! 

Obstkraut. 

~... ICD I I 1.. 
... CD 11= I ~~_ CD 

g iN .; ,= fr ~ ! g 
... .Ii: ! ...... ::1 1 -
1: ~ 0 l CD-"' :~ : !j = I -: Z; If II a: i .g 

i !.5 G: ,La. '-" iii 

ii .. 
__ :; _ _ __ _ . % % . __ % ____ '.-~~. _~_.J.L; __ :J.o_i _.10.. % . 

... 
;; 
~ 

% 

; 
~ " . • :i CJ St. ;; I ;: .~ ..... -§ 

II , 
: ~ bIJ~ c: ; 

'" _0 I: ' • :'~;S :Ii '0 ... :0 E 
I D..c:>""::o 

% "" 0 
I .,. 

-1-,,',, -B-ir-n-e-nkraut3-3,~~ 1 53,0;;-2,7; , O~;-1 2,09; 8,~~~3 : 0,~~~ -1,~~ ' , --- - --T"': 5° 49' 
, 1 " , 1, -4°3" 2 I' Aepfelkraut . . . . 33,0457,80 3,80. 0,16 1,194 : 3,48 , 1,88 10,151 , 0,92 . .. 

3! i Obstkrant aus Westfalcn 37,39146,88 ' 10,521°,21 1,971 13,19 2,04 1°,199: 0,85 1 - 4° 34' 

4!! dcsgl. aus Rheinland . 38,47154,83: 3,281°,23 1,30911,54: 1,88['0,160,, 0,98 - 4° 12' 
5 Ii AepfelkrautausWestfalen 33,11 55,36 3,61 I 0,31 3,307

1
: 2,56 2,06 0,178 ; 1,14 0,14 iO,o44 - 3° 53' 

6 1'[ desgl., ausunreif. Aepfeln 41,7148,59 1,04
1
°,24 ,4.237 : 2,37 : 2,05 jO,135 0,99 0,14 10,065 - 4° 06' 

7 desgl., mit Krcide abge- , : i ii 
!' stumpft 42 ,55 151,68 ' - 10,16 ,3,667 , , 2,44 ,0,133 0,97 (0,40) 0,047 - 4°06' 

0) Unter Nichtzucker is! die Differenz der Sumrne (Wasser + Zucker + Saure + Mineralstoffe) von 100 Zll vcrstehen. 
'0) 10 g Kraut werden in 100 cem Wasser gelost mit 10 cern basisr h cssigsaurclIl Blei gcfallt und daB Filtrat im 

220 mm-Rohr im Ventzk~-Soleil polarisir!. 
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.. ·1 NOh", Bow;,"",. ! i II I ! I I :~~ Ii i ! i Ii ! ~ i ~ [I I m1 
~~=~~~~~~~=~_,_!O ~o 0/0 I % i"';' I ~o I % 1 % I % I % 1 % 1 :.~~~ 
S[i Birnenkraut 8. Westfalcn 32,75150,7813,6910,16 11,106! 9,87 1,76 1°,1621°,871°,15 [0,056 - 5° 33' 

9 , Aepfelkraut a. Rheinland 34,58150,64 1 4,37 1°,17 , 1,637 ! 6,90 1,87 10,196 '. °,981°,17 iO,110 - 5°42' 
10 Reines Obstkraut aus ': I: I', 1 

, siissen Aepfeln . 33.55 :57,121 l,R5 tO,224 12.063 i 3,68 , 1,74 \0,111 10,8810,10010,093 - 4,52 

MitteI134,88!02,U4! 2,770,200 2,264! 0,23 : 1,92 :0,160IO,OO!0,139:0,0701 - 4,45 

Obstkraut mit Zllsatz von Rohrzllcker und Mehl. 

Aepfelkraut mit Kreide 
abgestumpft; auf 11/2 kg 
Saft 75 g Rohrzucker 

2 Mit Mehl eingekocht 

, : .' '. : :.. ;. I '. I ' , I I , • 

39,81'44,0013,41 ;O.liO! 2,889 0,46 : 1,43 10,0681°,53'0,184 1 Spur : - 2,50 

23,8621,48 0,69,0,23911,407 151,44~ 1,12 '0,17110,59'0,08810,079 -1,13 

PlIaumenkraut (Pllaumenmus). 

Unter nPllallmenmus" versteht man die zerquetschten, von Kernen befreitcn gekoehten Pilau men, 
welche uadurch, dass sie durch ein Sieb geschlagen werden, auch von einem Theil der Haut befreit sind. 

1 11 Pllaumenmus ..•. 164,68;11,92: 2,07 ;0,308,1,252 iI7,86: 2,22 ,0,145;O,65'0,116:0,070! 

Aus Westfalen 

2 desgl., korn ig . 

3 desgl., blank . 

Zuckerriibenkraut. 

28,06 iI3,67:51,09 Io,72 i 0,282 : 2,7°'1 4,48 1°,319:1,'30, -
28,69!20,74 40,20 ,0,92 1(1,890l i 4,74 3,74

1
'°,370;.1,541°,14 

ii, ") ! I . ' 1 

26,46 ,22,6437,76 1°,87 112,029)'1' 7,60,3,52 !0,390: 1,360,11 
I 1 I I ") . 

1 - ,+ 6°40' , I 

10,191 :+ 5° 40' 
! : 0 , 

1

0,063 j + 4 25 

:0,196;+ 5°06' 4. Aus Rheinland . . . 28,29117,68 42.48io,51 11,156! 7,3213,07,0,4801,05:0,11 

51 Reines Zuckerriibenkraut , ii' : ' , 
; aus Westfalen 1888 . 27,96 ;14,12,45,60 ,0,620 \ 1,688 : 6,43 14,20 ,0,537 1,38

1

'°,094,' 0,259 :+ 6,0 
6 ,Aus Deutschland . 2\.88132.06 28.97 - 1 - 1 - ,3,41 1 - 1 - - - + 8,2 

Mittel ,No. 1-5) 128,01:17,85:43,63:0,72711,400 t 0,30: 3,80 !0,419!1,49 0,10410,202' + 0,86 

Gernische von Obst- und Riibenkraut. 

III} Obst u. glciche Theile 1126,83 :36,10 ,19,74 10,374.11,348 !12,5112,47 ;0,324il,01;0,118!O,IM;' - 0,20 
2 , Obst- u. Riibenkraut I 29,09.38,08 ' 22 , 38 : 0,3~9 , 1,876 1 5,63,2,94 ,O,347),08 '0,086 10,185 !+ 0,27 

Mohrenkraut. 

III Mohrenkraut . .131,1940,3012,64,0,61212,3631 7,6015,85 !0,481:2,180,296:0,J23:+ 0,45 

1 ' " Aepfelkraut" (m. Starke­
Syrup verset~t) . 

2 nZuckerriibenkraut ~ (mit 
Starke-Syrup versetzt). 

Verfalschte Proben . 

. ; : · I I I I i I I ! 30,83
1
50,4°1 2,89 iO,250 , 1,323 113,09 . 1,471°,17°,°,72;0,08°1°,0451+ 2,58 

, ; : 1 I, 
26,99j30,80120,77 :0,243: 0,768 i 18,051 2,621°,09111,01 jO,25010,025 ! + 13,4~ 

W. Bersch (Oesterr.-Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1897, Heft 1) fand flir Riibensaft 

(Kraut) aus Deutschland folgende Zusammensetzung: 

I ' ' 'Saure = relll N.-KOH i. I Chlo'- I I 
i . i auf 100 g il natrium I 

Spec. Gew. 1,4028 21,81 '32,0628.97 15,16 34\ 1,08 , - : -

*) Vergi. Anmerkung **) auf ~. 892. 
**) Dil~ Riil)('nkrautprnill.,tl Nn.2 und 3 hattcn mng-ere Zl'it in lIur mit Papin hedl'cktt'll (iCf<iSSl'll illl LahoratoriuUl 

gestandcn, wc)llur('h vil'lh'il'ht u('r hohl' Siiuf{,-Gehalt llIithl'cling't spin kaHlJ. 
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Marmeladen. 

Die Marmeladen werden in der Weise hcrgestellt, dass uic von Stengeln, Kernen, Steinen nnd 

z. Th. auch von der Oberhaut und dem Kerngehiiuse befreiten Friichtc durch cin mehr oder minder 

feines Sieb gerieben und mit der gleichen bis doppelten Menge zurn Syrup eingckochtcn Rohrzuckers 

event. unter Zusatz von etwas Gewiirz bis zurn Dickwerden des Gemisches unter stctern Umriihren ein­
gekocht werden. Die nachfolgenden Marmeladen No. 1-8 wuruen von Gebr. Stollwerk in Coin 

hergestellt und zwar No.7 und 8 auf Veranlassung des Verfassers. 

No. 
'i 
II 

Niihcre I3ezeichnung 

'I ___ ~ .. _ ~==== 

II Johannisbcer-Marrnelade 

~f : ~ i i;!~'t~ ,§~II~ Ii I~~·§~ 
~f ~ i ~ '1~~'~I~.g I~~'~ 1 ~ I~j;::~ Analytiker 
~-! .5 ~ -- u;O'J '::11:. i C;~~O 

:0 % %%_'_O/LL"L~_~_Lli~_"':_~ ___ .~ __ ._ 
--- 1----------------1-- --- - ----!----:--!--I-o---,-------~ 

: 0) 1 

2 il: Himbeer-Marmelade 

3 'I A prikosen- n 

189534,31,50,92 7,9212,96 0,66 0,68,1,72
1
°,91 , - ° 55 

n 34,58 140,6817, 75 11,17 0,56 1,59'1,II:O,551+1:~6: 
n 35,41125'/WI31,1211,27 0,75 1,41

1
1,25'°,921+ 3 ,,8...1. Bomer') 

n 39,25!12,56,43,7 4 i 0,52 0,28 1,31[1,06:0,27 +5 0 52' I 4 1 Aepfel-
5 Ii PRaumen- " 32,16'49,56~11,59: 1,14' 0,59 11,84'2,35jO,491+0 0 18' 

6 :1 Tutti frutti- n 31,81!55,32 7,0111,24: 0,8411,7112,1910,591+°'46' 

8 

9 

10 

11°) 

12 
13°) 

14 

15°) 

16°) 

17 

18 

19 

20 

Gemischte 

Mit Agar Agar 

Mit Gelatine 

Marmeladcn mit Zusat7. von Agar Agar und Gelatine, 

1895 32,22i39,32119,601 1,261 0,85 1,39
1
2,93'0,84j+l° 4' 

n 29,04
1
43,92:17,86 1,23 , 1,94 1,31,2,52io,74'+0049' 

1 'ooJ' i 1 

Eiweiss **) I 

Himueer-Marmelade f 
1 

Johannisbeer­
Marmelade 

Erdbcer-Marrnelade 

Tutti frutti 

{ 
{ 

Ebereschen - Marrnelade OO) 

PRaurnenmuB (Powide) 

') Chcm.-Ztg~ 1895, 19, 552. 

1896 28,3°140,50: 18,401 0,50 1,70,0,800,56: + 1,30' 
'I I '+ 0 n 31,5oI38,00117,20! 0,43 1,500,7°

1
°,60, 1,25 0 

n 3t,80 35,0019,0°

1 

0,40 1,4°,°,7°1°,51 1+1,30 
" 31,80,55,00 , 8,00 0,56 1,;0,1,10[0,49,+0,80 0 

n 20, loj49,00j 14,00, ' 0,40 12,4°,°, 70
1
0,38j + 1,90: 

" 35,°°157 ,201 7,OO~ 0,60 1°,6°,1,5°1°,851 + 0,30 

39,°°112,0°:35,001 0,50/0,50: I ,70iO,60 +3,50 0 

n 32,00,15,50 i39,00! 0,80 1,30:2.200,5911+4,700 
,I I 1 + 0 "29,00,17,30,'35,00,' 0,6°

1

1,302,90,0,65, 3,40 

1 
! 1 I u " 31,5055,00, 7,00, 0,84 1,70,2,10,0,54 -0,40 

I , I I 
189335,5024,40 131,00, 1,13' 0,55 - 1 - ,0,351 -

I ! I , Sonlt. nick It.. I I 
r i i : 1 (reI. Extrakht I (l00) I 

189959,61:18,72, - ,1,59,2,53, 8,20 ,2,50 1 

') Zeitsehr. angew. Mikrosk, 1896, 2, 97; Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. GCllnsRlIlittcl 1896, II, 513~ 
'J Zeitsehr. Nahrungsm .• Hygiene n, Waarenk, 1893, 7. 377 . 

I A. Bomer ') 

G. Marl'­
man') 

.If.Man.'.!eltl') 

• ) Bericht der F ntersuchungsanstalt flir Nahrungs- u. Genussm. des allgem, oslcrr. Apotheker-Vereins 1898/99, 11. 

*) Die in hei.sem Wasser un I ii sl i l' hen Res te ,Ies Fruehttleisches von etwa 5 g Substanz wnrden auf gewogellem 
Pilter gesammelt nnd gewogen; das Filtrat hiervon eingedampft, in 10 cern \Vasser geliist, unter stetem Umriihrcn 
mit 100 ccm absolutem Alkohol versetzt, dcr Nicderschlag - .,Pektinstoffe" - gleiebfalls auf gl'wogl'nem Filter gcsammelt, 
mit AlkolIul derselben Starke gewaschen, naeh dem Troeknen gcwogen und darauf nach Kj e I d a h I verbrannt. Dil' 
"Pcktinstoffe" hattcn folgenden procentigen Gehalt an Stiekstoff-Substanz: 

mit mit Reine Menlleladt'll 
Agar Agar Gelatinl' 

34578 
In Proc. der Substanz 0,313 0,220 0~220 O,:H:j 0,363 0,220 1,125 

" Pektinstoffe 28,2 17,6 20,7 13,3 16,3 7,6 44,6 
**) Zur Bestimmung der Pektinstoffe und des Eiwcisscs wunlcll 20 cern ties wasserigen AUSZUgl'8 mit 40 cem 

absolutem Alkohol gemischt, die Mischung wurde 24 Stunden kalt gl'stellt, der aus Pektiustoffen und Eiweiss bestehende 
Niederschlag allf gewogenem Filter gesammelt und mit 66-prol'entigcm Alkohol allsgewaschen; in delll Niederschlage 
wurde der Stickstoff naeh Kj eI d a h I bestirnmt und daralls wurtlen Eiweiss lind l'ektillstoffc bereehnct. 

0) Diese Probcn waren durch eine Anilinfarhe gefarbl. 
00) ITcher die Zusammensetzung dcs Ebereseltenextrakles sielte ohen S, 888, - 000) Mit 0,26 'I. Pltosphorsaure (P,O,). 
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Son s t i g e An 1\ I Y sen von Mar mel ad c n. 

L. K. Boseley (Analyst 1898, 23, 123; Zeitschr. Nahrun!;s- u. Gennssmittel 1899, 2, 159) 

fand flir 16 Marmeladen des Handels aus England folgende Schwanknllgszahlen: 
Wasser 

25,3-40,6 % 
III vertzllc ker 

11,1-42,8 "10 
Rohrzucker 

19,7-44,7 % 
Saure (Citronellsilurc) 

0,3-0,6% 

Von diesen 16 Marmelauen waren 10 Proben frei von Stiirkezucker, 6 Proben enthielten 
5,0-22,9"!o; 1 Probe enthiclt Gelatine oder Hausenblase nnd 2 Prohen enthielten Salicylsiiure. 

Tamarindenmus. 

Eng. Dieterich (Helfenbergcr Annalen 1894, 55; Vierteljahresschr. Nahrungs- und Genuss­
mittel 1895, 10, 49) fand fUr die versehiedenen Arten von Tamarindenmus folgende procentige Zu-
sammensetzung: 

I. Ruhes Tamarindcnmns. 

No. 2 3 4 5 6 8 9 10 

1m r,m"h"" .. 4,97 8,82 12.96 7,88 8,72 5,65 8,90 3,10 2,55 9,04 

kern- Trocken - Substanz 49,60 41,70 51,60 52,41 51,82 54,25 52,12 47,23 57,37 53,49 

freien Zucker . • . . 27,30 20,4a 19,50 22,91 26,40 32,22 29,50 29,26 34,26 31,41 

Mus Siiure 14,23 12,89 15,52 14,71 14,92 14,54 14,16 10,83 14,33 16,10 

2. Gercinigtes Tamarindenmus. 
Wasser Zu('ker Saure Rohfaser Asehe 

Schwankungen bei 8 Proben: 33,95-39,45 45,21-49,25 10,50 -13,50 3,15-3,95 2,05--3,72 

3. Gereinigtes concentrirtes Tamarindenmus. 
Wasser Zu('ker Siiure Rohfaser Asche 

Schwankungen bei 5 Proben: 19,07-22,54 fi3,86-57,52 13,12-15,00 3,65-4,80 2,27-2,80 

Feste kiinstliche Brauselimonaden. 

Die nachfolgenden festen kiinstlichen Branselimonaden, welche von G e b r. S to 11 w e rk in Culn 
in den Handel gebracht werden, sind Mischnngen von Rohnueker, Citronensiiure und doppeltkohlen­
sanrem Natrium mit den entspreehenden iitherischen Oelen. 

III I I , I 
i Niihere Bezeichnung WalBer! Rohrzuoker , 

: 1 i 
I % 1 % 

110. 

==1~lll==============+==4,~01=~1 
Champagner 

2 I Kirschen. 3,80 I' 

3 I Himbeer 2,84 

4 I Citrone 3,52 I 
5 , Orange 4,15 1 

'J Origillal-Mittheilung. 

69,35 

68,55 

69,19 

66,10 

66,46 

Cltronen­
laure 

15,03 

15,98 

15,81 

16,79 

16,62 

Aetherllohell 
Del eto. 

(Differellz) 

% 

1,55 

0,96 

1,19 

0,74 

1,06 

Doppelt 
kohlen­
laurel 

Natrium 

% 
11,06 

10.71 

10,97 

12,85 

11,71 

Analytiker 
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Zucker uod Zuckerwaareo. 
Zucker. 

Rohrzucker. 
Zuckerrohr. - Saccharum officinllrum, Canne a sucre, Canne creole. 

u s anz ..... ::) N 
-~- -- - ~--- t:...: " 

Niihere Bezeichnung 

... 
c 

.. :s ., ... ..... 
... :s -­., .. 

In der nuttirlichen Substanz In dserhTrtOCkte-~ " " 

~ It ~I ~ I G)' ~i ,'" .sg~ • ~.:.!!::: .g:' ~ ~ z: .. ~.! I~': .:~..c Analytiker ,.= 1- 0.., I lit 00 0:: I ~ .!t 0 ., I 0 0 0 J3 

': 

N,:! 
c 
=> 

;n-;;.a La.. as'" cc.,; C ;C;;.a I a:::::I ;; ~ iJ U) ~ I N (1)'"0 

% % % % %'% %~% % 
- ._.~ - --=----:::_-_ -==.- -=_-_..c=---= 

1 'I) 11849 77,8 
2" Ohne niihere Bezeichnung "77,0 -

6,0 

11,0 

19,0 311 " 69,5 -

4,11 OtaheitischesZuckerrohr, reif " 71,04' 0,55 0,35 

51 desgl., unreif . . . . . " 79,701 1,17 1,95 
I I Glu-

- '16,2 i 

12,0 

11.5 ! 

18,02 1 

9,06 1 

9,56:0,48 

7,03: -

6 Martinique und Guadeloupe 187072,22: -

7 Von Kairo . " 72,15:-

8 Von Oberiigypten " 72,13; -

kose 
0,28 ,I7 ,80 i 

0,30 16,001 

0,2518,1 0 1 

, 

9,30jO,40 

9,20!0,35 

9,10;0,42 
i 

9 Am 23. August) I C· I n Ircn- I 
1859 . . . ccster an- 186085,17 2,56, - - '2,06 

i 10 Am 26. Septbr. b ' Fl'lt 
ge aut I 1 

5,85! - 1,40 1859 . . . " 81,80,2,19 0,55 

11 Band-Zuckerrohr 
12 Tahiti-Zuckerrohr. 

, I 

" 76, 731°,44,- 13,39i 9,07 '0,37 

14,28j 8,87 '0,36 
! 

13 Untcrer und ) 
*) mittierer 

14 Oberer 

Stengel­

thei! 

1879 76,08
1

' 0,42 

1 " 79,09
i

-

" 78,46,-

16,15! - 0,86 

I - 16,9°1 - i -

,0,iO 15,00111,50'0,35 
.) 

15 Von 
.*) 
16 
00) 

17 
"j , 

" Reunion mehrcrer 

GUadelOUpe\ Mittel j 
desg!. f Analysen 

I 

186671,45; -
"') , I "') 1 

- ,0,34:19,0119,951'°,60 
! "') i I "') 

72,24i - 0,54 15,56110,00 -
, ... ) ",) 1 

n 69,35i 

n 

72,97 

- :52,17 

- 137,70 

1,881 62,22 

5,75 144 ,63 

I 

- '64,07 

- !57,45 
I 

- i64 ,94 

i 17,25
1 

-

I 
12,00[32,14 

1,88i 57,54 

1, 75 i59,70 

-- ;77,23 

- :78,46 
I 

- 52,53 

- 162,03 

- 1~6,05 
I 

I Ca8a&eca') 

0,30 ' I Pay ... ') 
0,92 

} o. lbpp') 

1,92 

) A. Viilt ... ') 

0,30 I 
0,28 

A'tquin') 

}A ••• Wachtel') 

Mittel/ - /75,41'1' 1,49 11,04 1 14,32 ! 7,040,69/ 6,08158,24/°,97/ 
, I; "') I , 

J. Walter Leather (Journ. Soc. Chcrn.Ind. 1898, 17, 202-206; Zeitschr. Nahrungs-, Genuss­

mittel 1899,2,512-513) fand in 100 ccm Zuckerrohrsaft 11,5-17,0 g Saccharose und 0,1-1,8 g GIukose. 

A. Stutzer (Chern. Centrbl. 1892, II, 296) untersuchte die Asche von krankem und 

gesundcm Zuckerrohr. 

') Pharm. Centrbl. 1849, 363. 
') Pharm. Centrbl. 1849, 854. 
') Zeitschr. f. Chemic 1870, 329. 
') Jahresh. f. Agrik.~Chem. 1860{61, 12B. 
~) Hassall: Food, its adulterations and the llleth()d~ for their uetcetioll. London 1876,229. 
'j Centr!>!. f. Agrik.-Chcmic 1880, 9, 334. 
i) Ann. de Ia science agron. von L. Grandcau 1886, 1,19:1. 

*) Aus aml'rikanisehcrn Saml'll in Bohmen ungebaut. 
**) "Die Anah'sen No. 16 riihren von Dcltcil, Xo. 17 yon Hiore de FonthrullP her. 

***) Ais ullkr~'stallisirharl'r ZUl'kt'f aufgefiihrt, wah rend die Zahll'll in def Ruhrik "Holzfnser" als Holzmassc (ligneux) 
lH-'zl'klint'! sind. 



Rohrzucker. 897 

Rohrzucker. 
----

;1 I~N I . ~ I I I Eingemengte III dcr ... 
I" ~ 

':CD 
:> 

I' 
c ~ 

..... 
I 

Trol'kcn- ... 
~" CD OC =" 'S ~~ .. 1 Stoffe Substanz e.> 

No. :1 

.. .., .. -co 
I co l:a~ .., :;: ... " .. .. -

I 
E " Niihere Bezeichnung " co ..... .., 

I ~~ 
COo 

'" >. -.. ,,'" '" " ~- Orga-: Un- -;acc~a. 
'I 

.- ~ :it 
I~~ I " C!> -;coo 0< d CD .. .. 1-=:- ! nif;{'he! Il~!~~:' rose N_ U) 

I 
... '" I, C 

1 
;:a.a < ;! ::> 

%- r 

Of ,I "J % % I 01 I 0/ 01 0; 

- -_. _. ,% ,0 fO , ' 0 ,0 
- -_. lo_._~o __ 

~-~ ---- - -

1 II Cuba prima 1859 1,70 I 0,20 196,~51 0,49 0,19 0,42 0, 68 1°,26 0,22 98,22 

2! n blond . n 2,;0 0,18192,6912,95 0,32 0,94 0,57 0,29 0,18 95,26 

3 II Gemeiner Cuba n 0,40 0,14 97,321°,38 0,40 0,30 0,50 0,10 0,09 97,69 

4 Havanna prima n 0,20 0,14
1
97,32 0,40 0,15 0,87 0,50 0,40 0,25 97,52 

5i n blond. n 1,20 6,22
1
96,40 0,65 0,51 0,87 0,75 0,20 0,20 97,57 

6 : n ordiniir . n 1,00 0,96192,69 1,66 0,32 2,90 1,20 - 0,22 93,62 

7 il New-Orleans prima n 1,60 0,26 ""'1',57 0,21 1,91 0,78 0,08 0,14 95,77 

8 ~! n blond n 1,30 0,16194,23 1,20 0,14 1,60 0,64 0,05 0,12 95,47 

91 n ordinur n 2,20 0,41 93,46 1,52 0,04 2,28 1,00 0,22 0,16 95,54 

10 i Pernambuco, weiss n 0,60 0,14 :98,251°,23 0,23 i 0,47 0,24 - 0,15 98,85 

11 braun n 0,30 0,76193,31 0,54 0,81 2,46 1,24 0,24 0,92 93,59 n 

12 I Porto' Rico prima. n 0,80 0,52 97,32 0,12 0,16 0,49 0,34 0,03 0,10 98,104 

13: blond. 3,10 0,50 193,61 0,56 0,24 I 1,90 0,40 0,22 0,12 96,604 n n 

14 n ordinur n 2,70 0,52 93,46 0,94 0,56 11,96 1,15 0,30 0,18 96,05 

15 I Trinidad n 2,20 0,58,91,41 2,35 1 0,32 13,681 0,38 0,39 0,09 93,46 

I 
Glu- + PRau-

I 

I • kosc ~ zensaure I 

16pava 19. 1852 0,3 - 98,6 0,3 0,5 
1 

- 0,2 0,1 98,89 

171 Gef. Cand., Java 19 0,2 - 98,5 0,3 1,0 I - - - 98,59 

18 II Havanna 19 
n 

1,8 - 94,5 3,0 0,4 - 0,2 0,1 96,23 
n 

19 n 17 0,9 - 97,0 0,9 0,5 - 0,5 0,2 97,88 
n 

20 Java 17. 0,4 - 96,3 0,7 2,1 - 0,3 0,2 96,48 
n 

:n Mischnng v. 16, 17 u. 18 n 
1,1 - 96,3 1,0 1,0 - 0,4 0,3 97,37 

22 Gefarbter Candis . n 
0,6 - 96,4 0,6 2,3 - 0,1 - 96,98 

23 Java 15. 0,6 - 96,3 0,9 1,4 - 0,6 

I 
0,2 96,88 

n 
24 Havanna 14 1,5 - 95,6 1,5 1,7 - I::: 0,2 97,06 

n 
25 12 2,3 - 92,7 1,6 2,4 - 0,3 94,88 

n n 
26 Java 13. 1,2 - 96,0 1,1 1,0 - 0,7 - 97,16 

n 
27 11. 1,5 - 94,3 2,3 1,2 - 0,7 - 95,73 

n n 
28 Havanna 10 n 

2,3 - 93,4 2,5 0,5 - 1,1 0,2 97,64 

29 Java 9 1,8 -
191 ,6 1,5 4,2 - 0,8 0,1 93,27 

" 30 Snrinam, hell . 3,6 - 192,3 1,6 1,1 - 0,8 0,6 95,74 
" 31 Geringer S., hell . n 3,6 -

191 ,2 2,0 1,6 - 1,2 0,4 94,60 

32 Gef. Cand., Java 8 n 3,6 -
191 ,4 2,6 2,0 - 0,4 - 94,81 

33 Havanna 7 . 
" 

3,5 - 87,3 
1

3 ,7 
4,5 - 0,9 0, I 90,46 

34 Java 7 n 4,4 - 88,7 3,3 2,2 - 1,3 0,1 92,78 

35 
" 

6 " 
4,9 - 87,9 ! 4,6 1,6 - 0,9 0,1 92,42 

30 n 5 n 4,7 - 86,3 15,0 2,0 - 1,9 0,1 90,55 

37 Surinam, braun " 
5,4 - 86,7 ] 4,0 2,0 - 1,4 0,5 91,64 

38 Java 4 n 6,1 -
1
83,1 1

5,5 
3,5 - 1,6 1 0,2 88,49 

39 Snrin., ger., brann " 
6,3 - 85,4 4,4 2,1 - 1,4 I 0,4 91,13 

, 
Mittel 1 - 12,1610,3693,3311,781 0,30 10,9110,7610,2110,20196,39 1 

') ChCDl. Centrbl. 1859, 118. 
S) Ph ann. Centrbl. 1852, 2~5. 

Konig, NahrungsmitteJ. 1. 4. Aufi. 57 
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No. II 

Ii 

Nahere Bezeichnung 

Zucker und Zuckerwaaren. 

Kolonialzucker (Melassezucker). 

Zeit der 

Unter­
suohung 

Waller 

% 

Saocha. 
rOle 

% 

I 

I Schlelm­
zuoker 

1 % 

Asohe 

01 
10 

In dcr 
Troeken­
Substanz 

Saooharose 

0;. 

Analytiker 

- - -- ------. ------'-'-=:...--~~--=-~= =.=...:..-=-=--=.:..:..:..==c--=:... .= -==-.==--~':::"' .=---=-~--=C:: 
-~----- - - - -

I 

I I ... "~'l 
1 

i: I r 
1850 27,07 34,59 35,63 I 2.i I 47,43 

" 
i 

2 

: I Oh" .Oh.,. .".l,h"" •• I 
" 

31,67 
! 

24,47 41,53 ! 2,33 35,81 

3 
" 

41,14 15,26 40,70 i 2,90 25,93 

4 40,77 i 13,42 I 42,77 I 3,05 22,66 
" 

I 
I 1 

;, 
~ 39,57 14,30 , 42,71 I 3,43 23,66 

6 30.17 7,77 I 59,18 1 2,88 11,12 ~ ! I 

Mittel 1 35,06 1 18,30 I 34:,76 1 2,88 28,07 

J. Walter Leather (Journ. Soc. Chern. Ind. 1898, 17, 202-206; Zeitschr. Nahrungs- und 
Genussmittel 1899, 2, 512) fand flir die in Indien hergestellten Zuckerrohr - Rohzucker Gur oder 

Gul und Rab: \Vasser ~acl·harose Glukose Asehe 

60-65% 10-15% 1,5-4,0"/0 -------
"Rab" 15-25" Entspredlcnd cinl'nl Gur mit 15-25 % \Vasser 

Durch Celltrifngiren aus Gur 
gewonnener Zucker . 0,5-2"/0 90-95% 1-12"/0 0,8-1,5 % 

Rlibenzucker. 
Ueber die Zusammensetzung der Zuckcrriiben vergl. S. 755. 

Rohzucker. 
-";! -

I .. i ~ ~ C) : .' " ~~ ! ';:Ne 

~j; Ana- r Niihere : ~ i11-= B~= Ana-
~~~o. No, II:. ~ ~ 1:; <~ ~$.g 

L 
co 

I f z: ... .. 
Niihere 

.. <>0 .. .. . .. z: 
to 

1 
z: -N 0 

No. [ .. 0 . ;~ to 

Bezeichnung 
,., 

I 
<> 1'"'0 C 

!I .. L-
U) ·c-

<: ~:tll Ct 1=. 
~ W.: Iyuker ;; Bczeichnung ... .: E~ /' ~ ~: Iytiker 

=~_======~~=~=-=~==""=",,-=o,,,,/o,==-,!=:===:==#,:i====~_= .. ~=i="'%'= ... _ % 0"0 % -0/ 0 _ 

Licht'sche deutsche Riibenzuckermuster. 6 !i Gelb 3,42 !91,10 2,86 12,62 94,32 \-,:.- . 

0/ 0. I % I % I % 

,I , I Schf!1b-
1 !lwei8sesl~ ~~{ 0,71:97,iO:l,01Io,58 98,49 71i Ord. gelb 3,57

1
'90,603,14 1.2,6993,94 let") 

: :1 ~~~~::8 _1_:_~_5_ ~:~: i :~::~I~::~I~:~~ :~::~"' : :1 = ::~~:::~~ I ~::~ I; ::: ~ :~:~: }' ::,~~~; 
,f Mittel (1-3) 1,07197,07 11 1,0910,77 98,12 ~ 10 : - 1,44 /95,1°1' 2,o5 1,41 96,49 
, , I ~ I 4If~"lff' •. ° 199,75io,13Io,1299,75 ~ ~~ :: = ~:~~:::~~::~:I~:~~:~:~:lp~;;~;) 

51 t!~ fein. ° j99,60lo,21 10,I!199,60 0 122 '9'17'" 1 
>. . I ° 7 1 Mittel , t .." ... ,b,1,4:8 96,29 6 i' .. ~ mltte . ,23,98, 00,840,2398,92 

7::'<: ordinar. 0,50 198,300,83 ,0,37 98,79 Z"'eltes Produio.t. 

1 j! Fein weiss . 

2 'I! Weiss • 
3 lOrd. weiss 
4 1: Blond . 
5 1: Fein gelb 

Erstes l'rodoio.t. 

I I ' I I 1,19,96,801,250,76 97,96 "~ 

1,74195,5°11,521,24 97,19 ~ 
1,9394,7°1 1,94 1,4396,56 J Ji 

. 2,43193,8°12,01 1,76 196,13 : 

. 2,7°192,602,821,88195 ,16 

I I I 

2,7°192,4°12,562,34 94,96 

3,54 :88, I 0i4,28 4,08 91,33 

2,72193,0°11,672,6195,60 BodeT!-

2,66,92,70 i2,20 2,44 95,23/ bendef") 

2,78 ,92,4°12,212,6195,04 

3,08 ,90,5°12,763,6693,37 

') Compt. "'1111. 32, 421. 
') Zcitschr. Deutsch. "ereins RuLenzueker-lnd. 22, 297. In dell sl'chziger Jahren. 
') K . Stammer: Lehrbuch der Zuckerfabrikatiull 1875,803. 
') Landw. "ers.-Stat. 1878, 9, 252. 



i 
Noj 

" Bezeichnung 

Niihere 
... .. • 
i 

Riibenzucker. 899 

I :: :; ~ I ] ~ : III : :& t ~ N = 
f a~ 1 CD '"" = 0 :; f .c. • 0 = 0 

"!,,_o :;.~,., 0. 1 'k B . h :w: 0 - 1-1 = g 

~ .!!:I .g 8 ~; Ana- I Niihere • as ~ g &: 8.5; Ana-
" :;.: I c· ~ ",,='" .g No. ::,'., :: .g -.c: .: c~ Eo< $ .g 
~ oz :~.U) ytl er czelc nung 1 ~ ~~ ~rn: lytikcr 

I % % % % '='0/0 I! % % % 1 % .... % 
=;II~ =~==~+="~I ~~I ~~I ~4=db=f===4===i~===o_c "~' =~,~~'==='= ~ =='C=~~~ 

!, 
1 

711 - 2,361,92,2°12,6212,8294,421::-- 21 1,231195,700,132,9496,89 

8 'I - 2.62,92,°°12,7°12,68 94,47 ~ 22 1,4294,420,193,9795,78 

911 - 2,77,;91,601,943,6994,21 Ji 23 2,04 j93,30 0,08 4,58 95,24 

10 - 2,84192,3°12,3°12,56 94,99 ~ 24 braun 2,13191,220,12:6,53 93,21 ~ 
11 :: - 3,99 191,2°12,15:2,6694,98 25 3,32 94,00io,08'2,60 97,23 ~ 

Mittel 12,91'91,68'2,4:912,92194:,4:21 26 1,48193.740,0514,7395,15 i 
27 1,6093,45,0,074,8894,97 

Drlttes Produkt. ,,;; 
I'i _ 3,17

1

90,8013.17:2,7693,771 28 3,39191,681°,15,4,78 94,89 ~ 
II Boden- 29 I 1 1,2°1'9-1,29",0,06:4,45 95,44 ~ 

2 , - 1,43",93,302,47,2,8094,65 bender') Ii ' 1 I 30 1,191,195,3°1°.05:3,4696,46 ...; 
3 :1: - 2'90,,'92'10.,~'241'2'76 94,85 31 I k Ib I 169560 ° 302967 , 1 ( un -e raun I ' I, ' 1 ,221,' , , 2 
.. " Geschleudertes i I 

II Nachprodukt, 2,56'93,902,022,1295,75} 32 3,09 191,3°1
1,773,8494,21 

510 d-" N h ill c. 33 ___ 2,79191,2212,10,3,8993,84 
r mares ac - ; i Scheib- , 1 

il produkt 3,27:90.702,8613,1793,76 ler') Mittel (1-33) 1,93
1
94:,4:2

1
°,213,« 96,28 

~: I 
4 

5 

6 

7 

I 8 

9 

10 I 11 

12 

13 :! 
14 

\5 
" 

16 i, 

17 .' 

18 ! 

19, 

20; 

MittcI12,6892,01'i,2,05!2,i2194:,1'i81 I 1 ' 
341 Rohzucker 1,51194,4°1°,242,83 1,26 

Oesterreichischc Rohzucker. 

1
12.89 j93,38

j

O,17
1

3,5696,16 

1,64'194,91.0,16
1
3,2996,49 

hellblond 1,54 95,95 10,07i 2,41 97,45 
2,25;95,04:0,06:2,6597,23 

\,71195,08io,0713,14 96,73 
3,3592,74 1°,11,3,8095,95 

blond 

hellbraun 

1
1,77:94,8°1°,11 i3,31 96,51 

2,6°,9.,4°
1
°,17

1
3,8396,92 

2,71'94,36,0,112,8296,99 

\
1,52 194,98'0,111 3,3996,45 

I ' , 
1,94 194,980,093,9995,84 

! I ' 
1,05'94,900,06 13 ,9995,91 

1 ,_, 

3,6°1 92,600,013,7396,06 

~,19i94,36io,1513,30 96,47 

0,91 196,65'0,24:2,2097,54 

~,49i94,430,13:2,95 96,84 

1.92194,71,°,133,2496,56 

1,32 194,13,°,15,4,4595,39 

0,75 195,72!0,05 ,3,4896,44 

1,38:94,76,0,10,3,7696,08 

'" ~ 
"'< .. 
r}j 

.t 
:i 

~ 
;;; 

"i 

der KoUektiv- , 35 AussteUung 1,9Ii94,70,O,072,11 1,28 
36 osterreichisch- 1,93'95.20:0,05'1.62 1,25 

ungarischt'r : 1 ' 
37 Zucker-Indu- 1,37:96,1°1°,05,1,36 1,17 

'strieUer auf dcr 1 38 Welt- 0,5696,6°
1 

° i 1,60 1,24 

39 ausstcUung ill 0,99197,1010,111,0,85 1,06 
Wien 1873, 

40 untersueht im 0,66,97,2°1°,10,,1,06 1,08 
Jahre lH89 1 41 0,98

1
97,700,080,92 0,40 

I 1 

1 ! 
Art der 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

Herstcllung: , 

Mit viel 1 1 

Knochcnkohle 1,0796,4°
1

1,381,1597,44 

Mit wenig 
Knochcnkohle 0,88196,5°11,60, I ,02 97,36 

Mit schwefliger i ! 
Siiure 1,71195,3°11,7°:1,2996,96 

Rohzucker einer I' 
miihrischcn 1 I 
Fabrik, . . 1,4296,40,1.2310,9997,79 • 

, I *) ,**) I " ~ 
Gewiihnl.Verlahr. 1,45196,4°11,14'1,05 97,82 ~-:. 

I I **) .c:: '::-. 
Verfahrcn von I i J ~ '" 

Zscheyc 1,6196,4511,05'0,92 98,03 ~..; 
I , , **) ~ 

') K. S t a llllll e r: Lehrbueh tier Zuekerfabrikation 1875, 803. 
') Zeitsehr. Deutsch. Vcrl'ius Rlibenzuekl'r-Ind. 22, 297. 
11) Erster Berit-ht der lallliwirthschaftlichcn Vers.-Stat. 'Vien 1871-1877. TaLcllc ;H1. 
') Oesterr.-ungar. Zeitsehr. Zucker-Inn. u. Landw. 1893, 22, Sondcrabdruek. 
'J Ocsterr.-ungar. Zeitsehr_ Zut'ker-Inu. u, Landw. 189S, 27. Sonucrabdrtll·k. 

*) Mit 0,81 'I. Stickstoff-Snhstanz . 
• *) Die Zahlen bedentell SulfatasrlH'. D,'r Gchalt an Carhonatasclll" betrug-: 

No. 45 46 47 4~ 4. ~I 
0,95 °/0 1,01 "/0 0,89 °/0 0,95 uf.l 1,u;) nio 

57 * 



900 Zucker und Zuckerwaaren. 

- -
I ... ... ~ "' 

;' , , 
i .. j(N: .. ' " .. §N: , .. • :.= . II .. , I> .. , 0 .. ;a f 

'I 
.. f ~ ... .. ~:::o 

Nahere 
.. :. 00 

Ana- '" I <>C> I .. .,~ z: 
~]! Nahere .. .. eo~ z: eE; Ana-• z: -H 0 

No· li 
.. z: -H <> "",!1i.g 

NO' j .. 0 c_ eo .. 0 
c_ • 

Bezeichnung iii 0 <oz: C t;:::so Iytiker Bezeichnung iii 0 ' liz: C ....... :; 0 
""0 Iytiker <0 02 ~oo= 

.. I ~~ :Jr,n • 
III ,! III ,QZ ~ I/) 

, % 1 % % % .::.% iI % I % ! 0/0 % '::'0;. 
I, , 

" 

48 !I Gewohnliches I - [ 3 :i - 4,0 
193,2 ") ' 1,8 97,08 

" r~ 
I: Ii Verfahren • 97,51 ") ~ 0,8 1,65 ,95,901,50

1
0.97 E- .q - 1,7 ;96,5 98,17 
') ""S 

49 !I Verfahren von l~~ 5 :1 

, 
0:-- 2,4 ;95,6 ") ,1,0 97,95 I Boeker . . 1 '0 2,2795,30

1
1,38 ,1,07 97,51 ~~ 192,8 ") r~ : *) 6 I' - 4,5 1,7 97,17 ~ I 

1 II 

'I 
211 

7 I, ") i2 0 
Franzosischer Rohzuekcr. ;1 - 4,5 '92,5 I , 96,86 

-
15,3 191 ,9 I") 11,8197'0411~ligot 8 ,i - 4,7 !93,5 ") '0.8 98.11 

MitteIIS,SO'9S,791 - ,1,41197,491 - 3,3 94,3 ") 1,4 97,53 ') 

Analysen einiger (Roh-)Zucker aus den Anfangen der Riibenzueker-Industrie in 

Oestereieh-Ungarn theilt A. Stift (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene und Wllarenkunde 

1890, 4, 145; Vierteljahresschrift Nahrungs- und Geuussmittel 1890, 5, 307) mit : 

co 
.. c '" ~ ""= .. $ 
z:oo 
II .. - .. CI 

Farb& 

~ • • ... ~~ GiG I' .. I c: 

! ~ ~ i~ "' ... : ~ , ~i 'I ~ 
... rn oS N j!f)i I "D CD 

~,===,~o=======o!==O~/o~=i=o~O/g"o =i==,°/~o=!="'==,O!~O=~=O~/O=b: _~~O~o__ _ =- _ 
' ~ " 1~ ;~30 -- hellgelb 1,30 93,60 0 2,73 i 2,37 I 8;,75--a~;a~~h 

2 'i 1834 schwanbraun 1,08 93,60 0,61 3,98 II 1,34 86,90 sBuer 

3 1835-40 weiss mit schwarzen Flecken 0,20 98,80 0 0,41 0,59 95,85 

4 

5 

6 

7; 
8 

9 

10 

11 

12 

13 • 
,I 

" ii 
14 i[ 

Hi ' 

16,! 

17 1 

18 1 
1 

19 'I 
20 : 

1837 

1838 

" 1839 

1840 

" 1841 

1843 

" 1873 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 

schwach ge~~!~~I!it schwarz. 0,71 94,80 0 I 2,00 Ii 

Flecken 0,30 97,80 0 1,16 

hellgelb 0,90 95,80 ° 1,99 

dottergelb 0,77 96,00 0 1,97 

hellgelb 0,90 95,20 ° 2,54 

" weiss 

schwarzbraun 

0,94 95,60 ° 2,27 

o 99,90 0 ° 
1,14 93,00 1,22 4,54 

1,40 91,90 0,90 4,89 

1,51 94,40 0,24 2,83 

1,91 94,70 

1,93 95,20 

1,37 96,10 

0,56 96,60 

0,99 97,10 

0,66 97,20 

0,98 I 97,70 

0,07 

0,05 

0,05 

0,05 

0,08 

0,10 

0,08 

2,11 

1,62 

1,36 

1,60 

0,85 

1,06 

0,92 

2,49 

0,74 

1,31 

1,26 

1,36 

1,19 

0,10 

1,32 

1,81 

1,26 

1,28 

1,25 

1,17 

1,24 

1,06 

1,08 

0,40 

82,35 i 
, 

94,10 ' ~ 
89,25 0: 
89,70 

80,40 

89,65 
99,40 ! 

"" d 

86,40 sauer 

82,85 I desg\. 

88,10 desg\. 
, Alkalinitiit 
:entsprel'ilelHl 
1 '!o CaO 

88,30 

88,95 

1 0,001 

I 90,25 
90,40 

91,80 

91,80 I 
1 95,70 

, 
° 0,009 

0, III 

0,011 

0,04 

0,002 

Die Asche wurde nach Scheibler unter Anwendung von koncentrirter Schwefelsiiure bcstimmt 
und von dem Gewichte der Sulfate 1/10 abgezogen. Die flinffache -Menge Asche von dem Saccharose-
gehalte (Polarisation) abgezogen, ergab das Rendement. 

') Oesterr.-ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1898, 27, Sonderabdruek. - .) Compl. rcnd. 32, 421. 
') Vergl. Anmcrkung .') S. 899. - ,oJ Die Proben enthieltcn 1 % durch B1ciessig faJlbarc Stoffc. 



No. 

Riibenzucker. 901 

Verhalten des Rohzuckers beim Lagern. 

Fr. S tro h me r (Oesterr.-Ung. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1893, 22, Sonderabdruck) steUte 
iiber das Verhalten des Rohzuckers beim Lagern Untersuchungen an. Das Endergebniss der Ver­
sucbe, welche mit drei verschiedenen Rohzuckern (Vergl. S. 899) angestellt wurden, war folgendes: 
Geniigend alkaliseher Rohzucker (0,033"/0 CaO) mit nicht mehr als 3% Wasser, liisst sich, gleichgiltig 
auf welche Weise er hergestellt ist, in einem trockenen Ranme mindestens 1 Jahr lang unveriindert 
erhalten. 

Konsumzucker. 
Untersuchungen von Fr. Strohmer u. A. Stift. (Oesterr.-Ungar. Zeitschr. 

Zucker-Ind. u. Landw. 1895, 24, Heft VI, Sonderabdruck.) 

Strohmer und Stift hnben umfangreiche Untersuchungen'") von Konsumzucker (Weisszucker) 
aus siimmtlichen Znckerfabriken Oesterreich-Ung.rna nusgeftihrt. Die Ergebnisse dieser Untersuchungen 
mogen hier zusammenhiingend Aufnahme linden. 

Niihere 

Bezeichnung 

Beschaffcn­
heit der 

A. B rot - un d Hut z u c k e r. 

a) Raffinnde - Brote. 

CD .. 
o 
:; 
.I: 
o 
o .. 
II) 

.... .,., 
oJ:~ 
00 
-", 
-N 

:i::: 

., 
.c 
o .. 
.:! 
:! 
~ 
II) 

. .. 
II., 
"..: 00 .... :; .. 

Q 

No. II'.' Niihere B~s~ha:en-: ~ ~~ 5 
.. elt . er = .g c: .::: .. 

Qo ..-QZ 

. .. co., 
"..: 00 .... 
:;co 
Q 

i: ~ ., .... ., 

I
". Bezeichnung wassengen It ~ f.:2 ~ 

Liisung tn QZ tn 

==;'~' ======l======oJ=°",,/o~I=O~/o~~1 =O/~o~i =o~,'o~,=o",,/O~~=~=====-l==~='~_=i %_%_~~oi~Q_ 
1 I,· staubig 0,081'99,7510,13;0,04;0,02 15 il sta~bi~ 0,;;;:99~;~I~:18~~01Io,01 

wiisserigen 
Liisung 

2 ; klar 0,0599,8°1°,141°,01,°,01 1611 ,,0,03199,831°,130,011°,01 

3~: trube °'°4:99,75'1°'19'°'°2,°'°1 171i klar, mit gelb- 0,04'1199,881:0,061°,020,01 

5
4 I staubig 0,06'99,750,180,01:0,01 " liehem Stich 

Ohne I h h! ' 18 1! leicht staubig 0,02 99,93
1
°,04,0,01 0,01 

nahere sc .wac trll C 0,03,99,75 0,18 0,04 0,01 I 
6 . b 1 'i 19 Ohne klar 0,02 99,900,0:; 0,03 0,02 

B trti e 0,08 99,69,,0,21 1°,02:0,01 " I 
1'- I 20 i'l nahere ,,0,0399,810,150,010,01 

7 zeichnung klar, gelblich 0,04199,751'°,2°1°,01,0,0 I , Be-
getarht 21 ·1 sehwaeh trlibe 0,06 99,75 0,17,°,021°,02 

t I' Ih I. zciehnung 
8, s au li~hege - 0,03199,89,°,07;0,011°,01 22.: staubig 0,0499,860,060,041°,02 

9·~ staubig 0,04,99,760,19 1 0,01:°.01 2311 ,,0,0499,78 0,Hllo,03 0,02 

10 ': 8chwachstaubig 0,06199,751°,170,021'°,01 2245]] klar 0,0599,791

1

°,11
1
0,050,04 

11 ,.' EXllOrt-Brot ° ° 10 ° ° " 0,05 99,79 0,090,07 0,05 " " ,03,99,83" , 4 0,03 I 
(:1 kg) i i 26 :1 ,,0,02 99,88 0,07 ,°,03 0,02 

12;IOhne nRherel klar 0,07i 99,78;0,14 0,010.01 Mittel/O,05I00,79Io,14]O,03!O,02 
13 i, ,,0,071'99,69io,22 0,02 0,01 0,02-1 99,69- 0,04- 0,01- 0,01-
14 .~j. Bczeichnung I S I k 

" 0,06:99,750,180,01,0,01 ('lwan unl':en 0,08 ~9,93 0,22i 0,07 0,05 

*) Die von Strohml'f u. Stift angewcndeten {;ntersuchungsverfahrcn waren folgende: 
Dcr Zuckergehalt wurde mittelst Polarisation der normalen Lasung im 400 mm-Hohre in dem von Strohmer 

konstruirten Polarisationsapparate mit beschriinkter Skala, welchcr cine Empfindliehkcit fiir 0,05 '/ .. besitzt nnd solehe auch 
ahzulesen gestattet, ausgefUhrt; die Ablesungen wurden von drei verschiedenen Beohachtern vorgenommen und aus 
12 Beobachtungen der Mittelw"rth berechne!. Einc KUi.rung der Lasung mittelst Bleiessig war selbstverstandlich in keinem 
Falle nothwendig und wurden nur jell(' Liisungen, welchc einen gelblichen Stieh zl'igten, mit 1 ccm colloidaler Thon­
erde entmrbt. 

Die Wasserbestimmung geschah durch Anstrocknen von 10 g pulverigcr Substanz hei 100' C. bis zu 
glciehbleibenden Gewil'ht. 

Die Bcstimmung (ler Sulfatasl'hc wurdc in dec durch die Beschliisse der im Dienstc der osterreichisch­
nngarischen Zuekerindustric thatigen oft'entlichen Chemiker vorgcschriebencn Weise in der Art ausgcfiihrt, dass 5 g mit 
('hcmisch rei ncr koncentrirter Schwefelsaurc befcuchteter Substanz in Platinschalen im Wi e 8 neg g'schen Muffelofen 
verascht und aus dem Gewichte der 80 erhaltenen wei8sen, un g esc h mol zen e n Asche, naeh Abzug des zehnten Theiles 
dcrselbcn als Korrektion fUr die Fmwandlung der Karbonate in Sulfate, der Proeentgehalt berechnet Wurdl·. 

Die Karbonatasch,· wurde crhalten durch vollstiindige Verkohlung von:; g Zncker, Auslaugen dcr Kohle 
lIal'hhcrigl' Yeraschnng dcrselben uno Verdampfung der La.nng in iihlicher Weisl', 

Dil' l'rilfung auf 11Ivcrtz\leker wurdc mit Soldaini'sehem Rragens ausgeflihrt. 
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BC8chaffen- ~ : ~.: l .g i 

Losnng '" oz '" I U 

Ii Nahere 
'" .... ' '" . 

Beschaffen-
.. "' .. s:: .. .. 0 "" .. 0 .. ", ., :- 0" • "s:: heit der .. .!!;:: ~ 00 .. .t:: .... lIo·i' .. " " .. .!! wasserigen :. .... :0. : Bezeichnung c "''' ;; • &.- U 

'" '" 
I 

Nahere 
110 • 

Bezeichnung w~::~r~::n ! t ~j [I ! II 
=~~_~=c=='====~ddo"--=,=~,=~~~~~~~_=il! ~ =~==_=~=~ ___ __ ~o J~~,,- LO/~ _ 

4 11- Cul,cs sCh".ac;,s~a~bigl~, I ~;9-,6-9 1-i o-, 1-~ , o,0~Fo~ 

I, Losung 
1
0Z 

% 01 ,% I % % , 0 

, 

b~ Concassc- Brote. 
1 Ii Ohm' niih. Bez. klar 0,09 199,751°, 14:lo,02 !0,01 

2" f"in sehwal'h triibe 0,04~99,74 0,20 0,02 ;0,01 
, ' 1 : 

3 ;i" klar 0,06 ,99,72 iO,20 [0,02 ;0,02 
4 Ohne niih. Bez. staubig O,Oj 99,730,190,01 1°,01 

5 f ein klar 0,08 199,73 :°,171°,020,02 

6 , " ,,0,04199,73 1°,2°1°,031°,01 

7 '1 grob schuchstaublg 0,07199,791°,12 0,02 0,01 
s,fein. filrd . Ex. " " 0,06 ,99,7S:014'O,02 1 001 

I:port 2 kg-Brote ! I ' I' I ' 
9 ; 1 Ohne nah.1 klar 0,05 199,840,09 1°,021°,01 

10 !i I Bezl'il'hn. 1 " 0,0399,S5!0,11 '0,0111°,01 

Ilili grobkornig " 0,04 199,7s l
l
o,15 ;0,03 ;0,02 

12 I" ,,0,06i99,S4 0,02 1°,081°,04 
13 ! weniger grob- " 00599.77 \013 ° 05 '0 04 

il ki;rnig , I I ' I ' i' 
14 i Ohm, Illih. Bez. " 0,03 ,99.90 ,0,06,0,0 1,0,0 I 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

Ohnc 1 
nahere Be­
zpil'hnung 

MittClI0,061'99,78:O,13I'o,0310,02 
1),03- 99,72- 0,02- 0,01- 10,01-

Sehwankungen 0,09[ 99,llO : 0,20 , 0,08 0,04 

c) Melis- Brote. 

klar 0,05,99,75 1°,171°,031°,01 

" 0,0499,8310,11 :0,02 1°,01 

" 0 ,03 199,79 1°,151°,031°,01 
trUb 0,06 ,99,7SIO,14 ,O,02 ,0,01 

staubig 0,06 199,70'0,22io,020,02 

schwach trilh 0,06 i99,68 o,20 1: o,o6 0,03 
klar 0,04 ·99,780,160,020,02 

" 0,0499,810,140,01 10,01 

stauhig 0,0f! 99,800,11 '°,01 1' 0,01 

triib 0,0699,760,160,020,01 

triih, gelblieh 0,04
1
99,71 0,24 0,01 i 0,02 

gemrb! 
schwach trilb 0,04 99,84 0,09 0,03 0,01 

klar 

trUb 

0,0799,750,160,020,01 

0,0899, 761°,140,020,01 

0,04 199,8310,120,01 1°,01 
. I 

klar 0,09 ,99.80 ,0,090,020,02 

Mittello,05199,77!0,1510,0210,01 
. 0,03- ,99,68- 0.09- 0,01- 0,01-

Srhwankungen 0,09! !I9,84 0,241 0,061 0,03 

B. W li r f e I z u eke r. 

I 'I i} Ohn t' ~ 2 Ii nahere Be-
l, zCIC'hnnnO' 

3il " 

II) Raffinade-Wlirfel. 
schwach tTllh 10,04 :99,80 0,131°,031°,02 

" "1°,03'99,900,04 ,0,03\°,01 
" staubig 0,07 199,78 0,13 !0,02 0.02 

5 n staulng 0,06:99,63 1°,3°1°,01 1°,01 

6 :1 :: 0,05 199,73io,21Io,01 10,01 

7 i, truh 0,04199'79 I o'14 :", O,0~ : 0,01 

, schwach gelb!. ,! 
8 i' stallbig, 0,08 99,70

I
'O,15 !0,01 0,04 

9 i' triib, Ultrarna- 0,17;9936 ° 24 0,23 '0 22 

10 
11! 
12 

13
1 14 

15 

16
1
; 

17 Ii 
IS 1 

Oh11(, 
nahere Be- , 
zeichnung 

rin hcmerkbar I ' I ' i ' 
schwachstaubig 0,06 99,69 ,0,22'0,03 0,02 

klar 0,02199,95 1°,01 ,0,020,01 

" 0,04199,861°,091°,01 :0,01 
stallbig 0,04,99,650,30,0,01 iO,OI 

" 0,04 199,751°,19,0,02 ;0,01 
klar 0,0399,S3 :0,12 iO,02 iO,01 

1 ' " 0,06,99,71,0,17 1°,0610,03 

" 0,os j99,71 10,14 Io,17 10,04 

" 0,04 199,S5 10,08 i 0,03,0,0 1 

Mittello,OOi99, '14,1'0,16[0,05:0,03 
0,02. '99,36- 0,01- !0,01- 10,01-

Sehwankllngcn 0,17 1 99,g5 ' 0,30 ' 0,23 1 0,22 

b) Melis-Wlirfel. 
schwaeh !rUb 0,06 199,S3 :0,02 iO,09 ;0,05 

I 1 ' " ,,0,09 99,:5 Io,34 Io,02 !0,01 
klar 0,1°,99,,50,14 '°,01 1° ,01 

" 0,os I99,64 :0,25 iG,0310,0 I 

stallbig 0,04199,S41Io, I 0 ;0,021°,01 
sehwach triib, 0,0499,7s lo,14 lo,04 Io,02 

gelblieh 
stallhig 0.06199,71~0,15 O,OS 0.05 

Mittell°,07I99,73!o.t6!0,04!\0,02 
, 0,04- 99,55-1°,02- \°,01- 0,01-

Sehwankungen O,Og 99,84 0,34 0,09 0,05 

C. Pi I e. 
II) Raffinade-Pile. 

1 II I J klar 0,08199,S7 Io,02 1°,03 ;0,0 1 

2 '1 Oline ,,0,03199,S3'lo,12 Io,02 1' 0,01 

J
. nahere BC-l 

3
4

11 zeiehnllng sehwach triib 0,0799,781°,131°,021°,02 
" ,, 0,02 99 ,7S 0,17

1
°,030,02 

5 i Segment klar 0,05 99,730,21 0,01 1°,01 

6 11 Oh11e nah. f 8chwachstanbig 0,09 99,7S 0,0910,04 ;0,04 
7 I Bezl'iehn. l staubig 0,0499,780,17 :0,01 10,01 

s l Centrifug.-Pile truh 005,99 79 ° 14'002[001 
grosstUrkig , 1 ' I' I ' , 

9' I Ohne ! " 0,0799,79

1

°,121°,020,03 
10 I "I B klar, t: Itrama- 015 19939 ° 21

1

'0 25 1018 
{ 

na tere ('- rin bemcrkhar ' I' , , , 
II zeicltnung ! 11 " klar 0,04 ,9!.l,7S ,0,17 0,01 0,01 
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;~tl}- Ol~ll:'=-{~ --~~-:;;;;'~~=~~4i99~~=4io,11 '0,01 10,;' 10: Raffinadcmehl schwa cit triib 0,04199,70;0,23!0,03:0,03 

, nahere Be- sehwaeh gelb!. ' 'I' • . . 1 
13 11 zcichnung klar 0,05I,99,80'0,1l ,'0,040,04 11 ~lehl unuurehslChtIg, 0,08 99,60.0,27,0,05:0,03 

I ' 1 , 1 gelblich I I ' I 
141 Segment stark staubig 0,07:99,79;0,12:0,02:0,01 12 Gries undurehsiehtig, 0,08'99,550,330,0410,02 

'I ' , schwaeh gelh!. I 1 ]' 1 
15 'I' Centrifug.-Pile staubig O,05 j 99,78:0,16'0,01',O,01 13 Raffinademchl triib, gelhlieh 0,2599,57]0,160,020,01 
16 " klar, gelb- 0,0499,750,180,03,0,02 

licher Stich 1 ' , • 14 0,10 99,55 Io,24 I,O,1l10,05 
171 Ohncnah.Bez. schwaeh triib 0,09,99,700,2°

1
°,010,01 15 ZlIrkermehl stauhig 0,0999,65

1
°,16:°,100,08 

18 i Centrifug.-Pili· klar 0,08!99,6910,15 0,08 0,04 16 stark triib 0,1199,58Io,29!0,02iO,02 

19:1 0,0699,79,0,080,070,04 17 Farin trUh 0,0999,781°,101,°,03
1

°,02 

20:1 Segment stallbig 0,05[99,770,130,050,02 18 Znekermehl staubig 0,0499,720,180,060,04 

2110Imcniih.Bcz. klar 0,05:99,85:0.080.02'0.01 19 Prima triih, gclblieh 0,0311(19,7011°,24:,,0,031°,02 

I 
]' Raffinadelllchl 

Mittel 0,06,99,760,131°,04'1°,03 20 Znckcnnchl stallbig 0,05
1

99,79
1
°,14

1
°.02 0,01 

. 0,02-\19,39- ,0,02- ,0,111- ,0,01-
Seltwankungen 0,15' 9\),87i 0,211 0,25: 0,18 21 Gries 0,0599,7°

1

°,23
1
°,02

1
°,01 

22 Zuekennchl stark triil> 0,04199,7°1°,25;0,010,01 
b) Melis - Pile. 

23 Raftlnadelllehi triib 0,04
1
99,68 1°,27,°,0 I 0,01 

0,12199,70'0, I 71°,01,0,01 
0, 50 198,05 Io,06

1
1,39j1,55 24 Pouuremehl seh;:~~l:c~~iib 0,05199,81io,13:0,01 0,01 

klar 

triib 

0,08 199,72
1

°,19
1
°,011°,01 25 I Zuckel'lllehi triib 0,1l199,68 10,20 iO,010,01 

4i staubig 0,04
1
99,790, 13 IO,04!0,01 26 I undurehsichtig 0,05199,7310,20,0,02iO,01 

5!1 gelb gcfarbt 0,06:99,7°1°,181°,060,0;; 271 !llchl trUh, gelblich 0,04199,6910,24',°,0310,02 

6 Ii staubig 0,0699,8°1°,121°,02
1

°,01 28:i Gries klar 0,0399,79:0,16'°,02
1

'°,01 

7:' Ohne klar 0,06 199,740,15'°,05
1

°,03 29 :1 Raffinademehl triih 0,05
1
99,75

1
0,16:,°,040,02 

8,i nahrreBe- schwall~chhgelb- 0,0;;]99,731]0,09 10,130,12 30 ',',! Mehl ,,0,03 99'75~0'2oo,02'lo,01 
, zeichnullg I I I I I 
i • ' 1 ' 31' Zu('kerlllehl schwach. triih, 0,0499,70'0,23,0,030,02 

9: r " bliiulieh 0,06 199 ,66:0,25.0,03,0,02 I, gelbheh, 1 i 

10 iii gelblieh 0,08199,68:0,2310,01 10,01 32!1 schwach triib 0,°"99,73,0,1°1'0,1°
1
°,08 

. , , I 1 I' 
11;1 klar 0,05

1
99,85:0,08

1
°,02

1
°,02 33,1 Sagcgries staubig 0,06;99,74!0,12 io,08

I
o,05 

121i stauhig 0,08;99,64:°,241°,04
1
°,03 34:1 Zurkennehl 0.02;99,85,0,11 ;0,02]0,02 

13 i! 0,05:99,8°
1

°,081°,07[°,11 

14 :1 0,06:99,71 1°, 15 iO,08,O,1l 

2 

3 

4 
;, 

6, , 
7' 

81 

91 
,I 

Mittel 1°,10[99,611' 0, 1510,U'0, 15 
. 0,04-198,05- 0,06- '0,01- 10,01-

Sehwankungcn O,30 i 99,85 i n.25~ 1,39j 1,55 

D. Znckermehl (Raffinadc- Farin). 

Raffinademehl klar 0,1199, 75 1°,1°
1

°,04.°,02 
sehwach triib 0,0699,8°1°,12,0,02,°,01 
gelblieh, un- 0,0399,580,35

1
°,04:0,02 

dnrchsichtig 
. 1 ' i 

triib 0,05199,77:0,170,01 '0,01 
Prima Zueker- sehwaeh trfib 0,04199,83:0,11 0,02 iO,0 I 

mehl i : 1 

Secunda gelb 0,07'99,45,0,240,24 1°,23 
Zuckennchl Ii' 
Grieszucker 0,04' 99,55 '0,270, 1410, 13 

1 ] I 1 fcinstes trtib 0,02,99,750,19 1°,04 1°,02 
Zuekennehl 1 I , 
Zuckennehl trUb, gclb- 0.08 199,680,230,010,01 

lieher Stich . ! 1 1 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

Mittel 10,06:99,71:0,190,04;0,03 
o 02- '~Hl,55- 10 ,10- 10 ,01- i O,1I1_ 

Sehwankungen ~1,25: H9,85! 0,:15: ()~24, 0,23 

E. Krystallzockcr (Granulated). 

r<ranulatell klar 0.08:99,77 0,12
1
°,03

1
°,02 

0,04'99,850,09 1°,0210,01 

1 " 0,02:99,850,1°:°,03
1
°,01 

0,03:99,800,14,0,03,0,02 
, ,] 

schwaeh gelb- 00499,730,150,08
1
°,03 

lieh ' I , 
I ~ I 

0,1099,300,260,34,0,31 Sa nil zucker 

Granulated 

0,1599,690,140,02,0,02 
, I 

0,06,99,810,110,02 1°,01 
I I 

0,07,99,730,150,050,04 

0,0799,71 0,20:0,02'0,01 

stauhig 

Sandweker I 

II klar 

Granlliatell 0,0499,760,19,0,01,0,01 
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I
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I" Bezeichnung wassengen ~ g co C) -.. 1 Bezeichnung wiisserigen ,. C) ...... !!:: 

Losung rn ~z rl! (.)!I Losung: I~~ I rl! 
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~;II-~anu~ated l-kla~--lo,04199'7;1~'~;:~~;:~'~~ ----- - -- --- _. ----

13, Sand zucker gclblich 0,08[99,580,25 1°,09;0,06 F. Kandiszucker. 

1 'Veiss,' Kry- klar 4 Mittel 0,07199,72'0,16'0,06'0,01 
S I . k 0,02- 99,30- 0,09-1°,01- 0,01-

c l\\ an ungen 0,151 99,85 °'26

1 

0,34 0,31 

Mittel aus siimmtlichen I 

0,01199,8o
I
0,13 io,060,0 

staliP 
0,27199,7°1°,011°,020,01 2 desg!. 

" 
3 Gclll gefarbtc gelll und 

0,1°199,6°1°,261°,040,0 4 
Krystalle sehwach triib 

Analysen 0,06199,73,0,150,0510,04 4 dcsg!. triib 0,55!99,0 10,340,11 0, II 

Sammtliche untersuchteu Konsumzuckersorten waren frci von Invertzucker. 

Riibenzucker -Melasse *). 

. 
.. In der natiirlichen Substanz § "' 

... § ---- -~------,----,---:---c-'-- ~ ~: 

No I Niihere Bezeichnung ... g : 'I":''!' ~,5 .:"" ~t~ .: E-<~ii Analytiker .. .., 1 1 1 I"" I gE:; 
• 1'1 =N" ....... co- .2"T:;-;o aI o. I-oM ~ ]"~.:co ,. IU;·~I : I!f !~~ -C .~"~." 

__ , _____ ==~==~='========*==~=4=='0/"-0 =ii=O~/o,,=rn~l=o~/o,,===~O/"-o=;I=='~~O"'='!=='O/"-0=i,='-~""_=,O/"-o~,======= 
-~us Miihren 1862 22,60 I ~~;oll- i 41,30 i 16,10 10,80 53,36 

2 Ii I 11867 19,43 13,12 - 45,93 113,55 7,97 57,13 
3 Ii Ohne niihere Bezeichnung n 19,00! 9,751 - 46,93 16,02 8,30 57,94 

4
1
" n 19,70 110,94 - 49,85 11 ,90 7,61 62,08 

5 : Aus Bleckendorf 1870 17,76 - 1,78 51,00 - 13,66 62,01 

61;11, n Erdcborn n 21,081 - 2,27 48,00 - 13,60 60,82 
7 n Sollingen n 16,041 - 1,78 53,30 - 14,78 63,50 

8 I: n Plotzkau n 16,11 1 - 1,73 55,30 - 13,34 65,86 

9 II: n Bernburg. n 21,09 1 - 2,27 50,90 - 12,29 60,67 

10 I n Alt-Ranft n 18,891 - 1,59 49,90 - 13,25 63,24 

11 1 n Garden n 13,091- 2,62 51,20 - 17,38 58,91 

12 I n Mescherin n 15,05 - 2,79 53,90 - .13,38 G3,45 

13 I n Kobernitz n 21,66 I - 12:'9 46,60 - 12,85 59,48 
14 Ohne niihere Bezeichnung 1877 15,571 - 1 52,50 - 12,01 62,18 

15 I Mittel zahlreicher Analysen 1878 29,46 8.591 - 140,9°112,24 1l,81 57,98 

16 i I - 20,00 11;:~611 - 1 52,73 6,25 8,46 65,91 
Ii I Ohne niihere Bezeichnung I - 16,60 jll,3; - i 50,10 11,13 10,80 60,07 

18 i - 24, 5°1 7,81 - i 53,50 3,29 10,90 70,86 

Mittel 1 - 119,31110,4:2: 2,14: I 4:9,001 8,9i! 11,67 161,1)4: 1 

.) Landw. Vers.-Stat. 186:1, 5. 
') Daselbst 1867, 9, 252. 
'J Jahrcsber. Agrik.-Chem. 1870/72, 292. 
') Daselbst 1877, 544 . 
• ) DasPibs! 1878, :;:,4. 
Ii) K. :-; tam In c r: Lchrburh def Zuckerfabrikation. Braunschweig 1874, 728. 

Th. von Gohren') 

I F. Heidepriem ') 

, 
I 

o. Kohlrau&ch') 

H. Pellet') 

I K. Stammer ') 

*) Eine ullsfiihrliehe Zusallllllenstellung der Melasse-Analysen wird hier nicht beabsiehtigt, da die Melasse sclbst 
nicht fiir (lie IIlcnschliche Ernahrung dient, sOllllern hiichstens hie und ria vielleicht zur Verfalschung von Ob"t-Syrup!'n 
oder dergl. dient oder doeh dicncn kann. Es sind daher nur einzelne Analysen, in dencn ausser \Vasser uud Zucker 
noeh sonstigo!' Bcstandtheile hestillllllt sind, hier aufgefiihrt. 

") titickstoff X 6,33. 
',.) P l'll" t f,lIld ferner 0,263 'I. Nitrat-Stiekstoff, 0,024 'I. Anllnoniak-Stickstoff und 0,96 Of, Glnkose. 
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Invertzuckersyrup (Speisesyrup). 

I n v e r t z u eke r s y r u p e, (fiiissiger Raffinadezucker) sind aus Konsumzucker hergestellte koncentrirte 
Invertzuckerlosungen mit noch mehr oder minder grossen Mengen Saccharose. 

S p e i s e s y r u p e sind mehr oder minder unreine, koncentrirte Zuckerlosnngen, welche nebell dem 
Rohrzueker meist noch andere Zuckerarten enthalten. 

No. I 

i 
Niihere Bezeichnung 

... In der urspriinglichcrt' Substanz § ~ 
C ~N~ 

c.. ~ .-- - -- - ----- -- C) s:; 0 

.: g ~ ':G I ~~ I';ie CD ~j~ 
~ f • I O. ~~ -;;c-.·~ -g ~,.~IO .. • ~ = i !f ..s;: OCD~ ~ ~ ,uCl 

Analytiker 

~ ~/o_~_ I_ jL I_CI)_~o_. _I _'J~_ .:3.0;. 

2 1 ~:il~Ce~e~y~~~uP - ~~~-1:7-~ :~:~~-;I'::::~ -T3::~~: ~::~ ~:~~ ·1 :::~:- l Wallace', 

3 I desgl.. n 23,40 32,50 [37,20 3,40 3,50 90,99 

1 
Spe~. Gew. I 

bC117,5' ! 

411 Nach Oesterr.-Ungarn J 1,4233 1888 25,89 60,02 *) ' 7,09 I 2,97 
5 eingefiihrte 1,4173 n 28,96 52,55 *)1 10,32 3, 10 

6 ausliindische Speise- \ 1,4344 n 25,97 .57,50')110,44 1,41 
7 syrupe-) 1,4309 n 25,72146,03*) 12,94 8,37 

'Vasser I; 

8 

9 

10 

11 

12 

13 
14 
15 
16 
17 

Fruchtzucker 

Fliissiger 

Raffinade-

Zucker") 

I von Sachsenrodcr n. 
Gottfried in Leipzig 

aus der Zucker-

t 
fabrik Mangan . 

von Langeliitje in 
Colln b. Meissen 

Fliissiger Raffinadezucker von 
Langeliitge in Colin b. Meissen"') 

Spec. Gew. 
boi 17,5· 
1,3660 

Fliissige Raffinaden 
znm Zwecke der 

Weinbereitung 
1,3533 

1889 

.l. , 

Nieht- II zurker 
29,70 :29,40 

I 
I 
140,80 

1894 20,29 40,02 i 39,47 

n 

n 

n 

" 
" 
n 

n 

30,92 133,00 

30,11 134,72 

- ;40,30 

j 

2~5 1 
I 

I 

° o 
2,83 
6,78 
6,64 

i 36,04 

. 35,04 

. 36,58 
i 
I 
! 60,39 
; 70,18 

1

61,72 
58,76 

: 62,35 

3,75 
5,07 
4,68 
6,94 

0,10 

0,22 

0,04 

0,13 

0,04 

0,27 

90,55 
88,54 
91,78 
79,39 

Sul­
fate 

0,16 

0,24 

0,2°1 

') Hassal: Food, its adulteration, and the methods for their det,·ction. London 1816, :l30. 

I Fr. Strohmer, 
Slift, Frolda, I u. J."er ') 

B. Dieterich') 

E. Uescher 'J 

Fr. Strohmer 
'J 

') Mitthcilungcn der chem.-techn. Versuchsstation des Centralvereins fiir Rtihcnzucker·lnd. in der iisterr.-ungar. 
Monarchic No.9, 10 n. 11; Centrbl. f. Agrik.-Vhem. 1889, 18, 358 . 

• ) Helfenberger Annalen 1~89; Pharm. Ventrh. 1890 (N. F.), II, 277 . 
• ) Pharm. Ztg. 1894, 39,214; Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1894, 9,31 . 
• ) Apoth.-Ztg. 1~94, 9, 87;;: Vierteljahrcssehr. Nahrungs- n. Genussmittel 1894. 9, 523. 
0) Bericht tiher die Thiitigkcit der chem.-techn. VersuchBstation de. VentralvereinB in .Ier i isterrr.-ungar. Monarchic. 

- Ocsterr.-ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Landw. 1894, 24 u. 1895, 25. :';onderabdruckc. 

*) Nach SIr 0 h mer slellen die Syrupc hessere Kolonialzueker-Melassen dar. Als Saccharose ist die Summe von 
.Iiesem und optisch inaktivclIl Zucker verstanden. Gnter letzterem ist hier eine solehe Menge von Glukose und Invert­
zueker "erBtanden, bei welcher die Reehtsdrehung der Glukose <lurch die Linksdrehnng des Invertzuckers aufgehobcn 
ist. Es betrug der angegebene Gehalt an No.4;' 6 7 

Saccharose . . ... . -11,91'1. 41,41'1. 39,60'1. 37,30 0,. 

Optisch inaktivcm ZlH,:kcr. 1~ , 11" 11,24 " 17,90 " 8,73 " 
") J c c p fand ferner: 

No. :';pecifisches 
Gewieht 

9 1,4160 
10 1,3846 
11 1,3857 

"') Das spec, Gewicht hei 
nach derselben. 

Farbe !teaktion Grade 
Hrix 

Polarisation Gehalt an 
vor naeh urspriinglichem 

Inversion Rohrzueker 
hlank, feurig neutral 80,1 + 28,67 - 25,35 80,00 °1. 

gelb desg!. 75,3 + 21,92 - 22,80 69,20 ~ 
farblos desg!. 7:),4 + 28,00 - 21,60 70,04 " 

16' C. betrug 1,:19 nnd die Polarisation bei 20' + 28,50" vor der Inversion und - 25,5' 
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.. 
'" .. .. 

"'-= ... 0 

In der urspriingliohcn Substanz ~ ... 
~~.: 

10. Niihere Bezeichnung .. 
:!:: f 

... cis '&. i G.a ~Eg 
: .g: i; i.!~ i E~~ Analyciker 

I t k . Spec. Gew. 
nver zuc ersyrupe von. bci 17,50 

"' .. N .. 

'" ::> _;o ___ ~:~~/~J!i_ ~_ ~o _ ~~;~_=~_~_ 
N'+ht I . 

18 Sachsenroder u, Gottfried- lC -I I 
zucker 1 

19 

20 

Leipzig 
Fallen ius - Hattersheim 
Woll- Kollrep- Berlin 

1,4160 

1,3846 

1,38:'7 

Mittel I 

1898 

" 

20,29 1 40,02 39,47 0,22 

30,92133,00 136.041 0,05 
30, II . 34,72 35,04 0,14 

I Wasser I I I I I I 26,26 , 32,62 I 36,M 2,78, 1,80 93,79 

Son 8 t i g e R ii ben z u c k e r - A n a I y sen. 

IA. ROhrig ') 

1. J. Moser und Fr. Soxhlet (Erster Bericht der landw. Versuchsstation Wien vou 1871-77, 

\Vien 1878) fanden flir drei osterreichische Rnffinaden folgende Zahlen: 
No. I Xo. II Xo. HI 

Wasser 0,03 % 0,04 % 0,02 % 
Saccharose 99,90 " 99,69 " 99,92 " 

2. G. Bruhns (Centrbl. fUr die Zucker-Ind. der Welt 1898,6,484 If.; Oesterr.·ungar. Zeitschr. Zucker­
Ind. u. Landw. 1898, 27, 415) berichtet liber die Zusammensetzung von nach dem Hanson­
Verfahren gcwonnenen Produkten. 

3. Ma tegc z e k, Zucker-Analysen in S ta m mer's Jahrbuch flir Zuckerfabrikation 18, 17 \. 

Maiszucker. 

.. 
'" .. .. In der llrHpriinglichen Substanz 

10. : Niihere Bezeichnung 
"'-= "'0 .. .. - .. "' .. N!l 

'" ::> 
;c-:-::----=-:..:.-~.-=.:-=-- . ____ ...:-.:..-:-_~ __ .:..:-=::__"':___=.:..:.. _._ .. _ I 
1 :' Ohne niihere Bezeichnung . . 1879 

.. .. .. .. 
'" .. 
% 

2,50 

.. -=G 
0" 
00 

"'-en 

% 
88,42 

Hirsezucker **). 

.. 
.: • L. .. ., .... ... .-= ... 
c~g 

0 • ",2M C ... 
c!:io;. % 
7,62*) I 1,47 

~ .. 
~~f 
2~: 
E-<.co 
~ "0 
~ 00 • 
;: en 
Ho;. 

90,86 

Aus dem Safte der Zuckerbirse, Sorghum saccharatom Pers. 

Analytiker 

I H. Pellet') 

Aus Chinn (?) • I lR79 I 1,71 1 93,05 14,55*")j 0,68 I 94,67 I H. Pellet') 

Palmzucker. 
Aus dem Safto der Zuckerpalme, Gomutus saccharifera Labill. 

I I: Aus Calcutta . I 1879 I 1,86 I 87,97 ! 9,65') 1 0,50 I 89,64 I Po Hor&in-Deon'} 

') Z"itschr. offentl. Chem. 18g8, 4, 174; Zeitschr. Xahrungs- n. ({cnussmittel 18g8, I, 354. 
') Centrbl. Agrik.-Chem. 1880, 9, 79 . 
• ) Chcm. ('entrbl. 187g, 770. 

0) Mit 3,07 'I. Glukosc. 
00) !ler Ohio 1lairy and Food Commissioncr (8. B,'richt Xorwalk (0.) 18g4, 27: Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. 

Genussmittel IS!'5 , 10,40) herichtet tiber die Zusammensetzung von mit Starkezucker vcrmischtem Ahornzucker-Syrup, 
Rohrzuckcr-S)'rup und Sorghumzucker-Syrup . 

• 00) Mit 11,41°/. Glukosc und 4,14 'I. sonstigen organischcn Stoffen. 
') Die sonstigen orgonischen Stoffc bestehen aus 1,.1'/, reducircndem Zucker, 4,88°/. Gummi und 3,06·i. 

~[annit + Fett. 
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SHirkezucker und Starkesyrup. 

Starkezucker. 
--~~ . - - - -- . . _ ._ - -- - "- - _._ ---- - --- -_ ._- - _.- - -- _ ._ - -- - ". - - - -- - ---- -

... In der Jlatiirlichell Substanz ;; 
&..= ~~G) 

10' 1'1 Nahere Bezeichnung : i : -f-~~~Ir ~- E~ ~ 
~~ i ~ 4D.Qcn~ 1 ~ ~'l1ct 

i C ~ b I: 

Analytiker 

II :::> % %:::> % % - 0/0 : 11 1~~~~'~:t!1~ ::;--,,:,,-:~~r:i:~ ~ ~-~::: ·~:~1: .o ~ ~" " ~~-
4 I! 1,0340 n 12,75 63,78 23,47 73,10 

5 ',I 1,0323 n 17,16 59,25 23,59 71,52 
Ohne 6 i 1,0325 n 16,65 63,45 19,90 76,12 

7 nahere 1,0327 n 16,12 61,43 22,45 73,24 

8 1,0336" 13,79 64,78 21,43 75,14 
Bezeichnung 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

1,0329 

1,0298 

1,0464 (?) 

1,0325 

1,0295 

Ohne nahere Bezeichnung 1 

Aus Prag 
Franzosischer 
Aus Prag, Mittel von 5 Bestim-

mungen 
Fest, aus Oesterreich 
A ns einer deutschen Fabrik, weiss ) I aus Mais 

Englische Fabrikate fest 
ziih 

'1 Vcr Weinball 18.5. 2. 
') Die Weinlallbe 1869, 2,,8. 
0) Mohrs Weinstock S .211. 

" 

" 
" 
" 

1869 

1874 

" 1873 

" 
" 
" 1877 

" 
" 1879 

" 
" 
n 

') Hannov. land- u. forstw. WOl'henb!. 1874. 

15,61 64,10 

23,66 63,02 

20,28 59,14 

16,64 60.66 

24,42 57,20 

13,40 70,10 

16,00 60,65 

20,29 

13,32 

20,58 

22,70 

18,23 

16,50 

23,35 

24,38 64,61 10,66 0,35 

27,50 62,10 10,11 0,29 

70,62 

64,30 

70,50 

73,70 

18,75 62,30 

22,00 56,00 

14,11 67,~0 119,18 0,21 

12,98 65,22 120,89 0,91 

15,00 73,40*)' 10,80*) 0,30 

6,00 66,80*) 24,70*' 2,50 

13,30 81,00*) 5,30*) 0,40 

7,60 42,60*) , 48,70*) 1,10 

') Zeitsehr. d. landw. Centr.-Yereills d. Grossherzogth. Hessell 1873. 
011) Po s t: Zeitschr. f. d. them. Grossgewerbe 1877, 438. 
') K 0 h I ra 11 S c h's Organ d. Centr.-Vereins f. Riibenzlll'krr-industric 1877. 
6) Zeitsl'hr. ges. llrauwcscn 1879, 2~ 339. 

S. 635. 

.5,95 

82,55 

74,75 

72,77 

75,68 

80,95 

72,20 

85,44 

85,66 

76,68 

71,79 

78,59 

74,95 

75,03 

71,07 

93,43 

46,10 

C. Neubauer') 

C. Schmid') 

.lfonr 0) 

} R. Alberti ') 

I I P. Wagner ') 

I I L. v. Wagner ') 

Slrohmer und 
Klaus') 

I 
J J. Stein,r') 

*) Die Zahlen in der Spalte "Glukosc" bede,,!cn Glnkose + Maltose. J. S t e inc r giei,t in den untersuchten 
Sorten an: 

No. 26 
Glllkosc 45,40 'I. 
Maltose 28,00 " 
Dextrin 9,30 " 
Protc"in 

27 
26.:.0 'I. 
40,30 " 
15.90 " 

1:80 " 

28 
16,00 % 

5,00 " 

O~20 " 

29 

42,60°/. 
39.811 ., 
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I; 
-- - ---- - -- - ---, - - - - - - - - --

NJ 
' 1' 

Niihere Bezeichnung 

_ ii , -=-__ = , _-:= 
I' 

30 II 3d 
32 II 

il 

:: It 

35 i! 
36 \' 
37 

Stiirkezucker 
Fester Zucker 
Brnstzucker . 
Gestocktcr Stiirkesyrup 
Fester Zucker . 
Gestockte weisse G lukose 

" 
geftirbte 
weisse 

" 38 i! Fester Stiirkezucker 

39 1'i Gestockter Stiirkesyrup 
40 i desgl., kleine Tnfcln 
41 Ii desg!. 
42 Ii desgl., grosse Tafeln 
43 II desgl. 

44 II Traubenzucker . 

45 I~ Krystallisirter Dextrosezueker, 

dukt*) 
46 Gewohnlicher Stiirkezucker*) 

3. Pro-

47 Hellgelber nieht raffinirter Rohzueker 

48 I: Derselbe mit Thierkohle entftirbt . 

49 i! Fiillmasse 
50 II Weisse Waare 

II 
51 Ii OenoglukoBc aus Frankreich 

52 11 Amerikanischer Starkezueker 

'" c .. " "'<: 
." Q 

::: ;: 
CD .. 
N!l 

c 
=:J 

'" l: 
d ..., .. 
OJ 

6 

.. 
"" '"" til 

" .:: 
c 
<: 

1888 

" 
, " 

" 
" 
" 
" 

1893 

In der natUrlic.hcn Substanz S 
_ __ _____ _ _ _ _____ - -- .!:t: ~ ID .. 

CD .. :: 
~ 

~ ~f~'E ~ ~]~ 
~ ~~il~ ~ ~~C; 

Analytiker 

a; c ,=-C 

--1~ _ ~~"Jo. = =:J_ 0jo % __ ~:1oc_, _ 
I 

8,59 I 85,65 5,56 93,69 

14,64 i 72,33 13,03 84,74 

13,38 71,25 15,37 82,27 

14 ,54 I 69,4 I 16,05 81,22 

16,16 I 69,34 14,50 82,71 

80,86 

83,71 

83,99 
J. Jfour und 
Fr •• SvrMtt') 

15,19 1 68,58 16,23 

13,24 18, 74 i 68,02 
20,62 66,67 12,71 

18,18 66,09 , 15,73 80,78 

19,14 65,27 15,33 80,72 

17,06 64,31 18,63 77,54 

18,23 I 63,54 18,23 77,71 

17,39 I 62,84 19,77 76,07 

21,05 162,26 16,69 78,86 

20,40 I 6 1,71 
I 

17,89 77,53 

I 

I *) 1,25 0,82 97,52 16,69
1

81,24 } E. O. V01l 

22,67 68,36*) 8,67 0,19 88,40 LI}>pmann ') 

- 1 94,78 0,78 I 3,32 I 95,74 0,65 0,29 99,03 E. o. von 

13,36 1 85,41 1,03 0,10 98,58 I Lipplno1ln ') 

0,19 99,64 0,13 0 ,04 99,83 

\l,60 187,75 2,65 99,26 
Ladf 'la til I'on 

Wayner' ') 

17.60173,40 9.10 0,70 89,08 J. Bru$sld'~) 

Mittel 1 - 116,27 ! 68,2;) j 14,91 I 0,57 IS1,011 

2 

3 

4 

5 

6 

Bohmischer Stiirkezuckersyrup 
Franzosischer 

desgl. 

Fliissiger Syrup 

" " 

" 

Ia 

Starkesyrup, Kapilliirsyrup. 

1876 20,00 48,30 

n 16,90 30,10 

1877 17,17 36,95 

21,05 47,87 

17,63 46.82 

22,37 401,71 

31,70**) 

53,00**) 

45,52 I 0,37 

31,08 

35,35 

32,92 

') Erster Berieht d. lan<lw. ,"ers.-Stat. Wien 1871-1877. Wicn 1878. Tahl'llc 37 . 
') Chem,.Ztg. 1888, 12, 'i87 - 788. 

68,38 

36,22 

44,61 

60,63 

56,84 

57,59 

} Fr. Allthon ' J 

Slrohmer und 
Kra1l3 1} 

I J. Jfcser und 
Fr. So.rh/et ') 

'I Vicrtcljahrcssdrr, Nahrungs- u. Genussmittel 1888, 3, HI. 
'j Dingler's Polytcehn, Journal 1887,266,474: Yicrleljahrcsschr. Nahrungs- u, nrnussnri!tei 1887, 2, ;;~7. 
') Dinglers Polytcehn. Journal 1893,287, 2:11-23j: Chem, Centrbl. 1893, 1,674. 
'j Dingler's Polytcohn. Journal 1876, 219, 43i. 
') Kohlraus c h : Organ d. ecn!r,-Ycreins f. HUbcnzurkcr-Indus!ric 1877, 1;35. 

Durell Gahrung u. *) Die heiden Starkezucker waren hcrgcstellt lIach acm Ycrfahrcn \·on C () r It s -Vir Ill' i scI. 
Polarisation crgabcn Bieh folgenrlc <Hukoscmellgcn: Xo. -15 46 

Glukosc <lurch 

**) Fr. A II thon fand ferner : 
No. t 
No.2 

J fHihrnng- . . . Sl.OD °/. 
l Polarisation . . 7j,44:" 

Sehlcinrzueker 
G.2 "If) 

GS.:,S 'I, 
119,S4 " 

Dextrin 
:t5,5°/0 

48,0 " 



Ii 
,I 

,! 

.0. 'I 
i ~ 
I 

Niihere He~eichnung 

-~- l;~-:Si;~--S;~~~= ' . ~=== ." 

I n
n nn 

9 1. Erzeugniss 

° linn lIa 

1 1'[:1. n n 2 Stiirkesyrup A, farblos 

3 " H, 
• 

n 

4 11 " c, 
5 II Krysta\1-, Export-Stiirkesyrup 
6 il G1ukose I 

7 Ii desgl. II 

8 II desgl. III. 
9 I Sehr dicker Glukose-Syrup . 

20 II 

:~ I, 
,: 

:: Ii 
2:;J, 
26 I'.' 27 

:: I: 
30 ., 

Glukosesyrupe ver-

8chiedener 

Herkunft*) 

31 Ii Mittel von No. 20-30. 

32 ii I 
33 Ii 

3d 
Miihrische Kartofl'el- ( 

Syrupe 

Spec. Gew. 

1,417 

1,364 

1,389 

1,390 

1,434 

1,403 

1,389 

1,409 

1,405 

1,401 

I 1,4507 

II 1,4357 

III 1,4214 

Stiirkesyrup. 

.. 
c: 

In der ursl'rUngliehcn Substanz 

.. " .,,,, 
... " " ~ f ., ., 
N .. 

c: 
::I 

.. ., .. 
:; ,. 

1-_'~_~I ' ;6,51 11 
_ : 19,85 ; 

I
Ii 1 ~~::~ I 

22,22 

1883 14,11 

n 

n 

15,70 

16,95 

14,06 

1866 21,52 

n 

n 

25,73 

23,13 

14,85 

1893 20,80 

n 

" 
n 

n 

" 

23,30 

26,00 

23,20 

20,60 

21,40 

24,40 

24,80 
23,60 

23,30 

23,70 

23,20 

8,72 

11,68 

15,12 

., .. 
" ... 
" CD 
0 , 
10 0/ 0 

44,21 I 
42,70 I 

42,47 : 

41,21 
! 33,33 , 

39,28 

37,45 

38,26 

37,37 

44,45 

43,86 

39,98 

39,77 

48,05 

;41,66 , 
144,07 

:43,01 

i37 ,60 
:30,97 
;31,06 

- :38,09 

- 138,06 

I 
39,06 139,42 

40,49 135,25 

39,68 133,20 

36,76 139,20 

36,17 142,05 

30,39 ;47,33 

41,74 132,73 

29,04 144,95 

37,45 :38,36 

38,31 i37,45 

42,91 32,49 

37,46 38,38 

25 57") 

0,37 

0,25 

0,27 

I 0,29 

0,72 

0,96 

1,12 

0,84 

1,18 

0,88 

1,13 

1,21 

0,69 

0,94 

0,90 

0,96 

65,36 

63,18 

43,21 
1
23;98") 

41,09")[ 

0,36 

0,16 

0,52 

52,92 

53,27 

52,61 

52,44 

42,85 

51,06 

47,43 

47,68 

55,94 

49,32 

52,79 

53,62 

47,87 

45,55 

38,66 

55,21 

38,62 

49,02 

49,95 

56,24 

48,78 

71,60 

71,54 

50,91 

'J Erster Berieht ,\er lanuw. Vers.-Stat. Wien lti71-1S77. Wien 1678. Tabelle 37. 
') Original-~ittheilung. 
') Bull. Assoc. Chim. 1896. 13, 341 ; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1896, II, 218. 
'J Journ. anal. and appl. CheDl. 1893, 7, 3li; Chern. Centrbl. 189;1, 17, 2;;2. 
') Zeitsehr. NahruugslII.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 18n. 7, 245. 

*J H ton c n. D i (' k son fanden ferner; 

v I·J : "1 ' 2 I 2' I 2' I 2', ., o. .0 I' - .," , v 

.. _ _ __ _ ./~ _ _ ~_l_ ~_ l_·/~ _ ~/~~ ~L:!·o 
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Analytiker 

1 J . .Ifour und I Fr. 8o.xhlel ') 

I I J. Cosack ') 

I I V. Denalllour') 

lV. f:. Stone und 
Clinton Dick,on') 

} A. Gawalowd:y') 

Hcduktions\'l'rmii;I~- naeh- - '_ - ,- - - :-- - 1'-- '1' i 

sp:~~~s~;~:e~~~~nI;g' . . :~:~~ :~::~ 1 ~~:~: I ~~:~~ II :~:~~ I !~:~! 
Desgl. nach der Inversion 91 ,30 62,49 I 74,39 I 72,78 I 92,21 'I 81;,:11> 
Dcsgl. nach der Giihrung 10,90 11,22, 11),21 10.61 I 13,:16 10,H 

H,87 42,68 

H5,21 92,08 

78,H 87,98 

9,00 I 11,53 

411,0J) I 
98,46 I 
93,67 I , 
12,99 I 

46.73 

85,86 

76,13 

10,99 

43,86 

91,33 
89,13 

13,03 

43,93 

91,37 
84,07 
11,31) 

**) A. (t-awalowski rami ferner: Sl·hwefelsaure 
Achroodextrin in der Asche 

1: 0,10 "0 11,03 .". 
II: 0,38" O,fIJ " 

Ill: 1,4i" 

Ftcic Sanre 
o 
° Spur 
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.. In der urspriinglichen Substanz § ~ 

.. S ~---- l. ~ r-..I ~ ~ : S 
.: .g ... CD CD ~ ~.= CD 0 S 0 ~ 

:s CD ., ., .- ... ~ 8]~~ 
:;;:!., 5 ~ .! ~;n>:; ~ ~p-
N_ ~ .= C; IDfO C ';rnCD+ 

No. Nahere Bezeichnung Analytiker 

c: ~ CJ • ~.:_I " ~ 
. ____ ~ _~"__ __ "I_o _~~o~ __ o/~ ~'1o_~_ 

~=~~--~===; ._.---,-------_ ... --._.- .. - =.-~-===== 
'I 

35
1 ,I 

36 1 

37 il 
38 1] 

,I 

39 I' 
40 'I Amerikanische Starke-
41 I 

42 ,: 

43 

44 

45 

46 
47! 

48 I 
49 

50 ii J 
51 'I 

zucker-Syrupe 

Kapillarsyrupe verschiedener 
Herkunft*) 

52 Amerikanischer Maissyrup ") 

53, r Krystallsyrup 
54: § ~ desgl.. • . 

.c* 
55' ~ *~ desgI. " 
56 I g'; Bonbonsyrup 

, "C 1-0 

5 7; '" ~ Krystallsyrup 
58 .;: "" desgl. -
59 Bonbonsyrup 

j 

Mittel 

1894 19,30 11,64 5-l,OS 13,1811,so 81,44 

n IS,05 ll,81 55,44 12,80,1,90 82,06 

n 

n 

IS99 

17,15 21,24 34,63 24,981'2,40 67,44 

17,5S 11,03
1

54,20 15,09 2,10 79,14 

12,75 14,71
1

55,40 15,44
1
1,70 SO,36 

10,42 25,08 I 39,12 23,18 ~2,2 71,67 

16,30 5,81 i 47,67 26,5213,7 63,89 

16,79 27,48 22,30 31,33 ,2,9 59,83 

10,26 24,31 2S,92 32,SI 3,7 59,32 

36,50 19,30 29,80 

36,50 7,60 40,90 

39,00 41,40 

IS,75 I 36,10 25,41 I, 

I Glukose 
23,041 35,16 
19,40 33,34 

17,41 33,99 

i 41,40 10 ,40 

146,6510,51 

41,36 

20,75 

1900 19,15 

16,32 

31,84 

3S.96 

39,72 

54,44 

39,96 

52,88 

43,72 

42,i6 

43,60 

i 47,67 1°,51 

1 46,81 iO,52 

1 41 ,S5 10,20 
I 43,56 0,29 

I 29,39 !0,08 

41,15 

40,18 

40,IS 

4S,19 

47,47 

63,84 

46,91 

61,97 

51,77 

51,27 

51,49 

14,i3 

14,82 

14,67 

15,55 

16,60 I 
15,32 : 

1 18,{7 i 

I 

: 42,70 10,2S 

130,92 10,23 

i 3S,95 [0,28 

! 38,47 10,35 
[ 40,050,20 

«,86'**) : 35,55 '0,991 55,02 1 

H • .;I. WtOer 
. und W. 

, Me. Pht:r.on ') 

I 
J 

I Looek') 

J 

Verwchs-Stal. 
Mun.ler') 

'J Proceedings of the 11. Annual COllvention of the assoeiation of official Agric. Chemists held at Washington, 
1894. Herausgegeben von H. W. Willy 1894, 126. 

'J Zeitschr. offent!. Chern. 1899, 5, 3;;9-366: Zeitschr. Nahrungs- n. Gellussmittel 1899, 2, 934-9:16. 

') Original-~itthcilung. 

*J Der Syrup Xo. 46 l'olarisirte in Lusung 1: 10 im 200 nun-Itohr + 24,4'. Loock fand ferner folgcnden Gchalt 
an freier Schwef('h~;illn'; 

"j Wir fandclI ferner: 

No. ·19 
o 

50 
0.104 "/. 

51 
0,115 010 

53 54 ,;,) ;,8 59 

Glukosc durch Vcrgiihrung 'I. 46,,,0 4:),31 ;,7,51; ;;4,~8 30,00 55,1;3 

Stiekstoff-Substanz 0,33 0,31; 0,15 O,:H 0,09 O.:~6 O.:l2 
Freie Saure ~S03)' . . 0,11 0,04 0,11) U,o-t 0,05 0,11 o,Ou 
Schweflige Siiure ill 1 kg. . mg 1911,4 0 0 (I 106,S 164,8 0 

50,5U 
0,50 

0,03 

o 
Polarisation der Losung 1: 10 I 

illl lUO mIll-Rohr . . . . + 11' u' + 11' 28' +!) 0 ;)0' + 11 038' + 11' 10' + 10' 10' I + 11' 8' 

Die Glukose wllrde durch Reduktion und das Dextrin naeh dcr In\'orsioll durch darauffolgellde Heduktion hcstimrnt. 

"'j G1ukose bezw. Glukose + Maltose. 



Zucker-Couleur - Milch~ucker. 911 

Speisesyrupe aus Starkezucker. 

Hier und da kommen auch reine od~r gefarbte oder mit bcsonderen Geschmack- oder Geruchs­

stoffen versehene, vielfach mit Saccharin vcrsct~te 8tarkesyrupe in den Handel, die ~um direkten Ver­
zehr bestimmt sind. 

W. Bersch (Oesterr.- Ungar. Zeitschr. Zucker-Ind. u. Lllndw. 1897. Heft I) untcrsuchte einige 
derartige Syrupe mit folgendem Ergebnisse: Drchung der Lesllllg 1 : 10 

Organist"hcr im 200 mm-Rohr im 

1. 

2. 

3. 
4. 

Spet". 'Vasser Dextrose 
(;ewicht 

°fo °fo 
Weisser Syrup 1,4385 15,81 39,;7 

Brauner 1,4290 1 ;,85 27,63 

Citronat- 1,4244 18,09 35,01 

Honig-
" 

1,4295 18,90 50,78 

Dextrin Nieht- Jlaibschuttenapparat Asche Chior-
natrium zucker Vor I nitch 

-'0 U!u der Inversion °1. 0,. 
34,88 

33,56 

33,87 

9,14 

18,96 

11,43 

19,31 9,26 

0,40 

2,00 

1,60 

1,75 

0,23 

0,84 

0,81 

0,21 

+ 63,6 

+ 47,9 

+ 41,0 

+44,9 

+ 26,2 

+ 19,0 

+ 16,0 

+ 21,9 

Der Gehalt an freier Saure entsprach in 100 g: 

N.- Ka\ilauge ccm 
Preis fUr 1 kg: 

No.1 No . 2 
2,87 3.76 

0,30 Mk. 0,30 Mk. 

Zucker -Couleur. 

Milchzucker. 

No.3 

4,56 

0,44 Mk. 

NO.4 

3,75 

0,50 Mk. 

Der Milch~ucker gehort ~war streng genom men nicht in diesen Abschnitt, mag indessen dennoch 
hier im Zusammenhange mit den Ubrigen Zuckern Aufnahme finden. 

Ii 
r 
I' 

NO·
r
: 

I 

~aherc Bezcichnung 

... 
0: .. " .. .c 

... " " -.. - .. .... N_ 
o: 

::> 

. .. 
.c .. ..... _ 0 .- " • N 

0' 
____ __ . ____ _________ _ . ____ I~O .. 

Analytiker 

-- -. - -------.-- .~- --- ---------- - - - - - -- - -~----,- --------- --- - - - - --- ~-

1 

1 
1897 99,68 ! 0,24 

2 
Von der deutschen Milch- n 99,56 ! 0,34 , 

3 1898 98,98 : 0,86 

:d 
sterilisirungs A.- G. MUnster i. W. 

I 98,42 i 1,33 
" hergestellt. 1899 98,98

1 
0,07 i 0,49 

1900 0,21 ! 0,25 99,17 I I 

Mittel 1 - 1 99,13 ! 0,66 

In Milchzucker-Melasse fanden wir (1898): 

Wasser 54,49 % Stickstoff-Substanz 8,06 % Milehzucker 23,29 '/0 

.) List,· chem. 18811, 5, 1.-3. Okthr.: Chcm. Centrh\. 1880, snn. 
I) Original-Mitthcilllug. 

0,01 -
0,01 -
0,16 - Ver •. -Slal. 

0,25 -

I 
J/iinAtt:r j) 

0,46 99,05 

0,37 99,38 

0,21 1 - 1 

Minerllistoffe 10,78"10. 
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Zuckerwaaren. 

11 Q In tIer natiirlit:hcn Sll\,stanz 
~i .. :; --.-.--------.. -.-
II .:~ :; I .. :n I" I ~~; I .. 

No Ii Niihere Bezeichnung ...... "'''!! I' :: .: I ;:~:< ..::; '5 
· ,1 ~~ ! I~!i: g rni:.o .... :! ~~ II .::! 

!I :5 ~ ' II) N 

=~, ~~~=~_~_ .. __ "!'!.. __ ~ % % ! % I %"' , % % 
i Bon bon s. I: 1 ~ In WalSer un'lSs_ 1 
1 I lither Ructstand 

I , Gewohnliche Bonbons 1878 4,66 , 0,68 0,2\72,86: 21,03 1°,56 

2 I Bessere n ,,5,86: 1,63 0,18
1
81,69 1 10,16 1 0,58 

3 'i Frucht-Bonbons 1879 2,63; 0,31 0,07 196,63 ' 0,24 I 0,12 
4 ., Brust-Bonbons 4,6a l 0,50 I' 0 I a '94 25 i 0 16 ! ° 33 

I " : I ' I *1 i ' j ' 
5 ' Gummi-Bonbons " 7,24 : 2,12 : 0,55 187,62

1 
0,38 j 2,09 

il Marzipan. I ,I ""'J I I 
6 j 2/3 Mandelo, 1)3 Zucker 188i 18,001 - :28,50128,00 , - -

'I I i I 7 1 I 189216,68 ,i - ,32,64
1
,39,05 ,' - -

II Handelswaare 
8 ,\ J I " 16,39 ' - 29,60135,42 1 -- -
9 i Selbst bereitet (% Mandeln) 1897 9,9°1' - :30,501,35,60! - -

10 ii 1 I " 16,80 i - i31 ,10!34,4 0 I - -
11 " 14,90j -' j29, IO I44,00 - I -
12 Handelswaare ,,14,40 i - '29,9°143,20 : - f -

13 J n 14,51 1 - '30,0540.921 - ! -
14 n 17,401 - :28,78 138,57 i - 1 -1-
15' n 15,45 - !29,71 141,22 i - ! - -

Marzipan, Mittel - 15,44
1 

- /29,99 138,04 ' - - i -

Chokolade-Pralines***). ii'!!1 I 
16 Dessert-Bonbons 1896 7,47 13,60 ;12,36164,00110,75 1,21 0,61 

17 Choko1ade-Dessert-Bonbons " 6,41 : 6,56 1 19,95 : 49,60 i l.~ .. ,!; l l,36 1,00 

18 } Kessel- { Wurmsamen n 5,601 - I - 153,60' 33,40 I - 0,68 

19 DrageesO) Coriander. n 6,581 - 1 - :55,40 25,30! - 10,!5 
20 Sieb-Dragees O). " 11,91 , - - ,81,55 - ! - O,~I 

iii 1 
1 ' , 

" 15,43i - I 0,23178,861 - 1,25 0,36 
I In-rert.. Rob!'-I I sucter ! zUClker 

- 29,01 1 - ,29,89 1,01
1 

- 3,69 -
I [n 8il"/o.igem 

' I /' Alkoh . unlo.1. 
1893 7,97 1 - i56,7831,02 3,92!W) 0,31 
1897 5,73 , 1,63 ,67,5022,95 - 1 - 0,18 

Kandirte Friichte. 
21 Oraogenschalen 

22 Schalen der Citrooaten 00) 

Orien tal iec heKa nd ilen. 
23 I Tiirkischer Honig r 
24 r (Tiirkenbrot) -r) I 

In dcrTroeken­
Suhstanz 

~~~I i --..Q: :I 
en· ci. N 

% 1 % 
I 

1 0,75 ,76,42 

1,69 186,77 
0,31 199,23 

0,52 188,49 

2,25 (58,09 

- i34 ,15 
- :46,87 

- 142,36 

- 1
39 ,51 

- 41,35 

- 151 ,70 
- 150,47 
- :47,87 
- 146,69 

- 148,75 

- i44,99 

3,89 /69,17 
7,01 '5299 

I ' 
- 156,78 -159'30 - 92,55 

1,34 193,25 

- ,43,53 

- 195 ,44 
I 

1,73 :95,95 

Analytiker 

1 
I J. Konig 

und I C. Krauch') 

G. A. 
Ziegeler') 

: J. Stern') 

1 F. I Filsinger ') 

} 
Po 

Soltsien ') 

J. KimiV') 

.d. Fajan.") 

A. S/ifl') 

') Original-Mitthcilung. .) Oesterr.-ungar. Zeitschr. Zuckerinu. n. Landw.1896,25, 
') Pharm. Centrbl. 1887, 28,162: (,helll. Ceutrhl. 1887,600. Sunderab,lruek. 
0) l'hem.-Ztg. 1892, 16, 47. I) Chem.-Z!g. 1893, 11, 1826. [Sonderabdruck . 
• ) Zeitschr. offentl. l'hem. 1897,3,443-445 u.495-496. i ') Oesterr.-ungar. Zeilschr. Zuckcrind. u. Landw. 1897.26, 

*) Darin 84,39°,. Malzzueker \\lui 9,86°/" durch Schwefc1sanrc in Zucker ilhcrfiihrbare Stoffe. 
**) Darin j:l.89 °'0 Zucker und 33,13 '/, (hunmi etc . 

"*") Dic D csse rl - B II n bon s bcstanden aus weisser, \Vcit-her, mit Chokolaue iiberzogcner Zuckerlllasse in kegel­
fiirmigcn StUcken, dic e h ok 0 lad e - D esse rt- Bon bon s aus ehokolauehaltiger BonlJOnmasse mit uesondercm Chokolade­
tiberzug. Verff. fan den ferner: 

Dcssert-llonhons; (),Oa °/. Thcobromin , 3,uO fifo Hcin-Eiwcis!; na1.:h Stu tzc r t 8,36 Ole Cacao·Gcrusaurc u. Starke. 
Chokoladc-DcsSl'rt-Honholls: O,il,-) " n 4,a6 ~ , " " ,,10,61 " " .,., 

0) Die Wllrmsamcn waren kleinl' weiss und roth gcfarhtc Ellipsoide, weichc Semen Uinac Lcvanticum cnthicltcn; 
die Cor ian c1 e r s a I\{ e n (Hochzeitsktigelehen) waren klcine weiss und roth get"rbte KUgclchen, welche Coriandcrsamen 
cnthiclten: die Siebdragt."cs waren vcrschiedenc klcinc Obst- und Riibcn-lmitationcn, welchc im Innern weichc aromatis{'hc 
Z\lekcnnasse enthi"'!en. Der Zucker hesland bci 18 und 19 aus Saccharose; bei 20 beslan,1 dersclhe aus 1,75·/, Dextrose 
\lnt! hei 21 aus 16,06 'I. Invcrtzucker, im Uebrigen aus Saccharose. 

00) Citronatcll oder Ccdratfrtichte sind cine Abart der Uitronl'lI (Citrus medica macrucarpa. cedra). 
000) Mit 2,67 "I. GUl\{l\{i, 1,09·/. Alaun und 0,16 % (;yps. 
t) Dcr Tit r k i s cite II 0 n i gist cine harte weisse, an der Obcrtial'lte zertliesslirlw Masse, wclchc mit Malldelll, 
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I 

No. 'I 

--- - -- - -- - - -In der natiirlil'hl'll S~;b-st-a-lIz---- In derTrockell- .- - ---
... Substanz 

:1 § il~~~ I ~~ I' i~ Ili~~II ~: I ~i ~ -~-~-' -~ I~I-i-
N~ ~ cn-!I.5:= Ulr.. li~-e a:4! 1 C ;.~! J;: 

Analytiker Niihere Be~eichnung 

_~~/o_1 ':"/o _o/o_~ %_ 1 %11 %~/o_ % % 

II Ruschuck (Sutschuck, 

II Sultan brot) : 

25 /, I 
26 ,II Gewohnliche Sorte 

I gelb • 

I roth. 

I gelb 

--- - 1----1----1-- -1 ~~t~~i!F I 1'----
189712,18

1
' 0,19130,20:42,871 14,5" 10 ,21 0,22 83,20 ) 

» 11,400,22 1'29,51'44,92
1 

13,98 I' 0,19 0,25 1'84,01 

27 1, } Feinere Sorte 
281 I roth 

I A. Slife ') 
17,18 0,18 132,8540,99 1 8,67 0,31 0,22 189,16 

18,50 ' 0,19 i31,86 39,20i 10,15 1'. 0,29 0,23 :87,19 
! i 

: ! / i i I
i Amerikanische Kan­

dite n. 

29 Broken candy (8 Analysen) 

30 II Cream n (20 

1899 4,6°1 - 1114,001175,301 t:nliisliehes : 2,70 
i 
'93,61 

n 5,30 - 8,7077,10 1 : 0,10 :90,60 
w. O. 

I 1 
5,60; 124,1°133,3°1 27,00 i 1,10 31 : Marshmallows (3 

32 I Caramels (3 n 

'60,81 
Atwater 
... A. P. 
Bryant ') 

n 3,30 , 15,20 ,37,50 , 32,20 11,40 ,54,50 

F. Stroh mer und A. Stift (Oesterr.-ungar. Zeitschr. f. Zuckerind. u. Landw. 1896, 25, Sonder­

abdruck) untersuchten eine grosse Anzahl Wiener Zuckerwaaren mit folgendem Ergebnisse: 

II' I Beschaffen- ~ I ~ i ~ i;1 -I' 5 ~ 
I heit der • , " .. c: E CD .. = 

No. . Bezeichnung I Aussehen Farbstofi' ::; I 'Ii gg ~.5'1i ~:~ 
I I wiisserigen ~ ,: :N ~:~ 1 .s;g 

__ 11 ______ ~~-J~_ Losung % % ~/o ~o:' 1 % % 

,;Caramel bon bons: 
,- -- --- -- ===~--=~=~tl,=-' ====i=====j~=='I=~~'! ~~li'=~=i=S=ta~.rk~c=i=~ 

1 Echter Gersten- wei.se unu rothe cylin- I ruthlich Pflanzen- 3,75 ,72,26 /'19,40 0,48 ° 0,11 
schleim urische Stangen ischwach triib farbstoff : I 

2 Gerstenzucker rothe eylindrische Stangen l desgl. desg\. 3,04 85,73 j 9,72 1,42 ° 0,09 

3 Grossc Hamburger ,Igro.ssc ct~indrjsc~e StuekelSChwaCh trub ucsg\. 9,66 60,81 '1 30,20 - ° 0,17 
Rocks-Drops mit far Igcr ZelChnung 

4 Feine Rocks-Drops versehieden fruchtartJg d('sgL clesgL 3,6°
1

96,0°1' Spur 0,32 0 0,08 
und cylindnsch gcformt ; 

verschieden gefarbt I 
5 Rosen-Rocks weiss und roth gestreifte trUb desg\. 4208354 11 80 036 } 010 

cylindrische Stiicke I ' I ' I ' 'I ' geringe l ' 
6 Rettig-Rocks gelblichweisse, porose trUb Caramel 3,6387,26 !, 8,00 0,90 MengeD1o,1l 

1 eylindrisehe Stiicke I 
Eibisch-Bonbons 'I gelbbraune durehsiehtigc klar desgl. 3,24 190,2°1 6,46 0_ 1'0,10 

. lange StUcke I 
Erfrischungs- , runde flaeh e, verschieden triib Pflanzen- 739 ·91 16 1,37 genngc 008 

Bonbons I gef:i,bte Stiicke! farbstotf' I ' I I Mengell l ' 

7 

Niissen und anderen essbaren Friiehten versetz! und durehweg Gegcnstand einheimischer Erzcugung ist. Rohrzucker wird 
mit Wasser zu einem clicken Brei angeriihrt und hei 80- 90· dureh cine Saure theilweise inYertir!. Brim Sui ta n b ro t 
hestand die gewuhnli c hc Sorte aus ciner liinglieh eylindrischen, an bciden Enden zuge"pitzten ziemlich harten Masse, 
deren Aussenseite sieh glatt anfiihl! und mit etwas Zucker bestaubt ist. Den Kern der !tIasse bilden Mandeln, die an 
ciner der Lange uach durch die Canditen gchendcn Schnur hangen. Der inn ere Theil ist ziemlieh weich uml gelatiniis 
und klebt nirgends an den Manueln an. Die Gandite ist gelblich oder roth und mit verschiedencn Pflanzen - Extrakten 
(Himbeer, Orange etc.) versctzt. Als Grundmasse wird vornehmlirh Zucker verwenuet. Die fe inc reS 0 r t e ist del ge­
wohnliehen iihnlich, nur ist diesclbe in cinc Gelatinehiillc eingcwiekelt. Die untersuehtell Proben stammen angeblich aus 
Konstantinope\. Die Masse ist weicher als bei der gewohnlichen Sorte. Im Innern befauden sich chenfalls Mandr in, die 
auf ciner Schnur sassen. Eiweiss-Stickstoff war bei allen 4 Proben nicht vorhanden. 

') Oesterr.-ungar. Zcitschr. Zuckcrind. u. Landw. 189., 26, S(lnderabdruck. 
') U. S. Depart. of Agric. Bill\, 18, 1899, S. 64. 
*) \Venn nichts niilll'l angegehen als Glukosc yorhanden. 

K 0 n i g, Nllhrungsmitte\. 1. 4. Auf). 58 
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Bezeichnnng 

Zucker und Zuckerwaaren. 

Aussehen 

Beschaffen· 1 

heit der 
: i .... I8: .. t .. ~~ ~: ~ ~ G -:~ 

Farbstoff ! ~ l~ ,~!i ~~ 
CD 
.c 
o . 

C wasserigen 
Losnng = .! i.!= ~~ 

, "I."i. % I %"', % 1 % 
9 11 S~hottische Pfeffer_lrunde,o-fi;";he, ;v~i~;c -~,t;r -- - ~~b I'Pfia;;;~-~~3-24 ~6 0(;1 0 69 1 ~ ° - T~,o; 

'I' minz-Bonbons rothc Stiibrhen i I farbstoff ' ' ; ' [ 

10 ' Potpourri-Cara- vcrsehird.'n gemrbtc Yicr- isehwnrh trUb , dcsgL 58885 19 ' 8 55 ! ° 30 ° 0,08 
, II 1 cckige StUcke I ' , 1 ' I ' I 

'I: me en , I I 
11 :Dessert-Caramellen Yierccki~(\ Hinglil'he ! trUb, stark desgL 2,8772,35 ,20,1614,47 ° 10,15 

1 ( ) StUcke snuer , *) 
: Weinscbarln , ! . i ! 

12 1' ", Ficbtcnnadel- ~riille viercckige StUrke j stark griin, Chlorophyll 3,8487,40: 752 ' 1 15 ° 10,10 
Bonbons ,sehwaeh trUb l ' I' , 

1 , I 

I, Caramels: I I I' Gefiillte I !i I' i 

13 I,' ,: Punsch-Caramels l\·icrCl'ki~., blaune, glasige' ,,;thlich, tnih l Caramel ' 
'Stllcke, llIit punsChm"sscl 5,9269,01 121,07 13,83 0,23 

I, I geftillt 
14 :! Gefiillte Dessert- braulle vierel'kigI'StUekc, braunlich, 1 Ptlanzell- 7,89 T ••• :9106 , 0,50 0,27 

/0,17 

!i Bonbons I llIit HIIII~~r:trllll'lnde I tnib ; farb"toff bandoo I ***) I 

I
ii FBoo:~::st:-iii I! i 

15 JOCkeYklub-Bonbons ll: kleine kcgclfurmige iSl'hwach gl'- , 7,0286,32
1

1 5,77 1
1

°,78 
I weisse, halbweichl' Stucke; trtiht : 

16 '1IGemischte Fondant- liingliche weisse, halh- 1 trUb 'I 5,60186,76 !, 5,44 ', 2,10 
B b I weiche StUck., , 

: on ons i; I 
1 'I 
, Konserve- : : I I 

II Bonbons : I 1 I! i 
17 , Geschmacks- kleinl', verschiedl'lI ge- sehr sl'hwach : 0,05 99,;0 , ° I' 0,15 

il P t 'll farbte rundliche Pliitz('hrn , triib i I 
' as 1 en " 1 1 

18 il Prominzcn lwcisse rundliche Platzchen l: schwadl truil l 4:9 ,95,0°1 ° I 0,58 

'I Alkobol j I I 

19 ~ ! Punsch- : trub ' 15,88;83,70: 0;)16 i 0,24 
'I Plii.tzchen i i "' .... I' ! ' 

20 ii' Englische i weisse, mUnzenfiirmigc [ stark trUb U,93 ,95,80 Spur 13,21 
Pfefferminz- ! Stiicke mit eingel'riigtrr ! i ! 000) 

I, 'I Fabrikmarke 1 
Pastillen 

21 I Barenzucker- Iharlt, braun<' rhombischc! trUb 0,44 ,97,20 1 ° :,0,67 

Zelteln I Stucke 'I' ill 
22 ' Eis-Bonbons ' mit kn'stallinischcm stark truh, 8,9881,01 ,' 5,92 , 3,98 

1
'1 ;Zuckeriibcrzugl' vcrsehenl' sauer 

: roth braune, halh wcit-he , 
ii I kugeligc Stiirkc ttl : 

Brem. 

0.49 0,11 
0) 

0,80 '010 
00) 

1 ' 

I 
1 

:0,10 

1°,03 

10,02 

0,06 

1,53 10,16 
'j' ) 

0,11 

Brem ist nach H. C. Prinsen-Geerligs (Chem,-Ztg. 1895,19,1681) eine Zuckerwaare, welche 

auf Java in der Weise hergestellt wird, dass DIan nRaggi" (das Ferment aus Reisstroh) drei Tage auf 

gekochten Klebreis einwirken lasst, so dass nahezu aile Starke verzuckert ist, und die abfiltrirte Zucker­

losung an dcr Sonne zam Syrup eintrocknet. Der Syrup wird in kleine, kegelformige Diitchen aus 

Bananenbliittern gebracht, worin er bei der Abkiihlung erstarrt, Brem ist eine weisse Masse, welche 

einen siissen, etwas sii.oerHchen kiihlenden Geschmack besitzt ond folgende Zusammensetzung hat: 

Wasser 18,75% Dextrose 69,03% Dextrin 10,63% Asche 1,20% Unbestimmtes 0,39"10. 

*) lllvertzucker. 
;:;*) ])arulltrr gTu~8erc Mcngcn 'Vcinsanrc. 

~*. ) Glllkose und Illnrtzucker. 
0) Mit geringcn, 00) mit grosscrcn ?r.'ngcn Starke. 

000) Meist Starke ulld Trag""t. 
t) Starkc, 

ttl Die illllere Massc cnthidt gerichcne Orangen­
sl.'hall'll llnd Nusskern t:. 



Honig. 

Honig. 
Normaler (linksdrehender) Honig. 

Aeltere Analysen. 

1. E. Rijders, Chern. Centrbl. 1864, 102. 
2. J. Nessler, Wochenbl. d. landw. Vereins in Baden, 1871, 379. 
3. W. Bischop, Jonrn. Pharm. Chim. 1884, [5J, 5, 459; Chem.-Ztg. 1885,9, 105. 

In derTroeken-
.. In der natlirliehen Substallz Substanz 

~§ I-----~---~-~-~--~---~--- -----
!I 
:, 
'I 

No. ,I Nahere Bezeichnung 

il 

915 

Ana­

Iytiker 

;1 

3~ ~ I: \ : 1.:."\.5 1 .. - i. '=1" .!.~ I.:." 
~i :: 1 ! lif ~ \'~!~iiiil! ~i I if 

:> ~o I ~o I ~o 1 ~/o i % % 1 %rn % % ~/o 
~===~~==~==~-~~~=c~-~~_~ __ _ 

\ Invertzucker I ,- - 1 I 

~ I 
: .1 

Direkc 
ans Honigwaben 

gewonnen *) 

f 187617,48 1 82,50 1- = s~ur = 
" 19,56 79,48 0,49 " 

l " 16,88 81,00 '1,82 -- : 1 -_ 
1
0,02 

0,03 

10,04 

10,02 99,91 --
89,79 0,61 

88,75 2,71 

:i Aeltere Honige: 
51 Aus Dep. des Landes 

, 

6 1 Vom Senegal . 
i ! Von Meligonen 
8' Von Tamps No.1 

9 Esparsette-Honig. 
10 Von Tawetsch IV 

Jiingere Honige: 
11 Von Churwalden(aus­

geflossen) 
12 Von Tamins No. III 

(ausgeflossen) 
13 Bnchweizen - Honig 

(ausgeschleudert) 
14 Von Tawetsch (aus­

geflossen) 
15 Akazicn-Honig (aus­

geschleudert) 

16 Aus der Scheibe 

17 Aus Californien . 

" 13,68' 81,04 \5,29 - " 

i 

93,84 6,13 

1878 19,09 

" 
" 
" 
" 

" 

" 

" 

" 

" 

25,59 
18,84 

18,61 1 
19,44 

17,52 

21,68 

21,47 i 
I 

33,591 

I 
20,41 

20,29 

1882 17,42 

" 
23,32 

70,39 
63,54 

65,59 
72,34 

69,37 

63,91 

63,41 

69,40 

71,66 

68,52 

1 I 
, - 10 ,89 1°,81 --

12~ 

12~ = 
0,41 

1°,19 
- 1,14

1

°,44 
- 0,78 0,26 

- 2,07 0,35 

- 0,48 1°,10 
- 1,75 0,27 

, 

8,30 
I :i:'~ 

0,0690,102 --

7,30 - 0,2290,102
1

-

I
-I - 0,147

1

1,136 --

,°,64
1 

-- 0,238'0,028 --

87,0°1 1,00 

83,401 3,70 

80,61 i 
89,77! 

84,08 ' 

2,69 

0,50 

81,61,10,60 

I 
80,721 9,29 

1-
87,17' 0,80 

I 

I 
-- '

1

- 0,102 10,031 --
Oumml 1 i 

10,12 0,23 0,44 I -- 1:0,13 86,78'1 12,26 
"*J I 

,4,48,0,17 ,3,02 ~ - 0,49 89,35! 5,84 

* * 

} 
Jam .. 
BeU') 
>i<**) 

') Hassall: Food its adulteration, and the methods for their detection. London 1876. S.330. 
') Bienenzeitnng 1878, 34, No. 16 und 17 und 1879, 35, Xo. 1 und 12 . 
• ) Jam. Bell: Analyse und Verf,ilschung der Xahrungsmittel, libersetzt von C. MirllS. Berlin 1882, I, 125. 

*) H a S8 a 1\ bcstimmtc das Wasser allS dcr Differenz: Invertzucker und Saccharose dureh Titration mit}' e h Ii II g.-
scher Liisung vor und naeh dcr Inversion (1-2 g Suhst"nz mit 5-6 Tropfen Sehwl'felsilurc). 

**) Trocken-Substanz wUTlle im Kohlensaurestrom uestimmt, l)ollcnkiirncr durch Abftltrircn des mit 'Vasser ver­
o.iinutcn Honigs: im Filtrat hiervon das bcim Kochen gerinnenlie Eiweiss und der Gt)sammt~tstkkstotf: InYcrtzul'ker unci 
~a('('harosc VOT unO. nach der Inversion mit Schwcfelsaure dUTch }<'chling"sche Liisung. Nehen dem Honig wurde atl{'h 
(ler Xektar von Fritillaria imperialis untersucht und gcfunden: 93,40 'fo 'Vasser, 6160 ·'0 'frocken - Substanz mit 5,34 oJ. 
Invert zucker und 0,18 °/. Saccharose; Eiwciss war darin nicht enthaltell. Es wurde ferner gcfunden: 

No.7 ti H 10 11 12 
Phosphorsaure: 0,088°Jo 0,014 °/~ ",006 °'0 0,019 °In u,021 oJ. 0,020°:. 

***) Ais nicht nllher gekanntcr Zu('ker bezei('hnet; dersclLc wurde aus der Differcnz naeh mchrstiindigem Koclicn 
mit cinigen Tropfen Hchwefelsliure bestimmt. Zur Bestimmung des Zucke" Yl'rwendete Bell Kupfertartrnt. 

58 • 



916 Zucker nnd Zuckerwaaren. 

-- ---"" 
In derTrocken-

--

I, '" In dcr natiirlichen Subslanz = 
[-;ubstanz c" c o.c 0' 

i: .. ,. ---- -- --- ~ ~a5 ~ 
NO.!! Niihere Bezeichnung 

..... .. , .. 
I 

CD I';' I -., I, :: 1 

I 
.; Ana-..... CD 

1 
., ., 

E CD '" .!!:s~ ,. • 0 0 I ..... I~~ . ..IIII~aI ... t: .. ... .. 
~f • ::. ... E CDQ~IO _I .. ... ... ........ Cot ... I c 

-!~< 
" 

CD CD • ,. ,. "0 :s 

i~~o~I~;oii • >0 00 lytiker N_ 
~ i C; 

1 

.. I:" CO < c::l , ... 
C ... _N , I/) 

D.. .5 ::0 
"10 "10 "10 01 "10 "10 % o· , ,0 /0 --- -

1 Invertzucker I I : 
18 Aus Narbonne 1882 17,10 74,04 7,10 0,13 1,35 I - :0,28 89,29 8,56 - l Jam .. 
19 

" 
Westindien 

" 
19,65 69,34 7,55 0,36 2,83 - '0,27 86,15 9,40 - . Btll 'j 

I I *j 
20 n Transylvauicn 

" 22,75 66,57 17,97 0,22 2,17 - :0,32 86,14 10,31 -

England 
I 0) 

I 21 n n 19,1°136 ,6°136,50, - - Spur - 1°,15 90,36 - -
00) i 

91,741 22 n Wallis n 16,4°:37,20:39,701 - - Spur - ,0,14 - -, 
I 

, . 
23 Normandie 15,50;36,88 42,50 -

1 
Spur 93,94! 

. 
n n - - 1°,17 - - ;;-

I : 
86,191 " " 24 n Deutschland n 19,11

1
33,14 36,58 - - Spur - jO,17 - - c .. : 0, 

25" " 
Griechenland 

" 
19,80.40,00,32,20 - I - 0,05 - 0,15 90,02\ - - ] 

26 1 

' , , 
I 

" 
Lissabon 

" 18,8°137,2634,94 1.201 - 1,90 - 0,14 88,92 1 
1,61 - ? , (; 

27 n Jamaika n 19,46:33,1935,21 2~01 - Spur - 0,26 84,93, 3,02 - -; 
28 

" 
Californien n 17,9037,85

1

36,01 - Spur - ,O,1l 89,97
1 

- -
29 Mexiko 

, , I 
" " 

18,4735,96,38,47 - , - - - 1°,07 91,29 - -
") i I 

")i Aus: !teaktion Inver!zucker 

5,°°1 

, 

neutral I I 
-6° 38' 30 II Aegypten 1884 30,44 61,11 - - - 1°,33 87,87; 7,19 , 

31 i Lissabon desgl. 
" 20,32i 68,70 4,311 - - - 1°,63 86,22, 5,40 -7° 34' 

32 ii Domingo schwach ! i i 
17,79 

-
alkalisch 20,62j 66,95 - - - '0,27 1 -800,5' .;' 

n 84,361 9,82 
~ , 

1 
33 Ii Valparaiso alkalisch 23,06 1 69,53 i 6,27 - - - ,0,24 90,39 8,15 -90 33' ..., 

n 

341 Havanna I i 
86, 56 1 2,13 

:; 
desgl. n 24,58' 65,28 1,61 - - I - :0,58 -60 3S' 

3511 Brasilien 
, I 

stark 
17,54 1 

, 
84,0912,58 0)1 alkalisch 

" 
69,32 2,13 - - I - 1°,29 -70 33' 

'I , 
II I ! 

') Jam. Bell: Analyse und Verfalschung der Nahrungsmitlel, tibersetzl von C. Mirus. Berlin 188~, 1,12:,. 
') A. 'V in I e r B I y I h: Foods and their adulterations. London 1882, IU. 
') (,hem.-Ztg. 1884, 8, 613. 

*) Yerg!. Anmerkung ***) S. 915. 
**) Das Wasser wurde dutch Trockncn zunachst bei 100 0 U. und weiter hd vid hiihl'rer Tl'llqwratur hcstinunt: ohigc 

Zahlen sind die bei 100' gefundenen VerI us Ie an Wasser; diese betrugen ferner: 
No. 21 22 23 2! ~5 26 2, 28 ~9 

1. Bci holwrer Tcmpcratur 7,60 °10 6,56 "0 4,95 '/. 11,00 'I. 7,80 "0 6)66 0/. 7,5~ If, 8113 °10 1'-',03 oJ. 
2. 1m Ganzrn • . . . . 20,70" 2:!,96 " 20,45" 30,11" 27~60 " :!5,46~, 27)114" 26,03 II 2t!,50" 

0) Len z untersuehte die Honigsorten wie folgl: 31l g Honig wurdcn genau mit dem uoppelten Gewicht Wasser 
geliist; die Liisllng wurde, wenn sil'. unklar isl, filtrirl uud Yon derselben zunlichst das "]l e l'. G e w i chi un(l das Dr e hun gs­
vermiigen beslimmt; zu letzterem Zweek wurden 5U cern der Honigliisung mit 3 cern Bldes.ig und 2 celll eon('. Natrium­
l'arbollatlosullg versetzt. Zur Bestimmung des "\Vassers wUIden 5 crm det Lusung illl doppcltcll Gewicht 'VasseI genau 
abgewogen, verdunstet und bei 100-W5· C. his ZUIll kons!anten Gewicht g'ctrocknd, Der TroekPnrtiekstan(1 diente gleich­
zeitig zur Bestimmung der Asche. Der ursprtillglich rcducircndc Zucker wnrdc in tIer Yveise hestimmt, dass 2 t('lll der 
obigen Liisung (genau gewogenj auf 100 ecm verdtinnt una in iiblicher Weise mit F (' h lin g'scher Liisung titrirt wunlen. 
Weiter 2 cern der Lasung (genau gewogen) wnnlen mit 3 Tropfen officineller Salzsaure und ;;0 cem Wasser 3i1 Min. lang 
hll kochenden '\"asscrbadc crhitzt, ncutraliAirt, aut' 100 CCIll aufgeftillt unit chen falls lIIit Fe h 1 i n g 'scher Liisnng titrirt. 
Die Differenz giebl die Menge des als "Saccharose" bezeichnden Zuckers. 1\'. Len z fand auf diese Weise: 

No. 30 :n 32 3:1 34 35 

Spec. Gewicht der Honigliisung { unfiltrirt. . 1,112U 1,1146 
(30g+60gWasser) beil'·C. filtrirt, , . 1,1120 1,1150 

1\". Lenz glaubt, dass cin naliirlicher Honig im doppel!en 
cine Drehung von mindeslens - 6° 3U (Wild) haben muss. 

1,1128 
1,1160 

1,108;' 
1,1085 

(U212 hei 18· C.) 
(1,1211) hci I~' l!.) 

(t-cwi('ht 'Vasser gelOst cill spel'. Gcw. von 1,111 nnll 



NO. ', Niihere Bezeiehnung 

Unmittelbar 

von Produeenten 

bezogene und 

sieher eehte 

Honige 

'" c: 
L:I 
... .c: 
... 0 

:I 
:!::f ...... 
NO' 

c: 
= 

. .. 
CD .. .. .. 
~ 

. ... ., 
o 
~ 
Cii 

Honig. 

L ... ... 
" :I .. 
~ 
o 
iii 

Glutose, 0) 
gefunden nach 
ZerstOrcn der 
Fruktose mit 

Salzsaurc 

mehr oder 

--1884 ' 19,21 ! 33'3oI14~'00 73,1211,9515,54 34,201 + 0,90 

" 17,77 !37,20 40,8077,94 1°,15 4,08 36,401' - 0,80 

" 16,68i36,48137,24 73,70, 3,44 6,16 38,50 - 2,14 

" 16,211:36,46
1
32,1568,85

1
18,22 6,89 38,90' - 1,88 

" 22,16 ,35,45 140,0575,40. 0,97 1,37 36,82 \ + 0,87 

" 18,6°137,4°137,0074,491°,65 6,3535,31 -2,44 

" 21,62 137,00 .38,3°175,32, 0,21 2,87 37,061 - 0,05 

" 19,0I i34,20144,10 78,001 0,10 2,59 34,771 + 0,52 
" 18,6231,80i43,40 ,74,83 0,43 5,75 34,02 + 1,98 

" 17,05 !43,35134,50/7S,35,0,70 4,40 41,74 - I,S7 

" IS,4S :39,54 39,ti9 i 79,31 ~ 0,10 2,19 38,00 j - 1,59 

" 19,5233,02141,00:73,791' 0,33 6,13 34,77, + 1,56 
I i I 

" 19,0937,50135,70 i73,35 i - 7,71 39,65 ; + 2,15 

" 17,05!44,71,33,92 179,12 1 - 4,32 42,S!!I- 1,71 

" 21,97137,2°133,3°170,72 1 - 7,53 39,31 1 + 2,11 

" 16,71131,10[44,3°174,9712'49 5,40 32,20: - 0,21 
" 16,7243,0533,4076,90 1,52 5,31 41,80 1- 2,05 

" 20.32 33,94 i36,65 70,531 5.65 3,44 37,54, + 0,63 

" 21,41 32,84j36,99 69,7414,17 3,99 36,00! + 0,65 

" 22,5927,39 142,8169,6°: - 7,21 211,851 + 1,46 

" 16,33[36,89142,83 79,57[ 2,02 1,93 35,90! - 2,05 

" 20,79 !38,0639,86177,941 - 1,29 39,851 + 1,79 

" 19,45[36,98138,3675,3613,15 2,06 39,54 : + 0,90 

') Zcitschr. d. Ver. f. d. Riibenzucker-Industric d. Deuts"hen Reiche" 1884, 837. 

In der Troekcn­
SubRtanz 

~ 1 
g 1 

-t I ,. 
.: 

CD .. 
o 
L .. 
.c: 
o 

" .. 
II) ... I 

"!oj"!. 

90,52! 2,41 
I 

94, 781°,18 
82,54 3,85 

82,21 9,78 

96,89 1,25 

92,57 0,86 

95,98 0,27 

96,53 1,24 

91,97 0,53 

94,59 0,R4 

97,23 0,12 

91,72 0,41 

90,66 

95,42 

90,66 

90,041 2,99 

92,36 1,83 

88,52 7,09 

88,71 5,30 

89,92 i -

95,09 2,41 

98,36 

93,52 3,90 

917 

Ana­

Iytiker 

*) Zur Bestimmung ,lcs Wassers wurdcn ctwa 2,5 g Honig mit 10-12 g ausgegliihtcru Seesand mittclst cines 
mitgcwogcncn Glasstabrhells in ciner Glassehale verrieben, 6 Stundcn lang bei ;;0-60' C. und wcitere 12 Stunden hei 
96-97· ('. im Vakuum getroekfll't. 

(}Iukose und Fruktose wunlen in der Weise bestimmt., dass 14 g Honig in heissem Wasser geliist, mit 2 celli 
officincller Eisenacetatliisung vcrsetzt. aufgekorht und nach dem ErkaIten auf 100 ecru gebraeht wurden. DieHe Liisung 
wurele in der von Fr. Sox hIe t angegehenen Weise mit verdiinnter Fe h lin g 'seher Liisung (100 ccm) und Sac h SH e 'scher 
Jodquecksilber-Liisung (je 100 rem) titrirt und der Gehalt an Glukose und PruktORC durch AufWsen zweier Gleiehungcn 
llIit ~ Unbekannten bcreehnet. (Vergl. .Fr. Soxhlet: Journ. f. prakt. Chemic 1881l, 21, 227.) 

Zur Bcstimmung des Invcrtzuckcrs und der Saccharose wurden 15 g Honig zu 500 cem ge\(ist, davon 200 ccm = 6 g 
Honig zu aOIl eelll verdiinnt und Von dieser 1,2-procentigen Liisung 25 ecm mit 511 ('cm Fe h lin g 'seher I.iisung und 25 crm 
Wasser 2 Min. im Koehen erhalten und das ausgeschiedenc Kupferoxydul nach cler Reduction als Knpfer gewogen . In 
dersclhcn \Veise wurdc die invcrtirte Liisung untersucllt: behufs Inversion wurden 200 ecm (= 6 g Honig) der ersten 
I.osung Illit H>O cem Wasser und 50 cem '1.- Normalsalzs.ure versetzt, 30 Min. im kochenden Wasser erhitzt, mit 19 cern 
'It -N ormalnatronlauge neutralisirt, zu 500 ('em aufgefiiIlt und hiervon wie vor der Inversion 25 eCIll zur }'iiIlung ver­
wendet. Zur Berechnung der Resultate wurde die von Meissl (Zeitschr. d. Vcr. f. d. Uiihenzueker-Industrie d. Deutschen 
Reiches 1880, 16 u. 1034) aufgestellte 'l'abellc bcnntzt. 

Die Differenz zwis('hen den Zahlen vor und na{'h der lnvcrsion wnrclc als "Saccha.ros('·~ angrsclicll nnd durch 
Multiplikation mit 0,95 als solche bereehnet. 

Die Zcrstorung def Fruktosc und die Zuckcrbcstilllmung in def von ili('scr frcien Losung wnrdc in tier 'Veise 
hewirkt, £lass 100 cern ciner LUsung (mit 2';) g cines GemisdLes von Glukose und Fruktoscl mit 60 cem sechsfadt Normal­
salzstiurc :{ Stundcn lang in cinern mit cinclH eingehangten Triehter lose geschlossenen Kolbfln im 'Vasserbade erhitzt, 
nach Verlauf dieser Zeit sofort abgcktihlt , mit 56-58 l'C'fll scchsfach Normalnatroniauge neutralisirt und anf 250 ecm 
aufgefiillt ",urelon; hicrvlln wladen 25 rem zur Glukosr - Bcstimmung nach A II i h n henutzt. (,"erg!. Zcitsclor. f. allalyt. 
('ltt'mic 1883, 22, 448.) 
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II 

!I 
N°·il 

1 

~ i 

Niihere Be~eichnung 

.. 
c .. ,. 

1D,c ... " ,. ..... - .. IDID N .... 
C 

:::0 

.. 
: • .. ,. 

Zucker und Zuckerwaaren. 

Glutose, 
gcfunden na('h 
Zerstoren der 

GIG) ~.: : ~ Fruktosc mit • ~ 1t:= f ~ Salzzaurc 
;: !:i i3 0 as .... = ~~---.-
::! '~ i ~ g..:: i mehr odef 
- ! 10M >..c as 0 : wenig-t'r 

i ~ ~ lin Z : als in 

% i % ! "10 ,o,~ %, % % SP'O~o+5 

In def Trockcn· 
Suhstanz 

.. 
ID ... ., ,. ... 
1:: 
ID 
> .: 

ID .. 
" .. .. 
,c ., ., .. 
In 

Ana­

Iytiker 

~:II~~~~'=·-· 1-~8S4 21,52'36~;;135,15:72,15! 3,8212,60 40,001 + 1.08-91,9214,87~~= 
" 22,51 ,34,84.38,31 173,lOi 0,3513 99 35,85 + 0,81 94,30 0,45 60 

61 ' 

62 
63 • 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

75 

76 

77 

78 

79 

80 

81 

82 

83 

84 , 
85 !i 

86 

87 

88 

89 

90 

91 

92 

93 ; 

94 

95 

96 

Unmittelbar 

von Producenten 

be~ogene und 

sicher echte 

Honige 

" 21.2736,11:39,52175,58 0,71 2,39 36,60' + 0,12 96,29 0,90 
, ! I 1 

" 18,81,39,79,34,12174,24,1,2216,06 40,22: - 0,21 91,46 1,50 

" 17,84i34,2441,87175,881 1,2415,81 36,771 + 1,88 92,35 1,51 

" 20,86,28,11;46,79174,26: - 14.24 29,13! + 1,02 93,86 -

" 24,6229,20'39,71168,711 -16,47 28.0°
1

' -1,20 91,181 -

" 20,36141,95:33,38;75,741 - 4,31 39,77, - 2,18 95,13! -

" 20,00\41,43,33,7475,59: - 14,83 41,74
1 
+ 0,31 94,49 -

" 21,08,32,16i39,25171,22j - 7,51 34,341 + 2,18 90,24 -
! 1 ' " 21,51,34,7040,02,74,59, - 3,77 36,54 1 + 1,84 95,03 -

" 20,1735,45,40,05
1
75,41 1 - 4,33 37,54: + 2,09 94,491 -

" 19,0232,27'39,47,71,54,4,00 5,24 36,00, + 1,57 88,35 1 4,94 
1 : I 

" 20,61,24,27,45,35168,89] 0,95 8,82 26,571 + 1,80 86,80[ 1,20 

" 21,24!26,86 143,85]69,93: - 18,05 29,071 + 2,21 88,811' -

" 24,95,:22,23
1
146,89,68,25 - 15,93 24,251 + 2,02 90,91 -

" 21,7032,4040,06 1 72,23 - 5,84 31,48
1

- 0,92 92,24 -

" 20,05 125,24;49,25,73,73 - 4,86 27,00 + 1,44 92,241 -

" 20,85132,23140,931172,91 - 5,99 34,17 ,' + 1,94 92,09: -
1 I ' " 18,21:39,8635,82175,91 - 6,20 42,11

1

' + 2,25 92,841 -
1 ! I ' " 17,75;39,45 136,25:75,87 - 6,55 37,40 - 2,05 92,26; -

" 19,35'31,48,42,68,73,91 - 6,49 33,77
1 
+ 2,29 91,65: -

" 22,11:34,60135,97
1
70,53 - 7,32 35,311 + 0,71 90,561 -

" 1'7,85,35,92 141 ,96j77,76 - 4,27 36,31i + 0,39 94,63 -

" 22,9°1'25,5°143,05167,95 1,58 6,97 27,65\ + 0,82 88,131 -
" 18,3031,07

1

41,0171,63 13,98 5,64 34,48 + 0,51 87,68j 2,05 

" 20,65:35,7539,7575,421- 3,84 35,081- 0,67 95,03! 4,87 

, 18,40:32,36
1
41,11 73,04 0,72 7,41 35,01 + 2,27 89,47 1 -

" 18,03 i33,20

I
'41,5174,49 - 7,26 35,271 + 2,01 90,88' 0,88 

, 20,85 134,1538,7773,19 2,85 3,02 36,17 + 0,16 92,44 -

" 20,9°
135 ,2140,1375.24 1,20 3,56 36,17 - 0,19 95,10 3,60 

" 22,81 1 37 ,0038,6775,63 - 1,52 38,45 + 1,45 97,94, 1,52 

n 20,8134,0540,2675,66 1 1,23 3,53 35,71 + 0,49 97,561 -

" 21,8237,8932,2670,15 - 8,03 39,08 + 1,79 89,821 1,55 

" 20,79,31,7539,6175,35 3,99 3,86 33,85 - 95, 091-
, 19,45140,14,34,6574,79 - 5,76 39,68 - 0,46 92,81 5,04 

n 21,4°137,68136,7374,41: - 4,19 36,60 - 1,08 94,57 1 _. 
n 15,94,30,9238,81 78,86

1
' - 5,33 40,00 + 0,08 93,84 -

1 I 1 

') Zci!schr. d. Ver. f. d. Riiucnzucker-InduH!ric II. Dcutsl"hcn Heiehcs IS84, 8:!'. 

*) Verg-1. Anmcrkullg- ") auf R. 917. 



Honig. 919 

il III dcr natiirliehcn Substanz In dcrTrockcn-
:1 :- ~uhstanz c tL 

ii :~ :; : I: ! .:. 1-= Ie. IG'£~I-"- -r: I!CD ~ ~8 
NO. :J Niihere Bezeichnung :: f : .: I ! I g: ~ !~~III B ~~:~ -g ~.: (;., ~ j :-! 

II .. OJ .. '" "" .. " I CD . 0,. '" '''CIJ II c ., ,. 0 I 0 0 III .~ 
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97[ 1888-erwabenhoni~~~~: 189~~J-;7~1'~,t5~9j ~'I,'6:,'392l0 ~~: ---I!-~~19-~~1~2~-8865"6:37r, 2
7

"6251- ' -

98 1
: Bliithenhonig . 1,440 n 17,4i 1,40 0,09 0,087 -3,38° 

991! desgl. . .. 1,450 " 16,1 1 70,60 3,30 , 0,08 0,098 84,15 6,91 

100 desgl. 1,440 " 15,31 65,70 8,0 7,30! 0,04 77,57 9,45 -1,74° 

101 &pshonig. 1,441" 16,3~ 74,30 3,7 5,40 : 0,03 88,i7 4,42 -3,84° 

102 Kleehonig . 1,441 " 16,1 1 72,32 6,46 2,10 i 0,03 86,08 7,70 -3,\14° 

103 Wiesenhonig 1,420 " 18,8! 72,96 4,02 3,20 10,04 0,060 89,85,4,95 -3,87° 

104 Kastanienhonig 1,470 n 15,2 : 74,50 3,42 2,10 0,10 10,119 87,85 ! 4,03 -3,6io 

105 Melilotushonig 1,440 16,4: 76,70 2,8 2,40 - 10,068 91,75 13,35 -3,22° 

106 1 Bliithenhonig . 1,470 n 14,2! 75,50 3,61 2,10 0,16 0,105 88,00 4,21 -3,12° 

107 1 Lindenhonig . " 15,21 i7,10 2,85 1,50 O,10 0,301 90,92 3,36 -2,950 

108: Bliithenhonig. 1,440 " 17,9! 70,50 4,65 4,20 0,15 0,171 85,8715,65 -2,65" 

109 Akazienhonig. 1,410 " 21,4 1 70,10 12,56 3,40 0,21 0,116 89,19 3,26 -4,55° 

110 Waldhonig 1,432 n 15,7
1 

74,50 I - 6,20 0,11 0,398 88,37 -4,500 

III Bliithenhonig. 1,435 " 15,0 75,00 i 2,85 4,10 0,14 0,228 88,24 3,35 -3,200 

~~: ~:~~~Onig . ~::~~: 15,2
1 

~:::~ ! 3,70 3,70 0'~4Io'~1 8:97 1 -3,46" 

114 Haidehonig 1,406 n 18'01' 72,70 10,66 6,40 0,08 '0,465 88,66i ll,80 -4,800 

115 Buchweizenhonig 1,410 " 16,4 72,30 i - : 8,50 0,06 0,449 86,48 ! - -4,75° 

116 Alpcnhonig 1,470" 11,7 1 77,00 ! 2,28 ! 3,30 0,13 0,125 87,2°12,58 -2,50° 

117 desg!. 1,450 " 15,6 77,90 1 0,38 I 2,40 0,10 94,67
1

°,45 -4,35° 
118 desgl. 1,445 " 15,1 76,20 i 3,23 . .) 0,15 0,050 89,75 3,80 -3,06° 

119 desgl. 1,470 " 13,5 ! 79,10 3,50 0,13 ,°,100 91,45 1 - -4,21 0 

I:W desg!. 1,469 n \4,3 : 75,20 3,23 2,60 0,13,0,025 87,75 : 3,77 -3,430 

121 desgl. 1,478 n 14,8 \ 77,20 3,61 -) 0,13 t - 90,61 ! 4,24 -2,500 

1221 Bliithenhonig. 1,452 n 16,5i 75,50 2,94 1,60 0,15 iO,194 90,42 ; 3,52 -2,600 

123 Haidehonig. 1,435 n 17,3 , 74,50 4,60 0,10 0,301 90,08! -4,00 

') Arch. Hyg. 1890, 10, 39(1. 

*) Bci diesen Pro hen iibcrsehritt die "Ncrhnete Menge Zncker + Galli,in nm 1,5 (11l'i }lo. liS) nnt! 0,; ',. (bd ~o. 121) 
den Gchalt an Gesammt-Trol·kcnsubstanz. 

**) Lcber die Herkunft und linsscre Beschaf/cnheit ricr Honige maeht W . )lader noeh folgcnllc 
AngalH'n: 

!\o.97. Honig in Waben erhalten von Oberglirtner Saitl'erth in Erlangcn; brlinnlich. 
\I~. Honig yom Franziskancrkloster in Gossweinstein, Oherfranken ; aus Friihjahrsbliitl",n. sattgelb, anfangs uick-

tlUssig, spater fest. 
9\1. Honig ans Wissweinstein: von Frtihjahrsbliithen gcsamml·lt, hcllgclh, spliter fcstwerucnd. 

\1111. Honig wie )\0. 99; zum Theil wiihrcnd der Linuenbliithc cingctr"g"n, sehr hell, lange liiiS'ig bJeibcnd. 
1i11. Hapshonig ans Schlutow: typischer Gerlich, Losung tluorcsrirt aneh nach der Vergahrung gelh; halbweieh, 

fast schwcfelgclb. 
1112. Kleehonig aus Semlow : von starkem Gcruoh, zicmlich weich, sehwach gl'lhlich. 
1113. Bliithenhonig von Karolincnhof; krystalliniseh, fest fast weiss. 
1114. Kastanicnhonig aus Onolzhcim, 'Viirttcmberg; halbweich, C:onifcrcnhouig ganz ansgesehlosson, gelblich. 

Mit 0,018 .,. Phosphorsaure. 
1115. Melilotushonig, wie No. lU4, Imlhfcst, mit un\'erkennbarem Cumaringcrueh, ge\hlich. 
Ill);. Bliithcnhonig aus V citlahn, Ollt'rfranken: cnthalt, als Spathcrbsthonig, vie! llaidchonig; halh!'cst, hrannlich­

gelb: is! aus ge,le('keltcn Waben gcschleud .. rt. 
107. Linclenhonig aus dem Baranyer Comitat, U ngarn: sl'liwaeh braunlichgclb, ha1hfc8t, krilmlich. lIit 0,018 el. 

Phosphorsaure. . 
108. Bliithcnhonig, wie Xo. 1()7: ist mit Roscnhonig bezd .. h,wt, sottgelh , halbweich. Mit 0,013 'j. Phosphorsliure 
109. Akazienhonig, wic No. 10,: brannliehgelb, lange tliissig hleihcnd. ~lit O.OfI;·I. Phosphorsaure. 
110. \VaJdhonig aus Baiefsbram im SchwarzwalU; braungelh, ctwas z;tht', ziemli{'lt wt'i('h, sf'lll,jnt in der Warme. 

ausgclasscn zu srin. (FortsctzulIg auf S. ~20.) 
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124'1 Kirschen-Honig vom 
*) Ii 27. Mai 1885 

1="': ~ l-t~CJI;~1 ~ =;; 1:'-
! % i % ,% 0/9 I % %, % 

~~~~~,~-~~~~~~~~==~~~ 

Invertzueker I II! 
% I % I ~o 

125 11 Wiesenblumen-Honig 

*) II vorn 20. Juni l!i85 

12611 Waldblum.-(vielleicht 
*) I, auch etwasTannen-) 

Ii Honig, 16 .Sept.l885 
127:1 Mittel von 78 Ana­

lyseu**) 

128'1 Mittel von 48 

I: rein en russi­

I, scheu Ho­
I nigen ***) 

Spel'. 
Gew. 

Losung 
1+2 

1,1156 

1887 23,35 66,05 13,07 6,641- 0,381°,51 86,2°
1

8,67 

65,65 i4,721 5,831 - iO,74!0,61 84,62,7,51 

• I i 'I' I' i 
I ! I 'I 1 

n 18,22i 71,66 :3,4I i 5,91 i - 1,'°'4°

1

°'40 87,64: 7,23 

I " 1 I 
189218,48

1
37,51'39,25:1,40' - 1,0,22 I - 0,22 94,16,1,72 

Iii, ! 
i i: i I 

189323,34 141,71129,49 12,06: - 0,13415, 16 10,18392,8812,69 

n 22,45, 

I 

No. 111. Hliithenhonig aus Eriangen; weingeib. 
112. Honig wie No. 111; in gedeekelten Waben erhalten. Mit 0,017°!, Phosphorsaure. 

G • .llor 
purgo S 

IV. L, ViI­
laret ') 

113. Seimhonig, aus der Nahe von Liineburg; diekfliissig, braun, viel Haidehonig enthaltend, stark verunreinigt. 
114. Haiurhonig, wie No. 113; in Waben erhalten, hraunlieh. Mit O,U14 '/, Phosphorsaure. 
115. Buchweizenhonig, wie No. 113; in 'Vaben erhalten, braunlich. 
116. Honig aus Ponte, mittlerrs Engadin, 1600 111; klar, weingelb. 
11 j. Honig aus delll Bergell, 1000 Ill; Friihjahr 1889, kalt ausgelassen, kriimlich, weieh, strohgclb, von Wiesen-

1J1umen gesammelt. 
118. Honig aus dem Obercngadin, 1700 m; Juli 1889 von Wiesenblumen, halbfest, strohgelh. 
119. Honig aus delll Unterengadin, 1300 m; Juli 1889. von Esparsette, Thymian, Salbei ullll 'Vcrmuth gesammelt; 

fl'st, hrllgelb, kalt ausgelassen. Mit 0,010". Phosphorsaurc. 
120. Honig aus IIanz, Hhcin!hal, 800 Ill. Juli 1889, von Weissklee gesanllnclt, braunliehgl'lh, fest. kalt ausgelassen. 
121. Honig aus drIll WynenthaL Aargau; halhweieh. 
122. BlUthenhonig am; Pcgnitz, Oberfranken, fast WciSHgdb. fcst. 
1~3. lIaiuehonig aus der ~ilhe yon Pegnitz, briiunliehgclb, halbfest. 
Die Zuckcrarten wurdpn gewichtsanalytiseh na('h Allihn, dic Trocken-Suhstanz wunle dUTch Trockllcn 

yon nicht iiber 10 g Honig ohn,' Zusiitze w;;hrend 16 Stunden unter hiiufigeIll t:msehwenken bei 95' getrocknet. die Asche 
clurch lang3amcs Verkohlcn ,{rI so gewonncnen TrockcH-Suhstanz hestimmt. 

I) Bericht iihcr dit G. Vcrs. d. frcien Ycrcinigung hayer. Vertr. angcw. Chem. 1887, 61. Vergi. aueh JouIn. Phann. 
Elsass·Lotll[. 1884, 383 nnd 1885, 138, 302 u. 424. 

t) Zt'itscitr. Xahrungsm .. Hygiene u. 'Vaarcnk. 1892,6, 317 u. 337 . 
• ) Pharm. Zeitschr. f. Uussland 1893, 32, 55 u. 71; Yiertcljahresschr. Nahruugs- u. Genussmittel 1893, 8, 26. 

*) Trotzdcm dic HOllige No. 124-126 sta.rk dextrinhaltig waren, bezcichnet sic V. Amthor als unzwcifelhaft rein. 
Dcn 'V'asscrgchalt haben wir aus der Differenz aug-cnommen: sonst schcint die l:ntersuchung theils naeh dem Vorschlage 
yon W.L('lIz (8.!l16), tlll·ils nach dem \'on Soxhlet llnd Sieben (S.917) ausgefiihrt zu seill. Amthor fand ferner 
fill' die 3 Honigsortcn: 

Spet'. Gew. Drehllng (Laurent) der Liisllng 10: 100 

d. Li;sung 
1 + 2 natiirlich "ergohren 

No. 124 Kirschenhonig . . . 1,12()9 - 0 4' 
No. 125 'Viespuuliithen-Hollig 111197 _1~82e 
No. 126 W"ldbliithen-Honig . 1,1200 - 2:04' 

+ 7,28 ° 
+ 7,01' 

\·crgohrcn. u. 
vcrzuckert 
+ 3,19 0 

+ 2,58' 
+ 2,23' 

Dextrin a. 
letzterer Phosphor-

brrechnet saum 

7,01 0/, 
5,67 " 
4,90 " 

O,O~4 °/0 
0,048 » 

0,045 " 

Sehwcfel­
saure 

Spur 
0,012 'I, 
0,009 " 

**) Die Sehwankllngl'n hetrugen; 
Wasser Ulukose Fruktose Sael'harose Poilen u. Waehs Asehe 

Chi or 

0,023 'I. 
n,021 " 

It,50-U.50 ", 22,25-42,50°/, 33,50-45,0l1 '/, 0-8,00 "/, 0,13-3,00 'I. 0.13-0,36 'I. 
M n l'P II rg 0 bestiwmte den InvertzHeker gewiehtsanalytiseh mit Fe h I i 1I g' seher Liisllng; die Fruktose durch AlIs­

failen als Kalk·Fruktosat, Zersetzen desselben riureh Oxalsaure, Ermittdung des Kupfer- RClluktionsvermogens der frei­
gcmachten Fruktose. ]lie Saceharose wurde durch B('stimmung des Invertzuckers nath der Inversion ermittelt. Die 
unlOsliehell Stoffe wurd,'n hestilllmt mittelst Filtration durch rin gewogenes Filter. 

:;:*:!:) Die h('ohachtett'n Rchwankungcn unci sonstigcn Bt'stimmungen waren folg('nde: 
Spe('. Liisung 1 + 2 }' k Sa,'ella- ~,'t,'''k- UnlOsl. Saure Phosph.- Schwll-

(;ewicht Polarisation 'Vasser Glukose ru - "st(~ff Bestand- (=Oxal- saure I fl'lsaure. 
fl. Liisllllg' vor : nach tOSt' rose theile saure) in cler Asche 

1 + 2 der Inversion ·/0 0/. G'n °/0 fifo °Jo 0;. 1110 -'0 
Nieurigsll-r Gl'halt 
Hochs!er Gehalt 
Mittel . . . . . 

1,tl00 + 3035' + 1°2[)' 19105 34,3n 21151 0 0,411 0,021 0,049 4,23 6,16 
1.120~) -120 8' _13 11 8' 26,S7 54,75 36,tH 1:!,06 1,95 .0,582 0,254 20,OH 17,2~ 
1.t1:)6 - {i05;=" - s"al' t:1,:H 41,71 29,4a 2Jl6 0,826 0,1:14 0,13:\ 11,14 11.96 
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129;1 seimh=o=n=ig~v=o~n=F=r=i=e-=;===j===c'=='-~~"-!' ---- - ---T

"
I-

. drich Nagel in Celle, , 

:: aus der Liineburger Invcrtzurker I I 
i -----j ! 

Heide. 189222,65 61i,12 i 8,42 1 2,42 , 0,~~ 

I ! 1 1 

85,48 -

i 
,I 

I; 
130:1 j I"). . . . 
131 11 ell n") . 

" 132:i ~ III, Erste Schleu-

I, .r:: derung ") 

133'1 ~ III, ZweiteSchleu· 

:i :: derung ") 

1341! :: IV") 
135,1 III V") 

1361i VII"). 

137 ! Honig If d I aus em 

1381' II Jahre 
139'1 " III 1892 "') 

, n 

14°
1
11 Honig aus I 1 

14 I ,f Kiirnten III 
142 : Prager Sper.Ge\\,. 

iNaturhonig 1,4248 

143 1 Akazienhonig aos der 
: Wabe .... 
i 

: 

144 , r 
145 1 

146 1 Bc1gische Honige 

147 1 1 148 i 1896-er Ernte 

149 1 

150 ! 

I I I 
I CAlkohol.! I 

i 
I I Pillung) 

189424,0532,85139,25 1 - 3,27 - -
n 23,8138,55 35,35 j - 1,76 - -

n 18,52
1
34,38 144,80 -14,98 ! -

:0,542 94,93 1 -

:0,525 96,99 : 
I ; 

I 
- ,0,66397,29 

1 , 
!0,64794,24 i " 21,69 !32,68 41,12

1

' - 3,33 : - -

" 22,97 133,8838,14 - 4,82 i - - 1°,56793,50 

n 21,2333, 78 139,94 : - 9,70 i - - ;0,15293,59 : 

n 21,8133,36 40,69 ! - 4,90 : - - 1°,18894,75: -

1894 - 39,47 /34,03 :1,58 - : - - 10,148 - I: -

('!) I : 1 ' 

n - 14o,68 j33,562,32 1 - i - - :0,108 - I -

" - 141,07 134,87 1°,991 - - - :0,218 - : -

1896 17,05
1

43,35134,50 ,0,70 ; 4,40 93,85 ; 0,84 

n 19,01 33,02 ,41,00 .0,53 1 6,44 91,39 ' 0,65 
1 : :.m.' ... .1 i / I 
Iii liute I i 

n 17,901 72,20 16,40 ' 0,05 I - :0,80 ,0,08 87,94 17,80 

iii 1 ! i : 
189715,45

1

[ 68,60 16,65 ; - ! -1.:
1

; - 81,06
1

: 7,87 

1 ! a.lllti. I .~::;~ I 
n 16,32 ,39,96 133,22jI,65 : - 1°,05 1 - 1 - 87,44 : 1,97 

" 17,8639,4234,82 [1,33; 3,44 0.04 1°,071° 16 90,2611,62 

" 19,6640,17 31,6311,32 ! 3,82 0,04 I' o,09 io,18 89,37 11,62 

" 19,1939,5428,44 1,97
1
! 2,31 0,04 ,°,131°.,24 84,14/ 2,38 

" 17,8038,9033,94 ,1,99 3,23 0,05 10,07 ;°,12 88,61 : 2,42 

" 17,69142,72 '30,82:2,65 1' 3,05 0,05 :0,07 ,0,14 89,35 1, 3,22 
I' : . 

" 18,9541,06 ;31,08 ;1,99 3,44 10,05 :0,1 LO,24 89,07 : 2.46 

_2° 55' .J.h·i.inig' 
(Lllurcmtl 

~alarlleher 

Honflt 
100'1'110. 

Rnbr 
(Laurent)·-) 

-6,44" 

-12,41" 

- 16,69' 

-11,71' 

-9,23' 

-i,67 ft 

-9,83° 

0) 

20: 10(' 
·W. 

-2,92 
° schmidt 
ll. BlI.n,eb 
200mm. 

Robr 

-7,6 

-9,6 

-6,0 

-4,0 

-9,6 

-4,8 

-5,6 

l l:'m. 
lJl'ltour I ') 

} E. Kra 
flier') 

J. J. 
Wei"') 

M.Mans 
f.I~·) 

') Beric!!! iiher die Daucr\\,aaren auf der 5. Wandr n-ersarnmlung der Deutsehen LalHlwil'ths"hafb-Gescllschaft zu 
Bremen 1~91, 6, 231. 

') Zeitsehr. analy!. Chem. 1895, 34, 1. 
') Bull. Assoc. Bclg-c Chirn . 1894, 7, 3!3; Vierteljahress"hr. Nahrung-s- u. Genussmittel 1894, 9, 222. 
'J Chelll.-Ztg. 18~j, 21, 204. 
') Casopis pro prumysl chernick), 1896,6, 166; Chern.-Ztg-. 1896. 20, Rep. 181. 
'J Zeitsehl'. allgern. osterr. Apoth.-Vcreins 18n, 51, 639; Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. Genussmitt"1189i , 12, 390_ 
') RC\'ue intern. fals. 1898, II, 5: Zeitsehr. Nahrnngs- u. Genussmittel 1898, I, 3;,4. 
') Der Honig enthiclt fernrr 2,82 'I. nummi + Dextrin, 0,22 'I. Kali und 0,04 '/, Phosphorsaure. 

") G1ukose und Frnktose wurtlen tlureh Titration narh dem Verfahrcn von Sox hie t - S ae h s st' uestimmt. Die 
Polarisation wurde in einer Losung- 20: 100 enllittclt und auf natiirlichen Honig umgerechnet. 

''') Del to u r hestimmte Glukose, Fruktosc und Saecharo.c durch Polarisation und Kupfer-Heduktion vor nnd naeh 
d('rInversion. Ueher die Vrrwendharkeit dieser Methodt· hci Honiganalysen ,"erg\. di., Arl"'it yon J. Konig u. W. Karsrh 
Anmcrkung ') und **). 

0) 26:048 g Honig' in lllO em tir{'hten -- 14,11)°. 
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" i: 

151:> 
152': I 
153': 

154' 

155 
156'1 

157!1 

158 1 

159/! 
160 

1611i 
II 

162il 
163: 

)' 
164'1 

Belgische Honige 

1896-er Ernte 

B uc h wei zc n· SPl'C, 
Gew. 

hon ig: der 
Liisung 

Schleuder- 1 + 2 

honig 
Leckhonig 
Presshonig 
Leckhonig 

Haidchonig: 

Presshonig 
Leckhonig 
Presshonig 
Seimhonig 

1,14ll 

1,110 

1,113 

1,105 

1,111 

1,112 

1,102 

1,110 

Lindenhonig, 
Schlender-
honig 1,115 

I 

1897 19,4837,58130,06,0,65 '12,31,°,12[°,1010208400 0,81 
n 18,2640,5631,93:0,66 4,20:0,05 ,O,ll iO,34 88,68 0,81 

n 18,62 40.29 29,41 i,I,33 ;3,82 0.04 1°,11,,0,28 85,65 1 1,63 
20,3540,81 28,54 1,321~,05,o,6010,14Io,34 87,07 1,53 

19,36
1

43,40 30,14 ", 0,99 ,3.05 ,O,15 10,06 i,O,18 91,20 : 1,23 

18,9840,9930,810,3312,68 ,°,141°,08,°,2888.62 0,41 

n 18,9638,78133,71:2,6613,23:,'°,181°,12:°,1889,45] 3,28 
n 19,3838,1934,3011,00,2,31 :0,080,06,0,16 89,92 i 1,24 

n 17,8639,26128,0313,2813,44 1°,19;0,121°,1881,92: 3,99 
r. 19,42

1
40,42

1
29,28:1,33

1
2,82:°,14 0,110,2486,50: 1,65 

n 19,3039,98131,47 :0,33 ,1,57 :0,170,121°,4688,54) 0,40 

n 19,°°140,25 28,75h,65:5,35 10,130,12Io,32 85,19 12,04 

n :°,3841,2928,0612,6::5,3510,1°1°,15,0,3887,)) : 3,34 

n ~0,5214o,2827,36 : I ,3~ ! 0,82 ! O,17 1 0' 121°,3885,1°1 1,66 
1 ' : , 

, I 1 ' 1 1 

I ' ,i 

189917,80 

n 

n 

n 

n 

" 

1 J ,80 

8,3°1 
16,20 

, 

1 

10,9°i 
13,70 

15,90 

12,60 

14,90 

1 \' 

) I I l 
II! I 

74,40 10,70i 10,04 
73,10 ,0,20, ,0,18 

74,20 

72,20 

72,60 

73,30 

11,3°1' io,35 

1
1,2°1 1°,12

1 

\0,50 j iO,02 ! 

12,10 i 1°'13

1

' 

71,20 11,301 ,0,08 

73,10 , = i 10,46 

i2,60 

: Iii 
Iii I 
2 60 ' '002 1 

" I' 1 

i ' 
1°,12 90,51 : 0,85 

1
'°,1382,881°,23 

= 80,92 1,42 

10,2086,46 11,43 
: I 
1 

10,34 81,4S[ 0,55 
, I 
10,29 84,94, 2,43 

10,33 84,66 1
1

1,53 

10,24 83,64, -

, 1 

I 
, 1 

'0,2484,14 3,06 

I) Rente intern. fals. 1898~ II. 5: Zcitsl'hr. Naltmllg's- ulUl GCllllssllIittel 1898, I, :~54. 
') Zeitsehr. analy!. Chelll. 1899, 38, 43!I- 441. 

U Sc:bmhlt 
u. IJ:inlc::b 

=5,6 

=5,6 

-4,0 

-2,8 

=3,4 

=4,0 

=10,0 

= 9,6 

=4,8 

-3,6 

-5,2 

+3,6 
-2,8 

=2,0 

-5,0 

-9,1 

=5,0 

=3,3 

I ,. 
=7,11 ~ 
-7,0 ~ 
-5,7 ~ 

=5,2 

=3,1 

") echcr dic KOllsistenz und Farhc tlcr Honig.' tlllll .lie Gntcrstlcltttngsmcthoden berichtct II 0 i tse m a Folgcn,h-s: 
Xo.105 166 167 I6~ I6!) 170 171 172 1;3 

'-.--
KOllsistenz (lick. syrupartig syrupartig wie H,S Will 161 wit' 1ti;) dilnll 1 syrupartig wic Hi7 fcst 

}'arl... . . dUBkelhrann braun gelhbraun hcllgcll, 

I)ip l~ ntcrsllchungcn wunh'n na{'h folgCllIlt-ll Mdhoden auggefiihrt: 1. I)aB S P l' e i fi s l' h c G e wit, 11 t wurde ill 
dcr gckiihlten Ilnd filtrirten Liisung 1 + 2 bei 15 0 mit tier We s t p h a I'schen Waage hestimmt, 2. AI. Poll c nun tl 
",Va t' It s ist der unter 1. erhaltclll', mit warmem "~assl'r lIachgespilltc und bri 10t)0 gctrocknctc r'iltcrrii<:kstand ycrstanden. 
:1. Zur \\"assp r h l' S tim 111 11 n g wurdl'Jl dwa 5 g auf cinem l ;hrglasc im Vakuulllcxsikkator Huer SchwefcIsaurc bis ZUlIl 

kOllstanteJl Gcwkht (mehrcre \Vochcn) getrm·knet. 4, Dic l")olarisation wurdc nach J. Konig (rntersurhung land­
wirthsl'haftJieh U1uI gewcrblil'h wichtig-er Stoff,,, 2, Auff ., lS98,474) ausgefiihrt. 5. Asche und I;. Red ucirender 
Zucker und Saccha.ros e wurden in tiblichcr \\" eise bt'!-itimmt. Die Inversion geschah in eiller Liisnng 5: 25(1 lIlit 
5 nm Salzsaul'c VOIll spcc. Gl'wiclit 1,12 wiihn'nd ducr hal bell Stundl' im kO('hcndl'll \Vasserl,udc. 



Honig. 

Mittlere Zusammensetzung und Schwankungen von normalem Honig. 

923 

Asohe 

01 
10 

Mittel 18,96 i 36,20 ' 37,11 2,69 3,89 1,42 0,11 0,18 0,24: 

I 72;51 I : ! ' I 
Schw<lnkungtm 8~30-33,5!);22,23-44,7t:27,36-.H),::?5 , O~10-1n,1:d O,99-f},'iO ~ 0,03-2,67 : 0,u3-0,21 i : 0,02-0,68 

Die Mittelzahl fUr den Gehalt an Invertlucker ist ausser RUS den Analysen, in denen Glukose 

und Fruktose einzeln angegeben sind, auch aus dcnjcnigcn Analysen berechnet, bei den en Glukose und 

Fruktose zusammen als Invertzuckci' bestimmt sind. 

Rechtsdrehender Honig. *) 

1' ,1 III der natiirlil'hcn Substanz InderTrocken .. 
~ Substant. "'" 

I,' ':i -~---. -~ -' I-- :-' ~.--: --,,--,:-, ,,-'-.,--;-1--;:"'-~~'I'--ID- -. '~-r~'- ~:~ S Ana-
No. Niihere Bezeichn ung ~ f : ~ ~ , .c : i 1: r:: -g I': S .c '5.: i g ~ 1: ~ .:..: 

)1 ::,; ~ i -= I' ~ i!e i ~ : ~;; j ~j i : .!~ i :" ~~ lytiker 

==:i ===========O!==;:)=f=°~/o~,=1 ",,~~o=,=~~~o=,=1 =,0/~0=,=1_ %_)_,% I % i % ~_~:~J _.!O __ ~ '" _____ _ 
I Spec. Gew. , lllyert- I ' : i Grade 
, d. LaslIng I : 2 I' zll('ker " Laurent c. 

1 i AusOber-Elsass"*) I, 1245 18
n
89 _- , 62,39 ,5,03,9,03 I - 0,29:0,77 - i - + In,~G' I Amtllor 

2 Ii n Neuweileri.Steinthal**) 57,88 16,12 6,12 : - .0,52 ,0,63 - I - + 10 ,70' , ';;~'I) 
3:: Gedeckelter Wabenhonig v. I ! i **") 

I Obergartner Seyffcrth***) " 14,77 69,32 17,36 - ; - - :0,1281,33 : 8,64 - 0,3" } E. von 

" 

I ',I I 
4 Garantirt reiner Schleuder- I _*2<'*~O l/a~~er 

honig \'on Erlangen***) " 18,941 71,00 2,70 ' - - - :0,2287,591 3,33 ,2 
I ' Speelfl.lche 
Iii I I DrehungO) 

5 n) Aus einer Handlung 

6 b) Von dem Imker, welcher 
die Probe a geliefert hattc, 
direkt aus den Waben 

188,22,61) 64,31 I~,:'~II - i - i - 0,0983,12 ,16,27 +3,74° l 
I ! i I ; f ,~£:;) 

entnommen 21,09 i 69,41 9,41 i - -1- '0,0987,96:11,92 +l,6Co 

') Zcitschr. aug'cw. (,hl'm. 1889, ,)7:,. .) 7,eitschr. angt'w Chem. 1889. 1,117. 
') Zcitsl'hr. angew. them. IM8t>, 117: Vicrtcljahrl'ssl'ilf. Xahrllng~- 11, OcnllSslluttl'l 18S8. 3.150. 
*) 1. W. L. Villarct (Yl'rgl. ouen S.920) falill Lei zwei ru~sisclll')l KOl1iferenholli,!!l'n: 

Polarisation + 3" 35' null + 2"38' Dextrin 7,OG u:a unci 7 ~561J/\I ' 
2. Anulysl'!l yon aug Honigthau gesammdtclll Honig-. .JOllTll. Amer. ChClll. So(', lS!I~, 14, 3;)0: Zt·itsrhr. 

Nahrung.mittt'l-l:ntcrs., lin:. u. Waarcnk. 1893, 7, 170. 
**) Zur Bcstimmung (ll'S Dc x t r ins wurden 44,96;);) g Honig in 300 Cl'lIl "~asser gt'liist l vcq;ohrcll l yon der Hefe 

abfiltrirt, <las Filtrat auf 200 l'cm gt'hraeht llnd illl 2011 lHm-Hohr im La 1l re II t 'sellen Halbsl'hattcn·..\p}Jflrat oic Drchnng 
bcstimmt: dann wUTfle rIas Dextrin mit Salzsaurc invcrtirt nnd dip (Hnkosc gcwiehtsanalytisrh IH'stimmt. 

Der HOlJig' yon Nt!uwciler war August-Erntc 1887: er war g,'wOIIII('n 5110-6011 III tiller dcm Mecrcsspicgel an 
eilll'r Stelle, welelle rina-sum VOIl TanIlcnwaldungcn umg-el)l~ll war, 

Es wurde ft.~rncr g'cfunlicn: Drcllul1g- cler 111 %·igt'u Liisung-

Pllosphorsi.iure 
Honig- aus Oher-Elsass 

Hach dem Vcrgi-tlirclI 
+ 11,07 ° Lalll'cnt 
+ OI:3GO 

naril dt'1II Vl'rg~llrcll Ulld Vcrzuckccn 
+ -1,119 0 Laurent 

yon ~cn\\'l'ih'r il,Ol)2j 

**::) E. yon R a U III C r falill fl'rlll'r folgcnue \\. ('rtlle: 
~o. 3 No.4 

Polarisation cler lrj %·igcn Losllng Il a (' h der In \'ccl'ion - 1.83 u _. 2/>,s 0 

\\' ahcn- S('hlent!er-

~~!.!L-
yon Dinkrishiilll 

l"ngarisclH'f 
Honig 

" nach clem Yl'r:;ahren , . . . . . . . + :?,8:{O + 2.70 0 + 1,56() + 2() 13' + 2° :-,3' 
Siiurc (ct.·m 1/10 ~.-Kalilang"e flir IOO g Honig) . ., . 25,11 711,11 
Zur Vcrgiiltrllng wllnlen (na('it Siehen) 25 g Honig- ill 2011 ('('111 "'asser gl'liist, mit 12 g stilrkd'n~i('r Presshd'c vl'rgohrcn, 
darauf mit Thoncrdchydrat versctzt nnd anf 2;)0 (:('111 <lllfgefiillt. Bien'on 2011 ('CIII ahtiltrirt, :lut' 6() cem eingcdampft, mit 
Thierknhle gckUl.rt unu polari:-;irt. 

(0) Das spec. DrehullgsV('rmligt'll wurdr (lnn'h Aufli)sPll yon 25 g Honig in 1110 ('('Ill ,,'asseT, Klarcn mit Blei­
cSl'ig und Bt'stillllllung lIt's Ahlcnknngswinkel:-; a illl 2110 lllIll-Rohr l'nnittclt. - Dip Bcstillll1lUn~ <ft·c Zuckerarten wurde 
vor und naeh (ler In\'('rsioll mit alkalis<'ltcr Kupfcrtartratliisnng gc,viciltsanalytisch <lnsgefilhrt. Ben se III a n 11 i!olt gcncigt, 
dell Iwilen (h-halt all ~a(,l'harose darant' zllrikkzllfiillr(,Jl~ <btl'S <lit> IlIlk~-rl'i in det' ~iihc ciner Zuckcrraffincric lag. 



924 Zucker und Zuckcrwaaren. 

- -- - --
In uer nutiirlil'hcll SuhstaDz InderTl'ocken-.. Substanz c .. '" ---- -----_._-- _. -----

CO.c .. co I co .;. i 
~ 1 :i. ..... i .. 

No. ' Niihere Bezeichnung '" co • .. .cCO I c.c . i .. ! ~~ . ... I ::< ... 
N I~~ ! .. i '" , '" 

, .... 
N_ 

~ c;; .. 
I 

.... 
I c , I en 

I ... _L = 01 
I % % % I. -_. ---1- ----~~,----~~~.- --,------

7 I, I Reehtsdrehende r 1 188822,86 1

1 

72,36 i 4,88, 
8 i Naturhonige aus d. II n 21,81 74,48 ; 3,92' 

9 1'1 Niihe von Zucker- \ HI n 20,88, 62,18 ,16,38' 
1 O~' Raffinerien .) IV n 23,00, 67,40 . 9,93 1 

i 

co 
Q 

% I 

Honigwaben des J I 189417,8°1 61,00 '14.56 , 5,88: 

Handels , Il n 46,60 30,301 

13 :: Zuckerwabe Yon nur mit 
Rohrzuckersyrup ge­
[Utterten Bienen . 

14 Thauwabe ""') . 

15 n "*). 

16 
" 

Netzschkau 1"*) 

17 n n II **) 

18 Lindenhonigwabe**). 

19 Winterwabc von nicht­
gefiitterten Bienen im 
Winter erzcugt . 

Von Eug. Dieterich: 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

44,80 29,98: 
. I 

18,40 67,75 5.771 4,45 

66,00 5,30 

64,60 4,60' 

63,80 18,40 

22,20 63,13 6,98: 1,35 

63,96 3,63, 

70,00 1,30! 0,13 
i 

Go 

% 

20 Normaler Bliithenhonig 

21' Thauhonig, wie No. 13 
bis 18 erzeugt 64,30 4,36 2,64' -

22 Tannenhonig*""") . 

Honige des an Honigthau 

, sehr reichen Jahrt's 1893 

23 Nib1er 1") 
24 I, n 11') 
25 Vollrath 0) 

261: Wabcnhonig 0) • 

27 .; Forchhcim 0) • 

n 

Coniferen-Honige u. del'gi (No. 
bis 4, 14-19 u. 21-27) Mittel 

Rohrzuckerreiche Honige (~o. 5 
bis 13) • Mittel 

18,; 5 :28, 73i:-m,60 

15,25 61,61 

15,62: 58,20 

19,27: 58,02 

18,02 72,23 

13.80: 60.76 

I 
17,50; 6O,i8 

1 
21,44. 62,.~1 

i34,06, 
Zucker ----, J1arh 

I v". 
na<"h derl giihrung 

In. mit 
l"enlon Pr~her~ 

69,69 i 3,54 . 
I I i 
:65,49 1",21 
,67,02 3,24 

174,16 1 - I 

70.48 5.43; 

' Sa.cch&- j Dufrln I 
, r08e I tote. ' 

• 5,301 7,31 : 

14:,66,5,88, 

-------- - --

..:: -I ... .. co .- -co .c1D .... .c ..... 
0'" .. co" .. .. 

cO _ :s ~ .. >", ,:;;<n i c .5N .... 
% 

en 
I 0/0 % 0' I. 
, , 

iO,06 93,80! 6,33 
, I 
iO,07 95,261 5,0 I 

'°,0677,7°120,70 
1 0,0787,53

1

12,90 

, I 
i 1 

:0,2174,70117,71 

0,11 i 
i 

83,03 1 
7,07 

-I 

'~'I 8,97 

c .. 
~ 
~ .. 
'0 
Go 

-*) 

LOsung 
1 + 2 

200 rnm­
Rohr "Wild 

+ 6,6° 

+ 11,7" 

+ 15,2° 

+ 4,7° 

+ 2,55° 

+ 9,80 

+ 13,4° 

+ 4,4° 

noni~ im 
100 rom-

Ana-

lytiker 

I E. O. 
"on 

r 
I.iPI'­

mann I) 

Rudolf 
' Hefel-
mann') 

;0, 409 84,10, 
Robr J. Konig 

+47,54° u. W. 
Karlch') 

10 g 
ZUl'ker Trockcn~ 

-- _ Suhstanz 
vor nach auf 

Ilvc Invcniion 100 cem 

2,361- 72,70:82,23 + 3,02° I 
2,24,0,7368,9777,60 + 4,1 0 

, 0 Ed. von 
:2,74 1°,6771,87,83,02 + 4,7 IRaUmtr 

- '0,39 88,11 90,46 - 0,4° 'J 
, , 
1 - 70.49,81,76 + 3,36" 

, 
Innrt- i Sac{"ha.. 
zucker I 

10,41 0,60 73,67 6,42 
, , 

') Zeitsehl'. angew. Chern. 1888, 63~. - .) Pharm. Centralh. 1894,35,481: Vierteljhrsehr. Nahrgs.- n. GenusslII. 1894, 9, 3G8. 
') Zeitsehr. analyt. Chem. 1895, 34, 1. - ') Zeitsehr. analyt. Chern. 1894, 33, 398. 

*) Die Bienen "uehen in vielen Tansenden die Zncker-Raftinerien auf, und Wenn si,o cinc solche gefunden hahen, 
maehcn !-lie rli(~se zum cinzigen Zielpll11kt ihrer 'Vanderung, wo sir namclltlich die Syrnpc fressen. - AIle 4: Prohen waren 
Y(il1ig vcrgahrbar und ganzlich frei "on nextrinen. Die Zuckerarten wurden vor und nach der inversion gcwichtsanaly­
ti,eh mittel,! Fe 10 lin g'seher Lasung bestimrnt. Die Polarisation der Honige ist nieht ungegeben. 

1:*) Die Proben No. 13-18 stammten vom bienenwirthschaftlil'hen Hauptvercin flir das Kiinigr. Sachsen. Zur Hcr­
stellung der Honige :So. 14-18 hatten die Bienen den sogenannten Honigthau von Laubhanmen benutzt. 

***) Dextrose und Lli.vulose wurden durch Titration nach dern Soxhlet-SachRSe'sehen Verfahren bestimmt. Die 
Polarisationsgrade, die auf natiirliehen Honig umgerechnet sind, brziehen Rich auf .den La u r e n t 'schen Halbsrhattenapparat. 

0) Ed. yon R a u m c r fand ferner fUr die Trol'kcllsuhstanz: 
Polarisation der Li.isung von 10 g TrockensulH;tanz Xihler I 

in 100 (Tffi n a c It der Inversion. . . . .. + 0,89 0 

Polarisation upr nach S i e ben vergohrcnen Liitmng 
von 40 g Troekemmhstanz in 100 ccm 

Ztll'kcr durch Gi-ihrulIg IH'stimmt (ans dem Alknhol) 

Nibler II 
+ 2,4 0 

+ 4,3 0 

~IL;)II Ole-

Vollrath 
oj- 2,1 0 

+ 4,7 0 

!J2,!l5 0 '0 

'Vahenlionig 
- 1,0 0 

+ 3.8 0 

~)::,:!n 0') 

}<'orrhheim 
+ 1,42 0 



Honig. 925 

Kunsthonig. 
Der Kunsthonig wird im Grossen durch Vermischen von Invertzucker mit mehr od~r minder 

grossen Mengen (Haide-) Honig hergestellt. 

... In der natiirliclwn Suostanz In derTrocken· 
I' ~ Substanz 

II ~i m.,o.
1
--:

0
- - - ~.- as CD ..!. :-'I~~-- -:--:'-I-~ m 

10·:1 Niihere Bezeichnung "ii:; • .:Ill ~ ~ ~ ~.! I :: ~ l.g i.= j g ~ 
1 N;g ~ ! Ii ~ ! 0. ~e i l: ,I.t ~ = i = ... 

. =,~~_.~ _. _ .... _.~ ___ L~/o % I % I % 1\ % %: % 
1 II Naeh dem Verfahrcn von ------ T II! i 

:1 ~!;e~ ~~~er;~:hlr:~~ I : ! 
,i Rohzueker gewonnen*) 1894 23,00;37, 13 138,01 ~ - 1_,201 - 0,05 97,58! -

2 il} Kunsthonig aus Nlirn- 11894 11,401 - i - : - - 0,08 - I -

II berg. Preis flir 100 Pfd. \ I I I I 
3: 35,75 Mk. \" 16,60,42,33:40,67 ° - 1 - - 99,521 -

411lKunsthonig von I altere I I I I 
'!" Saehsenroeder Analyse 189821,38: 71,08 5,16, 2,141 - 0,24 90,29i 6,44 

5 I: and Gottfried in neuere I I I i 
i; Leipzig Analyse n 19,50[ 63,58 7,80, 8,81 1°,0711 0,24 78,98,9,69 

6 I~ K ansthonig von Lange- , , I' i 

:: llitje in Ciilln-Meissen " 22,16i 60,46 :4,1812,951°,074: 0,16 77,6715,37 

7:[ Gelber Kandishonig. 190120,451 75,47 '3,90: - i - ; 0,13 94,8714,90 

Mittel 1 - 119,21! 71,46 14,21! 6,28:0,0731 0,15 188,45! 5,211 

Sonstige Honiganalysen. 

1. H. Kammerer. Forsehungsberiehte liber Lebensmittel etc. 1897, 4, 390. 

-18,26" 

-18,880 

Ana­

lytiker 

J. Konig 
unll W. 

Karschl ) 

Bi,ch~l') 

I A. 

J 
Rohrig 

'J 

2. Fr. Soxhlet a. E. Sieben. Zeitsehr. Vcreius f. d. Hlibenzucker-Industrie des deutschcn Reiches 
1884, 837. - Analysen von 26 rein en Honigen und 8 verftilschten Honigcn des Kleinhandels. 

Honigthau. 
Der Honigthau bildet einen dlinnen, klebrigen, slissschmeekenden Ueberzug an der Oberflache der 

Blatter verschiedener Baume and Straacher, der in heissen and trockenen Sommern reichlicher, in 
anderen kaum bemerkbar aaftritt. Man halt ihn flir ein Sekret aas dem After der Blattlanse. Die Bienen 
sammeln den Honigthau mit ein nnd so gelangt er in munchen Jahren in grosseren Mengen in den Honig. 

Ii 
!, 
I! 

No.!i 

2 

3 

4 

,I 

I 
,I 

II 

Nahere Bezeichnnng 

n 

... 
C 

0." m.c: 
"'0 ,. 
~f 
mm 
N .. 

c 
::0 

I Junger IJ 

') Zeit,oJ". analy!. Chem. 1895, 34, 1. 
'j Mitgethcilt von Em. Deltour. BulL Assoe. BeIge Chim. 1894,7, 343; \,ierteljahrt"lII',U'>."~ahrungs-' n~ 

GCll\l~Hrnittcl 1894, 9, 222. 
') Zcitsclir. offentL Chern. 1898, 4, 17 4-178 ~ Zeitsdlr. Nahrungs- u. (Tenust;lllittel 1SUS, 
'j Zeitsehr. NahrunKs- und GcnnBsrnittel 1901, 4, 364. , 
.) Ber. K. Akau. Wissenseh. zu Wien (Mathern. naturw. Klasse) 1857,25,449; rnitgetfei1l 'I<i1f von Jl,att~et'i 

Zeitsehr. analy!. Chern. 1894,33,397; naeh Biisgen in Zeitsehr. f. Naturwi •• cnsch. 1891, 25, ~ XilOH flint! iCdlef 
ill \'011 B ii s g e n gesamrneltem HonigtJ,au von Ahorn-B1attern 22 % Trauhenztlcker un<l 30"10 S~al(llie:. 

*) l'eher .lie lTnterstlehungsmethoden vergleiche ohen S. 921 Anmerkung **). 
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No.1
1 

Niihere Be~eichnung 
=_I~_~~.==o= __ _ 
d) V I am 22. Juti !, on 

1
'1" gesammelt . 
, LIDden-

61'1.. am 1. August blllttern 
I geBammelt • 

ji 

I 

71) Von Ahornbliittern I I 
, durch einige Minut. 

8 II dauerndes Stehen- II 
, lassen und A b-

9 I, giessen gewounen*) III 

a 
0: 

.. ::0 

.. .0: 
... 0 

::0 

Zucker und Zuckerwaaren. 

• I • i 4D 

: .III :='I~ 

I I 
!i= 

Polarisation 
der Liisung 1: 10 .. ~ I ::: 1 ::: 

= ci ~ ~ 

____ ._-_~_,,",,~:f."'1 :. '~._ '/,'/, 
I I I I 

:!:f .... N_ 
o: 

::;, 

I' ~~ ,~U) 
! 

.. 
.0: 
o . 
C 

vor der I nach der 
In- I In­

version I version 
! 

1871 
CJ 

" 

28,59 

24,75 

148,86'122,551 - ! -

:55,4419,81 1 - ,-

In der Trocken - Substanz 
~-----------------------~----------~---

'I I ~:~tr~:.! I 

1893 24,88
1 

I 
" 15,921 

n -I 

Vo r der In_ 
venion 

16,70 

17,70 

16,88 

Zucker Ver. 'I 

I n a. e h glihrung SUck-

I der In. mit i Itoft'· 
fCr'lion l"reubete, SubttAnz, **) 

28,5039,40, 3,17 13,02 
10 g in 100 ccm 

+ 23,2' + 22,90 

28,60
1 

I 
29141 i , , 

- ! - ~2,86 + 21,40' + 20,8' 

0) --, _ + 24,3' i + 22.5' 

Anhang zu Honig. 

40, in 
100 tem 

***) 
+66,5' 

Zusammensetzung der Nektararten und des Bliithenstaubes von Pflanzen. 

Ana-

lytiker 

Bei der nahen Beziehung des Nektars und Bltithenstaubes ~um Bienen-Honig mogen hier 
einige Untersuchungen tiber die chemische Zusammensetzung rlerselben mitgetheilt werden. 

1. A. S. Wilson') fand in dem Nektar einer Erbsenart 9,93 mg als hochste Menge, in dem von 

Claytonia almoides nur 0,413 mg Zucker alB niedrigste Menge fiir eine Bllithe; in vielen Fiillen enthielt 
der Nektar erhebtiehe Mengen Saccharose, z. B. der von einer Fuchsia- Bltithe 5,9 mg bei einem Ge­

sammt-Zuckergehalt von 7,59 mg. 
2. A. v. Planta (vergl. aueh Anm. **) S. 915) unterwarf den Pollen der Haselstaude (Corylus 

avellana) ') und der K i e fer (Pinus sylvestris) ') einer eingehenden U ntersuchung und fand fUr die iiber 
Schll'efelsiiure getrocknete Substan~: 

Pollen der 

Ausser vorstehenden Bestandtheilen konnte Pep ton und Cholesterin in geringer Menge nach­

gewiesen werden. Mit clem geringercn Gehalt des Kieferpollens an Stickstoff-Substan~, Zucker etc. und 

dem hoheren Gehalt an unverdaulicher Cuticula hangt wohl ~usammen, dass die Bienen den Kiefer­

pollen nicht so gern eintragen \Vie den Haselpollen und andere Pollenarten. 

') Compt. renu. 18n, 74, 87; rnitgetheilt wi., unter 'J s, no. 
S) Zeit""hr. analy!. Chern. 1894, 33, 397 . 
• ) Ber. Deutsch. Chem. GeB. 1879, 12, 1835 . 
• ) Lannw. Vers.-Stat. 1885, 31, 97. 
'J Bbendort 1886, 32, 215. 

*) Die in dieser W'eise erhaltenc verdiinnte Liisung wurde mit elwas Thonerdehydrat gekHirt, tlltrirt nnn zu 
Syrup cingedampft. Es wurden auf die~e 'Yehle 300 g cines dicken, dun'lt Vcrunreinigung Hehwarz gerarhten Syrups 
erhalten, der nach dem Entfarben mit Thierkohle und wicderholtcm Eindampfen cincn goidgelllcn, (km Honig gleichen 
Syrup liefertr. Die heiden AnalYHcn hczielten sich auf Yl'rsrhil",lenc bcsonders gesammclte Proben. 

**) Die Asche enthielt 19,50;. Kalk (CaO) und 16,20;. Schwefelsiiure (SO,). 
***\ Nach Sieben vergohren. 

0) Die Menge des aus dem Alkohol nueh der Vergahrung herechnctcn Zuckcrs betrug' 39,S;, 0"'0' dCf Troeken­
Substanzgehalt dCI vergohn~nell Liisung 5lJ,on %' 

00) Dureh Extraktion mit Aether aus dem vorhl'r schon mit alkoholiseher Kalilaugc gl'kochtcn Cutieula-haltigen 
Rlickstand gewonnen; es ist dahcr anzunchmcIl, dass die nTspriinglich vorhandenc Menge warhsartigcr Kiirper griisser war. 
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3. K. Kressling (Archiv Pharm. 1891, 229, 389; Chem. Centrbl. 1891, II, 710) fand flir die 

Kieferpollen (von Pinus sylvest.ris) folgende Zusammensetzung: 

1. Stickstoff 2,54% 5 Durch die Behanulung nach 2 u. 3 

2. Proteinstoffe, wasser\Oslich und durch unloslichcr Stickstoff 0,681 % 
Tannin fall bar 1,610 " 6. Lecithin 0,895 " 

3. desgl. durch verdUnnte Salzsaure u. 
7. Fett. 11,12 " 

Natronlauge gelost u. durch Tannin 
8. Saccharose 12,75 " fal\bar 1,595 " 

4. Durch dic Behandlung nach 2 u. 3 9. G1ukose ° 
loslicher Nichtprotein - Stickstoff 1,430 " 10. Amylene 7,30 n 

Davon: Ammoniak 0,094 n Ii. Cellulose 19,06 n 
Xanthin 0,01;' n 

12. Asche 3,00 " 
Guanin 0,012 n 

Hypoxanthin 0,085 n 

Die Proteinstoffe bestanden aus Globulin, Nuclein, Pepton und Albumin. 

Das "F e tt" bestand aus 5,24 % Glycerin, 6,16 % unverseifbaren Bestandtheilen (Cholesterin, 

Myricylalkohol und einem niedriger siedenden Alkohol derselben Reihe) nnd 87,85% Fettsauren (be­

stehend IIUS 77,35 % Oelsaure und 22,65 % fester Fettsaure, hauptsachlich Palmitinsaure wenig Ceresin­

saure nnd etwas zwischen beiden licgcnde Sauren). Unter den nur in Spuren vorhandenen tliichtigen 

Fettsauren wurde nur Buttersaure nachgewiesen. 

4. Ferner untersuchte A. v. Plantal) mehrcre Nektararten, von Pro tea mcllifera (Kapland) und 

von zwei in unseren Gewiichshiiusern sich tindenden Pflanzen (Bignonia radicans und Hoya carnosa), 

ferner nektarhaltige FIUssigkeiten, welche durch Behandeln von BIUthen mit destillirtem Wasser 

erhalten wurden. Er fanrl: 
In dcr frischen Substanz In der Trocken-Snbstanz Drchung 

Nektarart: im Polarisations-
'Vasser Glukose Saccharose Asche Glukosc Saccharose Al'l'arat 

1. Protea-Nektar (Spec. % % °1 % % % • , ° 
Gew. 1,077 -1,078) 82,34 17,06 ? 96,60 stark links 

2. Bignonia-Ncktar . 84,70 14,84 0,437 0,45 97,00 2,85 links 

3. Hoya-Nektar 59,23 4,99 35,65 0,105 12,24 87,44 rechts 

FUr eingedickten Syrup von Pro tea mellifcra aus Kapstadt fand v. Planta: 
In 100 Theilen Asehe 

,Vasser Glukose Sal'charosc Asche 
P,O, SO, CI Kin 

26,83% 70,08% 1,31% 1,06% 1,04 % 4,64% 7,85% 15,00% 

Ameisensiiure, welche sich im Bienen - Honig tindet, konntc in den Nektararten nichl nach-

gewiesen werden. 

Durch Extraktion von fl'ischen Bliithen mit 

BlUthen: ]. der Alpenrosen 

(Rhododendron hirsutum) 
Anzahl dcr Bliithen 

Diese Heferten: 

Glukose . 

Zu 1 g Glukose = 1,3 g Honig 

sind BlUthen erforderlich 

2866 = 215 g 

1,3461 g 

2129 Stck. 

destillirtem Wasser wurde gefunden: 

2. der Akazie 

(Robinia visco sa) 
Anzahl dcr Bliithen 

3978 = 641,5 g 

0,357 g 

2000 Stck. 

3. der Esparsette 

(Onobrychis sativa) 
Anzahl der Bliithen 

750 = 345 g 

5000 Stck. 

Die Nektare enthalten zwischen 59-93% Wasser; da iilterer Honig nur 17-25"/0, jUngerer 

20-21 oio Wasser enthiilt, 80 miissen die Bienen, wiihrend sie den Nektar im Honigmagen aufbewahren, 

einen erheblichen Theil des Wassers wegschaffen. 

') Zeitschr. f. physiol. Chern. 1886, 10, 227. 
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1m Vergleich zu vorstehenden Nektar- und Pollenartcn etc. enthielten einige Honigsorten 

folgenue Mengen Glukosc und invertirbaren Zucker in 100 Theilen Trocken - Substanz: 

Aeltere Honige: GIukose b;r~~'r~~ker i Jiingere Honige: GlUkOHC h;r~~c~~~ker 
'/, ',. i 'I. '/, 

1. VOID Departement des Landes 87,00 1,00 ! 1. Aus Graubiinden, Alpenregion 81,60 10,60 

2. "Senegal 85,40 3,70 I 2. " (2000' Hohe) 81,60 9,30 

3. Aus GraubUnden (2000' Hohe) 80,60 2,70 3." n Alpenregion 87,20 0,80 

4. Esparsette-Honig 88,70 0,00 

5. Aus Graubiinden (4500' Huhe) 84,10 0,50 

Da manche Nektararten erhebliche Mengen Saccharose enthalten, der Honig aber nicht, so ist 

anzunehmen, dass die Saccharose des Nektars bei der Bereitung des Honigs durch ein im Speichel der 

Bienen enthaltencs, dem Honig sich beimischendes Ferment nach und nach invertirt wird. 

Zusammensetzung des Futtersaftes der Bienen '). 

v. Planta') hat auch den Futtersaft der Bienen einer Untersuchung unterworfen. Unter 

Futtersaft oder Futterbrei versteht man jene breiartige, weissliche Substanz, welche die ftitternden Arbeits­

bienen in die Zellen der Larven von Koniginnen, Drohnen, Arbeiterinnen einlegen. Wiihrend einige die 

Que11e dieses Futtersaftes in den Speicheldriisen suchen, ist derselbe nach der neuerdings wieder von 

Schonfeld vertretenen Ansicht ein Erzeugniss des Chylusmagens, und wird von diesem aus in die Zellen 

erbrochen, ganz so wie der Honig aus dem Honigmagen. Fiir letztcre Ansicht spricht der Umstand, 

dass der Futterbrei nach den folgenden Untersuchungen keine konstante Zusammensetzung besitzt, was 

bei einer Abstammung aus Driisen der Fall sein miisste. 

v. P I an ta fand flir verschiedene Arten von Futterbrei folgende Zusammensetzung: 

Futterbrei 'Vassser 

'I. 
Kuniginnen - Futterbrei: 

1. Von Miinchen 1878 73,69 

2, Von Zug (Schweiz) 1884 67,83 

3. 
" " n 1886 66,64 

4. 
" 

Kerns 
" 

1887 

Mittel 69,38 

Dro h n en-F u tterbrei: 

1. Von Kerns (Schweiz), theils iiltere, 

theils jiingere Larven 1886 72,75 

2. } Von Zug u. { unter 4 Tage alt 

3. Kerns 1887 iiher 4 " " 

Mittel von 2 und 3 

4. } Theils iiltere, theils jiingere 

5. Larven 

Arheiterinnen - Futterbrei: 

1. } 
2. 

Von Zug (Schwei~) 
{ 1884 

1886 71,63 

3. [von Kerns {unter 4 Tg. alt 1889 

4. (Schweiz) ii be r 4 n " " 
Mittel von 3 und 4 

- - ----

Trocken­
Substanz 

'I. 

26,31 

32,17 

33,36 

30,62 

27,25 

28,37 

In der Trocken·Substanz 

'Stickstoff-Substanz Fett 
'/, '/, 

44,66 

48,41 12,62 

46,05 

41,45 14,49 

45,14 13,55 

55,91 11,90 

31,67 4,74 

43,79 8,32 

40,98 7,85 

39,91 8,97 

6,84 

51,21 

53,38 8,38 

27,87 3,69 

40,62 6,03 

GIukosc AsdJe 
'/, 'I. 

17,90 4,06 

22,89 

20,39 4,06 

9,57 

38,49 2,02 

24,03 

27,65 

18,09 

44,93 

31,51 

') Eine altere Analyse des FutterureicB ergab nach Schloss berger (Eichstadter Bienenztg, 1891, 230) Wasser 
(bci 120 0 tliichtig) 19,17%, Acthcrcxtrakt (Wachs und wenig Fctt) 21,78% in 820f0-igem Alkohol liisliehe Stoffc (Zucker 
und Extraktstoffe) 2.61l0f0, in ven!. Kalilauge Hisliche Stoffe (wenig Protejn, braunlieher Farbstoff etc.) 16,29 und unliis­
lichen Riickstand (Haare, Pollen, Pflanzentheile etc.) 40,16"/0, von Planta, welcher diese Analyse (Zcitsehr, physiol. 
Chem. 1888, 12, 326) mittheilt, zweifelt daran, ob sieh dieselbe auf reinen Futterhrei bezieht. 

') Zcitschr. physiol. ChcDl. 1888, 12, 326 und 1889, 13, 552. 
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Der Koniginnen· Futterbrei ist in jeder Alterstufe, cler der jiingsten Drohnenlarven bis zu 4 Tagen 
frei von absichtlich zugesetzten Pollen; beide sind vollig vorverdaat. Der Flltterbrei der iiher 4 Tage 

alten Drohnenlarven dagegen zeigt reichliche Pollenkiirner, ist klebriger and gelber; der Arbeiterinnen· 
Fntterbrei wurde in den untersnchten 2 Proben eben falls pollenfrei gefundcn. Das Fett des Futterbreies 

reagirt stark sauer; da es keine Arneisensaure enthielt, musstc die sauere Reaktion von freicn Fettsanrcn 
herriihren . 

Tagma*; • 
. . . -

Ii , 

I I I '" i e: N .. 
I 

" r:: .. c ... 
:i .. :s "r:: .. - r:: .. " .. .. .., .. _II .. c: ;: 

I 

..5 
11-a~ 

.. • ... .., ..,0 .. lO- r:: ;c :; 0 

N°'!I 
Nahere Bezeichnnng :s ..... 0 II r::,._ Analytiker -. II 0'" :s .. ..5 • - .. ~ _:s N • co " .. en c .... u;en en .. N_ " r:: 

::0 % % , 
% 0, 0' , % % % :! I 10 ; 0 , _. _.-

I 

1 II Ans Aethiopien . • 118791 25,5 
• . I no I 
32,0 : 3,0 i :<7,9 i 9, I 2,5 1 A. Vilmorin ') 

Manna. 

***) 
Von Lichen escnlentus 1880 7,03 E. Latour') 

"1 .. ) 

1, Von Eucalyptus dumosa 15,01 
I I GUllIllli Starkei ,ROhfnserl' 

149 ,06i 5,77 14,29 13,8°1 12,04 
I i Pett + I LidH'-1 I : Wa('bll I nm 

1,89
1 

4,07 1 3,30 : 0,73 , IO,75 i 31,99 

Th. Ander.<On ') 

: ! I Von Myopornrn platy­
carpumO) 1894 3,50 

I 0) I Mannit I 
, 3,38: 89,651 I 1,10 J. H. .Vaiden ') 

Milchsaft des Kuhbaumes. 

1 
Son&tlge 

Fctt 
orga.nllcbe 

Sto~e Ii} Ohne nahere Bezeich- { 1875 57,3 0,4 ! 4,7 5,8 0,4 Heintz ') 

+ Wachs 
O)!I Dung 1878 58,0 1,7 2,8 35,2 1,80 0,5 Bou8,ingault 6) -, 

Milchsaft des Feigenbaumes. 

Derselbe enthalt nach Ubaldo Mussi (L'Orosi 1891, 14, 297; Chern. Centrbl. 1892,1, 318) 

in 100 Theilen: 
Wasser 
Kradin (?) 

Albumin 

Harz 

Cerin 
Kautschuk 

') Ber. Deutsch. (:hcllI. Gcs. 1879, 12, 671. 
') Journ. f. prakt. Chemic . 17, 449 . 

66,187 

6,889 

3,510 

1,530 

2,787 

12,857 

Gurnmi 0,067 

Extraktivstolfe 1,229 

Zucker 1,286 

Aepfelsiiure 0,472 

Unlosliche organische Substanz 2,429 

Asche 0,759 

• ) Repcrt. de Pharm. 1880, 8, 449. 
') Mitgctheilt von F. A. Fliickiger in Arch. Pharm. 1894,232,311; Chem. CentrbL 1894, 11,341 . 
') Milch-Ztg. 1875, 4, 1449. 
') Compt. rend. 1878, 87, 277. 
*) Von einer Art Mosquitos in Hohlen ohne 'Vachs erzeug!. 

**) Dicse Manna-Art bedeckt zuwcilcn die Blatter von Eucalyptus dumosa in Australia felix und winl von den 
Eingeborcncn als Lcrp bezcichnet. 

***) La t 0 u r land ferner 3.27°.'0 ChlorophylL 
II) In dieser lIAustralischcn Manna~" die in Stidwest - Australien sehr verbreitet ist fand :M aid e n ferner 2,87 % 

direkt rcducirenden und 0,5 1 % naeh der Inversion reducirenden Zucker und 2,37°.'0 durch Blciessig fall bare Stoffe. 

\ K 0 n ig, NahrungsmitteL I. 4. Auf!. 59 



930 Gewiirze. 

Gewiirze. 

Pfeffer. 
Schwarzer Pfeffer. - Unreife Beeren von Piper nigrum L. *). 

Ohne nahere 
Bezeichnung 

3 : West-Coast- Penang, 
mit vielen Stielen . 

4 II: Singapore, sehr rein 
5 1 Trang, viele unent­

il wickelte Beeren . 

6

1 

.. Siam, helle Sorte mit 

I
I vielen Stielen 

7 Acheen, Sumatra, 

I: ziemlich viel Stiele 
8

1

1 
Lampong, Batavia, 

: rein, mit einzelnen 

, weissen Kornern . 
9 , Te\licherry, sehr 

I~ schone Probe 

10 Aleppi, kleine Sorte 
mit braunen Scha­
len, rein. 

11 Singapore 1 unbek. r 
12

1
; Penang J Abkunft I 

13 L Singapore, 1882·er 

14 desg!., 1883-er 

15 Penang, 1883-er 

16 ,Lampong, 1883-er 

17 :; Acheen, 1883·er 

18 :: Tellicherry, 1883-er 

, 
187721,1212,37 8,38 

1 " 15,65,11,25 7,05 

188613,50, 

" 

" 

" 

" 
" 
n 

n 

" 

12,82
1 

12,82 1 

12,24 , 

I 
12,73 

13,22 ' 

! 

14,09
1 

13,58 1 -

13,49,1 
I 

13,89
1

10,81
1 

14,45
1
12,12 i 

12,63,12,56 

13,16 i11,18 

13,2212,12 

**) 
6,82 

9,03 

10,53 

12,34 

" 13,61 12,5°1 10,51 

12,7911,56 , 7,78 

') Orip:illal.Mittllcilllng. 
') He!,l'rt. analy!. elll'",. 1886, 399. 

40,31 
45,91 

: **) i 
:37,53 1 , 
a9, 21 i 

,38,39 ; 

[36,881 
, I 

I I 
:38,54 

, , 
! 
j31,03 

1
39

,331 

:28,92 · 

i *') 1 

145,0°, 

140,68 1 

:41,49 1 

,39,06, 
, ' 
138,971 , , 

!3o,69 1 

137 ,44 
: i 
,44,01 , 

i13,08 
'154-' i ,I : 

! ' 
13,60' 

12,67 i 
! 

13,76 ; 
I 
i 

13,64 1 

'15, 19 1 

1 

I 
14,72: 

I 
13,51 1 

1 

11,87
1 

i 

I 

4,36 

4,67 

4,18 

3,36 

4,66 

4,05 

5,14 

5,84 

4,43 

4,59 

I 
1 0 ,52 
'004 
1 ' 

iO,29 

i 
1°,21 

: 1,66 , 
I 

1,42 

i 
'002 

I ' 
i 
10,26 ---3,73 

4,02 

3,48 

3,73 

4,62 

6,42 

5,17 

4,38 

I **) 
: 11,49 

: 14,56 

110,52 

13,67 

13,73 

16,64 

14,50 

13,51 

Ana-

Iytiker 

I J~~~,g 
A"tauch 

') 

fl. 
Weig· 

I mann'l) 

fl. 
RiJUger 

J) 

') An:IIi\" f. Hygic]lr 1886, 4, 183 und als Di~~l'rtation: Kritischc Studiell tiLer die chemisehcIl C"ntcrsuehungs­
mdlio<icll dl'S Pfefi'crR. )fHII(·hpJl. lRSli. r('bf'r sonstigc in dies('n Sorten von H. It 0 tt g e r ausgcfiihrtc Bcstimlllllllgcn 
vergl. Anlinng Zll Pfeffer li. ns lln<l 9·16. 

:::) Cl'\)('r Z\\'l,j :.l.Iterr AnalYHrll siche: Hasall , Food, its adulteration and the mctitotls of their tlctedioll. Lond(ln, 
1876,531 u. \Yillter-Blyth , Food, their composition nnd analysis. S.496. 

**) Dil' \'on H. lUi tt g e r angegcbcncn Zahlen heziehcll sich auf frrocken-Suhsta.nz, wir hahcn sic nach dcm an­
gcgdJenen "~assl'rgchalt auf natiirliehe Substanz umgercclinet. F('rncr habcn wir anch den nath clef Inyersion gefundpllell 
ZUCkt'f (Glllkose) durch Multiplikatioll mit 0,9 auf Stlirke ulllgerel'illlct. nil.' It'tztefc Cmn'chnnng wllrdc !lneh hpi dell 
Analysl'lI yoU \Yci),!mallll (No. :1-10) YorgenomUll'JI. 
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I. i ~ ~ I .!! CD : I Aloha __ _ -... 
l! 
';( 
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80. i Niihere Bezeiehnung 
I, 

L­
CD .. .. • ,. 

~j li- i ~EICI)f't l : I:R(,inaSChe"::~ 

III,' ~~ i l~ ~ !~jiifi~1 i J~J~ IIi 
i : . .s§. -;; W I I ~ ~ j -: -; I 25 

... , 
c; .., 
o ... 

Ana­

lytiker 

19 ,: West-Coast, gereinigt 
'I 

20 Iii desgl., zerstossen 
21 I Aeheen, importirt . 

2211 West-Coast, importirt 
23, ' Singapore, importirt 

ii 
24 , Aeheen . 

2511 Allepey . 
26 Kamport 

27 :1 Lampong . 
28 ;! Penang we 
29 :; Siam . 
30 II Singapore 
31 'i Telliehery 

321i Trang 
I; 

Singapore 

Gewirht 
Yon 

100Kiirn. 
g 

/
4,06 

5,26 

1
5,46 

5,20 

4,49 

0, 0, 0, 0, I 0/ 0, I 0, I '~/ I '~," ~/::; 
/ 0 / 0 _. 10 I /0 : 0 _ / 0 I /0 I 0 I / 0 I 0 

I I 1 'i I 1----
1887 8,91 , 9,810,70 : -136,52 - 110,23 , 4,04 

i *) : '1, 1 

" 8,15'13,65,1,485,0833,92:25,07 1 8,74, 2,91 

8,29112,60; 1,6916,06137,50,19,14 110,021 4,70 

9,36 113,1311,6315,71136, 18i 19, I if 10,301 4,52 
9,83 ,12,08, 1,6°15,74 37,3°

1

' 19,73: 10,02 : 3,70 
I • I 1 I ' 1 

188915,151 6,63',1,51 - 142,45 - 10,0°
1
1,41'1,74,0,62 

I *") i ,"*): **) 1 ' 

" 15,361 8,38 il,87 : - 29,50' - 13,1°
1
2,72,1,87 1,°,06 

" 13,821 8,88,1,63 i - :37,50' - 11,651,50;1,70,0,31 

" 15,22111,38 :1,42 : - ,30,80 ; - 15,0512,1512,1°1°,21 

" 15,04,10,75,0,98
1

- :41,65 : - 11,70,1,71,1,631°,56 

" 14,06; 9,8I il,29 i - !40,15! - iI2,25 :1,134 il,67 jO,34 
n 14,721' 8,75'0,99: - '32,18 1 - IIO,75!2,00,1,48,0,16 

, 'I' ii' 
" 14,24 1 8,751,01: - !33,~3 , - 112,152,26:1,551°,06 

n 14,02: 8,30:1,40 - 137,50. - ,10,70,1,741'1,921,°,30 
, I I' I 1 ' , Iii I ' 

I 1 

189812,43114,25,1,10;7,89"n,36, 

" 11,8~1' 15,8111,08?,92 i,43'47' 
n 11,4,14,06:1,08,7,36:43,26 

" 12,07 :14,06'1,0417,71 '43,02 : 

" 12,16[15,06,O,99!7,78 '42,89' 

Ii! i 
7,62;11,67

1
2,26 ,1,270,15 

5,99:10,76:1,75 ,1,210,13 

8,39110,8412,04: 1,430,07 
7,27: 11,20;2,2511,2610, 12 

6,83: 10,75;2,22,1,19,0,12 

c 
% ! % 

9,35 i 
8,95 

[ 7,29 

7,20 

7,72 

7,90 

7,15 

8,77 1 -

8,75 : 
8,62, -

') <"':1. Ril'haruson: FOOlls and food adultl'rant~, 2 Sph'('s n. Condimf.'nts. Washington, 18S7. Bull. No. 13,206. 
') Analyst 18H!'. 14, 41: Chern, CentralhL 1889, I, 4HL 
') VcrgL Anrnerknng ') u . *) S. n32. 

",) CL Hichartl,on bestimmte in den" Sorten No, 1~-2:1 ausser ohig-,'n noch naehfolgellde Hestandtheile: 

StaniJ Gcwil'ht von 
100 Kiirnern' 

Rcin­
Prote'in 

rnhestimmte In Zucker iihcrfiihrlmrc 
stil'kstolffreie Stolfe (Ikxtruse) ill ,L wasser-

Stoffc n. sandfn,jell Troekl'Il-Suhst. 
a/n OramJll 1)/0 uJn Of. 

No. 19 \Vcst·Voust HciJl a,nllO 7,69 24.62 47.16 
" 20 clesg-1. 6.460 11.3U 21,02 42.38 

21 Aehcl'lI . 2.;) 4,525 10.38 l:~,G4 47.87 
22 "rest-Voast 4,:~ ;).IIH5 10;81 1:{,59 ·16,GB 

!l 23 Hillgaporc 8,3 4,tiiO 10,00 17,66 44,1:; 

""") Zur Bestimmung des fl ii e h t i gl''' 0 de s wnrdl'n 20 go mit Wasser destillir!: das D,'stillat wurile mit Aetllcr 
.ausgesl'hiitll:it, letztl'rer verdalllpft uud ,ler Hiickstand tiber Sehwdels"ure gl'trol'knet. - Zur I1estimmullg der Stiirke 
wunie der Pfeffer yorher mit 90 "fo·igem Alkohol rxtrahirt, !laran!' mit Siiure invertirt und ,ler Zucker mit Fehling'!ichcl' 
Losung hestimmt. - FUr dil~ Bcstinllllllng- der Hohfaser wunlen 3-5 g des gestosscncn Pfcfi'ers mit 50 (,CIIl l'inl'r 
5 % 'igell :-;ehwefelsaurc Hnd 150 cent 'Vasser gckueht. uer RU('kstancl erst mit 200 cem \\'asser, ,turanf mit 50 ('(,UI ('iner 
5°/ ... -igCll Xutronlaugt! und 150 C('1ll "'a~scr ('1H'I1s0 lange und dann wieder mit 200 ccm \Vasser gCko<'ilt. Der vCl'bleihcnde 
RUekstann. wurde tiltrirt, mit \Vussl'r~ Alkohol uncI Acthl'r ullsgewasehcn unt! tiltrirt. DicSl' Methode gIl'ieht illl (lanzclI, 
"Oll dl'r Stiirke lIer Hcagenticll ahgesehl'll, del' deutschell Methone ,ler Rohfascrbestimmung. 

"""") W. J 0 hils ton" bcstirnmtc fern,'r L Eiweiss, 2. Pipcrin, 3. Piperidill. 4. ill Alkohol Wsliehl' Bestandthdk. 

Er fanu: Xo. 24 2;; 26 27 28 2!J 30 31 32 

Ges:lll1111tstiekstotr . 1,O:~ "10 1,34°/" 1,42 °1... 1.82 "'10 1,72 % 1.~)7 0/... 1, lII Glf) ~,~~ "/0 1,49 sio 
Ehn'iss . :?,3-l ., :!,G:! ., v,3j " 7.25 " S,37 " G,~Ja " G,:U " ,),8 j" G,GS ,. 

Dcr Gchalt an Stickstoffsuhstanz wunle in ohiger Tabellc aus ell'Ill Gcsalllmtstickstoff durch Multiplikation mit 6,~v 
hl'n'{'hnet. U cher die Ergchnisse der iibrigen Bcstimmungcn sit-he untcll S. 938. J 0 h Jl S ton c ist (ler Ansicht, dass welll'r 

,ut'r Gchalt alt Piperin, alt Starke, an in Alkohol liisliehen Stoffen , noeh an Eiwcisstoff,," als Anhaltl'punkt znr Erkennung 
von dwaigell VerfiHschungen dienrn kann ~ w(lhl aher der Gchalt an Hohfascr und A~wh(' hezw. dCfl'll L6slichk(·it. in 
Salzsiinn', Uns will es sl'heincn, riass die ohigl'n Zahlen an sich vielfaeh sehr ahnorm, nnil der g"t'fl1nclene GdmIt all 
Stickstotf in oiJigen Pfefi'erproh('n ctwas sehr nipilrig- ist. 

59 * 
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I 
No. i , 

d 
1 

Niihere Bezeichnung 

Tellic herry 

Laropong 

Acheen 

Gew.v. 
100 Kiirn. 

g 
J 4,77 
\ 4,13 

( 3,43 

3,55 

{ A. 3,44 
B. 2,66 

.. 
c 

0.:0 
CD~ 'ag .... 
-I. 
CD CD 
N-c = 

1898 

I. 
CD .. .. .. 
;t 

I
';'N S= .-

I 
..... .. ... 

Gewiine. 

I tJi~ 

% % 

I I ; I' i : ; , : 
J I r ! , I . 

11,861'13,56 :0,65 16,86 ;41,80 , 8,76 1' 12,232,75 :1,53 , ° 
I' " I 

11,27 ,13,381,02 7,02
1

41,55 ', lo,45 j I2,17 2,75 il,37 10,02 

10,63113,44 1,11 18,6737,09 9,821'12,722,16
1
3,17

1
1,19 

12,17 112,691,239,05 j41,42 , 7,03,11,57 12,21 ,2,17 ,0,48 

12,0913,1911,0919,17 138,17 , 8,18i 13,07 ;2,7811,78 :°,48 
12,95 ,14,06 ,1,15 9,03 ,36,40[ 6,17 )4,09 [3,04 1,96 ! 1,15 

.. 
o 

8,47 

9,14 

9,49 

9,95 

10,04 

9,95 

Ann­

Iytikcr 

.) 22. u. 23. Jahresberkht der Connc('ticut Agri('. Expcrim. Stat. filr 1898, 184 u. 1899, 100: verg\. Zeits('hr. 
:Sahrungs- u. Genus,mittel 1899, 2, 940 u. J900, 3, ;;56. 

*) Winter, Ogdcn u. Mitchell fanden ferner in Proecnten: 

.± 1 34 35 I 36 37 38 39 40 41 42 1 43 , 
I 1 I 

=....:.==-==-=:--=-=---:: :- :. :::: fm Ganzen ........... 2,28 2,53 2,25 I 2,25 2,41 2,17 , 2,14 2,15 2.03 2,11 2,2j 
o 1m nichtfltichtigen Aetherextrakt .. 0,31 0,32 0,30 0,31 0,31 0,27 0,27 0,33 0,3;; 0,37 0,37 

-:;; In 100 Theilen niehfliichtigem Acther- I 
... rxtrakt ............ 3,92 4,05 4,02 1 4,00 

, 3,95 3,90 3,88 3,82 3,85 4,')6 4,OG 
.~ Gesamlllt - Stitkstoff weniger Stickstoff 

111,37 

, 
;; im niehttltichtigen Acthorextrakt X 6,25 12,31 I 13,81 i 12,19

1
12,13 1 13,12 11,88 11,71) 10,50 10,88 1 11 ,7;; 

I 
137,59 S tar k c naeh dem Diashtscverfahrcn 37,50 I 36,81 ; 39,32 39,24 39,66 , 37,01 37,01 , 33,40 1 33,30 I 33,08 

I 1 

I Mittel , , Pfdl'cr-Abt'<iIIe 
:So. H 45 46 i No. 1 47 1 48 49 No. 1 ,: - '-'--1- - '-

34-46: I 

~1' E -~~i~~c1;~i:I;=AetilCr~xira~; ~ : :-~ - ~:~~ ·1!.I=~:;i ll'i, ~:~~II'= ~3;:':'9~~G3~~:;~- II,' ~};-II. ~3:' ~8· '664.·- 11~~:~~1· ·~_)~'~9·)~1="-~}! i-~:T 
-:;; In 100 Theilen nichtfiiiehtigem Aether- " 
... extrakt . . . . . . . . . . .. 4,01 3,99 3,90 3,46 3,29 3,65 :1,01 2,9 • 
. ~ Gesammt - Stickstolf weniger StickstolI ' 
;; im niehtfliichtigen Aetherextrakt X 6,25 12,25 ! 12,56 112,25 I' 12,05 ! 11,8i 112,06 112,56 111,25 14,19 12.94 12,31 

S tiirk e naeh dem Diastaseverfahrcn 26,81 i 22,0.5 25,93 , 34,15 134,93 134,19 ! H,83 25,U3 2,1)0 15.30 14,12 

Die loci den vorstehenden und den nachfolgenden Gewiirzanalyscn von Winton, Ogden und Mitehcll 
angcwanuten Verfahren waren folgende: 

1. Wasser. 2 g Gewtirzpulver wuruen bci 110· lois zurn konstantcn Gewicht getrocknet und von dCIll J;cfundenen 
Gewichtsvcrluste wurde der tltichtige Aetherextrakt in Abzug gebracht. 

2. Aetherextrakt. Zur Be,timmullg ues Gesammt-Aetherextraktcs wuruen 2 g Gewiirzpulver 20 Stunuell lang 
mit absolutem Aether extrahir!. Der AcUter wurde bei Zimmertemperatur verdunstet, der Riickstanu 18 Stunden iiher 
Schwefclsaure gestellt und gewogcn . Sodann wurde .Ier Riickstand 6 Stunden bei 100. und dann lIis zur Gewkhts­
konstanz bei 110· erhitzt. Dcr Rtichtand ist der nicht fltichtige Ae!hcrcxtrakt (Fett), die Differenz der fltichtige AetlIer­
extrakt (atherisehes Oel). 

3. Alkoholischer Extrakt. 2 g Gewtirzpulver wurdell in cin 1110 erm-Fliischchcn gegcbcll un.l bis zur 
Marke mit 95'/.igem Alkohol tibergossen. Die ersten 8 Stunden wurde alle halhe Stunde gehorig umgesrhiittelt und 
dann ruhig stehen gelas.en. Nach 24 Stunden wurdcn 50 eem abtiltrirt, eillgedalllpft untl bci 110· bis ZUlll konstanten 
Gewicht getroeknet. 

4. In Zucker tiberfiihrbare Stoffe (Stark.,). 4 g Gewiirz»ul\'Cr wurdcn lIlit Aether extrahirt und 
auf einem Filter mit 150 cem 10'/.-igelll Alkohol gewasrhcn. Der Hiiekstand wurde in cine '/,I-Fla'che gellracht, mit 
200 celll Wasser iibergossen, mit 20 CClll Salzsiiure (Spec. (;ew. 1,125) vcrsetzt und im Wass<'rbade 3 Stulluen inYl'rtirt. 
:Sach dem Erkalten wurdc fast neutralisir!, auf 50n celll aurgefiillt, liltrirt unrl in dcm Filtrate die ZuekcrbestillIlIlullg nach 
A II i h n ausgcftihrt. 

5. Starke. Dieselbe wurde naeh der Diastasclllethode naeh Marcker, HandlHleh der SpiritllsfaLrikation 1898, 
11)9 bcstimmt. 

6. Ro h fa!ic r. Dcr bci dcr Bestimlllung uc~ Acthcrcxtraktes blcibl'ndc Rlickstand wurdc nncheinalHh'r mit 
1,25 '/,-igcr Schwcfclsiiure und 1,25 '/,-iger Natronlauge hehandelt und gewogen. 

7. Kaltwasser-Bxtrakt. 4g Gewtirzpulver wurden in einelll 200 cem-KolLelllllit 200 ('cut Wasser iibcrgosscll, 
tlas Kiilbchen \'erkorkt, die ersten 8 Stunden aile halbe Stunde geschiittelt und dann 16 Stunden ruhig stehl'n gelassen. 
SOllann wurdcn 50 eelll ahliltrirt, eingedampft und bei 100· bis ZUIll konstanten Gewieht gctrocknct. 

8. Die Stickstoffbestimmung gescbah nach dem Kjcldahl'schen Verfahren, ausgcnollImen Lei Pfeffer, W<l 
da, Gunn i n g- A rn old 'sche Verfahren angewandt wurde. 

9. Die Gcrbsilurebestillllllllng wurde nnch dem Indigovcrfahren durehgefilhrt. 
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.. ... I. "Ii: I .,., 1 
I: L .g=.c: I ~-E 'I CDfrg L ~~ : _. ___ ~_.. _ ~ ... oo ~iE':t : 

-ag .... ~C a; ~~e l:S~ :! fIIo. : Niihere Bezeichnnng :: f i ~~ ... en ".3 o.:~ i 
: :l-i:;;'" i I I ~~CI)~E a: 

! ::I % 1 % 1 ~/o % I ~21 o~o % 

Analytiker 

-==~~~foe0;:;: I -: i j 
44 :} {c.12,67 189811.84114,6311,28 '9,47 /31,41 
45 1' Acheen 2,12 n 12,33114,9411,60!9,6412R,15 
4fj ;' - 2,18 " 12.3314,751,58 ,10,37 i30,82 

/ : 
8,87 16,40 3,01 /2,05 !1,04 10,28 
8,74 18,253,192,06[1,1011,07 

7,24 ,17,0813,20 11.8910.64 11.86 A. L. lVinlon, 
9,62 A. IV. Ogden 

u. W. L . 
.Il,lchell') 

, MitteINo.33-46 - 11,96114,13 :1,148,4238,63 

4; Man:,;alore 8,57 189911,61 14,0°11,509,08 
48 Singapore 5,25 r. 11,50 '13,811,44 7,49 -

49 Malabar 5,74" 9,47 14,13 ~ 1,04 1 6,10 -

50 ' Reiner Pfeffer - 11 54 - 1140' *) -
I· "" i 

7,90 

-
I -I 
I -
1 -

1 I I 13,06 ,2,541, 75 1°,47 

10,002,19,1,85 ,0,19 
; 1 1 10,58 ; 1,42 i 1,081°,20 

9,68
1
2,26 : 1.1 010,09 

, *) . 4,52 

9,97 

8,54 
6,94 

6,45 G. Tt11Xdra u. 
B. ferruciO') 

Gcsammt-Mittell - 112,74 ~ 12,2n,27 1 7,77 ; 37,62 i ll,07 i 12,37 ! 2,2;) i l,i'i' :04-2110,991 

P f e f fer - A b f ii II e. 

I . Sticle und Abgesiebtes ! 1 I ' 1 
I ! I II (von No. 47). . . "98 10'''1 ", ,,', ,2618, .. 1","1 17,512,3414,1 i 1l,74 

211 Pfefferschalen n 10,5714,7510,6813,04111,431 32,15 13,20[4,01 14,70 
;1 I Pfeffcrschalen u. Staub 10,52 113,81 i 1,061 .. ,7 i 121 ,69 23,612,28 15,23 ,2,88 n 

4 !! dcsgl. . 
" 

10,66 ,13,25 1,02 ~ 4,97 20,99 1 23,27 2,90 :4,72 :2,63 

K u n 5 t P f e f fer. 

1 Ii Ohne niihere Bezeichn·1 19001 9,44 1 i 4,92") II 8,58! -, , 
---8,8i 

Weisser Pfeffer. Reifc Beeren von Piper nigrum L. 
, 

I Ii Ohne niihere Bezeiehn. 

2 I Penang, erdig tiber-
1 • 1/ I ' :! zogen , mit 4 - 13 

[' schwarzen Kornern . 
3 Ii Singapore, rein mit 

, wenigen schwarzen 

!i Kornern 
41; Unhekannter Abknnft, 

1: in London znbereitet 

i I I 
1 I I 

1883 16,54 12,0311 ,06 1 6'38 ~ 54,32 

. I 
188615,17 1

1

, / - !50,22 

, I ' 

14,861 1- 156,25
1 

, . 

13,09 ' - : _ 15301 
" I ' 

') Yerg\. Anmerkung ') u. *) i-i . 932. 
') Bull. Chim. Pharm. 1900, 38, 534: Ch('IlI. CentralL\. 1900, II, .:16. 
') Original-Mittheilung . 
• ) Repert. analyt. Chem. 1886, 6, 399. 

----7,82 1,85 

I 

5,64 2,55 10,27 

I 
15,12 

I 

1,04 1°,11 
I 
I 1 
, 5 93 , , 2,95 1°,20 

9,66 

4,00 I A. L. Winlon, 
A. 11': Ogden 

5,71 

J 
u. 11: L . 
Milchell') 

6,30 

14 20 I G. Te.1J.rtir~ u. 
, B. FerrllCIO I) 

J.IWnig·) 

lI. 
lI'eigmann') 

*) Tcyxeira und Ferrucio fandcn ferner: 
I' · · Harz Wa"er· Cellulose Chlor 

Ipenn Extrakt (Holzsuhst""z) 
Heiner Pfeffer • . . . 5,20 % 1,25 % 20,57 °,'0 33,84 % 

Kiinstiicher Pfeffer . . 1.1)7 .. 0,23 " 8,09 " 70,25 " 0,09 °,0 
Die Cdlulose wure!t· lIach Lan dere r durch Behalldeln mit verdiinnter SchwcfelsiiufC hestimlllt. 
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No. Niihere Bezeichnung 

'" c: 
L." "'.., ... 0 

" -e 
.- L. 

"'''' N_ 

L. 

'" .. .. .. 
~ 

I 
';'N 

l oS; .. -.. '" 0'" ,-" !en'" 

Gcwiirze. 

" II> .., 
" e-.- .. 
:;;c 
~ 

, ~ 

-

I ~;F, .!! .. I 'I'~~_ ~ 
I ::::C l Gil:: II L. ' It. 1 1 _-::' ~ 
' :'~OO 'I!t~ : 1_ ~~t~~~ : ~] ~ 

- , L.v",,,o- :!. I ~ ~ , ·m c; 
Annlytikcr 

~ !~~j;:i~1 ~ i~] i ~l:~! ~ 
~'=' _='~F=O~~~~O~io~~i =O~~~=O~~~'~O/~"==~O/~o~i~O!~o~i ~O~/o~l =o~~~I=O~~~~~O'~_~, ~. ~~~== 

I ! I: 1--

c: 
::> 

5 'I Singapore, unbekannter 
A bstammung . 

6 ' Penang, unbekannter 

Abstammung . 

7 Penang, 1883-er 

8 Singapore, 1883-er 

9 Tel\icherry, 1884-er 

10 Coriander Tel\icherry, 
1884-er 

II 'Vest-Coast, zerstossen 
*) 

12 Singapore, importirt 
*J 

13 Penang ) 

141 Siam unzweifcl-
haft ccht 

1886 13,74 1 9,93 i - i - i53,73
1 

- - ! 

" 14,56: 9,81! -1- 54,°°11 - -

" 13,68.10,43 8,13 51,58 - --

" 13,75 !1O,501 10,69 56,97 : - ; -
, ' 8 9 I I ~ i _ 

"13,80,,12,43
1 

,0 ,52,56 1 i 
I I I i 

I I 1 " 12,99,11,681 - 146 ,26, - : -

1887 9,8511,48 ,0,57 - 140,6128,35 ' 7,73 1 

: *j ; " I 
" 10,6°

1

11,90,1,262,5743,1°
1

25,03 , 4,20 I 
1 I ! i 

188914,94. 5,62'10,53 ~ ,51,00 , - i 4,35 : 
1 **) **) I 00)' '**): 

n 13,13
1 

8,56'1,41 -153,501 - i 4,45 i 
Ii i I 

n 15,62 ,10,061,14 - 152,°°: - 1 4,20 I 

1,12 

2,69 

2,97 

1,23 

1,07 

0,84 

1,41 

1,34 

2,47 

2,22 

1,07 
I' II 81, g. P'" 

16 ,j 
7 I 

Geschiiltcr 
Pfeffer 

Gewieht I" 1 'I 1 

101:·~~rn. , ! I' i ! 
r ~,77 189812,72,13,13 '°,497,2664,79 1 0,0410,541°,441°,591 ° 

\ 2,78 n 13,07 iI2 ,94 :0,637,21
1

64,92 **0) i 0,66 ,0,510,57 1°,02 

14,35 n 13,12 ,13,31 '0,957,94
1
57,00 1,91 14,2510,331,09 1°,10 

4,47 " 13,82,13,06 io,907,85
1

56,43 2,67 , 3,95 1°,340,790,09 

{ 
4,81 n 13,6513,691°,586,8158,90 1,76j 3,55 '0,39 ,0,83 :0,04 

1 'I" 1 : 5,00 n 12,77[12,561°,8316.54159,10, 3,50: 3,49Io,46!,1,05Io,20 
4,49 n 14,47,12,19,0,676,5859,041 2,10 , 3,52 10,28'1,080,07 

18 '} 

;~ II 
Singapore 

Siam 

8,60 

10,11 

9,52 

12,76 

12,76 

7,71 

7,95 

8,35 

8,55 

7,53 

7,35 

7,19 

H. RUllger') 

I Ct. 

I Richardson 
') 

I William I Jolm,tone ') 

I I A. L. lJ't'nton,. 
A. lV. Ogden 

u. L. W. 
.Ifi1chell·) 

') Arehiv f. Hygiene 1886, 4, 183. reber sonstige in diesen Sorten ausgefiihrtc Bcstimmungcn verg!. Anlinn/!: 
zn Pfeffl'T S. D38 und 946. 

') C!. Hichardson: Foods and food adullt'rants. "'ashington 1887, 206. 

'J Analyst 1889, It, 41; Chem. Centra1L!. 1889, I, 481. 

<) Verg!. Anmcrkung ') u . *J S. 935. 

:;') R i l' 11 a r 11 SOil mhrte in dl~ll heidell Sorten Boeh folgt'ndc Be~timmungcn nus: 

No. 11 West-Coast . 
" I:! Singapore 

Staub 

" ,0 
Rein 

1,4 

Gewieht yon 
lOll Korncrn 

(~rallllll 

5.100 
-1,960 

:.i;:i') JOhll~tOlle fand fecner : 

Reines 
ProtL''ill 

0' 
i. 

!I.H 
9,62 

Piperin und 
IIarz 

"/. 
Z,~~ 
j~ I h 

Xn.13 

'Unhl'Htiml1ltl~ 
s!iekstofffreic 

Stoffe 
"/. 

14 

In Zuekcr iiLerftiliruare 
StoffI' (Dextrose) in ,I. wasscr­

n. sandfn'iell Substanz 
oJ. 

51),86 
54,08 

1;; 

Gf'Halllllltstiekstuff • 0,90 °,'0 1,31 °:0 L61 % 

Eiweiss . . . .. 2,62 11 6,00 " 7 ~OO .\ 
Der Gelialt an Stiekstoff - Snhs!anz in der Tauelle wurde durch .Multiplikation mit 6,25 aus drm (;('samllltstiekstoft· Le­
rcehnct. 1m VCUrigl'Il vcrglciche die Anmcrkungen *::) unci ***) auf S. n31. 

*::*) Die Summe dec Uhrig-en Bestandthcilc l'n;iebt bt'i dicsclIl Pfeffer hcrcits 1001~3. 
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Analytiker 

II ~;gl III.. [ Asche ::0 
... ,.!, N : ::: 01 mil': -----;-'--:~ f 

... ; ~ .... • I' G) -: 'l1 , :,~ S ~ I Ueinaschc , ;::; -§ )( i G,c CD 2= _~': _- ..... 3.,":;:; .. .,0-.... ,:-----.--.-I·~:.:: LLI 

"'g .. ':-" "C; III """~I .. - ... ~L~-:id i 
NO.! Niihere Bezeichnung ~! j ~~ ci I"" tii~~ ~~~ ~ !~~ I~~ :~~ ~ 

,: __ -_-_-~--c-~-~c.-_'o~==l==~=l,~O/~o='.-,=O~/o~""1 =O,~'O~I =o~/o~I=:~/o~z=I~~=~o~ ... ~d.-o/~o=i=~.-.-'.-o/'-~:""I=~do/"":=' w=:~/~~~~~IO=l===== 
Gewicht "I i I I I 

I I I I I I 
- 13,47112,75'°,73

1

6,9159,1712,06 3, 14 1°,47,1,200,10 

: I I '; I' : : 

I I " ',' 
1899 9,47 i 14,44,0,55 i 7,281 62,67 ,4,54 10,25 :0, 76 ~0,04 

n 11,13:14.0010,64'6,681 62,64 ,3,94 iO,22,O,75' ° 

:: ·,1 25 
,I 

! MittelNo.16-25 

261 Coriander oder 
I Aleppy. 

von I I' i 100 Kiirn. i, 'I ! 
I , I I' I , I ' 

gil , ' '[ ! 
/ 5,38 189813,40,12,69

1
°,626,36,57,35,3,97 3,78 ',0,52 2,IO!0,11 

I I I, 'I' 
) 5,18 n 14,19;12,44 Io,78,6,34 157,24i 2,35 3,70 :0,6212,16;0,18 

15,02 n 1345'12,56,0,89'6,26j56,94j 3.46 3.91,0,801.850,17 

Penang 

27 'Tellicherry 6,67 

4,21 

7,34 

7,26 

7,36 

7,66 

8,05 

7,55 

Gesammt-Mittell - 113,39,11,73:0,816,5854,40: 7,17 4,25 10,431,13:0,1118,691 

A. L. Winton, 
I A. IV Oyden 
f N. L. W. 

.llitchell 'J *) 

Langer Pfeffer. - Chavica officinarum Mig. oder Chavica Roxburghii Mig. oder Piper lon~um 1.."*) 

Ohne niihere 
Bezeichn ung ***) 

4 'i desgl. 

5 II desgl. 
" 

" 6 'i desgl. ., 

I 

(
1887 - 113,121 5,50 1'44,041 - 115,7°1 7,71 ~1,20 7,70} 

" - 12,501 4,90 149,34 - ',10,50 7.88 1,1,10 7,60 J. g:o":,~<)ll 
" - ,14,37 8,60 44,611 - 10,73

1
' 8,11 :1,5010,50 

[I ' '--- Ii. IVeigmann 
1888 1O,~4114,18 6,57 !44,28! 5,88,10,501,,~ ,8,25, u. W. Kisch') 

188912,,,6 9,44[1,561- ,32,101 - ,13,75 i",18 13,92:1,47 W.folm&tone'j 

I 0) 1 I, 1 I i A. L. Win/un. A. 
1898 9,47 113,63 1,55118,67~,42,88,1,12,ll,' 5,764,20111,51[°,22 IV. ()9den u. W. 

L • .lEitchell .) 0) 

Mittel 1 - 110,6912,87: 1,56;7,16:42,88 1 5,47,11,16: 7,11 '1,1018,601 

') 22. u. 23. Jahresbericht der Conncetieut Agric. Experilll. Stat. fiir 1898. 184 und 1899, 1(1): \'erg!. aue" Zl'itschr. 
Xahrungs- u. Genusslllittel 1899, 2, 940 u. 1900. 3, 556. 

') Analyst 1887,12.67 und Ric h ards 0 n: Foods and food adulterants. ~. Th. Bull. No. 13. Washing-ton, 1817.2110. 
') Original-Mittheilung. 
') Analyst 1889, 14, 41; Chern. Centrh!. 188\1, I, 481. 

*) Verg!. Anlllerkung *) S.932. Winton, Ogden u. Mitchell fanden ferner in Procenlen: 

Stickstoff. 
1. IIll Ganzen. . . 
2. Jill nichtfiiichtig-en Act"cr­

extrakt . . . . . . . 
3. In 100 Theilen nichttlUch­

tigern Actherextrakt 
4. Gesammt-StickHtotf wcni­

goer Stitkslotf im nithtt!. 
Aethercxtrakt X 6,25 . . 

2,10 

0,22 

4,40 

Il.l~ 

2,07 2,13 

O,:i2 0,34 

4,45 I 4,:)5 

10,94 11,19 

2,09 2,0:1 2,01 1,9:) 

0,34 0,29 0,29 0,28 

4,32 4,27 
, 

4,~G 4,28 I 

10.94 10.88 : 10,75 . 10,44 , 

27 

0) Verfasser fanden ferner 0,22·1. Stickstotf illl niehtfiiichtigen Aethcrextrakt oder auf 100 Theile des letzlerel\ 
3,34 01. Stickstotf. 
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A. Hilger und F. E. Bauer (Forschnngsberichte liber Lebensmittel u. s. w. 1896, 3, 113) 

fanden in zwei Proben von langem Pfeffer in der Trocken - Substanz folgenden Gehalt an Pip e ri n, 
bcstimmt durch Ueberflihrung in Piperidin darch Oxydation mit Salpetersiiare, in Probe I 5,20% and 
in Probe II 4,80 % 

Fur die Zasammensetzung der Asche warden folgende Zahlen gefanden: 

Probe I 

Probe II . { 

Anhang zu Pfeffer. 

I. Gehalt des Pfeffers an Alkohol- Extrakt, Piperin, Piperidin, Harz etc. 
l. B i e c h e I e (Zeitschr. Vereins analyt. Chern. 2, 70) fand an Alkohol- Extrakt*): 

Schwarzer Pfeffer 19,87% Weisser Pfeffer 16,87"10. 

2. E. Geissler (Pharm. Centralhallc 4, 521): 
Preis pro Alkahol- Preis pro 

1 kg Extrakt 1 kg 
Mark ./' Mark 

Bu ta via - Pfeffer . 1,86 15,31 Pfefferstaab 1,20 
Penang- Pfeffer 1,88 15,23 desgl. von der Fabrikation von 
Singapore - Pfeffer 1,95 11,28 weissem Pfeffer. 1,40 

Penang- und Batavia - Pfeffer, Pfefferschalen 1,26 

gemischt 1,87 10,25 desgl., andere Sortc 1,26 
Malabar-Pfeffer, ctwas beschadigt 1,92 9,89 Pfefferbruch 1,56 

Gcmahlener Pfeffer, billige Sorte 1,76 11,19 

0,562 

9,33 

Alkoho!-
Extrakt 

'I. 
12,20 

11,40 

10,17 

9,11 

9,44 

3. C. H. Wolff (Zeitschr. analyt. Chern. 1881, 20, 297) fand an Alkohol-Extrakt (direkt) und 
an extrahirtem Ruckstand**): 

Nahere Bezeichnung 

Alkohol-Extrakt i 
+ WaBscr + 

athcrisches Oel 
(indirekt), 

bestimmt durch 
Trackncn aes 

cxtrahirten 
Ruckstandcs 

hci 100' C. 

Alkohol­
Extrakt 
(direkt), 

getroeknet 
bei 10U·C. 

Nahere Bezeichnung 

Schwarzer Pfeffer. I Weisser Pfeffer. 

Ohne Bezeichnung. . I 22,27 [11,67 Ohne Bezeichnung 

=~~~- ,~~~-~- 1~1'-

Singapore. . . • 23,87 I 10,47 Singapore I 
Batavia 24,37 9.77 "II . 
Penang 25,17 ,11,59 Penang (beschadigt) . 

Alkohol-Extrakt 
+ Wasser + 

atherisches Oel 
(indirekt), 

bestimmt durch 
Trockncn des 

extrahirten 
Riiekstandcs 
hci lOO·C. 

22,42 

26,72 

26,00 

23,00 

Alkohol­
Extrakt 
(direkt), 

getrockllet 
bei 100' C. 

10,98 

11,31 

11,05 

8,54 

*) 5 g G"wiirzpnlver wurden crst bei ca. 30 0 C. getroeknet, 'I, Stnnde in cinem vom Verf. konstroirten Apparat 
mit abso!. Alkohol ext Tahir! und daranf dcr Riickstand hei 100" C. bis zur Konstanz des Gewiehtes getrocknet und 
gewogen. 

**) 5 g Gewiirzpnlver wurden in einem Extraktionsapparat mit 90 ·J.-igem Alkohol 1 Stunde lang eItrahirt, nach der 
Ersl'hiipfnng sowohl der Gewiirzpulverriirkstand als aueh der Inhalt des Kolbens mit der ExtraktiouBflussigkeit in tarirte 
Porzcllansehalen gegchen, heide zunHehst illl 'Vasserbade und dann noeh 1 Stunde im Luftbade bei 100" C. getrockne!. 
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4. E. Borgmann (Zeitschr. analyt. Chem. 1882, 21, 535) fand in iihnJicher Weise an Alkohol­

Extrakt des Pfeffers (direkt) und extrahirtem Riickstand *) folgenden Gchalt: 

I Alkohol·Extrakt I 
I + Wasser + ' Alkohol· 

athcrischrs Ocl I 
Extrakt I (illdirekt), I bestimmt durch I 

I Alkohol·Extrakt I 
+ Wasser + Atkohol-

athcrischl's Ocl 
(indirrkt), Extrakt 

Nahere Bezeichnung 

Schwarzer Pfeffer. 

Penang I 

" II 
Sumatra . 

Singapore. 

Aleppo 

Trockncn des i 
extrahirten I 

Riickstalldcs I I bei 100 0 C. 

I 

I 

I 
25,455 

24,932 
I 
i 22,696 

j 
22,299 

I 21,328 

(direkt), Nahere Bezeichnung 
gctrocknet 
bei 100 0 C. 

-------::==----==-= 

Weisser Pfeffer. 

12,904 Batavia. 

12,110 Singtlpore 

10,458 Penang . 

11,183 

10,732 

hcstimmt durch I 
Trockllen dcs I 

cxtrahirt('n 
Ru('kstanti,·s 
hci 100 0 C. 

(direkt), 
gctrocknet 
hei 100 0 C. 

- ---=-..:=: 

21,841 

21,018 

19,913 

9,511 

9,250 

9,044 

Aehnliehe Beziehungen zwischen dem Gewichtsverlust beim Extrahiren mit AlkQhol und Trocknen 

bei 1000 und dem getroekneten nnrl als Extrakt gewogenen Riickstand erhielt K. Birnbaum ("Die 

Priifung der Nahrungsmittel und GebrauchsgegeDstiinde im Grossherzogthum Baden, u l\:arlsruhe 1883, 

S. 19) . 

5. 1m Laboratoire M u n i c i p a I zu Paris (Documents sur les falsifications des mlltieres 
alimentaires. Paris 1885, 691) 

Sumatra 

Penang 

Sumatra 

Malabar 

wurde an Alkohol-Extrakt **) gerunden: 

7,65 % Tellicherry 

7, 73 ~ Weisser Pfeffer (rein) 

6,65 " 

6,45 " 

Sehwllrzer Pfeffer (Mittel 

von 25 Analysen 

Weisser Pfeffer 

In den Verfalschungsmitteln des Pfeffers wurde gefunden: 

Cayenne-Pfeffer Oliventrester (wei~s) Dattelkernc (nicht gereinigt) 

22,00"/0 2,46 DID 15,06 010 

13,34 0.'6 
10.90 " 

12,40 " 

11,95 " 

Pfeffer 

5,100;. 

6. J. N. Zeitler (Zeitschr. angew. Chem. 1888, 510) fand folgende Zahlen: 

Naherc Bezeichnung 

clesg!. 

desgl. 

desg!. 

desgl. (stark mit Pfeffer­

stielen verunreinigt) . 

12,35 

10,79 

11,90 

12,48 

11,67 

11,22 

12,48 

12,42 

10,41 

12,49 

vcrnnreinigt . 

Schwarzer Pfeffer 

desg!. 

Weisser Pfeffer 

Erde 

Wasser 
o· 

· 0 

12,29 

12,48 

11,95 

12,03 

9,90 

I Alkohol· 
I Extrakt *.*) 

o · 

12,96 

12,53 

13,93 

10,66 

11,55 

*) E. Borgmann's Vcrfahren weicht nur insofcrn yon dem Yon C. H. Wolff ab, als er den extrahirten Ruck­
stand nirh! aus dem Extraktionsrohr entfern!e, sondern in dem letzteren im '\Vasscrtrockenschrank bis zur Gewicht"-. 
bestiindigkcit trocknete. Den alkoholischen Extrakt verdampfte Borgman n in einem weithalsigen Glase anf dem Wasser­
bade und trocknete denselben in einem Strome mittelst Chlorcaleiums gotrockneten Leuehtg.ses his zur Gewichts­
bestiilldigkeit. Auf diese Weise war es moglich, in etwa 6 Stunden das iltherische Ocl nnd die t'euchtigkeit aus dem Extrakt 
vollstlindig zu entfernen. 

**) Der Alkoholextrakt wurde direkt und zwar durt'h Extrahiren "on 100 g Pfefferpnh'cr mit Alkohol, Vcrdampfen 
des letztercn nnd Wagen des Extraktionsstandcs hestimmt. 

***) Zur Alkoholcxtraktbestimmung WurdCll 5 g des vorher getrockncten Pfefferl'ulvcrs in cincn Soxhlet's<"i"'n 
Extrak!ionsapparat gebracht, 8 Stundcn lang mit "hsolntem Alkohol extrahirt, dcr Alkohol abdcstillirt nnd der Riickstand 
1 Stundc im Wasscrtrot'kcns"hrank getrorknl'l. 
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7. H. Rottgcr (Arch. Hyg. 1886, 4, 183; vergl. auch oben S. 930 u. 934) fand in uen von 

ihm untersuchten Pfefferproben an Alkohol-Extrakt·): 

Niihere Bezcichnung 

Schwarzer Pfeffer. 

Singapore I 1882-er 

n II 1883-er 

Penang I 1883-er 

Lampong 1883-er 

Acheen 1883-er . 

Tellicherry 1883-er 

Singapol'e III 1883-er 

Pcnang 1883-er • 

I ,Alkoho~-
I Extrakt III 

'Vasser der 'frocken­
Substanz 

°'/0 i % 

--- -------

14,45 

12,63 

13,16 

13,22 

13,6 I 

12,79 

13,49 

13,89 

I 12,30 

15,65 

15,81 

19,17 

16,78 

15,49 

13,28 

16,68 

i Alkohol-
, Extrakt in 

Niihere Bezeichnung Wasser Ider 'frock en-

I 
Substanz 

I °'0 °,'0 
~==-'= - '~-~-- '--~'I ~ --~ 

Weisser Pfeffer. 

Penaog I 1883-er 13,69 I I 1,71 

Singapore 1883-er 

Penang II . 
Coriander Tellicherry 

1884-er 

Tellicherry 1889-er 

13,74 

14,56 

12,99 

13,85 

11,04 

10,07 

14,66 

11,89 

8. Winter Blyth (Chern. News [3J, 5, 4 und W. Blyth: Foods, their Composition and analysis 

S. 496) fand in der Trocken-SubstsDZ: 

Schwarzer Pfeffer Weisser Pfeffer 

Penang Tl'lliellerry Sumat", )[alahar Trang 

Wasser. 9,53% 12,90 % 10,10 % 10,54 % 11,66 % 
Alkohol-Extrakt 7,65 n i,84 n 6,45 n 6,38 n 7,65 n 5,60 0/0 

Piperin •• ) 5,57 
" 

4,68 n 4,iO n 4,63 n 4,60 

Harz 2,08 n l,iO n l,i4 n 1,74 n 1,70 • 2,05 0/0 

Wasser-Extrakt 18,33 n 16,50 n 1 i,50 n 20,37 18,18 " 

9. Cazcneuve und Caillot (Journ. Pharm. Chim. [4J, 25, 422) fanden in dern natUr­

lichen Pt'eff'er: 

SUlnatra 
(~Iittel von 4 Proben) 

Singapore 
~-- Penang 
Schwarzer 'V cisser 

Piperin 8,10 "io 7,15 % 9,1~ % 

10. Wi II i 1\ m J 0 h n s to n e (Analyst 1889, 14, 41; Chern. Centralbl. 1889, I, 481; vergl. auch 

oben S. 931 u. 934) fand an Piperin, Piperidin***) und Alkohol-Extrakt: 

*) Riittger ist der Ansieht, dass die Bestimlllullg des Alkohol-Extraktes nieht zur Beurth~ilung der CHite und 
Reinheit des Pfeffers dienen kallll. SoU aber rine sulche ausg-eflihrt werden, so ist wie folgt zu verfahren: Das Pfeffer­
pulver win] 3 Stunden iiber Sehwefelsaure gcstellt, dann werden zur BestiDllllung ctwa 5 g abgewogen und diese in cine 
Hiilse yon Filtrirpapier gcbracht. Man bedeckt das Pulver mit entfettcter Watte und schieht dann die Hiilse in einen 
Sox hIe t'sehen Extraktionsapparat. Darauf wird das tarirte Kiilhchen mit 90 o/._igelll Alkohol gefiiUt und mit vorgclcgtelll 
Kiililer his Zllr Erschiipfung extrahirt; hierzu sind 38-40 Stundcn erforderlieh. Kaeh dcr Extraktion winl die HUlse mit 
,1 em Hiickstantle aus dem Apparat genommen und der Alkohol hei etwa -100 C. verdunstct. Das Pulver wird darauf vor­
sil'htig ill <:in tarilies 'froekenglas grhraeht, 1 Stunde hei 1000 getro('knet, dann 3 Stunden iiber Schwefelsaure gestellt und 
~ell'ogen. Aus dem (;cwichtsverlust des Pulvers hcrrehnet man die Extraktmenge indirekt. Zur direktcn Bestimmung des 
Extraktes kann llIan aueh den Alkohol in dcm tarirten Kiilhehen venlunsten und den Riickstand nach dem Trocknen 
,degen. Indess ist die ilirckte Methode nicht zuycrliissig; denn durch ausreiehendes Troekncn hat man Yerluste an 
ttUl'htigen Stoffen nnd hei unzureichcndelll Trocknell schliesst dcr Riickstand noeh Wasser ein. 

**) Dcr fein gcmahlene Pfeffer wird mit starke III Alkohol (oder hesser mit Petrolenmather) extrahirt, nnil del' 
Alkohol vertlunstet: der HUckstand, der aus seharfelll Harz und Piperin hesteht, wird hehufs Losung des Harzes mit 
HodalOsnng hchandel!, das ungeli;st bleihende Piperin noehmals in Alkohol oder Petruliither geliist und naeh Verdunsten 
tier letzteren getrueknet und gell'ogen. 

***) Das Pipcriflin geht ueim Kochen des Pfeffefs mit 'Vasser in das Dcstillat tiber und kann in diesem titri­
melriseh hestimmt wl'rden. Seine Identitat wurde durch Darstellung til'S Platindoppelsalzes festgestellt. Es ist nicht 
dureh Hydrolyse des l'iperins entstanden, wei! (lieses, auf gleiehe Weise behandelt, kein Piperidin giebt. Das Piperin 
wurde in dCT "rcisc hestimmt, (lass 10 g Pfeffer in einem g'cschlossenen GcfasB 4-6 Stunden mit ciner Ll)Sung yon 3 g 
Kalihydrat in 25 rem 'Vasser un,l 25 celli Alkohol gekoeht die Fliissigkeit nal'h delll Ahkiihlen mit vi .. l Wasser ill einen 
J;eriillmigcn Destillirkolhen gehracht uud das entstandene Piperidin ahdestillirt wunle, bis das Destillat neutral war. Das 
letzterc wird mit II •• N.-S(,hwcfelsliurc lllltcr Anwcndung VOll ~Iethylnral1ge ais Indikator titrirt. 
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Aelieen Alh>JlPY 
Kalll- Lalll- Pellan!; Siam SinJ;a- r.rem_ 

Trang port pOll.!; W(' pore cherry 

Schwarzer Pfeffer. "/0 oJ. '1. "I. "/0 0/. oJo 0/. 0/. 
Wasser 15,15 15,36 13,82 15,22 15,04 14,06 14,72 14,24 14,02 
l'iperin 12,21 13,03 8,13 11,05 6,41 6,89 5,72 8,25 5,21 
Piperidin 0,50 0,44 0,55 0,77 1),46 0,76 0,72 0,39 0,47 
Alkohol- Extrakt 0,84 2,12 9,57 4,55 5,44 6,26 5,55 2,50 4,54 

Weisser Pfeffer 

Pl'nallg Siam Sing-apore 
Lunger l'feffer 

'I, "/0 0' 
'0 0/. 

Wasser 14,94 13,13 15,62 
Piperin 8,87 ;,79 8,66 
Piperidin 0,34 0,21 0,42 
Alkohol-Extrakt 0,36 0, II l,i6 

12,26 
j,15 

0,34 
3,50 

11. T. Stevenson (Anal.Yst 1887, 12, 144: Vierteljahresschr. Nahrungs ' u, Genussm. 1887,2, 

536) fand in Pfeffcrproben in der Trocken-Substllnz 0): 

Schwaner Pfeffer 

n (Trang) 

Pipcrin 

7,14 °io 
6,62 n 

lIarz I 
1,44% Weisser 
0,82 n 

Pfeffer . 
Piperin 

6,47% 
Harz 

0,69"/0 

12. Chas. Heisch (Annl.Yst 1886, 11, 186; Vierteljahress~hr. Nahrungs- u. Genussm. 1886,1, 

326) fand folgenden Gehalt an Alkohol-Extrukt und Piperin **): 

1 

Niihere 

Bezeiehnung 

i Sch warzllr Pfeffer. 
1 1 Acheen Penan~ 
2, Trang 

3 :! Singapore 
4 !i Tellicherry 

5 11 Penang . 
6 II Tellicherry 

7 il Singapore 

8: n 
Ii 

Weisser Pfeffer. 

9 :1 Penang . 

I ° 'I Singapore 
IIi Siam. 

~ i In d. asche- u. 
~E I wasserfreil'n 

'" 1 
r;1i Suhstanz 

'" .5,;] , ------
'" , 
" ~§ ...!.~ 

il: 0">: '5 ~~ 
-",,, 
o ~ 

<2: ... ~ "" 
E=< I <~ 

p:; 

% % 0 ' 
/ 0 

0 ' 
/ 0 

, 
Niihere 1 

No. 1 
I Bczeichnung 
'i 

~ 

~ 
" ~ 

0 ' , 0 

1 l'l ' Intl.asl'he-n. 
1 .3 ~ I wasserfreicn I ..... ~ Substanz 
: .~~ ----- ---

I
I ~ E .z~ 

- - ..c C';S ';: 

~~ 0 M ~ 

i o/~ _1:J_ ~o_ 
'I' I' 1=~==;=c=~T'i G= c'm==a=h= l e=n=.=p=f=e=f=f=e=r.=';=~=~~---~= i---!--

9,46 , 8,99 '12,2616,04 12 II Fcinster, weisser 13,901 1,57 110,60 : 4,51 
9,22[ 8,85 i12,28 4,05 1311 Feinster . 14,131' 2,171 9,53: 4,70 

14,3615,41 112,41 7,14 14 II Superfine 14,401 1,40, 9,6314,50 

13,7615,28 112,67 16,88 ' I L Pf ff 1 
' I ' II fI n g ere e r. 

12,98 i 6,44 ,16,20 i 9,38 15
1

', tlo. 1 H. 12,15 j I3,48 : 8,2911,71 
13,01 16,41 i 13,62 ~17,86 16 1 No.2 T .. 14,9311,97 1 8,52 11,70 
13,94,5,39:11,626,29 I ' ' 17 ,Pfefferschalen 12,3711,90:13,81 i 4,84 
14,1°1 4,35 r

l0,47 1 6,06 18 i! Des::;!. mit etwns gaD- i ' ! 

'I ,j zcm Pfeffer. 12,601 9,30 ~ 13,Oi ! 4,10 
15,86 i 3,77 9,73 5,54 19 /1 Abgcsicbtcs . 7 ,96 i51,39 : 7,52 ! 1,15 

17,321 1,28 1 9,49 ' 6,14 20 ji Pfeffcrkraut zur Fiil- i 
13,67 1 1,80 1 9,23 5,13 'schung des Pfeffers 8,521 3,8~i 2,301 -

") &0 g- der gcmuhlcncll Sub,tanz wurdcn mit. )Icthylalkohol (60 OP) cinigc Tagc extrahirt, .lie alkoholisl'hc 
l-'hissigkcit ycrdunstct und dec Extrakt mit ciner kaltcn Lthmng von Knlinmcarbonat digcrirt. Das so ahgcsl'hil'dcnc 
Pipl'fin Wllc<1C mit 'Vasser gcwaschcn, Lei 1000 C. gctro('knct UlHl gc,\·ogt~ n. em dassel he vollig zn cl'.inigclI . wunle cs 
nochmals aus Alkohol umkrystallisirt. Das Harz wurde nus dec Liisung in Kaliutrlcarbonat durch Satzs:iun~ nieder­
gcsl'hlagen nnd bestand aus ciner Mischung von harzigen ulld Oligcn Substanzen. 

**) Dus Pipcrin wurdc durch Extraktioll des gcpulverten Pfcffcra mit Alkohol, Behall/!!'In tI!'s alkoholisehcn Ex­
traktcs lJIit l'iner L;;sung von Kaliumcarbonat 111111 lTmkrystallisircn <ll'S unWslichcn Htickstandl's aus Alkohol llt'stimmt. 
Viillig rl'incs Pi perin wnnlp nicht g-cwonnl'l1. 
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13. M. Ruffni (Zeitschr. Nahrungsm.·Untcrs., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 5 u. 200) fand: 

Pulver von 

1. reinem schwarzem Pfeffer 

2. Paradieskornern (Amomum Melegeta Roscoe), 

die zur Verfalschung des Pfcffcrs dienen 

Aschl' 

4,935 % 

3,06 " 

Alkohol­
Extrakt 

7,805 % 

19,02 " 

Riickstand von der 
Behanrllung mit l°/o-igl'f 

Schwefelsiillrl' 

32,309 % 

29,60 " 

14. W. Busse (Arb. Kaiser!' Ges.-Amt 1894, 9, 509) fand an Alkohol-Extrakt·) hci reinen 

Pfefferproben unu Pfeffcrubfallen in der Trockcn-Substanz: 

Schwarzer Pfeffer. 

Singapore "Black-Pepper" selhstgemahlen 

Trang selbstgemahlen . 

Lampong, staubfrei, selbstgemahlcn 

reingemahlen. naturcll 

r
Ia Qualitat (zahlreiche geschtiltc I{(irner) 

" " 
Mittelsortc (mit wenig Spindeln und Stielen) 

Alkohol-Extrakt 

0 0 

10,30 

11.69 

10,26 

II,'S 

9,.4 

9,2. 

10,88 
Penang, 

selbst 
gemahlen 

[
(mit Spindeln und Stielen und viel klein en geschrumpften Kornern) 

Schl:chte Sorte (staubhaltig) . 

Gering,te Sorte (nur au~ kleinen geschrumpften Kornern bestchend) 

14,56 

16,51 

14,06 

Weisser Pfeffer Pfeffersehalen 

I II III II III IV V VI 

8,11"10 8,28% 8,80 0/ 0 10,25% 11,32% 9,62% 11,800;. 10,22% 10,58 % Alkohol-Extrakt 

Abfalle der Weisspfeffer-Fabrikation (hellbraun) . 10,04% " 

15. A. Hilger und F. E. Bauer (Forschun~sberiehte iiber Lebensmittel etc. 1896, 3, 113) 

bestimmten in der Trocken-Substanz versehiedener Pfefferproben (mit 12-14% Wasser) das Piperin 

dureh Bestimmung der Piperinsiiure (I) sowie durch Oxydation mit konc. Salpetersiiure und Bestimmung 

des Piperidins (II). Sie fanden folgenden Piperin-Gehalt: 

Methode 

I 

II 

Weisser Pfeffer 

Singapore 

0' 
,0 

II 

0' o 

I 
I 

I Pcnang 

I "10 

6,34 , - I 

6,53 i 6,014 I 6,44 

Schwarzer Pfeffer 

Singa- I 
Aleppy 

pore 

0' 
10 

I 

0/0 I 
i I 5,74 ! 6,30 , 

i 5,70 i 6,27 

Tt'lli-I 
cherry 

0' 
!O 

I 
5,42 : 

Lampong 

I I II 
! 

0' 0 
10 10 

I 
I 
I Penang 

0' 
10 

5,55 ! 7,13 

1·,20 I -
7,65 i 7,77 

I 

Schalen 
----~----c---

mit I Bruch mit 
nnd Stanl, 

Stanb I 
"!o "10 

1-
1 1,026 

i_ 
i " 
! 0,798 

aus-

gcsueht 

o· 10 

I Qi'185 
I 1°,200 

") 5 g der feinst gepu),-erten, durch rin Sieb von 0,25 mill Maschenweite getrichcnen, wasserfreien Substanz 
wunlen in einl'm Kolben von 400-500 cern Inhalt mit 80 C(,1lI ahsoluten Alkobol. im Sandha"e am RiickftusskUhler 
5 Stund,'n gekocht. Die noch heisse Fliissigkeit wurde nach dem Absetzen auf ein Filter dekantirt und in cincn etwa 
400 cern faBsenden Kolben filtrirt. Der Riickstand wurde noeh dreimal mit je 60-70 cern absoluten Alkohols einigc 
MinntcH gekocht~ Jie Pllissigkeit die beiden erstcn Male dckantirt und schliesslich alles aufs Filter gcspiilt. Da8 Pulver 
wurde auf dem :Filter HO lange mit heissem Alkoho! ausgewas('hen, bis das Filtrat beim Verdampfen keinen Rliekstaud 
mehr hinterliess. Der Alkohol wurde auf 40-50 ccm abdestillirt uurl der Rest in cinem weithalsigen Extraktionskollll'n 
vcrdampft und illl Wassertro('kenschranke his zur Gewiehtsbestiindigkcit getroeknet. 
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II. Gehalt des Pfeffers an Starke (bezw. in Zucker iiberfiihrbaren Stoffen) und Rohfaser. 

1. W. Lenz (Zeitschr. analyt. Chern. 1884, 23, 501) untersuchte eine Reihe Pfeffer und Ver­

fiilschungsmittel deRselben auf in Zucker iiberfiihrbare S'offe*) und fand: 

'S ""='1 I Rerlurirendcr 
, -" 0 '.~ , '" 1 Zueker 

Bezeichnung der Probe 

I § ~ 0 I e § ~ - - - --­
l..!'d ::: ~ It;..!(":= I § ;:: I s... .!. ;:: 
c."c;,.-.I"'::::~:!: ~ .... ::: I GJ~::::'Q; 

", 

e 1r. I : ;... 2 -= j - "Z .;.: 1""::I.e =:.!C ...... 
18--= => 1<800 5~~ - ~:: gE 00 -::> ....- :::: :::: .::: ~ -- t-. =: 
I '1.- °/, I ~ :t,rn I 'I.f-'W 

- 'I=~====~-'~~='==~=====--- ," I -I 
!" Schwarzer Pfeffer (Batavia-Pfeffer) 3,85,87,68 183,83

1
43,8 

2' Langer Pfeffer II 8,68,88,7780,12 ;44,2 

31: Schwarzer Pfeffer III (Prima Singapore) 3,62186,88183.26 j43,9 

4;, desg!. 3,62186,88
1

83,26 ,45,0 

5': desgl. 3,62:86,88 .83,26 144,1 

6', Weisser Pfeffer IV (ohne Bezeichnun,' ' i! 
" , i 1 

der Herkunft) . 

7,: Pfefferschalen, naturell von H. & H. in M. 
8:! Pfefferschalen, aus vorstehender, vicl 

" i Staub ood kleine Pfefferklirner ent-
1 

': 
haltender Handelswaare mit der Pin-

;, cette ausgesucht . 

9:; Pfefferschalen, kiiufliche, von M. & Z. in 

.1 Amsterdam 

0,99 ,87,5986,6°151 ,8 

15,61 189,50173,89111,.'; 
ill ii , 
1 I ! 
I ' 1 I 

9,21 ,88.64 1

1
79,43 i 13,0 

I 1 

20,29 !88,42 168,13! 11,5 

52,3 

55,2 

52,8 

54, I 

53,0 

59,9 

15,6 

16,4 

16,9 

10 : Palmkerllmehl I 
.' 

11 :, desg!. 
12,1 clesgl. 

, 1 , 

3,71,89,76 186,05 122,7 1 26,4 

3,71 :89,76 186,0519,1 22,2 

3,71189,76186,0522,7 I 26,4 
,I 

13, Pnlmkcrnmehl II 

14:: desgl. 
15'1 Palmkernmehl III (aus Emden) 

16,: Palmkerne, I:anz unzweifelhaft 

selbst zerkleinert • 

echt, 

'I ' 
3,6:"89,35185,7022,451 

3,65 '89,35 85,70 ,19,7 : 
, I 1 

3,54 ;89,88 '86,34 ,19,4 

, I I 
1,89 i93,44,91,55 ILl 

,I II. ji 

1711 Pfeffer III mit 28,8 % Palmkernmehl 

I' No. HI selbst vermischt 3,59
j
'87,88

1
84,29 36,0 

18il Pfeffer III mit 24,4% Palmkernmehl 

26,15 

23,0 

22,5 

12,1 

42,7 

39,7 ;1 1'\0. III selbst vermischt • 3'5888'38184'80133'7 

19i1 Walnussschalen . • • . 1,04189,34188,3017,7 

20: 1 Buchweizenmehl . 2,1086,58,84,4856,1 

! 20,0 

66,4 

~II { 1'1~;1' 1 I i 
2I [ Stark gerlistetes Brot Trock'-I 10°

1

98,85 , - , 86,3 
Subst' l ' 

, I ' 
22,: desg!. <lcsg!. 1 100 ,98,85: 62,6 

Bemerkungen 

direkt invertirt 
(naeh Extr~ktion. mit Wasser 

lIlVcrtllt 
direkt inyertirt 

InaCh Extraktionmit Alkohol 
111 \·crtIrt 

{naeh Extraktion. mit Wa""" 
IllYl'rtut 

desgl. 

dcsg!. 

dosg!. 

desg!. 
{naeh Extraktion mit Wasser 

Ulill Alkohol inYertir! 
{ naeh Extraktiou mit Wasser 

invcrtirt 
direkt invertirt 

c1esg!. 
{naeh Extraktion mit Wasser 

lnvcrtlrt 
desg!. 

I naeh Entfettlln!; llIit Aether 
im Sox hIe t 'schen Ap]larat 

lund Extraktion mit Wasser 
invertir!. Dcr Gehalt an Fett 

betrng 32,32 'I. 

{nach Extr~ktion. mit 'Vasser 
lll\"l:rhrt 

<lesg!. 

desg!. 

dirckt invcrtirt 

desgl. 

{nal'h Extr~ktioll. mit 'Vasger 
lllvertlrt 

<,) 3 - 4 g des Pfelferpulvcrs wurden in cinelli Koehkolbcn mit '/. I destillirtclll Wasser unter oftcrem 'C'msehwenken 
3-4 Stunden lang stehen gciasscn, alsdann abfiltrirt, mit etwas Wasser gewasehcn und das Hoch fcuchtc Pulver ~ofort 
wieder in dcn Kolben zuriickgespiilt. Zum Kolbeninhalt wurde nnn so vie! Wasser gefiigt, dass sit'h 200 eem desselben 
im Kolbcn bl~fanden! 20 cern ciner 25 0/o-igen Salzsaure zugcftigt, der Kolhen mit cincm ein ctwa. 1 III langes Rohr trag('nden 
Kork vcrschlo,"cn und unter Ofterem Gmsehwenken genau 3 Stunden lang im lebhaft si edenden Wasserbada "rhitzt. 
Bierauf wurde nach vollstiindigem Erkaltcn in einen '/, Liter-Kolben filtrirt, mit kaltem Wasser ausgewasehen, das Filtrat 
mit Xatronlauge miiglichst genau neutralisir! und bis znr Marke aufgefiillt. In dieser PliiRSigkeit wurde dcr Reduktions­
werth gegen 10 ccm Pehling'schcr mit 40 cem verdiinnter Losung festgostellt Ilnd allgenommen, dass 10 cem Pehling­
seher LiisUllg 0,00 g Zucker entspreehen. 
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2. Chas. Heisch (Analyst 1886, 11, 186; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1886, 1, 

326) fand folgenden Stiirkegehalt *) in der asche- und wasserfreien Substanz **): 

I. Acheen-Penang 

48,53% 

2. Trang 

54,06% 

a. Schwarzer Pfeffer. 
3. Singapore 4. Tellieherry 

56,24% 56,67% 

5. Penang 

51,06°'-0 

6. Tellic herry 

55,87% 

b. Weisser Pfeffer c. Gemahlener Pfeffer 

9. Pcnang 

77,68% 

10. Singapore 

76,35% 

11. Siam 

76,27 % 

12. Feiner weisser 13. Fcinster 

17. Pfefferse halen 

41,71 °:0 

75,31 % 84,69% 

18. lIesg!. mit etwas 
ganzelll Pfeffer 

47,36% 

14. Superfine 

85,26% 

19. Ahgcsiebtes 

30,66% 

7. Singapore 

54,93% 

8. Singapon' 

54,54% 

d. Langer Pfeffer 

15. No. III 

58,98 % 

16. No. 2T 

46,16% 

3. J. Konil; (Landw. Ztg. f. Westf. u. Lippe 1885, 385) hat darauf hingewiesen, dass fUr den 
Zwcck des Nachweises von Palmkernmehl sehr wohl auch die Bestimmung der Rohfaser dienen kann, 

da Pfeffer umgekehrt viel weniger Rohfaser enthalt als Palmkernmehl und Pfefferschalen. Es wurdc 
gefunden an Rohfaser, in Zucker libcrfUhrbarcn StoffenLtnd Asche in der Trocken-Substanz: 

Rohfascr In Zucker tiberfiihrbarc Stoffe, 
auf Stiirke bcrechnct Asche 

'/, 
'" '" 1. Reiner Pfeffer 17, i 1 37,28 4,47 

2. Reincs Palmkernmehl 29,55 18,02 9,22 

3. Verfalschtcr Pfcffer 22,15 24,17 6,49 

4. Halenke und Moslinger (Bericht liber die vierte Versammlung der freien Ver. bayer. Ver­

trcter der angewandten Chern ie, Berlin 1885 und Vierteljahresschr. Nahrnngs- u. Genussmittel etc. 1886, 

1, 47) fanden***) an in Zucker iiberfUhrharen Stoffen (GIukose) und Rohfaser in der wasser- und asche­
{reien Substanz: 

Glukose Rohfaser 

", 
'" 1. Reincr, selbst gcmahlencr schwarzer Pfefl'er . 56,0 15,65 

2. Reine, ausgcsuchte Pfefferschalen 16,4 45,00 

3 Pfcffersicbsel, wie es sich beim Mahlhetriebe ergiebt 21,6 37,40 

5. J. Campbell Brown (Analyst 1887, 12, 23) fand fUr Pfefferstaub, Oliventrestcr lind 
Mandelschalen folgende Zahlen: 

1. Weisser Pfeffel'stnub} al. pel~erette I 
orler jlOl\'Cettc 

2. Schwarzer n "czciehnct 

3. Gcmahlenc Mandelschalen 
4. Oliventrcster 

Asehe 

'I. 
1,33 

2,47 

2,05 

1,61 

Liis1ich heim 
Kochl'1l in vcr­
ciiinntt'c SalzsUurc 

'I, 
38,3:! 

34,55 

23,53 

30,08 

Eiw(.' iss lIIu1 
son~tjge ill Alkohol 

liislithe Stoff" 
", 

14,08 

17,66 

27,79 

15,04 

Hohfascr, 11n­
loslich in SaUTe 

und Alkali 
01 

/0 

48,48 

47,69 

51,68 

45,38 

Stiirkt-

° 
° 
° 
° 

6. A. W. Stokes (Analyst 1887, 12, 148) kochte zur Bestimmung der Rohfaser bezw. des in 

Sliuren unlOslichen Riickstandes I g der Masse, nachdem die Starke entfernt war, mit 50 ccm Wasser 
uod 6 ccm Schwefelsiiure I Stundc am Riickflussklihler, sammelte die Faser auf gewogenem Filter und 

fand an Gehalt fUr letztere: 

Schwarzer Pfeffer Weisser Pfeffer 

21,0-26,3 % 12,7-13,8 'io 
Lunger Pfeffer 

20,0-22 ,3 % 

"J Wasser und Asclll'ngel,alt ell'. siel,e oben S.93!1. 

Olivcn kerne 

62,0-64,2 % 
Reis 

0,8-1,6 % 

:t::i:) Die SHirkc wurde hcstimmt dUT(,h :l-sttindigt's Kochcn (it's feinst gClllahh'IH'1l Pfcffcrs lIlit lO%-ig('c Sulzsaurc 
und durl'll lll'stillllllung tIer Dn-hung der erhaltcnt'n Fliissigkeit. Ill' i ~ (' h hlilt CiJlt'1l Pfeffer mit weniger als 50% Smrke 
in dl'T wasscr- und aschefrdcn Snustanz fUr Ycnlli('htig. 

*'''''1 Die Glnkosc wnrde naeh A II i h n unn die Rohfaser naeh If e nn e b (' r g hl'stilllmt. 
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7. C h. He i sc h (Aualyst 1888, 13, 49; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 2501 

bestimmte eben falls flir verschiedene Pfeffersorten und deren Vel'falschungsmittel den Gehalt un R 0 h­

faser mit folgendem Ergebnisse fUr die wasser- und asehefreie Substanz: 
Rohfa.cr 

Sch waner Pfeffer. 'I, 
Rollfa.cr Hohfasl'f 

Weisser Pfeffer. 'I, '/, 
Acheen Penang 15,08 Penang 5,15 Langer Pfeffer 11,42 

Trang 11,58 Singapore 4,48 desgl. 12,96 

Singapore 14,61 Siam 6,72 Pfefferstaub, schwarz 68,80 

desgl. 14,32 

Tellicherry 12,92 

Penang (27,82) 

H I fein gemahlen 6,74 n weiss 61,94 
andela-

feinst n 5,42 n schwan 16,24 
waare 

superfine 3,44 n weiss '8,56 

Light dusty Singapore 19,58 

8. P. L. Jumeau (Journ. Pharm. Chim. [5J, 20, 442: Chern. Centrbl. 1890, I, 134) fand in 

rein en Pfefferproben und Olivenkernen etc. folgenden Gehalt an Rohfaser') in der Trocken-Substanz: 

Ale!,VY Tellielll'rry Sa'ig-on 

'/, 'J, '/, 
12,90 11,83 10,78 
11,98 13,00 12,71 

Weisser 

~ingapore Pen:lng 

"I. "I. 
4,25 4,25 
4,04 4.01 

Schwarzer Pfeffer. 

Singaporl' Sumatra Java 

'I. "I, 'f, 
13,25 13,50 11,40 
12,98 13,00 12,98 

Pfeffer 
Pfct!'er des Melange Handels 

"J, ull) 
4,01 3,99 

3,55 

I)l'nang 

'/, 
12.22 
13,12 

Pfeffer-
Abfan 

"/" 
28,7 
26,9 
28,6 

Pfeffer des 
Hamil'ls 

'/, 
12,88 

,,'l'isSl' 
Olivenkcl'lle 

11/0 
53,9 
54,0 

Pfl'fl'er 
gl!lllisl'l~t . , 

12,99 
12,0 I 

9. Ed. von Raumer (Zeitschr. angew. Chern. 1893, 453) untersuchte den Gehalt reiner Pfeffer­

sorten und Pfefferschalen an Rohfaaer und Starke '*J mit folgendern Ergebnisse: 

Niihere Bezeichnung 

1. Schwarzer Pfeffer, 

Penang 

2 Penang 

3 Singapore (gesiebtl 

4 Tellicherry 

5 Lampong . 

6 Penang (allsgesuchte, leichteste Sorte, in 
London gewonnen) 

-- --- _ .. _--

In der natiirlichen Suhstanz 

Wasser"') i Starke') 
'/, . ", 

irn Laboratorillm 

10,02 40,29 

10,00 39,69 

13,31 26,01 

12,87 26,54 

14,14 22,15 

!l,97 23,66 

I Holtfa.erOO) 
'/, 

gemahlen. 

9,85 

11,40 

14,21 

15,43 

14,81 

19,0-! 

In der aschefreien 
'l'rockpn - Substanz 

Stark,· 
", 

46,90 

46,25 

31,27 

32,08 

27,41 

28,06 

Hohfascr 
"I, 

11,4i 

13,13 

17,08 

18,65 

18,32 

22,58 

*) 2 g ,le8 Pulvt'rs wunll'1l hci 7:l o auf einclll \Vasscrbndl' 6 Stllllfh'n mit 100 nlll ~lillcr 50/o-igen Salzsaurl' hl'­
handel!. XaeJ. dem Absetzen wunle die Fliissigkeit dek.ntirt un!l die Bd>andlung mit 5'/o-iger Kalilallge wil'd!'rhoit. 
Dann wurde die auf cin tarirtcs Filter gehrachte C(.'llulose mit siedcndcm 'Vasser, darauf Init 25 % -iger Essigs~illre, danB 
wieder mit hcisscm 'Vasser, Alkuhol and schlicsslich mit Actller gcwasrhl'1l und hl·i 120 0 getrocknet. Es ist nicilt aas 
dem Rd,'rate zu ersehen, oh sieh die beiden Zahl,'n hi"r lind im folgcndl'u auf ve"chiedeu,> oder allf ein Ilnd diescllH' 
Prohe ),eziehen. 

'*) nil' l:ntersuehung !Ier Proben auf Asche uud dereu Bestandtheilc siehl' unkn S. 948. 
***) Durch Trockncn iihcr Schwl'fl'lsaurc ucstimmt. 

') ZlIr Bestimmung dcr Stiirkc wmden 5 g Pfeffer mit 21\0 celli destillirtcn Wassers 'I, Stundc am Hiil'ktluss­
kiihh'r g-ekocht und so cine "iilligc Vcrkleisterung der vorh,u"lcnen Starke ),ewirkt. N'H'hdem die Masse auf 65 0 ab­
gekiihlt war, wnrne cine entsprel'hende Menge rcinn, zUl'kcrfreicr Diastaseliisnng nach Lin t n l' r zugcsetzt nnu 4, bis 
5 Stmlllcll auf G5° crwarmt. Ih'r :-30 bl'll;tIIIlclten MaSSI! wunlen 25 CCln Bleil'Hsig zugesetzt. und <las Gauzt' auf 2!JO ('('Ill 
mit 'Vasser anfgcfiillt. ~Ian Uisst unter iift.crcm kriift.igcn Dun:hschiittdn l'twa 1 Stundc stchen and flltrirt alsdallll 
200 rem ah, In clem Filtrntp wunlc dun'h Zusatz einer konccntrirten Lii:mng yon doppeltkohlensallrclll Kalium das ulicr­
schiissigl' Blei gl'f;illt, a.uf 2~O cem wieder aufgcfUlit uod hicrvon wic<it'r 200 ('em ahtiltrirt. Das Filtrat wunlc mit Essig-­
sanre neutralisirt und :W l'CIU der 25 0/o-igen Salzsli.ure zugegcuen. Diesc Liisung wllrtle "2 1/, ::;tunden alii Hiicktiusskiihler 
im "~asscruarll' ('rhitzt. 

(0) Die Hohfaserhcstillllllung wllnle Ilal:h I1cllllehcrg-Stohmann in (ler Moditikatioll yon IIoldcfleiss lIml 
""a tt ell h e fg- nnsgcfilhrt. 
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III <ler natiirlichen Substallz In der asehcfreil'll 
Trocken - Substallz 

Niihere Bezeichnong 

II. Gemahlen bezogener schwarzer 
7 : Rein gemahlener Larnpong, gesiebt 
8 :1 Pfeffer, gemahlen (Natorell) 

9 ·1' Leichteste Sorte Penang (Original) 
10 :, Schwarzer Pfeffer, rein gemahlen 
11 i~ Schwarzer Pfeffer aus Pfefferschalen, mit 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

i rein em Pfeffer gemengt 

} J 1. Probe 
Schalen, gereinigt \ " 

n 

) Schalen, wie sie die 13~:' pr:be 
Schiilmaschine liefert 

Weisser Pfefferstaob *) 

12,34 

11,67 

10,65 

10,10 

6,21 

10,56 

9,42 

11,44 

7,77 

Pfeffer, 
I 27,3;; 

I 26,08 
20,11 

36,92 

25,60 

13,82 

11,70 

12,64 

t'l,50 

6,24 

38,62 

Schalen, Staob etc. 
14,45 33,34 

16,08 31,78 

21,03 

13,41 

19,74 

29,07 

29,94 

23,98 

28,77 

29,15 

10,34 

24.06 

16,57 

13,49 

15,34 

10,28 

7,87 

43,68 

III. Gehalt des Pfeffers an Asche, Sand und sonstigen Aschenbestandtheilen. 

17,60 

19,66 

25,17 

34,86 

34,52 

29,10 

34,88 
36,81 

11,68 

1. Winter Blyth (Chern. News [3J, 5,4 o. W. Blyth: Foods their Composition and analysis 
S. 496) fand in mehreren Pfeffcrsortcn folgenden Aschengehlllt: 

Sch warzer Pfcffer 
Weisser Pfeffer 

Penang Tellieherry 

'I. '/ .. 
in der lofttrocknen Sobstanz 3,85 5,35 

in der Trocken-Sobstanz 4,19 5,77 

Sumatra !tlalabar 

'J, 'I. 
3,33 4,67 

4,32 5,19 

Trang 
./. 

4,21 

4,78 

'/, 
0,79 

1,12 

2. Hassall (Hassall: Food, its IIdulteration ami the methods ect London 1876, 539) giebt fiir 
den Gehalt an Asche im ganz reinen Pfeffer folgende Zahlen: 

Schwarzer Pfeffer Weisser Pfeffer 

Xo. 1 6 Xo. 1 4 6 

halt 

'I. .' '/, '/, '/, '/. 'I. '/, "/, '/. 'I. 'I. /0 

4,03 4,33 3,90 4,61 4,01 3,67 1,73 0,90 1,03 1,14 0,94 1,55 

3. E. Geissler (Pharm. Cen tral halle 4, 521) fand in Pfeffer, Pfefferscbalen etc. folgenden 
an Asche und Sand: PCllang Malabar Gemahlencr 

Batavia Penang Singapore unci Batavia (etwas be- Pfeffer 
(gemischt) sehadigt) (billig-e Sorte) 

"/. 'I. 'I. ulo 'I. ./. 
Asche 10,94 4,43 5,93 9,29 6,96 7,32 

Sand 3,43 0,32 1,41 3,55 1,61 3,05 

Pfefferstaub Pfefferschalen 
Pfefferstaub yon der Fabrikation Pfefferl"uch 

von weissclIl Pfeffer a b 

'/. '/, 'I. vI. ' /. 
Asche 9,65 9,70 8,25 16,03 12,63 

Sand 3,37 2,74 0,90 8,60 6,36 

4. E. Borgmann (Zeitschr. analyt. Chern. 1882, 21, 535) fand folgenden Aschengehalt: 

Penang I 

4,59% 

Schwarzer Pfeffer 

Penang II 

4,15°.'0 

Sumatr;\ 

4,41 % 
Singapore 

4,42% 
Alel'PY 

3,27% 

Batavia 

0,91 % 

Weisser Pfeffer 

Singapore 

0,91 % 
Penang 

1,54% 

'/. 
1,56 

Ge-

*) Der weis~c Pfeffcrstaub gleicnt lllikro~ und makroskopisch ciner geringercll Sortc weissen Pfeffers und enthiilt 
schr yie! starkefiihrende Zellen. 
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5. 1m Laboratoire Municipal (Documents sur les falsifications des matieres alimentaires. 
Paris 1885, 691) zu Paris wurden in verschiedenen Pfeffcrsorten unu einigen Verfalschungsmitteln 
folgende Aschengehalte gefuntlen: 

Reiner schwarzer Pfeffer Heiner weisser Pfeffer 

Sumatra 
Penang ~Ialabar Tellichcrry 

---~ 
1 2 

4,48% 4,50 % 5,67% 5,20% 4,17% 0,95% 
1m Mittel von 25 Proben schwarzen Pfeffers 4,25%' 

PfcfferabiaUc 
IS,·halen) 

4,50% 

Cayenncpfcffer 

3,47% 

OliYentrcstcr 
(weiss) 

3,87% 

Dattelkcrnc 
(nich! gercinigt) 

1,35% 

6. Th. Sachs faDu in 12 beaDstandeten Pfeffcr-Proben des Handels 9,63-15,66% Asche mit 

3,83-9,96% Sand. 

7. Die von W. Lenz in einer Reihe von Pfefferproben unu Verfalschungsmitteln dcsse\ben ge­
fandenen Aschengehaltc siehe oben S. 941. 

8. C ha s. He i s c h (Analyst 1886, 11, 186; Vierteljahresschr. Nahrungs- u Genussm. 1886, 1, 
326) bestimmte die Asche und deren Verhalten gegen Wasser und Sa\zsiiure mit folgcnden Ergebnissen: 

I 

~O': I Bezeichnung der Proben 

I Schwarzer Pfeffer. 

1 I Acheen Penang 

2 1! Trang 
3 :1 Singapore . 

4 il Tellicherry 
5!, Penang 
6 I Tellicherry 
71 

I 

81 
Singapore 
Singapore 

Penang 

Singapore 
Siam 

Weisser Pfeffer 

Gemahlener Pfeffer 

Feiner weisser Pfeffer 

Feinster 

Superfine 

No.1 H 
No. 2 T 

Pfeffcrschalen 

Langer Pfeffer. 

Pfeffcrscha1en mit etwas ganzcm Pfeffer. 
A b:,:esiebte3 
Pfefferkraut zur Fii\schang des Pfeffcrs 
100;. von No. 20 und 90% von No 4 (Mischung) 
30% Reis, 70% von No.4 

K ii n i g, Nahrungsmittcl. 1. 4. Aufl. 

9,46 
9,22 

14,36 

13.76 
12,98 
13,01 
13,94 
14,10 

15,86 
17,32 
13,67 

13,90 

14,13 

14,40 

12,15 

14,93 

12,37 
12,60 

7,96 
8,52 

13,23 
12,79 

In der Trocken-Substanz 

8,99 1,54 
8,85 1,60 
5,41 2,07 

5,28 1 3,34 
6,44 3,10 

6,41 2,37 
5,39 2,48 
4,35 2,48 

3,77 
1,28 
1,80 

0,61 
0,21 
0,25 

1,57 0,16 

2,17 0,50 

1,40 0,37 

13,48: 2,28 

1\ ,97 I 2,37 

11,90 2,12 
9,03 2,99 

51,39 1,02 
3,84 0,96 
5,04 2,88 
3,10 1,68 

3,07 
3,83 
3,52 

. 1,90 

2,43 

2,83 
2,18 
1,51 

2,80 
0,84 
0,91 

0,90 
1,50 

1,02 

5,52 

5,83 

6,36 
4,11 

6,47 
1,05 
1,78 
1,39 

60 

4,38 
3,42 

0,82 
0,04 
0,90 
1,19 
0,73 
0,36 

0,35 
0,21 
0,68 

0,51 

0,17 

5,68 

3,68 

3,41 
1,92 

43,90 

1,83 I 
j 0,38 . 
I 0,30 I 

0,72 
0,80 

0.90 
1,41 
1,18 
1,57 
1,09 
1,14 

0,22 

0,10 

0,10 

0,11 

0,53 

0,82 

0,47 
1,02 

0,20 
1,13 
0,89 
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9. H. Rottger (Arch. Hyg. 1886,4, 183; vcrg!. auch oben S. 930, 934 und 938) hat ausser 

den oben bereits angefiihrten Bestandtheilen namentlich die Z u s ~ m men 8 et ~ u n g de r As c h e der von 
ihm untersuchtcn Pfcffasorten genauer ermittelt; er fand: 

Von der Rl'in': i ,~ 1111 Procenten der ASl'ht: lit's 
~ , __ as('I~ __ , .~:~ _____ Pfcffcrs __ _ 

~ , to: : t: , ~~~ I ~ i ___ l'hospho,"a~ 

= ' ~~ I ~l ' ~]~ t I J~ ! Jt : it~ ~ I ::;:: I I ;;... :,) .-' ~:o .... -::: ~ ;.: C : .• 

'I. '~/o '~/o ' ~o ~o i .~;. .~/~ : g i ~ 
1\,ihere Be~cichnung 

'I. 
.= ~ .=.'~ ~ -c .. = ' .' ~ .. ~~==" ='~~' ~--" -:-I- I ' 

1. Schwar~el' Pfeffer: 1 I 1 

Unbekanntcl' Abstammung 13,99 3,75 , 45,98 1: 54,83 I 1,93 i 6,37 0,63 10,47 1 11 ,10 
desgl. 12,78 4,79 ! 36,66 63,82 I 1,63 , 1,61 0,25 , 9,21 , 9,47 

Malabar, 1883·er 14,70 4,77 ! 45,98 155,05 1 0,68 11,54 0,11 ! 10,95 ; 11,06 

Singapore I, 1882-er 
n II, 1883· er 

Penllng I, 1883-er 

Lampong, 1883·er . 

Acheen, 1883-er . 
Tellicherry, 1883-cr 

Singapore III, 1883-el'. 

Pcnang, 1883-er . 

II. Weisser Pfeffer: 

Unbckanntcr Abstammung 

dcsgl. 

Singapore, 1883·er 
Penang I, 1883-er 
Singapore, 1883·cr 
Pcnang II, 1883-er . 
Coriander, Tellichcrry, 1884-er 

Tellicherry, 1884-cr 

, I 
14,45 ; 3,48

1
' 34,9i 65,~3 i 8,ll ! 3,32 , 0,37 • 10,~2 10,79 

12,63 : 3,73 , 37,7862,_2 : 5,85 : 1,87 0,5110,0711,08 
13,16 14,62 i 32,31 67,69 . 13,73 ! 2,32 1 0,42 ' 11,23 11,65 

13,22 : 6,42 i 45 ,52 54,48 i 19,85 . 3,20 i 0,60 12,57 13,17 
13,61 , 5,17 : 41,64 158 ,36 I 17,61 i 3,61 , 0,92 ' 11,79 12,il 

12,79 i 4,3R : 37,05 : 62,95 1 2,10 ;14,85 : 0,21 , 8,22
1 

8,43 

13,49 3,73 1 3~,86 1 63,14 ! 7,60 4,65 ! 0,42 , 10,53 ; 10,95 
13,89 4,02 ' 40,81 , 54,19 3,70 , 5,86 0,45 . 9,52 9,97 

'i ' 

13,50 2,42 

13,69 1,09 

13,75 1,23 

, ! 
I I 

87,51 i 12,49 : 2,03 ! 2,63 
90,89 . 10,49 2,05 I - ' 

85,68 ! 13,8917,74 i 1,46 
13,69 2,97 91,29 1 8,71 5,33 , 2,08 

91,18 ' 8,22 13,9. 2,02 

91,89 ~I I 2,171,03 

13,74 1,12 
14,56 2,68 
12,99 0,84 
13,85 1,07 - I 

29 ,35 

30,i5 
10,89 
28,69 

12,69 

H. Riittger fiihrte ferner von einigen der vorstehenden Pfeffersorten vollstandigc Aschen-Analysen 

aus (1\0.2-6), welchcn eine Analyse (1\0. 1) von W. Blyth hinzugefiigt ist; es wurde in Procenten 

der Asche gefunden: 

I' §~. I ~~.I ~ I .~ I ~ I ~ i ~ ~ s! ~ ~ i ~ ~ 
No.li Niiherc Bezeichnung ~ ~ I' E ~ I ~ I· ~.'. 1 ~ II ~ !I ~ i,~ 'I f1 II ~ '1 

._ ... 1.',:. _ ._ .. _._ "" .'. V" . _% _ °/~ . .1_ o/~ . _ ,0/ ,) .. _0"0 . _ _ o~ _ 0/0 . I. ~1 ·O __ .1 0/0. _ _ _ 0/0 .. . ~'~ _. 

--II. ~I! ;:1I~h:rr;(n~:~c;~';Yt~~30 1,-~ Tll~~60 ; 13'00 '1~·'38r3'2~·II ~'4~:I· ·~-I -:11-4-'0-0 1:-~~: j :.l.~:: 
Schwarzer Pfeffer. I !. ' 1 1 I I saurc saur~ 

2 Unbekannter Abstammung. 2,16 ; 0,82 116,07 j 3,32 ! 32,~9 , 1,56 11,1°14,04 iI7,29 ; 5,59 6,3, 

3 11' " 0,99 I - 13,55 4,47 ,34,.2 j 4,77 9,49 , 4,05 120,11 1 6,84 1 1,61 
4 Malabar, 1883er . 0,85 0,19 /' 15,03: 7,56 127,39 ; 5,51 1l,06! 4,01 !19,18 , 8,72 1,54 

, I I 1 I I 
Weisser Pfeffer. , I' I I! 

5 Unbekannter Abstammung 2,22 0,~9 1 35,13 i 9,5~ 1 5'1 ~ I 0,74 29,35/' 3,24 111,9I i 0,58 I 2,63 
6 Singapore. 1,86 0,:<1 ,31,0611,60 7,1°1°,84 30,75 3,76 10,02

1
' 0,91 1 1,46 

, , 1 
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10. B i ss i n ge r u. Hen kin g (Rep. analyt. Chern. 1886, 101) bestirnrnten das Verhaltniss von 

Pfefferkorn ern zu Pfefferstaub und Stielen (V erg! unten S. 951) sowie die Asche in diesen Bestand· 

theilen. Sie fanden an Gesarnmtasche und Sand: 

1- In Pfefferpulvcrn, welche vorher kcine Rcinigung erfahren 

hattcn: 

Gesammtllsche 

Sand 

2. In den ausgelesenen Pfefferkorn ern : 

Gesammtasche 

Sand 

3. In nUr abgesicbten Pfefferkornern: 

Gesamrntasche 

Sand 

4. In abgesiebtem Pfefferstaub: 

Gesammtasche 

Sand 

5. In abgesicbten Stielen 

6. In Pfefferstaub, der auf einern feinen Sieb zuriickgeblieben 

7. In Pfefferstaub, der durch ein feines Sieb gegangen war. 

Hiichster Xiedrigster 
Grhalt Grhalt 
• • ,0 /0 

9,30 6,78 

4,88 1,12 

4,64 3,50 

0,17 0,02 

8,18 5,96 

4,68 2,46 

49,10 18,47 

41,72 12,51 
Gcsammtascllt,>, 

• i' 
8,09 

war 20,60 

65,30 

Mittel 

• ,0 

8,04 

3,00 

4,70 

0,10 

7,07 

3,57 

34,79 

27,12 
San!l .' i' 
0,80 

14,29 

61,90 

11. J. N. Zeitler (Zeitschr. angew. Chern. 1888, 510) untersuchte verschiedene Handelspfeffer­

sorten auf Asche und in Salzsaure unlosliche Aschenbestandtheile*): 

Niihcre Bezeichnung 

Schwarzer Pfcffer 

!lesg\. 
desgl. . 
desg\. . 

Sch warzer Pfeffer 
desgl. (stark mit Pfefferstielen verunreinigt) 

Schwarzer Pfeffer . 

desgl. (mit 2% Erde verunreinigt) 

~ch warzer Pfeffer 

desgl. . 
Weisser Pfeffer 

I 
'Vasser 

0/. 

12,05 
12,35 
10,79 
11,90 

12,48 
11,67 
12,29 

12,48 

11,95 

12,03 
9,90 

Asche 

0/. 

7,34 
3,96 
4,82 
4,53 

3,73 
5,31 
5,16 

7,93 

6,02 

7,66 

5,03 

In Salzsaure unlUslicher 
Riickstand 

in Proe. cler I in Proe. der 
Suhstanz I Asche 

1:86~ -T-2;'~~= 
0,21 5,45 
0,45 9,53 
0,30 6,76 

0,10 
0,50 

0,40 
1,80 

0,62 

1,38 

1,24 

2,75 
9,28 

7,85 

22,69 

10,33 
18,05 

26,35 

12. Dem weissen Pfefier haftet manchrnal Bchr viel Kalk an, weil die Kerne durch Einlegen in 

{;hlorkalk uud Schwefelsaure gebleicht oder auch einfach mit Kalkwasser besprengt werden. Aus 

*) Dcr in Salzsaure unWslichc Tilt'il der Asche wurde in der 'Veise bestimmt 1 £lass die Asche mit v{'rdiinntl'r 
Salzsaure (1 : 2) einige Zeit auf I1cm 'Vasserbade digerirt wurde. Der RUckstand wnrde damuf abtiltrirt, gegliiht lIm1 
.gCWOgE'll. 

60* 



948 Gewiinc. 

diesern Grunde untersuchte W. F. K. Stock (Chem.-Ztg. 1891, 10, 1639) Proben von weissem Pfeffer 

auch auf ihren Gehalt an Cal ci urns u If at und -k arb 0 nat und fand: 

~ahere Bezeichnung 
, Cakiumkarbonat CaleiuIllslllfat 

Holzfaser I Asche Sand ~, iIll Pfeffer 
im Pfeft't'f !in der Aschel 

0/0 __ I __ ~/o ____ O~-= ___ 4~,~~ ___ , __ ~~_. __ : ___ ~ __ = 

1. In 4 Proben, die BUS ganlen Kornern im Laboratorium gemahlen waren: 

Tellicherry 4,86 1,05 0,58 5\20 

Siam. 4,43 1,45 0,62 42,70 

Lampong 4,90 2,20 0,81 36,80 

Penang 5,06 2,75 1,67 60,70 

2. In 4 Proben derselben Abstammung, die im gemahlenen Zustande gekauft waren: 

Tellicherry 4,41 1,10 0,54 49,20 

Siam 4,93 2,65 1,88 71,00 

Lampong 6,60 3,65 2,43 66,60 

Penang 6,16 3,10 2,20 79,00 

3. In 5 Proben verschiedener Handelsqualitiit: 

Probe 1 (unvollkommen entschalt) 9,66 2,25 Spur 0,29 12,89 Spur 

n 2 9,73 9,90 0,28 5,07 51,21 2,85 

n 3 9,74 8,35 0,38 5,59 66,93 0,57 

n 4 3,66 5,55 0,23 2,20 39,64 2,10 

" 
5 3,40 1,82 0,43 0,27 14,83 0,12 

Die mikroskopische Untersuchung ergab in keinern Faile fremde Beimengungen. 

13. Ed. von Raurner (Zeitschr. angew. Chern. 1893, 453) I1ntersuchte die Asche cineI' Hcihe 
von Pfefferproben (verg!. auch oben S. 943) mit folgendem Ergebnisse: 

Niihere Bezeichnung 
Gesammt· 

asl'1te 

./. 

I 

Asche I Gl'SaIllllLt - Phosphors,illre 

.. . . III roccntt'n in Pro('('nt~n 
lllllusheh I lluliislich 1 Pf ff der Asche 

11/0 , 010 ( es e ces 

~l-~~asser I ill Salzsaure I' ~'.---p----. -.----~-----

~=~~-=~c~==~_=="======'===~~~ __ =_==~~_~~='==_===~==== 

1. Schwarzer Pfeffer im Laboratorium gernahlen. 

Penang. 4,107 2,923 1,075 0,3936 9,58 

Penang. 4,200 2,380 O,92:l 0,4178 9,94 

Singapore (gesieut) 3,510 1,753 0,290 0,3584 10, :21 

Tellicherry 4,400 1,615 0,108 0,4396 9,99 

Lampong 5,035 3,113 0,740 0,3776 7,49 

Penang (ausgesuehte leichtcste Sorte) . 5,732 2,995 1,062 0,4211 7,34 

II. Gemahlen bezogener schwarzer Pfeffer, Stauh und Schulen. 

Rein gcmahlencr Lampong (gesiebt) 5,605 3,460 1,175 0,369 6,58 

Pfeffer, gemahlen (naturell) 6,560 4,935 0,201 0,376 5,73 

Leiehteste Sorte Penang (Original) 5,815 2,808 0,815 0,485 8,33 

Staub von Singapore-Pfeffer 14,11 12,136 6,861 0,4416 3,12 

Staub von Lampong-Pfeffer 21,631 20,336 13,045 0,4416 2,04 
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As('hc GcsallllHt - Phosllilorsanre I 

I In W.",er 
Ges.tulllt- - .~- -- - - -. . - - -- - - -- ----~-I-----.---- I Wslichc 

Nahere Bezeichnung asrlw in 'Vasser I in t-ialzsaure 
unWslirl1 ulIlilslich in Procenten in Procenten I PhosphofSiinfl' . ,. "I. ., . eles Pfeffers elef Asehc "/ .. 

---: .':':=-~-. - .. .....: .:........:..-~ ~...:: ~.~ -- -- . - _ . 

Schwarzer Pfeffer aus Pfeffer-
schalen mit reinem Pfeffer 
gemengt') 5,860 2,415 0,400 0,3737 6,37 0,110i 

Schwarzer Pfeffer, rein ge-
mahlen") 5,913 3,780 1,618 0,3900 6,59 0,0410 

Schalen gereinigt 
1. Probe 6,51 3,25 0,56 0,2579 3,96 0 ,0152 
2. n 7,06 3,62 0,81 0,2611 3,69 0,0390 

Schalen, wie sie die I 1. n 7,05 2,41 0,34 0,3155 4,47 0,0167 
Schiilmaschine 2. n 8,12 3,71 1,33 0,3328 4,09 0,0205 

liefert 3. n 9,37 5,21 2,43 0,3468 3,70 0,0204 
W cisser Pfefferstaub, der sich 

beirn Sehiilen ergiebt 3,82 2,51 0,34 0,4876 12,76 0,0140 

14. H. Trillich (Zeitschr. angew. Chern. 1891, 516) untersuchte in einer grossercn Gewiirzmiihle 
die einzelnen Mahlprodukte des Pfeffers auf Wasser, Asche und Sand. 

Der Mahlstuhl der Miihle bestand aus zwei gerippten sich gegeneinander bewegenden Stahlwalzen, 
denen durch eine Holzrinne mit Zufiihrungswalze der ganze Pfeifer oder das Mahlgut zugeflihrt wurde. 
Del' zerdriickte Pfeffer gelangte durch cinen Elevator in ein hoher stehendes Schiittelsieb mit Be­

spannung No. 11, wurde dalln in ein Fass abgesiebt, wiihrend der Siebriickstflnd wieder auf die Walzen 
gebracht wurde. Dieser Vorgang musste haufig 10-mal wiederholt werden, bis der Pfeffer in ein feines 

Pulver verwandelt worden war. Der letzte Rest, welcher nicht durch das Sieb ging, wurde durch cine 
Schrotmiihle zerkleinert. 

Man erhnlt auf diese Weise bis zu 12 verschiedenc Sorten von gemahlenem und gesiebtem 
Pfeffer, welche sich in ihrem aus~eren Ansehen wesentlich von einander unterscheiden. Das erste und 
zwcite Absiebsel zeigt eine zicmlich gleichrnassige Vertheilung der schwarzen (Schalen-) und weisslichen 
(Innen-) Theile, dann winl das Mahlgut immer heller, schliesslich wieder umgekehrt dunkler, so dass 
das letzte Mahlgut fast nur aus schwarzen Schalentheilchen bcsteht. Um ein einheitliches Mahlgut zu 
erhalten, werden die einzelnen Mahlerzeugnisse wieder innig mit einander vermischt, was in dcr er­
wiihDtcn Anlage in cinem 4 - eckigen Kasten geschieht, in welchem durch eine horizontale Scheibe das 
aus 4 Zuliiufen darauffallende Mahlgut durcheinander gewirbelt wird. 

Wie die Farbe, so ist auch der Gehnlt der einzelnen Mahlerzeu~isse an Asche und Sand 
verschieden. 

T ri 1\ ic h untersuchte dieselben bei einem Singapore- und Lampong- Pfeffer, von denen 
1000 g enthielten : 

Singapore 0,275 g Staub mit 29,1 % Asche und 4,980 g Aehren lind Stiele mit 13,2% Asche 
und keine Steine. 

Lampong 6,004 g Staub mit 45,03"10 Asche und 32,58% Sand 

1,691 g Aehren mit 15% n n 6,56 n n 
10,03 g Biilsen u. Blatter mit 30 n n "24,00 n 

4,877 g Steine. 

Die gereinigten Pfefferkorner enthielten: 

Singapore 
Lampong 

Ascile 
3,54 "10 
4,50 n 

') Dil' Aseile cnthiclt US',. ~atron (~a. 0) und 32,58'1. Kali (K,O) . . ') 2,50 n 

Sand 

0,09 0/ 0 

0,52 n 
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Die einzelnen Sieberzeugnisse ergaben: 

Singapore - Pfeffer 
(vermahlen 1250 kg) 

Gewiirze. 

Lampong-Pfeffer 
(vermahlen 543 kg) 

No. clcr --- - -- - --- - ----------

Mahlung Gewil'ht I ~ ~ ~ I .~ ~ I' ] Gcwieht I' ~ II' S ~ I ".E 1 

=====l==k=g=~I==O/=o=~1 =~=O=~I =C:;=~~/~=-~I =~=/~=" = ! =~=/o=+=k=g~~j==O/=o==i ==~o _ I ~,'~ I ~!~ ____ ~~~ 
I 284 I 22,7 13,89 ' 3,71 1 3 ,34 i 0,37 72,5

1

' 13,8 12,72 10,9~ ! 5,26 I 5,66 

2 If!, 209 14,10 2'86

1

2'71 , 0,15 49,5 9,4 12,S2 i 6,98 4,12 2,86 
3 16,9 14,22 3,04 2,97! 0,27 54,0 10,3 12,99 6,30 4,37 1,93 

4 ll,Q38 13,49 3,17 2,98 I 0,19 63,0 12,1 13,37 I 5,82 4,60 1,22 
5., 13,16 3,30 I 3,13 0,17 54,0 10,3 12,98 5,24 4,53 0,71 

6
7 

27,1 13,34 3,50 I 3,34 0,16 52,5 10,1 13,33 5,56 , 4,81 0,75 

12,96 I 3,80 3,67 0,13 30 5,7 13,29 5,18 4,67 0,51 

8 11
198 

13.10 I 3,82 I 3,67 0,15 42 8,0 13,54 5,54! 4,90 0,64 

9 15,8 12,87 3,95 I 3,85 ,0,10 43 8,3 113,70 4,91! 4,63 0,28 

10 12,89 5,11 4,98 I 0,13 35,5 6,8 ' 13,18 i 5,67 5,32 i 0,35 

11 } {218 12,38 7,52 1 ;,43 II 0,09 13,5 2,6 11,72 1 7,46 7,03 0,43 
12 17,5 12,91 I 7,50 7,40 0,10 13,5 2,6 11,94 7,22 6,76 i 0,46 

Man sieht, dass, abgesehen von der Verschieclenheit der einzelnen Pfeffersorten, die einzelncn 
Mahlerzeugnisse desselben Pfeffers im Aschen- und Sandgehalt verschieden ausfallen, und dass hierdurch 
die Verkaufswaare einer und derselben Mahlung eine verschiedene sein kann, wenn die nachherige 
Mischung keine vollkommene ist ; so ergaben die durchmischten Proben: 

'Vasser 
0 ' ,. 

Singapore-Pfeffer • 12,89 

Lampong-Pfeffer 13,70 

Dagegen hatte der Lampong-Pfeffer, ehc er voIl­
kommen gemischt war, crgeben: in einer Probe 13,87 

und eincr zweiten Probe 

Asche 
0 ' , 0 

3,97 

6,50 

6,94 

6,36 

Saud 
°,'0 

0,15 

1,81 

2,05 

1,65 

15. W. Busse (Arb. Kaiser\. Gesundh.-Amt. 1894, 9, 509) fand in schwauem Pfeffer und 

Pfefl'erabfaIlen folgenden Aschen- und Sandgehalt: 

Nahere Bezeichnung 

lu der ursprtingliehcu 
Substanz In dcr Troekeu-Substanz 

Gcsammt- Sand Gl'sammt-
as('hc a~H.·he 

Saud 

0,'0 0;. 0;. 0/0 

===========================~=======4=='====~.==~~~.~~.~-.-~------
"Singapore-Black Pepper" selllst gemahlen 
Lampong "rein gemahlen naturell" 
Penang, b~ste Sorte, selbstgemahlen 

" " " vo\lig staub\rei 
" Mittelsorte, Spindeln, Stiele u. Staub enthaltend, 

selbst gemahlen 
Penang, Mittelsorte, wenig Spindeln und Staub und 

ungeschiilte IGirner 
Penang, schlechte Sorte, staubhaltig 

" geringste Qualitat, reich an Staub u. Stielen 
AbfaIle der Weisspfefferfabri-j 1. heIl 
katiou, wenigSchalen fiihrend I II. hell, geringere Sorte 

3,859 

6,257 

4,013 

4,126 

6,048 

5,301 

6,969 

5,896 

3,862 

4,496 

0,409 

1,410 

0,686 

0,782 

0,580 

0,851 
1,170 

0,951 

1,062 

0,403 

4,467 

7,462 

4,636 

4,786 

7,116 

5,957 

7,987 

6,720 

4,325 

5,013 

0,474 

1,656 

0,793 

0,910 

0,683 

0,957 

1,341 

1,084 

1,190 

0,450 
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III cil'f urspriinglichen 
Substnnz In .lcr Trorkcn.Suhstanz 

--- ._- - --- --- ---
Gesammt- Sand 

aseilc 
GCSillllmt- I Niiherere Bezeichnung 

o· 0 ' 0 ' 0 1 
, 0 , 0 

8,720 0,900 

aschc I 
, 0 , 0 

=====~~~~~=~',~~~ . ' -== .===~==:;!-:===~:===~=== I 7,804 0,805 

II 7,310 0,562 

Pfefferschalen III 9,804 1,507 lIV
V 

6,872 0,176 

Pfcfferbruch von der Weisspfeffer - Fabrikation 1 I~ 
\m 

f 
I von der Weisspfeffer.Fabrikation, gemahlen 

Pfeffer- II aus Singapore, vie! Fasern, Bruch- und 

staub III aus Penang, anscheinend mit Kehricht ver-

6,455 0,686 

8,087 0 ,622 

11,296 1,738 

7,773 0,197 

7, I 97 0,765 

8,945 1,471 

9,552 1,498 

10,570 

16,603 8,469 

17,456 7,75 I l feines Pulver , . . . . , . . . . 

mischt, kaum gauze Pfefferkorner entha!tend 42,144 20,530 

Untcrsuchungsverfahrcn: Etwa 2 g wunlcll \'orsichtig vl'rkohlt, die ..As~hc mit 'Vasser ansgczogen, nach 
dem vollstllndigcn Veraschcn dcr Kohlc wunlc die Liisung eingedampft, mit Ammonkarbonat bcfeUt'htet IIn.l lIa('h delll 
VerdampfcII desselhen schwarh crhitzt. Zur BestilllDlung d.,s Sand~chalks wlUde die Asehc mit Ycnliinnt.'r Salzsa"rc 
behantlclt, das UnlOslirhc abfiltrirt und gcglliht. 

IV. Gewicht der Pfeiferkiirner, Gehalt des Pfeifers an Staub, Stielen und Wasser. 
1\. Je 100 Pefferkorncr hatten folgendes Gewicht: 

1. Nach Winter Blyth (Chern. News [3], 5, 4 und W. Blyth : Foods, their composition 

and analysis S. 496): 
Prnang 

6,2496 g 
~Ialabar 

6,0536 g 

Sumatra 

5,14i6 g 
Trang 

4',5736 g 
Tellichcrry 

4,5076 g 

2. Nach CI. Richardson (Foods and food adulterants 2, Washington 1887. 187): 

Schwarzer Pfeffer 
,-y-"-st-.C,...·o-,-'s-t --, ... y-c-st-.C,...·o...;a...;s-t --,-\cl-,e-c,-,--W-e-.-t.-C-o-as-t--S-in-g-a-l'o-re 

5,900 g 5,460 g 4,525 g 5,085 g 4,870 g 

Weisser !>feffer 
WeRt· Coast 

5,130 g 
Singapor~ 

4,960 g 

3. Nach E. H. (Zeitschr. Nahrungsm.·Unters., Hyg. u. Waarenk. 1888, 2, 5): 
~lalabar 

4,56-4,68 g 

Telliehcrr), 

4,60-4,85 g 
Singapore 

4,33-4,58 g 
Pcuang 

3,62-3,83 g 

4. Die von A. L. Winton, A. W. Oguen unu W. L. Mitchell gcfumlenen Z(\hlen "erg!. obcn 

S. 931 unu 934. 

h. Ver h iii tn is s zwis chen Pfe fferk or nern, Pfe Her .tau b un d Stiel en: 

1. Nach Bissinger und Henking (Rep. nnalyt. Chern. 1886, 101 ) : 
Pfefthkorner 

Mittel 88,80% 

Sch\\"ankungen 86,20-91,40"/0 

Pfefferstauh 

10,70% 

8,00-13,40% 

Stide 

0,92"/0 

0,60-1,25 0/ c 

2. Nach H. Trillich (Zeitschr. angew. Chern. 1891, 516) verg1. oben S. 949. 

3. Nach A. Ran (Zeitschr. offent!. Chem, 1897, a, 439) ergaben sich beim Absieben von 
1000 Sack schwarzen Pfeffers im Mittel folgenue Staubmengen (filr welche Riickvergiitung des ZoBes 

eintritt) bei den verschiedenen Siebungen: 
1. Siebung 

2,15% 

II. Siehung 

2,92"'0 

III. Siebunr,; 
4,39% 
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c) W. Bosse (Arb. Kaiser!. Gcs.-Amt. 1894, 9, 509) fand bei einigcn reiD~n Pfefferproben und 
Abflillcn folgendeD Wa sse rge h a I t : 

Singapore Lan,lpong Trang-Pepper Penang (selhst gemahlcll) 

(seU'"t (sPlLst gelllahlen (BelLst Mittclsorte Beste Sorte minder- geringstc 
gelllahlcll) gcmahlen) hczogen gemahlen) ---'-- wcrthig ~ortl' 

13,60/0 12,0% 14,8% 13,4% 'l'5,O'% 1 1, ° % 13,4 % 13,7% 12,7% 12,2% 
Abflille der Weisspfefferfabrikation (h,>U) Pfcffersehalen 

1 II 
"PfefferhruchH 

I II III IV V n 
10,7% 10,3 0/J 10,8"/0 10,5% 9,6% 13,2% 10,3 0/0 11,3% 16,0% 

Zur Wasserbestimmung wurclcn 3-4 g dcr gepulvcrten Substanz 5 Stundcn im WassertrockenBchrankc getrol'knct, 
gcwogen unrl dann jede hallIe Stunde wicrlcrum gewogen, his k r ine Gewichtsabnahme mehr st"ttfand. 

Nelkenpfeifer (Piment). 
l'imcnta officinalis Berg, Myrtus Pimenta L., Eugenia Pimenta DC . 

. - . - -

Ii ~ .. ~ J ~ I , ~~ 3 ~ I .. I Rein:s::he81.s ~ ~ 
I',' &..::11 CD °:° 1., .... OOQ~.2: '-" ..... 1( 

:g • !~ -E~ ~ I'~~e:i:e 'l :! ~a~..d- IIQ~ &AI No. 'i t Niihere Bezeichnung ~ .... a. i .!! ~ ... .c ia.o a; = ~ 0" as -g ~.z gs ~ ~ ~ "0 Analytiker 
N.. (ijU) G) ~l:cn:;-e l a: cd;.= ~.Ti"'d~ ~ 

.. C ~.:>...... ~,g; ~;2 1 ;;5 ... 
:::. I ~4-0 en .S - .~ § 00::r::: C 

_,_,I"c=_~~==-'=~===;=='- ~'Jo _l_o/' I~, %- !.~ % !I % % II % oil %_~O~ :~c~o/o= __ - - -- - -
I ! Von einem Drogisten , 

i Laube und 
! in MUnster 1879 12,68

1

4,31 ~,3,05 : 8,17 , 46,42 122,5°1' 2,87 - AldendortT') 
I ' , 1 *) . 

2 GaDze Frueht ... 1887 6,19
1

4,38 :1 5,15 i6,15 ,' 5~~~8 114 ,83
1 

4,01 -1 
311 AusWashiDgton, ! 1 1 1 

I
, § ~ garaDtirt rein. " 5,51 i 5,34 12,9: :6,1°1 58,24 ,17,95 1 3,93 - ~ 

4 :g ~ EbeDdaher "8,03 1 4,382,01 ~ 5 , 50 , 57,20 118,°°1' 4,83 - J ti. 
5 S:g lAUS Baltimore. " 8,82

1
' 5,42 3,326,18 ' 57,90 13,45 4,91 --

Q '" 1 1 1 
6 i C!l d desgl. . . . " 7,31 14,03 ;3,16!6,92 1 58,58 116,551 3,45 -

I Gew. Y. ! I' 1 "J I 
i 100 Kiirn. I 

7 1 :r:: AusEngland " 8,71 i 5,42 11,295,35/ 55,90 118,83/ 4,50 -

g 1 i I 

8 'Ill ! 8,30 1898 9,45
1
15,19 '3,57 '7,72120,65 1' 28,81 120,4612,43 :1,721 ° 14,27} A.l. W/nt.m, Jamaika- , , 1 1 IV 0 d 

9 .f l','ment***)' 6,61 " 9,75 5,69 :3,38 5,4616,87
1
'30,08 23,98 12,69

1

2,oi lo,03 13,71 A~. lV.gLe:' 
I 1'1 I },/'thll')O) 10: 5,32 " 10,14 6,37 5.214,35,16,56130,07122.74,2,292,21,0,06 7,39 ,c e 

Mittel (1\0. 1,2,8,9 u. 101 - 19,64 15,19.14,07 i6 ,37:18,03:31,79 '20,90[2,47!1,04IO,03111,791 

Anhang zu Nelkenpfeffer. 
C. H. Wolff (vergl. oben S. 936) fand im Nelkenpfcffcr 16,96 % Alkohol-Extrakt (bei 100 0 getrocknet). 

E.Borgmann( " " 937) " " 9,86 " n " 100 0 n 

J N. Zeitler (" n "937) " 13,92 " n n 100 0 

" ferner 11,85 % Wasser und 4,94 % Asche. 

A. Ra u (Zeitsehr. offeDt\. Chern. 1897, 3, 439) fand in 84 ProbeD PimeDt bis 8,35 010 und im Mittel 
6,38 % Asche 30 Proben enthielten 5-6 % und 53 ProbeD iiber 6 % Asche. 

') Original-Mitthcilung. 
0) Ric h a r d son : Foods and food adulterants. Part Heconel. Bull. No. 13. Washingtoll, 1887, 229 etc. 
') 22. Jahresbericht der Connecticut Ag ril-. Experim. Stat. fur 1898, 208 . 
• ) Mit 2,54 "I. Zurker. 

>it .) Hiehardson bcstimmtc in den ohigCll YOIl ilun unten;ut htrn Sorten auch ilen Gehalt an "Tallnin~~ UIiU fand 
No.2 3 4 5 6 7 

T annin.Acquivalent . 10,97 °:'0 13,10 % 9,31 0,'0 9,39 % 12,74 % 10,9:? 0/ 0 

Sauerstoff-Y l'rhrauch . 2,8l " 3 ,36 " 2 ,39 " 3,27 " 3 ,27 " 2 .80 ., 
~ .. ) Winton, Ogden llnd Mitchell fanden ferner : No.8 9 1(1 

"Eichcngerbsaurc" 8,;')8 % 12,48 °,'0 8,06 0 .. '0 

Stlirke narh dcm Diastase-Vcrfahren 3, i 6 'l I ~S:! " 3,:'4 " 
0) Ueher dk L'n!<'rs llchungs\,ert'ahn'n Yergl. ohen S. 932. 
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Paprika (Spanischer Pfeffer). 

: '~:'I Asche - i -
I", I' ]~.I' ~IID • .;,tl = .!.N l~oQ,l '_°1 .... I ~ ~ -:! ~ 

... § ... ~ c: ! C) ': 00 ~E ~ I : ~~nas.~l~i 2.~ :"'~" I :::;::":.. ~g j ~i"!!c ;:i"l!!J;i<OI,=o:l~ ~I~'" 
Niihere Bezcichnung No, Analytiker 

~i ,. ~~ liO ~ i~~JI~i~! ~ ,~1!~i ij~ 
==,I======_~~~=== _____ J. J _~.JOI~, •. ~,==o~/.~Ic,,' ~;~/.~,=i =·~/o~,=i ~.c,:/.~",I·=~,:,'!'.~i '=,~I,!!':~: =,~/:,'!7='=c'~~.=,=i ='~~.~=_=== 

1 ::;amen*) '1 ~ ~ f 1884 8,12118:31: 28,54 I 24,33 117 ,50' ~ -1-
2 Schalen*) g' W "14,75 il0,69 5,48 38,73 :23,73 6,62 - I -

J P 2 I "*J I 1 

3 Ganze Frueht ~] "11,94113,88' 15,26 32,63 :21,09, 5,20 - I -

4 Rosenpaprika, l' I 1 I I _ ,I _ 

Prima • . . ~ 5 " 17.35: 14,56 14,43 - - \10 

5 desgl., Sekund~ .. f] ~l " 14;39 114 ,31: 15,06 - I =, 5,66 - 1-
6 Konigspaprika~~*) ::r: "12,69,13,19 13,35! - 7,14 -1-
71]! G:~l~: ~~~~~t. J893 9,75

1
17,84' 9,65 i 35,94 ["0 -I 6,10 I 

8 S ~.= Fruchtschnle i 0) I .- ,I - ! -
5 5 ~ 1 i ~ P ~ ohne Samen- , 
oS ~ 00 [iagero) . . " 14,14 '12,29 4,41 42,13 ,22,18 
E '"" 1 0) , I I 
:sl7lc 0) , 
.~ ;;!;' Sarnen .. " 9,51,16.58 24,34 29,93 115,71 '" e ~ , <OJ : 8" ~ SamenlogerO). " 12,6G24,93' 6,18 34,83 11,78 

, ') i 

9 

11 Rosenpaprika von Gebr. 

Pal fy in Szegedin 
12 Rosenpaprika von Szenes 

I: in Budapest. 

10,10 :14,28 

9,35 1 16,99 
I ' 

12,54 35,80 21,96 

11,45 39,74 17,28 

4,86 

3,93 

9,63 

5,33 

13 'Paprika mittlerer Giite 
von demselben 

i 
8,31 '17,58: 11,85 34,64 21,20: 6,42 

_I 
141 

15 iI 
!, 

Grosser r S ") amen 
roth.er un- Samen­
gnrlscher 1 
Paprika lager 

1894 8,35 17,83: 23,16 I 27,17 

I i 
19,46 4,03 

12,14,27,16' 7,46 I 33,39 

1 

I ,Nach,lem I 
I Diillltate. I 

9,82 10,42 

161: Ungarischer Paprika OO). 1899 

, [' ~,,- I ' : 
i r .. bren , I . 

8,77,14,56:1,12: 7,743,8311'34,94 22,!i95,05!1,29
1
'0,11 -

I " 

:21,24 

A. L. Winton, 
A. lV.Ogdm 
una IV. L • 

.1/itche1l 4 ) ''' .... ) 

Mittel 

Ganze Frucht 

Samen 

<I Sam en lager . . 
Sehale . . . 

Handelswaare 

No. i 
3, 7 10,85115,86 

1,9,14 8,66117,1)7 1 

10. 15 12,40!26,05; 
2,8 14,45:11,49' 

I :l~i~: 1111,5715,07 
\ 13, If) . : 

') ehelll. Centrbl 1884, 5 ... 

12,46 
25,35 
6,82 
4,95 

12,51 

34,28 
27,14 
33.90 
40.41 

34,92 

I :20,90 
117 56 
: ' I 

110,SOi 
122,96; 

20,76 

') Landw. Yms.-Stat. 18H3, 42, :-H,9. 
') Land\\'. Ycrs.-Stat. 1896, 46, 309. 
'J 22. Jahresberieht der Connecticut Agrie. Experim. Stat. fUr 1899, 100. 

5,65 
3,72 

10,03 
5,H 

5.17 -,-I 

*) Die Fnteht yon Capsicum annuum bestand im Mittel aus 42 0,'0 Samen und 58°,0 Sehalen (Kapseln), 
**) Das fliichtige Ocl ist naeh S t ro h mer ein kampheriihnlicher Kiirper. 

***) Dirse Sortc enthielt lll'ben den Frtichten auch cincn Theil dec Fruehtstengel und dr!'; FrnehtiJodl'l1s rnitvermahlt-'n. 
0) reber die Zusammensetzung- der Stickstoff-Substanz etc. siehe den Anhaug- S. 954. 

GO) Das Gewieht einer Frueht bet rug 6,21 g. 
010) Ueber die rnterslwhungsY('rfahcell y('cgl. ohen S.93:!. 
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Anhang zu Paprika. 

1. Bela von Bitto (Landw. Vers.-Stat. 1893,42, 369 u. 1896,46, 309) untcrsuchte in zwei 
Friichten von Capsicum annuum longum ferner: 

1. Das Verhiiltniss von Stiel, Fruchtschale, Samen und Samenlager (in No.7 
bis 10 der Tabelle auf Seite 953): 

Stiel 
FruchtschU'le 
Samen 
Samenlager . 

Frueht mit Stiel Frueh! ohne Stip\ 

~:-----: II ~littd II ~littel 

5,865 4,809 
59,796 59,924 
26,863 25.962 

7,534 9,489 

5,334 
59,860 
25,962 

8,511 

63,488 
28,519 

7,999 

62,948 
26,334 

9,968 

63,218 
27,426 

8,983 

2. Die Zusammensetzung der Stiekstoff-Substanz*) in den Paprika-Proben No. 7-1(} 
der Tabelle S. 953 sowie in ngrossem rothem ungarischen Paprika". Er fand: 

Niiherc Bezeiehnuog I Oesammt-I Ammoniak-' AlIlicl- I proteIn-II 
Stiekstoff I Stiekstoff 1 Stiekstoff Stiekstoff 

'I "I 1 'I I °1 

1 Stiekstoff in 
Protein ;anderrr Form 

___ ~=-_ 0 ,0 . 10_ I 
'I, 'I, 

a) In der natilrlichen Substanz: 

Capsicum 
I Gauze Frucht (ohne Stiel) . . 2,855 0,196 0,084 , 2,095 13,094 0,480 

Fruchtschale (ohoe Samenlager) 1,966 0,168 0,112 1,540 9,625 0,146 
annuum I Samen. . 2,653 0,056 0,056 2,660 16,625 
Ion gum . Samenlagcr 3,989 0,210 0,245 2,100 13,125 1,434 

Grosser rother { Samen. . 2,85 0,056 0,086 2,80 I 17,83 
ungariseher Paprika Samcnlager 4,35 0,196 0,224 2,23 13,94 

b) In der Troeken-Substanz: 

Capsicum 
I Ganze Frucht (ohoe StieI) . . 3,163 0,217 0,093 2,321 14,506 0,532 

Fruchtschale (ohne Samenlager) 2,289 0,195 0,130 1,792 11,200 0,172 
annuum l Samen. . 2,931 0,061 0,061 2,9::18 18,362 
longum Sam en lager 4,566 0,240 0,280 2,403 15,018 1,643 

Grosser rother { Samen. . 3,11 0,062 0,093 3,05 19,45 
ungarischer Paprika Samcnlagcr 4,94 0,223 0,254 2,54 15,86 

3. Die Zusammensetzung der Asche: 

Niihere Bezeichnung t I ~ II; l ~ I ,; I],~ ~.·'I"~ 'I !'I"~ II ~,~ II ~ 111:] ~ I' ~ I ~ ~ ... ":: ;;: ..... I ',', ~f/,' 
~,~_=~~c=======,==_="'~==·'="~=="=·~i=====·','==~='~/.==~i=="~,==I~'~/,~==~~~==~~"~,~==~~~== 

I i 1

1

1

49 ,65 il! 3,9501 Iii 1 I 
Die Rohaschc cDthiclt: 

f Game Frucht 
Capsicum (ohne Stiel) 
aDl\uum I Schalc (ohne 
longum Samcnlager) 

Samen. . . 
Samenlager des grosseD 

roth en ungar. Paprika 

Die Reinasche enthielt: 

f Ganze Frucht 
Capsicum (ohne Sticl) 
annuum·t Sehale (ohne 
longum Samenlager) 

SameD. . . 
Sam en lager des grossen 

rotheD ungar. Paprika 

1,285Ispuren,4,285 5,557. IiI ,823
1
5,754

1

15,019 i 10,681'5,7 54
1
85,20(} 

1 

' ~ I! **) 
1,327,0,169 3,9951 3,955 41,19510,5331,495'3,594; 11 ,429' 8,608:3,594 '87,635 
0,801: - 1:3,407 10,254139,4531 2,4581 I ,709!4,888!.32,38 i.1 1,652:4,888:69,034 

, I" I ' ' : 1 i 
0,73 ,Spuren:3,89 I 3,28 '54,69 1 3,68 ~3,08 6,89 ' 7,79 117,22 2,39

1

' -

I I i I I Iii 
1,438,spuren I4,797. 6,221155,595i 4,422

1
.2,04°

1
6,442

1
16,815

1

' - i3,877 1 -

I I "I" -! ! ! 1 1 1,691
1
0,215

1

5,084: .),037 a2,4.3:13,162,.\,9044,577
1
14,588! - ,1,4381 -

0,814
1 

- 3,4641Io,426;40,l\6! 2.49911,737j4,970!33,9471 - !2,652 1 -

0,88 ,Spuren I4,iO , 3,97 !66,06 I 4,44 ,3,72 ,8,32 ! 8,75 I - i2,89 I -

*) Das Protelu ",urdc naeh Stu t z e r, die uichtprotcInartigcn V criJiIHluugcn naeh R. Sac h s e in der Abiindcrung 
nach K c lIn e r lwstimmt. 

**) Die Ascllc cnthielt ausscrdem noch 12,886 % Salpctersliurc, wdehe von ocr hei dieser Probe vorgenommenen 
Veraschung mit Ammonitrat hcrrtihrten. 
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Die Zusammensetzung der Asche der drei Handelssorten Xo. 11-13 der Tabelle auf S. 953 war folgende: 

II " .~ §;. @ =: ~ X !i Nahere Bezeiehnung :IJ :,..: ::; ~ $ ~ ~ 0.:1 ~~ ..c ~ 
!i E-< ..; 

'I. ,/ 'I, '/, 'I, 'I, " 

II I der Ro hase he: il n I 
ii' I 1 [I Ia. Rosenpaprika der 

ji Gebriider Palfy in 

II Szegedin. 

I " I 

1,839 spure,t,022'4,30680,049'2,557 2,757 1 3,400'13,205 1 3,1712,31285,204 
I· ' :', ! *) 2 : la. Rosenpaprika von 

:1 Sezenes in Budapest 
3 'I Mittleres Fabrikat von 

': demselben 

I 1 I ; I I ' 
2,000 spurenI8,IOO'4,514 42,698 2,183 2,95011,01213,445 9,8182,75971,707 

, I:, I: I I' I 
I I 1 I, I 

spurenll,00014,800:4,666 43,015,7,653 8,3 i 41 4,195,12,37611,433 2,487; 78,391 

In der Reinasche: 

la. Rosenpaprika der 

Gebriider Palfy in 
Szegedin . 

2 la. Rosenpaprika von 
Szenes in Budapest 

3 Mittleres Fabrikat von 
demselben 

I 1 

1 

I 
1 

2,503 Spuren5,47515,86253,154 3,4813,753 
I I I' I;' 
~ " I I 

2,217 ,Spul'en'8,98 115,00:;; 47,346 2,420 13,271,,12,210 14,908 

1 I:! I ! I 

Spuren'l, 129:5,41915,268,48,56718,640,9,454: 4, i36h 3,973: 

3,147 
I I 

! I 
13,059: 

2808 1 

" , 

2. Victor Vedrodi (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters, Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 385) fand in 
einer Amahl Paprikaproben folgenden Gehalt an Asche und PetroHitherextrakt: 

I 
I 

~o'l 
I 

Nahere Bezeichnung 

Asrhe Petroliitherextrakt 

1 ,i Aeussere rothe von allen iibrigen Theilen sorgfliltig I I I 
Ii befreite Hiille. . . . 8 ,4,10'5,96,5,22 5 5,9616,76; 6,31 

21i Ganze, fehlerfreie Schoten sammt den inneren Hauten ' I I i 

l
und Samen. . . . . 3 j 5,71 , 6,3-l I 5,84 3 8,40i 9,26i 9,24 

31 desgl., jedoch fehlcrhafte Sehoten 3 i 7,9318,64 8,26 3! 7,46 1 7,78
1 

7,65 

4 1 Inn ere hautige, werthlose Theile ohne Samen 3 17,63 I 8,10 7,86 3' 6,02, 6,501 6,18 

5 '11 Samen fiir sich. . . 4 i 3,25 3,85 3,63 3 14,20114,3614,26 

6 . Fabrikmassig gepulvertcr Rosenpaprika 1. I\lasse dcr I 1 

:1 Fabrik von Gebr. Palfy in Szegedin 5 ' 9,18,10,00i 9,52 

7 Ii desgl. Rosenpaprika 2. Klasse . 3 ,11 ,00: 11 ,60i 11 ,32 

Die Farbe der Asche der reinsten und besten Sorten ist griinlich weiss bis lichtgriin. Die Farbe 
riihrt von cinem Gehalt an Kupfer her, nen Verfasser Zll 0,095-0,120 010 im Mittel zu 0,102% Kupfer­
oxyd fand. 

3. J. N. Zei tier (Zeitschr. angew. Chern. H~88, 510) fund in drei Paprikaproben, die mit 
Bliithenkelch gemahlen waren, folgenden G e ha I t an Was ser, A sc he, in Sa Izsa u re un Ius I ic her 

Asche und Alkoholextrakt: 
Wasser Alkoholextrakt··) 

I. 7,'25"/0 28,27% 

2. 9,55" 36,39 " 

3. 5,90" 30,81 " 

Asche 

7,-10 1/0 

6, 10 " 

7,11 " 

In Salzsiiurc unWslil'he ASl'he 

0,39% 

0,39 " 

0,47 " 

*) Die AsdlC enthielt Yun lIer Verasl'hnng mit Salpetcrsal1n~ herriihTt'lule :Xitrate. 
**) Ueber <las angewendete Verfahren siehe ohen S. 937 ...\nmerkung ***). 
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4. Hockauf (Zeitschr. nllg. oster,. Apoth.-Vereins 1898, 52, 438: Zeitschr. Nahrnngs- u. Genuss­
mittel 1900, 3, 469; fand fUr: 

Frnl'hthant 
Gal1Zt' Samcn 

II 
Gesammt-Asche 6,';85 % 3,0';8 % 2,1l00 % 
In Salzsiiure unlosliche Asche 0,03 " f'puren Spuren 

5. G. Gregor (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1900, 3, 460) fand fUr die Fl'iichte von ihm 

selbst gezogener Paprika 9,511 0/0 Asche, von der 0,146 % in Snlzsiiure unloslich waren. 

-Fiir das Pulver der sog. Schoten sammt den inneren hiiutigen Theilen und Kernen (Stiel und 

Kelch, sowie der grosste Theil des Sllmenlagers wllren entfernt) von verschicdenem, selbst gesammeltem 

Paprika aus den Garten von Czernowitz fand er folgende Gehaltc an Asche und in Salzsaure loslichen 

Bestandtheilen: No. 1 2 7 9 10 
0/0 .'0 °11' °;0 00 °Jo 0/, fllo fifo oJ. 

Gesammt-Asche 7,123 7,339 7,78i 8,382 9,247 9,395 9,490 9,511 10,012 10,027 

In Salzsiiure unlosliche 
Asche 0,216 0,064 0,101 0,344 0,29i 0,119 0,135 0,146 0,343 0,276 

6. A. Vogl (Zeitschr. Nllhrungsm.-Unters" Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 377) fand ill den selbst­
geernteten Friichten von Capsicum longum 5 % Asche. 

Cayenne -Pfeffer. 
Friichtc von Capsicum frutescens Willd. und Capsicum haccatum L. 

No. ~Hhere Bezeichnung 

... 
C .. ,. 

CD"" 'DC> ,. 
~f CD CD 
N ... 

C 
::0 

~N .. 
CD OC .. ..... .. ... .. ..... • 0'" ,. , -" 

j 

inC/) 

I ~¥I.!!CDi 
, "'';:; '" ~ 11= 'I .. , Heinas('h(' .. S:;: 1:~rnCl~.s : 1_-

!~i~!lii i :]~Ur~l 
I '. CD 
.c 
<> 
"'- ::: -CD :00 CD ... 
; 
'" < 

Asche 

- .::- .~ a ""'::::: 
=_._. __ ..... ______ ~ . .....'.lo __ °Lo . % 

j ::}2
1

' :; ~ ,,~ i-'"':o I po' -::: 8::3 

~_~/o_Lio_LJ'O._,% ' % oco/'.o 
0' 
_~o 

1 ill 
2ijJ 

1 

Zl\nzibar­
Cayennc­

Pfeffer 

lOOKiirn. 
\riegcn 

go 

{ 

'--, , ,I 
: ~ iii 

1887 2,35
1
,13,13(0,13),26,991 41,47 116,88 

'*J *J j 1 

5,';411,201,5817,90' 40,24 ,18,10 5,24 

9,06 

" 
3 ii I 4 Ii Cayenne-
5 :! Pfeffer 

{ 
6,82 1898 

6,70 " 
7,14 

Jllpan-
'*J *J I , : I 

5,i 8 13,75, 1,02,20,89: 8,19 ,23,13121,44 i4,54, 1,120,14 25,46 

5,61'14,63h,1621,15; i,15 ,22,39
1
21,95;4,93:°,98,0,05 23,77 

6,4513,440.7821,81: 7,65/23,04'21,65 14,17 0,93io,08 ~3,19 
4,86,13,311,99 I 8,3i! 8,9 I 122,52,24,9113,4°',1,85 '0,18 21,52 

m 
Zanzibar­

Cayenne­

Pfeffer 

4,27 

4,40 I 4,50 

r 21,96 9[1 1 Bombay-
10 " I Pfeffer 123,31 

1 I !I Chili· Colorado 

l; aus Mexiko. 180,0 

1211 Natal-od,Durban· 
Cayenne-Pf .. 112,0 

" 
" 
" 

, , 1 1 
6,8713,94:1,241i,17: 9,31 i21,52,24,34 3,3612,06,0,1923,22 

3,6713,31 12,57:19,11 9,04 :23,62123,4413,3°:1,83:0,1125,64 

7,08.13,56 10,73:21,16 8,95 i 22,68 20,6914, 12:0,83[0,2024,42 

3,6713,38h,34i21,56. 8,55 i26,o12o,35 4,02io,83Io,23 27,61 

1 I· ! ! , 
189915,9611,94io,36;15,45 36,17 13,93:5,13[1,02

1
,,°,0430,42 

i ! I, I " 13,58,16,81,0,85,16,00. 28,13 19,124,5710,87'0,0724,95 

'J C I. It i c h a r d A 0 n: Foods and food adulterants 2, Spices "ud condiments. Washington 1887. 
') 22. und 23. Jahre"bericht dcr Connccti<'ut Agric. Experim. Stat. fUr 1898, 200 n. 1899, 102. 

Analytiker 

} 
CI. Riehm'd­

Jon 1) 

I~ 

Bull. 13. ~ll. 

*) 1m Original heisst es flir die Zahlcn 0,130/0 u. 1,580/0 "fixed oil'~ und ftir die Zahlen 26,99 u. 17,~~)Oo"o "volatile 
Camphor"; da hierhei wohl offenhar cin Druckfchler vorliegt, haben wir die Zahlen umgestellt. . 

**J ,V i n ton, 0 g den und Mit c h c II fandon ferner: 
No.3 4 5 6 III 11 12 13 14 

S t ii r k e naeh dem Diastase-
Yerfahren ..... 1,46 1,35 0,80 0,84 n,S4 O,!JO 0.84 1.06 1.3S 1,46 1,46 0 '. 

***) reher die l~ntersuchungsvcrfahrl'n vergl. Obl'll S.9:1:!. 
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-... f 
;( ... 
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No.1! Niihere Bezeichnung '0 Analytiker ... 
o ... 
c 

-"1"----1-- --- - --- - -
I IOO,Kurn. 

II wlegcll 
13 I Nepilul-Cayenne- g i 

1 ' i I' Pfeffer aus Hin-

dostan 50,8 1899 

14 Zanzibar-

Cayenne-Pf. . 4,45 

15 Gemahlene Chillies 1900 

16 Gemahlen. japanischcr 

Pfeffer. 

17 Cayenne - Pf. von bc-

kannter Reinheit 
(Marktwaare) n 

Mittel (No.3-14)1 

5,71 114,870,85!20,46 

I ' I 
5,1814,620,56 115,63, 

9,90 21,08 

8,90 

9,12 

, 
27,79 i24,25,4,54111,48,0,05 23,78 }A.L. lVinlon I' 1 A. lV. Ogden 

1 una lV. L. 
30,23 !2765429169015199" JlitcheU') I ' " I' I' , -

22,094.9411,22'0,11 9,54 
1 I i 
I , I ! 
,

1

25,304,93,1,51,°,0610,43 IV R ~ I I 'I' • • V, 
Cynaslon ') 

! 1 II i 
117,96 14,401,10:0,1615,12 

Wacholderbeere. 
Frucht von Junipcrus communis L. 

1 II A us Miihrcn **) 
, I ZuckClI 1 i --, 1 

**J 1873 29,44 4,45 ,0,91, 129,651 --' 115,83 1 2,33 - C. Donath ') 

2 II Ohne niihere Bczeichn. 1877 10,77 5,41 ~ 12,24 114.36 43,15 
1 ***) I 

3 il Aus Italien. . . . 1890 1 10,20 
125,8019,70!16,4°i 21,5°13,30 I 

4,1 Aus Miihrcn**) 1892 35.3413.47 10.89! **) 12.62 - :29.431 

I I 1 1 1 I ' 1 

Mittel - 24,26,4,1610,90.10,32120,61116,4920,051' 
: I I I 1 

') Vergl. Anmerkungen '), **J und ***) S. 956 . 
• ) Chenl. News 19t)0, 81, 109; Chem.-Ztg. 1900,24, Rep. 87. 
') Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1892, 7, 69 . 
• ) Landw. Vers.-Stat. 1877, 24, 411 . 
• ) Chcm.-Ztg. 1890, 14, 267. 

0) C Y 11 a s ton fand ferner: No. 15 

Alkalinitiit der Asehe entsprerhend KJli (K,O) 1,79"/0 

OOJ E. Donath und B. Franz fanden ferner in den Waeholderbeeren: 

3,37 - Rilthausen ') 

3,00 - Behrend') 

2,15 - B. Fran.') 

2,71 I-I 

17 

'\' h H II Pectinartige 
ar s- arz . arz Bitterstoff Stoffe Ameisen- F' "- f 1 

ahnlil'hcR im Alkohol- 1m Acthcr- (Juniperin) (<lurch Alko- saure :1~r~- - s~tlr~' -
Fett Auszuge Auszuge hoi flillbar) 

0/0 0':0 % % o/u % °,'0 °,0 

:So. 1 (F. Donath): 0,64 1,29 8,46 1,37 0.73 1,86 0.94 1I,~1 
~o. 4 (B. Franz): 0,0£)4 1,33 8,22 0,2-1 1,64 1,:>1) 0.57 0,43 

Gallz reife Beercn cnthielten nach B. Franz 26,49% Zucker u. 17,14 % Holzfaser, wahrend wenig bis hall. rcifl~ 
Beeren 8,46°0 Zucker u. 29,62% Rohfa.ser enthielten. 

***) An sonstigen ,,\'~asscrlOslichcn StoffCIl wnnlcll von Hit t h a usc II 11,70 % gcfllndcn. 
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Niihere 

Bezcichnung 

, 
-- ------ - - - -_ .. 

i' 

1 :i Ohne niihere Bez, 

Gewiirzc. 

Kiimmel. 
Spllltfriichte Yon Carum Carvi L. 

'" . I:: ! I ~~! ~.- Asche . . = 
~.: : ~ i a ::: I': ~ I;E!' : i Heinasche : ~~ 

=e ~ ii I'j:~ ~ 1 ~ : ~ 1~3~ i ~ I,', l-~ Il.f- !~ ;:$ j(j)CI) CD !cn~EI a: OO-dl"---~ 
:S j ,e ! co ~S ~~ , ~5 

.. _~ ~o/~ ,L % i -"& _.°/0 ! "Io.!_ % % I % i.lo i ·~t o~ 
, 1,1 1' ---

187913,2319,431,7417,302,14 , 18,2022,41. 5,55 

-~ 
£ 
" ... 
'0 
..c 
o 
~ 

;( 

% 

Analytike 

(J. Laube u, H. 
Aldendo~" 'J 

, " , I! I 1 

1 

Th . Arnst u 
189315,8720,253,*78 8,81,4,10. 4,53 18,47 ,17,73 6,46 -}: IIm.t') 

J -~ 
'I : i " 1 ;: .\~~~r . 

2 11 Holliindischer 

:1 . , 
traktion 

**J I I ' , **J 
~ 11,20 - 1,50 19,50, - - 1 - 1 - 2,20,4,100,40 9.;;0 

3 , desgl. I 

'i 4 1 desgl. 11 

189612,30 - :1,9020,40 - I - ! - I - :2,10,3,7°1'0,3011,60 I 
, 11. Dyer u. 

Mittel - 13,151119,8411 2,231:1615°;:3,12,,' 4,53 !,,14,36 20,07

1

,2,15::3,70!:0,3510,551 (:~'Ib~~d{i 
L Erschopfter 

Kiimmel 1896 6,90, - 10,1°,16,10, - I - i - - 2,204,10 ,0,4012,00 

1 I Ohne niihere Bez. 

2 i Russischer 

3 [' Lcvante 

1\1 ittel I 

Ohue niihere J 
Bezeichnung \ 

Anis. 
Spaltfriichte von Pimpinclla Anisum L. 

, I ' 'I 

187911,42iI6,31
1

11,92 8,363,89 1 23,96 '25,23 
: 1 1 I 1 

189312,75118,09

1

°,78; 9,955,5°

1

5,54 ,25,01
1
12,10

1 , *J ' 1 
" 12,81 '18,151,01 '10,453,42 4,86128,72 .14,591 

1 *J I 1 1 

112,33:17,5211,24: 9,59:4,271 5,20 ~ 24,1017 ,3t: 

Coriander. 
Spultfriichtc von Coriandrom sativum L. 

1 I ' , 
18i911,4210,94 ,: 0,25'19,13 ;0,10 22,86 .30,62

1

, 

! ! i ii I 
l893 11,31 :12,030,23119,17'1,9210,53113,30.26,231 

I 1 *) 1 : 

Mittel I - 11l,37~11,49.0,2t'19,151,01!10,53 ' 13,80 ! 28,43: 

Fenchel. 

8,91 

10,42 

5,99 

8,44 

---------4,68 

5,28 

4,98 

I-I 

I - I 

Spaltfriichte von Foenieuillm officinalc All. oder Foeniculum vulgare Gerardc. 

G. Laube u. H. 
.. ,Hdelluorf I) 

) T h. Arnse u. 
J f: Hart 'I 

G. Lallbe u.II. 
AldendoJ:f ') 

Th. Arnst u. 
F. liart'J 

1,11, Ohne niihere Bez /1893/17,19 :16,28 12,89 8,86 '4,71 :14,3313,40:13,74' ---;-;;0-/ _/ Th. Arns~ u. 
! i *J ' , 1 I I I' F. Hart ) 

I) Hatlllon:r:;che MOllatsschrift ,,'Vi.ler rlil' Nahrullgslllittelf:ilschC'r" 1879, 83 . 
2) Z citschr. angew. Chern. 1893, 130. 
'J Analyst 1896, 21, 20i; Chclll. Centrbl. 1896, II, Gir,. 

*) L eber uif~ Bestillllllung des atlH'rischcn Oeles ,"ergl. nnten S.9i5, AutHcrkulI;.(i::::). 
**) Zur BcstimIlluug des athcrischcn Oel('~ v.,·urcie def Acther-Extrakt hci lOW' so lang~ getroekllct 1 bis der Hiiek­

st:~lld in 10 Minutcll nur ,Hodl 1 Illg abnahm: darauf wurde Lis znr Gl'wi('htsbesWndigkeit gctrockuct Hlld £lit' Ditfl'l"CIlZ 
dtr l'rstcn nnd zweiten 'Vagung als fhichtigl'S, litherisrhes Oel hefcchnet. 



Fenchel. 959 

In der natiirlichcn 8uln;tanz In der Trockcn-Substanz .. 
.. i -~-! -,~- --- ~- I Abw,.~·e~~:are C> ~ 

II .. .: .... g .. lD I .~~.. 2~.. <> ----;--"----:::= ...... ~:;! ~!:.;"' ~.. ~ No, " Niihere Bezeichnung _.." i.e.·' :: ~ Analytiker 

~~ i i i3 ~3 j i'§ j I J~];.:: ~.:: ~ ~ 
= ,==~ _ _______ _ Y..o_:_'1~~lJ.J:j::: % % 010 Jo __ ~~ __ -_ ------·-1 ~~9--1;0~~JO l ll,~I· 7,~ 0,42 ! 0,26 24,00 Ii 13,92 : ~~4-;17~ ---

,) I I I ... 

Deut n 12,92121,9010,70 8,16 1, o,66 ! 0,41 25,26 112,29 '. 9,31 74 
scher 1 il l ' 

Fenchel*) I n 16,IOi21,40111,34: 6,94 i 0,66 : 0,46 25,51 13,56 , 8,27 83 
n 13,74124,00:11,48,8,17,0,56 1°,38 27,82113,32: 9,41 55**) 

ft 11.90!22,641 1l,03 7,61 ,0,39 i 0.29 25.69 12.5218,64 76 

Mittel No. 2-6 - 13,35122,21111,16 j 7,67 i 0,54 : 0,36 

Italienischer {1899 11,06123,00115,9217,63 12,30 2,00 
Fenchel "14,3823,80,12,22,8,19,0,52 0.31 

____ ,'_"-"-:-9.79i24,80~16,57' 8.15 i 0,44, 0,38 

" Mittel No.7-9 - 11,74 ,23,87,14,90 7,99 : 1,1210,90 

25,66 , J3,12 : 8,85 

25,86 ; 17,90 ! 8,57 

27,79' 14,27 ! 9,57 , I 
27,49: 18,37 i 9,03 

27,05 1 16,85 i 9,06 

78 

73 
26**) 

80 

76 

~ 

t 
" 't; 

~ 
II ' I I I : 

10 11 Macedonis~her 11899 9,96 ;26,9°116,28 , 7,96 : - ; -
II ! f Fenchel*) ft 9,80 ,25,30 112,85 ' 8.06 , 0,99 i 0.77 

!i 

I : 
29,88 118,08 , 8,84 

28,05 i 14.24 I 8,92 

<::: 
76 ." 

I " 81 " "<i 

16 

17 

Mittel No.1 ° u. 11 - 9,88 126,10,14,56 : 8,01 ! 0,99 , 0,77 

Galizischer 

Fenchel*) 

1
189910,63 ,22,20 : 15,3918,3815,08 4,65 

n 11,63 i21,90 ,14,51 ; 7,41 4,44 4,02 

" 10,27 121,20 ,13,07 7,79 i 5,58 5,07 

" 13,71 ;21,10116,09 , 7,79 12,44 : 1,99 

" 12,39121,9°113,11 ' 7,43
1
3,07; 2,67 

~ 10,89,21,4013.42' 8,27 5,37 4,54 

28,96 16,16 i 8,88 
, 1 

24,84 . 16, I ° I' 9,36 
24,87 ' 16,4~ 8,38 

23,61 14,56 ! 8,611 

24,45 18,64 / 9,03 

2-l,99 14,97 I 8,48 

24,0 I 15,06 i 9,17 

" 79 ~ 

72 ~ 
63 -.: 
68 

78 

76 

65 

70 - 1I,59 i21,62 \14,27: 7,84 4,33 3,82 24,46 15,96 18,85 

, ! Iii 
Mittel No. 12-17 

Ii , . 
, Extrahlrtcr deutscher 

I; Fenchel . ,1899 7,74 ) 6,40 ; 4,23 / 5,44 / ° ° 6,93 i 4,58 j 5,90 0 

I!t:~ 1 ~ ] li~] '!8 
;> .;:;p ;: 

ooX -< 
", ", ", 

Reiner Fenchcl: 

------~---.---. - ---- --- --------. 

I ~ i ~ 
I ~ I if.l 

", .J .:" _! ", 

~ g 
.<:; 

1 ~ 

" .. L " 
~-----------I ~~-"--' -1---1 --1- - -,- --i' -- -i .-. -I ~- - - - --f ·- - - ,- - . -­

Gesammt-Mittel 12,26,16,28] 2,891 8,8614,71 ,14,33,19,05,13,14,: 7,88 2,21! 1,88 !13,45' 22,78 

') Zeitscltr. Xahrungs- u. GenusslU. 1809, 2, 320. 

*) Die Fenche! enthicltcn: Deutscher Fenchel Ma('edonischcr Frnchd 

No, 2 4 5 6 Mittel No'-. -ll-) ---ll---~-!i-tt-el 

~o ~fl °0 
82.34 84,~3 S:1.63 
13~:H 1:!~1-t 1~.'j3 
3,:!3 5,8* ·01)j3 

0 ' O! 0 0 ' 0 0 ' , 0 10 '0 fo , 0 10 
Gute Kurner 9:,,19 VL35 96,90 93.57 94,tilJ 94,48 
Verklimmcrte Kurner ·1.51 8,(j.'} 3,10 o,4:j 5,11 5.5:t 
Erdigc Bcimengung " " " " (I 

PrelUde Samcn tl " " (I U " Galizischer FI:nchd 
~ 

Xn. I:! 1:\ H 15 16 17 Mittel 
0 ' 0 ' 0 ' Gi O 0 ' 0 1 0 ; 0 10 .. /. , ,0 " Hute Korner 74,27 61.59 'O,:!.') ~2.83 84,8, 75,25 'i 4.:;+ 

VerkiimIl1crte IGirncr 14,98 :lS,32 19,54 11;93 12,14- 17,10 li,:ri 
Erdige Beimrngnng G,41) 6,70 5.64 2,5 ·1 2,99 7,65 ,j.;{:! 

Fremde Samen 4,35 3.3(1 4,57 2,70 
'0) No. 5 war mchrere Jahre alter Fcn('hl'l, Xo. S war Yon Mad,'n stark 3ngcfresscn. 
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Sternanis (Badian). 
Sammelfrueht von Illieium ani saturn L. unu Illieium religiosum Siebold. 

Niihere 

~ '0 I '" I I Asoha ::< 
CD cmasche:::'=: ~ 

110· 1 
Bezeiehnung 

... 
c: 

.. :s 
",.c .,.0 

:s -. - .. 
3~ i .,a; .. fo l .. -R' -I-~ f! 

.: a... :n J a~ 'ti I • :..::....::: ... ~ 
"'~Q==o- ,:! ----.::;---4- .-I ~;.J ~ c-:t-: .c: ~..;: I ~~ i ~~ '0 

1'0:@~~31 ~ ~~ I ~/l li ~/g ~ 
Analytike 

2 

2 

A. 

"'''' N ... 
c: 

::> 

___ _ __ . "10 _0/0 1 % '. __ o __ ~ % __ . _ _ ._ 

Illicium anisatum 1893 13,16 ~,1~ 1-4,79! 5,:; - I 37,51 ' !~;,89 1 2-,-65--- -- }.----
: I *) ! . I ! 1 Th. Amst u. 

n 11,94:6,350,66.2,35 , -1 48,01 127,91 1 11,94 F.Hart') 
I *) I ; " 

religiosulIl 

Vanille. 
Kapselfrueht von Vanilla planifolia Andrew. 

I I I ; , I (W.eh.) 1 ' 
115,27[ 

- ,-1 

II Ohne niihere 11879 30,9~ i 2,56 1 - 4,~8 ,9, 12 1 
32,90 ·4,53 II G. Laube u. 

.1 Bezeiehnung " 25,8;) 4,87 iO,64 6,1417,07 30,50 119,60 4,73 
H. AI~~nd.rf 

Mittel I I" I I I i ! ... 8,39 3,71 :0,64010,71 ,8,091 31,70 117,431 4,63 I 
Anhang zu Vanille. 

1. G e h a ltd e r Van ill e a n Van i I lin. 
Vanilla planifolia. 

a) Nach Tiemann und Haarmann (Ber. Deutsch. Chern. Ges. 1876,9, 1288) enthielten: 

Ja\'a- Vanille. lIlexikanische Vauille. I Bourbon-Vanille. 

Beste Sorte 1873·er Ernte 1,69°10' , Beste Sorte 1874-er Erntc 2,48, 1,91, Bcste Sorte 187 3er Ernte 2,75 %. 
MittlereSorte 1874-cr n 1,56 n n n 1874-er n 1,86» und 2,900;.. 

Mit.tlereSorte n 1,32 n i desg\. 1875-erErntc 1,97,u. 2,43%' 
Mittlere Sorle 1875-er 1,19"/. 

I Geringste Sorte 187~-erl,55%. 
n ,,187~·er 0,75 n 

b) Naeh Th. unu G. Peek'olt (Historia das plantas medieinaes e uteis do Brazil. Rio de 
Janeiro 1888. 8. 776; mitgetheilt von W. Busse: Arb. Kaiser!. Gesundh. 1898, 15, 1) 

enthielt bras i lian is che Va n ille: 
Para Rio de Janeiro Vanille von Goyaz Santa Catharina 

Vanillin. 1,25% 1,34% 0,95% ~~ 
e) Naeh W. Busse (Arb. Kaiserl. Gesundh. 1898, 15, I) enthielt: 

Vanille aus Deutseh-Ostafrika (1894-er) Ceylon-Vanille Tahiti-Vanille 

2,16 % 1,48 0;. ~ --2,0'2% 
B. Vanilla palmarum Lind!. und andere n Vanillons". Erstere enthiilt nach G, Peckolt 

:Zeitschr. allgem. os terr. Apoth.-Ver. 1883, 473; mitgetheilt von W. Busse [I. cJ) 1,03% Vanillin. 
- Denner fand in brasilil\nischer Vanille 0,1-0,2% Aldehyde, wclehe nur z. Th. aUB Vanillin 
bestanden, neben dem sieh lIueh wahrseheinlieh Piperonal fand. - W. B u 8 se fand in 2 Proben 
Vanillons aus Britisch-Guyana 0,129 % und aus Brasilicn 2,12 % Vanillin. 

') Zl'itsehr. ang-cw. Chem. 1893, 136. 
'J Hannoversehc MOllatsschrift .. 'Vider die ~ahrungsf"lscher" 1879, 83. 

*) Ueber das zur Bcstillllllung des atherisehen Oeles angcwendcte Verfahren vergl. unten S.975 Anlllcrkung '*). 
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2. Gehalt an Wasser, Fett, Znc'ker, Asche und Aschclnbestandtheilen. 

W. von Leutner (Pharm. Zeitschr. f. Russland 1871,10,642; mitgetbcilt von W. Busse I. c.) 

fand in Vanilla planifolia 1l,37 % Fett und 6,98% reducirenden Zucker, ferner in 3 Proben an 

Wasser • 29,18% 19,90% 16,12% und 

Asche 4,23 n 4,68 n 4,93 n 
und flir die Asche folgende procentige Zusammensetzung: 
Phosphorsaures 'l'honerde Kalk Magnesia Kali Natron Phosphor- Schwefel- Kiesel- Chlor Kohlen-

Eisenoxyd sa.ure saure saure saure 

0,49 4,66 19,66 9,61 16,21 6,68 9,45 0,10 0,17 0,50 28,28 

W. Busse (Arb. Kaiserl. Gesundh. 1898, 15, 1-1J3) erhielt an Petroliither-Extrakt bei Peru­

Vanille 21,24%, bei Tahiti - Vanille 7,99%, bei Ceylon - Vanille 10,16%. In der mit Petroliither er­
Bchopften Vanille wurden noch 8-14"10 alkohollosliches Harz gcfunden. 

No. 
Niihere 

Bezeichnung 

Cardamom. 
Kapselfrucht von Elettaria Cardamomum Who u. Mat . 

I I 1 I, I ' Alohe -
: -!r: . -- ~ ., .. .c: ~ I::_~ 5 ~.o _ ~ 1 ! I ~~.2 ; Remaschc.5 -5 -;c 

• .all - ~~~ .i --:--.:-:;;:;~ ~ 
=~ i ~i ~~ ! ! ! a~:! -g ~-5 ! ~~ ~~ 0 
:l.! (0 en ! -:D 1 1m .2 -;c 0:: J ce;.:::: ~ ~ ~::s -g 

Analytiker 

I: loC 1i W I ~;£ I ~-a ~s ~ 
= .. ~I ========!==::>~=.=o:°/~.o'=i~O/~~Od_..:...O/""'Obdo/~o .~.ld"O!~o~=% 1 % % '-;'/0 ['0,: 01: % 

1 tKerne } derselb. { 18i919,38!1l,18il'3,80-l,14 10,65 1 ;4,10 --r~-1 O: ~ - 8,;3 -- ~"= '-=}~~~a:e tI. 
I ' - H. ~ldend()f'f 

2 Hiilsen Frucht n 8,37 5,501°,72 2,2i 0,94 1 36,91 i30,42 14,87 - ') 

Aus Ceylon: I I I 

3 1 Kerne 64,58 Dfo 189312,25 ,12,96.2,85 12,05 0,45 40,53 ~ 7,15 ! 14,3i 'l 

4 II Hiilsen 35,42 n n 9'15 /I \o'12 I o'~7 1'3'07IO'84 18,66 16,89!28,67 

Aus Malabar: I I I 
51 Kerne 56,94"10 n 1l,25 ,14,77 13,8311,73 io,ii4 11 21,i3 8,7616,69

1 6 Hiilsen 43,06 n n 9,52 1 7,64 1°,13,2,56,1,1620,8°116,31 129,99 

7 1 Echter Cardamom 1897 15,25 - I 5, I 000)1 28,84 - f - 1 

Mittel { K~rne (No. 1,3,5) 114,29/12,97i3,4911 1,64lo,08131,13112,96)14,03/ 
Hulsen (No.2, 4, 6) 9 ,01 7,70,0,31 2,6310,98;19,73;29,92: 16,60 

7,39 
12,53 

10,60 
11,89 

6,55 

8,91 

18,07 

= tho ~rnll " . = r Harl') 0) 

1 I 

B. Nieder­
,Iadl') 

Wilder oder Bastard -Cardamom. - Anthioides Ammomum (Fiilschungsmittel des echten Cardamom). 

24,00 I - ! -I 7,50 

Zusammensetzung der Asche von echtem Cardamom (Kerne ond 

I-I 
Hiilsen) 

B. Nieder­
lIadl') 

nach H. B. Yardley (Chern. News 1899, 79, 122; Zeitschr. Nahrongs- O. Genussm. 1899, 2, 949). 

Ei,en-
oxycl 

(10'(',0,) 
0 ' 
/ 0 

0,51 

Thon- Kalk Mag- Kalium- Natrium- Phosphor- Schwefcl-
crde (CaO) llcsia carhonat carbonat saure 

(Al,O,) (MgO) (K,CO,) (Na,CO,) (P,O,) 
% 0 0 1 0 1 o· % 

, 0 , 0 10 , 0 

1,53 13,33 4,52 10,42 20,43 6,00 

') HannovcIsche Monatsst'luift ,,'Vider die Nahrungsfals('. hl't"~ 1~79, 83. 
') Zeitschr. angcw. Chem. 1893, 136. 
') Chcm.-Ztg. 1897, 21, 831. 

saure 
(SO,) 

% 
12,66 

Kiesel- Chlor Kohlen-
saure (CI) sliure 
(SiO,) Kohl" etc. 

% 0 ' 
10 % 

24,81 2,54 4,40 

0) Ueber das zur Bestimmung des atherischen Oeles angcwcndetc Verfahrcn vergl. unten S.975. Anmerkung OO ). 

'0) Der Geh.1t an .therischem Oel ist hei Bastard-Cardamom geringer .ls bci cchtem Cardamom. Ersterer bcsitzt 
dncII ausgesprochen kampherartigen Gemch und Geschmack und hinterliisst anf der Zunge ein kratzcndes Gefiihl. Die 
Farhe des Uastani-Cardamom ist grau, die des echtcn Cardamom gelblich-weiss, erzeugt uurch Bleichcn mit schwefliger Saure. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Autl. 61 
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Senf. 
I. Weisser Senf. - Samen von Sinapis alba L. 

II, ' Aether- -1- .!! .. I =... 1 
:- .: N Extrakt CD ~ 1& ~ CD c 

~.= : .;! ~-!-~ ~ ~~!! c3 i :~ 5-!. 
Analytiker No. : Nahere Bezeichnnng ~ ~ i £,g ~! ~~ ; g!~ -; ~ ~ e= I ~~ 

'I' N~ encn 1 ~ I ~~ i I''''~E a: ~ 
==,1============i==:::>=::=0~/0==,=0~/0'=c~0/~0=1=0~,10'=c",,1 =o~/o~~o~/o~~o,~/o"-=II~ =o~i~o~i=°""/o'=7"i =o,~/o~=lo_,~o",l,,=o ~~ __ ~'~ 

2
10 )1,11 f'7 1860 7,501",..1 26,20 ! ~:,;-I·,oo -I-!- Rob. 

I 
Ohne niihere - - 7,00 26,56 1

i 29,30 I 32,69 14,45 - I - ! -
, [I t Dlttertll I 

Hot/'mann ') 

C. Schiidler ') 

" J Bczcichnung l i ~ _I I, )lY~'ln 1 S:II:t~;~1 I 

______ Albumln: StoWe j8cbwtfel 

3 II - 1873 5,36 33,03! 35,76 I 5,45 16,2914,11 27,48:10,98 1,22 H. Hassall'J 

4 Von Yorkshire") 0,588 1881 9,32 28,370,06125,50' 21.68 l'lQ,52! 4,57 5,24
1
1 - 0,99} Ch. Piesseu. 

ii, I ' "') , L. Stansel/') 
5 I Von Cambridge") 0,581 n 8,0028,060,08127,431 23,06 ! 8,87,4,70 4,58: - 0,93 

i I ***) ! I 

I: + I I laurel i Rho.ian. 

Ct. R2'chard­
&on~) 6 = 0,635 1887 5,57128,880,97,33,561 21,33 5,40: 4,29 - (' M~J -

(
I I Ded,.m I 1 ' Y)"l'osln I Kal1U1.Q [' alnapln '0) I Vers, - Stat. 7 i Ohne niihcre Bez. = 1893 7,52 :29,87, 28.77 19,10! - , - i 5,18 26,88! 5,2311,40 Munster') 

1_: 
I i Sinapin 

I Mittel 

'Sog.falscher weissser 
1 Senf(Brassica ibcrifolia) 
I 

- 7,18 i27,59i 29,66 20,83 i10:27j 4,47 

1887 6,021,22,76
1
" 45,14 12,42 II 9,54/' 4,12 

I 00) 

- 11,91/6758 E. Wein') 

1 'OhneniihereBezcichnung 

21 desgl. 

I 
Gcw. Yon 

I 
100Korn. 

3 Von Cambridge 0, I 06 g 

4[ Ohneniihere Bezeichnung 

5,1 dcsgl. 

II. Schwarzer Senf. - Samen von Sinapis nigra L. 
I 

6,7820,521 22,20 46,29 4,21 1,68 
Myron-

I 
laure Schwefel 

1873 4,84 31,6711,27134,43 ~W 16,77 4,72 4,84 1,41 

1 1 
! J lIY~~ln !?::-
i I Albumin Kalium j 

1880 8,5226,50:0,47125,071 25,45 ,9,0114,98 5,24 1,69: 1,28 

188210,6639,661 25,91 11,37 17,071' 5,33 = I 
I (0) llyrollIn [ ~~:~~~-

1893 7,04 127,191 31,38 9,14,,) I - 5,72 26,17 3,0412.22 

Mittel 1 - 1 7,57j29,lliO,R7!27,281 19,23 110,9514,991 - ! - I - 1 

') Landw. Vers,-Stat, 1863, 5, 191. 
') e. Schadler: "Technologic der Fette", Berlin 1883,436. 
') Pharm, Journ. "n" Trans. [3J. 5: Hoffmann's Jahrh. 1873,16, 2H . 
• ) Journ. Pharm. Chim, [5J, 3, 252; ehem. Centrhl. 1881, RH, 

C. Schiidler ') 

H. Ha .. all') 

Ch. PI.'esse u. 
L, StanleU') 

v. Dirks'J 

Veri. - Stat. 
Jliitlster $) 

') C I. R i cIl a r II son: Foods and food adulterants. 2, Bull. 13. Washington 1887, 181. 
') Original-Miltheilung, 
') Bot. Centrbl. 1887, 8, 249: Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1887.2,219. Mitgethcilt yon C. O.lIarz, 

der den Samcn bestimmte. 
') Landw. Vers,-Stat. 1883,28,179. 
') Dn untersuchtc Samen war im Vergleich mit anderen Oelsaaten 1860 auf einem und demselben Felde zu 

Zittolib in Hiihmcn auf eincm mit Stallmist grdlingten kalkhaltigen Lchmboden mit Lettcnuntergrund angebau! worden. 
Das spec. Grw. des Sam ens war = 1,00; lOll Samen wagen 0,421 g. Die Stickstoff-Substanz ist von uns bereehnet. 

'0) Picsse und Stansell fanden ferner: 
'V . S f l No.4: 27,;:t8 % IOsliehe Suhstanz und 0,5;) % }iil51ichc Asche 

Clsser en • ,,5: 26,29 "" " ,,0,75 " " " 
Schwarzer Sellf ., 3: ~4,22 "" " ,,1.11 " " " 

"') Die Rohfaser ist der Rliekstand nach dcr Bchandlung mit Y<'rdiinnter Salzsiiure, Natronlauge, siedendem ,\Vasser 
und Alkoho\. 

.) Der weisse Sen! enthidt 5,85 % und der schwarze Sonf 5,0! % Dextrin. 
") Von dem Gcsammt-Stickstofl' (3,64"/0) waren 3,24"/0 (= 89°0) als Eiwciss und 0,40 0/ 0 (= lI"!o) als in Alkohol 

liislichc Suilstanzen (Myrosinsaure, Sinapin) vorhandcn. 
"') Der schwarze Sonf enthiel! 0,56 % Saud .. 
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III. Sonstige Senfarten. - Samen von Sinapis iuncea L., Sinapis arvensis L. u. a. 
- -

... 1: NOh", 

I 
~ I ~N c: .. .. ,. .. 0" ..... • 

_ .. 
... 0 • oo-

Bczeichnung ,. co .. .. 
~~ :. ..... 
N_ ;;;~ 

, c: 

~Ji = % % 
, --

II Gew.v. I 
' lOOKiirn. : 1 

1 i Sarepta-Senf(Si- g I ----' I 
! i napisjunceaL_) 7,35 :28,60 2~,45 I: 29,86, 5,74 

2 !I Acker-Senf (Si- , ------ 1 

I: napis arvensis L.) - 1882 8,93 28,22 26,41 i 21,38 II 9,46 1 5~~0 
3 il Gelber ans Ca- 1 

i~ Iifornien. . 0,480 18874,83:31,131,27131,96 16,35 8,50 5,96 

4 1' Brauner desgl. 0,435 n 4,11 ,24,69 :1,35 '36,63 12,16 16,18 4,88 

5 Englischer, 1 ! i 
II gelber . 0,419 n 3,ll,.30,25

1
'.2,06!31, 51 1 

I I I 
6! Englischer, ,I I 

I, tiefbrauner 0,425 n 4,62 ;25,88 Io,63 ,39,55 i 
7 1: G uzerat-Raps (Sin a- 1 ' 

,: pis spec.) 1857 5.60h 5.50 : 45,51 I 

22,10 i 6,90 1 4 ,07 

18,87 110,84 5,61 

14,58 115,31 13,50 

"'- - 1 
1 ' 

i 0,61 1 

I 

T/). 
Ande1",orl-- ) 

C. Schadler ') 

V. Dirk.') 

Mittel 1 - 15,5(26,32[1,33133,721 16,87 i 11,20 ! 5,051 
F. Beck, (Pharm. Journ. 1899,21,118; Chem.-Ztg. 1899,23, Rep. 99) fand nach der von 

ihm abgeanderten Methode nach Guarcschi an rhodansaurem Sinapin in Sinapis alba 0,738 u. 0,888%, 
und in Sinapis nigra 0,198 %. 

IV. Senfmehl. - Mchl von Sinapis-Artcn, vorwiegcnd von Sinapis alba L., Sinapis nigra L. und Sinapisjuncea Mayer. 

! 1 I I 1 11'1 Echter Senf . 18765,70:33,37 0,71!36,49,. 
I I: 

2 ,: desgl., doppelt feiner 5,16 131,561°,58[35,94 , 

3 ii desgl., sehr feiner n 5,59 134,12 10,52 134,71 1 
41: desgl., (ciner . 5,68 :32,25 io,2435,24 

5[1 Reiner Senf .. n 5,08;32,56 iO,25 !33,96 , 

61' Raushaltungssenf . " 5,2931,44:0,45:36,75 1 

7 I Weisses Senfsamen- il l 
1
'1 mehl. . 3,33 ,25,5611,84 ,34,83 1 

'I 1887 I. 1 
1 i 

8 11) 1'18826,78 : 1 29,22 
911 Braunes Senfmehl n 6,901 29,21 

10 n 6,82 1 I 29,19 
11 ,i Mittel von 18 reinen I 

Ii Randels Senfmehlen 1898 i39,5710,56 i20,61 ! 

Mittel 1 - 16,6332,650,MI32211 

4,07 

6,52 

5,25 

6,39 

7,05 

6,04 

20,16 

18,76 

'1:(13.37)14,33 
, '0) I 
i(15,58)1 4,66 
tc.5,29)i 4,32 

1

'(15,55)1 4,65 

(16,81)1 4,29 

(16.32)1 3,69 
'0) 

9,05 5,23 

3,73 

3,84 

3,70 

2,58 : 5,99 

I 5,82 14,40 1 

') c. S c had I c r: "Technologic ,Ier Fette". Berlin 1883, 436_ 
.) Landw. Vers.-Stat. 1883,28, 179_ 

I ":'~:-
31,6912,70 1,31

1 
5,71 1 

27,3612,21 1,42 ' 9,08 

31,02 '1 1,97 1,25 1(7,09) H.lialSaU') 

27,89 0,92 1,30!.lo,06/ 
27,62 1°,96 : 1,40; 11,26 
27,47 1,72 1,32, 8,75 

1 I 

! - i 1 

I "1,on- ! I 
I "aurn I RbOtlan_1 

1I~ rosin I Kahum I IJnapln 

28,45
1
°,61 ' 10,97 

28,70 0,61 Ill,19'1 
I , 

28,3°1°,72 ,11,21 1 

I ' 
, 1 , , , 

Cl. Riehm'd­
$on l ) 

) 
R. Leeds u. 

Edg. 
E.erhart') 

A. L. lVinton, 
A. W. Ogdenu. 
IV.L.Milchell') 

') C I. Ric h a r d son: Foods and food adulteranls, 2. Bull. 13. Washington 1887, 181. 
4) Bot. Ccntrbl. 1887,8,249; Yierteljahrcsschr. Nahrungs- u. GCllussm. 1887, 2, 219. Mitgethl'ilt von C. O. Hurz, 

dcr den Sam en bestimmte, 
') II. Hassall: ~'o()ds, its a,iulteration and the methods of their dctcelion. London 18.6, olll. 
') Zeitschr. anal rt. Chcm. 1882, 21, 389_ 
') 23. Jahrcsbcri~'ht der Connecticut Agrie . Expcrim. Stat. fUr 189S, 217. 

*) Der Ackcrscnf cnthielt 0,2;' 0,'0 Sand 
**) Dw von RassaU 3ngegelll'nen Zahlcn fur Rohfascr dtirfh'Jl nach clem vorstehcud flir reinen Senfsaml'1l 

gcfundenen Gehalt an Rohl'ascr Zll hoch scin: sic sind dahcr hti dcr Mitteiwerthsbcrcchllllng llnbcriicksichtigt gchlil'!JCll_ 

61* 
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Schwankungszahlen fiir Senfmchle des Handcls 

'Vasser Stickstoff- FlUl'htiges Feltes Del Hohfaser Asche Substanz Del . /, "/, vI. 'I • " 'I. ,. 
~ach J. Delaile') 0.79-7.09 28,50-34,25 4,24-6,Oll 

Winton, Ogden und 
Mitchell') 35,63-43,56 0-1,90 17.1!-28.10 1,58-4,87 4,81-7,35 

Analysen von gefalschten Senfmehlen des Handcls. 

1. H. Hassall in seincm Werke: Foods, its adulterations etc. London 1876, 514. 
2. CI. Richur<lson iu seinemWerke: Foods and food adulterants 2, Bull. 13. Washington 1887,181. 
3. E. Waller u E. W. Martin, Analyst 1884, 9, 966, auch mitgetheilt von Cl. Richardson. 

Vergl. No.2. 
V. Gebrauchs-Senf. 

Nahere Bezeichnung 
:1 : I ~ = 1 ::~:~t ~ i §I ~A~c;~~1 ~ 

Analytiker ~ 5 i I ~ i I f Ii ~ f ~ -: .§ ~ I ~ ~ i ~ ~ !:a ~ 1 .= N~ in(/) "" "" ,'" c3 ";;:2I-::;::lu~ 
::> "10 °io % 0;. % 1"10 I % l"ii/o,'~/:i % % ____ _ 

~ II) Deutscher, in New- I 
3 ii' York dargestellter 
4 I Gebrauchssen f I 

188477,02 1 - 2,55 1- 2,76! 3,44 12,51 0'93112'1l10'00~-1 '--' '. 

" 81,52; - 3,50 1- 1,98! 2,33jI,77 0,561,63 1' Spur 
, ! I E. Wall." u. 

" 79,62' - 3,90 - 2,431 3,49 2,520,97 - :0,009 IE. W. Martin') 

" 76,541 - I 4,57 I - :3,69 3,67 12,690,98 1,86[0,003 
5 il (Mustard paste) 

6 ill Aus B., frei von { I 
7 i Mehlzusatz II 
8 'I Aus M., mit Mehlzusatz 

" 81,45, - I 3,73 1 -12,94[ 2,79 '1 2,14
1

°,651,77, Spur 

189574,9016,01 0,24'16,61'3,0712,37: 5,31 - - 4,051 - } 

I 
I , I 1 . Von-Stal. " 75,97 6,°"'1°.2216,882,792,51 4,59, -1- 3,33! - . .flu.ster') 

.. 73,94 6.64 0,188.4411,59,3.16,4,271 - - 3,90i -

Mittel 1 - 177,62; 6,2310,21:4,89,2,48:2,73: 3,74 ! - 1 - 12,661 - 1 

Muskatnuss. 
Sam en von Myristica fragans Houttuyn odeI' Myristica moschata Thunberg. 

:1 ... I. : 1 ~;gl ·~~I I, Asche _-:::- :C_f 
il ~~ ~ ~: ~_ ~'~~~~BI: i~ema:~J~~ ~ 

110. 1·1 Niihere Bezeichnung 'a g = .: i ~ ~ -; :!! ~ ~ : ~ -= ~ ~..c I ~ ~ I; ~ ~ Analytikcr ~f ~ ~~.~ L\.,cn~~~"b~ ~'~I~~~a.c 
N~ Ie 1 ,,;;; ~'::I ;;:] ;;:~ ~5 !: 

I 
::> c::....... ,,- ,,- w < 

1 % % % % % %_~_~"Ic, _:.~ :";;£ o/~~ % ' .. ~~ 
~'====~F*~~'~I~~I~~~ 
1 I, Von einem Drogisten I I 

I! in Munster. . 1879 12,86 6,12 2,51 34,43 29,88*) 12,03 
21: Ganz, von ein. Handler 1887 6,08 5,16 12,8434,371 36,98 11,30 

3 'II Gemahlen, van einem I I 

I, Handler . . . . " 4,19 5,42 3,9737,30: 

41 desgl., aus Baltimore. " 6,40 5,25 1

1

2,9°130,98 1 

5 II Ohne nahere Bczeichn, 1886 8,80 - - 32,20! 

40,12 6,78 
41,77 9,55 

--2,17 
3,27 

2,22 
3,15 
3,70 

Laube und 
A ldendortf ') 

-) Ct. Richard-
_ &on li) 

-
R. Friihling ') 

I) Rev. intern. falsif. 1897, 37~ VicrteljahresBchr. Nahrungs- u. GenuBsm. 1897, 12, 378. 
t) 22. Jahresbericht der Connecticut Agric. Experim. Stat. fUr 1898, S. 217, 
'j Analyst 1884, 9, 966; vergl. aueh C I. R i e h a r d son, Foods and food adulterants 2, Bull. 13. Washington 

1887, 181. 
.) Hannover'sehe Monatsschrift "Wider die Nahrungsfalseher" 187~1, 83. 
6) CI. Richardson: Foods and food adulterants. II. Theil Bnll. No. 13 S. 229. Washington 1887 . 
• ) Chem.-Ztg. 1886, 10, 525. 
*) Mit 1,49 % Zucker. 



Niihere Bezeiehnung 

6 Batavia, gekalkt 

7 Java, " 
8 Penang, ungekalkt 

9 I desgl. 
10 \ Banda II, gekalkt 
11 Bombay, Bruch 
12 Penang, 

" 13 } Oclniisse ! 14 

15 desgl., geringste Sorte 
zu Mahlzwecken 

Gewicht 
Y.100 

16 Singapore, Niissen 
g 

gekalkt 423 

17 I desgl. (?J 
, 405 

18 1 390 

19 Padang 255 

20 I Brau-] billi~c 
ne Sorte 94-1 

21 {pe- theuere 

... 
IC .. " ".c "0 ... " -­.... NS 
IC 

:::> 

~ ~~ .. .... .. . .. .. ... .. 
~ u.a 

lili~ 

%1% 

Muskatnuss. 

I: 1 
I ~Oi I' 

~o 
~ . 
.. I 
C I 

I 

,% I 

... ... 
~ 
>C ... 
"0 
I: 
o ... 
~ 

% 

189511,57 - 1 - 140,57 1 - I - I 3,88 ;0,08 -

n 9,34 -1- 1\, 36,12
1 

- ,- II 3.31 1°,16 -
" 10,04 - - 37,77 - ; - 1,78 10,04 -

" 12,71 - -\38,06 - ; - I 1,71 ,0,04 -

" 12,86 ; - 1 - 34,55 - i -- 4,58 10,08 -

" 13,491 - - :30,38 - - 2,39 1

1
°,21 

" 11,18 - - 132,38 - ' - 2,12 0,12 -

" 15,04 , - - 131,44 - ! - 5,54 10,16 -

" 13,26! - - (1,1l1 - ! - : 6,57 10,22 -

n (28,02) - - 1(15,66) 1 - ; - 5,35 10,04 -

I , I I :! : 
1 I "J : 

1898 5,79 7,0°13,4°136,87125,6°116,62\2,49 0,841,39 \ ° 10,80 

" 8,98 6,56 2,56
1
36,2925,56 15,5412,38 0,82 1,3010,01 10,42 

n 8,12 6,62 13,1°136,9425,51113,88 2,65 0,931,55 ° 11,09 

" 10,83 ' 6,75 ,6,94 28,7317,19 121,583,72 ,1,461,8°1 ° 17,38 

I ") : ' I 
1899 7,69 6,19 ,5,03 131,26 - 12,40 10,85 0,96 1°,04 10,49 

965 

Analytiker 

W. BUllt-')*) 

.d. L . lHlflon. 
A. W. Ogden 
und 11'. I,. 

J/ilcheU') ' *) 

nang Sorte 5 i 2 
22 Reine ganze Niisse 

23 I } Ohne niihere ! 
24 : Bezeichnung 

n 9,4°17,12 11 2,64134,80 - i 2,70 [O'~l~~ 11,71 

190015,53

1

- - .31,38 - I - 1,72 -} 

n 14,54 - II - 133,40 - I - I 3,29 - F. Ranrez') 
n 15,47 - - 37.62 - I -; 2,73 -

Mittel I - 110,62! 6,22 13,59134,35123,491 13,03! 5,60 10,9412,08:0,08111,981 

Lange oder Papua -Muskatnu88. - Samen von Myristica argentea Warb. 

I.' 1 Makassar 1, I 1 
10,08 1895 

9,68
1 

- - 138,17 - - - 2,54 -
2 :1 f gute So~te " 

9,39 - - 39,33 - - - 2,43 0,08 -

: II t"y""''''''r " 12,25 1 
- - 131 ,68 - - - 3,78 0,12 -

II Papua-Macis, 
r 10,19 - - i37,001 - - - 2,60 10,1l - rB~"')') 

51 I B n 11,22 - - 133,09 -- - - 2,61 ·008 -
6 I, gute Sorte C 

11,47 1 - - 36,11 1 - , -
I ' 

" 
- [ 2,88 iO,06 -

7 11 Makassar, gekalkt, 
2,07 11,25 \1,07 1 

.d. L. Win/on, 

i .d. IV. Ogden 

100 Niisse = 575 g 1898 5,24 : 6,954,7032,8829,97 \15,87 ° 16,79 und W. L. 

I ***) I Jfilchtll', 

Mittel I - 1 9,92i 6,95i4,10,3H1!29,91 j 8,10; 2,01 1 2,14 10,08116,191 

') Arb. Kaiserl. Gesunnh. 1895, II, 390. 
') 22. u. 23. Jahresberieht der Connecticut Agric. Experim. Stat. fiir 1898 (S. 208) und 1899 (S. 102). 
') Annales de Pharmacie 1900, 6, 1; Chem.-Ztg. 1900, 24, Hcp. 31. 
*) Das ~'ett wurde dureh 8·stiinniges Ausziehen von etwa 2 g mit Aether im S o x hi e t 'schen Apparat, Zerrciben 

dcr Snbstanz mit Sand und abermaliges 4·stiindiges Ansziehen bestimmt. Der Auszug wurde mit Sand vermisrht nnli 
unter Umriihren 5 Stunden getrocknet. 1m Uehrigen verg\. oben S. 950 unter .Pfeffer". 

**J Ueber die Untersuehungsverfahren vergl. oben S.932. - Win ton, 0 gde n und Mit c hell fanden f,'rner: 
No. 16 17 18 19 20 21 

S ta r k e nach dem Diastase-Verfahren 23,34 23,62 24,20 14,62 
"') S t li r k e naeh dcm Diastase· Yerfohrcn wurden 29,250;. gcfl1luh'll. 

30,09 26,16 



966 Gewiirze. 

Macis (Muskatbliithe). 
Samenmantel von Myristice fragans Houttuyn oder Myristica moschata Thunbg. 

! 
1II0' j Niihere Bezeichnung 

1 

- .. 

'" [ . I j~1 ~~ 1 Asohe ~ 
c: .. .: N ~ :;:::1 .8

1 
CD f 0 .... 1 Reinasche ._=~._~ 

:;,g • .;'; ~CD = .: t)':f1 ~t:~ : - ~ 
'G g a .... to. Q :. ~ ~ E .. 2 ~ :! i) ti.::: d.~ Analytiker ~ :! 31 ~ 3 [ ~.. ; ~ ~ ;.: f i I ~..::: ~.~ ~ ~ :g 
':=$ w,w' I N ~ r/) .. ~ a: 1"':= .."~ '" '" 0 c C ..... :; :;: ..... 1 ::::~ ;:::~ 25 ... 

=="'======_ =.===:i====!==o~/O~Fo/~o={ ==O~/o~=_"O~/::co =.~~:=.= o~o _ °/0 _ ·~:.";'.~I·==,O/~:~I~w~O;;r;"co . =!===~~o~==== 
1819 1""15,,,[1 5,26 - 46'56+~:r 1,62 

1 ,i Von einem Drogisten 

il in Miinster 

2 11 Ganzer .Same.nmentel, 
I garantlrt reID . . 

3 II Gemahlen, garant. rein 

4 11 desgl. aus Baltimore. 

5 ,i deegl., geringe Qualitat 

n 4,87 i6.13 [ 8,66 - ' 44,13 4,48 2,65 
1887 5,67 ;4,55 4,04 -, 41,17 I' 8,931 4,10 

" 10.47 i5,08
1 

8,68 - 43,36 6,88 2,20 

Laube und 
.... Idendor(f 'J 

= 1 CI. Richurd-= J .on·) 

I' 
6 'II Echte Java-Macis . 

7 1 Banda - Macis . • 

8 ', Penang- " 

" 8,90;7,18

1

5,39 - 28,01 1(12,20) 3,23 

1893 18,21 '1'7,80 3.37 ~ 21,90 1' 43,40 I 3,70 1,62 - T~.1tr;:::.~' 
.. ) 1 

189810,7516,25 ! 8.65 ,22,00 ,32,35 ;15,15 3,041,09 !0,72 1 ° 23,0~ ' 

I~ I : : No.2 

11 I Ausgesuchte Macis 

12 ,'I l'enang - Macis 
13 " Banda- n 

14 !! Batavia- " 

n 12,04 i6,37 1 6,27 [22,56 134,42 113,50 2,99 11,06 IO,73 io,0622,07 

n 9,7816,25 6,9721,63133,39 117,19 2,941,06 .0,760,0322,58 

" 11,62:7,00 8,45
1

123,72
1
26,77 !16,05 3,85 \,32 /1,01 0,21 24,76 

189910,71 15,87 5,7923,3°1 51,80 2,570,87
1
°,670,0224,72 

" 9,416,06 8,65 '21,231 49,76 3,220,92 ,0,720,0326,04 

" 7,82 16,81 ,10,80/23,82 1 56,11 3,101,00 '0,74 ° 27,02 
• 8,89 17,87 113,0322.00 41.71 1 4,01 1,26 jl,02 0,2127,07 

Papua oder Makassar-Macis. - Samenmantel von Myristica argentca Warbg. 

A. L. Winton, 
A. W. Ogden 
una IV. /" 
Milcheli') 

***) 

\ 11 E~:~a~:!:i~e S.ch~le~ /189814,\817,0°1 5,89153,54 110,391 - i 4,5+,1 +,87 io,U3/32,891 ~~,.t~~:'?i~ 

") 
I " 

Ii 
'I 
" 2 'I 
I 

Wilde oder Bombay -Macis. -- Samcnmantel von Myristicn malabnrica Lam . 

Ohne nahere 7,04!5,24 i 0,25 ,56,75 I I I I 21,19 8,\7 [ 1,36 

Be~eichDung 11893 
1898 0,3215,06 i 4,65 159,81 jI6,2°1 11,37 iO,54 Io,07 44,27 

Mittel 1 - 1 368 15151 241) :5828116201 4401 8171 
'---

144,271 , I ' ' , ' ) ' I ' I 1,67 

') Original-Mittheilung. 
'J Richardson: Foods and food adulterants. Part. second. Bull. ~o. 13. Washington 1887, 229. 
'J Zeitsehr. angew. Chern. 1893, 136. 
') 22. u. 23. Jahresbericht der Connecticut Agril' . Experim. Stat. fiir 1898 (S. 211) lind 1899 (S. 102). 

Til. Ar,,1/ u. 
F. Harl') 

A. L. Winton, 
..... IV. Ogden 
u. W. L • .Ilil-

chell') ooo J 

0) Mit 1,970;. ZUl'ker. 
00) Ueber das zlIr Bestimmung des iithcrischcn Oeles angcwcndcte Verfahrell " ergl. unten S. 975 Anmerkung "'*) . 

"0) Ueber die UnteTSliehungsverfahren verg!. oben S.932. - 'Vinton, Ogden lind Mitchell fanden ferner in 
Proccntcn: Eehte Macis Mokassar- Bornbay-

~--------------------------------------No. 7 9 10 11 12 13 Macis Macis 
Starke nach dern Diastase-

Verfahren .. . .. 27,00 30,43 30,04 23,12 24,19 31,61 27,17 22,68 8,78 14,:;1 
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Anhang zu Macis. 

Gehalt der Macis an Petroliither-, Aether- n. Alkohol-Extrakt, sowie Asche n. Sand. 

1. C. H. Wolff (Zeitschr. analyt. Chern. 1881, 20, 297) fand in der Macis 33,64% Alkohol­
Extrakt (bei 100 0 getrocknet). 

2. E. Borgmann (Zeitschr. analyt. Chern. 1882, 21, ~35) fand: 

Bezeichnnng der Sorte: 
Banda (roth) 
Padang 
Pamanoekan 
Padang (ineinander gesteckt) 
Banda (weiss) 
Peuang. 

Alkohol-Extrakt 
(hei 100 0 getroeknet) 

36,567% 
37,159 " 
~7,234 " 
31,961 " 
30,423 " 
31,118. 

Aselw 

1,810% 
3,172 " 
1,740 " 
2,093 " 
1,511 " 
1,550 " 

3. W. Bnsse (Arb. Kaiserl. Ges.-Am' 1896, 12, 628) fand in echter und nuechter Macis: 

~·l! ____ ~iihere Bezeichnuug 

-T----
1 i Rein, gemahlen 
21 Ohne besondere Bezeichnung 
31 Standard Banda F 

41 " 
51 Grus 
61 Java 

~I 
Batavia. 
Penang. 

91' Bombay, echt 
10 Menado 

Bombay, echt 11 

12 

13 

141 
15 'I 

" Westin disc he 
Separat I 

II II 
16 Ii Grus 
17 ii Banda G 

G 

18 !:l Plllver 
19: 

Ii 

20,; 

ails dem Kleinhandel 
be:zogeu 

A. Echte Macis. 

1 I 
II 
III 

Gesamm t- i I I Trockenverlust : Acther-Extrakt Gosammt-Asche 
01 ! 01 0'-

! 0 I ,0 10 

14,71 

19,85 

16,85 

17,84 

23,76 

23,87 

20, II 

17,58 

19,25 

17,93 

15,01 

15,33 

16,39 

27,88 

25,64 

24,21 

22,88 

20,85 

20,84 

22,81 

26,82 

24,86 

26,73 

1,588 

1,807 

2,161 

2,862 

1,674 

1,736 

1,719 

2,788 

2,061 

1,760 

2,488 

1,704 

2,128 

1,811 

2,120 

2,891 

2,344 

2,028 

2,121 

B. Papua-Macis (oder Makassar-Macis oder Macis-Scha1en). 

21 ~I I. Macis-Schalen . 

22 ill II. Makassar-M8cis . 
23' III. Macis-Schalen 

241 IV. " 
25 II V. " 

26 i I. 
27 I II 
28 i III 

53,44 

53,97 

54,62 

55,55 

54,58 

C. Wilde oder Bombay-Macis. 

: I 
62,72 

61,90 

61,84 

2,517 

1,844 

1,895 

2,069 

2,298 

1,299 

1,232 

Sand 

0' 10 

0,050 

0,049 

0,099 

0,136 

0,174 

0,049 

0,062 

0,074 

0,162 

0,128 

0,086 

0,149 

0,12~ 

0,123 

0,074 

0,197 

0,271 

0,097 

0,123 

0,172 

0,122 

O,07G 

0,073 

0,125 

0,220 

0,150 

0,131 
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Die aufeinanderfolgende Extraktion mit Petroliither, Aether und absolut. Alkohol ergab: 
Echte Macis Papua - Macis Wilde Bombay - Macis 

,-
Menado 

Fett"') • 23,68 

AetherlOsliches Harz 1,18 

Alkohollosliches Harz 3,83 

------. 
Banda 1 2 
22,64 53,23 54,22 

4,09 1,39 0,36 

3,95 2,09 1,74 

Gewiirznelken. 

1 
34,12 

27,78 

2,58 

2 

34,20 

27,64 

3,47 

3 

29,59% 

37,56 " 
3,52 n 

Bliithenknospe von Caryopbyllus aromaticus L. oder Eugenia Caryophyllata. 

!I 
" 

" " 
" 

No. 'I Niihere Bezeichnung 
'I 
;1 

II % 

:: 
~ ... . 
o 
.c 
o ... 
:c 
% 

Analytiker 

1 I In Miins~er gekauft 187916,395,99 116,98 

6'''1 
3?;~4 - II0'561~~ -~~:~~~') 

2 InWashingtonge­

kauft 

Von einem Dro-

gisten 

desgl. 

desgl. ; 

Extra-Qualitiit 

Amboyna, direkt 

importirt 0) • 
Singapore, direkt 

importirt") . 

9 Penang } von be- { 
10 Amboyna kannter 

11 Zanzibar Rein heit 

12 I 

13
1

11 
14 ' } 
15 1! 
161i 

Penang 

Gewieht von 
100 Nelken 

g 
( 10,04 
I 8,51 

J 9,26 
Amboyna l10,34 

9,58 

1887 

" 
" 
n 

n 

" 

1897 

" 

1898 

" 
" 

') Original-Mittheilung. 

I 
6,95

1

4,73 ;16,35
j 

7,12
1 

! ' 
3,986,4816,61 1 9,72

1 I I 
5,9616,48 10,23, 9,94: 
2,907,00 15,87iJO,07 1 

, I 

8,675,60
1
17,94 ! 9.54 1 

1 I 1 1 
8,78'5,42118,89 10,24' 

1 I 
10,675,42113,52 9,951 

49,1 i 
.. *) 

46,96 

51,03 

42,56 

42,70 

43,24 

46,86 

- - 15,83 5,1" 1 -
- - 18,32 4,98 

1 9,75 1 

1 6,94j 

i 8.70' 

I 8,551 

I ::::1 
1 

9,08i 

- I 
- I 

5,99 

9,31 

7,66 

(13,05) 

7,72 

5,25 

5,50 

5,70 

6,52 

6,40 

Ct. Richard­
.on ') 

I A. E. r lI'inlon') 

- -116,10 5,32 

I 1 8,16,6,44 ,17,99 

7,81 17,06'20,04 

7,3616,0020,53 
8,06 5,94 20,421 

8,26, 5,94~ 20,4 51 

1 6,61 19,41 

6,25
1

8,91 

6,39, 8,23 

6,63! 8,87 

6,67: 8,19 

38, 17
1

1 

36,78 

37,36 1 
35,75 

-! 
1 

7,94 i3,25 1,980,05 15,581 
7,85 13,481,82 ° 14,86 .11.1,. Wintoll. 

7,97ia,57 2,57 0,0215,20 j-~~tl~g~~R 
8 11 '3 72 2 48 0 02 15 21 Alilchell')"") 

37,26 
, I' I' , , 

7,063,56,2,530,0815,18 

') lliehardHon: Foods and food adultcrHnts. Part second. Bull. No. 13. 'Vashington 1H87, 223. 
') 21. Jahrcsbericht der Connccticut Agric. Expcrim. Stat. ftir 1897, 27. 
'J 22. u. 23. Jahrcsbericht der Connecticut Agric. Expcrim. Stat. ftir 1898 (S.206) und 18!!!! (S. 102). 
*) Wie die Fcttbestimmung Yon Th. Arnst und F. Hart ausgefiihrt: yerg\. unten S. 975, Aumerkung**), illl 

U obrigen nrg\. oben S. 950 und 965. 
**) Darin 1,32 'I. Zucker. 

* •• ) RiL'hardson bcstimmtc in den von ihm untersnchtcn Sorten "Tannin\!, als "Eichcngerbsaureu bcrcchnct, 
mit folgendcm Ergebni5s: 

No.2 3 
15,87 '/. 18,46 '/, 20,02 '/, 11,70 oJ. 

') 100 Nelkcn wogen hoi No. 7: 10,,,05 g und bei No.8: 
'0) Feber die UntcrBuchungsverfahrcn verg\. oben S. 932. 

6 
21,19 '/. 

8,71 g. 

Win ton, 0 g den und Mit c hell fanden ferner in Proeenten: 

7 
18,72·,. 

No. 12 13 14 15 16 17 18 19 
"EiehengcrbBaure" . 18,90 18,38 16,90 16,25 16,77 20,54 18,28 19,50 
Starke nach dem 

Diastase-V erfahren 2,59 2,70 3,15 2,59 3,15 2,97 2,08 

8 
22,13 "/0 

20 21 

2,25 2,62 

Stiel" 

20,41 17,16 

1,91 2,42 
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II I I I 
If :r' : 

Aaohe 

!I !~ : Ii! ~G i = 
1I0';! Niihere Bezeichnnng = f i ~..: ~o :. 

:1 ~~ j;.g! 
Analytiker 

~ ~ 

="ii,i=====.====4==~~~0/",=0 % % 

11 !II} ~{:i:~~::~n 1898 7,031:6,251!17,8616,24 11 9,18 39,24 8,24 

181 Zanzibar 8,22 n 7,935,8817,82,6,59
1

9,50 !37,04 9,02 

19 . 8,15 n 7,8915,9418,3216,53 9,63 ;37,07 8,60 

20 Penang. 10,78 1899 7,91 :6,3119,71
1
5,12 : 45,77 18,74 

21 Bencoolen 9,88 " 6.73 16,12 ,20,09,5,14 ! 46,32 9,60 

O' 10 

Mittel 1 - 1 7,86:6,06117,6117,1618,99 !37,77! 8,S7Is,67:2,i)l'j iO,00116,0l1 

Gewiirznelken-Stiele. 
1 [' Singap.ore, direkt im-

i portlrt 
II I I !--

188710,18
1
5,78 , 4,40 4,03 5:;,07 ,13,58 1 6,96 C~ Richard,on') 

2 11 Niiheres nicht 
3 I J bekannt 

1898 7,9316,00; 5,13 3,92 \4,53136,08 18,73 11 4,43 1' 2,77 10,48 7,88 
n 9,545,75 14,87 3,7313,72135,41 ,18,694,083,5°1°,71 5,70 

}
.A' L. Winton, 
.A. W.Ogam 

una W. L. 
J/itchtU') 0) 

Mittel 1 - 1 9,22Is,84! 4,80 IS,89114,1sis7,48[17,00:4,26:2,78;0,601 6,79 1 

Anhang zu Gewiirznelken. 
1. C. H, Wol ff (Vergl. S. 936) fand in Gewiirznelken 41,60 % Alkohol-Extrakt (bei 100 0 getrocknet). 

2. E. Borgmann eVerg\. oben S. 937) fand: 
PCllang-Nclken AmboYlla-Nelken Zanzibar-Nelken 

Alkohol-Extrakt bei 100 0 getrocknet 25,04 20,22 15,46 0/0 

Asche 4,40 5,21 5,46 n 

3. W. J. Swain (Arcb. Pharm. 1889,16,419; Vicrteljhrchr. Nahrgs.- u. Genussm. 1889,4,158) fand: 
Spec. Gew. Acthcrischc8 Del Fettes Del 1 Spec. Gew. Aethcrisches Del Fettes Del 

Ganze Nel- { 1,02 22,0% 4,0°0 Gepulvertc J 1,011 26,6% 1,33°/0 

ken 1,012 21,5 n 3,5 " 1 Nelken I 1,023 25,5 n 1,50 n 

4. A. Me Gi 11 (Analyst 1901, 26, 123) fnnd in reinen, selbstgemahlcnen Gewiirznclkcn: 

Wasser **) . 
Aetherisches Del **) . 

Fett 

Pcnan."'g ________ , 
~--~--~--~4~ 5 6 8' 
5,0 7,4 5,8 5,2 6,9 6,9 7,1 5,5 

16,2 16,6 14,9 17,2 14,8 16,3 1 i,2 16,1 

12,0 10,4 9,5 9,9 11,7 11,8 11,0 10,1 

Amboyna 
-1---2---:1-

6,7 5,5 6,0 0/ 0 

19,2 18,0 ) 8,3 " 
10,0 8,7 8,2 n 

____ ~----~--~--~Z=a~n;~ih~a=r~~-~--~-~~-~--~ 
1 4 0 ) ti 70 ) 8 0 ) 3 9 10 11 12 13' 

Wasser**) 5,1 5,7 6,3 5,7 6,5 6,5 6,0 5,4 6,2 4,6 4,1 6,7 5,8 % 

Aetherisches Del **) 17,3 12,7 16,6 16,4 12,1 14,5 18,3 17,5 17,4 17,5 17,3 ) 4,1 15,3 " 
Fett. 8,0 9,8 9,5 8,6 9,7 9,7 10,2 10,7 10,4 

" 
Die Penang - Gewiirznelken No. 6 enthielten einzc1ne Sticle; die Proben No.4, 7 und 8 von 

Zanzibar-Gewiirznelken enthielten gleichfa\ls Stiele und vcrschrurnpftc J{nospen. G c m Il hie n eSt i c I e 

enthielten 7,5% Wasser nnd 5,9% iitheriscbcs Del. 
5 A. Ran (Zeitsch. offentl. Chern. 1897,3,443) fand in 78 Probcn von dnrch Absieben gereinigte 

Ne1ken bis 7,65%, im Mittcl 6,94% Asche. 45 Proben hatten 6-7% und 33 Proben 7-8% Asche. 

') 22. u. 23, Jahresberirht der Connecticut Agric. EXl'erim. Stat. £iir 1898 (S.206) und 1899 (S. 102). 
I) Richardson: Fonds and food adulterants. Part sccond. Bull. No. 13. Washington 1887,22;;. 
*) Vergl. Anmerknng GO) S. 968, 

00) Das Wasser wurde bestimmt dun'h 24-stiindiges Trockncn illl Vakllum iiber koncentrirter Schwefelsanre hei 
60 Illm Dr\l!'k nnd ii. the r i Be h e sOc I + 'Va ss e r durrh 24-stiindiges Trorknen in einem troekl'nen Luftstromc hei 98·. 
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I' 
il 
II 

110. rl Nahere Bezeichnung 
'I 
!r 

'i 

Gewiirze. 

Kapern (Kappern). 

Bliithenknospen von Capparis spinosa L. 

.. .. .. .. • 3t 

~N 
01: .. . .. -..... 
0'" 
;~ 

i:: I I ~ J .!! .. II Alohe ~ 
I z:.. i I"' ~.8 "' f ~ ...... ,Reina.che .. = . .c.-:_ -:: ~ ~r.n .E'~-;; - ~ 
i ~C; ~ :aI~ 8 ";1.=::; .e I-~ d":: o~ I 

I c~C en g~ ~.: f .g ~~ ~~ t~ :g _ I N"-ttno...- It: , >~ ~ :~ -g--=: 0 
.... :::;::~ ?' .... ;>- ... ~ .M 

Ana­
lytiker 

'"SC;: I to ; .::;';; .S 3 ~ ~ c 
. ! % % i % . "jo ! % [ oLo_. ~/o . . % ~n 

1893 ",,.1,,70 i 0,56 1 ',SO i I," I 3.44 .) -T-"0===T='== -

" 88,52 2,61 I 0,51 I 4,59 i 1,23 2,54 *) = 1 Th. Arnst 

I' 

I 

I Eingem~chte K~pern: 
1 1 NonparCllles") IDltKoch·r 

i " "I salz cin- I 2: "Capotes . • gemacht 

% I % 

3 1
1 
"Superfines" . I mit Essig r 

I CIn- I 
4 : "Capucines". gemal'ht 

" 87,54 3,61 II 0,48 I 5,60 11,43 1,34 *) - /u.F.Hart') 

• 86,40 3,96 t 0,53 I 6,52 : 1.47 I 1,12*) -

Mittel I - 187,4-2 1 3,22 i 0,52 5,38 i 1,35! 

Kapernsurrogate_ 
Bliithenknospen der I 1 

Sum pfdotte rbl u me 

(Caltha palustris L.) . 1893 
1 I 

5,01 129,561 4,53 

Zuel.:er 

3,15 - 16,53 

2 B1iithenknospc der ge­

meinen Besenpfrieme 

(Spartium scoparium L.) 

1 ; ) Ohne nahcre 

2 ! I Bezcichnung 

3 Spanischcr. 

4 Gatinais. 
I 

Mittel I 

1 SlIfflor (Carthamus 

tinctorius L.) 

21 Ringelblumcn (Calen-
dula officinalis L.) • 

" 
8,00 I I 3,94 5,91 12,90 

Safran. 
B1iithcnnarhen von Crocus sativus L. 

I I r 

1879 17,23 11,801 2,82 59,59 ! 4,30 

• 14,9111,680,61 13,6315,56144,67 , 4,35 
189315,9012,570,814,6911,99145,31 1 4,88 

" \4,45[13,58 O~~:718'57iI2,511·H'8814'381 
110,621 12,41IO,60 i5,63113,3514-3,641 4,481 

Safran -Surrogate. 

189310,1616,75 0,68 4,17 6,5134,66112,701 
*0) 1 

29,1512,82 1' °,08114,981 Spur 122,54 ill,27 
n **) I j i I 

') Zeitschr. angcw. Chern. 1893, 136. 
') Hannoversehe Monatsschrift "Wider die Nahrungsfalseher" 1879, 83. 

*) Die Asche cnthielt: 
Kalk Magnesia Kali Xatron PllOsphorsiiure 
(CaO) (MgO) (K,O) (Na,O) P,O, . ,. .,. . ,. .,. .. 

/. 

Xo . 1 ;;,U7 1,36 8,27 37,46 2.30 

" 
., 7,34 2.U U,50 :-n,tJ6 2,66 

" 
., 17,91 3,51 :W,62 8.51) 9,87 

" 
4 9,04 2,:-J2 20,30 2,14 13,34 

2,11 

7,26 

4,26 

4.49 

4,05 

4,26 

I-I 

I-I 

I Th. Arnst 
J II. F.lIart') 

1(;. Laube u. 
j H. Alden­

dort!') 

} 
Th. Am&t 

u. F. Hart') 

9,71 

9,12 

I 
i ,4,66 
I -I Th. Arn.t 

u. F. Hart') 

Schwcfelsliure Chlor 
(SO,) (Cl) ', . ', . 
3,05 47,82 
4,22 3~',80 

23,04 14,00 
21,74 6,0! 

*. ) {;ebl'r das zur Bestimmung .los ilthcrischen Oeles angewendete Verfahren verg\. unten S. 975, Anmerkllng**). 



Kapern. - Safran. 971 

Anhang zu Safran. 

Gehalt des Safrans an Petroliither-, Aether- und Alkohol-Extrakt, sowie Wasser, 

Asche und Aschenbestandtheilen. 

1. G. Kuntze u. A. Hilger') untersuchten zahlreiche reine SlIfranproben auf Wasser- und 
Aschengehalt. Sie randen: 

xo·:1 Nahere Bezeichnung I W~: I_~:~~. I Xo. :1_ Niihere Bezeichnung. ._. 1 ~v~serJA:I;:e_ 
1 / Crocus Gatinais elect. vieux I 16,82 j5,~i '- 16 ii C~~~u~hiE;~icus- _ . -- '--'~~,02- 5,29 

2 , ,, "vieux (1884) 13.50 i 6,64 17 .1 " "natur. 13,50 6,70 
3 ; 

I 

4 , 
I 

5 ' 

6 1 

! 
7 ' 

8 
9 : 

I 

10 

11 

12 
13 

14 II 
lq 

gehalt 

" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" 
" Der 
von 

nouveau coupe 13,04 I 5,16 18 i " " " 14,42 6,55 

" 
natnr. extra 12,95 5,35 19 . 9,07 5,38 

" 
12,00 epluche 11,06 5,13 20 ; 5,50 

clect. 13,01 4,64 21 5,37 12,24 

"naturel 15,76 5,98 22 ' 6,90 13,09 

"elect. 12,47 4,48 23 6,56 13,98 

10,32 d'Espagne Mancha Super 11,38 5,42 24 Italienischer Safran . 5,48 
I 

hispanic. Aragon (Sierra) 9,65 6,27 25 I Ocstcrreichischer Safran 5,01 9,80 : 

" ,, (Rio). 11,40 I 6,06 26 ' "" 4,80 
" Caja. 10,26 6,64 27 i Neapolitanischer " 5,59 

12,03 
I 

11,60 

" Mediana (Tobarra} 13,15 5,27 28 i Crocus elect. coupe Gatinais 5,79 13,60 

" Corrientc . 8,89 5,62 29 : " Gatinais naturel 6,26 13,93 

" Muy superiore . i 9,36 5,38 30 :; " " elect. 6,20 • I 13,50 

Wassergchalt schwankt nach diesen 30 Analy~en zwischen 8,89 und 16,8 0/ 0 , der Aschen-
4,48 bis 6,9°.-0, 

Der Aschengchalt des Safflors betriigt im Mittel von 3 Analysen 7,85"/0, 
" " cler C a len d u I a" "" 3" 8,4 % ' 

Die Asche von reinem Safran ist weiss bis hochstens grauwciss, die vom Safflor rothbraun und 
die Calendula-Asche stark grlin (Mn). 

Saffran Safflor Calendula 
Von der Asche sind: 

1. In WssEer loslich 
2. " Salzsiinre loslich . 
3." " uDlOslich 

Dic Reinasche cnthalt: 

1. Kalium (K) 
2. Natrium (Na) 
3. Schwefelsiiure (SO,) 
4. Chlor eCI) . 
5. Ges. Phosphorsiiure 
6; In Wasser losl. " 

(BPO,) 

" 

", 
59 ,00 
28,59 
12,40 

28,61 
6,35 
8,54 
1,89 

13,53 
8,35 

0" 
33,28 
44, II 
22,61 

6,14 
4,91 
1,99 

"f. 
51,50 
24.68 
23,80 

31,29 
7,10 
3,95 
8,94 
0,37 

Der Act h er- Extra k t von 7 Proben rein em Saffran 
zwischen 3,5 u. 14,4 0:'0' 

lag bei 24-36-stiin<liger Extraktionsdaucr 

Der Alkohol-Extrakt schwankte zwischen 46,8 u. 52,4°.'0' 

2. H. Bremer (Forschungsberichte libcr Lebensmittel etc. 1896,3,439) fand an Petroliither ­
Ex tr a k t in zwei bestimmt reinen Saffran proben aus Spanien folgen<le Gehaltc: 

Crocus Bispan .. super coricnte 

1895-er Ernte 1896-er Ernte ' 
Petroliithcr-Extrakt. 2,674% 2,968"1. 

In 15 anderen SafraDproben, die z. Th. <lem Handel cntnommen, wurden 1,118-10,720% Petrol­
iither-Extrakt gefuDden. 

') Arch . Hyg. 1BBB. 8, 46B u. Vierteljahrcssr hr. ~ahrungs. u. Genussm . 1BB7. 2, 222 narh n. Kuntze, Chcm. 
ph arm. Studien tiber die Safran-Sorten d. Handels. Diss. Erlangen 1886. 

*) Durch Trockncn von 3 g bci 100' bestimmt. 
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Zimmet (Kaneel). 

I. Ceylon-Zimmet (Edler Zimmet). - Rinde von Cinnamomum Zeylanicum Krst. 

~g :D l-~~ ~ I ~~f : ._;~~.II: ! Rein::::e .~~ ~ 
'D1i • -- .. -1- -- i: l!. ,-0:;;---- .... - .,; ... 

N0'1, Niihere Bczeichnung ~ f i ~i ~~ I: =~ ~ :!~ -: ~~~]~;a i 
Ii N~ Cijel) I ~ I I UI~~ :~E I a: ~] ~~]6 ~ 

=+==========+==='r~O/~O~1 ~o/J:o~IF='°/!'..o=,l=o~/o![d·I=~,~o'-~_ .. /o 0/0 , :/0 '~/: ~i: :0 
I ! Von einem Drogisten in I' i ' I --

!! Miinster . . .•. 187812,444,06
1 

(1,4, 5) ,I:, 43,31 135,46 1;: 3,28 -

2 III ~ lGeringe Qualitiit von 
;;:: ein. Gcwiirzhiindlcr 188710,003,80 ,3,14.3,30 , 59,88 l(lG,18)1 3,70 -

3 ] 1 Von cinem I n 5,40

1

2,90 il,05 ,1,66 , 51,28 33,081 4,55 -

4 ~. I Drogisten 1 n 7,933,87 io,82 ,1,58: 56 ,84 1125,6311 4,20 -

5 [No.1 extra 1898 7,92,4,06,1,46 1,38117,55i24,99 38,481,402,730,0312,72 

6 n 1 n 7,90;3,69 :1,4911,42:19,53i23,47:38,0912,0812,2810,05 12,70 

7 Ceylon- n 2 n ;,79
1
3,50 11,6211,4622,0°,'22,9°:36,40,1,612,63 0,0912,40 

8 I, Zimmet! n 2 n 9,34 3,9411,4911,37 :20,12 !24,i2 :34,61 11,62 2,76 0,0311,85 

9 ill n 4 n 8,33
1
3,25 : 1,5411,35 ;19,98125,33135,2311,713,260,0213,60 

10 ' Bru_ch ____ 1 ~ 10,48 3,75,O.721.68!16.65,26,71 :34,38;1,79 '3,26 0,58 9,97 

,i Mittel (No.5-10) - 8,63!3,7011,3911,441'19,301124,52136 20'1,8712,82 0,13 12,21 

I, I ' 1 I' 
11 : Ceylon-Zimmet,cxtra fein 1899 6,54 14,56 11,94 , 1,73 122,86 ,23,88 133,26 11,62 \3,54 1°,07 16,73 
12 ;' Reine Zimmet-Rinde 189512,41 ,3.19 ,1,57 12,14 ' - I - 34.25 1•46') 2.76') -') 

Ceylon-Zimmet, Mittel I - I 8,87 :3,Ul,(0;1,73,19.6tI2;),n \3t.44!1.69i2,63!0,12112,861 

Analytiker 

I J. KiJnig u. 
C. Krauch ') 

ICI. Richard­
.'1on') 

A. L. Wi.ton, 
A.W.Ogden 
und W. L. 
Mitchell') 

00) 

B. Girard' ) 

2. Chinesischer Zimmet (Gemeincr Zimmet, Cnssia-Zimmet), - Rinde von Cinnamomum Cassia L. 

I:i I Von einem Drogistcn 1 187813,95 ,3,85' 3,26 : 59,00 117,72: 

2 111 1 in Miinster 1" 14,44 ;2,94 1 1,24 1 61,66 17,76
1
' 1,96 

- I J. Konig u. 
_ O. Krauch ') 

2,22 

3 " I Von j I C . R' d I 1887 9,42
1
2,800,581' ) ,4°1 65,72 17,731 2,35 - I 

4 ii einem I asslll.- In e I n 9,0I i2,45 Io,84 :1,751 63.57 20,63 ; 1,75 -
51, Dro- Cassia-Sprossen 1 ~ 1 1 I I CI. Richard 

II gisten (buds) . . " 4,791,,0°13,59,.5,211. 65,23 8,60; 5,58 - I .on l
) 

6 1!Gute gepulverteHandels- " 5,193,7514,41 :3,701 58,80 /1 19,101 5,68 -

7 111' sorte .[ ~o ~ extra 1898 11 ,91 3,31 1°,93: 1,56 132,04 123,44 23,8011,58:) ,33 io,10 4,57 1 
8 China-"' n 11,71 3,94 1),06 :1,87 :27,451'26,66123,66 11,06 1' 1,811°,78 4,71 
911 odcr n n 11,133,44,1,441,67'30,2826,39 123,080,712,4:; 1,31 7,80 

1011 cunton-! " " 10,9513,94'1,6411,7028,13124,25,23,97,0,98;1,9712,42 5,21 
111, Cassia" " 10,87 4,13 il,30 ,1,75 24,03 27,04 25,70111,2812,83 ),07 4,90 

12 I' Bruch " 11.08:4,56 11,4812,27 ,20.5727,63;26.831,21 2,15 !2,22 4,73 

13
/1:11 Mittel (N-O-.-7---1-2.:..)II....,;_~f-1.:..1.:..,2..:.7.:.., 3:':',8:"'9:":1':"1,':"'3-17"11':',8:"0:":\:"2.':", ,-0-8 i~2':"5':", 9":3-:-:12':"4':",5':"1:":' ':':1,'':1-4:':11'':'',7':''5'':'\:'''':1,':'3'''';2 ;"":'5':"";,32 

14 I',' I Cassia-Sprosscn (huds) 1 
1898 7,12118,0°14,65,6,271', 10,441'45,051' 13,8912,8811 ,5110' 19 10,90 

, 8,747,063,1115,65 110,9846,9612,802,881,470,3510,86 

. I Cassia-Rinde (No. 1-4 It. 6-12) 110,881'3,661.1,62'1,96,'27,08128.63121,82;1,1(12,0911,321 0,321 
MIttel " ! ' , l " -Spro •• cn (No.5, 13 u. U) 6,8817,33:3,7815,71 :10,71 1(8,9211,7612,8811,80:0,2710,88 

') Original-Mittheilung. 
I) Cl. Richardson: Foods and food adulterants 2, Bull. 13. 'Vashington 1887,221. 
.) 22. u. 23. ,Tahresbericht der Connecticut Agrie. Experim. Stat. fiir 1898 (S. 204) und 1899 (S. 10~). 
') Chern. and Drogg.; Zcitschr. Nabmngsm.-enterH., IIyg. II. Waarcnk. 1895, 8, 281. 

A. L.1Vinton 
A.W. Ogden 
und W. L. 
Mitchell') 

00) 

0) Dcr Gchalt an !Oslieher Asche ist jn unserer Q.uelle mit 0,46 '/ .. angegcben, was wohl auf eincm Druckfehler 
bemht. G i ra rd fand ferner naeh dcr Acthcr-Extraktion 12,57 'I. Alkohol-Extrakt. 

'0) eeher die rntcrsuchungsverfahrcn \'erg\. oben S. 932. 
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3. Sonstige Zimmet-Arten. Holz-Cassia, Batavia-Cassia, Saigon-Cassia. 

Ii 
II 

No.l[ Nahere Bezeichnung 

ii 

Holz-Cassia 

Baltimore gekaurt . 

Batavia-Cassia 

.. 
c .. ,. 

m.c 
,,"0 

:::~ .... 
He> 

1: 
:> 

1[: · 1---

.. .... 
~ 
~ ... . 
'0 
.c 
o ... 
or: 
% 

Analytiker 

'I ' Ct. Richard-
, I : ! I Ion 1) 

188711,04,,2,63,'1,21 1,1,86,: 65,33 15,45!, 2,48 - I 
Baltimore gekauft. " 17,4514,03iO,5~IO, 74; 63,65 14,33: 5,25 -

1 

2 ,! In 

! il} 
5 !I 
6 ,II 
7 II J 

No.1 { 
1898 8,73,4,5°,1,5911,49 26,95132,82119,17il,8312,881Io,04 16,741 

" 9,53,4,88,2,61'1,3225,6°
1
'34,99 117,0311,49,2,49 0,06 12,39 . 

I ' I I A. L. limton, 
" 8,6514,63'2,4711,4520,25 37,51,20,3111,852,861°,0213,31 A. W. Ogden 

No.2 
" 9,9215,32'1,23'1,42;21,151135,48,21,02 1,64 12,i7 IO,05 13,07 ";~cJ::Il~;*) 

I Iii 1 
9,01

1
5,19 11,95 i 1,51: 16,65[38,48;22,09 j 1,903, I 7 10,05 14,50 p 

• 10,16 5,44,2,12 1,3918,68 36,33;21,51 i 1.63,2,69,0,05 11,00 

- 10,4914,86
1
'1,79:1,33 21,05:35,l'i19,35),723,69° 0513,00 

I, , 

i ' ;, ,I 

8 il No. 2 (Bruch) 
-'----I 

:1 Batavia-Cassia, Mittel 

,I Saigon-Cassia 
, 1 1 1 : i 

1887 9,32:4,55i 3,5112,38' 57,43 16,95 1 5,86 - l CI. Richard-
1 ' I ~ 

n 9,49;4,20,1,01:2,13: 48,65 126,291 8,23 - Ion') 

9 :! lInBalti-f Rinde . . . 
II J more I ° ii gekauft StUcke (Chips) 

1 :i \ f 
2 Ii J dUnn I 
3 II mittel dick 

4 i 1 d' k I 
5 II J IC I 
6 ,I \ I 
7 :i J Bruch I I 

8 il Bruch II . 

:1 Saigon-Cassin, Mittel 
1 . 

9 I Penang-Cassla .. 
20 [ Travencore-Cassia 
21 i Malabar-Cassia 

22 Falsche Zimmet­
ri n de") 

1898 7,485,0614,88'3,26118,3634,81 21,3811,6312,76,0,38 5,631 

n 6,53,4,63,4,8513,09
1
25,3834,04 17,31 2,05i 1,951°,17 8,70 

7,55:3,75 15,15!2 34 125,2928,4722,65
1

2,02
1
2,531°,25 7,91 

7,0613,63[3,94[2,43121,37126,7828,80 2,52:3,26
1
°,21 5,49 

n 

" 
n 

n 

" 

7,9513,75:4,5812,37124,6126,25125,41 '2,0712,9310,08 5,14 

7,5614,5°:,3,6712,55120,7429,69 25,0912,2812,94[0,911 3,92 
9,124,25,2,4312,7820,5730,82124,9511,812,5910,68 6,87 

7 ,8913,87!2,84[4.13[18.36 31,73125,45 !2,13i3,3910,21 9,16 

- 8,OO',,4,2213,69;2,7iiI21,84i3O,85123.4312,0612.7910,37 6,60 
I I : I I I ' 1899 7,0414,7515,8413,07123,7 6,,30,92,20,09,2,03

1

2,42;°,08 6,07 

" 8,0614,2514,1811,1422,05',33,91,20,6911,81,3,91' 0 12,02 
I I '. . 1 

" 8,57 :4,5°13,2511 ,3°123,22 :32,08: 22,2711,7912,98,0,03 11,97 

I IZueker(Invcrtzueker}! ---

I i vor I nach I 
Schleim ! I der InverRion I 

I I , 
1900 4,50: 2,60 1 1,87 I 2,04 4,00 

Anhang lU Zimmet. 

A. L. Winton, 
A. W. Ogden 

, und IV. L. 
JlilcMU') *) 

K. .llicko·} 

1. A. Hilger (Arch. Pharm. 223, 826) erhielt fUr die Asche und die in Salzsaure IOs-
lichen Bestandtheile in 5 Proben Ccylon-Zimmet folgende Zahlen: 

No.1 3 4 
Asche. 4,5% 4,8% 3,9% 4,3% 

In Procenten der Asche sind wasserlOslich 53,0 " 72,3 " 88,1 " 61,7 n 

') C!. Richardson: Foods and food adulterants, 2, Bull. 13. 'Vashington 1887,221. 
') 22. u. 23. Jahresbericht der Connecticut Agril'. Experim. Stat. fUr 1898 .(S. 204) u. 1899 (S. 102). 
') Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 305. 

*) Ueber die I:ntersuehungsvcrfahren verg!. oben S. 932. 

5 

3,4% 

",*) Diese falsehe Zimlllctrinde unterschied skh durch ~Iiichtigkeit, Schwere und das vollstiindige FehicII cines ge­
wlirzhaftcn Geschmackes Yon den echtcn Rinden. 
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2. Hehner (Analyst 1879, 4, 223; vergl. auch Hanausek: Die Nahrungs- und Genussmittel 
1884, 252) bestimmte in der Asche verschiedener Zimmetsorten Kalk, Mangan nnd den iOs\ichen An­

theil mit folgendem Ergebnisse: 

Nahere Bezeichnung 

Ceylon-Zimmct, ganz No.1 

" " 
" n 

" " 
" n 

" 2 

" 3 

" Stiickc 

Holz-Cassia ) ganz . 
(Cassia \ignea) 

gemahlen 

Zimmet-Cassia (Cassia vera) 

Preis pro 
engl. 
Pfrl. 

Rd. 

1,10 

3,0 
3,6 

3,6 

8,6 
0,9 

-{ 

-1 

'Vasser 
1 

I In Procen!cn dcr Asche 
Asche in 

! der Rhulc I Kalk II Mangan-

./, 
I oxydoxydnl 

I 0/. of. 0/. 

12,67 I 
12,05 
11,38 

11,64 

12,94 
11,25 
14,22 

11,88 

11,05 

10,37 I 
11,36 

4,78 

4,59 

4,66 

3,44 
4,28 
4,44 
1,84 

2,54 

2,55 

4,08 

4,85 

40,09 

36,98 

40,39 
34,32 

36,99 

42, II 
25,29 

34,49 

28,63 

52,72 
43,40 

0,86 

0,97 

0,13 

0,62 
0,59 

0,34 
5,11 
4,94 

3,55 

1,13 

1,53 

Die vollstiindigc Analyse einiger dieser Aschen lieferte folgende Ergebnisse: 

Nahere 

Bezcichnung 

Ceylon - Zilllmet I 

" 
2 

" 
3 

Cassia lignea 

", 

4,79 

4,59 
4,66 
1,84 

Zusammensetzung der Asche 

0,78 ' 0,86 i 40,09 i 2,65 i 14,22 i 3,98 13,52 12,42 1 0,27 
I I I I I 

0,41 0,97 36 ,98 3,30 116,70 2,97 I' 2,20 2,73 0,31 
I ' 

0,46 0,13 40,39 3,86110,35 I 4,65 I 3,00 2,84 0,25 
I ! 1,23 5,11 25,29 5,48 i 20,58 I 3,98 I 3,67 2,02 0,90 

Yon drr Aschc 

Loslich I {;nliislich 

'/, 

25,04 

28,98 

25,22 
26,36 

27,67 
18,34 
40,50 

26,78 
30,91 

8,36 

15,89 

'/, 

74,96 
71,02 

74,78 

73,64 
72,33 

81,66 
59,42 
73,22 

69,09 

91,64 

84,11 

I I 

0,18 [ 29,2911,36 
0,51 I 32,27 0,94 
0,76 32,40 0,83 
0,14 27,18 4,42 

0) 

Cassia vera 4,08 
, I I 

0,14 1,13 52,72 1,10 : 5,60 I 0,90 ! 1,13 0,71 0,20 0,09 36,26 0,24 

3. G. R up p (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 211) fand fiir selbstgemahlenen und 
Handels-Bruchzimmet folgcnde Aschen- und Sandgehnlte: 

I . China-Bruchzimmet. 
Yom Originalhallcn, Gereiuigt 

Gcmahlcnc Handelswa. rc sclhst\"CnnahIPn uud sclbstvcmlah len 

a b c " h a h e 

'/, '/, '/, 0/, "/, 0/. '/0 " '/0 
" 

Gesammtasche 5,80 6,08 6,20 5,43 6,00 5,95 5,03 4,98 4,57 
Sand 3,00 3,20 3,20 2,82 2,90 2,85 0,82 0,79 0,90 

II. C eylon-Brue h zi mm ct. 

Gcsammtasche 6,50 6,00 5,80 4,95 4,80 5,00 4,50 4,60 4,00 
Sand . 2,48 2,63 2,00 1,30 1,00 0,90 0,60 0,66 0,52 

4. A. R a u (Zeitschr. offend. Chem. 1897, 3, 439) fand bei 990 Originalballen Zimmet bei der 

ersten Siebung im Mittel 12,56% und bei der zweiten Siebung im Mittel 17,35% Siebabgang. Letzterer 
enthiclt 48,7"10 Asche. 

In dem dureh Absieben gereinigten Zimmet betrug nach Rau der Aschengehalt in 142 Proben 
bis 7,43"10, im Mittel 6,35%. 

Es enthielten .3 Proben 5-6"10 Asche, 143 Proben 6-7"/0 Asche und 26 Proben iiber 7% Asche. 

*) Als Diffrn:nz "on 100 angenolllmen. 
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5. Ueber den Zuckergehalt deH Zimmets stel1te E . Spaeth (Forschungsberichte tiber 

Lebensmittel etc. 1896, 3, 291) Untersuchungen an und fand im alkoholischen Auszuge folgende Invert-

zuckermengen: 

Invertzucker (durch Reduktion) . 

Polarisation (25 g auf 100 ccrn irn 

C,·ylon-Zimmet 

I 
1,348-1,560% 

II 
0,50-1,15~/o 

Cltinesischer 
Zilllmet 

0,247'/0 

200 rnm-Rohr - 0° 20' - 0° 15' ±o 
Rohrzucker konnte im Ceylon-Zimmet nicht nachgewiesen werden. 

No. i, Nahere Bezeichnung 

Ingwer. 
Wurzel von Zingiher ofrlcinalis Roscoe. 

... 
c .. " CD.., ... '" 
" -. - .. .... N_ 
c 

:!) 

.. 
CD .. .. .. 
~ 

. . 

\ !.. 1 I ~ ~ I .! .. I I Alohe ~ 
~ N '.: I';: ~ I G» II: ... , Rcinasche i ,_s=: ~ _ .. ,2; ~_l CD' OOiCD~O CD '-' 

• ~ !-:! t C):~~E i :: I' -~--,-~- i ~~ "': 
l ~j:"5~ ! ·!CII.:.z: ... : __ -"' 1 ~ Col 1""" I·v :o 

I ;i~ ' _s:. I iI. i ;~.3 : g':~ ·1 0 I' ~_' .-_~ 3~ ~S "2 
,i ~8i ~~I ,:::] ~S]5 ~ 

Holz-Cassia 

0- Spur 

±o 

Analytiker 

,
CI)"" !,,' CCD • N"':(/)U- a: ww .... -

-'- 1 =:- s:: J: ' c:: ;C 
I "- i i ..... I ..... p :, w~ 

=~===========~==+_=o~/o~c=·/ • .-10. %_ : _."/0 "i_ o~ J .1 .. ~i:J.~ J,,--:~.~ .0 J._~ 
1 :' Von einem Drogisten in ! --I - 1- 'T - _. ---I 

' , I i 

I"~ , Mlinster . 187913,13 ,6,5°1' 1,534,58' 62,58*) 6,14 : 
" , 

2 : Jamaika-Ingwer 1880 13'42 , 8,80 ',O'7~ 3,29, -[ 
3 ' Cochin- n 13,53 ,5,57 11,3'; 4,97! 

4 Afrikanischer In~wcr "14,523,27
1
1,61 8,08 : I 

5 OhnenahereBezcichnung 1884 13,13 /6,50 1,53! - ! I 
6 Calcutta, ungeschalt Ii i ' 

~ und ungeblcicht 1887 ~'60 : 6'30 ; 2'27 1 4'58 ' 49'34 ! 13'44 1' i,45 
~ Cochin, desgl. . 9,41 7,00: I ,84/4,07,53,33119,91 2,05 

8: 11 Jamaika, desg\. 10,49 ,10,8°12,0312,29 150,58 115,58 4,74 

9 ~ ,[Jamaika, Londoncr i i ' 
... Markt, gebleicht 11,00 '9,28:1,89 I'3,04 149,34!19,21 1,70 

10 ~ Jamaika, amerikan. 1 1 / ! i 
i c3 Markt, gebleicht 10,lI i9,10 \2,542,69 ,50,67 111,66 7,65 

11, Jamaika, gebleicht 9,10 '5,25,0,963,0946,1627,93 3,15 

12 ·. Jamaika, gcmahlen und 1 I ! I 
gebleicht (Handcls- ' I I' 
waare) rcin . 8,06 :6,13,1,783,1148,92'25,8812,65 

13 G uter brauncr Ingwer, I I Ii! I 
ungebleicht, desgl.. 11 ,20 ;6,28,1,61 4,12 :50,00 iI6,69 4,08 

14: Guter weisser, desgl. 8,90 i6,3010,95 '3.6549,12!24,24 3,45 

15 Aus Bengalen . 10,9218,34 1'1,243,53145,7°114,66 8,88 
,oJ *) 

16 n Cochinchina . "10,17 1' 7,611°.683,47154,60115,47 4,21 
**J ' *J 

i 

') Original-Mittheilllng, 
') PltarIn. Journ, 1880, 681. 

5,55 

3,57 

4,80 

4,27 

5,55 

7,02 

3,39 

3,44 

4,54 

5,58 

4,36 

3,47 

6,02 

3,45 

6,73 

3,79 

'j Mitgethcilt von J. Buchwald in Arb. Kaiser!' Gcsundh. lti98, 15, 229, 
'j C!. Ri ch a rd s on : Foods an,1 food adulterants 2, Bull. 13,216. Washington 1887. 
') Zeitschr, angew. Chem. 1893, 136. 

Laube und 
Aldent/ortf ') I , ..... , 
Hanaust:k :.) 

Ct_ Richard­I ,on ") 

} 
Til. Arnst Ito 

F. lIart') 

*j Dayon war Zucker hci No.1: 1,80'/ •. Nr. 15: Spurcn, Nr. 16 : 1,20'/.. . 
*0) Zur Bestimmung des "!hcrischen Ocles wurden 109 dcs bei 100. gctrockneten Gewurzpulvers im Soxhll'l­

schen Apparat mit wasHerfreicm A ctller ausgezogen ; let?tcrer wurde l!ei etwa 40 0 verdunstet; dcr Ruckstand wurde goe· 
wogen, mit Wasser verHetz! uno im siedenden Wa.scrba<lc so lange erhitzt, bis jegJiclter atbcriHeher Geruch verschwunden 
war. Nach <lem Troeknen bei 105. wurde der RUckstand (= f'ctt) wiederum gewogen und die Differcnz zwischen (\"r 
ersten und zweiten Wagung als atherisehes Oel angeschen. Infolge des vorherigen Troeknens bei 100· dUrflen die fUr 
~ltherisches Oel angcgchcllcll Zahh'n von Arn s t und Hart durrhweg rllchr oder minder zu ni cdrig seill . 
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Gewiirze. 

i I:: I ~ I Asohe::: I ~ 
:;; I N I ~ ~: Heinas('hc -=-~ ~ [ ';( 

Analytiker 

i I ~ I~n j !!,i ~BH I i 
=====~.~.=_ ~=!==o:= % L 0"=: 10~~'i=~0/~ =c~~=_~'b.._':'/oo~~~yo_J _"100 = = = 

17 ii I IDgwer aus II 188415,8 :2,2 Ii _ 18,0 5,1 11,341 2,06 8,5 1124,8 
'Afrika ' 

18 ~ 'JJ ' k 12 14,5 ! - 1,58
1 

2,72 17,5 152,2 
19

1
! amal a n 15,0 1°,25 1 i - 32,3 3,1 1,221 4,18 6,5 155,7 

20 Ii Cochin . n 15,2 :4,5 i- I - 21,8 9,0 3,28 1 2,52 12,5 135,1 

21 i! Jllpan. ~ 15,2 12,8 1- 1 - 19,4 4,6 15,82[ 2,18 8 ,3 ,34,3 

22 Malabar " 10,2 11,7 - 1- 22,4 1,7 1,601 1,80 4,1 \30,1 

23 Bengalen n 20,5 ,0,84 - I - 41,1 4,9 2,36 1 2,39 4,3
1
51_,4 

I I Starke +Dex-I jtrin + Maltose 
24 Ohne nah. Bez. 188610,1 i3,38 - 3,58 1 52,92 2,66 4,80 I 
25 [i Jamaika 189213,66 :1,760,64

1
°,921 - - 4,53 i 

26 i' Cochin ~ 13,53 ,1,821,35
1

1,201 - - 4,80 1 

~7 !! Afrika . 14,523,78 1,621 ,23 4,27 
I I ' 28:[ Fidschi ~ 11,254,471,45

1

°,68' 4,06 
:1 I 03 29'Jamaika . 180! 13,6 : - 0,703,00 3,10 

30 il " 13,4 1 1,20 13,90 

31 ii Jllpan ." 0,60 ,1,96 

32 :i n gebleicht ' - 0,68 1 1,74 
33 'f n ~ewaschen 0,56 3,66 

34 

35 
1 II 1894 

36 ' niih~::eBe_ : : 

:~ ! I zeichnuDg I : 
40 
39 1 
41 ; J JaIDaika 
42 

43 

44 } 
45 Cochin 

46 

47 

48 
Afrika 

11 
12 

" 
" 
n 

" 

" 
n 

11,26: 

10,98 i -
1395 -

12: 76 1 

13,96! 

10,64, 

13,50 : 

13,23 1 

15,97
1 

3,2 

3,0 

3,5 

5,0 

4,2 

3,90 

5,15 

6,58 

3,34 

3,1 

3,9 

3,7 

5,0 

4,5 

3,90 

3,29 

3,45 

Nacb 
A.dber. 
Elttll.kt. 

2,7 

3,1 

3,4 

2,9 

3,0 

15,65 

13,25 

14,40 

12,25 

11,85 

13,00 

I 8,65 
I i11 ,65 
!IO,80 

110,10 

E. W. T. 
Jones') 0) 

I R H "''''' 

1 Bern. Dyer 

J 
und J. F. H­
Ui/bard') 

.Allen find 
Moor') 

49 Jamaika 

50 " gebleicht 

" uDgebleicht 

n 13,70; 

189512,151 

n 9,70 -

905 1 -

3,73 

4,84 

4,30 

6,27 

3,81 

3,62 

3,66 

3,90 

3,65 

6,55 

5,20 

4,65 

-I 
51 " , , 

52 Afrika. 
" 

12,601 

') Analyst 188~ , 9 , 214, 
') Analyst 1886, II , 75. 
') Vicrteljahre","hr, !\ahrullg"s- u. Genusslll. 1892, 7, 279. 
') Analyst 1893, 18, 197: Arb. Kaiser!' Gesundh.-.-\.. 1898, 15, 229. 
'J Analyst 1894. 19, 124: Arb. Kaiser!. GORundh.-A, 1898, 15. 229. 
'j Pharm. Jonrll. 1895, 472 : Arb. Kaiser!. Gesundh.-A. 1898, 15, 22\). 

f 



Ingwer. 977 

II 1 ' I I 1 
1 .. go Ii; ~ I' )~IG>~~ Ii; RCin:s::,:el.=~ ~ ~ ~ 

No. ' Niihere Bezeichnung :!:: ~ : :c.c """ 'e;;:; ~ 0.. '0 g5"0 ;:5:':: :3 ~ '0 ~ >-1 
~g • E -E~ ~ . ~~~:I·~C:~~ ~ I:;-I~~ ' ;~ ~ . ~ 

1 :;~.. I~ I ~@ICI)~3 a: I' ~~ I~~]g ~ ! ] 
,)= ~_~ ___ = '= _oJ-=-, % -."!,,--",,0_L5 _ o!~ O/o_~"=OJ; ~_ 0:,,-- ~~~ 

:: i:~:~t . - -":" 1;;:: = :;::t = I = ;::: f ~ 
56

1

1

1 J.p", ",b."I<IIo' 1896 - - '0,70""4 - I -1- 'I' I ,60 1 2,80 5,60 '12~~0 1";;' 

1 
" gewaschen und 1 I I "~~ 

57 zubereitet. "- - 0,504,30 i - - - 11,30 2,50 3,70 9,20 ~ 
58 :! I Jamaika-Ingwer, ge- r 189810,569,001,3412,82 150,00 8,5612,37 12,3217,°°1°,03 4,02 15:~S 
59 11 J bleicht und gekalkt I " 10,579,691,2113,43158,63 6,8112,382,9514,311°,025,37116,10 

6
6°1 II} Jamllika-Ingwer, { " 11,726,251,76 3,97 158,41 9,0914,~8 3,40 0,810,51 5,23 14,81 

" 10,27 19,751,613,8256,31.10,94 13,,2,.2,841,230,11 4,90 17,55 

62!1 ungebleicht "11,6717,56 .2,013,9458,05 9,99

1

3,1.71
1
2,64

1

°,920,05 5,32 14,73 

63111 ! Igeschiilt,geSChnitten .,' 
II 0-7 und gekalkt . "9,977,5°11,492,95162,42, 9,71 i2,6012,95jo,33!0,08 3,63 ,13,22 ~ 

64
1
i ~ ro~, t;~Sche~ ht " 9,9618,°°12,4714,50 56,6511o,3914,2212,42il,27Io,12 6,19 12,66 ~ 

65 :' ~l' e f!'lteme,tc ht r " 10,54
1

8,06 .1,86
1
'3,6459,73

1 
8,83,3,682,62

1

°,891°,15 4,89 12,18 "" 
6 6 1',,1. "'~. J g"CgS~k~l~t~So~~C I 1 " 10,338,2512,32,3,7558,43 8,293,572,181,82

1
°,06 4,36 12,66 -.i 

671' ~ I diinnere und r " 9,91 !7,8812,52 !5,08 53,43 10,60 15,102,891,910,68 5,98 12,04 :i 
68 8 J dunklere Sorte I " 8,7117,8113,0915,15153,97 10,81!5,50 2,6712,06 0,23 5,55

1
12,41 § 

6911 Japan-Ingwer, klein, I " 11,136,0°,°,96
1
3,8661,02 10,0712,62i1,732,46 0,15 5,18 12,72 ~ 

70 II J dick und gekalkt I " 11,65 4,8IjO,96 14,02 60,08 7,60j2,84 ,1,89:4,87 11,28 4,86110,92 ! 
71:!} Africanischer (Sierra { " 9,997,94,2,661 5,4257,15 8,3914,312,731,271°,14 6,30,13,31 ...; 

7211 Leone-) Ingwer nn- " 9,89 7,88!2,94 5,28 57,42 8,254,742,171,351°,08 6,58 12,38 ~ 
73 j ansehnlich, dunkel "10,037,942,605,3455,65 9,2714,932,651,480,11 6,14 13,61 ~ 
74 1 }OstindiSCher(Calcutta'l { " 10,197,691,73

1
3,3755,39 8,71 1

1
5,374,09

1
1,172,29 4,37 12,51 -.i 

II Ingwernoch unansehn· 1 1 ...; 
75 'I licher,alsd.vorhergeh. "10,867,251,843,5255,62 9,365,083,6°11,131,74 4,29 12,04 

I, Mittel No. 58-75 - 10,44 7,74 1'97

1

14'1°
1

'57'45 1 9,12113,912,712,120,44 5,18 13,42 

76 }Jamaika-{ gebleicht und 1899 9,729,191,252,47
1 

69,37 2,722,602,440,24 3,31 14,57 
gekalkt 

i7 Ingwer gewaschen. " 10,lJ 11,12 °'97

1

2'58

1 

69,60 !,2,432,;.!4IO,79IO,15 2,61 15,85 

781 Cochin-Ingwer, gebleicht 

lund gekalkt " 9,14 6,06 1,60,3,61 71,18 :3,423,521,380,09 3,53 7,72 

') Pharm. Journ. 1897,245: Arh. KaiserL Ges.·A. 1898, 15, 229. 
') Analyst 1896, 21, 309; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 18!)7, 12, 45, 
') 22, und 23. Jahresbcricht dcr Connecticut Agric. Experim. Stat. filr 1898 (S.202) n. 1899 (S. 102) . 

• ) No. 56 enthielt 2,60'1. und No, 57 2,00';, Asche im Wasser-Extrakt. 
'0) Win ton, 0 gdc n und )1 i tl" hell fan den ferner ill Procenten: 

No. 58 59 60 61 62 63 64 65 66 67 68 
t-; tar k C Harh dcm Diasta~e· 

Vl'rfahrcn. . . . . . 53 ,9.~ 55,61 56 , 1:~ 55,05 51,10 60,31 
Kalk (Ca 0). ' . . . .. 3,5:1 1,92 0,28 0,30 0,20 1,2!) 

;3,9-1 58,05 56,6:! 49,86 49,0:; 
0,24 0,25 0,71 0,56 0,55 

Mittel 
No. 69 70 71 72 7:l H 7:) 58-75 76 77 78 

S ta r k e nach denl Diastascw 

V crfahren, . . . , . 58,70 55,40 53,36 53,08 51,60 52,48 
Kalk (Ca Ol ' 1,07 2,26 11,26 0,28 0,21 0,26 

51,24 54,53 61,67 56,31 64,18 
0,27 0,80 1,33 0,13 1,61 

K (; 11 i ~,Nahrungsmittel. I. 4. Autl. 62 



No. 

978 

1 ,: 

__ t 
79 

80 

81 : 

82 : 
83 ' 

,I 
84 il 
85 
86: 

Niihere Bezeichnung 

IJamaika Itmgewaschen 
I 1gewaschen . 

) jungewaSChcn 

Cochin gewa:chen . 

BengaleD, ungew .. 

IJ 1 gekalkt,uDgew. 
I apan I gewaschcn. . 

I Afrikal ungewaschen 
I I gewaschen . 

UngewascheD , Mittel 

Gewaschen, 

ganz, gewascheD 

gemahleD, mit Faser 

ohDe " 

Faser von No. 92 

gewascheD, geschiilt 

uDd geputzt 

Schalabfall 

IDgwcr . 

_. _. --_ .. -- . . . . 

.. 
c 

"::0 

"'-= ... 0 

... 11 Niihere Bezeichnung ::0 
!:f 

I, "'''' N_ .. 
II 

::> 

Gcwiine. 

: &. ! i I ~~ 8 ~_ ~_ ,.!. Asohe was8er~Extraktes .... 
, 1 [-' I 1 I Waaserloaliche Asohe de. Kalt-

... .=1 CD 0 L.," .. 't:',;:;,c'" .,Jttt e- ~ 
:~ : i ~CD I ~-= ~<!.!I: I ;;~ :! I E.g :: I . .!. - i ,. =! . I ,. = 
~: • : ~O · ""J:; f ~,.....;e : o- 1 ~-;; I·· :.. 1--= ....... 0 c- c,) 1 :'=~5' I -- >. 
:JS J: l ~ : ~~ .~i~ >~~ :w citC .§ ~~ i;: ~ ,o~,' ~ j. 5S .§j !' ~ ·0~. ~.i ~05,- ~ 

c ;oe ::!!g I D... I _ _ ...... - <: 
:::t 0,'0 ClIo I {l 'o CO/o I 0 '0 % ' °;'0 0 / U 0 '0 ° "0 , / 0 : 10 

---=-"',~ : ~'--'-:="-- -,- ,- 1 ' I='~I-'='='=='!=-= 

189911,750,663,71 ; 1,271,24115,8813,44 2,81 3,07 11,23 :0,04 

n 14,02 1,15 : 4,80 ~ 0,88 ,2,00 ' 8,73 '2,91 1,59 2,03 : 0,31 10,09 
r I ! 

" 13,800,814,16 ' 1,35 1,62 9,31 '3,752,42 3 ,30 0,360,01 

13,460,974,3~ 1 1,:9 :1,86 6,69
1

2,941.45 : 1,74 0,42 0,02 
- ,0,80,4,22 , 1,_3 1,8310,924,322,91 3,36 ' 0,53 ,0,01 

- jo,71 :4,60 ' 0,96 1,7311,73 :3,932,63 ! :0,023,23 , 0,47 ' -

- 1°,884,92' 1,20 ' 1,30 ,12,686,19 3,81 1,44 0,044,52 ; 1,41 '0,05 
I ~ I I I 

14,25 ;0,30 ,4,24 ! 1,81 1,35 , 7,39,s,742,29 2,94 0,94 ,0,14 

13,090,464_38 ; 1,72 ' 1,24 : 7,82 :2,671,27 : 1,82
1

' 0,45 '0,13 

n 11,18
1
1,18'6,45

1
1,56 \87 :10,36 :3,74 2,41 1 2,98 0,77 0,01 i 

14,76 '1,146.88 , 1,44 1,65 ' 8,17 ,3,321,60 1.8410,34 0,13 " 
,;0 

12,72 :0,77 i4,89 : 1,44 i1,47 11,12 ,4,1712,74 , 1,44 ' 0,0~1:3 , 36 , 0,94 '0 ,05 ;:i 

13 ,830,87 ,4,87 : 1,32 1'1,71 9,013,341,89 , - [1 0 ,02 ~,33 0,42 0,07 ~ 
: i; I i I I 

189912,941°,413,29' 1,86 1,40 1l,3i I4,91 3,37 j - 4,52 0,48 0,01 

11,620,42 ,4,27 : 0,87 :1,69}2,05 ;4,64 3,19 , 3,88 0.38 0,01 

12,520,41 )4,1611,08 ,2,0811,,90!3,61 1,86 : 3,010,35 ,0,01 

" \1,120,715,33 , 2,26 12,84 \1,12 i5,72 3,52 . 4,58
1

' 0,40 :,0,04 
. I ; , 
: ,. 'I ; 

~ I! 
- !0,;8 13,80 1,63 1,66 8,703,712,74 1 0,032 ,36 0,20 0,02 
II! 'I ' 

- 13,08 '10,4;} . 1,61 i3,04 9,50 '5,313,18 0,71 jO,10 3,02 0,72 ! -
I I : I I i I I I 

n 85,59 ;0,34 ,0,27 ' 3,10 1°,21 ' 2,10),38 1,26 : 0,091,24 ' 0,03 :0,11 

(ngwer -Abflille. 
- ---

1 

: I 1 ~~ ~CD 
Asohe - ! ~ 

I 
.. ----- :! I :! .. -= ' ~ 0 CDf~ .. ! Ht'illasl,hc ! . .s~ -;; -;; 

'" :=_ 1 : tOO ~iE.s '" • ~ :::: • ... ... 
• - '" I :~~ r: i!~ .:! -~ ---;-- i....-- ,--:;. .. .. ic '" ~-= : ?f.~ ;:. :~ :.. Analytiker :z: ... z: c; ,. 

I~ 1 

!(,I):= ~ 0 .. f 0 

~] 1 ~~ 
;.>-:: .. 

1 N~ I~~-;; cc ~; z: : o =- ... .. 
! ~J;: .w _- I ,... = "0 c ,. 

.:: ~ .=:= "':I: 
Of % ! 0 ' t 

01 I 0 0 ' o· o· ! o· % 0 ' o· 
,0 , , 0 , 0 10 10 , 0 , 0 , 0 :0 ,0 

' : _-:" =_-':;- _~C=""::"';-_' ;,~ - .----
I ! - ! ! : : I 1 

I-

97 'I Ingwer-AbfaIle von Co- I 
:, chin-Ingwcr No, 6 i i ' 1 1 ' I I ' } A. L. Winton, 1898 4,991',00[6,05 ! 9,55 ,31,38 119,8°113, 18 ,4,03 3,13 ,0,89 11,6°114 ,65 A. IV.Ogdm 
" 

I . I I! I 
98,1 Ingwer-Spiihne 3,198,697,06 ,2,76 ,40,23 120,18 1 8,69 i3,9013,49 11,81 

una 11'. L. 

" 
9,20 ,17,72 "fikhel') 

Gebrauchter (ausgezogener) (ngwer. 

Wcrken • . . . . " 
9911 Von eng!. Ingwer-Ale-I 

1 ool! Von Extraktions-W erken " 
1
10,61 !6,94 11 1,61 !3,86 11 59 ,86 ; 8,83 i. 5,17 [0,59 11,3510,1814,881 6,1511 d;elelben 

8,021 - 0,13 ;0,54 - 1 - , - 1 3,55 11,50 1,52116,42 I 
') Analyst 1899, 24, 122, 
') 22, u, 23. Jahresbericht der Connecticut Agric, Expcrim, Stat.. £iir 18!!8 (S,202) u, 1899 (S. 1(2), 

0) \V i n ton , 0 g den unll M i tc h c 11 fallli en ferner in Procenten; 
Xo, 97 

S tar k c naeh delll Diastase-\" erfahren 19,3;; 
Kalk (CaO) . . . " . . , _ 0,G1 

98 
31,14 

1,OG 

9~ 



No. Niihere Bezeichnung 

'I 
101 1

1 
102 : 

Ii 
103'1 

104'1 

105" 

106ili 
107, 

~ 

"" 0 .,; 
_.9 
":1~ c= " ... .c 

o~ 
~ 

~ 
ci 0: 
z " ~ -;; 

... ~ ~ 

::: .:: 
~£::2 

...... .-: 'I 
108'1 ... c: 

<> c 

Jamaika 

Gcmisch von Jarnaika 

und Afrika 

Ohne niihere 

Bezcichnung 

Jamaika 

109il ~~ Cochin 
110:, :;: ~ Cochin 

'1'1 ~~_ ,I ~ ~ Mittel No. 101-110 

II -
l11 il ) 
112 ! Cochin-il lngwer 
113 11 J 48 Stun den 

i! gelegt in 

I Was~cr . 
Alkohol") 

t 
4 Thle. Wasser 
+ 1 Thl. Al­
kohol . . 

'" c .. ~ 
"',c ,. .. 
~~ 
",,, 

N~ 
c 

::0 

1899 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

.. .. .. .. 
co ,. 

Anhang zu Ingwcr. 979 

1 ~ I'" , -, I Waslerloaliohe Asche des Kalt-
" :c I" f ~ g , ~ .... I ~.... .,:. Asche wasser··Extraktas ~ 

<> ..... I ';(~:.::'~.1JJ!I. -oK E CD - - -- - - - - ~ 
i ~ G !.:: ~ ~ "2 ; ~ ~ = .; ; ~ ~ ! ~ -.. 1 ~ ;:: I ~ -- ! ~ .~ 

I~Q I~~ I~~~ i ~~ I i~ .;c .§.~ il~~ l ~s .§ ~ ' ~~~! ~S ] 
0 / ,I ~ l 0 ' Co~ 1 0 ' I 0 1 0 ' o~ i 0 / ! 01 0-: I o ' . 0 ' < 

, 0 10 10 · 0 ; ' 0 l O ' 0 o~ .. ° __ 1 _ 0_ , 0 0 0 

1°,84'3,76 O,51 1 0'78 1 2'571~0~~5;i~,0~ i 0"0,61'0,07 ° 
, , . 

'0,544,33 0,96 ' 1,21 3,042,050,45,0,07 ' ° 0,89.0,06 ;0,007 
I 
:0,34 '2,81 ' 0,82 0,78)4,06 ;2,500,56 ' 0,12 ! ° 1,36 , 0,08 0,005 

11,05;0,023,46 0,70 0,90 ,1I,882,iO 0,92, O,II ' ° 1,901 - ,0,018 

- iO,53,3,19 , 0,73 0,10 ' 8,06 :2,700,53 0,11 1 ° 1.081°,12 0,005 

12,07 ,0,03 ,3,70 1,07 0,24 i ll,56 ;:l,18 0,43 0,07 , ° 1,21 : O,ll jO,005 

- 'I ° 1,89 0,73 n,4010,27 .2,29 0,49 · 0,08 , ° 0 ,670,12.0,015 ';;' 
, ;, I I s 

n 111,76 :1 ",:,1:::: : ::::::::i. ::::::::: ::~: ' :::: iO,:3 : ::: ' i :~:~·5! 
11,61,0,493,55 ' 0,75 1,49 : 4,96 '2.131,08 ' 0.12 ,0,031.18 ' ;0,38 "l 

. , i 
11 ,62 '0,31 '3,20 0,77 0,76 

, , . 
189913,10 , 

, . i Chlor 
7,892,190,49 : 0,09 'I 0*) 1,08 i 0,09 1°,007 

" I I - 4,853,4 :' i - :0,05 - 1°,22 -

3,94 2,53 ' 0,04 . 0,38 J 

I! I , , 

i 0,3;! 

13,60 

I 
I I 
2,241,36 : - 0,03 -13,30 

Mittlere Zusammensetzung des Ingwer. 

Anhang zu Ingwer. 

... ... 
co 
~ ... 
"0 
,c 
o ... 
< 
00 

.. 
'" OJ 

:; ,. 
o 
. 0 

Asohe del Kalt· 
wasser-ExtraUes 

i "0) 

5,79
1

12,02 2,97 0,580,048 

3,20 i 8,46 1,08 0,09 ,0,007 , , 

Liverseege (Pharm. Journ. No. 1362, No, 112; Apoth.-Ztg. 1896,11,639; Vierteljahresschr. 

Nahrungs- u. Genussrn. 1896, 11, 353) untersuchte mit vcrschiedenen" Extraktions-Mitteln ausgezogenen 
Ingwer und fand 0) : 

') Analyst 1899, 24, 1 2 ~ . 

• ) Ausgenommen von :No, 109 und No. 11(1, welche noeh ctwas uncxtrahirtcn lngwer enthiclten . 
•• ) Normal. Weingei,t (Proof spirit) . 

••• ) Die Zahlen fUr Wasser· Extrakt in den Allalyscn No, 17-23 sind Zllr Mittelwerth · Berechnung nieht mit 
llcrangezogcn. 

0) Allc Zahlell mit Ansnahmc dcr lctztcn Zcile (No, 14) bcziehcn skh auf [ngwer mit 12,3 'I. 'Vasser. 

62 * 
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No. 
Niihere Bezeichnang 

der Bestandtheile 

~ .~~~--~====== 

2 

3 

4 

5 

6 

Gesammt-Asche . 

Asche in Wasser loslich . 

n in Salzsiiure IOslich 

n in Salzsiiure unIOslich 
Alkalinitiit d. wasserIOsIichen Asche als K20 

Aether-Extrakt . 

Alkoholischer Extrakt nnch lIer Aethcr­

Extraktion 
8 Wiisseriger Extrakt nach der Alkohol-

Extraktion 

9 Kalt-Wasser-Extrakt im Gamen 

10 Extrakt mit 25 %-igem Alkohol 

11 Methylalkohol-Extrakt 
12 GeIOster Ingwer . 

13 Gcloste Asche 

14 Wasser im lufttrocknen Ingwcr 

Gcwiirte. 

l Ingwcr ausgczogen mit 

Xuttirliehcr I 
lngwer RCditiCirtelll / 50./.-igelll j25'/,-igcm 

Atkohol Atkohol Alkohol 

~ ~ ~ I ~ 
.- _ =-:::::--=-=..:...-. _c.==- -_ --= ---:-. -----:-:-:. -~ _--- _:_ ::__:::- ~....: 

4,9 

2,4 

1,8 

0,7 

0,5 

5,5 

4,6 

5,8 

11,8 

10,2 

6,5 

12,4 

5,0 

2,2 

2,1 

0,7 

0,5 

1,8 

2,3 

6,4 

10,5 

9,2 

2,9 

4,0 

0,1 

13,4 

4,3 3,5 

1,7 1,1 

1,8 1,5 

0,8 0,9 

0,4 0,3 

3,8 5,3 

2,3 2,6 

4,9 3,2 

6,8 5,9 

6,1 5,5 

4,5 5,8 

4,0 5,1 

0,6 1,3 

14,0 13,4 

'Vasser 

./. 

I 3,3 
I· 
I 1,0 

I 
1,4 

0,9 

I 0,3 

I 
5,4 

2,3 

2,4 

4,7 

4,8 

5,6 

5,5 

1,3 

13,5 

Bern. Dyer u. J. F. H. Gilbard (Analyst 1893, 18, 197, mitgetheilt von Joh. Buchwald 

in Arb. Kaiser\. Gcsunh. - Amt. 1898, 15, 229. Vergl. oben S. 976, No. 29-33 der TabeUe) fundcn 

fUr mit Alkohol extrahirtcn Ingwcr: 
A 

Wasser. 12,1 

B 
'I. 

11,8 

c 
0' 

10 

11,8 

Asche . 2, I 1,2 2,3 

Wasserlosliche Asche 0,4 0,3 0,4 

Aetherisches Oel 0,8 0,5 0,4 

Aethcr-Extrakl 5,2 3,0 4,7 

Alkohol-Extrakt nnch der Aether-Extraktion 1,2 1,2 1,4 

Dye r u. Gil bar d halten die Bestirnmung des Alkohol - Extraktes 
flir das geeignetste Verfahren zurn Nachweise von erschopftem Ingwer. 

Sonstige Ingwer-Analysen. 

D 
. 'I. 
11,7 

2,2 

0,5 

0,9 

4,9 

1,5 

nach 

E F 
'I • '/, 

11,9 11,5 
1,1 1,9 

0,2 0,3 

0,5 0,7 

3,0 4,1 

0,8 1,1 

der Aether - Extraktion 

I. Th. P. Blunt u. Keating Stock: 'Ueber cxtrahirten Ingwer. (Analyst 1896, 21, 309; 

VierteIjahresscbr. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 45. 

2. W. S. Glass: Ingwersorten des Handels. (Pharm. Journ. 1897, [4], 1395, 245; Viertel­

jahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 12, 202. 

3. E. J. Bevan, B. Dyer u. O. Hehner: Extrahirter Ingwer. (Analyst 1899,2-1, 949; 

Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 949 . 

4. A. Russell Bennet (Pharrnac. Journal 1901, 522) fand fUr Ingwer-Proben des Handcls 

folgende procentigcn Schwankangszahlen: 
Asche 

Zahl dcr 'Vasser 
Acthcrischcs Acthcr- Alkohol- \Vasscr-

im in Wasser 
Proben Oel Extrakl Extrakt Extrakt 

Ganzcn loslich unlOslich 

Jamaiea-Ingwer . 2! lO,lfi-15,Ol 0,20-1,;)0 2,97-6,41 3,01-5,16 7,<11-15,01 1,39-4.31 1,01-2,91 U,15-2,aS 

Harz 

Coehin-Ingwer 17 10,00-13,60 4,1J1-6,i4 6,41-14,01 2,01-4,21 0,30-3,0:? 0,80-2,07 

African-Ingwer 12 12,16-15,19 4,57-0,61 7,16-13,14 2,17-4 , 1~1 1,;;6-2,51 0.27-1.71> 



Woo 

Zittwer. - Galgant. - Siissholz. - Lorbcerbliittcr. - Majoran. 

Niihere 

Bezeichnung 

Ohne nahere 

Bezeichnung 

... 
c .. '" .,.., ... ., 
'" :!::~ .,., 

N ... 
c 

:::0 

Zittwer. 
Wurzel von Curcuma Zcdoaria Roscoe • 

Mittel I - 116,68,10,86;1,12:2,451 0,84149,90i - i 4,82 

Ohne nahere { 
Bezeichnung 

Mittel I 

Galgant. 
Wurzel von Apinia officinarum Hance. 

189312,871 1,1910,34 1,5,151 3,051 59,05 114,53! 
1 ' 'I 1 [' 

n 14,42 1 4,54iO~\ 91 4,35 0, 95 i33,33; 18,15
1
19,27 

113,651 2,87io,27,4,751 2,00:33,33;21,92,16,901 

Sussholz. 
Wurzel von Glycyrrhiza glabra L. 

4,39 

--3,82 
4,80 

4,31 

-...--

I-I 

I-I 

981 

Ana­

lytikcr 

a.Laube u. 11. 
Aldendorff' .) 

} 
Th. Armt 1'. 

F. flart'; 

G Laubeu,If. 
Aldenaor(f' ~ 

Til. Arn8t u. 
F. lIart') 

I i: Aus Spanien • 

: 1
18

"
93

1 

! 1 3,71 i 9,57:31,331 11 ,5917,66i 4,40 It Th.Arnstu. 8,82
1
12,92 i 

2:: ,~ Russland 8,68, 9,25 1 3,06 116,39,20,73;17,74 18.80, 5,35 f F. Hart') 

Mittel I - I 8,75111,09: 3,39 • '" . . 1 ,12,98.6,03,14,6718,23, 4,98 I 
LorbeerblaUer. 

Blatter von Laurus nobilis L. 
Preis fUr 

I i 
ASl'h" 

WalIler. 

I Italieni- 1 kg '---' Extnkt 

sehe 0,80M. 1901 38,33 4,53 20,72 I I i I ",,,Il 9,45 1 8,34 13,63,4,49 
1
31 ,83 1 

:2 Angeblieh 1 ! 1 

27,981 

Vers.-Slat. 

10,01; 1 0,5612,54is. 19) 
I .lliinsler·J 

italienisehe 0,60 " ~ 
35,~5 4,17 19,21 23,61 

Mittel I - I 9,73~ 9,4513,09:5,341 36,94 

Majoran. 
Getroeknete Blomeniihren und Stengelbliitter von 

1 " Franziisichcr, 
: ~erebelt 1,70 M. 1901 

2 !I Thiiringer, 
'i !;erebelt 1,40 n n 

3 ,Billige Sorte, 
. !;erebelt 0,70 n 

4 ' Pfiilzer, ge­
pulvert , 1,20 n 

Mittel I 

I 1 1 I 
9,71113,73 '2,48;7,5°

1 

6,19 15,43 2,07 6,60, 

7,9812,70,1,403,661 

6,57 15,36[0,944,641 

I 7,61iU,31!1,72:/j,60i 

29,77 

37,12 

36,83 

37,79 

3'),62 

129,911 4,3;) 119,971 - I 

Origanum Majoranllo L. 

[
Rein. : Sand 
a.lcbe i 

18,7410,87,7,2024,9017,12 1 
! 1 

Ven-Stal. 
17,95

1
'9,991 4,1526,8818,70 , I Jlii"sler', 

129,7416,~9,1,20 27,1318,07 

121,79,11.01i1,OO 24.4214,40 

'22,06:9,69,3,3912583117,091 

') Hannoversl'hc Monatsschrift ,11Vidcr die Nahrungsfiil,""whl'r" lSj~l, s:~ . 
• ) Zeits('hr. ang-ew. Chem. 1893, 1:\G. 
'J Original-Mitthcilung. 
*) rcher £las V011 Arnst und Hart znr BestilHlllung de::. atherischcll Ocles :lng'l·\\o·l'IHletc \\!rfahrt'n vl'rgl. OUl'll S. 97:;. 



982 Gewiirzc. 

Anhang zu Majoran. 

Gehalt des Majorans nn Extrakt, Asche und in Salzsaure unlosliche Asche. 

1. Untersuchungen von G. Rupp (Zeitschr. angew. Chem. IS92, 6S1) lieferten folgcndc Er­

gebnisse: 

Deutscher 

Majoran 

Schweizer 
Majoran 

Fran~o­

sischer 
Majoran, 

aus 
Deutsch­
land be­

zogen 

Majoran­
Pulver 

Dic 

1. 
2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

7. 

S. 

9. 

Niihere Bczeichnung 

Aus zerschnittcn, graugriin, grossblatterig 
Baden abgerebelt, klein bliitterig, staubig 

nnaturel1", mit dickcn Stengeltheilen 
in Bliittern, graugriin 

B~y::n } zer- {gr.au.· I · 
. mIt vIe en Stengeltheilen 

wenig n 

aus BIattermRjoran, zerschnitten, graugriin 
Franken) abgcrebelt, grau, staubig 

10. 

11. 
12. 

13. 

14. 

15. 

(No. 3-7l schmtten 

n graugriin, mit vielen Stengeltheilen 

} 
Aus {"in Biindeln" mit vielen Stengeltheilen . 

abgerebelt, staubig.. ..... 
Sachsen zerschnitten mit vielen dicken Stengeltheilen 

1 Aus Wiirt- r zerschnitten kleinbliitterig, mit diinncn Stengelth. 
J temberg t desg!., mit dicken Stengeltheilen 

j16. 

t17. 

Neuchatel: zcrschnitten, grossbliitterig, grau 
Basel: abgerebelt, mit viel Staub und Sand 

18. In Biindeln, selbst ~erschnitten, griin 
19. Gerebelt, grossbliittcrig, mit zarten Stengeltheilen 
20. Extra gerebelt, kleinbliitterig, mit zartcn Stengeltheilcn 
21. Gerebelt, gewohnlichcr, graugriin 
22. Gerebclt ncourante", mit viel Staub und Sand 
23. Gerebelt, sticl- und staubfreie 
24. Herb. Majoran. gallic., zcrschnitten, griin 
25. In Bliittcrn mit schon griiner Farbe 
26. n n n graugriiner Farbc 
27. Mit Stengeltheilchen 
28. In Bliittern mit zarten Stcngcltheilen 

29. Stengel von No. 28 (ohne B1iitter) 
30. Bliitter n selbst gerebelt und gesieut . 

r 
31. 

32. 

33. 

1
34. 

35. 

36. 

Friinkischer, 

" Siichsischer, 

gepulvert, griin . 
feinst gcpul vert, griin . 
gepulvert 

l Franzosischcr, I mit viel Sand, grau 
aus Deutsch- stan big, graugriin . 

land bezogen n n' 

Analyse der Majoran-Asche ergab folgende Zusammensetzung: 
Eisen- Mangan- Kalk :\[a(;- Kali Na!ron Pho~phor- Schwefcl-

oxd oxyduloxyd (C 0) nesm (K O· saure saurc 
(Fe, 0,) (~[n3 0.) a (~fg 0) 1 ) (Na.O) (P,O,) (SO,) 

'" 
'I, 

'" 
"I, ", .,. ',. '/ .. 

Deutscher Majoran ;,30 1,05 17,fiO 4,76 20,18 0,68 8,88 4,92 

Franzosisc her 
" 

6,06 Spur 24,SO 6,74 18,34 0,65 9,10 4,80 

I 

Extrakt I 
',. 

As('he 

", 

In Salz­
saurl'UIl­

liislil'h 

", 
~I-~ 

16,0 11,8 5,10 

13,5 17,0 6,20 

14,0 

25,0 

17,0 

23,0 

14,0 

17,3 

13,0 

6,5 

9,7 

8,5 

6,3 

11,6 

9,S 

17,9 

0,74 

0,66 

0,72 

0,90 

2,30 

3,70 

S,20 

16,3 16,1 5,9() 

IS,9 I 9,1 1,90 

1S,5 22,S 9,70 

14,2 

17,S 

18,0 

I5,S 

23,0 

21,0 

19,2 

21,5 

13,8 

IS,7 

22,0 

26,0 

16,9 

17,0 

17,3 

IS,2 

19,3 

19,5 

1S,2 

12,5 

13,2 

12,0 

9,3 

11,4 

10 ,9 

13,7 

16,7 

8,6 

12,7 

13.8 

21,7 

22,4 

10,0 

13,3 

20,1 

16,1 

14,0 

I3,S 

5,97 

10.R 

9,5 

10,1 

13,9 

18.7 

16,2 

24,0 

2,60 

3,05 

2,0() 

2,2() 

6,90 

O,S!) 

2.30 

3,4() 

7,4() 

11,60 

O.8() 

3,80 

7,40 

4,9() 

3,6() 

3.82 

SpUI' 
1,00 

0,90 

1,95 

5,9() 

11,40 

6,00 

14,00 

Chlor Kohlen- Ki('sels:iurl~ 

tel) (CO:) 11. Sand 
(tii n,) ',. ',. "" 

2,05 6,06 26,52 

l,51 8,56 19,4~ 



Anhung zu Majoran. - Gewiirzfalschungsmittel. 983 

2. Untersuchungen von Eduard Spaeth (Forschungsberichle iiber Lebensmittel etc. IS96, a, 128) 

iiber den Aschengehalt des Majorans ergaben folgendcn Gehalt: 

'I' I" II It; , ~ Ij,~~ ;1 ~ Ij~~ 
No.: Nahere Bezeichnung < ~-2:a N0""I Nahere Be~eichnung < I~~~ 

II ,~oo " I~oo " 
==,~'i============================~=·"'==FI=·=" .~(======================~========~~·=~= I .~ 

Ii Deutscher Majoran. I FrailZosischer Majoran. I II 

1 '~ 1 II gestreift, nur Blatter, 11113,04 4,73 1 "1 f I gestreift; nur Blatter 1 '111 ,70 1,45 
~ V~ 1 I 

211j Handlern l o.hne Sten~el 1 13,39
1

, 2,41 2 i, Von I ohne Stengel I '31,16~15,20 
31i gestTClft,doch vlelobere, 3·',· Hiindlern l gestreift; wenig Sticle 1 30:~0 1 13,70 

I bezogen diinnereStengelenthalt' llu ,02 1 76 " bezogen I *) ; 

4 1!) Selbst I nnr Blattcr. . . . i 16,10 3,33 : 'j PUIV;I:' . .. . 36,5S :18,2: 
5 1' . desgl. ' 112,16 7,30 nur atter ... ' 116,10 , 6,3:-
6,1 abgestrelft desgl. ...... 16,9°1 3,33 6' desgl. . .. .111,10:,1,50 

II G PlI . S· I HI" I 933 1 64 7' Selbst dcsg!..... . . [21,501, 8,80 7 I' anze anze mit tie en u. attern I ' I ' I 
S I j abgestreift I Game PlIanzemitStielen I 

8 11 Stiele allein . ' 15,92 [ 0,39 I, und Blattcrn ... ~ 11,33 1 1,70 

~ ! 9 " Stiele aile in . . I 5,3.1 I 0,33 

Einige weiterc Blattgewiirze wie Dill (Anethnm graveolens L.), Petersilie (Petrosclinum sativum 
Hoffm.), Bimbernell (Poterium sanguisorba glaucesccns L.), Bohnenkraut (Satureja hortcnsis L.) haben 
bercits oben S. 792 Aufnahme gefunden. 

,I 
'I :, 

N°';I 
'I 

Nahere Bezeichnung 

__ 'I 
,~~~==============; 

I : Lcinmehl . 
/ 

2 'i Buchweizenschalen 
I, 

3 'I Kakaoschalen **) 

4 I' Wallnussschalen 
,I • 

5 'i desgL, enghsche 
II 

6 i' Brasilianische Nuss-
i: schalen. . 
,I 

7 II Mandelschalen 

8 I! Kokosnussschalcn 

GewurzfiilschungsmiUel. 

• I I jgl !!!CD 

Aaoha ... • 
~ ... ~ 0 = -g I' 4D I-t W a;;.. : cmasc c ""::".=: ~ .. CD [ ",.e l"~~" R ' h 

• ~i ~CD~ ... ~ ,~~ 8 ;.2:5 .:! -~--~- ' W ! _- - .., ~ - 10. .c ~~~:§ ~~ C; Analytiker 
~ - ~ .&: 1 'Iu;~~~"ob 0 ~..., ~- ..... .c 

in II) -:; '~I" a: i>:;;:;' ,15 ,," 0 

I
e 0/0 I' O,s/oZ "0"'/0'" ~ ;S ~] ~ § ~ 

%_1 % ,. % . % I % ~&_._00 __ "Io ______ _ _ 
=18=9~8'''i=°8~, 7'=1=: 3=1~'='81""1=0,""0~4'~,!6='5'=B71 2=1~'C 1=5''''''1 =-====:1· =8=,'=30~~i=1 "-=7-~'-1~,~; 1~~5-5- ~,~~ ' I~~ L~ Wi::' 

" 7,63 , 3,06 1°,07 ,0,38120,51 1 -I'43,76 ,,1,24 !0,60 1 ° 2.17 I~' 1~ L~)~~:e~ , I ' I; chell') " 10,44;16,19
1
1,002,99, 8,68 . - 14,12:,4,66,2,92,0,82 4,77 

1895 9,9711,251°,2711,6°1 - j - 147,67,0,37 1 0,50 - B. Gira,''/'} 

1898 7,69 i 1,69 jO.12,O,55 119,30 ' -- 156,58 :°,770,631 ° 1,84] 

I Iii I I ' I 
9 os I I I i <) ' 1 ! I A. L. Winton 

" , I 4,19 ,O,07 Io,57 i,I_,96 1 - 150,98 ' 1,061°,36,°,17 1,01 A. lV. Ogden 

I 1 I'" w. L, J/il-7 80 ' 75 ° 6 122 ~ , 9 8 9'0 2 05 5 16 chell '} , I, ,I :0,64 ,.21 - !14 , 9,/2,3 1 ,4 '1'0, , 
, i ,.I I 

7,36 : 1,13, 0 , O,2~20,8SI - ,56,19,0,500,04, ° 1,12 
" 
" 

') 22. u. 23. J.hresLcricht der Connecticut Agori,', Ch"IlI. Stat. fUr 1ti98, 210 unci 1899, 1112, 

.) Chern. and Drugg.: Zcitschr. NahrungsllI.-Untcrs" Hyg. u. Waan:llk. 1895, 8, 281. 

*) No.2 enthiclt 5.S'" u. No.3 6,0',. kohlensauren Kalk. 
**) 'Veiterc Analysen yon Kakaosl'halcll vl'rgl. weiter untcn unter Kakao. 
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Nahere Bezeichnung 

9 1:1 I' 
10 " 

1,'1 I' 
II 

Dattellterne 

" 

'" r:: .. ,. ...... 
"'0 ,. .... - .. 
... Ol 
N .. 

r:: 
::0 

.. ... .. 
:; 
~ 

Gewiirze. 

• ~~ .!!CD 
~ N ~ GI-;;.s 1D~r; .e ~ :_ .. oW ~r.t:J !?a:'; 
':-:0 ig 'ii ~~ 8 -;;~~ 
~.g:5 "- Z; ~ E :;.: ~ 

1

;(1) CD N .... en 0"-

:.=:-~ • c "~I ;:~ 
%1% %1% % % 

1189411,101.5,1'61' -, 14,18 125,18 1' -­

J 189512,5°
1 

5,77 - ,9,781 47,64 

ll898 8,24! 5,310,36:8,38120,881 -
I 
!i Dattelkerne, Mittel - 10,61 1 5,4111°,3617,45 123,031 -

1
1888 8,38 1 5,25

1 
15,25 13,59 ; 7,92 

Oliventl'ester 1893 8,89 1 8,501 15,10 37,84 

189511,50iI2.471 15,30 22,83 

, Oliventrester, Mittel 
I, 

15 :1 Fichtensagemehl 

16 " Eichensagemehl 
I! 

1 71'~ Rothes Sandelholz 

18 II Extrahirte Cubeben 
\' 19 !I Extrahirter Piment 

- 9,59 i 8,74115:22 27:39 

1898 8,77 0,56
1

°,07
1
°,7715,48, -

n 5,73 1,63 Io,07 io,84:17, lol -
n 4,42 3,06 11,21

1
11.47, 6,79

1

-

1899 5,6011\,25 i 1,3218,5~ **) -

n 7,691 6,44 ;0,4216,0 I : .*) : -

.. ... .. 
:! ... 
o 
a: 

Alohe ~ .. 
R' }c ! ~~ b 

Cll1as(' I I ~~ ~ 

8 ti..c: 0 '0 
a),..c: rn Co) ~~ '0 Analytiker 

I
, ~ .~ ~~].: ~ 

~o;'!.~ ~§ J3~ Ci 
% (, _o/~ '_ '10 __ _ 'Io ~~~_~~_~ 

112,36 0,85 

:23,24 1,07 

15,72 10,76;0,441°,04 

13,74
1

1 3;05 
47,05 2 ,56 

1 23,23 , 

34,061 

6,44 *) 

3.83 
1 ' 

'34,78 : 4,28 
1 ! , , 

- Ch.Corllevin 1 

Verl,-Stat. - .lfunster') 
A. L. Winton, 

16,72 A. H'. Ogden 
u. 11': L . .llit 

c/,elt') 
16,72 

H. lJ'eigmann - u. W. Hisch' 

- Fl. Bracci ') 

- G. Paris') 

IG4,03 ,0,16,O,07
1 

° 1,50 I ' , , 
147,79 :0,32

1
'0,881°,02 6,25 A L II" l ' . . tnton 

'5230 ° ~8 ° 3510 07 1937 A. IV. Ogden 
I ' " I' I' , !U. w, L . .lilt 

1

' 27,64:6,32 ,3,29,0,7710,82 chell') 
1 I I 

122,89 ,2,59 :1,91 1 0 8,64 

') Alln. Agronorn. 1894, 20, 209: Centrh!. Agrie .-Chem. 189:;, 24, 343 . 
• ) Origina1-Mittheilnng. 
') 22. n, 23, .lahresbericlit der Connecticnt Agric. Experim, Stat. fiir 1898. 2111 n. IS~9, 102. 
') Staz, 'perirn. Ag-r. Ita!. 1893, 24, 2:J6. 
6) Staz. spl'rim. Agr. Ital. 1895, 28, 796. 

*) Bra c d fand in dcr Aselic 1,116°/, Kalk (CaO), (1,254'/. Kali (K,O), 0,081 ' /. Katron (K",O) nnd 0,243"/. 
Phosphorsiiure (1', O,t 

**J Winton, Ogden n. Mitl'licll fanclen fefller ill Procellten: 
No. 1 2 3 i> li 'j 11 15 16 1 j IS HI 

Gt.·rhstoff . . . . . . . . . 3,90 4.94 2,Ot'i 1,30 1,56 1,82 2,34 1.17 12,22 2\29 
Stiirkl' IHtch dl'lIl Diastase-Yerfahrtll 1.t/16 1,46 3,lj un O~73 0,84 (1,73 2,19 1,13 1,68 1.12 8,55 7.42 
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Kaffee. 
Snmenkerne von CotTea nnlhica L. (z. Th. auch von Cotroa liberica Itn!.). 

Niihere Bezeichnung 
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I
ii I i I ,1 __ i _-!, I Gebrannter Kaffee 1878 1,55

1 
- 1 - 14,551 0,20 

2 ,J desgl., beste Sorte "4,371 12,44 1,251 - -
i 

3,:desgl.,Menado "1,53

1

11,i5 13,63!- -
I' I 

4 desgI., Java " 1,47 13,87 ,13,33
1

- -

5 i desgI., Ceylon "1,57 1 12,31 i 14,88: - -

ii PM.- I i I' 

, 
'4,43 24,82 
i 
,4,33 23,47 
! ') 

- !4,7823,51 
, *) 

'6,2923,23 
! *) 

- '4,1322,47 
') , 

WaliRer­
iOs1i(':he 
Asche 

Ana­

lytiker 

Co Krauch, 

lB. F::::'ch 
J. /It.inig 1) 

I 

Preis I 
Ii Ceylon-!{nffce 1,00 M. 1882 3,89 14,17 12,13 , - -

7 Costa-Riea 1,20 n n 3,491 13,68 11,40, - -
8 Plantagen-Ceylon 1,40 n n 1,841 14,63 13,13; - -

1 

**) i 
26,3314,63 

- 127,50'4,29 

1

34,40;4.40 

3,34 1 
3,50 

3,60 I Smelham ') 

3,14 9 Ostindischer 1,60 n n 3,541 13,37 10,631- -

10 Jamaika 1,80" n 1,591 14,87 :10,131 - -

11 I B~aSilia-! altere Sorte . 188311,22:(6,96):1,18 '14,271-1-
DIscher , , I 1 ' 

12 l\:nffec desgl. . . " 12,07:12,19:1,75 i14,06
1
6,36;-

13' "*) jiingere Sorte n 11,6513,92,1,1614,10,5,96,-

- 1 - 30,26,4,08 

i - 127,90;4,l9 
1 I **)1 

- 1 - ~ - 13,51 

i,OII! - I' - :3 i5 
5,84 - - 13:55 

') Chelll. u. techno unters. d. landw. Yers.-Stat. Miinster YOn J. Kiinig 1878, lOS und 113. 
') Analyst 1882, 73 un,1 Repert. f. analrt. CI1l'm. 1~82, 218. 

3,40 

Church 3) 

: Ludltig') 

') VOll E,l. Hana uaek mitgetheilt in: Mittheil. a. d. Labor. f. Waarenkuncle an der Wiener Handeisaka,lemie 
1883, 2. 155. 

*) Dcr Wasser-Extrakt wurde nach dcm im Haushalte iiblidlCn Verfahren hestimmt. Der Wasscr-Extrakt cnthielt: 

Stick stoff 
Oel (Aether-Extrakt) 
Asche . . . . . 

In del' liislichen Asche yon No.2 waren 1,87 "I, Kali 
warell U7,! 0/, durch Wasser gcliist. 

No.2 3 4 [) 
. . 0,57 0,45 0,74: 0,48 
• . 3,66 4,80 4,38 6,04 

3,3\1 3,80 5,29 o,24 
und 0,28 'I. Phosphors;iure: Yom Gcsammtkaligehalte des Kaffees 

**J Die Rohfaser ist dureh aufeinandcrfolgendes Kochen mit 5'/.-iger Schwefels.ure und 5°/,-iger Kalilauge be­
stinllllt: trotz dieser starken Sliure und Lauge is! der Gchalt an Holzfaser noeh hiiher als bei den Analysen No, II-HI, 
bei wclehcn naeh der Weender Methode nur 1 'I, '/o-ige Lusungen yerwendct wllrden. Viellcieht war der Kaffel' fIir die 
Analyscn No. 6-10 sC'hli.'rht zerklcinert. 

***) In Brasilien werden, wic II a n a use k dort mitthcilt, die cingcsammeltcn Kaffcefriichte in 'Vasser gcworfen, 
um (lie u!ltersinkendrn d. h. Teifen Yon den obEn aufschwimmclldcn (nnrcifen) zu trenncn. Die l'Tstcren gclungcn dann 
in den Dcspolpator, urn Hie von den Fruchthiilh'n zu befreiclI. Nach dem Trockncn werden die Stt'in~chalcn mit dtm 
Deseador und bcsondcrcn Vcntilatorcn entfcrnt. Den Bohnen wird dun'h Scheuern - mitunter mit Kohle nlHl Graph it 
- cin hohcrer Glanz yt~rlichen. Dann werden sic sortirt. Diesc crhaltcllcll Bohncn heissen "Caffl'l' lanl.(io~~ odeI' ,.< latfcc 
df'spolpado~': si~ sind eriJsellgriin, von siisslichem Geruch und nicht srharfclH GCRchmack. Die nil·ILt reifl'll Katfl'l'frikhtc 
(Caffee ,10 terrriro) wl'niPn auf Haufen gl'worfen, giihren gelassen und mit der Iianll yon den Fnll'hthiillen hdrl'it. 
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.. !r .. ~N ,- .. I r:: I f Im~~I" 1 

==c: i==N=ii=h=e=r=e=B=e=z=e=iC=I=lD=u=n=g=~=i=~=!=4==~=O ~=I~O/';~=+~~~O~=~~;~:~=~;';'=. ~I=_=~~o =il~t 11,1 I !, I :, 

I I I I , 

N •• : 

'I 
'I Gcbrannte Handelssorten. 
:: als fcinster Java- Kaffec 
" ., bezeiehnet: 

14 Glasirt • 

Preis pro I I I 
If2 Kilo 1 

0 ' 
.0 

Ana-

lytikcr 

1,10 M. 1887 7,76 - - 7,99 - - - I -20,56,6,4229,83] 

1,30" " 6,52· - -I 7,21 - - - - 19,67 14,2923,83 

1,40" " 7,19 -1- 13,85 - - - - 18,87 15,2522,71 w. 
1,50" " 7,16 - - !14,35' - ! - - - 19,18,4,8522,83 j Kisch') 

1,60" n 7,13 - 1- :13,03 -I' -I - = 118,13 i4,6823,35 

1 - ') j 1: I! Nie~t . 
17 glaslrt 

18 11 

19 'i Glasirt • 1,70 n n 7,87
1 

- i -112,40 - - - 120,13
1

4,4528,58 , 

20 " Roher Kaffce *) 188612,OO
I
'13,502,50112,50i 14,50 1 4,00 34,00 11 7,00 - } Franci. 

~ I ~d~ 21 'Gerosteter Kaffee 
, wahlin-Kaffee)*) n 0,93

1

' 12,77,o,76 iI3,10 2,37 3,97: 61,45 14,65 -

! I (RafT ... ! 1 Alkokol· 

'I **) I 1 ,1'lUren) , Em." 
1882 8,98 9,8711,08112,609,55:0,87; 8,461 37,95 13,74 6,90 

n 0,6311,23
j
o,82

1

·13,59 O,43 11 1,24[ 4,74/1 48,62 ,4,56 14,14 J~~~~) 
n 9,64111,23:1,1l 11,81 8,900,8419,58 38,60 3,98 4,31 

n 1'13'll~~~3 1,05:13,411°,4111,38 4,5.2 47,42 4,88 ~:;,~: 
i : '---_-J 1 Eltrakt 

188813,81113,681,4812,~717,40 ; 32,35 16,6!13,9823,84 l 
" 1,92117'1811'44;16'~112'45 38,61 18,4_ 4,9124,42 r Kisch') 

I ' I 1895 2,30, = - .10,650,53 - - - 24,1 i} v. 

I "I I' 0) ers.-
I i I Stat. 

I ' 1 - . Miill&ter') 
n 2,321 - = .13,140,37, = - 25,3~ 

I I : 0) 

2 2 I i\Iokka 
I roh 

2 3 il I gerostet. 
I I roh 2 4 ,1 Ostindiseher 

2 5! 1 I gerostet. 

I 
I roh 2 61 1 Jal'8-Kaffee 

2 7, 1 ***) 1 gerostet. 

2 , : I Go- r' 'I, ROo<-I rosteter vcrlust 0) 

2 1 8°/ R" 9 Ii gelber I ° 05t-

: Java vcrlustO) 
'I 

IV. 

') Original.Mittheilung. 
') Amer. Anal. 188G, 2 , 462: Vierteljahressdlf. Xahrungs· u, Gennssmittel 1886, I, 330, 
') ,James Bell: "Die Analyse und Verfiil8chung der Nahrungsmittel", iibersetzt von C, Mirus, Berlin 1882, I, 45, 

*) Die Stiekstoff· Substanz wi,,1 bei No. 20 als "Legumin" bezw. als "Albumin + stiekstoffhaitige !,Inllstanz" 
(iiislieh ill Alkoho1'!) bezeiehnet. FUr cine an<lere Probe von "gerostetem Kaffee" fUhr! 'Vyatt fOlgende ahnorme 
Zusammensetzung an: 

Stir kstoff-Substanz 
'Vasser Coffeln Zueker + Dextrin 

CellUlose + unliis\. 
Pfianzcnt'aser Asche Fett + Od (AI humin + stickstoffhaitige 

Substanz) 
23,00°/. 0143°i" 14,35 "I., 1,65 % 50,20 uto 4,,10 ','. 

**) Die Stiekstoff-Sllbstanz ist als "Legumin + Alhumin" hczeiehnet. Die in <lcr Koltl1nne Stiekstofffreie Extrakt· 
stoff,' + Rohfaser stchenden Zahlen hezeiehnet Bell als "Cellulose + unliisliche Farbstoffc". 

~") 800 g der rohen Java·Bohnen (= GS9,52 g Troeken·Suhstanzl lieferten 631 g I;chrannte Bohnen (= 618,88 g 
Trockrn.Substanz). Der Gesalllmtvcr\ust hctrug <lurch <las Rosten = 21,13 '/0' dcr an organisehen Stoffen = 10,20"/,. 
Durell ""asser wurdl'n geli)st: 

Organisehc Stoffe 
Xo. 26. . . . . 211 ,27 

linorganisehe Stoffe 
:l,57 0/. 

No. 27. . . . . 10,91 

0) DeT Gcsnmlllt_"rasser-Extrnkt wUTlle indirckt hcstimmt. DeT dUTch 
kO('hcnllelll 'Yasser 1111(1 '/ 2-!itilndiges Digerirl'Tl erhaltene Extrakt cnthiclt: 

}in. 28 (15°/, Hiist""rlust) 
" 2~1 (18 " ) 

Extrakt·Troeken­
~llbstanz 

21,~O lI/O 
:!:!,7;) " 

-1,51 II 

U chergiesscn von 25 g KaffL't' mit 500 (,pm 

Stickstoff 

0,84 "/0 
1\88 " 
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~ ~5 c: l:; I f I ~gi ~ III l:; f 
: ~ ~ ~ ~ ~ I ~ I~! ~ ~ ~ 5 ~ CD ,\ ntllytiker 
J: Uicn ~ tiC ..... I ~ !1~~31 ~ I C it'" ~ 
% %1%,%1% %1%1% % % 

'::~10~1 ~:,:::r 61,~, .• 11:::: ~L~ -.~-~~-~ 
lo,45112,62 ! - '13,IO! 60,43 3,40 - - E. Her/e/dt rmd 

2,18 - 1 - 15,44 - , 4,03 - -- I A. Slulzer', " 

:\ 

30 ii I {rOh . 
I I Santos") 

31 'I gerostet 

32 : I Neu·· { roh. • 
33 ii Grantlda *) gerostet 

1895 

341! I ,', {roh. . 
d Java) .. 

::I 5 II gerostet 

36 :1' Gruner Kaffce aus Neu-
I Caledonien **) , . 

37 ii Rio 

38 ill Abfall-Kaflec*"*) 

39 :1 l Echter J roh . 

40 1 J Kaffec t g~rustetO) 

1 

4! ';1 oj I roh 
42 j ~ hell gerostet 

43 i.i. / ~ I nach D. R. P. 
~ 71373 ge-

'! C.!) . rostct t) 

1892 

" 
1896 

1894 

" 

1896 

" 

! . 1 

10,0513,25 , - 14,001 58,72 '3,98 - -

2,96 - ' -11,30' - 15,33 - -

1 

. I ~ 1 II **) 
11,25 - 0,30 , 9,76 1 - , - - 3,41 

10,83
1 

- 0,98:1o,21 1 - ! - - ,3,47 

I I **) 
6,82110,52'°,631 7,88

1
8,84, - -[3,89 

8,481 - 11,491 5,\4 , -I - - 14,23 
1,231 - ;1,03.IO,63 ! - - - 5,29 

-
-
-
-
-

I ' r.trol. ! i 
! I' I iithel'_ I' Pbo~ 

-

-

-

-
-

; , • E:ltrakt 'I' I phor 
I ; to) ! uuo) I nul'; 

11,47
1

11,34.o,86 i I3,99: 59,90 i3,300,42-

1,29! - 1°,83;16,011 - ! 4,03 0,52 19,33 

ii ' 
, i I 
1 ' 

2,48 i - :0,82 ,15,16; 13,87 0,50 14,67 

} Jlaljean') 

Ver •• -Sial. 
Mun.ler ') 

} 1': Vedrijdi') 

I A. Juckenack u. j A. Hilger') 

') Zeitschr. angcw. Chem. 1895, 469. 
') Journ. Pharm. Chim. 1892, 491; Zeitsehr. Nahrungsmittel.t;ntcrs., lIyg. n. Waarenk. 189:J, 1, 6. 
') Original.Mittheilung . 
• ) Zeitsehr, Nahrungsmittel·l;nters., lIyg. 11. Waarenk. 1894,8, 158. 
') Forsehnngsberichte tiber Leben.mittel etc. 1897, 4, 119. 

") H e rfeldt 11. Stutz c r fanden fcrn er: 
No. 30 

Kali .. . .. . 
Phosphorsaurc. . 
J odzahl des Fettes 
Verseifungszahl des 

"', 2,5:) 
0,44 

88,tI 
Fettes 18:! 

31 

"'0 
82,4: 

188 

:{Z ',. 
1,8 1 
0.42 

85,3 
185 

33 
"io 

86,7 
217 

ifl.7 
195 

S7.G 
169 ----' 

Proccntige Zunahme (+) he7.w. Abnahme (-) 
des F ettes . . ., . . . , + 66 ", - 3 ' I. - 3:l ',. 

Dcr Gcwiehtsvcrlust beim Brennen (welches mit je 125 Pfd. ausgefiihrt wunle) hctrug 18 0 /0 , - Fiir die auffllllcnde Fett­
zunahme v on 66 ·/0 in Procen!en des urspriingiich vorhandenen Fettes linden II e r f cld t und Stu I. z e r krine Erkiiirnng'. 

**) Der KatIee aus Ncucaledonicn hat cine h ellgriine Farhc und angonchmen arolllatisdlCn Geruch. Die Bohnen 
sind zi('mlich rege!massig liinglidl (10-12 mm) und sind mit ('inem feinen silhcrwciRSen Hiiu!chcn iibcrzogen . Einzclne 
Korner sind mehr rundlieh kleiner, andere n,ihern skh dcr Ilreieckigcn Form. Das Gewieht bctragt im Mittel 0,15 g. nas 
ColIc'in wurrle sowohlllach dem Verfahren von COlllmaille. wie naeh dem von ])omergue.Xicolas h('slilllmt. 

~!" Ij c an fand ferner in dcr Asche: 

Liisliehe Asche Chlornatrium 

0/. 0'0 
No. 34 Neuealedoni"u . , . 79,22 2,:;9 
No. 35 Hio . . . . . . . 78,20 3,20 

Alkalinit,it Kiesels,iu,,' 
(a is Xa,O) (SiO,) 

IJ/n flln 

Yarbc dcr 
Asche 

13.40 2,:W weiss 
10,80 2,00 griiJllich 

hestand aus gcbranntclU un(l glasiertcm Kaffcebruc'h ***) Der Abfall·KatIce (aus cinem Kaffcegeseh>iftc Miiusters) 
uud Sehall'u. Del' Preis hetrug 1, 72 ~1. fUr 1 PI;l. 

0) Vedriidi gibt ferner fUr dcn gerostcten Kaffel' .. iuen Gehalt vou 5,94 0,. KatIeo! an. nas Verfahren, uach 
wclchcm dirses Kaffcol hestimmt iHt, ist jcdoch nicht mitgdheilt. 

00) Das Koffc"in wurde durch Auskol'hen deR Kaffccs mit ,Vasliu, Zusatz VOIl Aluminilllll1lcctat und Natrium­
hicarbonat, Abtiltrircn, Eindampfen des Filtrates mit Aluminiumhydroxpl und Ausziehen des Hiickstandcs mit Tctrachlor­
kohlenstoff bestimmt. Naheres vergl. Forschungsherichte 1897, 4, 49. 

000) Der zerkleinerte, im Vacuum iiber Actzkali getrocknetc Kaffec wurdlo 20 Stnuden im Soxhl e t'sehen Ex· 
traktiousapparat lUit Pl'tro!ather (Siedcp. 30-511 0) ausgezogen, die Lusung 12 iStunden im Keller stehen gelassl'n. NaehtlclIl 
so das Kotkin fast yollstiindig auskrystallisirt war, wurde liltrirt, dl'r Petrol>ither abdcstillirt uud dcr Hiiekstand im 
VakuulU iihl'r Aelzkali 12 Stllnden gctroeknct. 

t) \' ergl. A111ncrkllng *) S. 988. 
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NO']1 Niihere llezeiehnung 

Ii 

4445 I: 1 _ I roh 
~, hell geri:istet 

46! I ~ I "·:;;~t ,:: 
!~ i 11 r ~:~l gcri:istet 

49 1 c'5 l nach D. H. P. 
:: 71373 ge-
'" I Z rostet.. 

50: I I roll 
5] en hell gerostct 

52 I ~ l nseh D, R P. 
w 71373 gc-

rostet . 

:~ 1_ .... ln I 55 'i ,;- mit 9% Zucker 
,j gerostct . 

roll 
hell gerostct 

hell I;erostet 5567 '! I ~ I roll 

58 (! mit 8 % Zuckcr 
gerostet 

I, IRohknffce .. 
Mittel hell gerlistet . 

I: aus nnch D. R.I'. 

!\o. 'l713"3 .. 41 bis ,gerostet 
58 mit 8-9"10 

Zucker geriistet 

Liberia-KaHce 

Ii (Coflcalibericaltul.)."") 
I 

59" Sindjai 

60 Timor 

Alkaloidhsltige Genussmittel. 

~ ~ I ~ N C ~ I ~ CD~~ I &. 

.. ",~ =.. ',' .s .... ; ~ ~~ :; .~'E-:;; I :: 
..... :! ~ - I t!! 'a~ asl.K'" 0 0'" .f:::~,.r: 

.. 
.c 

" . < 

. .. 
0 .. 
.co. 
ca." ."" flO 

.;.;. .. . 
-E 
CD 

.;! ~~ ~ I ~l 00= ~~ & ~~~: ~ .. 
'0 
It: 

% ,= ,% I %, % , 0/0 , ,,~~ __ %'l}o_o;J~o_, 
189610,68112,781 0:8; ~i;'- 60,7;- r;,0~0,53- -=- -

1,52 1 - 1 0,86 13,49, - : 4,99 0,66 19,20 

1 I i I 

2,68 1 - ,0,8212,77, - ,','4,72 
I ! 

" 11,8!'!] 9,98 , °,99 12,79 61,94 i 3,44 

1,531- 11,0214,20, - '4,25 

0,62 14,13 

0,48 -

1 I 
3,03 1 -- i 0,90 13,69 

" 11,86.13,72 0,72 14,11 

1 42: - 0,69 I 15,79 , I I 

" 

I 
2,51 1 - 1°,63 i 15,07 

10,31iI3,09 1, 12 111 ,02 

2,03, - 1,07! 12,14 

I i 
1,63 - O,iO 110,66 

9,80,12,21 1,04, 10,63 : 

2,03, - 0, 98 1 11 ,68! 
Ii' 

1,69' - 0,72110.21: 

12,39 ! 
13,89 I 

56,58 

61,83 

63,47 

60,90 

0,60 20,00 

4,05 i 0,56 

3,i 41°,50 

4,50 0,62 

15,27 

19,67 

4,32 0,59 14,80 

3,75,0,52 --

4 60 0,64 18,50 

i 4,40 0,61 14,70 

13,89 0,52 -

1

4,80 0,64 19,00 

4.62 0.61 15.80 

Ana­

lytiker 

I~ 

11,00; -I' 0,92 
1.64 , -- 0,91 

i 
2,671 -

i 
: 0,82 

i 
14,1 i ! 

I 

10,431 

13,io [0,50 -

14,5310,61 19.28 

4,24 I 0,57 14, i2 1 

1899 

, 

I 
1,661 -

, 
, 0,71 

1,29 

- ; I,ll 

[ 

12,261- I - 1-
13,23, -I - -

4,51 0,61 

3,87 

3,961 -

W .. ner· 
E,tra.kt 

I 

32,92 1 lV. L. A. 
30,05 Warnier') 

') Forschungshrrirhte iiber L,'henslllittrl etc, 1897, 4, 119 . 
• ) Pharm. 'Verkb!. \'our Neder!. 1899, No. 13; Apoth,-Ztg, 1899, 14, 48:>; Zcitsehr. Nahmngs- uut! Genuss­

mittel 1900, 3, 2",). 
*) Die ersten vier Kaffees wurdcn naeh dem D. H. P. 71373 der Finna Kathreincr's Nachfolger geriis!ct und von 

dieser Firma hergestellt. Die iJeiden Irtzten Kaffers wurden von der Firma A. Zuutz seJ. Wwe. in Bonn mit 8 
hczw. 9°/a Zucker geriistet. 

D,'f Riistnrlust III i t Bcriieksiehtigung des K a ra III el s (der abwaschbaren Stoffe naeh dem Stu t z e r' scheu Yer­
fahrcn bl'stimmt,) sowie die Menge diespr selhst und der Rilstvcrlust an organisrher ~nbstanz warcn folgendc: 

No. 42 4:1 H 4:, 48 4!' 51 52 ,,4 55 57 5S 
Kammcl . . . . . . . . . . 1.40 1.:!0°io 
GesallllHt-lVistn.'rlust mit Beriiek· 

sichtigung des Karamt'ls . 15,89 1G~S5 " 
Uilstverlust an organiseher Sub-

stunz . . . . . . . .. 9,Gi 5,32 9,i3 5,ij 9,34 G.99 8 . ..,J 5,03 0.84 G.~17 10,84 8,48 " 
*",) Yerg!. Al1lllerkung*) t>. !189. 
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.!! .. I .. t: .. I 
111)'; 0 .. 
~r;3 ., .. 

.:! ~ --... 
., c_. ~ co 

0'" .. 0 < (/)0- Ie ->< ..... lytikcr 

II ~ I ~ ~ j .c I ~ ~ ~ I ~ Ann-

i _ Jo % 01 
- -~. 

110. Ii Niiherc Bczeichnung i I ! ~~ ~ I ~E ~ I ~ 
_,1 ____ , ____ .~_. _____ ~-~ -.C..-% ~o-,- % __ ~{o' %_ % __ _ 
~~---Ba-nthain- --· 1899 ------II~~II~~li-----11 - ! -I _%_ --_. _-

-'-I--"-~ 

14,29 30,38 . 

13,8831,09 62 ': Hoengei . 1,03 '1 16,1°1 - - - II' 
63 1'1 I Loewae . n 1,48 ,16,06

1 
! 14,3030,13 

64' Waloe Pengentcn , 11.25 :13,57 I ',3,9726,98 
, I I 

6
6

5
6 

','ll{aWi Rerljo 1 1,00,15,43
1 

-I - ,3,74 29,59 
Palm an Tjinsem n 1,39,16,48, - , - 1'4,09 30,47 

67,:,1 Malang I [1,07 ,16,36 ! - - - [ - 14,1130,21 

1 

I : 1':: 1' ____ : I 

arahica' I I i I I 
681 l Coffea f roh 11,2415,74'1,16 ;13,635,14 19,88 128,75 :4,4633,52 

Malang I .. 7 1 . : I 69 **) gerostet n 5,6414, 11,57,14,203,15 , 25,43 20,474,8327,40 
i I : 1 ; 

70 i } Liberia- I roh n 11,40 ,14,43 i1,59 ,12,19
1

5,01 24,68 '26,68
1

4,0235,16 

71 I: Kaffee von ge- I I ii : 
'i JUVll*"') rostet n 3,98 114,42 i2,19 ;13,132,44, 44,15 15,32 :4,3734,17 

Kaffee. 
Mittel von No, 

22-27, 30-35, 3~ 
bis 42, .14" 45, -t7, 
48, 50, 51 , 53, 54, 
56, 57 und 6S-71. 

roh . 

gerostet . 

! ' i Zu,k .. I I ! I : 
10,73.' 12,64-11,07,11,8018,621'°,869,02,119,30124-,01 '3,02 30,84-
il l ! I : 1 

2,38,14-,131,1613,85
1
1,10.1,3H,6339,8818,07 4-,65 28,66 

I I, " I I , I ii I : 

') Phann. 'Veekbl. \'oor Nederl. 1899, ~o. 13: Apath.-Ztg. IS9~, 14, 485; Zeitsehr. Nahrung-s- una Genuss­
mittel 1900, 3. 255. 

*) 'V. L. A. 'Varnier fand ferner: 

In der Asche 

~o. Nahere Bezeichnung Extrakt Wasscr- I' Alkohol- I' '""'_J~lkOhOI- __ ~aure in~ ____ 1 
Kali I Pho8phar-

Extrakt Extrakt (K,O) saure (p,O,) ., 
"10 !. 'I. --v-o;;Iu-o-g-B~h-ne-n - I 

--------~=-~-~-==---=====*====~====~~==~====~~==== 
5~ Sindjai 17,43 33,4 

60 Timor. 16,60 28,~ 

61 Bauthain . 18,89 19,4 

62 lloengei 18,41 16,5 

63 Loewac 17,82 21,9 

6~ Waloe Peng-entell 17,85 IS.2 

65 Kawi Redja 18,89 15.7 

uti Palman Tjiasem 19,91 22,1 

67 )Ialallg 19,81 13,9 

'''') Fiir diese Proben fand W. L. A. \Varnier ferner: 

Alkohol- Aether- ChlorO-1 Aethcr-
Alkohol- form-

Extrakt Extrakt Extrakt Extrakt 

"10 ./. ./. 0/0 

Nahere Bezeiehnung No. 

Petrol­
ather­

Extrakt 

7,1 72,05 8,65 
10,0 78,78 7,87 

11 ,1 77,83 10,26 

8,8 71,47 12,37 
8,7 79,90 11,25 
6,6 76,91 9,47 

9,6 76,00 10,61 
8,6 67,57 111.27 

11,3 63,82 11,08 

I Aether-i Chloroform-I Alkohol­
Extlakt Extrakt I Extrakt 

ather I
, naeh-der Extraktian mit Pctrol­

==--===------:=.-~-----::-:=--=-=::.=.. - ~=~---=:-~-=,-
~~_~~ __ O!~_~__ _ I~ __ O!o ___ _ 

68 Cotren arabica { roh 19,38 17,70 15,65 13,63 12.51 1,08 1,08 :l,14 
69 )[alang gerostet . 16.12 16,53 17.91 14,20 B,31 4,74 1,41 5,37 
70 

Liberia Katfee { 
rah 18,62 15,8u 13,88 12,19 10,84 0,75 1,18 8,68 

71 gelostet . 17,21 15,93 15,10 13,13 11,68 3,14 2,60 2,71,) 
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K a f fee s c h a len, K a f fee - F r u c h t fie i s c h , K a f fee k irs c hen - Ext r a k t. 

-1'--------- -~~-- :: II iii ~-; k~ -~ - ~ - ~~ 1~I~f i -,r ~ I .. ~~---- ---
-~ .., 0IIII_ "'0 ;!: 2 'tC !! .. ~-" I ~.c Q c.. Ana-No. ' Niihere Bezeichnung _ .. ,' 0.<:1 _ --.... I " l ::l-;; l ~i ~ ~a; ~ ~~ N I ~ ~ )1 .g~;3 1 ~ , c ,~... lytiker 

~i~~~~~,_ _ :> % ,_°/0 ,~/(j _" % , "10 ", , % % % I 0;. 1 % ! % 
-=~ = -'-- -= T ,ohne-,---: --,---' - T--I -

I Koff.in) . 1 : !, 
'Kaffeefruchtschnlen 189414,45 ' 8,64

1
°,45

1
1,62 2,52 - 4,80: - ,31,17j 6,84131,76 H.Trillich') 

2 " R h k t il I ! I i I, 0 es getroc ne es l oerl,o.el ~ --' 1 

Ii Fruc~tfleiSCh 1896 3,64 1 6,56 ! 2,36 :16,42 i 48,22 7:,~0,30,96 R. Filze') 

3 ;! Kaffeeklrschen - Ex- I I 

I;,,', tnrl·aoknt aus La Ren- I !, 
" 54,06 18,34 I ' : 1,424

1
- 1- 1 - 12,39 -

**) I 
Vers.-Stat_ 

Jliinster 3) 

Aeltcre und sonstigc Kaffee-Analysen. 

1. Payen in "Precis theorique et pratique des substances alimentaires". Paris 1865. S.414 

2. Hassall in "Foods, it~ adulterations and the methods for their detection". London 1876. S,146 

3 M. Fesca (Journ. f. Landw. 1897, 45, 13) bcrichtct liber den Gehalt von Kaffee (Pergament. 

Ka/lee) und Kaffeeschalen an Stiekstoff nnd Aschenbestandtheilen. 

Bourbon -Kaffee (Cafe Marron), (Coffea bourbonica). 

H. T rill i c h (Zeit8chr. offent!. Chern. 1898, 4, 542; Zeitschr. Nahrungs- nnd Genussmittel 

1899, 2, 545) fand flir die von dem auf Bonrbon wildwachsenden Baume (wahrscheinlich Coffea bour­

honica) stammenden Samen folgcnde Zusammensetzung: 

II In dcr natiirliehen Suhstanz In der Trocken-Suhstanz 
! ------,-----,----'1- ---,---- ---- c--,---.--------,----

". j Nih,," Bmi'h""", ~ III ' ~ I ~~ I i~ i Ii ~ j§ I f~ I j 
==1-1,= ==============i===o/~o=+~o/~o =!=i =o==/o~l==o~/0'=ii==o/~0=f==o/::.,o=_ F;",°i"o~,, _"lo I _J~ =. % J-~o~o~ 

1 

2 

Frisehe Samen 
Gcrostcte Samen 1

7,841 8,75 1 9,46; 8,70 1' 3,8412,5919'49110'26 1 9'4414'1712,8~ 
0,52 ;1l,21;1I,51111,51 7,21 3,65 11,26111,5611,57 7,2413,61 

Der gerostete Kaffee lieferte 17,84 % wasserlOsliche Bestandtheile. - Bemerkenswerth ist das 

vollstiindige Fehlen eines Alkaloids in diesem Kaffee. 

') Zeitschr. angew. Chern. 1894, 321. 
') Zeitschr. Spirit.-Ind. 1896, 19, 152 ; Viertcljahresschrift Nahrungs- lind Genussmittel 1896, II, 211. 
') Original-Mittheilung. 

*) Mit 0,68 % Phosphorsaure (P,O,). 
**) R. Fit z e fand ferner 0,28 % Phosphorsaurc (P,O,). Die ohige Zahl fiir 'Vasser-Extrakt bedeutct in he iss ern 

'Vasser IOsliche Stoffe; dagegen waren in k a I t e m 'Vasser nUf 16,56 0/. lOsUch. 
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Analytiker 

1 i' \ Gebrannter Kunst - Kaffee f 
f Rh.*) \ 

% I %,1 %. ! . ~fo_ : % ~otjl % % I o/.. 
~======~===========F==~~~~, ~'l" I I 

1888 5,14110,75 :2,19 , - 76,76 ; 3,96 11,20'29,88 I 
, I I I E. Fricke ') 

2 
i 

3 , 
4 

5 

6 

7 
i 

8 
" 

aus Kiiln a. 

desgl.*") 

} Kunst - Kaffee von { Paul Gassen 

\ Ktinstliche Kaffee- I f bohnen OO) \ 

1889 1,83 '17,9°'2,030.94 11,99;63,1510,83 '2,2':24,85 
I I I "'), I i I. • 

1888 8,30: - i -, - I - I - : -°),1,10,34,34 A. SllItzer-) 

1889 1,46;1:-1,933,80; 0,07 ,0.71!61.74115,83I',2,53i21,53} 
I i .,,'~) I ,,~~) I 'I K. Purlele ') 

':'0 ::;:1:::::,::::: 0,:' : :~:i'l - !,:::£::!::;:: I OK~.,,') 
n I" I! I 

Gebrnnnter Kunst-Kaffee"''l 189510,0013,121,90; ° ),87[ - ' 3,70:3,4020,25 .1faljean·) 

Sonstige Analysen von Kunst-Kaffe. 

F. Coreil: Journ. Pharm. Chim. 1897 [6J, Ii, 106; Chern. ('entrb!. 1897, II, i81. 

Anhang zu Kaffee. 

I. Koffe'in - Gehalt des Kaffees. 

Ueber den Koffc'in-Gehalt der Kaffcebohnen liegen noch folgende besonderen Untersuchungen vor: 

1. Nach Bassall (Foods, its adulterations etc. London 1886) fand~n: 

Paycn Parkes Hobiquct Graham u. ~ltenhousc 
(Mittel von 5 Analysen) 

"/0 0, "/, '/, iO 

Koffei'n 1,763 1,310 0,238 0,800 

2. E. D. Smith giebt (Zeitschr. allgem. osterr. Apothekcr-Vereins 41, 359) folgcndcn Gchalt an: 
Hio -Kaffee Perl· Vosta- Porto-

1. iSorte 2. Surtc 3. Surtc Jan, Maracaiho Hiea Hico Tanagra Sorvanilla M,'xiko 

0/, 0/, '/, '/, °1 ,0 1110 '/, '/0 '/0 '/, 
KoffelD 000) 1,300 1,185 1,030 1,095 1,3iO 1,104 0,885 1,020 0,885 0,602 

') Zcitsehr. angew. Chem. 1888, G30 und 1889, 31U. 
') Zeitschr. angew. Chem. 1888, 699. 
') Zeitschr. Nahrungsm,-Gntcrs., Hyg. und Waarenk. 1889, 3, 221. Die Anal)'se dcr Prohc No, 4 is! ,'on II! 0 n-

he i III und Gil mer ausgefiihrt. 
') Chcrn. Centrbl. 1890, II, 165: Vierteljahressehrift Nahrungs- und Genusslll. 1890, 5, 296 . 
• ) Journ. Pharlll. Chim 189,,: Zeitschr. Nahrungslll,-Gntcrs., lI)'g. nml 'Vaarenk. 1897, II, 109. 

0) Die Probe No.1 bcstand nur aus gebranntelll und geformtem 'Veizenmehlteig und No, 2 aus Ccrcalienlllchl 
und Lupincn. Diese Probe enthidt ferner 0,94°/, Koffcln kiinstlich zugesetz!. 

'0) Dcr Kunstkaffee hestand aus ciner innigen )!ischung von ordinaren Mehlsorten mit Klcic und ciner Schalen­
sorte, gerostet unci gelcimt mitte.!st Gummi oder Dextrin in eigencn Fonnen. Dcr wiisscrige Extrakt enthielt 1,87 '/, Zucker, 
5,20'/, Gummi, '),18°/, Tannin und 13,00'!. Hisliehe sonstige Extraktivstoff,'. 

'00) Po r t c I e fand ferner 0,8;; '/, Gerbsiiure. kcine Glukose, 0,71 '/, Rohrzucker und 50,02·/, in Zucker iiberfiihr­
bare Stoffc. 

0) Dcr Gchalt an unluslicher organischcr Substanz betrug 56,26 'I,. 
ot) Kornauth gIanbt, dass die Bobnen, die cin spec. Gewieht yon 1,26 hatten und im Mittel 0,39 g schwer 

waren, aus Gerstenzucker und Dextrin bestchen uml nach clem Funnen mit r~ett und Zucker glasirt worden sind. 
eGO) Bcim Brennen geht nach Smith etwas Koffc'in verloren; die Probe PorI-Java mit 1,m.ljO/o vor dcm Bn.·nncn 

gab naeh delll Brennen 1,1;; 'I. KotIeln, wilhrend der Gewichtsverlust 'I, betrug. S mit h bestimmtc das Koffeln wie folgt: 
U,65 g gepulverter Kaffee wurden mit 0,13 g Magnesia gemischt, mit sicdendcm Wasser 5 Minutcn lang gekocht ulHl 
perkolirt; der Hiickstand wurde nochlllais ebenso lange mit 300 cern gekocht und wiederum pcrkolirt. Die yereinigtcn 
Perkolate wurden auf 20 cern cingedampft, der Hiiekstand Illit 120 celll starkelll Alkohol versetzt, filtrirt, mit Alkohol 
ausgewaschcn, letzterer abgedun"tet, dcr Riickstand unter allmiihlichem Zusatz kleiner Wassermcngcn gcWst, die Lusnng 
in einen Scheidetrichter gebracht und drcimal mit je 25 celll Chloroform ausgcschiittelt. 
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3. B. H. Paul und Cownley fanden (Chem.-llg. 188i, 11,59) bei verschiedenen Kalfee­
sorten folgendcn Kolfe'in-Gehalt 

Koffc"in in 
dcr Trockc.:­

Suhstanz 
Wasser 

Koffci:ll ill 
tIer Trocken- Wasser 

KoffcIn ill 
tier Trotken-

Of. 
Coory 8,0 
Guatemala 8,6 
Travancorc. 10,0 

Liberia 8,0 

uesgl. 8,0 

of, 
1,20 
1,29 

1,29 
1,30 

1,39 

0/. 
Rio 9,1 
Santos Brazil 9,0 
Manila 6,6 

Ceylon 6,2 

Perak. 7,3 

Sub.tallz 
"f. 

1,:W 

1,29 
1,20 

1,24 

1,22 

°fo 
Costa Rica 7,2 
Pal a Jamaika 8,7 

Mysorc 8,0 
Jamaika . 9,0 

Substallz 
'f. 
1,2~ 

1,21 
1,23 

1,28 

Fur dcn Koffe'in-Verlust beim Rosten fanden Paul nnd Cownley (Pharm. Journ. 1887, 
821; Vierteljahrcsschr. Nahrungs- und Genussm. 1887, 2, 224) folgende Zahlen: 

Kolfe'ill-Gehalt des 
Gcsallllllt- ------

Gewiehtsverlust Rohkalfces gerlisteten Kalfer. 
gerunden hcredlllet 

Schwach geriistet (Nussbraun) 13,7 % 1,100;. 1,30% 1,28"/0 
Mittelstark gerostet (wie gebriinchlich) 16,0 n 1,10 n 

Sehr stark gerostet (mehr als gebriiuchlich) 31,0" 1,10 " 

4. J. Mayrhofer. Vergl. unten S. 993. 

1,36 " 
1,25 n 

1,31 n 

1,61 " 

5. P. Siedler (Ber. Deutsch. Pharm. Ges. 1898, 8, 19; Zeitschr. Nahrungs- und Genuss­

mittel 1898. 1, 422) fand in Kaffee aus den deutsch - afrikanischen Kolonien und ferner aus portu-

giesischen Kolonien foIgende Gehalte an Oel und Kolfe'in: 

Kaffe aus den deutsch-afrikanischen Kolonien: 

Kalllerun 

Preis flir 1 kg 2,60 M. 

Oel (Petroliither-Extrakt) 8,000;. 

Kolfe'in • 1,08 n 

Togo 

2,60 M. 

7,48 % 
1,28 " 

Dercma­
Plantage 
3,00 M. 

7,56% 
0,94 n 

N'gucla­
Plant age 
1,60 M. 

7,61 % 
1,04 " 

K a f fe aus portugiesischen 

Ocl 

Kolonien: 

Oel 

Coffea arabica L. 

f
Gollunga alto (Roya Montalegre) 

..:: Casengo (Roya N'Dalla Gand) . 

~t n (" Prototypo) .. 
...: " (Colonia S. JOIIO) 

n (Ro\,a Pulmyra) 

':J I ROya Agua lse . 
~ § Aus 700 m Hohe :n..c:: 

Eo< "800" n 

(Petrolilthcr- Kolfe'iu 
extrakt 

% 
4,06 

4,11 2,29 
5,41 2,20 

4,53 1,64 

4,57 2,27 

8,33 0,98 

9,83 1,44 

13,65 0,80 

(PetroHi.thcr-

Principe 
Cabo Verde 
Insel S. Antao 

" Togo 
Mozambique, Inhambane 

cxtrakt 
0 ' 

0 

7,65 
8,82 
8,52 
9,16 

C. Ibo. Frohner . 11 ,26 

Coffea Libericn. 

I Principe 9,50 

Kolfc'in 

0 ' 
, 0 

1,01 
1,30 
1,10 

2,08 

0,91 

1,37 

6. P. van Romburgh und C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898,1,213) 

fanden fUr die Bliitter, Zweige etc. der Kaffeepflanzen folgenden Kolfein -Gehalt: 

Bliitter . 
Junge Zweige 

Java- Kaffe. 

Alte Zweige (noch griin) 

1,10% Kolfe'in 

0,60 " 
0,20 n 

" 

Li beria- Kaffe. 

Bliithen (ohne Kelch) 0,30% Kolfein 

Junge Wasserreiser 
I Bliitter 0,90 n 

" Stiele 1,10 n 

S { unreif 1,20 n n amen 
reif . 1,30 n 

" 
Rinde, griine unt! rothe Fruchtsehalen, sowie alte Hornschalen von Li beria-Kalfe enthielten 

kein oder nur Spuren von [\olfe'in. 
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2. Einfluss des Riistens auf den Kaffee. 

1. Wasser-Gehalt der gerosteten Kaffees. 

a) B. Niederstadt (Forschungsberichte iiber Lebensmittel etc. 1897,4,141) fund in 11 Proben 

von nnbeschlidigtem Rohkaffee, die auf einem Lager aus Slicken entnommen waren, 8,54-14,50%, im 
Mittel 11,05% Wasser (Gewichtsverlust bei 105°). 

b) L. Graf (Forschungsberichte iiber Lebensmittcl etc. 1896, 3, 62) stcllte Untersuchungen 
iiber die Wasseranziehung und die Menge der wasserloslichen Stoffe des gerosteten 

K a ff e e s mit folgendem Ergebnisse an: 

Der T rock enve rl ust betrug beim Aufbewahren in Jute - Sackchen: 
Columbia - Raffee Venezuela - Kaffec 

Ort der Aufbewahmng: nach 4 8 12 26 43 4 12 26 43 Tagen 
Zimmer des Erdgeschosses 2,06 3,30 4,28 7,22 9,26 2,00 2,50 3,84 5,26 7,80 

Hohkaffee-Boden 2,22 2,85 3,62 6,25 9,80 2,22 2,80 4,17 5,71 7,60 

Kellerraum 2,94 4,63 5,62 8,25 12,62 2,89 4,63 5,96 7,27 10,86 

Bei Aufbewahrung in einem verhiiltnissmassig trockenen Raume (Wagezimmer) betrug 
der Troekenverlust: 

nach 2 Wochen (5 Proben) 

Mittel 4,08 % 
Schwankungen 3,52-4,42 "10 

nach 3 Wochen (9 Proben) 

5,46 "10 
5,07-5,80% 

nach 4 Woehen (9 Proben) 

5,89 "10 
5,62-6,25 % 

Die Menge der wRsserloslichen Stoffe betrug, auf Trockensuhstnnz hezogen, bei 20 Proben ver­
schiedenster Sorten in demsclben Kugclri.ister gleichmassig hellbraun geri.isteter Kaffees (je 150 Pfd.) 
22,30- 26,40"ln, im Mittel 24,09 %. 

c) E. Bertarelli (Zeitschr. Nahrungs- und Gcnussmittcl 1900, 3, 681) fand in rohern und 

dem darans hergestellten gerosteten KRff~e folgenden procentigen Gehalt an Wasser und Asche: 
Probe 1 Probe 2 Probe 3 ,---- ~--- ---~ 

roIt geraste! roh gcrostet roh geriistl't 

"vasser 13,20 3,80 11,36 2,80 12,60 2,80 

Asche 4,06 4,58 3,50 3,86 3,64 3,90 

2. Gerbstoff-Gehllit vor und nach dem Rosten. 

H. Trillich und H. Gockel (Zeitschr. Nahrungs- und Genussmittel 1898, 1, 101) fanden in 
Neu-Granada-Kaffee an Gerbstoff nneh dem 

Rohkaffee 
Gerosteter Kaffee 

Verfahren von Bell Vcrfahren von Krull' 
5,32 % 11,31 % 
3,00 " 11,00 n 

l'igenen Verfahren 

11,37 "10 
8,30 " 

3. Zucker-Gehalt des Kaffees vor und nach dem Rosten. 

Graham, Stenhouse und Campbell (nach J. Bell: "Die Analyse und Verfiilschung der 

Nahrungsmittel", iibersetzt von C. Mirus, Berlin 1882, 1, 59) fanden in Kaffee vor und nach dem 

Rosten folgenden procentigen Zuckergehalt: 

Kaffeesorten Roh Gerostet Kaffccsorten Roh Gerostct Kaffeesortell Roh Gerostet 
1. Plantagen-Ceylon 7,52 1,14 5. Native-Ceylon 5,70 0,46 9 Jamaica 7,78 0 

2. n 7,48 0,63 6. Java 6,73 0,48 10. Mokka 7,40 0,50 

3. n 7,70 0 7. Costa-Hiea 6,72 0,49 II. n 6,40 0 

4. 
" 

7,10 0 8. n 6,87 0,40 12. Neilgherry . 6,20 0 

Der Zuck~'r ist naeh Ul'lll G:ihrungsverfahrcll bcstimmt. In unserer Qudlc ist nil-ht angt'gelJPn, oh siph (lie 

Zahlcn anf natiirliche oder Trocken-Sllbstanz bl'ziehcn. 

4. Einfluss des Glasirens auf die Zusammensetzung des Kaffees. 

1. J. Mayrhofer (Forschungsberiehte iiber Lebensmittel etc. 1896, 3,342) fand fUr einige ohne 
und mit Zuekerzusatz gerostctc KaA'ees folgendc Zusammensetzung: 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Anfl. 63 
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a) Gehalt an Stick stoff und Koffein: 

Pr(':tllgl'f Probolingo Sautos 
Bezeichnung -, OJiil-C-/- ~,---- - -~ ohlw-'- uhlle : 

der Bestandtheile Zucker mit 7°:0 ' mit 10°:0 Zucker I mit 7°,1) I mit 10"/0 ZUl'ker 'I III it 7°,'0 I mit ltJ°o 

_ " _ , '" _ _ I:CJ:i~!:ct ,," zu~:r ,~eri;"td /-:e~IS!.ict _ , ZlIe~er ge~~stet_ 3~Wt't Zucker /-:l'ri;stct 

Ges~;;;~~s~ici;t~~/--2'24!2",18-- 2,10 2,30 -, -2,22-r --;,-22"/'----;'06- 1,97! 1,84 

I\ofIcin .... % 1,43 1,~9 : 1,24 1,51 1,24 I 1,27 1,20 I 1,05 ! 1,04 

b) Gehalt an Wasser, Extrakt, Karamel etc. 

S a II los (ilrasil-Kalfec) 189j C e y Ion IS!)j 

Bezeichnung 

der Bestandtheile 

ohne Zuckl~ r I. 0 i . 0 ohne Zucker !', 0 " • 0 

h II . I I , I k I 'Ullt 7,;:' , 0' IIl1t 9 10 I II I ' J I k I ',"111 7,j 10' IIllt 9 10 
e . lIorma, i (U11 t' ! Ie norma I (un 'C ~ ~ .. ' 

mit l,t)o,olmit 18 0io:mit 21 % ! ZUl'kef geriistl't mit 15 O;ollllit IS% .mit:n o,u Zucker ,g{'ro~tet 

Hostn~rlust geriistet I Rostverlust gcrustet i 

Wasser (3 Stun den bci 
100" gctrocknet) 

Extrakt 
Asche. 
Karamel (nach Hilger) 
Karamel, illl glasirten 

Kaffee mehr als in dcm 

mit 18 % Riistverlust 
Zunahme der Extrakt­

A usbeute auf normal 
gerostetcn Kaftee be­
rechnet (aschehaltig) . 

Zucker (Glukose) nach 
der Inversion 

Wasser (3 Stunden bei 
100° getrocknet) 

Extrakt 
Asche 
Karamei, im glasirten 

Kaffee mehr als in dem 
mit 18 % Rostverlust 

Zunahme der Extrakt-
Ausbeute auf normal 

geriisteten Kaffee be-
rechnet (aschehaltig) 

Zucker (GIukose) nach 

der Inversion 

2,78 

26,20 

4,00 

1,20 

3,08 

25,90 

4,10 

2,44 2,64 1,62 1,76 2,54 

26,00 27,80 28,40 28,60 24,90 

4,20 390 I , : 4,20 4,00 4,20 

1,68 1,32 2,64 3,36 2,10 

1,00 1,70 

2,40 2,50 

SpurCll 0,19 0,45 

Griiner Java 1895 

2,48 2,26 2,50 2,30 3,00 

15,50 26,50 27,10 27,10 25,28 

3,90 4,10 4,1 () 4,30 4,20 

3,40 3,80 

1,60 1,60 

Sl'Url'll 0,40 0,50 

c) An abwaschbaren Stoffen (Karamel) fand J. Mayrhofcr 

Verfahren folgcnde Mengen: 

Art der Rostung 

Ohne Zucker 
mit 

Riistverlust 

{ 
15 °/0 
18% 

21 % 

I Gruner Java 1895 
Konig!."Ctlhalll'f i Hilger I 

2,95 I 3,00 1,99 I 
3,01 

3,00 I

I 3,50 1,00 I 
1,70 1,00 

2,38 2,54 2,12 2,18 

25,00 26,20 26,20 27,00 

4,lU 4,10 4,00 4,20 

2,00 1,10 ! 3,90 4,60 

1,90 2,60 

1,20 2,00 

Spun.' ll 0,36 0,37 

Gelber Java 1895 

2,80 2,74 2,30 2,26 

25,02 26,80 27,86 28,78 

4,50 4,40 4, I tl 4,30 

2,00 2,20 

2,80 3,70 

Sl'uren 0,28 0,33 

nach den vier vcrschicdencn 
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13,3% 16,8 °/0 (etwas stark gerostet). 

2 Untersuchungen von W. Fresenius u. L. Griinhut (Zeitschr. analyt. Chern. 1897.36,225), 

Niihere Bezeichnung 

'? r 71/~ % } Zucker- I : ~l: i/~: I z::::: ; 
.::5 21 % vcrlust 1 
=- ! 71/,"io l Zucker- { 
~ 9 '10 I zusatz 

~ 

~ ~ l ~: ~o I Rost- f 
.::5 21 0/: veri ust 1 
~ 17th % } Zucker- I 

~ ~ l ~ :/~/o } zusatz {l 
..... ~ 18 % Rust-

~ vcrlust '-" 21 % 

In dl'r Trorken-Substunz Abwaschhare :;totfe 

2,89 

2,29 

3,40 

4,37 

2,90 

i 
29,15 : 4,63 3,8812,54 . 1,84 

29,66 ' 4,65 3,94 112 ,75 1,72 

26 ,2 9: 4,40 , 4 ,38 ! 13,23 ! 1,65 

2G,88 ' 4,68 ; 4,59 h4,12 ' 1,53 
I , 

28,49 : 4,58 4,35 15,42 1,75 

Aschl'haltig 

-, 1 1 

6,09 I 4,79 3,38 : 2,84 

6,27
1

4,83 1 3,87 i 2,12 

2,50 2,43 : 1,78 i 0,54 

2,45 2,49 10,92 0,77 

2,70 1,60 0,75 1°,40 

2,66 29 ,17 , 4,51 4,45 12,55 1,56 4,17 4,75 3,18 1,44 

2,59 30,83 , 4,46 4,19 12,49 : 1,72 7,52 6,56 4,52 2,53 

3,80 28,64 4,63 i 4,62 12,02 1,80 3,05 3,23 1,87 0,42 

3,18 28,59 ; 4,90 : 4,29 i12,83 1,35 3,22 2,32 0,87 1,06 

3,4631 ,28 : 4,67 : 4,67 1'14,511,92 2,91 1,67 ! 0,91 0,31 
I ; i 

2,62 29,,5 j 4,68 : 4,35 111,41 , 1,50 5,26 5,31 13,67 1,62 
2,8130,9°

1
4,53 i 4,46 11,27 1,17 ;,22 7,50 ! 5,53 2,86 

3,42 26,93 : 5,19 14,65 111,8°1 1,63 2,80 3,16 '1' 1,82 0,46 
4,40 26,39 15,15 ' 4,92 12,24 1,90 3,47 2,74 1,81 0,46 

3,76 28,30 i 5,33
1

4,90 :13,33
1

1,78 4,30 2,49 : 0,92 0,79 

2,92 29,38 : 4,84 14,5° 114,06 1,74 7,20 6,37 ! 3,95 1,74 

2,78 31,23!,' 4,47 ' 4,23
1

13,46 : 1,57 7,72 7,42 [14,73 i 2,33 

3,11 26,66 1 4,38 '1 4,38 13,781 1,41 3,46 3,00 0,75 , 0,47 

3,18 27,86 14,53 : 4,15 115,15! 1,71 3,73 ' 2,49 0,66 i 0,46 

3,59 30,02 14,96 I 4,18 jI6,94 , 1,47 2,67 i 1,89 i 0,74 : 0,32 

Aschefn'i 

~ 1 ~ ~ N -.- :::: - -- l en 
f 1 

4,89 '3,; 613,04 12,26 

5,24! 4, 1313,66 i 1,78 

I ,85 i 1,5811,290,47 
, 1 

1,91 1,;5 1°,71 ,0,60 
i 1 

I ,!l71 ,25/0,581°,33 
I 1 

3,45 ,3,92 ',2,89 11,31 
, 1 

6,55 i5, 73 ;4,29 ,2,27 

2,03 ,2,02 11,241°,26 
2,38 ;1,650,62

1
°,73 

, , 
2,20 1,19,'0,65 0,26 

, 1 

4,52 ' 4,46 i 3,38 ~ 1,51 
, 1 

6,09 ,6, 1 6

1

'4,83 '.1 ,46 
2,31 '2,361,22 10,35 

2,52\97 1,39 '0,42 

3,21 1,781°,690,57 
1 1 

5,6°15,07 /3,61
1
1,41 

6,63 6 ,33 ',22
1
2,03 

2,36 '2,34 :0,580,36 

2,56 11,83 ,0,600,33 
, 1 I 1,54 : 1,36:0,570,27 

K 0 n i g'sches Verfahrell: 10 g ganze Katfeehohncn wurden, ohne vorherige Behalldlung mit Aether, zweimal 
mit je 200 cem siedendem 'Vasser:' Minuten geschiittclt. Die Losung wurde jeue"mal abgegossen, danaeh wurde noch 
mit 100 ccm hcisscm 'Vassel naehgewasehcn, Nach dem Erkalten wurde die Liisung auf :'00 cem gebraeht ulld filtrirt, 
Ein aliquotcr Theil der Liisung wurde cingedampft, bei 100· getrocknet, gewogen, hicrauf veraseht und die Asche gleich­
falls gewogen, 

Neubauer'schcs Verfahren: 10 g ganze Katfeebohnen wurden mit Aether bcfeuehtet, mit 400 eem siedendem 
Wasser iibergossen und 'I. Stunde unter hiiufigem l;"mriihren mit demselben behandelt. Dann wurde sofort in eincn 
'I, Literkolben abgegossen, his zur Marke nachgcwaschcn und tiltrirt. 1m Ucbrigen wurde mit dCIll Filtrat wie hei 
K ii n i g verfahren, 

Stu tzer 'sches Verfabren: 10 g ganze Katfeebohncn wurden III it ~50 celli kaltem Wasser in einer Schiittel­
masehim' :, Minutcn lang gcsehiittel!. Dann wurdc sofort auf 500 eem aufgcfiillt, abgegossen, filtrirt und die ('rhaltene 
Liisung wie ohen angegcbcn hchandclt. 

II i I g e r'sehes Verfahrell: 10 g ganze Katfeebohnen wurdcn dreimal gleidllnassig je cine halbe Stunde mit 
100 ceDi Alkoho1 (gleiehc Haumtheile 90 - volumprocentiger Alkohol ulld Wasser) bei gewiihnlicher Tcmperatur stchell 
gelassen, Die vereinigtcn, jcwcilig abgegos.cnen Jo'liissigkcitcn wurdclI auf 'I. I gebracht, filtrirt und im l;"l'brigell ill 
,gleiehcr Weise wic bci den anderen V crfahrcn bchalluel!. 

63 • 
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3. H. Weigmann (Zeitschr. angew. Chern. 1888, 631) fand flir glasirten und nicht 

g I as i r ten gebrannten Kaffee folgende procentige Zusammensetzung: 
In cter Trock"n-Substanz 

Wasser Gesammt- Abwasehbarc ~toffc 

'Vasser - Extrakt Aethrr-Extrakt 1m Ganzrn Zu"ker (Glukose) 

(NO.1 3,14 24,09 16,29 4,77 0,44 
Nicbt glasirt n 2 2,73 21,81 13,44 4,15 0,34 

3 2,79 25,97 12,06 4,43 0,19 

.( n 4 9,91 28,12 12,62 7,;2 1,49 
Glasirt n ;; 10,46 27,71 12,34 7,59 1,49 

6 4,41 26,07 9,46 5,91 0,91 

Die ausscrlich den ganzen Bohnen anhaftcndcn liisli"hcn Stoffe wurden (naeh Kun ig) ill de .. Weise bestimmt, 
dass je 10 g Bohnen zweima1 mit je 200 cem heissem 'Vasser gleiehmiissig kurze Zeit durchgesehtittelt, dann mit etwa 
100 eem Wasser naehgewasehen und die Lusung auf 500 cern gehracht wurde; je 200 eem dayon clienten zur Bestimmung 
des Abdampfriiekstandes (= geliiste Stoffel. Die Gcsammtmcnge der in Wasser lOsliehen Stoffe wurdl' dureh Auskoehen 
von 10 g gemahlencm Kaffec mit 500 eem Wasser bestimmt. 

Der zum Glasiren empfoblene Syrup, der, je nachdem man nmatte" oder nGlanz-Kaffees" er­

halten will, in einer Menge von 5-25 % den zu rostenden Kaffeebohnen zugesetzt werden sollte, war 

ein Starkesyrup, von dem eine Probe enthielt : 26,21 % Wasser, 45,80 "to Glukose (vergahrbar), 27,45% 

unvergahrbare Stoffe und 0,54 % Asche. 

4. J. Stern und A. Pragcr (Zeitschr. angew. Chern. 1893, 335) fanden in vier mit Zucker 

gebrannten Kaffees nach dem Neubauer'schen Verfahren 4,62-6,86 % abwaschbare Stoffe, wiihrend 

die ohne Zucker gebranntcn Kaffees nach diescm Verfahren 1,27 -I ,30 % abwaschbare Stoffe ergaben. 

3. Kaffee -Extrakte des Handels. 

1. C. G. Moor und M. Priest (Analyst 1899,24, 281; Zeitschr. Nahrungs· u. Genussmittel 

1900, 3, 704) fanden flir l{affee-Extrakte des Handels folgende procentige Zusammensetzung: 

~o. 1 2 4 6 8 J() 

Extrakt 39,90 27,90 30,00 34,80 46,40 37,60 50,60 48,60 51,50 48,50 

Stic kstoff • 0,96 0,15 0,23 0,06 0,41 0,37 0,38 0,30 
Koffe·in 1,98 0,47 0,32 0,54 0,57 0,02 0,56 0,26 0,61 0,28 

Asche 4,25 0,95 0,36 1,28 0,43 0,36 0,55 1,87 2,50 1,14 

Die Proben No. 3, 6 und 8 sind als Kaffee-Extrakte mit Cichorien bezeichnet. 

2. F. Jean (Rev. chim. anal. appl. 1895, 3, 164; Chcm.-Ztg. 1895, 19, Rep. 275) fand flir 
seehs Kaffee-Extrakte des Handels folgende procentige Zusammensetzung: 

Trocken- Koffejn Aetherischcs Gerhstoff A . k Extraktiv- Zucker )lo. Substanz Oel mllloma Stoffe 

21,73 1,119 1,87 1,56 0,003 10,40 2,36 

2 22,50 0,381 2,21 2,01 Spur 9,59 3,58 

3 22,42 1,310 2,84 1,84 0,003 9,55 3,46 
4 55,65 0,888 1,86 1,09 Spur 32,62 15,77 

5 29,27 1,230 1,75 1,51 Spur 11,61 10,03 

6 42,90 0,862 1,28 1,45 Spur 24,32 11,00 
Die Extrakte No.4, 5 und 6 waren nach obigen Zahlen gezuckert. 

Asche Extraktivstotfe ill cler 
Trockell-Substanz 

3,61 47,80 
3,26 42,30 

2,70 42,50 
2,23 58,50 

2,80 39,60 

3,24 57,70 

3. Nach DQmergue (Chem.-Ztg. 1892, 16, Rep. 91 ) erhiilt man koncentrirten Kaffee­
Ext ra k t clurch Destillation von gerostetem und gemahlenem Kaffee als cine durch atherisches Oel 
getrlibte, schwach empyreumatisch riechende Fllissigkeit, welchc mit der durch Pressen des Destillations­
riickstandes erhaltenen Masse gemischt und durch Karamel und AlkoholzusatL gefirbt bezw. konservirt 
wird. Domergue fand flir derartige Extrakte, von denen er No.1 und 2 selbst herstellte, folgende. 

Zusammensetzung: 
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No, 1 6 

Extrakt 13,70 I ~,60 41,01 27,20 30,10 19,26°io 

Koffein 0 ,06 0,105 0,06 0,04 0,50 0,096 % 
Ascbe 0,61 0,79 4,30 3,10 1,40 1,83 % 

4. Nl!.ch dem Verfahren von Le Turcq de Rosier werden die Dampfe, welche sich beim 

Kaffce-Rosten entwickeln, bei der Tempemtur des kochenden Wassers kondensirt und dann dem noch 

tiber 100 0 heissen Kaffee zugefiigt, wouurch cine Wiedergewinnung von Koffe'in und Koffeol sowie eine 

Verbesserung des Aromas erzielt werden soll . Nach M. Man s fe ld (Zeitschr. allg. osterr. Apoth.­

Vereins 1895; Zeitschr. angew. Chern. 1896, 141) enthielt die Kondensationsfiussigkeit in 

100 ccm: 
Trol'kcn-

Koff"in Son'ti~e Stickstoff-V"r- AdherlOslirhe Freie SHure Mincmlstoffe Snhstanz billllungcll (Ammoniak) Stuffe (Kolfeul) (= Essigsii ure) 

Probe I 2,09 g 0,095 g 0,148 g 0,246 g 0,912 g 0,321 g 

Probe II 1,50 g 0,071 g 0,166 :; 

Die Mineralstoffc in der Probe bcstanden grosstentheils aus Nickcloxyd, herrlihrend von der 

Einwirkung der Essigsiiure auf die Metalltheile des Apparates. 

Flir einen nach dem gewohnlichen Verfahren und einen nach dem obigen Verfahren (auf 9850 g 

Rohkaffee kamen 250 g Kondensationsfilissigkeit) gebrannten K [\ ff e e fand Man s fe I d folgende Zusammen-

setzung: In der Trol'ken-Snhstanz 

,,'-asser A,'thcfl'xtrakt Mineral-Extrakt Koffeln (Fett u, KOffcol) stoll'e 

Gewiihnliches Verfahren 0,91 27,00 1,35 14,22 5,13 0"0 

Verfahren \'on Le Turcq de Rosier 4,50 27,48 1,35 Hi,18 4,79 °/0 

5. Nach einer Analyse der Landw. Vcrs,-Stat, Munster (Original-Mittheilung) enthiclt ein Kaffec ­

Ex tr a k t von P. Brennecke-Berlin: 95,153 % Wasser, 4,081 % organische Stoffe mit 0,189 % Stickstoff, 

0,150% Koffe'in, 0,091°10 Aether-Extrakt, 0,160% Zucker, 1,08% Dextrin und 0,259% Gerbsiiure; 

ferner: 0,766% Asche mit 0,291 % l{ali und 0,088% Phosphorsiiure. 

Kaffee- Ersatzstoffe. 

I. Zuckerreiche Kaffee -Ersatzstoffe. 

C i c h 0 r i e n. 

Ueber die Zusammensetzung der frischen und getrockneten Cichorien siehe oben unter »Wurzel­

gewiichse u ti. 739 und S. 999 Anmerkung *) . 

.. ~~ I '''I! .. f l .. i~ 1 
:l.. oS"l ~-= ':0 Ee .; ~~10 

fio. :, J.,a ere ezelC nung co... .... " " - - "I "~ ' h B . h .:-= .z= "' 1' .~ ~.s .. :::' 
~ ~.il i ~ ~ N r:I :;; i~ ~ .. 

.. .. .. 
.'! 
'lS 
a: 

.. 
.t:: 
o 
~ 

' .. .. ... 
.~ f .... .... 
~ ... 

Annlytiker 

i' % % ' % ' % % ~ i ~;S l % % % 
=~" -~~~~~~==:===*=~~, ==~, ===C, =''''='''i =~--''~' ~O =,,=~o~=~=o!=~=l==='=ic=====~~~ 

1876 14,~0 1 - [2,00;12,20,29,10 ! - -- b 8,4) ; 4,30 -

» 12,80! - 12,2010,4024,40: -I - :(28,5) 6,80 -

1 Gerostet 

2' desg\. 

3 desgl. 

4 ' desg\. 

5 <Iesg!. 

l Hassail') 

1878 4,30, - 11,1022,40, - - - : - 10,3762,60 

» 21,16 , 5,8~ 'I' - ' 18,36 - i - i - - I 
C. Krauch') 

I. --- i 
n 10,55 ,6,75 :4,94)5,04 , 38,96 16,49 ! 

6,02 53,66 } J. Konig und 
C. Krauch I) 

7,27 62,63 

') Fouds, its adnltl'ration and the Methods for their detection London 1876, 171 Illlll Ii:" 
2) Dcr. Deutsch. Chem. (f('s. l~jSl III 277 una Origillal-Mittheilnng, 
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. _- _. 

ICt I ..!.N i + ~.e \1 
"'... ..~'l; .... 

I "':::I L. OC I .. ~ - ~ ,I :.g : ~.! .!::; _ .5E ~o~ 1 ::; .. .., 
o .. 
C 

. ... ..... .. . .... :-;c 
;tW 

Analytiker No, III'. Niiherc Bezeichnung = t = :;,g i~ 1 ~ i~ g~f ~ ~.; J: CiiU) CW Q ct)~3: ~ 

= -,;',=' ====_========';====i==o~",o ==c=o/=o===o~/o~-:==o/,,,,Q_.. .=_ o~/o,,=,h.1 ~o7o'~0=r1 =o,/~o'=='c=°~!o"=l==~o/~0=lo====~= 
si: l § *:' 1 in Graupen- I;! I I 

I
' .;: '" form" 1883 16,28 6,38 '1 5,71 126,12 9,63 1,16,40

1

12,32 7,16 57,96 

7 ! J ,g ~ in Pulvcr- I 
II!' C ~ ,i I form n 16,96 6,6413,92 1

1
23,79 9,.31 ,20,14'13,37 5,87 56,90 

I ~-- I 
8
9

1
1
" Dom-Kaffee I aus ge-11890 13,90 9,00

1

' 0,45
1' 67,19 1 5,11

1 

\~)!'> 78,90 
AlIcrwelts- rosteter 

10 I
I,'" Kalfec ,Cichorie n 9,9911,18

1
1 0,37 66,9i 5,96 1 5~~~ 76,30 

Gewohnlicher Cichorien-

'I Kaffee 1894 4,53 - 13,14 = I = i -
II 1'1 Kiraly Kavc***) 721 - 509 - - -

n, i ' Rob,. I 
I _ I' _ OIukoee \ zucker I 

1132 II Selbstgerostete Cichorie 1894 - _ i _ 5,66
1

13,621 = 

Reine, fabrikmiissig dar-

I gestellte Cichorie ,,= I 7,19,20,50 = 
14 I Ohne niihere Bezeichn. n 1,71 9,31 - 9,24 \22,43 = 

3,80 

3,80 

5,18 

= 16 ,25 

In der Troeken-Suhslanz 

i ___ A_sc_h_c __ 

Was.er 1m 
100H('h Ganzen Sand 

I A. Peter­
mann 1) 

I R. If'oltT'''­
$te;n '> 

} V. VedrOdi') 

IE. O. Clay-
ton') 

15 1/ 

16 

17 

18 

19 

20 

21 ' 
22 

23 

24 

25 

mittel gcrostct 

stark gcrostct 

1898 

, I I 
9,!i6 ! 2,57 1 

10,64 1 2,43 = 

8,31. 2,17 -

I w~:" II 
IUnl61l1Ch _ 

:22'40
1' :50,30 = 

2,50 4,63 

2,99 4,70 

2,43
1

5,53 

2,07, 5,23 

2,57 1 5,13 
1,60

1
8,23 

0,70 1 
0,30 

1,43 

1,43 

0,77 

3,97 

1,60 

1,63 

1,47 

1,47 

1,47 

n 

n 

" 
n 

n 
pulver 

n 

n 

n 

8,38 ; 1,90 I -

9,3813 ,43 : = 

9,50: 3,87 : -

7,81 1 3 ,17 ' = 

7,69 13,67, --

8,06 , 2,60 1 -

1
8,06 1 2,60 :. -
8,06 2,57! = 

122,27 -
,21, 50 i 
, 1 
:35,50 ' -
i37 ,80 

22,77 

22,50 , -

23,5°1 -
:22,50' = 

12263 1 = 
I ' i 

3,3°15,13 
3,231

1

' 5,73 

2,97 5,63 

3,20! 5,33 

2,60j 5,70 

') Bull. Stat. Agric. <Ie Gembloux No. 28: Cenlrbl. Agrik.-Chcmie 1883, 12, 813. 
') Zeitsehr. angew. Chern. 18UO, 84. 
') Zeitsehr. Nahrungsmittel-Unters., Hygienc 11. Waarenk. 18U4, 8, 258. 
') Analyst 1895, 20, 12: Chem. CentrbL IHU5, I, 550. 
') Analyst 1898, 23, 226: Zcilsehr. Nahrungs- u. Genussmitlel lSU9, 2, 287. 

Ret'nard 
Dye,"') 

*) Pet e r man n bestimmte <lie in 'Vasser liisliehen und unliislichen Stoffe des Ciehorienkaffees wie falgl: 
In 'Vasser IOsliehe Sloffe Unliisliche Stoffe 

-----~ 
Farb- u. 

1m Sticks\.-
Wasser Ganzen Substanz Glukose 

Dextrin 
Gummi 

ell'. 
Bitter­
sloffe 0,. 

~lineral­
stoff" 

1m Slickstoff-
Ganzen Subslanz Fett 

'I. °/. '/0 0/0 
No. t; 1(>'28 57 ,96 3,25 16,12 
No.7 16,96 56.90 3,66 23,79 

0'0 
~' ,63 
9,31 

1~ ,~? 
11,;:).) 

**) Die Asche enlhielt ferner: 
No.8 0,24 0/0 Phosphorsalire, 0,075 'I, Eisenoxyd und o,n '/0 Sane! 
No.9 0,26" O,lO·! " 1,38 " 

0/. 
5.71 
3.92 

Cellu­
lose 

0'0 

12,32 
13.37 

Mineral­
sloffe 

***) Der Kirilly Kim' wird in dcr Weise hergestellt, dnss gewiihnlichc geroslele 8ichorien mit den Riistl'roduklen 
des echlen Kaffees getrankt werden. V cd rii d i giebt fiir den Kirilly K{lVi, cillen (}ehalt von 2,95 "/0 Knlfeol an. Wit' 
das lelzlere beslimml isl, winl nieht milgctheilt. 
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Gerostcte Cichorien 
des Handels *) 

------1--- -1--,---1'----- --- -1--- I-~-- -1-- - ------- ----.--
189916,0°16,15 :1,70 14,40] 9,00 9,60 131 ,2°1 9,1°12,75 61,00 1 

f2
1 " 13,3°15,50 :1,70 12,4011,60 4,30 38,10 6,905,90 59,30 

9,20: 6,00 1- 7,5°114,70 5,00 135,8°1 13,20;6,30 54,30 Jul .. lVoltl' 

1
3 14,°°1' 6,60 :2,6°1 14,2012,80 9,60 !28,90 6,50

1
4,60 65,90 ,- ') 

4 " 14,50 6,10 ;2,701 9,°°115,60 4,00 32,1°111,10;3,70 61,30 
5 10,70: 6,30 12,30,12,40,12,30 6,60 32,20 8,508,50 59,80 

Cichorien, Mittelj j11,76, 7,35,2,48117,46,12,74 6,61 !26,5S:10,034,99j63,33j 

F e i g e n - K a f fee. 

der 
Dex-] ] Ende 

1 I: Gerosteter Feigen-Kaffee 
70.er 
Jahr. 18,98 

1 I I 
I 1 4,25 2,83

1
34,19 1 

~i\~ 
29,15 7,16]3,44 73,91 J. Konig und 

C. Kraucht) 
2 :i Feigen-Kaffee, im Labo­

II ratorium hergestellt . 

: Ii) Feige~~~;::: des I I: 
Ii aus Bohmen 

1897 12,931 

" 19,92
1 

" 31,87 

- [4,26 129,82! 

- 13,85118, 131 

' 1 

- 14,39 116,75 -

I I I I I I 
Mittel - 20,92: 4,15 13,83:24,72i 34,63 

Deutsches Natron-Kaffee­
Surrogat . 

2 Wiener Kaffee - Surrogat 

So nstige z uc ke rre ic he Ersatzs toffe. 

1 I ! 1 I I 
188411,43

1
13,25 - 112,5°1 - I - -

n 9,72, 4,501 - ,19,92 - _ - 1 -

1 In der I'raktiHchen Extrakt-Ausbeute 

-1-
- :5.50 

I *1') 
-5,35 

1 **) 

62,30 I 
34,16 

27,81 I 
16,99 ,4,761 49,1iIi I 

***) 
***) 

!5,57 17,i:3 I 
8,33 39,52 

t~r&ktl~che 

Eltnl..l­
Ausbeute O) 

Jo,<ei 
Jettma-r') 

Niederstadt 
.) 

3 I Gebriid. { Kaftee. . . 1892 

4 iJ Linde's Kaffee-Esscnz n 
4,631 ~11' -I 
3,23, 4,56 -

59,38 

59,53 

35,81 

35,81 

5,03 68,14 l.llo$chele& u. 
2,35 72,03 R. Stelzner') 

J. Jettmar 3) fand in den in Bohmen gangbllren Kaffce-Erslltzstoffen aus Ciehorien und 
Zuckerriiben 12,89 bis 27,79"10 Wasser und in der Trocken-Substanz: 60,19-73,32 % Extrakt, 
14,20-27,09 % Zucker, 3,02-7,85 % Aethcrextrakt, 4,29-9,04 % Asehe llnd 0,84-1,88 % Sand. 

') Ann. chim. analy!. 1899, -I, 157; Zeitsehr. Nahrnngs- unci Genussmittel 1900, 3, 255 u. 592. 
') Original-Mittheilung. 

0) (~asopis pro pr~mysl chemickY 1897, 7, 47, 100 u. 135; Chem.-Ztg, 1897, 21, Rep. 117. 
'j Chem. Centrb\. 1884, 334. 
') Chem.-Ztg. 1892, 16, 281. 

*) J. Wolff fand ferner: 
No. 27 2R 

W"sserlOsliehe Stickstoff-Substanz .. 3,20 2,:>0 
Chlornatrium . . . . . . . . O,2:! 
Eisen . . . . . . . . . . . 0,1;) 

FUr die frische und getroekncte Cichoric fand J. Wolff 

Stickstoff­
Snhstanz Fett Rcd ucircnder 

Zucker 

2\1 30 31 32 
:!flO 4,00 2.80 3,10 11/0 
0,30 Ol22 0,18 0,17 " 
0,07 0,05 0,03 0,29 " 

folgcnde proccntige Zusammensetzung: 
Stickstofffreie 

Inulin Extraktstoffc Rohfaser Asche 
im Ganzen 

Friselll' Cichorien ... 7\1,20 1,15 0.11 0,60 13-15 17,12 1.29 1,11 
G-ctrockllcte Cichoricn . 17,OU 5,30 47-,:)1 

**) Die Asche von I enthielt 0,84 'I,. die von II 0,96 "I. San,\. 
*:~:::) Niederstadt fand ferner in No.1: 26,16"/0 und in ~().:!: :n,:-n% ill 'Vasser unliiHlil'he ~toffc (Pflanzen­

faser etc.) (7). 
0) 25-30 g Substanz wurden in dcr Heibschale verrieben, in einen Liter-Kolben gehracht und mit etwa "On crm 

'Vasser etwa cine halbe Stundc aut' dCill 'Vasserhadc (ligerirt, nadl UClll Erkalten UIlU Auffilllen wurde in ~o lTnt tiio 
"praktischc ExtraktausbcllteU durch Eindampfen in einer Platinsrhale bestimmt. 
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II. Starkereiche Kaffee -Ersatzstoffe. 
Gebrannte Cercalien und Leguminosen. 

No. i! Niihcl"e Bezeichnung 

I: 

'" c: 
.. :s 
CD.c ... '" :s 
!::f 
G>CD 
N .. 

c: 

'" 

.. .. .. 
i 

. .. ..... .... 
.c .. .... .. " c ... 

.. 
CD ... 
'" :s 
N 

% 1 % 

1 I ~e~~a~nt~ . Cc~eal~~:' ~~~:: ! 1 I ___ --' 
i (Roggen etc.) J.b" 15,22

1

11,843,46
1
3,92 49,3.7 

2 I ~ clAns Kleie, Mais I I '- 1---' 
: c:: ~ nndGraupen. 1882 2,22 111,87:3,91 1'- 149,51 j 18,17 

3 ; 1~~lA~:r:::~~~~IZ i I Il~:'~~': I 
. ::; (Multo, Kaft·cc) " 0,35 4,22 ' - 17,5 i 50,19 !-

4 IVolkskraft- Katfec I 1 I <) ! 

(uus Cerealien be- ! I i ll 
i stehend). 189610,64

1 

),08 '1,98. - I - i -

I ' I . , P II !Mal-:+Ka-I 
5 l\at Iremer s atent- I tose ' ramel 

: Gersten-l{affee*") 1894 0,9811,7°11,95 :2,56 ,57,081 15,29 

6 111m Laboratorium 1 I 1896 0,28
1
12,6212,64 69,04 

7 : gerostete Gerste II " 0,14:17,452,34 62,39 
, i 1 ilnzock .. ! 

8 I Gerostete M a is kor- 1 I "ber. ' 
: ner (Mittel von I rUbrb",' 

1 Stoff. I 

i 4 Analysen)***) 1887 7,78
1

.: -1- 1 -, - !58,021 -

9 1 Kongo-Kaffee (Pha-

,scolus-ArtO») 1889 4,22 127,061,19,3,251 40,37 

CD 
.c .. .. 
c 

Waner- Extrakt 

1 I I 

Ana­

lyti ker 

J. Konio 
und C. 

Ht'auch' 1I,35 i4,84 45,11 1 - I -

9,7+,54 61;~31- 3,37 I ~ 
i !, I ~ 

- I - 64,~~5 iI4'22 1'2'2i 

Vers.-
, 1, Sial. 

- 13,:. 4 54,63 2,77 12,00 Jlii'IIler' ) 
1 ' 
1 i 

If. 
7,77

1
2,6763,52

1
6,35

1
1,44 'f'rillich') 

12,3313,09 54,89,3,00: 1,921 

13,72,3,96 03,23:5,52: 1,93 Vers.-
I ' Sial. 

I 1 1.lliin'ler I ' ') 

1 8,04 11,81 

, 1 

- 1- -

II 

10 Leo Pelkmann's Perl- ill 
Kaffee (Lupinen) 1896 9,66

1

44,516,59
1

-! -
Kaiscrschrot - Kaffee 

i (Lupinen) " 14,42 :28,853,00 , - -

[19,28(,6321,55
1 

- ! - F,.~ie·) 

- I - 4,20 27,3218.31
1

13,00} Ven· 
I 1 Stat. 

_ I - k6135,40,6,441 3 ,47 .I[ii7;ler 

" Kathreiner's 
i,Kneipp-M alz kaffee. 

1 I'.} Vom Vertretcr I I 1 891) 
2 ! aus Berlin II 
3 Ii eingesandt III 

') Original-~!ittheilllnfi· 

I I 
I i 5,05
1
16,1°

1 

5,62
1
15,681 

5,24,16,25, 

Malz - Kuffee OO). 

2) ~al'h ciner PriYathrosriliiTc yon c,t'iJr. Be h r in Ciithell. 
J) Zt:it!;('hr. angl''Ir. CIll'IIl. 1894, 20~ . 
• ) Zcitsl'hr. ange\\'. them. 1889, 1:!1. 

I 1 1 

1 I 1 

12,1439,3012,88 ,1,37) Vers.-
, I i Stat. 
1,2,14 39,31.2,44 <\,33 .Ilii1!st,r 

12,15 39,35'2,55j 1,32 ') 

*) H. }O' rC!H'ni ns fallil illl 'Vasscr-'Extrakt von Klcie-~Iais-Graul'tln-Kaffee fllrncr Hoeh 1.31 °/0 und in tll'lIl von 
Multo-Kaffel' 0,54 '1. Phosl'horsaure lP,O,). Beim Malto-Kaffel' heuellte! uie Zahl in dcr Kolumne "Zucker" = in 92 "I.-igl'm 
Alkohol liis\il'hc Stoffe. 

"'*) Der mit ZUl'ker glasirte Gerstenkaffee wird vor dcr Rostung mit dncm Extrakt aus ungerusteten Kaffeeschalcn 
gctriinkt. T ri IIi (' h fand ferner 0,82 Gcsaullnt- und 0,37 (I/o wasserWslichc Phosllhorsaure und yon obigcn !)i,OS Ufo warcn 
~1,7S Ufo wasserWslichcs Dextrin nud Karamcl. 

***) Die glasirten Maiskiimer fancien si('h iIll Gemisch mit echtem Kaffee nnd wnrd{'11 fUr die Analyse h('rallsgesl1cht. 
0) Die natiirli{'he Phaseolus~Art, aus wdcher obigl's Surrogat hergcstellt war, cnthiclt 13.72 °/0 ":'"assl'r, :~~1.82 °/0 

Sth'kstoft"-Snhstallz, 1,~6 °/0 Fl'tt, 3i)H10/o stickstotffrcic Extraktstotfe, 4,41 % H.ohfaser Hlltl 3~70 0/. Asche. 
IJit' Asche ellthit'lt: 

Kalk (Ca 0) )lagllcsia (Mg 0) 
In Procl'nten der Substanz • • O,2Uo .... o O,31) O,iO 

'" " "Asche... 6,:'0., 8,76 " 
") "'0 lIich! allders angegeuen. sind es Gerstell-Malzkatfccs. 

Kali (K,O) 
2,25 °,'0 

47,;Jli " 

Phosphorsiiun, lP,O,) 
1,22 °10 

27.ll0 " 
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c..g It.. ~N CD ~~.s. ~ ~ 
:g : ~~ I~i i ~ ~ ~.s~II! ~ ~ I~ ~: C) 

... co ~ cog io;cI' ~ CP tl g':f -g c 2 I']~I~ 
~~ i cn lew CI w~E i a: ~ .=:"3 < 

I 
I 

No. I Niihere Bezcichnung 

1001 

Ana­

Iytiker 

'" 1'1 1- , -! ~ 1 r:asaer -Extrakt 

~ 01 i 0' I 0/0 0=;'0 'I ql"'o 1 0/'0 
__ ~~,~~~~o~/o====~,~o~~lo==~o~/o====o~/~o~~~,~!o~~~~o~'~o~~====~~~~~~~~~ 

7,40114,65~ I 2,1438,74!2,33 il,34 1896 ::j 
6, 

, 

In Miinster 

gekauft von 
ISCh. 

H, 

B. 

I 
6,56115,22, I 2,2840,86;2,661 1,36 

8,35,14,4°
1 

,2,3436,521 1',1,55 
I ~ S~ecba· I 

Vers.­
Sla/. 

J .1liinsta 
') 

~ ) Ohne niihere 

9 Bezeichnung 

10 

J 

l 
11 Kathreiner's Kneipp's­

Malzkaffee von F. K. 
N.-Miinchen 

12 MaIzkaffee nuch 
Kneipp von M. W. 
u. Co.-Miinchen 

13 Malzkaffee II F. K. N. 
14 ,Von G. G. in Lud-

I wigshafen 

15 i} Von G. R. in 

16 i gensburg. 
17 ,'Nach Kneipp von A. 

F. in Maim. 

1891 

I I Glul.:o,e:

1 

rose : I 
4,06:10,77,1,55'39,46 ~,39 ,22,8R: 12,892,42 , 

I " I' I 1,03112,3°,1,87:37,4°1 8,62 '1
21 ,56! i 7,91 i2,38 57,51 

2,57,14,60 2,95, ~ ,- - I i -2,4933,20 

12,38\,46 I I III,~02,40 

859 , , 

-I 
5 18 1 

, I 

7,99 

11,92 

Mal- Glasur­
stoffe 
1,08 

j SiiUl'e I In tier 
:(Essig-: 

saure) : tose I 

12,32, 

I 

9,04 1 

, 5,22 
, 

I 

\248 1 

1,74 ,0,954: 

0,56*) i - i 

4,10, 1,48 

frocken-j 
sabatanzi 

45,00, 

i 
36,67: 
64,72' 

63,29 i 
5,04! 5,82 0,990; 64,521 

4,001 I - [ I 64,38
1 

I 

I I' 1 I Dextrin, '- I 

SchriJde') 

Scholz ') 

Schulte u. 
Amse/'} 
J!eeke u. 
JVimmer'Z) 

H. 
Tf'Ulich 

') 

18 Kathreiner's Kry­
staII-Malzkaffce **). 1894 

8,91
1 

- 5,29 3,42 1,560 i - 26,90'1 ' 

I I I J .. I I 

0,92110,48,1,03:11,0927,80', 33,03 ,13,°'112,5642,5113,0011,21 

'I II 1 !zu~~,,:' 
I, uber. 

i ft;hrh. I 19 Kathreiner's Mulz- Ii, 1 stoWe; , 
kaffee***) 

20 I Weizenmalz-KafTee 
nach Kneipp . . 1891 

3,94
1

17,81'3,26! H,8ol :2,2158,35 

3,25
1 

- : - 1,1 5,25! I - I - I 74,13! 
I Siinre I ,I 21 'I Bischotrs Malzkaffee 

von H. u. B. in Ham-
1 hurg (Weizenmalz) 

silure) i! ' [ I (Essig-

9,66 5,15, il,008 72,82 

III. Fettreiche Kaffee -Ersatzstoffe. 

1 I I I ! ----,----, , 
5,46,8,50, 52,86 23,9;,1,04 

Ii Dattelkerne (Phoe-I I 
i nix dactylifera) un-
i! gebranntO) ... 1876 9,27! 

') Original-Mitthcilung. 
') Mitgetheilt von N i col ai, Vierteljahresschr. iiffentl. Gesundheitspflege 1901, 33, 530. 
') Zcit""hr. angew. Chem. 1891, 540 und 18~4, 203. 
0) Mitgetheilt von H. Trillich. Vcrgl. Anmcrkung 'J. 
') Bull. Bussey Instit. 1876, 5, 373. 

Henrf­
'lues ~) 

1 II. 

f 
Trillieh 

') 

IF. Slur,,' 
- 'J 

") Der Malzkaffec war 11 i c h t glasirt; es gehc11 also aus dem geIJranntcl1 MaIze etwa Il,:' oJ. aowasehh"re Stoffe 
ill Losung. 

**) T rill i c h fand ferner: 

1Vasseriuslieh 
GcsalIlllltmenge def wasscrloslichcn Stoffc hCf>timmt lIach 

Gesammt­
Pho~phor­

SaUfe Dextrin Phosphor­
saure Kornlluth 

0,915 27.00 0,81 41,36 

MOl';vl1t'lc:; 

39,28 

Trillieh 
1 :Minute G Minutcn 

gckocht 
41.92 4~.4S 

mitteist 
Kaffcl'llla!1ehine 

·J:!,74 °,'0 

*::::;') II e n r i que s fand fefner 0.94 % Phosphorsiiure. 
0) Mittel aus 2 Allah-sell. Ein unter clem NamL'1l 

alIS geurannter Cicllorie nnd t.:rgao; 
"Dattcikllffcc·1. cin~('kauftes Kaffce-Surrogat lIt'stand fast ganz 

Wasser Stiekstoff-Sl1hstallz I'd! Stickstofffreie Extmktstoffc 
12,07 10,18 5,22 5j,41 

Huhf<lser 
11,87 

Asche 
5,:!:) 

In \\"'assl'r l~'islkhe Stotfe 
6;1.61 ulo 
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II 1- I ~ 4D 

/1 ~I : ~~ ~~ ~ ~ lei': -:o~ iiJ j 110 II Niihcrc Bczeichnung _ :0 ::; 0'" ,. CD - c.. .c 
• a; f J: =#~ ~~ N Q 0..... 0 'I N CD ."w, VI 0" Ie , ~ ~~I j 

to­
CD'" .... .... 
:;E Analytiker 

II '" % i % ,% % % i % % I % i _"10 % 
=2~li~S='u=d=a=n=-=K=a=f=f=ce=(=s=a=m=e=n+===~I~~i ~~II~~1~~I'=Ot~tm~m~'I'~~~~~II~~~~=~-~ 
liEd. Heckel u. 

III von Parkia biglobosa)*) 1887 - ,240 :18,0 , 6,0 ,10,0 1 - - 5,0 - F. Schlagden-

, Wachspalmc I 1 '! i ha~len') 
3 1I jCOrYPhaceri-r'» I I ii ~ ! 

I fera L, oder roll 1891 9,37! 6,54 110,57 1' 1,67 12,4723,01 ,44,31 ;2,0612,07) 

4 J Copernicia l "") i i ' I 1 I J. ,,'onig ') 

cerifero.Mart. gcroslet n 3,76 i 6,99;14,06 1 1,25 1'5,46
1
27,79

1
38,45

1

'2,2413,50 

5 Korner von Masso.enda Ii i I 
carbonio.*.f<*).. .18901,08'113,;51 - 1 - 1- - - 4031840 Coster,Hoo .... 

I I "u. .!{azure ') 

6 ! A frikanischer Nuss- 'I I I' I i II' 

ii bohnenkaffee,gerost. I 
I 

Bohnen der Erdnuss ! , ~---,----' 1 
(Arachis hypognea) ,1894 3,18145,75127,751 15,98 3,13

1

4,21 -

71,i] ~ rohe entschiilte I 1 . 

I· ].. Bohnen 1895 5,67
1
26,oI150,65[ 12,78 2,901,99 -

8 I ~ ~ theilweise ent- .: I 1 
i, '2 :5[ feltet u. gerostet I I i I 
!I ~ 2 (Pea-nut) n 2,15

1
29,97 151,08

1
, 12,68 1,98

1

2',1)4 -
9 i ~ ~ entolt und als 

Spindler') 

1 r I ~ Kaffeegcbrannt n 8,67147,05119,25 1, 14,83 5,87

1

4,33 00) 

° I' Austrio.-Kaffec, gcschiiltc I 
I entfettete und gerostete I I on) 
; Erdnussbohnen. . . 1896 7,45 \52,13,16,78 13,22 6,24,4,1827,15 A. HWerl') 

.) Vierteljahresschr. Xahrungs- u. Genussrn. 1887, 2, 225. 
t) C('ntral-Orgnn fliT 'Vaarenkunde und 'l'echnologie 1891, I, 1; Yicrteljahresschrift Nahrnngs- u. Gcnussmittd 

1891 6 3"7 
, ',)- Re\·. intern. falsif. 1890, 4, 8; Chern. Ztg. 1890, 14, Rep. 36:,. 

') Aufsehrift auf den Original-Packeten; Vergl. aueh Forschungsberichte iiber Lehensmittel ete. IS~I, L 203. 
0) Forschun~sberiehtc liber Lebensrnittel etc. IS·95. 2, 15. 
') Zeitschr. Nahrungsrn.-Unters., Hygiene u. Waarcnk. 18%, 10, 123. 

*) Die Korner. wekhe in dcrn saftigen Fruehtfleisehc der Sehotc eingchettet liegen, werden in <lem aquatorialcn 
Afrika roh oder gerostet zur Bcreitung cines theeartigen Aufgusses bcnutzt. Das Fruchtfleisch wird roh gogessen oder 
cs <lient zur Ilerstellung cines alkoholis"hen Getriinkes. Das getrocknete F rue h t fl cis c h hatte folgende Zusalllmensotzun~; 

Stiekstoff- Felt Gl ko Nach der Inversion Freio Siiuren GUll1miartige 
Subslanz u so rcducircnder Zucker Farbstoffe c\('. Kerper 

Aeussercr Theil 4,90 0.',4 39,25 15,65 ll,OO 20,00 '/, 
lnner~r Theil 5,40 0,12 28,54 18,OOo/n 

Der iiussere Theil des Fruchtfleisehes (welcher Weinsiiure und Citroncnsiiurc enthalt) ist der Masse naeh 10 hi" 
15-mal so gross, als der lnnere harte mit der SamenhiiIle verwaehscne Theil. 

**) J. K ii n i g fan d ferner: 
Reinproteln Kalk Kali Phosphorsiiure 

Hoh . . • • . 5,82 0,42 0,63 0,41 0/. 
gebrannnt . . . 6,H 0,45 0,6l1 0,43 "" 

Die Friiehte, die in rohem Zustandc cinc' steinharte Bcsehaffenhcit haben, dicnen geriistet in Brasilien als Kafft'c­
snrrogat. Das Fett hat dne andere Zusamlllensetzung als das aus den Bliittern ausgeschicuenc Wachs (KarnauLa-Waehs). 

***) Die angebliehe Massacnda naeh Holmes, die Sarnen der Loganiaccc Gaertneria vagi nata Lalli., kOlllmcn auf 
Rt'union nirht hiiufig vor. Lapcyrc will O,3-0,5 uln Koffein in derselbcn gcfllndcn haben, wahrcnd Coster lIoorn u~ 
)\ a z n r e, ebenso wie D n r tan, keine Alkaloide fanden. 

') Fiir die Menge der in Wasser liisliehen und unliisliehen Stoffe - 10 g \l'urdcn mit 100 cem 'Vasser 5 l\linnte 
bei 95-9ti' gehalten - fand R ii h rig in ciner an<leren Probe folgende W crthe: 

In Wasser liislich In 'Vasser unliislieh 

P-r-o-te-'j'-n--S-t-ic-k-s-to-fffreic U' I t ff P t" ""tt Slieksto"ff:-:fr-e':'ic-'--'I-j'-n-"-ralstt,ff" 
Extraktstoffe !Hmera soc ro ell! " Extraktstoffe" C C 

0/(1 °ln °ln % 0/" 010 °/0 
Di~ j;~;Chc cnthicl;;38 2,98 32.18 l~,:-HJ 23,79 1,79 

In Prol'cnten der Substanz In Proccnten cler Asehc 

~"f" Kali (K,O) u. 1,39',. Phosphorsiiure (P,O,) 38,8'/, Kali (K,O) u. 35,1 '/, Phosphoroilnre (1',0,) 
"') Die Asche cnthielt 1,49'/, Kali (K,O) und I,GI '/, Phosphorsiiure (P,O,). 
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VI. Sonstige Kaffee -Ersatzstoffe • 

Niihere Bezeichnung 

.. ~ ~ ~ .~ I L - i .. ~ .. f.:! 1 __ ~i~_:.'1 ~ .. 
~g = ~~ 151 1 i ~ w .. ~ ~ Analytiker ~ ~ ~ ~ ~ I ~ ~ I ~ ~ ~ li~ -O~/o~ I' ~ I < 

. =._ %. . % __ ~~ I % I % I % . ~._.=ooc/o,=,==°/o::0=='-o,=,°/,,= __ ~ -_ .. ,-" 

1 I, Carobbe-Kaffee (Samen­

! I des Johannisbrotes Ce­

ii ratoDia siliqua L.) . 

2 Ii Mogdad - I{affee (Samcn 
ij von Cassia oricntalis 1..) 

3 !i ) / geschiilt 
I, Gediirrte (Mittel). 

4 :,: Eichcln '\ ungeschiilt 

:: (Mehl) . 

En,l. II I i 
70." d" :·'-----~'I ' 
J.hro 5,35 , 8,933,65 , 69,~, 3 I 10,15 ,2,0963,71 

I ' ! ,! ) ~~~~e~:-i! I j 
188011,09 115,13 '2,55 , 36,601 5,23 ;3,86121,214,33 

, I I I ' , I I i 
1 ' , 'I 15,00, 6,024,22 1 67 ,92 4,82 1,97 
i I 

; I i 
I 

185813,78
1 

7,28 '4,00 ' 62,10 ; 12,20 :2,20 

Sonstige Analysen von Kaffec-Ersatzstoffen. 

J , Kunig u, 
C. Krauch ' ) 

J. AfiiUer u, 
J. Pohl '; 

Verg\. S . 62:J. 

., 639. 

1. H. Trillich (Zeitsehr, angew. Chern. 1891, 540 ; 1894, 203) untersnchte aUS3er den in die 

obigen Tabellen lIufgenommencn Kaffee-Ersatzstoffen noch eine grosse ZlIhl anderer Getreide-, 

Gerstenmalz-, Weizenmalz-Kaffces vornehmlich auf Wasser- unll Extraktgehalt. Ferner untersuchte 
er (Zeitschr . . angcw, Chern. 1896, 440) zahlreiche Mischungen von Kaffce und Kaffee­

E r s a tz s to ff en des Handels, welche ausser Kaffee, Kaffeesatz und Kllffce-Riistprodukten enthielten : 

Cichorien, Rii ben, Roggen, Gerste, Malz, Sojabohnen , Lupinen uDd sonstige Leguminosen, Feigen, 

Eicheln, Caroben, KakaoschaleD, Natriumcarbonat. 

Diese Miscbungen, welche unter den verschiedenstcn Namen tum Preise von 0,60-1,60 flir 1 kg 

in den Handel kommen, enthielten in der Troeken-Substanz: 
\Vasser 

4,;3-12,85"/0 

Extrakt 

6,95-;0,70% 

ASl'he 

1 '91-8,52 °/0 

San" 
Spuren-4,36 "10 

Fett 

0,;3 - 9, II 0/0' 

2 . E. Niederhiiuser (Rev. intern. falsif. 1890, 4, 5;; Chem. Centrbl. 1890, II, 1015) ,\nalyse 
VOD echt holliindischem Kaffee mit Zusutz. 

3. Rich. Wolffenstein (Zeitschr, aDgew, Chem. 1890, 84) Analyse von Cichorien- mit Lu­
pineDkaffee , 

4. FamilieD-Kaffee (Chem.-Ztg. 1890, 14, Rep. 364; . 

5. Mo scheles uDd Stelzner (Chcm. - Ztg. 1892, 16, 281) AnalyseD VOD Victoria - Malzkaffee 

(R. Base r - Berlin), Fe i n e 's Katfee-Malz und sonstigeD Ersatzstoffen. 

6. R. P fi stcr (Zeitschr. Nahrnngsm .- Unters., Hyg. und Waarenkunde 1895, 10, 204) bestimmte 

in einer Reihe der verschicdcnsten in der Schwciz gangbarsten Kaffee-Ersatzstoffe den Gchalt an 

Wasser, Asche und Sand. 

7. F. Coreil (Journ. l'harm. chim. 189;, [6], Ii, 106 ; Chem. Centrbl. 1897, II, 791 ). Analyse 

eines Kaffee-Ersatzstoffes aus Gctreidcmchl, Kleic unrl Kartoffelstiirke. 

8. A. Ruffin (Ann, chim. nnalyt . 1897, 3, 114; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898, 1, 710) 
untersuchte zahlreichc Cichorienprob"n des Handcls. 

') Original·1Iittll eilllllg- , 
') 8 hr' lIl . 8entralhl. I ssn, 5:\9. 
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Anhang zu Kaffee· Ersatzstoffen. 

1. Zuekergehalt der Cichorie und anderer susser Wurzeln vor und naeh dem Rusten. 

Graham, Stenhouse und Campbell l ) fanden in Ciehurien und anderen sussen Wurzeln vor 
und naeh dem Rosten folgenden procentigen Zuckergehalt: 

'Vurzel Hoh Gerostet Wurzel Roh Geriistet 
1. Ausliindisehe Cichorie 23,76 11,98 6. Mohrcn (gewohnliehe) 31,98 11,53 

2. G unrusey - Ciehorie 30,49 15,96 7. Rube (weisse) 30,48 9,65 

3. M M 35,23 17,98 8. 
" 

(rothe) 24,06 17,24 
4. M (York· 9. Bergcppich 21,96 9,08 

shire) 32,06 9,86 10. Pastinake 21,70 6,98 
5. Mangold 23,68 9,96 

2. Einfluss der Rosttcmperatur auf die Ciehorien lind Fcigen. 

K. K 0 rna u t h (Rev. intern. falsif. 1889, 3, Heft 8; Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 

1889, 4, 297) fand flir bei 100-190· gerostcte Cichoricn und Feigen folgende Mengen von losliehen 

Bestandthcilcn, Zueker u. s. w.: 

Ciehorien. Feigen. 
Hiist· 'Vasser- 'Vasserliis· Zucker Wasser· "\,"-assL'rWs-

ZUt'kl'r TL'lIIl'era tur all zil'llltllg liehe Stoft"· flnzil'hnng liehe Stoft·" 
·C. oJ, , 

" 'J, 'Jo oJ, '" 100 8,24 78,80 20,06 7,94 81,64 61,26 

110 8,19 73,40 14.26 8,26 81,60 60,98 

120 8,37 73,60 14,04 7,78 78,47 57,03 

130 7,19 68,20 13,00 7,10 78,40 50,40 

140 6,24 62,16 12,23 6,39 63,67 40,53 

150 fa. 6,00 60,07 10,30 4,18 18,57 0,18 
*) lb. 15,42 59,74 10,30 

160 4,18 24,63 9,40 0,37 6,15 

170 0,72 9,00 

180 0,49 4,77 

190 0 

3. Zerener und K. Birnbaum") fanden ftir 7 reine Ciehorien-l'roben im l\littel: 
In dn friseilcll Suhstanz In ell'r Trock{-'Il- Substanz 

\r asser Gcsammtasche Hcinaschc Santi Gcsammtasehe Heinaschc i:ianrl 

1. Zerener . I G,05 0/0 3,44"/0 3,13"/0 0.45 "10 4,09% 3,73% 0,54% 

2. Birnbaum 4,95 " 3,26 M 1,69 M 

Thee. 
Blatter von Thea chinensis. 

Aeltere Analysen. 

1. G. J. Mulder in Molcsehott's Physiologie der Nahrungsmittel 1859, 2, 222. 

2. Strauch, Vierteljahresschr. f. Pharm. 16, 167. 

3. Hassall in seincm Werke: Foods, its adulteratons and the methods for their detection. London 

1876, 99. 

') ,J a III es Be II, Uuersctzt yon C . .M i r u s: Die Analyse und Yerfaist'hullg cler NahruHgslIlittcl. Berlin 18~2, 
t, 59. Dcr Zllckl'r ist llach dcr (HihrungslIlethouc hestimmt. In UlT angegchCIH'll queUe ist nieht ang<'g'riJeJl, oil Sith 
die Zahlen aut' Tcockl'llsuustanz oder nattirliehe Substanz bczichcn; wahrscheinlich ist lias erstefl' def Fall. 

2:) K. B i TIl ba u m, Dip Prlifllng dec XahrungslIlittel und Gchrallchsgl'g-enstiilldc im Grossher7.ogthum Budrll. 
Karlsruhe 1~S3, 20. 

*) a wurde langsalll, h ,runIc schnell crhitzt. 
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4. J. Be 11 in seinern Werke: "Die Analyse und Verfalschung der Nahrungrnittel", libersetzt von 

C. Mirns. Berlin 1882, 1, 7. 

5. Hodges, Jahresbericht Agric.-Chern. 1873/74, 1, 247. 

6. Ph. Zoller, Ann. Chern. Pharrn. 1871, Hi8, 180. 

7. J. Konig, Zeitschr. Biologie 1876, 2, 497. 

No. Niihere Bezeichnung 

!I I l'II~li" 11 Gepresster Thee aus London 188210,8023,87: 2,49 I 3,611 40,23 115,50: 5,99 

II Preis fiir '. I I I. I 
I 1 Kin *) : : I' I 

2,,1 Japnnisrher /20 Sen 188411,45123,791' 1,79 13,85,15,63:20,12 9,64 5,52 

3 :.!I Thee, in ~~kio lll/2 Yen*) " 11,4°134,79 3,38 :15,15'15,55 8,07 9,961 5,08 
4"J gekauft'''') 2 n n 4,4838,6513,31 8,7319,10,11,90'11,22 5,92 

:.1 I I I i I 
I ! I !, I 

5 I! 1 :;; I Gerollter Thee . 1886 - I - '2,93 - 14,20' - - 5,67 
6 i, ;:J . Thauperlen -Thee " - - 2,42 -, 15,60, - - 5,80 

7;1 I ; tHeller Thee. " - - 3,44 - 22,72: - -

8;, *' -<: Dunkeler Thee " - - 4,21 - ,25,2°1 - -

9" !~ Gesichteter Thee n - - 4,15 - 1
1
14,20; - -

10 ~ Gewohnlicher Thee _ - I - 1,98 - 1306' - -g:; ". i ' , 
11 .... Export-Thee "- - 2,57 - 123,96 -

12 ~ 1 IZiegelthee n - - 3,36 - 1,19,88: -

13 .~ I Schwarzer I ' ., Nach 1 ' 

~ chinesi- Thee. n - - 1,4,67 - 114,06' - I -
14:1 ..., A Theestaub n - - 1,94 - '14,20 - 1 -

d scher rt , 
15 Grliner n - - 12,83 - 115,95 -

bereitet Thee I' 

16 Theestaub " - -12,96 - 115.75 -

! 
17 Ziegelthee aus Blattern 1889 - - 1(0,93) - 9,751 

! 18 n n Pulver n I - I - 12,32, - I 7,90 - I -

') Original-Mittheilung. 
') ~Iittheil. deutseh. GesellReh. f. Natur- u. Viilkerkunde Ostasiens 4, No. 35. 
') "Humholdt", Monatssehrift f. d. ges. Naturwissensch. 1886, 95. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.-Untcrs., Hyg. u. Waarenk. 1889, 3, 25. 

*) 1 Kin = 0,6 kg, 1 Yen = 3-4 Mark; 1 Yen = 100 Sen. 

6,15 

6,05 

4,97 

5,06 

4,68 

4,10 

5,60 

5,73 

5,73 

5,28 

6,94 

8,03 

'" ..... 
"'co .... .. -<U>< 
~ ... 

% 
I 
(24,47) 

Ana­

Iytiker 

C.Krauch 
') 

34,441 
38,93 o. K:{lner 

45,89 
Thee-
kraft 
***) 

29,77 

34,00 

35,75 

35,65 

12,82 

27,75 

30,40 

36,00 

30,85 

33,07 

37,35 

36,25 
Waller· 
Eltrakt 

F. A. 
Junker 

von 
Langegg 

'J 

31,75 }J. "(oiler 
36,10 ') 

**) Die Bereitung des japanischen Thees nnterscheidet sich, wie O. K e 11 ncr bemerkt, dadurch Yon der des 
chinesisehen, dass man in Japan die B1iltter nicht absiehtlich gahren Hisst, sondern nneh dem Diimpfcn und Abkiihlcn 
sofort auf dem Of en verarbeitet und ferner dadureh, dass man es unterliisst, den fertigen Thee mit woh~liithcn 
zu wiirzen. O. K e 11 n e r giebt in den drei untersuehten Sorten fiir die Trocken-Substanz berechne~W/.'t d.ifl'h 

No.2 3 4 
Gcsammt-Stickstolf. . . . : . . 4,299 6,28! 6,4U' 
Nicht-Proteln-Stickstoif . . . . . 0,955 2,149 2,115 

***) Unter "Theekraft" ist die yon G, Martin ringefiihrte technische Bezeichnung tJr~~~~anlliiij'enaH \1c!1 
Thees an Extraktivstoifen zu Yersteben, welehen mall durch Behandlung der Blatter mit eiJi,'C 'ahllD:g:"'/ll' 3. RM .... 
theilen Ae!hcr und 1 Raumtheil absolutem Alkohol erhiilt, welcher also cinschliesst: fiiichtige ~cl"r~tt, 'Harz, C. hloW 
phyll, TheIn und andere Extraktivstoife. - Es is! nieht angegcben, ob sich die yon yon La'\'iJl.(t !l"Ifunii>nen Za\tl<'n 
auf waBserhaltige oder wasserfreie Substanz beziehcn. ',' , 



1006 Alkaloidhaltige Gennssmittei. 

- ----- - - --
1 ,!! -;'; ; 

--

co I 
, 

, .. I 
Asche 

i ';N "11= ' 
" .. 11= G) c:: 0 ~ 

.. - - - - ' .. .. :s , 0" 

.. .. " ..... 1 !! 1~1I=-=: .. " 1 ~-= 
.. ", 

i 
..... .. 

1 

.. .. :;, .... I .... 
..,0 .. .... 

fLf: 
.. 

1 :.2~ I ~ ~.;;:: 

i ~~ 
.. .. 

No. Niihere llezeichnung :s .. ... .. ... of ... ~.:::: .... .... 0'" I- .. " 0 .... '"" 1 
. - .. ,. ._ :s 

1 cC WI 
.. 'cn~':: I 0 >-;; >:= ,. ... .... U;<n CI a: ~S "-0;:: , N .. 1 :;:" .~ ~ " i 

..... , .-
1 = % 01 % I -'10_ 

, % 01 ! 01 % ,0 , 
.-- ~~--

,0 - -- ----- -_. --
0[oJ30J_ 

----,,---- _. ----- - --

I, 
19 1 ur~priing-l japanischer I 

hcher. Thee aus 1889 

20 Rother . derselben " 
21 Griiner. QueUe *) n 

22 Pcccothee von Ceylon . 1891 

Schwarzer kg­
Preis 

.Francs 

-

In Procenten cln Trockcn-Suhstanz 

, , 1 ' I -37,33
1

3,30 i6,49 12,91 ,24,5610,44 ; 4,97 

138,90'13,30 5,82 1 4,R9 :32,09 1 10,071 4,93 

,37,43
1

3,20 15,52; 10,64 ,28,23: 10,06 1 4,92 

\ In Procenil' ll cler natiirlichcn Substanz 

50,97 

47,23 

53,74 

6,20j 12,541 3,77 1,53 43.40 .. ) 
Thee. 

23 , Assam. 

24 :: Pcccobliithen 

8,85 

8,50 

7,90 

7,60 

6,60 

6,60 

6,10 

6,00 

5,80 

5,50 

1892 8,76
1
' 

9,14, 

1 1 1 

14,391 
1 425 I 

I ' 

4,00 1,66 53,85 

3,92 1,28 48,18 

3,60 11,86 43,60 
3,60 2,54 45,25 

3,8° 1'2,54 55,73 

3,66,2,12 49,03 

3,4° 12,0035,10 
3,66,2,10 40,60 

3,2° 12,20 37 ,55 

3,3°12,4038,75 

3,66 2,50 39,50 

25 II 
26 Congo Manning 
27 ! Pecco Congo I 
28 Orange J 
29 Souchong extra 
30 ' Pccco Congo II . 
31 ,Souchong extra II 
32 Congo extra II . 
33 Souchong Jaca . 5,50 

34 n extra III 5,40 

35 superior 5,10 

36 Pecco Orange II. 4,85 

3 ~ Souchong, superfein 4,60 

38 

39 

n If.. 4,50 

fein "') 4,35 

40 , Congo extra n''') 
I' 

41 I n fein ... ) 

4,30 

4,00 

n 

n 

n 

n 

" 
n 

n 

n 

10,70' 

9,°°1 
10,68 , 
10,80; 

9, 86 1 

9,00, 

10,60' 

9,22 

9,14 
11,74 

11,0°1-
8,60 

8,96 1 

9,
2°1' 8,96 

9,3°1 
9,34 

13,78 i 
1

3,2°1 
, 2,74 , 

1 3 ,49
1

' 

! 2,56 
, 3,00 -

1 2,27 
I 2,75 
, 3,00 

1 2,73 
1 2,72 
i 2,33 

1 2 ,68 
12,35 
I 
i(I,2°)1 I ••• ) , 
1
(1,60) 
••• ) I 

1
(0,91) -
... ) 1 

') Journ. Tokio Chelll. Soe_ 1889, 10, No.8; ChcllI.-Ztg. 1890, 14, Rep. 109. 

') Journ. Americ. Chern. Soc. 1891, 13, 237; Chem. Ccntralbl. 1892, I, 231. 

.) Journ. Pharlll. chilli. 1892, [5], 25, 302; Chclll. Centralb!. 1892, I, 833. 

") Y. Ko z ai fand ferner: 

1

3,20 2,60 31,30 

3,04 2,66 29,55 

3,00 2,26 42,55 

1

2,86 ·2,70 31,00 

3,11 12,55 31,40 

1

(2,01))1'4,12 (29.35) ... ) ... ) 
(1,96)'4,32 (33,10) 

I
···) 1 ••• ) 

(1,86) 4,02 (33,35) 
••• ) I ••• ) 

Gesallllut­
Stickstoff 

Proteln­
Stickstoff 

TheIn­
Stickstoff 

Amid­
Stickstoff 

WasserlUsliche stick­
stofffreie Stoffe 

L rspriinglirher Thee 5,9730;. 4,1070;. 0,9,,6 0'-0 0,9100;. 27,86 0/0 
Rother Thee . . • 6,224" 4,106 " 0,955 " 1,163 " 35,39 " 
Gruner Thee . . . 5,98~ " 3,937 " 0,926 " 1,126 " 31,43 " 

Analytiker 

--

11" Kozai ') 

J. F. Geisler 
') 

A. Domergue 
u. CI.IYicolas 

J) ••• ) 

**) In Proeenten des angewandten Thees gingen durch einen Aufguss von 1 Theil Thee mit 100 Theilen sicdenden 
Wassers in Losung: 1m Ganzen 33,25 0/0, The'in 2,44"/0, Gerbstoff 17,19 0'°' Asche 3,440;.. 

***) Das TheIn bestimmten Domergue und Nicolas naeh folgendem Verfahren: 5 g grohlich gepulverte Thee­
blatter wurdeu rinige Minnten mit 50- 60 ecm 'Vasser ausgekocht, die wasserige Losnng mit Itueeksilheracetat versetzt. 
Der tiltrirte wasserige Auszug wurde mit Magnesia und Sand eingedampft, der Riiekstand mit cincm Gemi.eh aus gleichen 
Theilen Chloroform und Benzin erschOllft, das Losungsmittel verdun stet und aus 'Vasser umkrystallisirt, Da reiner 
schwarzer Thee iiber 2,000;. TheIn cnthiilt, sind die drci letzten als extrahirt anzuschen . Die Prohen enthieltcn 0,On-O,06a 0/0 
Mangan. 



No. Niiherc Bezeichnung 

'" e: ... ,. 
0>"" 
'CI" ,. -.. -~ 

== N_ 
e: 

'" 

Thee. 

, I I·:i .. =~~ I ~ !_ ASC~e_ '- ~§} 
:~ ):O-=! ~ i~! .; I ~-5 ~~ !~ ;(~"2 

I. ~ I~~ I; ~ i~~~1 ~ \ ~~ ~~ ~~ l]~ 
% ! % 0, I oj i 0/ '~I .~- 0, ~o · "" l -= ~ i~ ~i ~~o--'==O~I=~~- 10._ ' 0 

Tafclthce 
aus Russland. 

42 •. Adler in Wilna 1895 7,57 , 
I *J *J i : *) 
/2,11. 5,64, :1,91.4,7951,32 

12,ni ;10,01 1 :2,33
1
3,5034,99 

Ii 
43 ' Wogan u. Co. 
44 Ssobennikoff und Sohne, 

Moltschanoff 

4~ :, Nachfolger A. Gubkins, 
I; A. Kusneroft· u. Co. 

46 "Tokomanoff, Mololkoff 

I: u. Co. 
47 .' Botkin 

" I, 
" Theeproben des Handels 

aus A merika. kg-Preis 
Francs 

n 

n 

n 

n 

n 

:1 
1 

48 ' Griiner 5,00 1897 

49 ;. Schwarzer 5,00 

13,00 

7,50 

5,00 

10,00 

(bester) 10,00 

50 Gunpowder. 
51 ,: 

» 

52 n 

53 Ii n 

54 1: , 

551 ~ Oolong 
56 

57 

58. 

" 
" 
" 59 Fine imperial 

60 Japan n 

61 n n 

62 Old Hyson imperial 

63 , Joung 
64 I; Pekoe 

65 :. India- } , Thee 
66' Ceylon-

8,80 

6,00 

5,00 

5,00 

5,00 

5,00 

5,00 

6,00 

6,00 

8,50 

7,00 

5,00 

n 

n 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

11,00 

i 
1) ,97 ' 

1 

1l,32: 

i2,95 ' 110,81 i ;2, 8°12,8833,94 

1' 2,~9 , 9,45 12,543,0232,91 

I I i i 
: 10,59 13 ,0°,2,4034,28 

9,29 3,00 .2,86 33, II 
10,9411 :2,74 

1 • 

11,36
1
; :2,72 , 

i ' 
I i 
I : 
) : . 
1 ' 

5,52 :23,94 2,50 

5,38 122,50. 1,09 

5, 72 i28,63:3,01 . 

6,39 127,3112,60 , 
6,35,21,0°1) ,62 

5,05 126 ,00 ;2,22 , 
5,32, - \1,64 

5,4025,38 1,50 

8,74 119,5°11,61 i 
7,4°120,88 : 1 ,55' 
8,64,21,132,09 

, 
: 13,1 

14,11 

693 , , 
, 9,05 : 

112,60 
:12,01 1 

; 12,30 1 

I 8,°°1· 
~ 9 92 

1\0:06 , I 1 
6,59

1
23,94.1,55 9,79 

8,12 iI9,31
1
12,20 1 7,03 

9,5831,882,31, 7,61 

8,71119,88i1,93: 6,71 
9,72,18,191,981' - 10,75 

1 ' 

8,49 123,88 ,2,06 , -115,51 
4,84, - 12,15 ; - 13,67 

4,50 1 - h,92 : ,ll,99i 

3,93
1
2,0352,75 

3,54j2,46 48,98 

4,0Ii2,20 50,1l 44,02 

3,54 '2,39 48,28 28,26 

3,29,3,58 48,25 34,50 

4,41 2,68 52,93 43,54 

4,61 1,8954,3640,94 

3,31 3,32 49,47 

1

3,59 1.2,4947,9339,04 
2,99 ,3,1449,0939,42 

3,092,8948,5137,02 

1

3,282,7150,4039,60 

2,87:4,8246,1834,14 

1

3,501.2,3949,2737,54 
3,24,2,9743,4033,98 

1,66 ;3,7046,44 36,12 

1

'2,712,67 53,3239,98 

3,48 2,13 47,~6 

3,51 :2,3945,56 

') Phann. Zeitsehr. Husslanll 1895, 3"', ~53; Vicrtcljahressehr. Nahrungs- u. Genusslll. 1895, 10, 360 . 
• ) Hev. intern. falsif. 1897, 10, 15; Viertcljahresschr. Nahrungs- u. Genusslll. 1897, 12, 50. 

1007 

Ana­

Iytiker 

') The'in wurde naeh delll Verfahren Yon Hilger u. Viti·, Gerbstoff uneh der Kupfermethode und der Wasser­
Extrakt indirekt bestimmt. 

Der auffallend hohe Gehalt <les ersten Thees (aus Wilna) an Wasser- Extrakt ist auf die Beimisehung Yon Thee­
abf<lllcn znriickzufiihren. 

00) The In wurde ans der durch Kochen erh.ltenen wasserigen, mit Bleiessig gefalltcn, mit SchwefcIwasserstoff 
entbleitcn Losung nach dem Verjagen des Schwefclwasscrstoffs mit Chloroform ansgesehiittelt. 

Gcrbstoff wurde naeh Loewenthal, Gcsamlllt-Extrakt dureh siebcnlllaligcs Auskochen yon 2 g Thee 
mit 50 celli Wasser und Wagen des Riickstandes bestimmt. 

Der 'Vasser-Extrakt dureh ' ,,-stiindige Extraktion wunledurch schncllcsErwarmen von 19 Thee mit 
100 cern 'Vasser auf 9U· und '/.-stiindiges Kochcn am Riickflusskiihler, Abkiihlen, Filtriren und Wagen des Riickstandes 
bcstimmt. 
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No, i 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

75 

76 

77 

78 

79 

80 

81 

82 

83 

84 

85 

86 

87 

88 

89 

90 

91 

No. 

I 

Niihere Bezeichnung 

Billige Sorten 

von sch warzem 

chinesischem Thee 

(in Russland 

gekauft) 

Mittel No, 67 -86 

Natal- f Flowery Pekoe 

Thee I Golden n 
1897-er- Souchong " 

Ernte l Pekoe, , , 
**) Brocken-Pekoe 

'" c: 
I.", 

"'.c "'0 .. '" -co 
",I. 

N~ 
c: 
= 

I. 

'" .. 
i 

;Ij 1 :1_~A8~h~~:;- ~~ ~~~ 
'=-I.~ § c 

Ana­

Iytiker I~i-... ~'." i II~~ I~] !~ ~~~ 
"I. -i.l% %,% % % 

~.=~~~~~c~~========= 

-1-;-[-1 

"I. i% % % 
, I 

1898 9,98,21,81
1
1,48: 

" 10,0923,191,19
1 1 ' 

" 10,481.22,25'1 1,14 
-I-I-I- i 
- - i - -

i- ' ­
-1-

6,53 

6,69 

5,86 

5,81 

5,79 

5,63 

5,71 

5,74 

5,89 

5,70 

5,45 

6,49 

5,77 

5,88 

5,45 

6,78 

4,79 

6,39 

6,23 

6,21 

29,71 

29,50 

29,04 

29,36 

28,66 

29,10 

29,05 

30,03 

30,"3 

30,63 

31,17 

30,64 

30,00 

29,36 

29,98 

30,11 

28,40 

30,24 

28,13 

129,63 

n 10,37
1
21,311,46

1
-

" 10,2921,941,35-

" 
" 

" 
" 
n 

" 
" 
" 
n 

n 

n 

" 

1898 

n 

n 

n 

lO,63 i 21,29;1,39 -

10,5522,56111,64 -
10,3521,131,881 -

-1-

10,12:21,88 i2,03

I

' -

9,96'22, 13 12,06 -
11,09:21,941,63 -

11,05;21,06
1
1,75' -

10,87,22,51,1,32 -

10,07,21,751,78 -
, 1 

10,9522,19,1,63, -

-i 
_1_'-

- , 

11,4823,83,1,30: -

11,57,21,441,561- -, 
10,6222,38 1,501 - ! - , -

10,8922,13 i l ,40 - -!-
lo,20121,381l,581 - i - i - : -
10,58!22,01!1,55

1 
-

I, j 1 
8,19[ - 12,95 - I 8,10, -
7,95'1 - 2,78, - ,10,801 -

I I 
9,19

1

' - !3,34' - ,\0,701 - 1 -

9,36 - '2,94 _ ' 8,90, = 1 = 
9,57 - ,3,08, - 6,70, 

5,94 29,67 

3,391,91 39,90 1,43 

3,27 1,9841,57 1,27 

,3,591,9238,31 1,53 

:3,65h,9841,21 1,40 , ' 

3,44,1,8236,78 1,23 

~ CD i 1 ! -- ~8che, ~ • ~ ~ J 
.!! i 'C.c= ~.. I ~ I Reinasche .£] E 1( ~:~ 3 

Ana-
Niihere Bczeichnung f f :: en I ~ i .f :1 L 1 ~ ~ I "' ~ ~ ~ ~ 3~ "-~~ ~ II- 1 ~ ~~ i~~~~ ~: "'_ Iytiker 

'0; i I';;:S I,;;'"§,jjs ~ ~~ 
~ __ % _I_o/ __ u.~% I'-'/:_L"/~ % "1. __ ___ _ 

92 . Finest, Nankin) Moyuno, 

!, ) 1 Gunpowder , , , , , 

- --1- r~'---I-r- .----.;:--
75 4,69 i 2,68 :19,1115,0213,23i.o,66 47,04 44,70 ) ~ 
65 5,39' 2,06 I - 3,5412,530,56 50,00 40,20 ~ 
39 7,34' 1,96 !16,23'3,5712,l1lo,21 46,90 30,20 ~ 
18 7,01 2,20 ill,9I,3,3712,71!0,54 43,30 35,37 OS; 

Grliner , 
93,' Fmest Moyune, Young Hysor 
94 ;, Thee Fine Moyane Gunpowder , 

95 11 Common Moyune Gunpowder 

') Zeitschr. analyt. Chem. 1898, 37, 365. 
') Phann. Joum. 1898, 106; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 18D9, 2, 289. 
') Verg!. Anmerkung ') Seite 1009. 

*) Das Thein bestimmte Zolcinski nach <lcm Verfahrcn von 'Veyrich (Zeitschr. analyt. Uhem. 1873,12,104) 
<lurch Auskoehen m,t Wasser, Eindampfcn mit MagneSia unu Ausziehen mit Uhlorofonn anstatt mit Aether wie Werrieh 
vorschre,ht. - Der 'Vasser-Extrakt wurde durch 4-5-maliges Auskochen von 2-3 g getrocknetelll Thee mit 100 cern 
'Vasser und AURwaschcn, bis das Waschwasser farhloB war, TIach dem indirekten Verfahren bestimmt. 

**) Der Thl?c war in der Gcgend von Stanger, auf licht.grauC'Ill mit grauem Sandstein vcrmcngtclll Leluuhoden.,. 
700 m liher dem ~leere gcwachsen. 
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1009 

Aua­
lytiker 

==ic!:================1==~='CI=!= % % \ % I~/~ I~~ ~/! __ of. ~~o 
96 :: 1 Griin~r Thee: Pings~ey (Rejected I I _ 16,32 1 1,52 1 11,8712,02i4,681- - --1 -=-_1 7'~ _'-'="i=== 

97 : J by Govt Inspector) I 2 - 7,78 1,54 113,742,15 :6,38' - - 33,25 
'I Griiner Th-e-e-, -M--:-it-te-I-I-----+-6-,:....4-3-:1'-2-',-0-2-+1-14-,:....5·-7+13...:,'-2-8":"13-',-6-' "-i 0-,-4-9+4-6-,5-6+3-6"':,~74 
ii' ; , 1 , 981) Japanischer J Japan Basket Fired . 371/~ 4,00 i 2,81115,0813,4911,86,0,27 50,7042,00 

99 Ii Thee I Japan Pan Fired . 39 3,93 12,22 :14,29~3,54 ; 2,23 1 0,46 50.1043,20 
-------I---~~~~~~~~~·.:...-~~~~~ 

Japanischer Thee, Mittel - 3,97 1 2,52 ; 14,69 :3,522,04! 0,37 50,4042.60 

10°1 [Ind:ian T:ea 21 13,13 6,19 3,31 118,87 :3,24 12,19,0,14 41,9239,63 
01 Indischer 22,82 5,61 2,53 16,29 :3 ,31 12,22 10,29 41,3239 ,66 

102 (Assam-) 3 21,48 5,88 1,88 14,73 i3,68 11,94, 0,13 41,4937,94 

103 1'1 Thee I """ "4 23,17 5,83 12,30 13,06 '3,60[2,18 , 0,19 45,6439,25 
04 i, " 5 21,25 5,85 13,24 13,013,67 :2,12 : 0,15 44,0537,80 

105 'i " 6 ____ .1_2_1..:..,2_1...;..;.5..:..,5...:6:-'...13...:,:....0..:,6.;.!_13...:.:....2_6..,:3...;.,_65...:1_2,:..,1_0_: _0,:..,1_7+-4_3,:..,2_1+3_8...:.,_4_°1 
:1 Indischer (Assam-) Thee, Mittel - 5,8112,70 114,87 ;3,52 !2,lo : 0,19 42,9238,77 

106 i Extra choicest Formosa Oolong 65 6,30 12,78 119,91
1
3,71 :1,85 0,33 48,8744,00 

07 ,' Choicest Formosa Oolong 65 5,0912,86 1117,07 13:32 ;2,29' 0,35 46,5640,33 

108 :; desgl. 53 6,22 , - ,20,07 ,3,3312,62 , 0,49 45,1841,60 

09;: Superior Formosa Oolong 31 5,86 1,68; 17,343,5°12,30,0,42 41,0937,94 

10 ,! ~ desgl. 30 5,16 3,50 1 16,16',3,04:,2,83 1°,4142,6037,30 
II ,i ~ Good medium Formosa Oolong 27 5,56 2,40 ,16,64 '3,19 '2,75 0,54 44,2037,04 

I ~ I I I 
12, t:ll Superior, medium Amoy 24 5,47 - ;18,073,052,39,0,39 44,9037,10 

13 i ~ Medium Amoy Oolong 211/~ 6,05 2,34 :13 ,55 ,26012,92 1 0,53 40,8034,10 

14 :i 0 Common Amoy " 21 6,65 2,22 iI6,35 i2,81 ? ,101 0 ,67 40,6034,24 

15ii Finest Formosa " 75 5,38 2,4316,4313,20,2,871°,66 43,2740,91 
16 11 Superior"" 28 6,09 1,61 '14,733,5912,39 0,27 41,5035,64 

17 !1 Medium Amoy" 20 5,86 2,92 !14,7013,38!2,46 1 0,50 42,3037,37 

18 1,1 C 1 ' ' ommon" " 14 6,88 1,15 11,93,2,9313,18 0,84 41,2035,18 
I' II Oolong-Thee, Mittel - 5,89 2,32

1
16,38 :3,2°'1 2,61 0,51 43,3237,88 

19 1, Finest Moning 65 8,29 2,84 111,64;3,521,91 0,32 35,2832,14 

20 Fine " 45 7,65 2,87 13,11' 3,22 2,39 0,46 35,41 31,42 

21 

22 

Superior n 

Superior, medium Moning 

Medium Moning 

desg!. 
~ desgl. 
c:l c3 Common Moning 

desg!. 
Good common Moning 
desg!. 

Congo - Thee, Mittel 

27 8,43 2,77 13,893,28i2,54 0,63 37,0629,00 
, I 

23 7,85 1,97 10,11 3,09,2,62 i 0,45 34,9027,84 

22 8,14 2,56 11,7413,00 i2,561' 0,42 36,41 28,40 

20 8,78 1,97 12,38 ,3,00 ,2,59 0,45 34,3227,60 

191/~ 8,70 2,38,12,26:2,88 .2,64 0,42 31,7027,90 

16 9,15 i 1,7° 110,602,76 13,72 ,(1,31 ) 32,2323,94 

151/2 8,67 12,01 ; 8,44,2,2813,86 (0,96) 27,4823,48 

201/2 8,62 12,68112,303,24 :2,41! 0,36 36,8830,26 

171/~ 7,79 , 2,68 110,523.43 ,2,3010,32 36,2630,52 

- 18,37: 2,37 jll,54;3,062,69! 0,43134,351 28 ,40 

I) Nach cinclIl Sondcrabdruck cler .,Amcrican Grot'l'r PubliRhing Assotiation';. Dcr nitch II:-st iindigem Kot hen ill 
ltIO 1'heilen destillirtem Wasser erhaltene Extrakt steht bei Oolong- und Congo.Thee weit cher im Vcrhiiltniss zu delll 
Preise des Thees, als andere Bestandtheile, obgleich dcr durch Erschiipfen der Blatter erzielte Gesallllllt-Extrakt sehr un­
rcgehnassige Zahlcn aufwcist. Ueber die LosliehkeitsYerhaltnissc der einzelncll Bcstundtheilc bei weniger lunger Eill­
wirkung des 'Vassers vergl. S.1016 unter 2., No, 1-22. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4, Au6. 64 
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I 

No.1 
i 
i 

130 Ii 
131 ii 

132 II! 
133 

134 1i 
135 11 
136 11 
137

1
'1 

138 .1 

139 ji 

~:~ 1'1 

143 

144 

145 

146 11 

147 11 
148 I 

49 i 
50 

51 

52 

53 

54 ! 
55 

56 

57 

58 

Nahere Bezeichnung 

Chinesischer 

Thee erater Ernte 

1890*) 

Mittel 

.. 
" .. :0 ., ... 

... 0 

" ~ :! ., ., 
N .. 

" :::I 

1891 

" 

" 
" 
" 
" 
" 
n 

" 
" 

" 
n 

" 
" 

" 

" 
" 
" 

Alkaloidhllitige Genu8smittcl. 

.. • .. .. .. ,. 
I I ~ ... :; Vom GCBammtgehalt an 
I ~ i.. L'" ~i§16 Thein, Gerbstoff und 

.. :;"0 .. :~ :1E"'~"~: GahrungBBtotfcn entfallen Ana-
of Io....-;:c a auf 
.; i ~ .. ,.... ~ c:: of ~ - - - --01- = =-,--1 -O=lI.h,--.-llytiker 

1 
ci "0'; ~ The"in I Barb- i rungs-

% %_. 1 % _ % % 10 - .tofr 1 stolfe 

'7,44 12,14 9,4411,80 Ila3,43 13,38 '~ll~7"~8~911' ~,00','6;-051111-31' ~'~~1-~-'~~ 
7,79 12,50 9,87 11,61 33,33 13,98 " 

8,29 j 2,53 9,2711,68 32,11 13,48 18.78 , 68,76 i 12,46 

- 12,68 11o,o511,44 137,26 14,17 18,92170,92 , 10,16 
7,79 12,66, 9,77 1,55 34,55 13,98 19,03 169,89 11,08 

8,16 '12,65 1 9,76 1,45 31 .20 13,86 19,13 i 70,41 i 10,46 

7,66 2,72

1

9,59 1,78 30,70 14,09 19,31 ! 68,06 12,63 

7,90 : 2,73 - - - - - - i --
7,91 12,86 - - I - - - - -
- 12,91 110,38 1,52 [34,88 14,81 19,65 70,09 : 10,26 

7,60 3,00 110,55 1,67
1
34,00 \:1,22 19,79 69,31 10,90 

- 2,87 :10,05 1,74 33,90 14,66 19,82 68,56 ' 11,68 

- 2,83 110,07 1,35 133,15 14,25 19,87 70,66 947 

8,07 2,83 I 9,65 1,65 30,92 14,17 20,33 68,10 : 11,57 

- 2,82 1 9,36 1,59 33,00 13,77 20,55 67,90 i 11,55 

- 3,11 110,03 1,7032,21 14,84 20,96 67,59 ! 11,45 

8,10 3,00 1 9,36 1,88 34,12 14,24 21,02 65,73 I 13,25 

- 3,10,10,00 1,50 34,10 14,60 21,23 68,50; 10,27 

- 3,16 9,80 1,75 133,66 14,71 21,48 66,62 11,90 
I 

- 3,02 

9,08 3,00 

7,84 3,00 

8,85 3,02 

8,20 3,27 

8,24 3,25 

9,13 3,41 

9,78 3,33 

8,42 3,45 1 
7,83 3.21 

9,37 1,50 32,40 13,89 21,74 67,46 ' 10,80 

9,45 1,18 33,80 13,63 22,02 69,33! 8,65 , 
8,84 1,18 32,20 13,02 

9,05 0,90 33,00 12,97 

9,21
1

1,44 34,95 13,92 

9,1411,25 32,93 13,64 

9,32 1 1,44 33,26 14,17 

9,2211,27 32,00 13,82 

9,4211,38 34,80 14,25 
9,00 1.1733.46 13.38 

23,05 6 i .89! 9,06 

23,29 69,77 i 6,94 

23,50 66,16 i 10,34 

23,84 

24,07 

24,11 

24,22 

67,00 ' 
65,77 : 

66,71 ' 

66,10 ! 

9,16 

10,16 

9,18 

9,68 

24,52 67,26; 8,22 

- 18,20 12,93 i 121,04 168,40 : 10,60 

') Ber. Deutsch . Chem.-Ges. 1~91, 24, 1945. 
0) Untcrsuchungsmcthoden. Th cln-Bcstimmung : 10 g Thec werdell sorgfaltig gemahleu und mit 

200 cem kochendem 'Wasser iibcrgosscn. t'iinf Minuten darauf wird die nUssigkeit dekantirt und diese Behandlung drcimal 
wiederholt. Dann wird der Thee zweimal mit 200 cern Wasser gekocht und zwar jedesmal so, dass sieh das Wasser nil'ht 
oder nur sehwach farbt. Der so erhaltene wasserreiche Extrakt wird auf I Liter verdiinnt. Ein Theil dieses Extrakts winl 
dreimal mit Petroliither gewaschen, um das fette Oel und die illl Thee enthaltcne braune Substanz zu entfernen. Von ,ler 
mit Petroliither gewaschenen Liisung werden 600 cern (= 6 g Theel mit 100 ecm einer BarytWsung (4"10) gesehiittelt und 
von dcm entstehendcn Xiedersehlage sofort abfiltnrt. Von dem Filt"'t werden 583 g l= 5 g 'rhee) mit 100 cem ciner 
KoehsalzWBung (20 g auf 100 g Wasser) Yersetzt und dreimal mit Chloroform ausgeschiittelt ulul zwar derart, dass die 
auszuschiittclnden FIUssigkciten immer nur in klein en Antheilen mit dem <.:hlorofon11 gesehiittelt werden , welches jedesmal 
von der vorherigen Portion abgetrennt zur Verwendung kommt. 

Darauf wird das Chloroform zum griisstcn Theil abdestillirt, der klein"re Rest in ein tarirtes Sehiilchen ge~ebell 
und das Kolbchcn mit Chloroform nadlg-ewasehen, dcr Riiekstand wird bei 100' C g etrocknet. Nach ,Iieser Methode erhillt 
man Yiillig weisse. TheIn in sehiinen nadelfOrmigen Krystallen. Die Resultate fallen etwas huher aus als nal'h den 
andcren Mcthoden, da. bcsondcrs durch das Eindampfcn mit :Magnesia oller Kalk, The"in theilw(·isc zcrsetzt wird. 

G e rbstoff wurdc naeh delll Low e nthal 'schen Verfahren bestimmt. 
Zur Bestimlllung des Grad (' s de r G ah ru n g werden 80 eem der Thee!Osung mit 20 cenl Barytliisung (4"/0) vcr­

setzt. filtrirt und yom Filtrat 50 l'em l= '/" des ganzen Extrakts) mit 500 ,'em 'Wasser verdUnnl, 25 celll verdUnnte Sehwefcl­
.>lnre (~OO g Vitrio161 in I Liter) nnd dann erst Indi!,okanllin l5u g Illdigokarlllill mit Wasser gemischt, 50 g Vitrioliil 
zugcsctzt und 1 Liter 'Vasser zugcfUgt) und nun mit Kaliumpennanganat~Liisung in der 'Veise titrirt~ dass anfangs untn 
Misl'hen 18 ('em auf einlllal, uarauf 2-3 Tropfen in der Sckunde. endlich cin Tropfen in der Sekunde zugcsctzt ",ird. Die 
vcriJraucltte Menge Kaliumpenuanganat weniger der dem Indigokarmin cntspree henden, gieht die Menge der ZersefzulIgs­
produkte des Tannins all. Be re e h nun g: Permanganat wird auf Oxalsaure umgen~chn ('t: 63 Oxalsaure = 31,3 Tannin. 
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Mittlere Zusummensetzung des Thees und Sehwankungnahlen . 

Mittel und Schwankungen 
.. .. • . - 1 .. I .. ~~ ~ Asche 

.1;... .~...:! ~~ I 0#' 

von 158 Analysen 
j 

~-= I' ... ~ 1 :!~= . ~ ~] 
~~ 1 i I i~~ ! ~] I ~~ 

I -:;;"'1 .:- I ,;:;: 

=============='.=~o/"'0==i~~o~",.=IF=~·~",o=F=~o~,~o=,=, ==o/~.=:==,o/~.=:==o~/o~:==o/~_L I _ "I. __ _ "!"=~ 
Mittel 18,46124,,13 1 2,7918,24, \12,85 180,28110.6112,97 1 2,96138,76 

393- IS \9- 109- 361- 44S- S 51- 155- \ ?S- ?748-
Sehwankungcn ' 11,971 ' 38,65 1 ' 4,67 ' 15,15 ) 25,20 - , 15,50i' 5,02 ,- 5,59 - . 55~7a 

Zur Berechnung der Mittelzahlen sind auch die nachstehenden Analysen zurn Theil ueriick­

sichtigt worden. 

Zusammensetzung der Theeblatter in verschiedenen EntwickelungszustandenO). 

Zeit 

der 

Probenahme 

15. Mai 

30. n 

15.Juni 

30. " 
15.Juli 

30. " 
15. August 

30. 
" 

1884 

n 

" 

" 
" 

15. September " 
30. 

" 15.0ktober 
" 30. 

" " 15. NOTember " 
30. 

15. Mai (alte 

Blatter) 

Von O. Kellner, K. Makino und K. Ogasawaral ). 

CD 'I V crtheilung In Procenten des 
en ~ :; 4D :S:=.. des Stirkstoffs Gesammt~Stickst. 
~"~ I .~ -g ... ":'~ ! .!:~ I '~ I '~ .!:~I -.-rl ·-~ i.2 • .2 ; - ... .., e .. I=-_ c .. .,,- :-- Ic" -a" 
o .... cn : a c ~~ E • .: "O~'= • .:: e': ~.:: :;.: -= 

I:E .... ..,::: 
I:~ :; -III , .. 

I: 
'0 :~ 

..... 
"I: ... .. .... .. .c .. I: -.c ... .c .. - • ·0 .c ... ., .. ... •• 0 c'" ~- Ie .:: 

In der Trocken - Substanz 

CI)-:oiola: ~ 04:0 uool.co , E o 
!~I.tZ;I"'~I-c; t.; I-; II C; 

% % % % % % % % % % 0/. 0/. % % % 

76,83 30,6412,85iI6,481' 8,5340,56 9,104,6936,184,913,440,810,6670,1[16,5 1 13,4 

75,7824,251'2,80 6,42 9,6737,65 17,25 4,iS 37,17 3,88 2,77 0,79 0,3271,4 ,20,4 8,2 

78,6122,832,77 1 6,65

1

10,1038,1617,384,8836,133,652,730,78 0,1474,8121,4 3,8 

70,8521,02 12,59 6,8310,2538,2518,694,9636,563,372,430,730,21 72,221,6 6,2 

72,672o,0612,51i, 7,00 9,4040,0919,164,2931,723,212,310,710,2171,41,22,1 6,5 
70,5719,96

1

2,3°: 8,59110,4438,9917,564,4633,773,192,25 0,65jO,29 70,5'20,4 9,1 

64,2119,05 12,29 ,10,8510,75 37,0517,72 4,~8132,71 3,052,280,651°,12 74,7!21,31 4.0 

67,75 18,5812,22112,14!11,09 35,26117,95 4,98
1
33,93 2,91 12,19 0,631°,1673,5121,1 1 5,4 

65,2618,27 12,0513,40 ,11,32 33,03
1
19,13 j4,85 30,012,932,270,59 ,0,0877,2 120,1 1 2,7 

64,20 18,15:2,06jI4,161110,911'32,50I19,17 5,11133,05 2,91 '12,39Io,58 i - 80,l iI9,9 
64,6617,9111,83117,2311,2129,93,18,665,06134,77 2,87 2,450,52

1 
- 81.8

1
18,1 

64,11 17,98j1,79
1
19,50 11,27 27,78 18,405,0736,802,8812,35;0 51jO,02 81,6

1

17,7 0,7 

59,4317,7°
1
'1,29120,38 111,3427,3218,26 5,0°138,212.83:2,3°1°,37,°,1681,213,1 5,7 

60,97 17,14:1,00122,19 jI2,16 25,13 '118,34 5'°4
11
,37,912,74 ;2'35

1

'°'28:°'1185'5,1°'2 4,0 

I 1 I, 1 I ' 60,0316,56,0,8414,1811,1135,39,17,625,1436,45 2,66
1
2,430,23:0,0191,4, 8,6 -

I ,I 1 " 

') Landw. Vers.-Stat. 1887, 33, 370 und MittheiL <1. deutsch. Gcsellseh. f. Natur- u. Viilkerkunde Ostasi"nR 
4, No. 35. 

") Hierzu bemerkt O. Kellner : Die immergriinen Organc des Theestrauehes zcigen hiernach ein Vcrhalten wahrend 
illrer erslen Waehsthumszeit, das ahnlich ist dem der Nadeln der immergriinen <Conifercn . Oa diesel ben im nachsten 
Friihjahr wieder in Funktion Irelen, werden die in ihnen dureh Assimilation und Einwanderung angehii.uflen Stoffe im 
Herbst nieh! in dem Maasse nach andcren Vorrathsorlen transporlirt, wie bei den gewiihnliehen Laubhiilzern, deren Blatter 
vor dem 'Vinter abgcworfen werden. 1m Einklang hiermit bleiben die Thecblatter im Alter reich an ProteInstoffen und 
beweglil'hcn Kohlcnhydraten. Wohl hauptsaehlich in Folge von :Seubildung organischer Subslanz vcrmindern sieh die 
stickstotfhaltigen Stoffe, einsehliesslich des TheIns, ganz ullmahlich nnd rcgclmassig, ebenso die stiekstofffreicn Extrakl­
stoffe, wllhrend die fetlartigen Destandtheile (Ae!herextrakt) sehr rasch ansteigen und wahrscheinlich in Folge von 'Vachs­
bildllng eine bemerkenswerthe Hohe erreichent). Die Rohfascr vermellrt Rich in den cTRtcn \Vochcn Rellr rasch, hleibt 
abeT alsualln auf zicmlirh konstantcr Hohc. Die am tiefstcn eingreifcndcn Vcranderungen machen sich in det Zusammen­
setzung deT Asche gcltend: Kali und Phosphorsallre vermindern sich Bchr rasch, wah rend Kalk, Magnesia unO. Eiscnoxyd 
in gleichem Maa.s" zunehmen. ])er Reichthum der Dlatter an letzterer Subslanz ist sehr auff,Ulig, indem bis jetz! wohl 
bei kciner Ptlallze ein so hoher Gehalt beobaehtct worden ist. Wenn diese grosse Menge Eisenoxyd hei der Erniihrung 
des 1'hecstrauchcs eine wcscntlicile Rollc spielt, so wiirde mall bei l'isl'narmcn Bodcnarten fUr l'inen Ersatz durch DUng-nng 
Sorge zu tragcll hallel1. 

t) Der A,'lher-Extrakt ,ler ,i1terell B1iittcr cllthalt TheIn lind ziemlich viel Gerhsliure. 
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Y. Kozai (Imperial College of Agric. and Dendrology, Tokyo, Komaba 1890, Bull. 7, S,I-35; 

Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 21, 488) fand flir die unter natiirlichen Verhiiltnissen im Lichte 

gewachsenen und flir die drei Wochen vor der Ernte durch holzerne Rahmen vom Lichte ab­

gesperrten, vollkommen gebleichten Theeblatter desselben Feldes: 

Gesammt- The'ill- Thelll- Stiekstoff 
The'in in Procell!ell des Stiekstoff Stickstoff Gesalllmt-S!ickstoffs 

1m Lichte gewachsen . 
n Dunkeln 

6,945 "10 
7,835 

" 

1,095% 
1,311 n 

3,784 % 15,75 % 
4,532 

" 
16,72 n 

Sonstige Analy'sen von Thee. 

1. G. W. Slatter (Zeitschr. gegen Verfalschnng der Nahrungsmittel Leipzig 1878, 388) fand in 
14 Proben aus Dublin folgende Mittel- und Schwankungszahlen: 

Mittel . 

Schwankungen 

'Vasser-Ex!rakt Gerbs!off 

31,18% 11,88% 

26,45-41,48% 9,45-21,35% 

Gesammt-Asrhe 

5,94% 
5,17-7,28% 

WasserWsliche Asche 

3,23% 
2,63 - 3,66"10 

2. A. W. Blyth (National Board of Health. Bull. 1881, 1. Jan., Suppl. 11, S. 5) ermittelte flir 117 
Theeproben, die in verschiedenen Stiidten Amerikl1s verkauft wurden, folgende Mittelzahlen: 

Wasser The'in GUlllmi Wasser-Extmkt Gl'sammtasche Lasliehc Asche Kali Kieselsliure 

6,44 Dfo 6,75% 35,61 % 3,29% 1,44"/0 0,70"/0 

3. A. Domergue u. Cl. Nicolas (Journ. Pharm. Chim. 1892, [5],25,302; Chem. Centralbl. 1892, 
I, 833) ermittelten bei 19 Proben von 8chwanem Thee des Handels folgende Schwankungen der 
Bestandtheile: 

Asche 
~---------------Preis fUr 1 kg 

4,00-8,85 fro 
Wasser Thc'ill illl Gallzen !Oslieh 

8,60-ll,74 % 0,91-4,39 % 5,20-6,34 "/0 1,86-4,00"/0 
unliislich 

1,66-4,03% 

Schwcfclsaurc ASl'hc 

6,45-9,15% 

Mangan 

0,022-0,065"/0 

Wasser-Extrakt 

29,35-55,73%. 

Domergue n. Nicolas fanden, dass der Hl1ndelswerth des schwl1rzen Thees dem Thein-Gehalt& 
nahezu proportional ist. Schwarzen Thee mit unter 2% The'in halten sie flir extrahirt. 

4. David Hooper (Chem. News 60, 3ll; Chem. Centralbl. 1890, I, 413) erhielt durch Fiillung 
mit Bleiacetat 10-21 % Gerbstoff und zwar bei den theuersten Sorten den hochsten Gerbstoff­
Gehalt. 

5. M. Mansfeld (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 333). 
# 

6. A. L. Winton, A. W. Ogden u. W. L. Mitchell (22. Jahresber. d. Connect. Agric. Eperim. 

Stat. flir 1898, 129) untersuchten zahlreiche Theeproben mit folgendem Ergebnisse: 

Asche 

Wasser Wasser-Ex!rakt im Gallzen wasserUislich wasserunlOslich 

0/" '/, 0/. 0/. o,r, 

Griiner Thee I Mittel 5,18 37,41 7,16 3,61 3,54 

(26 Proben) Schwankungen 3,89-6,82 30,82-40,08 6,13-8,39 2,80-4,01 2,25-5,5~ 

Schwar~er Thee { Mittel 5,94 36,23 6,27 3,58 2,69 
(53 Proben) Schwankungen 4,73-7,14 28,48-44,92 5,57-7,42 2,87-4,75 1,94-3,82 

Gemischter Thee { Mittel 6,16 34,35 6,72 3,72 3,00 
(10 Proben) Schwankungen 5,75-6,78 31,23-37,18 5,90-7,55 3.29-4,43 2,38-3,53 

7. A. Bey thien, P. Bohrisch u. J Deiter (Zeitschr. Nahrungs- U. Genussmittel 1900, 3, 145) 
fanden idr in Dresden gekanfte Proben von schwarzem Thee folgcnue Zusammensetzung: 
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I Asche I, Asche 
Preis \Vassec- - - , Preis I \Vasser- : - --- - -

I I I' I 
Bezeichnung fur I Pfd. Extrakt im wa~ser- Bezeichnung 'f" I Pfd F t kt I 1m wasser-

~=~=~_~ _~.~ Mk'~~/._ .. ~~.~e~i_IO_·S~;_:h_C ._ , ____ __ _ j ":,~.l~~:' __ : Ga~::fO:~Ch 
Sonnen-Thee 
Schwarzer Thee 

Souchong 

.·I! 8,00 30,74 5,98 I 3,60 SCh~:~::~The:-·-1-2,~~-~6,93 r~,~~--2;-
4,00 35,47 5,63 3, 12 ~ " 2,40 32,46 I 5,76 3,55 

'1 4,00 37,43 5,58 3,28 " " 2,40 37,041 5,75 3,69 
. ~ 4,00 35,77 5,78 a,38 " " 2,40 35,00 I 6,01 2,65 

3,30 40,53 5,56 3,82 Souchong 2,40 33,10 i 5,60 ' 2,92 " Schwarzer Thee 

Henkel's Thee 

Souchong 
3,20 i 33,23 6,26 3,28" 2,00 36,72 , 5,68 2,68 
3,20 36,37 5,68 i 3,36" 2,00 32,93 I 5,8~ 2,74 

3,00 33,14 5,87 3,75" 2,00 37,12 5,32 2,38 

" 
3,00 32,30 5,33 2,84 Schwarzer Thee 2,00 33,23 5,88 3,99 

" 
" 
r. 

GriinerThee (Haysan) 
Schwarzer Thee 
Souchong 

Kongo 
Lipton's Thee. 

Ceylon-Thee 

3,00 36,93 

3,00 38,67 

3,00 37,10 
3,00 ' 38,21 

3,00 30,37 
2,80 32,29 
2,75 36,01 

2,60 35,97 
2,50 44,75 

5,90 

6,36 
5,52 

5,88 
5,64 

5,71 
5,62 

5,79 
5,60 

3,30 
3,37 

2,32 
3,74 

2,78 
2,81 

3,52 
3,27 

3,44 

" Souchong 

" 

" 
" 

2,00 

2,00. 
1,80 

1,80 

34,52 

31,72 

32,48 
33,13 

6,26 

5,72 

5,49 

5,36 

" 1,80 37,95 5,66 
Schwarzer Thee 1,60 i 29,53 i 6,40 

Souchongmischung 1,60 30,85 6,16 

Souchong . I 1,50 i 36,00 ! 5,69 

Mittel I 2,73 I 36,03! 5,78 

3,08 

3,15 

3,34 
2,44 

3,29 
2,08 
3,64 

2,68 

3,13 

8. Ch. Estcourt (Analyst 1899, 24, 30; Zeitschr. Nahrnngs- u. Genussmittel 1899, 2, 890) und 
John White (Analyst 1899, 24, 117; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1900, 3, 257) be­

richten tiber hohen Gehalt an Sand nnd Magnesia bei Kaperthee, der im nord lichen England 

viel gebrancht wird. - White fand in 8 Proben 8,80-13,47% Rohasche; davon waren 
2,76-3,24% in Wasser loslich, 5,62-10,67% in Wasser unlOslich und 3,10-6,26"/0 in Salz­
sanre unloslich. 

Anhang zu Thee. 

I. The'in -Gehalt des Thees. 

1. Nach Stenhouse (Ann. Chem. Pharm. 45, 336). 
Huasau 

1,09% 

Sch warzer Congo 
1,02% 

Schwarzer Assam 

1,37% 
Griiner Thee "011 I wankay 

Diese von Sten honse gefundenen Werthe sind offen bar 
0,98%. 

zn niedrig*). 

2. Nach James Bell ("Die Analyse u. Verfalschung der 

Berlin 1882, 8) in dem bei 100 0 getrockneten Thee: 
Congou gering Congou fein Hyson Souchong 

2,78% 3,12% 2,24% 2,97% 

Nahrungsmittel" tibersetzt von C. M i r us, 

Moning 

2,97% 

Assam 

3,43% 
Gunpowder 

2,72% 

3. Nach Pel i got (mitgetheilt von J. Bell, vergl. No.2) schwankt der The'in-Gehalt von 

2,3-4,1 %. 

4. B. St. Panl und A. J. Cownley ~Pharm. Journ. and Trans. 1887,417; Chem.-Ztg. 1888, 
12, Rep. 8) faD den : 

*) Auweiehenri von rien jihrig\'n Befuml"n gieut auch Wilh. Kwasnik (Pharm. Zeitschr. f. Russland 188i, Iii) 
erheblich weniger TheYn in Handels4Thl'l'sorten an, niimlich Peceo 00 = 1.42%' Pereo = 1,37 %

1 SOU('l!ong = O~90/o, Imperial 
= 0,92"/0, Peol = 0,87"/0, Hagsan = 0,21 0/ 0, Da Kwasnik aucr die Thee-Extrakte mit Thierkohle cnttiirhk. so dUrften 
dies(' Zahlcn , wcnn andcrs dil' Tlwl'sortl'H rdn warCH, zu niedrig ausgcfallt'll scil1. 



1014 A lkaloidhaltige Genussmittel. 

Ceylon-Thee: 

1. Penhros 
2. F. L. C .. 
3. Nahalma. 
4. Haare der Theebliitter 
5. Hardenhiuschkekon 
6,. Woodstock Pecco Souchong 
7. Radella brocken Pecco 
8. Morton Pecco 
9. Penhros brocken Pecco 

10. Strathellin Orange Pecco 
II. Nahalma. 
12. Venture 
13. St. Leys Pecco Dust • 
14. Venture Pecco Souchong 
15. Venture brocken Orange Pecco 

Th oj n *) 
im frisehen im trock-

Thee nen Thee 
0/0 % 

4,56 

4,56 

4,54 

2,40 

4,08 

3,44 

4,10 

3,98 

4,64 
4,10 

4,06 

3,74 

3,46 

3,40 

3,98 

4,89 

4,85 

4,80 

2,57 

4,24 

3,57 

4,30 

4,15 

4,96 

4,33 

4,29 

3,36 

3,66 

3,57 

4,26 

Ceylon - Thee: 

16. Cal~ag Pecco Souchong 
17. Venture Pecco 
18. St. Clair Orange Pecco 

Indischer Thee: 

19. Pecco, ausgewiihlte Spitzen 
20. Brocken Pecco 
21. Pecco 
22, Orange Pecco • 
23. Pecco 
24. Brocken Pecco 
25. Pecco 
26. "Weak" tea 
27. "Strong" tea 
28. Mixture. 

Th ej n 
im frischen im troek-

Thee nen Thee 
0.1 O! 

,0 10 

3,22 

3,48 

3,90 

4,27 

4,48 
4,16 

4,66 

4,48 

3,76 

3,66 

4,66 
4,18 

3,64 

3,43 

3,68 

4,09 

4,6~ 

4,A I 

4,44 

4,89 

4,74 

3,95 

3,86 

4,35 

4,43 

3,87 

Paul u. Cownley bemerken, dass durch die Handelsprobe, Behandeln von 3 g Thee mit 
100 g Wasser, nur etwa 20% statt 35"/0 Extrakt gewonnen werden, welche etwa nur die Hiilfte des 
Theins enthalten. 

Paul u. Cownley (Pharm. Journ. and Trans. [3J, No. 1048, 61; Chern. Centralbl. 1890, II, 49I; 

fanden in verschiedenen Theesorten des Handels an The'in in der Trocken-Substanz: 

Chinesischer Thee 2,42-3,78 % 
Japanischer 

" 2,60-2,93 " 

Java-Pecco 3,41-4,10% 

mit Souchong 3,16"/0. 

5. F. Vite (Mitth. Labor. angew. Chern. Erlangen 1890, 3, 131; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. 
Genussm. 1890, 5, 166) stellte vergleichende Untersuchungen mit den verschiedenen Verfahren 
der The'in-Bestimmung an und fand an TheIn nach dem Verfahren von: 

Thelll Th e'i II 
roh rein ro 1I fc i n. 

Verfahren von: "10 "10 Verfahren von: 0 0 
,0 .0 

Kellner 2,71 2,33 Waage. 2,15 1,86 

Losch 2,43 2,12 Markownikoff. 1,~ 9 1,62 

Paul u. Co wn I ey 2,84 2,55 Eder 2,07 1,83 

Lieventhal 2,92 Schimoyama 1,80 1,55 

Tittelbach 2,72 1,41 Hilger. 1,83 1.65 

Patrouillard 2,64 2,23 Fiillung mit Erde 2,54 2,28 

Hilger 1883 2,60 2,28 
" 

Thonerde u. Magnesia. 2,46 2.19 

Petrik. 2,51 2,25 
" " 

Bleioxyd • 2,27 2,05 

Die drei letzten Proben enthielten Thonerde. 

6. A. H. Allen (Pharm. Journ. and Trans. 1892,23,213; Chem.-Ztg 1892, 16, Rep. 297) ermittelte 
in vcrschiedenen Theesorten des Handels folgcnde Gehalte an TheIn: 

';') Zur Bestimmung des Thelns wurden 5 g feinst gepulverter Thee mit heissem Wasser hefeul'htet, mit 1 g 
Caleiumhydroxyd innig gcmengt, auf dem Wasserbade eingetrocknet und mit Alkohol oxtrahirt: ans der klaren LosulIg 
wurde der Alkohol verjagt, die bleibende alkoholisehe Losung mit eilligen Tropfell verdiinnter Schwefel,iiure augesiluert, 
um Kalk zu entfernen, 1i.ltrirt und im Scheidetrichter mit Chloroform (30-40 cern) ausgesehiittelt. Das Ausschlilteln muss 
5-6 Mal wiederholt werden. Zur Entf'arbnng ,ler Chloroform16sung wird dieselbe mit sehr verdilnnter Natrolllauge aus­
gesehiittelt und darauf das Chloroform abdestillirt. Es soil ,0 das TheIn viillig weiss erh.lten werden. 



Assam-Thee ganze Blatter 
(Peeeo) zerkleinerte Blatter. 

Ceylon-Thee game Blatter 
(Pecco) zerkleinerte Blatter. 

Java-Pecco 

Anhang zu Thee. 

TheIn 
4,02% 

4,02 " 
3,85 " 
4,03 n 

3,75 11 

Moning (schwarzes Blatt) 
Moyune (Gunpowder) 
Natal-Peeco-Souehong . 
Kaisow (rothes Blatt) . 
Mittlere schwarze Theesorten 

1015 

TheIn 
2,74% 

2,89 " 
3,08 " 
3,04 " 

3,06-4,02 n 

Bestimmungs-Verfahren: Auskochen von 6 g mit 500 cern Wasser, Fallen und Erwarmen 
der Losung mit Bleiacetat, Einengen des Filtrates, Entbleien durch Natriumphosphat und Ausschutteln 
des Filtrates mit Chloroform. 

7. Nach L. G ra f (Forschungsherichte iiber Lebensmittel etc. 1897, 4, 88) in der lufttrocknen Substanz: 
Pf('is fUr 1 Pfd. TheIn Preis fUr 1 Pfd. TheIn 

Sou chong I 
M. % 

3,15 
1,80 

1,30 

3,53 
3,10 
2,96 

Congou 

M. ",10 

3,10 4,09 

2,40 3,70 

1,80 2,82 

Bestimmungs-Verfahren ahnlich dem von Allen (vergl. No.6) angewendeten. Doch ent­

fernte Gra f das Blei mit Schwefelwasserstoff und setzte beim Eindampfen Natriumacetat hinzu. 

8. P. van Romburgh u. C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1898, 1, 213) 
fanden in den verschiedenen Theilen des Theestrauehes (ans Buitenzorg auf Java) 

folgenden Thein -Gehalt: 

Erstes und zweites Blatt (Assam) 3,4 % Theebliithenblatter 

Fiinftes" seehstes " 1,5" Grline Kelchblatter der Bllithe 
Haare der jungsten Blatter. 2,2" Griine Fruchtsehalen . 
Theestengel zwischen dem funften und Reife Samen 

sechsten Blatt 0,5 n 

II. Zusammensetzung der Asche des Thees. 

O,tl "/0 
1,5 " 
0,6 " 

o " 

P. van Rombol1rgh u. C. E, J. L 0 h man n (Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 290) 
ermittelten flir 3 Proben J a va-T h ee (Goenoeng Rosa) folgende proeentige Zusammensetzung der Asche: 

Eisen- Thonerdc Mangan- Kalk Magnesia Kali ~atrol1 
Phosphor- Sehwefcl- Kicscl- Chlor oxyd oxyd saure saure sanre 

(Fe, 0,) (AI,O,) (Mn, 0,) (CaO) (MgO) (K,O) (N",O) (1',0,) (SO,) (~i 0,) (CI) 
I. 0,41 1,52 4,25 8,21 7,86 49,68 0,29 16,98 8,28 0,50 1,08 

II. 0,89 2,12 1,43 11,09 8,~7 48,99 0.41 15,45 9,32 0,72 1,29 
III. 0,36 1,00 2,02 8,53 9,21 53,19 1,36 16,37 6,64 0, i 1 0,89 

van Romburgh u. Lohmann habcn gefunden, dass die Fruchtbarkeit des Bodens auf die Zu­
sammensetzung des Thees im Allgemeineu keinen Einfloss hat. Nur der Mangangehalt maeht hiervon 
anscheinend eine Ausnahme. Es wurde gefunden im Boden und in dem damuf gewaehsenen Thee an 

Manganoxyd (Mn203) in der Trocken-Substanz: 

Boden 
Thee 

1. It Ill. 

0,41% 

0,228% 

Spuren 

0,082% 

Spuren 
0,096%. 

III. Veranderungen des Thees durch die Zubereitung. 

Auaser den in die allgemeine Tabelle (S. 1006, No. 19-21) aufgenommenen Untersuchungen 
~on Y. Kozai \iegen liber die Veranderungen des Thees dureh die Zubereitung noch Untersuchungen 
von P. van Romburgh u. C. E. J. Lohmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1898, 1, 213) 
vor. Diese fanden bei der Zubereitung des javanischen Thees folgende Veranderungen (auf Trocken­
Substanz bezogen): 
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Gcsammt- The'in Gorbstoff 'VaSHcr- Alkohol-
Stickstoff Extrakt Extrakt 

Art des Thees: 'I. .' '/. -'.1 ./. /. 

Unbehandelte, sofort getrocknete Blatter . 4,77 1,8 20,5 48,1 37,9 
Griiner Thee . 4,78 1,7 16,8 44,8 34,7 

Schwarzer Thee. 4,58 2,3 15,2 38,2 27,7 

Die The'in-Werthe sind Mittel mehrerer Bestimmungen. Fiir die Zunahme des The'in-Gehaltes in 

dem schwarzen Thee konnte keine befriedigende Erklarung gefunden werden. Ueber das Verfahren der 
The'in-Bestimmung vergl. obige Quelle. 

IV. Gehalt des Thees an wasserliislichen Stoffen. Zusammensetzung des Theeaufgusses. 

I. Untersuchungen von O. K e 1J n er (Mittheil. der deutsch. Gesellsch. f. Natur- u. Volkerkunde 
Ostasiens 4, No. 35): 

No, 
Naherc 

Bczeichnung 

: Ausjapanisch. 
Thee No .. '3. 

1 Liter A ufguss enth,ilt g*): 

I 
1 Au" 180 g: 

I ' I. Aufguss 
,,! " 

I I I I I I, I, 1 i ' I, I I " 
ii ' I 1 I' : 

8,4310,52810,911,4,49 1,591°,040 0,03°1°,01°1°,123'1°,535:,°,15410, 1171°,18610,069,°,327 

-1-' n 

3 i; 3. n 

, I I 1 "I , 7,600,476'1'0,74 4,07
1
1,330,009 ,0,006,0,0081:0,067,0,533 0,314'0,064 0,039

1
°,016:0,274 

" I: 1 ' 
5,69 0,452:0,75

1

3.97 ! 0,45
1

°,004 0,0031°,005:0,052(,216 :0,048 0,051 0,03610,0 I 0 10,023 

4 r AUB 100 g des 
japan. Thees 
No.4 

i ' I I I I I I , 
15,34 1,061 i I ,33~ 7,04,2,1410,022 ,0,05010,03410,142h ,38410,101 0,233 0,080!0,004;0,069 

2. Untersuchungen von Jos. F. Geisler (Nach Sonderabdruck aus nAmerican Grocer Publishing 
Association"; vergl. die allgemeine Tabelle S, 100S u. 1009, No. 92-129): 

II 
No.1, 

I' 
i 
1 

Nlihere Bezeichnung 

~~ _ _ ~-===_-"-_-_--_"-~~~-O~ __ _ 
I Indischer Thee 

2 desgl.. 
3 Finest, Nankin, Moyune Gunpowder 
4 Common Moyune Gunpowder. 
5 Japan Basket Fired 
6 Japan Pan Fired 

Nach 10 Min.langem Ziehen waren von 100 Thin . Thee gelOst**): 

Extrakt Gerhstoff As c h" 

-;-:-1 ~ d ---;-I ~ .e] ,~ --; I~ ~ ~II-=-
~ ~ o5:~ ~ "q~.c ~ I ~~J: E~' 

~ ~ I ~ ~~ I ~ n~ 1 Eo< ~ I'~~~ i ~~ 
rJJ E'- ~ .8 .- >?l. I 

C. Of. °/. 0/. fI/O ____ ~.o_~_J_~!~ .. _~. 0 _1 __ :~ 
100 29,1512-5.35173,56111-,4816"0:85'13,30: 3,80 '70;02[ 1,48 

100 28,5724,1+2,04 i 9,5°158,38 2,75 ! 4,40 179,5511,28 

75 37,3232,7273,1916,7987,80, 2,95 , 4,60 155,7711,66 
1 I . ' 18 28,0724,05 179,36 9,2677,74 11,68 , 4,02 166.14 1,29 

37'/131,7527,47 ,75,59'11,2374,51,2,18; 4,27 !79,9811,61 

39 34,37130,70179,5913,41 :94,39 , 2,07[3,67 :63,59,1,64 

*) 90 g Thee wurden dreimal hintereinander mit 'I, Liter lwisselll destillirten Wasser Yon 50· C. iihergossen, lIach 
tiillf Minuten langem Stehen augegossen und jeder Extrakt gesondert unter8ucht. Bei Versuch 4 wurdell 10 go Thee mit 
1 lAter kochendem 'Vasser iibergossen, nach zwci Minutcn abgcgossen, wohci sich die Temperatur auf 87,5° V. ernicdrigt 
hatte. Beide Methoden sind in Japan iihlieh. 

"') Der Gesammt- oder yol\standige Extrakt ist durch '/.-stiilldiges Kodwn ,'011 1 Theil Thee mit 100 Theilen 
Wasser bestimmt; die anderen Extraktc dureh Stehenlassen von 1 Theil Thee mit 100 Theilen koehendem Wasser (nestillirtem 
oder Brunnenwasser) wah rend zehn Minuten ete.; dcr Procentgehalt ist auf I u ftt ro (' k n e Suhstanz herechnet. Die reineren 
Theesorten gehell ihren The\ngchalt fast ganz an 'Vasser ab, wahrend dieses uti den selileehteren Sorten nur ill he­
sehranktelll Maasse der Fall ist. 



Anhang zu Thee. 1017 

Kaeh 10 Min. langem ZiehclI waren YOII 100 ThIn. Thee geliist "): 
"'-
Col:.,) 1 I I ~_~~ Extrakt _: (in )stoff __ Asch e 

I - "' 1'·!5 l:.l I 

No .1 Kahere Bezeichnuog ~ ~:: ~ .... :;;... -~ ~ ~ i N ~] ~ 'Z ~ i~ ~ g ~ S 
.~aZ ~ = -~a: ' :5 , ~ ~ ~ I ~~E= :;~ 

II ~ .§ .'"'--:" H :3
1

1 ~ ~ ~ ,I ; ~ _~ ~ c::.~.' 
•'"".' _I " ,;",',_-"'_:"_ ~ - , - " . ~. ~.- ~ .E 1 .- i ;::: ~ -

=,J,!,II====="=_==========o~==C=·=i=="'=~c 'f~_ l _~'·"' 1 ~1' _ _ '0.. i "'" I 'I. 
7 i: Choicest Formosa Oolong .1 65 33,62 : 29,6~ :i5,90 i-;2,91};:6-;;: 2,50 G,0-;-i71,30 : 1,36 

: I I ~:~~;ior Formosa Oolong .:~ :::~~ : ::::: ' ~:::~i I ::~~ : ::::~ , ::~: II :::~ i ::::~ ~::~ 
10 II Medium Amoy Oolong . 24 27,4°123,67 ,60,99 :10,12 ,56,00' 1,92 3,72 1~8,4i : 1,43 

1\ Ii desgl. 211/2 24,50 ,21,25 j60,50 1 7,53 155,601,70 13,25 ~8,90 1,31 

12, Choicest Moning Congou 45 ~4'25 1120'12i70'60 1 5,46141,70 , 2,87 14,13 73,60,1,4: 

13 11 Superior Moning CongoD . . 97 21,5517,85 ,57,83
1

4,4431,982,77 13 ,70,63,5°
1
1,4. 

14 'I Medium Moning Congou . . 191/2 21,02 ' 17,SO.68,60 I 5,55 '45,20 i 2,32, 3,22 15S.2S ' 1,32 
I , " I 1 15 , Good Common Kaison Congou 17:/~ 23,25119,95 ;64,101 4,05 ,3S,49! 2.35 . 3,30 !59,S6 , 1,51 

16 1',',1. Common Mon ing CongoD -.:... _____ 1....:1....:5....:'..:.2 +-11:...9....:,.:..5.:.0:.,:' 1_,_. 6.:...2.:....:.7.::2.:.,:' 2:...0..:,1_4.:..:.,:5_0.,.5....:2:..:,....:9.:.0,...._I.:....9_5...;,....:2:..:._Il.:.S....:i .:.4....:6....:. R_O....:, .:..1 :.,:.2_6 

Mittel (1-16) - 127,92124,0370.40 : 9,35 :61,20 : 2,37 . 3,i9 '65,2811,42 

Beim Ziehen von 1 ThL Thee mit 100 Thin. Wasser wurden gelost von 100 Thin . Thee : 

I Nach 3 Min. mit destillirtem Wasser 25,97 [22,25: 
I I , 

17 i 9,76, 1,95 3,73 i 1,03 

IS 
! n 5 " " " " 

2s,37 124,50 i 
111 ,23 1 2,65 3,87 i 1,22 

19 I 5 BrunnenwRsser 
1 

10, IS : 1,0S n n 27, 47 123,85 ! 1 
2,02 3,63 

:~ II " 
10 

" " 
destillirtem Wasser 30,87 126,70 : 1 13,46

1 
2,75 4,IS 1,22 

I ! 

" 
10 

" 
Brunnenwasser 30,25 126.12 11O,60! 2,S2 4,13 1,15 

22 I 
" 

15 
" " 

destillirtem Wasser 23,7529,42 : ! 14,94 ; 2,S5 4,33 1.2S 

3. J. M. Eder (Dingler's Polytcchn. Journ. 231, 445 u. 526) bestimmte in einer Reihe von 

~hinesischen Theesorten den Gehalt an Gerbstoff, an in Wasser loslichen Stoffen etc. mit folgendem 

Ergebniss fUr die bei 100 0 C. getrockneten Blatter: 
lirspriingliehc Blatter Eimnal cxtrabirtc ntatter 

Gerhstotl' \VaRscr- Asche In Wasser \Vasser- ] n \Vasser 
Extrakt liisl.Asehc Gerbstoff Extrakt Ase he lusLAsehe ',. "I. 

'" '" ' I, 'I, 'J, o/t: 

J Congo I . 11,20 40,3 5,43 2,83 4,14 10,2 3,92 0,94 

" II . 10,10 39,4 6,21 1,55 5,65 15,3 4,SO 0,46 

Schwarzer "III. S,36 37,6 6,05 2,32 3,31 S,5 4,27 0,39 
Souchong I. .8,16 34,4 5,27 2,90 2,51 12,4 

Thee: l n (Assam) 10,95 44,3 5,22 3,09 5,07 19,7 4,96 1,05 
Pecco I . 11,63 40,6 5,02 3,18 3,11 16,3 2,37 O,SI 
Java-Pecco 14,11 40,7 5,53 2,45 6,47 14, I 3,92 0,58 

GrUner {HaYSan I . 12,44 43,2 4,89 2,77 5,36 13,2 3,41 0,74 

Thee: 
Imperial. • 12,41 41,5 5,S7 2,96 7,97 15,9 4,62 0,90 

Gelber Japan 13,07 39,5 5,81 2,73 2,62 12,0 3,40 0,47 

Als Mittelzahlen aDS 34 Analysen berechnet Eder: 

Schwarzer { Souchong und Pouchong 9,IS 3S,3 5,88 2,S5 
Congo . . . . . . 9.75 37,7 5,70 2,41 

Thee: Bliithenthee . . . . 11,34 40,0 5,27 2.59 
Gelber Thec 12,66 40,S 5,6S 2,64 
Griiner Thee, HaysRn und Gunpowder 22,14 41,8 5,79 2,95 

'') YergL Anm. ,.,,) S. IlliG, 
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Paraguay - Thee oder Mate. 
Blatter ues Yerba-Strauches Ilex paragoariensis St. Hil, z. Th. aoch von Hex 'domosa Reiss 

var. montevideensis Loes. ond von anderen Ilex- Arten. 

:1 
I! 
Ii 110. :: Nahere Bezeichnong 

~ 
! i 

~ ;:,) Ohne nahere 
Bezeichnong 

3 :, 
'I 
II 
! 

4 :' Lofttrocken 

5! Von Stengeln (26%) 

:1 befreite Blatter*) 

6 'I Meist jiingere Blatter, 

;Ii wenig Rippen ~nu 

:, Stiele, fein zer­

'I kleinert . . 
7 ! Aeltere Blatter mit 

I R' d h ,i lppen on me r 

i Stielen, grob zer­

,I kleinert 

8i Bliitter mitviel Rippen 

'II ond Stielen, fein 
; zerkleinert 

9 : Zor Halfte grob zer­

;1 kleinertj Stiele ond 

II Stengel mit einigen 

Friichten ; z. Th. 

von Ilex uomosa 

var. montevideensis 
;! o IOhne nah. Bezeichn. 
I 

1896 

.. ., 
OJ .. .. 
~ 

D· 
10 

" I .!lOll 
t= I i.!~ -= :CD~'ti L 
tel! I :~ '=f ~ ~~~~I~ 
~.g I' (:. ':Dt( of I g~· .co 

~/~ I % : ~/~ i ~o :0~0~ ! ~o 
- i - 0,48 ,,1

4,50 1 5,50 
- I - 0,6212,00 4,10 

, - ;1,15 12,25 14,50 

-1--,-
_I 

: P'Otelo. : I' 1 
i notre I i nan 

I 3.87 : 1,85 ' 0,631 -
: Hickllt .• ' Adher_ 
J Subatanz EJtra~ t : 

9,38 '12,81 
, *) 

I 

1,15 6,57!7,74 
! 
i I 
I : 

Z"ck .. 1 

2,38, 

55,11 

Sonstigc 
lOslirhe 

oTg-anisrhe 
Stoffe 

1898 6,79: 
! 

; 0,88 
! 

22,25 - : 9 591 
" i 

n 

n 

I 

6,78 

6,98 ! 

i , 

- i 0,71 
I 

0,531 -
, 1 

! 

i 

I 
I 

7,26 - I 0,50 I -
9,04 i 9,60 0,44 I 5 64 

8,87 22,17 

8,10 21,83 

6,68 19,93 I 

- 1-1 

5,53 

5,20 

4,82 

3,92 24,00 

2,6114,6331,18 -
') ") 

6,00'*) 36,66 4,82 

6,02*') 35,63 4,59 

5,44") 34,13 4,20 

5,66**) 30,56 3,95 

6,16 34,52 

') .lahresberieht Agrie. Chem. 1Bn/H, I, 242. 
') Pharm. Journ, and Trans. [3], 8, 605 . 
• ) ('<'Iltralhl. fUr Nahrungsmittel-Chemie 1896, 2, 261: Chcm. Celltralbl. 1896, II, 671. 
') Arb. Kaiserl. Gesundheitsamt 1898, 15, 171. 
') Original-Mitthcilullg. 

H. Byassan ') 

B.Alexand ...... 
Kat.') 

Ed. Palens/;" 
una 

IV. BU6se 

') **) 

V.r.<.-Stal. 
Jliin,ter ::') 

*) A I e x and e r· Kat z falHI ferner: 10,75 'I. thelnfreie Stickstoff-Substanz; die Asche cnthielt 1,83 '/, Kieselsaur" 
und Sand, 1,09',. Eisenoxy,l und Thonenle (Fe,O, + AI,O,), 0,83'/. Kalk (CaO), 0,52'/, Magnesia (MgO), 0,12'/, Phosphor­
s,inre (1',0,) und 0.10'/. Schwcfelsaurc. 

Der Was,cr·Extrakt, erhalton durch '/,-stiindigeH Briihen von 30 g Mate mit 900 cern Wasser, lieferte an 
liislichcu Miucralstoffcn (bezogen auf 100 g Mate) 0,02 "/, Eisenoxyd (Fe, 0,), 0,11 'I, Manganoxydoxydul (MIl,O.), 
fI,U'I" Kalk (Ca 0), 0,46'1, Magnesia (Mg 0), 0,44 'I. Kali (K,O), 0,07 '/, Phosphorsaure (P,O,), 0,13°/, Schwcfels,iure (S 0,) 
nnd 0,2~ "I, Chlor (CI). 

**) l' ole n R k c u. Bus s e fandcn ill def Asche: No. G 9 
Manganoxdoxydul (Mus 0,) . . . . .. . 5,51'/, 6,45'" 5,90'/. 4,51 '/, 

Eisenoxyd uud Thonenle (Fe,O, + AI,O,) . . 4,03" 4,21 " 3,00 " 3,47 " 
DeT Gcrbstoff wurdc nal'll clem gewichtsanalytiseilcn Verfahrcll von von Sch roder hcstimmt. Das Kofft.'.ln 

WUral' dun-It Auskochen mit'Vassei l t":.tllung der Losung mit Bleicssig~ Entbleien, Einengcn und AU8st'hHttcln dct Li;sung­
mit Chloroform bestimmt. 



Paraguay-Thee. - Fa-am-Thee, - Thee-Ersatutoffe. 1019 

:0 1 :0 i __ Tha"in_. -II' ~ ~ it' I :~ i :0 I A'Oh~ • '*' i::-
I N h B· 'a g :! lUll :. :! ~ :::S:S! ~-51~] 5~ ~-= 

o. a ere ezelchnung ~f ~ !freies. Gall-I =lC,s ci-i';j ~ I~''''' c:d'aj • .::: .. ,:: Analytiker 

__ L __________ .~~_~o_ i ~/o_ I :~~.i ~ ~o· i ~o~l ~o I~/~ I~: ~/~ _~/~ 
-,'--~'-- - ---. ~.-,-- '-,oToc~'=:C"'=~~==1 =='===='o.~,==="_'='~;~=~ -.--.-==~~.= 

111 Griin . . 1900 9,740,74,0,85, 7.83 -I 5,27 - - 1 
12 desgl. " 8,35 1,04111,22, 8,40 I - - i 5,65 42,72 40,69 

131 Halbgerostet ~ 0,64 0,92 1,13: 9,34 1,', - -, 6,55 39,0833,54 Karl 

] 4 I Ganzgerostet n 0,83 0,451 0,51. 12,19 ! - - i 6,93 30,81 27,86 
", I Dieterich ') 

151 Kultivirte Waare 10,3611,0811.28 6,99]' - -: 5,36 33.6631,94 
:i " *) : 

I I ! Stl, ... ,.] .. j •• 'bee. ] ! I Sub8tlln& I Thein EJtr"kt ,Ocrb~toff 

Mittel - 6,92 :11,201 0,89 i 4,19 j 6,891 70,80 5,08 

Ueber den The'in-Gehalt des Mate liegen noch folgende Angaben vor2): 
Stenhouse Stahlschmidt Strauch Wiirthner B iale t Hoffmann ----

1843 18;,4 18fll ISfl7 1873 

0,13 0/0 1.20% 0,45 "10 0,45 "10 0,80 "10 1,30 "/0 0,30 '10 

Fa-am- oder burbonischer Thee, 
Blatter der Orchidee Angraecnm fragrans Du Petit Thonars. 

H. T ri 1\ i c h (Zeitschr. Nahrnngs- n. Genussmittel 1899, 2, 348) fand fUr FI1- am - Thee aus 

Reunion folgende Bestandtheile fUr die lufttrockenen Blatter: 

Wasser 
(4 Stdn. bci 9b' 

getroeknet) 

8,36°io 

Stickstotf· 
Snbstanz 

5,21 % 

Asche 

6,35 °/0 

Die aufeinatlder folgendc Extraktion ergab mit 

Aether Essigathcr 
(1 Stdn.) (5 Shin.) 

3,91 % 8,46 "Ie 

Essigiither 
(tlOehmals j St,ln.) 

~,57 °10 

Von dem durch Kochen erhaltenen Alkohol- Extrakt sind 

I 
10'1 

ill dcr Kaltl~ 
,------- Cumarin 

in Alkohol lOsliel, 

16,16 % 
unWslich 

2,24 "10 
in '\T asser Wslich 

9,64 % 

Thee- Ersatzstoffe bezw. FiUs c hun gs mi tt e I. 

Niihere Bezeichnung .. g ! -=.: ~ ~~ ~ .:11-= ~ w - ~~ .~ • 
~ .. E ~;J; cw: !~~b .; ~:~ ~~ 

Von dem 
Acther·Essigiither­
Extrakt in Wasser 

liislieh 

'" ..... "' .. .. ~ -.. .... 
~ ... 

4,34% 

Analyriker 
:1 :: II ~j := ~~ II ~ li;~1 i i.c:..:·~~ .. B:,,_: 

I i ~~ .=- .: § 
11 _~..JoJ_~o_L'&""'i!'.~ '~o 1 % % !. ~ 0/0 

I 'I Lycinm Binense (eine sOlanee~i' .-- - - - - 1--- ~ --,-' ; ~=-=='=='==~''',-,,==,====r~~=~='l''=:;=;'===== 
II in Japan Kuko-cha gt. . 1889 3,28134,54,1 ! 1,12 8,33 27,1510, K.llner, 

" G.Hayakau:a 
2 I Acanthopanax spinosum (cine 1 I una H. 

I Araliacee); Ukogi-cha. . " 4,75,20,25: ,6,84 7,15 43,94 Kamoollila') 

') Beriehte Deutsch. Pharm .. Gesel\sch. 1901. II, 253. 
I) Naeh T. F. Hanaussek: Die Nahrungs· u. Genussmittcl. Cassel 1884, 393 . 
• ) Vergl. Anmerkung ') Seite 1020. 
*) The"in wurdc nach dcr Methode von Dieterich bestimmt. Die obigen Zahlen fiir Wasser· und Alkohol· 

Extrakt bezicben sich auf indirekte Gesam III t- Ex trak t l'. AU5St'r<iem bcstilllmtc Die tc ri c h auch die Extraktmengen, 
welehe erhalten wurden dureh Uebergiessen mit siedendcm Wasser. 5 Minuten langes Stehenlassen im siedenden Wasser­
hade, darauffolgendes 24·stiindiges Stehenlasscn, Erganzcn des verdunstetetl 'Vassers und Eindampfetl cines aliquoten 
Theiles des Extraktes. Die t c ric h fand naeh diesem Verfahren: 

Xo. 12 1:) H 15 
V\r asser- Extrakt . • . . . 3~,23 % '27.64 % 23,15 % 27,66 % 

Die Fett., Farb· nnd Extraktivstotfe wurden durch Ausziehen mit Chloroform bestimmt. Dpr alkoholischc Extrakt 
wurde dun:h Ansziehcn mit 90"ICI-igem Alkohol hcstimmt. 
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I .!! ~ 
I COli: 
:;~2 
;: oJ! .. -... g:f 
cn~-;c 

I -:iLLl 
~J_ °'0 t _O/n I 

Asche 
c!.::: 
co .. -.. "­.. ,.. 
~ ... 

Analytiker 

-3T:ni~::-~~u:a (eine 
" prifoliacee); Pinto-cha 

Ca-
-'---'1'- --- 1,---11-- ---------- ·--!-·----'r~~e~~. - ------

Substa.n:E 

1889 7,80 118,74 j 8,06 7,66 43,00 I 
4 Akebia quinata; Akebi-cha . 
5 Hydrangea Thunbergii (cine 

Saxifragee); Ama-cha. 

"3,93'16,741 3,20 ' 8,99 37,42 GOH;:~~a':~ 
i , fund H. 
, i Kamo_hila ') 

11,03!21,29 i 1,41 8,43 33,3::1 

6 Vaccinium Ascos-Staphylos 
aus 1\ utais *) 1894 8,83 120,71 

I 

7 } Sogenannter Bohmischer { 18i9 9 86 :24 54 
Thee ' : ' , 

8 (Lithospermum officinale) 1886 13,09,21,50 

0 

0 

0 

I I I I 

,3,56 ;32,52 '22,0 I ;6,40 i 5,00 
, ' i I 

9,29 ; 8,25
1
26,49

1

5,96 ; 20,60 

I,98 32,91 8,53 ; 21,99 

In der 
naturllehm 
Subst.nz 

36.80 A. Stuckmann 

*) ') 

A.Belohoubeck 
') 

29,79 IV. liisch .. ) 

Imperial-Thee und Hyson-Thee sind nuch Riche (Journ. Pharm. Chim. 21, 6; Chem. 
Centrbl. 1890, 1, 415) Blatter unbekannter Abstammung, die schon in China zur Verfalschung des 
Thees verwendet werden. Ric he fand darin kein The'in, aber in 

Imperial-Thee 13,50"10 Gerbstoff, 6,58 % Asche nnd 3,30 % 
Hyson-Thee 16,80" " 5,78 " 3,63 " 

unlosliche (?) Asche. 

" 

Kakao. 
Samen des Kakaobaumes Theobroma Cacao L. 

Aeltere Analysen. 

J. Abel Poirier, Journ. chim. medic. [4J, 2, 257. 

2. Chevalier in Payen: Precis theor, et prato des substances alimentaires, Paris 1856. 

3. A. T u c hen, Ueber die organischen Bestandtheile des Kakao". Dissertation, Gottingen 1857. 

4. Boussingault in Grouven: Vortriige libel' Agl'ikultur-Chemie 1872, 1, 451. 

5. Payen, daselbst. 

6. Lampadius, "Der Kakao nnd die Chokolade", Berlin 1859. 

7. A. Mitscherlich in Hassall : Food, its adulteration and the methods for their detection, 
London 1876, 192. 

8. J a me s Be II in: "Die Analyse und Verfiilschung der Nahrungsmittel", libersetzt von C. M i r us, 

Berlin 1882, 82. 

') ~[jtthcil. d. deutsch, Gesellsch. f. Natur- u. Viilkerkunde Ostasiens. 4, No.3:;, S. 214 u . 216. Ausser oLigen 
Bliittcrn werden nach O. Kellner in Japan nueh als Thee-Ersatzstoft'e venvendct: Junge Bliitter von Camellia theHrra 
var. m.crophylla (dort Tocha gt.), welch" wild in den Bergen der Provinz 11'0 und Tamb. wachsen; junge Blatter ,'on 
Camellia jal'oniea (dort Macha gt.) gemischt mit gepulvertem Thec: Blatter einer dcgenerirtcn Form ';on Thea sinensis 
(dort Oba-cha gt.); Maulbeerbliitter; Bliitter von Cassia mimosoidcs ciner Leguminose (dort Kawara·cha gt.): j nnge Gersten­
hlatter (dort Mugi-cha g!.): Blatter von Botonia cantoniensis (dart lomena gt.): Blatter von Wistaria sincnsis (dort Fuji gt.) 
und endlieh 'Vcidenblatter. 

') Zeitschr. analy!. Chern. 1895, 34, 49, 
') Arch. mikr. azhozizn. I ~ 7-34 ; Prag. hohm TCl'hn . IH7U . 
• ) Original-Miltheilung, 

*) Die auch unter dem Namell Kaukasisehcr Thee oder billiger Kutaiser Heilbeerthee in den Handel kommendcn 
Blatter sehen !lem schwarzen chincsis"hcn Thee tiiuschcnd ilhnlich. Der Wasscr-Extrakt enthidt 0,53; ./. Stiekstotf-Substanz 
und 2,9~G "/. Asehe. 
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No. 
1

1

.1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

Niihere Bezeichnung 

Caracas. 

Trinidad 
Surinam 
Port au Prince 
Machala 
Puerto Cabello 
Ariba 

Kakao. 

Kakaobohnen und Kakaomasse (nicht entfettet). 

1. Rohe, ungeschiilte Kakaobohnen. 

Mittel No. 1-7 ''*) 17 ,93 ~ iii 
14,19 11,49 :45,57: 22,92 14,78399'062 

, I' 

') Original-Mittheilung. 

1021 

Analytiker 

H. Weigmann 
') *) 

*) H. 'Veigman n bestinnnte das Tbeobromin in .Ier Weise, duss er 20 g Kakao mit heisscm Wasser zu cinem 
ganz feinrn Brei zerrieb, mit einer griisseren Menge Wasser '/.-'/. Stunde aufkoehte, darauf auf 1 Liter auffiillte. Hicr­
von wurden naeh dem Absetzen 5no cern abfiltrirt und mit Ferriaeetat unter Korben gemllt. Dus durch Verdampfen ein­
geengte Filtrat dieser <,allung wurde mit Schwefelsaure stark (mindestens 6 ·I.-ig) angesauert und mit phosphorwolframsaurem 
Natrium gefallt, der weisse Niederschlag nach 2-3 Stnnden ahfiltrirt, mit schwefelsaurehaltigem 'Vasser ausgewaseiten, darin 
nach dem Trocknen der Stiekstoff nach dem Natronkalk-Verfahrcn oder ohne zu trocknen naeh dem Kjeldahl'schen 
Verfahren bestimmt. Die naeb diesem Verfahn'n erhaltcnen Ergebnisse sind ctwas nicdriger als die vergleichsweise naeh 
dem Verfahrcn von Wolfram erhaltenen Zahlen. nagcgen stimmen sic untcrsieh und mit den nach dem Mulder'schen 
Verfahren erhaltenen Ergebnisscn ziemlieh gut iibercin. Nach Mulder werden 10 g Kakau mit 'Vasser angcrieben, 
'I. Stnnde gekoeht, mit Magnesia versctzt, unter Oftcrem Umriihren auf dem Wasserbade zur Trockne venlampft, der 
trockne Riiekstand mit Chloroform ausgczogen und letzteres abdestillirt. Dcr hier vcrbleibende Riickstand wird in heissem 
Wasser gcliist, filtrirt, das Filtrat zur Trockne verdampft, gewogen, gegliiht und wieder gewogcn. Der Chloroformauszug 
nach dem M u Ide r'schen Vnfahren schliesst auch noeh das The I n mit ein; man kann das Thein des Chloroformauszuges 
nach II. 'Vc i gm ann dadurch yom Thcohromin trennen, dass man den Riickstanrl zuerst mit Benzol auszieht, worin das 
Theobromin 80 gut wic unliislidl ist. Die Benzollosung wird verdampft, der Riickstand mit heissem 'Vasser dnrch­
gcsehiittelt, das wiisserige Filtmt zur Trockne verdamprt und gewogen. Weigmann fand auf .liese 'Veise: 

Kakao von: Caraeas Puerto Ca\ll'llo Trinidad Surinam 

Masse Sehalen Sehalcn 
Theobromin .. 1,258% 0,316 % 0,623';0 
The'in • . 0,170~, 0,164 " O~137 " 

Schalen 
0,545 11 / 0 

0,113 " 

Schalen 
0,501 0/0 
0,190 " 

H. Weigmann hestimmtc ferner !tach delll Verfahren von E. Schulze (Zeitsehr. analyt. Chem. 1tiS3, 22, 325) 
den Gehalt der Kakaobohne an ASl'aragin und Ammoniak und fand: 

Asparagin-Stiekstoff = Asparagin I Ammoniak-Stickstoff = 
Caracas 0,0238 °/0 0,224 °/0 I 0,0211 °/0 
Trinidad 0,0211 " 0,199 ,,' 0,0172 " 
Surinam 0,0238 " 0,244 ,,1 0,0158 " 
Port au Prince . 0,0224 ., 0,211 "I 0,0106 " 

(Die Zahlen fiir Ammoniak diirften eher etwas zu hoch als zu niedrig sein.) 

Ammoniak 
n,0255 'I. 
0,0208 " 
0,0192 " 
0,0195 " 

H. Weigmann suehtc aueh die WeinsaurL' dadurch zu beslimmen, dass cr 10 g der entfetteten Kakaomasse mit 
'Vasser kochte und auf 500 rcm auffiillt'·, 200 ('Clll des Filrates nach Neutralisation mit Ammoniak mit Chlorcaleium ver­
setzte, den erhaltenen Nietlerschlag nach delll Abfiltriren und Auswaschen durch wiederholtcs Losen in Salzsiiure llnd 
'Viederfallen mil Natronhy~rat reinigt", nlll\ aus dell! Kalkgehalt ties Niederschlages sehlicsslich die als snlche zn be­
zeichnendc \Vcim;aurc hercc1l1lctc: cr fand: 

Kakao von: Trinidad Port au Prince Machala Ariha 
\Veinsaurc C) 5,82 % 4,34 % 4,86 0/ 0 5,02 0/ 0, 

Das Fett der Kakaobohnen hat, wie H. \\'eigmalln fand, die Koettstorfer'sche Zahl 198,4-203,0, illl 
Mittel 200,5. 

Zur Bestimmung der SUi r k e hediente sieh H. 'Ve i g man u der naeh Stu tz c r's Vorsehrift zubereiteten D i a s t a se­
lasung: 10 g entfettete Kakaomasse wurtle 'I, Stunde mit Wasser gekocbt und auf 500 ecm aufgefiillt; 250 eem des gut 
durchgesehtittelten Gemisches wurden mit :2 C('1I\ der DiastaselOsung VCTsctzt, vier Stundcn bei 60 0 C. stehen gelassen, 
darauf mit 20 ('cm starker Salzsiiure invertirt, die Losung neutralisirt, narh dem Verdtinnen mit Bleiessig versetzt, filtrirt, 
das t'iltrat durch Schwefclsaure von mei befreit, das <'iltrat hiervon auf 500 eem gebracht und in 100 cem der Zueker mit 
Fehling'seher Losung bestimm!. nas ausgesehiedcnc Knpferoxydni wurde nach Soxhlct's Vorschrift durch Asbest 
filtrirt und als Cn gcwogen ete. 

**) Ilie hier aufgefiihrten Einzelanalyscn und Mittelzahlen von 'Vei g man n, ferner die unten fiir gerostdc un­
geschalte (S. 1022), gcrastetc geschalte Bohnen (S. 1025) und Kakaomasse (S. 1026) angefiihrten Zahlen sind, da sie su·h auf 
die!;l'lben Bohnen heziehcn, unmittelhar mit einandrr vergleichbar. 
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W Gewicht 1 - -j II ,i I ,I II' I 
Ii 

I ciner Bohne '/ 

8 I B h' g : ( *) )i I 'I 1 a la 0,856 1895 5,96 ' 7,50 1.08 :42,1°1 7,53 1,07 0,51 , 7,86 i 3,63 

9 1 Surinam. 1,175" 5,55 10,54 (0,93),41,0313,61 1,27 0,35 13,9° 13,05 

10 I!Java .' 0,994" 5,12 9,25 (1,16)i 45,5015,17 1,23 0,51 i 6,10 I' 3,31 
11 Trinidad. 1,295" 6,34 11,90 (0,85)143,66 4,98 r 1,38 0,3215,65 3,60 

12 1 Ariba 1,434" 5,90 10,14 (0,86);43.31 1,58 1' 0,42 6,37
1

4,62 ' 3,73 

13 Ii Caracas 1,447" 6,63 10.59 (1,13)136,81 3,81 2,76 1,56 3,28 4,36 

14 l'rGranada. 0,920" 5,28 9,76 (0,75}44,1l 6,27 I 1,81 0,55 5,55 2,71 

15 , Tobasco . 1,266" 1,5~ I 7,85

1

1(1,15) i50,95, 3,51 i 0,94 2,72 6,44 3,06 

16 Ii Machalla 1,237" 5,86112,69 (0,76)146,8411 ,35[ 1,60 0,46 5,95 14,15 
17 ,; Maracaibo 1,364" 5.67 11,56 (1,03),42.20 1,69, 1,09 11,36 7,16 4.13 

StickstofftrelC 
ExtraktBtoffc faser I I I I I i Gesammt-Mittcl - 6,43 ' 11,83 1,49 ,44:,44:, 28,52 

I Roh- I I 
4,78 14,00 

2. Gerostete, ungeschiilte Kakaobohnen. 

1 Caracas. 

2 Trinidad 

,'l Surinam 

4 Port au Prince 

5 Machala 

6 Puerto Cabello 

7 Ariba 

Mittel No.1 -7 **) 

8 II T"n;d", . 

9 Caracas • 

Gewicht 
cincrBohne 

g 
1,189 

1.214 

I I 80nlUge : I Asche 
.. IUekltotr- i Roh- I . 

Starkel' frel' "' 1' faser Rcm- Sand 
83 traktJtotre asche 

1884 6,73 13,66 1,62 45,95 22,75 , 5,40 4,49 1,02 

• 6,32 13,68 1,44 45,06 26,40 14,92 3,55 0,07 

" 5,26 14,25 1,75 45,53 26,69 4,80 3,33 0,14 

• 7,14 14,31 - 48,35 21,64 ! 4,35 3,80 0,41 

" 7,97 13,a6 - 46,21 24,17 14,01 3,85 0,23 

" 5,95
1

13,68 1 1,52 46,55 1 24,75 1 4,74 4,28 1°,05 
• 8,17 15,75 - 45,53 22,45 4,17 3,83 0,10 

- 6,79/14,131,58 146, 19 : 24,10 ' 4,6313,87 10,29 

I ! I' Glu- I Sal'eha- StarkelLigllinlASche 
*) I kose I rOBe I *) 

1895 2,63112,02 ' (0,9~)141,891 1,48 I 0,28 / 5,7°
1
5,87/3,70 } 

" 5,69 12,36 1(0,99).37,63 1,76 1 0,51 6,07 9,05 5,03 

ExtraktBtoffe faser I I 
I 

1 1 
I StlCkstofffrme 1 ROh- , 

Gesamrut-Mittel - 6,20 I 13,70 1,58 :44:,651 26,61 4,631 

Asche 

4,21 

') Amer. JOllrn. Pharm. 1895, 87, 207; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. GenllssIn. 1895, 10, 39. 
') Vergl. Anmerkung ') S. 1021. 

W. B. 
Ridmour ') * J 

H. W";gmann 
, IJ ***) 

W.E. 
Ridenour 

') *) 

*) In IInserer Quelle und aueh in anderen Referaten ist nicht angegeuen , oh cs sieh 11m ungeschalte oder gc­
schalte Bohnen handelt. Wir nehmen nach dem vcrhaltnissmaBsig nicdrigen Fettgehaltc an, dass erstere vorliegen. 

Die angewendcten UnterBuehungsverfahren waren folgende : 1. Theobromin nach P. Siiss (Zeitschr. 
analyt. Chern. 1893, 32, 57). Dieses Verfahrcn liefert zu niedrige Er~ebnisse (vergl. aueh unten S. 1038 die Versuche von 
Em i n g e r). Die ohigen eingeklammerten Zahlen fiir den Theobromm-Gehalt sind daher uei der MittelwerthB-Bereehnung 
nieht mitberUeksiehtigt. 2. Fe t t durch zehnsttindiges Ausziehen mit Petroliither. 3. G I u k 0 s e und Sac c h aro s e in der 
waBBerigen LOBung der entfetteten Bohnen vor und nach der InverBion. 4. Starke durch dreistiindiges Kochen des 
Riickslandes von der Glukose- und Saceharose-BeBtimlllung mit angesaucrtem 'Vasser. 5. Lignin und Cellulose durch 
Ausziehen des entfetteten PulverB mit heiBsem Wasser, wiederholteB Behandeln mit Langen und Sauren, Trocknen und 
Wagen . Der Rucksland (Cellulose + Lignin) wurde zwolf Stundell mit Chlorwasser hehandelt lind der unlosliehe Ruck­
stand als Cellulose bereehnet. Jlie so gefundcne CelluloBemenge betrug: 

~ _______ R_o_h_e_, _u_ng_e_scI_lil_·lt_e_B_oh_n_e_n ______ --. 

No.8 9 10 11 12 13 14 15 16 17-

(fcr(;stete~ unge~halte Bohncll 

No.8 9 
Cellulose. . . 13,80 16,24 13,85 13,01 14,07 16,35 13,4Y 12,57 11,32 17,32 19,64 11,69 0/0 

**) Vergl. Anlllerkung **) S. 1021. 
""'''',) Vergl. Anlllcrkullg ") S. 1021. 
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I,: Schalen- I II 1 

I 
I' 
I' 

c 
:::> 

gehaltrl. I, I 
Bohnen , 

'I. 1 '--------

I il Caracas 13,8 1876 4,32 10,87 - 48,401 32,19 

2 i[ Trinidad 15,5" 3,8.4 11,00 - 49,401 32,82 

3 1i Surinam 15,5" 3,76 1l,00 - /54,40! 28,35 

4 ,' Guayaquil 11,5" 4,14 13,0-1 - 149,80 : 30,47 
5 Granada 14,5" 3,90 12,25 - 45,601 35,70 

6 \ Bahia 9,5 " 4,40 7,31 - 50,30! 35,30 
7 Cuba 12,0 " 3,72 8,56 - 45,301 39,41 

8 I Para 8,5 " 3~:6 12,50 - 54,30: 

l~ 00-70 0 I In Zucker 
g~ Uberfubr. 

I trookut bare stoft'. 

26,33 

3,95 

2,80 

2,35 
3,50 

2,-10 
2,60 

5,90 

3,05 

10 Ii desgl. II. . " 4,72 14,06 - 49,36 113,99 9,46 4,20 4,21 

, Oh. Hei&ch ') 

9 iiCaracas 1. 1879 4,0-1 14,68 - 46,181 12,74 (18,50) - 3,86 1 
11 11 Guayaqnil 1. " 3,63 14,68 - 49,64 111,56 112,64 4,13 3,72 
12 d I II 2 6 6 11 I G. Laube U1Id I esg. . . ", 1 1 ,25 - 46,99 10,82 6,12 3,53 3,68 

I I B. Aldtndor(r 
13 i! Trinidad I. " 2,81 15,06 - 48,32 14,91 12,06 3,62 3,22 ') 

14 11 desgl. II. . " 2,28 15,12 - 52,14 14,38 8,82 3,87 3,39 J 
15 1! Puerto Cabello " 2,96 15,03 - 50,57 12,94 11,49 3,07 3,94 

16 ~ Socosnusco ________ .1_~"-+_2~,9_5~_1_3,~1~9~--~4-8~,-3-81~1-5~.-1-3~1-3~.2_0~3~,3_4 _____ 3,~2_1 ___ 

!! Mittel von No.I-16 - 3,63113,49 : - 149,32 \3,25113,18 3,651 3,48 

17 !i Caracas 18~ 6,50 - :(0~r) 1 50,31 7~~5 -

18 :1 Trinidad " 6,20 - !(0,40)151,57 11,07 
19 ;, Surinam " 7,07 - ;(0,50)150,87 6,·n 
20 II Port au Prince " 6,94 - ,(0,32)153,66 8,96 

4,17 

2,87 
2,72 
2,92 
4,11 
4,32 
4,12 

1 Po ~"' •• 

21 il Machala " 6,32 - !(0,33)\52,68 8,39 
22 Ii Puerto Cabello " 8,40 - 1'(0,54) 53,0 III 0,05 
23 :, Ariba " 8,351 - (0,a5) 50,39 5,78 

: Mittelv.No.17-23**) -17,1l1 - 1(0,45) 11 51,781, 8,33 1 -
I *) ; *) I 

3,60 

') The American Chemist 1876, 930. 
') Original-Mittheilung . 
• ) P. Zipperer: UnterSUChungen Uber Kakao und dessen Praparate. Hamburg u. Leipzig 1BB7. 

') *) 

*) Das Theobromin ist in der Weise bestimmt, dass die Substanz erst mit Petrollither und darauf drcimal mit 
tio%-igcm Alkohol extrahirt wurde; die so gewonnenen Extrakte wurden mit 15,0 g Kalkhydrat illl Wasscrhade zur l ' rocknc 
vcnlampft. dcr trockne RUtkstand mit Chloroform extrabirt, lctzteres abgeblaseo, die zuriickbleibenden Krystallnadeln in 
beissem'Vasser gelOst, letzteres verdunstet und der getrocknete RUckstand als "Theobromin" gewogen. Die von Zipperer 
gcfundcnen Zahlen fUr den Thcobromingehalt sind offenbar zu niedrig. Die S t it r k e ist von Zip per e r in dcr Weise 
bestimmt, dass die mit PetroU\ther entfettcte Substanz mit Wasser in den Soxhlet 'sehen Dampfdruckkesseln 3-4 Stunrlcll 
hei 133-1Ho C. erhitzt und darauf das Filtrat in bekannter Weise mit Salzsaurc invertirt und in dcr invcrtirten FiUssigkl'it 
der Zm'ker durch Titration mit Fehling 'sther Losung bestimmt wurde. Ausscr obigen Bcstandthcilen giebt P . Zipp e rer 
dic IlnterHllchten Bohnen lIoeh an: No. 17 18 19 20 21 22 2:1 

Caracas Trinidad Surinam ~~~d~" Machala 6~;;tD, Aril", 
Kakangcrbsaurc. Zucker, Phlohaphcnc .. . 1",.6'1, 946'1 8,31'1, ll,39 'I. 13,72"1. 7,85'1, 8,91'1, 
~enlliose unci Prote·i_~~~~-.:_ : . . . . 19,!H 79 18:4:3 ,,0 24,13 " 15,81 ,. 14,4;) ., 13,83., 22 ,10 "' 
Verhiiltniss von Cellulose: Protclnstoffe wie 1 : 6,6 6,0 8,0 :',25 5,0) 4,32 • ,30 
Dcr Gehal! an Protein und Cellulose fiir sich allein is! merkwiirrliger Weise nicht angegebcn. 

**) Zum Vergleich mit !It'll Analyscll Zipperer 's VOlt gCl"cinigten UIlU gcriistl'ten Bohnl'J1 No.8-U. 
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Analytiker 

% o/~ % I % I % % % % % 
2~;--G=u-a-y=aq--U-il---~=-~~-~-=·'=1=88=3=l=6c~.~570~i=1=-4O:::,S'=7='i=1 ~=i=14=0~, 1=0~1 =_~+=_~=f1 =_~=!=~3=" 7=5~=-l===== 

25 i Carugano n 6,501 13,62 ! - !47,70 : - - - 3,35 

26 1 Puerto Cabello " 7,001 13,62 [' - 140,36 1 - - II - 3,75 
'>71 Haiti " 6,00 14,00 - 142,96 1 - - - 2,S5 

281 Trinidad *) n 6,001 13,93 I - 48,93
1 

- I' - I - 2,95 
29' Martinique " 7,50i 14,06 I - 41,20 - - - 2,75 

30 Para " 6,20 , 13,06 11 - 37,13 1 - I - 1 - 3,15 
31 ! Guayra n 7,00 1 13,62 - 35,96 1 - ' - - 4,00 
32 Marageau, getrocknet "4,201 13.87 - 45,80 - - - 2,70 

33 San Yago " 6,00 ] 11,75 1 - !46,03 - - - 2,25 
34 Caracas n 4,20113,50 - 51,50 - - - 4,00 

35 Montaraz. " 11,601 12,90 b,40),53,30 - - - 4,00 

36 ; Bahia 
37 ' Para I, 
38 Maracas 

39 Gutzko 

40 Canca 

41 Caracas 
42 Caraqucz 

43 1 Domingo 

441 Garupano 
45 Ceylon 
46 Domingo 
47 Granada 
48 Java 
49 Kamerun 

50 I Ariba I 
Guayaquil 1 51 

Sommer­
ernte 

Winter­
ernte 

52 Machala Guayaquil 

53 'i St. Lucia . 

1893 

" 
" 
" 

" 
" 

" 

" 
" 

I I i I 
- 12,04 155,70 ,14,31 - I -

- I 

-I , 

I 

I 

=1 

- , 1,19 ,55,13 : - - I 
- [1,24 152,76! - I -
- 1 1,78!57,40 - -
- '1,60 44,30112,121 -

- i 2,06 143,23113,85 1 -
1,49 ;42,76

1
13,47 ; -

1,30
1
53,50 - ; -

1,92 '46,31 15,01; - -

1,51 :51,80'10,77 \ - I -
1,27 i51,00 9,00 - -
1,52 151,10 9,00 1 -
2,20 147,75 7,56 j -
1,20 42,00 16,20i -

, i -I 
0,8446 ooh 6,001 - I 

1,38 147,00112,051 
0,63 53,58'[ 9,43, 
0,75 55,41 10,41 1 

2,90 

3,20 
3,60 

3,75 

3,75 
3,75 

3,40 
3,30 
3,10 
3,45 
3,20 
2,95 

3,65 

3,50 

3,50 
2,20 

I BOU$,;ngaull') 

H, Beckurt. 
una 

C. Heidenreich 
') **) 

1 ' 

1,84 ;'1,181'12,741 -
2,18 ,51,8611,151 -

I 
54 Ii Puerto Cabello 
55 !i Trinidad . 

" 3,30 J 
2,70 

- I 

, 
- i 

') Ann. Chim. l't Phys. 1883, 433: Chem.-Ztg. 1883, 7, 902. 
') Arch. Phann. 1893, 231, 687: Chem, Centralbl. 1894, r, ~H . 

*) B 0 u s sin g a u I t giebt fiir ,lie Kerne des Trinidad Kakao a) ungeriistet und b) gerostet noch folgclHle aus-
fiihrlil'he Analyse: 

Wasser Albumin Thcobromin Fett S~~~~~~~k~r S;l~~~;- Weinsaure Tannin 6~oll~~s~ Ssfos~r Asche 
a) 7,6 ./, 10,9 ./. 3,3 '!, 49,9 '/, 2,4 '/. 2,4 'I. 3,4 ./, 0,2 ./, 10,6 '/, 5,3 'I. 4,0 'I. 
11) 5,8" 11 ,8 ., :~,6 " 54,0., 2,5 .. 2,5 " 3,7 " 0,2 " 11,5 ., 5,8 ., 4.4 " 

**) Das Theobromin wurde dem mit Chlorofornl entfettetcn RUckstande durch mit verdUnnter Sehwefelsiiure 
angesi\uerten Alkobol entzogen, der Alkohol mii/:lirhst abdestillirt, der RUrkstand mit Magnesiahydrat vcrdampft und der 
Riiekstand mit Chloroform ansgezogen. Der das Fett entbaltcnd,' erste Chloroformauszug wurde mit Wasser und etwas 
Salzsaurc cl'wannt, das 'Vas~er nach drID Erstarren des Fettes ahtiltrirt , mit Magnesiahydrat eingedampft und wie vorher 
"erfahron, Die so gefundenen Mengen wmd"n addirt. 

Dos Fe!t wurde dmch Chloroform ausgczogen und dcr Itiit-kstand dmeh Auskol'hen mit Wasser yom 'J'hco­
bromin l,l't'rl'it. 
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Asche 

Analytiker 
' ~J;~ XII ~ iii 1 cn~1C \ ~ ~~ ! J3 
1 ~ 1 .... 'lOw 1 

.0/o.J "I. ~0lo.== %.~ % 1==,°/';0==1 =='~/~o==~=o/~o=!=o~!o~~==== 
St. Thome 1893 = - 1 2,20 149,48 iI2,75 1 - ) - 'I 2,75 

" 
.-.. -'1 _ .. _--::::::::=....----::-::_-:..:::==.: _-- - - ------ -

56 

57 
i i , ,I ! I H. Beckurt. 

u. C.lJeiden­
reich ') 

J. FOT$ter 'J 
Guayaquil Balao n = I - : 0,80 ,47,0\16,53 ; - I - 3,45 

58, Ohne niihcre Bezeichnung 1900 5,701 13,50 - ,54.30 = I - =) 3,76') 
--:;\~1i~tt--:CI-+----:-:6;--;,6:-::0"'711 -=1-::-2''=78:::---Cl::-,-;;-:60~'C748;;-,90~, 1:-::1-;:'7""2-'-,1::-:::3:-::,9'""9-'-, -:;:-3,766:-i----::3~,36=--+---

! : I Organisehe Asche £leT in 

1 
: : ! 1 Stoffe Wasser 
; I ' ill Wasser liis!. unWs!. 

59 , Maracaibo 
60 i Caracas 

61 : Trinidad 

62 I Machala Guayaquil 

63 Protoplata 

n 

: 1 I j '0) ' lOsli"h lunlos!. I' Stoffl' Stoffc , 
6,87 I - i = 49,18 /13,01 9,20 117 ,32 3,58 0,84 I 
7,03 1 - , - 49,43 :12,74 1 8,26

1
18,53 1 3 ,11 0,90 R. 

6,45
1 

- ! - 151 ,9710,15 1 8,8° 119,25 2, 75 1 0,63 J ' Ben'~;lIan,. 
5,81 = = 153,21)10,821 6,94 !19,38 j 2,84 1,00 I 

" 
<87 - - !53,5712,04 1 9.52 115.69 12,22 1,09 

Mittel von ~o. 59-63 - 16,41 : - ,- :51,471l,75 ! 8,54 !18,03 i 0,89 ! 2,911 
'0) 

4. Geschiilte (gcreinigte) und gerostete Kakaobohnen. 

J : Caracas 

2 ',I Trinidad 
;3 Surinam 

4: Port au Prince 

51) Machala. . 

6 I! Pu~rto Cabello 
7,i Anba. . . 

ii Mittel von No. 1-7 

8 il Caracas 
9 , Trinidad 

10 Surinam 
II Port au Prince 

12 Machala 
13 Paerto Cabello 

14 Ariba. 
Mittel von Ko. 8-14°) 

n 

» 

! 
600 i 

6:07 1 

5,01 I 
4,73 , 

4,97 1 

5,71 I 
6,57 

5, 58 1 

84 
1885 7,48: 

» 

» 

" 

7,85 

4,04 

6,27 

6,25 i 
6,58

1 

8.52 ; 

1 6,71 1 

I I I : .onltlg. ) I 
i :'i_frele 

I I I Eltrakt· Roh_ I Rein. 
***) I I Iwtre f ... ~er·· a.!che San.1 

13,93 1,6148,971 9,22 1 13,36 4.24; 3,83 0,27 

13,37 1,46 50,28 7,96
j 

16,02 3,30 12,94 0,06 

13,75 .1,73 50,4210,04, 13,08 4,44 2,98 0,08 

14,56 11,66 51,87 8'4°11 12'25 4,31 3,49 1 0,39 

14,06 / 1,39 50,77 7,17 15,99 3,16 3,73 i 0,15 

13,31 11,74 50,20 9,26 13,27 4,33 3,89
1

0,03 

15,94 1,28 48,01 7,801 14,65,3,70 13,31 10,02 

1!;!)3 ; 1,55 ,50,09! 8,77
1

13,91 1 3 ,93 i 3,451 0,14 
I I I ! 

-- ,(0,50),49,24 ; 9,85 ; - - 3,92 

- ,(0,42)i48,14 1 8,72 : - I) - 4,12 
= (0,54),49,8810,19

1 
= - 2,88 

= ( 0,36)' 46,90:12,64 1 - I - 4,82 

- ',, (0,31)i 52,09i l ],59 I' - -II 3,i5 
- (0,52);48,40 10,96 - 1 - 4,08 

- i(0,38)i50,07 i 9,101 - - 1 3,89 

(0,43) 49,24, 1 0,431 
") 

i - i 3,92 

H. 
Jreigmann 

"') .**) 

I) Vt:fg-1. Anmerkllng 2) u. **) S. IIJ:!4. 
'I Hygicilisehc R11lHIschall I~OO, 10, 305. 

') Oril;inal-Mittheilung; vergl. Anmcrkunl; '') S. 1021. 
") Verg!. Anmcrkllng ') u. ") S. 1023. 

'I Hel), analyt. Chern. 1884, ~, 213 II, 1885, 5, 17~, 

*) For s t e r ranu in der feltfreien 'l'rockensllbstanz: 
Calcium II. ~[agnesillm 1,00"'". Kalilllll u. Natrillm 2,64 ' /" . Phosphorsiiure (P 0,) 4,80"' •. 

H) Unter Smrke sind in ZlIcker iilll'rfiihrbare Stoll'c ""rstanden: ""rg!. unten S. 1035 . 
. , **) In ,len Bohnen No, 1-7 hestimmtc H. Wei g mann aneh nach der '\Icthoue von Stu t z e r den Gehalt an 

Rl'inprQtl"ill mit fnlg-cnilem ErgclmiHs: 
No, I 

Caracas Trinidad Surinam Port au Prince 
Hl'inprotdn-Stil'kstotl.. Ll)[)Ofo I,!)1 Ulo t,4fJ"/n 1,6'j°:o 
Odef Ul'inprotl'lll. . 10,31" 9,4-1 " !J,U6 ~1 10,44 " 

5 
)[a"hala 

1,75 0 /0 

10,94 " 

G 
Pnerto Cahello 

1.45 "'0 
7 

Ariha 
1,6~ "f. 

lU,56 " 
'Ccbcr die rntersndll1ngs-Verfahren vl:rgl. AJllllcrkullg- **) S. 102l. 
0) ZUIIl V crl;ieith lIli! dell Analysen Zip p" r l'(' s yon rohen Bohnen ,(No. I i-2~) S. 1023. Zip per e r gid,t 

femer an: ~o. I) ~I 10 11 12 1:~ 14 
Caracas Trinirhtll Surinam Port au Prin<~e )[at,!tula Pucrto Cabcllo Aril)a 

Kakaogl'rhsiiuTl" ZlH'ker 11. Phlobaphl'lw. . ti.61 °/0 7,601'1/0 0,118°/0 7,lfJ % 7,8·l o/0 8,"25% S,6! ";1) 

I:...)r:...o~tr:...'i~n:::.t:...o:.:ff:.:e-.O+~(;.·e.:;ll-=u:::l<-=)s:::e-;-:-,-:, --';-' _. -,':0-',--,-:' :-,--,-~:'-:c'.-=l"_' -,-,., __ ~-;J:lo--:-:,I)tj 0' 24.:1~~ :_' _2~'~~ ~ 18,17. "._ .. 21,21 " __ ._ 1~1,~:~ ''-
Cellulo!;l': Protc'illsfotft:1I _ 1: 7,7 7.Ii s," 7,:J fi .O 7,0 6,f.I 

.Aueh hil'f i!;t der Gehalt an }'rotc'in lllHl Cellnlose fUr ~kh alll'in )lidlt <lng'egl'lll'll. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Aufl. 65 
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, 

... 
C 

"::0 .. .c 

No.1 Nllhere Bezeichnung 
"'0 ::0 ... ., . - .. 

15 "'" c 
16. 0 

~ 

17 .':l 
'" 

18 
:0 ... 
'" e.c 

~ 

~ 
.c 
<> 
'" 0) 

Machala Guayaquil 
Ariba . 

Surinam 
Trinidad 

co .. N_ 
c 

::) 

1890 

n 

n 

19 .c e.c Caracas n 

Pllerto Cabello I n Bahia. • n 

niihere Bezeichnung . 1900 

20 <> 
'" .;: 

21 ~ 

22 Ohne 

Gesammt-Mittel I 

Alkaloidhaltig;e Genussmittel. 

.. ~ Nlt __ i .. o c ~ ... .-, ., :::~~Ji ., 
oS o.a' I 
~ ,:;:~ !;xl 

,fIJ C-' • 
1 

01 i 
iO_ 

2,72 I , 
3,17 i 
2,84 ! 

2,87 I 
2,48 1 

2,98 ! 
1 

-
I 

1,80 ' 

~ 

I % 

13,44 ' 

c 
E e --... 
'" .:! .. 
.c 
to-

01 
iO 

45,871 

1
50,19: 

:55,20 

15,00 . 14,M ,1,555i),22, 9,61,13,4413,93 

3,79 

3,42 

3,88 

4,08 

4,65 

3,24 

3,66*) 

3,76 

5. Kakaomasse, d. h. geschiilte, gerostete und verknetcte Kakaobohnen. 

8~ , I ' 1 

Caracas l8~5 5,03 14,05 , 1,57,50,371 22,76 3,60 13,87 i 0,32 

2 Trinidad n 4,49 13,50' 1,25 j54,17' 21,38 3,51 2,881 0,07 

1 1,74 ,55,811 
I ' 

3 Surinllm 3,92 13,37 20,97 2,92 '2,93' 0,08 

175'5551 1 4! Port au Prince n 3,10 14,19 , . , , 19,85 3,57 3,44 0,34 

5 Machala 3,46 13,62 j 1,40 54,64, 21,55 3,11 3,49 0,13 

6 Puertu Cabello n 4,93 13,25 1,6550,83' 24,53 3,6°
1
3,88 0,08 

7 Ariba 4,16 15,81 i - '49,86 22,81 13,48 3,74 0,14 

Mittel ***) 4,16 13,97 11,56153,03, 21,81 13,40 ' 3,46: 0,17 
I ' 

S 
I I ! I 

Guter Block-Kakao 1889 2,60 17,50 . 1',,8713,69 9,86 3,48 

9 Von 10 bezw. { Mittel 1890 53, 50 i - 3,21 

13 Analysen Schwan- 150.60- , 2.80-3,51 
kungl'l1 55,88: 

Kaka08Chalen. 

Gehal! der i 
Bohnl'n an 

' I SchaJen 0) 
'I, 

Caracas I. 15,03 1879 7,41 13,93 4, 94 i 40,78 112,9T,41 12,62 

2 desgl. II. 20,09 n 7,74 n,68 5,99 35,29 12,798,32 18,19 

3 Guayaquil I. n 8,93 13,44 812 ' 48,01 13,87! 6,81 0,82 , I , 
4 desgl. II. n 9,11 12,94 

10,75
1 

47,08 13,12 1 6,79 0,21 

5 Trinidad 1. 15,35 9,04 14,94 6,18 44,80 2,29 n 16,36
1

6,39 

6 desgl. II. 14,04 n 8,30 15,44 
4,23 1 

46,05 1",00 7,0< 
0,92 

7 Puerto Cabello 14,92 
" 

6,40 13,75 4,38 47,12 14,8316,06 7,46 

8 Soconusco 18,58 n 6,48 19,12 6,481 39,39 15,67: 8,15 4,71 

Analytiker 

C. G. 
Bernhar,/ ') 

J. FO"ster') 

H. 
Weigmann 

') ';") 

o. 
Schu:eissinuer 

') 

I Schuh-
Imacher-Kul'l' 

') 

G. Lau!'e 
ood 

B. Alden-
dOl:ff'J 

'J Z"itschr. NahrungslIl .. l:nters .• IIyg. 1\. Waarenk. 1890, 4, 121: Vier!eljahressehr. Nahrungs- n. GcnIlSS\II. 
189ll , 5, 172. 

') Hygienisthe RunuHchau l~OO, 10, 305. 
') Original-Mitthdlung . 
• ) Industriehl"tt 1889, 26, 110; Vierteljahress('hr. Kahrungs- u. GcnusslIl. 188\1, 4, 160, 

") For S t e r fand ill d'T fettfrei"ll Trocken·Subs!anz: 
Cakium 11. Magnesium 0,98%' Kalium 11. Natrium 2,58°10, 11}lOsphorsiitul' (P 0 .. ) 4;i'8°,'0 ulHl Rl'uren VOIl Kiest:lsiiure. 

**) Yerg!. die Anmerkung *) auf S, 1021. 
:i;**) Yerg-I. die Anmerkung *:i') auf S. to:!l. 

0) Di(' Sehall'll wunlen nath (h'm Trot'knl'll llll'('llani:·;(:h ahgdrf'nnt. 



Kakao. 

No. Niihere Bezeichnung 

~I ~ I~ ~~~ I ~ i 1 ~t, : 1 __ Aa~he -- --

~~ ! I~~~~il ~ ! ~ ~~~ ~ I·H ~ 
~ i I en en ~ I .c I , en G) 0::0/0 

I' :::::%:l "'0";:0 

___ :,=_===========~=== % I % 1 ~o i __ % Lv. i 
9 'I ~8=7=8+1=2=,3'=0='1=1=0'~,'=1-~==== 3,~-! ;;'4~ ~3,~0 1-----;;:8-~ --

10 ii " 14,40: 8,44 - 1,89 62,27 10,05 ' 3,05 

II!i Ohne niihere "9,62, 12,31 - 2,78 47,09 18,00 I 10,20 

12 Bezeichnung " II,72 , 9,98 - 2,38 142,11 24,24 ' 9,32 

11,13:(25,87) - 8,22 1 34,15 

11,46 1 10,32 - 4,99 49,94 i 
13 

14 : 

" 
Gl'halt <ler 
Bohncll an 

Sehalcn 

13,35 

14,81 

7,28 

6,68 , 2,30 

'Wasser- Asche der 
Hisliche in 'Vasser 

lO2i 

---

Analytiker 

----

1 L. (,'randeau 

I 'J 

C. fbrlele ') 

J. .lfoser ') 

'I. 
15 Maracaibo 12,00 

16 Caracas 16,00 
" 

17 ' Trinidad 14,00 
" 

13,08 

13,62 ! , 
13,80 ; 

Sti-irkc : (lTg-an. I unliisl. i Hisl. 

I 
*) , Stoffe Stoffe ' StotIe 

- 1 - ,2,34 ; 8,79 1 14,~5 1 2,63 . 4,28] 
- - 1,81 8,81 9,14 113,16' 3,90 , ' 

= - ,2,37 8,63 : 18,91 : 3,84 4,13 R. 

18 : Machala Guayaquil 13,00 

19 ,Portoplata . 12,00 

14,56 i 
11.55 

= ,2,03
1 

7,07 1 14,73! 9,31 3,80 Ben,emann') 

= '3,95 10,35' 15,53110,21 2.83 

i Mittel (No. 15= 19) 

20 ; Caracas'i''') . 

21 I: Trinidad**) • 

22 i Surinam ~~) 

23: Puerto Cabello **) • 

13,00 

24 : Caracas"**) . 15,00 

25 ; Trinidad ***) 14,68 

26 , Surinam***) 14,60 

27 • Puerto Cabello ***) 12,28 

281: Ohne niihere Bezeichnung . 

- 2,50 : 8,73 114,67 1 7,83
1

1 3,79 

i ' i stlclutotr-I 

1 
Creie Ex_ Uoh- Rein-

I **) traktltotre ! faser aschc I Sand 
1 

" 12,49 13,18 0,58 2,38 j 40,30 116,33 9 06 I 6,26 

" 14,64'114,62 0,74 3,45 44,89 i 15,79 6:191 0,42 

" 13,93 , 16,25 0,78 i 2,54 42,47 ! 17,04 6,63 i 0,85 

" 14,89 ' 16,18 , 0,7512,01 43,32115,25 8,08 1 0,27 

" 11,901 14,06ICO,30)14,15 35,17 i 17,99 16,73 

" 13,09 13,31 1,(0,40)1 4,74 43,04
1

118,04 7,78 

" 13,021 = :(0,33),4,17
1 

- 14,85 7,31 

" 12,04 = i(0,32)14,00 1 - 115,98 8,99 

188713,24111,08 1 - 1' 2,90 '1' 46,71 , 16,03 8, 1°1 1,94 , , ,I! 0) 

') Naeh D i ct ri c h u. K ii 11 i g-: Znsamm,'nsl'tzung- ,it'r Fnttermittc!. 2. Anti., S. 264. 
') Centralh!. Agrik.-CheIll. 1879, 8. !14ti. 
') Hep. analyt. Chelll. 18g4, 4. 21:l n. 18S5, 5, 178. 
') Orii:inal-~l.ittheilung-. 
!) P. Zipperer: L'ntcnmchllngen tihcr Kakao unfl dessen Pr;iparatl'. Hamhurg 1887, S. ;,;). 
') Bull. Stat. agric. experim. Gcmbloux 1887, Xo . 38, 9: Centmlb!. Agrik -ChclIl. 1888, 17, 42!1. 

*) l:nter SHirke sind in Zlll·ker iiherfiihrhare Stoffe \"torstandl'n: verg!. unten S. 11135. 

1 H. IV tigmann I ') 

A. 
~termannfl) 

**) Verg!. ,lie Anmerkung ") zu ,len Analysl'n von Kak:lOhohnen ,I"sselben Allalytikers 15.1021. H. \Veigmalln 
h('stiIlIlHtt.' in (lim vier von jlltn ullt,crsllt'hten Sorten Kakaos('halcn den Gehalt an RcinprotolTl nuch Stutzrr's Methode 
mit folgcn<lem Hesnltat: 211 21 22 23 

Sehall'n yon Bohnen: Caracas Trinirlarl Surinam Puerto CalH'llo 
Heillproteln-Stickstoff. . . 2,08"!o 1,90 % 2.08 "/0 1,930,'0 
Oder Reillprotl'lll . . . . 1:1,00" 11 ,88 ., 13,00 " 12,06 ~, 

*""') !lei :.lachala-Hohnl'n betrug lie l' Gehalt all Sehal,'n 16,14°,'0. hei Port au Prince 16,I)Uo:o, Lei Arilm 18,6So,0' 
Z i V P l' r t' r ramI ferner hvi .!l'll vier von ihm unterstlchtcn Kakaosc'halcn an in 8Q o,'o-ig-L'lll Alkohol Wsliehcr 

No. 24 25 26 27 
Caracas Trini,lad Surinam Puerto Cahello 

Kakaogt~rhsaurc: :"1,8 % 4,87 °"0 [),1t1% 9,15 0/0 
0) Di(> Asclw hattl~ folgrlldc prol'cntigc Zusallllllcnsetzung: 

Eisenoxnl Kalk Magnesia Kali Nalron Phosphur- Sehwefel- Kiesel- Kuhlen- Chlor 
• S'\lUC S;\Uft' S;lure sann~ Kohl :-;and 

(Fe, 0,) (Ca 0) (Mg 0) (K,O) (Na,O) (1;,0,) 0 . . 0 CO (CI) C (S,) (SI ,) ( ,) 
% 00 % 010 % 0,'0 °,11 % °.0 °;'0 

Rohaselll' . 8,62 12,88 6.81 21,tU 2,1~1 4,03 1,H 10,75 9,:!() 1,93 
0 ' o 

l.~lg 

Rein<1sehl' . . 10, ~15 15,60 8.65 ::?7,74 ~.jS 5.12 I ,7 !) 13.65 1l.H3 ~.4v 
B 0 lund n g a nit fand nurh Pet l' r 1Il <1 II Il in Kakaoschakn l~,IH % 'Vasser ~ 14.2j % :--itickstoff-tillbstanz, 

Felt u. 6,S~0,o Aseilt,. 
65* 

0 ' 
,' 0 

19,:14 
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-: .; I: .!!" I .. I_Alo._he ~ N.x_ : ... I CD I G)~~ -
II co 

c .. .... .. .., .. c 1 

'E 
I -II 

N°'il 
I 

Niihere Be~eichnung 
'au .. 
~~ N_ 

c 
::> 

.. .. .. 
~ 

% 

: ~.s~~l ! .: I ~ ~'E=: = : ! 
::2~ ~ ~ g I ::J co;;-= ~ I =~ I ~ Analytiker 

i Ui~/~ : ~:o ~o __ ~~oE i _ ~o ~/~ ~~~ ~~c~,= 
f -.., 

I 
.. 

0 ... .. .., 
I-

0' 
1 01 

10 I I _~ --

~~~~~tn,;e~ ,I i i ,1----1--1- -
Sl'haien , ' I 

29 !: ohneniih.Be~eichn .• )~ 1!l87 ~ ~ - lo,,~o 5,32 i _I - I __ 

30 :: desgl. "J . - 1896 - II 14,53 0,801 - I' - ! - I - ~ 20,35 
, 1 . '--- i 

31 1:,1 Ganz, staubfrei - " 9,08 13,56 - I 2,6:1 1 39,25 '29,14 
, "') 1 I ; 

32 1\i Ganz, mit Staub . - " 9,95 1 1};.~9 -13,96 44,59 ,21,55 : 

33 i Fein gemahlen . . - " 6,5°
1

14,13 - 6,76 '11 40,37 25,8°1 

I "') I i I 34 Aus einer italieni· I 
! 1 II schen Fabrik •. - 189812,571 14,69 1 - ~ 3,30' 45,.6 16,33! 7,35 

3511 Ohne niih. Bezeichn. 10,0 " -, - - 4,5°1 - 21,639,25 1
11,90 

Iii 

- -- - --

I i 
1 ' 

:20,92 1 9,07 

_'0) 

6,32 

7,26 

6,44 

Clark.on ') 

Vers.-Stat. 
.lfilmler') 

1. Jf. Miircker 
') 

J 

G. Pari.') 

F. Filsinger') 

A. L. Winton, 
A. lV. Ogden u. 
IV.L. J/ilchell') 361i1 Ohne niihere f" 10,44: 16,19 - 2,99 ): 47,26 '14,12:7,58;0,82 

37 :.' 1 Bezeichnung 1189912,49 ; 14,52 - 1 3,44 43,38 15,70 ' 10,47 II Ven-Slal. 

38 ;' .. 10,82 15,62 - I 2,90! 41,99 '22.33 1 6,34 I .lfunster') 

2 

Kakaostaub 

Mittell-lll,l9 1 13~1 10,76i Ul i 
. . 1892 6,05 1 18,;)2 - 117,08 i 

0) 

I 8,7335,2217,16j 9,88 
1 

37,88 10,67 : 9,80 

Kakaopulver, <I. h. theilweise entfettetel' Kakao. 

I. Kakaopulver ohne Zusiitze OO). 

Von Lobeck & Co. 1882 6,86
1 

18,91 - 132,55 :1,60!17,l1i 17,79 5,18 
in Dresden COl) 6,71

1

18,60 -33"r 1-Von Gebr. Stollwerck 
in Koln: 

5,18 

Ven-Slal • 
.IMnster' ) 

3 , Entalter Kakao No. 1000) 
" 6,5,,1 20,23 30,952, 13 i 15,201 

I • 
21,16 
19,44 

3,78 
5,37 4 j 

" " 
" II 000) 6,50 20,29 32,31 12,53 1 13,56 , 

') Amer. JUllfll. PharnL IS87 , 6: Chelll. CentralLL 1887, 1234 ,,"eh Vierteljahressehr. Xahrungs- u. Genussltl. 
1~ 8j , 2, 540. 

'J Original- )littl,,·illlng . 
• ) Mitth. rl_ Verbandes delltsl'h. Chukoladenfabr. 1890, 32; Vicrteljahresschr. Xahrun!;s- u. ({"nllssm. 1897, 12, -19. 
') Zeitsehr. Sahrungs- U_ Genusslll. 1898, I, 389_ 
~) Zt'itschr. (,tIl'utI. Chl'lIl. 1898, 4, 809: Zeitsdlf. Xahrungs- u. (h·llus~m. IH99, 2, ~ti9. 
') 22 .. lahrcsbcrieht dcr Conneetkut Agrie. Experim. Stat. fiir 1898, 210_ 
') HeJlertorilllll f. analy!. Chem. 1882, 101 u. Hygiene-Bericht 1882183, I, 217 . 

• ) Clarkson bezeiehnct ,lie ill der Spalte Thcohromiu stehenden 0,90°,0 als Alkaloide: er fallil femerL,O°,'o 
Kakaoroth u. 0.93°,0 Harz. 

**) Der Uesammt -'Vasser - Extrakt hdrug 2j,:?:J 0..'0, mit o~81) °,'0 Theourolllin, 2,11 0.. 0 sonstigl'r Stit'kstoff - Substanz, 
1,10° 0 Zucker (GlnkoseJ nnd 4,8G°,'0 Mineralstotl'cn. 

, "') Der Gebal! an vcrdanlicher Stiekstoff-Suhstanz betrug bei: 
Xo. 31: 6,06% No. :t~: 4,38 % Xu. 33: 7,Ojo. 'o-

0.) 'Vir f<tnden ferner 12,280:0 Hl'inprotc"in (nach Stu tzer) und 1l ,IJlJ°,'o llllvcruaulil'l!('!; Prote'in. 
00)" Ahg-esehen von Zllr ..Allfsl'liliessllllg zugesetztl'l1l Alkali dl·. 

'lOll) Die Kakaopulvcr Xo. 1-4 ergaben fernl'r: 

Ut·jlll'rott:"in . . . . . . . 
Losliehes ~idltprote'in . . . 
linliislil'he Stickstflff-Sullstanz 
PhosphorsitUfl' . . . . • . 

"XII . 1 
o,:!50,'0 
.'"),78 " 
6.~8 " 
l.li 1 :. 

2 
4,160.,'0 
;),.'",4: " 
l'U)IJ,1 

1.67 .. 

ti.7:! 0 "0 
li,36 :: 
7,1.'") :, 
1 ~ 79 11 

K24 ° '0 
5."Hi '1 

6.58 " 
l:~5 " 
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No. 
i 

CD I,";'.c I I'"*r:: 
L.; s.. Ifig ~~~I E I'.. III I:"'~_"'';'' -_o .. I.:!! 
CEI ~ CD I .... · .... ~ 1 0 .. CD ~ ..:: 

Naherc Bezeichnung Analytiker :~ = ;,iiq~x~' ~ ~ I"'N~ :cG !o~-;-;1i.co 
~~ len 0 ~ :(/)~';(! a: -"" :. ;:;:J;~ II : u;--

~~_==~=~~~==~_~~Jo~ u;;_=o~u -'- ~~.: O/'',o~_=,o/",o=,l=o,;io",'''~: =o,;/~n ~_O,;"!:',,o d====== 

5, 11 Extrafein: aus Puel to I,ll I, I II I 
" Cabello und Soco-

r~:3 nusco,8M.prokg*) 1884 6,81
1 

22,50! 2,12 i21,952,77 15,2020,714,6415,22 

6 ~: Feiner, No. II, 1 I *) i ; 1 I 
~.- 2,40 l\1. pro kg "6,67 123,62 12,25 123.31~3,62'14,26 18,7214.76,5,04 
c: I 'J I I I 

7 > Pudcr-Kakao. 1888 5,10 1 22 ,31 - 121,811 17,34 122,;'515,42' 5,47 

8" Von Lobeck&Co. in Dresden " 7,62 j 19,81 I 126,23: 13,30 122 ,79:4,6715,58 

9.'} Von P. W. Gaedtke in {' 7,10, 2~:~8 I 1,21,6811 13,84 :20,45iI6,05 1 5,70 
I Hamburg?") " 1 I 

10 n 6,49121,94 i 1,64
1
'28,07 1 16,82 ,14,63 6,68! 5,37 

11 } Von C. ~. van Hanten & 5,42' 18,97 i = ,29,271 13,38 120,24:4,88 1 7,84 

12 Zoon in Amsterdam") 1886 4,27 20,50 (0,95)32,30. ~~818'7819'1,2 
13 desg!.**"') 1888 3,8i (1;,:;)7) 1,74133,271 36,82 3,89i ~~~,~ 
14' desgl. 1900 8,21122,06 = :27,56: = 15.7°18,35 

15 Von P.W.Gaeutkei.Hamburg 18R6 3,81 1 23,12 1,28 !28,45 j 15,08 18,43['5,85 15,26 

16 Hollanll. Puder-Kakao 1880 4,60! 19,50 131,6°1 = -19,10 

') Original-Mitthl'ilung. 
') Naeh <'iner Brnsl'hiire von P. 1\,. Gaed tke iihl'r Hamburger Puder-Kakao. 
') Cas. el'skehn lekarnie!oa 1888. 7, 311: Chem.-Ztg. 188S, 12, 270. 
-I) Kurrcs!Jolldcllz-Blatt des Vereins analyt. Chemikl'f lSBO. 17. 

J. Ronig. 
J. CaRack und 
H. Weiqmann 

'j 

A. Stlltzer ') 

Beiohoubuk' ) 

Ver .. -Stat. 
},filnster ') 

A. Stutzer ') 

Friihlinq una 
Schultz ') 

*) nas Thl'obromill ist ill No.5 ulld 6 naeh G. 'Volfralll IJl'stitlllllt, lJci No. 10 ll:ltlt dcm YOIl 'Veigmanll 
~lhgl'i{JI(lertl'1I Y l'l"fahrl'll (yergl. unter Kakaoanalysen S. 1021, AnmerkuIlg *), '\'0 aueh das Yerfahn'll o.('r R t ~i r k (' uestimmullg 
hcsL'hrieben ist. Dil' Prohel1 Puder-Kaka(1 Xo. 7-11 crgallcil fL~rlll'r: 

Np. 
No. S 
,No. U 
No. 10 
No. 11 

Yon d. Sti"kstoff-Sllbst:lIlz 
Yndanlit:h UnnTdullli('h 

% 0 
u 

12.'j(j 9.~j 

lO,5ti ~.:!j 

1 t.O{j 11.1 :! 

H.j,l IIJ,!:~ 

\' on lleinprote'in: 

No. 12 9,18 9A7 
No. la . 1;J,13 7,j(1 

III PrOtl'l1ten del' 
Gcsammt·Sti{'kstotf· 
SutJstanz v('rdauii('h 

0 

" jj,1 ~I 

;,~UL) 

jj.S! 

1:),02 

49.:14 
(;3,64 

In 'Vasser 
()rg-aniseill' 

0 
,0 

4.88 
4.0:1 
4.:14 

4,1/3 

Hislidll' Stoffc 
rnorg-uniSl'hl' 

o· 
'" 2,04-

1,!t1 
I,.'S 

:l,":l 

Kali 

0 
,0 

1,;)8 
1,83 
1,75 
1,91 
3.;)2 

Kalk 

o· 
10 

0,35 
O.j(J 

0.[;0 
O.:!ti 
0,27 

0,16 
0.20 

Magnesia 

0' 
10 

0,93 
0,86 
1,01 
(1.92 
0,81 

Phosphor-
sann~ 

0 
iO 

2,fJ,-, 
1,92 
2,09 
1,8~ 

1.84 

1, ,7 
1.S2 

Die Ycrdaulil'hkeit ist durch aufl'inanderfol!,endes Behandcln de!' Pllder-Kakao-P!'oben mit Magen- nnll Pank!'l'''s­
saft hl'stiullnt wordell. 

""") Der G a edt k e 'sehe Puder - Kakao scheint durch Riistell dcr Kakaobohnen mit Ammoniak odcr dessen Salzen 
dargestellt zu werden: donn er cnthalt nieht nnwcsentliehe (durch Magnesia aus dem wiisserigen Extrakt abllestillirbart·) 
Mcngcn Ammoniak- + Asparagin-Stickstoff: wir fandcn in einer Pruhe mit 4,12% Gcsalllmt- Stil'kstoff U,300,0 Stickstotl' 
ill Form vall Ammoniak 1lI111 Asparagin. H. Weigmann fand naeh Anm. S. 1021 in natiirliehcr Kakaomasse im Mittl'!: 

Asparagin-Stickstoff 0,023 'In, Ammoniak-Sticbtoff 0,016 '10, 
welehc Menge fUr cn!fetteten Puder-Kakao hoehstens 0,07'10 allsmal'ht, so dass nach Abzug dieser fUr den G a edt k c 'sehen 
Kakao noch mnd 0.:10 0/ 0 Stiekstoff in Form yon kiinstlieh zugesctztem Ammoniak verbleibcn wlirde. Daher erkliirt sich 
wohl aneh der yerhiiltnissmassig hohe Gehalt des Pudcr-Kakaos an Gesammt-Stiekstoff nnd daraus berechneter Sti(·kstoff­
Sllhstanz. 

**") Die Stil'kstoff-Suhstanz ist als in 'Vasser liisliehc und unliislichc Eiweissstoffe angefiihrt: das TheobroJllill ist 
nUl·h Leg I e r'8 V crfahrcll, der Stickstoff nach Wi 11- Va rfl' n t rap p, die Rohfaser nach delll 1\, e e II de r Verfahren 
hestiIlllllt. Die Asche cnthielt ill Procentell; 

Eisell- Tholl- Mangan-
oxyd enle ox,"d 

(Fe,O,) (AI,O,) (Mn; 0,) 
0,22 0.1;, O.O:! 

Kulk 

(Ca 0) 
1,56 

Magnesia 

(MgO) 
10,!;) 

Kali Katron 

(K,O) (Na,O) 
;.2,89 2,t.t 

Phosphor­
saurc 

(1',0,) 
:H.!H 

St'hWl'fcl-
siiurc 
(S 011) 
2,;,6 

Kiesel- Kohlcn- Chlor 
sanre sanre 

(Si 0,) (C (),) 
u,78 3,-1;) 

(Cl) 
0.89 

Sand ell'. 
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~ f ~ "~ ~ T~ G) N U; 
~~ IV' ~ ~ I 

_~-:-_~-= :I % \ % % % % i . ~:o 

, 
No. ,I Niihere Bezeichnung 

CD -:; .. 
"' 

~ = ,== ,~ ~ .- =~= = ~ . ~=~-~I~-T-= =~~-'~~I'- _. 
17 it Niihrsalz-Kakao von Hewel & I I I ") 

'i Veithen in Koln*) . 18898,001' 17,50 i l,i8 .28,26 ! :11,09 ' 26,24 ~ 4121 ' 4;70 
1 j , : , I ' , 

181 Entolter. Kakao .. "4,461 16,1~ - :28,921 ,\4,60' 27,17 ;6,98 
19 .[ Nach Patent Salomon ohne ! ' : i ___ ' ___ I __ I ; 

Zusiitze gerostet 1891 4,30: 2~;8)4 1,92 :27,83 11 38,62 13,3615,05 
20 . Nach dem holliinrlischen Ver- . 

fahren gerostct . " 3,83 \ 19,88 1,73 ;30,51 1 37,48 :8,30 
I *") I \ 

21 } Mit Ammoniak auf- I " 6,56 1 20,39 1,98 [27,34 \ 39,39 \ 5,18 

22 " gcschlosscn l II " 5,41 ! I ;:'~:) 1,8033,85
1
' 36 ,06. 1 5,43 

'.. 1 **) ------1 
23} Von Thiele & Holzhauscn { 18924,86 24,56 - 128,71! 30,61 16,26 :5,00 

24 1 in Barleben bei Magdeburg 806 1 25,44 1,92 126,37 '1' 28,47 16,33 15,33 
,; ***) " , ii i 1 

25 I, Atlas-Kakao 18934,93, 23,81 2,06 128,53 : 111,78120,4315,5714,95 

26 ' R ' elect extrakt f I' i Wsliche I 
,~ 1 ~ ,Wasser· ' I 1 

I' owntrec sOl Stoffe 1 

I' cocoa. . 1895 4,0511~,221(1,08) : 30,821 7,48 1 - I ! - i 7,70 

27 Ii H~yler'8 caracas cocoa. "4,27 1 17,29 1( 1,02),34,04 1 7,44 ! \l ,26 1- 15,54 

29 Breakfast Miller . . . " 3,99, 16,77 !(1,06) 38,761 7,5220,71 1 ! - 4,05 
28 'I 1 Croft & Allen. 3,98 1 17,27(0,56)132,48 6,52 :17,65 11 1- 14,24 

30 cocoa W Baker&Co. 4'441115'74 1~ 1'28) 1 27'52i 6,62 123,34! 1- 5,23 

31; Wilbur 3,84 16,74,,0,82)1 33,32 1 5,84 116,94 i I 4,69 

32 II Fry's cocoa Extrakt 4,33 '1' 12,781(1'36)1,31,16 '1 5,26 '1 16,071' 1 14,28 
33 I: Van Houten's pure soluble . . ' 

:1 cocoa. . . . " 4,53 i 17,03 i(0,69) 29,781 9,88 [21,26 1 18,19 

34 :, Bensdorp's pure royal dutch I iii I 1 

i cocoa . . . . . . . " 4,59 i 11,41 (0,88)133,06 8,52 . !l,33, 16,69 

351' J. & C.Blookcr's dutch cocoa " 4,64 i 16,87 (1,22h l ,78
I
' 7,70 !15,901 16,70 

36:, Whitmann's , pure cocoa "2,7°1 14,13 (0,66)37,68 4,10 16,26 4,15 

37 :' " 4,00! 13,58 (0,70)127,58:16,48121,0511 - 'I -1 4,70 
38 ·1 Cad bury's cocoa essence . 

19014,12 24,86 1,93 :24,97 14,96 121,79 ;4,85,4,45 

I) Original-Mittheilullg. 
') Illdustrieblatt 1889,26, 110: Viertdjahrl'sschr. Nahrungs- 11. Gellussmittcl 1889,4, 1611. 
.) Zeitsehr. angew. them. 1891. 3G8 . 
• ) Amer. Journ. Pharlll. 1895. 67, 318; Chem.-Ztg. 1895, 19, Rep. 24ll. 

*) In der Asche 1,66"/0 Kali (K,O) II. 1,56"/0 Phosphorsaure (P,O,). 

Analytiker 

E. Hast/hot I' I) 
o. 

Schweissinger 
') 

IA. Stut"r') 

I"') 

1 Ver&.-Stat. f .1Jiinster I) 

Vers.-Stat. 
Jliinster I) 0) 

. Frorence 
Yaple.) 011) 

Vers.-Stat. 
Munster I) 

*"') A. Stu t z e r fand fern~r an: 
Stickstoff ill Form vou Stil'kstoff-Vl'rhilltluugen ill Form Vall 

,---:--------:----:-...,-
~~~:~~~r;:,~ ve~;:,~~fl~em l:nv~r:~~~II:~hem 1;~~~li;l A~:~t Amideu Ve~I~O~~~I~lem l:IlVp;~~~~~~hcm A:::~ko- Amidcu 

Xo.19 3,68 1.64 1,15 0,61 0,05 0,23 111,~5 7.1S 0,06 1,43 0/ 0 

~o. 20 :~.3i1 1,23 1,47 0.:);) 11,03 n,o:! 7,68 Q,19 O,O:~ 0,13 " 
~o. 21 3,9;) 1,(iB 1,2:\ °16:1 0,36 0,05 lO.~O 7.68 0,46 o,::n -, 
Xn.22 :J,f17 1,25 1,28 0,57 1I.::!6 0,21 7,81 8,00 0,33 l,::n " 

*::*) 'Vir f'andcn fem er: ill Prohe 'So. 23: 1,98 0 '0 Kali (K 2 0) untlli,25°,'o \Vasst'r-Extrakt, in Prol,c No.24: 0,36°,'0 
Alllllloniak (X II,) , 17,95 % Was.er·Extrakt untl :16,9H % llllverdauliche Stic·kstoff-Suustanz. 

0) ",""if fandcn remer: 12l6jOo organische und 4,4()0/o anorganisl'lw in 'Vasser IOslichc Stoffc. 
00) l ~lltcnm('hnngsvt ' rfnhrcll sind lIi('ilt angegehcn. 
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Analytiker 

% ~.'!..;~._~_c1o_~_r:A __ "10 __ -~~-~_c_~ 
I 

39 Von Otto Ruger in Dresden *) 1895 6,50 19,04 32,201 

'25,96' 

) 1 

111,2418,853,98'8,19 

40 1 41 

42 

43 J 44 

45 

46 

47 

48 

49 

Von Jordan und Timiil1s 

in Bodenbaeh *J 

Ohne niihcrc Bezeichnung 

(nach.der mikroskopischen 
Untersuchung rein) 

" 
" 

" 
" 

1 

6,12 [ 21,43 

6,92 ' 23,98 

4,40 22,05 

3,02 ; 23,83 

5,69 21,95 

7,58: 22,67 1-

23,64 

2842' 
1 ' 

,24,32 1 ' 
,13,0825,64!3,70 16,41 

: 12,4320,53 15,33,8,00 

'13,5418,84,4,70;8,38 

12,2820,205,08'7,57

1

.11, JIan.yeld') 

30,51 r 11,67 18,795,006,39 

,29,18 .12,8117,114 14,12'5,69 ) 
• ______ 1 

1897 6,19 i 23,94 1,5225,83 , 34,31 4,505,231 

1898 

1900 

4,93 23,86 2,6924,98 , 35,72 4,885,63 Ven,Slal. 

5,60 123,51 \51,26,58' 30,83 7,925,56/ JIiin .• ler') 

5,75: 24,58 :2,6524,32! 17,08;15,80 '6,67\80 
F<lrb. u. I I 

; Oerbl!toft' , r I 

50 ,Von Hartwich & Vogel 
51 Adler-Kakao. 

1899 4,67 I: 23,33 25,19;14,9712,651 8,994,675,53 1 
' 1 1 .II. Jfan~felJ') 

6,38
1

20,03 31,1210,7311,52[ 2,48\957,14 

52 ,Aus einer ueutschen Fabrik. 1900 9,10 19,00 ,25,00 I i I 5,60 

53 I 54 

55 

A us holliindischell 

Fabrikell I 
56 :[ Blooker':l Kakao . . . . 

57 " } nDoppel-Kakao" yon Th. { 
58" Reichardt in Wandsbeck 

! 
Mittel 1 

6,40 20,60 '33,90' : i ~6,30 
3,60 i 19,30 I 33,70 I :7,80 " 

" 6,60 20,20: 32,30 i &,50 

5,90: 20,00 il,50'31,00 -----:w,-90--- '4,40!6,30 
1 I. i 1 • **) 

7,23: 2G,16 ,1,6814,72
1
' 37,316,17.8,41 

i ! ' I ***) 

8,51 I 24,25 1'1,9713,IS[ 39,04 :5,959,07 
I I! !Zuckeri I ***) 

n 

" 

10,54: ! 20,33 11,8828,35' 2,52 :15,60:16,05'5,376,241 

2. Kakaopulver mit Zusatz von protelnreichen Niihrmittcln. 
(Ueber Fleisch-Kakaopulver vergl. oben S. 81). 

Pepton-KakaoO) von Rud. 

1[ 
i' , 

2 Ii I 
3 I 

Schiilke in Hamburg 

A leuronat-Kakao. 
Von J. Hundhausen 

in Hamm i. W. 

1889 4,08120,56111,03110,88149,511 9,37 :1,43
i
4,17 

! 0) I I~ ___ , : 0) 

i 1 r 1 1 . 189610,76, 42,12 - '22,29
1 

16,35 ,3,93;4,55 

1899 6,65' 33,74 ,1.5616,30 1 31,38 14,70.7,28 

I 1 00) ; , I. 4 Kakllo mit Erdllussmehl­
Zusatz von Wquet&Co. Leipzig 1896 

'I I , 
3,59

1
' 34,42 .,1.0523,46' 27,64 ,4,416.68 

'00)1 ! '000) 
5 Kakao mit Somatose von 

1 . I I ' 
Jordan u. Timiius in Wiell 1898 4,12,20,711,4915,5928,42: 9,16 ,15,03.:!,63,4,34 

t) : 'i 1 . 1 

I I J. Forster') 

} 
Vtrs.-Slal. 
Jliin$ter ') 

Vers.-Stat. 
.Ifil .. ler ') 

.11 . .Ilan':felJ ') 

I) ZeitsciIr. Nahrllngslilittel."Gnters .. Hyg. u. 'Vaarrnk. ISH;), 9~ 317. 
') Original-Mittheilllng, 
3) Berieht d. t;lltersllchungsallstalt f. ~ahrullgs· II. (;"llllssmittcl des AUg. Oesterr. Apoth .. VereiJls L 18\J819~1 S.7. 
') Hygiellisehe RllndHchall 1900. 10, 311:, 
~) Pharm. Post 1898,31,214: Zeitschr. :Xahrullg~- n. GCllnssmittl'l H;~18, I, 710. 

*) Die Kakaoprohcll waren ohne fn:mlle Bl'imisrliungell. 
**) Forster f'and jin der fettfrcien 'l'rorkcll-Suhstallz C'al(·iulIl n. ~[agllesinm 0,98°/(1' Kalium u. Xatrimu 3,1:51°1'0, 

PhosllliorsauTl' (p 0 .. ) 3,97% ullfl Spun~n Yon Kit'selsnure. Die ohig-ell Zahlell simI Mittel lllchrer,,-'f Analpil'lL 
***) "\\"-ir f<lnden in No. 57: 0,05°/. Chiof t'ntsprcl'hcl1I1 O,oso/o Chlornatrium nnd in No. j~: O,33 f1 fo Chior cntsprechcml 

0.59°,. Chiornatriulll. 
0) Der Pt'pton-Kakao ist mittelst KCmml'Tic!Is-Pcptnn IH'rg'cstt'llt: (,T l'ntllil'it ft'flH'r: S.:2;":' % Allmlllosen (Ammon­

t-;ulfat-l-"HlIung), 4,41°/n Pepton (FiHlnng mit phosphorwoIframsalul'lIl Xatrillln), 1~~j u:o Kali n1Hl 1,21 °/0 Phosphorsaure. 
00) Das Theouromin ist Jla('h acm Vcrfahn'Jl YOIl Kunze Lcstillllllt. 

000) ~Iit :1,::4 'I. Kali. 
t) llit 12.41 °10 Heinprn{t;in (nHl'h Stntzer), 1,49 % l.'heobrnlllill 11. li.h1 % sonstigell Wslidll'll Stil'kstotfveriJindungcn. 
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6 1! Kakao mit 20"10 Tropon ii i ----' 
I; von Gebr. Sto\lwerck. 1899 5,75' 38,49 1,6°.24,77

1

' 22,72 
" , 

3,.6
1

4,51 

7:i Kakao mit 20"10 Mutase *) ! 

Ii :: von Gebr. Stollwerck . 5,66 28,31 1,6725,24 i 
*) : I 

30,72 3,81 i6,26 

3. Kakaopulver mit Zusatz von Malz, Malzextrakt, Hafermehl etc. 

Malto-Leguminosen-Kakao . 
2 Malz-Kilkao von F. W. Altgelt 

, in Crefeld 

3 i Kakao mit 

extrakt 

Mumme-Malz-

I I l ",~o"'. 'I 1 I 
Deltrin \ \ 

1887 7,38 19.71 0,71 17,861 5,42 .27,82113,80; 2,36 14.94 
**) 1 ") , : '*) 

II! 
1895 4,49 16,07 I 22,88 ,! 8,44' 40,30 4,5°

1
,3,32 

***) , 

I ' 

" 
Viktoria-Familien­

Volks-Malz-Knkllo 

4,2°1 16,51 i\~1 , 17,76 30o~l: 24,58 3,26 13,38 

11899 5,67 : 15,53 i - 116 ,63 , - :48,60 ; 6,7°1
3 ,41 13,46 

n 5,64; 17,17 ' 11,63! - '48,51 :11,9713,61 1,47 

n 578\ 14,71 I 14'52

1

' - i43,80iI3,91 [ 3,22 14 ,06 

'I I 1 ,~-' I 
Hafer-I{akao aus etwll 

gleichen Theilen Kakao 
, und Hafermehl 

8 ! Desgl. von Th. Reichardt 
in Wandsbcck 

9 Hausen's Kasseler Hafer-
Kakao "Servus" 

10 Eiweiss-Hllfer-Kakno von Th. 
Reichnrdt in Wands beck . 

Von Gebr. Stollwerck 
in I{oln II. Rh. 

1900 6,10 ; 19,81 10,68 iI6,96 , 48,69 3,3° 14,46 

I : 1 i 1 

" 
6,94: 17,81 11,1 I 119,88, 46,42 2,9316.02 

I 
I ') I i 00) 

" "," 16,68 t - I',,"! .. ,73 3,0, I·,,, 
8,06! 25,52 io,49 116,30 I' 41,45 2,501.6,17 

" 1 1 *) I "') 

4. Eichel-Kakao. 

14,06 
t) 

:Gerbatoff I ' i 000) I 
, '. I 
:14,42 125,15' 1,96123,39 ,(1,88) -
, , I I 1 
1 ! i I Starke ' 
114,1424,26: 1,95 122,66: 3,13 i3,66 

I Vers.-8/at. 
JliinJfer I) 

R. Fnsenills::) 

} 
Vers.-Slal. 
Jliinsle,. I) 

} JI. .lfmw'It/ ') 

l~en.-Stat. 

J[{i.1l$ler 1) 

R. Fn-senills I) 

A. Ts,'!drch.5) 
i'TJ 

') Original-Mittheilllng. 
') Nach cinelIl Prospckt. 
') Berieht dcr Lntcrsuchungsanstalt ftir Kahrungs- n. Genussmittd rks al\g. iist~rr. Apoth.-Yl"rl"illS 1898/9:1, S. 7. 
') Apoth.-Ztg. 1900, 15. 181: Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1900, 3. 70;.' 
') Pharm. Ztg. 1886,27, 190: Vierteljahresschr. Nahrungs- n. Genussmittel 1~87, 2, 65 . 

• ) Das Theohromin ist nach rlcm ,""rfahren von K u n z e hestimmt . 
• *) In rlie Stiekstoff-SuLstallz ist das Theobrolllin nieht eingercehnct: \'on derselben sind durch Pepsin und Pankreatin 

92,64 ./. vcnlaulieh. R. F re sen i us fand ferner: 1.88 0/. dirckt rcdllrirenden Zuekcr (Maltose) und in der As"he: 1.735 '/' 
Kali, 0,123 "i. Kalk und 1,;12 "/. Phosphorsiinrc . 

•• *) 'Vir fanden: 5,92"0 Zucker (Maltose), 2~52'/o Dextrin und 19,80°/. 'Vasser-Extrakt mit 2,80°/0 Minl'ralstntfell. 

0) Mit 22,59 0/. Zucker (1Ialtose) und 7,72 '/. Dextrin. 
00) ''''"ir fanden fefner in def Asche YOIl No.8: 1,18 ' fo Chlor cntsprccilend 1,9:1 °;0 Chlornatriulll und in <ler Asche 

YOll No. 10; 1,15°/u Chlor l'ntsprc('llt'nd 1,90°/0 (:hlornatriulll. 
000) Ais Eirhengerbsiiurc hcrechnet. 
t) Von dl"T Stiekstoff-Suhstanz ist Rl"iuprote"iu IJl'i No.1: 8,13'/0 uud Lei No . 3: 111,10';,. 

ttl Verg!. Anmerkl1ng -*) :>. 103:1. 
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3 ; Von Gebr. Stollwerck in I i I 
!; Koln a. Hh. . 1885 5,52 15;~5 14,85' 19,10 i 3,281126,22:3,8213,95 Ii.JI'fI~:nann') 

4~' Ohne niihere llczeichnung 18887,50, 11,25 16,54 2,50 - 1- :3,83 Schu:ei8Singe>' 

Hollundischer Eichel- J 1885 4,34
1

! 117 ,33.',' 26,35 ~~~r~~ i 12,40'!' 3,34 A. T~;f)irCh ') 5. 
Kakao von Kraepelin l t'an Hamel-

& Holm in Zeist 18874,01 13,46 ,11,68 39,70 2:;,43 2,303,42 RODS') 

'I " 

,: I 
6 

7 'Deutscher Eichel - Kakao 

(Kronen-Kakao) von F. A. 

Richter u. Co. in Ruuolf-

i ! I 
Ii: Glukose 1 

116,,,i ~;'7~" ",,,I stacIt 3,83' 

8 Danisrher Eichel-KakRo \'on 

G. Lotze in Love . n 5,37 

I 

9 Eichel-Kakao von Th. Timpe 1888 - 13,80 

1 ° I, Priiparirter O) Il:akao . 18948,41: 17,23 

124,21 23,48 

I 
1 I 

110,60 

I 1 : Saccha-
Iii rose 
:0,95;21,94 21,16 i 

Sace harin - Kakn o. 

1 : Von Max Rieck in Hamburg 

2 Von D. SprUngli & SolID 

in ZUrich. 

') Original-Mittheilllng. 

I 

I 
18887,26: 20,50 

I 
I 
I 

3,89
1 

, II I' Sae.cha. 
nn 

2,0932,25i 0,40 

1 i 
1- i28 ,i81 0,76 

%) JahreHher. d. offcntl.-thelIl. Laboratoriums in Dresden 1888, 16 . 
• ) Vergl. Anmorkung ') S. 1032 . 

4,023,38 

10,30 : 
I 

Gerhs!. i 
12'34~2'32 

+ 
KRkao- j 

roth etc.: 
! 

5,30 1'66,40i 
Oerblt.oft', I 

***) 

;~~ iStarkei 
5,54 :19,665,20.3,79 

! I 
.tionlti~e ; 

~tid::. : 
latotrfreiei 
I Eltra.kt·1 

Starke IItofte I 

13,02
1

13,51 5'2T~3 

1- :-1-

L. 
I 

T.o;chirch~) 
**) 

1 "ers.-Stat. 
Jliinster ') 

J. APiinig urld 
.II. Jre$eller L) 

') 

• ) Nach einer Mittheilung von T. F. HanauHck in Zeit.chr. Nahrullgsm.- rllters., Hygiene u. 'Vaarenk. 1887. 
I. 247. lIa na uAek fand flir den hollandisehen Eichelkakao nach der mikroskopisehcn linterHuchung, dass die Kakao­
Kotyledonen nur in klein en Kiirperrhen vorhanden, ,lie Bohnen daher fein gepulvert sind: Kakaosehalen-Bestalldtheik 
liessen Rich nur wcnigc naehwcisen; das zugcsetzte \Veizenmchl war gut geriistet mit allen Kcnnzeichen dl'f Dextrinirung: 
indess fand sieh auch "twas Kleic von W"izcnmehl vor. Kartoffelstarke und Zimmtl'ulver ete. waren nieht yorhalllien. 

') Pharm. Ztg. 1888, 33, 511: Yierlt'ljahresschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1888, 3. :173. 
') Chem.-Ztg. 1888, 12, 106 . 

• ) Yergl. AlIluerkun~ t) S.IU3:!. 
'0) Ueber den mikroskopischen Bcfund berichtet Tschirch folgcndes: 
No.2: Sptll'l'll von Kakaoschalen: Weizenmehl feinkornig, schalenann, die Zellen vol1stiindig zerrissen: Stiirke 

gut geri;stet, zahlreiche Kiirner mit allen Anzeichen der Dextrinirung. 
No.5: Kakaoschalen in sehr geringer Menge: grobl's Weizenmchl mit zahlreiehen Sehalcnelemcnten, Zellen des 

Endosperm' intakt. Weizens!arke gut geriistet, rlextr,nirt: geringe Mengen ungeriisteter Kartoffdstiirke und Cassia·Zimmt. 
No.7: Kakaomasse gut zerkleiner!, W cizenmehl verhiiltnissmiissig groukornig: Starke gut gcrostet, vielral'h 

dextrinirt: wenig' Weizen- und Kakaoschalen. 
No, S: Kakaomassc sehr ullvollstandig zcrklcincrt: vcrhaltnissmassig vide un!! grosse Kakaoschalelltheilc: 'V CiZl'll­

mehl hesser zcrkleinert: Starkekorncr sehr unvollstHndig gerastet, nahezu aile unverandt'rt. 
***) Hager fand an Salzen: 1.27 G/, Chlorkalium, 0,65-/" Kalillmphosphat, 0.93°/" ealC'iulIlphospltat, u,~)8°/1) Caldl\lll­

sulfut, 0130./0 Kaliumoxyd, 0,0028 010 EiscnoxYfl unn :Spufell Magnesia und Tholleruc. 
0) Dil' Bohnen wrrciell narh dCIIl IVistCll mit SPUf(,1l yon Salzsaul'c unter Dampfdruck gcstellt, gdroeknd und 

mit ger(lstctem Alcurollat unter Zusatz yon GccbsiiufC vcrrichen: darauf wird 'V{'izenlllchl mit Hiihncreiwl'iss zugesctzt. 
(0) Mit 2,16'/. Kali lind 1,G~"/, Phosphorsanrc. 
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Niihere 

Bezeichnung 

Kllkaopulver 

mit Zusntz 

.. .. .. 
~ 

Alkaloidhaltigc GenussmitteI. 

Die liisllchen Bestandtheile des Kakaos. 
Nach A. Stutzer (Zeitschr. angew. Chem. 189~, 510). 

Zusalllmensetzung ell-s Kakaos 

1 1 
ICD: ... I = i f';~ i : 

{! ;=:~ I ~ 
, CD ICID~ ' < 
'lAo:;", 

1 

In koc:ht'n£iclil \Vasspr liislirh Yon 100 Theilen Von lOO'rlll'ilcn fctt-
. lIer Bestandtht'ill' frricr oq;-anischcr 
III PWt't'nten Ill.'f Suhstanz*) sind lOslich Suhstanz sinel gl'lost 

.. 
&: ..... 
.!!~ 
cO .. -..,en .. 

Q 

--"-'0 ___ o/~_J _ 0)--,- %-,- 0/0 0' 
jo 

01 
In 

- - -- -- i--- --j" 

6,8424,1862,516,471,740,03520,501,60'10,00'4,71 0,31 23,65 72 17 32,7916,0016,79 
, I i , 

5,0831,21 ,57,166,521,740,02820,651,46 9,12 :4,980,2523,.36 76 14 36,11 15,94 120,17 

6,9429,3858,445,24'1,020,02818,521,30 8,12 ,3,780,3521,09 72 21 31,6913,89117,80 

3,44 '27,72 ,62,46 i6,38 '1,84 'O,039 18 ,541,52 9,504_880,4420,56 76 23 29,68 :15,21,14,40 

5' von Alklllien 4,5829.26 ,57,4°
1
8,76'2,02 ,°,021 18,581,05 

5,46 26 .86 'S2,25, 5,43 I ,89 0,035 16,82 1,37 

~,82 31,84 56,605,7~ 1,890,028 16,46 1,15 , 

70 38 28,89,11,49 117,40 6,56,6,200,59 19,73 

8,56 ,4,461,1218,88 

7,184,IOO,3911l,61 

7,564,220,90/18,14 

5.813.830,7614.42 67 

,I 
6 : 

~ II 

hergestellt 

(aus Holland) , ' 

5,4229,3458,87'5,37
1
2,09 ,0,03516,161,21 

82 

71 20 

78 43 

9 i
l' 

I M' lIN' 9' " me 0 •• - i 

10 ;1 Ohnc Zusatze 

6.9031.0056,4315.672.080.035 12,6 I 0.93 : 

5,61 128,9859,12'6,18 1,88,0,032 17,65 1,29 
, I I ! 

59 27,02 : 13,75 ' 13,27 

29,08, I 2,68 1 16,40 

27,4812,84 1 14,64 

22,3510,29'12,1& 36 

8,05 4,~7'O,56 19,83 i4' 30 29,45,13,57 ,15,90 
I i i I' 

: hergestdlt 

! I , i i , I 
4,58 :30,38 60,06;4,98

1
2,120,0;35 16,521,15 

: ! i ll 

7,181,.01,5418,27
1

34 72 27,51111,95115,5& 

1 I '! Mit kohlen- j i : 1 

I , i " ': , saurem Ammon 
1 verarbeitct 6,56 !26,62 ,61,3415,48 ,1 ,56 , 0,300117,35 1,29 ', 

, 
8,06,2,900,4219,73' 52 27 28,28:13,14115,1' 

Chokolade. 

1. Reine Chokoladen, d. h. solche, die nur aus Kakaomassc (z. Th. mit Knkaobutter-Zusat~), 
Zucker und Gcwiin hergestcllt sind. 

110. Niihcrc Bezeichnung 

1 ii Siisse Chokoladc 
2,1 Vanillc-Chokoladc 

3 i Haushaltungs-Chokolade 
I! 4 ,j c1esg!. 

'j Original-MittheiJung. 

:" .. 'I~::~:-;-I· e 

:i 5 3~~6 i 1 
.... ~ : :!'i:iX I Z 
:l.! icn cn ~ i ~ 

--~ _~L __ ~; ! % 
18792,81 1 5,56 

" 0,99
1 

4,87 

1,31 ~ 4_94 

" 1,09; 4,87 

:::: .. ... 

% 
'I " 
i I 7,5754,80 : - i ! - :2,98 
'12,03'64,964,10 , - ,2,18 
, 1 I , 
1 15 ,52

1
65,64396,5.51 i l ,22 jl,90 

11609'69843,69,1,77 ;1,10,1,55 

Analytiker 

1 J. Hunig. 
J. Co.ack una 

J 
H. Weigmann '} 

***) 

*j 10 g dcg Kakaopulvcrs wnrdcn in cinem BCl'herglasc mit 250 l'cm kochcndcm Wasser untcr UmrUhrcn iiber­
~ossen nnd zehn Minuten lang mit Hilfe .. iner kraftig wirkenden Riihrmasehine ulIlgcrUhrt. Sodann wurde die Misehung 
in cincn ;,00 l'em Kolhen gehracht und sovicl knitl'S Wasser hinzugcfiigt, dass cine Warme von 37-40· (Bluttcmpcratur) 
crreieht wurde. Mit Wasser \'on gleichcm Warmcgradc ist der Kolhen sodann bis zur ~farkc "ufgefiillt, die Fliissigkcit 
umgcschUttclt, schnell dureh g·rossc Faltcntiltcr gc~usscn untl das klarc Filtrat wicd"r auf 37-40· erwarmL lIicrvon 
wunlcn sogleieh 250 eem (= 5 g Kakao) abgemcssen, die Fliissigkeit in eincr Platins"hale eingetlunstet und bei n-99° 
I'etroeknet, his einc Ahnahme des Gewiehts nieht mehr stattfan,L Dcr gl'wogenc Uii,'kstand ist veraseht und die Menge 
rlcr Asche cbcnfalls crmittelt. 

**) Auf Theobromin wurlle Lei den Analyscn keinl' Hiicksil'ht genomlllcn und ist dh~ses in tlh! ucrcl'hnC'ic Menge 
<In Stiekstotfw Substanz mit cinges{'hlossen; dagcgcn ist hei den Ber('chnllngen die gefundenc Menge de8 Ammoniak­
Sti('kstoffs in Abzug gchracht. 

***) ]lei No.2, 3 n. 4 sind unlt'r Starke die na('h Extraktion des Znckers mit Schwefelsaurc in Zucker iibcrfiihr­
baren Stoffe zu ,,<'[stehen; hei No. 5-10 ist die Starke in dem zu('ker- uud fcttfreicn Riickstand uadurch hcstimmt, dass 
ll'tztcrcr in Rei s c h a u c r 'sehen Drul'ktHischchcn erhitzt und clie verklcistertc Masse mit Salzsaurc inv{~ rtirt wurde. Der 
ZIlt'kcr ist bei den AnaivscIl ~o. 1-10 durch Extraktion mit 'Vussl'r unu in deI ,vasscrigen invertirten LOSUllg' mit 
Fehling'seiler Lusung ~cwichtsanalytisl'h bestimmt. Flir die Bestimll1ung dl's Thcohromin Lei :Xo. 5-10 wunic di(~ 
'Vo 1 fra m 'SdlC )Icthnth' an~ewclltlet. 



No. i 
, 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

Niihcre Bezcichnung 

Supcrfeine Ge- Pre;skf~r 
sundhcits- ~l. 

Chokolade I. 4,80 

Fiir:;ten-Choko-

lade 10,00 

Sllperfeine Va-

nille - Choko-

lade HI. 6,1)0 

desgl. flir Reisen 6,00 

Gute Vanille­

Chokola<le V I. 3,20 

Chokoladen in 

Tafclform nur aus 

enthiilsten Kakao­

hohnen und Zucker 

hergestellt 

4,80 

4,00 

3,20 

2,40 

Mittel 

co 
c .. " CD..: ..... 
" -.. - ... "'", N_ 
c 

::> 

Kakao. 

I 
1 , 

1883250' 6,62 0,66,27,3148,59 
, I 

2,06 , 6,89 '0,79,28,55,37,86 

i 

'" -= .. .. 
< 

4,59: 5,401,30 1,69 

i , 
5,85'14,682,10' 2,01 
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Analytiker 

J. lajllig, 

i 
2,11 6,75 i 0,68 25,5445,37 5,83,11,251,501,65 

. J. CO,liack una 
H. Wtigmann 'J 

*) 

2,19: 6,93 

, 

1,93 

8, ' 
1885 1,92! 

2,25i 

1,10 

1,53 1 
1,43' 

'I 65: 
, 1 

I 

8,18 

i 0,69 24.1047,29' 3,8312,481,501,68 

0,56 22,50 55,31 
\\·..,u('r. 
J,'\~Ii('h(! 

orga.n. 
Stoffe 

22,61 59,60 

22,50 59,56 

22,4861,811 
I 

21,40 62,43 

24,1459,731 

4,44 5,5010,70 1,44 J 

!. '"be 1m 
Waller. 
.l<:xtraka **) 

5,201 

4,70 i 
4,27 : 

3, 92 1 

4,81, 

~:~:1 ~ 
0,34 ~ 

,1,70 0,25 ~ 

1.80 0,40 "" 
oi 

,2,32 

2,42 

\71 

22,57,60,63 4,58, :1,99 0,30 
I i Zucker 

15 

16 

17 

} Franzosische Chokoladcn 

1 

18831,22 4,57 

1,28 4,57 

,0,98 4,99 

1,51: 6,45 

1,20, 8,67 

11,33: 8,21 

(1,26);21,4°159,07 (1,83)1 

,(1,33) 22,2057,47 (1,83)j 

<1,43) 23,80; 56,34 (0,97\ 

,(1,82)' 20,5°154,00:(1,33) 

(2,64) 24,8041,46 (1,84) 

(2,50) 26,60 14 J ,40 (1,74)­
Ii! 1 ' 

: 1,79 
1 _ 

,1,70 

,1,87 Bou6singauU') 
***) 

~: } 
20 

Spanischc Chokolrulen 

21 ,Ohne nahere BelCichnun~ 1889,1,14 7,88 ,26,89,50,77' 6,37 , 

') Original-~fittheilnng. 

') lh·p. allalyt. Chem_ 18b!, 4. 213 n. 1885, 5, I'S . 
• ) Alln. Chim. et Phys. 1883, 433; Chelll.-Ztg. ISS:J, 7. 203. 
') IIl(lustrieblatt 1889, 26, 110; Viertdjahressrhr. )Oahrnugs- u. Gl'nnsslllittei 18';9, 4. 1611. 

*) \·l'rgl. Alllllerkung "0) S.1034. 

2,43 

:3,23 

:3,06 
II. 

,1,52 Schroeissinger') 

**) Die Starke wllrde in der 'Yeisc uestillllllt l dass:! g Snhstan:t, erst mit knltem 'Vasser ansgcr.ogen, damnt' 
dm; l~llgl'Wsh~ Hoell feueht mit 200 el'm 'Vasser rtufgenoInmcn umi nach Zusatz yon 2U ('('lll Halzsaurc (1,12) drci StundCll 
illl kochellden \Vasserhade (,fwannt wurdcn. Nach ucm Erkaltcn wunIt: ti.ltrirt nnd Z11 dem Filtmt cine kalte. frisch be­
rdtete Liisung- von 4 g Kupf('rtartrat, 2 g 'Veinsaure, 30 ('elll )Oatronlang-e (1,13) und 100 cem Wasser gegeben: das Gemiseh 
wunIt, l'inc halhc Stullde hci einl'r Tempcratur von 70-80" digcrirt~ das ausgcschicdenc Kupferoxydul ais solches gewogen 
nnd Iwi der Bneehnung- 1 g- eu,o = U,4532 g Starke gesetz!. 

***) VeIll'r dic'l'"nterslll'hlll1gsmethodcn ist nichts Nahcrcs angt'gchcn: {las Albumin schlie sst anschcincnu "Theo­
brolllin"'-Stil'kstotr aus: die Zahlen fUr Thl'obromin dtirftcn l'nts~hi('dcll zu h()~h, die' fUr StarkI:' entschieden Zll niedrig 
st'lll: fler Zucker ist allsl'h('int~IUI (lurch Polarisation bcstilll111t. da l'S heisst, dass bellllfs Heiner Bestimmnng £las stark 
f('vlitsilTl,hellcle (}Ltlllllli \"urht'\' L'ntfernt wnnll'. B 0 ussi n gaul t git·ht in tIl'lI ll11tl'r~lH'ht(,1l f'hokolarlen ferner llorh folgl'IHle 
lkstandtheile all: 

)00. 15 1/; 1. IS 19 211 

GUlllmi tSchkilll-) 1,02 Ufo 1,1)-; 11/0 Ll4",. L33"/o 1,~·P/o 1,74 11 / 0 

'Veills~inrl~ 1,41 
" 

1.40 
" 

1.~)8 ., L9i 
" 

2.72 
" 

2.51 
" Tannin lInel Farhstoft' O,:w II O,:!O 

" 
H.:!41 ., n,lIj .. 0,15 ., 0.1< 

" T..iislichc Celllliose 4,5:1 ·LiO ., ~J.llj ., tJ.:!:? '1 8,45 
" ~.tl'} " 

(-n ht'sti111111han' Stoff" 1.70 •• L!J:! ., 1.(,)fi ., :!.'ill ., 3.1111 ., 2.71 
" 
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i' .. ~ ~ ~~1~ 1 ~ 1 ~ I • I ~:f ~ .. .. 
" .. 
< Analytiker No I' Nah<;re Bezcichnung :~ = 1~~0~,.g""' li ~ ~ II ~ l ~~~ i ~ . ~= =- I:t:cn [; I fI) N;j) j cn~~ : ~ 

I ,g /I) 8 ,(:. % I I ' ..... 

= =::' =====~======,==.~:c=,=_ _°_10_"= _ ~/o °1-;o~===,,:, __ ==ol~o,=l=o~IQ~=_;-,1 =°,,,,'0=: ==O!",o ~1=0,::'0 .~=~=== 
;' Von 69 (bezw. 56 { Mittcl 1890 - ! 

22 . ) Schwan-
i u. 88 Analysen kungen " - 1 

- 22,62 '54,84 : - I - , -
I S,H - 148,6- 1 1 I 

2712 62,5 : - 1 - i -

: 1,39 1 
' I 1- J Schuhmacher 
! '1 ,7 Kopp I) 

23 I QualitiitIII der Fabrik» Frein" I 
j 

I i I 
i 
, *) 

in Christiania ') I1HI8 1,03! 5,63 i O,~3 , 19, 7164,62 5,33 2,24 '1,07 E. Biidtker ') 

Mittcl I - 11,59 6,27 [0,6222,205370, 4-,74! 8,57 :1,672,261 

2. Chokoladcn, welche ausser Kakaomasse, Zuckcr und Gewiin noel! sonstige 

Zusiitze enthalten . 

(Vebcr Fleisch-ChokohHlc vcrgl. S.81). 

II Somatose - Chokolnde von 

1 Jordan u. Timiius in Wien 
Ii. i 

4,47 18,07 ,1,051,i3 .I[ .. t1an~fe{d·) 1898 2,82 1 

: : I 1 

2 A lcuronat - Chokolade von I 

10.24 1°.4920,72'50,9°1' 
.* ) ! ***) I I : i 

6,i4 11,12;1,031 Ven-Slat. Hundhausen in Hamm 

3 Altgelt's l{raft-Chokolade 

18991,141 

18942,19 1 

14,84 1°,52;22,1752,96: 

18.79 ' l .62 ~ 38,56 21,27 1' 14,04 '2,79 2,36 : f .Ifiwsl,r') 

Ii! 4 
0) "') . 

1 ~ 

1 

Malz- Pepton - Chokolade von 

J. Hoff . 18991 ,81: 

I 
6,25 :24,0846,14' 4,i5' 12,i9 i2,26 1,92 : .If. .I/an·'feld') 

i i 5 :i Gcsundhcits - Chokolnde mit 

I
i 1 0% Sa~o-Zusatz von Stoll-

1 
1 

: 00) 1 

. I I 
, 1 

I werck in Koln am Rhein. 
I 
i i 

I Preis 4,80 M. fUr 1 kg 18832,68 : 6,81 ,0,49 ,21,i3 '50,6Jl0,99 ' 

I 

3,84 ,1,871,43 : J. Kunig ') * ) 

6 Ij Niihrsalz·ChokoladevonHewcl 

& Vcithen in Koln . 
1 

18891 ,88 1 5,81 
ii' i 
iO,80 24,12 45,67 . 

Sonsti!;e Analysen. 

E. lIaselhotl") 

\. Schllhmncher-Kopp (Zcitschr. Nahrungsm.-Vnters, Hy~. u. Wanrenk., 1890, 4, 121; 

Vierteljahressehr. Nahrungs- u . Genussmittel 1890, 5, 173) fanll fUl' Kakaopulver fol~ende Mittel- und 

Sehwankungszahlen: 
Znhl der Allalysen \\TaSSl'T Felt Aseh" 

0 
, 0 ° ,0 °:0 

Entoltes Kakaopulver 3 
I Mittel 36,16 4,50 
I Sl'IIWallkungen 35,00 - 37,88 4,20-5,00 

desg!. 1eicht losliches 4 (bezw 8 u. 6) 
I Mittel 3,i9 30,00 6,51 
I Schwankungcn 2,78-4,18 2j' , j';1-31,18 5,61-7,34 

18911. 5, 
') Zeitschr. Nahrungsm.-'C'ntcrs., H)'giene u. W·aarcllk. 1890. 4. 121 : Yil'rtcljahr('sschr. Kahrungs- n. Genussmit!el 
173. 
') Xaeh hricflicher Mittheilung. 
3) Pharm. Post 1898, 31. 214. 
') Original-Mittheilung-. 
' ) Bericht d. lJllt('rsuchungsanstalt f. Nahrungs- n. Genussmittel des aUg. (istl'rr. Apoth.-Yercins fiir B~'S ' ~)~I. S. ~I. 

') B;i d t k e r fand ferner: 0,017 ./. Vanillin u. in ,Ier Asche: 
EisellOx)'.l Kalk Mag-nesia Kali Natron Phosphorsiiurc 

(FL', 0,) (Ca 0) (Mg- 0) (K,O) (N",O) (P,O,) 
O,09r, "/0 0,040 Clln 0,1 71l"/0 0,054 0/. O,056 11!n u.:313 010 

S l'hw~' fl'l slilul' 
(S 0,) 

0,1 3:") u/a 
dCIll Thl' obrolllin '*) M a II s f c 1,1 fallli 6,28 "/. Heinprotc'in (llach ~ I u t z er) und ausser 

verhindllngcn. 
***) Das Theobrolllin wurdc nach dUIll \"crfahren VOll K U 11 Zl' bestillllnt. 

0) Mit 14.78"i, Hcinprote'in nnch Stu tzer. 
00) Man sf c I d fand ferner 3 '/. Maltose, 0,25 "I. Eisenoxyd u. 0,01 ". Manganoxyd. 

000) Mit 0,82 % Kali und 0,59 010 PhosphorsHure. 

Kit'sclsaurc 
(SiO,) 

(I,ll]:! Ufo 
3,48 "io lOslirhc 

Chlor 
(e l) 

0.280 fl/n 
Stit-kstoff-
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2. H. Cohn (Zeitschr. physiol. Chem. 1894, 20, I) fand in Kakao folgende Gehalte an Ge­
sammt-Stickstoff, verdaulichcm Stickstoff und Fett: 

Gesallllllt- VOIII Gesammt-Sth'kstoff sind verdau\ieh <lurch 
Stickstoff )Ia'icnsaft 1 Pankrea,sa!"t 

Rohe geschiilte Caracas-Bohnen. 2,112% 

Felt 

48,2--50,2 ole 

49,3-51,9" Caracas-Masse • 2,125 " 
Entfettetes Hundelspulver aus ver-

schiedenen Sorten gemischt 3,143 n 35,2-64,5% 46,70-58,58% 32,65-33,20% ----- --' 

Mittcl 51,45 % Mittel 52,64 % 

3. Depairc (Rev. intern. falsit'. 1894/95, S, 22; Chem. Centralbl. 1894, II, 1004) fand in einigen, 
dem Verkehr entnomrnenen Proben: 

Niihere Bezeichnung 

Kukuo, nieht entfettet 

n entfettet, gepulvert 

n mit Alkalicn be-
handelt 

Kukuoschulen 

Chokoladen 

n 

" 
" 

,\ kg 
Francs 
3,00 

3,40-3,75 

4,00 

5,50 
II,OOll.12,OO 

- I Asche Fitr die 1 i Asche von 
? I I 11) g zur - Stickstolf-
~, 'Vasser Fett Zucker in Salzsaure Neutrati-
~ i Suhstanz im Ganzen ~ation er-

--= i, unlOslich foruerlich 

!~_--"'~_~_ ~~~~-_J- =_()'~=c~_-__ oi-_-- %~ ____ ~~_~~~;~~~:~ 
11 3,60 I 13,56 i 53,32-------1!--2,~2--11--;~;--1--4~--

. I! 

163,40-6,70i 13,56-23,3125,65-39,34i '14,24-6,10,: .. 1,50-3,4°' 34-9_ 2 

I I ! I 
3,3,50-6, 70i20,00-23,31 :27,50-30,501 16,98-8,70rl,50-1, 70 208-~20 

-19,20-9,56
1
13,50-16,85[ 2,25-3,30 i 1

1

7,30-9,1°1 

I I 1 I . I 
71°,63-0,961 8,75-10,9418,65-23,9050,3-58,°11,22-1,750,02-0,08 14-35 

: 1 I I 
40,55-0,92

1 
8,75-12,12 21,20-24,0050,3-55,0,1,27-1,6010,02-0,08 24-58 

, : 1 1 

60,70-0,98' 6, 75-11,00,.21,95-23, 70:57,2-61,6
1

.1,12-1,8010,03-0,09 36-78 

Ii 1,20 1 6,75 I 22,15 I 60,0 1,19 I 0,04 34 
2.0,80u.I,20~ 8,57 u. 9,50 22,10u.24,39[55,Ou.58,3,1,34u.I,78 0,05u.O,08 18-26 

Die angegebenen Zahlen flir nCelluloseu sind so hoch (11,90-2'2,38 flir entfetteten Kakao;, dass 
von einer Wiedcrgabe der Zahlen abgesehen werden kunn. 

Anbang zu Kakao, 

I. Gehalt der Kakaobohnen an Theobromin, Fett, Wasser und Asche. 

Hiel'iiber liegen noch folgende Untersuchungen vor: 

1. G. Wolfram (6. u. 7. Jahresber. der chern. Central stelle flir offentl. Gesundhcitspflcge in 

Dresden 1876, 76) fand flir die bei 100° C. getrocknete Substam folgende Zahlen: 

Xo. j In den enthiilsten Bohnen In den Schalcn 

'fheObrolllin'-1 F~t - -I--:=-- Theo~rom~:;:-
01 0' 01 0 I 00 o 10 10 0 

=~~-=---~.--.-=---=---=-~.-.- ~-~=~I-~'~~I~=-==-~~= 

1,63 53,80 3,68 I,ll 13,32 

i:l1
1

1 m~ 1:!1 ~:11 tl1 
1,34 52,60 4,33 0,42 5,87 

Bezeichnung der Sorte 

Caracas 

2 Guayaquil 
3 Domingo 
4 Bahia 

Puerto Cabello 
6 Tabasco . 

Mittel 1,06 51,68 3,63 0,76 6,37 



1038 Alkaloidhaltige Genussmittel. 

2. James Bell (nDie Analyse u. Verfiilschung del' Nahrungsmittel". Uebersetzt von C.Mirus. 

Berlin 1882,85) giebt flir den Gehalt an Theohromin und ein dem Koffe'in ahnliches Alkaloid an: 

Thcobromin 

Koffeln 

Guayaquil 

0,54% 

Spur 

Grenada 

0,91 "10 
Spur 

Surinam 

0,78% 

0,02 n 

Trinidall Trinidad-Sclwlt'll 

0,59% 1,02% 

0,25 n 0,33 n 

3. A. Eminger (Forschungsberichte libel' Lebensmittel etc. 1896, 3, 275) fand in den vel'­

schiedencn Kakaobohnen-Sorten folgende Gehalte an Theobromin und Koffein: 
Theohromin Koffejn I 

o 0 
,0 /0 

Puerto Cabello 1,05 0,16 

Maracaibo 1,84 0,15 

Canca 2,03 0,36 

Caracas 1,43 0,07 

Ceylon 2,06 0,30 

Java. 2,34 0,05 

Trinidad 1,98 0,09 

Para. 1,08 0,20 

Granada 1,90 

Surinam 

Guayaquil Ariba 

n Machala 

Kamerun 

St. Thome. 

Bahia 

Samana. 

Cap Haiti 

Thcobromin 
00 

1,83 

1,20 

0,88 

Kotfc'in 
o 

1,83 0,12 

2,09 

2,04 0,16 

1,82 

2,07 

Domingo !,98 

Em i n g er bestimmte das Theobromin durch Entfetten del' Substanz mit Petroliither, Kochen des 

Rlickstandes mit verdlinnter Schwefelsaure, Neutralisiren del' Schwefelsallre mit Barythydrat, Eindampfen 

mit Sand und Extrahiren mit Chloroform. Das Koffe'in wurde vom Theobromin durch Ausziehen mit 

Tetrachlorkohlenstoff getrennt, 

Nach den verschiedenen vorgeschlagenen Verfahren del' Theobromin-Bestimmung fand Eminger 

bei denselben Bohnen folgende Werthe: 

Sorte Yerfahren yon Zipperer Dilsing S USB Kunze Emingl'f 

Trinidad 0,48% 0,50% 0,65% 1,80% 1,90% 

Ariba Guayaquil 0,36 n 0,49 n 0,60 n 1,94 n 1,94 " 
Puerto Cabello 0,32 n 0,35 " 0,40 n 0,90 " 1,05 n 

4. L. Maupy (Journ. Pharm. Chim. 1897, [6J, 5, 329-332; Chem. Centralbl. 1897, I, 1077) 

fand nach seinem eigenen Verfahren an Theobromin: 

Trinidad Caracas Para Granada 

Theobromin 1,44 % 1,38% 1,28% 1,60"10 

Martinique 

1,52% 

Handels-Chokolade 
mit GU % Zucker 

0,54 "10 
Maupy hestimmte das Theobromin durch Entfetten von 5 g Kakao mit Petroliither in der Kalte, 

Verreiben des getrockneten Rlickstnndes mit 2 cern Wasser und Ausziehen mit einem Gemenge von 15 g 

rein krystallisirtem Phenol und 85 g Chloroform auf dem Wasserbade am RlickBusskiihler. Del' Extraktions­

Riickstand wurde mit Aether versetzt, worauf das unloslich bleibende Theobromin nach Eechs Stunden auf 

gewogenem Filter gesammelt wird. 

5 M. Mansfeld (Zeitschr. NahrungsID.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1896,9, 322) ermittelte fUr 

gerostete und cnthiilste Kakaobohnen folgende procentigen As chen ge h al te: 

Haiti Ariba nahia Para Machala Ceylon Samana Trinida(l Caracas 

Asche: 3,42 3,60 2,84 3,46 3,40 3,54 3,29 2,67 3,85 

6. Wassergehalt von rohen und gerosteten Bohnen. 

Puerto 
Cabello 

3,64 

Maraeaibo 

4,38 

C. G. Bern hard (Chem,-Ztg. 1888, 12, 445) fand bei rohen und dell dazu gehiirigen gerosteten 

Bohnen folgenden procentigen W asserge halt: 

Machala Ariba 

Roh 4,69 4.,49 

Gerostet 2,72 3,17 

Surinam Trinidad 

4,63 4,05 

2,84 2,84 

Caracas 

4,27 

2,48 

Puerto 
Cabello 
4,73 

2,98 
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II. Gehalt der Kakaobohnen an Abfall, Schalen und Rohfaser. 

1. Ueber die Verluste beim Sieben, Erlescn, Rosten und Putzen der Knkaobohnen liegen 
folgende Untersuchungen von C. G. Bernhard (Chem.-Ztg. 1889, 13, 32) vor: 

Zeit [.--- V~r!~~e~_ 
. '''~I"sl;:SI ,,§ I s 

!leT L ntt'r- 1'2 of ·~..s!·z ~ i ·z ~ .§ ~ So r t e 

c=i sUl'hung I; i ~~ .!~/~ ~/~ I '/~ 
~,-- =,=-~ I -- ,-

San Thome IIa I Nov. 1887 2,320,53i5,59 12,20'20,64 

" 
n 

ii' Febr.18882,23 0,69 ,7,05;10,91,20,88 

n Oktbr." ,1,IOO,90:4,70!13,3220,02 , ' , I • 
Grenada IIa .. Juli n ;2,140,994,8312,62,20,58 

, ' , 1 1 

Grenada .... : Febr. " !1,88'O,50,6,00:1I,71
1
20,09 

" superieur Dez, 1887 '1,860,25:5,83,13,02120,96 
Ia Juni 1888 ,2,15 0,74 18,29 121,18 , , 
In : Juli "2,82 1,18,5,80, 13,~9123,39 
Ia Sept." 2,180,754,62,13,04

1
20,59 " 

" Guadeloupe 
Machala lIa . 

, , , 
Dez.1887 11,690,38,4,61;10,08,16,76 
Nov. " 13,570,76 5,51: II ,94;21,78 
MiirzI888,2,490,57\59ill,25'19,9 

I I I ' 
Juni n 1,520,69: 17,80 ,20,01 " 

Ia. 

" 1 ' , ' , 

" Guayaquil Aug. " :3,79,0,656,51 12,82'23,77 
Ariba ...... Juni 

So r t e 

r. 

" extra Aug. " 
Maraguon . , J uni 

"pique Aug. " 
Para pique Del, " 

DCl. 

2. L. Legler (14.-17. Jahresher. d. chem. Centralstelle fiir offentl. Gesundheitspflege in Dresden 

1888, 86) bestimmte den Gehalt an Ro h faser in ungcrostetcn Kakaobohnen und Kakaoschalen mit 
folgendem Ergebnisse: 

Bahia 'l'ahas('o Guyu'luil Caracas Domingo Puerto CalleHo 

U ngerostete Bohnen 3,09°iu 2,14% 2,37% 2,97% 2,25% 2,68 % 

Schalen 14,48 ~ 11,91 " 10,99 n 11,94 n 16,16 _ 10,23 _ 
-- .-----------_. -

Letzterer Gehalt nach Abzug von 
Quarzsand 0,67% 0,38% 1,03% 6,65% 2,50% 5,96°/t) 

3. F. Filsinger (Zeitschr. offentl. Chern. 1898, 4, 809) fand fiir die Menge der verschiedenen 

Abfiille der Kakaobohnen und deren Zusammensetzung folgende Zahlen: 

SamcnselLalcn 
Hiilsl'n Abfall kesle Zwl'ite Drille Vier!\, Stanll Ahgang 

~ortc Sorte Sortc Sorte 
0 ' 0' 0 0 0: 0,' 0' 0 

,0 ;0 ,0 ,0 ,0 iO ,0 10 

Menge der Abfalle vom Rohkakao 10,0 4,0 0,37 0,11 0,74 0,16 1,45 0,06 

Zusammensetzung der Abfiille: 
Fett . 4,50 15,40 21,64 18,39 15,76 16,40 22,06 20,47 

Rohfaser 21,63 16,31 10,29 8,75 12,16 12.74 8,46 9,81 

Asche 11,15 4,80 6,70 7,10 7,20 7,80 11,75 7,05 

Sand 1,90 0,35 

III. Aeussere Beschaffenheit der Kakaobohnen. 

P. Zipperer macht in seiner Schrift: Untersuchungen liber Kakao und dessen Priiparate 1887, 

S. 43 noch folgende Angaben libel' die iiussere Beschaffenheit etc. eilliger Kakaobohnen: 
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Aussehl'll 

I Durl'hsdmitts- ·1 " 

Imass cler Bohnen ~ § 

I' --~-I-:-I:-- I' -"'-§ 
~ I '5 \ ~ .~~ 

. ~ ! ~ 5 1 ~~ 
Forlll der Bohnen 

Anssehen und UehcrzlIg 

dcr S('halclI 
dcr Samenlappen 

(Kotyledonen) 

! mm I mm I mill j g 

2 ' Caracas 

3 Ariba 

4 Machala 

5 Surinam 

6 Port au Prince 

7 Trinidad 

gross, cirund, wenig 

abgeplattet 

stllrk konvcx 

gross, mit ungleichen 

Konturen 

flach, unregelmiissig 

konturirt 

gross 
fluch unformig 

sehr gross, breit und 

platt 

mineralisch, OCker- II aussen rothlichbraun,: 24 

gelh innen roth braun 1 

mincralisch, roth braun desg!. , 23 

mineralisch, gelbbraun l' aussen tief~r gefarbt, I 24 

, als gegen die Mitte I 
schmutzig schwarz­

braun 

!!raubraun 
hell braun 

gelbbraun, leie~ 

nbspringend 

! aussen tief schwarz- j 22 
. , 
I braun, innen heller i 

dunkelrothbraun 1 23 
Igleichformig, schwarz- 23 

braun 1 

inncn schwarzbraun I 25 

I 

15 

15 

15 

13 

12 

14 

18 

8 i25,0 

8 i35,5 

6 134,5 

I 
5 123,5 

I 
6 133,0 
4 :25,8 

4 

Ueber sonstige mikroskopische Unterschierle in der anatomischen Struktur, Bowie libel' chemische 

Reaktionen zur Unterschei<lung der einzelnen Kakaobohncn, welche Reaktioncn uns nicht sehr zuverliissig 

erscheinen, verweisen wir auf das Original. 

Kolanuss. 
Nlisse des Kolabaumes Cola acuminllta R . Br. oder Sterculia acuminata. Beauw. 

- f :1 : ~ 5 ~ 1 ~~ I ~ ~ -I~~~ I j : 
N0':I ~iihereBezeiehnung -:::.g~ 0 ·~-e l ~ ::! Ig-;;-=I'" ~ Analytiker 

~"'iI==============*~=~=i=~=/o====~",/"'~~===~=/o:,.",I=<",o/"'=o =;~~o_' _~~~~oE_~o ~o ______ _ 
. '1882 11,92 6,76 : 2,35 i o,59 i ~,62 1133,~= -'C;~~S3) li ~,3~ FrS~;'~d,:,)~ 

64 I i I I ,a"v en ) 
Aus Centralafrika 

2 ;1 Ohne niihere Bezcichnung 

3: Von Binun, Centralafrika 

4 ~ Von Kamerun 

186, 13,65 6,33,2,13 111,52 - ,42,50 - '(20,00),3,20 J. Alljield') 
,I I 1 **) 

188811,5910,1211,69[°,17 -146,7319,41 8,67 13,31 1 

5 'I Kolapriiparat, 
'I dienend . 

n 12,19 - 12,340,2°, - -1- 15,14 :2,93 R. Choda/ u. 

I I I' I Ph. Churl') fUr Niihrzwecke I 
6,8310,181,95 1°,151' - \47,92 122,15 8,99 112,88 

6 il Ohne nahere Bezeichnung **0) 
I I 'I La$ceU .. -Scoet. 

1886 9,72 8,642,71,0,73 1,20 28,991 - 14,72 ') 

') COl1lp!. renu. 1882, 94, 802, 
') Pllannaceutical Journal 1864/65: vcrgi. T. F . J/anausck: die Xahrungs- u. Genussmittci. KassellS84, S.4:33. 
') Xa('11 Ann. de Geneye (Soc . ph)' •. ct histoirc nat. de Geneve) 19, 497: Cllclll . Celltralhi. 1888, 1,,70. 
') ~Iit~ctheilt in E. H c eke I·s: "Les Kolas africains". Paris 1893, S. 169. 

*) Vert'. fiihrt Hath folgendl' bcsondcrc Bcstan<lthcilc fUr <lie K"laniissc anI': 
TI b . GI"- G' Tannin Tannin 

ICO rOllllll T I",OS" umnll (liis!. in Alkohnl) (Iusi. ill Chioroforlll) 
Kolaroth 

(lii'I. ill Alkohol) 
1,290./0. 

Farbstoff 

2,56 0/ 0 O,O:?3 0,'0 2\88°,..'0 3,040.,'0 1,;)90./0 t 1,0:27 °,'0 
**) Die Asche enthidt: 

Kalk !llagnesia Kali 
Spur 8,f.l4°/0 54 ,D6 °/0 

.**) Lasccllcs-Scott fall<l ferner: 

Thco-
Acthe- Bitter-

IIarzartige 

urumin ris('hL's stot\' Stoffe (Ws!. ill 
Ocl abs. Alkohol) 

0.084 % 0,4181 °,'0 0,018 0/ 0 1,0120..'0 

Xatron 
Spur 

Phosphors;;urc 
14,62 °/0 

Zucker GUlllilli = 
liislieh --- --;--;---

direkt n!leh IIl'c 

rcducirCllll 
Inversion 

Trdul'ircntl 

3,312% u16120 '(J 

in 'Vnsser 
von 320. 

4~87GO/o 

Schwl'fl'lsiiure 
8,;)0°10 

Stiirke 
und allll­

!ielle Stoffe 
(sich mit Jod 

farhcllIl) 
2~1:Wo,'o 

Kiest'lsiiUTe 
1l0i °'0 

Rohfaser \lnd 
Verlust 
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II ... i I il> -!~- I -
'II ~ ~ :; I ~:: ) :I>~ I L:; : r; CD I;~-= : G) .:..c: • [1 ,::-= ; lID. ' -; ~ :.0" 1 • .c 

No. ,I Niihere Bezeichnung ~ ~ i .E 11 I! :;.;; ! '!i ~ I~ ~ ~ i ~ ~ Analytiker 

=l __ =~=~ -__ ~ _______ ~~_~l~~_LO{o J~/~ L~o _ --.!oJ _ ~o~ !_ ~o _ _ o/~ __ 
jii1)~~·) --.- -~ ---1--1--:----- ---I -- --,- ---- .------

7 ,L. P. I £ 1894 15,01 1 8,7511,9611,02 i3,35.41,73 15,59 5,613,04 
8 ', ', G., fcimte westindische 'I 'I I 1 :: 

! ,I [ i 
Qualitiit. 1 £ "13,07 ,10,382,772,15 :2,13 ,50,2714,17 ' 5,232,60 

9 ;: A.G.N., feinerothe,west- I [' : I ' I : , " I , 
indische Qualitiit. 10 d "13,19; 7,38 11,72,1,733,61 148,45 1 23,212,43 

10 : T. G. 9 d 14,30!IO,69 1,84!0,88 :3,48 j48,63 13,43 j 5,8212,77 
Jl i: J.B.,gutegesundeWaare 71/2 d "11,8910,002,13.1,4614,88 ,41,58 120,22 1 7,352,62 

12 :, J"gesunde,rotheStiicke, . ! ' i ! i ! 
:i etwas geschrurnpft 7 d "11,67110,6811,71 :1,164,76;39,12121,41 1 8,12 :3,08 

13 !i S" aufgespaltenc, reine i i : I ' 1 I i 
,I Waare 5'ft d "12,04! 9,25 :2,221,14 14,3°148,72 ,13,701 7,97 :2,88 

14 ij A., blau 4 d "15,54 110,00,2,03 ' 1,5813,63136,65 120,59 1 8,73 1' 3,28 
15 il A., schwarz 4 d "13,98;10,06[2,16 !1,42;3,96135,30124,14 ; 8,053,15 
16 :i Rohe Rolaniisse " 12,801 8,69 ;2,26 10,98 j3,79147,76 jI6,54 1 6,243,19 

17 11'1 Dieselbcn gerostet . . "8,43' 8,75:2,06 !1,11 ,. 3,80147,52)5,06 11 12,27 :3,06 
18 1 Kolapulver nach Hase- : ; I ii 

;[ loff'sPatentpriiparirt "9,80: 8,69 ,2,28 :1,9413,91 :49,03[14,96 i 9,12 '3,25 

I' Mittel von No, 7-18 13,3!> ' 9,562,08 11,35 :3,79145,44 :16,601 7,01 [2,90 
I ' I I , ***) " , , I 1 

Co Uffelman" 
fJ1Id 

A.Bomer') 
"J 

19 ',. 1' Frischc Niisse 189657,29 ,' - 115333 1' - : - I - ~ - 11,56} i ' I ' I I 1 

20 !i Gctrocknete Nii:lse 13,86 : 11,76 :1,67 , ' I - ,2,50 K'm:!e:jiCh') 
21 : Gerostete Niissc . 4,421 : 1,35 ,0,63 , I 3,86 

Mittel (ausser No. 19) 1 112,22: 9,221,661,09;3,42148,83122,82 7,85;8,051 
0) 

Ad. Geygcr (in Schuchardt: "Die Rolanuss" 1891 ) fand folgendc Schwankungszahlen: 
Kofre-in + Theobromin Kolaroth Gcrbstoff Zucker Fett .\lkohol-Extrakt 

2,06-2,54% 1,12-1,42% 1,43-1,64 2,34-2,92% 0,32-0,34% 7,62-9,14 % 

J. W. T. Knox u. A, B. Prescott (Journ. Amer. Chern. Soc. 1897, 19, 63; Chern. CentralbI. 
1897, I, 931) fan den in den Kolaniiss(!D (Trockene Handelswaare) folgende Mengen von Kolfe'in in der 

Trocken-Substanz: No.1 4 

Freies KoffeYn 1,843% 1,158% 1,235% 1,186% 1,120% 
Gebundencs Roft'e'in 1,809 " 1,922 " 1,854 " 2,U85 " 1,625 " 
Gesarnrnt-KoffeYn 3,652 " 3,080 " 3,089 " 3,271 " 2,745 n 

') Zt·itschr. angew. {;helll. 1894, 710 . 
• ) Phanll. {;"ntralhallc 1896, 37, 544 . 
• ) 1 Pl'd. (engl.) = 450 g; 1 Pfd. Sterling (£) it 20 Shillings (tl) = 20 M. 

*') untersuchungs\'erfahrcn: Koff e ln wurde nach Muld e r bestimmt, nur wurtlc das Pul\'cr nicht mit 
Wasser, sondcrn Illit 5 0,'o-iger Sehwcfelsaurc ausgckocht. - Die Starke wurde durch Erhitzen illl Dalllpftopf gclOst und 
nach der Inversion die gebildcte Glukose gewichtsanalytisclt bestimmt. - Dcr Aethercxtrakt, welcher durch seehs­
his aehtstiindiges Extrahircn d cr feingepulverten Substanz gcwonnen wunle, cntMlt anseheinend etwas Roffein. - Die 
llcstimmung (ler G c r b s a 1.1 r c wurde nach dem Verfahrcll von FIe c k ausgefiihrt, flir den vorliegcnden Fall jedoch illsofcrn 
t'twaR abgcandert, dass ;:) g des fciTlCIl Pulvers im 500 l'cm Kolhcn dne Stundc mit ctwa 200 cem Wasser gekocht, nnch 
dem Erkaltcn der Kolbcninhalt auf 500 Crm aufgefiillt und in 2110 rcm dcr filtrirten Fliissigkeit die Gerbsaurc naeh Vor­
sehrift gef'allt wunle, 

"') Zur K 0 ffe 'i n -Bestillllllung \l'urden 10 g der feingeraspelten 
Soxhlct'schl'J1 Apparat mit Vhlorofonn ausgezogcn. - Dieterich falll1 

No. 19: 41,55% No. 20: 45~540/o 
0) Gt'sammt-Stitkstotf X 6,25. 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Anf!. 

Substanz mit Calciumoxyd gemischt unt! im 
in llt-r Asche an Kaliumkarbonat: 

Nil . 21: 49)16°,10< 

66 
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Tabak. 

Blatter von Nieotillna macrophylla Spr. (Maryland-Tabak), Nic. Tabacum L. (Virginischcr Tabak) und 
Nic. rusticR (Veilchen-Tabak)"). 

1 N!ihcre Bezeichnung 
No. ' 

des Tabaks 

'" C 
.. :0 
CDoC ... " :0 
:!:f 
CD CD 
N ... 

c 
:::t 

III der Trol'ken-Substallz In IOUTheilen 
Asche sind 

---c---c-----,------- -

:a ; ~ ~~ .. .,!oil:: i:: ~ i 1 g2II~d-As.l'he =2 

~ ~ i!~ !i I ~ i ~ i=~11 i~ : i= I i~ .=~ 
c;::; Ana­
~-... 
'lii" lytiker 
.~ z ~ 1 en ,;;;;: 1 I~'= I~'= 

% ' % ! %,% I % 1 %j:&_I~/o_J\I\ ;/0 ~~% __ ~ _ 
='=~-~==~o=_~=i===-'=;=, ~~,,=="'-=-:~:~. = I - 1 j i 1 

- 0,620!0,21OIo,964,2,450,9,80:24,60.2,93'0,910'2,30, - 11,9213,70 
1 , . ! ! il,! , 

- 1,20°1°,1051°,64 712,25°16,7°123,4°15,02,0,6303,3517,4 21,50 11 1,63 

- 0,954/0,337Io,2432,993i - :20,00 - - i3,IO] - -,-
- 1,354,0,767,0,9404,226, - - - - :5,12: - -,-

I I , ~ ! I 
- iO,300: - ;4,290: - 19,303,20, ° :4,15 1 - 16,60, -

° !0,601:0,5752,9001 - 1120,692,750,1333,42:12,113,310,64 
, " 18581,3100,69°1°,8303,3605,54

1 
- ; - - -, - -,-

18641,48010,4840,31°14,620 - ;23,61"4,01 - ,2,4515,519,97 -
I" , 

18593,36°1°,59°
1
°,16°:4,6406,05,19,70 - - 0,05; - -- 1-

f 

18630,7281
1

°,599: - 1'3,507
1
2,7622,34,6,250,16°15,21[10,827,48,0,74 

" 1,8820,571: - 4,570'4,3123,884,65 ° :4,86110,219,461 0" 

1864 1,95010,549~. - 12,8256,34123,714,83' ° :4,;'5'12,320,331 ° : 
I I I. '~ 

" 2,1171°,416: - :4,1431,81122,591,910,1560,151 9,7 8,50,0,52 ~ 

" 2,320:0,437, - :4,073,4,4524,222,77, ° :0,07:14,1 11,40: ° 
I I I 1, ':' I 

1865 0,9070,137! - :4,001;2,4922,734,36: ° '13,28'116,819,2°,1 ° , I I I I' I 

" 1,31810,324 - :3,584,3,4122,092,420,673[1,08 1 18,710,90,3,00 

18631,1190,664 -1:3,1071'2,6727,28:3,000,1971,71'20,811,000,72 
~ I I I 

18651,7800,9000,5694,180, - ,25,89,4,75 - 13,76118,218,331 -

" 1,5000,6990,0704,6991 - 24,25,2,66 - ,1,83,12,710,70,0,72 

" 0,918Io,~80 0,17°[3,4291- i25,53!3,07 - 1,06119,1 15,341 -
" 0,962,°,16°1°,585:4,11°1 - i21 ,21[1,81, - 0,29 i I7,4 8,06 1 -

'J Nach J. Ness Ie r: Der Tabak, seille Bestalllitheile ulHl seine Behalldlung'. Mannheim 1867. 

*) Von sonstigen Nicotinna-Arten kommcn Hoeh vefeinzelt zur VerWl~IHtung: Nicotiall& rris}J;t (Levantc - Tabak), 
Nil'. panicuiata (Jungfern-Tabak), Nit:. glutinosa (Soldatcn-Tahak), Nic. persica (Tahak von Sehiras) n. Nil'. repanda 'Villd. 

") Stkkstoff ist durl'h Verbrennen mit Natronkalk hestimmt, Nikotin durch Extrahiren des Tahakpulvers mit 
Ammolliak - haltigem Aether, V cnlunsten des letzterell uIlll Titriren des RUckstalldes; Salpetcrsiiure durch Ueberfiihren 
mittelst Eiscll{'hlori.ir und Salzf;liure in Stickoxyd, dicses ill Salpetersliure, lctzterc in Ammuniak l111d 'Vagen des letztercn 
als AmlllollinlllJllatinehlorid; kohlensaures Kalium dureh Titriren des ""isserigen Auszugcs der Asche. 

Feber dus Au s soh c n nnd die son s till' 0 Be s e h a ff ell h cit der Blatter werden noeh {olgencle Angabcn gemaeht: 
No.1. DiillllCf;, klcines Blatt, hrcnnt sehr gout 11llll vcrbreitet einen sehr guten Geruch. 

" ~. Ziemlieh grosses Blatt, hell braun , mit sehr vielen hellen Fleeken versehell. brennt sehr gilt. glimmt noeh rtwas 
l,illg'er, als 1, riel'ht weniger gut. Dieso beirien Tabake erhielt N e s sic r durch das Urosshcrzoglil'he Halld<'is­
ministeriuUl yom hadischen KOllsul in Amerika. 

3. Kleim's, ctwas griinlichl's, helles Blatt, hrcnnt sowohl als Blatt, als in der Cigarrc seltr gut. 
4. Dic'kes, dunkelhrauncs, fettiges Blatt, hrennt als Illatt gut. d. h. glimmt lange. AsC!w sehwarzgrau. Die Cigarre 

Mit nieht lange Feuer, hinter dem Fener bliiht sieh der Tabak. <!cruch schlecht. (;eruch und Gesehmack sehr stark. 
5. 14 ,Jahre nlte Cigarre, brennt gut, halt lange Feuer, riceht und schmeekt gut. 
6. Frill gesclinittcllcr Tabak, rieeht, schmcckt und brcllnt sellr gut, lwim Rauchl'll ist ('1' sehr hctaulll'nd. (Von 

Dr. La u r e n t in Mannheim.) 
7. nunkle~, stark fcnnentirh's Blatt, il[Cnnt :..r.icmlich gut; Asullc gran: Gl'rnch schh'cht; (i-csehmack scharf; hrim 

Rauchen sehr betiiubend. 
8. Dunlrlcs, stark fermentirtcs Blatt, hnmnt zicmli('h gut~ hesser ai!{ No. IV, ~O und 21. 
9. Dickes, dunkelhraunes, £ettcs Blatt, hrl'nnt sehr schll'cht, kohlt, bUiht sich auf und gliullllt nir·1tt fort, ist s{·hr sta.rk 

unci riccht sehr sdlll'l'ht. 
,,10. Braunes, grosses, nicht dickes Blatt, hrcnnt ill jcder Bcziehung sellr gut, riecht nicht schlecht. 
,,11. Brauncs Blatt yon mitticrer Dit'kc, brcnnt selIr gut, riceht beim Brennen zicmlil'h stark nach Nikotin und. Xikotillill (7), 

nicht naeh Fett. (No. 12-21 siehl'S. 1043.) 
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Tabak. 1043 

Japanische Tabake·) nach M. Fcsca nnd H. Imai. (Landw. Jahrb. 1888, 17, 329.) 

In % der aandfreien Troeken·Substanz 

!SUckstoff In Form v~~ : - I 1 _:c.... I 

I---'---I--! ~ ~ 

c I c: I '! :~ I· .!l .. 1 II') ~ 
lii.:~;~I~,I1i ~ ~ 
i flet l "' I Z Q:)'.=-c-.... ~I~ a. i tC Z I r 

: i 

Niihere Bezeichnung 

des Tabaks 

---- -- . -----

Havanna (N. macro· 

[n °,'0 des GcsnmlHt­
Sti,'kstoiTs 

,a: 1 a: ,a: 
.5-S 1 

,0 c:C> 

... - :C;. -- 1 --12 ... 

1 

E'" -... ..... c~ 
00 z; .. -II.-

'" '" rn 

: phylla) ;=I=I -'6~4=: '=I~'5=1=:=I='4=7=3=:0='=4=3=0=i-o=" 5='8=,' 0,,,, " ,63': ',69 :",,,!,,,321,,,., 30'9Ir-~9,~ 1129'2 
23 >}ovamadalgeWOhnIiCher 11,17 11,91 1,5731°,389:°,553,°,631;3,65312,43113,71114,4412,66 40,1 35,2 24,7 

24: . . krausblatterig 12,21 , 1,74 1,689:0,513 1 0,674 10,~02 ! 2,958 1' 3,211,13,89,,11,74 110,68 29,7
1
' 39,9 :30,3 

(~_rllstl('a) i ~ . 1 

25 lang gestielt 11,52 ' 1,02 1,4590,1390,602 ,0,108 :4,090 , 0,69 13,9312,5812,38 48,6 41,3 9,6 

26 . } x {KentuCkY, 
27 :1 . . Florida .• 

It T,lbUl'lll11 • 
28: Connecticut 

8,39 : 1,25 

11,28 1 1,40 

8,7911,76 

8,73i 1,30 

7,37 1,72 

1.296 : 0,32i ~ 0,346 ' 0,605 1 3'496 i 2,04 ,15,5010,34 :11,09 46,8 126,8 : 26,2 
1,3060,487 ,0,3172,502 12,902

1

3,04 :14,76!12,00 '14,94 38,6
1

24,3 : 37,3 

1,412jO,5790,329 0,504 ;2,914 3,62 !14,63!1l,76 '12,32 35,8,23,2140,0 

1,3480,470,0,415 0,463:2,678i 2,94 13,17i11,80,14,64 34,3130,8 [36,1 

1,0510,7960,123 ,0,1320,76214,97 - I -- 15,52 12,6 111,7 : 75,7 

29 '! IX' macro.' Russischcr 

30,i I'liylla ll{iriha •. 

B,'standthcile d.'r ,\srhe in % dcr sanrlfrcien Trtwken-Substanz 

KohlenS8ure Der HI.lichen buy. 
~ -- ~ ~ f _______ u.nll5.lfobfmKoblen~ 

:~ -;,; ~ ~ ~ =: ---:; :: __ :: '"";; S B ~ ,~ _~I.~r~_~hpr1ch~ 

! £ 8 ~ - r: ~_:~ I, ~ ~ ~ .. ~ ~ 5 ~ ~ I ~ j E ~ ~ ~ 
w~ =i :. .. ~ 0 ~ ~ is ~~ t'_ ~.f ~'f 

des Tabaks 
liD.' 

Niihere Bezcichnung 

~ ~ :..: i _ _~ _ .. I ~ ~ .§.: : .:; ~.: ~.:: 

~2 il H~;~;~:) (~. ~a~ro~ 0,356:16,14 7 ill'5J3'9)0'31-011~~~)10~307;:'38~io'6-3~:067'0'39J~'~74 ~'~]:':51 
, I 1 " I 

231 1geWOhnlicher 0,293'5,364;1,2303,8660,1860,531'0,64910,514 0,134 4,721 :0,528 4,1931,661;9,531 
I 0\ allluua I I 1 I 'I 24 1 . . krausblatterig 0,296 3,706 10,964 3,682 0,154 0,411 0,687 10,4550,3783,721 1°,5223,1991,64217,27"1 

(N rushca) I : 1 ' 

25 " lang gestielt 0,1834,959 11,379
1

3,14°
1
°,2320,2550,885

1
°,362 0,940 3,717 0,358 ,3,3591,126 17,635 

26 \ • lKentuckY " 0,3324,626 [1,1433,2630,130 0,444,0,26810,45411°,5273,99810,434,3,5641,36518,101 
X. , 1 1 , 

27 "f Florida,. 0,3755,675,1,433 14,7300,1570,559,1,028,0,367 0,309 3,6880,3453,3431,0857,599 
Tahaclllll I I ' i I 1 1 I 

28 , Connecticut 0,235 14,769,1,1764,7150,077'°,3831°,319,0,387
1
°,491 3,6220,569:3,0531,788 17,039 

1 J' I 1 1 , I : 7 I 1 ' 29 'IX' mncro- Russischer 0,304 ;0,554 !1,408,-t,425;0,379 jO,601 ,1,120,0,45 ,0,3264,2790,347 13,9321,0938,937 

30' ]'hylla \Kiriha '. 0,3915,120 i2 ,326 :2,649 :0,140io,633 ,1,306:1,006/I,986 - ! - - I 
Xo.11. Dickes, hraunes, fettcs Illatt. brcnnt ziemliell gut, hlaht sich dallei auf, ricrht schlecht nach }orcnnendem Fl'lt. 

n. Hellhraunes Illatt, brennt schr schlecht. glimmt nicht fort, Asche weiss, tlammt stark. 
" H. Griinlich braunes, fettcs Blatt Yon mittlerer Dicke, glimmt durchaus nieht, riecht schlecht mll'h brennendem I'd!. 
" 15. Hellhraune., diinnes Blatt. glimmt zicmlich gut fort, riecht nieht schlecht. 

16. Hcllbraullcs, diinnes Blatt, glilllmt zicmlirh gut fort, riecht nicht srhlecht. 
" 17. Dunkelbrauncs Blntt von mittlerer Dich, hrennt viel schlechter als No. 15 u. 16, aher hesser als No. 13 u. 1·1. Das 

hrenncnde Blatt rit'cht nieht scllkcht. 
IS. Dunkles Blatt, brennt ziclllli"h gut. glilllmt nicht sehr lange fort, riecht nieht schlecht. 

" 19. Hellbraullcs, diinnes Blatt. Bcim Twckm'll gerauchert, brennt weiss, aber g-Iimmt nur kurze Zeit fort. 
10. DunkelbJRunes. zicmlich dickes Blatt, hrcnnt nicht gut, kohlt und glilllmt uicht fort. 

" :!1. Dunkles Blatt, zit~mli<.'h £lick, brcllilt hesser als XO. HI u. 20~ riecht schlecht beim Brennen. 

*J llie Tahake No. 22-2~ sind in der ])orfschaft Oyamada ill Toehigi-Ken (Japan) gehaut; No. 30 ,,"urde als 
Vergleichsprobe nntersueh!; sic stamm! aUs Shudaga yalllura hci Romaha (Tokio): der Namc Kiriha bedeutct "Schlll'idchlatt". 

Der Bod {' n, Huf welrhclIl die rPahake gewachscn waren, gehort der tcrti:ircn unci paHiozoischen Fonnation an: 
('fsten' (st hotterigcf Lchlll) ist bC~SCf fUr (It~n Tahaksbau gl'cignet, als Ictzterc , \ .. ·t~lche mehr oder wenigl~r aus thonigcm 
Lchlll lH'sf('ht. Dureh cinc l'ingrhcnde nlC't'hanisf'hc uncI cht'misrhc l:ntcrsuehung des Bodens hat sich hcrausgcstcllt. dass 
Dun:ldiissigk cit unIt cin gcwisser HnmusgdHllt ell'S llodCI1::t von gTossercr 'Vi('htigkl' it fUr riell Tabaksbau sind, als Hehalt 
all ~i\hrstoffcn, wdell{' Rich dttrch Diingnng- crgiinzcn lassen. 

Ih'ziig-Iirh der Zuben~itung £les Talmks, welche in Japan wescntlil'h von den flir den eUfopaisrhcn Gl'~;('hlllack in 
Anwenuung kommcnden },fl'thodcll ahwl·icht. sci auf da.s Original ycnvicsen und nur noeh hcrvorgchoben 1 dass Iler in 
.Japan ycrbrauchte Tahak cine weit g-cringcrl' Fermentation rrfahrt, als fUr den eur()p~iischcn Gcschmaek gClliigt. Salpetl'l'­
SanTe war in No.2:!-29 nil-ht nnd in No. :JO nul' in Spurell vorhandcll . 

66* 



1044 AlkaloidhaItige Genussmittcl. 

Eisassische Tabake·) nach M. Barth (Landw. Vers.-Stat. 1891, 39, 81). 

;f ~~ ~t~k.to:i;fm:~~~ ! ~:;; 1 : 1: -- i ~ il- -~~ I ~~ I ~ ~ I~-~ 
" :~ ] ' ~~~ i :; ~ Lsb : ~ 0 - :-~ ;;- 1 .. :: CD"'" 

:i Niihere Bezeichnung 
No. i: 

des Tabaks ~~ ~c;; ~ 1~~~ 1 ~ ii ~~ ! ~ ! ~ ,= i
l 

i! =:: I', ~ ,i i~,~ 
!; :5 C G CIt CD 1 I Ii "· C; 1-:; 

=~;! ============!==!=o~/o~ "I. ;2%> % % \ % I % I % i'J ... ,_.% __ ")o I ~°/g ___ N 

31 jil l Maryland f von Geudert-I 18883,400,343 '2,836 :0.221 11,28:1,751 - : 23,80 i ;:7~ -i ~,307 !'~ 1,77015213 

32 I J Elsasser I heim I n 3,170,616 ,2,2510,3031,;5 ,1,72
1
-21,32:3,96 \0,330 ; - 1,27011 '102 I' I I ; I " , 

33 \, 1' uesgl. vonGeispolsheim" 2,730,728 :1,813 ;0,189 :1,09 '2,35 ; - : 25,49 : 4,36 1 0'~1O : - ;2,440 7112 
34 1 Elsasscr (Hauptgut) n 18892,370,530, 1,714 0,126 ,°,73 4,25 1 - 117,502,71 1°,358:0,341 ,°,96218100 

:: :i Ma:yland (H): ) GeUde:theim : !:: ~ ~::;~ : ~::::~:::: i ~::: :::~ ~ = ' ~:::: ~ :::~ I ~:;:: i ~::~~ ~:~~~ ~~ : :~ 
37 II Connecticut (H) " n 2,810,513,2,093 ,°,2041, 183,55 : - 16,162,840,465 ,0,5920,45915 65 

38 I n (S)O) v.Westhausen n 2,050,373 :1,503 ,°,1741,0°,4,95 1- .14,20 i1,9210,286 ! - :°,528122150 

39 ;1 Elsasser (S) " __ ~~ __ I'''''::'" -+2....:,_7 8+0.:..' 5_1_3-;.; 2"":':...0_7_2:...1 0.:.., 1_9_"..:.: _1 ':...1..:.37'"3.,!,.:..7 0-;:_--..:.11_9..:.,.:..3_4,;-:3_, 7..:.7..:,1 0_,~3..:.8_0+-1 0..:.,6.:..4.:..0..:.:..:..1..,::3_0..:..3_' 2..,::9,,-: 1:..:2:..:0 

, Mittel (No. 34-39) - 2,71 0,566 11,93310,207 :1,20 '3,66 ; - 1' 16,6713,08 :0,393 :0,5160,74621 1 95 

4 I! aryan' von " 2'1,87 1°,608;3,52 ,4,0°:3,33 114,441 .09 :°,413,°,0282,10 8
1 

84 00) '1 Mid (H) I 11890329 ° 81 i 0 1 : I, I I. : 
41°);1 Connecticut I (S) Holz- "3,32 0,61O !2,098 1{),6123,54 !3,6016,35 !16,32 i1,21 0,509

1
°,0292,25 5! ~9 

42°)'1 " II (H) heim "3.04 0,758 :2,0970,185 ;1,07 ,4,05 j7,12 ,20,84 11,44 :0,298 Io,200 ,2,99 4:118 

430):I )connecl (H) vonOsthausen n 2,~0 0,498 '1,431 1°,371 12,15 :4,35 ; -19,97 ,2,20 ' - - ,2,64 22 ' -
44 1\ . (H) "Westhausen n 3,75 0,811 :2,687'0,252\46 ,3,10; - 17,96 11,72 ' - I - 2,19 18: -

45 I: tlCut (S)" " "3,190,536 ,2,492 ,°,162,°,94:4,40 ; - !16,13 i2,24 : - - 1,91 26-

46 ii Maryland (H) " n "3,49 0,802 i2,305 1o,383 '2,22 ,3.90: - 115,361,43 : - - 1.53 38 ' -
47 Ii " (S) n" "3,530,654 ,2,695 ,0,1811,02 14,00 - iI9,88 12,43 ' - - 2,57 :24 ' -
48 ;: Elsasser (H) " " n 3,640,7672,563 ,0.310 '1,78 '4,25 : -17,631,75 ; - - 2,44)8-

49 ,I " (S) n n r. 4,270,654 3,082 '0,534 !3,09 2,601 - 18,68 1,80 - - 1,94 32 -

50"} : Amersfoorter (H; von " " I ' 

i Friedrichsthal in Baden "2,73 0.611 i1,756 0,36312,11 4.20 ,9.00 ;20.363.74 :0,30210.137 1.84 40 ' 133 
:: Mittel (No-.-4-0---5-0-) '1---'-+13-',-3""'21:-0-,6-8-3"-; 2-',-2-8-0'-: 0"-,3-6-2";': 2""','-0-9"1'"! 3-'.8-6....:,-6-',4-5~! -1 7"":,-9-8 :->-',8-2"'7, 0-,-'3-8-1-:-i 0-',0-9-9-,-2 ,-4-0-'-! 2-1-1-2-1 

No. ' 

Analysen von R. Kissling ("Der Tabak im Lichte der neuesten wissenschaftlichen Forschullgcn U 

Berlin 1893. 40). 

In Procenten der Trockcn - Substanz 

llezeichnung der Sorte ~ l i~ II ~ I'~~f ~,~ fif /'-] -' ~-f : ] Il ~ I;~~ : : ~ 
~ ,,' _."''''. ~ , ,:~~ : -~ .. I e ~ ' ~:= ' i'; ': I -=-=~ ~ ~ 
Z iU) _ ~ I~J~ I ~~ ~ II , __ ~ __ ~~~ i __ ~_I_ ! ~_i~~~ , ~ ___ ~ _ 

~ ~~rHa~~~;a---~--~---~~---~;~ : 1;3-2 : ~~491 7,74 ' 9,75 i 1,03 ;1l,36 '112~1~1 2,05 ! 1;53rO,42 ! 1 -,l3113~83 : 15;i6 ! 17 ,50 

52 ,1 Manila 3,00 ,0,43 ,°,3°18,34 11,27 :2,04 ,10,63 10,72 ,3,94 ,3,72 10,630,3°116,96 '11,73 \16,26 

53 1 Bolingo 2,;6 ,0,52 ,0,31
1
8,06 6,46 !0, 78111,25111 ,19 14,0I l2,37 \0,28 '0,58 ,18,57 :11 ,6721,19 

54 " Sumatra'. 2,38 ,0,6°1°,0618,84 , 7,97 i,I.26 ,11,88111,11 12,53 12,97 1',o,29 :0,98 121,51 10,59 :17,03 
55 ': Columbia. 1,31 :3,28

1
°,1411,77 :19,12 ,0,67 1 9,4911,094,61 :2,020,19 ;0,51 :17,3111.21

1
17,28 

56 ' Brasil. 2,06 :0,25 ,0,11 6,46 ,11,750,88, 9,31 , 6.44 :3,781,73 ,0,47 10,87 ;18,9812,19 ,24,72 

... ) Dj e Tabakc siml Hohtabakc ~ die illl lufttrockcn cll sOg'l'nanntcn "aiJgcldngten" Zustandr l5°/n 'Vasser c lltlia1t{, Il. 
Die analytischcll Bcstimmungcll wurden in den bei :'0 0 getrucknetcn, fein gepulvcrtcn Taua.kcn ausgcfuhrt. Die Glillllll­
Ilancr (in .Minllten) wurcle ill dem lufttrockenen 'rabake bestimmt. Das N i k uti II wurclc nadl K i SRI i Il g, tIas A 1ll Ul 0 II i:l k 
nach KJluhlan c h, die Salpct c rsaurc nnch 8chliisillg-(~ralldeau hcstil1llUt. 

41) II IH'deutet "Hallptgut~~, S "Sandglltu . - )1. II a. r t h r and fernrr: 
::<;0, 40 41 42 43 

Kalk (eaO) , • , , , 3,04 1,59 2,,,9 1,34 
~!agncsia (~!g 0) . , , Il. ' 4 1.0" lUG U,22 

50 
1,58 
0,27 

1fittel 
2,Q2·,. 
0,85 " 



Tabak. 1045 

In p"rncenten clef Trocken - Substanz 
---~-~-~- ----------

;; ~f : c ,,s .s 1 ~~ 1 - 1 :cD == ~f i :; 1== . :: '~~. ! :: • 
:!! ~:" E C',,) ~:; to ~ CD ' :;:: CD ... :aI - CD , .a : .: • ~ f 

10. ' Bezeichnung der Sortc 
c I[ L. r -= I ~': ~ : .: G ! ~ I ; f [" 1 ~ I ff i CI) ~ i ; ~ _~ 
o CD:. I 0 1;:(1). Ci GJ 1 ::1 ~ - 0:::11 1 . I · • 1--:;0:; 1 <!! -
z aI· I E I;:::: as I c Lt = I '" ':i. 1 = . : :: I -= I ~ ~ 0 ~ &.. 0 CD 

============_;=_==len==_~1 =c_~: ~~:?J ~Q,. __ ~ . : . _~_ ~ C I 0 I W . CI ICI):;~_ I _ a: ~ 
3 ,22 ;0,37 0,32: 8,10 , 6,621

10,89 ' 10,23: 12,94 !2,89'2,51 110,34 'O,68: 14,69 ; 14,48 21,72 

4,59 ! 1,88:0, 19 i 13,90 i 8,10 2,28 , 8,22 : 11 ,57 [3,4012,03!0,43 ! 1 ,4815,09 i 12 ,48 i 14,36 
4,45 '0 ,590,15 ,14,32 7,370,86 9,61 :11,20 3,922,09 i O,30 ~ 1,16 ' 16,09 , 11,69 i I6,20 

5 i ' Deutscher 

58 Kentucky 
59 Missouri *) 

60 Virginia (Sten,;el) 
61 Java . 

62 : Japanischer (Yeddo) 

, I: 1 ' I , i ' I , I , 
3,86 !0,43 ,0 ,05 116,24 14,29 ,1,07 ' 7,72 i 9,06 3,09 ,1,58 ,0,80 ' 1 ,34 , 18,14 ' 10,38 1 \1 ,95 

3,30;0,23 ' 0',23] 1 0,39 ,,' 9,53 '0,8I'. IO,13

1

6,04[3,30 :3,38
1
1,0,22;0,51.,21,65! 11 ,82 ',18,46 

1,9810,47,0,1310,74 , 8,001,0011,0810,102,092,330,37 '0,95 ,18,9414,77 ,17,05 
! ; , 'I ' , , 

63 ' Algerischer . 3,13 iO,70 jO.13 ,12,37 , 5,693,3810,46 8,50 ,3,45 ,1,6I ,O,37 ,1,5316,ll iI2 ,93119,64 

64 Holliindischer 3,25 :, °,26:0,19 1' 12,93 3,31 0,29 , 9,30 : 9,02 :2,37 12,24!0,23 'O,4 7;21,59 ' 11,08118,47 
" , 'I 1 1 'I, 

65 Samsoun*) . 2,620,45?,14 112,82 6,30 0,55 7,78 :13,73 i4,61 12,88 Io,22 ,O,94 :19,15<10,65117,16 

66 Griechischcr , /0,780,29,0,06 ,14,94 ' 4,65 ;1,66 8,55 ' 11,641'2,89,2,47,°,31 :1,96,21,97. 7,36;20,47 

67 Latakia*) . 1,17:0,76,0,1018.97 ' 7,25\12 6,25: 9,07,2,40 '1,98:0,36i2,33'23,71 !10,00,14,53 

:\littcl (No_ 51-67) 12,81.0,760,18 '11,00 ' 8,671,21 9,491033 :3,252,32 '0,37\04:18,94:11,8117,82 

Griechische Tabake und Toubekis nach A. K. Dambergis**). 

Rapport presente au Congrcs international ne chimie appliquee. Bruxelles 1894. - Athen 1894. 

Zusammensetzung d(' r Reinasche 

:: .. ~ ~ ,I ~ i ':.~ i 'aID ~ I 2 :,I.! __ II-~--; : ~ ~ : i ~ i,· ~ I; 
.. 0 0.. oJ'" I '" .. .. ~. w , 0 _ ... , .. "~ .co...,." .. --:: 

... J!l , E c: 0 = I .... 0 . · I ::: I ~"'j ;Z;,' .e. ~ I.IJ [ 0 ~ .. '-" 
• 0 z CD _ c~. " I ~ I ~ hJ: ; 0::. ~ : ca.~ I CD - -0 II:C ... No. 

Ursprungs-

Provinz 
.. 11 ; , en'; i.i ~ ... .; ~ , ~ ~ I ~ i i~ !,i ~ = .. '- I ~ ~ ~ ~ ~ ! §, ~ ~ ~ 

, 1 ~ - , a.:: ! cn:=,~ I ~ lQ 

___ _ __ ~ ___ ~~I_ % l _oi~_ 1 °/o~' %.1 % 0/0 ' % ~ :.i : % i % ~ol % ' % !% :% J ·'0 

Tabake 
(~icotianaTa l>ac lIm) 

68 Aghias 
69 Almyro 
70 Argos 
71 ,\rta. 

72 Carditza. 
73 Corinthie 

74 Epidaure - Limira 
75 Eurytanie 

76 Kalll vryta 

77 Larissa . 

7!1 Locride . 

79 Messi-Corfou 

80 Messolonghi 
81 Nauplie. 

82 Oros. 
83 Pllrnassidc 
84 Pharsllia 

,! : : I ! I 1 ' ~ : 

i ' :' I ' 1 i " " I! , 
8,5 ,::,4°11,350,090,32 ,18,750,421,0°125,188,33 13,87 , 8,52 ,2,874,67 , 8,1519,584 ,22 

, I " 10,2 4,56 1,23 0,67 ,0,11 118,23 0,32 10,97 26,193,83 114,22 10,41 3,61 ;3,66 10,46 19,42 '2,30 

8,4'3,28,1,20 0,81iO,13 :16,02 0,210,83'27,4219,641 9,03 1 8,2412,1{4,37i 5,2627,40 '2,03 

8,6 4,51 :1,8i,0,60,0,22 :14, 58 0,53;1,04 30,1714,17 iI5,251 8'45 ! 1,18:4,32 1~ 2,08 ]27,324,17 

9,6,4 ,09;,1,19 ,3,14 ,'°,13
1

' 17,150,34 ;0,92 20,83 i,91 117,20 i 2,003,81 ','6,6 7 ;,08 iI2,96 j5,96 
7,6, 2,1!9 ,O,81 ,0,83 ,0,09 13,33 0,22 : 0,11; 23,17 4, 18 i 15, 12 i 9,15 1,95 :6,83 1 8,75 ,25,32,2,75 

9,04,28 ',0,77 11,47 ,0,13 ,16,030,54 ,0.8224,08 6,32}2,21 1 7,333,17 ,5,37 1 3,28 '25,837,32 
, i I I ,I 'I 

7,8',4,42il,92,l,54 jO,IS 113 ,70 0,22 '0,72 124,156,1518,141 7,362,24 '3,15 1 7,31[18,72;7,82 

1 
' , " 1 I " 

11,514,781,88,°,13,0,1715,700,1510,73;22,15 5,18 18,171'12 ,25 :2,83:3,28: 2,9226,321,3,85 
, " I " , 1 , , , 

9,32,83 :1,090,84,0,13 ,' 20,780,54 '0,85 128,10 4,8816,21 ,12,032,995,57 '10,75 ' 13 ,95 ,1,54 
1 I " I I! ' I 1 , 

12,0:,3 .50 ; 1 ,00 , 1,45,0,12 ' 21 ,03 0, 18 ', O,72 !22,821 ;',31 ,15,21 :, 12,99
1
2,39 !4,6 7 3 ,72 25,27 i4,91 

9,4 '4,54 !1,82 :0,05 :0,13 :15,43 0,74 :0,91 21,22 ;J,28h 8,15 ~ 7,32 12,253,75 : 8,32 '24,87 :3,32 

7,73,641' 1,76 '0,53 :0,13 118,550,20 ;0,4126,69 7,48 1 9,76 ,: 8,73 i2,50;5,13 ' IO,34
1
:16,78\09 

, ,I 1 , ' 1 

12,83,280,922,08,O,lli21,91 0,38
1
,0,6225,516,55 10,461

1 
8,01

1
1,473,03i 10,72j29,75 ,2,18 

8,22,86 ;1,62.0,280,12;12,650,31 :0,8424,69 3,6310,77 , 9,3°12,84 ;3,241 7,63 ;27,30)7,15 

14,1 '2,351'1,350,21 1'°,12,24,690,18 1,03126,17 5,6°
1
10.331 8,82,1,57 12,6510,1627,71 1°,89 

. I I I ' I I I 

10,1 ,3 ,75 ' 1,111,63:0,13 ,20,61 0,19 :1,0928,26 ,4,21 ,15,44 :13 44, 3,29 ,5,54 , 4,76 :17,30;2,09 

*) An Starke enthielt No. 67: 0,69°;'0. an Zucker No. 59 : 1,a j Oj "o. Xo . 65: O,~50/0 und :No. 67: 1146°"0' 
**) l :- nt e rsuchungsvcrfahrcn: 'Vasser: Durch Trorknen im 'Vasserdampf-Trotkrnsrhranke: Xikotin: 

Haeh Kissling ; Stickstoff: naeh Kjeldahl: Rall'der"inre: nadl Sehllltzc-Ti c mann: Ammoni a k: nadl 
8(' h Iii si ng. 
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Ursprungs-

Provinz 
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~ 

Alkaloidhaltige Genu8smittel. 

Zusammensetzung lIer Reinaschc 

~ ~ i ~~ I :~ I - • 1 0 1 ~ 1-~6 .!2--; 1 ~--! :=: 
~ 0 • ~O. I' ~o ;3~ ·8 t . .. 73 .:~ ~rn :as~ . :as""; ! ~ 
Q) ~ ~ C" 1:" - :br l ~ 1 ~ :-_;-,!!c \ ~o I" 
.. __ .... _ ... - 'ii ,~ l .c~ Q:I G- j .c .c 

c: 
:g ... z ~ c cc : ~ 1',g ~ I'" ~~ 1 - I 0 i 0 I) .t: ~ : 00 ' .!! ~ .!:! 

In W I :.:= :..: I' ~ iAo.:: en== i: ::: ,Q 

0/ 0' OJ 0/ 0/ 0, 0" 0/ : 0/ 0/ 0/ 0/ [0/ 0/ [0/ 0/ I 0, o 10 0 0 0 I 10 10 I 0 I 0 0 0 I 0 , 0 (1 I 0 0 : 0 

'I 
;1 

~5 i r;hth:tid~ - -~9:·l i~~ i~6:! ~~~ I ~,~I~ ! 22,7~ 0,23 !~,~3 : 2;,7~ ,~,;~, ;~~~-I-;-,~~;,~; i'4~~; i ·7:~;: ~~~~: 7,;~ 
86 'II Trikala . 8,4 :,3,98.1 ,51 12, 11 '0, 13117 ,08 0.24 '0,84 1125,28 :9,36 ' 19,091 8,04 Ii 2,99 :6,09 ; 9,30 ' 11 ,20 i4,28 

. I ' I " I I , I 
87 ,ITrikhonie 9,0 ,3,361°,82[°,840,13

1

16.29 0,410,73
1

24,84 :5,30 1

1

12,58 10,22,4,5°,5,421 8,1617,517,94 

88 il Tyrnllvo I 0,6!3,67 , 1 ,09, 1,40;0, 11 ,19,38 0,51 10,92,26,92:3,28
1

14,84112,21! 1,8314.66 '10,4119,64 2,82 

89 1 Valto 10,6 :3,44 i1,94 13,38 :0,10 116,39 0,180,62 ,24,618,3813,72
1
10,09 :3,143,69 3,44 ,27,464,34 

90 :i Volo. 9,44,451,9°;°,46:0,33116,37 0,20 iO,51 Ii 25,32 7,14 ,12,26 , 8,75 11,186,85 , 5,18 :26,862,15 

91 :' Vonitz:1. 7,43,501,38 11,40'0,11 ,12,410,29 ,0,534 7,07 4,82 15,70110,314,41 6, 15 3,40 .22,891,18 

92 ', Xyrokhorion 10,214,480,77 ,0,31 1°,0811 19,830,71 10,9120,18 5,27 ,19,151 9,182,473,17 9,7526,1 i 2,97 

Toubekis I, 1 I , I I 
' (Nicotiana persica) , : ' II! ' 

93 " Argos 10,0 4,90 :2,84 ' 0, 18 ' 0, 11,18,85 0,15 ' 1,13 '27,24 ,6,90 : 8,39 ' 6,14 ' 1,35 :5,86 10,20 25,03 5,26 
, ' I,' 1 1 

94 ' Messolonghi 11,8 ,3,501,84 ,° .050,11 116,92 0,19 '0,91 28,56 ,7,9511,61 i 8,3\1,24 ,5.85 6,90 ,16,937 ,04 

95 Nauplie . 8,3, 2,52 ;1,27 1°,1110,11 1111,34 0,42 'o,8a28,30 '8,29 ; 9,39 1 4,58 :2,58 ;2,2010,40 :26,502,78 

96 PhthiotiJe . 8,63,222,2710,05,0,10,20,54 0,21 '°,81:25,21 '5,73:12,1 3: 8,4~ ' 2,00 6,5110,4619,165,26 

97 i Trikhonie • 7,8'4,0010.65!0.05~0,13:13,13 0,52 0.77'25,59:3,08'12.3911,56'6.43'4,47 10,42 14,29~i,61 
Mittel (No.68-97 ) 19,50 '3,74 11,58 '1,00;0,14 ;17,58Io,330,so 26,065 ,94 :13,83 : 7,462,35 '4,70. 7,5721,654,35 

Ueberseeische und orientalische Tabake*) Yon L. Jan ke (Forschungsberichte 

tiber Lebensmittel u. s, w. IS97, 4, 58). 

No. ! 
Niihere Bezeichnung 

der Tabaksorte 

98 Carmen, leicht 

99 Brasil, schwer 

100 ' Java, kraftig, schwer 

101: Paraguay, leicht • 
! 

102 : Java, leicht 

103 '1 Borneo, leicht 

104 ; Sumatra, mittel 

105 l\1exiko, leicht 

106 St. Felix, leicht . 

107 Seedleaf, mittel • 

__ 0 . _ ______ • , 

a) Tllbakbliitter mit RippeD. 

1894 

1892 

n 

1894 

1893 

IS92 

1893 

5,36 :3,32 IO,604 j ° 20,.34 1' 0,63 4,75 1°,861 9,19 11,39 '°,63',°.5614,72 
! 1 i ,,) , ,I 

7,914,02 '2,5981 ° ,19}44 0,43 4,77 i1 35 8,64 1'° ,750,44 ;0,4°12,42 

I I 1 , ,) ' I 1 
5,002,96 11,12°

1 
0 '22,200,404,562,92 8,40; 1,20,0,460,261°,97 

I
t) 'I I ' : : I 

6,97 13,68 2,822 iO,78 15,140,245,181,321 8,881 1,12 ,O,3S:0,28;3,75 

6,66 ;2,990,596 1 ° 116,21 Io,17 '4,61 il,16 :12,030,Si ,O,44 ,0 ,21 io,35 

6,°°13 ,37 1,4190,17 ,14,921°,0913,02 11,931 8,8+ ,22 ;0,57 :0,05 iO,!4 
7,06 14,174,34811,0°113,971°,14,4,5312,09 : 6,680,75 1°,56 0,08 jO,_3 

8,06 13,64,1, 143;0,1 ~i 14,38,0,16 i6,061,1 ,601 8,34
1
! 1 ,04)0,63 0,07 ,,1,18 

5, I 0 ,3,4812,084io,441' 13,68:0,3714,091,681 6,48 0,71
1
°,51 0,24 !.1' 77 

7,0014,35 :2,913 0,34 14,92 :0, 15 ~ 5, 1611 ,65 , 9,33 11,07 ,°,510,08 : I ,01 

*) Die Tailakpfobcn s ind zwei Stunden lang bei 50 0 gctrocknet worden. Das N i k n tin ist nach clem VerfahrPll 
von Kis s ling uestimlllt. Die H cinasehc ist kohlensaurefrei aufgeflihrt mit Ausnahmc dec mit t) hezeit'hncten Ascht'll. 



No. 

108 

109 

110 

J I 1 

112 

113 

114 

115 

116 

117 
ll8 

119 

120 

121 

122 

123 

124, 

125 

II 
-

~~ Niihere Bezeichnung • .8 

II 
E'E 

der Tabaksorte .IC:~ 
~~ 

'I 

IN G' r Stephan sort 1894 
I eu- umea I Erima . . 

n 

Tiirkei 1893 

Smyrna 1894 

China 1895 

Paraguay 1894 

Maryland 1893 

Kentucky n 

Scrubs, Nord-Amerika 1894 

Cuba 1891 

Bay 1894 

Ohio 1893 

Virginy 

'1 Chinesischer Tabak: r'l II --;;; 
"''''' 

Argos, Griechenland ~~ 
(Schncidetabak) -< ., 

Havanna 1894 

Domingo 1894 

Tabak. 1047 

I 1 

* I~ 0 I I" ,-, '~I- I 
~II:: ... i ~SI~_1 .. 
E,B c: 

I • 
CD I:o.~ '" 

.!_ -:;.,;.:::: -0 
CD ;: I z: >< " :C s:.i ~~ ... 
'" E'" ~ 0 ,0 0 2- .c:~ *,.!J 

'" 0 .. g.bl>~"§ 'G) a,"-"' .!!- c: 

• .... ... I E I • i~~ if I:§ • 
~ "'.!! iii c: ... I-e .0 .g~ '" Ol- E .; l~- "iii ",,,, ] C \s I:!!:a Cf):&O A.:: ~, I 

r 
I Ie ..: 1 cQ .. 

01 0' 0' 0 , "10 I 0' 0 I 0 0 0 o! ; 0 0 
/0 0 10 ,0 I 0 10 I ,0 I J 0 ,0 I ,0 I .0 I ,0 

'C'~~ , ----

b) Tabakblatter 0 hne Rippen. 
] , i 1 ,; 0) 1 '- " 

8,002,91',3,550,0,05:15,2_:0,1_ 7,3112,0616,6:>'"0,590,5310,12,,, 0,32 
6,66 3,25i3,860]0,16'15,31IO,11 7,0°

1
1,546,60,1,200,67

1
°,09 0,43 

5,713,98 1,40fo,31 113,69'O,36 6,6511,37:5,78'O,74'O,~40,17: 1,06 

8,00,2,29: 1 ,032:0, 13 112, 74
1
°,4 7: 6,56 11 ,0214,400,77 IO,38io,22' 6,25 

7,50?,07 1,780;0,2410,61,0,42;5,40,1,01!2,55 0,87'0,84;0,14: 2,98 

4,342,82 1,877
1
°,53,12,83:°,435,6°,°,41:6,901,250,711°,18 5,33 

6,84[4,143,153'0,59,10,41,0,25'4,640,975,00 0,790,28 0,13 5,17 

6,06 ;3,536,000,0,53,10,43,0,45,4,420,87 \36' 1 ,030,:34,0, 1 J' 5,66 

6,04 'I ,541 ,0720,13,12,31 1°,52:7,561,03,3,300,57,0,2°] 0,33 10,50 

3,152,042,9280,49'14,18'0,577",71,33,5,020,66 0,32 0,16 3,41 
I " : 11,061,970,9010,13: 8,670,132,401,225,880,670,370,04 0,54 

5,383,993,9790,39'10,38:0,213,531,23'7,070,54 0,47;0,18 1,32 

7,461,64 6,156,0,5811,08,0,116,300,30 5,080,630,31' 0,03 J ,63 

1,712,020,6760,07:12,72'0,65 4,57' 1 ,66 6,10,0,450,84,0,28 6,71 
, , , ' I' , 

3,16 1,77'0,600 0,1410,100,3S,5,08:1,214,87 0,65 0,74 0,21 2,00 

8,042,060,938,0,20'11,17 10,555,541,693,001,11 0,40'0,14: 3,11 
Robalt:he 'Kall 

2,841,176' - ;21,150,2~,6,73'1,004,1O\1I 0,720,20 
: i *) 

'2,45'0,510'0,09'22,170,124,72:0,866,621,050,59 0,11, 0,40 
*) 

~l ittlere Z us am men setzun g de s Ta ba k sun d Sc h wan k ungsza h len **). 

Von 

In der Trocken-Substanz. 
~-~~----- ------- -------------------- - -----------

;i 
o ... 

... 
'" c 

, f 
::a 

". :! 
$ 

CD 
c :;; 

I~,:.~ 
1"1.11 0 - -;.;-!:e 

.. ,.~ 
CD CD .. §;< 
~ 

... 
" ~'f C;; "" .. 

29-250 Bestimmungen iii 
o 
E 
E 
C 

CD ... 
"iii 

f ... 1- .... 0 < ~~'":::: 

I;~~ 
Ie 

,!,: 
'" o 0 0 0' 

,0 
o 
,0 o 0 00 0 , ,0 

0.' 0 
==';"O~~:O ________ ~. __ . __ ~~ 

4,60 ! 63,7211,16- 20,7.'1-0)1-2,00-6,65 
069-

19,12 
0.29- I 3,33- 1l~)9 ... 5- o,o~-=-

15,50 I 15,76 _,,48 J,~7 

Von 

17 -138 Bestimmungen 

~ f ::a 
::I "" 
:aI -.. c: 

~ : 
go ~ 
C c; 

~ 
::I ,. .. 
fti .. 
o 

'" .. 
::a ,'" .. 
'" 0; 

.:: 

f 
::a 

". • ;i .. 
CD ... 

===========,==O=,o===O='o=~=O=,o=",==O=o=ii __ "_ ~_O _______ ~~~__ % 0/0 

Mittel /8,83 3,68 2,38 1,04 i 0,37-Pi 791' -3,08-, ,- O,M 
S~hwankullgcB 3,49- 0,55- 0,96- 0,30-- I O.HI- I 6,25- 1,09- 0--'> -~ I 

13,73 8,73 3,72 I 2,33 I 0,80 1 11,88 6,25 _," i 

o 
,0 

0,49 
0.19-

1.23 

o 
,0 

0,98 

*) Bei Xo, 124 wurde 0,10'/. Xatroll und uei Xo. 125: 0,05'/, Xatron g-efundelL 
**) Bei der Berechnung der Mittel- und ~chwankungszahlen sin(l auch die Analysl.~ll tIcs nachfolgenden Allhangs 

z, Th. ul'riicksichtigt worden. 
0) Der Gehalt an Heinaschc betrMgt iUl :Mittel VOH 60 .. \llalys~n 17,1)2 0.'0' 



1048 Alkaloidhaltige Genussmittel. 

Anhang zu Tabak. 

I. Gehalt des Tabaks an Nikotin, Amiden, Salpetersllure, organischen Slluren, Extraktivstoffen, 
Asche und Aschenbestandtheilen. 

I. Nach J. Schiel (Ann. Chern. Pharm. 1858, 105, 257) enthielten die Tabake: 
Lot Garonn" Elsasser Virginia Maryland Havanna 

Nikotin. 7,96 % 7,34% 3,21 % 6,87 % 2,29% 2,00% 

2. Nach Wittstein (Vierteljahresschr. Pharm. 11, 351) enthielten 6 Proben Pflilzer Tabak 

0,5.-1,25 % im Mittel 0,86 % Ammoniak uold 1,54-2,62 % im Mittel 1,94"10 Nikotin. 

3. Nach Mallet, Irby und Cab e 11 (J ahresbericht Agrik.-Chem. 1873/74, 1, 231) enthielten: 
Cigarrentabak Feiner Oesterreichi----'--, Engliseher Derkblatt Einlage Hauehtabak seher 

Gesammt-Stickstoff 3,18 % 3,72"/0 2,63 % 5,76% 5,33% 

Nikotin 3,32 " 5,27 
" 3,58 " 7,08 " 6,20 " 

Asche 8,94 
" 12,34 " 9,29 " 14,83 " 13,39 " 

4. Th. Kosutany (Dissertation 1873; Jatuesbericht Agrik.-Chem. 1873/74, 1, 297) fand in 

nngarischen Tabaken an Wasser unc! in der Trocken-Substanz an Nikotin, Ammoniak und 

Salpeter: 
In der Troeken-Silbstanz In der Troeken-Substanz 

No. \\. ass"r 
Ammoniak Nikotin Sal peter 

No. Wasser 
Ammoniak Nikotin Sal peter 

1 9,73 % 0,67 % 3,73% 1,48 % 13 3,60% 1,53 % 1,06 % 1,34 % 
2 8,47 

" 
0,56 

" 
1,71 0,84 

" 
14 2,66 

" 
1,32 0,67 

" 
I, 17 

" 3 10,03 0,95 
" 

2,61 
" 

15 2,39 
" 

0,~9 0,51 
" 

0,77 
" 4 0,42 

" 
0,88 

" 
16 2,59 1,07 

" 
0,89 

" 
0,69 

" 5 12,32 
" 

1,12 
" 

1,37 
" 

0,74 r. 17 4,82 1,82 
" 

I,ll 
" 0,38 " 

6 1l,12 " 0,15 
" 

0,17 
" 

0,31 
" 

18 0,75 " 0,15 " 0,63 " Spur 

7 9,31 
" 

0,19 
" 

0,21 
" 

0,66 19 4,42 
" 

0,31 
" 

0,47 
" 

0,57 

8 11,8i 
" 0,34 " 0,05 

" 
0,65 

" 
20 6,95 " 0,06 

" 0,38 " Spur 

9 0,66 0,04 
" 

21 7,84 
" 

0,07 
" 

0,28 
" 

Spur 

10 11,71 
" 

0,90 1,49 
" 

0,50 22 0,43 0,31 

I I 8,43 0,65 
" 

0,67 
" 

1,61 
" 

23 0,14 0,35 

12 5,65 
" 

0,35 0,49 1,44 24 0,76 0,67 

5. A. Petermann (Annal. Scienc. agronom. 1886, 1, 428) bestimmte in 4 aus direkt importirtem 

Havanna-Tabak gezogenen und in 16 Sorten belgischen Tabaks den Gehalt an Nikotin. Der Tabak 

wttr auf einem sandig-Ichmigen Boden gezogen und entweder mit Guano oder Ammoniak-Superphosphaten 

und Kalisalzen gedungt. Der Gehalt der an der Luft getrocknetcn und entrippten B1iitter an Nikotin 

betrug bei belgischem Tabak (J 6 Proben) 2,53-5,19, im Mittel 3,66 % und bei aus Havanna-Tabak 

in Belgicn gezogenem Tabak (4 Proben) 2,19-3,21, im Mittel 2,68 %. 

6. Leon. Ricciardi (Staz.sperim.agr. Ital. 1877, 6,51) berichtet tiber den Gehalt italienischer 

Tabake an Wasser, sowie an Nikotin (nach SchIOsing bestimmt) , Asche u, s, w. mit folgendem 

Ergebnisse: Provo Leece Brasile SI'.lIi. Leccese ----, 
~leRSina Palermo Brasile Be- Trocke- (Milazzo) Palermo Catania schl'r 

w8.sserter ncr Catania . ,. ',. 'I, 'I. ", . 'I. ',. 'I. " " 
Wasser ~durch Trocknen bei 100 0 ) 13,44 15,55 19,65 14,03 12,86 12,78 16,50 12,50 13,58 

Nikotin (in bei 40 ° getrockn. Tabak) 4,05 2,26 4,69 3,48 2,43 3,24 2,83 4,37 3,24 

Asche ( " " 100 0 

" 
) 21,97 21,69 26,82 19,06 27,48 25,18 23,26 22,50 18,30 

Losliche Asche (in % der Ges.-Asche) 39,13 37,43 34,07 38,31 20,96 35,55 34,10 34,67 50,46 

Kaliumkarbonat (in "Ioder losI.Aschc) 9,02 26,07 15,29 10,62 12,55 7,35 13,48 41,96 58,19 

7. V. Vedrodi (Zeitschr. analyt. Chern. 1893, 32, 277) verglich die Verfahren der Nikotin­

Bestimmnng von Kosutany und Kissling und fand aRch beiden in ungarischen Tabaken: 
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n) Geschnittene Rauchtabakc. 
~aeh Naeh Naeh Nach 

KisslingKosutallY Kissling Kosntany 
*) *) *) *) 

). f 
Debrecziner j I 

2,332% 1,466 % 6. Czereder Cigarettentabak 3,359°/0 1,197% 
2. J ungfern - Tabak II 1,940 1,246 7. Ungarischer Rauchtnbak 3,058 2,131 
3. (ohne Heize) III 2,939 1,630 8. Veilchentabak (Nie. rustiea) 3,095 2,222 
4. Csetneker 1,482 1,205 9. Ungarischer Rauchtabak 2,021 1,530 
5. Tiszaer Cigarrentabak 4,184 1,131 10. Tabak zu ermiissigten Preisen 2,587 2,222 

b) Tabak in Blattern. 
). Debrecziner 1,751 1,722 4. Tiszaer feine Gartenbliitter 1,147 0,568 
2. Szegediner 1,936 1,130 5. Csetneker Muskatcller 1,898 1,395 
3. Tiszaer 2,276 1,422 6. V cilchentabak 1,872 1,609 

c) C i gar r e n. 

1. Regalitas 2,215 1,614 8. Portorico 1,712 1,140 
2. Trabuco 2,023 1,348 9. Virginia 2,885 1,922 
3. Britannica 1,865 1,242 10. Vcvey 2,834 1,888 
4. Milares 1,736 1,156 11. Kurze Virginia 2,877 1,918 
5. Panatelas 1,718 1,144 12. Ausliinder 2,247 1,4\18 
6. Cuba 2,127 1,418 13. (; ngarische 2,182 1,454 
7. Cuba - Porto rico 1,968 1,312 14. Kurze ungarischc 2,565 1,710 

d) Auf dem Debrecziner Versuchsfelde gewachHene 1892-cr Tabake. 

Ammo- Kikotin 
AlIl III 0-

Nikolin 
niak (Kiss- (Kosu- lliak (Kiss- Kosu-

ling) lany) ling) tany) 
1. Galsocser Konigstabak . 0,696 2,048 1.242% 'r,m". )",,,,,'O,J. . 0,549 0,783 0,723% 
2. Persa-dor . 1,323 1,350 0,970 " 5 hater, ungediingt . 0,909 1,464 1,355 " 
3. Kiirk Japrak 0,555 1,617 1,512 " 6 gediingt I Superphosphat 1,086 2,969 1,957 " 

7 mit Kaliumsulfat 1,075 1,863 1,080 " 

8. Naeh J. Habermann (Zeitschr. physiol. Chern. 1901,33,55) cnthielten osterreichische Regie-
Cigarren: Kurzc Portoriro Cuha- Operas Pencll"las Bri- Trahuco Hegalitas Bra'il- Yirginicr Portorico tannica Virginicr 
Wasser 5,94 6,84 7,27 6,96 6,80 6,34 7,03 i ,16 6,90 5,64 "10 
Nikotin 1,88 1,41 1,40 1,43 1,81 1,29 1,61 2,90 1,47 3,99 " 
Asche 19,90 18,90 20,00 J9,20 19,80 20,40 22,10 19,10 18,90 16,40 " 

9. Gehalt des Tabaks an Oxal-, Citronen- und A epfelsiiure. 

R. l{issling (Chem.-Zrg. 1899,23,2) fand in 8 Proben Tabak nach dcm von ihm ausgearbeitetcn 

(vergl. das Original) folgenrle Mengen Oxal-, Citron en- und Aepfelsiiure: Verfahren 
Havanna Brasil tiumatra Virginia 

1,80 °,'0 

2,81 " 

Seedleaf Pf,ilzer M~~~;~~lIi- Bosnischcr 

Oxalsiiure 2,08 % 3,0;) % 2,50 % 0,96 °"0 1,74 % 3,72°/" 

Citronensiiure 5,32 
" 

5,99 
" 

6,40 
" 8,73 

" 
5,30 , 0,55 , 

Aepfelsiiure 3,49 
" 

3,56 , 4,95 , 6,20 , 4,72 
" 

10,40 
" 

3,78 , 
10. Gehalt des Tabaks an Petroliither-, Aether- und Alkohol-Extrakt; 

Gehalt dieser Extrakte an Wachs, Nikotin und Harz. 

2,29 0/ 0 

1,63 
" 

8,08 , 

R. K i 8 S Ii n g (Chem.-Ztg. 1900, 24, 499) erhielt clurch aufeinanderfolgendes Ausziehen des 

Tabaks mit Petroliither, Aether und Alkohol (99"!o) nach dem ,'on ihm ausgearbcitetcn Verfahren 

(vergl. das Original) an Wasser sowie in °,"0 der Trocken-Substanz: 

*) Verfahren von Kosutany: Del' Tahak wird mit "rasser alH~gezogl'nl (lie wtisscrige Losung mit Pdrol­
ather , der Petrolather mit titrirter Sehwefelsiiure "eschuttelt un,! die nieht " erbmuch,,· Schwefels;;ure mit Barytlauge 
zuriicktitrirt. - Yert'ahren VOIl Kissling : Drr Tabak wird mit YcrdUnntt'r alkoholisl·her NatronlOsung verriehen, das 
feuc.hte Pulver mit Aetitl'r ausgezogcn, der ltill'kstand des Auszng{'s mit Xatroniange vC'rsl'tzt UlHl iIll Dampfstrome 
destillirl nnd das Deslillat lilrirr. 
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uszuge Gc- Ge-
Nahere Bezeichnung 

des Tabaks 

1m PetrohHher.Auszugc 1m A Acther- 1m Alkohol-Auszuge r 
Wasser I -,'-- - --- 1--- -----1 --i 'Vass~- sallllllt- sammt-

W,ll"hs INikotin Harz )llkotin ,' Harz Nikotin Harz l liisli('he Nikotin Harz 
, Stoffe 

" ,/:,, ' '/, '/ I '/, '/ I '/ I '/ '/ " 
____ .:-:_-=-- -_ __ _________ _ - -=.-=~=-,,~.~I • 0 _I 7 0 . _ _ 0 _~ _ ... . ~_._=~~_,__= 

Carmen. 

Maryland 
Seedleaf 

Domingo 
Mexico 

Havanna 

Brasil 

Virginia 

Kentucky 
Sumatra 

Java. 

Neu-Guinca 

Kamerun 

Ungarn 

Hollandi- J unfermentirt 
scher \ fermentirt 

Virginia 

6,34 0,372 I 0,113! 3,43 0,2381 2,06 2,558 i 2,64 I 3,04 2,91 8,13 

7,03 0,392 0,110 I 4,47 0,095 i 1,77 0,240 ; 1,50 1,55 0,45 7,74 

5,69 0,214 0,332 : 1,47 0,688 : 0,75 1,619 : 1,69 ' 5,33 2,64 3,88 

5,98 0,238 0,212 : 2,44 0,106! 0,89 1,620 , 1,98 I 2,21 1,94 5,31 

5,260,243 0,193 i 3,00 1,014 1 2,02 0,6871 1,74 1,70 1,89 6,76 

6,10 0,325 0,465: 4,57 0,326 i 1,27 1,862: 1,85 3,79 2,65 7,69 

7,03 0,267 10,324! 4,01 0,149 0,97 1,702 ; 1,47 - 2,18 6,45 

8,41 0.380 ~ 0,736 ! 5,54 0,672 5,52 3,456 : 3,70 - 4,86 14,76 

4,06 0,220.0,695 : 5,67 0,829; 1,62 2,478 i 2,69 I 8,49 4,00 9,98 

7,62 0,205 : 1,101 ' 3,92 0,720 I 1,47 1,932 i 1,71 1,46 3,75 7,10 

5,95 0,294! 0,164 3,71 0,343 i 0,81 0,865 1,28 2,00 1,37 5,80 

4,02 0,296! 0,575 2,92 0,896 i 1,14 3,982: 2,20 3,62 5,45 6,26 

7,50 0,2131°,103 : 3,98 0,029 I 0,82 0,256 2,14 0,26 0,39 6,9~ 

6,35 0,247 . 0,222 2,07 0,332 i 1,17 1,709 1,74 1,04 2,26 4,98 

I i I ~,17 0,22i, 0,909,4,05 0,193 1,25 0,885 1,87 4,12

1

1,99 7,17 

4,30 0,242 I 0,139' 2,56 0,110 1,00 1,026 ' 2,31 1 3,76 1,28 5,87 

6,41 0,227 1 1,092 I 3,66 0.422 I 1,58 1,745 2,93 I 7,87 3,26 8,17 

11. B. C. Niederstadt (Landw. Vers.-Stat. 1886, B2, 193) berichtet liber den Gehalt·:":' ver. 
schiedencr Tabake an Ammoniak, Salpetcrsaure, Aether-Extrakt und Asche wie folgt: 

Ammoniak 
Salpetcrsaure 
Fett 
Asche 

Jamaica 

0,66 

0,58 

5,38 
19,4;) 

0,85 

1,39 

2,75 

14,4 ~ 

Domingo ~onnSOUll 

0,89 1,31 

0,49 0,58 

3,62 4,~6 

20,96 1~,91 

.Java 

0,58 

0,62 

3,22 

21,51 

Carmcn 

0,62 

0,59 

3,19 

19,56 

12. Gehalt des Tabaks an Aschcnbestandtheilen. 

VarinllS 

0,63 

0,58 

4,60 

19,83 

Paraguay 

0,19 % 
0,45 n 

5,47 " 

:21,71 " 

R. K iss Ii n g (n Der Tauak im Lichte cler neusten wissenschaftlichen Forschungen" Berlin 1893, 

S. 40) berichtet liber die Zusammensetzung der Asche folgcnder sehr ungleichartiger Tabake, sowie liber 

*) Au. der ~littl",i1ung ist nieht zu ersehen. oJ. sieh die Zahlen auf wasserfrcic oder wasscrhaltige l>ubstanz 
ul'zielil'lI; wailrschcinlieh auf letzterc. w~il es ltcisst. dass die Aschenunt('rsuchung~n a.uf Tro('kenasche berechnet sind; 
beziigli('h dcr AsdlCn\tntetsuehungen muss auf ,las Original ,,('rwiesen werden. Die Salpctersaure ist durl"h wiederllOltes 
Eindampfen '[lOr TahakauszUgc 1IIit Kalihydrat. his alles Amllloniak und Nikotin zrrstiirt waren, und darauf durch t"eber­
fiihrung- luittclst Zink und Eisen in Ammoniak hestimmt wordt·n. 

U ehcr die BeschatTrnheit drr Blatter maeht Xi c d e r s tad t no('h folgende Angaben: 
J a III a i k a - Tn b a k, SHitkr IIi ('Ill hreit, 27 elll la1lg', mit stark behaartcm Mittelnerv, Obcrflii('he warzi,;, drUsig, lcder­

altig tlil·k. 
Secdleaf-'l'abrtk, Blittter 1.-) l'm hreit nnd 34 em lang, mit stark hehaartem Mittclncrv, ahw('eitselllden, skh hl~rvor­

h('benden ScitennerYen, Dlatt kahl. 
D" min g 0 -T a h a k, Blittler 1 ~ em breit, 40 om lang, ~Iittelnerv stark tieisehig, Blatt kahl, B1attfHiehe dUnn. 
SO" n s" u n - Ta b a k, Blatt 2~1 em lang, 16-17 em breit, ; mit stark em )Iittelnerv und runden, ahweehsclnden Seiten­

nen'en, Obcrfliiche warzig, fast kahl. 
.Java-1'ahak, Blatter 19 em Lrcit, 2t; pm lang, ganzr;l\lIlig mit stark hehaartem Mittclnerv und ahwcrhselnden 

SeitcllllcrVcll, BlattfHicile dUnn, fast kahl. 
ear men - Tn b a k, BHitter 10 till breit, 25 ('m lan~, mit starkClll, rundl'1Il Mittclncrv, abwechselndcn kahlcn Seitcn-

1It.'rven, HlatttHichc lliinn nno kahl. 
Va r ina s - B 1 ii t t c r ~ 6 l'm hreit, 1'j ('Ill lallg, ganzrallllig. lllllgl'kehrt cifi)rmig, mit schwach behaartcn, ahwcrhsclnden 

Sl'itcnlH'rvcn, BliltttUichc tltinn, fein und kahl. 
Par a g 11 a Y - T a 11 a k ~ Blatter 10 till breit. 29 em lang. lcderartig, mit starkcm Mittcillerv una gt'geniibcrstchcndel1, 

Sil:h z,ihlrCll'h vcr:ish'lndcn :-5l'itennen'ell, OlJ\..'rtiikhc warzig Lehanrt. 
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die Zusammensetzung der Asche verschiedener Sortirungen desselben Tabaks (Virginia). Die Reinasche 
enthielt: 

1. Asclle unglelcbartigcr Tabake. 

Kentucky 12,83 ; 35,31 9,35 i 37,57 ; 2,10 499 j 4,21 2,73 3,74 

Virginia 13,39 137,36· i 39,89 
' I 

0,85 1 3,68 1,53 6,37 1,32 4,41 I 4,60 

Maryland 11,87 3,43 127,77 : 9,80 : 21,57 1,72 10,42 : 9,80 10,54 ·4,61 

Portorico. 19,08 1,94 ! 43,50 : 1,56 '26,38 : 8,59 3,19 3,28 7,52 4,11 

Ungarischcr Tabak 17,18 3,20 27,10 8,57 i 30,67 • 3,15 2,83 3,29 18,39 3,40 

Pfiilzer 15,89 2,23 39,53 9,61 i 26,96 7,88 1,97 2,78 4,51 5,86 

2. Yerscbleden, Sortiruugen desselben Yirglnia.1'abaks. 

Cigarren-Dcckblatt (lichtgelb) 8,94 1,33 : 31,12 ' 8,58 : 39,50 I 2,74 ~,51 9,59 1,39 2,24 

Feiner Rauchtabak (hellgelb) 9,29 5,41,47,27 110.16126,73 i 1,12 1,24 3,23 2,20 2,70 

Cigarren-Einlagc, mittelbraun 12,34 13,1l : 29,12: 13,89 i 36,36· 3,15 3,37 3,63 2,51 4,26 

n n dunkel 14,84 2,93 ! 32,56 14,69 I 32,17 6,58 2,22 5,42 1,07 2,36 

13,39 1,53137,36] 6,37 139,89 1,32 4,41 I 4,60 0,85 3,68 n n n 

n n 11,06 5,79 ! 39,68 . 8,48 ! 31,89 1,27 4,38 5,47 1,93 I,ll 

3. Yersclliedcne Jahrgiinge derselben (oDgal'isrbcnj l'abaksort •. 

Jahrgang 1857 14,98 4,55 30,32 I 7,221 29 ,08 . 2,74 4,23 I 3,78 17,65 0,55 

" 
1858 17,18 3,20 ' 27,10 8,57 : 30,67 3,15 2,83 3,29 . 18,39 , 3,40 

n 1859 19,72 3,39 33,81 7,31' 30,98 4,95 3,00 I 3,78 6,59 8,00 

n 1860 15,39 3,60 i 32.03 15,73 20,68 6,05 3,20 5,94 5,97 8,80 

n 1861 16,38 3,22 46,11
1

13,93 18,59 i 1,77 , 2,85 4,62 9,32· 6,02 

n 1862 14,76 2.30 ! 50,19' 11,07 19,55 , 1,88 4,77 3,51 !;, 14 , 2,15 

13. Beziehungen zwischen der Zusammensetzung der Asche und der Glimmdauer. 

J. N es sic r und M. A r n hoi d (Wochenbl. des badischen Landw. Vereins 1889, 175; Ccntrbl. 
Agrik.-Chem. 1889,18,488) fandcn folgende Beziehungen zwischen Glirnmdaucr und Zusammensetzung 
der Asche. Es betrugen fUr die Tabak-'l'rocken·Substanz <lic Mittel und Schwankungcll: 

I 
Kali Natron Alkalitat ChI", Zahl der l Asl'iu' der Asche 

Glimmdauer (K,O) (Xa,() 
(= KoCO,) 

(CI) 
Prohen ! 

", 0' "', ", "J, 
" 

-_~-- -----:.0..- ----

Ueber Sekunden 6 ( 22,05 4,02 0,02 2,76 0.40 
25 20,2-23,8 2,9-5,6 0.1)1-0,06 1.38-3.~O 0,21-0,71 

7 { 19,80 3,01 0,03 2,41 0,25 
13-25 , 18,0-22,0 2.2-3,7 11,01-0,05 1.24--3,30 O.lj·-O.lG 

8-12 { 18,44 2,97 0,05 1,49 0,69 
1 i,4-2j,G 1,~-4,1 0,01-0,16 O,2i-J.20 O.H-I,SO 

4-; : { 21,81 2,46 0,05 1,45 0,92 
n I Itl,3-2i,O 1,6-4,0 ()'()2--0,lO 0,26-:::;,30 O.:32-1.S0 

Nach Nessler kann man annehmen, dass kein Tabak gut brennt, der mehr als 0,4% Clllor 

und zugleich weniger als 2,5 0/0 Kali enthiilt. 

J. M. van Bemmelen (Lalldw. Vers.-Stat. 1890, 37, 408) stellte gleichfalls Untersuchungen an 
iiber die Beziehung zwischen der Zusammensetzung der Asche von Tabaken un<l ihrer Brennbarkeit. 
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II. Einfliisse der Diingung, des Bodens und der Erntezeit. 

a) Einfluss rler Diingung. 

if '" i "" In der Troeken - Suh,tanz 
~" ~E '-:~!t:-I---I--- '----T-=-=i -;---I-"-'--

No. Diingung 
~ ~ ~ ~ ! S .3 t ,,3 I ..... ~ ! . :: ~ , g gJ ~ g ,.. 
.~~ ~~ '~~ I ~ "'t ~ ! ~~!:l:a~ b ~ 
N .;:: ~ 00 I if. , ;:: .- I :L. ~ I ~ ~ I 0 ~ ~ 1 Z 5 = ~ oo ~ .., ! ~r!I ,~a. 

_ _ ___ . _ _ _ . __ ._ _ _ . _ . _ ..... _ -"~~.~~. '/, I '/, i '/, i '/. '/, 
==c711======~~~=r=vor - - 1- '-- 1- 1 - 1 

1 I Superphosphat . . . 1867 14,10:2,820,51 ,4,06 '20,40' 
I ' " I 

2 lidesgI. + Ammoniaksalz ,,12 ,27 ; 2,63 ~ 0,60 1 3 ,48 , 21,60 1 ' -

3 'I Ammoniaksalz aUein ,,12,092,990,8i j3,30 '20,10 ! ,0,572 

:0,148: 

4 II Ohnc Diingung. . " 13,04 '2,48 0, 51 13,73?O,I01 - , 
5 1 Superphosphat - 3,23 - 14,50 ,21, 40 13,091,16 0,43 

6 Chlorkalillm . ,,3,290,83: - :23,02
1
3,62 :°,42 0,87 

7iI Schwcfclsaures Kali ,, [3,11 - ,3,94 ,21,07 ,3,39 :1,40 0,72 

8

1

:\ Chlornatrium . . ,,2,15'0,583,65 124,47 \2,061°,47 0,43 

9 Kohlensnul'cs Kali . 13,210,573,4221,96 ,3,08 ,2,51 044 ' 
F Irl h " ii i ' 

10 e spat . 3,070,94 - ,22,192,8611,23 ' 1,00 
, I 1 ' 

11 Ungediingt " i3,120,5o, :20,432,761,13 

12 Carnalith . ,, 13,010,93 : :21,70 ,3,42h,05 

13 1 Schwcfelsaure Magnesia ,, 13,020,69 , ,21,70 i2,90 il,03 

1411 Gyps . . . . . . ." 1 122,682,831,60 
I I ~ I 

15 1 Schwefdsaures Ammon . . . ." :3,14 0,803,86 '24,79 :2,15 ,0,86 I . , I 

1,10 

0,87 

0,93 

0,92 

0,71 

16 II ,Iesg!. + schwefelsaure Magnesia + , , I ' 
i schwefelsaures Kali. . . . . " 12,80 - '1'4,4°:23,01 12,89 [1,40 0,71 

17 : Gesattigtcr Torf*).. 1873 ,4,872,18, - :22, 54 i - i -
18 II dcsgl. + 70,4 g kohl ens. Kali " 15,5 1;3,55 1 - 123,59 , -

I : ' I I 
19 desg!. + 11,4 g kohlens. Natron." ;5,55 ,2,29 1 123 ,42 1 
20 desgl. + 143 g kohlens, Ammon n ;,5,66 12,41

1 
'19,221 

, I I 

21 desgl . + saurer phosphors Kalk . " ,8,16 12,83 , '23.49 \ 

22 desg!. + 70,4 g kohlens, Kali + I : I : 1 
11,4 g kohlens. Natron n :4,551,92 : i21 ,32 

23 1/4 gesiittigter Torr + Salzgemisch 
24 : dcsg!. + Kali-Magnesia-Salz 

25 i 1/1 gesattigter Torf . 
26 ' desgl. + 47 g kohlens. Kali 
27 1 desg!. + 7,6 g kohlens. Natron 

28 i' desgl. + 47 g kohlens. Kali + 
7,6 g kohl ens. Natron . 

Olimm· 

: I , 

:5.962,95 1 t 21 ,61 1 
,5,712,87 : 119 ,04 i 
5,212,94 1 :20,13 ' 

I ~ I 1 

'6,042 ,43! 120,58 ; 

6,47 13,00 , ;27,90' 
, ' , , I 

" 
" 
" 

;6,99 !2,17 : 19,25
1
! 

1 ' I , 

1888 

, , 

I ' 
.Pholphor. : 

Ana­

lytiker 

J. Ne .. 16 
una 

E. Mulh') 

.If. Fesca ') 

dauer 
29 : I Maryland von I mit Haarmist**) 8" 
30 ii I WesthRusen 1 ohne" 13" 

i3,58 [ 
'3.43 . , 

1 

.15,9°13,42 : 

118,12i3 ,61 ; 
,17,771277 , 

I 10." 1 

0,50 ! 1,21 1 
I 0,40 10.53 M. Barlh 

I 0,50 11,83 I' 'J ***) 

0,40 10,64 
31 ' 1 Elsasser von I mit " 4" 
32 ;: I \Vesthauscn I ohne n g" 

" 

3,02 , 
: I :3,51 ; - I I 17,66 ,3,08 

') Dcr Tabak, Hcine llcHtandtl lCile und seine Bchandlung YOn J . N e s sic r. 1867. 
') Journ. f. Landw. 1873, 21, 263. 
'J Landw. Vers.-Stat. 1891, 39, 81. 

*) Schleissheimer Torf, der lufttroeken 20,83 '/, Wasser, 6,02 ./. Asche + Sand uud 2,46 '/, Stick,toff cnthielt wurdc 
mit 16,0 g Kali, 2,3 g Natron. 6,7 g Ammoniak, 21 ,4 g Salpetersaurc nnd 4,4 g Phosphorsaure zu 'I. gesatttigt und cben,o 
mit dcr doppelten Menge dieser Stoffe zu 'I. gesattigt ; zu dieser Gruudmischung wurden dann noeh obige Salzc zugesetzt. 

" ) Haarmist ist ein sehr koch"alzreicher Abfall der Gerber.ien, welcher aUs dem Abschalungsprooukt in Salz- u, 
Kalklaugc k onservirter Felle nnd Haute hesteht. 

***) Die Zahlen beziehen sich anf hei 50' gctroekneten Tahak. 
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N. Passerini (Staz. spel'im. agr. Ital. 1895,28, 513) stellte Diingungsversuche bei Tabak 
an und fand fUr 24 verschieden gediingtc Proben von Tabakblattern und in drei Tabaken von vorziig-
!icher Brennbarkeit: U P roben Minghetti colorado 

Rigaro toscana. 
~litld 

0 ' 
:-ichwanknngen 

o 0 

anssere HI. innerc m: 
, 0 

0 ' o 0 
, 0 

0 ' 
0 

Wasser in der lufttrocknen Suhstanz 16,22 11,76- 23,72 13,38 

20,40 

1,868 

14,63 15,53 

]n der bei 105 0 1 Asche . 15,31 10,66- 18,36 20,70 22,78 

getrockneten Substanz 1 Kaliumkarbonat 0,334 Spuren - 11,844 3,9i3 2,704 

b) Ein fluss des Bodens. 

J. Nessler u. M. Arnhold (Wochenbl. des badischen Landw. Vereins 1889, 175 ; Centrbl. 

Agrik.-Chem. 1889, 18, 488) untersl1chten die Beziehungen zwischen Boden, Diingung und Zusammen­
setzung bezw. Verbrennlichkelt des ·Tabaks. Aus den Untersuchungen seien folgende Ergebnisse hervor­

gehoben tiber den Einfluss des Bodens auf die Zusammensetzung der Trockensubstnnz und die Glimmdauer: 

Sanlliger Boden Mittlerer Bollen Schwerer Boden --_ ._-- - - ---- - - .- . --- -- ------- -- -_. 

, ~ Imi ~ i Jj ! "! ~ :ml " Jj 
°,'0 I o..'o.- j 0./0 1 S(~k . 0./0 0./'0. : 0./0 ! 0./0- \ °io i Sck. 

" 
" -; 

< ~ 

0 ' 0 ' 
, 0 0 

i i~j~l 1 2 ~' ~ 
i -; ~ < ::.: ~ I,.!:( ~ 5 i 5~ ;t; : <~ II; 

0 , 
I 0 0 , 0 ~ 0/ 0 I Sl'k. , 0 0 , 0 . 0 ; 

15,4 2 ,4 0,01 ! 1,90 . 0,21 'i~ =1~2'=f=2=1=, 0=! =2=, 4"'7=0=,0=1=2=,=2=0= ;!=' 0=: =7 =5-T- ~;T21 , 2~=~-G,~~ i=;,-3~ -~-,;7Tc' ;-
19,6 ' 2,6 ,0,06 1 0,58 0,48 i 9 18,3 ! 3,3 0,03 2,90 , 0,16 1 21 21,6 2,6 1°,09 11,90 ; 1,13 i 6 

22,4: 3,0 ,0,07 : 1,50! 0,18! 9 21,0 , 3,3 0,01 2,30 ' 0,36: 17 22,2 2,9 0,0311,90 0,32 i 6 

20,2 i 3,9 ,0,00113,70: 0,27: 40 21,2 4,4 0,02,3,18 , 0,29 , 55 22,8 2,8 0,03' 1,40 ' 0,891 12 

19,2 , 2,20,04 12,21 :, 0,28 14 23,8 3,4 0,01 1 1,66 ' 0 ,71 ! 67 19,9 2,6 0,04 ' 1,38 ' 0,25 i 10 
! ' i 

21,6 ' 3,9 ,0,01 2,i6 : 0,36 I 64 24,3 2,6 0,06 0,83 0,72 I 4 
, , I I 

23,7 : 2,4 ,0,03 : 1,38 ! 0,25 : 10 27,0 1,6 0,04 ; 1,17 , 1,57 . 4 

20,0 , 2,5 ,0 ,03 : 1,66 . 0,14 8 22,6 2,5 0,05 i 0,26 : 1,46 1 j 
I I! 

23,8: 2,8 10,07 1,79, 0,25 9 

23,7 ; 1,9 ,0,03 , 1,38 I 0,18 : 9 

20,4 , 3,4 :0, 16 1 0.88 i 0,61 I 10 

I I i 

I - 1- I - I 

' - 1 - _ I 

20,9 : 2,8 'O,Ob ! 1,79 ' 0,29 : 17,6\21,1 I \ : I 3,3 0,02 1 2,45 0,45 34,0 23,0 2,4 : 0,05 ! 1,52 : 0,92 , 7,0 

c) Einfluss der Erntczeit. 

J. Nessler ("Der Tabak etc." Mannheim 1867,101) erhielt fUr entrippte Bliitter und die Rippen 
zu verschiedener Erntczeit folgende procentige Zusammensetzung: 

III dt'r Tro rkcnsnustanz 

Zeit c1 er Entnahme Grosse der BHitter Trockcn- Stickstof!, Xikotin As('hc Kohlensaures 
Yom Stock em/cHI l:iuustanz Kalium 

I. Ende Juni 5-8 em lang 13,3 2,84 2,84 

2. Mitte August 8,5/21 em 15,0 1,50 11,5 2,80 

3. n n 27/42 n 13,0 4,68 5,08 15 ,5 3 ,55 

4. 3 . September Beginn der Reife 14, I 3,10 6,38 23,5 2,53 

5. 18 . n vollreif 3 ,22 1,23 22,2 2,03 

6. 4. Oktober iiberreif 3,09 1,20 23,1 1,43 

Die zu No. I gehorigen Rippen: 10,0 1,63 

n n " 
4 n n 8,4 2,66 30,3 6,62 

Xo. 5 wurdc am ~!). ~oYelUhcr und ~o. 6 am 3. nrccmber lllltenmcht. 

III. Einfliisse der Trocknung und Fermentation auf die Zusammensetzung des Tabaks. 

a) Einfluss del' 'frocknung. 
J. Behrens (Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 271) untersuehte den Einfluss des Trockncns auf den 

Tabak in del' Weise, dass er von den am 28. August geernteten, neben einander gewachsenen , nul' mit 
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Stallmist gedtingten Pflanzen (Connecticut-Tabak) bei einem Theil die Bliitter abbrach und bei dem anderen 

am Stengel bcliess. Die Bliitter wurden dann unter Schonung der Mittelrippen halbirt und die abgeloste 

Halfte sofort im Trockensehranke getrocknet, die andere mit den Rippen nach Verbinden am Stengel 

belassen, theils auf Bindfaden gezogen und beide auf dem Speicher der langsamen Austrocknung tiber­

lassen. Die Ergebnisse der Untersuchung waren folgende: 

In Procenten der Trocken-Substanz I. Bliitter allein geerntet 
II. Bliitter mit Sten gel 

geerntet 

der BlllttBiiche a) .ofortgctodtdc. 0) dnchr"if" 
lfiilftc ' Halftc 

a) sofortgetiidtcte , II) daehreife 
H,ilfte ' IHi I fte 

_.-::-:- ..:..._-=---=-_--=-:-:-:----_==-_-:----~:-=..:.....::;~_ _- :.-.L.-:::~ .-.-

Kohlenstoff . 

Sticks toft· im Ganzen . 

Davon in Form von Eiweiss 

n n n 

n 

Aether-Extrakt . 

Glukose . 

Starke 

n Nichteiweiss 

Nikotin 

Organische Siiure (= Aepfelsiiure) 

Asche. 

40,25 

4,370 

3,604 

0,766 

0,766 

11,81 

1,63 

voll 

6,30 

13,87 

29,31 

4,482 

2,051 

2,431 

1,102 

8,16 

I,ll 

° 
10,96 

41,13 36,88 

4,002 4,302 

3,365 2,375 

0,637 

1,025 

13,36 

2,72 

voll 

14,69 

1,927 

0,906 

7,66 

1,35 

° 

In Proccnten des Gesammt-Stickstoffs sind demnach vorhanden in Form von: 

Eiweiss 82,47 45,76 84,08 55,21 

Nikotin 3,03 4,25 4,43 3 ,64 

Amiden u. s. w. 14,50 49,99 11,49 41,15 

Ocr Gehalt an Mineralstoften in den vorstehenden vier Proben war, ebenfalls in Procenten der 

Trockensubstanz, folgender: 

I 
0-

Nahere ~ ~o ~~ I s 
~ - J =" 

Bezeichnung :: I ~ '" :i5:;; I .!( 

~ -- ~- ~ 
~~I-''-''"~-'=- -'I~~ I a) . 3,91 0,60 10,22 / 4,93 

No. I I ) / b . 3,92
1 

0,60 - 1 -

f a) 3,21 0,38 I 0,21 14,59 
No. II 

I b) 3,91 [ 0,30 1 - [ 

. ~ 1 Phosphorsaure I Sehwefcl (8) I~.z~ 1 ~'2 / -::~ 
i [!l o I ___ ~~tO~) __ ;__ ~oo : ~~ I ~ :c"tJ-" 
~ bD I . i anorga- I . I alB /1 ~ '"Z' I t ~ 1 .9_ ~ < ~ 
~e i 1m lnisch e-I 1m ! S('hwc- -'3;; ! :;: e I =3 ~~ 
~ __ .! Gao_zen j h~~~~Jl ! Ganz~ll I fclsaurc rn ~ : en :~ i [) _J_~ ~ --
--, ---'---1- I 1 I [ I 

0,86 0,735 1 0,592 I' 0,399 I 0,322 0,8060,2241' 0,15 ! 3,52 
, I I ' 

- 0,873: 0,695 : 0,579 '1°,492 :1,231:0,297 i 0,14,4,40 

0,65 0,692 I 0,539 1 0,454 i 0,317 'O,793~0,176 : 0,10 J 3,55 

- 0,820 I 0,629 I 0 ,577 I 0,518 11,295,0,260, 0,23 [ 5,34 

Urn den Einfluss der Rippe bei der Trocknung zu erkennen, halbirte J. Behrens zwei 

benachbarte starkereiche Bliitter einer Pflanze (Connecticut, noch nieht ganz reif, geerntet am I . August) 

nnter Schonung der Mittelrippe und todtete die abgeschnittenen rippenlosen Hiilften der Bliitter A und B 

sofort durch Trocknen, wiihrend die zweite Hiilfte des Blattes A mit der Rippe aufgehiingt, die des 

Blattes B dagegen bis auf ein kurzes Stiick (zum Durchziehen des Fadens) der Rippe beraubt and so 

beide der langsamen Trocknnng iiberlassen wurden. Die Ergebnisse der Untersuchung waren folgende: 
In Proeentcn d er Trockensuhstanz 

Stickstoff in Form von Yom Gesammt-Frisch- Trockcn- Stickstoff 
Substanz ::luhstnnz 'Prote'ill Xichtpro!c'in Prote'ill-Stickst. 

Alkalitat 
der Asche 
(= K,CO,) 

81,14 3,936 I Linke Hiilfte, sofort getodtet . 28,15 

A 1 Uechte " mit Mittelrippe getrocknet 

4,582 3,14 0,73 

3,678 1,76 2,29 43,46 4,595 

f Linke HiilCte, sofort getodtet . 24,65 

B I Rechte n ohnel\littelrippegetrocknet 
3,910 2,69 0,43 86,22 3,292 

3,975 1,85 1,93 48,94 4,756 

Die linken Hiilften waren nach der Jodprobe voll von Starke, wah rend in den rechten Half ten 

solchc nicht vorhanden war. 
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b) Einlluss der Fermentation. 

1. J. Nessler (.Der Tabak etc.", Mannheim 1867) fand flir unfermentirten und in verschiedcner 

Weise fermentirten Tabak folgenden procentigen Gehalt an Ammoniak und Nikotin: 

I Fermentirt bei miiglichstelll 
I Gewohnlieh fermentirt Luftahschluss I Luftzutritt 

AllIllIoniak ~ikotin I AllIllloniak Kikotin AllIllloniak Kikotin Ammoniak Kikatin 

0,17 0,79 0,18 0,10 0,14 0,39% 

t: nfermcn tirt 

0,15 0,85 

2. T h. K os u ta n y (Chem.-physio!. Untersuchung der charakteristischen Tabaksorten Vngarns, 

Budapest 1882; R. K iss lin g: "Der Tabak etc.", Berlin 1893, S. 179) erhielt fUr unfermentirte und 

fermentirte Tabake folgenden procentigen Gehalt an Ammoniak und Nikotin in der Trockensubstanz : 
Connedicut I Hayanna I lTngariseher Laplata 

AllIllIoniak Xikotin i Amllloniak ~ikotin i AllIllloniak Kikotin Ammoniak !-iikotin 

Unfermentirt 0,30 1,18 0,20 1,07 i 0,17 1,27 0,26 1,24"/0 

Fermentirc 0,63 0,90 0,52 0,90 ! 0,50 0,49 0,43 0,92 " 

3. S. W. J 0 h n son (Connecticut Experim. Stat. Rep. 1892; New-Haven 1893, 28-31; Centrbl. 

Agrik.-Chem. 1894,23, 427) fand fUr die oberen, nich t vollig rei fen Blatter (A), die unteren bei der 

Ernte etwas liberreifen Blatter (8), sowie die besten Bliitter (C) vor und nach der Fermentation folgendc 

proccntige Zusammensetzung: 
Salpet"r- Alllmo- ProteIn Actllcr- SOllstigc Roh- Heill-

" .. asser !-iikotin siiurc niak (~oJlstiger Extrakt Starke stickstofffreie faser ilsrhe (N,O, ) X X 6 ,2;;) Extraktstoffe 

A 
{ Nicht fermcntirt 23,50 2,50 1,89 0,67 12,19 3,87 3,20 29,39 7,90 14,89 

Fermentirt . . 23,40 1,79 1,97 0,71 13,31 3,42 3,36 27,99 8,78 15,27 

B 
{ Nicht fermentirt 27,40 0,77 2,39 0,16 6,69 2,95 2,62 26,28 7,89 22,85 

Fermentirt . . 21,10 0,50 2,82 0,16 6,81 3,04 3,01 28,36 8,95 25,25 

C 
{ Nicht fermentirt 27,50 1,26 2,59 0,33 11,31 2,84 2,89 25,52 9,92 15,84 

Fermentirt . 24,90 1,14 2,35 0,47 11,62 2,92 3,08 26,88 10,42 16,22 

Von den Bestandtheilen der nicht fermentirten B1iitter gingen durch die Fermentation veri oren 

(in 0, des nicht fermentirten Tabaks) : '. Tro('kf'n~uhstan7. 

A. 7,3B 2,34 0,B8 0,09 0,02 0,09 0,7B 0,16 4,32 1,0B 

B. 3,40 8,94 0,33 0,02 0,79 0,30 0,13 1,20 0,03 0,71 

C. 4,19 4,8B 0,20 0,46 0,75 O,IB 0,09 1,11 0,42 1,0B 

4. J. Behrens (Landw. Vers.-Stat. 1894, 43, 271) untersuchte den Einfluss der Fermen­

tation anf die Zusammensetzung des Tabaks in der Weise, dass er die B1iitter (von Connecticut-Tabak) 

unter Schonung der Mittelrippe halbirte, die rippenlosen Hiilften sofort anf einer Mlihle zur U ntersnchung 

zerkleinerte, die anderen Half ten dagegen mit anderem Tabak fermentiren !iess. Nach der Fermentation 

wurden auch diese Hiilften entrippt nnd untersucht. Flir die sandfreie Trockensubstanz wurde folgende 

procentige Zusammensetzung gefunden: 

Dachreif 

Fermentirt 

Del' Tabak hatte infolge der Diingung mit schwefelsanrem Ammon ~,'8.llff8l\endhaliell 

Schwefelsauregehalt; auch war derselbe infolge hohen Chlorgehaltes (1,39"!o) schl~ht. brenlii>M. 
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IV. Tabak -Stengel, Tabak -Abfalle, Tabak -Extrakte. 

a) Tabak-Stengel. 

S. W. J 0 h n so n (Connecticut Experiru. Stat. Rep. 1892; New-Haven 1893, 31; Centrbl. Agrik.­

Chern. 1894, 23, 283) fand fiir 3 verschiedene Proben von Tabak-Stengeln in der Trockcnsubstanz: 

Xo. 

" 
2 

n 3 

Die 

Proh'ln :\'ikotin 

10,13 

11,6!! 

16,69 

0,52 

0,69 

Sal"eter-
SaUIe 

1,411 

1,72 

1,92 

Reinasche enthielt: 

So. 
2 

3 

Kalk 
(CaO) 

14,01 

16,58 

14,85 

Acther-
Extrakt (;Jukus(' ~t;irkc 

0,88 2,87 11,55 

0,96 2,71 14,21 

0,87 0,66 12,91 

Kali Phosphorsaure 
(K,O) (p"O,) 

56,34 6,37 

54,46 6,2i 

55,43 7,96 

b) Til bak -A b fid Ie, 

Sonstige Roh- Rcin-stickstofffreie faser aschc Sand 
Extraktsto/fe 

29,45 35,12 6,64 1,44% 

25,67 34,79 i ,00 0,56 
" 22,15 36,98 7,46 0,36 n 

Schwcfelsiil1Tc Chlor 
(SO,) (tl) 

8,06 6,55 % 
6,75 7,05 " 
7,38 6,82 n 

bestehend aus Hruchstiieken von Stengeln und Blattern sowie ails Staub, enthielten naeh L. P. Brown 

(Americ. Chern. Journ. 1889, 11, 37; Chern. Centrb!. 1889, I, 493): 

'Vasser Xikotin 

10,27 0,36 

Prokinstolfe 
uml Sitratc 

6,96 

Aunnoniak 

1,48 

Asche 

43,40 

Kali 
(K,O) 

1,187 

PliOsphorsiiuw 
(P.O,) 

0,296 % 

c) J. Behrens (Landw. Vers.-Stat. 1892,41, 191) berichtet in seinen Beitriigen zur Kenntuiss 

der Tabakptlanze auch iiber die Zusammensetzung des Tabaksamens nnd der Tabaksetzlinge. 

Beziiglich der Zusammensetzung dieser mnss auf die Quelle verwiesen werden. 

d) Tabak- Extrakte. 

1. J. Riel (Pharm. Ztg. f. Russland 1888, 27, 3: Chern. Centrbl. 1888, 425) fand flir Tabak­

Extrakte folgcnde procentige Zusammensetzung: 
Trocken- In Alkohul Alkalitat der wasser-

'Vasser Substanz IOslichc Trocken- Xikotiu Asehe Wsliehen Asche in % 
Substanz der Asche = K. CO, 

Xl). I. 31,76 68,24 52,56 1,64 23,13 97,3 % 
" II. 21,06 78,94 54,20 7,48 30,98 63,8 n 

Das Nikotin wurde oath einer Abiinderung des Kissling'schen Verfahrens bestimmt. 

Der Extrakt I scheint nach Ansicht B i e I's mit Melasse verfalscht zu sein. 

2. E. Geissler (Gartentlora 37, 650; Centrb!. Agrik.-Chem. 1889, 18, 211) fand fiir Tabak­

Extrakte aus Rippen und B1attern folgende procentige Zusammensetzung: 

Wasser Organisehe 
Stotfc ~ikotin Asche Kohlensa urcs 

Kalinm (K. CO.) 

Rippen-Extrakt . 32,80 

Blatter-Extrakt \'on Donath & Jasper in Dresden 36,20 

48,40 

50,86 

1,86 

8,10 

22,10 

15,50 

7,73 % 

V. Schnupf -Tabak. 

1. L. Janke (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1894, 8, 41) fand in 9 im 

Jahre 1892 untersuchten Proben Schnupftabak: 
In Salzs,i ure 

nnWslirh 
Wasser Wasscr-Extrakt 

32,30-51,45"/. 22,58-44,35% 

Janke [and ferner (1891) 

1m 'Vasser-Extrakt 

O;g;;;ische Stoffe Xikutin Asche (Sand u. s. w.) 

6,32-23,33 % 0,38-1,13 % 18,74-33,44 % 0,88-3,76 % 
in: Kownoer Schnopftabak 27,2:;% Asche ond 1,61 % Unlosliches, 

Kreuznacher " 23,74 "" 3,43 " " 

2. Nach R. Kissling ("Der Tabak etc.", Berlin 1893, S. 249) enthielten 19 Proben Schnopftabak 

29,8U-59,54 % Wasser, 19,31-27,79 % Asche und - meist von der zur Verpackung verwendeten 

Zinnfolie herriihrend - 0-1,252"1. BleL 



Alkoholische Getranke. 1057 

Alkoholische Getranke. 

Bier und seine Rohstoffe. 

Hopfen. 
Bliithenuolden von Humulus Lupulns L. 

.. 1 Alkohol- I Wasser- I I I Qesammt-
c: .. • _ Extrakt I Extrakt ~ N" Aloha 

~I 5 ~~ -Gi1:- - I' -,i: i Gerb--II ~~ I' i ~:Il~-I ~ Ana-
;;; :;; ,. <... I an- Harz Gan- I stoff ;:;:S 0 as he Sanrl Iytiker 
N ~ I Zl'll zen U'J tI'J I a: . (' 

, :::0'" , 
! % I % I % I % I % I % I "io 1 % % I % 

I 
No. : Nahere Be~eichnnng 

=~=========l==lc==='~h~='IC=~='=' ~,.=;-~,~-~~- ~,~c= =--c-=~ .. ,-~~~"~;= ~-

1 II East-Kent, Goldings 1861 - - 1 21,45 ! - :25,74 1 3,55 1 -1- 8,09 1 
2!i Mid-Kent " - - 121,24 I - 28,02 7,22' - - 7,35 

311 Yellow weald of Kent , - - 22,09 - 23,80 II 3,47; - I - 9,63 

411 Fine weald of Kent. , - - 25,31 - 28,13 4,551 - I - 8,82 

511 Sussex . . , - - 24,13 -! 24,33
1

6,84! - - 10,42 

6 L Amerikan I n - - 2~,69 - i 26,84 6,871 - i - 6,78 

7 Ii n II " - - 20,95 -: 24,80 1 2,971 - I - 9,02 

8iiNenguth bei SchmiegeJ. , - - 19,73 - 18,80,10,891 - i - 9,44 

9 ii Kotusch bei Schmiegel. , - - 16,12 - 18,32 111 ,36; - ! - 10,68 

10 I Hacz bei Scbmiegel ,,- - 23,44 - 25,90 i 8.54! - - 9,23 

IljINentomiSCbel.. ,,- - 24,45 -,27,15!7,57-1-, 6,73 
I !\acb der! ilnwaaser: 

12 I: pat op en ans ID - ,_.kllon ABCh, "s .. h f L' d 1 ,', AitOhOI'l i, 1O.lIeh, I 

" stellerhorst*) 186712,06; - 13,50 9,78 - 4,56' 4,56: - ! 

13i'I'1 Ans Holzhansen mit J " 13,24
1

1 - 20,00 11,16111,5013,79! 5,18: -! 
14: griiner Farbe I n 13,54 - 19,6°112,0°,,11,00 14,38 4,53: -

15 i! Spiithopfen (hellgriin) aus I I I' 

9,20 

6,94 

7,53 

Ii Lotsche . n 10,85 l - 18,00 ,13,82! 12,50 1 4 ,00i'4.82: -

611 Spat-H. (griin) ans Holz- ! iii 1 

8,06 

'I' hansen·). • . . . "1 11 ,53
1
' - 25,5°116,7°'112,00 I 3,49! 5,16 1 

-, 6,74 
17 i Echter bairischerGriin-H . .....::n:..-:~1~3.:..,4:..5~ __ ~2~3.:..0_0:....:...1 __ 8..:.,4_0..:...1:..2~,:...5_0...!1...::..3:.::,2 __ 4~.!.1_5 __ ,:...1~8+-: _-__ 1'-, __ 6~,.:.7.:.0_ 

II I' , I I I' 

2 

2 

2 

2 

2 
2 

il Mittel (No. 1-17, bezw. i I 

I 12-17) ..•.. - 12,44: - 21,43,13,721,11,34 II 5,72 1 4,74 - 8,31 

8 

9 :1 

~ II 

2 

3 

4 
;) 

AilS 

Westpreussen 

I Narh der· i I 
Aether. ! I I Stleht .. 

! Extu,ktion I, Sublf.anz I 

187ElI2,00iI6,99 13,43 - I - , 1,22117.50: 9,9215,38 

n 11,8017,46 17,20 I - I - ! 1,43114,88!16,6°15,72 

n 11,68[19,10 14.70! - ! - 1,41
1
'15,05,17,60 1 6,30 

" 13,90:13,43 12,33! - i - 0,8313,39,15,5818,40 

n 12,001'18,84 13,20 - i - 1,01112,94iI5,20 6,10 

" 10,0018,40,13,00 - I - 1,40112,34iI7,12! 5,56 
n 10,4016,71 1 13,00 -, - 1,08

1
15,75,14,441 7,00 

n 10,00119,03! 14,50 - I - 1,50116,01115,6216,20 

1,55 

1,46 

1,70 

1,90 

2,56 

2,70 

2,64 
1,90 

') 'Voehenbl. d. Ann. der Landw. 1862, 468. 
') Zeitsehr. d. Landw. Centr.-Vereins der Provo Saehsen 1868,2,2 IIm1 AUgem. Hopfenzeitllng 1878, :l83. 

*) No. 12 war allf Moorboden lind No. 16 allf fettem Lottcnboden gewaehsen. 

KOllig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufl. 67 
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No. Niihere Bezeichnnng 

.. 
c: .. ,. 

CD'" 
... 0 ,. 
... .. - .. CD CD N ... 

c: 
::> 

Alkoholische Getriinke. 

-I 1 Alkollol- 1 wal.e. r. I 1 Oesammt • 
.. I ,ExtraU ExtraU ~ N I.. Alche :: ~i I-:--l---i-=l;~- ~~ i ~ I 
j ~ o!l : Gan- : Harz ' (;an-I st"ortf- .E.g 1 -; ,Rein- Sand 

0/0 i % ' ZO~:' : % Zo~~' 0/0 I ~/~ .1_ .~o X~;'lUj~~, 
I 'INaeh der! I I 

, Aeth,,- : Iii 

Ana­

lytiker 

" 

26 "I I' 

27 I': 
28! 

Aus 
Westpreussen 

I i }:xtr&lt. : ! I ,I 

(
18:78 9,90118,39)1,10 - -: 1,34 113,39 15,20 6,60 '2,90 I 

9,4°115,28112,33 -- - i 1,011'16,01115,4216,00 15,50 
10,73111,30110,19 - - 10,90 15,7518,2015,80 il.60 

-------I-~+-~~~ 

Jf. Sievert 
') 

I 
i 

Mittel (No. 18-28) 

i' A us Oesterreich. 

29 !i\:;;: Ungeschwefelt. . 1 
30;, ~ I Derselbegeschwefclt 

3dl ~ \Ungeschwefelt . . 
I, ., 

32:1 < Derselbegeschwefelt 

33 1,!)AUS Neufelden I Friih·H. 
34 I! aus Raazer '\ Spat-H. 

35 Ii Setzlingen Friih-H. 

36 Ans Rohrbach 
*) 

37 
*) 

38 
*) 

Ans Grieskirchen 

Aus Saaz 

39 Aus Auscha 
*) 

11,0;i I6,81:13,18: - -,1,09 '14,821115,4516,28 1,:2,40 

In Alkohul 1 

, Yon 0,82 spcc'l Nueh der Alkohol- : ' 
1 G".w,!iislieh ~xtr,,-kt0~_, I ' 
I Aetbe.. 1 ' I Allche 1m Oerhstofl', 

I 
rllCh. i 1m tlal'l! Was"er. , Waner.; 1m i 

Oel ~ O&nzen ! i Erlra.kt I ExtraU ! Oanzen I 
16,75' 0,48 29,9317,05, - ! - ! 4,011 - 4,34' 1,08 

, : 1 I 1 I i 
16,78; 0,45 30,46116,351 -- i - : 5,01 I' - 1 4,86 il,03 

14,8iIO,31 33,19,16,88, - , - 1 3,43,'- 5,59,0,96 

17,13~ 0,48 30,97'17,00 
! ' 

- , - 1 4 ,85 

13,10,0,25,21,93,18,09, 9,95[ 3,10 13,47 

13,250,21,22,13:17,43:10,3112,9115,131 -
• I' I 1 

14,95 i 0,18 :21,98;17,98
1
10,17! 3,16 i 4,00 i -

3,57 i 2,27 

5,290,65 

5,72,1,14 

5,01
1
°,60 

1 1 1 1 11,32,0,18 21,99,17,69,14,95,4,3211,38 - I 6,19'0,29 
1 1 ' , ! I 

10,211°,15 ;,24,07:18,62
1
,15,21: 4,9513,27 - 8,570,38 

1 I ' i, I 

9,9°10,13 20,12'14,57:16,66,5,42 1 2,52 - 10,01
1
°,91 

, I I 1 I 

10,61 0,17 :20,97~15,14115,6115,10 3,18 - 7,871'0,81 
, ,I ' 

Mittel (No. 29-39) - 13,53,0,27 j25,24'16,98113,02 3,661 - ! - , 6,09!0,93 , 
In der Troeken - Sub.tanz 

i Aether_1 i 
I Stick. ! ! 

1-
Extrakt 

i SublJt&IlZ 

:(5,74)i 12,87 1(51.15) 4 ° Saazer"') 1881 - -
1 

- - -

,14,181(53.21)1 

6,42**) 

4 1 I' Taborer **) - r4,9d - , - - - 6,26**) 
" I I In der natiirliehen Substanz 

-. 
Ii I A.lh.- I I Oerb. i I : 

1 

!I rllchel I Alkobol. Hopt'en. 

:1 0.\ I >:<Ir." I Han 1 'OO~ I 1 
4 211 Aus Chile 1888 14,11 0,16 i 15,30 9,54 -

""1 10
'" 

- 6,52

1

3,34 

4 Bohmen 13,5510,44127,86119,421 - 1,26 11,45 - 6,56 2,48 3 1
1 

" " 
4 41 " Bayern 

" 
13,88,0,41 ,25,36 17,381 - 1,19 11,521 - 6,36 1,76 

') Allgcm. lIopfenzeitung 1878, 385. 
') Erster Berieht der Ver.-Stat. Wien 18il-18;i. Wi,'n 18;S, 
') Berieht der land\\", Vers.-Stat. ZII Tabor 1881: Centrbl. Agrik.-Chem. 1882, II, 42;, 

J • .Ifo.er 

und 

Fr. Soxhl<t 

') 

} Fr. Farsky 
') 

) c.x;~ 
') 

') Observaeiones quimieas sobre EI Ol,lon Chilenu por Dr. Ch. Killing, Valparaiso 188,,: Vierteijahresst'hr. 
Nahrungs- u. Gcnussmittel 1888, 3, 65. 

*) Die Analysen No. 29-32 wurden 3 Monat('~ die Analyscn ~o. :{S-39 5 Monatc naeh der Ernte ausgefiihrt. 
**) Fr. Farsky fand ferm'r: 

1. Sailz .. r Hopfen , 
2. Tauorer 

Hopfenmehl 

12,40 
6,12 

Bestantltheilo- des Hopfells 

Bliithen- Bliithell-
blatter stielt, 
69,7fJ 
74.'j9 

Friieht .. 

0,27 
U.57 

In Procenten der Asche 

Kali Kalk Phosphor-
saure 

~3,14 12,45 29,20°10 

12,30 IG.04 12,08 " 



Hopfen. 

110. ': Nahere Bezcichnung 

~ i ~ I 1 AikOhol- - WalSer-- I I Oeaammt. 

1059 

Ana­

Iytikcr 
:: g : I i ... ~ I il~xt!a~ -i:~I:~:rh ~~ ~ [Rei:~t--
CD f :J <..., Gan-I Harz Gan- "t If-I :;: ell cl! asehe 1 Sand 
N'; I Zt!H : zen 0 fIJ j 

_ __ __ _ ___ . __ .. ~~~~~=c =_=~_ i~_~::o=::=o~/o~,,,,, =0~,'0~~1 =o~!o~~: =o~/o~~, =o~/o~,=1 =o~/o~,=' =o~/o~k~%~,=i ~'/~. =,=1 ~'/~. =:.====== 

,I 

45 :! Ohne nahere Bezeichnung 
*) 

I 
46 Saazer, feinste Sortc 
47 ,i Elsasser, rauh, aber gc­

sund und kraftig 

48 " Posener . 
,I 

49 ! Saazer 

50 Spelter Stadt-H. 

51 , Wiirtt~mberger 
:1 

52 II Wolnzacher 

53 Altmarker 

54 :: Englischer 

55 'i Marktwaare 

56 I, desgl. 

57 iiI [Original.. 
58,! Auer Grosse reife 

ii Hopfen l Doldcn. . 

59 ! I Unreife Dolden 

£0 ii Russischer 
~ : 

') Original-Mittheilung, 

urn 
1885 

I 

- (20,43\ -

In der Trocken- Substanz 

1 - 131,62: - 115,27 : - i 
In der natiirliehcn Subst.nz 

~~--~--~--~--
! 1 

~:~~. ! I Barl 

Eitrakt : I Ga~~fm 

1 00)1 1 Wa .... 

I oerblltoif
l
! IIOllltb: 

I 1m Btlekat .• 

1890 6,79 (29,06) [43,06 : -
I Oanlm , jSUbft&JI1 

(13,86):. 4,06
1
' 14,56 1 5,38 

: ' 1 

n 7,30 (26,;0) :43,29 - (10,S8): 3,72115,25 [ 4,50 

8enzol. : : I 
Encakt : I 1 : 

1891 8,08 30,1045,50 [19,4625,88 5,3913,19
1

4,31 

n 8,29 33,09 146,21 [19,1527,04 11 5,84 [14, 69 1 4 ,69 

n 8,48 33,2748,76 '22,2026,55 5,31 ,12,81 ' 4,56 
, I ' 

9,26 36,19149,57 ,26,1023,47 4,37 iI2,2~' 4,00 

: 8,17 34'52 [47'62124'3123'3°11 4'89113'311' 4,31 

I I 1 I n 8,72 26,41 ,39,07 1 17,92
1
21,14 4,40 15,44 4,56 

I 1 I 
n 7,63 27,45141,39 115,62125,76 14,43 7,19,5,06 

n 8,35 30,85142,00119,81i22,151 4,02 14, 12 1 4,69 

n 7,51 32,64143,48121,64122,4914,89 13,06) 3,94 

n 6,33 - 147,08 -- 24,12] 4,67 - 1 -
! 1 I; 1 

n 6,19 - 146,48[ - 24,73 4,9511 -I-
n 6,00 - 45,54i - 27,55 4,74 -,-

n 9,38131,0649,66 1 - 28,8°1 5,33 iI5 ,37! -

t) Zeitschr. ges. Brauw. 1894, 17, 1. 

10,08 

Waner·E"trakt 
Ilach der 
Alkobol. 

lb:traktlon 

14,29 

16,28 

13,79 

12,09 

13,63 

15,79 

11,15 

14,52 

14,59 

C. Krauch') 

L. Aubry 
') 0') 

0) Von der Hopfen-Trockensub.tanz waren IiisHeh in 'Vasser: 7,02"10 Stickstoffsub"tanz, 12,64',·. Aethcr-Extrakt, 
-6,32'lo stickstofffreie Extraktstoffe und 5,64"10 Asche. 

00) Der Gerbstoff wurde naeh dcm Verfahren von Carpenc-Barbieri hestimmt. 
L. Au b r y fand ferner in einigcn anderen 1890-er Hopfenproben: 

Bestandt"cilc: 

,Vasser . . . . . . . . . . 
In der Trocken- { A~?hol-Extrakt 

Substanz \Vasser-" 
In dem Saazrr (No. 46) und dem 

Auer Auschaer 
Land-H, Land-H, 

7,26 °/. 6,17°" 
42,44 " 40,87 " 
10,98 " 11,92 " 

Elsiis:::;cr IIopfen (No . 47) 

Saazer 
Sp.lter 
Land-H. 

Hopfen (schwere 
Lage) 

6,25 ", 5,28 °'0 
46,65 " 44,09 ,. 
10,20 " 13,96 " 

fatuI L. Aubry in dell 

.au~gl'Zog('nl·n Proben: 
Gerb.aure in No. 46: 3,99 0 " und in No. 47: 3,66 ", 
Stickstoff-Substanz" " 46: 14,69., ·il: 14,06 n 

Aiseh- Stadt 

griinder Wciler-H. 
(Wiirttem-Hopfen berger) 

6,U ", 4,21 0'0 
41,66 " 4:l,26 " 
14,72 " 13~20 " 

vorhcr mit Pctrotlthn 

67· 
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Anbau­

Gebiet 

Saaz 

Spalt 

Alkoholische Getriinke. 

Untersuchungen von Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 530). 

Gewinnungsort 

c: ., ... 
... .c 
_0 
0'-
oiJ ., 
0= 
2 

Gehalt des Hopfens an: Die Trockcn-Substanz enthiilt: 
- -

~1c:1~1~::1 "!'1~~~"!'lI:i"lI:ill:' 1~ 
.c'-;' .. Ia; ".,c ic:::J~I'D EG""' •• -a.!iiIEo'':°1 0' I 10'0 ... 1_ i_:tIS C E~ ::9~:E~I.2~ .... ,:; I.=&. g$li c &:, m:c; • as 0 _ - at- - I :-: 

:; ~1~:I]lrn ~!:~ta~~~I~~I,~,"ii· 
=,L~=g=" ~=o~:,~, ,i~ =o/",o~j ~o~/o~,1 %! % % J OJ. ,% __ %,J_J.o %'_-",,--

-=-~~~~ -~ - " ,----- -I'----~'- -- 1--- ---, ' , .-

I Dreihiife - 83,4'1 9,7, 0,5! 5,2 jl,2 21,12 1 17,00,2,641,°,81;2,923,30'1,29 
iii . 

'\ Dobritschau 11,1 85,2! 9,2: - ,3,8,1,8 20,28;15,86:2,87:°,8313,75'3,24:1,24 

- 8,8 81,2111,0 - 6,1 :1,7 20,78iI5,19,2,62 0,74;3,54 2,92:1,17 

Stadt Saaz 18,2 84,6',: 9,51' - 3,6 2,3 20,4214,4912,9;',1,03:2,883,68' 1,28 
I I" 1 • 

I 

Windsbach 10,9 86,5! 9,0: - ,3,21 1,3 20,65 j I5,662,61:0,94:3,032,96]1,37 

Absberg 15,9 86,4, 8,2! - i 3,9 '1,5 20,2715,51'2,440,98,3,223,16,1,36 

Spalt 12,2 86,7, 9,11 - 13,0 1,2 20,2016,532,36'0,602,993,19 1'1,44 

Ober- Schrobenhuusen 9,8 84,8:10,41- i 3,2 :1,6 20,46iI4,89'2,51;0,8412,7112,76il,29 

Bayern I Pfaffenhofen 13,4 87,2i 9,21 - : 1,8 il,8 19,991 13,772,300,66
1

2,842,93:1,48 

Aisch- II 
grund 

Abens-Au 12,0 85,71 9,4, - i 2,5 '2,4 20,45114,952,12,0,62!2,86 2,64 11,25 

112,5")81,5:11,4: 3,6,1,5 2,0 17,37'12,73 2,611,0I'I,95'2,62 i1,25 
Neustadt 

a, d, Aisch 

I I ! i, I 

11,9 85,5: 9,7, 1,6 2,0 1,2 20,24'14,34 2,79,0,94~2,13 2,6411,42 

11,6") 76,1116,1' 3,6 2,8 ),4 17,28;12,07,2,44!0,78~1,42 2,521,29 

03 " 

04 ' I Wiirttem-I 
berg 

05 ': 

Munderkingen 

I{otten burg 

Tettnang 

Mundolsheim 

Hiirtigheim 

Berstett 

Bolcwitz 

9,5 88,7! 7,61 - ,2,5 il,2 22,84114,852,26'0,91:3,402,74 I,ll 

10,0 85,2; 9,41 0,513,511,4 22,:l3iI3,59j2,03 0,74;3,152,291,23 
, - 1 ' 

7,7 86,2, 8,91 0,5,2,0,2,4 20,68113,9712,25;0,894,252,41,1,14 
" -, 

06 I ::; 
09 I 
10 

11, 

~:!: I 
14 

Elsass { 

Neuto- I 
mischel 

Altmark I 

:: ) O~~es~~d 
preussen 

17 

18 Wolhynien 

Wonsowo 

Altomischel 

I Schenkenhorst I 

Marienhof hei 
Neumark 

Miihlenthal bei 
Sensburg 

Soldau 

13,0 88,218,71-' 1,6 i 1,5 19,41'12,872,35'0,6511,962,331,02 

9,0 88,4 , 9,31-,0,8 '1,5 22,55:14,74,2,59:0,92'3,342,701,04 
, I Iii : 

16,3 88,8; 7,6' - i 1,2 ,1,4 21,56:13,97'1,88;0, 72 13,222,2111,03 

17,8 86,3! 9,5 1,0,1,6 1,6 18,53112,81:2,47io,~9'2,38'2,52il,16 
1 : : i i: j: • 

17,8 90,0, 7,8',1 - '0,811,4 22,48114,47:2,39;0,84'2,382,76,1,20 
1 ' 'I ' 

16.6 85,3 9,2i - 4,2 'I,3 19,67113,51:2,440,78,2,983,0°11,38 
Iii ii" , 

- 3) 65,8!12,l j I8,2, 2,3 il,6 14,001 9,47 1 2,39,0,4°,1,821,8511,63 

13,9") 78,1111,2 5,9 1,6,3,2 15,41, 9,752,610,66;1,85'3,24 ,1,40 
" ii,' - 3) 66,5
1
12,2;15,7 1 3,2 12,4 14,911 9,582,28 ,0,88i 2 ,13 12,96'2,05 

17,7 89,4, 8,8' - 0,4 i1,. 20,36!14,46:2,71Io,87,2,32,2,68,1,14 

! 1. . I I I Ii! 
18 ° 862' 98 05 15 2 ° 19,24;13,17!2,80'O,852,22:2,511,11 

, , I '! ": ' I' , ! " 1 1 

13,5 85,51
1

10,0: - : 3,2 1,3 19,74,13,41!2,6510,84;:!,152,1611,34 

13,2 79,710,71 2,9,3,6 i3,1 15,50i 9,86'2,8iio,86i2,433,75:1,55 

1) Sandfrci. cillschl. Perigonc und Drusen. - :!) DilH';C Zahlen sind unsil'her, da die· DoMen ~tark zi!rfallen 
warcn. - 3) Zerfallcn. - 4) Mengen unter 0,5% ~ind nicht in Anrechnung gebracht. 

0) Fn t ers u e h ungs-Verfah re n: GeRam m t- Harz wurde be,timmt durch Al1RZiehen mit Aether im Sox hie t'­
sehen AJlJlarat und darauf folgcndes Ausziehen des Aether-Extraktes mit kaltem Alkobol, Filtriren, Abdunsten des Alkohols 
und Troeknen des Riickstandes hei ', .. Atm. hei 60° bis zur Gewiehtsbestandigkeit, Das We i e h h a r z (Petroliithcr­
Extrakt) wurde in derselbcn Weise getrocknet. Der G e r b s t 0 ff wurdc n"eh <lcm Yon Y. S c h r ii d c r ahgelindcrtl'n 
Lowenthal'schen Verfahrrn hestimmt. 
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Mittlere Zusammensetzung des Hopfens unu SchwankungszahIen*). 

Von 11-139 

Bestimmungen 

Mittel 

Schw:llikungrn 
.,*) 

Mit.tel 

~l' II,\'allkllllgl'n 

Natiirliche Substanz. 

1
10,401 0,33 111),891 13,43;29,1)41 16,24!24,1)7 3,40 114,6314,46[11),0618,00 12,49 '1' 1,16 
6,00- 1°,13- 111,17- 6,81-- !13,7j-7,62- '18,32- !O,87- ' 10,53- ~,24- ,10,10- 15,83- ,1,66- 0,91-

17 113; O,48 ! 22~92i 20,461 4~),ln, :!5,77; 32,29: 11,3Ii: 17,82 ! ;)~j7 ! 18,27 1 10,95 : 3,361 1,84 

Trocken-Substanz. 

0,37 117,73,14,9932,74118,12:27,42: 3,79
1
16,33, 4.98 i17,3718,93 i 2,78 1 1,30 

:0,14- 112,47- 17,61)- 115,;l5- 8,:'0- ,20,.15- 1".97- :11,75-2,00- ill,27-6.51- ,1,85-11,02-
: 0,58 ' 25,58! 22,84: ;)4,80 2H,76 36.04 1 12,68: 19,89 6,44, :.?o,3~" 12,22: 3,75 2,05 
, I. ,. I I 

Anhang zu Hopfen. 

I. Gehalt des Hopfens an Gerbstoff, Harz und Aschenbestandtheilen. 

1. Gg. Barth (Zeitschr, ges, BraulV. 1897, 20, 153) fand fijr verschiedene Hopfen - die in 

der nachfolgenden Zusammenstellung nach ihrer empirischen Giite geordnet sind - folgenden procentigen 

Gehalt an Wasser und nach dem von Heron verbesserten Verfahrtn von Lowenthal an Gerbstoff: 

Gerhstoff Gerbstoff ----
Herkunft: Wasser in der in der Herkunft: Wasser ill der ill uI'r 

natiirlichcn Trocken- natlirlichcll Trocken-
Subs!anz Suhs!anz Suhs!anz Subst.nz 

Spalter (Stadt) . 9,28 5,40 5,95 IIallel'taucr II 9,47 3,00 3,31 

(Land) Wiirttcmberger . 10,09 3,51 3,90 

Siegelhopfen. 10,43 4,41 4,93 Gebirgshopfen 9,44 2,9!l 3,30 

Spalter (Kreis) , 7,69 4,31 4,67 Elsiisser 9,38 2,26 2,49 

AU8chaer . 9,55 3,87 4,27 Kentcr 8,04 3,22 3,,,0 

Badischer. 9,21 2,49 2,;4 Californischer 8,12 2,80 3,04 

Hallertauer 1 9,61 3,07 3,39 Altmiirker 9,26 2,39 2,63 

2. L. Briant u. C. S. Meacham (Zeitschr, ges. Brauw, 1894, 17, 262) fanden folgenden 

procentigen Gehalt an G es a m m t harz (in Aether Ioslich ) und We i c h h a r z (in Petroliither Ioslich): 

I!"erk u n ft: 

Kent. 

Snssex 

Goldings. 
Worcester 

Gesalllmt-Harz 

14,90 

14,38 

14,35 

12,72 

Weichharz 

9,40 

8,20 

10,10 

7,60 

Ilerkunft: ClCSHlumt-Harz Weichharz 

Californicn 18,60 11,70 

Bayern 22,40 12,10 

Amerika. 19,30 13,20 

Burgund . 20,80 12,30 

3, Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1899, Hi, 421) ermittelte in dem auf der Hopren-AussteJlung 

1898 ausgesteJlten Hopfen folgende pro~entigen Gehalte an Gesammtharz, Weichharz und Gerb­

s t 0 ff in der Trockensubstanz: 

*) Bei der lleredlllung der ~[ittd- und Schwankungszah1en sind "ueh die Analysen des n<lchfolgcudcn Anhangs 
Zll111 Theil heriicksichtigt ,,,"'orlicn. 

"') Die Schwankungszahlen fiir die natnrliche Suhs!anz sind silllllUtli<"ll auf sokhe von lllittlerem Wa'Sergchalt 
(10,40 0 0 ) bezogen. 
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. I LUJlulinfreie Bestandtheile HochbHltter. 
Herkunft Gcsammt-

welChharZI Gerhstot'f I Pcrigonc 
Harz 

~pindeln 

I 
Friichte I Stiele und und LUl'ulin Laubbliilter 

- -- - ..• 
I 

I 
I 

Spalt { Mittel 19,5 17,4 3,08 - - I - -
(7 Proben) Schwankuugen 18,1-21,2 16,5-19,1 2,89-3,2! - - - -

i 
Aisch!::rund { Mittel 17,~ 15,3 2,37 12,60 5,85 3,32 78,23 
(10 Proben) Schwankungen 15,4-19,4 12,7-18,4 1,86-2,93 11,t-14,4 3,3-~,1 2,1-4,6 76,0-81,4-

Wiirttemberg { Mittel 20,0 18,1 3,18 11,33 0,25 2,67 85,75 
(3 Proben) Schwankungen 16,7-21 ,7 15,0-20,0 3,112-3,41 10,5- 12,2 0,2-0,3 2,4-3,0 84,6-M6,~ 

Elsass { Mittel 21,0 17 ,3 2.97 11,17 0,40 2,90 85,53 
(3 Proben) Sehwankungcn 20,3-21,8 1 17,1-li,4 2,82-3,06 10';)-11,7 0,4-0,4 

I 2,5-3,3 8:-1,0-.';;6,6 

Neutomischel { Mittel 19,4 I 17,0 2,45 - - : - -
(7 Proben) Sehwankungen 118,3-21,4 : 16,1-18,4 2,13-2,78 - i - - -

4. E. Hantke u. W. Lawrence (Chern.-Ztg. 1899, 23, 545) fanden in amerikaniscbem Hopfen 

in Proccnten: 
Wasser Petro Hither- \Vcichharz Waehs Acther-Extrakt Gcrhstoff Extrakt (Harth"rz) 

1898·er Californier 9,00 9,63 8,33 1,30 5,50 4,25 

1898-er Newyorker 10,40 9,40 7,22 2,18 6,23 3,75 

5. M. Ba I' t h (AUgem. Brau- u. Hopfcn-Ztg. 1891, 31, 1014; Vierteljahresschr. 1891, 6, 233) 

fand flir die auf del' landw . AU8stellung in Strassburg ausgestellten Hop fe n folgende procentigen Mittelzahlen: 

1'hl dcr Stickstoff Asche Kalk Magnesia Kali Phosl'h or-
rohen s1iun' 

Mit hochsten Preisen ausgezeichnet 7 2,23 7,27 0,38 0,29 2,31 0,73 

Mittelgute Hopfen 25 2,11 7,23 0,93 0,39 2,15 0,81 

Unpriimiirt . 19 2,09 7,18 1,03 0,50 1,97 0,70 

II. Einfliisse der Sorte, der Diingung, der Erziehung (Wachsthumsart) und der Erntezeit 
auf die Zusammensetzung des Hopfens. 

a) Einfluss der Sorte. 

Nach Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1899, 16, 424). 

Fiir je flinf im Aischgrond gezogenc Hopfen Hallertauer und Aischgronder Fechson;;, wclche 

in verschiedenen Jahren von demselben Ziichter gczogen waren, wurde gefunden in Procenten del' 

Trockensubstanz: 

Fee h sun g Gerhstoff 

Hallertauer 

Aischgrunder 

Mittel 
Schwankungen 

Mittel 
Schwankungcll 

b) Einfluss der Diingung. 

I. Nach Th. Remy (Wochenschr. Drauerei 1899, 16, 701). 

1. Elullnss fHscbledener Stickstoft'-Diingong. 

2,33 
1,86-2,~3 

2,42 
1,93-2,11 

1m Jahre 1897 wurden flir jeden Stock bei siimmtlichen flinf Parzellen als Grunddiingung 21 g 

Thornasmehl-Phosphorsiiure, sowie bei den Parzellen I, IV, ond V 9 g wnsserlosliche Phosphorsanre und 

9 g Kali in Form von Kainit gcgeben. 

1m Jahre 1 ~98 wurden flir jeden Stock bei siimmtlichen flinf Parzellen als Grunddiingung 20 g 

Kali als schwefelsllurcs Kali und 15 g wasserlosliche PhoBphorsaure, Bowie bei den Parzellen I, IV uml 

V aosscrdem noch 10 g Rali und 9 g Phosphorsiiure in den vorgenannten Formen gegeben. 
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Versuche in Lotsche (Kr. Gardelegen in der Altmark) auf iibersandetem Moor,lamm in 

weniger guter Lage: 

In der Trocken-Substanz 

Hopfenart und Diingung 

I Weichharz 
? ~ I - -------

~ ~ I' -;J W -;:;"" < ~ :;:~ :;'~'B "':'- -=8 
% I O/~ I % 

---",~~~~~-~~~~,- ---=-~-II-~-~='=~- ,. 
Alt- Stickstofffr. Grunddiingung 14,3 9,0 7,5 

marker 

Friih­

bopfen 

II Stallmist . 14,7 i 11,0 9,3 

III Pondrette. 1;,0 ! 12,0 7,5 

IV Schwefels. Ammon. 15,4 11,3 8,0 

1897 

<.lesgl. 

1898 

V Chilisalpeter . 

Stickstofffr. Grunddiingung 

II Stall mist . 

III Poudrette. 

IV Schwefels. Ammon. 

V Chilisalpeter . 

Alt- I Stickstofffr. Grunddiingnng 

marker II Stallmist . 

Spilt- III Poudrette. 

hopfen IV Schwefels. Ammon. 

1897 V Chilisalpeter . 

Stickstofffr. Grunddiingung 

II Stallmist . 
dcsgl. III Poudrette. 

14,7 

16,0 

15,9 

15,3 

16 ,5 

16,6 

16,1 

16,5 

13,2 

14,7 

12,4 

16,1 

15,6 

15,4 

11,8 

14.8 

14,9 

15,3 

14,9 

15,2 

12,9 

13,4 

10,8 

12,3 

11,3 

15,4 

15,4 

14,8 

8,3 

8,9 

8,5 

9,7 

9,4 

10,2 

6,9 

6,8 

5,9 

6,3 

5,9 

10,5 

10,2 

10,4 

1,49 

1,84 

1,20 

1,34 

1,76 

2,57 

2,05 

1,76 

2,06 

1,43 

1,46 

1,46 

1, I 4 

1,58 

1,46 

1,71 

2,06 

2,10 
1898 VI Schwefels. Ammon. 16,8 15,2 10,7 2,40 

V ChiliMalpeter . 14,8 13,8 9,0 1,54 

Morpholugisehe Zusammensetzung 

-= i ,,;3 Ii 
:::~::: :: 

~~·~jl 
::i S >. !:~'~ I 

_ O/,,-_LJo - --r -
60,9 I 18,9 
60,4 17,6 

62,8 I 17,0 

61,4 I 17,4 

:::: Ii : ::: 

68,9 10,5 

69,2 I 11,3 

68,8 11,3 

70,5 

58,7 

71,1 

68,9 

68,5 

10,4 

8,8 

9,6 

10,1 

9,9 

13,6 6,6 

15,5 , 6,5 

13,6 6,6 

14,5 6,. 
12,9 6,3 

15,4 5,4 

15,9 4,9 

14,7 4,8 

14,8 5,1 

14,9 

17,5 

15,0 

16,4 

17,0 

4,0 

5,0 

4,3 

4,6 

4,6 

67,8 9,9 18,2 I 4,1 

Vcrsnche in Paprotsch (Kr. Neutomischel) im Jahre 1897 

(20 cm humoser schwarzer Sand, auf den ein eisenschiissiger Sand folgt): 

anf typischem Hopfenbodcn 

Diingung: 

Grnnildiingung 

II Stallmist . 

III Poudrette 

IV Schwefels. Ammon. 

V Chilisalpeter 

Aether­
Extrakt 

18,1 "10 

18,7 n 

18,9 n 

19,0 n 

Saazer Hopfen 
~----

,y ciehharz Gerbstoff 

13,1 % 2,66 "10 

13,0 n 2,88 n 

13,5 n 2,96 n 

13,9 n 3,0 I n 

II. Einllnss "ers~hieden starker Kall· Diinguog. 

Versuche in Paprotsch im Jahre 1897: 

9 g Kali auf den St~Ck. '. I 16,7"10 13,8 "10 
24 n "n" 1 7,4 n 14,8 " 

2,36 "Ie 
2,36 " 

Neutomischeler Hopfen 

Adher­
Extrakt 

14,9 "10 
16,2 " 
16.7 n 

1.,4 " 
15,6 n 

12,9 "10 
15,1 n 

Weichhorz 

10,8 "10 
12,6 n 

11,6 n 

11,9 n 

10,8 n 

10,4 "10 
12,9 n 

Gerbstoff 

2,15 0/0 

2,15 n 

1,89 n 

2,2. n 

2,07 n 

2,17 "10 
2,36 n 

2. Ant. K u k I a (Chern.-Ztg. 1896, 20, Rep. 204) fand fUr verschieden gedUngten Hopren fUr 

die 'frockensubstllnz: 
DUngung fiir den Strauch: 

Hopfenmehl . 
Gesammt-Extrakt . 
Von letzterem in Aether und Alkohol loslich 

90 g 
Chilisalpctl'r 

12,74 o/u 
34,; 1 n 

67,01 n 

8(1 g 16°io-igcs 
SUl'crphosl'hat 

12,35"/0 

44,46 n 

59,51 n 

130 g Kainit 

10,94 "/0 
44,46 n 

80,00 n 
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Sal peter erhoht weder die Feinheit (Griff) noch die Giite (Extrakt); Kali erhoht den Griff und 
den Extraktgehalt, giebt aber wenig Mehl; Phosphorsaure erhoht den Extrakt- un.d .Mehlgehalt, giebt 

aber keine feine Waare. 

3. Bernh. Dyer unu Haulow (Zeitschr. ges. Brauw. 1899, 22, 321) stell ten Versuche an 
iiber die rationell anzuwendende hochste S a I pet e r menge, sowie iiber die vortheilhafteste Zeit der An­

wendung desselben; auf diese Versuche kann !lier nur verwiesen werden. 

c) Einfluss der Erziehung (Wachsthumsart). 

J. Behrens (Zeitschr. ges. Brauw. 1898,21, 40) fand fiir an verschierlenen (Draht- u Stangen-} 

_-I.nlagcn in Karlsruhe gew8chsenen Schwetzinger Landhopfen 1897-er Ernte in Procenten: 

111 ,ler sandfreien Troekell·Snbstanz 
.--. --_._---. , 

Gewachsen 

an 1896 angelegter 

Herrmann',cher Drahtanlage 

Hoherer Drahtanlage 

Stangenanlnge 

12,56 

13,78 

5,6~ I 1,83 

6,12 2,23 

17,73 

18,47 

10,18 5.68 3,10 16,48 i 12,75 3,73 19,21 26,23 8,;;; 

<I) Einflusd <.ler Erntezeit. 

J)i~ Versuche wurden von W. Behrend (Woehenschr. Brauerei 1899, 16, 684) auf uem Felde 
del' Versllchs- unu Lehranstalt fiir Brauerei in Berlin mit Schwetzinger Hopfen angestellt 

Zeit 

der Ernte 

Bau 

der Dolden 
Farbe Geruch 

'\' In dcr Tro('kell·Substanz I 
asser I Ertrag all 

Trochn· 
Substallz in den Iuft.l (;e· ! I' 

trockencn I \\' cil'h· Ger\'· sammt· I von 
DoIden H , harz stoff 12 Stocken 

arz I 0' 

====~_=~_='_=_~_~=_===='=====~~~_-f~~~=0=0=~=0=/0=--':_ .. /0 =. _0.. I. _~ ~~_ 
1899 

25 . ,\ lI~ust 

30 August 

locker 

4. September I unveriindert 
! 

rein griin 

uesg!. 

miteinem Stiehl 
ins Gelbe ' 

! 
: 9. September I unveriindert I unverandert 

14. September : unverandert mehrfach I 

rothe Flecke 

leicht nchten-
naucltluftllrtig 

uesgl. abel' 
starker 

llnveriindert 

unveranuert 
unveriinuert 

11,30 14,02 ! 11,84 3,66 1,68 

9,69 15,30 13,01 2,99 1,68 

12,67 17,38 ! 14,30 2,98 l,i2 

12,24 17,i2 15,17 3,1 i I, i 2 

11,f'l9 16,69 14,60 2,72 1,84 

III. Morphologische Bestandtheile der Hopfendolde und chemise he Zusammensetzung derselben. 

I. Gust .. v Marek (Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 405; untersuchte eine An~ahl Hopfensorten 

nach dem V crfllhren von H abe rl II n d t und bcstimmte ausserdem den Harzgchalt mit folgendem pro­

centigen Ergchnisse: 

G I In Procenten der frisehen Doldell 

~o B czei c h n un g des Hop fe n s ~:~:;~tll LUPulinl;erig~nel~':d:l~lt. -I BI:t:'II':OrIlcr 1 ~--:lrzl't 
g Ispm e n ge Ia 

. __ .~~J.=~~_== .. ==,~_-~~~ 
. 1,254 ! 2,69 I 1,38 I 7,48 I 71,03 0,48 i 16,94 

1,588 3,15 1,76 6,74 55,73 26,67 

_-=_-'--.::c . . __ · . .:· 

Saazer Stadthopfen 1878 
2 desg!. desgI. 18i9 
3 desg!. Bczirkshopfen 18i8 1,354 3,39 1,62 7,15 70,15 17,69 

4 desg!. desg!. 1879 1,703 1,61 2,52 7,92 56,50 23,31 
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~~ J=~==B=e=Z=C=i=C=h=n=u=n=g==d=e=S=H=O=P=f=' ~'_ _~:F:' i ;"""= I ,::,:~:~~;;:~j :::: i :":::, i::~;, 
- ----l ~::~~ -r--~::~- -~::~ --:::~-- - -:-::~:-'- --- :~Y:~~ 5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 
13 

14 

15 

Saazer Krcishopfen 1878 

des~!. desg!. 1879 
Allschael' Roshopfen 1878 

Ilesg!. dcsg!. 1879 

Schwetzinger Hopfen 1878. 

Allensteiner, bestgut 1878 

de' g\. I:odenroth 1878 
de'g!. stanl;enroth 1878 

WiirttemLcl'ger Hopfen 1879 

Saazer Hopfcn, verdorben 1878 
desgl, desgl. dcs:;:!. 1879 

1,151 2,53 1,77 9,82 i 67,67 0,66 ' 17,39 
1,145 1,79 2,27 8,56 ' 60,96 ! 1,92 21,35 

1,717 3,22 1,06 9,48 ! 67,30 1,31 17,63 

1,619 2,36 2,05 10,29 69,82 0,45 15,03 

1,242 2,09 1,23 11 ,01 69,76 1,1:, 14.7(; 

1,061 2,07 0,79 10,24 68,76 I 0,59 17,64 

1,692 

1,304 

1,337 

1,51 

2,84 

1,87 

2,69 

1,10 

2,24 

6,94 ' 58,71 

6,47 

8,23 

71,80 

62,76 

0,29 

0,89 
0,14 

29,25 

16,90 
23,52 

2. A. Lang (Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 663) fand in 

HIatter Lu]>ulill Lupulin- Stielc lIIHI 
illiittchen illattthciiP 

1897-er Schwetzinger Hopfen 82,50 "10 4,50 "!o 3,75% 10,50% 
1896-er bohmischem Hopfen. 80,25 " 10,00 " 4,50 " 4 ,75 " 

Lang fand ferner in 

fein zerrissenem Hopfen 9,39% Wasser 41,3% W asser- Extrakt 8,74 % Asche 

ganz fein zerrissenem Hopfen . 9,79 " " 44,2 " 8,46 n n 

Hopfen-Bliittern 10,17 " 45,1 " n 7,91 " " 
Stengeln und Stielen 11,12 n 47,0 n n 10,72 n n 

3. A. Lang (Zeitschr. gee. Brauw. 1898,21, 391) fand fiir die Theile des Spatter Stadt-

hop fen bci verschieden langem Kochen folgende Mengen Wasser·Extrakt in Procenten: 
f:.l'halt der Dnldpl1 Ext r a k t hei Ko('hdauer 
an den cinzelnen 'Vasser 

Bcstalldtheilell '/, Stlllld c '/ , StuHd" 1'/, StulI!le 2 StUll den 
Lupulin (9,33"!o) und Lupulin-

Blatter (4,00"10) 13,33 10,82 28,59 29 ,76 30,37 30,80 

Bliitter • 80,00 12,26 27,33 30,47 31,62 31,87 

Stengel und Spindeln 6,66 13,00 28,12 28,60 30,07 33,02 

Ganze Dolden 12,06 27,26 29,09 30,02 30,10 

4. Th. Remy (Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 593) erhiclt in Procenten del' sandfreien 

Trockensubstanz: 

Art des 

Bopfens 

Gcwohnlicher 

Altmiirker 

Hopfen 

Feiner 
Hallertauer 

Hopfen 

Morphologischer 

I3estllndthcil 

Lupulin 
Hochblatter *) 

Spindeln und Stiele 
Friiehte 

Lupulin 
Hoch bliitter 

Spindeln und Stiele 

,\ether­

Extrakt 

! 
i----

I 
. .. I Phosphor-

wasser- Gcrhstoft' 1 Kah (K,O) I sliure (P,O,} 

Stit'kstoft' 

: illl <ian zen liislil'h I i 
- - _ -~~ _--_C~ __ - _ ___ I -- - --- - 1- - --- --~=~==-=-~~-~~,--~= 

63,21 1,53 0,76 0,89 1,16 0,91 

12,60 

5,12 
25.64 

63,84 
11,50 

8,18 

1,54 I 0,26 2,15 1,90 1,28 
2,23 0,82 0,59 2,38 1,60 

5,50 0,31 
-- . - -- -

1,13 0,59 
1,91 0,68 
2,45 1,10 

0,09 1,48 2,73 
_ ___ ______ - - -___ __ _ 1 _ _ __ - _ _ _ 

0,97 
3,32 
0,33 

I 
1,04 
2,65 

3,31 

0,53 
1,18 
1,64 

:::) ~lit cinem Theile tIer Lupulintlrlisl'll. 
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Art des Morphologischer 
Stiekstoff 

i 
Acthcr- Phosphor-

I Gerhstoff . Kali (K,O) 
Hopfens Bestandtheil Extrakt 

im Ganzcn I ,.,.asscr- "i ure (P, 0,) 
Wslieh i I 

c 
1 ._ . I 

Mittelguter Lupulin 
, 

i I 
I 

69,91 
I 

1,18 0,90 1,28 1,48 0,32 

Neutomischeler Hochbliitter 10,91 i 2,28 I 0,77 3,80 2,26 1,51 I 
! Hopfen Spindeln und Stiele 7,75 I 2,74 i 1,07 0,63 I 2,34 1,56 
I 

Lupulin 65,7 I 1,41 ! 0,63 
i 

1,05 i 1,23 0,59 
I ! Mittel Hochbliitter 12,0 1,91 0,53 3,09 2,27 1,32 

Spindeln und Stiele 7,0 I 2,47 1,05 0,52 2,68 1,60 

Der durch Auslesen mit der Hand von 25~g Hopfen ermittelte procentige Gehalt an Hochblattern, 

Spindeln etc. war folgendcr: 
HochLlilttcr Sticlc und Alkoholloslichcr 

(cinsthl. Perigone lUul LauhhHitter Spindeln Frtiehtc Aether-Extrakt in der 
Lupnlin"riisen) Troeken-Sllhstanz 

Altmiirker 67,4 2,3 12,1 18,2 14,80 

Hallertauer 88,1 2,5 9,4 20,45 

Neutomiseheler 86,0 2,7 11,0 0,3 18,24 

5. Russell W. Moore (Journ. Soc. Chern. Ind. 1899, 18,98;) fand in 25 Proben von frischem 

europiiischem Lupalin 60,62-79,57%, im Mittel 69,70% Acther-Extrakt und 9,50-24,39%, im Mittel 

16,1l% Asche. 

6. Georg Barth (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 509) giebt flir das Lupulin oder Hopfen­

me hI folgende procentige Zusammensetznng an: 
In Actlter lOslieh In Aethcr unWslich -----------------

a-Harz fJ-Harz Sonstige Be-
1m (dureh Blci- (durch Titra- standtheilc 

Ganzen Wachs flil!ung naeh tion nach Ah- Asche (Fett, Oel zug des Hayduck) (i-Harze,) u. drrg!.) 

Sonstige Asche 
Stickstoff- Pentosane stiekstoff- in Salzsaun' 
Substanz (naeh freie Extrakt-

Tollens) stoffe ,---
+ Hohfaser IOsIieh ,unlOaUch 

63,93 0,18 11,55 43,31 0,17 8,72 4,78 2,34 10,89 2,75 15.31 

7. E. Hantke u. F. Kremer (Letters on Brewing Hantke's Brew. School and Labor. 1900, 

93; Zeitschr Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 715) fanden flir Hopfensamenkorner folgendc pro-

centige Zu~ammensetzung : 
'Vasser Stickstoff- Aeth,'r- Stil'kstnfffreie Rohfaser Aseh,' Suhstallz Extrakt Extrakt,totfe 

5,50 28,35 28,18 11,81 18,22 12,94 

8. F. W. Richardson (Journ. federated Instit. Brewing 1898,4, 128; Wochcnschr. Brauerei 

1898, 15, 160) fand in cinem Hopfcn mit 8,10% Feuchtigkeit (+ atherischem Oel), 3.90% Gerbstoff 

und Phlobaphen und ]0,00% Hanen foh:ende procentige Zusammensetzung der Asche: 
1m Ganzen Eisenoxn] Kohlen- PhosphorsaUfe Kohlen- Phosphor- Kohlen- Kiesl'lsaUf(' 

Asche + Thonerdc saurer Kalk Magnesia sanres Kali sanrcs Kali saures Natron 

5,93 0,09 2,32 1,96 0,97 0,01 0,19 0,39 % 

IV. Hopfen -Extrakte. 

Fr. W y a t t (Brauer-Journal 1898, No. 11; Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 628) untersuchte 

einen von ihm selbst durch Auszichen von einjahrigem Newyorker Hopfen mit Petroliither hergestellten 

Hopfen-Extrakt und fand ferncr flir 13 in dersclben Weise hergestellte Hopfen-Extrakte des Handels folgende 

procentigen Schwankungstahlen: In Pdrol- In der Troeken-Suhstanz 
Spec. 

,\~ a:-;s('r Wciehharze ather Blatter, Sand G('wkht 
unloslich ell', Asche 

Selbst hergestelltes Hopfen-Extrakt 1,0227 8,96 91,04 ° ° Spur 

Hopfen-Extrakte Hiiehster Werth 1,0302 4,82 45,39 3,13 ° 0,15 

des Handels l'ietIrig&ter Werth 1,0768 21,50 87,42 44,61 2,13 1,30 
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E. Rantke u. W. Lawrence (Chem.-Ztg. 1899, 23, 545) ermitteltcn fiir den Hopfcn-Exlrakt 
der Newyork Hoh. Extrakt-Works folgende procentige Zusammensetzung; 

Wasser 

8,40 

Petrol­
,ithcr-Extrakt 

57,54 

Weiehharz 

53,24 

Wachs 

4,30 

Hartharz 
(Aether-Extrakt) 

32,84 

Gerbstoff 

Spur 

Acltere und sonstigc Hopfen-A nalysen. 

Asche 

1,21 

1. I Ves - - Amer. Journ. Seicnec de Siliman 1820,2,302 ; auch Illit!:etheilt in Hassall: Foods, its adulterations etc. 
LOlldon 1876, S. 676. 

2. Paycn ulld Chevalier - Journ. Phann. 8, 209 ; t;leichfalls mitgdhcilt VOIl Hassall \"erg!. Xo.1. 
:J. Griesmayer - Chem. Ccntrb!. 1872,360. 
4. Harz, Hosch und Wein - Allgem. Hopfen-Ztg. 1879, 588. 
O. L. Au h r y (in Lin t ner 's Lehrbueh der Bierbrauerci 1878, 96) fand im L up ul i n 82,5 ", Aether-Extrakt, 7.5 'I, durch 

Amllloniak ausziehbare Stoffe, 6,0°'° Lupulinhtillen und 4,00 °10 Asche. 
G. Wi I h. U i n t I (Allgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1888, 28, 2074; Viertcljahrcsschr. Xahrungs- u. Gcnusslll. 1888, 3, 4n) 

fand in Saazer-Rtarlthopfen : 7 "U 0'0 Wasser, 8,950,. LU]lulin, O,H 0'0 B1atttheile, 8,55 0,. Spindeln (Zapfen), 7 ,nl °10 Stengel 
und 26,55 010 Extrakt. 

,. Wahl und Henius (Zeitsehr. ges. Brauw.18U3, 16, 336; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1893,8,265) fanden 
in 8 Proben II 0 l' fe n 26,6-62,0 0,0, im Mittel 52,13 0'0 Alkohol-Extrakt unt! in 36 Proben L 11 P uli n his 31,77°,,, Ex­
trakt nnt! im Mittel 22,57 °'0 Asche. 

H. L. Au b r y (Zeitsehr. ges. Brauw. 1894, 17, I) bcriehtl't tiher dell Eintluss versehiedener Hopf.nartcn und vcrschieden 
t'xtrahirtcr HopfcIlsnrtcn auf die 'Viirzc. 

~'. Ph, Biourge (Wochensehr. Braucrci 1896, 13, 329: Viertdjahrcsschr. Nahrungs- und Genussill. 1896, II, 245) fand in 
11 Proben von he Ig i seh e III II ° p fe n ("on Poperinghe) 5,6-9,4010 'Vasser, 1,95-2,50 "0 Tannin, 7,3-14,0 °'0 Aether­
Extrakt; ferner 3,:13-8,88"10 LUl'ulin llIit 1,83-5,52 "', Aethcr-Extrakt nnd endlich 1,0- 22,1 "'" Korner. - Aloster 
II ° I' fe n enthidt 4,8'10 Wasser, 2,37"10 Tannin und U,'i7"1o Aether,Extrakt dC's LUl'nlins. 

No. 

Ii 

Malz und Wiirze. 
(Ccber <lie Zusammensetzung der Gerste vcrgl. S.481-519). 

Malz. 

Griinmalz und Darrmalz. 

a) Z usa m m e D s e tz U D g von G r ii n m a I z. 

Niihere Bezeichnung 

a 
c .. " .. "" -"0 

" - .. 
-~ .... N_ 

c 
:> 

In (ler natiirli(Ohcn Sllbstanz In d.er1.'"rocken­
Substanz 

Mittel 1 1(1),31)16,67 ,1,28, 39,10 io,1)112,09112,21170,1)11 

h) Zusammensetzung von Darrmalz (Luftmalz). 

I I 
1 :: Ohneniihere Bezeichnung 

2: desgl. 
1855 

" 

I + De:s:. I 
' trin etc. ~ 

8,0°
1

7,59,1,68:24,67
1 

7,90: 9,42 1,4322,66, 

48,17 

48,59 
16,95:2,94 

17,1°12,90 

:8,70,2,67 

825 1 

10:231 
I ., 

3 :' Darrmalz n 4,201 8,33 i - I - I 

') 5. Bericht der Vers.-Stat. Moekern. ]'"il'zig 1857. 29. 
') Journ. f. Landwirthschaft 1872, 21, 02 und 74. 
') Chern. Ackcrsm. 1855, 284. 

8,70 , 

I H. IIeUriegel 0) 

H. Rillhau.en 
') 

") Das Malz cnthielt 0,61)6 "I" in kaltcm "'asser IOslichen Stickstoff (= :1,79 °1, Stiekstoffsubstanz) und 0,801 '10 
bcim Digerircn in der "'anne li;slichen Stiekstoff (= 5,01'10 Stickstoffsubstanz). 
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In der natiirlichcn Substanz 
I 

-ttl dcrrl'rorkel~~­
Substanz 

110. I, Niihere Bezeiehnung 
I· 

massig lange ge- , , Starke 

:59,56 

I 
! 

Aus fiihrt 1900 3,24 10,68 , - -

unga- desg!., aber mit 
802 - haltigem i 

ri~eher I 

Gersle 
Wasser (naeh 
KUkln)geweicht 

" :3,07 10,851 - , -

lance gefiihrt 
" 

2.72, 9,35, - I -

to 

I 
11, 

- '6,212,38 11,0461,54 

I I 

r Kukla')') , 
i ~ 

- 5,58'2,27 11,19.60,79 

- '5,60 1 2.35 9,62 ,64,02 

c) Beziehungen zwischen Griinmalz und Darrmalz. 

1. Naeh Lintner u. Kranulluer (Zeitsehr. ges. Brauw. 1880, 2, 303). 

Griinmalz Darrmalz 
- - -Illd~;-Troekcn- Ii: ---;- I!1-(tcrT~o.:k-':;i:- I i; Beziehungen 

:;; i- , __ ~~lIstan':: , __ ::i CD :;; 1--Sl~bstan,z _ ,_,:i:: zwischen Darr-
: I :; i : I : i;.;! :: 1 := = I : 1"oS ,. 
.. ~.. <> <> I.. .. I.,.. 0 'I 0 :. malz und Grun-
~ 1 t i ~ ~ !~E ~ I b ~ ~ OE 

No. Niihcre Bczeiehnung 

! W : . c:t: GIl ~ i. a; ~ malz 
0/0 I 0/ i 0/ 0/0 '· . , i 0/ 0/ I 0/ • IE 

__ ,1 _ .. _ ____ _ _ _ ~I ___ _ O. _ _ fl: 10 r o . 0 I 0 1=1: 

NI~n der-~~~-~~-'--'~3~~ :1 65'29'1' 4-;~~0 ; 26'98 i O'60 17 ,30 i71 , 15 i 43,~3 i 28,60 i o,63 a~tr~~n '~~rd~er 
I Ib)I"i.13Stdn.sehwelkebei 18,8

0
" 43,1066,71 45,66 1:30,11 ',°,46 3,86 :,~4,16 ' 51,73133,78 I o,43 desg!. abge(larrt. 

) ~ aus l') von der 
e; 37" " "18,8 42,06 ,66,93,40,45 ,30,96;°,44 21,0I,.1,06 145,82,29,95!0,55 oberen Horde. 

! I 1 I 3,06172,98,50,29132,57,0,45 desg!. abgedarrt. 

--I~) ' :V~-;;-;;-~; -S~~~l~-. . 58,5;170,23 146,39 30~96i~~-i-~56 :71,5;~,H~-' 2~~;7 I o,63 aus ~) abgedarrt 

b) 2 Tage im Zimmer ge- I ' I , : ! I i unrl 3 Tage gc-Ill' standen . . , . 58,3473,921'48.18 132,131°,53 -1- I - !, - i, - lagl·rt. 
e)"6 Tage bei bis - 18,5° I ' 

, C. gefroren 37,7971,9248,7332,49,0,48 5,01 73,89:48,34i32,56'0,51 aus Grunt"alz r. 
I I I I , __ , ___ , ________ .. __ _ 

III 1" ~i j 2~~~:;::i ~iS-:- 2.0~4.0C:~8,3-8 :70, 71 i ::,45 i~0:~,: 3, 70170,08 !44,58 i29,72 io,57 a~~~:)3 ~~;:;(~~ 
b)' Wie lIb . 58,48 ;73,85 :47,52 131,6810,56 - i - I - 1 - 1- lage' rt. 

{
al ii Von der -Te~~-.-- '14;~; ' 64~211 39' 73 ;26,51 '1:0,6°121,39166, 75142,83127,311°,561 o~~: to,:~r; 

IV ,1 1 1 I I "I untere Horde 
b"" Von der Sehwelkc .. 44,98,67,5844,65,29,79:0,50 3,76:72,77 47,2_!31,48 0,53 ans a) und II). 

. I ' , ' ! I I 1 I 1 I Mittel 48,97169,15:44,88i30,260,52 - ,n,60,46,72:80,OS,O,M 

') Original-Mitthcilung. 
') Berich! dcr Vers.-Stat. Karlsrullc 1870, 58. 
') Zeitschr. ges. Brau\\,. 1900, 23, 418. 

*) Leber die Ergebnisse der hrauen'itcehnischen Analys,' Yl'rg!. unten S. 10,2. 
**) Sti .. kstofffreie Extraktstoffc. 
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Durch die Untersuchungen sollte der Einfluss des Schwelk- und Darrprocesses auf die Veriindc­

run!:en des MaIzes dargethan werden. Fiir die Untersuchung des Griinmalzes wurden die Keime ab­

getrennt. Da~ Griinmalz verblieb bei den Darrmalzen aus Griinmall No. I und IV acht Stunden auf der 

obercn und weitere acht Stunden auf der unteren Darre. 

2. Nach Untersuchungen der wissenschaftlichen Station flir Brauerei in Miinchen. 
Zeitschr. !:es , Brauw. 1880, 3, 581. 

. , Aus II)OTheile'n ~Ialz·Troeken· In 100 Theilen 
... g c.' :;: ~u~~!a~!~i~?~~~~ _d~e_ ~~~~rze _____ _ E.xtrakt 

No, Nahere Bezeichnung :g ij ::10 I..:,~~I:: CD ~.=I : 
-., ~ f:: ! ~~-:; I,' ~ ~ ut:-I S ~~ ! ";(~ __ .a.. ~ ;,s:: Ci 

1 J:~ ~~~::~~~~IZ*~ 
Ie) , Unterdarrmalz") 

{
a) Griinmalz*) . 

2 b),! Oberdarrmalz*) 
c)' U nterdarrmalz~) 

{
a) Griinmalz*) . 

3 b): Oberdarrmalz *) 

c)! Untertlarrmalz *) 

'j gemalzt bei I 
. nicht iiber 
. 27° R. 

'j desgl. I 
: 18,5° R. 

' .. j desg!. I 
15° R. 

:5 0' "'oe- i.UJO(#)iA ,. ~ 1 cnCIDJ;,. 
_lo_. , _io_ J_/~ : _J,,- ._ °/o~, ---"&_-','10. .~o/o, 
. - . . - - . - -- , -- --- " -- I I , 

1877 42,62 58,91 i 2,71 ;38,79 1°,94 4,60 ;65,86! 1,60 
I ii ' 

" 
" 
" 

" 

10,18 74,43 : 3,39 !53,08
1

1,25 4,56 :71,40: 1,68 
5,18 73,29 3,08 50,46 I,ll 4,20 :68,85,1,51 

i i 40,29 

7,41 

3,75 

36,06 

9,29 
3,01 

53,87 3,04 i36,S7: 0,95 
76,09 3,64; 52,40' 0,94 

: I 

75,71' 3,35,50,1810,97 
, I I 

60,86 , 3,27 :42,91 : 0,99 
75,82 3,98 '52,67 1,28 

, I ' 
;4,29 3,62 149,24 : 1,14 

Darrmalz. 

5,17 168,43[ 1,61 
4,80 168,86 , 1,23 
4,43 :66,28; 1,28 

5,38 ;70,51 i 1,63 
5,25 !69,47 ' 1,68 

4,87 '66,28 ! 1,54 

49,81 
62,94 

61,97 

45,63 

64,45 

64,13 

53,39 
66,51 
65,17 

Mahe von Gersten verschiedener Lander und versehiedcner Bodenarten. 

, 

NO' il Nilhere Bezeichnung 

Ii 

il 

6 

7 :i 
, 

Englische 
MaIze zur Ale-

Bereitung: 
Blass gedarrte 

MaIze vom Sudjahr 

1878/79, wovon 
8 il 
9 !: No.1 und 7 noch 

" als gelagerte vom 
lo ,l!, Vorjabre 
11 ' 

13 :1 

... 
0: 

~::I ., ... .,,0 
" -.. - .. G>., N_ 
o: 

::0 

In bezw. aus der Malz·Troekensubslanz In der Extrakt·Troekensubslanz 
.,~-= ~ 
5-= ~- 11:~t~i~~~ : ~ -: i -' ~~- ~=~I _i- -~ I ~ i 
~.! ~ =-=J; I·-=': ~ I' = ~.i ~~.gl· -= i ~ 
% ~o I~~o~ j~o~ i ~o ~o ~/o °1 <11 ~ ~ I °1 ..: 

1881 7,01 78,:11.' 8,94[ 3,44146,05 :23,59 11 1,37 4,3°6 !~'S::6129':911';;- ~ 
" i,13 SO,75i 9,74,4,06 52,52iI3,l1 , 1,43 5,03 164,71 16,23. 1,77 

" 5,87 78,63 1 s,8d 2,92 47,40il' 18,3011,43 3,70 60,28 1 23,2sl 1,82 

, I I 'I " 6,93 81,22110,1212,46152,16113,1911,31 3,02 64,23
1

' 16,24 1,61 
1 I 1 • 

" 8,71 80,451 8,8°,4,16 ;49,54 110,6611,40 5,17
1

61,57 13,25 1 1,74 '" 

: :::: ;::::! : ::::1 :::: ,::::::: ::::1 : ::: :::: 1:::::1 ::::: :::: I 
" 5,81 79,01 9,99 i 4,33 !52,66i 8,941' 1,38 5,48 ;66,65 1 lI,3I 1,73 

; : 1 'I " 5,65 SI,29 9,56 14,41 i51,43113,01 1 1,46 5,43 ;63,28 16,00 1,79 

" 4,54 79,791 9,15
1

4,87 i50,99iI7,20: 1,42 6,10,63,90,21,56 1,78 

" 5,15 77,701 - ; 4,57 ,55,04112,98 11,28 5,88 170,84 16,70 , 1,65 

" 5,43 80,66110,11114,85 151,54' 8,45 11,48 4,77 163,90 10,4711,83 

n 6,40 80,00; - 14,21 '56, 71 110,26 1,08 5,25 170,89 12,82 1,35 

') Zeitsehr. ges. Brauw, 1881, 4, 181. 
*) Die V ersuche wunlcn mit grosseren Mengen Gersle ausgefiihrt, Hei denselben wurde das lIlalz in verschiedenen 

Darrstadicn nnlcrsucht: Oberdarrmalz naeh 24 Stunden, als es auf die untere Horde gebraeht wurde, Unterdarrmalz nach 
dem Abdarren. Die Gerst" enthielt 15,6 'f, Wasser. 10,18 'f. StickstotTsubslanz und 2,92 '/, Asche in dcr Trockensuhslanz: 
dieselhe wurde gcweicht bei Versuch No.1: 120 Sldn., hei Yersuch No.2: 100 Stdn. unrl b"i Vcrsuch No. 3: 76 Stdn. Die 
Krimdauer hrtrug 6~ lll'zw. 71/1 und 91/2 Tagc. 
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In bezw. aus dcr Malz-Troekensuhstanz In der Extrakt-Trockcnsubstanz 

No. Nahere Bezeichnung 

'" ~~ U -::;--i-t = ~~ 5 II! -:- ----_~--I' ~-.. - -..:.-... -. 51-
0
: '1-.5-~-I:- ~ 

~f f ~:~= .. .:-= ~ °a o~- - ~ ~ m~ :'e ;:c .0.0 o.al. = !~co .. .s,:: ~ = I ~ -; 
N'" - ..... G;:; ::I :3;: ::I. Q I' ,-,00/<0 rn co .. ~ 1 - Q 1 < '" 'I ,; aJl/)l/) 1/)1/) 'I w. ... I' ... 

__ -_-_ ==~=~==~=c)==~c_%_~-~L~~-Jo o/~ % %_~. __ . .::.... 
14 

15 

16 '; 
17 

I -EngliSChe 1881 8,6-;'79,ol-=--I~,;~-:~~,~~',--=-- 1 - 6,05 i71,351 ~ : = .--

Maize zur Ale- " 9,20 80,851 -1 5,33157,27,13,36, = 6,60 !70,84, 16,52 1 = 

Bcreitung: "5,96 80,371 - 5,10 55,02 6,10 - 6,3568,46: 7,60 i = 

" 7,43 81,83 1
1

, = ...::.: ]56,30 1 10,101 = = :68,79' 12,36 i = 

~:I 
Blass gedarrte ~ 1 I 1 

" 8,42 82,35 = 5,29158,43: 10,75' - 6,43 170,95 13,05 i = 

20 I: 
21 ! 

22 " 
23 

Maize vom Sud- I' I' " 5,64 80,04 - 4,5354,99 13,88 - 5,66 :68,70 17,34 i -
jahre 1879/80, nur ,I I' 1 " 5,77 78,95, = 5,12152,621 = = 6,48 66,65 ,' = I' -

No. 20 verhiiltniss- I'" " 5,08

1

75,66, - 4,25 '52,08 13,51 - 5,63 ,68,84117,861 -
massig stark " 1 I' 

" 5,80 77,42, = 4,97
1

'51,38
1

' - - 6,55 :166,36, - I = 

~~ 1 " 5,75 78,921 - i 5,11 ,53,56 = = 6,61 ,67,871 - -
-----

Mittel (1-23) 

Maize aus: 

24 Bohmischer, weisser 
Gerste *) 

25 I Mahrischer Hanna­

Gerste, gelh 

26 : Schweinfurter Gerste 
27 i, Niederbayerischer 

Gerate (Landshuter) 

28 i Elsasser Gerste 

29: desgl. 
30 i Charnpagner-Gerste*) 

! Maize aus: 
31 :: U ngnrischer Gerste**) 

321! Slovakiacher " 
33 ',Regensburger " 

3411 Bohrnischer " 
351, Friinkischm- n 

36 ii Saaigerste . 

37 'II Miihris~her Gerste, . 
38 I Sehwedlseher" ,.,*) 

= 6,39179,501': 9;6614,40152,58 12,09jl,39 
j , 1 ' 

I i LOiliche I] 

I ' ! Pho@pbot'. 
I I I II sAure i 

1881 8,29 76,04: - ,2,78153,25, 0,50'1,16 
! ! 1 ' I 

" 

I 
7,07 79,241 
3,16 74,06 1 

= : 2,65 :49,03 1 0,5111,14 

- 2,58145,17! 0,44i1,07 
I I : 

" 7,06 74,50: = 3,35 :47,79: 0,5611,18 

" 9,96 70,58; = 3,52 :39,7i, - ]1,30 

n 6,64 71,20 = ,3,53 :48,68, = 11,08 

" 6,82 70,97; - 3,64 ;49,62 - i 1,21 

1 ' ii I 
i ! ! I Gelammt.i 
: I I 1 .. <be 1 

77,83!10,16 4,73 :51,33 2,48:1,29 

79,91 110,0°,4,77 i53,02 2,39 11,24 
n 4,80 76,05;11,61' 5,14,56,56 2,441 1,39 

" 5,40 77,47111,3314,71157,13, 2,3°11,24 
" 4,72 72,26:10,8114,95 56,37 2,421,20 

n 15'4278'6111 9,8014,82 157,1O! 2,35 11,28 I : I 

r. 5,07 78,73,10,83; 4,74 154,551 2,32' = 

" 4,85 65,05, 8,83. 3,69 '46,75! 2,31h,13 

1882 5,79 

" 6,55 

') Zcitsl'hr. ges. Brau\\". 1881, 4, 33; 1882, 5, 16\1. 

5,49 [66, IO i 16,3511,751 
: Pbo'Pbor-1 
i ,lure 

3,65 70,03; 0,66' 1,53 

, 
3,34,61,88' 

3,49 61,00: 
1 

0,67 

0,60 

1,49 

1,45 

i 
4,49 64,15, 0,75 1,59 

4,99 156,35: - 1,84 

4,96 168,37! - 1,52 
5,14 ,67,79 = : 1,69 

I i )lattole: i 

I 
; Nlch~ 

i ~~I:e! 
6,Oi 165,951 0,5211,~~ 
5,97 66,35 1 0,51: l,,,~ 

6,76 74,37i 0,351 1,83 

6,08 73,741 0,36' 1,60 

6,85 78,01! 0,28: 1,66 

6,13 ,72,64' 0,38 i 1,63 

6,02 !69,291 0,44 i = 

5,67 71,87 0,39 i 1,74 

,5 

*) Von den Malzen No. 24-30 stanlluh'D No. 24-27 aus eincr und No. :!S-::lO aus l'iner andcrcn grosseren 
Malzcrei; es enthielt die verwendctc Gerste: No. 24 25 26 27 28 20 30 

Wasser ............... 14.S7 14,67 15,7:1 15,66 15,57 16,IG IG,40 "I, 

\ 
l;tickstoff·Suhstanz 

In der Troeken-l;uhstanz Asche..... 
Phosphorsiinre . . 

Von der Stickstoff-Suhstanz J 1m Darrmalz 
derGersten-Trockcn-Substanz 1 In dec 'Vlirzc 

Von 100 'rhln. Stickstoff-Suhstanz ,Ier Gcrstc gingen 

8,01 
3,U5 
0.97 

in die 'Vtirzc tiher. . . . . . . . . . . 34,7 
Von 100 Thin. Phosphorsaure dcr Gerste gingen 

in die \Vtirze tiber • . . . . . 44,G7 

':,*) Vergl. Anmerkung *) S. 1073. 

8,4:\ 
2,73 
0.94-

7,24-
2,27 

31,3 

46,40 

9,07 
2~77 
O,SO 

7,78 
2,22 

47,81 

---------
9.54 
2,8G 
11,99 

8,19 
2,87 

9,61 
2,99 
{I.G8 

35,0 36,6 

10,82 
2,93 
0.95 

9,30 
3.03 

32,1 

10,78 °10 
2,58 " 
0,73 " 

9,2G % 

3,13 " 

33,S 'I. 
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N o. Niihere Bezeichnung 

:l' L .. 1 !.!- = I~~r~Extrakt-Twkensuhstanz .:.:!: 
.; is:: : ~ ::: f -= GJ f I ~ l ID -i 'Q CD I ~ ,CD ~ ~ Ana .. ;: ~i : if!to:"-: ! ~e:S ;;:-.::= ~ :l::;::' .-
N-;: ~CI w;i • rn.~ "' .lL ~ c ~z= >c... 

Ii 

II 
~ 

Oil;; ... '" :' ,,;(NII) ii ;;.s.::,""::''''' " I-<>:!:: l;;:; lytiker 
::> 

=~====;i===T==~oL,,==.l~ % % % % _ = 1: ~n. _ ~c~ 

_1
1
"."170,,, ',21 i - I-1o . ., 

., Zahl der 
" Proben 

3 9 ,I ) .• ru",.lbod,". . . 5 

° II ] ~ Phinerkalkboden. . 

! 889 54,6 

4 5 " 54,8 - !~4,52 1 73,4!1 ! 4,92 1 - ! - 1 0,3~ -
4 1 II z;g Kalkreicher Lossboden 3 

4 2 I, r Miihrische Frncht . . 3 

4 3 1' KlllkarmertertiiirerLehm 
I und Gneiss. 4 .' 

4 il '" 4 '" Gneiss 3 
S 

4 511 
.c Granit uud Gneiss 4 
'0 

4 c:l Kalkarmer Amphibolit-6 I' , 

Ii "" schiefer 2 :;3 
4 7 1 Urgebirge 3 

4 8 1! Gneiss 3 

4 9 !i Feldspathaltiger Boden 2 

5 oil Aus Gerste von Oland 
I 

Gotland 5 1 I: " n " 
5 2 ,I 

n n Skane 
II 

n 

53,7 - 1,5,14 '74,02,4,93 i - i - '1°,3::> -

52,1 - 174,5071,1214,971 - ' -0,41 

, I 1 

52,1 -173,6672,22 115,46 - - 0,39 -

55,2 - ·74,01 71,81 5,73 - - .0,39 -

55,' -I"'" 70'''1 5,,, - - 10,,, -
54,4 -176,15172,49j 5,67 - - 10,38 -

54,9 - 74,4°169,6914,95 - - 10,44 -

53,4 -75,07 .68,96

1

' 5,34 - - 0,45 -

53,6 - 72,7173,80 6,34 - - ~ 0,36 -

- 6,15 i 3,68 70,29 3,89 - - 1
1

'°,422 36 
**) 

- 6,1°/73,4°

1

69,44 311)9 - - 1°,440 31 

- 5,5375,37 67,46 , 41~)8 - - ,0,482 32 

" 

n 

" 
n 

n 

n 

n 

n 

') Brauer- und Hopfen-Ztg. 1889, 1623: Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, ~65. 
') Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 216; Zeitsehr. angew. Chcm. 1889, 466. 

*) [zu S. 1012J Ueber clie Zusammensetzung der Gerste bezw. dcr aua dem Malz gcwonnencn 'Viirzc sind Hoeh 
folgende Angaben gemacht: 

Millzungscrgcbniss: No. 31 32 33 34 35 36 31 38 
Durchschnittsgewicht cines lufttrocknen Gerstenkorns 37,6~ 38,02 41,11 44,50 41,40 43,60 38,65 39,93 mg 
Schwcmmlingc aus lufttrockner Gerstc . . . . . 0,13 0,44 1,28 0,82 1,40 0,56 I,H 1.14 ',. 
Quelldauer . 75 92 79 14 95 13 94 92 Stdn. 
Keimdauer ........ . 11,0 9,4 8,9 8,9 10,25 9,33 9,25 11,05 Tage 
Grtinmalz aus lufttrockncr Gerste 148,1 133,1 157,3 151,9 146,4 153,7 158,2 152.9 '/, 
Keimfreics Darrmalz aus lufttrockner Gerstc 83,2 84,4 81,0 83,3 78,5 83,3 80,8 79,6 " 
)Ialz-Trockensubstanz aus Gersten-Trockensubstanz 91,21 90,62 91,09 91,30 90,82 91,01 89,17 92,86 'I. 

Dic Gersten zu No. 31-38 enthielten: 
Troeken-Substanz 85,81 81,03 84,65 86,31 82,35 86,56 86.01 81 ,01 '/, I ,",hw' ·S,b.',,, 11,31 10,18 11,73 11,31 11,62 10,60 10,94 10,03 'I. 

Asrhe . ... 2,69 2,64 2,85 2,57 2,81 2,86 2,65 2.63 " 
In der Kali . . . . . 0,515 0,608 0,526 0,592 0 / 0 

Kalk ..... 0,056 0,059 0,065 O,O{;Z 0,059 0,037 O,O~O 0,067 " 
Trocken-Substanz Magnesia . . . 0.231 0,229 0,216 0,224 " 

Phosphorsanre . 1,010 0,790 1,078 0,923 0,198 0,811 0,804 0,767 " 
. Kieselsa nrc. . . 0,599 0,671 0,656 0,651 0,826 0,079 0,645 0,111 " 

j Kali . .. . 0,468 0,3(;3 0,~70 0,361 0,385 0,411 O,~ 70 '/, 
Iliervon in Kalk... . 0,091 0,012 0,081 0,017 0,08~ 0,096 0,085 0,082 " 

der )IaIZ-TrOeken-\MagneSia . . 0,253 lI,266 0,236 0,219 0,239 0,239 0,219 0,212 " 
sllbstanz Phosphorsaure 0,929 0,868 0,904 0,108 0,779 0,78~ 0,830 0,693" 

Kieselsaure . . 0,598 0,111 0,677 0,644 0,725 0,556 0,770 0,651 " 

Procente der I Stickstoff-Substanz 9,21 9,06 10,51 10,35 9,81 8,92 9,66 8,21 '/, 
Gersten-Troeken- Extrakt . . . . 11,03 12,41 69,27 10,13 65,62 71,54 10,20 60,47 " 

substanz im Malz Asche. . . . . 2,26 2,11 2,22 2,10 2,19 2,14 2,01 2,15 " 
--- - - --

Procente der G~rsten-TrOCken-) Stickstoff-Substanz 
Substanz 1m Extrakt 4,32 4,42 4,68 ~ , 3() 4,49 4,38 4,22 4,43 'I. 

Von 100 Thin. Stickstoff - Substanz der Gersten-
Trockensubstanz sind in der Wilrze gelOst . . . 46,58 47,69 44,29 41,56 45,7e 49,17 43,73 41,77 °'0 

*~) Diese Zahlen sind al. "Protein in der Maisehe" bezeichnet. Der Gehalt der MaIze von Gcsammt-Stiekstoff­
Substanz in der Trockensubstanz hetrug hci No. 50: 11,31'/" No. 51 : 9,25 'I, und No. 52: 11,13 'I,. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Auf!. 68 
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... 0 

" .... 
-'" GIGI 

i ,. ~!j ! : a. ~::; .~ 1,=,e":'''Om iN': .. N ... .:.~ .s g: ~;-= ';( 1.20!: &..1: Analytiker ;:c-cn l Ci ._ 0: ... ::1 ., '--as CI)::I 

!i 
! i 

53 :1 Bayerisches Malz (fUr dun­
:, keles Bier) 

j4 :' Norddeutsches Mal~ (fUr 

I
I mittelfarbiges Bier) . • 

55 ! Bohmisch. Malz(fUr lichtes B.) 
I Zahl der 
I Proben 

56 :1 1 I 40 
Pilsener Malz 

57 .j I 1 60 

58 Ii I Wiener Malz { 30 
59 11 J 20 

60 Ii I I 30 
61 'I' I Miinchener Malz I 20 

I 100 
" Mittel (No. 56-61) I 

100 
II 

Ii Aus bayerischer Landgerste: 

621: Gut gelost und gedarrt 
'I 

63 1
[ Fehlerhaft gedarrt 

!/ 
64 , 1 Maize aus I hell 
65 :1 I Montana-Gerate**) 1 dunkel 

i: 

i: 

67 1 <:, *", Vespnm 
68 ' :s E Beled ., ., 

N .. 
c: 
::I 

1891 

n 

189555,2 

1896 54,0 

189554,4 

1896 54,4 

189554,6 

189653,6 

1895 54,8 

1896 54,0 

189250,75 

n 53,37 
1896 -

n 

1894 -

" 
" 

... : :Ii In 'ON Q I:Ze >'" 

% % 1 % % % % : = 1: Min. 
- - ! ._-_.- ----.- . 

5,31 !",,18!49,61 1 3,79 !6,88 125,26 -

! ; ! 1 1 I 
6,2774,95 ;53,36 3,91 , 9,53 !19,79 1 -

6,97 ,74,82 1' 56,93 12,17 , 8,29 117,77 ! -

I 
' 8t1c'''' , ! 

(BalUng) I I subltan'l I 

5,33 ,77,38 164,80! 5,00 ! - 'I' - iO,555 9 
5,50:77,00,66,33 , 5,06 - - 10,508 -

4,17 :76,48
1

161,24 1.
1
5,°°. '. - ! - :0,653 15 

4,88 ;76,9164,60, 4,87 , - I - '0,547 -

5,00i76,42,57,78, 4,i~ 1 - I - 10,738 HI 

3,85'75.72 159,24! 4,87 1 - i - !0,688 -

4,88 (76,82 161,5914,94 : - II - 0,633 13,7 

4,7476,54 ,63,7°14,94 1 - - ,0,590 -
1 I Souro ' 

I .lure) I 

C. J. 
Lintner') ") 

I 

I E. ,,~'" 

I 

1

<='''ICh'l 1 

3,64;77,21 65,061 - 0,466 - .0,54 

8,39 172,31 145,71 1 - 0,512 - 10,79 

29 } iiber E. Prior ') 

60 

7,5078,81 - - 0,99 - ,0,400 15 

3,3°177,00 - 'Ii - 0,09 - 1°,490 25 
~l4mmt.. : I 

' zucker: I 

I
i Saccb... Nlcht. I 

rose :e~t'~ I tiuer 

60,4 1 9,68 0,43 : - iO,65 60 
65,1 15,29 0,42 - ;0,5S 35 

62,9 6,69 0,44 - :0,58 45 

I.) 
I 

66 ill f I Ester~azy 
~~ :1 ! ]l~~:~~u: : 

:: = () 
7 1 It ::E.r: Leva. . . 

n 

n 

10,0875,1 

10,02
1
76,1 

9,8874,7 

10,12175,3 

10,05 175,5 

9,79174,2 

58,9 7,91 0,50 - !, O,69 45 

1 

. L. Aubry') 

61,87,7910,44 - jO,62 50 
I tiber 

55,1 8,12 !0,58 - [0,81 60 

72 1. ~ Wiener bod en n 9,34 : 7 5, 1 I i 61,3 8,45 :0,43 , - '0,63 55 

') Zeitsehr. ges. Brauw. 18~1, 14, 113. 
t) Bierbrauer li96 3, Hauptheft 33: Chelll.-Ztg. 18~6, 20, Rep. 158; Zeitsehr. ges. Brauw. 1897,20,282. 
'j Bayer. Brauer·Journ. 1892, 97: Zeitsehr. angew. ChClll. 189~, 310 . 
• ) Woohensehr. Brauerei 1896, 13, 569 ; Vierteljahrcsschr. Nahrungs· u. GcnussllI, 18%, II, 242. 
') Zeitsehr. ges. Brauw. 1894, 17, 427. 

*) Die UntcfSnehungs-Verfahren waren die von Heron (Zeitsehr. gcs. Brauw. 1890, 13,555), Saccharose und 
reduzierender Zucker" sind im MaIze vorgebildct vorhanden. 

**) Die Gerste enthiclt 11 ,70 '/, Wasser, 10,78 '/, Stiekstoff.Substanz, (,9,0 '/, Starke, 2,6 '/0 Asche nnd 1,01 '/, Phos-
phorsaUTe. 

Die zugehorigen Gersten crgaben: ***) 
No. 66 67 68 6~ 711 71 72 7a 74 75 76 77 'is 

Gewieht von 100 Kornern g 4.04 4,06 3,90 4,14 4,lM ~,81 4,:!5 4,39 4 1:!:{ 4,:!0 4,40 
Glasige Kiimer '/, 76 87 Sf) 68 91 S;) 59 ;)4, 76 65 54 
'Vasser °1. 

Stiekst~ff '0/, 
12140 12,2tl 1l,9!J 1 :!,tJ:-) 12,011 11,72 1:l,15 12,114 l:!,:{!I 12,04 1:!,8() 12,33 12.42 

In dcr 

1 
1,5!J 1,58 1,;)5 U2 1.50 1,53 1,89 1,G1 1,49 1,59 1,4!J 1,42 1,;)(; 

Trocken- Stiekstoff-Subs!. '/, 9,95 9,88 ~1,(i9 8,S'i ~1,41 9,55 11 ,83 9,17 9,:14 9,92 il ,34 8,86 9,76 

Substanz Starke '/, 71,87 71,06 72,42 'jl ,2~1 70,97 70,38 70,(16 71,S7 72.48 'jO,~rj 7:! ,1;:) 73,47 72,~;) 

Die MaIze wurden sall1mtlich auf dcr Rcischl-Darre gedarr!. Die Lntersuehung erfolgte nach den 'Viener Yer­
einbarungen. Die Saccharose wUTde nach dcr von Jais abgcanderten Mcissl'sehen Methode bestimm!. 

L, A u II r y herkhtct ausserdclIl nOl'h U1H.'r die Zusammensetzung ycrschiedener :MaIze der 1894-er Erntl'. 
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:i ~i : il~!~i !-- .:'" ,~~~:.II ~ -ll:~: is -. ~-",~ ~ :~ '~I:t: .o~ IE"",c.M 0 o.c,s ~ga 
N~ CDCI -w..:A ':';:Z~I c ~z~ >1-

==c'===============l====~%==i=~O/",o=!!=:'~/o,~ . ..,,'! .. c.~O-,/"=o ~1~-=":EJ:'=L_L_o_/o_. i·=~~_Min. __ _ 
1894 - 7,91;75,5 :61,9 j 1',16 i 0,43 i -1,0,61 55 

" 73 

I ~" rdOW
' •. ." <> 

74 ·s E Nischau . 
I I tiber 

8,07176,1 :60,1 8,561 0,46 - 10,66 fiO 

9,08[77.0 ,63,1 8,341 0,40 - '0,58 30 

- 10,60176,2 :62,4 4,79 i 0.49 - 0,60 45 

- 10,0°176,4 i58,9 5,751 0,55 - 0,69 45 

- 8.91 75,5 ,58,9 16,77 j 0,52 - 0,69 35 

" 75 I g ~ !"".ow," 
76 0)" USpltz . 

",..c 
7i - " Znaim " '" 
78 

::s 'j:; 
Neustadtl • 

" 

'I 
79;1 Aus 1895-er Mincsota-Gerste**) 

80 Ii 118~.~~ er 1 aus besserer Sorte 

1896 -
I :~~~~:.; i I 

6,07,72,1566,89 3,971 - - 10,495 

3,41172,08!46,3912,48: - -I 
20 

iiber 
60 

81" k~hfor- 1 aus gering. Sorte r I 
II mschcr ' 

82 j' Gerste **) J au. 2 Miilzereicn I II 

" 8311 Pilsener Maize 

84, Wiener " 

85 'I Miinchencr " ..... . 

II Mittel von No. 83-85 (100 Analys.) 

1897 -

189955,2 

" 
53,7 

53,2 

" 154 ,01 

55 3,65175,48'~8,73 3,6°1 - - io,703 
6,35174,62!:>6,68 3,57. - -10,765 40 
,I I D t' IOOKllm .• _ I" 1 1 ex rIn G.w(,bt 

~,30:71,43, - 5,12 - 1-,°,477 33,1 

4,70,,5,82: - 5,121 - ! - ;0,536 32,0 
4,96',6.04 - 4.681 - . -0,617 32,2 

4,99176,43 - 5,00 I - j - ,0,5431 32,4 

Mittel 1 - 153,91 6,05 76.3~:65,0215,161 16,98 11,69'0,52 1 - 1 

Maize aus Wintergerste. 

II 
II __ -c-__ G_ec_r_s_t_e~c~ ______ M_a_1 z _ . __ 

1'1 ~ I ,I • -;; ~ lIn do< T,oo'on·1 1m Fxtr.akt I 
"':1' '- . - - .. I_subltanz 1----·- ___ ", ... _ 

1 
CD"c ~ ... CD_ L. re: c= L. .. 

, N" h B . h "1:11 Q :!::.g 1 E.g CD $ 'N 00 ~ -g : I-=!:! .. I m Iii:; -= :3 
110'1"" a ere ezelC nang :!:! .. f S"i:"i : I'CIOc' -- GO 0; olIC I. oed ::::II-

NID.¥ca CD ~ -=.:!§::~ ~.-= ~ .e 1--:;; ~~ 
i,il ~ ~CJ IgCJ I;;;';~ ~CD :gog ... M 1'.(; E.g I :: f 
I - - u;t=i Cii(/) UiU) i 

==~I============~========~==~F=k=g~l~g~~~~o~==~co"==F=~k.g~l=o=/o~.=o~~=-'o=o=~==I~=o=~c.o'~=~~~=T;=M=i=n'=F=== 
I I! Gerste mit bauchigemKorn mit I,'· 1 - I 1 I I I I I, • G I , I , I' nul' germgen rannenresten 189767,0.4,00d3,40 7,22 - 6,007,7076,6°170,5°,.°,725 - ) ~ 

2111 Typus del' echten Wintergerste " 63,813.58113,6011 8,50 - 17,048,5°174,4°1'70,200,808 - ~ 
3 1 Korn klein; del' Sommergerste ! I I 1 ~ 

I iihnlich. . . • • . . " 63,313,27iI3,IO[10,90 -17,9019,4475,2°169,8o!0,1'26 - ...; 

4,1 Gerste aus Crengeldanz"**) 1898 67,6i3,74112,03i10,28 56,21'5,7919,85,175,36, - II - 1 10 } ~ 

I 1 I 'I " 
5//' Aus diinischer Gerste . "-I - I' - I - 149 ,02,8°'8,47'73,47

1
' - - 110-15 :J:i ~ 

6, Gerste aus Miihlberg . "- 3.68 '11,04 ' 8,9052.1 5,82:8,65174,36! - I - I 25 "" 

Mittel 1 - 165,4,3,65112,63! 9,16152,~!5,87!8,77;74,90170,17!O,786: 18 1 

') Zeitsehr. ges. Branw. 1894, 17, 427. 
2) Zeitsehr. ges. Brauw. 1897. 20, 227. 
') Bierbraner 1900, 31, 5; Zeitsehr. ges. Brauw. 1900, 23, 1G~. 1 

"j Verg!. Anmerkung ';'*"') S.1I174. 
**) Die (;ersten enthidten: 

Stiekstoff­
Substanz 

1895-l'r ~lincsota-Gcrste 13,74°/0 11,27 °1" 
Fctt 

1,G2°,. 

.) Woehensehr. Branerei 1897, 14, 581. 
'j 'Vochenschr. Branerci 1898, 15, 333. 

SHirke Asche, 

6D,1l 0/. 

Phosphor­
saure 

0,924 % 

KcimUllg'S­
cllergit~ 
97,6 % 

189n-er Kali- I Bessere Sortc . 11,25" 10,31 'I 

fornh;ehc G-crstc Gcringcrc Sortc 11,73" 10,02" 70157 '1 2,5S o/o 1,094., ~)9,4 '1 

Bei No. III betrug das hl-Gewieht 72,2 kg und das 11l0-Kiirner-Gewieht 3,854 g. 
***) Das nus dii.'scm MaIze gcwonuenc Bier cnthielt: 3,86 Gcw._% Alkohol, 5100 DID Extrakt null 0154°/n 

Suustrt.nz. Dassclbc war rein, vollmnndig, nicht hart, kohlensaurcreirh und schaumhaltig. 
68 .. 

Stickstoff-
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Ueber weitere Analysen von Wintergerste und den Extraktgehalt (75,3-77,7 Dfo in der Trocken­

substanz) der daraus gewonnenen Maize beriehtct F. Schonfeld in Woehensehr. Brauerei 1899, 16, 293. 

Frisches und gelagertes Malz. 

'" " .. " CD..: ... ., 
" ..... 

Gi~ N ... 

" ::0 

Aus 100 Thin. Malz-Trocken- In 100 Thin. Extrakt 
substanz gi ngcn in die Wiirze 

-~"I:: I I ,:: I 'CD I Analytiker ~~i l~~I ' ~j 1 i ~~~ I ~E i 
% % % % °lom I % ! % 

~~~~-~~~~~~~==== 
i 

6,4976,79
1
' 4,04 

I 

n 

28 !I Malz, frisch 

29 :1 } {im Glase aufbewahrt 
, desg!. naeh . BI hd 

30 ID ec ose n 
2 Monaten. S k 

31 " 1m fle n 

32 il } {im Glase " '\ desg\. naeh . d 
33 II 10 Bleeh ose n 

, 7Monaten. S k 
34 , 1m ac " 
35 II desgl. naeh weiteren 7 Monaten, 

il in Bleehdose • 

1876 

" 
n 

1878 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

" 

n 

6,2475,16 3,16 

6,29 73,48 3 ,09 

35,44 11,21 
34,47 1,12 

31,70 I,ll 

5,30 47,1~ 1,57 

4,20 45,86 1,49 

4,20 43,13 \ ,51 

I , 
- 77,89 , 4,73 

- 67,07 1 4 ,18 

- 79,91 : 4,77 

34,22 1,29 6,07 143,93 1,66 

32,31 1,36 6,23 48,17 2,03 

35,35 1,24 5,97 44,24 1,68 

- 74 ,99 , 4,13 32,82 1,26 5,51 43,77

1

1,68 

- 76,05 , 5,14 37,7] 1,39 6,75 49,59 1,83 

- 76,2 71 4,78 34,61 1,39 6,27 45,38 1,69 

- 77,47 : 4,71 38,09 1,24 6,08 49,17 1,55 

- 78,16 : 3,97 34,84 1,16 5,08 44,58 1,47 

- 77,26 : 4,95 37,58 1,20 6,41 48,64 1,55 

- 77,29 '14,90 37,73 1 1,20 6,34 48,82 1,55 

- 78,61 4,82 j 38,07 1 ,28 6,13 48,43 1,63 

- 77,95 14,61 38,05 1,26 5,91 48,81 1,62 

- 78,7314,74 36,37 - 6,02 46,20 -
- 76,58 4,87 35,21 1,20 6,36 45,98 ],57 

- 65,05' 3,69 31 ,17 1,13 5,67 47,92 1,74 

- 69,13 3,73 31,26 1,14 5,40 45,22 1,65 

- 77,60 4,29 41,93 - 5,53 54,03 -

- 77,84 4,38 31,05 - 5,63 39,89 -

- 75,68 3,08 31,56 - 4,07 41,70 .-

- 76,53 3,31 36,51 4,32 47,71 -

9,5673,21 4,61 36,45 

6,5671 ,83 4,04 36,38 

9,56 70,48 4,04 33,08 

9,56 69,11 4,36 33,02 

6,31 49,79 

5,62 56,65 

5,73 46,94 

6,31 47,78 
Maltose 

1879 4,4274,37 2,36 37,54 
Maltose 

3,17 50,48 

n 4,7772,73 2,49 39,96 

n 5,6773,52 2,48 37,84 

n 

n 

n 

n 

n 

9,6974,41 2,33 39,73 

4,9573,76 2,37 38,37 

6,47 71,49 2,41 38,94 

11,3373,19 2,41 38,22 

8,29 72,4612,29 38,62 

3,42 54,94 

3,37 51,47 

3,13 53,39 

3,21 52,02 

3,37 54,47 

3,29 52,22 

3,16 53,30 

') ZeitBchr. gOB. Brauw. 1885, 8, 262 . 
• ) Z eitschr. gc •. Brauw. 1885, 8, 263. 

I K. Rei-
$Chauer '} 

·5 
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- - - - -
I - Aus 100Tbln.Malz-Trocken-.. ::: In 100 Thin. Extrakt 

I 
0: substanz gingen in die W iirze 

.. :s .,H 
-C-' HI .,.., 

~~ ., I HI 
I 

... 0 - 1St b!. s:: .a:e.;= .. 
10. : Nahere Beieichnung :s .. N C rM~. .. .. • .. 

Analytiker -. ., 
. C-- I - <> 

I 

.., 
~sii <> 

.., - .. ... ~.= .20_ ~ <> :.; <> 
I 

.,., •• -;CC!J~ Ui • .g .. • N_ .... C CoO· ~I C 

II 
C ~ "'...! -' (4 • 

0/01/) I • ~ 
010 % %1 % % 0/0 I 0 ' 

10 

::11 
Malz aus: I I 

I I 
Ungarischer 

{ frisch. . . 1880 5, 15 178,22 3,38 j48,29 - 4,32 61,67 - 1 
Neutra-Gcrste 

2 Monat alt 
" 

6,08178,01 3,44 :47,73 - 4,41 61,18, -
38 

1 
4 n n " 

6,78 77,54 3,48 48,05 - 4,49 61,97 1 -
39 

} 
{ frisch. " 

4,29 75,55 3,11 46,84 - 4,12
1
62,0°1 -

Press burger 
40 

Gerste 
2 Monat alt 

" 6,07 76,45 : 3,35 48,42 - 4,38 63,34 , -
75,37 1 3,32 

1 1 

41 4 n n 6,79 50,50 - 4,4°
1
67,0°

1 

- =-" il 
42: 1 r 1 n " " 

6,12 79,13 3,72 51,15 1 
- 4,70 64,64 - 'll 

r Chevalier-Gerate [2 i8,ii ! .1,53 " 43 n " " 
6,42 50,93 , - 4,48 164,66 : - ~ 

, 
53,111 67,a; ·5 

44 1 Zirndorfer Gcrate J 1 n " " 
5,22 178,44' 3,65 - 4,65 - .\: 

45 J (Mittelfranken) I 2 7,24179,12 i 3,78 4,78 59,91i ~ 

" " " 
47,40 , - -

" I 
5,19 55,59 1 " 46 } Elsasser Gerste {frisch. . . 

.. 
" 

4,84178,95 4,08 43,89
1 
- - '" 

(Wasslenhcim) 
.. 

47 2 Monat alt 
" 

8,64 '77,34 ' 4,07 54,14 - 5,26 70,00 - < 
48 1 Champagner- f 20 Tage alt 

" 
5,29 77,45 13,84 47,29 1 - 4,96 :61,061 - ~ 

J Gerste (Vitry) I 1 " 49 2 Monat alt 
" 

7,65 76,45 1 4,04 48,68 - 5,28 ! 63,68, - til , I 
~ 

"1 fJ 
stark { frisch . 1881 2,53 76,9 

1 3,09 46,0 - 4,02 !59,82
1 

- " 
51 I[ Elsasser gedarrt gelagert*) 

" 
5,53 76,8 3,17 44,2 - 4,13 157,55 1 - ~ 

13,17 
5 

52 Malz l \ schwach J frisch . " 
2,72 76,9 48,5 - 4,12 163,01 , - ~ 

53 I gedarrt I gelagert*) 
" 

6,73 77,3 3,26 46,4 - 4,22 i6o,03 1 -

54 11 Jl 
stark f frisch " 

4,19 75,3 3,19 43,9 - 4,24 ,58,30 -

gedarrt I gelagert . 
' I 

55
1 

Vitry- " 
6,32 75,5 3,19 44,3 - 4,23 158,68

1 
-

56 iJ Malz tIsch wach { frisch . " 
4,54 7 i, 1 3,25 47,2 - 4,22

1
61,22

1 
-

57 J gedarrt gelagert. 
" 

7,77 78,9 3,41 49,6 - 4,32 j62,86 -
58 \ {frisch. • . . . 1882 - 77,91 3,90 54,83 - 5,00 j70,38 : -

}L. Aubry') 
I Malz 

7 Monat gelagert . 3,06 50,07 59 " 
- 77,72 - 3,94 ,64,40; -

W. Windisch (Wochenschr. Brauerci 1898, 15, 53) fand flir frisches und verschicden gelagertes 

Malz folgcnde Zahlen: 
Extrakt in der 100 g Trocken- Vcre 

Wasser Troeken- substanz erfordem zuckerungs-
substanz N.-Natronlaugc zeit 

Frisches Malz 3,10% 74,03 % 7,93 ccm 20 Minuten 

Dasselbe nach { in geschlosscnem Kasten 4,30 " 74,08 " 8,37 
" 

15 
" 

3·monatlicher Lagerung nuf dem Boden. . . 11,30 " 75,23 " 14,79 
" 

10 
" 

Von G. Matthews und Frank Lott (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 158) wurden Versuche 

mit einem 1896 (Juni) untersuchten frisch en Maize und demselben Maize angcstellt, nachdem e8 in ver­

siegelten Flaschen bis 1899 (Juni) aufbewahrt worden war. Die Ergebnisse der Untersuchung waren 

folgende fUr die Extrakt-Trockensubstanz: 

') Zeitsellr. ges. Brauw. 1885, 8, 263. 
') Zeitschr. ge •. Brauw. 1885, 8, 154. 
*) 10 W ocben gelagert. 
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Extrakt 
Vorgebildeter Zucker 

Maltose Dextrin Sonstigc 
Reduc. Zucker Saccharose 1m Ganzen IOsliehe Stoffe 

1896 

1899 

69,01 11,50 4,78 16,28 54,00 19,10 10,62 % 
69,50 13,50 4,08 17,58 50,82 15,38 16,22 n 

L. Aubry (Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 20, 265) steHte Untersuchungen iiber den Einfluss 

der Lagerung des Darrmahes auf die Beschaffenheit des Maizes, der Wiine und des 

l3ieres an. Fiir frischcs und verschiedcn gelagertes Malz ermittelte er folgendc procentige Zu-

sammensetzung: 

Malz 

Vor dem Einlagern 

Nach 6-monat-1 I 
licher Lagerung II 

in Kasten III 

L. Aubry fand 

Vor dem Einlagcrn 

Nach 6 -monatlicher 

Lagerung in Kasten 

Wasser 

3,10 

4,49 

3,67 

5,83 

ferner: 

I I II 
III 

Gcsammt- 'VasserWs­
Stickstoff- liehe Stick- Aetlter­
Substanz stoff-Substanz Extrakt 

Saccharose 
(vor-

Aus der ~falz-Troekensubstanz 

9,62 

9,28 

9,50 

9,31 

2,71 

3,19 

2,84 

2,19 

)[aischzcit 

35' 

45' 

35' 

40' 

3,04 

2,50 

2,55 

2,57 

gebildet) 

5,65 

6,14 

5,86 

5,73 

Extrakt 

76,1 

75,3 

7-1.,7 

75,4 

Fermcntativ-Ver- Beschaffenhcit 
miigen des )[alzes der Wiirze 

35.2 schwach triibe 

21,2 fast klar 

21,0 schwach triibe 

21,3 fast gliinzend 

Maltose: 
Maltose Nichtmaltose 

47,9 

47,1 

46,4 

47,4 

I : 0,59 

I: 0,59 

1 : 0,61 

1 : O,O~ 

Farbe der Wiirzc 

0,70 cern 

0,60 n 

0,55 

0,60 

Ueber die Art der Einbringung etc. der Kasten ist Folgendes zu bernerken: 
I. Eingebraeht bei 39' R; Kasten offen, 'l'emperatnr naeh 6 'Vochen Ii' R, dann zngetlcl'kt, darauf Tempcratur stcts 

unter 17·R. 
II. Eingcbracht bei 39' R; Kasten durch einen Deckel fest vcrsehlossen; Temperatur naeh 3 Wochen 30' R, und in 

den 6 Monaten nicht unter 20' R. 
ill. Mit 16 Tagen in offenen Haufen gelagertcm Malz gcfUllt; Kasten blieb offen. Temperatur nach 5 Wochen (VOll 

tier Herstellung an gcrcchnet) humcr uuter 17' R. 

Nach 6-monatlicher Lagerung wurden die MaIze unter moglichst gleichmiissigen Verhiiltnissen 

nach dem bayerischen Dickmaisch-Verrahren (55 hI Schiittung und 66 prd. Hopfen) gesotten. Die 

Wiirzen liefen siimmtlich gut ab, zeigten guten Bruch und hatten folgende procentige Zusammensetzung' 

1m Extrakt 

Wiirze aus 

Malz I 

n II 

n III 

Die Jungbiere 

Zusammensetzung: 

J ungbiere I I: 
III 

Scha~kreife { I~ 
Btere III 

Extmkt 

14,90 

15, II 

14,76 

und die 

Alkohol 

3,93 

3,83 

3,99 

)[altose : 
1Ialtose Nil'htmaltosc 

9,52 I ,0,57 

9,59 I : 0,57 

9,45 I: 0,56 

schankreifen Biere 

Extrakt 

8,83 

8,61 

8,89 

7,41 

7,90 
7,23 

Stickstoff­
substanz 

0,427 

0,406 

0,427 

Gcsammt- Eiweiss-)Ialtose Saccharose Stiekstoff- stoffe Substanz 

63,9 6,62 3,64 1,018 

63,4 6,52 3,47 0,837 

64,0 5,76 3,87 0,920 

(nach 2 Monaten) hatten folgende procentige 

)Ialtosc Milchsiiure 

2,50 0,105 

2,92 0,105 

2,41 0,105 

Stamm­
wtirzc 

14,9 

15,2 

14,8 

Wirklich('r 
V ergah rungs­

gran 
40,9 

44,0 

38,6 

50,0 

48,0 

51,3 

In den Eigenschaften und im Geschrnacke zeigten die Biere keine wesentlichen Verschiedenheiten. 

Das Lagern in Silos (bei den unter II angegebenen Verhiiltnissen) hat dernnach keinen wesentlichen 

Einfluss auf das Malz und das daraus gewonnene Bier. 
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Bei verschiedenen Temperaturen gedarrte Maize. 
Untersuchungen von O. Reinke (Wochenschr. Brauerei 1888, 0, 1013; Zeitschr. angew. Chem.J888, 715). 

Ursprung 

der 

Gerste 

.. .. .. .. .. 
~ 

Bei 55° R. gedarrt Bei 70° R. gedarrt Bei 7~0 R. gedarrt 

Hannover Ost - Preussen West - Preussen Hannover, \ 
Ost- und 

West- I 
Preussen 

9,20 175,95 1:71,91 1'0,39 122 11,6 10,73 i69,99173,8310,3625 : 1,6 II - i - ; - ' - 1-

7,46 175,86 171,87,0,39 119 11,2 9,40·'h4.85 i74 .64 0,34 30 !1.7 3,3i : 71,98 : 64,19 1 0,~6 ' 22 ' 2,2 

Biihmen 8,14 Ii5,56 176,90 :0,301 25 :1,51 - : - 1 - 1 - i - ' -14,54 : 75,60' 68,3~0~4tT20 ; 2>2 

- ---12'89173'43 1 66'53 i~~O:, 18f2-12'46Ii5'34 i 66'00 1 0'5; i -;-;-: ;'-I-I;-:~:, 7-;;n1 64'0;:~,;~F5-i,~ 
Miihren 5,95 1 77,20 ; 74,000,35 ~ 18 ,1,0 /2,71 3)17G ,86 ,69,80 ;0,43 : 25 '1 2,2 2,62 176,026662 ,0,50 / 23 i 2,6 

6,08 176,87 i,75,34 10,33 1 22 1, 1,2 5,26 174,80I,69,97 '0,43 j 18 2,3IG'03:')'72,3~ ' 67'62 !, O'48 1 27 i 2,4 
1 " I 1 I ' I" I ' 8,01 17;',44 ;78,170.28 18 :1,3 -, - - I - - : - - i - ' - 1 - , - : -

Miue116,34 175,83174,94 10,37 120 11,315,24 174,8271,47 :0,40 : 24 11,813,54 i73,86 167,45 ;0,49 ; 26 i 2,6 

reber die Gersten Hegen noeh fOlgende Angahen vor: ') z. Th. glasig; ') kleine Lanrlgerste; 3) Halllia-Gl'rstc: 
') z. Th. hart: ') 6 "/" halhglnsig. 

Einfluss des Dnrrens auf Mnlz', Wiirzc und Bier. 

I) N'ach 1'. Matz und J. Bnlcke'). 
I II 

DarrtcJU}Il'ratnr OR. 

Ziige: 
i\l alz: 

'Vasser. 
Extrakt in der Malz-Tl'Ockensuhst. 
Maltose: Nichtmaltose wie 1 
Verzuckerungsdauer in Min. 

'Wiirzefllrbe 

Wiirze: 

Extrakt nRch Balling 
Maltose: Nichtmaltose wie 1 : 

Extrakt 
Alkohol 
Maltose 

Bier: 

Phosphorsiiure in Proc. der Asche 
Vergahrongsgrlid (wirklicber) 

3/~ ge-
s('hlossen 
(I!eizrohr) 

4,00 
78,90 

0,397 
30 

hcllgclb 

13,05 
0,360 

5,00 
4,00 
1,43 

42,11 
60,7 

') 'Vo(·henschr. Brauerei, 1888, 5, 858. 

3/, ge-
sc.hlossl..'n 
\direkt) 

3,80 
77,30 

0,466 
30 

hell:;elb 

13,00 
0,396 

4,95 
4,04 
1,47 

42,57 
61,2 

V 
65 0 

geschll)sscil 
ge- (gestdger!e 

srhlossen offen [3n'] An-
(1 Stunde) fangstellll'C-

mtur) 
3,06 3,42 3 ,20 

i8.10 78,30 76,31 
0,395 0,430 0,400 

30 30 30 

hcllgelb hellgelb hel\:;elb 

13,05 13,20 13,20 
0,360 0,380 0,408 

4,95 5,00 5,25 
3,86 4,00 4,06 
1,40 1,43 1,66 

42,39 42,15 42,44 
60,1 60,7 59,9 

VI VII 
70 n 70 11 

gesrhlossell nffcn 

3,37 3,58% 
77,47 ~i,30 

" 0,510 0,486 
40 53 

hernsteingclb 

13,0;; 13,10 '/o 
0,404 0,412 

5,28 5,40% 
3,92 4,0 11 n 
1.43 1,46 " 

41,22 40,65 
58,9 58 .8 

Die zu lIen Vcrsuchcn verwendete Gerste war Hanna·Gorstc mit 91)% Kcimf.ihigkeit; si~ enthiclt 13,h l of" Wasser, 
L2n 'I. Stickstofl', 2,65 '/, Asche und 0,83 'I. Phosphorsaure. Zur Darrung diente cine gewohnliche ~lalzdarre, in wekher 
zur besscren Ausgleichung in den Temperaturcn in den Ecken dct Dane ein ehwrnes IIcizrohr angebrat'ht war, in wclchem 
das Feuer noch einmal unter der Horde hcrumlauft. 

*) Die Zahlen gehen an, wievicl cem '/'" N.-JodlOsung crforderlieh sind, um 100 eem Wasser dicsdhe Farbe ZI\ 
goben, wic sic ilie 5 '/,-igc 'Viirze hat. 
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2. Nach E. Prior (B. Brauer. 1892; Zeitschr. angew. Chern. 1892, 312). Ein Griinmalz mit 

42,00 % Wasser und in der Trockensubstanz mit 12,58 % reduz. Zucker und 88,88 % Fermentativvermogen 
lieferte auf der Engelhardt'schen Darre ein Luftmalz mit 8,44% Wasser und 13,74"/0 reduz. Zucker 

und 134,0 % Fermentativvermogen. 
Die von diesem Luftmalz bei 35-80 U R. im Luftbade getrockneten Proben hatten folgende 

Zusammensetzung: 

Bestandtheile ______ J ~~~ 500155016001650 I 70 0 I 7501800 

Wasser % 8,44 6,1515,891' 4,411-4,3111 3,8813,1712,3611,74 

Extrakt der Trockensubstanz - 76,30176,7876,71176,7775,26175,2273,661 -
Maltose im Extrakt . • " 74,57174,8274,68172,88170,62169,6668,59,63,86160,75 

Mnltose: Nichtmaltose = 1: 0,34 0,34 0,341 0,37 0,42 0,44 0,461 0,57 0,65 

Vorgebildeter Zucker im { V~rgiihrba.~ (Maltose) 9,94 10,18' 9,05 9,28 8,63 8,28
1 

8,26 
MI' 0/ d E k NlCht vergahrbar (Iso-

R ze, JO /0 es xtra tes maltose).... 1,88 1,77 1,77 1,71 1 2,12 1,97 1 1,70 

Beim Maischen gebildeter {MaltOse. % 52,82151,7250,6647,4646,2345,84140,02 

Zucker Isomaltose." 12,7912,90'12,9012,96 12,55112,70iI2,97 

Dextrin " 12,00 12,00 14,58 17,39 19,11119,84125,40 

Rostprodukte " - - - 0,84 1,55 2,47 2,141 3,25 -

Von der Maltose I durch Niirnberger Reinhefe A. 68,1268,2468.0165,8562,70
1

61,73
1
60,52

1

54,8950,03 

sind in "10 des Ex- durch norddeutsche Betriebs-
traktes vergahrbar reinhefe L.. '" 62,57 62,76 61,95 59,71 56,74154,86

1

54,12 48,28 43,65 
I ~ 1 

Braune Korner . % 1 - 0,5 1,0 1 2,5 1,5 129,0 37,0 

Fermentativvermogen der Trockensubstllnz 134,085,2 85,0 72,6 72,6 66,5 47,2 126,4 15,1 

VerzucKerungszeit . Minuten 7 8 10 10 10 12 113 120 26 

F.lrbe der Wiirze (cern 1/10 N.-JodlOsung) 0,25 0,25 0,3 0,3 0,4 0,5 1,75 2,5 

Dic Isomaltose wurdc nach Lin t ncr bcstimmt. Dcr vergahrbare Antheil des vorgebildctcn Zuckers wurde im 
Kaltwasser-Auszuge des Malzmehles mit dcr Reillhefc L. aus dcr Betriebshcfe einer norddelltschen Braucrei bestillllIlt. 

Ueber die Zuckerbildung beim Darrell des Maizes 

stcllte F. Schonfeld (Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 245) Untersuchungen an und fand an Fertig 
gebildetem Zucker in verschieden gedarrten Malzen aus derselben Gerate in der Trockensubstanz 
folgenden Gehalt in Procenten: In der Malz-Trockensuhstanz 

Versuch Behandlung des Maizes 

{ In der Trommel gemiilzt uud gedarrt (schwer zu trocknen) 
Auf der Tenne gemiilzt und auf Horden gedarrt . . . 

I Griinmalz . . 

II Bei 50-55 0 C. mit steter Dllrchliiftung gedarrt (Miirbmalz) 

" 50-55 0 C. ohne " ,,(Hartmlllz) I Griinmalz . • . . . . . . . . . . . 

III Als Griinmalz 24 Stdn. bei 35-37,5 0C. in {mit Durchliiftung (Miirbmalz) 
bedeckter Schale gelegen und getrocknet 

bei 43,8 0 C. ohne" (Hartmalz) 

IV I Hartmalz • . • . . . . . . . . . . . • . . • . . • 
Dasselbe Malz in feuchter Kammer liingereZeit gelagert und wiederum gedarrt 

v J Hartmalz . . . . 
\ Dasselbe Malz wie beim Versuch IV behaudelt 

VI { Hartmalz .••• 
Dasselbe Malz wie beirn Versuch IV behandelt 

VII { Hartmulz • • • . 
Dasselbe Malz wie beim Versuch IV behandelt 

Invertzucker Saccharosl: 

3,50 7,22 

2,42 5,69 

4,76 

7,76 

5,14 

6,54 5,27 

6,41 5,70 

7,40 5,75 

6,19 4,00 

7,85 2,28 

14,36 3,45 
15,75 2,42 

5,79 3,24 

6,76 1,28 

10,64 

10,64 
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Farbmalze (Karamelmalze). 

1. E. Prior (Deutsch. Bierbr. 1888, 3, 645; Vierteljahresschr. Nahrangs- und Gcnussmitte\ 
1888, 3, 287) fand beim Maischen mit lichten Malzen fUr: 

Krystall-Farbmaiz von M. Schramm-MUnchen . 

Schneider's Patent-Farbmalz von L. RUbsam-Bambcrg 

1\' asser 

8,00 

6,07 

Extrakt in 
dcr Trocken­

substanz 
74,77 

75,53 

1m Extrakt 

Maltose 

60,60 

54,59 

Saure (~ 
Milchsiiure) 

0,68% 

1,06 n 

2. H. Fisc her (Allgem. Zeitschr. 13icrbr. 1892, 33; Zeitschr. I'.ngew. Chern. 1892, 96) fand 

fUr 7 Farbma\zproben 4,4-7,9%, im Mittel 5,8% Wasser and in der Trockensubstllnz 32,3-76,1 %, 
im Mittel 62,9% Extrakt. 

3. F. Schonfeld (Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 545) erhielt flir eine Anzahl Farh- und 

Karamelma I ze folgende procentigen Werthe: 

t~ 
Farbmalze 

IV I Bestandtheile 
I II III I 

Kilrameimaize 

II III IV 

a b b b 
, 

b a a a 

Wasser 4,8 9,6 7,8 5,0 7, 5 - 8,9 - 7,6 - 5,9 -
Extrakt der Trockensubstanz 63,1 39,1 63,3 61,3 47, 9 76,5 56,7 72,9 56,8 74,5 50,9 70,3 

Maltose im Extrakt 16,2; 17,7 24,3 15,9 37, 

Fiirbkraft (ccm N - Jodlosung I 
auf 100 g Extrakt bezogen 103,0: 128,0 106,01109,0 22, 

1 45,8 41,9 
I 

51,7 67,6 64,° 150 ,9 49,3 

0 1 - 9,1 - 18,2 - 13,0 -, 

Bei den Karamelmalzen sind die Proben na" flir i!ich aHein vermaischt, die Proben nb" dagegen 

unter Zusatz von heHem Malz. 

4. E. Prio r (Bayer. Brauer-Journ . 1893, 3, 517: Vicrteljahresschr. Nnhrungs- und Genussm. 

1893,8, 414) fllnd in Karamelmalz 57,78% Extrllkt nnd im Extrakt: 

Sa.rrhi.\rosc Maltose + In vertzucker Isomaltosp Dextrin und sonstigc 
(dirckt vcrg,ihrbar) (srhwer Yt:rgahruar) Exlraktstolfe 

in Procenten des Maizes 2,45 % 11,02 % 13,04 "io 31,27 % 
in n n Extraktes 4,24 n 19,07 n 22,57 n 54,12 n 

Sudversuche mit Patent-Farbmalz 

von E. Prior (Bericht der Vers.-Stat. flir Bmuerei in Nlirnberg. Febr. 1890; Viertcljahresschr. 

Nahrungs- und Genussm. 1890, 5, 66). 
Zusammensetzung der verwendeten Malle: 

·Wasser Extrakt Maltose Maltose: Nicht- Milchs.ure hl- Gewicht 
im Extrakt maltose 

Patent-Farbmah (von L. RUbsam· 
Bamberg 4,64% 66,97% 77,14% 

Darrmalz 2,89 n 76,62" 65,73 n 

1: 0,29 

1: 0,52 
1,10 0io 
0,38 n 

43,75 kg 

52,62 n 

Zum ersten Sud (I) wurden H,1 hi Darrmalz und 90 I gewohnliehes von brenzlichen Stoffen 

freies Farbmalz, zum zweiten Sud (II) 40 hi Darrmalz and 7 hi Plltentfarbmalz eingemaischt. Die 

weitere Behandlung der WUrze und des Bieres war die gleiche. WUne und Bier (nach 2 monatlicher 

Lagerang) hatten folgende procentige Zusnmmensetzung: 

Spec.Ocw. Alkoho! Extrakt Stiekstoff- Mal- Dextrin Gly- Milch- Aschc Phosphor- Farhe (c(,1lI 
Suh.tanz tose cerin saure saurc '/" N.-Jodl.) 

Wiirze I 1,0534 13,47 0,572 9,25 !,96 0,104 3,5 

n II 1,0525 13,25 0,537 8,92 2,47 0,129 9,7 

Bier I 1,0201 3,21 6,86 0,391 2,41 2,85 0,12 0,170 0,25 0,075 4,1 

n II 1,0191 3,43 6,66 0,4£9 2,23 2,49 O,ll 0,200 0,25 0,085 7,7 
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Nach verschiedenen Verfahren gewonnene MaIze. 

No. 

I 

'I Niihere Bezeichnung 

II 1 'I 

1,1 ~ I 

i 
, 

I Dauer ~~~~~; Tenne ~oe~~:~:- 1 II 

1*)1 1
, 6Tage 7,7°R. 10°R. 24°R. 1880 - 5,2175,0570,51 5,38 -

*) 0 Po 21 8 " 7,0" 9,5 ',. 16" " - 5,3076,42 169,47' 5,25 - 1,68 -

I 
! 1,63 

3*) 110 " 6,0" 8,0" 12" " - 5,73177,2266,281 4,87 -

4 :!} Aus {TennenmalZ .. 189355,45,61
1

78,70 1 68,34
1 

-

1~41' -
0,46 

5 i: englischer Trommelmalz(nach I I 

:1 Gerste Galland).." 53,05,76,,79,38
11

67,881 -

II 
I' I I I' J I . ~d~ 

6 Ii IAbgesch. welktel I30hemianpale 189653,22,92 179,11'66,09120,77 

I h i j • 7: eng ISC C High Dried i:; 
Trommelmalze Englisch "53,1 2,64:80,6464,09,20,77 

Iii 
! 1 I 

- , -10,47 
In der Malz­

Trol'kensubstanz 
.---~ 

1 I

StlCIr.t1:0fl'. 
Subltanz 

0,28 ,2,54 8,38 
I '*) 

0,2812,2217.82 
*) 

1m Extrakt 
---~ 

I
, Haltoee: 

NieM_ 

I ~~t~l~ 
- - 0,74 8 } Aus derselben { Tennenmalz . 

9, Gerste Trommelmalz , 

10 1 Tennenmalz, wenig aufgelost, 
Gerste mit 96% Keimrahigkeit 

189952,01,2':77,08:56,07 1 -

" 53,0 1,9477,64 60,45[ - I' -

I I I 

I nach I StlcklJtoff_ 
Istolba I Subeta.l1% 

0,65 

11 

12 

desgl. schnell aufgelost; Gerste 
mit 100% Keimenergie 

1900 - 9,49,67,94
1
60,9714,66 10,40 

I I 1 

- 7,11 :73,4267,79
1

' 2,90 0,17 n 

0,64 

0,47 

t1!t: ..... 
ON 

"" N'" L.C: .,,, 
>L. 

Min. 

20 

20 

10 

10 

30 
20 

nacb 
Ku k 1& 
Hher 
60 

30-35 

Von Gerste aus schlechter Brau­
gerste-Gegend n 

i I 

- 3,83175,17,63,42,4,05 1°,35 0,57 10-15 

13 

14 

15 

16 1 

desgl. guter Gegend, aber !lei der 
Reife trat Dilrre uml bei der 
Ernte viel Regen ein I ~..: jmiiSSig lange gefiihrt***) 
'" '" '" "' ~ ~ mit 802 - halti~em 

.!:! .g c3 Wasser geweICht 
~ :;l lange gefiihrt ***) . 

I ! 

, 1 I 
3,21,76,85,62,504,70 : 0,29 n 

n 53,83,24171,98162,89; 5,00 0,48 

" - 3,07:72,37,62,185,01 0,62 

" 53,32,72174,6370,44,1,750): 0,27 

0,60 20-25 

0,59 5 

0,60 

0,41 

5-10 

10 

Ana­

Iytiker 

} 
WiI,en,ch. 

Station 
f. Brauer .. -

Jliinchen 

o. Reinke'} 

I C. Blei3ch'} 

A. Kukla'~ 
00) 

I) 'Vochenschr. Brauerei 1893,10, "SD; 1896,13, 60G; Vicrteljahn'ssehr. Nahrnngs- u. (tenusslll. 189~, 8, 267; 
1896, II, 243. 

'j Zeitschr. gcs. Brauw. 1889, 22, 375. 
'J Zeitsehr. ges, Brauw. 1900, 23, 418. 
*) Die Gcrste enthielt 14,880;. 'Vasser und in clcr Trockcnsnbstanz 10,84 % Stickstoff-Substanz, 2,84 Ofo Asche und 

1,27% Phosphorsiiure. In Procenten der Gersten-Trockensubstanz wurden falgendc Ausbeuten an Malz und Malzbestand-
theilen crhalten; ~Ial,z-Trocken- Extrakt Stickstoff- )IaItose Asche 

Substanz Substanz 
'No.1: R~J,8tlJo 64~4°/0 3~7°Jo 42~21°/o 
~o. 2: 85~2 " 6j~1 " :1,9 " 49,10 " 
~o. 3: 84,6 II 65,3 " 4.0 " 44~46 " 

:!>:i:) Davon waren lOslich bei ~o. 6: 4,08% nnd hei No.7: 3,78%. 

0,9 0/ 0 

0,9 " 
1,0 n 

**"'j 1J cbcr die Fiihrnngszciten giebt K u k la an, dass bei dem m ii s s i g I a n g e gefiihrten MaIze dasselbe naeh 
223 Stun,lcn auf die Schwelke und na"h 258 Stunden (10'1, Tagen) auf die Darte kam, wiihrend loci demlange gefiihrten 
~Ialze di,'se Zeiten 254 bezw. 28D Stunden (12 Tage) betrugen. 

0) Diese Zubl bedeutet liisliche nicbt gerinnbare titickstoff-Substanz. 
"") Ueber den Gehalt an Gesammt-, liislieher und gcrinnbarer Stickstoff-Substanz yerg!. unten S. 1098. 
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Ti
l ... I'" ~ I In der Extrakt-Trockensubstanz 

c:. '" CD oM N ' ---;-;c-:=;:-;--;---:--

I i ~ ~ i : I~ 2 ~ i : .g ~ CD ~ 0 CD;':: 
110. Niihere Bezeichnung ::::: 0'i ::; .""""' 1' 0 ~.~::: ~ .., ~~ 0 

CDc.. ::;CD ~ , ';i!~, =i ~-; .:s:; ~ !::!!~ 
NB Gall I...... I. ~.a fn II aJ c: as. E 

I :5 ::c - fI)~ ~ -
! _ % I % ,% % % %, = 1 : 

~~=====================4==='===~~~ 

- ! I. I I -! -I 17 Aus schlechter Braugerste, lange 

gefiihrt 

18 } 
19 

Mit 802- haltigem Wasser 

(uach K u k I a) geweicht 

190052,43,95
1
73,08

1
66,,7 ,4,89

1
· 0,29 ! - 1°,49 

{ " 47,64,79
1
71,9470,57

1
4,75 0,77 1 - 0,42 

" 49,4 4, 14i71 ,98!70,39 ,4,59 ; 0,74 1-: 0,42 

Ii! I , 1 20 1 .1 gewohnliche Fiihrung auf 
Aus langes Gewachs. . . 

21 Jderselben t kiinstliche Fiihrung (Nach-
Gerste spritzung) nuf langen 

Blattkeim. . . • . 

22 Kiinstliche Fiihrung (Nachspritzung) 

auf langen Blattkeim 

231 Nach Cerny gefiihrt (Unterdriickung 
des Wurzelkeimes) . . . . . 

24 ! desgl., aber starker abgeuarrt 

25 '1'1 Schlecht aufgelOst und unnatiirlich 

,I gefii hrt • . . 

I , ' , 
- 5,94,73,6767,36,5,40 1 0,32! - i 0,48 

i I ' I, 

- 5,so I73,JI65,78 !5,25 i 0,3S -I' 0,52 
, : I 

n 

, ' I ' 
- 7,1471,77164,37'5,41 0,32 - 0,55 

I ! I I 

n 54,0 6.74 ,74,52 167,17 ,5,08 , 0,44 ! - 0,49 

" 52,36,3875,52 :67,30 " ,59 ' 0,51 1- 0,4S 

I I I i 
n - 4,7273,99 .56,033,42 0,46 -

, 1 • , ! 
0,78 

1083 

' .. .. -..... 
Ana-0" :0-.. ", 

'"" Iytiker .... 
>'" 

Min. 

10 

15-20 

15-20 

5-10 

.;.:-
~ 

5-1(1 ~ 
~ 

15-20 
..; 

5-10 

10-15 

tiber ) 60 

H. Pfahler und M. ~auck (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 173 u . 767) haben Vergleiche 

im Grosscn zwischen Tennenmalzen und Trommelmalten hei kalter untl warmer Haufenfiihrung nus 

derselben Gerste angestellt. Von den 5 Versuchsreihen mligcn hier die beiden ausfiihrlicheren lettten 

mitgetheilt wcrden. 

Die beiden verwendeten Gersten 

Bezeichnung der Gerste 

Sedletzer (polnische) 

Minsker 

crgahen folgende Werthe: 
Stickstoff-Subsl.nz 

'Vasser in der 

17,54'/0 

17,93 " 

TrockensubstulIz 

10,72 % 
12,12 " 

Hektoliter­
Gt'wicht 

65,S kg 

65,2 " 

Zusammensetzun~ unr! Eigenschaften der 1Ilalze. 

100 Kt;rncr­
Gcwicht 

3,940 g 

3,848 " 

Die Menge der vermiilzlcn Gcrstc bctru:; Malte nus ~~dlcttCr Maize aUs Minsker 
Gerste Gerste 

auf der Tenne je 4500 kg, ill der grossen ---------- ---- ----.--·c---..,.....--;~.,--
Trommel 10 650 k!!. Telllle Gosse I Kleine Tenne ! C' 1 Kleine .. . Tr Trommel ! Trossc Trommel 

Die Weichdauer betrug ste~ ~2_ Stqn. _ -k;;;-0~-~1 TI~~elr i~-:-~ ~~l T~~~t lkilij;~~ 

.. {Wasser. . • . . . ~ -'"""00- 4~,8 ,i 45,9 1144,9 - :1 46 ,2 1, 46,0 45'6

1

143'9 i 46,4 44,9 1'46,5 
Grun- Vorgebihleter Zucker (= Maltose) 1 1 

malz . I 
1D der Trockensubstant. . % 5,17 5,86 1 5,81 1 4,57 4,,,0 6,SI 6,IS 6,50 6,47 

, I , , 1 

Dnrr-

malz 

I Hektoliter-Gewicht . kg 

100 Korner-Gcwicht • • g 

lwasser. . . . . . . . % 
Stickstoff-Suhstnnz in der Trocken-

substant. . . • . • . % 

') Zcilschr. grs. Brauw. 1900, 23, 418. 

55,1 154,7 153,8 )54,3 :, .. 56,7 54,3153,0 .153,8 /'52,2
1

1 53,0 
2,92 2,911 2,98 2,94 2,92 2,83 2,86

1 
2,85 2,81 2,84 

2,06 4,67 7,79 ! 1,65 : 2,IS 1,77 : 3,76, 1,43 1 2,97 1 1,96 
: I 1 I 
I · i I I . 

10,91 :10,SI 10,69 :11,0610,8612,13111 ,19: 11,31 111,44 ;11,56 

*) Ueber den Gehalt an Gesammt-, liislieher unt! gerinnbarer Stieksloff-Substanz \"erg\. S. 11198. 
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Die Menge der vermiilzten Gerste betrog Maize aus Sedlctzer Mahe aos Minsker 
Gerstc Gerste 

auf dcr Tenne je 4500 kg, in der grossen -------------;-----;--;-;,.,.--c- -

1 I Kleine ! i Kleine 
Trommel 10 650 kg. Tenn~_ *;~~,~~ I--,£r-,,-::,~l_ ~~I *;~~~~ I Trommel 

Die Weiehdaoer betro!! stcts 72 Stdn. k 1 I I 1 I k ' k 1 1 1 I' k 1 1 
.> _ a t . wann me alt i warm a t warm me a t warm 

Extrakt I Gesam~-:/Feinsehrot-~---:;,~ 1~~-';176'1 1 76~ 1 76,4 75,8 175,5174,9 175,9175,9 
der probe I Grobsehrot 76,0 73,6 - i 74 ,8 i 74,6 73,4 74,1 73,8 : 73,9 174,3 

;:~;~:~- Schwimmer-" 77,° 176,1 'I 75,8 17\3 [ 76,4 75 ,5 [ 74,7 1 75,6 : 75,6 [ 76,0 
% Sinker- " 74.7 70,8, 68,0 73,0 73,9 70,3 72,4 ! 73,4 172,8 72,2 

M.llltose J Gesammt- {Feinschrot 50,8: 4~'91: 49'51,: 48,91 46,9 47,7/47,91 46,9 151 ,9 ! 52,2 
111 der probe Grobschrot 50,7 I 4:>,0 - : 48,3 45,9 45,6 . 45,5

1
45,7 i 47,9 I 50,3 

Trocken- l . 1 I ~ sobstanz Schwlmmer-" 52,0 47,6 , 49,0 147,9 i 46,7 47 ,7 ! 47,1 47,8
1

51,1 ' 52,2 

S 0/0 Sinker- " 49,2 I 43,4 1 42,0 i 44.5 : 43,8 45,5 ! 45,2 I 44,1 48,8 147,7 

Maltose: I Gesammt- f Feinschrot 0,52 i 0,60 II 0,54 [: 0,56 ! 0,63 0,60 Ii 0,58 'I 0,60 i 0,46 / 0,45 
Nicht- probe I Grobsehrot 0,50 1/°,63

1 
- 0,55! 0,63 0,61 0,63 0,61.0,541°,48 

maltose Schwimmer-" 0,48 0,60 1 0,55
1
' 0,57 1 0,63 0, 58 1 0,59

1
' 0,58

1

1 0,48 0,46 

= I : Sinker- " 0,52 , 0,63 0,62 0,64 i 0,69 0,54 I 0.60 0,64 0,50 I 0,51 

verZOCk?-/ G;;o~:t- {~:~:::~::tt :: ! :~ I ~ I ~: I:: :: ~: I :~ :: I :~ 
~~::::~t ~~:k:~~mer-: ~~ I ~~ i ~: , ~~ I ~~ ~~ I ~: I~: ~~ i ~~ 

Extraktausbeote im Sudhaus . . 167,8 1 G8,5 1 67,2 166,7167,9165,5 ! 66,7 1 67,9 167,2 i 66,1 

A. Kukla (Oesterr. Brau- u. Hopf.-Ztg. 1895, 8, 175; Viertcljahre'schr. Nahrungs- u· Genussm. 
1895, 10, 415) stellte auit ciner Oregon-G e rste (hl-Gewicht 69 kg, Wasser 12,03%, Gcsammt-Stick­

stoft'substanz 9,92"/0, Stiirke 57,48"/0, Milchsiiure 0,243"/0, Keimfahigkeit und Keimungsenergie 99,6 %) zwei 
MaIze dar, von denen dns eine CA) 52 Stunden geweicht und 9 '/2 Tagc gefiihrt und das andere (8) 
57 Stun den geweieht IO 1/2 Tage gefiihrt wurde. 1m Uebrigen war die Bchandlung die gleiche. Die 
Annlyse ergab: 

A 
B 

Extrakt Maltose Maltose: Nieht- Stit-kstoff- Liisliehe Stick-
maltose Substanz stoff-Substanz Starke Asche 

69,65"/0 43,80"/0 1 : 0,59 10,68"/0 3,66"10 59,55% 2,38% 
72,60" 51 ,14" 1:0,41 9,35" 1,89" 62,28 " 2,35 " 

Hiernaeh ist daa durch langsame Fiihrung gcwonnene Malz B besser geworden. 

Diastatischc 
Kraft 
i06 
632 

H. Becker (Zeitsehr. ges. Brauw. 1896, 20, 437) fand fUr eine Gerstc und die unter im 
ubrigen moglichst gleichen Verhaltnissen oneh dem gewohnlichen Verfahrcn (Malz I , und im 

Bergmiiller'schen Cirkulationsbottiche (Malz II) gelVcicht worden war, folgende Zahlen: 
In der Troekensubstanz Maltose im Maltose: Verzucke- Keirne in 1 g 

Extrakt Milchsaure Phosphorsauce Extrakt NiehtmaItosc rungszcit Malz 

Malz I. 12,51"/0 75 ,98°/" 0,041% 1,1135°/0 70,08°10 1:0,41"/0 20 Min. 6978000 
~ II. 12,83" 76,78" 0,036" 1,0391 n 70.84 n 1 : 0,43" 18 " 2547000 

Die Schimmelbildung war hei I gering und bei II sehr gering. Die Wiirze war bei I nicht ganz klar. bti II da­
gegen gliinzend. 

Die Gerstc enthielt 17,58% Wasser und in der Trockensubstsnz 10,62"/0 Stickstoff-Substanz, 

69,01 % Stiirke, 2,94"10 Asche U1:d 0,77 % Phosphors~ure. Die Keimungsenergie betrug 76%, die Keim­
flihigkeit 80"10. 1 g enthielt I 2:i! 000 Keime von Mikroorgaoismen. 

Sonstige Einfliisse auf die Zusammensetzung des Maizes. 

1. Einfluss der Blattkeimlange auf die Giite des Maizes. 
Franz Czerny (Zeitsehr. ges. Brauw. 1892, 15, 290-293) stellte Verallche mit frisch abge­

darrtem l'ilsener Malz an ond fand: 

-
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Extrakt in der 11aJtosc in Verzucke· Wasser lufttrockencn Trackcu- 100 Theilen .Maltose: 
Nahere Bezeichnung Suhstanz Substanz Extrakt Nlchtmaltose rungszeit Ablauf 

0 1 0 , 0 1 "10 = 1: Minutcn ,0 , 0 , 0 

l. U nsortirtcs Malz 4,75 73,~ I 77,16 iO,76 0,41 15 sehr rasch 
2. Dasselbe mit 20% ungewach-

senen lind schwach gewach- mchr als 
senen Kornern . 4,96 i3, II ~6,92 ~0,18 0,42 15 desgl. 

3. Normale Korner, Blattkeim weniger als 
von 1/2~% KornHinge 5,73 i2,35 ~6,H 67,23 0,48 15 desgl. 

4. Langgewachsene Korner; 
Blattkeim 3/4 bie game Korn-
lange 7,00 72,20 i7,63 68,65 0,45 12 desgl. 

5. Ausgewachsene Korner 6,32 71,61 76,44 76,09 0,31 10 massig schnell 

Handel! es sieh um die Erzeugung cines maltosereichcn lIlalzes, so muss dieses womoglich lang geflihrt 
werden, ein Theil der Korner bis zum Auswuchs ; kleine Vcrlnste an Extrakt sind hierbci jedoch unvermcidlieh. Korner 
mit '/,-'/. Kornliinge sind an und fiir sieh kein gerade vorziigliehes 1[alz, weder in Bozug auf Extraktausbeutc noeh 
auf lI!altosegehalt: ein minder gleichmiissiges, sonst gut geliistes Malz mit einem kleineren Antheile der schwiicheren und 
einem grosseren der langgcwachsenen Korner licfert extrakt- und maltosereichere Wiirzen. 

2. Zusammensetzung mchligcr und harter Korner desselben Maizes. 

E. Prior (Bayr. Brauer-Journ. 1895, 5, 2; Zeitschr. ~es. Brauw. 1895, 18, i2) fand: 

I
w In der Malz-Trockensubstanz 1m Extrakt I Ver-

I --_. Ge- zucke-
Beschaffenhe't Extrakt- Stickstoff - Substanz ! Fermen- Redu- I rungs 
I. I Sacclla- samlllt- d -

Wasser Aus-f I I·n dl·e I· durcll I tativ- • Zucker·. aucr der Korner lin cirendcr rose des 
beute G Wiirze Kochen Ver- Zucker Nicht- 'I M I· 

anzen . iibergehenu gefallt I .. zucker a zes 
~~~ _ _ % _ ~/o % I . % _ I % _ mogcn % % I = 1: Min. 

Mchli:; . . /11,45176,15 1 10,19 1 2,82 I 0,74 [ 16, 73 1 61 ,93 I 5,99 1 0,47 1 i~~r 
Verglast . 11,23 70,29 10,19 I 2,28 I 0,68 I IR,02 61,19 1 5,43 ,0,50 60 

Farbe 
dcr 

'Viirze 

0,8 

0,4 
, Der Bruch der Wiirzc beim Korhon war bei den mehligcn Kiirnern zicmlich gut, bei den verglasten dagegen schlecht. 

3. Gcschwefcltes Mall. 

Jos. L. Rausar (Oesterr. Brauer- und Hopfen-Ztg. 1894, 7, 133; Zeitschr. ges. Branw. 1894, 

17, 295, 6) fand: Gewicht von 100 Kornern 3,561 g; Wasser 6,85 "la, Extrakt im natiirlichen 
Maize 64,063, in der Malz-Trockensubstanz 69,383"10, Maltose 40,896 %; Zucker : Nichtzucker = 1 : 0,58. 

Das stark gcschwefeltc Malz hatte cine ungewohnlich schone weisse Farbe, lieferte aher nur cine geringo 
Extraktausbeute. 

MaIze aus Wei zen und sonstigen Cerealien. 
Zusammensetzung der Gerste, des Roggens, Weizens und Hafers vor und nach dcm 

Miilzen. (Nach Schneider: "Die Miilzerei" S. 111.) 
-

In der Trocken - Substanz Die Korn-
Trocken-

Stlckst.·Subst. 

I ... t .. I ,,,>t, ''''to 
substanz 

Niihere Bezeichnung Roh- Iiefert Malz-

I un- Fett Asohe Trockcn-
liisHeh liislith 

I 
faur 

substanz I 
"10 I 0 1 0;. "10 0;. . 0;. 0;. 0;. 0;. 10 

Gerste . I,ll 

I 
10,84 

I 
2,93 

I 
-

I 
6,31 

I 
66,32 

I 
9,54 

I 
2.95 

I 
-

Gerstenmalz 2,31 9,11 1.87 0,49 7.22 61.91 6,24 2,61 91,76 

Roggen 1,04 

I 
12,31 

I 
2,41 

I 
-

I 
6,87 

I 
67,49 

I 
7,15 

I 
2,73 

I 
-

Roggenmalz 1,41 11,32 1,91 - 6.92 64,19 6,54 2,31 94,60 

Weizen 1,21 

I 
12,14 

r 
1,87 

I 
-

I 
5,32 

I 
70,20 

I 
7,32 

I 
1,94 

I 
-

Weizenmalz 1.73 11,21 1,62 0,41 5,72 64,51 6,54 1,41 93,15 

Hafer 1,02 

I 
13,47 

1 

6,41 

I 
-

I 
4,78 

I 
60,64 

I 
11,27 

I 
2,41 

I 
-

Hafermalz 1,51 11,12 I 5,91 0,30 4,91 55,34 8,39 2,14 89,62 
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Die Asche hatte folgende procentige Zusammcnsetzung: 

I Eisen- 1 Kalk 1 I K,'\II' II ~- i P,h08- i Schwcfcl- I Kieselsaure I Cillor 
N" h B . h 1 I Magnesia ",atron I p,wr- 1 saure 'I (Si O,l 

==a=e=r=e==c=zc='lc=n=u=n=g (J:?~~03) i (CaO) i~(MgO! (K,O) I (~a'~~ . ! J~O~) .. ~~03l_!.Ulllii~1. L lii~li,,-h_~C~_ 
G-er-s-te-:-------- O=,=9=c===4,=5= 7,7 16,4 ''6,3 ' 36~T 1-,-5 -'-·8:4--~23~· 1~2--

1,4 1 5,0 8,3 14,4, 4,9 '31,2 1,3 9,3 23,4 1 0,8 ---'-------:----Gerstenmalz 

Roggen 0,7 I 3,2 6,4 13,4 5,7 37,8 1,4 7,8 22,3 i 1,3 

Roggenmalz 1,5 5,8 8,3 12,5 4,9 33.1 1,2 , 9,4 21,3 I 1,8 

-~-:-::e-e~-m-a-I-z ---- _~~:~:_I-~:~:_~~~_--;-~_~:-'--::-~ ___ ~~:~_:..:.,_,-:~ __ --:-' ~ __ ~:-'-.:-__ -'-,.~_~:~~~,:~_~_-_:~:O~~~-_I_-~~-:;-.. -_;-~-::-:-!::~-
Hafer, 0,9 5,9 7,2, 16.7 I 7,8 i 29,4 1,4 8,4 20,2 2,1 1 ' I 
Hafermalz 1,0 8,2 8,4 I 17,4 I 6,2 I 27,8: 1,2 8,7; 19,3 1,8 

flo. i Nahere Bezeichnung 

... 
c: 

'-" "' ... "0 

" .... 
Ci~ N ... 

c: 
:::> 

Wei zen m a I z e. 

BeschaWen­
helt 

der Korner 

i III der Malz- : 1 i 5":' 1) ~ I' 15 " ~ 
Trocken- .,...:. I .. : I ~ _~ ~ ~ g. I""C ~ ;:, 

I- snhstanz: CD~ m.2 I.S-~ir. :s I ~~~ 
:; _ ____ I :b: ~'i Itt:~:~ ~~ ;~~ 
:: ~ I ~~Z' ! ~~ I~E o~.=·;::;~:: .. =;.) 
:. ! ~ _ - I qI ~ 1- 0 rn , " 1..111 ::J;::" 

I .: II ~ E ~ I .:: ' ·.2 I': ~ '2 ~ ~ :! ~ c 

Ana­

lytiker 

I, 
: () , :3~~ : .- I Z I~;~C 1 ~ !;3~ ~ 
! Z; , i rn,.--. ~ 1 

% % I % 1 % : = 1 : : % Min.. _% 

~~= 

9,21 : 2,33 i73,64172,851:O,373,1 3~'081 28 184,99 1 AngeblichschleehtesMalz 1890 

2 Nach besonderem Verf. 
gemalzt; schlecht gc­
wachsen n 

3 Angcblich gutes Malz; 

schlecht gewachsen 

4 Griin schmeckend 

5 Hartes Korn 

£ Ohnenahere Bezeichnung 

7 Wie No.2. 

8 Hartes K orn 

9 Sehr aromatisch 

10 OhnenahereBezeichnung 

1 Griin schmeck end 

2 Aromatisch 

: II 
:IJ 

II 

Ohne nahere 

Bezeichnung 

Mittel No. 1-16 

in 

" 
" 

" 
" 
n 

n 

" 
" 

4 

6 

6 

2 

4 

4 

2 

4 

° 2 

4 

° 2 

2 

0) 9 1 -, I 

I 

.( 

6 

12 

4 

16 

12 

6 

4 

1 I, i ub"r 
9,95 12,25 ,73,7267,79 '0,475 19,96 1 120 84,09 

iii I 
9,5812,08 [73,97170,38iO,421 25,09 1 33 84,07 

6,49 1 2,06 172,47175,25!0,329 28,82 20 84,64 
8,26 , 2,06 76,81 74,721°,338 28,13 85 83,84 

1 I 
8,72

1

2,04 71,49 1,77,17

1

°,296 26,29 ti~e~ 85,87 

9,39 2,03 71,49 j71,580,397 23,09 120 81,57 

9,21[2,01 176,64
1
69,72 1°,434 30,31 31 85,47 

6,87 1,94
1

77,81
1
72,030,388 31,12 28 85,98 

7,96 11,90 74,81 167,8010,475 31,01 35 86,38 
I 'I 4 

8 

9,23! 1,85 176,55 178,31 1°,277 35,1l 30 88,72 

30 90,54 

23 87,32 

7,0811,79 172,34 174,780,337 37,37 
4 8,29 j 1,79 76,84 '74,03 10,351 32,34 

, I' 
8 10,06 ,11,73177,92 ,66,29:,°,508 31,63

1 

30 88,76 

4 6,24 1,69 1' 72,19176,26 1°,3111 35,90 38 183,49 
6 9.75 : 1,64 81.84 !69.66;O,435 36,95 1 28 88,94 

7,3 

7 Ii Von H. Schramm 
I, Miinchen. 

18 Ii Trommelmalz nach 1888 - I -
i: Galland's Verfahren *) 1893 - I -

, ' 1 1 I 1 I 8,52
1

1,95 :74,89
I
i2,41 0,3781 30,51 - ,85,92 

1 [ I I 

6,001 - 181,11153,470,520: - I - -

5,25! - i82,80,67,8110,474! - . 15 -

Ueber weitcre Weizenmalz-Analysen von W. Win d i se h vergl. unten S. 1089. 

') 'Voehensehr. Brauerei 18911, 7, 221: Zeitsellr. angew. Chern. 1800, 374. 
') Zeit8ehr. grB. Bmuw. 1888, II. 137. 
') "'orhcnsehr. Brauerei 1893, 10, 689; Vierteljahrcsschr. Nahrungs- u. GCllussm, 1893,8, 2G7. 
*) Das Hektoliter-Gl'wil'ht hetrug 66,1 kg, 

w . 
. Windisch 

') 

Krandauer 
') 

O. Reinke') 
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M a ism alz. 

Nach Brillie uod Dupre (La Distillerie Franyaise; Wochenschr. Brauerei 1892, 9, 752; 

Vierteljahresschr. Nahruogs- u. Genussm. 1892, 7, 183) hatte das Maismalz, aus dem das weiler unten 
3ufgefiihrte Mais bier hergestellt war, folgende Zusammensetzung: 

'Vasser Stiekstoff-Substanz Zucker 

5,60 17,12 1,63 

Dari m al z. 

Dextrin 

4,83 
Starke 

54,02%. 

(Analyse mitgethcilt von W. Bersch, Landw. Vers.-Stat 1896, 46, 103). 

'Vasser 

8,00 

Stickstofl'­
Substanz 

10,30 

Fett 

4,50 

Stiekstofffreie 
Extraktstofl'e 

73,30 

Rohfaser 

1,80 

Asehe 

2,10%. 

Theilweiser Ersatz des Maizes durch ungemalzte Gerste. 

Versuche von F. Wyatt (Brewers Journ. 21, 97; Zeitschr. ges. Brauw. 1897, 22, 98). 

Aus Gerstc (welche vorher wie Mais aufgeschlossen ist) lassen sich mit Malzdiastase 72% Extrakt 
gewinoen. Der Extrakt von Gerste und Malz enthalt: 

Malzextrakt: 4,50 % Stickstoffsubstanz und 0,85 010 Gesammtsaure (= Milchsiiure) 

" 0,28 " " n Gerstenextrakt: 0,75" 

1m Grossen wurde folgende Zusammensetzung fiir Malz und Malz mit 10"1. Gerste erhalten: 

Extrakt 

Malz 13,85 

Stickstoff­
Substanz 

0,92 

Maltose 

9,83 

Saure (= 
Milcbsiiure) 

0,17 

Asche 

0,22 "10 
Malz mit 10"10 Gerste 13,85 0,73 9,62 0,13 0,21 n 

Die bei 11,5 0 angestellten Wiinen ergaben fiir das Bier aus Malz mit 10"10 Gcrste schnellere nnd 
vollstandigere Klarung und guten Geschmack. 

Die Biere hatten beim Ausstoss folgende procentige Zusammensetzung: 

Stiekstofl'- Nichtfliichtige Fliichtige Ycr-

Bier aus: 
Alkohol Extrakt Substanz Maltose Siiure (= Saure (= Asche gahrungs-

Milchsaure) EssigsiilUl') grad. 
reinem Malz 4,08 5,69 0,74 1,67 0,179 0,004 0,210 60 

Malz mit fo % Gcrste 3,90 6,05 0,52 1,82 0,136 0,003 0,203 58 

Wurze, 
Analysen verschiedener Wiirzen. 

II, 
In Pro('cntcn des 'Viirzc-

r... i ~ In der '''tirze Extrakts 

J ':-g 1 ~ I:: l~rL=i";f I.~f : 1~ra!.=I.t:f1J I. ICD No. Niihere Bezeichnung ~f CI ... ~ oS c,)~""'.!!= 00= 2 .2~-;;' ~~ I::;~ 
I ~S g ~ ai !~~~! .=: I f-a:: -; Iu;-;-gl.:: f-:':: 

__ ,' ________ . __ ~ _ ~ _ :Ii ~o i ~o i °/o(/)!"Io % ~o I--"/o(/) I--"/.J~/"--
~rHOPfeok::elwiirze:;-- - 18~~,0496 12,631!7,98,o,566Io,2565 0,0904 63'184'48611~0;11~7~6 --. 

Ibl Anstellwiirze*). . ,,1,054613,768,52
1
'0,548,°,11610,098561,92 3,982 0,843,0,716 

I I I I 
2S1 Hopfeokesselwiirzc. n 1,054813,81,8,88[0,60911,1701 0,0970 64,30 j 4,413

j
l,232 10,703 ~ 

2b l Anstellwiirze . " 1,055814,0619,5810,6230,1071 0,1004 68,14'4,431 0,76fO,713 .s 
, I I. I I .:; 

3a!1 Bopfenkesselwiirzc. ,,1,0545 13,73,7,83'°,4581°,08310,080357,0313,3311°,605,0,585 '-1 

I, I I - I I I • 
3b I' Anstellwiirze " 1,05~1 14,9118,49;°,5061°,09:>9:°,0848 56,9413,416 0,643Io,56~ ~ 
4 Ii Anstellwiirze " 1,05,8 14,57

1
·9,21,O,483Io,IOH

1
l,1018 63,2I i,,3,306 jO,716/0,69, 

5 II desg\. . " 1,055614,018,54,0,583, - 0,104560,954,1011 - 0,74;; 

') Zeitschr. grs. Brauw. 1883, 8, 4li. 
*) Untcr a und b sind 'Viirzen desselhen Sudes zu vcrstehen UIHl zwar a = 'Viirze aus dCIll lIopfcnkessd Ull­

mittelhar vor dem Ausschlagenl d. h. che diesel be auf die KUhle kOllllllt und h = Anstellwilrze d. h. 'ViirZl\ (.'he dicsl'lbe 
nach drm Abkiihll'll mit Hefe ycrsetzt win!. 
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, 
1 

No. 1 

6 

7 

Niihere Bezeichnung 

Anstcllwiirze 

desgl. 

8a Hopfenkesselwiirze 

8b Anstellwiirze 

9 a Hopfenkesselwiirze 

9b Anstellwiirze 

° 1 

Anstellwiirze 

desgl. 

... 
c .. ,. 

",c "'0 ,. .... - .. .,., 
N .. 

c: 
::> 

.. 

.c 
u 
'i ., 
CI 

ci .. 
a. 
tn 

III ProcenlclI des , .. iiirze-
Exlrakts .... In der W iirze 

----,- --- --- ----,'-- - '" 
I :: I "~I' '., I"" :: I'·~ I ·., I "., ~ .e ~ ~a;.!! .. ~5 (1)........ 0 .Mt:aI,.cL. .L. ... ~ 

II ~ Iu;-:;~ i ·': I fi~ = il~~~ i ~:Ifi~ ~ 
% ' % I % % % o/~tn l % %_~ 
9, 18 iO,57 5io,0409Io,0719 61 ,44 1,3,850 10,27 41.0,4-8~ 

! I . ,I 

80 
18S1 1,059214,94 

1,058514,74 9,21 1°,57°1°,04231°,068362,6213,8561°,287,°,468 
1,0552 13,91 7,81,0,511 1°,0586,0,0721 56,15,3,6810,417 ,0,519 

I I 1 I ~ I 
1,0599 15,11 8,49 ,0,541 1°,0866,°,0782 56,19 13,581 1°,5 13 iO,51 7 
1,0596 15,04 8,49

1

°,546o,o582o,o790 56,45,3,6400,387 1°,526 
I I ! 1 -1,062515,691' 9,390,548 1°,09540,078559,86 3,490 0,6080,~01 

I I ' I 

" 
" 
" 

" 
" 

1,0579 14,59
1 

9,21 0,620!0,0723
1
0,0684 63,13 14,250;0,496

1
°,469 t: 

1,0589 14,86
1 

9,191°,5941°,07661°,067061,8414,019;°,515 0,452 ~ 

2a Hopfenkesselwiirze "1,058614,75 9,21 1°,6280,08680,082862,44,4,2620,5880,563 "I 

2b Anstellwiirze " 1,062415,67 ' 9,9010,638 io,1035 io,092263,1814,10010,66010,591 '" 

3a Hopfenkesselwiirze "1,061215,40 9,19,O,tXJO!0,1404 Io,0947 59,6~ i 3,802 : 0,912 I o,615 

3b Amtellwiirze " 1,064316,09 9,55,0,625 ,0,1467,0,0944 59,3~13,850:0,911,0,587 

4a Hopfenkesselwiirze 1,058914,86 9,19io,614Io,1044 lo,097361,84,4,150'O,702 \0,654 

4b Anstellwiirze : I : 1,062815,76 9,551°,6541°,0954[°,0981 60,60;4,162:0,605 '1°,622 
5a Hopfenkesselwiirze "1,057214,41 8,55 iO,481

1
0,0738Io,0913 59,33:3,3500,5120,633 

5b 1 Anstellwiirze . . "1,058314,7°18,860,4810,10260,093760,2713,287 0,697 0,637 

6 : Wiirze v. d. Hefcngabe 18841,055913,70 8,88 '!,0,83 - '0,084 64,82 1

1
6,06 -lo,6131_ .. ~" 

7 II desg!. nach dem Dekok- ~ ~ 
tions-Verfahrcn*) • . " 1,0745 - - - - - 59,47 i4,79 - 1°,600 J"'l 

8 lidesg!.n.d Infusions-Verf. " 1,0583 - - - - - 58,124,27 - ,0,500 t< 

9 II} {1886 - 15,9510,8811,00 lo,;~b; !0,144 68,21 16,27 r"?~n 0,9031~-;; 
2
2

°1 Iii I' Ungehopf!;) Wiirzen " - 17,4°
1
111,93

1

' 1,13 0,348 1°,157 68,56 i6,49 2,00 0,902 .::. ~ 
_-:-_--,-I-_~-'-i--_-_-i-l_7.:...,4_3-:--1_2,:....1_9.:.1_','_1_3__;_0-',-2-84-i,_0.:...,1_4_3---;_6_9,:....9_3_·6_',_4_9--:-2_',t_O.....,,...0.:.,8_2_0 J '~~ 

II , , Mittel No. 19-21) - - 16,93111,67 11,091°,310 1'0,148 68,90 [6,42 11,75 '0,874 ,,~ 

22 I'.I;§ § {I. Wiirzeo) 18811'103725'°°

1

16'72 11'33
1

°'140 66,8815,30 10,56 -

23 II ~ ~ Sud I 2." "1,0685 17,10 11 ,23 iO,91 0,109 1 = 65, 68 1' 5,33 iO,64 -
24 I ~ .... iO' 3." "1,0238 6,14 3,66 ,0,39 10,057 59,666,42 ,0,93 -

:: : jJ ! ~lGemisclh-d-~~-w-W-'iiiJ:....~:-:-:·I--'!.:-+:....::-:-:-82 :"'"1:"":-::""::-:':'1 :-:-':':"~ 3':"9 ;:":':"-:::"":-+Ii :....:::....:-~-: -:-----+-:-:-'::.:..:-'!-:.:..::-:--'-II :...::-:-: -:----1 

27 ! S ~ SudlI 2. n n 1,0605\15,25 '1 10,47 '1'.°,84 0,109 - 68,64 1!5,48 0,72 -
i ~ 1 

28 ,i s'!: _3_. _-'""--1-_-_.;...1-',.:..0_2.:...86+_7"-, 3:....9_._4:.:,8.,:6..!-, 0.:...,:..:.4..,:.3...l.1 0...:,_0_6_4--'-__ +-6_5:.....7_8_: 5....:.:....7_S--!,.0-',_8 _6 -;-. __ 
29 ,I ~~ Gemischd.3WUrzen " 11,0618115,5410,73 ,0,830,1l5 I - 168,45:5,33 !0,74 I -

') Zeitschr. ges. Brauw. 1883,8,417. 
') Zeitsehr. gCB. Brauw. 1884, 9, 140. 
') Original-Mittheilung . 
• ) Zeitsehr. ge •. Brauw. 1881, 6, 181. 

*J Aus Darrmnlz gewonnen, indem nach dem Dekoktions-Verfahren aUB 200 g Malz bei 39, 51 und 59' R 
w.hrend ciner Zeit VOII vier Stunden yom Einmaischen bls zur Filtration eine Dick· und Lautermaische dargestellt wun!e; 
lIach dem Infusions-Verfahren wurden 200 g Malz ehenfalls kalt eingemaischt, innerha!b zwei Stun den langsam auf 
60 et R. crwarmt und darauf die Maischc cine Stunde dct VerzuckeTung iiberlassen. 

**) Es wurde ferner gl~funden in den natiirlichcn 'Vtirzen: 
No. 19: 0,20% Reinproteln, 3,\17 % Dextrin (Differenz) ulld 0,071 % Kali 

" 20: 0,35" " 3,99" " " "0,075",, 
.. 21: 0,35" " 3,98 .", " ., 0,072" ., 

0) Die WUrzcn (lnfusionswtirzcn) waren rcine Malzwlirzen fUr die Ale-Fabrikation, wclrhc durch Einmaischen des 
)Ialzes mit Wasser Yon 73-74°0. und Stehen!a"sen wiihrend 2 Stullden gewonnen wurden. Die klar abgeliiuterte Wiirze 
wurde in 3 Pfannen laufen gelassen als I., 2. und 3. Wiirze, mit ctwa 1 kg Hopfen fiir 1 Hektolitcr 2 Stunden gckoeht, 
durch Hopfcnscicr flltrirt UIH! gckiihlt. 
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... ~ In der Wiirzc Extrakts .. 

Nahere Bezeichnung ;1 I :s I" ! I~~j I ~ ~ 1 H f i ii:':~ ! ~ f :H ~ =i 110. 

--- -J U In Procenten des Wiirzc-

G. 0 :: ~ ::;:.8,: =:: 1':':== :!:: :;:,s': 1 =:: ;4:.:: -; 
N 1: CD )( 1 • I,tn. = 1 •• a.. a. - ~ :(1).::1 • to lD. a. - ~ 

I_~====,~ ::0 ti ~o ___ % ,% % % % 1 "1.::.% ! . _o~ 
3;1!1 ,t~~ ~Jsu~ n=I =1.~=W=- =ii=rz'=e=rl=8=8=1°;~I=,=09~6=7=r2=3,40 15,681 1,24 0,1561 - 67,0~ 1 ;,~~.!_ o:;;-r=----
31 1 ::::a-:E 2. "" 1,061115,3811,31 1°,84 0,111 1 - 73,535,43 10,72 1 -

32 1 1' J"'~C] ~::l 3." I ' I 
=-.... ~ _ " 1,0254 6,55 4,24 0,41 0,061 - 64,75 6,27 i 0,94 : - ::-

1 ,.g;:", § I I I 1 I t; 33 11 ,,;! ~ ~'a; Gemischd.3WUrzen 18811,061515,4710,64 0,85 10,109 ' - 68,94 : 5,47 0,71 - e 
~ - 1 , _~ 

ji I I' I 1 ' <5 
34 1'1 , Sud IV " 1,052213,81 7,98 1' 0,79

1 
- ' - 57,81\ 5,73 - ,' - ..: 

I Stammwiirze .... 
35 1, " V " 1,069817,8011,79

1
°,79 : 0,135 - 66,30 4,40 0,76 1 -

36 1" '- ' vor I" VI " 1,051713,438,780,71 ; 0,095 - 66,375,30 0,70 ! -dem Stellen ' 
37 :: "VII " 1,054214,00 10,10! 0,73 i 0,128 , - 72,16 5,20 0,91 -

1 a. Hopfenkesselwiirze 

~ b. Anstellwiirze(einschI.4, 
- 1,0066 14,28 8,1)7IO,007:0,1146io,087260,06'3,923IO,821Io,613 

- 1,0601) 14,94 9,4410,62910,0948110,0860 62,48i4,211)!0,629liO,I)86 5, 6,7,16,27,31,35) 
I I I I 

Einfluss der Schrotung auf die Zusammensetzung der Wiirze. - Beziehungen zwischen im Labora­
torium und im Betriebe gewonnenen Wiirzen. 

\. G. Matthews und Frank Lott (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 158) stell ten aus dem­

selben Maize 5 verschiedene Schrote her, vom gewohnlichen Malzmehle (I) bis zum grobsten Schrot 
(V), das zu erhalten war, ohne gan~e Korner znriickzulassen. No. III entspricht etwa dem gewohnlichen 

Brauerschrote. Die Analyse ergab folgende Werthe: 

In 0/0 des natiirlichcn MaIzes In 0,'0 des Extraktes 
-- - - --------- -- - - -_. __ ._. -- ------- -_._-----_._-- - _ ... 

Schrot 

No. I 

" II 
" III 
" IV 

" 
v 

Extrakt 

72,40 
72,86 
69,54 
67,20 
66,10 

Ii geb~::r;ter I' 

Zuoker 

13,23 I 
13,23 1 

13,23*)1 

13,23 I 
I 

13,23 I 

laltola I Dextrin I ~3:1~!1:: D8~~:;ter I lalt08e : Dextrin I ~3:1~!~: 
5to1l'e Zuoker 1 ____ _ 5to1l'e 

43:~07'r -~- ;,80 rc
- 8,8 ; -= 18,27 1'=5=9=,3=9~1- -10~;-7 -I- ll'~ 

44,20 1 9,22 6,21 18,15 60,67 i 12,65 ! 8,53 
35,35 10,70 10,28*) 19,03"') 50,83 I 15,38 14,76*) 
34,60 13,00 6,37 19,69 51,49 i 19,34 9,48 
33,70 12,50 6,67 20,02 50,98 i 18,91 10,09 

2. Untersuchungen von W. Windisch (Wochenschr. Brauerei 1891, 8, 83; Zeitschr. ges. 

Brauw. 1891, 14, 58). 
Durch diese Versuche sollte festgestellt werden: 

a) ob dnrch zu feines Schroten die Wiirze eine abnorme Zusammensctz ung, 

insbesondere an Stic k stoffsu bs tan z erhal t. 

Die procentigen Ergebnisse waren folgende: 
No. I So. II No. m No. IV 

Weizenmalze. grob feill grob fein grob fein grob fein 

Extrllkt der Trockensubstanz . 78,34 85,22 79,04 89,99 80,76 86,09 75,84 85,95 

1m {Maltose. 71,25 70,89 69,59 68,78 72,06 72,90 71 ,20 71,20 
Extrakt Stickstoff. 0,63 0,63 0,56 0,53 0,68 O,6i 0,67 0,67 

- - - -----

') Zeitsehr. gr •. Brauw. 1881 , 6, 181. 

*) In dcr Angabe des vorgebildetcn Zuekcrs in der Trockensubstanz von Sehrot No, III licgt wohl ein Versehen 
vor (im Original steht 12,3"/0), wir hahen den obigen Werth eingesctzt und dom entsprcchend die mit *) VC'rsehenen 
Werth" fUr Sehrot Xo. III ahgelindert. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Autl. 69 
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Pilsener N"orddeutsehes Miinchener 
Gerstenmalze groh fein grob fein groh fein 

Extrakt der Trockensubstanz 76,88 80,63 69,73 76,14 74,30 78,64 

74,60 75,30 69,72 70,34 68,79 69,43 

0,81 0,81 0,93 0,95 0,81 0,81 
{ Maltose . 

1m Extrakt Stickstoff 

Bei den Gerstenmalzen sind die Unterschiede zwischen der Extraktausbeute bei weitem nicht so 
gross wie bei Weizenmalzen. - Rei 6 weiteren vorziiglichen Gerstenmalzen betrugen die Unterschiede 
nur 0,80-3,83, im Mittel 1,98%. 

Betriebs- (Vorder-) Wiirzen 
No.1 

Maltose . 

Stickstoff 

71,33 

0,81 

au s We iss bi e r b ra ue re ie n enthielten 
2 

70,74 69,el 69,03 

0,91 0,80 0,81 

im Extrakt: 

67,19 % 
0,73 " 

b) Inwieweit sich die Betriebswiirzen von den im Laboratorium bereiteten 

unterscheiden. 

Es wurden im Laboratorium aus einer Amahl von Weizen- und Gerstenmalzen Wiirzen herge­

stellt, und diese mit den Betriebswiirzen, die aus denselben Malzen bereitet waren, verglichen. Die 

Untersuchung der verwendeten Maize lieferte folgende Ergebnisse: 

No. 

I 

2 

3 

4 

5 

Weizen-Malze 

~ _~ ~--",-.:ti-~-"!t:-o-" ~ -~-';-I~ ~-~ " - .. .. .. .. .. 
~ 

5 ~~~ ~~ I~~~~ !Z I'~~i~ 
O~/o __ 1 __ "'_"-~/·0_rJ:: ___ lEo/'o@_1 ~ ____ '::0/E-<02_~ iii .5 ~ " " _ % I~~;~ ___ o;o 

::~: i ::::~ i;~::~ ~:~i-~:~~-~-II! :~:!~ --:::~-
9,41 I 83,15 72.16 1,95 0,673 34,51 8,83 

9,31 I 84,23 74,84 2,02 0,728 1 36,04 10,11 
10,14 : 87,47 70,06 1,72 0,736 I 36,08 9,04 

Gersten - MaIze 

% % 
7~,;;-T 6~,25 
79,71 1 71,74 

"}o _ 

1,67 

1,84 

77,34 71,94 1,85 

76,20 70,00 2,04 

79,85 68,24 1,76 

% 
0,792 

0,820 

0,805 

0,898 

0,754 

47,42 

44,56 

43,51 

44,02 

42,84 

Die Wiirzen (Vorderwiirzen), welche aus dem Gemische der vorstehenden Maize (l!4 Weizenmalz 
+ I/~ Gerstenmalz) im Laboratorium nnd im Betriebe erhalten wurden, und die Jungbiere hatten 

folgende Zusammensetzung: 

No. i 

2 

3 

4 

5 

.. 
.. N .. ~ ... ", 

_J ..... .. "" ~.!! 
1(~ ..... 

CD 

_[j/o_ 

11,9 
12,1 

12,0 

12,2 

12,0 

Die ,Viirze enthielt in 0;. des Extraktes Das Junghier enthidt 
-------- - ---_._- -- - -----,------;---

Maltose 1 Stickstoff Jill Extrakt I ~ ~ i: .. .;, 
-~--Ir-------I-'-'--f--;'-- ~ ~ - -m------ i:--- ~~ ~3 .g~'a 

e= ~ ~S I :oJ i..gc;~S 0 f • ~ cC)::::to -"" • 

~.~ ~'2 , ~ 1:S~2'2 ~ E ~ ~ ~~~ ~ ~~~ 
~.s ~ 'I j~ I ::Q i~S~B .; 00,,0 ~ 
% %_ "10 J-.1~_i_~/o __ ~ __ -.10 % % % 00 

71,35 

72,47 

72,03 

74,57 

69,42 

---,----------:------ -- - - -=~..:..----.---=--: -----.--------~-: 

71,59 0,723 0,820 11,9 3,55 5,03 

71,82 0,749 0,901 16,8 3,49 5,35 

71,42 0,693 0,827 16,2 3,46 5,29 

70,74 0,781 0,932 16,2 3,42 5,61 

66,58 0,749 0,821 8,7 3,25 5,70 

27,83 

33,09 

32,70 

33.51 

30,70 

1,42 25,2 

1,58 I 22,0 

1,34 28,3 

1,58 22,0 

1,28 25,5 

57,8 

55,8 

55,9 

54,0 

52,5 

Die vorstehenden Zahlen, welche im Laboratorium tir die Gemische der Maize g e fu n den 
wurpen, stimmen fast vollkommen iiberein mit den Zahlen, welche sich aus den obigen Analysen der 
\Veizen- und Gerstenmalze und ihrem Mischungsverhliltnisse be r e c h n e n. Der Stickstoffgehalt der 
Betriebswiirzen ist, jedenfalls in Folge der liingeren Dauer des Maischprocesses, durchweg wesentlich 
hoher als der der Laboratoriumswiirzen. 
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Einfluss verschiedener Dauer der Anwarmung auf die Zusammensetzung der Wiirze. 
Nach K u k I a (Zeitschr. ges . Brauw. 1900, 23, 430). 

Kukla stcHte seine Versuche mit dem Maize aus der Gerste No. 18, S. 1083 an und zwar 
waren Dauer und Temperatur der Anwiirmung und die dabei gewonnenen Ergebnisse folgende: 

Naelt 
Stolha 

a 

b 

c 
d 

e 

Dauer 
dar Anwiirmung 

in Minuten 

, : }.is : 
his : bis i 70 : IIll 

:;0, 1 C2 .3 ' ; b' I' Gal\-
I C. i IS 

C. . ;75' : .'[, "('1\ . 

10 10 10 , 30 
30 ; 30 30 1 90 

30 30 60 ' 120 

60 30 ! 30 1 120 , 
30 60 30 1 120 

90 30 30 ! 150 

II~'~\ti~li,'~c nMalz [no;.<1cr1~~I,-=-'~'ro_~~~II~IS~ ~~it'~~t~:lf.. In -0;. .Ics Ex;rakts liE '-
.. Stlckalolf.Substanz Suhstnnz Stickstoff-Substanz ,. '" ~ ~ 

i ;';~ ~ -----~- --- ---- - - ..!. ~ i loo --l]~i 
, :: Ii ~ ~ ~:: ! ..:: i ~ It'; .~ 
: :~ ~ ~ ] i ~ ~ ~ ~ ' ] I ~ I'g~ ~ 

z 0 =.c ~ 0 t.o >00 
= 1: 0 ' 0 ' 0 ' 0 0/. 0 ' o· 0 : 0 ' 

- .. .. .. 
~ i $ .. a; ... • 
0 

, 0 
0 ' 

0 

68,2046,231 0,47 73,:2 8~;4 -, ~,~7 1 ~-,:~ 1~~::7-1 ~" ~;I::':5 i :,I~~i-;':~_ ~~~:7 
68,54 147,76 ; 0,43 

69,40 ~ 51 ,68 ; 0,34 
69,1551,77 0,33 

69.0052,22 : 0,32 

69,05 :55,40 , 0,24 

73,79 ! 8,64 i 2,90 ; 0,16 33,56 1,85 11,70i 3,93 1 0,22 5,51 
74,7'.8,64 1 2,76 i 0,20 31,94 ' 2,31 11,5613,83 , 0,27 7,24 
74,44 , 8,64 ; 2,88 ; 0,14 33,33: 1,62 11,6013,87 10,19 4,86 
74,28 j 8,64 1' 3,05 0,16 35,30 1,85 11 ,63 ! 4,10 : 0,21 ; 5,24 

, , 1 ' 
74,33 ' 8,64 , 2,67 : 0,19 30,90 2,20 11,62 : 3,59 ; 0,25 17,11 

Bei den Versuchen a und d war die Wtine stark opalisirend, bei den iibrigen rlagcgen klar. 

Fiir cine moglichst grosse Extraktausbeute ist demnach das Verfahren b, flir ein moglichst gtiDstiges 
VerhaltDiss von Maltose: Nichtmaltose das Verfahren e und flir die moglichst ~rosse Aufschliessung der 
Proteinstoffe das Verfahren d am gtinstigsten. 

Vergahrung der Bierwiirze zu Bier. 

co ~ In dec 'Viirze hl'ZW. iru Bil' r 
tr')-- Proccntel'. des 

Extraktes c 0 

~ .. Ii;.c .. ; ! -~ ~~~a~t-:- ~I ~ - _; !,~-=o' ~.N-11· -~~0--I-~ ~~ '--~-i~~ 5T.c-'-"-
- • - ~ ~ I .col:! ~ i~.!i I ~:= 

N_ 0.. ;:§ II ·='S I c~ .. :t;; • .g I ~ a.. a.:: .co ",tn ... ~ ! •• 
~ c. ;:a ;::::.= I" . ; r.n V# 

Niihcre BezcichDuDg 

=::-"----:---:-:=-:- _~_-----=~~. UJ % , % , 0/0 _ol? _ i ~i2_ .-~ .. L __ o'~O,- :::-~_~I'O °. 0 °.'11 0/ 0 

J a II WUrze vor der Hefengabe 1884 1,0559 13,7 i i 8,88
1
°,83 1°,234 1°,084 64,81 i ~ :~~ ! ;' 71 

b IDiesclbe am 2. Tage bei ; 1 1 1 
' hohem Krausen . . " 1,0452 11,5 - i 6,09 ,i! o,75 ,i; 0,230

1
'0,082 52,97

1
, 6,52

Ii
2,00 

C I" Dieselbe am 8. Tage bei 

, zurtickgehender Giihr. " 1,0279 6,7 7,592,95 [! 3,34 1' 0,66 ;1 °,222'1 °,079 49,85 j 9,85 13,31 
d :: Am 12. Tage beim i i 

! SChlau;::n I. " 1,0246 6,0 6,9813,27 1 2,191°,60 jO,219 Io,078 36,50 ,10,0°
1
3,65 

2 I: I ' jMilclt- , Essig - I II' 
a I' Stammwiirze vor dem I .. I " 

1 Stellen . 1881 1,0626 15,72
1
15,72 j - 110,29 :0,861 ;~~~~ , s~rc 65,401 5,480,646 

b I: GiihrendeWiirze,22StdD. ; II! i! 'I' i 
aRch der Hcfengabe. " 1,0558 15,94 ,14,421°,801 9,381°,761 jO,119 0,0006 65,001 5,28 1°,827 

C ,Bier beim Fassen ,,1,018515,61 1 6,944,68 i 1,72 1' 0,683!0,157 I, o,001224,75 1' 9,85 12,26 
dBier, 7 Monat alt. ,,1,014815,781 6,045,13! 1,06 :°,166,0,007117,61 , - :2,76 

3 I, Sud II. I, Iii 
a 'Stammw. vor d. Stellen n 1,061815,5415,54 !1O,73;0,827 Io,l14 j 68,45' 

b , Gii.hrendeWtirze,25Stdn. I I' 
Ii nach dem Stellen n 1,054615,53 ,14,070,7710,30 '0,768

1
°,12°:°,000373,25 

c l' Bier beim Fassen ,,1,0191 15,091 6,984,38 1.6510,641 10,150 . - 23,60 , 

') Zeit,eltr. gc" \lrauw. 1884 , 9, 14". - ') Zeitscltr. ges. Drall\\,. 188 1, 6, 181. 

69 * 

5,330,736 
1 

1 
5,45 ,0,849 

9, 1812,15 
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co:::; In der Wilrze bezw. im Bier In Procentcn des 
§ u &~~ ~ 

110"1 .• :11 _NiI,',h, ere BezeichDung ~I ~ ~E~!r,I!:\ II i II .... !-i~ .. o:-j .. NII ~~-I i-; .... ! i~~ 5i .l:co 1 
CD CD .:; Q;': I "t::,.;:: .. _ '''_.a =. 10::1 I!! 0':1 ~!i as N_ II) d ...... 1°f:::,) - I as 10 -:s •• .::: 'ii ;;-::.gl.:: g ::5 co. "~,,,,;::: c. /I) • /I) I <: 

tn O/o! 0,0 1 % % I %_ "Io_L"io_' __ ~LO!"__~_,"io __ 

4a Stammw~:~rI~~. StelleD 18811,0615-~5'::1'~'.~~~ 11O.1.:"C-i---:8:-5~7110'713 --

b GiihrendeWiirze,25Stdn. I I [ 1 

nach dem Stellen 1,048215,38112,781,37 8,37
1
°,727 I,:, 65,45 5,691,075 

c Bier beim Fassen 1,0173 - I - ,4,26! iO,6500,139!0,0018 

5 Sud IV. 1 " , 

: , 1 I 
a Gii;::~d~~iir~:~~~~tdn. n 1,0522 16,49:13,81 j l,42 I' 7,9810, 7941 57,81 5,73 _ 

b Bier beim Fassen ,,1,021416,09
1 

7,59
1
4,49 1,76!0,608io,17310 00182322 8,01,2,29 

c Bier, 8 Monate alt ,,1,014016,11 6,16,5,25 1 1,0°',°,6171 16,3210,02 
! ' I ! 

6 Sud V. I 'i" 
a Giihren,le Wiirze, 18 Stdn. I" i I "! 1 ; 

nach dern Stellen ,,1,0698 19,62!11,80:0,98111,'9Io,785Io,I~5Io,0008 66,30 
b Bier beirn Fassen ,,1,0282 18,52i 9,51

1
4,82

1 
2,4°[°,58°

1
°,114,0,0011 25,15 

7 Sud VI. I! 

4'4011°'756 
6,06 1,83 

I 

a GiihrendeWiirze,21Stdn. Iii i 
Dach dem Stellen ,,1,0517 15,37h3,43 1,0211 8,78[0,713Io,095io,000565,37 5,300,701 

b Bier beim Fassen ,,1,0169 15,28[ 6,474,63 1,6°
1
°,597

1
°,149,0,001224,62 9,232,30 

c Bier, 7 Monate alt. ,,1,0124 15,291 5,4915,151 0,991o,593[0,169io,0059 18,00,10,803,08 

8 Sud VII. 1 I 1 I I'" I, I[ 

u GiihrendeWiirze,20Stdn. I 
nach dem Stellen ,,1,054215,5514,0°1°.81510,1°'°,72910,12810,0005 72,161 5,200,914 

b Bier beim Fassen ,,1,017515,101 6,564,4811,5°1°,66011°,157\0,001222,9°[10,062,40 
c Bier, 7 Monate alt. ,,1,012615,23: 5,56,5,081 0,89,0,593 O,157,0,00.n 15,96 10,65,2,84 

Vergleich des bislang iiblichen (alten) Maischverfahrens mit dem abgekiirzten (neue'n) 

Maischverfahren nach Windisch. 

Versnche von P. Behrend und A. Eberts (Zeitschr. ges. Brauw. 1897,20, 564). 

Die Zusammensetznng der Maize, Wiinen, Jungbiere und Schankbierc war folgende: 

In der Malz-Troekensub.tanz 
1m Extrakt Vcr-

hl-Gewicht \Vasser Maltose: 
zuekerungse 

Extrakt Maltose Stickstoff Maltose Niehtmaltose = zeit 
Minuten 

I hell 55,8 kg 9,3% 77,8% 54,3"/0 1,53% 69,8% 1: 0,43 10 
Maize 

\ dunkel 52,7 " 5,8 " 73,9 " 47,2 " 1,57 " 63,9 " 1: 0,57 20 
Hell Dunkel 

Altes Vcr- Neues Verfahren Altes Neues Verfahren 
fahrrn*) -------- Verfahren -------I IV VI II III V 

Spec. Gewicht 1,0544 1,0532 1,0542 1,0529 1,0537 1,0523 

Wiirzen Extrakt % 13,33 13,04 13,29 12,98 13,17 12,83 

(beim Maltose % 9,01 9,01 9,02 8,12 7,66 8,07 

Aus- l Maltose im Extrakt % 67,6 69,1 67,9 62,5 58,2 62,9 

schlagen) Maltose: Nichtmaltose - 1 : 0,48 0,45 4,47 0,60 0,72 0,59 

Stickstoff im Extrakt .% 0,694 0,794 0,744 0,759 0,693 0,697 
-------

') Zeitschr. ges. Brnuw. 1881, 6, 181. 
*) Bei die.elll Ver.uehe ist durch ein Versehen die zu dem Jungbier und fertigen Bier verwendete Wiirze nieht 

untcrsucht worden. Die angefUhrten Zahlen beziehen sich aut' cine in cinem besonderen Versuche llnt.er Einhaltung 
miigliehst gleicher Bedingllngen neu hergl'ste1itc Wilrze. 
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Hell Dunkel -----_._----
Altes Ver- Neucs Vcrfahren Altes Yer- Neues Verfahren 

fahren 
~.~ fahrcn 

~--V-I-I IV 

Spec. Gewicht % 1,0234 1,0216 1,0222 1,0290 1,0294 1,0267 

J u n g-
Alkohol .% 3,47 3,62 3,44 2,70 2,76 2,85 

b i e r 
Extrakt .% 7,44 7,10 7,12 8,44 8,61 8,04 

(beim 
Maltose OJ. 2,98 3,02 2,88 3,53 3,38 3,31 

FasseD) 
Stammwtine (berechn.) 14,09 14,02 13,73 13,65 13,90 13,49 

Vergiihrungsgrad (wirH) 47,2 49,4 48,1 38,1 38,1 40,3 

Stickstotf , g in 1 I 0,844 0,859 0,778 0,787 0,782 O,i48 

Spec. Gewicht. 1,0171 1,0159 1,0158 1,0203 1,0239 1,0205 

Alkohol .% 4,11 4,21 4,10 3,46 3,29 3,61 

Extrakt % 6,17 5,88 5,80 6,67 7,45 6,77 

Schenk-
Maltose % 1,83 1,86 1,67 2,09 2,23 2,19 

bier 
Stammwtirze (berechn.) 14,05 13,90 13,67 13,33 13,77 13,70 

V crgiihrungsgrad (wirkl.) 56, \ 57,7 57,6 49,9 45,9 50,6 

Stickstotf . . g in 1 0,801 0,825 0,772 0,733 0,748 0,724 

Farbe (= ccm 1/10 N.-Jodlos. 

auf 100 ccm Wasser) 0,80 0,55 0,50 4,90 3,66 4,50 

Sieht man von dem in Bezug auf ,lie Maltosebildung nieht vollkommen verlaufenen Versuehe III 
ub, so ist der Vergiihrungsgrad der naeh dem neuen Verfahren hergestellten lliere durchweg etwas hijher 

gegentiber den nRch dem alten Verfahren hergestellten Bieren. Die Untersehiede sind jedoeh so gering, 
dass man sie nicht ohne weiteres dem Maisehverfahren zusehreiben kann. 

Einfloss ner Art der Kochung (Dampfkochung und direkte Feuerung) von Maisehe 
und Wtirze auf das Bier. 

Versuchc von O. Reinke (Woehenschr. Brauerei 1889,4, 498) und Ed. Jalowetz (Zeitschr. 
gcs. Brauw. 1895, 18, 28). 

Beide Versuchsreihen ergaben, dass die nneh beiden Verfahren eneugten Wiirzen und Biere weder 
in der Zusammensetzung noch im Geschruack noch in den sonstigen Eigenschaften irgendwelehe Unter­
sehiedc zeigten. Es kann dahcr hier von der Wicdergabe der au~fUhrliehen Versuchsergebnisse ab­
geschen werden. 

Wilrze in verschiedenen Stadien der Giihrung. 

Bau (Wochenschr. Brauerei 1890, 7, 710; Chern. Centrlbl. 1890, II, 361) fand fUr Wiine in 
den vcrschiedenen Studien der Giihrung folgende proeentige Gehalte an Extrakt, Maltose und Dextrin: 

Wiinc nach 1 2 3 4 6 7 8 10 24 Tagen 

Spec. Gewicht (15°) 1,0419 1,0402 1,0375 1,0336 1,0256 1,0227 1,0210 J ,0192 1,0153 

Maltose 7,92 7,25 6,91 5,83 3,98 3,19 3,02 2,66 1,68% 

Dextrin . \,55 1,58 1,63 1,81 2,33 2,48 2,30 2,31 2,51 
" 

Der Dextrin - Gehalt erflihrt hiernach im Laufe der Giihl'\1ng jedenfalls in Folge Bildung von 

Amyloinen cine nicht unwesentliche Zunahme. Das fertige Bier enthielt 2,85 Gew.-% Alkohol und 

5,00% Extrakt (Balling). 

Einfluss des Liiftens auf den Verlauf der Giihrung. 

K. M i c he I (Zcitschr. geR. Brauw. 1900, 23, 358) steHte Versuche tiber den Einfluss des Ltiftens 
auf den Veri auf der Giihrung an, indem cr in die Maische bei 50° C., bei 70° C. und beim Kochen Luft 
trieu. Bei 50° war das Liiften ohne Einfiuss, bei 70° trat eine raschere Verzuckerung ein. 1m Hopfen­
kessel war die EiweiBsausscheidung eine stiirkel"e und die Kliirung der Wtirze eine besBere, dagegen trat 
aber gleich Dl\ch dem Beginne des Hopfenkoehens ein auffallendes Dunkel werden der Wtirze ein. Die 
Farbentiefe stieg von 2,5 auf 8,0. 
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Zwei aus dem gleicheu MaIze hergestellle Sude zeigten wiihrend der Vergiihruug folgendc Zu­
sammensetzung: 

Wiihrend der Verzuckerung geliiftet Normal gemaischt 

Zeit der Extrau -r---T -- --IV;;:gii,hr;g8-a~ad - Extrakt -- - ------ v~;g-ihruna.grad 
'1-- -- - - AlkOh01 1 Reduo. Alkohol ' Reduo. '-- ';- - ---. -

Untersuchung schein- I wirk- ' Zucker , s('h" in- I wirk- sr hein- II wirk- Zuoker ' s('hem- wlrk-
barer , licher I Gew. 'I barer lieher b a rer lieher Gew . barer lichl'r 

"~_', __ ., , -'1. _i_.~/. __ J_·~. __ ,-. °/. % .,'. % I % __ ~~/... % . :. ., '" 
- --!-1~ 50 i---r9-;5 : 14 90 i 98- , Beim 

Nach 

Anstellen 

2 Tagen 

4 

" , ' 1 ' I ' 0 
. , 13,80 i 13,90 ; 0,22 i 9,47 i 4,83 4,14 13,50 ' 13,52 : 0,72 9,72 ! 9,38 8,85 

12,30 : 12,74 : 0,98 1 9,16 . 15,17 12,13 10,80 , 11,18 ~ 1,96 7,04 ! 27,52 ; 25 ,10 

10,80 11,54 , 1,64 1 7,41 25,52 20,41 9,40 10,04 ! 2,55 5,82 : 36,92 :32,16 
n n 

n 

n 

6 

8 ; 1 9,40 10,42 : 2,27 I 6,02 135,18 28,14 8,30 : 9,16 , 2,77 , 5,89 , 44,30 : 35,50 

8,70 9,61 ' 2,65 5,53 : 40,00 32,00 7,60 9,04 i 3,07 ' 4,27 ; 48,99 i 39,51 n 

n 

10 

15 
n 

I 6,50 ' 8,06 

1 

3,37 i ,10 8,63 3,29 4,24 : 52 ,30 : 42,10 
(beim F assen) 

Nach 29 Tagen . , 4,10 : 6,10 : 4,39 

3,78 j 55,20 . 44,40 

71,70 i 57,90 2,16 6,20 ; 7,89 1 3,67 3,85 i 58,40 j 4;,00 

Hiernach ist in dem geliifteten Sulle bis zum zehnten Tage nach dem Anstellcn die Giihrung 

etwas zuriick geblicbcn ; uann aber iiberholt die Giihrung die des normal gemaischtcn Sudes . 

Vergiihrung von Bierwiirzc mit Reinhefcn. 

C. Am thor (Zeitschr. physio\. Chem, 1887, 12, 64 ; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 

188;, 2, 561) untersuchte das Verhalten von acht nach Hansen's Verfahren rein geziichteten Hefen 

in sterilisirter Bierwiirze (100 cern von 15 ° derselben enthielten 17,73 g Extrakt (Schulze) , 10,8042 g 
Maltose und 0,10; 5 g Stickstoff) im P a steur'schen I Liter-Kolben. Bei der Einsaat der Hefcn wurde 

in allen Fiillen nur von einer einzigen Zelle ausgcgangen. Die mittlere Tcmperatur bei Reihe I war 

1l,9°, bei Reihc II anfangs 11,9° und ~piiter 13,7"' Die Ergebnisse waren folgende (Gcw. -% bezlV. g 
in 100 cern) : 

I 
No, ; Bezeichnung del' Hefen 

1 '1 ~ f Frauziskaner . . . I <>"' 
2 S' .~ Rotterdamm 

31 J e·~ 1 Konigshofen . , os", 

: :1 13 Carl:berg I~ (n~u)' . 

6 S . Pastorinne-Form (aus hefe-

i triibem Bier) 

7: Oberhefc Berlin (KiihleBlonde) 
8 Sacch. ellipsoideus (aus ober­

i! clsiissischem Weisswein) 

1. Re i h e . Die Giihrung 
wurdr (nach 14 Tagcn) 
untcrbrol'hen, ::tIs nur noeh 
sl'hwachc K ohlens. - Ent­
wieklung hemcrkbar war 

-~ o 
'i .. 
co 
o 
:. 
(I) 

, 
1,0279 4,50 : 9,39 :47,0 

1,02884,30: 9,37 ,47,1 

1,03024,25 9,7644,9 

1,02594,69 8,71 50,8 

1,02474,75 8,49 :52,1 

1,02;84,31 ' 9.3447,3 

1,02604,37 1 8,5951,5 

I 

1,0432:2,83 ' 12,61 ,28,8 

II. Reihe. Die Kolben hlieben so lange stehrll 
(40 Tage) , his k eine Kohl en. iiure-En twicklnng m ehr 
zu h elllL'rke ll war HIHI die Bil' rc klar gcwnnll'll wa ren 

-~ 
i .. 
co 
o .. ... 
(I) 

,I , 
1,023914, 75 1 8 , ~7 iO,090 .0, 1071,886 ' 53,3 ' 14,29 

1,0243 i4,50 i 8,35 ,0 ,0950,096 1,99452,9 11 ,11 

1,02454,50

1

' 8,370,0940,125 2,014 52,8 '1l , 11 

1,0245 :4,81 8,460,0980,1231 ,93852,211,11 

1,024°'4,81 1 8,33 :° ,0950 ,1061,91953,011 , 11 

I 1,02474.69 , 8,46 ,0,0970 ,0781,91652,212,50 

1,0242 :4,751 8,330,094 '0,1201,88853,012 ,50 
: I ; i : I I ' 

1,03693,4711,230,0980,149 : - 36,7 112,50 
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Anhang zu Malz und WUrze. 

I. Ueber die stlckstoffhaltigen Bestandtheile der Gerste, des Maizes und der WUrze. 

1. K. Lintner (Zeitschr. ges. Brauw. 1882, 7, 365) fand im Mittel von 8 Gerstenproben (mit 

1,74 % Gesammtstickstoff) 0,717 DID in 70"/o-igem Alkohol liislichen Stickstoff (= 41,23 o}o des 

Gesammtsticksto/fs). In 13 Malzproben wurde im Mittel 0,639 % in 70 %-igem Alkohol IOslicher 

Stickstoff gefunden. 

Dnrch BIeiessig nicht flillbar waren in "10 des Gesammtstickstoffs in der Wiine 82,15 0:0 , in der 

gchopften Wiirze 8'9,03 % und im Bier 72,07 %. 

2, L. Aubry (Zeitschr. ges. Brauw. 1882, 7, 421) bestimmte den Amid-Stickstoff in 

Gerste, Mal~ und Wiirze theils durch Zersetzunr:; der Amide mit Natriumnitrit, theils durch Ausfallung 

der Prote'instoffe etc. mit Phosphorwolframsiiore und fand im Mittel in 4 Chevalier-Gersten 1,59 0/0 
Gesammt- und 0,35"10 Amid - Stickstoll", in den daraus gewonnenen Malzen 1,60 % Gesammt- und 

0,70 % Amid-Stickstoff. - Die von 3 snderen Malzen gewonnene Wii rze enthielt im Mittel im Extrakt 

ungehopft 0,83 % Gesammt- und 0,40 % Amid - Stickstoff und gehopft 0,80 % Gesammt- und 0,43"10 

Amid - Stickstoff. 

3. H. Bungener und L. Fries (Zcitschr. ges. Braow. 1884, 9, 69) bestimmten in Gerste, 

Mal~ und Wiine den Prote'in-, Pepton- und Amid-Stickstoff*) und zwar wurden untersucht: 

a) Ein Auszug aus gemahlener Gerste (18-stiindiges Einwirken von kaltem Wasser unter Zusatz von 

Thymol als Antisepticum); - b) eine auf diescllJe Weise aus Malz dargestellte Fliissigkeit; - c) eine 

etwa 15"1o-ige Wiine durch Infusion aus demselben Mal~ erhalten e/4 Stunde bei 20-70°, % Stunde 

bei 70°). Weder Ausziige noeh Wiirzen wurden gekocht. Die Ergebnisse waren folgende: 

Elsasser G~rste und Malz Champagner - Gerste und MaIz 
(Gersh' = 1,69',. X, Malz = 1,58 '1. ~) ((,erste = 1,84 " I. N, )la1z = 1,73 'I. X) 

Auszug a b c a h c 

Gesammt -, Stickstoff . 0,35~ 0,642 0,581 0,380 0,625 0,630 'fo 
Prote'in - Stick stoff 0,161 0,230 0,163 0,223 0,249 0,184 n 
Pepton - Stickstoff . 0,040 0,060 0,080 0,041 0,04~ 0,060 n 
Amid - Stickstoft' (fallbllr) 0,052 0,182 0,197 0,025 0,134 0,165 " 
desg\. (nicht fiilIbar) 0,102 0,170 0,141 0,091 0.200 0,221 

" Ge8ammt - Amid - Stickstoff' 0,154 0,352 0,338 0,116 0,334 0,386 " 

oder in Procenten des Gesammt-Stickstoffs der Gerste (a) bezw. des Maizes (b und c) : 

Gesammt-Stickstoff im Aus-

zugc 21.6 40,6 36,7 20,6 36,2 36,9"/0 
Prote'in - Stickstoff 9,5 14,5 10,3 J 2,1 14,4 10,6 n 

Pepton - Stickstoff 2,4 3.8 5,0 2,2 2,4 3,5 " 
Gesammt-Amid - Stickstoff 9, I 22,3 21,4 6,3 19,4 22,3 " 

Auf diesel be Weise wurden 6 aus vcrschiedenen hellen, bei 6 j 0 a b g e d R r r ten Mal zen zu­

be rei tete (Infusion: 3/1 Stunde bei 20-70°, 1/2 Stunde bei 70° C.) nieht gekochte Wiinen untersucht: 

*) Es wurur bestimmt: a) Der Pro t e 'i Il - S tic k s t 11 ff dun'h Fiillen mit Blei",ydhydrat UIl(1 etwas illeiaertat 
in dt'r WamlC; hl der Pep ton - S tic k s t 0 ff dureh Fallen mit Gcrhsiiure illl Filtrat des Bleioxydniederschlag'es, nachdem 
mit S"hw('fdwasscrstoff das iibersehiissige Illci entfernt war; cJ der Amid-Stickstoff als dcr wcd"r dureh Bleioxyd 
noch Gorb.ame f.·illbare Stick stoff. 

ZuweiIcn wurdc die von Protc·in bcfreite LOfmug, ohnc das Blei ahzllsrhncillen, mit. cssigsaurcm Qunksilberoxyu 
gcicHlt Ullter Znsatz von so yiel Xatron, dass die Fltissigkcit nach der Fallung sdnvadl alkalisr}, reagirtc. In der ohigcn 
Tahcllc bedeutet "iallbarc AllIide" = durch Quccksilbcmcctat fallbare Amide. 



1096 Alkoholische Getriinke. 

Malz aus Gerste: Auvergne Ungarn Elsass Elsass Ungarn Champagne Mittel 
188:1 1883 1882 1883 1883 1882 

Stiekstoff im Malz . 1,40 1,43 1,58 1,59 1,72 1,73 1,58 % 
Gesammt-Stickstoff in der Wiirze 0,504 0,535 0,581 0,580 0,514 0,630 0,560 " 
Protein - Stick stoff 0,158 0,125 0,163 0,170 0,166 0,184 0,161 " 
Pepton - Stickstoft 0,070 0,072 0,080 0,070 0,060 0,060 0,072 " 
Amid - Stickstoff 0,276 0,338 0,338 0,334 0,288 0,386 0,327 " 

oder in Procenten deB im Mab enthaltenen StiekstoffB: 

Gesammt-Stiekstoff in der Wiirze 36,0 37,3 36,8 36,4 29,8 36,4 35,6" 

Protein - StiekBtoft 11,3 8,7 10,3 11,0 9,6 10,6 

Pepton - Stiekstoff 5,n 5,0 5,1 4,4 3,5 3,4 

A mid - Stiekstoff 19,7 23,6 21,4 21,0 16,7 22,4 

4. A. Hilger und Fr. von der Becke (Arch. Hyg. 1890, 10, (77) fanden flir Gerste und 

die darauB hergestellten Maize folgende Mengen von loslichem Stiekstoff in den verschiedenen Ver­

bindllngsfnrmen (auf Troekensubstanz hezogen): 
Liisliclter Stiekstoff in Form von 

Eiweiss Peptonl'n Ammoniak Amidosauren Amidell 

Rohgerste 0,0600 0,0046 0,0169 0,0417 % 
Geweiehte GerBte 0,0354 0,0009 0,0294 

Griinmalz 0,167 I 0,0058 0,0290 0,1417 0,0505 "!u 
Darrmalz 0,1194 0,0233 0,0057 0,2257 0,0029 " 

,(;ntersueltullgs-Vcrfaltrl'n: In dcm mit kaltelll 'Vasser hergesteilten Auszuge wurde Eiwl'iss mit Kupfer­
hydroxyd geflillt; illl Filtrate wurden die Pc p ton e lIach Entfernung des Kupfer. mit Sl'ltwefelwasserstoff dun·1t Phos­
phorwolframsiinre gl'faIIt. - In cinelli zweiten Theil des Kaltwasserauszuges wurdell naeh Abscheidung des Eiwcissl's 
und ,ier Pcptone bcstilllmt: a) der G esallllllt-Stiekstoff, b) das Ammoniak durch Dcstillation mit ~[agnl'sia un,i 
e) die A III ide dun·1t Ko('hcn mit Salzsiinrc und Destillation lies darans gchildeten Ammoniaks mit Magnesia. 

5. W. J. Sykes (Wochenschr. Brauerei 1891, S, 719; VierteljahreBschr. Nahrungs.- und Ge­

nussm. 1891, Ii, 227) ermittelte in Gerste und dem duraus gewonnenen Maize folgende Gehalte an 

den verschiedenen Stickstoffverbindungen: 
Gcsammt-Stick- Gcsammt-Albll- Koagulirbares Albumosell Amid,· 

stotfsnhstanz mill (liislich) Eiwciss 

Gerste 10,56 2,23 0,70 0,55 0,98 ole 
Malz. 9,68 4,05 0,70 I,ll 2,24 " 

Ueber die Untersuchungsverfahren vergl. die ohigen Quellen. 

6. E. Ehrich (Bierbr. 1895, 145; Centralbl. Agrik. -Chern. 1896, 25, 333) rand fUr ver­

sehieden lange bei 45 0 gemaischtes Pilsener Ma!z folgemle Mengen Stickstoff in den verschiedenen 

Verbindungsformen: 

Malz I 

" II 

1/, Stde" gemaischt 

2 Stdn. 

1/, Stde. 

2 Stdn. 

III ·'0 des Extraktes 
Gesallllllt- Proteln- Pcpton- Amid-
Stickstoff Stiekstoff Stickstoff Stickstoff 

0",8130 

0,9337 

0,6527 

0,6895 

0,3130 

0,3424 

0,2396 

0,2664 

-------' 
0,5000 % 
0,5913 " 

0,1199 0,2932% i 
0,1358 0,2873" ' 

III 0;. des Gcsammt-Stickstoffs 
Prote"ill- Peptoll- Amid-
Stickstoff Stickstoft· Stick stoff 

38,50 

36,67 

36,71 

38,64 

61,50% 

63,33 " 
18,37 44,92 % 

19,70 41,66 " 

Es werden also durch das liillgere Maischen etwas mehr Stickstoff-Verbindungen in Losung 

iibergeflihrt. 

7 . A. Schulte im Bofe (Zeitschr. ges. Brauw. 1898, 21, 231) stellte Versuche mit ein und 

demselben Maize an iiber den Eiufluss des Darrens und Lagerns des Maizes auf die Ausbeute an 

Extrakt und Maltose, sowie auf die Diastase, ,len Eiweiss-, Pepton- und Amid-Stickstoff. Die procentigen 

Ergebnisse waren folgende: 



Niihere Bezeich-
110.; 

I nung der Maize etc. 

5, n 
6 unteren " 

" 

52,5 

53,8 

7 }Illl TrOCken-{ 80,0 
8 " schranke 100,0 
9 gedarrt hci 131,3 

10'NO.51 / 
11 ' 6 nach 

" /7 Wochen I 12' 7 
" 8 untersucht 

13 " 
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I 
35,90 81,47'58,57!2,100 62,43,5,577,4824,52 71,8!! 0,96914,86119,9265,2278,00 

16,2681,4055,1 012,10066,95,4,297,52,21,2467,71 0,853 13,0122,74 64,25 66,50 

10,02: 81,17: 55,34.,' 2,100 68, i 6 i3,05 ,8,33
1
.19,86 68,111 '0,808 9,78126,61 i.63,61 57,17 

9,43.78,34.50,42,2,100 67,71;3,29 1 8,43.20,57 64,36
1

' °,865 10,17 26,13 163,70 49,06 
, *) I, 

5,7879,4950,50,2,10073,05.,2,29'9,2315,43 63,5510,712 8,57,34,27!57,1624,94 
" :' I I 

3,78,711,94,41,92:2,10076,38:2,24 8,95i12,43 54,49 0,644 9,47137,88152,65 6,93 

2,02'37,97, -2,10088,71'1,761,76 7,77 - '0,62515,52'15,5268,96 Spuren 
I 1 .: I 

15,7979,13 143,582,10074,39;1,958,0515,67 55,07 1°,682 7,62131,38i61,00 -

15,2378,82i42,66:2,IOO 71,8\,2,95 9,19,16,05 54,13 ,°,752 10,5o,32,45:57,05 -

11,8°:79,19148,57,2,10072,522,098,9516,48 61,20,0,729 7,41,32,51160,0826,64 

11,51,80,25 46,57' 2, 100 75,19 ;2, 1 ° 7,3815,33 58,03,0,650 8,46,29,69,61,85 11,11 

Die Gerste war 64 Stunden in der Weichc nnd 7 Tage auf dcr Tenne. l3Iattkeim = 2/3 Korn­

lunge. Die A uflosung war eine gute. 

l:ntersuc!tungs-Vcrfah"'n: Iler Extrakt wurd .. nach Schultze-Ostermann, die Maltnse gcwiehts­
analytis('h mittelst Fe h 1 in g'seller Losnng bcstimlllt. 

Zur Bestillllllung der k 0 ag ul i r bar e n E i wei s sst 0 ff e wurden 50 [Till der filtrirten Wiirze zwei Stunden am 

Riicktlusskiihler iiber freier Flammc erhitzt, nach drm Erkalten auf 100 cern aufgefiillt nnd in 50 cern des Filtrates del' 
Stickstotf hestimmt. Die Differenz aus dmn Gesammt·Stickstotf und clem so gefundenen gieht den in Form von koagulir­

haren EiWt'issstofi'cn Yorhandl'lH'll Stickstoff an. 
Zllr Bestimmung der P l' P t () n (' und A III i d r ,\-"urdell in weiteren 50 ('(.'Ill uer Wiirze tnittelst 15 cern einer 5 fl/._igrll 

TanniTlWsung die Peptone unll koagulirbarcn Eiwcissstoffe geflUlt, auf 10(1 ('em aufgefiillt und in 50 cem des Filtrates der 
Stickstoff (= Amid-Stiekstolf) bestimmt. Grsammt-Stiekstnff weniger koagulirbarem Eiwciss-Stickstnff und Amid-Stiekstoff 

crgicbt den Pcpton-Stiekstoff. 

8. Bo\. de Verbno Laszczynski (Zdtschr. ges. Brauw. 1899,22, 140) ermittelte fiir tlen 
Kaltwasscr-Auszug, die Wiirze nnd das Bier aus demsclben MaIze folgenden Gehalt an loslichem Stickstoff 

in den' verschiedenen Bindungsfonnen: 

Niihere Bezeichnung 

1m Kaltwasser-Auszng 
StickHtoff in Form von 

In der Wiirzc 
Stickstoff in Form yon 

~)li~~T-.~ ~ ~S ~~ ~ .: --f-i·~1 ~S 
~:C '~-¥.~I ~ s '~"'3 § ~ a § a "';: .;;:s 

:.;;rn 1~~il:3 ~ ~'s ~"t"g ..=; ..s ~ ~E 
:0]:21 ~ < ~< C~:E < < I ~~ 

Hcl~:cD~;rm~I;-~c. ~ ~~1-5:;~.'l~;~;.!;~~21.i~,:'~ lo.;:7~.o'02110';;~1 i:lll0;'~i;'~2Ii~~~~,;:o 
Dunkeles Darrmalz ______ 7,981~7.?'O,5~~~1_~I '~.~0_1 0,013,0,268 0,5710,056,0,1100,03210.374 

I Helles Bier I Dun keles Bier 
Bier (g in 1 Liter) . . - - :0,638,0,013,0,14&:0,0320,445 0,8600,015jO,190:0,0481 0,607 

rntcrsuchungs-Vcrfahr('n: Der KaltwasHcr-AuBzug wurde durch zweistUndigcs Hiihren yon 100 g f('ill­
gemahlencm ~lalz mit [)OO cern 'Vasser bd gt~w(;hnlidler TClllperatur erilaitcli. Das A I h U 111 i 11 wnrdl' durch einsttindigl':q, 

*) Drr Stickstoff d{~s MaIzes wurde in Prohe Xo.6 be6tiltllllt. 
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Erhitzen bei 1'/. Atm. illl Dampftopfe abgeschieden und im ausgeschieuenen Albumin der Stickstoff bcstimmt. Aus den> 
eingeengten Piltrat wurden die Albumosen nach A. Bomer mit Zinksulfat gefIillt und aus dem Piltrat \'011 dicsclI .tiC' 
Xanthinkorper naeh Kriiger mit Kupfcrsulfat und Natriumbisulfit abgeschicdcn. 

Die 'Viirze wuruc aus 100 g Malz und 500 cern Wasser hcrgestellt. 

9. A. K u k I a (Zeitschr. ges. Brauw. 1900, 23, 418) ermittelte in einer grossen Zahl von 

nach \'erschiedenen Verfahren gewonnenen Malzen den Gehalt an den verschiedenen Verbindungsformen 

des Sticks(off~ - iiber die Ergebnisse der iiblichen branereitechnischen Analyse vergl. oben S. 1082 *) -
und erhielt folgende Mengen von Stickstoffsubstanz: 

No., Niihere Bezeichnung 

--==~-

I Ii [1892-er miihrische I UAUSPi~Z h O' . 

Gerste . 
2 J ngarlsc - stra 
3 Eibenschllz . 

4 1892-er Nieder-Oesterreicher (Marchfeld) 

5 

6 

7 

8 

9 

I Wieselburg 

Raab .. 
1892·er ungarische 

G I Gran . . 
erste 

Szt. Mihlily 

Miskolcz . 

I ° II } 1892-er bayerische { Regensburg 
II Gerste Augsburg . 

12, 1892-er serbische Gerste (Semendria) 

13 i) 1893-er schlechte 1 Gerste A .. 
14 :1 Braugersten aus "B.. 
15 Russland und daraus Malz A. 

16' gewonnene Maize' " B. 
17 I: Normales Malz . . 

1811 G erste (Keimfahigkeit 98%, -energie 
, 96°/e)· 

19 ' M a I z daraus, wenig aufgelost 

20" Mall. nus Gerste von 100 0/ 0 Keimenergic, 
sehr schnell aufgelOst 

21 i G e rs t e aus schlechter Braugerste-Gegend 

22 Gerste aus guter Braugcrste-Gegend 

(Diine bei der Reife, viel Regen bei 

del' Ernte) 

23 Malz aus Gerste No.21 

24 " 22 
25 Siidungarischc Gerste . 

26~ ) 27 i 

28 

I miissig lan~e gefiihrt . . 
Maize ., 

desgl. aber mit S02-haltlgem 
nus 

Wasser (n. K u k 1 a) geweicht 
No.25 . 

lange gefiihrt . . . . . 

.' ,0 

-
n,74 

73,28 

67,94 

73,42 

n,17 

76,85 

71,98 

72,37 

74,63 

In % der Gcrsten­
bezw. dcr Malz­
TrorkenSllhstanz 

- ... 

~ ~ 
~ ;S .~ 

hi> 

8,48 1,75' 0,81 

10,87! I,ll 0,60 

12,56 1,42 ' 0,57 
1 ! 

10,92 , 1,71 0,63 

12,35: 1,45! 0,57 

11,44; 1,76' 0,51 
1 

12,87,1,47 0,51 

12,68: 1,65 '0,46 

12,62: 1,55 0,44 

12,31 1 1,35 0,36 

11,55
1

1,69 0,52 

9,89, 1,84 0,54 

13,881 1,98 0,53 

11,25
1

2,93 0,87 

11,25
1

4,74 i 0.18 
1l,02 3,44 I 0,13 

9,35 i 3,31 0,15 
i 

12,68, 1,65 0,46 

9,99 3,40 0,23 

i 

8,64i 2,27 
I 

0,14 

10,60 1,67 0,28 

9,84 1,85 0,14 

9,35' 3,31 0,15 

9,38: 3,74 0,12 

11,26! 1,60 0,17 
, 

1l,04i 3,78 0,18 

I 
11,19! 3,83

1 

0,21 

9,62, 1,94 0,64 

[11 % der 
Stickstoff- In .,i. ,Ies Extraktcs 
Suhstanz 

... ~ 

" 1 ~ 
on " .;: 

" '" '" 
20,64 9,55 

10,17: 5,51 

11,34: 4,54 

15,65 5,80 

11,74] 4,61 

15,38 1 4,45 
11,42' 3,97 

13,01,3,62 

12,28: 3,48 
1 

10,96 1 2,92 
14,63: 4,50 

I 

18,6°1 5,46 
14,27 3,82 
26,04

1

7,73 -1-
42,13, 1,60 15,68 1 6,61 0,25 

31,21: 1,18 15,03 4,69 0,18 
1 12,24, 4,40 0,20 35,41: 1,60 

I 
, -

1;;015~0 34,03i 2,30 0,34 
I 1 

26,27 1 1,62 
II, "I',tJ9 . 0,19 

15,75; 2,64 -

I ' 

18,80i 1,42 
35,41,1,60 12,44 4,40 0,20 

39,871 1,28 12,20 4,86 0,16 

14,20i 1,52 -1-
34,24\ 1,63 15,33, 5,26 0,26 

I 

34,2211,87 15,46 5,29 : 0,28 

20,1616,65 12,87 2,60 : 0,85 

1~6~27 
54,05 

40,14 

36,84 

39,31 

:l9,0() 

34,69 

27,87 

28,38 

26,6& 

30,7& 

29,34 

26,76 
29,69 

3,80 

3,78 

4,5~ 

6,7& 

6,17 

16,7& 

7,5& 

4,54 

3,21 

10,62 

4,76 

5,48 
32,47 

*) Die zllsalllIDcngchorigcn MaIze sind ausser an der n~ihl'ren Hczl'iehnung auch leicht an dt.'TIl (}rilult an Extrakt 
deT )Ialz-Trol'kensnhstanz zu erkcllnen, die in heiden Tahellell aufgefiihrt ist. 
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:1 
d , 

~o'i 
, 

Niihere Bezeiehnung 

_J_ 
29TS-~lec~;ec~;r::~e~~t:=o (98~~ l~im-

I energie) 

30 I A us No. 29 lange gefiihrtes M a I ~. . 
31 Gerste(Keimflihigkeit u.-energie98,8 u/o) 

32 i Malz aus ~o.31 mitS02-haltigemWasser 

i (n. Kukla) geweicht 
33 Anderes MaIz, eben so geweicht 

5 ..!. In % uer Gersten-
"" " bezw. der Malz-
:=: ~ ~ Trorkensubstanz 

.... ~ 2! - - .. -- --

~E;~ ~ 
~~:r. a ~ 
~::s ~ ;s 

o 

i . 
10,85 ; 2,23 ! 0,58 

73,08 ll,06' 3,74 ; 0,15 
12,61 . 2,12 i 0,43 

71,94 11,07 3,87 : 0,45 

71,9812,30' 3,75 i 0,45 

1099 

In "10 der § ~ 
~~J:.~~~- In 0;. des Extraktes ~.~ 

----~-----'I--:a~ ~~ 
~... { § ~ ~ .::;] 
J. .~ ~ _] OZ 

;2 :) r~ I·~ O;~ 
." _~ ___ L '"'_~ .' . 'r-- --'---r-,_. 

20,551 5,24 i 26,00 

33,82 , 1,36 15,11 5,09 , 0,20 4,00 

16,85 ,' 3,46 - ! - 20,00 
I 

I 
34,96: 4,06 

I 30,49 , 3,66 

1 ! 

! i 
15,38 ' 5,37 . 0,62 11,62 

17,08! 5,21 0,62 12,00 
I 

aus Illng~s Gewiichs • . . 

35 derselbco kiinst\. Fiihr.(Nachspritzuog) 

1 

15,87 15,74 0,34 5,91 

! 

73,67 11,69 4,23 1 0,25 36,1912,14 
34 ! I Maize I gewohnliche Fiihrung auf 

Gerste fiir langen BIattkeim. . 73,8810,19 4,14 0,26 40,13 : 2,55 13,79 : 5,60 0,35 6,28 

I 36 Kiiostliche Fiihrung (Nachspritzung) auf 

1 langen Blattkeim 
37 , Nach Cerny gefiihrt (Unterdriickung 

1 des Wurzelkcimes) 

38 Miihrisehe Gerste 

71,77 6,97 4,05 0,17 

74,52 9,41 

7,71 
3,90 : 0,11 
1,09 ' 0,34 

I 

58,lo

l
i 2,43 

41,44 1,16 
14,14

1
4,41 

- ! 5,64 0,23 4,20 

12,63! 5,23 0,15 2,82 
I - ! - I - 31,19 

I , 39 Mulz aus No. 38, wie No. 37 gcfiihrt, 

uber starker abgedarrt 
1 

75,52 9,42 3,93 . 0,46 
1 

41,72,4,88 12,47 , 5,20 i 0,61 11,70 

13,39! 1,47 ]- 11,01 40 Englische Kolonialgerste . 

41 i Daruus hergestelltes, schlecht uufgelostes 
und unnatiirlich geftihrtes \\I a I z 

9,48, 1,27 ' 0,14 

73,99 8,40 , 2,68 0,15 31,90 1,79 11 ,35' 3,62 i 0,20 15,59 

II. Einfluss von Schimmel auf Malz, Wiirze und Bier. 

1. Jos. L. Rausar (Oesterr. Brauer- Q. Hopfen-Ztg. 1895, 8, 16; Zeitschr. ges. Brauw. 1895, 
18,166) fand fiir gesundes und schimmeliges Mall aus derselben Gerste folgcnde 

Zusammensetzung: 
Extrakt 

-------
im in <lrr ~[a1z- ~!altose Maltose: SanTt· Vcrzuckc-

Wasser natiirlichcn Trocken- im Nichtmaltose (= Milth- rungszeit 
~[alzc substanz Extrakt silurc) Minuten 

Gesundes Malz 5,03% 60,00% 63,12 % 34,82 % 1 : 0,71 0,36% 60 

Schimmeliges Mal); 6,63 
" 

59,25 n 64,45 
" 

26,79 
" 

1 : 1,21 1,08 
" 

iiber 90 

Das gesllnde )Ialz enthiclt 5 % harte , 11 % tioergelil'1Il1(' nnd 8-10/u lIlchligc Ki-jrncr , uas schimmeligc Malz 11 o/() 
weiche ~ gelbr, yom Schimmel giinzlich aufgezcbrtc Korner: llic iihrigl'n Kurnp! hatten cinCH mchr odc! millder wcichen 
Inha1t. Die Wiirze des sehimlllcligen ~!alzcs lief lang-sam unt! j',irhte sicll dunkler. 

2. Fr. E. Lot t (Journ. Federated Instit. Brewing 1899, 5, 1; Zeitschr. gcs. Brauw. 1899, 

22, 276) verwendete fiir jedc Versuchsreihe schimmelfreie unll verschimmeltc Korner des­

selben MaIzes. 

Die Ergebnisse, die daher keinen absoluten sondern nur einen ve r g lei c hen den Werth 

besitzen, waren folgende: 
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Versochsreihe 1 Versuchsreihe n Versuchsreihe III 

Bestandtheile 

Wasser 

] Fertig gebildete !vergahrbar . 
~ Kohlenhydrate nicht vergahrb. 
if; Rohrzucker 

~ Maltose (leicht vergiihrbar) '': I Amylomaltose. . 
-'" 
~ Amylodextrose 

~ Freies Dextrin . 

~ I Stickstoffsubstanzen 

Trcber 

1m Extrakt und in % { Zucker 
des Extrakts Stick stoff 

Siiure (= Milchsiiure) 

4,7 

6,0 

2,2 

° 34,0 

4,8 

5, I 

4,6 

4,0 

26,2 

72 

0,64 

nortHal 

6,4 

8,9 

2,9 

° 
i 14,8 

1,0 

7,4 

18,5 

4,6 

30,:l 

51 

0,73 
hoeh 

14,0 

5,5 

;,4 
2,5 

° 
22,9 

2,4 

9,5 

(2,9) 

4,3 

! 26,2 

62 

0,68 
hech 

11,0 

7,9 

1,4 

9,0 

7,6 
7,5 

7,2 
2,3 

37,0 

61 

1,2 

3,0 

8,4 

2,8 

9,3 

2,6 

44.0 

46 

° 4,1 

7,6 

(12,7) 

I (3,0) 

2,9 

43,3 

(65) 

0,3 

26,6 

7,0 

7,2 

6,0 

2,5 

27,1 

67 

0,39 

0,52 

19,0 

4,6 

5,6 

1,6 

0,3 

22,2 

7,8 

9,0 

6.0 

2,7 

27,8 

66 

0,43 

0,57 

20,5 

4,6 

4,8 

1,5 

0,8 
, 23,0 

8,3 

8,8 

6,1 

2,8 

·28,3 

68 

0,44 

0,57 

: 21,0 Diastatische Kraft (nach Lintner) 
Farhe. 

10,8 

1 

0,38 

3 

0,53 

2 3 5 mittel schwarher i tiefl'r 

Stickstoff im Biere 0,39 0,43 0,44 

Der h I a ue Schimmel hestand moist aUB Penieilliulll glauculll nieht ~rlt('n audt ans Aspergillus glaucus, der 
rot he Schimmel ans Fusarium hordei. Da dip sell i III m e lfrc i e n Korner aus dpll theilwcisc vcrsrhimmcltcn ~lalzcll 

ansgeleseu worden, so erkUirt sich darans dit.· geringc Qualitiit der ~whimmelfrcien Kiirner. Dip Analysl' wllnle nach 
Heron ausgeflihrt. Dit' ill Klammern stchPlld<:'ll Zahlcn werden als offenbar fehlerhaft brzeichnl't. 

Aeltere und sonstige Analysen von Malzen, Wiirzen etc. 

1. Mulder ond Oudemans in R. Stierlin: Das Bier, seine Verfiilschungen etc. 1878, 18. 

2. J. B. Laves - Journ. Royal Agric. Soc. England 1849, to, II, 299 und 323. 
3. F. Stein - Wilda's Landw. Centrbl. 1860, 2, 8; Weende'r Jahresbericht 1857/60, 2, 212. 
4. W. Krandauer - Zcitschr. gcs. Brau\\,. 1884, 7, 140. 

Ausser den neuern in die obigen Tabellen aufgcnommenen Analysen liegcn noch zahlrciche Malz­

analysen vor, in denen meist nul' Wasser, Extrakt, Maltose, Verzoekerungszeit etc. bestimmt worden 
sind. Wir haben daraof verziehtet diese Analysen sammtlich aufzonehmen, begniigen uns vielmehr damit, 

die Analytiker und die ons dariiber zur V crfiigung stchenden Litteraturqoellen hier aufzufiihren: 

1. 8. A III tit 0 r: Patentfarbmalz - Zeitsehr. ges. Brauw. 1888. II, 318. 

2. It. A I h e rt: Analysen Yon Krausen - Zeitseltr. grs. IIrauw. 1889, 12. 58. 

3. L. Aubry: Malzanalysen - Zeitsehr. g('s. Brauw. 1893, 16, 1 n. 458: 1894, 17, 6U, 341 n. 440; 1805,18, 20:l: 

1896, 19, ;,20 u. 682. 

4. R. GifhorJl: ~!alzanalysen - Bi,'rhraucr 1900, 31. 'J; Zeitschr. g<:s. Brauw. HID", 23, 162. 

5. H. II a now: Malzanalysen - Woehenschr. Brauerei 19()0, 17. 141, 300, 457 n. 6U7: 1901, 18, 1::. 61 n. 249. 
6. M. Hay (\ u c k: Gersten-, lIafer-. Hoggen- ulld Weizcnlllalzanalysen - 'Vochcnsehr. Brauerei 1892, 9, 510: Zeitschr. 

ange\\". Chern. 1892, :n" - Zcitsehr. Spiritus-Inn. 1894, 17, Ergiinzungsh. 26: Vicrtl'ljahrcssehr. Nahrungs- unn Ge­

nu:;sm. 1895, 10, 95. 
7. T. Hayek: ~[alzanalysen - Bi('rbraul"T 1!11l1. 1: Ch<'m.-Ztg. 1901, 25, Rep. 35. 
:-i, ,J. Jais U11(1 ,J. }~ul'hH: ~Ialzanal.rsl·ll - Zeibwhr. ges. nrauw. 1894. 17, Hi:l; Chcm.-Ztg. 1894, 18~ Ht,p. 1:32. 

9. Jalowc!z: Maisehc-Analysen - Woehensdn. Brauerei 1899, 16, 11. 
10. C. Kraus und K. l:lsch: Malzallalysell - Z,'itschr. g·es. Bran\\". 1894, 17, :loG. 

11. A. Kukla: lIIalzanalysrn - ZeitHeilL ges. Brauw. 1892,15,134. 
I:? A. Lang: Malzanalyscn - Zeitsl'lir. gcs. Brauw. ls~rj. 20, 22.: 1898,21.698. 
1:~. H. La ngr: ""int('rgl'Tste als Braug'rl'stt' - \Vochcnschr. Brauen·j 1898, 15, 3:33. 
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H. U. L u if: Malzanalysell - Zeitschr. geB. Brauw. 1898, 21. 16. 
15. G. H. Morris u. J. G. Wells: Beitrag zum Studiulll der Amyloine - Zeitschr. gcs. Brauw. 1892, 15. 384. 
16. Pfriindner u. Fuchs: Malzanalysen - Zeitschr. geg. Brauw. 1893, 16, 1. 
17. E. Prior: Malzanalysen - Bierbraucr 1887, 18. 733; Zeitsehr. angew. Chem. 1888,83 - Bierbrauer 1894, 25, 415; 

Centrll!. Agrik.-Chem. 1894, 23, 860. 
18. O. Reinke: :lfalzallalyscn - \Vochensehr. Branerei 1888.5,1013; 1802,9,1237: 1899,16,341; Zeitsehr. Spiritus­

Ind. 1893, 16, 18 - Vergl. auch Zeitschr. allgew. Chenl. 1888, 715; Vierteljahresschr. Nahrungs- ulld Genussmittel 
1892, 7, 466: Celltrb!. Agrik.-Chem. 1893, 22, 839. 

19. S aa r e: Malzanalysen - 'Vochensehr. Brauerei 1888, 5, 17. 
20. Schifferer und Fr. Kramer: Analysen von Jlalzcn, Malzkcilllcn unu 'Viirzen - Zeitschr. ges. Bratn\-',1898, 

21, 271. 
21. F. Schonfeld: Malzanalysen - Wochenschr. Brauerei 191)0, 17, 173. 
22. F. S e h wac k h Ii fer: Malzanalysen - Mitth. usterr. Vers.-Stat. fUr Brauerei u. :lialzerei 1890, 3, 71. 
2:1. E. Wachsmann: Malzanalysen - Zeitschr. Bierbr. 1895, 159: Zeitschr. angew. Chem. 1895,209. 
24. 'Vahl und Henius: Analysen von :lialz, Wiirzen de. - Bericht uer Brauerei-Vers.-Stat. Chikago; Vicrteljahres­

schrift Xahrungs- u. Genussm. 1891,6, 366: 1893,8, 268 u. 269: 1894,9,564 n. 568 - Zeitsehr. ges. Brauw. 1893, 
16, 336: 1894, 17, 425; 1897,20, 49. 

25. L. 'Ve i be I: 'Viirzeextrakt-Analysell - Zeitschr. ges. Branw. 1892, 15, 355. 
26. Brancrei-Vers.-Stat. 'Veihenstephan: Malzanalysen - Zeitsehr. gOg. Brauw. 1888, 11,133. 
27. A. Z tl e b I: :I!alzanalysen - Centrul. Agrik.-('hrlll. 1889, 18, 257: Oesterr. Landw. Wochenhl. 18n. 

Bier. 
Leichtere Biere. 

- I 1 I ' '" 1 

:; j -g 'O:;!~ ~! :: i ~' "I" I ~ ~ ~ CD 

No. II Niihere Bezeichnung ... g ! ~ 1 ~ 1 ~ I~~ i ~ I:: j~ I ~ ~~ ~~ Analytiker 
~ t .? Ie! w ,:;:~ I • 1 CI CIJ~ C [f '" ~., 
~ ~ 2 iGcw! I en I 1\ 

=-,IL==~=======_.=.;===::>=oj="'="'==;I_=o=/o~·i""i ~!~=:~~,g.Ll"-oI_~l()~cS 1 %. i~o ~/o _~~= 
iii I i 

I i Hofbriiu 13.6.18671,0170
1
3,70.5,87 - - - -: - , -
*): I 

21 " 14.6. " 1,0172!3,6015,90 - i - - - I -

27.6. ., 1,020713,23,6,61 i 
4.7. " 1,0178:3,50i6,01:­

J.7. " 1,018113,48,6,20' 

3 Spaten briiu . 
4 

5 Lowenbriiu. 

6 

7 Singlspieler 
8 

9 Augustinerbrau 

10 " 
11 G. Pschorr 

12 " 
13 Schleibinger 

14 
" 

15 Hackerbriiu 

16 " 
17 Zacherlbriiu 

18 

19 Leistbriiu 

20 , " 
21 ,I Franziskaner Kloster 

- 1,38 

- 1,01 

1,17 - l -
1 '_,_ 2.7. " 1,01893,61 16,35

1 
il,07 - I -

1 -1 1,00, - , -3.7. " 1,0185 3,4516,22i ~-
9.7. ., 1,0191 3,4816,401 -

4.7. " 1,0198 a,24 16,50! .-

'106 1 - ! -

il:25~ -

10. 7. 

12. 7. 

16. 7. 

17.7. 

24. 7. 

29. 7. 

30. 7. 

J. 8. 

" 1,02023,42,6,54, - - i1,381 

" 1,0160 3,41~5,621 - - l'O,82 i -, ' " \,0153:3,43 ,5,42
1 

- - '0,i8' -

" 1,018013,86:6,26; - ,- 11,001 -
" 1,01923,81

1
6,32, - , - '1,091 -

" 1,01771'3,7116,121 -1- '0,96 1 -

" 1,01783,61
1
6,13: - - :0,96 i -

" 1,019013,806,49, -1-1,04j -

5.8. " 1,0177:3,91'16,22: -, - :1,001 -

1,0181
1

'3,336,05'. - - 1,221 -

1,01833,346,11 1 - - :1,19 i -

" 1,0223,3,41, - i - - 1,001 -

2.8. 

;:;. 8. 

30.8. 

') Dingler's Polytcrhn. Journ. 189 397: (,heill. ('cntrbl. 1870,710 . 

• ) A I k a hoi ist nach der Destillations-Methode, E, t r ak t nach der SaCl'harolllcter-Anzeige hestillllllmt. 



1102 Alkoholische Getriinke. 

110. ' Niihere Bezeichnung 

22 l\Iiinchencr Lowenbriiu 

23 !, " Kindl , 

24 ,; }Niirnberger{ hell. . , 
25 Aktlcn- mlttelfarblg 

26 :; Brauerei dunkel. . 

27 

28 

29 , 

30 

31 

32 

I I dU~,kel : 

Miinchener " 

Lagel'bicre I " 
I " 

hell • 

33 Helles Miinchener 

34 I Miinchener I I 

35 ,: I Sommerbicre I II 

No. 

36 

37 

38 

39 

40 

45 

46 

47 

48, 

Niiherc Bezeichnung 

Welz. 

Schwartz 

Lcihner • 

Villmann 

Hartmann 

Schirmer, Jean 

Moser 

Hauser 

Sick 

Hummel Wwe. 

Schwesinger 

Schirmer, Fr .• 

Eherle 

_. -- -- . _- _ . 

- i 
I .. 

.: N , C .c .. .. .. '" '" ~= I 
CD 

~ CD.c ! .c ... .. 
..,0 CI , 

I 1 " ~ I . 
f:~ 

.. CID 
CD CI., .... 

",.e .c , .c .. -'" c.> id ~ '::; j E ';( 
'" Clo i 

... 
';( ii .... C o.a ~ CD - .. ,,' ~~ ! • Q 

a.", ~:m :OS..=! .. I .... Analytiker 0'- < ,g. "," 
::E I I ... CD CD .; N_ 

:Gew. ! C 
., 
I>. => 0 01 % % 0' % ---- I 10 , 

' !! - -

! ... 
~ In 

0 ' % i % 
100 cem 

0 " -_ ... . ... -- --_. --. -- . - _. .--
, j 

1884 1,0183 :3,656,36;0,96 ; 
, I ' 

n 1,0151.4,48 5,97 , I ,02 ' 
I I. 

1,01714,27 :6,31 11 ,08 , 

10,310 ,0,3011°,0950,1781 

'0,20;3:0,207 ;0,0920,175 .. ' 
: ; I C. Ruhrlg u. 
0,145 ;0,22°',°,1030,222

1 
J. Ska, lwe;, 

1,01903,71 
I 

6,581,24 
, , : ~~ 
:0,442 0,220 iO,092 0,2:32 

1,0168,3,416,19'1,25 
1 ' 

1896 i3,707,221 '2,52 

;0,1450,220,0,0900,208 

:3,69 7,23 ; 

n 3,707,61 1 2,87 , 
1 

2,92 ~ n ;3,33 7,8°1 

3,937,27 2,381 
, I 
4,20 5,50: 1,30: 

, . 
1899 1,0164 :3845,70: Doemen&') 

1898 :3,96 6,55 : 
' , I 

1,56 ; 

i 1,9° i 

0,160 : 

'0,150 

0,160 

'0,200 

10,170: 

:0,150 

;0,15 

,0,17 I 

I ne~:~~~:_ u, 

:3,34 7,25 , :2,97 

Sommcrbicl'c (13/,_"/, 18i8) 

I 
: ~ ! 7ii 1 :g ~ at ! ~~ -CD! -cD:! I if 

o _f ~ a. :~ ~ 1-'" 
I ~ '" I ~:~ I G):aI ~:; 'c:C'II 
\< \ ~ 4( ..c:. : ~. ue l ~OO 
'Gew. 1 I t:L u), In 100 

1 0:0 l "jo %' % "10 °(0 __ "m __ g_ 
\ 1 '- - i - - .. "; - - I --

1,017,4,706,410,26,0,099:0,0240,0080,107 

1,020 :4,80: 7,27 10,25 ~O, 100:0,025: 0,006:0, 182 

1,021 '4,40:7,55 '0,29 ,0,097,0,0270,008 ,0,213 
i i i ~ ; 

1,019 14,60 ,7,41 '°,310,090:0,030 '0,016.0,187 
I I \ 

1,018 i4,5016,77 0,24 ,0,080,0,022 10,010.0,126 

1,018 :4,3°:6,700,24,0,0841°,028,0,005.°,242 

1,018 :3,30:6,35 - :0,067,0,0260,005.0,206 

- !4,50 i7,;8 0,24;0,093'O,026 iO,005 0,172 

1,018 14 ,30 '6,680,22 - : - i -0,062 
! I i , I : . 

1,017 :5,006,590,25 [0,099 ;0,026 [0,012 ,0,254 

1,019 3, 70,6,61,O,28 Io,080iO,026 i 1,021 :0,0:2 

1,016 4,505,780,29:0,086 1°,0200,0260,1.0 

1,022 4,207,67,O,27io,09310,028!0,008 0,321 

I barOlcic') 

Wintcrbiere C'/l -"'/,1879) 

, 
1,018 3,80 6,82 i 0,26 

1,019 3,;0: 7,26: 0,22 

1,019 4,10 , 7,04 : 0,26 

1,020 , 4,40 ' 7,10 ' 0,31 

1,018 i 3,50 ' 6,37 , 0,24 

1,018 : 4,30 , 6,66: 0,28 

1,014 ; 3,80 ' 5,34 i 0,25 

1,019 4,10 7,29 , 0,27 

1,020 ~ 3,60 R,24 ! 0,23 

1,018 13,80 6 ,73,0,25 
, I I 

1,015 : 3,50 , 5,64 ' 0,26 

1,010 i 3,30 i 4,22 I 0,25 

1,016 i 3,40! 5,95 i 0,22 

.;.;. 
;; 

') Ilericht iiher liie deutsehe Brauerei-Ausstellung in IIannover 1884. 
') \Vochcnschr, Brauerei 1896, 13, 1~13: Vicrteljahressehr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1896, II, ;j,,,, 
I) JahresL. der ~Iiinehe ncr Braucr-Akatlcmie I H~8 /99: Zeitsehr. ges. Brauw, 1899, 22, 693, 
.) 5, Jahresb, 1897,98 der Miinchener Brancr-Akademie S,33: Woehenschr, Brauerei 1898. 15, 683. 
') Z"itschr, ges, Brauw. 1879, 2, 416. '<~ 

*) Spce, Gewicht ist in d"lIl von Kohlcnsiiure hefreiten Bier mit der Westpharschen Waage hestimmt: Ex-
trakt naeh Verjagcn des Alkohols aus dem spec, Gewiehte des gleiehcn Volumens Extraktlosnng naeh der Seh ultz"'sch,,n 
TaL eli" : Al k 0 It 0 I cinerseits nach Ncntralisiren dcs Bil'res mit Magnesia dureh Dcslilialion von 100 emu und Bestimmung 
de~ spec. Gewi r,htcR "on IOO r em Destillat hei 15 0 C .. alldererscits durch Division der spec. G-e\viehtc VOll Extrakt nnd 
Bier ; au::; beidell Erg-l'bnissl'n wu rdc das Mittel gt·nommen . Asl'ilC wUTdr dUTch Eintrockncn Yon GO cem Bier und 
Ycrbrennen des Rii('kstandes Lestimmt ; in dieser Asche .Iie Ph 0 s ph 0 rR a u re Ilaeh Scltmelzen mit Soda naeh del' 
MoldJdanmethode: ~ljl c hsaur c durch Titration YOll ;:)01:(,01 Bier mit ~ormalalkali : Kohlcnsaurl~ in ;::'0 l' t l1l Bier 
dun:h st'hwaeh alkalischc ChlorhariumWsung: Stamtnwtirzc und Y crgahrungsgrad nat'h d('n hckanntcn Methorlen. 

**) Spt·t'. Gcwirht wunle mit dem Ariiom ctcr in dem entkohlcnsaucrtcn Bier bestimmt, Alkohol in 50 ('em 
duC/'h Destillation, Extrakt durch 6-8-Htiilldiges 'froekncn auf d"m WasRerbade und 24-sliindiges Stehen uuter del' 
Luftpumpe. ASl'hr ill 00ct'm durch Verbrcnnell des Extraktcs tiber freicm Feuer, Schwcfelsaure und Phosphor­
s;; u re in der Asche, ll'lztere Ilach der Molyhdan-Methode. K 0 1,1" Il sii u rr dureh Destillation und Auffangen der g'ctrol'k­
netell Kohlellsiiure ill Katrunkalk odcr Kalih;-drat Ilach der C I ass r n 's('hcn Methode (Z"itschr. analrt. Chem, 1876, 15,288). 
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~ommerbicre C'/,_13/, 1878) Wintcrbierc (1",- "'/,18;9', 
_ _ "_______ __ _ ___ . _ __ _____ J.,. 

0 1 - I i!. I I , ! e; ~ 
1110. Niihere Bezeichnung ~~u ! ~ ' ~ ~ i il : ~~ l~ I ~.~ .;~~ ; ~ , ] ~ ~ 

~~~" , ~ : ~ c ! if. ; ~ft) ~" !I ~·· !!~~ : cc ~ .c ~ 
CJ .... Gpw.. _In 100 = .... I (yew. < 
____ o/.~ __ °/0 .. _~(o_---:_~/o_-= .. % -c. _ ~j!) _;_('t~_ :: __ ___ _ ol9 ___ .. _~ ____ o/~ __ 

49 

50 

Schultz 

Reisch Wwe. 

1,02114;8-0-':95 ,0,26 0,097 , 0,020,O,008'0~66 ' 1,'0'21- 4, 10 :, -7 ~6! ~4 -1- --
1,015 4,40 6,04 '0,27 0,06 70,030 0,0070,1; 7 

51 CJ Durst. 1,013 3 ,40 ~,24 0 ,18 ,0,127 :°,0221°,010 0,171 

7,42 1 0,25 
.. 

1,014 4,30 5,65 0,280099 0,025 0,007 0,190 1,021 4,20 

4,307,470,24 '0,093 0,024;0,005 0,144 

52 ' J5 Moos . 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

No. 

59 
60 

61 

62 
63 

64 

65 
6fl 
67 

68 

69 

70 
71 

72 

'73 'I 

74 !I 
75 

76, 

77 
78 

79 ! 
8O ' 

... Sick, Wiener-B. 1,020 1,021 4,00 7,501 0,25 

1,016 4,606,550,23,0,1020,022:0,0120,082 1,017 4.20 7,07 0,23 '" ~I " 
1 ,017 4,90 6,430,24 ,0,097 0 ,026 lO,00;'O,285 

1,020 5.007,590,270,1000,0260,0090,173 

1,015 3,70 5,74 0,31 

~I n (/) Wiener-B. 

lP;he . 

Schultz, Wiener-B. 0,023 4,30 8,26 ; 0,26 

Niihere Bezeichnuni,: 

'" '" '0; .. 
" = 0: ... 

c:l .. 
'" e.o ... 
'" .0 

E := 
Z 
., 
= -< 

II Tucher 1,0170,4,246,14,0,232,0,2721°,232 I -
1,01653,655,650,162!0,24;,O,230 I ,3,655,650,1620,2470,230 

, , I : I I 

Strebel 1,0150 :4,52 ' 5,1 0 io, 123 10,255 ;0,224 1,0175 ;3,93 ;6, 100,169 0,241 '0,243 

I L d 1,01804,205,780,183 '0,213 '0,202 I :3 ' I ' : 
I e erer 1,0175:3,93 i6,03!0,168 :0,256 iO,246 , - i ,936,03 '0,168 :0,2,,60,246 

Zeltner 1,017514,43 ;5,82
1
°,227 i 0,240 '0 .236 1,0147 i 4,68 ,5,80 io , 178 10,223,°,236 

Denk . 1,01335,37'5,15,0,232,0,282:0,234 1,015°13,88 5,46
1

'0,175 io,2650,199 

I, Bernreuther 1,0169 : 4,05,5,83:0,1~80,2020,2~: I -4,055,83 '°,16810,202 :0,249 
1,0158 ' 4,55 :, ,,,84 1 0,224 1, 0,208 1, 0,2"~ I , I 1 , 

, ' I Ii' , Diirst sen. 1,0164 ;3,35,5,340,146 ,0,1990,199 ,- - - I - ! - , -
, , I " , " 

Diirst jun. 1,0164 ,4,85 ,5,97,0,224,:0,24 9iO,238 1,0166
1
3,59 ,5,83 '°,150,0,252 0,230 

I "" , ' " 
I Lechner . 1,01834,6.5,.8:0,199,O,21?0,196 I - 3,52 '6,25 ,0,152;0,2270,198 

1,02003,526,25
1

°,1521°,22',°.198 Iii i I 
Seiderer & Worlein 1,0158 :4,375,59 ,0,223 ,0,214:0,230 1,015°13,42'5,35:°,14°:°,23°1°,262 

Dummet 1,0150,4,92 "",80?,240 10,239 1.0,241 1 ,0158
1

4,OH),7 1 :0,169 ,0,239 0,228 

Liebel 1,01704,3°:6,100,2181°,275:0,227 1,01753,99 ;5,78 ;0,174 ;0,271 :0 ,228 

Reif . 1,0168 4,18,5,83 :0,1920,2700,260 1,0155,4,00 ,5,460,1640,27°1°,229 
I , , " I " 1 Siiss. 1,0174'4,426,22 0,193io,224,0,253 1,0149 4,1l 15,400,174:0,266,0,279 

Loewen-Br. (Miiller;. 1,01983,86,7,330,163:0,253;0,283 1,0158,3,945,59,°,172:°,212 1°,233 

Aktien-Br. Niirnberg. 1,0173 4,J25,78 :0,1i2:0,203 jO,268 1,0185I'3,87 !6,09 0,IG1 ;0,22I ,O,235 

I Schmauscr&Weilllllann 1,0153;4,305,59 :0,185 0,237 :0,28911,0170 3,59 ,5,65 ;0,149 ,0,252 ,0,221 

Diirst sen'_' ___ ' __ '~'_I_I~,0_1_5_5~i 3_.~9_4_5~,_2~7~' 0~. _16_5 __ 0~,2_6_I~i _O~,2_1_5+-_--__ ~i 3~,_3_'~' 5.~,3_4~;_0~,1_4_6~, 1_,.~1_9_9~'O~,_1~99 
Mittel (No. 59-80) 1,0156:4,435,28 iO,206 0,242 0,221 1,0138 ;3,85 '5,72 IO,1630,239 !0,232 

, : I • ,"" 
81 Humbser-Fiirth. 1,0145:4,52 5,15 iO,198 0,243'0,2221,01703,65'5,830,165:0,2550,210 

I I I I 

82 , GaismanD- 1,014514,25 i 5,I~ i o,203 0,211 0,203 ' - : - : - i - i --
83 Griiner- 1,0165 ,4,495,9' 1°,2050,203:°,243 - i - i - I - : - ! -
84 Mailiinder 1,01 ir' 14,24 ,6, 1 0 10' 181 '0,263 ,0,230 1,0165:",37 15,98 ,°,185,0,266;0,259 

85 ,: Aktien-Brauerei Zirndorf. 1,017; '4,73 ;6,26 ,0,239 '0,257 10,260 1,0178 ,3,64 ,5,83 ,O, 162 io ,255 !0,194 

86 i Dreykorn-Lauf . - , - i_' - ! - : - 10172 '393603'01740248 '0281 
I ; , : ' 1','" 1 " 87 'Dorn-Vach -' -! - : - 1 - - 1,01323,664,840,1800.225,0,206 

') "l'rgl. AllIllerkulIg- ') n. **) S"ill' 11\12, ') Zl'itsl'lir. gl'S. Branw. 18S~, 12, 6l. 

::-
.:1 
.!i 
,!; 
'" 



1104 Alkoholische Getranke. 
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-- -

No. 

100 cern Bier enthaitcn g Heidelberger Biere. 

88 Mcclasheim 
,--------------------------------

89 , Eppclhcim **) 
90 , J{ohrbach . 

91 1 Weillheim 1 

92 i " 2 
93 1 Ncuenheim 

: Strassburger Schenk-
, biere. 

94 ZuOt Kniser 

95 Zurn goldenen Adler 

96 Zurn Rappen 

97 Zurn Einhorn 

98 Zum golden en Ring 

99 Zurn Mohrenkopf 

100" Zu den 4 Winden 
101 ! Zurn griinen Wald 

102:, Zurn weissen Hahn 

103 ,; Zur goldcnen Kette 

104 Zurn Fischer 
105 I' Zur Axt 

106 Zurn Tiger 
107 desgl. 
108 Zur Stadt Paris 

109 1! desg!. 

,: Schiltigheimer Biere. 
110' Kutz 

III Gebr. Ehrhardt 
112 Weltz & Co. 
113 Aktienbrauerei 

114 Schiitzcnberg 
1 15 i desg\. Hauer 

116 !I Hauer 

1886 

" 
" 

" 

... ., 
.0 

8 
~ 
o 
Z 

1,0207' 5,00; 7,70' '0,108'0,20810,061 

1,0191 :-1,00,8,24' ,O,108[0,193io,056 

1,0176,4,12; 6,42: 0,10810,2191°,058 
1,0199 ,-1,50,7,53, :0,072,0,2680,072 

1,0166,4,50; 6,38 1 0,072[0,2011°,074 
1 ' 1 1,01474,62,6,05: 0,054'0,212:0,074 

I , 

\JCi 
17,5 0 I , 

1,0181 i4 ,86:6,27 i 
1,0151 :3,6115,581 

1,020912,5716,461 
1,0195,3,92

1
6,67 

, 1 

1,016°13,8°16,16: 

1,0168i3,9°I'6,37 i 
1,0202:4,907,10 

I ' , 
1,0174,3,976,40, 

1,0169;4,866,28, 

1,01983,896,57' 

1,0179'4,966,64! 

1,017914,27,6,281 
1,0161i3,155,54, 

, _' 1 1,0203.4, I ° ,7,03: 

1,018814,41,6,71 1 

1,0178 14,68 i6,39! 

, i 1 

1,020213,70,6,68 

1,0197,4, 15 16,99! 

1,0220]2, 73i6, 76i 

1,016814,63: 6, 10, 
1,0178'4,53

1'
6,51 [ 

1 • 

1,0167,4,62
1
' 6,21: 

1,0145'4,705,75' 

i 

• : 1 

,1,22,3,24 !O, 1211°,2331°,043 
,0,943,25:0,128,0,2260,030 
, 1 Iii 
,I ,25!3,80lo, 133[0,232;0,046 
11,47 3,61 0,129 0,222

1
°,032 

,I 1 

[1,2413,1710,1281°,27°,°,017 

1

1,31 :3,62]0, 16°1°,224'0,043 
1,304,28'0,187'0,240 10,043 

[1,28'3,58 10,155' 0,224'0,042 

;1,173,23
1

°,153,0,2390,027 
11,25:3,87,0,147,0,2310,049 

, , 1 

11,134,06'0,133,0,232,0,049 

i 1 ,24 3,50 io, 1570,220]0,047 
: 1,06!3,010,112:,0,212'lo,034 
, ' I 

11,2414,10,0,171 io,258Io,048 

! 1,28:3,58 jO, 133,0,227
1
°,045 

11,17,3,75 :0,144,0,2300,045 
, 1 

, 1 ' i ' 
1,54

1
3,55,0,117 Io,220!0,034 

11,45 3,841°,14 70,228,0,044 

! 1 ,28 4,30 10,121
1
0,209\°,038 

1,223,24 jO,182
1
o,2630,061 

1,2613 ,2°,°,153[°,27210,061 

:1,16 13,19 ,0,1510,272:°,060 
! 1,013,2810,183,0,226;0,054 

I) 2. u. 3 Jahrcsbcr. ,ler stiidtischen LaboratoriulIIs Heidelherg 1886, 10 . 
• ) Allgem. Hopfen-Ztg. 1879, No. 23 u. 2-1. 

Ana-

lytiker 

*) S Jl e c. G c w i e h t wurde ill dem clltkohlellsallert<'lI Bier, A k 0 hoi durch Destillation. Ph 0 s Jl h 0 r s it II r c ill 
dcr AS!'he nach dcr Molybdiill-Methodc bestimmt: die iibrigell BCHtimmungen gcsehahen nad, den iiblichclI Methodcn. 

III Proccllten dcr Asche wurdc ferner gefun!lcn : 
Xo. 88 89 ~'O ~n !J2 ~)3 

Kali (K,O) 38,17 39,80 -1-1,00 :-39,00 ~5,1() 34,U6°/0 

Nutrotl (Nus 0) . . "" 3,65 1,24 3,6[, 2,84 ',8G 2,13 " 
**) Dit'scs Bier {'rgah 0,00045 g seltwefcligc Sanre (hC'stimmt durch 

Dcstillats in Bromwasser). 
Destillation yon 200 ('em nncl Auffangen des 

***) Spec. (;ewicht ist mit der \Vcstphal"s("hcn \Vaage Lei 17,j' C., Alkohol mit dt'lIl Geissler'schen 
Vaporimcter, Ex trakt durch das spec. Gewieht der entgeistetcn Fltissigkeit mit tlem Pyknometer nach Balling's 
Tabelle, Znekcr, Dextrin und Milchsanre nath Lintner uestimmt, Phosphorsiinre in der Asche tihirt. Die 
Zahlen verstehcn skit flir 100 cem Bier: das Mittel tlcrsclben ist auf 100 Uewiehtstheile umgercchnet, urn sic den iihrigen 
Zahlen vergh'il'hbar zu mflt'llCn. . 



No. i Niihere Bezeichnun;; 

117 Kronen burg, Tyatt 

118 Bischheim, Muller & Koch 

19 .... 
" 

Mittel (No. 88-118) 

oder Gewichts-Pl'ocent 

Chemnitzcr Biere. 

,\kt.-Brauer. Schloss 

i <:i Chemnitz 

20 .' '" ~ Feldschlosschen-Br., 
..c: ... 

21 1 .-,: I Bottger's Braucrci 

221..c: Societats-Brauerei. 

23 ~ BergschlOsschen - Br. 

24 '1 1 0, t: fA kt .· Br. Schl.Chcmn. 
25 1' ,2< FeldschlOsschcn-Br .. 

26 J..c:] 1 Bottger's Braucrei . 
27' g.~ Societats - Braucrei . 

28 ' Z... Bergschlosschen - Br. 

30 ' 

31, 

32 

33 , 
34

1 

, 
Akt.-Br. Schloss Chem-

nitz, 4 Mon."·) 

] FeJdsehlOsscb.-Br., 4 )lon. .. 
'" ~ 

...l 

Bottger's Br., 4 Mon. 

Socictiits-Br., 3 !\lon. 

BPTgschlOssch.- Bl'. , ',J["n. 

Walds('hlUssrh.· BI'. , -l:\[OIl. 

Drestlencr Biere bezw. in 

Dresden getrunkene Biere. 

35 ! Gambrinus l I 
36 I Schneider Einfachc 

37 ; St. Pilatus J Schcnkhiere \' 

38 ,I Nurnberger 

Bier. 1105 

___________ 1_0_0 __ CC_ll_l_B_.i_er_c_ll_t_h,~11-te-'ll--g------~---

l Xov·1 1,0154 4,4:J!~,86 ~ - iO,99 '3,50 '0,1750,222 0,0341 - t-
lu.DCl'·1 . ,"" ~ 

1878 1,02273,297.231 - 11,25 ,3,95 :1,1300,2260,038 - ~ 
~-~~::...:..;..-...~~~~- .~ 

, ' , ' 1 " I~ 

1878 

" 

" 
" 
" 

" 

" 
" 

" 
" 

1,0182,4,13,6,42 : - i 1 ,23 !3,590, 146 ,0,234 0,041 -

1,0182 3,24!6,23 , -11,2°13,52:0,143:0,229,0,040 - ~ 
I ; ; I : 

0 ' 0 I 0 ' ; 1 ! I o. : 0 1 0 
10 ,I) . 0 II' 0 '0 I 0 10 0 0 : . 0 I f O 0 

1,0131
1
3,844,85 - 11,02.1,177 1' - :0,1700,0270,213 

1,00il I3,883,66 - ,0,482,42 - iO,165 0,062 0,201 

1,0062
1
4,003,47, -1°,48:2,40

1 
- ,0,1850,0620,215 

1,00933,66,3,96' - 10,48!1,82! - 1°,165,0,0610,215 

1,0128 ,3,71 14,80 1 - iO,85;1,921 - iO,160 0,0690,176 

1,02003 ,966,64 : - ;1,04 :3,21 1 - ,0,1750,0780,215 

1,0097 ,4,244,71 ' - ,0,623,18 - 10,1680,071 0,222 :; 

1,0114;4,535,53 - ;°,9°,2,96
1 

- ;0,2350,079 0,210 ~ 

1,0240:4,267,81 , - :°,92:3,69 1 - ;0,2370,0860,228 i 
1,0151!3,72:5,26 : - ;1,05 ,2,511 - ;0,2100,068 0,183 ~ 

i ! 1 :! ~ 
1,0129 :4,004,84 - ;0,832,88 1

1

- 0,17 '0,0730,227 
, , 

1,0103 :4,404,53 ' - 10,832,07 - 0,19 0,0720,208 

1,0095!4,48 4,56: - ,0,552,50 - iO,20 0,0730,198 

1,01364,675,43i - ,0,962,93; -0,22 :0,0730,228 

1 I '4 68 1 - :080 1249 1 . 10 ,0 34 , ' :5, 6 , i ' , - jO,20 i ,071 0,186 

1,0160i4,00!5,56 1 - il,04(,53 1 - !0,21 ,0,073 0,220 

1 : i ~ : GI,v-; 
I I I eenn : i i ~ .-. 

1,008
1

2,10,2,971 - , - , - : - 0,125 ,O,0340,159 11i ! 
1,004 1,75

1
\98 ! - - 1 - i - 0,137 :0,0350,146 §f 

1,013 13,875,09 1 - . - 0,45 1 - 0,205 !0,102 0,187 '''~ 
: I ' ••• ) 1 i ! ~'," 

1,012 ,4,27,6,39, - , - ! - ' -'0,255 !0,065 0,200 :.:'~ 

I) Vergl. AnIllerkung ') u. "') S. 1104. 
') Leipziger Zeitschr. gegen Yerfalsehung der Xahrungsmittel 18.8. S.356. 
') Jahresbericht Agrik.·Chcm. 1878, 663 und Phanll. Centrh. 1880, 21, No. 10. 

*) Alkohol wurdc <lureh Dcstillation hestimmt, Extrakt dureh Trockn .. n hci 110·C. bis zum constanten 
Gl'wicht, Z u c k or dllrch Fehling'sehe [,iisung in dcm 4-5·fach vcrdiinnten Bier, De x t ri n durch 6-8-shlndiges Er­
wartnen (Ies mit ctwas Sthwefelsaurc vcrsctztcn Bicres auf 106 0 im Salzbadc, Neutralisiren mit Barvumcarhonat, Titrircn 
des Filtrats mit Fehling'scher LoslIng', wobei der gefundeue Zucker in Abrcchnung gcbracht wurde; K 0 hie n s ii u rc ist 
durch Einleiten des Destillats ill ammoniakali.che Ch1orr,alciumliisung lind durch Titriren des gut ausgewaschenen Calcium­
carhonats ennittc1t: Ph 0 s Jl h 0 rs it u re durch Losen der Asche in Salpetergaure nach der Molyhcliin-Methode . 

•• J Die Angaben hedellten das Alter ,Ies Biere •. 
••• ) Die Bcstilllmnng des s p (. t. G e wi l' h t C 5 wllrdc im Pyknometer Ll'i 15 ft C. vorgcllnmmcn: der Al k 0 hoI wurrlc 

(lurch <lie din·kte Destillations - Methode. der Ex t ra k t bci den Analysen von 1878 dureh Eintrockncn bei 100-11l;;· C., 
bei aen Analysen \,on 1880 durch Eintrocknen von III g Bier bei 70' C. bis zum konstanten Gcwicbt, naeh aem Vor­
sehlage \'on ~ehultze (Zeitsehr. ge •. Brauw. 1878), das Glycerin nach der Methode von Reichardt hestimmt. Die 
Rei l' hard t 'sehe Glyeerin-Bcstimmungsmethode besteht darin, dass man 100 cem Wein oder Bier mit etwa 5 g Kalk t'in­
dampft und dCll Riickstand mit nO-procentigem Alkohol extrahirt. Neuhauer und Borgmann habcn abcr (Zeitsl'hr. 
analyt. Chemic 1878, 17, 442) gezeigt, dass dureh Alkohol von dieser Sto rke ausser Glycerin "ueh noeh antlere Kiirper in 
Liislll1g ~l'hen, also die so erlialtenen Zahlen zu hoch ausfallcn. 

K () n i g, ~ahrullgsmittcl. I. 4. AntI. 70 
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1'111 ,,_:D g .. §" ",I 00 1 ;,,- 1: .. = i ! I ~ I! =~ _,_~_i ~.. \' i .. ~ 
No Niihere Bezeichnung - --

Ana­

Iytiker . ii' ~= 0 ~ c w ;~ • ~ ,-!< e lf· 
1 c: :. Gew. I II I 

_ _ ,i _ _____ __ __ __ ____ ___ :1 _ _ ~ _ ___ O/oO!o_ %_OLo_"!y_>S~/oJ % _ ~ _ ___ _ _ 

1391IPil.sen~---) BOhmisch=-{lS7S1,012 1 3'4~ 1 4';4 i -- - 1-:=-1
1 
=---=~;~t -~ 0,220 

140 CZIskowltz \ B ' n 1,014 13,43:5,09 1 - - - iO,190! 0,212 
141 I Colin. Schloss J ler "1,011 3,9014,8S : - , - 1 ;0,192 ; 0,240 

142 Kamenz } E' f h 11S80 1,025211,707,1°1 !0,170 ; 
143 1j B"yer. Brauhaus m. ac e l" 1,0075 12,3613,03, - 10,120 ' 

'i Blere I " 
144 II Naumann " 1,00SO:2,16 '3,001 - ;0,120 ' 

1 Lagerbiere: ! i 1 
145 \ Hofbrauhans . IS7S 1,01l013,59 5,66 1 - ;0,ls lo,056 
146 Felsenkeller 1,01403,795,35, - [0,20 ,0,066 

147 :1 Plauenscher Lagerkeller 1,01204,0°14,831 - - ! 1:0,20 to,076 
148 ! Feldschlosschen. . • 1,01304,31 ,5,06 ; . 0,19 !0,061 

I . i i i: i ; 
149 I Medmgen . 1,0120:3,935,41 1 - - 1 ,0,22 1°,063 

150 II Gambrinus 1,012014,2714,54! - ,0.22 0,064 

151 :, Reisewitz 1,0140;3,59
1
4,99 i - 10,21 i -

152 'I' Radeberg 1,0120,4,04!5,29 , - 10,24 1°,073 
153 \ "bohmisch 1,00SOI3,75!3,59 - O,IS ,0,065 
154 'I Baycrisches Branhaus. . 1,0150.3, 75 15,28 : - 0,22 

155 1, Waldschlosschen, dunkeles 1,013°14,65 15,46 ,0,29 0,103 

156 !i " helles . 1,010°;3,61 14,22 1 10,23 0,073 
157 1: " bohmisch 1 ,00so '13, 11 ;3,44 : 0,19 0,045 
158 '1 n Bavaria 1,0140 6,09 6,52 1'0,36 

159 1i Hofbrauhaus 1 ,0190 ; 3,70 ; 7,1l~ 0,24 
160!! " 1,019014,57 i7,47 ; 10,21 0,062 
161 I'! Felsenkeller . . .. " 1,0160,3,90!7,20 ' 1°,26 
162 ' Waldschlosschen, dunkel, Febr. 18801,0152;4,78 '5,99 1 - !0,23 
163 Hofbrauhaus, Juli .... IS79 1,0142

1

1 4,29 15,58 - 0,20 110,24 
1 ' I 

164" " Januar " 1,01953,656,64 - - 110,18 
165 : Elsterwerda, Februar IS80 1,0182!3,7016,46 - 0.20 

166 j Reisewitz, Februar . " 1,016°13,9615,73 1 0,19 1°,18 
167 'Gambrinus, November •.. 18791,0136,4,13 /5,35 ' 0,23 ,0,23 

168 1 Waldschlosschen,hcll,Februar " 1,0123
1

4,57,4,36 0,19/0,20 
169 ' Plauenscher Keller, Febrnar. 18S0 1,01414,09 '5,20 ; 0,20 ,0,18 

170 , Bayerisches Brauhau8, Septbr. 1879 1,01 lO i4,16 14, 79'1' - 0,19 10,23 

171 : Meissener Fclsenkeller, Januar " 1,01204,00,4,94 -0,20 

172 FeldschlOsschen, Juli . 1,0130[3,90j5,141 - 0,16 0,17 

173, Felsenkeller, December 1,0134 \3,8415,08 1 - 0,16 0,18 

174 ! Nothnitz, Aogost 1,010°13,374,071 - 0,20 0,20 
175 r "November 1,009913,3814,02 - 0,21 iO,19 

! I i 
Hannoversche Biere. 

Schenkbiere: 
176 Hannoversche Aktien-Br. I 

\77 n "II 

i ~ 1 I' 

18781,0150'4, .. S6,29 1 - 0,26 0,060 
1,0151 ,4,426 ,39 , - 10,27 0,062 

') \' erg!. Anmerkllng .) II. ***) S. 110;, ') \' erg!. Anmerkllng ') II, oJ S. 110~ . 

IJ. Skal­
, weit ') 
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178' Union 1878 1'~150 1~ ~,00 1 6'69 - 1

1

- -1 - 1: 

179 Wiilfel (Fontaine; " 1,01404,156,39 - - -

I1'O Brande & Maycr " 1,0190 i4,81]6,65 , - - - 1 

181 O. Bornemann " 1,01154,80i5,201 - I - - i 
" I I 

182 Anderten (Schaalc) " 1,0135]4,04!5,84 1 - I - - , 

183 Leidenroth " 1,015°,4,48 :4,43 , - - -I 
184 Vlothoer Brauerei " 1,0134i4,07 :5,43 - - -

185 Biickeburger " " 1,0149 [3,286,81\ - - -

186 Schilling (Celie) . " 1,0129
1
3,94 ,4,55 1 - - -

18i Osnabriicker Aktien-Br. I ,,1,0140 '14,G84,71.i - - -

188" "II" 1,01704,245,72 - - -
I ' i 

189 Oeynhauser Brauerei " 1,0208,4.07 ,5,43 ' - - -

190, Hannov. Aktien-Br., Februar 18791,012°14,215,04 - - -

191" " Juni ,,1,0170,3,446,01 - - -

192" " Septbr." 1,0151 13,845,731- - -
193 Remmer (einfaches Braunbier) " 1,01642.285.36 - -- -

194 I Mindener (Brettholz &Denken) " 1,01863,60 .6,48 - - - I 

195 Celie (Harmuth & Worhs) "I,OI282,884,66! - - -

196: " (A. Schilling) " 1,010813,24 4,33! - - -

197 ' n (Achilles) " 1,0101 13,604.:61 - - -
198 :1 Nienbul'ger Bier. " 1,0156

1
,3.52 5" ° - - -

!I L b' 
Ii ager lere: I I 

199 1 1 I 18781,0145 :4,025.84 - - -
200 " II " 1,0181 :.3,686,64 - - -

Stadtisches 
201 . ' III " 1,0166 '3,71 1 6,49 - - -

" ,0158 1 ,60 '6,23 - - -

= I ~:~: li:~~: . = ---
- I 0,28 10,065 -

- I 0,24 :0,042 

- 0,28 1°,065 
- I 0,28 0,048 -

- 1 0,28 10,093 -

- 0. 25 1°,082 -
- 0,'21

1

°,049 -

- 0,24 0,075 -

0,25 :0,076 -
1 0,23 ,0,093 -

0,30 0,091 0,227 

0,23 :0,0800,230 

0,21 ,0,0650,228 

- . 0,17 ;0.0350,201 

0,25 1°,0800,193 

0,23 iO,053 0,211 

0,23 :0,062 0,233 :; 
I .l! 

0,24 iO,084 0,167 '~ 

0,28 ,0,0800,142 ..; 

I 

- i 0,25 :0,057 -

- 0,24 :0,0;6 -
- 0,22 ;0,068 -
- 0,26 0,075 -202 I Lagerbler t IV 1 13 ' 

203 V " 1,0168]4,48,6,45 . - ,- - - 0,25 0,0700,230 

204 'I Celie (Schilling) 1879 1,0151 :3,19:4,46 i - ]' - - - ,0,23 :0,0600,120 

205 1 Einbecker. . " 1,014614,02 j5,66 1 - - - - 0,30 ;0,075 0,248 

206 i Herrenhauser. . . ., "I,OI62 '4,32
1
6,56! - ! - - -: 0,27 ;0,0750,230 

207 il l Stadtische \ Lagerbicr . 18841,015I i4,01 ;5,72Io,77'1' - - 0,132 1~ 0,20 ;0,085 0,177 

208 "f Braucrei n. Pilscner Art. " 1,01404,29,5,57 :0,60 - - 0,147 , 0,21 '1°,0860,162 

209:1 in Hllnnov. Doppeltlagerbier " 1,0262 ,.a,79,.:8,45I'I,24 1 - - 0,091
1
0 ,24,0,0930,198 

210 I; } Union-Br.J n.MiinchenerArt " 1,01903,886,710,84 , - - 0,147 1°,20 ;0,088 0,188 

211 II in Hannov.) n. Pilsener Art. " 1,0131
1

:3,915,7°
1
°,67 1 - -1°,136, •. °,19 1°,0910,081 

212 ': Vereins-Br. Herrenhausen bci I I 
II :, I ' , Hannover ...... " 1,01583,745,82]0,65 - -1°,118, 0,190,0700,179 

213 II Schlombs-Br. Ahlten beiLehrte " 1,0150,3,885,700,621 - - 0,141 10,23,0,0600,156 I 
') Zcitsl:hr. gl'gen Vl'rfalsl'hung dC'r Nahrllngsmittcl. Ll'ipzig, lSil'i. 355 und HanllOYCrsl'hc Monatssduift wider 

die Xahrungsfalschcr 1879, 1.7-181. 

*) Di,' Zahlen bezichen sieh a.uf entkohlensauertes Bier: das s p e c. G c w i c h t ist im Pyknometer ermittelt. der 
Extrakt-Gehalt aus d,'m spec. Gewlcht des von Kohlensaur,' und Alkohol befreiten Bieres nach der Tahelle von 
W. S (' h u I t z e: der AI k 0 h 0 1- Gehalt aus der Difl'crenz ues spec . Gewichts des frischen entkohlcnsiiuerten Bieres Ullli 

des von Alkohol hefrciten Birres: die Phosphorsiiurc durch Titration mit uranliisung, von der 1 ccm 0,005 go Phosphor­
si-iure cntsl'richt, in lon l'(,1Il Bier, die bci hellcil Sorten direkt titrirt werden konnen, hei dllnkrlcn erst dUT('h Thi('rkohle 
{'ntfarht werden miis~l'n. 

';0* 



1108 Alkoholische Gctriioke. 

~I t51 ~ ~ i ~j j ~ iI ~ I~ .. " .. 
"1:11 ~ CJ 0 oK I ";:( ,,"'_0'; -; -= ;c!~ ~ 1 'i:i ~~ Ana-

~~ (~IG:'" w i ~0 IE Q , V<! c ~/ .. o. _, __ ~_o,[ .. _o_= ,_I_Ytiker 
=============ol==~UI= .. ~/~ . % _' ~/O _ .. ~/O_ % I .. O/f) % .. _ _ _ 

No. Niihere Bezeichoung 

214 Lindener Aktien-Brauerci • 1884 1,017~i~~9!6'3~io,~T':"'I-':0'1321I O'25 10,0780, 189 1 
215, HannovcrscheAktien-Braucr 1,0140 , 3,98 1 ~,45 I o,85 ' - , - iO,171 0,20 1°,0650,158 

216 :' Kelbra-Kyffhiiuser 1,0130'3,17 14,660,72 ! - ! - 10,134,°,19 ,O,0~8 0,157 J. Slal-

217 : Hasenburg bei Liineburg 1,0170,3,88 i6,140,81 " - 1,0,137 ,0,22 10,0690,1881 wezt') 

218 ,Leipziger Kindl-Br., duokel 1,0200il,87:5,99 1,45 ! -! - 10,34810,23 ;0,0480,229 

219,·Schaurnburg.B.inStadthagen 1,015°[3,19;5.331°,66 --, - !0,127:0,28 1°0750,147 

220 \ National- I Lagcrbicr itti9111 ,0136 i3,98 !5,63 iO,44 jl,18 ,0,198'0,026) 

221 .f Aktico-Brauerei "Pilsener" 19. 5.\ 1,0152 :3,68!5,75,O,50 i l ,63! ,0,212 ;0,021 Fr ii~iin() 
222 ' \ Aktien-Brauerei I Lagerhicr \189111,0125 '4,48 1' 5,19 ', °,67 ,1,10 ' ,0,252

1
°,070 u . .I. 

f I ' Schulz') 
223 Streitbcrrr "Pilsener" 12. 6.110"99,432462 ', 058091 0 9 510 069 ~ , v !' i ' I,' ,: ,- I' 

Westfiilische Lagerbiere. I i :GII'- i i • 
I • . I I ('C';ini I i 

224 ' Dortmuouer . . . . . 

225 :I } Victoria-Br. { goldfarbig . . 

226·; Dortmund nach blihm.Art . , 
227 I Marien born bei Sicgen, 2 bis 

i 3 Monat alt. . . . . 

228 i Barmer Aktien- Brauerei 

229 'Ii Gebr.l\1eioioghaus-Dortmund 

230 . \ Westfalia-Br., r hell . . 

231 ,r Miinster 1 dunkel . 

232 : Lowenbriiu, Dortmund . 
I 

Hessische Biere. 

233 ,I W. Engelharu - Bersfeld . 

234 : G. Wolff- Schmalkaldeo 

235 i Kaufmann 

236 Falk 
" 
" 

237 Messerschmitlt ,. 

238 .' Cramer 

239 ' Wwe. Lesser 

240 I Wwe. Kohler 

241 i A. Wiegand , 
242 . Buhner 

243 Kuhn 

244 C. Wolff 

245 H. Wiegand 

" 
" 

" 
" 
" 
" 
" 

246 Riickert-Siemen" 

247 Ritter Sauer·· Hersfeld 

" . I 1 18841,0190 ;4,506,930,99 ' - ,0,1520,2280,0750,125 
18791,0151 ,3,525, 57 1 - - I' -0,24 10,0840,120 I 

101 -5 '431 '644 1095 - '0118 '020100820118 J.Skal-
" , 1 I" ! ' I ' 1"" , , , 'Cflt u • 

I Ii i I I I Ruhriu ') 
., 1,011314,13i4,93,0,88 0,184 ,0,18 1°,0650,152 

1,019°13,49 16,50; - :1,1610,203;0,0840,147 

" 1,0138 ', 4,394,85 ,0,87 Ii - - 0020 - ! - 0290 C.G.Zeller-I '. , . lund') 

18871,013°,4,56
1
5,64 :°,65 ,°,991°,19,,0,3020,236,°,1110,236 I II. IVeit,-

1,015°,.3,9"15,79,0,62 [1.60 ,0,1510,3170,218 ,0,0910,269 I mann 
, B. C. 

1893 '4,48;5,02 1,19i 0,2700,2340,075 Meder-

i • l I '! .tade') 

, Ii. I 
18931,0157 ;3,835,62

1 
! - 1°,1790,235 '1 

,3,884,47 jO,410 1 - 1°,2700,209 
3,484,621°,540 - '0,271 io, 192 : 

I , ' 
:3,394,87,0,390 -1°,2180,1931 

1

1 3,414,72'0,44°,; - - ,0,262,0.2241 

3,385,000,650 - - 10,232 ,0,231 ,,! 
, - . 

- 13'8/5'31 ,, °'42°1- - :0,2320,225 , 
1 ° 380 - !O 152 '0 249 1 ,01403,43\69 , ' - I ' I ' : 

1,0098i4,3714,621o,440 - - 10,1480,196 

1,0120'1'3,3M,39 IO,3:01' - - ,o,211i O,I!l41 
1,01704,506,66

1
°,51°, - - 10,137 ,0,236 1 

1,0140 [3,315,69 io,390 j - - iO,137 :0,198: 

1,013213,315,23 ,0,427 ! - '0,1370,183 

1,01803,31 16,231°,394'1' - - .0,1790,221' 
1 ' , 

1,0113,3,835,18,0,510[- - 1 - 0,194: 

Th. 
Dietrich') 

'J Vergl. Anmerkung 'J u. *) S. 1107. 
'J Zeitsehr. angew. Chern. 1891, 665. 
') Berieht liber die deutsehe Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884. Ueber die Untersuchungs-){etbodcn wrgl. 

S. 1102, Anm. *). 
') Zeitschr. gc •. Brauw. 1884. Veber Untersuchungsmethoden vergl. we iter unten S. 1120, Anmerkung oJ . 
• ) Original. Mittheilung. Die Untersuehung wurde naeh den "Vereinbarungen" bayerischer Chemiker, bemus­

gegeben von A. Hi 1 g e r, Berlin 1885, ausgefiihrt . 
• ) Zeitscltr. ~ahrungsm.-Un(ers., Hyg. u. 'Vaarenk. 1893, 7, 166. 
') Berieht der agrik.·chern. Versuchsstelle )[arhurg: Zeitschr. angew. Chem. 189~, 616. 
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Ana­

Iytiker a;:;; ,; ~ i "':;;cll I' :' Q 'I ;:S1~1 ' il: 
I Ni: :. ! Gew. ~ ! en I i 

=~,.~.~ '_="===_~, _, _ :::> ", 1/1 1 % _,~~o/~o =,i~O",!o'~_~" ",..;.o/:.co =-=_=o;c!o~=o~;';:~I~~% ,1 % ~= o~._~~ 
1°,09710,2421 -

1°.210 ,0,233 ;0,048 

iO,1400,198 ; -

1°,185,0,176 ;0,032 

248 i Missomelius-Marburg 

249 
" " 

250 " Lederer " 
251 , Hessisehe AktienoBr. Cassel 

Ha m uu rger Bier e. 

252 ' G. Hastedt- Harburg . 
253 ,: Marienthaler, hell 

254 " dunkel 
255 " Borgfelder Bier 

256 ; Rier zu Bcr:;endorf 

257 Bosselmann- Hamhur:; 

258 , dcs~l. 
259 ' Aktien-Bier St, Pauli 

260 , Teufelsbriicker Bier . 

261 ; 1 rCOpperhold 
262 1, ~ Von Uell.cn, Scptbr, 

263 i' I' ~ 'l" " Oktober. 
264 1' j Leitmcritz. Rr.Elbsehlos~ 
265 ! Holsten-Br" Altona . 

I 
i 

266 i Holsten- HI'" ,\ ltona . . . 

2G7 1i ) ] jMSIZOExp._Lsgerbier . 
268 'I "'0 J 
269 Ii ~ ~ DOl'pel- Malzo l 
_ I' .g Lagerbier 

2.0 'I .." 

271 1 Frisia-Br., Exportbier . 

272 11 \ M . h 1 f Helles Ex-I, anent a er portbier 

2 - 3 1, 1 Gesellsehaft l L b' • ' ager ler 

274 I UeI/.cner Br., Exportbier 

275 II Einbecker 
276 !' Export- Lagerbier- Br. 

277 , Br. Bahrenfeld, Lagerbicr • 

278 I Gcrmania-Br·IExportbicr . 

279 11 1 Wandsbcek I Helles Lagerb. 

280 L Br. Ditmarsia, Heide, Lagerb. 

281 I:;,') Brauerci 1 Lagerbier 
282 . ". 
283 11, Hltmmonta, Klostcrbriiu 

I· Hamburg . " 
284 i. "Plisencr 

1893 

n 

n 

80 
1881 

1893 

I ' ,4,755,82 -

1,01324,565,200,472 : 

3,72'5,54 , - : 
ii' , 

1,01203,77<4,79 :0,423 

14,285,48 ' , , 
3,92 5,67 

;4,747,06 

'4,165,49 

4,60 5.25 
, ' ,4,124,79 

1,364,34 

13,925,79 , 

4,844,55 ' 

4,62 5,23 

5,05 5,88 

:4,72 ,5,44 

:4,304,83 

5,78 '4,86 

,4,194.03 

i3,126,52 
3.20 5,30 

1 2,~8 5,77 ' 

'3,24 5,60 

14,005,19 
, 
~ 4,00 ;,,92 

14,28 6,55 

13 ,40 '5,88 

1 4,00 , 5,1~ 
i3,92 ,5.97 

;3.65 '6,11 

,3,92 5,46 , 
1 ' 

13 ,84 ,4,96 , 
,4,125,46 ; 

i3,446,00 

13 ,49 6,98 ; 
I I ! 

13,76 7,~4 

13,36 i6,63 

I ' I 

! I 
.0,2400.089 

0,230 io,069 

:0,2700,110 
; I 
,0,260 ,0,036 

:0,220: 0,058 

° 220 ' -
" , 
;0,210 :0,031 

iO,3000,012 

0,24°1°,071 
0,250 ,0,086 

0,2500,085 

,0,2800,085 

'0,1900066 

1 ,0,240 ,0,088 
, 1 Gh- ; S~bl\"erel · 
: cefill elure 

! 1 ,28 1 - .0,226.0,0430,017 
11,05 - 0 , 199 ~ O ,053 

:1,01 1 ,°,192 10,039 
:1,Ol j ,0,3510,189 1°,063 

1,02 : 10,401 0,184 '0,068 
, 1 ' , 

I
, - 1°,29°1 - '0,221 ' -

1,22 i -- ,0.1750,2420,089 

1,29 , '1'0,198 10,199 ,0,089 , ' 

1 

2,05 ' 

I- i 
,0,51 
I : 
, I 

1

0,270 ,0,2340,097 

0,150 0,214.0,042 

1°,11°1°,2050,058 
0,272 ,0,226 ,0,089 

I _ '0,220 iO,086 _ 

10,250!0,198'0.086 0,032 

! - 0,2860,0670,017 
, 1 ! 
1°.180:0,215 1'0,079 -

1 , _ 

1

0,198 ,0,210 :0,0, 7 

0,30010.244 !0,08 ! 

- 10 ,224 iO,071 

') Bericltt der agrik.-eltem. Versueltsstelle Marhurg; Zeitscltr. angel"- Chem. 1893, 61G. 
') Origina1-Mittheilung . 
• ) Zeitseltr. Naltrungsm.-Unters" Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166. 

.~ 

,,) Alkohol ist durclt Destillation, Extrakt naelt Entfcrnung deH Alkohols durelt das spce. Gnri('ht Hal'h ,Ier 
Tahell" \,on W. S" h 11 I tz e, Ph ° s I' h 0 rs it It re in der Asche gewichtsanalytisd, naeh der MolylHliin - Ml'Ihode lJl'stimmt. 
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, 

•. II Nih", B~;'h","g 
'i 
" 

285 'I Elbsehloss- Br., Hamburg, 
: Lagerbier. . . . . . 

286 11 }Lagerbier v. Rieharrl J hell . 
287 II Behn in Ottensen 1 dunkel 

28811} Hansa-Br., J Lagerbier . 

289 :1 Hamburg 'Exportlagerb. 

290 I!l L" B { Priilatenbriiu . 
'I owen- r., " 

291 If H b nPilsener. 
I am UTO' 

292 II .. Kaiser-Tafelb. 
2931, Kronen-lI.Krystall-Lllgerbier 

Kaiserblume - La~erbier 22
9
9

4
5 'i:,'I'} I, 

:1 Bremer Biere. 

~:~! i I' 
298 ;, 

I Braunbier aus Bremen 

:~~ Ii I I 
301 i 
302 !iLa:;erhier, hellbraun 
303, n oraun. 

304 ii n hell braun 
305 Ii n braun 

306 'I ' n desg!.. . 
307 I n hell braun . 

308 11, Bremer J Lagerbier 
309 f Aktien - Br. 1 n Pilsener~ 
3 10 : Hemelingen bei Bremen. 

" 3ll . ) Andr. MUller, J Lagerbicr. 
312 : Bremen \ desgl.. . 

'I Kieler Biere. 
313 1) Schluter & {dUnkel 
314 : Co., Kiel hell 

315 11 Kieler Aktien-Brauerci, nach 

I
'I Wiener Art . . . . . 

316 : Dreves & Co., Kiel, Lagerbier 

317 :, Rrauerei Holsatia, K iel . 

Alkoholisehe Getriinke. 

-"" o 

ie;; 
ClIo 

"" .; -.. ... 
III 

j I ~ ~T I .! ~~f 
I .. >c::] g :-:: 

.. 111'- I ~ o. 
- ICO Ti ll l if 
0/0 I, 0/ '01 01 I, 0/ 

. 0: 10 10 0 

, 
" .. .... 
-:::I 

"""" ~ .. 
% 

Analytiker 

I! ! i ii I ~ -.-. --- ---
1893 - i3,68 j6,31 - 1 - 1, - lo,300 ;0 ,207 j -

n -4,a5 ,3,90 - :0,47 . - 10,314 :0,199 .0,096 -

- 14,04 ;,4,30, - ', 0,50,- : - 1°,199
1
°,096 -

- 4,08;5,34! - 1 -- ] -1°,270,0,222 - -

- '14,08 ',6,021- 11,32 I,-0,212 :, o,217!,O,079 -

l

B. C. ,Wed~'-
- 14,406,06 ; - 10,94 ,'- 0,315 ,0,231

1

'°,092 - sladl', 

- ,4,17 15,85 1 - ;0,67 1- 0,405 10,239 - -

- '360 1,588 - 1°92' - '° 293 '0189 - -

1 
" I ' 1 I ' I ' I -4,645,22, - 11,64; - - 10,192]0,070 -

- 14,81,5,08; -1 1,71:-1°,200,0,221,0,064 -
'! I I 1 - ,4,084,72, - 0,92 , - 1°,135,0,224 :°,078 -

, I Ii i I 

n 

n 

n 

n 

n 

n 

I i l l 1 i I 
18791,0100 ,5,134,83 i - ' - 1- 1 - 0,265 10,084 -

n 1,01404,514,56 - 1 - : - - [0,18°1 -

n 1,022°12,87;4,86, - - i - - 1 0,1091°,026 -

n 1,012°
1
3,9°,6,401- : - : - - 0,2010,034 -

n 1,0125 ,3,32 ;5,61 ' - : - ; - - '0,284 1 -

1,0120'5,134,36 - i - '1 - - 0,199 10,035 -
n I i L. Janke') ". 
n 1,016017•00),6,49 - ! - , - - ,0,28 0,090 -

I " I I' 
n 1,0165,5,.7, 5,39 -- - !-, - :0,24 - ~-

" 1,0145 12,17'4,92 - -I-! - 1'0,23 0,097 -

n 1,0120i5,77 :5,011 - - 1- [ - 0,22 0 ,104 -

n 1,01401(7,09) 5,49 : - - i- I - 10,22 0,076 -

n 1,012°15,77 ,5,04 , -- , - 11-: - iO,22 0,097 - I 
18841,0162 :4,62 ,6,21.1,11 - - 0,1420,2300,0950,152 

91 1 I, 8077 _ 0145020100 168 J.Sllalu:eit 
n 1,00 14,304,2 " " '-1, ' ', ' ,,810, u. Rulmy') 
n 1,01213,894,930,92 : - \ - 10,137 :0,20 IO,0650,li4 

n 1,01175,51 :5,11 ,°,80 - 1- '1' 0,04 ' -1 - 0,26, C.G. 

101381564,501.,079 - 1- 001 - I - 022 /Zellerlund') 
"' , I ) " : I ' ! I ' 

• : ' ! I ', I 
: i . 1 

n 1,0138 1

1

4,015,450,42 " - 1-10,1280,23 iO,058 0,151 IJ. SkalICeit 

" 1,0155
1
3,585,700,63 -1-'0,111 ;0,22 1'°,0630,169 /u. Rijhr>g') 

i i , I . 

" 1,0153
1

3,63 15'45 1 
- i - 1- '(0,02): - i - 0,3901 c. u. 

n 1,01894,60 16,260,82 : - - :(0,02) - ! - 0,310IZtllerIUnd') 
I I: I I B. C . ... Yieder-

1893 - ,3,60;5,74, - 11,34; -! - 0,223,0,0460,133 sladl') 

') Z\' itschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. 'Yaarcnk. 1893, 7, 16G. 
') Zeitsehr. gcgen V ertalsdlUng cler Lebensmittel 1R7!1, No. 10. 
'J Bericht iiber die deutsehc Brauerei - Ausstellung in Hannover 1884. l.:ebcr Untersuehungs - Methoden \'ergl. 

S. 1111~ Allm. *). 
') Zeitsehr. ges. Branw. 1884. Feber die t:ntersuehungs-Verfahrcn vergl. S. 1120, Anmerkung *). 

"') Extrakt wurde dureh Troeknen bei 10n'e. bcstimmt, Alkohol durch Destillation und Wagcn des Destillats 
III Pyknometer, Phosphorsiiur c in der Asche nach d~r Molybdan-Mcthode. 



Bier. 

No. 

, 

~ I I" N 1 
.. -.c 

~~ " :; 

lUI 
.. 

"i . . 
... .g .. 0 :! ~ 
-" c:Jo ~ I ';( .. _e ." ... • .... u " NJ!! .. ~ Gew. ! 

" ... i ' 
:::> III i % 1 

0/0 "10 0' 10 

Niiherc Bezeichnnng 

. ~ -- - -. ---- - ,--_._- ---- -~-- - - - -- - -- -- - - - -- - _. 
, 1 ' , 

Konigsbergcr Biere. 

3 18 .' Ponarther, Winter bier 

319 :: SchOn buscher, 
320 ', Woriener, Sommerbier 

321 i PODarther, n 
322 i Wickholder l\1;irz-Brnu 
323 Schonbuscher, Sommeruier . 
324 : Herbstbier 

Berliner Biere. 

I · I i 
18801,02223,5416,63 1 - ! - I - 10,245 :0,31 

n 1,0290/4,00!9,23 i,D,35 il,94 ', 6,70 10,113 '0,20 
I ' , , : 1 ' 

n 1,0172
1
4,08 ;5,32 10,45 ,1,023,62 I - ,0,21 

" 1,025°
1

3,22',7,25:0,43,1,055,57 i - '0,19 
, 1 I . . 

n 1,01913,68 '5,01 ,0,38,1,01 ,3,39 0,22 
~ J I ' : 

n 1,018814,48 :5,25 ,0,44 1,03 ,3,51 0,25 

n 1,0265 ,4,01 '6,75 )0,73 ;1,43 .4, 12 0,39 

\ - 0,21 
iO,071 0,26 

1

0,0720,18 

0,051 0,25 

1
,0,084 0,23 

, - 0,19 

;0,1200,24 

325 Br.-Aktien-Ges. Friedrichs­

hain, Lagerbier 

i I ('cnn i I 

1111 

326 : } 

3 ')" .' .... , " 

Br.·Akt.-Ges. {dUDkel 
Konigstiidt, 
Lagcrbier hell . 

I 
: , ' GI~'- I , I I 

1 R87 1,0246 I'4,21l:8,020,56 2,030,201, - 'O,24~ ,0,09~ 0,295 I"; 
" : ~') I I I -

I ,0238 i3,94 ' 7,73 ,0,40 ,1,68 ;0,2 1°1°,148'°,229 1°,064 0,323/ ~ 
I ' , ") I, ~ 

1,01574,195,28.0,371,380,242 '0.1410,191 10,0700,346 0; 
, : " **) , I 

328' Erfurtcr Biere 1879 '3,67 '4,31 i iO,16 0,22 io,054 0,25 

329 : 

330 : 

331 'i 
332 

333 

334 

335 
336 ,: 

337 

338 

339 

340 

341 

342 

343 

344 

345 

n 

n 

n 

n 

n 
: I 

n n 

n n 

" 
n 

n n 

n 

n 

3,15';;,601 0,15 0,22 i - 0.15 

,3,495,35 ' ,0,15 ,0,21 10,0520.21 

13 ,465,1°: 0,15 ,0,22 !0,053 0 ,20 

:3,91 '4,64 ,0,12 '0,25 0,0720,27 

'3,98 ';),23 0,13 i - 0,20 

3,31,,'6,27 : 0, I I ,0,24 :0,055 
0' 

:3,H'".98 : 0,10 '0,24 0,18:;, , 
'3 ,615 , 13 , ' 

,4,25 ,5,23 1 

4 ,01l5,71 i 

'4,OG 5,90, 

'3,99:5,99, 

4,07.5,91 i 

3,i3 '5,53 ! 

.4 ,02 G,4~ ' 

'4,64i,75 : 

5,07 6,00 

.0,09 0,23 jO,057 0,15 

.0,06 

0,11 

:0,1 ;) 

,0,10 

:0,11 

0,09 

'0,24 
I 
0 ,20 

,0,28 

'0,23 

'023 i ' 
,0,25 

; - 0,15 

iO,055 0,15 

'0 ,0620,10 

I 
;0,0610,20 

;0,061 0,25 

:0,06 I 0,20 , 
,0,0760,08 

') Zeitsehr. analyt. Chem, 1880. 19, 167. 
') }lep. analyt. Chern . 1887, 398. 
' ) Korrespondenzbl. des Vereins anal)'t. Chemiker 1879, )10 . 17. 

"' ) Alkohol ist durch D CRtillation, Extrakt durch Ahdampfen, Zucker durch Titriren, Dextrin 'll'sgl. nach 
dcr Inversion, S tic k s to ff - Subs tan z durch Verbrennen mit Xatronkalk und Multiplikation desselben mit 0.25, Ph 0 s­
phorsitur e lfi der Asche, sp e ro Gewieht bei 16,5C. durch das Pyknometer bestimmt. 

**) Fliiehtige Same (= Essigsilure): No, 325: 0,015 '/" Xo. 326: o.on '/" No, 327: 0,009 '/.' 
"*';,) Nach den Vereinbarungen bayer. Vertreter d er angewandten Chemic (Berlin 1885) untersucht, S I' C (' . G e w i c h t 

wunle mit dem Pyknometer bestimmt, Extrakt aus dem spec, Gewicht des von Alkohol b efrciten "xteakles M eh der 
Tabelle von S r h u 1 tze ~ indc lll Y OIl 100 CCIIl Bier etwa 35 ccm ahdestillirt und lier RU('kstand wieder Cluf lia s urspriing­
liche Hewieht gcbraeht wurde: die Stiekst o ft'-Bcstimmung ist nach Kj c ldahl ausgcfiihrt. 

0) Dcr A] k 0 hoI wurde durch Destillation von 200 cem Bier untcr Znsatz von etwas Tannin um] Ermittelung 
des spec. Gewiehtes des Destillats (100 cem) mittels des Pyknometers bestimmt: Extrakt durch Eintroeknen illl trocknell 
Lllftstrom bci 850 C.~ Kohlcnsaure aus rlem (Tcwirhtsverlust na('h uem Kochcn in einer Kochftaschc mit aufgcsctztem 
Chlorcalciumrohr; Phosphors a ure in dcr Asche theils nuch delll ~Iolybdan-, theils oneh clem Uran-Verfahrc,,; frL'ic 
Sa u r l' n durch Titration mit N omutl-Kalilallge una Umrcchnen auf )Iilchsi\urc. 
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NO' 1: Niihere Bezeichnung ... = I:' 0 - ... -:- .: u;~ c i:: 
. 
cO) 
O)~ 
-:0 
~:tf 

~ .. II!, ~f i ~'II ~ I ~_~ II ~i -_.~ .. -I ~ II ~:_,~ 1\ ~.. il ~ f 
i ~~ i ~ iG7w.! ~ I ~Jl I II 1 : if" 

__ I = ,====,========,==:>=:= (1) _ _ %=;01 =O~/o==i=O",/o===O/=0=i'=O",/o,=,=~/-,:-,=i=o~/o= _1 __ % _ _ ~!~ 
346 ',Erfurtcr Biere 

347 : n 

Bres In uer B iere. 

348 

349 
1 

Nuch Pilsener Art*) I 
II 

o e s terre i chis c h e Bicre. , 

350 I] I Schcnkbicr 
351 .. A us des~I.. . 

352 i Bodenbach A b;ugsbier 

::::'] Aus I E~~~~i:::~ 
356 , Teschcn Schcnkbier 
35 j , Abzugsbier 

358 I j Lugerbier Wcrn-
359 Schenkbicr 

r stadler 
a60 A bzugsbier 

" 

361 KI. - Schwcchater (Flaschen-

Ilier) 

362 I, St. Marxcr 

363 II Liesingcr 
364 i Pilscncr 

Lagerbier 

365 Chotzencr 
" 366 ,' Wittin~uucr 

367 Kreuzherren - Br. (Priilllten-

Fillschenbier) 
368 Pnlger Flasch en bier 

369 Lobositzcr Flaschenbier . 

3iO :: Griiflich Larisch - Damen-

Flaschenbier 

37 I ,. Monisch'sches Flaschcnbier 

=~==;[=3,=5'=4; 5,70 ! I - i - \0,06 10 ,26 110,0820,20 

13,15,6,76 , ! -1-!0,09 10,24 0,0520,10 
, I , I' 1 ' . , i I 

18941,0100:3,71
1
4,09: - 1-1 - 1°,2281°,0790,247 

1897 1,0146;3,53,4,981°,47 11,2612,26:0,161'1:0,227'110,098°'322 

I i I : 1 i 
1866 i3,12 ,4,48 IO,563 1,57 '2,23. 1,0,173

1
' 0,248 

1 I 'I i 3,04 ;4,320,510 ,1,48 ,2,14 , 1' 0,203 '1 0,262 
I , 1 , 1 , 

12,024,42;°,60411,5512,241 10,163 ' 0,258 

14,°°15,63:0,501 i I ,98
1
3,01 1 10,5 i 9] 0,445 

i5,594,980,51I'II,75 12,541 1°,1721 0,405 I , , I I 

1

4,91 ;4,84 ,°,5621,4212,17 1 0,162 ! 0,418 

2,95 '4,31 0,597 1,8811,7°1 iO,209 [ 0,209 
, ' I 1 " 
1,1,634,31 ',O,618!1,8I,I,55

1

' jO,203 , 0,254 
12,97'4,55,0,50],1,28:2,47 10,2981 11,147 

:1,99:3,98;0,56111,50:1,66 1' :°,124
1 

0,194 

,2,97 :4,:;5 ,0,501 ! 1,28 !2,4 71 (,298
1 

0,147 

18~! 1,017413,9°:6,15 1 ! 1 1 (0,194 , 0,25 

"1,018912,766,0°; ! I 1°,2431 0,24 

" 1,0179:3,11 6,55: 1 i [0,221, 0,20 
" 1,01293,555,15 , ' 1°,1971 0,14 

" 1,0126 :2,99 ,4,95 1 1\ 11,171 1 0,10 

" 1,0106
1

3,424,65 : 10'214 ;, 0,30 

1,01604,32,5,95 1 0,29 

n 1,0128 1 3,424,75' \ 1°,174: 0,24 

~ 1,01293,41 ,4,8:; I 10,167 \ 0,19 
I I I . 

n 1,018l2,895.95 ' I 10,214 1 

1,0173 '3,456,35 1 10,242' 

1879 

" 

0,15 

0,17 

') ,"erg!. Anmerkullg 'J und 0) S,l111. 
') Zeitschr. ges. Brauw. 1895, 18, 209 u, 1897, 20, 30:', 
') Biimisches Centrb!. fiir dic gesalllmtc Landeskultur 1876, 373 . 

• ) Jahresbcr. Agrik.-Chcm. 1873/74, 2, 264, 

Ann­

lytiker 

1 11'. HaJe­
I Uch ') 

I B.Fischer 
I ') 

Th. von 
Gohren J) 

'''i'J 

O. Kohl­
rausch .f) 

*''''') 

*) F i s c h l'r fand fcrner bci No, I: 0,3117 ';, Glycerin und bei X o. II: u,226 "I, Glycerin und Harz. 11,007 'I, 
SrhwcfelsIilll'P. 

**) A I k 0 hoi ist durch Deslillation bestimml, K 0 h I c n sa u rc durch Gcwichtsyerlust bl'illl Erwarmcn des Bieres: 
Trockcllsubstanz durch Eintrockncll bei 110'C, Zur Bcstimmung Yon Zucker und Gummi (Dextrin) wurde das 
Bicr zu Syrupskonsistcnz cingedalllpft, das Gmnmi durch wiedcrholtes Fiillcn mit Alkohol und Wicdcraufliisen in Wasser 
ahgcsl'hicdcl1. df'C ZlI{'kcr ,lurch Fch1in,fsl'hc Lusung ul'stimlllt. Dcr Sti t k s to f1" wurde dUTch Vcrurcnncn mit Natrollkalk 
bcstiltllllt. An koagulirbarem Eiwciss wurdl' gefundcn 0,021-0.121'1" im Mittel 0,075 'I,· 

***) A I k 0 hoI und Ext r a k t WUrdl'Jl nach der B a II i n g 'sehcn sacl'harimctrischcn Bi('rproul' bcstirumt U11U 

ueziehen sich auf cntkohlensanertcs Bicr~ zur K 0 hIe n sit n re - BestimlHung wnrden 20t) g Bier mit einer <lmmoniakalisrlicn, 
von Baryumkarbonat freicH ChlurbaryumWsung gcsehiittclt nnd II::. Stun de stehen gl'lasscn; das ansges('hirdcllc kohh>l1saun' 
Baryum wnnle IlaeII deUl Filtrin..'11 1 Auswasl'lll'n und Gltihl>ll ill scln\Tfdsaurc5 Barium iii>rrgefiihrt U1111 als solclll's 
gewogl'll. 



Bier. 

110. 

Ceo 
Q.., 
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~:= 
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Nahere Bezeichnung -: CI ~ ~ ~ 0.0 cu ~ =~ ~ I ~:~ 
.a;~ 0 ~ I , 1~a;:I: I C;,...-; -
N 1: "I'(;c,W., I Ii'" 
~ _ ~ ____ .~/o j _~/o ,°/'1. ___ % o.'~_-::-c-:_l';. %. ____ O!~ __ % 

Simmeringer Abzngsbier 

KI.-Schwechater Abzugsbier 

St. Marxer Abzugsbier 

3j2 

373 

374 

375 

376 

377 

Ottakringer 

Schwechatcr, Wien 

Ansbachcr Flaschcnbicr 

378 Olmiitz~r Lagerbicr 

379 Tuchcr'schcs Flaschcnbier 

380 Klein-Sehwcchatcr 

381 Wittingauer 

382 Grazer in Flaschcn 

383 Liesinger, Abzugsbicr 

384 St. Marx, " 

385 Simmering, Abz" 6 Woch. alt 

386 Brunner, Abz., I Monat alt 

387 Hiittcldorf, Abzugsbier 

388 I Nussdorf, Abz., 6 Wochcn alt 

389 ,i Wahrin~er, Ahzugsbicr 

.'390 ,I Grinzinger, " 

391 Lichtcnthaler, " 

392 Ottakringcr, " 

393 I Raucnsteincr, 
" 394, Pilseller Sehenkbier 

395 Dreher's Blihmisches Bier 

396 Schwechater, Lnger 

397 Licsingcr, 
.'398 Simmeringcr,LuJ,!erb ,3\1.alt 

399 Brunner, Lagerb., 5 Mon. alt 

400 Hiitteldorfer, Lagerbier 

401 Nussuorfer, Lagerb., 3 M. alt 

402 . Wuhringer, Lagerbier 
--------

1;:~~,~153'2,6-~i4,69iO:241 :0,1 7:T~,~\:~-5; . 

1,01202,94'4,:25.0,:261 ,0,09: 0,14 0,041 

1,01452,72~4,49'0,23 '011 
, ' 1 

1,01532,(;6,4,95 IU,29] ,0,10' 

0,13 

0,15 

n 1,01633,72!5,600,31 1 U,18! 

I,UI563,876,3211,44' iO,13 

0,18 

I,U142 3,405,460,35' 
, ' 1 

1,0182
1
3,63:),950,44 

I,U153 3,95,'),410,30: 

1,0158 3,24' 5.35 0,4 I 

1,01564,07,5,970,54 1 

18,61,01622,864,640,32 

1,01482,.4,4,870,28, 

n 

1,0149j2,63,4,91 0,30, 

1,0136,2,85: 4, 7 ;)0,36: 

1,01472,52,4,700,31' 

1,015:32,934,920,30 

1,0105:3,21 :4,06 0,29 

I,U131 2,7:, 4,~3 0,29, 

1,01422,674,730,33: 

1.0096'3,27,3,89 0,2~, 

1,0156i2,77 4,680,21 

1,0138'3,8),4,950,41, 

1,0157,3,60 ;',;)4 o,as 
1,0176]3,62 6,01 O,5~ 

1,0179'3.726,040,38 

1,0211 :4,066,74 1).15 

1,01404,075,170,45 

1,01493,945,460,38 

1,0196:3,566,080,41 

1,01;'3,3,855,580,42 

,0,18 

0,17 

0,12 

0,11 

0,09 

: 0,20 

,0,18 

0,25 

I 0,17 

0,17 

0,15!0,21 

0,17,0,18 

0,10 ' 0,16 

0,10,0,17 

0,10' 0,18 

0,09; 0,14 

0,09 0,1 f; 

! 0,10 U,19 

, 0, I I 0,18 

,0,08 0,16 

i 0, I I 0,15 

iO,12,0,16 

0,21 

0,1 i 0,20 

0,13 0,21 
, 

,0,15 1°,22 
,0,20.0,21 

;0,16 i O,21 

0,11 0,19 

10,13'0,19 
, I 

i 0,14 0,22 

0,046 

0,049 

0,059 

0,076 

0,Oi6 , 
0,061 

0,059 

0,047 

,0,092 

1113 

Ana­

lytiker 

'" 
::' 

! 
;~ 
::.:: 
..; 

') :\[ittheilungen d. K. K. ehcm.-physiol. Vers.-Stat. Klostcrllculmrg-. 1888, 5, Tabelle 56. 
t) AUg-I'm. Zeits"h. f. Braucrci und Malzfabrikation. Wien 1876 unll Organ des Centr.-Verrins f. UiihclIZlll'hr­

Industrie in Orstcrreich-ungarn 1875, 398. 
*) Das s pee. G e w i ell! is! bci 15 0 mittels des Pyknometers bestimmt; A I k 0 II 0 I nach dcr Destillations­

lllethodc~ Extrakt durch Eintrocknen und 21ls-stUndigrs Trocknen iIll 'Vasscr-Trockenschrank, oder na~h Ballill~ ill 

dem entgeistctcn Extrakt, Glycerin wic hei Stisswcinen mit gcringen Abwcichungcn von uen vom dClltHchen Gcslinl1-
heitsamt beschlossenen Methoden (verg!. die W cinan"l),s"n dcssclbeu Verfassers). Die s c h w ef! i g c Situ r e ist durch 
Destillation mit Phosphorsaurc im KohlcnsaurestroIll uurl Auftangen des Destilla!s ill Jodliisung bestimmt. Die Bierl' 
enthid!l'lI ferner: No. 372 373 374 :l75 376 3i7 378 379 3811 :181 38~ 
S l' h w e f cIs 1\ u f(~ /0 0,01188 O,On!I~) o.no28 0,00j6 O,O()S;) 0,0037 o,on:n 0,0075 0,00;)7 o/)o~! 
Kicscls~iure ....... % 0,1)1:)0 0/1140 0,0193 tl,018J n.OH)!) 0,02;)7 0.0213 0,0351; O,O:!10 U,Ol:17 
Dcr sl'hwefligPIl Siiure entsprcchcn-

der sl'hwefclsaurer Baryt in g fUr 11 O,002G 0,11110 O,017~1 0,011::9 0,0059 U,0091 0,0132 0,0219 (J,1I~:111 

:::Oi;) A lk 0 hoI wurde durch Destillatioll bcstimmt, Ext rak t dur('h Eindampf(1Jl in ('iIlCID hesonders kOllstruirtl'll 
Trolllluclwasscrbade bei 100 0 unter gleichzcitigem rcbcrlciten von gctrocknetcr Luft und unter Anwl'ndung cincr Saug­
pumpc zur Herstcllung cines luftverdtinntcn RauIllcs; Stickstoff-Substanz durch Eintrol'knen VOIl 40-50 g Bier in 
GlassdwlcIl und Verbrenncn mit Natronkalk, Zucker durch Titration mit Fehling'seher Losung, Dextrin dun'h 6-7-
stiindig-cs Envarmcn von 20 g Bier mit ::s cern vcrdtinntcr Schwcfelsaurc in zugcschmolzencll IWhrl'1l im KochsalziJade hl'i 
108-110 11 C" Neutralisiren, Verdtinnen auf 2UO ('('Ill und Titriren mit Fehling'scher Liisung, wobci dl'r nTspriinglil'he 
Zueker ill Ahzug gcbracht wird, Saure durch TitratioJl des entkohlensauertcn llien~s (23 ccrn) mittelst 1/10 X.-Xatwu"Iauge 
lllHI Bcrcchncn als Milchsilure (als Indikator dicHte Kllrknmapapil-r). 
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No. Niiherc Bezeichnung 

.. :0 

.. .c ..,0 
:0 --- .. "' .. N_ 

~ I I I . I I ¥ 
i p ' I .&:. : ~ , 0. .. I - ~ f:~ 
lit ~ I ~ ! ~ ! !~ t ~ i ; i ::] 
~~., I :c I ~ i ~ -g ; = ~ ~ : en:i 
o - I i len'" : ' 
~Gew. I 1 1 1 I ! 

. e., ., .. 
-:0 .c"" 
~-

Ana­

lytiker 

II - _ .',------ -- - --_. _ _ . 
~~;! i Grinzi~;Cr~ -~:ger;)~r --

404 il Lichtenthaler, " 

405 /i Ottakringer, " 

406 ': Schellenhofer, " 

407 I' Rauhenstciner, 

408 ' I Pilsener I Bgl. Brauhaus 

409 II J Lagerbier I Akticnbrallel'ei 

410 ' Wittingauer, Lagerbier 

411 Budweiser, " 

412 Jnroscher, 
" 

413 Napageldner, 

414 Leitmeritzer, 

411> Pardubitzer, 
" 

416 Medleschitze,·, 
" 

417 Olmiitzcr, 
" 

418 Re ichenbacher, Snlonbier 

419 Kuniginhofer, 

420 Biirgerl . Brauhaus, l'ilsen 

421 :, Aktien- " 
422 ~ Bohmisch-Kamnit l.cr 

423 :: Miinchengriitzer 

424 : LiLotschaucl' 

._"-

e 
::> '" ! "i. l "io % I % I 0/ 0 , % % _o~o. -.50 __ 

= _ .. __ = = ___ ._ .. "'=I=" ,'ol=,--~ 'c "'~'I ' ___ __ ___ ' 
18761,01533,94.5,51 ,0,39 1 1 - 0,12 0,22 i 

n 1,01403,57 ~ 5,09 [ 0.46 : : _ 11' °,10 / 0,18 1 

n 1,0157 ,3,85 /5,55 :0,39 : ! 0,16 i 0,21 

n 1,01983,366,340,37 ! 10,15 i 0,20 I 
1,02023,76 ,6,090,4I i 1- ! 0,20 I 

' , 
n 1,01303,4. '4,970,3. i 0,16 i 0,20 , 

n 11,01283,724,83,°,41 . 0,17 : 0,20 ' 

1,0140 3,16 ~,99 , 0 , 41 ! 0,14 : 0,19 , , 
1,01143,554,24,0,38 - i 0,20 

n 1,0144 3,45 5,200,31 0,09 i 0,19 

1,01343,364,730,28 : 0,12 : 0,19 

n 1,01393,41.4,950,34 - ' 0,19 , 

n 1,01503,305,1:; 0,27 ' 0,13 i 0,17 i 
n 1,01123,45 '4,3 5 0 ,31 , 0,12 i O,I. ! 

n 1,01623,22 15,54 '0,39 ' 1 0,22 i 

n 

. i ' 
1,01033,424,10,0,34 ' ,0,14 0,19 

1,01592,765,100,29: 0,16 i 0,18 

1,0130 ,3,325,08 , ' 

1,011I '3,51 '4,'0! 

1.0128 '3,154,84 , 

1,0090 3,35 !3,931 

1.01103,144,26 

; 0,12 0,18 ;0,064 

: 0,1 2 ' 0,19 ,0,063 

i 0,12 . 0,18 10,065 
1 , , 

: 0,08 ' 0,150,049 

i 0,11 : 0,17 !0,053 

J 

NO. 1 
... .c ~ 

... 
&..~ ~ "0 :w CD ~ 

~ahere .: ~ ,; ~ f .&! _ 
No. _ f ~ ';( ~ ,. .. 

01 0 II) 
... :0 CI 

-.. 
~ 

., 
.c 
U :"\jihcrc -BezeichnuIIg Bczcichnung Gi,J!l ~ ;;;: ... < 0; 

l. __ .=_ -=0 .,~~ . '-=='0' -"1~ _ o/~ . _ u.~'o=~==,========*N=:S~_=tE==c=~o/~o=o..:../o::.=~ol~'tI~=~ 
-'- .,; -., 
"'- '" Ne Co 

" ... < 
::> II> 

il o hmische 

n i e re . 
I HS6 

4251'ilsen"r, biir~l.Brallh. 3.,3 1,01452,98:5,,230,196 
426 " Aktien -131'. 30.3, I ,01253,24 4,S~ 0,192 
427 Tuschkaucr . 20, 4, 1,01313,08,4,900,162 
428 Rokycaner ;;A,I,0143~,74 : 5,030,187 
429 Neckmirer 21A, 1,01352,8 ~ · 4,900.160 
430, Radniccr 234 , 1,01422,684,98:0, 165 
43 r Dobrancr 6 4. 1,0119;2.974 ,54'0,162 
432 T scheminer . 20.5. 1,0129'2.75 '4,70,0, 17 I 
433 Rochlnuer n 5. 1,01312 ,57 '4.64 :0,152 
434 Libocaner 7.4. 1,01102.9214,260,166 
43!'> Kladriiher 1. 1. 1,0116 '2,804,360.157 
436 Choteschaucr 10;,5. 1,01352,404,6.0,158 

') Vcr,,\. AllIllcrkullg ') 11, **) S. 111 :1. 

437 ; Pluner 1 ~~4611'0138 12 ,35 4,72'0,184 
438 , Stenovicer 3.4. 1,012712,464 ,490,132 
439 ' Postoloputcr B,;;, 1,01072,80:4,130,153 
440 Staaber 3l.J 1,00992,8613,980,144 
441 Klattaucr 8.4, 1,010212, i5 4,01 0,156 ~ 
44 2 WschcrMucr 265. I,0096i2,86;3,88 0,160 _ 
443, Wilkischener 1:.5, 1 ,0 II !'>12,5214,2 I 0 ,126 i 
444 ! Vliccr 1, ' ~ ' 1,0090[2,80:3,720, I ~9 ~ 
445 Krimiccr 1.", 1,011212,3°1' 4,030, I 03 ~ 
446 : Stankaucr 23 .4,1 ,0101 :2,413,800,128 
44i : Lukovicer 27 .4. 1,007412,76,3,2.0,147 
448 : Malesiser 15.0. 1,0066'2,65:3,000,12;, 
449 . 1}) il sen~'rJn~rfl.ll r}~.1 8S6 1,01543,3515,390,210 I 
450 I ta~rl 1,\ktIen-lll. " 1,0127,3,59,5,030,200 

2) ~orddcutsche Draucr-Ztg . 1 885, 717. IIier sind tlie Untcrsuchungs - Mcthoden nicht angcgcben. Die' Bi (, T~ 
diirftcn w ic die von G eissl e r nnd Hofm a nn S. 110;; Amll. ***) untcrsllcht sein oder nadl den "Vcrcinbarungcn4; bayt'­
ri.chcr Chcmikcr, hcransgeg-cben von Hilger 1885. 

' ) :N.eh Listy ehem. II, 6: Chem, Centrbl. 188 7, 1.:;, 

*) Die Ricre waren die in Pilsen gangbarstcn Sorten. DicsdLcn wurdcn nach d en "Vercinuarungcn" haycrisrll cl' 
Chemikcr , h erau.ge~cben von Hi I ge r 1885 , nntersncht. Dcr Al k 0 h 01 wurdc indirckt be.timmt , naehdem sid I Yerf. 
iiLcrzcngt hatte, dass die so crllaltenen 'Vcrthc mit den ,hach Destination crzieltcn iiLcreinstimmten. 
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Analytiker 

!~T}Alpt~IPilsener{~O~kbier in-1888-;'0121-lj;'~~1'4,5;r--I=-I---'--0'164! ------JFr~;.~d~t 
1 seneI' "') 
k -B Flaschcn." 1,0154'14,09 ,5,96; 1 I 10,234!, 

A t. 1'" , ' 
453 Exportbler " 1,0146:4,70,6,00 :0,258 1 

455 Pilsener Bier . 

456 } I Z'" h {Biirg\.Brau-, n .urlC . 
.1 haus, Pllsen 
'I verschenkt . . 

4571 Akt.·Bl. " 

1890 

454 Biirger!. Brauh., Pilscn. _ ;3,475,33 I 05 I 54 1 : - I 
" ! 1 I ' '1', I 

1

13,634,93 i - ! ,0,186,0,199i 
! i , 

1891 1,0146:3,6015,331 01,50: ' - i 

C. Raeh ""Ii 
C. Gotlj'rieJ') 

.If. Mans./el<l ') 

1 
A.Bert&c.hin­ger, E. Holz-
mann una 
J. Schulz') 

458: Pilsener Export- Br., in 

I Bcrn vcrschcnkt 

459 I Biirger!. I3rauh., Pilsen . 

460 I Original-Pilscncr1<) . 

"1,01203,84,4,851 ,1,20: I I 
, : : i : i I 

1892 1,0111,4,284,691 0,981 0,120,0,210, - F. SchatJer') 

18934,16 5,17;0,53 i - 10,3200,2050,089 _ B. ;;:::~~er-

461 I} Biirgerl. {Schankbier 

1897 1,0143349,5,09'0376' 1 34!2G~;'IO'242!O'215,.0'091 ~~~i~~ B. Fischer') 

,I ,I eeri n I : sa ure 

1898 1,0115:.,.'3,27.4,55.,.0,3;'8 0,97 1°,209,0,112

1

°,21210,079 1 
Brauhaus, . 

462 il Pilsen Lagerbler . 
, 1 ' I **) 1 1 J Fr. Kundrat 

" 1,0126:3,6I,5,01,0,376 IO,a,0,224,0,1030,219,0,083 ') 
ii, **) I ! 

463, Pilsener BiCr} in Berlin { 
464 r Wiener Bier vcrschenkt 

465 1 1 Biirgerl.Br., Sc~,,:arz~s 
; in den Komgsincr 

466: . Kgl. Wein- Relies . 

. ber"en I I Lagerblcr 

467 !., ." I. Helles ge-
I Prag wohnl.I3ier 

468 ,it Aktien-Br., I Lagerbicr . 
469 ,( ENer \ Abzu"sbier 
I" ~ 

470 Gudinger Schenk bier 

4il Miirzenbicr 

Buuweiser Schenkbicr 

473 Pasteurisirtes Touristen-

bier, Kalthauscn 

474 Abzugbier 

475 : des~l. 

476 " uesgl. 

" 

- 13,55 5,21.0,328 1 - ! - , - 1°,198'0,090 
I I I I 

,4,09,6,36.0,488: - 1 ' !0,220'0,094 

. I I I 

3,66,5,860,464
1
,1,57

1
' 0,097.0,232, 

, : , 
I 1 I 

3,45,4,360,4071,03
1 

:0,1030,193! 

, I I , ' ! I 
" 3,184,360,3871,16, - 1°,0980,189 

" 3,791,710,4041,441 '°,078:0,2071 
" ,2,94 12,0;:0,3501,271 - 10,089'0,168 

I' I 
18921,0180a,065,99 2,02,0,1100,2181

1
°,191 

I' " 
) ,0263,2,80 7,80 1,06 iO,) 04,0,2;2

1
°,223 

'I ,i 
1,0108,3,84,4,28 .1,59 :0, I 09:0,258 jO,201 

1895 

18941,025412,717,84 1 

1,0166 ,2,905,160,334 
, 1 

I I ' 
iO,146;0,228 i 
,O,092,O,175 i 
;0,108:0,182' 

'0,115'0,173: 

1,01452,97,5,030,344: , , 
1,0120,3,00,4,390,330 

I E. Donath ') 

0,024 

0,015 

0,015 

0,017 

0,010 

0,042 } 
0,1 a2 Gall~f)1fSki 

0,075 

1 J/ • .Ilan~!eld 
J ') 

'J Chem. CentroL 188~, 1320. 
') Allgcm. Braner- und IIopfen.Ztg. 28, 711: Vierteljahrcsschr. N,lhrung-s- u. Gennsslll. 1888, 3, 179. 
') Zcitsehr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1890, 4, 20:1; Vwrtl'ijahressehr. Nahrungs- UIH! Gennssm. 

1890, 5, :I:ll und 1894, 8, 298. 
') Zeitsclor, angew. Chern. 1891, 728. 
') Schweizer Wochenschr. Chern. n. Phann. 1892, SondcraLdruck. 
'j Zeitsehr. Nahrungsmittcl-Unters" Hyg. u. Waarcnk. 1893, 7, 166. 
') Zeitschr. gcs. Brauw. 1897, 20, 305. 
') Oesterr. Brauer- u. Horfen-Ztg. 1898, II, 35; Zeitsehr. g-es. Brauw. 18\J8, 21, 2119. 
') \Voehensehr. Brauerci 1900, 17, 343. 
") Oesterr. Brauer· u. Hopfen-Ztg. 1895, 8, 199; Zeitsehr. ges. Brauw. 1895, 18, 391. 
II) Zeitschr. gcs. Hranw. 1892, 15, 279. 

"~'I B. }'iseher fand ferner 0,214'/, Glycerin und Harze, 0,010'/, Sehwefclsaure. 
**) Kundrat fand ferne( illl ~rhankhier 11792 % und illl Lag-erhicr 1~91311/o Dextrin. 
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No. Niihere Bezeichnung 

'" c .... 
"'.c 
... " .. 
:!:: .. 
", .. 
N'" ... 

" ::I 

A Ikoholische Getriinke. 

'0 
.c 
o ... 

'< 
"Gew. 

01 

===~===~===-~-=-=-=====C;~-- ~~----'~ 

477 Miihriseh- Neustiidtel' Luger­

hier " la Pilsen 

478 Wiener Lagerbier 

479 \ Aus del' Br. I Fassbier 

J "Fohl'cnburg" • 
480 : in Bludem l I·laschenb. 

481 

482 

483 

484 ' 

485 

486 

487 

488 

489 

490 

491 

492 

4\'3 

494 'c 
495 " d:: 
4% 

'" 497 >-1 

498 
499: 

500 

Hauunitzer 

Aktien-Br. Pilsen 

" 
Smiehow 

Krcuzherrn 

tlcsgl. (Pralat) 

Petromitzer 

Wittingaucr 

Nusler . 

Jinonitzcr . 

Wisotschauer Bockbier 

BUrgeri. Bruuh. Pilsen 

~liIiner 

Prucer 
\Vrschowitzel' 

KODOpischtcr 

81'. nn. Flecu" (schwarz) 

POpowitlcr 

Hr. "D. Stajgl'l1" 
131'. zum blaucn Hecht 

(schwarz) . 

501 ',I ~ .f! I Helles Dampfuicr del' 
15 g BukowiDaerAkt.·Br. 

" £::: 

502 ," ,I ~ Z\ Helle EX-l Steiner & :' ] U portbiere Co.. . 

503: £ ~. von Jos. Gobel 

IS9t 1,01113,744,590,462 
I , 

1896 - :3,89,5,52 

18971,01583,1 j 6,23 0,550 
, ' 

n 1,0157 1 3,006,690,480 
! 

lR901,01062,97,4,49 

1,01583,254,58 

1,01642,685.39 n 

" 
n 

n 

" 

, 

1.0203:2.60,6,73 

1,020 1;3,82 6,78 

1,01242,624,75 

1,0124,3,j~),4,8i 

1,0156'2,305,34 
I 

1,01472,65,5,08 

1,01673,\76,32 

1,0130,2,6g 4,54 

1,0107 :l,39,4,16 

1,0105,3.00,3,90 

1,0127:3.Hi4,7~ 
1,0 182i2,4:': 5,64 

1,0178:2,295,04: 
1 ! ' 

1,01623,115,62 

1,(1I09!2.85'4,41! 

1,0113'2,56 1 4,34, 

! i 
1,01253,194,70; 

1,0163 4.26:4,85 

1,01553,78,4,9;,! 

1,0168,3,16,5,'>2, 

----

'" .c 
" ., 
c 

, 
, .. 
0", 
.c .. ..... 
U) :cu 
0" .c 

' .... 

1°,1100,163,°,223;0,035 

! 
I 

! 

:0,15 1°,15 
0,21 0,19 

iO,17 0.21 

iO,15 0,21 

0,29 0,27 

:0,27 , 0,20 
I 
iO,16 ,0,22 i 

1°,17 .0,20 , 
'0,12 '0,18 

0,27 .0,23 

,0,15 0,17 

0,17 ,0.20 

:0,23 1°,19 
I 
0,17 0,16 

1°,18 
I :0.19 

0,14 ,0,20 , 
,0,18 !O,25 

'0, 17 iO l17 

;0,15 1°,19 

0,260,22 i 

0,2300,120 

, i 
,0,li50,114 
I ' ' 
0,201,0,140 

,0042 

e", 
"' .. - .. 
~:cu 
~., 

0' 
, 0 

Sch\rtr. 
lige 

SlLure 
(mg in 

I l) 

4.5 

9,1*) 

4,8 

6,8 

5,9 

2,9 

9,2*) 

° 
1,5 

8,3 

3,8 

9,0*) 

6,8 

2,7 

2,1 

1,6 

6,3 

4,6 

° 

2, I 

Ana­

Iytiker 

JI.Jfans­
feld') 

Dumenst) 

1 v. To­
J Msch') 

') Zeitsehr. Nahrungsm.-Vnters., Hygiene u, Wa:uenk, IS!l!), 4, 203: \'iertdjahrcsschr. Xahrnngs- n. Gel\ussmittel 
1890, 5, ;lilt und lti~4, 8, 298. 

') Woehellschr, Brauerci 1896, 13, 1313: Yierteijahrl'sschr. Xahrungs- II, Genllssm. 1896, II, jjj, 

:l) Zcitsrhr. Nahrungsmittd-Vntcrs., Hyg. und "raarL'nk 1897, II, 1['~): Vierteljahresscilr. Xahrungs- tllHl Ul'l1USS­
mittel 18!!7, 12, 262. 

4) .Allgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1890, 30, 20ifl. 
&) Zeitschr. Xahrungsmittcl-l;nters., Hyg. u. "raarl'uk. 1,s9(), 4, 27u: Yil'rteljahn'sschr. Nallrungs- nnd GennssllI. 

1890, 5, 484, 

:::) Klautli u. 8vouflda wonten fl'ststullen, in w('ldll'll Mengcll sil'h schwcflige Si-inrt'n in den Bit'fl'n fand. 
Dieselbc wurdc nath dcm Verfahren von ,V l' i g crt uestilUlllt. Dil' ~1ellge der sl'l!wefligl'!l Siiufell steigt n:\('11 obigl'll 
Zahlcn mit der Vl·rgahrullg. Ikr Gl'halt un sl'hwefliger S~lure hetrug hei XO. 4S~ 1Iuel1 J Monutt:n 5,4 liltS, lH\i No. 487 
Bach 3 Monatl'n .fA lIIg ull(l hci No. 492 nach 1 .Monat 5,4 mg ill 1 1. 
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504!: Dreher's ~liirzenbier 1891 - 3,86 :;',88' - 11,76: = 10,0920,024 i - : -

'3,356,80 - 11,49 - '0,1210,028 -

:3,586,39 - i l,90 ~, = !0,092 0,008 ; - ! -
50" i Smichower Granatbior 

506 Pracer , , 
507 , nSchwarzcs" Bier "- 3,496,34 - 11,56 - 10,1730,018 = i -

508' I3ayerisch-Bier "- 3,636,H - ;1,62' - iO,09i!0,007: -

509 'I J" = 3,576,93 - 2,62 = '0,1550,019 --
510: " - 3,255,20 - 1,02 = ,0,096 :0,021 , -

Sehwarzes Lagerbier 
511 I" = 3,925,21 , - 1,17 = 0.154 '0,004 . - = 

512 » - 3,625,65 ' - 1,:;4 ' = ' 0,211 '0,008 ; - -

513 '; Pilsener Schenkbier "- 2,875,03' - 1,15 1 = .0,092 '0,019 ' - 1 = 

514 Wittingauer weisses Lagerb. n - 3,724,86 , - ,1,34 = 0,099'0,018' - i -
515 Pracer Schenk bier "= 3,16 ,4,55 1 -- ,1,13 - '0,1310,015 - -

516 Schwechater weisses Lagerb. n - '4,34 '5,06 - 1,27 - 0,076 :0,019 , - ; -

517 ' Weisses Lagerbier " - 3,175,48 ; - 1,20 - O,HOO,027 : - i -
518 i Weisses gewohnliches Bier » = 3,333,98 ' = 1,54 - 0,137 '0,020 - I -
519 I ::ichwarzes bayerisches J n = !3,52 5,78' - 1,82' - 0,133,0,006 - I = 

520 Bier I" - i3,89 4,93, = 1.09 , - 0,208 :0,014' - -

Aeltcre unt! sonstigc Analysen. 

1. "ra t k l! 11 ro d c r: ])t~ ccrevi~inc veta lIlixtionc ct indole chemica .h'nae 1850. 
2. Ka~·sl'r in H. Sticrlin: DaR Bier seine Vl'rftilsrll1lngell etr, Bl'rH ISi8, 125. 

:1. C. L e rmer in Chem. Ccntrhl. 1866, 10Sti, 
4. A. Hilger (Arch. Pha'llI. 5, 3) fanll in 1874/7;-er Erlanger Bieren f"lgenlle Sehwankungen: 

Alkohol Extrakt Zucker Dcxtrin 

1117 

Ana­

Iytiker 

Asche 
'VintcrsdlCnkbicre aUB 17 Bmucreicll 2,80-4.06 ufu 4~27-6,58 °/. 0,13-0,29°/. 

SOTIllllCrbicre aus 5 Brauereicn , . . 4,06-4,30" 4~37 -6,18 " O,:~8-1l~67 °'0 O~03-1~64 ulo 0,04 C)-O,48 % 

5. 22 auf Veranlassung des Kg\. Polizei-Priisidiums in Berlin ausgefiihrte Analysen ("Tribiine" 1877, ~ o. 290) ergahen: 
1,62-4.6:) 0'0 Alkollol, 3,11-6,44 oJ. Extrakt 0,132- 0,339 ' i, ASl'hc. 

6. t'. Goppelsroder: Baseler Lagerbiere - Dinglers Polyte,·hn. Journ. 217, :l28. 

7. O. It e inke: Lagcrbicre - Woehensehr. Brauerei 1887,4,79:,. 
S. J. Samelson: llieranaly"rn ohne nah,'re Angabe der Art und des t:rsprungs. - <.:helll.-Ztg. 1889,13,757. 
9. lL Kammerer: 'Niirnberger Biere - Allgem. Brau- u. Hopfen-Ztg. 1890,30,165, \895,35,1682, 1896,36,1669, 

1898, 38, 1937: Viertdjahressehr. Nahrungs- lind Gellusslll. 189fJ, 5, 69, 1894, 9, 409, 1895, 10, 416, 1896, II, 402; 
Zeitsehr. grs. Brauw. 1898, 21. 538, 1900, 23, 129. 

10. C. Wacker: l:lmer Biere - Zeilsehr. angew. Chem. 1892, 312. 
11. Gawalowski (Zeitsehr. ges. Brauw. 1892, 15, 158) 1I11lersueh!e die Biere des BrUnner Bezi,kes und fand fUr tlie 7 

in ~!ahren sdbst gebrau!cn Biere 2,50-3,53 °/, Alkohol, 3,94-;,6:,0,. Extrak!, 0,087-0,2;,°/. Saure und 0,170 bis 
,>,2;2 % Asche. 

12. B. Fiscber: Bier naeh Pilscner Ar! ans einer Breslauer !lranerei. Jahresberieht des chemisehen Untersuchnngs­
am!es 1893/94. 

13. F. S c hun f e I d: Analyscn und Betraehtungen 
!lieren naeh Pilsoner Art (\Vochen.ehr. Brauerei 

Pilsener (Bohmisdll') Biere { Mittel . . . 
Schwankllngen 

iiber Pilsener Biere und Vergleieh derselben mit 
IS95. 12, 1157 und 1230) ergaben: 

Alkollol 

3.55 Gew.-o/, 
3,23-3,71 '/, 

Ex!rakt Extraktgehalt dcr 
Stammwtirzc 

11,H '/0 
10,81-11,99 '/, 

') Wochenschr. Brauerei 1891,8,28(3; Chell>. Cen!ralb\. 1891, I, 766. 

nO!lldeutschen 

Ycr­
giihrungsg:all 

60,3 0,. 
:)8,6-63,2°/. 
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Alkol",1 
Gl'w._o,o 

:~,j'G 

3,16-4,~0 

3.45 

Extrnkt Extraktgchalt del' ,"cr-
:;tallllllwUrze /iilhrun/isgnltl 

0' 0 ' 0 ' 
; 0 , 0 , 0 

Norddcutschc Biere naeh 
Pilsener Art 

lIIittel 
Schwankungcn 

I 

4,SG 12,17 60,U 
4,45-5)90 11,IO-1a,S:> 50~8-G;)11 

Sliddeutsche helle Bierc 
5,75 12,3, 5:;/, 

II :;,8U 5190 13,20 ;,:\3 

14. Zahlreichc Angabcn iiher den Vcrgahrungsgrad baycrisdll'r Bierr 
IH~5, 2, 330. 

ForHt'hungsberichtc iihcr Lchensmittrl ete. 

15. E. Ehrich (Zeitschr. Bierhrauerci 1896,364: Zeitschr. angcw. Chem. 1896, 308) Lntersuchungen iiber dcn End­
Vcrgahrungsgrad ergaben, dass in den Bieren (6 Proben) norh 0.38;;-2,130 'I. vergahrharrr Extrakt yorhanden war. 

16. Bloehmunn: Auf der Ausstellung zu Kiinigsberg i. Pr. 1895 ausgrstollte Biere - Jahresber. des Polytechn. u. 
Gewerbc-Yereins zu Konigsberg flir 189:', 52. 

17. Bcrnhold u. Karabibarowic: 1898-er in Miinehcn ausg-esch"nkte Biere - Jahresber. 1397/98 der Miinchener 
Brauakademie S. 33: Woehenschr. Brauerei 1898, 15, Gti3. 

18. E. Don a th: Zusammensetzung d,'r Biere des .Jahres 1899 - Wochcnsehr. Brauerei EJOO, 17. 343. Ein Theil del' 
Analysl'n ;'t in die yorstchenden und nachfolgeDlhm Tahcllen aufgenonllnen. 

19. G. Lenz: JIeilhronner Bierc'. - Zritsehr. ges. Brauw. 1900,23,287. 
20. R. 'Va y: Breslaner Biere - Zeitschr. iilIent!. Chem. 1901, 7, 240. 

Schwerere Biere. 

Export- Biere. 

I: ,; 
fio. I, Niihere Bezeichnung 

.. 
0 .. 
.c .. 

"''' ::ce 
.co. 
Do 

._- -- - -

--; !:-W-e;~~n~~phaner -~~7 4 1,0 1 ;;r;,';~16,~~,-~,;0 110'9613'22 T~~~~J~,~4 -1--
'I i ! 1 1 I 

':CD .... 
-" .g:. 
~ .. 

2 ;1 Strassburger n 1,014914,75 5,63 o,47
I
o,85 i2,40[O,216 , 0,23 

3 '[ Aus Norwegen . . . 1,0170 4,4°16,12 ,0,50,1,06 4,~2 0,27°1 0,231 

41 Aus Stralsund .. n 1,01901 3,94 1 6,56 , - 10,96 1,,61°,27°: - 1 - -

5 i'f Jausder~hell. 18781,015313,59 6,10 1- -1'0,17 '1°,28 :0,0860,227 
, Kulm I' I 

6 11 \Puszta dunkel n 1,018213,62 7,53' 'I 10,13 0,32
1
°,1020,201 

, bacher. I 1 7 il hell, Gebr. ChrIst 1,0151 ! 3,66 5,89 1 I 0,18 1°,39
1
°,0850,232 

8 il Weihenstephan 1,0147 4,06 5,49 1 10,19 ,0,22 :0,0670,218 

9 '[ Erlanger, A. Schelle 1,0175 3,98 6,59 i 0,12 1°,27,°,0890,113 

10 I "Niklass n 1,0190 3,40 7,85 I 10,19 ', °,26 1°,0820,150 
11,1 Niirnbeq:;er, Robby n 1,0158 3,77 6,18 0,21 : 0,221°,0700,181 

12 i' Uelzener . . . n 1,0150 4,52 I 6,76 i 1'0,19 1°,30 1' 0,0700,222 

13,! Erlanger, Niklass 1879 1,021 °13,82 : 7,27 - 1 0,38 0,112 0,209 

14!i Kulmbachcr, Aktien-Br. n 1,0174 3,84 I 6,27 I 10,29 10,0970,198 

15 I! Niirnberger 1., braull 18781,018°13,87 6,04 : 10,260,061 

16)1 " II., n n 1,0210,4,40 6,58 '0,29 0,056 

17

1

1' Kitzinger . 1,0250 5,13 7,16 10 ,28 1°,071 
18 Erlanger, Erich n 1,0160 4,15 5,36 0,21 1°,075 

19 , " Henninger.. n 1,02UO 3,90 1 5,74 I 0,23 ,0,084 

20 II Bayerisches Export-Bier 1879 1,018°1(9,92)': 1 (6,18) I 0,28 )' 0,093 

21 II NUrnberger 1,0140, 5,77 5,78 0,28,0,097 

Ana­

Iytiker 

') C. L jilt II C r: Lehrbuch der Bierhrauerei 1875, 556 und Mitthei!. dcr hayer. Central - Landwirthschaftssrhulc 
18H/75, 12. Ueber die L'ntcrsuchungs-Methoc!cn ist niehts angegebcn. 

') Zeitschr. gegon Verf'alschung dcr Nahrungsmittcl Leipzig- 1878, 355 und Hannay. M0natsschr. wider die 
Nahrnngsf,ilscher 1879, 177-181. 

') Zcitschr. I'cgcn YerflUschung dcr Lchcnsmittel Leipzig 1879, No. 10. 
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Wo. , Niihere Be~eiehnung 

.. 1 I i i " I ' 
~ o ! ~ l ~;: ~ \ CD:~ I ~ ~f ! <:5 ~ ! 1: , ~~ ~ ;c I ~~ I 0 A::::I 

~; c 1 ~ i ~~ , ~ ~ ~~ II ~ j:: 
Gel\' . ) I ! ... 

"'" "' .. -:> .c .. 
~ .. Ana-

lytiker 

r 
1. Aktien-Brauerei 

23 ii ... Export-Brauhaus. 
C) 

24 ~ " " . 

22 

ti % i % ~/o --' °/o_ ~"o_ ! % 1 % 'I, % 
1878 1,022 1

1

'5'29 :8'40: ~ I-'~T ~-I-=-~!o~3-;-r;;~~;; :,;~~ ~ -- -c--

n 1,016 4 ,47 :6,62 , -1- i - ".' 0,-20 1' °0',33°3 0,_1040,_302 '_'-
1879 1,0193 ,4, 51 17,94 , - - i - __ 

25 I' d Eberlein 

26 ,ii' ~ Sandler 
27 ~ Piitz 

28 :. Riz~i 
29 ' Niirnberger, Akticn- Br. 

30 , Kit~ingcr, Ehemann 
31 ' Niirn berger 

32 .~ \ Spaten -13r. 
" Miinchencr L" J3 33 , owen· r .. 

Dec. 1,0240i4,82 :8,111 ;. - 1 - ! - :0,28 1°,32 - - § 
Nov. 1,0182 ,4,86;7,91! - - - :0,23 10,24 - - S, 
Milrz 1,0214~4,787,49 - - - 1'0,26 10,31 - - ~ 

. I _' 1 1 
Aug. 1,01325,4. '6,07

1 
- - - 1°,27 '0,30 - - ~ 

" 1,017214,60 ,6,63 i - - - 0,23 0,25 - - § 

No\,. 1,017514,88 ,5,74 1 - - - iO,23 

Marz 1,018414,30 :6,63i - - - ;0,23 

Dec. 1,0201 ,3,74
1
6,59) - - - 10,19 

Aug. 1,01474,205,661 - - - 0,23 

1879 1,019014,96 \ 33 ' - - - 0,20 

0,23 - -
~ 0,27 - -
'" 0,20 - - <4 

jO,22 - -

-- -34 !: Dresdener, WaldschIOsschcn 
35 . Speycrer, Sick. 

36 

17.5. 78 1,0220 ,5,0018,22! - - - -

24.1.191,02504,30 :8,64 ) - - -

1°,27 
0 ,27 

0,27 

- - I Haltllke 

- - ') 

" n 

3 7 :1 Lowenhriiu, Miinchen, pasteu' 
" risirtes Flaschenbier . . , 

3 

: ill 
Kulmbacher { dunkeles . 

3 Akt.-Exp.-J3r. helles . 

4 

~ il} 
H. { helles. . . 

4 Henninger, mittelfarbiges 

4 2,1 
Erlangen dunkeles. . 

4 
3 i'l Carl Niklass, I dunkeles . 

4 4 : Erlangen helles . 

4 5 Kubra- Kytfhiiuser, dunkeles 
46 i Union-Braucrei in Hannover 
47 i V ereins-Br. in Herrenhausen, 

) in Flaschen 
48 i Aktien-Brauerei in Hannover 
49 i H. & J. ten Doornkaat-Kool-

mann in Norden 
50 1 Schaumburg. Br., Stadthngen 
51 :1 Hemelinger A ktien-13rauerei 

52 i Barmer Aktien-Bl'auerei , 
1 

53 Miiller, Bremen 

54 HerrDlann, " 
55 Geisel, Neustadt a. H. 

56 ! Kulmbacher 

1884 

n 

" 

n 

n 

! ) 
i 

1,01873,47i6,37:0,88 - - 10,2600,21160,0900,018 

1,0259 :.1,3118,51 11,12 - - 1°,1800,3210,1050,189 , , 
1,013314,19 ,5,35

1
°,87; - - 0, 1321°,2400,0840,140 

1,0141
1
4,,13 ,5,70 iO,95 ) - - 1°,1270,22 0,0800,172 

1,01705,07 '6,711'1,03 :. - - '0,1420,23 1°,0950,136 
) I : I I 6 1,0145;4,61,5,82,1,08 ; - - :0,1480,23

1

°,0880,1 2 

1,020°14,49 :7,261°,991 - - 1°,1270,24 0,0890,201 

1,0205 13,49 ;6)85 11.18 1 - - :0,1080,23 1°,0940,187 

1,0144 i 3'78 1 5,~5 ) 0 , 70 ! - - ,' 0,135 10,21 1°,0620,128 
1,0195 !3 ,68 ;6,ll .0,87 1 - - 0,129

1
°,21 1°,0810,150 

! ' 1 1 I I 
1,0140'5,12,5,91,°,621 - I - iO,132IO,22 iO,073 0,129 

1,0150 i5,57 ,5,53 ,0,63 ! - I -1°,183
1
°,19 1°,0780,165 

1,0171 :4,5°16,41 ;1,2°1 - - \0,135 )0,23 [0,0820,187 

1,0151 ,3,645,57 10,76 1 - - 10,128 ;0,21 10,0620,159 

1,0120:4,1l:5,2010,73i- - 10,135'0,21 1°,0700,188 

1,021 Oi3,4 717 ,010,79 ' - - 1'°,152
1

10,251 0,0730,227 
; : Flucht. 
I I Siure ) , ! (~"",g'i, 

1,0120 [ 5,50 1 5,4~ i - - 107~~~ ! 0,120 1 - - 0,16 

I,OI~8 ' 3,6516,3 •• ! - -IO,008 !0,09 1 - I - 0,16 

1,011715,8316,85: - -- 0,0051°,141 - - 0,07 
1,02023,35 ,6,44, - - 0,0030,12 - 1 - 0,13 

') Pharme. Ccntra1hallc 1880, 21, No. 10 : Jahreshcr. f. Agrik.-Chcmie 187 H, 663 u. 664. 
' ) Z eitsehr. ges. Brauw. 1879, 2, 416. 
') Bericht iiber die <leutsehe Brauerei-Ausstcl!ung in Hannovcr 1884. 
') Zcitsehr. geB. Brauw. 1884. 
") VergL Anmerkung ***) S. 1105. 

,,*) r el",r die Untersuchungs-Methoden vcrgL Anm. *) S. 1102. 
"*") VcrgL Anmcrkung *) S . 11211. 

'.~ 



1120 Alkoholische Getriinke. 

at ~ I • I.. ~ ~ J g- I' 
C u -0 I II:N .. 

... ::I .- ~ 0, c: I OeD:~ ~ CD:~ CD 
mol: J::.) ' .g cu ,- as _~ :;: t... fil' ... ~ 'I .c 
;: ~ 0 I ~ ~ :-Ei! - '1i~'~, :;:; ~ 
m ... .'~ LIJ I:;:: JJ == !~ en ~ I (J):a ' 01( 

N~ i ~ (,ew, til I ; ! I ! 
No. Niihcre Bezeiehnung 

~~ ~_tIl ___ ' _ %%~oJ _:'ol~o:'o_"ln , , .------- T--
57 1 F kf B' b . r 18841,01964,03 '5,780,61 " 1: 0 ,004 :0,04 

ran' urter ler raucrel- ", 
58 J G \I h r I" 1,01793,58;6,28 - ,0,0030,03 
59 esc sc at 1021' 0: 5' 21 !i;pur'O,07 , 4 4, 0,6, 9 I. I , 

liO : Vcrcins ·Br. in Berg-edorf 

61 
Aktien- Br. 

62 
Hemelingen 

63 Munehner Kindl 

64 
~ 

Bayr. Exportbier fiir ... 
g, 
>: die Marine 

:..t.I 
Nurnberg. Exportbicr 65 , b( ... 

66 
I-

'" ::! M"= - -
Erlanger 

" 
67 c La Colombiana 

.. -n ..:: 

68 ... - Kulrnbaeher Exportb. '" tll 

69 '" Pilsener Ti " 
iO 15 Akt.-Br. in Asehaffcn-

burg 

71 Ursprung unbekannt . 

72 desgl. ".'') 

73 Aktien·Brauerci Nurnberg 

74 Sedlmayer, Miinehen 

75 A ugnstinerbriiu, " 
76 Frankfurter. 

77 Luwenhriiu, Munchen 

78 Leisthrau, " 
79 Wahl, Augsburg . 

80 Kiinigsbriiu, Lindau 

81 Henninger, Erlangen. 

82 Frankfurt 

1,0176 '4,72 ;6,21 0,52 0,005 :0,55 

1,0136'4,28 :5,230,48 i 10 ,004 '0,03 
I 

1,0106 ,4.085,27,0,46 , 0,0050,02 

1,01573,866,35 -

1,0133 ,5,80 ,5,441,13' 

1,0229'4,26 ;6,99 : - ' 

1,0232'4,1117,521,72 1 

I , 

1,01805,45 !5,69 - , 

1,0230 '4,19 ,7,34 ' - i 
, ' 

1,01164,634,800,69 , 

'0,1)03 ,0,11 

~0,005 '0,04 ' 

0,005 '0,02 

'0,0030,07 

I Spur '0,14 
1 

SPill' ,0,13 

tipur :0,02 I 

1 I I 
: I I I 

1,10325,07 '4,88 i Spur 10,09 ! 
I' I D~x. i I 

" I' tnll 1 : 

1887 1,0157 '4,075,95 ,°,55
1
1,26 1 2,420,18°,°,23 ;0,098 

1,01954,006,75'0,352,10,3,68 :0,176'0,187,0,067 

Vo!. i I mr- I ! I 
0,'0 : Cl' nn ; I 

1886 1,01794,406,40 0,1241°' I 081°,2:23'0,050 , , I I 
., 1,01824,906,55 ;0,185',1,081'°,22°

1
'°,068 

I 1 , 

1,02104,60,7,41 1 :- ,0,1350,204 -
I I I I • I 

1,0198,5,35 : 6,98 10,1441o,225io,048 

18831,01964,90i7,12 i 1°,2071°,1871°,073 

10155 ;5,60 ;6,02: 10,291 :0, 179 iO,070 

1,0192,5,5°
1

6,93: 0,2071°,1951°,075 

1,0206 ;5,207,28 io,234
I
o,248 10,095 

1,0185 : 5,6°16,85 1°,366,°,238,0,088 
1,01865,40 ,6,66j 0,2160,227 :0,098 

') Zeitsehr. ges. limuwesen 1884. 
') Xaeh \Voehenschr. f. Brauerei in Zeitschr. f. t'helll. Imlustrio 1887, 291. 
') Ilericht des Lahoratoriums f. dell Kanton Bern fiir 1887, 7 . 
• ) Berieht d. stadt. chem. Laboratoriums der Stadt Zurich fur 1883, 6. 

COl ..... 
-" .g :cu 
..:"' 

0.19 

0,18 

0,10 

0,19 

0,3·\ 

0,33 

0,35 

0,24 

0 ,30 

0,36 

0,38 

0,32 

1 
I 

1 

I 

Ana-

Iytiker 

* 
:-... 
~ 
~ 

~ 
~ 
(:j 

'-' 

O. Reinke 
') ""0) 

6' 

~ 
" '" tJi 

0..: 

8' . 
t 
'" ·5 
'5 

t 
"'l 

..: 

*) Spet'. Gewicht wurde in dem tmtkohlensauerten Bier bei 15' C. im Pyknometer bestimlllt; Alkohol dnfOh 
Destillation des entkohlensauerten nnd mit Natriumearbon.t nentralisirton Bieres im Destillat; Ext r a k t durch Ein· 
dampfen des Bieres mit Quarzsand uu,l Trocknen bei 80-90' C.; Kohlensiiurc wurde doppelt bcstimmt, einmal dureh 
Einleiten entkohlensauerter Luft und Auffangcn der Kohlcnsiiure im Natronkalkrohr, dann durch einfaehes Erwiirmen tics 
Bieres in einer mit Chlorcalciumrohr versehenen Flasche aus dem Gewiehtsverlust; S ii u r e durch Titration mit Normal· 
Natronlauge und ferncr die fl ii c h t i g e S ii u r e aus der Differenz dcr Titration des urspriinglichen entkohlensiinerten und 
des zum Syrup eingcdampftcn Biercs. 

**) Dieses ExportiJier war bereits in Amerika gewesen. 
***) Die Untcrsuchungs.Methoden sind nieht angegeben. 

0) Das s p e {'. G c w i c h t iIll entkohlensauertcn Bier mit tIer \\T est p It a I'schen 'Vaage, Al k 0 hoI tIurth Dcstillation 
UIlt! Bestimmung des spet'. GEwiehtes des Destillats, Asche durt'h Eindampfcn und Einiisehern von 50 eem, Phosphor. 
saure in der Asche nach der Molybdiin.Methode, Glveerin nach der Clausnitzer 'sehen Methode, Extrakt sowohl 
direkt tlureh Eindunsten und Trocknen von 10 eem "hei 80' C. als indirekt durch Bestimmung des spet'. Gcwi .. htes der 
von Alkohol befreiten ExtraktlUsung naeh der Schultzc'Hehen Tabelle. Meistens wunlen iibereinstimmende Zahlen er· 
halteu, anderen Falles das Mittel aus beielen genommen. 

00) Die Methoden der Untersuehung sind nit'ht angegcben: wahrscheinlich sind die Bier" nach den vorstehend 
von 1'\ S c h a ff c r angcwcndctcn Methoden nntcrsncht. 



Bier. 

I[ ~ i i· j i :;; i ~ ~! j ~ I! f I ~! .! f~ ~ f 
III N"h B . h "a 0 CD 0 : I f 1':-= -.. 2. ~~ ~ I.~ :c~ 

o. 1 II ere ezelC nung ~ ic ~; c i ;3 ! ~ ~. ~ ! II) ~ C f. ~. 
',II a. Vol., 1 

= ,.. :::0 UJ ., I % I % ,% % % 1. or % I % ,oio 
83 'I BUrgerI. Brauhaus, Pilsen 1883 1,0144!4,60

1
!5,48 1 -I'-1 -.:. 1°,18°1°,1840,070 -

84 II Aktien-Brauhaus, " ,, 1,010914,604,42 1 - , - - '°,144
1
°,1 i6 0,065 -

I I : 1 
85 ,1 Kalmbacher, dankel 18841,024°14,89 ,8,08 - - ,0,152 1°,153

1
°,2700,086 -

86 i Frankfurter, hell. " 1,0205 !3,92 16,94 - - 1 - 1°,108,°,2000,086 -

87 i Spatenbr., MUnchen, dunkel 11 1,0220;3,566,92 - - I -1,0,099
1

°,2100,085 -

88 ' Pschorrbrau, MUnchen 1885 1,0185 ;4,0016,45 i - - ' - 1°,1400,1860,062 -

89 ;, Spatenbrall,,, " 1,0196
1
3,92

1
6,65

1
' - - - 10,200 io,203

I
o.o47 -

90 ; Erich, Erlangen " 1,018014,50 j6,40 - - - ,0,1981°,2560,090 -

91 Ehemann-Kitzingen, heIl 11 1,0170,5,1°16,4°1 - - - 10,21°1°,27°1°,066 -

92 , Jacoh & Co., Rehau 11 1,016014,6°15,9°1 - - - 1°,2340,2380,110 -

!J3:: Tucher'Bches, hell 11 1,019213,95 6,501 - - - ,0,175
1
,°,2520,052 -

iI 0 I I 

1121 

Ana­

Iytiker 

I A. Berl­
I schinger ') 

IF. Schaffer 
') 

, Oesterreich.Biere (No.91-101). 1 Goe/w. 1 

94:1 Staaber Exportbier 1873 1,0100i4,79 4,65 [ - - - - 1 - - 0,22 O. Kold-

95 ' Schwechater 18761,017413,52'6,0°1°,47, - - 10,13 1: 0,19 - _]raLUCh') 
,I L' ." ! 1 ' II _ - -96,1 leslDger" 11 1,0256 i4,2618,08,O,64 10,23 ,0,36 -

97 :;1 Pilsener " 11 - 113,39 i,4,78 "o,34 1 - - 1°,13 '10,20 1- - Fr. , I' Schwack-98
1

" " 11 1,01394,59 :5,37 1°,421 -I - - 1°,23 - - hOfer') 

99 i, Pardubitzer" 11 1,0146 !3,19 ;5,08
1
0,281

1 
- - 1°,12

1

'°,17 - -

00 Ii Lllndenburger " 11 1,0148,3,475,15
1
°,3°1 - - jO,15 0,20 - -

OI l! AilS Puntigam bei Graz 18801,0194
1
4,;06,90 :0,51 \1,06 - I - I -

02 Budapester Exportbier 18841,01504,065,491 - 1 - - 1°,157
1
°,25 - - I s. Fischer 

') 
03 desg\. 11 1,0149 1 4,31 , 5,63 I D~J -, - 1°,152

1

°,20 - - J 

04 Hackerbrall, MUnchen 1887 1,020°13,92'6,79 1 tlin 1- o,131 1

1

°,2381°,256 - - I Kiim~erer 
05 BUrgerI. Brauhaus " 11 1,0214

1
3,86 16,83

1 
- 1 - 0,1640,223 1°,237 - - I ") 

06 } MUnchener { Lo~enb.rau 1888 - ,3,6fi ,7,116 11,66 i2,60 - 1 -1- 'I - -) C.Rach u. 

07

1 

Exp -Biere Lelstbrau J ~:ri~~I~-
" . (Franziskaner)" - :3,7417,6°13,2712,39 - I - I - I - -

08 1'1'" ~ f J 18,,89 - 14 ,12 ,7,10 - - 1°,184 - 1°,212
1
°,081 - 1 

091! 1il~' - 4,3°17,18 - -0,196, - 10,26f1 0,086 - J. 
'I :0 C) MUnchener Biere 1 I . 

10 I,' 18 ~1 I" - 13 ,2°i8 ,42 - - ,0,220 - 0,2721°,086 - J' s~~~!)n 
11 :1 .5 ~ " - 13,94 \7,75 - - 10,164 - iO,256 :0,082 -

12 Speyerer Bier ,,- ,4,18,7,00 - - ,0,170; - ,0,220:0,0;9 -

') '"ergl. Anmerkung .) 11. 00) S 1120. 
') Bericht des Laboratoriums f. den Kanton Bern fiir 1884, 9 • 
• ) Bericht d. ,"ereins gegen Verfalsehnng dllr Lehensmittel in Chcmnitz his 1885 von L. F ri e d ri e h . 
• ) Jahresber. f. Agrik .. Chem. 1873174, 3, 264, Untersuehungs-Methoden vergl. S. 1112 Anm. "'). 
') AUgem. Chcm, Zeitschr. f. Brauerei u. Malzfabrikation 1876. Untersuehungs-Methoden ,ergl. S. 1113 Anm. ") . 
• ) Correspondenzbl. d. Verrins analrt. Chemikcr 1880. 64. 
') Archiv f. Hygiene 1884, 2, 132. Deher Dntersuchungs - Methoden vergl. die Analysen dessdhen Verfasscrs 

S. 1125, AllBl. t). 
') Z"itschr. ges. Brau\\". 188~. 12, 61. 
'j AII~em. Brancr- u. Hopfen.Ztg. 28, ,11; Viertcljahresschr. Nahrungs. n. Genussm. 1888, 3, 1'~. 
"'j CI",m.-Ztg. 1889, 13, 151. 

:!') Die 'lJntcrsuchungs.Vcrfahrcli simI nicht angcgchcn. 
**) Untersnchungs-Verfahren: Extrakt indirckt naeh Schulze, Glyc e rin nach )1cnhauer nnu 

B 0) r ~ 111 ann , Ph 0 sph a rs1\ n re durch Einrlampfen mit Barythydrat lIlHI dann naeh der Molyhdan-Methode. 

K 6 n i g. NahrungsDliltel. I. 4. Auf!. 71 



1122 

I, 

N°'1: 
I: 

Nahere Bezeichnung 

Ii 
113 'i 1 ~ f Pschorr -Miinchen, 

:; ~ dunkel . . . 
114 c ~ Br. Bpau - Regard in 

l ~ ~ I Freiburg, hell. . 
115 c '" Br. Jager-Solothurn, 

..... . braun . . . . 
Braunschweiger Biere. 

116 I National- r nMiinchencr" 
117 J Aktien - Br. I nKulmbacher" 
118 Akt.-Br. Streitberg: nLowen-

bier" (nach Art des Miin­
cheneI' Exportbieres) 

119 I Kulmbacher dunkeles r 
12 ° , J Exportbier I 
121 ! Aicher Exportbier 

12~ I: 5:~ Bergische Br.-Ges. 
I, ':3'S Elberfeld .• . 
I. "I):d 

123: "l5.. Gambrinusbrau,Bohm. 
: ~ c Brauhaus Berlin . 

1241 ~ ~ Munkebriiu, Exp.-Br. 
~~ Flensburg 

125: .:: c Export- Fassbier **), 
! QJ'- Exp.-Br. Bamberg. 
~~ 

126 , a 1l PriUatenbriiu,Gaarde-
II ..: ~ ner Exp.-Br., Gaar-
1 ~ 1i den bei Kiel 

12711 ';; 0 H!lnsa-Br.·Gesellsch., 
". Hamburg 

'" 128 c.:= '" .. ~.<: 
il: ~ 

129 "'-:; ... ... '" .-~ e: 
130 .... '0 

c 
.~ a: 
~~ 

Andr. Miiller, Exp.­
Br. Bremen 

ner Art Remmel', 
Nach Pilse'j W. 1 
Nach Miin- Bremen 
chenerArt 

31 oJ J;; Pschorrbriiu 
1;; c 

32 i:O Jl Lowenbl'iiu 
33 ;:.. ~ Leistbriiu (Franzis-

~ ~ kaner) . 

34/] ] [HaCkerbriiU 
35 :~ ~ Biirgerbriiu 
36 :E.:: Metzgerbrau 

Alkoholische Getranke. 

... 
C .. ", 

CD,c ..,0 
'" ~f 

CD CD 
N ... 

~ i ~ 
.: f 
c ! :3 

';'N 
OC ..... ..... ..... 
goD 
-::I in(/) 

CD .. 
oS 
ii • 

C 
:::0 

Gew. 1 

~/o ' %: % 01 
10 

II ill 1 
- 1,91 Io,100,162

I
o,226! -

-- !"OO, -1o,230
1

°,30°1-
n 1,0251 14,16!8,01

1
'- 12,051 - 0,132 ,0,25°1 -

i 1 

1892 1,02033,9616,81, 

I 1 

n 1,01274,606,45 

i:: 
CD = 
~~:~ Ana-
o:aI';r. 

~(/)~ Iytikcr 
II 

01 ~ 

--'-0 ___ _ 

\ f: 

(
Scharrer 

') ") 

j Iii 1 'I 
1891 1,0178

1
4,01!,6:78'0,52 11,46 - - iO,245,0,045 -

, 1- _ I 1 _ 

" 1,0202,4,23
1
7,120,54 1,48

1 
! 1°,254

1

°,048 
I R. 
~ Frilhling 

/ 
und 

J.Schulz 
'J 

n 1,01351,15,3016,0310,76 11,5°1' - ' - 10,280'0,081 -
1 i !! i I 

n - 13,90,8,73
1 

- 13,10 - 0, 137 1 - , - 0,020) 
n - 4,62

1
7,8°1 - '2,20! - 0,1421 - I - 0,028 Ka:;~r') 

n - 5,1°16,39 - 11,54 1 - 0,1271 - , - 0,030 

I ' I I 1 I I 1 

n 1,011°14,444,7111°,35811,12 - 1 0 ,126:0,182'0,077 -

i I Iii ! 

" 1,020313,3116,64Io,46°il,44I-lo,117Io,218:0,075 -

" ,,011613"'1""1°"" i' ,29' - 10' 15l 0,"'1°,08< -
" ',016'i"'T'r'" ',32 -1°,173°''''1''09' -
n ],011914,3714,741°,29311,17 - io,12°10,195(,067 -

n 1,015°14,0115,181°,44511,26 -1°,1291°,183
1

°,068 -

n 1,0103,4,644,75 0,324:1,16 -1°,144
1
°,206;0,074 -

" ',00375,62 S," 0,319 0," - 1""'1"',,,10,062 -
" 1,0163 4,6816,42io,6631,62 -1·o,145jo)277 0,091 -

n 1,01893,876,56
1 

- 1,20 - - I - - -
n 1,02343,417,44

1

- 2,70 -I - - I - -

n 1,023.°3,5717,44 - 12,55 _I - - 1 - -

n 1,02013,876,871- ,1,95 - i - - -
n 1,02413,45

1

',1 7,63 - 13,00 - I - - -
n 1,01973,876,75 - 1,951 - I - -,-

J. Kunig 
4J 

I) Schweizer. "ro{'hcnschr. Chelll, 11, Phann. 1892, Sonderabdru('k. 
') Zeitschr. angew. Chern. 1891, 660. 
') Wochcnschr. Braucrei 1891, 8, 286: Chem. Centrh!. 18!11, I, 766. 
4) Herieht liber die DauerwaarCll auf der 5. WandcrauBstellung der deutsehen Lamlw. Gcsclbchaft zu Brelllc'll 

1891, 6, 236. Di" Bierc hatten bcreits eine Reise liher den Aequator mitgemaeht. 
') Zcitschr. angew. Chem. 1891, 728. 

*) Vcrg!. nnter Schweizer Biere S. 1132 Anm. **). 
**) Das Bier war in cinem Metallfass l'asteurisirt UlHl mit cillem holzcrnen Fasse u, Sagesplincn umgeben. 



Bier. 

--
1 .. -E • J! CD .. 0 ,.. 
• c;; 

1 '" I 
I .. '~ .. ~ .. 
~ll a I' -alii 

, 
eel) .... -,. 
~ .. 
~. 

1123 

Ana-

Iytiker I ~~ ~ ~~ 
=~_~~~===~==;==of===c;=o==~=;c=o==~I=O=lo~=o~/o=I,=_~.""or=-o =",-=oc/c0,-=-i Ju = = ~o~= = =_ 

I Ii i 1 

J 1891 1,0262 4,38!8,49 - 12,85 - -I-
I " 1,01554,92 16,11 - il ,05 - - -

" 1,02033,87 16,89 1 - 11,8°; - - -

i ' 1 I I; 

137 , l 
138 ; I Akt.-Braucrei Kulmbach 

13 ~ , Henninger - Erlangen . 
;! 

140 ',IBr.zumspaten,{ Spatenhrau 
141 :" MUnchen Exporthicr 

142,' t Akt.-EXP'-j Helles Exp-B. 
143, Brauerci Dunkeles" 
144 "1 Monopol-

:1 Kulmbach Knlmbacher 

145 I KgI. Bayer. Staats - Brauerei 
I Weihenstephan, Exp .... Bier 

146 : Aschaffenburger Bayer. Akt.-

Brauerei 
147 ,Erlang.Exp.·!3. v. H.Henninger 

148 1 Strassburger Exp. - B. - Akt­
I Gesellschaft 
:: 

149 II Spatenbrau, Exportbier 

150! desgl. . . . . . 

1893 - [4,165,70 ' - 1,36 : - - 10,215'0,078 -

" - !4,40,5,44 - 11,15 1 - 1 -0,206 '0,086 -

n - ,5,05 '5,74 - 11,36 - iO,150

1

10,286 IO,084 -

" - 15,3°[8,74 - :1,321- - 0,314;0,086 -

'Iii " - ,4,81 .5,41 - 1, 13i - 0,203 0,284 10,090 -

~ la.+." ~ i··131 ~ ; ~ 1°.,+.099 -
" - 14,12 !7,00 - 1,87 : - 1°,18°;°,2921°,087 -

" ~ la'''I'''' ~ 1.l3j ~ 1°''''1'''',(,°82 -=.!" 
18"94 1,0201 :::~ ~::~ 0,610 : = 0~7 1::::: I ~:::: I O'~5 0,008 

n 

I
' : I 1 

19001,02003,94,6,720,4102,06 - 0,16010,209, - -
1 I , *) I 

151 , MUnchener }. B I' {1898 - 13,73 16,440,409 '1 - : - - 10,195
1

°,077 -
I, In er In ver- I ' 

152'" h k "- 4,026,630,47°1' - 1 - - 1°,240 - -
, sc en t , , 

153 , NUrnberger " - 3.79'5,960,447 1 - : - - ,0,231 0,090 -

AI. Man.­
feld') 

F. B. 
Ahren. ') 

}
E.DOOOlla 

') 

! ! " Ilure ~te. 
I I I ' ! 1 1 1 I 1 I Kohl .... I Dertrin 

Mittel - 1,0178:4,296,50j 0,66 1,65,0,1710,174,0,2390,0780,207 3,61 

Doppelbiere. 

Bock-, M arzen-, Sa I va tor-, Tafel-, Salon bier etc. 

: Miirzenbier, Altenburg 

2 I desgl., Eger 
3 i desgl., Altenburg 

4 Salvator, Zacherl 

5 desgl. 
6 Bockbier 
7 Bockbier, Speyer, 26. Jan .. 

Dtltrln 

18741,01564,1715,751°,48 1,02 '3,600,342 '0,23 

" 1,01084,24 14,62 ; - 0,5013,420,270 - 1 

" 1,01564,17 15,75
1

1 - 1,02!3,600,342 - 1 

18751,02804,64
1

9,08 , °,40 '11,4715,40 0,2631 

" 1,03244,359,78, 0,68 - - 0,27 1 

" 1,02064,2°'7,101 0,56
1
' - 0,18 0,241 

1878 1,0250 3,60 !8,54 1 - - 0,28 i 

') Zeitschr. angew. Chern. 1891, 728 . 
• ) Zeits('hr. NahrnngslIl,-Gnters" I1yg. u. \Yaarenk. 1893, 7, 166. 
') Zeitschr. Nahrungslll .. Unters., Hyg, u. Waarenk. 1894, 8, 298 . 

I Kran-
cia...,.') 

C. Rei-
&chauer 6) 

I Schwack- • 
Mftr') 

Hal.nie') 

• ) Zeitsehr, angcw. Chern. 1900, 483. 
') \Vochensehr. Brauerei 1900, 17, 345. 
'J C. Lin tn e r: Lehrbueh der Bierbrauerei 187;', 556 u. lIIitthei!. d. bayer. Central- Landwirthschaftsschu,," in 

\Vl'ihenstcphan 1874/75, 12. Leber die Untersuehungs-Methot!en . ist niehts ang",::eben. 
') Allgem. Zeitschr. f. Braucrei u. Malzlabrikation. Wien 1876. Lcher ,[;ntersuchungs- IIIctlwdcn yerg!. S. 11 I:l 

AnmcrkulIg **) . 
• ) Zeitsehr. ge,. Brau\\,. 1879, 2, 416. 
*) Mit 0,01 % fiiichtiger Sliure (= Essigsame). 

i 1 '" 
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I N h B . h "a 0 G) 0 I ~ 1 f .:-= ~ 2. 3..c::_~ ~ -g,~ 
No 1 ii ere ezelc nung ::I ~ 0 1 - ... iii - - • .... ' 1 if o''''_ , :C ~ I :!I~. Ci en;,,:: c 1 °" 

NJ!! " ·G lU)v, '" 1 if: 

. " .. .... 
-::II 

~ := 
Ana-

Iytiker 

il. ~ :t 1 o~~'! 'I. % I % ,"10 or "10 % % 

8 ,I Kulmbacher 187S1,033 '5,58 i11 ,39'1- .,-'1 -
1

- iO,47 :0,11I - =-~~ .= 
9 11 1 fKlosterbrau . . . . ~ 1,015 4,4S I 6,70 - i - - 1 - ,0,29 '0129 -

10 I § Felsenkeller " 1,019 4,62 , 6,5 I ' - : - iO,220 j - ,0,23 10:oSI 

1I1'I J] lMedingen.. • "1,021 14,82 1 7,15 - - - I - '°,321°.1150,254 
12 ~ " •... "1,018 1'5,891 7,20 - : - 0,294, - '0,31 0,OS9 ::; 

13 PlauenscherLagerkeller" 1,016 5,361 6,65 1 -1- - I' - 1'0,27

1

1 0,082 0,217 , ~ 
I 

1879 I 1 . , 'i:;. 14 : MiinchenerHofbriiu,Einbock Mai 1,0342 4, 75 111 ,60 I - i - - ,0,24 10,39 ~ 

15 11 Kulmbach,I.Aktien-Exp.-Br. ~~~o 1,02S+,28 j 9,681 - : - - :0,15 10,35 , - - ~ 
16 i: Kitzingen, Batavia ... Febr.I,0250.4,72i 8,69 ; - ! - - '0,18 10,28 , - - § 

17ilf~JHOfbraUhaus. ~~~ 1,0235:4,49
1' 8,08

1

1- - -1- 1°,21 II - - ~ 
18 11 :rJ \ Naumann. . • . . Okt. 1,0175,4,6S : 6,64 - - - , - 10,27 I - - ~ 
19 11 :5 \PlaucnscherLagerkeller F~8e8bOr. 1,0192:4,34 1 7,20 , - - - '023 021 - -

1 1879 1 Iii' I ' I 2° 1 Striessen Nov. 1,020214.23 7,IOi - - - 1°,190,26 - -

21 I, Dresdener Feldschlosschen. Dec. 1,0180'4,34 . 6,651- - - 10,14 10,21 I' - -

22,1 Zieschen 18781,015313,791 5,67 - - - ,0,18 0,22 - -

23" Einbecker Bockhier " 1,021815,39 7,41 , - - - 1°,15 10,34 jO,0850,10S f~" 
24 Uehener Bock-Exportbier ~ 1,0219 i5,08 8,07 1 - - - ,0,22 0,26 1°,0950,201 .:;; 

25 Celler Doppelbier . 18791,01273,84 5,08 [' - - - - 10,27 1°,0810,197 ;;j 

26 Einbccker Bier " 1,0193.5,39 7,41 - - - - 1°,30 .0,0750,248 ..; 

27 1 Bremer Dop~el-Braunbier, 11878 1,0200[5,77 7,58
1
' - - - - 1°,21 i(O,041) - 1 L. Janlrl 

28 frIsch " 1,014014,51 5,95 - - - - 1°,27 i - - I) 

29!}L_IPonarth } Konigs- 118951,0137 14,75 5,731°,46 - -' - '0239 ' - - f lIloch-

30 I' ,5:a Wickbold berg I " 1,010314,62 5,020,37 - - _ i 10:2IO[ - - mann') 

31 i ;:a Bernecker-Insterburg" 1,011314,47 4,980,35 - - - 0,IS9 - -

'I Oesterreichische Biere. I 
32

1 

Karwin • . . . • . . 1873 1,02854,36 8,45, - - - 1 - 1°,312 - 0,25 

33 Schwechater, Marzenbier 18761,0169 :,3,83 5,881°,48 - - 1' 0,14 iO,21 - -
34 St. Marx, Marzenbier "1,01923,69 6,421°,63 - - 0,11 io,17 - -

35 1 Briinner,Marzenb.,14Mon.alt n 1,0167 :4,39 6,1\ 1°,43 - - 0,19 10,27 - -

36 Schellenhofer Marzen . . n 1,021513,51 6,81 1°,41 - - 0,14 iO,21 - -

37 1 Reichenbacher Salonbier "1,0103.3,42 4,1010,34 - - 0,14 10,19 - -

O. Kohl­
rausch &) 

1
"1:; 
~ 
'" 1 
~ 
.t 

38! Koniginh. Salon bier . "1,0159 1

1

2,76 5,10jO,29 - - 0,16 10,18 - -

39 I,!,) Exportbier-I Kaiserbriiu 18841,0215 ,4,49, 7,6011,121- - 1°,1321°,24 li O,100 0,192lE~~~rig 
40 i: Brauerei in Marzen. "1,0161 14,07 1 6,0411,01 - - 1°,1271°,23 0,0650,190 I J. Sl'al-

41 i! Pfungstiidt Bock-Ale "I,OI22!5,23 5,53 ,1,03 - - ,0,113,0,26 1°,0830,188 rreit')*) 

'1 Jahresbrr. f. Agrik.-Chem. 1878, 663 u. 664 und Phann. Centralhalle 1880, No. 10. 
') Zeit.ehr. gegen Veri:ilsehung dcr Nahrungsmittel. Leipzig 1878, 355 uml Hannov. Monllotsschr. wider dio 

~ahrllng8ralschcr 1879, 177- 181. 
.) Zeit.ehr. gcgcn Verflilschung der Lebensmittel, Leipzig 1879, No. 10 . 
• ) Jahresbericht des Polytechnischen und Gewerbc·Vereins zu Konigsberg i. Pro 1896, S.52 . 
• ) Jahrcsber. f. Agrik.-Chem. 1873174, 2, 266. 
") Allgem. Zeitsehr. f. Brauerei und Malzfabrikation. Wien 1876 und Organ des Centr.-V ereins f. Rlibenzuekcr-

Industrie in Ocsterrcich-Ungarn 1875, 398. 
') Bericht iiber d. deutsche Brauerei-Ausstellung in Hannover 1884. 

*) C"ber ,l,e l'ntersu('hungs-Methoden verg!. S. 1102 Anm. *). 
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~. 

42111 Schlombs.Br~uerei in Ahlten 1884 1,0195r,4~1811' 699 1092 I 1°132'028 0072 ° 137 }E lUihrig 
43 ' Unions·Br. Hannover, Bock. , ' I' -, - I' I' , , ;:~~dal' 

, Ale " 1,0170,4.48; 6,4410,53 - I - 0,121 10,25 0,0970,173 ".eil')") 

44 iIKielerAkt .• Br.,Bayer.Salvator " 1,0162'4,03, 5.780,61
1 

- Spur 0,04 1 - I - 0,310 

45 11 
s ' /KroncallerBicre " 1,0227 14,10 7,611,01, -0,0040,50 ,: - , - 0,390 if 

I' ecger 8 'I 1 
46 'I' Bier- Wiener .Salon- :,' ~ 

,If . Tafelbler. . n 1,0131!5,51; 4,84 - , - iO,004 0,15 I', - - 0,29 § 

47 I'l' Export, IMiinch. Salvator " 1,0185[4,00,: 5'22,0,731' - 1°,0030,15 - - 0,33 ~ 
Hamburg . "I 48 I, Super. Pllsenbeer n - 15,83 5,03,0,79 - ,0,0050,04 - - 0,23 :l 

49 Ij Ritterbier von Henninger in I" t.l 

ii" Erlangen n 1,01924,00 6,29,0,911 - 10•003 ,0,14 - I: - 0,29 
I Gh-I ' 

i I I I cerin 
50 'I Pfungstiidter Miinenbier 1887 1,0197!,3,88Ii 6,470,45'1,670,172, - 10,247

1

°,0880,149 
" I Dex- ***) 
I. ' , trin I I 

51 'I' Miinchener Salvator, Zacher! 1886 1,0300'r,,0,,!10,05: - 3,44,3,21
1
°,242,0,288

1 
- -

521 Wtirzhurger Bier .... 18851,0274 15,60 8,95 11 - 2,60: 3,870,215 10,345 - -
" I' I ' , 

53 I, Salvator. . . • ., 18861,03054,76110,10 - 3,02,3,1610,207,0,3051 - -

s. Erin') 
0) 

54,':1' Dettelbacher Klosterbier 18841,0192:4,69 6,67 1' - 1,7011,99 :0,308 10,242
1
' - Gir-

1 I I : cerm 

551111 Miinchencr Kindl-Br. 18871,0338,4,78110,67:°,653,23 5,31 0,147:°,2941°,116 °,o991 8 
56 I i Petuel-Schwabing . n 1,029814,29 9,520,793,04,4,09 0,139,°,2851°,1020,125 ... 

5.7 I'<;:~' } ZaCherl-{ Ke.lle.r. • n 1.028°'5,0819,491,°,73112,8514,18 '0,144 0,289 0,099 0,160 :§ 

J ~l !' 1 :000)1 ~ 
::J 8 .!: Brauerei OrlglDal- I,! i I: I '" 

i J5 Flasche. n 1,02895,13 9,66 1, - , - , - 0,1830,29°1 - 0,155 ::: 
I 1 I I I 

59 Miinchen. Brauerschule ~ 1,028415,2419,54;°,61;2,6314,39 0,183(,~4Io,093 0,177 

I
I Bodllpester Biere. " I. I' 

60IDoppel-Marzen 18841,022514,191 7,26 i - 1-' - ,0,211io,284Io,088 -

611 desgl. .• • n 1,0190:4,061 6,77 - \ - i - [0,141,0,248: - -

') Bericht tiber d. deutsehe Brautlrei-Ausstellung in Hannonr 1884. 
') Zeitsehr. ges. Branw. 1884. 
') Repertorium analyt. Chem. 1887, 397 . 
• ) Ebendort 1886, 365. 
') Ebendort 1887, 313 . 
• ) Archiv f. Hygiene 1884, 2, 432. 

*) Ueber die Untersurhungs-Methoden vcrg!. S. 1102 Anlll. *). 
**) Ueber die Fntersuchungs-Methoden vergl. S. 1120 Anm. *). 

*''') Gesammt-Silure ist nieht angegeben, an lllichtiger Saure = Essigsaure wurclc 0,0117 'I, gefunden. 

}
s.FiSCiter 

') t\ 

') Ueber die L'ntersuehungs-Methoden verg!. S. 1111 Anm. '). 
a") J. Her t z und H. T rill i c h untersuehten die Biere naeh den Vereinbarungen bayerischer Chemiker. hera us­

gegeben von A. Hilger. Berlin 1885. Phosphorsaure wurde von Trillieh naeh der Molybdiin-Methode bestimmt, da 
die Uran-Methode beim Titriren der direkt in Essigsaure gelDsten Bierasehe bedeutend niedrigere Zahlen (0,050-0,060 'I,) 
ergab. Ausserdem wnrde von Trill ie h das G Iy ee ri n naeh der CIa usn i tz e r'sehen Methode dureh 8 - stiindiges Ex­
trahiren ohne Abzug der Asche (die nur 0,003-0,004 g betrug) bestimmt. Kontrolversuehe nach dcr B 0 r gm ann 'schl'n 
Methode liefcrten etwas niedrigere Werthe. 

"") Die Asche von diesen heiden Bieren hatte folgentle procentige Zusammensetzung: 
ISali Natron Kalk Magnesia Eisenoxyd Phs~8';r~or- Se:ii:~!e\- Chlor Kahle + 

(K.O) (Nils 0) (Ca 0) (Mg 0) (Fe. 0.) (P.O.) (S 0,) (CI) Sand etc. 

No. 57 Zaeherl-Brauerei . . 33,60'/. 6,23'/, 2,35'" 8,21'!, Spur 34,60°/, 0,51'" 1,00'" 13,69',. 
No. j9 Braucrschule 27,00" 11,31 " 4,23" 6,75" Spur 33,80" 2,66" 2,62 n 12,08., 

t) Der Extrakt ist theils indirekt aus dem spec. Gewieht der von Alkohol befreiten E:<traktliisnng nach 
S c h u Itz e's Tabelle, theils direkt dureh Troeknen des Abdampfrtiekstandes boi 70-80' C. bestimmt; Alk 0 hoi indirekt 
durch Division des urspriinglichen spec. Gewiehts mit dem der alkoholfreien ExtrnktlDsung etc., Sa u re durch Titration 
mit '/ .. N.-Natronlauge. Feher die Bestimmung des spec. Gewichtes, der Asche und Phosphorsaure ist niehls gegagt. 
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Niihere Bezeichnung 
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~ i a ]' I.: 
~~ "i' .c ~ CD:~ fD °CD 
"'!il .. Q ~ .. ~-§ ~ 1 ~li 
~ 5 ~; .! (n~ II( I!== 
N~ :. Gew.1 II a. 

. 
"''' .... 
-:II 

!== 
Ana-

lytiker 

~~~c:i.:==========.===c fI) % 1 ~/o % % % % 
~;IIMarzenbier 18841'0161:3'821'---lo'2~3,'0'221:0'068 --=== 
63 i desgl. . " 1,0161

1

3,:4, - 0,118.0,256:0,070 

64 'I desgl. . " 1,0121
1

3,A, - ,0,119,0,165 = 

5981 - -

I 6,04 1 
- -

I 
4,69 - = I 

-
ls.Fl&cher -

-
J 

'J 

651 Kroncnbier " 1,0139,3,121 = 1'0,1490,1950,059 
II ! V"g.h_ 
Ii I I I I stamm- rungl_ 

1 

: I __I ! wurze Or&tl 
66, 18781,0327,4,69 10,19! - - - - 18,9446,20 

671 1879 1,0318~,4,73 10,02'0,717 - - = 18,8446,80 
i' 

68' 18801,02685,12 8,930,715 - -I' - - 18,4951,73 
69! 18811,02904,96 9.33.0,668, - - - - 18,5949,81 

18821,02945,07 968io,6681' - - = - 119,1249,37 

18831,03124,67 9,83
1 

- - - - - 118,5647,03 

18841,03384,63110,430,67°1- - - - ~19,05 45,26 

1885 1,03154,64 9,781 - - - = - h8,4647,01 

7 ° ': 
.d 
7 2 Ii 

Salvator-Biere 

5,18, - -

I 
-

i '1_ ' 18861,0282;4,75 9,200,606
1 

- - - iI8,0949,18 A. Lang 

18871,02885,21 9,370,594 - - - - iI9,0750,89 ') 

13, 

: :! 

der 

7 

7 

7 
~ :1 7 

7 9 ! 

8 0; 
8 q 
8 2 

8 3 

8 4 

8 5 

8 6 

8 7 

Zachcrl - Brauerei 

in Munchen *) 

Salvator-Biere. 

1 Zacherl-Brauerei I Fass . 

18881,03084,66 9,80io,822 - - - - 18,5047,00 

18891,0287i4,79 9,321 - - -, - i - 118,2849,03 

1890 1,04~O,3,4111,45IO.644 - - i-II = 117,8535,84 

18911,03.3,3,7010,93, - - -I - - ,17,8738,87 
, ! 

18921,035513,95IO,56iO,850 - - I - i - :17,9641,19 

18931,03264,28 9,98 1°,690 - -! - I - !18,3045,49 
18941,03464,19'10,45 - - -! - - ;18,2442,84 

l1895 1,03264,30110,02 - - - = I - ;18,0744,57 

, i I I 1 I : 

ii, 1 I! i 

J in Munchen I Flaschen 
18901,039°,4,1°'11,181°,70°

1
4,234,89:°,153,°,28°, 18,8340,63 1 

" 1,03764,1911,02,°694
1
4,154,87 1°,171:°,29°1 18,83 41,48 ,E.Wein') 

" 1,0343,:4,82:10,3°1°,775:3,544,341°,18°1°,30018,98 45,73 J **J 
" 1,0414j4,56'll,84 Io,80014,76 5,040,1710,340,20,2741,58 

Salv.-Br. Schwabing . 
Kronenbriiu, Augsburg 

, i I I: Pho .. 
I I pbor. 

i ! I ~ure 88 Bockbier von J08. Gobel in N. 
Czernowitz . . . . . 

89 II Bockbier der Akt.-Br. Streit-

" 1,02274,25 7,20 1i - I' - = 0,145 i - 0,062 -

I i 'I I 
ill 

2.6. 1,0172,5,70; 7,06:0,89°11,61 - I - 10,302,0,086 -II berg in Braunschwdg . 
1891 

') Yerg!. Anmerkung ') und +) S. 112:,. 
') Zeitsehr. ges. Brauw. 1895, f8, 129 . 

Wender') 
R. Frijh­
ling u. J. 
Schulz') 

• ) Allgem. Brauer- u. Hopfen-Ztg. 1890: Vierteijahresschr. Nahrungs- u. Gcnusslll. 18911 , 5. 70. 
<) Zeitschr. Nahrungslll.-Unters., Hyg. u. 'Vaarenk. 1890,4,270; Vicrteljahresschr. Nahrungs- u.Genussm. 189",5,484-
0) Zeitsehr. angew. Chem. 1891, 665. 
*) Aus den ohigen Zahlen ergieot sieh cine mittlcrc Stammwiirzc von 18,40 % une! cin mittlerer \9 ergH"hrungs­

grad yon 46,01°/ •. A. Lang fiihrt ausser diesen noch zahlrciche Analysen von Salvatorbieren anderer Brauereien 
Munchens und von ausserhalb Munehen erzeugten Salvatorbiercn auf. Dicselben hatten im Mittcl 18,6 °/. (B a 11 in g) 
Stammwurzc und 47 Ofo Verglihrungsgrau. 

**) Der Referent der Vierteljahressehrift (L. Aubry) bemerkt zu den Analysen Foigendes: ,,'Venn man uen 
Alkoholgchalt unter Benutzung der angegebenen Extraktzahlen bezw. der spec. Gewichte herechnet, so erhalt man viel 
niedrigerc 'Verthc: desgl. hercchnct sieh aus dem angegebenen Alkoholgehalte und dem Extraktreste eine andere Stamlll­
wUrzc; es dlirften demnach Versuchs- oder Druckfehler nicht ausgeschlosRcn scin." 
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1 . ill 
90 ' Wiener Miirzenbier 1896 ~ 4,75 6,29' - i1,45 1 - 10,1301 -- , -

91 \ I 18991,03274,7110,23 - 1'.3,681 - i.O,170 , - 1 -
J Miinchener Bockbiere t 1 

9'> " 1,03473,9010,35 - :4,16 1 - , 0 , 1~01 - i - 4 -

93 " 1,03574,3710,8°1 -430 - '0,150 , -- i -
1 ' i . I 

9" " 1,02954,32 9,281 - :367 ' - 1°,150; - -
95 , Miinchener Starkbiere " 1,03244,3710,001 - !3:52: - ,0,150 . - ! -
!l6 :! der 1899-er "1,027814,63! 9,00 1 - 11,93! - 10,120 - ' -

!l7 

98 I 

Salvatorsaison 

99 'I 
100 II Von J. Hoff I 
101 I J in Wandsbeck 1 

" 1 ,0323'4,14 1 9,88 i - I - I - '0,120 : - ! -
" 1,0341 ~ 4,20il0.35i - 1 - - 10,150 - 1--

" 1,0288 ,5,02
1 

9,42 1 - ;2,85 1 - !0 ,1 70 ' - I - - J 

Doerner" ') 

lJOemtTl. ') 

1893 .- )5,05 1 7,72 ] - ,2,00' - '0,2000,28410,100 -1 
" - :4,12 1 9,001 - :2,93 ; - i - 0,287 10,114 -

: = ' ~::: ! ::~~ ! = I = I = : ~:~:~ , ~::~: : ~:~:~ = ,:;d;-
- '3 ,24 1 9,17 1 - 1_ 

102 \ ) Boek-Exportbier der I 
103 Dampf-Br.·Akt.-Ges. 

104 1 Einbeck 

10511 Salon - Tafclbier, Akt.­

il Exp -Br. Kulmbach . 
106' Tllfelbier, Gebr. Sedl-

I, mnyr-Miinchen . 

107
111 <> I Lowenbriiu 

108 I ~ ~ Hnckerbriiu 

109 1! I g ~ lSpatenbriill 
11 ° II ;;..:: SalvatorbraLl 

III Ii "" c2 Zacherlbriill . . 

" ! i 

i 1 

4,81 1 6,03 , - I 
I . i " 

- 0,1900,2770,092 
1 ; i 

- : - :° ,085.0,283 10,080 --

: ; ii i 
- :8, li I12,901,01 ! - -

- 14,53: 9,97 : - 11 2,91", -
I ' 

n - ;4, 26 1 9,45 ' - ,2,501 - i - ! - , -
n 

n - 13,6911,;0 - 13 ,60 -

n - 14 ,29 110,43 : - 1 3,53 ~ - - 1 -

sladt') 

J/. Prilltz") 

IA. Samme-I reyer') 

112 11 }T"'felbier der I3r. nzum{ 
il Spaten" (Gabriel Sedl-

113, mnyr) 

" I - 14,2°110,60 1 - 1

1

3 ,83 : - -- - i -
1886 1,0360.i,00,\O,35 io,iI2,2; 6,29 - ;0,300 , -

1892 - ;8,17 112,901,0121 - : - :0,330,0,400 :0,154 
= )L. Aubry') 

114 

115 

116 

1 

117 ;: 

118 !i~ 
:1 ~ 

119 il ;% 
" 120 i' 

21 ' 

r Akt. - I3r. Niirnberg 

Gebr. Lederer " 

Lowenbriiu 

Br. Reif 
n 

" v. Tucher'sche fir. 

Niirnberg 

Br. Geismann-Fiirth 

Knollinger-Schwabach 

Spaten (Gabr. Sedl-

mayr) Miinchen 

i ~ _______ ~_i_1I_10_0_c_c_m ________ _ 

18951,0311 ;5,2412,12 ' -

n 1,032614,1910,32 : ­

" 1,0316
1
4,20 9,71 

" 1 ,0301 14,81 7,79 -

i 

I 
I Stamm- ~::g:~~. 

I Glycerin I wurze Gra.d 

- 0,0710,195 ,0,293 ;19,8448,99 

- 0,1260,2130,352 :18,2043,30 

- 0,1090, 1981°,312;17,6044,83 

- 0,146 0,188 ;0,347 :16,87 ~3,80 
, 1 

I! Kiimmwtr 
- 0 ,17; 0,185 ;0,292(1i,22 52,6i I ') 

n 

- 0,0970,205 10,2;9 122,0049,36 1 
! I I 

- i - ,O,1290,305 iO,300 118,45 38,10 

1 ! I ! 

1,024I i4,81 8,16-

1,0350:5,92 '11,14 1 -

1,0392 :3,78 '11,42 
! : 
1 I , 

1,0340: 5,00,1 0,72 ; - , - ,0,166 ,0,222 ,0,298 :20,0046,40 J 

') Woehellschr. Brauerci 1896, 13, 1343 : Yicrteljahrcssehr. Xahrllllgs- u. Gellllssm. 1896, II, 555. 
') 5. Jahresbericht der MUnchener Braucr-Akademie 1898/99; Zcitschr. geg. BraLl\\,. 1899, 22, 69:1. 
') Zeitschr. Nahmngsm.-Unters., Hyg. Ll. Waarenk. 1893, 7, 166. 
<) Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 235; Vicrteljahresschr . .'Iahrungs- u. GCllUSSIll. 1893,8,412. 
') )flinchcncr Fremdenblatt 1893, 3, 31; Chem.-Ztg. 1893, 17, Rep. 135. 
') Zeitschrift gcs. Branw. 1893, 16, 23:1. 
' ) Jahrcsbericht des sHidtischen l:ntersLlchungsamtes Xiirnberg 1895 ; Zeitsehr. ges. Brauw. 1896, 19, 6~:I. 
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lytiker 

Iii. :: ::: I I "," • .!.: ~ .. :I._' -;: ~ l.g= a) _ .. c G):~ G) ~ ~-a 
1 _0 - - ... I ..... .!., ... ;::.c E .cf 

110 1 Niihere Bezeichnung ::: i! CI Q -:; I oS fl ,. '-' c> foCI 
. II' ~.! 0 ~ <~ E I~.g ~ ~ =~ ~ ~ CD 

C CD m(l) u; > 
11 ;) (E I 1 11 

=~========*==i===c= ~ I % °/p 

Ana-

" 1 g in 100 cern , I 
122 il.1) ~ I Zachcrlbriiu. . 18951,0345:;4,3910,57

1

1 - ii' _,10,083 0,189

1

°,306
1

18,77 43'691Ti.r-<i~m:,,)~ 
123 II' ~ ~ Patrizierbier . o· 

I >.- G b 
I 

-;; J:Q e r. Lederer-
I W Niirnberg.." 1,03214,681 7,081 - i - 10,1220,2021°,213116,0055,75 

I: Mittel (No. 114-123) - 1,0324:4,701 9,901 - I! - :0,1231°,21°1°,2991118,5047,69 

II oder in Gew. % - 1,0324:4,55 9,59: - - [°,119
1

°,203:0,29018,5047,69 

I',', D t dAd 'I
Gew. I I I I I • 0 r m u n era m - 1 00 0,0 1 % I 0 l' o· 01, 01 ,01 01 

124 :i Kloster-Adarnb. von Mei- , 1 DOIt'in ') 1 1 .. ure •• u,. 

Bier. I 1.
0 I 0 /0 1 0 i ~~:~ KOh:en_ 

I
, ninghans -Dortmund'O) 1884 1,0199781 7801 46/ - - ° 180 - I - 0300 C.G.Zelter 

125: OhneniihereBezeichnung 1889 - 7,38 3,37 '0,7000,66°1°,5000,6100,2840,133 ° a.Reinke') 
1 1 ' , , " , I lund') 

I , I I. I , . I 1 
_I _2_6-"i~_1_8_6_4_-_e_r _B_ie_r_*_**_)_o ....;. __ . -l-1_8_9 .... 7+ __ ..,,_7.:.,3_5..;...'_3.,:.,3_8..,:,..0.,:.' 6 .... 6 .... 2..:..,,..:..3, 6 \0 15,4 80,0,360,0,433.0,158 - dm.lb. ') 

Gcsammt-Mittcl - 1,02:)514,64! 8,3410,72 !2,77 14,09 10,18110,276;0,095/0,221 
__ ~ __ ~ __ ~g~in~lo~o~cc~I=n __ ~ __ ~ ____ -,-__ _ 

I : i / I I 0) i I ~~:!-Meth vom Jahre 1835 1897 - 6,14 ,29,02. - ,21,16 - 0,7380,582;0,0060,198 R.Kayser') 

Aeltere und sonstige Analysen. 
1. En ge I ma n n: Wiesbadener Doppelbiere der 1850-er Jahre. Journ. prak!. Chem. 50, 133. 
2. Kayser: MUnchener Bockbiere. - Stierlein: Das Bier, seine Verialsrhungen etr. Bern 1878. 12:;. 
3. C. Lermer: MUnehener Boekbiere. - Chem. Centrbl. 1866, 1086. 
4. O. Kohlrausch: Salon bier. - .lahresberieht Agrik.-Chem. 1873174, 2, 264. 
5. H. Y. d. Planitz: Analyse cines IIliinehencr Bieres. - Zeitschr. ges. Branw. 18~1, 14, 230. 

Auslandische gewohnliche Biere. 
Schweizer Biere. 

:::g i-oi ... Ia: Nil .. C ~ I~ 
Lo ::I .. 10 C - CD:~ «It : CD ~ CD 

I' , 
" I' 

No. i Niihere Bezeichnung 

i Biere aus Canton Luzern. OO) 

I Br. Arnold in Triengeu . 

18791,016914,9°16,331 1,:75:0:08511 0,2020,051 21 Basel-Strassburger Br. 

3 . uesgl. andere Sorte n 1,0168!5,166,37] ',60:0,185 0,212!0,059 

1 R. IBlierlein 
'J 000) 

') Jahresberieht des stadtisehen Untersucitllngsamtes NUrnberg 1895; Zeitsehr. ges. Brauw. 1896, 19, 685 . 
• ) Zeitsehr. ges. Brauw. 1884. 
') Woehensehr. Brauerei 1889, 6, 314: Zeitsehr. angew. Chem. 1889, 460 . 
• ) Woehenschr. Branerei 1897, 14, 494. 
') Zeitschr. offentl. Chern. 1897,3, 120: Yierteljahress{'hr. Nahrungs- u. Genllssm. 1897, 12, 232. 
0) R S tie rl e in: Das Bier, seine Verfiilsehnng etc. Bern 1878, 129 . 
• ) Mit 0,007% fiUehtiger Saure (= Essigsiiure) . 

• *) Feber die Untersuchungs-Vcrfahren verg-l. S. 1120 Anm. '). 
"0) Das Bier wurde beim Abbrueh der alten Lindenbrauerei in Dortmund aus dem Fundament des alten BrallhallSCS 

(nach 33 Jahren) zu Tage gefiirder!. Es enthielt noeh lehende Hefe und war wohlschmeckend. 
0) Kayser fand ferner; 0,219 g Kalk, 0,109 g Magnesia, 0,054 g Schwefelsaure und 0,059 g Chlor. 
00) Die Biere sind dort zum Theil gebraut, zum Theil anderswoher bezogen; sie stammen aus den Jahren IS;6 u. 1877. 

000) Spec. Gewie ht ist mit dem Pyknometer bei 15 0 C. bestimmt, Alkohol dureh Destillation, Extrakt uurch 
36-stiindiges Trocknen im Wasserbade und Erkaltenlassen tiber Chlof('alciulll, M a It 0 s emit r'ehling'scher Liisung durclt 
Titration, Ph 0 spit 0 rs ii \l re aus der Asche uaeh der Molybdiin-Methouc. 
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110. Ii Niihere Bezeichnnng 

if I c3 I[ i II ~ II ~j II j ·~ ! ;1 ! 
~ t CI 0 C , )( u.g.. >- 1 =~ 
~~ 0 ~ 1M;", I. c; ,c4 
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I: CD 
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Ana­

lytiker 

1 

I: ~ 1 Von\. 1 [ '" 1 I II ~ '" 10 , % ,% 0/ • % I 0/; 1 % i~~_ ~ __ _ _ 

4 11 Bernet in Altbiiren 
5 , Brun in Luzern . 

6 11 Biihler in Willisau 

1879 1,0137k3515,37 '1 - h,2210,06~ ! - Il o,210 io:073 =:. - --
1,012915,225,41 - 11,31 [0,21°'1' - .0,2281'°,068 -

" 'I , 
" 1,0176 i5,38 16,91 - ,0,431°,104; - 10,2130,089 -

7 I, Bilhler 11\ Altlshofen. • . 

8 :1 Baumberger in Langenthal . 
9 i Br. Dali in Root . • . . 

10 'I Falken-Br. in Luzern 
1 1 ' Bier von Dagmarsellen 

12 : Gebr. Friedinger in Malters 

13 II Freienhof in Lnzern 

14 Furrel' in Hochdorf 

15 'i Stcinhofbier • 

16 ,! Gassier in Lnzern . 

17 " Grieb in Dagmarsellen 

18 : Hurliman in Zurich 

19 St. Jacob in Lnzern 

20 , Jos. Hugi in Schotz 

21 ,i Pfungstiidter Export 

22 J. Limacher in Luzern 

23 : Loweugarten " 
24 desg!. 

" 25 Carlsruher Bier 

26 ' desg!. Exportbier 

27 ' desg!. Uto!.ier 

28 Brauerei Munster 

29 Pfungstiidter Br. 

30 A. Reeb in Biiron 

" 
" 

31 Renggli in Hasle • 

32 Rosengarten in Luzern 

33 Schweizerhnlle in Luzern 

34 llurgdorfer nier 

35 Sursener Br. 

36 Vone$ch in Werthenstein 

37 Br. Viunau 

38 Br. Wiiggis 

39 Williman in Dagmarsellen 

40 " Br. Zell 

I: Mittc\**) (No. 1-40) 

I
, Schweizer Lagerbiere. 

41 ! Fiisch, BIlBel, hell . . • • 
42 .. Merian, Basel, hell 

" 1,0191 15,286,95 1 - 10,25 :0,238 1 - 10,225 '0,080 -
" 1,0150 '5,34 16,011' - 11,16 '0,360 ' - 1,0,214,'0,062 -

" 1,0161:5,9°16,231 - 10,46Io,186j - jO,264'O,083 -

" 1,0117 14,835,06 ; - 11,23 1°,1651 - 1°,249'0,062 -
" 1,0177 ,4,7I i5,85 1' - ,1,7010,215 ' - 0,237 ,0,072 -

I ' I I ' 
" 1,01614,805,92 - [0,400,185 , - :0,210 :0,074 -

: I ; , I : I ' 
" 1,014614,85,,),8Ii - jO,97,O,224

1 
- 1°,225.0,072 -

" 1,0187(4816,48 1 -0,510,~33[ - ,°,210
1
°,066 -

" 1,0174 ,,30 ,6,32 - 1°,93.0,3451 - :0,250,0,070 -

" 1,0164!2,99 15,821 - 11,28 :0,405 - ,0,228 ,0,068 -

" 1,0164 :5,586,86 ; - :2,45 ;0,221 1 - ,0,228 ,0,084 -

" 1,0167 15,52 '6,19 1 - :1,60;0,193 - 10252 '0,058 -

" 1,013°14,11:5,651- !1,40 ,0,083 1 - 1°,1821°,056 -

" 1,017911,85 i5,58j - ,0,38iO,3211 - 1°,1840,046 -
" 1,0159 ,5,746 ,161 - 11,610,260 - 10,2420,079 -

" I ! I I 1 I ' " 1 ,01 3 1,5,675,86 - 1,030,217 ; - .0,2980,079 -
: ' I, i 

" 1,01814,05 ,6,62 - '1,5010,100 , - ;0,239 10,071 -
, I ' 

" 1,01864,486,39 - i1,7710,225 , - 10,20°,°,066 -

" 1 ,0117'5,755,32 - 1,lliO,363' - 10,2421°,069 -
I: I I_I 

" 1 ,0193 ;5,827,01 - 10,77 1°,570, ,0,250,0,072-
" 1,02064,99 ,7,31 - :1,240,1931 - ;0.261 :0,069 -

" 1 ,0174 14,64 ,6.13 ' - '0,321°,1641 - 1°,194;0,064 -

" 1,0152 15,61 5,95 1 - ,1,47 1°,19°1 - ,0,244 ,0,067 -

" 1,01525,4215,88, - 10,27'1°,230 - 1°,226:0,068 -

" 1 ,0153,5,38,1i,71 ! - ;0,1°1°,1061 - 0,2300,089 -
" 1,0133 ,4,805,18 - ,1,491°,233, - 10,175 ,0,051 -

, , I I 1 

" 1,0151 15,44 ;5,53 - 10,8i IO,180 , - 1°,237;°,062 -
" 1,0162 ,5,696,16 1 - 0,210,1i4 1 - ,0,2430,068 -

I ' I ' " 1,0159 :6,32n,19 1 - 1°,190,188 - 0,252!0,067 -

" 1,019114,55:7,011 - .0,360,150 - 0,2290,071 -

" I ,0170 15,iO: 7,22 , - ;0,32 '0,094 - 10,23410,083 -

" 1,02725,52 7, Il ' - 10,27 0,076 - 0248 ° 087 

1 ' 'i ' 0,'223 10,'089 --" 1 ,01725,186 ,94 1 - '0,330,283 ' -

" 1,0177 ,5,18 :6,54 ; -- 10,220.1681 - 0,255 10,078 -

- 1,01635,02 G,179 '1- 10,663'0,2181 - 10,231o,069- =-

IIGew,1 1 'I 1 II 
1883 % , , I I 
1. 5. 1,0132!5,13 ,5,801 - 1- ;0,22 0,0760,208 10,068 -
2. 5, 1,0176 ,4,10 :6.44 1 - - '0,19 0,063 :0,177 10,063 -

') R. Stierlein: Das Bier, seine Vernilschung elc, Hern 1876, 12~. 
') Vergl. Anmcrkung ') und *) S, 1130, 
OJ Vergl. Anmcrkung 000) S. 1126. 

00) Iliesc Millclzahlen sind Yon S lie rI e i n an besagler Stelle selbst angegehen . 

} 
Abtl­
.ian: ') 
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Niihere Bezeichnung 

i1 _:_1 _ __ ___ . ____ _ ._ 

4: I Hlirlima~~~nge~l1 - ... -

H I Reichenbach, Bern, hel1. 
45 ; Steinhof, Berghof, hel1 . 

46 [ Thoma, Basel, hel1 
47 Fel1er u. Sohn, Thun, hel1. 

48 Bi11weiler-Gnugi, St. Gal1en, hcll 

49 Hemmann hei Bern, hell 

50 Attenhofer, Zurzach, hraun . 

51 Aktien-Br. Lenzburg, hel1 

52 Spies, Luzern, hell 

53 Stehle, Steckborn, hraun 
54 Br. d' A igle (Vaud) braun 

55 Aktien-Br. Chur, hell 
56 Fliglistaller, Basel, hell 
57 Schnell u. Co., Burg,lorf, hraun 

58 Dietrich, Basel, hell 

59 Br. Uetliberg, ZUrich, hel1 

60 Giger, Ragatz, hell 

61 Siebenmann. Aarau, hell 
62 Klinzli, Reinach, braun 

63 Dietsehy, Rheinfeldcn, hell . 
64 WUthrich und Roniger, Rhcin-

felden, braun . 
65 Schwab, Lyss. braun. 
66 Walz, Richtersweil, hraun 
!i7 Akt.-Br. Solothurn, braun 
68 Br. Haluengut, Winterthur, hel1 

69 WUrkelmann, Affontern, braun 
70 Irion, Winterthur, hell 

Alkoholische Getriinke. 

r I I 'e 1 .. i ~ 1"0 ~ ~~ :: -E d II :. .. ~.. ~ 
:! ~ ~ I ~ I ~ I ~i ~ ~ .. .s ~ l5 ~l ~ 
~.! g ~ I ' .UiCl)· Ci C1)~ I Go. ~. Cii 

.: ~ ~~/:: L:!Q I % % % _ =o,,=F:~lIo==o_/o,,-. -"-,,-i==O/=,,o=:=O~/~o~=~= 
1883 I' I I ! , I 

~. 5. 1,01954,437,12 -1-: 0,20 :°,085:°,225 1 0,079 -

4.5. 1,017°14,33:6,39 ' - -I - 1°,067,0,1891 - -
5.5. 1,020°13,;86,961 - - I - 0,085 ,0,204 : - -

G.5 1,01535,25 :6,19 = 1-, -,0,085 '0,169 ; - -
7.5. 1,013214,225,40. - 10,17 '0,067 10,182! - -

8. ;'. 1,0176 '5,006,44 ' - 10,23 1°,072'0,18310,065-

~.5. 1,071°14,506,50 ' - 1- :°,18,°,0850,1921 0,056 

10.5. 1,03105,01:9,85 , -1-I,' - 1'0,072,0,255 , -
I : i ° - ' 1 ' 11. 5. 1,016°

1

'4,25,,5,82 ' - , - , - , 0,2 ° 21 10041 i i ' " I ' 
12.5. 1,01455,255,94 - - 0,26,0,0850,2571 -

13.5. 1,01304,461'5,45 , - - 0.24 ;0,076,0,203' 0,050 -
I ·' , 1 

1 ·!'~. 1015°14,58 ;5,99 - - - iO,099 0,208
1 

-

15.5. 1,0142 '4,225,45 - = , - 10,0850,181! -
I ' __ 

16, 5. 1,0165
1
4,156,19 ; - ,0,085,0,227 / -

17.5. 1,02503,5918,09 - - - 10 ,0810,2l! -

18. :,. 1,02334,19 17,93 - - - !0,0670,205! -
1 ' 1 

1!1.5. 1,0180,4,07 16,44 ; - - - 1°,0760,191 ; -

20.5. 1,01 n i4,20'6,50! - - - 0,0720,224 1 -
1 ., I' I 

21. 5. 1,017°14,78 ,6,581 - - - 1°,085;°,201 , -

22 .5. 1,0228 3,88:;, il l -1 - - '0,072 0,202 ! -
" , n". 1,015t! I'5,07:6,19

1
-! -. - ,0,081 0,191~ -

'I I! I' . i 
24 . :, . 1,019~ 4,697,26 : - 1 = - 0,081 :0,224, -

25.5. 1,0180:4,68,6,44i - - - O,076 io,212i -

21;.5, 1,01415,87 ',5,911' = - - ,O,0720,208 ! -

27.5. 1,01635,256,59 - - - 0,085 1°,2071 -

28.5.1,0176;;,086,19 - - - 0,07: io,1981 

2!1. 5. 1,01~3 ! 5'2o I 6 ' 20I' - - - 0,06' :0,278 
30.: .. 1,01/5,4,546,46 - - -. ,°,0851°,185, 

71 Br. Felsenkeller bci ZUrich, hell 31. 5. 1,018014,94 i7,46 ; - - - '0,081.0,183 

;2 1 Frank, Feldhach, hell 1.6. 1,0175 :4,69
1
6,74 ! - - - 0,0760,205 1 -

;3 Akt.- Br. Basel-Strassburg, hell 2 6. 1.021°14,00 7,03 - - - 0,0760,172: -

74 , Br. Bavaria, St. Gallen, hell :l.G. 1,0190,4,987,22 : - - - 0,0810,186 -

4.6. 1,015514,75 '6,19 1 - - I - :0,067 1°,1,61 1' -75 Schmider, Porrentrl1~', hell 
76 Weber, Wiiuenswcil, hel1 

77 Br. St. Jean, Genf 

I ' i 
5, G. 1,0200;5,12:7,48, - - - ;0,0760,194' -

G./L 1,02004,87,7,39 : - - I = 0,09°1°,249; -

7.6. 1,0280 ,5,007 ,26 - - ! - :0,085,0,218 i - -I 78 Fassler, A ppenzell . 
Mittel (N;~4-1--- 78)- -=-1~0-1-80~~'-6-,6-~! -- : - (0,2do,078:~,2021(O,060)1---=-

') Sehw"iz. Landes-Ausstcllung in Ziirich 188:1. Beril'ht iibcr Gruppc V. S. 1119. 

*) A Ikohnl ist <lurch Destillation aus drm spec. Gewicht. des Destillates mit dcr 'Vestphal'sehen 'Waage, 
Ext ra k tails dem spec. Gcwicht des elltgeisteten Bieres naeh dcr Tabolle von W. S e h u It Z 0 , Sail r e dureh Titriren des 
cntkohlensaucrten Bieres mit 'I,n Normal-Natronlauge bestimmt worden. Feber die BestimmnngsOlethode der Asc h e und 
Phosphorsallre, welehe bei ~o. 78 nnd 80 sehr gering ist., sind k"inc Angaben gcmaeht. Die Bicre gelangten auf der 
Schweiz. Lanclt·s-Ansstellllng in Zurkh 1883 zum Ausschank. 
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-c~ ! - ~-B:;n-:~-Schell~biere. - -- ! - -I--I i i 1-
79 Stiimpfli, Schiipfen, hellbraun 18841,023°14,5617,32 1 - - 0, 212 1°,153:°,24°1°,089 -

80 Bamberger, Langenthal, " "1,015°14,6°16,0°1 - - 0,28010,189 io,22010,0:3 -

81 Egger, Aaarwanger,,, "1,019L4,76 1 6,36 , - - i - ,0,0900,2370,006 -

82 Tiischer, Langenthal, " _ 1,017814,6016,29 1 - - 1 - 1016 ,> '0240 ° 084 -
" 1" ii' -1' I' 83 i Bachli, Matte (Bern), hell "1,0210,4,68'6,76' - - I'O,213Io,164 i,O,2350,091 -

84: Baumeister, Matte (Bern), hellbr. " 1,019214,56 '6,49 ' - - - 10,234,0,2300,056 -

85 : Fischer, Reichenbach, hell. ,,1,017~ i 4,64!6,33 - - I - 1°,09010,23°1° .068 -

86 1 Heinzelmann bei Bern, braun ,,1,0245;4,89\G3 - - 1°,3261°,19°,°25°,°,079 -

87 ' Teuscher, Matte (Bern), hcll ,,1,0221 )5,05 ,7,IG , - ~- , - 10,1800,24°1°,087 -

88 1 Chipot, Biel, hell braun " 1,017°14,3215,95 - - I -10,090 io,18010,057 -

89 ; Miillcr,,, " n 1,022°,3,126,511- - iO,1630,099,O,190)0 ,068 --

901 Walther, "" n 1,0205 ,4,32 :6,96 , - - I -;0,1170,240!0,081 -

91 Kaser, Biiren, brRun n 1,0250 i4,72 ,7,65 1 - -, - :7,117 :0,260 ,0,099 -

92 Christen, Burgtorf, braun ,,1,0245 14,12 '7,70 i - - - :0,0990,240,0,089 -

93 Roth, Kirchberg, braun " 1.0210 i 4,~2 ' 6,79 : - - 0,1220,090,0,2250,065 -

94 Steinhof, Burgtorf, hell braun ,,1 ,0240 :3,32 17,041 - - - '°,099:0, 23 ° 1°,070 -

95 Hauert, St. Imier, n "1,0225 ' 4,247 ,02 1 - - - io,117 10,240,O,081 -

96 Jacquet, n" n ,, 1,0200!4,40 '6,G3 1 - - I -10 ,0890,23°;°,057 -

97 Giirtler, Delsberg, " ,,1,0175,4,085.8°1 - - - ,0,090:0,200,0,073 -

98 Michel Stein beiMeiringen, hcllbr. n 1,012°:3,68 ,4,481 - - ! - , 0,0720 ,200 i o ,0~9 -

99 Schmider, Pruntrut. hellbraun. n 1,0250 !4,24 17,86, - - iO,225;0,118'O,210 ,0,076 -

00 FeUer u. Sohn, Thun, n "1 ,0~05 3 ,88 6,36 ; - - ,0 ,184 Io,154 !0,215 10,068 -

01 Schiipbach, Steffisburg, braun "1,0187 :4.89 6,28i - - I - 0,1530,240 10,083 -
1 1 1 , ' 

02 Burger, Sumiswald, hell. ,,1,0223 2,88 1 6,94 ~ - i - - ;O,lOS :O,1840,059 -

03 Minder, Huttwyl, braun " 1,0215
1
3,28 ,6, G7 i - I' - 1 - ;0,08I lo,230 10,053 -

04 ,Christen, HerzogenliUschsee, hr. " 1,0205 :3,88 : - ! - , - 0,211 0,225 :0,235,0,067 -

05 I, Reber, Diirrmiihlr, J.raun n 1,0198 ,5,25 1 - 1 - 1 - I - 10,1011 ,0,2200,057 -

i; Mittel (No.79-105)- ~- ~-~;~;- 1 ~,;~:-6~74~ -=-T=-:-~215 i o,129 ! O,2;6 : 0,072 -=-
I ' ! I .,' I' I, ') Berner Lagerbiere. 

06 !1 Schwab, Lyss, dunkel 
07 ! Hemmann, Felsenau, dunkel 

08 ii Hess, Steinholzli, braun 

09 :; Inkcr, Wabern, braun 
10!: Triihler, Liebefeld, hell 
11 ;( Buri , Dicki, hell braun 

12 il !selli, Wynigen, n 
13 11 Schnell, Loehbach, hellbraun 

1 
14 ,1 Stolder, Jegenstorlf, n 

15 II Aktien-Br. Interlaken, hell 
16 Ii Nickel, Lauren, braun 

I , I ! . I 

1884 1,0230 , 4,2~ 7,12 - - i - :0,135 ;0,2400,087 -

n 1,0215 '4,896,8:1
1
' - = I - ,0,1320,245 ;0,083 -

" 1,0242i4,817,98 - - 0,162,0,2600,078 -

n 1,02104.85 '6 ,83 1 - - ;0,191 '0,1120,240 '0,086 -

" 1,0250,4,64 i7,78 1 - - i -0,153'0,260:0,078 -

" 1,0158 ,5,306,13 - - , - ,0.16:! 0,2500,084 -
i I I 

" 1,02203,88!7.03 - - 1°,3070,1080,23°\°,070 -

n 1,01853,36:5,83 - -: - 1°,0810,1951°,041 -

" 1,0135 :5,42 '5,80 -1-1 - 1°,099,0,23°,°,043 -
" 1,020514,32 16,63 1 - -0,25610,126 0,24010,078 -

n 1,0130:3,88 ,4,81 , - - : - ;0,1440,200 ,0,078 -

') Bcriclit d,s Lnboratoriums f. d. Kanton Bern fUr 188 4, 9. 

*) Diese Biere sind, wie F. Schaffe r auf briefliche Anfrage mitthrilte, nach den gebr>luchlichen :\!ethoden nns­
gefiihrt; verg!. unter "Expurtbiere" S. 1120 Anlll . '). 
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I ...:; ! i I 'I 

l eu I 0: .. I ~ N CD 

I ~~ =:J log ~ !$:; : '; 
No. ' Niihere Bezcichnung ... g CI 0 ~ ~!.: 1: I .. 

_ .'=:_~~ .. _.. .. ==~~=~:j_=!~JG~.I~o l ~/~ 1 ~~/"o,==o,=====~.=c=,c 
117 11 Abel, Tavanner, dunkel • 1884 l.oI7a ! 4,89 i 6,23~ -

11811 Aegerten, Barau, braun. n 1,0205
1
'4,64:6,72 , -

119 Hofer, Signau, n n 1,0190,4,85 i6,:35;-
12°

1
'1 Marti, Glockenthal, n n 1,0192 j4,56 16,54-

121 I Schiipbach, Steffisburg, braun n 1,0180,4,89,6,28-

122111 Egger, Worb, braun ~ __ . ___ ,._~205i~,08_.6~6_~_= : - iO,095 :0.233' _=--_ _ 

Mittel (No. 106-122) - 1,0196 1 4,~6'6,56 - I' - ,1 °,251 1' °,131 ,' 0,237 1°,070 
I ! I, 1 

123 1 I Aar-I G., hell braun 18921,0150'14,20 '5,87 - :1,00 1 ' !0,333]0,179 
124 ,I 3 1 - 1 i " I berg SSCh., n "I ,012 13'~414,6 / 1 - 1°,88, 1°,13°1°,200 
125 ,' t., 1,0165 5,~8:6,50, '°,961 0,234 ,°,265 

~~~ :I lw::;~nl EH~'.:, : n ~:~~~: I :::: : :::~ i - 'I~:~~ I !~:~~: : ~:~:~ 
128

1
1 .~ 1,01404,405,59, - ,1,071 1°,18°1°,218 

129 i ~ r B., n 1,0Ifl814,72'fl,45 i - !1,16; iO,270 :0,230 

130 ;1 '~'I G., n 1,016°:4,32,6,07 1 - 12,431 1°,18°1°,230 
1311, ,..:: H.(Il.d.M'),n 1,015°'14,64;6,05' - 11,13 ' iO,117:0,270 

132 :j l H. (~. Kl.), braun n 1,0162 ,4,44 !7,14 1 - 11,32 1 10,23°1°,280 

133 1: Bern l H. (I. d. F.), hell n 1,0227:4,04 :7,21, -11,95 i :0,25°1°,260 
134 ii H. (i. R.), n 1,014°:3.7615,31 1 - 1,14 1 10,1100,190 
135 1; J., . n" 1,0145 :4,16 ,5,67 , - 11 1,13: 10,170 ,0,240 

136:: H. (I. St.), hellbr. n 1,0176 i5,05:6,54; - 11,~4; 10,18010,220 
137 11 Schenkbier v. Seh in Biel, hell " 1,02023,447,16 , - ,1,,8 1 10,081:0,220 

138 ,1 WI. in Eiel, hellbraun . 1,014°14,64 15,64 1 -I' 1,28 i, 1°,216,0,240 -
139!i Wa. n" n n 1,02154,127,21: - 1,70i 0,108 ,°,195 -

140 !i ... K. in Biiren, braun ,,1,02~8 : 4,81 , 7,21 ! - 11,4°1 , °,2300,29°1 
HI ' :S I Ch., hellbraun "1,02;)° I,4'40i~'IR '1 - 12,6°1 ,°,26°,°,270 
142 '~ J., n ~ 1,0218!4,24 1,,30 1 - 11,:° '1°,162,0,260 
143 j Burg- L., hell 1,01644,08 ,6,05

1 
- 1,19 0.1080,200 

144 I dorf 'I M., hellbraun 1,0170;4,04 15,87 - 11,11 0,198[0,235 
145 R., braun. 1,02104,82j7,26 , - ,2,14 10,270;0,325 

146. St., hell " 1,0204 :3,68 :6,67 : - i2,16 jO,144 Io,228 

14711lExporthicr aus{ H., hcllbraun " 1,0223;3,3616.70, - !1,701 iO,210,0,240 
148!1 Courtelary J.," 1,01674,20i6,20] 10,98 10,270:0,275 

149 !! l .... [G. in Delsberg, n n 1,0241 13,44 :7,81 - !2,80 1 0,122 :0,280 
150 .~ H. " Fraubrunnen, n 1,02°°14,6517,01 - !1,80: 0,270'0,215 
151 ' -;:; R ,,1,0153,4,36 ;5,9i - 11,06 , 0,306:0,285 

152 1/' ~·l~': Freibergen,,, ,,1,01724,64 16,48 - :1,47! 0,130 '0,230 
153 1, - Hr. n Interlaken, n ,,1,0210 3,841~,661 - !1,79: 0,135 [0,195 

154 1: Schenk b., Hn.in Interlaken, braun 1,0227,.4,241/,34 1 - :2,15 1 0,176 ;0,240 
155 ,1 n E. in Konoltlngcn, hcllbr. n 1 ,016/lk08 6,20, - ,0,961 0,1400,200 

I 

1 ~ 
I 

l. c 
1 
G:~ 

, 
'i: ., 0., c., ., ~~ "" """ .,~ 

g i ~~ , '" "'''' -" ,.. ~ ~:= """ 1 ii lIIi ~ .. 
I II i ' A-

I 

i 0/0 ! 0/; I ~o i 0' _ .~/o 10 
.. .-

!0,153 ,0, 240 io,084 
:0,117 Io,245 io,047 
1°,1440,23°1°,077 
~ O, 153,0,2451°,083 
0,153 0,240:0,083 

') Berich! des LaooratoriulIIs f. d. Kanton Bern fUr 1884, 9. 
I) Schweiz. Wochensehr. Chern. 11. Ph arm. 1892, Sonderabdruck. 

*) Vergl. Anrnerkung *) S. 1131. 
.*) Die Untcrsuchungil-Verfahren waren die vom .,Vereill schwcizerischer analytist'her Uhcmikerl' vcreinharten 

Konscn"irungsmittel ware~l nicitt nuchweisbar. 



Bier. 1133 

ii .. i ~ ':g I:t< ~ :: : of .. I I.. ~.. c., 
• 1 Naherc Bezeichnung :-g -: d ~ ! .s ::~ ~ :: :~ ~ ::~: Ana-

o. 1 ~ ~ ~; i C l .:l ~~ :: 6 Wi c , f.. ~. Iytiker 

i _ N~ i ,JGoi:': % ~ %J "1~77'~O_ o[~ % !~~L~/L= __ _ 
156 Lagerh.,M.inOberhasli,braUDI1892 1,0205!4,04i7,491 11,971 ;0,090:0,190 = I 
157 Schenkb., Ch.) in _( braun "1,018614,16 ;6,91 1 11,39

1 
iO,140 iO,220 

158 " K. Prunt he\1br. ,,1,0200 i3,72 :6,3(\ 1 1°,781 jO,252 ,0,190 
159 Exportb.,Sch. rut " ,,1,014414,245,69, 11,131 10,1100,190 

160 Schenkb., W. in Signau, " 1,015°14,6615,85 , ,°,971 ;0,216:0,205 
161 Lagerb., F. in ThuD,,, ,,1,0179,4,646,76' '1,50! 1°,288;°,270 

162 Schenkh.,M." " " "1,018~ 1 4,56~6,63' :1,291 1 10,135 :0,230 

16311 Sch.R. inThun,ganz hell " 1,0136 '4,5215,32 ' I 43 '0 160 ' 1' 0,270 :0,255 
" 1,'" I ' 1 

164 , .. Sch. S." " braun 1,01391,4,81 '17,54 1,' iO,65 11 - : 1
1

°,225
1
°,270 

165 ! :5 M. in Trachselwald, 

! J ~l hellbraun . ,,1,0175'4,08'6,30' [1,52 1 ;0,230,0,230 
~ , 1 , 1 ' 

166 ~ Ch. in Wangen, braun 1,0219
1
4,62 17,25 , ,2,70 :0,176 ,0,240 

167 R." " " 1,0219 ,4,52'722 ' 2,64 j ;0,150 ,0,220 

Mittel (No. 123-167) -=-- 1,01S;~28 ' 6,55 1 - 11 1,55! - 0,188'0,215 
: I 1 I I i 

Schweizer Biere. 1 ,Ii, I 1 
168 22 bis 312 { Mittel 1882 ,4,1216,650,456,1,75.0,220,0,162.0,21°,°,071 

A 1 Schwankungcn bis 12,61- i4,48- 0,094- 10,72- .0,12- 0,072- \0,121-
1
°,02;;-

F. 
SchaU',,­

') *j 

} 
A. Bert­

.chinger') 
na ysen 1890 ; 5,87 1 B,85 0,594

1 

3,07 0,32 0,313 , 0,330 , 0,106 .. 

I ! 1 Vergah-
1 . , Stammwiirze : rungsgrad A. Bert-

M· I 7 ' · i 7 \ IchillgW, 

169: 28 Biere 
r ltte 18911,0! 914~04 1 ~~~7 ; ii, _9 : 14,45 I 55,79 IE. Holz-

Schwankungen l'~:Og64i3~,~9IJ8,~71 11~,~5' 13,22-16,45 1 4:;,4-64,3 'J.a;:"ii~; 
, I I ') 

'1 I ' i : 
1 Sc h weizer Bock biere. , I ! I 

170 ,1 Br. Uetliberg 1889 '3,46 ;9,09 :3,01, 

17111" Itomanshorn . " !2,98 18,20 11,381 
172 " Weinfelden . ,4,02;8,68 , - 1 

1 1 SUsses Bier. 
2 1 Balkerbier . 

3) ~ I Amerforstsche Br .• 
4 ~ 1: } Konink- fSairisches 

...: ~ lykeBier· 
5 ~ brauwery t Pilscner . 

6 ) De Haan (Ale. . . . 
u. Raven- De withe Ex-
Haarlem tra Stonte . 

8 Amstelbier, Amsterdam . 

Hollandische Biere. 

1871 - 14 ,3°17,0°'1 - i1,63 
1874 1,009°13,2°16,07 0,52 ,0,96 

18841,0172
1

4,566,51 0,48 -

" 1,0152
1

4,376,05 - -

" 1,008],4,564,13 
1 1,0034
1
4,502,90 

n 1,0156
1

4,19
1
5,93 

n 1,0215,3,94,7,39, 

') Schweiz. Wochensehr. Chem. u. Ph.rm. 1892, SOlndcrahdruck . 
• ) Zeitsehr. angew. Chern. 1890, 169 und 665. 
') Zeitschr. angew. Chern. 1891, 728. 

16,00 
14,20 

16,70 

0,22 

3,22 0,25 

0,18 

0,51 

0,51 

0,31 

0,28 

') Com pt. rend. 1871, 73, 801. 
.) Mitth. d. kg!. bayer. Central-Landwirthschaftssrhule Weihenstephan 1874}75, 12. 
') Zcitsrhr. geB. Brauw. 1884. Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S. 112U Anlll. *j. 

'j Verg!. Anmerkung '*) S. 1132. 

43,7 
42,2 ) A. Bert-

,eMnger') 
48,0 

Eo .I[ollier') 

Krandauer 
') 

0,26 

0,18 

0,17 c. u. 
0,32 Z.lter-

lund') 

0,20 

0,24 
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Belgische Biere. 

~ ~ "0 !a: N I -I~'I" I ~ I .. ' L.~ 0 ~ ~ locI: .: CD:~ ' CD IOCD =CD 
':'E !O ~ • i "t;.!!i 0 ~ I~] I ~ ! ~~ ~~ Ana-

No.', Niihere Bezeiehnung :::;;: "" 0 < 1; I:!!.g 1 ~ ~ 1:3 I,' ~ 'Il: ~:: 
I",',' ., .. .; - i ... ~ iii In • a "'II' a. Iytiker 

N~ :. 1 Vol. . I 1 

="'==============F=:::>==;FIn===~1 od°/:go=. ~o/~'o o/~ !_-,,/~ __ o{o _o/~i_J~ '_'!!= 10= _~ _ 
I ii Lamb'lc I ' I I, 1 1,0115 17,775,651 1,06 ;2,51,1,11 I 

1 I' I ,') iS39) I 2 

3 

1869 E. Begquet 
n 

1872 Bruxelles 
n 

4 Faro 
5 Lambie 1868 aus Thielrode 

6 Doppel-Bier, chendaher . 

7 Lambie 1871 (de Boeck freres­

Bruxellcs) . 
8 Gerstcnbier aus Oud-Turnhout. 

9 . Aus Brouwers Oppuers 
10 ,I Stan bier von Breda 

11 Lambie 

12 De Winter frereS} dun keles ( 
13 Oppuers. . . Winter- Bier 

14 Export- B. von Schulte-Hiilsen-

beck-Antwerpen . 

]j I Oh .. '''ore n,,,',h,,,, 1 

1 II Au; Nordfrankreich'l I 1 sauere 
2 desgl. • . . . . 
3 d I Riere esg. . 

4 Aus pariS} 
siisse Biere 

5 desgl.. . 

6 ,; Aus Nancy 

1,0024 i6,202,97 0,330,731,18 

1,011335,943,30 ! 0,48 il,74il,00 : 

1,01304,33:5,15 1 ,0,712,90 ,0,90 

- 1,0023
1
5,93,2,63 1 ;°,4411,5510,85 

1874 1,003°14,99 '2,9°, O,48 i2,050,55 

1 : 1 • i i 
1,0090 ' 6,38 :4,48, ,o,66

1
1,87j 1,06 

18741,00284,77;2,7°1 ;0,44 ,°,89,0,46 

"1,00668,44 14,80 1.202,500,32 

n 3,858,lOi 0,3611,3310,320 1 
1 ,I 

n 1,0012,6,142,95,0,430,42 1 -)0,1200,31 
,Gew. 1 ,i I' 

0/0 . i I 

18841,01206,595,47 10,96 I 1°,23 i 
1,00607,21 3,900,95 0,30 

i i \' • 1 1,1 ! , i: ! 
:, 3,28 1'6,25 - 0,2200,3100,092 

, 1 1 

i3,03,4,28Io,25: 1- 1°,165 1 -

:5,67 i6,24 0,66: ;°,32°11 

12,9313,741°,251 I -
3,33,4,25 ,0,25; iO,210i 
,3,00 ,4,270,26 ,0,160; 

1893 

1898 

n 

n 

Franziisische Biere. 

1871 '3,204,04: -1°,70, 0,16 

12,60 ;3,79
1 

0,21 
n - ;°,481 

:0,66 0,22 
n 2,88i 3,19 1 
n )3,76:6,19; [1,43i 0.26 

1°,21 3,6°16,5°1 i I 16 , , 
1885 [4,64 : 7,60; ,- I ,0,35 

0,14 

0,24 

Kran­
dautr I) 

'0) 

Ch 
airard') 

***) 

C. G. 
Zellet·­
lund') 

B. C. 
J.Weder­
stadt ') 

E. I Donath') 

1 E. 
f .Vonier·) 

Ch. Girard 
') "') 

') Mitth, d. kg!. bayer, Central-Landwirthschaftsschulc Wcihenstephan 1874/75, 12. 
') Ch. Gi rard: Documents sur les falsifications etc. 2-ieme rapport du Laboratoire Municipal a Paris 1885, 209. 
') Zeitschr. ges. Brau". 1884. Ueber Untcrsuchungs-~lcthoden verg!. S. 1120 Anm. *). 
') ZeitBchr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarcnk. 1893, 7, 166, 
OJ WoehenBchr, Brauerei 1900, 17, 343 . 
• ) Compl. rend. 1871, 73, 801. 
') Ch. Girard: Documents sur les falsifications etc. 2-ieme rapport du Labomtoire Municipal it Paris 1885, 196. 

') Die S ii u re ist im Original in cern Normalkalilauge angegeben; wir haben diese Zahlcn auf "Milchsliure" 
umgerechnet, indcm 1 eem N.-Alkali = 0,0912 g Milchsiiurc gCBetzt wurde, 

") Ueber die Methoden der Untersul'hungen ist niehts Nahere. angegcben . 
"*) Ob dic Analyse No. 10 von Girard selbst ausgefiihrt ist, ist aus der angefiihrtcn Quclle nieht crBichtlieh; die 

von Krandauer hcrriihrenden Analysen belgischcr Bicre sind dort auch aufgefUhrl. Ueber die Untersuchungs-Methoden 
verg!. weiter unten unter "Ale". Die Bl'stimmung dcr Stickstoff-Substanz ist in der Weise ausgcfUhrt, dass die von 
der Zuekerbestimmullg hcrriihrende AlkohoWillung von 50 cern Bier gctrocknct und nach dem Zerreiben in zwci Halftcn 
getheilt wurde: die cinc wurde eingeasehert und dien!c zur BeBtimmung der Salze; die andere wurde in hckannter Weise 
mit Xatronkalk yerhrannt. Der gefunuenc Stickstoff wun!e unter dcr Annahme, dass die Stickstoffsubstanz 15,5"/0 Stick­
stoff cnthmt, mit 6,45 mnltiplicirt. 
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j :l< ';:N ::: c: f,~ 41 ~ ~4I 
1

1;'11 1 1 I I - I 
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I '~c= ==='======'=T=~,~="==o;_G~~~' L~~JD~D.JJD=:&=:f ___ ~_Lj~~ -% -, ~_= _~ -

7 II! Aus Tantouville, Lagerbier 4,79'6,00 : -1-1 1°,32 1 

8 I " Toul 4,00 ,4,Ooi- , - I , 0,19 

91: " Vittel 15,21 :6,0Ii 10,86: 1 0,14 

to I' n Lille, starkes Bier 3,35'5,30 1 -- ' ,: 0,35 

11 i " dem Norden, in Paris 
[, verkauft. • • • . • ." 6,703,36 11,92: ! 0,21 

\2 1: Aus Paris, nach Wiener Art, I 
i Mittel von 67··) Proben. = ,13,54 115,32 = ,i

l
,I,III!I' 

13 ! Delebart fils, Dou-ai-Nord, 
I' blondes Tyroler Bier n 1,0148 ,5,89:6,050,82 , 

2 

3 

Jansen, Pipa 0), hell, triibe 

n Pilsener, hell, klar 

" Exportaeao, hell, triibe 

-4 Trinidade, Bohemia, hell, klar 

Portugiesische Biere. 

0,19 

0,13 , - 0,32 

Glycerin 

eli 
Girard 1) 

*J 

c. (;. 
ZeUfrlund 

t) ***) 

5 

6 

" Pipa 0), hell, klar • 

" Preta engarrafada, 
dunkel, klar 

1892 1,006413,88',3,28 ;°,37 0,6211,61 10,3431°,1871°,048 0,045 

n 1,0121 14,69'5,041°,58 1,04 i2,50
1
0,188 0, 241 1°,050 0,033 

n 1,011513,65,4,500,39 1,11
1
2,15

1
0,311 0,1850,0520,018 

1,0124 :3,71 ,4,79 1,°,43
1
1,53 12,11 :,0,116 0,190 10,036 0,029 

1 ! 1 i: 1 

" 1,0131 13,65 1,4,9°'°,49: I ,42 ,12,210, 152[0, 185[0,036 0,033 f,~:~a~;: 
" I I 1 1 ' 1 [ ' ~a~::;-

7 Schreck, Engarrafada, hell, 
triibe (Flasch en bier) . 

8 Trinidade, Munich, dunkel, klar 

9 Leno, Pipa D), hell, triibe . 

1 ° n Engarrafadn, hell, triibe 

I ,0215 , 3,82 ~ 7 ,42io,57I, 2, 12 ,3,63,0, 148 0,2431°,043 0,025 

" 1,0 I ~8i4,4 7 5,55 10,45i 1,30:2,44i o,195 0,219
1
°,037 0,046 

" 1,016014,06 ,5,84Io,63 il,542,38 0,123 io,240 0,0840,059 

1,01l6,2,17 3,87 ,0,26:1,09 il,87 0,0960, 127 1°,0380,020 

II Trinidade, n Bohemia" 

12 Jansen, "Pilsencr" 

13 Uniao, n Vienna" 

n 1,0089;3, 12 i3,46io,31 jO,60! 1,850,2580,1430,0490,017 

18971,0119,4,35;4,40,0,371,04 1 1,89

1

°,128 0,19°
1
°,046 0,17 I 

" 1,0126,3,724,7410,282,09 11,750,1551°,18°1°,050 0,09 ::'~n~~'t,) 
n 1,0131:4,504,7010,2511,23,1,92 0,11510,170iO,070 0,13 

2 

3 

Spanische Biere. Kohlen· 

} Bedeka de { B I I ' I 10,19 
,lure 

1a Cruz- Imp. ock-Ale. 1884 1,00686,33 4,24 i - [0,93 0,21 C. G. 

blanca, 1,01424,38!7,31 1 - lo,89 
Zelter-

Santander Double Bock . " 1°,07 0,25 lundt, 
***) 

Specialidade n 1,0130!4,31 14,80 , - 10,84 1 0,24 0,39 

') Vcrgl. Anmerkung ') S.l131. 
') Zeitschr. ges. Brauw. 1884, 7. 
'J Zeitschr. angew. Chern. 1892, 201: Untersuchungs-Vcrfahren nach K ii nig: lJntersuchung land\\', etc. Stoffe 1~91. 
'J Wochenschr. Brauerei 1898, 15, 121. 

.) Vergl. Anrnerkung 0) S. 11H . 
•• ) Aus der angegebenen QueUe ist nicbt ersichtlich, ob diese Biere in Paris selbst gebraut sind. Die Schwankunl'l'll 

irn Gehalt betrugen: Alkohol Extrakt Zucker Ascbe 
0,86-6,17 Gew,-Proc. 1,68-8,89 0,'0 0,3;;-5,40 ('!) °io 0,04 ('?) -0,40 DiD' 

Der Gehalt an "Asche" ist bei mehreren der untersuehten Sorten Bier so gering, dass kein Bier aus rt"inem 
Gerstenrnalz angenornrnen werden kanll: rnoglieher'Veise hat dieser geringe Gehalt aber seine Ursache ill der t:nttr­
suchungs-Methode, welehe zu niedrige Zahlen !idem durfte . 

• '0) Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. oben S. 112U, Anmcrkung *J, 
0) Cerveja da pipa ist obergahriges Bier, 

00) M. Hoffmann fand fern er: 
Aussehen unO. Gcschmu('k 

No. 11 : Klar, arom.tisch . 
" 12: Etwns trUbe, stisslieh, wHsserig 
,~ 1:~: KIar, angcnchm frisch 

Kohlrnstiurc 

(l,16 % 

0,18 " 
li,11 ~ , 

J<'liiehtige 
Siiurcn 
lI,013°,0 

0.010 " 
O,OOH " 

Farbentiefc = ('t'm 

I / H) N.·J(luliisuug' 
1 ,:~ 
U.6 
O/i 
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Englische Biere. 

~ ~ 1 -o ! ! ~-N 1 .. I ! ~ .. I ' 

~~ ~; ~!;3 I ~i i ;; ~ 1 ~~ ~ ~: 
il 

No. i Niihere Bezeichnnng 
~~ ! d [I ~ I ~ : ~.! I ! II ~ I ~] a I i~ 
N.. CD fb I ! II 

i ,g ili Gew. 'I '0 1 0 '0 I ° ~ I °/0 1 
:1 _ ___ _ '= __ =_~~===~='"~" _ _ . _ _______ -'---O}o_ °LoJ..~ ,_.lo_ /0' /0 % % 

1 III Wohl gehopft und von 1 1879 1,00~~:~ : ;o i 4,;~:~:35 ! 1'~2 1 1,55 1 0:~1 0,25 1°,052 -

2 ; I gntcr Haltharkeit I" 1,00915,104,530,38
1
' 1,60,1,47 10,27 0,28 1°,057 -

3 : 1 Gewohnliche 8chwerc 1 " 1,010614,5°14,91 :°,321,7511,56;°,36 10,24 0,048 -

4' I Biere fiir den Konsnm 1 " 1,011 0!5,0015,9o,0,40 ,2,12, 1,81 :0,36 10,36 110,072 -

" I} Besonders starke Biere { " 1,0144i
I
6,43 ,, 5,60 ,,!,o,68 :,2,25 1,1,57 ,',O,40 10,40 :0,091 -

zum Abmischen (Blenden) 
6 : von schwachcm Bier "1,0203:8,11 :8 ,60!0, 79!2,24 12,79 Io,55 1, 0,45 ~~~: -

, i 1 • : , I saure 
7 I f suss 1882 1,0800,6,78,6,74 0,~6 , 2,13,3,64io,18 - 0,010 -

8 I Burton l h.ell " 1,062015,37 15,130,211,75'2,48
1

'°,14 - 0,020 -

9 , bitter " 1,0640 '5,44 15,42 1°,16;1,62 12,600,17 - 0,015 -

2

°
1

' I ( " 1,05554,6015,39 ;0,20 11,87 jl,88 'lo,14 - 0,036 -
Susses Bier " 1,06075,135,440,2°1' 1,99 ',1,730,15 - 0,031 -

I 1 " 

" 1,0737 '6,50 ,6,80 io,3012,88,2,05 io,10 - 10,024 -

3 Ohne niihere Bezeichnnng 

4 1 
5 I 

Bitteres Bier 

6) I suss . . 
7 i Schottische Exportb. , 

8 I Biere bitter.. 
9 bitter . 

20 : Tottenham - Lagerbier, 
brann, miissig 

bitter 

hell-

21 The finest Lomlon Cooper, 
schwarz, bitter. 

22 ITotten-( Lagerbier . . 
23 11 _ Pilsener Bier . 
24 ham Munchener Bier 

25 ! I Ohne nahere (hell. . 
26 ,i hell. . 
27> l3ezeichnnng goldgclb 

" 1,0440!3,2915,oo 0,23 2,14'11,3710,09 - 0,010 -
1 I 1 

" 1,045°14,34'2,97 1°,161°,841,481°,10 - 0,030 -

" 1,044614,69 :2,76 !0 .21 io,81 Io,75 Io,14 - 0,060 -

" 1,053014,62 I,4,08 Io,35 !1,50I,o,86 10,14 - 10,030 -
" 1,057°15,°°15,21' 0,30 j 1,62;2,5°1°,09 - 0,060 -

" 1,057015,50;3,2010,30 jO,87I'I,45 jO,10 - 10,020 -
" 1,059°

1
'5,87

1
3,550,321°,87 1,38

1

'°,20 - 0,030 -

1 1 ' I **) 
18881,0151 ;3,59 '1 5,65 - 11,19 '2,61 1°,187 -

! , J : 1 1 .*) , 
" 1,0138 ',5,031

1
5,8" - ',1,302,02,0,204 - i -

I ' ' , 1896 - :4,52
1

4,45 1 - il,08 - ,0,155 - -

- ,4,30 i3,02 1 - 1°,71 - ,0,126 - 1 -

- 4,92 17,32 1 -- 11,84 - 1°,216 - 1 -

1898 - 14,42 1,3,44 10,14 1 - 1 - - iO,110 ;0,029 -
" - 13,83 ,4,98 1°,141 - - I - 1°,1300,045 -
" - '5,13 '10,650,81 j - - -0,3491 - -

" 
" 

Schwedische Biere. 

Ana­

lytiker 

Ch. 
Graham') 

} 
C. Raeh 

u.C.(;ott ... 
frie,l ' ) 

IlJomen .. ) 

l E. /Jonalh 
') 

1 II} Norling~ ~ Pilscner Art 
I Braggell, 

2 !! Oerebro Ba~'er. Art . 
'1188411 ,o14813,45 i4,65 1 - 1 - 1 - iO,11 1 1 
. " 1 ,02003,60,6,7 6 - - - jO,l1 1 

0,221 } iil;'-
° 21 lund') 

) U* ) 

') Zeitsellr, gCB. Brauw. 1879, 2, 2H. 
') The Brewers Guardian No. 291; Zeitsrhr, Brauw. 1ti82, 5, 29. 
') Allgem. Brauer- u. Hopfen.Ztg. 1888, No. 51. 
.) W oehenschr, Brauerci 1896, 13, 1343 ; Vielteljahresschr, ~ahrungs- u. Genussm. 18VG, II, 555. 
') Wochensehr, Brauerei 1900, 17, 343 , 
'j ZeitBehr. ges. Brauw. 1884. 

*) Verg!. Amnerkung *) S. 1134. 
**) Extrakt wurde dureh Eintrocknen bei 70 0 C., Alkohol nacll dem Destillations-Verfahren (eng!. Art: "Excis6 

method"), Z u c k e r mittelst Fehling'scher Lasung, D e x t r i n durch Berechnung aus der abgelesenen Polarisation, die Stick­
stoffsubstallz uurch Verbrennen mit Natronkalk nnd Multiplikation des g efundenen Stickstoffs mit 6,25 ermittel!. 

"0) Ueber die Untersuchungs·Verfahrcn verg!. S. 1120 Anm. *). 



10. Niihere Bezeichnung 

--,1-· --- -- -
:! A. Sog. Bayerische Biere. 

3 1 Bayerisches I Venersberg 
4 ,I I Bier aus 1 Alingsas 
5; Sandvalls Bier aus Boras 

6 11 I UIriahamm 
7 I' B . h Falkoping. 

1 

aycrlsc es 
8 SkOfde . 

'1 Bier aus 1M. t d 9, anes a 

° ,i Lund . 
11 II Klappans Bier aus Aby 
2 '~Finnlands n n Kristianstad 

3 :1· Wendels n n n 

4 : l" 1 der deutschen Brauerei 
',.'.,.1 13ayerisches in Karlskrona. 

51 Bier IIUS Lykeby. 
6: n • 

711 Kronlein u. Co., Bier aus Jonkoping 
8 ,I Sands Bier von Jonkoping 

19 !; I UIrigstad 
20 Siifsjo . 
21 Bayerisches Niifsjo 

22 j Bier aus I Motala. . 
:: ESkil:tuna : 

25 Sala Dampfbrauerei - A kt.- Ges. Sala 
26 Erlangens bayerisches Bier 

27 

28 

29 

30 Bayerisch~ 

31 J Bier aus 
32 

33 

Wester as 
I{oping. 
Arboga. 
Lindersberg 
Nora 
Baughammer . 
Nordlings Brauerei, Akt.-

Ges. in Oerebro 

34 Stark bier von derselben Brauerei 
35 1 Akt.-Ges. I Bayerisches Bier 
36 I Oerebro I Starkbier 
37 1 Bayerisches I von J. Zenk 

88 I Bier I" Askersund 
39 Pi1sener llier aus Kristinehamm 
40 Samen- n n 

B. Bockbier. 
41 Erlangens Bockbier aus Upsala 

Bier. 1137 

... 
C 

.. ::I ...... 
... 0 

~ 
<> 

~r..i 
c:lo 

• .:";1 

1 i ~ Ii] j I ~ 1 ,~J I; , .. 0'" ... .. 
co.::I ... , 

c ... .... 
-::I ...... 
~ .. ::I ... - .. ...... 

N .. 
c 

::> 
.. -... ... 
I/) 

c i ~ I'~l = I ~ 11/);;:1 1< 
Goi:VI % 0/0 % _ % ~ °i~1 ! _0/0 % % 

~~I~I~I~~~I ~I~~~-

~ .. 
a. 

Winter . . 

18801,01464,64 5,32! - 1 - - 0,15°
1
' -I-

n 1,0180'4,48 15,991- I - - 0,132 - -

n 1,0132,4,16;4,581 - i - - 0,1151_1 -

n 1,0132:4,2414,641- i - -IO,106! -I-
n 1,01203,68 i4,24: - I - -_ ,1°0',°196871, _--I, _-
n 1,01884,406,441 - 1 --

n 1,01844,246,13: - - - '0,1941- i -

n 1,0164.4,32'5,33 - - - 0,1061-: -

n 1,01564,88,5,49: - - - 0097 1 
_. -

- 0:1771- -n 

n 

n 

" 
" 
n 

n 

1,01404,165,031 -

1,0178:5,12 6,09i -
I 
I 

- , - 0,1181 - -
! 

0,1321- -

- 0176 1- -, I 

- . - 0, 2021- -
- - 0,115 - -

; 

0,252 

0,1;7 

0,184 

0,183 

0,211 

0,168 

0,106 

0,394 

0,216 

0,336 

0,343 

0,267 

0,186 

0,239 

0,204 

0,303 

- - 0,150 - - 0,134 

" 
" 

1,0216:5,20:7,24: -

1,01804,486,15; -

1,02044,94 16,561 -

1,0160:4,08:5,15 i -
1,0172'4,88:6,04! -

1,0176i4,32:5,;41 -
, , 

~:~~ ~:!::::I::~~I' = 
1,0132,4'4°14,91 -
1,01824,245,96 1 -
1,014814,415,39 -

1,0174 14,1615,9°1-

1,018;i3,441 5,43 -

1,017614,4°15,68 -

1,015214,°°15,27 -
1,0160;3,445,24 -

- : - 0, 1271- -
= = ~:~:~ -= == ~:~~~ I! 
- - 0,115 0,221-

n 

" ,-

n 

" 
n 

" 
n 

" 
n 

" 
n 

n 

" 
n 

n 

},0164i3,68:4,93 -
1,0156

1
4,08

1
,5,04 -

1,0156
1

3,505,34 -

1,0200:3,706,84 -

1,022514,327,28 -

1,0226 i5,047,35 -

1,022815,787,59 -

1,0164:4,005,70 -

1,026414,568,49 -

1,01843,525,72 -

1,0172:4,245,25 -

1,0437!4,7212,221-

- 0,106 - - 0,300 

- - 0,332 - 0,185 

- 0,09; - - 0,163 

- 0,115 - - 0,200 

- 0,106 - - 0,335 

- 0,141 - - 0,242 

- 0,119 - - 0,205 

0,334 

0,188 

- 0,113 - -

- 0,106 - -

- 0,180 - - 0,25u 

- 0,140 - - 0,340 

- 0,106 - - 0,269 

- 0,114 - - 0,201 

- 0,128 - - 0,18; 

- 0,164 - - 0,1 ;5 

- - 0,138 - 0,144 

- 0,265 - - 0,151 

- 0,159 - - 0,199 

- 0,146 - - 0,140 

~ 
l:l 
:; 

~ 
£ 

') Braller- II. Hopfcn-Ztg. Niirnberg 1884. 
K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 72 
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-- - -

" 
- - - , -- --

f 
I 

, 
" - ! 1 I 1 2 GI 

il 
D .c: i 

, .;, .. i f;~ I 
. .. 

co " "0 I 
~ 1 

.. " 
.. ,. 

I.", "i .c: 0" 

I 
.. 

~ 
.. 0 .. ... GI.c: c.i " ~ 

_os 
~ 

.c: .c: .. .. Ana-... " .. ! ! ! .... I :0- ., i ... ,. " lo. i, Nahere Bezeichnung ,. 
ell 

... 
';( .... .. ....=: .. .... .. 

~f 0 ;C ..... .. I/)::;;j C , ,g .. :c 
" ," ... I -,. • Q ! Iytiker IDID 0 ;nl/) 
(I 

N_ t 

" 
, ... 0 

" 
.. 'Gcw. , 1 ! , , .. 

::> ... , °/; !: 
I/) % ! 0/'1. %- ! ~o __ %_--

% % % 
-- - - .--~ .. -- ---
--,-.- ~ ---- ------ ----

! C. Porter. 
, -- -- ------- -1-- ,- --,-

Winter , , 
42 ! Carnegu u. Co., Giiteborg 18801,016216,335,75, 

i 
1°,355, -- 0,44 7 1 

D. Siissbier 
, (Schwedisches Bier). 

43 1} NO,rdlill!;S {Weihnachtsbier 
BrauerCl- . 

44 Akt.-Gcs. in Schwedlsches 
Oerebro Bier... 

45 1 Scbwedisches Bier der Oerebro 
: Brauerei-Akt.-Gesellsch. in 
I Oerebro 
i F. Diinnbier. 

46 1' Nordlings Brauerei-Akt.-Gcs. 
in Oerebro . . . . . 

47 Oerebro Brauerei - A kt. -Ges. 

48 11 mere <IeI' rnaCh Art des 
I .. "deutschen 
i ,Nurnberger Lagerbieres 

49 1' f Brauerei i~ lErlanger Bieres 
50 Stockholm) Pilsener n 

, Zahl dcr 
" Analyscn 

51 ~ ]jBayeriSChes Bier 174 { 

52 i' :~ Pilsener 31 ( 

53 ! ~ Bayerisch. Scbwachb. 39 I 
1 

I ~ 54 1
1 eJ:jPortcr 

551 r Schwedisches Bier 

56 :1 0 Diinnbier (Dricka) 

1 i ,'~ IChrist. Brewery, Pale Ale 
,I " 

2 ji ~ Frieden-I Pale Ale. 
3 ,I :§ lunds Bock Beer 

4 1'1 ~ I Brewery Export Beer 
5,1 « [Ringnes u Co., Pale Ale 

6 ! i § r P. Ltz-l Norw. Beer. 
7 'i a Aas Norskt Exp. 

8 Ii ~ I Christ. { Biere de Wriedt 
9 ': ..;j Wriedt " Salvator. 

n 

. " 

1,0283 ,5,268,64 

1,0429 :0,96 IIl,OIl , 

1,0431 :1,09 '11,61 

1,0092 ,2,101,64 

1,018411,724,65 

0,124 : , 

0,103 

0,108 

0,070 

:0,126 . 
1 

0,261 

0,190 

- 1 - 0,274 

0,260 

0,li8 

Farhc : I 

, 'I 1889 gOldgelbl'3,95 6,58 ,0,5351,913,010,098 ,0,270 ,0,098 
dunkel- , ll 

" b a 14,31 ,6,390,54011,87 12,750,11°
1
°,2480,090 

r un , 1 ' 1 
hellgelb 3,37 14,37 10,33010,99 ,2,22 ,0,09°1°,188,0,067 

1892 

" 

Spec. 
Gewicht ; Alkohol 

4,24 
! 2.96-5,78 

3,76 
! 2,:i4-4,88 

2,62 
1 1,37-:1,65 ' 

6,07 
4.80-7 151 

Extrakt 

5,79 
3,16-8,49 

4,77 
:!,8 t l--- f ;,1J1J 

3,33 
1,90-4,G6 

7,22 
-1,39-!),~j2 

:StammwUl'zel 

13,92 
: 11.,;)2- 18,40 

11,92 
7,44- 14,26 

8,47 
j,2!'- 1l ,42 

18,52 
14,79 - 23,03 

I 2,47 . 7,53 12,26 1 
O,!Jfi- --5,:Ui 3,37-13.30. 6173-18,.1:3 

" 
: 1.04 
: O~4::'-1,7 7 

2,87 
1,44·-5.60 

Norwegische Biere. 

1884 1,0212:4,57 ,6,SO! 0,89 , 

1,0214,4,38
1
6,17 - ; - 1 

" 1,0254!6,02 !7,30 , 1,30 i 
,,1,0187 :4,38 \ - I 
" 1,022814,00;6,45! 0,97 : 

4,96 
2,~6-7 ,39 

: 0,11 

i 0,14 
1 

0,09 

0,11 

0,13, 

- 1°,15 ; 
I ' 

- : 0,17 1 
" 1,0184 ;4,69 15,901 - I 
" 1,0206i3,836,35 - , 

" 1,0146 13,7714,94 i 0,64 i 
" 1,0228!4,947,06 -- , 

'- 1°,07 ! 
: - .0,09 : 

Verglihrungsgrau 

5,83 
18,2-74,3 

60,1 
;jl,O-66,~) 

60,5 
40,1-- ()8,2 

61,2 
5°17-70,4 

39,6 
15,3-5!:S,i 

43,0 
1j,1-fi~~7 

0,25 

0,34 

0,21 

0,24 

0,23 

0,25 

0,33 

0,26 

0,28 

') Brauer- u. Hopfcn-Ztg. Niirnherg 1884. 
') Zeitsehr. ge •. Brauw. 1889, 12, 216; Zeitschr. angew. Chem. 1889, 466. 
') Zeitsehr. ges. Brauw. 1884 . 
• ) Zeitschr. ges. Brauw. 1893, 16, 155; Vierteljahressebr. Nabrungs- u . Genussm. 1893, 8, 119. 

Ver.uch.-
$tation in 
Oerebro ') 

l E. 
Doelling 

u. E. 
Harl­

mann') 

E. J.. 
Hart­

mann') 

C. G 
kll,,·-
lund') 

00) 

0) Die Biere werden meist aus Miscbungen dcr drei ohen (S. 1073, No. 50-52) aufgeflihrten Malz<' hergestellt . 
• *) l ; .. her die Fntersuchungs-Verfahren vcrgl. S. 1120 Anmerkung 0) . 
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Sonstige Analysen schwedischer, norweJ;ischer etc. Biere. 

I. Aug. Almen (Upsala LakarefOrnings Forhandlingar 1879, 14, 8) fand bei 20 schwedischen 
Bieren : Spec. Gewicht 1,0135-1,0356, Alkohol 2,10-4,81 %, Extrakt 3,20-12,40%. 

2. H erc u I es To rn oe bestimmte bei Gelegenheit der Priifung seiner spcktrometrisch -arao­
metrischen Methode der Bieranalyse mit dem Differentialprisma von Hallwachs (Zeitschr. ges. Bran­
wesen 1897, 20, 373-375 und 387-390) den Alkohol- nnd Extraktgehalt zahlreicher Biere aus 

Norwegen, Schweden, Diinemark, England und Deutschland. Er fand (nach der Destillationsanalyse): 

110. 

I 

Schwach \'ergohrene untergahrige Biere aus 

" Bayerische" " 
Bockbiere, Exportbiere, nKulmbacher" etc. " 

nPiisener", Haushaltungsbier, Eiskellerbier n 
Schwedische Biere 

Danische Lagerbierc 

Englische Biere (Double Brown Stout) 

Zah1,ler Proben Alkohol 

Norwegen 9 1,31-2,20% 

n 

8 

9 

3 

3,50-4,28 n 

4,35-5,56 n 

2,42-4,73 " 

8 2 ,23-4,32 " 
2 

2 

4,28; 4,12" 
7,05 ; 6,98 n 

Serbische Biere. 

Nahere Bezeichnung "G g CD '-' !: I' l! I!-=! i -:;::.;; .~..:: I ~ 
~~ ~ ~ c 3 ) !~ i • i ~fI)~ :COi ~ c 

~ I -

J 
~i ~ --II ~ i :; 1- ~5 i : I~~I 1:1: jg 

c: :. 1'_Go~_"o"_" ,i % _I 0/0 ' ! i'" ! 'I 
:::I In / , / ' % % 1 0/9 1 __ % I 

: ~::te- ::-~~~T~~:~:::~:::: i :::: ! :::: I · ·· , 
Dunkclfarbig n 1,0181 14,IO i 4,57 , 

Kriiftiger Schaum 

3 W ochen alt . 

1887 1,019313,68 , 4,83 : 

" 1,02023,91 1' 5,15 1' 
" 1,017413,24 4,35 

1886 1,0227 3,661 7,291 
" 1,020°

1

3,40, 6,30! 
n 1,0177 3,36! 6,19 i 

I 
~ 1,01743,24 ' 4,35 : 
n 1,020513,79 1 5,13 j 

1894 1,0127 13,83 5,06 : 

18!l51,014013,1I6 5,33 1 

, - 1 - : 

1
0,130 :0,230! 

0,14°1°,213 

I-- i 
- 10,019

1
,0,155 i, 

1 I 
-- ' - 0,130 ' 

, 

1-
, 1 

11,25 : 

1 1,24 1 

Schwarz siisslich, 

6 Wochen alt 189611,01743,33 5,92 - 11,87 

Russische Biere. 
Dextrin 

Extrakt 

5,80-12,77% 

5,38-6,50 " 
5,30-10,37 n 

3,42-8,78 " 
2,82-4,87 n 

5,49; 5,16 n 

8,46 ; 8,59 n 

0,27 
0,36 

0,31 
0,30 
0,36 
0,28 
0,35 
0,31 
0,31 
0,28 

0,30 

-I 

Ana­

Iytiker 

Jo,. Zd. 

RaWar') 

1 II' Dutikelgelb 1894/95-er 
2 , " 1896/97-er 

'.118.981 - 14,67 :12,021°,8353,27 16,32 1°,24 10,306" -1-1}E.DonaUa 
" - ,6,00 :10,42,0,9223,13 , 4,52 0,21 iO,358 10,148 - ') 

1 II Dunkelgoldgelb 

') Zeitsehr. g eB. Brauw. 1897, 20, 68,. 
I) Worhenschr. Brauerei 1900, 17, 34~. 

Tiirkisches Bier. 

:3,07 1 5,520,310 i 

72'" 

E.Dona/h 
I) 
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I 

1 
110' 1 

I 

15 1, 

16 : 
i 

17 II 
lS I 

19. il 
20 II 
21 I' 

22 :1 

Niihere Bezeiehnung 

- ,- -

Bieranalysen, 

ausgefUhrt fUr die 

"Moderation Society" 

in New-York. 

(Verfalsehungen und 

sehiidliehe StoWe 

liessen sieh niehl 

nachweisen,) 

23 i, 
24 ., 

25 II Lagerbier, Mittel·O
) von 

:! 170 Proben . . . 

26 1i1 ~ rV. ,Bartolo may , Bre-
i ~ J wmg-Co. . 

Alkoholisehe Getriinke. 

Amerikanische Biere. 

-- .. _. __ . ._- - - --.. I ! . I ~ I , " 1 I ~ ... ... 
= c: 0 I '0 

, .. : -= = £. ~ I c: 
1 f:~ 

I .. '" i . ... ... CD ..... ... 
I 0 I f IS·I,sl b I~f ..,0 .. 0 ... .::: ~-; " ! 

"'- e .:i "",£ • '" Cl o 1 c ~ CD ;!!f i ~J; IN;:;: 
U) . - e ~. 

"' .. .. . -:: ... Q ~ 
N .. CD , Gcw.~ 

U) , II I II III. 
c: ... : 0/ I 0t 0/: I ::0 U) i 

% % °/0 % 0 , 

--_.- ._--
, 

-- _c_ o . _ 0 1 1 I 10 

-, ---- " If- 1 -" 1 i I 
18731,02804,00,8,52 '0,862,21 1 - ;0,189 :0,29 :0,130 

! i *) ! 
i I . I I I 

1,03152,0°18,46
1
°,86,2,20 , ,0,171 ,0,34

1
'°,161 

1,01754,606,56,0,7°
1
'1,23 1 - 0,081'0,370,178 

" 1,0275 '2,808,34 1°,61 2,781 - 0108 '027 ,0,058 

n 1,0330 , 3,40 1 -0,63!~,03i - ,0,090:0,37 :0,120 
n 1,02104,6016,8310,64 !2,65 - ,0,135,0,3410,188 

1,0250 2,50!6,97 Io,6 7
1
°,97 iO, 162 ,0,29 1°,088 

1,01802,8°:6,860,64
1
,1,03 -- 0,163 iO,46 iO,063 

1,0150 3,10 i5,18 11,61,1,05 2,63 10,225'0,25 10,100 
, i ' 1 0) ' ! 

" 1,0125 i 5,20 i5,4 7
1
'°, 79! 1,44 2,30 :0,225 :0,26 io, 1 00 

n \,0155 14,3°16.040,841\,2612,69:°,2700,241°,112 
1,0120 ,5,205,07 ;0,771,151,97 ,0,270:0,27 ,0,117 

" 1,015014,6016,49io,46 ! 1,53.3,58 ;0, 1620,21 [0,085 
n 1,0150 ,4,60,6,070,860,3012,380,315 ,0,29 :0,120 ' I 0) , I: 

18851,01454,255,750,601,422,74,0,15310,3°
1
10,093 

I ' ' i ' " 1,0150 i 3,~0 : 5,67 : 0,68 1,4312,680,174 :0,28 :0,107 
, . 1 ' 

" 1,015613, 70 i5, 77 10, 71 i 1,59 .2,51 !0,150I0,31Io,1 07 

n 1,013414,25
1

'5,35 ,'°,32:,1,291,,2,56 :0,212 ',io,32 10, 118 
n 1,0197 13,50 6,47 :0,871 1,4313,16 ! 0,150!0,~2 : 0,076 
n 1,0187 13,7°

1
6,460, 76 i I ,56 ;3,300,2021°,31 10,078 

n 1,012°
1

'4,10 4,29 io,62 ,0,91 12,0"lo, 1500,32 1°,076 
1,0 175 4,30,6,59 ,0,66 11,443,14 0,1231°,34,0,097 

• I I! 1 

1,017414,20;6,38 IO,81 ! 1 ,45 ;3,00 ,0,212 0,34 ,0,098 
, ! .., 1 

1,0162:4,25 6,2110, 70[ I ,49:3,03,0,212;0,35:0,098 

, 

1,0160'3,75:5,80: - : - 1 -: - !0,26io,096 
" I '! Mal- ! : i I 

: tose, i 
18841,0110115,303,95 10,35'0,51 !2,70!0,12010,18'(0,02)1 

27 \!,I ~ tvon Brewing-Co. 
28 Ii ., " desgl. 
291: ~ "J.G. Bratzel u. Broth. 

" 1,0110 ,4,58 \4,00110,3010,5012,75 io,16010,21 :(0,03) 

" 1,015°14,25 :4,870,40 ,0,553,1°1°,1400,221'(0,03) 
1,02203,83 '5,7°'°,4710,5714,30,0,20010,24 (0,04) 

C .. .. .. 
:c~ ,:::. 

% 

.. - . 

Analytiker 

F. E. Engtl­
hard/') 

1. La/timort "} 

I 
') Naeh der S. 1141 Anmcrkullg 1) allgcftihrtell Schrift \'011 (\ A. era 111]1 tOil S. 2tiO. Dort sind die \'on j) 0 rem II H. 

lind Engelhardt angewendeten Methoden nirht erwahnt. 
') State Board of health of New-York. Sixt allll. Report. Report of the examinatiolls of hcers. 

') Brau- u. Hopfen-Ztg. Niimberg 1884. 

*) Dei dell Analysen 1-8 ist der Zucker und Maltose einfaeh als Zucker aufgeftihrt; bei den Analysell 9-14 
habell wir die Zahlen ftir Maltose lind Glukose addirt lind als SlImmc aufgeftihrt; sic enthieItcn an Maltose und GIlIkosl': 

No.9 10 11 12 13 14 

Maltose . . 0,547 
Glukose . . 0,::;09 

0,312 
1,122 

00) Die Schwankungell der 170 Proben betrugcn: 

0,204 
1,1)58 

0,734 
0,391 

0,68-7,06 Gew.-Pro(·. Alkohol 3,66-9,65 010 Extrakt 

0,689 
0,845 

0,0950/0 
0,206 " 

1),172- 0,412 % Asche. 



No. 

30 Ii 
31*) : 

32') \1 
': § 

a3 Ii ~ 
34 ; ] 
35*) ,! ;,;. 

,! c 
36*);; ..., 

37 

38 

Bier. 

- - _. 

Niihere Bczeichnung 

: ~ ! I I'::N ' ! ~ ' !~ .. :.;~ i. ~ ::_ .... 1.2: : I ~ :!:~! ~ z: ~ CI CD 0 _ --: ~ ~ ::] 0 II ::i 
if CI ~~ , C 1 ~ I~~ ~ 1 .8 (/)i ~.,g-

" .. .... 
-" ..... 
~ .. 

N~ i iGcw. j ,;;;(I) ! : ! :.1 ~/ 
,= _. __ __ .~~~~o~---~--~- i-'k~·~-~~-'-~/"- J ."1._,_. % 
Lngerhier, Milwaukee . ~;.;- ~o~ 0~: 4~~~T~;;I~~ 1 1 1~1 0 : 1 ,57 1 0,~5; ,O,;0 1~,~~5 ~:4~~ 
Exportbier n ,,1,0140 ,4,42:5,400,40 ,1,062,631°,057[0,31 10,0560,300 

LnO'er- (AleXandria,va. " 1,0171,4,55 .15,71
1

'°,6812,04,2,21 10,074 ,°,36,°,091 0,489 
o Washington. " 1,0I4a4,18 ;,,05 0,671,250,98

1
°,059:0,39 ,0,0860,415 

bier CI·ncl·nnatl·. 3 5 ° ' " 1,0100,5,5 4, 5: ,51:°,942,25
1
°,073:°,24:0,0820,328 

Exportbier, St. Louis 1,017814,40 ,6,15 :°,4612,142,54 :0,067 ,0,31,0,0740,471 

L~ger-II Philadelphia. II " 1,01474,29
1
5,22 '0, 54 1 1,46 2,300,07I!,O,24'0.071 0,717 

bIer " 1,0147 i4,35 :5,090,74 ;1,37 1,800.080 :0,270,1040,219 

. Burlweissb., Philadelphia " 1,0181 :4,52:5,94 '0,53:2,14 '2,57 0,0860,240,0780,324 

39 a I Buffalo . 
40 ~ Washington 

41 ~ ~ Cincinnati 

" 1,0241 3,84 : 7,05 0,52 :2,81 3,09 ;0,035 :0,22 0,069 

1,01464,29\180,67 ,1,222,210,0440,24 '0,086 

1,0169 : 4,63 1 5,86!0,46 i2,37 ,2,29tO,07 4)0,24 :0,085 

42") ~ G: I Alexandria, Va. 

43*) j t Washington 
44*) ' desg!.. 

45*) 

46 

47 , ~ 
' '::: 

48') !j 1;l 
L " 49 Ii ii: 

50 

51 

52 

, " .... 

Lagerbier I . I 
E I . 1 St. LOUIS I 

r angerbler ! 

Lagerbier, Boston 

'" (EXportbier 
~ Salnitbier 
::> 1 Exportbier 

:s I Biihmisches 
Bayerisches 

Bier 

Bier 

" 1,01374,714,91
1

'°,62,1,10.2,4°:°,008,0,26.0,089 

1,01404,304,830,68 :1,491,45:0,071 .0,260,087 

" 1,01813,865.62 ,0,621,52 ,2,59 ; - 0,310,083 
. I' I 

" 1,0178,4,28 :4,641°,46'2,17 2,75,0,067iO,180,064 0,629 

" 1,0203,4,68 :6,82 ,0,68 ,2,51 :2,58 ,0,046 :0,22 ,0,093 0,344 

1,0077: ;,,3°13,94,0,56: 1 ,061,63 ,0,107 0,33,0,065 

" 1,01504,59,5,38 0,431,872,46 :0,071 :0,19
1
°,059 

n 1,01834,22 5,88!0,42!1,882,82'0,061 0,19:0,059 -

1,0183 4,22,5,84 :0,41 ; 1,75: 3, 12 :0,053 ;0,2210,058 0,242 

" 1,01834,16S,86 ,O,41 ;1,82 ,3.04 ,O,07I io,2:lo,057 -
" 1,01875,026,260,56 .1,752,870,074 0,3,,;0,077 0,265 

I , ' 
3,92 , 6,46,0.52 j2,01 : 2,67 : ,0,20 : 

,3,20. 1;),00. 1°,31. ! l,06-1,:!6- O,l-i- ; 
: 5,43 i 7,6R ; 0,i4 3,11 : :l,~)~ : . " l :!5 , 

1 Mittel 1888 
53 ,! 51 Analysen Sehwankungen 

54 ; Mittel von 88 Analysen 1889 

55 ',Schwflnkungcn bei I 76Anlllys. 1892 

3,64 ;6,21 '0,501,99 ' 0.1100,20. 

~,:?S- :\4.-,· , 
4.92 8,12 

1141 

Analytiker 

} 
R. Wahl u. 
M. Hemu.') 

diuelben') 

dieselben ') 

I) e. A. Crampton: Foods and food adulterants 3. Fermented alcoholic beverages. Washington IS' •. 

') Allgem. Brauer- u, Hopfen.Ztg. 1888, 28, 1414: Vierteljahrcsschr. Nahruugs- u. Genussm. 18SR, 3, 288. 

") Der Branmeistcr. Chicago 2, 388: Viertcljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1889, 4, 344. 
') 6, Jahrcshericht der Vers.-Stat. fiir Brauerri in Chicago: Zeitschr. ge". Branw. 189::. 16: Vierteljahressehr. 

Nahrnngs- n. Genussm. lS!13, 8, 26~. 

*) Xu. In, :12, 3;;, :H:, ~:) und 48 waren mit Salicylsiiure versetzt, No. ~2 und H mit Soda, w.hrend No.4:l Sulfite 
enthielt. 

*') Der Alkohol ist eutweder direkt aus dem spec. Gewieht cines gleiehcn Volumen. Destillat nach Hehnl'f's 
Tabelle bcstimmt odcr indirekt aus dem spec. Gewicht des urspriinglicheu Bieres und dem der von Alkohol befreiten, auf 
gleiches Volumen gcurachten Extraktliisung. Letztercs spec. Gewicht dientc anch zur indirckten Ext r a k t bestimmung; 
andcrerscits wurdc der Extrakt aueh direkt durch Eindampfen von 10 hezw. ;; g Bicr und Trocknen des Riiekstandes bei 
100. C. his Z\If Konstanz des GewichtcR bcstimmt. Zur Bestimmung der Stickstoff-Substanz wurden 10 g Bier iu 
Schiilchen zur Trockne verdampft und mit Natronkalk verbrannt (Stickstoff X 6,25 = Stickstoff-Suhstanz). Mal t 0 S e und 
Dextrin wurden vor und nach dcr Inversion durch Fehling'sehc Lasung beBtimm!. wobci das reducirtc Kupferoxydul als 
~,Kupferoxyd'l gewogcn und durch Multiplikation mit 0,731 auf Maltose bcrcchnct wurdc; 10 Cern Bier wurden mit 'Vasser 
zu Ion ccm vcrdiinnt und hicrvon 20 cern direkt mit 30 eem Fe hi i n g'scher Lasung behandelt ; ferner wurden I/J ccm 
Bier mit 3 eem 8chwefeiBaure gemiscbt, auf 100 ccm verdlinnt und 3-4 Stunden bei 100· (. trwarmt (invertirt); yon 
der zu 100 ('cm crganzh'n Lasung dienten 10 cem nach Neutralisation mit Nat.riumkarbonat zur Rcduktion wie vor 
der Invefllion: das Dextrin ergab sich nach Ahzug der gl'fundcnen Menge Maltose. Die freic Sa u re wurde nach En!­
femung dcr Kohlcnsaure durch Titratiuu mit 'I .. Normalalkali bestimrnt und alB Milchsaurc bcreehnct; Ph 0 eph 0 rsa u rc 
wurde bei den hellen Bieren direkt nach dem l'ran-Yerfahrtn , hei lien stark dunkrlen Bieren in der Asche nach dom 
Molyhdiin-Yerfahren hestimmt. 
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! ~j I'~ , I ~ 1 ~ I ~5 i : 
I 'a U G '-" i ~ I ':: .:. : .! 

110. Nahere Bezeichnung :!:: ~ C» ~ 1 c , .:l , .211 ! ;;; 
I :J.s 0 - , 1 ilill) I • ! :5 :. 'Gew. ! , 
I . . II) 1%10;.! %.% 

56 II ~ittler~ -IGe;Oh~~llier; 189} , 3.82 :5'29 .• 0'~~;;=I-'~2i. · 
57 1lznsammcn- Ales . . . n 5,55 ,5,64 .°,4601,81 1 

58 , sctzung Tonics. n 4,888,85 :0 ,6703,88 . 

59 Ii nPiisener der Br. An-
, hiiuserBockinSt.Louis 18991,01303,844,98 1,56 0,150, 

SonBtige amerikanische Biere. 

11 Mexikanisches Bier 

. der Oaxaca Brauerei ') 
I I : GlycerIn : K::::::_ 

.4,0 1,5,25 ;0,500 ' I,ll !0,15I ,O, 1240,203:0,089 0,235 

2 Ohne niih. Bezeichnung 

Siid ameri ka n isc he 

Biere. 

3 Lagerbier derCaracas Br. 

I 'I . . , 
18991,0137 ,4,57 ,5,52 ,1,68: - ,0,150 ' - . 

Sebwetel. 
slUre 

I in Venezuela 1893 

hellgelb 1898 

dunkel 

.6,02 ;6,11 1,21 0,315 ·0,260 .0,076 01060 

0140 10290 1 - -41 Brasilianische 

51j Biere 

nYebisu" der Japan Beer 
Brewery Co. Tokyo ") 1896 

4,565,76 :0,580, 

·4,43: 7,39'0,625 

Japanische Biere. 

, ., 
0,1400,300 

2 n A~ahi - Lagerbier" der 
Osaka Beer Brewing 
Co.") . 1897 i4,605,64:0,454,1,73[ - ;0,133 10,214'0,0720,145 

! I , I I : 
3 Braungelb 

4 Asahi 

5 Kirin 

1 11 Ale 

2 11. ~ 1] I Briindlin 
31 ~ ~ ~ . desgl. . . 

41'11 ~ ~ l Burgvogtci • 
5 " CIS Cardinal . 

1898 14,17 :5,85 ;°,528,0,77 13,29 '0,120,0,240 iO,072 
18991,0151i3,80 '5,47 [ '1,5o , ' I . 

n 1,014413,90 ·5,37 i ·1,23 : 

Besondere Biere. 
Ale. 

1875 1,0106 '5,43 :4,81 :0,57 '0,31 0,36 
I ' , 

;1,00 ' 18&9 1,0120,3,23 ;5,02 1 0,21 0,028 
I , • , I , 

» 1,0137 [3,515,26 ; ,0,93 : 0,22 0,026 
I , , 

:0,991 0,23 0,032 1,0123
1
3,71 ,6,25, , . , 

1,01574,30: 4,00 . ,0,99. 0,22 0,037 

Kohlen. 
slUre 

0,205 

0,261 

0,195 

0,269 

') Amerie. Brewers Ueview 1896,10, 152; Zeitsehr. ges. Brallw. 189., 20,49. 
2) 5. Jahresberieht der Miinehener Brauer-Akademie 1 8~8 /99; ZeitBchr. gcs. Brauw. I~U9. 22, 69;; . 
3) Zeitschr. ges. Brauw. 189., 20, 1.9. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.-UnterH., Hyg. u. Waarenk. Isn, 7, 166. 
') \Vochensehr. Brauerei 1900, 17, 343. 
Il) Wochenschr. Brauerei 1896, 13, 10:16; Zeitsehr. gcs. Brauw. 1~9', 20, 2 •. 
') Z"itsehr. ges. Brauw. 1897, 20, 27. 
') Allgem. Zeitschr. f. Brauerci u. Malzfabrikation. Wien 1876. 
9) Dingler 's Polyteehn. Journal. 217. 328 . 

A. Lang"} 

I)jjmen!~) 

B. C. 
Nied .... ,adl '> 

i E. Donall.'-') 

O. Saar, ' ) 

A. Lang') 

E. /Jonath;'} 

I Dlimm.") 
I 

Fr. Schu:at-
hOI"'") 

Fr. 
(/oppel.-
rodtr!') 

• ) Das Bier war aus bayerisehem Malz von miihriseher Gerste , Spalter und Saazer Hop!'en und Ueinzuehthef" 
gebraut; es war von heller Farbe und hatte durch Pasteurisiren stark abgesetzt. Die Brauerei liegt 1400 m jiber dem 
Meeresspicgel. 

") Die Koncentration der Biere cntspricht der der Lagerbierc, w ahrend der hohe Vergahrungsgrad dem der nord­
deutsehen Biere entspricht. Der Geschmaek des Yebisu-Bieres war weinig, das Asahi-Bier hatte, jedenfalls beeinflusst 
dnreh das Pasteurisiren, einen an Apfelmost erinnernden, gleichwohl bierartigen Geschmack. EB war nieht klar und hatte 
zicmlich abgcsctzt. Die Ausscheidungen bestand"n aus Giutin und enthielten keine lebenden Organismen. 
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'I' co::: i II I . ..!. N II ]' 1-- .. ' ; ~ 0 :'"§O .......... G)'C I ~J i' _ I!! I • I - f:~ lIDo.. .: fD 

II II Niihere Bezeichnung :: ~ .;;; 1 ~ I"":!" 1"'_--9 I, !:! .. o I. ~ .:] ~ i,: ~,: 
o. I ~.s c.i ~ I - i '" I~';;!. : & U)~II 1 C f" ~. 

;i c: :. IGew·1 

Analytiker 

I ~ UJ I % I % I % '_"1"-' % 0/:, % 1 % % 

~8~'··III'II,' ~-_~.,~ =~~ 1" -GDG~i-oes~:rc-hir:. -- c==l=1=8=6=9~1=,=0=15=7""=4~,3~0'"=6"",~0=7 !~-~~ ~: 6 ~T -= I ~ ~-; 1°, 032 o~; 8:'=1- ......--. 
_ ' 1,01574,00 6,351 - 0,85 - I - 10,21 10,0350,228 E. 

, 1 ' Gopptl3rlJd.,. 
, 1,01774,05 6,73 1 -10,101 - - iO,24 1°,0300,207 J ') 

9 oS Hoch, z. Pflug ,,1,01814,28 7,13, - 1,021 - - 10,26 \0,0360,181 

10 II.' Pale-Ale IIUS Burton 1871 - 16,05 [,,051 - 0,831- - 0,28 I' - - I 

d I I , I I F •. \{01Ii.,. 2) 
IIi esg. , - 5,505,78,- 1,51

/
- -1°,27, - -

121 Aus Bremen 18791,020°19,82 3,691 - - - i - 10,26 10,084 - L. Janlre 3) 

131 Bass's Ale von Burton. , 1,0138i6,341 6,87,0,46 - 1 -0,1351 - 10,027 - I Lawrence und 

14! Allsopp's Ale von" ,,1,0144'6,30 1 4,37:0,45 - ; - ~0,235 - :0,026 - I Reilly')') 

1511 Pale-Ale, Bass u. Co .. 18801,01743,92 1 4,50, - - II - I - 1°,300:0,060 - 1 
6il'Burton-Ale, Bass u. Co. , 1,05404,81 113,611 - - - -0,27610,039 - II.S~"midl') 
71 desgl. (Allsopp's). . . , 1,0361 5,54 9,24] - - - i - 10,4531°,056 - I **J 

181' I Bassu. , 1,02261,3615,84, - - -! - 10,5230,078 -
India Pale - Ale I C 1 I I 19 o. 18741,0140,5,42

1 
5,90, - 10,661,57,0,40 ,- -- -

20: Prinzess-Ale von Veil en- i I Ii; i 
, hoven. " 1,018°.15,05 1' 4,25' - io,60 11,09, - 1 -

} Krandau.,,·) 

2111 Ale von Helgoland 1880 -5,54 5,62i -1- : - 1 - ;0,66 

1884 1,0170i4,51! 6,44 1°,78 --I-lo,138io,24 
2 2 'I Pale - Ale, Unions - Br. 

:1 
,I Hannover. 

2 3 il desgl., Bass u. Co. 

i 
10,095 0,175 

!0,057 

Nieder,lade') 

E. Rohrig und 
J. SlralUleit 0) 

R. Sendlner 9) 
***) 

2 

: Iii Pale-Ale { 
2 

6,1 
aua Christian ia, 

2 Brewery Ringes u. Co. 

1887 - 14,97 5,080,61

1

1,11
1

2,32,°'182
1

°,30 

18841,0212[4,57 6,800,89 - - 10,11 i - i - 0,25 
" 1,0214

1

14,38 6,171 - - 1 - ;0,14 I - i - 0,34 
I ~; 

., 1,0228,4,00 6,45·- I - : - 10,13 I - - 0,23 

} 
C. G. 

Zeller lund W) 

') Dingler'. Polytcehn. Journal. 217,328. 
") Compt. rend. 1871, 73, 80l. 
") Zeitschr. gegen Vcrfalschung der Lebensmittel 1879, Xo. 10 . 
• ) Chemical News 1879, 38, 215. 
') Hannov. Monatsschr. gcgen Verflilsehung der Nahrungsmittel 1880, 49. 
6) Mittbeilungen der hayer. Ccntral-Landwirtbscbaftsschule Weihenstephan. 1874/75, 12. 
') Original-Mittheilung. 
0) Bericht tiber die dentsehe Brauerei-Ausstellnng in Hannonr 1885. Ueher die Untersul'hungs·Mdhodcll Yl'rg!. 
Anm. '). 
9) Arehiv f. Hygiene 1887, 6, 85. 

10) Zeitschr. ges. Branw. 1884; liber die untersuehnngs-Methoden \"erg!. S. 1120 Anm. *). 

S. llU~ 

*) Die Zahlcn sind flir 1 Liter angcgeben; wir haben sie auf Gewiehtsprocente umgereehnet. Der S tic k. t 0 if 
ist naeb dem W ill- Varre n tra p p 'schen Verfahren bestimmt und dureh Multiplikation mit 6,25 die Stickstoff-Substanz 
bereehnet; die Ph 0 s ph orsa ure wurde mit Uranliisnng titrirt. Beziiglich der anderen Untersuehungs. Methoden ver­
weisen die Verfasser auf eine Abhandlung liber die Dublin-Porter von Jackson u. Windsor (Journ. of the Royal 
Dublin Soc. III, 163). Letztere ist uns nieht zuglinglieh gcwordcn. 

**) Das spec. Gewieht ist mittels des Pyknometers bei 15 0 C" der Extrakt aus dem spec. Gewicht !ll'r von 
Alkohol befreiten Fllissigkeit naeh der Tabelle von W. S c h u I t z e, der A I k 0 h 0 1- Gehalt naeh der Methode von Boll e y 
(Division des spec. Gewiehts des urspriinglichen Bieres durch das der von Alkohol befreiten Fllissigkeit fiir gleiches 
Volumen), die Phosphorsaure in der Asche von 100 eem bestimmt. Flir die Asche von Xo. 16 u. 18 sowie von 
eincm Porter (Double Stout Barkl)") fand S chill i d t folgende proeentige Zusammensetzung: 

1. 
2. 
3. 

Kali 

(K2 0) 
Porter, Double Stout Barkla)' 27,27"/0 
Burton-Ale, Bass u. Co. 11,62 " 
India Pale-Ale, Bass u. Co. 17,02 " 

~atron 

(Na.O) 
41,35 0/ 0 

27,37 " 
31,10 " 

Kalk 

(CaD) 
0,97 % 

7,21 " 
6,12 " 

Magnesia Phosphor- Schwefrl-
saure SaUIe 

(MgO) (P,O,) (S03) 

2~02% 8,10 % 6,54 % 

8,27 " 14,01 " 4,29 " 
3,00 " 15,17 " 12,12 " 

Der hohe Natron- und Chlor-Gehalt riihrt ,'Oll cinem Zusatz von Kocbsalz her. 

Chlor Kieselsa.urc 

(el) lSi O2) 

6,27 % 7,31 % 

10,71 " 16,32 " 
10,17 " 5,I:J" 

***) Die Untersuehung wurrle nnch den Vereinbarllngen bayerisrher Chemikt.·r, hcrausgl'gl'h~'ll von Hi 1 g c r, 
(Berlin 1885) ausp;efiihrt. In Xo. 23 wurrle 0,184% Glyccrin gefnndcn. 
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No. Niihere Bezeichnung " ~ 

~f 
Clo 'c i .. 

!~~ "., .; ~ 
1 i 

... 
N_ 

CO lUI C 10. 
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I 

" ~ 
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UI~ • co ,.. 
II 

% % I °/; 

., 
.c ., .. c 
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l. . 
0., COl .co. ., .. 
10." -" .... ~:= ,g .. 
a.. 

° . 10 
,~'-- -,-,----

Analytiker 

27 Ale (d'Ecosse) 

28 A Ie zum Export 
1885 4,60: 10,50 , , 

I leh. 
I 

Girard I) 
*) 

n 

29 Mittel von 17 Proben **) 

30 Mittel von 199 Proben **) 

31 Bass-Pale-Ale in Flaschen 
32 ' Ale aus Philadelphia. 

5,84
1
, 5,90' iO,35' 

1 ") 

I ,:, Cil. Gi,.a,.d ') 
,5,09: 
1 I 

" 1,0130.4,62 1 

7,64. 1,12 iO,311 0,150 ***) 
" 

5 49 ' 10 31!0 083 F. E. , - -, - , - , -- I' !, - Engelha,.dt') 

33 ; Aus Philadelphia Po. 
34' Aus Reading Pa. 

1887 1,0095
1
5,66 1

1 
" 1,0059 6,24 

1 
1,0171:5,25 

" 1,01256,92: 

, I 0 ' , , 4,42,0,50,0,492,2 1°,1171°,31 1°.056 °'5031 
3,46 1°,5310,59'°,90,0,232,°,4010,085 - C • .A. 

I 1 9 1 Crampton I) 
6,02 0,57 1,49,_,8010,0941°,3310,057 

1 'I , 
5,55.0,730,9311,99,0,3821°,4710,0770,441 

35 

i I I i FIUchtlge F1Ucbtige 
; : I : I Eller(EI- Sl!.ure 
, i , I ; ,llgesterl (Ellfg..) 

36 
} 

Foss-Ale 
aus 

Somerset 

1882 1,07106,50' 
1 

i 
1,0850,8,57! 

6,02',°,4211,5412,48,°,64°'1 ' 0,0;0 } 
: , 1 ,0): Ch. G,.aham') 

5,49 '0,71 11,3611,96,°,630' 0,225 
1 I 

I 0) ! 

1888 1,011216,06: 
C. Rach u. C. 

37 Pale-Ale von Bass u. Co. O) 

38 Devenish-Pale-AleO) 

:,1, 51 1,1, 14!0, 189,', 
' 1 I 00) 

1,2111,46'0,178! 
, 00) : 

0,014 } 

0,011 (Jotl/ried') 

39 Neues Ale, 18 Monate alt 

40 Altes Ale, !1O Jahre alt. 

bel60 ll P·i . 

1890 1,0305[7,85: 

1,0305,8,70, 

[0,5541 

jo,914 1 

1) Documents sur Ies falsiticatiol1H; 2~ienw raPllort du Laboratoire ~fullicipal. Paris 1885, 2U5, 
") State Board of Health of New- York. Sixt Ann. Report of Beer. 1886. 
a) Foods and food adulterants. 3. Fermented alcoholic beverages. Von C. A. C ra m]l to n. Washington 188 •. 

ueber die Untersuehungs·Methoden vcrgl. S. 1141, Anmerkung **). 
-') Nach The Brewer"s Guardian No. 291 in Zdtschr. ge~. Bran\\". 1882, 5, 29. Die FnteTsuchungs-Mdhoden sinn 

in ktzterer \lucIle nitht angegEl>en. 
5) Allgem. Brauer- und Hopfen7.tg. 1888, No. ;;1. 
H) Trans. Lahor. Cluh 3, 4; Allgem. Brauer- u. HO]lfcnztg. 30, :;t:l: Vierteljahres8(·hr. Nahrungs- und Genuss­

mittt'} 18!)(), 5, 70. 

*) Alkohol ist naeh Entfernung dl'r Kohlensaure und naeh Neutralisation durch Destillation und Priifung des 
Destillats mit pincm in 1\0 Grad eingethcilh~n Alkoholomcter hcstimmt: Extrakt dUTch Eindampfcn von 20 l'em Bier 
hei 70 0 C. und sl'hliesslirhcs Tro('kncn bei 1100-1150; Aselie clUTch Eindampfcn VOll 100 cern Bier uncI Vcrhrenncn UCH 

Riiekstandes. 

No. 27 
N(l.28 

Flir rlie Asche wurde folgende 
Kali Natron 

(K"O) (Na" 0) 
.. :?3,5°,'o 38,0°,0 

19,4" 37,1 " 

proeentige 
Kalk 
(Ca 0) 
1.1 °,0 

1,2 " 
:;:*) Die HcllwankulIgen bctrugcn: 

Zusammensetzung gcfunden: 
Magnesia Ph(lsphorsaure 

(Mg 0) (p" 0,) 
1,2 % 22,0 % 

0,5" 19,1 " 

Schwefelsau", 
(SO,,) 
2,7 % 

5,9 ,~ 

Chlor 
(CI) 

6~1 0,'0 

ti~5 " 

No. 29: Alkoho14,00-6,82 0;'0: Extrakt 4,62-14,90°,"0: Asche O~22-11,3Ij%. 
No. 30: " 2~41-8,99 " ., 2,70- 9,50 " ,,0,197-0,55~0/0. 

Kicsels:iure 
(SiO") 
5,2°, ° 
9,9 " 

Rei No. 29 wunlen ZUt'kcr nnd Kohlcnsaure Bur in je ciner und die Asche nur in 4 Proben bestimrut. 
***) Dit' Kohlensaurc wurde im stadtischcn Laboratorium in Paris durch Envarmcn von 250ccm Bier in eincm 

mit Chlorealeiumrohr versehencn Kolben auf 70-80° aus dem Gewiehtsverlust bestimmt. M a Ito s e durch Eindampfcn 
von 50 cem Bier his zum Syrup. Fallen des mit 10 cern \\'asser versetzten Syrups mit 100 ccm 90%-igem Alkohol, Jo'il­
triren, Verjagen des Alkohols und Fiillen der auf 100 cern gchrachten Liisung nach F chi i n g oder Polarisiren, naehdcm 
mit hasis('h essigsaurem Blei oder Thicrkohlc cntfarlJt war. 

0) Beide Biere waren hell braun. hitter und hatten starkes Hopf"n - Aroma. 
t){)) Das Bier wurdc in Hourton-on-'frent Ulil 1798 von ",.. 0 rt in g ton u. en. gebraut und wurdc in deIll Kcllpr 

cines alten Gebaudcs der Brauerei 1864 entderk!. Vas Bier war ein starkes Ale und noeh vollstiindig gcsunrl, hattc abcr 
dell allg-cmeinen Biercharakter wahrend seilll'r langcn Anfhuwahrung in der Flasdw zum grosstcn Teil verloren. Das 
starke Bou'!u"t glich dem cines alten Madeira. 

B row n u. Morris fanden fcrner: 
Stamlllwurzt' In % der Trocken-Sllhstanz der Stammwtirze 

Spec. 'frocken-Snbstanz Vergohrene ,Freie Frcies Amyroine Stickstoff - Subst 
Gewicht in 100 Cl'Hl Substanz Maltose Dextrin (N X 6,25) 

Neues AI" 1,1036 26,785 g 50,04 0 14,04 Ii,OB 
Alt,·s 1,1104 28,59j g j9,nS 0 ;:'.25 11,57 4.6:; 



Nahere Bezeichnung 

41 :1' B {pale.Ale.. . , ass 
42 :1 c Strong Alc . . 

1 u, 0, • 43 ~! LIght Porter-Ale 
'I 

44 1i Allsopp, LightDinner-Ale 

'" e: L" .. I: ,.0 
" -.. - ~ .... N_ 
e: 

:::> 

1896 

" 

-I: .. 
lc3 ..,0 

'" .,; ... .. 
co. 
fI) 

Bier. 

iGew . 
i% 

, 
% ! % I % 

I 
1 l. 

.. 0 .. 
I: I: ~ 
o co." .. .. .. 
c ~. 

IL 

%, % 

1145 

Analytiker 

% 

Mittel 1 11,0219~5,2ii 5,99:0,60:1,07!1,81 0,284 10,32:0,0551 0,0891 KO':255' 
Porter (Stout). 

Ohne nab. Bezeichnung 

2 Aus Dublin 

3 Deutscher Porter. 

4 Double Stout I aus 

5 Single J Dublin 

-6 Porter 

7 Stout 

8 Aus Hermelingen I Brown 
Stout 

9 bei Bremen I Porter 

1 ° A us J Grabower 

11 Mecklenburg I Rostocker 

iI. 2 ~ ~ f Imperial Stout. . 

13 ": 1 Brown Stout . . 
14 Ii;; if Double brown Stout 

I, 
15 'I -c f Double stout . . 

II Go::,) 
16 II :§,; Double brown stout • 

171'1 ~ ~ l Single " " 
18 :;:g Double "0) 

~ ~ n n 

191 .... .". Ohnenah. Bezeichn. 

"20 ii Von Helgoland . . . 

21 ii A us London 

"22 " Dublin 

23 ii Mittel von 8 Proben no) • 

18751,020715,721 7,43 '0,831 - , - !0,34°10,40, 

1873 9,04 1 8,490,79 10,34 7,12!0,525 0,42 

18791,03552,32;13,06 ' - I ' 1°,3150,35:-

" 1,01l6 7,23, 6,li,O,78~ : 10,546 - 10,173 

" 1,02434,921 5,3410,431
1

- I - :0,333 - iO,I15 

" 1,012515,07 5,4°;°,561,82:1,62 :°,2360,34 1°,071 

" 1,01605,1°1 6,50 ;0,72!2,22 11,69 :
I
O,273 0,33,0,068 

1880 1,018°16,331 7,32; ,0,99 ,2,880,46 I 
" 1,0260,5,621 6,71 - I IIO'37Io,!,~6 

1,0301 6,27 ' 7,93 : 0,57
1

'°,097 
, , ") 

1,02902,08 ' 7,48 : - (,38
1
°,075 

" 1,04425,62 :11,2°1 - i O,33 i o,,~~1 
1,02724,40; 7,041 0,37 1°,027 

" 1,0301 ,4,321 7,93i 0,32 1°,086 

" 1,0374 !4,56 9,55~ 0,45 I o,0~7 
1 ' i ") 

" 1,031312,4°: 8,00 : i 0,34 io,050 
1,0271 : 2,08 ; 7,01 : I 0,54[0,084 

1884 1,016°116'°°: 6,78 10,46 0,39 -

1880 - 7,34 1 7,57 I 0,54
1
°,162 

7,24 , 6.80 I 0,660,121 
0) I 

1885 :4,16 6,40 1°,32:°,060 

" 13,75 : 6,00 10'o~7!0,060 

" 14,321 6,47 1°,381 -

Koblen .. 
Ilure 

0,16 

Fr. 
SchwachOjer') 
Jaelon u. Woo­

fore') 
E. Gn.ler') 

I Lawrenct find 
1 Reilly') 

i J. Sinner Ii) ') 

Krandauer ') 

fl. Schmidt") 

v. FOdor 9) 

B. C. 
I Medersladl 10) 

I) Wo('hrnAehr. Brauerei 1896, 13, 1343; Viertcljahrcs. 
'sehr. Nahrung.- und Genussmittel 1896, II, 555. 

'} Zeitsehr. gos. Brauw. 1879. 2, No. 14. 
') Mittheilungen dcr bayer. Central- Lanliwirthsl'hafts-

') Allgem, Zeitschr. Brauerci u. Malzfabrikation, Wien 
1876 und Organ des Centro Vereins f. Hiibenzuckcr.lndustrie 
in Oesterreich-Ungarn 1875, 398. 

') Chem. NewA 3, 10. 
') .lahresbcrieht Agrik.-Chemie 1878, 663 II. 664 ulld I 

Pharmac. Centralhalle 1880, No. 10. 
") Chern. News 1878, 38, 215 . 

"l'hule Weihenstophan 1874/ 75, 12. . 
0) Hanno,·. Monatssehr. gegen Verlalsehung der Xah-

rungsmittel 1880, 49. 
9) Arch. Hyg, 1884, 2, 432, 

10) Original.Mittheilung. 
") Vergl. Anmerkung ') S.I144, 

... ) Ueber die V"ntcrsul'hungs-Vcrrahrcn ,"ergl. S. 113G, Anmcrkung •• ). 
") Du,ch Titriren mit Uran!Osung, bei den anderen aus der Asche von IOU g Bier dureh Gcwichtsanalyse Lestimmt. 

"') Diese Probe wurde in Budapest vertrieben. Ueber die Untersuehungs. Vcrfahrcn ,"ergl. oben S, 1125 Anm. t), 
0) Flir die Asehe der heiden Proben wurdc folgende procentige Zusammensetzung gefunden: 

Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsiiure Schwpfelsiiurt· Chlor Kieselsiiure 
No. :.n. . 2,8 0,3 20,9 33,4 18,6 ti,5 7.7 10,0 

" 22. . 1,4- 0,7 19.;) 3G,O IG,~ 4~1 5,5 15,~1 
'~) Y,·rgl. Allmerkullg ') S. 1146. 
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Aualytiker 

F. E. 
Eflgelhardl 1) 

: Ch. Graham 0) 

R. Smdlntr"} 

33 Victoria St. 1 schwa .. 1-, bitter, 
I mit starkem 

34 Guiness St. Hopf,maroma 

18881,0094
1
5,36, 4,90 - 1,302,140,526 - - 0,056 1 Rach u. Go/t-

" 1,0181 ,5,66 ) 7,42 - 1,51 ,1,81 1°,523 - - 0,028 1 fried 6) 

35 ) Von .Haacke u. Co. I 
36 m Bremen 
37 

1891 1,02207,1; , 8,580,501,95 : - :0,207 ', °,308,'0,080 - J. KOnig') 
Ii ' 

1893 - 4,94'11,53 - : - - :°,45°1°,446,°,082 - I 
" - :3,13 ' 8,85' - '2,25 , - '0,260 ,0,343 iO,080 -

" - 14,40 9,12 - - : - 0, 24°1°,290,0,075 - I N;'d!It~Jt''> 38 Ans Hamburg. 
39 Export - Porter - Branerei 

I 
Einbeck . . . . . 

40 Deutscher P. von Scheffer 
in Konigsberg . . . 

41 Des~\. von O. Engelbrecht 

" - 14,64 9,00! - - - 0,225
1
10,288 10,044 -

I ' 1 I , 

in Braunsberg .' 
42 Special Stout, Bass u. Co. 
43 Guiness Ext1'l\ Stout 
44 A IIsopp Luncheon Stout 

18951,022817,72: 9,21 :0,98 - - : - :0,443[ -
i ! I i 

" 1,010817,79 ; 6,04,0,50 - -, - :0,3991 -

1896 - ,6,11 1 5,27 - 0,80 , - 10,432 1 - i -
" - 15,64 1 7,02 , - 1,03; - :.°,477

1
' - 'I -

" - i5,35 1 5.37i - ,1.53: - 10,504 - -

0,034 } 
0,082 DlJmen. 10, 

0,030 

I I ! 1 I ' I I' 1 ' I I Koh'.., ...... 
Mittel - 1,02560,16' 7 ,970,632,06~3,08 0,326'0,380 0,086 0,040 0,388 

A e I t ere A n a I y sen. 
1. Kayser: Porter nus London II. Edinhurg - R. Stierliu: Das Bief und seinc Vrrfalschullgen . Bern 1878, 125. 

2. Aug. Alm!'n: Porter ans Schweden - \Vaguer's T,'ehnologiseher Jahresberirht 1873. 

1) State Board of Health of New- York; 16. Rep. of the examinations of beers. 
') Brewers Guartlian No. 291; Zeitschr. grs. Brallw. 1882, 5, 29. 
3) Vergl. Anm. 9) und "') S. 1143 . 
• ) Woehensehr. Brauerei 1887, 4, 125 line! 795: Chell). -Ztg. 1887, II, ReI)' 57 und Zeitsehr. ehem. Industrit, 

1887, 2, 291. 
, ') C. A. C r a ill p ton: Foods and ~'ood adulterants. 3. Fermented alcoholic beverages. \Vashillgton 1887. 

6) Allgem. Brauer- u. Hopfenztg. 1888, No. 51. 
') Berieht iiber die Dauerwaaren auf der 5. WanderauRstcllung dcr Deutsehen Landw.-Gesellschaft 1891, 6, 23&_ 
") Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Ryg. II. Waafl'nk. IM93, 7, 166. No. 36 enthielt 0,017 g Sl'hwefelsiiurc (SO.). 
!l) Jahresbericht des Polytechnischcn 11. Gewcrhc-Vereins zu K(inigsherg i. Pro 1896, 53. 

'0) \Vochenschr. Brauerei 1896,13, 1343; Vierteljahrcssl'hr. Nahrungs- u. Genu,"m. 1896, II, 555. 

0) Die Schwankungm, betrugen: 
boi No. ~ 3 (8 Proben) Alkohol: 3.2U-5.:'8%; Extrakt: ;,,91)- 7,43°,0: Asche: 0,32-0,42 0!0 
" ,,24 (70 ,,) n 1,67-6,69 n "2,84-11,78,, ., 0,17-0,56 " 

Bei No.2iJ wurde die Asche nur in 4 Proben und die Kohlcnsaurc nur in 1 ProLe hcstimmt. 
") U,·her die lintersuchungs-Verfahren verg!. Amncrkung ") S. lUI. 
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Kondensirtes Bier"') (Condensed Beer). 

il - I! I I 
!\ &.i~ ' i l :=« ~i ! : 

0. 1. !1 ':-g ! ~ i .: i .... :! I':~ I oS 
• Niihere Bezeichnung i ~ ci:::; , c I'" .!!~ I Ii 

I' N'l;; CD , Gew. ' I U;CII I • 
i __ _ _ ~ ~ : % [ % I % : ~J!' 

Ana-

1 Ii Aus London erhl11ten . 1887 1,0722 , 17,98
1
24,94 [ - [ - i 

2 " In Miinchen gekauft . " 1,065019,13 '23,80,'0,720 iI3,04 i 

R. Stndln¢ 3:1" Frankfurt n • n 1,0714 117,68 1. 25,820,873,14,06 : 
, -- ----------------~- '- -_ .. 

4 i Selbst I A us Malzextrakt I : , I ' I • I I 
1 dar- und Alkohol . 18871,0685118,20,24,59,1,28 ' 16,56, 4,36'°,135:0,3691°,152 

li lgestellt Aus Pale-Ale. I " 1,0417 '25,61 '22,10 ,2,95 3,61 ' lO,73io,475[I,047 0,322 

I II. H. Trillich 
'} .. } 

:1 
4 

Ii 

6, 

Aus Miinchen 1866 1,0129 

A B r I November 1879 1.0175 : 
us er ID 

Dezember n 1,0120 
, 

Potsdamcr Weisse 1878 1,0138 ' 

Berliner 
" n 1,0133 , 

n 1I 1,0128 

'} Arehiv flir Hygiene 18~7, 6, 85. 

'} CheDl. Centrbl. 1866, 1086. 

Weissbier."''''*) 

3,51
1 

4,73 10,53 ;0,15 

2,60' 5,45 0,32 :0,13 
29l!1 10,12 , I 4,62 0,30 

3,26 1 
I 

4,72 1 ;0,60 iO,19 
391 : 4,85 : 0,51 1°,17 , I 

3,33' 4,28 ' 0,55 '0,16 

') Jahresber. Agrik.-Chem. 1878, 663 1I . 664 lind Pharm. Centralhalle 1880, No. 10. 

C. L<rmtr"', 

IE. Gti,zer 
/". o. HOf-

mann 3) 

IJ··~"""') 
0,035 0,388 

,0 ,037 0,321 

·0,032 0,293 

'} Zeitsehr. gegen Verialsehnng dcr Nahrllngsmittel Leipzig 1878, 355 und HantlOv . .Monatssebr. wider die 
Nahrungsialscber 1879, 177-181. 

.) D.s "Condensed Beer" wird nalllt F. S)l r in g III ii b I (Pltann. ZIg. 1886,31, lOi) von der Concentrated Prodnce Co. 
London in der Weise hergestellt, dass stark gehopfte und extraktreiehe aber nicht zu alkoholreiche englisehe Bierc in 
besonderen Vaeeuumapparaten bei 40-50· C. auf '/5_'/. ihres Volumen. koncentrirt w(,rden . Cnter Zugrundelegung der 
mittleren Zusammensetzung der cnglischen Biere bereehnet S p ri n g m ii hi, wie ,Ier Gehalt der auf '/5 des urspriingliehen 
Gewiehtes ringedunsteten Biere scin miisse und find et : 

Crspriing-liche Bierc Auf 'f" des ({ewiehtes koncentrirt 
Alkohol Extrakt Asche .Milchsanre Alkohol Extrakt A.ehe Milchsaure 

Ale (ord.) 5,09% 4,25% 0,42% 0,37% 25,45°,0 21,2;;"/0 2,10°,'0 1,85"/0 
Ale lExport) 6,24" 6,29 " 0,50" 0,31 " 31,20 " 31~.J.5 " 2,50" 1,55" 
Porter .. 5,85 " 7,92 " 0,53 " 0,35 " 29,25 " 39,60 " 2,65" 1,751! 
Stout (ord.) 4,89 " j.44 " 0,39 " 0,38 " 24,45 " 27,20 " 1,9;) " 1,90 " 
Double Stout 6,30" 7,48" 0,52" 0,40" ! 31,50" :17,40" 2,60" 2.00" 
Dann will S p r in g m ii hi in cinigcn Sorten "Condensed Beer" gefunden haben : 

Stiekstofl'-Subst. Glycerin Milchsaure Hopfen-Extraktivstotre r d. Verf.} 
Probe I . . . . . 2,52 °;0 11,210;. 1,26 % 3,250;. 
Probe II . . . . 2,09" 0,19 " 1,09" 3,44" 
Probe II[ . . . . 2,41" 0,23 " 1,45 " 3,56 " 

Mit diesen Angal"'n stimmen aber die fiir wirkliehe "erkaufte Waaren gefundenen Zahlen von Sen d t n c r Ilnll 
'1' ri 11 i c h nicht iiberein: aueh zeigt die aus Pale-Ale von denselben naeh der Vorsehrift selbst dargestellte Probe cillc 
ganz andere Zusammensetzung als die Verkaufsprohen No. 1-3. Noeh delltlieher tritt der Untersehied hervor, wenn man 
die Bestandtheile: Stiekstoff-Substanz. Mineralstoffe und Phosphorsanrc in Proeenten des Extraktes ausdriickt, mit welehen 
Zahlen ieh gleichzeitig die fiir Giyeerin Ilnd Extrakt (naeh der din,kten Methode) auffUhren will: 

In Proeenten des Extraktes In der nrspriingliehen Substanz 
Stickstoff-Suhstanz Mineralstoffe Pltosphol'!!anre Glycerin Extrakt (direkt bestimmt) 

Gekaufte Sorten "~Condo Beeru: 
1. Aus London . 
2. Aus Miineh en . 
3. Au. Frankfnrt . 

Selbst dargestellte Sorten: 

. . 3,060;. 

. . 3,59" 

0,90°/" 
0,89 " 
0,91 " 

36,3 o,'u 
36,6 " 
34,4 " 

0,184 °,'0 23,53 % 

24,29 " 

4. Aus Malzextrakt und Alkohol. 5,20 " 1,54 " 43,9 " 23,99 " 
5. Aus Pale-Ale • . . . . . . 14,11" ;> ,03 " 3U.7 " 0,71 7 n :W,tSl 11 

Da S e n d t ncr und ebenso War II e ek e ill dem Condensed heer ferner kein Alkaloid (das Hopfenalkaloid) naeh­
weisell kOllnte, so halt er das Condo beer ftir ein Gemiseh von Alkohol mit )[alzextrakt (d. h. ungehopfter Bierwiirze) . 

•• ) Die Untersuchullg wurdc narh den Vereinharungcn baycrisl'hl'r Vcrtrcter flir angcwandte ChemiC, herauH­
gegeben VOII A. Hi I g e r, Berlin 1885, vorgenolllmen . 

••• ) 'Veissbict ist ein am'i Weizcnmalz oder aus rin(,Hl Gemisl'h von dit's('lll mit Gl'rstcnmalz dutch Obcrgahrung 
gewonnelles Bier. 
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.. ! I ~ I ! 
g' ~ -0 - ~ N G .. ' .Eo. " I ~ 

No. Niihere Be~eichnung 

~:I ~ • I' ... .co oIIIC OC ID:~ lID 0., ell) .:~ ~o :! -:.;S 01 CJ ~~ .c I"::'" CD'-
:::I ~ 0 _.IIIl': ~ ~ ::.!=? ~ ~~ :c~ Analytiker 

~ 5 \l? I C .:t .2 :I • \ Ci en;;: I e : ~., == 0" 
Ne ~ - iGew. Uicn "IT I a.. 

==========~====1o=_~.=>~._'--!==~==i=i ~ "io % ~_ % ,I~ _o.:./o,---,-=_o=:°( LJo_l o~=0!o~ ___ ~ . ~_ 
18781,0287 ,1,08 ! 7,28: ~~ !=- - !0,18 jo,18 :°,0500,328 1 7 Stadt. Weissb.\ j 

V G . jHannoverl 8 on htz .. 

9 Weizenbier von Celie 

~ ° Berliner Weisshicr 

11 Hannoversches Weissbier 

12 Berliner Weissbier 

" 1,0112 :1,56, 5,74 ! - - = [0,42 !0,15 0,0150,189 I 
" 1,0128 ,0,70 110,45 - - - 10,18 0,19 0,031 o,~o I s1ca~,,·tl) 

1879 - - I 4,66 : - - I - ! - 10,16 0,035 

" - - i 6,99 ' - - ' - , - !I O,18 !0,045 -
1880 - ,2,20 , 6,40 i - i - - 1 - 0,18 0,044 - Nieder,tadl') 

18841,0148:2,71 11 5,060,81 : - - '0,717 1°,125'0,0410,338 
1 I ! ';; 

13 \ Von A.Landrej No. I 

14 j in Berlin 1 "II 

15 \ Hamburg- {EXport-W .. 
I Altonaer W · b ' 

, 1,0104 2,il' 3,90 jO,72 - - 1°,8291°,1500,0280,302 <:l 
" 1,0170 '2,781 5,25 : 1,34 i - - 1°,627

1
°,1021°,0500,317 ...; .. 

" 1,00952,38, 3,54 ,0,62 - - :°,5781°,0981°,022 0,299 [ ,~t 
" 1,0100 1,2il 3,35:0,73 - - 'O,165io,128,O,038 0,302 ~ 2 

,I 0:: 

6 f Weiss bier- CISS ler • 

17 Brauerei Braun bier 

18 Schlombs - Br. Ahlten, 

Weissbier in Flaschen 

19 Aktien - Brauerei (vorm. 

" 1,0098 '2,49 : 3,660,39 - - :0,787 10,17210,0290,328 :.; 

H. A. Bolle) Berlin 

20 Lichtenhainer***!. 

21 Berliner Weissbier 

22 I Miinchener I Schramm 
23 Weissbier Schneider 

24 " von Rockl. 

25 \ 
26 ' J 

~[linchcncr I Schramm 
'Veisshicr-
Bock yon 1 Schneider 

27 Weizenb. der Br.Streicher 

i 

1887 1,00950,94 ; 
I 

18861,0071 3,021 
, 

18881,01182,82 '1 
" 1,016213,75 

" 1,015913,57 1 

" 1,01403,72 1 

" 1,02774,49: 
I , 

» 1,020813,89 1 , , 

3,89 - ;0,49 '0,092 '0,363 10 ,186
1
;0,015 

, 1 ' I DeltrJn ! ' : 
3,22, - iO,66' 1,42 :0,238io,128, -

! . : ***) . : 

4,21 :0,32 

5, 73 1°,35 
5,62 1°,38 

5,17 io,30 
8,96,0,59 

6,96 ;0,46 

1 

[0,92 2,10 10,234!0,124 : -
12,04 2,13 [0,149'0,143; -

it,53 : 2,64 :0,171 10,112 1 -, ' , 
11,36 ' 2,23 iO,158 0,108 1 -

13,65 13,48 iO,180 iO,228! -
12,33 t ~,97 :0 , 180,0,113 = -
i : , i i 

J. Herz ") "j 

L. 
I 

lI'ein') 

, 
u. Co. in Rorsach 

28 I llerliner Weiss bier , 

Bern verschiinkt 

in , 

1,00692,55! 

;1,23 

3,13: - -

3,01 1°,310, -

- 10,420 10,200 ; -
, , 0.325 } , F. Schaffer 

') .) : 
, i I 

- 10,1980,050 -

:~ ': I 
:~ ( 

Berliner Weissbicrc 

i2,64 
'2,72 1 18,~8 

" - :2,57 
~ - :2,15 

, 1 

2,83 IO,264! -

2,56 !0,279 ' -

I , 1 

I - :0,306 iO,116 ,0,050 

: - ;0,248 :0,109 '0,048 
. I ' ; 

- 1°,2160,095'0,034 -

33 :; Miinchcner Weissbier 18991,0164 '3,55 ! 

3,06
1
°,196

1 
-

5,70 - ,1,39 
- 1°,216,. °,095'°,048 -
- 0,190: - 1 - -

Mittel 1 - 11,01412,79: 5,2910,54: 1,56' 2,43 10,3530,142'0,03610,2991 

') Vcrgl. Anmerkung ') S. 114~. 
') Original-Mittheilung. 
") Berich! liber die deutsche Brauerci-Ausstcllung in Hannoycr 1884. 
') Rep. anal)'t. Chem. 1887, 397 . 
... ) Rep. anaiyt. Chern. 1886, 391. 
Ii) Allgern. Brauer- und Hopfen-Ztg. 188H, ~. 
') Schweizer. Wocheosehr. Chelll. u. Ph.rlll. 1892, Sonderalltlruek . 
• J Wochenschr. Brauerei 1900, 17, 343. 
") a. Jahresberich! der ~liinehener Braucr-Akademic 1898 ;9~ ; Zeitschr. g CB. Brauw. 1899, 22, 69~. 

j'-~'J 
numen."! 

*) Ueber die Untersucbungs-Methoden vergJ. S. 1102 Anm. *). 
**) Die Untersuchung wurOc nuch den Vercinbarungcn baycrischcr Vcrtr('tcr der angewandten Chemie I heraus­

gcgchcn Yon A. Hilger. Berlin 1885, ausgcfiihrt. 
***) Das Lichtcnhainer Bier war sehr trube: eR hatte yor dcr Filtration cin spcc. Gewicht von 1,0078. In delll 

llodensatz kOllnten verschicdcllC Hcfcformen, der Essigsaure- 11nd :\[ilchsiinre-Pilz nachgcwiesen werden, fcrner Krystallc 
Yon oxalsaurem Kalk. An Essigsaurc wurd" 0,0101 % gefunden. 

0) Vcrg1. untcr "Schweizer Bierc" S. 1132 Amerk. **). 
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Broyhan.*) 
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" 
r i g i 

'" - I il ~ ... 
'0 - :~ :: I '" I ... 

" ~ . ... ::1 
'i ... .. CD :~ , .. 0., ~ .. "'.., .c !.,.as ~ ...:!l , 

No.;1 
:j 0 f ~ .c .c ... "' ... "'0 .. .. - :::Td 0 ""::I -" Niihere Beleiehnung ::I ... ';( 

' ... ., 
iij >C ! .. to:co -g :as Analytiker ~f CI 0 C I ' 0'" .. (1)'- C 0 .. 

'I 
.~ .... . - " • a ;;>1 .c .... .. ", .; ~ -II) , 

N_ ,II) 
1/ ! ... 

~ '" ,Gew.' ! 1 

il = "" I 0'0 
0, ° , 

_07; __ -"~o_ II) 0/ % ~~ ---.!!- - -- ----_._-- _. -- .. - _. i~ 10 '0 ---. -- ... c-

,--, '----,---,. -_.. -0,158' 0,20 ',',0,054 0,237 IE. RU."hrig u. 
I J. Skalweil '} 

0,060: 0,23 :0,123 O,06i I ',,'') 

Sonstige obergiihrige Biere. i'i'i,) 

1. Ober~iihriges cinfllches Bier. 

18i8 1,00622,0°13,91 i '0,93 1,46' 1 II Rottger & Co., Kappel . 

2 : Bottger, Niederrabenstein 
II 3 'I L. Gefe, Bernsdorf • . 

41, H. Weber, Hilbersdorf 

51: Stadt-Brauerei Chemnitz 

611, Graetzer} Akt.-Br. Graetz 
7 'I Bier Griillberg,Graetz 

1,01012,00; 3,49 1 10,89,1,49, 

" 1,013711,87: 4,66 : i 0,90 12,38 

" 1,013511,951,4'18, ,1,08
1
1,55, 

" 1,0122 1,92! 4,11 11,06 1,56, 

'0,112!0,043 0,289 1 
0, 115 io,0400,152 

1°,1251°,049 0,194

1 
c. IIe~e,~treit 

1°,1151°,0480,162 

10,110,0,0490,133 

18951,00552,54 12,51 0,30' 

" 1,006112,35 2,69 '0 ,21 
10,101, I io, I 07' Blochmann") 

2. Sogennnntes ",\ltbier" aus Miinster i. W. 

1 il Von Appelso..). 

211 n Briiggemann 

3 ,: n Fiehe. 

18831,0048,4,45,3,35 '0,331 0,58 11,66'0,3720,2940,052 0,113) 
, I 1 I' " J. Kiinig und 

1,0120~3 87,4,931°,52 0,72,2,07:°,444:°,3061°,0550,122 SclftJ:arz') 00) 

1,0093~4,29, 4,39 :0,37 0,6111,82,0,4820,216,°,0580,127 
" 

4 I' 
" 

n MiihlcnhoffOCtl) 19011,0027:4,21 1 2,661°,48 0,59 iO,7110,515:0,163Io,056 I'e;~~~:::;) 
Mittel 1 - 11,OO?l'4"U 3,83 '0,4,3' 0,63 1 ],57'0,453'0,24510,05510,1211 

Mumme. 

Ohne niihere 

2 Bezeichnung 

3 Doppelt-Schiffs-M. von A. 
, Nettelbeck in Braunschw. 

Brau n se h weigcr Mum m e. 

1,231 °13,60!47,60 - . - I-I 
1880 - ,2,32 i56,9!l - i - ! -

1891 1,27541 ° 154,402,32,41,1018,301 

1,39 1°,509 

I 
1,010,36 

1) Bericht tiher die deutsehe Brauerei - Ausstellung in HannoYl'r 1884. 
') Leipziger Zeitsehr. gegen Verfalschung der Nahrungsmittel IH78, 356. 
3) .lahresberieht d. Polyteehn, u. Gewerbe- Vereins Konigsberg i. Pr. 1895, S. 53. 
') Repert. analyt. Uhem. 1~83, 291. 
') Naeh R. Stierlin: Das Bier nnd seine Vl'rfalsehungen etc. Bern 1878, 12;,. 
G) Original-Mittheilung. 
') Zeitschr. angew. Chern. 1891, 665, 

*) Unter B roy han versteht man ein siissgehaltenes "Weissbier". 
**) Ueber die Untersnl'hungs - Methodl'n verg!. S. 1102 Anmerk. *). 

***) Verg!. tiber sonstige Analysen aneh E. Donath, Wochensehr. Brauert·i 1900, 17, 3H. 

0,12 Kai,er')) 

Niederatadl G) 

R. Friihling u. 
J. Schul. 7) 

0) Ueber die Untersnchungs-Methoden verg!. S, 110:; Anmerk. *). 
00) Das spec. Gewieht wurde in ,dem entkohlensauertcn Bier lIIit der 'Vestphal'sehen Waage bestilllmt, 

Alkohol naeh der Destillations-.\!ethode, Extrakt sowohl durch Eindunsten von 50 ccm Bier und Trocknen bei 
100° C., als auch nach der indirekten Methode aus dem spec, Gewieht ,Ier von Alkohol befreiten Extraktliisung; Stick­
stoff-Substanz durehjVerbrennen des Extrakt-Rtickstandes von 25 cem Bier mit Natronkalk; Maltose durch Reduktion 
}' eh Ii n g'seher Liisung nach Sox h I et's Methode: D ex t ri n durch FiUlen mit Fe hli n g'scher nach Ueberfiihrung 
desselben in Glukose in Reisehauer'schen Druckflaschchen; Asche durch Eindunsten von 50 cem Bier und Ver­
brennen des Rtiekstandes: Phosphorsaure in der Asche nach der Molybdan-Methode; Milehsaure durch 
rritration mit Barytlaugc. Ausserdem wurde n()ch Essigsa ure nach dem "on U. H. 'V olff abgeanderten 'V e igc rt'­
Hchen Verfahren ulld Gin' e ri n nach der C I a usn i t z e r'schen Methode I,estimmt. Es wurde flir letztere gefundell: 

• Proben vom 28 .• luli Proben vom 30. August -
Glycerin Essigsaure Essigsaure Milchsaurc 

Altbier von Appels . . . 0,229 0,0210;. 0,0:J1 0,366°,'0 
" Briiggcmann. 0,206 0,014 " 0,023 0,406 " 

" "Fiche... 0,239 0,031 " 0,084 0,269 l' 
000) DUH Bier cllthielt ferner O,lCiO g Glycerin und 0,050 g fttic:htige Saure (= Essigsiiure). 
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Analytiker 

o· 
10 

.... .; , 
(}ew.! N!!! .. 

C :; :::0 % I 

- - ---

i iii(/) 
1 % % , 

.. % 
~- -- - " '0 

, , 
.' 0 _ 

---,-
41 Doppeltc sterilisirt nach I I I i 

, Schiffs-f' ; '); I : 
,1Ilumme Dr. Degener 1891 1,2043 ' -45,252,3251134,15 : 6,71 -
I v. ~'ranz I 

5 ,8tegcrinlunfi,trirt, trlibe 1896 1,3078 - 65,88:3,295 ~ 53,30 f,' 4,OS 1 -

' j Braun- . I , 

6 li schweig liltmt. klar ,,1.30571 - ,61,21 1.946 ;53,30; 2,76 1 ° 
y,747,0,299 - I 

R. 0110 una 
0,818 ,0,2830,252 H. fJeclruru 

I ') '0) 
,0,757 10,2530,247 

2 

1 ., 

18 ti 
~ ! 

Mittel 1 - 11,26(8 - 55,222,472,45,46' 5,46 - 0,9(40,SUIO,2501 

\ Von H. Harder in { 

J Frauen burg (Ostpr.) 

Frallenbllrgcr Mumme. 

! Slure :--
~Jllcb-
et1ure 

1885 :3.68 ,18,04 1 - 3,49 :0,240 

1887 ,2,62'18,2010,881 5,43 '0,3200,3750,119 

Secfahrts-I3ier von W. Remmer in Bremen. 
, I 

I I i , . I 

18791,1730io,86141,78, -

18851,1747 1°,14145,32 11,875 

" 1,1985
1
°,05.52,64 1.966 : 

, 
!0,550 

iO,829 :0,370 

1°,960:0,382 

10 ,8600,294 1,175°
1
°,07:47,84 11,91°' 

, I 

Das Seefahrtsbier, 1,177010,42 i46,32 :1,855 [ :0,780;0,266 

flir welches 40'/0 18861,1840 iO,41

1

'46,63
1
1,972, ,0,58010,201 

Extrakt gewiihr- ,,1,163°
1
°,6641,83 .2,083 : '1'°,573

1
,°,174 

lei stet werden, wird 1887 1,16831°,72,44,1811,733 0,67°1°,184 

seit Jahrhunderten 18791,165°
1

- ;38,05 ; - 1°,655 ,;, °,286 

in Bremen gebraut 18811,1900: - i38,55i - 0,770,0,205 

u. noch a\ljiihrlich 18861,1566;0,0545,82 .1,836 ', °,78°1°,283 
1 ' I . 

1,1756,O,42 ;46,25 i1,811 ; - ; - 1'0,720:0,284 

1,1817 \°,37146,60,1,925: 17 ,53
1
25,54 : 0,652

1
°,265 

ge- 18881,16420,11 145,06 11,550 - , - ; 0,5800,180 

bei der Schaffer-

mahl~eit im Hause 

nSeefahrt" 

tay­
l'crin 

1 

Lintner') 
Sal/ler una 

Niuchke') 

I J. Skal .. eil ') 

L. Janke') 

C. BiICho(f 3) 

Co Kl .... m 3 ) 

1 1 . I , , ' 

18891,1718,1 8I'ur I41,13 11,361 :,31,61 :,' iO,540:0,2720,267 H.Leonhardt") 

" 1,1751 1°,1742,68
1
1,620, - , . 10,6600,286 I 

I ' ' 1 I 
18901,1819 ,°,08148,801,660 10,750:0,320 w. T/WnIer 3) 

trunken. 

" 1,1906:0,1\:51,1°11,700 , - - 0,840,0,280 
I ' 'I I 

1891 1,1884 - 147,152,475 138,40 , ,0,261 ,0,855 10,273 J. KlJnig') 

Mittel 1 - 11,1700'0,29!45,1411,832' [0,716:0,2761 

') Forschllngsberichte tiber Lebensmittel etc. 1894, I, 211. 
2) Allgem. Braucr- u. Hopfenztg. 29, 1592; Vicrteljahresschr. Xahrungs- u. Genussm. 1889, 4, 345. 
3) Nach einer Privat-Brosehtire. 
') Bericht tiber die Danerwaaren anf der 5. Wallderausstellung der Deutschen Landw. - Gesellsehaft 1891, 6, 236. 

*) Hiervon waren 1,71"10 in 'Vasser unliislich. 
**) Die Bestandtheile sind von Otto u. Beekurts in g ftir 100 cern angegeben; wirhaben dieselben in Gcwiehts­

Procellte nmgercchnet. Der Extrakt ist indirekt naeh der Tabellc von S c h 11 I z c - 0 s te r man n bestimmt. 
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Ana-

Iytiker 

1:: Von 

2 'I n 
:3 ;! 

4 

J. Hoff, Berlin 

Werner 

Grohmann 

Hollack 

- ~ 882 1,02581,2',7 7[ ~';~II' o';;!",' ~,~ol, ~~0~1, : 0,~2 -[ -=. 
:0,31 '023 n 1,0385[3,35: 1 0,261 - -; - , ' , 

" 1,0535,4,66 ' 14,23 , 0,83 ! 4,40 I 5,04 ' iO,31 10,44 

1,063813,65115,62 0,98' 4,66 i ",28 10,32 [0,36 

0,051 I E. Gei .. ler 
0,108 ') •• ) 

0,120 

5 !, J . Hoff, Berlin. .1,25 i 7,38 \ 0,28 ' 6,97 iO,13 
: I *) 

i0082 I 
, ' .d. Stutzer 

Kennecke, Dortmund 4,58 :15,57 1,00' 14,11 0,46 0,164 f 2) 

7 n Hollack, ndeutscher 
0) 

Porter" 1888 1,05773,08 ' 15,61 0,93 0,28 0,19 :0,28 '0,107 

8 ,I Malzextrakt von Groh & 

Raudnitz, Wien 

9 'desgl. von R. Strassnick, 

Wien . 

1,0178:;,,16 7,10 , 0,47 ; 0,29 0,27 :0,19 '0,073 L. RIi.l#' 
') 

10 ;, Hoff'sches Malzextrnkt- B. 
i' 

11 I' Ohneniihere Bezeichnung 1889 

12 /! Diatetisches Malzbier . 

13 I' Mlllzextrakt von M. Hoff, 

: Hamburg. 

14 , M81Z-Gesund-jvon JOh'] 
15 heitsbier Hoff in 

16 : Krauter - M.- Wands- I 
Gesundh -B. beck 

17 Sanitats-Malzhier von B. 

Mossen 

18 Ma1zbier aus Ottensen 

19 Gesundh.-B. ailS Hamburg 

20 Krauter - Malz - Gesunn-
heitsbier von W. Kruse 

1890 

1893 

1,0260;4,3-1 ' 8,50! 0,56 ' 
I ii, 

1,0325,2,92 : 11 ,231 0,33 
, I 

4.22! 1 0,88 1 
, 1 

,4,30 ilo,18 i 0,64 : 3,76 

3,12 /10,72 1,99 

4,12 ; 8,27 1,90 

489 ' 10,66 1,18 

4,12 8,58 2,05 

2,88 : 6,95 

3,04 ; 6,31 

4,19 7,25 ! 2,42 

u. Co., Hamburg .2,16; 6,16 

21 Ii Braunbier von Steiner in 
Zinten. 18951,02762,91: 8,330,50: 

I) Pharm. Ccntralhalle. 1882, 23, 400. 

0,30 ,0,36 :0,26 0,126 

(6,18) iO,17 0,051 
I 
0,210 0,420 '0,098 

4,320,320 ,0,1 26 io,280 

0,2480,084 

- 110,222:0,112 
. I 
)0,320 : - :0,069 

i ' 
10,223'0,072 

I - '0,220 ;0,075 
, I 
iO,186 iO,070 

~ 0,5 40 ;0,232 iO,032 

0,158 

0,214 

') Bericht tiher die erste allgemeine deutsche Hygiene·Ausstdlung 1882/83. Breslau 1~85, 217. 

J, Sarm/.on 
") 

Jf. Man .. 
ftld') 

Hlochmann') 

') Mittheil. d. K. K. chern. phys. Vers.- Stat. Klosternellhurg 1888, 5. Tahelle 56. ner Extrakt ist hei No. 
bis No. ~ nach Balling hestimmt; cB wurde ferner gefunden; 

No.7 8 9 10 
Schwefelsiiure . . . . 0,01142 ",UO;17 0,0017 0,0076 Gewichtsprocent 
Kieselsaure .... . 0,026 U,014 0,U19 0,018 .. 

In No. ~-- In Iiessen sich ferner U,0039 g freie scllweflige Saure fUr I I nachweis.n. ncr hohe, durch wiederholte 
Bcstillllllungen kontrolirte Gchalt an G lye e ri n im H 0 f f'schen Malzextraktbier kann nur durch kiinstlichen Zusatz bedingtsein. 

<) Chem.-Ztg. 1889, 13, 757. -- Unters11chungs-Mcthodcn vergl. S. 1121, Anm. **). 
') Zeitschr. Nahrungslllittel- Untcrs., Hyg. 11. Waarcnk. 1890, 4, 203; Viertcljahresschr. Nahrungs- und Genuss-

mittel 1890, 5. 331. 
.) Zeitsehr. NahrungslIl.-Unters., lIyg. u. Waarenk. 1893, 7, 166. 
7) 7. Jahrcsbericht des Polytcchnischcn n. Gewerbe-Vereins zu Konigsberg i. Pro 1896, 53. 

*) Die Stickstolf-Suhstanz zerlallt in; ProteIn Pcp ton Liisliches Nichtproteill 
No.5 Malzbier von Hoff. . _ 1l,04"/o U,05% 0,19% 
No.6 Malzhier von Kennecke . . 0,19" 0,18" 0,63" 

**) In den Analysen von Malzextraktbier von Geissler i8t der Extrakt direkt durch Trocknen bei 75°-80°C. 
beBtimmt; lIlaltos" und Dedrin durch Jo'ehling'sche Liisung vor und nach der Inversion; Phosphorsaure ill der 
Asche nach der Molybdlinmethode; Protein duroh Eindampfen von 25 ccm Bier in Hofmeister'schen Glasschiilchcn, 
Verbrennel1 mit Natronkalk und Mllltiplikation dc, gefundenen Stiekstolf. mit 6,2" . 
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!~ 0",· ~ I ' 

C a. ~ Gcw. 

'" -e 
'iii • 

.. §~~ "0 :i. ; ~ ~ 
!:) '" :._~,~ _ _ _ ~/o __ i ___ ~LCL __ ~to_ 

22 1111 Berliner Kra=ftC_=M=a~l=zb=i=er=;°1=8=;=88 .. ~;~1~9~'0,4~0 . 

23 Deutsches Malzbier. 18<i!J 1,0702 :2,07 iI8,40 1,13 ! 9,48 j 

24 11 A 1.0532 '3,55 !14,97 ,1,01 7,40 , 

25 "I B 1,0533;3,34i)5,32 1,01 7,40 i 
26 i Malzbiere (Malz- C 1,0524'3,4014,87 11,01 7,44' 

27 1.'.J. Extraktc) vonJOh' ·

1 
D 1,0686 , 3,13:1~,48 : 1,44 12,40 , 

28 1 Hoff in Wien*) E 1,0769!1,09 ,20,43 ,1,56 :14,13 : 
29 '1 F 1,0537 '3,52

1
15,21 :1,16 8,94 ' 

30 i\ G 1,0507 :3,16 '14,34 :1,09 8,57 

31 ill Extrait,,, de ~alt Franyais 
, de DeJardlD. . . . 

, , 

18991,03514,8411,470,563 5,00: 

c: 
b 
" '" o 

% 

? 

I 
E; . 

c: 
f::;' 

.. 
~ 

., 0., ... ..... Ana-., 
::] 0 "'''' 0 .. ..... 

'"' (/);::: i c : ,g-ii ... Iytiker 
II , , .... ., 

c_~( . i % ! 
., '. '. 

I, - :0,165!,'0,23610,069 E. Donath 
, . " ') 

1°,171 1°,:83 1°,357 : 0,0~4 
10' I ° 10,_211 , O,283 I o,0~7 

,0,077 1°,.2300,3390,060 
10,2480,2250,3070,076 ,If. 

10,547,0,354,0,394 !0,094 .Ifall~feld') 
( I I I 
:0,611 '0,285 ;0,424 :0,111 
10,337 '0,277 iO,37010, 161 

1°,336;0,239 :0,33°1°,139 
, I ' 

, ' Aufrechl') 32 :1 Extrait de Malt Parisien 
" (Mall pur du Dr. Boye) 1,05226,97 ,15,630.836 , 

, - '0,309'0,373 IO,120} 

8,21 , I ;0,114 ,0,451 ,0,154 

Mittcll 1 I ' 1,04793,7Ul,74'0,86 5,85: 3,93 10.291 '0,27510,292'0,0941 

1 1 Patent Malz-Extrakt 

: I I K:nz. ~I*:}lz-Extrakt 'mit 

Eisen 

Mittel 1 

1892 

1898 
fl9 

Malz-Extrakt 

1- 175,57 , 5,93 :63,32 , ° 
: - ~ 82,40 : 6,65 ;66,66 \ 
I 'I' 
, I 1 ' 
! - ,80,60: 5,54 159,201 

I - ! 79,52: 6,04 163,06' 

, - ,1,47 [0,530 Man;'J;ld') 

0,144 11,47 :0,675} .If. 

I I I, Manveld ') 
1,17 1,42 0,644 

! - '1,45 10,6161 

Aeltere und sonstige Analysen von Malz-Extrakten und Malzbieren. 

I. !layer u. Jacobson: Industrie-Blatter 5, 43. 

2. Sonden: Jahresbericht fur Chemie 1869, 1103. 

3, N. N.: Chern. Centrbl. 1862, 266. 

4. Himley: Kieler Universitiits-Chronik 1873, 

5. Lintner: Analyse von Sccfahrtsbier (Der bayer. Bierbrauer 1874). 

6. Helbing u. Passmore (Chern. Centrbl. 1893, I, 399) fanden in 7 Proben 25,48-35,89% 

Wasser, 45,3-61,6% Zucker (Maltose), 1,09-1,50% Asche, 0,21-0,55% Phosphorsaure, 
63,4-77,8° Polarisation der 10%-igen Losung. Die Verznckerungszeit gegeniiber einem gleichen 

Gewicht Starke dauerte 9-35 Minuten, nur bei einer Probe war dieselbe nach 24 Stunden noeh 

nicht erfolgt. 

7. W. Meyer (Zeitschr. offent!. Chern. 1897, 3, 260; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 

12, 579) theilt Analysen von mit Saccharin und Zuckerkouleur verdetzten nMalzbieren" mit. 

') Wochenschr. Brauerci 1900, 17, 343. 
'} Bericht liber die Thatigkeit der l7ntersllchungsanstalt fUr Nahrungs- u. Genussm. des allgem. osterr. Apoth.-

Vereins 1898/99, S. 2. 
» Pharm. Ztg. Berlin 1899, 44, 404; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 27 3. 
') Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. II . Waarenk. 1893, 7, 376. 

*) B, C, F u. G. sind als Malz - Extrakte mit Pepton -Eisen - Mangan bezeichnet. An Manganoxyd enthielten B 
und C Spuren, F: 0,00:14 % und G: 0,002(; 0/0; Eisenoxyd war in F IInr! G nieht vorhanden. 

**) Der Gehalt an E i sen 0 x y d hetrug 0,023".'0. 



.} Tier dunkel, aus stark J 
! ged>lrrtern Malz, zurn I 

2 " Fiirhen dienend 
I 

31 Farbsyrup, eingedick­

tes Farbbier . 
I 
I 

4 ,) Durch Abkochcn f I 
I 

5 " von Farbrnalz mit II 

6 1 Hopren hergestelit I III 

1884 

1884 

1893 

n 

Bier. 

Fa rb hi e r. 
, , I 
/2,39 110,630,84 

'2,92 1 8,07 '1,02 

1, 7° i 

2,00 : 

. 
i .. 
) ,gf 
! :-~ . ,g-
I a.. 

:0,972 ;0,313 ; 
, I ! 

:0,270 '0,270 ; 

i 

• . I : I • I ,58,02,2,324,37,7°,°,363 - 1,880,82 

° 1,11'15 :0'450'1' Spur [' D~n 0,2401IiO,218 !0,046 

° ,43,25 11,163 3,5726,950,9000,73°1 -

° :42,75 !1,63L 3,95 126,05.1,8000,890 ,0,269 

Bra u n b i e r (J ungbier, Diinnbier). 

, c., ., .. 
-:s .c .. 
~ . 
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Ana­

Iytiker 

} 
.d. Hily" .. 
J. MOl/r­
hojer una 

ROle 1) 

L. Au/n'Y I) 

IIF.F.Doppelbraunbierdcrl i: I' "I I B. C. Ni<der-
,LiiwcnbrauereiHarnburg - il,48 ' 4,58 - , 1,11 I - ,0,279 10,134 : - - .'adl") 

13. Fischer (Jahresbericht des chernischcn Untcrsuchungsamtes der Stadt Breslau 1896/97; Zeitschr. 
ges. Brauw. 1898, 21, 400) fand in n Einfachhier" und nJungbier" (Preis 3-10 pr. flir I I) in 
100 ccrn 0,21-1,66 g Alkohol, 0,70-2,45 °/0 I<:xtrakt, 1,53-5,55 '1. Starnrnwiirze. 

Reisbier.*) 
I 'Von Mainz . 1869 1,0230

I
'3,65 i 7,36 1 0,37 [ 1,63 i 5,13 i - ; 0,22[0,077 A • .lfel.') 

KrandatMlr') 

Aubry G) :*)I! } Von 118861,022°,,3,5217,14 , 0,36 1 1,5914,131°,231 - ! -
Weihenstephan _ 1,0190]4,40 6,30 I 0,65 : 1,13 , 3,34 - 0,21 I -

2 

3 

4 

5 

Mittel 1 11,0218[8,861 6,98 1 0,46 ! 1,40 ! 4,20 [ 0,28 [ 0,22 [0,0171 

Maisbier. 
Franzos. Maisbier **) 1892 1,0214il,32i 7,63! 0,42 1,00 4,20 10,151IO,3301.:-m. 0,247 

i I Verglb-
( . : ) I .urse ng'rr 

Mit35'C. eingcmaischt***) 1893 /5,01 4,45 i 0,71 1,06 0,09 i ,14,23 70,0 

n 50' n n 'i'*") n :3,80 6,40 I 0,49 2,00 
0,

07
1 

/13,8 53,0 
, i 

i14,12 n 56' n n 'i'**) n - !3,20 7,95 ' 0,36 1,94 0,07 49,0 

Mit 32% Maiszusalz 0) 
, , 1 I 

1894 1,017314,001 5,90 : 57,5 

I) Korrespondellzbl. der freien Vereinigung bayer, Vertr. der angew. Chem. 1884, No.2. 
') 'Vochensehr. Brauerei 1893, 10, 1169 ; Vierteljahres.chr. Nahnlllgs- u. Genus"m, 1893, 8, 411. 
") Zeitsehr. Nahrung8m,-Unters., Hy~. 11. Waarenk. 189:1, 7, 16». 
') Landw. Centralbl. 1871, I, a6. 
') Zeitsehr. gCB. Brauw. 1887, 10, 89. 
6) C. Lin I n e r: Lehrhuch dcr Bierbrauerci 1875, 551;. 

BrilliJ unci 
Dupre') 

} R. Wahl 
8) ***) 

C.Schubtrl") 

') La Distillerie fran~aise: Woehenschr, Brauerei 1';92, 9,752: Yiertetjahresschr. Xahrungs- u. Genusslll. 1,;~2, 7, IH3. 
') Zeitsehr. ges, Brauw. 1893, 16, 439. 
") AUgem. Zeitschr. Biorbr. u. ~Ialzfabr. 1804,22, H88: Zeitsehr. ges, Brauw. 1894,17, 31:l. 
*) Zu dem Reisbier No, 2 wurden 4 hI Gerstcnmalz mit 30 kg Reismehl naeh dem Dickmaisch" Verfahren ver­

maiseht; zu der crsten Diekmaische in der Pfanne boi 58' wird das Reismehl in k1eineren Portionen zugesetzt und 
gehorig vertheilt, dann naeh "/ .. stiindigclll Stehen bci GO-H5° inuerhalb ai, Stdn. zum Kochell erhitzt und '12 Stde. gekocht. 

**) Das Bier enthielt ferner U,I)4 '!o Essigsiiure und 0,81 ' ,'. Glycerin, Ueber die Zusammensetzung des znge-
horigen Maizes vcrgl. obcn S. 1087. 

***) U cber die Herstellung Iiegen noch folgellde Angaben vor: 
Xo. 2: In 1/, Stdc. mit Wasser auf 61)0 aUfgemaischl, hei dieser Temperatur L', Stde. stehen gelassell, dann 

mit der gekochten Maismaische auf 75° in 1,', Stde. aufgemaischt. 
No. :l: ~lit der gckochten Maismaische in ' /, Stde. auf 75° aufgemaischt. 
No.4: In 1., SIde, mit der gckochten Rohfruchtmaische auf 75° aufgemaischt. 

It. Wah I fantl fiir den It 0 h ma i s Bowie den gesehii I te n und en tk ei m ten Mai s folgcllde Zusammensetzung: 
'Vasser Stickstoff- Fett Stickstofffreie Rohfaser Asche 

Substallz Extraktstoffe 
[{ohmais . . . . . 12,50"/0 9,80'/0 4,90'/. 65,67% 1,53"/0 1,62"/0 
Entkeimtcr und geschiiltcr Mais . 12,00" 8175" 0,60" 77,59" 0,62" 0,40 " 

.) Der Mais enthielt 14,27°/. WaHser, 1,67% Fett lind Iieferte 80,03% Extrakt. Das Bier war normal, hatte aber einen 
eigenthlimliehen roheu Beigescbma<'k. Die Zahlen sind in g fiir 1 I angegeben, wir haben diesel bell auf Gew.-Proc. umgcrcehnet, 

K ii n i g, "lIahrungsmittel. I. 4. A IIfl. 73 



1154 Alkoholische Getriinke. 

Mais -Maltose· Bier. 
1m Jahre 1885/86 wurde Mais-Maltose-Syrup ("Maltose") aus Mais hergestellt, als Surrogat iiir die BierbereitulIg 

vorgesehlagen, gegen welch en Vorschlag seitens der deut"chen Bierbrauer lebhaft Stellung genommen wurde. Es diirfte 
daher von Interesse sein, hier einige vergleichende l:ntersuchullgen tibl'r diese Maltose lind das Maltosl'-Bil'r im Yergleieh 
zu rein em Gerstenmalz-Bier mitzlltheilen. 

Ii Niihl'f(' Bezeiehllung 

1 Maltose-Syrup . 
2 Dextrin-

U ngehopfte { I 
4 reine Bierwiirze 11 

ZUlli Vergleieh ITI 

{
stark ver-

Maltosl'- zucker! 
Syrup schwach 

- verzucker! 

6 

Mais- J zurkerreich 
9 Mal. dextrinreich 

tosc 'I S· . I 
10 Ryrup I IrOr mstal 

Alla­

Iytikcr 

Aus den vorstehenden Maltose-Syrupen gebaute iliere im Vergleich mit 

rei n e n Mal z b i ere n. 

No.1 !>Iahere Bczeichnung 

I 

Stammwnrze. . 

·io I :_~ "~ II ~~ II _!.' 
6 0 - I t1 11J~ .. 
"S I": ;,:: ~w ::'1 

~ _G~: 1_0/0 L 0/01 %-, 
r -I : -: 

% % 

.!. 
, c 
I":::e..l . ~= 
.,g~ 
1'0.. 

0/0 

0t08~) ! 0,064 
i 

0,26 
~ ~~I[-R.l-~~~~/~~~;~~~r~~/~ 

2 : 30 ReinesMalz 120' 
!: Stalllmwiirz~ 10 

31: 1'/2 Maltose-Syrup 

1,0252
1

3,96 7,63 1°,463 i 
1,0162 1 3,63 5,55 1 0,168 I 

! , 

3,64 : 0,169 : 0,180 U,221 0,069 ! O,08! O,H 

I D M (I), '/2 Malz, 14"!o 
i • • Stammwiirze . . 

'1',1' 11 Reines Malz, 14"!o 
Stammwiirze 

I 
1,0164 5,88 4,1°1 0,3871 

4,06! 0,487 
6,06 

In Proc"nten 1 
des 

Extraktes 

No.1 

4 

1,016015,80 

- ! -

i 

I: 
51! Bier { 

611 I 

Gers!enmalz-Bier 1,0155 3,68 

Maltose-Bier. 1,0248 3,36 

Gerstenmalz-Bier 1,0153 4,02 

Maltose-Bier. 1,0158 4,01 ~ 1 B~~r { 

ii 

9 '/2 Maltose - s., '/, Malz 1,0250 3,41 
10 Reines Malz . 1,0160 3,6~ 

11 '/. Maltose - S., '/. Malz 1,016°1 4,00 
12 Reines Malz . 1,01601 3,97 

') Original-lIlittheilung. 

8,43 

6,56 

8,37 

5,621 0,509 
7,25 0,489 

5,621 0,500 
5,77 0,459 

i 
::~:Il 
6,02 
5,97 

') Naeh gedruekt vorliegenden Gutarhten. 

1,76 : 3,26 

1,77 :i,13 0,198 

21,23 67,43 2,4:; 

18,92 6;;,63 3,0! 

30,43 56,93 2,65 

30,50 I 53,88 3,41 
, 

1,02 1 

1,30 

1,90 i 
1,651 

2,99 

5,13 

3,02 ! 

3,27 

g in 100 ccm 

0,171 0,201 O,069! 10,067 0,29 

0,153 0,223 

2,8~ 

3,98 

3,43 

3,84 

0,062 0,079 0,28 

1,17 10,84 
1,24 ,1,51 

1,17 : 1,14 
1,07 I 1,36 

0,213 0,07;; 0,080 0,226 

0,212 0,050 0,039 0,206 

0,218 0,090 0,072 0,229 

0,219 0,076 0,069 0,223 

In "!o der Asche -------
0,266 
0,216 

0,252 
0,302 

0,170 I 0,214 
0,170 0,228 

0,150 I 0,222 
0,150 0,208 

Natron 

29,53 33,18 9,81 
24,73 35,09 9,91 

22,79 32,25 10,28 
27,50 46,15 9,90 

Annlytiker 

I K. 
Bimbaum') 



I: 

lo.l! 
1 

j;-
- 1-' 

Niihere Bezeichnung 

" Champagner. Bier.') 

I !~ Original-Bier") • . 

2 11 Champagner- Bier") . 

i, Caroubier-Bier. 

I II Bier mit Carobensaft (flir 

I~ Ammen und Frnuen) 

Bier. 

Biere mit Zusiitzen. 

i ' 
1893 1,0208,3,65 16,85 10,55 

, ' 1 

1,0157 '3,45 15,50'0,43 

I 

1 

1 
, I 

'0,1 79 io,1 77 0,229 

I 

1 I ' ; 

1894 1,0136 ~ 3,61 ! 5,26 ' 0,677 

Bieriihnliche fremde Getriinke. 
K was s. ,.oJ 

. 
I:CI 
CI .. -,. ..... 
,:-
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Ana­

lytiker 

} 
J. E. 

Siebe!') 

MoMam­
feld') 

Der Kwass ist ein durch saure und alkoholische Giihrung aus Mehl oder Malz oder Brot oder 

einem Gemische von diesen bereitetes im Znstande der Nachgiihrnng befindliches alkohol· nnd hopfen-' 

armes Getriink, dem gewiirzige Zusiitze, z. B. Pfefferminze, gemacht werden konnen. Der Kwass ist in 

Russland sebr verbreitet. 

.. ::: . ' i CI .. I I' e:: g "0 .... It:N CI) ! C " "'1" ... 
~,g i p .~ ..: -= .e = • I &: II ~" == :: I -= ~ I ~ II 1i:t 0 CDV 0 .. .:-:t .= 1 ;; ,:5b I. . . -0 Ana-

10. 1 Nihert! Bezeichnung !: e ~~ ~ ;3 .i!~ ~: & ! ~~ ~ -i : i:: ! ~ I ~.: : - z; en I I iii .:l I": I Iytiker 

,J i. g tt 1 ~7.1. ! % %J °fo i % ' %_1 % ! % : % 

11I'/i) g ., Jau~~;i~~;nis~~e~'~~95 1'~06 11 1'-o i l'8 ~! 0'200 !I'O,:~ i o'4JO'08 1I,o'2~ 11 0'010 1Ii:'055 1 0'14~='= 
~ 2 aus den Artille'l 1 I 

2 1 ~ ~ 1 riekasernen des " 1,008 1,2 12,8 1°,36°1°'25°'°4 0,09 ,0,43 1°,0820,0600, 18 ~ 
3 1 ~ Moskauer Re· 1 I 1 ;;-

1 gimentes " 1,009 12,0 13,6 0,45°,°,8311,040,091°,46 0,0280,0600,25 ,! 
4 1 Bayerischer Kwass. "1,010 2,0 ,3,6 ,0,18511,8510,381°,03'0,24 10,0200,1300,22 

I
I , I ! , I, <l! 

5 1 Ans dem Gastronomie· ' I 1 I , , 

1 . 1 ' I Magazin . . ., "1,0152,2
1

5,2 0,58°11,7°11,251°,1°1°,48 0,0380,1450,38 

6 I Banskwass " 1,00811,0 2,7 0,3640,5010,900,03 ,0,28 0,011 0,0600,14 

71 Soldaten- {Mittel ., 1897 1,01411,5, 413,480,3361,°,291°,8°1 - lo,579Io,062o,038Io,20} O. w. 
, Kwass Schwankungen 1,004· 10,33. 1,10- 0,062- ,0,07. 0,30- _ 0,131- 0,012- 0,012- 0,08- Kuba"ll# 

" 1,026! 2.86, 7,48, 0,662, 1,00 2,36: 1 1,260 0,171 0,069 0,36 4) 

1) The Western Brewer 1893, 320: W orhensrhr. Brauerei 1~!13, 246 ; Zeit,ehr. Nahrnngslll .• \Jnters., Hyg. und 
Waarenk. 1893, 7, 152, 

') Zeitschr. Nahrungsm.-unters., Hyg. u, Waarenk. 1894, 8, 298, 
3) Wiener klin. RundHehau 1895 No.2, und 5- 7: Zeitschr. ,Nahrungsm,·unters., Hyg. u. Waarenk, 1895, 8, 254. 
') G. W . Kubarew u. N. A.Ter eseht,chenko. Wratseh 1897, 18, 1357; Chem.-Ztg. 1898,22, Rep. 42. 

0) Ueber die Kohlensaure - Aufnahm e des Bieres bcim Karbonisiren naeh dem Wackenbuth· 
S t 0 b a e u s 'seben Verfabren stellte J 0 s, K r i e g e r (Amer, Bierbrauer 1894, 27, 520; Zeitscbr. ge •. Brauw. 1894 17, 426) 
Versncbe an; er fand im Mittel von 7 Versuehen an Koblensaur e vor dem Karbonisiren 0,351% und nach dem 
Karbonisiren 0,427"/0. Die Zunabme scbwankte von 0,057- 0,092% und hctrug im Mittcl 0,076%, 

00) Das Cbampagnerbier wird aus dem Originalbierc durch Impriignircn mit Kohlcnsaure und Zusatz VOll Wasser 
und Alkoh01 hergestell!. 

"0) I1jinski (mitgetheilt von Kobert vergl. Anmerk. '» fand fiir Kwass: Spez. Gewicbt 1,004-1,007 , ferner 
0,2 % Alkohol, 0,41 % Zucker und 0,26"/0 Milehsii.ure. Ueber die V cranrlernng w .. hrend dcr Gahrung vergl. die Quelle. 

0) Kobert fand ausser den obigen Zahlen noeh folgende : 
No.1 2 

Sonstige organisehe Stoffe : 0,41 0,46 
In Alkohol loslichc 1,175 

0,48 
1,205 

0,71 
0,475 

5 
0,71 
1,505 

0,48 % 

1,150% 

73* 
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Niihere nezeichnung 

.. 
" .. " ",c 

"'0 
-" -. .... 
NS 

Alkoholische Getriinke. 

. .. 
0 .. 
,c .. 
co." -.. 
~­... 

. " .. .... -" .c .. 
~. 

Ana-

lytiker 

i ___ _ " :::0 

i ~ ; :; 1 ~5 : 
! ~ I ~ ,.;= ~ 
IIGew. I '" ;~ I • 

%i_ % _ % % _% . _ .0/0 

1 11 1MaCe(IOni8Ches nier 1 I 

2 111 " nos a " *) I II 

1893 

" 

nOS a. 
g in 100 rl'm 

ii' ',1.75
1

9,93 1 -
, 1 

1,629,00' -
- io,84010.22°1 
- 0,830 10 ,220. 

Porn he. 

I llHirsehier der NeJ;er inl Ib.ffw l f U) i • i ! ! I 
Deutsch-Ostafrika") .. 18901,007812,37 14,0;" 0,28 ! 1,38 10,23 0,50010,18 1 

Ii r Rga. 

1= 

1 1 

A. 
Kiinyliki 

') 

O.Saare-) 

Die Braga ist ein von der unteren Volksklasse <ler rurniinisehen Stiidte bcsonders wiihrencl der 

SomrnermonRte sehr beliebtes, dorch alkoholische ond sanre Giihrung der Hirse gewonnenes, rneist 

rnilchig triibes Getriink . 

1 II HandelsbragR • . 

2. Dekantirte Braga . 

3! Filtrirte BraJ;R. . 

OIuLoI" 

I "10 I "10 1 "10 "10 0;. "10 1 "10 0, 0 "/0 
18991,02531,331 7,01 1°,9810,7111,0020,3600,289 0,013 °'17 1 s. G. 

" 1,01561-14,780,5840,2050,907 - 1°,2320,011 - c .... ,uz') ... ) 
" 1,0087 - ,2,52 10,217,0,1510,871 - 0,1970,008 --

Anhang zu Bier. 

I. Gehalt des Bieres an Pentosanen bezw. Pentosen. 

P . Mohr (Wochenschr. BrRl1erei 1895. 12, 769; Chern. Ccntrbl. 1895, II, 549) fand nach dem 

Verfahren von Toll ens ond F lin t folgende Mengen von Pentosen: 

Pentosen irn Pentosen irn 
Bier Extrakt Bier Extrakt 

Lagerbier 0,31 "10 4,81% Kolrnhachcr Bier 0,37% 4,79% 

" 0,33 " !i,13 ~ Pilsener 
" 0,31 " 6,74 " 

n 0,35 " 4,90 " nerliner Weiss bier 0,19 " 5,69 " 

II. Die Siiuren und sauren Phosphate des Bleres. 

E. Pr i 0 r (Bayer. Brauer-Journ. 1894, Sonderabdruck) fRnd in 10 Bierproben folgende Siiore­

rnengen (in eern 1/10 N-NatronlauJ;c flir 100 cern mer): 

1) Zeit8ehr. NahrungsOl .·Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 35 

'} Woehensehr. Branerei 1890, 7, 534; Vicrteljahressehr. Nahrungs. n. (lenusslll. 18~0, 5, j34. 

'J Zeitschr. Nahrung.- u. Genussm. 1~99, 2, 29. 

0) In Pancsova wird dieses Bier von eingcwanderten Orientalen gebraut und in den Verkehr gebracht : cs win1 
vermuthlicb aus Mais bercitet; c. stellt cine wcissliehe, milehartige. an Kohlensliure reiche, in Giihrung befindliehe 
FlUssigkeit von sUssliehem. angenehmem Gesehmack und an Mandelmilch erinnerndem Geruch dar. Beim Stehen setzt 
sich in den Flaschen viel Boden.atz ab, der Hefe, Milchsaure-Bakterien uml andere PHze enthillt. 

00) Die Probe stellte eine hellgelbe f'liissigkeit mit st8rkem Boden.atz dar; diesel be enthielt Salieylsiiure. Die obigell 
Zahlen heziehen sich auf die Gesammtfltlssigkeit mit Bodensatz. Von den ohigen Bestandtheilmengen waren ungeliist 
(im Bodensatz) 1,19"/0 Trockensub.tanz, 0,18"/0 Stiek. toff-Substanz und 0,02 % Asche. 

Aetherextrakt (Oel) F1Uchtige Saure (Essigsliure) Glycerin 
"') Ccrkezfan<lferncrinNo.l: 0,102"/0 0,0303",10 0,097"/0 

~ o. 2: 0,093 " 0,083 " 
No.2: 0,053 " 0,056 ., 

In 9G"Io-igem AlkohollOslich 
1,60% 
2,38 " 
2,5:1 " 



Bier. 115i 

Nahere llczeichnung des Bieres GesRllllllt-Saurc Saure Nirhtfliirhtig(' FlUchtige 
gcCunden bcrechnet Phosphate Sanrcll Siiurcll 

J. G. Zeltner, Nurnberg 26,20 25,75 14,20 6,90 4,65 

" " " 
25,30 25,05 13,75 6,60 4,70 

v. Tucher, 27,40 27,65 15,20 7,30 5,15 

Akt -Ur (vorm. Henniger), Nurnberg 25,10 24,90 13,90 6,30 4,70 

Akt.-Ges.( 
" 

Lecierer;, n 25,10 25,25 14,55 6,00 4,70 

Gebr. Griiner, Furth 23,20 23,60 12,00 6,80 4,80 

Lowenbriiu, MiincheD 23,90 24,10 14,00 5,60 4,50 
AktieD-Brauerci, Pilsen 22,20 22,15 10,90 6,40 4,85 

Altes Weissbier, Miinchen 21,80 22,00 5,60 11,50 4,90 

n n " 
23,50 23,50 5,35 12,30 5,75 

(; n t e r sur hun g s \' c rCa h r en: Die fl U r h t i g p n S ii u r c n ,,"urden aus 50 celli Bier destillirt, dcr RUckstand 
(18 -20 rem) lIIit 7:' rem Alkohol und 4115-410 rrlll Aether versetzt. Die ahtiltrirtc alkoholisch-iith"risehe Liisung enthalt 
,lie nieht fliiehtigclI SilurclI 1I11d dcr Ruckstand die sanren Phosphate, 

III. Bildung YOn Glycerin und Bernsteinsiiure bei der Giihrung. 

Nach A. S t r au b (Forschun~sbcrichte iiber Lcbensmittel etc. 1895, 2, 382). 

I 
.§ 

I 
'" '" ~ '" & -< 

S 1< 
'0 E -'" " < ~ 

0;. 0 ' 
10 0;. I 0 

, 0 

0) Der Gehal! an Phosphorslinre hdrug IJCi II h: O,OS"/o, hei IIIh: 0,102 unrl hei IY: {l,Oll,So o' 
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gehaltes abo Ein bestimmtes V crhiiltniss zwischen Maltose lind Glycerin ist nieht zu erkennen . Die 

Bildong der Bern s te ins ii n re ist unabhiingig von der G1yccrinbildung und der vorhandenen Maltose­
menge. 

IV. Verhaltniss von Alkohol zu Glycerin im Biere. 

E. Eger U. H. Riittger (Arch . f. Hygienc 1884, 2, 254) steHten das Verhiiltniss von 

Alkohol zn Glycerin im Bier wiihrend dcr fortschrcitenden Giihrung fest, indem die beiden Bestand­

theile (Glycerin nach dem Verfahren von E. Borgmann, Zeitsehr. analyt. Chern. 1882, 21, 239) von 

Zeit zu Zeit wiihren<i etwa 3 Monaten ermittelt wurden. Sie fanden: 

In lOti g Wilrze I Alkohol zu Glycerin 
Spec. (;ew. ,- - , Vcrgiih-

I , 
Zeit der Probenahrne der Wlirze i ' rungsgrad 

boi 15 0 C. Alkuhol Glycerin Alkohol Glycerin 

g g o· 
, 0 

30. November 1883 1,055 

4. December 
" 

1,044 1,62 0,085 , 100 5,18 21,7 
7. 

" 
1,0294 3,12 0,115 100 3,68 41,7 

11. 
" 

1,0248 3,71 0,173 100 4,66 47,4 
4. Januar 1884 1,0217 4,00 0,162 100 4,05 51,0 

23. 
" " 

1,0209 4,12 0,164 100 3,98 51,9 
27. Februar 

" 
1,0199 4,12 0,160 : 100 2,88 53,5 

Hiernllch nimrnt das Glycerin im Verhiiltniss zum Alkohol mit fortschreitender Giihrung all. Die 

Frage, ob das Glycerin, selbst wenn keine Steigerung des Alkohols mehr stntt hat, eine Verminderung 

erfahrt, bleibt nach den Verfassern weiteren Untersuchungen vorbehalten. 

V. Veranderungen des Bieres wahrend der Lagerung. 

I. Nach Untersuchungen des kantonalen (I) und stiidtischen Laboratoriums (II _ . IV) in Zurich 

rnitgetheilt von A. Bertschinger (Zeitschr. angew. Chern. 1890, 670). 

" ' I ., 
No· 11 

. , 
:1 

Art des llieres und Brauerei 

.L 
I'I} Nach Munchener Art von A. {' j 

II Hiirlimann in Enge 

"-l Lagerbier d~r~rauerei "zum J 

II Ii f Uetliberg" in Wiedikon .\ 

III :",'!,- I
r 

:Nach Pilsener Art von )1 

derselben Brauerei 
-'I . __ . . - --- - " - .--- -. 

IV i,I;I") Lagerbier \'on Gebr. Weber I 
in Wiidensweil 1 

, 

i 
!O: ... I 

n'g' ;.; ! " ~ " ~ 
3" .8 -:as ~ .,- " '" ""'" " ~.c < >< ~~ ;::; "" ;,: :~::::: rn_ .... 

, 
~ " 1 ~ " ]~ ~ 

1 

,;oJ " "'-" ~ 
:::l"'e' 

e:~ ~~ 
;;:; e 

I 

:~c 
" 

0 1 'l3 ;;. 
' 0 Tage 0,'0 0;. 1 0 '0 0;. % 1 

° ; ·:~235 1 3.35 i 7,32 1 13,070,1850,2181. :14,02 !47,79 

82 l,ol93 1~,82J6-,~.I i 2,06 0,1320,215 !I4 ,19153,84 

141,02431 :3,20 ! 7,76 10,55012,63 io,~~00,2001, ~,078;4,;6'1! 45,20 
1 • 1 1 . 

42 1,0220 1' 3,44 ' 7,29 jO,538 : 2,25 ;0,1400,20010,076 ,14,17 ,48,52 

70 ,1,0201 3,64 6,880,525! 1,95 !O,144[O,200!O,074 14,16151,41 

14 1,021;; 3.60 ,7,1l : 0,5~ r 2,-5-5 / 0:158.0,2·13~,08; 1 14,3J i 5~,31 
421,0185 13,89 : 6,58 10,581 12,10 ,0,152:.°,211 .°,084:14,36154,17 

, 1 . , 1 . : I 
70 I,OI6~1 4,07.6,15,0,56311.35 10,156;0,210.0,08714,30156,99 

141,O;95 : 3~26 . 8,19 '0,500 : 2,55 Io,17410,2I4io,07:l ' i4,71 /44,32 
28 I,0251j 3,31 8,01 '0,563 - 10,17610,213.0,07314,6345,25 

42 ;1,024:1
1

3,43 : :,80 [0,50°12,40 1°,172[°,2151°,076 14,6~!46,78 
70 1,022:> 3,57 1,51 ,0,481 , 2,03 [0,176 0,219 1°,07214,6:>,48,74 

Die Proben der eiozelnen Biere wurden jeweilen demselben Lagerfasso entnommen. Die Dauer 

der Lagerong ist seit dern A bzuge aUR dem Giihrbottich in das Lagerfass gerechnot. 
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2. Lacamber (nach R. Stierlein: nDas Bier and seine Verflilschungen", Bern 1878, 126) 

giebt flir Jungbier nnd Lagerbier gleicher Sorte folgende Gehalte an Alkohol and Extrakt an: 

Nahere BezeichDung 

Ale, London 
Ale, Hamburg. 

Gewohnl. Ale, London 

Porter 
Gell'ohnI. Porter, London 
Miinchener Salvator 

Bock. 

Alkohol Extrakt 
-------~ 

J ullg-I Lager- Jung-I Lager- Nahere BezeichDang 
bier illier hier bier 

._~'~ . ____ ~,~ __ J _ ~~.l ~"-_ . _ __________ -.. -- 1--
B,O 6,5 1 5,0 Diest goldenes Bier 

5,5 ! 6,0 6,0 5,0 Peterman Lowen 
7,0 

5,0 5,0: 4,0 Weissbier I. 
, I 

6,0 ! 7,0 I 6,0 Doppelbier, Gent 

4,0 

5,0 

3,0 

5,0 

4,0 I 5,0 . 4,0 Einfaehes Bier. 

6,0 : 12,0 1 10,0 Gerstenbier, Antwerpen 
4,0 9,0 I 7,0 Strassburger Bier. 

Alkohol Extrakt 

Jung- ! Lager- Jung-I La;:r~ 
bier I bier bier hier 

.. _~J_"~ _1_"/o_I_~!!... 
--!:: -r ::~ . r ::~- 1 ' -::: 

2,2513,25 5,0 II 3,5 
3,25 . 4,5 5,0 4,0 

2,75 I 3,5 4,0 f 3,0 

4,00 4,5 4,0 3,5 

Gewohnl. Bayer. Bier 

Briisseler Lambie. 

3,5 

3,0 4,0 ! 6,5 I 4,5 Kriiftiges Bier von Litle 

3,00 1 3,5 4,5 I 3,0 

4,0 i 5,0 4,0 3,0 

4,5 6,0 5,3, 3,5 Weissbier von Paris. 
5,0 I 3,0 

3,5 I ·1,0 B,O 5,0 

" 
Faro . I 2,5 4,0 

VI. Veranderungen des Bieres in Flaschen. 

A. Hilger (Arch. Hyg. lBBB, 8, 445) bewahrtc Erlanger Bier in Flasehen bei versehiedenen 

Temperaturen auf und bestimmte ill deDselben naeh 2 Wochen (a), 3 Wochen (b) und 4 Wochen (c) 

den Gehalt an Alkohol, Gesammt-Saure uDd fliichtiger Saure (durch Abdestilliren bis zur Syrupkonsistenz 

und Titration der Destitlate) mit folgendem Ergebnisse: 

I. Im Keller bei II. Hei 6-8" III. Bei 17-19" 

Frisch 4" aufbewahrt aufbewahrt anfbewahrt ,.----
a b c a b a h 

Alkohol, Gew.-oJo 4,17 4,03 3,99 3,B6 4,03 3,99 3,86 3,98 3,98 3,77 

Gesammt-Saure } ccm 1,50 1,64 1,76 I,BO 1,70 l,BO I,B2 2,06 2,22 2,36 

Fliichtige 
" 

N.-Alkali 0,12 0,13 0,19 0,22 0,15 0,21 0,22 0,30 0,34 0,36 

Nach 14 Tagen hatten sieh iiberall, am 8tarksteD bei den Proben No. III Bodensiiue gebildet. 

Bei Ie konnteD neben Eiwcissgerinnsel und Hefezellen Dur vereinzelte Milehsaure- Bakterien iihnliche 

.. Formen gerunden werdeu. In II a und III j\ konnten Essigsaure- und Milchsiiure- Bakterien mit Sic her­

heit naehgewiesen werden. 
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Wei n. 

Most. *) 
(Ueber die Zusammensetzung rler Weintrnubcn vergl. S. 8·ll.) 

I. Ausfiihrliche Analysen deutscher Moste. 

1. Pfiilzer Moste nach A. Halenke (Deutsche Weinstatistik). 

Gemarkung 

1I0. i uOlI 

Jahrgang 

I I' r 1892 

2 1 11894 
3 ,1 Burrwciler 1895 

4 : 0") 11896 

5 il 1897 
Ii 

6 " 1894 

711 1895 

9
8 11, Dacken- 1896 

heim ,oJ 
1897 

10 II 
II 

II I, 

12 'i 
13 ! 

14 1 Diirkheim 
; **'1 

1511 , 
I 

16 I 
17 ! 

i 
18 ! 

19
1 

20 I 
21 I 
22 ' 

231 

Eden-
koben oOJ 

1898 

1892 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1892 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

::: 100 cern Most enthalten Gramm: :; ,;, i i ' ~~ I weln', iiure---I CD , - I .. 1-,- --~ :::'0 :; s;: 
c: 
CD 

f a.. .. 
CD ... 

CJ ::; : : ' i.!L~ -~- I - ' - - ' :: i'im __ I 'ii-- I ~ - ~-a ~8c 
_f 0 0 ECD:$ I ...6"t:"_I!!:~re:: MCI .. OiJCfO':bDMI.~:::: 

:0: .. 
N 

5i )( i -= i.. : ~.: ~ =: 'I ~ ! :e I c.s 'iii;~ 1 :;.~ 1:-~ ~ ~ Co;::: 
... III 1 iii ' CD"''' -".; "" : ... ' ii" .. ~ .. -" ,g .. ~ .~ ~ a...= 
en &. : Clcn~ E£. I I ~ : _. __ . . l~~ _ _ ~~ _~:~ 

2 -1,08~5~ 2-~-,41;,;~;-I"~:4~1~~~;II~,;~ '~~I-O-:~,~~0,~4 -,- iO,02~0,01- 9,44 

3 1,0644 16,93 7,04 1 i,15 ! 1,35 1°,47 ,0,17 ,°,840,29 10,0300,01 6,30 

3 1,079120,83 9,60 ; 9,34 0,65 :0,49Io,13 io,29 0,25 0,0260,0316,71 
1 [2J [2J' [2J 1 

2 1,062816,49 7,11 : 6,94 : 1,35. 0,;'7 -0,30 

2 1,073619,43 8,08 1 8,57 ; 1,22 i 
3 1,07:>519,92, 7,98

1 
8,92 1,00 :°,540,121°,50:0,36 

3 1,0863 22,77 ! 1O,25 ' 1O,59 ~ 0,49 : - ! i - 0,33 

3 1,065517,2516,8°17,181,290.43 ° !0,780,42 
, i 1 [lJ I IIJ I [IJ 

3 1,0749 19,70! 8,04 1 8,84 i 1,06 1 - : '0,34 
! [2J 
0,36 

I 
2 1,079620,9318,611 9,4711,02: - ! 

. 1 1 
8 1,095725,23;10,89 11,48 i 0,61 1°,321 ° .0,560,40 

1,098526,0°111,77112,3610,53 :°,4°1 ° ,0,2910,53 

5 1,075619,9°1 8,31 i 8,80 : 1,19 1°,401 ° 10,670,42 

6 1,0925 24,41 111 ,23!1 1, 72 ' 0,50 1- : -'0,39 0'l3f 

5 1,071018,731
1, i,74. 8,09; 1,03

1
°,34' 0 1'0,76 :0,40 

, I I [2J : PJ , [2J : 

° 5,78 

0,19 7,78 

10,0250,12 8,29 
. [2J 

I , 
1 

0,13 9,45 

0,07 6,55 

° 8,45 

° 9,04 

:0,036 0,08 10,72 
1 [r,J 
I - 0,05 11,24 

;0,013 1 
! [I] 1 

0,05 8,06 

iO,12 
i 12J 

0,10 9,94 

0,14 6,47 

0,14 9,75 4 1,084622,35 : 9,30
I
' lo,2I i 1,03: - -10,42 
I' [2J 

6 1,0844 22,20; 8,82 9,99 : 0,86 1 - : i 10,48 ° 9,89 

3 1,0707 18,58 7,98 i 8,76 ;, °,55 1,°,42'
1

'°,03'0,27 1°,23 - : - 1°,0140,11 8,36 
: . Ii: [IJ 

4 1,064117,39 7,331 7,37 11,28 '1' 0,50!0,16 :0,77 1 0,32 0,017jO,012 Io,029 0,0; 6,39 
• I I 1 [:lJ . PJ [:lJ 

2 1,090223,7210,32
1
11,37,0,51 'O,47 ! 00,3°'0,440,015 ,0,010 1 ° 10,88 

1 !, [IJ ' [IJ 
3 1,0596 15,661' 6,25,. 595 173 I - i - ;. 0,34 , I ' t __ 

3 1,080521,19 

1,072018,93 

8,681' 9,76; 1,04 : 0,47 [I] 
,Ii 

7,70. 8,20: 1,22, - -

iO,33 

- !0,38 

0,09 4,80 

° 8,76 

° 7,60 

0) 1m Nachfolgendcn ueausichti/l:cn wir niehl cilll'- l'rsehupfende Zusallllllenstellung dcr veriift'entlichlcn Most­
analysen zn geben, viclmehr nur einige Beispielc, aus ,Ienen die S .. hwankungcn in der Zusalllmensetzung der Mostc cr­
kannt werden kiinnen. Es sind dabei vorwiegend die in dcr Dc u ts I' h en Wei n. ta Ii s tik veruft'entliehten Analysen der 
neueren Jahrgange beriieksichtigt und von diesen wiedcrum nul' die yollstandigeren, soweit bei ihnen noeh kcine nennens­
werthe Vergahrung des Zucker. eingetreten ist. Von den sonstigl'n Analysen dcr Deutsehen Weinstatistik geben wir nur 
die :'tlittel- und Schwankungszah1en. Eine Zusammenstellung iilterer Analysen folgt am Sehluosc des KapitcIs. 

'OJ Del' Gehalt all K a Ii (K20) und S e h w e fel sa u ro (SO,,) hetrug: 
No.2 1:1 a:~ 56 112 7:i Sf) 

Kali (K2 O) O,lOI'i O, lS:~ 0,15;) 
(1) (1) (I) 

~(). 2 7 19 
Rchwefclsilurl' (SO,) O,Olj 11,011 11,0111 

(al 

II, Hi:! 

III 
11,010 

1I,14:l 

liH 
0,1111)0; 

(:ll 

O.20:! o,:!l'i' 

Hh 98 
1),00, o,n!:! 

(1) (1) 
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II :; ::: 100 ccm Most cnthalten Gramm: g ,: 
,I. Gcmarkung f 'i ... _. - I, '2 Weliisiiurerf I. . ,,!:;:. :; § = 

Cl. CD ... , CD CD i-EJ!.~ -·~I '--1 ::I.!. I.!-' I~ _..g~ .!!gc 
No. 1"11 und ~ CI -= I ~ ~ Ie .~ '.:0' I =: :!~ -wS :0 !..:::fo b£,w :aC'l~ 

'a 0 .::!.JIIt :;, • f·~ === I: i 'Cj i ~ ~ oS .. ~ I: ~ 1:-~ ~l z::C '0::: 

_ L .. Jahrgang ~ i .:::.; I .t I~=~, 1f ~ ! • .,:8-, !~Jf_~.~J~ ~'~" 
:: T ~:~:~~:~::~::m::~:i::::l::::::::1 : I::::::::: - : - i = :::: ::::: 
26 1894 2 1,0948 25,02'10,46,10,88i 1,17 0,42

1
, ° :0,86:0,400,0260,023,0,0300,04 9,80 

271' 
28 i 
29' 

SO 

31 

S2 

S3 

M, , 
S51 

" S6 

37 

."38 

."39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

47 

48 

49 

50 

51 

52 

53 

54 

55 

56 

57 

58 

59 

60 

Forst 

Freins-
hcim*) 

Gross-
Knrlbach 

*) 

Haardt 

1 " ,[IJ [1] 
1895 2 1,099026,1711,55:11,93 0,62 - 1 - , - [0,39 - ! - ,0,0620,1210,90 

1 !' 1 I 1 1896 4 1,079220,90 881!, 9,33
1
' 1,06 - , - 1 - 0,350,018,0,015 0,16 8,76 

, : 1 [1] 1 [1] I' 

1897 3 1,124632,8213,53'15,14,1,31 -: - : - 10,43 ,0,0514,71 
I .!. [IJ 

1898 3 1,094424,8510,01 11,12 1.02 -! - 1 - 10,42 I' - ° 10,82 

1892 4 1,093524,64 9.92:10,4110,70'0,39 10,0Iio,54!0,33 , ,0,0420,09 9,47 
1 [3] , [3]. I ' " " [1] [3J 

1893 2 1,1013 26,72i11,91;12,271 0,56 0,42: ° 0,32;0,45 - - - ° 10,93 

1894 2 1,077020,29

1

1 8,52" 9,13:,1,03
1
10,49:,. ° 0,7°1°,340,013 0,013! 0,07 8,50 

1 [I]! [1] I 
1895 3 1,094624,9411,41:11,761°,58 -! -, -1°,350,0151°,011: - 0,0310,37 

1896 3 1,059015,48 6,12, 6,40,1,13, - - -0,390,0180,014:0,0500,28 5,80 

1897 

1898 

1,0694 18,37 7,09 

2 1,079220,84 8,41: 

I 1 ' [1] [1]' 

8,01 1 1,1)7: - : - 0,26 7,86 

° 8,93 9,3°
1

°,97 I - ,- -,0,41 
, . ' I 

1892 2 1,077120,28
1

8,58' 9,15 0,811°,4710,04,0,4710,24 ° 8,46 

1893 2 1,086222,71 9,41:10,2°1°,66 0,54 ° 'Q.,34 iO,40 - : - - 0,04 9,55 
'"' 1 [I] I [1] I [1] 1 !, 

1894 2 

1895 3 

1896 3 

1897 3 

1898 2 

j"" 1 

1894 3 

1895 2 

1896 

1897 3 

1898 3 

5 

1894 2 

1,062416,421 7,15 ,,1811,2310,461°,1210,781°,280,0251°,012,0,025 0,08 6,22 

1,089623,59110,96111,08,0,641 - ! - 1 - 0,34 , ! ° 9,66 

1,052013,691 5,21, 5,47: 1,40 I - I : - 10,29 I 1 0,03 4,97 

1,068819,58 1 7,65, 8,84; 1,08 ' - :0,53' ° 8,83 
, ,. [1] 

1,069818,341 7,68, 8,1811,01' ! -10,29 

1,0851 22,48 1

1
10,03'10,48 0,481'0,46! ° 0,22'0,44 

1,069018,35, 7,62 7,89 1,02,0,441 ° :0,710,36 - , -

1,0904 23,85i10,85!11,08 0,56 -, - -- 0,410,01710,012 
, 'I 1 [1] 

1,064817,03, 7,00; 7.32 1,08 -' - I - 0,360,018 -

1,080021,05; 9,06 9,91 0,92' ' = 1 = 0,32 I 
1,079420,9°1 8,75 9,54 0,88, -, 1 1°,41 

° 7,57 

0,16 9,49 

0,10 7,07 

0,07 9,79 

° 6,65 

° 9,45 

° 9,05 

0,0260, II 9,25 

1
1892 

Hambach 1895 2 

1
1896 

1,084022,111 9,5710,11 0,6210,34[°,011°,471°,28 

1,073619,381 8,18 8,41 1,22 :°,6110,01
1
°.81 U,35 - 1 -

1,0877 23,10~1O,61 11,07,0,53 i, '1'°,250,0161°,012 : t. 1 [1] [1] 

0,07 7,47 

0,0310,00 

2 

1897 2 

J 1894 2 

Herxheim 1895 3 

am Berg [1896 2 

*) 1897 2 

1898 3 

1,069818,471 7,76 7,79i 1,26 :-=-:-=.. ~ - 10,32 - -

1,079420,891 8,65 9,66, 1,01 I 0,54 [1] ! - (,28 

1,068217,94! 7,24 7,95! 1,10 iO.46 0,01:0,77

1

°,31 

1 
I, , 

1,0909239810,8911,171°,56 1- - 1 - 0,43 

1,064316,94: 6,82 7,1111,161 - 1- 0,40 

1,0820 21,59i 8,85 9,93,1,05 i - -1- 1°,37 
1,078420,64, 8,58 9,4110,90, - -: - ,0,39 

, *) Verg-l. Anmerkung **) l;. 11';11. 

0,28 7,35 

° 9,28 

0,06 7,60 

0,07> 8,28 

0,08 6,41 

° 9,51 

° 8,91 
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::: I 
Ii Gemarkung 

c: • ... 
o 
c!: 

.. 
i 

10. ! und .. • ... '" CI 

I 
I Jahrgang :&; • N 

o • Do 

'i 
'I 61 : 

62 

63 Kallstadt 

64 *) 

65 

:~ !I 

68 ','I 
69 1 

70 ii 
71 1 

" 

Lauter­
ecken 

'" 
1892 2 1,094724,961'10,77111,37 1' 0,61 10,27 1 ° 10,56 io,31 

I ! ~ II ' 

1894 4 1,077020,29 1 8,30 : 9,23! 0,86 iO,49 ;0,02,O,54 !0,34 

- 1- , - 0,09 10,43 
- I _ I - 0,08 8,59 

1895 2 1,084822,32 ' 9,93110,681°,41 I - ' - 1 - ,0,30 
, -, -, :0,041 0,04 10,00-

, [11 

[
1896 

1897 

1898 

1
1892 

1893 

1
1895 

1896 

1897 

3 1,06.8 17,88! 7,34] 7,68 ; I,ll '- - , - 10,40 -

1 I,U965 25,61'I0,4311,91 i 1,04 - j - 1- :0,41 - I -

3 1,078320,59: 8,09 ' 9,56 10,8;' - , - i - 10,41 -

O,ll 7,1& 

- 0,32 11,81 

° 9,83-
7 1,078220,57 , 8,77 9,31 ) 0,710,45 : ° 10,39 10,29 - - 0,0320,07 8,59 

3 1.0711 18,75 7,73 : 8,2010,71 0,49,0,02 iO,.lO!0,36 - ; - - 0,12 7,5S 

4 1,0751 19,75 8,57 8,91 1°,62 - -, -0,35 - - ; - 0,02 7,7S 

I 1,044011,81 4,42 ' 5,10 1,22 - - i - ;0,27 - ; - , - 0,46 5,I{)O 

- 0,24 4,07 2 1 ,041811,07 3,63! 4,29 11,26 - : - i - : - - 1 -

72 1 11892 
73 ~ 1894 

.. 4 11 Rupperts- 1895 

75 :: berg 1896 

I 1,083922,08 9,UO: !1,74 , 0,77 0,30 ; ° ,u,68Io,38 -
I ' 

1 1,077620,53 8,8!) · 8,73 11,0:> 0,47 0 :0,73:0,45 -

, - 0,0700,14 9,14 

0,016 ' - 0,26 7,35-

- :0 ,059 0,23 9,6S 2 1,088823,50 IO,65 ! 10,89 1°,52 - ! - j - :0,44 -
, ' " 1 ' 

77 ; 

78 1 

79 ! 
" 

80 
,I Ungstein 

81 
82 I 

83 ' 

84 :' 

85 I , 
86 ': 

87 1: Wachen-
heim 

, 

2 1,0644 16,98 6,95 : 7,38 , 1,03 ,0,43 1 ° :0,74 ,0,34 - , - - 0,10 7,111 
111 

1897 3 1,087823,13 9;38.10 59 i ],05 - - 10,39 - : - - ° 10,17 

1898 2 

1893 1 

1894 3 

1895 3 

- 0 8,18-1,0691 18,15 7,01' 8,130,84 -, - -0,42 -

1,105527,8912,6813,3< 0,48 :0,47 ! ° 0 ,22 :0,36 - " - ! - 0,11 12,22. 
• ',I 

1,086922,94 9,50; 10,45: 0,790,50: ° ,0,480,39 - - '0,0200,11 10,06 

1,099826,34 '12,22112,4510 ,47 : - ~ - , - ° 10,9~ 

[
1896 

1897 

, . I I j 

3 1,0741 19,53 8,02! 8,6~ ! 0,87 , - : - -
: :! I 

U,35 - : -

0,36 - - 0,11 8,15 

3 1,09.725,7610,91 ;11,87 : 1,10, - 1 - - 0,43 -
[11 ! 

, 1898 3 

1892 3 

1893 2 

1894 3 

189~ 6 

1896 5 

1897 3 

1898 2 

I 
1,082021,58; 8,87 ; 9,88 1 O,RI : - - - 0,36 - - ° 9,5& 

! ! ! j 
1,090223,76,10,26110,8310,66 ,0,34 ; ° ';),550,34 - - , - 0,07 9,92 

, I ' I ' __ I 1,103727,45111,95112,69 0,59 1°,39, ° ,0 ,35 ,0,43 , - 0,1411,67 
1,076520,09 1 8,14' 8,61: 1,06 0 ,531 spur 10,73 0,41 - - 1 - 0,03 7 , 8~ 
1,09:14 24,84 1 11.23 ~ 11 ,44 i 0,62 1 - ~ - ' - 0,380,014 10,014 10,0350,08 10,1 g. 

, i • ' ; [21 [21 I [11 
1,0694 18,27 i 7,33 1 7,92 : 1,10 ' - - ; - 0,37 - - - 0,16 7,03 

1,092; 24,48 \10,03110,88 1,25 i - ' - - ,0 ,48 - - ! - 0,2510,26-
) 'I I : PI 

1,080421,17
1
' 8,57

1
' 9,35 0,99 i - ; - ' - 0,45 - - ! - ° 8,97 

I I I' 

91 , 11892 

92 ,1' 1894 

93 " WOIi'8teinll R95 

1 1,073819,40: 8,11 : 8,93 ' 0,72 10,4°1. ° :0,560,33 - i - I' - 0,18 8,16 
, 1 i ' 

3 1,0611 16,0; 1 6,56 ! 7,U8 1,04 :0,460,06 :0,670,300,012 1°,015;0,0290,04 6,99-
i I ,~, , ' [2) 

3 1,077220,33 ; 9,16 9,32 0,70 0,66 [II : - 0,31 - ' - , 0,08 8,09 
I, 

94 ! ' 1896 3 1,060715,921 6,58: 6,84 0,96 - : - - 0,34 - - - 0,03 6,16 'I ' I , 

95 ' 1898 3 1,062916,781 6,341 7,03 1,15, - : - - 0,39 - I - - 0 6,77 

96 

97 

98 

99 i 
,I 

100 ,1 

Zell 

1894 4 

1895 5 

i ii I I 

1,071218,74 1 7,95 : 8,64 0,87 1°,45,°,020,570,35 - , - '1 - 0,04 8, 15-

1,091423,91 ,10,96 ,11,18 0,51 iO,48 ,O,04 0,25 0,34 0,02°
1
'°,013 - 0,06 9,84 

, , [ 31 : [ 31 [11 [11 
5 1,065717,32 : 6,87 ! 7,37 1,13 10.441 ° 0.720,350,019 1 - , - ° 6,87 

1 

1 

[31 [ 31 [ 31 [11 i : 
4 1,078120,57 8,44, 9,15 1,26 -, - - 0,33 - - - 0,04 8,7S 

" ~ [ 11 ' 
4 1,073219.24: 7,951 8,79 0,95 -' - - 0,38 - - - ° 8,OS 

1896 

1
1897 

1898 

*) V,'rgl. Anmcrkung **) :>, 11GO. 
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2. Hessischc Moste nach H. Weller (Deutsche Weinstatistik). 

a) :Moste der BergstrBsse. 

ii100 r.cm Most enthalten Gramm: :: s 
l ! --=--I-"-=--"--:- I~ 8Iwe~!!ure I : I _ I • I.!--- ~ ~ l: 
~ cs ~ i:: ~ :i;,~:,~l ;f~:!!o:8 =o l':r~~f!~"5g~ 
"a ~ 1C ~ - I .... !: ' ~:::: 1 '0 I CDO ~t ! ~~ ::~ ':==~ I!==~ l .§ 

Jahrgang ~ Q. W C; ~ ' ::: 'Q : ~.E t!:: ! ii1i - I aI_ - i.c-- c.a"-
~ II> . I '" \ ClII>~ ! - g;, : 1 • ilL IfIJ ·W. 

=rl-7-~cc~c_= =~~==~,~= ,~,o~~=r~~"""F=-i-~-'i=='"O = . ". "~' .... i~ ~71~7_.~_ ---...... 
I : 1894 12 1,058215,28 \ 12,02 : 1,17 1 _ i - ,0,359 -O,0I1 I0,172 !0,0500,014 6,22 

[
I :. ::" Ill} I IIO} 1 

2 ' :; 1895 2 1,096125,32)11,59111,22 ' 0,57: - 10,07 !0,254 0,013 ;0,014 - 1°,0530,014 9,38 

3 "7: 1896 10 1,0681 18,10 \ 7,26 \ 6,94
1

1,06 0,42 ,0,01 /0,3490,021 10,015, - ,0,0460,014 5,55 
, ~ " . 1 , I 1 4 1 -( 1897 12 1,071618,82 , 7,97 , 8,02 1,06 - ,0,020,3350,0160,013 , ,0 ,0450,016 7,57 
i : ' 110} I 
I I' I , I I 

5 i 1898 5 1,085522,51 9,65 1 9,43; 0 ,83 0,36 ;0,3920,018:0,015 : :0,0310,01l 7,1l 

6 :1 1892 16 1,080921,29 i 18,44 ; 0,88 i 0,325 0,01410,12210,0380,006 9,01 

7 1 1893 10 1,085222,43i 19,59 0,65 i 0,335 '0,015 10,117110,0440,014 7,4& 
I , ' 1 

8 [' S 1894 121,062716,47 : 12,90 , 1,04 , - 0,408 - 0011 1°,1490,0550,0157,04 

9 .;; 1895 3 1,08,12 22,26 110,04 i 9,68 0,54 ' - 0,01 ;0,3380,0160,014 1 - 0,0520,013 7,9& 
'0; I' , , IlU} , (IO} I 

10 I ~ 1896 8 1,063216,6°
1

1 6,58: 6,51 1,00 :0,39 : ° 0,3480,017 10,015 ! - 0,05010,015 5,52 

11 1 1897 8 1 ,075219,77 7,90! 7,97 1,07 ' - 0 ,0,3970,0160,013 , :0 ,046 :0,017 7,74 
'I li P} , , 

12i 1898 4 1,065417,19: 6,98 : 6,84' 0,85 :.' 0,34 0,4150,0160,0171 :0,05410,014 5,50 
1 il l 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 
23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

2 

3 

4 

5 

6 

1892 20 1,083922,08 . 17,39 • 0.88 0,444 0,011
1
'°,109:0,034 10,007 9,19 

, 1 1 

1893 131,075019,72 16,98 :0,81, 0,~84 - 0,013'°,131:°,0331°,0118,09 

1894 ' 11 1,060215,81 1l,83 ' I,ll i .0,392 -o,oll io,154 'O,050 10,0IB 6,02 
I' : : 110] i 18} 1 i 

1,093824,41 10,47 110,48 ' 0,57 , ° :0,3480,022 \0,0121 :0,052 :0,015 9,02 
I 1 . " !:: i 

1896 9 1,061816,24 6,41 i 6,37 , 1,06 : o,4~ l o,010,335 0,021 :0,014 ; :0,043 io,OI5 5,37 

1897 13 1,058615,39 6,98! 7,04 1 1,19 : - 10,04 1°,331 0,016 10,016 ! \0,05010,017 6,06 
1898 6 1,071618,82 7,75 7,53110,99 : 0 ,25 ,O,3820,015 10,016 ! :0,039 ,0,014 6,07 

I I , I' : 
' i I . '. ' 2 1,067017,87 13 ,33 : 1,15 , - : - 10,300 - 1' °,0110,1191°,045;0,017 7,12 

1895 

I ; , I 1 I ; 

1,084 7 22,46 10,09 ' 9,91 1 0,65 - ,0.231°,2280,016'°,0131' - ,0,041 !0,020 8,33 
1 'I, I, I 1 

J 1894 

S 1895 
'0; 

~ 1
1896 

~ 1897 

1898 

~ 

'" bO 
c 

:0 ", 
Cl 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1892 

11<93 

1895 

1896 

1897 

1898 

4 1,0669 17,~8 7,10 : 6.76 1,26,0,481°,090,3460,022
1
°,0141 - 10,042 Io,UI6 5,4!) 

! ~ 1 I : I 3 1,076420,10, 8,23
1 

8,29 , 1,0. I - ,0,06 11 0,359 0,01910,013 ! 10,038 :0,018 7,61 

1,076320,07 : 831 1 8,16 11,26 ! 0,54 ;0,421) 0,014 1°,0101 - :0,039 :0,012 6,70 

: ' " I I 7 1,078820,73 1 17,9;' , 0,89 ; 0,263 - 10,014 iO,122 0,036 ,0,012 6,90 
1 I 16] I 161 I 

1,20 ;0373 - 10,009 1°,168:0,0421°,017 6,12 6 1,0583 15,31 , 11, 7 8 

2 1,0871 23,05 10,15[10,15 
; ! 

5 1,0601 15,79 6,18 i 

6 1,069918,37: 7,331 

3 1 ,0853 24,46 ' 9,82 : 

0,55 ' - i ° 10,2770,020
1
10,014! -- 10,049 O.OIB 8,75 

. : \11 : I: I 
6,33 1,12 ;0,44 : Spu, 10,343 0,0231°,018\ 10,040 i

1
o,0 16 5,61 

7,38
1

1,13 : - :0,08 (0,2980,0160,015 ; 1°,034
1
°,016 7,26 

9,19 0,84 : 0,36 :0,3800,018 1° ,021 ' :0.0500.014 6,90 

b) Oberbesslsch~ Moste, 
, , 

1°,330 1 1 ' I 1,074°119,74 1 16,00 1,02 - ;°,0121°,141 1°,0480,006 7,60 

1 1,0691: 18,44 15,21 1,03 - \0,277 - \0,014:0,18°io,054Io,008 5,88 

1,0703 \18,72 2 7,79 7,88 0,98 - 10,03 io ,240 6,95 0,022 1°,0141 1°,0491°,013 
I ' 

1 1,0492113,04 5,26 4,28 1 ,40 0,49 ,0,060,350 0,0180,015
1 

;0,050,0,009 2,66 

2 1,0503 ' 13,2°15,40 !),44 1,34 I - 10,02 0,302 0,014 \0,012 :0,033 10,012 5,44 
1 I ' I 

1,0502 :13 ,1815,11 5,36 1,25 i 0,40 !0,403 0,018 '0,015 0,037 10,012 4,00 
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c) Moste des OdenITahles. 

C' 
______ . .E E 

,·--~!weln.il:ilre~ ---_ .. _--. -1,---- - OJ S ~ .. "1~lIel'-----~--' L !.!. .o..z :;~ • .. EE~ .. :~,] l 'i .. !!. ... _~O -0 i .-.. ,gG)~,'~f~ '5g~ 
o l! I 00- '..., ~ :b.Ci i :;c;, a.SO,G:20-

M I ~ JJtl.I_Io.CI==1 'z :.s ::8 o~ I~tt: ·.~'I';al7):'E 
... Cii Ii, ~ ",:~~:~~:.!;.tO =-1 -- ~.-:.g.- .-

~""I bJl' .. ,ID oW. 

100 cern Most enthallcn Gramm: 

=1"'" =' =-~=~=~=T==T===7~-==C,=~====;,=, _..! Iii 

1 i: (tJ i [4] I ! 
I [1893 10 1,073819,411 16,48 1,00 i - -- ,0,308 - ,0,017,0,122,0,039,0,010 

21 1894 6 I,OH2 10,851 7,87: 1,42: - - 10,295 - [°,012,°,1390,034 1°,012 

6,53 

4,37 

7,99 

3,28 

3, Heubach l1895 2 1,0778 20,72i9, 15 19,21: 0,59 i - ;°,03,0,3650,0130,014 1 - 1°,05°1°,012 

4 1896 4 1,0364 9,63
1

3,43:3,75',1,49
1
'°,34, ° 10,30110.036:0,023:" - 10,05910,014 

[~ ! [2J : 11] : [1] ! [3] ! [3] 1 [3], i ! 
5 1897 5 1,062516,42

1

6,136,84 1,231- ,0,08,0,364,0,017:,0,013", -- 1°,0351°,018 

G r 1893 9 1,077720,44: 17,33 1 0 ,90 -, - '0,283 - :0,013'°,128:0,035
1
°,013 

7 1894 10 1,0531 13,95 ' 10,68 : 1,161- , - !0,350; - 10,01110,162!0,044 0,012 

8' Gross.. 1895 2 1,0669 17,79 '7,16 1 7,71! 0.74 1 - ,0,08',°,328'0,014'0,016: - 10,0461°,015 
'u d I I ' i 1 : : ' 1 1 I 9' m~ta t 1896 14 1,057215.02,5,55:6,08 1,23

1

°,381 ° 10,35°,°,01810.016 - 1,°,045
1
°,015 

I I [UJ IlllJ ' 11:1J i [t:lJ I i I • i , [13] 
10 1897 10 1,0646 16,98j6,686,92, 1.08 i - ,0,03:0,382 0,013:0,011i - 10,035iO,017 

II 

12 

13 

14 

8 1,068417,98 1 15',74 ,1,04 i - - ,0,311 1 - :,°.018[0,142110,04°[°,009 
~ _ I , 1 , I [~] I (2] . ' 

2 !,0629 16,766,30,7,23 0,.0 , - 1 00,310,0,019 1°,°"" - 10 ,06210,020 

7 1,058115,26
1
'5,7415,8°

1

' 1,20 '°,421,,'0,0111°,2881,°,020;0,015'1' - iO,0431'0,011 
16J 1 [liJ /' I ! I I, 

6 1,0554 14,555,50,5,5411,07 - '0,02,0,336,0,013,0,011, - 0,038 ,0,016 

/18'.13 

Klcin- 1895 

Umstadt 11896 

1897 

3. Unterfriinkischc Moste*) nach L. Mcdicu~ (Deutsche Weinstatistik). 
a) GeITiichse des Konlgl. Hol'kellers ZII Wiirzhllrg. 

-~ 
____ 2L_ 

100 cern Most enthlilten Gramm: 

[3] 
7,07 

7,02 

5,61 

7,23 

5,91 
(13) 

6,72 

6,09 

7,19 

5,22 

5,92 

Ii 
1 

110. If Gcmarkung und JahTgang 
" i 
'" .; 

1 
to ~ . .!. II ~ i!e'~'!lII'e I. i..:. .. i'o ... -

~ :';e..~'E-~1 §I I-G1.m o CD '"7, ~o 
f ..1IIII~~teCD:fijl I'C I~~ II· ~It: :'.!~I ~"t~ 
-;c I g ~ ~ 1 = ~.~ I ~ § I.' ] i:=: .! -= ,g .. ~ 'E ;g ~ 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Lcistcn (Fcls) 

9' lnncrcr 

10 

11 

12 

13 ! 

14 

15 
16 

17 

18 

SchalksheTg 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1893 

1894 

R") 1896 

1896 
R") 1897 

1897 
0") 1898 

.. ... 
ID ... N! " i ';i':~ .=~: I C • .. £,.QC 

~:~~~: ~::;: I ~:::: 'I ~:~~ i 0~5~!- ~ -i~'7~r~~'~:~:: ~:~~ 
I ' i [ 

1,0955 25,23 122,70 0,40: 0,38 1 - i 0,35 0,064 0,11 

1,0778 20,46: 17,19, 0,99, 0,45 ! 0,33 0,037 ° 

1,0953 25,18121,78: 0,94 i 0,50: ° 

1,079620,99
1

17,91 1,06,0,48iO,14 1 

1,1042 27,58
1

23.97 0,64 

1,0752 19,93 15,96 

I,U943 24,94 22,37 

1,0736 19,35 16,30 

1,0901 23,79 20,98 

1,03 

0,50 

1,17 

0,95 

046 ° i 071 , ii' 

1,09~2 

1,0687 

1,0760 

1,0747 

1,0921 

1,0929 

25,14 

18,29 

19.99 

21,83 

13,72 

16,34 

19,64 15,90 

24,32 20,83 

24,56 20,50 

1,0740 19,56 15,79 

0,75 

0,42 

i 0,39 0,11 1 

! 0,44 O,Ot i 

1,01 .0,38 ° 

1;23 0,4 I 0,09 

1,23 0,50 

1,08 0,45,0,10 

0,95 0,451 ° 
0,92 0,38, ° I 

0,73 

0,4 I 

0,30 

0,39 

0.36 

0,40 

0,27 

0,26 

0.37 

0,47 

0,34 

032 

0,30 

0,44 

0,42 

0,039 

0,037 

0,036 

0,040 

0,073 

0,032 

0,041 

0,030 

0,080 

0,067 

0,067 

0,044 

0,01i4 

0,041 

0,11 

0,11 

0,16 

0,32 

0,16 

° 0,11 

0,11 

0,48 

° 
° 0,11 

0,16 

0,21 

.) 8iimllltlil'llo Analysen heziehen sich auf je 1 Prout'. ..) It = Riesling; 0 = Oesterreicher. 



1110. Gemarkung nnJ Jllhq;ang 

-.c 

Most. 

I un ccm ;o.Jost cnthaltcn Gramm: 
oj ,-- ~- --, Welnaiure I 
CD _ 't: _ ' ~ II ~ '.- ;;.- - ----

C1 .,. ~?~E'-':::: 3 1 : ~CI) 
o f i ~ = ~ i ! f:~ . ~ 1 ' .~ I ~ ~ 

1165 

CD ;:c j:, 1-"1 :: I If') :I.;: ""2;:j ~'ID ~ 

__ 

'I ____ ~ WIN II :-: ,; ~ > ..= ~ , ~ ! c to 
. '-'; ". ~ I . 

1-;r----- -~-=c- - ---~;9~~~I,0975--25,~~-~-2,~4' ,~~,88-~==~' =~=~~4~- ~---0:I~--

20 1894 1,0597 15,89
1

11,35 : 1,10 , 0,40, ° ; 0,80 ; 0,46 0,066 0,42 

:!I Schlossberg 1895 1,0916 24,16.21,36 0,59 i 0,55 0,44 O,O!; 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 i 

31 

32 

33 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

Stein 

IWJelsec 

Schalksberg 

Stein 

Lindlesberg 

I 

1896 1.0719 1~,90' 15,34 , 1,23 0,42 0,39 0,043 ° 

1897 1,0847 22,38 18,68 : 1,08 '0,38 f 0 0,38 0,042 0.1 & 

0*) 1893 

U*) 1893 

1894 

1895 

R*) 1895 

!896 

It*) 1896 

1897 

ll*) 1897 

0*) 1898 

1,1035 

1,0994 

1,0849 

1,0863 

1,0911 

27,42 i 24,09 

26,33 ; 23,45 

22,43 17,85 

22,75 1' 19,85: 
24,00 22.05 

1,0766 20,14 116,46 

1,0840 22,13, 18,80 

1,0990 26,19, 21,88 

1,0908 23,98 20,89 

1.0756 19,93' 16,54 

0,77 

0.7:! 

0,88 

0,38 

0,48 

1,08 

0,97 
1,09 

0,82 

0,88 

0,42 

0,36 

0,38 ° 0,61 : 0,43 

0,42 0,41 

0,41 i - 0,37 

0,45 I 0,35 

0,42 1 0,05 I 0,32 
, 1 

, 0,4° 1 ° i 0,37 
: 0,42 ! 0 ' 0,29 
, I 
, 0,40 , ° 0,35 

0,032 

0,042 

0,069 

0,085 

0,071 

0,063 

0,041 

0,049 

0,041 

0,050 

0,21 

0,21 

0,1& 

0,05 

° 
° 

0,05 

0,1& 

0,11 

0,11 

b) ... wachsr des Juliusspitals zu Wiirzbur~'. 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1893 

1894 

1895 

1/196 

1897 

1898 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1,0897 23,92 20,95 

1,0657 17,36 14,13 

1,0881 23,28 20,49 

1,0640 16,87 13,31 

1,0722 19,14 15,89 

1,1002 26,64 23,17 

1,0715 18,95 15,04 

1,0865 22,83 19,85 

1,0649 17,08 13,71 

1,0798 21,15 17,37 

1,0613 16,23 12,88 

0,63 i - ; -

1,05 ! 0,43 ! ° 
0,44 0,36 

1,19 

0,93 0,30 ° 

0.73 

0,97 ! 0,45 ° 

0,49 0,46 

1,04 0,44 

1,07 1 0 ,37 ° 

1,09 0,51 ° 

1,1165 30,95 26,40 0,66 

1,0897 23,79 19,15 1,16 0,40 ° 
1,0864 22,85 19,82 

1,0779 20,49 16,93 

1,1028 27,20 23,42 

1,0697 18,40 ! 15,08 

0,42 0,35 

1,03 0,44 

1,02 0,44 i ° 

0,89 0,39 ! ° 
'0) (le..-iichse des Bilrgerspitals. 

1,0848 22,62118,88 0,81 : ° 
1,0699 18,45' 14,47 1,31 0,591-

1,0812 21,37 18,57 0,50 0,42 

1,0582 15,33 I 1,49 

1,0739 19,77 15.80 

1,0547 14,60 10,62 

1,29 

1,07 

1,10 

0,44 

0,45 1' ° 

0,36 ° 

I - 0,47 

0,34 

0,46 

O,H 

0,39 

0,050 

0,045 

0, II ° 
0,072 

0,075 

0,58 

0,21 

0,16 

0,11 

0,32 

i 0,75 
1 

0,67 

0,36 

0,28 

0,35 

0,32 

0,34 

0,34 

0,032 

0,035 

0,086 

0,040 

0,051 

0,042 

0,49 0,041 

0,85 0,35 0,035 

0,40 0,102 

0,29 0,031 

0,35 0,045 

0,38 0,051 

0,42 

0,32-

0,21 

0,05 

0,32-

0,26 

0,42 

0,32 

0,21 

° 0,16 

0,16, 

0,45 0,051 0,48 

0,91 0,37 0,036 0,1& 

0,38 0,090 ° 
0,42 0,073 0,11 

0,43 0,074 0,69 

0,40 0,053 0,47 

*) 0 = Ocstcrrcil-her; R = Hiesling. 
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Ii 

10'11 

Gemarkung 

___ ,t 

7 I 

8 

9 
Scholksberg 

10 

II i 

12 

13 

14 

15 

16 

Ii 

18 

.Jllhrgang 

1891 

1892 

1893 

~894 

1896 

1897 

1898 

1900 

1891 

1892 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1899 

1900 

Stcin 

II. 

Zahl 
der 

Proben 

14 

102 

55 

51 

51 

96 

40 

16 

41 

187 

134 

III 

136 

130 

150 

61 

91 

142 

Alkoholisehe Getrii.nke. 

------.- --- ---.--~---~.---------.. 100 cern Most cnthalten Gramm: z: 
0 -, -~~'weln.llure-l-·~--- ··- -- . i 

sEc; und Jahrgang 
., .. "'§-;:- ii!§ I-"---- ..! .. . .. 
" 

... 
~~ 0.,"";,; 

co ':~.i E.:~ I I~ : ,f~ z: "0 '~~'i 0 b ! g~ ~ I = ~ .= i == § j .~ 1:- "0 :-==~I c .. ':,)'-0lil ., )( Ii- ,g-- "'l-"'-co. ... iN II ~ , 4D:aI; I ~...o i -- ! c· "'c 
'" '-' : CJeI),-; I - r.o i__ I ... '" - -:- -~ :-~-.-----:- ~...,-::-=-~ 

1893 1,0999 26, 7°121 ,81 0,90 0,50 0,053 0,68 

1894 1,0731 19,27 1 15 ,24 . 1.26 0,56 ° 0,87 0,34 0,038 0,11 

1895 1,0816 21.50 1 18,fl6 0,43 0,35 0,37 0,105 0,05 

1896 1,0613 16,15 12,85 1,13 0,40 0,31 0,046 O,ll 
1897 1,0859 22.67 19,43 : 0,94 .0,44 ; ° 0,33 0,050 0,11 

1898 1,0670 17,76 13,76 0,98 : 0,36 i 0 0,50 0,055 0,32 

1893 1,1034 27,29 24,08 ; 0,60 0,43 0,031 

1894 1.0741 19,53 16,00 . 1,17 ! 0,54 ; ° . 0,80 . 0,38 0,034 0,11 

1895 1,0879 23,23 20,15 : 0,39 i 0,37 0,40 0,090 0,16 

1896 1,0724 19,03 i 15,72 1,08 I 0,38 0,29 0,040 0 

1897 1,0910 24,06 : 20,96 0,95 : 0,51 : 0,04 i 0,33 0,045 0,16 

1898 1,0790 20,88 I 17,48 0,83 [ 0,42 ° 0,40 0,051 0,21 

Schwankungen der deutschen Moste der Jahrgange 1891-1900. 
1. Bczirk der Mosel (einsehl. Sallr unci Ahr).I) 

Speo. Oewioht 
(Grade Ol'chsle) I 

-. J 
53,0- 81,5 

58,6-103,8 

55,1 - 95,1 

39,1- 86,3 

46 ,0- 85,0 

50,0-119,0 

33,0- 87,0 

55,0-10,05 

Zucker 
(III vcrtzuckcr) 

11,13-17,:'3 
(Glukosc) 

100 cern Most enthalten Gramm: 

I Oesammt· Siure ! 
! (= 'Veinsauw) i 

_ i_. .-.-'"' ),..- :c_-- -. 

0,87-1,25 

12,48-23,55 [78) 0,60-1,41 

0,55-1,13 

9,60-15,40 0,93-1 ,63 

8,56-18,90 0,74-1,62 

11,37-26,13 0,87-1,88 

5,70-15,91 0,R2-2,10 

0,96-1,35 

2. B e z irk R h e i n - u n d M II i n g a u. 2) 

0,18-0,39 [22) 

0,19-0,41 

0,24-0,37 

63,5- 96 ,5 12,99-20,80 [36) i 0,77-1,22 [39) 1 

68,7-104,5 17,03-25,73[108)1 0,46-1,29 0,21-0,36(25) 

65,0-189,2 16,68-37,85 [36)1 0,48-1,33 I 0,24-0,68 [98) 

48,6-106,0 1l,40-21,60 0,88-1,52 I 0,28-0,51 

74,3- 99,7 II' 0,41-0,79 II 

50,0-102,4 0,86-1,64 

68,2-118,6") 0,75-1,70*) 

59,4- 99,0 12,64-21,44 [20) 0,64-1,52 0,29-0,56 [19) 0,31-0,48 [6) 

50,7-104,5 0,72-2,02 

72,0-138,0 0,39-1,35 

1) Analytiker : 1891: R. Frcscnius, E . B orgmann u. W . Fr c scnius; 1892: Dicselben, ferner W. Korn 
und P. Kulisch (Zeitschr. angcw. Chern. 1893, 473) ; 1893 und 1894: P. Kulis c h; 1896-1898.:. Schn ell ; 1899 : 
Fr. Balm (Wcinbau u . Weinhandel1900, 18, 62) : 1900: K. Windisch (Wcinbau u. Weinhandell901, 19, 311). 

' ) Analytiker: 1891 : R. Fresenius, E. Borgmann u. W. Fr esenius; 1893: Dieselben nnd P. Kulisch 
{Zeitschr. angew. Chern. 1893,473) ; 1894 bis 1897 : P. Kulisch (vergl. . uch Weiubau u. Weinhandel 1895, 13, 45 und 
1896,14,432, 1897,15, No. 47-49; 1898: W. Fr ese nius u. L. Griinhut u. P. Kuli. ch (Weinbau und Wcinhandcl 
1898, 16, 421); 1900: K. Windisch (Zeitschr. Nahrungs~ u. Gennssmittel 1902,5,49. 

*) Ein Hattcuheimer Most hatte ausserdcm cin Mostgewicht von 210,7 0 nnd 2,00 g S aure. 



Jahrgang 

1892 

1895 

1896 

1897 

1898 

1900 

1891 

1892 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1899 

1900 

1891 

1892 

1893 

1894 

IS95 

1896 

IS97 

1898 

1891 

IS92 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

Zahl 

der 

Proben 

25 

12 

4 

8 
5 

5 

66 

131 

141 

69 

88 

145 

101 

72 

122 

153 

Most. 1167 

100 cern Most enthalten Gramm: 
Spec. Qewloht 

(Grade O.ehsle) Zucker 
(InYcrtzlIcker) 

I 
I Qesammt. Siure 
! (= W einsallr,,) 

Rheinthal nnterhalb des Rheingans. 

69,I-S2,1 

66,I-S2,1 

57,4-72,6 

77,1-99,9 

62,S-81,4 

77,9-84,5 

15,28-19,08 [I~]: 0,61-0,8-l 

0,43-0,83 

1,15-1,41 

0,75-1,08 

0,82-1,45 

0,88-1,03 

3. Be z irk It h e i n he sse n. I) 

45,8- 80,4 

61,8-113,0 

65,5-113,0 

46,8- 89,0 

51,5-101,0 

43,6- 90,6 

60,2-149,0 

48,0- 90,9 

60,0-154,0 

53,0-148,0 

15,10-24,60 [I,,] i 
, 15,40-28.00 [2\1] . 

7,45-18,38 [~;,]I 
, 15,10-23,57 [2;;] 

; 9,46-19,72 [3H] 

13,36-39,12 [~O] 

7,18-21,12 [1,]1 

0,63-1,64 

0,47-1,00 

0,41-0,95 

0,72-1,66 

0,23-0,78 

0,72-1,70 

0,66-1,29 

0,51-1,74 

0,73-2,13 

0,54-1,37 

Welns/iure Iineraistolfe 

0,23-0,32 

0,34-0,63 [18] 0,25-0,54 [16] 

0,42-0,72 [17] 0,30-0,78 [9] 

0,25-0,55 [26] 0,24-0,49 [26] 

0,36-0,68 [~O] 0,26-0,48 [40] 

0,32-0,66 [32] 

I
, 0,29-0,65 [17] 

- I 
! I 

0,24-·-0,67 [H] 

0,30-0,51 [17] 

4. Bezirk Bergstrasse, Oberhessen nnd Odenwald.") 

15 

44 

92 

61 

56 

64 

71 

21 

77 

lI6 
195 

148 

117 

118 
124 

87 

64,1- 96,0 , 14,60-24,02 

70,0- 90,0 

54,4- 99,6 

36,0- 77,5 

55,8-108,4 

30,8- 91,0 

41,5-110,0 

50,2- 98,5 

13,85-21,58 

11,75-22,43 

6,81-16,72 

12,04-26,55 

5,72-20,23 
[61] 

8,36-23,95 

10,00-21,97 

0,79-1,04 

0,63-1,10 0,17-0,60 

0,47-1,21 10,20-0,45 

0,98-1,56 10,28-0,51 
Fn·ic \V cinsaurc 

0,47-1,01 0-0,23 [20] 0,23-0,40 [22] 

Ges.-Weinsaurc 
0,60-1,72 0,20-0,67 [ri7] 0,18-0,42 [63] 

Freic W einsll nre 
0,80-1,61 0-0,22 i 0,22-0,54 

GeR,-W rinsalln' 1 
0,71-1,27 0,15-0,54 ! 0,25-0,53 

5. B e z irk R h e i n p f a I z.3) 

55,7- 94,5 14,99-22,66 [25]1 0,52-1,13 

46,0-102,9 8,26-23,28[110J 

53,0-155,0 12,00-36,75 

41,9-102,9 7.57-23,57 

65,0-104,5 15,19-25,69 

48,6- 86,0 6,85-19,80 

31,5-171,0 I 6,17-35,98 
41,0-100,2 7,67-26,43 [8ri] 

0,38-1,73 

0,42-1,02 

0.74-1,78 

0,35-0,99 

0,39-2,04 

0,70-2,13 

0,58-2,11 

0,26-1,04 [115JI 0,18-0,55 [113J 

0,26-0,68 [177J 0,24-0,60 [73] 

0,30-0,94 I 0,24-0,45 

0,44-0;68 [40] i 0,21-0,52 

0,31-0,75 [32]1 0,24-0,50 [116J 

0,47-0,57 [2J i 0,22-1,02 [76J 
1 
j 0,23-0,54 [85] 

1) Ana1ytiker: 1891-1898: .J. Mayrhofer; 18\'\1 und 1900: A. Koch (Weinh"u u. \Veinhandel 1899, 17,459 
unrl 1900, 18, 481. 

2) Analytiker: Weller, z. Th. ·Weller u. Wirtz. 
3) Ana1),tiker: 1891-1893: Halenke \I. Moslinger; 189~-189S: Halenkl'. 
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Jahrgung 

1891 

1892 

1893 

189-l 

1895 

1896 

1897 

1898 

1891 

1892 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1892 

1893 

1894 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1891 

1892 

1893 

1894 

1895 

Zahl 
der 

Proben 

20 

58 

48 

~1 

63 

74 

52 

39 

28 

28 

36 

20 

22 

14 

12 

17 

13 

48 

8 

8 

6 

6 

7 

9 

74 

24 

24 

44 

39 

Speo. Oewlcht 
(Grade Oechsle) 

Alkoholische Getriinke. 

100 celli Most enthalten Gramm: 

Zucker 
(Invertzucker) 

; I 

, Oesammt·Siure ! J (=w:s~ure) i 
Welnsiure .Ineralstofl'e 

6. Be z irk U n t e r - F ran ken. 1) 

51,0-91,7 

66,4-94,7 

59,4-116,5 

36,4-89,7 

57,4-96,7 

36,8-92,4 

30,3-104,5 

41,2-82,5 

14,66-18,56 [10] 0,61-1,00 

, 15,65-21,90 0,47-0,83 0,18-0,39 [50J 

15,72-26,40 [26] i 0,49-1,14 [47J: : 0,24-0,50 

6,36-19,15 [35] ; 0,83-1,89 [19] 0,38-0,59 [Uj 0,22-0,47 

i 12,05-23,17 [49] i 0,32-0,73 [02] 0,32-0,55 [19) 0,18-0,46 [H} 

; 5,80-20,50 [68]! 0,86-1,84 0,38-0,50 [13] 0,25-0,42 [36) 

115,80-23,42 (15]1 0,74-1,83 0,30-0,55 [15] 0,24-0,56 (:!9] 

I 10,62-17,91 [11] . 0,81-1,73 0,36-0,62 [11]. 0,29-0,50 [26} 

7. Be z irk W ii r t t c m be r g. ") 

60,0-81,0 [14] 9,61-22,20 0,80-1,56 

0,56-1,05 

1,08-1,72 

0,38-0,59 

0,86-1,70 

1,12-1,61 

0,63-1,09 

58,4-87,0 

40,5-83,5 

67,5-98,6 

47,5-87,4 

64,8-80,0 

61,7-87,5 

67,7-88,4 

43,0-86,5 

26,2-102,9 

44,5-79,8 

41,9-62,3 

66,8-86,6 

48,6-72,0 

39,0-68,0 

55,7-72,0 

13,60-21,60 

7,67-18,54 

14,24-22,79 

8,78-17,24 

! 11,92-16,41 [13] I 

.11,03-18,60 i 

8. B e z irk B a tl e n. 3) 

14,10-19,10 0,44-0,98 

8,60-19,30 [11]! 0,40-1,47 

5,13-20,60 0,65-1,55 

9. B e zi r k Lin u a u. ') 

15,05-19,50 

7,41-14,89 

11,07-16,34 

0,84-1,20 

0,92-1,59 

0,84-0,93 

1,15-1,40 

0,78-1,13 

0,70-1,17 

0,35-0,55 

0,38-0,6-l 

0,28-0,63 

0,20-0,27 [7) 

0,16-0,36 [35} 

0,35-0,46 

0,24-0,43 

0,19-0,41 

0,27-0,42 

0,22-0,45 

0,24-0,38 

0,28 [I] 

0,24-0,34 

10. Be z irk E 1 sass - Lot h r i n gen. 5) • 
42,0-94,0 

61,6-90,0 

59,0-91,4 

. 48,1-90,1 

52,1-90,8 

8,28-19,98 

13,86-19,56 

12,56-22,06 (19) 

9,77-20,70 [40) 

11,11-21,73 [30] 

0,62-1,44 

0,60-1,10 

0,39-0,81 

0,48-1,57 

0,34-1,18 

0,30-0,80 [10] 0,17-0,57 [8) 

0,28-0,60 [8] 0,20-0,37 [8] 

0,26-0,77 (32) 0,23-0,41 (32) 

! 0,28-0,56 [30) 0,20-0,43 [30] 

1) Analytiker: .\[edicus u. Omcis. 
") Analytiker: 1~91 u. 1892: Abel (bezw. Abel u. Benz) und Gantter; 1894-1~98: Abel. 
") Analytiker: Nessler. 
') Analytiker: Kellermann. 
') Analytiker: ~!. Barth hezw. ~L Barth u. Luib. 



Zahl 

Jahrgang der 
Proben 

1892 2 

1893 12 

1894 3 

1896\ : 
4 

3 

1900 2 

Most. 

II. Be z irk Mit tel - un d 0 s t - D e u t 8 C h 1 a n d. I) 

100 cern Most enthalten Gramm: 
Speo. Oewicht -- --- - -- - -- --- ---

(Grade Occhsle) Zucker Oesammt- Saure I Welnsaure (Invcrtzueker) (= Wcins,iure) 
.:-....::._ .. '-- -'-=. - :...._.- , 

70,0-79,0 15,49-17,66 I 0,65-0,79 

66,7-85,0 0,70-1,04 

62,0-70,9 12,40-15,40 0,92-1,29 

39,8-53,0 1,29-1,84 

37,5-61,5 7,10-13,25 1,35-1,62 

75,6-86,0 0,86-1,07 

1169 

Mlneralatoft'e 

0,27-0,32 

0,24-0,48 

0,36-0,37 

111. Mittlere Zusammensetzung der deutschen (Weisswein-) Moste der Jahrgange 1892-1898. 

Nach G. Sonntag ( Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt 1900, 17, 472) und Deutsche Weinstatistik XII, 

(leitschr. analyt. Chern. 1900, 39, 737). 

Weinbau­

Bezirk 

Mosel und 

1897 1 1898 

-8p~c.G·~;: ·1,()753 [~)T,l,0781 ~1] -ll,0662-[47i!. 1,0684[~~]'l,0633 [39]- 11,0832 [16]-1\0595 [40] 

Zucker 16,96 [40]116,98 [36] 13,38 [61 1 15,02 [32] - ~ - 10,63 [40] 
Saar 1 1 I Saure 1,00 [63] 0,88 [41], 1,31 [47]1 0,73 [68] 1,38 [39], 1,10 [16] 1,29 [40] 

--·-- Sp~c~Gew. 1,0827 (130)11,1118 [92] 111,0778 (108) i, l,0873 [72]11,0715 [90] 11,0966 (149):,1,0802 [41] 
Rhein- und 

Zucker 18,97 [51] 1 23,02 [56] 16,56 [44] 1 19,89 (30) - 1 - I -
Maingau I I ' Saure 0,87 (130)1 0,83 [92] i 1,17 (108) ! 0,54 [72] 1,20 [90] 1,07 (149) 1 1,10 [41] 

.... _--- ----- -

u~~~~~b~~s 8pec.Gew. 1,0762 [25] 11,0839 [15] i - il ,0748 [10]1 1,0749 [12] [1,0839 [6] 1 

(~~~i~'i~~~) Zucker 17,42 [18]1 18,42 [14J I - i 16,88 [9J! - 1 - -

Ahrthal Siiure 0,70 [25] :1' 0,77 [15J !, - 0,60 [10] 1 1,20 [12] 0,97 [6] I -
lI896-1897) I I I 

.. - '-- - - Spec. Ge-w~ ~ :0835(127) 1 ~084;[112J0.;;-~~0I·~~] I,o~'~[;;J 1 ~,063;(;~~] 1 1 ,081 ° [99] ' \0669 [71] 

Rheinhessen Zucker 17,67 [15] i 18,73 [29]! 12,39 [27] 19,78 [25] 13,41 [40]118,47136] 1 14,05 [17] 

Siiure 0,72 [1101 1 0,66 [1121! 1,13 [69J I 0,50 [88]1 1,13 [143] 0,99 [99]1 1,09 )72] 
- ---'. 

Spec. Gew. 1,0823 [43] 11,0814 [55] 11,0606 [45] 11,0871 [37] 1,0640 [38J 11,0714 [48] 11,0763 [20] 

I3ergstrasse Zucker 18,15 [43] 1 18,63 [55] 12,33 (45) I 21,55 [37) 13,17 [38] i 15,33 [48] 1 16,58 [20] 

Siiure 0,88 [43]! 0 ,76 [55] ! 1,13 [45] 1 0,56 [37] 1,08 [38) i 1,12 [48J I 0,92 [20] 

---".,,-_.- Spec. Gew. - 11,0734 (35) !1,0486 [16] ,1,0715 [16]1 - ['1,0615 [2~] -1--~ 
Odenwald Zucker - 116,36 [35) 1 9,63 [16] 1 16,63 [16]1 - 12,84 [21] I -

Siiure - 0,97 [35) 1 1,26 [16] 1 0,67 [16] , - I I,ll [21] i -
- . . ,, - --- - Spec.Gew. I ,0846 [102) :~~73 (68) 111 ,06541146fl' 1,0865 (117) ,1 1,0644 (117)11,0788 (119) ) 1,0727"[79] 

I~heinpfalz Zucker 19,16 [96]119,85 [68] , 14,20 (145) 20,73 (117)! 13,75 (115) 1 17,47 [119J , 16,25 [79] 

Saure 0,67 [102J 0,63 [68]1 1,17 [146]1 0,61 [117) 1 1,25 [116]1 1,16 (119)1 1,04 [79] 

-Unte~~' S;;c.G~·w~ 1,079~1 jI,;;'887[27] h,0573 [29]11,0790 [34] [1,0601 [59]11,0727 [37J 11,0653[27] 

Franken und Zucker 18,35 [48] : 19,30 (27) 1 12,05 [15) I 17,87 [12] 12,05 [54J 1 - -

A~chaffenb\1rg Saure 0 ,64 [48] i 0,84 [27] \ 1,34 [29]1 0,50 [34] 1 1,37 [59] i 1,05 [37) 1 1,17 f2iJ 

1) Analytiker: 1892 - 1894: P. K u Ii BC h (vergl. auoh Zeitschr. angew. Chern. 1893, 4 i3); 1896: a) (CrOBsen unll 
Freiburg a. d. UnBtrut) P. Kulis ch (Weinb.u u. Weinhandel 1896,14,432); 1896: b) (Schleslen, Griinherg) B. Fischer; 
1900: K. Windisch (Zeitschr. Nahrungs· u. GenusAmittel 1902,5,49). 

Konig, Nahrnngsmittcl. 1. 4. Autl . 74 
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Weinbau- - I Bestand-I 
Bezirk theile 1892 

======{=====l=====+1 ====c=====c '-~- -~- -- --- - - --- -- '------------'- --- ---

1893 1894 1895 1896 189i 1 1898 

Spec.Gew. 1,0757 [24] ! 11,0580 [;;6] !1,0833 ~1: 1,0651 [45] 11,0714 [3;1f,0700 [36] 

Wiirttemberg Zucker 17,10 [24] i 11,33 [;;6] i 19,20 [42] 1 13,37 [45] 15,26 [38] I 14,79 [36] 

Saure 0,71 [24]1 1,35 [56] i 0,56[42]1 1,33 [45], 1,22 [39]! 0,97 [36] 

---- ---- -Spec:Ge-;: 1,0761 [;~ll,0636 [12] h,0626 [43] ; ! 

16,90 [18]' 13,30 [12] i 11,93 [32] i Baden Zucker 

Saure 0,69 [18] 1 0,93 [12] ! 1,03 [43] ; I 
- --, - -----_.- ---.------ --_ . ------ --- -- --- -_._-- --- - --

Spec. Gew. 1,0736 [21]11,0776118]' 1,0781 [32]: 

16,73[21]: 17,48[17]1 17,74[24] 

0,76 [21]' 0,56 [18] 0,69 [32] , 

Elsass-
Zucker 

Lothringen 
Saure 

IV. Moste verschiedenen Ursprungs. 

No. 1-8 von R. Kayserl), No.9 D. 10 von C. Klement"), No. 11-18 von E. Kayser2), No. 19-23 von 

Hoffmann"), No, 25-29 von E. Rotondi, No. 30 von A. Bomer 3), No 31-34 von B. Haas 4). 

I 1 ~ i Nahere Bezeichnung ~ oj --I ---I' ,J~-'-.. -, - -, 1 ' --1'----' -
.. .. .... ' ~ - II 10-< - '-I li ' I I .. L.-

10. des ~ ~ -= : .: i~'; 1 i: =: 1 '!~ ~O' 1:8 1',=0' '1:f!2~f--:; -; ci ... I 0 1 cd L. ~ •• - I Q) 0 I .. 0::: c: b.O aI ~I :-::. '" :I ~ 0 
1fostes "':.;3 ~ :~·z I :~ I i I i lO I =-=2. :fe ~~ ~=:~ '5=:~ 

_ _ _ ___ _ __ _ __ _ rn ~ I~~~I_~~~_ ___ . ___ I'" ~ ___ _ 

100 ccrn Most enthalten Gramm: 

~li-} ;r~nken-~~~e~;in~-118~----~~';6 11 16'94 i 1,2orO,44-' ~,92 1 0,26 i O'~1-3 I,O,OI4 1 0~~0 Io'034 j O'-015 
211 Traube " li,87 13,9°11,37 0,50 ; 0,72 0,33 0,012 10,012 1,°,1560,031;0,010 

*) , I' 1 I 1 
: ! 1 Pfalzer Riesling- {a n 18,90,15,60: 0,97 0,25 0,54 0,29 0,017\,0,012,0,130',0,0350,010 
) I f Traube I I ,I i ! 1 

4 1 b" 22,15;18,5°1°,87 0,25 0,44! 0,35 0,009IO,012!0,115 IO,027 0,007 

5 Pfalzer,Gimmeldingen- I I I 1 ' i i 
1 Traminer-Traube. n 25,93 '25,0°

1
°,54 ' 0,08 0,38 , 0,43 'lo,019 Io,016!0,188 Io,043 ,o,019 

6,1 Rothe Siidtyroler Tr. n 25,1221,741°,79 0,27 0,55 ' 0,36 0,014 ;°,01410,1390,029 ;0,007 

711 Weisse ungarischeTr., Iii i : ! 1 

: Hidegkut bei Pest. n 26,35'20,83
1

°,82 0,31 0,641°,30 ,0,018Jo,015:0,115
I
,o,04310,008 

8 II Rothe ungarische Tr., I i I ! I i I 
j, Budakesz bei Pest. 22,20

1
18,69 i 0,99 0,16 0,84 ! 0,28 1°,016'1 °,01910,162 0,036 ,0,013 

1 Stick- I I 
i: 1 stoff- 1 I 

I 0 1 0 ! Subs!. ' 0 ' i 0 O l ! 0 ' 
9 : Kakarda-Most, Dnga- 10 1 ,0 : % 0/0 "!o 1 ,0 % 0,0, ,0 ,0 I ,. 

II rische Traube . . n 1,096022,6018,46
1

°,64 , 0,27 i !0,14410,033 10,013 

1 ° I; Portugiesischer Most, I , I " 1 ' 

i ungarische Sorte . n 1,100023,6°119,81 10,51 1 0,37 1 1 10,2120,04°:°,015 

11 II Blauer Burgunder 18831,079019,14117,67 ; 0,96 0,44 0,28 I,O,010,0,010 iO,156 0,0421°,011 

12ii KleinerRiesling. n 1,080019,30117,6611,08 0,33 - 1- -1- -1-
131' Walsch-Riesling • n 1,0700 17,01 i 14,57 0,92 0,22 0,23 '0,012,0,O}O,0,140 - :0,009 

14 i Rothgipfler. .• "1,080019,21 117,3311,16 0,35 1' 0,29 1,°,010:°,0091°,1561°,0361°,010 
151! Oesterreicher, weiss n 1,073017,70,12,7911,16 , 0,32 0,24,0,012 ,0,012 ,0,117 ;0,025 ,0,007 

'l Hep. analyt. Chern. 1881, 1 u. 52. 
') ~itthcil. d. k_ k. chern.-physiol. Vers.-Stat. Klostcrnenburg 1885, 4, Tabcllc 28, 3U, 31. 
3) Original-Mittheilung. 
4) Zeitschr. Nahrnngsrn.-Unters., Hyg. n. 'Vaarenk. 1893, 7, 17. 

*) No. 2 rnthielt 0,188 g nnd No.3: 0,054 g freie 'Veinsame. 
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Niiherc Bezcichnung co ~ ::0 Iii Ii .. III ., ~ I ~ 5 " ~ II MO~ Ii ~o ! . c~ I~ .. ~II~"~ 
s: ~ ! JIlt !e"'~ 0_=-/-:..,. .!! - Gt:.cl= ~!io ~r..o 

des ~; ';( g i·~·C) f = ~.: i f =~ :.::;. :':~I :::~I ~==rn 
..E: U L&.I N I:"'~ I ""; ;:~. ~ '-' I =-- -- '.c -- 0·-

i' 
" 

10·11 

~1o~te~ ___ ~ __ l __ ~j 1~_rJ"-:::~ % __ 1 ~o J 10 J~/o: __ o;.-'_Jo_i~%_l%_ 
-. i'--' -.-.- --- --- - --~- ------, --- ,-: - - 1- - - I----T-T-T--
16!i Sylvaner 18931,073017,61;14,99 1,171 '°,19 1°,25 , - 1 - 0,1491°,04°1°,012 

I ! : I .. I I I 
17! Rother Veltliner "1,077018,6°117,0710,88 0,34,0,2" 10,0IOiO,013'0,135,0,031 0,006 

18 II Weisser Veltliner 1,069016,80,14,591°,94 0,42 0,28 ,0,0130,0120,1530,0490,010 

~~ Ii G) otcdel . j 18"94 ::~~;~ :::~~,: ::~~; ~::~ ; 0;1 ;~::~8' = = I~:::~ ~:~::I~:~~: 
21:' Klostcrneuburgcr 1,078018,80;15,31: 0,97 i 0,29 :0,324: iO,1500,05010,013 

22' Moste " 1,0730 17,70 iI4,63: 1,13 ; 0,31 '0,309' io,149[0,052Io,014 

23 1,080619,40;16,44; 0,63 ! 0,340,338,0,1600,0570,016 

ItalienischeMoste 

24 Aste Barbera (Galeria 
00) 

d' Asti) 
25 Barbera (Costiglione 
'0) d'Asti) 
26 Gri~erlino (Ga\eria 
'0) d' Asti) 
27 Grigerlino(Costiglione 
'0) d' Asti) 

28 Pinot (Galeria d' Asti) 
**) 

29 
**) 

II 

Frestin 
d' Asti) 

(Costiglione 

30; Maphrodaphne von 
I' Patras 

! 
Ii 
I 

31 I, ) .... 1 Portugieser 
0) I: ~ ~" 

32 II ~ a ~ Lasca. . 
0) O.c ::::l 

I, ~ g 

:~ 1/1 y or: Ma:e~::del von 
0) I Pettau . . 

1878 1,099 

" 
1,098 

" 
1,089 

" 
1,087 

1,096 

" 
1,082 

.: I I 
Rein- : 
aschc i 

, 0) , I, 

1 ! 

1
"'1. ein-
saure 

:18,32
1

1,18 0,25
1

°,74 0,91 :0,066(,048
1
°,545[°,0940,042 

117,7411,67 0,37 0,92 0,91 :°,0641°,0041°,6281°,0810,083 

17, Ill,' 1,07 0,29: 0,72 0,61 ,0,037 iO,036 0,361
1

°,0740,035 
,I I 

II! , I 
,17,9711,23 0,12,0,79 0,63 :0,018 i - :0,457/'0,050'0,065 

'20,16i 0,63 0,06: 0,73,0,89 1°,05310,043
1
.°,541,0,106/°,042 

I ; I 1 I ' 
" ! I ; 1 I 

15,83[ 1,33 I 0,21 1 0,80 I 0,73 1°,044[0,020:0,512,0,0581°,071 
100 c('m cnthaltcn Gramm: 

1 

'I ·1 Mine- I 1 I 1--i Stiekstoff- ral- 1 

' ,Subst_nz I stoff" I I 

1895 1,1078 27,001,2!.'~21 0,36' . 0,~85 ! 0,65 - - I ~ 1°,0531, 

Mme- . Elsen-: j' Ik Mag-I K r 'I· Na-
I ral- I oxyd '. (C~O) ,nesi. (K ach tron ' 

I 
stoffe(Fe,O,l, < I(MgO)1 2 (Na,O) 

I ! . i 
1885 1,0896 23,29 20,66 0,62 0,44 0,001 0,0251°,0231°,202,0,008 0,050 

I I I.: I I 
" 1,0860 22,34,19,68 0,84 0,39

1
°,001,0,033,0,015,0,1521°,008,0,045 0,014 

" 1,0731 18,97:,16,38'110,74 0,391.0,00110,013;0,01210,162Io,012!0,043I,o,016 

'I I I 
I I j I I I I i 

" 1,087322,7019,76 0,88 0,4610,001,0,02210,014,O,1840,009!0,045,O,010 

*) Reinasehe = Asche frei von Sand, Kohle nnd Kohlensaure . 

• *) Die Moste enthielten ferner: 
No. 24 25 26 

Eisenoxyd (Fe,03) 0,032 0,009 0.023 
Natron (N_, 0). . ,0,017 0,021 0,023 
Chlor (Cl) , . . . 0,004 0,101 0,002 
Kieselsaure (Si 0,) . 0,051 0,016 0,027 

**0) Dayon waren 12,49 g Glnkose Ilnd 11,93 g Frnktose. 

0) Die Moste enthiclten ferner: 

Chlor .... 
Kieselsaure . . 

No. 31 

0,003 

32 
0.002 
0,003 

2. 

°l005 
0,015 
o,nOI 
0,012 

33 
0,003 
0,001 

28 

0,049 
0,011 
0,007 
0,042 

29 
0,007 % 

0,013 " 
0,003 " 
0,021 ~, 

34 
0,003 0/0 
0,003" 
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Oesterreichische Moste der Jahrgiinge 1872, 1873 und 1874.*) 

Von 13. Haas (Zeitschr. analyt. Chern. 1878, 17, 425). 

"II Trauben 
" 

1 il Augstcr, blau 

21 Blaufriinkisch 

3
4 

il; Bodcnscetrauben 

I Burgunder, blau 

5 II Burgunder, wei,s 

6 II Carrnenet, blau 
7 1 Dinka, roth 

8 11 Eiben. roth 

9 'I Gutedel, roth 
101 Gutedel, weiss 

11 :1 Kadarka, blau 

12 :1 Kleinweiss 

13 11 I\rachgutedel 

14 II Liverdun, blau 

15 : Mosler, gelb 

MUllerrebe, blau 

Oesterreicher, weiss 

Ortlieber, gelb 

Portugiescr, blau 

Riesling, roth 

Riesling, schwarz 

Riesling, weiss 

Ruliinder 

SeetrRube, grUn . 

Steinschiller, roth 

Sylvllner, grUn 

Traminer, roth 

Trollinger, blau 

Vcltliner, roth 

Veltliner, grUn 

Veltliner, weiss 

Wiil.chriesling 

Wild bacher, blRu 

Zierfahncller. roth 

Mittel 

Jahrgang 1872 .. ~8hrgang_18.7a. Jahrgang ~874 

I -~ I s.. 1 f .. l ::Ito I ~ : l-b"O i L. 

ii ! ~~ : i ~ ii I ~~ I g I i g~ 1 ~~ l ~ i 
<nID I we. : N In I/JCD ",,::0 I N VI ct~ ! we ! N 

~_._ % ' O[o __ ~~/o __ .- :.J . .i-1 ~/o_!_~/o _ ----=:._i_!.o-'_: /o_ . !.o_ 
1 ,! ! Iii 

1,086 (20,6), 18,0 '0,68 1,078 18,8 " 15,0 :, 0,99 I,OR2 19,7 1 \4,7 : 0,72 
, I *) 

1,10° 123,7[18,20,48 I,OA9 21,3 : 17,3 10,72 1,100 23,7 18,6 : 0,77 

1,097 23, I : 19,4 0,65 1,084 20,2 ' 15,6 I 0,87 1,084 20,2 15,4 1,08 

1,101 \ 23,9' 20,9 i 0,59 1,094 122,4 17,6,0,65 1,093 22,2 17,3 0,87 

1,101 123,9 21,9 0.60 1,091 i 21,7 19,1 0,72 1,094 22,4 17,2 0,77 

1,0921121,9 19,5 0,52 1,090 I 21,5 17,6 0,52 1.079 19,0,16,5 0,66 

1,090 21,5 19,1 0.61 1,090 i 21,5 18,4 0,88 1,086 20,6 : 15,6 0,75 

1,093 122,2 i 17,6 0,70 1,067.16,3 12,8 0,82 1,080 19,3 13,1 0,71) 

1,079 19,0 i 16,3 0,70 1,072 117,4,13,1 0,69 1,075 18,1 13,9 0 ,64 

1,076 118,4 116,6 0,53 1,074: 17,9 : 13,7 0,58 1,075 18,1 14,3 0,63 

1,099 i 23,5 i 19,0 0,71 1,071 i 17,2 i 13,1 0,88 1,085 20,4 16,2 1,01 

1,093 ! 22,2 117,7 0,67 1,095 i 22,6 i 16,6 0,61 1,089 21,3 17,0 0,65 

1,080 1 19,3 • 16,6 0,42 1,080 I 19,3 ; 14,7 0,46 1,076 18,4 13,9 0,50 

1,103 t 24,4 : 22,1 0,62 1,088 i 21,1 ! 14,6 0,90 1.094 22,4 17,3 0,92 
,I ! I 

1,100: 23,7 : 19,0 0,55 1,077 i 18,6 ,14,7 0,95 1,092 21,9 17,3 0,88 

1,105 ' 24,8 ; 19,60,551,085 ; 20,415,10,831,08720,6 17,40,99 

1,101 23,9: 20,2 0,71 1,092 ' 21,9 17,0 0,86 1,094 22,4 17,2 I,U), 

1,090 21,5 ; 18,5 0,53 1,081 19,5 14,4 0,70 1,084 20,2 15,6 0,60 

1,107: 25 ,2' 21,3 0,56 1,097 23,1: 19,0 0,55 1,100 23,7 18,9 0,50 

1,106 i 25 ,0 122,3 0,601,090 ; 21,517,00,981,08019,3 14,90,76 

1,095 l 22,6 ! 18,6 0,58 1,088 : 21,1 16,7 0,62 1,086 20,6 15,3 1,22 
, 1 

1,102 i 24,1 i 21,6 0,58 1,078 1 18,8 14,7 0,93 1,085 20,4 15,4 0,85 

1,100 : 23,7 '19,1 OA7 1,103 : 24,4 20,1 0,56 1,096 22,8 17,2 0,75 

1,084 : 20,2 1 16,4 0,84 1,089! 21,3 17,7 0,95 1,082 19,7 14,2 0,89 

1,078 i 18,8 : 16,3 0,61 1,081 i 19,5 15,2 0,52 1,081 19,:' 15,7 0,57 

1,095 22,6 18,6 0,57 1,080' 19.3 14,5 1,00 1,090 21,5 16,4 0,72 

1,100 23,7 20,9 0,42 1,097 ' 23,1
1

17,7 0,61 1,090 21,5 16,7 0,71 

1,083 19,9 17,6 0,58 1,075 ; 18,1 13,9 1,04 1,086 20,6 16,1 0,75 

1,098 23,3 , 20,0 0,50 1,100 ' 23,7 118,2 0,56 1,106 25,0 18,8 0,81 

1,090 21,5' 19,1 0,51 1,094 22,4 16,7 0,77 1,094 22,4;17,9 0,71 

1,102 24,1 ' 18.3 0,64 1,079 19'0 116,3 ! 0,63 1,105 24,8 120,1 0,70 

1,090 121,5 i I9,0 0,461,093 1 22,2 , 18,3 110,591,09522,617,5 0,65 

1,094 1 22,4 ! li,8 0,73 1,079 , 19,0 113,4 1,25 1,088 21,1 1 16,7 1,li 

1.116 : 27,1 i 23,0 I 0,63 1,091 121,7 17,3 i 0,68 1,083 24,4 i 19,3 0,76 

11,092 23,2 19,3 10,5911,086 i 21,1 ! 16,1 10,7511,086 i 21,3 : 16,61 0,79 

*) Diese MOBte iUterer Jahrgange haben bier trotz ihr"r rnvollstiindigkeit Aufnahme gefunden , weil sic cine" 
Vcrgleieh zwischen den Mosten verschicdener Traubensortcn in densclben Jahrgangen geRtatten. 

DcI' Zu r kt' r ist mittels }o"' c hling'srhcr Liisung bestimmt. 
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1888-er Rumiinische Mostc. 

Nach Chiaric D. Urutzu (Untersuchungen iiher den Weinhllu Rumiinicns. Inaugural-Dissertation 

Halle a. S. 1889). *) 

1 .. iLl f i 

der der Jes ,; f~:'!- , 1 : :l I ~~ 
Bezcichnung II Farbe I' Farhe ~ 'I i m~ I " ~ ~! ~ ~ 

i .; ~~ - 1 N f ~ i ~~ 
_ i' ___ , ~ort: ___ ~i~T~r,=~=u=be=n='-I_,c,~=M~OS.,=t=~s_~c=,=-= ~! __ il ~ [_ ol~-, jo _~~J ,0/0 ~"j~_ 

II ' ~ I 1 : I, ' 
I', Nicoresci (Hiigel\and). I' I i ,i Ii: I 

1 11 Poma mare weiss wenig gelb 1,0700 17,03 \4,92 10,695 10,342 jO,1243 1' o,163 

2! Corna alba n weiss 1,0792 , 19,50 116,66 io,626 !0,325 Io,1593 0,157 

1,0739: 17,94115,741°,7891°,3120,09931°,164 

1,1116, 26,24
1
23,64!0,744

I
o,180 0,1431

1
°,167 

3 Joeana 

4
" 

Beoresca . 

5,i Negra vertos 

6 Pasaresca al ba 

7 Bahesca 

8 Turcesca . 

9 13usuioca . 

10 Must6sa 

11 A. Calulni 

12 Vulpe. 

13 Grasa • 

14 Tamaiosa 

15 Tivda . 

16 Plavac 

17 Verde. 

18 Pasaresca negra 

19 Galbena 

blau 

weiss 

blau 

weiss 

blau 

weiss 

n 

blau 

weiss 

wenig gelb 

wenig roth 

weiss 

wenig roth 

weiss 

sehr sch wach gclb 

rot her als 5 u. 7 

schr schwach gelb 

n n 

weiss 

sehr schwach gclb 

weiss 

roth wie 12 

sehr schwach gclh 

M i h a I esc i (Flachland). 

20 , Vulpe . weiss hellgclb 

21 Besicata n goldgelb 

22 Carnita blau rother als 25 u 26 

23 Paseresca alba weiss hellgelb 

24 Tits vacei n wasserhell 

25 Negru mole. hlau hell roth 

26 ! N egru vertos n n 

27 ! Corn a rosie hellgclb 

-------

1,0757118,34 '115,76'°,9181°,279 0,0612,0,158 

1,0846120,35 14,69 jO,663 Io,249 0,1206 ;0,145 

1,0722 : 17,53 , 15,30 ;, 0',936IO,332 I0,1218 io, 146 

1,0792
1

1 19,15 '17,05 !0.685 0,320 0,189310,166 
, 1 

1,0806,19,45 17,360,747,0,3061°,1193,0,153 
, ; 1 . 1 

1,0753 , 18,24 16,07
1
°,818,0,233

1

°,0243,0,133 

1,0815 i 19,65 17,81 ,0,6540,2500,0237 1°,144 

1.,0982,23,33 21,32 ,0,6150,2600,0868,0,161 

1,0783! 18,95 16,4510,7641°,3250,2918:°,183 

1,0850! 20,45 18,15,0,05°10,2720,1725,0.171 
1 I, I . 

1,07131, 17,33 15,13 ,1,051 io,285 0,2481 '0,194 
I ' ' 1 

1,0739 ; 17,94 15,950,744
1
°,28410,19750,141 

, ! I 
\'0634 , 15,50 13,58Io,526 Io,287 ,0,0775 !0,141 

0,0891,21,35 19,21
1

°,9100,322,0,24060,173 
1 , 1 

1,0739 17,94 16,080,67°
1
°,308,°,1025,0,135 

Iii 
, I i 

1,0489 12,10 10,15 ,0,3350,334 jO,0856 Io,166 

1,0674116,41 13,56:°,4640,324,°,17371°,232 

1,0801 19,30 16,84 10,1810,208i o,0793
I
o,228 

1,0621 15,20 12,94
1
:0,579 0,297 !0,0743 0,165 

1 I 
1,0617 15,10 12,94 ,0,5010,387

1
°,1006,0,195 

, 1 

1,0709 17,23 15,26 '0,4220,2900,10620,163 

1,0~34115,50 [13,16!0.477(,306I o,1056
I
o,165 

1,0096 , 14,6° ,12,50;0,354 ,0,3261°,1325,0,185 

.) Die U ntersuehung gcschah nach den an dcr V crsuehsstation Z11 Klostcrneuhurg iihlichen Verrahrcll. 



1174 Alkoholische Getriinke. 

Anhang zu Most. 

I. Zusammensetzung des Mostes bei verschiedenen Reifezustiinden der Trauben. 

1. B. Haas (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, Ii) fand fUr 

Portngieser nnd Lasca- Trauben in ver~chicdenem Reifeznstande fol~ende ZusammensetLnn~ des Mostes 

(g in 100 ccm): 

I 
Portugicser Traube Lasca-Traube 

Zeit der --- 1 I-Zre~chkneert baels- [I~ _I~~ s ~ ----I Zucker be- 'i::, ".!. ~ 
II ...:: 1- '- "'r,-e"" ~ II ...., _~echnetals .,.~·2~·~a,...~ 

~ ~ I'. ~ 'I-GIU- '1n\ .... rt-·I~~,~I'~o~~~ (~~ 1 rn'; <: iEo"'O Untersuchung (jJ _~ 1 >< c -...- '" - ... "' - ~ >< I Glu- : Inverl-I.:l?"~ '~a; ~.:e 
'-' ... kOS": zucker~ ~ " ~ ,§ _~ _. ~_~_ I _: ___ k~.se I zucker ~£~ ~ A~ @ 

~~ll,02590.~-;~II-~-11-3'95 '+0,6 -1~0-343r~,8~'1-4,'02I--=--I-;,~;T-~~~; 
10." : 1,0431 111,14 5,80 6,02 12,90 i - 0,7 1,0431111,14, 8,05 8,37! 2,28 1- 1,6 

17." 1,0462 1
1

11,95" 8,42 1 8,76 i 2,00 :1' - 2,2 1,0506113,\1 ! 10,19 10,60! 1,75 i- 2,9 
I I 1 1 24." 1,0532 13,78: 10,82 11,2~ 1,56 ,- 3,3 1,0585115,17 i. 12,40 12,90 1,58 :.- 3,3 

31. 1,0631116,3513,9714,530,99 -4,41,065717,03,14,5515,14'1,37'-4,6 

7. September 1,070018,1715,7716,400,83 -6,41,0691 117,9415,4216,04'1.25[-5,3 

5, Oktober . 1,093;! 24,36 21,15 i 22,00 0,581- 10,3 1,0918! 23,88120,39 21,20 I 0,84 1- 9,5 

Der Z uc kergehalt warde titrimetisch nach Sox hie t bestimmt, Der Extrakt wurde aus dem 
specifischen Gewicht nach der Tabelle von B a II i n g (bezw. B ri x) berechnet. 

2. M. Barth (Forschungsberichte iiber Lebensmittel 1894, 1, 205) untcrsuchte 1892-er und 

1893-er Traubensiifte im versehiedenen Reifezustande mit folgendem Ergebnisse (g in 100 cern: 

I : 1 'I i::? 1 i 1 Weinsiiure IIAcpfelsaure I 1 1 8 I <: 
I ~ 'I <l) : 9 I~~.~ ~ 8 i.:: 1

1

'--,--, .---1 ~ c I ;; I 5' :~ 
Jahrgang, Sorte und : ,,}; , :§ 1 E : ~'~ 1 §,~ 1 tl § I § 1 J .B I J II ~ I~' ~ 6' 

. : g. ~ ! -; I ~ I § ':;; I ~ ~ I ,= J:. "'C ':'" I A"'C ';:- 'i: -- ,~! -- -§..~I 
Relfezustand I rn C I 5 I. }: I' ~ ~ ~'~ I. ~ I ca § J:: '"a § ! J:: I g == i ~ I ~ rn--

_______ I _____ i ~. I ~ ,~!i~~:-:.I-=~~~:~i~.~., .. ~ J .~ I_~DJ-~. £.= 

Unreif 
Halbreif 
Reif . 

1892-er Elbling (Ende J'lli: uureif; Ende August: halbreif; Ende September: rein. 

· :1,022°:°,821 ° :3,22;1,08[0,421- I -1- ! - 10,37[ - I - ,0,152
1
°,033 

· 11,0550!5,4013,2511,56io,7010,581 - 1 - 1 - [ - :0,681 - 1 - 1°,18510,044 
11,07007,187,200,9910,47,0,57, - I - i - , - ,0,501 - [ - 0,20510,027 

1892-er Gutedel (Ende Juli: unreif; En,le August: halbreif; Ende September: reif). 

Unreif 

Halbreif 

Reif • 

Unreif 

Reif • 

Unreif 
Reif . 

il,0230'O,74' ° '3,00:1,23[0,36[ -[- I 1°,321 1 iO,120 10,037 
11,053015,;4'3,4211,251°,610,461 - - I 10,401 - I !0,130'0,04[} 

:1,07707,378,000,67,0,4810,54 1 :0,57! -' '0,187 10,042 

1893-er Elbling (Ende Juli: unreif; Ende August: rei£), 

:.1.03251.1,831'0,79!3,38'11,0010,561 0,72 i.O,27! ° ,.2,46 10,4) 10,040:0,01810,) 5010,01 S 
; I I ,I: I I I I I I I 

il,0765:8,30,7,80,0,88,O,48IO,60: 0,481 ° : 0,22io,460,480,026!O,OI410,180!0,042 

1893-er Gutedel (Ende Juli: unreif; Ende August: reif). 

11,0295[1,15,O,4213,5711,38:0,32i 0,74IO,64! ° 12,3°1°,4(0,072:°,02310,126'0,025 
,1,07056,80 8,3010,8010,6Iio,571 0,61: ° 10,01 10,44 ,0,44;0,036:0,014Io,182io,047 

1893-er blauer (spater) Trollinger. 
Anfnng September: unreif (griin) und halbrcif (blau); Ende September: reif (dnnkelblau). 

Unreif 
Halbreif . 
Reif . . 

: :". I ' I ' , 1 1 1 [ 1 · :1,0430,4,24j2,76:2,50,O,94 0,251 0,49 0,45 i ° 11,62[°,23,0,0350,0170,0830,017 

· 11,065017,3216,7410,991°,5710,3°1 0,38:0,19 1 ° 10,54 10,211°,02°1°,0121'°,091 0,019 
· 11,0680[7,99:7,5510,79,0,5810,27: 0,45[0,13 ° 0,38[0,30:0,0280,0110,105[0,029 
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1892-er Elbling 1892-er Gutedel 

nnrcif halbrcif rcif nnroif lIalhrcif rcif 
Gewicht einer Beere g 0,615 1,286 2,564 

WasserlOsliche Alkalitiit der Asche als 

Polarisation (200 mm-Rohr, Hio, oW.) 

1\:,0. 0,106 0,145 0,173 

. + 1,02 - 0,55 - 6,20 

0;089 0,114 0,134 

+ 0.75 - 0,50 - 7,50 

1893-er Elblillg 1893-er Gutedel 
,-- ~ 

1893-er blauer Trollinger 

nnreif rcif unreif rcif IlIHeif halbreif reif 

Alkalitiit der lim Ganzen . 0,227 0,229 0,232 0,195 0,152 0,120 0,141 

Asche als K!O I wasserloslich 0,140 0,165 0,080 0,142 0.063 0,075 0,068 

Polarisation (200 mm-Rohr, 15°, Q W.) + 0,40 - 6,10 + 0,40 - 8,70 - 0,82 - 5,20 - 6,050 

3. Ueber die Untersuchungen von J. Moritz und P. Seucker vergl. unten S. 1177. 

II. Einfliisse des Entbliitterns und Beschneidens des Weinstockes auf die 
Zusammensetzung des Mostes. 

1. Einfluss des Entbliitterns des Weinstockes auf d88 Reifen der Trauben. 

In einzelnen Gegenden Frankreichs pflegt man einige Zeit vor der Weinlese bis zu 30°10 sIler 

Bliitter des Weinstockes zu entfernen. um die Reifung der Trauben zu beschleunigen und zu ver­

vollstandigen. 

A. Miintz (Compt. rend. 1892, 114, 434; Chem. Cenlrbl. 1892, I, 677) erhielt bei 2 Versuchen 

Uber die Einwirkung des Entbliitterns auf die Trauben folgende Ergebnisse: 

1. Ver~uch II. Versuch 
----~ ------~----~ Vor dem .-.icht Entbliittcrt Vor dem 

Entbliittcrn cntblattert Entbliittern 
~icht 

cnthlattcrt EntbHittert 
2. 10. 1891 13. 10. 1891 13. 10. 1891 2. 10. 1891 13. 10. 1891 13. to. 1891 

Dichte des Mostes (0 Beaume) 9,20° 12,3° 10,0° 8,8° 11,4° 

19,93 g 

0,531 g 

9,3° 

15,37 g 

0,673 g 

Zucker (G1ukose) in 100 ccm 16,35 g 22,78 g 17,48 g 15,19 g 

Saure in 100 ccm 0,796 g 0,531 g 0,602 g 0,708 g 
Hiernach ist die Wirkung des Entbliitterns eine ungUnstige. 

Versuche Uber Zusammensetzung des Mostes von Beeren, die an der Sonne gereift, und von 

solchen desselben Stockes, die im Schutten gereift waren, lieferten folgende Ergebnisse fUr 100 cem: 

An der Son ne gereift 

1m Sehatten gereift 

Zucker (Glukosc) Saure 
17,96 g 0,496 g 

17.96 g 0,566 g 

Hiernach nimmt der Gehalt nn Saure beim Reifen un der Sonne etwas abo 

2. Einfluss des Beschneidens des Weinstockes auf Traubenertrag und 

Zusammensetzung des Mostes. 

Auf die beiden hierUber vorliegenden Arbeiten von A. Sansone (Staz. sperim. agrar. Ital. 1894, 

26, 389) und A. Ravizza (Stu. sperim. agrar. Ital. 1897, 30, 197) kann hier nur verwicsen werden. 

III. Unterschiede zwischen Vorlauf, Pressmost und Nachdruck sowie zwischen 
Hiilsenmost und Butzenmost. 

1. P. Kulisch (Weinbau u. Weinhandel 1893, 11, 115) fand bei seinen in flinf Jahren an­

gestellten Versuchen liir Vorlauf (den nach dem Aufschiitten der gemahlenen Trauben auf die Spindel­

presse freiwillig IIbfliessenden Most), Pre ssm 0 s t (den beim Pressen mit der Kelter abfliessenden Most) 

und Naehdruck (den naeh dem ersten und zweiten Umscheitern der Trester gewonnenen Most) folgende 

Zusammensetzung·) : 

*J Die Zahlen sind beilll 1889-er Rie.ling das )littel aus 3 und beim 1892-er Riesling aus 2 Versuchen. Die 
iibrigcn Zahlen beziehcn sieh auf nur einen Versueh. 
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1888 1899 1890 1891 1892 

Traubensorte und i~;~ !I·~.3~ I ~!I ~,,~ II ~!~ ~-,,~I ~ -i-~ i i!~ ~,,~ ~ ~ ~!~ 7<" 
rT.I ~ <:,) 1I}:::j.: t£" a;) rr;::::.: rn 0 Co) III =._ Ir:l" ~ ~ ..c I ttl =._ r.D C!::.. 't = ~ t:: 5::: .E 

Mostart rze.g l ~ ~:~ ~ ~~ ~ 8:~ ~~.g ~ E:~ :!~~ I ~ ~ I ~ ~ :~ !]~ ~ _~ S Q:~ ~t:: 
___ _ . __ ~~O i~i2~ ~-:I~i2~ ~=_~_,~i2~ i~~ _I_~_I~ci3~ i-O ~ t_~i2~~" 
~l VorlRnf .-- ~5,74i3,;~I~;---;3~9 ;19,;4-;-;,54) 1,08-!0,26 

1l Pressmost ° !15.79 ,3,65 : 1,36 82,6 !19,04 2,43 : 1,01 ,0,28 

~ Nar.~~ruck_ ° '15,70 :3,74 ! 1,37 77,7 jI7,41 12_8011,05 Io,33 

';,'~11'3~ 8~~!; ,00 
_ .. _-- --_.- -. ~ . 

77,21 0,90 74, 
80,311,31 85,6: 1,00 77,5 , 0,93 75, 

79,8 i 1,29 82,7 i 1,01 78 ,8 : 0.90 75, 

~!VOrlaUf . ° [-17,13 !3, 14 1 1,02 88,1: - ~-=! 0,721--
g! Pressmost 8116,9313,29i 1,02 87,5119,53'3,23

1

' 0,67 1-
~ Nachdruck 0 16,85 ,3.411,03 87,0 19,01 13,H 0,73 1' I' I I 

--

76,0 11,03 93,5 I 0,76 79,8 : 0.79 78, 

76,5 i 1,00 93,2 i 0,77 78,0 I 0,77 77, 

75,0 1 1,02 91.81°,78 75,2 l 0,80 78, 
---_ .. .. 

~! Vorlauf . 
.~ Prcssmost 

~ Nachdruck 

1 

1 

, 
- I 

I -
i 

- , , 

- 97,0 10,80 
- 97,5 , 0,75 

- 97,5 0,69 

- -

- -

- -

179, 

1 79, 79, 

° !17,4I i3,121 0'991187'2 I,20'66 1. ;~, ~2 1 0,66 10,23 
5 )17,32 ;3,34 1 0,93 88,0 ~ 20,99 ! 1,92 1 0,53 10,27 

. I I' . , 1 I 5 ,17,25 :3,4 I , 0,90 86,5 ,20, \l, 2.39 , 0,56 0,31 

Die Menge der drei Mostarten ist sehr schwankend; sie hetragt fUr Vorlanf niemals weniger als 

8/1°' fUr Pressmost etwa 3/10 und flir Nachdruck immer weniger als 1/10 des Gesammt-Mostes, 

Nur zwischen Nachdruck eincrseits gegeniiber Vorlauf und Pressmost andererscits finden sich 

namentlich in den besseren Weinjahren (1889 und 1892) im Mostgewicht und Zuckergehalt gros8ere 

Unterschiede. Der Nachdruck ist bei den Tramincr Mosten, welche eine sehr feste Haut hahen. wesent­

Hch saurcarmer als Vorlauf nnd Pressmost. Der Gehalt an Nichtzucker, Mineralstoffen und Gerbstoff ist 

im Nachdruck am grossten. Der Nachdruck hat gewohnlich in Folge des hoheren Gerbstoff - Gehaltes 

einen etwas mehr kratzend saueren Geschmack. 

2. Untersuchungen iiber Hiilsen-, Butzen-·) lind frei ablaufenden Most. 

Von E. Mach und K Portele (Weinlaube 18RI, 61). 

Brzeichnung des Mostcs 

Am 25_ 

! 

Hiilscn-Most 

August 
Butzen-Most 
Frei ahgelaufener Most 

Am 30.! 
Hiilsen-Most 

September 
Butzen-Most 

Frei ab~elaufcner Most 

Am 15, ! 
Biilsen·Most 

Okto"er 
Butzen-Most 

"rei abgelaufener Most 

E. Mach und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1889, 36, 373 und 1892,41, 264) untersuchten 
aueh Hiilsen-, Butzen- und frei ablaufenden Most der Jahrgange 1888, 1889 und 1891 und einige 
sonstige Moste namentlieh auf den Gehalt an Stickstoff-Suhstanz und fanden: 

a) Fiirje 23 Proben europaischerTrauben und 10 Proben amerikanischcrTrlluben an Stickstoff-Substanz: 
Weisse europaische Trauben 0,09i-O,688%, im Mittel 0,277% 
B1aue europaische Trauhen 0,169-0,513 " " " 0,293 " 
Amerikanische Traubcn . 0.259-·0,667"" 0,451" 

0) B n t zen -]I[ 0 s t ist dcr Most aus den die Kerne umgebenden Zellen. welehe lelzteren aus den mit einem 
Scalpell angeschnittenen Trauben zusammen mit den Kernen l,erausgcdrlickt werden. 
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b~ Fiir Hiilsen - , Butzen- und frei ablaufenden Most an Stickstoff-Substanz. 

Hiilsen-Most . 
Butzen-Most . 

Jahrgang 1888 (8 Proben). 

0,181-0,797"/0, im Mittel 0,348% 

Frei ablaufender Most 
0,159-0,666 n 
0,140-0,566 n n n 

0,340 " 
0,258 n 

Jahrgang 1889: 2 Proben amerikanischer Sorten (a = Isabellla Labrusca, b = Clinton). 
Spec. Gewicht Gesammt-Siiurc Weinstein Stickstotf-Substllnz 

a h a b a h a b 
Hiilsen-Most 1,0720 1,0797 0,61 0,33 0,75 0,48 0,409 0,339 % 
Butzen-Most 1,0745 1,0722 1,69 0,97 0,75 0,83 0,274 0,239 n 
Frei ablaufender Most 1,0737 1,0771 0,29 0,83 0,26 0,87 0,202 0,226 " 

IV. Einfluss der Diingung auf die Zusammensetzung des Mostes. 

1. Von J. Moritz unli P. Seucker (Landw. Jahrb. 1887, 16, 549). Zu den Versuchen dienten 
5 Parzellen mit je 225 Riesling-Stocken, jeder zu 3 Rehen, die im Jahre 1875 geptlanzt waren. Der 
Diingungsversuch begann im Friihjahr 1878. Der Kunstdiinger war ein Gemisch von 125 kg Kali­

Ammoniak-Superphosphat mit 50 kg Chlorkalium. Die Ergebnisse waren folgende: 

Ernte, Menge und 

Bestandtheile 

Parz ell e I. 
Volle Stallmist­
Diingung (400 
Ctr. pro Meter-

Morgen) 

Parz ell e II. P a r ze ll e III. 
Halhe Stallmist- Auf den Stock 
Diingung u. pro 822 g Torf und 

Stock 222 g Kunstdiinger wie 
Kunstdiinger P arzellc II 

Parz ell e IV. 
Auf den Stock 
411 g Torf und 

333 g Kunst­
diinger 

P a rzell e V. 

t;ngediillgt 

----- - --:-- - 1--- -;---1---;--- 11---.,----
__ ~===~~-~=~.=_._=~=-= ~~'j~nd I}~,= gesund I faul __ ~sun~L f~~ ,~s~,~J!~~ ==~~~i !~= 

Herbst 1883 I i 
I I I 1 

Mostgewicht (Grade Occhsle) 81,5 1 95,0 80,0 93,5 73,0 : 90,5 75,5 II 96,5 69,5 i 89,5 
Zucker %. 18,30 21,00 18,10 20,30 16,33 i 20,30 16,66 . 21,36 14,79 / 19,68 

;~;::-~:D~C ~~ _______ : 1~~:~~ _2~:~_ ~~:~5 2~::3 _ 7~,:8 _G~;~ ~;~~ 1~::2 5~:~9Jl~:;0 . 
Herbst 1884. I 

Mostgewicht (Grade Oechsle) 
Zucker %. 
Silure"lo . 
Ernte-Menge kg 

86 ,5 

20,1 
1,16 

227 ,4 

85,0 84 ,5 
20,0 19,84 

I,ll 1,19 
185,1 213,8 

86,5 81,5 
21,00 17,70 

1,21 1,21 
245,0 190,0 

---------
Herb.t 1885. iii 

Mostgewicht (Grade Oechsle) 78,5 1 80 ,5 78,0 183,0 77,5 ! 83,5 78,0 181,0 71,0 74,8 

Zucker %. 17,67 18,70 18,20 18,27 17,47 /' 17.79 18,35 17,90 15,50 16,10 
Saure % 1.53 1,38 1,42

1 
1,35 1,44 1,37 1,40 1,35 1,47 1,26 

Ernte.M_e_ng_e_k_g ___ __ -7-5_2_,9_4....: ~,30_ ~~,56 27,06 _~2,~~ _~_1,55_40,10 4_3_,4_5-;--2_1_,60 131,20 

Herbst 1888. 

Mostgewicht (Grade Oechslc) 

Zucker "!o. 
Silnre % 
Ernte-Menge kg 

88,5 1101,5 85,5 101,0 85,0 1101 ,5 85,0 11 99'5 83,0- /-98,5-

21,00 i 23,50 19,90 23,40 20,3° 123,80 19,70 22,90 18,90 / 22,25 

1,16 i 1,13 1,04 I 1,01 1,08 1 1,08 1,28 I 1,14 I,ll I 1,08 

25,2 ; 6,6 32,2 1 17,1 19,6 11,4 16,5 i 12,0 5,8 I 2,0 

2. M. Barth (Weinbau u. Weinhandel 1890, 8, 139; Vicrteljahresschr. Nahrungs· u. Genussm. 
1890, 5, 199) stellte im Jahre 1889 vergleichende Rebdiingungsversuche mit Stall mist, Fakaltorf, Chili. 
salpeter, Ammoniaksalz, 20"lo-igem SnperphosphRt, 16"1o-igem Thomasmehl und Kalimagnesia bei je 
36 Stock en an. Chilisalpeter und Ammoniaksalz wurden im Frlihjnhr, die anderen Diinger im Herblt 
gegeben. Die Versuchs·Ergebnisse waren folgende: 
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II 

~;~ 
Der Most enthielt ;; ~~L.i 

ii ~ f::= ~.g 
~ I" ,~ :=.~ §:;::I~ :-<o· !1 Diingung auf 100 Stocke " I';": e +~ ~~o f..:rn g ~ ~ ~ '" ... c;. = '7'"g ~~~ 

~~g '" :~~:~ 

1/ 
"" " N .gi'l::o,e E-<- m " ,m 

kg 0 O{ ! % ;:;l kg . 0 
.-. 

1 Ungediingt (Mittel von 2 Versuchen). . .. . . 25,30 1,0819 jI7,80i 1,21 -
2 3,0 kg Chilisalpeter j 5,0 kg Superphosphatj 4,0 Kalimngnesia 25,70 1,0833 ;18,10; 1,14 + 0,40 
3 4,5 

" " 
5,0 

" " 
4,0 

" 
33,60 1,0779 16,931 1,24 + 8,30 

4 6,0 
" n 2,5 

" 
Thomasmehl 4,0 

" 
32,50 1,0842 18,2711,23 + 7,20 

5 6,0 
" " 

5,0 
" 

Superphosphat 8,0 
" 

33,60 1,0825 17,931 1,18 + 8,30 
6 6,0 

" " 
10,0 

" " 
4,0 

" 
32,60 1,0800 :17,40: 1,19 + 7,30 

7 Chlorkalium ' . 6,0 
" " 

5,0 
" " 

4,0 21,50 1,0818 ;17,78 ' 1,34 - 3,81) 

8 5,0 
" 

Ammoniaksalzj 5,0 
" " 

4,0 Kalimagnesia 18,75 1,0842 '18,27 i 1,24 - 6,55 

9 800 kg Stallmist 31,00 ' I + 5,70 1,080117,42, 1,37 

10 400 
" " + 3 kg Chilisalpcter . 37,80 1,0843 1 18,34 1 1,31 + 12,50 

11 800 
" 

Fiikaltorf . 20,90 1,0856 '18,59 ' 1,17 - 4,41) 

12 400 + 3 kg Chilisalpeter . 29 ,00 
' 1 + 3,il) 

" n 1,0815 117,72 , 1,30 

3 400 
" n + 4 kg Kalimagnesin .35,00 1,0825117,92 1 1,38 + 9,71) 

4 1400 
" " + 3 kg Chilisalpeter + 4 kg Kalimagncsia 1 

I, + 5 kg Superphosphat 32,4°11,0813 117,681 1,27 + 7,11) 
I' kg Torf + 125 kg Thomasmehl + 9,1() 5 ~ , 200 36,401,0833,18,10, 1,21 

3. Ueber Versuche von A. v. Chambricr mit Thomasmchl und Phosphorit verg\. CentrbJ. 

Agrik.-Chem. 1888, 17, 427. 

V. Schwankungen der Mineralstoffe von Mosten derselben Traube von verschiedenen 

Parzellen in derselben Lage. 

K. J 0 h n (Mittheil. der k. k. chem.-physiol. Vers.-Station Klosterneuburg 1885) fand fUr die Moste 

von 1872-er weissen Burgunder- Trauben, welche in Klosterncuburg auf K'llkboden auf 9 verschiedeuen 

Pancllen derselben Lage gewachsen waren, fUr die A schen bestand th eile folgende betriichtlicll 

schwankenden Werthe (g in 100 ccm) : 

No. t 

Minerliistoffe 0,27 0,33 0,24 0,26 0,2G 0,30 0,31 0,36 0,25 

Kalk 0,018 0,024 0,016 0,019 0,009 0,018 0,024 0,015 0,010 

Magnesia 0,014 0,023 0,012 0,012 0,012 0,016 0,020 0,013 0,011 

Kali 0,152 0,169 0,128 0,143 0,1 ~6 0,168 0,166 0,216 0,166 

Phosphorsiiure 0,044 0,051 0,044 0,047 0,054 0,045 0,049 0,078 0,050 

Schwefelsiiure 0,011 0,018 0,007 0,009 0,008 0,011 0,017 0,007 0,004 

VI. Moste von ungespritzten uud gespritzten Reben. 

H a I en k c u. M os lin ger (Zeitschr. analyt. Chern. 1892, 31, 634) fanden fijr je 6 Moste aUs 

ges p ri t z ten Re be n und eben so viele aus nnch Lage und sonstigen Eigenschaften durchaus gleichen 

aber unge~pritzt gebliebenen Reben folgende mittlere Znsammensetzung (g in 100 ccm): 

Spec. Gcwicht Glukosc Fruktosc Gcsamllit-Saurc \Vcinstein Freie P olarisation hei 1 50 (= Wcinsiiurc) 'Veinsaurc 

Gespritzt: 1,0786 8,86 9,70 0,677 0,199 ° _ 9,21 0 

Ungespritzt: 1,0759 8,44 9,29 0,679 0,225 ° - 8,89 0 

Der Ertrag war bei den gespritztcn Reben mindestens doppelt so hoch als bei den ungespritzten_ 
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VII. Veranderungen des Mostes durch Edelfaule und Schimmel. 

H. Miiller-Thurgan (Landw. Jahrb. 1888, 17, 83), impfte einen 1882-er Most mit Rein­
kulturen beidcr Pilze und verfolgte die hierbei eintretenden Veranderungen in der Zusammensetzung des 
Mostes mit folgenden Ergebnissen: 

lJrspriinglichcr Tage 
Most 

nach dcr Aussaat: 

Ve r s u c hem it Bot ry tis (Edetniulc) 18 21 23 25 28 30 
Zucker % . 12,55 11,80 9,26 8,48 7,93 6,09 4,13 
Saure % 1,30 0,85 0,47 0,38 0,32 0,17 0,1 I 
Stick stoff % 0,12 0,08 0,05 0,04 0,03 0,02 

Versuche mit Penicillium (Pinselschimmcl) 
Zucker % . 12,55 7,77 7.30 5,52 3,33 1,70 0,84 
Saure % 1,30 1,17 I, 16 1,09 0,75 0,51 0,35 
Stiekstotr % 0,12 0,04 0,04 0.03 0,02 0,01 

Hiernach erniedrigt Botrytis anfangs die Silure viel rascher als den Zucker; umgekehrt verhiilt 
sich Penicillium, durch welches der Most \'erdorben wird. 

Beziiglich der iibrigen in derselben Richtung ange.tellten Versuche muss auf die Quelle ver­
wiesen werden. 

VIII. Koncentrirter Traubenmost. 

1. In Italien (Sicilien) werden von der Firma Favara und Figli in Mazorra dell Vallo angeblich 
durch Erwilrmen im stark en Luftstrome bei 40· koncentrirte Moste durch Einengen auf 1/, des 
urspriinglichen Volumens hergestellt. 

a) P. K u lis e h (Weinbau u. Weinhandel 1893, 11, 212) fand fiir derartige Moste folgende Zu­
sammensetzung : 

Most aus 
weissen Trauben (Mittel von 3 Pro Len) 
desg!. filtrirt (1 Probe) . 
desgl. filtrirt und entsiinert (I Probe) . 
blauen Trauben (Mittel von 2 Proben l 
desg\. mit getrockneten Hiilsen (desg\.) . 
weissen Trauben mit getrockneten blauen HUlsen (I Probe) 

Spec. Gow. 
hei 15 0 

1,364 
1,384 
1,370 
1,359 

Invcrt- Ges.- Sanre 
zucker (= Weinsaure) 
67,8 g 1,38 g 
70,3 g 1,02 g 
69,4 g 0,17 g 
68,1 g 1,26 g 
60,7 g 1,09 g 
64,3 g 0,98 g 

b) Th. Omeis (Forschungsberichte iiber Lcbensmittel 1894, 1, 
in 100 g: 

474) ermitteltc folgenden Gehalt 

Extrakt . 64,90 g I Mineralstoffe . 
Zucker (Glukose) 62,10 g Kalk (CaO) . 
Saccharose . 0 Kali (KP) . 
Gesammt-Sanre 1,10 g Natron (Na20) 

Der Most stellte eine hellbraune, syrupartige, 

0,691 %: Phosphorsaure (P20 6l 
0,051" I Schwefelsaure (S03) 
0,242" ~ Chlor (el) 

0,048 " 

0,089 g 
0,081 g 
0,050 g 

durch A usscheiJungen (namentlich von G lukose) 

gctrUbte FIUssigkeit mit angenehmem Frucht- Geruch und Geschmack dar. 

e) M. Giunti u. C. noschi (Staz. sperim. agrar. Itnl. 1894,27,376) funden fiir den koncen-

trirten Most (Mosto di salute) von der oben genannten Firma folgende Zusammensetzung: 
g in g in gin 

----. ----100 g 100 cem 100 g 1l)Occm 100 g lOOccm 

Extrakt 69,23 92,63 Fliichtige Saure Weinsanres Eisen 0 ,042 0,056 

Zucker 60,85 81,42 (= Essigsaurc) 0,05 0,07 Weinsaurer Kalk 0,052 0,069 

Gesammt - Saure Aepfclsaure 0,38 0,50 Freie Weinsiiure ° ° 
(= Weinsanre) 1,06 1,42 Citronensiiure Spur Spur Stickstolf - Substanz 0,358 0,479 

Nicht6Uchtige Saure : Gerbsiiure 0,24 0,31 Aetherextrakt 0,066 0,088 

(= Weinsanre) • 1,00 1,34 I Weinstein 0,52 0,70 Mineralstoffe 0,89 1,19 
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gin 
---: 
100 g 100 celll i 

gin 

Kalk (CaO) 
Magnesia (MgO) 
Kali (K20) 
Natron (No20) 

lUO g 100 CCIll 

0,075 0,100 
0,037 0,049 

0,390 0,522 
0,045 0,060 

Kupferoxyd (CuO) 0,00 I 0,001: Phosphorsiiurc (P20J 

Manganoxyd (Mn20 a) '--Sp;U-- I Schwcfelsiiure (SOa) 
Eisenoxydul (FeO) 0,024 0,032 [ Kieselsiiure (Si02) • 

Thonerde (A120al 0,017 0,032. Chlor (Cl) 

100 g 100ccm 

0,058 0,077 
0,096 0,128 
0,016 0,021 
0,013 0,017 

2. P. 1\ ulisch (Weinbau u. Weinhandel 1892, 10, 348; Centrbl. Agrik.-Chem. 1893, 22,194) 
gewann durch Keltern gcfrorener 1890-er Trauben koncentrirte Moste von folgender 
Zusammensetzung: 

Grade Oechsele . 

Geisenheimer -------
Morschberg 

140,0 
Klauserweg 

105,5 
Miiuerchen 

111,5 

Winkeler 
Ansbach 
138,0 

Saure (g in 100 cern) 1,33 0,82 0,87 1,32 

Die aus derartigen Mosten gewonnenCD Weine zeigten holleD Alkohol- und Siiuregehalt, welch' 
letzterer aber durch den hohen Alkohol- und Zuckergehalt verdcckt worde. 

Aelterc und sonstige Mostanalysen. 

1. J. M 0 s e r, Agronom. Ztg. 1868, 321. 
2. B la n ke n horn und R 0 s Ie r, Annalen der Oenologie 1873. 
3. Fa u s t 0 S est i n i, Staz. sperirn. agrar. di Roma 1873, 1874 u. 1875. 
4. Vers.-Stat. Asti, deren Jahresbericht 1878. 
5. A. Funaro und Pellegrini, Agricoltura Italiana 1878. 
6. C. Neubauer (Landw. Centralb!. f. Deutschland 1869, 2, 318: Annalen der Ocnologie 1872, 2, 6 und 1814; 

Jahresbericht Agrik.-Chem. 1873/74, 250 und 1875/76, 2, 228, 231 und 244) fand fiir 23 Proben 1868-er bis 1874-er Rhein­
weinmost folgende Mittel und Schwankungszahlen. 

Spec. Gewicht Extrakt Zucker Saurc Stickstoff­
Substanz 

Mineral­
stoffe 

Mittel . . . . . 1,1024 25,51"/0 19,71 0io 0,64"10 0,28"/0 0,40"/0 
Sehwankungen r,0690-1,207j 17,90-46,47"10 12,89-35,45"10 0,20-1,18oio 0,11-0,57"10 0,20-0,63"10 

7. C. Weigelt (Landw. Zcitschr. f. Eisass-Lothringen 1878, i. Beilagc 69; Oenolog. Jahresbericht 1878, 84 u. 
Jahresber. Agrik.-Chcm. 1883, 549) beriehtet liber zahlreiche Analysen E I s ii s s er M 0 s te, von denen hier die Mittel- nnd 
Schwankungszahlen angeflihrt sein mogen: 

a) Elsasser Moste aus der Gegend yon 
Spec. Gew. 

bei 17 ° Extrakt 

Viigtlinshofen (13 Proben): 

Zucker Saure Stick stoff­
Subslanz 

Farb- nnd 
Gerbstoff Mineralstoffe 

Mittel • . .. 1,0800 18,86 % 16,60 % 1,27 % 0,57 % 0,058 % 0,36 % 

Schwankungen 1,067-1,099 15,72-20,76% 13,58-18,21 % 0,89-1,69°:'0 0,44-0,78% 0,033 -0,066 % 0,32 -0,4(, °io 
b) Sonstige Elsasser Moste (46 Proben): 

Gewicht Most in"lo Spec. Gew. Zucker 
einer Traube der Trauben des Mostes SaUTe 

Mittel . . . . 72,7 g 76,9 % 1,0797 18,82 % 0,97 °"0 
Schwankungen. . 25,7- 62,0- 1,0628- 15,04- 0,68 -

158,1 g 86,2"10 1,0973 23,59°,0 1,42"10 

8. Ergebnisse der dentschen Weinstatistik der Jahrgange 
1888, 27. 729; 1889, 28, 525 und 1890, 29, 509. 

Wein- Gerbstoff Asche Sehwefel-
stein saure 

0,529°,0 0,059 % 0,382 % 0,077 °;:0 

0,38- 0,037- 0,28 - 0,050-
0,80"10 0,078"10 0,52"10 0,106°'° 

1886-1890. - Zeitsehr. analy!. Chern. 

9. P. Kuliseh (Viertcljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1887,2,572; 1888,3,414; 1889,4,485; 1090,5,474) 
Analysen VOll Rheinganer Mosten der Jahrgiinge 1887-1890. 

10. Rei tIe e h ncr (Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 577 u. 1888, 3, 418) Analysen von 1887 
u. 1888-er ni ed e ro s terei chi se hen M 0 s te n. 

11. Analysen von 1887-er nnr! 1888-er S i e ben b li r ge n e r M 0 s ten (Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 

1887, 2, 575 u. 1888, 3, 419). 

12. Rum ii n i s c heM 0 s t e (15 Proben) des J a h r g a n g e s 1889 ergabcn (W cinbau und Weinhandel 1898, 8, 
No. 12: Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1890, 5, 59) folgende Schwankungszahlen: 

Gewicht yon 
100 Becren 

142-394 g 

1 kg Trauben 
liefert Most 

Spec. Gew. 
des Mostes Extrakt 

Der Most enthielt 

Zucker Saure Nichtzueker 
590-760 g 1,0635-1,0901 16,24-24,28 13,:l3-20,62 0,23-0,50 2,37-4,26% 
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13. P. Palladino (Staz. sperim. agrar. Ital. 1891,21,574), iiber italienisehe Moste. 

14. T. Chi a rom 0 n t e (Staz. sperim. agrar. Ital. 1892, 23, 449). Die Arbeit enthalt eine grosse Zahl "on 
Analysen ita lie n i s e her M 0 s t e der Proyinzen Foggia, Bari und Lecee. 

15. 'V. Perey Wilkinson (Besondere Schrift) untersuchte cine Rcihe von australisehen ~!osten (aus 
Yietoria) dcr Jahrgange 1893 u. 1894 mit folgendcn Ergebnissen (g in 100 rem): 

Spero Gcwieht 
hei 15 0 Zuckl'r Gesummt-Siiure 

(= Weinsaure) 

~!ostc des nordliehen (41 ~fostc) \ Sehwankungcn 1,080-1,160 18,3-39,0 0,34 - 1,12 1 
1893 I ~Iittel . . . 1,110 26,3 0,72 

Goulburn-Thales 1894 I Mittel . . . 1,101 23,9 0,64 
(31 Moste) \ Schwankungen I,084-1,I:ll 19,4- 31,9 0,43-0,79 

~Ioste des siidliehen (78 Moste) \ Schwankungen 1,1J74-Ll58 16,7-38,6 0,41 - 0,95 1 
189:1 I Mittel . . . 1,107 25,8 0,69 

1894 (Mittcl... 1,098 23,1 0.80 
(165 Moste) Schwankungen 1,073-1,130 16,4-31,6 0,36-1,59 

Goulburn-Thales 

1<;. P. Raduleseu (Zeitsehr. Nahrungsm.-lJntersuchung, Hyg., u. 'Vaarenk. 1894, S, 61) fanll fiir den 1893-er 
.Most von rumanischen Rebcn, die auf cine1H FlugsamlhOllcn im 'YesteD RUlllanicns gcw8chsen waren hoi 13 Proben 
folgen!!e Sehwankungen: 

Blaue Trauben (4 Proben) 
Weisse Traubcn (9 Proben) 

Spec. Gewieht 
(17,5°) 

1,083-1,092 
1,073-1 ,OS;; 

Gesammt-Siiure (= Wcin­
saure) in 100 g Zucker in 10i) g 

1),.W)70-0,743 19,07-20,73 

il,507-0,650 17,09-19,57 

17. G. de Artis (Staz. sperilll. agrar. Ital. 1896,29,553). Analysen yon 1II 0 s ten un,l 'V e i nell in Syracus 
gebauter amerikaniseher Reben . 

18. Ueher einige Analysen von amerikallischcn ~!ostcn ,' on E. W. Hilgard vergl. unler "Aml'rikanischo 

Deutsche Weine. 

Bci den deutschen Weinen sind vorwicgend nur die in der Weinstatistik flir Deutschland 

(Zeitsehr. analyt. Chern. 1888,27, 729; 1889, 28, 525; 1890, 29, 509; 1891,30,553; 1892,31,607; 

1893, 32, 647; 1894, 33, 629; 1895, 34, 649; 1897, 35, 413; 1898, 37, 597; 1899, 38, 545; 1900, 

39, 73i) niedergelegten neueren Analysen von Naturweinen beriieksiehtigt, die nach den Besehllissen 
der im Jahre 1884 im Kaiserliehen Gesundheitsamte versammelten Kommission zur Berathung einheit­
lieher Verfahren flir die Weinanalyse bezw. naeh der nAmtlichen Anweisung zur Untersuchung 
des Weines" vom 25. Juni 1896 ausgefiihrt worden sind. 

Die IIUS den naehfolgenden Analysen von Weinen der versehiedenen Weinb~ubezirke 
bezw. Lander berechneten Mittelzahlen haben selbstverstiindlieh nur eine anniihernde 
Gliltigkeit und sollen nur einen all~emeinen Anhaltspunkt flir die Zusammensetzung 

der betreffenden Weine geben. Bei dieser BereehnulIg sind die Mittelzahlen der 

einzelnen Jahrgiinge als Einzelanalysen angenommen und sind die Gesammtmittel der 
einzelnen Bezirke und Lander unter sieh urn so mehr vergleichbar, je grosser die 

Uebereinstimmung in den einzelnen Jahrgiingen und Lagen ist. 1m Uebrigen haben 

Mittelzahlen flir die chemische Zusammensetzung der Weine nur eine untergeordnete Bedeutung, dn die 
Untersehiede in der Zusammensetzung del' Weine der versehiedenen Jahrgiinge und Lagen vielfach grosser 

sind, als die Untersehiede in der Zusammensetzung der Weine der verschiedenen Weinbaubezirke. 

J. MoseJ- und Saarweine. (Weissweine.) 

AUBser den in der Deutschen Weinstatistik vorliegenden Analysen von R. Fresenius 
und E. Borgmann (F), P. Kuliseh (K) und Schnell (S), sind in die naehfolgende Uebersicht noeh 
aufgenommen Analysen von P. KuJiseh (K ) - Zeitschr. angew. Chern. 1893, 567; Schnell (S) -
Zeitsehr. angew. Chern. 1894, 209; Fr. Mallmann (M) - Zeitschr. angew. Chern. 1895, 341; 

K. Windisch (W) - Zeitsehr. Nahrnngs- u. Genussmittel 1901,4, 625 und 1902, 5, 49. 
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:; ~ 100 cern W cin enthnlten Gramm: 
Gemarkung .II> c> ... " - .. .... . ..-- - .·..-...,-- -,---,.-- -1 ... 

~! I' I f~.. ~I c: .. i c: I , I • 1 L !.!. ~ 
und ... CI '0 ~ ,:I;j iCIIa.::S -_.. - 1-." ~ 1 _"-" -- o .. ~, .... 

.: . i f I ~:~ ~~:~ I'. : G ...... a: :;~ ~~ ~~I 1-:.~s: 1;~6 ~ 
Jahrgang ~ ~ ~ 1;( .. ' 5 ::S: 'a; a; g I ~ I ,~'; .. :;:. :::E .. ~ ,g::c l ~::~ 5 .J :: :; c,'" ,~~ ii: gl " N C; IE E~ ... lUI .... 

~;~A~h='~=" ~'=--='1"'~'=9=;=i'=I=:=0='9=9=6=7';=8=,6=7=! 2='=1=1 =:0=:7;11 ~:~~r~ -' -="-1 ~' i'o,14 - ....: - - ! - 'Ii 
2 11892 1 0,99607,04i,2,0310,86 0,02,. - - 0,54 1,°,15 - - 1 - I" - :, - M 
3 I Aldegund 11893 

4 Andel 

5 
Ayl*) 

6 

2 0,99597,76 12,23
1
°,82; 0,03: - . - 1°,740,14 - - 1 - i - - M 

1894 2 1,00244,65 :2,67 11,2410,04 1 - '0,12 :0,42 !O,16 - - : - ! - I' - K 
, 1 I I , • 'I , I r 1892 I 0,99607,602,19 1°,74, - 0,25 0,15,0,920,160,0130,0211°,0751°,0270,002 S 
i ,I! I I 

l1893 4 0,99~0 8,~9 '1 2,03 i o'69 1 0,06 ! - 1°,13:0,7°
1
°,15 - i - ! - [ - 1 - K 

7 Bausendorf)8921 o,99~56,dl,61Io,58Io,041' - ,0,09.0,45 ,°,17 - I - - -1- K 
! I , , Freie 1 1 

il' l Iwein--I'I I, wein· 1wcin. : stirk. '. I 
8, 

9 1 

I, 

Bern- 1 1893 3 

kastel 1 1897 4 

' saure I : stein 1 S"urc i stoff I 
0,99608,17 12,30 '0,641'0,05, - 10,15 10,71,0,19 - -1- 1 - - K 

1 
I .' I. , I 

10; Besch *) 1898 I 

0,99548,90 2,36 Io,59 j 0,05 1 0,30 0,14 1°,831°,20 - 1°,0441 - 10,03010,019 S 
1,0017 4,59 2,28 ,0,99 ; 0,05 0,42 0,12 :0,410,21 0,207 ° 10,04410,0291°,010 S 

I ! Ii' I Kali I 'I 

11 I' Borsch 

12 '. 

13 

14 Bremm 

15 

16 

0,99768,912,94 ,0,62: 0,05 0,41 1°,481°,891°,13 - 0,1801 - :0,028
1
°,009 S .... 

/
1892 2 0,99607,642,18 1°,88 0,03 - 1 = :0,580,15 -1- , - I - - "vI 
1893 2 0,9960 7,85 2,28 .0,80 0,03 - 1 ,0,71 1°,15 - -' - , - ,- "'1 

1 ' I , 

l1994 I 1,00015,222,1°1°,96 0,05 - ,0,03
1

°,4°1°,19 - - - '1- 1 - K 
1899 1 0,99479,112,52 1°,73 0,06 0,20,0,19 0,:1 0,1~ - 0,004 1 - 0,040 - W 

1897 1 

17 i Briedel 

18 " Briedern 

1900 2 0,9941 9,65 1 2,43 ! 0,~9 0,06 0,20 !0,24 Io,/4,0,11 0,0990,0440,034 , - 1 - W 

1893 4 0,99577,802,24
1
°,,°

1

°,04 - 1- 0,800,15 - - I - I - - J[ 

1893 1 0,99489,092,55 1°,68 0,05 - : - 1°,8710,17 - - I-! - 1 - J[ 

19 , 

'2 ° i' Bruttig 

21 1 

{ 
1892 1 O,99H 7,78 1,81 iO,67 0,03 - - 0,53

1
°,14 - - - I - 1 - M 

1893 4 0,99706,772,1410,73 0,04 - - 10,62'0,15 - - - 1 - - M 

: I I I' K 1894 \ 0,99915,231,84
1
°,94 0,05 - 0,23

1
°,451°,19 - - - - -

I 
22 Burg 

23 

24 Canzem 

25 

1893 1 0,99537,551,98:0,71 0,06 - 1 - 1,0,63
1
°,13 - I - - - - M 

{
1893 2 0,99438,572, 59 1°,72 0,03 1 - 1 - 0,90 10,15 - -1- 1 - i - K 
1894 4 0,99887,452,96 1 1,01 0,05 - 0,18 1°,84:0,15 - ! - - - I' - K 
1897 I 0,99809,273,1710,95,0,09 0,44 0,500,84 '0,19 - :0,063 - '0,0330,015 S 

*) s e h nell fand ferner (g in 100 ('em): 
Frcie 

No. Weinstein V·l cinsaure 
5 Ayl .. 

3B Drohn . 
59 Frehn . 
60 Geisberg 
79 Langsur 
80 Leiwen . 
84 Longuieh 

105 Nittel . 
124 Pis port . 
140 Saarburg 
1!6 Sehweich 

0,2256 
0,2519 
0,2369 
0,2569 
O,270i 
0,2405 
O,:?482 
0,2714 
0,2331 
0,2651 

Schnell fand ausserdem an Chlor: 

42 58 89 

0,070;) 
0,0540 
0,0720 
0,0075 
0,0070 
0.0435 
0,0430 
0,026;J 
0,0655 
0,0469 
0,0353 

103 

Eiscnox\"d 
+ Thonc'rdc 

0,0012 
0,0021 
0,0019 
0,001:! 
0,11027 
",UOI3 
(1/11.125 
0,1102(1 

0,0031 
0,0015 
0,0016 

108 

~atrun 

0,0091 
n,0031 
0,0047 
0,IJOI5 
0,0086 
U,11062 
0,iJ1)39 
O,OO!l6 
0,0035 
0,0032 
n,non 

Kieselsaure 

0,0022 
0,0026 
0,0024 
0,0020 
0,0013 
",0015 
0,0015 
0,0018 
0,0019 
0,0028 
0,0010 

109 112 114 

Chlor 

0,0063 
0,0111 
0,0065 
0,0088 
0,0113 
0,0054 
U,01U4 
0,0086 
0,0074 
0,0053 

118 119 No. 10 

'Chlor . . . 0,004 0,011 O,OH 0,005 0,004 0,025 0,003 0,003 0,004 0,006 0,014 

122 
0,003 

No. 12i 

Chlor . . . O,ou9 

In 1~ In IH 
O,OOi O,OOt) 0,005 0,003 

159 
0,011 

162 166 168 170 171 

0,01)8 0,001 0,004 0,028 0,005 
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________ 100_cern Wei~ l!nthRlt~n_GrI1mm:_ ___ _ ... 

'0 .. ,ECD=,CIIG=I::I ~ ~ i-iCD -;; CDS ~CD--~4D"';,i:fCD"-' >. 
.c: 

" ... 
c 

... ..:. 2:CD ~: f 'c: I .. I.. I" I I ~ 
-;; .:: '.~5'1~==~ ~ g _~ IE,s .. .! '-e: ,:alOOII'):mr;i.I;J::asW s:: 
_ I'C :cn·(!)~cn·Cf.l"& N CI. CD I"""G .c"'--~"--lii.-< 

I­.. ... .; as iEL.:~.:;:::"':~1 ~ .¥ ~ 1 .... -= ':t m:: 'cD~OII;~SO!CD;O -; 

~ ... ... ~i.: ~ ~ ~ ~ ~ ... /I) 

='f,I===~==;==i'==~~=-~--,-:-~-~~C=;~=c~ . - ... - ~- _. - -' - -- _. ----

CD ... 
/I) 

26:1 11890 2 0,9964 7,21i2,24 1 0,85 10,09 ! - ! - r~7~~~6--=l--=- ~.0~!I'-=-!~~;2-~ 
27 'I 1892 1 0,99597,77:2,32 1°,97 0,06 ! - ' - jO,66 0,12 - - - - 1 - M 
28 1,'. Casel 11893 1 0,9983 9,4413,50 0,88 ,0,07 ; - ; - 1 - 1°,17 - I - -! - : - K 
29, 1894 1 0,99985,7512,38,1,110,03 . - ,0,14,0,510,12 - 1 - - -. - K 
30,1 1897 1 0,99578,0°

1
,2,38 0,86 0,08 ,0,450,09'0,850,17 - 1'0,116 - :0,022!0,038 S 

I I ~ i I I : 
.311lclilsserathl894 10,99995,03 12,06'0,810,088- 0,190,48,0,17 - '1- -' -, - K 
32' Cobern 1894 2 0,9973 8,35'2,89~ 0,91 :0,040 1 - :0,24 10,67 iO,18 - - - i - - K 

1 ' . ,_ I 
33

1 
{1892 2 0,99558,31'2,11 0,790,00 - - :0,680,14 - - - i - - J[ 

34i l Crov 1893 30,99617,66,2,280,71,0,04 i - - '0,770,17 - - -- - - M~ 
351 1893 1 0,99737,33'2,48: 0,880,04 -0,16:0,76,0,15 - - - I - - K 

I 1 ' 1 T, 36 C 11892 I 0,99528,052,00 0,82 0,02 - 0,080,600,15 - - - - - 1'-

37 ues 11893 4 0,99618,20;2,38' 0,70 :0,05 : - ;0,15:0,170,21 - i - , - 1 - i - K 

38 

39 

40 

41 

42 

, i Mag-I I , 
i ! 1 ' Kalk I nesia Kali I I r:y 

1892 I 0,99507,94 12,19 0,94 -, - 0,15,0,730,14 0,014,0,019Io,055Io,018!0,008 XU, 

1893 1 0,99359,73:2,58 0,55 0,06 I' - 0,190,84'0,17 - I' - 1 - I - ; -
1 1 ~ Freie I , 

Dhron*) Stick-,Wein- , I 
! 1 stoff' sliure 1 Ch10r I 

1896 2 0,99835,54:1,92 0,62 - 10,45,0,1I IO,56,0,15 0,050,0,156 0,0061°,029,0,014 S 
1897 I 0,99488,7212,43,°,831°,05 0,3°1°,15 10,780,18 - 1 ° [- :°,0461°,009 S 
1898 I 0,99916,5312,50,0,7510,081°,330,100,580,170,0900,0980,011,0,047,0,019 S 

, 'I I', Iii I 
43 Dusemont 1894 1 0,99956,432,66: 0,97 1°,080 - 0,18 1°,57,°,17 - 1 - - I - - K 
44 Ediger 1893 I 0,99578,2812,39 1°,80 io,03 1- 1 - iO,82 10,15 - : - I - , - i - M 

45 Eitels- {1892 2 0,99578,0°12,39
1
°,87 :0,03 i -1°,241°,681°,14 - I - , - I - 1 - K~ 

46 1893 4 0,99498,092,34,0,69 '10,04 - iO,230,88 0,14 - - , - 'I - ! -
, bach I ' 47' 1894 3 1,00026,262,531°,84 0,04 - :0,17!0.60 iO,17 - - I' - - i - K 

48 1 Eller 1893 10,99647,66:2,31 1 0, 79 1°,04 - 1 - 1°,711°,16 - - -! - ,- M 
49' {1892 1 0,99518,08 12,14: 0,88 0,03 - :.0,12, .. 0,65,0,13 - -: -1- l - K 
50 Enkirch 1892 3 0,9949 8,1!l,2,221 0,75 0,04 -! - 0,680,14 - - I - - i - M~ 
51 1893 I 0,99518, 15 12,15 0,74 0,05 -\),18

1
°,76 1°,13 - - 1 - - 1 - K~ 

52 Enseh 1894 1 1,0006 5,02:2,17[ 0,85 0,10 - .0,17,0,45,0,17 - - I' - - -

I : . I 
53 Erden 11892 2 0,99577,57

1
2,07 0,76 0,04 -1- :°,581°,14 - - - - - J[ 

54 11893 2 0,9967 7,47!2,36 1 0,79
1
°,05 -: - 1°,76

1
°,16 - - i - - - ill 

55 Ernst 11893 I 0,99696,2°12,0610,771°,04 -1°,131°,561°,16 - -1- - - K 
56 11894 I 0,99796,04'1,90.0,84 iO,14 1 - ,0,04:0,44io,17 - - - - - K 
57 Fell 1892 1 0,99478, 14 12,04: 0,67 !0,06 i-I - iO,63

I
O,13 - ! - I - - - M 

58 Filzen 'I II I' i
l 

1 1 wei,n-'I Stick-, stem stoff 
8. d. S.*l 1892 I 0,99906,5312,641°,78 :0,06 0,34

1
'°,140,62

1
°,200,072

1

°,1010,0930,0370,034 S 
I 1 I Mag-

I 
1 ,I Kalk nCBia Kali 

59 Frehn*) 1892 1 0,99577,66 2,36! 0,74 - -1°,211°,97:°,150,0131°,0211°,06°1°,017(,005 S 

60 Geisberg 1892 1 0,99657,19,2,1110,86 - - ,0,13,0,88,0,150,013,0,016,0,060,0,02010,005 S 

*) Yerg!. Anmerkung *) auf S, 1182, 
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:1 
II: .. 

Gernarkung ... 
I 

0 

.t 
NO" 1 und .. .. ... 

:c 

~ 100 cern W cin enthalten Gramm: .. 

O. ~ ~ , e~'~ I;~~ ';E, == ...c . ~ I ~t: .. a;:: ,;;~o l a"'o· CD~C =: 
CD .. ";( 1 ._.= . O:al.~ c ~ ~'c:,s .! I ~.: J:=OO : :~~l ~:alOO c: Jahrgang .. 

N 

I 0 ~ ~ .. ~ I .; .. T-~ '1! -.T'1~-.I' I.!-~._I;.~ I!.- ~ 
tJ C W :cn> ~fI)gs ' Q) N c; ,.at ; I ~ a '-" j,c-'-"o· - <: 

___ . ___ ." __ __ , _ _ CJ r::. ! ~ =- :' In ; a.. !eD 

:~ II I:::: : :::::: ::::~:;:r::;-: I ::::- ~: = I:::: ! ::::- T'::::: I ~~i::::: ~ 
63 Groach ll892 2 0,99537,73 11,96 0,88 [ 0,02 ;, -0,1°1°,591°,13 1 K 
64 1 1892 2 0,99756,612,3310,88 0,04 ! - : - :0,690,16 [ j~l 
65 1 1893 4 0,99538,2712,32 ' 0,65 ! 0,04 i - '0,16 '0,81,0,16 1 K 

'G hi, " 
66 1 rewenrnac er " : : :,' [' j " 

1 (Luxem-
burg) 1888 3 1,00185,412,60 1,46 ,8pur ,O,55 ;0,18 0,175 [0,370 ; K 

67 

68 

69 

;0 
71 

72 

73 

74 

Guls 

Hatzen-

port 

Irsch 

Kesten 

1894 

J 1893 

,1894 
1899 

1893 

1 1892 

11897 

1
1892 

75 1892 
Kinheim l 76 1893 

7; 1894 

78 , { 1892 
*) II; Langsor 

79 j 1892 
**) 

80 ! 11892 
Leiwen 

81 **) 1896 

82 1897 

0,99637,98 ;2,47 ,' 0,93 0,04 , - ;0,13'0,60 10,18 ' , 
, I ; I 

30,99389,182,31 , 0,57 0,04 ' - 0,16 ,°,74
1
°,15 

3 1,0001 6,36 ,2,66 i 1,31 0,03 - io,131 - 10,18 

4 0,9967 7,72!2,421 0,88 0,04 ,0,26 ,0,18 :0,60 ,0,19 

0,99548,00 ,2,34 , 0,74 0,06 : - : - [0,72 [0,17 

4 0,9970 6,46 12,05 i 0,68 - ' - , - ,0,66 ,0,14 

0,99447 ,87 12,33 1°,86 0,06 'o,28 io,28 Io,65 Io,13 

0,9941 8 ,52 i2,14 , 0,85 0,02 1 - :0,12 ,0,54 :0,15 

2 0,99637,6912,25,0,86 0,05 ' - , -0,67 '0,15 

4 0,9965 7 ,81 I'2,38 i, 0,87 0,04 I - ! - io , 78 io,1 7 
, ' I 

10040 
~ ' : 
1- ! : - I 
,0,008 , 

1 ' 

i 

1 1 

! 0,~4 1 

K 
K 
K 
W 
K , , 

: -' - M' 

io,02610,012 S 
, - ' - K 

M 
ill 
K 0,9966 7,32 ,2,IO! 0,77 0,05 , - :0,060,600,16 

; i : CaO i MgO K,O i 
2 0 ,99636,92 11,960,86 0,03 - '0,09 10,62'0,17 - 10,011 10,067 io ,029 0,033 K 

1 

' " , IIJ I [lJ : [1] [lJ 
3 0,99646 ,921,96 1°,74 --: - 0,16 \1 0,73,0,19 0,013!0,015 ,O,078 :0,023 0,023 S 

3 0,99457 ,71 !1,81 ' 0,78! - - 0,13 0,70 :0,14 0'011 1 0~0~5 0,054'0,0170,009 S 
, I' h ele 
'I : " I ' Stick- W ein-,i : ' ' stoff' saure Chlor : 

2 0,99856,28,2,24 1°,96' - :0,42 ,0 ,06 ,0,62 10,180,032 ,0,1580,008:0,0170,017 S 
I 0,99837,39 12,69 1 0,93 ! 0,05 10,29 10,13 1°,53:°,190,038: ° ;0,005 ,0 .0370,014 S 

83 Lieser 1893 2 

84 Longuichl1892 3 
85 **) t 1892 4 

86 1 Machern 1892 3 

87 I Maring 1892 2 

; i ' : I! CaO , MgO i K,O 1 1 

0,99736 ,67 12, 15 10,68 0,04 i -- ,0,15 ,0,69 10,15 - , - ; - I - 1 - K 
0,9951 7,35 11,91 i 0,68 : - -0,1510,73 :0,14 0,0100,018 !0,055 ;0,027 0,007 S 
0,99477,92:1,95 , 0,58 0,05 - :0,61:0,14 -, ! '- 1 - .l'[ 

0,9942 8,08 :1,93 i 0,59 10,04 ' - iO,640,13 - - '1- , -I - M 
0,9950 8,04 ,2,12 1 0,87 0,01 0,15 io,61 '0,120,0120,0200,043 0,0161°,016 K 

I ! : , ! [1]' [1) (1) (1J [lJ 
, 
! , 

88 11894 
89 ! M:.:ring 1896 

9°
1

) 1897 

91 ; Merl 1893 

I I : I Frcie 
, • ' ! , Wcin- ~ Wcill- ~ Stick- , I 
I 1 1 . I i stein ; ~a.urc I stoff ! 

I 0,99865,77,2,191°,95,0,06. - 0,20,0,52 '0,13 - 1 - - : - 1 - K 
5 0,9933 6,78 j2,03 1 0,80: - :0,40.0,100,58 1

1
°,16 - !0,106 \,0,032 iO,0200,012 S 

0,99818,1411,7710,56 0,04 ,0,33 :0,140,850,12 10,124 ,0,0420,009 S 
2 0,9955 7,37i2,01 1 0,61 0,051 - 1 - 0,71 10,15 i - .l'[ 

1 ' " I M 92 ! Mesenich 1893 2 0,99608,192,42 1° ,77 ! 0,04 : - , - ,0,75 :0,16 - • 

- -----
*) P. Kulisch fand ferner : No. 78 8, 106 176 180 

Chlor, 0,003 0,006 0,003 0,006 0,005 g 
(1) [1) [1) 

Schwefligc Saure 0,006 U,006 0.004 0,010 g 
(1) (1) 

**) Vcrgl. Allmerkung *) S. 1182. 
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II :i ~ 100 cern Wein enthaltcn Gramm: "-
II Gemarknng .g 0 -------. , ,,, 

i .t I _ 1 .. 1 f'? i .. '? f I I " I, .: 1 f t: ' L '..:. ~ 
10. I, nnd ~ ~ : 1-= I ~:~ I! ;f:~ ~ I ~ I "5 I, f~ = .!!:: ~ i ~f~~f"";: ~ 

I I Jahrgang ~ iii a ~ 'Z :~=.~ ~ I ~ : .; l i~ _;:_:::._, 1 ~~ , "'rn~ __ :,j;:~_~"l_u ~~ ] 
Ii N rn &~ : ... ~," i I CD I ;P , ;P 'a. rn 

;3-1 -~e;tesd~~~I~;;;-= 0,9;:7-~:7-;12,33ro~;; lo,00-=r~I-=- F,~- '--1---1 --r= r~ 
94 Monzel 1897 0,99259,06 1' 2,091°,72(,06 1°,241°,28 :,°,741,°,14 ' 0 ,0,0230,014 

95 Miihl- 11892 0,99498,442,180,86 1o,03 ! - 0,11 ,0,621°,13 - II - K 
96 heim 1893 2 0,995f> 8,02 :2,31

1
°,74

1
°,04 ,i - 10,17 Io, 78 io,15 - - K 

97 1894 1,00065,75:2,53 1,13jO,064' - 0,18,0,51,0,17 K 
981 Miistert 1898 0,99965,9512,61,°,62:0,07 ,0,270,120,640,22 ° ;0,113,0,048

1
°,021 S 

99 ! Neef 11892 3 0,99567,79 :1 2,13 ,0,821'°,03 1 - - lo,61 !l o,12 ! - I - - .11 
100 [1893 3 0,99467,791,92 '0,590,05 - - ,0,66 ,0,13 I - 1 - ' - .11 

I ii , I ' 
101 Nenmagcnl897 20,99368,91 12,281°,821°,06 1°,38;0,13 ;°,730, 17 1°,0391 - 1?,0300,013 S 
102 Nieder- I ' I 1 I 1 1 

emmel 1898 0,9978 6,6612,431°,58:,' °,06 ,0,25,0,12 '0,6 1,0,20 - Ii ° 1°,0921°,0450,017 S 
, " I, ' 

103 Niederkonz1898 1,00174,77
1
2,37 1 1,05 ,°,07 '1°,390,12,0,461°,220,197 ° 1°,0271°,0330,021 S 

I 04 Nieder- , 1 I : I , : 
leuken 1893 4 0 ,99517,70 ,2,06 ,0,710,05 i - 0,150,730,14 - 1 - I - - , - K 

: 1 ! i CaO MgO i K,O 1 i " 
105 j 1892 3 0,99666,36,2,04;0,78 1- 1°,14,°,780,18 0,013!0,016

I
o,068 Io,022 ,0,02_ S 

106 1892 2 0,99686,95 12,11,°,81 1°,02 -1°,2°1°,630,150,021:0,0181°,0581°,0271°,016 K 
107 1893 3 0,99856,4111,89 ,0,68

1

°,05 - 1°,100,680,14 - I' - - - - S 
Nittel ! I , I Freie 

!: ,: I Wein- W ein- 'Stick- I 1 , ii' I ' stein 'I sanre 1 stoff , I 
1897 2 0,99826,212,28 ,0,960,03 0,421°,151°,75;°,17 - 0,190 - ;°,021

1
°,011 S 

1898 3 1,0~26 4,51 2,4711,141°,07 0,441°,11 io,42Io,23 0,111

1

°,108 0,038',°,032
1
°,040 S 

, : 1 SO, 1 i 
110 Ober- f 1890 3 0,99606,81 1,82 1°,62 1°,05 1 - - 1°,63,°,17 - 10,006 - 10,008 F 
III emmel [1891 3 0,9'9657,682,26 ;0,64 ,0,06 i - - ',0,580,19 - , - ,0,011' - ,0,013 F 

I ; I': 'I 1 ', HtiCk- I' 
, 'I 1 ' stoff 

112 : O~rkonz 1898 2 1,0022 4,472.54 11,20io,06 10,380,1°,°,411°,210,1651°,0511°,029,°,0280,030 S 

lJ3 fl893 309957795231071 '004 1- - '082'016 - - ,' - 1- - K , "1' I' , ' " I' I 114 1896 1,00035,142,33
1
1,19

1 
- 10,39 ;0,14Io,51 iO,17 - 10,098 1°,0451°,0221°,028 S 

115 Ockfen 11897 0,99777,802,82
1
°,64,°,09 1°,26

1

10,2610,62 1°,20 - I ° ! - ,0,03°
1
°,019 S 

Jl6 *) 1899 2 1,00397,564,25 ;1,251°,09 ,0,241,11 ,0,541°,26 - 0,064 , 10,059 W 
117 1900 21,00128,1914,2°11,°°1:0,05 :0,2010,6811,0010,200,033jO,0241-10,0431- W 
118,Olewig {1896 0,99885,51'2,14

1
1,02 - ,0,39:°,100,5°1°,18 - jO,128

I
o,029 0,029

1
°,030 S 

119 *) 1898 0,99677,26 2,47 :0,71 IO,07 1! 0,39 10,ll iO,G5 iO,20 0,056 ,0,135 0,094 :0,038 '0,027 S 

120 Osann f 1893 0,99627,221,99 1°,631°,04 1 - 1°,15,°,:11°,13 '- 1 -I -- K 
121 11897 9,99428,561,97

1
°,621°,12 ,O,27 1o,23 Io,10!0,14 - 0 , - 1°,0191°,013 S 

1221 PaJzem*) 1898 1'°0204'292'23
11
°'93

1
°'°6 1°,520,121°,421°,20 0~~:71IiO~lg~6IO~::6 0,020 0,019 S 

123 11890 2 0,99637,472,12 ,0,46 ,0,10 - - 10,7010,17 - - '0,007 - 0,011 F 
Pioport 1892 I I K,O , S 

124 *) 6 0,99607,522,2°1°,941 - - 0,141°,8°1°,140,0131°,0171°,058,0,0190,009 

125 1893 0,99S2 8,52 2,47 0,57 ,0,05 - ,0,17,0,59,0,17 - - - I - - K 

108 

109 

*) Vcrgl. Anmcrkung *) S. 1182. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 75 



1186 Alkoholische Getranke. 

Ii ~ - \ 00 cern "Vein enthalten Gramm: ... 

N Gemnanrdkun~ l 1 -~-.-: ; f~l:-~r;-' I .. I =..' !: ! f 1 'E i ~G>",.' ... iG>_ ~ 
o. I, ~ CI 0 JA :CO:~ ' ~e::: I :: CD ~ ~ .! : .! == ':i -' - --,. 

)' 'D 0 'i f en ~ I.e ~ ~ I " -= ~ ~.s ~ I CD., ~ -a. ~ ~. t ; ~c a; 

~~c~!'~c_ ~~~r~nng _ . . ,~. i ... ~_. ~i~.l~~~l ~ .... ~ J a ~-=-. ~ 1 ~~ I ~ l:~i~~~ ~ 
"- J-~-;;~ ;-~;~'~112'9~11';,;51 0,05 :-=-'IO,2;1~,63,O~I~- - 'I - , - 1 - i - K 

I I!; .: I _ 'I ' 
127 1896 6 0,99826,1812,26 1°,75, - ,0,33,0,100,650,1. - 1°,032 ,°,0521°,0300,018 S 

Pisport I . 1 1 ' I 1 , : 

126 

128 1897 2 0,9965 9,27 3,0810,181 0,05 1°.321°,17 .o,93 io,1 8 - 1°,0381°,0671°,0331°,016 S 
129 1898 3 0,9994 6,47 2,72 ~ 0,73 1 0,05 ,0,27',0,16

j
O,66 I,O,21 0,113

I
o,005 !0,095 0,045 !0,024 S. 

130, Polich 1894 I 0,99816,11 1,98,O,76j 0,08 - :°,250,551°,17 - - -! - I - R 
131 i, Piindrieh 1894 1 0,99~8 7,13 1,78

1

10,76: 0,05 . - ,!0,23.o,47 Io,15 - , - : - ! - I - -: 

132 '; 11892 I 0,99~1 6,83 ,1,730,69 . 0,03 - ,0,08 ,0,530,12 - - i - : - II - .n. 

3 . 18 99 7 1\ - I I i ! . , ' M I 3 i R h' 92 I 0, 5 6,901 ,.6 jO,69 ! 0,05 I - '1 - !0,61 Io,13 - - , - - -
134 i, ae tlg 1893 I 0,09637,41 11,94

1
°,74,0,05 - .0,12 0,74 io,16 - - ! - ! - 1 - K 

135 1893 2 0,99537,69[2,07;0,75 0,05 -!.- 10,63,0,14 - - - i - i - M 

136 R~il 1 1892 I 0,9949 7,65 11,9i lo,70' 0,04 ! -- '-IO,6210,1~ - -! - ! - II - .ill 
137 11893 2 0,99846,782,41 11,1°1°,04 i - i - ,0,650,1. - - - I - - M 

: I I ,Ii so. I 
138 ' Ruver 1 1890 40,99737,472,331°,72; 0,04 ' - ; - iO,75 ;0,18 - - !0,005

1 
- 10,011 F 

139 I 1893 4 0,9U58 8,202,4°1,°,69
1 

0,06 - ! - 10,85 ;0, 16 ~ : - , =- ! - ,- K 
!. 1 i i CaO ' MgO K"O I ' 

140' Saar- {1892 4 0,99677,29'2,3810,89 - - !0,30 0,87:0,15 0,0IG,0,016 0,053 0,030~0.01l S 
I ! i I ~ ; I ! i 1 : 

141 burg*) 1893 3 0,99657,79 ;2,51 1°,66,0,04 - IO,17 jO,79 ,0,17 - , - ' - 1 - i - K 
, , ' ! I " ! Preic ! , ! 

42 ; 11893 
43' . 1897 

" Sehoden 
4411 1899 
45 ; 1900 

1 

46 ! 11892 

47 1893 
48 i Sehweich 1894 

:' *1 I 
49 II l189. 

: : ; : : i ' \Vein- ! \Vcin- ~;'I:I;:~: : ,I, 

; Iii Ii i stein ' saure 1 Wei". 1 ' 

2 0,99498,14,2,210,8°1' 0,06, - 1'0,111°,730,14 - ' - ! - - I - K I I, ! I I , 

I 0,9959 8,56
I
,2,68 io,74

1 
0,12 10,32Io,27 Io,60 io,16 - 10,1081 - 1°,02010,010 S 

I 0,99867,782,48 1°,96 0,06,0,310,500,7°1°,17 - !0,128; - '0,035 1 - lY 
1 0 ,99708,22 ;2,66 1°,8811, 0,04 :0,28'0,12:°,76

1
°,15 0,?47 iO,109'O •. 135 ;0,028 i - w 

. _ ! ' _ ! ! : " I laO I MgO ! K"O ! I 
4 0,9952.,4°

1
,2,04

1
°,,8'1- : - '°,15

1
,°,'8

1
°,15 0 .. 012 :0,015 \0,059 iO,024 ,0,015 S 

1 0,9953 ~,42,1,9710,71 0,04 i - -. - 0.14 - i - - i - ! - I( 
1 0,9993 ~,602,20 0,88: 0,06 ' - 0,170,52,0,14 - I _. , - II - I - K 

: ill I I Freie: ' I 1 . i I Weill- : Wcin·:Stil'k· i i 
I I 1 I : skin 1 sallrc stoff , : 

I 0,9966 6,5~ i 2,03Io,65 i 0,08 10,35 0,17 1°,71 ;°,15 - 1°,0981 - '1' °,025

1

'°,022 S. 
50 1;Senheim 189210,99617,11 ,2,09 ,0,900,02 1 - 0,090,540,13 - -, - - - R 

i i i, 1 I " 

1893 1 0,99498,772,430,63
1
: 0,05! - , - iO,77',O,22 - I,' - i - , - 1 - K 

,I ! 1 " ,!!! 
52, Temmels 1898 1 1,00145,01'2,460,85 , 0,.05 .0,4°1°,130,460,26 0,113 0,06010,043 0,045 '1 0,046 S 

51 Staudt 

, *) ill I I I ! ! r 
53 " 11892 1 0,9951 ~,02 , 2,1l 1 0,91 , 0,02 1 - 1°.12 ,°,620,14 - 1 - - , - - .L~ 
54 ii Traben 1893 2 0,9945 8,84 2.34 0,71 0,04 - 0,16 '0,740,16 - , - ! - I - , - K 

I i I I Iii I I 'I r 55 1894 I 0,997~ 6,37 '2,051°,781 0,10 1-1°,13,0,481°,15 - I - ~ - ,- - H 

56, Trier 1893 4 0,99527,98 12,19
1
°,70 0,06 1 - : - 10,67 iO,16 - I - I - 1 - - K 

57 , ' T~jrbach 1898 I 0,9991 6,66 12,681°,8510,07 10,39 IO,\4 lo,54 io, 190,077 10,176 ,0,101 1°,044(,031 S 

58 Tritten- 11897 I 0,99429,06 12,650,85 1°,07 iO,3010,33 ,0,8010,18 -I ° ! - 1°,026,0,012 S 
59,1 hcim *) \ 1898 I 0,9973 6,93;2,43 IO,74! 0,08 Io,39 iO, 12.0,561°,15 - 1°,2061°,0951°,0561°,017 S 

*) Verg!. AlllUcrkullg *) S. 1182. 
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I ~I ~ , 
I 

I ! I 

, 
c" " f .. 

[ .. ~ j It: ... '"' Cl) 1-:; 

I ~'~ I~'~'[ 
::I .. ~ ! "f-= ~ .2 .. .. 

~ • 
I 

.... .. .. - .. .. 
C> <> Co c: I ~~ 

I 
.... -;c ....... o:Ctl ..... .. ::I 1.5 '; .; <> en:.J :::::I (/) U'.i '; ... -; 

III ~~ l&: ~ 
N C; ,. ;I 

:;: 
;I I , I ;I i '" I '-"' '-'I 

1 I I I I ;''' ' . i I I I I i I , - 0,9963 7,3612,310,770,0;) ,0,34 0,20,0,66,0,16,0,013,0,017 ,0,058,0,033,0,017 
MIttel \". t' Frcio Sf k t if CI I i5chwcflige 

elllS em 'Yeinsliure H' SOl or Sllurc 

0,171 0,071 0,061 0,008 0,007 

*) Vergl. Anmerknng *) S. 1182. 
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S c h wan k n n g end e r J a h r g a n g e 1892 -19 ° 0.*) 

100 ccrn We in enthalten Gramm: 

Jahrgang 

Zahl 
der 
Ana· 
Iysen 

Alkohol Extrakt 
i Gesammt· I 
i Silure I Zucker Glyoerln Iineralstoffe 
I (=Wei!ls;;'!l~e) 

1892 

1893 

1894 

1895**) 

1896 

1897 

1898 

1899 

1900 

87 

131 

36 

29 

18 

25 

25 

8 

9 

6,02-8,72 1,61-2,55 

5,90-10,07: 1,72-3,50 

4,56-8,50 1,78-3,29 

1,74-2,25 

4,89-7,12 1,78-2,55 

6,02-10,07: 1,77-3,17 

I 0,58-1,03 

0,49-0,91 

0,59-1,41 

0,53-1,15 

0,56-1,19 

0,44-0,97 

4,29 -7,66 2,08-2,94 I 0,56-1,36 

6,23-9,17 2,00-5,07 0,58-1,38 

5,76-9,72 1,95-5,50 0,73-1,24 

0,05-0,33 I 0.45-0,97 

0,07-0,80 [50JI 0,56-1,06 [118J 

0,01-0,26 0,39-0,88 [32J 

1°,43-0,85 

0,05-0,14 .1°,50-0,75 
0,09-0,50 0,53-0,98 

0,10-0,21 0,40-0,75 

0,14-1,96 ! 0,43-0,76 
I 

0,07-1,13 : 0,57-1,10 

0,11-0,17 

0,11-0,22 

0,12-0,22 

0,13-0,21 

0,15-0,19 

0,12-0,2& 

0,15-0,26 

0,16'-0,29 

0,14-0,20 

Aeltere Analysen. 

1. Sa e n z Die z, Ann. Chem. u. Pharm. 1854, 90, 305. 
2. v. Bah 0, Ann. Oenologie 1873, 3, 224. 

:::. R. Kayser, Hep. analyt. Chern. 1884, 145. 
4. R. Frescnius u. E. Borgmann, Zeitsehr. analyt. Chem. 1883, 22, 46. 
5. W. Klinkenberg, Zeitsehr. analyt. Chern. 1884,23,514. 

6. A. Stu t z e r, Zeitsehr. analyt. Chem. 1888, 27, 729. 

II. Rheingau· und Maingau ·Weine (einschl. des Kinzigthales). 

Weissweine. 

Ansser den in der dentschen Weinstatistik vorliegenden Analysen von R. Fresenins, 
E. Borgmann, W. Freseoins nnd L. Griinhnt (F) nnd P. Knlisch (K) (vergl. anch Zeitschr. 
angew. Chern. 1893, 567) sind in die nachfolgende Uebersicht noah die Analysen von K. Windisch 
(W) (Zeitschr. Nahrungs-.o. Genussm. 1901,4, 625 ond 1902,5,49 anfgenommen). 

10.1 
:1 

Gemarkong 

ond 

J .. hrgang 

c .. ... 
" .. 
Ao .. .. ... 
~ 

~ ______ ~ __ ~OO cern We in _enthalten ~~~m_:__ ____ ___ _ _ ~ 

! ,i~ E';.. E'i f I j c I • • I I' , 'I' ~ 
CIIi '0 1 ::::£ E"'::S=G);:::S' ~ I ~ - 'GiCD _"'0"-- .2 --- ~1D"";;):eG- I>-. 

ci ~ ~ :=~:~ i~~~~i:~ ~ i. ~ i:~ ~8 ~~ I ~~t 11~~:;::~ ] 
~ c ~ :cn>:5!cn ~I CD N' c; I.- aI__ "-' "~·'-'I.g·- -< 
I/) ___ "~_CI'" t:?~~ ____ !. ., lAo I/) 

0,996-2 8,151'2,4) o,~4T~,06 -- 1 : I -'1-1-1- 1°,013 F 
0,9987 8,57,3,26! 0,71 10,07 = !0'20i~::~!~:~~ - - - - 10,018 F 

l- ~8~~~~ 
21, 1891 1 

~,I 1892 1 

4 ,I Eibingen 1893 7 

0,99558,51'2,34 1' 0,761 0,04 -lo,03,0,59jo,16 0,01610,015io,064Io,049Io,006 K 

0,99509,43 i 2,75 0,74
1

°,07 -1'°,21 1°,8310,21 - - i-, - ! - K 
511 

II 
6 ii 

1894 4 

00) 

1900 2 

0,99937,102,7711,17 0,06 - 0,16 - 10,20 - - I - - I - K 
1 I 'I Freie, 1 

1 'I ,Wein. Wein'l I I stein saure 
0,99899,15'3,5910,90 I 0,05,0,290,54'1,1810,180,0380,133,0,044 10,042 - W 

*) Der Gehalt an Extrakt (abziiglieh des 0,1 g iibersteigondcn Zuckcrgehaltes), Extrakt minus Niehtfliichtige 
Saurr, Extrakt minus Gcsammtsaure bezw. Mineralstoffcn lag unter 1\6 g, 1,1 g, 1,0 g, bezw. 0,13 g: 

Jahrgang 1892 1893 1894 1895 1896 1897 1898 1899 1900 
Zalll {Extrakt . . . . . . . . . . 0 0 0 0 0 0 0 0 
der Extrakt minus Nichtfliicht. ~iiure 3 0 3 0 0 0 0 

W . Extrakt minus Gesammt-Siiure . 0 "2 0 0 0 0 0 
eme Mineralstoffe. . . . . . . . 14 1 0 3 0 0 0 
**) Naeh J. Moritz (Arb. Kaiser!' Gcsundh.·Amt. 1897,13,307). Vom Extrakt ist die 0,1 g iibersteigende Zucker­

menge in Ahzug gebraeht. 
Q) Verg!. Anrnerkung 0) S. 1189. 00) Eibingen !lnd Geisenheirn •. 



Gemarkung 

nnd 

Jahrgang 

.. ID ... e 
IL. ... ID ... 
:;: .. 

... 

.x:: 
u 
"i ID '0 :;; 
CI .0::: co .; 0 :: .. ~ 

" a. C ... 

Deutsche Weine . 

100 cern Wein 

I 
IDa;- ID 1: .. ... ~ ... ... ~ ,.= 

~;:~ :as:'" 
,. ID 

1/1'" "" ~ ID . " :!=.~ • 0 .. 
..~ " ,. » a; N C; ID> 

1189 

eothfliten Gramm: ... ._ --- --- --

I.!~ 
., 

l. I.!. ...: . .~ o 4D ':Q . ~ 4D-f~ =0' 'ii~ ~ bD OJ "0 oj ~ -:as COl ':al00 " ... ",,0 "'::. ""~ ,g.e:;,-g-- 1'1 
ii- ~ .. ~ ..: 

_J_i ----~--- "'=i=~=~~'==i=,='=~=="'====="=,=:=-=4==i=='==~=~=*= 
--~i~itvi-lI-e ' { 189; 2 0,9951 8,39 12,361[°,791°,03,' - '1',0, I 6!O, 7010,15 0,016 10,015 1

1

°,05710,029 :,°,010 K 

~~' [ .O ~liO I ID~O 

1 
1/1 Ia. 0 ~ • IL. 1/1 ClC-

sli' 0) 1893 2 0,9957 9,902,880,59 1°,08 : - 0,34
1

10,88 ,0,23 - \ --: - - 1 - K 
, ' ' 1 Fre!e Ii ' i ,I Wein- Wein- , 

9 ii, ! i , I 1 [ stein sliure 1 1 
, 11893 2 0,9956 9,88i3,16iO,64, 0,06 i - 1°,3°

1
1,010,20 - - - - I - K 

10 11 1898 1 1,0008 8,59 13,71 ;°,891°,05 10,13 Io,30 i1,05 Io,31 0,128 ° I - - I - F II I Erbach 1899 a 1,0018 8,62 14,14,1,05,0,05
1
,°,15,0,56

1
1,11 10,28 - ° I - ,0,049 , - W 

12 'i, 190 1 ° 1 Ii! [2) 'I [2) I I i W 
Ii ° 1,0 3410,59 '15,34,0,85 0,07 1°,161°,83;1,61,°,360,196 ° 1 - - t -

II ; I ; ! 1[ I CaO MgO I , I 
13 ' [1892 190,9951 8,6412,381°,77 0,04 , -0,2 1,°,74,0,140,02°,°,0160,042

1
°,026

1
°,012 K 

I 1 I' I [6] I [6] I [6] [6] [6] 
14 i ]1893 6 0,9965 8,75 :,2,700,71 '1°,06 1 - !0,18

I
O,91 ,.0,16 - :, - - 1 - I - K 

15 ii' Geisen- 1 I " :; , 
'I he· 1m 1894 5 0,9988 7,37 :2,78

1
°,94

1
°,05 ; - :0,25 - iO,19 - , --: - - I - K 

I 
' Fre!e I I 

1 0) 00) r ~ , I ' WeinJ WeinJ ' 

1 
' ii i I ' : stein i sliure ! : 

16 1 1899 5 0,9989 9,16 1',3,49
1
1,12 0,05 ,0,21 ;0,34 1°,92',°,24 - i,o,o031 - 0,051 , - w 

ii I I I : I [4] , 
17 '1 ', 1900 2 0,9976 7,18 !2,56

I
o,66 , 0,05 1,0,19 0,130,73 ,0,21 0,161 ,O,025 jO,027 [ - II -- W 

1 I I I I 1 CaO I MgO 1 I 
18111 G~~:sen {1892 1 0,9943 8,292,031°,69: 0,02, - 1°,080,561°,200,02°1°,0181°,0771°,046,°,013 K 

19 I, » 1893 2 0,9961 7''27 ,1,2,14['°,501, 0,07 - ,°,1310,74 ,,°,21 - 1 - i, - 1- - K ' I ! I I Freie ! 
" " I I' Wein- ' 

" I i: 1 I , sliure ' ' 

0,9951 8,442,33'°,79 1 0,03 1 - l o,17 i o,77 : 0,1~ - I - i- I - - K 
0,9975 8,89i3,020,69 0,05, - 1°,53,0,98 1°,11 - , - j - ,- - K 

1,0007 7,1513,171,1°1°,07 ;0,29
1
°,241

1
'°,88:0,21 - 1°,0751, - iO,048 - w 

1 1 I I MgO; I 

2 I: 

11892 

7 
° ,I Hall-

2 I ' 1893 5 

2 II gar ten 1899 1 2 , 

'2 3 ' 

" 
'2 4 ;, , 

i 

2 5 1 

2 6 :1 Hatten-

2 ill heim 
II oJ 
'I 

'2 8 !I 
2 9 11 
3 ° !I 
-~---

1890 3 

1891 3 

1892 3 

1893 2 

1894 2 

1898 1 

1899 4 

1900 2 

0,9971 8,0°1'2,59 1°,62 0,06 : - I' - 11,00 :0,20 - - i - i - 0,012 F 
I, ,I ' ,i 

0,9984 7,82:2,87 1°,68; 0,05 : - 0,2010,78 :0,20 - I - 1 -- 1 - 0,016 F 

0,9952 8,8°12,381°,7410,04 ' - IO,\4 [O,83 iO,18 0,023
1
°,0140,07°1°,03710,007 K 

0,9954 9,2412,73!0,59 0,05 - 1°,221°,861°,23 - - I - 1 - - K 
0,9998 7,16 :3,06:0,93 0,03 - 1°,22,0,75;0,21 - - I - ,- - K 

i ' 1 i ' Freie ' , i ' !: ! \Ycin- \Vcin- ! I 
! 1 I' i stein silure [' I 

1,0004 7,87 :3,44 jO,91 [ 0,05 0,180,3~ : 0,98 , 0,25 0,098 ° - - - F 
1,0007 8,38 i3,6 I 11,181°,06 0,21 1°,3010,90,0,28 - 0,006 - 0,056 - W 
1,0005 8,40 ,3,87 ,0,65 0,06 0,15 10,38 ;1,24:0,340,188 ° i - I - - W 

*J Die W eine cnthiclten ferner (g in 100 eClu) : 
No.3 7 13 18 23 24 25 33 39 45 46 

Chlor 0,006 0,006 0,007 0,007 0.009 0,010 0,009 
[6] [2] [3] 

Schweflige Silure 0,007 0,009 0,006 0,006 0,004 0.005 0,006 0,008 0,003 0,028 0,008 
[6) [3) 

No. 47 50 56 57 58 64 
Chlor . 0,006 0,004 0,006 0,003 

[I] 
Schweflige Saure 0,005 0,OU3 0,007 0,004 0,012 0,008 

[1] 
OOJ Eincr der 1894-er W einc ist als aus den Gemarkungen Geisenh c im und Eibingen stammend bezeichnet. 
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3 
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4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

4 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

1 
I 

1 

0'1 

II 

~ i! 
i 

. -.. - -. - --
c: 

~ 100 cern Wein enthalten Gramm : .. ... 
Gemarkung ... <> ----- . . _ --- - --. ---- - ---- --- ... --~~----- -- ----~--~ 

0 'j I .. ~ 1 ~I I I I I.. I I '" 
.t ... e lm 8 1 f c' as at L ~ :: 

und 
.. "0 ::; :I:: : Dep:::::l : ::::a ' ~ - iiGl -.. .-- !=CD..-OfD-e.CD- >-.. CIJ .. ... ! "" '''' '' ''' ''' 1 ''" 1 ''' I .. "11= "'c .. 0 : ..... " ..... 6'1 .... ~ Oi ... .; 0 ,In:e''''''''. I"''' ii~ c:'"' ""°1"''' J::IC 

Jahrgang :<: co ... 
>C 1 '.," I~=,~ c: g ~ c:.e .. ::3 .. )';I I J""rn l ~""~lc'."1.l s:: ... < ... : ~ i :"" ~ I "ii I NC; ." '-" CI -- ;:,1/) -- .c 10 -- 0" '-" < .. In i CIJ~ , '" ~ ~ 1 I ~ 1 ell 1"- In N 

-

1890 I 0,9990 -;,06 ;2,56 10,36 iO,07 i - 1 - ,0,86 10,36 - I - 10,008 i - 1°,017 F 
1891 I 0,9972 8,23 12,560,85 0,08 1 - : - :0,63 '0,24 - I - 1 ° :1' -0,013 F 

, 1 1 ' , , 1 K 0 1 

3 ,! Boch-
. : I! i' I I ' : 

1892 3 0,9940 9,2" 12,35',°,73; 0,06 - 10,13:0,69(,1 ~ 0,016 1 ~,01 7 !0,074 :0,036 \0,011 K 

1894 1 1,0011 7,25.3,301 ,09 0,04 1 - 0,190,76 ,0,2, - I - I - 1 - - K 4 1[ heim 
I >J 
1 

5j 

6 1 
1 
1 

7 1 

81 

9 Johan-

nis-

° 
berg>J 

1 

2 

" : " I' ! .,., , r:c.ie schwer. i [ 
1 ' 1 \\ e1O- : \\ elll- 11. 1 

I' ! I stein : saure ~ Sl~ro I 1 

1898 1 0,9973 8,422,79 '0,54 0,031°,181' 0,220,820,25 0,213 i ° : - I - - F 
! I I I 

1899 1 0,9987 8,9414,2611,021°,05 0,1°1°,280,85[°,31 - ! ° ! - iO,058 - W 
89 ' I , 1 I I I Ii 

1 ° 6 0,9982 7,002,55 ,0,64 , 0,05 1 - : - :0,920,19 - 1 - jO,008 - 0,011 
II ! I Ii , I ! : I lJ> 1891 4 0,9997 7,422,97 1,1,04,°,05,' - IIO,15 :0,67 iO,23 - i - 1°,005, - :0,021 
! I 1 1 : , CaO 1 MgO K,O ! 

1892 1 0,9962 8,08 ['2,24,0,97 0,05 :." - :0,10 .• 0,55 '1, 0,16 0,024 I o.0~8 1, 0,052 0,038 0,017 K 
: I I ' ! . Fre.'e I 1 , , ' ,I 1 Wem- I Wem- I iii : I : , stein Isaure I 

1898 3 0,9991 7,08
1
,2,72 1°.84: 0,05

1
°,300,180,600,24 0,1530,009 ! - I - - Ii 

Ii! : 1 ! (1) i W 
1899 2 0,9977 7.91 :2,86'0,75 1' 0,060,2°1°,2510,69 1' °,21 - 1' 0,012 - 10,046 -

1 1 I , : [1) 
1900 1 0,9952 8,69 : 3,09 I o,94 ~ 0,04 110,18 io,2311,03 0,18 0,047 ,0 ,064, - 10,044 - w 

1 I : 1 : 1 

1 1,0018 8,78,4,24 ,1,00 0,04 1 - 1°,44',,1,07 ,0,33 - 1 - 1 - 10,095 - w 
, , ,I, 1 rv 

1 1,0006 8:27,3,77 io,54
1 

0,07 :0,21 10,26,1,48,0,290,150" ° 0,035
1

°,064 -
1 I 1 I I I CaO I MgO 

1 0,9932 10,43:2,65 ;0,58! 0,04 1 -1- :0,95 1°,16 - : - 1 - - 0,017 F 
I ' I ' I 1 "I 

1 0,9965 8,29
1
2,66 io,71 0,06 ' - '10,11 0,63 1°,21 - 1 - I - I - 0,023 F 

! t , I 1 I 
2 0,9942 8,29

1
2,03

1
°,61 0,03 - lo,11 ,0,63 io,15 0,0081°,015 0,0640,0250,012 K 

4 0,9948 9,05 :2,42 ,0,48 0,03 - 1°,090,791°,15 - I -. - - - K 
[ 1 

I Fre!e 
, Wein- Wein-

3 
11899 Kie!lrich 

4 1900 

5 1890 

6 1891 

7 Lorch 1892 

8 
*) .*J 1894 

I ! I ; I I i stein saure 
4 0,9972 7,75 12,55,o,48 [ 0,05

1

°,160,13
1

°,65
1
°,24 0,139, ° -1- - F 

1 I ii I CaO MgO 
1 0,9936 8 .27

1

'1,98 :°,52 0,04 - 1°'16:°'64 11 °'15 0,006 0~~?e:e4 I o,058 0,027 0,006 K 

1 I ! : Wein- Wein- : 
I I 1 1 stein saure 

2 0,9988 7,69
1
13,06 :0,69 0,05 0,12 Io,15 io,79 0,25 - ° - 0,041 - w 

1 [1) , I [1) _ _ W 
2 0,9992 9,77 i3,54 Io,97 0,06 0,12 1°,2511,141°,200,071 0,008 0,061 

1 0,9953 8,39 12,2°1°,59 0,04 - 1°,16,0,67 1°,20 - - I - - - K 
I 1,0002 7,54

1
3,24

1
°,97 0,06 - !0,28:0,91 Io,20 -1-1 - - - K 

4 0,9944 9,1°12,54 1°,63 0,05 - 11°'14\°'9410,18 - - 1 - - - K 
150,9967 8,74,2,740,49 0,06 - - 11,030,21 - I - 1 - - 0,013 F 

6 0,9972 9,28 '3,13 :0,67 0,07 - l' o,19 10,93 !0,27 - ·1 - 1 - - 0,022 F 

I i i I CaO MgO 1 

4 0,9948 8,91 2,46 ','°,68 1°,03 - ,0,150,69 ,0,17 O,0140,01!'l 10,06010,046 0,007 K 
Iii [1) ! [1) [1) , [1) [1) 

9 1898 

01 Lorch- 1892 
1 hausen *) 

1 Mittcl- { 1899 

2 heim 1900 

3 . \1892 Oestnch 
4 1894 

5 Rauenthal 1893 

6 J 1890 
Riities-

7 heim 
1891 

8 : *J l1892 
1 1 

*J Vergl. Anmerkung *J S. 11 ~9. 
**J No. 49 enthielt 0,049 g an alkalische Enlen gebundenc 'Vcinsaure. 
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il 
" No·!1 

Gernarkung 

und 

! :g __ __ 100 ccrn Wein enthRlten Gramm: ~ 

.l: .~ _ f .. 1 f~;., ~' e I "1'·;- e ~1~--cI;--~I~ ~ 
t.. CD ~ I~ 1~:~,· .. ~f:~':3 ,I; i: 1i.! :s .!!~ Ef'"";;.~f~I"'''''·''~'; .: 0 0 ~ tn~,,,:~r.n! '; - II» Gil'" • CD. CD::::I0ICL.~~ J:::::IO a: 

~ i ~ ~ ~~ 'I~=EI ~ ! ~ & I~~ ~ .t~ !i=~i~':~:~':~ !j II 
" 

Jahrgang 
:1 

591
1 60 1 Riides-

I heirn 

61 il 
62 :1 

63 

ilW' 64 Ii les-

II baden 
65

1
1 » 

'I 
66 1 

I 
67 1 

I Winkel 
68 

_______________ ."':::: ___ ~. __ . __ : _______ ~ ____________ : ___ I __ .J. _______ _ 

1
1898 ~~,99i9 ~Oi2,86Io,~I~;;;-~~~'1-3io'i;;~~2~~'1271 ° ! --1-=--:--=--; 
1899 6 0,996910,0°

1
3,380,84 0,04 0,160,41

1
°,960,25 - i ° , - ,0,060 - W 

! I 1 [5] I ,: i : 
1900 5 0,9959 9,28

1
2,9°1°,68 0,04:°,190,321,1,08:°,190,0771,0,0521- 'l'O'&T8i - w 

1890 1,0000 5,94
1
2,51 0,57 0,05 1 - I - 0,780,27 - - 0,007 - 0,013 Jj' 

1 1 I 1 1 

1891 0,9994 5,92.,2,48
1
.0,74 0,041- ,0,01;°,61

1
°,28 - I - '1°,003

1

, - ,0,02~ F' 
1 i , 1 CaO MgO K,O 1 

1892 2 0,9959 7,84 ,2,37'0,88 0,041- : .. °,081.°,71 1°,20 0,019,0,016io,080 0,0430,013 K 
iii I. !, 'I 1 ,\.r 

1894 0,9998 5,7°12'34 .. °'87 0,06 - ,0,15,0,57'0,19 -I' --: I' - -: - l' I i I Prme I 

1 

: ; , Wein- Wein-' 1 . Iii i stein saure I 
1898 1,0060 4,65[3,161,62 0,021°,281'.°,120,35,0,300,177: ° 0,121. P 

1 ! i I I 1 ' 

11899 2 0,9979 8,633,070,90 0,05[°,231°,271°,921°,22 - 10,047[ 1°,0371 w 
\ 1900 I 0,9971 8,.0!3,23 10,98 0,03 0,110,201,050,270,113 ° 0,040: W 

j I I : 1 I ' ' I I I I 1 I ' Mittel - 0,9977 8,1212,910,77 0,05 10,18!0,23iO,85iO,20 0,13°:°,0171°,062
1
°,04:5;°,014 

Kalk Magnesia Schweflige Saure Chlor 

0,017 0,016 0,006 0,007 

S c h wan k u n g end e r J a h r g ii. n gel 8 \) 2 - I 9 00. **) 

---~-- - --~~-----~----.-

I ~., 100 cern Wein enthalten Gramm: 
der 

--------- ----._---

Jahrgang A 1 Gesammt- I na- Alkohol ExtraU Slure Zucker Glycerin Mineralstolfe 
Iysen (=Weinsaure) '-- _____________ 

=-=---=-~~----:= -r---- -----T ----
1892 45 7,83- 9,41 2,61~2,74 0,59-0,97 ! 0,02-0,41 1 0,54-0,88 0,11-0,22 

1893 30 6,73-11,76 2,08-3,69 0,45-0,85 0,09-0,85 0,64-1,15 0,14-0,34 

1894 14 5,70- 8,54 2,26-3,35 0,65-1,37 0,06-0,69 0,57~0,91 0,11'~0,27 

[5] 
1895 "') 20 1,94-2,51 

"0) 
0,40-0,78 0,59-0,89 0,14-0,26 

1896 "') 18 2,33-3,77 ... ) 0,80-1,42 0,53-1,18 0,14-0,25 
[16] 

1897 ... ) 29 2,35-4,22 0,51~1,15 0,58-1,56 0,16-0,35 ... ) 
1898 18 4,65- 9,63 2,30-3,51 0,41-1,62 0-0,37 0,35-1,05 0,21-0,34 

1899 29 7,15-10,49 2,68-4,55 0,69-1,40 0,09-1,02 0,51-1,23 0,19-0,34 
[28] [2B] [28] 

1900 17 6,98-10,59 2,48-5,34 0,54-1,01 0,12~0,92 0,71-1,48 0,15-0,36 

» Verg\. Anmerkung » S. 1189. 

») Beziiglieh ibres Gehaltes an a) Extrakt (abziiglich des 0,1 g iibersteigenden Zuckergehaltes), b) Extmkt minus 
Niehtfliiehtige Saure, e) Extrakt minus Gesammt- Saure und d) Mineralstoffen geniigten den Anforderungcn des Wein­
gesetzes 3 1892-cr'Veine in ihrem Aschengehalte nieht; im Uebrigen genligten sammtliche Weine den Anforderungen de. 
Weingesetzes (1901). Doch ist hierbei zu beriicksiebtigen, daBS die Weine vielfaeh aus besonders gutcn Lagen stammten. 

»» Naeh der von J. Moritz bezw. G. Sonntag bcarbeiteten'Veinstatistik (Arb. Kaiser\. Gcsuntlh.-Amt, 1897, 
13, 306, 1898, 14, 601, 1899, 15, 212). ~ Der 0,1 g libersteigende Z\H'kergehalt ist vom Extrakt in AhzlIg gehracht. 



1192 Alkoholische Getriinke. 

Rothweine. 

Ii Gemarkung 
i 

10. ! und 
1 

Jahrgang 
! 

.: ::;; 100 cern Wein enthalten Gramm: .... 

~ i --:--1"- ;~~I~ -]' i~~-;-~-- - -=--- .!:-~~-~-:J~ -~ i 
_ CD ~ -=.:o:c::;::f:~::IS I . Ioof.!..cc :o:::o:f-=I~r"";; 
'a • 0 &.0 '" 11) .&:::1 If) ,. JII. CD .,'" - ee c!ll) as C,l a.::I0 1D::s0 a; 
:i: i ~ '1:3 .;~ I~='~ ~~ I! .; i! =8 =~ :..:~ i=:e; ~==~ ~ 
.:: UJ I I&e-Ia. t::,CD""1 CD I- A. U) 

1 ! AS8- 11886 
2 1 mann8- 1890 

3 i hausen 1892 

1 0,996610,67 13,48
1
°,62: 0,0: IO'24:s~ur'I -~ 1°,27 =-=1-:==, =--0'0;;'1 

30,997410,08
1
3,400,5910,0. -1- 0,1l60,31 - 1 - - - 0,017;, 

I 0,99:4 9,35 3,19 Io,55 j 0,10 - :0,211°,6310,270,0141°,0190,133/°,0670,014 'i 
I 0,99:>4 9,0512,5°1°,511°,05 0,131Spur -1°,27 - 1 - - - 0,024 ~ 
1 0,9959 8,06 12,28!0,49 [ 0,07 , - 0,151°,531°,220,01210,0190,0910,0290,032 «; 

4 I j 1886 
5 1' Geisen- 1892 
6 , heim 1893 

71! 1894 
2 0,9942 8,8°12,391°,5210,071 - 0,080,71

1
°,16 - II, - -/- -

I 0,9953 8,R4 2,43:0,66' 0,03 1 - 0181 - 0,16 - ,- - - -

Mittel 1-10,99601 9,2612,8110,06; 0,07 [0,1910,1010,63:0,2(10,013:0,019:0,112;0,04810,0211 

Naturweine aus demselben Weinberge der Kg!. Lehranstalt zu Geisenheim. 

(Boden: Leichter, sandiger Lehm. - Zeit der Untersuchung: Kurz vor dem ereten Abstich.) 

Analysen von P. Kulisch, Zeitschr. angew. Chern. 1892, 238. 

Traubensorte 

ond 

Jahrgang 

r 
Elbling. . 

Sylvaner . 

desg!. o. Riesling 
1889 Riesling 

desgl. u. Traminer 
Rothwein aus Bur­

gunder ") 

I Elbling. . . 
Sylvaner . • 

1890 . Riesling . . . 

[
desgl u. Traminer 
Rothwein aus Hur­

gunder") . . 

f Elbling. . 

Syl\'aner . 

1891 '1 Riesling u Tram. 
Rothwein ausBur­

gonder ") . . 

.. ... 
u 
i .. 
CII 

.; .. ... 
In 

;; ... 
o ... :c 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

I ~I f I...!. 
.. ~ c 

~ 
.. 

aCt = "ii .0' ;:&.o:~ .- .. " I ~~ ~O .c:s 11l ., -.. .. :00 O:al.!:P .! ... 0 

I :~ .'" "c ,., ":8 ... ::;; 
1:l!1n :l' 1 .. "'0; C; •• .~ 

I'" f:'3-1 ~ , ~ • 

I~ .! __ 0 .-.. CD 

-0 .&:!: >Q'" CD 

'ii~I"'''O''~O w~ ~_~ ~.oo 

-- ..I: -- a-a.. In 
- --------- . - .. - ---._. ---- ----- ----- --

-~~--I ----I~I-- T -- I---~I-- - -I -- -1- ~r - -'---

O,99:;18,28 12,270,55 10,034 ,O,113 i ° 0,89 /°,160,0100,00710,074 1°,0470,006 
0,993:; 9,82,2,45

1
°,491°,04010,103 , ° 0,95 1°,19 0,009 0,0141°,0881°,051 0,010 

O,99359,39i2,22Io,5810,036jo,132i ° 0,84 1°,140,0100,015[°,0651°,0480,010 

0,9957 9,65 12,620,68 Io,040!O,114IO,06211,0310' 15 0,012 0,014 1°,056/°,05:;1°,007 
0,9945 9,7312,63 1, °,8°1°,0381'°,1411°,101 0,961°,13 o,01l10,011I o,055 0,044

1
°,015 

I I 1 ,I I I ' 
0,9966 9,53/2,98 !0,68 Io,036 0,181 , ° 0,921°,28 0,012/°,0191°,132,0,059 0,028 
I· , 1 

0,99666,6°,1,911°,75:°,0290,2161°,0900,690,12 0,012 0,0151°,053,0,015 0,006 
I . , 1 . 

0,9956 8,38 12,46 !O,57 jO,037 0,1741 ° 0,93jO,17 0,011 1°,017/°,0761°,0290,008 
0,9970 8,2212,78 '°,791°,0461°,1851°,100 1,1°1°,14 0,012 ,0,019 1°,0571°,023 0,005 

0,9972 8,0512,77 ~ O,6810,02810,20710,015 1'111°'14°'°101°'°181°'°591°'°221-
, ' ' 1 1 1 I 1 1 
, 1 1 1 I I 'I 

0,99099,3712,60 ,0,460,0650,169 , ° 0,830,260,0071°,019'1 °,1350,042 
, 1 1 ' 1 I , 

0,99717,04 2,24;0,81iO,039 0,2261°,045,0,46/0,18 0,015,0,0181°,072:0,024 

0,9953 8,1612,27 io,64 Io,037 Io,188,0,105 :0,54!0,16 O,007 ! - 1°,0650,029 

0,9979 8,0712,8°11,121°,0381°,2541°,2631°,561°,1: 0,0161°,0181°,054 0,038 

0,9974 8,10 ,2,66 ,0,52 ;0,069 10,141 ° ,0,72 :0,210,011 :0,019 10,1350,050 

Siimmtliche Weine enthielten nur unbestimmte Sporen von Zucker. Ihr optischcs Verhalten 
war normal. - Der Gehalt an Gcrb- und Farhstoff betrug bci den Rothweinen: 

1889 : 0,308 g, 1890: 0,200 g, 1891 : 0,149 g. 

') K = P. Kulisch: Zeitscltr. angcw. Chern. 1892,238; 1893, 
1895, 34, 64!I • 

• ) K II Ii s c It rand ferner an s c It w c f 1 i g c r S ii u r e und (' h lor: 

Schwefiige Siiure 
Chlor 

'0) Fruh- und Spiitburgundcr. 

No.2 3 
0,004 g 0,003 g 

O,OO! g 

5Gi u. Zcitschr. anal,t. Chern. 1894, 33, 629; 

5 
0,003 g 
O~004 g 
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A e I t ere Anal y seD. 

a) Weissweine. 
1. R. Fr esenius, Ann. Chem. u. Pharm. 1846, 63, 384. 
2. Man. Sa e n z Di e z, Ann. Chern. u. Pharm. 1854, 90, 30;;. 
3. G . Glassner, Naumann's Jahresberieht fiir Chemic 1872, 1043. 
4. R. Fresenius, E. Borgmann und W. ~'r e senius, Zeitschr. analy!. Chern. 1883, 22, 46 ; 1884,23, 44; 

1888, 27, 750; 1889, 28, 525 und 1890, 29, 520. 

10. 

5. Ric h. M e y e r, J ahrcsbericht dcr naturforschcndcn Gcsel1schaft Graubiinden 1884, 28, 83. 

b) Rothweine. 

1. M. Sa e n z Di e z , Ann. Chern. n. Pharrn. 1894, 90, 305. 
2. C. Nenbauer, Ann. dcr Oenologie 1872,2,30. 

III. Weine des Rheinthales unterhalb des Rheingaues, des Nahe- und Glanthales, 
sowie des Ahrthales. 

Weissweine. 

I. Wei ned e s R h e i n't h a I e sun t e r h al b des R h e i n g a u e s. 

:; ::: 100 ccrn Wein enthalten Gramm: .. 
Gemarkung ... g .--- --- , - ,- - - -------- -- '" 

~ i II f~!., ~ i : i ~ ~ • I I:. I..! ~ 
... G "0 ~ :I::llaCD;::I!=CL_ 1, " _ -"'fit .- -..-.. -.. Clm-m CD _ >.. und 

: CI .g .s ,::;;3 ; ~~:~ !':i;;ol l i ~ :r;,!; :;~ ~'?o 1 :;C;, 1~~ I;~O a; 
Jahrgang - ~ ... )( 1'''= I g" ·~ ' .:aloo " ?> _.c-:; ~8 ::::s. ~~ '.c0::e:-.c .. ::~ c:: q -= Go C '" : > I ~ U) ?2 !.g (/) '- N CJ • - a. rn -< 

____ 1:____ .. __ ""-_~_ _ __ _ L'~I _ _ ~~ __ ~_ 1 

; 1: B.ili;",h8:~~,99" ~~71 ,,+~': :-o,ol~iO"3 :0,93 : 0" , ~o l -_ I -T~T~ 
211 Boppard 1892 0,9970 6,92 2,18 jo,8_1 0,03 1°,006,°,091°,661°,14 0,016

1

°,02°1°,0440,0241°,011 

3 i: Caub 1893 0,9944 8,36 '2,231°,61 0,05 1 - ,o,121°,70,0 ,13 - - - - I -
4:1 Coblenz 1892 0,9929 9,37 !1,95

1
0,73

1
' 0,02! 0,07 ,0,59

1
10,15 ' i 

5 :1 Damscheidt _ 1 i !' ! I 
:, 1893 0,9970 ,,41

1

2.41 ,°,761,°,07 I, - ,0,21 Io,S7
1
,0,14 II 1 I 

6 1 Konigs-

i winter 1893 0,992510,552,3°:°,67 1°,03 - ;0,14 lo,S4 io,19 - : - - - I -
7 'I Mann- Jl892 1 0,9953 7,612,03 ;0,72; 0,02 0,004i o,10 0,631°,13 0,0091°,018 0,051 '0,031 O,OOS 

8 'I bach \J893 1 0,9969 7,69 :1.,77
1
'°,641\', °,05 ', 0,220,800,1 i \1 

9 ,i Niedel'burg 1 
I: 1893 0,9981 7,46

1
2,66:°,89

1
°,05 ' 1°,270,770,17 - ! 

101 Niederheirn- , ' , I 
I; bach 1894 0,9981 6,97 '1 2,49 iO,85

1 
0,04 ~ 1°,1610,61 1°,16 - I - - ; - I -

1I il ober- J 1892 0,9957 7,212,23 :°,85
1
°,04 0,00S,O,07 0,681°,15 0,014 10,0161°,063:°,0250,045 

12 1diebaCh11S94 0,99896,692,56 ,1,04
1

°,04 - 10,130,46!0,19 - 1 - - , - 1 -

13 ! Ober- 11892 0,9936 ~,22 i 2,04 i o,641 0,03
1

°,00410,09 0,65 0,12 o,oos lo,o 16 0,046
1
,°,027 ;0,009 

141 heim- 1893 0,9978 ,,06
1

,2,61 jo,57
I

o,10 - !lo,180,74'lo,16 -I - -: - I -
15 1 bach 1894 0,9988 7,162,86

1
°,94 0,04 1 - 0,190,670,14 - - - I - r 

16 i Ober- Jl892 0,99~9 9,6°12,24 iO, 73
1
: 0,03 0,003

1
°,13 0, 721°,12 0,0151°,0181°,040 O.,oa. ° 

17 ; wesel h893 I 0,99:>5 8,83:2,64 ,0,69 0,06 1 - 0,18 ,0,92 ,0,14 - - - , 

Mittell-IO,995917,99 12,39iO,751 O,O! I O,OO5,O,15 : 0,72 Io,15Io,012 Io,018'0f~ ~D,Ol~ 

I) Zeitschr. angew. Chem. 1893, 567; Zeitsellr. >naly!. Chem. 1894, 33, 629 und 1895, 14;=6.t\f.l 

*) K u lis l' h fand ferner an No.2 11 13 16 
Chlor . . . . . 0,008 0,006 0,007 0,003 0,006 g 
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2 . Wei n e des N a h e- uDd G I ant h a I e s. I) 

I 

10.1 
GemarkuDg 

uDd 

I Jahrgang 

c 
CD 
.a e .... .. 
CD ... 
:c co 
N 

. - -~ 0 

'i CD 

'" 
U CD ... 
I/) 

-

-

100 cern 

1 I CD -;- 0-1 CD ! 

I 

- ... :" I CD "- .. 
'0 I~I; I ~f;: .. '" i ~ !: = 0 ~ ~ l-g.: m: .. .. .. c 1 
C '" :~ , ~in~~ i 'iii 

i ,. 
, laI~1 t:.1 I 

_. 

Wein enthalten Gramm: ... ---- ------~~--- --"_. -
'" 

1 
c 

ICD i I' I' ::!! c I~~ .. -.. a; ,.-... 0 ,-.., ~ ,-.., >. CD .. =o.l:f lI)';f ~ .. I CD -:0 -= OJ 
0 0 CDO c If: aI ':'1 1a.~O,~~o 

'" 
,., 

Ii-
a; ~~ i==e!i~=:~ " N Ci "'a; -<: 

1 
,. ,. I.... !I/) 

1 
~,=. . ____ c='='='~~_ ~.-

1 11892 I o,9934~,76 1 2,31 ! o,75 1 0,03 - :0,17 :0,75 jO,13 - i - I - i, = I -I J( 

2 Bretzen- 1893 1 0,9940 8'91 11 2'36 :,,°,641,, °,04 - 1°,16:°,84,0,14 - : - ! - II I - K 
3 heim 1894 1 0,9986 6,19 2,330,67 1°,08 - 1°,141°,620,19 - , - 1 - - - K 

4 1900 3 0,~57 8,19
1
2,350,76 ; 0,05 0,141°,131,°,83:°,190,0851 ° I' - ,°,046 1 - w 

5 Langen- f 1888 2 7,13
1
2,39

1
°,63

1 
- - 1 - :° ,64 1°,23 - • - ! - 1°,0581 - M 

6 IODsheim 11892 ') 0,9946 8,34,2,13 1,°,77
1
°,03 - 1, 0,14

1
°,650,13 - , - ~ - I - K 

7 Medders- ! ! I 
7,73 12,14 ,O, 79 i 0,02 - 10,14 io,62 io,18 - - 1 - II - I - K heim 1892 1 0,9955 

8 1 Meisen- {1892 1 0,9945 

9 heim 1893 1 0,9969 

10 MOD- {1893 6 0,9943 

II ~ingen 1900 2 0,9939 

12 Nieder-

hausen') 1892 1 0,9945 

13 Odernheim 1892 1 0,9954 

14 Spon- *) {1892 1 0,9948 

15 heim 1893 1 0,9943 

16 Staudern-

heim 1892 1 0,9956 

17 Weiler beil 
I Binger- /1900 
I briick 

18 11 W' { 1892 IDzen-
191 1893 
20:1 heim 1894 

4 0,9974 

1 0,9941 

2 0,9944 

2 0,9986 

7,98 .1,94 Io,70! 0,02 - ,0,150,600,15 - - 1 - - - f( 

8,38
1
2,73!O,78 'I' O,02 - jO,50 :0, 67 Io,15 - - I - 1 - - K 

9,02 ,2 ,41 ,0,54 0,04 -- 1°,1°1°,90,0,16 - I - - 1 - - K 
9,53 12,51 10,73 , 0,04 0,23 :0,090,78 ,0,170,08°1°,073 - - - w 

i I! 'I ii CaO MgO 1 I 
7,66 :2,001°,571 0.02 0,21: -, 10,601',°,190,01°1°,0171°,0600,0161°,015 K 

7,88 '12,17 1° ,671 0,02 - :0.14jO,70 ,0,18 - - - - - K 
I ' 1 : 

7,79 2,01
1
°,600,03 - :0,11 ,0,71 :0,190,0140,0130,0900,029

1
°,012 K 

II ! 1 I 
9,36 12,I°r4210,04 - 1°,331°,63

1
°,20 - I )o'~e - 1 - I - K 

I I ' Wein-1Wein- ' I 
, , i , 1 stein I sa ure I ' 

7,942,070,79,0,02 - ,0,110,550,17 - ,- -I - - K 
I ' I ' 

' I I' ' 1_ 7,87 11,91 0,4910,04 :0,180,05 0 ,63 ,0,18 0,1180,0100,026 '0,046 W 
, : ': I, 'I II) 

8,82 12,14 ;0,74 i 0,02 i - I','o'16 I o'59 ~ 0'14 - I - 1 - - - K 
: I i i ' 9,28

1
2,61 :0,68 1°,04

1 
- ,0,210,89,0,15 - 1 - - - - K 

6,16 2,360,72' 0,08, - !0,12Io,6010,17 - 1 - I - - - J( 

Mittcll-lo,9953Is,20 12,250,67 , 0,(» :0,19 ! O,l(;:O,69 !0,17lo,09410,02S~0,059:0,039 : 0,0141 

Rothweine. 

1. We i De des Rheint hales un terhal b des Rhei ngaues.") 

KODigs- {1887 - 7652401051' --1- - -'031 -I ' 'I'! - ! ' 
2 winter 1893 0,994110,552,97

1
°,47: 0,10 - 0,140,18 iO,24 - I 

3 Unkel {1899 1,0001 8,433,57 1°,80, 0,03 1°,171°,270,73 ,0,32 - 1 ° 
4 1900 2 0,9961 9,34 !2,88 0,62 1 0,12 ,O,13 iO,21 :0,65 'O,27 0,150! ° 

'1°,061 0,015 St 
- - K 

-0,076 - W 
lo,032 !0,062 W 

I) Analytiker: K = P . Kulisch (Zeitschr. angew. Chern. 1893, 067; Zeitschr. analyt. Chern. 1894,33,629 und 
1895, 34,649 ; jf = J. Mayrhofer (Zeitschr. analyt. Chern. 1889, 28, 525 und 1893, 32, 647; W = K. Windisch 
(Zeitscltr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 49). 

2) Analytiker: SI =A. Stutzer; K= P. Kulisch (Zeitscltr. analyt. Cltem. 1894, 33, 629); W= K. Windisch 
(Zeitschr. Nahrung£- u, Genussro. 1901, 4, 625 und 1902, 5, 49.) 

*) No. 12 cnthielt krine freie 'Veinsaurc. No. 14, enthielt 0,017 g schweflige Saure unll 0,004 g Chlor. 
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2. Wei ned e 8 A h r t h s I e s. 
1. Allrrothwelne des Wlnzerkaslnos In Ahrweller. 

-

~ ~ 0 1':0< ~]'Ij]' ~ I .. I' ~ : ~ ~_'E' 'E II J~ _Ii ~ 
~ -.. ~ g i .... :'l!. 'g ,0. ~ ':Gc "',," CD" \ ~:! :; -0 1.1: f .~,'& f~ ~ 
- _ V# _ '-'J.! ~.: I'" C; ", Q. ~ ,?, I ~ :a 0 0';; 

~ CI c- 1C ';·::!I!i·g; a; I N= I ~ I., &. "" 0 ::III:~ I=:·~ ,c:cGOO ~ Lt.I II» "-- 0 r.I:J ~ Ictal a»;:;: '-' I.e:. '-" C 10 '- "':: 
-a ci CI:S= =~ ~ ,I' c ... CI I tb !G..:ct) ~ 
:: ~ Vol. 1 . ~ i:i: ~ i I I ' < 

'="========,=== ~=_~~~_J"=-~/o i_O{LLJo=10j~0/~!=0~J~/~ .~ .. ~~ .L:tOJ=~L~/~l O~O ~ ~ __ 
I II! Wslportsheimer ( 1865 

21 Berg, Schiefer 1867 

3/ desgl., Clevner 
Ii Rebe • . . 1868 

41 Clevner Rebe, {1868 
verschiedene 

5, Lagen 1867 , 
6 desgl., Ebene, 

Lehm 1868 

7 Ahrweiler Berg, 
Clevner Rebe. 1867 

8 Marienthsler Berg, 
Portugieser . 1867 

9 ,desgl., Clevn. Rebe 1868 

1 ° Ii, Friihburgunder Trsubc, 
/ !':bene, Bchwerer Lehlll 

11 Ahrweiler 
12 Dernau 

1892 1 

1893 1 

I , 1 I 1 ,! ! 1 I , 
0,9932 11,122,8°,°,51 :0,08 0,19,0,081 - 1°,200,2211°,0590,094[°,04°1 

0,9942 9,3212,72,,°,4210,07 0,20 ',0,12: -1'0,19 0,229,'0,087 0,089,:0,050, 
Iii I 1 1 ' 

0,993310,632,65,0,420,06 1 0,17 1°,16 1 1°,250,2291°,0310,1390,0541 

0,9950 9'19,I,2'40~0.46I,o,oi! 0,20 '0,13
1 

- :0,210,2130,0360,115'0,047 1 

1 1 I Iii i 
0,991510,84,,2,55

1

°,51
1
,,°,1°

1
°,08 :°,09, -1,0.210,1870,057

1

°,074[0,0651 

, , , ,I I I, 
0,9953 9,50,2,72,:0,53,0,07,0,19 0,06

1 
1°,260,2310,0270,131,°,0651 

1 ! ; i Q ; , ,I; 
0,9952 8,2512,52,0,52:°,081, 0._5 jO,081 -1°,180,190:0,0630,100,0,0511 

I I , ; I I I i 
0,9957 7,93,2, 14io,53,O,081 0,22 iO,11, - 10,21 0,0990,023,0,111,0,040 

I , _, , Ii' I ! I 
0,9917 10,8°12,32',°,4:>1°,06 0,17,0,14, - ,0,200,1681°,0431°,106;,°,0431 

, I: I! I 1 ' I 0,994411 0,13,2,71 ,o,50,O,08[ 0,22 :0,13, ,0,2°10,272,0,047,0,100,0, 100! 

2. ~eoere AnalyseD. 2) 

100 cern Wein enthalten Gramm: 
~--------------------, I ' 1 I 1 1 Froio' 
iii' : ,\~ cill', I' We.in. 'v. cin-I . I : saure ! I stem saure I 

0,9961 8,83[2,66!0,64
1
0,03

1

: - ;0, 16 io,72[0,22 - - I _- -_ 1',1 -
0,9940 1l,193,2:l0,65'0,04 - 10,12'0,99(),25 - - -

13 

14 Mayschos8 
15 

11893 

1899 

1900 

1 0,994810,613,120.720,03, - 'O,12,0,9~iO,22 - - - - i -/ ; I ' , I 1 1 

1 0,9984 7,86!2,97 1 0,66 0,05
1 
0,19 1°,23

1
°,711°,26 - 0' - 0,0541 -

16 
Rech 

17 

3 09989 7,69i3,01 :0,69Io,04i 0,161°,091°,921°,300,203 00,041 O'&fOi -

/1892 1 0,9958 8,86i,2,52IO,51Io,03I' -0,17,°,671°,23 - - -!-
\ 1893 2 0,993411,07,3,07 ,0,681°,04 - 10,20,\,0°1°,23 - - - -

K 
K 
K 
w 
IV 

K 
K 

, i . I' ! 1 , CaO , MgO • i 
{

1892 1 0,9948 9,582,72,0,53'0,04 - '°,18,0,811'°,230,013/0,0191°,097,0,050,0,009 K 

1 I I I' 1 : 
1894 2 0.9953 9.432.81io.5910.05, - 0.1010,67,0,25 - I - - I - I - K 

18 
'0) Wslportzheim 
19 1 

Mittel (No. 11-19) 1-10,99571 9,47'2,90:0,63~0,Mi 0,18 :0,1510,8310,2410,013,0,01910,069:0,05110,0091 

') Ann. d. Oenologie 1872, 2, 34. . 
') Analytiker: K = P. Kulisch, Zeitsehr. angew. Chem. 1893, 567 und Zeitsellr. analyt. Chcm. 1894, 33, 62~' 

und 1895,31,649; W = K. Windisch, Zeitschr. Nahrnngs- u. Genussm. 1901,4, 625 und 1902,5,49. 
') Die obigen Weine, welche pasteurisirt waren, waren naeh dem iibcreinstimmenden Urtheil dcr Saeh· 

verstandigen klarer und wohlscbmeckender als die nicht pastcnrisirten Weine, 
C. Neubauer wendete folgende Untersuchnngs-Vcrfahren an: Spec_ Gewieht wnrde mit dem Pyknometer 

bei 15 ° C. bestimmt, A I k a hoi in 100 cern Wein dnreh Destillation und Ermittelung des spec. Gewiehts von dem auf 
100ccm gebrachten Destillat bei 15.50 C., Extrakt dureh Eindampfen von lOccm Weill in ciner Platinschale his znr 
Syrnpdieke, U mfiillen des letzteren in ein mit Glassplittcrn beschiektes, in einem vcrschlossenen Glasrohr vorher tarirtes 
Porzellanschiffchen, Verdnnsten der Flussigkeit anf dem Wasserbade und 11/2-2 stiindiges Trocknen des Riiekstandes im 
Trockenapparat (Zeitschr. analy!. Chem. 1862, I) unter gleichzeitigem Dnrehleiten eincs trocknell Luftstromes; zur Be­
stimmung dcr Saure diente '/10 N.- Natronlauge. Fur die Bestimmung des ~'arb- und Gerbstoffes wurde das Ver­
fahren yon Lowen thaI (Joom. f. prakt. Chern. 81), wie folgt, angewendet: Eine abgemessene Menge Wein wurde dnreh 
Destillation von Alkohol befreit und wieder bis zum urspriinglichen Volumen aufgofiillt; 10 cern dieser Fliissigkeit wurden 
Lis zu 1/2_3/41 mit Wasser v~rdtinnt, 20 cern IndigoearminlOsnng, 10 cern vcrdiinnte Schwefelsaure zugcsetzt und mit 
Chamaleon titrirt. Urn die neben Farh- und Gerbstotf dureh Chamaleon oxydirbaren Stoffe zu bestimmen, wurden 10 cem 
der Fliissigkeit mit 'Vasser verdunnt. mit Thierkohlc enWirbt und filtrirt; das Fillrat wurde dann nach dem Auswaschen 
der Thierkohlc in derselben Weise mit Chamaleon titrirt; die Differenz heider Bcstimmungen gab die Menge Farb· unci 
Gerbstoff. 

**) Schweftige Silure 0,002 g; Chlor: 0,007 g. 
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IV. Rheinhessische Weine. 
Ergebnisse der Deutschen Weinstatistik. Analysen von J. Mayrhofer. 

Weissweine. 

:; - 100 cern Wein enthalten Gramm: 
Gemarkung ... .g ~---c-~--,---~---,--~~. 

I: und .l:·l ::!!!: I' ~ -e' .. ~I:'."~ I' ~ I'" 10. Ii ; ~ _ -; e"' :~"'" :~:Gi II) 

I': v ...:S !Xl I.e = til ., .., 

II J ahrgang -=. 01 " -", '" ='" ., I - N:I 
1 

• . I' -E .. -
~~ ... 8 .0' =8 CD ~." 

" 010 =8 
. ~ i~~1 ~==~ ,., =- :ire :.<C 

Ci Ii- ~.- 0"--• ... (I) 

o .. .~.= () :aI.~ c 1 " 

i: ~ fG C!....; ~ Iii: ~ ~ 

=-ITAben~~~~-;')-1-8-95-"-0,9944 -8'771-2'-2-7 -0-'6;!~~0~~~:3Js~:rlo,;5 : 0'16 - 1 - 1- 0,0231°,010 

2: fl892 0,99398, 91 12,20 0,561- °'261°'191°'77[°'16°'°081°'°171°'°55.°'°221°'°12 

~f6" l~ f-;; 
I 

3 " Alsheim . 1893 0,99419,782,52 0,56 - 0,14 1°,14 1,10 ;0,22 0,012 :0,018 0,092 0,027 0,013 

4 1 0) 00) ll894 0,99706,34 12,19 0,65 0,21 1 ° 0 ,71 ',°,220,0101°,0200,146 10,01°1°,013 
5 : 1895 2 0,99619,69 ,2,30 0,46 0,04 0,21 :(0,10,780,19 - 1 - - 10,0290,OU; 

1 

1"0) , I 
6 Aspisheim OO) 1892 0,99477,531,80 0,55,0,01 0,18 ;°,060,62,0,150,0140,0180,0731°,0321°,018 

7 11892 0,9941 8,9812,33 0,47 1 - 0,2°1°,240,7510,180,011 !0,017 0,05°1°,0220,022 
8 Bechtheim I ' 

0) 00) 1894 0 ,09676,66
1
'2,10 0 ,65 1 - 0,22 '1 ° 0,64 ,.°,160,013;0,0160,068

1
'°,0090,020 

9 1895 0,99349,4912,36 0,41
1
°,05 0,16 Spur 1,08 :0 ,23 - I - - 0,0310,020 

10 Bodenheim 1 1890 0,99616,93 ;2,15 0,48
1
' - i - 0,51 ,0,23 _Ii - -1°,037 -

11 1892 2 0 ,99289,352,06 0,39 - - 1°,380,731°,18 - - - 0,022 -
o~ I 

12 1896 4 0,99837,082,70 0,61 0,04 1°,181°,130,800,24 - - - 10,0280,013 

13 Biidesheim 1897 2 0,99608,28 :2,69 0,68 110,04 1°,191°,11 1°,84:0,21 - ! - 1 - 1°,02711 -
14 Dexheim J 1893 0,9939 8,35 2,11 0,54 - 0 ,2o , 0,12 I o , ~8 1 0,20 0,008 0,015 0,065

1
°,01 ~ 0,024 

15 00) 11~97 0,99607,66 > ,32 0,48
1
'°,04 0'18 1 - I O'~5 0,23 - 1 - I -.0,022 1 

16 f 1895 0,99368,77
1
2,38 0,47 - O,H 'ISl'ur 0,92 io,24 - i - - 1. °,037,0,025 

17 Dolgesheim 1896 099 I 68 S ' ° 9'0020 00») , 944,89
1

2,13 0, 10,10 0,20 pur
1
o,430,28 - -, - ,0, 2 1 ' 

18 11897 0,99866,022,37 1°,44 0,05 0,181 - 0,48'1°,29 - 1 -1- !0,035
1 

-
1 I I I , 

19 ;Drommersheiml890 2 0,99687,03 12,03 0,83 - -1- lo,52 io,20 - i - - 1°,0361 -

20 ' Ebersheim {1892 2 0,99408,52 12,09 1°,48 0,0061°,21 1°,1°,° ,890,180,0081°,0180,071 :°,0221°,017 
21 .) .. ) 1893 1 0,99527,39 ,2,1°1 °,49 - 0,220,17

1
°,;710,230,011 1.°,0150.063,0,02°

1
.°,015 

22 Elsheim 1890 2 0,99925,81'1 1,97 1°,90 - 1 - '1-- 0,42
1
°,19 - i - - 1°,022 -

23 {1893 0,99407,66 1,93 , 0,~61 !0,22 0,09,0,791°,170,013:0,017,0,0881°,0261°,012 

24 Essenheim 1896 2 0,9993 4,77 i ~,91 1 0,10 10,09 10,24 Ispur io,42 ,o,22 - - - 0,025 1°,014 

25 '0) 1897 3 0 ,9980 7,0212,~5 1 0,70 10,03 !0,19 Io,28 Io,64 Io,22 - - - '10,028 -

26 Gau- {1897 5 0,99787,372,10 , 0,67 1°,03 1°,160,121°,751°,24 - - - 0,036 1 -

27, Bisch~~sheim 1898 1,00005,5112,441°,61 10,06 [0,16 10,030,35!0,30 - ! - -, - I -
2811 f1890 1°' 99557'331'85 11°'601- 1'- - 1°,51 1°,16 - I - - 10,0211-
2
30

9 , GIIU- 11892 3 0,994: 8.41 [1,91 0,57 1°,04 - 0,08 0,73 jO,16 0,009 0,016 io,06010,018 :0,010 

1893 3 0,992. 8,55 11,93 , °,52 1°,07 1°,230,12'°,77 ,, 0,170,005 11 0,011 '°,041 1°,021 .11 °,019 
31 Algesheim '[ 1 IS94 1 0,99606,59 11,921°,63 1 - 1' 0,22 1 - 0,57 ',°,190,006

1
'°,016 - 0,017 1°,019 

32 .. ) 1895 2 0,99169,8912,09 1°,42.0,04 0,15
1

°,11 ,°,79,°,20 - . - - 1°,03°:°,016 

33 1896 2 0,99536,34;1,90,0,64 ;0,05 10,26,(0,1 10,68,0,18 - : - - !0,021,O,012 

*) Der Gehalt an Chi 0 r und • c h w e fI i g e r Sa u r e betrug bei 
No 2 7 20 29 

Chlor . . . . . . . 0,001 0,001 Spur 0,001 g 
Schweflige Saure . . . 0,005 [1) 0,002 .. 

**) Freie Weinsiiure war bei No.3, 4-9,1 2,14,16,17, 20,21, 23,24, 27 und 31-33 niebt vorhandcn, No.1 
enthielt 0,090 g. No.2: 0,023 g unrl von den Weinen No. 30 enthielt der cine keine, die heiden anderen dagegen enthielten 
0,037 und 0.046 g freie 'Veinsiiure. 

***) < 0,1 bedeutet hier und im Foigenden, das. der 'Vein weni g er als 0,1 g Zucker enthielt. 
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~l = ~ 100 cern We in enthalten Gramm: 
'I GCUlarkung ~ 0 

N il ond ~ ~ '0 ~ ~ .. ~ \::. .. ~ ~ I .. I c 12. 1 .! ~ I [ ~ j-i; 
o' !! .. CII r. .. eL.'" :;:: .. ,,. ... 1 .: I '5 I ~~ ;!!0' 1: 0 -0' l""fOI';f';l 'II Jahrgang ~.. g .: !; .::.5 a::.~: g ~ I ~s ,:8 I:'~ ~~' =-::~ }==~ 

'I'. Go C ~: en .:: 1= en ~ G N =.-. • ~ 1 cd '-" --,g • '-" 0 • '-" 
. II) CD ::;:... ;.l ~ ' , - 1 • 1'''- II) 

~~'~=====_"=4N=:-=~~*== ,~I==i=~~~"~= ~I I I , 

::1 G::~:.;-U::: : :::::: :::;1::::'1
1 
:::: o:.f.;E, !;:;; :::: = F I- -- I:::::[~ 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

Gumbs­

heim 
oJ 00) 

" I I : 1890 1 0,9984 5,751,99 , 0,93 - 1 - - :0,42
1
°,23 - - - IO,021 ! -

1891 2 1,0008 5,10 2,06 ! 0,91 - i - - '039 1025 - - I - iO 030 i 
-

1892 2 0,9942 8,23
1
\81 : 0,72 -0,16; 0,10!0:62 IO:17 0,009 0,021 :0,08010:016 )°,015 

11°,171 1 ! I ' " ' I (1) ' Ii , 1893 3 0,9937 7,48 !1,82
I

o,45 - ;0,19 (0,1 :°,8710,180,0100,0141 - jO,0100,015 

1894 2 0,9990 5,4211,98, 0,'15 - 10,201 0~~8 I o'48 I o'25 0,008 o,oB, i - 1°,018;°,037 

1895 1 0,9953 6,86 ;2,02 , 0,34 0,04 1°,121 Spur ;°,82
1
°,28 - - I - ;0,029 ,0,016 

1896 1 0,9994 4,591,84 0,63 0,08 '0,21 - 0,35
1
'°,27 - - - I - 0,022 

1 
' I 1 ' 

1897 2 0,9989 5,93 '2,27 1°,74 0,03 0,16 - 1°,450,27 -1-1-io,031 -

1
1894 1 0,9950 7,87 12,19 1°,51 - 1°,171 0,05,0,73

1
10,230,0120,0150,10°1°,022

1
0,022 

46 i Gunters- 1895 1 0,9931 9,34!2,43 i 0,48
1 

0 ,04 1°,13, Spur ;. °,891°,26 - 1 - I - 0,035 ,0,017 

47 i ~!~m lR97 1 0,9969 8,91 13,03: 0,53 1 0,07 ,0,131 0,05 ;°,7°1°,31 - ! - , - 10,039 -

48 1i 1898 I 0,9982 6,34
1
2,34 1 °,60 i 0,05

1

°,181 ° ;0,41 ;0,31 - I - II - .1 -1-
49 \' 1890 1 0,9955 7 531 92 : ° 44 - - - 0581° 23 - I' - - :0025-

50 i! 1892 1 0,9931 9:06 12:15 1°:57 - jO, 19 1 0,15[0:89
1
°:1: 0,007 1°,016 1°,07°[°:0131°,010 

5
2
1,'1 Hahhen

,
.
m
- 1893 2 0,9944 9,17

1

2,39 : 0,43 - , 0~3 0,24 0,850,~, 0,010io,0221 - (,0180,015 
5 1894 1 0,9978 5,761,991°,37 - 0,080,5210,260,012 ,0,02°1 - .0,0270,021 

53 1' 0) 00) 1895 1 0,9921 9,63 j2,26! 0,31 0,04 :O,07 ! 0 :°,.61°,31 ' - I - - 10,0390,034 
54' 1896 2 0,9975 5,671,99 ! 0,42 0,02 io,13! 00,44 !0,33 - ! - I - :0,0290,020 

55 :1 1897 2 0,9957 7,84 :2,41 ; 0,42 0 ,03 1°,13) - ,0,560,27 - i - I - \0,036 -

56 II Harxheim (1892 1 0,9930 8,7°12,00 0,50 0,04 10,19i 0,1 OiO,84 0, 17 0,009 iO,OI 7

1

°',o52 0,024 0,020 
57 11 OJ 0') 189610,99944,9512,11

1
°,590,07

1
°,19; ° ,0,390,18 - - - 10,027

1
°,022 

58 :'1' Heimersheim "," i I 
I! 00) 1898 I 0,9991 6,2712,37 1 0,80 ~ 0,04

1
!0,19 : 0,080,32 ,0,27 - ! - II - i - I -

59 ; 11890 1 1,0020 4,12 il ,93 \ 0,87; - - i - '0,34 :0,24 - i - , - 1°,037 -
60 )i He::;oCh 1895 1 0,9937 8,56 i2,13 I o,54 0,09 0,17 1 0,06 '0,82 :0,21 - I - I - 10,0341'0,014 

61
1
' 1898 1 0,9968 7.6°12,54

1
, 0,57 0,06 0,16 '1 0,050,490,30 - , -1- ~ - -

1 

I I ' : i 
62 ! Hillesheiml1896 10,99935,26,2,14 , 0,590,03 .0,17 Sl'ur ,0,37 0,29 - 1 - - ;0,031

1
,0,018 

I ! I I ' \ I 63 I, '0) 1897 1 0,9982 6,47 ,2,48' 0,50 0,05 :0,15, - 1°,44,0,31 - - I -;0,036 -

I I I I I ' 
64 :1 Jugenheim 1892 1 0,9939 8,43 11,98 '1 °,47 - 10,23 : 0,140,730,170,009

1
°,018 - 10,015[°,019 

I 0) 0') 1 i ; ' 1 1 I I 
65 \1: Kempten 1890 I 0 ,9939 10,08!2,56

1 

0,49 - ! - I - :0,69 ,0,25 - - - jO,036 , -

66 1' 1 1890 1 0,9991 6,001

1

2,20 0,84 - I - I - ;0,44 ,0,19 - I - - 1°,028 -

67 111 Lii::)weiler 1892 I 0,9934 9.28 2,10[ 0,50 - 10,20 0,090,680,210,008
1
°,018 - 1' 0,024 -

68 1 1896 1 0,9993 4,71 ,1,90; 0,50 0,03 0,08!(O,1 !O,480,28 - - 1 - - -

*) Der G ehalt an Chlor und schwefliger Silure betrug bei 
No. 3 9 50 56 64 

ChIDr . . . . . . . 0,003 0,001 0,001 g 
Schweflige SaUIe. . . 0100::;" 

**) F rei c \Veinsaure war Lei No . 36, 39-4:1, 45, 46, 48, 50, 51, 53, 54 , 56, 58, 60-62, 67, 68 nicht yorhanuen. 
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--1-1 ------~ ~ 

I· G k .a u 

1 emar ung £ I -~ - 'I -~:~~-~l~-:t '-~- -~I ~ - :-.! ~ ~ I ~ ~ I ~ I ~ .. -J~ .. ~ 100 cern W cin enthalten Gramm : 

No" I' unu .: ~ -; ~ is ~ ~ :E ~ ~ I :: I ': "5 II Er; ~~ 'I ~~ I ~~I , .g,~q/; ~o 
.lahrgang :c :. ;i 1;3 ' !C: :5 1~~'~ ~ : ! ' ~ I ~-;; ~S :e : !MC~ !~~~ : ~:: ~ 

~ /I) 'CI ::: ,'" ~ ' ~ 1 ! 1 • 1.... :/1) 

:: ' "~~;,l~~ ..... :::::: ::::::;!II ::: :r,~3 ,:::~:: !~:: !::::~'~8' 0;; i;'~ ;1:::::1 :~:: 
71 ; Mommen- , I , :! 'I i 1 

heim 1892 0,9937 8,71,,2,01 1°,38 ,0,17 ,0,120,76 ,0,160,0080,014 , 110,014 1,'0,014 

72 Monzcrn- ' ~~ I 

hcim 189~ 0,9927 9,49
1

2,08 ! 0,~3 ' 0,02 0,17 Spur 0,66 0,21 'I I 10 ,03°
1

10,017 
I" I 

73 1890 4 0,9960 8,03~2 , 31i 0,56 : - ! - , - '0,660,27 - '-I ,0,037-

74 1891 4 0,99;;5 8,75 ,2,08
1
°,49 : i - : - 10,72 ,0,22 - 1 - - '0,039 1 -

75 ' Nierstein 1892 3 0,993i 9,13?,09, 0,46 ' iO,19 '0,07 ,O,770,22 0,0070,016,0,081,0,030 ;0,017 
76 1894 0,9959 8,07 :2,49 0,66 ' 0,14 ,0,100,870,220,011'0,0180,0980,022:0,018 

77 1895 0,991910,14
1
2,43 0,37 , O,Oi ,0,26 ,Spur lo,95 0,28 1 1°,0410,015 oJ o'J 1 ' I 1 "I 

78 1896 0,9968 7,941,91 : 0,54 ' 0,050,14,Spur il,07 '0,24 I :0,018, -

79 1897 0,996210,07 ;3 ,18 : 0,51 i 0,05 ,0,09 0 ,21'0,880,30 I io,046 1 -

80 Ober-lngel- I ! I I " i i ' 
heim") 1895 2 0,9934 8,58 :1,930,61! 0,05 0,38 ;0,08 ;0 ,66'0,16 I - 1°,0220,015 

81 Oberolm 1893 0,9941 9,63 '2,82 ' 0,49 : - 10,160,12 '099 ° 29 0,0110,020 ,0,0170,019 

82 Ocken-
83 

, heim 
84 ; 

1 

85 ;: Oppen-
86 ' heim 
87, 0) 

1 

1890 

1895 

189~ 

{ 
1892 

1896 

1897 

2 0,9961 

2 0.9916 

0 ,9953 

I i i ' ' 
7,77 12,05 0,76 : - i- I --0,570,22 !0,033 1 -

99 1 : '0 '014 '00' ' ,0065 '0016 
, 2,2,09 " 0,46 I ,03 I ' I ' ~ :, 0,810,22 I' I ' 

8,21 12,31 ' 0,53 1 0,05 0,14(0,10,84 '0.22 - - - - : -
1 : 1 1 1 : ! ' 

2 0,9939 9,04 ,2,24', °,42 1 - 1°,151°,14',',° ,79 ,0,260,0081°,0181°,080,0,026;0,024 
0,99i5 6,02 !2,08 i 0,51 0,04 iO,19 ,Spur lo,51 :0 ,23 - 1 - I - 1°,015 1°,018 

88 /1894 
89 Osthofenl1895 

0,9954 8,98 ,2,78 , 0,65 , 0,06 ,0,2°1°,130,880,19 - I -, - 10,030 ' -
" 1 I I, 

0,9975 6,40 :2,18' 0,60 - 10 ,2310,120,67 ,0,220,015 1°,0120,0940,0101°,026 

0,9919 9,58 ,2,08 1 0,52 0 ,03 ;0,38 Ispur ll o,77 ,0,17 - - , - '

1

°,o281°,o18 , 
90 ': Selzen 

91 

92 ' 
93 ,: 
94 " Sprend-

95 ' lingen 
oJ "J 

96 

97 ' 
98 ,. 

0,9983 4,35,2,01 0,51 0,05 10,14
1 

- 0,370,26 - - - 0,0220,020 

1890 2 0,9967 6,47 ,1,78 0,76 - i - i -- l o,5~ l o'21 1-, -1°,035' -
1891 2 0,998:. 5,88,1,81 0,52 1 - 1 - 1°,41 ,°,26 - - I - ,0,031, -

1892 2 0,9948 7,91'199 0,80 0,17 ,°,13,° ,8°1°,190,0121°,0190,0790,021 1°,015 

1893 3 0,9951 8,21 :2,24 , 0,59 - io,14 Io,25 Io,92 ,0,20 0,013
1
°,018,.°,043 0,014,0,015 

1894 2 0,9980 5,54
1
1,99 0,75 - :0,21.Spur 0,50'0,22 0,01210'0I7' 0,013:0,026 , ° 7 3 1 1 · 1 ; ° " '0 1895 2 0 ,9933 8,01 12,0°, °,39 ,0 iO, 4 ,0. 7y,64 !0,24 - , - : 0, 21 1 ,018 

1896 2 0,9998 5,081,86 : 0,63 0,02 1'°,22:(0,1 ,0,50 :0,23 - 1 - 1 0,0240,019 

1897 2 0,9978 7,042,39! 0,62 1 0,03 :0,150,12,0,64,0,26 0,031; -

1896 

99 11892 
100 Stadecken 1893 

oOJ 
101 1896 

I I 1 ' I 1 1 
: " I, : I , 

0,9930 8,86 ,1,89 , 0,39 - 1°,190,120,73 ,0,16 , i 0,016 iO,017 

0,9949 7,19 ,2,14i 0,51 - ,0,23
1

°,200,75,0,180,011
1

°,019'1. 0,01010,016 

0,9989 4,65 : 1,80 , 0,62 0,02 !0,23 : ° 1°,41 ,0,22 - - 0,0290,022 
I I . I ~ , I I 

*) Der Gchalt an Chi or hetrug hei 
No. 69 71 75 85 93 99 

Chlor . . . . . . Spur 0,002 Spur 0,001 0,001 0,001 g 

**) Froie Weinsaure war bei No. 69 - 71,76-78,83-86,88-90 llnd 93-101 nicht vorhanden. Von No. 75 enthielt 
der cine 'Vein 0,023 g, der andere kcille frei e Weinsaure. Von No, 80 enthiclt der cine keine , der andere hei 0,465 g 
Grsammt-'Yeins~iurc 0,180 g freie " .. ei nsaurc. 
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100 cern Wein cnthalten Gramm: 
-,------,---,----

1 I , e- i., ~/' ., : I: I .. ! I , I· 
e; . :: 's a) = l meD =)!i ... .!: ,ciCD - I ii- I - 1:; .. -- ';fCD-' 
-g I ~ I E~:~II~~:;' i :: : .: I' ~ ! ~It: ~~ ~'?o I ~c;l , -:.~q l fS~ 

c .. ., z: 
Gemarkung ... 0 e i II. ., 

No. : und .. CD 

ii 

., ... .; 
Jahrgang ~ 

., ... .. tn N 

.. I " "'''.:: 0'''."-', c , g !i!. ' c.s ..:'-> I = ..... ' ::..=~ 1·:as .... ·1 ~:asoo 

~, 1.:o,:~UJ1~~,~. ~.~' , N_L~ J~ "~= :, :eJ.~_~ J~ ",\~, ": 
~~,t==-=-==~.=o~ - ': I ! I ' , ' I ; 
102 :' Sulzheim fl896 1,0020 4,35 j2,33 ; 1,20 , 0,03 :°,231 ° iO,49 ,O,23 '00260022 

103 :1 0) •• ) \ 1897 0,9974 6,86 :2,31 : 0,59 1 0,03 jO, 20 i - 0,56 0,23 1°:024 1 '-

104 : Udcnheim 1896 0,9979 5,06 1,77 , 0,60 10,03 0,22 :8pur O,42 0,23 10,024 ,0,021 

105 : {1895 2 0,9929 8,63 12,02 10,51 ' 0,05 :0, 14 10,04 :0,88 '0,19 '0,028 1'0,015 
;i Venders- ,. I ' 

106 I! heim 1896 2 1,0033 4,08 :2,29 ; 1,16 0,03 , - 1<0,10,39 ,0,26 jo,016 1 
107 " 1897 2 0,9983 5,99 ,2,17 0,78 ~ 0,03 0,2°1,°,150,520,20 1:0,025 : 

II 
1 08 1! Watlertheim , i ' 

,, ') 1898 0,99626,93 ,2,010,58 : 0,030,15 :0,060,450,19 i, 
109 I! Weinols-{ 1892 0,9938 8,91 2,16 ' 0,47 ! - :0,17 :0,02 '0,78 ,0,210,0070,018 ;0,084 :0,0200,020 

110 " heim \1895 0,9928 9,78 ,2,21 ' 0,43 ' 0,080,25 : ° 10,820,26 ' 10,033 /0,020 
:i .) ••• ) !! I i I' 

III Ii Weisenau-Lau- , ' , ;,' , 
: ben hcim 1891 0,9967 7,47 , 2,26 ~ 0,35 ; - '- !0,60: 0,32 '0 036 ; 
II . I ' . , . 

112 11 Welgcrsheim , , , , I ; 
." ) 1892 0,9950 7,26 \93 . 0,70 ' 0,06 ;0,12 1 0,64 ,,: 0,160,013 '0,020 io,086 Io,012 :0,014 

113 !I '\Vintersheim ' I I 
: !: I ' ; 

Ii 1897 0,9992 5,89 ,2,36 0,65 : 0,05 !0,20 - .0,42 ,0,26 '0,039 : 
I! I I I I I : , 

114 1l worrstadt!1890 0,9971 5,56,1,87 , 0,51 : - - : - 0,51 iO,23 ,0,042 , 
115 l, ') 1896 1,0005 3,69 : 1,89 0,69 I 0,03 0,258pllr 1°,400,22 !0,0300,017 
I 16 ,i Zotzen heim ! I I ! I,!! 

.) J 892 I 0,9934 8,28 11,87 0,60 0,02 :0,16 0,04 ;0.72 0,18 0.01 00,0160,Oi8 ,O,014 0,014 

Mittel 1-10,99601 7,42 !2,15 0,58 , 0,04oO,19 'O,U8,O,63 'O,22IO,010:0,OI7 :0,0750,021)0,008 

Rothweine. 

1 !,: Ober- 11892 2 0,9960 8,73 12,52 I o,46 ! - 10,2(0,15 '0,760,270,007 ,0,0190,100 ,0,043 :0,016 
1 < , ' I ' Ii! : ' 

21'IngelheiIDI1895 3 0,9945 9,1" 12,56 O,46 ! 0,12
1

°,210,160,740,28 , :0,040 ,0,015 

311' 0) 1898 30,9986 7,97 ,3,1010,42
1

I o,06 :0,lI iO,19 :0,67 ,O,33 : - 'I -
I I " : 1 I I I! I i 

4 IOcken- {1890 0,9947 9,04 12,29 , 0,51 i - ! I iO,65 :0,28 1'0,040 -
- :1 heirn I I I , ' , I n ;, 0) 1895 0,9946 9,13 ,2,45,0,39 , 0,040,17 ,0,2;;,0,69,0,31 ,0,042 ;0,026 

Mittell-lo,9957Is,so :2,58 0,45 : 0,07 10,180,19:0,70:0,2910,00710,019:0,100:0,041 10,019 

Ueber einige iiltere (l887-er) Rothweine von Bouenheirn, Frci-Weinheim, Heidesheim, Nieder­

Saulheim, Saulheim und Stadecken verg1. die Analysen von Egger iu Zeitsehr. analyt. Chern. 1888, 

27, 729. 

*) Prcie "reillsaure war bei No. 102, 105, 108-110, 112, 115 und 116 nicht yorhanden. 
**) Dcr 1897 ocr ist als aus dcr Eichloch - Sulzhcimcr Gcmarkung stammcnd bczcichnct. 

***} Der Gchalt an Chlor bctrug bei No.1U9: 0,003 g. 

0) Der Gehalt an ChI 0 r betrug bei No.1 : 0,001 g. F rei c Weinsiinrc war in No. 1-3 unci 5 nitht yorhandclI. 
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S c h W 1\ D k u n g end e r J a h r g ii n gel 89 2 - 1 89 9. *) 

Zahl 100 ccm We in cnthalten Gramm: 

JahrgaDg I~::~ ---AlkO~:I - - -- Extrakt_~ ~~O~~~~~~:r~~r--~~~~~~ __ L-O-,-yo-e-r-,n--I -.~~ra,.totr. 

o-:-:::-=~~=~~=~::-~~~:F:~=::~: ~::~=~:~: '-(O~~~~~:~-T~:~i~:~ I ~:~~~:::-
1894 11 5,20-8,07 ; 1,86-2,49 0,37-0,93 0-0,12 0,40-0,87 0,16-0,26 

1895 30 6,86-10,14 11,;0-2,70 0,31-0,70 0-0,34 0,53-1,08 0,16-0,31 

1896 ~7 3,69-8,21 11,77-3,01 0,42-1,23 

1897 26 5,38-10,07 1,95-3,18 0,42-1,02 

0-0,21 [26J 0,35-1,06 0,17-0,34 

Spur-O,68 [15J 0,42-0,99 0,19-0,31 

1898 8 5,51-8,63 ! 2,01-3,39 0.(1-0,80 0-0,20 0,32-0,73 0,19-0,37 

1899 *') 21 ' 2,04-2,61 **) 1 0,48--1, II 0,29-0,72 0,17-0,29 

Aeltere und unvollstiindige AnalyseD. 

1. ~[" n. Sa en z Die z, Ann. Chern. n. Phann. 1854, 90, 305. 
2. C. N e u b a u e r, Ann. Oenologie 18i2, 2, 32. 
3. S c hell e n b erg e r, Ann. Oenologie 1873, 3, 228. 
4. R. Fresenius u. E. Borgmann, Zeitsehr. analyt. Chern. 1883,22,46. 
5. Egg e r, Zeitsrhr. analyt. Chern. 1888, 27, i29 nnd 1889, 28, 525. 
6. .J. M a yr h 0 fer. Zeitsehr. anal)'!. Chern. 1890, 29, 509. 

V. Hessische Weine. ***) 

(WeiDe der Bezirke Oberhessen, Bergstrasse uDd Odenwald.) 

Ergebnisse der Deutschen WeiDstatistik. AnalyseD VOD H. Weller (z. Th. [1893J in 

Gemeinschaft mit L. S c h nell uDd G. Wirtz). Es sind nur die Naturweine in die nachfolgende 

ZusammenstelluDg aufgeDommeD. 

. _--

1. Wei ned e r B erg s t r ass e. 0) 

Weissweine . 

:. 1 ... c.. ";:: .. _ 100 ccm Wein enthalteD Gramm: 
Gemarkung 0 --- --_. - - .. --- ---------.. - --1--

1
--- - - - c---,----,-----

No :1 ~ ~ "O ! :.; :i.,~'I' ;ID,-.,_~I· f I: ~ c: I • __ ~"....-:::. :Ii.-
'C ci .: _ i.:t'II::: lo:as ~ 1 :: i g 'I ~ ~ c:t :.: ~ g.~ :: ~ :-~ ~ .:: ~ ",,;.1 und ID m ~ I f !E~'~'~~'~:; .: ~ If~ :!!!5' :~ =0 4: ... 0 .... ~ 

Jahrgang :c: :. c .!1 l:cn'SI=(I)'~ GIN C; :.~ -- CII__ '-' f..--!~.~ 

==~==~====-==~--=-~~~~m~-~--~~~-' I~ ~~~I.~~=-=~~~~i=~==~-'~-- ~I-~=I~-~====+=·===+====F===~=== 
1: Alsbach 
2 1 00) 

31 

41 

5 i Auerbach 
6 ' 00) 

7 1i 
8 ;i 

{ IR92 

1895 

3 0,9946 

I 0,9936 

1
1889 2 -

1890.1 -

1891 5 -

1892 12 0,9936 

1893 7 0,9938 

1894 ,,0,9979 

I ! 1 'I' ill I I 8,33 :2,03 , 0,67 i 0,06 i - ,0,110,97 1°,190,0081°,0170,0660,0271°,036 

9,5012,11 1°,570,04; - iSpur!0,84,0,19 - , - - 0,0370,023 

7,8412,0310,58 - i - ]°,151°,8810,24 - ! - i - 0,038 -

8,71 i2,62/ 0,55 - - ,0,11 io,98 Io,26 - I - I - 10,041 -

8,42 12,34: 0,78 - - ;°,2°1°,841°,23 - 1 - , - 0,0490,036 

9, 12 12,06 ! 0,68 0,06 ! - .0'101°'9310'200,0131°'°131°'°7810,032°'°25 
9,49 12,31 1 0,~6 0,02 i - 10,08 ,0,93io,26 - - - iO,040 n,0-l3 

7,22 !2,01 0,63 0,05 - 0,07'°,82,0,200,0100,01410,08610,0280,022 

*) Beziiglieh ihres Gchaltes all a) Extrakt (abziiglieh des 0,1 g iibersteigenden Zuckergehaltes), b) Extrakt minus 
Nichtfliichtige Saurr, c) Extrakt minus Gesammt-Saure, d) Mincralstotfcn gentigten, soweit die erforderlichen Bestimmungen 
ausgeftihrt sind, siimmtliche Weine mit Ausnahme cines 1892-('r 'Veines (mit 0,93 g Extrakt minus Gesamrnt - Saure) den 
Anforderun.gell des Weinge,ctzes (1901). 

**) Naeh G. Son n t ag (Arb. Kaiser!' Gesllndh.-Amt 1901, 18, 355). Bei dem angcgebenen Extrakt sind die 0,1 g 
libersteigenolen Zuckermengen in Abzug gebracht. 

***) An alteren Analysen liogen 7 Anal)'sen von Weinen dcr Bergstrasse von R. Kersting (Ann. Chern. uud 
Phann. 1849, 70, 250) vor. 

0) Verg!. aueh die badischen "-eine von der Bergstrassc. 
00) Verg!. Anmerkung *) S. 1201. 
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! l: 100 cern Wein enthalten Gramm: 

No. 1, Gem:::un
g ~ ~ i ~ If;1 t~I i ,! II .: 'I ii~~ -~~ I ;~ ! ~~-i~;I~~~2 

Jahrgang :;: CD ... .. I!!='~ ~"rII';;','= g ~.=-S':Q \ .. ::;; I:O=~ , :g"O:,~'OI/J • a. C w _ >- O'l 1» 1'" Cl I.- -.- -.- - !..::to'-.u"'-
_, _ _____ ~~ CI c ... ::=.1" 1 • i .... :rII 

1~ Auerba~j-:::: : :::::: -:::::::::1 ::~; i :;;,: ::: i::::II::::!:::: ~~ j= r"-- :;:~:::: 
11 'I 0) '0) 1897 7 0,9968 7,872,22 ' 0,62 0,05 1 - :0,010,67',°,240,020:,°,0131 :0,034 10,021 

, 1 I ' " " 
12 II 1898 8 0,9944 8,63 i2,17 0,59 : 0,10 '0,15 ,0,08 1°,70:0,27 - i - ~ 0,027 1°,04 i 

13 :1 1889 4 7,88!1,95 0,71 , :0,E,10,63 0,21 I i :0,037 10,009 

14 i! 1890 4 8,592,18 0,79 ! - '- 1°,09:0,88,0,19 - i - : - '0,0361°,031 

15 ; 1891 4 9,56!1,92Io,53 - i -0,05 Io,8~ : 0,21 - : - 1 - 0,0320,016 

16 1892 Ii 0,9933 9,162,09 0,67 0,06 : - 0,08:0,97 ,0 ,200,015,0,013,0,0620,028;0,018 
I " ' I 

17 Bensheim 1893 3 0,9951 9,81'2,58 0,72 0,03: ,0,09 :0,88 ,0,26 - : - -0,045 1°,034 

18 *) *or 1894 9 0,9972 7,30112,15 0,65 ' 0,06 : 0,10 ;0,620,250,017 10,0120,093,0,035,0,025 

19 1895 5 0,9950 8,042,05 0,60 0,04 - ,0,01 [0,83 '0,25 : , :0,039;0,059 

20 il 1896 7 0,9987 6,76 12,27 0,70 I - : - ,0,081°,60,0,26 - , - I ,0,0470,022 

21 1897 7 0,9958 7,50'2,17 1°,63 ' 0,04 ! - '0,021°,6210,240,015:°,011 , '0,0331°,027 

22 1898 4 0,9981 6,67:2,27 : 0,66 0,08 ,0,15 10,10,0,75 10,31 - , - , - 0,039
1
°,060 

i i: : ; I I I 
23 Hambach 1892 0,9928 9,57 '2,03 : 0,45 ' 0,02 : - ,10,15 11,17 ,0,190,01410,012 :0,0660,026 10,034 

0) , ' " I 1 I 

24 1890 2 8,70 '2,09 10,61 i - '0,14 10,87 :0,20 ; i O,035 1 

1891 3 9,002,14 : 0,64 - i - '0,15 :0,86 10,22 - ; - ! - 0,042 10,022 

1892 2 0,9942 9,24 i2,23 , 0,77 : 0,08 i - '0,08: 1.12'0,21 0,021 '0,0130,0620,038 1°,027 

27 Heppen- 1893 9 0,9947 8,82 :2,19 0,63 0,02 1 - :0,090,740,23 - ! - 1 - 10,030,0,045 

322~81:1 heim 1894 7 0,9965 7,931,99 : 0,52 0,05 1 - ;0,08 io,68:0,24 0,013:0,012:°,0871°,0331°,020 

25 

26 

*) **) 1895 ,,0,9942 8,48 :2,00 0,60 0,05 1 - :0,06 :0,79 ,0,25 - -' - 0,0290,043 
, ' " ,:" 

1896 8 0,9966 7,542,23 0,71 -1-:0,1l'lo,62 ,0,24 - i - ; 1°,028
1

°,021 
31 I' 1897 4 0,9974 8,03,2,29 !, O,69 0,06 - 'Spur:,0,68;0,28 0,0140,012,' :,:0,0310,031 

32 'i 1898 1 0,9980 8,3612,45 , 0,55 ! 0,081°,08,0,10 :°,740,36 - I - : ,0,035 ,0,040 

33 ii J 1889 2 8,36 ,2,76 , 0,85' 1- 0,22 ;0,810,29 I - io,051 Io,046 
" J ugen- ' I 1 ' 34, 1890 7,60 ,2,57,0,54 : -1-,°,120,781°,27 - - I' - 1°,05°1°,053 

35 II heim l 1 I I 1 1891 8,14 ,2,64 0,89, - - 0,161,010,22 - 1 - 1 - 0,037,0,060 

36 1, *) 1893 2 0,9939 8,37 i2,08! 0,70 ' 0,02 - !0,08 10,930,17 0,011,°,01410,07 I lo,036 io,038 

37 \1 11890 7,64 12,06 , 0,73 i - '0,20 10,77'0,18 - I - : -:0,042 , -

38 1: SchOn- 1892 0,9926 9,3311,81 ' 0,68 ! 0,04 - '0,05 i1,17 ,0,16 - - I - ;0,021 !0,007 

39 ii berg 1894 0,9980 5,0612,12 1. 0,50 I' 0,05 - :0,OiO,60 10,25 0,023 0,011 !0,075 :0,03210,015 

40 :, ') 1895 0,9925 8,79 :2,02 1 0,68 0,03 - 11. °,1010,921.°,18 - - I - ,0,043'.0,016 
I ' : I: ' 1 

41 11 11892 0,9952 8,36 '2,07
1
' 0,48 i 0,06 - 1°,1° 11,05 '0,24 0,017

I
O,0IO ;0,080i.O,0",6 ,O,035 

42 i Se.~heim 1893 0,993610,1512,47 1°,56 i 0,03 - ,°,1°1°,851°,26 - - 1 - io,038 Io,038 

43 I 1894 3 0,9959 7,3511,99; 0,70 , 0,04 - :0,08:0,690,180,010 0,011,0,072,0,027,0,020 

*) Es bctrug der Gchalt all Chlor lind schwefligcr Saure (g ill 100 ccm) : 
No. 1 6 8 16 

Chlor . . . 0,006 0,010 0,005 0,014 
Schwcflige Silure . 0,0003 0,0030 0,0066 0,0003 0,0010 

17 18 23 
0,006 0,017 

Spur 0,0004 0 

No. 26 28 36 39 41 
Chler . . . . . . 0,008 0,006 0,012 0,007 
Schweflige Saure 0 0,0001 0,0011 0 0,0072 

43 50 ;j2 

0,004 0,008 O,OOti 
0,0004 0,0018 0,00('1 

**) Frcie 'Veinsaure war in ~o. 12, 22 und 32 nicht vorhanden. 

K ti n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 76 
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Wein enthlliten Gramm: 
.---.----~--~----.---

I.!. i::.. ::: f .. I c: I'..! I.!! 1 .:. I..! 
e CD ~ loSI m ~ ~ CD "i: .~ .-8 .~ 1-8 : f601'!~':; 
I.~ == ~~ : i:i ~~! ~ ~ I ~ 0 'ii ~ I ~ bn • .. ~I a.::::a: e1' I: ::::I '-_.1'0 - :::s >t .!.... :.:::,) CI~ ::.::::::r::: ·o:alP-4 i..c:alOC 
mcnO::"""g? G N Ie;. -- aI...- -,c--i"CO-
CI e:,:"- f::., ~ I.' a.. jm 

nnd 

c .. .. z: .a 
" e 'i a.. .. '0 ::; .. CI .. z: 

~ ... .; 0 ... :c .. 
~ >< .. ... ... 

N m 

100 cern II Gemarkung 

10'11 

i: ,Tahrgang 

--~----
---,1 ---

44 

45 ! 

46 

47 

'-118~;1~- O,9-;:;;,~~c12,4;-.! ~,57 ! ~~03-'= ;0~0~~96:0, 19 . =- -... ~ c=~~ 10,0421'0,02-~ 
: I I , I I 

Seeheim 189~ 2 0,9964 8,38 12,53 , 0,90 -: --0,30,0, 76iU' 18 -. i 1°,02510,017 

*) 189. 0.9\160 8,57
1

2,II:o,60 j o,041- 8I'urO.70!0,380,014io,0161 1°,025'0,032 

1898 0,9950 8,91 ,:l,21 0,80,0,06,0,150,320,690,18 - , -! I-

Zwingen­

herg 

"'I **) 

188\1 

1890 

I 

2 

i ' , I. i : I 
7,53 i2,13, 0,51 : -- '0,130,76:0,18 ;0,031 

'0,037' 8,47 ',.2,06 0,53, ,0,110,78:0,22 
1 ' 1892 5 0,9928 9,17 ;2,03,0,64,0,04 10,09,1,07 ,0,180,0120,01l,O,07i'O,027,0,018 

18\13 5 0,9923 8,87 '2,041° 60 0,03 0,08'0,700,22 - ' - : - '0,03\,0,031 

1894 2 0,996-l ~,09 1,\16: 0,57 0,06 0,10'0,~6!0,23 0,013,0,010,0,0830,026 10,018 

IR95 5 0,9938 8,67 :2,09 0,57 0,04 0.131°,890,21 - --' - ,°,033'0,036 

1897 3 0,9971 7,21 2,09: 0,60 I 0,06 -1°,01,0,640.220,0190,016 -- '0,031,0,025 

189R I 0.9952 !I.50 12 ,57 0,79 0.08 0.14 0.IOIO,Q7 0,28 - -, - 0,030 1 0,030 

Mittell-lo,996218,36 2,210,64 1 0,06 0,13:0,130,640,2310,0160,0130,0750,035,0,030 

Rothweine. 

Lft.,I- (189O 7,53i3,00' 0,50 ;0,140,90:0,29 - i --0,057 1°,065 

2 ~~~~sen ~ ::~ 
5 - 8,5912,80 0,67 , io,150,8 2Io,30 - - I - ,0,oo9io,020 

1 , ' 
3, 3 0,9938 10,062,72 0,66 0,08, - !0,06 I,ll :0,24 0,019 0,010'0,1000,0480,020 

! i I 
, i ;0,078 1°,021 4 {1891 8,9312.81 0,62 10,150,980.34 

Weinheim 
7,57 r 2,621 0,63 O,0060,01Oio,071 !0,045io,009 5 1892 0,9943 0,02, ,Spur: 1 ,07 0,25 

Schwankun:,:cn der Jahrgange 18\12-1898. 0) 

Zahl 
100 cem Wein enthalten Gramm: 

Jahr- --------------_.------ ----

der Gesammt - Saure i 
gang Proben Alkohol Extrakt 

(= Wcinsaure) I Zucker Glycerin 

--------- --_. 
----~-- ---------- ,- -

1892 44 6,99-10,14 1,66-2,84 0,45-0,96 0,01-0,19 

1893 25 7,40-10,15 , 1,75-2,85 0,50-0,89 0,05-0,11 

1894 27 4,62-10,62 1,70-2,74 0,36-1,09 0,05-0,17 

1895 25 6,07-10,62 1,89-2,69 0,50-0,69 0-0,23 

1896 22 5,11-9,98 1,91-2,95 0,39-1,21 0-0,47 

1897 22 5,89-9,43 1,84-2,47 0,50-0,76 Spur-O,07 

1898 15 5,75-9,63 1,67-3,21 0,53-0,80 , 0,05-0,32 

*) Vergl. Anmerkung *) S. 1201. 

**) 
*""') 

Frcie 'Veinsaure war in No. 47 und 55 nicht vorhandcll. 
Der Gehalt an Chi 0 r und seh w e fl iger S ii u rc betrug (g in 100 eem): 

No.3;) 
Chlor ...... O,OjO O,Oot 
Schweflige Saure .. 0,0005 U 

0,60-1,24 

0,65-1,05 

0,50-1,03 

0,65-1,05 

0,47-0,92 

0,49-0,84 

0,56-0,89 

Mineralstoffe 

! 
0,15-0,29 

0,18-0,32 

0,15-0,33 

0,18-0,35 

0,16-0,31 

0,19-0,38 

0.18-0,36 

0) Beztiglich ilues Gehaltcs an a) Extrakt (ahztiglich des 0,1 g iil1ersteigenden Zuekcrgchaltes), 11) Extrakt minlls 
Nich!fltichtigc Sliure, c) Extrakt minus Gesamm! - Saure, d) Mineralstoffen cntsprachen siimmtlichc Weine den AIl­
fordcrungcn des W,-ingesctzcs (1901). 
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II. Wei n e u e sOd e n w aid e 8 . 

c _ 

.: ~ Gemarkung 
100 cern Wein enthalten Gramm: 

f i i " ... - i 'r "' e-i '--I c- I .-.-- -I'~ '1-.:. - ..!. 

'; und -: Ci '0 :i E CD .;:' ~ CD.= . ~ ~ - ; iii CD .- .. .- I -. 0 fD - Il! ID -

N0o l,':1 :: 0 .g ~ E !i'~ l: ~'~ 'I ... I ~ I ~'= ~~ ~~ =i~1 i-='~o' ; ~c 
," .rohrgan"rr ~ 4D :!! 1C ::!·5 Ig~·;; g .; .!:- lIItO I ca~ I :..c::..:: ~:QlP!I I ~_oo 

C1 _ a. C W .-> ILI:-cn N . c:J ." -- CIJ_ --- ~·-u·-
____ _ ______ ~_. __ "' _______ ~_~~ __ I _ _ _____ J ~_. _ , _~,~_ 
-1 r _ .. --",' ';893- '8-0~99369,i4-;i~04i 0,63 ! 0,02 1'0,09io,si 1 0,;-2 - -:....:- r=--i----·O~034 i 0:02-3 

2 1! Heubach 1894 4 0,9966 5,71 2,16 j 0,78 1 0,04 10,10 0,47,0,250,017 10,0130,0890,0281°,016 

3 1i 'J '1 1895 4 0,9949 8,02 1,8S ' 0,51 /' 0,04 i 0,26 0,67 10,21 - II - 1 0,0290'062 

4 i'l 1896 6 0,9955 9,15 i2,06 1 0,57 0,06 Spur 0,74 / 0,22 0,0110,01\ ,1 0,039 :0,024 
, , I , I I I 

5 ;! [1892 2 0,9980 8,;0 12,21 ! 0,72 / - 0,15 0,83 1°,32 - I - I 0,058 ,0,051 
6 ,: G 1893 6 0,9945 9,23 1

12,16 10,63 , °,02 0,09 ', 0,90 0,21 I ,0,032 :0,026 
7 /: ross- 1895 ° 99 6 8 7 2 ° ' ° ° 003 ' ° ° 'I 1 I Umstadt l 5, 4 ,0, 41°,44 , 2 , i ,88 ,25 I ,0,044 0,029 
8 , *) 1896 2 0,9947 7,90 /2,31 1 0,71 01~4 i 0,04 : 0,77 0,26 - I - i 0,028 :0,024 

9 , 1897 14 0,9961 8,38 12,231 0,58 0,06 I Spur ! 0,69 i 0,27 0,012 ,0,012 , 0,0370,033 

10 ' 11893 4 0 ,9946 8,88 i2,12 1 0,67 0,02 I 0,09 : 0,78 i 0,20 ' , 0,030 :0,033 
Il ' Klein- 1895 [) 0,9959 7,65 11,97 i o,61 0,030,07 10,70 10,21 0,044 :0,030 

12 , Umstadt 1896 0,9943 9,42 11,80- 0,56 1 - 0,08 : 0,72 I 0,21 - I - 0,029 ;0,043 

13 :' *J 1897 0,9935 8,29 il,87 i 0,59 0,06 Spur i 0,63 / 0,22 0,009 ,0,012 [ iO,039 ,O,023 
14 :: Richen *) 1894 I 0,9957 7,47 11.97 ' 0.55 0,09 0,10 ' 0.88 0,22 0,009 10,014 ,0,077 10,022 10,022 

MittcI\-\ 0,99';2\8,33 ,2,06 0,61 ! 0,04 i 0,08 . 0,75 : 0,23\0,012,0,012:0,083,0,035:0,031 

Schwankungen der Jahrgiinge 1892-1897.'*) 

Jahr- ' I Z~hll " " ", .. , , 100 ' ec~ Wein enth~ltcn GT_um.....,.m_: __ '_ .. _ .. _' ______ _ 

gan"g pdebr --, ' Alk,--;;h~l - -, -Edr~kt, --O"aiiimt-:-~jiure - zu, cker ~ , O:YCerln Iineral,tolre 
ro en , I (= WelDSaU,e) , I .J~==_~=~==. 

-~~~~ ~==;='-;~;-8,80 '1- ;,1 R=;:~ ~ -~~'9~:;;- ~,~~~71-;-~r~~;3~0~9'3 0,30-0,33 

1893 18 ;,60-10,54 1,75-2,50 0,55-0,80 0,05-0,11 i 0,66-1,09 0,19-0,25 

1894 5 4,37-7,47 1,80'-2,74 0,~0-1,02 0,07-0,13 1 0,38-0,88 0,18-0,32 

1895 14 6,14-9,36 1,60-2,27 0,38-0,78 0-0,48 0,54-1,05 0,18-0.31 

1896 3 7,56-9,42 I 1,80-2,55 0,51-0,91 ; 0-0,08 0,72-0,78 0,21-0,27 

1897 21 7,27-10,69 1,78-2,63 I 0,44-0,86 Spuren I 0,53-0,80 0,20-0,40 

Gemarkung 

und 

Jahrgang 

c .. ... 
f 
"" .. .. ... 

.. 
~ 
o 
'i .. 
CI 

.; ., ... 
en 

III. 0 beT h e s sis c heW e i n e. 

100 C('m Wein enthalten Gramm: 

I Q ) '21 I 1 i 1" 
- .. -e-~ , ~ .. ;; I .... i -= .. I ! .!_ '"' ,-
o I Jil -~ QeD M,-.'-' =2 1~f":; 'I """"'''''--;; .c i .e ~:~ I ~ ~ :~ I oM I CP '"' ~ Ci ~ I : to cd -;1 A:I 0 :I C 
.: I ':: -:at.:! o:as.~ 1 g : ~ I' • .s_.o ~;.:>~ I ~D~. =-=~ :-r;::I,!:as:fl 
C ' ~ :U)~ I !:!U)gs I N I, e; - - -c--a·-

I CI;> 'u. "" I I I I"" " I -
1I1~1 ~~.=' -~""~~f~I=8=92~}=1~=0'~9'=9=5-~9'~8'=2=1~' =2'=1=2=I O='=9=;=i =-==-~'=0='0=9~i O='=7=571=0='2=1~0,=0=3=8 ~'O='0=1=5~io'=~0=7=84io=,~0~54=1=0~,o~li 
2 ill 1893 1 0,9953 8,00 2,17 /' 0,71 I., 0,04

1

1 0,12 I, 0,89 0,20 - - 'I' - 1°,0421°,008 
3 i Biidingen 
4

1.1 *) 11895 2 0,9963 8,07 2,06 1 °,74 I 0,05 008 1°,62 1°,20 0,0290,009[0,074iO,04810,009 

:c • N 

1896 2 1,00344,17 12,6511,42 1°,07 1°,121°,291°,26 - I - 1- ,0,047 i -
5 il 1897 I 0,9970 6,02 2,31 , 1.05 , O.O~ i 0,10 , 0.78 0.22 0,022 ,0,015 - ,0,0520.030 

Mittel 1-10,996916,89 12,261 0,961 0,04 / 0,10 : 0,67 , 0,2210,030:0,013/0,07610,0490,015 

*) De, Geh"lt all Chi 0 r und s e h w e fl i g e r Sa u r c bctrug (g ill 100 ccm): 
'Veine des Orlenwaldcs: No.1 2 :; I; 10 H ' Ob e rhcssischc Wcille: 1'0,1 

Chlor ., ... ' - 0,005 - - 0,005:, I Chlor,.. . .. . 0,026 0,004;; 
Schwcfligc Saure . . Spur 0,0003 O,OO~2 Spur Spur 0,001:1 Schwcfligc Saure . . 0,01154 0,011:13 Spur 

**) Sammtliehe Weine elltsprachen den Allfordcrtillgen des Wringesetzcs (lgOl). 

76 * 
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VI. Pfiilzer Weine. 

Weissweine. 

Ergebnisse der Deutschen Weinstatistik. Analysen von A. Halenke und W. Moslinger.*) 

'I 
I 
I 110. ' , 
i 
I , 

Gernarkun!; 

und 

Jabrgsng 

I I! Albers-

2 :! weiler 1

1892 

1893 

1895 3· 

c: .. ... 
f a.. 
L­.. ... 
:c .. 
N 

::: 
o 
'i .. 
CI 

.; .. ... 
rn 

100 cern Wein enthalten Gramm: 
------,---:----~-~ .. ------.--.- --- _ .. 

'0 I:; I'~~~ Ef]l ,i i ii; i i I ~~CD ~o is I =0 !~f~ l~f~ 
~ I ~ !==.s ~==.~ i ~ .. I g. :. ~ I ~~ ~~ ~~ .I =~ 1 ·.A::~!lj==. ~ c ~U)U)r.;I=rn~I .. IN -.- --- -,g--g.---i jCl e:i'" r:J. it .. • CI i·' I a.. rn ...... -, I' I ~= .. .. ~~ .... - : ~ " C~~= 

2 0,9942 9,0~12,18, 0,61
1
°,03

1
' - 0.36

1
°,73 0,18 ~ I - 10,028,0,0~0!0,013 

3 0,9958 7,3,2,00 0,53 , 0,03 0,25 1°,050,730,190,01°1°,0151 - 0,0.8 , -

3 0,9934 8,68 '2,071°,63 1 - I - ,0,12:0,59 0,18 ~ -' ~ - i ~ 
, I' I I I 

4 ii Albisheim 1895 3 0,9925 9, 54 12,25 0,51 ! 0,06 1°,1810,12
1
°,78,°,19 - i - I - 1°,020, -

5 1 Alsenz 1895 3 0,9951 9,60,2,02 0,54 - '1'°,181°,121°,590,23 0,01°1°,0171 ~ :°,0371 ~ 
I 1 Iii i I 

7
6 1,'1 Dacken-11894 3 0,9949 7,732,28 0,56 ~ 0,2°1 ° lo,5~,O,16 - 1 - I ~ I ~ :0,012 

heim 1895 3 0,9923 9,47 12,09 0,50 0,07 1°,190,13,0,6, ,0,200,005 ,0,012 -0,027 10,018 

: il D:~~e:~'J J :::: : :::::: ::::1
1

::::
1
. :::: :::: 10~'I::::i::;:::::: 0,:;,1 :: i :: 1 0'038liO'~6 

10 ii ~.~im l1898 1 0,9971 7,36 12,42
1
,0,61 0,06 ;°,16

1
°,°:

1
1 - 1°,24 ~ 1 - I' = 'I = . -

II , DiedesfeldJ 1893 1 = 7,44,1,89 0,63 0.04 0,450,L = ,0,18 - 'I = = = : = 

1 
I, I' I ' , 

12 , .oj "') l1895 3 0,9929 8,66 11,98 1°,51 0,05 1.°,2°1°,071'°,651°,210,0061°,0091°,10°1 = :0,019 

13! 11890 2 = 875223 049 =, = : = = 1° 25 = = : = j00431 = 
11 45 11'11 Dorren- 1891 1 0,9977 4;31 11:24: 0:49 0,06 1 = '(°:110,40,0;21 - ! = 1

1
°,070:0:023,°,072 

bach 1892 2 0,9981 8,18 .2,71 . 0,84 0,03· - .°,,°'1°,631°,15 - " - - 1°,017,0,022 
•• ) ••• ) 1 1 1 

11~' 'II 1893 4 0,9940 8,19.1,82 0,55 0,04 0.330,13 '°,65'°,150,007 1' °,0130,068,0,020 -
_ 'I i (3), , I [1) [lJ [2J I [2J I 

1889 2 0,9958 8,892,61 ' 0,52 0,06
1

' = 1.<0,10,6810,330,0100,0130,0981°,04°1°,070 

18 1 1890 1 0,9957 8,712,53,0,50 0,07 - ,(0,1,0,61.0,32 = I = 1°,129,0,0.18 ,0,063 
19 1891 3 0,9947 7,952,20 , 0,47 0,06 i = 1«0,l io,66:0,24 = = = !0,033 Io,033 

20 Diirkheim 1892 60,992310,602,39 , 0,40 0,061-.0,1,0,731°,29 = ,= = 10,03010,017 
21 "J 0) 1894 3 0,9974 7,55

1
2,72 : 0.59 = 10,12" ° lo,6!1 ,.0,28 = I = - I = I -

I ' I ' I ! 
22 ii 1895 12 0,9929 9, 89 12,38 : 0,44: = iO,llio,16!0,7~:0,30 = - =: = : = 
23 11 1896 30,99806,8312,52 : °,57 1°,06,0,141°,1°1°,5/1°,31 - = = :0,0251 = 

24'1 1898 30,9982 8,1°12.91 I o,51,o,06 Io,11 !0,12 Io,82 Io,37 - - - I = i = 

25 Eden- {1893 6 = 7,16 .2,09: 0,72 0,02 0,43,0, 14 1 = 10,20 = = i = =;-
26 ; !~.~en 1895 2 0,9925 9,86 i2,13 . 0,51 = 0, 191°,15,0,79 :°,19 = = I = = : = 

271lEdesheimJ 1893 1 - 7,0211,76 : 0,58 o,03;0,30
1
0,07i = ,0,19 = - = = I = 

28 . • .. ) 1 1895 2 0,9925 7,352,05 : 0,53 = :0,200,14 ,0,69 10,180,011 0,013, = 1 = ,0,019 

.) Die Analysen sind theils von Hal e n k e und M Ii s 1 i n g c r gemcinsam, grlisstentheils von Hal e n k e allein 
nnd zum kbnen Theil yon M ii s lin g e r al1ein mitgetheilt worden. 

"J Der Gehalt an srh wefliger Saure betrug (g in 100 crm): 
No. 1 7 9 12 

Jim Ganzen U,OOI:1 0,0045 0,0039 0,0022 
1iehwetlige [lJ [2J 

Saure l frei.. . . - U'(2)27 0,0005 

••• ) Dcr Gehalt an freicr Weinsaure hetrug (g in 100 cern): 
No. 11 H! 25 

Frcie 'Vcinsaure. . O,21~) U,Oi6 0,131 
26 

0,023 

15 
11,0025 

20 
0,0035 

27 
0,013 

0,002; 

0,0010 

28 
0.010 

[IJ 
0) Dcr Gehalt an Chlor betrug bci No. 17: 0,0049 g , hei No. 18: 0,OlU8 g, hei No. 19: 0,00:18 g und bei 

No. 20: 0,01160 g. Einer dcr Weine Xo. 20 enthiclt gerade 0,1 g Zucker. 
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- -~'m:::""g r rl·~·· i, ii;,~I~~it :"i t;:~:§m'~k,l' ~~,lt~21~~ 
J - ~ ~ -e 1-··= O:al._' C ~ 1 ~ .!S ~6 ! Q;a a::.= 1::aI~ ,;:asw 

ahrgang -= ~ c: LIJ :icn~ ~U)~ iNa;.- '-" i:- .; f"- ~.-
__ N __________ ~ ___ --J_ '-" ___ ". __ . ____ .__ . _! ___ _ 

29' Ei~:elthum ~~~~-0~9;~---;,5;r2,~{~,;2 : 0,031°,221 ~,o~ !0,83!0, I ~ - -I _.: .. 
30 Ellerst.ldt 11894 2 0,9926 9,li~2,001 0,54,°,06 1°,14

1
°,10 :°,5510,22 0,008 1°,014:, 

31 11896 2 0,9970 7,1712,261 0,~4 I - 1°,161°,0510,521°,260,015)0,016 

32 Eschbach 1895 2 /),9945 0,08j2,16, 0,05! 0,04 ;°,23
1
°,06 ;0,741°,19 0,016!O,0l1i 

33 11892 3 0,995310,57 13,15: 0,71 ,0,04, - 1 0,32 :°,941°,23 O,OI3!0,009' 

34 1893 1,0014 11,34,3,84; 0,45 '0,06'°,1111,89 !1,1610,27 - I - , 
35 Forst 1894 3 1,0008 9,291,4,20 0,98 - ,0,06; 0,63 ,1,041°,24 0,01710,022' 

37 1896 :l 0,9986 8,84;3,381°,85 0,06 1°,18 0,09 0,841°,27 - 1 - I ' 

, 

:0,008 

!0,031 10,014 

!0,041 Io,021 
1-,-
10,051 1 

1 

36 .) 11895 3 0,9946 10,59!,2,83 1,' 0,64 i - io,141, 0,18IO,71io,31 0,013 10,015',1 

38 1898 3 0,9981 9,60:3,34,0,70 0,071°,051 0,271 -10,28 ' i 
1 1 ' ' • 

39 Frankweiler1893 3 7.8111,71,0,52 0,0410,271°,181' - ,0,16 0,030" 
ill I ! 1 Kali ! 

40 11889 3 9,8112,49,0,51 - 1 -1- 1- 10,24 - , - 1 -- '0,045' -
41 1891 7,8112,03: 0,51 -! - (0.2 - 10,22 - 1 - 1 - io,0361 -

42 Freins- 1893 3 0,9939 10,~812,83i 0,56 0,05! - 0,16 0,9910,260,01210,0161°,1160,0411°,026 

43 hcim 11895 3 0,9927 9, 16
1

2,27[ 0,44 0,04 ',10,141 0,05 0,751°,24 0,00:;1°,014 - 0,038; -

44 1896 3 0,9936 9,72 :,411 0,64 0,06 1°,12: 0,10 0:'9'10,22 = i = 1 0,~21 
45 1898 3 0.9953 9,191",59 0,62 0,07 10,10, 0,07 0,28 1 ' 
46 G1cishor- : I (' I 1 'I 1889 1 0.9956 6,85,1,82: ° 57 ' 0,07 , -: 0,1 0,5010,20 0,086 iO,032 

bach )':, I I Freie I, ! 

, ' i I I 'V,ein- I 1 ill ' "~ : saure I 1 
47 G1eis- { 1893 7,7°11,921°,54 0,041°,3410,0. - ,0,18 ,0,006

1
' - I 

48 weiler 1895 1 0,9916 9,27,1,8°1°,49 0,051°,261 0,10 1°,540.17 0,097 0,019; 

I "I. Kali I I 
49 J 1889 0,9969 6,0211,~51 0,53 0,06 1-) (0,1 0,5:1°,220,0121°,012 0,112,0,021 !0,0~8 
50 Gleiszeller 1890 3 0,9955 6,85,1,:2 0,51 0,06 - 1(0,1 0,5. 10,200,011 ]°,0120,0941°,0281°,024 

51 .) \1891 1 0,9949 7,14!,1,13 I O,53 O,OS I-I (0,1 0,561°,200,008,0,013,°,092;°,0271°,016 

I : Fme ' 
52 1895 3 0,9936 7,8511, 721°,48,°,07 0,19 0,09 0,631°,19 -- I, - I' ~ , - '1'0,013 

53 Gross-Bocken· II Iii Ii! 1 ~~~~~-i 
heim 1893 3 0,9937 885 2,00, 0,54 , 0.05 0,3110,17 0,64',0,15 - :, - 0,0601 -

54 Gross-Karl- , 1 I Iii I i 
bach 1895 0,991810,32

1

'2,33 0,68' 0'26,~ 0,14 0,84:0,150,01°,,0,012,0,05°
1 

- 10,007 

55 Haardt {1891 0,9969 6,692,12 0,55 0,07 - 1 ° 10,61 [0,23 0,013!0,016 1°,0331°,027 
56 1892 1 0,9929 9,84,2,30 0,41 0,05 - i 0,10,0,75:0,230,009,0,014 ,0,03010,011 

57 Hainfeld 1895 3 0,9939 8,0311,90 0,49 0,19 10,10 0,62!0,18 - • - - I -
58 [1892 3 n,9936 9,1912,12 0,67 0,03 0,20 0,72!0,18 I 1 0,02010,025 

59 1893 3 0,990310,33,1,84 0,50 0,06 0,16 0,12 0,77:°,150,017'1°.005 1 - 10,009 

60 Hambach 1895 3 0,9923 9,5212,\2 (l,S4 0,16 0,11 0,58,0,210,009,0,013 0,032: 

61 .) 11896 1 0,9923 9,7812,04 0,68 0,06 0,15 0,15 0,75:0,18 - I - i 0,017; 

62 1897 2 0,9934 9,18 i2,08 0,61 0,09 0,21 0,04 0,74,0,18 I I 
63 1898 2 0,9923 9,051,88 0,48 0,07 0.14 0,09, - 10,18 

*) Dcr Gehalt an Chlor und schwcfliger Silure betrug (g in 100 cern): 
No. 29 33 49 50 

Chlor ..... 0,0028 0,0056 0,0028 0,002~ 

[1) 
Sehweflige Saure • . 0,0046 0,0129 0,0088 

51 
0,0023 

0,0034 

:\8 

0,0018 
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100 cern Wein enth"lten Gramm: 

I ~ '8 1 .. ? ' .. 
I 

C; ::: EID =.~ID ~ 
.. 

E L.:'-'" ... :~ I " "'" :! ... .. • :::I ~ l..c :a ~ I .. ... ;c ..... - 0"'_ 1 c 1 C ..tI) ~ I:'" g; OJ 
I 

... 
iCD ~ ! ... ~ ,. i 

4 0,9940 

I 0,9945 

2 0,9929 

1 0,9939 

I 0,9986 

3 0,9959 

I 0,9956 

3 0,9936 

~ --
I 0,9946 

3 0,9936 

I 09932 

2 0,9939 

2 0,9929 

2 0,994:1 

2 0,9941 

I 0,9939 

OJ Der Gehalt an Chlor und sehwefliger Silure bet rug (g in 100 ccm): 
~o. 64 71 78 81 87 

Chlor . . . . . . . . .. ",0035 ",006\' 0,11035 0,0033 0,0035 
S h fl · S·· {irn Ganzen 0,001; 0,001;' ","052 
I C we 18e ante frei. . . 

.e) Der Wein No. 65 cnthielt illl Mittel 0,014 g frci" Weinsaure. 

88 
O,UO[) 1 
0,0030 
0,0011 

90 
0,0035 
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II ~ ::: 100 ccm Wein enthalten Gramm: 
II Gemarkung .g i -----1 -' ~I' 1 I 
II t ~ .. ,.!, 81 m ~ I f I ! c: i. .. I f ~ i~ 

NO' :i der .: CD ~ .. Ii ;.~ i~;'~: :: i : I ~ I~~ ~c I i~ I ~~ ,i;6 1~;~ 
;1 0 .JIC ~ 1:=-'= I Q~'!:£ l .!E :, ~ 'I' ~ ,c,s ::~ I "::;: 1 ~ II: ! :~C: I' }:cIrn ,! Jahrgang ~ :. :c W CD(/)"c.;:V1ffi , Go N - ,-. -- ---- 'i ;,c---.o---

__ ~I ______ _ _ ~~ ____ ______ ~~L __ ~I~.-l __ ~_ :_. __ ___ ~_ L_~ J~ __ ~ __ 

-::ll ~~~~~~;- 1~::~ -4 - ~::::~ - ~::i!:::: ~::~ ~:~: ~:~-~ 1~:~~:~:~li::: --- ----,- ---! --:~~;; 
100, Niederhor- I ! [ , 

II bach 1895 2 0,9939 7,80 11,79 0,62 0,07 0,21 '0,170,62 :0,17 ,0,030 : 
,II 1 , I ' ',' [1 I 'I', 

101 ;"T' f h' 189' 991 991 9 7 I 1,'le ern ellll iJ 0, 9 9, _12,_1,0,52 0,06 0,2°,°,150,41°,20 - - I ; :0,016 

102 ,1 Rhodt 1894 4 0,9975 6,64
1
'2,21 0,80 0,28 !0,12;0,54 ,0,17 - II - :0,013 '1 -0,011 

" I I : Kali 1 

103 :i RossbachO)18!J2 2 0,9921 9,20 '1,74 0,45 0,04 0,21 '0,71,0,160,007 ,0,006
1
'°,051;0,0130,011 

1 1 'I I I I 

104 I 1889 10,293,26 0,76 - - - '0,26 - , - I - :0,074 i 

105 '! 1891 8,20 1,2,20 0,56 0,19 ' (0,2 : - :0,25 - II - , - ;0,046 1 -

. I I ! I : 
106,1 1892 I 0,9931 10,2212,53

1
°,42 , °,05 -0,100,75',°,240,012,10,013;0,106'°,034,0,014 

, , 'I I I I ' 
107 Rupperts- 1893 2 0,9932 10,66 i2,53, 0,43 ~ 0,08 0,10 0,19 ,0,75 :0,250,010 j - ! I 

108 berg 1894 2 0,9960 8,24 ,2,57 1°,56, - 0,15 0,12 '0,80'0,210,016,0,016 : :0,027 ' 

109 1895 2 0,9929 10,11 :2,25\ 0,531 - 0,17 :0,14:0,83'0,24 - : - : 

110 1896 2 0,9971 7,42 [2,5°
1

°,63 0,06 0.14 !, 0,06 ,0,70:0,26 0,014 [' 0,014 
111 1897 3 0,9966 8,52 12,79 0,66 0,09 0,12 1 Spur 0,780,26 - -

I I I 
112 Speyer 0) 1890 1 0,9938 8,3811,9°1°,;;8 0,05 - ,0,05 :°,7610,18 - 1 -

113 (1892 2 0,993~ 9,51 12,34 0,47 0,06 ' (0,10,44 '0,27 , 

~ 0,029 0,038 

:0,038 0,034 

114 U~gstein 1895 3 0,991810,562,37 0,47 :0, 13i - !0,29 I 
11;;) 1896 3 0,9981 7,11 12,61 0,60 0,14 ,0,06

1
°,73,°,26 

1- : 
! :-: ,0,032 
; t.rele I i 
,\\ elll- : I ' I I I I 

116 Venningen 1893 1 
I! · I, ~ I 

i,06 11,93! 0,52 :: 0,04 0,38 10,13 : - 10,18 
Wein- ' I , 

: saure I 
'0,030 : 

117: 
118 I 

II 
I I 9 ' il Wachen-

120 II ~eim 
121 II 

~:: II 
124 :1 

125 :: W If-
,I 0 

126" stein 

127:1 *) .0J 

128 'I 
129 II Zell 

stein I : : Kali ' 
8,962,221, 0,47 0,161(0,2 - ,0,23 , ,-0,0421-1890 2 

, I " 
1891 5 0,9937 8,912,28 ' 0,45 0,06 0,19 '(0,20,7310,25 - i - '0,103 ,0,042 '0,018 

, [31 'I :! ,: I I 1893 3 11,9971 10,393,5410,48 0,07 - 0,800,92'°,260,009,0.014
1 

- 0,0390,010 

I 
1 Wdn·' I 1 ' I 
' saure I I I I I 

1894 3 0,9983 i,67 2,83; 0,71 0,06 0,14 Io,ll !0 71
1
°,23 0,012 0,030; - ;°,049 1 -

1895 3 0,992710,5912,45 . 0,47 0,05 0,14,°,061°,75,0,26 o,o11

1

° 016 , i 
1896 3 0,9987 7,1112,75: 0,68 0,16

1
° 09

1
°,6610,26 - - ; - ,0,019 

1898 2 0,9976 7,462,57 1°,65 007 1 0,10 i0,07;0,81 [0,30 " I -

1
1890 J 0,9970 6,5712,16 0,52 0,07 : - ' ° '°,51,0,290,0181°,019,°,129:0,0541°,041 

1892 1 0,990710,11 1,831°,50 0,02 i - [0,19 :. °,7510,\4 0,006 Io,008 'lo ,020 io,015 10,015 

, 1893 3 0,9937 8,812,111°,56 0,041°,191°.08'°,811°,170,0311°,005, - 1°,010,0.014 l1894 3 0,9983 6,3712,28 1°,89 ; 0,04 i 0,26

I
O,08 io,49IO,19 0,013

1

:0,014 ;0,099 :0,022:0,014 

1895 I 0,9941 7,871,88 0,49 I 0,04 1 0,20 0,10 ;0,630,21 - - , - I - : -

1893 3 0,9926 9,60!2,07 i 0,391 0,03 0,13 0,14 10,82)0,18 - - I - i - ! -

Mittel 1-IO,99!61 S,M 12,26) 0,64 l 0,05 i 0,19 :0,13 jO,71:0,21IO,011 :0,013:0,086:0,0320,022 
000) 

OJ Der Gehalt an Chlor und .chwefliger Saure betrug (g in 100 c('m): 
No. 99 103 112 113 118 125 12fi 127 

0,0050 
12K 

O,o20() Chlor . . . . .. 0,00211 11,0020 0,01148 ",0050 [2] 0,0020 
Schwcflige Silure.. 0,0017 0,0017 0,00:;6 0,0068 11,0029 [1] 0,0059 11 ,0080 

U) Der Wein No. 127 cnthielt im Mittel 0,04 g freic Wein.liure. 
0") Die Angaben < 0,2 unci <0,1 sind mit 0,10 hezw, 0,05 in Reehnung gczogen. 
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Jahrgang 

1892 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

1899 •• ) 

Zahl 

der 

Proben 

35 

40 

30 

87 

26 

14 

30 

26 

Alkoholische Getriinke. 

Schwankungen der Jahrgang;e 1892 -1899. *) 

Alkohol 

6,97-11,18 

6,57-11,88 

5,12-9,70 

4,17-11,42 

6,21-9,80 

7,09-9,57 

6,49 -I 0,22 

100 cern W ~in enthalten Gramm: 

I Extrakt 

1 1,63-3,57 

! 1,70-4,85 

1,91-4,79 

1,59-3,14 

1,89-3,60 

1,89-2,92 

1,77-3,81 

2,01 -3,02 .. ) 

I 
Oeaammt-Siiuro I I Zucker Olycerln Mineralstoffe 
(= Weins"ure) 

~ 

::::~:::: I:,~::::::: -: ::::::: ::: I :::: :::::: 
0,45-1,18 I 0-1,17 0,41-1,36: 0,15-0,32 

0,37-0,68 

0,53-0,93 

0,59-1,16 

0,47-0.82 

0,51-1,15 

0,03-0,30 

0,03-0,15 

Spur-O,IO 

0,05-0,62 
[2K) 

0,43-0,91 
[76] 

0,46-0,87 

0,55-1,36 

0,64-0,89 
[10) 

0,38-0,86 
[23) 

0,15-0,37 

0,18-0,34 

0,17-0,35 

0,16-0,45 

0,16-0,34 

A cit ere A n a I y sen. 

I. Man. Saenz. Diez, Ann. Chem. u. Phann. 90, 305. 
2. G. Glassner, Arch. Pharm. [2), 1-19, 117; Naumann's JahresLericht fiir Chemic 1872, IOH. 

a. H. Kay s l'r, Rep. analyt. Chem. 1881, 14;;. 

Rothweloe. 

Analysen··W) von R. Kayser (Rep. analyt. Chern. 1884, 145). 

Gernarkung 
... 
" "::I .. ..c ...... 

100 ccrn Wein enthalten Gramm: 
"0 ----

1I0.j und ::I ... 
"Gt I.:: eel' ~ 1 ~ I~.s :8 1 g.~ :.c~ I·o:cl~'';·cr.; Ii .Tahrgang 

i 
N .. 

" ::> 

~ .. ~ '~f'~1 ~ I ~ I ~ ! ~~~1:!!8 i ~~' ~~ 1!;61~;2 
Vol. )( l:tJJ"o a; N -. --.~ - ~·-ts:·'-' % ... co ~I ~ 1 I c; I· I .~ I'" v, 

-1-i G=im~-m-el~d'~in=g=en==1=8=7=8d=1=8=8=;'=1=0~,3'=0='=2=,=95~i 0='=49~lo=, 1==oi;':4 ~'I-~~II~';;-I~004110'01 7 iO'0-1-;-II~~0361~~~C4~ 
211 . { 1876 " 11,00 3,081°,50 1°,0710,54 1,34 0,29 0,0020,016/°,0940,0391°,037 

I{onigsbach . I 
3:: 1878 " 12,10 2,5510,49 0,071°,12 1,30[ 0,22 0,0031°,017 - 1°,0360,022 

41i Konigsbacher {1870 " 13,20 3,65) 0,461°,0511,1211,4 7! 0,23 0,006 °'°18
1

1 - :0,0381°,028 

5!' Idig-Auslese 1874 " 13,30 2,8810,411°,04110,64.11,421°,22 0,006:0,0180,081 0,039jO,031 

6 Ii Eschbach 1880" 10,00 2,30 I 0,57 ,0,06 0,02,1 1,051 0,24 0,00310.015
I
io,01l9 0,042'0,022 

7,. KalIsladt 1876" 11,40 3,20 0.4910,080,721.2810,23 - 10,016 - 0.034)0,043 

Mittel 1 - 111,60 12,9' ! 0,491°,0710,51[1,291 0,24 10,OOt iO,017 10,09010,038iO,029 

W) Die Zahlen flir den Jalugang 1899 sind der Bearbeitung der Weinstatistik von G. Sonntag (Arb. d. Kaiser!. 
Gesundh.-Amt. 1901, 18, 355) entnommen. Vom Extrakt ist der 0,1 g iibersteigende Zuekergehalt in Abzug gebracht . 

•• ) Beziiglich ihres Gehaltes an a) Extrakt (abziiglich des 0,1 g iibersteigenden Zuckergehaltes) b) Extrakt minus 
Nichtftiichtigc Saure, c) Extrakt minus Gesammt - Saure, d) Mineralstoffen entsprachen, soweit die crforderlichen Be­
stimmungen nusgcftihrt sind, 9smmtliche Weine den Anforderungen des Wcingesetzcs (1901). 

W •• ) Ceber altere Analysen von 1868·er nnd 1869-er Waehenheimer Rothwein von C. Neubauer nrg!. Annal. 
Oenologie 1872, I, 31. 
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VII. Franken -Weine. 
(Bezirk Unterfranken und Aschaffenburg. ) 

Ergebnisse der Deotschen Weinstatistik. Die Analysen sind von Medicus und 

T h. 0 m e i 8 aosgefiihrt worden. Die Analysen von Me d i c u s sind als solche besonders bezeichnet, 

aile ubrigen ruhren von Th. Omeis her. 

G~"k .. g Ij 
flo. ' ond :;; ... 

Jahrgang ~ 
N 

-z: .. 
'i .. 
'" .; .. Do 
III 

'0 
z: 
o ... 
C 

100 ccrn Wein enthalten Gramm: 
~~--~---- ---~--~--~---

I .. ~ I " ~: " -~I - 1-·--1· " 1 L I.!. 
:.:: eG= c:DG= ~ .... :;; -.. ~ , .... 2, _ ... o~ .... -0' --0- o.~.!4D_ _ .... l el,. :&i ;: ... :~ I :as .. .l:Do!:0I"!:o~ .:::1 C .c:i e.o 'l · 0 I 0 '. Go. ~ : C b.O I' .!'l - .-~ :=.~ ~CI)·oo'; ~ ~. =-:. ~S ! :::s ,~~ :::e;: .c=:~ 

iCl~Iii: ~; .. '" ;- i -~ I if I~ 

roo 2 Abtswiod 1893 
*) 

3 1895 

4 

11890 
5 1891 

6 1892 

7 1893 

Astheim 

8 
*) **) 1894 

9 1895 

10 1896 

11 · 1897 
i· 

12 1898 

13 ' Bcrghein- 1893 
feltl 

t4 1189~ 

15 i Binsfeld 1893 

16 ' *) l1894 
17, 1895 , 
18; 1897 

2 

2 

, I' 1 1 1 I I 1 1 1,0019 4,19 :,1,85 , 0,79 0,07 0,008 1 0,05 0,38.0,32 0,012 0,02010, 105 0,0471°,041 
, I 1 ( . " 0,9936 9,38 ,2,33 : 0,65 : 0,06 O,OOS i 0,1 - 10.20 - ! - i - !0,027 -

0,9934 836 '191 1047 : 004 ' ~(01 1 - 1018 - I - 1 - 1 - 1 -
, " i ' I ' , , ~ I I 

0,9991 5,I~i1,941 0,60 f 0,03 0,15 O,H 0,19 0,01;'1°,0161°,079'°,046;°,038 

0,9992 5,56:1,95
1
, o,~o, 0,03 0,040,490,150,0121°,02°1°,0621°,0341°,050 

0,9954 8,36 '2.121°,10 1 - 0,300,620,14 0,0180,014 1°,0620,03310,007 

0,9944 10,14 !2,62 ; 0,60 : 0,05 0,23
1
°,95 0,16 0.0~6 , o,0IS l o,066 1I O'029 ! 0'011 

! FrclC ! 
I V~~cin- : i I 

! I sallrc : ; 

2 1,0008 4,6212,18: 0,79 0,03 :0,24 - i - :0,19 ° ' 1°,0351 

2 0,9945 

2 1,0020 

2 0,9977 

2 1,0003 

0,9956 

2 0,9941 

0 ,9961 

0,0039 

0,9945 

8,0411,991°,47 0,03 i 0,05i - 10,20 - i 
5,11 12,6911,23 0,03 1 - 0,10 ; - 1°,21 : :0,0391 
6,35 12,21 , 0,65 0,03 1 - 1(0,1 1 _ 0,16 - '1 0,032 , 

4,8412,17 ; 1,04 0,040,37 i(O,1 1°,32,0,160.189 1 ; 0,0351 

I, , 1 CaO ' 1 
~ 1 I 1 1 7,39,2,05: 0,60 0,06, 0,11

1
°,.60,16 - I - I - 1°,025, -

7,47'1,5910,56 0,05 i 0,07 1°,6510,110,0100,0130,0541°,02610,014 
: 1 ,: i [1) i [1) [1) I 1 [1) 

7,46
1

2,15 0,73 , 0,05 : I 0,121°,8310,120,0131°,012 0,051 !O,02°10,010 

3,292,31 '1 1,3° : 0,04 i I ° - 1
1
°,19 - 'I - - iO,029 -

7,661,83 0,57 0,02. 1,(0,1 'I' - 0,12 - , - - 1,°,0231 -
' ( I ' 1 

19! 1890 2 I 
20' 

0,9976 

0,9971 

0 .9922 

6,OS 2,15, 0,61 ,0,03 i 0,1 ! -- 1°,14 1°,028
1 

7,072,080,93 1 ,- : - 10,19 I I 10,033: 

'21 

22 

23 

24 

Boch-
brunn 
*) ***) 

1892 

1893 

ll894 1895 

1897 

'25 ,t 11892 
26 II, Biirg- 1893 
27 ,1 stadt 1894 

II *) ***) 
28' 1895 

2 0,9947 

1 0,9996 

1 0,9934 

1 0,9992 

0,9960 

0,9967 

0,9977 

0,9944 

I 1 ( "I ' 8,491,81 0,54 . 1 0,1 0,7010,15 1 ' 0,0241 

11°,05 ° 8610 17 - 1 - ! - :0022 ' -7,771,97 

4,89 12,02 

8,07 1 1,91 
7,122,86 

7,07 11,81 

7,26 11,87 

6,os ll,91 

8,35!2,04 

I (0,1 [1) 1 ' I ' I' ! 
I - - ,0,20 0,017 Io,018 Io,085 iO,038Io,022 

0,51 i 

0,66 : 0,04 ; 
I ' 

0,46; 0,041 

1,01 0,04 0,23 1
(0,1 - ,0,16 -- 1- - 0,028.0,016 

(0,1 10,74!0,21 - -,' - iO,0331 -I 1 , 

0,56 0,08 i 0,160,481°,160,0121°,01710,084 ;0,031 '°,013 

0,67 , - - 0,19 - - I - 0,028 1 -

0,55 0,07 0,18 1 ° 1°,60,0,20 0,011 iO,017'IO,090 0,028 :0,010 
0,55 0,030,24 0,110,6710,190,008,0,0150,111.0,034 :0,015 

*) Der Gehalt an schwefliger Saure und Chlor betrug (g in 100 cem): 
No. 1 2 ~ :; 6 7 14 15 22 23 25 27 28 

Schweflige SallIe 0,008 0,008 0,OU6 0,006 0,006 0,004 0,003 0,003 " ,OU3 () ,OO~ 0,003 0,003 0,003 
~) (~ 

Chlor Spur 0,005 Spur 0,002 0,007 0,')06 
[1) 

**) Bei dem 1891-er Weine iibcrsteigt die 8umme der einzelnen Mineralstoffe den angegebenen Gesammtgehalt 
an Mineralstoffen. 

***) In den Weinen No. 24, 27 und 28 war fr e ie 'Veinsaure nieht vorhanden. 
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Alkoholische Getranke. 

100 ccrn Wein enthalten Gramm: 
---;---,------,---------c 

1
_ I~ ~ ;I .. ? I f ! 1 c 'I ' '1 01 'I I ~ ~-o ME=,ca.::I I' :I ' '- 1 -CD -"....., o_'aJ -g as . E;:~';:~:~ :as I ': "5 ;11= ~~ ='?o =q ~f6'l ,';f5 

... I' ~ I:=·E I,~=·~ 'I .5 ; g : ~ i='; ::6 !, :~ i, ::~I :=i~' i ~::'l1 C w CD > 1- r.J1 CD : N I CD:I: - . - I --.c - 0 --
I c:I ~ i..... ~ I :It I 'I ! I . I, I a.. :r/) 
, .. ' . ..:::' ~, 1 __ 1 1 _ _ ' _ _ 1. i 

;9! - -' - -=,1892 ~-~~9;1~;~ 9,86 2,;rO,~; 0,03 \ - : 0'1~0,87\0'21 0,011 '0,016:0,08910,031'0,0; 

30il 1 1893 0,99519,782,66 : 0,59 - , - ' 0,13 1°,870,24 - , - I - !0,0271-

31 II, Castell 1895 0,9930 8,91 2,30 i 0,42 0,04 ( 0,05 - 10,20 - 1 - 1 i - i -
1 

1 I' 32 " *) **) 1896 0,9992 5,70 2,40 0,75 0,05 0,10 - ,0,20 I '0 ,023 1 
1 ' , 

1897 0,9964 8,91 2,64' 0,54 0,06 (0,1 0,20 ':0,0431 
I , ' 

0,9997 5,14 12,19 ~ 0,54 0,05,0,17:(0,1 0,38,0,26 ,0,046 

33 

34 I 1898 

" I " 0, 11 " ' ; ' 35
1
' 1,' 189330,99557,26:2,12 ; 0,560,05 - 1(01 IO,i1 ,O,170,0120,014 Io,0750,0260,01f> 

[2J (1] , 11] i (II , (I] [I] , I [I] 
36 1' : 1894 2 1,0030 4,33 2,49 ' 1,09 0,05,0,29, ° 1°,500,200,02°

1
°,019,0,068 :0,043 ,0,012-

I' (IJ (I] (I] ,[I] [!] [I] 
37 I,' ,' Dettel- 189 4 996" 6 ° ( " ' , 5 0, I ,8 209 ' 0,59 0,07,0,20, 0,1 :0,67;0,21 i ,0,041'0,034-

bach , (2] • i [2] I I, [2] 
38 *) **) 1896 2 0,9987 5,73 2,18; 0,67 0,07

1

'°,19 (0,1 ,0,59.0,21 0,052 10,024 

39 , 1897 4 0,9981 6,08 :2,19 1 0,67 0,05 0,21 (0,1 10,62'0,21 0,0320,02S 

40; 1898 2 0,9984 4,951.,85 10,50 0,04 10,17(0,1 !0,33 'O,23 1 : 0,056 ' (2] 

41 I Diirrbach *) 1~91 1,0007 4,87,2,22 0,67 0,05 0,05 '0,35 '0,260,014 10,015 10,0870,033 ' 

42 /1894 2 0,9986 4,92 i2,00 : 0,63 0,05 i ° i - 0,17 i : !0,~5i 
43 189:, 2 0,9951 7,30 :2,09[ 0,49 0,04 - '(0,05 - 0,18 , 

44 Eibelstadt 'I1896 2 1,0003 5,43 ,2,37 1,02 004 I - i 010 .- '021 

45 1897 2 0,9978 6,53 12.22 ; 0,83 0:04 1°,271(0:1 10,63 '0:16 I 0,026 : 

46 , 1898 2 0,9974 6,41 11,97 ;1°,46 0,05
1
'°,16,(0,1 '0 ,60 :0,21 0,034 : 

(1] (I]: : ii' 1 

47 1891 1,0011 4,19 :2,0°1' 0,77 0,171 - 0,050,370,250,01°1°,011
1
'0,074 0,021 O,06~ 

I 1 ' , 
48 1892 0,9945 7,93

1

1,96,0,61 0,06, - I 0,130,660,140,018
1

'°,0141°,0650,030,0,007 

'[ I' 1° 171 , 1 ' 49 \893 2 0,9972 6,31 2,03 0,77 0,03 - I' (01 ,0,650,160,021 ,0,0140,068 0,021 O,OI~ 
I , (II ' , (1] (II I [I] 1 [I] I 1 

50 Erlabrunn 1895 2 0,9946 6,86 1' 1,67 1 0,54 0,02 1 - 1 0, 10 10,660,14 0038 1 

51 

52 
53 ! 

! 

56 

, (1] [1] I , 

1896 2 0,9983 5,20 1,77 10,76 0,03 - 1 0100,39015 ° 017 0,069'0,015 ! 
1 i • I (IJ 

1897 2 0,9965 6,68 2,03: 0,67 0,05,O,31!(0,1 1°,61 1 I I 

1898 2 1,0029 3,41 2,01 ; 0,79 0,05 '0 ,291(0,1 :0,31 ,0,20 - 1 - . -0,046 , -
(IJ ' 1 ' (I] ! I !' 

1891 0,9973 6.78 ,2,15 0,53 0,07 1 -- 1 0,100,46 ,0,22 0,0!3 1'0,019 ,0,099'0,046 ,0,034 
, I I I , I t, 

1892 2 0,9941 9,25 12,29 : 0,59 0,03 ' - 1 0,09 '°,940,210,0131°,016:0,0970,032 O,05() 

; , 11°,151 (IJ ! , 1 
, (:11, 1 i 1 

1893 5 0,9950 9,25 1,2,67i 0,56 0,05, - (0,1 1,120,220,0181°,0210,1080,0350,008-
Eschern- ' ! ; I (21 i, (il] (:ll , [3] , [3] 1 , [2] 

57 dorf 11894 1,0029 5,14 :2,87 1 1,12 - i -- (0,1 ! - ;0,23 I '0,033 ' 

58: *) **) 1895 2 0,9922 9,~6 12,17 1 0,37 0,04 : - ,(0,051 -0,20 1 ' - I 
59 1896 2 1,0008 6,36 12,76 ! 0,86 0,04 I - 0,1°1 - '0,22 1 0,035 

1897 2 0,9999 8,~7 13.68l 0,90 0051- 10,7°1 - io 19 i 10,034: 
, '!. 1(0,1

1 
'[I] 1 " 

0,9983 6,08 i2,071 0,61 0,050,201(0,1 ,0,490,21 1 ,0,028' 

60 

61 " 1898 

*) Dcr Gehalt an schweflii;er Siillre Ilnd ChIor betrug (g in 100 e(,Ill): 
No, 29 35 31; 3i 38 3\1 41 4i 48 39 51 54 55 56 

Schwefligc Saure 0,002 n,Oll 0.004 '\007 t),O,04 f1,o06 0,005 O,ons 0,010 41.004 0,011 0,010 O,008~ 
(21 (11 (21 (2J (IJ (4J 

Ch10r 11,001 0.001 11,00\ 0,005 0,004 0,004 0,01)3 0,0113 Spur 0,003 0,004 Spur 0,002 
(1] (1] (2J (21 (IJ [21 

**) Bei den 'Veinen No. 34, 3i-4". 45, 46, 53 u. l;t war freie Weinsallre nieh! vorhanden: No. 36 cnthiel! 0,033 g (1]. 
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II ~ :::; 100 cern Wein enthalten Gramm: 
I'j' Gemarknng .coD-0.. .!:!.... --~-I ---,------ , , .. ~~.ef 1 

]1 J:::~ oLI c!c==I==,=~=~=Jilliil! i! i il~ 
1 , I I - , I I 

62 II 
63 i, Enerdorf 
64 *) 

65 

66 

67 

68 

69 

Fahr 
*) **) 

70 Fricken­
hausen 

J 
1890 

1892 

ll893 

IR95 

J 
1892 

1893 

l l894 

1895 

1892 

1,0015 

3 0,9947 

0,9956 

0,9950 

0,9948 

0,9948 

2 1,0001 

4,2~i2,1l; 0,62' 0,081 - 0,050,35:°,330,0160,0160,128,°,0241°,034 

8,582,02i 0,78!, 0,05, - 0,080,71
1
0,160,0190,0130,083

1

°,022
1
10,026 

I I. i [2J ,[IJ [2J [2J 
8,00:2,04'0,55,0,05,- 0,12

1
'°,710,18 - ~ - -0,028 

i I I I " 

7,802,02! - ' - 1- ;(0,05, - 0,21 - , - i - • -
7,601,87: 0,69,0,06, - r - 1°,59,°,160,017:0,0160,108' - 10,01:> 

8,002,33' 0,72 0,06, -I 0,15,0,84'0,18 - -' - 0,029 i 

4,68[2,00, 0,74 0,04 '0,191 - i - 0,170,0160,0140,0600,028 
[1 J , [11 [1] [\ J , 

2 0,9946 7,771,92 0,;;2 0,03 - ,(0,1 ! -- 0,17 - - - -, 

1 ' I I 

0,9936 8,641,85 0,54, O,Oi! - i 0.120,710,16 - -, - 0,017 1 

71 Gemiinden 1890 
*) 

0,9993 4,621,61 0,63: 0,09 i - i 0,06:0,330,210,0130,019,0,097 0,056:0,034-

72 Gross- /1892 
73 Henbach*) \ 1893 

0,9949 7,931,86 0,44 0,09 j - 0,07,0,560,22 - -, - ,O,029i 

0,9945 8,84,2,32,0,62; 0,07' - 0,10;0,930,230,0140,0170,1100,0330,02:> 

0,9988 5,57:1,9210,68: 0,07 - i 0,Il'O,40 0,250,0180,0180,102'0,035'0,041 74 Gross- 11890 
75 La~)ghcim 11891 , (' , 

0,9975 6,14,1,91; 0,48,0,05 -! 0,05 - 0,21 - - - 0,038 

76 Hammel-! 1892 

77 burg 1893 

78 *) 1894 

4 0,9947 8,07'1,94, 0,71 0,06
1

-: 0,090,570,150,0130,012:0,067'0,0230,01:> 
, [3] l3] [3J [3] 

2 0,9952 

2 1,0001 

8,11,2,25: 0,73 0,04 - 0,110,900,140,0160,016.0,058,0,0240,008 

4,77 12,06' 0,84 0,06 -, ° 0,440,160,0140,019 1°,060,0,0180,015 

74011 94 i 0,71 0,06 - I 0,120,640,140,0240,015:0,06:>0,0180,01:> 79 

80 

81 Heidings 
82 feld 

83 

84 

85 

*) 

86 HimmeI-
87 stadt 

88 

89i 
90 

*J 

91 Horstlin 
*) 

1892 0,9954 

1893 I 0,9958 

1895 2 0,9942 

1896 1,0006 

1897 

, i' I I 
7,192,12 0,56 - - (0 I - ,016 - - - '0022 

7,77il,95: O,H 0,01 - 1(0:1 : - ;0:16 - , - : - :0:030 

5,382,50 1,13 0,03 - 0,10' - 0,19 - I' - , - :,0,039 
I i I I Fr('it~ : ! i 

I Wein-i, 
" siiurc I 1 

1,0007 5,452,56' 1,00 0,05 10,27,1<0,1 :0,64,0,200,0191' - - 10,040 
,1898 2 1,0005 5,23 ,2,31 1 0,99 0,04

1

'0,301(0,1 '0,41'0,200,145 - 1 - 0,037 
! I: Kalk I 

J IR94 1,0017 3,812,06 0,92 0,05 - ° 0,3510,15 0,01l10,019 0,056 0,0210,01:> 
'I I' I I 1895 2 0,9~55 6,7611,74,0,58 0,03 -1(0,1 0,66jO,12 - I - ! - 10,018 

\
1896 2 1,001~ 4,08,2,02 0,91 0,041-1 0,10' - '0,19 - ! - i-I -
1897 2 1,0003 4,472,13~ 0,92 0,03

1 

- (0,1 i - iO,15 - 1 - : - ,0,029 
, 'I '; I 

1
1895 

1896 

1897 

[1899 2 

0,992710,072,47 0,70 0,03 '1- 0,150,94,°,170,0121°,014'°,0841°,0420,014 

0,9976 7,46,2,50i 0,66 0,03 - -' -- 111,21 - 1 - - 10,057 

0,996810,14,3,41 10,85 0,061- (0,1 1,10;0,20 - , - : - ,0,049' 
, , I 1 Freie' . ! 

Wein.! I 
I 'I.I! stiure : ! ! 

1,0003 6,05,2,60,0,95 0,05 0,211 0,12,0,530,240,013; - - ,0,045 

*) Dcr Gehalt an s (' h w e fl i g e r Sa 111' e 11nd ChI 0 r betrug (g in 100 cern): 
No. 62 63 66 6H it 73 74 76 77 79 M5 89 

Srhweflige Siiure 0,003 0,003 0,003 0,002 0,017 0,005 0,007 0,010 0.001 
~ ~ 

Chlor 0,001 Spur Spur 0,11112 O,tJIH Spur Spur 0,0112 Spur 0,002 0,004 
[I] 

**j Bei dcm \Vein Xo.68 war freie \Veinsaure nicht vorhanden. 
0) Analyse von K. Windisch, Zeitsehr. Xahrungs- 11. Genussm. 1901,4,625. 
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93 r892 
94 " Homburg 1893 

95 a. M. 11894 
96 *J *'J 1896 

97 1897 

98 1890 

99 1892 

100 ,; Karlstadt 1894 

101 
0) 

1895 

102 1896 

103 , 1897 

104 1891 

105 ; 1892 
, 

c: .. ... 
0 

tl.: .. .. ... 
~ • N 

1 

1 

I 

1 

1 

2 

5 

2 

2 

2 

2 

3 

2 

-"" u 
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Alkoholisehe Getriinke. 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

I I . <? " " I " '1_1_. 1,'_ .. - I ~.!. 
-0 '!:! ;"e .. ;; :.- ~... - 1 " 0 ~ .. - "" - .. ::I G &: _,!! "'0'- ' .0 _-- e <D"-;; G"';; 
~ • ,E ... ·(tI ;::L.~ "", ID ...... - I -bD .~ I~~o CD~O 

! ~ ; ~ I~=~~=l j I~-' ~_ ; ~~ =8J !~ ~~ _ ~:~i-:~ 
0,99458,50'2,10' 0,6410,04 I - 1 - ~,08;0,661~~~; -=---I ~I-=--~0,026T- ~-
0,99268,63 11,75 1' 0,50 10,06 I - I 0,141°,71 1°,190,0181°.0150,08010,027 10,006 

0,99687,192.35 1°,55 :0,05 ! - i ° 1- ,0,19 - I - i - 10,017 : -

- 7,39 :2,34
1
°,51 1°,05 i - , 0,10 : - 10,25 - I; - I - 1°,032, -

0,99428,562,4610,491°,05 10,14 :(0,1 jO,79 '0,21 - -! -0.023 ' -
I • I I I ' 

0,99646,951,87 0,62 '0,078i - I 0,12:0.54
1
'.°,:110,019;0,011

1
°,085:0,037 .°,063 

i ' , [1] I 1 [ 1] [1] , [1] : [1] [I] ! I 
0,99587,001,84 , 0,73 !. 0,062 0,019 , 0,080,57 10,17 0 .017

1

10,012 ,0,076 iO,0200,038 
! i , [3] : I [2] [3] I [3] [3] 

0,9987 5,61,2,00 0,81 '°,0661
1 

- , ° 0,55 :.0,18 - , - -0,019-
i I I ' I 1 [1] 1 

09948719'191'05400381- '(01 -1019 - - - - -
, '!'!" I', '! I' 1 ' 

0,99706,882,180,82,0,034' - 0,10 - 0,21 - - - I - : -
0,99815,61\93 : 0,57 1°,0401 - 1<0,1 1 - ;0,18 - , - - 1°,0221 -

0,99636,44 :. 1,71 ! 0,53 1° .05 - :.(0,050,460,200,0140,015
1

°,102,0,0350,058 
I , 1 [2] I [2] ! [1] ! [1] I [1] [I] 1 I [1] 
, , ' (012 ' . I 

0,9959 7,04 12,01 : 0,54 '0,03 - i (' ,0,651.°,21 0,0231°,0141°,036'°,0381,°,028 
i : : [1] ; 0,11' , [1] [1] [1] 1 I [1] 

106, 1893 10,99508,2I i2,24' .. 0,50 .•. 0.Di -:. °,130,940,180,0100,015

1

°,0831.°,033,.°,011 
107 ' K~t)Zi:o~en 1894 2 0,99965,722,22 10,97 jO,03 - , ° ! - 0,19 - 1 - - ;0,028 1 -

108 " 1895 2 0,99497,7°,2,04 , 0,42 1°,04 - 1< 0,1 : - '0,19 - 1 - - I - i -
109 1i 1896 2 0,99526,741:,05 , 0,56 :0,03 - I 0,1°1 - 0,20 - -1- 10,025 j -

110 :1 1897 2 0,9994 5,58 1 ~,24 , 0,70 0,04 1°,21(0,1 10'480,22 - - - 1°,0361 -

1111 1898 I 0,99865,512,02
1

°,61,0,05 '0,221(0,1 0,42 .0,25 - -1- 1°,039: -

112 :1 /1892 10.99577,3311,90, 0, 73 10,04 - (0°:10,61 ,0,18 - - - 1°,025 1 -

113 :1 Klein- 1893 I 0,99547,66 ' 1,95 1°,73 i - - : 0,;3 '0,56 '0,19 - - ! - 0,026 1 -

11 4 I Ostheim 11894 2 I " 1 ' , 
1 

*', '0) 1,00034,59:1,94 1°,72 '0,07 - i Spur 0.50 .0,230,0180,017 ,0 .0970,1)27 1°,042 
, ! i [1] [1] [1] I [1] [1] 

115 1 1896 I 0,99636,2711,86 0,54 ;0,04 0,25 , 0,100,52 .°.200,0160,012
1
'°,0820,0250,033 

1161 Klein- {1891 I 0,99755,75 11,751 0 .60 ~ 0,05 - 0,1010,390,250,0180,0190,0810,0540,036 

117 Wallstadt 1892 1 0,9954 7,07 1 ,65 i 0,550,06 - 0,09 [0,480,18 - - I' - 0,027 ..:..-

118 *) 1893 I 0,99427,94 1,84 i 0,62 i - -- - 1 - 0,15 - - 1 - 0,032 -

119 r 1892 2 0,99566,97 11,8°: 0 .66 iO,03 - 0,081°,62.°,15 0,018 0,01~0,064 0,025
1
°,022 

120 1893 2 0,9962 7, 13! 1,951 0,71 ,0,08 - 1 0, 12 iO,65.0, 180,011 0,01, 10,0580,033

1

°,006 
1 I I : I! [1] [1] I [1] [IJ 

121 l{\ingen- 1894 2 0,99836,37'2,25 0,83 ,0,05 - 1 (I ,- ,0,22 - -- i - 0,033 -
b ! 1 [IJ 1 [IJ 1 1 [IJ I I I 

122 11 0;::) 1895 1 0,99467,46,J,85 /' - 1 - - i Spur 0,690,160,010 0,016 iO,091 0,0340,031 

23 1 1896 2 0,99914,99 :2,07 0,64 10,04 1°,27 ; 0,10 - 0,190,011 - 10,071 - 0,017 
III! [IJ I ! [IJ [1] I 

24 1,1 1897 2 0,99995,172,16 0,64 '0,05 0,32 1(0,1 !0,560,20 - - I - 10,039 .-
1 i [1] , [IJ I ; , ,I, 

*) Dcr Geha1t an schwefliger Saure und ChI or betrug (g in 100 cern): 
No. 94 98 99 1114 105 106 114 115 116 119 120 122 123 

Schweflige Silure u,005 0,019 0,006 11,008 0,1)08 0,0115 0,005 0.006 0,010 0,001 0,016 

Chlor. 
[3J [1] [1) [1] [lJ [IJ 

Spur 0,O04 0,001 Spur 0,002 0,004 0,004 0,003 0,002 Spur 0,004 0,003 
[1] [3J [2J [IJ [1] [1] 

") Freie 'Veinsaure war in No. 97, 1111, 111 und 124 nicht vorhanden; No_ 115 dagcgen entbielt 0,030 g und 
No. 123 cnthielt 0,067 g frcic Weinsanre. 
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No. :1 

Gemarkuog 

uod 

Jahrgallg 

:t "i ~ ~ICD el.~ I &.. c: I, :" I I~ :...!. 
&.. CD "0 ::: iEEf:~I~f:§I" - II) I ~ i'ii~ .-O'I:o! -~ ~f---:;l~f~ 
.: 0 ~: f ~ ::I tn '.c::l l7J ': i .. II) i~O .~ 1 eMi.""';:1 a.~O'f:llo 

... I, -... :aI.='CI:c'CI.~II_c .. Ng Ci~ Ic:- --, a~':..:~ 1_. :-I'~:asrn - 4D _ I-CI)C)::scnlrJ ~ -. "'~,Clle e~o.~:.g.,-, I 

" 

-; :i c: w'~:::: ~ ~ 3t I- i • :if:(I) 
=~-;=====~~=N~~=-!===,=~",,'~=~~=o-c====--_ =='=~=~~ ~__ 1_ 

251 K~euz- /1892 1 0,995~ 7,33 1,8210,53 0,041--: ~,09Io'H:0'20 - T - - !0,0401 -

261 wert- 1894 1 0,9985 6,93 2,361°,54,0,0510,161 Spur, - '0,20 - - i - ! - -

271' heim 1 1896 1 - 6,53 1,99,0,60; O,05! - O,IO! - ,0,21 - -. - :,,0,029 -
I ' I ' I , ! 

281 *) 1897 1 0,9963 6,73 2,09,0,59 0,03 0,16 1(0,1 10,590,22 - : - - 0,032: -

29 1 Machtils- : ,I i' , 
* ) "I , i , hausen' 1892 1 0,9945 7,93 1,96 0,61,0,061- 0,131°,660,14 0,0181°,014,°,0651°,03°:°,007 

1
1892 1 0,9951 8,2912,25, 0,7J 10,10 1- , 0,14,0,550,1; 0,012:0,009,0,075!0,02210,040 30 

Markt- '[ :1 J 0,01 iii I 
breit 1 1893 2 0,9970 7,16 2,23 0,46 1 0,07 -, \ (0 10,660,26 0,0180,017 ,0,016 1'°,0320,038 

, , [1]" [1] I, [1] Il7] ,: ll] 
**) 1894 2 1,0007 4,74 !2,15 0,78 0,03 - I ° ,- ;0,22 - '- - 10,0271 -

I : I I I ' ,! 

31 

32' 
I 

33 ' 

341 Markt-

35 I steft 

1
1892 

1893 

1

1894 

1895 

1 0,9939 

1 0,9948 

2 0,9!193 

2 0,9937 

2 0,999~ 

7,73

1

1,8°',,°,49: 0,05 - I 0,08 iO,63'0,15 0,012 o,o07
I
o,061 io,019,0,008 

8,56 2,13 0,61: 0,06 - 1(0,1 1 - 10,18 - - -0,030-
1 _, ! I 

4,93 2,05,0,70 0,05 - i( 0 10,48 iO,19 - - I - 0,027: -

38 

39 

**) 
1896 

8,11,2,03 1°,46 0,04 - I 0,05: - !0,16 - -! - - -

5,5412,2; 0,60: 0,03 - I 0,101 -0,27 - - - 0,034i -
I Frcie; 
: Wein-
I siiure: 

1
1894 1 0,9989 5,01 1,87 0,77,0,08 -, ° !0,50!0,1; - : - - 0,024 -

1895 2 0,9967 6,25 1,84 0) - -(0,1 1- :0,18 - - - 0,034' -

40 Milten- 1896 2 0,9984 5,08 1,96 0,63 0,03 - 0,10, - :0,25 - -, - - -

41 berg 11897 2 0,9965 6,47
1

1,!11 0,71 - 0,25,(0,1 0,5610,18 U - 1 - ,0,034' -

I 
[1], " I 

42 1898 2 0,9961 7,06 2,11 0,57 1 0,05,0,181<0,1 0,611°,230,131 - ! - '0,038: -

I, I' ' : CaO 'i i 
43 11893 2 0,9961 7,67 2,15 0,64 0,07 1- i 0,06,0,8010,170,0120,0120,078,0,018:0,012 

I'M"d [1]' , I . [1] i [1] [I]! [1] 
44.1 u ~8- 1894 2 1,0033 4,20 :,2,10 1,27 0,051 - I ° :0,420,200,0200,0170,079

1

'°,029,10,016 
" helm 1 ,i [1] [I] [1] , [1] 

451] **) \1896 1 0,9972 6,79
1

:2,22' 0,69 0,04 - 0,I0io,55io,16 - ,- - ,0,027:0,040 

461: 1897 1 0,9976 5,932,18 0.63 0,03 - ,(0,1510,58'0,13 - ! - -0,007-

47~' Miihl- J 1898 1 0,9982 5,51 1,96 0,72 0,04 - I 0,13:0,611'0,20 - i - , - '0,0381 -
, I. i'! I 

48, baeh**) I 1890 1 0,9972 6,14 i 1,69 0,55 0,05 -' 0,11 '0,39 0,21 0,014jO,UI2 0,088 10,039 0,030 
I I' 1 : Freie 1 .' 

! "Vein-' : 

I 
49

11 11894 
50 Ii Nord- 1895 
51, heim 1896 

52 I **) ***) 11897 
5311 1898 

'I 
54 II Obereisen- 1893 

" heim*~) 

2 1,0015 5,64 2,51 1,20 

2 0,9944 8,10 !2,02 0,49 

2 0,9990 5,88 12,45 0,89 

1 0,9983 7,60 12,88 0,68 

2 0,9981 5,27 11,90 0,66 

: SaUTe I 
0,02 i-I Spur i - '0,18 - - - :0,035 -

0,031 - (0,05; - ,0,18 - I - - - -

I 'I I ' - - -0,06 ,- 0,10, - ,0,21 -

0,06 :0,161(0,1 io,do,20 ° - - :0,030 -

0,05 iO,20,(0,1 10,50!0,21 0,022 1 - , - ,0,038' -
10 24 • CaO I I • ' 

0,66 0,06! - I(O,I~0,900,16 0,~~0!0,~~5:0,~~3:0,0320,~~3 
I 

2 0,9950 8,59 !2,52 

*) Freie "'einsaure war bei No. 126 ulld 128 nit'ht yorhanden. 
**) Der Gehalt an sehwefliger Saurc und Chlor betrug (g in 100 ccm): 

No. 129 130 131 133 143 144 145 147 148 149 
Schwcflige Silure. 0,010 0,013 11,013 0,004 0,002 0,007 0,004 0,015 
Cblor . . . . . Spur 0,1101 11,001 0,001 0,002 Spur 0,004 

154 
0,006 
0,001 

W r~ W 
stammte aus der Gemarkung Nordheim und die .ndercn aus der Gemarkung ***) Eine Probe der 1895-er W cine 

Nordheim - Sommerach. 
0) Der Gehalt au niehtfliichtiger Saure betrug 0,45 g. 
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Gemarkung 

10. und 

Jahrgang 

lWi 11890 

156 :i 11893 

157 10bern- 1894 

158
1!, breit 11895 

159 i *J 1896 

160 l 1897 

161 11 obern- {1892 

162 '; burg') 1893 

163 ' 

164 ! 
165 1 

166 1' 
167 ' 

168 1i 
169 ' 

1;0 

171 

172 

173 

174 

175, 

176 

177 

178 

179 
180 ' 

181 

182 

183 

184 : 

185 

0 

* . 
* 
~ 

* ... 
<:> 

.:.: 
<.> 

~ .. 
'" "'" " '" ~ 

f 1118; 

1887llI~ 

1888l II 

1889 { I~ 
III 

1889 

1890 

1891 

189:! 

1893 

1894 

189!i 

1896 

1897 

1898 

f
1890 

1892 
Retzbach , 1893 ") "') I 1894 

1895 

Alkoholische Getriinke. 

I I .. l-- c~- --i~_ ? , .. I~~ C.~~~.~Cinl ~nth: .. ~en Gra:,m~:_ T _ __ ;.. ~ I..!.- -
:; CD :g I ~ ~: :~~~:~ II ~ i : ~"f,: ~c i :9.:I=o ~ ... f2 1~f:~ 
~ • OIL. -I=:--e,o- I OCDoca~ CW,I · .tN :l 1 ~:O_ 

~ :!!!! M =C:.- ~=" .E ! ~ >0. c_ :.::~ 1 CII~ ! :.::~ ~.O:: .c:aSoc 
:: ~ c w ~ ~&:i: a ~ : N Ci.'" - 1=-\ -f·-~·-
N __ ___ __ ' ----=:.:..._~ ._' __ : _ _ ~ ___ ~ ___ ~ I _----; 

1 

7 

1 0,9993 4,69 I,I,50! 0,59
1

: 0,07 : 0,05!0,30 ;0,23 0,014 ,°,014]0,1071°,0481°,042 

2 0 ,9977 6,83 ,2,24 1°,95 0.05 ( 0,1 ,0,590,21 - ~ - I - 1°,027, -I" 1 [I]~ i [IJ ! [ I] I [I] ' . I 
2 0,9997 4,87 _,03 , 0,6. - , I - 1 - :0,21 - , - I - 1°,031 -

2 0,9959 7,03 12,05 1 '.J 1< 0,05 ' -0,21 ! I 
2 1,0025 4,472,49,0,94 0,03 I 0,10 - 10,28 II 

I I 1 1 Freie 
, W ein.! I 

, I : saurc II ' 

2 0,99"8 .1,99 1,93: 0,56 1 0,05 1°,19 ( 0,1 0,40 :0,24 ° - - ;°,040' -
I' , ! , CaO ' 

3 0,9958 7,49 ' 1,8810,70 0,03 _ 11°( 01; 0,67 !O,16 0,1112 ;0,0141'°,072'°,0210,005 !' [2]: I \, , [2] (2] [2] : ,[2J 
2 0,9965 6,73 11,88! 0,66 0,08' - ' 0,05 0,65 0,17 - - - :0,035 -

, ' I I i I 

0,9960 8,07 12,39 , °,71 i 0,06 i I 0,14.0,750,210,0180,017 '°,083:0,036 1°,060 

0,9947 9,79 ,2,22 ' 0,67 ' I - I 0,30 ,O,83 jO,14 - I - I - ;0,0310,010 

0,9935 9,43 ~ 2, 17 0 ,54 ! . , 0,13 io,94 I0.18 - : - 1 - 10,034 !0 ,017 

0,9943 8,56 12,17 0,72 ! - I 0,150,60 :0,18 1 1°,047'0,007 

0,9940 8,64
1
2,14

1
°,68 , I 0,14 ,°,6°,°.19 ?,044:0,007 

0,99;,6 7,73 !2,06 0,60
1 

' - i 0,82 jU,19 1°,044;°,014 

0,9974 7,00 j2,00 1 0,59 ; - I :0,70 '0,22 '0,039 ;0,012 

0,9962 7,67 ,2,2°1°,56 !0,72.o,21 1°,0370,029 

0,9953 6,71 jJ,92 1 0,63 0,05 10,59.0,18 :0,025 '0,033 

0,9991 563 '1198 : ° 85 - 1 _ 0,19 '0035 
, , , I j ' 

6 0,9979 6,18 '2,171 0,74 0,05 ( 0,05 - 0,19 : 0,037 
[2]: [I] 1 [I] , 

3 0.\1939 8,57 11,93 , 0,51 0,05 ' 0 .080,670,170,0120,014 '0069 ° 028 0017 

0,9936 8,14 2,00 , 0,57 0,04 i ! J~69 ! 0,840,14 0,012 !0,014 10:0610:018 'o:005 
, I , : 

2 0,9983 7,:20 2,77 · 0,66 0,07, 00,900,210,0120,017 1°,0790,0290,028 
[1] ! [1] , [I] ! i 

4 0,9941 8,18 2,11 0,42 0,04 0,14 ,(0,10,H 0,20 0,0070,012,0,0~2.o,038: -
, [I] I [1] [I] : [1] ! [IJ ' [2J ! 

7,172,41 10,68 0,04: - . 0, 10 ,0,540,200,0120,0140,0900,0400,009 
1 : 'I i [I] [I] , [1] · 1 

9,03 12,99 ! 0,72 0,05 1°,16 ( 0,1 !0,i7 ,0,20 - 1 - ! - 0,032 -

8,21 12,321°,52 0,05 '0,20 :(0,10,660,21 jO,027 : 

6,4311,73i 0,59 - i ' - 0,16 , , ' 
5,38.2,24: 1,06 0,08: - ! 0,130,720,150,014'0,014 10,067:0,015,0,017 

6,53 :\ ,97' 0,69 0,08' 0,09 ,0,80 :0,150,015 :0,014 iO,06I'O,021 Io,029 

4,71 2,20 1,13 - i - - 1017 - 'I - : --0016: -
i : ' i i ' I 

6,75 2,00 0,65 0,04 iO,31(0,1 , - .0,15 : 10,018 1 
, [1 ] i , , [~J 

2 0,9967 

2 0,9962 

0 ,994 i 

0,9968 

0,9996 

2 0,9965 

2 1,0015 

4 0 ,9959 

') Der Gchalt an sehw c fliger Saure und Chlor betrug (g in 100 cern): 
No. 155 156 161 163 166 1 H 175 liG 177 

Schweflige Saure 0,007 0,003 0,02 3 0,005 0,012 0,008 0,006 0.012 
[I] [2J [I] [2] 

O,U01 Spur Spur 0,001 0,U03 0,002 
[2] [I] f1] 

•• ) Die Weine enthielten im Mittel 0,37 g lIi e h tfl Ueh ti ge Sa ure. 

Chlor . . . . . 0,003 

178 
0,U05 

[1] 
0,U03 

182 
0,009 

Spur 

183 
0,011 

Spur 

18;; 
0,014 

"'J Freie Weins.ure war bei No . 177, 179 lind 180 niehl " orhanden; dagegen entllielt cin Wein \"on Xo. 185: 
0,234 g lind der Wein No. 187 : 0,034 g freie Weinsaure. 

0) Die Analyscn No. 164-170 sind \"on M e dielis ausgemhrt lind stamUlen aus der Lage Pfiilben, aile Uhrigell 
Analysen rler Randersackercr 'Veinc sind von 0 m cis. Die Zahlcn I, n, III hinter den Jahrgangen bczl' idmcn I., 
II. oder III. Ahstieh. 



Gemarkung 

110. , und 

Jahrgang 

t8d R h{1896 1 etzbac 
187 1897 

188 i (1892 

c: .. 
Z> e ... .. .. ... 
:iii • N 

189 11893 
190 ,' 1894 2 

, Retzstadt , 
191 , -) 1895 

::: 
o 
'i co 
CI 

.; .. 
Do 
In 

0,9978 

0,9951 

0,9946 

0,9968 

1,0031 

0.9949 

192 

193 

1896 2 0,9984 

1897 2 0,9976 

194 111193 
195 1894 
196 : Reuchel- 1895 

-) .. ) 

0,9960 

1,0000 

2 0,9947 

2 0,9990 197 1 hcirn [1896 

198 ! 1897 2 0,9994 

199 1898 

200 , 

:101 

20:1 

203 i' 

204 ' 

205 
206 : : 

II • 
207 " : . 
208 ! ~ 

209 

210 

211 

212 

213 ; 

214 " 

.. 
a; 
'C 
:0 
0:: 

1887/ JI~ 

1888/ I~ 

1889 f l~ 
1 III 

1892 

1893 

1894 

1895 

1896 

1897 

1898 

2 1,0038 

0,9942 

0,9943 

0,9947 

0,9660 

0,9986 

0,9973 

0,9982 

2 0,9933 

2 0,9933 

3 0,9985 

3 0,9940 

3 0,9997 

0,9973 

0,9960 

2 0,9959 

215 :; Rottin-

216! gen 1 :::: 1894 2 

0,9958 

1,0000 
-) .. ) 

21 i : 1895 2 0,9939 

'0 
"" o .. 
< 
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i--- -T~-I-=""="=I=-~I- ,- ' ,0=--'- - 1-' ' - --: =~,='= 

5,51 11,89 : 0,78 ! 0,03 1 - , O,IO! - 1°,160,0190,0141°,045: - : -

6,99 ;2,09 , 0,59 10,05 jO,261(0,1 0,76 ;0,15 - - 1 - 0,0:!4 ! -
• I ; , I I ! " 

7,40 !1,78 i 0,67 : 0,05 i - : 0,030,58 :0,11 - - ,0,039 1,°,0181' -
I ' , • ' 1 1 ' 

7,53 i 2,4~ ' 0,83 j 0,05 : - ! 0,16 :0,88 :0,15 0,018 0,016 : 0,061 I o,01~ i o,018 
4,30 ,2,4, : 1,51 ' 0,03 ' - , ° !0,36 :0,14 0,022 0,014 ,0,050 0,0111 10,031 

i : _ 1 i I: [1J [I] [11 1 • [11 
7,46

1
1,93 0,6:> 1 0,04 : - 1(0,1 ; - 10 ,13 - - iO,021 1 -

5,17 :, 2'°61 0,90 1 0,03 ; - i 0,10 : - ', °,180,02°

1

'°,017,°,048,0,019 :0,023 
1 , 1 ' : [IJ :! [IJ [I] : [1] ! [I J I [1 J 

6,41 12,21 1°,75 I 0,03 ; - :(0,1 , - '0,13 - - - :0,020: -
, ' I, , ; 

7,0~ 12,12 1 0,63 1 0,07 : - 1 0,11 1°,730,180,0241
1
°,0140,096,,0,017 1°,008 

5,5, 12,49 : 0,77 1 O.oa 1 - : ° 1 - 1",17 - , - : - 10,021 ' -

6,88 ,1,92 ; 0.49 0,02 1 - !( 0,1 1 - 0,15 -- 1 - i - ,0,027 1 -

J ' I II 1 ' 5,29 ,2,13 1°,72 0,04 jO,25 1 0,1°1°,41 1°,17 0,016 0,0140,0~60,030 0,028 
Iii 1 [IJ ! [IJ : [I] 1 

6.5° 12,75 : 0,86 0,03
1

- ,<0,1 ! - :0,16 ! ' 1 0,0~3 ' -
3,80 i2,o2 ' 1.20 0,05 0,27 ' (0,1 1°,291°,20 ,°,0491 -

9,93 '2,74 ; 0,75 - I 0,16 IO,83 !0,17 :0,039 ,0,007 

9,71 !2,46 i 0,69 0.14 1°,831°,20 jO,042 ;0,017 

8.29 12,19 ' 0,88 , 0,14 i o,78 ~ 0,19 10,0410,010 
, I ' 

7,93 ;2,26 ' 0,88 0,14 1°,59,°.19 [0,042 !0,010 

6,78 ;2,28 , 0,80 1°,68:°,24 10,045 ;0,008 

6,86 12,04 0,66 i o,~7 I o,22 10,041 ,0,011 

6,21 1,'2,05 : 0,;,6 ! - 10,61 1°,24 i , 10,0560,010 
, i 10.lo! I: I 1 

9,44 ,2,10 0,57 0,03 1 - 'I '02°,781°,210,0160,0171°,10°1°,0330,008 
1 [IJ i \ , 1 [1] : [IJ , [1] : ' [I] 

9,57 12,29 I o,46 ! - , - : 0,lo io,85 Io,22 - i - I - :0,027 , -

6,14 ,2,09 1 0.58 i 0,06 :0,12 1 ° ,0 .59 10,210,013 '°,022,0,0930,027 1'0,015 
! i ' 1 [IJ 'I ° I [IJ ! [I] i [IJ ! [1J ! ,[I] 

° ° [IJ '0 78" 1 ' ' I 8,6G ,2,19 : 0.42 , 3 ,0,11, (0.1 : ' 1°,.2 - - - 1 - , -
1 , [2J ' [IJ ' 1 

, 1 ' I , I : 
5.94 2,54 0,82 : 0,05 1 - : 0,lo l,0.46 io,26 ;0,048 ;0,014 

; j " [1] , 1 , [I] 
7,66 2,84 1°,62: 0,07 :0,18(0,1 1 - '0,28 , : - :0,053 -

7,53 ,2,22 0,47 , 0,050,18 ,(0,1 10,61 1°,25 - : -- - 10,039 , -
I I , _I I' , I 1 

7,69 ,1,681°,59 : 0,0 I , - , 0,09 10,59 ,0,180,0241°,014,0,0720,035 10,029 
, • ~ i I ! : [L] [1] ' [I J I 

6,34 h,75 j 0,75 : 0,06 1 - , 0,08 ,0,57 ;0,16 :°,0231' 
I I ' . . I 

4,44 11,91 : 0,75 , 0,08 1: 0.17 1 Spur l - IO,17 jO,032 ; 
i : [IJ ' [tJ I I ' 

7,84 ! 1,79,0,53 ! 0,03~ -1<0,1 1 - 0,16 i 

") Der Gehalt an B c h w e fl i g e r Sa u r e und ChI 0 r IICtrug (g in 1011 ('em): 
No. 189 190 192 194 197 104 207 209 211 214 

Schweflige Saure . 0,01; 0,00; 0,025 0,003 0,005 O,OOH 0,004 0,011 
[I) [1] 

Chlor . . . . ., Spur 0,002 Spur 0,002 0,002 0,003 0.002 0,005 

**) Die Weine No, 197 enthielte~11m Mittel 0,064 g nnd die Weine No. 199 im ~!ittel [~!098 g NLe Weinsallr • . -
Preie Weinsiiure war dagegcll bei No, 209 [IJ, 210 [I), 212, 21~ und 216 nieht "orhanucn. 

***) Die Analysen No.200-20G stammen von Medicus, aile Uilrigcll \'on Omeis, Die Zahlell I, II, III hinter 
den Jahrgiingcn bczeichncn den t, II. odcr III. Ailstich. 
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'I Gemarkung 

~l J·::,g 
218 : 11896 

'i Rottingen 
219 ' 'J .'J 1897 

220 1898 

1 1,0005 

2 0,9991 

2 1,0000 

221 : Ruden-
1 hausen 1891 1 0,9961 

222 1892 2 0,9943 

223 1893 2 0,9978 
Schwein-

224 

225 

226 

227 

furt 

228 Segnitz 

229 

230 

231 Somme-

232 rach 
.) .. ) 

233 

1894 2 1,0025 

1895 2 0,9958 

1896 2 1,0040 

1897 2 1,0003 

1893 1 0,9960 

f 1892 1 0,9940 

1893 3 0,9945 

1895 2 0,9938 

11896 2 0,9997 

1897 2 0,9977 

Alkoholische Getranke. 

100 cern We in enthalten Gramm: 

1 1_ I 
6,79 11,83: 0,54 ' - ,- - ,0,19 - I - . - .0,039, -

8,14 ;1,96 ' 0,62: 0,07 - (0,1 0,66,0,210,0180,025:0,069:0,039 ;0,006 
• I: : [lj i 1 (1] (1] 1 (1] ' i (1] 

7,34 !2,72 i 0,89 : 0,09 - I 0,18 ,1,160,240,0220,0170,0830,0410,050 
I ' , (1) ; (1] [1] I (I] . I [1) 

4,24 .2,36 ; 1,19 : 0,04 - ° ,0,50 '0,23 - - , - 0,042 1 -

7,65 ;2,23: 0,46 : 0,05 - 1(0,05 : - 0,23 - - I - 0,0391 -
4,53 j2,66' 1,25 . 0,04 'I' - ' 0,101 - :0,27 - I - II - '°,045

1

1 -

7,1013,19' 0,66 : 0,05 - ,(0,1 ' - ,0,25 - - - ,0,034 --

6.21 12,06 i - - 'I' - ~ (O,I 1 - ;0,18 - -1- 0,019 ; -
I ' i , I I 

787 :196055 : - - 1--1 -017 - - - 0027 1 -

, " i (008' " 1 

1 ' I i2] I , : 8,66 '2,35 0,49 0,06 1 - (011°,9310,180,0160,017,0,0890,0310,009 

I I I [lj (2) I I ' 
8,78 :2,19 ' 0,44 0,04

1
°,12,(0,050,75 ,.°,180,0040,013,0,0770,0400,006 

I
, [1) ! • [1) : ' (1] (I] 

5,77 2,47 0,88 0,02 ! - ! 0,101 - iO,21 - - I - 0,031 1 -

6,79 .2,42 0,58 0,03 1 - (0,1 - 10,19 - - ! - 10,032 -
! I ' }o'rcic : I' 

Wein-

iii silure I' 0,05,0,25 (0,1 10,50:0,180,020 - - 0,0291,' -

i i i CaO 

1898 2 0,9975 5,83 i2,05 0,66 
I 

234 
1 

235 i /1890 1 0,9987 5,40 1,63 0,67 
236 , Sommer- 1892 1 0,9937 7,39 1,88: 0,55 

237 hausen )1893 1 0,9951 7,39 2'101' 0,52 
238 "') 1894 0 7 1 1,0008 4,17 1,95 , 8 

239 1890 I 0,9972 6,14 1,8510,54 

240 1891 1 0,9975 5,94 i1,741 0,54 

241 Stein- 1892 2 0,9967 7,2° 12,0210,68 

bach I I 
242 1893 2 0,9964 8,18,2,55 0,57 

'J "J I I 
243 1894 1 0,9994 6,21 12,5oi 0,95 

244 1895 1 0,9934 8,56 2,12 0,48 

245 
'I 

246 I' 
247 1 Sulzfeld 

" ') 
248 ; 

249: 

1
1890 

1891 

'1
1892 1893 

1894 

1 0,9979 5,62 11,85 , 0,65 

1 0,9970 7,2° 12,25 10,60 

1 0,9953 7,80 2,17 , 0,65 

1 0,9948 8,2812,21 : 0,48 

2 0,9995 5,02 12,04 0,71 
1 

-- - 0,03 - 0,18 - - :°,0351 -

- - (0,2 !0,580,H; - ' - - 10,024 : -

- - 0,13 ':0,83 ;0,15 - 1 - - 10,028 i -

0,03 -I ° 1- ;0,19 - '[I - - io,033: -

0,03 - 0,041°,471°,260,013,°,0140,1071°,0450,026 

0,04 - 0,030,381°,210,0161°,021 0,045 ,O,048 !0,029 

0,09 - 0,15 1°,531'° ,200,014 ,.°,0170,0861. °,0260,022 
[1) , [1) ' i [I) 

0,04 - 0,16,0,96
1
°,230,012:0,020 0,090 'O,036 io,012 

1 
(1] (1] (1] I (1] , (1] 

0,04 - 1 ° 0,630,22 - • - - :0,0301 0,027 

0,06 lO, 2 o,o~lo,9110,22 - '0,0160,058!0,038 10,055 

- - 0,0;) ,0,44 1°,18 - - - 1°,0241 -
, , 1 

0,05 - 0,05 10,520,170,010 ,0,014 0,059 0,041,0,033 
I I I ' I 

0,05 - 0,14
1
°,47

1

°,190,012
1
°,0150,111 :0,026 10,026 

0,05 - 0,121°,980,150,008:0,0150,06510,0261°,003 

0,05 -, [~ : - 1°,17 - ! - - !0,028 -

0) Dcr Gehalt an HChwefligcr Saure und Chlor betrug (g in 100 ('em): 
No. 218 222 223 230 231 239 240 241 242 243 244 246 247 248 

Schwefligc Silure 0,008 0,005 0,014 0,010 0,005 0,010 0,008 0,015 0,010 0,017 0,014 0,012 0,005 
[1] (1] (2] [1] [1] 

Chlor Spur 0,001 Spur 0,002 0,001 0,003 0,004 Spur 0,002 0,002 0.001 Spur Spur 
. (1) (1] 

'0) Freie \Vcinsiiure war bei No. 218, 231 (1) und 244 nicht vorhanden; No. 219 enthiclt 0,081 g. 
"0) No. 235 stammte aus den Gemarkungen Sommerhausen und Segnitz. 
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c: -., 
Gemarkung ... ... 

u f " .... • .. -
110. I und .. .. ., 

c:J '0 ... 
o ... 

~ l;i ., 
I t~ 

;!!O ·8 =0 ' I' O.'7-,~CD-
~~O I 4D~O .. 

C 
~oo 0 .'" • :'1 

» c:_ >orS .. ;:s >or~ .=-~ .:~:n 
Ci ii- .~ ~.-:~.-

... .; 
Jahrgang :<: .. 

• • ... 
N m , 

'I 

250 il 11884 I 
251 1 Sulzthal 1890 1 
252 ' ~ 1892 I 

0,9976 

0,9980 

0,9943 

.... 1m 

6,02 1,9910,64 1 0,07 1 - i~(0~-'=05"-i1~=il .• =0'=1=8;==_=='I~==1IC=====j!=0'=~~30=;I~=_= 
5,20 1,84 1°,68 10,04 -I 0,1°1 - 10,14 - I -~ ! - :0,024 -_ 
7,53 1,65 0,65 0,09 - 0,040,50 ,0,140,0050,00. 0,089 ,0,0300,04;) 

i I Fre~ 1 I ! 
1 

' 1 Wein- I 1 

1 i saure : i 
253 1 f 1892 1 0,9956 6,93 1,85 0,64 0,03 - 0,140,53 ;0,14 - . - , - 1°,0290,009 
254 'I Tauber- 1895 2 0,9950 7,27 11,96 0,60 0,02 - :(0,1 1 - '0,16 - 1 - - I - -
255 '1 rctterS- ·tI896 21,00204,62

1
2,28 : 0,97 0,04 1: - 1°,101 - :0,18 - 1 - - :0,050 -

2;6 ::.1: *heim 1897 2 09991 6 ° 1 o 00 (0 1 v " 2 ,2,39 1 ,68 , 3 1 - 1 ,1 - 10,18 - - - '0,041 -
257 :1 ) 1898 2 0,9971 6,41 '2,01 1 0,59 0,04 0,23 (0,1 0,51 0,170,072 - _. 0,050 -

258 :Thungen*)1890 1 0,99677,4° 11,71 1°,68 0,05 1 - ! 0,0310,56 [0,18 0~~~6 - 0,067 !0,039 -

259 ,j Thun- f 1889 1 0,9987 4,94 11,781 0,75 0,04
1

' - , 0,05 1°,48
1
°,17 0,017 0,016 0,062 ,0,029

1

,o,031 

260 '1 gers- . 1890 2 0,9983 6,31 '1,2,29 1°,95 - - - . _ . . 015 - - 1 - 10024 -, ; Ii ' I ' 
261 i heim l1891 I 0,9953 7,60 il ,93

1 
0,78 0,03 1 -I 0,10 1 0,~8 I o,15 0,018 0,014 ,0,054 ,0,020 0,004 

262 · *) 1893 3 0,9967 6,60 :2,10 : 0,70 0,06 1 - , 0,11
1
°,.8

1
°,150,0170,014 0,059 !0,019 Io,oI5 

263 lj Unter- {1893 10,99408,49 :2,15 : 0,62 006 1 - !(01 - 1014 - - - 10025 -
: eschen- , , ' 'I ' ! i ' ii ' I 

264 11 bach*) 1894 1 1,0000 5,64 11,90 0,67 0,07 - ° 10,51 !.0,14 o,o10 10,o16o,o66 ;0,020[0,010 

265 1 Unter_ f1892 10,99378,00 1 1,69 1°,57 - - 0,09 1°,570,16 - - 1 - 10,015 -

266 :1 durr- 1893 10,99586,99 12,081°,62 0,04 - 1 °,100,750,160,0140,0130,065;°,0260,030 

267 11 bach 11896 2 0,9996 5,64 12,38 1,04 0,031- 0,10 - 10,19 - 1 - 1 - 1' 0,031 -
268 *) 1897 2 0,9989 6,28 2,38 j 0,84

j
. 0,03 - (0,1 - iO,18 - - II - 0,027 -

269 'I 1890 1 1,0023 4,12 12,12 : 0,81 - - - - 0,22 - 1 - - 1°,051 1 -
270 1 1892 10,99558,43 12,15 : 0,72 : 0,06 - . 0,160,690,160,0120,0170,051 10,0220,010 

271 1 1893 2 0,9960 8,37 '1 2'39 )1 °'60 : 0,05 II' - I 0,13 °1:]6 0,19 :;:i~- ' - - o,o29 1

1 
-

saure 
3,4°

1

2,47 1 0,77 0,03 0,25 , Spur - 0,25 ° - - ;0,028 1 -

8,49 2,15 1°,55 0,03 - (0,1 - 10,19 - - - jo,032 -
6,44 2,57 : 1,14 0,07 - 0,10 - ,0,19 - - - 0,032 , -

5,04 2,05 0,64 0,04 - (0,1 - 10,18 - - - 0,029 -

6,64 2,46 10,93 0,05 0,25 (0,1 0,50
1

°,210,138 - - 0,043 -
I ~O 

2 0,9950 8,46 2,19 10,65 0,06 - 0,02 ,0,831°'16°'°19°'°290,0611°,031 10,051 

1 

[I] [I] I [I] [I] I [I] 
2 0,9947 9,00 2,24 0,84 0,03 - 0,100,81 0,17 0,014 0,019 1°,075 0,018

1
°,021 

[I] [I] [I] [I] · 
2 0,9952 9,48 2,76 0,64 0,05 - .0,160,99

1

°,200,0240,0190,0770,0390,012 

r002 [I] [I] [I] [I] 
3 0,9926 9,34 2,20 0,43 0,04

1

°,11 (01 0,9°
1
°,180,0100,0140,0750,029 -

[I] l [I'] [I] [I] [I] [I] [I] 

3 0,9965 8,44 2,74 0,69 0,03 - (0,1 - 0,19 - - - ,0,039 -

2 72 
i Volkach 

1894 1 1,0037 ! *) 
2 73 1 1895 2 0,9936 

2 74 ! 1896 2 0,9998 

2 75 ; 1897 2 0,9997 

2 76 ! 1898 2 0,9994 
1 

2 77 r 188. 
2 78 1892 

Wasser-
2 79 los . 1893 

2 80 .) ["95 **) 

2 81 ; 1897 

*) Der Gehalt au schwefliger Saur e und Chlor betrng (g in 100 cem): 
No. 251 252 253 258 259 261 262 264 266 270 277 278 279 280 

Schwefligc Saure 0,006 0,003 0,004 0,003 0,006 0,005 0,004 0,003 

Chlor ...• 0,001 0,006 0,001 0,004 0,003 Spur 0,003 

0,004 0,004 0,003 0,006 g 
[11 [I] [I] 

0,001 0,001 0.001 Spur 0.0112 " 
[1] [IJ [1] 

**) Bci No. 280 war freie 'VeinsaUfe nicht vorhanden. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. 1. 4. Autl. 77 
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Ii : ~ 
II Gcmarkung e .. ~ 

100 ccm 'Vein enthalten Gramm: 

" und A. i -0 ~ 8 CD 8 f 10 ': ... CII ~ E tD = QeD::'I ~ 
• Ii::' ; .; ~ !! ~:;'~ ~:;~ • 

.. .. ... 
o 

. Jahrgang :c :. ;£ E :=·z ~=.;; -! " N 

I' • UI '" ~,i.: ~, ~ 
===#iI==,==========~N=+====~===+===h=- -

"W, 1 1 I I 1 I 2821' mter- I 
I hausen 1893 10,9942 8,211,92 0,63 0,05 - 0,12'0,610,19 = - - 10,025: -

283 'I 1 I 150,9948 9,012,51 0,76 - = 1 0,220,800,17 - - ,0,0340,014 

284 11 1887 II 40,9955 9,252,620,72 - 0,230,790,18 - - - 10,0380,016 

285,i III 130,9946 9,422,55 0,76 - - 0,16'0,830,17 - - - 1°,0370,022 

286,' 1 I 90,9970 7,982,47' 0,78 - - 0, 16 Io,59!0,20 - - - :0,050jO,018 

288!! III 30,9980 7,192,47 0,66 - - - 10,62;0,24 - - - - ,0,031 

287 il 1888 II 60,9972 7,912,55 0,83 - - 0,19:0,71iO,21 - - - !I O,046,0,019 

289, 1 I 70,9973 7,44
1

2,35 0,63 - 1- 1°,68
1
°,21 - - - 0,038'0,016 

290:: 1889 II 60,9967 7,272,20 0,65 - - 0,811°,19 - - - 1°,037,°,014 

291 III 70,9971 7,48'2,25 0,55 - - ,0,64 1°,21 - - - 10,048 io,029 

292 1889 10,9969 6,472,03 0,64 0,05 - O,Oi 0,5710,210,0220,0160,086
1

°,0350,043 
, I 

293 1890 40,9975 7,672,44 0,57 - -- - 1 - '0,26 - - - 10,0500,018 
1 ' ' 

294 1890 130,9971 7,432,27 0,68 - - -: -10,20 - - - 0,038' -

295 1 I 20,9968 8,50,2,64! 0,73 0,02 - I - 10,57!0,21 - - - 1°,039 1°,013 

296 1891 II 20,9963 8,4812,49 0,52 0,02 - I - 10,62,0,23 - 1 - - 10,038!0,0~~ 
297 III 2 0,9961 8,25 2,42 0,50 0,04 - - 0,5010,20 - -I - [0,038 0,02, 

298 f 1891 9 - 8,662,44 0,72 - -1~4 - ;0,19 - - - 1°,033, -

~ (5) I ' 
299 # 1892 90,9955 8,1l2,21 0,691°,07 0,15 (0 I 0,61 0,180,013 ,'°,012,0,0720,027

1
°,038 

~ 'I ' (4) (5), [5) I (4) I (5) i (5) 

300 

301 

302 

303 

304 

305 

306 

3071' 

308 

309 

310 

311 

312 

.5 1893 80,995010,352,99 0,54 0,05 i - - 0,850,22 - - - !0,037 Io,020 
~ 1893 40,9947 9,772,74 0,60 0,05 i - 0,180,980,21 0,012 iO,016

I
o,085 0,033 0,016 

,'" (3) (2) [3] I (3) [2) I [2) 
:::: i AspCel· 1 

1894 I I 
III 
1894 

1895 

1895 

1896 

1896 

1897 

1897 { I~ 
1898 

I silure I, I 
60,9996 7,132,87 0,74 0,03 0,19 - 0,66['O,200,578 i _I I - 0,032

1
°,021 

20,9989 6,382,49 0,64 0,05 0,19 - 0,610,190,488: - - 0,027
1
°,019 

I CaO I 
5 0,9993 5,62

1

2,43, 0,73 0,06 - ° 0,65 '0,20 0,0150,016!0,066 0,024
1
'0,022 

(3) I [1) [1) [1) (2) 

30,9933 9,41 2,22, 0,39 0,03 0,15 - 0,6010,23 - - - 0,042 1°,020 
60,9939 8,27

1
,2,08 0,43 0,04 0,141(0,1 0,79,0,19 - - 0,0700,0320,016 

2 0,9971 

i 0,9986 

60,9964 

30,9954 

30,9961 

i 0,9977 

[2) (2) I' ~'reie [1) I (2) 

[ 
'v.ein-I I saure 

8,56
1

2,87 0,92 0,041°,22 0,100,74
'
,°,230,046: - - 0,038 1 -

7,7°12.81 0,93 0,031°,25 - 10,670,22 - - - 0,033,0,021 

(1) ! I 10,12: I' 1 

9,03'2,99 0,77 0,05 0,15 (01,0,790,19 ° - - 0,031 -

9,002,62 , 0,58 

8,44 2,72i 0,70 
7,43 2,63, 0,65 

(5) (5) 1 [5) [5) (5) ! 

0,03 - -1°,840,19 - - -1°,035:0,009 
0,06 0,16 0,11 - 0,21 - - - 0,0330,014 

0,05 0,20 (0,1 0,640,240,0121 - - ,0,039: -

*) Der Gehalt an schwefliger Saure und Chlor betrug (g in 100 ccm): 
No. 286 289 291 292 297 301 304 306 

Schweflige Sliure. 0,004 0,003 0,007 0,015 0,013 0,004 0,008 0,013 g 
[2] [2] [3J [lJ 

Chlor . . . . . 0,001 0,002 0,002 0,003 
[5J [2J [1) 

**) Die Analysen No. 283-291,293,295-297, 302, 303, 305, 308, 310 und 311 sind von Medicus, die iibrigcn 
von Th. Omeis ausgefiihr!. 

***) Freie Weinsaure war in No. 306 nicht vorbanden; dagegen enthielt No. 299 [2J 0,070 g freie Weinsaure. 
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II 
c: l: 100 ccm Wein cnthalten Gramm : 

Gemarkung ~ 0 ---c--·~---~~--~----~ I 
.t i .. ~ 2 CD i: :~: I :&.:,. c:' f cd! ~ I...!. NO' j'I!' ond .. ~ '0 ... E f,~ ~ f ,~- i: I !Ii ~ .!!,: -.. - 8 1

1
_- o~ 0 .. .-;;; Ie .. ~ .: ~ f E:aQ'J~:am .. - .... II) ce:.o .~~SOID~O 

Jahrgang :E g ~ 1C :=.~ ==.~ ~ .5'; ~.s :6 :.:~ i::~ I!=:~ 
==#,======+=~=l==3i=*=~"'=+~==~,i6: f!, lI: I c;. ~ :. 1 0.. UJ 

313 II I I ~-C+I==i=~-==i-I (-=-·=j==i==i'==*'1 ==i==i=1 = +1 = 

[

1892 I 0,99657,122,13 0,72 (,07 0,20 0,1 - 0,20 °b~~7 - -- 1 - 10,051 

314 1893 1 1,00174,3512,32 0,84 :0,05 - ° 0,460,210,0140,0170,085 1°,033,0,059 

315 1894 1 0,99448,492,04 0,38 ;0,05 - ° 0,710,190,0060,0120,0841'°,0371'°,009 
316 iZeU ')") 1895 10,99905,892,31 0,48 iO,04 - 0,10 - 0,24 - - - 0,044 -

31711 1896 1 0,99797,532,93 0,80 iO,06 0,22 (0,1 -- 10,18 - - - 0034, --

318 :' 1897 I 0,99885,702,38 0,64 !0,06 - ( 0,1 -- 10,24 - -- - 0:042 j -

319 1, 189811 0,99765.69 12,00 0,88 ;0,0381 - 0,09 :0,5810,150,0250,015'0,0640,021,0,003 

Mittel 1-10,997217,01:2,17 0,69 10,05 10,21 : 0,07!0,MO,t9IO,OII):0,017iO,075IO,032io,022 
•• *) 

Weine des Joliusspitals in Wiirzburg. 

Medicos uDtersochte die einzelDen Abstiehe verschiedener Weine des Joliusspitales, des Biirger­
spitales und des Kg!. HofkeUers in Wiirzburg eine Reihe von Jahren hindurch. Die Ergebnisse der 
Untersuchungen dreier Weine des J u Ii u 8S pi ta 1 e s, von denen fast siimmtliche Abstiche von 1891-1898 

uDtersucht worden sind, seien hier nach der "Deutschen Weinstatistik" wiedergegeben. 

, 

No. 1 

I 
Ii , 

I 

2 

3 

: I: 
I' 

6" 

~ Ii 
9 11 

10: 

II ! 
12' 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

Sfeinweln. 

co l: 100 ccm Wein enthaltcn Gramm: 
c: '" &. ,. 

'j I .. ~i II) 8' Jahrgang .. .c: GI ... '" .. 
'0 I - .. &. - ,. 

co i 
... E CD;:::S a.::I ,. .. 

und Abstich CD ~ .c: '" 
Ie ... :;d ;; IL.:;d ... ... 

.:! .. 0 &. I'"" ~ .c:ll g;, 
.. co N .. ... 

I 
-;c :=-s ~=.~ c: ,. 

c: a. C ... CD N :::> UJ co ~ ... r..l lI: ~ ~ 

{ I 
4. 2 . 92 0,9967 8,71 : 2,67 I 0,721 0,021 - --

1891 II 15. 4. 92 0,9977 8,14 2,66 0,67 1 0,036 - -

III 7.10.92 0,9964 8,43 2,61 0,70 0,027 - -

{ I 
25. I. 93 0,9946 9,50 2,39 0,52 0,020 - -

1892 II 27. 5. 93 0,9945 9,21 2,38 0,55 0,034 - --

1lI 7.10.93 0,9944 8,71 2,34 0,54 0,037 -- -

{ 1 
1O. 2. 94 0,9996 12,19 4,92 0,62 0,085 - 0,78 

1893 II 12. 6. 94 0,9997 11,65 4,72 0,54 0,083 -- 0,78 

III 25. 10.94 0,9996 1l,64
1

4,76 0,56 0,089 - --

{ I 
I. 2.95 1,0012 9,2°1 4,00 0,95 0,052 0,108 0,22 

1894 
0) II 18. 4. 95 1,0002 8,9813,83 0,81 0,063 0,066 -

III 12.10.95 0,9988 ::::1 !::: 0,74 0,065 - -

{ I 
7. 2. 96 0,9942 0,44 0,031 0,193 --

1895 II 12. 6. 96 0,9945 9,34 2,40 0,47 0,048 0,168 --

III 9.10. 96 0,9943 8,98 2,40 0,49 0,047 0,178 -

{ I 
12 . 2. 97 0,9980 7,80 2,64 0,90 0,025 0,213 --

1896 II 15. 5. 97 0,9972 7,9412,68 0, 83 1°,034 0,186 -

III - 0,9965 7,66 2,52 0,61 0,039 0,202 -

0) Der Gehal! an schwefliger Saure und Chlor betrug (g in 100 cern): 
No. 313 315 319 

Schweflige Saure 0,016 0,006 0,002 g 
Chlor 0,003 0,001 g 

•• ) Freie \Veinsaure war in No. 317 nich! vorhandcn . 
••• ) Die Angahcn <0,2 und <0,1 sind mit 0,10 bezw. 0,05 in Rcchnung gozogen. 

0) Der Gchalt an Aepfelsallre betrug bei No. 10 11 33 
Aepfelsiiure . . . . 0,790 0,693 0,620 

' I' of &. -'ii., 
,g f6" I'; f"" .. "II:: 

'" "0 :::~ ~::£ ,.. c:_ 
C; ii· "c-- 0·-0.. UJ 

--

! 0,61 1°,21 0,035 0,012 

I 0,59 0,22 0,047 0,022 

1°'''1°,21 0,037 0,024 

0,69 0,22 0,032 0,013 

0,69 0,22 0,032 0,022 

0,66 0,21 0,031 0,025 

1,16 0,30 0,041 0,010 

1,12 0,29 0,040 0,016 

1,13 0,28 0,041 0,020 

1,04 0,24 0,033 0,011 

1,01 0,24 0,032 0,019 

- , 0,24 0,032 0,024 , 
0,63 0,23 0,037 0,015 

0,62 0,24 0,041 0,021 

0,64 0,23 0,040 0,029 

0,65 0,20 0,032 0,019 

- 0,20 0,029 0,028 

-- 0,19 0,027 0,024 

34 56 57 
0,450 g 0,615 0,410 

77* 
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II 

... .. 100 cern Wein enthalten Gramm: 
'" .. c: " " i I. S'I S" Jahrgang 

., 
'" f ... 0 .. '0 ::< 

... .... II» .... .. c: . 
EID;:: CltCD::: .. " CD " .. ;: 

I 
L I~ 

N°'li IE" '" ;: .. ," 1 f';: ,gf---:; ~f'"";; 
und Abstich a; ~ '" • .. ... ., 

0 """ ",,,,, I • 0.=-0 CD:aO .. .; b .~!: o=- ~ 0 0 "0 oo .. r:t; i J ... ", N ... c c .. 

JCD ~I ... ~, I, 
II 

~~ II 

21 'I 
2 1, II 2 

2 3 ;, 

:: II 
26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

46 

1897 

1898 

1891 

1892 

1892 

1894 
*) 

1895 

1896 

1897 

1898 

1891 

1892 

1893 

1894 
*) 

1: .. .. 1:° ~6 =(I)'~ " >-... C ... a; N 

1 
is i" .,g---- ~.'-' 

:0 til ~ a.. til 
-- 1_--:-· __ '-'I 

-- .-

I 
I 

0,80 I 0,050 1 I I 27 I 
0,035 i 0,014 { - 1,0018 10,221 4,53 - , 

II - 1,0003 9,99 4,18 0,59 0,055 0,123 1,09 1,17 0,23 0,034 0,016 
I 

1,18 1°,22 

{ 1 
26. 1. 99 0,9969 7,83

1

2,58 0,53! 0,050 0,198 0,14 0,73
1

°,22 0,031 0,015 

II 27. 4. 99 0,9967 7,80 2,56 . 0,581°,064 
I 0,72 0,23 0,032 0,023 0,195 10,09 

III 25.10.99 0,9968 7,60, 2,54 I 0,58 0,060 0,19510,09: 0,70 i 0,22 0,033 .0,026 

Srhalksberg hei Wiirzhurg. 

{
I 4. 2 92 1,0007 7,20 3,08 0,84: 0,03i 0,65 0,22 0,060 0,025 

II 15. 4.92 1,0004 7,27 2,98 0,82 0,042 0,59 0,22 0,057 0,033 

III 17.10.92 0,9998 7,20 2,97 0,79 0,040 0,62 0,22 0,055 0,044 

f I 25. 1. 93 0,9939 9,29 2,12 0,53 0,023 0,69 0,16 0,026 0,009 

l II 27. 5.93 0,9939 9,00 2,14 0,60 0,033 0,68 0,16 0,030 0,017 

III 7. 10. 93 0,9939 9,07 2,20 0,59' 0,046 0,71 0,18 0,028 0,017 

{
110. 2. 94 0,9938 Il ,04 3,15 0,60 0,065 1,02 0,17 0,033 10,009 

II 12. 6.94 0,9938 10,96 3,03 0,54: 0,067 0,95 0,18 0,032 i 0,017 

III 25.10.94 0,9939 11,01 3,00 0,54 0,067 0,97 0,18 0,0341 0,024 

r I I. 2.95 1.0005 6,59 2,98 0,84 0,043 0,280 Spur 0,78 0,18 0,031 0,016 

l II 18. 4. 95 1,0005 6,53 2,96 0,81 0,050 0,243 0,77 0,19 0,031 0,018 

III 12.10.95 0,9990 6,79 2,64 0,63 0,048 0,238 0,70 0,19 0,030 0,016 

{
I 7. 2.96 0,9930 9,42 2,11 0,36 0,026 0,198 0,58 0,20 0,038 0,012 

II 12. 6.96 0,9933 9,27 2,14 0,37 0,033 0,183 0,54 0,20 0,038 0,023 

III 9.10.96 0,9931 9,27 2,13 0,38 0,037 0,168 0,58 0,21 0,039 0,026 
I 12. 2.97 0,9995 6,34 2,47 1,00 0,021 0,261 0,54 0,19 0,029 0,014 

II 15. 5.97 0,9994 6,47 2,53 0,98 0,026 0,261 0,54. 0,19 0,028 0,018 

{
I 0,9977 7,53 2,63 0,59 0,037 0,80 I 0,20 0,031 0,011 

II 0,9978 6,93 2,69 0,67 0,051 0,202 0,14 0,77 I 0,22 0,032 0,013 

III 25.10.98 0,9979 7,0612,65 0,64 0,086 0,187 (0,1 0,73 0,20 0,032 0,016 

{
I 26. 1. 99 0,9988 6,69

1
2,57 0,54 0,067 0,180 0,12 0,67 0,27 0,031 0,021 

II 27. 4.99 0,9983 6,79: 2,53 0,55 0,060 0,161 0,08 0,69 0,26 0,030 0,022 

III 25.10.99 0,9983 6,4812,47 0,56 0,061 0,157 (0,1 10,67 0,25 0,036 0,028 

Rijdelsee. 

{
I 4 2.92 0,9962 7,9312,14 0,67 0,016 0,57 0,18 0,046 0,008 

II 15. 4.92 0,9960 7,87 2,16 0,67 0,017 0,58 0,18 0,046 0,011 

III 17.10.92 0,9959 7,87 2,18 068 0,024 0,58 0,19 0,049 0,024 

{
I 25. I. 93 0,9930 9,36 2,18 0,51 0,015 0,71 0,23 0,034 0,007 

II 27. 5.93 0,9924 9,71

1

,2,16 0,55 0,016 0,70 0,21 0,030 0,018 

III 7 10.93 0,9924 9,86 2,00 0,44 0,032 0,72 0,20 0,030 0,019 

{
110. 2.94 0,9925 10,36 2,36 0,37 0,043 0,67 0,23 0,038 0,008 

II 12. 6. 94 0,9923 10,36 ' 2,38 0,38 0,051 0,66 0,25 0,036 0,019 

III 25.10.94 0,9932 10,17 2,41 0,42 0,061 0,73 0,22 0,039 0,023 

{
II. 2.95 0,9979 7,1:! 2,42 0,54 0,031 0,168 Spur 0,58 0,23 0,042 0,014 

II 18. 4.95 0,9985 7,21 2,15 0,60 0,046 0,193 0,46 0,23 0,036 0,020 

III 12.10.95 0,9971 7,26,2,26 0,53 0,046 0,175 0,55 0,23 0,037 0,019 

*) Vergl. Anmcrkung 0) s. 1219. 
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.. ... c: .., 100 cern Wein enthalten Gramm: 

1110. ' 
Jahrgang 

~ j 0 ~ ~ .:~.~ .g==.~ : 0 0 c 0 :'~;;I ';so :' und Abstich 
~~ ! 0 :; Il eE'~~ I' E~T ! il .: II ~ il -"~~ :S·~~f~ 

c e cl )( -en c:,) =~ en - I, ~ ~ 1-.. ,g.e- ~=:~ = ~ ...... .; >,~ ~ ~ - a.. en 
=.c=--=-==~~---=-~-=-...: ....,_- :. .----:::_-..,..-_:-7 _________ __ i _ _ ~J. __ ~_~ _ __L ___ ._!._=~J __ ...",... __ ._ 

59 ,i 7. 2.96 0,9927 9~3- 1-~~~~~~~11~:-1~8-1--= ----;7~To,20 0,041 1 0,008 

60 I' 1895 { I~ 12. 6.96 0,9927 9,63 2,13 I 0,33 0,024 0,108 1 - 0,62 , 0,25 0,046 0,015 

61 III 9 . ) 0.96 9,9924 9,27 2,10 i 0,35
1 

0,026 I - : - 0,64 i 0,26 0,046 0,020 

62 { I 12. 2.97 0,9990 6,59 2,48.,,0,65 ',0,02610,160 I -10,56 0,31 0,054 0,018 
63 1896 II 15. 5.97 0,9995 6,47 2,58,0,58 i 0,032

1
' 0,198 - - 0,28 0,055, 0,029 

64 'i III - 0,9981 6,47 2,43 0,56' 0,038 0,15 I - ' 0,53 0,29 0,051 I' -

65 i f I - 0,9974 7,73 2,64 : 0,45 I 0,036 : - I - 0,67 0,31 0,057.0,014 

66 i 1897 l II - 0,9974 7,42 2,62 ! 0,50 1 0,051 1 0,101 : 0,16 - 0,30 0,051 1°,015 

67 1 III 25.10.98 0,99737,53 2,60iO,48 ! 0,072 0,116 1 0,121°,780,280,0530,016 
"I I 

68; { I 26. 1.99 9,9957 7,69 2,14;0,431' 0,052;0,176i 0,131°,66 0,24 0,046

1

,o,013 

69:i 1898 II 27. 4.99 0,99607,422,19'0,55 : 0,078:0,187 ; 0,08Io,G2 0,23 0,0420,015 

70 , III 25.10. 99 0.996~ 6,82 2,13 ! 0,50 I 0,070 ! 0,1831(0,1 , 0,59 i 0,22 0,039 0,023 

Rodelseer J I - 0,9956 8,30 Ii 2,32 1 0,51 1 0,029 / 0, 171 1- i 0,65 0,24 0,045 1 0,010 

Wei n, Mittel II - 0,9959 8,26 2,30 I' 0,52 i 0,039 1 0,157 - 1 0,61 0,24 0,043 1 0,018 

No. 47-70 tIll - 0,9954 8,2812,26 0,50! 0,046 i 0,158! - ! 0,64 0,24 0,043[0,021 

Schwankungen oer Jahrgii.uge 1892 -18 9 9.**) 

Zahl 100 ccm Wein enthalten Gramm: 

Jahrgang der Geaammt-
Proben Alkohol Extrakt Slure Zucker Glycerin .Ineralatotre 

(Weinsaure) 

1892 77 5,38-10,08 1,52-2,64 0,37-1,06 0,03-0,19 0,44-0,97 0,11-0,23 
[68] [65] 

1893 89 5,83-12,19 1,75-4,92 0,40-0,96 0-0,27 0,56-1,24 0,12-0,3[ 
[71] [72] [65] 

1894 79 3,29- 9,20 1,65-4,00 0,38-1,70 0-0,22 0,29-1,04 0,14-0,25 
[73] [72] [64] [37] 

1895 82 5,57-10,19 1,60-3,02 0,30-0,74 0-0,15 0,57-0,94 0,12-0,25 
[75] [76] [24] 

1896 69 3,99- 8,98 1,75-3,15 0,48-1,29 bis 0,1 0,38-0,77 0,14-0,33 
[56] [14] 

1897 70 3,93-10,22 1,82-4,53 0,45-1,04 (0,1-1,27 0,40-1,18 0,13-0,31 
[65] [40] 

1898 40 3,00- 8,21 1,73-2,92 0,40-1,57 (0,1-0,14 0,28-0,73 0,16-0,27 

1899 ***) 45 4,81- 9,06 1,80-2,86 0,50-1,27 (0,1 0,36-0,86 0,12-0,23 

*) Vergl. Anmerkung 0) S. 1219. 

**) Der Gehalt an a) Extrakt, abziiglich der 0,1 g iibersteigenden Znckermenge, b) Extrakt minus Kichtfliichtige 
Saure, c) Extrakt minus Gesammt-Sii.nre nnd d) Mineralstoffcn lag unter den geset~ichen Grenzcn (1.6,1,1,1,0 bezw. 0,13 g): 

Jahrgang 1892 1893 1894 1895 1896 1897 1898 1899 rm
" 

3 0 0 1 0 0 0 0 

hi d W· Extrakt minus Nichtfliichtige SaUTe 5 1 2 0 2 0 0 5 
Za er eme " "Gesammt.Saure . . 0 0 0 0 0 4 

Mineralstoffen . . . . . . . . 0 6 0 0 

***) Kaoh Weinbau u. Weinhandel 1901, 19, 461. 
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Rothweine .• ) 

~ 100 ccm Wein enthalten Gramm: 
o --~---~----~--~--__ 

! : Ii i~;~ i~;~,I ,i : II~ i ~~j~l ~~ I =;i~II!;~!~;e 
g .:! -e I :1IJ:cG·~ :&=-IIJ·~' ~ g ~ I~.s f = ;':g I ~~ I·.~I·=-c/) 

___ il ___ ~lIhrgang _ _ ~ ~ c: ... I~ §,.;o: r!; ~ N i C; Iii· ... ~ ~~ I ~!i ·~l~ _·~ 
111 Wii~zbur~J 187;-~1~~=='lf=9=,5=IT! 3=,3=0=;['=0=, 6=2=i== __ =TI = __ ===i=_='fll='2=3=;1=0'=3=5\-=="f=="-i====:=0='0=6=5'f0~'0=8=2 
2 i (Leisten) \ 1878 1 - 9,49 ,2,70 0,54 - - -- 1,160,29 - - - 0,0650,070 

3 11 Biir"stadt 1897 1 0,99885,45 12,02 , 0,73 0,06 '0,29 (0,1 0,5010,200,010 - - 0,037 -

4 1/1 Eic;enbiihl 1896 1 0,99846,99;2,61 1°,49 0,04 -- -1- !0,26 -- I -- -- !0,044 -d Wasserlos 1895 1 0,99659,27:3,02 1 "j I -- -- 0,07 Io,78 io,31 O~;~5Io,02210'119:0,061 -

Aelterc Analysen. 

1. Schubert, Poggendorrs Annalen 77, 397 und Annalen der Oenologie 1873,3,229. 
2. J. Nessler iu seinem Werke "Der Wein" 1845,46. 
3. A. Hi I ge r, Bcrieht tiLer die Thiitigkeit der Vers.-Stat. fiir Unterfranken und Asehaffenburg 1872, 55. 
4. E. Lis t und H a ill pel, Correspondenzblatt des Vereins analyt. Chemiker 1879, 2, 23. 
5. R. Fresenius und E. Borgmann, Zeitsehr. analyt. Chern. 1883, 22, 46 und 1884,23,44. 
6. J. )[oritz , Zeitsehr. analyt. Chem. 1883,22,513. 
7. J . Kayser, Rep. analrt. Chern. 1882, U5. 

H. E. Lis t, Zeitsehr. analyt. Chern. 1888, 27, 793 und 1889, 28, 571 (Beitrage zur Deutsehen Weinstatistikj. 

VIII. Wiirttembergische Weine. 

Ergebnisse der Deutschen Weinstatistik. 

Die nachfoIgenden Analysen sind ausgefiihrt von: F. Gantter (G) Jahrgiinge 1884-1886, Marx 
(.11) Jahrgange 1884-1887 nnd G. Abel (A), z. Th. io Gemeinschaft mit Benz, Jahrgiinge 1884 
bis 1894. 

Die von Abel und Beoz untersnchten, auf der Flasche vcrgohrenen Moste (1892 n. 1893) sind in 
die nachfolgende Zusammenstellung nicht mit aufgenommen worden; dagegen einige iiltere Analysen von 
A. Klinger (Kl) (Jahreshefte des Vercins f. Vuterliindische Naturkunde in Wiirttemberg 1884, 30) 
hinzugefiigt. 

. I, Weissweine (cinschl. Schillcrweine). 

il Gemarkung I I --- ~; °1 : c~ W;in en thai ten Gr~mm: I ~ 
10 lund c:J"O ~ EII);j ClCD:::S fD:I ~ iii .. :! _-- ~.~!CD'- ~ 'I: ~.z= • E~:~ ;:: ... :~ -- ~ -.. ~ -:'!::O .f!:o "; 

-a 0 .: -!: .:: ~ 'E~ ~ f: -= : :,2 ~~ .S;f'I~l~drn j:I 
Jahrgang :c" ~ ·IIJ·S. :::IIIJ':;; ... - ,;: ,., ii. ~ 0 .~I".~ < 

.: /R C w,~~) ii: ~ ~ 2i If til 

=1=j1iC=
1

1 =. ==. =h='= ={ =1 =88=4=0-=-4=1==_= -6,31 1=1=, 7=7=-~0·=,5=5~=='==i==~0=,=7 4='f
1 

=0,=2=6 +==~IO='=03=6=fO=,=02=4=i=G= 
2 BonDlg elm 1886 4 -- 6,i5 l,iO 0,56 - - I -- O,SI 0,22 -1°,0400,014 G 

31'I' Eilfingen 1890 10,9975 i,40 2,07 0,71 0,019 - Spur 0,68 0,22 - 0,05010,046 A 
Wein- I 
stein I 

411 Geradtstett 1881 1 0,9985 -,,43 2,49 1,08 0,340 0,043
1 

- 0,65 0,31 - -- - Kl 

5 11 {18S1 10,99807,232,380,970,2170,170 - 0,990,330,14°
1

-- - Kl 
, Hanweiler 1 

6 '! 1882 1 1,0000 5,13 2,27 1°,83 0,228 iO,093 - 0,41 0,32 0,165 ,0,060, - Kl 

*j Analytiker: No.1 und 2: R. Fresenius u. E. Borgmann (Zeitsehr. analy!. Chern. 1883, 22, 46. 
No. 3-5: T h. 0 m e is, Beitragc zur Deutschen Weinstatistik. 

"j Der Wein enthielt 0,366 g Niehtfliichtige Saure und 0,002 g Chi or. 



[i 
Ii Gemarkung 
" No. 1! und 

il 
I, 

Jahrgang 

7 Ii 
8 :' Heilbronn 

" 9 il 
!'H . ~ 1 ° I, emlgko en 

11 

12 
Lange Berg 

13 Mergentheim 
14 

15 Mundelsheim 
16 

Ii 

[ Neckarsulm 18 

19 

20 

21 
. Ravensberg 

22 Reichelsberg*) 
23 Rothenburg 
24 

25 
Schnaith 

26 Stuttgart 
27 

28 
Tettnang 

29 Untertiirkheim 
30 

31 Weikersheim 

32

1 

33 
Weinsberg 

34 

II 
1 II 
2 I Cannstadt 

I 

3 1 

4i 
_ i Eilfingen 
;) , 

6\ 

7 ~ Hohenhaslach 
8 II Kleinheppach 

9 'I desgl. u. Stetten 
10 ! Knittlingen 
11 ~ I Metzingen 

*) Schillcrwcin. 

Deutsche Weine. 1223 

c: .. 100 ccm Wein enthalteu Gramm: .. .c ... ... .. 0 i ~ 

l. I..! ~ .. ~ ~ c: .. II. .. ::; .. .. ~ 
. .. CI '0 e .. '" a; CD'" .. fC =2 o .--:; ! ~·ID- .E-.. .c • ; !i:~ -:0 - .. ... .. -:.~o ., ... 0 ... .; 0 ~ c: .. - " .. "0 .. ~ 

.:aI~ ) ~::oo CIS ... :=-$ "c: '" 
,.. c: .. w~ '" :<: CD C a; ... - ii- If~~i~·~ ... ... .. N C; -< • III Ct ~ ~ ~ N -

{ 1884 7 - 7,90 1,85 1°,60 - 1 -

1= 
0,76 [0,21 - !0,029 0,044 G 

1885 9 - 6,16 1,96 0,62 - - 0, 72 io,21 - 10,036 0,044 G 

I~ 
1 

G 1886 3 - 6,22 1,68 0,51 - - 0,67 1°,21 - 1°,045 0,019 

1891 1 0,9975 4,75 A 1,32 0,80 - - 1°,21,0,16 - ,0,042 0,027 

{ 1889 1 0,9981 6,43 0,60 I 0,050 
, 

0,058 A 1,75 - ° 0,39
1
°,24 - 0,019 

1890 1 0,9970 6,75 1,72 0,51 . 0,043 - ° 0,45
1

°,21 - 0,045 0,013 A 
1884 2 - 7,27 1,80 0,71 - - - 0,87 0,23 - 0,032 1°,023 G 

, 
G 

{ 1884 2 - 6,92 11,97 ; 0,48 - - - 0,73 ,0,21 - 0,0281°,022 
1885 1 - 7,27

1
1,98 i 0,65 - - - 1,°°1°,18 - 0,0230,022 G 

1886 3 - 7,04
1
1,94 0,62 - - - 0,781°,21 - 0,0300,022 G 

{ 1884 2 - 6,29,1,93 0,58 - - - 0, 75 1°,23 - 0.022 0,031 G 

1885 2 - 6,22 12,01 0,63 - - - 0,81 1°,19 - 0,037 0,026 G 

1886 1 - 7,6011,70 0,59 - - - 0,71
1
°,22 - 0,029

1
°,020 G 

{ 1884 1 - 5,8i ll,64! 0,63 - - - 0,66
1
°,20 - 0,0381°,017 G 

1886 3 5,89:2,03! 0,65 

0,271 10,079 
- 0,037 0,026 G 0,681°,25 

1882 1 1,0000 4,8212,25 1,02 
_. 0,281°,29 0,142 0,043 ,0,011 Kl 

1881 1 0,9983 7,09
1
2,22 0,87 0,145 1°,060 - 0,68

1
°,24 0,089 - - Kl 

1 1881 1 0,9982 7,53
1
2,19 0,72 0,228 0,101 - -1°,28 0,144 Kl 

I 1884 1 5,75 ,1,76 0,64 - - - - 0,25 0,0250,016 A 

1886 4 - 6,75 11,76 0,59 - - - 0,68 ,°,24 0,0330,021 G 

{ 1885 1 5,87 1,86 0,72 - - - 0,82 1°,26 - 0,043 0,062 G 

1886 2 6,22
1
1,83 0,85 - - - 0,69 ;0,21 - 0,033 0,032 G 

1882 1 0,9980 7,21 12,42 1°,85 0,169 0,107 - 0,36 io,23 0,084 0,0500,018 Kl 

{ 1811 1 5,87,2,09 0,60 - - - 0,94 ,°,33 0,0550,121 G 

1834 1 - 6,57 12,74 0,79 - - - 1,15 :0,32 - 0,055 10,129 G 

1868 1 - 7,272,170,73 - - - 0,85 '0,25 - 0,0381°,059 G 

{ 1885 3 - 7,0312,19 0,65 - - - 0,15 :0,25 - G 0,036 ,°,039 

1893 2 - 7,95 ,2,16 0,59 - 1 - - - 10,28 - 0,032 ;0,033 A 

Mittel 1--10,998316,60,1,001 0,661 0,188 iO,0031 - [0,70;0,24IO,1270,088io,0341 

{ 
1889 

1890 

1 ~::~ 1887 

1890 

1887 
1889 

1890 

1890 

1891 

II. Rothweine. 

I
, Fliich!. 

Saure 
(Essig •. ) 

1,00006,21 ,2,00 0,52 

0,9980 6,28 \ 1,71 0,53 0,037 I 
9,00 2,60 0,60 

9,363,01 0,73 

6,4°12,18 0,90 
0,9978 8,53

1

2,70 0,56 

6,392,05 0,76 

1,00106,21 1,93 0,62 
0,9956 9 00 2,46 0,61 

0,99686,641,77 1°,61 
0,g965 7,27 1,9910,52 

1 
- 0,441°,30 

° 0,40 '0,30 

- 1°,600,37 

- 1°,690,41 

- 1°,74
1

°,20 
.- 0,580,33 

- 1°,6710,22 
- 0,54 1°,2: 

- 0, 581°,3' 
° 1- 0,17 
° - 0,23 

0,048 0,033 A 
0,068,0,037 A 

I 
0,0921°,023 J{ 
0,095[0,020 J[ 
0,043

1
°,011 J{ 

'10,o8010,o24 A 
0,0350.012 M 
0,051 0,026 A 

0,056[0,030 A 
0,036

1
°,020 A 

;0,026;0,010 A 
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Gemarkung 
~ ~ 100 cern 'Vein enthaltcn Gramm: s... 

~ i --=-r-=-I:-?;~--?r;-I::-I ~ Io!. L !.!. ~ 
IOo r und : CI .g!-= ~~:~~~:~II :: I ': ! G : f~ ~o i;~I'~;~ ~ 

I: Jahrgang :c i ;i : E :='a~U; 'i -! ~ ~ I' i~ ~~ i:=~ ~=:~ ~ 
_ ----.1 __ _ -==-___ -=_- - ~ ._~ ____ .. ___ 1_ !~ ~ &&. ~i ~ I i C; a.. I/) 

~==~-'-=I=i ---=--~5-;r;,92! 0,80 1 - I - - 061 iO,18 -11°'021 1.°'°08 JI 12 :, 
13 , 

14 
,I Mundelshcim 

" 15 I 

" 
16 1 

:IOedheim 
17 11 
18 1, 

19 II 
I, Stuttgart 

20 Ii 

21 

22 

23 Untl'rtiirkhcim 

24 ! 
Ii 

25 11 Weins berg 

26 11 Wiirttcm-
27 i: ber~i:;che 

I! Rothweine 

f'" 1888 

1889 

1890 

! 1884 
1887 

r" 1885 

1886 

1887 

1
1886 

1889 

1890 

1893 

{ 
1891 

1892 

3 1,0005 5,12jl,99 : 0,78 1 - - - 0,49 !0,25 - 0,040!0,056 A 
I 1,00006,21 ,1,77 0,591 - - - 0,56 [0,20 - 0,032!0,011 A 

I i ' 
20,99696,891,85 : 0,60 10,019 - - 0,51 10,22 - 1°,045

1
°,029 A 

1 1 1 [1] i 
1 0,99847,27

1
2,46; 0,69 1°,048

1 
- ° 0,64 10,24 - 1°,047,0,068 A 

I 0,9992 6,93 ;2,38 1 0,63 10,026, - Spur 0,52 iO,23 - ;0,052 io,039 A 

1 7,60 ~ 2,0Iio,73 ! -1- - - :0,24 - I - i - M 
I - 7,27!1,73 0,64 1 - , - - - iO.21 - I' - I,' - JI 

_ : I _ 1 ___ ' _ ]I" 

I ~,94 1 1,93 i 0,73 I i ~ 1°,24 1 - i - 1u 

1 - 1,27:2,321°,521 - - I - 0,13 ,0,40 - ,0,05110,015 ]I 

1 I . I Freie Gerb- u.' I 
, '1 Wein-'Wein- Farb- 1 I 
I i stein I saure stoff I 1 

1 0,99518,171,2,21
1

' 0,48 0,077]0,175, ° 0,10310,24 - , - 0,026 K 
I ,i ' Glycerin ' I I *) 

2 0,9988 6,29 !2,07 , 0,55 I - I - I - 0,48 10,30 - 10,055 '0,038 A 
20,99598,06:2,0°

1

°,59 ;0,015, - - 0,61 10,22 - 10,042
1
'0,013 A 

I 1 [1] i 1 

1 - 8,0°12,27 1°,65 ; - ; - - - 10,28 - 0,037 1°,037 A. 

] 0,9980 7,66!2,60
1 
0,87; - ,0, 239 iO,089 - 1°,290,119 - I - EI 

3 1,00105,67
1
2,58

1
1,13 1 - iO,206 jO,072 1 - 10,26 0,111 0'~f6 i o'g~5 Kl 

Mittel 1-1o,998317,1212,17! 0,66 10,037:0,2070,054-1 0.68 10,2710,11510,060:0,0261 

Aelterc und sonstige Analysen. 

I. Th. Bronner, 'Viirtternb. Wochenbl. f. Land- u. Forstw. 185i. Beilage No. 13. 
2. A. Klinger, Jahreshefte des Vereins f. vatcrHind. Naturkunde in \Viirtternbcrg 188!, 300. 
3. R. Kay s e r , Hep. analyt. Chern. 188!, H9. 
4. Ga n t ter, Mittheil. d. Untersurhungsamtcs Heilbronn 188i u. Zeitsehr. analyt. Chern . 1888, 27, 7i9. 
5. A bel, Zeitsrhr. analyt. Chern. 1897, 36, 6!6. 

IX. Badische Weine. 

Ergebnisse der Deutschen Weinstatistik. SammtIiche Analysen von J. Nessler. 

I. Weissweine. 
I. Tauber- und Mainweine. 

II 

c: .. 100 cern Wein eothiliten Gramm: .. 
Gemarkung .a "" e .. 

I.;~ 'i I ~I ~ a.. .,:. ~ CD 8 r c: c: ~ 

"II 
und .. '0 ::; 

! "1 ~.,' a; .. 
':f~ .. CJ '" .. ;: .. "" ~ ~m .c::::lm :. 'li ... .. 

I~o i~:;' ... .; 0 

:=.~ &: ·ft - c: 0 0 

Jahrgang :c .. ... -;c c: a; '" ... c: .. 
co. < ... iii N iii ii- ~.'::-.. (/) ICD ~ ii: ~ ,. ,. a.. N , ~ ~ 

1 /I ohne Bezeichnung der f 01 i I 
Gemarkung 1892 2 0,9952 8,11 2,02 0,63 0.032 - - l (0:1 0,74 0,18 1 -

II - [1] 

21 . { 1894 1 0,9990 5,83 2,29 1,00 0,029 - - (0,1 0,56 0,18
1

°,018 I BeckstelD 3 1895 4 0,9915 9,26 1,84 1°,48 0,032 - - 0,13 0,80 0,16 -
[3] I 

*) Zeitsehr. angcw. Chern. 1892, 238. 



d 

Gemarknng 

nnd 

Jahrgang 

4 ,: Beckstein 
r' 

5 ii Dienstadt 

6 

7 
Distelhausen 

8 Dittigheim 
9 Dittwar 

10 Epplingen 
11 

12 
Gcrlachsheim 

13,1 
14 1' 
15 ,I Griinsfeld 

'i 

1896 

1894 

f 1895 

t 1898 

1898 

1896 

1894 

1
1894 

1895 

1896 

1897 

1897 

! 6 Ii Impfingen 1896 

17 :! IGinigheim 1895 

18 :i Landa 1897 

19 if { 1894 
II Marbach 

20 I 1896 

21 1 f1895 
II Tauberbischoffsheim I 

22 1: 1898 

c: 
11 e .... .. .. ... 
:c • N 

.. ... 
o 
'i .. 
ell 

,; .. ... 
'" 

Deutsche Weiue. 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

'0 ... 
o ... 
C 

f 
:0 .. . 
c 
a; 
~ 

c 

~ . 
c 
a; 
~ 

.. .. .. 
g 
N 

2 ~,~977 6,-132,15 i 0,70 I 0,031 ! - i - 1.(0,1 II o[~o 
1 1,0005 4,11 1 ,93[ 0,84 1 0,048 i - I - 1 0,11 0,38 

[ I 1{0,11 
2 0,9942 7,33 11,90 I 0,48 0,055 : - I - 11(0,1 -

0,9995 5,32 · 2,17 i 0,69 0,035 iO,234;0,293 ;(0,1 -

0,9994 5,20 2,05 1°,65 0,051 :0,265 iO,333 ;(0,1 -

0,9978 6,47 2,19 0,72 0,032: - ! - '(0,1 -
I . 

1,00122,94 11,74 0,66 0,058 1 - : - ! 0,11 10,32 

0,9970 6,30 · 1,96 0,72 0,032 i - - i 0,10 , -

0,9925 7,80 1,62 0,42 0,028 ; - - 1(0,1 -
I 

0,9985 5,95 2,16 0,77 0,048 I - - !(O,l -

0,9948 7,53 1,87 0,58 0,070 ~ - - :(0,1 -

0,9949 7,87 2,11 0,50 0,038 ; - - 1(0,1 -

0,9982 6,02 2,25 0.97 0,024 : - I - 1(0,1 -

0,9950 7,66 2,04 0,61 0,038 - - i - 0,12 

0,9960 7,19 2,14 0,62 0,035 - - 1<0,1 -

0,9975 6,56 2,13 0,96 - - : - 0,12 , 0,56 

0,9960 7,26 2,22 0,86 0,032 - - 1' <0,1 I -
0,9940 7,10 1,86 0,43 0,038 1 - 1 - (0,1 -

0,9976 6,27 2,12 0,61 , 0,061 O,238iO,250 (0,1 -
1 0) I 

1225 

0,20 ! -

0, 181-
0,20 i -
0,23 1 -

0,21 1 -

0,25 1 -

0,19 i -

0,23
1' -0,19 -

0,25 -
1 0,18, -

0,24 i -
0,22

1 
-

0,16 , -

0,20 

0,20 

0,23 -

0,18 1 -

0, 18 1 -

23 II Unterschliipf 1894 

24 II Werbach 1894 1 

0,9971 5,40,1,79 0,681' 0,048 - 0,10 0,55 

0,9973 5,11 11,74 0,53 0,048 - : - (0,1 P,50 

0,17 [0,019 

0,23 :0,012 

2. Weine des Bezirks Moosbach. 

25 Hassmershcim 
26 

27 

28 

29 

Moosbach 

Neckarzimmern 

30 Niistcnbach 

3. Weine der 

31 
Grosssachsen 

32 

33 Laudenbach 
34 Schriesheim 
35 Weinheiro 

36 Sulzfeld 

37 Unterowisheim 

38 Wiesloch 

1894 

11894 

1895 

2 

2 

0,9979 3,80 1,48 0,47 0,062 

0,9993 4,26 1,77 0,62 0,072 

2 

1 { 1894 

1895 

1894 2 

0,9958 7,88 1,69 0,43 0,028 

0,9988 3,73 1,71 0,53 0,040 

0,9949 7,46 1,80 0,32 0,040 

0,9977 4,52 1,77 0,76 0,036 

Bergstrasse. (Vergl. auch die hessischen 

{ 
1893 0,9938 8,24 1,93 0,52 i 
1894 1,0022 5,14 2,64 1,00 

1893 0,9942 8,84 2,12 0,55 

1893 2 0,9952 7,7:) 2,10 0,53 

1893 3 0,9930 9,75 2,23 0,53 0,037 
[2) 

1893 

1898 

1897 

4. Mittelba<\ische Weine. 
2 0,9947 7,92 2,04 0,69 0,032 

2 0,9986 6,01 2,28 0,72 0,05S 

0,9976 7,06 2,35 1,07 0,016 

0) Davon waren 0,039 g freic Weinsiiure. 

0,36 0,17 i (0,1 
( 0,1 0,46 0,19 0,024 

[1) 
0,12 0,65 0,19 

(0,1 0,37 0,20 

0,12 0,72 0,19 0,031 

(0,1 0,41 0,18 

Weine der Bergstrasse S. 1200.) 

0,1210,71 0,18: 

0,32 0,52 0,26 

0,12 0,75 0,23 

0,13 0,94 0,21 

0,14 0,79 , 0,18 
1 I 

- -I 0,11 
fO,13 

0,2130,261 1 (0,1 

- 10,10 

0,67 0,17 

0,25 

0,24 
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10. 

Gemarkung 

nnd 

Jahrgang 

39 Achern 
40 Affenthal 
41 Alsenhof 

42 

43 Altschweier 

44 

45 Biihl 
46 Biihlerthal 

47 

Fesscnbach 
48 

49 Fautenhach 
50 Lauf 

51 
Neusatz 

52 

53 Neuweier 
54 Obersasbach 

55 
56 Offenburg 

57 Orten berg 

58 Ottersweier 

59 
60 Ringelbach 

61 

62 
Varnhalten 

63 

64 

65 1 Waldulm 

II 
66 1! 

1,1 Bahlingen 

67 

68:1 ... 
'I BotzlDgen 

69 ; 

70 :1 Blankenhornsberg 

1894 

1898 

.. ., ... e ... .. ., .... 
:iii 
~ 

Alkoholische Getriinke. 

5. Weine der Ortenau . 

~ 
u 
'i ., 
CI .. ., 
Go 

<D 

0,9955 

0,9972 

- 1 "-o ... 
.." . o .. 

~ I ';( c ... 

100 cern 'Yein enthalten Gramm: 

.. 
! • c: 
a; ,. 

.. ., 
~ o 
~ 

6,21 

7,06 2,12 0,73 0,038 0,2650,333 (0,1 - 0,22 -
1,85 1°,55 0,054 -1- (0,1 0,61 

1898 1 0,9933 8,77 1,65 0,50 0,048 0,226 ,0,284 (0,1 - 0,20 -

f 
1894 2 0,9998 4,99 2,02 0,99 0,035 - - (0,1 0,50 0,20,0,018 

(lJ (044 [1] 

't 1896 3 - 6,91 2,34 1,00 0,029 1 - - (~~1 1 - 0,19 -

1898 1 0,9973 6,21 2,29 1°,63 0,051 1°,19°1°,238 0,15 ! - 0,24 -

1893 1 0,9937 9,23 2,04 0,59 0,032 - -- 0,12
1
°,69 0,16 -

1895 1 0,9942 7,60 1,96 0,52 0,020 1 - - 1 0,11 1 - 0,22 -

1 0,9941 8,28 1,87 0,54 0,033 - - I (~:~~ : 0,70 0,20 -

4 0,99i4 6,18 1,94 0,66 0,042 - - I' (~!l li 0,67 0,21 -
I [2] [1 ] 

1
1895 

1896 

1893 1 0,9958 7,00 1,80 0,61 0,070 - -I 0, 15 10 ,56 0,17 -

1893 1 0,9931 9,75 2,29 0,58 0,032 - - 0,10 0,88 0,20 -

{ 1894 1 0,9970 5,98 2,19 0,55 0,048 - - 1(0,1 0,63 10,21 -

1895 1 0,9950 7,53 2,05 0,56 0,020 - - (0,1 - 1°,22 -

1893 1 0,9944 8,46 1,99 0,65 0,035 - - I 0,12 0,68' 0 ,18 -

1894 1 0,9962 5,52 1,95 0,60 0,048 - -I 0,12 0,49 0,24 -

{ 
1893 1 0,9904 10,14 1,87 0,45 - - - (0,1 0,83 0,21 -

1898 1 0,9964 8,00 2,36 0,46 O,Nl 0,1590,1991 - 0,10 0,30 -

\

0,11 

1898 3 0,9955 8.13 ! 2,18 0,55 0,043 0,189 1°,237 (~]II - 0,261-

i I [1'] 1 i 
7,62 j 2,35 0,86 0,032 - I - 0,10 : - 0,25 -

11893 1 0,9920 9.48 j 2,10 0,48 - - i - 0,11 10,82 0,22 -

1897 

1 1895 2 0,9938 8,74 : 1,93 0,60 0,034 - - 0,11
1

10,67 0,23 0,03:> 
[1] 

1
1893 1 0,9940 8,38 11,89 ! 0,60 0,042 - - 0,11 0,70 0,16 -

1895 1 0,9930 8,70 1,93 ' 0,66 0,032 - I - 0,12 - 0,17 -

1897 1 - 7,39 i 2,09 0,82 0,038 - - 0,08 - 0,22 -

1898 1 0,9951 6,5311,76 0,49 0.053
1
°,244\°,306 (0,1 - 0,20 -

1894 1 0,9942 7,36 ! 1,99 0,50 0,064 - - 0,12 0,52 0,24 -

6. Kaiserstiihler Weine. 

1 :::: : 
0,9951 

0,9988 

{ 1893 2 0,9946 

1895 I 0 .9941 

1894 :; 0,9943 

7,08 1.87 0,62 0,026 

5,08 1,81 

7,06 1,64 

7,53 1,68 

9, 101 2,28 

0,74 0,044 

0,48 0,037 

0,57 1' 0,034 
0,57 0,047 

[2] 

(~~l:\ 0,61 0,15 (Ii [1] 

(0,1 0,19 

(0,1 0,64 0,15 

0,13 0,76 0,16 

0,18 0,80 0,15 0,022 
[2] 



Gemarkung 

und 

Jahrgang 

71 1 

I 
721 Eichstetten 

73 

74 Endingen 

75 Leiselheim 

7611 Oberschaffhausen 
77 " 
7811 Roth wei! 

79 
80 Auggen 

81 Be\lingen 
82 Giittigheim 

83 Heitersheim 
84 

85 Hiigelheim 

86 
Laufen 87 

88 Munchen 

89 

90 

Miihlheim 

91 

92 

93 Niedereggen 

94 Niederweiler 
95 

961 Schall stadt 

97!! Bleichheim 
98 Freiburg 
99 : Kenzingen 

i 
100 M . i unzmgen 

I 
101 

102 i Suggenthal 

Deutsche Weine. 1227 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

.. .. ... 
o ,. 
N 

f 1893 2 0,9966 6,31 1 1,94[ 0,73 0,036 -1- 0,10 

11896 3 0,9987 4,92111,87 i
l
o,73 0,046 - I - {~~,:: 

1898 1 - 6,81 1,68,0,58 0,048 0,243
1

°,304 (0,1 

1893 4 0,9950 7,54' 1,96' 0,48 0,039 - - 0,11 

1898 1 0,9985 5,64 2,00 1,01 0,035 0,39010,489 (0,1 

1898 3 0,9981 5,39 1,98 0,68 0,044

1

'°,209'°,261,(0,1 

{1893 2 0,9952 7,53 2,15 0,55 0,029 -- I - 1(0,1 
1898 3 0,9961 6,80 1,95 0,52 0,034 0,193:0,275 (0,1 

7. Mark~riifler Weine. 

{ 1896 7,87 2,28 0,57 1°,051 i - - 1 0,10 
1898 2 0,9953 6,80 1,86 0,57 0,039 0,2350,294,(0,1 

0,64 0,15 i -
I 

0,44 0,161 -
[1] 

- 0,17
1
'-

0,67 0,16 -

0,77 

0,15 1 -

0,22 1' -
0,18 -

I 

0,21: -

0,20 

1894 0,9964 6,21 1,84 0,54 0,032 0,09 0,62 

0,221 

0,16 

1893 0,9952 6,75 1,72 0,43 0,034 

{1893 2 0,9991 5,30 1,93 0,66 

1896 0,9988 4,35 1,96 0,65 0,109
1 

1893 3 0,9936 7,98 1,79 0,48 0,0421 

0,12 

(0,1 

(0,1 

(
0,12 

[2] 
(0,1 

[1] 

(0,1 

(0,1 

0,78 0,16 

0,26 

0,21 

0,77 0,17 

0,73 0,16 

0,65 0,16 
{ 1893 

1894 

1894 

0,9939 7,38 1,59 0,47 0,038 

0,9956 6,93 1,91 0,51 0,043 

0,9965 5,89 1,84 0,58 0,050 

1894 2 0,9946 6,93 1,84 0,50 0,034 

0,23 0,53 

0,65 (0,1 

0,20 I -

0,16 1°,013 

1895 4 0,9934 8,26 2,02 0,52 0,025 {
O,10 

[3) 
(0,1 

[1) 

1 :::: 
1895 

j 1894 

l1895 

1898 

4 0,9957 7,18 2,16 0,61 0,042 
[3) 

(
0,12 

[2) 
(0, I 

[2) 

2 0,9947 7,53 1,98 0,46 

0,9936 7,86 2,06 0,46 

0,9958 6,40 1,82 0,59 

0,9927 8,87 1,96 0,54 

0,9954 7,53 2,02 0,46 

0,035 0,1820,228

1

(0,1 

0,038 - - 0,14 

0048 - - 009 , I ' 
0,020 - - I 0,10 
0,035 0,2100,263 (0,1 

[I] 

0,85 
[1) 

022' -
, 1 

0,70 0,22 
[1] 

0,23 

0,21 

0,59 0,17 

0,22 

0,19 

I 

1894 

8. Breisgauer Weine. 

0,9968 6,71 2,05 0,59 0,041 

1894 0,9940 8,45 2,23 0,44 0,050 

1894 2 0,9968 6,93 2,20 0,59 0,044 

10,15!0,55 
0,11 0,84 

1 0,13 0,72 

° 17! -
0:25 0,032 

1(0,1 

{ 
1894 3 0,9968 6,02 1,95 0,61 0,045 I i:;1 0,56 

i [1] 

1898 2 0,9953 6,62 1,81 0,54 0,018 !0,295 0,3691 (0,1! -
1898 4 0,9950 8,09 2,27 0,62 0,030 0,1960,242 1 (0,1 -

0,20 0,028 
[I] 

0,18 0,023 
[1) 

0,18 

0,23 
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9. Weine nes Bezirks Waldshut. 

iT c 100 cern Weio enthalten Gramm: I .. -Gemarkung ... .s: .. 
I f 'i I ! ~ 2 i fD 'K 1 

1 
No· 1 

Q. .. 
I 

.. f c 
-E "-

und '0 ... jeG>= CDG)- ~~ Gi .. 
~.: ~f2 .. CI 

I 
.. .. .c 

~ E ~ ;al l ~ ~ ;~ ':t ... .. 
." ci co 

1 
laI:as = 0ml bL 

.... c .. .. .... !~o!l ... .. C c_ 

I Jahrgang :c .. C " IOU) '3 , ::SUJ'oo .... 'ij Gi ::I >- i" ... ... 
I~ ~ ! ~ ~ 1 

N 

1 
Cij .c ~ 

II 
.. III I ;t ;t Q. 
N 

!' 

1,0010/4,40 12,16 11,32 i o,029 1 

I 
I - I I 0-

103 ii Erzingen 189411 -
i 

- (0,1 i 0,36 1 0,15 -

104 ; Rheinheim 1895 1 0,9958 6,73 1,88 , 0,62 : 0,030 - 1 - 0,14 10,75 : 0,21 I -

10. Weine des Seekreises. 

I Ohne Bczeichnung i f 0,12 
105 der Gemarkung 1892 2 0,9975 5,14 1,55 1 0,66 0,058 ° -

\ (0,1 
0,52 0,15 -

GeB.-
Wein-
sallre 

106 Bermatingcn 1894 1 1,0000 5,20 2,17 0,97 ° - - 0,14 0,45 0,20 -

107 Dinglsdorf 1894 1 1,0065 2,10 2,51 1,54 0,024 - - (0,1 0,20 0,23 -

108 r 1893 
1 0,9996 4,17 1,66 ! 0 ,84 0,032 - - ( 0,1 0 ,42 0,16 -

I 
f 0, I [2) 

109 1894 4 0,9983 6,04 2,19 0,85 0.024 - -
\ (0, 1[2) 

0,47 0,20 0,03 

1 Hagnau 
[1) [2) 

f 0,16 
110 \1895 2 0,9949 7,6 I 1,93 0,57 0,040 - -

\ (0,1 
0,66 0,19 -

III 1896 1 1,0010 4,29 2,05 0,92 0,048 - - (0,1 0,39 0,22 -

4 

112 Immenstaad 1897 2 0,9986 5,52 2,13 0,76 0 .037 - - 0,12 - 0,20 -

113 Kirchber~ 1894 1 0,9998 5,48 2,31 0,99 0,024 - I - 0,14 0,57 0,22 0,025 

114 KonstaDZ 1898 1 0,9945 8,42 2,12 0,62 0,038 0,217 0,273 0,10 - 0,21 -

115 { 1894 3 0,9993 5,45 2,03 1,01 0,039 - - (0,12[2] 
0,42 0,18 0,027 

Markdorf 
\ (0,1 [2) [1) 

116 1895 1 0,9962 6,47 1,77 0,63 0 ,040 - - 0,12 0,57 0,20 -
117 Maurach 1894 2 0,9982 7,39 2,57 1,01 0,029 - - 0,12 0,61 0,21 0,041 

118 

1"" 
7 0,9962 7,01 2,05 0,62 0,042 - - 0,13 0,63 0,19 -

119 1894 8 0,9978 7,14 2,45 0,75 0,043 - - 0,13 0 .61 0,22 0,030 
[5) [7] [3) 

120 1895 9 0,9937 8,75 2,01 0,53 0,037 - - 0,12 0,71 0,21 0,030 

1 Meersburg f 0,11 [2] 
[3] 

121 j"" 3 1,0002 4,99 2,12 0,99 0,040 - - \ (0,1[1] 0.38 0 ,21 -
[I] 

122 i! 1897 2 0,9970 6,82 ' 2,18 0,68 0,056 

0,:,1°,:, 
0,11 - 0,21 -

123
1 

1898 3 0,9966 6,64 1,96 0,56 ,0,063 
(0,15 [2] - 0,20 -

0,72 ! 0,057 

\ (0,1 [I) 

124 1 Dehningen 1898 I 1,0002 4,47 1,93 0,250 iO,314 (0,1 - 0,19 -

125 1"95 
2 0,9950 6,82 1,61 0,6° 1°,050 - - 0,13 0,53 0,16 0,030 

126 i Reichenau 
[I] [I] 

1897 1 0,9980 5,64 1,87 0,73 1°,054 - - 0,14 - 0,19 -
127 1 1898 1 0 .9978 5,38 1,84 0.71 , 0042 0,279 :0,349 (0,1 - 0,20 -

Badische Weissweine, Mittel I-I 0,9964: I 6,75 12,00 10,65 10,04110,233 :0,2921 0,09*) I 0,581 0,20 1 0,026 

A n han g. Wein aus dem bayerischen Bezirk Lin d a u am Bodensee. 
(Analyse von L. Kellerman n, Zeitschr. analyt. Chern. 1898, 37, 641.) 

I II Alwind 189511 10,9971 17, 12 12,17 1 0,55 10,034 1 - I -1 0,09 I 0,65 1 0,26 1 :7~;': 
*) Vergl. Anmerkung ***) S.1219. 



Zahl 

Jahrgang dar 
Proben 

1892 4 

1893 41 

1894 51 

1895 47 

1896 26 

1897 12 

1898 41 

1899*") 56**) 

Deutsche WeiDe. 

S e h waD k u n g end C I' J a h r gaD gel 892 - 1 899. *) 

- ------
I 

Alkohol i 
1 

4,59-8,21 I 
3,95-11,10 1 

2,10-9,63 I 
6,27-10,52 i 
3,93-7,87 I 

I 5,64-8,00 
j 

4,47-9,85 I 
- , 

"' ., 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

Gasammt- 1 
Extrakt I Slure 

I 
Zucker 

! (Weinsliurc) 
- - -

1,49-2,02 
1 

0,58-0,70 1 (0,1-0,12 ! 
1,51-2,45 , 0,40-0,86 I 0,03-0,20 I 

1,36-3,69 I 0,44-1,54 , 
0,09-0,32 

1,53-2,41 

1 

0,32-0,79 
, 

0.09-0,19 
1 

1,70-2,78 0,54-1,32 (0,1-0,44 
1 

1,81-2,54 I 0,50-1,07 I 0,08-0,14 

1,65-2,56 , 0,40-1,01 I 

1,79-2,91 I 0,49-1,28 1 

II. Rothweine. 

1. Taubcr- Weine. 

(0,1-0,19 

-

--

I 
, 

1 

Glyoerln 

i 
1 0,45-0,77 I 
1°,42-0,94 [39J I 
1°,20-1,00 1 

I 0,51-0,88 [21J 

1 0,38=0,70 [16J 

i 
I -

I i -
I 

--- 100 ccm Wein enthalten Gramm: 

1229 

.Ineralstofre 

0,14-0,18 

0,14-0,26 

0,14-0,39 

0,13-0,26 

0,15-0,25 

0,18-0,25 

0,15-0,34 

0,16--0,31 

il ..: 
Gemarkung ... C> - ------------

II 0 i I ~ I ~ I 
I i 0 .;: ~ 8 CD 8 I 

10. 11 

., - f "' ~ 
0 ," 

und .. '" '0 ... Em.;j ~G::S " :: .. 
!~ lif~ ., ., "" ~ E ~" I -"" I ,.. I ... ., 

:! 
... .; 0 ~ Q] ~ ~ aJ .. .. I .. C> "0 1 ~~p!1 ... r:CZ 'G I ~= .~ "' "' "'-Jahrgang :c ., 

" 'ii i " 
,., 

" • ... c ... 
I'" ~ i '" ~ 

'ii ,. N C; ii" .c"~ 
;1 N 

/I) ,. 
1 IQ. 

d { 1894 1 1,0032 3,84 2,24 1,11 i 0,024 ! - - ! 0,101°,37 i 0,19 1 -
2 11 BecksteiD 

1895 2 0,9952 i,63 2,07 0,47 i 0,035 1 - - /0,14 i O"O ' -II ( 0,1 1 - i ,- 1 

2. Weine der Bergstrasse. (Verg\. auch die hessischen WeiDe der Bergstrasse S. 1202.) 

3 ;i Liitzelsaehscn 1893 2 0,9959 8,62 / 2,70 0,46 1 0,13 j 0,85 0,26 1 

4 11 \1893 3 0,9952 8,87 2,66 0,46 0,085 { ( 0,1 1082 i 
:1 0,16 , ' 

0, 28 1 

il weiDheim 
;,53 12,78 

, 
[1] I 1 

5 :, 1894 0,9970 0,47 0,048 0,09 1 0,61 0,31 ;0,058 

3. Mittclbadische Weine. 

6 11 Sul~feld 
7 ! Unterowisheim 

1893
1 1898 

1°,995618,48 12,62 1°,52 1°,105 1 - I - I 0,161°,99 1°,26 1 
1,0020 5,70 I 2,81 0,70 0,032 , 0,186 0,233 (0,1 - 0,35 i 

4. WeiDe der Ortenau. 

8 'I { 1893 0,9946 9,45 2,49 0,3; 0,058 0,14 0,73 ' 0,28 \ -
II Affenthal 

9 1895 0,9945 9,70 2,84 0,49 O,OiO 0,18 0,35 ! -
10 1 I 

("" 2 0,9990 6,89 2,71 0,63 0,029 0,11 0,64 0,31 ,0,062 

11 
Altschweier 

1896 7,78 2,69 0,84 0,019 0,09 0,66 I 0,32 I -
12 1897 8,70 2,46 0,54 0,048 0,11 - 0,27 -

13 1898 0,9975 6,66 2,47 0,56 0,070 I 0,111 0,139 0,15 - 0,30 I 

*) Der Gehalt an a) Extrakt, abziiglich del' 0,1 g iibersteigenden Zuekermenge, b) Extrakt minus Gesammt-Saure, 
c) Extrakt minus Nichtfliichtige Saure und d) Mineralstoffen lag untcr den gesetzlichen Grenzen 1,60, 1,0, 1,1 bezw. 0,13: 

Jabrgang 1892 1893 1894 1895 1896 1891 1898 1899 

f Extrakt . . . . . . . - . - . . 1 2 1 1 0 0 0 0 
Z' hi d W· Extrakt minus Nichtflilchtigc Sliure . 2 1 1 2 0 1 a 

a er elne I" tt Gesammt·Saurc ... 6 1 2 0 1 2 
Mineralstotre . . . . . . . . . . l) 0 U 0 0 ,0 0 0 

Hei dem Jahrgang 1899 sind 4 Rothweine mit den fUr diese vorgeschricbenen Grenzzahlen cingcschlosscn . 
• *) Einschliesslich 4 Roth weine. 
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.. II 

I: 

'" ... .. -= co 
100 cern Wein enthalten Gramm: 

II 
II 

Gemarkung 

und 

Jahrgang 

f ... .. 
'" ... 
~ 

'i .. 
" ,; ., ... 
In 

14 Biihl 

15 
Durbach 

16 

17 Fessenbach 
18 

19 Gaisbaeh bei 

Oberkirch 

20 I; Kappe~windeck 
21 Ii Neuweler 
22 .! Offenburg 

I' 
23

1

"_ Ortcnberg 
24 i Windeck 

25 i 
II' Zell 

26.1 

N 

1893 0,9946 

{ 
1893 2 0,9927 

1894 1 0,9927 

{ 1893 1 

1896 1 

1893 1 

0,9950 

0,9979 

0,9950 

1894 1 0,9990 

1893 1 0,9959 

1898 1 0,9991 

1893 I 0,9942 

1893 1 0,9948 

/1893 2 0,9936 

1 1895 1 0,9954 

'0 -= o ... 
C 

[ I -, I 
9,27 2,35 i 0,32 : 0,058 - -

9,81 2,26
1
°,4° ' 0,064 - -

[I] 
7,9311,87

1
°,46 0,070 - -

9,18; 2,60 I 0,47 - - -

8,25,2,53,0,65 0,038 - -

9,56 2,56 10,41 0,060 - -

6,50 2,54 I 0,48 0,043 - -

9,8913,10 ' 1°,55 0,023 1 - -
7,26 , 3,03 0,44 0,048 0,099 0,124 

9,06i 2,55
1 

0,40 - - -

10,03! 2,73 , 0,48 0,023 - -
1 ' 

9,36 1 2,36 i 0,43 - I -
9,78 ) 2,;5 I 0,53 0,040 ! -

fl. Kaiserstiihler Weine. 

27 11 Blankenhornsberg 1894 1 

28 1Ihringen 1894 

29 ;1 

l"93 
2 

" ao il Hagnau 1894 2 

al ii 1895 3 

32 ii Immenstaad 1897 2 
I 

3311 Konstanz 1898 2 

34 :: 1893 5 

35 II 1894 9 

36 il 1895 2 
II 

37 II Meersbnrg 1896 2 

'I 
38 11 1897 2 

jl 
I I. 

39 1 1898 2 r 
I 

40 :i Ochningen 1898 1 
d 

41 'i { 1895 I 

42 !i Reichenau 1897 1 
I, 

43 'I 1898 1 

I 0,995918,80 i 2,53 i 0,3 7 i 0,043 I 
0,9990 7,19 13,04 i 0,49 1 0,064 1 

6. Weine des Seckreiscs. 

0,9987 6,32 2,33 1°,98 0,032 

0,9990 6,34 2,37 0,84 -
0,9946 8,40 2,09 0,55 0,037 

0,9983 6,56 2,24 0,71 0,060 

0,9964 7,77 2,28 0,61 0,053 

0,9979 6,03 2,06 0,73 0,043 

0,9983 7,00 2,62 0,79 1°,035 

0,9955 8,12 2,24 0,57 0,062 

0,9995 5,97 2,45 0,87 0,046 

0,9987 7,06 2,62 0,75 0,045 

0,9977 7,67 2,56 0,79 0,035 

0,9994 5,57 12,36 , 0,90 0,032 

0,9960 8,14 1 2,31 0,74! 0,020 
0,9976 6,08 2,21 0,62

1

0,053 

0,9973 6,86 I 2,21 0,57 0,051 

- -
- -
- -
- -

0,272 0,335 

- -
- -
- -
- -

- -

0,259 0,324 

0,262 0,329 

- -
- -

0,231 0,289 

.. 
'" ... .. 
" N 

0,16 0,75 

,-
0,27 -

(0,1 0,91 0,26 

0,13 0,55 

0,13 0,73 

0,15 0,84 

0,221°,035 

0,31 -

0,34, -
I , 

(0,1 0,74 0,35 : -

0,10 0,54 0,33 , -

0,19 10,88 0,33: -

0,20 - 0,41 ' -

0,10 0,80 0,28 i -
0,29 i -

, 
0,27 ; -

0,10 0,97 

0,10 1°,85 
0,20 I 0,84 0,35 :0,060 

1 
0,20 I 0, 74 1' 0,25 jO,042 

0,15 [ 0,73 0,29 10,040 

(0,1 0,51 0,2:1 -
f 0,10 
I (0,1 

0,50 0,23 -

0,14 0,70 0,21 -
0,13 - 0,26 -

(0,1 - 0,23 -

0,14 0,53 0,21 -
0,14 0,63 0,26 0,03 2 

[2] 
0,14 0,69 0,24 -

10,11 
1(0,1 

- 0,25 -

f 0,14 
I (0,1 

- 0,27 -

r 0,15 
1(0,1 

- 0,26 -
(0,1 - 0,24 -

0,15 0,63

1 

0,26 10,031 
(0,1 - 0,24 -

(0, I - 0,23 i -
Badische Rothweine, Mittell-I 0,996817,57 i 2,49! 0,591 0,047! 0,203 Io,253! 0,12*)! 0,71! 0,28 1°,046 

*) Vergl. Anmerknng '**) S. 1219. 



Deutsche Weine. 

S c h wan k u n g end e r J a h r g a n gel 89 2 - I 898. *) 

Zahl 100 cern Wein enthalten Gramm: 

Jahrgang der 

Proben 

1892 3 

1893 25 

1894 22 

1895 11 

1896 4 

1897 6 

1898 8 

Alkohol Extrakt 

5,92-6,32 2,10-2,41 

4,19-10,59 1,93-3,10 

3,84-8,80 1,87-3,19 

7,19-9,78 1,89-2,84 

5,89-8,25 2,32-2,69 

6,08-8,70 2,19-2,72 

5,57-8,07 2,21-3,03 

Gesammt. 
Siiure 

(Weinsaure) 

0,68-0,85 

0,32-1,11 

0,37-1,11 

0,49-0,74 

0,65-1,05 

0,54-0,87 

0.44-0,90 

Aeltere Analysen. 

1. J. Nessler, Landw. Vers.-Stat. 186;,7, 173. 

2. A lex. S a 10m 0 n, Annalen der Oenologie 1871, I, 364. 

3. H. Wachter, Weinball 1882, 8,91. 

4. J. Nessler, 'Veinball 1882,8, I;; llnd 1883,9,21. 

Zucker 

0,12-0,15 

0,09-0,19 

0,09-0,20 

0,12-0,20 

0,09-0,15 

(0,1-0,14 

(0,1-0,20 

5. J. Nessler in seiner Schrift: ~Die 'Veinc Badens", Karlsruhe 1887. 

Glyoerln 

0,59-0,64 

0,42-0,99 

0,37-0,75 

0,63-0,84 [81 

0,66-0,84 [2] 

6. J. N e S8 I e r, Zeitsehr. analyt. Chern. 1888, 27, 729; 1889, 28, 525 llnd 1890, 29, ;;09. 

1231 

1_lneralstoffe 

10,22-0,23 

0,18-0,35 

0,21-0,33 

0,20-0,35 

0,23-0,34 

0,24-0,28 

0,22-0,41 

7. P. Kill iseh, Zeitsehr. angew. Chern. 1892, 238 - Analysen von Miillheimer Weinen der Jahrgange 1834-1881. 

X. Eisass-Lothringer Weine. 

Ergebnisse der Deutschen Wcinstatistik. Analysen von M. Barth.**) 

I. Weissweine. 
a) Elsasser Weissweinc . 

0:: 100 cern Wein enthalteD Gramm: . J 
Ii 

GemarkuDg ---;-I--'--!--, -~-'I'-_-' ~ .5 i ~ I -= <- ~ ~ 
und :.; 1 I ~ !§!'i ~i ~ ~ ~i ~ ~ :: ~i ~~2 

Jah~r=g=an=g===~~d-~=:="'=~=:C=oo'cl =E_,,=lci~ ~ ~ ~ __ ; J ~! ,=c:J=CD=",='=::=~=~=}=ii=·~~~="c .. ~=e;: 

CD ... 
o 
.t 

T" .. ~... r :::: : 0,"" :::: :::: I ~:::II o,~l ---~- o,~Jo'l 
4
31 Ammersweier 11895 2 0,9938 8,74 2,111 0,50 0,121- - 0,0011 0,13 -

1896 4 0,9985 6,42 2,41 1 0,80 ! 0,17 - - 0,0021 0,11 0,59 
[2] 

51 1897 2 0,9960 7,26 2,11 0,60 0,121 - - 10,0051 0,07 0,64 

6 1' Avolsheim 1890 2 - 8,19 2,13 0,56 - 0,0901 - 0,013
1 

0,14 0,63 

0,23 1-0,21 -

0,26 0,023 

0,28 1°,033 

0,26 10,037 

0,20 '0,032 

i I I f 0,17 
7 Baldenheim 1891 2 - 5,41 12,17 1,04 - 0,120; - 0,0011\ (0,1 0,43 0,18 

- 0,001 1 0,18 -8 

9 

10 Barr 
111 

121 

[ 
1889 1 - 6,99 2,00 0,64 

1895 1 - 6,63 1,98 0,65 

[

1892 1 - 7,70 2,05 0,70 

1894 1 0,9960 5,85 1,63 0,59 0,231 -

1895 2 0,9927 9,02 1,89 0,55 0,21 -

- 0,005 0,19 -

- 0,010 0,18 -

° 0,005 0,14 -

- 0,007 0,12 -

0,23 I -

I 
0,22 i -
0,20 

0,16,0,022 

0,1810,034 

*) Der Gehalt der Weine an Extrakt minus Nichtfliiehtige Saure lag 1893 und 1894 je bei einem Weine unter 
1,3 g und der Gehalt an Extrakt minus Gesammt-Saure 1894 bei demselben Weinc unter 1,2 g. 1m U ebrigcn entspraehen 
sammtlichc 'Veiue den gesetzlichen Allforderungen aueh bezliglieh ihres Gehaltes all Extrakt (1,7 g) und Mineralstoffen 
(0,16 g). - Ueber die 4 Rothweine des Jahrganges 1899 vergleiehe oben S. 1229. 

**) 1892 in Gemeinsehaft mit Lui b. 
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co 100 cern Wein enthalten Grnmm: 
Gemarkung 

.. .. ... ... 
~ i I~ 71 ~ f i .5 1 f t: _co.. I · k 

und 

Jahrgang 

'- CI "0 ::; IEco= E:s 1 CD G:I .s:D .4) , OG)":; 

:: ci :: ~ );== :~ I ~: i of: ~ ~ = 1 ~~ \!~3, 
:c :. c ~ I: UJ :Z : -; I CD 1 '" G G .:l ~ ii" l,g" ':::.-
~ In _~_ G_ CI~ __ ~_L_~_J __ Cl_ ,__ I Ia __ ~_ 

'j 

13 :1 

i' 14 ,] 

15 1] 

16 i, Bcblenheim 
17 'i 
18 'j 

!' 

19 i 

20,\ 

21 i! 
I. 

22 I! Bennwcier 
23 I] 
24 ' 
" 'i Bergbictcn _5 1! 
26 ,I 
271j 

28 1

1
' Bergheim 

29 1, 
30 I 

3d 

32 :1 Berghol~ 
33 ': 

34 ,I Bergholz~ell 
35 I: 

,I Borsch 
36 I' 
37 ,i Bollweiler 

Ii 
38 ,I Brumath 

39 1 Buhl 
40 :1 

" 41 :1 

42 jl 
43 1 
44 1, Colmar 

45 il 
46 jl 

47 :1 
48 ii 

II Dorlisheim 
49 

50 !I' Duttlenheim 
51 : 

52 1' 
:: II Egisheim 

~1:8~~ ~-7':7 r:+,:,: - h~~9 i - }"03iF~::1 0, .. 1 0, .. o,gl' 
1890 7,87 i 2,02 I 0,70 - 10,160' [o,oOl i(O,1 1°,63 1°,21 I -
1891 3 7,76 , 1,93 ' 0,59 0,11 0,285 1 - 1' 0,003 ,(0,1 , 0,69 0,22 0,020 

11 092 I [1] 12J _ 0002 :(0 1 '0 18 [lJ 
<' 7,22 1,51 1°,44 - 1 ' 1 ,1 I ' 

1893 0,9932 8,18 1,70 : 0,49 0,25 0,104 '0,002 (0,1 i 1°,17 

I 1894 0,9946 6,85 1,67 ! 0,48 0,20 ,' ° 10,003 1 0,13 ; - '1°,16 1°,013 
1895 2 0,9923 8,90 1,791°,41 0,20 1°,005 0,101 - 0,19 0,009 

1896 4 0,9963 7,15 2,04 10 ,il 0,26 1 1°,0021 0,08 1°,57 0,19 0,034 
189 j 3 0,9941 8,00 2,11 0,64 0,22 .0,002 , 0,05 0,671 0,19 0,022 

f 1890 5,69 2,02 0,54 '0,100 '0,005 ; 0,13 1°,54 0,30 

\ 1891 8,21 2,10 0,70 0,270 :(0,1 1°,64 0,23 

{ 1890 5,93 2,02 0,62 0,0031 0,15 1 0,63 0,21 

1891 2 5,56 1,91 0,70 0,24 iO,007 0,14 , 0,59 0,20 0,018 

1
1889 I 6,90 2,161°,65 10,001: 015 1 - 0,24 

1890 6,901,94 , 0,61 [ 0,170 1°,0081 °:12, °,480,23 

I ~::~ ~::: ~:~: ~::: i _ 10'~7i 0,15! ~:~: 
l1897 0,9956 6,34 2,05 0,59 1 - -! i 0,23 

11890 6,43 1,67 0,67 1°,110, 1°,0021(0,1 10,46 0,18 

;:E ~ 0,9953 ~:~: ;:E ~:~; i 1 = I 1 0'~2 (0,1 ~::: 
{ 1890 II 5,44 1,97 0,79 1 ,0,130 1 '0,001 0,10 0,45 0,20 1 

1892 I 1,0053 7,27 2,17 1,001 ! -I: - 1 

1890 I 4,12 1,60 0,63 :0,17 11 0,001 (0,1 0,35 0,171 -

1890 2 7,14 1,90 0,64 ;0,110 1 10,013 (Ol,~ 0,69 0,24 0,013 

1890 2 6,74 1,76 0,51 10,080 10,004 0,12 0,42 0,25 

1890 1 7,33 2,29 0,99 - 'I - 0,001 0,101 0,28 
1891 2 6,55 1,86 0,69 , 0,21 - .0,004 (0,1 0,60 0,20 0,032 

1892 7,13 1,63 0,55 ! 0,23
1
°,184 ° 10,003 (0,1 0,19 0,031 

1893 0,9938 7,29 1,55 0,47 0,26 1°,0241°,005 (0,1 0,15 

11894 0,9989 4,66 1,80 0,70 0,251 ° 10,005 0,18 0,30 0,18 0,03;; 

[

1895 2 0,9956 6,76 1,72 0,56 0,25 ! 1°,1341°,002 0,08 0,21 0,013 

1896 3 0,9972 5,92 1,77 0,74 0,25 i - ,0,001 0,04 0,41 0,17 0,013 
I 1 [lJ 

1897 2 0,9961 7,10 2,05 0,73 0,21 I 10,010 0,05 0,53 0,24 0,023 

{ 1889 6,77 1,89 0,61 i io,olo 0,21 0,20 

1891 4,88 1,83 0,65 - I 0,005 0,18 0,20 

1890 

j 1894 

1895 

1896 

1897 

6,57 2,00 0,46 

0,9945 7,38 1,85 0,53 

2 0,9931 8,37 1,77 0,52 

3 0,9989 5,76 2,22 0,81 

I 0,9950 6,79 1,78 0,62 

- :0,030 

0,19 1 
0,21 

0,23 1 

0,19 

° 
0,005 0,12 0,54 

0,002 (0, I 

o 0,005 0,09 

0,0281°,002 0,091 0,50 
[lJ 
- 0,004 0,02, 0,55 

0,27 
0,20 0,020 

0,17 10,020 

0, 23 1°,025 

0,17 0,021 
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und 
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o .. 
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CD ... 
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'" 
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1 __________ ~10~_0~cc_m __ W_e_in __ enthalte~_G __ ra_m_m~:--c-----___ 

I 
~ ~ ~ ~ f <: f I: I ~ I' 

Jahrgang ~ ! ~ I~'i Iii ~ ~i I! ~ ~ li I l~~: 
'i ~ C II W ~ ~,~~ ~ ~ I .; 1 N C; • eo ..c: "'-

==~i================~N~====~==~==~==~~~,===~====~- I a.. 

55 i Enchenberg ,1891 1 - 5,70 1,82 0,73 - - 1- 1 0'005 1 {(~:~2 1 - 1 0,20 1---

56 i E fi 1890 3 - 4,99 1,81 0,59 - 0,0901 - l'O,005 ! [2] 1°,60 , 0,230,042 
i pg 1 ' (01' 

57' 1891 1 - 5,89 1,91 0,60 - - 1°,003;(0,; - 0,20 -

58 1 ErlenbachbeiWeiler1891 I - 5,20 1,99 0,60 0,170,218 ° 0,0031(0,1 - 0,29 --

~9' (1890 1 - 3,88 1,77 0,62 - - -- 1°,030'(0,1 - 1°,29 -

60 Finstingen \ 1891 I 1 - 4,05 2,03 0,76 - - -- '1 0,010 0,151 - 0,25 -

61 1890 2 - 5,22 1,87 0,64 - 0,060 -- 0,001 1 0,131°,42 0,23 0,037 

62 1891 1 - 6,40 1,86 0,57 - - - iO,OOl:(O,1 I - 0,22 --

63 , 1892 1 - 6,83 1,64 0,55 0,21 0,1721 ° )0,002(0,1 I - 0,17 0,029 

64 : 11893 1 0,9935 7,98 1,84 0,55 0,29 0,1°°1°,0821°,001 (0,1 1°,53 0,15 0,019 

65' Geberschweier 11894 1 0,9948 6,74 1,74 0,60 0,20 - ° ~ 0,002 0,12,0,45 0,17
1
'°,022 

66 ! 1895 4 0,9930 8,57 1,94 0,55'1 °,14 -! ° iO'007 i)i { ~~~~ ! - 0,2°
1
°,026 

67 : 1896 4 0,9991 5,81 2,28 0,85 0,22 - -- 0,003 0,081 0,53 0,24 0,026 

68 1897 2 0,9954 7,56 2,19 0,71 ' 0,22 - -- 0,003 0,08,0,58 0,18 io,017 

I I f 0,12 ' I 
69 : 1890 2 - 6,56 1,88 0,59 - 10,1301 - 0,002 ,\ (0,1,0,42 0,27 '0,039 

,0 : 1891 1 - 7,46 1,83 0,59 0,21 I - ! - 1°,005 1 0,15
1

°,66 0,18 0,050 

,I II 1892 1 - 7,26 1,78 0,53 'I - --) - :0,0021(0,1 - 0,22-

, " I,i ( _ G b .( 1893 2 0,9953 6.57 1,82 0,54 0,26 '0,1000,0230,005 0,1 - 0,19 0,023 
II e weI er , ' . I 73 i 1894 2 0,9953 7,17 1,970,64 0,20 - ° 1 0'003 : {(~1,~ i O'48 0,18 1°,033 

741 1' 1895 2 0,9935 8,60 1,92 0,53 0,23 - 0,011 0,002
1 

0,09i - 0,19 iO,016 

: I , ~::~ I; ~::::~ ~:~~ :::~ I ~:~: ~::: I = = i ~:~~; 1 ~:~~ ! ~::: ~:~: i ~:~:~ 
"'87 ii' Gertweiler 1890 2 -- 6,10 2,03 0,56 - 0,090 - 1°,0061 (~I,~1 0,5.4 0,28 1 -

1890 1 - 5,82 1,75 0,63 - - - !o ,OIO I 0,13 ! - 0,22 -

7u !i 1891 1 - 5,32 1,98 0,75 -- - - )0.005 ) 0,12 - 0, 24 1 -
80 '1 189310,99695,571,640,550,27 - 0,017 iO,006 , 0,15 --10,21 -

81 'I Goxweiler 1894 2 0,9961 6,35 , 1,62 0,54 0,18 -- ° 10'005:{(0~:1 0,60 0,19
1
°,021 

82 il 1895 3 0,9946 7,79 1,92 0,62 0,22 - ° 0,002 (0,1 - 0,18,0,034 

I I I {O:~]O , 1 

83 Hattstadt 11890 3 - 5,61 1,72 0,60 - 0,090 - 10,002 (0,1 0,47 1°,23 ',0,033 
[2] i 

84 Herlisheim (1890 1 - 5,441 1,85 0,68 -- - - 0,002 0,12 - 0,281'-
85 \ 1891 1 - 6,93 11,89 0,58 - I - - 0,030,(0,1 , - 0,23 -

86 /1890 2 - 6,64 1,98 0,64 - 10'_11 - 0,005 0,12 0,46 0, 24 1°,044 
Hunaweier 87 \ 1891 1 - 8,60 2,12 0,69 - - 0,002 0,15 - 0,21 -

88 Jebsheim {1889 I - 5,95 1,85 0,60 - -. 0,005 0,17 - 0,23 I -

89 1891 1 - 4,65 1,61 0,52 -- - - 0,05°
1
(0,1 -- 0,25 1-

90 ('889 1 -- 6,44 1,86 0,67 - - -- 0,002 (0,1 -- 0,24 -

91 Ingersheim 11891 1 - 6,99 1,81 0,60 = = = 10,~31,(0,1 1 = 0°',2231 1 = 
92 1897 1 0,9969 6,27 2,12 0,70 

Konig, Nahrnngsmittel. 1. 4. Ana. 78 



1234 Alkoholischc Getriinke. 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

No. ! i 
Gemarkung 

und 

Jahrgang 

c 
a> 
~ 

f 
IL .. 
a> ... 
.c .. 
N 

... 

.c 
<> 
'i 
a> 
CI 

ci 
'" ... 

I--~-~--

I.,:. ~ 
'0 .c 
o ... 
C 

:; ; e c» ::l 

~ Ie ;'iJi 
~ :~.~ 

I~ ~ 

,a> ..... e:o 
e"" ." ...E 
a> a> 
CI,. 

.. 
a> 
~ 
:0 
N 

-;;-3 :1 Itterswciler 

1 
94 :' Kestenholz 

i; 
95 

Kienheim 
96 

97 
98 Kirchberg 

99 

100 

101 
102 Klecburg 

til 

1890 1 - 5,1911,94 0,61 - 10,09°1 - 10,°°+°,1 1°,55 0,26 1°,047 

1890 2 - 6,10 1,99 0,76 - 0,1I0 , - I O'002 I r<ol,~ 1 0,56 0,25 -

(1889 1 - 7,0312,10 0,58 II - - - iO,005 0,15 1 - 0,20 -

\ 1891 1 - 4,71 1,62 0,70 - - - 10,001 (0,1 ·1- 0,34 -
I I ' 

(1896 2 0,9973 6,3112,05 0,68 t 0,21 - - :°,0061 0,13 0,53 0,21
1
°,033 

) 1897 I 0,9961 7,06 2,05 0,67 0,17 - - Ilo,008i 0,14 1°,54 0,21 -

r 
1889 1 - 5,51 1 2,03 0,54 - - - 0,005 1 0, 19 1 - 0,25 -

1890 I - 5,61 2,33 0,95 - - - 10,002 0,35 - 0,26 -

1891 1 - 3,29 1,70 0,58 - - - 0,007 0,15 1 - 0,26 -

[
1892 1 - 5,51 1,67 0,58 0,26 0,1321 ° jO,OOI 0,15 1 - 0,19 1°,021 

103 1895 1 0,9959 6,40 1,80 0,41 0,16 - - 10,003 0,14 - 0,21 1°,016 

104 1896 2 1,0001 4,92 2,04 0,80 0,30 -0,010 0,004 0,10 0,45 0,22

1

°,012 

105 {1896 1 1,0050 3,99 2,04 0,88 0,49 - 0,1l4 1 - 10,005. - 0,16 0,008 
106 Konigsmachern 1897 1 0,9964 ~,57 1,91 0,63 0,25 - - 10,002 1 O,ll: 0,57 0,17 0,018 

107 Kolbsheim 1890 1 - 7,83 1,99 0,48 - - - i-I 0,14' 0,70 0,2211 -

108 Kotzingen 1890 1 - 4,69 1,75 0,64 - 0,03 - '0,005;(0,1 0,41 0,29 -

109 Mittclweier 1890 2 - 5,99 1,92 0,62 - 0,07 - 10,013 i(0,1 0,43 0,25 '0,039 

110 {1890 I - 3,67 1,68 0,77 -- - - 1°,0051 0,16
1 

- 1°,24 -
,I MUhlhausen 

111 !i 1891 I - 4,94 1,77 0,74 0,27 0,168 :0,030 ,0,001 1(0,1 - i 0,20 0,033 

12 MUnster 1890 1 - 6,64 1,98 0,56 0,10 - I - 1°,0051 0,13 1°,44 ' 0,25 -

13 Nieder- (1890 2 - 5,47 2,03 0,67 - 0,090: - 10,0021 0,1°1' 0,57 0,26 -

114 Morschweier ll891 1 - 3,122,321,04 - 0,200 -1- 0,18
1
°,260,26 -

15 Niederstinzel 1891 1 - 4,05 2,16 0,75 - - - 0,020 0,1°1 - 0,26 -

16 Nothhalten f1889 1 - 6,44 2,11 0,72 _- 1 - - 10,002 0, 1°1 - 0,23 -
17 l1891] - 5,14 1,80 0,64 -- - 10,001 0,101 - 0,27 -

18 Ober-Bergheim 1891 I - 6,99 1,90 0,70 - I - - 0,001 (0,1 - 0,19 --

19 1889 1 - 5,82 2,02 0,57 - I - -- 0,0101 0,15 -

I If 0,19 
20 

21 

22 I Ober-Ehnhcim 
23 

24 

25 

26 

27 

28 
Ober-

29 Morschweier 
30 

31 Ollweiler 

32 Orschweier 

33 IOstheim 

1890 3 - 6,42 2,08 0,74 - 10,250 - 0,004 11 (0.1 1 0,58 
1 1 [2] 

1891 I - 5,26 1,81 0,63 0,29 'I - - 0,003 1( 0,1 0,57 

1892 1 - 7,40 2,08 0,62 0,22 0,1320,022 Io,002 ! 0,12 -
1 ' 

1893 1 0,9944 7,12 1,63 0,62 0,33 · - 1°,1051°,002(0,1 -

1894 I 0,9968 5,82 1,67 0,67 0,25 - 0,003.0,002(0,1 -

0,20 - - 0,003
1
1 0,10 -1895 5 0,9948 7,94 2,03 0,54 

1896 3 0,9984 5,73 2,03 0,67 0,23 - - 0,004 ' 0,10 0,58 
1 . [1] 

1897 1 0,9958 7,12 2,11 0,59 0,20 - - 0,002 i 0,09 0,62 

{
1889 1 - 7,00 2,11 0,78 - - - 0,002,(0,1 -

1890 1 - 4,81 1,76 0,61 - 0,070 - 0,00;,1(0,1 0,34 

1891 I - 6,21 1,86 0,67 - - - 0,0021<0,1 -

1897 I 0,9960 7,46 2,27 0,66 - - - - 1 - -

1890 2 - 5,78 1,76 0,59 - 0,070 - 0,008i{ <o~~ 0,40 

1891 I - 5,75 1,63 0,50 - 0,140 - 0,0021<0,1 0,46 

0,21 

0,28 10,037 

0,17 0,030 

0,2010,036 

0,16 1 -

0,16 !0,027 

0,19 iO,019 , 
0,22 iO,025 

0,21 10,025 
I 

0,21
1 

-

0,22
1
. -

0,23 -

0,24 : -
I 
I 

0,23 1 -

0,23 i -
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II ~ :g 100 cern Wein enthalten Gramm: 

Ii Gemarkung e ll 
I und ,,;:! '0 ::; I ~ .. ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

110'1;'11 ~ g -; f E;:~ e=: l -;; ~i 'tj 

.. 
Ol ... ~ .. 

e> ,., 
. 
'f,: 
Ole> ,,-

JabrgRng ~:. ~ E ! := .~:~ ~ ~~ 'E 
N III I'" ~ "'~ ~ ~ '" 

" ,. 
N C; i-

==~==========~=F==~==~~ ~==~==~~== 
1341' f 1889 1 - 5,33

1
'2,22'1°,72 1 - - - .,'0,01°1' .0,19 - 0,,28 1-

" Osthofen 
135 Ii 11891 1 - 4,23 1,95 i 0,78 - - -0,007 ,(0,1 - 0,24 -

136 1! J 1889 1 - 6,58 1,88 i• 0,~3 1 - - - '0,004 i(0,1 - 0,22 i -
137 1, Pfaffenheim 1890 1 - 4,94 1,66 O,d - - - 0,0021(0,1 - 0,18 -
1381. l1891 1 - 5,64 1,84

1
°,65

1 
- - - 0,005:(0,1 - 0,22 -

139:, 1892 2 - 6,86 1,6~ ! 0,54 1' - - - 10,002 ,(0,1 - 0,20 -

140 : f 1890 2 - 6,76 2,00; 0,54 - 0,110 - 10,004 1( 0,1 0,66 0,25 0,050 

141 ' St. Pilt ',1893 I 0,9933 8,41 1,84 0,47 jO,18 - ° 10,002 i(0,1 - i 0,20 -

142,1 1894 1 0,9941 ~,56 1 1,81 0,48 ,0,07 - ° '\ 0,002 0,10 0,59 ; 0,220,026 

143! e892 I - .,65 )1,76. 0,44 :°'13,0,16°

1

' ° - 1(0,1 - 0,19 0,033 

144~: Rappo!t8weiler*) 1 1893 I 0,9946 7,66 12,0°; 0,51,0,22 1 - ° :0,005 1 0,15 - 0,18 -

145 :! , 1894 5 0,9982 7,26 ,2,26 '1 °,87 1°,30, - ° 10,001 0,16 - 0,22 -

146 ' ,f 1893 I 0,9938 7,79 11,89 0,51 :0,24 10,1281'°,0090,0021 0,10 0,57 0,17 0,017 

147 189720,9942839218, 056 1 - - - - - - 0,19 -Reichenweler \ I 1 

, I ' I," 1 I I ' 148 Riedwasen bei I 
Schlettstadt 1865 1 - 7,07 11,92: 0,641- - 1 - 1 - (0,1 0,69 0,19 -

J 
1893 2 0,9958 6,23 1,70 0,61

1
°,31

1
°,116

1
°,068,°,004:(0,1 0,46 0,15 0,014 149 

150 II 
151 I' Rixhcim 
152 .1 

153
11 

154 Ii . 
'I Roshelrn 

155 j 

156 il 
157 ; Rott 

Ii 
158

1' 

159 '1\ 

160 I 

161 

162 Rufach 

163 

164 

165 

166 

167 1 

168 1i Schllrrach-

169 'I'; Bergheim 
t 70.1 

1894 2 1,0004 4,95 ,2,05 1 0,93 0,43
1 

- 0,010 ,°,002 0,14 - 0,24 -
, I I _ I , I _ ll895 2 0,9955 6,67 :1,67

1 
0,50 10,27 1°,0190,005 0,06 0,17

1
°,009 

1896 2 0,9981 5,5111,89 1°,60 10,29 - - 0,001 0,07 - 0,20 10,o13 

1897 I 0,9960 6,531,73 0,65 - = = - - \ - 0,17 = 

f 1890 1 = 6,10 [1,91 1 0,68 - = - IO,004 [ 0,15 - 0,17 = 

11891 1 - 5,32 11,95 0,66 - - - 0,003 : 0,18 1 - 0,21 -

f188!! 1 - 6,73 2,02 ; 0,61 - I - - 0,003 : 0,17 - 0,22 -

\18911 - 4,28
1
1,99 1 0,77 - I - - 0,005 1 °,19 - 0,24 = 

18899 - 7,251,8810,60 -liO,090 = 0'008ii~::7[5J I 0'61 0,200,019 

1890 10 - 6,36
1
2,1°

1
' 0,77 - - - 0,002

1
\ (0,1 [4J 0,53 0,20 0,035 

" I , I 1(0,29[2J 1 
18914 - 6,7_2,07

1
°,77 : -0,370 - 0,002 \ ( 0,1 [2J , O,54 0,22 -

1892 2 - 7,72 \1,88 i 0,52 0,23 ,0,132 ° 0,002 1 {(ol~ - 0,21 0,018 

1 I I I ' 
1893 2 0,9945 7,17 1,65 0,59 0,31 , - 0,0550,001.(0,1 

1 
1 (0,10 

1894 2 0,9948 6,90 1,77 0,53 0,23 - - 0,002 il ( 0,1 

0,18 

0,19 0,016 

6 ° 99 - - 0006 1. 10,12 [5J _ 1895 , 34 8,42 1,84 0,55 0,21 , :1 (0,1 [IJ 0,18 0,012 
[2) 

0,51 0,23 0,020 1896 4 0,9977 5,99 2,080,73 io,19 -

1897 2 0,9959 7,46 2,27; 0,79 ,0,19 -
I , ; 

\

1894 

1895 

1896 

1897 

4 0,9964 5,91 1,91 1°,55 1' 0,21 1 -
1 0,9946 8,03 2,03 0,55 0,13 '1 -

4 0,9990 5,35 2,0°
1

°,77
1
°,26 -

1 0,9964 6,47 1,97 0,67 0,26 -

- 0,002 0,08 

0,018 0,06 

- 0,008 0,11 

- 0 ,005 0,10 

- 0,003 0,09 

- 0,002 0,11 

0,61 0,22 0,018 

0,40 0,21 0,014 

- 0,22 1°,033 
0,48

1
°,21 0,015 

I 0,54 0,20 ,0,022 

*J Der Wein enthielt 0,0006 g freie und 0.0043 g gebundene schweflige Saure. 
78* 
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1 

I 
110'1 

II 

Gemarkung 

und 

Jahrgang 

.a 
f ... .. ., 
'a 

:;: 
m 
N 

::: 
o 
'i ., 
<II 

.; ., ... 
II) 

'0 ... 
o ... 
C 

,., .. .. 
s'" 
S"" m: .­.,., 

f .,'" .-,," .,. 
.. c 
"'0; ,. 

I 
.. I .: ., .. ... ., 
o .. 

.;: I~ 

, . ., 
..~ 
"0 c .. 
i· 

171 II 
1721i 

I 

173 'i 
174 i'l: Scherrweiler 

175, 

176
1: 

177" 
il Schlettstadt 

1781, 

17911'1 Sennheim 
180 
181 II Sigolsheim 

182 il: 

1831 

184 :: 

I 
Sieinbach 

185! 

186,1 

187 :1 

1881 Steinseb 
" 

189 'I 
190 I Sulzmatt 

191 :1 
i: Sundhofen 

192 'I 

::: II 

~:~ II Thann 

198 II 
Ii 

199' 
II 

::~ Ii 
202 11 Tiirkheim 

203 

204 

205 Uffholz 

206 

207 

208 

209 Vogtlinshofen 

"',. 

1891 1 

1892 1 -

6,6611,9810,50 I 0,1~ - - 0,01O! 0,15 0,61 0,341 -

6,6711,68 0,51 I - - - 0,003
1 

0,14 - 0,24
1

°,036 
1893 1 0,9955 

I:::: 2 0,9947 

2 0,9934 

2 0,9963 

7,22 1,93 0,6°',°,27

1

°,1040,0460,004,,°,18 0,69 0,20 :0,036 
I I 1/ 0 ,10 I 

7,2911,79 0,64
1

°,24 - ° 0,004\(0,1 0,49 0,18 iO,024 

6,80,1,73 0,43 0,191- - 0,0021 0,06 - 0,20 jO,014 
1896 

f 1890 2 

\1891 2 

6,40: 1,91 0,53 0,17 - -- 0,005
1 

0,10 - 0,21 jO,012 

4,4411,69 0,66 0,111- - 0,006:<OI,~ 0,27 0,24 ,°,047 

4,79,2,03 0,80 0,38 - - 0,005: 0,10 - 0,281-

1893 2 0,9941 7,19 1,69 0,48 

f 1890 2 - 6,47 2,25 0,60 

1 1891 1 - 7,13 2,04 0,64 

1890 1 - 4,96 1,66 0,65 

1892 1 - 6,39 1,57 0,62 

1894 1 0,9978 5,02 1,70 0,68 

1 0,9934 7,73 1,61 0,43 
[

1895 

2 0,9965 6,18 1,98 0,54 

I 0,9980 5,83 1,98 0,49 

1896 

1897 

1891 1 

/1890 1 

1 1891 1 

11889 1 

11890 I 

1890 2 

6,79 2,08,0,74 

4,81 

4,59 

3,65 

1,58
1
1 0,61 

1,80 , 0,62 
, 

1,77 0,76 

5,32 1,72 0,53 

6,08 2,02 0,71 

0,24 r - 0,059 0,002 (0, I -

- 10,110 0,004 1 0,10 0,50 

0~8IiO'~2 ~ ~:~~:i~~:: = 
- 1 - 0,003(0,1 -

0,24 i - ° 0,002;(0,1 -

0,24 '

1

- 10,0030,0021 0,07

1

' -

0,25 - 1 - 0,001 0,06 -
I 

0,18 - 1 - 0,002 0,08 0,57 

- I - - 0,002 0,121 -

- 10,140 i - o,oolko,1 0,36 

- - I - 0,005 '(0,1 -

0,15 iO,OIO 
0,32 '0,054 

0,30 '0,041 

0,23 1 -

0,15 1 -

0,19 iO,022 

0,15 10,012 

0,19 0,008 

0,24 0,038 

0,22 -

0,18,0,028 

= =1= 
- -1-

0, 21 1 -

0,003 0,13 - 0,241-

;0,006 (0,1 - 0,231-

10,002 0,12 - 0,24 I --

1891 2 2 5 00 - 0002110,18 5 - 5,83 ,2 1, 0,24 - , \ (0,1 0,51 0,2 0,036 

1892 1 - 5,98 1,90 0,52 0,21
1
°,1520,0150,001 1(0,1 - 0,19 0,029 

1893 1 0,9972 6,10 1,82 0,71: 0,25 0,0361°,121 0,003!(0,1 0,44' 0,22 0,023 

1894 I 0,9970 6,57 2,26 0,61: 0,091- ° 0,0021(0,1 - °'22

1

:°'°41 

1895 2 0,9947 7,23 1,83 0,52 0,23 - 0,0780,0031 0,08 - 0,19 0,012 
[1] 

1896 4 0,9965 7,15 2,21 0,68 0,21 - - 0,002: 0,09 0,67 0,22 0,022 

'/0,08 1 1897 2 0,9986 6,12 2,22 0,62 0,21 - - 0,010: I (0,1,0,59 0,24 0,045 

11893 I 0,9925 8,29 1,67 0,48 0,21 0,108 ° 0,002'(0,1 0,44 0,16 0,018 

11895 I 0,9931 8,38 1,92 0,35 0,11 - ° 0,002,(0,1 - 0,24 0,033 
I 

1892 1 - 6,17 1,80 0,67 - - - 10,001(0,1 - 0,19 -

1893 1 0,9946 6,67 1,52 0,51 0,19 - 0,031
1
°,002, (0,1 I - 0,14 -

1894 2 1,0008 4,70 2,25 0,93 0,24 -

[
1895 2 0,9949 7,13 1,70 0,51 0,20 -

1896 I 0,9979 5,89 2,04 0,73 0,21 -

1897 I 0,9990 5,38 2,24 0,60 0,15
1 

-

1890 1 - 5,19 1,82 O,~5 - 1°,°901 

° i /0,12 _ 8 
,0,004 I (0,11' 0,22 0,03 

° 10,005 (0,1 - 0,19 0,026 

- 0,0011 0,06

1

' 0,50 0,23 0,041 

- 10,002 0,07 0,54 0,22 -, 
- 10,0021(0,1 0,48 0,23 -
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Ii c - 100 cern Wein enthalten Gramm: 
II 

.. .0::: 
Gemarknng ... u , 

II f "i I' S'I ... c i .. , 
I ~f-:; ... .. "0 :: ... ........ 

! I" ~ 
t:: .. ~ No. ,I und .. CI CD 0 E:I 

I 
~ f~ ~ "':;3 1 e:4 .. 

Ii 
.. .0::: :! • -. . ... .. I~~o ... g 0 I"' ~ ~ I"· c ... ... " " "0 ... ';( "c .:aI~1 

Jahrgang :.; .. < 
.:aJ ._ • ~ OJ ... ~ .. '" >0 c_ 

" 

... ... ,.;"'~ .;~ ~ 
.. N iii .OJ ~.-

" 
.. '" 

CI ... 
" 

N 1 ~ 
------~ .. =-==-. -=-~..,.~- ~- =;::.=- - - - -- ----------------------

210 
~I Vugtlinshofen 

211 :! 

212 ,i Waltenheim 

213 ; 
Weiler bei 

214 Schlettstadt 
215 

216 

217 'I 
218 1 

219 il Wcissenbnrg 
220 :1 

221 

222 

223 Westhalten 

224 ,1 Westhofen 

225 Ii Willgottheim 

226 'I 
227 11 

228 II Wintenheim 
2291 
230 !i 
231 1 

:1 
232 : 

ij 

~:: ,I Wolxheim 

235 il 

::: Ii 
238 "I Wiinheim 

2391 Zellenberg bei 

i Beblenhcim 

I 
24° 1 
241 i Zellweiler 

242 :1 

r 1891 2 

11892 1 

1890 2 

11892 I -

11893 1 0,9962 

1894 1 0,9979 

r ~::~: = 
1893 1 0,9972 

I ~ ::: ~ ~::::~ 
1896 1 0,9974 

1897 1 0,9974 

1897 1 0,9955 

1890 1 -

1890 1 -

11890 2 

1891 1 

l1893 1 

1894 1 

1897 1 0,9939 

1889 1 -

1890 2 -

1891 1 -

1892 1 -

1893 2 0,9951 

1896 2 0,9981 

1897 2 0,9995 

1890 2 -

1891 2 -

f1891 1 -

11893 1 0,9944 

1895 1 0,9970 

6,7512,20 0,i9 - 0,440 - 0,002 :0,14 0,57 0,24 -
I [1] ! [1] 

;,53 11,63 0,63 - - - 0,0021'(0,1 - 0,15 -

6,4611,89 0,52 - 0,0700,003 - (0,1 1 0,51 0,22 -

5,51 1,94 0,88 - - 0,0011<0,1 - 0,18 -

6,23

1

1,69 0,60 0,29 - 0,0330,0041 0,121 - 0,18 -

! I 1 5,74 1,94 0,73 0,23 - ° 0,003 ; 0,10 ' - 0,20 -

7,42

1

2,57 0,64 - - - 0,020 0,15 - 029 1 -

5,76 1,91 0,61 0,18 - - 0,0101 0,12 0,63 0:20 0,035 

6,75 2,08 0,81 0,36 - 0,1210,005 0,10 0,43 019 1° 03 

5,62! 2,37 0,90 0,33 - ° 0,004: 0,17 - 0'241'-

8,oi l l,90 0,55 0,26 - 0,0540,005 ; 0,08 \ - 0:18 0,01 

6,40 , 2,03 0,65 0,29 - - 0,004 ! 0,101 - 0,19 ,0,006 

::~: ! ~::~ ~:~: o~_o = = 0'005 '1 0~81 O~I :::: 1o,:, 
7,07 1,88 0,56 - 0,160 - 0,010 0,101 0,44 0,18 -

5,56 1,73 0,51 - 0,120 - 0,002
1

(0,1 - 0,17 0,025 

6,87 1,73 0,52 0,09 0,090 - 0,004 ,(0,1 0,59 0,18 10,036 

7,33 1,78 0,60 - -I = 1°,002
1' 0,15 - 0,19 -

7,81 1,75 0,48 - - - - 0,20 -

10,32 2,04 0,62 - - - 1 - - - 0,16 -

~:::i :::: ~::: = = = 10,:3 1 o~o ! = ~::: = 
i 9 ° 0 100 1 006 i (0,13 ' - 7 1 8 ° 028 6,32 [ I , 4 ,69

1 
-, - (, il (0,1 0,0 0,1 " 

5,45 11,93 1°,58' 0,18 - - 1°,0201 0,16 0,60 0,21 ,°,040 

7,6211,92 0,60 0,21
1
°,152 - 0,001 0,11 - 0,181°,026 

7,i7 2,09 0,66 0,31 0,1320,091 ',10,002 0,15 0,50 0,18
1
,°,009 

5,61 2,08 0,77 0,29 - 0,0180,006 0,10 0,55 0,20 ,0,021 
[I] 1 1 (I] 

4,99 1,98 0,72
1

°,31 - - 10,005 : 0,09 0,45 0,2° 10,024 

6,12 1,72 0,70 - 0,180 - 0,002: (0,1 ' 0,46 0,161-

8,51 1,90 0,41 - - - 0,001: r (~: 0," 0,22 i -
5,1412,44 0,92 , - - - 0,005 0,12 - 0,22 1 -

6,79
1

1,66 0,441°,23 - - 0,002 0,071 - 0,16 iO,010 
5,89 1,84: 0,62 0,31 - 0,0980,006 0,09 - 0,17/0,007 

Elsasser Weissweine, Mittel 1-1°,99611 6,« I 1,92 1 0,641 0,2SIO,lS~IO,026 iO,004 1 0 .. ~91 O,IiSI 0,22 1°,026 

0) Vergl. Anmerkung 0") S, 121~, 
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b) Loth ri n ger Weissweine. 

II :;; ::; 100 cern Wein enthalten Gramm: 
, Gcmarkung ... c> 

I e -.. :. "I I',s ... C'''II: a.. .......... _ ~ I" _co. No. und ... m '0 .:.l E G):= E::::I a; G) :::::I ~ ~ 
I, .,.c I' :! le:;'ii e'lll -;; -.. .. ... .. 

. 
f~ 

1 

"a ci ~ - .~ = "c: c: f:: of 0 0 

=1'(=' ====J=n=h=rg=a=n=g==~~~=tt="=ol=C_.=I='::~,~in~ .;_~ , ~ ! ... ~ ~ ~ & 
"0 c_ 
i" 

1/ Arrv 1890 I - 6,78 2,1411,10 I = IIO'~OI!, = I, = 1(0,1 ! 0,69 
2, Ars a. d. Mosel 1892 1 - 7,79 1,89! 0,64 1-
31 Chateau Salins 1889 1 - 5,69 1,85' 0,82 - - I - 0,002, 0,10 -

4! Chazelles 1896 1 0,9938 8,42 1,98 0,62 0,291 - 1°,0460,0011 0,22 -

i 
0,1310,040 

0,18 1-
0,18 -

0,14
1
°,007 

51 r 1889 1 - 6,83 1,93 0,69 - -, - 0,003 0,10 -

6, 1890 1 - 5,55 1,9l) i 0,86 0,18
1

'°,104 1 00,003,(0,1 i -
71 1892 2 - 6,47 2,02 0,80 - - - 1 -- 1 - 1 -

81 Gentringen [1894 2 0,9991 5,80 2,33 0,90 0,410,3521°,0041 - I 0,14
1 

-

10,23, -
1 , 

I 0,28 :0,054 

0,20 I -

0,22 0,038 
*) 

0,190,011 9, 1896 3 0,!l996 5,09 ~ 1,93 0,90 0,341- 10,024!0,004
1

1 0,07: 0,43 
ii, I [1] I ! [1] 

10' 1897 2 0,9967 6,44 2,16
1

'°,76 0,30 I - ,0,0600,003
1 

0,07 0,62 0,19 0,036 

0,170,035 1 ' ' 11 Longeville bei f 1890 2 - 6,26 1,80 0,74 0,35,0,1450,139,0,002, 0,13 0,50 

12 Metz 1 1892 1 - 7,13 1,81 0,46 - I - l - ! - i -- 0,23 1 -

13 Nieder-Kontz 

14 Noveant 
15 Ober-

16 I Gcntringen 
17! Pange 

I 
18 I Salonnes 

I 
19 1 

201 

21 I Scy 
22 

23 

24 

25 

26 

27 

::(''''k 
3li1 

32 !i Vallieres 
33 ii Van x bei Metz 

" 

34 'I 
'I 'Vic 

35; 

18902 - 578222100-0090-:000/(0,1° 062 
, " I ' I' \ (0,1 ' 

0,18 1 -

1892 I 

(1890 I 

11891 1 

1889 1 

, 
- 7,12 2,02 1,00 - 1 - - I - ,- - 0,15 -

- 6,36 1,85 0,60 - 0,0801 - :0,005 (0,1 0,47 0,22 -

- 3,88 2,14 0,93 - - 1 - I - - I 0,34 -

- 5,69 1,87 0,55 - 0,0401 - 1'0,050 1 0,09 0,60: 0,23 -

_ _, (0,10 I 
18902 7,451,930,60 0,1\01- 1°,003 1(0,11- 10,21 iO,042 

1
1890 1 - 7,27 2,37 0,94 - 0,130 - 10,005: 0,18; 0,65 0,21 iO,017 

1891 2 - 4,94 2,25 1,16 - 0,320, - ! - I 0,13 0,41 0,2°

1 

-

't1892 I - 921 192 08 9 - - 1 - '0004 0,10 - 014 -, , , - ! 1 ' , 

1895 1 0,9935 9,31 2,25 0,77 0,27 - io,074Io,001 0,16 - 0,18,0,033 

1896 I 0,9950 8,56 2,35 0,70 0,35 - ,0,016
1

°,001 0,27 - 0,15
1
°,008 

)

1890 I - 5,37 2,66
1
°,76 - 0,080 - 10,002 0,10 0,47 0,19 1°,031 

1891 1 - 4,47 1,72
1

°,78 0,27 - - ,0,001 (0,1 0,44 0,22 0,034-

189:! I - 6,75 1,85,0,67 0,26 0,1200,0240,001 0,11 - 0,17,-

1893 1 0,9960 6,74 2,0110,70 0,32 0,0560,0651°,002 (0,1 ,0,74 0,18 '0,029 

1
1894 I 0,9979 5,24 1,69 1 0,70 0,30 - 0,03010,002 (0,1 i 0,34 I 0, I 7 0,023 

1895 2 0,9971 6,51 1,99: 0,88 0,33 - 0,042(,002 {<o~~1 - 1°,19 0,018 

1
1896 2 0,9975 6,20' 2,03 'I 0,74 0,34 - ,0,027 ,0,002! 0,08

1

1 0,67: 0,18 ,0,012 

1887 1 0,9964 7,2612,23 0,70 0,30 - 1 - '0,002: 0,09 0,6710,18 '0,028 

1880 1 -- 5,99 1,56 0,60 - 0,0801 - 0,0021 0,10 1 0,481 0,17 -

1890 1 - 6,94/2,331°,74 i - - i - - - - 0,25 -

(1891 1 - 6,43 2,49 11,29! - 0,200'1 _- _- I, _- °_,51 1°_,13 -
'1892 I 0,9986 6,64: 2,271 0,63 I - -

Lothr~:i~e Weiss- } Mittel I-I 0,9968/6,5212,05! 0,79 1 0,37 10,131Io,042!0,0041 0,10 1 0,551 0,19 1°,028 

*) Der eine Wein enthie1t 0,096 g Kali (K.O). 



Zahl 

Jahrgang der 

Proben 

1892 50 

1893 56 

1894 34 

1895 49 

1896 59 

1897 38 

1898 24 
**) 

1899 27 
**) 

Deutsche W cine. 

Schwankungen der Jahrgangc 1892 -1899. *) 

Alkohol 

5,37-9,36 

~,57-8,56 

4,45-10,32 

5,19-10,66 

3,99-8,56 

4,83-8,70 

-.c 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

ExtraU 1 oesammt-Sliure'l 
(Weinsaure) 

Zucker Olyoerln 

1,51-2,42 0,44-1,17 (0,1-0,65 
[26] 

1,52-2,76 0,42-1,14 0,07-0,17 0,43-0,74 
[50] [l4} 

1,59-2,35 0,48-1,14 {0,1-0,20 0,30-0,60 
[33] [7} 

1,56-2,2;' 0,35-0,89 0,06-0,18 

1,69-2,62 0,46-1,07 0,03-0,28 0,41-0,71 
[57} [26} 

1,73-2,49 0,49-0,92 0,02-0,14 0,43-0,69 
[26} [26} 

1,53-2,13 0,40-0,72 
*') 

1,84-2,63 0,43-1,37 
**) 

II. Rothweine. 

1\) Elsasser Rothwcine. 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

1239 

Mlneralstoffe 

0,14-0,25 
[46] 

0,11-0,25 
[6] 

0,16-0,26 

0,15-0,28 

0,14-0 ;,2 

0,16-0,28 

0,18-0,33 

0,16-0,33 

'I 

Ho· '1 
,I 

Gemarkung 

c 
CD ... 
o 
~ 

" 'i 
---;---,--=-;-.:. ~ I. 

und 

Jahrgllng 

dl . , BeblenhelID 
211 

3 ,i Bergbieten 

4 ii 
il K" . I 5 ,j omgsmnc lem 

6 11 
7 1/ Hattstadt 

8 i[ I{irchberg 

9 /1 
Ii 

\0 Ii 
II II Ober-Ehnheim 

12 !i 
13,· ., 
14 1\ 

,I 
15 Ii St. Pilt 

16 :1 

.. 
CI) ... 
:;: 
IS 
N 

JI887 6 

LI88S 2 

CI 
.; 
CD ... 
I/) 

'0 ... 
" ... 
< 

EE~:~ e; 
- ;,= :=.~ .,.E 

CI :;: .;~ 
~, 

8,05 2,56 0,94 

7,64 2,23 0,59 
-1- I - 0,21 1°,65 10,20 0,017 
- I - I - 0,161°,77 I 0,22 0,016 

1891 1 - 5,66 1,89 0,i4 - - - [°'10°

1 

0,15 1 0,55 0,19 -

f1891 1 - 5,90 2,47 0,90 0,26 - -, - 0,11 0,44 0,25 -

11896 1 0,9976 5,57 1,67 0,39 0,19 - - [0,007 - - [ 0,20 0,007 

1897 1 0,9990 5,64 2,09 0,55 0,19 - - 1°,1001 0,13 0,49 0,28 0,034 

1891 1 - 7'9412'36 0,55 - - - o,looi(O,1 - 0,25 -

1897 1 0,9987 6,14 2,24 0,91 0,39 - - 10,050i 0,1°1°,42 0,21 0,025 

1
1892 1 - 7,32 2,34 0,65 - - - 10,0201 0,10 - 0,21 -

1893 1 0,9952 7,06 1,80 I 0,56 0,13 !U,132 ° 10'0101 0,12 1 0,43 0,19 1

1
°,036 

l1895 1 0,9951 8,49 2,35 0,43 0,15 - - - 0,11 - 0,25 0,029 

1896 2 0,9981 6,99 2,61 0,61 0,17 - - 0,010/ 0,12
1
°,54 0,28 iO,033 

1897 I 0,9972 7,12 2,41 0,60 0,14 - - 10,01°
1

' 0,05,0,58 0,29 0,043 

/1891 1 - 7,19 2,51 0,50 0'::'8 1 = - 1°,100 0,15 ! 0,70 0,30 0,065 

11892 I - 8,25 2,33 0,50 - 10,0501 O,IO[ - 0,29 -
1893 1 0,9947 9,04 2,49 0,53 0,11 !0,143 ° ,0,040 0,15 ; 0,63 0,29 ;0,051 

*) Der Gehalt an a) Extrakt (ahztiglich des 0,1 g iibersteigenden Zuckergehaltes), b) Extrakt minus Nichtfliichtige 
Silure, c) Extrakt minus Gesammt-Silure und d) MincralstotTcn lag, soweit die erforderlichen Bestimmungen ausgefiihrt 
sind, unter den Forderungcn des Weingesetzes (1,6, 1,1, 1,11 brzw. 11,13 g) bei 'Veinen: 

1892 1893 1894 18U5 1896 
:l 4 I f Extrakt. . . . . . . . . . . 

Z hi d W' Extrakt minus Niehttltiehtige Saure 
n 

1897 
'11 

" 

1898 

n 

IR99 
<1 
2 
2 a cr emc I " "Gesammt-Saurc .. I) 

Mineralstoft'e . . . . . . . . ' I) 4, 0 II II II II 11 
G. Amthor (Forschungsberichte tiber Lebensmittel 1894, I, 19) uud Th. Hoffmann (daselbst 168) berirhten 

gleirhfalls tiber an Extrakt und Mineralstotren arme 1893-er Elsasser W cine. 
**) Nach G. Sonntag (Arb. Kaiser!' Gesundh.-Amt 1901,18,355). Bei dem angcgebl'nen Extrakt sind die 0,1 g 

tibcrsteigenden Zuckermengcn in Ahzug gehracht. 
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1'1 ! ~o Gernarkung 0 ______ .1_00 ccrn Wein enthaltcn Gramm: 

I d: 1 :,.!. 8'1 I CD I c f a= I' _c:..' t-
NO·i' untl ~ ~ ~ ~ ~;:~i ~:! ~ .!!== ~ I': ~~ ~f~~ 

']1 "a 0 oM _ ":ell C I III ~ C G • .a 0 ~ CD 0 • ~ ~I 
1:

1, .Jahrgang :c:. c .: :U)~:"ii a; .::~ ; ~ -6 =':iO ,g=:e=.. 
~,,=_=. ========,J~ II) ,= ~,=~ ~ ~ = .. "-

I! 
17 I' St, Pi It 
18 II 

19,1 Quatzenheim 
20 Reichenweiel' 

21 Rott 
22 

23
1

1, Rufach 

241 

25 ii' Steinbach 

26
1 

27, . 
II Welssenburg 

28
1 291 
I' 

30:' Winzenheim 

r 1895 2 0,996519,21 ]2,891
1
°,63 i 0,131 - ° IIO'1001{<ol,~ - 10,35 :0,060 

11897 1 1,0001 7,19 3,32
1

°,691 - - -, - 1 - - 0,39 1-

1890 1 - 7,07 2,15 0,53' - 0,090 - ,0,020, 0,14 - 0,21 0,030 

1892 1 0,9954 7,91 2,15,0,44 0,15 - ° 10,020, 0,10 - 0,20 -

1889 4 - 5,68 2,241°,50 - -, - 0,020! 0,19 - 0,26 -

f 1888 1 - 6,00,3,25: 0,85 - - i - -I 0,15 0,93 0,21 0,030 

1889 1 - 6,40 2,47 i 0,85 - - 1 - - 0,16 0,51 0, 17 1°,02;, 

l1890 _'> _ _ I _ 1(0,17 1 
8,32 2,22 0,55 0,1501 0,08°,l (0, 11°,64 0,26

1

'°,036 

1897 1 0,9999 6,47 2,60 0,81 i 0,15 - I - 0,10°
1
' 0,09

1 

0,52 0,26 0,054 

[
1893 1 0,9959 7,39 2;21,°,461°,16 - 1 ° 0,020 0,12 - 0,24 -

1895 I 0,99408,771228]0,50 0,19 - -10,0111°,1°1 - 0,24 -

ll896 2 0,9976 7,4612,631°,78 0,30 - 0,006io,032 0,10! 0,67 0,24 0,026 

1897 1 1,0015 6,34]3,21 1°,67 0,23 - - ,0,050] 0,08; 0,6°1°,341°,027 
1890 1 - 7,20 2,36 0,64 - 10,05°1 - 10,0501 - 10,71,0,24 0,041 

Mittel I-I 0,997317,1812.411 0,61IO,I84'0,118!0,00IiO,0!81 0,1210,60 1 0,26 ,O,03! 

1 r 1889 

2 Ancy a. d. M. 11890 2 

b) Lothringer Rothweine. 

5,07 2,02 0,70 

6,57 1,94 0,58 0,080 

10,050 0,12 

1

0,050 0,12 

0,020 (0,1 

0,050 (0,1 

0,020 0,12 

0,020 0,17 

0,065 0,14 

0100 (0,15 

0,49 

0,241 -

0,221°,039 
0,24, -3 1891 

4 Arry 
5 

1890 

e889 

3,69 1,79 0,63 

6,14 1,84 0,56 

5,13 2,05 0,77 

5,60 2,00 0,60 6 Ars II. d. M. 

7 
1

1890 

1893 2 0,9964 7,48 2,32 0,57 

8 Briilingen 1890 2 

9 Chat~au Salins 1891 I 

10 Corny a. d. M. 1890 1 

11 Devant les Ponts 1889 1 

12 
Gentl'ingen 

13 

14 Gerbecourt 

15 Gone 

( 1896 

11897 

1890 1 

1890 2 

16 Harmucurt ( 1890 

1 7 les Marsal 1 1 891 

18 Hohen-Gentringen 1887 

19 Jouy-aux-arches 1884 

20 St. Julien h. Metz 1891 

21 Jussy 
22 
23 Longeville 

1884 

( 1890 

) 1891 

24 Lorry-Mardigny 1890 2 
25 Magny 1890 1 

7,67 2,15 0,54 

5,26 2,04 .0,58 

6,50 2,12 0,72 

6,22 2,12 0,77 

0,9997 5,70 2,18 0,78 

0,9974 15,14 1,98 0,53 

5,19 2,80 0,87 

7,60 1,95 0,49 

5,74 2,02 0,52 

5,41 2,06 0,60 

7,13 2,25 0,55 

7,33 2,08 0,62 

6,86 2,09 0,53 

7,80 1,97 0,60 

5,75 2,15 0,43 

4,95 1,71 0,62 

7,98 2,14 0,54 

6,21 1,96 0,62 

0,050 

0,20 '10,106 
0,25 -

I 

1 

I 

-I 
0,23, 

021 1-~ 0070 

1°:080 

I I 
I ! 

0,17 1 - I 

= 1°,0801 

0,23 1 -

1
0,060 

0,100, 

° 
° 

, \ (0,1 

0,130 (0,1 

0,020 0,17 

0,030 0,14 

0,07 

0,78 

0, 19 1 -

0,221 
0,27 I 
0,24 1 -

0,240,040 

0,2311 

0,19 

0, 23 1 -

0,23,0,007 

0,015 0,06 0,51 0,27 10,028 

0,0501' 0,18 0,60 0,33
1
'°,048 

0,050 0,10 0,62 0,22 0,029 
I - I 0,10 0,51 0,25 1 -

0,1301 0,1°1°,48 0,25 'I -

0,250 0,151 0,69 0,28,0,038 

0,10 0,62 0,171 -

0,12 1°,68 0,26
1

,0,024 

0,10 0,56 020 -

1

0,0501(0,1 0,54 0:29 i -
0,015 1<0,1 0,42 0,21 1'0,030 

!0,0601 0,12 0,73 0,19 -
,0,010 0,10 0,52 0,24! -



II 
II 

NO.,! 

il 
II 

Deutsche Weine. 

Gemarkung 

und 

Jahrgang 

:: !~~r:: :- -~- :::: I :::: I :::: 1-= 0:01 = 1:::::il:~i:1 o~, 
28 Marsal .11892 1 - 7,27 2,07 0,671 - - - 1°,0601 o,u.,1 -

29 1893 1 0,9957 8,07 2,170,54 1'0,23 - I ° 0,10°1°,19,-

80 1894 1 0,9984 5,7512,04 0,83 0,43 - 1°,0770,10°1(0,1 I -
81 II 1895 1 0,9968 7,80 2,37 0,51 0,19 - i - - 1 0,101 -

82 ii Moyenvic 1891 1 - 5,66 2,39 1,081 - I - I - 0,050 0,151 -

83 Noveant 1890 1 - 5,99 1,76 0,66 - - I - 0,060,(0,1 t -

34 Ober-Gentringen 1890 I - 5,69 2,18 0,51 - 0,0501 - 0,1001 0,13 0,60 

85 Pange 1890 1 - 5,25 1,93 0,43 - 0,030' - 0,040 0,10 0,43 

86 Salonnes 1890 1 - 5,56 2,21 0,75 - 0,15°1 - 0,020 0,10 0,40 

87 f 1891 1 - 6,73 2,71 0,66 - I - 1 - '0,120 0,10 -

38 1893 1 0,9942 7,76 1,83 0,50 0,240,044;0,0580,050 (0,1 0,58 

89 Scy ·l1894 1 0,9986 6,14 2,13 0,61 10,251 - 10,0230,100 0,15 0,52 

40 1896 2 0,9967 7,07 2,06 0,6310,291- 11,°,0030,050 0,110,54 
41 1897 1 0,9973 6,99 2,30 0,49 0,18 - - 0,100 0,20: 0,63 

42 Vallieres 1890 1 - 5,06 1 1,92 0,50 - 0,060 - 0,050 0,131 0,42 

43 - 4,54 II 1,88 0,77 - II - 'I' - 1'0,010 (0,1 , -Vaux f 1889 1, I 
44 ) 1893 1 0,9959 8,38 I 2,37 0,44 0,141 - 1 ° 0,100 0,18 -

45 j 1889 1 - 5,98' 2,14 0,65 -, - 1 - 1°,020 0, 1311 -

! i, i{ (0,11 
46 1890 3 - 6,58 i 2,29 0,82 - 10,170 i - '0,0671 0[,~~31 0,60 

47 Vic \ 1891 2 - 4,6312,20 0,881°,16,0,39°1' - 0,0251(0,1 I' 0,44 
. [1] , [1] I 

48 1893 1 0,9968 6,41 'I· 1,88 0,52
1

°,19.0,172

1

' ° 0,050 0,12 0,57 

49 1894 1 0,9996 6,08 2,49 0,63 'I· 0,19 I - ° 0, 15 °1 0,10 0,52 

II 1 : 1 10,13 50 Wallersberg 1890 2 - 6,14 I 2,37 0,61 I - io,0501 - 0,060 1\ (0,1,0,64 

1241 

0,22 !O,037 

° 221 -
, ! 

019: -

0:22 i -, 
I 0,20 1°,028 

0,27 iO,008 

0, 23 1-
0,21 -

0, 28 1'°,046 
0,31 -

0,25 1'0,020 
0,25 -

0,23
1
°,019 

0,23 0,041 

0,19 10,018 

0,27 0,043 

0,27 -

0,21 -

0,40 -. 

0,28 -

! 
0,240,031 

0,26 1°,030 

0,24 '0,026 

0,31 0,047 

0,26 

Mittel I-I 0,997216,20 12,10 i 0,631 0,22 ;0,101:0,016,0,064: 0,11 i 0,66 i 0,24 10,031 

Vergleichende Untersuchung mehrerer Weiue von sehr gesuchten Rebsorten. 
Von M. Barth (Weinban u. Wcinhandel 1890, 8, 33; Vicrteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 

1890, 5, 58) . 
.,' . _--

!I S- 100 ccrn Wein enthalten Gramm: .. -I· ""~ 

I 80·il 
.,-, 

io!1 I 
-" = t: , ~ ~ " .. ~ Bezeichnung der Rehsorte .. 0 Ci ::0 CD ~ .. !~ °ID~ 
.s-~ "" :! E ... :@ -:; ... ., '="0 0 :::.5 C ... ., 

I 
" "0 :-::,,~ 

! ~ "'-ti ... -;c .. 
I 

'" >0 Co. 
0" C .,en " CD .. N Ci Ii" .,g.~ 

II 
... ... e, CJ ~ ~ CJ B. 

, 
I 

1 1 

Rothweinc"). . 
Burguuder, blau 86 8,71 2,64 1,00 0,10 0,05 0,30 0,65 0,18 0,013 

211 
St. Laurent. 84 8,37 2,69 1,00 0,10 0,05 0,22 0,69 0,20 I 0,014 

3 :I Miillerrebe 86 8,71 2,72 0,85 0,09 0,01 0,30 0,64 0,19 0,020 

*) In Hinsieht ihrer Farbenstiirke ordnen sieh die Rothweine (zunehmend) wie folgt: No.2, 5, 6, 4,3, 1. 
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I S' 100 cern Wein enthalten Gramm: .. -.c;!: 

I 
.2"'5 I I ~I 

I I I 
lI":: 

I I ::> c 11= . L 
'0 I 

.. IE., a :! 0. C 
No., Bezciehnung der Rebsorte CD~ ... 0 CD ;:: iii., i~~ 

I '" .c .. 
E :; 'iJ51 

.. ':t ... CD 0.1: .. ~ 0 

~ 
"0 .. .", ... 

I 
I .... ·: c of .. 

I 

., 

I 

c .. 

I 

CIO:cIS Cl 
0" -", ~ 0; :s >0 .:.~ I E@, C CD N CD ii-

'I .; ~I ,. 
'" ... 

'I Limberger i4 7,49 2,36 0,88 I 0,14 0,05 0,12 I 0,69 

I 
0,19 0,019 4, 

511 Portugieser 74 7,60 2,43 0,85 0,10 0,12 0,15 0,71 0,26 0,016 

6 II Lasca (friihe Wiilsche) 76 7,33 2,51 1,03 0,16 0,05 0,20 0,52 
I 

0,21 0,019 
'I 
Ii WeiSBweine. , I 

;1 Ruliinder (Pinot gries) 96 10,46 2,46 0,78 
I 

0,07 - 0,35 0,67 0,15 0,01& 

Feigentrauhe (Saurignon) 94 8,86 2,16 0,77 0,07 - 0,30 

I 

0,67 0,14 0,011 

31 
: 

Orangetraube 88 9,00 2,42 1,05 O,ll - 0,30 0,61 0,18 0,01 (} 
Il 

41' Manharttraube 84 8,14 1,97 0,91 0,10 - 0,19 0,58 0,14 0,011 
,I 

5 ! M uscateller 74 7,60 1,98 0,85 0,05 - 0,10 0,64 0,18 0,014 

6 II Rothgipfler 78 7,27 2,97 1,60 0.13 - 0,30 0,57 0,19 0,01!~ 

7;1 Pikolit (Balilfant) . 64 7,00 2,27 1,20 0, II - 0,10 0,58 0,15 0,006 

Schwankungen der Jahrgiinge 1892-1899.*) 

Zahl 100 cern Wein enthalten Gramm: 
Jahr-

der 

I 
I Geaammt -Slure I 

I 
I Iineraistolfe gang Proben Alkohol Extrakt 

(Weillsaure) 
Zucker Glycerin 

1892 4 6,63-8,25 2,07-2,34 0,:;0-0,57 0,10-0,19 - 0,19-0,29 

1893 11 6,41-9,04 1,80-2,49 0,44-0,57 (0,1-0,19 0,43-0,63 0,19-0,40 
[4] 

1894 5 5,20-6,14 2,04-2,57 0,61-0,84 (0,1-0,18 0,52-0,52 0,20-0,31 

1895 5 7,80-9,21 2,28-2,90 0,43-0,65 ( 0,1-0,18 
[~] 

- 0,24-0,35 

1896 8 5,57-7,87 1,67-2,80 
I 

0,49-0,91 0,07-0,15 0,54-0,67 0,17-0,28 
[7] [3] 

1897 8 5,04-7,12 1,98-3,32 0,49-0,91 0,05-0,20 0,42-0,63 0,21-0,3~ 
[7] [3] 

1898 - - - - - - -

1899 6 - 2,02-2,84 I 0,51-0.99 - I - 0,22-0,27 
**) **) I I 

Aeltere Analysen. 

1. F. Goppelsroder, Sur ranalyse des vins. Mulhouse 1877. 
2. C. Weigelt, Veriiffentl. Kaiserl. Gesundh.-Amt. 1878,2, Nr.48 und Oenol. Jahresberieht 1881,4, 118. 
:!. C. Weigelt und P. Hofferichter, Zeitschr. fiir Wein-, Obst- u. Gartenbau in Elsass-Lothringen 1883, 18_ 
.1. C. Amthor, Weinbau 1883, 9, 21; Rep. analyt. Chern. 1883, 226; 1884, 296; Zeitschr. analyt. Chern. 1886, 

25, :151); 1887,26,610; 1888,27, 361. 
!i. 11. Barth, Zeitschr. analyt. Chern. 1888,27,729; 1889,28,525; 1890,29,509. 

4 

") Bcziiglieh des Gehaltes an a) Extrakt (abziiglich des 0,1 g iibersteigenden Zuekergehaltes), b) Extrakt minu!> 
:Nichtfliichtige 8i\ure, c) Extrakt minus Gesammt-Saure und d) Mineralstoffen lagen, soweit die erforderlicben Bestimmungen 
ausgeftihrt sind, unter den Forderungen des 'Veingesetzes (1,7, 1,3, 1,2, bczw. 0,16 g), beziiglich des Gebaltcs an Extrakt 
ein IH96-er Wein und bezw. des Gehaltes an Extrakt minus :Nichtfliichtige Sllure ein 1899-cr 'Vein. 

*") Xach G. Sonntag (Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt 11101,18,355). Bei dem angegebenen Extrakt sind die 0,1 g 
tibersteigendcn Zuckermengcn in Abzug gebracht. 
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XI. Mittel- und ostdeutsche Weine.*) 

Ausser den in der Deotschen Weinstatistik niedergelegten Analysen von 8chweissinger 

(8) ond P. K 01 isch (K) siod in die nachfolgende Uebersicht noch aofgenommen sonstige Analysen von 

P. Kulisch (Zeitschr. angew. Chern. 1893, 56i) ond von K. Windisch (Zeitschr. Nahrungs- u. 

Gcnussm. 1902, 5, 49). 

flo. 

" 1 II ,i 

Gemarkong 

und 

Jahrgang 

2 II II Cossebaude ") 
3 il 
4 Ii 

f
1887 

1888 

t 1889 
1890 

ii 5 ii Crossen a d. Oder (1893 
6 ,i "') \ 1900 

Ii F . d 7 I, relburg a.. I 1892 

8 II Un strut") "') \ 1893 

9 :1 U nstrutthal 
10 II 
11 II Gubcn 

12 Ii Hof-Losnit~ 
13 Ii Hundsbelle 
14 I' 

11 Naumborg 
15 I: 

1894 

/ 1893 
\ 1894 

18Si 

1893 

/1892 

) 1893 

16 I Mendorf 1892 
" 

17 ii Radewitsch b. Guben \ 894 

18 '1' 1 PilInit~ '\' 1888 
19 1889 

20 j, Ziillichau 1893 

'[ Cossebaude 
2 i Cl'ossen "') 

1889 

1900 

'I' 3 I Freiburg 8. d. /1 ~93 

4 :1 Unstrot \ 1894 

5 il Pillnitz 1889 

6 II Radewitsch b Goben 1894 
7 ,Zilllichau 1893 

" ., ... e ... .. ., 
", 

:;: 
co 
N 

2 

1 

1 

2 

1 

2 

1 

1 

1 

2 

2 

1 

5 

1 

I 

1 

2 

2 

1 

3 

-.c 
<> 
'i ., 
'" .; ., .. 
rn 

1. Weissweine. 

_ _____ 10 __ 0 cern Wcin cnthalten Gramm: 

I !,.!. 2'1., 2'-1-1 
o ~ ' eG:::I i QG~ L. ~ I =2 

C LtJ,~ ~ I~ ~ N S ii· 
~ I :! I E;:~ i~;:~ , i : ~~ · ~ 
M ~ I, =C:'5 l,g='~ I' ,. [ ,., c:S ~c 

I ~, ~ , 

1 ,00=2=9'~6=,0=7~i =3,=4='~ 1-;-,~~-- 1 0,03 1 0,~~1~,2;- -=~f~~5-;1~~~~-S 
0,9980 7,27 2,34 10 ,79 - 0,01)0,631°,22 - 0,0421 0,067 S 
0,9970 8,00 2,46 0,64 - - '0,66

1
°,25 - - 0,050 S 

0,9973 7,H 2.9~ 0,84 - - - 10,35 - - - S 

0,9951 7,63 1,91 0,71 0,037 ° 0,4010,20 - - - K 
0,9922 8,27 1,55 0,54 1°,05 1°,040,450,13 - 0,025 1 - w 
0,9947 R,25 2,01 0,82 0.027;°,040,6710,16 - 0,02010,018 K 
0,9949 8,01 2,21 O,il 0,051 ;0,11 0,59

1

°,18 - - ) - K 
1,0007 5,21 2,30 ' 1,10 0,04°

1
10,120,370,19 - - I - K 

0,9944 8,08 2,05 i P,r.l 0,037 ° 0,6610,20 - - 1 - K 
0,9964 i ,22

1
2,09 I 0,88 0,032 ~,0,05 i o,5 I 0,22 - - I - K 

0,9992 7,47 2,95 1 1,13 - ',0,08
1

°,58
1
°,24 - 0,047 10,056 S 

0,9927 8,35 12,22 0,63 0,0421 ° 0,531°,18 - - I - K 
0,99;;3 8,68 12,30 0,91 0.027 [0,41

1
'°,62,0,12 - - I - K 

86 ' 2 'I ' 0 7 1 7 - - - K 0,9945 ,1 1 2, 5 0,721°,0341°,1 10' 11°,1 

0,9938 8,22 : 1,81 0,67 1°,0191°,091°,651°,14 - -

1,0005 5,65 12,43 0,94 1°,136;°,221°,5°1°,21 -

0,9950 8,14 I 2,25 ,°,64 1 - 1 - 1°,8110,22 -
0,9950 9,14 112,42 1 0,57 - - 0.69

1
°,24 -

0,9934 8,09 1,67 10 ,76 :0,033 ° 0,53 ,0,1 \ -

II. Rothweine. 

0,9979 8,47 2,81 

0,9960 8,22 2,38 

0,9969 7,72 2,35 

1,0004 5,66 2,43 

0,9965 9,07 2,79 

1,0029 5,16 2,83 

0,9971 7,48 2,41 

0,561- '1 °,03;0,79 1°,30 - 10,067 
0,45 0,08 0,08:0,61 0,290,03610,049 

0,71 ,°,0481°,19:°,61 1°,25 - I -
0,8: 1°,064

1
°,18;°,461°,26 - 1 

0,6::> 1 - 1 - iO,81 1o,29 
1,12 0,20010,12'°,41

1
°,27 I 

0,86)0,027[0,08 10,650,22 I 

K 
K 

0,043 S 
W 

K 
K 

0,048 S 
K 
K 

') B. Al e xander-Katz (Zeitsehr. offent!. Chern. 1897, 3, 276; Chern . Ccntrbl.1897, II, 558) untersuchte 13 Weiss­
und Rothweine der Jahrgiingc 1886, 1887 und 1892-1895 aus dcr Gegend von Tsehiehertzig und von Ziilliehau. Dcr 
Extrakt lag in 7.wei Fiillen unter I," g, der Extrakt minus Gcsarnmt-Si\ure in drei FiHlen unter 1,0 g (niedrigster Gchalt, 
0,7 g); das Alkohol-G1ycerin- Verhaltniss betrug 6,1-11,5 . 

• *) Der Gehalt an ChloT unci s~hw e fliger SaUTe hctrllg' Lei 
No. 1 2 7 1~ I 

Schweflige Saure.. 0,014 0,'110 0,005 O,O!1 g 1 Uhlor 
"') Es wurde ferner gcfunden ; 

Gcsammt-\V cinsaure \Veinstcin Frcie \YcinsH.ure 
\Vcisswcin :So. 6 

7 

" .. 
0,;180 O,11l3 

O,I SH 

0,tl60 

" 

Kalk 

0.012 

Xo.7 
0,005 g 

Magnesia 

0,016 

Kali 
0,030 g 
0,052 " 
0,036 " 
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II 
II 

No·11 
II 
Ii 

Niihere 

Bezeichnung 

'" c co 

~ 
~ 

'" c: .. = .,.c: 
... " = -.. . - ... "' .. N_ 

c 
~ 

1 III, Riidesheimerl ~J 
I s~-

,: Rose ",,0; 16531886 II "'C ~~ 

2 ,', HOChheimerJ'gJ ~-51 
I co:: e':! 

I' Apostel I'::i 1726 n 

3 'II' Oestricher 1783 n 
4 " Hofleister 1728 n 

5 1' RiidesheimerBerg, f n n 

6 i Orleans 1 181 1 n 

7 i,i ~iJGeisenheimer,r 1748 ~ 
8 ",,~ Rothenberg 1 1783 n 

9 , ~~ . . r 1804 n 

10 ii J; ;: lGelsenhelmer I 185 7 ~ 
11 ,i ~ ~ Geisenheimer 
12 1: ';';C Altbaum . 1862 n 

13 liRothwcin, in Fricken· I 
II hausen gewachsen**) 1719 1894 

Alkoholische Getriinke. 

Sonstige sehr alte Weine*) 

-.c: 

" "i 
'" CD 

.; 
'" co. 

<J) 

100 " Wein enthulten Gramm : 
~ - - --.-

I 

I 
m'2 : e c: f I 0 

0 Ana-::; ... ~ '" ~ ~ 
.. 

!'D~ 0 ~ :; ';-f :; ",= 

I 

f~ o CD~ 
.c: :! -= -:co .. ~~~ CD ... "..:..," 

Iytiker " 
I 

UJr.n .c~11l c: "'. ., "''' J=~ ... -;c I ~ o:al b.C "c c:_ 
~::~ .,;'::; ':=cn'oo a; ""-.; '" ii==~ < Ci -" ... ~~ , ~ ~ ~ 

., 
~ ... <J) 

~ ' ~ 
-- - -

I I Ii : i I 

8,05 14,01 11,39 , - - 1 - Ih,00110,31 0,08°1, - IE. IVinkel. 

I I J mann l ) 

8,6614,3211,56, - , - 1 - 11,020,310,07°1 -

2,83 '1 3,26 ,0,94 - 1°,101 1 - 0,92 10,310,057 1 - lE,Borg-

9,562,64 10,14 : 0,15 ,,0,140 ; - 0,91 1°,270,0361°,048 f mann') 

~,i9 ! 3,51iO,631 - 1°,116 1 - 1,14 0,29 - - I IV. Tho-

, ,89
1
2,93 Io,68 ! - , 1°,169

1 
- 0,9010,26 - , - J mas") 

7,50 ,4,59 ' 1,50 0,64 0,256.0,297 11,430,290,083 - 1 

7,8014,2211,47 i 0,52 10,210'0,270 i1,53 0,28 0,077 -

6,70 i3,8611,29 , 0,41 !0,278 IO,615

1

1,731'O,29 0,062 - J . .1foril! 
I , ,, ( ' ) 

9,14 '2,30[0,63,0,25 :0,218 0,2821,411°,170,042 -

I "I' j 
; I I 1 ' I 1 1U,40,2,9010,68 [ 0,26 0,169 1°,156 1,16 jO,20 0,059 ; -

lOt) cern \\T ('in cnthalten Gramm : 

1,0080 Spur :1,93 ;0 ,54 ;0,033 10,090 ;0, 120[0,84 iO,2010,059 : -
E. v. 

Raumer~) 

AusUindische trockene Weineo 
Franziisische Weine. 

Rothweine. 
-

I: -.c: 

'" 
u 

Niihere c: "i I' co '" 
WOO l! 

~ CD 

Bezeichnung .c: .; ~ '" co. 
<J) 

-

1 1 Chat. d'Avensan 1870 -
I 

21 n Lafitte • 18il -
3 1: Haut Canon, St 

; Emilion . . 1874 -
---- - -

I) Weinbau u. W einhandel 1886, No. 15. 
2) Pharm. Ztg. 1886, 31, 3U7. 
3) Chem.-Ztg. 18R6, 10, 13711, wo.elh.t auch di e Analysen No. 1-6 mitgetheilt sind. 
4) Porschungsberichte tiber Lebensmittel u. s. 'v. 1894, I, 342. 
';) Yerg!. Anmerkung I) und **) S.1247. 

*) Ueber s ehr alte mahrisehe 'Veine vcrgl. unten S . 1262, 
**) Der 'Vein wurde illl Grundsteine der im Jahre 1892 abgebrannten Kirche zu Uffcnhcim (Mittel-Franken) gc­

funden. Laut beiliegender Urkundc war der Wein in Frickcnhauscn im Jahre 1719 gewachsen und 1726 in den Grund­
stein golegt. 



Ausliindische trockene Weine. 1247 

'I 

; Niihere 
10·1 

I' Bezeichnung 
,I 
i 
:1 

4: Chat. Leonville 

5 1 " 
V crd us, St. Seu-

I rin Cadourne Medoc 

6 1 Margaux Medoc . 

7 'St. Eulalic Ci'ltus 
I 

811 Medoc Macau') . 
9 1 I30rdeaux . . . 

10 I' M,d" S •. E.",,,.·J 
11 i Brugnac ') 
12 Fronsac 

131: St. Foy 
14 Farques 

15 Medoc St. Julien 

16 1 Chambertin, Burgund 

17 i Chateau Margaux 
18 Bordeaux 

19 Guter Rothwein 
20 Aramou gcpfropft auf 

Riparia Sauvage 

21 Jacquez 

11 
.. 
.c 

i .. 
c:J 

.; .. 
Go 
III 

1875 -

1879 0,9945 

1880 0,9941 

1881 0,9962 

1872 -
1875 -
- -
- -
- -
- -
- -
- -

- 0,9938 

- 0,9966 

18780,9956 

- 0,9941 

18820,9980 

" 
0,9982 

Zeit der 
Unter­

lu(bung 

22.: Chateau Lafitte"') . 18840,9970 
" 23 I: 

2411 St. Julien "') 
25 : 

;! 
26 :1 Bordeaux "') 0) 

27,: Medoc "') . 

I 
I 

" 
0,9971 

" 
0,9961 

" 
0,9967 

" 
0,9967 

1886 0,9965 

100 ccm Wein enthalten Gramm: .. 
I I"'SI I 

, 
I. i 

, " 
;; .. .. ~ 

of ' . ~ _hi; ~ 
, .. ,.= .. 

if~ ~ I-~ I ~ ~ .. 
1 ~ 

:aI:::: .. .. ~o :0, =0 ~~c\C; ~~ 0 UI 00 I .. , 
' ' '0 :8 1 :;~ I:~ ::: , <> 

I 
<> -;cf ~ I ~.oo ... I ;;'s ' ,. "" I ·~-; c c 

I " 
N Ci ~ :~ I ~ ~CIO~.g.- --: ... ">1 !-c:J .... a.. \eI) 

~I 

1,99 I 2," io," 1- °'''1°,'' 0,001'0,0" !o,. 101°,023 i 0,009]: i 
8,73

1
1,96 ,0,57 : - 0,64 1°,22 0,021,0,021 1 -lo,028 io,018 j'~ ~ 

8,82 ,2,340,56 - 0,720,210,010 0,018,0,1l2 0,027:0,034 :::: ~ 
; 1 1 I, , -.: '" 

7,4512,090,58 - '°,55,0,230,0120,015 1°,0890,0320,024 ...... : 

7,55!2,60 iO,52 0,28 1,0", :°,230,009:°,024
1
°,108 0,020,0.014 [ '" 

6,80 :2,4010,46 0,26 0,9°
1
°,210,01°:°,023,0,1140,026 ,°,020 

8,0 I j2,39,O,381 0,2. 0,98 ,0,230,008'1°,031 io,I08 0,032 1,°,016 'F' 
7,93 :1 3,03 ,°,451°,21 - iO,29 O,Oll 0,018 1 - 0,026 ,0,012 ~ 

1 I , ' " 6,75 12,74,0,46 0,24 - ,0,240,008,0,014 , - 0,022 ,0,032 k: 

8,1812,66 10,5210,28 1 - 10,23 0,009 ,0,014 i - 0,024 ;0,015 ~ 
9,133,88 '0,54 , 0,84 - 1°,230,009.0,015 1 - 0,024 ,°,020 

8,49 i2,53 iO,63[ 0,11 I' - 1°,26 0'0051~'~c2k~I' 0'098IO'0311' 0'031 
, I 1 Gerb- I Wein- stoff-
: , stoff- I stein ! Sui,s!. 

8,:4 12,61 iO,59 I,. 0,30 1°,681,°,210,2:2 - I - o,o62 1o,o36 1 
7,~6 2,610,62 0,20 jO,65 IO,26 0,1,5 - - - 10,032 

I , , . 
7,18 '2,421°,47: 0,19 ,0,64 1°,31 - - - - 0,095 ~~ 

""i"I'!""i o,n :°'''1°,,, - I - - I -10,035 ! 
6,20.2,17 ,0,69 10,16 10,57 jO,23 - - 0,0980,015 10,038 

8," i 3,05 1" 18 ( '1°" '1"" - -1°,1\3 0,017 j 0,02' 

7,6512,49Io,63Io,15Io,63!0,25 - 0,28 I - 0,035,0,043

1 7,98
1
2,59

1
°,64' 0,20 0,62

1
°,27 - 10,26 - 0,039 ,0,043 :;' 

7,94 12,150,651 - 10,76 ,0,26 - - - 0,035 ,0,062 .g 
8,42 i:,68 :0,68

I, 0,24 1°' 7Oio,2~ -II - - 0,041 io,037/ ~ 
7,18 1_,09,°,67 - 0,6010,28 - - I - - ,0,064 ~ 
8,34 i2,19 10,68 1 - ,0,67,0,30 - - - 1 - ,0,051 

') Zcitschr. analyt. Chern. 1883, 22, 46 (No. 1-4) u. 1884,23, H (No. 5-.). Die Weine, welche von der Firma 
H. Fa be r u. Coin Bordeaux stammten, sind als durchaus reine Naturweine garantirt. 

2) Repert. analyt. Chern. 1884, 15. Die Weine sind als solehe bezeiehnet, zu deren Beanstandung keine ,"eran­
lassung vorlag. 

'J Mittheil. der k. k. ehcm.-physiol. Vcrs.·Stat. f. Wein- n Obstbau in Klosterneuburg Wien 1985, Heft 4. Der 
'Vein No. 17 wunle 1881, No. 19 1883, die iibrigen 1882 untersueht. No. 15-17 sind als vorziiglichc, No. 18-20 als glltl' 
Rothweine bezeiehnct . 

• ) Mittheil. k. k. physial.-chem. Vers.-Stat. f. Wein- u. Obstball in Klosterneuburg 1888, lIeft 5 . 

• ) Dcr Gehalt an Weinsaure betrug in 1110 cem: 
No. 8 10 11 15 

'Vcinsaure . . . . 0,126 0,104 O,UO 0,101 g . 
•• ) Untersuehungs-Verfahren: Alkahol dureh Dcstillation und Ermittelung des spec. Gewichtes des 

Destillates mittels Pyknometers. - . Ext r a k t durch Eindunsten von 50 cern 'Yein und 2-3-stiindiges Trockncn im 
Wasserdampf-Troekensehranke. - Sliure durch Titration mit 'I .. N.-Natronlauge. - Glycerin durch Eindampfcn von 
100 eCDl 'Vein mit Kalk, Aufnehmen des Riickstandes mit Spiritlls, Verdunsten des letzteren, Aufnehmcn mit 10-20 ceIll 
Alkohol und Zusatz von 15-30 ecm Aethcr, Filtriren und Eindunsten der LOsllng. - Schwefelsaure ist direkt im 
Wein bestimmt dureh AnsUuem mit Salzsaure und Fallen mit Chlorbarvum. 

"') Ueber die Eigensehaften der Wei ne liegen folgende Angaben vor: No. 22 u. 23: VolI, nieht zu saller, 
sehr gilt; No. 24: 'Yenig herb, ziemlieh voil, gut; No. 25: Mild, voll, sehr gilt: No. 26: Ziemlich stark lind voll, wenig 
herb, gut; No. 27: Unklar, in Naehgahrung. 

0) Der Wein No. 26 enthielt Salieylsaure. 
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" 

I 
~ : Niihere 

.. 
'" o 
i 
CD 
CI NO.:: , 

,I 
I 

Bezeiehnung .; 
CD ... 

I 
"8 ' 
- 11 

29 ii 
" 30' 

31 :1 

32 , 

33 

Medoe 

IIUS dem 

Kurhause 

zu Davos 

34 : Pontet 

35 : Canet 

37 ,I 
a8 ,1 
39,1 

40 1 

Chateau 

dcs 

Ambroises 

41 , Fronsae 
42' 

(Premieres 
43'1 
44 • Cotes) 

'" 

I' 18830,9952 

18840,9952 

t 
1885 0,9946 

18860,9962 

1887 0,9964 

11887 0,9955 

1888 0,9954 

[ 18890,9952 

18900,9952 

r 18870,9958 

1888 0,9958 

[ 1889 0,9943 

1890 ° 9956 

J 1887 0,9970 

18880,9969 

t 1889 0,9957 

18900,9951 

Alkoholisehe Getriinke. 

B 0 r dell u X - W c i n e. 

100 eem Wein enthaltcn Gramm: 
~--~--~----~---c---- ~ 

i CD" 1 S' I' 1 c 1-' I' I • ~ :; '~;;i~cP~ I. -E..!. -;.-- -. ~C'I~I~CD-
~ i ;:~ ~~ ~:~ -5 I CD Et i I :~ ~~ 1-:'!i~I I ; ~c· .; 
.=: l.o·~ :~=.~ .:: Iii i-:D CD I i e ~~ l,g::c :a::~ < 

, ,;~ ... ~ ~ , II. I'" 
j i !-I : I -- I 

8,50 I' 2,17 ,,'°,661°,09:1 - : - : 0,26 - I -
8,36 2,18 :0,63 1°,09, 1 - : - 0,25 -1-
8,86 I 2,36 ,0,580,096 1 - ,- 0,23 - -

" ' 7,49 ! 2,22 0,56 '0,106
1

- I - 0,25 -- -,-

8,4312,12 10,61 10,0981 - ' - 0,26 - 1 - I -
8,52

1

2,28
1
0,51; - '0,18 1 - 0,28 0,302i - 1 -

8,18 2,13 :°,531 - 110,15 1 - 0,26 0,245 - -

8,10 I' 2,11,10,48, - 0,12 [ - 0,27 0,283 - -
9,29 2,47 1°,471 -0,25

1
- 0,27 0,189 - -

9,32 2,35
1
°.541 - 10,18 , - 0,25 0,24r> - 1 -

8,38 2,28 10,56 1 - jO,15: - 0,24 0,2451 -
8,eO 2,09 iO,48 1 - '0,20 - 0,23 0,302

1
' -

- 100691::-
I ' ~ 

- 1°,055 ,~ 

- )0,055 J~ 
- :0,055 ~ 

- 1°,060 

- 10,033 

- 10,027 

- 10,024 

- [0,019 

I '" - 1°,036 ~ 
- 0,028 ·5 

- \0,019 ~ 
- 1°,017 -.i 8,94 2,3° 1°,54 - 10 ,181 - 0,21 0,349 -

8,24 2,54 1°,56 - '0,181 - 0,27 0,2741 -

8,52 2,581°'57 - 0,15 1 - 0,27 0,3581' -
8,45 2,30 0,571 - 0,171 - 0,26 0,302 -
9,22 2,42 0,48 - 0,191 - 0,25 0,320, -

-1- 1°,037 
- - 1°,037 
- - ,0,028 

- 1 - 10,023 

I I . I ' I I Iii I Kalk I 1 : 1 I 
Mittel (No. 1-44) - 0,9908 8,16 12,42 ,0,58,0,0980,23,0,731 0,25 0,010,0,01810,106,0,02910,034 

Weissweine. 

1 I;Chat. Sereilhan 'I! 1 I 
II 1-er Graves. 1869 - 9,05 2,47 0,71 - - 11 0,88 0,24 0,01010,015 °'1181°'°461°'°191 

2lChat.Rigailhou 
desgl. . . 1878 - 9,84 2,62 0,54

1 

- - '11,00! 0,28 0,007~,, 0,013 0,105
1

°,023
1
°,015 ":, 

3 Chat. Filhot 1 I I 
i HautSauterne 18770,995612,4913,54 0,751 - - 1'°3

11
: 0,25 0,014

1

,0,017 °'°94

1

°,04°1°,o70 ~ 

41 Chat. Pernaud I 
'I ~:t~'a~~~a~:~~ 1876 1,0097 10,31 : 6,80 0,72 1 - 11 - 0,831°,23 0,024 11°,018,0,07°'1°,045

1
°,075 

5 1 Haut Sauterne, , 

Ii sehr gut .• - 0,9958 8,15 , 3,18 0,65 - 0,650,97 0,26 - 1 - - 1 - 0,052l~ 
6IChat.d'Yquem, I I I" 

il mild, voU, 1 r:r: 
,: feincsBouquet 1879 0,9974 7,85 3,32 0,6510,0901,020,95 , 0,20 - 0,040 ,0,075 10,0200,036 o:i 

Mittel I I I Iii 1 i ll I 1 1 I I (ausser No.4) - 0,9963 9,48 3,03 0,66,0,0900,84,0,97 0,25 0,010:0,0150,0980,0320,036 

') Zcitschr. analyt. Chem. 1890, 29, 551. Ueber die Untersuchungs-Verfahreu vergl. S. 1252, Anmerkung 0). 

2) Schweizer. Wochcnschr. Chem. u. Pharm. 1891; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1891, 6, 490. Die 
Zusammensetzung tlcr W cine steht in keiner Beziehung zu ihrem Preise. 

3) Zeitschr. analyt. Chem. 1883, 22, 46 (No.1 u. 2) u. 1884, 23, 44 (No.3 u. 4). Die 'Veinc sind als Naturweine 
gamntir!. No.3 und 4 enthielten je 0,014 g Natron und je 0,003 g Chlor. 

') Mitth. II. k . k. chem.-physiol. Vcrsuehs-Station Klostcrncuburg 1888, Heft 5. Dcr'Vein No.5 ist als sehr 
guter 'Vein und No, Gals mild, voll, von feinem Bouquet und vorziiglich bezeichnct. No.6 enthielt 0,170 g Weinstein. 
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A us aIDeri kan isc hen Reben in Fran kreich gewachsene Wei n e. 

Nahere 

Bezeichnung 

- 0,9890 7,803,981°,6010,15 11°,8010,300,0541- - - - J. . 

I 
B_ma-

'I gault') 
2 Othello, Montelimar I 18850,9983 7,04 2,29jO,81 0,13 1°,631°,190,22 0,100,0870,0130,0141 
1 Jacquez·Traoben 

3, (Drame) I n 0,9983 6,9312,37
1
°,820,15

1
°,660,190,15 1°,120,0860,0140,015 

41 I n 0,9983 6,53 12,080,73 1°,12 0,660,220,30 1°,06,°,1090,0120,027 j H!.2) 

;, 1 Othello, Montpellier I n 0,9964 6,86 12,560,79.0,14 10,960,200,22 0,0410,0990,0180,029 *) 

6 'I " 0,9976 6,94112,1011°,6811 °,141°,670,19 - 0,0950,00911°,012 
7 II Herbemaut 9/10, Jac-

! q uez 1/10' Villary Cate ! I Zucker 1 ! 
1 (St. Gilles) . - 0,996013,6°;,'3,0°

1

°,590,0620,180,240,17 - - - Ilo,034 

8 i Herbemaut. LaReole , 
(Giron de) . . . 18860,9950 7,9°12,1°1°,530,0640,070,280,27 !0,018 - - -

- - -9 11 ~ (Manrluel (Gard) - 0,9970 11,5°
1

2,600,53
1
°,064

1
°,130,200,27 10,018 

° I fl Blacans (Drome) 18860,9980 12,603,040,4°
1
°,18°,°,200,280,105 10,023 .d •. v-

1 1 ~ Vanver (Gard). n 0,9990 10,4°.2,560,360,08°
1

°,100,240,090 10,041 [H.mou 

1 1 1 
Ii,.. 3) 

- - -
- - -

2 Cynt~iana. Mornay 1 

I· (Drome). . . . n 0,998010,2°12,440,440,035
1
°,140,240,085 0,016 

3 ,I ~ (Chazay d' Azer- 1 
I ~ I gnes (RhOne) .18850,9970 9,40:1,960,460,136

1
°,060,180,110 110,016 

- - -

- - -
- - I -

- I - -
4 10 St.Lanrent(Gard) - 0,9980 8.7°12.040,5010,0800,061°,201,135 0,027 

5 Black defiance - - 10,502,151,03 - - - 0,270 l 
6 Othello - - 11,1°12,03

1

10,94 - - ! - 0,235 il - arand-

7 Cynthiana - - 10,8°12,2°11,00 - - I - 0,225 I - CI':7" 
- - -

- - -
8 Senasqua . - - 11,002,251,081 - - 1- 0,285 1 -
9 .%Gamays,%Persagne - - 8,1 1,850,941 - - . - 0,230 -

- - -
- 1 - 1 

-

Aeltere und sonstige Analysen: 
1. A. S a 10m 0 n, Annalen der Oenologie 1811, I, 364. 
2. C. Nenbauer, Daselbst 1872,2,33. 
3. J. N e s sl e r, Daselbst 1873, 3, 200. 
4. T. Pi,neau und Lecat, Annales agronomiqncs 1877,3, 131. 
5. Boussinga ult untersuehte cinc grosse Zahl der 1878 in Paris ausgestellten Weine. Die Grenzzahlen fiir diese 

Weine linden sieh in der Zeitschrift "Weinlaube" 1883, 15, 397. 
6. Ch. Girard (Documents sur les falsifications des matieres alimentaires et sur les traveaux du Laboratoire munici­

pal. Paris 1885, 121-130) theilt gleichfalls eine grosse Zahl von Analysen franzosischer Weine mit. 
7. Monillefert und Quantin (Annal. agronomiques 1886, 13, 362; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1887, 

2, 425) verotrentlichen Untersnchungen iiber Most und Wein einiger in Grignon angebanten Rebsorten. 
8. Bishop u. Ferrer (Journ. Pharm. Chim. 1888,503; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Gennssm. 1888,3,175) bc­

richten iiber die Znsammensetznng von 16 Weinen aus den Ost - Pyrenaen. Die 'Veine, welche als notorisch rein 
bezeichnet sind, zeigen z. Th. sehr starke Rechtsdrehung. 

1) Weinlaube 1881, 13, 585. 
') Mittheil. d. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg 1888, Heft 5. 
3) Monit. vinicol. 1887, No. 96. Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 60. 
') Weiulaube 1888,20, No. 15; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 61. 
*) B. II a a s fand ferner: 

:So. 2 3 4 5 
~'Iiichtige Saure (Essigsaure) . 0,0500;. 0,0600;. 0,1100;. 0,1400;. 
Sti('.kstoif-Substanz . . . . . 0,249 " 0 ,249 n 0,198 n 0,255 " 0,115% 
:Satron (Na, 0). . . . . . . .. 0,0041,. 0,0082.. 0,0081,. 0,00~7.. 0,0079 .. 

Ueber die Eigenschaften der Weine liegen folgende Angaben vor: No.2: Stark, herb, sauer, gut; 
'Ycnig stark, voll, herb, sehr gut; No.4 n. 5: 'Venig stark, herb, gut; No.6: Wenig stark, voll, sehr gut. 

K 0 n i g, Nahrungsmittel. I. 4. A ufl. 79 
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il 
Ii 
i 
" Herkunft 

Alkoholische Getriinke. 

Schweizer Weine. 
Weissweine. 

Waadtliinder (Valiser) Wcissweine.·) 

UJ' .. 11)0 cern we~n enthalten Gramm: 

i ~ ii i ~.l l ~ ! II ~~ ~~~ 
, - ! Vo~! '- I E I! ~! I ! i! i ~ ~ 

-; -I:='==~'-==--==={=!=18=9=0=!=0='=99=4=5=!==1 ~0,~6=0=ii=I=,9=2=0~11=0=,8=2=0~~==oi==~0='=15=0''-'o~1 =~=~ 

No. i 

Rivaz I 2 1891 0,9950 10,10 1,726 1 °,735 - - 0,171 0,0024 

3 J 1891 0,9940 10,30 1,580 0,450 0,246 - 0,187 -

4 Chateau du Chatelard, 1892 0,9939 10,30 1,632 1 °,525 0,132 - 0,172 -

5 Recolte Marquis l 1893 0,9934 10,40 1,590 1 0,487 - - 0,174 

6 1895 0,9930 11,60 1,550 1 0,555 I - - 0,178 

7 Chi .. telard sur Clarens. 1890 0,9950 10,30 1,920 1 0,850 - - 0,140 

8 f 1890 0,9935 10,70 1,700 1' 0,670 0,260 - 0,150 
9 1891 0,9954 9,00 1,752 0,495 - - 0,194 0,0014 

10 Corsier Chfttelard 1893 0,9924 11,00 1,609 1 °,532 - - 0,175 

II l1895 0,9930 11,60 1,791 0,525 - - 0,185 

12 1895 0,9929 11 ,20 1,758 1 °,585 - - 0,174 

13 r 1890 0,9952 9,80 1,850 0,820 0,260 - 0,160 0,0036 

14 J 1891 0,9954 10,3°12,020 : 0,840 0,321 - 0,176 -

15 Vinzel l1892 0,9935 10,40 11,594 0,555 0,151 - 0,170 -

16 1 1893 0,9929 10,50 1,526 0,547 - - 0,157 -

17 i 1895 0,9920 11,70 1,700 0,465 - - 0,164 -

0,130 0,0039 t 
0,161 0,0022 -3 

18 f 1890 0,9933 
Dezaley I 19 1891 0,9938 

11,40 1,780 0,690 

10,70 1,937 0,540 

20 f 1890 0,9956 
21 1891 0,9960 

22 Echichens. 1892 0,9949 

23 l 1893 0,9934 
24 1895 0,9914 

25 f 
26 Vevey, Corseaux . 1 
27 

28 

29 i Desgl., Recolte 
30 I: Samaritain 

31 

f 

l 
32 !; I 
33 , Dcsgl. , Recolte Guex 1 
34 I 

i' 
35 , Y,'orne . 
36 ;; Desgl., Maison blanche, f 
37 I' Recolte Sinner \ 

1891 

1892 

1893 

1890 

1891 

1892 

1895 

1892 

1893 

1895 

1891 

1890 

1892 

0,9952 

0,9940 

0,9938 

0,9954 

0,9960 

0,9940 

0,9932 

0,9952 

0,9942 

0,9934 

0,9946 

0,9950 

0 ,9942 

10,70 1,970 0,890 

9,70 2,100 0,900 

9,90 1,789 0,625 

10,70 1,848 0,570 

12,20 1,806 0,510 

9,80 1,745 0 ,735 

9,90 1,705 1 0,660 

10,10 1,567 0,495 

10,20 2,015 0,840 

9 ,00 \ 1,865 0,750 
I 

9,30 ' 1,719 0,732 

10,90 1.~50 0,623 

9,50 1,860 0,630 

9,70 1,686 0,603 

11,10 1,936 0,630 

10,90 !2,0500,750 

10,90 12,060 0,930 
10,50 2,030 0,653 

0,246 

0,240 

0,170 

0,114 

0,246 

1 -

tr. 
0,120 - <..: 

0,161 0,0045 

0,143 0,0022 

0,149 

0,138 

0,180 

0,140 

0,158 

0,150 

0,185 

0,160 

0,159 

0,160 

0,164 

0,171 

0,150 

0,0007 

0,140 1°,0036 
0,160 -

1) Revue intern , falsif. 1892. 6, Chem.-Ztg. 1892, 16, Hell. 297, Bericht des Kantons-Chemikcrs in Bern fiir 1892 
u, 1895 (Bern 1893, S. 6 u. 1896, S. 12) und Zeitschr. Nahrungsm.-Untcrs., Hygiene u. Waarenk. 1894, 8, 223. 

") Die \Y cine werden al8 hestimmt rein hczcichnct. 
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II Q f ~ 1 __ 1_0~0~CC.:..::-=----,--w_e.:..:i-=n----.:,en.:..:t_h-=a.:..:lt~e-=n_G~ra:::m=m::..::__ :; 

No. il Herknnft ~: ~ i ~ 1~,~ ~ ~ I ~~ [ i~~ ~ 
11 ~:. I )( : = .~.5 ~ I ~ ! ~ = ~ ~ 

====~:!====================~===*===~,==~=v~~J!,='==-~=1 ==W==~=~==~~~==~==~====~=====I~:====~=<=== 
37 II Yvorne,Maisonblanche, I 1893 0,9925 11,6°11,946 0,563 1 - == 1°156 1 == 
38 !i Recolte Sinner l 1895 0,9929 12,00 2,104 0,56a == == 0: 153 == 

39 II I 1892 0,9942 10,80 11,945 0,623 [ == == 0,161 :0,0116 
; Desgl, Recolte Marquis l I 40 I! 1893 0,9930 10,60 1,850 0,510 == == 0,174 == 

41 'I' I 1892 0,9936 10,20 1,584 0,488 0,115 == 0,150 1. 0,0013 
i Aigle l 42 1895 0,9925 11,40 1,795 0,554 == == 0,160 == 

43 ;i Desgl. u. Y vorne 
I 

44 Genf, Bonvier 

1893 0,9924 11,10 1,574 0,532 == 
1890 0,9949 9,30 1,610 0,720 0,220 

0,166 , == 

0,110 !0,0006 ~ 
. ~ 

46 .: Desgl., Russin 

47 " II 
48 ,I Desgl., Chonlli *) 

49 Ollon 

r 1891 0,9952 8,74 1,553 0,525 

I 1892 0,9932 10,20 1,584 0,563 

1893 0,9932 9,80 1,459 0,503 

1895 0,9918 10,30 1,462 0,525 

1890 0,9948 10,00 1,800 0,840 

0,150 

50 Basset bei Clarens, Re­

colte Nicod 1895 0,9938 10,60 1,840 0,570 0,206 

51, Burier, Rceolte Conrven 1895 0,9918 10,40 1,499 0,473 

Weissweine vom Thnner- nnd Bieler-See. 

52 

53 

54 

55 
56 

Vom 

Thnner 
See **) 

'I Vom 

~~ II' Bieler See 
59 I, nnd Um­
~o 'I gegend **) 

10berhofen 

tSPiez. 

Thnn 

r Twann 

l Gampelen 

1895 0,9932 10,50 1,589 I! 0,615 

0,9933 10,40 1,606 , 0 ,518 

0,9953 10,50 2,193 0,728 
" 
n 

n 

" 

0,9940 10,10 1,842 0,750 0,226 

0,9924 11,60 1,883 0,525 

0,9930 10,90 1,630 0,525 

0,9924 11,90 , 1,801 0,533 

0,9945 11,30 i 2,129 0,789 
I 

0,9928 I 0,50 ~ 1,401 0,600 

St. G a 11 e n e r We iss wei n e (einschl. Schillerweine). 

61 Ii Berg (Schiller) 

62 II' Rebstein . • 
~3 I Marbach . 

64 II Schmerikon 
II 

·65 I! Rapperswill 

66 ii Jona 
I: 

Z&bl der 
Proben 

1 

2 

3 
4 

3 

6 

I 

1895 0,9927 11,50 2,314 0,648 ! 0,141 

n 0,9960 8,45 1,699 0,578 ' 0,170 

" 0 ,9947 8,47 1,642 , 0,518 0,135 

n 

" 

0,9940 9,20 1,939 0,599 0,226 

0,9930 10,10 1,835 0,525 0,162 

0,9939 10,33 1,976 0,622 0,202 

I 

0,161 0,0052 

0,158 

0,144 == 

1°,148 0,0066 
0,140 

0,180 I == 

0,142 == 

0,180 

0,178 

0,213 

0,174 

0,160 

0,170 

0,188 

0,179 

0,146 

0,252 

0,212 

0,215 

0,174 

0,205 

0,208 

r.: 

') Vergl. Anmerkung ') S. 12511. 
:?) Bericht tiber die Thatigkeit des kantollalen chemischen Laboratoriums in Bern fiir 18£15. Bern l 81JG, S. 10. 
3) G. Ambiihl: Die Weine des Kantons St. Gallen vom Jahrgang 1895. St. Gallen 1896. 

*) Der"\V ein cnthielt in 100 eem 0,0024 g freie und 0,0042 g gebundene schweflige Saure. 
**) Alle 'Veine mit Ausnahme von No. 59 (Riesling) stamm ten von Gutedel-Trauben. 

79 * 



1252 Alkoholische Getranke. 

1900-er Schweizerische Wcissweine (einschl. Schillerweine). 

I Herkunft 

No. 1 und 

1 Jahrgang 

II 
Kanton: 

67 Aargao. 

68 Basel (Land) . 

69 " (Stadt) . 

70 Bern 

71 Freiborg 

72 Genf 

i3 Glarus 

i4 Graubiinden 

i5 Luzern. 

76 St. Gallen. 

77 Schaffhausen. 

78 Schwp. 

79 Solothuro 

:~ II :::;gau 

82 Valais 

83 Zog . 

84 

85 
Ziirich 

86 , Tessin 

I Weissweine . 

\ Schillerweine 

c .. ... 
f .... ... .. ... 
~ • N 

5 

.. .., 
o 

1 
aI 

.; .. ... 
en 

0,9973 

30 0,9981 

5 0,9973 

35 0,9955 

9 0,9954 

93 0,9953 

1 0,9973 

1 0,9992 

1 0,9955 

7 0,9970 

12 0,9989 

1 0,9963 

5 0,9999 

10 0,9985 

230 0,9940 

38 0,9932 

1 0,9996 

36 0,9976 

3 0,9966 
6 0,9988 

1 
100 ccrn Wein enthalten Gramm: 

II -~--Il; 'i ~ I ~ ~i i I S~ I!~~ i 
j( 11O~·= ~_ .. c ,I l: ... ... u 1 c,s OIO_~ s::::: V 01.- ... .. - ,;: N. .. S ii·'" • ~ .-,: 

0/0 I (III ~ &I. CD I ;tL 
.. _. _c~= '== 

7,32 11,75810,6881 -
7,04 :2,003 0,656 , -

7,54 ,1 1,928 0,638
1
i -

8,91.1,8030,622 -

8,55 ! 1,688:0,66f> i -
I ' 

8,95 1 1,795 'O,614 ! -

8,30 12,1201°,72°1: -
9,90 12,9001,140 -

8,18 ;1,550:1,035 

8,39 12, 127 1°,786 -
5,88 11,654 0,790 -

9,50 12,23°1°,87°1 -
5,42 1,790,0.736 --

6,51 11,786Io,943! -

10,13 !1,906 Io,657 1 -
, : 1 

11,37 :1,875 IO,589 i -

0,102 

0,200 (2) 

I 0,114 

1 0,152 
(0,225 [2) 
\(0.2[91) 

0,180 

0,200 

0,379 

0,019 

0,059 (10] 

! -

- io,174 1 - 1 
- ;0,193 -

- !0,197 -

-10,163 -

- !0, 1541 - ~ 
I 1 

- 10, 145 1 -

1 1 
- ,0,20°

1
' -

- 10,299 -

- 10,195 i -
- 1°,197 -

- 10,160 - t 

0,100 I - - iO,I66 - 1 
1 0,032 - - iO,17f'. - .. 

, 0130 - 1 - 10,162i - ~ 
1'10:099 [165) 1' - :,10,161 i - : 
,I (0,2 [37] - t 

0,134 1 - - io,147 1 - :;: 

6,48 ;2,25°11,575 1 -

7,89 :2,03510,8061-

8,031 1,793
1
,°,717 - 1 

8.86 11.72010.852 -

0,083 

0,160 

0,193 

(0.2 

I, - 1 - 10 ,222 1 -

- - 10175 1 -
1 " I 

! - 1 - 1,o,136 1 -
i - 1- 0,180 1 -

Mittel (No. 1-86) 1-10,9946110,04 11,84 10,67 lo,tool 0,10 - ! - 10,1711 - I 

Veltliner 

Montagna, 

Grurnello 

Sassella 

1 1884 
'11885 

r 1884 

,\1885 
1886 

/1885 

.\1886 
1887 

/1885 

,\1886 
1887 

3 

3 

2 

2 

2 

Rothweine. 
Vcltliner Rothweine, **) 

go In i rlucbtlge 
100 cem i I I s~e Eisenoxyd 

6,89 i2,08 0,71 

0,9880 
[1] 

0,9942 

0,9943 

0,9925 

0,9938 

7,52'2,15 

7,60 i2,41 
I 

8,50! I ,98 
1 10,08 12,52 

10,46 ,2,34 

9,50 12,28 

0,9942 10,54 2,58 

0,9930 10,17 2,25 

0,9945 9,79 2,34 

0,9947 10,06 2,40 

0,78 

0,74 

,0,59 

1

'0,65 

0,68 

1°,62 
:0,63 

10 ,65 
iO,61 

10,67 

1 0'~91 
iO \05 1 

I ' 1 , , , 

0.066 1 

00611 
I [1) 1 

0,0014 

0,0022 

0,0019 

0,0031 

-1-0,23 
0,0490,590,21 

[1) [1) 

-1°,23 I -
10,105 - 10,24 10,032 C' 

1

0,1031,1°
1
'°,25 10,n43 1 

0,152 - 0,22 10,032 ' ~ 

10,073 1 - :0,22 i - : 
0,092 - 1°,32 iO,029 
0,117 - 0,22 10,029 
0,090 - 10,22 -

1
0, 104 - :0,29 1'0,024 

(1) 

1) Die schweizerische 'Weinstatistik, - Sonderabdruck aus dem Landwirthsehaftliehen Jahrbueh der S chweiz 1901. 
2) Zeitsehr. analy!. Chern. 1890, 29, 551. 
OJ Die Untersuchung wurde naeh den vom Vcrein schwcizeriseher analytiseher Chemiker vereinbarten V erfahren 

ausgeftihrt. 
0') Die Analysen wurden ausgeftihrt: a) Ve It I in er ''lei n e: Die 1884-er 'Veine im Dezember 1885, die 1885-er im 

November 1886 u. Mai 1887 und die 1886-er u, 1887-er Weine im April 1888. b) Churer Rheinthal: 1885-er Weine 
im Mai- November 1886: 1886-cr im Miirz-Mai 1887. Die Unt e rsuehungs-Verfahr e n waren die vom Verein 



16 , Char. 

171 
,I Maienfeld 

18 l' 
19 1 Jenins 

il I . 20 " gJ8 

Zizers 

1886-er 

Landweine 

24 :Ii Morschwil 
25 1 Goldach 

26 11 Steinach 

27 il Berg 
28 Ii Tiibach 

1886 

1885 

1886 

1886 

1886 

1886 

Untervaz 

Mastrils 

29 :1 Rorschacherberg 

30 i Thai 

:~ I' ~:ei.ncck 
33 Berneck 

34 [ Balgach 
35 Rebstein 

36 1 Marbach 

37 1 Sevelen II 
38 1 Wartaa 
39 1 Sargans 

;2~ 1: 1' ~~~:8 . 
.. Wallenstadt 

Aaslandische trockene Weine. 

Rothwcinc aus clcm Churer Rhcinthal. 

4 

6 

0,81 

0,60 

2 0,9974 

4 0,9985 

7,73 12,31 

7,53 i2,14 

8,43 12 ,43 

8,O~ 12,60 

8.03 12,60 

0,62 

0,78 

0,79 

4 

I 

3 

2 

6 

3 

3 

2 

2 

2 

4 

7 

;) 

3 

3 

2 

3 

5 

2 

3 

[21 
7,53 12,30 
7,00 i2,67 

7,28 !2,41 

0,62 

0,75 

0,70 

1895-er St. Gallencr Rothweine*l. 

0,9935 ~~,,,~ObO I 2'14o l 0,485 0,207 

0,9949 9,~7 2,207 0,535 0,183 

0,9947 10,05
1

2,137 0,588 0,146 

0,9972 10.20 2,638 0,772 0,258 

0,9949 9,73 2,077 0,467 0,186 

0,9933 9,70 1,832 0,504 0,184 

0,9940 10,05 2,09°1°,432 0,172 
0,9939 11.00 2,331 0,446 0,142 

0,9947 10.83 ~,404 0,473 0,141 

0,9945 10,51 12,213 0,477 0,172 

0,9949 9,66 2,181 0,399 0,167 

0,9950 10.10 2,106 0,466 0,128 

0,9943 10,37 2,056 0,498 0,135 

0,9958 9,50 2,207 1°,409 0,132 

0,9943 10,37 2,093 0,541 0,194 

0,9942 11,24 2,250 0,494 0,211 

0,9960 9,70 2,382 0,453 0,160 

0,9933 10,95 2,261 0,579 0,254 

0,9943 11,80 2,529 0,453 0,172 

-1°22 0.56 0:22 
[21 
.- 1°,24 

- 0,25 

1°,24 

1°,28 
:0,31 
1027 , , 

I 
0,268 

0,279 

0,265 

0,298 

1

0,302 

0,232 

.0,254 , 

1

0,316 

0,299 

0,296 

IO,28fi 

,0,271 

0,312 

0,335 

O,2R6 

0,277 

0,306 

0,223 

0,275 

1253 

8chweizerischer analytischer Chemiker vereinbarten. Dieselben stimmen im Allgemeinen (Alkohol, Extrakt, Saure, Asche) 
mit den amtliehen deutsehen iiberein. - Gerb- u. Farbstoff wurden nach Neubauer-Lowenthal und Glycerin 
naeh Borgmann bestimmt. - Der eine der Weine No. 11 enthielt 0,0103 g Manganoxyd. 

') Zeitschr. analyt. Chem. 1890, 29, 551. 
.) G. Ambilhl: Die Weine des Kantons 8t. Gallen vom Jahrgang 1895. St. Gallen 1896. 

*) Die Schwankungszahlen der einzelnen Weine waren folgende (Vol.-DJo bczw. g in 100 ccm): 

Spec. Gewicht ~~~7.1 Extmkt Gesammt-Saurc Weinstein Mincralstolfe 

Rothwein 0,9914-0,9972 8,7-13,3 1,64U-2,694 0,367-0,772 0,1184-0,312 0,204-0,392 
Weis8wein 0,9920-0,9966 8,2-11,5 1,512-2,324 0,505-0,742 0,103- 0,226 0,156 - 0,280 

**) Die Untersuchung wurde nach den vom Verein schweizerischcr analytischer Chemiker vereinbarten Verfahren 
ausgefiihrt. 
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II I: .-

I 
100 ccm Wein enthalten Gramm: '" .c 

il 
Herkunft ... 0 '0 0 "i .JC I ~I ~ 

I 

.. 
~ f:: at ~ ... .. 

v:1.. 1 
I: 

und .. CII ::; ~:!:fJ ~f:~ $ 110. i .. :! I ::s ct.I ~::s I'll . 
Ii 

... .; I :: ... = I o ... ~ I: 

I 
Jahrgang :0: CD -;c CD co. ... m'" ~ ;:(/) ~ .. 

ell ~ ~ ~ .. N 
II) 

"In ! 
... ... -- .- ._--

I 1 0,3~ I 2,246 : 0,437 
, 

43 ,I Quarten 4 0,9946 - 1 0,167 
44 Ii Weesen 4 0,9942 10,~0 : 2,017 : 0,482 - i 0,230 

45 I' Rapperswill 1 0,9940 10,201 2,286 i 0,562 - i 0,235 

46 II Jona 4 0,9947 10,90; 2,318 i 0,508 - ! 0,170 , 

47 I: Wil. 4 0,9940 9,40, 2,022 ' 0,5391 - ! 0,200 I 
48 i' Zuzwil • 1 0,9945 9,10: 1,894 i 0,577 - 0,150 i 

Rothweine Yom Thune..'- und Bieler-Sec. 

49 

50 

51 

Burgunder f G 1 
vom unten I 

Thuner See I Oberhofen 

52 , 

53*)11 

54*) i 

Burgunder I 
yom Twann I 

Bieler See I 
II. Umgegend Gampelen 

55 /Moseia 
56 Ronco 

Ascona 't M • 

1882 

1887 

1891 

1892 

1892 

57 oscla 

58 Ronco 

:~ 1

0;"0'" _ Cavigliano 

Gordola 

61 I~ , Locarno 

:: Ii Mirabello 

64 I ~ 
65 

66 " 

67 

68 

Muralto 

69 

70 

Solduno 

Tenero . 

~ Bellinzona. 
o 

1892 

11891 
, 11892 

11891 
'(1892 

11891 
, 11892 

1892 

1892 

1892 

71 

] Monte Carano 

c; Prato Carano, 1892 
c: 

72 'i " 
" 0 73 ,I> 

74 'i ~ :1'0; 
75 ! ~ 

Pedevilla 

Raveechia • 

11891 
'(1892 

11891 
, I 1892 

Jahr· 
gang 
1895 0,9952 11,0 2,186 0,870 

2,356 0,945 

1,815 0,607 

2,891 , 0,622 

2,622 0,600 

2,856 : 0,855 

1895 0,9942 12,3 

1895 0,9937 10,9 

1895 0,9936 14,1 

1895 0,9950 12,7 

1895 0,9920 15,7 

Z&bl tier 
Proben 

5 

2 

7 

2 

.. 
1 

4 

Te S8 i n er Roth we i ne, **) 

10,52 1 1,945 
10,12 1,825 

0,622 0,041 

0,615 0,049 

0,690 0,091 

0,9954 

0,9943 

0,9948 

0,9967 

0.9975 

0,9962 

9,37 1,723 

J 0, J 2 2,395 0,i65 O,O! 2 

8, 1 ~ 2,040 0,615 0,028 

9,36 2,071 0,634 0,038 

0,9962 10,~6 2,393 0,803 0,021 

0,9947 9,41 2,103 0,634 0,029 

0,9951 10,12 2,015 0,532 0,025 

0,9964 10,60 2,443 0,626 0,026 

0,9960 9 .86 2,143 0,613 0,036 

0,9950 10,91 2,205 0,712 0,062 

0,9954 10,91 2,295 0,630 0,054 

0,9966 10,55 2,496 0,661 0,016 

0,9979 

0,9960 

0,9975 

0,9966 

0,9962 

0,99'-' 

0,9971 

9,13 2,395 0,660 0,031 

9,04

1

1,920 0,630 0,030 

9,45 2,395 0,653 0,025 

9,37 12,155 0,690 0,018 

9,86

1

' 2,155 0,660 0,016 

9,70 2,395 0,750 0,020 

9,45 , 2,275 0,638 0 ,026 

1) Verg!. Anrnerkllng') lind **) S. 1253. 

0,075 

.. .. ... 
0 

'" N 

-
-
-
-
-
-

I 
. I~f~ "f,: 

:-~~ 

I 

CDO 
1:.- !.: .~ iii-

' ... , 
... 

1 0,243 ' -

1 0,265 
,0,284 

1 0,268
1 

1 0,223 
0,204 ; 

0,245 

0,230 

0,230 

1°,252 
, 0,255 

10,204 

0,166 

0,214 

0,264 

0,214 

0,200 

0,246 

0,230 

0,252 

0,252 

0,243 

0,278 

0,229 

0,2iO 

0,218 

0,292 

0 ,204 

0,258 

0,215 

0,222 

0,241 

0,242 

-
-
-
-

-

.. 
::> 

== >. 
OJ 
'" -t: 

li 
P 

2) Bericht iiber die Thatigkeit des kantonalen ehernischen Laboratoriullls in Bern fiir 1895. Bern 1H96, S. 10, 
3) Forsehungsberichte iiber Lebensmittel etc, 1894, I, 185. 
*) Mit Reinhefe vergohren . 

•• ) Die'Veine waren bestimrnt rein; sic wurden siimmtlich im Jahre 1893 unterBuch!. Das spee, Gewieht 
wurde mittels der Westphal'sehen Waage, alB Extrakt wurde die Mittel7.ahl der Schulze· und Hager'Bchen 
Tabelle angenommen, Zur Bestimmung der fl ii c h t i g enS ii u r e n wurden von 100 cem Wein 60 cern abdcstillirt und 



'1·.1 

Herkunft 

No. II und 
1 

II J a h r g a n g 

!I 
76 I! Morcote 

77, Pregassona 
78 il Savosa . 

d 0 

79 :' ;; Ligirino 

80 1 J Castagnola 

8 1 I.':, c Melide 
82 I e' Cadro 

; '" 83 c 
; '0 

84 i:: 
85 
86 ; 

,i 
87 :i 

Calprino 

Manno. 

Viganello 

Gandria 

88 :: Raucate von 

89 ;; Mendrisio 

1892 

1892 

1892 

1892 

1892 

1892 

189:! 

1892 

1892 

1892 

1 1891 

1 1892 

f 1887 

I 1892 

i Kanton: , 
I 

90 i Aargau 

91 Basel (Land). 

92 ! Bern 

93 ! Freiburg 

94 Genf 

95 I Glarus. 

96 , Graubunden 
! 

97 1 Luzern 

98 I St. Gallen 

99 I Schaffhausen 

100 

1 

Schwyz 

101 Thurgau 

102 ! Vaud 

103 Valais 

• 

104 Zug 

105 Ziirich . 

106 Tessin . 

c: .. ... 
J: .. .. ... 
:c 
til 

N 

1 

1 

1 

3 

4 

1 

2 

1 

1 

3 

1 

1 

1 

3 

AusHindische trockene Weiue. 1255 

i :g I 100 ccrn Wein enthalten Gramm: ~ 

! : ;:: itfI .;0 .. ]' ~ I · I~ .. -;; ~ 
ci C 'I ~ II .~ ~ i::' :~ ~ I ;~ I :-~~' ~ 
: Vol.- ~ :(1)8 =CI).~ ~ i ii. ,g CfI_ < 
til O/n CJ ~ i'- ~ ! _~~===~ 

0,9971 8'18 1' 1,945 I 0,593 1 0,023 - I 0,242 I -
0,9941 11,96 2,275 ' 0,660 I 0,030 - I 0,206 : -
0,9981 8,72 2,325 0,780 0,018 - 1 0,174 ! -
0,9961 9.34 2,088 0,593

1 

0,046 - I 0,200 : -

0,9961 10,39 2,010 0,589 0,035 - I 0,207 -

0,9958 9,29 1,945 0,585
1 

0,010 - 0,174-

0,9997 6,59 2,098 0,788 0,040 - I 0,164 -
0,9998 7,25 2,20.; 0,892 I 0,017 - 0,225-

0,9980 6,71 1,730 0,615 1 0,016 - 1 0,143 -

1,0004 5,99 2,062 0,820 I 0,024 - 0,179-

0,9983 6,86 1,850 0,720 0,034 - 0,228-

0,9981 8,27 2,205 0,817 0,010 - 0,197-

0,9960 8,18 1,685 0,615 0,013 - 1 °,166 -
0,9958 10,11 2.195 0,740 0,016 - 0,164-

1900-er schweizcrische Rothweine. 
I 

I I 
I I 

I , I , 

10,23 I 2,265 : 0,242 
, 

4 0,9960 0,525 - I 0,105 I -
I I 

9 0,9991 7,81 2,367 0.681 - 0,200 [IJ : 0,2H I -

3 0,9952 10,73 2,3~0 0,~67 - 0,107 : 0,246 , - 1 
3 0,9960 10,16 2,253 0,67 ;; - 0,182 I 0,183 - .~ 

f 0,250 [41 '" 18 0,9980 8,89 2,366 0,828 - l (0,2 (14) 
0,172 I - " I; 

1 0,9968 9,70 2,460 0,560 - 0,200 0,248 I - ~ 
I :a 

31 0,9971 10,00 2,162 0,838 - 0,084 0,255 - ~ 

" I 0,537 
.. 

2 0,9988 7,53 2,385 - 0,273 ' 0,200 - " 
37 0,9970 9,90 2,505 0,747 - 0,016 : 0,251 - I; 

I ~ 
22 0,9985 7,71 2,085 0.780 - 0,094 (11), 0.221 , - I; 

1 0,9956 11,10 2,570 0,800 - 0,170 i 0,197 i - .;; 
.E 

20 0,9968 9.15 2,283 0,880 - 0,160 I 0,212 I - l; 

4 0,9972 9,15 2,143 0,700 0,110 [3J I 0,190 i " - - 'Il 

14 0,9938 11,66 2,189 0,566 - 0,086 ; 0,191 ! - ~ 

1 1,0008 6,56 2,570 1,790 - 0,050 I 0,223 -
15 0.9981 8,59 , 2,326 1 0,783 - 0,151 i 0,255 -

I 

J 54 0.9968 9,19 1 2,151 I 0,855 - (0,2 i 0,221 i -

Mittel 1 - 10,9959110,00! 2,23 i 0,64 I 0,036 I 0,13 : 0,24 :0,0321 

,las Desti11at mit '/10 N.-Alkalilauge titrirt: es entspricht diese Menge etwa '/, des Gesammt -Verbrauchcs !'iir 101) cem 
'Vein. Die Zahlen sind Yon uns auf Essigsaure umgerechnet. 

Sammtliche Weine enthielten weniger a1s 0,1 g schwefelsaures Kalium und weniger als 0,008 g schweflige Saure. 

') Forsehungsberichte iiber Lebensmittel et('. 1894, I, 185. 
2) Die .ehweizerisrhe Weinstatistik. - Sonderah<1rurk aus dcm Landwirths{'haftlirhen Jahrhu('h der S('hweiz 1901 
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Aeltere und sonstige Analysen: 

1. t'r. Goppelsroder: Sur ranalyse des vins. Mulhouse 187;. 
2. Rich. Meyer u. G. Diindliker: .Tahresberieht der naturforschenden Gesellschaft Graubiindens 28, 83. 
3. E. Ackermann: Ueber 1901-er 'Veissweillc des Kantons Genf. - Schweizerischc Woehenschr. Chell!. u. Pharlll. 

IlIOI, 39,558. 

Oesterreichisch·Ungarische Weine. 
Tyroler Weine.·) 

Weissweine.**) 

Analysen No. 1-17 von B. Haas nnd C. Hoffmann'); No. 18-39 von E. Mach"). 

i! 
I' 

Herknnft 

nnd 

Jahrgang 

111 Weiss-Terlan Bozen,I881 

2 1 Geringer Wein, 1886. . 

I! 

3 Maderno(Trient) Riesling 1878 

4 Castello Aqllilla (Trient) 1881 

5 Lavis (Trient) Riesling 

611 Marano f Rilliinder, 1879 

71 d'lsera I Riesling, 1877 
8 Nosiola Trento, 1879 _ 

9 II Muscateller Weisswein, 1881 

10 I Terlaner, 1881 . 

11 I Nosiola Lavis 

12 I I Traminer ***) f 1880 
13!""' '11879 ~ ] 
14 q " Rnliinder, ***) 1879 

15 ~;g '[ Kleinweiss, ***) 1878 . 
16 > 00 Hiealing, 1878 . 

171 Zierfahndler, 1879 

I I I I Ii' 
18820,9946 7,892,17 0,55 U,13 ~ 0,20 1°,611°,2450,12110,0241.°,023 

n 0,9946 7,891,97 0,671°,20 I 0,12 1°,530,2030,09710,017 1 0,019 

I Stick,stOff- I' I 1 I Substanz : 

I 1--- 1 : 18830,9923 8,0311,56 0,~9 0,126 1°,670,1580,0631°,019:°,027 

0,9929 9,0411,92 0,.2, 0,088 10,750,1440,056
1
°,026'°,018 

I " 1 » 0,9912 7,961,52 0,78 i 0,136 1°,51 1°,1590,0790,019,0,016 

n 0,991210,18 12,07 0,751 0,181 0,91
1
°,1680,07210,029 10,043 

I I 1 

» 0,9931 9,122,07 0,671 0,178 1°,681°,1950,0791°,03910,048 

18830,9941 6,931,51 0,47
1 

0,143 10,57
1
10,1820,079 10,018!0,022 

» 0,9959 8,172,47 0,49, 0,178 1°,670,201 0,092,0,02210,012 

» 0,9931 7,7611,60 0,69 0,132 1°'451' 0,201 0,088:°,02°1°,013 
n 0,9921 8,091,62 0,52 0,112 1°,580,166 0,068

1
°,0150,015 

18850,990510,161,76 0,45 0,096 1°,7°1°,1740,076,0,0220,029 

n 0,9913 9,91 1,89 0,49 0,107 1°,671°,1540,068;0,0180,025 

n ~:::~~ 1~:~~ ~::~ ~::: ~:~~~ '~::~I ~:~:~ ~:~:~i~:~~ ~ ~:~:: 
0,9930 9,2111,96 0,58 0,085 0,741°,1760,0741°,0260,039 

n 0,9910 9,191,97 0,49 0,075 0,740,1580,071 10,0180,027 

') Mitth. d. k. k. chem.-physiol. Versuchsstation Klostemcuburg. Heft 4 und 5. Wi en 1885 und 1888. 
2) E. Mach: Der Weinbau und die Weine Deutsch-Tyrols 1894. Die Weine wurden im Januar 1894 untersucbt. 
*) Der Alkohol wurde naeh dem Destillations-Verfahren bestimmt; Extrakt aus dem spec. Gewicht des ent-

geisteten und mit Wasser auf das urspriingliche Volumen gebrachten Weines; Sa u re dureh Titration mit Kalilauge (VOII 

welcher I cem = 0,01 g Weinsanre); Weinstein und freie Weinsaure nach Berthelot-Fleurieu; Glycerin nach 
Reichardt-Nenbauer; Zncker nach Fehling; Gerbsaure naclt Lowenthal-Neubauer; Essigsaure naeh 
K issel- Ne u ba uer; S ticks to ff - Sub sta nz nach der Natronkalk - Methode; P ho s p h ors ii u re naeh der Moly"­
dan-Methode. 

Nach Veroffentliehung der im deutschen Gcsundheitsamt vereinbarten Methoden hat man an der Vers.-Stat. f. Weill­
n. Obstbau in Klosterneubnrg aueh thunliehat diese beriieksichtigt. 1m Jahre 1886 sind von den osterreichiachcn Oenu­
ehemikern ebenfalls gemeinsehaftliche, mit den deutschen im allgemeinen iibereinstimmende Wein-Untersuchungsvcrfahren 
(vergl. K. Portele: Bericht iiber den 3. iisterr. 'Veinbau-Congress in Bozen 1886) vereinbart. 

**) Eigenschaften der Weine: 
No. 1. Wenig sauer, bitterer Nachgesehmack, gering. 

" 2. Etwas sauer. 
3. Etwas unklar, gut. 

" 4. Gut. 
5. Etwas nnklar, gering. 

" 6. Klar, sehr gut. 
7. Klar, gut. 
8. Etwas nnklar, sauer, voll, gut. 
9. Unklar, wenig voll. 
***) Es enthielten: No. 12 

Schweflige Saure: 0,0011"10 

No. 10. 
" It. 
" 12. 
" 13. 
" 14. 
" 15, 
" 16. 
" 17. 

Unklar, unharmoniseh. 
Etwas unklar. sauer, ziemlieh voll, noch jung, mittel. 
Etwas unklar, voll, mild, sehr gut. 
Klar, ziemlieh stark, voll, mild, sehr gut. 
Etwas unklar, stark, wenig sauer, voll, gut. 
Klar, mild, voll, sehr gut. 
Klar, ziemlich sauer, stark, voll, sehr gut. 
Unklar, zicmlieh stark und sauer, mittel. 

13 
0,0011 0;'0 

14 
0,0013 0;. 

15 
0,0008 "10 



Herkunft 

und 

Jahrgang 

18 'I[ In St. I Terlan 1893 
Michele 

19 I hereite! l Neumarkt 1893 
,I 
I' 

20 'i 
I" Missian. 

21 *' 
22! ~ Leifers 

1 1892 
l1893 

1893 

23 1 .~ Neumarkt 1893 

241 .g Sal urn 1892 

2511 ~ Sicbenreich 1892 

:l611 ~ 
27 :1..; Tcrlan . 

28 !i 
29

1 

30 

I 
i 

Andrian 

Tramin. 

Rebenhof b. 
Gries. 

31
1 *' 

32 11 ~ 
331'~ Bozen 

34 III 
3~ I ~ 

11-
36" ~ 
3~ Ii 

'!: 
38 1: 

'I 
39 il 

St. Michele 

a. d. Etsch 

1 1892 
11893 

1893 

1890 

1889 

/
1884 

1888 

1
1889 

1890 

1891 

/
1881 

1887 

1
1890 

·1891 

1 

I 

1 

1 

1 

2 

2 

1 

1 

I 

3 

1 

2 

I 

I 

1 

I 

2 

2 

2 

Ausliiudische trockene Weine, 125i 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

8,7511,903'°,51210,0340,355110,081°,84 10,196 0,09~IO,0131 -
I I , I 

8,85! 1,691
1
0,43°1°,027 0,27010,07 0,87 0,1720,0880,013' -

VoL- :, Stlck.,_ I I 1 

% i ... : 8ubst&nl I I J 

11.06,1,,011°,5000,085 - 1°,091 - 0,164 - 1 - -

10.2511,9200,496:0,056 - 10,07 - 10,181 - I - I -
10,66'1,72R:O,56610,075 - 10,16 - 0,164 - 1 - I -

I : i _I' _I . 9,441,75~io,536,0,045 0,19 10,156 - - I -
10,931,4881°,5421°,060 - 10,05 - io,171 - - I -
9,981,708'0,533'°,0551 - 10,13i - ]0,248 - - I -

1 I, [1) I I [I] I 

10,6°11,684,°,56°,0,064 1 - i-I - - - - i -
10,25

1
1,852",0,45:

1
°,056,1 -1'0,29 1 - 1°,179 - - I -

10,80,1,865,0,61_,O,042! - 0,21: - ,0,149 - -!-

13,94,:1,935,10,510:0,062; - 0,221°,871°,147 - 0,023; -
: ' I I I 

11,3511,83°:°,542,0,0971 - 10,081°,79 0,160 - 0,025! -
: ! , I I [2] 1 [2] i 

11,64'1,326:0,46°1°,0821 -[0,03: - 0,142 - - i -
11.5811,851;°,6081°,086 - 0,25,°,88

1
°,184 - 0,028

1
! -

12,6711,858,.1°,585,;0,0881 - 10,201 0,94
1
°,192 - 0,035 -

12,09,2,142,0,6300,105' - 10,30! 0,94 0,209 - 0,0251 -

11,56!2,037 0,7°°1°,1071 - 10,16: 0,971°,139 - 0,0301 -

11,30:1,6500,57°1°,12°1 - 1°,22' 0,93 ,0,160 - 0,016: -

10,8511,785,°,5451°,°:911 - rO,15: 0,7710,166 - 0.015[ -
12,34!1,910,0,60510,0~6 - ,O,08i 0,81

1
°,160 - 0,02°

1
' -

1 I I I 1 [I] I [I] [1) [1] 
11,9312,0820.5111!O,071 - 10,18: 0,88 0,182 - 0,023: -

Mittel \ - \0,9927\11,10!1,88 :0,57 !0,075IO,122:0,151 0,74 ;0,17 :0,079\0,02210,026 

Rothweine. 

Analysen No.1-50 und 52-58 von R. Haas und C. Hoffmann'); No. 51 von R. Kayser2)**); 

No. 59-88 von C. Mae h. 3) 

2 

3 

4 

5 

6 

Negrara-Wein 

aus 

Siidtyrol 

Zeit der 
Unter. 

~_...,.... ____ .,....._.:.10:.::0...!g~W...,e;.;;in:.:...;e~nth.lten Gramm: 

I : 1 lo .. b- II! ! ;U~;D; 0,9948112,48 3'44,' 0,71 II 'O~;)1r81 0,250 0, 11°1°,0471°,041 
n 0,9934 7,57 1,54 0,82 1°,191 0,1910,0870,0321°,009 

n 0,993516,75 (I,H)~ 0,781 !0,12' 0,1950,0860,0290,009 

0,9920! 10,92 2,24 0,63 iO.16 0,239 0,09810,055 0,021 l n 0,9978 i 7,52 2,54 0,62 !0,15 1°,1820,0890,0190,010 

n 0,99201 7,7513,69 0,71! 10,27 10,2620,12610,0250,012 

') Mitth. d. k. k. chem.-physioL Vers.-Stat. in Klosterneuuurg. Heft 4 und 5. Wien ISS:; lind 1888. Leber di,' 
Untersucbungs-Verfahren vergl. oben S. 1256. Die Weine No. 1-10 enthielten kein Fuchsin. 

Z) Repert. analyt. Chern. 1882, 2, 53. 
8) E. Mach: Dcr Weinbau und elie Weine Deutsch-Tyrols 1894. 
*) Diese Weine wurden gelegentlich der Ausstellungen in Innsbruck 1893 und St. Petersuurg 1894 und behuf. Be­

schickung von Weinstuben untersucht. Von der Wiedergaue einer weiteren Zahl von Analysen, bei denen nur Alkohol, 
Extrakt, Gesammt- und f1iichtige Siiuren bestimmt wurden oder bei denen der Jabrgang nicht angegeben ist, ist hier au­
gesehen worden. 

**) R. Kayser untersuchte die Weine nach den "Vereinbarungen analytischer Chemiket'. 



1258 Alkoholische Getriinke. 

100 g Wein enthalten Gramm: 'II ... ~ 
1 Herkunft .. li U 

1110' 1:
1

1' und ~i!:g ~ ISE'f"I:'~ I' .. ~' ~ ~ I..;'" =8 if~ l~f~ 
Ct ... U 0 bass:: i a;:: .:.. ~ ~'t • Cl a.:::I~,,:::I0 

.Jahrgang*) N ~ : ~ ~ i :=~ 1 a; I ~'; ., E I ~':t :.c~ :':~a::~ 
_ :::> U> '" :::1 ~_L~~=C!I~",~==~,=~=,,=== if I CIt 

~I'====~~~I~~I I I ~,~~,= 
7 ' I 1882 09928 781160:076 1 - ° 0,1; (0,19)IO,224 !,O,121 0,024 1",0,014 

: Meran ' ~" ! ' i 
8 il I n 0,9930 .,18 :1,500,77 , - ° 0,17

1
( 0,27):0,228 10,1090,017 :0,011 

9 1 Leitacher, Bozen, 1881 n 0,9932 8,001,901 0,72 1 - ° 0,17 0,41 10,243;0,127 0,022io,01~ 

1 ° ~ Kiilterer See n 1881 n 0,9930 j, 78 11 ,90! 0,52 I - ° 1°,171 0,64 Io,245 jO, 132 0,023
I
O,OU 

11 II Traminer,Bozen,lgut . n 0,9940 7,65 !1,90 ,,' 0,51 : -I ° 0, 161°,44 10,229 '°,1210,022

1

'°,014 

12'; 1881 Ileicht n 0,9938 7,47 11,85:°,55 - ° 1°,141°,49 10,2140,1160,0220,017 

13,' - n 0,9944 8,19 j2,070,58 - ° 0,191°,65 1°,2360,1220,0230,015 

1411 Meran. n 0,9937 7,97,1, 721°,67 0,03i ° 1°,22; 0,53 iO,241 0,1290,0221°,010 

15 1'1 Leichter Wein n 0,9940 8,56 :1,87 : 0,56 0,15 ! ° 0,181°,57 iO,219 0,115 0,02I jO,018 

16 1Siidtyrol n 0,9935 7,68,1,771°,62 0,17 : ° 1'°'22'(°'31)'°'235°'1191°'°191°'°15 

17 'I Teroldigo n 0,9933 10,442,6°
1
°,85 0,32: - 0,26; 0,591°,250 - - 10,024 

181, Rossara .•... " 0,99288,37 11,70 ' 0,480,27 , - 0,17 1°,47 10,187 - - 0,018 

19 'II' Trento, Teroldigo, r 9.4. 1883 0,9960 9, 68 i3,06I o,59 - I - 10,18 0,54 iO,231 0,1150,02410,024 

20 Giuseppe Pedrotti 1 n 0,9937 9,95124310,58 - - 1°,2010,56 1°,2390,115 0,021 iO,024 

21 ~' Muzzo·Lombardo,188I n 0,9930 lo,0012,40 i 0,57 - - ;°,191°,55 ,°,239 0,116Io,022 !0,025 

221' Trentino, Teroldigo, r n 0,9943 9,53
1

2,45,0,59 - - iO,16
1 
0,53 ,0,225 0,11610,019io,01;, 

23 " Pietro Pezzi Mezzo- I n 0,9944 9,6812,47 , 0,71 - - 1°,18' 0,47 ,0,231 0,11 7 .0,0240,021 

24 i: Lomhardo, 1881 n 0,9930 9,49 2,25 i 0,60 - - l,o,16 [ 0,53 :0,190 0,104 io,022!0,028 

25 'I Teroldigo, Vers,- r 1880 " 0,9934 10,02 1 2,52: 0,55 - i - ,0,12 i 0,89 iO,234 0,108

1

°,037;0,028 

26 ;!Stat. St. Michelel1878 27.3.1883 0,9954 9,23
1
12,73 :!"o,61 - i - 1°,21 : 0,820,2690,1240,042 10,042 

' T ldo ASh 1 i i ! 27 I: ero IgO, . C watz I I , i 

1
'1 jun., Bozen n 0,9965 7,73 ,2.31 1 0,66 - - '1°,231 0,53 ',0,226 0,106,0,026 0,035 
, I Iii I I 

28 ii' T~rol- r Luigi Litterotti 10.4.18830,9951 9,32
1
,2,51 , 0,70 - - ,0,25 '1 °,53 ;, 0,241 0,106 ;0,024 Io,02f> 

I dlgo, 1 
29 il Trient I Conti Consolati n 0,9920 9,6211,97 , °,69 - - 1'°,141, °,41

1
°,2140,0991°,0221 °,023 

30 ii' Teroldigo ans r 1868 1883 0,9915 1 0,24 '1 2,00 [ 0,65 - - 0,11 : 0,80 10,218 0,094 Io,024 io,030 

31 'I Tri~nt 11872 " 0,992610,02 2,00j 0,65 - - 1°,141°,78 10,2550,1140,0301,°,033 
32 1880 n 0,9936 9,0111,90,0.66 - - 0,14 0,79 '1!0,239 0,112Io,028iO,03~ 

T M I I 33 Negraraaus a- r 1880 n 0,9934 8,63 ,1,9010,61 - - 0,18 : 0,59 iO,208 0,098 jO,017 0,019 

34 rano d'I~ern \1881 n 0,9947 8,54 12.10 , 0,68 - - 10,20 i 0,59 !0,235 0,107 io,039 0,03f> 

f 1868 n 0,9919 10,03i l ,90 1 0,64 - - 1'0,12 0,72 1°,2330,1031°,032\°,037 35 

36 

37 1 

Negrara 

aus Trient 

n 0,9905 9,54 11,7310,81 - - 0,12 0,59,0,2200,1010,027 1°,019 

11881 n 0,9910 9,852,081°,61 - - 0,15 0,65 1 0,1980,093 ~ 0,026 : 0,021 
1869 n 0,9910 9,8112,03,0,62 - - 10,15 0,6410,2140,102'0,02710,027 38, 

") Eigensch.aften der Wcine: 

No.7 u, M. Trtibe, unfertig. 
9. Etwas trilbe, leicht. 

10, 'rrilbe, unfertig. 
1:1. Klar, mild gut. 
H. linklar, gering. 

n 15. Ziemlich klar, etwas sauer. 
16. Sehr geringer Tischwein. 

" 17 U, 18. Gut, etwas kohlensilurehaltig. 
19. Klar, vall, schr gut, 

" 20. KIar, ctwas saueT, gut. 
" 21. Vall, mild, sehr gut. 

22. Etwns sauer, gut. 
" 23. J.~twas saucr, mittelmassig. 

24, Mild, s('hr gut. 

No. 25. Klar, mild, schr gut. 
26, Nicht zu herb, gut. 
27. Klar, ziemlich sauer, gut. 
2M. Zu herb, noch unfertig. 
29. Nicht ganz klar. 
30. Sauer, gut. 

" 31. Sauer, gut. 
02. Sehr sauer, mittclgut. 
33. Sehr gut. 
34. Gut. 

" 35. Sohr sauer, mittclgut. 
36. Nicht ganz klar, ziemlich saller. 
37. Nicht zu saucr, gut. 

" 38. Etwas saucr, mittelgut. 



flo. 

Herkunft 

unu 

J a h r g a n g-) 

~9 :1 Marzemino aus r 1881 

40 i. Trient \1867 

41 ,1 MarzeminoRosRove-

:1 reto . • . • 1 881 

4211 r 1879 
i Vino da pasto I 

43 11 1881 

44 :1' Rosaro, Bozen • 1882 

45 ;, Maderno bei Trient '1
1880 

46 il 1878 

47:1 Castello Aquila ,1880 

48 !I Tricnt 11881 

49 'I Borgogna, Marano 

:1 d'Isera . • . 1881 

:: i ::,:~::, ::~:"""~::: 
52 ~ f Carbenot . 
53 !i"; Cabernet. 

54 1' [ ~ll Burgunrler 
55 ~;:;1 Kadarka. 

'I • 
56 11 oc Mer10t . 

57
1 

Negraro-Trento 

58 I Negraro vecchio 

Ii Trient (olt) 
I, 
II 
I 

59 1' '. jEPpan. ~~]* 
60 • :> ".s 1t KurtRtsch 

II ~'~~3 
61 :i "" ~:3 '~ Neumarkt 

I' ""''''' 62 Ii - Andrian 

1880 

1879 

1879 

18i9 

1880 

1881 

1893 

1893 

1893 

1893 
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.. .. 
" 

... .. " 0 ., ... i ,,0 ., 
" ~:! c:I 

"CD .; N .. 
" 

CD 
::0 ... 

tn 

-
1883 0,9918 

" 
0,9910 

" 
0,9925 

" 
0,9930 

" 
0,9927 

" 
0,9951 

" 
0,9933 

" 
0,9924 

" 
0,9939 

" 
0,9925 

100 g We in enthalten Gramm: 
~ 1 I , . '" c ':N II: ...!. :c EfD;; 

I 
c 

I ...!.CD 
.. 

'0 a; 0" ~ 'i: =0' °CD~ 
~4D __ ... f ; :.:~ -; .... ., CD fll: ~;o 4D'" :? 

0 .- CDO .. " !::~~ .. 'l( " .. " ~ 0 

"'~ - .. ci: CIO='~ a; 0'" ", " .. 
~ ... -" .. 

I C; -. ~.- .g 00--

~ ~ .. (j)tn c:I I- ... II) , 

9,31 12,13 10,55 I~~ 1 - 10,~6 ; 0',71 : ~,~361°~:;0-; ~,~3-; ~~,~2~6 
9, 93 i. 2,03 Io,68 I - I - 1' 0,16 1.o,67 :0,225 !0,1080,033 Io,032 

1 ' !! I 1 ' 

8,512,18 10,56 ! - I - ;0, 21 io,62,0,21ljO,1050,028!0,022 

9.5112,271°'58 I - 10,111.0, 1310,79,0,199,0,089 - 10,023 
1 , 'I ' 

9,86 2,22 0,52 - 1°,0880,121°,87.0,205,0,092.0,02910,021 

6,81 : I ,iOO,54 0,25
1 

- 1- '°,50:0,20°1 - ' - :0,021 
i 

8,48,2, 18 

8 .39 : 1,98 

9,1312,32 , 
8,57:2,12 

, , 

0,56 

0,60 

0,59 

0,49 

, I . • ! I 

- 0,188 :0,14 '0,67 :0.2120,0981°,028;0,022 
I 1 1 ' 

- iO, 134 ,0, 12 :0,52.0,189 10,083 :0,035 ;0,01 f) 
1 1 I • I I 

- 1°,1430,180,66;°,2160,0961°,0311°,036 

I - 1°,16110,1210,70.0,22110,100,0,036;0,019 

ft 0,9931 9,45 :2,45 

" 0,9926 8,40 '1,88 

VUI.-I 

1 II ! : i : I 
0,62 i - 1[ 0'I59 1 0'19 1I o'75 , 0'191 1 0,098 ~ 0,026 ; 0'031 
0,75 1 - 0,1310,180,51 '0,184 '0,084 ,0,027 ,0,016 

'i 1 : ; 

0;. 

1882 - ~~~'~ 1 3'52 
0;. 

18840,9940 9 .332,45 

" 0,9942 8,9 012,40 

" 0,9950 8,5~ 1 2,45 
18850,9942 8,76,2,45 

" 0,9940 10,03[2,94 

18830,9943 7,8911,96 

" 0,991510,93 ,2,14 

I Zucker I I I 

0,62 {O 8~) 11 - -! 1,140,2100,102 0,026,0,00f) 

I i I : 1 I 
11,53 I - 0,129 10,15 10,77 0,202 10,094 0,023 :0,028 

110,55 , - 1°,1231,' 0,17 10 ,72 '°,21110,097 10,02310,030 
i I I I ' I 

10,59 ! - 10,1181°,15;.°,75:. °,2251.°,1041°,0321°,033 
10,60 - 0,123 0,18 1°,71 ,0,250,0,1 I 7.0,0350,039 

10,58 - 0,0911°,161°,931°,208;°,0841°,0291°,045 

10,54 - 0,134[°,220,590,2040,09710,020,0,019 

I· ! ! f I I 
I , ;! 1 

10.61 I - 0,157 1 0,13 , O,98 ; 0,22~ , O,\03 I o,02i I 0,03S 
100 cern Wein enthalten Gramm: 

----------------------------------------~ 
Zablcler 
ProbeD 

2 -

3 -

1 -

1 -

I ' I'ltlth' [ 1 Z.,k... ' I I 1 
1 I

, tige Weln. (Glu. ! I 

Uute llure 1 .. 0Ie) I I i 
7,641.1,84 1°,4571°,039:0,3300,100,74 10,2290,127 ,.°,02°1 -
Ii' I I [1) , 

9,16 12,033 ,. °,44°1°,071 1°,2330,180,811°,2160, I I 1 1°,0201. -
I I " I (2) 1 

7,86]2,065.o,416;0,037I'o,2950,1O:0,87,O,293! - )0,014 : ~ 
8,13!1,740:0,404~0,034 0,295 0,12'0,i3,o,2171 - :0,018 -

*) Eigensehaften der Weinel 
~ o. :19. Nieht zn saner, sehr gut. 

40. Nicht zu sauer, gut. 
41. Wenig sauer, Behr gut. 
42. Klar, mild, gut. 

" 43. Noeh unfertig. 
44. Unklar, minder gut. 
45. Klar, Behr gut. 
46. Etwas unklar. 
47 . Klar, mild , Behr gut. 
4R. Unklar, nieht ganz fertig. 

No . 49. Sehr gut. 
50. Mittelgut. 
52. Klar, mild voll, vorzliglich. 
53. Etwas herb. 

" 54. Mild, voll, sehr gut. 
55. Mild, vall, vorzliglieh. 
56. Mild, voll, sehr gut. 
57. Etwas herh, mittelgut. 
58. Etwas sauer, gut. 

**) Dieser'Vein ist von R. Kayser aus Siidtyroler 'l'rauben selbst gekeltert; es wurcle ausser obigen BeBtallll­
thellen in dem W dn gefunden: 0,140 % Gesammt-W einsaure, 0,542 % Aepfelsaure, 0,122 0;. BernsteinBaure, 0,006 0;. Kalk 
und 0,0140;. Magnesia. 

***) Die Weine wurden im .ralluar 1894 untersucht. 
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C 

'" ::: 100 cern \Vein cnthalten Gramm: 
Herkonft .a Col '0 

.t i a ... ~ ~G ~ ... c; s: ~ E.,;:::S ae::S 

.: 0 :! ;~:~ ~~:~ No. ond 

Jahrgang ~ :. Vol.- ~ :=.~ :!=.~ 
==#I====o===========~N~,==0==~=o~0~==c== a ~~ ~ 
63 i' Kaltern 1893 7 - 10,20 :. 2'~lol o,4-2911 0,o71 
64 ' St. Peter u. St. I 

i' Jacob 1893 1 - 11,71 I,I,9310,514 jO,073 

65 i: ~ St. Justina 1893 1 - 10,94 12,147 0.43~ I O,059 

I' .. 66 , ~ Gries 1 1892 2 - 10,8312.4421°,53810,062 
67 Ii '~ '11893 5 - l1,55 12,4050,448 1o,069 [ 

68 'i ~ Missian 11892 1 - 10,3512,089 io,488 ,0,076 ' 
69 1 ~ '11893 I - 10,48!2,146 Io,444 Io,049 1 
70 ; ~"g 11892 1 - 10.35 !2,OH "O,544 0,064 , '. = Tmmin 
71 ii ~ '11893 3 - 9,9911,924 :04750,076 1 

72 1' ~ Sal urn . 1893 I - 11,8512,13310,464,°.0861 
73 1i ~ Andrian 1893 2 - 9,42 1 1,9991°.4790,062 

74 1! a Neumarkt. 1893 1 - 8,691 I ,95°1°,45210,0561 

75 .: "" Terlan. 1893 3 - 11,57:2,384 1°,4331°,059: 

76 ! tSieheneieh 11890 1 - 9 ,06 .2,417 1°,4841°,0641 

77 11 b. Terlan 11893 3 - lo,40 :2,465 IO, 4231'0,054 j 

78 Ii Gries 1 1889 3 -' 11,39 :2,291 1°,5381°,086\ 
79 1; 'l1890 1 - 11,62 ,2,130:0,5900,068 

8° :1 ~ 1886 I - 9,06 12,417 )°,4841°,064 

81 II " 1887 3 - 11,022,076 1°,548;°,076 

8823 1\11 '~ Bozen 1888 1 - 11,65'2,1021°,548[0,057 
_ ' [1889 2 - 10,9712,1440,547

1
°,099

1 

84 1: ~ 1890 4 - I 1,96 12,4361°,5760.08711 
85 11 : 18913 - 11,81 12,3260558 10,116 ,-
8
867 111 ;" Auer 1890 1 - 10,95',;2,277

j
'O,532

1
0,079 ! 

St. Michele f 1887 1 - 11,16 :2,106 O,5~5 I o,091 i 

11= ! ... '2 

! Ii] - ,,= 
~ N§. 

.; .. 
OC 

-'" .-.. -0'" -" U;0 

- 1°,19 1 - !O,221 := 1 := II := 
- 0,13 : - 10.206 
- 0,13 : - .0,263 - - 1 -

- O,OR ' - 10,254 - - : -

- 0.24 - 1°,282 - - I -
- 0,13 - !0,225 - - I -

- 0,13 - ,0.213 - - 1 -

- ° 05 - l o,24~ - 1 

- 0,1 ~ - iO,234 -

- 0,16 - 10,228 -
- 0,15 - ,0,203 -

- 0,12 -1°,238 -
- 0,19 - 0,260 -

- 0,14 - :0,168 _. - 1 -

- 0,53 1 - 1°,289 - I -- ; -

- 0,13

1

°'85
1
°'232 - - - 0,031 -

- 0,15 0,85 [0,251 - - - 0,031 -

- 0,14 - 1°,168 - - - - -= I 0:0 1 0~9 1 0 ,_~6 = = = 1°,033 = 
- i 0,10 [°,991°,231 - I - - 10,046 -

, II) 

- I O,H 1°,921°,280 - - - 10,038 -
- 10,12

1
°,89[0,281 - - - iO,036 -

- 0,12 - 10,242 - - - - -

- 0, I ° lo,83jo,205 -

- o,I61o,R9 io,256 -
121 121 i [2] 

-- 0,019 -

- ,°,0261 -88 1! It. d. Etseh I 1890 5 - 11,59 ;2,3061°,49"1°,067 1 

Mittell-Io,9934In,0512,16 ; O,1i8 IO,068 IO,167! O,lli iO,6910,23 10,191 - !0,105!0,028iO,023 

B6hmische Weine. 

Analysen No.1, 4 lind 5 vt)n E. Kaiser und B. Haas l ); No.2, 3 und 6-9 von J. Klaudi2). 

Weis~weillc. 

**) t 1 Unter-Berkovic 18i6 - ,9940 

2 Riesling, Cabinet 
, Jolienne***) . . - 0,9940 

3 1 DraminerJulienne***) - ,9957 

8,98

1

2,22 10 ,58 

9,402,06 II O,jO 

7,36 12,15 0,75 

I 1 I 1 I ! 

10,019 ' ~ •. lo'90 0,1" 1°,9150,063.0 ,0,, 10,026 

0,08 ,.,0..1 ~~; 1',62 0,17 0:0;' 110,0120,0400,0200,020 

0,08 10,020 ; 0,32 ,0,79,0,19 0,0090,0190,0700,0400,020 

1) Mittheil. d. k. k. chern.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Heft 5. V{ien 1888. Ucher die Untersuchungs­
Vcrfahreu vergJ. S. 1256, Anmerkung *). No. 5 enthielt 0,228 g Stickstoff-Substanz. 

') Listy Chernick'; 1890, 14, 237; Chern.-Ztg. 1890, 14, Rep. 227. 

*) VergJ. Anmerkung *) S. 1257. 
**) No.1 ist als ziemlich starker, voller u. guter \Veissweiu; No. 4 als zicrnlieh starker, voller Ilnd etwas sauerer 

guwr Rothwein und No.5 als milder, voller, sehr guter Rothwein bezeichnct. 
***) Vergl. Aurnerkung **) S. 1261. 
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Roth wei ne. *; **) 

,J
r

' :'::7:::: -1 fi ~ II !J~J :'j ,;~ I w';i 'ii~~;~~',mi~ -~~ il~ ii~ 
=~=========!==IIJ "'.::' 1 ~::. I . , Ia. rn 

: ii ~:~;;8"k";.' >8" :::::: :::*:::i:::: _I = iO.~.38 '::::I::::: ~-~ ~T"l ~ io~" 
6 11 ~ I Vorlauf (Julienne) 0,9915 10,41

1

1,97 :0,92 0,1°
1
°,:°1°, 10 ,.1, 0,58 [0,21 0,007 0,0160,090

1

°,04°'1°,020 
7. ~ I Tischwein. 1883 0,9956 8,982,68 1° 81 0,07 o,~8 1 0,28 10,630,25 0,0100,019 - 0,0500,020 
8 ,;:;; Vorlauf . 1884 0,9962 8,702,50 0,6810,10 0,2 1,0,110,7 2io,23 0,008 0,013

1
' - 0,03210,020 

9 'I, TrosJ'laver Vor- I , II ! 1 1 I I : 
' I , I 1 I 

lauf • 1885 0,9943 9,4312,70 10,7510,1010,25 1 iO,9 I :0, 1 9 0,006 ,0,015 ' iO,040 io,018 

Alte rcine Naturweinc des Czernoscker Bezirkcs.~*; 

Nach W. Seifert (Zeitschr. Nahrllngsm.-Unters., Hyg, u. Waarenk . 1893, 7, 150). 

Auf der h 
Flasehe Ja rg, 

10 ;::.~] ~ f I 5Jahre 1834 
11 z~£~ 30" 1846 

~'" " 
12 ~~]&'l25 n 1862 
13 'a t ":; 13 1865 

«I ~ b(-CQ. " 
14 ~'s~ 13" 1868 

No. 

Hcrkunft 

und 

Traubensorte 

I II Neu~iedl . 
2 II Ottnitz (Schwarzfelder) . 
3 :1 Schollschitz (Ii:rachgut-

,i edcl, Muskateller, Bur­
:1 gunder) 

: I : IZu .... ' ' . (010. 
I ' , kOHl 

7,8611,981°,711 - 0.06
1
' 

8,5811,950,55 ' - 0,06 

9,1411,72 1°,521 - 0,07 ! 

:0,81,2071 

I 

[0,037 1 

io,045
1' 

, I 

9,45 12,21 1°,61 : -1°,08 1 

9,45 2,25 0,691 - ,0,11 . 

!0,86IO,232\ 

'°,831°,165 

11,01 0,234 1 
1 04 10227 

1 1 I ' 

,0,018 
I 

1
0,035 1 
0,036 

Mahrische Weine. 

Weissweine (einschl. Schillerwein No.9). 

Analysen von Franz Lafar. t) 0) 

::: 
<> 
i~ .. ", 
<:> . '" co.::. .. 
a. 

IIJ 

18850,9930 

18880,9950 

18880,9943 

100 cem Wein cnthalten (bei 23°) Gramm: 
-------.~--~~~~~~---~~--,---~---

i f8 CD e' c: I 11= 11= 1 c: ' 
J ::& ~.~ ~G .~ ~ ~ ! .s I ~ I' i~ I r f/) ~ ~ ~ .~ c ~ oM .: : .u 0 

E ...... $3 ~=.~ CD ~ I.E ~ ~ I i1ii 
: "'~ I'" riI ~ jj; '" '" I -- "-'_ _1 I 

6,87 1,58 1°,62 0,0960,260 spur ! 0,010 0,04210,44 0, 170 
6,15 l,i6 0,68 0,1340,357 n (0,250)0,041 1°,55 0,183 

1 ! 00) 1 

Iii I ! _ I I i 
7,48 11,59 I 0,84 !0,107IO,30210,038 ,(0,2,2):0,029 0,32 ;0,16& 

') Zeitsehr. angew. Chern. 1889, 609. 

*) Vergl. Anmerkung **) S. 1260. 
**) Die von J. Klaudi (naeh Barth's Weinanalyse) untersuehtcn Weine waren zuverllissig rein . ~ ic ent­

"ielteD ferner in 100 cern: 
No. 2 

Freie 'Veinsaure 0,070 0,130 0,150 
:-;tiekstoff·Substanz 0,138 0,163 0.11 3 

7 
1),020 

8 
0,050 

Eisenoxyd + Thonerde . 0,005 0,002 0,001 0,002 0,004 
Chlor. . . . . . . . 0 ,005 0,006 0,008 0,001 0,005 

9 
0,010 g 

" 0,002 " 
0,002 " 

***) Ueber die Eig e nsehaften d er Weine liegen folgende AngaLen vor: 
~o. 10. Sehr feines Bonquet, ziemlieh stark, mild, voll, I No. 12. F eines Bouquet, stark, voll, harmoniseh. 

hannoniseh. " 1 3, S ehr feines Bouquet, stark, mild, voll, harmoniseh. 
" 11. Feines Bouquet, ziemlieh stark, voll, hannonisch. ,,14. Feines Bouquet, stark, voll, hanuoniseh. 

0) Vergl. Anmerkung *) S. 1262. 
00) Die eingeklammerten hohen, in der Originalarbeit angegebenen Zahlen fiir den Stickstoff· Geha!t dieser W cine, 

konnen unmoglich tiehtig sein . 
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II -il Herkunft 
~ 100 cern Wein enthalten (bei 23") Gramm: 

-- ---... 0 

10. Ii 
c i 0 

• CD '" !< unci ~ Cl "" c; 
! 

~ .~ ~ b .; 0 

'i Traubcnsortc ~ """ 
... 

: .. ,,1 " e ll t: II: 1 I I' 
I =:~ i~f:~ j I'': ~ ~ 1 ~ I ~~ ~f::' l"l ~ :.g:: ~ ~ 0 .. .a 0 :.2 -::00 
I ~~ ~~~} __ ~ __ !_~~_ ~_" I~"~ 

.. c .. ... ... 
rh 

-- -_. ,--- - ----- .. _----_._- -

~~I--~-e-st-it-Z-(~T~O~k~a~y~e=r=) 118(j3~~ ~-~~~~~53 1~~ro'70 10~'~'406i Spur ICO,240):0,076 1 0,48 :°,1941--

5 11' Mahrische Original- 1875 0,9938 7,62
1

'2,11 ,0,68 ,, °,1 021,°,22°1°,0891(0,322)1°,048 0,85 1°,2°°.1' 
6 Eigenbauweine der ( 

! Flirst!. Karl v. Lichten- t 18820,9932 7,50 1,920,641°,0991°,253,0,076 1 0,392) 0,030 0,61 0,16' 1 
7 " stein'scheD Domiincn- 18850,9\121 8,35 12,040,65 0,115 [0,2430,065 (0,322):0,041 0,78 10,19°1 
8 ,! Direktion 1887 0,~}933 10,1012,o9 ,°,72;0,167 1. °,27911 0,121 1(0,401)0,o32 1o,83 0,201

1 

9 1 Schillerwein von Ottnitz 1 ' : ' I I ' 
(Ziehrfllndlerl. . 18880,9973 4,86 ,1.660,730,085 '0,166 :0,023 0,012 ;0,0560,490,195 1 

Mittel 1 - 10,99421 7,27!1,8t,0,69IO,116jO,276;0,0t6! -") IO,O«;0,59 io,185: 

Behr alte miihrische Weine. 

AnalyscD von Reitle:chner.') 

Frisehauer Weinc 

bei 15 ° ! I I ' r 17201,0030 3,1812,30 io,74 1 [0,60 °1: 
I 17461,0020 3,58 j2,10

1
0,77 : 10,375 

Il179~ 1,0004 4,61 :2,1°1°,72 1 1°,450: 
18340,99041 8,03 i2,00 [0,75 : 10,751 ' 

Rothwein. 

,\nalyse von L. Weigert. 2) 

Von Znaim(weni<Ystark IZ~~t:;:1 I ; 'I' i I ! 
. b' luehulIg i 

1 voll, mittelgut; . • 18850,9970 7,13 ;2,02:0,59 : - I -

Niederosterreichische Weine, 

0,34 0,237 

0,30 0,079 

0,24 0,165 

10,18 10,012 

I i I 
10,67 ;0,I97 iO,052 

Analyseu von B. Haas, C. Hoffmann, L Weigert und F. Hock. 3) **) 

Wcisswei n c.***) 

" 
Ii: " 

Hcrkunft: 

1 II Wiener Schllnkwein 

2 :i Tischwcin 

3 'I Ziersdorf 

4 II Goldesburg 

5 II BockB uss • 

6 I. Guter Wein 

18780,9920 

18780,9950 

18810,9970 

1882

1
°,9946 

18830,9950 

18830,9986 

100 g Wein cnthalten Gramm : 
--~--~----~~~--

1 I' P,," 
1 

W(lin. 
I "",, 

7,03
1
3,150,65 : -

6,272,55 iO,64 [ -

5,\17 11,9°1°,621°,22 
7,09 1,80,0,62 1 -

I I 
6,35 11,8°1°,63

1 

-

7,06 :2,70 ,1,04 , 

0,25 

0,27 

0,19 ' 

0,13 

1 
I Pbo~. 

Olyc~ ! lJinenl. ptor. 
1 rln II stoff'a Ilure 1 

I - 0,167 ,0,036 
, - 10,168 0,029 

I I 

i 0,44
1
°,159 1 0,028 

,0,49 1°,144 - 0,018 

l 0,47 ,0,175,0,0300,017 

: 0,72 !0,257 1 ,0,024 

') '\Veinlaube 1887, 37. Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genusslll. 1887, 2, 429. 
') Mittheil. d. k. k. ehem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1888. Heft j. 

3) Mittheil.. der k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuhurg Wien 1885 u. 1888. Heft 4 II. o. 
*) Yerfil. Anmerkung (0) S. 1261. 

.*) Unt e rsllchungs-Verfahren : Spec. Gewieht mittels Pyknometers; Alkohol durch Destillation von 
200 cem Wein unter Zusatz yon Tannin und Magnesia, Wiigen des Destillates und Bestimmung des spec. Gewichtes des­
selben; Extrakt durch Eindampfen von 211-2:, cern Wein, dreistiindigcs Trocknen im Wasserdampf-Trockensehranke; 
Mincralstoffe durch Verasehen des Extraktes : Gesammt-Saure dureh Verdunnen von 10-20 ccm Wein auf 
500-750 cern und Titration mit ' /'0 N.-Kalilaugc; fl ii ch tigc S ii u re n durch Abdestilliren von 100 cem Wein im Chlor­
calciumbade, Zusatz von Wasser zum Ruckstande, abermaJiges Ahdestilliren u. s. w. und Titration der Destillate mit 1/10 

N.·Lauge: Gerbstoff nach Neubauer-Lowenthal ; W einstein nach Berthelot-Fleurien: Zucker gewichts­
analytisch nach Allihn: Stickstoff in 100 ecm Wein nach dem Eindarnpfen naeh Kjeldahl; Glycerin dureh EiD­
dampfcn mit Kalk, Aufnehmen des Ruckstandes mit 96 % ·igem Alkohol, Verdampfen des Alkohols, Aufnehmen mit 
'95o;.-igcm Alkohol, Zusatz cines gleichcn Vulums Acthcr, Filtciren, 3-stiindigcs Trocknen im 'Vasserdampftrockenschranke 
und Abzichcn des Zuckcrgehaltes des Weilll's. 

"**) Eigensehaften der Weine: 
No. 1. Etwas sauer, gut. 

" 2. Etwas sauer, leicht, gut. 
" 3. Lcicht. 

No.4. l)nklar, sauer, ordinar. 
" 5. Etwas unklar, jung, Jcicht. 
" (j. Etwas unklar. 



Ii Herkunft 

und No· 1! 
" 
,. J a h r g a n g *) 
I, 

~ il l~ I SYlVaner-

9
1 

~ ~ l Traminer . 
i -::1 

10 i ~ -" Kahlenber . 

II Ii Ret~bach, Langen­
. lois . 

12 , Bisamberg, Affen­

:i thaler 
;1 

13 
': Klosterneuburg 

14 I' 
I 5 i N ussdorf 

16 Harnals 
17 Mistelbach. 
18 Klosterneuburg, 

Traminer 

1878 

18,5 

1846 

1868 

1868 

r 
I 

19 ' ,I Kalksbnrg 
20 ,. 

r 1868 

I 1874 

21 

i 
" 
'"' 22 .J:. -
" 23 ... n Braut von . -

.!t Oesterreich " ., 
24 '0 -
25 ' -0 -

26 Ii """ E 
-, 

27 ;. '" .-
28 :1 (.!l -

29 1 

" ao ii 8008, Muscateller 

1868 

1868 

1869 

1872 

1874 

1874 

1876 

1885 

al i: Pfaffstadt 1884 

32 i! Ziersdorf, 8chillerwein 

.. 
c: .. " ..... 

... 0 ,. 
:!:::! 
CD CD N_ 

c: 
~ 

1885 

n 

n 

" 

1884 

" 

1885 

n 

n 

~ 

n 

Auslandische troclume Weine. 1263 

.. ... 
0 

'i ., 
co 
.; 
CD 
Do 
(I) 

0,9960 

0,994 I 

0,9950 

0,9985 

0,9931 

0,9925 

0,9936 

0,9940 

0,9967 

0,9947 

0,9971 

100 g Wein enthaltcn 
--

: mS' I 1 N 

1 

I ., 
"0 .. I ~~ , t:c .. 

~ ... i:fr; &: :! I =:~ 1 2 co 
! 

., 
0 I U?~ -; CD~C 0 ... -;c 

I 
J:aI", ,.. 

C .;.~ , :2~ ... (I)~ ... 
!~~! c;;cn " I 

c; 
(I) 

Gramm: 
, I I,;., 

1 

=0 1 .. ~ "'0 .. ., 
I .E:; ~~ 

1 I-

[ , I , 
~ CD~ ieCD­

:~~c : G)5o 

I.:at :" f::CI(J) o.;l... /.c.,_ 
if -I~ __ _ 

.-

7,2+,340,75 :°,1371 0,0058 10,63'0,1711°,072 ! 0,028 : 0,~~t; 
8,55 ,2,34 0,62.0, 121 [ 0 ,0049 11 °,69,: 0,189 ,°,076 :, 0,030[0,04!1 

8,22 12,400,69[°. 127 0,0066 1°,760,193,°,079 io,027 Io,056 

6,43 ,:1,61 0,880, 155 i 0,0055 1°,68:0,233'0,092 ;0,039io,070 

! : I I I" 
Iii i I I [ 

7,72 ,1,940,56!0,113 0,0029 l'O,7210,161 io,065 1,,0,037:0,035 

, I 1 1 I 
9,04 12,040,73 jO,133 : 0,0033 1°,69;0,157

1

'°,o68 !0,034 0,021 

, . ' 1 Freie , I I 
1 " Wein- Wein-j 1 I i j I stein sanre i j 

8,07:1,890,70; - I - - 10'621°'1671 - ! - 0,032 
8,3 911,990,67 ) - I - - 1°,670,1861 - I - ,0,036 

5,81 :1,760,70i - '0,33 - 1°,550,191 - [0,036 ,0,024 

7,3411,730,731 - 0,34 - ,O,54 Io,168 i - I - :0,021 

6,291,740,75 1 - - - ~ 0'47Io'168! - i-I -
18840,9930 8,9°il,72 Io,63i - 1 - - io,74o,201 Io,083 '1'0,027 io,031 

n 0,9949 7,37 ,1,830,65 ;°,144
1 

- - )0,55
1

°,175
1
0,072 0,03010,042 

n 0,9950 7,32 [1,830,671°,149; - - 10,5t! 0, 174iO,073 :0,029 io,043 

n 0,9973 8,24:2,86!0,73 0,1781 - ! -1'0,621'0,209 ;0,084 '°,037
1
°,024 

, I i I ,Seh ... tU.. I 
ii, 1 I 'i 'Au,; I 

n 0,994410,09
1

2,670,79
1 

- - - 10,93 ( ,20010,0082 - 1°,046 

18860,9944 8,79 1'2,050,67 1°,179 - 0,01 ,0,92 :.0,206 ,0,00150,044[0,059 
n 0,9950 8,62 2,19 0,62 :0,172 - 0,0211,01 1°,2000,0011 0,048 0,057 

n 0,9968 7,17 12,110,69'0,184 - 0,02
1

°'87
1
.°,173,0,0092

1

°,036
1
0,062 

" 0,9963 7,212,21 [0,69 !0,137 - 0,02 ,1,05 Io,210jO,0077 0,031 iO,060 

18840,993210,05 '2,41 '0,;5 - I - II O,85 io,192 ; - . - 1°,048 
18860,9963 7,582, 12

1

10,690,1941 - : ° 0,87

1

'°,206 10,0066
1

°,0340,052 

n 0,992010,111,9; 0,63 0,179 ' - ! 0,01 '°,930,153
1
'°,00160,0370,015 

18840,9974 11,403,91'0,72 - 1 - 0,350,195 - 1- 0,040 

18860,991810,01 1,781°,610,108 - [' 0,02 0,831°,1811°,00510,0240,025 

18810,9958 7,152,05 ,0,63 0,22 , - 0,45 :0,1810,0080 , - 0,032 

I I I 
I I I 1 I 1 1 1 Kali 1 I 

Mittel - 0,9950 7,90,2,20iO,69IO,151 0,28 10,04 0,69,0,185iO,076 0,034,0,038 

*J Eigenschaften der Weine: 
No.7. Etwas sauer, vaIL 

" 8 u. 9. Mild, vall, sehr gut. 
" 10. Vall, sehr gut. 
•• 11 u. 12. EtW:l.8 unklar, ctwas sauer, zi('mlkh gut. 
" 1 3. Etwas saner, voll, mittclgut. 
" 14. DesgL gut. 
" 15. Unklar, wenig stark, gering. 
" 16. Unklar, ctwas sauer, ruittclmassig. 
" 17. Unklar, ziemlich sauer, gering. 
" 18. Etwas unklar, ziemlirh stark, gut. 
" 19, 21. Etwas unklar, voll , sehr gut. 

No. 20. Etwas unklar, nieht zu sauer, yoll, gut. 
22. VolI, sehr gut. 
23. Zicmlich stark, voIl, gut. 
24. Ziemlich stark, mild, voll, sehr gut. 

» 2;,- 27 . Ziemtich stark, mild, \"011, gut. 
~ 8. DesgL, sehr gut. 
29. Ziemlieh stark, mild, Yoll, jung und gut. 
30. Etwas stark und stiss, Yoil, sehr gut. 
31. Ziemlich stark, vall, jung und gut. 
32. Nicht zu sauer. leicht. 
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:1 
, 
!i 

No.' 

Herkllnft 

nnd 

J a h r g a n g *) 

.. 
c 

.. ::0 ..... 
... 0 

::0 
=t 
~.! 

c: 
=> 

.. 
~ 
o 
'i .. 
ell .. .. ... 
Ul 

Roth wein e. 

100 g Wein enthalten Gramm: 
- ----- ._----'-'-;-----,-----,---,------,-----,------

~ ~ ~ ! i i ~~ -8 I~ f~,! f~ '0 II ~ I"e' .. ~11"o' ::I c: .. I' r ~ . ..!. 
~ ~ II;~:~::: C ~ 0 I CDO Cii 1:-1 0.:1"2'.1::00 
- J( "cn'~ 0:s G ~ 1 ~ =':i ~~ ~=:~I~~~ 
c &AI ~ ::: I ~ rn :I: CJ CJ. 'CL 'm 

__ ============-=~~c:===o=:.=="=~'=~~~I'===!'==='=,== _ --'=c _~ __ = 

8'9~112-'46.1 0,521 - ! - 10,08 i - [0,1671 - i - :0,016 I 

2 
Wiener Schankwein 

f 18810,9950 

I 18821,0015 9,56
1

3,86',.,°,78',1 .. - jl -. - 1 - '1°,3461' - I - ,1,0,031 
3,: Bisambergcr, Aff~n' . . 

thaler 1874 18840,9950 8,3912,331 0,G4 iO,1621 - 0,11 10,73!0,187 jo,085 0,041io,016 

4 
Matzner, 1872 

5 
1 " 0,99756,4112,331°,64:0,1781 - 0,141°,791'. - 1°,0940,031

1

°,037 
1 " 0,9950 8,11 j2,43 0,61 ,0,186, - 0,13 0,70 - 1°,1340,0410,054 

6 Langenlois, Portll ' i I! I! 'I 1 1 
gieser 1874" 0,9950 7,57:2,03i 0,56 :0,1441 - 0,09,0,87: - 1°,073,0,041

1

°,022 

7 Voslaner, Portn- 1 Ii: Iii 
gieser 1882 18830,9942 9,1811,9610,551 - ' - - 1°,59,0,214] - : - 10,008 

1883 " 0,9956 8,31 12,42[ 0,63 1 - i - - 10,811'0,2411 - , - io,051 

1884 18840,9950 8,2212,64,0,57 10,142j - 0,10 0,870,249:0,1l0!0,041IO,027 

8 

9 

10 1884 " 0,995210,1612,931°,611 - 1 - 1 - :1,17 1°,277, - 1 - :0,025 
II Yuslaucr Anstich 1884 " 0,994010,17'2,56

1

°,62 - 1 - 1 - 1°,8110,219, - i - !0,030 
88 9 7 1 I - - I ' 1 - 1 1 

12 I .. " 0,9 58 8, 7 2,62 0,68 - I I' 1°,81
1
°,280, 1°,02910,035 

13 , 1869 18860,9970 8,45i:?,73! 0,67 10,146 - - 11,031°,253: - 0.0330,064 

14:, 1884 " 0,9959 8,942,5010,58,0,168 -- I - 10,95!0,266, - 0,04110,049 

Mittel 1 - 10,99581 8,66!2,56' 0,62 !0,161 - 1 O,11 IO,84! 0,24IO,099IO,OlJ'IIO,083 

Steiermarkische Weine. 
Wei ssweine. 

Analysen von B. Haas, L. Weigert, C. H offma n n nnd E. Kay ser") **) 
1 . Pettan, gemischtcr 

Satz . 18830,9950 6,9211,781°,65 _! - - iO,570,150 - 1 _ 0,005 

6,52:2,16
1

°,871 - 0,30 0,03 iO,66 0,170 0,068 0,028 0,021 

7,0°12,33 0.76 I - 0,26 0,04 iO,67 0,1900,068 - 0,028 

2 
:3 Marburg " 

0,9973 

0,9967 

, I 1 I 8chweflige: ! I 
4 

i i Sanre I i 
7,8511,96 0,70 '0,159 - :°,631°,1520,0590,0460,019 

5 , Liittcnuergcr 
f 1873 18840,9942 

I 1875 " 0,9944 7,94i2,02 0,691°,154 - [0,771°,154
1
°,0720,0440,019 

~ I Picknoer 
81 Schiitzenberger 

9 i Sanritscher 

- ,,0,9950 

" 
0,9940 

0,9940 

0.9980 

9,0212,54 0,741°,107 0,0071 0,650,1550,0640,0380,032 

9,4°12,35 0,641°,104 0,0029 0,66 1°,1490,0680,0340,019 

9,76i2,79 0,77Io,I(j7 0,0029 0,921°,1510,0680,0280,025 

6,0112.10 0,13 - - - ,0,170 - - 10,014 

Mittel (No. 1-9) 1 - 10,99941 8,«'3,14: 0,'18 10,134! 0,0043 '0,'1110,16'110,06910,03910,026 

1) Mittheil. k, k. chem,.phpiol. Vers.-Stat. Klosterneuhurg, Wien 1885 u. 1888. Heft 4 u, 5. 

") Eigensehaften dcr Weine: 
Niederiistcrrciehische Rothweine. 

No, 1. Sehr unklar. sauer. alkoholischcr Gesehmack. 
2, Dcsgl. ZiCllllich sauer, 

No. 1~. Ziellllich stark, mild, \'011, sehr gut. 
,. 14, Ziemlieh stark, mild, voll, gut. 

Steiermarkisehe 'Veissweinc. " 3-5. Mild, voll, sehr gut. 
6. Nicht zu herb, voll, gut. ~, Sauer, ziemlich gut. 
7. Selbst gekeltert. 3, Gut. 
8. Noeh moussierend, gut. 4. Unklar, nicht zu sauer und vOll. 
9. Etwas unklar, nicht zu herb und 'sauer, hat sich 5, Unklar, voll und gut. 

gebroehen. 6. Sehr klar, mild, voll, sehr gut . 
.. 10. Mild, voll, sehr gut. 7. Nicht zu sauer, ziernlieh voll, stark und gut. 
" 11. Mild, voll, vorziiglieh, wie Burgunder. 8, Nicht zu sauer, voll, gut. 
n 12. Ziemlich stark, nicht zu herb, yoll, sehr gut. 9. Ziemlich voll, wenig stark~ sehr sauer. 

'0) Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S. 1262 Anlllerkung *). 
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Ro t h wei n e (aos widerstandsfiihigen amerikanischen Rehen). 

Analysen \"on F. Hock.') 

Weine aus Istrien, der Grafschaft Gorz bezw. dem Kiistenlande .... ) 

Analysen von B. Haas, 1,. Weigert, E. Kayser und C. Hoffmann. 2) 

Weissweine. 

1 1 Villanova di Fara 
(Giirz) . . . 1879 18830,9930 8,942,02 0,68 

2 1 Dornbergf Wiilschriesling 18840,9935 8,38 2,22 0,59 

3
11 

(Gorz) t Vinorejko I 
1881 Drostov . 1884 0,9923 9,48 1,90 0,46 

411 Parenzo . • • . . 18831,0000 6,423,23 1,18 

511 Weinbao - Vers. - Station 
; Parenzo (Istrien) •. 18830,992410,99 :2,63 0,79 

Mittel No.1-51 - 10,99421 8,81 ;2,40i 0,14 / 

I I 

1

0,118
1 

0,149

1

' 

0,118 

0,154 

jO,l35i 

, 1 I '0,810,195 (1,089
1

°,0210,054 

0,640,1910,084
1
°,022

1
°,012 

1,0,66 [0,190 0,086 1I o , 024 i o,0~w 
0, 67 1°,18°1 - I - 1°,013 

lo.94,0.218 10,099 10,029 io,054 

Rothweine. 

1 1 1882 

2 : ViIla- JPinot blanc 1880 
, nova C 

3 di Fara I armenet 1875 
4 II (Gorz) Barbera 1878 

5 Dornberg (Gorz) 

Vinorejko Dru-

18830,9992 

18840,9910 

18840,9960 

1883 0,9961 

6,3512,6°1°,85 

8,29 12,231 0,62 
8,27 2,32 0,56 

8,50 2,95 0,58 

stov . 1881 18840,9950 8,51 2,32, 0,83 

6 i 'Veinbau - Vcrs.- r Pinot 18840,9980 9553491° 82 
I Station Parcnzo ' , ) 

7 (Istricn) l Syrrha 18830,9940 9,43 2,88 0,83 I 

Mittel No. 1-71 - 10,99561 8,4412,68: 0,10 1 

I 
- 0,240 '0,54 (0,61) - : - 1°,031 

0,1570,047 1°,790,1980,08°:°,0340,056 

1

0,1930,151 1°,710,1980,08°1°,0361° ,036 

",188 "'''T'' 0,2" °'133
1

",0"' ",0" 

0,1700,131 [0,59 0,224 - 10,0380,014 

1

0,2010,149 1°,860,2490,1041°,0380,068 

0,069 iO, 140jO,61 10,202 0,095 ,0,022 1°,051 

!0,16S[0,156[O,69io,222;0,098io,OS4!O,OtS 

1) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1888, Hcft 5. 
2) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, lIeft 4 u. 1888, Heft 5. Ueber die T.Tnter­

suchungs-Verfahren vergl. S. 1262. 
*) Der Wein No.1 wurde aus unfiltrirtem Most von frischen Trauben im Lauoratorium bereitet, nicht auf Htilscu 

vcrgohren, am 25. Nov. 1885 auf Flascheu gefiillt und am 18. Mai 1886 untersucht. - Der Most VOn Wein No , 2 wurde 
6 Stunden lang geltiftet und der 'Vein am 7. Dezember 1885 auf Flaschen gezogen und am 18. Mai 1886 untersucht. 

Die Weine enthielten ferner: 
W · t' Freie N t 

ems em 'Veinsaure a ron Kalk Magnesia 
0,048 (1) 

Eisenoxyd Thonerde 
0,0007 

Chlor Kiesels" urc 
No.1 

" " -
0,29 0,05 0,0047 
0,22 0.07 

•• ) Eigensehaften der Weine: 
'Vcissweinc. 

No. 1. Walschricsling, voll, sehr gut. 
2. Unklar, Boch etwas sliss, leer. 

" 3. Ziemlich stark, voll, schr gut. 
" 4. Terrano-Traubc. 
" 5. Rothgipfler, stark, voll, gut. 

Konig, Nahrungsmittcl. L 4. Autl. 

0,092 (1) 0,0020 0,0035 

Roth wei nc. 
No. I. Wenig sauer, sehr gut. 

2-4. Mild, voll, vorziiglich. 
5. Ziemlich sauer. 

0,0029 0;. 

6. Farhstoff abg('setzt, sonst klar, gcring. 
" 7. Voll, ziemiieh stark. 
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1266 Alkoholische Getriinke. 

Weine aus Dalmatien. 

Analysen No. 1-19 von B. Haas, L. Wcigert, C. Hoffmann nnd E. Kayser')'); 

No. 20-23 von R. Knyser.2) 

I' 
, 

!i 
No.i' 

Herkunft 

nnd 

Jahrgaug 

1 Herber Rothwein 

2 , Plavaz aus Lissa 

3 Ii M r Bollopollo • 
4 I z Bol (schictto) 

5 ~~ soprafinu .' 

~ ~ i I Castello (schietto) 

8,j:; Glavinusa 

9 Pucisce Cianco Sebenico 

1871 . 

10 Sebcnico 
11 

12 

( Cevica 

'1 Ribnik 

f Schillerwein 
13 Vino eOJl1- ( 

mune aus 'l roth. . I 
14 Lissa 11181 
15 weiss 

16 S §~ f Cervenak, roth. 
17 ~ 0 § Plavka, braun . 

~:z; 

18,I~;~ tGlaVinjaS, roth. 

19 il ~ §" Plavaz, weiss . 

**\ il 
20 !, 

:: II ."h .. io, 

f
1878 

1879 

l1880 

1881 

100 g Wein enthalten Gramm: 

i.!. 8'1 c: I: i I I o ~ 'EGOI' G) 0 ... i C -

~ ~ 11!i ~:~ ~ ~ I i I·~ ;€ 
~_<_. ~,~=lL~ ... ~ I~. ~ 1 &~10 

. ---.-! -i-'~- '1' "I-T-~i--~------" .. 
18830,9900 8,95

1
3,03: 0,64 0,37,0,21, - i 0,87 ;0,25 - ,0035 

" 0.994011,21.2,96,0,45 - 1 -, - ; 0,80 10,19 1

1

°:011 
. 1 ~ : I 1 

18730,999010,9°14,38 0,66 i :0,2°,°,81 1 10,21 

1,0040 9,5014,62 0,73 iO,28 10,96 1 !0,27 0,00910,033 , 

0,9990 8,5114,38 O,iO :,°,271°,581 ,0,28 0,016 10,017 

" 1,0000 8,914,12 0,68 1°,241°,50 jO,28 0,012:°,0311 

" 0,9960 9,1813,36 0,65 ,0,281°,14 I 10,29 0,008
1
°,028 

0,9960 9,74
1
3,88

1

°,66 :0,22, 1 10,29 1°,009,°,0381 

I ; ill I 1 

" 0,9960 9,0213,88 0,60 ~0,09' 0,31 i - !0,29 10,014

1

°,040
1
, -

18830,9943 11,02,2,70 0,62 !0,26! - ! 0,76 0,25 - ,0,027 

" 0,9945 10,12 i2,50, 0,58 S:iCk"1!0,28 i ! 0,75 ,°,27 1- ,
1

'
°,o24 

. . Suhst. I I Kali I i stoff· I I 

n 0,997610,643,63,°,491°,2070,111 i 0,92 iO,33 0,157,°,0241°,043 

" 0,9940 9,93,2,59,0,550,17°1°,311 0,8°1°,25 0,1081°,025,°,021 
n 0,993010,98;3,0°1°,54 0,1910,43 1 0,88 0,24 0,106 10,0250,021 

n 0,995310,72
1

3,22
1

°,51 0,195
I
o,26 i 0,85 iO,38 10,171 iO,021 10,050 

18720,9980 \1,07,4,95 1°,59 0,175 io,19, 1,14 i - :0,241iO,088IO,0341-

n 0,9930 10,89:3,3°
1
, 0,44Io,071,o,0~i - I - 10,302 0, 11010,04~ -

" 0,9950 9,75,3,20 0,65 0,158:0,2a - 1 - 0,211 - ,0,03/ 

n 0,9910 8,662,30,0,62 '0,071io,08i -, 10,166,O,067,0,031i 
i 100 cem ,V rin cnthaltcn Gramm: I, , 

1 

: 'I OIy. : Mln ... I·1 1 I 1 I 
! i Zuclr;~r cerln: IItOft'o I R.lk ,lIagnesia: Kall 

2,99
1 

0,~1 10,01 1,25 0,23,0,0060,0140,15°1°,032 0,019 

13,59 0,8310,13 i1,35 0,28 :0,00510,0161°,147,0,03510,032 
, , 1 , ' ' 1 , I 
13,36: 0,73: 0,19 !1,30, 0,29 :0,004

1
°,019,0,16°1°,0340,020 

:3,05; 0,67 i 0,16 ),09,0,27 :0,006,0,015,0,156:0,0340,024 

Vol.-
010 

1882 11,9 

1883 12,2 

12,8 

11,7 

') Mitthei!. k. k. chem .• physio!. Vers.~Stat. K1osterneuburg. Wicn 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. Uebcr die Unter· 
snchungs.Verfahren verg!. S. 1262. . 

") Repert. analyt. Chem. 1884, 4, 150. 

*) Eigenschaften der Weinc: 
No.3. Voll, etwas siiss, sehr gut. 

4. Guter, rother Tischwein. 
5. Sehr guter, exportnihiger Tischwein. 
6. Guter Tischwein. 
7. Mittlerer, aber zu herber Tischwein. 
8. Sehr guter, exportfahiger Tischwein. 
9. Mittkrer Tischwcin. 

:: 10. Unklan·r, herber, unfertigcr Rothwcin. 
" 11. Mild, sehr gllter Rothwein. 

**) Mit 0,07 g Weinsaure. 

No. 12. Mild, siiss, hellroth, vorziiglich. 
13. Sehr gut. 
14. Herb, gut. 
15. Stark, gut. 
IG. lIerb, aber gut. 
1 'j. Zicmlich sliss, schr braun. 
IS. Sehr herb, aber sehr gut. 
19. Herb, nicht sUss, gering. 
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Ausliindische trockeDe WeiDe. 1267 

Weine aus Ungaro, Siebenburgen uod Kroatieo. 

Herkunft 

und 

.J l\ h T g a n g *) 

Weiss wei D e. 

... ::;; 100 g Wein en thai ten Grnmm: ... 
c: Q ____ __ . _ - - - ----,--- --- , .. ---- '" 

:~ ! _ I _ ' ,.!. 2' c: I ~ I' c: I , I 'I' L 'I~ ~ 
'" '" 0 I" I E(D~ m CD~ - .CD ....-- OCD--'/!!.CD __ >.a :.t::- .I:! as ,EL.:~ - , __ :as ~ 1, ... 11= =0 1"Cc...O')ICD'-:? -co 

(D~ 0 C1 . L. .= ... eo CD., o l eDa ClSN , iCI.:I ' J:S c 
N_ CD ~ J -;c .,:cII.::: .5 .::.! >0. .!- I ::.I:~ 1 ::as~ !.c:ca'lJ c: 

c: a. cC L.lJ 1CDcn :> CD I CD - 1."1 -"C--·o·-< 
,i ::> rJ> i I'" 2:1 " ,. : '" ~ I... 1rJ> 

~=21 ~,:=:=:=:=~=:=so=n======/=~=:=~=' :~cl=8="i=9=i-:=:=:~:'=:=::O :::::::: I:::: I-~ I-~ i =- !::::: ::::i::::: ! ::::: ~ 
3 !, \ - 18820,99806,93 \2,69 1 0,i3 :0,230,31 Io,i3 Io,2161 - I - 1°,027 

4 ( " 0,99606,84 1,92 : 0,83 ,0,36 ,0,42,0,54,,0,176 '1 - I - :0,009 
" Losoncz ) , 1 5 I " 0,9940 7,5I il,8 1 i 0,85 .0,30 , -0,510,138,' - I - 10,009 
Ii I • I ; , I 1 ~ •. Kablinya 1878 18790,99549,35;2,80,0,68 . - I - ! - 0,236

1
°,089;0,035 ,0,014 

7 i' Diosceger 18810,99645,43:1,60: 0,62 iO,15 , - ;0,41 1,°,192 - 1 - ; -
8 iii Wt'rschetz. 1880 18820,99437,261,680,55 ; - I -0,46]0,180, - - :0,037 

I ! I ! 
9 II en \'\ierschetz /Kaclarka 18830,99509,84 12,84 ; 0,75 - 1 - iO,B5 I O,205 - I - iO,004 

10 . ;; \ Steinschiller " 0,99407,091,56 ' 0,55 - I' -0,51'0,157 , - I - 1'0,006 

11 'I ~ E f Kadarka "0,9947 6,93 ,1,63. 0,45 - - :°,53,°,1991 
- I - 0,005 ~ 

12 :1 ~~ GyODgyOS IRieSlin~. "°,99727,092,691°,78 - i - IO,85 10,164 . - - )0,005 ~ 
13 !1 ~~1 Mehlweiss" 0,99806,23,2,490,98 - i - 10,41 ;0,150 : - ! - iO,003 ~ 
H I ]1,:. IIlok (Kadarka) " 0 ,99786,59 12,53 1°,63 - i - :0,46 :0,1 !>6 i - i - iO,003 ~ 
15 :1 ~~ Siebenbiirgen " 0,9950 9,3I i3,15 , 1,01 -- ' - 1°,590,167: - i - '0,007 " 

16 :1 ~ Gcmischt " O,99!>0 ~,40 i 2,31 1 0,92 - - '°,81 10,148
1 

- I - 10,004 § 

17 Ii'" Margof Save (Kroatien). " 0,9963, ,16
1
2,19 0,65 - - iO,53 IO,182 1 - I - 10,006 I 

i8 ;1 ( " 0,99388,21
1

2,37 10,73 10,31 - ! .- io,209 1 - i - li o,041 '" 

[I Somlo 1885 I I , 1 I . ' I . 19 I " 0,99408,202,45 , 0,76 iO,30 : - - 10,209 1 - - 0,045 ~ 

20 Ii Ohne niihere Bezeichnung "0,9946 8,4!> i2,00 j 0,70 ;0,20 : -- 10,79 io,200 1 - 1 - ;0,054 ~ 
21 'I'i Chateau de fMuskatcller 1872 18840,99498,062,1°1°,65 I - I' - !0,94 !0,1731 - .0,014 0,038 ~ 
221 Maros- 1 Riesling 1875 n 0,99447,91 2,001 0,6~' - . - 0,86 1°,164; - :0,013 10,017 

23 ! Ujvar - -" 0,99438,872,2°1°,68 1 - [ - 1' °,951°,177
1 

- 1°,014
1
°,025 

24 11 (1883 1885 0,9950 9,22 2,68

1 

0,68 1 - i-I, 12
1
°,2161 - 1°,051 '10,059 

25 1
11 Madeleine Angevine \1884 I I " 0,99588,972,80 0,62 - , -11,22,°,226, - 1°,068,°,031 

26 i I " 0,99578,73 12,87 0,80 1°,23'°,01 1 1,22 0,1~91 - 'I - 1°,034 
-07 I' Schomlauer '\ 1 -~ n 0,99547,9J I2,43 0,78 : - - 1°,98[°,1181 - 1 - 1°,041 

2B il Moorer. . " 0,99608,05 2,59 0,79 1°,25,0,02 ,1,081°,181 1 - , - jO,038 

29!; Plattenseer " 0,99667,45
1
2,35 0,78 1 - I - 11,0010,186! - - 1°,039 

30 [I / n 0,99716,452,1 1,,0,83 1 - - lo,42 '"O,156 ! - I -0,010 
, Toplitz bei Warasdin I 1 I 

31 I \ " 0,9972 6,85 i2,31 1 o,~o 1 - - '0,75,0, 16 °1 - - !0,01l 

32 11 Ohne niihere Bezeichnung "°,99748,372,8010,.5 - -[1,01 ,0,2121 - 10,027 .0,054 

') Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers,-Stat. Klostcrneuburg 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 

*) Eig e ns ehaften d e r Weille No. 1-32: 
No.1 und 2. Mild, sehr guter Tischweill. 

3. Sauer nnd rauh. 
" 4: und 5. Sauer mit ~'as8geschmack. 
" 6. Schr guter Tischwein. 
" 7. rnklar, zicmlich sauer, sehr leicht. 
" 8. Ziemlh:h stark und sauer, mittclgut, junger \Vein. 
" 18 u. 19. Etwas sauer, nicht zn stark. 
,,20. Nicht zu sauer, gut. 
,,21. Nicht siiss, yoll, mild, yorziiglieh. 

Xo. n. Mild, voll, vorziiglich. 
" 23. Ziemlich stark, mild und voIl, sehr gut. 

24. ~fild , voll, mit feinelll Bouquet, sehr gut. 
25 . Etwas unklar und sauer, jung, sehr gut. 

" 28 u. 29. Etwas sauer und herb, ziemlich stark und voll, 
rn ittclmassig. 

30. Ziemlich stark und vol1, gut, 
31. Etwas unklar und voll, mittclmassig. 
32. Triih , etwas saucr, wenig yoll, gering. 
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I Herkunft 
:i 

No. II und 

1/ J a h r g a n g *) 
:1 

33 '; 
A us Sieben biirgen 

34 

35 Ohne niiherc Be~eichnung 

36 Pressburg (Riesling) . 

Alkoholische Getriin ke. 

co .. 
~ c u L" "i 

, .. ~ , 
... 0 .. 

1 

.. ,. 
CI '0 ... .... 

~ :! - ~ .... .; 0 
N .. .. ... 

! ';( c ... "' ... :::> 1/1 , , 
; I, ! , I i I 

18850,9930 9,602.1°,°,591 [°,491°,142/ - :0,019,0,011 

" 0,9907 9,7°11,59 :°,60 , ,0,54.0,141 - ;0,017 ,0,009 

0,9970 5,98 ,1,45'0,55 , 0,23, !0,44:0,185;0,069io,029~0,029 
: i ' i~~~~!·;; [ ' I : , ' , ,i 

37 Chat. Palugyay 

Nes~melyer . 

18840,998210,06,3,500,71 0,2101 :0,87 ;0,170' ;0,037:0,028 

" 0,9951 7,772,00 ,0,641'0,265 :, °,85,10,199 - !0,0480,032 :::" 
/ I ": 1 / E 0,9940 8,621,910,700,128 .0,75:0,176.0,072 ,0,0330,038" 38 

39 

11886 
18730,9978 7,22 :1,930,50:0,129:0,046 - 10,126 ' 1 I { 

, , ' I' , :l; 
40 

Steinschiller 
1871 

41 " l1871 = 
42 1871 

" 0,9933 8,73 i2,90,0,71 IO,183 0,080 - 10,310 , I 
I I I ' 

" 0,9947 8,57' I ,51 [0,50,0,070]0,054: - '0,421; 'I 

' I' ; 

43 
' ~ 

"" 
Desgl.Prinzenthal1867 

0,9990 6,34:2,83 ,°,54
1
°,333]°,040 - :0,342 1 

0,9961 7,532,57,0,551°,098'1 °,050 - iO,504 , 

" 0,9971 7,78/2,92 :0,92/0,071 0,096 ' - ,0,145 , 

0,9993 8,412,66.0,48.0,315 1°,152: -1°,404 1 

44 " 1 1870 '" Zierfahndler 
45 E-< 11871 

46 Semendrianer 1870 

47 Gemischt 1870 

48 

:: Ivn."" (m"li,,) 

" 0,9973 7,89'2,15io,800,077!0,068 : 0,132 

0,9932 8,13 '2,980,550,104 1' 0,042 [1 0,232 ' 
; i ; I Frele I 
I 1 ' I ' " : •• h ... n. I ' : I; ~iUre I 

118860,9943 8,87:2,120,64 0,136 0,91~0,202'0,003 0,0410,043 , , " " 

l " 0,9942 8,95 ,'2,14.0,600,156 ,0,93 '0,221 10,001 1°,043',:0,042 
I I I I i 

" 0,9956 9,17 ;2,45 1°,620,176 jo,89 0,227 '0,002 0,043 ,0,038 
I ' I 1 I I 

f> 1 I Desgl. (Burgunder) . " 0,9927 9,25,1,85 1' °,600,1691 10,73'°,1750,001 1°,030'0,036 
i Welf!.' I! I 

Vol.·O In : I ! dUte Ii! R .. 11 : i R . 
11,5°

1
'3,16

1
'°,75,0,096 '0,78 1,12:0,1900,066 ',0,0380,006 Ka¥" ... 52 1 Budapest **) 1881 1882 

53 1 1887 

ftaschenreif I " 
0 .... ·'/, ' I: I [ : 1 ,..::) 

10,381,980,69 : - 0,25 ;1,020,19 , - 10,046, - 11 
: :! ; 1 I 1 1 '" 10,85:,, 2,07 1°,691• [0,19 :1,25 ',, 0,18 0,043

1 

.~ 54 Noch nicht 

55 
5 6 Parc~ali. 

" 
" 

12,08 2,55Io,63 i 10,25 10,88 iO,20 10,062 I j 
8,79,2,250,81: 0,13 10,940,17 ,0,036 <il 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

57 .,;,;~ § ~ f I 1893 0,9933 '8,73i 2,0 I 0,661 0,73 1°,1541 io,0 17
1 If " ": :> := Sylvaner I 58 c.l1Z--§~ " 

0,9910 10,56 12,210,52, :1,04:0, 1981 1°,026 J! ~~:; ... q t ' I ' , , 
59 6 ~ .:. g Riesling . . " 

0,9929 8,73 11,93 (°,641 '0,68.0, 152 1 io,o17 1 '" 
GO II ;.~ ~~ Welschriesling 

" 
0,9919 9,76 :2,11 10,57 1 iO,89:0,166! ,0,020 , ,; 

------
') Vergl. Anmerkung ') S. 1267. 
') Reper!. analyt. Chem. 1882, 2, 53. 
3) Phann. Centrh . 1887, 28, 234; Chem. Centr"!. 1887, 704 . 
• ) Z eitschr. Nahrungsm.-Dnters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 349. Daselbst sind auch die Ergebnisse der Unter­

suehung der 'Veine No. 57- 64 als Jungweinc illl Friihjahr 1891 angegebcn. 

*) Eigenschaften der Weine No.3:l-51: 
Xo. 33. Wic No. 32, mittclmiissig. Xo. 42. Mit Pilzgeschmack. 

34. Ziemlich sauer, wenig voll, lllittelmassig. 43. Nieht gut. 
35. 'Venig sauer, stark und voll, gering. 44. Sticitig. 
36. Ziemlieh stark und vall, mittelm';ssig. 45. Besserer Weill. 
37. ,:nklar, wenig sauer und vall, gering. 46, Schlecht. 
:\8. Zicmlich stark, mild, voll, schr gut. 4,i. Zahe, in Gahrung. 

" 39. Mild, vall, fcin es Bouquet, vorziiglich. 4H. Mild, vall, feines Bouquet, sehr gut. 
40. Etwas unklar und stiss, ziemlich sauer} gnt. " 49 u. 50. ,\rie No: 48, crste Gcwachsc. 
41. Mit Fassgeschmack. " 51. Stark, voll, mild, gut, schwach moussirend . 

• *) Von R. Kayscr aus w"issen'l'rauhen von lIigdekut hei Pest gekeltcrt. In dell 'Veine wurdc ferner gefunden 
0,620"10 Acpfl'lsiiurc, 0,011 0/" Kalk nnd 0,015"10 Magnesia. 

***1 'Vegen Zerstorung zahlrcicher 'Veingartcll Ungarns durch die HcLlaus wurden die einheimisehcn Sorten auf 
Sandho<lC!1 angchaut. BczUglirh weitcrer ullvollstandiger Analysen sei auf die Originalarbeit verwiesen. 



Ausliindische trockene Weine. 1269 

Herkunft 
go ~ 100 cern Wein enthalten Gramm: ~ 

:~"i ',:-e' .. § :, !. .. ¥I' ' .. J, _c - :~ -I-'~~'-L-- I~- - ~ 
und ::I ~ '0 ~ .... - := fD .'iim --o"'"7Q~4D_ ~ 

~:! ~ _f 'E~:~'~~:~ I '" 'I ~ !~fa:: 7i~ l-a.~o:CD~c -
Jahrgang 

~~ c.1 ~ >< :::ca.S:o:ca.:P li ~ !c,s ~~ :":CIS~II' :aI~ ~ 
~ ci ;C w i ;U)~ .~"\~ i N I C; ii. l -- :f·- I'~·- < 

===-=~--- - - -.. ---.---'- -':::-.--'=-'- --'- - -' - _._-- _ .. . _-

7~~'2- - - - 1~~~,2, 70 1~~~:--'-= i O,9~~~,~ I --- " -- , 
, 

6 I " Traminer, roth 

62 1, *' Steindinka. 
,,~ 

:: " 63 .;:;" Veltliner, roth 

64 ~ ~ Semendrianer, griin 

65 rZ~ Sauvignon u. Semillon 

66 , E g Riesling, 

67 : § > Tausendgut 

68 Welschriesling 

No. 69-88 

. 1 

8,86 ,2,0°1°,62 - !0,80 ,O,16 , 
, 1 ' 

9,43 1,96 , 0,76 :0,900,23 i 

9,20 \2,12 1 0,7°' 10,86 :0,18 : 

11,00 '2,42 10,70 1 = 1°,900,181 

10,0~<2,12 1 0,65 ! -0,84,0,16! 
. , " 

10,54 12,28
1

°,60 - '°,900,161 
10,54 '2,21 0,60 - 10,910,161 

, ] , 1 

1 i I 

" 

" 

r. 

. Jahr- I ' I !lSzamorodnerWeine,··) gang : I . ] 
69 '1 18590,9941 12,28 ]2,96 : 0,30 10,120 = I' - ,0,16 : 

.' 1 70 iI (aus Talya 18830,99oH 9,602,530,63 ' = = 0,98 ! = 1 

71'1".; c: aus O·Liszka - 0,9951 10,0012,93 10,74 = 11,06 1°,231
1 

72 ~ 0,995411,41 !3,47 ' 0,77 0,481,230,29 , 

73 i ~ 0,9954 9,i6 i3,12 ! 0,66 = 11,15 10,27 1 

74 i ;; ~ 0,996311,75 13,85 , °,71 - 11,32 10,27 1 

75 _ ~ taus O-Liszka 0,990412,38 3,R2 0,62 ,0,82 ,1,23 :0,231 
I" :: I" 1 ' ~~ ';'::. " S. A. Ujhely 0,9961 9,52 ,3,05 ] 0,73 11,25

1

°,231 
:: g 0,9941 9,68[2,56 1°,58 1,130,181 

78 ~ ~ 0,993711,03 :3,2° 1°,62 ,1,220,221 

79 ~ I 0,9936 9,60 ,2,40; 0,65 1°,85]0,21, 
80 II 0,9904 11,582,27 ' 0,60 0,89 '0,201 

81 ~ 18480,9910 11,1!l12,30[ 0,53 [0,70 :0,28: 

82 " 18740,9945 11,20 '3,20 0,67 11,34 '0,23 : 

83 " 1886 0,9952 8,10~2,27 1 0,60 10,79 :°,28 1 

84 ~ 18870,9940 9,77 12,58 0,57 1°,99;0,21
1

' 

85 18880,993510,72 2,79! 0,58 '1,27 .0,19 
, , 1 ; 

86 18890,9954 8,10 :2,32 ; 0,56 :°,690,28 1 

87 Von neuen 18930,998712,07 ,2, 25 10,53 10,86 ,0,20 , 

Anpflanzungen 18940,990911,12 :2, 23 1' 0,56 = 1°,92
1
°,161 

89 Hegyaljaer = 0,9939 9,202,35 0,66 = , = ,0,23 

88 

') Verg!. Anmerkung ') S. 1268. 

10,040 

[0,063 

'0,051 
10,075 

iO,065 

,0,064 

iO,064 

jO,061 

:0,033 , 
iO,065 

'0,041 , 
,0,065 

10,066 j 
10,064

j 

o,o87

1 
0,058 

0,061 

0,087 1 
0,026

1 0,021 

0,041 

Prey .. 
'J 

~ · · · 

2) Mitgetheilt von V. 'Warth a (Zcitschr. Nahrungsm.-Untl'rB., Hyg. u. 'Vaarcnk. 1894, 8, 246); verg!. a\lch die 
Analysen von P reyBz unter "Ungarische SitBsweine". 

3) ZeitBchr. angew. Chern. 1897, 175. 

*) Eigenschaften der Weine No. 61- 68: 

No. 61. Bratenwein, jung, silBs, wenig Bouquet. 
62. Ges\lnd, leiehter Tisehwein. 

" 63. Reinschmeckend, etwas sliss. 
" 64. Guter, gesunder TiBchwein, gahrt noeh etwas. 
" 65. Schrfein, BehwachesMuBkateller-Bouquet, noeh silss. 

No. 66. Bratenwein, bouquetreich, noch silHS. 
67 . Sehr guter Tischwein, noch silss. 

" 68. Noch sliss, scheint ein guter feuriger Bratcnwein 
zu werden. 

**) Die Szamorodner Weine werden ans den nieht eingeschrumpftcn Tokayer-Trauben gewonncn. Sic bCBitzen 
<las eigentliche Bouqnet der Tokayer-Wcine und kommen hautig naeh dem Versilssen mit Zucker als Ausbruchweine in 
<len Handel. 

***) Ueber die Untcrsuchungs-Verfahren vergl. nnter "Ullgarischc Stissweineu • 
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Herkunft 
.. ~ 100 cern We in enthalten Gramm: .. 
c <> '" 

~~ 'i I '''' Nil 1 i I' I, :: Ho I and -og ~ -0 :c ECD~ ~c ... ! .! I';., I --- ~CD- I:fCD- ~ 
°i ~ ~ • a ~ ~ ~ :~ :~ 1 ~ II ~ :D~ ~C;I I-:'~~ ll; ~c ta 

, J a h r g a n g _ :~ __ 1 __ =~ I __ ~_ I!_~~' ~l ~! ~ I ~ .. __ ~ "~~_~~i~':~,=~ _ 
90 'II Sojat, 1887. '118951°,9954111,34'3,75, 0,731 - 0,48 11.2910,22 'O,087!0,079 IO,0141} .If. , 'I 1 1 I 1 ' 1 Rarlh 
91 I o-Liszka, 1889 . 0,996012,19 ,4,01 0,63 0.86 '1,55 ' 0,23 O,066 iO,063 ,O,016 ') *) 

Mittel (ausser No. 52-56) 1 10,99;)01 8,97 2,4fi; O,fi5 '0,101'0,20:0,941 0,20 '0,074:0,048,0,0281 
Ueber einige sonstige A nalysen von herben Tokaycr- W cincn verg!. unter " U n gar i s c h e S ii s s we inc". 

Sehillcrweine.**) 

lOll g Wein enthalten Gramm: 

I 1 w.",· il l , 
. i I IJteln I I 

1 . 

f 

1882 0,9942 7,81.1,85j 0,65 - 1°,12:°,440,183 1°,019 I b~ 
7,59!1,90: 0,67 

."" 
2' 0,9944 - iO,12Io,50 ,O,1921 1°,020 ~!i 
3 i! Oedenburger, 

, 

I~! 1881 

l 
0,9970 6,75:2,31 0,75 1°,250,72;°,183: ,0,024 

4 il " 
0,9968 6,30 ,2,16 : 0,59 1°,18,0,64,0,177 1 1°,013 :ll~ 

5 : , n 0,9942 7,74 :1,90 0,65 ,0,120,45 ,0,187 , 1°,020 ~ :S 
I' 

VoL- I I Flneh. i 1 : 

II 
Uge ' , I 

% I I Sliuren i I I 
I 

a.Am-
6 ~: Oedenburger, echt 1888 11,80:2,25, 072 0006' '0230 buhl 3 ) , ,', I , 

Rothwcine.'·) 

oew .• :,1 I o,,~w~' I I 1 I 
I Szegszsnl, 18i8 1879 0,9944 10,06

1
2,50 0,63 0,061- - 1°,211,0,0651°,039,0,029 

2 Carlowitz, 1878 
" 

0,9940 10,00j2,44I o,62 - -, - 1°,2100,0640,0440,021 § 
3 

f 
1882 0.9916 10,58,2,20,0,58 0,15 0,151°,551°,256 -- - 1°,032 b~ 

4 0,9962 
• 1 :~ § Ohne niihere " 

7,74
1

2,3°
1

°,53 0,13 O'"lo''r''' 1°,039 5 0,9960 7,732,37 0,61 = e; 

I " 
- 1°,730,222 ,0,029 • 'Ii,. 

6 !! Bezeiehnung 1883 0,9935 10,87 ,2,62 1°,61 0,28 - 0,70 - 0,019'0,013 ~~ 
I ' 0," - [0,''1''''' - 0,03'1°,01< 1:5~ 

7 " 
0,9936 10,17 :2,5°1°,60 :ll 

8 Ofner Konigswein 1882 0,9926 9,9412,27 0,54 0,13 0,2°1°,750,158'°,069.0,0360,017 oi 

9 Ofner Landwein 1883 0,9946 8,442,25 0,59 0,131 - 0,680,2081 - I - 10,040 
-------

':, Forsehungsberichte liber Lebensmittel etc. 1896, 3, 20. 
", Mittheil. k. k. ehem.-physiol. Vers.·Stat. Klostcrneuburg. \\'il'lI 1885, Heft 4. 
" , Jahresberieht St. Gallen fiir 1888; Itev. intern. falsif. 1888/ 89, 2, 76. 
') Mittheil. k. k. ehem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg 1885, Heft 4 und 1888, lIeft 5. Von dell 7.ahlreiehen 

Allalysen sind nur die vollstandigeren hier aufgenommen. Ueber die Untersuehungs-Verfahren vergl. unter "Tyroler 
Weine" S. 1256 . 

• ) Die Weine stammtcn aus dem kg\. ungarischen Landes-Ccntralmustcrkellcr. Sic cnthiclten ferner (g in 100 cem): 
Alkalit;\! 

~o. 90. 
~o. 91 • 

Fliiehtige Same 
,.-----., 

\Veinsamc Weinstein Glukose Fruktose in Ester- freie bindulIg 
0,098 0,064 0.13 0,35 lI,077 0,025 

. 0,086 0,044 0,16 0,70 0,049 0,040 

Ueber die Untersuehungs-Verfahren vergl. das Original. 

•• ) Eigenschaften der Weine: 

Kalk Magnesia 

0,0095 0,0230 
0,0080 0,0144 

~.~ 
im Ganzcll 

0,0536 
0,0586 

wasscr­
liistieh 
0,0160 
0.0110 

Schillerwein c No. 1-5. No.3 . Schr Rrhiin roth, sehr gut, nit·lit zu herb. 
:So. 1-5 waren etwas herb, wenig stark und voll. 

.. 3 war roth unci ziemlich klar, die iibrigell waren hell­
roth un!l unklar. 

Rothwcine No. 1 - 9. 

No.1. Unklar und unreif. 
" 2. Mild, sehr gut. 

4. Unklar, wenig sauer. 
5. Schon roth, voller G esehmack, sehr gut. 
G. Sehr schon roth, sehr gut, etwas herb. 
7. Wie No . 3. 

" 8. Sehr gut. 
9. Gut. 



II 
No. :i 

II 
;1 

Herknnft 

nnd 

J a h r flI'a n g*) 

'" c .. " .. .c 
"'0 
~: .... 
NCD 

1: 
:> 

Auslandische trockene Weine. 

-.., ., 
'i .. 
CI 

1271 

10 ': 

:: :1 ::::. 

88 1 I i_I 'I I 1 _ I' - I J I 30,9973 7,07 12 ,4°; 0,65 i - ,°,641°,203 1 ,0,022 I 
118850,9951 8,542,71 10,63 [ - , O,17 ' 1,000,234 ~ - ; - ;0,046 

18860,9959 9,09 12,76 10,65 I - 1 - !I 26 '0,217 1 - i - .0,019 

18830,9964 8,57 12,65 1°,65 I - ;0,16 ,0,800,227 - i - 10,021 

14 ', I' Ohne nahere 
15 ' Bezeichnnng 

I Ii' " ~ I I I 

J 18840,9951 10,25 ;2,88,0,65 ; - : - ;0,71;0,233 - I - .0,031 

I 18860,9968 8,483,01 10,70 1°,113,0,16 0,89 ,0,221 10,088 0,041.0,031' 

J I I , , , I I I , 
16 

17 

18 

Portugieser . 
1874 18850,9934 8,622,14 ' 0,91 ,0,2560,13,0,520,234 ,0,0990,0480,020 

I " • I I ' 
11881 " 0,9930 8,81!1 ,99 1 0,79 10,21410,11;0,51;°,272

1
°,13°

1
°,0391°,019 

r1874 " 0,9954 8,31 '2,61 1 O,H [0,240 '0,11 ,0 ,61 ;0,211 1°,087
1
°,0441,' 0,028 

, , I I , " ' 
19 , >, Kadarka 11879" 0,9950 9,74,2,93: 0,67 10,258Q,14:0,63,0,22910,098io,0510,024 

2°
1
'/' _; , 1881 " 0,9940 8,42 11,97 10,75 ,0,2790,11 10,540,240.0,113 ,0,035'0,014 

i ' , I : , : I 1 
21' ::: IK J 18860,9951 10,37 ,3,13 : 0,62 '0,156 , - '1,34 '0,195 ! -0,034 ,0,031 

II ~ abinet - A nsstich, , I I 
22 Ii' 1884 I" 0,9946 10,5413,051 0,66 'O,172! - 11,41 :0,226 i - 1°,037 1°,030 
23 i " 0,9963 9,25 ,2,77 1 0,72 10,172' - ;0,920,212

1 
- ~ - ! -

II ' I ! I I 1 
24 ,i f " 0,9951 9,90 '2,77 0,62 ,0,19 2i - ' 1,29!0,219 ' -0,034 ,0,012 
"5 \! Ohne na"here ' II! I , '" ,I " 0,996110,92 ,3,43 0,62 ,°,1561 - 11,41 ;°,199 1 - ,0,03°1°,025 

2
276 ill Bezeichnungen l" 0,994910,46 :2,99 1°,64 ,°,1651 - ll,32 jO,208 i - 1 0,03~ i o,014 

1 

" 0,9974 9,64 3,13! 0,70 .0,235' - 10,91.0,1941 - I' - ,0,026 
I 1 ' I :' , I 

28
11 

""fEigenbaU 18840,9958 8,42 12,4°1°,62 ,0,2690,130,77 0,214 1 - I - 10,021 

29 1 ~ Chateau Palngysy I " 0,9960 9,2212,80 10,651°,285:°,1610,75.0,209 1 - 10 ,047 ;°,037 

3
3

°1 1 ~ l _ I" 0,9950 9,29 :2,50 i 0,62 !0,261 jO,13'O, 78 iO,212 ) - 1'°,0371°,036 

18860,9963 9,02
1

2,65 , 0,68 , - I - 10,79 1°,2031 - - ,0,034 
I I I ' I , , ' 

321, Budai, 1882 " 0,9969 8,372,43 10,73 I - 1 - 10,650,226: -0,028,0,041 

II I I ,Wein- I /1 I ! ! I 

") II I stem I I'! I ' 
33 Gyongyos, 1885 18850,9963 9,19

1
2,87 10,90 0,4800,17 ,0,78io,212: - !0,049 10,009 

34 Ii Syrmier. . 18840,9943 7,35 11,40! 0,68 1,0,096: - 10,330,265
1

°,1191 - 1' 0,029 
Ii I 1 IWein .! 1 I I ") ,[ I i i ' sli nrc I 1 I , 

35 i Budapest"'), 1881 1882 - 9,3012,97,1,05 ,O,048! - 0,88.0,230[0,094,0,033,0,006 

') Vergl. Anmerkung') H, 1270. 
') Repert. analyt. Chern. 1882, 2, 53. 

') Eig e nschaft e n der W e ine: 
:No, 10. lTnklar, gering. 

11. 'Vie "Burgunder", ziemlich kraftig, voll, gut. 
12. Herb, ziemlieh stark, vall, gut. 
13. Sehun roth, mild, gut, voll. 
14. Ziemlich stark, voll, gut. 

~o . 23. 
U. 
25 . 

Ziemlich voll und gut. 
Ziemlich herb und voll, gut. 
Ziemlich mild, voll, sehr gut. 

26. Ziemlich voll, nicht zu herb, gut. 
27. Rtark, voll, mild . 

R. 
Kay"" 

') 

15. Etwas sauer, nicht zu herb, voll, gut. 
" 16 u, 17. U nklar, bitter. 

28. Mild, voll, sehr ~ut. 
29. Sehr mild und vall, feines Bouquet, v(lrzii~li e h. 

18. Absatz in der Flasche, Sehimmelgerueh. 
19. Mild, voll , gut. 

" 20. Unklar, in Nachg'ihrung. 
" 21. Ziemlich sauer, mittelm:issig. 
" 22. Herb, mittclmassig. 

30. Nieht zu herb, voll, sehr gut. 
31. Zicmlich stark, voll, mild. 
32. Ziemlich stark und voll , nieht zu herb, gut. 

.. 3~. lJ nklar, noch jung. schwach moussirend, mittelmassig. 
" 34. Etwas unklar. saucr, herb, Yoll, gering-. 

,.) No. 33 enthielt 0,15 g uun No. :15: 0,25 g Zucker, 
"') Dieser 'Vein wnrde von H. Kay s e r sclbst aus rothen Budakeszer Traubcn bei Pest gckcltert ; die Halfte der 

Trester wnrde mit dem ausgepresstl'n Saft iiberschiittet, 4 Tage digcriren gelassen, dann gepresst nnd der Giihrung nnter­
worfen: der'Vein hesass eine hlassruthc Farbc. In dcm " '"ein wurde O~832oJo Aepfelsaure. 0,111 % Bcrnstcins;iure, O,Ot4o/() 
Kalk und 0,017 Ofo Magnesia ~efundcn. 
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100 ccm Wein enthalten Gramm: .. 
Herkunft 

und 

co 
I: .. :s 

a>.c 
... 0 

:s 
~f 
N!! 

'i 
a> 
C!I 

.; 
"0 
.c 
o .... 

'" 
I, i.,:. el ~ N I' II:: I _I:.. I . ! L I..:. = ::0 1 e co.:: I 0 c: 0 I C; G> .-.. : 0 CD '-",.e CD'-" ~ 

.. as e&""rn' • .!! .. 1 ~e: =0 . .c&..0ICO&.. '" ""-li cu': ;:::: I .wt GO l.a CO! CD 0 as ~ j CL::I ~ ~::I0 d 
I 3 I-en";:) O~ I &.. ~!.5';; ~t::. :::~·I..c=:?;., = 

I' 1 I~ 2:' _~~L~J c; L· _____ i_~=~ ..: ="'1: ========*~=.~=r::"-fi =~~=~:==i = r~-I--I--:-~r~--I- ----
J a h r g a n g *) c 

:> :< CD ... 
II) 

36,' Cabernet, 1890 1893 - 10,0812,64 1 0,73 i - i - 11,06,°,24 ,- - 1 -

37 1: ~ Kudarka, 1890 n - 10,77,2,361°,72 i-I - iO,98;O,20 1 - - I -
381! § Merlot, 1890 . n - 10,692,42,0,76 - I - ,1,130,21 1 - 1 - : -

~ ill 1 1 1 I 1 39,;~ Oporto,1890. "- 10,08 ,2,800,76; - - 11,16,°,25 'I - 1 - 1 -

40' ~ St. Lorenzer, 1890 n - 9,93 12,4°: 0,75 - - 1°,990,21 - i - i -
41 §. Burgunuer, 1890 " - 10,152,86 0,77 - i - 11,081°,22 I - 1 - 1 -

42 i' ~ Cabernet, 1887 - 0,9959 8,18:2,4°1°,62: - I - 0,62,0, 1921 - io,014
1 

-

43 :.~ Kadarka, 1890 - 0,9943 8,89;2,32! 0,57! - I - 1°,7210, 176t - !0,0231 -

44 :,1 Merlot, 1890 . - 0,9942 I 0,32 i2,88
1 

0,55 i-I - 10,8810,210: - 1°,042 1 -

45 i!Cl.l Oporta, 1887 - 0,9977 7,78 12,65! 0,56. - i - 10,71
1
°,247 - :°,013

1 
-

46' Burgnnder, 1890 - 0,995110,32:3,1°',°,58 1 - I - 1,0,910,243 - 1°,0561 -
47 Jucquez, 1887 - 0,9978 8,7313,04 ' 0,71 - - 10,4810.292 - ,0,017, -

Weine der Bukowina. 

1 , Riesling ans 

2:, Repuzynetz 

r 1885 18990,9950 

11890 0,9932 

3 A us Czernowitt . 1898 0,9957 

:[ 
1 iiUstrama)[arkoDzalto 188318840,9940 

2 :1 Ausl884-erTrauben des r 0,9950 

3 ;iBez. ProLOoselbsterzeugt 1 n 0,9990 

BeL. ProLOo "') 

2 Us tram a Marko Dtalto 
Romawein 

3 Ustrama Ibrasina Balics 
Romawcin 

18830,9960 

18840,9970 

0,9950 

! : 1 Plu,ht'l I 'I i ~ ; Sliure" Zucker I 
8,°°11,95: 0,42 10,04~1 0,10 ,0,57 1 0,23 

9,6412,19110,47 :0,043 0,12 :0,79[ 0,20 
I ,I' 

6,71,1,80[ 0,50 10,0401 0,10 :0,501 0,15 

Bosnische Weine. 
\Ve iss wei n e. 

100 g Wein enthalten Gramm: 1 ~.;' 
I 1 1 :~~:::!;I :.:::- I I I I I Il ~ 

6,85,1,72
1

°,57 '0,1061 0,25 0,62
1
'°,142,0,0731 I I~'ir 

1 1 ~ , 1 I ' <!:::: 
7,40:2,16 0,69,0014 1 - 1°,620,1631 - - 1 - :g'.5 
7,77'2,7410,68 iO,088 0,13,0,53,0,1631°,08010,033 0,016 ~" 

Hothweine. 

7,,,: I, '": 0,'01- I 0," io'''io'I4''0'077io,",0! ;:;-.: 
7'47:2'561°'841°'1411°'261°'7°1°'1481°'°55 -1°,14 

7,94 12,31! 0,6710,113,0,3510,580,15110,072 0,23 

1) Zeitsehr. Nahrungsm.·Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 349. 
2) Oesterr. Chem.-Ztg. 1899, 2, 333. 
3) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 

*) Eigenschaften der Weinel 
Ungarische Rothweine. 

No 36. Schon dunkelfarbig, gesund, fein, mit Kabinet­
Bonquet. 

" 37. Schoo, aber nicht tiefroth, gcsund, Bouquet noch 
nicht gehOrig entwiekelt. 

38. Schiin dunkelfarb., vollkommen gesund, Bouquet fein. 
" 39. Schone Farbo, gut, noch nicht vollkommen reif. 
" 40. Liehtroth, guter Tisehwein. 
" 41. Schon dnokelroth, charakteristisches Bonqnet. 

") Vergl. unter 'Veissweine S. 1268, Anmerknng "). 
"') Der Wein enthielt 0,032 g Schwefelsiiure. 

Bosnische \Veissweine. 
No.1. Unklar, etwas herb, jung, mittelgnt. 

" 2 u. 3. Gut. 
Bosnische Rothweinc. 

No. 1. Leicht, gut. 
" 2. Etwas sauer, unfarbig, gering. 
" 3. Etwas sauer mit beginnendem Essigstich. 
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Weine der Hercegovina. 

Wei s s wei n e. 

Analysen No.1-10 von B. Haas und L. Weigert'), No. 11-45 von C. A. Neufeld 2). 

Herkunft 

nnd 

J a h r g a n g *) 

'" .. .. ,. 
"''''' ... ., ,. 
:'.::f 
"'''' N_ .. 
'" 

-"" <> 
'i 
'" CII 

____ 100 g Wein enthalten Gramm_: -c----c---

C; -:i oj' ~ ~ -_"' .. ".. III:: 1 .!: .. I..! 1 i~ J'ii 
"" .. _ .... 'e~';;'1 -~ .B I 1l!1I::CI:I =8 '.cfo>QI';f~ 

~ ,~ !j~~i i1' _~ J} __ !j ~~_i~~:~:J~:~: 
.==.= -----~,.~=- -.- -.~~~~~=, 1--:-' --,- -,--- ---

I ::: {G D 1 . I 18840,9960 7,921,87 0.47,0,071, - I, - 10,89, - 'I - ! -I -
.. "" em. 0 D1 Pop lad 1 1 I" ' 

2,-;i; 0,9950 8202,74'06~ - - ,'-1°,890,183 - 1- -
...... ...... I I ~ . I 

3:n Prenj .•. 18820,996010,01 12,72 0,66 0,068 - , - 1°,970,2370,0180,0251 -
I I ,I I 

4 I f e880 18850,994011,242,65,0,66 0,155,o,184 ,0,080,72,0,175 io,074,o,048

I
o,o06 

5,;; I Mostarskobielo 11881 " 0,9950 9,82
1
2,54 0,84 ,°,1550,1770,130,780,2031°,0891°,0580,007 

6,i';; 1883 " 0,9940 9,94
1
2,26,0,66 0,1570,1260,0511,030,1900,0960,0280,009 

7 'i~ lsavo Biliu Gnojnica 18840,9950 9,8412,34' 0,54 '0,363 i - '°,8610,1921°.08210,0431' 
,!:( I I' I I 'I 

8 .:: Ristan Gatalo .. , 0,9950 8,581',2,00; 0,540,204 - 1,0,860,1790,094,0,039 
N " ' I, , 

9 'd; Cimilici Klapo. 0,9940 9,85 12,00 0,53,0,1271 ! ,0,91,o,155
1
'0,084 Io,028! 

{O desgl., 1883 1885 0,9930 ~,39 2,14 0,56 I - 0,256: - 10,73! - -0,024!0,00i 

" NO.II 

Herkunft 

und 

Traubensorte 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

:g ! ~_~ :~ ~rli~~I: ~~ II' ~ I ~~ I ~ I ~ 1 ~~ It~2 
., 1 - IqI:ns'::',o:cd.;'JJ ale .!: L.c 1 g g I _0 I., -:OJ ~ J( rnUJ ., I.&. ~ >o! .51;; IO::~ 

CC LIJ CI) ... :J 1:2 0 ~ I Q) a; I ~ I a; N I C; .'_-... - f .. ~._ . 
=o;;:!==========l===t===ci-==-="i ==,CII=~C,==,'''' _ ~ :'.~_! __ J~_ j __ 

'I: Bezirk KonJ'ica ! I, 1 T -!-- I I i.' , : , iii 1 1 

I1,'DonJe selo . . . 5,26 1.59 I o,79! 0,13,°,296,0,1410,0111°,0080,3621°,1621°,006 

12! I 5,89
1
1,15 0,67 0,27 (,045,°,0561 ° I Spur 0,351 0,163 1°,006 

13 1 Orahovica I 6,27 1,16, 0,69 0,23
1

°,045,0,056 ° 1 Spur - ,0,144 1'°,005 
, 1 'I 1 14, 6,04 1,23, 0.68 0,3~ 0,0410,056 ° SpurO,358,O,176,O,Oll 

, Mittel (No. 11-14) 

.') I Bezirk Mostar. 

15 i '. f 
I, C·. I k I Gemlscht. Satzi 

16, It u 1 . 
1 7 ' Zllavka... 

18 .~ fZilavka und Dobro- f 
19 ~ grozdina I 

:~ ~ l Krkosija u. POdlijel( 

22 Krusevo (desgl.) 

5,86 '1,28 0,7110,24,°,1071°,0770,00310,0020,3570,16110,007 

1 
1 1 I 1 I ' 

, I J I I i 
9,72 '2,50 0,531 0,16 0,120,0,150 ° 1°,082,°,75°,°,2780,029 

8,84 12,72 i 0,63
1 

0,16
1
'°,154;0,193

1 
° 10,1\910,7791°,30410,033 

8,77
1
2,61

1
°.63,0,14 0,161:0,202, ° rO,096,0,7640,264iO,034 

9,491,97[ 0,611°,151°,161:0,1031 ° iO,04410,72010,198IO;028 

9,20 r!2'57
1 

0,61 '0,161°,0981,°,1231' ° 10,070]0,743'°,2961°,031 

9,49 2,03 0,63 0,1° 1°,161
1
°,160 ° 1o,o7210,7171°,2021°,o32 

8,42,2,211°,59 0,13Io,176io,1781 ° 1°,09°1°,7210,2260,023 

9,13 :2,95: 0,61 0,12,0,157,0,197 ° ,O,153io,815Io,298,0,037 

') Mittheil. k. k. chem .. physiol. Vers.·Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 
') Zeitschr. Nahrungs· u. Genussm. 1901, 4, 295. Ueber Aussehen, Gesohm.ek etc. der'Veine vergl. das Original. 

*) Eigenschaften der Weine: 
No. 1. Uuklar, wenig herb und sauer, gering. 

2. Uuklar, vall, wiirzig, unfarbig, mittel. 
3. Etwas herb mit Essigstich. 
4. Etwas unklar und sauer, herb, gut. 
5. Etwas unklar und herb, krank und Essigstich. 

'*) Der 'Vein No. 15 enthielt 0,242 g Gerbstolf. 

No.6. Etwas unklar und sauer mit Hiilsengeschmack, ziem-
lich gut. 

" 7. Mild, vall, sehr gut. 
" 8. Etwas nnklar, mild, ziemlich vall, sehr gut. 
" 9. Mild, vall, kriiftig, gut. 
" 10. Etwas unklar und sauer, vall, gut. 



1274 Alkoholisehe Getriinke. 

... 100 cem Wein enthalten Gramm: 
Her k n n f t ~ --c---c------,--

No. ! 'i .. I ... lEe' f!II-_:g. .... !1 Ee' .. ;", 'I ~ I'!!';" :;; 1 ·f I.! !~ ~ und .c C) ~ 1 f ' ~., .. .c ~ ,.. • ., CD OI'J oM CD I f ~ I..: f 0 
Trauhcnsorte .!! ~ ~ :E II!=~~I~~'~ :-! I ~ ,~~ ~ : ~ I!.E~ I'~::e::' 

______ _ ________ ----"'-_ ___ L_ '" _~ ... ~,"':c_~_:c __ . ___ i '" ... 
23- ---------- -- I 1897 0.992310,07 12•39 1 0,58-0~;0,262'O~094~,046:0, I OIIo,969io,1 7~0:0,~31 
24*) Drazevice (Zilavka) I 18990,9926 10,89 12,44

1
°,82,0,18 10,2360,113, 0 10,0871°,600;0,2281°,033-

25 " 0,9976 9,203,55 0,82 i 0,17 io,2100,085!0,060!0,247Io,79oI0,204;0,042 
I I I I Ii' I 

26*) Gnojnice (desgl.) "0,9919 10,07j2,01: 0,81 0,16 '0,1950,141 1°,115 0,052 - :0,202
1
°,032 

" " • "' "' ' 1 , I 1 1 27 28910,9964 8,172,15 0,.3 0,140,2250,0281°,02°'1°,2680,8040,2980,031 
, I' I' 

28 18980,9937 9,99,2,56 0,75 ! 0,14 0,225,O,10710,061,O,064Io,839,0,282io,041 

29*)"; " 0,999010,143,88 0,80,0,20 0,2290,028, 00,5900,7990,280'0,041 
Ii, I I 'I 

30*) ~ " 0,993410,362,66 0,80,0.,250,221 1,°,028
1

°,030 0,133,O,815:0,238iO,03& 

31*)'IC 18990,9942 8,492,11 0,71 0,26 0,0450,056 ° I Spur 0,494;0,302;0,03;' 

32*).S r. 0,9949 8,21'2,090,75 0,15 0,2100,066'0,098'0,044'0,573,0,288'0,034 
I'<;;:! I I ' , I I 

33*)1 tl 18980,9935 9,27,2,23 0,82,0,190,0450,056: ° ,0,004,O,53010,284iO,03& 

34 I: ~ 18990,9945 9,562,70 0,67 0,17 0,1500,150i ° 1°,084 1 0,725 1°,292:0,044 

35 'I ~ J 8980,9942 9,06,2,13 0,78 0,19 0,0450,056 1 ° 0,0240,3800,30410,038 

36*), ;:: n 0,9950 9,49,2,59,0,86 0,18 0,045 1,°,0561
1 

° 10,013'o,465!lo,292',O,041 
, . ' 1 1 1 

37 )Illskat-Alexandrin." 0,994211,65'3,33 0,72 ',0,13,0,1390,160 ° 'o,147,0,69010,37o,',O,06(} 
I I: ! I I I , 

38*) ) I" 0,9977 9,563,28' 0,90" 0,25 .,0,218',°,094
1

'°,0541'°,117',°,692

1

°,2261'°,042 
Buna (Zilavka I 

39 I - 0,9930 9,20'2,16; 0,65,0,12 :0,233io,094,0,045Io,09710,715 0,1921°,033-
40*),; Mostar (Zilavka) 18990,9935 9,49,2,30' 0,761 0,20 0,240,0,169, ° 0,0680,7060,240,0,038 

I, ----"1 

41 

42 

, Mittel (No. 15-40) - 0,9945 9,5°12,5710,71 0,16 :0,1690,115Io,016io,111:0,7040,2600,031 

,; Rezirk Trebinje. : ! " ! 'n' , i ! I I 
• Weinbau-Station I 18980,9925 9,70,2,09: 0,5. i 0,11 !0,~4410,122Io,01910,081Io,917Io,1780,01} 

Lllstva (Zilavka) I 1899 0,9924 9,63',2, 1°1 0,56 i 0,09 1,°,251 ,°,16°' ° 1°,052 1°,9591°,18°'°,0 II 

II Be zi r k L j u bus k i. : I:' 1 1 ," lin 
43*)1, Kloster Humae 18990,9953 8,07'12,251°,54 0,06,0,1880,141 ° 0'195,0'7'6IO'22810'0~(} 
44*)!!, Stu"enc'l 7 6 0" 1 29 06'0019' 1"3 10867 ° 215 ° ° " I, \J " Q,99i9 ,262,53,0, 8 i ' II ,0, 6,0,2 :' 0,. I' " , ! <> 

45 ,; Me<ljtt~orje. .. 0,9931 9,632.29 O,5R 1 0,07,0,191,0.197, ° 10,151,0,933,0,2100,0_8 

Mittel (No. 11-45) 1 - 10,99451 8,992,38i 0,69' 0,17 '0,1710,118'0,014-0,101,0,70110,24010,031 

Roth wcin e. 

Analysen No. 1-29 von B. Haas Ilnd L. Wei~ert'), No. 30-60 von C. A. Neufeld"). 

II 
No. ' 

!I 

'" ::;; 100 ~ Wein enthalten Gramm: 
Her k u n ftC: <> ----;------;----,----'--- --,------,---,----,---

und :~ ~ -0 ~ I,'''e' .. II -=0' = ~ ~ i 
_ CJ - ~ C'IS =0 ~ CD 100 ft;. CD~ 

Jahrgang**) ~j 0 ~ ~ i;r~l:i ==~ i~~!~~ 
:5 l c ... i&UI~I~.il lif ~ 

: Odramei -bei Turia (118831°,994°17,3912,11 r;,; 1 i::C~-1 =0,=4=1 ~i-0='=16~1 0='=58=i=1 0=,=1 7=i=1 =_==i1C=0=,0=1~41=0,=o~06 
2 :1 (li:adarka) 1882 ) 18830,9950 8,1712,21 ! 0,73 1 - 0,41,0,19 0,65 0,19 - ,0,013,0,00& 

1) u.') Vergl. Anmerkungen ') u. 2) S. 1273. 

*) C.A.Neufeld fand anGerbstoffin No. 25: 0,017g. No.31: 0.043g. No.43: 0,140gund in No. 44: O,207g_ 
Die Proben No. 24,29,33, 3G, 38 u. 40 hatten trotz des hohen Gehaltes an fliichtigen Sauren keinen Essigstieh; die 
Proben No. 30 lind 31 dagegen hatten zur Zeit der Untersuehung beginncnden Essigstieh; letztere beiden 'Veine sind daher 
bei der Bercehnung der Mittelzohlen fiir Gesammt-Saure und fliiehtige Saure nicht beriieksichtigt worden. 

**j Eigenschaften der 'Veine: No.!. Gering. No.2. Leicht, mittelgut. 
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" 1 ~ ~ 
ii Her k u n f t :;; 1: 'i I • " 'l it: c: I 11= I I I ' . I 

Noo ':'I! und ~~ ~ ~ :t ...... ; ~f:~ ~5 4i i s ~ .;~ -0' ' ~~~ I'~CD~ 
CD CD 0 0 I as:l ~ I':~ i I' .a Z ~ 0 ' 'ii ~I , a.~C? j ~o 

J h *\ N.... CD.IIC :~~.~" ."'_""" .. >0 C .. I ::.::~ i "':Cd .... •1 :Cd~ 
"I a r 0' a n g ) c a. :; J( _ -' G G;) - 1 ' - CoO '-" , 0 410 ~ .z:., __ 

~ ::) _ "" . > -en 31: CJ I ~ : . ,.c: -1° 

100 g Wein en thaI ten Gramm: 

I. II) 'CI c! II) I I :Il. ill) 
=3~:11' =~=_==cM=iI=n=·=k==C=~=f=18=8=3=i=0=, 9=9=3=0*=9=,=i=8~, 2=,=1 =1 ;~0=,=6~i=:i===:: 0=,=2=2~' 0=,2;~-O,89 : 0~-7r- ' I'~~cr;,oo; 
4' ~oo lostars'o rno 18850,9950 9,64 ;, 2,76

1 
0,84 1',°,1641°,146,°,18 0,78 1 0,2~9 1 0,114 ! 0,055 ! 0,00& 

5 i'l ~d Cim IIici crnoi " 1 1 1 : co l i z,~ bielo groz ,,0,9950 8,882,40 0,59 10,117 ,0,1890,16 1°,67 '0,182 ,0,0940,028 ,0,007 
- ' I I I 1 6,' ~ '" Savo Bilic Gno;- .1 ,', " ' I , , '£ J , ' , , 1 

:[~;; nica 18840,99iO 8,792,34 0,61 10,288 - 0,19 10,69 io,2201 - 10,045, -

7 ~ ~ Ristan gatalo Ek- ' I 1 I 1 1 I , 
'I c:= mecja " 0,9980 8,492,34 0,56 O,264 i - 0,25 ! 0,94 1°,1931 - '0,039 , -

8 :1 ~~ Ci~rno~ec:i:\~~;Oz " 0,9960 9,68 :2,34 ' O,58 !0,135 ! - :0,23 0,860,2121 - :°,051 1 _ 

9 ' ~~ Cim-Kreis " 0,9930 9,87'2,11 ' 0,67 i , - 0,22 0,87 ~ 0,167 ' - iO,033 ,0,009 

10 'I;:; 1'= I)IihOPOdnajeViv " 0,Y950 8,13'2,30 1 0,52 o,o77i - '0,22 - 1 - ,i - I - 1 -

'[oc, .... ...,.... , I, , 

II :, ~ l~~ Alesca pecely " 0,9950 7,77 '2,30 0,57 '0,064 ' - 10,21 1 - , - : - I - i -
1 0 - I ' 'I I I 12 ,I ~ ~ ~ lJova Ruzcia. ~ 0,9960 8,46 ,2,43 , 0,52 '0,140 , -0,26 i - , - i - : - , -

13 !j bll;) Ivan Vukasovic " 0,99~5 8,69 ;2,29 : 0,52 jO,209 : - ;0,31 I' 0,65 :0,217 jO,115 :0,027 I,' -

14 , :i'j Prenj. • . . . n 0,993011,69 '., 2,53
1

°,47 ',°,0631 - 11°,09 0,70 10,322 ,0,168 '0,024 -
1 1j 1 1 ' 1 ' 15 'iP:: VinocrnoNjestePrenj n 1,000010,35:3,61 0,591°,2041 - I - 0,96 1,°,263'0,132:°,039, -

16 I,;' f'~ f Nikola Tra- , 1 I I I I ;I :g;:; ~ I paricn. ,,0,9960 7,59 12,1210,62 iO,0881 - 10,32 il - I - - I -I -
17 1 1 ~;; t;,'; Spira Nikolic ,,0,9980 7,38 12,11 : 0,60 ,0,084 : - 10,29 - I - - - ' -

18 il ~ PoliceAudriaSelcc n 0,9990 7,06 12,71 ' 0,70 1°,149) - 10 ,52 1- '- - ! - : -
19 " ::;-;;- f 18830,9950 7,8°'2,07 110,73, - ',0,45 10,170 - :0,184 - :0,013 -

II 'f' ": Skndsrka Odra- 1 1 1 • 1 

20,,~~ mei in Turija I " 0,9950 8,li'2,21 1 0,73! - 1°,41 [°,196

1

°,65

1

°,185 - ,0,013 '0,00& 
21" Z , n 0,9940 7,39:2,11: 0,71! - 0,41 10,160 0,58 0,172

1 

- 1! 0,014 1

Io,00& 

22 '! ~~ Turijs, Andr. ill 
:I ~ ;:; l Snravanga . . 18840,9950 6,60 ' 1,8410,92 1' 0,112 - [0,130

1

(0,19)!0,151
I
o,071 0,013 -

23 II :g, ~ Trusina Lcpen Tade I 1 I 1 I 
,I ::.", Kruso Skadarka I 1 I , 
'I II~§ ,Coolublatin" . " 0,99606,70,2,111°,74 1 - - '1°,160(0,39).1°,1541°,07611°,007 -

24 : ZabradJe Govro Pops I Iii 1 1 

'I die Crven, 1883 . " 0,9960 7,08 12,11 \ 0,70 i - - 0,151 °'56 1°'144

1

°'°69:°'°091 -

25 :1 f - 18830,9967 9,58 i3,121 0,67 I - - 0,235 0 ,65 10,168 - I - 1 -

26 1'1 Obne niibere 1882 " 0,996010,29 13,32 0,62 ) - - 0,240 0,76 10,190 - 1 - I -
27 ' l" n 0,9940 9,30'2,60 0,55 1 - - 0,179 0,73 11,°,1881 - I - 1 -

, Bezeiehnnng ,I 1 ' I 
2
298 i",'11 : ,,0,9960 9,50,3,22 0,60 I - - 0,240 0,80 1°,191

1 
- i - -

.. "0,996010,303,22 0,62: - - 0,215 0,7710,219 - 1 - I -

Mittel (No. 1-29) 1 - 10,99561 8,72 :2,45 0,6410,144 10,38 10,21810,63 10,195 :0,1050,025 10,007 

*) Eig e llschaftell der Weinel 
No.~. Gut, 

4. Krank <lurch Essigstich. 
" ;). Etwas berb, yo11, gut. 
" 6. Ziemlieh voll. gut, 
" 7. l' nklar, \'011, mittelgut. 
" 8. lJnklar, yo11, ctwas herb, aber gut. 
" 9. Voll , nicht zu herh, gut. 
" 1(1, Herb, gering. 
" 11. Herh, gering, mit Essigstich. 
" 12. enklar, ctwas sauer, gering. 
" 13. Etwas herb, leicht. 
" 14. Stark, voll, sehr gut, Sehillcrwein. 
" 15. :.Iittelstark, etwas herb, voll, gut. 
" 16, Mittclgut. 

No. 17, Kahmig, etwas sauer, ziemlieh gut. 
18. lJnklar, sehr herb, wenig sauer und voll, gering. 
19. l ' nklar, herb, gering. 
20, Wenig sauer, voll, mittelgut. 
21. Etwas unklar, sauer, voll, gering. 
22. Unklar, sa.ueT, leicht., ordinar. 
23: Unklar, herb, sehr leicht, gering, 
24. r nklar, etwas herb, ziemlich voll, leicht, gering. 

.. 25. Vo11, sehr gut, 
26. Etwas sliss, ziemlich stark, voll. gut. 

" 27 . VolI, etwas naeh faulen Trauben sehmeckcnd, 
28, Jung, nieht zu herb und sauer, gut. 
29. t>l icht zu herb, ziemlich stark, voll, gut. 
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" 
II 
II 

Ii No. I' 

I! 

Herkunft 

und 

Traubensorte 

'i 1. Bezirk Konjika, 

30~ . : r 

31 , TurlJa (Trallbensorte 

nicht bekanntl l 32 

33 

34 

:::~ i Donje selo . 

37*) , 
Orahovica 

38 I 

Mittel (No, 30-38) 

2. Bez i rk Mostar. 

'" c: 
co .. .. 
~ 

~ 

::: 
C> 

'j .. 
CI 

ci 
'" ... 
til 

Alkoholische Getranke. 

100 cern \V cin enthalten Gramm: 

I e ! f I 
~ .!:: I ~ 

, ~ I ~~ ! ~ 
I, 1J ' ." N 

1 1J 1 

c: 
! i 
, " >. 

Ci 
I 

I : 1 1 : i -I! t'" 
1898 0,9942 8,35 ,2,05 0.57 1 0,13 :0,25 I ~ O, 193 , ° 1°,0281°,6.9;0, 176

1
° ,009 

18990,9968 7,19 ,2,35 ' 0,68,0,12 ,0,318 ,0,164 : ° 1°,056[°,6010,163,0,019 

n 0,9965 7,262,30 i 0,.2,°,12,°,1'88:°,2261 - iO,036 jO,6.5 ,0,157 ,0,009 

" 0,9974 6,66 2,27 1 0,70 0,16 10,296 0,230. ° 10,052! - ,0,190 -

n 0,9988 6,082,43 , 0,90 0,2° ,°,3640,235:0,020 10,048 :°,5910,1750,008 

n 0,9935 8,70 '2,07 ! 0,76 1 0,34 '0,248,0,197 , - \0,0500,640 '0,160,0,010 

n 0,9983 6,022,25 ,. 0,87 0,24 '1' °,3300,160.0,038 :0,133 :0,542 1.°,1580,008 
: I 1 , ~ , 

n 0,9972 7,462,56 0,72 i 0,18 0,2320,202 : ° 10,139,o,677 iO,202 ,o,024 

0,9965 6.141,86 0,87j 0,15 :0,319 0,094 :0,019,0,038' - ,0,1790,008 

- 10,9970 7,09 ,2,24' 0.75 . 0,15 !0,283 0,189 0,008 ,0,070:0,629 0,181'0,012 
, i *) i *) , ' : ! I I I 
I ' " '., 

9,632,95 ; 0,7 5 i 0,22 iO,21O :0,028 ,0,098 ;0,131 ;1,0 54:0,20410,049 

7,39 12,i4 O,RI 0,17 ;0,225 ,0,141 1 ° 10,076 '0,49010,3060,053 
i 1 • I , : : I ' i 

8,63!3,07i 0,72
1 
0,22 !.0,247-0,084 0,0971 - :0,7710,278;0,041 

,I : I' 1 , 
8,56 !3,39 I o,.5 0,18

1
°,098[0,090. ° ,°,1131°,753:°,3100,060 

39*) !:: I ( 18930,9954 
. *) I ~ Skadarka i 

40 ' ::S l 18990,9981 

41*) " ( 18980,9974 
*) ·3 Blatina. . . I 42 . , 1899 1~9993 

43:) ,11lAlieante - Bouschet 1898 0,9999 

44 ) ,1 S Aramon. . . . 18980,9990 

45*) ' ;:: Cabernet 18990,9990 

8,633,53 , 0,72 0,21 1° ,176 :°,066, ° ;°,221 1°,877:0,316 ,0,046 

7,873,0°
1

°,81 0,19 :0,2030,019. ° 'O,14, !0,783 !0,2880,043 

7,87,.3,19 1.0,87 0,28 '0,053 0,092 ' ° '0,0350,480.0,427 ,0,059 

46 
47*) , Mostar 

48*) '1 Rodoc 

4s*L: Krusevo 
:: 

( Skadarka 
) Blatina 

50 ,Citluk fl -
51 : gemischt . 

521 Gradnijci, desgl. , 

53 . r {' 
5 . Bl' . gemiseht 

4 , Izancl) 

55*) ! l Blatina. 
i 

~~ I Dracevice(Skadarka) { 

58*) '1 Gnojnice (BJatina) 

59 .1'1 Buna ( Blatina 
60 1 l. Skadarka 

n 

, n 

n 

n 

- i i ' I : I ! 
0,9949 9,:82,82j 0,~6 0,15 0,2580,122 ' ° iO,165:0,764Io,240,O,033 
0,9957 9, :1 62,82 0,66 0,10 ,0,266,0,1130,0930,219 1°,7170,298,0,045 

, . i, I I 
0,9975 8,91 : 3,04 ~ 0,68 0,19 0,161 ,0,197 ' ° ,0,105

1
°,734,0,298 ,°,056 

0,9986 9,703,60 0,66 0,19,0,124 :0,169 ° 1°,196;°,7941°,3681°,047 

0,995610,3 6' 3,12 0,59 0,12,0,109 ;0,136 : ° ,0,143 !0,864 0,3030,031 
, . 1 1 

0,9976 8,562,9410,66 0,160,1610,202; ° 10,107 10,690,0,307jO,037 

0,31 :0,135'0,1691 ° '0,088
1
°,591 ,0,3 24 ;°,045 

I , " I , 
0,15 ,0,164 0 ,079 ! ° 1°,08°1°,795,° ,27°1°,039 

0,9970 

0,9976 

0,9969 

0,99;9 

1898 0,9959 

8,91 12,68 i 0,87 

8,35 2,84 1 0,69 

8,6 :r :!,89 ~ 0,64 

8,91,3,2°1 0,70 

9 27'2 74 060 

8:28 :2:64
1

1 0:64 

0,13 1°,154,°,193 ° ,0,113 io,7970,243 Io,043 

0,19 ,0,094 .°,1181 ° 0,113,0,8050,298 ,.0,045 
" I ,I 

0,15 10,2140,188'0,087,0,076,0,741,0,267 '0,032 
1 I I I ! , : 

0,9960 

18990,9959 

18980,9964 

0,993~ 

8,98 ,2,80 0,61 

9,783, 16 10 ,81 

9,42 2,38 1 0,64 

0, 10 1°,282:°,0751°,07°:°,131 1°,7751°,223,°,043 

0,15 ,0,2140,178 ,0,0040 ,195 '1 °,779;0,242 1°,041 
I ' . ' - :0,225 ,0,112 :0,037 ,o,094,0,789 ,O,246 iO,045 

0.16 10.2440.028 0,056 :0,0660,8290,200 ,0,028 

I I I I ! I : I ' 91 1 - 1 Mittel (No. 39-60) - 0,9970 8,902,98. 0,69 O,I~ 0,186.0,Jl70,00_ 0,124
1

°,,08 0,284
1

'°,044 
I *) *) 1 I: : 

*) C. A. N eufeld fan d an G e rbst o ff: 
No. 30 47 49 58 61 63 65 66 72 

Gerbstoff 0,174 0,150 0,322 0,150 O,UU 0,114 0,189 0,131 0,242 g. 
Die Proben No. 37,39-44,48,49,55 hatten trotz des hohen Gehaltes an fliichtig e n Siluren keinenEssigstich, 

die Proben No. 35, 36, 45, 52 und 72 dagegen hatten zur Zeit der Untersuchung beginnenden Essigstieh; letztere Proben 
sind bei Bereehnung der Mittclzahlen fiir Gesammt-Saure uud fiiiehtige Sauren nicht bcriieksichtigt worden . 
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.. 
". 
o 
i .. 
<!I 

.; .. 
Q. 

UI 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

: . '2: '2. .. c I .... I' .. j' c ',' . 1 L ! Em~ . ~G);: I E~ - ) 
: E~:~ !~;:~ , e:: ~ l.' ~:: !: "5 i. f~ i;~ :::c:o.:: Q:".~ 1 :: c c · '- C g ~ ~.s I .=~ 
! CD en 1<-: 1::1 ... _ en ~ I CP ~ 0ij: I ..... ~ N I - I '11-. ~. "-' 

i~ _ _ 2:L __ ~.' .:='~ __ ~ . ~J __ --,-_Cl_ _.~ 
--.!~ Bezirk Trebi:;~ ----- -- I :' --- - -.--:- - ,- --- i--r --- --i--
61') , r I 189~ 0,9983 7,73 ,2, 69 1 0,78 ' O,H 0,289 :0,141 \0,035 ,0,129 \0,8160,256 10,014 

I' t: Alieante-Bollsehet I I 1 ; , I 1 '1 I . ' 
62 , <;; 18990,99728,35 :2,79 0,68 , 0,1 i 0,300 '.0,282 ° 0,105 ,' 0,6580,294 '0,013 

, '" ' 1 ' 1 
63') .... 1 " 0,99618,77 '2,64 0,66 1 - '0,292 '0,197 : ° :0,109 ,°,801 1°,2280,018 
64 I .~ Skadarka. \ I' . " , 

'::; " 0,99608,77 '2,60. 0,63 , 0,150.292 0,1~,9 ! 0,020 , 0,096 1 0,714 , 0,224 i O,018 
"" I . I I 

65') !' ~ Aramon " 0,99727,872,6< 0,59 0,13 : 0,22~.o,103 : ° :0,110.0,64°1°,26410,009 

66 ') ': " I ' I 1 I! ~ Blatina I n 0,99688,14 2,51 ; 0,i5 0,10 '0,2620,188 , 0 0,119 .0,724 ,0,226 :0,011 

67 I )'l I n 0,99;,9 8,352,~8 i 0,67 0,16 :0,3040,169 ' ° 'O,115 '0,i36 :0,222 10,016 
I :::: I I r j!! I 

68 :i Caber net " 0,99627,662,23 0,5:3 0,10 O,25~ 0,113 , ° ,0,118.0,673 '0,234 ,0,018 

Ii Mittel (No. 61-68) - 0,99678,222,58 : 0,66 , 0,13 '.' 0,290 0,169 .0,007 .' 0,112!0,720 .10,243 ,I O,014 
, , " , 1 

I I I ' 

1 4 . Bezirk Ljuboski. : 1 : , i ' j I . 
6
70

9 :~ Studenei (Traooen- I 18990,99807,462,48 , 0,61 1°,12 ;0,240 ,0,141 : 00,135 10,599 ,0,2721°,014 

I n 0,9975 7,~O ' 2,76 ' 0,67 i 0,17 iO,300 0,206 ' ° ;0,133 'O,711 iO,234 'O,020 
sorte nicht bekannt) Iii ' I I , I , i 

71 , n 0,99718,41 ,2,89 , 0,63 0,11 :0,161 IO,2H : ° iO,17' 0,77°1°,3080,023 
, 'I ii, , 1 1 : I ; 

72') 11 Medjugorce " 0,99708.142,66 , 0,65 I 0,24 .0,210,0,263 1 ° 10,076.0,762 10,288 1°,033 

1 Mittel (No . 69-72) - 10,997417,95 :2,69 i 0,63 :0,13')0,228 0,214 : ° 10,1400,706 :0,276 :0,022 

Mittel (No. 30-72) 1 - 10,997018,31 12,72, 0,69 0,lS')0,230,0,IStO,016;0,1l0 0,697'0,235 0,030 

Sc hill erwe i n e. 

(Analysen von C. A. Neufeld. ' ) 

ii Blinzanei (Bez, Mostar) 

2 II"' Weinball - Station 
- Lastva . 

1899 0,9971 8,91 2,98 i 0,63 , 0,15
1
°,143[°,1590,08310,155 )°,654'°,266'°,045 

: ' I , ~ 1 I 1 
, , : 1 I , I 

0,99527,661,98 , 0,64 0,16 ,0,285 0,122 ° 1°,076,0,701 ,0,198.0,015 

0,9937 7 ,80\i I i. 0,82 1 0,24 10,229 1°,075'.°,044/0,04010,486 :0, 17410,027 3,,)11 ]' Zasad. . 
" ~ , 1 I 1 . _ I , 

4 I: ~ lTrebinje . 
5 1, -", G . 

, .~ onea. . 
6 ")1: ~ Police. 

7 II Cieevo. 
8") : Crveni (Bezirk Lju-

0,9964 1,12 : 2,1~ :. 0,63 1 0,10 1 0'25~.o,047 ! 0,098 !. 0'143 I o,62~ i o.185 , 0,022 
0,99398,77 12,0;) , °,66 , °,10 1°,1:;)1°,0191 ° 10,064 0,:30 i o,I~0 ! 0,031 

n 0,99328,912,03 0,69 : 0,16 iO,2;)l:1 lo,037 10,10010,07010,/32 ;0,118 10,026 

0,99668,072,36 : 0,69 i 0,14 :. 0'258 I o'112 ~ 0'IOl !. 0'135 : 0'710 ;. 0'216 : 0,034 

" 
Ii buski) 

, I: 1 1 Ii' 
I 'I' 1 

n 0,99918,213,18 : 0,69 1 0,17 :0,172 ,0,215 : ° 10,12310,720 '0,280 :0,044 

Aeltere ond sonstigc Analysen ,'on osterreichisch-ungarischen Weinen. 

1. K. Portele: Tyroler Weine. - Weinlaube 1878, to, HI. 
2. W. Eugling: Tyroler W eine. - Weinlaube 1879, II , 209. 
3. J. Pohl: Weine aus Nieder-Oesterreich, Steiermark, Tyrol, Biihmcn, Kraitl, Ungarn, Siavonien, Kroatien . und 

Dalmatien. - Chcmisch-technischc rntersuehungen iisterreichischcr 'Veine S.79 u. Annalen del' Oenologie 
1873, 3, 205-224. 

4. C. N e ubauer: Oesterreichische Hothweinc, - Annalen dcr Oenologie 1872,2,32. 
5. J. Hanam.nn: Buhmische Weine. - Fiihling's landw. Zeitschrift 1876, Heft 11. 
6, A. Blankenhorn: t;ngarweine , - Annalen d er Oenologie 1873, 3,253. 
I. I ... Balldis: Ocsterreichisch·ungarischc ,reine. - Casopis pro prumrsl rllcmicky 1898, 8, 290; Chc1l1.-Ztg. 

1899, 23, Hep, 131. 

1) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 295. 
') Verg\. Anmerkung ') S. 1276. 

") C. A, N eufeld fand in dem Schillcrwein No,6: 0,037 g G erhstoff. Der Wein No.3 hatle zur Zeit dcr 
Untcrsuchung bl'ginnendcn E8'igstich und No.8 war <lurch Essigstich ,"erdorben, 
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Bulgarische '\Veine. *) 

.\nalysen yon ~, l'ctkow,') 

\Vcissweine**1 

... 
~ 

i ... l.!o ?"m ~ i It: c I ~ '--I-- -~ 
~o. ::0° ~ le .. e.f .. ", ,:;_: ~~:~r, :, i ~ ~ 1 ...... ""0CZ» ii~~~~~ 

JIlt -.- • ..... ._ c... i: g ~ c_ 1 .:tO~' J~oo 
fl) C ~ .:fIJ .. ~ =Cn'~ 1 4) N C; I EGO I ... ~·- I~.'-' tt c ::., u. C,. c:J I "" 

I no cem Wein enthalten Gramm: 

" ~~-=~c~-= ____ ~=c= _=,-~_~ _ __ __ _______ ~ 

1, ~ f(M. Koitschew) . 18990,9910 9,27 ' 1,581 :°,516'0,0260,032 1 ° 10,651 :0, 195 io,032: 

2 i:2 (G b fnTamjankn" " 0,9914 9,63 12,0370,5490,028 - 1(0,04 0,i53 0,161 0,01;, ! 
I ,!. e r." ' 1 I 

3 , " l ') I nPapaska. 0,991510,14 12,048 ,°,5190,064 - 0,111,0,868 ,0,1410,012 
I, E Matrew, M' k " I' , ' 1 1 

4 f~ r IS 'et . n ",994110,59,2,8680,5280,105, 1°,397,°,786 ~,137 ' 0,018 ! 
5' -< (J. Liibenow). 18980,9906 9,99 11,594 :°,482,0,082 1 : Spur !0,70010,158 ,o,0221 

6 18990,9927 9,63 ,2,1220,5310,066 ;0,0620,853'0,1580,014 1 
Aus Burgas (M. Kokinol " 'I ,I 

7 0,n91510,072,108 Io,5250,068 1 '0,118 ,0,818 ,0,1600,019 ; 

8 \' on Pasartschik (A. Dimitrow) 0,9910 10,22, I ,850 ,0,476, O,Oi 4, ,0,042,0,719,0,194 ,0,04 i ! 

9 Von Kiistendil (G. Dinow) n 0,9931 8,98 i l,986 : 0,450 : 0,020 , 0,022 1 0,llO ' O,869 1 0,143 ' O,026 ~ 
101, Von der Weinbauschule 18~5 0,9~24 9,49 :2,062 :0,645 \0,081\ io,l2:io,782;0,1;,9!0,0171 

11 in Plevcll 18960,9936 1O,22 j2,670:0,6600,1001 1°,20_:°,942
1

°,149,°,018) 

12 :i Von Hlebarow in Plevcn 1899 0,9944 11 ,04
1
3,52o I0,868 jo,038 , 10,066 : 1,360 ,0,136 :0,013 , 

13 ' f (J. S. Kolarow) n 0,997310,363,484:0,5850,115 1 -'-- :1,281 '0,889 1°,156'0,0121 
Von ' ' 1 , 1 ' ' , , 

14 , T' 1 1 18980,9910 11,04 '2,22°1°,64°1°,0441
1 0,081 ,', 0,8:;4,0,134 ,0,012 1, 

'15 Ii schlrpan (N, Tanew) I I 1 18990,990810,592,038'°,49:,0,0501 :°,108:0,8100,126,0,013 1 

16 ' nMawrud" " 0,9916 10,Oi !2,082 10,611 10,057 : !0,067 :0,828 10,15010,019 : 

17 1 ~ nTamianka" U,9908 10,86 ,2,162 1°,429\0,0611 1'0,101'°,975 1°,144'°,012: 

18"~ 118950,9922 8,9811,951,0,6001°,1381 (0,04 Io,875 ,o,173 Io,021 ! 

19 1~ ~ 18960,9926 9,06 11,994 ,°,6271°,1461 10,058 jO,722 io,18°10,020 ! 
20 ; ~ 0 nMisket" , 18970,9937 9,34 ,,1,880 'lo,459 Io,oi8, 1°,0560,807,0,1320,015, 

"", I< I til ' 1 ' 21 ! ' ~~ , 18980,9936 9,49 12,345 !0,573 10,081
1 

0,071 10,902 1°,2180,021 

22 ~oo 1900 0,9909 9,2i;1,6~4 I,o,417 I o,052, 1°,040,0,657;0,1261°,017 ', 
23 J;:: r 1895 0,99~6 9,06 1,9u8 ,O,613 0,127 , (0,040,729Io,180,O,020 i 

24 , .i; 118960,9914 9,85 '2,001 10,579 '0,124! 10,050 :0,767 10,170iO,022 1 

2:; i~ ::= nPamitianka". 'l189; 0,9950 8 ,21 11,808 :0,459 1°,0821 Spur 10,679 1°,1881°,024; 
26:' ;::: 18990,9916 9,782,014\0,453,0,080 (0,04 :°,9171°,187,°,031; 

27 Ii 19000,9909 9,20! I ,502 io,323 Io,051 ! I' (0,04,0,650 :0, 149 :°,012 1' 

11 ,I 1 ,I I 

28 " Aus dem Fiirst!. f 1886 0,9937 8,74 12,346 ',O,714 Io,181 ! 1'°,055',°,7281.°,152;0,015 1 

29" Domiinenkeller 1897 0,9926 9,42,2,184,0,654,0,156 0,04010,678io,159Io,015 

30 ~ I' l nMisket~ 18950,9907 9,9911,836 1'°,570110,0961 1°,0400,865,0,154 ,0 ,014
1 bei Warna I I 

31 1: "Pumit" 18970,9906 9.851.9760,582.0,1381 (0,040,918!0,159,O.017 

Mittel 1 - 10,99231 9,7512,13 :0,053,O,084:IO,027 io,110:0,818:0,159'O,019; 

') Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm, 1901, 4, 1153. 
*) Die \Vcine sind auf Veranlassung des ('hcmischcn Staatslaboratoriullls in Sofia vun uen 'Vcinball-Inspcktoren 

der staatliehen Weinbausehulen und von Verwandten und Bckannten Petkows cingcsandt. 
Die rntersuehung erfolgtc naeh den Yorsehriftcn dcr Werke von Dr. K . Windisch: "Die ehcmische l:nter­

sue hung und Bcurtheilung des 'Veincs" und Dr. E. B 0 rgm ann "Anlcitung zur chcmischcll Analyse des "reines~'. 
**) Die Gesammt-Estcr-Zahl (naeh Schmitt bcstimmt) hctmg hci: 

No. 28 29 30 31 
Gcsammt-Ester-Zahl. , . 12,8 7,6 13,2 12,0 

Das Alkohol- Glyeerin-Verh,i\tniss sehwankte yon 100: 7,00, his 100: 12,32. 



" 

I: 

II 
No.i: 

" , 

" 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

1O 

II 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

Herkunft 

und 

13ezugsquelle 

~ ,,[(K. Stanew). . . . 
? fr (Histro Gidokow) . . 

~~'I(P. Philipow) . . . 
~ ~ (Gebr.i\Iatrewi)"Schekka" 
,.--

if.; <J. Liibenow) . . . 

Von rEo Topalow) 

\ 
(p. Kapri) . 

Burgas (P. Kutarow) 

Von f (S. Kazarow) 
(P. Philipow) . 

pasart- l (A. Nicoglu; 
schik (K. Bojadjiiski) 

Von I (S. 

Kiisten·l(G. 
dil 

Stanew) 

Dinow) . 
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o 
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Rothwcine *\ 

100 ,'em 'Vein cnthaltcn Gramm: 

1 , 

Ii", 
Loll: 
"'0 "' ... .U) 
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I :------1----1-- -- - '----:y---:--=c--i .. -=-~!--= 
1899 0,9935 9,34,2,209,°,519,°,1161°,0660,069,°,72°,°,18°,°,0261 -

n 0,9952 8,56'2,3480,4290,045:0,089 Spur 0,7020,191'1,0,014, -

n 0,9950 9,7Ih,724'O,654'O,19510,099'0,1220,689 10,241:0,040! -

n 0,9910 1O,66'2,136'n,600'O,J40' -o,087,O,7471'0,162'0,0Isl' -
I 1 ' 

n 0,9969 8,84,2,6280,5400,062, - 0,056y,70010,2280, 048 i -
" 0,9943 9,062,2590,5100,096, - 0,066:0,672:0,232 10,026'0,023 

, , I I 

n 0,9943 9,562,5960,630,'0,157 - ,0,063,°,89910,204,0,0180,009 
" 'I 

n 0,9944 9,56,2,6040,501,0,084, - ,0,044,0,779 1°,196,0,022
1

°,009 

n 0,9939 8,28'1,9070,4030,081' - ° ;°,7121°,11'18,°,0;32,°,010 

n 0,9944 8, 7i2,201 :0,396'O,061! - ,0,044,°,8321°,182,°,0281°,011 

" 0,9959 6,211,5980,360,0,0961 - ;0,0600,541 1°,1560,0241°,013 
1 1 : ' : ' 

n 0,9946 8,98 2,318,0,420,0,073 - ,0,075 0,734,0,194:0,032,0,015 
1 , ' , ' ill 1 

n 0,9949 7,33 1 1,7620,541[°,168;°,231' Spur ,0,567 Io,250 ,0,033io,005 

" 0,9950 7,19 11,755,°,549,0,1 G60,230, Spur :°,56°1°,249:°,03210,006 

n 0,9944 8,14 2,094 0,471 '0,057 1'0,046 Spur 0,8290,2080,03010,007 
, , , ' ' I I 1 

" 0,9923 9,27,1,950,0,393'0,043,0,0660,048,0,8590,15 70,030 0,007 
, , , ' , , I , 1 

n 0,9942 7,60, 1,7200,381,0,043' - iO,040,O,569
I
o,2020,037 0,002 

, 'I I',; 
n 0,9944 7,80 ,1,823 iO,402,O,054 - ;0,020io,58610,231Io,037Io,006 

1900 0,9925 8,9811,~00,0,3870,049 - 0,100:,°,7361°,158:,°,029
1

°,002 
"' i ' , I 1 , I 

21 

22 

Von r (W. Stankow). 
Tirnowo \ (D. Jantschew) 
SClmcn (D. Tonew) . 

18990,9961 1,80:2,308,0,672,0,200 - 0,055 IO,73t:O,215,O,024 Io,010 

• n 0,9947 7,66
1

1,8790,5671°,147: - : Spur 10,585 io,157
j
o,012I o ,o07 

• n 0,996. 6,932,136 10,5160,0600,0590,040,0,578
1
°,16610,0170,007 

II! : 1 

23 f 18930,9934 9,85'2,366,0,687'0,187 0,069,0,082jO,792 0,183,0,030,0,033 

24 Von der Wcinhauschule 18941°,9923 10,44;2,275:°,7050,1500,046:°,061:°,753:0,1761°,026:0,025 

25 in PI even 11895 0,9941 9,99 j2,686 iO, 717,0' 152:,0,056,,0:045 io ,848:0,1 ~410'024,:0'015 
26

" 
18960,994010,221 2,715 1°,648,0,098, - ~ Spur ,°,886,0,110,°,030,0,020 

27 18990,9940 9,13
1
'2,267]°,4890,098: - 10,1060,7760,1931°,0340,019 

1 1 1 1 1 , 

28 f 18990,9943 11,88 ,3,474 ,,0,8400,042 -0,1321,406,0,1530,014~O,003 

29 Von Hlebarow in Pleven l 1 ' !, I' 19000,9934 9,20.2,17810,537 0,073: - iO,040'O, 7840,1700,014'0,002 

30 II Von f (H. Liidskanow) 

31 Tirnowo I (A. Entschew) . 

:~ 1 V(ln fJ· S. Kolarew) \' 
34 .' Tschir-' 

35 pan I (N. Tanew) 

36 l (A. Dimitrow). 

37 ,i Von der Landw.-Schule ( 
38 . 

Ii in Sadowo: nPamitianka" I 
39 1; 

, ill 1 1 1 I ! 
18990,9946 8,0712,031 1°,6810,108 - 1°,0681°,690,0,135 1°,017,0,004 

" 0,9936 8,63,2,122
1
°,60°:°,058: - 1°,0511°,7481°,13°,°,013,°,009 

n 0,9971 10,14!3,306Io,4020,076 1 - ,0,17010,734Io,231!0,02~,0,008 
n 1,0029 10,6614,992Io,507!0,094i -11,5131°,8921°,217;0,032,0,011 

" 0,995610,523,2511°,495'0,0441 - 0,1200,943,0,2141°,024,0,019 

" 0,99:3 10,29 :2,9 7l10,3:~:0,05 7
1
°,1 ° 1

1

10,092 :°,802
1
°,2141°,026 \0,012 

n 0,99~9 9,49j2,780I0,4JIIO,044, - 0,11010,666Io,227io,029Io,012 

18950,9929 9,34 11,986 1,°,66610,127 i - 1°,0700,6800,211 0,027 ,°,034 
" '_ 1 1 I i 

1899 0,9929 9,4912,203Io,4~o,u,068 1°,0991°,749,0,2161°,037:0,011 
1900 O~9939 8,421,902 O,402io,046! - (O,04iO,595~O,201,O,01310,Oll 

*J Die Gesammt-Estcr-Zahl (nach Schmitt bcstimmt) hetrug bei: 
No. 19 28 29 46 ,17 4'; 4~ 

Gesammt.Estcr-Zahl. . . 12,0 16,4 10.0 2:l,2 22,4 20,4 23,0 
**J Von N. Pet k 0 w sclbst hergcstellt. 
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enthaltcn Gramm: 

Mittel 1 - 10,99431 9,09:2,37710,541 :0,097,0,096;0,087:0,761 10,190 '0,0270,014 

No. il 

II 

Herkunft 

--II 
r Pahnesci 

( 
2 II 

1 
1 3 
1 Falciu 

f 4 I H,,; I 
5 t 6 

7 Tecuciu Zeletin, Gohor 
8°) Vlasca Calniscea Mihalesci 

9 Muscel, Dranesci 
10 Prahova, DesIo-Mare 

11 
Putoa, Odobesci. 

12 

13 Teleorman, Zimnicea 

14 

15°) JaBsy, Cotnari . 

16°) , 

R umanische W eine. *) 

Analysen von Chiriac D. Drutzu.**) 

Weissweine 

-.c 
o 

100 cern \Vein ent·halten Gramm: 

i 'I ' 2' c: ; .;, Nil ;:.. :..:. 
o ~:~" I~:~ § .5 : ii i _~ .:g_"~ .. o ~~I I~:=~i;:=~ 
c.::I :g ::t EmS ' ~ I.e: ~ IciiCD =o l,gf~ '~f"ri 
CD C I"'U)!) fD I _I ~,,,g. __ .cco __ 

tl; _____ I----=-~~;:: ~_L_~_~_ C5 . . 1m. I~ 

18830,9957 - 8,34 1 ~~~1 ~i2 [0'218 ,;,~91 11 0,69 i O' -18410:072 : ~'028'O~;14 
18850,9940 6,911,797 ,.0,7760,168 )0,136 0,69 1°,1530,069,0,025 :0,010 

18i50,9924 8,50 1,730:0,652!0,133 ,0,037 : 0,84 0,149 0,068 I o,025 ~ 0,007 
18810,9950 7,942,154,1,1200,238

1
°,105 0,61 '0,1440,0630,032:0,008 

" I· I' 
1884 0,0917 9,29 2,066 ,°,724,°,158,0,0451 0,83 iO, 1030,0420,01 ;'0,006 

18870,9910 8,821,6750,524 :°,173'°,0311°,72 1°,1470,0670,032:°,010 

0,9935 6,83 11,21410,520 : - !0,014 , 0,56 1°,1681°,079 0,028 ; -

" 0,9916 8,82 ,1,4881°,5260,152:°,060, 0,58 iO,149,0,072 0,034 ,0,028 

" 1,0024 7,7113,44 10,~960,168iO,039: 0,86 1°,133:°,06: 0,029:0,026 

" 0,9970 7,86:2,5751°,016,°,1461°,027: 0,821°,207 :0,10 I 0,0460,003 

1874 0,9924 8,42 : 1,810,O,5520,178 iO,033 0,81 :0,103 ;0,0550,02°1°,002 

18870,9951 6,59 ,1,551 1°,696;°,038;°,048: 0,55 Io.246 IO,116o,031 io,007 

18860,9932 8,58 11,927 10,6320,238 .0,139 10,82 ,0,190 - 0,0131 -

1882 0,9931 9,45,2,459 '10,628 '0,208 '0,090 1 0,98 iO, 149 ' 0,058 '0,0261°,007 

18840,9965 10,05 13,324 1,010'0,16010,16511,060,145'0,0531°,036'. °,002 
I ' ! , I 

18860,9927 9,2\'\,931 ,0,6310,185 ,0,140, 0,68 . 0,187~0,073:0,046 i O,004 

*j Die Analysen wurden naeh tlCII Yerfahrell cler k. k. ('hem.-physiolog. Vers.-Stat. Klosterneubnrg untersucht. 
Die 'Vcine waren aus urspriinglich vorztigliehcn 'l'rauben gcwonncn, liessen abet z. Th. in der llehancllung zu wtlnschen 
iibrig l infolgedessen dicselben theilweise triibe waren . Sic sind theils gar nicht, thcils (die Mehrzahl) einmal und thcils 
dreimal ahgezogcn. 

**, Untersuchungen liber den 'Vcinball Rlllllanicns. Inaugural-Dissertation Halle a. S. 188g. 
0, No.8 und 15 sind Mittel von 2 Proben, No. 16 von 3 Proben. 
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.c 1 'x - = c .r; L. ~ ~CD .. ...:' 

Il-o---,-:;<-._-~-:D~e_e_:_~_w;n~ .. y t: .. al tel ~ .. , GCDr~m~ I' ~ .. ~,i; CD~ 
• 0 ~! ;.~ .~ ., "';; 1 CD ; It: I as ~I I a.:s '-:.) =- -' 
~ :!! -;c I:~:S:'~ ~~ .; I =~ i :.:~ 1~=:fS'~=:~ 

=~=====~=====,'==-c''=~~= _=--I_"' __ 'c:I_~ _~_ ;;;en 1 c:I lIE : __ --"-----'-en __ 

I 18820.,9950 8,62!2'~~I'~';2~'ID'227io,D9~1 D,87ID'2261~D-;-8'.o~D~70'D~~ 
, 

17' 
*J 
18 :1 

19 :1 

20. il 

R.-Valcia, Dragasani 

[11 !, I I, [11 
18850.,9910. 9.0.611,724:0.,612,0.,10.0.,0.,0.7810.,7710.,1430.,0.62 0.,0.34 0.,0.0.7 1 '! I,. 
18860.,9920. 10.,0.9:2,29310.,644,0.,10810.,0.58 1,1910.,15310.,0.67,0.,0.370.,0.0.8 

:: II Tecocin Nicoresci { 

23 ': Schiller-j J alomita, Chirnogi 
24 'I weine 1 Tnlcea, Ostrov . 

18870.,9950. 8,90.;2,650.
1

'0.,5840.,130. 10.,0.54 11,0.4.0.,133 10.,0.59 0.,0.310.,0.0.7 
, I _' 1 

18830.,9910. 8,0.21,692,0.,5760.,19310.,0.6810.,67 0.,14,0.,0.63,0.,0.240.,0.0.5 

18850.,990.5 8,3411,585iD,556 0.,168 0.,0.20. 0.,68 :0.,132 10.,0.53 0.,0.29 0.,0.0.6 

188'10.,9954 6,91'1,5970.,80.410.,32110.,1631 D,35ID,171;D,n87 i D,DI5, -
18870..9940. 7,551,47410.,660. 0.,178,0.,0.93, 0.,43 ,0..20.4 0..10.8,0.,0.25 -

2 
3 
4 

5 

6 

7 
8 
9 

10. 

11 
12 
**) 
13 
14 

15 
16 
I, 
18 
19 , 

Mittel 1 - 10,99341 8,372,05 10,698'0,173'0,076' 0,75Io,161.0,071!0,029:0,01l 

Tecnciu Zeletin, Iresca 
( 
I 

Tecucin Nicoresci 

Falciu Hnsi 

R.-Valcia, Dragasani f 
l 

Vlasca Calniscea, f 
Mihalesci I 

{OdObeSci 
Putna n 

Cazaclii . 
Tatova, Doalu-Mare (8erlad) 
Sarateni 

Mehedinti Golu Drancei { 

1874 0.,9951 

1878 
1885 
1875 0.,9932 

1882 0.,9935 

1884 0.,9969 

1885 0.,9950. 

1880. 0.,9960. 

1886 1,0.0.36 

1881 0.,9968 

1883 0.,9950. 

188i 0.,9938 

1882 0..9957 

1884 0.,9951 

1882 0.,9944 

0.,9994 

0.,9950. 

1884 0.,9944 

1887 0.,9944 

Rothweine . 
.. I r ! I I I . 1 _I 

6,6'11,60.10.,7480.,0.3810.,0.3510.,79 0.,20.2,0.,0.880.,0.3,0.,0.19 

8,9~:2'1321 - 0.,0.98

1

0.,0.97 0.,920.,176,0.,0.70. 10.,0. 431-_ 
9,8a2,533 0.,588 0.,130. 0.,1671 0.,97 n,2D7',D,102,D,D37D,DDa 

9,0.612,126,0.,656 0.,133,°,0.87
1 

0.,82 0.,138 10.,0.64 10.,0.25,0.,0.0.4 

9,0.6. ~,238! 0.,520. 0.,113;0.,0.72, 0.,98 D,234 i D,124;.D,D49
I

D,oD9 
7,55 1 -,355

1
0.,68°

1
0.,1680.,130. 0.,65 0.,2180.,10810.,0.40. -

8,7412,255,0.,52810.,0.7310.,0.891 0.,95 D,227iD,111ID.D35ID,DD5 

8,3412,859;0.,5960.,13510.,136,1,0.4 D,241iD,D91ID,D44 0.,0.28 

8,50.
1
3,93910.,660. 0.'188 1.0.'0.78

1 
0.,88

1

'0.,173 1.0.,0.78.0.,0.36 0.,0.12 
7,15

1
1,821 10.,724 D,3D8!0,D9D

I 
0.,33 0.,237,0.,11310.,0.52 -

7,71 1,774 0.,616 0.,218 10.,0.80. 0.,51 0.,2340.,122,0.,0.48 -
1 1 ,I ~"I 8,77
1

2,0.24 10.,5590.,170.
1
0.,0.74,0.,76,0.,20.'10.,10.10.,042.0.,0.0.7 

8,82:2,780. 10.,768 10.,151 !D,D5D' 0.,93 10.,144; - '10.'03)10.'0.0.4 
1 1 I' , 

9,14
1
""'1",60' iO,IS' ,0,' 38 0,90 1°"",°" 09 0,0" 10.,0.0.7 

8,66 2,185 10.,6840.,2330.,0.76 0.,7610.,153'0.,0.6510.,0.37 0.,0.0.3 
9,21

1
2,623 10.,852 10.,163:0.,130. 1 0.,86 0.,154'0.,0.550.,0.23

1
0.,0. 12 

8,18 2,1 ~8In,~64ID,236iD,1251 D,75ID,2DD:D,082!D,D44 0.,026 
9,141'2,4,90.,:>8410.,18110.,1351 0.,87 0.,21810.,10.310.,0.5210.,0.16 
8,10. 1,932ID,668,D,223iD,D431 0.,61 0..1410.,0.5710.,0.171°,0.0.8 

Mittel 1 - 10,99571 8,51 12,33 iO,650:0,165:0,096l 0,80 :0,197iO,09110,039,O,011 

Sonsti:;e Analysen. 

1. Die mittlere Znsammenset~ung zahlreicher Analysen 

1888 ond 1889 war (nach Weinban n. Weinhandel 1890., 8, No. 

rnmiiDischer WeiDe der Jahrgiinge 

12; Vierteljahrsschr. NahruDgs- n. 

Genussm. 1890., 5, 59) folgende: 
Zahl 

dcr Analyscn Spec. Gew. 

Weissweine 10.8 0.,9948 

Rothweine 48 0.,9959 

Alkohol 
Vol._o/l) 

9,'95 
10.,93 

Extrakt 

1,90.9 

2,294 

Saure 

0.,622 
0.,674 

!Ifineralstoffe 

0.,154 g 

0.,183 g 

2. C. Roman (Weinlanbe 1893, 17; Vierteljahrsschr. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 41) 
berichtet tiber die Znsammensetzung von 1891-er Weinen von Zinten aus amerikanischen Reben. 

*J No. 17 ist das Mittel von 2 Proben. 
**J No. 12 ist das Mittel von 3 Proben. 

K 0 n i g, Nahrungsruittel. I. 4. Auff. 81 
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Herkunft 

10. und 

Jahr~an~ 

Alkoholische Getranke. 

Altserbische und macedonische Weine.·) 

Wei8swcine. 

:; 100 c('m Wdn enthalten Gramm: 
.a ._ . . ~'-'~~,_~--,~~-,-~~;-__ 

l. l..!o ~ : ~ It: ! 1 / I.:. I-! :; !~~:~ ~~ ! : .~ (i~ =0' l~f~'I~f? 
:c :en:;;; I "5 ~ ~ .:=" ii" -~ , o::~ ':;:.,6 

-... ---0 

'i I .. '0 -C!I ... , ... , 
£ .; 0 .. ... : C .. 

Q, ... en 

Ana­

Iytiker ... ·1 ..... t::: _.Q u ~ I ~c:_o ~s I .. CL~ N ~ :s .. e 

~ :~ C.! "",0 i i c:s If ~I~ 
_ --· -~o~~ ~ -_~~ ~_~--'-. ~.- =-', ' C~--7~'"·==-'==_.= . . =_ i========}= = 

, Ueskiib I weiss 1 21°,991511 0,491 ,99,0,297 ~. 0,033 : 0'20 [1] IO,842 Io,22{ 10,022110,13311 Branko 

l : ; I J I I I J I 
2 :' (Skoplje) Schiller 0,9910 11,54 ,2,07 ;0,523 ,0,042 : ~ ,0,88010 ,243 : iO,023 , ~ Anovie ) 

1 ,: Salonichi J 1889 
2!, (Solun) 11892 

3 ,' Ueskiib 1 1891 
4 11 , Skoplje~ 11892 

5 1; Gratzko 1892 'I 
€ II l'Inuschti 

11891 
7 , (Ncgo!<ch) 1892 

I ~ 
8 ,I Kuffadur 1892 

9 ii Satischta 1892 

10 !: Welle8 1892 

11 I: Negotincr Roth-I 
I wcin, mild, voll 

r 
Ii I, 
i! 

1 II Kamarite von) 1884 

2 :! Santorin(roth)11886 

31' lIJont Eros (Cepha-
! Ionia) weiss. . 

Hoth wei n e. 

11,0103 12,68 ti,44'0,364 0,516 [3 55 ,1, III :0,155 : ' I 
r,043, 1 ' I I ' I 
0,040 1 6 1,0013 10,853,89 ,0,510 ;0,33°

1
1,03 (5)11,037,0,20° 1 

' ' I· 
10 0,9941 1O,96,~,59 I o,5j4:I) ,400 , 0,:)3 (2) 0,962 0,3101 1°,025 
14 0,9961 

I : I ! ! 
11,4 j :3,31 iO,418,O,301 i 1,59 (5): 1 ,009 1°,289 0,032 

2 0,9995 10, 11 i 3,~6 i o,4 59 0,364 : 0, 73 i I ,031 1°,303 1°,039 Branko 
0,9950 10,35

1
2, ,3

1
°,539.0,401 1 ~ 1°,935

1
°,248 0,052 Anoere I) 

0,9995 10,89 ,3,42 ,0,4910,385
1
1,31 1°,942/°,149 ,0,041 

1°,046 2 0,9933 1343,2 98:0 "" 09' i I 20 IT,377 0,"', 
2 0,9948 

' I \ I ' " . 
9,93 :2,46 1°,3640,2631 - 0,841 1°,175; .0,039 

1,0075 10,19 ,5,33.0,539 .°,353, 2,56 1,054 ,0,234, ;0,0321 

Serbischer Wein. 

I I 1 I I 

I ii ' 
1 0,9951 9,28 :3,25.0,53 10,26 1 

I ' I I I II c. H0t!-
091 10 2291 ~ - 10 02~ Imann-) 

I ' i ' , 

Grlechische Weine. 

Zeit der 
Unter. 

!uehung i 
18870,9948 9,462,78iO,67 

18870,994510,082,63 :0,64 
I 

18850,9906 12,8512,86 10,62 

100 g W ein cuthalteu Gramm: 

' .~ek"'_ 1 Sublt. 

I 
10,16 10,52 

,-°'-72-,1 0-'2-9-/10-' 1-0-6
1
-10-,0-35-0,-0-1 ° 1 

'073 027 0092 ° 043 0 018 J. Kiinig I ' " , I' , .. 11. 

I I I I J ::.~~;) 
.0,87 10,25 ,0,068 ,0,0250,041 

1) Zeit.ehr. Nahrungsm,-Unters" Hygiene u. Waarenk. 1893, 7, 313. 
'l Mittheil. d. k. k. eheIll,-physiol. Vers.-Stat, Klosterneuburg. Wie n 1888, Heft 5. 
3) Original-)[ittheilung. Die Weinc sind naeh den Beschlnssen der vom Kaiserl. Gesundh .-Amt (1L\84) cin · 

berufe n~n Kommission untersucht. 

*) Infolge der geringen Ernte des Jahres 1892 war Serhien gczwungen Weine aus Alt-Serhien uud Maeedonicn 
cinzuftihren . Aile diesc ,V cine wurden gem ass Ministerialverordnung vun An 0 vic untersucht. Sammtliche 'Veillc 
waren mit den betr, Ursprungs-Bcscheinigllngen der serhischen Konsulate versehen, sodass liber ihren T; rsprung kein 
Zweifel hostchen konnte. 

Bezliglich der Herstellung werden folgende Augaben gemacht : Der Most wird fast durehweg mit den Trestern 
vrrgohren und ist die Farbe der 'Veine dahcr Illeist sehr dunkel, vielfach sogar praehtvoll rubinroth und der Geschmack 
mehr oder minder herh. 

Untersu c hungs-Verfahr e n: Spec. G e wi eht mittels cines kontrollirten Araometers: Alkoh o l durch 
Destillation von 100 ecm und Bestimrnung des spec , Gewiehtes mittels Ariiometers oder Westphal'seher Waage unter 
Benutzung der H ehn e r ' sehen Tahelle. Extrakt wurde bei d en'Veinen mit weniger als 6 g Extrakt aus dem spec. 
Gewicht des entgeistcten Weines unter Benutzung der Hager'schen T abelle bestimm\. Bei den W einen mit mehr als 6 g 
Extrakt wurde de r Wein auf 1,0-1,5"10 Extrakt verdiinnt und von dieser Verdiinnung wurden 10 cern in halbkugeligen 
Niekelsehalen verda ml'ft und der Hlickstand 3 Stunden im Wasserdampf-Troekenschrankc getrocknet ; Saure durch 
Titration mit Barytlaugc ; Zuck e r nach Allihn und als Glukooe herechnet: Gly ce rin nach dcm Verfahren von M, T. 
I,eeoo (Chem.-Ztg, 1892, 16, 504). Farh- nnd G e rhst o ff naeh Lowenthal-Neubau e r's Verfahren; Asche durch 
Verhrenllcn von 25 cern Wein; in der Asche di e Phosph o rs"ure titrimetrisch mit :\lolybdanliisung naeh A , Gr e t e (Ber. 
Deutsch, Chelll.-Gcs. 1888, 21, 2762, Die W cine, hei dellen der S e h w of c is a u r e - G e h a It nieht angegeben ist, enthielten 
weniger als 0,1 g Kaliulllsulfat (K2 SO,) entsprechende Mengen Schwefclsaure. Seh weflige Sli ure und Theerfarhstoffe 
konntcn in kcinclll der '","cine nachgewiesen werden. 
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I: 

J
i~ :g lOll g We in cnthaltcn GT~mm: 

Herkunft liiE 'i ,., ,,1, I I I ' I 
'a g CD '0 -, :i ~ III:: ~ &. I.E..!. -- ~ _Ii und ~., . CI .&! .. I :QS:~ Bas ~ 1"'- ~~ =0 , .cfo~~f'"";. Analytiker 
CD "" • 0 b (/J rn co- - CD. ~ I ct.:::a: :::sO 

J 1\ h r g a n g N .; :. ~ ~ ! ~ .~ , :; i ~ I'; i ~ :..c ~.. j ::.e;: ~:: ~ 

II 
fIIo. " 

" ~ '" I ~~ I iii'" ,_'" __ 1 ___ i"'_ ...l<ll ____ ._ 
==',==~ =,=====.= _ i _ I " I' r' ,-- , .--,-----.--- - ---

ii 

4 ' 11877 188~ 0,9960 10,76 ,3,.!i IO,70,O,086 1 - 1°,880,211°,1011°,0121°,021 I. I, Athen, weiss 1 : C.Hoffmann l 
5 1 (1883 " 0 ,9930 9,70 ;2,58

1

°,620,076: - iO,73 0,2:!1'0,109 ,O,013 0,016 
, ,I ! 1 

£' Achaios, weiss') 1884 18880,9979 11,1013,88 0,70'0,125 10,67!0,85 ,0,34 10,123 ,'0,087 Io,036 I H. W.;gmann 
II ' ' I ' C. !Stood u. 

7 ' Euboea, roth J 886 " 0,9927 11,70:2,7311°,560,176,°,391°,83'°,281°,16510,038 0,025 1 W. K .. ch~) 

8 1' Kamarite von 11884 18870,9948 9,46 '2,78,0,67 1 - 1 - 1' °,72'0,291'°,1061°,03510,010 I J. Konig ". 
'I 1 , , ' Ii. Wagmann 

9 ' ::iantorin (roth} 11886 " 0 ,9945 10,08 '2,630,64 1 - , - ,0,730,270,0920,0430,018 2) 

I: " i ' '. O .. b-! ill " 
! ' I • ,loft 1 , .1 I 

10 : Athen I mittel 1877 18850,992011,53 :2.800,63,0,0860,18 ,0,94 ,0,26 0,125 0,018
1
°,029 1 

II ii (roth) (gut 1883 " 0,9970 9'73 ; 3'42,o'68 : o,081 : 0'37 1 0'76 ; 0'25 ~ 0'12611 0,0Ifi I 0'018 Ic.Hoffmannl 
12 " InseiMilos,roth 1883 " 0,9965 9,18 '3,09 !O,61 : - 10,36 1 - 10,33 : - - 10,020 

! I 100 ce m W ein enthaltcn Gramm : 

II ' 1 1 1 'zue'''1 II! 1 

13 q.~ ,,\Kamarite . •. 18870,9960 11 ,62 :a,76Io,79 - 1°,461°,881°,30 - , - 1 

14 : !~~ Vinodinotte,EIia " 0,992013,tr' i3,23 jO,71 ! - 0,76 11,03 /°,281 - ! -
H, :'olS'" Vioo di Baeeo. " 0,9990 J 2,38:4,640,6°1 - It ,421°,91 !O,241 - - 1 

16 11 r>lont Eros (Cepha- 1 1 . 1 i ! ! j I 
I Ionia). . • . . " 0,9900 13,15 13,09 [0,63 j -o,27 il ,07;0,21 1 - -

17 i! Ithaka.! Wein des Homer " 0,9960 12,3814,03 io,601 - i O,~3 i O,91 :0,39 . - - I 
l8 :1' Weinel Korinther(roth) " 0,9940 12,00,4,170,70. - ;038 1°,89:0,23 1 - -

1 No. 19-22 1 i! I" r" II 1 

I: Weissweine. I :wein- I 1 
i I stein j I i 

19 i Domestica, Tiseh- r 1897 - 10,44:2,020,50,0,06 : - [0,881°,25) - 0,040 -

20 : wein: Patrassa (" - 11,8°
1

1,92 ,0,66 ;0,08 :°,34
1
°,80,0,23

1 
- 0,026 , -

21 II Chateau Deeelie • " - 11,19 ! I ,590,62
1
°,08 1 - 0,89 1°,18 - 0,018 1 -

22 11' Solon", Tisehwein, 1 1 I ' 
: Athen "- 9,78 1'2,24o,62!0,07 1- 0,91 1'0,22 1 - 10,032 ' -

-

1 
-
-

- !"''''''' <0, -
-

i: No. 23-31 Rothweille. I j 1 / 'I\~~~~- I 
i'II,. I saure 

23 1 Wein von Patrasso. " - 9,78 ,3,18Io,64 jO,08 ISPur 0,94 0,34 : _ ,0,041 -

24 11 Von Corfu: tipo {A " - 10,36:4,520,900,10 " , 0'90 1 0'2~IO'02 '°,0691 - F. M ... tlchin' 

25 1
1

'1 asciu:o, 1895 B " - 10,96
1
,1 4,67 0,78

I
'O,07

I
'O,67 '1! 0,94 .0,35 'I/ O,01 0,032

11
,' _ ') 

26 1 "Solon , Tisehwein, 

Athen . . . . " -- 8,70.2,540,70io,OR j - ,0,921°,28; - 0,0321 -

27 Glos Lykollryssi Attica " - 8,98.2,270,52 o,07 Ispur :I,02 0,24 , - 0,026 -

28 Chii.tean Dccelic . " - 8,70!1,86 Io.55 jO,06 - 1°,841°,2°1 - 10,027 ) -

29 S. Mauro, 1895 . " - 9,85 ;2,99

1

°.5°',°,07 I' - 1,2~ l o , 54 ! - 0,062 \ -

30 dl- C .1 " - 8,98 '3,48 0,~3 0,06 - I O,8~ l o,33. - 0,046 1 -
Vino nero uml I . , I j 

~1 \ " - 8,98 :3,090,470,06 , - 10,890,300,01 0,045 1 -

I) Mittheil. d. k. k. ehem.-physioL Vers.-Stat. Klosterneuburg 1888. Heft 5. 1.:eber die Untersuchungs-Verfahren 
vergl. oben S . 1256, Anmerkung- .). 

2) VergL Anmcrkung 3) S. 1282. 
' ) Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 574 . 
• ) Annali del Laboratorio Chimieo Centrale delle Gabelle Roma 1897. 

*) Die W cine stammten Yon d er Firma H. C h a r d on in Koblcnz . 
• *) Die Weine sind von Men zer- Neekargemiind aus Grieehenland hezogell und naeh den Besehliissen dcr vom 

KaiserL Gesundh.-Amt (1884) einberufenen Kommission untersueht. 
81* 
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11 
No.; 

II 

Traubensorte 

und 

Herkunft 

-.c 100 cern Wein enthalten GrAmm: 
" 'i 1 I .. S i c: I ' c: I , I I.: I...!. Ana-

~o· ~ I :;<_f :I ~. :~= .. !! :" ~ ~-=OCD ' :;~ :Ii~~ '~;~ ... I c:,.,.. "_1":<: :!l"":O; I ~"'" Iytiker 
:. ;C ~ : ~ I a; [N E ii40 - I.e" -I" ., '-' 
II) c:I~1 ,. _' .... _111) ____ _ 

~==============~+===~=~~ 
32111 Romhola (weiss) von - 0,9924 12,9213,24io,6410. 15010,110 0,89!0,22I o ,070!0,01 7~,017 -Ba~;'I) 
*) "I E. A. Toole in Argostoli I 1 : Flii('h- ! : 1 I Sli('k- . ! 

I , I I.gc I ! ; sloff- 1 1 
j, (Kephalonia) direkt ! i ' Saure : **) , I Subs!. , I 

33 1! bezogen. (No. 34 altl - 0,9910 I 2,56 :2, 7~ , 0, 76 io, 100.0.25 0,6(0,1!I 10, 135 ,°,024'0,037 \ E. Li,t') 

3411 - 0,9905 14,653,42,0,83,0.0250,44,1,06,0,2210,13710,031.0,045 I 

Sonstige AnalyscD von griechischen WeiDen, 
Fr. E I s n e r, Zeitsehr, gegen Verfalschung dcr Lcbensmittel 18.8/.9, 2, 264 u. 338. 

Italienische Weine. U*) 
Weine aus Ober-Italien und Sardinien. 

Siimmtliche Analysen von Mil rio Zecc h in i und A gosti no Vi gna. 2) 0) 

Weissweine ails Oher-It .. lien. 

Herkunft 
.. 
.c 
o 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

=- = I ~ -e ! CD e:': c: I f ! ~ ~ i .!:.. I ..!. I 
NO' 1 und ~ "" ~ j ~ B,~ I~~~ i ~ ,!!,; .: .. I .. I f~ ,i~6" 
J_Tra.::en sort_~ ~ ~=!='=--'--,~:i=.,,! E *~t~~~L!_I_:j i ~ _ ~ I ~ I ~~ :i'=~ 
1:1' 

Prorinz Genna. 

I I 889 1 0,9-9~5~: ~9 ' I"~~ ! ~~~::~' I 2:l o,~5-a '.o.056 1-~,09 : ~~{o, 7~ 10,2°:10,045 

2 Chiavari, 
3 

4 

gem. O) l 1891 0,9983 6,5112,101,°'64.10,1091 .. °,18°1.°,0541. 0,08 /°,027, 0,62
1
°,18_0,029 

1892 0,9964 8,662,29 0,74 jO,09810,249:0,084 : 0,10 0,021
1 

0,79 ,0,172
1
°,020 

" 0,9955 9,062,35 0,71 0,075 10,2400,099; 0,10 0,021 0,81 10,188,0,034 

1891 0,9984 6,36 1'2,33; 1,16 iO,127 [0,1701.0,120i Spur 0,012
1

' 0,53 10,154]0,015 

: fBi. Ir 1892 0 ,9948 9,062.21 0,77 0,044 ,0,1610,079 0,15 0,012 0,70 ,0,1230,013 
Cornigliano I ! , ; I 

7 n 0,9952 9,29:.!,41 0,73 '°,074
1
'°,33910,094 0,16 0,0 17 [ 0,82 :.0,228 ,0,054 

1 j I I : " 
8 . gem, " 0,9939 9,21 :2,32i 0,66 :0,071 10,274 jo,045 1 0,110,023

1
°,84 1°,210;0,02& 

9 Verici, gem. 1891 0,9926 10,8°
1
2,45 0,68 ,0,030!0,208,0,015: 0,171°,0161 1,05 :0,204:0,02.5 

° I " 0,9945 8,98'.2,28; 0,56 :0,1320,189:0,0241°,151°,025,0,90 1'0,1760,028 
I Ponterleeimo, Bi. l ' 1 ' . I 'I 

" 0,9949 8,50,2,23 , 0,68 0,065 jO.236.o,125 0,13 '0,021! 0,77 10,156 0,025 

~ (Bif 
: Sestri ponente t I 

0,9988 9,1412,43 ' 11,72 ,0,083 0,1940,IOl i 0,24 0,0191°,97 1°,148;0,028 

" 0,9964 8,902,67 1°,69.0,1161°,1891°,04\ 0,41 0,027 : 0,85 ,0,180 '0,024 

1892 0,9941 8,74 i:,30
1 
0,64.0,056;0,31 I j O,052: 0,17 0,018 i 0,77 1°,164:°,022 

0,9933 9,Ofi,_,08 i 0.67 0,078.°,2550,067
1 

0,12
1
'°,013' 0,69

1

°,192 0,026 

0,9933 9,21:1,99i 0,70 iO,072'0,278io,019 0,04 0,010: 0,66 ,0,186 ,0,012 6 gem . 

• ) Forsehungsbcrichte tiber Lebensmittel u, s. w. 1896, 3, 20 u, 8L 
2) Slaz. sperim. agrar. Ital. 1891, 21, 612, 1893, 25. 431 und 1895, 28, 762. 
*) Der 'Vein enthiclt ferncr: 

Gesammt. Flliehtige Siillre 
'Vcinsaure Glukose Fruklosc 

in Estcrhindllng frci 
0,186 0,085 0,001 0,19 0,G1 

*') ~!it 0,10 g Glllkose lind 0.1:' g Fruktose. 

Kalk 
(CaO) 

0,010 

~[agnesia 
(~[gO) 

0,016 g 

**><) Von den zahlreichen Analysen italienischer 'Veinc sind vorwiegcnd nur die neuereu. wclche nach den yom 
9. Kongn~sse dec Illndwirthschaftlich~'n Vcrsuchsstationen Italicns ycrcinuartcll und am 1. Juni 1889 yom Ministeriulil vor~ 
geschriehcnen V erfahren untcrsucht worden sind, hier aufgcnomnwn . 

oJ Die ALktirzllngcn der l' r au h" "" 0 r t e n hei den Analysen von M. Z c e chi n i und A. Vi g n a hedeutcn 
AI. = Albarola; Ba. = Barhera: Bal. = Balsamina; Bh, = Barharossa: Hi, = Bianehctto; Bu. = Bonarda; Bov. = Bovali 
Br. = Braehctto; Ca. = Cannonau: Ce. = Cellcrina: eg. = Cagllulari: Cr. = Croirolo: ero. = Croctto; Do. = Dolcetto 
Fr. = Fn,isa: Gr. = Grignolino: La. = Lamhrusea: Ma. = ~[aRcarl'lla; ~Io. = Moretto; Mon = Moniea; ~[os. = ~[oseato 
Ncb. = NchLiolo: Ner. = Nerano; Nu. = Nuragus; Or. = Ormeasea : Pi. = PiccaLon; Pin. = Pillot; Ro. = Rossese 
Sa, = Salerno: U. b. = lJva hianeha; 1:. n, = Uva nera; Ve. = Vcrmetico; Gem. = gemischte Sorten. 



Herkunft 
'I 

tio.11 und 

Traubensorte 

17 
13olsaneto, gem . . 

18 

19 Campo morane, Bi. 

20 Arcola, Ve., Ro. 

21 

22 

23 . Genova (S. Fran-

24 , 

25' 

26 ' 

zeseo d'albarol 

27 Sori, Bi. 
28 ' 

Pegli, gem , 
29 1 , 
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..; ., 
Q, 
II) 

100 cern \Vein enthalten Gramm: 

~ 1 ~ I ~T !iiI I ~ ! ~j : ~ 1 ~ I ~ i ~~ l!f5 
~ ~ .i.~ : ~~.~ ( .~ I ~~ i ~ I ~ ~ I ~~ I~=:~ 

1 I~~ , i&: ~ I ;J i ;J 1 1 II) 1 c;; , IE I a.. 
-- ---- - -=----=-I--I :::=:: ~ !'-""-:=- .,....;-::... .,-- --1---' -=· )=--=·I~~·-=- ·I'="::-=-f"' ·-= -:::..:::- :=...:..--::::: 

( 18910,9940 7,93 2,02 0,65 : 0,068 : 0,~08!0,082 ; O,13 I o,016 , 0,81 1 0,156 : 0,026 

\ 1892 0.99:14 !l,0612,2010 . ~9 ,0,0900,296 ,0,034 ,0,100.01810,7910,212 1' 0,022 
, ,. 1 1 1 ' 

18910,9959 7,86 :, 2,2 " 0,62 '0,058 '0,255 :0,075 O,I7 1o,02i 0,660,180 '0,026 
, 1 , I I' i 

1892 0,9945 9,06 ,2,360,60 0.1156 ,0,255 ,0,0750,1 ' 1°,019 1°,75;0,180 :0 ,029 

" 0,9949 8,66 ' 2,36 ,0,69 O,070 ' tI, 1990,045 ;0,220,019 '0, 76 1n,180 'o,028 

0,992310,412,500.62 0,073 ,0,209 0,030 ; O,10 : 0,01910,95 i o,206 ~ 0,036 
J~ : , ! I I , ! I I i 
" 0,9948 8.742,180,730,060 ,0,293 ,°,0850,13,0.017 ,0,73 ,°,228,0,033 

• " " I " 
n 0,99;,0 8,02 2, 1 ~O, 70 0.0:;8 ,°,32°, 0,0911 ,°.16,0,0 17 !O, 79 iO,20010,026 

" 0,9967 8,182,670,780,0;00,269 0,0380,16,0,0241°,6:11'0.276 0,035 
1 I : " 9 I 

" 0 ,9973 7,932,690,86 0.06" io,3200,0820,13 ,O,027 ,O,48 0,_30 0,028 

.. 0,9951 7,6: 2,03 '0,70 ,0,062 0,264 !0,052 :0.05 ,O,OI7 Io,75 Io,172 :0,023 

( " 0,9929 9,3,2,300,710,055 10,3110,0690,030,0200,81 ,0,2100,031 
\ 

_' 1 I I i i 
n 0,993fl 9,3,2.600,620,0640,221 1°,0530,141°,0141°,92;°,2040,035 

30 I Pra, gem. 
31 n 

II' S. Giovanni Battista, 
32, 

" 0,9929 9,77 ,2,450,65 ' O,043 10,283 iO,112, 0,05 0,0 I 80,77 1°,182,0,012 

B. f " 0,9955 9,37 : 2,38 , 0,61 ,0,073 10,27 4'o,o08'o,05 110,024 1'o,8o;0,218 i 0 .034 
1.\ " I I, " 

" 0,9955 7,93
1
2,1:; 0,59,0.064

1
°,3021°,023,0,09,0,015 0,66 1°,21°;°,022 

'I 
33 :' 
34 S. Quiricio 

35 

36 

3 7 ~ampierdarena 

38 

39 

( Bi-
\ ~em. 

f U. b, 
f 
I 

IBi . 
Ili" Ve, 

" 0,9938 9,61 2.34 0,7I , O,0~3 I o,217 1 0,165 , 0,06 0.019
1
:0,800,156 1°,028 

1 " ' 1 I n 0,9959 9,062,360,710,074 1'°,2360,053,0,070,0180,710,2620,032 
, , I I I ' 

_ 0,9948 9,37 12,590,85 :°, 114
1
°,27 4 ;O,Oi 5, 0, 13;0,024 :0,96 , 0,268 ,0,029 

" 0,9941 9.372,38 :1,041°,1621°,340,0,075,0 ,090,010 0,89,0,246 0,033 
1 ' ; I 1 1 I ' " 0,9954 8,742,460,74 1°,166,°,2550,008 0,09 ,0,023 1°,75 0,254 ;0,041 

" 0,9950 9,06 !2,41 !0,73,O,0720,330 0,090 0,11 :0,0200,81 0,2\0'0,032 
1 ' I I I I 1 1 I 

" 0,994fl 10,252,660.980,066
1
°,33°',° ,082 0,25 0,0270,87 ',0,254,0,035 

I I' • 1 ' : 
40 U' . AI R I" O,999flI1.60 ! 2,61.0,51 1 0,072 i O,2~50.035 , O,19 i O,011 , I,05 , 0,214 , 0.028 

41 lomagglOre, ., 0 etc, I .. 0,9920 9,53 i2,27 IO,65 'l o, 296 0,0481 Spur 1°,09:°,013
1
'°,89

1
,0,3000,031 

Proy!nz Alessandrla. : I 1 'I' , 
42 Scrravalle ScriviR, J,:ern, Ifl91 0,9940 8,26 :1,790,720,062 '0,236 'O,068 '0,06 iO,014 io,64 '0,140 0,009 

43 Tagliolo, Pin. 1888 0,9906 11,04 :2,07 i,O,61 [0,162 ,O,166
j
O,049 :0,09 /!0,01910,74 !0,178 ,0,017 

Provlnz Pal·la. i , ' ! I 
44 :'tradella, gem. 18920,9942 9,202.21 1,o,69 io,061 1 - i - 0,29

1

°,01010,73
1
°,146'1°,013 

Herkunft: I i," I ! I 
Prodnz PiPDlont. *J , I i 1 

45 Gavi 1893 - 8,021,49~0,61 - ;0,203 - 0,05 - 0,57 1°,1361 -

46 Ve~uzzolo. " - 8,90 :1.89 :0,66 - ;0,227 ! - 10,091 - iO,94 0,182 : -

47 Volpedo " - 8,74 11,89,0,63 - jO,198 ; - 10,13 - 10,64 ,O, 174 i -
48 Novi " - 7,47 11,4;0,61 - '0,222 - 0,06

1
, - 1°,60,0,140, -

49 Tortona f" - 7,31
1
1,60iO,56 - ,0,180 -- ,0,08 , - 1°,58'0,164 1 -

50 I n - 7.78 11,73 ,'. °,66 - ,0,184 - 1°,081 - 1° ,71 :°,1361 -

51 f n - 9,14 j l ,96 ,0,65 - 10,208 : - jO,12 - /0,75 '0,178, -

52 Sarezzano. I n I - 8,34 ,1,;0,0,67 - 0.132 - /°,08 1 - 0,650,148 1 -
53 " - 7,93 ' 1,8310,71 - '0,114 - 10,07 , - :°,65,0,1741 -

54 Cossano spinola "- 8.66 11.14 lo,58[ - 10,240 - /0,0 91 - '0,76 10,146, -

*) Die Weine, welche z. Th, cincn auffallend nicdrigen Extmkt-Gchalt aufweisen, stammten rlirekt von den 
Producenten. 
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Weissweine aus Sartlinien. 

-Herkunft "" a> " 
, c 'j .. ., 

fio·'1 und ~ CI 

"" .; 
Traubensorte !l .. ... 

f/) 

100 celli 'Vein cnthalten Gl'Umm: 
··--1 ~,-, 1 1 ' , ...... ~ .. - -

::< f ~ I.. 2'1 = ~. · 11= i 11= : ~ , L 

La.I 1.,:.1 !:::::II(fJrr.1 u; 1 ..... -; ~ a; :3 ~ ~IO c.~ ~ I~:~ !~i~' i .' ~~ II i II i i

l 

~ I ~ ~~ ~o:~~ 
I~~ ~ ~! :. I ~ i : CJ U). CD so ,a.. 

=,,==~===~===,-==~I=~~=~I==o',-c-_L . -:-~ 1---- .:...==.=;;1"'.::....;.-•• -. -==. -------

Samassi (Provinz , 1 , • ' 1 

Ii Cagliari l , Nu.. 18890,9984 10,92'11,63,.°,570,116:0,06210,004 Sl'llr,O,03Iio,013'lo,64 0,289 0,018 

21 Tempio (Provinz II! iii I I 
, Sassnri), Mos. 18890,9954 9,432,4I.o,62!O,IOI IO,222,0,008.o,44! Spur 'O,013.o,;.O.o,206'0,Olf> 

: Pro,inz .U~ss8ndria. 

f Gr. 
2 Ba. 

3 Moncalvo I ~:: 4 

5 Ba., Fr. 

6 Montechiaro, gem .. 

7 Quarto A stese, Gr. 

8 COBsombrato, Gr. 

9 Castell'.\lfero, BlI. 

10 Mongardino, Gr. 

11 Castelnuova - Caken, 

Ba. 

12 Vigliano d' Asti, Ba. 

13 Costigliolo n n 

14 S, Damiano n n 
15 f BlI. 
16 Agliano I Gr. 
17 n 
18 f gem 
19 Alfiano Nalta I n 
20 Fr. 

21 Cast.-Ponzano 1..; 
22 Cellamontc. ~ 

" 23 Valdonna-Casale I ,; 
24 Cardella-Casale ::Q 

25 Valroso-Valenza, La. 

26 

f La. 27 
Valenza 

28 l Ce., 29 Mo. 

30 Cantalupo, gem. 

31 Spinetta, gem. 

32 Sezze, Mo. 

33: I Do. 
I. Pontecuronc 

34, 1 Ba. 
------

Rothweine ailS Oher-ltalien *) 

I I' ii' I 1 1 ' : 

1885 0,9977 9,0712,73n,Hlo,064~O,302,0,019!U,13 0,115:0,018 - 1°,27110,034 

n 0,9973 t<,79 3,21 ! I ,26:0,053!0,387 IO, 169 iO' 12:0,182' 0,008Io,6o!0,223jO,033 

18870,9981 7,332,56,0,810,191,0,2600,019.0,08.0,252 0,019:0,70 0,208 1°,021) 
0,9946 7',,!0 68' 1 = i_'S: ! 'I . 8, 9

1
2,_0, !0,150

'1 
I : pur 1o,224 ,o,oI71 - ,O,225 iO,023 

1889 09990 7,80,2,7 OJ 0,8:1 0,041 0,354,0,0 11.0,12
1

°,209 0,0111°,64 0,302 :11,03 I 

• I, I: i " 
n 0,9958 8,2912,30 0':9!o,093,0'185iO,0:2.1lo'lllo'2ooo,01:I.o'~5Io'278;.0.030 
n 0,9963 9,14.2,71:0,17 1°,0560,250 0,004:0,150,2721°,01,0,,60,262,0,049 

, I I ' i ' I i 
0,9942 9,50

i 
2,56

1
°,861°,06°,°,221,°,0261°, 161°,19°1°,0081°,69 ,0,218:0,030 

n 0,9947 9,86 ,2,6 !IO,~6Io,0'H 0,288!0, 135 rO, 12 :.0, 1641°,008
1

°' 7 4.0,216 0,020 

" 0,9940 8,93,2,L 0,,2
1

°,161.,°,175 0,030 0,04 0,2180,011.0,64.0,248.0,024 
I' i' 1 'I ' ,. 'I i' 1 1 . 

n 0,9948 11,08 :3.58
I
iO,97

1
'0,064

1
.O,38 7 1°,05310,21'°,26°11.°,01410, 7 5~.0'2680,05 7 

0,~942 11,77.3,62 1,070,0;8:0,420,0,034
1
'°,170,2320,0200,87.0,2920,037 

, ~. ! ,. 1 

0,995~ 9,86,2,78 1°,861°,112,0,33510,0151°,19. 0,222;0,0161°, 720, 266 0,031 

0,9946 11,00i2,72 0,86io,1l6,O,335!O,053:0,14:0,182jO,OI8 0,81:0,232,0,039 

n 0,99;'7 9,79 13, I ° 1,0110,075,0,2971°,071 !lo,33,0,27oo,0 15 ;0, 7 8:0,229 ,0,029 

0,9954 9,86 12,71 0,87 1°,135 jO,246 10,030 1 0, I 0,0, 185 :°,0111°,7810,242:0,027 

1,0123 7,53:4,82
1
°,74

1
°,1050,227 0.068:2,7°,°,1870,0081°,46 0,255 ,°,028 

0,9957 9,00i2,4 6

1

°'791°'°681°'293
1
°'°34 :0,110,22710,015 10,66! 0,240· 0,028 

" 0,995il 8,86,2,600,860,045 o,316'0,0641!0, 1910,245'0,0171°,;6'0,230'0,031 

1 

1 1 I " I I 0,9950 9,36 2,53 0,~3 0,060 0,1991°,019,0,140,263 0,01l iO, I 5jO,276,O,0:() 

n 0,9973 7,67
1
2,33

1
°,,00,056 0,2831°,026,°,110,2721°,0071°,68 0,266~0,02r. 

n 0,9986 8,6\ .1,01 !0,86 1 0.049 0,354 [0,0150, 14'0,263:0,0 1511°' 73:0,27410,0~ 1 

0,9967 ~, 71,2,95 u,78
1
o,071 0,260,0,0190,07,0,20°1°,0150,67 ,.o,282 Io,oDo 

I , 1 1 I, 
0,9952 9,2912,78 0,81 1.°,045 0,3581°,0341°, 1210' 19010,OI6Io,311.0'2~2!O,023 

n 0,9967 7,47,2.11 0,62 10,195
I
o,123 10.011 Spur 0245 0,017 0,49:0,218:0,047 

n 0,9967 9,5°13.0 I 0,6°,°,105 0.307:0,019 jO, \o!0,290:0,01810' 70:0,2780,029 

0,995: 9,14 i2,71 0,681°, I ° I °'30711°'°08,°'°61°'2551°'°261°' iO IO,27 4
1

°,04 r. 
0,9944 8,6412.380,590,0900,283 o,030i.spurlo,232.0,015 0.59iO,2300,032 

" 0.9951 9,362,600,731°,1131°,335 0,045iSpurIO,262 0,015 0,7:1,0,234 1°,033 

n 0,996;' 7,20 1,80 0,89:.0,229Io,29310,0641'spurlo,1300,0130.37.0,222 .• 0,020 

n u.9955 8,Oi 1,82 o,77,o,206io,0461 - 0,06,0,129 1°,0101°,56 1 0,2690,040 

n 1°,9939 lo.OSI2,38 0. 68 io .1 ~010'302io,038Io.06!0,067 iO,O 19 1°,76 :.0,208 r
O,03 7 

0,9~7 5 7,6°
1
2,18 0,67

1

°,019
1
°,2271°,029 0,071°,0631°,01°1°,581°,286 iO,026 

n 0,9949 8,86,2,160,640,150 0,241,0,026,0,06,0,131,0,011 0,61,0,238,0,020 

*j Die untersuchten W'eine stamm ten grosstentheils direkt yon <lell Producentcn, einigc VOll <len lan<lwirthschaft­
lichen Schulen (CagJiari und Nulvi) etc. 
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!I:I' Herkunft i 1 __ 'I'= __ ! _f_~_I .. _lo_o~_2.c_iC_t:_wl_ei_nfe~thaltl, en-= Gr1a:m:
l
_

c 
"7

1

-'--'1-'--
10. 11 und t- CI '0 ~ I ~ ·~ I ·~" ·= I ~ 4):::1 1 ~ . ~ ~ "t: "III ~CD-

II ~.g f U) .~ :~~ . fi' , '" "G:: ~ 1 en .., I cp 1 .... -= -g,~o 
1 ~ 0 oM ( - I . " I ":CI~ ! C ... C , c) D I .1ttI , 0 ~ 0 , - .. ~ 
I Traubensortc :. c 1 ~ :~ I~"':~ : ~ I"':: I ';: ' ~ ~ " ~ 1.-= I a..,g··~ 
I, II) , ,,,~;::. , .... I I, I 

=Ii!=: ======= ;= =;-=='l=='7, =~~i=, -= , ,_ .. --.c (-_ _ 7~ =F'~~=-IC' c=. ' -=7 '~~ 

:15 ;! Rosano(Tor·\D ' I 1 , I 1 II I I I ! 
1 

o.u. 'I ' I , 
1 tontl) . J' 18860,9947 8,71 ,2,.U ,0,59 'O,113 ,O,213 Io,026 0,06 10,155 0,015 1'0,62 0.2RO ,0,021 

Mo 1 1 I I I 1 " 
36 : Volpedo. ." 0,9934 IO,15 ; 2,66 I o,79 : 0,068 ! O,!97 1 0,0~3 I o,~8 I o,116 , O,01~ i O,73 0,!40 :0,042 

37 'I I " 1,02~0 10,31 1 4,66,i o,68 ,i,o,071 " O,.97 'l o,047 , 1, .)4 I o,3~5 I, O,01, ;0.890,.02 :0,033 
I Tagliolo, Do. I 

38 ,1 18920,9944 10,11.2,69,0,51 0,0570,1660,026 '0,05 - '0,019 ',1,070,2350,026 
'I ' !,' I , ' , , 39 I S. Stefano-Balbo, Ba. 1889 0,9952 10,23)2,89 Io,91 ,0,090 ,0,346!0,05310, 100,211 :0,018 ,0,85 ,0,2411 '0 .02;' 

40 I Cast. S, Pietro, Ba. 18920,9979 9,69 :2,95 1°,920,042'0,274 '0,03010,34 - ;0,015 '0,820,232 ;0 031 

41 ,Is. Rocco, Ba. . . " 0,994610,09,2,94
1

°,6°'°,08610,259
1

'°,03410,19 - 10,021 '0,740,2760,012 
" , I i I I',! 
'I Provlnz Coneo. i ll ! I i 

42 ' (Neb. 18910,9934 10,64 '2,45 10,650,066 :0,20S I0,052!0,07 - , O,011 : 0,81 ' 0,195 ~ 0,035 
, , I I i I j , ,:, 

43 ' Ba. "°,993910,41,2,49 1°,79;0,062 ,0,241 ,,°,0821°,02 - :, O,010,o,79 1 0,168 I, O,0~5 
I Serralunga I 

44 : lNeh. " 0,994710,092,731o,83 io.048 ;0,227 10,OR2 10,19 - 1°,012,0,76 :°,16°,°,019 

45 ' Ner. " 0,9949 8,58 ,2,3°'1 °,650,0460,255,0,056 ,0,07 - 0,0100,68 ,0182 ,0,012 

I Provinz Genos. Iii ! Iii I 
'I " , 1 / 'I 

46 ','I Sestri-Levante, gem . 18890,9959 9,50 '2,95 0,77 ,0,075 1,°,274'°,04111°,13'0,081 10,021,°,79 0,249 ,0,056 
, , , 'I I', 

47 i' P' L' B I " 0,9970 9,36 '1 2,94 '1 °,6:11°,0751°, I 99 'l o,023 !, O,1 110' 155 ,0,016 ,0, 77 'IO,3H1,O,063 
'I' letra- tgure, r. I 

48" n 0,9980 8,072,66 ,0,740,0680,2930,0160,14 ,0,098 ,0,0180,75 03160,057 
! I I' 1 , 

49 ','I' Albenga. Arco. la, ( n 0,9939 9,48 ,2,381°,661' °,077,0,175 10,010 ,0,08 1' - 1°,024 0,F3 0.226 ,0,015 
\ ' 1 " ~ I , ;;0 , Uraggt van 18920,9949 9,61 12,n lo,67 Io,095 IO,246 ,0,045 ,0,II , - lo,OIO ,O,76 ,0.190 io,033 

51 1 Pietro. ligure, Br. 18910,9953 9,06 ,2,681°,600,0860,1871°,011 ,0,07 1 - ,0,01°,0,840,2940,042 

52 11 "om,,,'o .. , ",m . \892 0,9988 8,1812''' 1°,8',°,03410,152 1°,015',°,251 - 0,0180,69 '0,295 ', 0 ,025 

i Provo Porto ~aDrlzlo. • ~ : ~ i I Iii ! 1 ! 
53 j' I Ga.,Ve. I 18890,9950 9" I i ~,5~ ! O, ~~ 1°,094,°,2741°,011 ,°,1 ° l o,137 1 0,OI3 : 0,S3 1 0,~5~ I O,033 
5 .. ; u. Ho.) " O,994~ 9,64 , ~,5 ,, 0,.9 1°,05510,26°1°,0261°,11 1°, 134 ,0,011 ,0,83 0,_81 Io,n30 
55 i Porto gem.. . n 0,9940 lo,15 12,55

1
!o,78 ,o,158 0,311 1°,011 ,0,13 0,121 1°,013 0,90 '0,294 1°,044 

56 1 Maurizio In. "0,9932 19,792,32 ,°,57 '°,090:0,241 10,026 0,05 :0,0,6 0,013 'O,81 !O,27810,042 
5 i Or. "0,9923 9,48 11,68 11 0,8010,1880,246 10,041 ! sPurIO,029 ,l o,013 10,72 '0, 180 ,i o,032 , . 'I " ; I , 
58 " " 0,9953 8,64 ;,2,34

1
°,760,13 I 0,26910,0300,0510,071 1°,013 n,63 ;0,199 ,, 0,017 

i i:' I , , ' ~ I ' 
59 Vessalico, Do. "0,9973 7,57 12,19 'l o,7I iO,ll:l,o,222 /0,041 ,0,08 Io,055 ,o,oIO io,.2 1°,251 ', °,026 
60 ( " 0,9964 8,0012,200,76 ,0,146 \°,3350,053 0,060,187 .0,016 ,0,64 ,0,196 :0,015 

Airole, Bb., Ro. 1 1 I ' I 1 I , ' 
61 " 0,99;'2 8,29 :2,05 0,66 jO,218 Io,170 I, o,053 IsPUTlo,151 ,O,OI6 jO,58 \o,224 O,OH 

62 I " 0,995~ 9,57 12,49 1°,63', °,199,0,034 0,004 ,°,53,0,0900,0131°,560,312,°,020 
Olivetta, Cr. . \ ' , ' I " I' 

63 n 0,9964 8,361,2,18 ,°,68'0,169 ,0,311 1°,019 0,06 10,123 10,017 1: 0,71 1°,232,', °,025 
! I _ I 'j I ! 

64 I " 0,9952 9,79 !2,18 IO, 7010, 10°
1
°,2831°,0041°,11 ,0,074 !0,01 o !o, 77 ,0,260 ,0,011 

65 Ventimiglia, Ro. \ " 0,9943 9,57 '2,85 0,69 ,0,09°,°,227,°,0081°,181°,150 0,017
1
°,8110,324 :°,033 

6
fi67 " 0,9965 8,00 /1,,2,48 1' °,56:1 °,0861°,19"1°,011 ilo, 14 '1,0,09°

1
'°,016

1

°, 76 :
1
°,29 I ;0 ,034 

Coscio d' Arroschia, 

Do. " 0,9958 9,29 ,2,24 1°,68,0,0830,311 1°,06 1,0,1°
1
°,134'°,0131°,66'°,1920,012 

I I , "I 
68 Dolceacqun, gem. 18910.Q938 9,61 12,31 ,0,65 ,0,1821°,2410,0100,08 - 1°,012,0,740.2320,026 

69 renro. 18900.9951 7,63 :1,95 :o,90 ;0,231 IO,189 Io,09o :spurl - 1°,011 10,51 ;°,1680,017 
,0 Vessalico 1891 0,9960 8,10 ,2,20 10,71 10,079 /0,248 \°,1121°,10 - ,o,01l 10,63 ,O,160 I0,OI4 

71 Pi. 18870,992, 7,7811,47Io,83 io,414 Io,156 O,030 ~ 0,03 i - :°,017:0,51 :°,1:61°,017 
72 Taggia, gem. 18920,9955 8,10 11,980,51.0,112 ,0,236 ° ,0,07 1 - 0,015 ,0,51 ,0,210 ,0,029 
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II - 100 ccm Weio eothalten Gramm: 
II .c 

Herkunft CD <> -
i 

'CD?I "'I 
I I 

I 
I 1 L -

No. 1
, 

c: 'j c: CD 11= to 
'" 1 

I;~I~CD~ .. .. 11= 
~ I 

, 
und CD 

'" '0 ::< 1·:;5I~L.:~ :s .!~ CD 0 0 Ii CD ,0 G'"7; 
~ "" ~ .... 'lii .. '" I 

~II: i~~~. ii 0 I 
.. CD .. 

.!! u i~.= I~~.~ .. <> 1 ~ .... <> "'0 

Traubensorte 
.. ';( .. c: ,. .. .!! ,.. c:_ ~ GO:cd ~ CD < I 

I'" :li ;:::::1 In r.r. "ij "'"ij N ' CD C; .en 
!i Q. ... ~::: Iii: ~i ~ C;; <J) , 1 ~ I - ----~-,-~- .----~- ---------

~ ~ ___ '-"i 
'- - _' __ 1"'_ ,- --- - ---

I~"_~ 
~ro'_:zllassn~a:_a:·-I- '-I-----~'''--' -1- ---'----1- I ,- --

73 Avenza Ve Ma. 1889 ° 9949 10,69'12,9fiIO,86 0,113,0,274 0,049 0,13 0,169'°,0211°,80 0,232 0,042 

74 f Bal. 
I' Massa I 75 : Bal., Ve. 

76 'I S. Lnsurgio, gem. ' 

Mittel 1 

II 
Prorlnz Cagllari. 

~ I Cagliari, Bo.. . r' 
3:1 Quartu-S. Elenn, 

4·,13ov., Mon., Nu. I 
51; 

611 S. Pantaleo, Mon.,Ca, 

,71! Samassi, Nu, Bov" 

" Mon. 
" 8 Sperato, Nu .. 

9 Suclli, Mon., Bov. 

10, Quartu- INn., Bov. 
,I S "I I 11, . r. ena gem.. . 

12 if Mte. Serrato, gem .. 
13" Quartucciu, gem. 

14 I' Oristano, Mon., Mos. 

il: Pro"lnz Sassarl. 

15 is' C 16" assan, g. 
" 

I 
I 

.' 1 I I ' 1 ' I ' 
0,9954 9,°°12,61 '0,8~ 0,225 ,°,382,0,0751°,08 0,182,0,020,0,691°,213,0,042 

0,9969 6,93' 1.9011 ,05 ,°.313 '0,349 0,019, SPllflo, 161 0,015 0,521°,221,0,030 
" I' 'I ' 

0,9919 IO,85:!.36 0.800.176'O,044'0,004Ispur 0.104:0,014,0,80,0,344:0,016 

10,99581 9,252,570,76:0,111 ,O,2570,01)0;0,16,0,174'0,011)!0, 700,24610,030 

Hothweinc aus Sardinien. 

I I. 1 I i .1 II! • I I 
18890,993211,90,2,9°1°,59,0,1310,2361°,011

'
,°,10 0,053 0,013 0,81 ,°,263,',°,030 

I Q .:, I I , 
1888 0,9909 11,69, _,84Io,~9io, 139! 0, 1991'0,008,°,09 0,156,°,013,°,94'1°,320,0,041 

, " ,I" , " 0,9HO 11,38,3,22,°.67,0.169,0,1371°,0081°,19,0, 157jO,0 18,°,911°,4281°,026 

" 0,9922 11,91!2,91 iO,;;9 0,1090,051 0,015'0,08Io,I74:0,01210,88Io,388io,043 

1889 0,992! 11.62,2,7" ,0,62 0,15010,12810,0191°,071°,163,0,0211°,84,0,3460,027 
'I ,I, • I I " il,9914 11,85 2.46 0,95 0,041 :0,091 '°,0111°,06 0,132:°,018,0,780,3421°,029 

I 1 1 ; , , 1 I ' 
': I' I ,Ii , I 

" 0,996910,46 ,3,63'0,970,2550,114'0,015 0,140,087,0,016,0,85 1°,3640,021 
I I _ i. I I 1 I 

_ 0,9<128 10,23
1
2,330,59

1
°,173

1
°,1410,115, Spuclo, 1 ° 11°,017

1
°,71

1
°,3251°,027 

1890 0,9933 10,62 2,42 10,55
1
°,131

1
°,0580,094: spurlo,089Io,0161 - :0,2760,026 

1889 11,9943 1 0,~512.8510,65 ,0, 169 ,'°,166,0 011 '0,08:0,1790,020,0,97 ,'0,33'> 10,026 , I I, i' 1 ' , I 
" 0.9930 11.5412,54 0,61 iO, 1611°,114,°,004 0,05 iO, 143,°,02310,681°,331 [0,024 

0,9926 10,85,2,31
1
°,56

1
°,094 io,0530,00sl Spurlo,085Io,022 iO, 73,0,30 1

1

°,0 14 

" 0,9956 12,~3 3,49'0,72,0,214,0,123 0,04910,13io,158 0,010:0,94 1 0,4060,018 

" 0,9930 12,65)2,96 0,62io,180;0.119'0,i)4510,ll :0,065io,01510' 7810,351 !0,022 

1 Ii! I I I I ! 
" 0,994~ 9,86i2,56:0,51Io,068[0,236:0,04110,06Io,109 0,016 Io,il 0,2091°,009 

I j 'I Nulvi, Mon., Mos. 
18:1 Tempio, U. n. : I " 

0,9931 10,3112,47 iO,530,064,O, 1 j 5,0,079 0,06,0,110[0,014 ,0,81'1°, 195 !O,OI ° 

0.9954 8,00 '2.29,0,59' 0,083;0,288 ,0,008 1 spurIO,043jO,0 18;0,65 0,28210,031 
0.99"0 R,2 111 ,96!0.45 !0,083 '0,236;0,0 I:' '0 ,05 0,125,0,019,0, 70,O.23R io,o 18 

l'Ilittel 1 

1 II W cissweine, ~arnn· I 
2 ' tirt rein I 
a Rothwein aus % 

rothen u. % weiss en 

Trauhen . 

Weine von der lnsel Elba. 

Analysen von S. Sign ori n i. ') *) 

VoL_".: I I 1 1 I 
11,1°13,541°,62 0,19 10,036il,491 0,10 

11,60 i3,41 Io,57: 0,181°,0421°,81 0,12 

I I i I I I 
: 1 I I 

13,00,3,45,0,54 0,1 R 0,042 0,47 0,25 

') Studi e Ricerche Institute nei Laboratorio di chirn. agrar. della R. l:nivcrsita di Pisa 1885, 81. 

0,31 i 
0,28 

0,28 

*) Die 'Veine sind als selbst dargcstellte lind garantirt rcine 'Vein .. bczeichnet. Der A I k 0 hoi wurde nach Gay. 
Lussac bCHtirnrnt; Extrakt durch EindHmpfen von 10 cern Wein und mehrstlindiges Trocknen bei 80· C.; freic Wein· 
saure nnd Weinstein nach dem Verfahrcn von E. Borgmann (Anlcitung zur chem. Analyse des Weines 1884); Gerbstoff 
naeh dem von Pavesi und Rotondi abgcanderten Fleck'schen \'crfahren: Zucker nach EnWirben mit BlciesBig 
durch Titration mit ~'ehling'Beher Lusung lind unter Berechnung als G1ukose. 
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Mittelitalienische Weine. 

Weissweine. *) **) 

Analysen No . 1--33 von C. Boschi und A. Lazzari I), No. 34-36 von \. Boschi'l. 

1,,
1
1 

... '!::o _ 100 eern Wein enth .. lten Gramm: 

"·1: _T::::::.',::,_ f i ~ ! I!nili r~rl i 1 I I I IT1il;~ iii~ 
1 : J F' --. _._.-:-) I ~8;80,9~3~ 10'23 11 2'89 ! 0.60 ! 0,0;·7 !. 0:~;II - 0 1~--;:~;;,i~,0~9-1' ~'81 I o'275 1 0'100 !. 0'030 

, rascatl, gem, I I ' 1 ' 1 2 I g 0,9946 9,79
1

2,590,55 :0,177 :0, 135 io,002 0,02 ,0,065 '0,0180,78 '0,249 '0,0960,04 I 

3 ' ~ Grottaferrata,~em. 0,993910,462,09 ,0,66 1°,102,.°,121 1. ° 0,21 10,081 Io,013 io,79 0,246 :0,0840,036 
1- 1 . , , ' I ,. 

4 I'~ [ rgem,.. n 0,9932 9,64 12,33 ,0,541'0,1 ~8 ' O,123 : ° 1°,06:.°,032.0,027
1
°,820,292:0,1530,032 

~ . , " , I I' 
5 ,C, Marmo n' 0,993410,282,52 iO,53 iO,151 ,0,076 : ° ,O,05 !0,032 Io,022 0,88 0,286 ,O,105 io,045 

6 1 Bu. n 0,992910,202,40 :0,490,0730,171 ; ° 10,23 0,049 0,027 I o,79 I o,19~ 0,077 I o , 0~1 
1 , 1 ' 1 1 1 I 1 ' . 1 7 ,Cosenza, Lungro 18890,989912,462,54

1
'°,540,097[.°,086

1 
° 0,15 ,°,0580,0141'°,79:0,191 ,°,1030,027 

'C P .. I, . , 1 1 . 8 atanzaro, etrICI. n 0,990011,002,03 ,.0,45 ,0,0830,151 ; ° 0,030,0270,0090,5°'°,2040,096
1
°,021 

1 1 : 1 , " 1 'I 1 . 
9 ·I c.~ [AfriCa, 1/3 Mac" , I , 1 ' ! 1 I" 

" ~ , , 1 . 1 ' , 

I ~jj I '/3 Ma.. . . n 0,9920 9,86 .2,060,530,100 '0,169 , ° I SPur , O,022 , 0,030 ~ 0,81 , O,220 i O,091 ; t),028 
10 1' ~8 Brancaleone, Gr. n 1,0115 13,38 ~ 8,50 : 1,04 0,4450.135 : 0,015 ' 0,47 : 0,022 ! O,012 ~ 0,94 : 0,270 ' 0,IIO(),03~ 

, , i 1 . , I , 1 r ' , 

11 1 ~ § r Frascati, Ce. 1888 0,99H1 11,314,080,890,342 0,1160,0020,260,089
1
°,0161'.°,81 0,312 ;0 .124 10,042 

-", ) 'I' C ,! I , , , 
12 IC, .... l" arIno, e. "0,992611,92 :2,75 0,48 0,093 I o,10~ i ° lo,28 10,029 ,O,027 io,97 ,0,253 :0,11011l,031 

13 ! I Andria 1,000611,:31 '4,790,77 ;°,262 1°,106' ° : 0,01 : 0,190 : 0,023 ' 0,9I i o,340 ~ 0'164 1 0,024 
14 I ~ C~rato " 0,9990 9,93 , 2,85 i o,~4,o, 2430, 142 0,004 ;0,06

1

°,283;0,043
1
°,67 io,318 io, I 20 1.°,025 

15 I. ~ . Bltonto 0,9949 8,4°,2,490,.50,285 1°,043 1 ° 1°,020,107
1
°,019

1
°,48,0,248 ,0,099 0 ,019 

16 i '~ [PllIO . 0,9966 6,43 1,66!0,5; ;0,Ui6 0,05; : ° 0,02 ,0,1210,016 ,0,4010,262 '0 ,065 ,0,015 

17 £ Ruvo . 0,9951 10,00:2,860,81 ;0,335 ',0,077 j 0 0,1010,174 10,039 10,56 1°,25810,024 10,025 

I . . ! I .. I I ! . ; I ' 18 , Tram n 0,9990 11,00!3,07 Io,94 ,0,296(,051 Io,029 ,0,03 Io,244 ,O,039 10,89 i0,3640,1510,031 

19 1 r 21 N 1/ M f 0,99~5 12,633,38
1
'°,66[0,208 ,0,163 ° 10 ,170,101 10,015:1,220,291 :0,136 10,042 

, Leece, 3 e., 3 a' l "I' I Iii 1 20 : ~. 1,000112,385,660,71
1
'°,1370,242 ° 1,160,107 ;0,022

r

l,0I io,246 !0,099
I
o,038 

21 I ~ GaglIano del Capo, i ! ' 1 . ! _ I i 

I.

:. .. . gem.. . . . n 0,9972 13,49 .4,92
1
°,92 1°,0840,145

1

°, 106 .°,07.°,058
1
°,02;),1,080,249 :. °,061 1°,032 

.. ~ ! ,I 1 I" 
22 .1 2 Monteroni [Ma. 0,997712,694,490,59

1

°,132
1
°,132 ° ,0,46 :0,027 ;0,0151,21 10,2530,094 1°,022 

I ~ ! ' I ' I I . 1 23 :1 Nardo 1 u n 0,996910,85 4,16 ,0,81 0,29~ : 0,114 1 ° 0,371.0,119 io,023 1,01 1°,394,°,1010,038 

24 :1 Raeale. Ne, 0,9933 12,88 14,01 '0,; 40,165 :0,2% ; ° ,0,0; O,I2i .0,029,1,20 ,0 ,276 ,0,0900,033 

I) Staz. sperim. agrar. Ital. 1891, 21, 399. 
0) Smz. sperim. agrar. Ital. 1895, 28, 657 . 

0) Die Abkiirzungen der T r au ben 0 0 r ten bedeuten: As. = Asprigno: Bo. = Boraccio; Bu. = Buonvi: Ce, = 
Cesanese; Ga. = Gaglianico; Gr. = Greco (nero, rosso, bianco); La. = Lacrima: Ma. = Malvasia; Mac. = Maccdoniea: 
MagI. = Magliocco; Mo. = Montanese: Ne. = Nero amaro; Ncr. = Ncrellone; No. = Nocera; To. = Torarina. 

00) 'Vo i os we inc : No. 1 ~ 4 6 M ~I 10 11 
Thonerde (AI20 3) 0,0012 0,0010 0,0007 0,0020 0,0025 0,0003 0,0020 (l,0018 0,0028 0,0020 0,0021 °'0 
Kaliumsulfat (K2SO,) 0,029 0,066 0,038 0,053 0,055 0,004~ 0 ,'11~ 0,034 0,0017 0,0050 0,048 ,. 
Chlor (CI) . 0,016 0,013 0,016 0,010 0,010 0,0010 0,006 0,006 0,007 0,007 0,012 

" 
No, 12 I:l H 15 16 17 18 19 20 21 22 

Thoncrde (AI20 3) 0,0015 0,0016 0,0010 0 ,0021 0,11010 0,U008 0.0016 0,0018 Spur 0,0007 0 ,0022°, 0 
KaliuIDsulfat (K2SO,) 0,1)49 0,025 0,017 0,023 0,02:1 0,043 0 ,037 0,071 0,072 0,044 0,040 " 
Chlor (CI) . 0,009 0,008 0,011 0,1110 0,012 0,015 0.019 0,009 0,008 0,012 0,029 

" 
No. 23 24 25 26 2. 28 29 30 31 :12 3:1 

Thonerde (AI20 3) 0,0024 0,0028 0,0021 0,0010 0,0024 O,OOO,:) Spur O.OOH 0,0012 Spur 0,0017°,'0 
KaliuIDsulfat (K2SO,) 0,088 0,095 0,059 0,047 0,049 0,022 0.029 ".1)50 0,057 0,026 0,018 " 
Chlor (el) . 0,0017 0,007 0,n09 0,01:1 0,010 0,014 (I,11l1 0.010 0,014 0,012 0,014 ~ 
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I 

---.. 'j i GlSI ?I .. ] f II: 

I 
II: I I' f- .. - :;;; I~CD = ~ 

. 
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I 

GI I .c ... 
~ .. -"" ... .. .. .. ~;o~ 0 :(I)oo'.e=:ool .... .. ~ 

~ 
.; ... I ' •. :: 'o:co.~ .. .... " of ... c> "0 

:III:~ ::as,..~a. 

" 

Trau bcnsorte .. 
I " ~ >0 ..-C >< ., ~ .: U) ~ a; ....- ii" ... ... :t 

., N .. U; c; ,ctnC 
II) :t CI no 

~ ~ , i~:::!"- ~ i I -- --------_._---- -~--
, 

- --_.-_.- -.------~-,::. =:--,.~: :-:=~:....:=---'--=-=-=---:..==------.-.---.~--~.,...~--=='==='== 

25 , ~ ;1 f Rionero in 1889 0,9961 11,08!3,87 0,72 '0,068 '0,150, ° ]0,530,121 '0,052 0,8210,;ioo,098'0,0~ 
26:"~] Volture 18881,006011,44 '6,290,670,1410,119, ° '0,780,170 10,028'0,69:0,288'0,09610,044 

" ... 0 I ' 1 , I, " 
27 !~ ~ Ripacaurlita 1889 0,9976 9, 7113,380,780,120io,23~' ° :0,08,0,2130,045 0,770,271 ,0,084 ,0,045 

28 ~ [cosenza. n 0,993311,54:2,78
1

°,500,090,0,217 ° i Sl'ur'O,116 iO,026,0,86 10,2880,1200,047 

29 ;:; 0,9940 11,65!2,78 0,66'0,163'0,161 ° 0,04 0,204iO,027 0,88!0,288,0,119 0,035 

3°1"8 Donnici. n 0,9940 11,73'3,200,;;3'0,102 0,135 0,016 0,26'O,179'O,023'0,95!0,298 '0,104 0,034 

31 , ,~ I 0,993912,46'3,350,450,087:0,145 ° 0,46'0,148'0,0350,670,3150,0650,064 

321 ~ n 0,993011,15 12,;;90,530,102:0,161 ° 0,18:0,049 0,0170,94iO,253'O,030 0,029 
d; Lungro "I;'. 

331; 0,992212,38,2,930,650,042;0,16:, ° 1°,210,0650,0160,76,°,302:0,0800,036 

34 I Provo f T bb' 1881

1

°,9954 8,762,550,660,1100,092 1°,05',0,044 " - ,0,274 0,038 
, re laDO. : 

35 1 Rom 1 18880,9983 9,913,640,83,0,1140,150 :0,570,061' -- :0,232 0,029 
1 : 1 

36" *) Genzano 18810,9934 9,532,61:0,690,094,0,123 0,050,038 - 0,212 ,0,040 

Mittel 1 10,9960]10,953,380,67 01600,1370,0050,27,0,158'0,024'0,84'0,2440,099 O,OM 

Rothweinc**) 

Analysen No. 1-16 von C. Boschi und A. LazzarP), No, 17-35 von C. Boschi'). 

Xo, 1·141'rov. Catanzaro. i ' I 1 ; 1 ill 1 1 ' 

Catan- I Gr, Ner. 1888 0,9936 1\,692,9610,640,180.0,095'0,0241°,06:°,049,0,01910,951°,398:0,1091(),0~3 
2 zaro \'I,GI',I/2 Nrr, " 1,001010,414,180,64;0,216,0,117, ::l 11,24,0,094,0,014,O,68Io,246~0,11610,018 

, , 1 I" 
3 Tervieto Antico . '\ 0,994510,96i2,770,62io,1l87o,1751 ° :0,02',°,069;,°,0221°,7310,291,0,099 0,04~ 
4 0.9939 11,85:3,01 !0,82,0,067',0,236 ° !0,070,103;0,0220,97 Io,21l0,081

1
'o,01& 

5 Gimigliano, Ner., Gr., : 1 : ! ! 1 ill I 
' Ma. 18890,992010,543,29

1
°,65,°,2730,135

1 
° :0,08,°,0741°,022 °,471°,3371°,04°'°,040 

6' Montauro, Gr.. • . " 0,9924 9,~ 1 12,011°,62 0,130,0,0811 ° 0,02:0,065,0,018
1
°,42 0,292]0,122io,014 

7 !"11~10ngianO' Mag., La, 18860,9953 9,43 12,62'°,59
1
°,091'°,131 ° ,°,11',°,20610,0110,82,0,247,0,09°'°,024 

1 1 ;)! 1 I 1 I. 
8. .. I Mag, 18890,993410,852,82,0,67 ° 114,0,161 0 0,0~0,14310,024:1,04 0,12410,098 1°,02) 
9 ,:->lCastro • . \ _ 1 ',I 1 

0,9949 9,00',2,98 10,63! 0, 1220, 173
1 ° '1°,17'1°,083:

,
°,019

1

,°,91 0,259
1,

0,096
I
'O,0"ll 

; ata- '/', To, . . ' ° 1 , 97 00 6 ° 7 ' 
10 ilpl 1'12 Gr., '/1 Mag, 1 

1 n 0,994010,2°12,470,81 ,0, 75,0,2360,092,0,04:0,0 " 2 : ,6 0,2020,069 1°,005 
; nia ! I I I I I I 

11,1 I/o Gr., 'I. To. n 0,9950 10,08:12,421°,85'0,075:°,2641,,°,1391°,050,1261°,015'10,81
11
°,208,°,069

1
:,°,025 

12 : Pontcgr,mde, '/3 Ner., . 
1,'1 "/3 Gr.. . 18870,99;;511,183,120,650,087 1°,2320,002 0,300,0671°,016,0,731°,2490,04410,044 

I I : I I' 
131' 1889 0,9!l50 I 1 ,~3Ii3,38 0,87,°,14°1'0, 17°,°,0220,02,0,241 0,030, 1,19 0,1681'0,061 ',0,036 

i Sambiase, MagI. I 
14 , _ 0,996311,46'3,73 0,90 0,129!0,142,O,123,O,31,0,215

I
o,031,1,04

I
o,197,O,072,()'030 

15 " d I Campo, '/4 Ner, " I' iii ! I !,!. ~"~~ 1/4 No. . '/ 1888 1,0030 10,961,5,121,1,62IO,072IO,193iI0,290,0,32IO,147:,',O,017'1 1,02
1
°,226,°,060:",°,034 

1 6 ~;3 Branealeone, 2 

Gr., II. Ner.. n 0,9960 12,923,970,81,0,284,0,057,0,0020,15,0,179,0,025 1,00;0,430;0,219,0,040 

') Staz sperill!. "{<rar. ItaL 1891, 21, 3"9. 
') Staz. sperill!. agrar. ItaL 1895, 28, 657. 

*) Der Gehalt an Eisenoxyd betrug hei No. 34: 0,0016, ~o. 35: 0,0018 Ilnd No. 36: 0,0029% . 
... , Rothweinc: :-10. 1 2 3 4 5 6 7 

Thone,de (AI,03)' . . Spur 0,0014 O,OOO! ",0021 0,0017, 0,0009 0,0011 
Kaliumsulfat (K,SO,) O.1l4:l 0,032 0.009 ",051 0,024 0,026 0,052 
Chlor (CI) : 0.1111 0.006 0,010 0,012 0,008 0,011 0,010 

Tholll'nlc (AI~03)' , 
KaliulI1Hulfat (K,SO,) 
Chlor (CI) . . . . 

:\0, g 10 11 12 l:l 14 15 
0,0008 0.0016 0.0008 1l,01I19 0,0018 0,0021 0,0025 
11,040 0 1031 o,o:n 0,065 0,040 0,035 OJJ60 

. n.ov~ 0,006 0,006 tl,OOM 0,011 0,010 .11'10°15 

S 
0,0020"/0 
0,038 " 
0,009 " 

16 
Spur % 

0,096 " 
1),017 " 
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100 ccm 'Vein cnthalten Gramm: 
-.-~-~ -----:-~-.-:.~--,-~....:;_:.....:..__c_~_.,_.::....:...._;_~c__~c__~_,_-, 

II I'" s: s, c I '" I '11= 11= .... L '0 ~. ~ ;:; 1 ~ II) ~ I °Gi ~ L. 0 0 ~ - .... --

~ ~ 'c~r~ ~~:~! -;; I'~:= I': ., .. m f~ ~o i~~ 
..l1li _ I ' •. 5 1t):aI.:::I': L.. c: ~ of :2 ~ ~.s ~)l .~~to 
:c ~ 1·.:.JI~cn~ II) I~m N CD o.i CO !!-:::' ~.-

I ~;::: ..... w ~ i1::t: CI (;; ..... a. 
; ,-- '--' I ____ ._~~ ___ ~ _______ .l ____ .. ____ ._~_ 

... 
~ 

Herknnft .. " c: 'i 
N°·II • .. 

und ~ '" 
II 

~ ,; 
Bezeichnung .!! '" " ... 

!! rJ) 

--I ~---=~=.~ = ---1-==' - .. -- -I - - -:- - T - 1-; ~-,~-
17 18810,9942 9,422,660,64'0,120'0,09" ,0,08',°,0491 1 - ,0,2360,0017 1°,023 

I ' " I, ,I, 
18 18820,9943 9,772,660,680,1390,095, 10,0;'1!0,0361 ' - 1°,242,,°,00171,°,034 

I I I I I 
18830,9943 9,29,2,560,66,0,138;0,104, 1°,061°,0491 ,O,252 iO,0017 IO,04() 19 

20, Cesanese 18850,9933 9,63,2,480,660,1380,076 ,O,0;,!0,034i 0,244 ,°,00160,044 

21 E 18860,9934 9,221 2,460,64:0,1180,114' 0,08,0,043, ',°,228,0,00181
1°,020 

:: I I I:; I -
22 " 18870,9934 10,07 ~,630,60 0,1160,104 1°,06,°,0531 10,238 1°,0015

1
°,038 

23 .~ 18900,9933 1l,4Ii3,06:0,73:0,Oi9,0,273 jO,08 j O,049 j ,0,244 0,00170,036 

24 ;l; 118820,995310,5;,]3,190,650,157,0,095' ,0,08,0,025 1 ,0.311 :0,0019~0,035 
25 0' Alicnnte I 18840,9936 9,25,'2,26'0,56,0,1060,086' :0,07',0,034j 0,2720,001010,032 

26 ~ 18900,9929 1O,66i2,92'0,60,0,079 0,21 i' ;°,020,0671 - ,0,258,0,0011 '0,043 

27 ~ /18i80,9950 9,36:2,72,,0,71:0,096,0,161' '1°,10:,'0,0491 - ,0,263'0,0019'0,041 
1 • ' , ; , ' : ! 

28, Genzano 1879 0,9952 9,91,2,9~0,73,O,1100,Um 1°,11;°,0741 ,0,274,0,0022,0,02;; 

29' qualita 't 18800,9944 9,91 12,73:°,71,0,127 ,°,179 ,°,06 1°,056
1 

1°,247,°,0025;°,03;' 
30' superiore 1881 0,9949 9,22 1'2,760,80 0,114 0,20~,: '0,061'°,0631 - 0,244 0.00320,043 

I ! I I I ' , 
31, 18820,9948 9,63 i2,59!0,68 10,11:3 0 ,179 1 !0,08:0,0671 - 0,192;0,0031:0,038 

321_~ [GrenaChe 0,9921 10,512,42 0,62'0,0690,O~6' !,0,04'IO,040 - iO,294,0,0012'O,012 
~ I ' , , I' , 

33,: Sangiovese 0,9936 9,35 2,38,0,69:0,069'0,250~ 'O,07~0,056 - !0,236 Io,0011 ',0,028 
, I I ' , I ,I "I I ' 34 •. ~ Cesanese ui I ' ' 1 I 
I ~ • • I, i,: 

35 :i: Cesaneseui 1 i : ,; I : I : 

. ,f.l AfHe. 0,993410,071 2,540,720,0670,198, 0,OiO,043i - ,0,27°1°,0016:0,018 

,I ~ Genzano O,99~3 9,91 [2,900.70' 0, 10310,189: 10,05'O,069! - ;0,349:0,0016'0,01 & 

Mittel 1 10,9916110,292,910,72,0, 1200,1570,0430.12,0,083,0,021 :0,840.2570,0018' 0,030 

Sliditalienische Weine. 

Analysen von A. BorntraJ.!:er, J. C"",polo, A, Liquore unu G. Paris,'\ 

'Vci~sweinc *) 

II Her k u n ft ~I ~ ---;- - ~~-~UI-~-C-'il' ~?i~I~;T~:-G~ ... :\llIlTI':'-I-L--T--

(DID "CI 0 I ~aI----Wl CD. ~ : ~o ,CI.~s.'.:!~'lJ ND'II~I und ~f :; ~ I -: I~~~:~:~~:~II ~ .!!~ II) Ci~ I~CD--;"iE.2' 
Traubensorte N-::; ~ ;i i :3 I:~~~L~~.§, ~ &!:~ ::I "'~ .E1O I:::~"i::ll~' = aI ~ ,"- ,,", ~ ~ N :. If -:~ 10 

==~==================~====!~N~==~~' ====!~"'==~~~!,~~c,~~·~I~.~c~ , I 
1 !1 Palmi (Calabria) 1891 1 4,77! 2,82 I 0,3~ i-I 0,15 '~;-:1'2-1=;;;~~~;'II=~T~,~0 
211 r " 1 6,';313,~2 0,79, - i O,25 ' 0,021 2,15 0,44.n,17 -! 0,05 

3iiPortici ,18931 7,93 12,160,61: - i - - :0,12 0,57!0,231 - 1°,07 

4,1 1895 1 9,37' 2,20 0,65 1 - i - - 0,15 0,69 0,23 - 0,1& 

5 il TerlllDo 1892 8 ~,04~ 2,66 1 0,66 : 0,18 I 0,09 ! 0,02 0,13 0,68 0,23 - 0,07 
, ! [6] [6] 1 [6] 

611 ( " 1 8,50, 1,96 ! 0,78 I - I - I' - 0,04 0,60 0,21 - O,Of> 
~. 'I Casalnuovo (Napoli) I 1897 1 10,33: 2,68 0,57! - I - I - 0,21 0,72 0,28 - 1(0,2 

81' f " 5 9,78: 2,27 0,62 II - I - i - 0,05 0,72 0,28 - ,(0,2 
I Napoli 1 I 

91 t 1893 3 8,72i 2,02 0,52: - I - I - 0,04! 0,62 0,22 - 0,07 

') Staz. sIll'rim. "grar. Ital. 1897, 30, 319 uml 18~S, 31, :;: auclt Chem.-Ztg. 1897, 21, 285 und 18!18, 22, 172. 
*) Die Un ters u c hun gs -Ve r fah re n waren yorwiegeml die im Jahre 1884 von der im Heichsgcsnndheitsamtc 

tagcndcn Kommission fcstgesctztcn, jcdoeh wurde der Alkohol-Gehalt naeh <lcr Haas'schen Tahelle und der Gehalt an 
fliichtigcn Siinren nach Landmann's Vorschrift ermittdt. 
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--- 11 - ----. ·· - - - .. ------ -- ~---

... li 100 cem W cin enthalten Gramm: 

nnd 

:;~ ~ -- .~- .- ~ : -~ - ,- - -.,-: I -1-,- -1 
-=g ~ '0 ~ eG;;:~C);; t ~ CI~ , ... I.!: ~ ' ;ID--::~'E"":::2' 

II 

Ii 
No • .• 

Herkunft 

~f': ~ I ~ ' e~ :~~~:~ , -;; :0;:: 1 ': !1 :; ~~ ;,: :.!31~~~ .. 
Traubensorte NCD _ .,)t/. , ;:c :~.= Q:C'O ·~ lt ': ' '''c g 0 1: .... """ , . • -

II ~ ~ c I ~ . ~ ~ _~CI)~ . ~ ! ~~ I N a~ iii- \ f·"::- i ~tI)~ 

~~, ~;:~o~~la(Nap:I~:~--'-'-- :::; - ; ::::;-::::1::::: -:=1 :=-:::*:::;: I :i.<:::' 
12 Sparanise (Caserta) n 2 8,74 ! 2,15 ' 0,53 , - I - .0, 120,64 0,2~ 0,06 

I I , ' :" . I 
13 . Castellalto. 2 6.76 2,15 . 0,61 ' - : - ',°,130,56

1
°,21 ', 10,12 

7,17 i,' , i I 1 I '! 14 n 2 1,87,0,62: - - ,0,06 ,0,61: 0,22 1 I 0,06 

15 Igchia 189615 7,01 : 1,83 ' 0,66 ! - i - \0,05 ,°,56 1°,23 ' 1(0,2 
16 189750 7,15 1 1,84 ' 0,65 I - - ,0,07 '0,59 , 0,24 ' (0,2 
17 C . , , ' ,I I apn 1893 1 9,7., 1,1'3 , °,60' - ! - - 0,07 ,°,631°,20 , 0,02 

18 I Anastasia (Napoli; 1894 3 8,27 , 1,8~O,52 1 0,10 1°,07
1
°,021°,05,°,62 0,30 I 0,03 

19 1894 2 7,43, 2,17 0,60 i ! - ! - 1°,1°1°,7410,22 1 I' 0,10 
20 1!!95 2 7,85 1 2,02' 0,72' - I - 0,19 ,0,64: 0,25 , 0,14 

! Licignano (Napoli) . ' . , 
21 1896 12 8,39

1
' 2,24 0,69 I 10,19 0,64 : 0,29 ! ! ( 0,2 

, I I I ' 
22 189730 6,87 2,06 1°,77 ,0,07,0,57 0,27 i 1(0,2 

23 " Forio d'Ischia 8,86 ! 2,39 0,66 , - i - :°,1°1°,671°,21 I 1(0,2 

24 9,06 1 2,21 ; 0,65 1-. -1°,05,0, 68 1°,23 II ,( 0,2 

25 ' P ( ) 6,20 .,' 1,831' 0,73 - '.' - ,0,02
1
'0,43:,,0,23 , (0,2 

: uolisi Benevento I 
26 6, 73 i 1,86 0,71 - 1- ,0,02 10,51 '1°,22 'I 1( 0,2 
27 I' Laceo Ameno 4 9,22 1 1,94 i 0,72 I - I - 10,09 ,0,67 0,25 - 1' (0,2 

I I , I I 
28°),: Malvasia, Eboli 1 8,98 1,70 , 0,76 0,16 '0,13 0,15 0,04 0,85 0,16 ,0,024 (0,2 

29") , Fianello e Vernaccia I 
30°} Vernaccia Montoni- j 

I eo. Aleatieo . 

11 Palmi (Calabria) . 
2 
3 il 
4 

II Resina (Napoli) . 

5 il Portici (Napoli) . 
6 II 
7 i! Torre del Greco (Napoli) . 

8 :' Cava dei Tirreni (Salerno) 
9 11 Ccrignola (Foggia). . . 

10 II 
II Ischia 

11 
Ii 

12, Lecce 
II 

13 : Teramo 

I 
l 

14 \I Barra (Napoli) . . . . . 
15 I! S. Giorgio a Cremano (Napoli) 

- - - - - -

1891 

1893 

1891 

1892 

1891 

1892 

1891 

n 

1892 

1892 

IR96 

1892 

n 

, 1 I " 
1 8 ,22 1,85 , 0,74 0,07 io,14 ; 0 l'o,03 ,0,6. t 0,15 '0,039',(0,2 

I ; 1 1 I 
I I I I I I ( 

3 8 ,63 1.9~, 0 .87 , 0,17 0,06 10,03 ,0,030.67 1 0,22 ~ 0,040 0,2 

I-I 8,11)1 2,16 0,66 ! 0,14 :0,lS'0,OS,0,200,62! 0,2S0,OSt,O,09t 

Roth wei ne. *) 

9 181 1,96: 0,32 1°,18'0,05 '0,21 \0,85 ' 0 .21 0,06 , I I ' , 1 

7, 78 1 1,881 0.~1 1 - ! - io ,11
I
o,54

1 
0,20 0,15 

i, 19 1 1,69: 0,37 10,17 ; ° ,0,190,530,20 0,09 

1 8,95 1 226 1 058 I - i - :°,021 0,7° 1°,24 0,04 
, I ' 

2 9,05 ! 3,04 1 0,7: 0,12 , ° .0,13 1°,79 0,35 0,17 

5 9,58! ' ill 0,06 2,99 ! 0,6, 0,190,08 , ° 1°,10,0,731°,24 
I I [2] 1 [2] I [2] I I I 

9,21 i 2,54i 0,62 - 10,17'°,01'°,2°
1
°,,4,0,23 0,02 

9,921 5,31 1 0,95 - 10,17 : ° :1,01 o,77 i 0,37 0,05 
, . I 

11,04 1 3,55: 0,56 0,21 0,181 ° 'o,25 Io,86 i 0,33 0,04 
I I I 8,98

1 
3,09 1°,70 0,16 r ,lsa.o1 Io,15 ;0,64

1 
0,31 0,14 

7,07 2,07 10,62 - ' - jQ-O~ : O,58 0,15 ( 0,2 

2 11 1 ~ I 4,11: 0,57 0,2°
1

°,19' ° iO,I'~81 1 0,30 ' -I [1] [I] 1 [1] 1 t 0:06 

2 8 ,20 \ 2, 54 1°,.0 0,17
1

°,07 ; ° 1°,181°,62 ~1 0,04 

;,47, 2,501 0,63 - - , - l o,lo,o,~7 1 0,19 0,10 

3 10,74 , 
1 'I 

0,06 4,36 , 0,83 1- , - ,0,28 ,0,81 , 0,30 

0) Die 'Veine No. 28, 29 und 30 waren aus der Provinz Salerno und entstammten der Landw.-Schule zu Eholi. 
*J Vergl. Anmerkung *J S.1291. 
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Herkunft 
ij 

und No.: ' 

Trallbensorte 

...-: ~.=-:~ -- - --: --~-==-. -~ . 

16 11 Maddaloni (Caserta) 

I; I Sparanise , n 

18 " S. Anastasia (Napoli ) 

19 
Casalnuovo 

20 

21 Castell am mare di Stabia 

22 
Paolisi (Benevento) 

23 

~4 Licignano. 

25 , Napoli 

*) 'I 

26 'I 
I' 

Eboli 2i , Sangiovese von 

~8 

29 Pinot, Eboli 
:;0 Aleatico, Eboli 

31 Aleatico u. Vernaccia f 
32 von llellosguardo 1 
33 . ~ { Aleatico n, Sangiovese 
34 ,;t Aleatico, Olivella n, 
') i ~ Pierle'('olomho . 

Mittel I 

c: ... ~ c: ... ... " 0 
~.c .t ."" 

" ~~ 
.. 
~ 

N$ ." 

c :;: 
:::> .. 

N 

1893 

1894 5 

1897 8 

1896 

n 

1897 

;; 

Jaln-
g'lllg-
1894 

1895 

1866 

1894 

1895 

n 

1894 

1896 1 

- I-I 
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-.c 
" j 
CD 
CI 

g 
CD .. 
IJI 

100 ccm Wein entha1ten Gramm: 

-0 l -.... I' ~¥ I' ~"'-¥ ! ._~ f I I c I , I ~ ), ~ I -CD:I ~ ;: : -. CD ' 1:1 m~ 1 e- .. 
.c QI:ce:'" 1:;::: ~:~ '" - ~ .M CD I L.II= .c L. 01:1 c!! 0 
~ i':; :~ .@ :~::.~ c CD., Co) 0 "0 a.:s ~ __ if1 
_ j )( I OO:J::l(/Jr.1l om ~c :l 1 "".C:- . ~:·,Q.jas:l~1 

< I '" i ~~ u: ~ ~ .~ LN= c; : ._~~~]:~: 
9,8~F8~~,~6(~T =- - ;0,12 '0,71 ' 0,23 i 0,08 

9,0612,840,73' - - - :0,200,70! 0,29 1 0,09 
I " '. I ! 8,59 :2,400,68 0,16 ' 0,09 0,01 jO,\1 ;0,63 ) 0,28 0,04 

10,443,9; ,0,81 - :0,47 ,1,05 0,38 : 0,10 

12,26 :3,07 :0,65 , jO,22 ;0,91: 0,29 : (0,2 

11,20 12,430.58! 1°,19,0,97 10,26 : 1(0,2 

5.682,290,81 ; '1°,0310,55 10,20 ,(0,2 

5,62 '2,000,73 ; 0,03 10,41 ) 0.2; ! 1(0,2 

10,043,600,6< :1,05 io,72 i 0,291 1(0,2 

11,64 3 ,610,: 0 i 10,30,0,89 : 0,31 1 1(0,2 

10,243,150,81 0,13 0,16 1 ° !0,16 11,15 0,22 10,047 ' (0,2 

10,203,620,92 : 0,10 , 0,14 ' ° 10,22:1,32 ) 0,28 10,052 :(0,2 

9,89 '2,610,72 : 0,08 ! 0,32 ; 0,170,100,99 1 0 ,25 0,042 :(0,2 
: , ' I:' I 

I I ,40 3,50 0,7: : 0,17 i 0,07 : 0,08 1°,371' 1,04 , 0,28 '1 °,052: (0,2 

10,73 :3,17
1
°,71 , °,14,°,16 0,13 ;0,1:,0,90 0,16 :0,0501(0,! 

10,57 :3,62 ,O,79 , O,16 ! 0,19 - 1°,981°,64 , 0,27 I o,038 : (0,~ 
9,542,441 0,64,0,11 0,07 ,0,05'0,63 0,22 :0,025:(0,2 

, : I I' ,I 
10,142 ,02 ,0,83 0,27 i 0,04 ' 10,0510,75 0,26

1

°,022,(0,2 

. I ! ' i I I ; 1 ! 
9.,72.47,0,67 , 0.24 10,12 ,0,05 10,75,0,27 ,0,045,(0.2 

I 9,482,93:0,68 1 0,17 , 0,14 I 0,03 10,23,0,771 0,26 ,0,0411 

Sicilische Weinc, - Analysen von V. Oliveri. ') 

I II Provinz f Borghetto, weiss 1893'-, 

2 " Palermo l Purtinico, roth " -

\,;1- ' I 
/0 

15,77 [2,78 1°,56 

18,10 i5,12 ;0,68' 

1 
Ger!>- ! 1 1 stoff , 

1

0,041 io,3o I0,81! 0,18 

0,027 ;0,90 ,0,98 , 0,36 

ltalienische Weintypen. - Analysen von P K ulisch. 2) 

Il v 1 W ' '1 

z.;t ""I ' I ' I I 
I I I Unter. I 1 IM-u. 

luebung ·oerbltotl' , , 
1 II a mevlO e 1892 - 0,9942 10,41 12,69 1°,8°1°,092, - 1 :°,381 - 1°,252 

2 ,I Corvo CastelJaccia. " 
0,9951 11,03 ,3,200,76.0,073 jO,061 jO,58 1 - 10,336 

3 ! Val Tollicella 0,9932 10,1912.4 11°,62'0,1340,181 , '0,43 , - 10,205 
, I' 1 ' 1 

4 I Barolo . n 0,9947 9,43 :2,440,81 ,0,162 '0,199 :0,18 - .0,210 
1 I ' i 

!0,18 - 10,234 ' 5 Chianti " 
0,9960 8,35:2,360,700,1440,325 ' 

6 Sangiovese di Santer- I I ill 
mete. " 

0,9946 11,45 '3,22
1
0,63!0,Oi2 'O,343! 10,48 1 - 10,256 

7 Bordeaux . 0,9971 ' Spur , - '0265 

ISCh .. "'. .lure 

,0,135 

1°,136 
0,043 

10,034 
I 
;0,016 
1 

10,014 

,0 ,030 7, 7612,46 ,0,iO '0,075 10, 168 

8 I Vino di Taglia 
' , 1 ' i ll ' " 

0,9956 10,8613,121°,6510,1000,345' :0,33) - 10,043 
, 1 I I ' .,..,\\ f ""' "'N. 9,7613,86;0,810,055 ,0,276 , 10,47 •. ",,)'0;2;7 , --;4-/. ,028 9 ! i:lalento rossa 0,995; 

1) Rtaz. spcrim. agrar. Ital. 1894, 26, 498. 
') ""oin!>"u und Weinhandel 1892. 10. 105. 
*) Die Weillc No. 26- 34 warell allS der Pro\' inz Salerno und entstammten der La.~-~¥.1l1e ZU I))boli. 
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A cIt ere u nus 0 n s t i g cAn a I y sen. 

1. F. Scstini (Stat. sperim. agrar. di Roma 1873) Leriehtet tiLer die Zusammensetzung yon 511 auf der Welt­
ausstellung zu Wien 1873 ansgestellten Weinen. 

2. G. Briosi, Del Torre, Vaecarone und Bomholetti: !talienisehe 'Veine von der Pariser 'Velt­
ausstellung 1878. - Esame Chimica comvaratiyo del yini italiani, inviti all Esposizione internationale del 
Parigi 1878. Homa 1879. 

3. A. Ca rp e n e: Weine aus dem Bezirke Leece (Terra d·Otranto). - Rivista di yiticoltura cd cnologia 1878,2, ;;17. 

4. E. Rotondi: Piemontesisehe 'Veine. - Rivista di "itieoltnra cd enologia 1~78, 2, 346. 

5. C. Portele: Analysen von 26 italienischen Weiss- ull,l Hothweillell. - Weinlaube 1878,10, 319. 

6. A. Funaro: Weine von dem Gute Piaggia Lei Pisa. - Rivista di vitieoltura ed ello'logia 1879,3,449. 

7. G. B riosi: Sicilische Weine. - Intornoai Vini della Sicilia. Roma 1879. 

8. R. Kayser: Analysen von 18 italienisehen Weinen der Jahrgiinge 1877, 1878 und 1882. - Hepert. analyt. 
Chern. 1882, 2, 69 und 1884, 4, 150. 

9. G. Briosi: Zahlreiche Analysen romiseher Weine dcr Jahrgiinge 1879, 1880 und 1881. - Annali della 
Stazione ehim. agrar. spurim. di Homa 1882, Heft 9. 

10. Portcle (Mittheil. d. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg 1885, Heft 4) fand fiir je cinen romisehen 
Weiss- und Hothwein folgendc procentige Zusammensetzung: 

Gesammt- Fliichtige Gerb- Stiek- Mineral- Hein-Alkohol Extrakt Saure stoff-
(Weinsaure) Saurc stoff Substanz stoffe asehe 

Weisswein 10,2 3,4 0,72 0,18 0,04 0,086 0,23 0,0170 0/ 0 

Rothwein . 10,1 3,1 0,75 0,22 0,0; 0,077 0,22 0,0162 " 

Kalk Ma~- Kali Natron Eisrn- Phosphor- Schwefel- Kiesel-
ncsm (Nn2O) oxyd sauce saure sauce 

Weisswein 0,013 0,003 0,087 0,009 0,002 0,037 0,016 0,003 "/0 
Rothwein . 0,tJ09 0,005 0,085 0,005 0,001 0,032 0,018 0,007 " 

11. C. Gianetti: Analysen von auf der landwirthsehaftliehen AussteUung in Siena pramiirten Weinen. 
Staz. sperim. agrar. Ital. 1888, 15, aiR. 

12. C. Schmitt: Weine der rleutsch-italienisohen Wein-Import-Gesellsehaft. - Weinbau u. Weinhandel 1889,7, 
490; Viertcljahrcssehr. Nahrungs- II. Gellu.sm. 1889, 4, 490. 

13. P . F re d a (Staz. sperim. agrar. Ital. 1888, I~, 57) Leriehtet iiber den Alkohol-, Extrakt- und Siiuregehalt einer 
grossen Zahl italienischer Weiss- und Rothweine. 

14. M. Giunti, M. Tortelli und C. Boschi (Staz. sperim. agrar. Ital.1888, 15, 532) set zen die UntersuO-hungen 
in derselben Weise wie P. Freda fort. Die zahlreiehen Analysen erstreeken sich nnr auf Alkohol, Extrakt 
und Sa uregehalt. 

15. Ag. Vigna (St.z. spcrim. agrar. Ital. 1888,15, 15) untersuchte in verschiedcner Weise hergesteUte 'Veine auf 
iluen Gehalt au Alkohol, Extrakt, Saure, Mineralstoffen, Gesammt- und wasserlOsliche Alkalitat der Asche. 

lG. E. Bosshard: Toskaner Rothweine. - Zeitsehr. analyt. Chem. 1890,29, 55!. 

17. E. Niederhauser: Ueber italienisehc Weine. - Pharm. Centrh. 1891 IX. F.], 12, 15: Chcm.-Ztg. 1891, 
15, Rep. 16. 

18. A. Fonseca: Aplllische Versehnittweine. - Staz. sperim. agrar. Ital. 1893, 25, 306. 

19. A. Fonseca und G. Corra (Staz. sperim. agrar. !tal. 1893, 24, 610) berichten iiber den Gehalt naeh Deutsch­
land ausgefiihrter Versehnittweine an Alkohol, Extrakt, Zucker, GeRammt-Saure und fiiichtiger Saure. Es 
enthielten 74 untersuchte Weine 0,0792-0,1608, im Mittel 0,1071 % fiiiehtige Silure (= Essigsaure), wahrend 
16 direkt von den Producentcn bczogene Proben 0,0468-0,1:192"/0, im Mittel 0,0893 0/ 0 Essigsaure enthielten. 

20. Benysek: Analyse cines reinen italienisehen WeineR. - Zeitsehr. Nahrungsm.-Gnters., Hyg. u. Waarenk. 
1895, 8, 378. 

2!. A. Succi (St.z. sperim. agrar. Ital. 18%,29,825) macht in seiner ArLeit iiber dcn Weinbau in der Provinz 
Perugia AngaLen iiher dell Alkohol-, Extrakt- und Siiuregehalt von 19 Weinen dieser Provinz. 

22. G. Paris (Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1898, I, 816) Lerichtet iiher zahlreiche extraktarme Natur­
wei n e Siiditaliens. 

23. Walter lIIay: Die Wcinproduktion und dcr Weinhandel Italicns. (Chem.-Ztg. 1890, I~, 1304). Die Arbeit 
cnthiilt Durchschnittszahlt~n fUr italicnischc ,V cine vcrschicdcncr Hcrkunft. 
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Spanische Weine. 

Weissweine. 

i 100 ~ \Vein ('Ilt"alten Gr"mm: 
'0 ' 

~ I! .. _~.. i.E.~ ...... ~.·I I ~ i I! £c' 11::_= ~c i 'i~ I ~~ !1~2:~ ~3 IA~:-
_ _:>. :6. ! ...... ;.;. 1 :.=~. ' :::'CI'N I ~"':ll ytl cr Yol.~ I::(/):"; N - Iii- - - -Ic·~a·-

Ol!l LAJ CI ~ i C!:t i Ia. en 

16,3 : 2,03 i-o,60 I 0,27 11,04 0,~ '~~ ~13 1~'0;;' - i o,0270,';;;'I°-=-~ 
18,6 : 3,12 . 0,56 I 0,48 11,12 ! 0,65 0,012 0,020 - :0,026 0,249 a.Kay • .,. 

i ! 1 " j' ') 9,4 12,90! 0,45 1 0,31,1,14 0,G7 0,0140,015 ,0,229 ,0,027,0,250 

. i I Drcorzak, 
;, I, Elda (Alieante), vino 

II blanco sccco. . 

18,0 ;, 3,22 I 0,35 I U,62 1'0,92 , 0,40 0,011 0,0070,1720,0160,165. 

Oew .• O/n I Olilot roiatron . . 1 IVtiger"t 

IR77 0,9910 12,60 , 2,40 · 0,30 ' - 0,004 ' 0,47 0,014.0,010,0,166 '0,0210,084 u.Haa.') 

Rothweine. *) 

I I' Benicarlo . 

2· Valencia 
'I 311 Alieante 

4 :1 Sevilla 

5! 

18i8 1880 

1878 

1878 

1878 1881 

Vol..O/ n : 

1 ;,0 ; 3,43 

15,6 3,81 

12,0 2 ,Rl 

18,5 2,38 

13,5 4,18 

0,3j 

0,45 

0,43 

0,E4 

0,58 

i OIycerin I' 

0,45 11,09 . 0,43 
0,54 I - I 0,60 

0,39 : - : 0,67 

0,28 ' 1,06 , 0,55 

0,42 : 0,41 
ii' Benicarlo . 

.:i' I: 

f 1880 
. 1 n 17,3 13,81 

15,3 13,40 
Oew •• O/. 

0,38 0,19 1,14 : 0,56 , 
7:: Romano . 1878 

8 il Pr?vinz fSax • . 
9 I A.hea:,te _ 

'i vmotm-l to !i to seeo MaisoDnave 

11 I' .\Iaque-A licante . 
12 i BeDilloha, vino tinto 

I clarificado 

n 0,45 0,34 i 0,60 
;oerb,totri 

10,080 , 0,56 18770,9942 11,4 [13,10 0,40 

0,9950 11,1 [ 3,00 0,40 

n 0,9950 11,3 13,00 0,50 
0,9971 13,6 4,30 0,50 

0,9937 

0,9907 

I 
10,8 I 2.80 , 0,50 

12,9 1 2,60 , 0,40 

, , 
,0,206 0,59 

;0,2471 0,64 

0,230 : 0,74 
, I 

1
0,174: 0,54 

,0,065 ; 0,45 

K.I. 1 I 1 j 
0,0 100,016 ,0,182 ,0,02.1 ;0, 17 i 

1 1 ' , 
0,009 : 0,014

1
°,21 ~ : 0,033;0,2; 6 

0,0060,01410,23,0,027 io,259 
I ' 0,007 ,°,014
1
°,202 0,025 1°, ISS 

0,009 ;°,0151 - 0,021
1

°,187 

0,007 ,0,0350,2280,0250,221 
, ' 

0,006 0,014 - ;0,026
1
°,240 

Satron I 
- '0,005 - 0,0190,241 

- [0,014 0,021 Io,oi9 

0,029,0,007 0,246,.°,035
1
°.226 

_ ! 1 I 
0,0.)3 i 0,024[ 0,300 i 0,029 1 0,294 

0,085
1
'°,009[°' 186 ,O,024 io, 155 

0,0220,018 ,O,153 ,0,01 7 iO,186 13 ! ValeDcia 
lUO celll Wein cnthalton Gramm: 

I ~---------------- -----------------
I 

a Kay.er 
, ') 

Dwonak, 
Weigtr/. 

u. Haa.") 

14 Natur- r Mittel 1885 
"0) ['Weille,prov. S h 

I Catalana, I e wan­
: 18 Proben kungen 

I iii Olycerln II oerb'tOtf) :::~-
9,91 : 2,96 1 0,53 0,19 ! 0,86,0,24 0,20 : 0,13: 

6,95- .1,50 - ;o,:-{S - ;0,10- O,S5- :0,18 - 0,02- ,1),02- 1 

12,33 : 5,57 i O,GS : 0,38 1 1,49 ; O.:{5 D.t:! ; 0,2;') ; 

Ilu,027 U,029 1 E .. Va.ca­
rmQ.1 u. 

,I),OO~- 0,017- J J &In-
I U,06ll 0,077 t~me3) 

Portugiesische Weine. 
Rothweine. 

I, 1887-er fell I' ,I Weine; , a~te 0 (I 

1 i~ 1ti88 in Pavia . 
I, Berltn 1 S d' 2 , aus· ever I 

i, gestellt Vouga 

Z.hl." • I i I 
Proben Vol_ 10 I 

0,994011,0°
1

2,420 ;0,938 ,0,093 
1 ! , I 

0,9920 10,50,~,490,0,970iO,094 

10,276 1°,015 

I I 

:0,272 :0,046: 

') Repert. analyt. Chern. 1884, 4, 152. 
') Mittheil. k. k. physiol.-chern. Vers.·Stat. in Klosternenburg. Wien 18S5, Heft 4. 

3) Chcm.-Ztg. lS85, 9, 1857. 

') Zeitschr. angew. Chern. 1889, 243. 

1 J. II. 
Vogel u. 

. U. F. I LaePrda 
') ... ) 

lich. 
*) Eigenschaften der 'Veine: No.8: Starker Dessertwein. No. D: Ordin;ir. gut. No. 10: Ordin.r, gewohn­

No. 11 und 12: Gut. No. 13: Starker Dessertwein. 
Die Weine No. 1-13 sind fast siirnmtlich gegypst. Perner ergaben an Chlor: No.9: 0,053 lind 1'0.10: 0,006 0/ 0, 

**) Die 1Veine wurden nach den von Frcsenius und Borgmann allgewendctcn Vcrfahrcn untcrsucht. 

00') Verg\. Anrnerkung 0) S. 1296. 
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Herkunft 
c: 
~ ~ o_~o~,cm Wcin_~thal!en . Gramm: 

~ .~ -a I' ,;. ? I .. ~ I t:: I' I' c: I , L I , ~ 
No. li und &.. CI ;i -; ef'~ ~f~ ' .2 ~ ~ I 'iiCD ~CD~ ( E.o 

: o. 1 - l' e:::l~'.c:J'f! ' co .. tit :sit: a.5q ' .~~:r.; 
J h ';( CIS:ns:::: o:",;:.c of I g = coS fO:m .11-::0 ~ a rgang ~ :. VOl.-I W :cn:"\=CI)~ CD ~ 'I CD iii'" .,gCD~~.~ 

___ _ .. _ ____ __ ~ _ _ rIl_ "10 I ICI E:I"" r::1 CI. I lJ 1"- -
_. _ __ .. ---'--'_'_.' _ _ ----C -, _ --:;--~:_:_~~:-:-- . .:.- __ _:o=::_:: . ..:...._=::.:=:~ ,-~==--__;==.~~----- . : ---,-

:' ~ Anadia 3 0,9927 13,28i2,598Io,893; !0,048Io,1201 10,2831 
Cantanhede 3 0,9937 13,28 !2,7901I,023 : .0,038 ,°,073: 0,296 ; 

5' ~ Celorico da Beira 0,9890 14,9°1 1,930iO,81l\0,0 15 :0,066 j ,0,232 ; 

6 " Fornos de Algodres 0,992014,4°'12,550,0,8200,044,0,092 ' 0,248, 

" I ! .' .' I ,I I' i :Il Adriano Tavared 

, .; I Segurao 0,992014,4°12,30°,°,837, :0,040,0,177: 10,236, 

8! ;., Mangualde 0,992013,902,176 '0,833 '0,018 '0,110 '0,338' 
, 1 'I! 

0,9910 13,0012,240,0,970 : '0,051 :0,0i2 .0,348 : 9 I,e 

10 ~ 
II I, \I 

,~ 

12 ~ 

13 

14 

15 1 

16 " " '::; 
17 ~ 

18 ~ 

19 'I ~ 
" 20 . ~ 

I~ 
'" 

0,989014,40 :2,428 jO,816 ; 10,057 '0,095 1 iO,3081 

Penacova. 2 0,9900 13,50i2,260io,771 : 1°,02610,070: jO,266: 

Penal va do C,\stello 1 0,990014,702,30°1°,696 0,0571°,100, 1°,284
1 

( 1887 0,9925 15,80!2,330 iO,6341 10,08510, 1951, ~ 0,295 ', 
Coimbra. ' 

'118S8 4 0,996512,62 ;2,302
1
°,711 , :°,091 1°,172

1
' 1°,2951 

f 1887 0,9950 14,30 1 2,50~O,7260,386 · 0,147 . :0,312 , 

'11888 9 0,996411,2812,260[0,675 ' 1,°,1541°,1221 0,2641 
, 1 1 1 ' 

Figueira f 1887 2 0,9975 17,53i2,794 0,594' 10,2611,1,212Io,27Ii 

da Foz. 11888 5 0,9946 13,7412,377 io,566Io,1940,316; (0,294; 

Cantanhede. 1888 2 0,995510,20 ,2,0.'>30,603 , 0,156 1' 0,171 ! ;0,261 1 

Condieixa-a- i ii ' i I I 1 

Oliveira do Hospital 

Nellas. 

Anadia 

nova 

21 ~ Oliveira 
"" 

da 

1888 0,994012,20 ,2,2841°,592: 0,132 ,°,145
1 

!0,217: 

0,"'" "
501""+'" i " ,087 :',

072i i ""'I Bairro 1888 

1888 3 0,9992 9'40 ,2'259 1

1

°'583) '°,o781o,16°'1 1°,2821 

Agueda .le 1888 3 0,9917 8,50 !12,08! .0.690\' 1
1
°,097:,°,166 0,263' 

Castello u I \ 
23 

22 ~ Oliveirll da 

Hospital 

24 

Paiva 1888 1,11000 7,90;2,1361°,855: !0,331 10,238 1 1°,233
1 

25 Leiria"). 188S 5 0,99!\4 11,7512,631 '1,1561' \0,054 ,0,103 0,303 [ 
) ! i I I 26 Orta" 1888 2 0,9981' 8,4212,443 ,1,596 \ '0,016 1°,013 0,482 

27 Leira ") 1888 1 0,99~~ 8,1~ , .1, 7641°.822 : 0,0~o i o,051 1 jO,209 , 

28 i:Coimhra") 1888 3 0,991710,5,[2,2110,0,696 ' ,0,bl lo,147 - 1°,273' 

29Ii~l~ lcoll.ares. -0,99311 9,102,48\0,64 0,13 0,08 '0, 12 1°,10 10,24 0,04 0,03 

30 I ~~:: Azeltao . 0,99381O,02 i2,91 10,69 0,16 :0,10 10,17 , 0,10 0,25 0,03 0,06 

31 ,, ';: ~ ~lArrUda . 0,993410,88 i2,89 \0,57 0,10 .0,04 0,18
1

' 0,06 1°,23 0,02 0,07 

32 1: ~~,~ Vnllada. 0,995510,4013,29 0,64 i 0,10 ,0,11 ;0,16 0,11 10,33 0,04 0,12 

33 ii' 2 ~ Santarem 0,9912 11,21 ,2,65 10,69 1°,13 ;0,08 10,07 10,08 10,26 i 0,04 O,Ool 

')' Zeitschr. angew. Chem. 1889, 24:1. 
') Zeit"ehr. anRcw. Chum. 1891. 74. 
") Zeits!'hr. ange\\". Chern. 1891, 480. 
*) Gntcrsuchungs~Vcrfahrcn: Alkohol mit nitfe des Salleron'schen Apparates (es wurden 2/3 des ur~ 

sprung-lichen Volumens audestillir!): Ge r us tv ff dur.·h Titration mit Kaliumpermauganat naeh Lo w en thai bczw. naeh 
d\lm von .1. H. Vo ge I yerbesserten Lv we nth a I'schen Vcrfahren: Ex trak t mit Hilfe des Ho u d ra t'schcn Ocnouarometecs; 
Far b c und Farllen - Intcnsitat mittelst des Sa !lero n'schen Vino-colorimHre; Z nck e r nueh Entflirbung und Entfernung 
des Gcrllsluffcs durch Reduktion mittels Fe h 1 i n g',cher Losung. - Zeitsehr. angew. Chern. 1891, H. 

") No. 25 une! 26 sind 'Veine aus jung angel,flanzten amerikanischen Heben. No. 27 stammte von einer portu­
gicHischcn Rebe auf amcrikanischem Wurzelsloek her; No. 28 ist das Mittd Yon 3 fiir dell eigenen Gehraueh (niellt fiir den 
Handel) beslimmlen W cincll. 
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Mittel- und Schwankungszahlen der Weine verschieden e r Bczirke.*) 
._. 

:1 c: -
I 

100 cern Wein enthalten Gramm: .. z: 'I Hcrkunft .a 0 -;; -- --- -- .- _ _ . 0 .- -_ . . .- .. 
f 'i z: 1 ~ ~ , ! OJ 

i 0 ,.!.eCD~ : ~ c: 

I' 
-'" ., ... .. ... - .. $ 

, 
~ m'"";, I E-~ 110. und .. CD :c ... Em= Qm= ' 0 .. ~~ '"" '" 

, ~ IE ~.;:; ::; :; .~ ';j ... .. : :.c~o l =l!C 0: 

1 

"a .,; , 
-;; cd:aS.= O:as.~1 of " c "'0 li~~' i 'ii~~' Jahrgang :E .. 

I 
:cn~=U)O'J1 1D 

,. a; ! cO' <=: ... Vol.- ... N -to .. 1m ::: &;: ~ , CD 
,. • .c - .:.:: _ ..: 

N 
rR 0 . i ... i 

" _ . . - - -- . .. _'.!L .. ._- --------==- :-::: ~ ~--- . __ . ------ - . --- .. - - -- - ---

~ I' -;; /1. Li~~~~~~Santare~{-- = - - --- lo,55 1 2,80~0,~~;;~, 170 1 0:~89 11 0'~2;:~,08~ l o~~~~ 0:~~ 1' 0,05-3 =-
\ ~ . . 7 ~48- 1,68- 0.45- 11,01- Spur Spur Spur 10,15- 11,02- '\01 - ~ 

/
'/ 1:: Lema, Portalcgre 12 ~8: 361, 102 '. V 35 -I) 191-029 ', -016 "37 "07 '1 () 1G "" o ' I ' , ' ) ' , ) i ',' , ~ 

35 ~ III. Alemtejo und J 11'01 1' 3,070 °,,697 ,, °,23310,133 10,2021°,0800,258,:0,0410,°,47 -l 
.il I 8,05- 2,30- ,0.56- ,0,13- '1",01- !0,06- 0,01- '0,14- '(J,02- 1",03-

1
'100 Alagare 14,11 3,97' 0,94 U,30 0,31i ",42 1 0 ,141 0,35 ","8 0,08 ;; 

36 III.EntrcDuroe~Iill.{ 7!56 2,5341,061 0,121 !0,103 jO,146 Io,21110,225 :0.0210.,03" § 
I _ I . B 4,6a-1 1,91- 0,59- 'O.O;;- ISpur ,0,13- :0,1\6- 1°,13- 'u,OI- ").'l!- . ~ 
I '" lOmlt raga u. Oporto 9 85 ~ G8 ' 148 11 '12 -028 ' 0431 "32 0 3 2 (1'15 "11 -
I ~ , I ., I ' : " i l l ' ' ! ' i i ' ~ 

37 ,1 15 I~. Traz os MonteS{ 10,1212,578 ,0,i05 10,1170,104 :0,1500,134 ;0,210 :0,034 0,03 7 :t: 

I 
~ [mIt B~aganya und 6,92-. ,1,65- ,,,,43-

1
",06- 10,01- 1°,03-.10,03-:- 1°,12- :",02- 0,01-1: Mlrande\la 12,101. 3,90; 0,97 0,28 1 0,29 0,5, 0,28 0,37: (1,07 0,11 ~ 

38 ~ V. Mangualde unu{ 9:3912,548:0,640 10, ~ 231°,145',°,1830,1371°,242;0,0311°,039 :t: 
Co I'm bra 6,70- ,1,88- '0,36- :o,oa-ISpur ,0,03- 0,01- 0,17- 1°,01- ,0.111-

I 16,44 : 3 ,38: 0,~7 i 0,22 -0,40 ' 0,42 0,30 (1,32 0.061 0,12 0.; 

Portllg. Rothweinc, Mittell-lo,9M5In,67!2,43 10,780,188\0,099iO,16 !0,11 10,27 10,034!0,0531 

1 I::§ +>jCantanhcde . 1887 
''"= 2 11 ~ t: Nellas (schau-

I I ~ ~t mend) .. 1887 
3 ~ .. Penacova. 1887 

4 II 'L jCOimbra 1887 

5 II P: ~ Anadia 1888 
li.S ~l' . 6 i',' 0; FIgueIra da 11887 

7 1 ~ '" Foz 1888 

8 11 ~ -5 ~ j Bucellas 
I ce tt) b.o 

9 , g: ~.~ AlcobaC(a 

10 II ~~: ISetubal . 
11 I: N ~ }jSllntarem 

Weissweine. 

2 0,9920 15,0012,535!1,0001 

0,9850 16'9~ i 2'034 1! 0'891 ' 
0,9860 I 4,90 j 1 ,640 0,869 : 

1 0,999012,65 12,9431°,901 

6 0,993812,2311,829jO,716 ' 

I 0,995011,7012,251 1,0,585 -

I 0,991014,80 12,260 ,0,573 : -

0,9929 9,92 12,74 10,58 :0,09 
I , 

0,9985 10,79
1
2,91 1,0,61 ',0,15 

0,994611,213,17 iO,66 :0,15 

0,9901 12,57 :2,57 ,0,55 :0,12 

io,0211o,3691 

i ' 1 

° 1°,225 
.0,0);; 10,102 
i . 
0,045 11,194 

1 ' 

,0,042 10,149 , 
10,059 jO,299 
,0,1140,243 
I I 
jO,04 i Spur 0,11 
0,11 1°,40 0,03 
!O,IO '0,76 0,09 

1°,05 ,0,48 *) 

iO,290! 

, I 
0,168 , 

0,234 : 

0,313 i , 
0,216 1 
0,318 1 , 
0,371 i -
0,25 :0,03 , 

1

0,26 ' -
i 0,25 ,0,03 

0,28 10,06 

I 
iO,06 

[
'0,04 

0,06 

0,07 

Mittel- und Schwankungszahlen der Weine verschiedencr Be~irke. ··) 

12 Ii '?.jI.LiSSabon, santarcm{ - 11 ,56112,613 !0,586 1' 0, 12510,028 '1°,20210,07810,239 10,042 0 ,059
1 

§ ~ 
1 ~ 8,53- 1,73- 0,45- 0,02-lspur ,Spur 0,02- o,18-10,o3- 0,02- ~-
II ~ Leiria u. Portalegre - 15,781 3,54 0,761 0,20 -o,O~i -0,72 0,17 0,32 0,07 0,12 ~ ~ 

131 ~ II. Alemtejo und { 10,91 1,2,776 0,604 j o,146
I
o,072,0,216 0,064 0,262 0,040 0,056 J~~ 

1 .:0 8,38- :2,05- 0,41- ,0,')3- Spur :0,08- 0,02- ,0,13- .0,02- 0,02- ~ .. 
! Ioo Alagare 13,231 :J,88 0,S41 0,28 -0,121 0,67 0,13 ' 0,381 0,08 , 0,09 :: 

I) Mitgetheilt von J. H. Vog e l, Zeits('hr. angell'. l'hem. 1891, 480. 
') ZeitBchr. angew. Chern. 1889, 24:1. 
3) Zeitsehr. angew. Chern. 1891, 74. 
4) ZeitBchr. angew. Chern. 1891, 480. 
*) Die an dieser Stelle angcgebenc Zahl 0,77 ist sehr unwahrschcinlieh und bemht wohl auf einern Druckfehler . 

.. ) Die Zahlen beziehen sieh auf 2269 im Auftrage des Generaldirektors flir Landwirthsehaft in dcr Vcrsuehs· 
Station Lissaboll ulltersuchte uncI - von dem ill Portllgal iiblichcn Alkohol·ZlIsatz abgeBchen - eehte lind unverfalseht" 
'Veine, tlic 1884 in Lissabon, 1888 in Berlin unli 1890 jn P aris ausgestcllt waren . 

Der Gchalt an Glyc erin wurde nur in den auf der Berliner und Pariser Ausstcllung ausgcstellten Weincll (von 
T r i e b e l) bestimmt und zwar mit folgcndem Ergebniss: 

Bezirk I 

:\Iittel . 
Schwankungcn 

,ooJ Vergl. Anmerkung 0) S. 1296. 

K ii II i g, Nahrungsrnittel. L 4. Auf!. 

0,88 
0,52-1,28 

II 

O,8a 
0.75-1,14. 

III IV (z. Th.) --0,67 
0.55-0,86 

v 
0,75 

0,4;;-1,10 

82 
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Herkunft 

und 

Jahrgang 

g> und Oporto r 
1. Entre Duro e f 

" Minho mit Braga, 

15 ~. II. Traz os Montes f 
~ mit Braganya und, 
~ Mirandella 

16 '" III. Mangualde u./ 
Co'imbra ) 

-.c .. 
"i .. 
." 

.; .. 
a­
lii 

Alkoholische Getriinke. 

'0 
i 100 cem Wein enthalten Gramm: I.-.~.- ___ _ 

.c 
o ... 
C 

:~ ~iG ~I It: 

I - co.; ~ !~.= ~ ~ u 
I ~ :~f;;I~~:;'1 B .: 
:";( • en'S 1:::lI en "00 ~ :t 

Yo~l.- i w :~ ~ ~ & I CD , N 

i..!. 
j CIS~ 

1 

:Do c_ 
-10 

I-

Ana-

Iytiker 

__ --'n_._~ ~ __ :-,l __ .'=' _______ J __ _ 
_ ~ .. ~_._!-.-_,.' _;_·~'_I_c.~~;~=. _ --.--. _ ~ 

8,362,1600,7310.,132 0,047'.°,116.'°,14110,233'°,027.°,0361 § 
6,75- 11,73- 0,60-- ,0.07- ,Spur ,Spur ,0,04- iO,17- :0,02-u,02- ~ 

10,18 2,71' 0,88: tl,30 j -0,16' -0,18: 0,23! O,27i 0,04! 0,06 ~f 

10,06 .. 2,2660.64110,128.10,045. o,13910,124!0,220'0,0361' 0,031 I ~ ~ 
8,05-=-_ ,l,8~;-=-? 0,45- 0,07-1°,111- :0,07- 0,06-;-: 10,14-:- !0,01- O,Ul--

r
'''; 0:: 

11,:>;), .. ,i_ (\83 0130i 0,08: 0,21 0,12i 0,37: 0,06 0,0<> ~....s 

10,10 12,268,0,584 0,109'.0,0350,2370,134;0,2070,032.0,034 ~,; 
7,89- [1,66- ;0,47- 0,05- Spnrll,07- !0,05- 0,13- :0,02-0,01- ~ 

11,491 3,64; 0,86 0.26. -0,19 0,86. 0,27! 0,35: 0.06. 0.08 " 

Portug. Weissweinc, Mittc110,9925112,132,44 '0,69 0,128;0,051io,32 0,10 10,26 ,0,037,0,0.')01 

Russische Weine. 
Weine der Krim. - Naeh A. Salomon. 2) *) 

Weissweine. 

110. 

Herkunft 

und 

Jllhrgang 

1: 100 cern Wein enthalten Gramm: 
o - --- - .--- -- .--- ------

"! '0 I _ ,~ 2 i fZ) ~: f -=.. i It: N Ii.!. 
CI .c 1 -= .. ~~:~'~~:~'I ~ ~ .s: l"f,: =8 i~f'7i 
.; 0 I' ~ laI :;.: 0:; t.o" ~ ~ ,.ai CD 0 =~2 ;~:=5t t ~ _ '''rn~::ltn';:! ~ il ~ -=~. -I,g-e. 
II) !;_~_~~:~ Uicn ____ I~ __ _ 

. ~I Liwa~a : 

1842 - 0,9922 13,1O!3,517F,6.t20,02;~1l5:0,040- '0,25;]0,1091-- . 
I. ., I ." 2, 1868 

3 ~ I Djemiett . 1868 

4 ~ i:2 Magaratsch 1867 ," 
5 .., Tsehukurlar 1868 -c 
6 ~ I Liwadia . 1869 
7;! ~ ~ Massandra 1868 
8i1", ] I Gursuf . 1869 'i .: ." 
9 0- Parteint 1869 .-

10 Pi Dot Magaratseh 1867 

11 Pedro-Ximenes 1868 

12 Kokur Alusehta . 1869 

Ii Mittel (No. 1-12) 

II" 13 I'Z~ (Belbeek. . . 1869 
14 1 J;~ Nowobajant. . 1870 

! fE ~ 
15 ii 8';;; Burgund., Sudack 1869 

0,9922 11,87 12,2040,6300,1400,204; - : 0,71 0,0520,171 :°,0821°,021 

0,9931 9,55 i 1 ,943 1°,480'0, 1 02:0,200 i Spur :, 0,670, 144!0, 163io,08210,036 

O,990612,5112,789;0,605,0,090iO,176i - 0,61 ;°,1750,1;9;°,05°1 -
0,9890 12,36 2,155 1°,495:°,09°:°,196. - • 0,630,219,0,195:°,1061°,023 

0,9897 12,1312,5771°,4120,1021°,1801 Spur 1 0,31 ;0,175:°,2121°,0961°,0 II 

0,989:> 11,43:2,082,0,420,0,11710,147]0,225, 0,32 :0,20010,2uolo,059io,011 

0,990513,59;2,22510,4270,107.°,0951 Spur 0,66 :.°,194]0,1531°,078
1

°,019 

0,9926 11,85,2,22510,322io,051 ,0,1561 n 0,57 0,194Io,153!0,071 0,020 

0,9991 11,1614,5151°,42: 0,132,0,112:3:405 1 - 0,21°1°,1721°,0840,037 
0,994811,313,237 1°,50;)0,155:°,093, Spur 0,83.0,124

1
°,382,°,092,0,090 

0,993411,5111,3530,544.0,090:0,207: - 0,58,0,125 1°,215:0,1270,028 
: Iii i I I,! 

0,9931 11,962,5680,4920,100.0,157,0,458 0,59 0,1650,204,0,086 0,030 
1 . , I' I·. 

0,9940 11,69 2,826:0,540'0,132'0,0211 Spur 0,48 :0,188.0,3080,0860,012 

0,9987 9,7813,40310,7800,16810,28311,710 - 10,156 1 0,177'0,103'0,009 
I ' • I I I 

0,9922 8,62,1,;73,o,564,0,231!0,IOII - ,0,38,0,151,0,2050,0870,019 

1) ~litgetheilt von J. H. Vogel, Zeitschr. angcw. Uhcm. 1891, ·!80. 
2) Annalen der Oenologie 1873, 3, 1. 

*) Untersnchungs-Verfahren: Alkohol durch Destillation von 50 rem his auf die Halfte des Volulllens, 
Auffiillcn auf ,,0 CCIll und Bestimmnng des spcc. Gewiehts. - Ex trak t durch Eindampfen von" cem W cin in Porzellan­
schalen, ;-stiindigcs Troeknen bei 100· und 24-stiindiges Stehen unter der Luftpumpe. - Gcsammt-Saure durch 
Titration mit Natronlaugc, von welcher 1 ccm = 0,0057 g Weinsaure en!sprach. - G I y c e ri n nach Pas I cur durch Ein­
dampfen von 100 ccm 'Vein hei 40· bis auf das halbe Volumen; Zusatz von gelOschtem Kalk und Thierkohle und weileres 
Eintrocknen boi 40· C.; der trockene Riicksland wurde mit gleichen Theilen Alkohol und Aether ausgezogen, die Losung 
(das Filtrat) erst in freier Luft uml dann unler der Luftpumpe verdunstet.- MintHalstoffe durch Einasehern des Ah­
dampfriickstandes von 50 cern Wein. - Ph 0 s P h 0 r s a u re durch Behandeln der Asche mit Salpeters;;ure nach der Molybdan­
Methode. - Weinstein nach der Methode von Berthelot und Fleurieu: 100 cern 'Vein werden mit 20 ccrn einer 
Mischung von gleichen Theilen Alkohol und Aelher verse!zt. 48 Siunden stehen gclassen, der ausgeschiedene Niederschlag 
abfiltrirt, mit der illherischeu Mischung ausgewaschen, in ,Vasser gelOst und mit Natronlauge titrirt; zu dcr gefundem'n 
Zahl wunle fiir lOon cem noeh 0,2 gals Verlusl fiir nicht ausgeschiedem·n Weinstein hinzuaddirt. 



Ausliindische trockene Weine. 1299 

100 ccrn Wein enthalten Gramm: .. 
.J: 

Herkunft i ---'--~I--' ·-~I .. ii ~', I c 1 ~N T~--II-·-.. -.-·-
C!' C; ~ E CD ::I !.~CD.= I ::::I 1 &. - 0 c 1 'i CD --- 0 --

.c as EL.::t:I_ ... ·~I:as I': ~ -.:9 "-II:: =c s::.fo .. :: 0 L. ' .. ::::Ir1J.c~~ • I 0 0 "'01) CDO/asN lCI.:::IIe<I J - oM - j :as.:::u:cu._ C :::II >t~.Q, c_ :.=:~ .:cIS~ 

!i ahrgang _.i c ~ i~cn~i~cng ; 1 N 1 C; ,~Jli~", __ =i:' 
lo.:j uud 

16 L .. f Sudack . 1869 0,9960 7,25; \,860!0,562'0,215 10, 107/ ~ iO,4 7Io,08810~~ io,0901 ~,019 
1711'~~ Asjsowwa f 1867 0,9943 8,96j2,222Io,525Io,132,o,1241 spurlo,70,0,156iO,245:0,0881! 0,017 
18 '1'1 E8

t 
\ 1869 0,9926 8,06 11,874 1°,580,0,1200,062 - -, - 1°,2140,095 -

;:.> ~ I I I I I 

19'~,2 Th d' I - 0,993911,672,574/°,854
1
°,2820,059

1 
- 1 - 0,3630,2660,08°1°,009 

- eo OSla 1 1 1 
20 :i \ 186S 0,9924 10,07 2,005 0,528 0,115 0,192 - !0,53 0,187 0,16510,092 0,017 

, 
2 

3 

4 ~ 
:; ;; 

'0 

~ ~ 
' ... 
" " I:'" 

7 'i " 
:! .~ 

8il~ 
" 9 I' I! 

1O 

Mittel (No. 13-20) 0,99431 9,5112,317,O,617]0,174!0,144'O,570 '0,51'O,184Io,2200,090,0,015 

Laspy. 

Alupka 

Liwadia 

'" desgl. 
~ 
'-'. Margaratsch • 'E 
0 Margaratsch, ::::l 

erwiirmt 

Gursuf 

Aluschta . 

Lafitte Parteint 

Petitbourgogne 

Rothweine, 

, ; 1 ! I ~te~~- , ; I ' I' 

1868 0,9959 8,8112,165'0,507:0,148 0,091:0,350;0,34:0,150'0,215 0,097 0,029 

1869 0,9942 9,8512.7201o,570!0,174 0,277io,14310,89:0,174Io,255 0,155, 0,017 

1868 0,992612,44 3,06310,735 1
1
°,07°

1

°,294' - 1'0,59

1

°,200
1 

- 0,144' -

1867 0,9937 1°'61

1

12'450°'643°'140°'235°'4381°'85 0,156,°,2850,1481°,028 
1868 0,9934 10,98 2,909 ,0,5880,201 0,118

1

'
°,5030,580,306 0,245 0,078 0,026 

" 'I 1 I 
I I I 

1868 0,9!J34 10,9812,858,0,5881 - !0,118'O,250, -- '0,063 - 0,078/ -

1869 0,993 7 11'861~,0801.0'49010,09710' 128:,O,370 i,O,46 10,225 0,338 0,110, 0,057 
1869 0,992510,522,840,0,557,0,0900,140. -0,85

1

°,2980,245,0,170 0,029 

1869 0,9941 11,513,07810,350io,127Io,024 0,354!,O,48 0,269 0,2471!0,021! 0,011 

I 1 
I, ; I I 

'I 'I I ' Limery . 1868 0,9952 10,03 2,451,0,558'0,230 0,1140,312,0,72 0,313,0,309'0,105. 0,022 

Mittel (No.1-10) 0,993910.7612,7610,559,°,1421°,154 0,340 0'64~0'225'0'267IO'1111 0,027 

" I _ I I I Zucke., I! 
\ 1 '§.£( I3elbeck ... 1869 0,9939 9,56

1
2,1100,615 IO,121!0,128, -- ,0,540.20°1°,1951°,096 0,016 

12 ;;~ Novobajant') • 1870 1,0011 9,983,4900,7200,1600,316,1,7560,2310,213 0,2181°,10°1 0,016 

13 ~.g Taraktasch •. 18700,9943 8,25'1.5690,580'0,24010,0961 - '0.21 '0,113'0,237'°,081,(0,002) 

1 
' I : 1 I , I I I 1 Mittel (No. 11-13) 0,9964 9,262,343,0,638,0,174,0,180,1,756,0,32,0,1750,217,0,092 0,016 

Bessarabische Weine. - Nach A. Salomon. t) **) 

Weissweine. ***) 

liT' h . A k" I - 0,9923 9,82'1\,8. 511,0,589
1
'0,08°

1

'°,215, '1°,50:0,119'1'°,1851

1,0,046'1°,020 
II ISC welD, c Jer- 1 

2 1, l1862 0,9910 9,8~'2,125Io,662io,080 0,1491 0,520,119
1
°,141

1

'°,1081°,030 

31i mann 1867 0,9911 9,7, \,812,°,6221°,09°1°,1541 10,570,1561°,1410,072 0,025 

41,sautome, Odessa .18680,9933 8,41 !2,1 10'°,407/'°,1391°,1881 1°,4°1°,24810,1851°,0950,012 

:; 1 Tischwein, Donizeny 1 I' I I 
(Pruth). •. 1866 0,9936 8,8612'154io,676Io'120/0'1751~ - 1°,46 1°,0690,186'°,130,0,033 

6 Rheinwein, Kamenka 1869 0,9922 10,1011,833'0.510[0,1420,092 Spur 10,17 0,17510,17110,1431 0,011 

Mittel (No. 1-6) 0,99261 9,47! 1,985!0,585!0,120 '0,1481 Spur 10,3710,135!0, 17710,0841 0,022 

1) Annalen der Oenologie 1873, 3, 1. 

.) Mit 0,143 g Gerbstoff. 
") ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. Anmerkung') H.1298. 

"') Die Weine No. 1-4 entstammten der siidlichen, No.5 der mittleren und No.6 der niirdliehen Gegend. 

82* 



1300 Alkoholische Getranke. 

Herkunft 

und 

Jahrgang 

-... o 
'i 
CD 
CI 

.; 
CD ... II) 

Rothweinc ,*) 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

~ ~ 'l§Ilt~l ,I ~ , i I ~j 'l~ I 7iS, , t~i 
c _L~ _J~II)~ ! ~_II)_~_~ ___ ~ & 1 ~~ Ii· i ~~ 'f'''~ 

~-.- 18;;~~~960 9,~~ -;~ 1;~:-0, 7~(j' o.;;~ i ~,;16" O,542; 0,~2 ; ~,19410, 1820, 100'0,01; 
, ' Gerh-

Kisehineff , 

2 Aekjer- J Tischwein . -
3 mann \ Bon bourgeois 1869 

4 Bordeaux, Odessa 1868 

5 

6 Kischineff, 1868. 

7 

, , stoff : 

0,9926 9,78 ;, 2,1640,56 7 ;, O,OiOO,228 0, 1531, 0,50 1'°,1381,°,189
1
°,101 iO,021 

0,9951 7,752,1400,5400,142,0,1590,195 1 0,20 0,244,0,232'0,0640,011 

0,9941 6,592,4540,46010,112 :°,1770,232, 0,281'0,194: - '0,069 , -
. 'I ,I , I , 

0,9907 7,08:1,826 0,60510,232,0,1240,250! 0,23 ,0,2060,1850,0911°,016 

0,9963 9,64'2,406 '0,660 :0, 1300,205 ~ - 1 0,46 :0,119 In,198 :0,194 '0,028 

0,9954 8,162,35i ,0,681;0,1400,197 0,48 Io,1l910,202o,0881 -

8 Bcndcry 

9 Tiraspol 1869 0,9953 8,551,9180,6020,1150,251. 0,50 0,1940,223 10,1290;025 
I i I 

IR68 0,9921 10,542,0600,600,0,1000,209 ; 0,66 '1'0,306 ;0,157 :0,09110,022 

10 Donizeny 1869 0,9931 9,192,0600,600 ,0,0800,225 1 ! 0,63 0,150 io,13o,0,1001

1

0,029 

11 Bordeaux, Kamenka (Po-f 0,9950 9,352,1900,315 1 - 0,161 1 - : 0,2810,2130,2070,1120,018 

12 dolien) 1869 I 0,9934 8,68 2,287 ;0,52010,127,0,088 10,2001 0,1110,20010,224'0,041 0,017 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 
i 

9 j 

Mittel (No. 1-12) 0,99421 8,79 '2,233 10,545 10,14010,174 '0,214 ' 0,33 '0,189'O,20010,092 iO,02() 

Kaukasische Weine. **) 

Weissweine. 

Analysen No. 1-3 von A. Salomon'), No. 4-12 von Basile 

A. Stackmann 3). 

Tairoff2) und No. 13-20 von 

I 

Eriwan . 0,9988 11,55 3,85 

Derbent 0,9937 9,69 2,29 

Kachetien 0,9934 10,06 2,80 

(Tillis) . 1883 0,9908 10,88 2,25 

! ! ; Stid;. I i ~ 'I ! Phol. 
, I : ItOI'. I Wein .. : ! Minerai. pbor. ScbwefeJ. 

0,33 i o,306 i, ~:7'3";10:~;0 ' 0,51 II ;':~ 0,';;~5 0~1·4 ... ,. 
I' . I 

0,42 :0,030iO, 113,0, 160 0,46 0,18 ,0,089 0,030 

0,50 iO,070 0,250 0,166,0,58 0,2310,1251°,038; 
~ I Wein. Preie I I I I : 

, I lteln Wei ... I 'I ' 
0,60 io,182Io,058 0,017 0,80 0,24 ,°,08410,029 0,019 

1885 0,9955 10,72 2,90 

1885 0,9922 6,93 2,13 
Kachetien 1885 0,9939 11,58 2,78 

"0) 
1885 0,9937 11,74 2,68 

1886 0,9936 9,75 2,04 

1O! 1886 

11 II Eriwan, f Stadt 
12 , 1885***) I Gouvernement 

0,9927 

0,9920 

0,9916 

9,16 2,10 

11,80! 2,71 

9,51 : 1,85 

0,44 10.084 :0,1340,024 1°,85 0,181°,1171°,041 0,006 

0,51 110,04310,152 0,039i 0,72 0,181°,0981°,033,0,013 
0,52 0,104[0,073 - i 1,03 0,20 - , - 10,015 

0,4610,09410,096 i - ! 1,00 0,21 -: - '0,0l(} 

0,49 Io,0;3 :0,087 ! - 10,76 0,31 i I ,0,011 

0,531°,079:°,1221 - 10,70 0,24 i - i - \0,008 

0,3~ 1°,062[°,0581°,0171 0,83 i 0,35 [0,118 10,049
j
O,019 

0,41 ,0,0700,0770,024; 0,69 , 0,300,1360,0340,014 

I) Annalen der Oenologic 1873, 3. 1. 

.) Zeitschr. analy!. Chelll. 1887, 26, 52 11. Weinlallhe 1887, Xo.38 1lI111 3~. 

3) Zeitschr. analy!. Chom, 1892, 31, 288. 

*) Die 'Veine No, 1-4 cnlslammen der siidlichen, No. 5-10 der mittleren nnd No, 11 nnd 12 dcr nordliehen Gegend. 
**) Die \Veinbereitung Biast in Kaukasien, wie Tairoff bemerkt, Hoeh vicl zu wlinschcn uhrig. Dit~ bcstcn. 

\Veiue sind die Kachctiener 'Vcine; weniger gut die von Mingrclicn, sowie aus den Gouvernemcnts Eriwan, Jelisawetopol ctc. 
Die obigen \Vcine sind fcine Naturweinc. Sic sind nach den von E. Borgmann in seiner "Anlcitung zur chl'mischen 
Analyse der Weine" angegebenen Ycrfahren llntersucht worden. 

• Tairoff fand ferner in No.5: 1,07% Zucker, .owie an: 
No.4 5 6 11 12 

Kalk (CaO) . . 0,011 0,007 0,010 0,006 0,010 g , Natron (N.20) 
Magnesia (MgO) 0,013 0,013 0,"11 0,013 0,014" : Chlor (el) . . 

No.4 
0,OU4 

. 0,009 

5 
0,011 
0,006 

G 
0,012 
0,007 

11 
0,015 
0.007 

12 
11,013 g 
0,006 rt 



No. 

Herkunft 

und 

Jahrgang 
cl .. 
Co 
If) 

Ausliindische trockene Weine. 1301 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

13 Kaehetien (rein) 

Kaehetien 14 ~ 
15 ~ 

I i I . ! -"------

1891 0,9935 9,09i2,04: 0,86
1

°,0360,074, 0,17 0,69 

0,9930 7,49:2,12' 0,48 :0,134 i 0,17,0,54 

16 

17 

'" " ~ 
" ·z 

desgl •. 

desgl. . 

Zinondaly 

0,9923 9,32,2,14' 0,5R '0,157 ! 0,13 0,56 

0,9925 8,58:2,36 0,52,0,133: 0,14 0,61 , 

18 ~ 
19 e 
20 ~ 

Alasan 

Georgien (Muchran) 1882 

Marktwein ') 1891 

0,9930 9,04,2,22 0,53
1

°,122 : 0,19 0,60: 

0,9935 8,21,2,08 0,58,0,144 : 0,09 0,50 

0,9930 8,58,:2,25 0,68 :0,108 ' 0,08 ; 0,73 I ' , 
0,9970 5,42,2,22 0,54 '0,1160,109, - : 0,47 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

II 

Rothweine. 

Analysen No. 1-4 von A. Salomon'), No. 5-11 von Basile Tairoff2) und No. 12 von 

A. Stackmann 3). 

lmeretien ") 

Derbent, 1869 ") 

Kachetien ") 

Kachetien, 1885, tiefroth I 
"') 0) I 

Kachetien 1885 

n 1885 

n 1886 

n 1886 

" Eriwan, 1885, hell roth "') 0) 

! Wein_ : : I 

i ,i lIallre IOt'rbdott' I I I 

0,9967 6,043,2310,60,0,041,.,°,044
1

10,311,: 0,12 0,33
1
°,08°',°,001

1

:0,156 

0,993710,522,031°,41 :0,045'0,1660,495: 0,54 0,191°,08°; Spur 0,046 

0,999310,952,92 0,39,°,040:0.115
1
°,589: 0,53 0,29 10,146

1
°,017

1

°,096 

0,9958 9,762,811°,54,0,0600,1960,638 0,60 0,25 ,0,146iO,041 0,269 

1 I, ' Wpin. Preie 'I Schw.feJ.. 
_ ~tein Weml. ' I fllUre 

0,994810,4612,761°,43,0,0580,1340,032 0,89 0,321°,1311°,06°,°,008 

0,996111,6713,15 0,4610,080:0,1710,032 0,95 0,27 0,I:nIO,045iO,007 
: - I ' : Ol1rb. II. I 'I 

I : I ~ Farbstoif 

0,9959 10,16?,99
1 

0,51 10,083:0,134jO,66 1,01: 0,27' 1 0,009 

0,9964 10,602,94 0,56 'o,09R,o,135Io,51 0,99 0,27 0,012 

0,9943 9,8212,161°,60 :0,080:0,149 0,57 0,80 0,25 i 0,010 

0,9940 9,4212,1110,581°,076.0,1381°,61 0,75 0,261 ! 0,008 

12 ;, Kaehetien 

0,9928 8,95 11,96: 0,46 iO,0740,115i - 0,6R °_,2610,_128,,11°,_°2°1°,_°05 

I ; i : Zucktr I 

0,995310,953,2310,65,0,106,0,25 ,0,365 0,64. I, 

Russ is e he Wei ne, j-weiss 

Gesammt-Mittel I roth 

t~:~ I i ~ I ! ::::. I , ~ , i 1 

(46) 0,993810,12,2,37 0,04 :°,1191°,1291°,0611 0,53,' 0,22 ,°,091,0,0261°,013 
(37) 0,9947 9,73:2,03 0,05 0,120!0,161 10,3881 0,53 , 0,240,104:0,023,0,008 

Son s t i g e A n a I y sen. 
1. Struve - Allgelll. Wein-Ztg. 1887, No.4: Vierteljahresschr. Nahrungs- 11. Genllssm. 1887,2, 11l0. 
2. N. M. Lobjagin (Journ. Pharm. Chim. 1895, 395; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 18!15. 10, 245\ 

thcilt cigene und fremdc Analysen russischcr, namcntlich sUsser 'Vcine mit. 
3. L .• 1. Wolpjan (Farmazeft 1897, 5, 730; Chem.-Ztg. 1897, 21, Hep.314) IIntersllchte Weine der Krim lind 

des Kaukasus. 

') Annalen der Oenologie 1873, 3, l. 
2) Zeitschr. analyt. Chem. 1887, 26, ,,2 u. Wcinlallbe 1887, No.3H u 3~. 
3) Zeitsehr. analyt. Chem. 1892, 31, 288. Der Wein is! ein Handclswein aus Tiflis. 
') Der 'Vein No. 20 war triilJe. Der Wein win! ill Schlauehen von den Bauern auf den Strassen feilgebotcn. 

'0) Dcr 'Vein No.1 enthiclt O,n1 g, die iibrigen cnthieIten nur Spnren von Zucker. 
"') Ueber die Un ters u ch u n gs -Verfah re n vergl. oben S.1298. Der Wein No. 11 enthielt 0,024 g freic Weinsaure. 

0) Vergl. auch Anmerkung "') S.1300. Der Gehalt dcr 'Weine an Gcrbstotf, Kalk, }[agnesia, Chlor nlld Natron 
war folgender: Gerh- Kalk Magnesia Natroll Chlor 

u. Farbstojf (CaO) (MgO) (Na,O) (el) 
No.5 

" 6 
" 11 

0.69 0,008 1l,(1l5 O,OIl!l 0,009 g 
0,74 0,009 0,023 0,009 0,007 " 
0,36 0,011 (\()1:-~ 1\012 0,005" 
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Asiatische Weine. 

Weine aus Kleinasien. 

Weine aus Syrien. 

7 Libanon-Wcin {roth. 
8 (Beyruth) weiss 

'I ~ :' O~be f i suc",t.·'1 ' I . : I 100ft' I 8ubsunJ KaIf ; 

188a 0,9970 9,72,3,32,0,57
1 

-10,851°,31 0,091!0,132;0,026 iO,067) c. HOtf­

n 0,992311,7313,07;0,6°,0,19:0,81 .0,310,10210,1431°,0241°,026 J mann 3
) 

9 Muskatwein 
i '1 ' K&lk I Magnelua I A. Stutzer 

18730,9922 14,6214,22'0,76,0,25,1,090,21 0,016!0,03310,035:0,084 ') 0) 

10 J weiss 
11 Jeru- roth 
12 salem Iroth • . 

13 weiss, triib, kran k 

14 

Weine aus Palastina. 
: ZUOker! 1 

18801,000012,64i5,13 1,20, 10,22 

n 0,9911 12,56'2,68, :0,70; .0,17 

18810,994013 96!2 8410,90; 10,22 
KaU 

Gtl.. PlUth.: 

, . I : 
18830,994010,16,2,72,0,56 ,0,940,26 0,118'0,026 0,029 

Wain. lire' 
I .Iure Silure I 

IA.stutzer 
J I) 

C. Hotl­
mann3.) 

fsarona . . 

15 Rothweine n -Auslcse 
0,993210,96 ,2,590,700,230,94;0,23 0,155,0.022 o,o23] 

0,992411,12 12,670,520,17
1
°,94 1

1

°,27 - 0,139'0,0211°,026 

0.9932 1),42
1

'2,830,63:0,18 1,10,0,27 0,233~0,160iO,022 0,031 H.Sptnd-

0,992911,27,2,730.60
1
0,14.o,93!0,26 - 10,14110,024io,028 I ler') 0) 

0,9906 12,34'2,44 0,49 0,28'0,85 '0,24 - '0,11810,026,0,025 

*") lJaffa.. 
Maccabaer 

16 

17 

181i Weiss-
191: weine "') 

f Jordanthaler 
I Samariter I !. ill 1 

18950,9932 9,852,22 0,57,0,32 0,72~0,20 0,225,0,136: - 10,016 

I) Rep. analyt. Chern. 1882, 2, 21J!) (No. 1-3 u. No.9) und 1885, 5, 77 C';o.4 u. 5). 
") Origillal-)!ittheilullg. 
3) Mittheil. d. k. k. <'hem.-ph;-siol. Vers.-Stat. Klosterncuburg 1888, Heft 5. 
4) Forschungsberichte tiber Lehellsmittcl 1897, 4, 54. 

') Die Weine wurden \'om dentschen Handelsverein in Berlin mit obigen Bczeichnungen in den lIandel gebraeht. 
Die \Veinbercitung stcht in obigen Landcrn in Polge der \"'orschriftcn des Korans und dos geringt'll Exports auf einer 
sehr niedrigcn Stufe. 

'0) Die Weine stammten ehenfalls VUIIl deutsehen Handelsverein in Berlin. Die Lntersuehung erfolgte llIleh dell 
Vereinbarungen der }'rcien Vcreinigung hayeriseher Vertreter der angewandten Chemic. 

"') Die ,Veinc waren in Gegcnwart des "cutsehen Konsuls in .Taft·a den Lagerbestanden der Deutsehen Weinhau­
Gesellschaft in Sarona-Jatf;, (Palii"tina) entnommen: die l:ntersllehllng gesehah naeh den vom deutschen Bundcsrath fiir 
die Cntersnehung VOn ''''rein erlassencn B~stimmungl'n. 

Die As c h e reagirte in allen Fallen alkalisel,: Sac c II a r 0 s e war ill keincm der Weinc mll'hzlIweiseu. 
Der "Samariter~' waT Jahrgang IB95, die tibrigcn WeiDe waren iiltcrc Jahrgange. 
Audl Iwi uirscn Pallistinaweincn war die sellOn wiederholt eriirtertc 'Vahrnehmung zn machrll, ua~R trotz des. 

g-cgcnliber dcutsl'hen \V cincH verhaltnissmiisHig hoheD GrIt a 1 t c san fl U c h t i g enS it u r c n dcr Gesehma{'k der 'V l'illB 
nichts zu wilnschen Uhrig liCHS. 

0) H. Spindler fand ferner: No. 
,\\1" einstein • . . . . .. . 
'Veinsaurr, un alk. Erdcn geliUlHl{'n . 
Frcie 'VeinsliuIl' . 
Gcrbstoff . . . 
Schweflige Siiurc 
Chlor 

0,0009 
0,0071 

O.:!8 
0,0006 

16 
0.108l 
O,146:t 

() 

0.21 
0,0006 
1.\()083 

1. 18 

0,20 O,06G 

0,0062 

19 
!J,1081 g 
O.12UO 
0,0187 

0,0012 
0,0051 



Ausliindische trockene Weine. 

Afrikanische Weine. 
Weine aus Algier. 

- - ------- - - - - -------------- _ ._-- - - -.. -

!! .,. ~ 100 cern Wein enthalten Gramm: 
'I' B C z e i c h nun g :0 ~ "i -----,-: .. C? I' " ; '. 1--- -1 : -

N ' no "CI g G) '0 ) ... I; ~ = ';CD;; ~ ... II c: .!. c; ~ -
0. ', U ;!' c:::I .£ , ... : • . ;c!:~ I ~=:~ _ CD -.::: .~ --f'M -8 . ~~ ,I'! 

_- 0 __ .... __ '" ~ ~ : G '-- CD~O I' Ci "I j a.::J o 

i: Herkunft N~~~! _=~J,:Jjl l~~l- ~ ~J~ ~~_l:~~~_I~':~ 
i~) f l Mns;;!;:- ~xt~: - - I!,· -- , - : -1 ---,I - --- --

: roth, rein, , I ' , : 1 
! 4-5-jiihr.. 18920,9956 8,87 '2,47 ,0,61 ;0,20 !0,15 ,0,89 iO,29 0,042 '0,1260,014 

2 ! Rothwein, 3 Mo- I I [ ! ~~:~- I I I: 
nate alt 000) 1897 8,89 2,37 : :0,118 0,368 0,18 :0,68

1
°,29 0,0481°,126,;°,024 

3 1 Weiss we in aus 1 : i I ! 1 

Staoueli. 19010,99458001218 '059 ' I 1055 '0280,021 0,019 , , ' t " " 

Weine aus Deutsch-Siidwest-Afrika. 

, I 
i Oel .• I 

. ! Weln. I 
Frill. I 

~f~~. I ~~~; I 

1303 

Ana­

Iytiker 

11': Cron­
hp.im l )**) 

J. A, 
.Ifiil/er ') 

;1' Weissweine aus I 
1 II Kaptrauben, 1897. 

in Windhocck I 
2 II gewonnen 

18990,9951 

0,9949 

ii' , .lure I 
10,4312,12 ,O,47 'O,020 iO,2921 

i i, ; 

11,6812,25 ,0,72 '0,126 ;0,218 : 

° 10,49/°,29 

° ,0,55 0,29 

0,37 1°,042 1°,020 111, Tho" .. 

0,26 '0,048 ,0,019 I ') 
Kap-Weine. 

, i ! ! Gerb. 

/0, 1391 

, 
ItOII' 

1°) Green Grllpe . 1882 13,9211,831°,600,082 
2°) Perl green 1882 16,13,2,99 jO,49 :0,121 . ;0,271 
3°) Frontignac 1886 15,30[2,97 1°,63,0,197 '0,290 

4°) Stein grape n 12,35 :2,1610,68 10,143 1°,219 
5°) i Muscatdamaseener n 14,11 1 2,2~ i o,54 1 0,128 1 jO,195 

6°) " Rother Muscllteller 15,11 12,79
1
°,61 .0,131 '0,102 1°,289 

0) I' P , " 7 ,I ontse , . , , n 15,85!4,35 [0,53 :0, llO ~ 0,312 1°,425 
8°) i Hermitage. 14,39 :2,6610,61 0,145 :0,091 '0,235 
9 : !:: ::.~ fSaUVignOn 

Zahldllf i 
, 

Proben ',- ;... ..... 
, , 

jO,18 ! 
, 

:, ~;;; zj Blanc. 2 0,9908 12,50,2,16 '0,480,137 

13, I 0 '2, 20 '0,64 '0,0831 
, 

10 - ."' t S . 8 0,9886 0,11 : 
1 

.' ~ ~£; teID. , 
11 :' .... :::::;,) Hermitage 0,9947 

I . . . 
:0,27 ' 3 11,30,2,74 1°,48,°,1021 I 

12 i: i:; E -5 rweidcnhof 1 0,9\102 12,30;2,24 ;°,5°
1
°,076: '0,16 1 10,22 

13 ;, -: ~ 1 GreenGrape 
I . 

!O,19 3 0,9908 13,40 1 2,27 1 0,52 1 0,o~ 1[ 10,18 , 
'1 - , - lo,22 ! 14 i ·s oiI,§ t Stein . • 2 0,9933 12,60,2,59 !0,63 :0,051 1 :0,20 
~~::J I 

15 ,I .... :::::il Hermitage 2 0,9940 11,30:2,39 io,44 ;0,080 '022 ,0,24 . ' . 
. ---_.-

') Zeitsehr. angew. Chenl. 1892, 45~. 
") Annal. Chim. Phys. 1897, II, 394 ; Viertdjahressehr. Nahmngs- n. GenusslIl. 1897, 12, 410. 

, 
10,029 
:0,040 

10,055 

10,027 
:0,027 

'0,067 

:0,085 
0,044 

('has. Po 
Jurit:!;) 

") Ber. lleutseh. Pharm. Gesellseh. 1901, II, 2U4. Der Wein war in der Trappisten-Kolonie Stnou,·li gl'haut . 
• ) Trupenpflanzer 1899, 3, 13; Zeitsehr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1899, 2, 678. 
') Weinlaube 1888, No. 11; Viertcljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 61, 
Oil Ke!,ort of t.he Senior Analyst on the Analytical Lahomtory 1892 u. 1897. Kapstadt 1893 u. 1898. - lJer Ilerieht 

fUr ,las ,Jahr 18\13 enthalt gleichfalls noeh einige Angaben Uher den Alkohol- lind Essigsiiure-Gehalt von Kapwl·lIleli. 
0) Dcr Wein enthielt keinc sehwefli~e Silure. 

**) Der 'Vein wurde naeh den Vereinharungen uer Frcien Vercinigung hayer. Vcr!r. d. angew. Chemi,' unter­
sndlt, jedoch wurde eine Korrektur fUr das verdunsten!le Glycerin nieht in Anwendung gcbracht. C ron h e i III theilt 
aueh Analysen von Algierweinen von Fresenins und Thomas mit, deren Reinhei! aher nieht feststand. Es sei daher 
an dies!'r St"lIe nur auf dieselben verwiesen. 

***) .M ii 11 errand in dem 'V cim~ femer: 

Bt'rnstcinsiiurc Milchsaure 'Veinsaure SaUTCn 
C'1l1l''(I0'" 

MnnJlit Stickstoff ChlorkaliuUl Xntroll 

n.llj't.~) 0,1413 0,2812 0.0026 0.048 I),03:'! 0,0221 0,u08, 
Kalk )fagncsia .Mallganoxydul Kupferoxyd Thoncruc Eisenoxyd Borsal1Tu KiesclsaufC! 
0,0.1 0,019 0,0002 0,0001 0,0016 0,0033 0,000;; 0,0031 

:M ii Ill' r herichtrt aurh noeh liber die Zusamml'nsctzung dcsscllJcn \Vcincs, Jlachdcm er sauer gcwordl' ll war. 
0) Dip \Veine Xn, 1-8 stammtcn yon dt'T Mllstl'rfann d~r Kal'Tegierllng in Groot Constantia. 
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c 
ID O' z: 100 cern Wein enthalten Gramm: 

Bezeichnung -g 
d: : I sl S)' i ... 

c; 0 

'i ... 
'd .. ~G ~ ...... = .. 

10- i un ... ~f:~ I';f:~I . .s ID 
0 ID "" 1 ::. C!I "' 1 

~ , ': :. == ~ "fi ~~: .: ~ :: I' J a h r g a n g:o: ". (/)·z = (/).;; ; :;; .;: :;; 
.; 

vOL- I ID 1C 

==c'=' ==~==~_c==========~=,~~~;.==~=::="",-~==i_CJ=ID==~=,=;:;:==~,=J __ __ : __ -- -c--~ . -_=_ _=:-"0 

16 1: 1892 ausgestellte (Hermitage 5 0,9941 11,4°
1
2,41 10,48 '0,065 , :0,19 ; 

... ... 
(/) 

o/Q _ 

17 : Weine I Pontac 2 0,995013,8°13,75 10,63 10,088 '0,36i 

4 0,9952 9,98 1' 2,1210,6210,049 

1897 

21 in Stellen-
22, bosch aus-

23 gestellt 
24, 

25 ' 

Hermitage 

Pontac. 

Muscadel 
Cabernet de Sauvignon 

Green Grape. 
Stein 

French Grape 
Small Stein • 

1 I 
3 0,9964 13,6213,52

1
°,60 jO,063 

0,9933 15,5813,081 0,58 10,054 
1 1 

0,9956 II, 17 12,43 0,68 ;0,053 

6 0,9\126 12,52 i2,21 : 0,61 10,061 

7 0,9934 12,5912,431 0,60 '0,055 
1 ' I 

0,993512,96 ,2,51 , 0,49 ,0,050 
I , ! 

0,991813,7112,26 : 0,58 ;0,068 ' 

Son s t i g e A n a I y sen. 

1 ,0,21 i 
0,23 i 

L~her clie Analyscll je cines in 'Vien untcrsuchtcn \Vciss- und Hothweines ohnc Hahere Angaben vergl. Rev. intern. 
falsif. 1894,7, 74 - 98; Chem.-Ztg. 1894,18, Rep. 73. 

Amerikanische Weine. 
Kalifornische Weine. 

We i ssw ei n e. 

Traubensorte 
100 cern Wein enthalten Gramm: 

10. ; und 

... O' 
z: c 
" - -.... 
'i IDZ: ..,,, ID c; ::. ~f C!I z: 

~ 1D0> .; 0 
NO' "" : c ID 

"' 
.. 

:0 ... ... 
(/) , 

.. 1 

f .0' ! .,'" -,," : .. .,. 
",::g .. c .. ~ i "''iii • ~ 

--- -. -_._-- - - - -- --- - - ----_ ... _ - ---- _. --

I' f ?! 1 I' I, 
::I = I ... -. a.~ I~._ 

! :co:~: .: :!:!o I .g,~o l ~~o 
I~.= \ 0 • d : 1._ ..... C'I \ lI~rn 

en 0 I ~ wS ,g.~la.-
:~~! I a.. len 

Jahrgang 

! i 
, 

! ,iii CD 
ID ' .. flO 
0 ' ID 0 

I '"' !i-
i ~ 

-- ~~"-r----'--T, --i-~" ;~=!;=='=T': ----. ~~c-I--! - 1- co~ 

1 : Ries\ing-Traube 18820,990011,6011,670,54 10,10 ,°,350,19 0,00610,012 ;0,15 1°,016:0,058 
2 Gutellel, Cabinet i', I ' . . i 

aus Sonoma i: . 1 1 Kali 1 ' 

County') 1887 0,9907 10,45 ,2,09 '0,59 .0,02 '0,61 1°,200,0060,017 ,0,097 iO,022 10,038 
: ' . llflcht. I , 

Ana-

lytiker 

A.Stutz ... ' 

J. L. <k 
Fremtry") 

3 ': Riesling-Auslese . 
4 '! Gutedel, 1880 

I I I 8lure ' 

n 0,9911 1O,06 jl,86 ,O,59 . - ,0,810,190,129
1 

-

n 0,9919 10,14 !2,010,63 - .0,760,20 - , -
- i - ,0,049Iu.Baumer 
- ,0,020 :0,028 .) '0) 

Rothweine. 

I I', Kalk , 1 

9,4"1 2,430,75 10,100,330,390,0140,015 
i I 

Zinfandel von Bur-

gunller Tr. 1882 0,9!)30 

2 ZinfllDllel aus So-

noma County, 
1884"'). 18850,9938 

3 BUl'gunrler 18870,9959 

iii Ii, 1 : 
9,8°12,130,53,0,03 0,f>610,22 0,008 ,°,015,0, 106 :0,0 19 10,0 I 7 

1 Ii: I ., I 

9,30.2,83 ,0,67 , -0,80,0,29 '-! - '0,034' 

1) V erg!. Anmerkung 5) S. 1303. 
2) Repert. an,lyt. Chern. 1882, 2, 211. 
") Landw. Vers.-Stat.. 1887, 33, 3~. 
') Her. Deutsch. Chem. Ges. 1885, 18, 426. 

A. Stutzer') 

J. L. de 
Premery") 
G.Baumert 

') ") 

') Der Wein ergab femer fiir 100 cern; 0,080 g fliichtige, 0,485 g nichtfliichtige Saure, 0,1:;8 g Weinstein, 0,0:12 g 
Aepfclsaure, 0,007 g Bernstcinsaurc, 0,032 g G erbstoff (auf Tannin berechnet), 0,0009 g Eisen, o,OOO~ g Thoner<ie, 0,0049 g 
Natron und 0,0036 g Chlor. Die Untersuehungs-Vcrfahren sind nieht angegcben . 

•• J !lie von G. Baumert untersuehtcn Weine sind eehte Originalproben , die naeh den BeschHissell der vom 
KaiserL Gesundh.-Amt 1884 einberufenen Kommission (M. Barth; Die Weinanalyse) untersueht wurden . 

••• ) Fremery fand ferner (g in 100 eem); o,on t1iiehtige, 0,411 nichtfliiehtigc Saure, 0,14:1 Weinstein, 0,0097 Bem­
steinsaure, 0,092 Aepfelsaure, 0,155 Gerbsaure (auf Tannin bcreehnct), 0,052 Farbstoff, 0.001 Eisen , 0.0001 Thonerde, 0,0035 
Natron unrl 0,0051 Chlo!". 



II - - -
!: Tranbensorte .0 ji 

° 11 und 

ii J a h r g a n g 

4 '" Zinfandel 

'" 5 : § Medoc 

6 .=~ Burgunder ." ..... 
7 ;::: § St. Julien 

8 ~ ~ 1St. Emilion 
9 'e ~ Moselle . 

.8'" 10 -;; S Chablis 

\ 1::; Sauterne 

Auslandische trockene Weine. 

... 
"" o 

I 100 cem Wein enthalten Gramm: 

"i 
:g i---- -·----:=::-I--.- I 

~ :; ! iCD .~ 1 &. ~ ! ~~ ., 

VoL- ! ]~~~ I ~ ' ~ ~~ 
% i ic:J C, ' """7"~ i _=-----==_ 

c:I 

,~=-,-~~~I 

1893 0,9949 11,87 ; 2,61 : 0,68 0,2; 
i I 

" 0,9976 12,22 2,99 i 0,68 0,24 I ' , 
n 0,9955 12,22

1 
2,94 0,90 , 0,21 

0,9955 12,49 : 2,84 : 0,90 , 0,15 

n 0,995512,13 2,83,0,90 : 0 ,17 

n 0,993811,96 , 2,21 0,68 i 0,18 

n 0,9930 12,15
1

2,44 0,68 i 0,19 

" 0,9939 12 ,13; 2,46 0,60 0,32 

0,20 

; 0,27 

i 0,22 

i 0,23 

: 0,22 

, 0,20 

0,23 

0,20 

Kalifornische Rothwcin -Mostc und Rothweine. 

1 I 
:o,014 '1 
jO,029 

;0,029 Ii 
'0,030 
I : 

:0,038 1 

1°,023; 

io,017 1 

,0,038 ' 

1305 

'0,039 

1°,072 
10,062 :;--

1
0 ,063 [ 

° -cg 
i ,056 
1°,080 

iO,087 

!0,082 

Nach E. W. Hilgard und L. Paparelli (R~port of the Viticultural Work. 1. Sacramento 1892), 

~-;--'-

Ii Most Wein 
Traubensortc ... --- - - - - ---- - -=--,---

I f it'.. i-e' _ ¥I -co' .. '2 _ i ~ 'Q 1. GO '2 1' 11= I ..!. 
"0. \ und ~ - .... - ~ E CD ~ : ~CD ;; -= 

I , .: i : ; .~ T~ i ~,; ;; ~ ~ ~ :~ ! i ~:~ II ... 

: :!~ 
I ., 0 

i: J a h r g a n ~ :: ~ i! (n ~ ] :. "it G:r.- .!1 ~ en ~ i ~ en :~ ; 
I_ N oln L __ %'::: ~ O!n % 0,10 ; O{o~ : ___ ~/o~ _o/n 

c:_ -. '. 0' 
' 0 -l!- ;~ ~o:;;r::;-:~;; -t;~r:t-~-)~:s~-~==I-- -- --- - - - . i 1 

1 II r 1884 1 21,3a: 0,61 0,33 8,34 2,68 1 0,45 I - 0,100 0,36 

211M 188 7 2 27,86 i.O,44 0,48 10,45 3,05 1°,52 1°,09 0,414 
albeck '1 3

1
1 1888 2 24,19: 0,41 0,47 8,84 3,05 0,47 ! 0,259 

4 :1 1889 1 25,19 . 0,340,5010,073,15 0,35 i 0,330 

5 11 1 1884 2 20,63! 0,70 0,29 9,06 2,49 0,55 1 

~ I: 1886. 1 24,64 i 0,35 0,34 9,71 2,82 0,57 'I 

7 ;i Cabernet Frank. ' l1887 24,64 ! 0,56 0,39 10,07 2,90 : 0,55 
8 ' 1888 23,82 ' 0,31 0,37 9,27 3,051°,32 i 
9 ii 1889 26,24 ! 0,45 0,34 10,63 3,60 0,52 I 

loll 11884 23,13 : 0,46 0,32 9,92 3,19 0,45 : 
I d 1886 21,;9 1' 0,68 0,28 8,27 2,72 0,69 II 

:r Cabernct Sauvignon '1 12[, 1887 2 25,82: 0,40 0,44 9,78 3,40 0,52 : 

13 ;: 1889 1 24,12 1°,45 0,32 9,63 2,78 0,48 : 
Ii 14 'I f 1884 21,15: 0,81 0,29 7,46 2,69 0,63 i 

15 1! 1886 24,12 : 0,97 0,32 9,27 2,74 0,63 ! 

16 1\ Tannat ' 11887 22,67 10 ,75 0,38 9,12 2,90 0,67 1°,13 
I7 1! 1889 23,13 i 0,58 0,24 8,62 2,95 0,45 -

18 i! 1890 (27,20)! 0,63 0,28 10,81 3,50 0,39 . -

19 'i I 1888 23,81 I 0,63 0,48 8,34 2,95 0,66 1 

20 ii Stant Mareaire '1 1889 2 21,28 10,55 0,34 8,45 3,08 0,50 

21 :: 1890 2 (20,93)li 0,97 0,25 8,56 2,95 0,52 i 
22 1' ; , 1884 21,39 0,47 0,22 9,20 2,44 0,47 I 

23 t Merlot . '1 1885 (22,03) 0,51 0,32 9,20 2,69 0,42 1 
24 ~ : 1886 I 2 10,44 2,95 0,53 , 

1) Zeitsehr. Nahrungsm.-l:llters., Hyg. u. Waarenk. 1894, 8, 21. 

0,053 0,36 

0,264 

0,204 

0,229 

0,108 

0,079 0,45 

0,226 

0,345 

0,288 

0,170 I 
0,320 1 

0,230 

0,310 

0,237 ! 

0,290 ! 
0,211 i 
0,260 ! 
0,070 ' 0,39 

0,120! 0,31 
0,225 ; 0,33 

*) Der Zuckergehalt wurde durch Knpfer-Reduktion hestimmt, bei den in Klammern stehenden Zahlen dnrch 
Spindelung. Letztcre Zahlen sind bpi der Bercchnnng des Mittelwerthcs (S, l :lO~) nieht mit beriicksiehtigt worden. 
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Traubensortc 
II 
II 

No, !i nnd 

" Jahrgang 

c 
CD 

Alkoholische Getranke, 

M 0 8 t Wein ... ct ----~--- li-'~~ -~ G - -~----::; -i:1-1-JG ]' 
~ i : ;l:~ ~~ : ~ ;l :~ ~l:~ 

11= 
~ .. 
of 
CD 

'" 

. 
fi: 
"0 c_ - .. • Ii 

__ ,I _ _ _ . ______ ~_ 

::J I :(1) ' ::> • • C ,';( :cn'~ I :"'0;; 
~ N CJ 0

1 
~ Gew.- I U.I ~ ~ LI. ~ 

__ ~ _____ c:/~" I ___ /~:-_ ~/o~=.-= __ ::io __ % I %- I %,-, 

(1887 25.191~~~~ ~ ;~,42 10,54 3,20 1 ~:73 0,08 

° i o'=-=o'-"'!-O /~o = 

I ~:::~ -I- ~-
-li- -----· -- --- ---

25 

26 ;! Merlot 

27 i 
28 ,: 

29 

30 Verdot 

31 

32 

33 

34 Gros Manscc 
35 

36 

37 

38 

39 Gamay Teinturier 

40 

41 

42 Ii 
43 ' 

44 
45 Teinture Male, 

46 
47 ': 
48 :i 

49 :1 

~~ \1 Charbono 

52 r 

53 ; 

54 
Affenthaler , 

55 

'11888 2 24,13 iO,39 1°,16 9,78 3,03 io,56 
1889 2 24,75 '0,43 [0,40 10,00 3,07 ,0,44 

(1884 23,04 iO,66 10,31 9,78 2,77 10,44 

11886 19,89 \09 iO,34 7,43 2,22 iO,66 

'11887 2 23,66 iO,80 ,0,43 9,74 2,95 1'0,61 
1064 1888 2 27,66 , 10,50 9,73 3,25 0,71 

1889 24,95 ;0,71 0,47 9,92 2,95 10,54 

f 2 23 22 !,o 84 ' 1887 , " 10,38 9,64 3,50 jO,61 

1888 2 25,54 ;0,62 [0,34 9,81 2,93 10,61 

'118811 23,13 h,ol :0,25 9,20 3,20 1'0,53 

3 2 '_~,05 [1)1,,1,20' 9 -1890 10,29 ,2 I 2,86 iO,57 

1
1886 

1887 

20,76 0,99 :0,29 8,48 2,41 10,72 

27,65 0,70 :0,35 10,81 3,10 iO,57 

1
1888 2 

1889 2 

1890 2 

23,22 

23,40 

(22,97) 

1885 (~0,78) 

18811 2 22,75 

1887 I 25,07 

'l1888 2 24,41 
1889 2 27,21 

1890 3 (24,45) 

1882 

1883 I 

1884 2 

0,81 10,41 9,27 2,98 :0,61 

;0,72 10,47 9,31 2,86 10,58 

0,82 jO,23 9,38 2,83 0,47 

0 ,94 iO,34 8,06 3,07 10,56 

0,70 to,38 8,92 2,82 [1) 10,75 

0,67 10,40 10,72 3,30 0,54 

:0,59 iO,50 9,63 3,28 0 ,58 

'0,42 io,61 12,44 3,33 0,58 

:0 ,66 ;0,36 9,53 3,09 0,36 

8,41 1,92 0,38 

9,78 2,46 0,42 

1-

'[1885 
1886 

6 (18,47) [4} iO,63 [4}rO,29 [4} 

2 19,23 '0,60 io,33 

8,17 

7,83 

7,19 

7,78 

7,92 

2,84 

2,25 

1,95 

3,10 

2,70 

0,51 

0,53 

'0,74 

0,50 

0,50 
1887 

11889 
'11890 

1 21,80 ;0,53 ,0,36 
20,99 :0,43 '0,31 

2 (23,00) :0,67 0,24 10,08 2,89 :0,42 
i 

1

0,203 

0,070 

1°,170 

1°,285 
0,298 

0,338 

0,06 [I} 0,310 

0,09 

0,253 

0,201 

0,234 

0,170 

0,290 

iO,244 

1°,225 

1
0,229 

0,180 

!0,197 

'0,380 

:0,308 
I 
1°,229 
0,293 

:0,110 

:0,130 
10,188 

,0,158 

1°,219 
;0,205 
I 
jO,100 

,0,271 , 
2, Burgunder TYllUS, I 

'(2,84 I 
17,98 1 ,0,60 

iZuckcr I 
1-\ 

1\5,18 I 0,127 56 

57 

58 ! Pinots 

59 i 
60 

61 

62 ' 

63 ' Meunier, 
64 ! 

65 i 

(1885 

1 1886 

'l1887 
1888 

1889 

1
1884 

1886 

,\1887 
1888 

1889 

2 (21,20) 

3 (25,13) 

,0,56 
, 
'0,52 

5 24,61 io,53 

3 24,83 10,44 

6 25,86 0,:;0 

2 21,39 [I} iO,54 

2 23,44 0,43 

I 27,65 

2 24,49 

24,64 

!O,42 

0,40 

'0,38 

*) Vergl. Anmerkung *) S. 1:105, 

:0,29 
, 
'0,41 

8,88 

9,61 2,79 0,70 i 
!F.AlfplUre 

,0,40 9,61 2,72 0,63 i 0,11 

'10,49 9,43 , 2,80 10,60 I 
,0,41 10,44 [2) : 2,75 [2)0,55 [2) 

I, I , 
0,46 [I] 8,51 2,50 ,0,58 : 

;0,30 9,16 ' 2,57 :0,73 j 

10,4 I 10,91 i 3,60 :0,46 i 
!0,30 9, 27 {l}! 2,70 [1],0,60 [I} I 

! ' ,0,31 9,56 2,95 ,0,84 1 

:0,110 , 
10,194 

;~: ~:~ [2)[ 
1°,045 i 
;0,160 II 

'0240 : , I 
10,163 [I} I 

:0,139 , 

0,41 

0,3~ 

0,45-

0,3S. 

0.43 

0,30-

0,36. 
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!i 
10' 11 

'i 
I , 

Traubensorte 

und 

Jahrgang 

Pfeffer's Cabernet 

Chauche noir 

/
1885 

1886 

'1 1888 

1889 

I 1886 

1887 

' l1888 
1889 

a. :sortUtalieniscbel" Typus. 

74 

75, Nebbiolo 

76 j 

77 'I 78! Barbera 

79 " 
80 1 

81 I Bonarda 

82 i 

83, 

85 ; Fresa , 

86 

87 : 
88 I Refoseo 

89 

r 1886 

'I 1888 
1889 

r 1886 

'I 1887 
1888 

r 1888 

'1 1889 
1890 

1
1886 

1887 

, \1888 
1889 

1890 

1889 

1884 

90 1886 

91 Crabbs sch waner 1887 

92 Burgunder 1888 

93 I 1889 

94 i 1890 , 
95 ' Aleatico 1888 

96 

:~ I 
99 1 

100 

101 

102 

103 

104 

105 

106 : 

!. Siidfranziisisd.er l'ypu~. 

,\ramon 

Cllrignane 

1
1884 

1887 

,\1888 
1889 

1890 

1882 

1884 

1886 

1887 

1889 

\890 

*) Yor!;\. Anmerkullg *) S, un;>. 

3 (22,86) 

2 21,57 

26,48 

I 23,62 

2 20,64 

28,40 

25,54 

29,62 

2 20,38 

2 27,65 

3 22,56 

21,38 

1 23.,13 

5 25,48 

2 24,78 

26,00 

2 ( ~4,01 ) 

\ 7,17 

I 23,61 

2 26,31 

1 24,10 

23,90 

23,G2 

22,76 

18,89 

2 25,08 

2 24,12 

2 25,97 

(26,50) 

(27,24) 

M 0 S t 

i 0,78 : 0,33 

i 0,75 1 0,34 

10,60 1 0,40 

I 0,55 I 0,39 

10,45 I 0,44 
, I 
, 0,45 0,38 

: 0,35 i 0,41 

: 0,59 i 0,40 

Wein 

I , 

9,17 - 1 ° 61 ' -

8,31 2,37 , 0:63 ! -

9,20 2,35 1 0,69 , -

9,92 2,55 0,40 I -
9,03 2,51 0,57 I -

11,62 i 3,30 0,64 ! -

10,26 i 2,80 0,47 I -

12,23,3,57 0,41 ] -

i 0,90 i 0,27 8,24 i 2,40 ' o,n 
I 0,46 i 0,28 10,35 i 3,35 0,61 

, 0,69 , 0,29 9,32 2,85 0,45 

i 1,07 : 0,38 8,84 I 2,72 0,69 

0,79 ' 0 ,49 8,77 3,20 0,54 

' 0,92 , 0,35 10,0\ 3,18 0,62 

i 0,49 ' 0,39 8,66 3,03 0,62 1 -

1°,67 0,28 7,63 3,05 0,50,-

10,87 0,56 9,67 2,64 0,46 i -

1,31 0,30 , 5,69 2,72 0,72 : -

0,90 0,33 8,98 3,10 0,56 

0,57 0,33 9,48 3,15 0,43 

0,77 0,36 9,78 3,02 0,53 

0,94 0,21 9,78 3,08 0,53 

0,85 0,33 10,54 3,45 0,56 

0,89 0,30 9,34 2,77 0,77 

: 0,47 0,26 7,37 1,82 0,72 

0,60 0,40 10,26 2,95 0,53 

: 0,42 0,44 9,34 2,95 0,50 

: 0,48 0,43 10,23 S, 16 0 ,53 
I 

0,63 0,22 10,81 3,32 0,45 I -
0,32 0,45 11,62 3,10 ! 0,66 : 

I i 

I i 

I
, 0,133 : 

0,200 

i 0,195 i 
I 

1°,214 
' 0,090 ! 
, I 
1°,163 ! 
1°,163 : 

0,143 I 

0,195 : 

0,301 I 

0,22! ! 
0,150 : 

0,410 : 

0,257 : 

0,371 i 
0,349 i 

0,343 ' 

0,160 

0,320 I 
0,376 1 

0,331 I 

0,451 

0,321 

0,188 0,28 

0,220 

0,287 

0,223 i 

0,229 I 

0,264 ' 

18,29 ,0,66 0,33 

20,~4 , 0,61 0,38 

23,13 0,39 0,34 

22,67 [11 0,42 0,34 

20,99 [I] , 0,66 i 0,29 

9,05 2,32 0,50 I 0,070 : 0,36 

2 

3 

2 

3 

1 

21,46 0,68 i 0,37 

19,03 0,59 ' 0,29 

23,3 2 0,74 10,:35 

22,57 0,53 1 0,37 

25,76 0,44 , 0,20 

19,89 0,14 i 0,41 

8,48 2,20 0,52 I 0,200 

9,20 2,60 0,45 : 0,218 
I 8,84 2,63 0,40 I 0,190 

9,15 2,74 I 0,40 - 1°,232 

8,66 1,97 : 0,63 1 - I 0,068 0,38 

7,92 2,18 I 0,53 1 - ! 0,063 0,28 

8,84 2,30 0,56 ! - I 0,172 

9,33 2,80 0,61 10,22 [IIi 0,240 

11,92 3,07 0,44
1 

- ! 0,391 ! 
8,91 2,36 10,48 , - ,0,125 , 
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" 

1\10s t Wein c ., 
" 

No, und 

... 
f * : ~ ~ I -~---~----I- ~s- II) ~ -I~' I I 

A. L. I E fD..... co ~ z: oIIC E CD = ~G;:: .2 : C; G) 
L. CD . E:;:;;; ! &..18:: 0 as · eL.;e";': ..... :~I. ' ~t: 

~ ~ I == 5 i:~ ~ ~ I ==.5 ~= .~: ~ I .!~ 
J a h r g a n g _ ~ __ ~. _ __ I_~~L ~ ,~ f;~,- ~"- ! :%~ ii:%!L;,_ ; 

107 11 ' -/1884 2'-21,80 [1) 10,66 [1I"0,33[1J 10,441'-2,7410:40 1 =-'0-,1001' 0,40 
1 

,i i I 
108!. 1886 21,800,76 [0,37 8,62i 2,700,69 i -0,110 -

109 :1 Petit Sirah "l1887 24,12 :0,49 iO,33 9,56 ' 3,30 ;0,59 10,14 '0,300i -

11 ° Ii 1888 25,06 :0,40 ,0,43 9,761 3,05 ,0,45 [ - '1:
0,3081 -

111 [i 1890 (23,30) 10,84 iO,22 9,99 ; 3,45 10,43 , - 0,259-

112 i: /1884 21,31 10,59 :0,28 8,48 12,49 '0,51 i - [0,0600,40 

113 : 1887 29,07 [0,55 :0,50 11,85 ' 3,40 '0,72 [0,15 ;0,480 

114
1
[1 S'~riDe, ,\1888 1 ~6,31 10,43 ;0,24 10,34! 3,05 10,53 i - 10,298 

115,! 1889 3 27,61 10,41 0,49 10,25 '13,481°,44 I - '1'0,252 
[I ) ' 1 , 116 , 1890 2 ,25,25 10 ,54 10,28 10,23! 3,01 :0,43 i - :0,273-

117 11 1884 2 20,39 [1J [0,51 [IJ ,0,22 [IJ 9,7412,74 ,0,46 :°,1551°,30 

118 1: 1886 2 18,75 io,67 10,29 7,26 : 2,41 ,0,62 ! - :0,225-

119 11 1887 1 22,23 0,54 10,42 8,~8! 2,60 10,40 '0,330 -

120 li Mondcuse 11888 2 22,16 :0,41 0,33 8,22 i 2,40 :0,57 :0312 -

'121 1 1889 2 22,68 :0,43 10,38 9,13 ! 2,96 '0,42 10:323 -

122 1: 1890 2 (21,05) 10,78 10,21 8,31 ! 2,64 0,50 ;0,266 -

123 1; 11883 2 21,02 :0,61 [0,39 8,84 1 2,41 ,0,52 ;0,066 0,42 

124 jl 1885 (19,25) 10,83 10,29 7,23 , 1,980,49 iO,0800,29 

125 "1 1886 2 20,55 \0,39 ,0,29 8,93 11,83 '. 0,45 :, - 0,25 [1) 
1 Mataro I' 

126 :1 118871322,60 '0,66 '0,45 9,18 . 2,70 :0,51 1,0,1901-
1 ,I " 

127 11 1888 2 21,91 [0,39 iO,29 8,63 : 2,40 '0,42 io,134
1
' -

128 11 11890 2 20,44 [1) 10,470,41 8,84 : 2,45 :0,47 j - 1°,130-

129 i 11884 18,30 0,63 1°,29 7,92 1 2,60 '0,55 I = 10,05°1°,29 
130: 1887 20,24 10,58 10,!39 8,48: 2,80 0,50 10,140 -

131 [i Mourastel '/1888 1 27,65 10,43 030 7,78 ! 2,85 '0,52 , - 10222 : -

132 ! 1889 2 23,44 0,60 10:44 9,20 , 2,55 ,0,57 i - 1°:1391-
133 i, 1890 2 (19,95) 11,18 jO,31 [1) 8,10: 2,54 ;0,57 1- 1°,1451 -

134 , r 1884 2 22,85 [1) 10,43 ,0,30 [II 9,94 , 2,29 1°,59 0,18 [IJ IO,048 Io,37 

135 i 1886 (23,70) 1°,41 1°,59 10,07 : 3,1° 1°,55 [ - 0090 , -

136 Ii Trosseau , ,\1887 2 27,80 1°,44 ,0,45 11,85 , 3,15 :0,70 10,15 [IiO:2151-
137 l 1888 2 25,73 ,0,40 10,59 9,95 i 3,20 1°,59 : - 1°,166-

138 , 1890 I 21,05 10,58 10,52 8,84 ' 2,60 ,0,43 I - 1' 0,084-

139 1 ' i 1 038 

1
1883 2 21,38 [I] 0,60 0,32 9,45.2,63 ,0,52 - 1°,098, 

140 1884 2 21,75 [lJ 0,52 10,26 [I] 7,96 1,79 iO,51 I - iO,085 0,28 

141 Grenachc , ,\1887 3 24,40 0,53 10,30 10,31 : 2,53 [0,61 0,11 [2]0,224i -

142 18R8 2 25,61 [0,31 1°,44 10,92 , 2,85 0,45 10,276 [ -

143 1890 23,72 ,0,57 ,0,40 9,70 3,02 0,46 10,153; -

144 1; 1884 (23,94) 0,53 1 - 10,44 , 2,60 0,3R 1°,0701 -

145 1: 1885 (18,58) ,0,54 [0,25 7,3712,20 0,53 0,040 : -

146[; 1886 23,32 ' 1,00 iO,39 8,84 i 2,67 0,51 1°'110
1

-

147 ,' CinsRut (BoudaJes) , \1887 2 23,33 :0,62 ~0,40 8,81' 2,55 0,46 0,162
1
, -

148 1888 3 21,86 jO,40 10,33 8,23 1 2,24 0,56 0,113 -

149 ' \ 1889 1 21,80 0,34 10,30 8,98' 2,70 0,36 1- 1°,1581 -
150 \' 1890 1 (22,35) 10,47 ,0,21 9,92' 2,58 0,41 - 0,122,-

Traubensorte 

*J Vcrgl, Anmerkul1g *) S,130;, 



No, 

151 

152 , 

Trauhensorte 

und 

Jahrgang 

153 Ploussard (Poulsart) 

154 

155 

156 
Alicante- Bousehet , 

157 1 

158 ' 

159 

160 
161 Petit Bousehet , 

162 

163 

Ausliindische trockene Weine, 1309 

c 
CD 

'" ~ 
A. 
"­
CD ... 
:c as 

... 
CD ... 
C> ,. 
N 

M 0 s t Wein 

l' iCD~i Gil) '0 :;ia,'g'I':'.,]' It: 
e .... - I '"~ -g • lel.:te ;:J..:" I ~ 

! III::'~ : : oS M :: I as:~ ~ '5 ~ ~ ! of 

~:-;:;c_---:._-.~'1"7"' - ' 

i"';E I,.1O :c ~ !:cn'3 1:!(I)'(ij 1 CD 
_ " Gcw,- 'CI:::'" '" I CI 
~Il.~:.;::-__ °/9 .. _ °/0 : % ! % '- O/o~ % °'0 

~1:::~=::~~ ill ~::-~I= T~:~~~!= ! 1886 

1887 

,\1888 
1889 

1890 

1 1889 
, 1 1890 

11884 2 

1
1886 1 

1887 

[
1888 

1889 

1890 

22,67 

29,07 

26,31 

:0,50 
0,41 

0,37 

:0,24 

iO,41 

10,i8 

26,31 0,48 ,0,32 

(24,80) 0,55 :0,34 

21,80 0,44 10,43 

20,61 0,44 ,0,71 

(20,61) I1J 0,4 i [IJ lo,36 [I} 

18,29 

22,67 

22,13 

(23,50) 

0,66 
I 
10,45 

~O,a 7 

'0 ,80 

I -

i 
,0,56 

iO,67 

1°,34 
10,39 , 

10,07 2,90 0,43 - : 0,178 , -

10,81 2,35 10,52 i 0,087 ' -

9,78 2,95 1°,41 i - ' 0,115 1 -

9,12 3,25 0,50 i - 0,295
1 

-

9,05 2',85 0,53 [ - 0,214 i -
9,06 2,66 0,54 - 0, I 05 ;0,30 

9,92 3,80 0,69, - 0,360 iO,31 

7,43 2, 6°1°,50 II - 0,260 I -
8,27 3,10 I 0,71 - 0,37°

1

-

8,91: 2,70 i 0,56 - 0,303-

I ' 
Ii. Oesterrelcblsch-ungar. 1'ypus. 

! 
0,64 

9,12 3,32 0,37 1 - 0,485-

I I. 
164 

165 Zinfandel 
166 

167 I' 

168 Blaue Portugieser . 
169 

170 
171 Schwarze Kadarka 

172 I; Lograin 

173 il 
174 1! 

175 !I 
76 !: Grosse 

I " 
'I 

177 " 
178 

Blaue 

7 24,56 
1 1887 

'11888 
1889 

4 24,14 0,40 

2 25,76 [I} '0,48 

1 1888 
'11889 

1890 

1 1889 
'11890 

27,65 

24,97 

(24,35 ) 

I 21,80 

2 (23,58) 

1889 23,62 

I ~ ::: 2 ~~:~ ~ 
1887 2 24,49 

'[1888 2 21,51 
1889 24,86 

1890 (25,10) 

,0,36 

0,30 

: 0,~5 

[
0,51 

0,65 

1

0,69 

0,56 

io,78 

1°,61 
,0,60 

6. Portugleslscber 1'n'us. 

1°,50 
!0,77 

1

1
'0,43 

0,46 

1°,30 

10 ,53 

10,47 
iO,57 

179 

180 

181 

182 

183 

Bastardo . 

184 Tinta Amarella 

185 ' 

186 

187 Tinta Cao 
188 

189 , 

190 

191i Tints de Madeira 

192 i 

1
1884 

1887 

'11888 
1889 

11884 

' 1 1887 
1888 

23,14 

25,76 

23,62 

28,20 

20,29 

23,13 

23,13 

1
1887 22,23 

1888 26,31 

'\1889 2 23,40 
1890 (23,07) 

11888 24,13 

'11889 23,12 
1890 1 (23,70) 

Mittel 1 - 123,27 OJ 

OJ Vergl. AnnH'rknng OJ S. 1305. 

;0,33 

!O,60 

0,32 

~0,34 
11,03 
'0,31 

iO,36 

10,57 

:0,08 

iO,40 

1

0,32 [3} 

0,33 

:0,84 

1°,49 

1°,33 
1°,33 

1°,28 
1°,30 
10,18 

!0,28 

0,49 [I} 

0,28 

0,39 

0,27 

0,40 

0,38 

0,43 

0,43 

0,32 

'0,47 

0,38 

0,36 

0,41 

0,46 

0,23 

0,40 

0,35 

0,30 

10,36 

9,54 : 2,96 0,541°,09 [IJI 0,198 ' -
9,28 I 2,84 '0,54 - i 0,220 i -

10,9412,95 0,45 - 'I' 0,293 -
9,34 I 4,10 0,67 , 0,206 

9,99 3,67 0,62 1 0,260 

9,63 2,58 0,50 ; 0,217 

8,62 2,70 0,47 ' 0,120 ' 

9,31 3,08 0,44 0,186 ! -

9,~6 3,150,50 , 0,299i-

il,20 2,10 0,57 ' 0,07010,25 

6,92 : 2,44 0,601 - 0,185 ' -
I ' 

9,91 3,05 0,57
1
°,06 [lJ 0,265 ' -

7,71l 2,20 0,50! - 0,204 i -
9,92 3,20 0,34; - 0,320 1-

10,07 3,08 0,34 1' - 0,263-
! 

10,35 3,12 0,51 I - , 0,062 io,5& 

10,26 2,80 0,65 1°,10 0,235 1 _ 

9,20 2,30 0,45 i - : 0,133 I -
11,46 3,35 0,471 - 0,1621 -

9,56 2,39 0,53 1 - - :0,47 

9,49 2,60 0,50 1' 0,12 0,170 i -

8,27 2,70 0,49 - 0,130-

8,77 2,70 0,561 - 0,250. -

1~:~: ::~~ ~::: I = ~:~~~ 1 = 
9,20 2,78 0,42 , - 0,222! -

9,63 2,30 0,59 1 - 0,210 i -
9,20 2,95 0,41 - 0,243 i --

9,41 2,8210,381 - 0.241 I -
9,36 i 2,82 ' 0,53 10,118 I 0,207 :0,30 
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Ohio-Weine. 

--I -- ----- .. 100 g Wein enthalten Gramm: 
Bezeichnung -g ------ 1;; 

.~ 'e?,", 2i c: .,'111: 11= 11_c: .. 1'':'~I~o'"'-:-' ==.:' 110. und a '0 II ~ '~:: .E' CD ~ I :i : ~ ~ .s ~ i ~ _ ' ... - . 

____ ~J==a~h-.-~~:~~_~.==}-- ~ !_~-~1'!~!~-~ I~]I i i ~ i i Ij~ I!'!~ ] 
I : "r Concord 
2 '.~ ryes . 
3 ;;: Hayse. 

4 1 
5 :) Catawba . 

~ 
6 .~ 

7 ~ Centennial 
." 8 ;: Werden 

ci Hartford 9 

10 .. Delaware. 
11 ~ Riesling 

.12: 

1 

2 

Niagara 

l\1ish • 

0,9921 12,00, I ,93,0,341 :0,31 '0,05 ~0,04 -'0,007 0,11]0,55 '0,14 10,004 
, , I' , 'I I 

0,9971 8,45:1,61,0,361 - 1°,280,1°1 - :0,009' 0,12 ,°,42
1
°,141°,005 *' 

0,9959 7,90:1,51,°,29, - '0,40'0,12 - :0,008,0,111°,36,°,14'°,008 :::' 

1,0010 10,50 ,,'3,66'0,40,,!0,031 ,0,3010,1 1:,' 0 ,04 :0,007 1,540,51:0,15 '0,003 -E 
, : 1 'I ~ 

II 0,991811,40,2,000,33;0,2100,250,03
1
°,02 10,013' 0,07 ,0,5010,12,0,005 

III 0,9972 8,82,3,86',0,46 10,300,0,20,0,05
1
°,03 1 - 10,9510,12 '0,008 >:, 

1 ' I I 11 
0,9934 8,20 il,28!0,380,2000,23',O,08

I
o,02 jO,005 0,11 iO,40,O,11 ,0,001 = 

i " 1-0,9970 7,40!1,8I,O,45 0,110,0,240,09 ,0,03 :0,011, 0,92
1
°,42,0,130,009 ~ 

0,9977 5,1°11,5\1,140,1200,31:0,1°1°,03 !0,005, 0,12 :°,291°,15:0,003 =: 
0,9909

1

11,50,,1,650,38,°,0701 0,240,080,03 :0,017,0,10 1°,451°,1210,005 ..; 

1,0060 3,3°;2,29'1,83 - 0,2010,070,02 jo,008i 0,10 :0,39 10,12;°,004 

0,9931 8,771,580,330,1200,16,0,05'0,02 ;0,008,0,11,0,50;0,100,007 

. ( 18841°,99461 
\ 1885 0,9957 

Weine aus Nord-Carolina.**) 

I, '::~I;; 
9,642,46,0,61 0,041 10,57! 

9,5Ii3,16 10,700,044:0,66 1 

, 'I 

1

'0,025 

0,020 ' 
, 1 

: 0,31 

10,60 

1 

1

'0, 13 1 

0,12 

3 Imperial Scupper-
10,025 i 008 

I I 

1 0 ,111 
, I 
1°,14' 

[°,22
1 

nong 1884 0,9949 9,362,600,770,055:0,71 

4 mack Scupper- I:: 
nong 1886 0,9944 8,43

1
2,340,680,026 1°,66; 

5 Norton 1885 0,9965 9,14.2,790,770,0410,72 
I , 

6 Bulay .... 1885 0,9951 8,3812,1IIo,85 0,031,0,82, 

7: King Grape .. 1885 0,993212,77:3,320,77 - !0,77 

8 1 (N. C. Claret) Ives 1 'I' 1 

Seedling . . 1884 0,995210,463,140,961 - '0,961 

9 Scuppernong 1885 0,9931 13,8013,70 0,67'0,014:0,66! 

Virginische Weine. 

1 1 ~ r Virginia Claret (AI- I' I : ' ,', ~'l veg-Tr.) . . . 0,9949 9,801,78
1
°,79

1

°,15 

2 " ~ Virginia Hock (Con- I. 
, i cord-Tr.)... 0,9932 8,56,1,84iO, 53 10,07 

0,030' 
I : 
1 0,025 

'0,015 1 

Spur 

0,0301 
,0,005: 

, 

0,20 

i 0,25 

10,45 

,(1,75) 
I I 

i 0,251 

! 0,50 I 

: , ' 
i !: 
!O,O 18

I
o,083,! 0,07 

10,00410,122 0,06, 

iO' III 
0, 17 i 

0,17 1 

,0,12 1 

1 1 Kohl,,· 1 =: 
: MUrtl. *' 
I
, K&U 0:. 

i(K2COa) ::i * 

- 0'24IO'148I'~~ 
, ~"" 
I ::8 
,o,17,0,111 ...; 

') Journ. Amerie. Chem. Soc. 1898, 20, 878; Chem.·Ztg. 1898, 22, 336 und Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 
1900, 3, 199. 

") Chem .• Ztg. 1887, II, 54 und 87. 
a) Chem. News 1875, 32, 160. 

,,) S m i th u. Par k s stellten die Weine selbst aus rei fen Trauben her. Sie liessen die Moste bei gewiihnlieher 
Tcmperatur vergahren; im Februar fiillten sie die Weine auf Flasehen und pasteurisirten sie. 

") Die Weine wurden direkt vom \Veinproducenten bezogen und zwar No. 1-6 von C. W. Garrett u Cie. in 
MedoC', Ko. 7 von N. W. Graft in Shore, No.8 von H. Mahler in Raleigh u. No.9 von G. W. Lawrence in Jayetteville. 
Die Seuppernong-Traube ist, wie die Verf. bemerken, nicht nur die beste Tafeltraube, sondern liefert auch einen vorziiglichen 
Wein; die Misch· und Bulay·Trauben sind der Seuppernong·Traube verwandte Varietiiten. Die Weine wurden nach den 
Beschliissell der vom Kaiser\. Gesundh.-Amt einberufenen Kommission ausgefiihrt (verg\. M. Barth: Die Weillanalyse. 
Hamburg u. Leipzig 1884). Nur der Gehalt an Extrakt i,t etwas anders ermittelt, namlieh dureh 2'/ •. stiindiges Erhitzen 
im Dampfbade, in welchem die Temperatur nicht tiber 97 0 C. stieg. Die Zahlen flir den Extrakt diirften daher etwas zu 
hoch sein. 

"') Verg\. Anmerkullg ") S. 1311. 
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. --------~ - - -- -- ------ _._ -- -- ----- - -- - - -- ---- .-_. - -- - -_ .. _--- --- --- ---_ .. -

Bezeichnung 

flo. (I und 

Jahrgang 

3 I: 8 fDelaware (De-
0) I, 

i: ,; laware-Tr.) 
II 0 

4 ',il ~lNortony (Nor-

0,9931 

5 

~ 

7 

8 

9 

to 

11 

12 

13 

14 

2 

3 

4 

2 

I U V. . 
1 .~ tony - lrgl-
Ii ~ nia-Tr.) . 

i: I Bachautees 
1, ~ (Concord-Tr.) 

, ~ 1 Nortony (Nor-
~ tony - Virgi-

.... l nia-Tr.) . 

Concord (Con-
cord-Tr.) 

Ii ...,. Delaware (De-, 
!§ 

S laware-Tr.) 
I:) ,'" Catawta (Ca-

" Ii tawta-Tr.) . , 
Ivey (Ivey-Tr.) 

.• 01"".'''h'''·1 

0,9953 

0,9941 

0,9981 

0,992G 

0,9875 

u,9902 

0,9915 

0,9943 

0,9958 

0,9949 

0,9969 

10,57 i 2,66 0,76 0,22 i 0,019 
: ' 

0,115 i 0,11 0,31 0,234 

10,04' 1,52 0,54 0,15,0,019 0,083 0,05 0,14 0,098 

J. W. 
Molld u • 

11,79'3,55 1,02 ! 0,41 0,041 0,102 , 1,23 ! 0,20 0,148 I R. M. 
I Cooper') 

11,03 : 1,60' 0,61 10,13 : 0,011 

0*) 

0,038 0,05 ' : 0,15 0,098 

12,69 1,42 0,52 0,08 , 0,002 ' 0,102 0,11 ! 0,12 0,086 

10,04 1 1,41 ' 0,63 , 0,16 0,003 0,07" i 0,03 j - , 0,13 0,086 

11,13 , 1,69 0,73 ! 0,12 0,009 0,051 I 0,07 i - 0,12 0,074 

, weln.teln l I 

9,04 • 1,52 0,48 I 0,13 - ' 0,0570,12'0,52 0,22 

8,92 1 1,71 0,53 0,18 ! 0,095 Spur 1 0,38 0,40 
\ C • ..4 • 

8,43 I 1,43 ' 0,56 ' 0,22 • 0,086 ! 0,05 ' 0,42 0,31 (ra~t()n 
I , 

0,133 1 -7,78 i 1,82 ' 0,71 : 0,08 i ' o,a 1 0,25 : 

Sonstige Nordamerikanische Weine. 

I l~hor-

Catawba, weiss 0,9900 9,81 i 2,40 0,50 ' 

'I Delaware, weiss. 0,9900 10,92 I 2,30 0,~6 , 

, . Phos-I 

I Kalk , K.1i i saure 
0,014 I 0,033 '0,019 (0,094 j 0,19 0,040 I 
0,029 I 0,033 0,016 1,°,09°1 0,20 0,041 I1aa. u. 

: Nortons Virginia , 
Seedling, roth. 0,9920 9,44 , 2,40 0,72 ! 

Illintze 3 ) 

I I I 
0,216' 0,045,0,0191°,0971°,23 0,044 

! I-~rcic . ) 

: Aus Jacquez- Tr. 0,9980 

i oS fl b II . :i ~ ~ sa e a, welSS bei 25° 

!: ~ Po: (Itatiba) 1890 0,9870 
'I ,,00 l :;;;;~ Jacque~,roth 

I: .... bl (ltatiba) 1891 0,9980 

Vol.-
0 I 10 

11,28 ' 3,08 , 0,78 :0,101 

'Vein-! \ 
siiurc I i 

0,324 0,266 ° !0,053 ' 0,27 

Brasilianische Weine. 

I iZUCkCl·1 

0,44 i 0,09 i 0,19 12,2°

1

2,08 

i 
8,10 2,77 0,59 ! 0,15 ! 0,41 1 

Gly­
cerin 

0,61 E .. lfach') 

llnJliluJo 
.,jgrono-

fiCO tU 
S. Paulo 

') 

1) Chern. News 1875, 32, 160. 
2) C. L. Crampton, Foods and food adulterants. 3. Fermented alcoholic heverages. Washington 1887. S .351. 
3) Mitthei!. k. k. chcm.-physio!. VcrR.-8tat. Klostcrneuhurg. Wicn 1885, Heft 4 . 
• ) Tyroler landw. Bllltter ; Jahrcsbericht Agrik.-Chem. 1883, 565. 
5) Vergl. Anmerkung 1) S.1312. 
*) Rcrgestellt unter Zusatz von '/, Pfd. raffinirt.em Zucker auf die Gallone. 

00) Ex trak t wurde dureh Trocknen bei 110· bestimmt; Ges.- S a u re dureh Titriren mit Kalkwasser oder Ammoniak; 
Fluchtige Sauren dureh Eindampfen unter Zusatz von Natronlauge und Destillatioll des Riiekstandes mit Phosphor­
saure; Gerbstoff naeh Maumene's Verfahren d. h. Zugehen von Alkohol, Barytwasscr und Salmiak zum Wein, Ab­
filtriren und Auswaschen des Niedcrschlages mit Alkohol und 'Vasser, Digeriren desselben mit verdUnnter Schwefelsaure 
und Titriren mit Indigo und iibermangansaurem Kalium. 
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100 ~ Wein enthalten Gramm: 

No. :i 

Bezeichnung 

und 

Jahrgang 

3 

4 

5 

\Veinu 
dt·. Staa!es 

S. Panlo 

11890 
aus 

189\ 
Rembu yRS I I 1893 

aus Campinas1895 

Itatiba, Isabella 1888 

Moromby, Isabella 1887 

S. Paolo 

0,9953 

0,9973 

0,9976 

1,0090 

0,9911 

7,75 ; 1,87 10,80 0,080 : 

8,69 1 2,22 : 0,77 ' 0,080 

5,30 \,79 i 1,10 0,063 

, 0,210 

0,220 

Tiete IIsabella 
I Americana 

Itatiba f Americana 
I Isabella 

Nerra Negra 

12,60' 1,66,0,73 

2,61 0,90 

9,28 : 0, i3 

2,62 ' 0,89 

2,90 1 1,27 

2,18 I 0,89 

0,9931 13,20 

1,0053 16,70 

1888 0,9940 11,10 

0,9915 14,10 

0,9952 10,40 

0,9935 11,70 2,13! 0,77 

0,9972 7,50 2,04 1,08 ! 

Soroeaba lAme- " 

PenhadeFranyalrieana" 

Morumby 

0,9957 13,20 3,09 1,18 

0,9948 11 ,50 3,29 0,91 

0,9937 12,10 2,75 0,99 

0,152 

0,120 

- 1- , 0,310 i 

I : 0,266 ' 

- i - , 0,226 ; 

- ' - 0,20°
1 

0, 196 
_1- 0,216/ 

: - 1- : 0,210 ! 
, - I - ! 0,196 

, - O,156 ! 

bl'i 15 0 
\01.- IOU ('em Wein "nthalt"n Gramm: 

18 

19 CapocirR GrllDlle. 

20 

21 

22 

23 ltatiba 

24 

25 

26 Itu 
27 
28 .£ Pindamonhangaba 

~ 
29 ~ Piednde de Soroeaba 

30 en 
on Itu 

31 E 
32 '" 
33 ~ 
34 ~ 

'S 
35 ~ 

36 

37 

38 

39 

40 

41 

42 

43 

44 

45 

Soccorro 

BragRnya 

Sao Roque 

Mogy das Cruzes 

I 1,0028 
1,0013 

I 1,0001 

I 0,9935 

0,9955 

0,9957 

I 0,9968 

0,9965 

. I 0,9957 

I 0 ,9989 

I 0,9989 

0,9997 

0,9978 

0,9978 

0,9967 

0,9968 

, 0 

5,7 

4 ,9 

5,1 

13,4 

8,2 

10,5 

8,3 

8,1 

11,0 

8,9 

8,4 

4,0 

7,8 

7,9 

8,5 

7,9 

0,9989 8,0 

0,9987 5,8 

0,9998 8,4 

1,0013 6,8 

1,0004 8,4 

0,9952 11,1 

1,0015 7,7 

0,9994 9,0 

1,52 I 0,72 0,27 

1,76 1°,97 0,16 
1,88 0,90 0,12 

2,64 0,54 0,10 

1,36 0,72 0,12 

1,89 0,75 0,17 
1,84 0,75 0,13 

1,99 0,72 0,09 

2,09 0,76 0,17 

2,12 0,73 0,16 

1,98 0,81 0,09 

1,79 0,91 0,16 

1,90 0,91 0,24 

1,90 0,88 0,20 

1,93 0,75 0,11 

1,77 0,77 0,12 

2,13 0,86 0,14 

1,94 0,74 0,06 

1,68 0,67 0 ,09 

2,05 0 ,84 0,11 

2,12 0,97 0,17 

2, 16 0,64 0,06 

2,40 0,85 0,03 

2,25 0,87 0,09 

0,9968 8,5 1,43 0,72 0,07 

0,9962 7,8 

1,0009 7,4 

0,9960 12,3 

1,51 0,95 0,33 

1,85 0,92 0,10 

2,33 0,81 0,10 

0,30 

- ' - I 026 
1 ' 

- ! 0,23 

-1°,26 
-10,21 

- i 0,21 

0,25 

0,29 

0,24 

0,30 

- ! 0,24 
- : 0,24 

- ' 0,22 

- ' 0,24 

- 1°,24 

: - I 0,21 

- i - : ° 24 --1- 0:24 
- ; 0,22 

- 0,24 

-! 0,26 

0,31 

0,28 

0,25 

0,26 

0,26 

1) Bolotim do Insti!n!o agronomic" do Bslado de S. Paulo 1898, 9, 6" ullll 3~2 . 

I JnsliluJo 
. Agronomico I dt S. Paulo') 

F. JI. lJratntrl 
.) 

· l!Jr'/Itllo Si",") 



SiiS8weine. 

A e I t ere un d son s t i g e A n a I y sen. 

I. Merrick, The American Chemist 187:>; verg!. G. Baumert in Landw. Yers.·Stat. 1887, 33, 3~. 
2. E. 'V. Hilgard, Pacific Rural Press San Franzisco 18H4; verg!. G. Baumert wic bci No. I. 

1313 

O. C. A. C fa m J1 ton, Foods an,l food adulterants. 3. Fermente,l alkoholic heverages. Washington 1H87, :1:19. 

Zahlrciche Analyscn von Handelsweinen, die Z\lm Zwecke der Kontrollc dcrselhrn \lutcrsucht wurdcn. 

Australische Weine. 

J. S kal wei t (Hannov. Zeitschr. wider die Nahrungsfalscher 1879, 167) fand fiir zwei australische 

Weine folgende Zusammensetzung: 

Shiraz, roth 
Penena . 

Alkohol 
---~ 

17,13 Vol-"!o, 13,80 Gew .. % 
16,62 " 13,40 " 

Siissweine. 

Extrakt 

3,86 

9,26 

Deutsche Ausleseweine. 

Pfalzer Ausleseweine. 

~1i.ure 

0,90 

1,21 

Mineralstoffe 

0,20 0/ 0 

0,40 " 

il Gemarkung 

und 

... 
" .. :s 

CD..: ... " 
.... 
..: 

" 'i 
No. r 

I 
La ge 

:s 
:!::f 
CD CD 
N .... 

" ;:) 

CD 
CI 

.; 
CD 
Go 
ID 

1*) J Langenmorgen 1878 

2 t { 1862 
3 .§ Kieselberg . 1878 

4 *) ~ I Gewiirztraminer . 18 75 

10,801 3,0710,6710,~20' 0',781,151°,250,011 0,0171°,0461 -

12,60 4,081°,520,04611,80 - 0,26 - 0,020iO,0400,038 

10,60 3,340,47 - I 1,24 - 0,240,0080,0191- 0,036 

11,25 4,461°,69 - I 2,05 1,27 0,260,011 0,017 0,043 -

12,70 4,590,68 - 11,90 - 0,25 - 0,02010,046 - ::-

13,50 4,050,58
1
°,060 1,791,41,0,240,0070,018 0,048

1
°,050 ~ 

5 ;3 Hofstiick . . . " 
6*) Grain (Riesling). n 

7*) 1 Diirkheimer Miches- , I ~ I I ~ 
8 
9*) 

10 
11*) 

12*) 

13 

14 

15 

16 

17 I' 

18 

.... 
" 

berg . 1864 

Kirchen-!(Riesling) 1874 

stiick - 1875 

Jesuitengarten { : 

10,20 14,15jO,16iO,144 11,441,100,380,0090,0260,056 0,081 ~ 

12,80 5,060,591°,058 2,78 - 0,27 - 0,0180,040 -

12,5011,400,68
1
°,086 9,041,400,270,0080,0280,0380,072 

) 1,70 9,330,55,0,042 6,88 1,290,290,0070,021 0,0360,058 

13,20 4,040,600,063 1,861,300,240,0090,0190,049,0,051 

2,680,380,015 0,641,240,180,00610,0150,030 -
Jahr· r In PI'eb~ 

~ Riesling 
f " - 11,60 

gang 100 oelD 1 Slu", l 1893 1,001411,3413,840,451°,105 1,89 11,160,270,060 -
" 1,018010,68 8,460,570,120 5,871,021°,270,061 -

( " 1,016910,89 8,730,57

1

°,067 5,56 11,17

1

°,280,060 -

t 1897 1,0228 10,68 10,53 1,01 0,041 5,231,360,350,100 -

.... 
o 

r<. 

Riesling nnd 
Oesterreicher 

Riesling**) 

**) 

{ " 1,0417 8,74 14,79 1,141°,13519,991,081°,280,100 -
" 1,0509 8,6717,161,160,15712,131,050,280,1101 -

') Rep. analyt. Chern. 1884, 4, 145. 
2) ZCltschr. analyt. Chern. 1894, 33, 670; 1899, 38, 590. 

*) Der Gehalt an Kali betrug (g in 100 cern): 
No.1 4 6 7 9 11 

0,097 
12 

0,082. Kali 0,106 0,104 0,100 0,143 0,087 
**) Freie Weinsaurc war in den 'Veinen No. 16-18 nieht vorhanden. 

Konig, Nahrungsmittel. I. 4. Aufi. 83 



1314 Alkoholische Getriinke. 

Rheinwein-Auslesen. 

!I 
lo. i 

.. ... .. 0 

c: i .. .. ... CI .. ... .; 
~ .. ... 

rn 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 
- . 

'0 1 :; 1 ... 
1 

l! 0 
oM M C ... 

I 

Mittel 1 - 11,0213110,82 1 9,6510,971 - ! 6,35! - 10,21IO,016!0,024-;0,072!0,0491 

r ZeIt der 

jl Herkllnft u.Jahrgang I~;~~~·r 
1 Ii 1874 1901 
2 ill Weisse 1880 
31Likorweine 1889 n 

41i von CUt. 1893 : 
5 II Yquem 1894 

6 !! CSanternes) 1896 

I: 0) " 
7 ' 1898 

1 

Franziisische Siissweine. 

Vo~l -I 1 'I~ PlUebt. j ,1 i Kalium- II Kallum- \ 8e~:~fll_ 
, 0 !, Slure I I I Aldebyd I urbonat IUlt.to 're Sl.Ure 

14,9°,11,791°,80;0,066 8,21 1 0,330,004
1
°,089

1

°,062
1
.°,017 

13,~01 5,87 !1,28Io,156 1 2,29 [ 0,300,0040,0070,1700,018 

11"01 2,34 1°,68
1
°,159

1
' 0,i31 0,230,003 0,024:0,10Ii O,018 

12,80 12,781°,931°,156, 8,271 - 0,49 0,005 0,1841°.0821°,060 
13,60 3,61 !0,85 iO,1141 1,32 j - 1°,390,0040,0240,1221°,042 
13,20 9,55 l0,86 jO,135

1 
6,47 : - 0,37 0,0040,091

1

°,0961°,035 

13,9°
1
. 3,3010,77 10,140; 0,98 1- 0,370,0040,0190,1580,023 
Iii : Stick. I 

8 11 einem franzosi-IIAus 1 
9 II schen Kloster 

IO~ ~~I 1 I : 1 .::.~~.~ 1 

19021,0196 6,081 7,81 ;0,66 ,0,077 5,90 io,41 Io,17 0,161 1 1 

1902 1,0266 5,57 1 9,42 ;°,6°1°,0821 7'2°
1

°'42

1

°,16 o,o98

1

, ! 
! (weiss) 

10 i Vin de St. Ra­
phael Valence 
(Drome) (roth) 

i I I : I I I 
I , Iii I I I 18851,040112,00114,8010,45, 112,40 - 0,21 0,041,0,066, 

') In Gemeinschaft mit E. B 0 r g man n u. W. F res c n i u R. Zeitsehr. analyt. Chem. 1892, 31, 624. 
0) Weinbau u. Weinhandel 1894, 12, No.9: r'orsehungsberiehte liber Lebensmittel etc. 1894, I, 216. 
3) Annal. chim. analyt. 1901, 6, 366-371; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 485 . 
• ) Original-Mitthcilung. 
oj Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg 1888, Heft 5. 
*) Die Trauben waren gefroren gekeltert. Das Mostgewicht betrug 127 0 Oechsle. 

**) Die 'V cine waren aus durch Gefrierenlassen der Trauben gewonnenen MOBten hergestellt. 

X. 
·Rocque, 

3) •• *) 

V~rl.-

I Stat. 
(lfiin.!kr 

') 

B.Haa." 
5) 

"**) UntersuchungB-Verfahren: Extrakt durch Eintroeknen von 20 cern 'Veine in ciner Platinsehale 7 Stdn. 
&uf dem kochenden Wasscrbade. Sa uren unter Verwendung von Phenolphtaleln alB Indikator; zur Bestimmung der n i ch t­
fliichtigen Sauren wurde der im Vakuum erhaltene Extrakt titrirt. Zur Bestimmung deB AldehydB wunien 200 ccm 
Wein destillirt und elas DeBtillat in einem fest verschlossenen Flaschchen 2 Stunden auf 50 0 C. erhitzt, dam it Bich der 
gesammte Aldchyd mit der im Ueberschuss vorhandcnen Behwefligen Saure verband. Nach dem Erkalten wurde die freie 
8chweflige Saure mit '/ .. N .. JodlOsung titrirt. Dann wurden 10 ccm einer 100f0-igen Kalilauge hinzugefligt, um die 
aldehydschweflige Saure zu zerlegen, nach 3/.- Btiindigem Stehen mit verdlinnter Schwefelsaure (1: 3) angeBauert und dic 
g e bun den gewesene schweflige S;;ure mit '/00 N.-JodlOsung titrirt. Jedem cem verbrauchtcr '/00 N.·Jodliisung entspreehen 
0,0044 g Aldehyd. Zieht man die mit dem Aldehyd verbundene schweflige Silure von der g e sam m ten g e bun den e n 
8chwefligen Silure ab, so erhillt man die an Z u c k e r gebundene Bchweflige Silure. Die freie und die gesammte schweflige 
Siiure wurdCll im Wcinc selbst nach dem Verfahrcn von Ripper mit 1/ 60 N.-JodJosung titrirt. 

0) X. Ro c q u C B fand ferner (g in 100 ccm): 

GlukoBe . . . • . . . . . . . 
FruktoBe . ., ... . .. . 
Schweflige I an Aldehyd gebunden. 

Silure I an. Zucker .. . 
fre,. . . . . . . . 

No.1 
1,94 
6,27 

0,0064 
0,0103 
0,0012 

2 
0,79 
1,59 

0.0064 
0,0090 
0,0025 

0,23 
0,50 

0,0048 
0,0088 
0,0043 

4 
2,61 
5,67 

0,0066 
0,0384 
0,0154 

5 
0,49 
0,84 

0,0056 
0,0154 
0,0110 

6 
1,49 
4,98 

0,0064 
0,0190 
0,0092 

0,23 
0,75 

0,0051 
0,0131 
0,0043 
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Oesterreichisch-Ungarische Siisswelne. 
Tokayer.·) 

Echte Tokayer Weine. 
-- .- . -- . __ . - - ---

Ii ::;; 100 g Wein enthalten Gramm: .. 
:1 CI 0 -_ . - - Q;l 

I! :;;'i _ 'II~ 2:1" 2: ' c· I:. -!. == 
10' 1

1
1 Niihere Bezeichnung E CI ~ ~ I~;:~ I~~:~ .: i £~ ~~ i~~r;;~ ~ 

~ i S 3 i !~~3 !~=.~ ~ ~ .=.. =-=~ !=:~ ~::r£ ~ 
_ _ 11 _ _ ===~==="=="C en ICI cj~ ~ ~ _ _____ ~_. _ _ iD. ___ ~ _ _ _ 
-;r- - ~' '1,015110,66' 7,28 i' o,46 !~146 1 -5,38 1--='To,30--=-~':051 '=-" --

3
21,1,' Essenz - 1,0956 6,8523,77

1
10,60 ;0,1501,120,50 1 -10,29 - 0,065 -

No.1 1841 1,0638 8,3116,91 0,54 1°,0691 - ! - 0,29 - 0,049 -

No.2 18481,0300 10,66110,78 [ 0,41 ,0,096 1 - ! - i 0,29 - - -4 

5 

6 

7 

8 

9 ~ 
10 "" 0 

" 11 '" ..c 

" 12 ;l 

" 13 ~ 
14 "g 
15 i ~ 

No.3 

4-buttig 

n 

" 
n 

" 
I " 

16 I ~ 4-buttig 

17 i ~ I 1- n 

18 1;;( 2- n 

19 I ~ 4- n 

20 il,; 5-
II !: " 

21 ,1'0; 4-
li~ 

22 II;! 
23 :' '" 
24 i : ~ 
25 Ii ~ 5- n 

26 1i 
2711 

i' 
28 1! 
29 1

1 

30 ,1 

3d 
82 11 

33 ii ., 

5- " 
3- n 

4- " 
4- n 

4- n 

4- n 

2- n 

2- n 

f Herb (No. C10 . 
6,8,17,18, 

] 22, 24) g in 100 cern 

~ ', ' ~Il~br?eh (% . (dIC ubngen, . 
W eine) 19 10 100 ccm 

I I : I . , 
18501,026810,92, 9,94' 0,44 ,0,160 7,92! - 'I' 0,26 -

n 1,001910,47 : 3,85 i 0,59 :0,138 1 1,861 - 0,28 -

1852 1,0200 11,34
1 

8,62 : 0,49 io,I08 1 - 1 - 0,21 - I -

n 0,996512,06 3,1710,53 ,o,108 1 - 1- 0,16 - I - -I 
18551,0482 9,15 113,96 : 0,51 !0,09611,74 1 - 0,20 - 10,048 -

0,050 -

1°,049 -

18561,0510 8,71
1

' 14,83 0,49 io,120
1
' 12,79

I

' - 0,22 - 1 -

n 1,001213,84 4,85 0,6° 1°,120 - - 0,28 - 1 -

" 1,0594 8,76 .16,61 0,51 0,lOo i14,48! - 0,21 - 10,052 -
I 1 1 1 

n 1,0497 9,22114,66 0,561°,10°: - 1 - 0,19 - 1 -

" 1,0602 8,63 116,64 0,57 Io,114 i - - 0,34 -I' - -
185~ 1,0256 1l,03 9,82 0,6° 1°,328: - , - 0 ,20 - 0,056 -

n 1,014712,40 7,49 0,47
1
°,072

1 
- 1- 0,21 - i -

n 0,995411,55 3,11 0,57 0,132 - 1- 0,14 - 1' 0,041 = 
n 0,995012,25 3,28 0,59 10,079 : - - 0,14 -

n 1,009214,75 1 6,48 0,60 1°,077 1 -1- 0,16 - I! - -

18513 1,0877 8,1222,79 0,38 1° .104120,48 - 0,27 - 0,062 -

n 1,056510,38,16,96 0,53 1°,108114,841- 0,21 - 10,050 -

n 0,993613,68! 3,31 0,491°,081 1 - - 0,17 - - -

" 1,0602 9,89117,42 0,47 Io,I02 ! - 1-- 0,24 - - -
,. 0,994213,89

1 
3,28 0,45 iO,IOOI - - 0,17 - -

n 1,046011,36 115 ,16 0,62 10,078 113,351 - 0,15 - 0,~81-
" 1,0646 9,24 : 17,83 0,42 ,0,080 ,15,501 - 0,24 - 0055 -

n 1,024810,35 i 9,22 0,58 1'°,1081' - 1 - 0,27 - '= I' = 
n 1,0508 9,87 115,31 0,50 0,1l4 - 1 - 0,20 - -

n 1,072: 8,33
1
19,03 0,47 !o,loo l - , - 0,19 - _- II = 

n 1,046- 10,05 14,70 0,590,108 - I - 0,30 -

n 1,0673 9,58 jI8,49 0,58 !0,1l4 11 - '

1

- 0,32 - - I -
n 1,0187 11,921 8,91 0,531°,108 - - 0,16 - 0,0491 -
• 1,0145 11,84 7,821 0,56 O,108 ~ - - 10,16 - 0,049 -

= I~::::~I::::~ ! ::::1 ~::: I ~:~:: I. = 1 = 1 ~::: 1 = I ~:~::I = 1 __ 
-11,0438110,23113,571°,52 !0,114113,7°I' - 1°,24 1 - 1°,057 1 - 1 
- 1,043810,68114,17 0,54 10,120 ,14,30 - 0,25 - 0,059 -

1) Mitgetheilt von V. Wartha (Zeitschr. NahrungsID. - Unters., Hygiene n, Waarenk. 1894, 8, 246) nach dem 
.Tokaj, Hegyaljacr Album", welches im Jahre 1867 von der Tokaj - Hegyaljaer W einkultur- Gesellschaft herausgegeben 
wurde. Die Z u cker- und Ph o.ph orsa u re ,Bestimmungen erscheinen in ihrer Riehtigkeit nach unseron heutigen 
Kenntnissen sehr fraglich. 

*) Die Preise, unter den en Tokayer in Deutschland vertriehen werden, lassen cs zweifelhaft erscheinen, ob bei 
denselben auch wirklich Tokayer Trauben Verwendung gefundcn haben. L. v. Wagn e r giebt den Preis einer klein en 

83· 
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, ~ I~~~cm_~ein !~ha!ten Gr~n~~ ~ 

No II, i.. ~ -0 _ '.1 ;~ I 11':0' ~ 41) .. i : 1-.. ·.. ~ : '-0' .. _ I~.. ~ 
. , ~ _f : u;::~ ! ~_ o · 0 '-It: =0 ~ ... I ... :o:l -Niihere Bezeichnung ~ - - os I ".... ~ ~ 

[I := ($ 0 ,... • M 10 .lIC I::: G) 0 .. el ~:S~;:SO a$ 

~ __ I,, _ _ .. . .__ _~ =-~.o--}--- -:L~ _ ' ~~ l ~~ .; J! i~·_~~ If~~ !~~'£ ~ 
;~~;~~~~- 5-buttig . -11,0159 1l,74 ' 8,92 :0,66 : ~:~~\~~! o';ll' - -1'~:07~- " --- -
35 1'i " n Talya . 1,043311,03 ,15,81 10,53: 2,85'7, 75 1°,40 ;0,120 
36 ,I ~ 1866 1,0.n7 11,37 :15,48,0,69 : 4,37,6,73 ;0,36 10,080 i 

37 :~ ~ O-Liska 1,016512,621 9,39 :0,70 : 1,37 ,3,75 io,29 :°,073 1 
38 1! § n 1,030411,43112,58 :0,82 2,335,670,34 ;0,077 1 
39 1!'~ T f4-buttig 1,029011,51'12,24'0,63 , 1,47 , 0,31 10,061 i 

! '~n areza! I . 1 
40 i "E 3-buttlg 1,008512,62 7,290,62; 0,64 ;2,840,29 10,082 

41 il ~ No.1 1,007011,41 ' 6,49 '0,731 1,09 ;1,73 iO,27 0,071 ! 

421' ~ No.2 1,0121 12,30' 8,12'0,6,' 1,93'12,3°1°,28 1°'°691 

43 ,! ~ No.3 1,023713,02 '11,41 [0,64 3,63,3,810,40 0,071 1.' 

44 1·~ 5-buttig. 1,044511,51h6,28'0,561 2,99 !7, 83Io,26 0,069: 

45 " 4- n 1,018812,38' 9,88 :0,53! 0,92 :4,48
1
°,27 iO,088 ' 

46 )1 ~ 1866 1,0196 11,51 9,80 : 0,~6i 0,934,98
1

'°,23 10,068; 
47 . .;; 18790,9958 1l,59 3,67 ;1.,0,63

1

; 0,35 ,0,22 10,067 ; 
: ~ , I 

48 1, ~, 18801,009011,91 " 7,11 1'0,60 0,33 i 3,04~0,27 1. 0,084 1 
II ~ --I' 
" 0 Zuckerl GI?- , : 
'i Eo< Icennl ' I 

49 11 1886 0,g986 11,75 , 4,440,63 : 1,13! - 10,25 10,070 

50 Ii - 1888 1,0052 11,20; 5,840,57: 217' - '030 - 00871 

51 I! IsizkaTolesva,4·buttig***) 1889 1,0189 11,31 1 8,890,65 1'0,115 1 5:37 10,77 10:190,071 '0:039 : ':";'l 
I' W cin- I **) i I I 2) 
ij 1 I saurc I 

52 Ii ," aus O-Liska . 18851,020211,7010,231°,72:°,086, 5,52 :1,51 :0,34 0,048 , o,079 i o,0191~ 
53 'i ~~.:O' " Tarczal, 3- Ii i ! : I :! ~ . ",,- ,,- I 1 1 : I ~ 

'i " §~ ~ buttig ... 18851,008512,30. 7,33 10,67,0,039 3,25 ,1,19.0,29 0,095,0,087 1°,012 ~ 

54;1~]~il aus II-huttig 18831,0I05

1

11,91
1

7,73 IO,75 IO,090i 3,9311,1710,270,06010,082 1°,009 r~ 
55 1 ~ j~:<l Tokay)3-buttig 18801,026811,8°:12,0°;°,7210,0471 7,22 Io,98 !l o,30 0,051 io,074Io,o34 ~ 
56 1 EssenzausTokay 1864 1,1098 7,22 ;32,200,7410,080124,941,80 ,0,280,045 10,084 ,0,003 

Flasche von kauUl mohr als 0,3 I cchten Tokaycrs zu 3'/2-12 Guldcn oBterreich. Wlihrung an, wah rend in Dentschland 
fUr Flnschen von 0,5-0,15 I loh.lt gewohnlich nur 4-5 Mk. bezahlt werden. Ungarn Belbst besitzt grosse Fabriken, die 
sich mit der Erzeugung fa~onoirter Tokaycr Weine hefassen. Dcr eigentlirhe Tokayer wlichst in der Hegyallya. d. h. an 
der Gebirgslehoe zwischen Tokay und Satorallya-Ujhaly; Mittelpunkt ist Erdobcny, das auch die besten Trauben hat; 
der niirdliehste Punkt ist Sarros-Patak ; in Tokay selb8t wachst kein Tokayer. 

1m Nachfolgcndcn gebcn wir zunachst Analysen unzweifelhaft e e h te r To ka y e r 'Veine wieder llnd schliessen 
an diese cine Anzahl Analysen von Tokay", W cincn des Handels. 

') Zeitschr. augew, Chem. 18V7, 175. 
') Chem.-Ztg. 1895, 19, 999, 
') Forsehnngsbcrichte Uber Lebensmittcl etc. 1896, 3, 20. 
*) Un t e r s u c It u n g. - V c rf a h r en : S p e c. G e w i c h t mit!els Pyknomcters; Ext r a k t naeh der Tabelle von 

K. Wind isch: Gesammt-Zncker nach Meissl: Glukose und Fruktose naeh der Formel von Seyda und Woy 
(Zeitscbr. angew. Chern . 1895, 268): Ph 0 spit 0 rs a n ro durch direktc Fallung mittels molybdansanren Ammons (verg\. 
nosere Quelle). 

**) Der Wein euthieit 1,12 % Glnkose und 4,25 Fruktosc. 
***) Von glaubwUrdiger Seite als echt bezeichne!; der Preis betrug in Budapest 7,00 M. fUr die Flasche. 

~o. ;>2 
53 
54 
55 
56 

0) Dic Weinc enthiel!en ferncr (g in 100 cem) : 
FIUchtige Sllurcn 

""einstein Glukosc Fruktose -----. 
in Esterbindung frei 

0,0740 1,28 4,24 0,074 0,031 
0,0483 0,44 2,81 0,061 0,041 
0,1129 1,42 2,51 0,082 0,039 
0,0583 3,30 3,92 0,01:; 0,065 
0,1005 9,46 15,48 0,088 0,036 

00) Ceber die Untersuchungs-Verfahren "ergl. das Original. 

Kalk 

0,0120 
0,0095 
0,0125 
0,0333 
0,0119 

Magnesia 

0,0238 
0,0216 
0,0214 
0,0338 
0,0154 

Alkalit .. t der Asche (als K 2 0) 

' im Ganzen 
0,0760 
0,0860 
0,0935 
0,0835 
11,0690 

wasserWslich 
0,0185 
0,0309 
U,0309 
0,0209 
0,0299 
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100 cern W dn enthaltcn Gramm: 

Ana-
No. Niihere Bezeichnung 

57 
f 

-
' I 

58 : Hegyalja Tokayer 

'1 
-

59 • 
70-cr 
Jahre 

Ethter 
Tokay"r 

Mittd 

herb**') 

Ausbruch ***) 10,9004,112,37 3,5010,56io,093' _ : _ :0,191 Kah :0,057: _I w~"n 
1,0354: 1l,1912,720,60!0,1019,01 :1,1l!0,27 0,062;0,070!0,015 0,079 

Tokuyer des Handels. 

100 g Wein enthalten Gramm; 
~--------~----------~----.------

ZeIt d" 'I / Stick- I I I ' I 
Unte,- I i stoff- i I " 

'I .achang I! Subst. , : : I 
10), Sehr klar, dunkel •• 18821,Oi04 8,54 '12o,67 Io,61i 0,76 116,10 ,0,52 .0,410,178 :0,0530,048 

1 I ' , 
2°)11872-er Ausbruch, vor- I I I 

1 
ziiglich. . . . . n 1,0933 8,4425,750,65 ; - ;22,53 !0,410,32 0,118 0,0410,041 

1 ' ' , 

30)1 Briiunlich gelb, Sehr{ n 1,1090 6,9524,820,52 / °,16 121,97 ,0,46 1°,300,1030,0530,045 

( 0)/ gut 1,0900 9,5022,900,49 0,95 120,85 '°,360,350,1171°,0530,075 

5°)1 Goldgelb, vorziiglich. n 1,057611,11 18,3010,59

1

°,91 14,6210,84 1.°,390,1390,0850,076 

I
I! ,I ' 

6
7 

II Duukelgelb, gut undi n 1,0866 8,34
1
24,05 ,,0,6220,430,581°,40 I 0,080 

18831,075310,8322,650,52 119,3210,551°,34 10,032 
80)'1, sehr gut I' I " 1,0788 9,5823,100,69 118,08 .0,950,31 10,062 

9 " /sehr. gut 18821,1077 9,7029,50 0,51 i :.23,5°110,65 ,. 0,34 0,041 
I I : . 

10 I' gut. . " 1,0522 9,1016, 61 1°,7°/ 1 11 ,870,56.0,36 10,043 
II II .. Ausbruch 'tSehr gut n 1,0947 8,8°126,120,57 20,45 :0,69:0,29 10,029 
12 1' gut. n 1,0887 9,6525,231°,55 20,13 10,84

1

°,29 10,047 

13 I germg 1,0593 9,19 )18,0°1°,741 I - 1°,380,41 - ! - i -
14°)' f 18831,0598 11,26 ,'18,55 1°,48 116'631°'321°'24°'114'°,0421°'°23 
15 I

I Ausbruch, goldgelb, 1 
I

n 1,067010,2°'120,8°
1
°,61 117,710,400,29 - 0,0430,026 

16 I. ~ehr gut I 

I 1,096i 11,1927,220,53 23,78'0,470,27 0,036
1

°,034 

17 : Medizinal-Tokayer • n 1,0580 9'18[17'50°'531- !15,6010,39 '0,39 0,0460,058 

I
! Wein-: II I 
i I stem ' 1 I 

18 i Gut, alt, gezehrt ~ 0,990414,47: 2,850,64 0,17 ' 0,480,800,240,1070,0471°,043 

1) Forschungsberichte Uber Lebensmittel etc. 1895, 2, 58. 
") Zeitschr liffent!. Chern. 1897, 3, 233; Vierteljahressehr. Nahrungs. u. Genussm. 1897,12, 413. 
3) Mitthei!. k. k. chem.-physio!. Vcrs.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 

*) Die Weine waren etwa 20 Jahre vorher an Ort und Stelle gekauft und seitdelll kellermassig in Flaschen auf­
hewahrt. Beide Weine waren gold braun und klar; sic besassen den eigenartigen Gerueh naeh frisehem Brot. - Beide 
Flasehen enthielten nur einen geringen Bodensatz. 

**) Der Wein enthielt ferner 0,140 g gebnndenc 'Veinsaure, 0,070 g gebun"enes Amrnoniak und 0,250 g ProteIn. 
***) Das Mittel fiir her ben Tokayer ist aus No.6, 8, 17, 18, 22, 24, 47 und 49 bercehnet, das fUr Tokayrr A us­

brurh aus den Uhrigen Analysen. 
0) In den Tokayern wurde fern!'r gefunden: 

Weinstein Gerbstoff Glukose Fruktose Essigsaure Kalk Magnesia Eiscnoxyd Thonenle Natron 
No.1 0,23% 0,06% 7,70 % 8,40 % 0,22% 0,016°/0 0,026% 0,091 % 0,011 % 

2 0,25 " 0,07 n 10,51" 12,02" 0,22" 0,017 n 0,025 n 0,002" 0.002% 0,012" 
" 3 Spur 10,72" 12,11" 0,011 n 0,025" 0,001" Spur 0,012" 
" 4 0,14" 0,04" 9,71., 11,08" 0,014" 0,024" 0,001., 0,001" 0,011" 
" 5 0,18" 0,12 " 6,"6" 8,15" 0,010" 0,031" 0,001 " 0,001" 0,011" 
" 8 0,08" 
" 14 8,12 " 8,51 " 

Chlor Kieselsaure 
0,010 % 0,005 % 

0,007" 0,004" 
0,021" 0,003 I' 
0,013" 0,005" 
o,on It 0,00;)" 

00) Ueber die Untersuehnngs-Verfahrcn dieser Weine verg!. unter "Tyroler Weine" S. 1256, Anm. *). 
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" 100 g Wein enthalten Gramm: 
:j ""§ ~ 
I CD.c -CD' [ G Q 1 f G? l. I..!, 

10 1 N'a'here Be'e'lchnung 'D g at 0 := I ~;; :i;; &. .!:..' !! CD-"7:. !~ CD'" 
Ana­

lytiker t_ _ . ~i! i i ~ iillil. j ~ !~ ~~ ~:~j!~~ 
~~ '11:'b,"'h'[V ":Hgli'~;:::~~: :~:::i: :~:I:::r-=-+i:~' :'=: ~=:c',===Oh!I' ~=::=:==lo=_=~ 0,~8 [1

'
°,o53 I 

21 goldgelb tsehr gnt I n 1,0700 8,51 ,2o,2!> lo,61 1 - 117,44 - 0,34 - 0,071 0,049 
22 " 1,0935 7,8025,;)010,59 - :22,42 - 0,38 - '0,076,0,035 

, : :; II ',II 23 Ausbruch, uunkelgelb, 

sehr got 

24 Herb gezehrt, mild, voll, 

sehr gut 

25 

26 
27 Sehr goter 

28 

A.,bn,b I 
29 Sehr gute Essen~ 

30 Sehr guter Ausbruch *) 

31 Gut*) 

32 Voniiglich 

33 
34 Sehr got 

35 Vorziiglich 

36 I 
37 Sehr gutcr Ausbruch l 

jl Mittel (No. 1-37) 0 I 01 

I 
38 Ausbruch, 1874-er. 

39 Aus {ESSenZ, 1869-er 
40 Berlin 1872-er. . . 

41 Ausbruch aus 

42 Hamborg 

( I 
In 

43 Medizinal-Tokayer***). 

1883 1,0687 9,6!)~20,1010,591 - 16,73 - 0,26 - 0,044 /0,040 

i I : 1 

18850,992211,05 :, 2,SO io,65 ! - . - 1,350,181 - ,0,049 :0,010 
1 1 

18841,0898 9,84,25,48 in,57 ! - ,21,88 0,80io,246 - :°,0361°,025 

" 1,111910,43,30,25,0,52 - ,26,170,82,0,229 - 0,035iO,021 
, ! ~ I I I I 

n 1,1042 9,78[28,35:0,54, - ,24,560,;6,0,254 - 0,037;0,027 

" 1,1230 9,90 '32,58 \0,50: - 128,270,64 :0,242 - 0,040:0,028 

18851,0842 7,4<24,0210,86 : - 119,0; - iO,244 - 10,070 io,029 

" 1,0840 8,28i23,8010,53 10,11 I, 20,531,12 'IO,289 0,115
1

°,036:0,036 

" 1,061810,02119,:41°,5°1, - :,,16,89 - 0,2670,1l60,026io,052 
" 1,1201 8,79,31,.50,50, - ,~6,33 - 0,318 - 10,0381°,026 

1 " I I 
" 1,0711 9,28 :20,90 :0,60 ,: - i16,91 - 10,267 - iO,03!> \0,028 
" 1,0932 8,28 :25,85 10,55 , - :21,07 - 0,306 - 1°,04210,033 

n 1,0973 7,46 ;26,32 :0,64 , -121,52 - 10,317 - '0,043 [0,033 

18841,0;00 8,511:10,251°,611-116,77 -1,0,340 - 0,071 0,035 

n 1,0935 7,8°125,5°,°,591 - 21,56: - ,0,375 - 0,0;61°,040 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

- 1,079210,11 124,33 :°,641°,11[20,421°,701°,33 

i ! iii 1\ 

18~~ 1,0615 9,99 1'19,0010,68
1
/),08 ,14.45 \ - 0,29 

" 1,0908 9,0626,1010,65 0,\4 iI8,961 - 10,38 

" 1,044212,82115,84[°.8410,15110,631 - 0,25 
n 1,074310,26122,770,63'0,1219,991- 0,35 

" 1,0927 8,91126,32io,71IO,12 19,781- 0,37 

, 1 I 
18831,083; 10,43125,43,0,64 : - ,21,271°,480,43 

0,1331°,05310,043 
Stiek· 
stotI-
sUhst'l 
0,35 0,026 - 1 ~ 

I " 0,18 1°,065, - ;,-

0,54 10,062[' - j l 
0,51 0,053 -
0,19 0,041

1
- r.l 

c. 
0,16 0,055 0,038 Bohmer 3) 

1) Vergl. Anmerkung 3) S.1317. 
2) 1. und 2. Jahresber. d. Unters.-Stat. d. Hygien. Instituts in Miinchen fUr 1880,'81. Miim'hen 1882, 79. 
3) Original-Mittheilullg. 

*) In den 'Veinen wurde ferner bestimmt: 
Kalk Magnesia Eisenoxyd Thonerde Natron Chlor Sehweflige Saure 

No. 30 . . . 0,011 0;. 0,022"/0 U,0015"/0 0,0009"/0 U,008"/o 0,0064"/0 0,0033"/0 
" 31 . . . 0,012" 0,015" 0,0011 " 0,0010 n 0,003 n 0,0068 It 

**) Der A I k 0 hoI wurde dureh Destillation und Ermittelnng des spec. Gewiehtes des auf gleiehes Volumen ge· 
hraehten Destillates bestimmt; Extrakt aus dem spec. Gew. der von Alkohol befreiten Extraktlilsung naeh der Tabelle 
von Scbultze; Saure naeh Weigert (Zeitschr. analyt. Chern. 1879, 18, 207): Zucker mittels Kupferlosung naeh 
Fehling. Weitere Angaben fehlen. 

***) Der Gehalt an Kali betrug 0,136 g in 100 cern. 
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Ana­

Iytiker 

J ... lci~~(/)~ N I a ii- -- fco-,~cn-
~==~'==~====~==~==~'==~+===== 

1,0971 8,64:29,221°,57 1 -=- 124,211°,68 0,46 = Iloo,,0077'8611~--
1,0859 9,21,26,681°,64: - ;22,54,0,97 0,39 

44 

45 

46 

47 
48 Ungarweine des 

49 i Handels, welche 

5011 den Rosler'schen*) 
51 Anforderungen an 'I 
52 i osterreichisch-un-

5
4
31 garische Sanitats-

5 weine geniigen. 

55

1 56 

57 

1,013012,45 1 9,12
1

'°,591 - ! 5,691'0,78 0,28 - 10,069 -

1,003011,741 6,180,65 1 - 1 3,691,021°,24 - ,0,061j -

1,000012,88! 5,75
1
°,64

1 
- 1 2,7411,24

1
°,21 - [0,064[ -

1,009811,79 1 7,080,77, - I 2,83'1,05 0,23 - 1°,0811 -

1,0789 9,58124,55io,811 - 120,79!0,541 0,35 - 10,075:0,144 

1,0829 10,12,25,83 1°,63,0,156:22,7°:°,21
1 

0,43 - 1°,061
1 

-

1,0922 7,58:27,01'0,910,321123,33:0,331,°,42 - ,0,0821 -
! Iii I I 1,1098 9,20,32,37,0,56, - ;29,03,0,27; 0,37 - 0,066, -

1,095810,96 128,38[°,50: - ,24,96:0,59 1°,72 - 10,0761°,049 

1,1578 6,28144,290,54' - '40,70,0,8°1°,50 - '0,0821 -
, Iii 1 

1,078210,1424,150,57' - '20,480,53 0,38 - 0,0780,049 
, " 'I I 1,092310,10[27,95 1°,660,16324,3°,°,52 0,48 - ,O,067iO,063 

Sonstige Ungarische Siissweine. 
1. Ruster A usbruch. 

['I 1 I ~i!~"I: 1 1 i I G. Laub. 
**) 1 I Subs!., ! ill u. B • .!I-

1 i OhnenahereBezeichn. 18721,0849 8,21 21,61!0,48 0,29 120,04'1- i 0,38 0,171 0,053jO,032 ~,;:~;r 
21 ZiemJich stark, gut. 188:; 1,0923 9,8226,3610,44 -123,07 - 10,39 0,160!0,054IO,048} 

31 { 18851,107010,26129,361°,421 25,581' -1°,25 - 1°,0270,029 B.Baa. Stark gut. . 1 3) 
4 1 ' \ \18851,0978 9,8426,87;0,44 23,391 - 0,26 0,0270,038 

Mittel - 11,08001 9,55:26,05Io,44! 0,29123,77! - 10,3210,16610,0401 0,037 

2. Menescher Ausbruch (rother). 
1 Sehr siiss, 
0) 

vorziiglich 

ziemlich { 
d voll 

1882 

1885 

1885 

1,0631 9,77 

1,0797 8,90 

1,1072 8,40 

19,1°(,5°1°,76115,141°,27 0,34 0,141 0,040 0,061 
Saecba. 

rOlle 

22,70iO,521 0,41 !18,5911,33 0,24 0,033 0,019 

28,45,0,49 0,23122,83,0,92 0,25 0,055 0,019 
2 Seh r siiss, 

3 II stark un 

II Mittel - b,0833! 9,02123,4210,501 0,32118,8510,841 0,2810,14110,03610,033 

3. Ohne nahere Bezeichnung (No. 1-10 Ausbruchweine). 

1 i 1 
:18,171- 1°,232 
115,461 - ;0,245 

Zi::;:~:utst.ark ~n~ 18851,077!ii9,951122,41iO,63i 

2 Stark, voll, sehr gut 18851,0639 9,63,19,27io,611, 

I i , 
- 1°,0361°,031 
- ,0,036,0,039 

') Zeitsehr. aualyt. Chern. 1897, 36, 102. 
2J Hannover. Monatssehr. wider die Naturi,;lscher 1879, 124. 
") Mittheil. k. k. ehem.-physio!. Vers.-Stat. K1osterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 

lB. Baa. 
3) 

)B.Baa, 
3) 

*) Die Weine sollen 55 mg Phosphorsilure enthalten. Ueber die von L. Rosier in Ungar-Siissweinen gefulldent'n 
Ycngen Alkoho1, zuekerfreier Extrakt, Glycerin, Miueralstoffe und Phosphorsilure verg!. Zeitschr. analyt. Chern, 1895, 34, 354. 

**) Dcr Wein enthieIt ferner: . 
G1ukose Fruktose Kalk Magnesia Eisenoxyd Thonerde Natron Chlor Kieselsiiurc 
6,44% 8,70% 0,013"/0 0,020"/0 0,002% 0,002% 0,008% 0,007% 0,004 % 

***) Untersuehuugs-Verfahren: Alkohol durch Destillation und Bestimmung des spe('. Gewichtes des 
Destillates mittel. Pyknometers, Ex trak t durch Eintrocknen bei 105-110°. Z u ek er gewichtsanalytiseh mit ~'eh Ii ug­
scher Losung; Stiekstoff-Substanz dureh Verbrennen mit Natrollkalk. Schwefelsiiure direkt i11l'Vein naeh dem 
Weigelt'schen Verrahren. 

0) Der 'Vein euthielt 0,18 % Weinstein. 
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Niihere Bezeichnung 

Alkoholische Getriinke. 

:;0 i _ ._._. __ 100 ~ We in enthalten Gramm: t 

:.g ~ i I ~ ~ I ~ N I 05 .. ! I .:. I...!. ~ 
-N:_~ ~ i i ~ il ;~:~ ! ~~ ... : I ~ ~ i ~~ ~§: i!~I~!~ t c:.. I ~ '. en ':; I 0::1 ::::II >- I c.B .- e:, ,g. ~ '0 • ~ <: 

::I :t C _1 ____ :,; 2:.,;(/) N C; E.._J .... _~ _ 
=3·-!-- ,,-._- .. ~-~.---.-.. ~=~,- --·1 I_C~~~I'=_'~··~!·'· -;-.77 ___ - -, _ .. _-j----.. -

J 
18851,045811,01 :15,33 , 0,45 I - 113,09 1°,76:0,277 - !0,03010,032 

4 Stark, voll, sehr gut, n 1,0813 9,55 :23,44 : 0,56 i - :20,43 iO, 83 io,221 - 1°,0331°,028 

5 1' unklar t n 1,0887 9,7025,07 , 0,54 i - :21,831°,87;°,226 - 0,033
1
°,026 

6 n 1,1031 10,0I i28,11 0,50 ; - i24,:3,0,8I i o,~33 - 10,0330,025 

7 n 1,1201 8,35:31,1 J' 0,52 ' - 27,190,71'0,240 - [0,03410,024 

I I! : I i 8 Stark, voll, vorziiglich, 

feines Aroma 18841,0601 10,42>8,6; , 114,6°1 - :0,360 - '0,0680,053 0,60 : -
9 :, 

ii Voll, sehr gilt 

I ° I' f n 1)045 7,64 :2;,83 ?2,88 : - iO,421 - 0,0720,049 0,57 ; -
1,0690 10,00 20,20 

1,0740 10,01 ;20,69 

0,51 i I 7,15,0,38 ,0,267 0,114 0,039 0,037 -
11 ,I Halbausbr., yoU, sehr gut 

1211 Fettausbr., yoU, sehr gut 

131i Essenz, voU nnd gut 

0,65 : - I I , 
118,64Io,54io,249 - 0,0410,024 

- 123,79,0,42'°,231 - 1°,035,0,026 

14 I: Ansbruchwein, stark, J 
I 

5 yoU, sehr gut I 

n 1,110010,1<27,24 0,53! 

n 1,156010,23133,39 ; 0,43 

18861,0788 12,00!23,83' 0,46 : 

n 1,1100 9,45 !29,61 ; 0,43 ! 

-- 127,89 ,°,35:°,206 - 1°,026 1°,027 

- i20,58 ; - ;0,241 - 1°,028/°,028 

. J 
I: 
II 

- ,26,31 , - !0,211 - ,0,028 ,0,025 

Aeltere und sonsti~e Analysen von ungarischcn Siissweinen. 

I. Analysen von Pohl, LUdersdorf unrl Knapp. - Annalen der Oenologie 1~73, 3, 200. 
2. G. GUissncr. - Arch. Ph arm. [2J, 149, 117. 
3. J. Moser. - Erster Bcrieht der Vcrsllchsstation ,Vien 1878, 83. 
4. Fr. Elsner. - Praxis dcs Xahrungsmittelehemikers. Leipzig 1880, JU4. 
:>. G. La u be und B. A 1 den d 0 rft'. -.- Hannoversehe Monatssehrift wider die Nahrungsfalsl'her 1879, 124. 
6. J. S k al wei t. - Hannoversehl' Monatssehr. wider die Nahrungsfalsehcr 1879, 167. 
7. E. Egger. - I. u. 2. Jahrcshl'richt der Untcrsuehungsstation des hygienisth~n Instituts in MUncheD 1880/81. 

M iinehen 1882, 79. 
8. N. N. - ,Veinlallbc 1886; Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1886, I, 75. 
9. O. Sehweissinger. - Pharm. Centralhalle 1889, 28,234; Chem. Centralbl. 1889, 704. 

1U. B. C. Niederstadt (Fortschr. der offentl. Gesnnclheitspfl. 1894,3, Heft 6) fand in 3 Tokayer Weinen 0,091, 
0,100 und 0,102% Phosphorsiiure. 

I!. H. Beekurts (Apoth.-Ztg'. 1894,9, No. 20) fan,l in 3 ~Iedic.-Tokayer Weinen 0,002- 0,090 0;0 Phosphorsiillre. 
12. L. Roesler. - Zeitschr. analy!. Chem. 1895,34, 3:>4. 
13. W. Frescnius (Zeitsehr. analy!. Chern. 1897, 36, 102) theilt ausscr den oben aufgefiihrtcn noch zahlreiche 

sonstige Analysell von l:ngar-'Veincn des Handels mit. 
14. n. Kay S l'f (Forschungsbcriehte Uhcr Leben.lIIittel 1894, I, 18) berichtet iiber <lurch G lye e r i n - Z usa t z ver­

f;ilschtc Fngar-Wcine. 

Siissweine aus Tyrol, Steiermark, Dalmatien und der Hercegovina. 

Herkunft 

und 

Jahrgang 

Tyroler Siissweine (No. I u. 2 weiss; No.3 u. 4 roth) • 

:;0 i ___ . __ 100 ~ Wein enthalten Gramm: 

~ E 'i 1 If'§' I o.!. .. i I I ' ,. A na-::! ~ '0 ::; ,==:~ ~= :0 I ~ lei., _-- :;G)~;e!.-
D~ 0 :! I_ ... ~ II CIl ~ .:-=- ~ i ~ i~ .. c;l 1· 'i.!i~ 1 ;:s0 lytiker 
N .. CD ,.. .. 0 .:::: _0 ~ :I 1 >0 C .. ~ ~ :: :as ~ .I::aI <lJ 

c: a. C '*' - N -Ii- '-""c--".-
::I (/) 1 ~2:. Uj(/) CJ ... (/) 

I I' Goccia d'oro, Trento, 1866 
2 Trebbiano, 1867. . . 

18831,011011,881:7,5510,63 10,229 -10,6°110,20 ~'0~;IO'023-0'03-;;--1 ~ ~; 
I , .- ~~ 

18830,998214,905,13
1
°,550,221 - 10,83

1
°,170,0770,022 0,031 1i.~~t. 

I ' 10 ",,1011' 1 I ~ ~ If;', ~ 
3.1 Vino di paBto, Siid-T. 
4 i Trento, 1881 

18821.0100 6,865,ll io,59 Io,19 2,75 1°,95,0,230,095
1
°,027 0,013 <>io..i~~ 

18831,0140 8,02 16.55 :°,59,0,16 - 10,41 10,240,11810,022 0,023 ~'-l 
1) Mittheil. k. k. ehem,.physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 
*) Untersuehungs-Vcrfahrell vergl. ohcn unkr "Tyroler Weinc" S. 1256. 
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Siissweine. 1321 

Steiermarkische Siissweine. 

'0 
.c 
o ... 
C 

100 g Wein enthalten Gramm: 
- -_ ._------- --_._-- - --------_ ._--- ... 

-~ I ~~~ I~~~ { 
Ci~ 'E..~O!~ ~c -; 
:.o:~ 11G:cG~~ ~:c8t.r.:l I: 

~ r·~I~ _.-= < 

: ~ /~.: o 0 CD 0 

~ ~ I.!:':; 

_ 1_ 
1~;:1 Liit~~~berge;~uslesc 

d 

2*) ii Jernsalemer Auslese, 

.~ ;~~~ 1~2'1~ --1~~0: 1 
1884 1,0040 8,84

1 
18841,0090 8,14 , 

.. _LCI : lIi _ 

---II~,721I o,;- 0,086 ;0,045 ,0,051 
: I 

/0,850,18 0,067
1
,0,042,:0,040 

: , I 
8,46 1'0,710, 155 i 

, , 
4,060,820,152: 

, , 
3*) 1862 5, II '0,830,136: 1 1 0,71 ;0,18 0,069,0,042 0,041 

Siissweine aus Dalmatien ...... ) 

~ ii' Maraschino { ~::s: 
1 

' 1 'Wcin-' 
; . : stein 

1873 1,0540 10,19118,40 io,47 1 - 10,44! _ 

n 1,0440 8,8°114,4°1°,631°,112 8,601 

0,21 

0,25 

0,50 

0,22 

0,72 

0,27 

0,28 

0,36 

0,24 

0,31 

0,32 

0,33 

0,26 

1 Gerb­
Kalk i I stoff 

0,004 '0,044 : 0,35 

31 ~1850 
4

1

: ~ lViDO debito, 1869 
5 1 if.) roth, 1872 . 

~ I: Tartavo, 1868. 

7 I: Plavinio, 1863 

n 1,0790 7,7021.80[0,83,0,08815,20:-
I I I , I 

" 1,000011,70: 4,7°1°,74:°,0581 1,901-

0,0020,027 

0,011 0,028 

0,009
1
°,026 

0,008'0,026 

0,0040,034 

0,0040,032 

0,07 

0,12 

9 II § ~ Vugava 
~:I c ~jMnscat rosa. 

n 1,0240 11,60ilO,7010,7011),074! 3,20 1 -

n 1,003011,30 , 5,6°:°,851°,0581 2,10 11 -

n 1,016011,20: 8,4°1°,891°,0931 4,30 -

n 1,030010,04111,430,08 . ' 5,34\-

1,015010,50, 8,40:0,60: 3,171' 

0,019 io,0160,16 

0,021,0,025 0,08 

\0 .s:'; Bol . . 
~~ 

1 1 ~ .; Caste\Io . 

t 2 if.) e. Cerljenack 

13 lnsel Brazza,Vugava, 1870 
, 

" 

;: 

r II 
1m 

n 1,0140 10,11 ! 7,63 1°,65, 3,66, 

n 1,013010,60 7,63;0,69 j 3,001 

1,0290 9,74 :11,07;°,63 1 - i 5,17, 

" 1,011011,09 8,27 :0,67
1
' - 13,09 1 

, Stiek- ! 
stoff-
Subs!. ' 

1872 1,0540 9,20,16,600,64 0,143 ; 

0,015 '0,025 

0,014 1°,032 

0,031 1°,029 
0,0150,044 

, 
Kali I 

0,2040,059 io,051 

:: Ii I ~ ~ f Maraschino 

: ~ I! ~ i~ ) Slatarizza 
18 ,1 >-< l Muscat rosa 

n 1,0110 11,72 i 6,7°:°,560,078 1 

1,0330 10,77,,12,0°1°,8°
1

°, 136! 

1,021°110,90 9,131°,640,206 1 

1,0850 7,80;22,90:0,6710,356 : I " 

2,60 1 - 0,1600,077 io,057 

- I - 0,227 0,049 :0,040 

5,10!' - 1°,3040,0891°,051 
- - ,0,396 - ,0,047 

,0) Weinbau- f Muscat Lunel 
Station 

2°) Mostar I Malaga • • 

Siissweine der Hercegovina. 

I
FIUCh., 

tige I 

I 1 Saure 
18961,009811,801 7,370, 691°,17 

18991,0498 10,59h7,35io,811 0,13 

I I 
3,7511,161°,320 

11,70,1,290,472 

I j 

/
0,047 ,! 
0,108 

') Mittheil. k. k. chem .• physiol. Vers.-Stat. Klosterneuhurg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 
2) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 295. 
*) Der Gehalt an schwefliger Saurc betrug hei No.1: 0,0013; No.2: 0,0148 und No.3: 0,0206. 

**) Untersuchungs-Verfahrcn vergl. oben unter "Tyroler "'eine" S. 1256, Anmerkung *), 
***) E i g c nBC haft end e r 'Ve i n e : 

No.2. Mittelgut. 
" 3. Dunkel, ausgezeichnct. 
" 4. Hellgelb, gering. 
" a u. 6. Gering. 

7. Gelbroth, gering. 
8. Roth, vorzliglieh. 

." 9. Dunkclgclh, anisartigcr GC8citma('k. 
" 10. Dunkelroth, gut. 

0) Die Weine cnthielten ferner: 

No.1 
" 2 

No. 11. Dunkelroth, ziemlich gut. 

Weinsaurc 

im Ganzen 
0,165 
0,203 

n 12 u, 13. Sehr gut. 
14. Sehr SliSB, fein. 
15. Ziemlieh gut. 
16. Rieeht nach EssigBaure. 
17. Sehr sliss, fein. 
18. Vorziiglich, mit Essenz-Charakter . 

frei • 
0,045 

o 

\Veinstein 

f),03S 
0,226 

0,39 

0,34 

0,18 

0,09 

0,04 

0,06 

0,03 

0,07 

0,07 
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110'1 Herkunft 

JL ____ _____ _ 
11 Sa;~niehi f ~elb - . 
2 " 1 hell roth 

II' (Solun; 
3, roth . 

roth 
4 'I' , Ueskiib 5 roth 
6 (Skoplje) 

I 
gelb 

: Satisehta, gelb . I 

91 Nausehti I gelb . 
10 , (Negosch) 1 hell roth 

11 I' Kaffadar, roth . . 

12 1! Tikwesch, roth 

Alkoholische Getriinke. 

Tiirkische, Rumanische und Russische Siissweine. 
Altserbische und Macedonische Siissweine. 

-.c .. 
"i 
CD 

'" 

1 00 cern Wein enthalten Gramm: 

_ ,~ ?I' -g ~ I .. I c I . I L I..!. o .. EeD? ~o I CD 1 - l'ifD -- °m"70c.!m ........ .c as E L.'~ .. .. :;: "" II: -0 ~ L. 0 CD'" f') 

c:i 0 c.. as:::l ...... 'I '.c 0 0 I- 0 • e'.l := a1 :1:10 
42) .w: ';( I-:rcs .::: .a L. :::I :-,. c.... :.c: t::.::: o:as P.; ..c:at 00 
a. :c LI.I CDcn~ 1 Qic;: I N 1 Ci ii" --1.c·~ I .. ·~ 
In '" G I '" 1 I I a.. In 

~::~ c~:~:~f~I~~:~: i f:-:~~:~:i~:~;~T;·:::·:~:~i ii::-~:~i ~:~:: :' = __ 0== 
: : I • ,! , 

18921,0897 7,86:25,421°,681,0,25°121,7°11,1721°,866 10,081:0,175 

18911,0467 8,46,14,64,0,57010,600,11,301,1341°,410 0,0411 - ;;-
! I , 1 ' , 

18921,0305 9,53 ,10,50 0,3330,458 1 6'50~, 1,004 1 0'410 10,040 :0,068 ~ 
! ' I ' I ' -

18921,0205 8,59
1 

7,60 '0,2220,250 ' 5,66 :0,6381°,262 0,019 i - g 
1891 1,0687 10,22 ,20,04 [0,412 10,069 117,76 :0,6440,325 0,026 1 - -.; 

18921,0157 8,59 : 7,75 :0,539 Io,048 ! 4,82 :0,768jO,114 10,021 ! j 
18881,0409 12,48:14,76,0,33410,074iI2,5710,822io,214 10,033; "'I 

1888 1,0912 8,00 ,25,36,0,792 1°,220122,34,0,5820,582 10,085 ,0,182 

1892 1,0366 8,59 112,12'0,5700,520 : 8,56 10,936 1°,354 10,031-
I ' I " I 18921,0497 8,40 ' 15,60 '0,364 ,0,44\12,40 ;1,1110,362 ,0,037 , -

Mittel 1 - 11,0<191>1 9,39!15,7110,47 0,282,12,67io,87 10,3731 10,040'0,1421 

Rumanischer Siisswein. 

**1 I'I'R. Valeei, 
) , (roth) 

DragasllDi ! i I stein '1 1 1 ' ! Iwein- I I 
. . . . 1887 1,0441 6,43 113,76 ,0,648 :0,05311,09 10,63 

I I I ii G/i. D. 

0,211 0,078 0,036 tO,012 ~)::.) 
Russische Siissweine (Krim-Weiue). 

J ~ fMagaratsch, roth 
1 " 

21 ~ l Gursur, weiss . 

, , ' FIQ'hl.[ 1 ' Welll-
I I I Slurt I saurc 

18661,0680 9,11121,58,°,4771°,05°110,56 - 1°,4450,160 1°,053 )~ 
18641,025010,5410,7°1°,7320,099 6,820,2320,4510,117 - 10,052 ~" 

18691,003912,14! 5,54 :0,567 !0,060 I' 3,231,°,5051°,314 0,118 0,019 '1' 0,041 ~ 
1867 1,0440 12,59116,30!o,33010,204 5,89 - 0,4560,068 - 0,036 ~ 

3 ::0 Sudllek ***) , 
4 ! Mad. f Simeis. 

I Partenit 
, I I . 

5 I, Malvoisie 1868 1,0240 11,89 : 11,12 ,0,435 ,0,092 3,95 , - ,0,352 0,080, - 0,029 "l 

Portugiesische Siissweine. oo) 

Portwein. ro,) 

Nahere Bezeiehnung Z,II der 

~ ___ -:-_..:1::..00::..g2-':.:.V:..ei:.::n_e=n!ha\ten Gramm : 

1

811ck
• I II I I Sth ...... 

und Jahrgang '~:b*:.~ 
W~iss . 1860 18791,012616,12 8,710,33 

2 Roth p863 1879 1,0059 15,71 6,69 0,42 

3 '11865 18791,012517,61 8,710,44 

4 Alt, granatroth, vor- I 
ziiglieht) . 18821,008416,79 8,410,47 

Itoft". I 

8ub.tanz l 

:0,09 

10,23 

1
0,20 
Wein­
I stein 
10,13 

4,82 

4,42 

6,33 

0,21 

0,29 

0,23 

6,2010,51 ,0,21 

fel.lllf. 

0,091 1°,034 0,037 1 
0,1330,0340,045 l!i 
0,113

1

°,031 0,018

1 
~~ 

I ~~ 
0,091 0,0281°,021 

1) Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters" Hvgiene u. 'Vaarenk. 1898, 1, 3U. 
2) Br. Anovie: Untersuchungen 'liber den Weinbau Rumanicns. lnaug. Dissertation Halle a. S. 1889. 
3) Annalen der Oenologie 1873, 3, 1. 
') Mitthcil. k. k. chom.-physio!. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wicn 18S;;, Heft 4 u . 1888, Heft 5. 
*) Ueber die Untersuchl1ngs -Verrahren ,"erg\. oben S. 1282. 

**) Der Wein enthielt 0,124 g Stickstoff-Substanz. Ueber die Untersuchungs-Verfahren verg\. oben S. 1280. 
***) Der Wein enthielt 0,208 g Stiekstoff·Subs!anz. 

0) Ueber die Untersuchungs-\'erfahren verg!. oben S. 1298, Anm. *). 
00) Ueber die UnterBuchungs-Verfahren vergl. S. 1296, Anm. *). . 

000) Aeltere Analysen von T h u die hum, G ri ffi t h und Has s a I in "Foods, its adulteratIOns cct." von Has s a I 
London 1876, 732. 

t) Der Wein enthielt: 4,05°,'0 Glukose, 2,1:,% Fruktose und 0,081 % Fllichtige Silure (Essigsaure). 
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~-if;ot~:~~ -g:~~·~-·l;~~;-I~~f6~~5i6,i~~2~,---=14~7~'o~;8~,;-;--=-r~--1~~~-2"1- --

6 Echt, roth, vorzughch . 18831,0034/17,8717,58
1
°,451 - 15,290,71,0,210,096

1
°,0291°,020 B.Haa.u 

7 Schmeckt fuselig ... 18831,001817,009,900,36,0,151 - 1 - 0,180,085 0,030lo,oI5IL,wfger 
, I I' I.) 8 Sehr stark, gut. 18841,018015,789,670.44 - 8,12,0,230,21 - , - 0,01, 

I i" I I 1 I : 

1"10 - 1,0081 16,69,8,05;0,40,0,14 15,82,0,43,0,230,102 1°,031:0,023 
Mittel (No. 1-8) 100 ccm Wcin enthalten Gramm: 

- 1,0081 i6,838,12,O,401 0,14 '5,8;:0,431'0,23 0,10310,03110,023 
I :Fliieh-~ I !: 

9 I 10 i Rothe Portweine aus 

11 i abso! ut zuvcrliissiger 

tige ' ; 
, ,Saure 1 , I 

~ 1,010314,47,8,47,O,42;O,07?,88 Io,37 Io,23 -

I 1,009514,8718,581°,420,08116,311°,211°,22 -
~ 1,009815,278,26:0,42

1
0,0796,55,0,300,21 -

, ' , , 
0,036 1 -

10,0301 -
I ' :°,032

1 
- w. 

12 [ QueUe (zweifeUos rein) l 
13i 
14 !I Weisse Portweine, wahr-J 

15 [ scheinlich rein I 

~ 1,0077 16,07i8'26~0'47:0,097!5,57IO'221'0'22 -
~ 1,0056 15,51 16,66'0,50,0,093 3,76iO,33 0,22 -

~ 1,014315,6719,7010,441 - 18,17io,32Io,19 -
.5 1,010016,22,8,79 iO,39' - ,7,3010,27,0,19 -

1°,068 -

1°,058: -
iO,028: -

I" Fre,eni us 
') *) 

IJ I , 

10,023 -

Mittel (No. 1-15) 1 - 11,0088116,18'8,25:0,4210,08516,040,3410,2210,10310,03510,0231 

Madeira.") 
100 g Wein enthalten Gramm: 

II 
1I11 ' : ~:~~'I 1 [ I 

II i Subst' l ' 
I !11870-cr . 18791,004015,535,211°,48 0,21 j3,46 - °'40°'1481°'°56°'°971 
2 ~11878-er. . 18790,999015,3415,32'1°,49 0.1413,39 0,380,1620,0820,081 

il Wein· 
II 'I 1 stein B. Haas u. 

31 Echt, vorziiglich 18830,9997 15,1415,761°.52 - 2,931,040,38 0.149 0'052iO'0681'L,W~'gert 
411 Finest old reserve ***) 188~ 1,0040 14,85

1
6,71 '[0,30[' o,1213'SSlo, 71 0.33 0, 145 0,051Io,04~ 

5 Sehr gut _____ I_I_8_8_2;.-0..:.,9_9_4_7+1_6.:...1_4..:.i4_,;...6_0.:.0..;.:...3_S.!.---_....;.-2.:..4_S...:,_0.:...4_6...,.IO_.;..2_7.;-._-:-_-_....;.-0.:.,0_8_1 

1
1,'1' 1% - 1,0003 15,4015,52io,431 0,1213,23;0,74:0,3510,14910,06010,075 

Mittel (No. 1-5) 100 cem Wein enthalten Gramm: 

I - 1,000315,4°15,521°,431°,12 !3,23 IO, 74IO,35 0,1491°,060 0,075 
6:, Madeira-Weine aus r 8~ 0,998514,545,141°,57

1 
- 12,88 1°,640,30 - 0,0400,031 1 

71:l
i 

einer QueUe, die eine ~~I 0,999513,44,4,89 1°,46
1 

- 13•19 1°,480,22 -IO,\)47} "". w. 
8 ,gewisse Gewiihr flir die 1 ~ ~ 0,9984 15,32'1 5,47

1
°,58 - 12,8ft lo,59:0,27 - - ~~'Il Fr~;,=;w 

91 1 Reinheitbietet. .=; .... I,002812,97,5,72 I O,51[ - 13,45,0,670,28 - ,0,039 

1) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers,·Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 und 1888, Heft 5. 
') Zeitschr. analyt. Chem. 189;, 36, 102. Daselhst sind auch noch die Analysen von 13 weitcren Portweinen Ill's 

Handels allfgefiihrt. 
3) Zeitschr. analyt. Chern. 1897, 36, 102. 

*) Der Extrakt ist nach der Klosternellbnrger Tabelle und der Zucker als Invertzlicker berechnet. 
**) Aeltere Analysen von A. Salomon und Lamotte (Ann. Oenologie 1873,3,199) u. Hassal ill "FoOlls, its 

adulterations ect." London 1876, 732. 
***) Der 'Vein enthielt: 1,76"10 Glukosc, 2,12 0/ 0 Fruktose und 0,139 0/ 0 Fliichtige Silure (Essigsiiure). 
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... .. 100 cern We in enthalten Gramm: z:: 
Herkunft c ., .. '" 'i I ~e i 

1 
.,z:: 

-= ND. ' 'a" CD '0 .. 
und '" CI ... ",,, 

2 ... .It:: :as:~ . .- .. ! i ~ ~ ; co .,., .; 0 of Jahrgang 
N_ ., .. 

)( .t'::; c ... C .... ., 
:::I m I';~ , CI 

I 0'l i-;:;~deir~~;~in~-~;ie--I ' Y~007- 15':W! 5,72 ,'0,-4-;--'= I 

11 :, :;: '"': 0,9994 13,661 4,990,501 --
12 ·1 No. 6-9) ,., Z 0,9989 14,44 , 5,51 ;0,55 : -

.. ~ !~ ., ... ., 
" 

., "'0 

'" 
,., !:i 10 N Ci 

I I 2,99 1°,58,0,28 

2,65 !0,75 10,26 
3,330,68.0,31 

iL !..!. 
=0 !~ f~'~ f~ ., ., ::: ~ i ~·=£ "'~ l,g .~ ~ '§ .• _ 

a.. im 
-- 10,054 --

I ' -- :0,045 ; --

Ana-

lytiker 

) 
W. 

Fre&eniu 
1) **) 

13 Ii Natorweine von Porto !; 1 
Santo·), 1899 19010,9945 11,27 j 2,890,62· -- ! 

! I 
I 

0,87 :0,79 10,26 

-- [0,073 , --
, I H.Thom&u 
I C. Mannich 

-- 10,03310,066 2) 

Mittel ,No. 1-13) I -- 10,9900114,47! 5,2310,49: 2,95'0,67'0,2510,149:0,052'0,0671 

Benavente (Santarcm) 

Vinho bastardo, 186 i 

2 : ' Abranthes (Estrema­

:i dora) Vinho tin to, 1852 

3 !1 Ega (Coimbra), roth, ,. 
i 1872. 

4 !I Celecros am Douro 
II 

Lacrima branca, 18 7 ° 

5 : ,,' VillIlReal(Tra-11815 
6 !i sosmontes), 1834 

7 i' weiss 1851 

8 11 Alijo (Villa {weiSS 
9 , Real), 1872 roth 

I' 
1 ° II Concelho d' Alijo (Villa 

. Rea!), 1872. . . 

11 1 Real Companhia uos 
1 VinhosdePorto,1840 

J 2 i Rothe Geropiga (Fi­
gueira <ia Foz), 1887 

Sonstige Portugiesische Siissweine. "0) 

_______________ l_oo~g_c_' lI_tl __ lalt_e_n_G_r_a_lI_'n_'_: ____________ __ 

1874 1,0625 13,77120,09 ;°,391°,13[13,97, 

1,017516,25' 9,860,42, ' 5,48 
: ' 1 

. i 
n 0,9925 9,93 ' 3,32 .0,52 

n 1,0470 15,64 '116,860,26 
' I 

0,13 113,28) 

1875 1,0010 9,62! 5,10,0,69 1 2,38: 
1,0000 15,34: 5 88'0 42 2,63 , , ' [ , . 
0,9990 15,101 5,88 1°,421 2,59 ) 

1 

" 
1,0000 10,58 . 4,321°,42, 1,43 1 

n 1,0140 12,33 ' 8,09 0,63 3,18 ! 
I 

I 1 I 
1874 1,0120 17,081 7,80;0,42 4,25: 

n 1,0140 16,79!1O,15 0,64 ; 0,15 i 5,72 . 
I 'I ' \"0\ .• % : ; i 

1890 1,0200 21 ,00 i 1l,65 : 0,30 ~ 0,09 3,06 

Spanische Siissweine. 

Sherry- (Xeres-) Weine. OO) 

l o,3~ 
I 

10,042 ,0,016 
! I 
1 . 

.0,040,0,042 
: I 

1 

;0,28 0,123 io,017 0,016 

I ' 
['0,120,046 10,028,0,012 

0,200,09810,03710,017 

10,200,104 :0,035 10,021 
I I I 
10,220,116 1°,0591°,026 
:0,160,0831°,035:°,017 

'0,22 - 1°,038'°,017 

i 1 

,0,21 0,074
1

°,029,0,066 

io,54 10,oJO,067 

I ! 
10,30 

B. Haa. 
3) 0) 

J. 11. 
Vogel') 

~iihere Bezeichnung 
und Jahrgang 

1870-er . 

2 Sh. AOIontilado 

I 

18i9 0,995218,781 

18i9 0,9924 16,44[ 

1 Stick- I ; : I 

3,801!0,45 s~o'~~li i 89 '1°521050 ° 226 ° 032 ° 186 }!. ;.a~~~ , , , , , , dendor~ 

2,69,0,51 1 0,20; 0,520,5710,660,2690,0380,269 5) 000) 

1) Zeitsehr. anal)'!. Chem. 1897, 36, 102. 
") Ber. Deutsch. Pharm. Ges. 191)1, II, 91 ; ZeitBehr. Nahrungs- u. Genussm. 19111 , 4, 661. 
' ) Mittheil. k. k. chem.-physiol. V,'rs.-Stat. Klosterneuburg. Wi en 1885, Reft I. 
') Zeitscltr. angcw. Chern . 1891, 69. 
1) Hannov. Monatsschr. wider die Nahrungsfaischer 1879, 124. 
*) Der Wein stammt von der Madeira benaehbarten Insel Porto Santo. Er war seit April 1900 auf FlasehclI ge­

zogen und hatte aus 781 cern U,497 g Weinstein ausgeseliieden. 
**) Der Extrakt ist naeh .Ier Klosterneuburger Tabelle und der Zucker als Invertzucker berechnet. 

***) Eigenschaften der Weine: 
No. 1. Lichtrother, sehr guter Liqueurn·ein. No. 5. Gut. 

2. Cognacliqueur, dunkelgelh. " 6. Nicht sehr fein. 
3. Sehr gutcr l"laschenwcin. " 7. Gut. 

• , 4. Noell trtibe, Spritgrrnch. " S . Feiner SiisBwein. 

No.9. Gut, halbsiiss. 
" 10. Guter Dessertweill. 
" 11. Lichtrother, gutcr Dl'ssertwein . 

0) Ueber die Untersuchungs-Vcrfahren vergl. oben S. 1256, Anmerkung *). 
00) Aeltere Analysen yon Thudichum. Rassai und Griffin in Hassal: "Foods, its adulterations ect." 

London 1816,732. Ferner von Fr. Elsner in seiner "Praxis des Chemikers". Leipzig 1880, 104. 
000) Ueber die Untersu c hungs-Verfahren vergl. S.1319, Anmerkung'*'). 
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~ :g ___ 100 g We in enthalten Gramm: 

Niihere Bezeichnung 
No. , 

, und Jahrgang 
:1 ~ ~ ~ !iII~51 ~- -,: i~~-=:~~;ii~~ Ana-

N!! ~ ~ i, ;:c I~'~! ii g I ~ I~s =~ i:=~t~~~ lytiker :S CL ;C W CD" I"'" 1 N : E ii fO l"c "'-iu co __ 
In 1 CI;:: In : ~_ I"" ~'" -;- ~~::~:, :h: g-ut -.. IT~83 0,~913 16,45 i 4,06 '1'0,:'1 --=-- :-I-,69Io'43!~'-4;IO';~4TI~'~~10'16~ I ._-

4,' I 18820,9866 17,37! 3,28 ,0,25] - : 1,93 0,220,20 - : - :0,044 B'J;~at 
5 !: Voll, gut . 18860,9963 16,01! 4,98 1°,54: - I 2,93 0,52 io,34 - j - :0,098 c. 
6 'i Sherry pale. • . . 18830,993419,881 5,40 iO,30, 0,1213,77 :0,450,310,1360,02710,109 BulJ;'er2) 

7! Nicht zu beanstanden**) 18830,997517,21,3,64,0,64 1 - 1 -- :0,9110,23 - 10,032'0,022 E. Lise") 

8 ' 
9 

10 

Mittel (No. 1-7) 

Reine echte Sherry-

Weine, durch F. A. 
II 

Schmolder in 
12 

Frankfurt a. M. 
13 

direkt von dem 
14 

Exporthause Gon-

zales Byass u. Co. 
Hi 

16 
17 I; in Xeres de la 

18 

19 

Frontera bezogen 

I % 

c 
~ 
.c 
" 0 
.c 
'0 
C 
::s 
c 

'OJ 
:z.. 

- 0,993217,45 3,98,0,45: 0,17,2,12 '0,52'0,3810,2060,031'0,128 
100 cern Wein rnthalten Gramm: 

- 0,993217,33 , 3,95 0,45,°,1712,10 ]0,52:0.38 0,205;0,31 10,127 
I WeID.t. ,: I I 

1889 -
-

" -
" -
" -
" -
" -
" -
" -
" -
" -
" -
" 

13,8212,40 0.320,051 1 
- '°,580,440,18°1'°,019,0,182 

, 1 1 ' , ,-17,8814,71 0,480,05712,3510,650,420,1910,0260,133 ;; 

13,2811,941°,33.0,155 - - ,0,331°,550,234:°,0241
1
°,247 .. 

16,91.4.08 '0,510,0201,59 :0,83
1

°,530,24410,0210,235 .: 
!" ' 1 ~ 

19,01,8,13 :0,43: - ; 4,80 .0,34 ,°,56 0,256.0,019
1
°,230 :E 

16,51' 4,65 0,37 - 2,25,0,37'0,510,2340,0150,219." 
i I I I 1 '" 

15,67: 4,07 0,53 - 1,10 .o,86io,62 0,278 1°,031,°,280 ,; 

16,19' 3,90 [0,52 - - 0,960,630,2920,028:0,299 ii 
13,33[1,931°,34, - -0,21 10,43 0,207Io,027io,187 ~ 
13,1712,360,37 - - 10,39.0,660,219,0,034

1
°,304 :::5 

12,26: 1,88 1°,34 - -- .0,25;0,52 0,233'0,027 1°,223 ~ 
18,63,6,32 0,7), - - 0,990,920,4180,053,0,405 

1) B. H a a s n. ~fitarbcitcr: Mittheil. k. k. chelll. - physio\' Vcrs. - Stat. Klosterneuhurg. Wien 1885, lIeft < una 
1~88, Heft 5. 

2) Original-Mittheilung. 
:I) Arch. Hyg. 1883, I, 500. 

') Zeitschr. analyt. Chern. 1889, 28, 71. 

*) TJeber die Untersuchungs-Verfahren verg\. S. l~j6, Anrnerkung*). 
**) Der Sherry wurde gleichzeitig mit Hamburger Kunst-Sherry untersueht, welcher in 2 Proben folgeuae Zu­

sammensetzung hatte: 
Alkoh ol Extrakt Gesamrnt-Siiure Mineral- Cillor Phosphor- Schwefd- Polari-

Spec. Gew. (Weinsaure) Wycerin stoffe saure saure sation 
Gew.-% % % % % % % 0,'0 (0 Wild) 

~o. 1 0,9934 14,41 4,11 0,30 0,33 0,16 tJ,049 0,008 0,022 + 0,08 
0,9940 16,65 4,05 0,38 0,48 0,21 0,042 0,011 0,023 - 0,04 

No.1 war ein Gemisch von Zuekerwasser, Weingeist und Koehsalz; der Zuekerzusatz hat wegen dcr Rechts­
.Irehung bei Abwesenheit von Hefe stattgefunden; durch gelindes Erwarmen drehte das Kunstgemisch 0,600 narh links; 
~o. 2 war ein Versehnitt von Hamburger Knnst-Sherry. 

" 2 

***) Die'Veine wurden naeh den von der im April 18~4 im Reichsgesundheitsarnte zusammenbcrufenen Kornmission 
vereinbarten Verfahren untersucht. Der Weinstein ist nur bei den ersten 4 Nurnmem bestimmt, weilsich beim Aufhewahren 
der anderen Proben ein Bodensatz von Weinstein abgesehieden hatte. Aus dem Grunde kann die Bestimrnung des Wein­
steins in einem gegypsten Wein nicht, wie Blitz (Repertorium analyt. Chern. 1862, I. 164; verg\. Petrowitseh, Zeitsehr. 
analyt. Chern. 1876, 25, 198) vorgeschlagen, einen Anhaltspunkt liber die Starke des Gypsens liefern: denn die Abseheidung 
des Weinsteins riehtet sich nieht a\lein naeh der zugesetzten Menge Gyps, sondern hangt auch ab von der Tempcratur, 
dem Alkoholgehalt etc. 

Die Weine enthielten ferncr (g in 100 ccm): 

Kalk .. 
Magnesia 
Natron 
Chlor 

Kalk . 
~fagnesia 
~atron . 
Chlor .. 

No.8 9 10 
0.020 0,015 0,016 

• 0,024 0,022 0,025 
• 0,018 0,022 0.012 
· 0,020 0,019 0;021 
~o. 17 18 19 

0,016 0,016 0,003 
0,031 0,023 0,049 
0,013 0,021 0,026 
n,024 0,036 

11 
0,011 
0,031 
0,015 
0,022 

20 
0,015 
0,019 
0.015 

21 
0,017 
0,019 
0,026 

12 
0,014 
0,030 
0,014 
0,019 

22 
0,017 
0,017 
0,017 

13 
0,017 
0,023 
0,013 
0,016 

23 
0,013 
0,021 

14 
0,019 
0,027 
0,016 
0,022 

24 
0,016 
0,017 

15 
0,023 
0,032 
0,025 
0,021 

25 
0,015 
0,017 
0,017 

16 
0,015 
0,022 
0,012 

Mittel 
0,015 
0,022 
0,018 
0,022 
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--lI =L~---- ------. -----
'" .. 
'" 

.., 
II Niihere Bezeichnung 

fio·l i 

I: 
und Jahrgang 

.. " .. .., ... " " .... 
-m:; 
N .. 

'" "" __ JJ 

" 'i 
CD 

'" .& 
CD 
Q, 

<II 

i 
"0 

, .., 
0 ... 
C 

- --

Ana­

Iytiker 

20l 
- - ---- ' " - -- . ---_ .. - - -

-~6,33 1 275 '02-91 
.. -~ "-~-I-"--='~~'- -- ~-' 

bIl 

" 
21 I: 

'C ., 
: Reine echte Sherry- et 

22 :: W' ( . N -= ,! eIDe Wle o. 

I~ 
')3 1' 
- , 8-19) 
24 " 

" 25 1 

" 

I: Mittel (No. 8-25) 

Gesammt-Mittel 

26 11 Red Star' Sherry old 

,: finest**) 

1 Ohne nahere Bezeichn. 

2 d' J Sehr gut Me 1-

3 

dunkel- echt 

ciniseher Vorziiglich, 
Malaga-Sekt,[ 

4 braun, klar .Stark 

5 Sehr gut . 

6 Sehr gut . 

7 1862, gut 

!l Sehr gut, Red Malaga 

9 Sehr gut, echt 

10 Gut 

II Fein, alt 

12 Stark, sliss, voll, vor­

ziiglich . 

13 titark, siiss, mit wenig 

Aroma, ziemlich got 

Mittel 1% 
(No.I-13) \ gin 100 cern 

\889 - - I - 10,4610,350,1590,020,0,1351' 
" 1 3,40:0,27 n - 11,98 j -

1 
- 1°,38

1
°,34 0, 1531°,0181°,116 ;~ 

n - 15,971 3,5410,30, --
I 

- 0,500,360,1730,0160,132 "ii 
. 1 

, 'I r - 17,40; 4,710,41: - - ,0,41,0,41 - 0,034 1°,169 l:'~ 
" I 1 ! olS'" - 15,61 ! 5,78 1°,3°: - - 1°,27,0,34 - 1°,0420,119 . ..: n 1 

~ - 17,»o i 7,22 ,0,301 - 14,20 ,0.14 :0,370,1780,025 10,139 "'-

- / - /15,6d i 1 ! • ' / 1 1 .,10 :0,39 :0,071 :2.71*J,0,49:0,49 0,228 0,027 0,209 

- 0,9932 ! I I :" I : 0,224:0,028:0,186 16,09, 4.06,0,41 iO,071:-,4,O 10,51 iO,46 
Gcw.- : *) I I Stlck~t._ : ;:.) . , ' I 

I 01 I 0' I 01 i sub,ta.nz:i 0/ ! 0' i Of 0.1 0,1' 0 / 
o I 10 , 0 / 0 ' 10 I 10 10 . /0 ! ,0 

1882 1,0490 15,90,18,02 '0,291 - 114,730,24!0,35 0,156 '0,03410,088 B.Haa.2) 

Malaga - Weine ..... ) 

_-----1-00--:.g-'-"-ci-ft-enthalten Gramm: G. Laube 

1872 1,0691 12,23 ~ 19,85 1 0,39 1 O,~O 115,5011°,231°,27 0,133
1
°,03910,024 "de~~o: 

1 

Weill., '3) 0) 
! stein ~ I I , I 

1882 1,0788 11,28 ,23,59:°,581 0,34 118,5°1°,541°,44 0,198 1'°,050;0,039 
1 1 1 . , 

'I 'I 1 I 1 1 1 , 

18831,042513,70 '15,921°,641 - 11,900,6:; 0,390,177 1°,0410,072 

n 1,0547 11 ,65 \18,280,43 i 0,21 14,79 :°,381°,310,1371°,0361°,040 

n 1,086010,8224,000,56, - 19,040,3°1°,51 0,232
1
°,053,0,045 

I : I 1 I n 1,0871 12,5427,140,81
1
°,30.19,47

1
°,231°,590,2450,0650,075 

n 1,081713,45 122,76:0,651 - 119,67 1°,71 1°,41 - 1°,0560,058 
n 1,065612,35 :20,72

1
°,61 - 15,30.0,650,320,108 :°,038 1°,036 

B.Haa, 
u. L. 

Weigert 
2) 00) 

n 1,0543 12,0~ 1 17,70:0'41 0,19 114,2610,440,290,134 :. °,0331°,043 
18821,0953 9,1:> .26,00!0,63 - 21,87 1°,280,680,3320,0531°,072 

I Stlck,t..., I 

I I sublia.na I I c. 
18831,0892 10,02127,ILO,52 0,32 22,00,0,650,420,169 '0,0540,028 BlJhmer") 

" , 1 

! : 1 , I 

18851,077012,2423,54 :0,60 - 117,961 - 0,430,18010,049 io,045 lB. Haa. 

18841,0454 12,31 15,88!0,47 i _ 112,1310,47 [0,29 _ 10,029,0,061 2) 

-11,0694111,93121,73!0,55 1 0,26 117, 11 10,46 [°,41 10,187 Ii o,049 io,043 

- 1,0694 12,76 \23,24 :0,59 1 0,28 i 18,33 io,49 0,44 0,200 ,0,05210,046 

') Vergl. Anmerkung ') und ***) S. 1325. 
21 Mittheil. k. k. ehem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 u. 1888, Heft 5. 
3) Hannov. Monatsschr. wider die Nahrungsfalseher 1819, 124. 
') Original-Mittheilung. 
*) Da der Zuekergehalt nieht in allen Proben b estimmt ist, sind die Zablen fur Extrakt und Zucker nieht vergleichbar. 

**) Der Wein enthielt ferner: 0,11 % Weinstein und 0,094 % Fliiehtige Saure (Essigsaurc); der Zucker bestand 
a us 1,20 0io G lukose und 7,53 % Fruktose. 

***) Aeltere Analysen von Fr. Mayer (Jahrb. der Pharmacic 15, 201) und Fr. Elsner (Praxis des Chemikers. 
I,eipzig 1880, 104). 

0) Ueber (lie Untersuchungs-Verfahren vergl. oben S. 1319, Anmerkung ***). 
(0) Ueber die Untersuehungs-Verfahren vergl. unter "Tyroler Weine" S. 1256. 

No. 2 4 5 6 
Glukose . 
Fruktose . 
Gerbstotl' . 
Essigsanrc 

9,67 % 7,55 % 9,46 % 10,55 % 
8,83 ... 7,24 " 9,58 " 8,92 " 

0,07 " 0,13 " 0,14 " 
0,16 " 

Die Weille enthielten ferner: 
9 10 

7,17 % 11,07 % 
7,09 " 1 0,80 " 



SiiS8weine. 1327 

--II-N~he:e--~Z~iCh~=- ~I ~j---~--~~~oo ~~"!~~fe~_~al~;Gr~m : l I~ - - Ana-

tI 'I ::I CD -0 1"'- :1::1 = .. ::::1 1 L. = .. I'-!,. 0 _4) 
0°

1 

.. • CJ ~ .:.l :aiI:~ 1== I.. :ee I': CD· CD = C CD "1 ~ .,.-. 
,) und Jahrgang ~~ ~ ~ ! ~ :,,?5 a:='~ 1 ~ I' ~ ! ~i =~ i~~;j~~ lytiker 

__ Ii ___ _ __ ~_ __ ::> ~ ~_~~=J~ ... __ ~~_~}<n ~ _N_ i E lIE I~ :ell 

~11 1874~~~ - . - .- -~~ .' 1877= - 11,11 129,2°:°,621 - ;;-4,~0-1 -- 10 ,410,174:0,058 :0,038\ R. 

15 1 I 874-er Verschnitt. 1879 - 1I,9I i,21,68 'O,53 ' - '17,24 1 - 10,34 -- '1°,042'0,032 Kay .... 
, . ' ' 1 I ") *) 

16 1i 1879-er 1882 - 10,8029,23 :0,36' - 125,20 ' ~ 10,73 - 10,053 -

I, I' I - , I : I! 
17 I . f 1,0686 12,81 22,95 0,41 ,0,139 ',19,841°,23'1'°,41 -0,035;0,030 

I
: Malaga-WeIDe ' 1 , ' ' I 

18 i ~ 1,1013 9,27~30,27,O,62 0,160.24,861°,23.0,60 - iO,053.0,089 
1 aus ganz zuverliissiger I <:Xl I" 1 , I ,I 

19 , - 1,0812 11,42,25,RO 0,61,0,132 120,46 1°,28', °,52 - ,0,044 1°,056 

I QueUe I 1 I 20 1 1,063512,08 ,22,090,48 ;0,132 ' 19,2°1°,1410,42 - '0,033 :norm. 
'" 1 ' , I 'I 

21 ill Malaga-Weine aus J ~ 1,040313,15115,02 io,411 - 13,0°1°,46 10,37 - jO,038 0,042 

22 1 ciner QueUe, die eine ,,1,0405 14,34 iI5,9210,53 ~ 13,58 jO,50 :0,55 - iO,055 :0,156 . ~~'Z: 
23 11 gewisse Gewiihr flir I E 1,0469 11,76;16,82 io,57, - 114,8010,40,°,39 - iO,038 ~ I1orm. ')**) 

2411 die Reinheit bietet. ..:; 1,046213,31 1'17,340,550,185 ,13,5810,541°,47 - ,0,049 :0,087 
II ! 1 I' ' I 25 1 , " 1,040616,07 :16,580,45 , - ,12,5°10,97 1°,36 - 10,046 -

26 II Desgl., aus einer ~ 1,041113,92116,37 :0,35 ; - 113,851°,42:0,30 - 10,031 1' 0,040 I, ' , 1 

2711 zweiten QueUe 1" 1,0502 14,26 ' 18,930,46 - 115,621°,56:0,44 - ,0,045 ,0,041 II .... 1 ',' I' I 28 1 1,0721 10,16 :23,261'°,47, - 119,521°,71 ;°,34 ~ 1,°,05210,042 
, ' ,' I StlCk- I 

I
'! !! : l , ' stoff I 

29 1 Ohnenah. Bezeichn. 1898 - 12,77 120,8010,690,256 ,16,17 1 -0,57 - 10,030! ~ 
30 ii' Prima. n 1,0509 14,00;18,78[°,39'0,12; 116,0°1°,48

1
°,35 0,035 io,028 j -

31 ".S Superior " 1,0535 13,3~:19,23:0,47 : 0,1l0116,1210,76 I o , 36 0,04010,025 j -

32 ill ~ Extra. " 1,0643 13,5_122,15 ;0,56 ,0,164 [17,87
1
°,92

1
°,430,042:°,039 -

33 ib Excclsior. n I,Oi66 1'2,65 ,25,09 ,1 0 ,62 ;0,150[20,680,92 ;0,450,042
1

'°,046
1

1 

- 0 
I ~ ! I' ! r .• 

34 ': ~ Reservador " 1,087312,08 )27,7°
1
°,461°,164;23,15 ,°,691°,49 0,043 0,048 1 _LtizI3) 

35 ;'1 " Einjahrig. " 1,0566 9,8~ , 18,87 i O,26 : 0,078 ' 16,IO I - [0,370,016 '0,015 . -

361' ~ Z "'h' 79' , 1 1 , ' 1 -,::t: welJil rIg " 1,05 12,81120,23,°,241°,053:17,341- ,0,380,0220,019
1 

37 'i Dreijiihrig n 1,059013,5220,75 ;°,28:0,036 118,41 : -- 1°,380,0350,026 -

38 il Vierjiihrig " 1,0490 13,5:! ! 18,2410,40 '0,128 ,15,07 1 - :0,360,035 0,021 -
" I • , I i I 

39!1 Leuehtmann, {dUnkel" - 10,96:25,57; -- , -- ,20,6°11,061°,50 - 0,056 -
, Alamedaz Cie., I 1 

40 i London hell _ - 12,89 ,22,69 ' - - 119,00'0,82 ,0,32 - 0,048 -

I I I ! 1 I I [ I I Kall I I I 
Mittel - 1,0?4912,6022,09jO,51iO,134,18,32,O,55,0,42 0,19910,0« 0,052 

Sonstige Spanische Siissweine. 
,~ _____ lo_o-,g,--w_e_i_n_e_nt,...ha_l_te,...n_r._,r_a...,m_m_:_~_~_~ 

l M. 
Maru­

I !eld') 

1

'1 Weissweine: 

1 ) Elda (Prov. Alicante) . 

211 Alicante, echt . . . 

3 Lacrimae Christi 

, 1 IlIagn"lal I I 1 I 
18771,009013,00! 6,6°1°,300,0121 3,90 - 1°,530,2380,028 0,110 IB.li~a&. 

18831,0568 12,06118,591°,481 - 115,470,630,240,1431'°,0251°,031 J Wttg ... t 
1 1 [ u.[)wor. 

18831,076612,10,21,760,54 , 18,51 ,0,58 ,O,280,120 ,O,030!0,017 .aA:5) 

1) Repertorium analyt. Chern. 1882, 2, 152. 
2) Zeitsehr. analyt. Chern. 1897, 36, 102. 
3) O. L e i x I: Inaugural-Dissertation 1898 ; Apoth.-Ztg. 1899, 14, 532. 
') Berieht der Unters.-Anstalt f. Nahrungs- u. Genussm. des Allgelll. osterr. Apotheker-Vereins in Wien 1898/99. 
5) Mitth. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. 'Yien 1885, Heft 4 u. 1888, lieft 5. 
*) R. Kayser untersuehte die 'Yeine nach den "Vereinbarungen analytisrher Chemiker." Die Weine ergaben ferner: 

No. 14 15 16 
Kalk . . . . . . . . 0,001 % 0,018 % 0,006 % 
Magnesia. . . . . . . 0,032" 0,024 " 0,034 " 

Der Wein No. 14 enthielt 0,002 % Kieselsaure, 0.0030;. Thonerde und 0,0030;. Eisen. 
**) Der Extrakt ist bei No. 25, 21 u. 28 gewichtsanalytisch, bei den uhrigen 'Yeinen mittels der Klosterneuburger 

Tabelle berechnet; der Zucker ist als Invertzucker berechnet. 
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Aikoholische Getranke. 

100 g Wein enthalten Gramm: 

'0 
.c 
o ... 
C 

.. .. .. 
" " N 

I 11= ' • ~ I..!. Ana-
I .e I f~ =0 ~~~~f'M . 
, ;: I" 0 "s :t"Ci, ~ ,,0 lytlker 
I ... ~- :.:~ o:aS;:..; 1.c:aI~ 

CI a.. II) 
CD iii OJ --.c --- I ""~ 

~ -...,---- 1=;:..:.--:----:...:-- --=:-=:,"- -1-- - - :..- ::::--=--..:... -'_: =- ::::~.::.:=-.=~-=.-"---:: =-. - - - . ---:1
1 

RothweiDe : , , ' 

4 1 Elda (Provo Alicantel { 187; 1,006312,50 
5 II *) 1,0220 12,70 

5,60 ;0,80 '0,008 \ 

9,40 0,50 [°,004
1 

8,30,0.500,033: 

'; 1 i . 
- 0,33[1,07 0,425 ,O,046rO,303 

5,80 i - ;°,670,2811°,03610,161 

3,90'0,22 1' 0,930,3430,042,0,322 

B. Haas. 

6 i'l TarElgoDa-~licant~*) 1,0187 12,90 
7 , Elsche (Ahcante) ") n 1,0062 12,40 , 

; , I 1 
5,80 '0,800,033 1 -0,381,090,395 ,0,040 '0,332 

L. 
Weigert 

u. 
Dworzak 

1) I 
8 :! Alicantc 

Analysen 

" , I 
. Glycerin! : : 

1883 1,0463 11,80 i 15,38 0,56 0,63 : 12,63 0,060,30 0, 135:0,033 0,062 

Italienische Siissweine. **) 

Marsala-Weine. ***) 

18790,996616,73; 

18791,0111 15,41' 
18;0 1 0041 16 08' 
bis' , 

18;6 1,0005 16,92 

FIUcht. I 
Slure : 

4,940,40 :0,15 i 

, O1y. , ' 
: ,o"n I I' G. Laub 

3,48 '1°,3°1°,270,1231°,024,0,087 }u. B • .AI 
, I I dmd~ 

3,74 ,0,450,410,171,0,023 ,0,152 ')0) 

I i ' I 
4,23 [ - ',0,43 - I - i - }G. Brio. 

, , ' 

1 ii Ingham , . 

2 ii Woudhouse . 

3 11 Mittel ( 54 

4 ~I' aus I 23 

5 1 I Sehr gut 
6 

f 18820,997515,71 ' 

I 18831,003214,22: 

5,39 io,46 'O,23 

5,40 ;0,55 : -

4,10 10,55 , -

5,55 10,52 '0,22 

6,26:0,451 -

I 3171 _ 1045 _ I' _ I' _ 3) 00) 

3,08!0,48 1' 0,33 0,116 '0,018 :0,112} B, flaas 
I I I u. L. 

; 3,490,830,420,1580,048 ,0,103 Weigert' 

'i Mittd (~o. 1-6) r l fo 

Ii . 
7 : ..: L~ .g (Mars. Italia i; C) QI-< 171 

8 !i ~~ ~~ n IDghilterra 
9 il Q.~-C!l Marsala . . 

10 Ii 

1 ~ 1'1 Marsala-WeiDe aus 
I ~ drei verschiedenen 
13 ' 

Ii z. Th. zDverlassigen 
14 ! 

I, Quellen stammend 
15 , 

1s l1 
17 11 Desgl. Vino dolce bianco 
18 Marsala des Handels 

- 1,002215,85 ; 5,27 O,49 ~ O,23 : 3,53 io,51 !0,38/0,142 Io,029io,114 
1011 celli W rin cllthaltcn Gramm: 

- 1,002215,88i 5,28 ;0,4910,23 3,54;0,51 10,380,142'0,029)0,114 
~ I • 1 Chlor 

1889 1,0110 14'18 1~ 5,64
1
°,46 - 2,75

1
°,710,390,0160,0270,068 1 

18891,003215,426,61 [°,46 1 - 344 ,1051050001500280080 C.Sc,hmue , I ' , , " .. ) 

18891,0035 14,55 : 6,390,63, - 1 3,0511,24io,33 0,00910,026 0,083 

§ 0,998515,51 , 5,5 11°,53 1 - I 2,67 iO,830,37 - 1°'°280'114] 
I 1,0015 15,18 j 6,30 io,59

I
' - 1 3,31,0,850,38 - 0,0240,139 

~ 1,003814,47 : 6,87 :0,590,125' 3,641°,730,31 - 1°,0260,082 

~ 1,0097 15,041 8,10 :°,591
1
°,122 5,22 1°,620,36 - 0,0320,113 w. , 

I, 1 Frel.mll. 
"i 1,001715,15 , 6,35 10,57 1°,136 3,28,,!0,810,34 -1°,0270,103 0JDeO) 

S 1,010414,92: 8,5°
1
°,59',°,127 5,360,66 ,0,36 - 0,034 1°,114 

"" , I 'I _ 1,0031 14,24 6,46 ,0,60,0,104 3,62 ;0,51

1

°,33 - ,0,027

1

°,111 
. 1 '1 I I - 1,020013,56)0,72,O,47iO,070 8,24

1
°,340,23 - 0,0250,039 

1898 - 14,71 1 6,001 - i - 2,75 ,1,17 0,36 - 10,030 0, III Man:d.t,) 

1) VergL Aumerkullg 5) S. 1327. 
''I Hannov. Monatsschr. wider die Nahrullgsfalschcr 18;9, lU. 
3) Internoai Yini della Sicilia, Studio deU lng. Giov. Briosi. HOIll 1879. 
"J MitthciL k , k. chem,-physioL Vers.·Stat. Klosterncuburg, Wicn 1885, Heft ~ u. 1888, Heft 5. 
5) Weinbau II. Weiuhaude1 1889.7,490; Vierteljahressehr, Nahruugs- u, Genussm. 1889,4,490. 
w, Zeitsehr, anal)'t. Chern. 1897, 36. 102, 
' ) Bericht der Unters,·Anstalt. f. Nahrungs- u. Gcuussm. des AUgem. usterr, Apoth.-Vereins in Wicn. 1898/99. 

*) Der Gehalt an Natron und Chlor betrug: 
Natron (N •• O) No, 4: 0,068 No. 5: 0,036 No,o: 0,099 No.;: 0,120, i Chlor (CI) No.4: 0,026 No.5: 0,065%. 

**) Ausser den hier wiedergegebenen Anal)'sen Hegen noeh 131 von G. Briosi, Del Torre, Vacearou e und 
Bomboletti ausgeftihrte Analysen von auf der Weltausstellung in Paris 1878 ausgesteUten Liqu c ur-'Ye inen vor. 
_ Esame Chimica comparativo del vini italiani, in viti al Espositione internationale del Parigi 1878. Roma 1879. 

***) Aeltere Analysen von D. J 0 s s (Annalen dcr Oenologie 1873, 3, 200), 
0) Ueber Untersnchungs-Verfahren verg!, obeu S, 1319, Anmerkung ***), 

""l Die 'Weine No, 4 stamm ten aus den 4 griissten W einhandlungen ~'Iorio, Ingham, 'Youdhouse und D'Aliee Bordanaro. 
000) Der Extrakt ist nach d er Klosterneuhurger TabeUe und der Zu c ker als Invertzucker berechnet. 



SiissweiDe. 

Gekochte Siissweine (ViDi cotti). *) 
- ---

No. tl 

:::; 100 ccm Wein eDthalten Gramm: 
co '" feiID 8' • I ~ I~ c "i c: 
III ., ::: ~ Niihere Bezeichnung ~ "0 

:0 = I"''' = 
... .. CD :"'M 0 G)~ ! CI .: l! =-:ed ;: ... :~ 
., 

~~ g~l I:.~~ d .: 0 ~.S a:=.~ 
... ., • 

Ii 
.!! .; u '" c: ... ;c >0 ., 

0( • C) =(1) ~ :0 c_ CD" ' 0 ~ OJ ... ... N Ci _OJ I iS~ If--
I/) ~~:~. ~ ~ 

1 II 1873 - 8,66 1 37,~1 1 2'46 0,~2 1 31,021'20io,31 i o,031~1~'1921 ~'I 
21 1874 1,042 13,46' 6,181°,96 0,07, 3," \,°'1""<]0,°"1°,05> 1°,10 
3 il 1875 1,238 10,72 6,45 ,1,14 0,08 3,10 0,77 0,19 0,031 ,0,036 0,11 

5, 18i 1,05 
, 

4! 
" 

1,001 11,37 0,11 1,29
1
°,81 ,0,21 0,071 1°,042, 0,09 

51 . I 
" 

1,245 11,64 

"''I'''' 
0,11 4,14 ,0,87 jo,22 0,024~0,057 0,14 :i Gekochte WeIDe aus ' I 

6 ; 
" 

1,119 11,12 4,291,41 0,24 1,291°,900,200,0341°,043 0,14 

7:! d" p,,,;,, T~m'l " 
1,118 12,16, 5,121,25 0,11 1,72io,95Io,19 0,023 0,050 0,15 

8 " 1884 1,112 11,84 7,5°1°,90 0,06 4,58
1
°,810,220,0380,044 0,14 

I' 9 " 1886 1,119 10,96 5,26 1,01 0,06 1,44 1,000,230,0330,038 0,22 
Ii 

~~ ii 1887 0,997 10,21 3,58 i 1,02 1 0,06 0,651°,750,241°,038,0,0391°,07 
1895 0,997 12,39 , 3,93 ,0,75 0,06 0,920,89 0,300,033 10,059 0,09 

Mittel (No. 2-11) 1 - 11,0988111,59 ! 5,6311,1210,101 2,2310,8810,2310,037 10,04610,121 

1 : Lacrimae Christi·'). 
2 ! Moscato") 

3 ' Malvasia") 

Sonstige Italienische Siissweine. 

18890,9991 11,541 3,8711' 0,58 ~:~ 1,48 0,91Io'2+~~5 0,015 f~ 
" 1,0520 11 ,°°118,86 0,71 13,94 - 0,35 0,048 0,048 0,029 

]329 

ADa-

Iytiker 

G. Fbri. 
') 

I c. 
rSChmitt 

2) 

4 j Malvasia (ResiDa) 

" 1,0457 11,92 16,90jO,62 11,550,91 0,400,0590,0590,045 
- 11,4416,69;0,57 9,260,560,33 - - .d. Born-

I 
Oerbolo Irager 3) 

5 i Aleatico 
6 I: Monica 

18921,009911,55 7,340,690,177 4,24 - 0,25 1°,214 0,025 } KU~SCh 
" 1,037915,0016,450,400,11410,62 - 0,290,063 0,014 ') 

Ober- I talien isc he Sii ssw ei De .... ) 

II I' I I I I~:: I Weln. !:~: I .&ore Ite1n ... ure 

7 1' '" I Canelli, Muscat 18891,0590 3,3117,130,76 ,0,03414,85 0,300,031 ,0,2640,083 

8 j ~ S. Stefano~Belbo, I I i 
<11 Muscat.." 1,0399 5,19 ,12,230,770,045 9,360,320,240,010,0,3400,034 

9 f Rio- JAI.,Re. 18911,013411,92
1
1 7,820,85 Io,1l4 4,541,090,280,015 '0,2080,041 

10 I d:~oo:almaggiorel ete. O) " 1,027U 12,15 5'°40'69

1

°'131 1,751,030,270,0390,2550,026 zec!ini 
11 I Verici " 1,017210,01 1 7,510,630,198 5,170,950,210,0260,1710,021 ... ..4. 

VIgna') 

12 Porto Mauricio Vessa- I I 
lico, Al., Re. etc. 18871,0024 9,45,4,39

1

10,71 10,178 2,100,680,23 1°,024'0,1890,015 

13 i Reggio f gem. 18901,0111 7,lliI5,97o,73 Io,134 3,81 1°,710,2°1°,0110,2180,112 
1411 Em. (AlbiDea) l Pin. 18911,0028 8,50 4,36 ,0,680,132 1,870,61,0,150,017 10,2080,142 J 

I) ZeitschT. Nahrungs~ II. Genllssm. 1898, I, 164. Ueber <l ie Untcrsuehungs-Verfahrcn , die moist .len amtlichell 
deutschcn Verfahren cntspmehen, \'ergL die Originalarbcit. 

2) 'Veillbau II. Weinhandel 1889,7,490; Vicrtcljahressehr. Nahrungs- lind Genussm. 1889,4, 490. 
:I) In Gemeinschaft mit ,J. Camjlolo, A, Liqllore und G. Paris. Chem.-Ztg. 1897,21,285, 
4) 'Yeinball II. Weinhandel 1892, 10, 105 ; Vierteljahressehr, Nahrungs~ und Genusslll. 1892,7,47. 
") Staz. sperim. agrar. ItaL 1801, 21, 612 lind 1893, 25, HI. 
.) Die Weine wurden hergestcllt ails durch Eindarnpfcn auf frciem Feller allf die Hiilfte oder noeh smrker 

koncentrirtcm, zuckcrarrnem und siinrereiehem Most. Die Jllngwcinc habcn cineo gleirhzcitig stissen und sauren Geschmack, 
nchmcn aber naeh viclcn .I ahren (las Aroma des alten 1tfarsala-'Veines a~ . 

• ') Die W eine stamm!l'n von dcr delltsch-italicnischen Weinimport~Gcscllschaft. NO.1 cnthielt 0,0011 g und No. 2 
0,OU03 g EisCllOXyd. 

".) Dcr Gchalt all S tic k s t 0 ff bctrug (g in 100 cern): 
Stickstoff No.7: 0,013 No.9: 0,016 No. 10: 0,026 No. 11: 0,018 No. 12: 0,013 No, 13: 0,016 No. 14: 0,013 

0) Die Ahkiirzungcn hcdl~utc n die Traubcnsorten. -Ueher ihre Bedeutung vergl. ollen S.1284. 

K 0 n i g, Nahrungsmittcl. 1. 4. AIIIl. 84 



1330 Alkoholische Getriinke. 

.. 100 ccm Wein enthalten Gramm: .., 
a 0 

1 
I~~ Niihere " "i .,-0;- ';N 11= " ~ Ana-• .. .. ..~ 

~ 10. a C!J '0 ... "'''' .!; .. $ ! ..'" .. :aI:e( .. .., 
~ ... .. .. - .. Bezeichnung .., .; 0 1/)'" ... 

I ~o .... lytiker .!l • c .... 0 0 of " .. 0"" '" ... " .. .. " .. 
C >C 

I~~ 1 

ii" G -;; ...-;; a. IAI -'" N Ci 
I/) in I/) C!J ,. ,. 

15/1 Moscato di Canelli 

! (Mittel v. 46 Proben) *) 18921 - 3,00119,20!0,46 \ - !16,111 - \0,211 - I - I - I E. Silva') 

Siissweine von der Insel Elba. 

1611 Muscat . : I I 12,60 8,960,46 - 6,12 - 0,330,17 I 
v.I.·'I. I "!o ! % I "!o I "!o I "!o 1 % I % 

13,0010,1010,471 - 6,96 -10,33;0,16 

016 0030 s. 
1%1 % I , , Signort'ni 
0,12 0,0361 2) 00) 17 Aleatico 

Zahl 
der 

Proben 
18 Albanello. 17 

1 ; r 

1,0201 

19 Zucco rosso . 5 0,9976 

20 Zucco bianco 13 0,9919 

21 Moscato 27 1,0715 

Malvasia . 13 

r ~ I 1,0503 22 

231 Naccarella . . 3 1,0366 

24 Lacrimae Christi 3 1,0155 

25 Calabrese. . . 9 1,0690 

. f 
1893 

27 ~ .. 

28' ,: " 

Sicilisc h e S ii 8sweinc. 
100 cern Wein entbalten Gramm: 

Yol.- ,-

1""1 
I % 

7,73\0,66\ 17,30 '043 0,037 1 
17,61 4,53

1
°,74 10:40 0,157 

18,01 3.46 1°,621 0,95 0,26 0,056 

15,34 20,08 0,63 17,16 ! 0,41 0,031 
1 

12'331 
0,32 0,015 15,2815,13.0,60 

1 

16,8814,440,74 10,83 0,52 0,060 

18,49 3,081°,62 3,17 1 1°,26 1°,060 
15,81 ,15,591°,80 24, 15 i 0,33 ,0,084 

14,84 12,44 '0,73 7 ,43 jO, 76 io,27 :0,022 
11,18 23,99 0,59 

16,30 7,33 0,68 3,01 1°,75 0,21 0,027 

Kalium. 
.uUat 

0,082 

0,068 

G. Brio';') 
***) 

"i'l I p< PartJmco, welssl 
0 

29 p:: 
30 ~ 

ro"i 
" 

:: 111 

18,910,94
1

°,240,031 

16,241 5,990,60 2,111°,93
1
°,271°,030 

"," I 20,86 !"n 16,90 ,1,020,331°,025 

15,30 11''':''''1 7 ,20!0, 7 t,24 IO,043 

°'°
7
°1 

0,074 v. Oli,"';') 
0,071 

Partinico, " 
" 

33 Ji " 

II 

14,5612,470,87 6,71
1
°,760,43,°,041 

16,24 1 7,06 :0,65 1,6110,82 ,O,27 iO,040 

Griechische SUssweine. O) 

1

0,052 

0,064 

0,071 

100 g Wein eHthalten Gramm: 
--~----~~~---~--~~--~--~~ 

1 II Samos 
2 Muscat 

1 

I
, ! 1 I I' PbOlPb'_ 1 S,bwe-' 

I I Kall lIuro felUure 

18721,051910,4013,730,49 0,23 '1' 11,221 - 1°,520,2031°,0550,04210. Laubeu. 
1 I I I B. Aldetl-

18721,0574 9,44116,°°,°,54 0,14 ,13,74: - 0,290,115 1°,0360,070 dorff") 00) 

') Staz. sperim. agrar. Ital. 1893, 52, 130. 
") Studi e rieherche Institute nel Laboratorio di chim. agrar. della R. Universita <Ii Pisa 1885, 81. 
a) lntomoai Vini della Sicilia. Studio dell lng. G i 0 Y ann i Brio s i. Homa 1879 . 
. 1) StllZ. sperim. agrar. Ital. 1894, 26, 498. 
") Hannov. Monatschr. wider die Nahrungsf.-ilseher 1879, 124. 
") E. S i 1 v a fand fiir die 'V cine folgende Schwankungcn: 

Alkohol Extrakt Gesa~!Ut:Siiure Zucker Mineralstoffe 
(Wemsaure) 

Sehwankungen 1,31-5,62 12,72-23,96 0,38-0,57 11.23-20,83 0,16-0,26 
•• ) Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. oben S. 1288, Alllll. 0). 

0.") Ulltersl1chungs-Vcrfahrcn: Das spec. Gewieht ist mit der Mohr 'schcn 'Vaagc hoi 15 0 C. bestinnnt; 
der A Ik 0 hoI durrh Destillation und llestimmllng des spec. Gcwichtcs des Destillats mit der M 0 h r'sehen 'Vaage hei 
150 C., die Gcsam III t- S li. u r e durch Titriren mit Natronlaugc, Yon der 1 ecru = 0,01 g 'Vcinsaurc anzcigte; G o rb - und 
Farbste,ff nach dem Yon Neubauer abgeiinderten Lowenthal·schl·n Yerfahrcn; Zucker naeh Entfernllng von Gerb­
und Farbstoff £lurch 'fhierkohle mittels Fehling 'scher Losung: Extrakt durch Trocknen Yon 100 ccm Wein bei 100 0 C. 
Mineralstoffe durch Einaschcrn von 100 cem Wein. 

0) Aeltere Analysen von Fr. Elsn e r (Zeitschr. gegcn die Verialschung der Lebensmittel 1878!7~, 2, 264 I1nd 
338) und aus dcm Lahoratorium der Chomiker-Zeitung (Chcm.-Ztg. 1881, 5, 66G). 

(0) Ueber die l.:ntersuchungs-Verfahrcn vergl. oben S. 1319, Anm. "0). 



10.1 
1 

I 

Niihere 

Bezeichnong 

3 i Vino Santo . 
4 i Kalavrita (Achaia) . 
5 ; Moscato di Arg08toli 

: (Kephalonia) 
I . ' 

6 ',I v· s t j<santorin) • 'I IDO an 0 

:1 Rosato 
7 ,I (S. Maura) 

8 11 Santo, Claret (Sant.) 

9!.," f Gran Moscato di 
i! .§ Lixuri (weiss) 

10 ;1 ~ 'l Gran Malvasia n 
11 'I ~ Moscato Nectar . 

12 Monemvl\sia (Mal-
vasia), braun ., 

13 il Achaio8. 
c 

14 ~lArgos Malvasia . 
15 ! ~ Malvasia Nectar . 

16 ',I: Mavrodaphne (Pa-
:' tras) . . . . 
1 

17 1, fKalliste, vino di 
'C 

'I '~ notte 
1 ~ l 18 ' ;j Santo, Malvasier 

7.J 
19 Malvasier.. 

dol 
20 , f Moscato . . 
21 '2:§ Odysseus-Wein 
22 ~- Helena-Wein 

23 ! , :; J Achaia, Malvasia. 
24 : ~ desgl., roth 
25 e:- Mavrodaphne. • 

26 ~ lAchilIes-wein •. 
27 Po< Agamemnon-Wein 

28 '" (Misistra (Malv.) . 
29 ~ 1 Achaia, Nestor-W. 
30 .::< Elis, roth • . . 

.. 
"" 0 
0 

" i .. • '0 0 co 

~ "" .; 0 .. .. c ... 
II) 

Sil88weine. 

100 g Wein enthalten Gramm: 

e"Q' '::N 
i ==:~ s:i 
~ "l ~ .:-:; 
w ."Z.5!~ 

&. .. .. 
0 

'" N 

" ;: • 0 ,.. 
C; 

, 
~~ =0 
·0 .. ~ 
"" :oc~ ii-

1331 

~ 
, Ana-e-.-011>"'7.; 

"""0 .... ~ lytiker :==~I .",0 
i=:~ ",,-~ ... II) ~~ U;CO 

+=~==4==F==~=+==~=== 
18701,018813,481 9,300,69 1 -' 6,740,690,23 0,1011°,0251°,028 B,~f'" 

1,100015,64 6,210,430,14 3,560,500,290,1171°,0440,044 )J. Konig 
UoH. 
Wtig­

- 1,0535 \1,6113,321°,410,231 - 0,571°,350,1211°,044 0,045 ""!~~"> 

- 1,1426 6,0736,710,670,49 30,110,5210,460,1260,0880,026 

100 cern W cin enthalten Gramm : 

18841,029612,4612,021°,611°,1731 9,510,631°,300,0740,0470,041 I 
18821,001912,74 5,761°,430,19413,31 0,77 !0,31 0,0890,0610,053 

18841,046110,9215,6110,780,162110,391°,59:0,31 0,1070,0450,056 
, , I 

18821,052211,38 17,23 iO,61 0,269iI5,25 0,521°,340,1020,0570,051 

n 1,08061°'3823'°°

1

:°'59 0,181 !20,17 0,85 iO,42 0,142 0,056 0,065 

n 1,0436113,92116,09 0,61;0,250 iI3,38 0, 72 io,36 0,1330,0510,043 

n 1,0003 13,31 5,30!0,63jO,200; 3,040,68,0,330,111 0,070 ,0,058 

1884 1,0429 13,69 15,76 ,0,61 .0,256 ,11,02 0,920,27 0,08010,055 '0,047 

18821,069011,3820,65:°,57;0,31216,940,7310,34 0,133 0,0841°,063 

,,8< 1,04" 13,69 16, 12!0"+" 7 13,27 0, "1o,,, 0,138 0,0630,048 I 
1 I 

- 1,005014,82 7,300,62
1 

- 4,71 1,07 ,0,22 - - -

- 1,075010,0824,89,0,64, - 18,95Io,89!0,37 - -

- 1,1110 9,00133,75Io,82i - 25,5°1°,9010,33 - 1 -

- 1,0460 11,62117,84 ,O,58 i - 13,500,95 ,0,29 - 1 -

- 1,050011,62 ,18,44 ,0,50 , - 15,50 :0,890,29 -
I : I ' 

- 1,050012,38:18,95 :0,58 : - 16,221,070,30 -

- 1,048014,82,20,481°,581 - 16,02 11,32!0,23 -

- 1,044013,92 iI7,57:0,58 - 13,87 (1,25 ,0,29 -

- 1,039014,82 117,041°,52 - 12,50.1,15
1
°,32 - -

- 1,072012,38!26,43,0,631 - 19,25 i1,240,36 - -

- 1,046015,67118,531°,5°1: - 13,15i1,09 Io,32 -

- 1,1040 9,00 ;32,60 ;0,82 - 25,50:0,981°,44 -

- 1,144011,62 i45,34 10,501 - 37,20
1
°,88

1
°,29 - -

- 1,0140 8,64 1 8,92 io,701 - 5,00 ;0,71 :0,31 - -

H. Wtig-
mann, 

C.SloodUo 
W. Ki.ch 

2) **) 

,Sac"") 
**J 

') Mitthei!. k. k. chem'-l'hysio!. V crs.-Stat. Klosterncuburg. Wien 1885, Heft 4. 
2) Original-Mittheilung. 
") Vierteljahresschr. Nahrnngs- u. Genussm. 1887, 2, 5H. 

*) Ueber die Untersuchungs-Verfahren verg!. oben S. 1256, Anm. *). 
**) Die Weine No. 7-16 stammten von der Firma H. Chardon in Coblenz und No. 17- 30 Yon Menzer in Neckar­

gemiind Die 'Veine sind nach den Beschliissen der 1884 yom Kaiser!' Gesundheitsamte einbcrnfenen Kommission nnter­
sncht worden. 

84* 



1332 

10. 
Niihere 

Bezeichnung 

31 1 "g" f Sarnos . ;::s~ 

32 o~.1:: Santorin 
33 ~.E~ 

~ ~ =- t Malvasier 
34 dJ .9 
35 ~~ Muscat. 

( I 
tIl 

36 Von H. Chardon { I 
37 in Coblenz II 

38 Mavrodaphne 
39 Achaia 

! 

40 Mavrodaphne von Pa-

tras, weiss 

41 Muscat, Patras. 

42 
Weine von Corfu, { ~ 

43 

44 1895 C 

45 Von S. Manra, roth. 

46 

4 7 Samos-Weine des 
4 8 

Handels aus 
4 9 

sechs verschiedenen 
50 

Quellen 
51 

52 

53 Mavrodaphne der Ge-
sellschaft Acbaia 

54 I Angeblich von der 
55 

, Gesellschaft AChaia l 56 , stammend 
57 il 

Alkoholische Getriinke. 

Ana-

... :c 100 ccm Wein enthalten Gramm: 
s:: 0 --~-------·--·---'---'--7 --~-----

~~ i I' tD~ I , I 'Dg 4> '0 .. ~= ~ L. elL. i 
G ~ • 0 ~ ~ oM 0 CD~ as ~ A:I~ ::sO I fk -. CZII .J: 1 ... : .. ~ :OS:;!.!. ., -"'" If .! _.MO ~f'"7Q~.,f"7Q 
N _ ~ "'c- .,; 'S ~ g >'I C - =-= 0 ~:as ~ ~:as rn Y I er 
~ tt CD> at: N iii i- - ,c--o"-

1882 1,0231 15'2-jIC ~" ~~'I ;'~ 1 -=~ 8.20i l.,;l o.3; o.016 i:.o~' ::~~;; l-=~ 
" 1.0442 9,27 13,360,55

1 
- 9,82 Io,56 ,0,33o,0IO '1 0,068 iO,057 

8 ° 9 ' 9 [ A.StutUT' " 1,051115,3417,781°,59
1 

- ,2 1°,2 1°,2 0,009 :0,0670,034 J ')*) 

n 1,047913,1617,520,52
1
' - I 9,201 - 10,21 0,0080,0320,018 

n 1,0458 13,08 16,360,68 - , 8,82 ,1,03;0,32 0,0100,0360,006 

1

_ I 1 Kali 1 
1893 1,0493 12,69 17,050,63 14,00,0,480,31 0,099 0,0541'0,024 t V:;~~!::-

n 1,049212,1516,730,60 - 13,92:0,57 ,0,320,1170,0461°,015 JJ/un.Ier'1 

18951,048415,0018,0510,521°,131 1 - 10,61 ;0,29 - 0,075 1°,046 h'3f~~1S 
n 1,001416,76 6,16 1°,561°,102 - 11,020,31 - 0,0560,044 J 

I I ' Freie 
Wein-

1897 _ 14,4717,93:0,60 :0,06 !14,19 0,75 0,28 -
1 

' 1 I 

n 

" 
n 

_ 13,6016,181°,5610,06 1112,100,870,34 -

_ 9,06 6,89 .0,96
1
'°,10 , 3,96 '0,650,33 -

_ 9,42 8,17 !0,590,06 I 4,920,700,40 -

8,63 9,12 ;0,66 jo,05 I' 5,270,900,45 -

8,28 6,50,0,61 1°,06 3,350,65
1
°,36 -

: IFliieh- , 
1 , tige I i 
I 1 

Siiure \ 
1,039612,3315,300,67 - 12,480,66[0,29 -

:g 1,041313,1615,99 '0,461 - 113,380,350,28 -
~ 1,0732 11,6323,65 0,34!0,044

1
22,37 0,2010,25 -

1 1,067913,8823,15 0,45 jO,122 ,20,59 0,1010,45 -

~ 1,0644 12,19 21,31 0,49
1
°,092 19,800,11 0,27 -

- 1,068012,1522,480,380,07720,48

1

°,030,27 -

] 1,0691 11,9822,73
1
°,37

1

°,05420,990,020,27 -

Sallre 
(),082 -

,°,07°1 -

iO,035 !0,02 

1

0,036 1 -

0,081 -

1°,052 -

i 
iO,052 ' 1 

1
0,033 15 
0,032 00 

10 ,041 , .,; 

'1' 0,029 ~ 
o,03°i "" 
,0,027 1 

Sob .... 
telaluro 

>-:t 1,044814,67117,160,49 , - 114,410,45,0,39 - 0,0770,044 0: , "I 

" 1 I , 
., 1,003915,91

1 
7,210,48 - I' 4,410,86 1°,21 -

"'" 1,037513,57 ,15,260,53 1 - 11,75 1' 0,461°,29 -

!: 1,055215,11 1
1

20,02 :°,48\ - jI7,68 Io,82!0,42 -
1,044613,71 16,91 ,0,49 1 - :13,73,0,66 ,0,31 -

1

0,045 -

0,035 -

0,062
1 

-

10,055 ,0,047 

lH~' 
r 

.chin;·) 
•• *) 

IV. 

' ) R epert. unalyt. Chern. 1882, 2, 209. 

') Original-Mittheilung. 
") Casopis pro prumy,1 chemieky 1895, 5, 290; Chern.-Ztg. 1895, 19, Rep. 249 . 

• ) Annali del Lahoratorio ehirnieo Centrale dell Gahell" IIi Rorna 1897. Sonderabdntrk. 
'') Zeilschr. analyt. Chern. 1897, 36, 102. Daselhst sind auch noeh ~ weitere Analyscn von griel'hisehcn Siiss­

weinen milgetheilt. 

~) Der Gehalt an Magnesia hetrug: );n. 31 32 3:1 H 35 
Magnesi.. . . . . . .. . '),035 0,029 0,U28 0,019 1),031 

*',) Die Schwefelsiiurc ist in dcr Asche hestirnmt. 
**:::) Die'Vdnc waren zuvcrlassig rein. Die entersuchung crfolgtc nach E. Borgmann's Anlcitung zur l'hemi­

schell ulltcrsuchung des Weilles. Alkohol wurde nach dcr Tahelle von K. 'Vindiseh ermittclt. 
0) Der Extrakt, wurde hei No. ;;4 u. 55 direkt, bei den iihrigen'Veinen indirekt unter llcnulzllng der Klosternell­

Inugcr Extrakt.Tahelle bcstimmt. Der Zucker ist als Invertzucker berechnet. 
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1334 Alkoholische Getriinke. 

10. 
Niihere 

Bezeichnung 

Asiatische SUssweine. 

Weine aus Kleinasien. 

~ 100 ccm Wein enthalten Gramm: .. 
"i 1 .. S' 1 S'I . I.! ~ Ana-., II-MCD ... .: c: ... _ l. ..! 

Go CD~ - al N C; ii· :a; _ ; :c~ ... ~ I!:! Ifj:~ g [ l~ 1 ~i f~~ : .. ;~~ lytiker 
ID CI~'" e:-I _ Q,. lID 

=1==1::=1 M=u=sc'=a=t =v=o=u=s=m=y=rn=a~I~8=8'3=l=1=,0=2=3=O:=I=I=,1=0"=1=1=,5=4~0,='6:0=1' - i 2,9511,061 0,37 1- 1°,0351°,042. ~.s~~ztr 
2 [Muscat Budja - - 12,4011,300,78 1 

- -, - 1°,30 - ;°,045
1
°,040 I 

3.~ "-Auslese - - 12,3010,900,60 - - I -1'0,34 - io,05010,038 

4 i$ " -Essenz : 1 ! 1 1 R.K~y.er 
~. Seidikoi. • . - - 1l,6027,50

1

0,75
1 

- - -10,49 - ]°,0481°,050 

5 ~IKUklUdja, roth • - - 12,8018,201,271 - - I - 10,52 - 0,0570,048 

6 JJ Triib, voll, feines ,I I : 
, • I c. Hoff-

Aroma . • • 18831,036010,63
1

13,080,76 - 9,030,91 0,45
1

°,133,°,0280,038 mann'} 

7 Von der Deutschen f 1,075510,8424,030,580,19720,73 0,091 0,41 - 10,051 - I 
8 Wein-Gesellsch.Ign.\ - 1,1602 7,42145,120,44:°,05442,220,0511°,461 - :0,059 1 - I ~;,.iu:~) 
9 Miiller in Smyrna*) - 1,2000 6,6355,54 0,48 ,O,1l6:50,75 0,07 0,72 i - 10,104, -

Weine aus Syrien. 

I 1 

: 1 Muscat-Weine 

I 
1 Kalk 1 1 'I I MgO I 

/
18661,0251 15,2612,520,830,018 4,302,00 0,420,049

1
°,0410,218] 

1871 1,0031 13,80 6,610,610,011
1 

2,6010,82 0,331°,033,0,0420,054 

'] 18761,0571 10,6718,86,0,57 **) 1 4,20:0,4110,961°,04610,051 0,056 JA'S~~Ztr 
18781,0031 13,16 4, 7°1°,610,0241 2,1010,5°1 0,461°,036 0,0331°,204 41 

5 

"Hoffnung der Kreuz­
fahrer" (roth) ***) . 

1869 1,0199 15,10 11,63 0,71 0,017! 4,50 '0,86 (1,16) 0,051 0,053 0,325 
i I I **) 

Weine aus PaHistina. 
PlIlClhtl,el I 

Sl.ure I 

2 "Perle von Jericho" 
(weiss) **') 

1,077612,8125,410,470,051[22,531,32 1°,22 

- 1,045714,0017,430,340,065115,121,001 0,19 

- 10,01711°,025\ H. 

fSPiruJl,r 
5) 

10,023 0,0 I 0 

') RepertoriullI f. analyt. Chem. 1882, 2,209. Die Untersuchungs-Verfahren sind nieht angegeben. Die Weine aus 
Kleinasien waren dem Analytiker von dem deutschen Handelsverein in Berlin gcliefert; es wird zn den \Veinen bcmerkt, 
dass die ,Veinbereitung in diesen Landern in Folge der Vorsehriften des Korans und des bisherigen Exportes auf einer 
sehr gcringen Stufe steht. 

') Original-Mittheilung. Die Weine wurdcn unter Kontrolle des deuts('hen Handelsvereins in Berlin mit ohiger 
Bezeiehnung in den Handel gebraeht. Die Weinc sind nach ,len Vereinbarungen der Freicn Vereinigung bayerisl'her 
Vertreter der angewandten Chemie untcrsucht. 

3) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuhurg. Wien 1888, lIeft 5, Tab. 20. 

') Zeitsehr. analyt. Chem. 1897, 36, 102. 
') Forschungsberichte iiher Lehensmittel etc. 1897, 4, 54. 

*) Die Weine sind nach der Art, wie sic bei Tokaycr-Essenz iihlieh ist, hergestellt. Dieses Verfahren ist sonst 
bei Smyrna -Weinen nicht iiblich . 

• *) Dass No.5 1,16 g Asche in 100 cem enthaltcn hat, ist mehr als unwahrscheinlich und ein Gehalt von 0,454 g 
CaO bei N D. 3, worin nut 0,96 g Asche und 0,056 g Sch,ycfclsaure vorhanden sind, unmoglich; vielleicht solI es fiir Kalk 
bci No.3 = 0,045 und hei No.5 fiir Asehe 0,61 heissen . 

• **) Die 'Veine sind in der Weise hergestellt, dass in dem Moste die Gahrung durch Alkohol-Zusatz stUIlllll gcmaeht 
worden ist. Die 'Veine enthielten ferner 

Gcsammt- W· t' An alkal. Erden Freie Schweflige 1 Chi 
Weinsaure ems em gehundene 'Veinsaure 'Veinsaure Saure I or 

No.1. . . . 0,2025 0,019 0,1200 0,068 0,0007 I No.2 0,0012 
Ueber Herkunft, Untersuehungs-Verfahren etc. v,·rgl. oben S. 1302, Anm. ***). 



Siissweine 

Welne von Cypern. 

: 
Wein 1 

JU 
100 cern enthalten Gramm: .<: 

1 No. , 

i 
! , 

--

1 

2 

3 

4 

5 

6 

0 
co - GS' Nahere :: I '0 .. .. ~ .. .! . 
eo (!> ... ::0:> 

~O ~~ .<: . :~ .. .. 
Bezeiehnung ~ ! 0 • 11)'" ... .. ... J; . " ... 0 0 ",0 .. .. ~ ":S :I ,.. Coo c ... 

~~ 
N E ii-

1866 1,0~30 -14,861 I 3,7010,62 Kommanderia 8,59 - 1°,019 0,79 

rbm~k wi. j ~ ",,"00". MNj - 1,1145 

§:; Rieehen naeh 
- 1,0380 

:E~ - 1,0670 
~ Most - 1,0430 

Cypro, sehr goter 
Dessertwein • - 1,0967 

lInehL 
Gew.- Blurt 

% % % % % % % 
3,94 35,40 1,04 - 21,83 - 0,85 

11,29 14,00'0,65 - 8,17 - 0,42 

10,90 19,90 0,89 - 12,02 - 0,49 

11,0615,10 0,74 - 8,56 - 0,41 

7,84123,95 10,53i 
1 0) I 

- 122,260,39 , 0,37 

Afrikanische Siissweine .•• ) 

Kap-Weine. 

• L . 
i.-·0 .:!~ 

"'." :=~ ;~o li.::a ~':~ .- ,g.~ • .... II) 

0,055 0,04510,330 

Kali 
% % % 

0,4240,067 0,089 

0,1760,0310,117 

0,2120,0500,100 

0,172
1
°,035 1°,106 

0,17610,047 10,047 

Vol.- 100 g 'Vein enthalten Gramm: 

M useateller 

Claoner 

Jan Meiring, Hex 

River (Malaga 

ahnlieh) • 

Haanepoot. 

Sweet Constantia 

Constantia Berg • 

Pontae • 

8 Muscat von der Reg.­

Farm Stellenboseh 

9 J, ~ jMusea- { weiss 
1 ° ~ ~ .~ teller roth 
I 1 ~ ~ ~ Frontignac 

"'." 
12'" Pontae.. 

13 2f't: jRother IWorcester 
14 ~:§ Muscatlconstantia 

15 ~ 'g, Pontae, Paarl • 

16 ~~ rlfconstsntia f 17 ~-e ~ ) - .. 
18 -= ~ :Il Stellenboseh 

"',S 
1 9 ,.. rJ:J M oBeat, weiss . 

20 ~ .S Frontignae,Paarl 

% 
1886 17,65 5, 18Io,44 iO,I04 2,891-
1886 15,87 3,83

1
°,52;°,136 1,79 -

1857 17,89126,5810,75 :0,13617,46 
, ' 

ill 3 1,019814,60,10,940,45,0,081 3,85 , 

4 i,0574 14,90122,630,67:0,114 12,251-

1 1,0027 15,60! 5,820,40:0,076 3,22 , -
1 ' 2 1,006914,0°
1
, 6,42io,88,0,087 1,67 -

I ' 
2 1,018816,5°110,661°,44 0,068 6,72 -
3 1,089511,4°127,420,38'0,02519,991 J. 

3 1,085811,10126,0°,°,40:0,05222,921 -
1 1,1823 5,8°152,24 ,0,51

1
°,07648,58 -

2 1,1307 9,90i40,01 \0,56 ,0,08629,51 -

1,091612,49127,17
1
'°,49,0,03223,65 

1,104812,22130,97 0,42!0,035 26,75 
1 

1,1669 6,1744,100,58 ,0,11937,78 

1,067311,5220,650,40,0,02819,18 

1,067814,5621,820,340,03419,73
1 

-

1,0824 11,87 24,32 :0,41 0,031 20,29
1
' -

1,0892 12,96 26,91 10,38 '0,031 24,77 -

1,1594 6,78:43,7710,47 :0,108,37,441-

I) Rep. analyt. Chern. 1882, 209. 

0,173 

0,187 

0,760 

0,30 

0,18 

0,27 

0,51 

0,44 

iO,045 

1°.0<0 

'0,114 

1335 

Ana-

Iytiker 

.A.. Stutter 
1) 

)--2) 

B.Halls") 

1. Fbrttlt') 

J 

I J 

Cha,. F. 
Jurilz .) 

") u. If) Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4, 'l'ab. 15. 
<) Wcinlaube 1888, No. 11; Vierteijahrcsschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3. 61. 
5) Report of the Senior Analyst on the Analytical Laboratory fiir 1892 und 1897. Capstadt 1893 u. 1898. 
0) Der Wein enthielt 11,50 % Glukose und 10,76 % Frnktose, ferner 0,26 Of. Stickstoff-Substanz, 0,049 % Gerb­

stoff und 0,204 % Weinstein . 
• 0) Es Jiegt ferner noch die Analyse eines in 'Vien untersnchten SUssweines ohne nahere Bczeichnung vor (vergl. 

Revue intern. falsif. 1894, 7, 74-98; Chem.-Ztg. 1894, 18, Rep. 73). 
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1 

1 

No. i 
I 

Nahere 

Bezeichnung 

Alkoholische Getranke. 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

I - If~im 8 
I f . 

'0 1::0,,1 .. " .. ... I'" ,";: f ," CD iii CD =0-.c I! "II:: 0 ~,5 i-:::.; ... I co .. ~ 

I 

0 0 CDO ... 'lC ::0 

I 

,., "- IO:~ < ... i :~ I~U) ~ N Cii ii"' 
! CJ __ I __ 

1 II' Muscatwein aus Algier 
2 Vin des Coteaux de f 

I bon secours, M uscat l 

Siissweine aus Algier. 

1,038612,19'14,981°,390,04712,750,280,150,061 0,014 0,0231 

I A B_ 18961,039913,36
1

15,71
1
°,390,04913,230,270,16 0,076 0,014,°,017

1
, 2)**) 

3 I, (Algier) 18971,042612,81116,2110,36,0,025 14,36iO,27 0,18 0,071 0,0120,020 

Amerikanische Siissweine. 

Siissweine aus Kalifornien. 

Ii 
I' 21i Muscat 

, 

3 1 Best "Sherry" . 

"ltd"l I 1 I 1 I 1 I r ~';~; 1,0398 16,49 16,72 1°,35 - 13,57 0,8810,33 0017 1 
l " 1,052114,09118,710,370,04015,0811,520,30 0:019 G. 

" 0,9995 14,671 5,531°,44 - 3,12 1°,82
1

°,33 0,057 1 Baumert 

41 Angelika. . 

5 I" Portwein" • 

8
67 II'!,,',,' 1 Kalifornischc Siiss· 

" 1,047615,0318,79
1

°,31 16,66

1

°,700,26 0,008 3) "*) 

" 1,025514,81112,171°,291 - - 0,490,25 0,013 

r 
1~79 - 14,64 5,58

1
°,621°,013 3,1°1°,950,230,09°1°,0350,041 I 

. wI·inc nnhekanntcr 
I1nkunft ~ wic sic in 

II Niirnberg iIll Handel 

9 'I vorkoIllmen, wahr· 
10 III scheinlich "Sherry"· 

~ 12,4 7,4°1°,571°,018 3,70i1,14 0,24 0,089
1

°,0410,018 

~" \l,80 6,8°1°,67
1

°,020 3,2°11,230,220,0841°,0390,030 'Ka~,er 

I i~ I~;:~~ :::~I~:~~I~:~~:I ::~~I~:::I~:~: ~:~~:I~:~:~ ~:~~~ ') 0) 

11 II Wein(' < 10,90i 4,20:0,5010,0191 2,10il,0810,21 0,107 0,03210,024 

I) Zeitschr. analyt. Chern. 1897, 36, 102. 
:!) Zeitsehr. Nahrungs- u. Gcnussm. 18981 11 495. 
:I) Landw. ,"crs.·Stat. 1b87, 33, 3!1, 
.) Mittheil. d. Bayr. GewerbemuseuIlls in NUrnh('rg. 1879, No. 19 und Landw. Yers.·Stat. 1887, 33, 61; hier yon 

G. Baumert mitgetheilt. 

*J Bei den Weinen No. 21 und 22 ist der Extrakt direkt, lJei den Uhrigen indirekt mittels der Klosterneuburger 
Extrakt·Tabelle hcstimmt. ner Zucker ist als Invcrtzucker berechm·t . 

•• ) Die Weine stammten aus dem Kloster Maison Carr",' III Algier und wurden nnter Aufsicht der Monche in der 
Weise hergestellt, dass ein Theil der gelesenen Trauhen (a us Slid· Spanien) gekeltert, der Most vergohren und dieser 
Wein destillirt wurde. Das Destillat wurde mit cinem zweiten Theile Lis zu einem bestimmten Grade vergohrenen Mostes 
gemiseht. Die Weine enthielten ferner; Schweflige Saure 

Glukose Fruktose Sareharos," 
im Ganzen freic 

No.1 500 6,85 0 0,0212 0,0004 g 
,,2 5:97 7126 (I O,Olb9 l' 

,,3 6,65 7,71 0 0,0072 0,0003 " 
"') In sammtliehen Siisswcinen Xo. 1-;) liess skh wie in den Roth· nnd Weisswcincn Borsaure nachweisen; jedoclt 

haIt B a u m e rt es flir moglich, rlass diese aus dem Boden stammt. Auch enthielten einil!c 'Y cine Blei (vielleicht anch 
Kupfer und Zinn) , herriihrend von der dort Uhlichen Verwendung von metallenen Gcri\then bei der Weinfabrikation. 
Ueber die Eigenschaften der Weine maeht Baumert noch folgende Angab('n; No, 1; Stark und weniger sliss. 
No.2: Sliss unll weniger stark. No: 3: Stark, wenig SUSR, hraungclb. No.4: Nirht so fein wie Muscat, braungelb. No.5: 
Vorziiglich, roth his braung"lb. 

0) Die 'Veine soUtell den spanisdwD Slissweinen Konkurrenz machen, was ihnen jedoch 
'Veine No. 6-11 ergaben ferner (g in 100 cern); No., 8 0 10 11 

Freie 'Veinsaure (theilweisl' Trauhens~iure) O,O"iO 0,0;)6 O,Otli 0,080 O~092 g 
Chlor • . . . . . . . . . . . .. 0,004 0,007 0.002 0,007 0,005" 

nieht gelungen is!. 

I Nr. 6 
Kalk 

, (Ca 0) 0,004 g 

Die 



Siissweine. Schaumweine. 1337 

Siissweine aus Nord-Carolina. 

1 ::: 100 g We in enthalten Gramm: 

Ana­

lytiker .0.[ Traubensorte f ! ~,~ ~~ I~~~ i ~N: [I i ~~ i;~ 
I 

.!! ~ .. I II( :;,g I:~=·ft s: - of c .. a:as~ 
~ =c 1 1&.1 ~::: Iii: ~ -; a ii· if to __ 

==~:==============i===~===F====F===~~~~1 ==~~==~==~=-==.~'==~. ~-=+===~~-~-~-
121 Mish 18851,0336 9,71 [14,281°,53 i.10,0281 0,50115,5°1 0,025 :o,~ 1 
i31 { 18841,0347 11,85 1.14,30 0,81, - 0,809 13,0010,00510,14 

Scuppernong I I 
-14 18861,0323 9,07113,89 0,66 ;0,015 0,647 15,75 1°,020,0,11 

1511rmperialscuppernong 18851,0009 9,37· 4,26 0,791- 0,770 12,2°1 0,025 iO,11 
16 I Norton ..... 18851,0331 9,07 14,93 0,71 0,013 0,693

1

4,75[ 0,020 10,20 

J. P. 
V ... able 

u. Wm. B. 

1711 Victory, weiss 18851,0392 12,38 16,65 0,76 i - 0,755 4,25 Spur 10,11 

181, Martha. .. 18841,0332 11,15 15,10 0,71 i - 0,708[2,95: 0,005 !0,15 

Phillip. 
I) ') 

1911 Concord. 18841,0317 10,85
1

15,45 0,581 - 0,578 3,0°10,010 10,20 
20 I! Clinton Port 188~ 1,0314 12,92 10,95 0,8!! i - 0,886,2,00: ::;pur [0,20 

Virginische Siissweine. 
1 

, 
Stick_ Koblen. I ItOf!'· hU'" J. w. 

1 8ubitaDi KaU Mollet u. 

1,0050 5,11 0,66 ! 0,17 0,038 3,15 0,006 0,13 0, III R. M. Laurel f Concord 
11,79 1 Cooper 

1,0117 10,57 6,41 0,72 : 0,10 0,058 3,70 0,006 0,17 0,111 2) ") 2 Hill t Delaware 

Ii 
I 

wo.1 
I 

I 

Sonstige Analysen von S ii ssw e i n e n. 

1. W. Freseni us (Zeitsehr. analyt. Chl'm. 1889,28. 6i) theilt die Zusammensetzung je cines Tokaycrs, Kap­
und M nscatweines mit. 

~. E. Spa e t h (Forschnngsberiehtc tiher Lebensmittel etc. 1894, I, 40) beric-htet tiber die Zusammensetzung ver­
falschtl'r Stissweine. 

3. J. Pinette (Zl'itschr. angew. Chem. 1894, 433) veriiffentlicht Analysen versehiedenl'r Stissweine des Handels. 
4. M. Mansfcld (Zcitschr. Nahrungsm .. Untl'Ts., Hygiene u. Waarcnk. 1895, 8~ 334) AnalyseD von Handelsstlss­

weinen; desgl. Bcricht der Unters.-Anstalt ftir Nahrungs- u. GenussID. des allgem. iistnr. Apoth.-Vereins 1898/99. 
~. Cazenenve I1l1d Hugounenq (Bull. Soc. Chim. 1895,13,601; Chem. Centrh\. 1895, II, 193) beriehten 

tiber die Zusammensetzung yon vil'r Samos-'Vcinen, die zur Herstellung von 'Vermuthweillcn i1ienen. 
6. 'V. F r e se n ius (Zeitsehr. analyt. Chl'lll. 1897, 36, 102) beriehtct tiber dic Zusammensetzung ciner grossen 

Anzahl reiner I1nd Kunstsiissweinc des Hanl!e!s. Dic Mchrzah! der Analysen ist in die vorstehenden Tabellen 
aufgl'llOlllmen. 

Schaumweine. 
Deutsche und franzosische Schaumweine. 

co .. 100 cern Wein enthalten Gramm: 
" 

.., .. " 0 

I~fjj ~ Nii.here "'.., 'i ~N 
. . ..,0 

'" Ci ::< . .. 
i.-" III s= f~ =0 o.~ Analytiker .... .., 

~ 'i~~ . .. ~ 
Bezeiehnnng c;~ 0 I·,~,sl g 

... . ~ 1,,0 0 ~.: "'0 N .. 
'" 

... 
" 

,,- ..:~ ~=:~ .g~~ " ... c ... -", Co) N -" ii" ::I In ~ ~ ;In 11. In 

1 II Carte blanche 
2 Monss. Rheinwein 

1879/1,0443/9,43113,961 0,61112'°:1 O'221~'I~o,051Io,027Io,017/j%"j~::!~:U-
18791,0373 9,79 10,86 0,59 9,0_ 0,29,0,170,066,0,0340,027 f 'J 

1) Chem.-Ztg. 188 •. II, 54 11. 87. 
2) Clwm. News 187;), 32, 160. 
3) Hannov. Monatssehr. wider die Nahrungsfalsl'hcr 1879, 124. Ueber die Ulltersnchungs-Verrahren verg\. S. 1319. 

Anm. "'). 
') Die Weine No. 12, 14, 1511nd 16 stammtl'n von C. 'V. Garrett u. Cic. in Medoc, No. 13 von G. W. Lawrence 

in Jayetteville, No. 1.-19 von N. W. Graft ill Shorc und No. 20 von Mahin in Raleigh. lieber die Untersuchllngs­
Verfahren verg\. oben S. 1310, Anm. "). 

,oJ Beide 'Veine sind \lIlter Znsat7. von Zuckcrsyrup bcreite!. l'eber die lilltersl1chungs·Verfahren ycrg\. ohen S.1311, 
Anm. '0). 



1338 Alkoholische Getriinke. 

.. ::: 100 cern Wein enthalten Gramm: 
c: 0 .... 

.. .c: "i .. 0;- 0 Ana-.,.0 • .. ..... .. c: 0 .. 0 

110. 
Nahere 

Bezeichnnng 

.. 
:!:::! -0 CII .c: 

M .. " . :~ ., 
f In'" ... ie-;:: "!~ =0 o .. ~ c: .. .. -:.~o ., .. ~ ., .. 

lytiker .. N .... 0 .... .; 0 "0 - .. 
N .. M 1C .:..~ 0 0 c: .. :":c j,:e;: .c: .. 

c: .. 
C 

.. '"' ii- -g==~ ~ .. 
::0 co. ... .. :;: N is 

In II. In 
C!>~ 

B. HfJ<U 
1) *) 

I .~====.c=~~========t=~====F=~===+~~~===t==t===~~==.~==,=*===== 
31 Tokayer Mousseux • 18791,0301 9,54111,33[°,851' 9,36 (0,16)1°,130,0630,0240,024 -

4 I Veuve Cliquot Reims, Pon- I '!':!~ 
1 sardin . • •. 18831,056510,2°119,7510,60117,52 1,13 '0,12 0,25 0,0160,0220,514 

5 ~ I' LouisRo~erer,Carteblanche n 1,0572 9,50120,24IO,70iI8,50 0,97 1°,120,26 0,0120,0171,514 

6 1 0 "JRhelOgold • • • . " 1,0600 9,6020,520,68
1
17,85 0,89 1°,11 0,23 0,014 0,0190,432 

I,O.~ 

7 11,;j S~hlos~ Vollrads . n 1,036010,0°113,580,72 111,76 0,79
1
°,150,25 0,0090,0210,413 

: !II j~ l!~;~~!~::~h CS~ha~m~ : :::::: 1::::
I
! ::::: ::::Ii 1:::~ :::: \ :::~ :::: ::::: ::::: ::::: 

° i ~JRheinwein..." 1,039210,3514,31
1
°,7212,50 0,84 0,150,23 0,012 1°,034 0,521 C.,~C:;idl 

III g.£~ Johannisberger . n 1,034310,8513,18 0,70!(1,55)71 1,06 0,210,18 .0,03 °
1
°,0330,578 

2 : I ~~~ tScharzberger. • . n 1,0363 9,7°113,231°,6611,25 0,741°,140,21 :0,0130,0190,470 

3:1 .9 Assmannshiinser, roth " 1,032310,10,12,54
1

°,4611,00 0,78 0,230,18 0,0480,0350,492 

4 I' Champagne . • . "1,047710,35116,750,6814,45 0,85 0,170,22 0,0200,042 0,5i9 

15 1'1 Ewald I Kaisersekt . n 1,0436 9,80
1
15,69 !IO,64

1
13,40 0,77 0,150,24 0,0250,0280,462 

: u. Co. in Ski' H k 16
1 

Rlides. par 109 oc . " 1,0215 10,20 9,47 ,0,59 8,00 0,81 0,14 0,20 0,026 0,023 0,507 

17 heim Sparkling Moselle n 1,012410,75 1 7,1010,5215,60 0,80 0,130,22 0,0180,0180,727 

I : I Rail 

8 A. Burghardt f Carte d'or. 18871,0447 8,73 '14,600,6113,00 0,22 0,170,0740,0290,0270,845 1 H. 

9 11 in I MODopol . . n 1,0280 8,44 :10.43;0, 59 1
1 

8,69 1 0,24 0,130,0610,0160,026 0,922 w~:w."" 
2 Deidesheim Fl d S'll 1 3 ° . eur e 1 cry n 1,0190 8,29 1 8,28!0,561 6,51 0,29 0,130,0650,0170,0280,882 Kisch)***) 

2 1 

2 2 

2 3 

2 4 

2 5 

2 6 

2 7 

Von einern Stuttgarter f 
Schaumwein-Fabrikanten I 
Champagner, Kleinoscheck, 

Graz 

Asti spumante von Boschiera 
in Asti 

.. ~ 
~~;:;ifMoussir. Moselwein 

I * ~ .; I " Hochheimer 
1<,.. 

n - 8,87 !11,96 jO,6710,00 - 1°,18 - - 1 - 0,730} 
n - 9,07

1

'16,32 jO,74 113,51 - ,0,15 - - - 0,530 H.~~~r) 
" - 9,48 9,57 1°,751 8,00 - 0,17 - - - 0,520 

i GlulLolO ~~~ ~I:~~:. 
8,49'13,290,56\10,860,050 - 0,046' -

I I 
6,7513,25 '0,52,11,310,045 - 0,055 - J -

8,14:12,711°,65110,671°,036 - 0,055 -

9,1011,62,0,64 1 9,12 1' 0,043 - 0,043 1 - I -
I 1 I J 

1883 

n 

" 

1) Mittheil. k. k. cheru .. physiol. Vers.·Station Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4. l:cher Untersuchungs·Ver-
fahren verg!. S. 1256, Anru. *). 

2) Repert. analy!. Chem. 1883, 3, 84. 
3) Original.Mittheilung. 
') Repert. analyt. Chem. 1887, 7, 390. 
") Jahresbericht Agrik ·Cbem. 1883, 565. 
*) Der Tokaver mousseux enthielt ferner 0,270;. 'Yeinstein, n,081 0io freie Weinsliure, 0,260;. Stickstoli· Substanz, 

0,04% Gerbstoli, 0,003% Natron, 0,012% Kalk, 0,006% Magnesia, 0,0009% Eisenoxyd, 0,0009% Thonerde, 0,0037% Chlor, 
0,0019% Kieselsaure, wiihrend der Zucker aus 4,61 % Glukose und 4,48% Fruktose best and. 

**) Die Kohlensaure wurdc unter Anwendung cines besondcrs konstruirten Bobrers volumetrisch bestimmt; die 
anderen Zahlen beziehen sieh auf Gramm in 100 eem des von Kohlensiiure bcfreiten Weines. Das G I Y c e ri n ist naeh B 0 r g­
mann's Yerfahren, die librigen Bestandtheilc nach den Vereinbarungcn rheinischer Chemiker bestimmt. Die Schanmweine 
No. 4-17 cnthielten nur Spuren von Chlor, No.5, 6, 7, 8, 10, 12, 14, 15 und 16 enthiclten Spuren bis merkliehe Mengen 
frcier Wcinsaure. 

*") Die W cine wurdcn genau naeh den Beschllissen dcr vom Kaiser!' Gesundheitsamt 1884 einberufenen Kommission 
untersucht: verg!. ~L Barth: Die 'Vcinanalyse, Hamburg 1884. Die Kohlensiiure wurde bei No. 21-23 lllitteis 
cines besolldcren Bohrers naeh dem Befreien von Wasser durch Schwefclsaurc und Chlorcalcium durch Auffangen der­
selben mit Natronkalk bestimmt; in tlerselben Weise wurde auch die Kohlensiiure bei No. 18-20 bcstimmt, nur mit dcm 
Unterschiedc. dass statt des Natronkalkes kone. Kalilauge angcwendet wurdc. 

0) Der Zucker ist direkt mit F (' h 1 i n g'scher Lusung bestimmt. Da derselbe - wahrscheinlieh als Rohrzucker 
zugesetzt -- nicht vollstiindig invertirt war, so zeigen obige Zahlen nitht den Gesammt-Zuckcr an. 



Schaumweine. 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

Niihere 
ID. 

Bezeichnong 
"11> .... -:s 

""-~. 

1339 

Ana­

lytiker 

~8 Kupferberg Gold. 18951,006710,44 5,871°,62 4,01 - 10,11 -
_ Verl.-Stal. 

Milnller l ) 

!9 Chevrier (Reims) Carte d'or 1,0331 9,2712,71
1
°,57 \l,60 0,240,13 -

30 L. Perrier (Reims) Grand 

- 0,660'\ 
M. u • .A. 

vin sans sucre 96 0,990711,15 2,23'0,79 0,180,770,130,034 -
J Joll •.• 2) 

- 0,917 

~1 HygienicChampagne,FahrikA. 1898 0,9926 9,46 2,100,94 0,130,54
1

°,14 - -

0,710,680,130,054 -

0,170,72,°,130,031 10,022 

0,35 0,531°,14 0,036 -

0,330,58 1°,140,037 -

32 
Grand vin brut r 

33 von Laurent-Perrier u. Cie" l 34 
Bouzy bei Reims 

35 

" 
" 
" 
" 

0,993510,14 2,510,38 

0,990811,19 2,160,79 

0,992610,14 2,340,75 

0,9924 10,44 2,400,78 

" 0,992510,22 2,300,77 0,170,70,0,150,047 -36 ~ I Champagne brut • 
37 .t: 

.;; Cabinet brut . . 
38 r.. 

I f " 0,993210,44 2,480,74 0,430,7°1°,140,0491 -

39 Extra dry, Fabrik D. 

40 
41 Natura.l brut, Fabrik E. 

42 
43 Grand vin brut, Fabrik F. 

44 Brut, Fabrik G. 
I WelD· 

1 " 0,992210,22 1 2,390,79 0,15 Io,78 Io,H,o,033 -

" 0,991210,14 1 1,891°,56 0,190,70,0,150,056 -

" 0,9922 9,85 1 1,961'°,64 0,1010,691°,160,038, -
n 0,9914 8,77, 1,610,48, 0,05

1

10,63 10,160,047

1

-

" 0,9918 8,70i 1,721°,5°, 0,060,71 '0,160,059 -

n 0,9908 10,52~ 1,93 io,721 0,11 1°,7610,120,044 -

n 0,991310,36 1 2,07
1

'°,74' 0,13 i,0,69Io,14o,035 -

Zucker I .,ure 

45 II Deutsche Schaumweine. 1/18981,0217 8,96! 9,441°,64 7, 61 1 -1°,180,036 = 1-
46 ~ 1,0223 9,81 1 9,920,65 8,19 1, - 0,150,061 -

Jahr-

1 

gang I' 
47 Pommery/Champagnenaturel1892 0,990411,11 2,10 10,52 0,340,760,120,052 0,22 -

48, et Greno' Extra sec. 18930,9911 10,74 2,301,o,50 0,780,650,110,056 0,22 -

49 1 Clos de Cordeliers, Reserve, 
brut . . . •... 18920,9958 9,87 2,86

1
°,40 1,060,630,100,048 0,40 -

5° 1 Veuve Cliquot (brut. . . 18920,9909 9,97 1,981°,32

1 

0,130,760,25 0,042 0,28 -
51 Ponsardin 1 dry . • . 18930,994011,45 3,03

1

'°,48 1,390,910,110,050 0,20 -

5 2 Ve~ve Monnier et Fils, Grand 

0,827 

0,812 

0,885 

0,779 

0,635 Vln, extra sec 18920,9989 9,96 3,770,69
1
1 1,95

1

,0,930,130,049 0,22 -

53 Heidsieck, Dry Monopol, 1 
special cuvee. 18920,993910,72 2,710,6°1 0,92'0,910,120,051 0,21 - 0,955 

54 Binet Fils et Cie., Dry elite 18920,992911,87 2,72
1
°,35 0,990,680,130,0531 0,23 - 0,786 

55 Perrier et Jonet, Extra dry 18930,9927 9,96 2,32
1
'°,54 0,720,820,110,059 0,25 - 0,775 

56 , Jules Mumm et Cie.,,, ,,18930,9942 10,96 2,9,1 0,60 1,190,78
1
°,12 0,060 0,25 - 0,814 

57 i Renaudin, Bollinger et Cie., 1 

:I Extra. qualite, very dry . 18930,989711,40, 2,00,0,381 0,38 ,0,59 ,0,160,08:; 0,26 - 1,021 

L. 
( Grilnhu/') 

O. 
Ro .. nMim 

u. lh. 
SchidrotDiJ:: 

6) 

I) Original-MittheiJung. 
2) )fitgetheilt von L. Griinhut (Zeitschr. anal)'t. Chem. 1898, 37, 231 nach Chcm.-Ztg. 189;;, 19, 428 u. 1897, 

21,353). Die 'Verthe von No. 29 sind z. Th. von Griinhut umgerechnet. 
8) )!itgetheilt von L. G r ii n hut; vergl. Anmerkung ') und Privat-Mittheilung von R. F r e s c n ius. 
') Zeitschr. analyt. Chem. 189~, 37, 131. 
5) Zeitschr. angew. Chem. 1898, 610. 
0) Analyst 1900, 25, 6 ; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 714. 

*j llieselben W eine hattcn vor dem Zusatz des Liqueurs folgendc Zusammensetzung (g in 100 ccm); 
S . Ge . ht Alkohol Extrakt Gesa~mt:Siiure Flii~ht!g~. Saure Zucker Mineral-

pcc WIC ('Vemsaure) (EssIgsaure) stoffe 
No. ~5 0,~ 92;; 9,17 1,93 0,638 0,061 0,104 0,198 

" 46 0,9911 10,14 2,01 O,69:l 0,071 0,117 0,1;;3 
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Niihere 

Bezeichnung .; ., ... 
III 

Alkoholische Getriinke. 

100 ccrn Wein enthalten Gramm: 
-.-;----;--.~,-----;~--,-___;,__-c_~___,_~___.~-I 

-,g I ~f r~ I .. !.: I.:. I., ~I f 10; 
.ac CD ... 11=_ ..... v:cd CD ... •• _ :aI::d CD I&.. .CD ~CD ..... ~ .CDr:.. 

. 
"" ., .. 
-" ..... 
~ . UJ ~ 0 g~.s ~==.~I : !~~ ~ I ~ ';'SI ~ ?> -co =CO I1l "ii -00-&~ N I CD • I ~ g :It ~ 

==4===o============~=~~~~=?==~~~~ ~ , 

Ana­

lytiker 

58 ,i Laurent Perrier et Cie., . . -- - ! -- !~cl~~T'-T-·- I ! 

',.1 Grand vin sans sucre 18930,9930 10,791
1 2,52 1°,63: 0,841°,6710,120,058 0,24 i -

59 1
1 
Pfungst Freres et Cie., I i I I' 

'I Ay - Champagne, I I 1 il I I 

0,9431 O. 
R081'11heim 

f 
u. Ph. 

Schidro-

I. Cafte d'or ... 18930,9934 lL04 2,i4:0,64~ 0,8110,660,130,04610,291 -
== Illtzl) 

f trocken ') 
Mittel I 

suss '0) 

1 Iii Dry Si\lery • . . 

21i Great Western extra { 

3 'I dry 
4 Grand price, medinm 

i dry 
5 Eclipse, extra dry 
6 Gold Scal . 

7 
Sans Pareil 

8 

9 La Diamant 

{ 
10 Norton'sVirginia (red), 

1872 . 

11 . 
Cook's ImperIal 

12, 

13 il 
1411 Red Cross . 

15: Catawba, 1878 

{ 
{ 

== 11°,992510.421 2,36[10,611, 0,53'.'0,711.10,14 0~Oii81Io,25 1 - 0,857 
I I I Ph"_1 

I I· I ,phon. 

- 1,0847 9,oO,12,88;O,63il0,92~O,iO:O,15 0,063:0,02210,026 0,628 

Zeit der 
Unterl. 

Amerikanische Schaumweine. 

Ii' I I 
18801,0293 9,22110,70[°,69\ 7,34 - iO,IO 0, 198 1 -

" 
" 

" 
" 
" 
" 
" 

" 
" 
" 
" 

1,0268 9,05, I 0,41 jO,82: 9,08 

1,0285 8,3511,07 1°,501 8,79 

! I 
1,0228 9,75 9,15,0,82! 8,21 

1,0174 9,26 7,7810,8916,51 

1,0402 8,2613,31 1 0,88 112,02 
I ' 

5,781 9,0010,86 8,74 

8,07110,3°1°,83 8,78 
1,0217 8,401 8,7310,56 7,54 

1,02i2 

1,0308 

- 1°,130,352 1 == 

-1°,130,186 1 -

- 1°,130,398: -
== :0,150,472 1 == 

== 1°,11 0,346
1
1 -

- 1°,150,339, -
- 1°,150,159: -

- 10,140,122 -

Iii 
1,0188 6,24' 8,58,0,69 7,24 - 0,160,142 -

1,0207 8,41 8,4710,78 7,23 == 0,130,247 -

1,0222 7,03 7,80[0,85 7,02 - 0,11 0,352 -

1,026410,02 11,23 io,57 10,111' == i - 0,198[ - ! -
1,0265 8,58

1

11,01
1
°,57 9,01 -1°,10 0,145! - I' -

1,0233 7,64 8,571°,57 6,601 == 0,11 0.1191 - -

Mitted == 11,0255 1 8,271 9,7410,73 8,281 - 10,1210,2621 - 1 - 1 - 1 

Oesterreichischer Schaumwein (aus Istrien). 

C. A. 
Or'ampton 

2) 

I' I I I I ! I 'StI'k'l 1 ' 1 1 11 I I "oft'- . I Pho •. 
I I: Ref?s.cO spnmante di . IO"b.tOft'i Sub.!. I Kah I pho ... I 

Ii VlSlgnano, roth . 18841,0600 2,70iI6,4Ih,46,0,036,O,13,0,150,099:0,020;0,006 -I B. Haas') 

Italienische Schaumweine. ,.oJ 

II 'Zucker cerJu 

~ Ii Moscato spumante { 
I I ' 1 GlY'I 

18891,0150 6,24 7,591°,521 5,3°[°,4410,19 

1893 == 4,87117,310,44:14,37: - 10,24 

1 I 
== 10,014\°,014 0,688 C: S~hmil:') 
_ I == - - E. Stlva·) 

!) Analyst 1900, 25, 6: Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 714. 
'I C. A. C ram pta n: Foods and food adulterants. Part third. Fermented alcoholic hcvt'rages. Washington 1887, :137. 
") B. Haas, L. Weigert, E. Kayser u. C. Hoffman n: ~!ittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. 

1Vit'l1 1888, Heft 5. 
'I Wt'inbau u. 1Veinhandel 1889,7,490: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1889,4, 49(l. 
:.J Staz. sperim. agrar. Ital. 1893, 25. 130. 
') Mittel von No. 30-44 und 47-;.9. 

'0) ~!ittcl von No. 1-29, 45 unt\ 46. 
***) G. Briosi, Del Torrp, Vaeccarone unll Bomboletti (EsameChimicacomparativodclviniitaliani, inviti. 

all Expositionc internationale del Parigi iHiS - Rotnn. lWi9) lwrirhtcn tiber die Zusammensetzung von seells Sl'haumweinen, 
die 1878 in Paris ausgestellt wareH. 
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No. :1 
Ii 
I 

Niihere 

Bezeichnung 

... 
C 

... " .,.., 
"'u 
-" _ .. .,,,, 
N~ 

C 

'" 
==~========~~-==-==~--

3 'I , Moscato 
f 1893 

spumante \ 

" ~ :1 
~ I I 
6 il Moscato Champagne \ 

::: 
o 
'i .. ... 
.; .. ... 
II) 

Schaumweine. - Sonstige Weine. 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

I m'2! 
I c 
I'i: 

-~-~I 

'0 .., 
o ... 
:c 

, ... ~ 
~ =: - &.. 

I'~:~ j .: 
'e.: I g 
!~I N 

'" : 0 ,.. 
'E 

~f 
E" 
E"" .... 
...!: ..., 
CI~ 

~==~:==~====~c_.=_===b'==== 

3,41121,27;°,50'17,171 - 0,24 ~ II -I'-~--I! 
3,82

1

,18,50:0,47!14,89,.i. ~ 0,28 ~ -

6,4314,560,47 111 ,72: - 0,19 - - - I' 

6,1412,391°,561 9,47: - 0,25 - I ~ I -

IIl:N 
OC ..... ..... ..... 
0'" -" Uill) 

7 :j Sicilische Schaumw. 
i (2 Analysen) 

1 I! !I I' _1_ 
18791,0449 11,68:13,36:0,74' ~ I - 0,37 - ~ 

Russische Schaumweine. 

1341 

Ana­

lytiker 

IE. Silva 

J 1) 

G. Brio .. 
') 

1*)I'~ ; {Zimliansk, roth 1187311,02781 5,021 8,33:0,341 7,26'0,25 ' 0, 14Io,055io,0081:0,05°10,06911 sal~~on 
2*1::~: -Donscher, weiss 18731,0510 7,3016,4 10,53 , 8,26[0,311 0,25 0,060!0,013 0,620' ~ a) 

Asiatischer Schaumwein. 

I
· Sog. Smyrnaer Roth-I I 

. wein-Sekt • • . 1888 
' I I I .ou" I 
I.'. 1 I I 1 I I ISChWOfel-1 I 

15,20:10,3010,80, ~ 1- 0,41 ~ [0,047 0,0471 ~ 

1 Tropfwermuth I .~ 

2 ,Origin.-WeI'Dluth J g;~ I c:: ~ 

3" Zweitel'Wermuth ::-! 
4 'i Italienischer 

Sonstige Weine. 
Wermuth-Wein. **) 

v:,~_ I. 100 g \Vein 

18861,0209 7,77 6,9010,641 4,9:<i 

n 1,0517 7,37 13,14iO,55 10,241 

1,0122 8,71 5,8210,4113,471 

1,028020,4012,60 '0,57. 8,70' 

cnthalten Gramm: 

I) Staz. sperim. agrar. Ital. 1~93, 25, 130. 
') Inteflloai Vini della Sicilia. Studio dl'lI Ing. G i 0 van niB ri 0 s i. Roma 1879. 

R. 
Kay.er') 

} 
Jl. 

Petro­
wit.ch .,) 

E. J/ach') 

a) Annalen der Oenologie 1873, 3, 1. Ueber die Cntersuchungs-Verfahren vergl. oben S. 1298, Amu. *). 
') Origillal-Mitthcilllng. Vergl. S. 1334, Anm. '). 
5) Zcitschr. analyt. Chern. 1886,25,520, Das spec. Gew. ist im Pyknometer bei 15° C. bestimmt; Alkohol 

nach dcm Destillations-Verfahl'cn; Ext r ak t naeh dem spec. Gcwicht der entgeisteten Fllissigkeit und aueb direkt durch 
Eintrockuen; Zucker mit f'ehlillg'seher Liisung; Saure durch Titration mit '/10 NormaI-Natronlauge. 

*J Der "{ein No.1 "nthid! (\18 g Gerbs!off llIHI 0,024 g fllichtige Sliure; No.2 enthielt 0,131 g fllichtige Saure. 
**) U nter ,,'Ve r III 11 t h wei n'" vcrsteht man nnch Pet r 0 V{ its c h sehr verschicdenartige We in ~ Erzeugnisse, welche 

nur das gcmein haben, dass liberall "Wermuthkraut" (Artemisia Absynthium) und sonstige aromatische und giihrung-swidrige 
Karper (besonders Senfmehl) verwendet werden. Wermuthwein wird im slidliehen Frankreieh, in Italien (besonders Piemont), 
ferner in Ung-arn, in der kroatisrh-slavonisehen Landschaft Syrmicn (hier hcsonders in der Stadt Karlowitz und den um­
liegcndl'n Kliistern) ben·itet. Bei der Wermuth-Erzeugung in Italien wird Eindiekcn des Mostes, Zusatz von Sckt und 
Zucker. sehr oft aueh Alkoholznsatz angewendet. Aueh in Fngarn ist die Anwendung von eingedicktem Most ziemlieh 
allgcmein. In Syrmien dagcgen hereitet man elen \Vcrmuthweiu in der \Vcise, dass man in cinem kleinen Fasse frische, 
am bestcn stark eingesehrumpfte Trauben, denen man das Wermuthkraut und die sonstigen Ingrcdientien zusetzt, mit 
gutem Rothwein libergiesst und 4-5 'Voehen ruhig lirgen Hisst. 1st dieser l'rste Wermuth (Original-Wermuth) verzchrt 
Oller abg-ezogcn, so werden die im Fasse zurliekgebliebenen Traubcn hliufig zum zwciten und dritten Male libergosstm; 
man erhiilt anf diese Weise einen zwciten etc. Wermuth. Den Tropfwermuth erhalt man in Karlowi!z und den 
umliegenden Kl6s!ern dun·h eine heschleunigte und foreir!e Giihrung des schnell ahgepressten Mostes im stark eingeheizten 
Zimmcr. - Der verhiHtnissmlisRig gcringe Gehalt der syrmisehcn \Vcrmnthweinc an Alkohol crkHirt Rich darans, dass heim 
Aufgipssen von 'Vein auf die Becren cine Diffusion eintritt, indem Alkohol in die Bccrenzellen tiuertritt, Extraktstoffc 
dagcgcn am; diescn in den \V crmllthwein; dieses l'rhcllt aus folgendcn Zahlen: 

SI,ee. Gcw. Alkohol Fxtrakt Gesammt-Sliure Zucker 

1. Auffiillwein . 
:1. 'Vl'rmuthwein 
:1. Bccfl'llsaft. . 

(}.99611 
\,0122 
1,02.1 I l 

L (Weinsliure) 
8,29 0,'0 1,90 0/ 0 0,61 0/ 0 

G.91 " 5,82 " n,5i " 
6,.-1::1 " 7 ,:1~ " il,64 " 

Spur 
:\45 0,'0 

6,79 " 
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Alkoholische Getranke. 

'0 f~ ... :; " " 0 :aI:«I ... I! 1/)'" c -:c . " .0 .~ 
III 

:J:~ 

100 g Wein en thai ten Gramm: 

kN 
oC: .. 
.. CI .. .- ... .... 0 
0'" .. - .. N ;1/) 

It 
I C; 

. 
~~ 
"0 c: .. -. • 

Ana­

lytiker 

51~T~:nt~:~::mnth~~ 1~:84~~0520 ;~;-io 16,43 0,48 - /14,39 0,42 ,i O,135 0,055 0,013 0,015 ;~~: 
6 1 Wiener " 1892 - 16,9813,830,390,093112,380,390,120 - Spur - .If. Jian,-

I' reid') II 100 ccm Wein enthalten Gramm: 

i 'I Original- Wermuth- i I :!~!- I 1 ':t';; , 
wein aus Syrmia 18891,0437 5,7512,40 ,0,580,10010,46 - 0,27 0,28 0,054 0,038 ::a.:~~) 

I I Cblor 

8 ~~{Wermnth Extra 18891,031012,3113,03,0,47 - 10,26 - 0,18 0,0080,019
1
°,115 )C.&hmilt 

9 , ~;!! Wermuth _ .18891,030712,3113,0610,45 - ,10,26 - 0,15 0,0061°,0150,049 .)"J 

A. Bianchi (Annali del Labor_ Chim. Centrale della Gabelle Roma 1900,4,217-236; Zeitschr_ 
Nahrungs- u. Genussm. 1901,4,658) fand flir 50 Proben italienischen Wermuthwein folgende Schwankungen: 

Alkohol Reduc. Zucker Saccharose Gesammt-Siiurr Glycerin 
10,66-14,87 Gew.-% 2,82-16,88 % 0-14,29 % 0,165-0,650 % 0,096-0,992% 

" Von der I weiss 
2 ,' Firma roth 

3:' nNektar" l weiss 
4 11 in Worms") roth 
5 !i Hygienischer 

I: Traubenwein 

18981,0733 

1,0591 

1899 1,0588 

1,0525 

1901 1,0590 

Amarena_ .... ) 

Alkoholfreie "Weine". 

I I Flo,ht. ' I, SUck- I 
I Siure I I IItQtr 

18,91 1 0,9: I - 116,011°,09710,34 
15,71 1°,91 I - [13,181°,067 0,32 

Spur 15,42 ' 0,B9 Io,006 [11,59[0,117 0,35 

Spur 13,57 1,07 iO,046 1 9,76 ,0,108 0,36 
1 

! I I I 
! I I ' 

- 115,33; 1,43 iO,060,12,75! 0,20 

11 Jahresbericht der Naturforschendcn Gesellsehaft Grauhiinden 28, 83. 
'I Zeitsehr. angew. Chern. 1892, 732. 
'I Zeitsehr. analyt. Chem. 1889, 28, 455 . 

-1°'°3°11 
-

- ;0,032 -

,0,029 

1 0~~_5 1 
Itetn I 

0,26 10,31 0,014 

• ', Weinbau u. Weinhandt'l 188~, 7, 490: Vierteljahressehr. Kahrungs- u. Genussm. 18S9, 4, 490. 
0 ', G. Briosi: Internoai Vini della Sicilia. Roma 1879. Vergl. auch S. 1330, Amn. "'). 
"'0 Therapeut. ~[onatshefte 1898, 12, 621: Zeitsehr. ~ahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 454. 
7" Ph arm. Ccntrh. 1899, 40, 529; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 198 . 
• :' Annal. chim. analyt. 1901, 6, 209: Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 1182. 

1 J. 
13farcuse 

.) 

) P. SillS') 

F_ Jean') 

oJ Der Wein enthie!t ferner in 100 cern 0,0222 g Kalk und 0,0~52 g Magnesia. Der zugehiirige Rot h wei n hatte 
folgemle Zusammensetzung (g in 100 cem): 

S G Alk hIE t kt Gesammt-Sallre Fliichtige Saure W' 1 teO GI)~cerin Mineral- K lk "Phosphor-
pee. ew. 0 0 "x ra (\\"einsaurc) (EHsig~;iure) ell 8 In stoffc a SanTe 

0,9920 9,76 2,44 0,49 0,05 0,1 7 0,78 0,22 0,0215 0,0486 
$O) Die Weine wurden von dcr Deutsch-ital. Wein- Import-Gesellschaft eingefuhrt. Der Gehalt an Elsenoxyd 

betrug bei den Wermuthweinen No.8: 0,0009 und bei Xo.9: 0,0006 g. 
'OOj Der Amarena wird vorwiegend in Sit.ilien hergestellt durch Vcrgiihrenlassen des Mostes jiber 'Veich.e!- und 

Prlrsichblattern. - Der Wein No.1 enthiclt 0,0018 g schwcfligc Saure. 
0) Dicse sogenanntcn ,,'Vcinc" sinn nach Gem Verfahren VOIl M ti 11 C T- Thurgau durch Sterilisation von fris('hcm 

Most herge.tellt. 
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Anhang zu Wein. 

I. Gehalt des Weines an verschiedenen Bestandtheilen. 

}. Gehalt lies Weines an Milchsaure. 
a) R. Kunz (Zeitschr. Nahrangs- u. Genussm, 1901,4, 673) fand auch in gesunden Weinen 

grossere Mengen vou Milchsiiure, niimlich (g in 100 cern): 

I Gesammt- ' Fliiehtige I 
Bezeichnung der Weine S ' W . I B t' Mil h No'1 'aure 'Weinstein i em- Saure ems em- C -

and Jahrgang (Wein- I saure (Essig- I saure siure 
saure) saure) 

=1 ~I~I =Is=t=ri=a=ne=r=R=o=th=w=e=i=n=(=L=a=n=d=w=e=in=1=8=9=9)==~=0=,=83=di=0=,=3=i=c=;-~=0=,0~=f o~~~o - ~ ~~0~3~r=~~: 
2 1 Bargunder-Wein 1893 (Tyroler) . 0,60 0,2406 0,03 0,084 0,0908 0,2251 

3
1 

Traminer 1893 (Tyroler), , . 0,57 0,3308 ° 0,075 0,0811 0,1773 

" I Rothwein-Verdot (Tyroler) 0,525 0,25 57 ° 0,0735 0,0954 0,3158 
5 Vernatsch 1893 (Tyroler) 0,60 0,2068 0,015 0,093 0,0778 0,2114 

6 II Blauer Bargander 1899 (Tyroler) 0,48 0,2068 ° 0,072 0,0828 0,2677 

i II Teroldigo 1894 (Tyroler), , , 0,63 0,2875 ° I 0,108 0,1253 0,2931 

8 II Maria - Engersdorfer Weisswein 1885 I' 

I, (Oesterreicher) 0,757 0,2594 0,057 

9 il ~ ~ J Weisser Schankwein. , 0,675 0,3083 0,069 
10 II! ~ ~ Alberndorfer Weisswein , 0,712 0,2218 0,057 
11 I .,; ~ Retzer-Zangeln Weisswein 1889 0,7575 0,2481 0,081 

12 Ii .; 1l l Zobinger - Hciligensteiner Riesling 
ii ,~ ~ 1895 Weisswein , , , 

13 :,. 1' ~ ~ Mailberger-Anglisberger 1893 
14 Landwein aus Mistelbach . 

II 
15 Ii Landwein ans Mistelbach . 
16 ii Mailberger 1889 (Oesterreicher) 
17 I: Weisskirchner 1900 (Ungar-Wein) 

18 II Siebenbiirger 1900, , - , 
19 ! I Modern 1900 (Ungar-Wein) , 

20 ii Badacsony 1900 (UngarD-Wein) 

21 !I PlatteDsee- Riesling 1900 . 
22 I Oesterreicher 1900 , 

I 23 I! Malaga , 

0,75 

0,6825 

0,84 

0,87 
0,54 
0,528 

0,607 
0,675 
0,48 
0,66 
0,84 

0,2180 

0,3384 

0,176 

0,319 
0,263 
0,127 

0,188 
0,304 
0,195 

i 0,2406 

I 0,282 

I -

° 
° 0,021 

o 

° o 

° 
° 
° 0,045 

0,105 

0,078 
0,072 

0,084 
0,090 

I 0,0924 

0,091 
0,074 

0,0408 
0,072 
0,0804 
0,0384 
0,0732 
0,0564 
0,0516 
0,026 

0,0958 
0,0826 

0,0855 
0,0935 

0,0879 

0,0781 

0,0832 

0,059 
0,0678 
0,0972 
0,0649 
0,1003 
0,0885 

I 0,1047 

0,0886 

I 

I 
I 

0,3372 
0,2841 
0,4004 
0,3287 

0,3447 

0,3524 

0,6444 
0,7340 
0,3210 
0,3136 
0,3221 
0,3766 
0,3297 
0,1185 
0,1684 

0,4360 

b) Mosli nger (Zeitschr. Nahrangs- u. Genussm. 1901,4, 1120) fand an Milchsaare (g in 100 cern): 

No_ 
Bezcichnung des Gesammt- Miloh· 

No. 
Bezeichnung des Gesammt- Miloh· 

Weines Saure dure Weines Sauro allure 

I Portugieser Rothwein 0,535 0,216 12 Bocksteiner (FlaschenweiD) 0,89 0,296 

2 n n 0,510 0,166 13 Bordeaux n 0,65 0,306 

3 Diirkheimer Weisswein 0,6;5 0,319 14 Clairet (Lothringer) 0,95 0,225 

4 Konigsbacher . 0,495 0,214 15 Deidesheimer Naturwein 0,221 

5 Gezackerter Oberlander 0,630 0,326 16 
" 

0,244 

6 n " 
0,755 0,375 

171 r Thiingertsheimer 1,55 0,048 

7 n n 0,395 0,146 18 Deidesheimer , 0,96 ° Jung-
8 n n 0,500 0,234 19 . l Glei8w:ilerer 

0,99 ° 1 weIDe 9 pnil~er Natarwein 0,75 0,336 20 1,05 ° 
10 

" " 
0,70 0,126 21 1,10 0,050 

11 
" n 0,60 0,280 
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2. Gehalt des Weines an schwefliger Saure. 

a) E. Borgmann, Medicos, A. Hilger o. R. Kayser (Bericht iiber die 9. Jahresvers. der 

Freien Vereinigung bayerischer Vertreter d. angew. Chern. 1890, 9, 46; Chem. Centralb!. 1891, I, 44) 

berichten iiber den Gehalt verschiedener Weine an schwefliger Siiure; sie fanden (g in 100 cern): 

a) Borgmann in 8 Proben Nator-Rheinwein 0,7-10,6 mg, im Mittel 6,05 mg. 

~) Medicos in 11 Weinen des Wiirzburger Blirgerspitals, Juliusspitals und Hofkellers, die mit 

Ausnahme eines Weines, der nor Spuren schweflige Siiure enthielt, nach dem ersten Abstich in 

frisch geschwefelte Fiisser gekommeo waren, Sporeo bis 7,6 mg, im Mittel 3,2 mg schweflige Siiore. 

j) R. Kayser in Forster Weinen 
~----------------------------~ 

Deidesheimer Weinen 

In 100 ccm: KirchenstUck 
---'--

Riesling Jesuitengarten HofstUck Grain 
(Riesling) Kiesc\berg 

Zucker g 2,5 3,4 2,8 1,7 2,1 1,4 1,4 1,6 

Schweflige Siiuren mg 14,0 17,0 24,0 12,0 18,0 17,0 16,0 21,0 

Il) A. Hilger in 39 verschiedenen in der Kg!. Untersuchongsanstalt Erlangen ontersochten Weinen: 
4,4 bis 20,0, im Mittel 9,9 mg schweflige Siiure. 

b) E. Mach (Weinlaobe 1893, 74; Forschungsberichte liber Lebensmittel 1895, 2, 47) fand in 

16 syrmischen, italienischen und osterreichischen Weinen 0,3-16,7 mg Gesammt-, 0,3-16,0 rng aldehyd­
schweflige Siiure und 0-0,8 mg freie schweflige Siiure. 

c) M. Rip per (For~chungsberichte iiber Lebensmittel 1895, 2, 12) fand fUr den Gehalt der 
Weine an freier und aldehydschwefliger Siiure folgende Wert he (mg in 100 ccrn): 

a) Bei 238 kleinen, mittleren und besseren Handelsweinen, die nach der in rheinischen 
Kellereien iiblichen Weise innerhalb nicht ganz zwei Jahre mindestens sechsmal abgestochen ond 
jedesmal mit 50 g Schwefel fUr das Stiickfass (1200 I) eingeschwefelt waren: 

Gcsammt-Schweflige Saure Aldehydschweflige Saure Freie 8chweflige Saure 
Mittel . 9,7 9,1 0,6 
Sch wankungcn 3,4-20,5 3,0-20,0 0,1-3,7 

~) Bei 54 auserlesenen Gewiichsen, den Weinen des Herzoglich nassauischen Kabinetskellers (ver-
gleiche S. 1244) : 

Mittel 15,2 15,2 ° Schwankungen 5,9-26,0 5,9-26,0 0-0 

d) F. Schaffer ond A. Bertschinger (Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. u. Waarenk. 
1894, 8, 722) bestimmten in zahlreichen schweizerischen Weinen den Gehalt an Gesammt- und freier 
schwefliger Siiure nach dem Verfahren von Schmitt ond Ripper (Journ. prakt. Chern. 44, 428; 

Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1893, 8, 42) und stellten ferner Versuche an iiber die 
Veriinderungen im Gehaltfl an schwefliger Saure unter verschiedenen Umstanden. Die 
Ergebnisse waren folgende: 

a) Gehalt verschiedener, z. Th. frisch geschwefelter Weine an schwefliger Siinre: 

U ntersochungsstelle 
Zahl der 

Weine 

Gcsammt-Schwcfligc 
Saure 

I Sc!l\\' an-
Mittel kungcn 

S""'.~h .. -L.b."lori.m Z~:;· ~~;, I -;';~~ -- ;,0-28" 
Kantonales " n 21 7,80 2,0-26,0 

n n Bern 17 8,05 3,2-13,7 

l-' rcic schwefligc 
Saure 

Mittel I Schwan-
kungen 

0,54 0,13-3,51 

0,33 0-0,76 

1,26 0,51-3,46 

~) Ueber das Verhalten der schwefligen Saore beim Lagern des Weines. Aus der 
grossen Zahl der Versuche sei hier nur der folgende. welcher mit einem 1892 - Seuzacher 
Schillerwein angestellt wurde , aufgeftihrt. Der Wein war am 7. Juli eingebrannt und enthielt: 

am !l. 7. 10. 7. 11. 7. 12. 7. 16. 7. 21. 7. 2. 8. 10. 8. 16. 8. 24. 8. 

Gesammt-Schweflige Saure 8,0 7,7 7,5 7,5 7,3 6,9 7,0 6,9 6,9 7,2 

Freie n n 4,4 3,9 3,8 3,6 3,1 3,0 2,7 2,7 2,4 2 , I 



Anhang zu Wein. 1345 

"() Ueber die Menge der beim Einbrennen iu deu Wein gelangenden schwefligen 
Saure: 

1891- er Klisnachter 1892-er Seuzacher Schiller 

Eingebrannt mit g Schwefel Ur- Ur­
spriiuglich 

Feuchtes Fass 
~-------

Trockenc~ 
Fass 
4g auf 1 hi . . . . . . spriinglich 1 g 

6,78 
2g 

7,17 
4g 

8,19 
2g 4g 8g*) 

Gesammt-Schweflige Saure 6,55 1,38 2,38 5,02 8,03 6,15 
Freie n 0,38 0,38 0,50 0,75 2,27 4,44 3,01 

3) Auf die weiteren Versuche liber Bindung der sehwefligen Saure durch Aldehyd, liber die des­
inficirende Wirkung der aldehydschwefligen und der freien schwefligen Saure, liber die physio­
logisehe Wirkung der schwefligen Saure auf Mensehen und Thiere, sowie liber die Veriinderungen 
des Gehaltes an schwefliger Saure beim Erwarmen kann hier nur verwiescn werden. 

e) E. Rieter (Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waareuk. 1895, 9, 21) stellte gleiehfalls 
zahlreiehe Versuehe liber die Veranderungen der schwefligen Saure im Weine an, indem cr die 
Weine mit gasformiger sehwefliger Saure behandelte und die gebundene und freie sehwefiige Saure naeh 
Ripper bestimmte. Von deu Versuchen sei hier nur eine Reihe mitgetheilt: 

Der Wein enthielt vor der am 20. August stattfindenden Schwefelung in 100 ecm 7,4 mg Gesammt­
ond 0,13 mg freie schweflige Saure. Nach der Schwefelung betrug der Gehalt: 

am 21. 8. 22.8. 23.8. 24.8. 25. 8. 27.8. 28.8. 29.8. 30.8. 31.8. 1. 9. 3.9. 18. n. 19.9. 

1m Ganzen 38,8 36,2 36,6 36,6 35,4 34,3 34,1 31,6 29,9 29,8 29,3 27,9 21,1 21,4 mg 
Frei . 
Gebunden 

21,9 20,7 19,5 19,1 18,1 17,0 16,3 14,5 13,4 12,8 12,2 10,5 2,9 3,2 n 

16,9 15,5 17,1 17,5 17,3 17,3 17,8 17,1 16,5 17,0 17,1 17,4 18,2 18,2 n 

Hieraus und eben so aus den librigen Versuchen gebt hervor, dass die Bindung der schwefligen 
Saure sehr rasch erfolgt. 

Ferner stellte E. Rie ter Versuehe darliber an, ob in demselben Wein bei ern e u te r Seh we fe I u n g 
auch die gebundene schweflige Saure zunimmt, er fand dabei an schwefiiger Saure: 

~ach der z wei ten Schwefeilltlg Nach dcr dritten 
~ach der erstell am 24.8. Schwefelung am 1. 9. 

Versuch I. Schwefdnng 
25.8. 27.8. 29.8. 30. S. 3.9. 4.9. 6.9. 

1m Ganzen 39,6 42,5 40,4 37,9 35,3 57,5 56,4 54,0 mg 

Frei 22,2 25,5 23,0 20,3 18,7 39,9 38,3 36,6 
" Gebunden 17,4 17,0 17,5 17,6 16,6 17,6 18,2 17,4 n 

Stunden narh der z wei tell Stnnden nach der d ri t ten 
Versuch II. Nach der erstell Schwefeillng SChwefelnng 

Srhwefelung 
3 iStdn. 48 Stdn. 58 Stdn. 70 Sidn. 14 Stdn. 24 Stdn. 44 Stdn.' 

1m Ganzen 11,2 52,7 48,5 46,9 45,0 157,6 155,0 150,6 

Frei 4,6 44,4 36,5 35,1 33,1 142,0 140,0 135,5 

Gebunden 6,6 8,3 12,0 11,8 1l,9 15,6 15,0 15,1 
Hieraus geht henor, dass die Weine je nach dem Gehalt an freier schwefliger Saure verschiedene 

relative Maxima an gebundener schwefliger Saure enthalten konnen. 
E. Rieter stellte endlich noch Versuche an liber die Einwirkung der Luft auf die gebunuene 

schweflige Saure im Weine, auf die hier nur verwiesen werden kann. 

£) Ch. Blarez und R. Tourrou (Journ. Pharm. Chim. 1899, [6], 9, 533; Zeitschr. Nahrungs­

u. Genussm. 1900, 3, 194) fan den fiir den Gehalt des Weines an schwefliger Saure und Schwefelsaure 

(in 100 ccm): 1898-er Weissweine verschiedenen Ursprungs 

No.1 2 

Sch weflige Saure 
( frei 4,10 6,40 2,24 
l organisch gebunden 6,80 2,80 3,28 

Kaliumsulfat 0,038 0,119 0,149 

*) Von den 8 g verhranntcn ntu 7,1 g, worauf die Flamme erloseh. 

Konig, Nahnmgsmittel. I. 4. Auf!. 

4 

2,28 
5,58 
0,171 

3,52 
7,52 
0,134 

6 

3,20 
7,84 
0,149 

85 

7 
0,98.mg 
9,69 n 

0,015 g 
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Alte Weissweine verschiedenen Ursprungs 

No. 8 10 11 12 13 

{frei . " • Schweflige Saare . 
4,80 10,50 16,90 11,10 2,88 11,20 mg 

orgaDlsch gebunden 13,20 18,50 5,10 8,iO 1,62 21,56 n 

Kaliumsulfat 0,175 0,145 0,120 0,140 0,105 0,149 g 
Hiernach sind alte Weine in Folge des ofteren Abziehens auf geschwefelte Fasser meist reicher 

an schwefliger Saare als junge Weine. 

g) R. Wischin (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 246) stellte Unter­
suchuugen iiber den Ein fluss der schwefligen Saure auf Most an, auf die hier gleichfalls nUr 
verwiesen sei. 

3. Gehalt des Weines (uud der Traube) an Pentosanen. 

Untersuchungen von E. Comboni (Stat. sperim. al;rar. Ital. 1896,29, 815). 

In den einzelnen Theilen der Traube wurden (in der natiirlichen Substanz) folgende Gehalte 
an Pentosanen gefunden: 

In % der ganzen Traube In % der Trauben-Theile 
~.-.------ - -- .. 

Traubensorte . I in den I in den I in den 
im Most I in den I in den I in den 

lin Most HUlsen Kammen Kernen HUlsen Kammen Kernen 
O! 0 ' 0' 0' o· 0 % 0' iO 10 10 10 ,0 ;0 10 

~~~~~~~~~c~~I~~~~~' 

Raboso 0,3780 0,1653 0,1457 0,2208 0,480 1,574 2,790 3,870 

Prosecco 0,2334 0,1156 0,0507 0,1191 0,284 1,080 1,208 3,960 

Verdiso . 0,1567 0,1370 0,0388 0,0294 0,185 1,343 1,049 4,540 

In 14 verschiedenen We i n e n wurden folgende Pentosan - Gehalte gefunden (g in 100 ccm): 

No. Bezeiehnung Alkoliol Extrakt Pentosane No. Bezeiehnung Alkohol Extrakt Pentoeane des Weines des Weines 

11 
Dol~"o 1 

12,0 2,71 0,0937 
:} Grignolino { 

12,6 2,56 0,0617 
11,3 3,35 0, II 00 12,9 2,48 0,1066 
11,1 3,75 0,1045 10 Prosecco 12,3 2,15 0,0458 
11,8 2,54 0,0873 11 Verdiso 10,5 1,93 0,0669 

5\ Barbera { 4,21 0,1320 121 Weine aus raj 4,7 1,31 0,0284 
6 J 13,5 3,14 0,1178 13 J Trocken-, b) 7,0 2,43 0,0342 
7 Rllbosa 11,2 2,59 0,0644 14 beeren c) 1,4 0,26 0,0028 

4. Gehalt des Weines an StickstofI. 

Martinaud und Rietsch (Monit. vinic ole 1890, No. 55; Centrbl. Agrik.-Chem. 1891, 20, 70) 
glauben eine Beziehung zwischen Blume und Stickstoff-Gehalt des Weines gefunden zu haben, 
da die an Aroma reicheren Burgunder mehr Stick stoff enthalten als die Bordeaux-Weine und diese mehr 
als gewohnliche Weine z. B. aus dem Berre. Sie fanden an Stickstoff (g in 100 ccm): 

Corton. 0,0817 Bellune 0,0364 Bem; . 0,0062 
Nuits 0,0784 
Volnay 0,0761 
Pomard 0,0621 

Chambertin 0,0650 

Sauternes 
St. Emilion 
Bordeaux commune 
Var 

0,0285 
0,0246 
0,0230 
0,0146 

f eigener Hefe 
Algier 

Champagner Hefe 
vergohren 1 . . BeaujolaIs Hefe 

mIt 
Burgunder Hefe . 

5. Gehalt des Weines an Eisen. 

0,0150 
0,0161 
0,0153 

0,0149 

a) Ein eisenhaltiger Naturwein aus amerikllnischen La Jaquez-Trauben enthielt (Journ. Pharm. 
Chim. 1887, 344; Chem.-Ztg. 1887, 11, No. 95) in 100 ccm: 

Alkohol 
6,75 g 

Extrakt 
2,05 g 

Silure (Weinsaure) 
1,163 g 

Mineralstoffe 
0,620 g 

Eisenoxyd (Fe.O,) 

11,0 mg 
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b) In italienischen Weinen wurden (nach Journ. Pharm. Chim. 1893, [5J, 27, 484; Chern. 

Centrbl. 1893, II, 177) folgende Gehalte an Eisenoxyd (Fe203) gefunden (mg in 100 ccm): 

Barbara 0,6 Neapel (Falerner) 1,8 Apulien 2,6 

Bassane\10. 1,1 Tischwcin III 1,9 Cagliari 2,8 

Lacrimae Christi 1,2 Oberitaliener 1,9 Tischwein (Italien) 3,0 

Chianti 1,4 Amarena. 1,9 (4,0 
Chateau rom. (roth) 

Capri (roth) . 1,6 Carnpidano 2,4 . I 5,0 

Die Weine aus vulkanischen Gegenden Bollen am reichsten an assimilirbaren Eisenverbindungen sein. 

c) F. Ravizza (Staz. sperim. agrar. Ital. 1891, 21, 449) bestimmte in einer Anzahl italienischer 

(piemontesischer) Weine auch den Gehalt an Eisenoxyd; die Ergebnisse seiner Untersuchungen waren 

folgende: 

, 
i" 

No.' , ,. 
II ,. 
I' 

I 

2 

.3 

4, 

51 
6' 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 1 

16 

17 

18 
19 · 

20 

21 

22 

23
1 

24 1 

25 II 
26 1, 

271: 

28 :1 
" 29 1j 

30 

3 

3 

.3 

1 

2 

3 

Bezeichnung 

des 

Weines 

. . . . 

Nerano 

Barolo 

n 

n 

n 

n 

n 

Dolcetto . 

Freisa 

Barbera. 

n 

n 

n 

n 

n 

Grignolino 

n 

Malvasia 

Croairola 

n 

Rossessc 

n 

Brachetto 

" Vermentino 

Balsamina 

n 

Sardus pater 

" n 

Verschiedene 
Trauben 

Cagnulari 

" 

Herkunft 

I Monforte-Alba 
J 
) 
J 

Fontanafredda-Alba 

I 
J 

Barola-Alba 

Monforte-Alba 

Fontanafredda-Alba 

Asti 

Fontanafredda-Alba 
Agliano-Asti 

Fontanafredda-Alba 

S. Stefano Belbo 

Moncalvo-Casale 

Agliano-Asti 

Mongardino-Asti 

Costigliole-Asti 

} Porto Maurizio 

I 
J 

Ventimiglia 

Pietra Ligure 

1 
J 

Massa Carrara 

) Quartu S. Elena 
J 

{ Cagliari 

I Sassari J 

f 
f 
I 

f 
I 

f 
I 

I 
I 

{ 
( 
) 

f 

I In 100 cern Wein I 

'" ~ I ,!, 

I ;; '0 ~ 

I 
So ~o ~~ g> -'" ·E E~ - ~ 

1 :;;: "''' .... 
~ :~ ~ :~ OJ '" I 
~:J] 

I 
~o ..., ~ 

Cl p:; 
Vol..% g i g g mg 

-
1889 12,94 2,53 0,555 0,022 I 0,60 

1889 1l,50 2,51 0,990 0,026 I 1,31 

1890 11,44 2,98 1,035 0,037 I 0,82 

1887 2,71 0,720 
, 

13,43 0,045 
! 

0,82 

1885 13,75 2,54 0,645 0,030 

I 

1,04 

1887 13,40 2,73 0,731 0,029 0,88 

1890 12,85 2,82 1,071 0,031 0,97 

1889 10,20 2,19 0,760 0,021 0,88 

1889 13,24 2,64 0,817 0,023 0,71 

1860 13,42 2,93 ! 0,720 0,047 0,62 

1890 12,13 2,85 0,785 0,034 1,12 

1889 12,10 3,10 1,000 0,029 1,00 

n 12,40 3,14 0,811 0,027 1,02 

n 12,71 2,89 0,900 0,025 0,62 

n 10,91 3,22 1,016 0,033 0,68 

n 12,20 2,71 0,870 0,027 0,56 

n 11,91 2,42 0,721 0,024 0,53 

n 9,00 6,66 0,651 0,019 0,39 

n 11 ,87 2,49 
I 

0,630 0,020 0,54 

n 10,38 2,18 0,675 0,025 0,55 

n 12,13 2,18 0,697 0,011 0,60 

n 11,87 2,85 0,690 0,033 0,66 

" 
11,61 2,94 0,690 0,063 0,28 

n 10,03 2,66 0,735 I 0,057 0,55 
1 

" 
13,24 2,96 0,855 0,042 0,62 

n 11,17 2,61 0,847 0,042 0,54 

n 8,63 1,80 1,050 0,030 0,32 

n 14,09 3,22 0,667 0,026 0,16 

" 
14,74 2,91 0,585 0,043 0,71 

n 13,15 2,42 0,547 0,026 0,67 

n 15,20 

I 

3,49 0,720 0,014 0,59 

~ 12,22 2,56 

I 
0,510 0,009 0,43 

" 
12,77 2,47 0,525 0,010 0,43 

Mittel I 12,20 1 2,83 1 0,764 1 0,030 1 0,89 
85* 
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d) Weitere Angaben liber den Eisengehalt italienischer Weine linden sich oben S. 1290 u. 1291. 

e) A. Borntraeger (Chem.-Ztg. 1896, 20, 686) berichtet liber einen in Folge des Eisengehaltes 
des verwendeten Wassers grlin gefiirbten Tresterweiu. 

6. Gehalt des Weines an Kalk und Magnesia. 

a) E. Mach uud K. Portele (Tyroler landw. Blatter 1888, 56) untersuchten eine Reihe 
Tyroler Weine auf ihren Gehalt an Kalk und fanden folgende Mittel- uud Schwankungszahlen 
(fUr 100 ccm): 

Bezeichnung der Weine 
1. Weine aus dem Keller der Landw. Vers.­

Stat. St. Michele 

2. Rametzer Weine von Fr. Boscarolli 

3. Aus dem Keller von Fr. Tschiirtschen-

Zahl der 
Weine 

15 

7 

~filleralBtoffe 

0,199 g 
o~ 13 7 -0,21.;0 

0,253 g 
0,212-0,302 

0,199 g 

Kalk Kalk ill % der 
Mineralstoffc 

0,0099 g 4,92% 
0,0082-0,0120 2,58-7,88 

0,0097 g 3,83% 
0,0072-0,0118 3,40-4,58 

0,0123 g 6,19 "10 3 
thaler in Bozen . 0,189-0,208 0,0100-0,0150 :',75-7,93 

Erst nach dem Ansflillen von Weinstein und Weinsaure t. B. durch Gypsen oder Entsauern 
mittelst Kalk bezw. Marmorpulver konnen grossere Mengen Kalk in den Weinen auftrcten. Von den 
von der Klosterneuburger Versuchs-Station untersuehten 228 Sorten Wein enthieltcn 170 Sorten nUr 
0,0051-0,0200 g, 19 Sorten unter 0,0051 g und 28 Sorten 0,0200-0,0300 g Kalk; die Halfle diesel' 
letzten Weine waren gegypste oder mit Kalk versetzte italienische Weine, die andere Halfte grosstentheils 
Beeren- oder Aepfelwcine, welehe kalk'l'eieher sind als Traubenweine. Dalmatiner Weine enhielten 
0,0037-0,0310 g, im Mittel 0,0126 g Kalk in 100 cern. 

Nach E. Borgmann betragt der Gehalt von Naturweinen an Kalk in 100 cem: 
Rheingauer Weissweine 

0,005-0,037 
8 Rheinhessische \Vei lle 

0,0081- 0,0 130 
11 l'rankenwcinc ~ Moselweine 
0,u07 -0,0 16 0,008-0,021 

Mittel von 25 dentsehell W dnen 
0,015 g 

4 weisse Bordeauxweinc 7 rothc Bordeauxweinc Mittel von 11 llordeauxweincR 
0,007-0,024 0,007-0,021 0,011 g 

b) Turie (Journ. Pharm. Chim. 1894, 151; Zeitsehr. Nahrungsm.- Unters., Hyg. u. Waarenk. 
1894, 8, 237) berichtet iiber den Magnesia- und Chlornatriumgehalt von Weinen aus den 
Salines du Midi. 

7. Gehalt der Weine von mit Kupferlosungcn bespritztcn Reben an Kupfer. 

a) Frechou (Journ. de l'agrieulture; Allgem. Wein-Ztg. 1891, No. 24; Vierteljahressehr. 
Nahrungs- u. Genussm. 1891, 6, 226) beriehtet liber den Knpfergehalt von Jungweinen, welche von 
gegen Peronospora und n black-roth" mit alkalischer KupferJOsung behandelten Trauben stammten, und fand: 

° Jungwein von an nblaok-roth" erkrankten Reben Jungwein von an Perono-
spora erkrankten Reben Lacomme Serignac 

aus Maischc 

0 ____ 0___ ,.-__ _ 
von den nus Maischc von den aus Yaischc von uell 
Tresterll Trestern Trcstern 

Alkohol 9,00 8,00 8,25 7,10 9,60 5,50 g 
Extrakt 2,85 2,00 2,50 2,40 2,30 1,58 n 
Sauren (?) 0,80 0,62 0,72 1,30 0,87 0,70 n 

Kupfer . Spuren 0,10 0,06 11,00 0,04 0,09 mg 
h) Ueber den Gehalt der Weine von mit Kupferlosllng bespritzten Reben an S c h we f e Is ii u r e 

vergl. un ten S. 1355. 

c) Caudes (Sic. vinic. 1887, 21; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1887, 2, 26<t) 

berichtet liber den Einfluss der Kalk- und Kupfersalze beirn Bespritzen gegen Peronospora auf die Zu· 
sammensetzung des Mostes. Ueber ahnliche Versuche vergl. ferner Weinlaube 1887, No. 46; Viertel· 
jahresschr. Nahrnngs- u. Genu8sm. 1887, 2, 570. 

8. Gehalt kranker Weine an Mannit. 

Ueber den Gehalt an Mannit, der nach den Untersuchungen von Gayon und Dubourg 
(Annales Inst. Pasteur 1894, 109) bei hoherer Giihrtemperatur, wie sie in Algier halllig vorkommt, durch 
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einen Bacillus aus dem Zucker gebildet wird, in Foige dessen Mannit enthaltende Weine als kranke 

Weine zu bczeichnen sind, Iiegen folgcnde Angaben vor: 
a) Langlois (Algerie vinicole vom 18. 9. 1892) faml in in Algier gewachsenen Naturweinen 

(),50-0,70 g Mannit. 

h) C. Mestre (Union pharm. 1893, 62; Zeitschr. Nahrungsmittel-Unters., Hyg. und Waarenk. 
1893, 7, 71) dagegen fand in 3 von 17 eehten Aigier-Weinen nur Spuren (im Mittel weniger als 0,010 g 

in 100 cern), in den iibrigen keinen Mannit. 

c) Gayon und Dubourg fan den in Weinen 0,86-3,146 g Mannit in 100 cern; heim Auf­
bewahren in eincm kiihlen Raume beobaehtcten sie folgende Zunahrne an Mannit und dementsprechende 
Abnahme an Zucker (in 100 ccm): 

VerslIchsda Ul'r ~ Monatr 
Abnahme an Zucker 0,560 

~ Mona!e 
0,473 

9 Monate 
1,605 g 

Zunahrne an Mannit. 0,200 0,162 1,332 n 

Sie fanden ferner ·fUr 5 mannithaltige Rothweinc (In Staz. sperim. agrar. Ital. 1894, 26, 451 

mitgetheilt von G. Basile) aus Frankreich und Aigier folgende Zusammensetzung (Vol.-% bezw. g 
in 100 cern): 

2 

:3 

Aus 

Aus 

Rothwein 

Frankreich 
1892 

1891 

Alkohol 
Vol-"io 
10,30 

11,40 
11,00 

4 12,40 
Algier 

1892 

Ex- Gesamm!- Fliirhtige 
trak! Saure SaUfe 

3,25 0,490 0,162 

3,93 0,610 0,220 
7,10 0,540 0,158 
7,09 0,860 0,428 

5 Aus Spanien . ~ 9,30 11,80 0,827 0,538 

d) W. Seifert und V. Kreps (Allgem. Wein-Ztg. 1899, 16, 153; 

\Vl'instein Zuckl'r I.nnlt 

0,210 0,67 0,860 

0,150 0,87 1,236 
0,350 1,80 3,146 

0,170 2,18 1,832 

0,195 6,02 2,350 

Zeitsehr. Nahrungs- und 
Genussrn. 1900, 3, 188) fanden fUr zwei von der Mannit-Giihrung befallene Weine folgende Zusammen­

setzung (Vol.-% bezw. g in 100 ccrn): 
Alkohol Ex!rakt Gcsammt- Fltichtige 

Saure 
1,01 

'Yeinstein Zucker I.nnit Glycerin Mineral-

'Veisswein • 
Rothwein . 

Yo1.·"!. Sam!' 
8,8 14,68 1,50 

11,5 8,85 1,08 0,36 

0,15 

0,13 
5,51 
4,44 

5,0 

1,0 

0,88 

1,14 

stoffe 
0,70 

0,26 
Ansser den Mannit- Bakterien konnen nach W. Seifert aueh andere Mikroorgauismen z. B. 

Penicillium glaucum (Griinfaule) Mannit bilden. 

e) G. Basile (Staz. sperim. agrar. Ital. 1894, 26, 451) stellte Versuche tiber die Mannit­
Giihrnng der Weine in Sicilien an. Er theilt zuniiehst die Ergebnisse von Untersuchungen von Jegon 
(Journ. Pharm. Chim. 1893, [5], 28, 103) mit, die dieser bei 1892-er algerischen We in en angestellt 
hatte, welche aus Trauben gewonnen waren, die durch den Seriocco-Wind stark ansgetrocknet waren, 
und Mannit enthielten; dieselben hatten folgende Zusammensetzung (Vol.-"/o, bezw. g in 100 cern): 
Alkohol 13,0 12,5 9,6 11,7 14,0 11,5 12,2 11,7 24 (?) VOI.-o/o 
Extrakt 6,07 5,66 6,65 3,12 4,98 4,17 3,20 3,35 3,64 g 

Saure (S03) 0,R2 0,68 0,79 0,76 0,70 0,74 0,64 0,58 0,55 n 

Zucker (reducirender) 2,50 3,06 3,40 0,45 1,90 1,04 0,75 0,60 0,92 n 

Man nit . 0,70 0,40 1,15 0,30 0,25 0,62 0,50 0,40 0,55 n 

G. Bas iI e selbst theilt fUr vier mannithaltige sicilische Weine folgende Zusammensetzung mit: 

No.1: 
s I ~I 

I 
I 

I 
I 

. "- Co) ~ II: - ~ ~ c .., 
§ ~:~ ~~:~ " " 

I 

:!: ~ 
.;:; ";::;. 

Herkunft -'" E '" I ~ " " I ~ft:: "':::::l0'l = Ii -e " 
I 

:;;: ! ~U3.§ Q:~ b.O 

" ;., =.8 x :=ooOiii .~ 

N • " 
I 

(5 ~'" 
I, Vo1.-"/o i 

riI 
o 2:- ~ ~ ::: I 

0 

----

~0,90 1- 9,491 ~,438 
- -

1 I. Viagrande (roth) . 0,348 0,283 2,88 1,600 0,182 0,38 0,424 

2 *) I: { Ifortino 13,90 5,43 0,951 0,384 0,085 0,16 0,104 0,248 0,84 0,450 

:3 I 
Catania (roth) 

Bombacaro 12,40 5,6711,255 0,525 0,195 0,13 1,001 0,138 0,55 0,392 

4 *) ii Sciacca (weiss) 13,80 - 1,156 0,209 - 1,04 0,598 - 0,79 -

*) Die "rdne No.2 uurl 4 warcn gleichzeitig auch "umgesthlagcll". 
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Ueber das Fortschre i ten der Mannit-Giihrung irn Weine macht Basile noeh folgende 
Angaben: 

11 I I 
I ~ ~ ~ ~ I:: - ,;; ~ I ~ "2 e; :J "0 " 1 ~ I ~ I ~ 

No·!1 
... e- 0';: 8: eo::! , 

Herkonft -'" E 8 ::l Co) ..::::1 CD '" -'" c:: 

1 

., ~ ;:: 

:;;: CI: ~;t: Q~ bD .= " I 
c:: ~ " 

_ 0 

" .. ;.., 
~ ~~ II Vol-o;. l 
~ ~ oo~ I "='lJ '~ ~ t>1 • " C3 

! c!l ~ I :" ~ ! I c!l 
II -

1,438 1 0~34~P:~~;- ;,-8~ 0, ";1 0,3'1 o,;;,~ 5 il r 7. 
1. 1894 10,90 9,49 1,600 

6 11 
In Mannit- 17. 2. 

" 
10,00 9,28 1,722 ! 0,602 0,387 2,77 1,647 0,1350,35 1°,418 

7 11 
Giihrong 2. 3. 

" 
10,00 9,01 1,640 I 0,537 i 0,217 2,74 1,650 0,102 0,35 ! 0,394 

I ' 8 1, befindlicher 

I 17 . 3 . 
" 

10,00 9,06 1,656 0,651 ! 0,227 12,63 1,682 0,081 ; 0,39 i 0,363 

9 1
1 Weio am I ; 

10 ,1 

2. 4 . . 10,00 9,15 1,640 0,537 i 0,216 I 2,64 1,750 0,085 ' 0,38 i 0,360 
17. 4, 10,00 9,06 1,640 0,544 1o,215 ! 2,64 

I I 

" 
- 0,091 ; 0,37 ' 0,352 

f ) V_ Peglion (Staz. sperirn. agrar. Ital. 1898,31,222) fand in einern Pinot-Wein 10,30 Vol.-"/o 
Alkohol, 0,638 g nichttllichtige Sanren, 0,377 g tlliehtige Sauren und 1,436 g Mannit. 

g) Ph. Schidrowitz (Analyst 1902, 27, 42 ; Zeitschr. Nahrungs- u. Genossm. 1902, 5, 1173) 
fand flir rnannithaltige franzo~ische WeiDe folgende Zusammensetzung (g in 100 cem): 

II ~ I ~ aD ~ .g ] ~ I ~ ,, ~ , fa i: i " I ~ ; 

XO' I' : II ;~! l~ ~ ~ I U '~ ~~j ,i : I ~ I 

~ 
c:: 
c:: .. 

In i ~ ~ ! - ~ i i ; 

~ ii ~':::-I ~:::' -~-:=~~=2=1~=j==:=::-~~=-fi =:=:=~=::='==~=:=:=:=~=~=~=:~=!=:=';=: =====C=~=:=:=:=:~=~':=:=:9c i~~:~::T~:::-: 
• 

3 1'1 1899 ' 1' 1900 0,9993 8,73 3,460 0,407 0,170 I 0,214 0,672 0,780 0,115 0,260 

4 ,II : 1899
1

1900 0,9964 9,20 2,985 0,375 0,126 I 0,201 0,413 0,815 0,189 0,236 

5 :[ 1899 , 1900 0,9972 9,13 3,118 0,388 0,143 0,234 0,579 0,681 I 0,154 0,225 
6 1895 1896 0,9971 8,79 2,595 0,406 0,023 - 0,134 - I 0,259 0,274 

7 1, 1895 I 1896 0,9945 8,57 2,206 0,350 0,014 - 0,111 - 0,352 0,237 

S i\1 1S95 I lS96 0,9959 10,31 3,079 0,3S9 - - 0,109 - 0,157 0,303 

9 1865 1896 0,9957 9,07 2,682 0,417 - 0,23S 0,111 0,799 0,066 0,218 

10 I: 1875 I 1896 0,9955 8,93 2,533 I 0,419 - - I ° 0,516 i 0,050 0,258 
Die Weine No. 1 un,1 2 waren vollstalldig verdorbell ; No. 3- 5 sehr minderwcrthig ; No. 6-8 enthielh'll sehr reich­

lieh ~[ a II ni t , waren aber durch geeignete Behandlung (Pasteurisircn u nd l.:mgahren mit Rl' inhefc) wiederhcrgestcllt; No. \) 
un,l 10 waren hervorragend gute alte Weine. Aus den Untersuchungen ergi('bt sich, dass !lie ]I.[ a nil i t - fHihrung Ilicht 
immer III it cin t.'T starkt'o Bildung von ft iichtiger Saure verbuuden ist. 

II. Einfluss verschiedener Zusatze und Behandlungsweisen auf die Zusammensetzung des Weines. 
\. Einfluss des GaIlisirens (Zusatt von Zucker bezw. Zucker und Wasser). 

a) R. Kayser (Repert . analyt. Chern. 1882,2,1) untersuchte eiDen 1881-er friinkischen Ries­
lingmost und den daraus selbst hergestellten natlirlichen Wein, sowie dorch Zusatz von 368 ccrn 
destillirtern Wasser ond 132,5 g Hohrzucker (Kandiszucker) bezw. festern Starkezucker (blassgelb) zu 
1/, Liter Most hergestellte gallisirte WeiDe mit folgeDdem Ergebnisse (Vol.-% bezlf. g in 100 ccrn) : 

Ii 
:1 N a here 

~o. l. 
,I B e z e i c h nun g 

~ I· 8"t1 ~ 8 , 'i I 'I i .!. -0 '!:: ::;1 ~ .... :::: ~ .... . : ' -i.; :.,) . ~ :,.. 
-"'_ I -_:-. ;~ :~ = ::;;;,,'~ .~ ~ ] . ; 1':1:: 1 == 1I ::oJ i ~!') - :'> 

- V~ -:~ .... __ CJ e> c:::: ..... - ' "'§.'" ,e",. ~ !: -< 1 :.-: '. C I ~ E :~ ;; .!:' l ': ~ , ~ b.o ~ >I' :~ ~ :~ 
VOl! -i ~ ~~ I ~ ~ ~ I N c!l , ;;1 i ! ~ , ~ : :Ii 

: ! : ;::;'liOhW ,i" '.m" ~J::::I : :::'I'~:::~:;:O: l o, ~, :7:::: o,~~:::: ~:::~:~: I:: : ::/::::: i::::: 
3 Ii Wein her- rRohrzucker 12,21 2,11 ,0,77 0,1200,400,0,140 0,181,15 :0,100,0070,004 ,0,051 1°,011 1'°,002 

,: gestellt .. I I ' I 4 ; dureh Galli-I Starke- j , I ! i 
I! siren mit zucker. 9,1 1 5,91 10,80 ,0,140.0,3880,114 0,34 ,0,80 jO,17 0,018 0,005 ,0,OSl I0,01I iO,01O 

*) Der G ehalt an freier Weinsaure hetrug bci N o. 1: 0,1 88 g, Lei No. 2: 0,012 g , dagcgen war boi No. 3 und ~ freic 
'Veinsaurc nicht vOrhalldl' n. 



Anhang zu Wein. 1351 

b) P. Kulisch (Zeitschr. angew. Chem. 1898, 610) untersuchte gleichfalls den Einfluss des Galli-
sirens auf den Wein; er fand (g in 100 ccm): 

Zucker-Zusatz auf Freic Zuckerfreier Extrakt minus Alkohol: 
100 I Most Alkohol Sliure Extrakt Freie Saure Glyrerin Glycerin 

= 100: 
1. 1896-er Elbliugmost mit 

f 
° 6,26 0,699 2,260 1,564 0,488 7,8 

68,2° Oechsle und 1,25% 4,25 kg 7,71 0,669 2,180 1,511 0,526 6,8 
Siiure; ohne Wasserzusatz l 6,75 n 9,01 0,909 2,531 1,622 0,609 6,8 

vergohren mit 9,25 n 9,91 0,960 2,669 1,509 0,658 6,6 

ll. "96·" G,;",h,'m" 1 ° 5,75 0,905 2,461 1,556 0,521 9,0 
Rieslingmost mit 62,8° 

5,50 8,09 0,830 2,666 1,836 0,622 7,7 Oechsle u. 1,32% Saure; ohne n 

Wasserzusatz vergohreu mit 9,25 n 9,91 0,815 2,657 1,842 0,659 6,6 

Rieslingmost im Verhaltuiss 
III. 189'~ G"".h"m" 1 9,71 n 9,71 0,638 2,107 1,469 0,583 6,6 

3 + I mit Wasser verdiinnt 13,59 13,59 0,690 2,182 1,492 0,612 6, I 
und vergohren mit 

n 

Hiernach wachst beim Gallisiren der Glyceringehalt nicht proportional dem Alkoholgehalt. 
Ueber weitere Versuche vergl. auch die Giihrversuche mit Reinhefen von G. Gelm unten S. 1369. 

c) Analysen von gallisirten Weinen. 

(X) R. Kayser (Repert. analyt. Chem. 1882,2, 1,52,65 u. 81; ferner Chem.-Ztg. 1890, 14, 1201) 

berichtet iiber die Zu~ammensetzung von gallisirten Rhein-, Mosel-, Rhein hessischen, Pfalzer, 
Unterfriinkischen, Badischen und Ehass-Lothringischen Weinen. Dieselben wichen in ihrer Zu­

sammensetzung nicht von Naturweincn der betreffendeu Bezirke abo Bei 13 von 18 darauf hin 

untersuchten Weinen war Salpetersaure nachweisbar, bei den iibrigen nicht. Der Gehah 
an Chlornatrium betrug bei den Weinen, in welchen Salpetersiiure nachweisbar war, 0;006-0,020, 
im Mittel 0,0113 g, bei den iibrigen 0,001-0,007, im Mittel 0,0034 g. 

~) P. Kulisch (Bericht der KgI. Lehranstalt flir Obst-, Wein· n. Gartenbau zu Geisenheim itir das 
Jahr 1898/99, Wiesbaden 1899, 95) fand flir vier im Verhiiltniss 100: 209 durch Zusatz von 
Zuckerwasser vermehrte Weine folgende Zusammensetzung (g in 100 ccm): 

1898-er Alkohol Extrakt Gcsammt- Pliichtige Zucker Min~ral-
Saurc Sanre stotft! 

Geisenheimer 9,16 1,82 0,66 0,023 0,07 0,171 g 
Gaualgesheimer 8,84 1,64 0,68 0,031 0,03 0,168 n 

Ellerer 8,39 2,03 0,72 0,020 0,11 0,168 " 
Hatzenporter 8,79 1,93 0,75 0,018 0,04 0,163 n 

2. Einfluss des Zucker-Zusatzes nach der Gahrung sowie des Alkohol-Zusatzes 
vor und nach der Giihrung. 

Versuche von F. Hock und M. Kremla (Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klosterneuburg. 
Wicn 1888, Heft 5). 

II) Versuche mit Zucker·Zusatz. 

II 
I 

I 
~o. ! 

Niihere Bezeichnung 

der Zusiitze 

~ ~ :g "§ i ;: I ~" ~ I ~ ~ ·c § ~ 
~ -g .~ ] II .~ ; ] ~ ~ :~ ~ E ~ ~ ~ 

::J C :::; - ~"2 ~'5 I ~~ ~ rn s::; 
.~ e ~ ~ N -; ~ .::: ::s ;; ';:: S 
N:J 0 I " S I ;> ! ;;n71 I I..J ~o = ~ Gt·w._ i , - r ~~ 

1 

2 

3 

4 

5 

I 

Zu 1 I Riesling*) f 60 g Rohrzucker 
wurden zugesetzt 80 g n 
am 8. Mai 1880

1
100 g n 

nach der Gab- 120 g n 

rung 160 g n 

., ii % I 0,'0 i % I % I 0,'0 I % .§ 

2~8~F~~~2-7- -1-o~;;I~~::~=~:~;I- ~,~:.~- ~;;~r;;~ - '0,6 

n 0,9952 11,26 3,34 1,28 0,76 0,0471 0,78 -1,4 
n 1,0059 10,91 5,78 3,62 0,75 0,049 0,70 - 4,2 

n 1,011;6 10,35 8,281 5,94 0,761°,0641°,68 - 5,0 
n 1,0388 9,11 13,50 10,83 0,71 0,079 0,66 - 7,0 

*) Der verwendete Riesling wurde am 30.0ktoher 18i9 im Laboratorillm gepresst und stammt,· aus den stiftliehell 
Weingarten in Klostcrneuhurg; derselbe wurde vor der Gntersuchung zweimal abgczogen. 
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b) Versuche mit Alkohol.Zusatz. 

Es wurden an 90,2 volumprocentigem Alkohol vor der Giihrung bezw. am 8. Mai 1880 nach 
der Giihrung zugcsetzt: 

II Niihere Bezeichnung 

N°'1: 

~ c : ~ t I I ~ ~ I .§ ill i II ~ <: .§ ~ 
,.~ 5 ~.~ ~ I ~ ~ I~' ~ ~:; ~ § 
~ ..... II' W in;E I ~. ~ . ;;: I - :: '" ';: " ~ ~ v~ IJ.. '-' ~ ~ -2 g 
~ Gew.- : ...-; ~C\I 

der Zusiitze 

-1=' -
1 1 {vor der Giihrung 

13.12. 
1886 ::~:f .i:i: ' :;Ei :~: i ~ii~o,-!fiil::;;: I ::~~; ~ ;i:: 20 ccm 

2 i nach n n 
31 , 
4 ' 

5 

6 

7 

40 ccm 1, vor n 
nach n 

60 ccmI vor n 
I nach n 

n 

n 

n 

" " 80 ccm 1 vor n 
8 l nach " 

0,9908 10,90 2,01 0,69 0,077 1°,69 0,1731°,041 + 0,2 
0,9935 12,01 3,31 0,74 0,133 ' 0,67 0,141 0,033 - 1,4 

0,9894 12,27 2,05 0,69 0,0811°,69 0,169 0,040 ± ° 

1,(1053 11,46 6,35 0,67 0,1371°,6°1°,127 0,032 - 5,2 
0,9877 13,45 1,98 0,6110,079 0,67,0,155,0,040 -0,1 

3. Einflu8s des Chaptalisirens (Entsiiuerung mit kohlensaurem Kalk). 

a) R. Kayser (Repert. anaIyt. Chern. 1882, 2, 1 und 52) untersuchte (1) einen 1881.er Pfa\zer 
Rieslingmost uod aus diesem selbst hergestellteo natiirlichen und chaptalisirten (zu 1 I Most 1 g 
priic. kohIensaurcn KaIk) We in ond zwei 1881-er friinkische Rieslingmoste sowie die daraos durch Chap. 
tali siren hergestellten Weine, von denen der eine (II) durch Zusatz von 5 g fUr 1 I, der andere (III) durch 
Zusatz von soviel priic. kohlensaurem Kalk, als zur AusfiilIung der Gesammt·Weinsiiure nothig war, 
bereitet war. Die Ergebnisse waren foIgeode: 

100 cern Weio enthaIten Gramm: 
:: 

Niihere c 1::0;'; ':, ~ I , I I ' '" I' 
~o . ii Bezeichnung ~ i [ ,H i .~ ~ I '~~ II ~ ! .~ I l~ ; ~ l '" i {~ I_l~ 

I Vol.- I,- ~ j al'(j),.~ S" 1 e:~ ~ ' ''::':';~ ~ Cl ~ ; ].~ p~.U' 
,; 0, 0 LJ 01; ~_ ~ I ~ ! : c!l ( ;:;:: ! I'< h 

=~lal;~~7;:I~~'Ost .~ ° 122'15Io,~~lo'252r~~'~5: ° iI8,5{ ° 1~,35Io,014Io,015110'158Io,036Io,012 
I b; l: DI~~~:'S I natiirlieh 9,0 i, 2,26 1°,811°' I 9211,0,422 i'I' O, 155

1

1 0,2°1;0,861°,22111 °,01°1°,0141°,1131°,0221°,004 
c): gestcllt"f I chaptaIi· 

' .• Wein sirt. 9,4 1 2,08:0,601°,09°1°,418,0,150 , 0,1910,79 ;0,281°,00310,0140,1540,032 10,006 

--(a-)::-!;f-·rankcn.Most. ° :17,8+,37Io,;~+,7201 ° 113,9011 ° 10'33io,012Io,012Io'156Io,031Io'~10 
II 1 b)il Damus fnatiirlich 6,61 2,53~ 1,281°,343

1

°' 715!0, 11 01 0,21 0,651°,2610,00910,0111°,1171°,024 0,006 
e)11 ge:;::(iterl eh~ptali. I 1 1 I I 1 1 

__ -"I_Wew slrt. 6,6 2,19 10,6610,014 10,;1010,112 0,20;0,600,28.0,0270,0120,1340,0230,006 

la) II Franken-Most. ° 1 20'76 1 1'2010,:~5!0,920 1 b:~~"" 116,94[ ° !0,26\0,013Io,014 11 0,17010,034 0,015 

III b) i Daraus hergestellt. 1 I I 1 1 1 I I 
Iistar,k chaptaIisirter iii I I I 1 

• i WelD • . . . 8,4 2,44:0,60,0,01 °1°,900, desg1.1 0,240,801°,22,0,006,0,014 1°,168,0,0300,013 

b) Ueber weitere Versuche vergI. auch die Giihrversuche mit Reinhefen von G. Gelm un ten 
S. 1369. 

*) Der Gehalt an freier Weinsaurc be!rug hei Ira 0,188 \lllll hei h: 0,012 g: dagcgen war hci lIe sowie hei la, 
b, c und IlIa und b fn'ie 'Veinsaurc nieh! yorhanden . 
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4. Einfluss des Gypsens (und Phophatirens). 

a) Untersuchungen vou R. Kayser.') *) 

100 ccm We in en thaI ten Gramm: 

1353 

'0 

No. B"~::~::' g ! I ~n!i" i ; ~~ ;~.i~~. !l~ It ~ 1 i ~ -li~~11 t~ 
. V I ~ I ~:c:; ! .~ * p; ~ rr. IN· C5 :;:e rn ..:: I .,g rn ~ rn _Jl ______________ i~~!~ __ ~~J!___ <.:c ' iii ~ I ~! 'lJ 

lr~e_;-f~~tiirli~h~19,4 -1-2'26Iio,811~0, 192!0~4221-0~155lo'20io,86Io'22F;~iOl'0,0-14lo, 1131. 0,0221°,004 
21i rflilzerWeinlgegypst 9,6 2,24 0,86,0,085:0,420,0,140,0,19,0,84 0,34,0,006,0,015:0,148 0,032 ,0,121 

31,1' 1881-er I natiirlich 16,6 12,531,1 ,28'O,3do, 715 'O, 110 '0,2 I lo,65!0,261' 0,009Io,01l10, 1171°,0241°,006 
Franken- , I I I 1 

4,! Wein Igegypst 6,7 2,8011,290,260,0,71610,101 0,18,0,7010,290,03910,01210,1270,0250,077 

-:-!i Ans f + 7,5 g Gyps '~:;~112,:lo, 7~:'~62!--=!,'~-r=- -IIO:8.'0'::4110'.~23I',,,, :"29 ',21' 
~ :1 Franken" desgl. + 3 gil ' I 

[: Tranben Weinsiiure 6,90:2,81IO,920,264! 0,38,0,04410.023 10, I 36,0,028,0,234 

I ~ 
I' 

1 II Aus denselbenj natiirlich 
1 stark angefaul,) 

2 II ten Trauben gegypst 

2 
"..5 natiirlich 1,0209 0" 
" f spec. a.w. 

~ ~. gegypst 1,0244 
3 .§" I mit Kalk-

~:5 posphat 
;:; versetzt 1,0214 

b) Untersnchungen von J. Erdely. 2) ***) 

: I IF11lch,1 I I I, " I' I ;~ft~I·1 \~;~l~-i ~~:;~~-I II I I 
11,082,51 0,6°1°,0691°,15 ! - 0,82 0,271°,0031 
10,99:2770,660,0710,15 - ,0,82:0,45,0,030: 

c; Untersuchungen von 

VoVI. I I 
8, I ° 2,46

1
°,94 

8,802,94.0,97
1 

1 I 
I , , 

8,6013,00:0,79 : 

0,381 : 

0,168 

[ ; 
,0,180, 

E. Comboni. 3)O) 

0,51 1°,2°1 

0,47 -1°,38

1 

0,44[ - 10,33, 

I 1 I 

1
0,14910,0390,033 

,0,193,0,0390,153 

10,0150,023 

0,0040,122 

- 1°,0290,016 

d) A. Gautier u. Desmoulins (Monit. vinicol1888, No. 64-66; Vierteljahresschr. Nahrungs­

u. Genussm. 1888, 3, 381) stellten vergleichende Versuche iiber den Eiufluss des Gypsens und 

Phosphatirens auf den Wein an. Zu den Versuchen wnrden 800 kg frische Trauben von den 

Kammen befreit, gepresst, der Saft in Gefasse von je 60 I Inhalt gemUt nnd ohne und mit Zusatz ver­

schiedener Mengen Gyps nnd Calcinmphosphat vergiihren gelassenj der ohne Zusatz vergahrende Most 

gebrauchte 45 Tagej die mit Gyps und Calciumphosphat versetzten Moste zeigten eine viel raschere Ver­

gahrung wie auch werthvoUere Eigenschaften beziiglich der Farbe und zwar nmsomehr, je grosser die 

Menge des Zusatzes war. 1m Jahre 1887 worden die Versuche wiederholt; die erzielten Weine hatten 

folgende procentige Zusammensetzung: 

') Repert. analyt. ('hem. 1882, 2, 1 und 188:;, 5, 127. 
2) Wcinlallbe 1884, 16, 432. 
3) Chem. Centrbl. 1888, 432. 

') Die von R. Kayser untersuehten \Veine No. 1-4 waren aus Riesling-Traubcn selbst hergestellt. Die gegyps!en 
'Weine No. 2-4 hatten einen Zusatz von 2 g gebranntem Gyps au! 1 I Most crhalten. Ueber die Zusammensetzung dcr 
betretIenden Moste vcrgl. oben S. 1352. 

Bei No.5 und 6 wurden je 600 g Trauben aus der Nahe von \Viirzburg mit den dazu gehiirigen Kammen zerque!seht, 
<lie Masse zwei Tage lang der Giihrung iiberlassen, dann ausgepresst und die von Trestern und Kammen befreite Fliissigkeit 
.Ier Giihrung iiberlassen; die ausgegohrenen Weine wurden drei Monate lang im Keller aufbewahrt und dann ulltersllcht. 

**) Der Gchalt an frcier Weinsaurc bctrug hei No.3: 0,012 g und bei No.4: 0,160 g; dagegen war hei No.1 
:una 2 frcic W cinsB.urc nicht vorhanden. 

*") Das spec. Gewkht der Weine be!rug bei No.1: 0,9955 und bei No.2: 0,9960. 

0) E. Com bon i wollte feststellen, ob der Gyps bei der \Veillbereitung durch Caleiumphosphat ersetzt werden 
kann. Zu den Versuchen diente Most von cothen Trauben, welcher cinerseits fiir sich, andcrerseits mit einem Zusatz von 
3,5 g Gyps bezw. 3,5 g neutralem Calciumpbosphat ner Gilhrullg iiberlassen wurde. Com h 0 n i halt die Anwendung nes 
Calciumphosphats statt ties Gypses fUr cmpfehlenswerth. 
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Niihere Bezeichnung 

der Zusiitze 

Versuche 

von 1886 

Versuche 

von 1887 

f 
Ohne Zusatz.. .. . 

Zusatz von Gyp s auf 1 hi (~:~ : 

I Zusatz von Calcium-1165 g 
phosphat auf 1 hi \350g 

J Ohl1e Zusatz 

I Gegypst 
Phosphatirt 

S 
"" " -'" < 

8,00 

8,70 

8,30 

8,40 

8,30 

9,70 

9,80 
9,90 

:;;; 

'" t; 
::.:: 

1,79 I 
1,63 I 
1,88 , 

I 

1,77 
I 

1,82 , 

I 
I 2,18 

I 
2,42 

i 2,59 

I 
~ ~]- I s.- ~~ 

~ '" '" =:: Q,) ::= :;) -" 
~~:~ I 

~~ ~:~ 
::::l~ 

" 0 :.:::--a ;.:...=: 

~'" ~'" " ~ 
'e i p:; ::<:J,j 

, .. 

0,416 

I 

0,302 0,012 

I 
0,054 I -

0,496 0,275 0,010 0,171 
I 

-

0,536 I 0,422 0,006 

I 

0,404 -
I 

I 0,466 0,275 0,028 0,054 -

0,456 0,295 0,026 0,048 I -, 

0,75 0,188 - 0,034 0,041 

0,79 0,384 - 0,370 0,089 
0,93 I 0,624 - 0,045 0,174 

Nach diesen Versnchen hatte das Calciumphosphat eine gleich glinstige Wirkung wie der Gyps, 

sowohl auf die raschere Vergiihrnng wie auf die schnellere Kliirung des Weines. 

Auf die Ergebnisse eines weiteren Versuches kann hier nur verwiesen werden. 

e) An der Weinbau-Versuchs-Station St. Michele (nach Bersch: Die Praxis der Weinbereitung 

1889, 417) ausgeflihrte vergleichende Versuche liber den Einfluss des Gypsens (I kg Gyps auf 1 hi) er-

gaben folgende procentige Zusammensetzung der Weine: 
Spero Alkohol Extrakt Gesammt· Pliichtigc 'Veinstuin Glycerin Gerb- 1I. Mineral- Schwefel-

Gewicht Vol.-"!o Saure Saure Parbstoff stoffe saun~ 

Ungegypst 0,9955 11,80 2,50 0,60 0,069 0,15 0,82 0,168 0,260 0,033 

Gegypst 0,9960 10,99 2,76 0,66 0,071 0,15 0,82 0,157 0,438 0,152 

Die Mineralstoffe (Asche) hatten folgende procentige Zusammensetzung: 

Kalk Magnesia Kali Eisenoxvcl Phosphor- Schwefel-
+ Thonerde SaUte saure 

Ungegypst 1,4 10,0 57,0 1,8 15,1 15,0 

Gegypst . 6,9 4,1 43,8 0,9 8,9 35,0 

f) Untersuchungen von G. de Astis (Staz. sperim. agrar. Ital. 1894, 26, 232). 
Es wurde bei diesen Versuchen beabsichtigt, die Wirkung eines Zusatzes von Calciumsulfit und 

ferner die Wirkung desselben im Vergleich zum Gypsen zu ermitteln. Die Versuchsrcihe I wurde im 
Grossen mit Hlilsen und Kammen, die Versuchsreihe II im Laboratorium angestellt. Die Weine del' 
Reihe I wurden nach 14 1/2 , die der Reihe II nach 8 Wochen mit folgendem Ergebnisse untersucht 
(Vol.-% bezw. g in 100 ccm): 

I 
I 

No. Alkoliol Xicht- I Mineral-
Z usa t z auf I I Extrakt fiii("htig(' Zucker 

I Yol_o,o stoffe 
Sllnrc 

~' =====~=~=~=h=o=cJ _~o.~.'--- _=c 

Kalium-

sulfat 

I. Versuchsreihe (der Versuchsmost enthielt 26,5"/0 Zucker (nach Guyot) und 0,668% Siiure). 

I i Ohne Zusatz 16,10 3,82 0,561 0,746 0,251 0,055 

21: 0,1 g 16,40 3,62 0,557 0,307 0,268 0,060 

3 Calciumsnlfit 1,0 g 16,60 3,46 0,535 0,156 0,294 0,079 
4,1 2,0 g 16,35 3,53 0,490 0,393 0,324 0,082 

II. Versuchsreihe. 

Ohne Zusatz 14.00 3,16 0,683 0,220 0,046 

2 I 2 g 14,60 3,20 0,787 0,323 0,241 

3 
Gyps 'j 4 g 14,60 3,31 0,835 0,404 0,331 

4 I 1 g 14,00 3,13 0,668 0,282 0,078 

5 
Calciumsulfit 

2 g 14,10 3,12 0,572 0,364 0,126 

6 '1 3 g 14,30 3,07 0,512 0,406 0,133 

7 4 g 14,40 2,96 0,504 0,424 0,136 
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Das wesentlichste Ergebniss dieser Versuche i8t, dass beim Gypsen eine wesentliche Zunahme, 
beirn Zusatz von Calcinrnsnlfit dagegen eine Abnahme des Siinre-Gehaltes stattfindet; ferner ergiebt sich, 
dass in letzterem Faile die Znnahme der Sulfate nicht so erheblich ist, wie im ersteren. 

g) G. Teyxeira (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1896, 29, 5(4) fand, dass Weine von Reben, welche 
mit Bord e I e s er- (K u p fer kal k-) B rii hebe s pr i tz t wurden, Weine liefcrten, die die E i g ens c h a fte n 
ge gyp s te r Wei n e zeigten. Vergleichencle Analysen von mit Kupferkalk- Briihe bespritzten und nicht 
bespritzten 1895-er Weinen lieferten folgende Ergehnisse (Vol._o}o bezw. g in 100 ccm): 

Mit Kupferkalk-Briihe bespritzt N i c h t hespritzt 
----------- -::0-'-------,------,------

il ~oo, , " I. i "0; I, 
'I .!%: .!(, E ~ I '£1 ! ~ : E I ~ i ~ ; e ?; ~ 

NO.:, Her k un f t < ~ ~L;; .S I; = ~ N°·1 Her k u n f t \-'<01.-1 .. 1 1 ~.§ ~ 
_J_ _ _:o/_~·- ~_ goo i ~I~_"~ _ _____00 ~ 1~'i3: ~ 

. ~ il ~::::-~~!~~-:--l~:~i ~:~~~::~i~:~~~I~:~:~- -~I:::~'.O~~:a:i 
3 il Ponte Valle Ceppi 9,511,77.0,59 10,093:0,045 31 S. Marco . 

4
1
' Mugnano . 10,811,851°,451°,098:0,102 41 S. Erminio 

5 ,I Casaglia . 8,2h,78 Io,610,120"O,069 5' Pudiana 
61 Casa del rliavolo 10,211,91

1
°,451

1
°,075;0,098 61 Colle Cardinale 

71i Piano del Tevere 9,011,881°,550,092.0,128 7 i Piano del Teveri 

8:\S. Erminio').. 7,911,7110,661°,18410,071 8: Magione 
91 S. Enen 8,7 11,7810,57 1°,130:0,100 91 Ponte Pietra 

: I 10! Colle del Cardinale. 7,1.1,660,650,135,0,099 10' Casaglia IlII Padi~na 8,811,7°10,50io,10510,087 
121 MagJOne 11,111,95,0,460,0860,120 

4. E in fl u s s sonstiger Zusatze. 

1 

-I i 
7,5 :1,671,05

1
°,380,0,012 

8, I 11,731.,1,051°,29°1,'°,010 
6,611,5611,200,3491°,013 
7,7 il,6Iil,0010,487jO,015 
7,011,630,99 1°,280'0,012 

" 1 ~'311'75I'o,89Io'398!0,014 
.,9 :1,821°,97 0,295 0,020 

1 I 
8,81 1,97 1°,871°,1971°,015 

8,912,00,o,9810,26~lo,021 
6,9 ,1,60 0,82:0,23~:0,01l 

a) Versuche mit verschiedenen Salzen von Portes (Zeitschr. angew. Chern. 1888, 210). 
60 kg schwarze Trauben wurden mit den Fiissen ausgetrcten und gepresst. Der Most wurde in 

zehn, die Trester in neun gleiche Theile gctheilt. Neun mit hydraulischen Verschliissen vcrsehene Gefasse von 
je 4 I Inhalt wurden mit 1 Th!. Most und 1 Thl. Trestern gefiillt und nach Zusatz der nachstehend an­
gegebenen Stoffe vergohrcn. Die Untersuchungs-Ergebnisse waren folgende (Vol.-"/o bezw. g in 100 cern): 

;11 N ii her e '§ I ~ I 1.<: i ~ I " .~, i ~ - 6 "" '0 ,!( I Q I ('.) :d I r.n - ~ ~ Q I -:,) ~:.J -g .~ .::: 
~ lB' h ~ ~.:: ~ i ::n I ~ ;:: I S "'Z ~ s::: ~ l"a ~ ~ :: ~ '-' w -

-JI d:;e~~~i~~eg=~]J~~j_~~J!~}~L~~_'c_:~.~=L~~_~: __ ~_~_ !~: _~'~o_~~1! 
-1-1 Most . . . -:19,86[7,83i7,60IspuriI7,4:spur! - 13,4°]°,234 °'147:°'1551°'3041

1

°'81 io,035Io,025 

21 Einfache Giihrung. . 9,3,26,20!5,7613,301- 10,88i 1,18 ,2,8012,72[0,168 0,159
1
°,17°',°,420 0,052',',0,024:0,051 

3 1 Giihrung mit Luft- : iii ! i I I' I 'j ! ' • 1 " , ' 

1 zufuhr ..... 9,lj26,4 [5,703,2°
1

- '11,0211,2413,0512,60,0,167 0,15911,17°1°,3851°,050,0,0241°,051 
4 1

1

;:::;- Weinsiiure (l g) . 9,3,26,4 i6,13 13,15 Spur 1,451,1,2013,0°\2,461°,179 0,158:0,165]0,410,0,05110,0250,052 

5 ~ Weinsiiure (1 g; I I : II Iii ill i i 
II] + Luft . . . 9,2j26,3016,063,50 Spurll,42 1,182,90 2,52'0,168 0,160jO,165Io,411Io,051:0,025'O,051 

61,1;- '" Calcinmtartrat( 4 g) 9,0',26,40 5,9512,8°,°,9611 ,02!,1,26[2,8012,56'0, 161
1
10, 158;,1 ,067IO,415,o,050i.,o,026?,053 

7111 ~ ~ Weinsiiure (I g) + I I 1 1 1 1 I ill I : 
I 8 ~ Calciumtartrat (4 g) 9,2'26,25' 6, 10'3,00 0,95 i 1,0611 ,21,2,7°

1
2,46'0,178,0,159,1,166 0,41 °'1°,05°'°,02410,052 

8 i, ~~ Calciumsulfat (4 g) 9,°127,801,6,3313,60 SPUrlll,13:1,30!2,5014,36:0,280110,150,'1,56510,565,1,425
1
'0,025!0,061 

911~ Weinsiiure (4 g) + : ! I II! I : ! 1 I i 

, "i:: Calciumsulfat (I g) 9,1128,60,6,65,3,90: Spur' I ,00 1,261.2,2°14,25 0,2831°, 167 i 1,565,°,44°
1
'1 ,435

1
'°,025:,°,055 

,.;g I: 1 I' Iii 
I ° ~;~ Calciumphosphat , I ill' I i I 

,I'''' (4 g). . . . 9,0:28,40:5,80!3,001 - ,1,261,20:3,054,50 0,204 0,1501,985:1,605,0,050;0,024:0,105 

'j llie Weillc cnthielten Spuren von Kupfer. 
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b) Versuche mit Alaun. 

F. Sestini (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1895, 28, 281) untersuchte drei Weine ohne Zusatz nnd 
<lieselben Weine, naehdem sie sieben Tage naeh dem ZUSlitz von 0,3 g Alaun auf 1 I ,filtrirt worden 
waren , mit folgendem Ergebnisse (Vol.-% bezw. g in 100 cern) : 

Alkohol (;csalllmt- Fltichtige Phosphor· Schwcfel-Extrakt Saure Saure Yol..% (Weinsiiure) (Essigsiiure) sllUrl' ~aun' 

1893-er Wein A 
f vor dem Zusatz 8,80 2,13 0,686 0,065 0,0207 0,0206 
1 nach 

" 
8,90 2,14 0,686 0,0.5 0,0191 0,0302 

'893-er Wein B 
f vor 

" 
10,00 2,44 0,754 0,069 0,0155 0,0151 

1 nach 
" 

9,20 2,38 0,930 0,291 0,0155 0,0256 

1892-er Wein C 
( vor r. " 

13,40 2,48 0,656 0,062 0,0360 0,0192 
1 nach 

" " 
12,60 2,45 0,660 0,087 0,0323 0,0286 

Die entstandenen Niederschliige betrugen aus 1 I bei A: 0,039 g, bei B: 0,003 g ond bei C: 0,090 g. 
Von diesen eothielt der aus A: 0,0043 g Thonerde und 0,0102 g Phosphorsiiure, ferner der aos C: 
0,0089 g Thonerde und 0,0244 g Phosphorsiiure. 

c) Versuche mit Tannin, Weinstein und Pepton. 

G. Gelm (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1897,30,294 und 302) verfolgte den Einfluss der verschiedenen 
Weinbestandtheile, indem er zo je 500 ccm eines Mostes, welcher enthielt: 22,18% Extrakt, 0,533 Ge­
sammt-Siiure, 0,490 Weinstein und 19,60 Zucker, vcrschiedene Mengen Tannin, 
zusetzte und unter gleichen Bedingongen die Moste zwolf Tage vergiihren liess. 

Weinstein und Pepton 

Die Ergebnisse waren folgende (g in 100 eem): 

N~_ Z u ~_a~~~_~ I Alkohol Extrakt iiaure I Weinstein I Ger),s!off 

--~-rO~~e Z~s~t~--'--- . 9,1 4,1 =4 ==:==0=,8=7=~=0=,3=3=0==i==0=,=0=4=0=i==2=,=5=0= 

Zucker 

4 

5 

6 

7 
8' 

Tannin 

Weinstein 

9 i: Pep ton 
10 

r 0,50 g 7,5 8,20 0,90 0,124 4,08 
I 1,00 g 10,5 2,82 0,86 0,113 0,67 

4,00 g 7,5 9,83 0,90 0,341 5,71 
r 0,50 g 9,0 5,10 0,92 0,264 3,33 
I 1,00 g 8,6 5,80 0,95 0,255 2,86 

4,00 g 10,1 4,13 0,88 0,264 1,82 

r 0,50 g 9,7 4,43 0,94 0,61 
I 1,00 g 9,6 5,49 0,81 2,50 

4,00 g 11,5 2,49 0,87 0,11 

G. Gel m berichtet ausserdem noch iiber einige andere Versuche mit Citronensiiure-, Zucker- und 

Pepton-Zosatz, auf die hier nur verwiesen werden kann. 

d) Fr. Ra'vizza (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1894, 26, 357) untersuchte den Einfluss ver­
sc hied en er an tiseptische n Mittel (Calciumsulfit, Kaliumbisulfit, Fluorammonium) auf die Giihrung. 

5. Einfluss des elektrischen Stromes aof triibe Weine. 

F. Martinotti (Staz. sperim. agrar. Ital. 1890,18,694) ontcrsuchte den Einfluss des elektrischen 
Stromes aof kranke, insbesondere triibe Weine. Dieselben befanden sieh in einer 30 em langen, 400 cern 
Wein fassenden Glasrohre, die an beiden Enden mit einem Gummistopfen versehen waren j dureh letztere 
fiihrte ein Platindraht, woran sieh die Elektroden befllnden j an dem obcren Ende der Rohre befaod aich 
ein Tobus, dureh welchen das gebildete Gas entweichen konnte. 

Fiir mnf triibe Weine, in denen sich unter dem Mikroskope keine Keime nachweisen liessen, 
wurde vor und nach der 24-stiindigen Einwirkong eines durch zehn Daniell'sehe Elemente erzeugten 
elektrischco Stromes folgcnde Zusammensetzung gefunden (Vo!. - % bezw. g in 100 ccm): 



Bestanrl theile 

Alkohol, Vol.-"Io 

Extrakt 

Gesammt-Saure 

Nichtfliichtige Saure 

Fliichtige Saure (als Wein-

Wein No. I 

vor I nach 

10,51 

2,92 

0,71 

0,55 

10,51 

2,74 

0,70 

0,52 

Anhang zu Wein. 1357 

Wein No. II I Wein No. III I Wein No. IV I Wein No. V. 

1 n~c~L vo~ _1_ ~~ch I vor nach 

,lcr Einwirkung ,les elektrischen Stromes 

12,70 i 

3,07 i 

0,54 

0,37 

12,70 

2,82 

0,56 

0,36 

11,58111,58 10'25-1~~~-;'44 
2,72! 2,68 2,40 2,36 2,95 

9,44 
, 2,81 

1,01 

0,78 

0,74 
0,54 

0,73 

0,52 

0,63 

0,52 

0,65 

0,51 

1,03 

0,81 

saure berechnet) 0,16 0,18 0,17 i 0,20 0,20 0,21 0,11 0,14 0,12 0,13 

Mineralstoffe 0,26 0,25 0,26 0,25 0,28 i 0,28 0,28 0,28 0,29 0,26 

Die Weine waren nach der Einwirkung des elektrischen Stromes vollkommen klar. Der Extrakt 

war in den Weinen etwas vermindertj desgleichen der Gehalt an nichtfliichtigen Sauren, wahrend die 

Biichtigen Siiuren eine kleine Zunahme aufwiesen. 

6. Einfluss des Gefrierens. 

Vi n a s sa (Forschungsberichte iiber Lebensmittel 1894, 1, 185) versuchte, 01> durch Gefrieren­

lassen des Weines eine Verbesserung desselben enielt werden kann. Er kiihlte in einern Meidinger'schen 

Eisapparat, wie er in Haushaltungen gebraucht wird, 930-1220 ccm von acht verschiedenen Weinen auf 

- 6 bis -10 0 ab und untersuchte den urspriinglichen Wein, den Wein (fliissig gebliebenen Theil) nach 

dem Gefrieren und den festen gefrorenen Riickstand. Es wurde dabei keine Verbesserung des Weines be­

obachtet. Da die Zahlen z. Th. unter sich im Widerspruche stehen, seheu wir von einer Wiedergabe 

derselben hier ab. 

7. Einfluss des Lagerns auf den Farbstoffgehalt der Weine. 

E. Mach und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 279) stellten Versuche iiber die 

Abnahme des Farbstoff-Gehaltes beirn Lagern der Rothweine an und konnten eine starke Ab­

nahme dcrselbcn bei allen untersuchten Weinen - auch bei den nFarLerweinen" - nachweisen. 

III. Einfluss des Petiotisierens (Zusatz von Tresterausziigen mit oder ohne Zuckerzusatz) auf 
den Wein. Zusammensetzung der Tresterweine. 

J. Untersuchungen von R. Kayser. l ) 

100 cern Weine enthalttln Gramm: 
- - --.-- - -- - --~-

I C) e :.I ~ I, I I' - ' 

;.;: i = ::3 ::: ::-' .. " , .§ ~ , ti I -2 '':: 0 , .~ I' 'I: ~ R :] C) .b :(/j:~ .:~_:: - I"~!..>:'" 1::11:: ..>: '" ",,,"a"~ 
~ II cri'§ ~ i II l~ I' ~ Ii ~. [' ~ ~ ~ i ~ ~ 11 'ifo. ~ ,~ _ ~~::: < ~ " _ _::.:1 I'P-< If.l 

s 
Nahere 

'0 ..>: 
No. ::ii 

Bezeichnung 
YoL-

o 
'0 

~,~3! 1~2~1~'!;~iO'~I;lo, 11~;~'2-1 ~'~~iO'2-61~,0-09io~;11 ro, 117i~,024i~,006 
1 ,98[0,4910,150iO,165!O,127 10,30:0,9°1°,16,0,006[0,00810,093[0.0 171°,002 

-- ----- - - --.------
1*) A .. ''''<, 1 N.h,!. 6,60 fr"nkisch. wem 
2*) ! lUesling- 'l'reste!-

most welD 10,40 

I
ii 1 ! i I I [----1--1 - 1---

2,320,94:0,256, - - : .. en.,/O,52 0,261°,0141°,0141°,1131°,0251°,008 

4,85[O,71 iO,3871 - - 1I,'3,22[ - iO,3Y,069 Io,014I o,157!"O,036I,O,013 

2,02!0,59 0,1201 .. ..,ig :0,86 iO,23,0,018:0.012,O,097 :0,027 ,0,01 0 

3**"):1 1882-er Leistadter 
Trehermost, flir sich 

gekeltert 4,80 
4***) :1 Trester-A uszug 
5***) Desgl. ;- ~!ost von 

No. :l + Zucker 7,50 
-------

1) Hepert. analyt. Chem 1882, 2, 1 und 188~, 3, 20". 
*) Zu den 'l'restern (330 g) von 1 kg Trauben wurden 200 g KandiszlIeker lind die his zu 1 kg Gesamlllt-Masso 

erfonlerlirhc Wassermenge gegeben. Ueber die Zusammensetzung des zugehiirigen Natllrmostes vergl. oben S. 1352. 
'*J Der Wein No.1 cnthielt 0,012 g, dagegen No.2 kcine freir Weinsaure. 

***) DCT erhaltene Most von No.3, welcher der GiiJuung liberlassen wurde, betrug 10001; die Trester hiervon wurden 
mit 352 I heissem Wasser extr"hirt, 12 SlIln. digerirt und gekeltert; zu 1000 I )108t No.3 wurden 352 I 'l'resterauszug + 71 kg 
Rohrzuekcr gcgcbcn und der Gahrung iiberlassen. \Yein Xo.5 zeigt keine Ahweichung von der Zusammensetzung cines 
normalel1 'V cines. 
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2. Untersuchungen von L. S c hoI z. I) .) 

Ii 100 ccm W cin enthalten Gramm: I, .c .:l 
~ ;! Be:~::::ng ~ ~ ~ ~~ lj~l !I'"' '5,i 1 i . ~ ~~ = .~ -;; I t~ ~ ~ 

I Q ~ >'! ~.~:~ ij3.~.;: ~.;: ~ ;" s:: .8 ~ ~ ~ ~ .~ ~ ~ 
I .~ :;;: '" "'> - ,,~ > N C5 i ., ;:;: I ..=.'", -;: '", 

II ~< I ~ C, I;;" ~. ... i ::>.. if) 

~li-]rN~t'u~~:;n ~~,9~50 -7,87 12, 13:0, 78 ;0,07410,391 ,0,03°1°,081°,69;°,224[°,009[°,01710, 1091°,021 0,011 

2 r § ~ ~ r erster. 0,99706,16 1,6310,49 :0,oi5 Io,275 ,0,004
I
o,06 Io,61 0,219 1°,0101°,01710,101 1°,0110,013 

3 1'1 ~ ~,~ zweiter 0,9980 4,55 1,22 Io,39 Io,059!0,2031 0,04 0,4810,1621°,0111°,01410,085 1°,0041°,011 
4 , :<: ~'; l dritter 0,99863,340,91 ,0,34

1
°,0340,158' ,0,0210,380,1380,013 0,014 !0,062 'O,003 0,015 

i as < . 1 1 I ! I 1 I 1 5 JI '§ vlcrter 0,99823,59

1

°,88
1
°,33.0,06410,063 0,030,330,100,0,016 ,0,010 0,039 0,002 0,013 

" ,I 1 1 ' 1 I 6 · ." Trester· Prcss· : I 'I' I 1 I : 
II ~ . I : i ,', I < . welD .. 0,99923,741,12 0,37 10.053 0,236 ,0,004 ,0,03 10,39 ,0,171 10,011 1°,016 0,086 0,009 0,016 

7 1:, ~.~ {Wein - : . 'lo,996019,86 I'3,22 io,83 jo,063 ;0,202 io,075,o,24 i 1,241°,20710,006 :°,0191.0,07-1 1°,04911 0,006 
g I' j;:: 1 TresterwelD 0,9982 8,52 ,1,6810,42 ,0,047 :0,151 :0,027 0,03 ,0,84 :0,127 !0,006 [0,005 , 0,062 ,0,017 , 0,002 

3. Untersuchungcn von Wein aus mit Stiirkezucker petiotisirten Maischen 
von C. Weigelt und O. Saare. 2) **) 

i: .; ] : 100 ccm Wein cnthalten Gramm: .§l; 1;;"'11 

Ii '.~~ 0 i!-_ . i?-I~ i:: ~'I'''-?-I ' .: i 1:: ; 1::_~ I ~-~--- § ~ i·S ~ 
No. ',1 Sorte und Ursprung - = -'" 1:<:; ~ =:: .~" ~ " , .<:: ,' !;' - 0" " .= '" 1::':: -< co:: :n ciJ i: .~ :15 1 ~ :: ~ I Ci5 (;j';: : ~;; ~ co:: ~ 1 3 ~ 

I, ~ • : ~ l:l 3 -"~ 3 1 -g~·~ 3 1 ~ i g ~ I ~~ < .~ ~ ! ~~ 
i: ~ \(!J_~ _~~_~i.~~ '~:t!. '_~ : N __ ~J~cE _I _ __ .~~ l ~~ 

-I;~rigin~~ Elb~~-=:~:s~--.-I:0511 -= r~i ~~;13 1 '- --,----'- '-I O'071 I' I1'~~~'1l700 : ()'4~;5 I o: 4~~6 
, M. Y'Jrgohr('n. . "1 1,0163 4, 1~8 1 5,8:~ 1,1;; 1 : O,O~I !,~: ! O,0203 1 0,1269 i o,2:70 
i 1. Aufguss . . . . § I,OI375,R2815,6,0 ,O,780 1°,1.21 .,0, 10,01331°,0831 U,3,74 
" 2. " .... ~ 1,0191 6,749 7,2n n,503 ' 1°,094 3,2.,!0,0065 ,O,0406:0,2669 

,: 3. " . . Eo< I,O~~O 6,714 ! 7,:~1 ! 0.36~ i .,_ ! i IO,051 ! 3,88Io,om io,0331 10,!1:0 
;: 4. 1 ' -~~ ' 11'0_0 '1 6,98U,8,,06 ,O,36, 0,_01 0,093 . !O,031 , 4,91 1°,00480,03001°,.0,0 
, 5. :: 1,0297 7,122 '9,833 i",4051 0,2:>9 ! 0,117 I 10,043 [ 5,44,°,00281°,01751°,1940 

': 6. Ablauf von dcr II!' I ' I 
1\ Trotte.. 1,0239 jt35~) ; !)I[J41 ! tll411 , O,25K 0,131 ; !0,0;)5 3,U6!O,00280,017;:} io ,21:10 

9 )1. + I '1"" -' /1,0062 6,1l6 ,3,!J5010,983 ; - I - 1 lo,oH2 0,n ;o,o09810,0613 ,o,297L1 
\0 M. + 1 + 2 . C ~ 1,0090 6,443 i4,87,) 0,795 , - i - ; 1°,063 1,5:J I' O,O()j3 Io)0456 :0,2886 
11 M. + I + 2 + 3 ."i 1.01527,277 ;6,389 10,720; 0,563 : 0,126 I o,od 2,72'0,0062 ,0,0383:0,2694 
12 + . J$!i l/I,0265 0,820;\1,014 11),427 1 0,244 1 O,147 ! :°,041 1 :;,06!",0030 :0,0225 ;O,2040 
13 + :; + 6 ....3 1,02407,132 .>',221 :0,174 , 0,240 I O,IS(; I :n,043 4,44 'O,0036 10,0225 !I\21011 

') Mittheil. k. k. rhem .• physiol. Vers.-Stat. Klostcrneubnrg. Wien 1888, Heft 5. 
'1 Dingler's Polytcehn. Journ. 1878,230, 489; Oenolog. Jahresberieht 1878, I, 124. 
*) Der )[ost entllielt naeh der Klosterneuburger Mostwaage 17,4 % Zucker. Auf die Trester wurde el>ensoviel laues 

'Vasser, ill welrhem auf 1 hi 8 kg Rohrzueker geliist waren, aufgegossen, als Most abgelaufen war. Der Aufguss blieb in 
offen,," Bottirhen bis zum Beginn der Gahrnng auf den Trestern, was in 24 Stnnden der Fall war. Nun wurde abgezogen 
und mit ebenso vicl (8"10) Znekerliisung naehgefiillt, als Fliissigkeit abgelaufen war: das Verfahn," ist viermal wiederholt 
wonlen. Die Glihrnng trat naeh jedem neuen Aufguss immer spliter rin, da die Gahrstube nieht geheizt war unll die 
Thiitigkeit der Hefe sieh bedeutencl verminderte. Die in der Vcrsnehs·Station hergesteUte Maisehe wurde 7 Woehen in 
mit Gahrtriehtern verseheuen GlasgeIas.en aufbewahrt. 

Von einer anderen Partie friseher Trauben wurden 1660 g Pn'ssriiekstan,1 mit destillirkm 'Vasser uud 1865 g 
{= 21 0.'0) Rohrzucker eben falls 7 'Vochen vergahren gelassen. 

Di" Weine enthieiten ferner (g in !0O ccm): 
No. I 2 3 4 6 7 8 

Stiekstoff·Substanz . 0,152 0,067 0,016 0,014 0,002 0,048 0,227 0,032 
Gerbstoff . . . . 0,012 0,017 0,029 0,027 0,032 0,033 0,139 0,097 
Eisenoxyd . . . . 0,0013 0,0010 0,0007 0,0006 0,0005 0,0010 0,0007 0,0006 
Chlor. . . . . . 0,0069 0,00:)) 0,00;'1 0,0051 0,0051 0,0051 0,0006 0,0004 
Kiesclsaurc . . . . . . 0,0014 0,0014 

**) Die DarsteUung gesehah naeh Doe h n a h I's Reeep!. Von 50 I Elblingmaisehe liefen 20 I Most frciwillig ah (M). 
Auf die Trester kamen 20 1 'l'raubenzuekerliisung, naeh 4 'l'agen wurden 30 I abgezogen (1), wieder 30 I aufgefiillt und 
naeh 4 Tagen abgelassen (2) - endlieh 40 1 Zuekerwasser aufgofiillt und abgelassen (3). Die Misehung aUer dieser Abziige 
M + 1 + 2 + 3 gab Wein I. Qualitiit. Wein II. Qualitat wurde dureh zweimaligcn neuen Zuekeraufguss von je 30 I er­
halten und endlieh abgepresst (10 I) (4 + 5 + 6). Die Abziige wurden fiir sieh gemischt, unvergohren und im nachsten 
Priihjahrc aueh die Weine analysirt. 



JI s"" •• d U"pm, 

Ii 
il 
Ii Vergohrene Weine: 

14 ,I M. Mostwein (Naturwein) 

15 Ii 1 
16 ,I 2 
17 II 3 
18 II 4 

~~ il: 
21 ii' M. + 1 ...... . 
22 I M. + 1 + 2 ... . • 

23 II Wein I. Qual. (}[ + 1 + 2+3) 
24 :1 Wein II. Qual. (4 + 5 + 6) 
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100 ccm Wein enthl\!ten Gramm: S ~ ~gj 
·------·---.,-----:---;---,---,---.,---~--I .~.g 

e", J: ~ "'I" '" = I It: 1 Ii:! It: .. I 0 ~ .S ~ 
.~ = .0 = = .~ 0;; '.~~" ic!l2" _~ IN~ ~~ ~ 0 ~ 1 -~ .~ S ~ b i:n:~ ~CI3:;i (~ ;;:: § ~ ~ w ~!l .... .~ e ~~ 
.~.~ :§ Sb'8 1 ~2Z'~ ~ ~.g < cd 0 ~ rtJ 

ME! Z·.c~I~ ~ ri5 r/;TJ ~~ .~~ 
~ '-' c...... .~~=;'===i_-~=~~==i==='===!===:=-=="'OO= 

0,9953 6,812!1,582110,96811 0,77211 0,1561°,20571°,027 0,07 0,038410,2400 10,1320 ± 0 2,42 
1,00676,953

1
3,9370,615 0,525 0,072 0,1126

1
°,102 0,96 O,0083 !O,0519!O,1780 + 5,40,241 

1,0166 7,30516,580io,:;70 , 0,375 1 0,312 1°,1674 0,078 2,60 o,o0481o,0300!o,1732 + 11,20,07 
1,01937,51217,01:;1°,439110,270 , 0,270 0,037710,0:;9 2,98 0,0028 1.°,0175[0,1632 + 13,°'1°,04 
1,0241 7,6898,3910,435 0,252 0,354 0,0253 :0,043 3,80 0,0028'0,0175 1°,1472 + 15,60,03 
1,02617,70018,889,0,461 0,236 0,36010,03161°,039 4,40 0,002810,0175;0,1508 + 16,80,02 
1,0155 8,68516,6881°,4611 0,262 0,318 '0,026710,039 2,53 0,002°1°,012510,1700 + 13,11°,03 
1,00346,573 13,19°:°,787' 0,630 0,12610,11021'0,055 0,77

1
'1),008410,0525 10,1832 + 3,00,26 

1,00807,63214,347 ,0,720/ °,532 0,15° 1°,14930,067 1,3U 0,0067 1°,0419[0,1850 + 6,s l
lo,15 

I,OI5~ ~,256 i ~,47~ ;o,623 O,!35 , 0,150 l o,1~98 0,059 1,~~ I O,004~ : O,02~I ! O,I;40 + 10,00,09 
1,018, ,,881, ,,19., ,0,304 10,.19 I 0,144 ,0,0.94 ;0,043, 2", ,0,002,10,01.,610,1092 + 14,8!O,03 

4. Untersuchungen von A. Girard. I) *) 

Ii 
;i , 
:1 Niihere 

No. 11 
I! Bezeichnung 

Ii 

1 'I La Barbe {Wein •• 12,42,98:0,24:0,36'1'10,0 
2 (Bordeaux) Tresterwein 11 ° 1 81 '020 ·,0 15 . 24 

. ' , I ' I ' i ' 

- 7 11/ Mon'trir~ardl Wein • . 
8 (Cher) I Trestcrwein 

9 i' Cap~strang I Wein . . 
10 ,[ (Ht'rault) I Tresterwcin 

II 

! I 1 9,02,76
1

°,320,2910,0 

10,5 11,37 0,19 0,03 3,6 

8,512,47 ,°,260,11 10,0 

11,°11,431°,160,04 5,6 

9,52,531°,240,27 10,0 

9,1:1,5710,190,12, 5,2 

3 1 Cantenac (WelD • • 11,53,04:0,24 , - 110,0 

41 (Bordeaux)) Tr~sterwein 10,1 1,78;0,20:0,09! 1,7 

5, Epinnuil (Wem •• 10,62,41!0,2710,27110,0 

61[ (Burgund») Tresterwein 10,411,74'0,18;0,04, 1,8 

11 [I Tullein (Wein 
12 :: (Tsure) I Tresterwein 

5. Untersuchungen von A. Vigna. 2) "") 

il 100 ccrn Wein enthalten Gramm: 
. 

II 
No I, N ii her e Be z e i c h nun g 

°ii 

~II ______ - . ___ . ______ .. ~ __ ---11 -- - - - -- - -_ ._._--- -_ ._- _ . - - - - --- - --- ~ .• -

1 '[ I Barbera von Castagnole Lanze 
2 il 

3 'I 

- --,;:.:;:~-:-~::-:-- ~,.=-:.;---- - - .., -

Wcin 1,0014 

Tresterwein 0,9903 

Wein 0,9958 

Jli I~t} IJ I~_ 
~-~:~~ -;::~ / ~~:I~:::T~::: - -~~:-
8,53 2,57 0,831 0,19 0,85 0,23 

9,02 2,96 0,71 1 1,23 0,50 0,11 

8,74 2,57 0,87 0,46 0,79 0,28 

7,06 , 1,94 0,63 0,47 0,50 0,19 

I Barbera von Castelalfero 
4, 
5 ii 
6 I[ Barbera von Asti. 

Tresterwein 0,9964 

f Wein 0,9952 

I Tresterwcin 0,9959 

1) Compt. rend. 1882, 9t, 227. 
') Staz. sperim. agrar. Ital. 1895, 28, 769 . 

*) Girard liess sieh im September und Oktobcr 1881 Trester senden, wekhe theils in dem zngehorigen Weine 
schwammen, theils bereits abgepresst waren. Auf je 1 I ,Vasser wurden 250 g gepresste Trester und 180 g Zucker ver­
wenuet und in Flaschcll Yon 6- 81 Inhalt untcr \Vasserverschluss der Gahrung tibcrlassen. Nach dercn Bccndigung (in 
7-10 Tagen) wurde abgelassen, die Jungweine bis zum 15. Marz eingekeltert, dann auf Flaschen abgezogen und untcr­
sucht. Der W ein ails Mo,t, den die Winzer ails denselben Trauben erhietten, kam ehenfaHs zur Untersllchung. Beztiglich 
der U ntersuchllngs-Verfahren ist mitgetheilt, dass der E" t r ak t dureh Eindampfen im luftverdlinnten Raum ohnc Er­
warmung, die }'arbenintenflitat nach dem Kolorimcter von Laurent, Gcrbstoff nach einem cigenen Verfahrcn (Nit'dpt­
schlagen des Gerbstoft's auf getrocknete Hammeldarme etc.) bestimmt wurdc. 

**) Die Rcihenfolge der Schnelligkeit, mit welcher die Weine Yergohren, war folgend(': bei No. 8-10 zuerst 
No.9, dann No. 10 nnd daranf No.8; bei No. 11-15: zuerst No. 13, dann No. 12, 15, 11 nnd zuletzt Xo. 14. 
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No.! Nahere llezeichnung 

I ~:::e~W~in 'au~ ~40' g I' O~ne' Zusatz 

I Trestern, 255 g Zucker, 
3 g Weinsaure, 1'/2 1 1,5 g Ammonsulfat 
Wasser mit Zusatz von 2,25 g Kaliumphosphat 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 

.~:" __ C '_~_'_I_' ;-.-
9,37 4,32. 0,87 I 1,76 0,88 i 0,26 

8,80 2,2810,681°,6610,72: 0,13 

9,22 2,11: 0,751 0,44 0,77 0,17 

9,29 ' 1,64 : 0,541 0,04 0,63 0,15 

11 IOhne Zusatz. . . 
12 Barbera-Tresterwein aus I kg 1 g Ammonphospat 
13 Trestern, 1 kg Zucker, 30 g 1 A If 

Weinsaure, 5 1 Wasser und I g mmonsu at 

1,0150 6,50 6,06' 0,98 4,39 0,41 0,12 

0,9936 8,51 1,83: 0,94 0,05 0,59: 0,14 

0,9935 8,75 1,941°,91 0,17 0,66 i 0,15 

1,0045 7,31 4,56' 0,91 2,77 0,43 0,15 

0,9912 8,75 1,44! 0,81 Spur 0,55 0,10 
14 mit (flir I I) Zusatz von 1,2 g Kalkphosphat 
15 1,5 g Kaliumnitrat . 

6. Untersuchungen von M. Barth. ') *) 

100 cern Wein enthalten Gramm: " --- --- "---

S 2 i::" !t:: ! Alkalit"t der 
C1 ~ ~.~:~ i:~ ~ ~ "E I ] ~ . Asche (K2 0) 

Zur BeIl'itung ycn\-"cIHld fiir 1 hI: 
No.'! 

I: 25 kg 

2 'I 33 n 

Zucker 

~ == ~ ~ .:: '3 ':; -? .::;, I :.; ~ 
,.., ~ ~. _~;; . - 0 1 ,..". im I W"&Uer. ".r cins1\ u re i: '.,.. :: ::: ~ I '- Ganzen I U~.lJch 

° ...... _c._ i~-"~-!~' .:-c=c,~~~", I~" '~~~I=~~ 
10 kg 0,9970 4,88 i 1,32: 0,43 ,0,2381°,2971°,008: - i 0,232 0, 136 io,093 

10 n ° 0,9974 4,77
1
' 1,34,0,42 0,222;0,2770,010: - 10,248 0,138,0,088 

3!1 50 n 10 ° 0,9979 4,94,1,44 i 0,44 10,23°1'°,286:.°,010' - i 0,258 0,148!0,083 
4 ,1 100 n 10 n 0 1,0010 5,00: 2,17 r 0,57 0,1940,242'0,0201 - : 0,370 0,18310,093 

-!1 Tres~---------'--- -I---'~ - -i-'i-I-- -1------··--,-' --

5!! 25 kg 10 kg ° 0,9973 4,6211,30 0,46,0,262 10,2921°,02°
1

' 0,461 0,194 0,1231°,073 

6 25 n 10 n 200 g 0,9977 4,47 I 1,37 0,50 io,349io,264Io,020 0,441°,172 0,1230,066 

7 33 n 10 n ° 0,9977 4,4511,36 i 0,42 ,.°,2811°,3320,02°1°,44 0,216 0,1460,083 
8 33 n 10 n 200 g 0,9979 4,47,1,4210,4910,3050,2440,02°10,44 0,198 0,1360,061 

9 50 1 ° n ° 0,9984 4,51 .t 1,51 :.' 0,-1410,281 iO,350 0,030[ o,421., 0,236 0,156 0,093 
10 50 n 10 n 100 g 0,9982 4,51: 1,48 i 0,47 !0,305

1
0,32o I0,020 0,43 1°,218 0,143

1

°,080 

11 .100 n 10 100 g 0,9982 4,58' 1,47 0,460,3250,2720,020, - ; 0,188 0,1360,068 

7. Untersuchungen von W. Fresenius und L. Griinhut. ") **) 

1 1 Vom Neroberg"') . 10,996116,2711,71: 0,38 :0,218;0,273'0,067! 0,63,0,22410,1220,093 

') Zeitschr. Nahrullgs- 11. Genusslll. 1899, 2, lOG. 

2) Zeitsellr. analyt. Chem. 18~9, 38, 472. 

*) Die Weine sintl von M. Barth iIll Jallre 1897 sclbst dargestellt. Die Maisehgallrung dauerte hei Xo 1-4: 
8 Tag" llnrll:ei No. 5-11: 7 Tage. Keiner dcr Weine cnthielt mehr f1iiehtige Siiuren als O,06g Weinsiiure cnt­
sprrcilcn. Dec Gl'halt an Zucker hetrug Lei den \Veinen No.5-II weniger als 0,1)5 g. 

**) Die '\Teine l'Jlthie1tcll femer (g in IOO ('em): 
No.1 2 :J 

F1iichtige Siinre (Essigs"ure) 0,1114 0,188 0,067 1J,109 
Zucker . . . . . . . • 0,080 O,02U 0,053 0,013 

Freie und an alkalischc Erden gchllndene 'Vl'insauf(' war nicht vorhanden. 
Die As c II e von No, 1 enthielt: 

.:) 
0,106 
6,1138 

6 
0,120 
1),023 

7 
0,140 
0,03[; 

Eisenoxvd 11. Kalk )[ag- Kali N t Schwcfel- Phosphor- Kiesel· Kohlen· Chlor 
Thone~rde nusia .... a rOll saure saure sanre saure 

In 100 cern Wein . .. 0,0009 11,075 0,087 0,1123 0,0107 0,0067 0,0177 0,0011 0,0572 0,0092 g 
In % flt·( :,Mineralstotfe. 0,40 3,35 3,88 50,14 4,78 2,99 7,90 049 25,54 4,11 % 

W. F re sen ius und L. G r ii n hut geben ferner zahlreiche Analyscn yon Tresterwein-Versclmitten des Handels an. 
"') Di" Trester stammt von "dclfaulen Trauben vom Neroberg. ,lie am 11. 11. 1897 gcpresst worden waren. Am 

12. 11. 18~7 w11rden 1,3:) kg Trester mit 4,2;; I Raffinade·Los11ng (1 I cnthielt 140 g Raffinndc, in destillirtem Wasser gc-
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100 cern Wein enthalten Gramm: 
-.--,-----~-~---,-----~---- ... -

I l:! e ~ I "'" ; Alkalitat der ~o. ! Niihere Bezeichnung ~ ~ I ~:~ :~ ~ , ~ . 'E ] ~ Asche (K~ 0) -'" '" ,~ .~ " -e 1 :-. ,," .------
, :;: ~ I~~ ~ I ~ I ct; I C5 : i'i: o~:;"'17:.:;;· 
I 
i 

==:'*// =A=u=S=d=em=E=I=s=as=s====~=f+~=::=:=:=~I=:=:=:==fo:=~:=~=~~I=~':-:r ::: ::~:~:i:::: 1 ~::I :::~::::~::::: 
4 i I 0,9965 5,76 1,56/°,490,1210,1511°,0191°,57 1°,287 o,106

1

°,o56 
51: Aus dem Keller eines 0,9962 5,83 1,57 0,461'°,1240,1561°,022'1°,52 0,281 0,1030,057 

6" nas86uischen Weinhiindlers l 0,9963 5,95 / 1,57 0,50 0,1271°,159 0,017, 0,57 1 0,292 0,1100,059 

7: 0,9968 5,76! 1,5610,47 !0,128,0,161 0,01710,61 1°,312 0,1151°,068 

8. Sonstige Analysen von Tresterweinen.-) 

1 : 100 g Wein ~~thalt~Gramm: _ _ -,-_ 

01 Niihere :~ s ~ ~]' j .~ [I ~ ~ ~ ""_~ II ~ I...!. 
Z Bezeichnung '-J "0 i: a?'~ ["2 :~ 1;; S ~. I'~ I ~ ~ ~ 
Ii ! ~ ~ ~ t ~ I ~ ~ ~ ~ S· I ~ t; ~ 

1 I Kauarka - Trest~r- -~O~-7-~'4!l'i 4,6~To,5;-==- r-- TO,~13 r - 0,720,0480,033 1 

2 Petiotisirte Roth· r 0,9900 7,24:0,75 1°,21 0,195 10,069 0,102 0,149 1 

3 weineausLasca-, 0,99008,231°,991°,260,217 0,0990,106 0,157 / 

4 Trestern 0,99108,3°11,491°,321°,264 1°,1900,121 1 0,2031 
5 Riesling-Trester. 0,99105,7610,55:0,19 : - 10,0271 - 1°,166 : 

I Ana-~ I~~ s :) 
-a.;; I p ~ Iytiker 
]:~ :<,,, 

--Ba'> 
P- m 

100 ccm enthaltcn Gramm: 
~------~------------------------------

I I 
'," 1 I P!~::. II I'=!~ 

1 

SlUr(l 'lure 

6
1

' Tresterwein . . - 7,90 \,561°,44 0,0600,292/ ° 
7 ,Von KJ. Umstadt***) 0,99307,671,510,3910,04°/-

8 ! Tresterwein") 3,1212,05:0,97 10,294 I 

i 10,173 

/ 
- 1°,670,184 

0,035 10,12 !0,4321 

; ! 

I - II - .Ilo,linger"> 

0,031 0,026 H. Weller') 
/-:. Spaeth u. 

i O,037!O,03~ J. Thiel') 

9. Petiotisir- und Gallisir-Exlrakte. 
F. Se haffer (Zeitsehr. Nahrungsm.·Unters., Hyg. u. Waarenk. 1894, 8, 223) fand fUr diesc zur 

n Weinverbesserung" bestimmten vorwiegend mit Karamel geflirbten Extrakte in 100 cern: 

Petiotisir-Extrak t 
Gallisir-Extrakt 

Alkohol Extrakt 'Ycinsiiure Mineralstoft'e 

3,60 Vol -"10 42,67 g 34,12 g 0,30 g 
6,20 n 36,44" 28,50 n 0,16 n 

lOst). Nach 9'/. Tagen wurde die Maische abgekeltert und in einer Flasche der Nachgahrung liberlassen. Am 31.3. 1898 
wnrde der Wein untersueht. 

1 kg der obigen Trester mit 2,51 angewarmtem destillirtem Wasser 18 Stunden behandelt gab einen Trester­
auszug von folgender Zusammensetzung (g in 100 cem): 
Sp~c. E,trakt Zueker Frei.e Sanre Gesa~~t- Wein-

HewiCht (WeInsaure) \YeIns.nre stein 
1,0193 5,07 2,94 0,423 0,558 0,700 

An alkalisehe Erden 
geb, Weinsaure 

° 
Frcie 

Weinsanre 

° 
') Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.·Stat. Klosterneuburg. Wien 1888, Heft 5. 
2) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 93. 
3) Zeitsehr. analy!. Chem. 1897, 36, 438. 
') Zeitschr. angew. Chem. 1896, 721. 

Mineral­
stoffe 
0,360 

Kali 

11,221 

Phosphor­
saure 
0,032 

*) Vergl. anch E. Sil va: Beitrag znr Verwerthnng der Trester. - Staz. sperim. agrar. Ital. 1895, 28, 1. 
'0) Die Weine waren folgendermassell' hergestellt: No.1: 1 kg Trester mit 10 I 20"lo-iger Rohrznckerlosnng; cin­

lllaliger Aufguss. - No.2 und 3: 1 kg frische Lasca-Trester mit 31 12 vol.·"Jo·igem Alkohol. - No.4: Wie 2 n. 3, aber 
1'10 kg Trester. - No.5: 46 kg dreimal gesebeiterter Trester wurdcn mit 54 kg 6,7 vol.-"Jo·igem Alkohol einmal ilbergossen 
und vergahren gelassen, 

••• ) Der Wein war ans den Trestern von 600 I 1895·er Most mit 100 kg Zucker, 600 I Wasser und 50 g Weinsiiure 
hergcstellt. 

0) Der Wein, welcher als Tresterwein verkauft war, enthielt femer 0,048 g Kalk und 0,117 g Chlomatriwu; er 
war d nrch Essigstich verdorben. 

E. Spaeth und J. Thiel beriehten femer liber dic Zusammensetzung von 12 als Tresterwein bezw. petiotisirt 
beanstandetcn 'Veinen. 

Konig, Nahrungsmittel. L 4. Auf!. 86 
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IV. Hefenwein. 

Ii 

N " o. 
·1 

Nahere 

Bezeichnung 

] ] -1 ~ 1~ " ~.~ ~ 0 c .~ .; ~ [I ~ C) ! j Q Ana .. U 100 cern Wein enthalten Gramm: 

• 0 I E '1 ~ ~ ~,~ II c 'g:~ I' ~ i 8 ~ .'l , ~ ~.~ I ~ = Iytiker 
g ~ : x ci'Z ~ ~.~ :" ~'S .~ -; :...:.;; :n 1 ~ ~ '(l \ ~:~ 
r£ I ~ ~~ ~ ~ , ~ ~ ! UlCl1 5 IG ~ 1 00 

~7-iIO~;~:::~~~)B~'::013 5,071,2:11,°,7:11 - 1- [II - !.'.-0,590 !I O,49 IO, 21 1' - :io~oJI~'057F~ Htr. l
) 

21 Von der Hefe ahge- , 
'i prl]sst,sehrtriibe 1,00533,35 '1'2,98

1,

'°,67'11 - I' - 'I', - - '1°,570,3911°,184,.°,069,,°,0441 
3 ~ i 100 g Weinhefe, 

4 i'll V::~I~g~:::;:~~~ °'99505'471:1'48 '111'°411- 'I

O,384,!, - - 111 0,291°,,,: - ;1; -II -r~' 
, lager, 1880 ab-
I gezogen. 1,00905,13

1

4,54 1,041 - 1,°,378
1 

- - 11,39
1
,0,26 - : - i -

11' No. 5-16EIsasscr Jahr ' , ' 
: Hefenweinl·. gan~ I I i I 

5 11 Andlau ., 1887 5,5°,2,310,681°,227
1

°,108 ° lo,831 iO,39 Io,29 - 1°,066 1' -

6 ,1 BI l " 6,073,350.7°1°,267 - ° ,1, 2191 - 10,31 - ,0,068 -
I' arr .• 1 I 1 7 'I " 6,072,800,5°1°,2731°,095 ° 1,2130,41 '1 °,30 - 0,064 ! -

8 i Colmar . •. " 6,362,45 °'621°'224

1

°'113 0,019io,8171IO,48.0,31 - ,0,066 1 -

9 !1 Ittersweiler .. " 5,31,2,570,69:0,131 - - :0,8240,29;0,28 - io,058 1 -

10 i Kientzheim .. " 6,21 12,870,55
1
°,1040,118 ° 0,909

1
°,61 1°,27 - io,064

1

' -

11:; Eichhofen, Mit-{ " 5,50,2,7°

1

°,59
1

°,077[0,353 ° - 0,52 1°,33 - 1
10,078 -

12 II telhergheim u. " 5,31
j
2,60 0,570,08010,2631 ° - 0,48 ,0,32 - 0,0791 -

13 1
1 Nothhaltengem. " 6,142,26 0,61;0,190!0,101 ° ,0,821' - ,0,26 - '1'0,062

1 
-

14:1 St. Piltu.Reichen- I I I' ! : I 
il weier gemischt " 7,073,04 0,52 io,097 0,193 ° ;1,019;°,75

1
°,29 - '0,087 1 -

15 1 Zellenberg ,,7,87 12,78 1°,561°,0580,146 ° , - :0,54 [0,27 - 10,047 -

16
1
'j' Avolsheim 1888 4,8713,130,7°1°,091 0,1 9~ 0.,032,,0,8290,481°,28 - ,0,066 -

WClnsaure , I ' I 

17 11 Mit Weinsaure- , I o~~ •• ! frei ii, i 
zusatz . . . - 5,87,1,550,471°,06°1°,336:°,0661 - 1-1°,15' - - 1 -

18 AusTresternu.Hefe - 6,50\J,300,35 10,06o I0.1801 ° I - 1 -0,121 - I - -

I I 1 
I I Weln. I 1 1 1 ' I I I Mittel (No. I, 2, 4 bis I 

16) "') . . . . 

1:;:5tro weln,o ne Spec. 

• . I .,.In • I , , 
1),72,2,850,65:0,152.0,18710,0050,907 0,1)7 0,29,0,184:0,06610,051 

Son 8 t i g e K u n s t wei n e. 

C. 
Amthor' 

} Miillinger 
" 

" , h . h . I, I 1 'I I ',', .,' 1 

I' Gahrung erzeugt, Gew. ; 1 • Zuck., : I' I 

:i n:lch Malz riech. 1,045010.56iI4.69Io,801 - iO,06 0,19 0,1021°,0281'°,017 I B. Haas 

2 1i G,tlizig~hcrKunst- I I I, : i J etc.') 

,
'," wem) ... 1,01108,21

1
6,070,65. - 11°,07°

1
' 0,26 4,76 ,,'0,061'0,060,0161'0,0031°,009 B. 

3 'i Ans Heidelbcersaft, 1 ! 
'I Wasser.'Veinsiiure I : 1 , l'ucher 
II u.Alkohol bercitet 0,98939,86,1,1310,49 10,144 - , - 0,13 10,101°,09 - :0,005 , - ') 

I) Hcpert. analyt. Chcm. 1885, 5, 209. 
2) Mittheil. k. k. chem .. physiol. Vcrs.-:;t.t. Klosterneuburg. Wien 1885, Heft 4 nnd 1888, Heft ;,. 
"J Zeitschr. angew. Chern. 1890, 27. 
') Zcitschr. Nahrungs· u. Genussm. lM99, 2, 101. • 
"J Jahreshericht des chern. Untersuchungsamtes der Stadt Bresl.u ftir 1893;94. Ercslau 1894, 31. 
*) Die Untcrsuchungs-Verfahren sind nicht mitgetheilt, jedoch ist anzunehmen, dass die von den bayerisehen 

Chemikcrn vercinharten Verfahren angewendet wurden. He rz bemerkt als charakteristisch ftir diesen Wein, dass beim 
Erwlinuen dcssl,lben mit Kalkhydrat und bcim Kochen mit Fehling'seher Liisung cin cigcntiliimlichcr, unangenehmer, 
hornlihnlicher Geruch auftrat; das abgcsehicdcnc Kupfer war von einer gallertartigen Masse (Gummi~J eingehiillt. - Der 
Wein enthiclt ferner 0,006 g Chlor. 

") Der Wein wurde drci Monate gclagcrt. 
"0) Dicse Weine sind dureh AUGpressen der Hefe gewonncn: No.3, sowie No. 17 u. 18 sind Kunst-Hcfenwcine. 

0) Dcr Wein cnthielt ferner 0,009 g Kalk. 



!. 
I 
I 

No.:' 
Nahere 

Bezeichnung 

Nach Schweizer f 
.. Art bereiteter l 
5 Weisswein 

I 
6 il Rosinenwein (mit 

, Wein'saure - Zu­
i; satz)OO) 

7 il A us Patras - Ko­

, rinthen OOJ) 

8' { ;: Aus Korinthent) 
9 !J 

10 il Aus Thyra- Ro­
I, sinen t) . . • 

Anhang zu Wein. 

V. Trockenbeer-Weine (Rosinen-Weine). 

100 ccm Wein enthaltcn Gramm: 

1898 

1363 

Ana­

Iytiker 

R. Kav.er 
1) ") 

I F. 
Ravifta 
') "*) 

I Hock u. 
il'remia 

3) 0) 

G. Oklmann (Farmazeft 1896,4, 248; Chem.-Ztg. 1896, 20, Rep. 156) fand fiir fUnf Proben 
Korinthenwein im Mittel 1,0151 Spec. Gewicht, 3,67 Gew.-"/o Alkohol, 3,82"/0 Extrakt nnd 0,97"/0 
Sanre (Weinsaure). 

') Repert. analyt. Chern. 1882, 2, ,4. 
2) Rivista di Vitieoltura ed Enologia Italiana 1886, 10. 
") Mittheil. k. k. ehem,-physio!. Vers.-Stat. Klosterneuburg. Wien 1888. Heft,. 
') Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussmittel 1899, 2, 101. 
sJ Zeitsehr, analyt. Chern. 1899, 38, 511. 
6) Arch. Phann. 1901,239,589; Zeitsellr, Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 487. 
*) Der W cin enthielt ferner 0,003 g Kalk und 0,015 g Magnesia. 

"J Der Rosinenwein wurde aus sudsp.nisehen Rosinen dureh Ausziehen mit Wasser 'und Pressen so hergestellt, 
-dass de. Most naeh dcm Verdunnen mit Wasser 20"/0 Zuckergehalt hatte; zu 2 I Most wurden 5 g .usgewaschene Bicrhefe 
zugesetzt. 

"') R a viz z a weist darauf hin, dass getrockncte Trauben weniger freie Saure (abzuglich des Saureaq uivalents 
des Ditartrats) cnthalten als frisehe; die obigen Weine waren von ihm selbst dureh Extraktion der Trauben mit kaltem 
und heissem Wasser, so dass Lasungen von 5,5° u. 10· Beaume cntstanden, dargestellt worden. Er bestimmte den Gehalt 
,an Glukose und Fruktose in No . 2 und drei derartigeu 'Veinen wie foIgt: 

Gesammt-Zncker mukose 
Wein aus Sultanina (Rosinen) No.2 0,160"/0 U,052 0;. 

" Barbera (1 Jahr alt) ... . 0,625" 0,302 " 
(2 Jahre alt) O,OOti " 0,001 " 
(10 Jahre alt) ° ° 

0) Der Gehalt an Natron betrug hei No.3: 0,011 °/0 und bei No. 4: 0,012"/0, 

Fruktose 
0,108 "10 
0,323 " 
0,006 !l 

o 

00) Der Wein enthielt ferner 0,039 g frcie Weinsiiure; die Alkalitiit der Asche entspr.eh 1,70 cern N-Kalilaugc. 
000) Der Wein enthieit ferner 0,271 g 'Weinstein, 0,060 g an alk.lische Erden gebundene Weinsaure - freie Wein­

saure war nicht vorhanden, - 0,041 g Gerbstoff; die Gesammt-Alknlitiit der Asche entsprach 2,35 cem und die wasserliisliche 
1,44 cern N-Kalilauge. 

Fresenius u. Grtinhut berichten ausserdt:m noeh liber zwei Hosinenweine ana dcm Keller cines Weinfalschers. 
t) Die Weine waren vollig klar, hell- bis dunkelbraunroth. Die Thyra-Rosinen aus Kleinasicn entllieltcn Kernc 

und waren nicht von den KammeD gctrennt; sie gabcn daher einen hcrbcren, weniger feinen Gcschmack. Dio W cine cnt­
hielten ferner (g in 100 cern): 

No.8 

" 9 
t! 10 

Weinstein 

0,11 
0,15 
0,13 

An alkal. Erden 
gebundene Weinsaure 

0,08 
0,04 

o 

Freie 
'Veinsaure 

° ° ° 

Saccharose 

1I 

° o 

Gerb- und Farbstoffe 
(naeh Neubauer-Lowenthal) 

0,09 g 
0,11 
0,19 

86 • 
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Der Stickstoff-Gehalt der TrockeDbeerweine ist naeh P. CazeDeuve uDd L. Ducher (Bull. 

Soc. Chirn. 1890, [3], 514) dersclbe wie bei Trllubenbeerweinc; sie fliDden z. B. lin Stickstoff (g in 

100 ccrn): 

Herber Weis.wein Gezuckcrte WeiDe 
Rothwein 

Nieht gesehiint Geschont 
aos Trauben 0,0275 0,1085-0,1106 0,0340 0,0276 g 

" 
TrockeDbeeren 0,0201-0,0273 0,1051-0,1523 

Ueber SOD stige A n a I y sen von Tro c k en b eerw e i D en berichten F. Sc h a ffe r (Bericht iiber 

die Thiitigkeit des kantonalen Laboratoriurns zu BerD 1883, 6; 1884, 6 uDd 1886, 4; ferner Zeitschr. 

analyt. Chem. 1885, 24, 559) uml A. Bertschinger (Bericht des chem. Laboratoriums der Stadt 

Ziirich 1884, 18 und 1885, 16). 

1 

I 
NO.! 

I 

Niihere 

Bezeichnung 

1 II Muscat-Fayon. . 'I 
2 11 

:!I Malaga-VerschDitt { 

VI. Kunst- (Fa~on-) Siissweine. 

100 cern Wein enthalten Gramm: 
~~ ~ ----.-, ~-,·-i 1 I 1 1 1 . - --- ~ 
.~ ~ e "§ ~ i ~ ~ I ~ ! ~ ~ I 'E i ~ ~ _ ~ ~ ~ ~ ~ 
r:: ~ '0 f: I =:~ I ~ ; - .;: l ui OJ'; 1 cd I -§...... ~;:: "; 
~ -= g ~ y.:~ .51 ==' I .; • :;; 11::' I,':: ~ ~ I ~:~ ..c :~ s:::: 
:. Ji < ;.j loo~ 5 j ;:; 1 00 0 1:<1 1 i £"' aJ -:: 

'I 5 ! P . F II ortwem- ayon 6 . 

i I Sherry-Fayon . 

8 Ii Madeira-Fayon 

0,48 1.027'5 7 ,93 11 0,3~ i ~,32 1 3, 76 '
13

'0; I~,o;;~~;i-~,o~ 0,0291°,01 ° 0'0~; -~1'~ 
0,481,031\ 8,1411,331°.3014,45 3,64 '1°,0200,071°,060,026'°,0110,021 
0,681,048515,5017,670,36[2,40 3,06 0,0430,160,100,0370,0120,022 :: 

0,771,056212,9219,181°,36 1 8,92 8,93 1°,0080,020,340,0680,0220,039 i 

9 II TeDeriffa-FftyOD . . 
I! 

I 0,681,000016,69 6,041°,3512,12 2,48 0,0180,040,250,0330,025 0,019 '~ 

I 0,801,002216,54 6,44 ,0,39
1

3,03 2,48 1°,0230,100,200,0770,0220,016 " 

0,680,991216,31 3,91 10,42 11,52 ! 1,08 0,0200,110,220,0630,026 0,024 ~ 
0,880,993918,15 5,090,43; 1,81 [1,72 0,0250,130,190,0460,0310,050 I 
0,800,996121,311 5,01:0,5112,12 1,22 i,0,023 0,19 0,221°,074

1
°,035 0,031 

1 ! IFlueh-
1 

In- : Sae-

10 II Muscat-LuDel-Fayon . 

II I PortweiD-Fayon . . 

I : I s~f.~e I z~~r~r il ~~:~ I 'I I 

12111 Aus einer Hamburger f 
13 I 1 
141 Kunstwein-Fabrik 

- 1,0254 1~,02 : 12, 10 ! 0'21 1. - ; 11,09, 0- 0,121°,11 - 0,0110,025 't-:: 
- 1,013~ 1:J,2~ ! 8,96 [0,08 ',0,018! 8,14 ° 0,06 ,0,09, - 10,004 - .~ 

- 0,995.12,98 1 3,76,0,34 - ! - ! - 10,07
1
'°,16 1 - 0,007 - 1 ~ 

, I ! , I' " tt - 1,049614,17 118,31 10,38 - '16,69 0,38 ',°,18
1
,°,261 - ,0,021[0,025 

- 1,054313,65 ,19,34(0,351 - hi,43 0,78 10,130,20 1 - !0,0200,013 :i 

VII. Giihrversuche mit Reinhefen. 

I. Versuche VOD C. A m thor (Zeitschr. aDgew. Chern. 1889, 5). 

Die Aussaat der Reinhefen iD den in Pasteur'schen KolbeD befiDdlichen sterilisirten Most erfolgte­

am 24. 12. 1887; die Giihrtemperatur schwankte von 5-15°. Die Giihrung war in den verschiedenen 

KolbeD eiDe sehr uDgleiche. Am 19. 5. 1888 wunlen siimmtliche Weine filtrirt . 

Die Zusammensetzung der Weine war folgende (g in 100 ccm): 

') Zeitsehr. angew. Chern . 1894, 640. 
") Zcitsehr. analyt. Chell!, 1897, 36, 102. 

>t:) Die Weine stammtcn sammtlich aus Hambur~. Die Untersuchungen erfolgten naeh den Vereinbarungen dcr 
im Jahre 1884 yom Kaiserl. Gesundheitsamtc einbcrufenen Kommissioll deutscher Weinchemiker. Der Extrakt iet nur hei 
No.4 direkt, bei allen Uhrigen indirekt bestimrnt. Giukose un" Fruktose wurdell naeh Soxhlet mittels ~'ehlillg'seher 
nnd Sachssc 'scher Losung bestimmt. 

Die Polarisation illl 200 mDl-Rohr im Halbsehattcn-Apparat von Schmidt u. Hacnseh war folgcnde: 
No. 1 2 :1 4 5 6 7 8 9 

v 0 r del In version + 2052' + 2°30' + lU 0 22' -2044' - 2012' -2030' -0028' -0°56' - 0056~ 

Nach tier" . _ 10 40 • _ 1 ° 52 ' - 2 ° 36 ' - 2 ° 50 ' - 2 ° 14 ' - I) ° 38' - 0 ° 48 • 
" Vergahrung + 1)06' + 008' + 102' + 0012' 
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No," Niihere 

I I 1: 1: " 1: '"' ,S'S i ,!, - '0 

I 
:;;: 1 

.. ,~ 
~-5 " " .~c,.l ;:1 0 ::,)+'" 1-0 'Cti:,l S6 

"" :! +J .... :~ -.; ~~~ a>~i ~~ -a~ "',- 0 "" " '" "''' ". ;;, ,,", 

:~&3'~ ] P"" ~ :~ rn " :;: ai'a) " '"' " ,..:::'e,.... . 
~T. c> ~ c3~ ;;:; " W N'::-N c>" 

0 "', p:; ~! 

B",;,h""g ~~J 
=:C=~='0=8=~3=i='=~12=1=='8=7'i=11='O=I~0='=003iO'055120'721! -1_ 1 -

0,99439,36 2,250,930,047,' - I 0,150,610,1380,024 

- 8,82 2,201,010,068,°,0321 0,141°,510,1840,024 

1ii5'~ 
I 

I Sterilisirter Most . 
2 Ohne Zusatz vergohren 

3, ,ij " Elsass (Hunaweier) 
I ~ c,) 

4 ~ t:.~ Rh . h { I Niedersaulheim 
5 ~ ~ : em essen II _ 

- 8,86 2,85,0,950,02°1°,0341 0,670,620,1640,024 
0,99528,90 2,35Io,95o,0150,032! 0,230,620,1590,024 

- 9,00 2,251°,950,017,0,0361 0,100,570,1720,024 6 , 'S.2 ~ dem oberen Moselthal . :1 c C) ..... 

7'~~~ 
..= rn.!:-

8 ~§~ 
,,> 

9 ;> 

Dalmatien . 

Ober-Elsass (Reich en weier) 

Rheinland (Winkel) 

- 9,17: 2,060,870,0541°,032 0,12 1°,480,1680,019 

10 Mit Torula aus rheinhessisch. Most versetzt 

0,9937 8,931 2,011°,820,081 ]0,030: 0,1 °1°,551°,164 -
0,99459,03' 2,291°,930,022'0,0311 0,151°,650,1560,024 

- 1 ,0°119,74[1,051°,022,0,051 ! 17,23[0,38.0,216 0,028 

Der Extrakt in dem Most No.1 und in der mit Torula versetzten Probe No 10 ist indirekt naeh 
der Tabelle von Sc hllize, die iibrigen Extrakte sind gewiehtsanalytiseh bestimmt. 

2. E, Mach nnd K. Portele (Landw, Vers.-Stat. 1892, 41, 233) stellten eine Reihe von 

Lahoratoriums-Giihrversuchen mit Reinhefen an, deren Ergebnisse folgende waren: 

a) Gahrversuche mit Most von weissem Burgunder. 

11/41 sterilisirter Most wurden in mit Wattebauseh versehlossenen Erlenmeyer-Kolben von 13/~ I 
Inhalt am 16.10.1891 mit den von A. Jorgensen in Kopenhagen bezogenen Reinhefen geimpft, bis 
zum 25. 10. im Laboratorium bei 19-20° und darauf bis zum 2. 11. im Keimsehrank bei 25-28° ver­

gohren nnd gleich darauf (3.-10. 11) untersucht. Die Ergebnisse waren folgende: 

- Alkohol kommen: 
.~ --;T-----.~-~-- ---:- !. ft:: i c I' 1 

.~ _ t:: I;;"' 'I ,;:P"' -" I '" ._~:, ,;: _s "'0 '-' _ - --- .... i:: ~ ? ..;::::; "'" 

~ -. _ _\J~ ~ _ ~ 3rJ3 ;2 ;; ~.~ 
No, Niihere Bezeiehnung I 

100 ccm Wein enthalten Gramm: Auf lUO Gew,-'l'heile 

, ~ I ~ II c>~'~ ! rz,.~~ I' r:n~ I~' """ 1:$ I ~~] 
r:n ~ !..., ..:;.r.n 

==. - ===~==o=,= --.,.-'c===!o===~.b===~=='==oJ= 

- I -I 0,74 ~ - 0,059 1 -I Most, unvergohren 

4 
r 

Saech. eerevisiae 

Sacch. ellipsoideus 
Ver-

5 gOmhriten I Saech, Pllstorianus 
6 

7 Saech. apieulatus 

8 Monilia candida 

( I 
) II 

r I 
1 III 

1,0926 
1,0029 
0,99:l6 
0,9959 

0,9977 

0,9996 

1,0662 
1,0435 

9,39 1 4,62 0,6710,0500,0311°,44 

10,78 1 2,681 0,72 1°,0671°,0351 0,57 
9,93

1 
2,94[ 0,68 0,1050,034 1°,55 

9,77 3,4510,68 0,0421°,039'1°,55 
9,63 3,791 0,65 0033,0033 046 

, I' i' 
2,3118,21 0,71 0,094

1
°,051

1
°,15 

4,7813,0310,71 0,041 1°,044, 0,19 

b) Giihrversuche mit Most von weisser Nosiolll, 

0,53 4,68 0,29 
0,62 5,23 0,22 
1,05 5,57 0,25 

0,43 5,67 0,21 
0,34 4,74 0,27 

4,08 6,42 0,32 

0,85 3,88 0,32 

Die wie bei a) am 3. 11. angeset~ten Proben wurden bei 15-21° vergohren, am 26.11. von der 

Hefe abgezogen nnd sechs Wochen spater mit folgendem Ergebnisse nntersucht: 
Invert-
zucker 

1 II Most, unvergohren 1,0712 17,25 0,72 16,04 0,038' , 
Jo'liich-

I, tige 

'I! V,,- r"' Sallre 
cerevisiae 0,9948 8,05 2,01 0,68 0,014 0,013 0,33 0,18 4,11 0,30 

3 i gohren r I 0,9943 
7,84 1 

1,84 0,75 1°,032 0,0141 0,34 0,41 4,35 0,30 
I' . Saech, ellipsidens tIl 0,9941 7,83 1,82 0,68 0,033 0,015 0,39 0,42 4,95 0,29 4 I mit 
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I 

N°'1 

., 
'" 

100 ccm Wein eothalten Gramm: Auf IOU Gew.-Theile 
Alkohol kommen: 

Niihere Bezeichnung 

<-
I .~ 

.1 
0 :;;; 

I 
..c a l: 
c !l a = ~ -" e':l::-:l 

<: ~ ~w 
~ ~ (!; 

=:-lill~:--~:~Ch. Pastorianus : Il~--- ~::::T ~::: =-

7 goh:en l Sacch. apiculatus . 1,0194 
S mit Monilia candida 1,0 I 90 

-_ .. _-------

" '" " " " tilt: .~-:,) ~ 
.;::: .~~ I .~ ~o 

:a~ ~ .:::= ~. i ~--§] 
~::<:I -" ;.. := rn " ~~ : > ~:3 ;;:; <i.i C3 C3 ;i. I ,.::J. rn 

0,0061~,01 ~T 0-,4~--0-,08 I 5,86 10,24 

0,025,°,0181 0,42 0,3315,5311 0,26 
0,0741°,0301 0,36 1,39: 6,79 , 0,14 

0,032 '0,020 0,21 0,63 ' 4,23; 0,43 

Ueber den Verlauf der Giihrung liegen fiir diesen Versuch folgcnde Angabcn vor: No.2: Anfangs langsam, 
spater am starkslen; :Ko. 3: Schnell und sHirmiseh, viel Schaum; No.4: 'Vic No.2; No.5 U1H[ 6: Fast ohne Schaulll­
bildung, Fliissigkeit klar~ stiirmisrhe Gahrnng, bci No.6 ('twas friiher als hei ~o. 5: No.7: Gahrung tt'~igel ~tets stark 
trii be; No.8: Giihrung trage, Deckc auf dcr Olwrtliirlll'. 

3. O. Bernheimer (AllgelU. Wein-Ztg. 1895; Chern. Centrbl. 1895, II, 650; Vierteljahresschr. 
Nahrnngs- u. Geuussm. IS95, to, (01) bescimmte den Gehalt an Alkohol und Glycerin, wclche bei 

der Einwirkung von verschiedenen Rein hefcn auf ein und denselben Most (150 ccm) entslehen, un j fand: 

1 ~ 

" Hhein- " .'" 
I 

Hliliindcr Muska! I SPlllillon ~ " :: '" ~ 
~~ Hie.ling 

~ ~ ~ ~ 
>~ 

, , ___ - ---

" 
1 

, I ~ I " ;... II II III II I I II , ::: 
.----=-~.--'-=-~=-::::--~------. ,.~--.-

~~~~~::::reinau~tdn 22 I 25 I[ 27 I 22 : 25 i 26 : 25 : 29 i 23 i 22 24 27 29 19 

150 ccm Most g .11,3 111,4 11,5 111,8 :11,4 i11.5 !11,5 111,6 ,11,9 11,5 ,11,4 111,4 ,11,5 ,11,3 
Alkohol, Gew.-% 7,40i 7,331 7,40 7,471 7,601 7,40i 7,40! 7,531 7,401 7,57, 7,40: 6,93: 7,33, 7,73 
Glycerin gin 100ccm 0,7SI 0,691 0,69~ 0,S8, 0,6SI 0,69; 0,661 0,70 0,69: 0,63 1 0,7s1 0,67! 0,66' 0,44 

Das Verhaltniss von Alkohol: Glycerin sehwankte von 100: S,3 bis 100: II,S. 

1m Grossen 8usgefiihrte Giihrversuche mit Reinhcfe lieferten folgendes Ergebniss (g in 100 cern): 

No. Niihere I3ezeichnnng 

_ i ___ ~~~~~=_============~====~ 
1 I f ohne Reinhefc . ~ 9,64 Tl,!j5 
2 Ribola-Most\ Riesling-Hefe. .. I 10,OS ! 1,99 

31 Muskat-Hefe 9,57 I 2,05 
4 . I ohoe Rcinhefc 7,13 1,97 

I Perschhnger Most \ R . 
5 hemgauer Hefe. 7,60 1,72 

6: I ohne Reinhefe 
, Wilfersdorfer Most \ R I 

7 u ander Hefe , 
S[ I Rothwein-Reinhefe 

Cibeben-Auszug\ 
91 Weisswein-Reinhefe 

S,14 

10,00 

13,54 

14,36 
3,20 

2,88 

0,73 
0,65 
0,60 
0,70 
0,63 

0,61 

0,52 

0,56 
0,54 

0,056 
0,031 

0,027 

0,047 

0,2S 
0,10 
0,08 
0,08 

.0,10 

! 0,90 
10,44 

8,54 

6,55 
6,55 

O,iO • 0,152 9,7S 
0,59 I 0,132 7,78 

0,45 i 5.50 

0,50, 5,02 

0,63 1 0,300 4,60 

0,8710,302 6,00 
Wenngleich die Versuche wegen der ungiinstigen Verhiiltnisse des Herbstes nieht entscheidend aus­

fie leD , 80 lassen sie <loch manche charakteristische Unterschiede bci der A nwendung der verschiedcnen 
Hefen erkennen, 

4 .• J. Wortmann (Landw. Jahrb. IS94, 23, 535) stellte umfangreiche Gahrversuche mit 

d r ei re i n e n l~as sen von Saccharomyces ellipsoideus (Schloss Johannisberger, Wiirzburger (Stein-) Hefe 
und Ahrweiler von Rothweintranben stammende Hefe) bci Mosten verschiedenen Ursprungs aD, 
indem er je 1 I sterilisirten Most mit rund je 1 Million Hefezellen versetzte nnd bei 17-24 0 ver­
gahren liess. 

Von den Versuchs-ErgebDissen sind diejenigen Reihen, bei defien mit sammtlichen drei Hefenrassen 
gleichzeitig Versnche angestellt wurden, iD nachfolgender Tabelle (S. 1367) wiedergegeben: 
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HierDach besitzen die verschiedeDen Hefen nicht nur specifisch verschiedene physiologische Eigen­
schaften, sODdern sie behalten diesel beD auch unabhangig von der Zusammensetzung des Mostes. In 

Bezug auf die NahrstoffmengeD ist die Ahrweiler Hefe am anspruchvoUsten; dann folgt die Johannisberger 

nnd am bescheidensten ist die Wlirzburger Hefe. Letztere erzeugt am meisten Glycerin. Das Bouquet 

war durchweg am starksten bei der Johannisbergcr und am schwachsten bei der Wlirzburger Hefe. 
Aus den Ergebnissen der Analysen geht ferner hervor, dass kein gegenseitiges Verhaltni~s der 

verschiedeneD Gahrprodukte unter einander besteht, derart, dass die Menge des einen auf die Menge des 

anderen direkt bestimmeDd einwirkt. 

5. W. SeiCe rt (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 125) stellte Gahr­
versuche bei Vialla- Most mit ver~ehiedenen Reinhefen aD; die Ergebnisse derselben waren folgende: 

100 ccm Wein en thaI ten Gramm: 
~ ... -------, ------ _. -- - --,------

No.',', Vergohren mit: j S ,;;; I' ~~ ~~ II S ~ I .§ Ii, ! (n . sE:~e~itt) 
" ~.o< ,,"" ". 0 :; _ fliich- I niehl 

Ii ~ ] ~ I §.~ !·t I' ~:§ / ~ / ~ ~ii_~ti~ 
'Ii J; < ~ ~~ ~~ ~ 0 ~ cern 1/10 N-
I 0 ~:.. : I Kalilauge 

~ Ii sspontan vergohrern Portugieser 'fr. ~:~~~:--T:::II! :~:l ~:: '~,' i:~~ II-~~~~:,-~~~ ~I" ~::Tr::~~ II -I::~~ 
accharomyces SIT 1 3 Y vaner r. . 1,0008 7,31 . 2,92 1,12 0,006 0,11 , 0,62 / 0,22 1,32 -

ellipsoideus von T . ( ) ' I 4 rammer roth 1,0016 6,99 3,01 : 1,10 0.048 i 0,27 0,59 0,21 4,40: 14,00 
5 Saccharomyces apiculatus . 1,0302 3,65 I 8,76 I,ll 0,064 i 5,56 , 0,33 I 0,19 10,801 12,80 
6 Desgl. n. Sacch. ellipsoideus von ~ i : i I 

Gntedel-Tr&uben 1,0021 7,23 3,30 i 1,28 0,0481 0,36 ! 0,59 I 0,22 2,80 ; 18,00 

Ueber die Eigenschaften die~er Weine liegen folgende Angahen vor: No.1: Geringe Qualitiit; 
No.2: Ziemlich stark nnd yoU, sehr sauer, etwas fuchsig, I;ering j No.3: Wie No.2, aber nicht fuchsil-(, 
ziemlich gut. No.4: Kein fuchsigcr Geschmack, mittelmassigj No.5: Noch etwas sliss, wenig stark, 
nicht zu sauer. No.6: Mittelmassi~. 

6. A. Berlese (Staz. sperim. agrar. Ital. 1897, 30,513; vergl. Centrbl. Agrik.-Chem. 1897,27, 
560) stellte Gahrversuchc unter Zusatz der verschiedensten Fermente, auch solcher, welche 
nicht direkt von Trauben, sondcrn von Rebpfiihlen, Obst- und Waldbliumen, aus dem Boden, von In­
sekten u. s. w. stammteD, an. Von deD zuerst in 300 cern Most geprliften 22 FermenteD wurden in 
eiDer zweitcn Versuchsreihe die acht kraftigsten und ihrer Herkunft nach wichtigsten Fcrmente in 5 I 

sterilisirtcm Most bcsooders geprlift. Diese Versuche lieferten oach 20-tagiger Gahrung folgende Ergehnisse: 

" 1100 cem Wein cnthalten Gramm: 

.g !!,-g " ~ " ~ I--_ -T'~--I-,,-r-~-~ 

.... - -< E E~ ::~ ~ ~~ No.: Art des Fermentes ; ~ ~ ~ - i ~ II t: Q .::.0 Q 1 Q ct: 'l) 

N8 ~ ~ I ~ C::::ct: .=::::tI l:::l 1=: ..... _ g "'" Vol.- I ~ ~w :=.00 I N ~ CIl 

____ .. ,' ___ .. d=':;;===!=~o;~o==1 == .J.~ _ ~ . 1 

I,Oi86 '2;,39 11,825 , - 118,250,47 - li ~:st l--~~ 

Aepfelmost 

I I[ Most mit Trestern, nicht sterilisirt 
2 " desg\. aber sterilisirt u. mit Hefe von No. 1 versetzt 
3 'i humusreichem Boden . 

4.1 dem Korper von Vespa Crabro 
1 

5 i! Saccharomyces Mispel-Most 
6 :I Eichenrinde 

: II 'iii'::: '0' 

ID !! Sacrophaga cam aria 

Rebpfahl 

Mauerspalten 

, . I 
20 0,99i5 10,631 2,90 jO,640 'O,055: 0,450,24 

. I 1 I 
0,9970 to,iO ; 2,68

1
°,8591°,08°: 

15-160,995010,231 2,510,865, ' 
9 0,9980 11,08: 3,09,O,86~, 

8 0.9950 11,521 2,48 'O,830i 
18 0,997011,52 1 2,810,863 : 

\I 0,9971 11,52: 2,66 0,~05 : 
7 0,9962 11,521 2,800,865j 

14 0,9961 11,17 i 2,98 0,900 
16 0,996011,52] 2,750,8651 

0,420,23 

0,630,18 
0,270,19 

0,230,15 
0,220,23 

0, 291°,21 
0,230,22 

0, 27 1°,23 
0,23 1°,20 



Anhang zu Wein. 1369 

Weitere Venuche im Grossen (50 I stcrilisirter Most) in sterilisirtcn Gefassen ergaben : 

~ 100 eem Wein enthalten Gramm: 
~ "0 
,,~ i .!. !" 1 

" :< ""' , s <: 1 ,~~ 1 ~ 
03 '" 1 S" 1 '" " " 

A rt des Fermen tes 

~ Vol.. ~ I' ~J3 I ~~ I: ~ 
__ _ r'ii % I :;, ::... 

!, -,~~~=~~= ~70=~=c=='~-- 1 1 1 ::~,=77~-I~= 

I Most II aus weissen Trauben 1,0925 - 125,43 1°,813: - i20,45 0,39 

11 'I Derdelbe, nicht sterilisirt . 18 0,9970 11,30 ~ 2,82 !0,6060,043 ; 0.44 0,18 
12 Sterili8irt und vergohren mit Sacch. ellipsoideus ' 1 i 

I aus Erdbeersaft . 12-131,021010,10, 5,62 '0,796, - 1 4,67 10,30 

:: Most III aus rothen Trauben . . . . . , . 

13 11 Dersclbe, mit TresterD, nicht sterilisirt . . . . 
14 1, SteriJisirt und vergohren mit {Rebfahl (mit Trestcrn) 

15 I! Saccharomyces ellipsoideus aUs Eichenrindc (Most) 

, ·- --:----1- -_._ -- ,--,--

1,0790 - 121,05 11,0591 - ,18,0010,37 

20 0,996011,05 1 2,7°
1
°,769,°,043, 1.02 io,17 

18 1,0029 10,67 ! 4,22 1°,7791 1,15
1
'°,20 

14 1,0042 10,70 j 4,61 :0,789 : 1,181°,23 

Ails den Versuchen ergab sich, dass die in Mlluerspalten, an Eichenrinde, an Rebpfiihlen und im 
Apfelmost gefundenen Sacch. ellipsoideus-Arten fiir die Mostgiihrung am kraftigsten waren, wiihrend die 
aus den Korpern von Vespa crabro und Sacrophaga cam aria, sowie aus Mispel- unel Erdheersaft, ferner 
aus dem Boden gewonnenen Hcfen nur eine mittlere Wirkung zeigten. Aile anderen Fermente erwiesen 
sich fUr die Mostgiihrung als nahezu werthlo8. 

7. G. Gelm (Staz. spcrim. agrar. Ital. 1900, 33, 172) ~tellte Giihrversuche liber den Einfluss 

von Temperatur, sowie Siiure und Extrakt-Gehalt des Mostes auf die GKhrung mit ver­

schiedenen Reinhefen an. 

Die Vers'ache wurden mit Barletta-Most (21,93 g Extrakt, 19,60 g Zucker, 0,495 g Siiure in 100 ccm) 
angestellt und zwar eine Reihe bei 16'/2-17'/20 und die "n<1ere hei 21 3/4-25°. Die Giihrung war theils 
eine freiwillige, theils erfolgte sie durch (10 cern) Burgunder-, Lambrusco- ouer Barbera-Reinhefe. Der 
Extraktgehalt wurde durch Zusatz von Zucker, der Sauregehalt <1urch Zusatz von Weinsiiure oder 
C .. lciumkarbonat geiindert. Die Ergebnisse waren flir die nach elf Tagen untersuchten Weine folgende: 

Zusiitze zu 
I I natiirlichem 

Most 

Kein Zusatz 
-40 g Zucker 

80 g Zucker 

Kein Zusatz 

-40 g Zucker 
80 g Zucker 

Kein Zusatz 

~ g Weinsiiure 
1,5 g Calciumkarbonat*) 

1. Giihrversuche bei verschiedenem Zllckerzusatz, 
A. Versuche hei 22-250. 

Natiirliche Gahrung Bllrglludcr Hefe Lambrus(,o-Hefe 
-----~--~ - - .- - -- ----_. .. . _- - - --- -- -----

! 
1 

~ 1 " ~ i 0- '0 : ! i .~ : ~ i .~ " " " " '" " C ~ 
, ~ '" -g ~ 

i 
~ ~ 

1 

'" " " i : -'" " I :~ I -'" " 1 J: -'" ~ 
:~ .;: 

< N rn .~ :< N 
';;:i :< I rn , > i I :::: I j ~ i 1 --, , , 

- 1 I 1 13,15io,02 Io,5010,27 
I I ! 

13,05 1°,061°,520,22 12,96!0,05 10,50 jO,20 

15,02io,09 Io,53
I
o,24 13,99 1°,0310,56 1°,29 14,37 io.09 Io,61 Io,24 

16,150,020,650,26 15,860,17 io,59 ,0,29 15,40;0,17 0,74 ~ 0,27 

B. Versuche hei 16'/1-17'/2°. 

Barbl'ra-Hefe von Asti 
--- - - 7 - - -----

1 1 
! e 1 " -; 1 ~ '" " -'" " ::e " :< N 
, rn , .~ 

I I ~ 1 

10,73 '0,01 1°,68:0,23 

14,8410,12 10,681°,28 
, ' 15,02,0,16 '0,710,30 

13,15[0,02 iO,54

1

'O, 15 12,87'lo,02io,53Io,14 13,24I'o,04io,53IO,15 13,341°,05 iO,4 9;0, 14 

14,5610,031°,640,1714,840,051°,551°,15 14,56 ,O,13 io,58 0,16 14,75 ~ 0,04 I o,55 ; 0,17 
16,2410,230,620,15 16,2410,0610,59 10,14 15,~6 : 0,19 , O,60 1 0,14 16,15 '0,130,60,0,18 

II. Gahrversuche bei verschiedencm Siiurcgehalt, 
A. Versuche bei 22-25°. 

13,051°,0611°,52 0,22 13,151°,021°,5°1°,27 12,961°,051°,50,0,20 10,731°,01 :0,68 \0,23 
13,430,070,790,3413,241°,07 0,77 1°,3313,7110,08 ,0,78:0,3013,43:0,07 ',°,78\°,28 
12,05 ,0,03io,48 0,2211,960,03 10,32 10,18 12,05:0,04 :0,3410,17 12,40!0,04 :0,38 :0,19 

B. Versuche bci 16'/,-17'/,". 

Kein Zusatz 113,1511o,o21°,5411°' 15112,87 IO,02 IO,531IO,14113,24 Io,04 fO,53 ;0, 15113,34 0,05 ,1°,49[0,14 
:3 g Wei~saure * 14,090,110,800,3313,991°,141°,77 0,3613,9°1[0,1310,831°,3314,090,031°,781°,35 
1,5gCalclUmkarbonat) 13,99 10,1210,350,31 12,310,14;0,320,2912,810,1310,35 :0,22 12,81 0,08,0,33,0,29 

*) Dcmnach Saurcgehalt, = 0,195 g. 
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VIII. Sonstige Giihrversuche. 

J. Einfluss versehicdener Hefemcngen auf die G a hrung. 

J. Wortmann (Weinbau und Weinhandel 1895, 13, 184 ; Vierteljahresschr. Nahrungs- n. Ge­

nussm. 1895,10,232) stellte hieriiber Versuche an. Er braehte in sieben Flaschcn mit Giihrversehluss 

ie 500 cern desselben Mostes und setzte demselhen gleichzeitig versehicdenc Hefemengen zu. Je mehr Hefe 
zugesetzt wurde, desto schneller begann und energischer verlief die Giihrung und umgckehrt; jedoch war 

in allen Fiillen die Gesammtmenge del" gebilrleten Kohlensiiure ungcfahr die gleiche (rund 42 g Kohlen­

siiure aus 500 cern Most), wiihrend nach der Theorie 42,9 g Kohlensiiure zu erwarten gewesen wiiren. 
Die Zusammensetzung des Mostes und del" Weine war folgende (g in 100 eern): 

Gahrungs- 1 
1 

" I, " "" 
II: ~ a -0 :;: ~ ... ... I " ~ ._----- s" " " 

.;:: 
== s " I ~ No. Niihere Bezeiehnung Allfangi Ende b I" :;'~ .., " ~ 

Q;/ 0:) ' -

.;;: 

I 
~~.~ " I .., 

i " ~~~ ~ " .~ 
>, 

- _._--- -- :;: ~ N i , C5 
., 

nach Tagen I" t:: 00 I ~ =.s , 
'" -_. ~~"'-::-:-:=-:--==--=== _. 

_ ": Most 
_._------~-~-

II ~ •• ;, 

2 il 'S :0- 100 
, '" 
~ '" 3 iI';3.. !;. 100000 

4 ' S 1000000 I I '~ ~ . 
5 :, ~ = 10000000 C.> 

'I '" 
.. 

6 i "Qj ..: 100000000 
" !l: 

., 
7 i! :r: 1 cern dicker Hefenbrei 

3 

2 

2 

I - 122,23 1 0,84 117 ,53! 0,094 1 - 10,252 1 

--,-----;--9~01! 3,68Fo~6T~m';-1 -0,89 0,2391' 27;;60 

8,97 1 3,61 10,95 0,17
1

0,074 0,87 0,237 245340 

8,95 1 3,65 0,95 0,15
1

0,077 088 0,238 228660 
8,84 ! 3,70 0,95 0,12 0,077 0,91 0,239 230660 
8,i4 i 3,69 0,94 0.21 10,075 . 0,92 0,240 204660 

8,581 3,71 1 0,92 1 0,2210,06410,92 0,240 20866() 
8,29! 3,46 : 0,90 I 0.30 i 0,061 0,92 0,240 119794() 

21 

21 

20 

20 

19 

soforl I 14 

sofort I 9 

so griindlicher ist und dem Weine urn so weniger 
Stoffe entzogen werden, je langsamer die Giihrung ~·erliiuft. Jedoeh sind die Untersehiede so gering, dass 

sie prakliseh nieht in Betraeht kommen. Aueh die Menge del" vorhandenen Hefezellen ist schliesslich 
fast iiberall die gleiche. 

Hieraus geht hervor, dass die Giih rung urn 

2 . Verhiiltniss, in wclchcm sich .\lkohol IInu IIcfe bei der Giihrung biluen. 

E. Mach uud K. Portele (Landw.-Vers . -~tat. 1892, 41, 261) stelltcn hieriiber Versuche mit 
sterilisirtem 1891-er Nosiola-Most an, von dem sic je 200 cern mit 2 Tropfen einer Knltur von Saeeh. 
Pastorianus I Hansen in demselben Most impften. Die Ergebnisse waren folgende: 

II 
:1 Dauer 

~ I, der 
~ o. ~ I Glihrung 

II 

Spec. 
Gewieht der 
Fltissigkeit 

::[ ~g;; 0 :::::: i 
3 II 3 1,0268 I 
4 01 4 1 ,0057 . 
5 II 6 0,9974 I 
6 Ii 8 0,99il 1 

Alkohol 

Vol.."!o 

o 
1,08 

4,88 
7,78 
8,73 

8,54 

Gebildet 
auf 11 Wein 

g 

1,295 
2,959 

3,095 

2,938 

2,492 

Gchalt an 
Stickstotf 

10,81 

9,08 
9,08 

8,88 

9,06 

Hefe (ohne Weinstein; 

Hefe - Stickstotf 
---,-----

auf 1 I 
Wein 

g 

0,140 

0,266 
0,281 

0,261 
0,226 

auf 100 g 
Alkohol 

g 

12,58 

7,60 
5,00 

4,24 

3,67 

I Alkohol, erzeug! durch 

1
1 g H efen-

1 g Hefe Stickstotf 

g ,L . ..!. 
7,95 

13,22 
19,96 

23,59 

27,21 

73,47 
145,69 

219,82 
265,54 

300,33 

Hiernaeh ergieht sieh, dass die Hefe sieh grosstentheils wiihrend del" ersten Periode del" Giihrung 

(bis zum dritten Giihrtage) bildet nnd dass die auf 1 g Hefe bezw. Hefen-Stickstoff gebildete Alkohol­
menge urn so grosser ist, je weiter die Gahrung fortsehreitet. 

3. Einfliisse auf die Glyeerinbildung. 

1\) A. Hilger nnd V. Thylmann (Arch. Hyg. 1888,8, 451) stellten Versuche an iiber die 
sich unter versehiedenen Verhiiltnissen bei der Giihrung irn Verhiiltniss znm Alkohol 
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bildenden Glycerinrnengen. Bci diesen Versnehen erhielten die Losnngen No 6 und 7 auf 500 ccrn 

ZnckerlOsnng einen Zusatz von Nahrstoffen, narnlich 1,0 g Pepsin (?), 1,0 g saures Kaliumphosphat, 0,5 g 

Magnesiumsulfot und 0,5 g Calciumphosphat. Die Giihrnng fand theils bei Lufuutritt in einem nur mit 

Wattebauseh versehlossenen Gefiisse (offen; , theils unter Luftabschluss (geschlossenl statt. Die Ergeb­

nisse waren folgende (g in 100 cem): 

No. 2 3 1 4 5 6 ------- --'-- - _.- -----_. _-- ----------'---'-----'-----'------
8 9 10 11 

Art der Liisllng: 

Lllftzutritt bezw. -Ab­
sehluss: 

Giihrtemperatur: 
Dauer der Giihrung, Tage: 

10"10 Rohrzuckcr 20"10 - igc Rohrzueker - Losllngen 
I - - ----- - - --, - geschinssen --1---------- --. _-

geschl. i ffclI geschlossell , (ZlIsatz von Nabr- ] offen 
________ .. ___ -----..i --- stoff~L __ I 

6 25-2;0 ___ ~:~.i __ 21~0 ! _ :::OJ_2;~ L~~~J:::~:l_~ __ ~OJI~~17~ 

~~:~~i:;::;~ =;u~~;r~==~:;=II :::: :::*:: i ::::):: I ::~: i ::;: ! :::: I !::: I ::~: 
Glycerin 0246 0,191 0,150,0,300 1 °,268: 0,397 . 0,394 : 0,252 [ 0,424 1°,192 10,331 

Alkohol:Glycerin=IOO: 5:04 1,4,18 1,64 1 3 ,12 : 4,91 4,61 ! 4,50 1 2,58 14,93 ! 3,97 : 3,74 

Fliichtige Saure (Essig- I 1 I I I I 1 

saure) . 0,013 i 0,024 0,021! 0,033: 0,031 , 0,017 0,021 : 0,030 0,044 i 0,031 ! 0,029 

No. 

Art der Losung: 

Luftzlltritt bezw. -Ab­
sehluss: 

Glihrtempcratur : 
Dauer der Galtrung, Tage: 

12 13 14 15 16 17 
----'---- --- --- ~-- -- --- - ----:--- ------

30'10 Rohrzncker 40% Rohrzueker 

_ ~~~J g-"sc~l. _ _ ~_ff~" _ : gcschl. 

25-27 0 

6 Tage 

20'10 amerik. 
Traubcnzuckcr 

geschl. : offell 

9 12 

, 
18 i 19 20 : 21 

-.- -_ ._ ----- - ----- --
20 0/ 0 chem. reincr 
Traubenzucker 

gesehl. offen 

15 % Fruktosc 

geschl. 

25· 

9 

otfen 

12 
======~==~=~==~~=~==.=~'~-~---~=~=,~='-~ ... -===c=== 

0,10 i 0,50 

8,59 8,55 

0,274 0,410 

Unvergohrener Zucker 

Alkohol 

Glycerin 

Alkohol: Glycerin = 1 00: 

12.50 11,50 

8,00 8.93 

0,435 0,444 

5,43 4,96 

Fliichtigc Siiure (Essig- 1 

saure) 0 ,064 1 0,057 

28.10 26,8 

5,76 5,87 

0,790 0,439 

11,78 7,47 

1 

1,15 

8,61 

0,314 

3,64 

0,25 

8.96 

0,387 

4,92 3,19 4,79 

0,151 : 0,084 0,043 0,034 0,032 0,031 

0,25 

5,64 

0,116 

2,05 

i 

0,10 

3,21 

0,232 

7,19 

0,017 i 0,051 

Die hauptsi\chlichsten Ergebnissc dieser Versuche sind demnaeh folgellde : 1. Bci langs.mer Gahrung­
und niedriger Temperatur ist die Glycerinbildung vermindert, 2. Das fUr Wein angenommene niedrigste Verhliltniss von 
Alkohol : Glycerin = 100 : 7 ist fUr reine Zuekerliisungen nieht zutreffend; 3. Bei ZuckerlOsungen, welehe eincn Zusatz 
von l>iihrstoffen erhalten haben, ist die Glycerinbildung mcistens in crhohtem Masse zu bcobachten; 4. Ob die Glihrung 
bei Lllftzutritt oder -abschluss erfolgt, ist von keinem merklicheu Einfluss anf die Glycerinbildullg; 5. 'l'emperaturcn von 
3;;0 verlangsamen die Giihrung lind vermilldern dic Glyeerinbildung; 6. Bei konccntrirteren ZuekerlOsnngell ist die 
Glycerillbildung, und zwar bei Luftzutritt am mcisten, crholtt. 

b) E. Mach und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1892,41, 276) stellten Versuche tiber den 

Einfluss des Ltiftens auf die Glycerinbildung an. Ein durch Erwiirmen haltbar gernaehtel"" 

Nosiola-Most (Spec. Gew. 1,0805, Siiure 0,70"/0) wurde am 30. 6. 1890 in Flaschen zur Giihrung 

gebracht. Die eine Flasche wurde hiiufig unter Oeffnung des Stopfcns stark durchgeschiittelt (geliiftet), 

die andere bci 21-23 0 ruhig stehen gelassen. Die Ergebnisse waren folgende (g in 100 ccrn): 

Zeit dcr Unter- Gcsammt- FIUchtige Alkohol 

suchnng Alkohol Extrakt Saur~ SatIre Zucker Glycerin : GI)"l'erin 
(Weinsaure) (Essigsaure) =-I-!)ij, . 

I 4. Juli 1890 7,31 4 ,50 0012 2,75 5,3~ ~;3:t 
Geliiftet 

10. n 8,42 2.2; 0,68 0,016 0,10 .t!,1ti 7. .. 8ro 

geltiftet 1 4. n 7,15 5,69 0,025 3,77 '¥.2J ~;~6 
Nicht 

10. n n 8,77 2,38 0,67 0,031 0,22 ilI,d 6 .18 

Hiernach ist in dcr gelilftetcn Probe mehr Glycerin gebildet, als in der nicht geliiftetell. \l~r ~waa geringer" 
Alkoholgehalt in der gelUftetcn Probe dUrfle auf Verdunstung zuriiekzufUhren scin, 
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4. Veranderungen im Gehalte an Gesammt-Siiure und Glycerin 

wah rend der Gahrung und Lagerun~ 

a) E. Mach und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 270) stell ten Versuehe iiber die 

Veranderungen im Siiure- und G1yceringehalt wiihrend der Giihrung und Lagerung an. Die Schonung 
erfolgte mit Gelatine. Es ergab sich (g in 100 cern): 

i 'I i 
24.10.1889 , 31. ill. 1889 : 21. 5.1890' 4.12. 1890 i23.11.1891! 18~ 6.1892 

18.10. 1889 1 Giihrung IEnde der Giihrungl I I 6-mal , ,-mal 
I. 1889 - er T e r 0 I dig 0 ' 3-mal ' 4-mal :abgczogen,iabgezogen, 

Lese • - - ------c----,.---.' '--'Iabgezogen 'Iabgezogen: 2-mal 2-mal 
I nnten ') I oben *) I un ten 'J I nbcn ') ! 1 gesehont : geschont 

~:~;~l : o'.=-2~6~'5=6=,~)=I'=.-2::::r2:::: TY::: I :::: I ':::: ';::: .-:;:: -~:::: 
Gesammt-Saure (Weins.) 0,89 . 0,90 i 0,89 . 0,82 [ 0,81 0,70 0,66 0,53 0,53 

Fliichtige Saure (Essigs.) 0,020[ 0,022! 0,046
1 

0,040 0,047 0,048 0,060 0,073 

Glycerin. 0,14 I 0,19 0,54 0,49 0.i2 0,70 0,70 
Alkohol: Glycerin =100: I 5,3 5,2 7,1 7,0 7,2 

i n.11. 1891118.6 1892 
i 7.11. 1889 ; 21. 5.1890 , 4. 12. 1890: 4-mal 1 6-mal 

II. 1889-er Ries Ii ng 15.10.18891 24. 10. 18B9 : oO I 2-mal i 2-malabgezogen,labgezogen, 
I jEndederGahrung labgezogcn ,abgezogen! I-m'.'l I 1-m'.'l 

I ' I 1 1 geschont gcschont 

Alkohol . 6,10 9,55 9,63 9,74 

I 
9,72 9,67 

Extrakt 23,14 *J 10,03 2,50 1,84 1,82 1,81 1,81 
Gesammt- Saure (Weins.) 0,76 0,76 0,61 0,56 0,55 0,53 0,54 
Fliichtige Siiure (Essigs.) 0,018 0,040 0,045 0,048 0,053 0,058 

Glycerin. 0,28 0,43 0,62 0,60 0,60 

Alkohol: Glycerin = 1 00 : 4,5 4,5 6,4 6,2 6,2 

b) P. Kulisch (Weinbau u. Weinhandel1899, 16, 12) uDtersuchte den Einfluss des Alkohol­

gehaltes auf die Siiureabnahme im Weine. Er steHte durch Zusatz verschiedener Zuekermengen 
zu demselben Most Weine vou verschiedenern Alkoholgehalt her und verfolgte iu den vergohrenen Mo,ten 
den Siiuregehalt. Die Ergebnisse waren folgende (g in 100 ccm): 

oO • f Alkoholgehalt der Weine . . . 
I. 1896 -er Spatburgunder Rothwem h d Z k '*J 

f nac em _uc erzusatz 
(Geisen heimer Fuchsberg), I Siiure-

l am 10. 12. 1896 . . . 
Mostgewicht: 79,5 ° Oechsle gehalt 

am 7. 5. 1897 . 

7,5 8,8 9,9 10,6 
1,18 1,16 1,14 1,12 
0,85 0,90 0,86 0,88 
0,55 0,55 0,52 0,54 

- --~------------------

II. 1896 - cr Elbling- Most 
(Geisen heirner Fuchsberg), 

Mostgewicht: 63,2° Oechslc 

fA Ikoholgehalt der Weine 

SoO f naeh dern Zuckerzusatz .*) 
. aure-I l im Juli 1897 . . 

chait . 
g 1m November 1897 

I Alkoholgchalt der Weine 

lII. 1896 -er Gl1ualgesheimer Most f nach dem Zuckerwsatz'*) 
(gemischt), . Siiure- am 12. 5. 1897 

Mostgewichl: 58,2° Oeehsle l gehalt lam 19. 7. 1897 
am 30. 1 I. 1897 

6,26 
1,25 
0,70 
0,70 

5,26 

1,33 

0,83 

0,70 

7,71 9,\)1 9,91 
1,22 1,20 1,19 
0,67 0,91 0,96 
0,67 0,74 0,99 

7,75 8,ii 10,09 

1,29 1,27 1,25 
0,66 0,78 0,95 
0,70 0,77 0,94 

0,76 0,9i 

Aus den Versuchen ergiebt sich, dass in den mit Zucker vcrsetzten Mosten und dementspreehend 
a1koholreicheren Weinen in der Regel die Siiureahnahmc urn so spiiter eintritt, je mehr der Alkoholgehalt 
durch Zuckerzusatz erhijht ist. Vergleichc auch die Versuche von P. K u I i sc h bei Obstweinen. 

*J .Oben I,ezw. "un ten" bedcutet: Oben aus dem Giihrstllnder (oberhalb des falsehen Bodens) bezw. untcn aus 
dem Gahrs!ander entnommen. - Der Extraktgchalt des Mostes is! von uns aus dem spceifischen Gewicht naeh der Tabelle 
von K. '\Yindiseh herechllP'!. 

**) Die vcrschicdcnen Sl-illregehaltc sind rlurch die verschiedenen Zuckermcngcn bedingt. 
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5. Gahrversuche mit amerikanischen Trauben. 

a) Vinassa (Forschungsberichte iiber Lebensmittel etc. 1894, 1, 185) stellte Versuche Uber den 
Einftuss verschiedener Zusiitze auf die Vergahrung amerikanischer Reben an und erhielt folgende Er­
J.;ebnisse: 

I ~ : ~ !~~~1'·;31 ~.,; 
Art der Bereitung xo.l 

I 

=: i .:: 'S~:~ :c~:iE I ~6 
[ < I ~ I as :~ .S, '::::>;l.~ .... ~ 

Vol.- i ~/ I~~/ ~ I ~~ ~ ,!, 
0/0 I 0 0,-, ,0_ 10 

-~ r== ~= ==- --I ~!:e:~~~;~===_C======--~I:,00~0~:195;li-6~':~51 :5T22~,'451-:2 ~I ',':1 0: III °00:,~0-n_~811=0~:':1 ~9--0: 
3[' Amerikanische Trau- mit den HUlsen . ., 

4 ben, schnell gepresst' desgl. und Zucker 0,999618,72 2,68 1,00 0,013 0,154 

6
5

1 
mit Zusatz von Hefe und Ammoniak 0,9983: 6,48,1,73 0,81 i 0,012 0,195 

1 
Zucker, Hefe und Ammoniak 0,9980 i 8,45 1 2,23 i 0,77 :1 0,011 i 0,209 

7 desgl. und HUlsen 0,9986 i 8,54 2,40: 0,90 0,008 I 0,196 

8
9

1!,1 I Nostrano-Trauben . 1,0015 :1' 5, 78 1' 2,28 1 0,89 I,' 0,014 1 0,152 
Saft amerikanischer 1 

Piemonteser-Trauben 1,001217,172,630,8610.0170,192 
II Trauben ' 1 1 lOll Nostrano-Tr. I, mit Zucker, Befer 0,996818,361,1,921' 0,80 1 0,008 1 0,158 mit HiilseD von 

11 PiemoDteser-Tr. J und Ammoniak I 0,9969 8,88: 2,09 0,82 I O,013! 0,199 

1211 f Nostrano-Trauben .. ---1-,0061 i" ~';;-I' 4,23 1' 0,991 ~01~1 0,153 % Saft amerika- _ 
131 PiemoDteser-Trauben . 1,0019 1' 1,01

1

2,75 0,96 0,013 0,127 
Discher Trauben + 1 

14 II l Nostrano-Tr. ,I mit Zucker, Hefer 0,997017,4011,71 I' 0,78 0,010 I' 0,154 
II IJa Saft von ( 

15 Piemonteser-Tr. und Ammoniak t 0,9960 9,29: 2,00 I 0,87 1°,008 0,149 

1167 11" r 12 Stunden 0,999416,86 i 2,111 1,12 0,013! 0,180 
AmerikaDische 234 n 0.9990 i 6,55 i 1,92 11,11 0,010! 0,194 

181' TlIgen 1,0035 I 6,02 I 2,82 '1,32 0,011 110,210 I' Trauben gepresst ' I 
1911 nach I 8 " 1,0010 6,48! 2,61 1,20 0,008 0,219 
20 l 3 n } mit Zusatz von { 1,0028! 5,78 i 2,58 1,22 0,008, 0,202 
21i: 8 n TanninuDdHef'e 1,001015,78 , 2,161,080,01110.227 

Die f1iichtige Siiure wurde in der Weise bestimmt, dass von 100 cern Wein 60 cern ab­
destillirt wurden; die so gefundene MeDge entspricht etwa "/3 der Gesammtmenge der f1Uchtigen Sauren. 

In den zur Beforderung der Gahrung mit Ammonkarbonat versetzten Proben war Dach der Ver­
gahrung Ammoniak noch nachweisbar. 

Die Versuche ergahen, dass aus amerikanischen Reben ohne Veredelung der Stocke kein gutcr 

Wein zu erwarten ist. 

b) Seyfert (Allgem. Wein-Ztg. 1892, 9, 423; Vierteljahresschr. NahruDgs- u. Genudsm. 1892, 
7, 456) konnte dem Weine aus amerikanischen RebeD den ihm eigenthUmlichen nfnchsigen" Geschmack 

nehmen, wenn er statt der spoDtanen Glihrung eine solche mit Marsala - Hefe vornahm. Der so 
gewonnene Wein hatte einen dam Marsala lihnlichen Gernch und Geschmack. Die Ergebnisse der 

Analyse waren folgende: Spec. Alkohol 
Gewicht Vol.-% 

Vergohren mit eigener Hefe (spontan) 1,0034 8,23 (?) 

n " Marsala-Hefe n 1,0016 9,35 

Extrakt Gesammt-
Saure 

3,85 1,61 

3,74 1,52 

Zucker 

0,59 

0,35 

6. Einflus8 von Mycoderma vini Pasteur auf den Wein. 

Mineralstuffe 

0,30 

0,34 

a) F. Schaffer (Chem,-Ztg. 1891, 15, 919) untersuchte den Einftuss der Mycoderma vini auf 
die chemische Zusammensetzung des Weines. Er imptte 5 I Wein mit einer Reinkultur des Pilzes und 
Iiess den Wein in 151- Flaschen bei Luftzutritt und Zimmer-Temperatur stehen, Die Ergebnisse 

waren folgende: 
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Spero 
Gewieht 

Alkohol 
Vo!.-

0 
,0 

Extrakt 
Gesammt- Fltichtige 'Vein- Mineral-Sliure Saure stein stoffe (W rinsaure) (Essigsaure) 

8,3 1,81 0,66 0,114 0,245 0,180 

7,9 1,51 0,53 0,078 0,172 

7,2 1,49 0,45 0,048 0,245 0,170 

1. Weisser lvordemzusau 18.2.1891 0,9956 

.La Cote" nach dem f 9.4.1891 0,9957 

(Waadtlander) Zusat~ \ 13.5.1891 0,9962 

9,8 1,61 0,56 0,107 0,189 0,205 

9,1 1,45 0,47 0,078 0,192 

II. Weisser {VOrdernzusat~ 18.2.1891 0,9944 

'Schaffiser(vorn n ac h dern { 9.4.1891 0,9943 

Bieler-See) Zusat~ 13.5.1891 0,9949 8,2 1,43 0,50 0,101 0,189 0,1"8 

b) L. B rot z u ;StIiZ. sperirn. agrar. Jtal. 1897, 30, 576) stellte bei Weinen von Cagliari (Sardinien;, 
'welche sehr leicht sauer werden, Versuche tiber den Einfluss verschiedener reingeztichteter 
Fermente aus derartigen Weinen auf sterilisirten Wein an. Ferner bewahrte er zahlreiche 
Handelsweine langere Zeit auf, urn die eintretenden Veranderungen ~u heobachten. Auf aile diese 
Versuche kann hier nur verwiesen werden. 

Sonsti/-ie Litteratur tiher Giihrversuchc. 
1. B. If" as, C. II 0 f fill ann, L. Wei g crt und F. If 0 e k (Mitthei!. k. k. chem.-ph),sio!. Vers.-Stat. Klosterneu­

burg. 'Vien 1888, lIeft 5) stellten Gahrversuche bei zwei Mosten je mit Wein- und Presshefe an und 
hestimmten in den erhaltenen Weinen Alkohol, Extrakt, Saure, Stiekstoff-Substanz und Glycerin. 

2. E. W. B i I gar d (Reports of experiments of MdllOds of Fermentation and related subjects Sacramento 1888) 

beriehtet tiber Gahrversuehe mit verschiedener Anordnung der Gahrgefiisse etc. 
3. R i etc h und Mar tin a u d (Progr;,s Agrieole' et Vinicole No. 13; Staz. sperim. agrar. Ita!. 18, 389 u. 535; 

Centrb!. Agrik.-Clwm. 1890, 19, 648) beriehten iiber Giihrversuche mit Algierwein und lIefe aus Burgund und 
dem Beaujolais. 

4. D. C. Forti (Allgem. Wein-Ztg. 1891,47: Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1891,6, 485) stellte 
Hiihrversuehe mit Nebiolo-, Barbera- und Asti-llefe an einem Moste an und theilt die Alkohol- und Extrakt­
Gehalte der erhaltenen Produkte mit. 

5. T. Kosutany, (Landw. Vers.-Stat. IBn, 40, nil stellte Giihrversuehe mit einem nicht sterilisirten ungari­
sehen Most und versehiedenen 'Vein he fen an, welche zu dem Ergebnisse ftihrtell, dass die Art der Befell 
einen bedeutenden Einfluss auf die Besehaffenheit der Weine austiben. 

;;. t'. Ravizza (8taz. sperim. "grar.lta!. 1892, 22, 113) hat zahlreiche Giihrversuehe mit naeh dem Pasteur­
sehen Verfahren "rein geztichteter" Hefe - keine Reinhefe: - angestellt lind zwar mit Pomard-, 
Isabella-, Champagne- und Bordeaux-Hefe. Weder ill der Zusammensetzung noch in dcm Geschmaeke der 
erhaltcncn Weine zcigtcn sidl nennenswcrthe Untersehiedc. 

7. B. 1I a a s (Zeitsehr. Nahrungsm. - Cllters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, Ii) bcriehtet tiber U ntersuchung von 
Traubcnmostcn in verschiedenen Gahrungsstadicn. 

8. Vi n ass a (Forschungsberiehte iiber Lebcnsmittel 1894, I, 185) bcrichtet tiher G a h r v e rs u e h e ill i t ve r­
schicdencn Rcinhefen ullil Zuckcrartcn. 

9. M. Z e e chi n i und F. It a viz z a (Staz. sperim. agrar. Ital. 1895, 28, 189) Illaehten auch Giihrversuche mit 
naeh dem Hansen'sehen Verfahren reingeztichteten Wein- und auch Bicrhefcn und stellten ausser dem Gehalte 
an Alkohol, Extrakt und Saure auch .Ien Gesehmack fest. Die Reinhefen zeigten bei letzterer theils cine 
giinstige, theils aber aueh cine ungtinstige Wirkung. 

lU. N. Passerini (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1896,29, 415) theil! zahlreiche Versuehe mit tiber die Wirkung des 
"Einschlages", d. h. der Zufiigung einer gewissen Menge zerdriickter lind in Gahrung begriffener Trauben zurn 
Jungweine, sobald dieser aufgehiirt hat, zu gahren. 

11. A. F 0 n sec a (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1896, 29, 185 u. 753; 1897, 30, 45) beriehtet tiber die A b k ii h III n g 
des Mostes bci der Weinbcreitung in heissen Landern sowie tiber die Untersehiede in den 
Eigensehaftell der Weine bei Vergahrung in Holzstandern, Eisenstandern und gemauerten Cisternen. Er 
kommt zu dem Ergebnisse, dass, so lange in den stidliehen Landern in der Kellerwirthsehaft fiir Ktihlanlagen 
oder fUr passende Eisenstiinder nieht gesorgt wird, die gemauerten Cisternen den Holzstandern vorzuziehen sind. 

12. A. Jo' 0 n see a (Staz. sperim. agrar. Ital. 1896, 29, 588) stellte ferner Versuehe an tiber den E i n fl u s s des 
Sauregehaltes des Mostes auf die alkoholisehe Giihrung und maeht dabei Angaben iiber die 
Kohlcnsauremcngen 1 welche bei Zusatz verschiedencr Mengen Yon \Veinsanre und Citronensaure ent· 
wiekelt werden. 

13. A. Borntrager (Staz. sperim. agrar. Ita!. 1897,30, 537) stellte Gahrversuche mit Bierhefe bei 
I n vcr t z u ek e r an, um festzustellen, in welchem Verhiiltniss Glukose und Fruktose bei fortschreitender 
Gahrullg durch die Hefe vergohren werden. 

14. G. G e 1m (Staz. sperim. agrar. Ital. 1899, 32, 399) berichtet tiber 12 Punkte, die bei der Verglihrung von 
Troja-Trauben zu befolgen sind, und belegt seine Angaben durch besondere Versuehe. Die Punkte beziehen 
sirh auf 1. Gahrkeller, 2. Weintraubenkamme, 3. Pressung, .1. Most-Zusammensetzung, 5. Besehaffenheit der 
Gli.hrgefiisse, 6. Grosse derselhen, 7. <Hihrtemperatur, 8. Giihrllngserzeugung, 9. Brausen, 10. Liiften, 11. Ab­
ziehen, 12. Lagerfasser. 
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Obst- und Beerenweine. 

Apfelwein. 

Deutscher Apfelwein. 

1/ 
.. ... 

[I " 'i 
100 ceDI Wein enthalten Gramm: 

-- ---,-----,-----------.-~----. --_ .. _ .. _ .-

U Niihere 
flo. II 

.. 
co 

Be~eichnung .; 

1 
'0 ... 
o ... 

1 I.,:. ~ 'I' " '8 1 t: I: 1 I ~ I .! 

I ... = Q ... I II l ~ I . • 

I 
..... ~ ~;:~ ! ~~:~ I ~ .: j "5 ! ~~ I' .. [ i~ I ~~ 

-!CII"Q) . u:ase:.r , of " 1 0 Ie'! ~ I -!eII !-. 
Ana­

Iytiker .. 
Go 
III 

0) 

...M :CI)~ ' ;:Icn'Cii CD ~ :, ~ ~I -." , 0., . ~., 
CD < :ii: ~ : CI - I, f j ~ 

~~=============r==~=====r==~==~===~~'===~====~==~,===~I==~====~~ 
C 

1 ].~ I Borsdorfer 1881 -

2 0; ~ l Ruppiner 
"0) en ~ Apfel. 

311 Selbst bereitet • 

1882 -

4,6° 12,36 1°,30 1°,0801 - ! 0'75 I o'68 :1~'31 '1 0'lo~ i O'02~~~':O:~- tR.-;ay.~ 
; I I' I: I') 

5,71 \2,85 10,64 0,015 1 - \0,16 :0,79 !0,30 0,155 0,012 :0,005 . 

i I I _ ! _ ! I; 1 R~j:;e:~-
1881 -

4 1! 60% Luiken, 40% 
i Goldparmiinen. 1885 1,0010 

51i Casseler Reinette " 
1,0012 

6
1 

Carpentinapfel . 
" 

1,007R 

'1 I Bohnapfel . . 
" 

1,0039 
II 

5,44 12,38 , 1,34 °'°96

1

' II' 1°,391°,27 1°,155 0,008
1
°,004 ~~W 

I ! /1 1 000) 
6,28 13,06 ; 0,74 0,059 - 1 - : - 0,431 - I - i - 1 
5,68 12,681 0'79 I o,0~1 1 - I - , - '1 °,32/ - - 1 -- P. I ' ,I' Behrtnd 
5,43 4,~2 i 1,44 0,051 . - - i - :0.47 - I - [ - J 3)0) 

5,45 ,3,20: 0,90 /0,060, - , - - 10,381 - , - , -

1888 1,0013 . 1 E.,,,,,.A rill - .. 
9 Speierling ~ ~ 

10 1/ B",.d",r" .~ " 
" 

11 Cronberg iSpeierling 
" \2 (Taunus) \ -

1,000i 

1,0006 

1,0014 

1,0018 

/ I 
1 1 1 Iii K,O:,';;. 

4,~1 2,4:1°,66 1°,011 '°,051 ,°,11 ,°,4;1°,231°,1331°,0220,21°) 

4,,3 /2,2' 1 0,61 [°,011 :0,04°,°,1010,46,0,231°,1351°,0200,274 

4,77 2,261 0,46 0,018 1 0,042 I o,10 1 0,4~ 0,231°,136[°,0210,167 

4,77 2,45 /' 0,57 0,034 10,037 1°,0810,44 0,28 0,175 ,0,0210,300 

4,75 2'55

1 

0,59 0,025
1

10,049 0, I ° 110,42 0,30 0, 171 1°,023 0,268 t Ku;;'Ch " 
'3 10herro8Sbach , _ [ I .) 00) 

" 
1,0014 I (Wetterau). . 

14 Gernsbach(Baden) 
" 

1,0010 
5,12 2,49 0,75 0,0121°,0360,17[°,42/°,2"1°,1441°,0210,256 
4,96 2,42 O,~O 0,025

1
°,0420,15,°,470,26 0,137 jO,013 0,127 

4,29 2,39 0,:>5 0,035 - 0,1°
1

°,42/°,33 0,182 !0,022 0,186

/ 

1 5 Trier . . • . T. 1,0019 

61 Matapfel (Geisen-
I heim) . .. 

" 
1,0007 5,10 2,36 0,45 /0,029 ;0,025 :0,13 ,0,430,25 10,13810,0140,197 

----- --

.) Repert, analyt, Chern. 1882, 2, 354 und 188~, 3, 373, 
') Zeitsehrift analyt. Chem. 1~83, 22, 46. 
"'I Mittheilungen aus Hohenhcim von 0, Vossler. 

virthsehaft 1887, 143 . 
Stuttgart 1887 u, Wiirttembcrgisehcs WOl'hl'nbL r. Land-

• ) Landw. Jahrb. 1890, 19, 83. 
0) Der zugehorigc Most, welcher dureh Auspressen der Aepfel gewonnen wurdc, enthielt: 

Extrakt Apfelsaure Zucker MineralstotIe Kalk Magnesia Kali Phosphorsaure 
16,25 U,33 12,:;0 0,35 0,025 0,018 0,106 0,02t 

Der Wein wurde nach vollendeter Gahrung des MosteR untersucht. 
0') Dcr Wein wurde vier Wochen nach vollendetcr Giihrllng untersueht. 

"0) Ueber die Untcrsuchungs-Verfahren vergL S, 1247, Anm, "). 

Seh wefds"u rc 
0,009 

0) Die Gewinnung des Mostes gesehah mittels einer Frankfurter Obstmuhle und einer kriiftigen K I ei n 'schen 
·Spindelpressc. Die Untersuehungs-Vcrfahr c n waren folgende: Spec, Gew. dureh mehrmalige Wagung \'on 50 cem 
im Pyknometer und dureh die Westphal'sehe 'Vaage : Extrakt dureh Eindampfen von 25 cern im Wasserbade und 
wei teres dreistundiges Trocknen bci 1000; A Ik" hoi dureh Dcstillation und Bestimmung des Alkoholgehaltes des Destillates 
mittels cines empfindlichen Alkoholometers : Sa u re (gesammtc) durch Titration von 20 ccm Most mit verdunnter Kali­
lauge unter Anwendung von violettem Lackmuspapier (nach der Tlipfelmethode); FI u eh ti g e Sa 11 re dureh ])estillation 
von 50 eem im Wasserdampfstrom lind Titration des Destillates (200 cem) mit derselhen Kalilaugr unter Anwendung \'on 
Phenolphthalein als Indikator (vergl. Barth : Weinanalyse. S. 2U.) 

00) Die Weine waren auf der AussteJ\ung der Ileutschen Landwirthsehat'ts-Gesellschaft in Magdeburg 1889 aus-
geatellt; sic enthielten ferner: . 

No. 8 9 10 11 12 13 H I; 16 
Stickstoff . . 0,0027 0.0035 0,0031 0,0028 u,0026 0,0019 U,0035 (1,0044 
Kalk (Ca 0) . . H,0071 0,0068 U,0088 0,0063 0,0056 0,0059 0,0071 0,0103 U,0132 
Magnesia (Mg 0) 0,0084 0,0083 0,OU85 0,0101 0,0090 0,0088 0,0087 0,0114 0,0101 

Die Untersuehungs -Verfahren waren im Allgemeinen diesell>cn, wie sie durch die Beschliisse der ill< Jahre 
1884 vom Kaiserliehen Gesundheitsamte einberufenen Kommissioll vercinbart waren (Zeitsehr. analyt. Chem. 1884, 23 . 
.390), - S~lIlmtliehc Bestimmungrn (mit Ausnahme der Ermittelung des Kuhlensaure - Gehaltes selbst) beziehen sieh auf 
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',I! ~ 100 cern Wein enthalten Gramm: ... 

:, Nahere i i -~-i-~ :~ ~ II ::' -~ i ~ --I~ .. -r-:-I ~ '~i---I ---I-.- ~ 
No. JI ~ CI ~ I -= ~ ~ f:~ ;: f :iE I! .. I .: i 'i f ~ ! ~ f II ~ f >. 

'I I Bezeichnung -: .; 0, .... "-~".,, ... 0'" "0 1 iii a." I """ c; 
_ G) :!! ; ';( • =-~ ~ :aI,Ci;i I .. I :I ; ~ I.!" . ~ • =- I: 

1,)01 =_========';==o*=._~~ __ =,~)=c=~-,.!.,:~} ~ ~Iii: :~L: ____ :J C!I __ ~~_ I~=~I~f="=,=r =~=.4,,=<= 
~, Ii ' . - 1 1 I II I I Stiekstoff I -
Ii II FriedrirhS-IBorsdorfcr 18881,00274,942,81 0,76 ,,°,017'0,0400,270,44

1
°,26, 0,0054 10,138 

I dorf (Hom- I I 
18 :lburgv,d.H.) Speierling " 1,00145,512,7°

1

°,73 1°,0251°,041 o,24
1

o,59 io,23 , 0,0132 1°,108 

19 ,I Friedberg (Beasen). " 1,00014,742,13 0,54 ,O,055 io,031 0,100,46 ,0,25 - 0,290 

20:1 Schandau J - "°,99775,861,921°,45 °'137
1
°'°35

1

°'221°'57:°'27' 0,0033 10,010 
21,1 (Sachgen) I Reinette. " 1,00194,672,46 0,5010,1290,0420,390,470.34 0,0034 0,066 

II 
I
I 'i " I 'I II 22 Strasburg (Ucker-

23 i 
, mark) " 0,99955,142,001 0,34 Io,047 jO,024:11,17;O,38 0,30 , 0,0039 0,039 

I I : I 1 ' : 

Nothgottes (Geisen-
! heim) . 

24 :; c:: Export-Apfel. 
'" 25 oi 
<II 

1 .. Speicrling 
26 

01 -..c ... c:: 
27 .E ., ' J <II ... .g Borsdorfer I 28 c:: 

01 01 ... Z3-29 r.:. -
30 Altenhasslau bei 

I
i Gelnhallsen. . . 

31 I Wertheim a. M., Ex­
I, port-Apfelwein. . 

32 111 Stuttgart, gemischt J 
33 !; ( 3/4 Luiken. '/4 Flciner I 

1 
34 \1 Slllz (Neckar), Gold-

I, parmane u. Luiken 
" 35 il Export-Apfelweio 

36 il Borsdorfer Apfelwein 
II 
I 
;,1 Apfelwein aus: 

371 f 
1 Goldparmanen 

38,. I 
" 39 :1 Ritlsling-Apfel 

40 II Rosen-Apfel 

41 i Quitten-A pfel , 

42: Luiken-Apfel . 

43 Bohn-Apfel 

44 Ka8seler Rei nette 

45 Kleiner Langstiel 

" 1,00244,9412,75 0,65 , 0,O~8 , - 10,18 - ,0,26 -

" 1,00054.8512.2610.441°,0211 - 0,18 , - 10,25 -

0,168 

0,193 

0,207 " 1,00225,51 3,0210,66,0,0251 - 10•271 - 10,33' - I -
, 1 I : I I' 

n 1,00144,552,421°,55 :,°,0261 - 0,27 - 1 0,~51 - _ . 0,205 
" 1,0011 5,05 2,62 0,50 0,018, - 0,26

1
, - ,0,26 , - I - 0,204 

! : I I _ 1 _ 
" 1,00504,432,14 0,71 ,0,021: - 0,71 - 1°,27, I' 0,192 

I I I " I " 1,00224,462,49 0,57 ,0,044 , - IO,34 ! - O,26 [ - - 0,161 
I ' I' I : I ! I 

n 1,0012 4,58!2,21 0,56 ,0,021; - 10,15! - ,0,25' - i - 0,275 

I I I I , ' I ! j 
" 1,01115 4,38i2,32 : 0,46 1°,018: - 1°,09\ - 0,26 - i - 10,253 

" 1,00064,302,191°,48 1°,0631 - IO,18! - 10,28 - I - '0,205 
" 0,99994,842 ,04 , O,470,038 i - ,0,08: - 10.28 1 - 1-:0,198 

i ! I I I I , I 
" 1,00044,662,21' 0,41 [0,067, - ~0,12 - :0,29 1 - I - jO,051 

- 0,99976,072,120,37 1 - 1- 1'°'14,,°'31 1°'38°'1371°'°14°'°14 
.- 1,00175,692,67 O,55! - ! - 0,23 ,0,25 :0,31 1°,093 O,OI7 !0,013 

I i I 1m Most 
! Ii! '.. ' , 
, I I 1 ': ~~~: I t~~kt iSaure 

18861,00247,1413,2810,761°,090 - - - ° 30! - ' - i -

18881,00165,602,32 0,67 jO,040 - 1- : - 0:17 11,0526 i I3,101 0,61 

n 1,00965,564,40 0,87 jO,020 - - '1 - 0,321,061415,1°1°,90 

" 1,00124,892.120,65 io,020 - - , - 10,171,047511,6°1°,62 
" 1,00284,852,39

1
°,90 1°,020 = - I - '0,201,0475 11,10 1,08 

, 1,00964,85 3,95i 0,74 10,020 - = 1-10,221,0509 12,501 0,83 

" 1,00284,77 ,2,52 1°,68 !0,02°1 - , - '1- 10,171.0471
1
11,3°'1' 0,73 

" 1,00285,0812,5°1°,7710,01°1 - 1 - - li o,17 1,0492111,70 0,72 
" 1,00045,24, - , o,44 10,040! - 1 - - ,0,131,0479111.90 0,67 

Kali pborl. IlUre 

1 1 1 1 I I 1 I 1 I I I Pboo- 18<11""'"1 
Mittel - 1,00195,0912,0210,63 0,0380.038,0,210,470,27[0,143 10,0180,013 

[Fortsetzung von S. 1375,J 
kohlensiiurcfreien \Vein. 1m Einzelnen ist noeh Foigendes zu bemerkell: Die Kohlensaure wurde durrh Erwilrmen 
ausgetrieben, mittels Schwefelsaurc getroekllet und in N.tronkalk-Rohren .ufgef.ngen. Zur Ausfiihrung der B.stirnmung 
dientc dcr Cia 8 8 en 'sehe Apparat. Die G 1 Y c c ri n ~ Bcstimmung crfoigte nach N e u b a. u c r - B 0 r g man n in 50 cem Wein 
und die Gerbstoff-Bestimmung naeh Neubauer-Lowenthal, naehdem die Pektinstoffc dureh Fallen mit Alkoho1 
l'ntfcrnt waren. 

I) Landw. Jahrb. 1890, 19, 83. 
2) Bericht jiber die D.uerwaarcn auf dcr O. Wanderausstellung der Deutsehen Landwirthschafts-Gesellsehaft zu 

Bremen 1891. 
3) \'crgl. Anmerkung ') u. 00) S. 137;;. *) Vergl. Anmerkung 00), S. 1375. 
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Ana· 

lytikcr 

L. 
JVeiy,rl ' ) 

'"ers.-Stat. 
Tabor") 

I I ! i~iu~'~-: I 1 I , 
Borsdorfer 0,015 10,054 3 i l n A. 1891 - 6,21 12,49O,75 io,148 .0,583:0,17,O,61IO,35 -
Heinetten ! I · 1 I 1 1 I. Fur· 

4 ~ n 1891 - 6,753,020,720,1400,5650,17 .0,69
1
°,291 

- 0,0161°,024 manek u. 
i I I I 1 5n Mit geringem { 1897 - J O. Lara 7,402,79
1
°,50:0,065 ,0,426 ;0,240,600,33 - ,0,014 1°,014 3) ••• ) 

1 I I , . I : I -
6 ,I Birnenzusatz 1898 - 9,12 .8,310,72

1
°,0740,639.5,18. - ,0,29. - 1°,013

1
°,010 

**) . I 1 Iii ! 

Analysen steiermiikiHhcr AepfcllVcineo)W) 

von E. Hotter (No. 1-32: 1. u. II. Baricht ller Pomologischcn Vcrsuchsstation Graz, 1893 u. 1894. 
No. 33-121: Zcitschr. InndlV. Versuchswesen Oesterreich 1902, 5, 333.) 

-.c 
<> 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

No. 1 ] c; I ~ 1~~':1.31 ~ I ~~ II ~NCD,," .. Ii ~e.C ;i.,l ~ I a3 
'.:!I' g ~ i ~ '1~ i ~~~~ 1 I 1 ~j .1 g. !. !~ I !~ :1' .l.'i 

=~===========l==!'~ =::=~==I . __ . ~ $ 1~;:;:~;"=~~i._=CII= .. =IJ).==~=+=c,I,=='c=a..=~=v,,= 

Sorte uDd Herkunft 

Ii { 1890 1,0026 ~,40 Ii 3,1010,56 1 - Ilo,~58 - -lio,31 1 -
I Schafnase (aus Leibnitz) . 

2 I 1891 1,0027 5,°°12,92
1
0,54 - 0,064 - i - - 0,321 -

3 'I f " 1,00244,852,680,64 - 1'0,037 - - - 1°,381 -

4
5

,1.·AUS Graz. 1 n 1,00043,42 ;1,71 !0,42 - 0,048 - I; - - 1°,261-
i " 1,00044,93 j2,23 Io,63 = 1°,055 = - = :0,23 : = 

6 il fMasehanZker f = ,,01383,65,5,270,48
1

= 10,0:\0 - ,3,17,' - 1°'47

1

= 

7 'I Gntsvcrw. t = 1,0114 3,65i4,7~ i o,46 = 10,053 = 12,641 = 10,36 = 

8i:Hcbersteinl - = 1,01333,8915,21!0,45 -10,055 -3,131-:0,38-

9 11 Eggenberg - 0,99974,13:1,860,37
1 

- ,0,039 - 1 = 1= :0,20' -

10 1' , Aus {MI1SChanzker 18910,99935,0°:2,12 '0,47 - 1°,0211 - I = I - 10,24 1 = 

II 1 { " 0,9997 4,772,2°
1

10,41 1 - 10,037 - - I - Il o,32 i = 

2 1" Graz Mischobst . , I . I I' " 0,99995,002,14 1°,50 - 0,053 - - = 10,31 = 

3:' Ver- ferusalemerWeinhcfc 18941,00154,05:2,220,46
1
°,1581°,053 = - - ,0,34 1 -

4
"

gOhrCD tAsti.weinhefe . . " 1,0073 3,18 !3,:4Io,541 = 10,057 = = - :0,40 i = 

5 II mit Barbera·Hefe. "1,00304,13.2,19 :0,35 ,0,158 ,0,053 , - , - .- jO, 401 = 

') Mittheil. k. k. chem.-physiol. Vers.-Stat. Klost.erneuhurg. Wieu 1890, 5, Tabelle 38. 
") Allgem. 'Vein-Ztg. 1888, No. 32; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1888, 3, 277. 
3) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 401. 
*) Der zugehorige Most ent.hielt 6,17"/0 Zucker und 0,74"/0 Aepfelsliure; demselben wurde Zucker bis zu 10"/0 der 

letzteren zugesetzt.. - Der Wein enthielt 0,013"/0 Kalk (Ca 0), 0,0120;. Magnesia (Mg 0). 
'0) Mit Zusatz VOIl Zucker vor der Giihrung hergestellt. 

***) Die Weine sind nach den im Jahre 1897 von den osterrcichischcn Vers.-Stat. ycrcinbartcn Vcrfahrcn nlltcrsucht. 
0) Die Weine No. 1-12 waren auf der Obstausstellung in Graz im Jahre 1892, die Weine No . 13-32 daselbst im 

Jahre 1894 ausgestellt und priimiirt. 
00) Der Wein No. 10 war unt.cr Zusat.z von 30 g wcinsaurem Ammonium mit'Vein-Reinheft', No. 11 ebenso unt.er 

Zusatz von :1O g Chlorammonium und No. 12 ohne Hefenzusatz vergohren. Die 'Veine No. 35-:J8, 43, 52, 60, 64, 66-68, 
79-81, 89 und 100 sind ohne jeglichen Wasserzusatz hergestellt; boi No. 51, 75, 77 u. 78 sind 50;., bei No. 34, 58, 76 und 
116 sind 10"/0, bei No. 105 sind 15"/0, hoi No. 88 sind 20"/0 und boi No. 57 sind 25"/0 Wasser zugesctzt worden. Boi 
den tibrigen 'Veinen sind Angubell tiber dell Wasserzusatz bezw. dessen Menge nieht gemacht. 

Konig, Nahrnngsmittel. r. 4. Aufi. 87 
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=- .~ - 1 _ 1 f -; 1 m ~I ~ 1 ~ ~ .. =.. ....I ~ J i 
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No. Sorte und Herkunft 1- 100 cern Wein enthalten Gramm: 

~ CI ~ IM_f I:::-z~f.eoj 11 .;.! .: G) ~t:I.c"I·--f 
- :. :c II ~ I = < = UJ'~ I :s I £ -g ~ ~ i 1t 'I ... ,g::: a • 

U) CI'-'i~ 01 CI i men cn 
==~-~'============~~~~~I==I 1 Iii -
16 Aus f - 18941,01253,1014,641°,331°,17°1°,050 - - - 0,36 1 - -

17 nach Frank- 1 I 1 1 

Vasoldsberg furtcr Art " 1,00364,772,96'0,481°,150'0,059 - - - io,421 - -

18 j Aus G1einstiitten . " 1,0015 ~,61!2,33Io,47i - 10,044 - - -1'0,37; - -

19 i Aus Graz, ver-{RieSling-H. 1893 0,9999 ~,3212,30I0,46io,loolo,029 - - - 0,39'1' - -

20 i gohren mit Asti-Hefell " 1,00025,16
1
2,46 1°,46:°,0631°,045 -- - - io,34 1 - -

21 , f " 1,00355,0°
1
'2,881°,29,°,1221°,021 - - - 1°,36

1 
- -

22 Aus Eggeberg .... , " 1,01755,445,16
1
°,45.0,087

1
°,020 -- - -1°,481 - -

231 " 1,00294,77:2,89
1
°,44'°,107

1
°,046 - - - 10,331 - --

24 Ii,:; g fMaschaDZker . . . " 1,0016 4,77!2,47 0,45 10,092 0,040 - - _['°,431 - -

25 ,~j mitWcinh.vergohren " 1,01074,211,'4,711°,3610,0831°,0461- - - 0,49 - -

26 ,~g lmit Reinhefe Asti ver- 1 1 

'~~ gohren • . . . r, 1,0081 ~'53:4'18I'O'29IO'083Io'040i - - - 1°,5°1 - -

27 Ohne niihere Bezeichnung " 1,00464,69,2,21 0,301 - 1°,07°1 - - - I -I - -
28 Aus Eibiswald ..." 1,02234,9318,1°1°,391°,1040,023: - - - 1°,54 1 - -

29 f 18941,00263,1°12,011°,4°1°,1091 - - - - '°,341 - -

30 'Aus St b' G "1,00193,57 12,04:0,390,102 - - - - 1°,28 - -
31 I rassgang 01 raz) " 1,00064,53

1

2,11 IO,37 iO,08oi - - - - 1°,281' - -

32 i l " 1,00004,61 1,95 Io,33i o,102 Io,042 - 1- - 1°,28 - -

33*)' Graz. ( 18921,0020 3,11
1
2,22,0,67 1°,204,°,065 0,018

1
°,091°,46,0,26 1°,018 0,030 

33 45 '111' l1900 1,002~ 5,64,2,80,0,5°1°,1121°,0461 - 0,121°,5°1°,321°,0190,019 
Frauheim "1,004.4,77,2,941°,491°,089 - 1°,0131°,87,0,461°,291°,0190,022 

36 i'l St. Marein "1,0130 3,89:5,20!0,4010,085Io,06510,01812,47IO,31IO,36Io,026,0,005 
37 : Maschanzker St. Ruprecht " 1,0090 5,08

1

4,370,55 10,081 0,0571°,018,1,34 0,391°,381°,02°1°,007 

38!1 Acpfel Ratsch "1,01524,615,93 1°,57'°,093
1
°,062 - 1 2,95 1 - '1°'46°'°21: -

39 ii Marburg." 1,0014 3,5811,83,°,36;0,095,°,0331°,013,0,1610,37 0,2°1°,0161°,025 

40 Ii: Pettau" 1,0120 3,1O!4,6210,3510,063Io,026 0,009
1
2,71 - 0,22 1,°,0151,°,007 

41 { " 1,00242,78'2,080,340,104 1 -I - 0,20 - 1'0,19,.0,01 °1 -
Hartbcl'g . 1 1 

42 I, " 1,00102,94
1 

- 0,3oo,oS91 - ,0,013
1
' - - '1'°,16

1
°,01°1°,003 

43 l' Desgl. u. Prinzenapfel ge-

II miseht (Marburg) . "1,01083,73;4,530,45 1°,103[°,025 - ,1'2,241°,35['°,281'°,021 '110,037 

44 :: Desgl. u. Holzapfel (Hatzen- 1 

I, dorf). . . . . . . " 1,01441,91 14,580,420,099
1 

- 1°,018,2,2:; - 1°,281°,0191°,002 

45*)1: r Kirchbach .. 19000,99807,15
1
2,66

1
°,42 0,0781°,0571°,0221°,29 0,27

1
°,27 1°,017,0,010 

46 *) Gleichenberg . 1899 1,0004 5,8°12,60,0,63 0,07910,1400,0221°,21,°,3310,291°,01710,017 
47 Ratsch ... 19001,00684,853,7710,940,0780,1501

1 - 0,490,47,0,26 - -
Holzapfel I 1 I , 1 

48 \ f " 1,00285,242,880,62 0,087 0,135io,01310,15jO,31Io,3910,018,0,01O 

49 Eibiswalde." 1,0044 5,08!3,07 0,88Io,I08io,127Io,0131,0,18o,34Io,42Io,017jO,010 
50 " 1,00543,97

1
3,150,61

1
°,176

1

°,078 - 0,220,28 1°,33
1
°,017

1
°,005 

51 . ( St. Marein "1,00805,48:4,480,52
1
,°,1160,067

1
°,018

1

,1,58 0,38 1°,34 0,028
1
°,005 

112 Goldremettc) G1cisdorf. "1,00805,48,4,17:0,51,0,116 - 0,0221,230,41,0,33,0,024:0,008 

') Die 'Yeine sind vergohren: No. 33 mit Tiro1er 'Yeinhefe, No. 45, 46, 59 und 63 mit Weinhefe, No. 53 mit 
Riiuesheimer 'Yeinhefe, No. 57 mit Fridauer.Weinhefe, No. 67 mit Rhein-Riesling-'Yeinhefe, No. 74 mit'Veinhefe, No.87 
mit Refesco-Hcfe, No. 90 und 91 mit Friedauer Hefe. 



No. Sorte und Herkunft 

Aepfelwein. 1379 

100 cern Wein enthalten Gramm: .. .c: 
o 

! ~ I ~ I l~ l~fII ~ ~5 ~ ~ I .;~ ~f I! ~" o ~ I ~ ~~ a:: gn , .f ':. -= = ~ a ~== j:5 
:. c [! w 1:<:~cn'~:1 m .2~ .:: i iii'; ~. o· 
iii : CJ~ I ~ CJ Ujlli 1 a.. iii 

53") /: Oberosterr. Mostapfel, 1 1 / I / / 1 / -

I Deutsch-Landsberg. 19001,04301,83111,5411,090,0390,0430,0268,18 0, 161°,33 0,020 0,006 

54 i Huber'scher { Weiz. . {1898 1,00323,8912,541°,541°,1160,165 - 0,24 - 1°,29 1°,017 -
55 i " 1,00384,612,73

1
°,770,119 - 0,022 - - 0,32 1°,0210,029 

, Mostapfel . I 56 St. Marern. 18991,01942,946,271,170,068 - - 2,97 - 0,3010,018 -

57") Weisscr Mostapfel, Graz . 18981,00104,052,0°1°,580,1800,067

1

°,0260,09 0,49 0,26 jO,015 0,042 

58 Porn me Marabot, Graz. "1,00145,322,6°
1

°,540,1960,1380,0220,13 0,46
1
°,240,024 0,015 

59") Sommer-Taffet-A., Trau- 1 

heim. " 1,00303,892,38
1

°,5610,081 - 1°,0350,140,430,320,021 0,010 

60 Schafnase und Rein etten , I 1 

Leibnitz. 19001,00516,113,900,480,0610,0760,026

1

°,77 0,380,28
1
°,0250,023 

61 I Kirchberg. 18980,99895,16 1 1,880,48
1

°,1630,078 - 0,12 - \°,281°,0150,021 
62 Kehlberg. 1899 1,00395,243,170,540,0760,070 - - 0,48 ,0,30 ,0,0280,073 

63") Gnas .• "1,00263,7312,2°,°,551°,0830,109 - '0,140,33
1
°,281°,0160,013 

64 Lcibnitz 19001,00465,9613,681°,571°,071 0,080 - 0,580,42 ,0,320,0280,038 
. I ' 1 

65 GamJitz" 1,00645,48[3,860,550,1290,070, - 0,420,36 0,39 iO,024 0,017 
[ I I ' I , 

66 Marburg" 1,0030 4,29 2,31 1°,67,0,1850,041 0,018 0,15 0,39 0,32,0,023 0,060 

67") IGemischte Graz n 1,0048 5,48\3,4°iO,9010,059 \0,076= 0,230,45:°,32
1
°,0290,037 

68 \ Sorten Ratsch. n 1,00423,892,741°.7°1°,121 1°,059 0,11 - 1°,371°,022 -

69 I { n 1,0014 4,77 2,291°,631°,2800,046\°,022 0,1°10,39io,32 ',O,021 \0,006 

70 II' Saggauthal n 1,00304,852,890,62
1
°,1491°,050 - 0,131°,351°,341°,0240,004 

7:1 " 1,00594,773,84
1

°,400,101,1°,0391 - 1,12
1

°,33
1
°,3°1°,02°1°,003 

7 Weiz " 1,00744,853,870,51 1°,1621°,0520,018 - - 0,370,02I io,008 

~4") 'I ~~~:nndorf: ::~~~~ ::~: I :::: I ~::~i ~:~:~ l o,050 0,013 ~:;: I'O:;-9 ::::: ',i ~:~:~ I ~:~~: 
75 1 { Leibnitz "1,00205,401,2,8°

1
°,551°,129

1
°,0480,022 0,100,37 ,0,27 1°,022 -

6 ' Fallobst M 7 arburg" 1,00504,13
1
2,890,64 1°,105

1
°,032 - 0,7°1°,381°,291°,0160,082 

77 Desgl. mit 10% weiler'-{ n 1,00045,24 12,04 0,4 51°,055 1°,039 0,022'°,13
1
°,38,0,251°,024 -

78 schen Mostbirnen,Leibnitz n 1,00285,00!2,76Io,40!0,049 jo,035 - 1°,570,41:0,27
1

°,018 -

79 r n 0,99895,48
1
2,08

I
o,381', o,079 !, 0,041 - ,°,111°,38,1°,26,°,0191°,012 

Tafelapfel, Marburg. ) 80 t n 0,99945,8°
1
2,340,38

1
°,089

1
°,039 - 1°,170,38

1
,,0,281°,021 0,013 

81 1 Graz . . 18981,01124,8;'4,6°
1
°,591 - , - 0,059

1
' 1,700,310,44 1°,034 -

82 Hatzendorf n 1,00242,94 11,861°,53[°,0491 - - 0,08 - ;0,2°1°,012 -

83 Ohne Kirchbach n 1,00164,2911,931'°,41 1°,1711 - - I - - :0,27 iO,016 -

84 I Angaben { " 1,00717,3914,951,03 1°,052

1

- - - - iO,31 Io,015 -

88"6~ 1 iiber l Kirchberg. n 0,99565,88 ,2,181°,56(,109 - - 0,14 - 1°,27(,012
1

, -

Sorten " 0,999215,322,12 Io,44Io,1l61 - - 10,20 - 1°,31 1°,017 -
87") il Graz. 18991,00144,77 \2,37 '°,531°,1920,543 0,026 jO,11 - 1°,3°1°,017

1
°,020 

88 1 Gleisdorf" 1,00164,29 2,14 !0,54 ,0,140 , - - 10,13 - ,0,28 ,0,019 -

0) Vergl. S. 1318. Anmerkung 0). 
"") n er Most hatte einen Zuckerzueatz erfahren. 

87· 
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100 cern Wein enthaltclI Gramm: 

Sorte und Herkunft 

St. Andrae in ! ! I I I 1 

90*) 

91 *)1 

92 I 
93 

94 

95 , 
96 1 

97 1 

98 I 

99 I Ohne 

II A~~nben 100 

1 uber 
101 

102 il 
'I s .. ,,, 103 

104 

105 

106 

107 

108 

109 ,i 
110 

111 

112 

113 

114 

115 
Pcttau . 

B. W. 

Deutsch­

Landsberg 

Eggcrsdorf 

St . Egydi. 

Feldbach 

FrRsslau 

Frauheim . 

Gruz 

Kirchbuch 

Launuch 

Marbnrg 

St. Marein 

1\. E. 

l Neudau 

116 

117 

118 

119 

120 

121 

I, Pollau, .. 

I! Radkersburg . 
I 

II Stainz . 

II Wildon 

19001,01324,00 ,5,310,57 1°,127 - - 2,47 - ,0,340,0150,002 

It n 1,03121,51'8,68.0,82.0,0450,021 - 5,61 - 1°,27 10,0210,004 
1 1 1 

" 1,0350 2,62 i 1O.0~ I· o,98 i o,041 . 0,034 I o,026 6,17 - lo,34 !0,021 0,009 

J 
l 
f 

J 
t 

f 
l 
{ 

" 1,0066 1,5I i2,37 0,20 1 - - - 0,241 - 0,22 1 - 0,004 

" 1,00303,81
1
2,42

1
°,51

1
°,160 - '0,022 - - 1°,271°,0150,009 

n 1,01082,3813,68 1°,681°,039 - - - - l o,2~ l o,013 0,004 

" 1,00273,09 1,94Io,36iO,1231 - - - - 0,2~lo,013 -

" 1,00523,7312,73 0,30 0,057 - - - - 1°,241°,0131°,002 

" 1,00962,9413,62 1°,700,0571 - 10,013 - - 0,25 1°,0140,004 

n 1,0076 3,97 13,82 ,0,410,099 1°,057
1

°,013 1,690,371°,3°1°,0161°,003 

" 1,0024 4,77 i2,59 Io,43 0,095 I o,~7 - 0~2 I O~7 I o,28 I o,018 0,':2 

" 1,00203,97 i2,05Io,50 ;0,059

1 

11 - 10,28 io,0171
1 

n 1,00163,97 12,03 iO,37 Io,087 - - 0,22 - 1°,221°,015 -

" 1,02081,99 i6,14
I
o,45 Io,046 - - - - 1°,25,°,0140,012 

" 1 ,00083,8911,88 1°,381°,0991 -- I - 10,03 - 1°,22
1
°,0131°,032 

" 1,0048 4,45 3'2~ : 0'51 I O'147 I o,041 I o,018 0,72 0,3810, 28 io,017.0,002 
" 1,00414,77 2,9/ io,64 Io,223 0,052 - 0,480,44 1°,291°,0220,042 

n 1,0020 ~,93 2,33 :0,55 1°,076,0,086 1°,018 0,15 0,33;0,33 ;0,021 0,035 

" 1,0006 ~,OO 2,1910,52 1°,119 0,041 - 0,09 1'°,330,280,0221°,009 
I , I , ' I 

" 1,0014 5,48
1
2,41

1
°,41 1°,109 ;0,054 ,0,018 0,1 7io,39 iO,29 jO,026 jO,OI ° 

n 1,0022 5,3~ 1 2,57 I o,53 I O'105 I o,0471 = 11,18
1
°,41

1

°,35
1

°,0220,021 

" 1,0018 4'8 ~1 2,39 I O'43 .0,093 i o,049 1 0,11 0,37
1
°,31 1°,017 -

" 1,00182,381,'1,500,380,1310,023
1

°)018 - - 1,:0,19!0,019 -

" 1,00764,37 ;3,75
1
°,45. - 1 - - - - 1°,39 1°,028 1 -

" 1,00404,77 .3,12 1°,600,077 -0,0260,611- .0,31
1
°,017

1
°,021 

! . . 1 1 > 
" 1,0050 5,41 i3,51 10,5510,143io,044 lo,013 0,891°,5°1°,331°,026 0,0~1 
" 1,00205,08

1
2,43(,61

1
°,125( ,041 - 0,15 0,39

I
o,3: io,026 0,033 

" 1,0031 2,62
1

2,42
1
°,43

1
°,115. - - .0,20 - 0,22

1
°,0120,002 

" 1,00524,37 ,3,391°,681°,1351 - - 0,44 - 1°,42\°,027
1
°,033 

" 1,00304,37 \2,8°)°,68
1
,°,135(,1190,022 0,23 0,39 1°,351°,0191°,005 

" 1,0026 4,61
1
2,64 1°,51 :0,139 1°,067 - 1°,100,3°1°,310,021

1
°,007 

n 1,00244,452,61
1
°,45

1
°,109:0,066 - 0,100,31 1°,3°,°,022/°,009 

• 1,00384,69 ,2,89,0,490.143 1 - .0,018,0,31 10,25,0,29,0,020,0,006 

*) Vergl. S. 1318, Anmerkun g *). 



Acpfelwein. 

Schweizerischer Aepfelwein. 

II :0: 100 cern Wein enthalten Gramm: 

'i ~ i I No :i Nahere ~ CD '0 :; i (!)1 .;., ~ 
. ii Bezeichnung ~ ~ -; ~ ~l~ il:~ 

i' .!! :. ~ w ="'< ::::1 CI) "CZ 

.. .. ... 
o 

" N 

, 
c .. .... -" 'E=-
~ .. 
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Ana­

lytiker 

II rn _ ~~_--:L~_~ 
~ il=A~us=T~h=Rt="='C=il=(=Z=ii=_'i==~===C\='= ='=1 = -I--~~ r -~-"=i '==il=~=~=~==='==oi===;~=== 

II rich)") . . . 188A 1,0014 5,11 2,48
1

°,51 1°,0291 - 0,38 - 0,29 - - 0,228 P. ~~li'Ch 
" Vol.- StlebL·1 1 

:J % I sublt&nzi 

21 ""jBUSSDRDg - 0,9993 4,90 1,61 0,251 - 10,050,-
" IV 1 _ i_ 

3 II ~ ~ Weinfelden - 1,0026 5,20 12,421 0,63 0,002 
4 ,I C!I ~ Wigol-

11 . .., tingen - 1,0004 5,10 [1,92 0,38 - 0,035 -

5 i: Sauergraucch " 1 II 

" (Meggenl - 0,9989 4,50 11,40,0,38 - 1°,03°, -

6iiWaIJhofter(Buch) - 1,00155,2°1:2,131°,4°1- 1°,080-

7:1 ~ rSolothurn. - 1,0002 5,90 1,97i 0,34 - 110,036 -

8 II § Obstbau- { 18850,9985 6,4°11,7610,27 - 10,050 -I ..:::.e Verein I 
9 I·S:; Oberfreiamt 18880,9975 6,15 1,66 0,40 - [,0,050 -

10 !.i ~ ~l Ober- Buss- I I 
li.2 nang.. - 1,0012 5,20 12,25 1 0,54 -

I I 10 I3renngarten - 0,9994 6,50 2,071 0,30, -

I' 1 01 ° I ° I I a Jo 10 

12· ;;; (ZWCithotz- { - 1,0070 4,0613,9°1°,69 -

13 c> apret - 1,0030 4,05 12,08'1°,50 10,360' - 0,18 -

0,050
1 

-

0,030 -
% 

0,18 

01 
,0 1 

0,42 1 -

0,39
1 

-

14 .E 1 Picmonteser I 
0,18 - 0,481 -

15 

E-< Apfel.. - 1,0030 4,02 1,98' 0' 51 1-
[

Steinhauser 1 ' 

~ Apfel. - 1,0030 5,0912,35 0,53

1

°,320 - 0,20 - 0,31 
__ 1 _ 

16 

17 

8 

9 

20 

~ von Bibersce - 1,0170 8,094,82 0,66 - -

E .. " I " Utterberg - 1,0170 7,05 1

1
5,75 0,51 - -

18680,9980 6,90 1,32 0,54 [0,210 -

~ - "1,0000 6,0811,23,°,49 io,2501 -

"Kronau "0,9980 7,10 11,29,0,491 - -

') Landw. Jahrb. 1890, 19, 83. 

2'82

1

' -

2,98 -

0,09 -

0,07 1 
0,08 -

0,66 

0,65 

0,29 

0,25 

10,27, 

i= 

Sclia{fer 
") **j 

C. 1'uch­
, ,e}nnwt 

8) *'*j 

2) S c h a ff e r: Untersuchungen von Obst- und Ohstweinsorten der intcrkantonalen MostausstcHung in Oberburg 
188~, 6. 

8) Programm d. eidgeniiss. polytcchn. Schule in Ziirich 1870/71. 

*j Der Apfelwein, welcher auf der AussteHung der Deutschen Landwirthschafts - GeseHschaft in Magdeburg 1889 
ausgcstellt war, war aus Oberrieder Glanzreinetten und Hansuli-Acpfeln hergesteHt. Ueber die Untersuchungs-Vcrfahren 
vergl. S. 1375, Anm. 00) • 

• *) Die Obstweine waren ohne Zusatze hergesteHt und auf der AussteHung in Oberburg pramiirt. - Die Saure 
wurde nach der Entfernung der Kohlensaure und der G c r h s t 0 ff nach dem Verfahrcn von M. Bart h bestimmt . 

•• *) Einige der Weine waren mit Wasser verdiinnt; die Zahlen sind damach umgerech)let und beziehen sieh auf 
'Vein ohne Wasserzusatz. 

Untersuchungs-Verfahren: Spec. Gew. wurde mittels des Ariiometers bestimmt, Saure durch Titration mit 
'/,o-N.-Natronlauge, A lko hoI mit dem Vaporimetcr, Zucker dureh Titration mit F ch lin g'scher Losung, Ex tr ak t durch 
Eindampfen von 10 cern We in in ciner Sehalc mit Qllarzsand und Troekncn bei 100-110°, Mineralstoffe durch Gliihen 
des Extraktes, Stickstoff durch Gliihen des Extraktes mit Kllpferoxyd naeh dem Dumas'sehen Verfahrcn. 

Die Asche von Wein No. 28 crgab: 
Calcium- Calcium- Kalium- Magnesium- ChI Or- Thon- Eisen- Kiesel-
carbonat sulfat phosphat carbonat natrium erde oxyd 8,iure 
0,26"10 0,02"10 0,21"10 0,10"10 0,010"10 0,028 % 0,016"10 0,009 % 

Die ASl'he der Obstweine ist reich an Caleiumcarbonat; in G Aepfelweinen fand T u c h s c h mid t 0,260;., 0,220;., 
0,28 %, 0,22 %' 0,32 °/0< O~35 % in 5 Birnenweinen 0,26 % , 0,40 %' 0,40 %' 0,12 % 1 0,11 %' 
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::; CD" ~I 1 , , 
a g, '0 ::; .. ;; CD ~ -= .. 0: , .. 

~CD 
Nahere 0: • "" ~ .~ ~f:~ .. CD 'i: ~~ i :f Ana-0 f -= CD" • CD ... 1Il- """", ... CD CDO iii I:: ." 10. a 

'" C ';( '.~ o:aS'~ i ... C> 0 
0:.- ..: ",," .. .. " 

,.. 
Bezeiehnung "" -~ ~1Il ~ I 

CD N c;; i- ~- o· Iytikcr .. ... CD '" ~ '" "- III CD "'$ , 
Do Vol.-

I III "10 "10 "10 "10 0 ' "10 "10 Of "10 "10 "10 /. ,~o -

:~ /1 ; 

1868 1,0100 5,07 12,71 1°,431 -
1 

- 1°,191 - 0,29 1 - - -
Waldhi:ifler I 1,0030 10,04 12,08 1°,73 - - 1°'17

1

- 0,41 - - -
Apfel n 

23 11 ~ 1869 1,0080 5,08
1
2,74

1
°,40 - - 1°,19 - 0,36 - - -

24 ' ~ Gelbjocker A. 1868 1,0030 9,07
1
1,41 ;0,59 - - ,0,07 - 0,37 - - -

25 .. Niigcli- A. 1869 1,0030 6,04 1,350,53 - - 0,061- 0,26 - - - 1) 

"" 8,08
1
2,93 1°,53 26 

.. 
Uttweiler A. 1868 1,0050 0,50 '" - - 0,14 - - - -

~ 

27 0 Weissbreit-

II baeher A . • 1869 1,0040 5,07 ;2,10.0,53 1 - - '0 II - iO~O -
I 

- -
0,2301 .:.... 

E • .![adler 
28 Aus dem Hoehgau - 1,0270 6,30!6,70 :0,62 1 - - - - - . ) ') 

Birnenwein. 
Deutscher Birnenwein. 

100 ccm We in enthalten Gramm: 
R. Frese-

Selbst dargcstellt 1881 3,65 0,1221°,01910,006 "I ....... E. 
Borgmann 

Koblen. 
') ") ..... 

3,48 jO,93iO,14°1 - \0,14Io,37Io,22 

0,15310,024 2 Gems bach (Baden) 1888 1,0051 4,96 '." 1°,511°.,.2 1°.0681 0.16,0.420,22 0.073 1 3 Koekelsbcrg I 
(Trier), Sic we-
nieber Most-B. n 1,0128 4,93 5,37 1°,65

1

°,0190,096'°,900,310,41 0,231 0,023 0,168 p. 
Kuli.ch 

""1°'''1°.0630.0;,10.32 - 0 ... 1 

4 Altcnbassland bei 
Gelnbausen n 1,0076 4,50 0,253 

5 Stuttgart, deut-

8che Brat-B. n 1,0039 5,01 3,13
1
°,46

1

°,0840,0910,14 0,31 0,203 
6 Wildling \"on Ein-

siedel 1885 1,0238 3,58 0,34 

7 1 Rommeller n 1,0137 4,99 

7,88
1
°,37

1

°,o73 - -

5,63
1

°,91 0,052 0,34 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

Champagner-
Bratbirnen n 1,0020 6,39 3,06

1
°,621°,085 0,32 

Wolfsbirnen n 1,0092 6,03 4,58
1
°,76

1
0,051 

1= 
0,61 

Langstieler n 1,0081 6,52 4,660,52 ,°,093 0,53 
, 1m Most 

1 

,-
Spec. 1 Ex- 1 Ges.-
Gcw. trakt Saure 

Wolfsbimen . 1886 1,0104 5,8015,01 Io,83!0,060 0,38 1,0644 - -

Schneiderbirnen • n 1,0060 5,1313,71 1°,371°,120 -10,21 1,0560 

Champagner- I 
Bratbirncn . n 1,0092 4,93,4,34,0,70,0,050 , - iO,26 1,0564 I -

1) Vergl. Anmerkung .) u. "') S. 1381. 
2j Mittbeil. d. Landw. n. Gartenbau-Vercins in Bozen 1879, 16 ; Ccntrbl. Agric.-Chcm. 1879, 8,477. 
') Zeitschr. analyt. Chern. 1883, 22, 46 . 
• ) Landw. Jahrb. 1890, 19, 83. 
5) Vergl. oben S. 1375, Anm.'j u. 0). 
6) P. B e hrend: Beitragc znr Chemic des Obstweines und des Obstes. Stuttgart 1892. 

.) "') 

p. 
Behrend 

5) 

1 p. J Behr.nd 
6) 0) 

') Der Extrakt-Gehalt ist aus dem spcc. Gcw. der von Alkohol befrdten Losung bestimmt. 
,oJ Ueber die Untersuehungs-Verfahren vcrgl. S. 1247, Anm. "j. 

"0) Die Weine waren auf der Ausstellung dcr Deutschcn Landwirthschafts-Gesellschaft in Magdeburg 1889 ausgestellt. 
Der Gehalt an Stickstoff, Kalk und Magnesia betrug : 

No. 2: 0,0032 g Stickstoff, 0,0124 g Kalk, 0,011 5 g Magnesia, 
fl 3: 0,0042 g fl 0,0126 g fl 0,0159 g 

Ueber die Untersuchungs.Verfahren vergl. oben S. 1375, Anm. 00). 
0) Die Weine wurden im Februar des auf die Ernte folgenden Jahre. untcr.ucht. 
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Birnenwein. 

100 ccrn Wein en thaI ten Gramm: 

.. 
CD ... 
o 
~ 

c: • 1m Most 

o "0 0; ... . .. 
fl)CJ .:2 ~~ 

1383 

Ana­

Iytikrr 

14 Wildling von { 18861,0092 5,5914,28 Io,87 !0,090 -

~ "! ~ 1- --'-1-":--1:---

a ii-:f tCD _ ~ I';~ 
== .. ,=~= 

-1°,301,05931 - I -
15 Einsiedel 1887 1,0116 4,63 4,91

1

°,94 iO,020 -

16 Knaussbirnen n 1,01446,156,200,7°
1

°,020 -

17 Welsche Brat-B. n 1,0104 6,80 5,281- - 1 -

18 Rommelter n 1,0096 5, 17 4,55Io,5~lo,0101 -

19 Scbneiderbirnen. " 1,0068 5,45 3,96~O,3jO,030 -

20 Eierbirnen n 1,0080 5,42 3,841°,81 11 0,010 -

21 Champagner-

Bratbirnen • n 1,0277 4,73 9,°°1°,691°,020 -

221 Wohrles-Birnen. 18881,0040 5,12 3,o4

1

°,441°,060 -

231 Rommclter-B. . n 1,0204 3,97 6,070,431°,020 -

24 Grun-Birnen. n 1,0032 5,56 2,840,17 1°,020 -

25 1 Wolfsbirnen "1,0088 /;,48 4,71 ;0,60,0,0201 -

- 0,37 1'°564

1

14'7810,86 

- \0,371,069118,72 0,61 

- 0,381,074819,9°1°,70 

-10,31 1,058°115,43 0,55 

= = ~::: ~:~~~:i~:::: ~::: 
- 0,321,073219,32 0,67 

I = - 0,221,0501 12,60 0,30 
- 0,27 1,053813,60 0,47 

1= ,= 0,141,049212,50 0,16 

0,301,0601 ,15,10 0,55 

I I I I I I 1 I I 1 I K.Jt I P::~~~" I K'~~:-I 
Mittel - 1,0102 5,2214,65,0,61 ;0,052:0,07710,33;0,37 0,32 0,169 10,022;0,174 

Oesterreichischer Birnenwein. 
A us Gleinstiitten 

p. 
. Bthren<l 

') 

1 I I I Pho.ph - ""hwe- IStl,k.l-
slure (tllll.ure Sub,bona 

in Steiermark. 18941,0071 4,77

1

3,910,47 -0,101 - 0,45 - - 1 - E.llotteo') 

2 ~*'l - 1899 1,0054 5,80 3,96 io,56 Io,063 037 032 0,036 0,04°1 
S ;!j g',,~ - n 1,0054 6,04 3,821°,6°1°,067 - - 0,360,31 0,035 1°,0380,018 

4 <j~ D;~:::~~:eu.{ n 1,0072 4,61 3,90I0,51Io,l\~!0,062 - 0,4310,331 0,031 10,0~2Io,022 
!I ..Q Mostbimen 19001,0064 5,48 4'1010,42 0,11" 10,066 0,22 - 0,321°,040 0,0240,035 

6 Winterb.(Gamlitz) 1,0070 5,40 3,75 0,36 0,061
1
°,059

1

°,33 0,38 0,33 0,022 0,0151°,026 

7 Knaussbirnen 
(Marburg)0) n 1,0038 4,53 2,9°

1
°,490,137

1 
.. °,052

1

°,120,320,30 0,016 0,025
1
.°,018 

8 Herb8tbirDen 

9 desgl. nDd 
(Harlberg) • n 1,0092 4,85 4'161°'370'°851°'0701'211°'34°'31 0,027 - 0,031 

E. flotter 
Maschanzker "1,0034 2,30 1'2,41

1

°,44 0,149
11
°,043 0,22

1 
- 0,26 0,013 0,0020,026 . 3) 

10 Hirschbirnen 
(D.-Landsberg) " 1,0410 2,3°111,711°,730,0391°,0677,481 - 0,40 0,035 0,008

1

°,022 

11 Mostb.(Gleisdorf) 1,0046 2,9112,431°,511°,1071°,1631°,051- 0,25 --
12 Hirsch- u. Most-{ 1,0062 4,29

1
3,310,480,2641°,1350,64 - 0,3°

1
°,024 0,02°1 

13 birnen gemischt 1,0040 5, 16

1

3,3iiO,64IO,294iO, 174 0,1°
1
°,40 0,34 0,026 0,019 '1 

14 (Graz) 0) 1,0078 4,77 3,91 1°,71
1
°,242

11
°,234 0,33 11°,331°,371 0,026 1

1
'°,008 

15 Holzbirncn(Ehren· 
hauseJ1)') ., 1,0060 4,93113'500,641°,119'1°,137 0,44,0,34

1
°,441 0,027

1

°,011 

16 Frauenbirnen(Gr.- 1 I 
Klein) 0) 1,0076 5,64 4,47 ,0,69 10,277 10,20010,63 .0,38 ,0,37 0,026 '0,011 

') Vergl. Anmerkung 6) u. 0) S. 1382. 
2) III. Bericht des Pomologischen Vers.-Stat. Graz 1895, 33. 
S) Zeitschr. landw. Versuchsw_ Oesterreich 1902, 5, 333. 
0) Die 'Veine sind ohne 'VasserZllsatz hergesteUt. No.2 ist mit Weinhefe unll No. 3 mit Jerusalemer 'Veinhefe 

vergohren. 



1384 Alkoholische Getranke. 

II ... 100 cern Wein cnthalten Gramm : .c: ... c> 

G ~I Nahera ., 'i ~7 11= 

1 

. I ~ . ':N Ana-.. G '0 ::: '- ~ !CD No. ! f' CJ :as--;:j ~G= 0 G ~~ I i; 
0" 

I 
.c: .. ...-"":.,, 'lii ... G Go. ..... 

Bezeichnung .c: .; <> b (/)- .g.~ ~ " 0 ~:= 
..... lytiker .!! ... .;:>. of .... 

G >< . " '''~''" I " 
,.. c_ ::as 0'" ... c ... :~ .. N C; •• .c" o· -" 

Ii (/) CJ~ ~ ~ CJ I a.. UI iii(/) , 

17 1: Wallische Holz-
3,02 12,06!0,35 Io,131Io,067 :0,09 ! - lo,2I jo,012 10,0041 -i birnen (Hartberg\ 190O 1,0040 

1 " , , T',"'h,;m 1,0064 
*) : ~ ~ ~ § 5,72 3,76

1
°,6°1°,059 - 1°,631°,3°:°,361°,0250,0230,021 n 

: ' - Q ~ 
19 i: 5~.g D.-Lands- /E. Holltr') 
') II ~.~ berg. . - 1,0070 6,28 4,371°,491°,2050,15°,°,111°,391°,4410,0230,0180,053 

Ii 
20 I, Birnen-Ausbruch 1,0170 7,63 7,620,27,0,027 1 - 15,610.56 ,0,2310,01410,006 1 --

Mittel (ohne No. IOu. 20) 11,00601 4,81 13,0510,52;0,14610,114:0,3410 ,36;0,33:0,02610,020:0,0281 

il ::: 21 Wettinger 
II ~ <l 

I ' ~ .;: Hohb. . II as ,::I 

2 ;! ~ ~ Spatbirnen 
:3 ! i Schweizer Bratb. 

I! (Gelfingen). 
" 4 I: Schellerbirnen 

II (W~densweil) . 

;; 1 Thel- {McggCn 
I' lers· 

6
1
'1 birncn Uetikon 

7 I Berglerbirncn 
I! (Oberkirch) 

8 1 dcsgl. u. Frauroth­
\1 lacher (Buch) . 

9 , Goldnu . 
10 I, ~ Oetwcil . 
1 I 1, ~ Rappcrs\V"1 

1,.= S J 

12 'i . ~ ~ , Oberfreiamt 

13 Ii il ... \ J 14 i,' S'; Steck born I 
15 ,\ C I 

' Zug 16 , 
" 

! I 
17 ! : Speckbirncn 
18 !i Deilerbirnen 

I, (i'\achdruck) 

19 1i Utterbery . . . 

20 :' Ohne niihere Be-
l: zeichnung . . 

21 1 ~ jAUSSPCCk.! 
22 .1 ~ hirnen 

2311 ~ Wirglcr. . 

18881,0039 

n 1,0003 

1,0013 

1,0189 

1888 1,0022 

1,0052 

1,0315 

1,0005 

1,0275 
1,0046 
1,0050 

18881,0013 
1,0045 
1,0033 
1,0042 
1,0024 

1,0050 

1,0150 

1,0170 

1,0080 

1,0050 
1,0060 

1,0050 

Schweizerischer Birnenwein. 

4,90 [3,23:0,5 +,012 I o'08~ ! 0,30 ! - 0,261 

4,5l! 12,07 1°,320,1281°,041 ,0,1°1 - 0,22 
Vol.· Stlc' ,I. , I 1 

% subatan% 

5,95

1

12,23 jO,24 - 1°,02°1 - I -

4,90 5,95 1°,40 0,31712,79 1 -
, 1 I 

6,5012,6=3'0,44 0,020 - -
1 ' I 

7,20 !3,65 !0,36 0,003 -

2,45 17,91 10,32 - !5,431- i 
5,20 2,I, iO,,. 0,0451-1-1-
3,70 4,05 iO,25 0,265 12,75 - 1-
5,95 :3,16 '0,27 10,IRO - - 1' -
5,20 13,01 :0,30 10,020 --
660 12 40 10 54! 10073 ' - - -, , I' 1 ! ' I I 6,3° 12,770,32 , 10,0401 - - -
495 '237'0 241 '0050' - - -, I ' I " I' 1 
5 60 II 73 ° 441 1° 030 -1-1-, , I " , 1 

4 65 223 ° 341 0050 ', - - 1 -, 'I" '1 

1 I ii I 1 
5,083,331°,53

1 
- 0, 54 - 10,50 

6,01 14,81 10,631 1,410,63 

7,05 5,75 1°,511 2,98 0,65 

7,08 13,33 10,39 i - \ 110,4 5 - 10,36 

5,08 13,33 jO,53 j - 1 0,54 - 1°,5°1 
4,03 2,65io,52Io,215 10,38 - 1°,311 
6,08 13,47 ,0,59 - , 10,40 - 0,53 

I) Zeitschr. landw. Versuchsw. Oesterreich 1902, 5, 333. 
2) Landw. Jahrb. 1890, 19, 83 
3) Vcrgl. Anmerkung 3) und ") S. 1381. 
') Mitthcil. k . k . chem.-physiol. Vcrs.·Stat. Klosterneuburg. Wicn 1 890, Heft 5. 
5) Vergl. Anmerkung ') und ***) S. 1381. 

-I 

I 
Kohl",. 
elure 

0,182 } P. Kuli.ch 

0,120 'J") 

Schaffer 3; 

1 

I Stlc"t.· 
8ubehnz: 

0,215 1 
10,320 , L. II'tigtrt 

0,210 1 ') 
0,250 

I C. Tuch­f schmidt') 

') Die 'Veine sind ohne Wasserzusatz vcrgohren. 
") Ueber die Untersuehungs-Verfahren vergl. S. 1375, Anm.OO). Die Weine waren auf der Ausstellung der 

Deutschen Land wirthschafts·Gescllschaft in Magdeburg 1889 ausgestellt. 



II 
,I 

No.: 
II 

II 

Niihere Bezeiehnung 

CD 
c: • ... .. 
~ 

... 

.c 

i 
CD 
CI 

.; 
CD ... 
In 

Sonstige Obstweine. 

'0 
.c 
o ... 
C 

... ... 
! 
>C ... 

100 cern Wein enthalten Gramm: 

24 11 jaus SPiit-{VordrUCk - 1,0070 5,05 12,7010,43\ - - 1,00 - 0,181' -
25 ! ~ birnen - - 1,0350 3,09 15,62,O,43! - - 3,64 - 0,17 -

26 1! .3 ausDCiler-{Federmost - 1,00004,0812,27;0,4°1 - - 0,15 - 0,18i -

2711 birnen Nachdruck - 1,0150 6,0114,81 1°,631 - I - 1,41 - ,°,631 -

281 etfaus Spiitbirnen 18691,0050 5,05 3,37,0,49 i - I - 0,26 - 0,29 -

29 1' ~l n Friihbirnen n 1,0040 6,02 12,631°,49' - I - 0,14 - 0,33 -

30 II - ~ 1,0080 7,08 i3,33 IO,39 1 - , - 1'0,45 - 0,36 -

31 11 Oberer (Ohne niihere " 1,0100 5,un 12,32 0,56 - - 0,21 - 0,32 -
32 I: Thurgaul Bczeichnung n 1,0060 5,06 !1,75 Io,36 i - - 022 - 0,69 -

33 BOden-{GUndishauser B. 18i8 1,0160 5,4 :4,00;0,51 - °'15°11 ~ 
34 see Rossbirne . . - 1,018 0 5,6 14,500,57 - 1;0,353 -

: I 
35 i Hoehgau, Biidelbirne - 0,0220 6,4 :7,90,0,36 - 0,216 -

J I'j ;; ~ 1 
' "" 

2 I ~.~ moussirend 
3 z~ 
4 ~:!: 
5 ~~ Cidre vieux, nicht 

.< ~ moussirend 

6 A as der Bretagne (Mittel 

von 21 Analysen). 
7 'Von Bois·Gaillaumc. 

8 Mazure Yvetot 

9 Alter Wein 

J ° Aus Yvetot (Obst nus 
der Ebene) 

11 1 Aus Bayeux . 

~: II n B~gneux. . '1 ~ 
14, Obstwemedes Handels\II 

1877 

1876 

1878 

1880 

Sonstige Obstweine. 

Franzosischer Obstwein. 

1,0046 5,10 12,971°,2311 
1,0184 3,205,29 0,36 

I 1,0013 4,30 11,90 0,32

1 1,0164 2,80 5,12 0,38 
1,0095 3,50 3,41 -

g In 
tOO cem 

2,50 1,93! 

4,75 :5,\610,60 
4,11 i3,09 :0,69 i 
379 1209 '091' , I ' ' I 

I I i 
3,48 16,130,761 

2,37 15,321°,54, 
, ' I 

1,98 16,38 :°,35 

2,53 '8,12 : - I 
0,79j6,97:0,45 1 

[0,130il ,041 

0,35°13,85 
0,070 -

0,050 2,89 

1",0," 

10,2:;1- .0,15 - I -
1
2,00 - 0,35 0,0381°,223 
0,75 - 0,25 - -

0,44 0,25
1

°,0250,140 

0,37 0,3°1°,0300,200 

1,65 0,26
1
°,045,0,180 

2,50 0,280,0551-

t
3,90 0,231°,017 , -

3,60 0,25,0,06210,150 

1) Vergl. Anmerkung') und "') S, 1381. 

1385 

Ana­

Iytiker 

C. Tuch· 
.chmidl 

') 

l E. 
.Ifadler 

J 2) 

I Schaffer 

/3) ") 

Ch. 
Girard 
') "') 

2) Mitthcil. d, Landw. u. Gartenbauvereins in Bozen 1879, 16; Centrbl. Agrik.-Chem. 1879,8,477. 
') Schaffer: Untersuchungen von Obst- und Obstweinsorten der interkantonalen Mostausstellung in Oberburg 

in der Schweiz 1889. 
4) Dietionnaire des alterations ct falsifications des substances alimentaires par C he val i e r et B a u d ri m 0 n t. 

Paris 1878, 264. 
6) Documents sur les falsifications des mati"res nlimcntaires par C h. G ira rd. Paris 1885, 243. 
') Der Extrakt-Gehalt ist aus dem spec. Gewicht der von Alkohol befreiten Losung bestimmt. 

") Die S;iure wurde nach Entfernung dcr Kohlensaure und der Gerbstoff naeh dem Verfahren von M. Barth 
bestimmt. 

"') Zur Extrakt-Bestimmung wurden 25 eem 'Vein in Platinschalen im Wasscrbade w'hrend 7 Stun den bei 
100. getrocknet; Alkohol ist naeh Gay-Lusssc·. Verfahren durch Destillation bestimmt; der Zucker entweder 
durch Titration mit der alkalischen KupferWsung von Neubauer u. Vogel oder durch Gahrung. 
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.0. 

~ I 
:1 
: 1 
7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

8 

9 

° 
1 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

3 

3 

3 

3 
3 

3 

3 

2 , 
3 ' 

! 
4 

5 

6 

7 

8 

9 

° 
I 

2 

3 

4 

5 

6 

Englischer Obstwein. 

1 ' 1 I ~ '" 
.. .. :: ~ I .. 

.c " .c c 
" .. ~" CD ..... / ..!. 0.., 

~" 'i '0 ... :: :~ aleI)::! ... CIS G) =.aiI 
aI.c .. .. ~"':ill CI ~t: ct • Ana-... " OJ 0 In- .-. ' I·' .-Nahcre Bezeichnung " cs b .i~ ~E 

... ~=.a; ~ =1it ~~ ;;: )( 

.; III .. " u:: ~ • ~ lytiker N .. CD cs~ c 
0;.- 0;. 0;. ~/o ::0 ... 

In Ofo 0;. Ofo 

r 

1876 1,0129 4, 7°15,76 0,36 0,086 3,63!0,271 -
n 1,0131 4,886,14 0,33 0,111 3,96 0,53 -

n 1,0128 4,76(,38 0,33 1°,1183,750,22 -
Aepfelwein, ausgegohren 

I 1,0019 5,01 2,67 n 0,37 ,0,1191,720,29 -

n 1,0116 4,8815,18 0,3 I 10' I 33 3,83 0,24 -
n 1,0124 4,88 5,33 0,34 0,11113,9 11°,22 - A. II. 

1,0277 
Hallal 

I " 
2,08 ,7,63 0,37 10,177[5,82 jO,37 - ' ) 0) 

desgl., moussirend n 1,0289 2,32 8,94 0,53 '0,053 6,3010,27 -

1 n 1,0075 4,39 3,64 0,22 0,088 ,2,831°,23 -

n 1,0156 3,67 5,65 0,33 0,0104,38

1

°,23 -

I n 0,9992 5,07 1,80 0,30 0,151 1,090,18 -
Aus Herrfordshirc 

n 0,9984 4,761,66 0,31 iO,146 ,1,040,16 -

100 ccm W cin enthalten Gramm : 

Birnenwein, alt 1891 1,0100 3,64 14,5°1 0,49 jO,222 ,0,36 Io,301 - I O. 

Aepfelwein, jung • 1,0215 
Embrey 

n 3,326,70 0,40 ,0,144,3,860,34 - 2) 

Nlch~ I I 
Gew.-

flO.ebtlge 
Siuro 

Ofo (A,prell.] 1 

A.pf,l_ci,.." ."f.lk (i. FI~h'")l 
1901 1,005 5,30 2,07 0,35 10,07 1°,300,77 13,09 

n 1,002 7,21 2,54 0,42 [0.21 [0,261,1617,71 

" 
1,012 7,29 5,47 0,42 :0,1 I 0,334,5520,65 

n 1,012 7,14 4,55 0,41 iO,10 [0,273,1219,41 

" 
1,002 7,69 2,33 0,31 ,0,10 0,26

1

°,8818,32 

j 
n 1,012 4,77 4,09 0,15 iO,19 1°,232,94 14,20 

1,013 5,09 '4,27 0,33 [0,24 iO,34,2,2715,12 

n 1,006 4,95 2,12 0,12 0,20 1°,2511>,94 12,62 

Aepfelweine aus De\'onshire (in 
" 

1,032 2,57 8,23 0,31 :0,37 0,34 17,2414,08 

0,21 10,31 Flaschen) n 1,011 4,09 13,88 1°,3°
1

2,1712,77 
I 

n 1,023 4,187,13 0," !",. 10 ,315,6216,10 A. li. 

1,026 3,43 i7,73 0,34 0,20 1°,4115,68 15,10 
Allm "> 

n .. ) 
" 

1,019 4,62 i6,25 0,22 0,28 0,364,90 16,19 

I 
n - 5,86 17,63 0,41 :0,21 10,22 - 20,01 

n 1,012 3,963,04 0,43 1°,18 ,0,22 - 11,47 

n 1,027 3,86 !l,14 0,26 ,0,16 ,°,3414,17 16,39 
Englische Aepfelweinc vom Fass 

1,016 
I 

0,31 1°,18 " 4,06 15,18 ,°,24
1
2,9413,81 

" 
1,006 4,37,2,59 0,25 0,20 1°,35,°,93

1
11,89 

n 1,028 2,49 17,52 0,20 '0,23 1°,2416,17 1 I 2,99 
{ W orcestcrshire n 1,020 4,61 i6,51 0,25 1°,4 I 0,402,71 16,61 

Birnenweinc aus Devonshire . n 1,021 4,81 i6,49 0,20 [0,35 ,°,28)3,6°
1
16,92 

Gloucestershiro 
" 

1,010 3,64 ,4,50 0,24 0,22 ,0,3°1°,36 12,33 J 

') Foods, its adulterations and the methods for their detection. London 1 876, 713. 
2) Analyst 1891, I~ 41; Chem.-Ztg. 1891, 15, 71. 
3) Analyst 1902, 2/, 183. 
") Siimmtliche Sorten sind al. rein und unverf"lscht bezeichnet. Indes. glaubt P. K u lis e h (Landw. Jahrb. 

1890, 19, 83), daBS von die.en 12 Proben die 8 Weine mit liber 0,10f0 Slime al. essigstichig anzusehen seien. 
"") Der Zucker i.t bei den Analysen v on A. H. All e n als Invertzucker bereebnet. 



10. 
Niihere 

Bezeichnung 

.. .. .. " CD.c:: 
"'0 
:!::~ 
CD" 

.. 
.c:: 
.2 
11: ., 

CO' 

Ci 

'0 
.c:: 
o ... 
C 

Obst-Schllumweine. 

Amerikanischer Obstwein. 

=~l~~:~ -1; 
, 
f~ CDO .... 
ii-

1387 

Ana­

Iytiker 

I 1 VOID Fass (extra 
dry). . . . 

N$ .. 
::> 

CD 
Do 
UJ 

Gew.-
% 

1887 1,0132 4,18 

I ~II~CD~~~ .:"g II -CD~""" 
l .,';i'I.~=·ft :g.g ~~ i&: ~ (;if/) N Ci 

"" 1";-: .; =O!!!/O~I='O/~.=c'1 =O~/·~I =O~/O~=Ob'i;O~I=O~loh),;·~!I~h~:;;;:'~·',j=~== 
3,31 1°,601 -1'°'°38

1
' - -10,39 -

2 In Flaschen, an­
scheinend rein 

3 desgl. 

4 " (extra dry 
russet) 

5 

6 

Ohne niihere { 
Bezeichnung 

~ Unvollstiindig 1 
vergohreneObst-

9 weine vom Fass 

° I 

2 

13 

Ohne niihere { 
Bezeichnung 

4 Aus Hagloe-Crab-
.) Aepfeln. 

I ·~ ~ lrr(:I:~e:~ I 2 , ~ ;r hausen) \ 
<l"'-

3 ~ ~ Schandau 
-< 6 (Sachsen) 

4 Cidre de la 
.. Sarthe 

5 ~ Cidre en fut 

6 1 gj "Mousseaux 
7 «: Pomme " 

811 Po ire " 
91 Deutscher Acpfel­

Schllumwein . 

" 

" 
" 
" 

" 

1,0003 8,09 

1,0007 6,28 

1,0264 4,48 

1,0203 3,46 

1,0355 2,96 

1,0537 0,65 

1,0516 0,61 

1,0567 0,20 

1,0552 0,55 

1,88 0,46 1 - 0,063 - - 0,28 -

1,8°1°,381 - 10,014j - - 10,34 - I -

5,52 1°,34, - 0,031

1

- - iO,39 - --

3,84 io,30 1 - 10,044 - - iO,37 1 - - I -

6,98 io,481 - :0,0611 - - 1°,351 - -

9,34
1
° 57 : - 1°,0691 - - ;0,321 - I -

9,59 !0,30 - .0,06S 1 - - 10 ,27'1 - I -

9,53 Io,:i8 - 1°,0751- - 0,28 . - -

1891 1,0343 2,91 

9,75 ;0,41 - 10,031 - - 0,34 - -

9,200,4n 0,0961 - 7,91. - 0,30 

" 
" 

1,0335 3,49 

1,0324 2,45 

9,60 10,720,048
1

' - 8,20 - 0,32 

8,96
1
°,850,128 - 6,931 - 0,24 

18940,9972 5,96 
, I Gerb'u>1I'1 I 

1,89 ,0,371°,190,0,030, - - 0,38 

l&hr. ,ao, 
Obst -Schaumweine. 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 
~----~~--~--~~~----~------~ 

1,0363 '6,29 jI2, 15Io,55 0,0471 1,011 1'0,17 1 13,75 
1,0404 6,89 iI3,25Io,42 0,065 1,13 0,24 4,50 

1,0168 7,70 , 7,57
1
°,49

1

°,129 15,54 - 0,27 3,50 

1888 1,0257 4,96 7,65
1

°,200,06°

1 

15,62 10,24 3,50 

" 1,0026 3,11 2,020,25 [0,082 0,42 10,25 '2,20 

" 1,0188 2,93, 6,19 1°,371°,192, 14,32 :0,23 3,90 

1,0124 2,73 11 4,42 ,0,32 1°,1241 12,5°1 10,24 3,00 
" 1,0138 3,85 5,28

1
10,46 10,252 1 4,37 0,37 1 I 1,25 

Z.I\ d., I I ' 'I I •• h .... 
Untert II 1 1 f.lslUre 

18911,0381 6,57 12,74,0,36 ,9,33 10,09,0,270,0780,018,0,026 

C. A. 
Cramp­
ton')') 

E. Hotter 
') 

.P.Kuli,ch 
') ... ) 

J.l\onigS) 

') C. A. C r & m p ton: Foods and food adulterants, III. Fermented alcoholic beverages. Washington 1887,373. 
2) Analyst 1891, 16, 41; Chem.-Ztg. 1891, 15, 71. 
.) 3. Bericht der pomologischen Vers.·Stat. Graz 1894/1895. Graz 1895, 21. 
.) Landw. Jahrb. 1890, 19, 83. 
5) Bericht iiber die Dauerwaaren auf der 5. Wanderau.stellung der Deutschen Landwirthschafts - Gesellschaft zu 

Bremen 1891. S. 235. 
') Das s p e c. G e w. ist mit dem Pyknometer bestimmt, A I k 0 hoi nach Neutralisation der Siiure durch 

Destillation und Ermittlung des spec. Gew. des Destillates; Extrakt durch Eindampfen von 10-50 ccm und Trocknen 
bis z u m k 0 n s tan tell G e w i c h t; hierdurch sind die Zahlen viel niedriger als nach neueren deutschen Vcrfahren; 
Sanre (alsAepfelsaure berechnet) ist durch Titration mit '/10 N.-Natronlauge hestimmt; Stickstoff-Substanz durch 
Eindampfen von 25 ccm Wein und Verbrennen des Riickstanrlcs mit Natronkalk, wobei N mit 6,25 Dlultiplicirt ist; 
K 0 hIe n s a u r e durdt Erwarmen des Weines und Auffangcn (lcr KohlcflsH.urc durch Kalilaugc. 

") Der Hagloe-Crab-Apfel, welcher in den Vereinigten Staaten in ausgedehntcDl Maasse angepflanzt u. zur Obst­
weinbereitung verwendet wird, .tammt aus der englischen Grafschaft Glocester. Der Saft, den E. Hot t e r selbst her­
stc!lte, cnthiclt in 100 ccm 16.32 g Extrakt, 13,42 g Zucker, 0,44 g Aepfclsaure und 0,042 g Gerbstoff. Die Trester wunlen 
mit 10 Ofo des Obstgewichtes 'Vasser nachgepresst. 

"') Ueber die Untersuchungs-Verfahrcn vergl. S.1315, Anm. oo). - Der Druck in den Flaschen wurde 
mittels cines Federmanometers bestimmt, wie solche in dcr Schaumwein-Industrie im Gebrauch sind. 

Die Weine waren anf dcr Ausstellung der Deutschcn Landwirthschafts-Gesellschaft in Magdeburg 1889 ausgostellt. 
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Niiherc 
No. 

Bczeichnung 

... 
c .. " .,.c 

""0 
" ~f 

N~ .; ., 

\ 00 ccm Wein enthalten Gramm: 
- --,-------c----,----

I'~~I ~f ~ ~II-E ~~ -"0 
.c 
o ... ,~~;== ~ g~ i :.s = 

Ana-, 
~4) ., .. 
~:~ lytiker 

!';~,.cU) c N~Ia; •• j I~~I~ : , 
=4\ ° 1:=' ~ l=KC=l1er=Ci ===l==:===l====F! =~I-: .. -~~ I 01 - II! 1 I 

c 
:::> ... 

U) 
C 0" 

U) 

,; Victoria 18971,0264 7,8°110,221°,4010,00:' ° 9,26 - 0,231°,\040,018,0,0221 

ll'l~ lAo Racklcs. " 1,0158 8,21.7,500,41:0,0°"1 ° 6,26'1°,3°

1

°,180,113
1
°,017

1
°,018 A.Romer 

~: ,~ ~e~;.R;;:)~~s " 1,0229 5,76! 8,4°
1
°,43

1

°,006, 0,0517,36(,38 . .0,241 . .0,111'.1°,0241°,0191') *) 

< eisen "1,0235 5,45: 8,690,431°,0031 ° ,7,690,32,0,24.0,126:0,024,0,020 

Mittel (No. 1-13) 
1 1 ~':~~:. , : 1 I 1 I I 

- 1,0226 5,56 8, 1610,39;.'I~;'!k~~1 - 499 0,27
1

°,24
1

°,106 0,0201~~~,~n~ 
Gew.· ~ub~ta.nz' I Ilure 

o/J % %, 0/1) : % % I % % % % % 

18871,0223 4,08, 5,02I o,57jO,05 0I - - - 10,31 i - - 10,161 I c. A. 

" 1,0143 5,451 3,69
1

°,36,0,038
1 

- - -1°,421 - - 0,120 Cramr-
n 1,0306 3,63 5,92,0,111 - ,- - - 0, 51 1 - - 0,621 (on) 

Vol.-! I 1 P'.eM. , Gerb-, Glu- I 
0;. , .1ure : stoff kose 1 I 

7,67 10,0010,631°,05°1°,0577,441-,- -

4,52 5,7J,03:0,023:0,173 2,861 -1-1-

14 Amcrikanischcr I 
15 Obstwcin-

16 Champagner 

17 Cidcr-Sekt 

18 Moussirendcr 
Birnenwcin aus 
Wiirttemberg 

1883 I K. Porlele I 3) 

Konzentrirter Aepfelwein. 
Th. Omcis 4) fund fiir cinen 1894-er Aepfelwcin unll den 

11 hi Eis aus 40 hi Wein) konzcntrirten Acpfelwcin folgendc 

glcichen durch Ausfrieren (von 

Zusammensetzung (g in 100 ccm): 

Alkohol E t kt Sliure Zllcker x ra (Aepfelsaure) Glycerin Mineral- Phosphor-
stoffe SaUl(' 

1894·cr Wcin . 5,51 2,25 0,46 0,26 

Konzentrirter \Vcin 6,73 2,70 0,60 0,34 

Einc A lIsschcidung von SauTe hatte nieht stuttgefunden. 

Alkoholfreier Ersatz fiir Aepfelwein. 

0,36 

0,42 

0,226 

0,272 

0,0128 

0,0179 

nApfelfrada" - mit Citronensaure vcrsctztcr Aepfclsaft - enthillt nach F. Hirschfeld und 

J. Me yc r (Berl klin. Wochenschr. 1899, 36, 1055; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3 716) in 

100 cern: 
Alkohol 

° 
Extrakt 

9,59 

Saure 

0,40 

Invertzncker 

3,45 

Saccharose 

4,90 

Mineralstoffc 

0,48 g 

nAp f c lin", cin konzentrirter natiirlicher Acpfclsaft, enthiilt (nach cinem Prospckt der Konscrven­

fllhrik Friedrichshafen) nach einer Analyse von Frc s c n ius: 
Spec. Ge- E k 

wicht bei 150 xtra t 
Invert- Stickstoff- Mineral- Phosphor-
zncker Substanz stoffe saurc Eisenoxyd 

1,2995 61,61% 50,42% 0,28% 1,49 % 0,095% 0,0390;" 

Alkohol, Weinsiiure, Citroncnsiiurc und Starkczuckcr waren nieht vorhanden. 

I) Bericht iiber die Danerwaaren fiir Ausfuhr und Sehiffsbedarf anf der 11. Wanderausstellnng der Dentsch. Landw.-
Gesellsch. zu Hamburg 1897, S. 282. 

2) Vergl. Anmerkung I) und *) S. 1387. 
3) Jahre.bericht Agric.-Chem. 1883, 565. 
') Forsehungsberichte Uber Lebensmittel 1895, 2, 202. 
*) Die Weine hatten vor dcr AU8stel\ung eine fUnflllonatliche Reise Meh Australien und zurUck mitgemacht. 

Keiner der W cine ent)1ielt Salieylsliure und Borgaure. 
Der Druck in den Flaschen betrug: 

No. 10 
Druck bei 17 0 • • 1,0 

11 
1,0 

12 
1,5 

13 
3,5 Atmosphiiren. 
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Anhang zu Obslwein (Aepfel- und Birnenwein). 

I. Zusammensetzung der Obstmoste erster und zweiter Pressung. 

I. P. Be h re n (I (Beitriige zur Chemie des Obstweines lind des Ohstcs. Stutt~art 1892, 39) f~nd 

flir Moste erster (I) unll zweiter (II) Pressung des 1888-el' Herbstcs folgendc Zusammensetzung 

:g in 100 cern): Rie,ling- Rosen- Gold- Quitten- Luiken- Wohrles-
Apfel Apfel parmane Apfel Apfel Birnc 

~'---- ~'-. ~'- .--'-, ,-'-, ,.-'-, 
[ n I It [ n I n I II I n 

Sacc harometer-Grade 15,0 15,2 11,9 11,5 13,0 12,7 11,8 11,2 12,5 12,6 12,4 12,3 

Extrakt 14,3 14,3 11,1 10,7 12,5 12,4 10,6 10,3 11,9 11,9 12,0 12,0 

Sliure (Aepfelsiillrc). 0,84 0,86 0,61 0,59 0,57 0,59 1,02 1,04 0,78 0,81 0,29 0,29 
Das Obst wurde auf einer Frankfurter Obstmahlmiihle gequetseht und daranf stark abgepresst (1. Pressung). Die 

ausgepressten Trester wurden darauf zum zweiten Male ge'lnetscht nnd gepresst (II. Pressullg). 

Nach obigen Zahlen sind die Unterschiede in der Zusammensetzung der Moste erster lind zweiter 

Pressung nicht nennenswerth. 

Fiir t!ie A usbeute an Most )lei der crsten (I) und zweiten (II) Pressung fant! P. Be h re n d bei 

1886-er Ohst folgende Zahlen: 

A usheute an Saft aus f :1 
100 kg Obst lIm 

Ganzen 

Specifisches Gcwicht des gcsamm­

ten Mostcs 

Goldparmane 

49, I kg 

14,8 
" 63,9 
" 

1,0704 

Wolfsbirne 

52,7 kg 

14,2 n 

66,9 n 

1,0644 

Wildlillg von 
Eillsiedel 

58,3 kg 

9,7 n 

68,0 ~ 

1,0593 

Schneiderbirne 

57,0 kg 

15,8 n 

72,8 " 

1,0560 

Cham pagner­
Bratbirne 
56,7 kg 

15,0 " 

71,7 " 

1,0564 

2. E. Hotter (2. unt! 3. Berieht, 1./ 7. 1893/94 unt! 1894/95, tIer Pomologisehen Versuchs­

um! Samen-Control-Station zu Grnz. 1894 u. 1895) kam beziiglich der Zusammensetzung des Obst­

mostcs enter und zweiter Pressung zu t!cmselben Ergebnisse wie P. Beh rent!. Die von ihm unter­

suchten Acpfd (kleiner 13runner) wurden mittels einer ameriknnisehen Frnehtpresse zerquetseht lind 

<.lann auf einer k!einen 

E r s te Pressung . 

Hebelpresse ausgepresst. 

Most von 
~834 g Ael,fcl 

g "10 
1374 48,5 

I Spec. 
I Gewicht 

1,0515 

Die Ergebnisse waren folgende: 

100 cern Most enthielten Gramm 

Extrakt Gcsnmmt- Inn'rt- Gcrhstotf Saure zucker 
13,354 0,605 10,56 0,065 

13,243 0,600 10,51 0,053 

II. Zusammensetzung des Mostes in verschiedenen Stadien der Glihrung. 

Ausseh~n 

P. Kulisch (Lam!w. Jahrb. 1890, 19, 109) fnnLl fUr einen Bohnapfelmost in v~rschiedenen 

Stadicn del' Gahrung folgent!e ZusummensetlUng (g in 

Zeit der Untersurhung Spec. Gcw. 
bei 15 0 

Alkohol 

29. Oktober 1,0537 

7. November. 1,0401 1,33 

12. 
" 

1,0259 2,i9 
20. 1,0161 3,90 

28. n 1,0090 4,63 

14. Dezember 1,0032 5,01 

100 cern): 
Saure 

(Acpfclsilurc) 

0,98 

0,95 

0,94 

0,94 

0,83 

0,54 

Invert­
zUl'ker 

7,19 

5,9;) 

4,40 

2,84 

Saccharose 

3,29 

1,89 

1,03 

0,09 

1,42 0,02 

0,54 
Die Aepfel wurden im Laboratorium auf einer Rei"e zerkleinert und dann auf einer starken Kelter abgepresst. 

Yor der Untersuchllng wurde der Most durch Papier flltrir!. Der Zucker wurde vor und nach der Inversion (mit 0,5 cern 
Salzsaure von 1,124 spec. Gcw. auf 50 ccm Most) gcwichttana!ytisch nach A 11 i h n bcstimmt. 
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III. Giihrversuche mit Obstmost. 

1. E. Hotter (J. u. 2. Bericht der pomologischen Versuchsstation Graz 1892/93 S. 28 und 

1893/94 S. 21) steIIte umfangreiche Untersuchungen liber den Einfluss verschicdener Hefen auf 

die Vergiihrung des Apfelmostes an, iiber die hier kuTZ berichtct sci. 

n) Einfluss verschiedener Betriebs-Weinhefen (Varictiiten von Saccharomyces eIIipsoi­

deus) von Fiissern mit normaler Giihrung (keinc Reinhcfen~). 

i: :£ g in 100 ccm 

,i .~ I ~ I §"'O' I .";:: I' .., I' No. 'I' N;;here BC'el'chnung _~ '0 u :;: 00 "~ Geschmack 
II ~ u g ~ ~ 'I! ~~ i ~ I ~ 
I, ,£' ..: I';':; .~ ~ I a I 0 

~IF' ============~==~o==~~= ~~~~~==~I==~========== 
['I Urspriinglichcr Most 1,0477 - iI2,36:·~.~8711~ - 110,023[9,1'4 

II I I I M;:;;:. 
1 II OhncHefenzusalzvergohren 1,0015 4,21! 2,11 0,415 [ 0,64 0,017 0,312 } 

2 DesgI., mit 109 wcinsaurem 1.0011 4,21 ,I 

[ Ammon vcrsetzt . 2, I I 0,410 - 0,019 0,298 

3
1

:
1 

J Riesling-Hefe. 1,0014 4,21 i 2,23[,0,430 0,48 0,017 0,306 

4 Ii Zusatz l Friedauer Hefe I 00 I 81 0 021 0 300 I von ' 14 4,13 i 2,10
1

0,425
1

0,4 " I' 
5 Ii Luttenberger Hefe 1,0016 4,21 2,31 0,485 0,4710,017 0,344 

Starker Aepfelsaurc­
Geschmaek 

Starkes Riesling-Bouquet 
Weiniger Geschmack, 

nieht so bouquetreieh wie 
No.3. 

Wei niger Geschmack 

. Das Mostobst hestand aus stark iibcrrcifen Maschanzker-Aepfeln. Der Most (am 6.12. 1892 gepresst) wnrde in 
em em auf 20 ° erwarm!en Ranme gelngert. Nachdcm die IUspriingliche TemperatIU des Mostes (5°) naeh 36 Stdn. auf 
11,5 ° gcstiegen war, wlUden die Weinhefen zugesetzt. No.4 war schon naeh 24 Stdn. in lebhafter Giihrung; naeh drei 
Tagen war die Temperatur des Mostes auf 16,5 ° gestiegen und zeigten sammtliche Fasser ansser Nr.5 lebhafte Giihrnng; 
bei No.5 trat naeh flinf Tagen eben falls Gahrullg ein. Bei No.2 begann die Gahrung spater als bei No.1. Am 
26. 2. 1893 wurden die Weille Yon der Hefe abgezogen, wobei No.1 und 2 noeh sehr trlib, die iihrigcn Weine dagegcn 
klar waren. Die 'Veine wurden am 24. April 1893 untersneht. 

b) Einflus8 der obergiihrigen Brenncreihefe und der untergiihrigen Bierhcfe. 

" Ii 
- I' No. ; Nahere Bezeichnung Gcschmack 

I: 
I! 

=~~~====o==_~=,~ ~~-~OC~====:==_~~ 

i I 

I 
1 i 
2 i 
3 I 

I 
I 

1. Versuch mit Maschanzker Most. 

Urspriinglichcr Most. 

Z f ohne Hefellzusatz . . . . 

j I mit obergiihrig. Brcnnercihefe 

> l mit untergiihrigcr Bierhefe . 

2. Versnclt mit Mascltanzker Most. 

Urspriinglicher Most. 

1 1 ~ f ohne Hefemusatz . . . 

2 I ~ l mit obergahriger Presshefe 

mit untergiihriger Bierhefe 3 

1 

2 

3 

" ;> 

8. Versnch mit gerbstoft'reichem 
Prinzeniipfel.Most. 

U rsprlinglic her Most _ 

Ii { ohne Hefenzusatz _ . . . i mit ober- r Most nicht sterilisirt 

> gahr. Hefe t Most sterilisirt. . 

1,0485 - 12,58 0,495
1

0,045 

~:~~:; ::~: ~::~ ~::~~ i ~:~:: 
1,0019 4,45 2,40 0,530 . 0,021 

1,0406 

1,0021 3,65 

1,0011 3,02 

1,0019 3,65 

10,51 0,550 

2,41 0,470 

1,61 0,455 

2,24 0,460 

9,82 
Hlneral. 

stoWe 

0,336 

0,322 

0,378 

Zucker 

8,27 
Mineral • 

• toWe 

0,302 

0,282 

0,394 

! Zucker 

Starker Aepfelsa nre­
Geschmack 

Unangenehm 

Absehcnlich 

Aepfelwein·Geschmack 

Nieht angenehm 

Widerlieh 

1,0511 13,24 0,465 0,108 10,38 

1,0031 3,50 

1,0005 3,73 

1,0012 3,89 

2,55 0,525 0,059 

2,01 0,505 I 0,057 

2,13 0,315: 0,050 

Mineral­
.toft". 

0,302 Aepfelwein-Geschmack 

0,308 Fade 

0,318 Widcrlich 
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Beim 1. Versueh wurden uie Hefen direkt aus den Giihrhottiehen einer Brauerei und einer Brennerei entDommen. 
Die diekliehe Masse wurde filtrirt mit Wasser ausgewaschen und mit Fliesspapier abgepresst. Der Verlauf der Gahrullg 
ergiebt sich aus dem Gewiehtsverlust, der betrug: 

Ohne mit obergiihriger 
Hefenzusatz Hefe 

Naeh zwei Tagen 0,4 g 39,4 g 
acht 14,3 " 75,0 " 

Die Weine wurden vier Monate naeh dem Ansetzen untersueht. 

mit untergahriger 
Hefe 

100,6 g 
105,6 " 

Beim 2. Vcr sue h wurde die Presshefe einem Biickerladen entnommen und dem Moste 10 g zugesetzt. Die Hefe 
war schon einige Tage alt; die Gahrfahigkeit sehien infolgedessen schon sehr vermindert zu sein . 

c) Einfluss \'crschiedencr italieniRcher und steirischer reinen Weinhefen und 

Einfluss verschiedener Men~en dcrsclben Hefe. 

11 

No. i Niihere Bezeichnung 

f 

'I I. ItBllenlsebe Heten. 

1 /1 

2 'II Freiwillige Giihrung 

Urspriinglicher Most 

3 f Asti 1 
4 Ii Vergohren "ll I mit Zusatz l B b 1 5 , ar ern 
6 II der Hefe 1I 

I " 

'

1/1 II. Stelrlsche und ItalieDlsche 
Heren. 

I !I Urspriinglichcr Most 

2 J! Freiwillige Giihrung 

3 Ii!, J J crusalcmer . 
4 Vergohl'en Friedauer . 

mit Zusah 1 C I' 5 ancg lano . 
der Hefe Nebiolo. . 6 

111. Jerusalemer Here. 

I Urspriinglicher Most 

2 i Auf 100 hi zugesetzte{ 0,2 I 
3 II Menge Reinhefe 2,0 I 

g in 100 cern: 

I :;.; i ~'J ! 
~ I ~;] i 

j .!i I c> ~ I 

Gcsehmack 

I ~ I ~$ i 
'- '~-~I-~~-~~-=F==+--I-= ==!===:~=~= 

1,0511 - 13,24 0,460 0,02311,33 - -

1,0000 4,69 

0,9994 4,93 

0,9982 5,08 

0,9996 

0,9997 4,85 

4,93

1 

1,0485 -

0,9996 4,53 

0,9989 4,61 

0,9989 4,65 

0,9990 4,61 

0,9991 4,61 

1,0452 

1,0000 4,29 

0,9991 4,29 

I Glycerin 
2,24 0,361 0,036 0,52 0,250 

2,16 0,361 0,039 0,44 0,254 f1 

2,09 0,346 0,044 0,50 0,274 

2,21 0,350 0,042 

2,28 0,346 0,039 

0,46 0,264 

0,51 0,272 

Zucker 

12,58 0,425 

1,88 10,334 

1,78 10,323 

1,80 I 0,334 

1,87 I 0,316 

1,87 0,320 

0,018 10,65 

11,71 

2,21 

1,87 

0,031 

0,031 

0,026 

0,031 

0,029 

Glycerin 

0,48 0,278 

0,47 0,254 

0,48 0,272 

0,45 0,262 

0,41 0,262 

Zucker 

°'445

1

°,012 ' 10,33 
Glycerin 

0,327 0,034 0,47 

0,331 0,034 0,53 

0,229 

0,227 

Etwas scharfer als die 
folgenden 

Milde, weinig 

'Veinig, etwas herb 

MiMe, weinig 

Angenehm, milde 

Milde, weinig 

Weinig 
Milde, 

N achgeschmack 
Weinig, 

Naehgcsehmack 

Die Mos!e wurden am 12. November 1893 angesc!zt, am 20. 2. 94 zum ersten und Ende April zum zweiten Male 
abgezogell. nie Weine dcr Reihe I wnrdell am 2. 8. 94, die der Reihe II am 27. 7.94 lind die der Reihc III am 16.8. 94 
unterslleht. Die Asli-, Jerusalemer-, Friedauer und Conegliano-JIc£en sind Weisswein-, die iibrigen Rothwcin-Hefell . Der 
hohere Gorhstoff-Gchalt dcr Weine gegeniiber den Mosten beruht allf dcr Verwendllng neuer Fasser. 

Die Ergebnisse dcr Giihrversuehe fasst E. Hotter, wie folgt, zusammen: 

1. Selbst uDter den giinstig8tcD GiihrungsbediDgUDgcn (konstante Temperatnr von 20°) haben die 

spontan vergohrenen Aepfelwcine etwas mehr Alkohol und dementsprechend etwas weniger Extrakt, 

als die mit Weinhefe-Zusntz vergohrencn Weine. 

2. Wesentliche Untersehiede im Siiure-, Gerbstoff- und Mineralstoffgehalt trctcn bei den mit ver­

Behiedcnen Heferassen vergohrenen Weine nieht auf, nul' im Glyeeringehalt und im Verhiiltniss 

von Alkohol zu Glycerin zeigen sieh geringe Unterschiede. 

3. Die Verwendung reingeziiehteter Weinhefen verursaeht eine uDverkcnnbare Erhlihung des nou­
queta del' Weine; die stcirisehen Hefen scheinen cine giinstigere Wirkung als die italienischen 
ond die Weissweinhefen eine giinstigcre al~ die Rothweinhefcn auf dill Bouquethildung Buszuiibcn. 

4. nei glciehem Alkoholgehalt enthillt der mit wenig Reinhefe hergestellte Wein mehr Extrakt, 

aber weniger Glycerin, als der mit einem Ueberschuss von Hefe erhaltene Wein. 1m Gehslt an 

Siiurc, Gel'bstoff und Mincralstoffen zcigt sich in dieser Hinsieht kein Untersehied. 
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2. E. Mac h und K. Portele (Landw. Vers.-Stat. 1892, 41, 233) ste11te Untersuchungen iiber 

die Giihrung von sterilisirtem Most del' kleinen gel hen Casseler Reinette mit versehiedenen 

reingeziichteten Hefearten im Laboratorium an. Da die Moste ohne Stiekstoff-Zusatz nieht reeht 

giihren wollten, wurde auf je 1 I Most 3,28 g Ammoniumtartrat zugesetLt. Die Moste wurden angesetzt 

am 3. November, am 7. bezw. 21. Dezember von del' Hefe abgezogen und anfangR Fehrual' nntersueht. 

Die Ergebnisse waren folgelltle (g in 100 cern): 

Bezeichnung del' Reinhefe 

Stickstoff Auf 100 g 
Alkohol I" I 2 I .~ '8 I l ~ ~ .~ I--~-~I--c.- -~-. -I-E-~-, !t;-

I '2,::l I " " - " - - I.e I rJ;J I ~:~" ~ 8 ~ 'C <:.I s.£ 

1 

=;:: ~ 5 ~ ~ '§ ;j ~ 8] 

j~ I ~~ ~5 I ~ J & Ijj~ 
=========l====!==+==,,===+~=~==~==,===+--,-,-g _I_L 

-liI5'57 i 0,61 - 112;~0 - 0,009/ O,050r=---r=-Urspriingliehcr Most 1,0556 

0,9999 

0,9996 

1,0000 

0,9996 

0,9994 

5,65 2,28
1

°,69 0,019

1 

0,10 0,26 0,008 1 0,022 1 4,56 ,r 0,53 

5,61 2,36 0,86 0,041 0,10 1 0,30 0,008 0,025 5,26 I 0,48 

5,44 I 2,46 O,iO I 0,025 0,10 0,39 0,0091 0,025 I 7,14 0,50 

5,70 2,35 0,70 0,004 0,09 0,43 0,008
1 

0,027 7,60 0,44 

5,57 2,27 0,70 0,010 0,08 0,34 0,008
1 

0,018 6,15 0,60 

.. 
.~ 

.... 
'" 

e 
'0 ~ 

.c: '" " '" oj .... 
z .c: ,," 

C!) 

r s, ~re,;.;", , 
" e11ipsoideus I 

" II " 
, " Pastorianus I l " " II " apiculatlls . 

Monilia candida 

1,0070 4,80 3,84 0,69 0,105 1,52 0,34 0,008 0,046 7,13 0,12 

1,0020 4,95 2,59 I 0,96 0,266 0,34 0,28; 0,0071 0,031 5,67 0,44 

Bczliglich del' Menge des gebilJeten Glycerins zeigten sich im Allgemeinen diesel ben Untersehiede 

wie bei Jcn Traubcnweinen (S. 1365) und aueh bezliglich des Stiekstoff-Verbrauehs zeigtcn sieh im ,\11-

gemeinen iihnliehe Verhiiltnisse. 

3. O. Bernheimer (Allgem. Wein-Ztg. 1895; Chern. Ccntrbl. 189~, II, 650) stellte gleiehl'alls 

Versuehe libel' den Einfluss verschiedener Reinhefen auf Obstweine an und erhielt folgende Er­

gehnisse (g in 100 cern): 

~ 0 ~ ~ " " I I" " o~ ,.,. s" ~e ~ .<: ~~ '0';::0 .eO, 0 

Bezeichnung der Reinhefe c . t'l S :; .e" ~ 8 ~!t; ...=:~O 

,.,.:< .... ~ :~ '-l::'i:l '" 0 O:"'~ 

" '"' ~~ ..!l::;;"" - " I'l ~{/] ;EOC! N 5 
1 

1<5 II «:0 0 ::.. 
" 

A us Pettau { ohne Reinhefc . . . . 4,94 2,00 0,39 0,050 0,17 0,41 0,24 8,3 

(Steiermark) mit Rheingauer Reinhefe. 5,37 2,2~ 0,41 0,059 0,42 0,50 0,19 9,3 

f ohne Reinhefe. . . 5,06 2,16 0,31 0,085 0,09 0,30 0,36 5,8 
Selbst angcsetzter . M k R' h C 1 mIt us at- em e e . 5,25 2,30 0,37 0,078 0,07 0,35 0,44 6,6 

Ae felmost ., . 
p mIt Rhcmgauer Remhefe 5,56 ~,38 0,55 0,071 0,07 0,37 0,35 6,6 

4. Sonstige Giihrversuehe mit Reinhefen: 

a) L. Nat han: Die Bedeutung del' Hefereinzueht fiir die Obstweinbereitung. Gartcnllom. 1891, 

40, 267; Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 21, 57. 

b) R. Goethe (Berieht der Kg\. Lehmnstalt flir Obst-, Wein- und Gartenbau zu Geisenheim 

1893/94. Wiesbaden 1894, 26) beriehtet libel' Anweridung von Reinhefe bei Weiehsel-, 

Staehelbeer- und Heidelbecrwein, die bei Weichsel- und Heidelbeerwein gute, bei Staehelbeer­

wein dagegen nieht so ausgesprochene Ergebnisse lieferte. 

*J Einschliesslich der auf Invertzuckcr bcrechnetcn Saccharose. 
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IV. Veriinderungen der Obstweine, insbesondere die Siiureabnahme, bei der Giihrung und Lagerung. 

1. P. Behrend (Beitriige zor Chemie des Obstweines ond des Obstes. Stottgart 1892,52) hat 
tiber die Veriinderong tIer Obstweine bei liingerer Aofbewahrong eingehende Untersuchungen angestellt. 
Von den zahlreichen Analysen geben wir hier nur einige, welche sich anf die ohne Wnsserzusatz her­
gestellten Weine des Jahrganges 1888 beliehen, wieder (g in 100 ccm): 

Bezeichnung der Gesammt- Fliiehtige Niehtfiiich-
Obstsorte Zeit der Spec. 

Alkohol Extrakt Saure Saure tige Sliure 
( Bakteriologischer Untersuchung Gewicht 

Befund) 
(AepCels.) (Essigsaure) (Aepfels.) 

(Most) 1888 1,0614 - I 15,10 0,90 I - 0,90 
RiesJingapfel 

Febr. 1889 1,0096 5,60 4,40 0,87 0,02 0,85 (Wenig HeCenzellen,wenig 
ziemlieh grosse un beweg- Jnli 

" 
1,0020 5,60 3,30 0,78 0,03 0,75 

liehe Baeillen 
mit Kapselbildung) Joni 1891 

I 
1,0020 

I 
5,60 3,10 0,60 0,07 

I 
0,53 

" 
1892 1,0020 5,67 3,00 0,54 0,07 0,47 

(Most) 1888 1,0475 - 11,60 0,62 - 0,62 
Rosen apfel Febr. 1889 1,0012 4,89 2,12 0,65 0,02 0,63 

(Massige Mengen HeCen- Juli ( 1,0 4,90 1,90 0,60 0,04 0,56 zellen, Ofter in " Sprossverblinden zu 
" 

1890 
" 

4,70 1,90 0,42 0,05 0,37 
6 Gliedern j nur sehr ver~ 

einzclte Bakterien) Juni 1891 
" 

4,80 1,80 0,44 0,09 0,35 

" 
1892 

" 
4,90 1,80 0,32 0,07 0,25 

(Most) 1888 1,0526 - 13,10 0,62 - I 0,62 

Goldparmane 
Febr. 1889 1,0016 5,60 2,30 0,63 0,04 0,63 

(Geringe Mengen Hefe, Juli 
" 

( 1,0 5,30 2,10 0,58 0,05 0,53 
vereinzelt ein 1890 5,20 1,90 0,36 0,06 0,30 

bewcglicher Bacillus) " n 

Juni 1891 
" 

5,30 1,80 0,36 0,05 0,31 

" 
1892 

" I 5,30 1,80 0,40 0,07 0,33 

(Most) 1888 1,0475 - I 11,10 1,08 - 1,08 

Quittenapfel Febr. 1889 1,0028 4,85 2,39 0,90 0,02 0,88 

(Wenige HeCenzellen und .Tuli n 1,0000 4,60 2,00 0,64 0,08 0,65 
Bakterien) 189O 1,0000 4,60 2,00 0,49 0,06 0,43 n 

I I Juni 1892 1,0000 4,40 1,90 0,51 0,08 0,43 

Casseler Reinette (Most) 1888 1,0492 - 11,70 0,72 - 0,72 

(Massige Mengen Febr. 1889 1,0028 5,08 2,50 0,77 0,01 0,76 
stark mit Fctttropfen Juli 1890 1,0008 4,80 2,10 0,44 0,08 0,36 durchsetzter HeCenzellen; 

Bakterien Juni 1891 1,0008 

I 
4,80 2,10 

I 
0,43 0,09 0,34 

nieht bemerkbar) 
1892 1,0008 4,80 2,1 ° 0,45 0, II 0,34 

" 
Wohrlesbirne (Most) 1888 1,0501 - 12,60 0,30 -

I 
0,30 

(Wenig Hefenzellen; Febr. 1889 1,0040 5,12 3,04 0,44 0,06 0,38 
ziemlich haufig cin Diplo- Juli - 4,60 3,00 0,35 0,06 0,29 

coccus ~ hie und n I da zu Kettell vercinigtc 
" 

1890 1,0032 4,60 2,90 0,32 0,07 

I 
0,25 

KurzsUibchcn) 
Juni 1891 1,0028 4,80 2,80 0,24 0,10 0,14 

(Most) 1888 1,0538 

I 
- I 13,60 0,47 - 0,47 

Rommelter Birne 
Febr. 1889 1,0204 3,97 6,07 0,43 0,02 0,41 

(Eine Hefenart; 
Juli 1,0048 4,90 3,90 0,40 0,09 0,31 cine Bacil1~nart; meist " 

I 
in geknicktcn Ketten 1890 1,0048 4,80 3,60 0,33 0,13 0,20 auftretcnd) " I Juni 1891 1,0048 4,90 3,50 0,33 0,11 0,22 

Aehnlich waren die Veriinderungen bei allen anderen Jahrgiingen und Sorten. Es zeigten sich 
bei den Jahrgangen 1885-1888 bei 1-61/~-jahrigern Lagern eine Abnahme des Alkoholgehaltes urn 
0,2-0,8 g (= 4,2-14,6 % in % des Alkohols) und bei 1-51/ I -jiihrigem Lagern eine Abnahrne des 
Gehaltes an nichtfliichtiger Saure urn 0,04-0,64 g (= 10,0-75,O"!o) in % der nichtfltichtigen Siiure. 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Auf!. 88 
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2. P. KuJiseh (Chem.-Ztg. 1889, 13, 1407) beriehtet iiber die Saureabnahme wahrend der 
Gahrnng und Lagerung bei zehn Obstweinen; von den Ergebnissen seien hier einige mitgetheilt, wobei 
die onter den Saorezahlen eiogeklammerten Zahlen das ungeflihre Alter der Weine in Woehen angeben: 

Wein aos: 
Friihapfeln und l'almisehLiroen. 

Leiehtem Matapfel 

Most 

0,98 

0,63 

0,97 
(1) 

0,37 
[5) 

Sauregehalt des 'Veines 

0,94 
[3) 

0,34 
[7) 

0,93 
(4) 

0,34 
(9) 

0,59 
(12) 

0,55 "10 
[20) 

(in cinem GJasballon vcrgohren) 

Eng\. Erdbeerapfel 1,05 1,02 0,85 
['h) (I) 

1/3 desg\. o. '/3 Leichtem Matapfel 0,76 0,76 
['/2) (1) 

0,75 

0,77 
(1'/') 

0,78 
(1'i.) 

0,67 
[2) 

0,80 
(I '/21 

0,50 
[2';,) 

0.78 
[2J 

0,49 
[3J 

0,69 
[2'/2J 

} 
(sterilisirt und in 
Flasche mit Rein-

0,34 hefe vergohren) 
[4J 

Bei einigen Proben wurde auch Extrakt ond Zuckergehalt bestimmt; 
einem Versoeh im Grossen mit dem Leiehten Matapfel (g io 100 cern): 

es ergab sieh z. B. bei 

Most Wein 

30.11. 88 3: 12. 88 12. 12.88 19.12. 88 2.1.89 14.2. 89 7.5.89 

Extrakt . 2,66 2,46 2,41 2,33 2,34 2,35 

Zucker. 0,23 0,20 0,18 0,18 0,16 0,13 

Saure 0,74 0,67 0,54 0,46 0,46 0,45 0,45 

Bei einem Weine aus 1/3 Eng\. Erdbeerapfel und % Leiehtem Matapfel wurde ein Theil des Weines 
pasteurisirt und mit dem niehtpasteurisirten vergliehen. Es ergab sich: 

Extrakt 
Zucker. 
Gesammt·Saure 
Fliichtige Saure 

Most 
18.3.88 

0,75 

Ende der Die Halfte am 25. 3. 88 bei 60· pasteurisirt; beide 
JIauptgahrung Flasehen gleichmassig bis 21. 9. 88 gelagert 

25. 3. 88 pasteuri.irt nieht pasteurisirt 

2,59 2,61 2,26 

0,21 0,18 0,11 

0,84 

0,01 

0,82 0,45 

Der Wein, dcr in Folge hanfiger Liiftung fast frei von Kohlensaore in die Flaschen gefiillt war, 

erwies sich in der nicht pasteurisirten als mit Kohlensaore iibersattigt, wiihrend die pasteorisirte Flasche 
dnrch seehsmonatliches Lagern nicht verandert war. 

3. P. Kulisch (Landw. Jahrb. 1890, 19, 83) beobachtete feroer in den oben (S. 1375) an-

gefiihrten Aepfelweinen sieben Monate nach der ersten Untersuchnng folgende Sauremengen (g Aepfelsaure 

in 100 cern): 
1889 No.8 9 10 11 12 13 14 16 17 18 19 

Anfang Mai 0,66 0,61 0,46 0,57 0,59 0,75 0,60 0,45 0,76 0,72 0,54 

30. November 0,35 0,40 0,38 0,49 0,49 0,38 0,60 0,47 0,47 0,72 0,43 

4. Neuere Versuehe von P. Kulisch (Weinbau u. Weinhandel 1899, 16, 12) geben AnfsehJuss 
iiber den Einfluss der Giihrtemperatur und des Alkoholgehaltes aof die Saureabnahme 

im Aepfelwein. 
a) Einfluss der Gahrtemperatur. 

Es betrug der Siiure- (bezw. Extrakt-) Gehalt: 
Glihr­
tempe­
ratur 

I. Zierapfcl- { 15 0 

most von 20 0 

74,6· Oeehsle 25 0 

II. Saurer 1120 
Wirth- 15 0 

BchaftsaJlfel 0 
von 48,2· 20 

OechBle 25 0 

Vorder 
Giih­
rung 

1,65 

1,65 

1,65 

1,22 

1,22 

1,22 

1,22 

Nach 7agen 
~----------------------16 

1,37 

1,39 

1,37 

28 36 
~ 

1,35 (4,96) 1,33 

1,35(4,91) 1,27 

I,ll (4,79) 0,71 

43 50 
",-'''-.. ---"-.. 
1,31 (4,85) 1,31 (4,89) 

1,07 (4,67) 0,76 (4,47) 

0,70(4,55) 0,69 (4,49) 
Nach ,Tagen 

13 20 34 50 

1,22 1,24 1,20 1,10 

1,19 1,15 0,99 0,81 

0,99 0,78 0,69 0,67 

0,67 0,57 0,57 0,57 

58 107 145 
,--'--., ,,-'"-... 

1,32 1,02 (4,62) 0,69 (4,40) 

0,70 0,69 (4,49) 0,69 

0,70 0,68(4,43) 0.68 
Naeh Monaten 

4 

0,97 0,98 0,92 

0,73 0,71 0,68 

0,67 0,64 0,64 

0,57 0,56 0,56 
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b) Einfluss des A Ikoholgehaltes. 

Ein Most aus gemischten Sorten (von 52 0 Oechsle) wurde zur Erhohung des Alkoholgehaltes 
mit verschiedencn Mengen Zucker vcrgohren. Die Ergebnisse waren folgende: 

No. 

Alkoholgehalt der Weine 5,47 

S" I vor der Vergahrung-) 0,68 
aure-

Gehalt am 3. 11. 1896 . . 0,36 
n 11. 6. 1897 0,40 

6,44 
0,67 
0,44 
0,39 

7,52 
0,66 
0,46 
0,40 

4 

8,;4 g 

0,65 g 
0,55 g 
0,39 g 

Wie die neueren Untersuchungen von J. Moslinger (Zeitschr. Nahrungs. u. Genussm. 1901, 4, 
1122) gezeigt haben, beruht die Saureabnahme im Wesentlichen auf der Umsetzung der Aepfelsaure zu 
Milchsiinre und Kohlensiiure. 

V. Zusammensetzung von Kunstmost -Essenzen. 

E. Hotter (4'. Bericht der pomologischen Versuchs-Station Graz 1895/96, S.23) berichtet liber 
die Zusammensetzung zahlreicher derartiger Essenzen: 

\. Mostsubstsnzen von P. Hartmann in Steckborn (Schweiz) bestehen aus einem rothlich­

grauen Pulver und einem Flaschchen Oenanthiither. Das Pulver besteht aus 15 % Chlornatrium, 
42 % Weinsaure und 43 % getrocknetem Pflanzcnextraktpulver mit etwas Gerbstoff und Pflanzen­
farbstoff. 

2. Mostersatz aus Graz besteht aus 43,34 % Invertzucker, 10,45 % Essigsaure, 0,13 % Acpfel­
ather, 0,37"10 Asche und 22,81 % Wasser. 

3. Mostsubstanzen aus Graz a) flir 333 I werden geliefert: 2,1 kg Traubenzucker, 5,1 kg eines 
Gemisches von 1,122 kg Weinsaure und 3,978 g Riibenzucker, 600 ccm alkoholische Losung 
von Aepfeliither (Valeriansaurem Aethyl) und 50 ccm Zuckerkouleur, b) flir 50 I Most 1200 g 
brauner Sandzucker, 21 ° g Weinsaure, dazu ein Fliischchen Aepfeliither nnd Zuckerkouleur. 

4. Mostsubstanzen aus Wels in Oberosterreich: Flir 3 Eimer Most werden gegeben 440 g 
nMoststoff" (Weinsaure), 487 g nGiihrextrakt" (Tamarindenfrlichte) und 35 ccm Most-Essenz 
(Aepfeliither). 

5. Steierisches Weinkompositum aus Wildon. 3 kg sollen mit 300 I Wasser vermischt 
werden. Die Mischung ist mit Zuckerkouleur gefarbte 24-procentige Essigsaure; sie enthielt 
68,40 % Wasser, 24,00 % Essigsaure, 7,63 % Extrakt und 0,06 % Asche. 

Aeltere und sonstige Analysen von Obstweinen. 

1. J. Moritz - Chem.-Ztg. 1884,8,471. 
2. P. Bell ren d (Mittheilungen aus Hoheuheim von O. Vo s sic r. Stuttgart 1887 u. Wlirttembergisehes 

'Voehenbl. flir Landwirthschaft 1R87, 143) untersuehte ausser deu in obige Tabellen aufgenommenen selbst­
bereiteteu Weinen noeh eine Anzahl von Obstweinprodueenten hergestellte 'Vein., die meist einen Zusatz 
von 'Vasser u. z. Th. aueh von Spiritus etc. erfahren hatten; auf diese Analysen kann hier nur verwiesen 
werden. 

3. G. L e c hat i e r: Aepfelwein-Analysen. - Compt. rend. 1886, 103, 1104; Chem. Centrbl. 1887, 130. 
4. P. K u lis e h: Analysen von naeh dem Diffusionsverfahren hergestellten Aepfelweinen. - Landw. Jahrb. 

1890, 19, 83. 
5. E. Far sky: Obstwein aus Holz"preln. - Archiv zemedelsky 1890, 64; Chem.-Ztg. 1890, 14, 341. 
6. E. Hot t e r; Obstweine des Handels. - I. Bericht (1892/93) der Pomologisehen Vers.-Stat. Graz. S. 22. 
7. A. Pet e r man n: Aepfelweine des Handels. - Bull. Stat. agronom. a Gembloux 1895, No. 59, S. 1; Chem.­

Ztg. 1895, 19, Rep. 307. 
8_ F. S c h a f fer: Analysen von Obstweinen, die wahrend der interkantonalen Obst- und Obstwein-Ausstellung 

in Oberburg in der Schweiz 1889 ausgestellt wurden, und von kranken Obstweinen. - Besondere Schrift. S.8. 
9. E. Hotter (4. Bericht der Pomologisehen Vers.-Stat. Graz 1895/96, S.26) beriehtet liber den Gebalt von 

Aepfel- und Birnenweinen an freier nnd gebundener schwefliger Saure. 

*) Die Untersehiede in dem Sauregehalt sind durch den Zusatz der verschiedenen Zuckermengen verursaeht. 

88* 
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Kirschwein. 
.. -

co ... 100 ccm Wein enthalten Gramm: ... c 0 
I.'" "i Nahere ..... 

I "~I ~ ';N ~ . ..,0 .. .. &. r:ri CD !:: l i~ 10. '" CI ;; ... 
~"Z I~f'« ~i 

I. -E 0 .. ~CD Analytiker ~t 
., 

Bezeichnong 
... • ~g. i:=.~ .,- ... .. iii .cl. .,10 "., .; 0 b .... e> 0 "0 ""'" 1~ N_ .. ... 

>C ",'" '" ,.. 
1~1t 

..: "':as c 
"" C ... .,<:: :::::II0;tJ -'" N c; 0 .. = ;liU) 

... u 
U) );'-' jiA: ~ a.. U) 

-- , ., 

1 II AusWeichselkirschen 118831 - 111,31 117,7110,701 - 1 - 112,7510,5:110,111 - 10,0131 -I~·,X';.~~,~ 
Gahrversoche mit Kirschsaft. 

zucker 

1 .... lvor der Vergiihrong . 
2 j Ohne Zosatze vergohren 

3 f 1 I Saft + 30 g Hefe 
4 ~ 1 I Saft aof 20% Zocker 

1,0510 17.231°,69/-
1,0240 3,18 6,90,0,590,062 

1,0045 5,12 3,531°,341°,055 
1,0022 8,50 4,350,500,050 

1,0525 17,91 0,431 -

/ In",," / 1 

, 12,50 j - 0,55 

I 2,32 :0,29 1°,50 

I - 1°,23
1
°,47 

1 - ,0,41 0,47 
113,23 - 0,64 

0,041 

0,042 
0,03; 

5 ; j~~: ~e:oc::~:~:~on:er~ 
6

11 

~ gohren. 
7 f 1 I Saft + 30 g Hefe 
8 ~ 1 I Saft aof 20% Zucker 

1,0189 3,65 6,430,59
1
°,170 

1,0090 5,44
l
i 4,650,37 1°,080 

1,0046 8,71 4,79,0,26 10,061 

i 0,220,31 0,53
1 

-

1°,310,50 -
1°,361°,481 

0,045 

0,046 

0,040 
Ueber vergohrene Kirschmaischen vergleiche auch unten unter Kirschbrauntwein S.1423. 

Beerenweine. 
Stachelbeerwein. 

1 1 Aus 

Zeit der 
Unter. 

8uebunf" I 1 I I zU~i" I 
unreifen Beeren 1883 12,1619,32 ,0,87 12,45 0,12 0,010 :0,002 )J. Morit. II. 

n • 1I,17 iJ 7,30:0,87 1 1 13,051 0,17
1 

0,013 1 - IA. For.ter ' ) 2 rei fen n 
3 Bei Osnabriick ge-

1,0110 1l '37 1 7 ' 64 i o ' ~3 - '0,057 5,590,46 0,24 0,061 I o,~15 0,009 J. KO; ig 3) **) wachsen. . . . 

4 11 Rothlich, angenehm 

5 f briiunlich 

6 11 Aos Graz I go~dgelb 
7 1 wemgelb 
8 A us Piber, hellgelb 

1~IJahrgangI897. { 

. r herb OO) / 
Mittel '\, .. 00\ suss ) 

18861,035611,22
1

\4,39 ,0,170,021 - 110,830,990,260,1340,019 0,013 I~ dt< I Oflrb!ltoff' . arquar ) 

1887 0,9932 9,37 2,24 0,87 0,064 0,0331 0,21 I 
18901,011010,25 1 7,341°,641 - 0028 0,32 E. HOller5) 

- 1,018011,04 , 9,40,0,84
1 

0.038 6,33 0,19 ***) 

1891 1,0418 8,74

1

15,10!0,78 - 1°,026:13,14 - 10,18 

1899 6,75 1,69 1°,741°,0541 -I 0,08 0,47 1°,25 1 °,oI4,0,0481::%'7';;:~~ 
9,5210,69 ,0,770,156 7,11 ,0,98 ,0,25 0,010 Spur I 0) 

/
0,993218,0611,971°.811°,009;0,0331 0,08Io,47iO,231 -- 1°,01410,048/ 
1,0235 10,14:12,78,0,lIjO,089,O,031; 9,79,0,78,0,22,0,098,0,015:0,007 

') Chem.-Ztg. 1883, 7, 100U. Saccharose war in dem 'Veinc nieht mchr vorhandcn. 
2) Inaugural-Disse rtation 1891; Zeitschr. analy!. Chern. 1891, 30, 401. 
3) Original-~!ittheilung. 
<) Zcitsehr. anal\"!. Chom. 1886, 25, 156. 
5) I. u . II. Jahresberi"h! ,Ier Pomologisehen V ers.-Stat. Oraz 1893 u. 1894. 
0) Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 401. 
*J Von dom Zucker war I)("i No.1 noeh 2,11 "/0 Saccharose vorhanden, dagegen war bei No.2 solehe nieht mehr 

nachwf.'ishar. Die Untersuchungs-Vcrfahren waren die bei 'Vein allgemein gcbrauchlichen. . 
**J Der 'Vein enthielt fern er in 100 cem : 0,11 7 g 'Veinslein, 0,U1 2 g Kalk, 0,007 g Mag nesia, 0,050 g Natron und 

0,009 g Chlor. Dcr W ein drchte im Halbschattcnapparat -16,3 0 und nach d er Vergilhrung war er optisch inaktiv. 
***) Die \Vcine No. 5 und 6 waren von Mitglieriern des stcicrm;irkischcn Obstbau-Vcreins cingesandt, die \Vcinc 

No.7 unll R auf der Obstausstellung in Steicrmark 1892 pramiirt worden. 
0) Ueber die L'nt e rsuchungs-Verfahren " erg\. S. 1398, Anmerkung·*). 
Dcr Wein No. 10 war clUTch V crgiihren dt's mit \VaSSCT- und Zuckerzusatr. bcrcitctcn Mostcs (mit 1,6 g Gesummt­

Saure) hergcstellt ; No.9 en!hiclt ferner (g in 100 eem): 
'V(Oinsiiurc Citronensaure Aepfelsaure 

No.9. . . " 0,213 0,025 0,415 
00) "H e r b~' ist das )littcl von No. 5 u. 9, " s ii s s" das Mittel der librigen Analysen . 
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Johannisbeerwein. 

&.§ .g 

110. .... : CI : ~ :i!'! ~f;.2: ~ "i: GiG ~f ~CD Analytiker J a ... 100 cern Wein enthalten Gramm: 

Niihere ~.g ~ f""l .. e ~N c I' l..' 

Bezeichnung ~; 0 0 ~ cn~ I ;:I:~ ~-;; ~ : ~'; ~ CL~ ; ~ 
_ CD ./111. .... I. C)',0:J.- goa ~ >-~... :III:: :- ~,,=: 
~ ~ c w !$I~ g ~~ N Ci Iii- f- (/) 

==21 ~1=A=:=S=::=:=hW=ea=nr=z=en=B=e=eren~ 8
n
83 = :::::I~ ::::!I:;t~~.II'O- l~~:: II::::I:::I~ :::::Ii;':~ I/~~ 

3 I Bei O.;nabriick ge-

wachsen . n 1,0058 11,461 5,71,0,82
1
1 10,058 '1 3,85

1

°,540,26 0,014 0,016
1
°,007 J. Kiinig') 

~~~ (weiss) .. 18820,992010,081 2,58 Io,95 Io,244 ! 1 0,53 I o,l~ 0,009 ! \ 0. Weigelt 
4 ~ ~= l aus Grosseille 1 

5 ~~ ~ aus Perle J n 0,998012,23 4,521.1,05 1°,2551 1,061°,1 ' 1 -1°,0071 J ".A·3foOU 

6 ~-" blanche (roth) \ n 0,991011,31 2,28
1
1,191°,128 - 0,481°,20 - 0,013 1 -

7 Aus schwarzenBeeren 1891 0,9999 12,38 4,5°11,33 - 2,52 0,99 0,32
1

°,128 0,0121°,027 J. /ionig')") 

8 V on Gamsenegg in O"b-Jaltrg. I .torr 
Kiirnthen, rothlich 18881,0289 10,41 12,04'0,70 ;0,01210,25 - 0,201 

1 1 ' 

9 vonW.KI.{rothlich 18870,992910,25 2,490,9i 10,028 - 0,191 
10 in Graz dunkelroth 18900,9942 8,34 2,21 11,05 0,0501 - 10,19 

11 VonW.G.in I hellroth 1891 1,0001 9'85

1

3'98
1
°'85 10,016 0,16 ! 

12 Eggenberg I n 18880,990612,47 2,41 1°,94 1
1

°,019
1 

0,261, 
13 Von St. Gotthard in 

Steiermk.,dunkelroth 1891 1,0421 8,2615,81
1
°,95 1°,04°113,14 - II 

14 E (Rothe Beeren 
C!) (rothlich).. 1890 1,0182 12,23 1O,02jO,92 Io,08410,031 7,23 0,401 

15 ~ Weisse B. (weiss) 18860,9981 11,04 4,77io,44lo,232 Io,024 0,50 : 

16 '" Schwarze Beeren I i 

E. HoII.r 
51 •• ) 

~ (dunkelroth). 18901,007812,47 7,21 1°,9611°,067:1°,047 4,52 - 0,23 1 

1 I ' , IAI •• u", 
17 Unterstarkem f weiss - 1,016913,07 9,831,060,060 7,07,0,65 1'0,220,128 1°,0090,010 }E.Rae"ardl 

Zuckerzusatz I roth 1 1 7 61 ••• ) 18 - 1,022013,4810,32.0,980,091 6,960,561°,231°,1841°,0070,01 
vergohren I 

19 Schwarzer, schwerer i ll 802 I 
Cassis 1888 1,0170 1°'62

1

9'27 ;0,71 - 6,11 0,45 1°,230,0030,0221°,030 1 
20 Schwarz. Dessertwein 1889 1,0064 10,54 5,88 ~ 0,74Io,114 3,520,31 !0,22:0,006 :0,019 iO,052 Th. Omei. 

21 Johannisbeer- n 18901,000010,23 4,1410,7210,12j l 1,84 0,34,0,24io,002Io,022Io,028 f 7) 0) 

22 Schwerer Cassis. n 1,011611,921 7,29 ,0,84 ;0,104 5,020,60:0,2210,002 ,0,0200,042 

I) Chem.-Ztg. 1883. 7, 1009. 
2) Original-Mittheilung. 
3) Jahrcsbericht Agrik .-Chem. 1884, 728. 
') Berich! liber die Dauerwaaren auf der 5. Wander-Versammlung der Deutschen Landwirtllschaftsgcsellschaft zu 

Bremen 1891, 18. 
5) 1. u. II. Bericht der Pomologiscllen Vcrsuchsstation Graz 1893 und 1894. 
6) Zeitschr. Nahrungsm.- Untersuchung, Hygiene und 'Yaaronk. 1891, 5, 21: Viertcljahresschr. Nahrungs- u. 

Genussm. 1891, 6, 62. 
7) Forschungsberichte liber Lebensmittel 1894, I, 257 . 
• ) Vom Zucker waren nocll als 8 ace Il a r 0 s e vorllanden bei No.1: 1,80 % und hei No. 2: 0,30"10 . 

•• ) Die Weine No. 7-12 waren auf der Obstausstellllng ill Graz 1892 priimiirt; die Weine 13-16 dagegen waren 
yon Mitglicdcrn des steicrmarkischcll Obstbauvercins eingcsandt . 

••• ) Die Weine cnthielten ferner: Kalk Magnesia Chlor 
No. 17: 0,025"10 u,006"1o 

" 18: 0,021"10 0,004 % 0,006 010 
0) Die Jollannisbeeren stammten aus Baden und Unterfranken. Die Weille selbst wurden in Ochsenfurt a. M. her­

gestellt. Der frische Johannisbeersaft wurde mit Wasser auf das 2-3-fache verdlinnt und vor der Glihrung mit Rohr­
zucker versetzt. 8pritzusat? hatte nieht stattgefunden. Die Untersuchung erfolgte naeh den bei der Weinstatistik in An­
wendung kommenden Verrallren. Der Zucker wurde als Glukosc nach AlIihn bestimmt. 
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23 11 Auf der jweisse B. 
[ Nahrungs-

241 mittel- Rothe 
. Ausstellung 

25 1 Dresden 18~4 Beeren I 
18951,0150 8,74 [! 7,91 10,58 -- i - - : (0'~;~~'19 1 - 0,011 \ ---1 ---

n 0,9950 7,76 1,85 0,92 - 1 - - 1(0,02)10,23 - 0,011 1 -
r. 1,0060 9,49 , 5,69 0,76 - - - j(0,01 ); 0,21 - 1°,009 - A. THer-

26 ' ausgestellt Grosse B. 

27 1 Von Professor {weiss 
28 ' Laurent dar- roth 

gestellt 

n 1,0080 9,2416,06 [ 0,64 - I - - ,(0,05); 0,21 : - 10,006 1 _ j mann ' ) 

1 '(). ' I 1 " 1,034012,59
1
13,81 1 1,00 - - - 1°,11 1°,21

1

, - ,0,015 -

n 1,061011,44
1
20,78 1,12 - 1 - - (°,*\2)1°,21 - 1°,014 1 -

29 Ohne niihere Be- I 
30 zeichnung 

31 11 1/2 rothe, 1/2 schwarze 
Beeren 

I I' J. For-
1897 - 10,42 1,961°,84 0,048 1 - 0,09 [, - .1°,25,: - [°,01710,0341 

n - 12,55 6,78
1

°,99
1

°,0551- 3,7010,93r,21 1 - 0,0141- I~~{~~ 

" - 10,5924,01 . 1.12,0,037 : - 20,59,0,90 ,0,27[ - 10,029,0,013 

. r herbO) 1 
Mittel \ .. 0) 

t 8USS 

1 Saft vor der Vergiihrung • 

2 0." r' Soh.\" 3 Zucker- nnd ohneSchalen 
4 11 Wasserzusatz desgl.mit30g 

I vergohren Hefe auf 1 I 

5 11 Auf 20% Zucker gestellt • 

6 \ 1 1 Saft + 500 ccm Wasser, 
auf 20% Zucker gestellt 

1
0,9926110,091 2,251 0,98 \0,1<I010,032! 0,09: 0,51 1'°,211 - 1°,012;0,0341 
1,011511,151 9,51 ,0,91 O,I11 :0,028! 7,39: 0,68 0,24,0,101,0,015;0,023 

Giihrversuche mit J 0 han n i s bee r s aft. 

- [14,56! 2,35 
In.en· 1 I I 

1 0'~1 I 
Zucker 

1,0425 5,24 - ,0,56 

1,0120 2,83 3,88 2,07 0,035 - 1°,35 1°,441 
1,0110 3,29 3,85 2,30 0,053 - 1°'38 0,44 

10,027 

034 1046 10,035 1,0120 3,06 3,78 2,17 0,043 , i ' , 
1,0091 8,71 6,08 ' 2,30 0,091 \,63'1 0,60 1°'" :0,022 

10,019 1 0,9993 9,14 3,67 1,59 0,077
1 

0,61 0,55 0,29 

0,9970 9,50 3,09 1,56 1°,034 7 1 Desgl. mit 45 g Hefe. . - t 0,55 1°,29 0,019 \ 
8 1 1 I Saft + 30 g Hefe auf 20'10 I 

1,52 10,0301 : 0,57 11,27 
Zucker und mit Kaliumkarbo-

,0,0341 nat auf 1,6'10 Saure gestellt 1,0061 9,21 4,85 

Versuche mit Rei n h e fen. 

Freiwillige Giihrung 0,9935 8,26 1,73 0,72 iO,049 0,044 0,34 io,19 

2 j".i10." H,r, 0,9935 8,42 1,80 0,71 1°,056 O,OH 0,31 10,20 
3 Vergohren Tyroler n 0,9935 8,42 1,80 0,71 ,0,052 0,039 0,33 0,20 

4 mit Barbera-" 0,9937 8,34 1,85 0,71 10,056 0,037 - ,0,21 

5[ Teroldigo- .. 0,9941 8,18 1,90 0,72 jO,054 0,038 - iO,23 

IV. Keirn 
'J 

1 E. Hotler 

f 
') 00) 

Der ohne Hefezusatz gewonnene Wein war geschmacklich viel minderwerthiger, als die mit Rein­

hefen hergestellten Weine. Der mit Schilcher Hefe vergohrene Wein zeigte deutliches Schilcher Bonquet. 

I) Bull. Stat. agronOll. Gembloux 1 8~5, 59, I. 
2) Zeitschr. Nahrungs. u. Genussm. 1899, 2, 401. 
') Inaugural.Dissertation 1891; Zeitschr. analy!. Chern. 1891, 30, 401. 
.) 3. Bericht der Pomologischen Vers.-Stat. Gmz fUr 1 894/~5 , S. 27 . 

• ) Verg-1. Anmerkung *') S. 1399. 
**) Die Weine No. 30 u. 31 sind nach <lem Verdiinncn m it 'Vasser UIlIl Zuckerzusa!, "ergoheen. Die Unteesuchung 

erfolgtc narh den 1897 von den osterreichischell Versur hsstationcn vereinbarten Vcrfahren. 
Die \V cin e cnthieltcn fern er: ,V cinsliurc Citroncnsaurc Acpfelsflure 

No. 29: 0.145 g 0,045 g 0 ,570 g 
" ~O: 0,142 n 0,1 i9 " 0,614 n 

" 31: 0,208" 0,084 " 0,795 " 
0) .. lIerb~1 ist das Mittel von No.4 , 6, 9, 10,12,24 und 25 ; "SiiSS~1 das Mittel dcr iibrigell Allalyscn. 

00) Zu den Veesuehen <lienten r othe geossfriichtige J ohannisbeeren; der Saft war beilll Auspressen mit dcr 
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Heidelbeerwein (Blaubeerwein). 

100 ccm Wein enthalten Gramm: 
--~--~--~~~~--~--~--~--------

f""':' lco '8 11= ,.!. -; := ::I~ QCD;j ~ ~ ~ iii CD 0, CD ~ eli 

~ ~ ~].ii:=~~ ~ ~ ~ i~ ~ ~:~ ;j 
;( ... .i ~ i~ en ~ ~ ~ C; i • f • ~ • 

Ana-

lytiker 

\ \ '''I 2O,0'!",,,i - I ~ 11<,36 0,,, '0,\, -Io'oos - ~.'i::::~':; 
4,8512,76 1°,71 1 - 1°,043110,98 - 0,13 -I' - -

I Ohne nah. Bezeichn. 1883 

2 A us Gamsenegg in ~~~~ 
*) Karnthen 1888 1,0396 

3 Ans Wien bezogen - 0,9933 7,47 3'351°'51

1

°'°47°'°68 - - 0,14 - - -

4 Nicderlandischer. - - 5,4010,80,0,80 - - 1 7,70 - 0,19 - - -

5 Nach Rohrzucker-

Zusatz vergohren - - 8,00 3,531°,621 - - 1,36 0,49

1

°,26 - 1 - -

6 Von der Nahrungs-{ 1893 1,0020 9,4914,77,°,691 -1- - 1(0~?)6)0'191 - ,;0,006 -
mittel- A usstellung 

}E. Holler") 

J. For.ter3) 

B.Fischer') 

}
A. Peter­
mann 5) 

7 in Dresden Z'I~d" 0,9950 8,18

1

2,C)5 IO,60

1

- - - '1(0;l/)IO,19
1 

- )0,006 -

8 Medizinischer Heidel- Unt,,· I I I 
lIu~hung I 

beerwein_· ____ I_I_8 9_.7-:-0,-, 9_9_8_0;-6..;.' 9_3...:.,_2_,_5_1.,.0_,_7 ~-,,_0,-.1_4_6-,--_-:-_O,-.I_I+-O,-.4_2....,,;-0,-,2_0-;-; 0_,_0_8_8,...0,-,0_1_3-;-1 0-",-°_3_31 1 
lherb (No.7 u.S) - 0,9965 7,661 2,280,68[0,1461 - 0,11 0,42 0,20'0,0880,8100,083 

I Mittel I 1 
siiss (No. 1-6) - 1,0116 7,86 9,210,71 0,0471°,056 7,96 0,47 0,17 - 0,007 -.d. BomerS) 

II Heidelbeer - Cham- I I I s:~:~.. J 
9 pagner . . . . 18971,0183 7,80 8,22 ,0,52 - I 1,49 4,64 0,47 ,0,19 1°,108,0,038 ,0,038 

"He ide I be erfrad a" - ein mit Citronensiiure versetztes "alkoholfreies u Ersatzgetrank - enthiilt 
naeh F. Hirschfeld und 1. Meyer (Berl. klin. Wochcnschr. 1899, 36, 1055; Zeitsehr. Nahrungs­

und Gennssm. 1900, 3, 716) in 100 ccm: 

Alkohol 

0,50 

Extrakt 

12,28 

Saurc 

1,13 

Invertzuckcr Saccharose 

9,17 1,98 

Anhang zu Heidelbeerwein. 

Mineralstoffe 

0,41 g 

Ueber den Einfluss verschiedener Zusatze auf die Vergiihrung des Hcidelbeer­

mostes liegen noch folgende Arbeiten vor : 

1. A. Hilger und Th. Omeis (Bericht iiber die 7. Vers . der Freien Vereini~ung bayer. Ver­
treter d. angew. Chemie. 1888, 116 j Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm, 1889, 4, 74) be rich ten 

iiber die Zusammensetzung von unter verschiedenem Zucker- und Hefezusatz vergohrcnen Heidelbeer­

weinen mit folgendem Ergebnisse (g in 100 cern): 

[Fortsetzung von Seite 1398.) 
doppclten Menge Wasser verdunn!. Auf 312 I v erdiinnten Most wuruen 50 kg Zucker zugesetzt. Der Most wurde bei 
68-70 0 sterilisirt und fiir jeden V ersuch 50-60 I v erwendet. Nach vier Tagen trat aueh in dem sterilisirten Most ohne 
Hefenzusatz No.1 Gahrung cin; dieser erhielt alsdann Zusatz von natUrlich giihrendem Johannisbeersaft. Nach 20 T.gen 
war die stiirmisehe Gahrnng voriiber; naeh 2 '/2 Monaten wurde der Jungwein von der Hefe abgelasseu und nach vier­
monatlicher Lagernng wurden die 'V cine untersucht. 

') Chem.-Ztg. 1883, 7, 1009. 
2) I. u. II. Bericht der Pomologisehen Versuehsstation Graz 1893 u. 1894. 
3) Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Genussm. 1891, 6, 487 . 
• ) Jahresbcricht des Chcmisehcn Untcrsuchungsamtes dcr Stadt Breslau 1893/94. S. 31. 
' ) Bull. Stat. agronom. Gembloux 1895, No. 59, S. I. 
S) Bericht iiber die auf der 11. 'Vanderausstellun~ der Deutsehen Landw.·Gesellseh. in Hamhurg 1897 ausgestellten 

Dauerwaaren fiir Ausfuhr u. Schiffsbedorf. - Jahrbuch dcr Deutschen Landw.·Geselisch. 1891, 12, 298 . 

*) Der Wein war auf der Obstausstellung in Genz 1892 pramiirt worden. 
**) Die Glrecrin·Bcstimmullgcn, welche nae h delll Verfahren von Pas t cur ausgcfiihrt wurden. sind otTen bar zu 

nicdrig, da Pet e r man n auch in bestirnmt reinen Obst- und Beerenwcinen solche niedrigen Zahlcn fand. 
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Eo< Tage 

I . Frischer Heidelbeersaft - -
1,029° 1 

- 9,93 1 1,15 - 4,39 -I ° 22 
II. Ohne Zucker und Hefe ver· I Zimmer- \ 12 1,0082 2,30 3,38 1,36 - 0,21 0,35 0:26 

gohren I Temp. 16 - 2,20 3,37 1,98 - 0,23 0,34 0,26 

""'1 
desgl. 

f 12 1,0015 7,73 3,62 1,04 0,048 0,04 0,77 0,29 

1I6 
I 

III. Mit (0 % Zuckenusatz 
1,0017 7,73 3,62 1,05 0,054 0,04 0,76 0,29 

Hefezusatz vergohren 25 0 
f 12 1,0015 7,53 3,50 1,04 0,052 , 0,06 0,73 0,29 

\ 16 1,0015 7,42 3,50 1,02 0,060 0,08 0,67 0,29 

35 0 16 1,0021 6,82 3,50 1,02 0,050 0,04 0,63 0,29 

und f Zimmer- f 12 1,0185 10,70 9,34 1,06 0,115 4,46 0,88 0,34 

IV. Mit 25 % Zuckenusatz Temp. \16 1,0100 12,08 7,20 1,06 0,123 / 2,20 1 1,00 0,35 

Hefezusatz vergohren l 25 0 
f 12 1 1,013° 1 11 ,38 7,80 1,03 0,116 2,86 0,95 0,35 

1I6 I ,0120 ! 11,66 7,80 1,05 0,117 2,51 0,94 0,36 

2. J. N e s s I e r (Weinbau u. WeinhandeI 1891, 9, 2; Vierteljllhresschr. Nahrungs- u. Genussm. 

1891, 6, 57) untersuchte unter Zusatz von Chlorammonium vergohrene Heidelbeerwcine mit 

folgendem Ergebnisse (g in 100 cern): 

- '0 § ~ I" 0' 
I " 

,.,. 

,"0 , ... " ~~ ..<: " . ~ '" No. Chlorammonium -Zusatz auf 1 I 0 

" " ~ =:~ ,.,. 
0 

'" 
I 

-'< ~.~ :g~ .~ :s ;.. S tJ] ::.l < "m ~ 5 s <;; ~ ~ I 
0 ..: 

I I Kein Zusatz 1,0150 7,07 0,64 0,06 3,30 0,68 ° I 
2 I 0,2 g 0,9942 9,43 0,59 0,03 Spur 0,71 0,003 

3 

1 

Desgl. + 0,2 g phosphorsaurer Kalk 0,9933 9,50 0,60 -
" 

0 ,64 ° 

" 0,4 g 0,9935 8,93 0,58 0,03 
" 

0,62 0 

Bei einer Versuchsreihe mit Zusatz von Zuckerwasser ohne Ammoniakzusatz trat bei 6 0 inner­

halb 50 Tagen iiberhaupt keine Gahrung auf, wahrend bei Ammoniakzusatz 1,2 % Alkohol entstanden; 

bei 16-20° waren die gleichen Weine mit Ammoniabusatz in 100 Tagen gam, jene ohne Ammoniak­

zusatz dagegen nur etwa zur Halfte vergohren. Durch hoheren Ammoniakzusatz wurde die Gahrnng 
beschleunigt, durch Zusatz von Weinsaure dagegen verzogert. 

3. R . Otto (Landw. Jahrb. 1898 , 27, 261) stelIte Untersuchungen iiber den Zucker- und 

Sauregehalt von Heidelbeermosten, sowie G a hrversuche unter Zugabe verschiedener Stick­

stoff-Verbind ungen an und fand (g in 100 ccrn): 

a) Zucker- und Sauregehalt: 
No. 

27. 7. 27 . 7. 30. 7. 1896 
Zeit der Untersuchung 

1896 1896 --------Vorlauf Pressmost 

Grade Oechsle bei 15 0: 42 0 35 • 40,8 0 39,3 0 

Entsprechender Zucker (nach Kulisch) 7,00 5,25 6,75 6,50 

Gesammt-Saure (Aepfelsiiure) 0,878 0 ,958 1,032 1,280 

Bei zwei weiteren Mosten wurde an Gesamrnt-Siiure gefunden: 
No. 7 

Zeit der Untersnchnng . 26 . 8 . 1897 
~~--------
Vorl.uf Prcssmost 

Gesammt-Siiure (AepfeIsaure) 1,106 1,300 

12. 8. 1896 16 . 7. 
,-'---

1897 Vorlauf Pressmost 
30,8 0 30,8 • 34 0 

4,50 4,50 5,00 

0,817 0 ,891 0,931 

No.8 

27. 8 . 1897 

Vorlauf 
0,838 

Pressmost 
0,911 

6 

23. i . 

1897 

28 0 

3,50 

0,811 
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b) G a h r v e r s u c h e 0 h n eRe in he f c, aber mit Zugabe verschiedener Stick stoff-Verbindungen 
hat ten folgende Ergebnisse: 

1. Ohne jeglichen Stickstoffzusatz diirfte es kaum gelingen, einen Heidelbeermost normal mit 

gewohnlicher Hefe (ohne Zugabe von Reinhefe) zu vergahren. - 2. Von den gepriiften Stick stoff­

Verbindungen hat sich hinsichtlich der spontanen Vergahrung am besten erwiesen das Asparagin (0,6 g 

auf I I Most); ihm steht sehr nahe in dieser Eigenschaft das weinsaure Ammoninm (0,6 g anf II Most); 

wenig gnt war die Vergahrnng mit Chlorammonium (0,2 g auf I I Most). 

c) Gahrversuche mit Reinhefe und Zugabe verschiedener Stickstoff-Verbindungen. 

Der Most war der oben nnter a, No.6 aufgefiihrte; derselbe wurde mit der Halfte destillirtem 
Wasser versetzt nnd zn dem vcrdiinnten Most 100 g Kandiszucker auf I 1 zugesetzt. Den in Gahrung 

befindlichen Mosten wurden die verschiedenen Stickstofl~Verbindnngen zugesetzt: Nach Verlanf der stiirmi­

schen Gahrung hatten die Weine folgende Zusammensetzung: 

No. 1 2 

Chlorammonium 

Stickstoff-Zusatz ° 0,2 g 0,3 g 0,4 g 

~ {SpeCifisches Gewicht 1,0100 0,9950 0,9930 0,9930 
<Xl 01 6,47 8,81 9,23 9,66 g Alkohol, Vol.-. o . 
§ . Gesammt-Siiure (Aepfelsiiure) % 0,625 0,657 0,637 0,637 

Zucker (Glukose) am 15.10.97 % . 2,573 0,135 0,136 0,157 

Die Ergebnisse dieser Versuche waren folgende: 

Weins.­
Ammon. 

0,6 g 
0,9927 

9,83 
0,643 
0,148 

6 

Aspa-
ragin 

0,6 g 
0,9926 

9,83 
0,610 
0,147 

Norm.-
Ammo-

niak 
10 ccm 

0,9932 
9,32 
0,583 

0,140 

1. Rei Reinhefe allein ohne jeden Zusatz einer Stickstoff-Verbindung ist die Vergiihrnng, selbst 
bei schwachen Heidelbeerweinen (Haustrunk), eine verhaltnissmiissig langsame und nnvollkommene, wenn­

gleich sie schneller und besser veriauft, als eine Vergahrung ohne Reinhefe, also bei spontaner Ver­

giihrun~. - 2. Die gepriiften Stickstoff-Verbindungen haben bei gleichzeitigem Reinhefezusatz fast aile 

den Most gleich gut und schnell vergohren. - 3. Es scheint hiernnch fUr die Vergiihrung des Heidelbeer­
mostes sich am besten Reinhefe mit 20 g Chlorammonium- (hiichstens 30 g Chlorammonium-) Zusatz 
flir 1 hi zu eignen. - 4. Auch mit Normal-Ammoniak-Fliissigkeit (10 ccm auf 1 I Most) als StickslOff­
Zusatz geht bei gleichzeitiger Gegenwart von Reinhefc die Vcrgiihrung des Heidelbeerweines gut von statten 
und man erniedrigt dadurch gleichzeitig den Sauregehalt. 

4. E. Hotter (2. Jahresbericht der Pomologischen Versnchs - Station Graz 1893/94, S. 19) stellte 

Giihrversuche mit verschiedenen Hefcn an. Auf 500 I beim Auspressen mit Wasser verdiinnten 

Most kamen 50 kg Zucker. Die Versuche wurden mit je 100 I ausgeftihrt. Die Ergebnisse waren 

folgende (g in 100 ccm): 
Spec. Alkohol Extrakt Freie Saure Fliiehtige Sliure Gcrbstolf Mineral-

No. Gewicht (Aepfclsaure) (Essigsaure) stolfe 

1 {F";Wil1;., GOb,",. 0,9965 5,92 1,70 0,504 0,081 0,059 0,192 

2 Schilcher Hefe 0,9962 6,12 1,66 0,489 0,057 0,052 0,188 

3 Riesling-Hefe 0,9975 6,12 1,72 0,493 0,064 0,057 0,166 

4 Friedauer . Hefe 0,9964 6,12 1,75 0,530 0,057 0,066 0,163 

Die Moste No.2, 3 und 4 vergohren schneller al. No.1; die Gahrung d.nerte fUnf Wochen: nach vier Wochen 
(Mitte Oktober) wurde ahgezogen und die Weine wurden Fehruar 1894 nntersncht. 

Aile vier 'Veine waren vollkommen klar und tief dunkelroth. No.1 war etwas herb und zeigte starken Heidel­
becrgcschmack und Geruch. No. 2 hatte scbr reinen weinigcn Gcschmack, bei No.3 wa.r der Geschmack ctwas weniger 
stark, al. hei No.2; No. 4 schmeckte rein weinig. Bei den \Veinen No. 2, 3 und 4 war der Beerengerueh stark 
vermindert. 
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Alkoholische Getriinke. 

Erdbeerwein. 

100 cern Wein 

f~ICD ~ t: ~ ::I.E! QCD ~ oS f :aI :.J i;:: '- :~ 

" II) e..;.1..c :::::I :r. .c 'l< I ~ o:as c.o .. 
:<=U).~ III .. 
CIl'-"'1,&. ~ c:J 

I ~ 

1883 - 10,74116,5610,86 - I -
I, I 

enthalten Gramm: 

. . Ana-.. ~ 
.. ;eeD .. 'f,: 0 .. .... .. iii 
.: .. .... lytiker C> g "0 ... ", iIO'" 

'" 
,.. c:_ :.0= ., :nI .:"" i" 0" N C; .: 0" 

li- I/) 

I J. Moritz u. 
13,56 0,46 0,18 - 0,018 - A.For.ter') 

0) 

18911,060310,15
1

20,68
1

.1,07 - I -
3°) Zuckerzusatz vor der 

Giihrung, 1897-er. 1899 - 9,2015,110,700,0231-

18,011°,61 0,310,1340,0150,023 J. Konig2) 

4 

2 

3 

Von der Nahrungs- 1 i 
mittel- Ausstellung, 1 

Dresdeu 1894 18951,0350 8,27 12.99'0,62 - -

10760920,25 - 0,012 _ J.Formanek , I ' u. O. Laxa3) 

I •• ) I A. 
- '(0,03)10,22 - 0,008 - Petermann') 

Mittel 1 - 11,04771 9,59;16,34:10,8110,0231 - 1 14,11! 0,66 :0,24:10,13410,01310,0231 

Himbeerwein. 
Aus Waldhimbeeren 1883 - 11,55 117,480,91 i - 1 - 113;~4 

~:;"~::~::~~;, I'"~ l,0463 8,26 16,19 0,''1'"'' 0,033 13,35 

Dresden 1894 . 1895 1,0050 

0,75 0,18 - 0,020 -

0,40 

J . .Ironl. u. 
A. Forsler') 

E. Hotter 5) 

A. 
ll!termann') 

4,0) Zuckerzusatz vor der 
Giihrung, 1896-er . 1899 

9,93 5,54
1

°,66
1 

-

9,93112,610.69:0,0361 -

- (0,08) 0,23 -.. ) 
10,42 0,92 0,18 -

0,009 

0,0141- J.Formdnek 
u. O. Laxa3 ) 

Mittel (No.1, 2 u. 4) 1 - 11,04631 9,91115,43:0,7110,139:0,033:12,4410,8410,251 - 10,0171 - 1 

Maulbeerwein. 
I II Schwarze Beeren .1 18831 110,03124,751°,85,1 -1- !189°1-loI41_100051_IJ·Moritzu. I :) , 1 A. Furster1) 

2 

2") 

Brombeerwein. 
AusWaldbrombeeren 1883 10,73118,28110,96 

Von der Nahrungsm.-

Ausst. Dresden 1894 18951,0260 7,87110,581°,791 

Preisselbeerwein. 
Ohne niih. Bezeichn. 1883 10,03 24,75jO,85

1 
-

Zuckerzusatz vor der 

Giihrung, 1897-er . 1899 7,88 3.551°,87 1°,077 

16,551 0,09 

1(0,03) 0,21 .. ) 
18,90 --1°,14 

1,13 0,75 1°,15 

0,005 

- 0,009 

-1°,005 

1°,005 

J. MorU' u. 
A. For.ler') 

A. 
Fetermann') 

J. Morit. u. 
A. ForMer') 

J.Formdnek 
u. O. La.ra3) 

') Chem.-Ztg. 1883,7, 1009. Die lJntersuchungs-Verfahren waren die allgemcin bei Weinen tiblichen; das 
Glycerin wurde nach dem von B 0 r g man n fiir Siissweine vorgeschlagenen V crfahren und die Phosphorsaure in der Asche 
nach dem Uran-Verfahren bestimm!. 

2) Bcricht tiber die Danerwaaren auf der 3. 'Vandcr-Ansstcllung der Deutschen Landw.-Gcsellsch. zu Bremen 
1891, S. 18. 

3) Zeitschr. Nahrungs. u. Genussm. 1899, 2, 401. 
') Bull. Sta!. agronom. Gembloux 1895, 59, 1. 
5) II. Bcricht der Pomologischen Vers.·Stat. Graz 1893/94, S. 22. 
*) Von dem Zucker war Saccharose: Erdheerwein No.1: 0, Himbcerwein No.1: 1,47%' Preisselbecnvein 

No.1: 0,52 % , Maulheerwein No.1: 2,50 % _ 

,oJ Vergl. Anmerkllng 0') S. 1399. 
0) Ueber die Untersllchllngs·Verfahren vcrgl. S. 1377, Anm. "'). Die 'Veine enthiclten ferner (g in 100 cem): 

Citroncnsaure 'Vcinsaurc Aepfels:iure 
Erdbeerwein No.3. . 0,110 0,123 0,465 
Himbcerwein NO.·1 . 0,044 0,636 0,636 
Preisselbcerwein No.2. . 0,330 0,244 0,253 
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Sonstige Analysen von Beerenweinen. 

1. W. Sonne (GewerbeLl. f. d. Grossherzogthum HeHsen 1888, 142; Chem.-Ztg. 1888,12, Rep. 128) berieh!et 
fiber die Zusammensetzung von StaehelLeer- und Johannisbeerweinen, die hei hohen Alkohol-Gehalten nur 
sehr geringe 1I1engen Glycerin enthielten, also jedenfalls geHpritet waren. 

2. L. 1. \Vo I P jail: Analysen russischer Beerell-, Honig- und Honigbecrenweine. Farmazeft 1897, 5, 730; 
Chem.-Ztg. 1897, 21, Rep. 314. 

3. G. 111 0 r pur g 0 (Pharm. Post. 1897, 30, 315) gicbt fiir cinen Himbeerwein folgende Znsammensetzung (g in 
100 cem bezw. Yo1.-o.o): 

Saure 
Spez. Gew. Alkohol Extrakt (Aepfclsaure) Invertzucker Asche 

1,0053 1,57 2,27 g 1,81 g 0,21 g 0,21 g 

4. E. Hotter (4. Bericht dcr pOll\ologischen Vers.-Stat. Graz 1895/96, S.26) beriehtet fiber den Gehalt von 
Johannisbecr- und Staehelberweincn an freier und gcbundcncr s c h w e f I i g e r Sa u r e. 

Sonstige Weine und weiniihnliche Getriinke. 

Malton -Weine'J dcr Deutschen Malton -Gesellschaft in Wandsbeek. 

Niihere 

Bezeiehnung 

... - 100 cern We in enthalten Gramm: 
~ S '§ ------- -c------,-----,----;---I 

'a;~ .g as=~I.c::::lho o..!s: )( ...:_ 0 CDO Q,= 
Analytiker :~ ! c; II ... _:~ IIEe' ~!:~~~ ... ~ ~ 1-_= !I· ~ .. ' -~ II-CD~ I f~ j f 

N_ o,.:ttl .,:m~lo:as ...... :t ~ CD o..Q >.1 c: ... ~:aI ! c: ~ :c 11&.1 q)CD:-:::1="'g,j NG I Q =aJ C; i co if" 
I ~ I/) I. CI e,l>. c ~ + .. _=+=1/)=,=+==+==+==+===== 
III " 1 I I I I I 

[
18961,0231 12,84,11,35

1

°,59 - 5,58 2,250,4620,290,23
1

°,103 

I, n 1,0245 12,3°111,521 0,66 :°'°6°11 5,59 - - 0,700,23,0,084 

I,i, Malton-Sherry 'l " 1,028314,0012,86,0,63 0,050 6,25 - - - °'17

1
°,064 

'
1
'1' " 1,027; 13,36112,471°,64 !0,061 6,81 1,01110,4190,381°,170,0;3 

1897 - 14,71 11,10 - 1 - '6,33 - 0,469 - - 0,096 

II Mittel - 1,025813,44111,861°,63 ,005716,11 il,63!0'4IiOIOJ6iO,2010,0~ 
1 M"ltoD- {1896 1,0430 1~,89115,721 0,781 - !10,2113,92IO,462IO,23IO,18io,072 

1 

Portwein n 1,043912.90 ,17,01 0,84,0,080,11,04 - - ,0,62,0,19 ,0,059 

Mittel - 1,043512,90'16,37 0,81 1°,080110,63,3,92'°,4621°,4310,191°,066 

Ven-Stat. 
Aiiinster I) 

J . .Ilo.lingtr 2) 

Nieder.tadt') 

l'erl,-Stat. 
Jliin&ter 1) 

J • .Ito.ling,r 2) 

V ..... -Slat. 
Miitlster I) 

J. MUllinger 2) 

3 

4"')[ 
5 I 

1 

I 

Malton­

Tokayer 

11896 1,0895 10'23:24,8~ 0,72 - 116,9I i5,30 10,748 o,40 1

1

°,37 1°,143 

n 1,0903 9,61 128,2:> 0,8°
1

°,07°
1
17,74,- - 0,810,330,128 

1 

" 1,091610,85;:1,70 0,67
1

°,090'19,6°; - - - iO,24,0,113 

" 1,0940 9,92;_8,29 0,8° 1°,071 19,0714,040,5060,28'°,271°,119 

1897 - 10,59:28,07 - I - 19,77 - 10,589 -1- 10,136 

Nieder.tad/') 

R. Fr .. enius ') 

E. ListS) 

Mittel 

1) Original-1I1ittheilung. 
2) Forsrhungsberichte liber Lehensmittel 1896, 3, 313. 
3) Zeitsehr. Nahrungsm.-Gnters., Hygiene u. Waarenk. 1896, 10, 292. 
') Mitgetheilt von E. Lis t (Chem.-Ztg. 1897, 21, 211) naeh der Sehrift "Ueber Maltonweine" S. 24. 
5) Chelll.-Ztg. 1897,21,211. 

*) Hergcstcl\t naeh delll Verfahren \'on Dr. Sa u e r. 
") Der Gehalt an Kali und Sehwcfelsaure betrug (g in 

1I1alton· Sherry 
Kali (K,O) .... 11,061 g 
Srhwefelsiiure (SO,) . 0,013" 

"') Der \Vein cnthiclt ausserdem 0,41 g Saccharose. 

100 eem): 
1I1alton·Portwein 

0,044 g 
0,009 " 

:Malton-Tokayer 
0,086 g 
0,025 " 
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Sonsti~e aus Mal7.-Wiirze hergestclle Weine. 

, .. 1 

Niihere 

Bezeichnung l .. § 
.. .c .,,0 

:0 
:!::f 

l: o 
'i .. 
CD 
.; 

em"§' S ~N • ' 

~ ~ ~ f]'[ ~~ ~ !~ i ~i Ii 
c ;S ~ ~I/)~I~~ ~ ~l ~ ."i~" 

. 
~4D .... 
;,:0 
.c"" ,," 
In 

Ana­

lytiker .... 
No­

c: 
::0 

.. 
a. 
In 

% % % % % % % % "/01% % 
1*): Gerstenwein **) 1888 1 1 ' 1 I ' 1 1 I 4,80 ,6,02

1 

~',:.~ 0,020,1,00/3,00 11,28 0,20 0,2310,050 -
Jacquemin 

') 

2 

3 

Malzwein 
Desgl. mit Riesling­

I hefe bereitet 

I "Pulque fuerte" I 
aus dem Saft von 
Agave americana ***) 

1892 

n 

0,9760 

vo\..%l Siure I I 

11,5°
1

8,24 - - 1 3,59: 2,07 ,0,5691°,6°1°,20 0,055 -

,I I _ I I 
6,60,6,19,0,61 - i 1,3, 11,62,0,569,0,38 0,35 0,0811 -

Sonstige seltenere Weine. 

I I','iu~';-I :s; I ZOO," Gumm. 
I ,uno-I I 1 ral. Koblen-

Olycerinilltoffe Kall IIlure 

l M. J Manl/Oid 2) 

Boru&in­
gault') 

2 PalmenweinO). Balland') 

5,87, I 0,55
1

°,14°
1

' - 0,05 

I MannJt 

4,38 0,54 ,5,60 I 0,20 3,30 

I I E"lg_ ' I' 

0,21 10,25io,085 0,061 

,64) 0'''1- -
I WodnijikaOO) 

3
1

1 A us Wacholderbeeren, 
Senf und Meerrettich 

4 Aus gedorrten Birnen 
5 Dcsg1. und Citron en . 

1898 1,0037 

1,0120 

I IIlure I 

0,83 1°,98
1

' 0,09 10,399, 1°,05 

0,4813,38 - 10,038, i 2,83 

0,03 0,19,°,0541°,018 

- 1°,19, 1 

6 

7 

8 

9 

1,0090 1,70,2,27, jO,440: 1,22 - 0,571 

1 'Ol".n.n_1 slure 

I Or~ngen ~e~n (0)) 1892 0,9960 4,85 3,81 1,26 

1893 1,0180 3,42
1

6,22 - I Felgenweln I) • 
Aepfel. 

. i lIaura 

desg\. selbst bereitettt) 1891 1,0200 4,20; 6,92 i 0,84 
i I W,ln_ 

VOl.-olo I i IIAure 

Honigwein 1892 8,90,4,21 0,41 

') Comp!. rend_ 1888, 106, 643; Zeitschr_ ges_ Brau-
wesen 1888, II, 180. 

') Zeitschr, angew_ Chem_ 1892, 732. 
3) Ann_ ehim_ et phys. [4), 7, 429 und II, 497. 
') Journ. Pharm_ Chim_ 1878, [4), 30, 461-

*) Der 'Vein enthielt ferncr 0,04 % Bernsteinsaurc_ 

100 celll 'Vein enthalten Gramm: 

i Gluk.se 1 I 1 
2,43,0,35,0,52 0,003 C. M .. tro 6) 

3,31 1- ' - N. 
itJsserini 7) 

J. H. Vogel - 1 - 0,59 0,050 8) 

i 1,60 10,5410,13i 

1 

I 
M. 

- Mam/eld 2) 

6) Chcm.-Ztg_ 1898, 22, 776_ 
6) Chem_ Centrbl. 1891, II, 897_ 
') Boll_ Seuola agrar. di Scandicci 1893,1, 22; Centrbl. 

Agrik_-Chem. 1894, 23, 202_ 
8) Zeitschr_ angew_ Chern. 1891, 642_ 

**) Dcr GerBtenwein wurde aus Gerstenwiirze, welcher auf 1000 Thle_ 2,50 Thle_ Kaliumbitartrat zugesetzt waren, 
untcr Zusatz von Saccharomyces ellipsoideus hergeste1lt; das Gahrungsprodukt hatte cinen vollig weinigen Charakter_ 
Bei der Darstellnng von Gerstenwein kann man nach J a c q n c min cinen Theil des Maizes dureh nngekeimte Gerste 
oder'Vein cte. ersetzen; urn ein Getrank von 8-10° Alkohol zn erzielen, kann man das Verhaltniss der Cerealien 
vermehren oder Zncker zn der W iirze sctzen. 

***) Der Pulqne fuerte ist ein im tropischen Amerika gebrllllchliehes Getrlink, welches durch Gahrung ans dem 
Safte einer Varietat der Agave americana (Met oder Magney der Eingebornen) erhalten wird_ Eine Analyse des un­
vergohrenen Saftes der Agave ergab: 11,35 % Extrakt, 1,01 % Stickstoff-Substanz, 6,17 % Saccharose, 2,65 % Fruktose, 
0,53 % Gnmmi, 0,35 % Aepfelsaure, 0,62 % Asehe_ 

0) Der Palmenwein wird aus dem Safte von 40-jahrigen Dattelpalmen gewonnen. Ueber sonstige Analyson von 
Palmenwein vergL D. Martelli (Zeitschr_ Nahrungs- u. Genussm, 1900,3,200)_ 

00) Die Wodnjika, welche in Serbien eine grosse Rolle spielt, wird in folgender Weise gewonnen: 5-10 kg 
Waeholderbeercn werden mit 50 I 'Vasser iibergossen, dazn kommt '/2 kg Senf und etwas Meerrettieh, das Ganze wird an 
cinem warmen Orte der Vergahrung iiberlassen. Dieses (No, 3) ist die billigste Art Wodnjika, die aber gleiehzeitig der 
Grundkiirper fiir die feineren Sortpn ist. Sie ist blassgelb, riecht stark nach Wacholder und schmeckt sehr sauer_ Flir 
die feineren Sorten werden meist gediirrte, aber aueh noch frische Mostbirnen, Aepfel, selten Qnitten verwendet und zwar 
anf 30 I 'Vasser 3-5 kg Obst. Zur Verfeinerung des Aromas gelangen anch Citronen, Orangen etc_ zur Verwendnng. 

Die Probe N 0_ 3, welche in dem Fasse durch Ausfrieren konccntrirt war, enthielt ferner: 0,036 % Kalk, 0,017 '10 
Magnesia, 0,012 % Natron nnd 0,010 % Chlor_ Die nach dem Anfthauen des Eises entnommene Probe hatte ein spez, Gew_ 
von 1,0022 nnd cnthiel! O,34"!o Alkohol, 0,45 % Extrakt und 0,29 % fliichtige Saure (Essigsaure). 

000) Ueber die Zusammensetzung des zugehorigen OrangenBaftes vergl. aben S_ 887_ 
t) Der Wein war aus bei Livorno gcwachsenen indischen Feigen hergestellt, deren Trockensubstanz enthielt: 6,08 % 

Stickstoff-Substanz, 1,67 % Fett, 75,04 % Zucker (Glukosc), 11,94 % Rohfaser nnd 5,26 % Asche_ Der rothliche Saft enthielt 
8,79 % Glukose und 4.95 % Frnktose_ 

ttl ner We in hatte einen angenehmcn, s"uerlichen, erfrischenden Geschmack, iihnlich cinem leichten Rothwein_ 
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[ .. .. 100 cern Wein enthalten Gramm: .c c: C> 

,, : .. ~ 'i i I~ ~I " ~ I-
1 

., ... . . Ana-..,0 ., .. ., 
~ c: 

Niihere BezeichnuDg ::I CI '0 

I 

.. ISf'; ~f'~ 1 .. ~ ~~ 
.,., .... .c 

~ E ~ tfJ ~ ~ rJ') 
0 .. .. .... 

lytiker - .. .; " .. 'lC " "0 -:I .... .. Cd:CU.: u=-.~ , ..: CD :af N .. .. >< :(IJ::.>=cn~ 1 
::I .. >0 c:_ S .. c < ... Ci Q Ci ... ... 

1 I 
:> rn CI ::: [... "" ; C 

, ~, -I 
, 

Bassiawcin .) 382' 1,70 1 0.6:.! I 
, 

1 I-i 0,21 10,1001 'p., .. A. Klinger 
10 1 

1887 - -

1 

- -

3:941 

I Mprel~ i I I I 0 .. \· 
u. A.Bujard 

II I R ha- {Selbst dar- ! "lure I I ) "Iu", ') 

0,55 i 0,40 I - 1°,06; [ 1895 - - ! - -barber- ~estellt. 
} R. Ott0 2) 

12 i wei D··) Handelswcin 0,9971 
2,41 : 0,75 1 

1 I 1 - - - ° 
" 

7,07 , 2,40. 0,54 I - - -

Alkoholische Getranke Japans. 
S a k e (Reiswein) .••• ) 

1 ~~:~:;1 1 1 I 
Sake Oiran 18840,9902 12,12 2,86 ' 0,38 - 1°,55 10,22 0,95 '0,100 ' 

2 Clear Sake foom Uwosaki (11 0 C.) I 1 I 
(Settso) " 0,9854 13,80 2,94 '1, 0,36 1°'63

1 

0,20 1°,81
1

°,060 
II. Nagai ... 
J. J!urai a) 

3 Clear Sake foom Imatso (21,5 0 C.) 

I (Settsu) n 0,9897 9,601 2,641, 0,531 - 0,54 II 0,17 1°,651°,050 

4 Sake Masamune 0,9930 12,33 3 i 4 1 ° 24 0 006 - 1 - - -
(21,50 C.) I I 

, , I ' , , ! 
} O. K,lIner'J 5 Sake Oiran n 0,9992 12,61 ! 4,03 i 0,24 1°,0831 1 I - -

6 Sake Hayarimasu 0,9900 14 .63 1 2,76 10,090,040 I I 0,056 
----1-"---7--

i 

8 

9 

10 

Mittel 10,9913112,52i 3,16 0,31 ~o,o43i 0,5710,20 10,80;0,067! 

~onstigc alkoholischc Getriinke. 

i ! Wfln_ I MIlCh. , 
Stl.rke I i J siure saure 

Mirin 0) 1884 1,1210 12,15 1 ~3,21 1 i - 36,21 1°,087 

I Shirosake 
" 

1,1790 6,97 1 5,32 : - I - : I,ll 4,08 ;0,069 

Weisser Kofuwein n 0,9941 8,261 0, 17[ 0,05 - i 10,010 J O. Kellner') 

Sakoraua· Bier. n 1,0030 5,60] 0,331 - [0,1881 [0,021 [ 

') Repert. analy!. Chem. 1887, 7, 411. 
2) Landw. Jahrb. 1895, 24, 213. 
J) Japan. International health Exhibitation. London 1884, 29. 
4) MitthciL d. deutsehen Gcsellsch. fiir Natur· u. Viilkerkunde Ostasiens. 4, No. 35 . 
• ) Der Wein wurde von Klinger u. Bujard durch Vergahrenlassen cines mit 21 Wasser aus 250 g llassia· 

BlUthcn gewonnenen Extraktcs hergestellt. Die BlUth en der Bassia oleraeea (Blltterbaum), aus welch en in Iudien ein 
alkoholisehes Getrank hergestellt wird, enthielten 16,9:1 % \Vasser und 2,91 "In Mineralstoffe mit 0,84 "In Kali: 100 g ge· 
trocknete Bluthen lieferten 89,1 g Extrakt mit 58,:12 g Zucker, 1,1 g Weinsiiure und 1,8 g Mineralstoffen. Dcr \Vein hatte 
einen unangcnchmen Geruch und Geschmaek. 

"J Dcr selbst dargestellte Wein war ohne jeden Zusa!z ans den Blattstielen verschiedener Hhabarberartcn ge· 
wonncn . Naeh Zusatz von 0,12 g Caleiumkarbonat wurde derselbe vollstandig oxalsliurefrei und enthielt 2,13 g Extrakt 
und 0,344 g Asche. Der Handelswein von Metzner in Neustadt (O .·S.) war mit lIUlfe von Zucker hergestclll!. 

"0) Zur llercitung des Sake benutzt man naeh O . Kellner, Y. Mori 11. M. Nagaoka (Zeitschr. physioL Chcm. 
1890, ''', 297) in Japan cine cigenthumliche, Starke zu Glukose umbildendc (Invertase cnthaltcndc) Substanz, das K oj i, 
welches aus gcdiimpftem, von der Klde befreitem Reis besteht, auf dem durch kUnstlichc Aussaat der Sporen von 
Eurotium oryzae Ahlhurg Gin weisses, die rinzclnen Korner verfilzendes Myecl zur Entwicklung gebracht wird. Znr 
Gewinnung von Alkohol selhst wirel statt Reis· "uch Gcrsten·Koji verwendel. 

Die Zusammensetzung des K 0 j i ist in Proecnten folgcnde: 
--~~~~~--~--~--~--~-

+" i 2 ~ I" ..., [j ..., I s~@ .1~ 1 '5~ ~ 
:.!: j ~ '" 11 '~2 ~.c ,I :; 8~ 1~:~ §~ ~~ 0 
~;'. I '=: ~ 1-5:~·~I~:;~ !.i£~§~ ~~ E 
E~ 1 ,3 ._~ :~:t)~I]OOel: cE~ r~~ 1 ~~ S 
'll I po-; ~ i I Z ~~;.:: 1'-' :::; <: 

! ~ 
I 1 

[ , 
" 

1 
~ 

IC~ ~ 1 '" '" 0 
." ~ '" 0 

Nahcrc Bczeiehnung '" "'.::> " ~ 1 

.>: 

I 
" I~~ ;.., I " ~ 

1 ill 1 1 
::. 

I 
{5 

87,91'1 1,0~ 1 ~,;;'f-- - -= -1-3,63 'i~2~;i~~;;1 --

"0,91 1 1,60 , 1,13, 0,079 0,:151 38,52 1,436 11,246 10,020 
84,63 ! 1,52 ' 1,191 - - I 6,50 1,126 11,621 -
6-1,62 ! 4,53 ! 1,941 0,003 O,516 ! 31,92 2,061 ! 1,168 0,024 

Reis, gediimpft, mit Sporen 39,16! 1,81 12.23 1 - Spur 
Rds - K 0 j i, fcrtigcr 31", / B,n i ,,21 G,05 4,07 , 
Gerste, gcdampft, mit Sporen 49,01 lU,79 1,19 - 0,68 
Gerstcn-Koji, fcrtigcr . 42,14 12,92 14,14111,03 0,22 I 

0) Dei de! Bcreitung des :M i r in, cines sUssen Getdnkcs, vcnnischt man gekochten Klobreis mit dem invcrtircnden 
Perment der Sake (Koji, <ias durch Aussaat von Sporen auf gckoehten Reis crhaltcn wird) , un(1 setzt in verschiedenen 
Periodcn Alkohol (Shochin) zu, um die durch In\'crsion aus der Heisstlirkc elltstandene ~!altosc und Glukosc vor alko· 
holischer Glihrung Z11 schutzen. 
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Branntwcine und Liquenre. *) 

Gewohnliche (Korn- und Kartoffel-) Trinkbranntweine. 

I. Gewiihnliche deutsche Branntweine. 

1. E u ge n Sell (Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt. 1888, 4, 109) untersuchte 265 Trinkbranntweine 

des Kleinhandels aus verschiedenen Teilen Dcutschlands und fand: 

Mittel 

Alkohol {VOI._O~o 39,39 
Gew.-/o 33,03 

Schwankungen 

21,58-77,68 

17,57--70,89 

Mittel 

Fuselal } ° 113 
(Vol.-%) , 

Schwankungen 

0-0,582 

Von den 265 untersuchten Proben waren 33 oder 12,4 % fuselfrei. Auf Alkohol berechnet, 

ergab sich als niedrigster Gehalt 0,034 Vo1.-Oj. Fuselal und als hachster Gehalt 1,177 VoI.-%. 

Fiir Ro hsprit und die daraus dargestellten Prima- und Weinsprite einer Spritfabrik wurde 

gefunden: 

Rohsprit Prirnasprit Weinsprit 
~----~--------

Alkohol Fuseliil Alkohol Fuscliil A1kohol Fuseliil 
VoL Gew. VoL VoL Gew. Vol_ VoL Gew. VoL 
0;. 0;. 0;. 01 

10 
% 0;. "/0 0;. % 

88,55 83,81 0,20 91,16 87,17 96,57 94,66 

Ferner wurden 8 Proben K orn b ra n n twe i n verschiedenen Alters und verschiedener Fabrikations­

stadien aus einer Nord h a us e r Br e n ne re i mit folgcndem Ergebnisse untersucht: 

Alkohol Fuseliil I. Sehr alter, besonders gepflegter, nuralter" Kornbranntwein, gewonnen aus 

lutterhaltigem Branntwein, der sich durch langes Lagern auf Eichenholz- VoL-o;. Gew.-OJo VoL-"/o 

gebinden gut entwickelt hatte 45,49 38,29 

2. nSehr alter Branntwein," bestehend aus 1 7-20-procentigem Lutter, welcher 

durch nochmaliges Ueberdestilliren mit feinstem Kartoffelsprit (sog. Wein-

sprit) auf 46 % gebracht worden war . 46,14 38,89 

3. Alter, ganz reiner Kornbranntwein, gewonnen durch nochmaliges Destilliren 

von Lutter ohne Zusatz von Sprit und sog. "Probe"; derselbe diente zum 

Verschnitt . 45,23 

4. Jiingerer, ganz reiner Kornbranntwein, gewonnen und verwendet wie No.3 46,35 

5. Gewahnlicher Branntwein zum Verbrauch mit Gewiirz und "Probe" 42,63 

6. DesgI. 42,61 

( 42,87 7.} Desgl., mit karamelisirtem Zucker geClirbt 
8. • l42,56 

38,07 

39,08 

35,71 

35,69 

35,93 

35,65 

0,202 

0,155 

Zur Bestimmung des FuselOles worde das Verfahren von Rose in der Abiinderung von Stutzer und 
Reitmair zu Grunde gelegt und flir den Schtittelapparat diejenige Form gewiihlt, welche ihm von Herzfeld gegeben 
worden ist. Gleiehzeitig worden die Branntweiue auf Farbe, Geruch und Reaktion gepriift; bezL dieser Untersuchungs­
ergebnisse sci auf das Original verwiesen. 

*J Einige altere Analysen verschiedener Branntweine liegen vor von H. Grouven (Vortrage tiber Agri­
kultorchemie 1872, I, 425)_ 
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2. Branntweine des Klein betriebes. Von Behrend (Zcitschr. Spiritas-Indastrie 1890, 13,273; 

Vierteljahresschr. Nahrungs- u . Genassm. 1890, 5, 493). 

Alkohol im I aL'~~- (Essig- Kupfer Aldehyd- , Furfurol­
Reaktion 

I!, Bezeichnung 1 __ F_U--,se_l~iil __ 1 Siure I I 
No. :! des Brannt· Inten s,mre) Reaktion I 

t: weIll iAlkOhOl ' 
n Branntweins 1 'I VOI.-! Gew.- Vol.- Vol.- g in mg in 

__ Ii = .. ========c==========c==~=~~o=+=O~~~==O~~~~dO/~'o~~IO~o~cc~m~~l~I==========~========= 
~ r I 43,1 36,2 i 0,135 I 0,313 i 0,013 1 ° I 

2 Ii 2 57,8 50,0 I 0,097 0,167 0.020 ! ) 10 

3 II 3 42,1 35,2 , O,1l9 0,283 : °,02618-10 

schwach 

° 
° 
° 
° 
° 
° 

0,005 

Spur 

4 I! 4 42,2 35,4! 0,127 0,300 , 0,028 , 4-6 

5 5 47,7,40,4 10,1420,297 ' 0,022 4-6 
[, I 1 

6 Branntwein 6 62,5 : 54,7 0,090 0,143 i 0 ,030 6-8 

7 Ii 7 51,7 : 44,1 10,201 O,38i 0,059 ° 
8 i; aus 8 47,2 : 39,9 , 0,109 0,230 , 0,004 ° 

9 I' K art 0 f f e I n 9 46,6 ! 39,4 i 0,142 0,303 0,009 1 ° 
10 I: 10 49,2 i 41,8 1 0,122 0,263 10,024 ° 
111:1 I"!,'", II 41,4 : 34,6 0,176 , 0,423 0,004 ° 

12 55,7 148,0 i 0,135 1 0,240 0,017 6-8 

13 50,5 143,0 I 0,080 0,157 0,024 ° 
'I' ll Mittel 49,1 141 ,7 ! 0,129 1 0,270 i 0,022 1 

1
145 11 42,6 135 ,7 0,306 : 0,700 I 0,007 

Branntwein 2 57,4 49,6 0, 156 1°,270 I 0, 007 1 

6 1 aas 3 52,4 144,8 0,299 ! 0,567
1
' 0,020 I 

7 I Din k e I 4 47 ,0 39,7 , 0,139 , 0,293 0,013 

I ii ' I : Mittel 49,9
1

42,5 1°,225 0,4581°,012 

8 i 1 63,.13 1\6,0 I 0,365 I 0,567 : 0,009 

9 11 2 56,9 49,1 0 ,487 0,850 ! 0,013 

20 I 3 53,5 45,9 0,321 0,:;97 I 0,007 

21 il Branntwein 4 47,8 -10,5 0,158 0,330 1'0,017 

22 I, aus 5 48,0 40,7 0,497 1,030 0,009 

23 Mais 6 57,8 50,0 0,227 0,390 j o,017 

24 7 54,4 46,7 0,382 0,697 '1 °,015 

25 8 50,3 42,8 10,098 10,193 0,017 

26 

27 

28 

Branntwein aas 

Dar i 

Mittel 54,1 46,5 1°,31710,582 1' 0,013 I 

{
I 56,6 48,8

1 
0,331 0,580 I 0,050 

2 50,5 43,0 , 0,149 0,293 0,024 

3 48,9 41,5 0,066 0,133 0,004 

° 
° > 10 

6-8 

° 2-4 

° 
° 
° 
° 4-6 

° 
4-6 

° ° 

" 

" 
° Spur 

° 
I ~ 

0,003 - 0,004 

° 
° i} sehr { I seh;aCh 

Spur 

° 
° 

1 -

zicml. stark 0,005-0,01 

° 
° 
° 

} zieml. 
stark 

° 
° 
° 
° schwach 

° 
stark 

° ° 

0,005 

1 
0,01-0,02 

0,005-0,01 

{ 0,003~0,004 

Spur 

0,003-0,004 

o 
0,002 

° 0,002 

Spur 

° 
° 

29 

30 

Branntwein aus Roggen 56,6 48,5 0,487 0,860 0,011 

54,3 46,6 0,310 0,567 0,009 

2 -4 zicml. stark ° 0,002 
n " Reis ° ° 

31 

32 

33 

34 

Branntwein aUs Gemischen: 

100 kg Kartoffeln 11 kg Dinkel 36,9 30,6 0,063 0,170 0,009 ° ° 0,005 
Spur 

260 " " 
112,5 kg Mais 

165 " n 10 " Wei zen 44,5 37,4

1

°,164 0,367 0,024 

5 "Hafer 48,2 40,8 0,144 0,297 0,022 

50 "Gerste 55,2 47,5 0,178 0,320 0,009 

° 2-4 

° 
° schwach 

" 
" 0,003-0,004 

Untersuchungs-Verfahren: Fuselol nach Rose: Sliure durch Titration mit Barytlauge; Kupfer mit 
Ferrocyankalium nach Nessler u. Barth vergL unten S. 1423, Anm. *); Aldehyd mittels salzsauren Metaphenylendiamins 
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nach W. Win dis e h (Zeitschr. SpiIitus - Industrie 1886, 9, 519; Vierteljahresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1886, I, 375); 
Fn rfu r 0 I mittels frisch destilJirten farblosen Anilins und Salzsaure. 

3. Wacholderbranntwein. 

Analysen von M. Mansfeld (II. Bericht d. Untersuchungsanstalt d. allgem. osterr. Apoth.­

Vereins 1898/99, S. 2; Zeitschr. Nahrungsm. - Vnters., Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 317; Zeitschr. 
angew. Chern. 1898, 449). 

I 

Nahere 1 

:1 Bczeichnung 

1 

1 Wachholder 
2 Borowicka 

3 A us Salzburg 

4 Ohne nahere Be­
i zeichnung 

Auf 100 cern absoluten Alkohol: '" In 100ccmnatiirlichemBranntwein: 
~ S ~ I --.,---.,.---;----;-----,---;-~---, -.. 
:~ ~ ~ ~ j ~ ~~ ~ i f ~ e ;~ &. : i~g. 
~S ;c': 3 t ~<~ ~ ! == .: ... ~ ~.: S i: is g. 

.. Vol.- ... II) :c I ~ - II):C:Z::C &>;: 
=> % mg m" mg i mg rug mg rug rug rug rug mg mg rug g 

~,~~~~~~~~*=~~~~~==F=~==+=== 

189555,08117,0130,°[12,110,7 101,71 91,510,1 54,5[21,9 1,2 184,6 1166,11°,2 0,33 
189742,51 49,0 4,8 7,0 0,5 96,51 45,4 - 11,3 16,5 1,2 227,1 106,8 - 0,36 

n 42,69
1

15,269,6
1

17,8 1,7 241,9
1

151,51- 163'°141,7 3,9 566,6354,81- 1,13 

189846,79 - 96,0 7,0: 0,9 285,9188,3 - 205,1 14,9 1,9 610,9:402,3 - 1,24 

Mittel 1 - 146,77127,1~50,1111,01 0,9 1181,51119,2:0,11108,5!23,81 2,1 1397,3:257,510,21 0,77 

B. F ra n z (Zeitschr. Nahrungsm.-Vnters., Hyg. u. Waarenk. 1892, 6, 73; Vierteljahresschr. 1892, 

7, 69) fand flir miihrischen Wacholderbranntwein bester Sorte folgende Zusammensetzung: 
Spec. Gewieht 

hei 15,5 0 

0,9430 

Alkoho! 

45,41 VOI._9/0 

Extrakt 

0,0272 "10 

Saure 
(Essigsaure) 

0,0580 '/0 

Mineralstoffe 

0,0169 "10 
Die Mineralstoffe enthielten deutliche Spuren von Kupfer. Die Reaktion auf A Ide hyd und 

F u rfu r 0 I war stark. 

Ueber Hcrstellung von Branntwein aus ,Vacho!derbeeren vergl. P. Be h re n d, (Zeitsehr. Spiritus - Industrie 1890, 
13, No. 36; Centrhl. Agric.-Cheru. 1891, 20, 345). 

II. Whisky. 

I. Fr. Wyatt theilt (American analyst 1886, 455) folgende Analyse (No. I) des. amerikani­
s c hen W his k y's mit, welcher zwei weitere (Ebendort 1886, 366 mitgetheilte) Analysen (No.2 und 3) 
hinzugefligt seien, 

Spec. Gewicht bei 60 0 F. 
Aethylalkohol 

Propyl- } 
Butyl- Alkohol 

Amyl-

Aethyliither . 

Ameisen- l 
Capron- J Saure 
Capryl-

Wasser, Zucker, Gerbstoff 

No.1 

0,9500 

46,00 0/0 

4,87 n 

5,08 n 

0,58 n 

43,47 n 

Spec. Gewicht 
Propylalkohol . 
Butyl- n 
Amyl-
Aethyliither 

Capronsiiure 

Caprylsaure 

Ameisensaure 

Kupfer 

No.2 No.3 
Neuer 4 Jahre alt 
1,0114 1,0922 
2,13 I, I ° 
1,08 0,81 
2,08 1,02 
4,II 8,31 

0,06 0,13 
0,04 0,02 

0,52 0,28 

Spur 

Ob die Zahlen bei No.2 u. 3 sich auf I I oder 100 Vol urn- (bezw. Gewichts-) Theile beziehen, 

ist aus der Quelle nieht ersiehtlich. 

2. X. Rocques (Bull. Soc. Chim. 
bezw. g in 100 cern): 

Natiirlicher Whisky 
Kiinstlicher n 

50, 157; Zeitschr. angew. 

Alkohol Extrakt 

61,9 Vol.-"/o 0,036 
50,0 n 0,020 

Chern. 18RS, 531) fand (Vol.-"!a 

Saure Furfural 

0,027 0,00018 
Spur 



Edelbranntweine. 1409 

3. CI. Richardson (Amer. Chem. Journ. 6, 425) Cand den Alkoholgehalt des Whisky zwischen 

42-44"/0; ein 6 Monate alter Branntwein hatte 0,034 % , ein 4-5 Jahre alter 0,2 r /o feste Bestandtheilc. 

4. Ph. Schidrowitz (Journ. Soc. Chem. Industr. 1902, 21, 814) untersuchte englische 

Whisky-Sorten des Handels mit folgenden Ergebnissen: 

, 
Auf) 00 cem absoluten Alkohol kommen mg: 

FIUchtige Nloht- I 
No. Hergestellt aus Alter Alkohol 

Siure 
ftUohtlge 08- Hohere Son.tige 

Extrakt Siure I sammt- Furfurol 
(Essig- (Wein- e.ter Alkohole Aldeh)de 

, Vol.-% saure) sliure) 
I 

1 Malz 62,6 16,3 14,3 ° 90,0 263,3 I 3,4 3,0 "1;"" I 
I I 2 63,5 10,0 9,4 ° 82,3 94,3 I 3,5 19,8 

" · .. " 
I 

i 
3 

" · .. " 62,2 27,0 25,4 - 199,4 I 6,2 11,4 
I 

4 Roggen • •• n 52,4 17,3 I ° I ° 56,2 84,9 
I 

- 5,9 

5 
" · .. " 70,6 7,0 i ° ° 47,6 67,7 I - 3,7 

I 

! Jahre I 

I 
I I 

I 
MaJz 

, 
6 4 60,4 316,1 28,1 21,5 112,7 182,0 1,8 13,2 

7 
" 

4 60,5 264,2 31,3 

I 

34,6 96,0 265,9 3,0 29,6 

8 I ~ 4 60,5 122,0 6) ,1 11,5 111,0 160,8 2,8 35,2 

9 I " 
5 59,7 22,4 20,1 5,0 109,4 148,3 3,7 21,3 

10 I " 
4 60,5 29, I 31,1 - 258,0 4,3 13,5 

11 I Roggen 3 60,3 124,6 '3,3 

I 
Spur 69,4 76,2 -

I 
12,8 

2 i " 
5 59, I 164,7 13,5 5, I 72,4 77,4 - 9, I 

Die Proben No.6, 9, IOu. 1 I hatten in gewohnlichen Fissern, die Proben 1\0. 7, 8 u. 12 
dagegen in alten Sherry-Fissern gelagert. 

Untersuchungs-Verfahren: Hohere Alkohole nach Allen-Marquardt; Aldehyde mittels Rosanilin­
sullit; Furfurol mittels Anilinacetat. 

No. 

1 

2 

3 

4 

Sonstige Analysen von Branntweinen. 
I. O. Rei nk e (Zeitschr. Spiritus - Industr. 1898, 21, 437; Zeitschr. Nahrnngs- n. Genussm. 1899, 2, 466) untersuchte 

aeeha bei Gastwirthen entnommene Branntweine, die nur 17,94-23,83 Vol.-% Alkohol enthielten. 
2. M. G. Filow (Farmazeft 1900,8,653; Zeitaehr. Nahrnngs- u. Genussm. 1901, 4, 422) und W. Fawr (Westnik 

obshtshest. gigienyi 1900, 10, 1548; Zeitsehr. Nahrnnga- u. Genussm. 1901, 4, 423) untersuchten ru 8S i s c he 
M 0 n 0 po I-B ran n twei ne. 

2. P. M. Butjagin (Teehnolog. 1901, 4,4; Chem.-Ztg. 1902,26, Rep. 85) untersueh!e den nChanchin", einen 
chinesisehen Branntwein. 

Edelbranntweine. *) 

Arrak. 

... - ~ I . ... :: " .. .. '" f~ .. ~ i Alkohol I! "':~ 

I 
Ana-.... ~" .. .. ..... .. ... :·i "-Niihere Bezeichnung ~ CJ .--. ... 

lytiker - .. ~ ..... .; N_ .. 
" ... 

Vol·-Ofo I Gew.-% :::) CD g in 100 cern 
-

Ohne nihere Bezeichnnng - 0,9158 60,50 52,50 0,082 - 0,024 J. Klinig ') 

Batavia-Arrak . 1890 0,9132 59,98 52,14 0,057 0,164 0,004 

Desgl. mit 1/6 feinstem Sprit 0,9139 59,68 51,83 0,061 0,110 0,007 } W. Fr ..... iu. 

" 2J 
Soerabaya-Arrak • 

" 
0,9141 59,59 51,75 0,141 0,079 0,015 

') Original-Mittheilung. 
2) ZeitBchr. analyt. Chern. 1890, 29, 283. 
*) Ueber weitere Analysen von Edelbranntweinen vergl. die "Naehtrage". 

K 0 n i g. Nahrnngsmittel. I. 4. Au1I. 89 
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Eugeu Sell (Arb. Kaiser!. Gesundh.-Amt 1891, 7, 210) untersllchte 5 Proben ecMen Arraks, 
welche von der Firma H. Segnitz in Bremen zllr Verf'dgung gestellt wllrden und vou deneu No. 1-4 

den ersten Arrak - Brennereien in Batavia entstammten, wahrend die Probe No.5 ein Kii8tenarrak war. 
Die Ergebuisse der Uutersuchung waren folgende: 

I 
::: Frele Sil.uren Aethyl8lter der 

10.1 Nahere Bezeichnung 
I 

I 

o 
i ., 
CI .. ., ... 
In 

Alkohol 

., .. 
; 
.c o 
~ 
In 

3~ llK~pw' T: 
13 276 9 8 

5 148 5 9 

;:: (einjuhrig) . ' .,! KWF (zweijiihrig) 
5 Cheribon-Arrak • . 

10 224 8 II 

9 208 Spur 13 

2 67 2 6 

I<:. Beckmann (Zeitschr. Nahrllngs- uud Genu8sm. 1899. 2, 709) fand in zwei Arrak-Proben 

(g in 100 cern): Spcc. Gcwicht Freie Saure Estersiiure Hahere Alkohole 
(15°) (Amyl.lkohol) 

Batavia-Arrak O. G. B. 0,9140 0,0780 0,125 0,223 

n nMandarinen" von Brems u. Co. 
in Bremen. 0,9150 0,0782 0,283 0,207 

Ueber A rrak- Fayon vergl. E. Polen'ske (Arb. Kaiser\. Gesundh.-Amt 1890, 6, 518). 

10. Nahere Bezeichnung 

... 
c: .. '" ..... 

"'0 
-... o 
i ., 
CI '" ~~ 11)., Ii 

N_ .. 
c: ... 

Rum. 

Alkohol 

.. ... 
~ ... 

, .. 
1:., .,,,, 
>0 
C:'" _N 

., 
:!l 
:. ... 
o 
C> co 
II> 

, 
f~ 
"0 c:_ 
ii" Analytiker 

"" In Vol.·o;. IGew .. o;. g in 100 cern 
==~===T==~~======= 

1110hne niihere Bezeichnung. - 0,9378 51,4 43,5 11,26U - I -1- 10,059 J. Konigl) 

2 ~ jaus den Docks in London 1881 0,8850 61,38 53,20 0,668 - - - 0,0231 

3 ~ " n n n Glasgow " 0,8750 61,38 53,20 4,800 - - -10,089 
4 ~ n Bremen . . . . " 0,8750 74,07 66,83 0,568 - - - 0,0311 H. Beckurl,2) 

5 ~ direkt bezogen " 0,9100 51,33 43,47 2,047 - - - 10,098 
6 Natiirlicher Rum. 1887 - 50,60 - 0,330 - - 0,102 - X. Rocquu 3) 

7 Jamaika-Rum aus Bremen. 1889 0,868 72,25 _. 11,029 - - 0,150 0,035 H. Brunner') 

8 Demerara-Rum. " 0,8861 65,79 57'24 1°'671
1
°'160 - - 0,0721 

9 Aus Berlin. J" 0,8868 66,03 58,24 0,7090,131 - - 0,014 
10 \ " 0,8788 68,54 60,38,0,5110,077 - - 0,086 1H• Richter') 

11 Verschnitt-Rum n 0,9267 50,45 42,52 10,430 - - - 0,015 
g in I 

100 cern 

1890 0,8735 77,00 69,97 iO,680 ,0,368 0,132
1
°,089 0,0071 

n 0,8735 76,58 69,61 10,611 0,3240,005 10,093 /°,006 

0,8811 7328 16602 ',°3391,° 144 ° 033 1° 139 ° 007 flY. Ji'rel .. iUl') n " j ' I ' , , , 
" 0,8745 75,83 68,83 :0,495;0,257 0,0100,0890,005 

12 I 
13 1

/1: Echter Jamaika-Rum 

~: Desgl. mit flo feinstem Sprit 

I) Origin.I-Mitthcilung. 
2) Hannovcrschc Zeitscltr. widcr die Nahrungsf:ilscher 1881, 104. 
8) Bull. Soc. Chim. Paris 1888 [2J, 50, 157; Zcitschr. angew. Chcrn. 1888, 531. 
4) Schweizer. Wochcnschr. Chern. u. Pharm. 1889, 27, 61. 
6) Zeitschr. landw. Gcwerbc 1889, 9, 11; Vicrtcljahrcsschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1889, 4, 80. 
6) Zei!schr .• nalyt. Chern. 1890, 29, 283. 
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- . ~ '? .. .... .. , , 
c c, .... " .. " f~ .. ,. 

:~ 
... II .... :;:r;}1 ~::d ".c Alkohol • .. .... ,.", Ana-"'0 .... .. - .... 

g~·ft .. bD "0 
No. Nahere Bezeichnung .. -;c .. ... 

U).~ 
c_ .... .. ... e ..... 

UJ g ." - .. 'iii c Iytiker .. ., (:3, N .. .. 
c Q, 

:::I M. Vol.-DJoIGew.-DJo g in 100 ccm 

16 Martinique - Rum 1890 5,00 52,01 1 0,011 0,270 - 0,062 44,36 1°,364 

17 " 
5,60 60,85 53,0°1°,554 0,004 0,127 - 0,018 

18 " 
2,00 43,13 36,17 0,194 0,006 0,029 - 0,016 

19 " 
2,40 34,69 28,69 12,047 10,006 0,081 - 0,011 

Jamaika-Rum des Handels; A.ScfJ/a' ) 
20 3,20 47,89 40,50 0,810jO,001 0,128 - 0,028 

in Rom gekauft " 21 " 
2,40 47,02 39,7°1°,9961°,005 0,065 - 0,012 

22 " 
2,00 38,89 32,37 2,212 - 0,022 - 0,012 

23 " 
3,20 52,91 45,23 0,654 0,008 0,051 - 0,020 

g in 1?0 ccm 
, I Oeaa.mmt. 

1 

~ec. 
Eot .. i 

24 Arguardente aus Muskovado- Infeft. I [El!Slgllure-

0,034 1°,005 
cwo lueker Esterl 

Melasse (Cuba) 
" 

0,924 - 47,3 0,016 ° I 0,208 
25 St. Lino-Alkoholaus CentrifugeD' 

Melasse, Sa. Clara (Cuba) 0,812 94,0 0,006 ° 0,248 1 

" 
- 0,006

1

°,002 

26 Arguardente I (Habanna) I " 0,923 - 47,9 0,009 ° 0,082 0,0940,006 

27 " Relino aus derselb. 
" 

0,870 - 71,0 0,009
1 

° 0,046 0,048:0,002 

28 
" 

" Fabrik " 
0,903 - 56,9 10,018! Spur 0,256 0,088 10,011 

29 All@ Kingston (Jamaika) weiss, 

unverfalscht " 
0,857 - 76,3 0,002 ° 1,974 0,072 0,001 A. 

Aus M llskovado - Melasse (Ha-
. Her.jold 

30 2) 

banna) . 
" 

0,927 - 46,0 0,021 ° 0,240 0,122 0,012 

31 Desgl. bei 30° gewonnen 
" 

0,884 - 65,1 0,094 Spur 0,506 0,078 0,026 

32 Sa. Clara (Cuba) 
" 

0,813 - 93,4 0,018 0 0,088 0,01010,003 

33 Arguardente} (Cuba) { " 
0,924 - 47,3 0,006 1 ° 0,062 1°,052

1
°,003 

34 Rum aus derselben 
" 

0,876 - 67,8 0,014 1 ° 0,076 1°,0261°,005 
35 Alkohol-Rum Fabrik 

" 
0,823 - 90,0 0,012, ° 0,114 1°,0040,002 

36 Jamaika-Rum " 
0,856 - 76,9 0,036! ° 0,208 iO,010,0,001 

Sonstige Untersuchungen. 

\. E. Mohler (Compt. rend. 1891, 112,53; Chem.-Ztg. 1891,15, Rep. 13) fand fUr 1875-er 

Jamaika-Rum und Kunst-Rum folgende Zusammensetzung (Vo1._o'!o bezw. mg in 100 cern): 

Saurc Ester AldehYde Hohere Ammoniak Pyridinbasen 
Alkohol Alkohole 
Vol.-DJo Extrakt (Essig- (Essig- (Ace't- Furfurol (Isobutyl. u. Amide u. Alkaloide 

saure) ester) aldehyd) alkohol) (NH,l (NH,) 

Jamaika-Rum. 50,6 376 96 105,6 12,0 2,3 34,0 0,3 1,2 mg 

l\unst-Rum 44,6 348 6 2,6 2,6 0,2 8,0 0,3 1,3 
" 

2. A. Seala l ) fand in Kunst-Rum 55,83 Vol.-o/o Alkohol, 0,026 Vol.-% Ameisensaure-Ester 

0,160 Vol -% sonstige Ester (Essigsiiure-Ester). 
Scala nntersuehle ferner aueh fiinf Rum-Essenzen, die 0,46-1,36 Vol.-"io Ameisensiiure-Ester, 

und 6,11-26,90 Vol.-% sonstige Ester enthielten. 

3. Eugen Sell (Arb. Kaiser!. Gesundh.-Amt 1891, 7, 210) untersuehte eine Anzahl Rumproben, 

welehe Fassern entnommen waren, die direkt aus dem Ursprungslande an die Firma H. S e g n i tz in 

') Atti della R. Academia Medica di Roma 1890 [2J, 5, Sonderabdruck; "ergl. auch Arb. kaiserl. Gcsundh. - Amt 
1898, 8, 291. 

"J Zeitschr. Zuckerindustrie 1890, 40, 645; vergl. Arb. Kaiser!. Gesundh .• Amt 1893, 8, 290. 
89* 



1412 Alkoholiscbe Getranke. 

Bremen gesandt waren. Diu Proben sind Typen des im Handel \' o rkommenden echten RUtlls. 

Die Zusammensetzung ist folgende: 

I' , 
! 

110. i Niihere Bezeiehnung 

, 
I, 

~ II 
3 I e , ,. 
4'7 
5 ..: 
6 .§ 

I: 

1. 

2 . 

3 . 
LF (sebr dick) 

TG (ordinar) 

C (friichtig) 

MNF 

FAJR (Ananas) 
8
7

111 

~ 

9 ,; LGC (zart) 

10 1, 11 (weiss) . . . 
, '" S -11 i ~~ Los Canos (weiss) 

12 <;) S. Antonio " 

13 Deme- { I. . . . 
rara4 

14 Rum PM (dunkel) 

0,8808 74,30 67,09Io,536 Io,199 io,087 10'01O 
0,8806 74,04 66,82io,423 ,o,I04 'l o,017 0,007 
0,8809 74,44 67,25:0,704

1

'°,265 0,097 10,001 
I I ' 0,8789 74,6567,47
1
°,684 0,270io,076 ,O,009 

0,8665 79,0672,46 '°,7820,216
1
°,240,0,010 

0,8760 75,8968,87 10,842

1

'°,4060,141 ,0,016 

0,8785 74,91
1
67,77 :0,5550,2540,098 10,012 

0,8721 77,0470,17
1
°,2700,0360,08310,004 

0,8783 75 ,0467,92
1

° ,391 0,1760,0640,008 

0,878074,7467,58:0,063 ° ° 0,004 

9 72 ' 4 I 
' 

7 78 3 

9 1 91 4 

5 

2 

3 

7 

9 

7 

7 i 68 

4 

3 

8 

7 

9 

47 

58 

59 

55 

81 

12 105 3 

6 56 11 0,8793 73,73
1

66,48io,030 ° ° 0,002 

0,8756 75,2968,19
1
°,046 Spur Spur 0,004 3 

0,879274,72
1
67,561°,5490,1680,021

1
°,020 12 

0,8776 75,21 ,68,10,0,6980,260 ;0,0820,035 11 

78 Spur 

72 7 

65 9 

5 17 1251 5,°112 
4 17 310 6'01 9 

11 19 1612 8'°127 
8 15 1502 2,3112 

5 22 1405 6,2 8 
4 19 .428 6,4 9 

5 14 1472 7,3 8 
12 14 426 16,4 22,3 

71754211,013 

3 14 511 5,0 8 

4 10 92 10,3 6 

5 8 363 Spur 5 

4 18
1
297 6,0 9 

5 23 ,179 6,3 6 

4. K. Windisch (Arb. Kaiserl. Gesundh.·Amt 1893, 8, 278) macht Angaben iiber die Zusammen­

setzong von 13 Rumproben, welche unter amtlicher Vermittelung an dem Gewinnungsort entnommen 

ond 80gleich auf Flaschen geftillt wnren . Die Proben stellen wirklichen Roh-Rom dar, der ganz oder 

nabezu farblos war und nur sehr geringe Mengen Extrakt enthielt. Die Ergebnisse der Untersuchong 

waren folgende: 
-

Frale SIUfen Aethyleltef der 
:::; 

~ I 
.. " ~ ,20 .. <: ~ ;; <: e ~ 

;'''1. ... " " " " FUleliil .. '" 0 " .. ,," :-:tl :~ "'" :: ". :~ 
110. Herkunft ... ., ~ 

.~ e 

I 
'" ~ ~ CI~ .- " " .- " " nach R ose C S :~ :! ·c S :~ .~ ·c o 'S '" ~ '" .. .a ..: ~ " " ..: ~ oj ... i%l <;) i%l <;) 

UI 

Gew.-% mg in 100 g Vol.-% 
. .. 

1 Jamaika (Kingston) 0,8581 76,02 ° 137 6 9 ° 1847 56 23 ° 
2 

" 
0,8567 76,57 + 11 + I 4 61 5 4 ° 

3 Habanna 0,9281 45,53 ° 147 7 7 ° 143 12 10 ° 
4 

1 

Cuba 0,9252 46,82 7 69 t 7 2 5 32 4 2 0,031 

5 
" 

0,9249 46,95 2 39 : 3 2 2 21 2 3 ° I 
6 Habanna 0,9239 47,42 + 86 I + + + 82 + 4 ° 
7 il " 

0,9041 56,27 + 82 + 4 9 206 17 12 ° 
8 

I 

Coba 0,8848 64,66 ° 63 8 5 ° 166 13 7 ( - 0,022) 

9 
" 

0,8782 67,48 4 29 3 2 7 68 9 3 0,026 

10 
! 

Habanna 0,8712 70,38 
1 + 44 ' + + + 41 + + ° 

Il Cuba 0,8245 89,35 
, 
+ 4 + + 7 95 6 3 ° I 

12 

1 
" 

0,8143 93,08 

I 
° 14 + I ° 5 + I (- 0,031) 

13 
" 

0,8138 93,28 ° 4 + + ° 8 + 1 ° 

Anm erkung: Beziiglich d er Untersuehungs-Verfahren muss auf das Original verwiesen w erden. Die Angabe 
+ hedeutet , dass die betreffende Verbindung qualitativ nachgewiesen werden k onnte , aber nieht hinreiehende Substanz­
mengen zur Verfiigung standen, urn dieselbe quantitativ zu bestimmen. 
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Bei den FuselOl-Bestimmungen bedeuten (-0,022) und (-0,031), dass bei der Chloroform-Aussehiittelung keine 
V crmehrung, sondem eine Vermindernng des Chloroform -Volumens stattrand uud die Vermindernng dem angegebenen 
"negativen" Fuseliilgehalt entspraeh. 

5. E. Beckmann (Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1899,2,708) fand flir drei Rumproben aus 

zuvcrHissigen Quellen folgelJde Zusammensetzung (Vol.·% bezw. g in 100 cern): 

Jamaika-Rum von Spec. Gew. Alkohol Extrakt Mineral- Freie 
(15°) Vol.-% stoffe Saure 

Ester- IlOhere AIkohole 
saure (Amylalkohol) 

I. Jt 
2. 

Segnit~ u. Co. in Bremen 
0,8653 66,24 0,715 0,0075 0,051 

0,8768 61,82 0,802 0,0078 0,087 

0,337 0,261 

0,275 

0,518 

0,253 

3 Schimmel u. Co. in Leipzig 0,8638 65,72 0,102 0,270 

Ueber die Untersuehungs-Verfahren vergl. die Originalarbeit. 

6. Rum-Analysen von M. Mansfeld (Zcitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1895, 9, 
317 und Beriehte der Untersuehungsanstalt flir Nahrungs- u. Genussm. d. AUg. osterr. Apoth.-Vereins 

zu Wien 1897/98 u. 1900/0I. 

I .. i :g In 100 cern natiirliehem Bra, nntwein: Auf 100 eem absoluten AlkOl::: 

I Niihere .:~.: :; e i '0 f'!! ... I: :; .: '0 :!.! ~ : 1i i-
NO., Bezeiehnung !j V:l.- ~ = ~ I' i ~~ ',I S ! ~ f 1 i ~~ ~ I ~ i~ ~ 

% g mg mg mg mg mg mg mg mg mg mg mg 1 mg g 

=1=:1i=1 J=a=m=a=ik=a=,=e=e=h=t =j=I=8=9=5I=c;=2"g,6=6~:~0='4=0=4 84,0: 14,7:2,9 11218,6]846,5,.12,4 115,6120,214,111300,81 1165,oi 3,3 1,600 

21 Echtes Destillat "71,360,510103,2115,5,2,3 298,8391,7'°,2144,6.21,71'3,2418,71548,9 10,31,140 

3 Jamaika-Rum 18iJS 65,36 1°,22324,°1 8,710,7 1151,3 72,2: - 36,813,3.1,0231,51110,41- 0,393 , 
97 Ii. I Iii I 1 1 

4 1 " " 65,60:0,21967,0 8,010,8 ,200,21167,2: - 102,3 112,2:1,2 305,2i254,91 - 0,676 

5/, " 19~! 69,20:0,461 81,6i20,\,1,0 1145,91351,2i- 117,(li29,011,4210,8(07,91- 0,867 

J ,It Rom- f 1898 65,78 ,O,24843,2i 4,6;0,9 ,100,91191,91- 65,71 7,°,1,5
1
153,4291,7,- 0,519 

21·J Verschnitt I " 72,65,0,35439,010,3
1
°,7.1 - 137,21- 53,7

1

\4,1
1
1,°

1

- 188,6/-0,257 

iKunstprodukte. I I i I I 1 I 1 
1 III { 189560,130,52019,2\ 0,8.0,06,33,0 I 88,2

1

°,1 31,9 i 1,4 10,1
1

' 54,8146,61°,20,240 

J Coha - Rum 97 I ~ I 1 'I ' 
2i: .1898' 43,30,O,25315,oi 4,1: - ;40,0 : 91,5,- 34,6[ 9,5 - 92,3211,01- 0,343 

10. 

1 

2 

3 

Sonstige Rum-Analysen . 
• 1. E. LiB t (Repert. analyt. Chern. 1883, 3, 33) fand in elf Rumproben des Handels 0,064-0,152 g Saure (Essigsaure) 

in 100 cern. AIle Proben waren stark ameiBensiiurehaltig. 
2. E. Polenske (Arb. Kaiser\. GeBundh.-Amt 1890, 6, 518) berichtet iiber die Zusammensetzung von Rum-Fa~on. 

Weinbranntweine (Kognak, Tresterbranntwein). 

1. Echte Weinbranntweine (Kognak). 

... 1:: .. 
I f~ h~ I: Q .... .. " ..... 'i Alkohol • ... 0 b I" 00 Go 

II> ;,J.~ 1.E'l: Niihere Bezeiehnong " CD oc 
~5 ... ~ . .; N .. .. I: ... 

VoL-Ofo( ::0 en g in 100 cern 

. 11836 
1887 - 47,5 

1 

- (0,49010,073( -
Natiirhcher von Chateau 1848 - 51,5 - [°,33°1°,0781 -des Andreaux (Charente) " 1849 

" 
- 60,0 1 - 0,13°1°,054 -

1) Bull. Soc. Chim. 50, 157; Zeitsehr. angew. Chern. 1888, 531. 

Furfurol 
Analytiker 

mg in 100 cern 

1 

5,6 

4,5 I X. ROC<J'JtI 
') *) 

1 4,0 

*) Zur Unterseheidung der natiirlichen Branntweine von Kuustgemischen destillirt Roe que B den Branntwein aus 
einem Kolben mit einem Lebel- und Henniger'Behem Aufsatz in der Weise, daBS nur Tropfcn fiir Tropfen iibergeheu 
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110. Niihere Bezeichnung 

, II Ohne nshere Bezeichnung 

5 j hochfein, me h r ! 
6 Z I'" als 15 Jahre alt 
7 _uver asslg 

8 reine Proben ctwas junger, I 
von P. A. feine Sorten 

9 Schmolder 

1 ° in Frankfurt 
11 

I 
bezogen 

12 

junge Sorte 

mit Zuekerkouleur 
getarbt 

13 I, Reiner franzos. Kognak, Chat. 

i! de 1a Sabliere, 187 4-cr 
14! Von angesehencr Bremer Firma 
15 II Ka1ifornischer Kognak der Firma 

Walden 

16 K J Cognac de Kiselen • 
auka- . 

17 I ' Cognac de Dlgomm . 
Blscher . 

18 i K *) lcognac Ehsabeth Pol 
1'1 ognak 

19 , Cognac de Kurdamin 

No.1 

" 2 :~ il f 
22 'I Aus Wiener APothekcnl " 3 
23 i. " 4 
24: " 5 
25 1' La croix rouge 
26 ; Von Bergcr, Volk & Co. 
27 Fine Champagne von Rouyen, 

Guillet & Cic in Cognac 

Echte I A igrefeui\le . 
29 Franzosischc Bois. . . 

Kognaks Champagnc . 

28 

30 

Alkoholische Getriinke. 

co :;; 
" 0 

~.= i 
..,0 .. 

:0 CI is 0 N-; e 

I 
1 ~ 

.. 
::< . -.= ~~ .1." 0 

• ... :~ ... .. 
Alkohol .. "," .... • ,.!>O "0 ,.0 ~ -;c " .. i (/)'~ i- "" 0 Analytiker ... _N CI 

i ' '" • I ~ I/) 

::> :i VoJ.-OfoI g in 100 cern 
~==;===7===T==~==~======= 

- 0,8987 69,5°161,4010,6451- 0,009 1 - I - J. Konig') 

18900,9314 54,12 146,120,562 1°,0890,0160,283[°,090 1 
" 0,9327 52,63144,780,521

1
°,0810,021 - I -

" 0,9332 52,49
1
'4,571,02°1°,0440,0141°,7421°,168 

" 0,9380 51,6443,701,1350,0600,012,°,771
1
°,160 

" 0,9393 51,78143,76 11,4830,03°1°,0051°,7021°,617 'W. Frueniui') 

" 0,9324 53,8045,801°,4990,028
1

°,00410,188 '°,250 

" 0,9378 50,4542,71 ;0,461
I
o,026

1
0,004[ -1-

" 0,9365 51,5543,70[0,505 10,026[0,0041 - 1 -

g in 100 g 
~----

bl'i 
15,5 0 C. 

18910,9426 47,86 40,2711,258 Io,038[0,021 io,610 o,427) 

0
°,,9

92
2

8
23

5 
57'8649'75

1

1'282 o,o36

1

°,o20 0,240 0,815 E. Se1l3) 

" 53,66 145,830,4510,0340,0090,1900,137 

18930,8992 - 158,521°,4390,0621°,0010,002 o,199) 
" 0,9274 - 45,860,1770,0710,0010,1080,029 

1 
K. Windi.ch ') 

" 0,9376 - 41,250,9690,064
1
°,010 0,1310,756 

" 0,9024 - 157,0810,0460,0671°,001 Spur ° 

18910,9400 49,74
1 

- 1,45 0,0400,015 - -

" 0,9423 48,90 1 - 1,82 0,04010,030 - -

" 0,935~ 52,95 1, - 1,98 0,0361°,016 - -
" 0,9436 49,00, - 12,07 0,0360,029 - -
" 0,9520 42,36

1
' - 1,02 0,04010,015 - -

" 0,9428 48,12 - 0,26 0,0321°,008 - -

" 0,9212 58,86
1
!,: - 1,46 0,029

1

°,002 - -

bei 15° • 
18940,9387 49,85

1 

- 1,3090,043

1

°,0100,3001,080 M . .I{an'leld') 

18930,9080 - 54,530,008 - SpureD - - } 

" 0,9050 - 155,910,017 - " - - Cha •. F.Jurit~ 
" 0,9060 - :55,46 10,015 - I n _ I _ 1) 

[Fortsetzung yon S. 1413.] 
und die Destillation 1'/2 Stunden danert. Man sammelt 9 versehiedene Th~i1e des Destillates von je 50 cern, vermerkt die 
Temperaturen nnd priift jeden dieser Antheile mit Uosanilinbisnlfit, Anilinaeetat, kone. Sehwefelsaure, Kaliumpermanganat, 
nnd ammoniakalischcm Silbernitrat. 

Bcim nat ii rI i c h c m K 0 g n a k giebt das 3., 4., 5. und 6. Destillat mit Schwefelsaure cine Rosafarbung, welche 
beim Erhitzen roth und dann gclbbraull wird. Die bciden ersten Anthcilc tics Dcstillats rieehen naeh Aldehyd; die drei 
folgenden nur naeh Alkoho\' Das Bonquet findet sieh in dem 6. untl 7. Theil; der 8. und 9. Theil des Destillates ist trfibe 
mit brcnzliehem Gemcll. Dcr Aldehyd- und Purfurolgehalt ist ziemlich gross, wahrend aile ktinstlichen Branntwein­
Gemischc arm damn sind. Der geringe Gehalt der natiirlichen 'Veintrcster-Branntweinc soil durch die Art der Destillation 
bedingt sein. Letzterc Branntweine lassen sieh nieht durch kiinstlichc lIIischllngen von Essenzcn mit Sprit herstellen; 
man begniigt sieh dam it, sic zu verschneiden. 

1) Original-Mittheilnng. 
2) Zeitschr. analyt. Chem. 1890, 29, 283. 
3) Arb. Kaiser\. Gesundh.-Amt 1891, 6, 335. 
4) Arb . Kaiser\. Gcsundh.·Amt 1893, 8, 293 . 
• ) Z eitseLr. allgem. osterr. Apoth.-Vereins 1891, No.2 u. 3; Viertcljahresschr. Nahrungs- u. Gennssm. 1891, 6,79. 
6) Zcitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. n. Waarenk. 1894, 8, 306. Verg\. unten S. 1420 unter 13 No.1. 
') Rep. of the Senior Analyst Ciir 1893 und 1897. Capstadt 1894, 18 und 1897, 36. 
*) Der Kognak No. 16 war 3, No. 17: 4, No. 18: 2 und No. 19: 1 Jahr alt. Verg\. anch S.1417 unter 6. 



No. Nahere Bczeichnuog 

32 chter E rot 
31 E I Ordinary 

33 Kap-Kognak R:e 
34 

Dop Brandy, 1897-er 
35 

36 Old Dop Brandy 

37 Plliestina- Kognak • 

Edelbranntweine. 

&.i ~ 
~-= i ~ 

~ & ~ 
~E . ~ 
N .. : ~ 

.. Do 
:I UJ Vol.-"!.j g in 100 g 

Alkohol 

.. 
f • .c .. 
~ 

UJ 

18930,9280 -145,600,190 - I Spur - I -
" 0,9070 - 55,000,115 - n - -

" 0,8540 - 177,760,050 - " -

I 18970,9301 49,361 - 0,02010,130 - -

\ n 0,9310 48,36 - 0,020,0,129 - I -
" 0,9343

1
48,36 - 11,210 O,06~ - -

______ ~g~ln __ l0_0_c_c_m ______ ~ 

18970,9495 43,32136,33 ,0,94610,134 10,025 10,554 :0,217 

Kunst· Kognak. 

1415 

Analytiker 

H. Spindler 2) 

1 II AU3 Reisalkohol, Kognakessenz, I I 
Vanillin und Karamel. . . 1887 /50,001 - !o, I 0210,0121 - 1 - I - I x. Rocqu .. ·) 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

2. Wei n t res t e r b r 1\ n n t wei n e (Trcster.\{ognak). 

Alter ' I Ede, 
Jahre hei 15,50 

i [E .. I,. 
Zucker mer] 

1 

neu 1886 0,9715 24,40 10,0220,066 -

" 
0,9492 41,69 10,020 0,048 -

Aus Zombor (Ungarn) " n 0,9608 33,77 1 0,036 1°,054 

0,9538 38,8°1 1°,0581°,084 
2 n 0,9405 46,67 10,008 0,018 

J 
neu 0,9492 41,69 1°,025 1°,216 n 

Aus Maria - Theresiopel 
" " 

0,9432 45,17 0,0130,048 

(Ungaro) t n 0,9492 41,69 0,01°
1
°,108 

6 
" 

0,9467 43,17 0,016
1
°,060 

Aus Kisfalu (Baranya) 2 
" 

0,9499 41,25 1°,018
1
°,111 

Aus Pantschowa 1 n 0,9643 31,00 0,0241°' \ 80 

Natiirlicher {BeaUne(Cote-d'Or) 1887 52,00 0,030,0,018 Spur 

frsnzosisch. { neu 49,00 
1 0,00145 

aus Bourgogoe al t 
0,03°1°,029 

49,40 0,03°1°,029 - 0,00016 

Beaune, 1887, echt u) 1891 49,30 0,0100,0220,114 0,00008 
Ester (cem '/10 N.-
KOH fiir 100 cern) 
~ 

1872-er 1897 0,9298 52,49
j
41,66 

o!': .. IleiChtftiiehtig 

iO,06313,5 1 -

1894 -er 0,9356 49,53 ,39,31 1°,013112,8 10,3 
" 

1) Rep. of the Senior Analyst fiir 1893 und 1897. Capstadt 1894, 18 uml 1897, 36. 
"l Forschungsbcrichte tiber Lebensmittel 1897, 4, 54. 

Jf. EHrou:il.ch 
'J 

J 

}x Rocqut,') 
*) 

Ed. .Iloh/.,. ') 

} C . .A.mlhor ... 
J. Zink 6) 

8) Bull. Soc. Chim. Paris 50, 157; Zeitschr. angew. Chem. 1888, 53!. 
.) Zeitschr. analyt. Chem. 1886, 25, 1£5. Vergl. auch die naheren Angahen iiber die Hcrstellung unten S 1429. 
') Compt. rend. 1891, 112, 53; Chem,-Ztg. 1891, 15, Rep. 13. 
0) Forschungsberichte tiber Lebensmittel 1897,4,362. Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S.1428. 

*) Vergl. Anmerkung *) S. 1413 und 1414. 
**) E. M 0 hie r fand ferner mg in 100 cem: 

Aldehyde Ammoniak n. pyridinbasen u. 

Echter Tresterbranntwein No. 15 
(Acctaldehyd) 

116,3 

Hohere Alkoholc 
(Isobutylalkohol) 

160,0 
Amide (als NHs) 

0,1 
0,3 

Alkaloide (als NH.) 
0,06 mg 
0,04 mg Kiinst1ieher No.2 10,5 13,0 
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KiinstIlcher Trester· Kognak. 

I I ~ I ~ .. ·u j'l • .1 I 

z: :; c: 
" 0 .. '" .. .., 'i "'l. Alkohol .. 

Furfurol "'0 .. '" b ==.~ .. ~ 
110. i Niihcre Bezeichnnng '" CJ~ >< 

/I) '" 1 ... ·- Analytiker 
~f ... ., '" 

ci 'S ~ '" i .... ~ ~ N'" .. .0 

I c: 
~ ~ol.% I ::I g in 100 cern mgin 100eem 

I 

11)0,lOi 

- -

10,008 [ Spur 1 - 1 1 II Ans Frankreich 
'1

1887
1 

- - Spur X. Rocque,') 

2 Kiinstlicher *) . • 1891 - 44,50 - 0,0321°,025[0,028 0,10 Ed. Mohk,.') 

Burck e r (Bev. intern. falaif. 1893, 6 , 81; Chern. Centrbl. 1893, I, 372) untersuehte einen Bra n n t wei n a u a 
R 0 ai n entre st ern. 

Hefenbranntweln • 

3 11 Ans Zombor . 1188610,9552137,87 1 - 10,018 10,0361 - I 1 M. I etrowil,chs) 

3. Ch. Ordonnean (Compt. rend. 1886, 102,217) {and durch fraktionirte Destillation in einem 

zweifellos reinen Kognak an verschiedenen Alkoholen und Bestandtheilen in 1 I: 

Acetaldehyd 0,03 g Normaler Hexylalkohol . 

Essigester . 0,35 " " Heptylalkohol . 

0,006 g 

0 ,015 " 
Acetal . 0,35 nEster der Propion-, Butter- nnd Capryl-

Normaler Propylalkohol 0,40 " siiure 

" Butylalkohol 2,19" Oenanthester 

" 
Amylalkohol 0,84 n Basen, Amine 

0,030 " 

0,040 " 

0,040 " 

4 . E. Claud on nnd Ed. Ch. Morin (Bull. Soc. Chim. Paris. 1888,44, 178) geben die Zu­

sammensetzung eines Kognaks aus der Charente-Inferieure flir 1 I wie folgt an: 

Aldehyd Spnr Fnrfurol nnd Basen • 0,022 g 
Aethylalkohol 508,370 g Aromatisches Weinol 0,076 " 

Normaler Propylalkohol 0,273" Essig- nnd Bernsteinsiinre Spur 

Isobntylalkohol . 0,065" Isobutylenglycocoll 0 ,022 .. 

Amyl8lkohol. 1,902" Glycerin. 0,044 " 

Auf 100 labsoluten Alkohol nnd in Procenten der hohercn Alkohole fanden Claud on u. Morin 

sowie 0 r don n e a n in einer Probe Kognak: 

-
In 100 I absolutem Alkohol: In "10 der hoheren Alkohole: 

Zucker- Weln- Kognak 
Zuoker. Weln· 

Kognak Beslandtheile Vergll.hrung branntweln Vergll.hrung branntweln !lach nar h 
mit cllip- von 

Ordonn eau 
mit ellip- von 

Ordonneau 
tischer Hefe Surgercs liseher Hefe Surgeres 

Normal-Propylalkohol • 3,1 g 46,2 g 48,1 g 3,7% 12,1 % 11,9"/0 

Isobutylalkohol 2,4 n 11,1 " 18,5 " 2,7 " 2,9 " 4,5 " 
Normal-Butylalkohol ° ° 199,9 n ° ° 49,3 " 
Amylalkohol . 80,0 g 324,6 g 139,5 " 93,6 % 85,0 0,'0 34,4 " 

5. Br. Rose (Zeitschr. angew. Chern. 1888, 425) ermittelte in verschiedenen echtcn Kognaks 

(Hohkognak) den Gehalt an A I k 0 hoi und F n sci ij I wie folgt: 
Jahrgang: 1852 1858 1865 1870 1875 1880 1~85 

Alkohol 54,8 % 56,4 "10 66,4 "10 61 ,8 "10 63,6 % 65,6 % 64,7 "10 
FuselOl 0,01 " 0,02 n 0,01 n 0,05 n 

') Bull. Soc. Chim. Paris 50, 157; Zeitschr. angew. Chern. 1888, 53!. 
0) Com pt. rend_ 1891, 112, 53; Chem.-Ztg. 1891, 15, Rep. 13. 
") Zeitscbr. analyt. Chern. 1886, 25, 195. 
') Vergl. Anmerkung '0) S. 141:;. 

0,04 " 0,05 n 0,07 n 
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6. E. Sell nnd K. Windisch (Arb. Kaiser\. Gesundh.·Amt 1891,6,335 u. 1893,8.257) fanden 
in den von ihnen nntersuchten Kognak-Proben (vergl. oben S. 1414 No. 13-19) an sonstigen Bestand­
theilen (mg in 100 g): 

, 

I I cP L I cl, .. 

1 
'" ~ ~ ' .. , .. 

~ 
", .. 

" I:~~ "'''' .. ", .. '" • co 

! 
" " .... ", .. "'-.. " :co :co "''' :as: =:,; 1110·1 Herkunft C :co f ., I·· :co'" 

'" 
.. 

of c- oo- f- Fuseliil 
" 

Q '" "':.. Q,", .. '"' C,", 

i ;; :; .!!4'S -.c 
~~ 

-.c a; I a. .... .... 
I 

e 
I 

" • "'''' .. '" a.", ... III U ec wc IIIC ~c C C 

~I Franzosischer {Chat. de la Sabliere 0 35,0 12,0 6,0 I 0 53,0 5,0 14,0 0,167 Gew.-% 
Kognak aus Bremen 0 32,0 11,0 4,0 ° 49,0 1,0 10,0 0,079 

" 3 Kalifornischer Kognak . ° 31,0 !2,0 . 3,0 i ° 43,0 4,0 8,0 0,151 
" 4 {eo",., d, K1 .. \" 4,0 62,°

1
1,0 16,0 16,0 145,0 6,0 18,0 0,295 Vol.-% 

5 Russischer Cognac de Digomm . 3,0 71,0,4,0 I 5,0

1

5,0 63,0 9,0 19,0 0,191 
" 6 Kognak Cognac Elisabeth Pol ° 64,016,0 17,0 ° 90,0 8,0 14,0 0,128 
" 7 Cognac de Kurdamin 0 67,0,7,016,0 0 88,0 10,0 16,0 0,207 
" 

7. Ed. Mohler (Compt. rend. 1891, 112, 53; Chem.-Ztg. 1891, 15, Rep. 13) fand fiir echten 
und ktinstlichen Kognak - tiber die Zusammensetzung von Trester - Kognak vergl. oben S. 1415 An­
merkung U) - folgende Zusammensetzung (Vol.-% bezw. g und mg in 100 ccm): 

Saure 
(Essigs.) 

Ester AldehYde Hohere Ammoniak Pyridin-
(Aethyl- (Acetal- Alkoholc Furfurol u. Amide baseu u. Alkohol Extrakt 
acetat) dehyd) (Isobutyl- (als NH,l Alkaloide 

{ 
natiirlicher 

I{ognak (1860). . 

kiinstlicher . 

Vol.-"!. g g g g alkohol) g mg mg (als Nil,) mg 

48,5 0,6640 0,0600 0,0422 0,0106 0,0800 0,65 3,50 0,50 

44,7 0,4120 0,0072 0,0140 0,0027 0,0100 0,15 0,40 0,20 

Untersuehungs-Verfahren: Ester durch Kochen des Destillates mit lJ'emessener Menge titrirter Lauge und 
Titration des unverbrauchten Alkalis. - Aldehyde kolorimetriseh mit Rosanilinsulfit. - Hohere Alkohole kolori­
metriBch mit kone. Schwefelsaure. - Stiekstoffhaltige Stoffe kolorimetrisch mit Nessler's Reagens vor und 
naeh dem Behandcln mit Natriumkarbonat nnd Kaliumpermanganat. 

8. F. L u s son (Manit, 8cientif. 1896, 10, 785, Viertelj"hresschr. Nahrungs- u. Genussm. 1897, 

12,264) untersuchte eine Anzahl Kognak-Proben nach den von Girard, Dupre und Saglier vor­
geschriebenen Verfahren. (V erg\. auch unter n N ac h t rage".) 

In 100 cern absolutem Alkohol mg: 
'0 - --- ---_._- ---- -------- - .-

flo. Nahere Bezeichnung 
.c o ... S' leD -- '0 'E' lei CD..!.-..!. -;: 

CD = I~"*~. ~ ~ I~c;~,c ~.:,.!! C ~:~ 1'=;:;"= ~ (1)('.) lDoC::!"=: ... 13 0 

1 

~.~ :<~ :s ::i'~ :E!:.g~ §:~ 
~~, lie --; u. ~. I%:C ~:c; >~ CID.9 Vol._O/o '::. _ _ 

==~'F===========================~====~==~====~==~I= 
1 1 I 1895 67,7 50,6 5,9, 1,3 

2 " 64,8 32,5 7,411,1 

3 Junge Original- Branntweine 1 " 66,1 29,4 15,91 0,9 

4 n 67,0 25,0 14,0 I 3,8 

5 n 70,2 30,7 46,1 I 3,0 

6 11894 66,0 54,6 10,5 I 1,0 
7 64,0116,216,911,1 

Zweijahrige Original- Branntweine " 
8 " 63,5 84,0 13,6' 0,8 

'3 " 65,1 73,7 13,9 1,2 

158,31 151 ,9 

131,81 167,7 
98,4 267,4 

77'411222,0 
287,7 159,0 

179,6113,8 

167,6!219.6 
220,3 178,0 

147,6 185,7 

367,0 

340,5 

412,0 

342,2 

526,5 

359,5 

521,4 

476,7 

422,1 

15,4 

11,7 

10,9 

11,4 

11,6 

18,1 

25,0 

19,5 

21,0 

10 11878 61,8 
11 Aeltere Original-Branntweine aus 1875 61,5 

12 der Aunis und Charente 1860 47,5 

13 1840 52,0 

105,9 26,0 

114,0 28,9 

202,1 48,1 

127,0 44,0 

1,3 

1,0 

1,3 

1,1 

127,0 

144,0 

194,6 

173,6 

133,3 345,4 

132,0 175,1 

454,8 28,0 

461,8 30,0 

730,1 34,2 

479,2 36,0 

14 , Kognak aus der Charente 1845 49,1 146,7 31,4 0,7 125,5 203,5 507,8 35,0 



1418 Alkoholisehe Getranke. 

10. 

15 / 
16 

17 

18 

Nahere Bezeiehnung 

Ordinare Kognaks { 
Branntwein aus einer Hafenkneipe 

Durch Destillation von Alkohol mit 
Riickstanden der Weinuestillation 
erhalten . 

;; 
.c 
o ... 
C 

Vol.-"!o 

47,5 

48,0 

35,3 

59,3 

In 100 cem absolutem Alkohol mg: . ... .,., 

50,5 0,4 

80,0 9,8 

20,4 2,8 

160,8135,8 

0,1 

0,2 

0, 1 

1,2 

I 25,8 

25,6 

13,4 

153,0 

0" ;'0 
:~ 
g~ 

10,5 87,3 58,3 

11,3 126,9 70,7 
Spur 36,7 63,0 

57,3 408,1 48,0 

19 /1 .. . {I - 1 95 ,1 I 
. Gewuhnhche Alkohole des Bandels 

20 I - 96,5 
7,5 1 Spur 1°,07 1 22,8 1 
7,5 i Spur I 0, I ° 14, I ° 

° 
1

30,41 -
21,7 -

L :. lc. nVerunreinigungs-Koeffizient" sind die mg Verunreinigungen (Sauren, Aldehyde etc.) 
bezogen aolf 100 cem absol. Alkohol verstanden; sie sollen mindestens 250 mg betragen. Untcr nOxyda­

tions-Koeffizient" ist der procentige Gehalt der n Verunreinigungen" an Sauren und Aldehyden ver· 

standen, der bci jungem Branntwein 11-15 % betragt und mit dem Alter der Branntweine steigcn soli. 

9. X. Rocques und F. Lusson (Ann. ehim. analyt. 1897, 2, 308 ; Chem.-Ztg. 1897,21, Rep. 

223) fanden flir Kognak der Charente von versehiedenem Alter folgende Siiuremengen (als Essigsaure 
bereehnet) bezogen auf 100 ccm absoluten Alkohol: 

Von der 
Gesammt·Saurc 
sind fliichtig : 

Altcr 
des K ognaks 

Unter 1 Jahr 
1-3 Jahre 
5-11 

" 16-21 
" 22-39 n 

44-80 n 

Gesamm t-Sa ure 

8,9-36,4 mg 

22,6-84,0 

32,3-100,3 " 

70,3-142,0 " 

110,9-300,0 " 

126,9·-393,0 " 

Nichtfliichtige 
Siiure 

1,2-7,1 mg 

3,5 -18,8 
" 5,6-36,2 
" 17,7-58,2 n 

29,6-126,8 " 

51,2-174,2 " 

Fliichtige Saure 

6,8-29,5 mg 

19,8-65,1 

21,1-72,3 " 

47,6-104,2 " 

81,3-173,2 " 
60,0-265,5 n 

Zur Bestimmung der nichtfliichtigen Saure wurden 25 cern Kognak. 

71-87 % 
72-90 n 

60-85 n 

66-85 n 

57-73 
47-68 n 

3 Stdn. auf einem 
kochenden Wasserbade erwarmt, der Trockenriickstand mit warmem Wasscr aufgenommen und mit Alkali 
titrirt; die f1iichtigen Siuren wurden aus der Differenz berechnet. 

10. E. Beckmann (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2,709) untersuchte Kognaks aus 
zuverlassigen Quellen (von Segnitz u. Co. in Brcmen bezogcn) mit folgenden Ergebnissen (Vol.·% 
bezw. g in 100 ccm): 

... 11 

speo. I Hohere 
Alkohol Frele Eater- IAlkohole Iineral-

Nahere Bezeichnung Alter Oewloht 
VoJ.·"!o 

Extrakt Siiure Siure (Amyl- stotre 
(15°) alkohol) 

1 I 

f 
sehr alt 0,\1349 43,79 0,618 0,039 0, III 1 0,206 0,013 

:1
1 

1878 0,9250 44,99 0,5-43 0,027 0,068 0,200 0,016 

Franzosischer Kognak n Bcnessy" 

l 
1887 0,9233 45,65 0,412 0,024 0,053 0,226 0,008 

1893 0,9166 46,96 0,438 0,024 0,105 0,184 0,008 

:1 1896 0,9159 47,14 0,409 0,018 0,075 0,185 0,009 

Californischer Kognak n Walden" 1894 0,9179 47,07 0,536 0,038 0,110 0,191 0,019 

Ueber die Untersuchungs-Verfahrcn vergl. die Originalarbeit. 

II. 1m Laboratorium der schweizerischen Alkohol-Verwaltung (Schweizer. Wochenschr. Chern. 
Pharm. 1901, 39, 479) wurde fiir echte Weindestillate und verschiedene Ko!;naks folgende Zu­
sammensetzung gefunden: 



Edelbranntweine. 

1. Unter Kontrolle der Alkohoher"altong hergestellte Welndestlllate. O) 

Qeaammte 
alkohol. 

Verunrel. Fuaelijl 
1m Hranntwein 

1419 

Eatenahl 

~ nlgung,n :i '0 ::. ~ ~~ I~ ~-I~ ~-II ~; 
10. , Bezeichnung der Proben ~ ~.511:oo ~.51~~o g c .. '- • ;:~ ~ ~ ~ fa!3! ~ ~~ ~~.~ :: __ - ;;; __ - - ... '" ~ =.~ ~'Oll~~ ,,",,~ e- I~·~a ~" '" .... ~"I '" c ..... ::s" it A " S IA " . " -;I:l ~ 1,-_ ~ ~ tt-o== r::. co~ III =~ ""':::~ S~ ~ 

.§ I ~ -<.§ ;;; -< ~ :ll ~ -; ~ S - .. A 
Vol.- R h'I' ---'----1--. -'----1-- -'-.=-:'----'-----'---

1 % aumt el e III 1000 Raumtheilen g III 1 I eClU l/loN .• Natronlauge fiir II 

1 1 f I 71,09,8°113,84,69\' 6,6 1,66 1 ° 

:
21 I II 71,35,63 7,93,92 5,5 0,35 ° 

Fraktionen III 73,2 ",27 7,23,81 5,2 0,48 1 ° 

1
0,462 -

0,250 -

0,402 -

I 
. IV 74,2 4,45 6,0 3,34 4,5 0.07 ° 0,393 

eines spsmschen I 
5 V 688365 5,32,96 4,3 Spur ° 0,275 -

6
7

, von :e::S~;i~~:uteu 1 VII 71:03:48

1

4,9 2,98 4,2 n 0,002 0,284 

I VI 73,53,16 4,32,87 3,9 " 0,0050,147 -

8 1 gewonnen VIII 71,22,42 3,42,28 3,2 n 0,0090,221 -

9 IX 63,6 1,53
1

2,4 1,53 2,4 ° 0,012 0,204 -

o I X 55,01,10 2,00,93 1,7 Spur 0,0150,231 -

1 1 Durchschnitt f Bon goilt 71,04,33 , 6,13, 19 1 4,5 0,19 ° 0,355 -
2 Nachlauf 24,10,89

1

3,7 - - 0,06 0 . 0,182-

31 Altes Weinucstillat (aus 
Waadtlanc1er) 55,53,66. 6,6 - - 0,37 Spur 0,666 -

4 Cognac fine Champagne '15°'°1°,95 1,9 - - 0,12 0,0270,110 , -
5 Cognac vieux . 50,20,88 1,7 - - 0,121°,0271°,0651 -
6 ,Cognac ordinaire . 49,50,49 1,00,44 0,9 0,13 0,0100,049: -

2. Verscbledene franzoslsche Kognail.s ond WelndestlJlate. O) 

1 I Cognac tres vieux 0) • 
Dcsgl. nach 6 Monaten. . 

2 Cognac grande ChampagneO) 

3 Cognac Aigrefeuille 

Desgl. nach 10 Monaten 

4 Cognac Fin Bois 1899 . 

Desgl. nach 6 Monaten 

I " n 10 " 
51 Kognak nach neuem framos. 

, Verfahren hergestellt 0) • 

6 "1 Weindestillat, inland. 1894°) 

7 : W cindestillat, im Laborato· 
Ii rium aus essigstichigem 

II Wein hergcstellt, 1901°) 
: Desgl. nach 45 Tagen 0) 

8 ii Kognak, kiiuflichcr 

49,0 0,68i1,38 0,52 1,06 - - 1- - -. 
47,10,83

1
1,770,781,66 

63,7 1,582,481,2°
1

1,88 

- 1- - -
65,2 1,66

1

2,54 1,26 1,94 

I 
64,13,08 :4,812,55 :3,98 

51,62,89 15,601,70'3,30 

;,5,14,0817,401,83,3,32 
1 I 

38,1 -1- ~ ! ~ 

0,10 

0,16 

0,32 

0,11 

0,36 

0,28 

0,02
1

110,70 0,30 

- - 0,34 

0,02 ! 17,09 0,36 

0,06 i 8,39
1 

0,35 

- I - 0,36 
0,03 I 3,19,0,24 

! ' 0,21 
I 
1 

, 
0,28 

0,02 1 0,16 0,17 

° 1,85 0,59 

, 
0,17 0,0 I 

° I' 0,76 
- 0,74 

9,75 , 0,30 

=1= 

340 

415 

395 

200 

230 

178 

228 

230 

31 

129 

202 

215 

200 

10 
10 

20 

78 

80 

65 

68 

26 

52 

192 

6 

=1= 

° 
° 

0,5 

8,5 

3,0 

4,0 

o 

° 4,0 

° 

320 

360 

380 
IH) 

124 

120 

135 

7,0 

60 

° 
190 

0) Untersuehungs-Verfahren: Die "G esammten alkoholischen Verunreinigungen" sind vor, 
das "Fuselol" dagegen ist nach der DestiJlation des Branntweines mit Natron nach dcm Verfahrcn von Rose bestimm!. 
Beide 'Verthc sind Bowohl auf 1000 Thle. des betr. Branntweines selbst, wie auf 1000 Thle. ahsol. Alkobol berechnet. -
Aid e h yd e wurden in 30 -procentigem Branntwein kolorimctriseb mit salzsaurem Metaphenylendiarnin und Fur fu rol 
in 30-procentigem Branntwein kolorimetrisch mit essigsaurem Anilin hestimmt. 

00) Die "DestilJate ohne Wasserdampf" wurden dureb Versetzen von 50 cern Kognak mit 10 cern Wasser 
und Abdestilliren von 50 eem g ewonnen, die "Destillate mit Wasserdampf" dureh D estillation des Riickstandes von 
"den DestillatEn ohne Wasserdampf" mit Wasserdampf und Auffangen von 3 Fraktionen zu j e 200 cern. 

0) No.1 und 2 waren karamelhaltig. No.5 war sehr bouquetreich. No.6 hattc eine schmutziggriine Farbe. 
No. 7 roch in beiden Fallen deutlieh nach Essigester. 
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12. Fr. Freyer (Zeitschr. landw. Vcrsuchsw. Oesterreich 1902, 5,1266) untersuchte 4 garantirt 

e c h t e Ro h k 0 g n a k s, welche von dem Syndikat der Viticultellrs des Charentes zur Verftigung gestellt 

wurden, und einen aus italienischen Weinen im Lr.boratorium hergestellten und vier Monate im Fllsse 

gelagerten Branntwein (No.5) nach dem von M. Mansfeld angewcndeten Verfahren und fand: 

-
I' 
:1 mg in 100 cern Kognak~_ rng auf 100 cern ahso!. Alkohol: 
1 

I f~1 I, i-lcoco l 
, 

,I Alkohol 81 ~ I - ,-.. ... .., 
E~= 

N°'ii 
Bezcichnung Farbe ... CD::: ... t: e ... co 1 1..~Z' i e 1 "'0 ... 

I! L.::I! CD '" ~ 

:~ I 
... .. 

~{;~ I .e I ':~ I 

... e ..... 
== g},1.';" -- co " co .. "" -;( 
U)'Q; I'" ~ I :; J~.~ 

.., "" ; .: C) 2L '" :O,x I .., .. "" Vol.· 1 gin :< U) 1 <" ' '' ' =- :< co ..... 
'" E! ; "- ~ I ... · < "'~ % ItOOccm . I 01 I ' 

1 ~ { A. 
I hell· 

67,85 153,84 I I 1 471,7 
I Fin bois 1900 

weingelb 50 23 81
1

2,0210
1 

4,0 33,9 11.9,4 3,0 309,5 5,9 

fast 2, D. farblos 69,30,55,OG 17 15 192 1 1,5 253 ,13,0 21,6 ,277,1 2,2 365,8 18,7 685,4 

3 ,J Fine f 1900 A. C. fast 1 
541 2,0 198 2,5 17,3; 77,9 2,9 285,7 3,6 387,4 farblo. 69,30 155,00 10 I 12 

j'Cham- braun· 
, 

64 1 0,6 ,349 113,0 
I 

4 II pagne l1898 A.C.R. gelb 66,70 .52,94 93 / 15 22,51 95,9 0,9 523,2 19,5 662,0 

511 Selbst dargestellt 
1 I I 1 'Oerfnge I 

Ii 1900 hellgelb 42,80,33,96 63: 46 641 Spur 202113,0 107,4: 149,5 spu'1471,9 ,30,4 759,2 

13. Kognak-Analysen von M. Mansfeld (Zeitsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Wanrenk. 

1894, 8, 306; 1895, 9, 318, 1896, 10, 319; Berichte d. Untersl1ch.-Anstalt fUr Nahrl1ngs- u· Genussrn. 

d. Allgem. osterr. Apoth.-Vereins 1897/98, 1898/99 und 1900/01; Oesterreich. Chem.-Ztg. 1898,1, 166) . 

. OJ Saure = Essigsiinre, Aldehyde = Aeetaldehyd, Hohere Alkohole = Amylalkohol, Ester = Essigsaure·Aethylester. 
00) Der Gehalt an Basen (AmmoniakJ betrug im Kognak bezw. auf absol. Alkohol bezogen in 100 cern: 

No. 1 3 4 5 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 
Kognak . 0.8 0,3 1,2 0,2 0,4 0,4 0,3 0,3 0,4 0,3 0,2 0,3 0,3 0,4 0,2 0,4 mg 
Absol. Alkohol. 1,6 0,6 2,5 0,4 0,7 0,8 0,7 0,7 0,9 0,7 0,4 0,7 0,7 0,9 0,4 0,9 mg 
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:1 .. §;; ::< mg_i~!O~ cc:n Kognak:_ rng auf I~O ccrn absol. Alkoh~l: Il!" 
,I Nahcre :fi -g f .. ' - / CD.. I ., I' I . - ~ II 

No. i'l' :s "'c- ';( CD.. ... I 0 . Lo -0 .. .. 1 "D "0 • ~ L. -e.! t: -c :t:f w >" . ~'CD- CD L. ~ Lo 1,,0 CPG) L. 

1 Bezel·cllnung.. :s "' .. 1 ~- I . --0 .. ::s .c Z G..c .! E ... lea CD" 

I ... ~ Vol.- g in = 'D -; : ~.aI ~ = ~ S ~~ ~ : § g ~. 
i; ;:) % 100CCru ~ 1 ~ 1 :c I C / "- XC ! ~:CI~W 

~I' ========~~==~~ I Iii / 1== 
18;; ~. fGrafKegleWichIst. 189644,70,1,861 38,4 5,7 1°,8; 87,9 36,1 85,912,71,7,196,61 80,7 378,6 2,4 

19 ,i,I.C.) ... ~ ~ Quarnero BrandY! 46 71377 8' I I , ~ 1 " ,5 I , 3 55,2 '01°,8 63,9 63,9118,517,11,7137,2 /137,2 412,1 1,0 
I ~ ~ von Pfau & Cie in i 1 • 

20 ! p::d Fiume n 46,97 ,13,902 55,217,90,9 1 88,1, 71,6117,516,81,9187,4
11

,152,3 476,7 1,2 

21 Karolinenthaler Kognak· 1 I ' , i 
Fabrik, Prag 189762,39 ,°,012108,0 9,1 SPu'1427,01182,8 173,1 14,6 Spu, 684,4

,i

293,0 1165,1 2,3 

22 Quarnero Branuy, J. Pfau 
u. Cie . n 45,39 :3,582 62,4 9,41°,7290,8147,4137,420,01,6640,61324,81124,4 2,0 

23 BouJestin & Cie, (4 Sterne " 49,22 io,366 19,2 5,1
1
°,2 67,6 19,6 39,110,30,4137,31 39,8 226,9 3,5 

24 1 in Cognac lV.O .. n 48,69
1
°,246 21,6 5,30,2 51,2 18,1 44,310,80,4105,1 , 37,1 197,72,8 

25
1 

8 [St. Georges .•. 189841,7711,109 36,0 7,60,6
1

92,1 51,8 87,318,1 1,4
1

220,4!121,5 448,7 1,8 

26 II § J. Denyes, H. Mounie I 
1 ~ u. Cie . • . . n 44,87 1,228 15,0 5,60,6 1102,3 23,9 33,4112,41,31227,9 1 53,2 328,2 4,2 

I 
- ~ n 45,05,0,9 2 54,0 6,70,5 62,0 41,6119,714,81,1

1
137,51 92,3 365,4 1,5 27 'I! ~l Ohne nu'here f 3 

28, ;; 1 n 46,292,195 42,0 5,40,6
1

107,2 32,0 90,711,71,3
1
231,61, 69,2 404,5 3,3 

II () Bezeichnung 29 f>;1 n 51,74 1,432 60,010,30,5142,7 54,3116,019,91,0275,8 \104,9 517,6 2,6 

30 Kattus, 1872·er 190140,321,375 64,8 7,20,6154,1
1

42,2160,617,8
1

1,4382,2
1
104,6 666,6 3,7 

31 Vieux, Cannis & Stock n 43,650,097100,8 ,11,70,3194,0191,0230,926,8 0,7 444,41437 ,51140,3 1,0 

32 WeisserRabe, Dr. Lamatsch " 44,6811,047 19,211,60,6 71,7 28,4 41,122,71,3153,6 60,8 279,5 2,5 

33 ! Ungarischer, Ehrlich&Cie. ~ 47,401,049 33,6 1 6,11,1 145,2\ 24,3 70,9\12,8 \2,5 ,306,01 51,3 443,5 6,0 

Ii Mitted - 48,37'1,113 52,81 8,20,91 118,9 66,6110,0117,11,91242,411137,4 509,S 1,8 

I A~:i;' I fa) zweirnal tiber freiern I I 
I, 8helebrS.t l

b
) Feuer destillirt. 42,51

1
, - 38,414,6

1
°,6110,1 '1' 85,4 90,3134,311,41259,°'1'200,9 585,9 1,3 

eiumal im Wasser-
,gestellt bade destillirt 39,601 - 45,6 ,15,6,0,3,144,6, 72,2115,0,39,6,0,8,365,0,182,2 702,6 2,0 

~ II 
3\ 

Ohne nahere 

Bczeichnung 

F a yO n· K 0 gn a k. 

! 
190143,471°,925 21,01 4,20,61 1 21 ,2 

n 41,750,200 28,813,90,6 - 18,5 
51,040,684 36,0 5,90,4 , 23,1,312,5 

Sonstige Kognak-Analysen. 

48,21 9,6/1 ,21 
69,3 9,3 1,3 

70,5111,5 10,8 

- 44 3 I 48,71 

45,2 1612:2 

107,7 -

124,2 -

740,2 0,01 

1. E. Polenske (Arb. Kaiser\. Gesundh .-Amt 1890,6,518) berichtet tiber die Zusammensetzung von Kognak­

Essenz und Kognak-~'a~on. 
2. Niederstadt (Zeitschr. Nabrungsm.- Unters., Hyg. u. Waarenk. 1892, 6, 161) bericbtet gleiebfaUs iiber Kognak­

Analysen, 
3. B. Jiirgens (Farmaz. Jonrn. 1898,20,254; Cbem.-Ztg. 1898,22, Rep. 180) theilt Analysen von franziisiscbem und 

russischem Kognak mit. 
4. Z. Kaliandjieff (Oesterr. Chem,-Ztg. 1901,4, 57; Zeitsehr. Nabrungs- u. Genussm. 1901,4, 795) nntersnchte 

bulgarisch e Branntweine (Kognak) naeh den Verfahren von Lusson, Girard und Rocques. 
5. Cbss. F. Juritz (Rep. of the Senior Analyst. Capstadt 1894, 18) berichtet susser iiher die in die obigen TalieUen 

(S. 1414 und 1415) Bufgenommenen Kap-Kognak-Analysen noeh iiber sonstige Kap-Kognaks sowie sonstige fran-
zi5sisehe und Ka p -B ra n n tw ei n e. . 

0) Vergl. Anrncrkung 00) S. 1420. 
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Aepfel- und BirnenlTranntwein. 

1m Laboratoriom der schweizerischen Alkohol-Verwaltung (Schweizer. Wochenschr. Chern. Pharm. 

1901, 39, 479) wurden verschiedene Aepfel.Rohspritc der Brenn-Karnpagne 1900/01 mit folgendem 

Ergebnisse untersucht·): 

Oesammte al- 1m urspriingliehell Branntwein 
koholisohe Ver- Fuselill 

C; unrelnlgungen .. e :E 
C; • z= - ... .. " ~ 0 

~ = I ~~] .:, 1..6 ='0 
>- .. 

110. Name der Brennerei •• ) .. z= ot ... :~ .. 
:c 8 §'5 QS~ ~ .. ::I ., 

~ 

Ii 

S ~ 'eJ ~ 0 ... ::I :·i III ..... ~ ~ "ao~ ..... cd. c... ...... ,.!ld :c ... 
... ~ ~ 0-

I .. '" 
P'l '" '"-< ~ C:: tD < 16 'hoN .. 

Vol._O/o Raumthcile in 1000 Ranmtheilen gin 11 NaOB 
ftlr11 

1 I Uettligen 92,2 5,61 6,08 5, 25 1 5,70 0,07 0,001 0,4a 26 

2· Payerne 93,0 5,77 6,20 5,77 1 6,20 0,10 Spur 0,50 24 

3 Lohn 94,2 1,36 1,44 -I - 0,05 ° 0,50 29 

.. Llisslingen 94,0 1,56 1,66 1,22
1 

1,30 0,10 ° 0,27 28 

5 Utzenstorf 95,0 1,71 1,80 1,23 1,30 0,09 ° 0,88 52 

6 Rose 94,5 2,93 3,10 2,74 ! 2,90 0,07 Spur 0,39 24 
I 

7 Niederbipp 94,2 1,97 2,09 1,88 2,00 0,03 ° 0,59 23 

8 Blircn • 95,3 0,94 0,99 - - 0,07 ° 0,59 39 

9 Fraubrunnen 93,4 2,37 
I 

2,54 1,87 2,00 0,05 ° 0,43 42 

10 Worb. 95,0 0,85 0,90 0, 85 1 
0,90 0,10 '0 0,25 26 

11 Domdidier 95,4 0,84 0,88 0,67 0,70 0,19 ° 0,2! 50 

12 Grasswil 91,8 6,88 7,50 6,79 7,40 0,09 0,002 0,45 42 

13 Kleindietwil 91,5 6,59 7,20 6,68 7,30 0,15 0,002 0,51 49 

14 Roggwil 89,7 7,89 8,80 6,91 7,70 0,09 0,003 0,36 78 

15 Wynigen . 91,5 6,17 6,74 5,67 6,20 0,20 0,010 0,42 37 

16 Suberg 87,8 9,31 10,60 9,39 10,70 0,15 0,006 0,29 23 

17 Steig bei Flamatt 85,4 4,10 4,80 4,10 4,80 0,08 0,009 0,30 30 

18 Heirniswil 83,9 6,46 7,70 5,70 6,80 0,17 0,008 0,33 42 

19 Melchnau 85,0 7,48 8,80 - - 0,23 0,015 0,31 48 

20 Sceberg 85,1 7,62 8,95 7,23 8,50 0,15 0,008 0,26 34 

21 Goutenschwil 85,7 7,63 8,90 7,11 8,30 0,17 0,015 0,14 46 

22 Mischung verschiedener Branntweine I 
I 

vorn Depot Delsberg 52,4 4,51 8,60 440 : 8,40 0,05 0,005 0,07 20 , I 
23 Aepfel-Rohsprit von Delsberg 88,8 5,86 6,60 5,59 1 6,30 0,17 .0,008 0,25 57 

A epfe I bran n twei ne. 

1 . X. Rocques (Bull. Soc. Chim. Paris 50, 157; Zeitschr. nngew. Chern. 1888,531) fand flir 

reinen 1875-er Ciderbrnnntwein aus St. Quen-du-Mesuil-Oge (Vol.-% bezw. g in 100 ccm): 
Alkohol Extrakt Sliure Furfurol 

64,0 Vol._c/. 0,110 g .0,044 ~ 0,6 mg 

2. M. Mansfeld (Zeitschr. angew. Chern. 1898, 449) fand flir Aepfelbranntwein aus kon­

fiszirtcn Aepfeln folgende Zusammensetzung (Vol-% bezw. mg in 100 cern): 

Aldehyde Hohere Ester 
Freie Saure Alkohole 

Alkohol Extrakt (Essigsa ure) (Acetal. }<'urfurol (Amyl- (Aethyl. 
dehyd) alkohol) essigs.·Ester) 

54,75 VoI.-"Io 8,2 158,4 19,5 1,7 440,8 734,8 mg 

0) Ueber die Untersuehungs-'Verfahren vergl. S. 1419, Anmcrkung 0) . 
00) Die Brennereien No. 1-15 arbeitetcn mit kontinuirliehen, die iibrigcn m it p eriodisehen Apparaten. 
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Bi rnen bran ntwein e. 

1. M. Pctrowitsch (Zeitschr. analyt. Chem. IS86, 25, 195; vergl. oben S. 1415) fand fiir 

Birnenbranntwein aus Bosnien folgende Zusarnmenset~ung: 

Spec. Gewirht 
bei 15,5 0 

0,9764 

Alkohol 
Vol.-"Io 

19,60 

Extrakt in 
100 cern 

0,040 g 

Freie Saure 
(Essigsaure) 
in 100 ccrn 

O,IS9 g 

2. A. Petermann (Recherches de Chimie et de Physiologie appliquees u. l'Agricultore lS94, 2; 

vergl. For$chongsberichte iiber Lebensmittel 1897, 4, 362) fand fiir Birnenbranntwein folgende Zo­

sammenset~ung (Vol.-% be~w. mg in 100 ccrn): 

110. 

FuselOl Saure 
nae h R 0 8 e (Essigsa ure) Alkohol Aldehyt! Furfurol 

50,2 Vol.-% SO,O 14,0 2S,0 

Kirschbranntwein (Kirschwasser). 

1. Analysen von J. Nessler und M. Barth. I )*) 

o,S 

Basen­
Stickstoff 

0,57 mg 

100 ccrn enthalten mg: 
I
I 100 ccrn enthalten mg: I 100 cern enthalten rng: 

e f I ~ e f . ~ ~ 
~:~ -i~ =i ~ MO' I! ~ ;::!:::; ~ No. ~ ;:~ 
:; .~ .t: ~ == I : ·ft ~ = w S ::·i 

f .. " -,," ... .. ,. .... 
iii VoL-",o ~ iii Ii Vol.-"Io ~ iii Vol.-"Io e;, 

==ii==='=T==;-~~~==i==J ==#===~==i===i===i===+====ii=~~=:=-'~-~-~-= 

0,6 11,0 0,2 15 / 49,8 60 1,0 I 0,4 0,3 29 50,8 1 1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

t4 

51,0 

53,0 

55,4 

57,4 

50,0 

52,3 

52,0 

53,0 

52,0 

54,3 

55,6 

49,0 

51,6 

50,6 

40 

40 

40 

60 

90 

50 

60 

60 

60 

100 

40 

40 

50 

180 

30 

0,6 1 Oil 0,2 1655,S 30 O,S 0,3 0,2 30 53,6 I 30 

0,7 0,2 0,6 17 48,3 50 0,5 0,2 0,5 31 50,8 I 80 

0,3 0,8 0,5 19 52,6 50 1,0 0,2 (0,2 53,1 30 

1,0 

1,2 

1,5 

1,7 

1,0 

1,0 

0,1 

0,3 

0,1 

Spur 

0,1 

0,3 

0,6 

0,5 

0,2 

0,7 

0,6 

0,2 

0,4 / 0,1 0,2 18 53,1 40 0,6 0,2 0,7 3
33

:l II 53,1 40 

0,3 I 0,7 (0,2 20 I 52,3 40 1,5 0,3 Spur 34 1 50,3 30 

0,3 1 1,0 0,2 21 I ~ 51,2 50 1,2 0,2 n 35 I 54,3 70 1,5 0,2 0,7 

0,5 I 0,8 0,2 22 I 52,1 50 1,2 0,4 0,3 
3
36

7 
[,,1 52,9 60 1,5 0,1 (0,2 

0,5 1 0,8 (0,2 23 /' 53,5 80 1,0 0,4 0,8 54,2 70 0,8 Spur 0,5 

0,3 0,1 0,6 24 47,2 80 0,2 0,3 ' 0,9 38 55,2 70 1,2 ""n I 0°,,2
6 

0,3 , 0,3 0,6 25 55, I 40 0,8 Spur - 39 52,4 50 1,0 

0,4 i 0,1 (0,2 26 1 49 ,5 60 1,0 " 0,6 40 50,3 50 1,0 0,6 

0,4
1
' 0,3 0,2 27 53,4 40 1,0 n 0,3 41 I 5",0 110 1,2 0,3 I 0,5 

0,4 0,2 (0,2 28 .1 51,7 I 40 1,0 " 0,5 Mittel I: 52,4 ! 57,1 I 0,8 I 0,3 i 0 ,4 

') Zeitschr, analyt. Chern. 1883, 22, 32. 
*) Die Kirschwasserproben stamm ten von <lcn Ausstellungen in Kappel-Rodcck (Schwarzwald) und Oberkirch 

1882. In Baden, besondcrs im Rench- und Kinzig - Thale, werden die Obstfriichte, Kirschen und Zwetschen (unter den 
KirBchcn liefert die sog. wilde Kirsche den bouquetreichsten Branntwein) zu einer breiigen Fruchtrnaische in Giihrbottiche 
cingestampft und der freiwilligen Gahrung iiberlassen; nach !lingerer Zeit wird die Masse aus geeigneten Destillirblasen 
entweder iiber freiem Feuer oder viet seltener mit iiberhitzten Wasserdampfen abgebrannt, wobei das Destillat gewohnlich 
durch kupferne Klihlschlangen geftihrt wird. Daher kornrnt es, dass die Fruchtbranntweine durchweg Kupfer enthalten. 

Untersuehungs-Verfahr e n: Alkohol aus dern spec. Gew. dcs urspriinglichen Branntweines nach dem 
Hehner'schen Verfahren . Amylalkohol konnte naeh dem Verfahren von Marquardt in einigen guten Fruchtbrannt­
weincn nieht nachgewiesen werden; das Verfahrcn von J 0 r iss 0 n (Zeitschr, analy!. Chern, 1869, 8, 67) erwies sich fiir 
den Zweck als unhrauehbar; F reic Sit u ro durch Titration mit '/,.- N. -Kalilauge unter Benutznng von Phenolphthalein 
als Indikator; K a I k in der entgcisteten r'llissigkeit mit Ammoniumoxalat. Der Kalk rlihrt vom VerdUnnen des KirBch­
hranntweincs von etwa 60 Vol._O!o Alkohol auf 45-50 Vol.-"/o mit Brunnenwasser her. 

K u p fer wurdc kolorirnetrisch durch eine LOSUDg von FerroeyankaliulD bestimmt, welche selhst in 10 cern einer 
Fhissigkeit, die nur 2 mg Kupfer in 1 I cnthiclt, cine schwach rothlichc Jo'arbung erzeugte. Zur quantitativen Bestimrnung des 
Kupfers wurdc die Reaktion in den gleichen Fliissigkeitsmengen mit 2,5,7 nnd mehr rng Kupfergehalt in 1 I erzeugt. Geringero 
Mengen Kupfcr als 2 mg in 1 I sind durch die lllauung eincr dlinncn Guajakharzliisung bci Vorhandensein von Spuren 
von Blausa"re noch bis zu weniger als 0,5 mg in 1 I nachweisbar. Die B I a u situ re wurde ebenfalls kolorimetrisch bestimrnt. 
Zu 10 cern Kirschwasser werden 3 Tropfen einer 0,5-procentigen Kupferlosung und 1,5 ccm eincr frisch bereiteten Guajak­
holztinktur von wcingelbcr Farbe (15 g Guajakholz mit 100 ccrn 50-procentigen Wcingcistes) gesctzt , indern man nach 
Zusatz dcr KupfersalzlOsung die der Guajaktinktur vorsichtig liber das Kirschwasser aufschichtet, dann plOtzlich durch 
cinmaliges Urnkehren des vcrschlossenen Reagenzglases rnischt und die Starke der lllauung rasch mit dcr ciner frisch 
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2. Analysen re i n e r Kirschbranntweine von K. I3 i rn ba u m.l) *) 

il 100 ccm enthaltcn m(:: II 110o ccm enthalten mg: .:1,11' 110o ccm enthalten mg: 

1.1 ~ I I ~ III, ~ ...' I '''' '0 -1--1 --1---;::::-
. 0 ~ _ ,.,~ _ oM -.. '.. I ~ s:. - I I ~ 

N°'1!'" :!:! ~ ... I" ,,, No. II:!! .. .. II:: I:!! .. '" No. ~ I -= I ~ ~ ... 'f,~ 
II C ..... ~o ~ I==rc II c .1 ....... _:.s .! I:=~ 11.c I':: :.2

1

1 ii I==.~ 
... Ii -:; I - 1 en ~ ... I." - en '" II l.:l Ii .. .. I en ,~ 

r:vol.-"!o , -=-___ :I_vOI.-o_/o ___ ' _____ I_@iIVol.-%lc 

~ if :~:~ II-::~-I ~:~ 10- 1 ~:-:r~::~51f:~ ~:: -s:r I:~ -~: [Ii :~:~ ! ::~ I ::: s;:r 64 

3 !.'I' 48,5 1 5,0 0,51 - 163 10 l!1 53,0 1 4,6 '1,0 - 64 17 i 51, 75 1 5,0 )1,5 " 24 

45 1
11

5
52

1',°0 I, 35',°0 0°',65 1- 106 II 51,0 I 4,0 1,0 - 58 18 1147,25 I 7,5 1 3,0 0,6 55 
- 30 12 I 63,0 3,0 1,0 - 21 19 I' 50,5 I 9,514,5, 1,0 28 

6
7 

II 6
5

46',05 
I! 5

5
',0° 22,'03 I -_ 64 13:; 52,3 I 4,0 1,0 Spur 72 20 1'1" 49,5 ! 10,51 2,0 I Spur 18 

78 14 I: 48,5 I 7,0 12,5 n 1102 21 ,151,2 I 6,0 12,0 n 47 

Dic Reaktion auf Blausiiure war bei No. 2-11,14,15 und 21 stark, bei No. 16-18 

deutlich, bei No. I schwach und bei No. 12, 13, 19 und 20 kaum erkennbllr. No.6, 7 und 8 

enthielten viel, No.1 sehr wcnig Kupfer. No. 13 war 5 Jahre alt uud No. 19 eine Handelswaare 

von unbekannter Quelle. 

3. X. Rocques (Bull. Soc. Chim. Paris 1887, [2J, 47, 303; Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt 1895, 

285) fand flir zehn echte Kirschbranntweine folgende Zusammensetzung: 

I 
Siure 

Jahr- Alkohol Extrakt (Essig- Blau-
No. 1 Hcrkunft saure) Ilure 

1 
gang 

,I 
II Vol.-"/o 100 ccm enthalten mg 

I il Schwarzwald 1882 51,5 

I 
- I 62 

I 
40 

'I 
2 II 

" 
1883 49,0 - 135 25 

31i Baden. - 51,0 - 102 50 

4 

II 
Rupt-aux Nonnains (Meuse; - 52,5 - 24 40 

5 

II 
Umgegend von Snint- Die - 52,0 - 49 32 

6 

I 
1883 49,0 5 174 110 

7 II Luxeuil (Haute Saonc) 1884 50,0 12 102 64 

8 II 1885 50,0 6 78 95 

9 il Sainte - Marie - en - Chanois (Haute Saone) - 51,0 -
I 

- 55 

10 !I Gemischter Kirschbranntwein - 50,0 8 138 44 

Die Blausiiure bestimmte X. Rocq ues durch Destillatiou des in alkaJischer Losung vom 

Alkohol befreiten Extraktes nach dem Ansiiuern, Auffangen des Destillates in Ammoniak und Titration 

der B1ausiiure mit !{upfersulfatlosung. 

[Fortsetzung von S. 1423.] 
bereiteten Versuehsskala vergleicht. Als letztere dient ein mit 50-proeentigem Weingeist "erdunntes Kirschlorbeerwasser, 
in welch em der Blausauregehalt nach dem Lie big 'schen Verfahren (Zeitschr. analyt. Chern. 1863,2, 173) mit Silberlosung 
festgestel\t ist, indcm man Verdiinnungen von 2-10 mg und mchr Blausliure in 11 wahlt. Die so gewonnenen Zahlen 
geben nur die fr e i e Blausaure an. 

1) K. B i rn b a urn: Die Priifung der Nahrungsmittel und Gebrauchsgegenstande im Grossherz. Baden. Stuttgart 
1883, 96. 

*) Znr Priifung auf Blausiiure bediente sieh K. Birnbaum wie Nessler und Barth einer Kupfervitriol­
losung und der Guajakholztinktur, wiihrend er die Essigsaure aus der verbrauehten Menge einer 1/10-N.-Natronlauge 
berechnete. 
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4. Kirschwasser von zuverlassigen Brennern des Schwarzwaldes. Analysen von 

W. Fresenius (Zeitschr. analyt. Chem. 1890, 29, 283). 

Ii 
. Is" 

Spec. IIlneral-1 au.re 
ii Alkohol Extrakt atoffe . (Esslg-

N°'1! Nahere Bezeichnung Qewicht I saure) 
I 

Ii (15,5°) Vo1.-% jgln 100ccm mg in 100 ccm 
, 

I 1 l { 0,9343 50,16 
42,62 1 

9,0 2,0 141,0 
j 1887·er • I 2 Ii 0,9293 52,63 44,96 9,0 2,0 80,0 

3 I'} ( 0,9177 58,06 50,22 I 9,0 
I 

Bchwarzen Kirschen 
2,0 

I 
102,0 

4 II Desgl. aus ) 0,9199 57,02 49,70 9,0 2,0 59,0 

5 ~11885-er und 1886-er gemischt 0,9336 50,52 42,95 23,0 5,0 198,0 

611 Aus Bchwarzen Kirschen 0,9258 54,29 46,55 14,0 2,0 93,0 

7 'I Aus schwarzen, wilden Kirschen 0,9236 55,32 47,55 7,0 1,0 ~O,O 

8 1
1 1886-er aus z. Thl. rothen Kirschen 0,9325 51,07 43,48 18,0 5,0 210,0 

9 1
1 1885-er aus veredelten Kirschen . 0,9242 55,04 .47,27 17,0 11,0 50,0 

10 Ii 1887-er 0,9347 49,96

1

42,43 II,O 

I 

3,0 157,0 ,I 
III 1883-er aus schwarzen Kirschen . 0,8975 66,90 59,17 9,0 3,9 61,0 

12 il 1887-er Nachlaur . 0,9697 26,31 21,54 20,0 6,0 218,0 

5. Ed. Mohler (Compt. rend. 1891,112,53; Chem.-Ztg. 1891, 15, Rep. 13) fand fUr natiir-

liches Kirschwasser aus Rufach (1886-er) und fUr ein Kunsterzeugniss folgende Zusammensetzung 

(Vol.-% bezw. mg in 100ccm): 
Saurc Ester AI,lehyde Hohere Ammoniak Pyridin- Cyan-

Alkohol Extrakt (Essig- (Aethyl- (Acetal- Furfurol Alkohole A' d basen u. 
waSSCf-

saure) acetat) dehyd) (Isobutyl- (~is N;r ~ Alkaloide stoff alkohol) 3 (als Nil,) 
Vol.-% mg mg mg mg mg mg mg mg mg 

Natiirlich 47,6 17,6 12,0 35,2 5,8 0,58 45,0 0,4 0,5 4,5 

Kiinstlich 43,6 80,0 8,4 15,8 1,5 0,10 5,0 0,2 0,05 ° 
6. A. Petermann (Recherches de Chimie et de Physiologie appliquees a l'Agrieulture 1894, 2; 

vergl. Forschungsberichte iiber Lebensmittel 1897,4, 362) fand fUr Luxemburger Kirschwasser 

folgende Zusammensetzung (Vol.-% bezw. mg in 100 ccm): 

Alkohol FuselOl Saure 
(nach Ruse) (Essigsaure) 

Vol.-% mg mg 

61,3 960 19,0 

Ester 
(Essigester) 

mg 
180,0 

Aldehyd 
mg 
9,0 

Furfurol 
mg 
2,0 

Basen­
Stickstoff 

mg 
0,33 

7. K. Windisch (Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt 1895, 11, 285) steHle umfangreiche Unter­

suchungen iiber die Zusammensetzung des K irs c h bra n n t wei n e s *) an und fand ftir 1. vergohrene 

Kirsehmaische, 2. daraus in Elsass-Lothringen dargestellten Kirschbranntwein, 3. Spatbrand, dargestellt 

aus tiber 1/2 Jahr in geschlossenem Fassc gelagertcr, vergohrener Maische, 4. ein Gemisch verschiedener 

reiner Kirschbranntweine: 

*) Die Kirschbranntweine etc. waren hei Kirschhranntweinbrennern in Elsass·Lothringen aufgekauft und UIl­

zweifclhaft reill. Beziiglich der Untersuchungs-Verfahren muss auf die Q,uelle verwiesen werden. 

Konig. Nnhrnngsmittel. T. 4. Aufl. 90 
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Bestandtheile 

Specifisches Gewicht bei 15 0 

Aethylalkohol 

Extrakt 
Invertzuckcr 
Glycerin und Isobutylenglycol 

Mineralstoffe 

Aeetaldehyd 

Acetal 
Ameisensiiure 

Essigsuure 
Norm.-Buttersaure 

Hohcre Fettsiiuren (Caprin- , Capron-, 
Caprylsiiure und Palmitinsiiure [?]) 

Ameisensiiure - Aethylester 

Essigsiiure - Aethylester 
Norm.-Buttersaure- Aethylester 

Ester hoherer Fettsiiuren (obiger Sanren 
UDd wahrscheinlich Pelargonsiiure) . 

Norm.-Propylalkohol 
Isobutylalkohol 
Amylalkohol 

f frei . 
Blansaure I b d ge un en 

Bemaldehyd 
Benzaldehydcyan h yJrin 
Benzoesaure 

Benzoesiiul'c - Aethylester 
Furfurol 

Aepfelsaurcs Kupfer 

Nichtfliichtige Siiure (Aepfelsaure) 

Ammoniak (einschl. organischer Basen) . 

Neutrale hochsiedende olige Bestandtheile 

Fuselol (nach Rose) 

100 CClIl Branntwein cnthalten: 

Aus klt'incH schwarzen 
Vogclkirschen (Mcriscs) I:. , 

.t::" 

1,0206 
g 

8,200 

8,240 

0,178 

0,557 

0,730 
mg 
1,4 

0,5 

0,6 

175,6 

1,8 

1,6 

0,5 

22,8 

1,4 

2,0 

I I 2,7 

8,1 

I 1;4 

3,1 

0,1 

1,4 

Spur I 
0,5 

478,0 

... 
c: 
f ... 
:d 
Co 

If) 

I!!:;; c-c: .t::"'-
:0:: CD 

I_ 0 -.... CI= . ..: 
I" 

0,9324 / °,935810,9372 
g g ; g 

43,600 ' 41,800 '41,200 
mg I Illg mg 

12,73 , 16,76 10,80 

1,2 

6,94 

2,1 

0,8 

0,9 

56,2 

2,0 

2,8 

1,2 

65,7 

3,2 

2,3 

9,33 

4,0 

1,6 

1,4 

71,6 

3,5 

I 
2,9 

1,6 

I 120,4 

4,7 

1,7 

6,2 

4,6 

1,6 

1,3 

62,6 

2,9 

3,8 

2,1 

75,3 
4,5 

6,8 11,7 9,3 

I 2,5 2,7 3,8 

I 3,5 5,6 6,2 

20,0 33,4 25,8 

I 1,96 6,98 5,14 

I 1,17 , 3,24 j 2,84 

0,4 2,0 I 1,3 
5,8 15,94

1
, 14,0 

Spur 0,3 0,06 

5,9 12,0 i 8,4 

0,73 0,46 1 0,58 

6,14 8,62, 5,13 
(Essigsaures Kupfer) 

- I - 1 -
0,52 I 0,2' 1 0,41 
0,35 0,50 0,30 

Vol.-% Vol.-% Vol.-" 0 

0,037 0,059 i 0,046 

Auf 100000 Gew.-Thlc. Aethyl­
a!kohol kOllllllcn Gcw.-Thlc.: 

100488,0 29,2 

2171'°1 -
6793,0 2,8 

8902'01 15,9 

17,1
1 

4,8 

6,1 1,8 

7,31 2,1 
2141,5 128,9 

22,0 4,6 

19,5 

6,1 

278,0 

17, I 

6,4 

2,8 

150,7 

7,3 

24,4 ' 15,6 

I if 5,7 
J 32,9 , I 

i 8,0 
98,8 , 48,2 

1 III 4,5 
I 17,3 I 

2,7 

40,0 26,2 

5,5 4,4 

22,3 I 15,0 

9,6 11,2 

3,8 3,9 

3,3 

195,2 

8,4 

7,9 

3,8 

2B8,0 

11,2 

28,0 

6,5 

13,4 

79,9 

16,7 

7,7 

3,2 

; 151,9 

1 7,0 

9,2 

5, I 

182,8 

10,9 

22,6 

9,2 

15,0 

62,6 

12,5 

6,9 

37,8 ; 
I 

- I 

0,9 4,8 3,2 

13,3 / 38,1 34,0 
1,21 

17, II 
Spur I 

5,7 

5829,°1 
_ I 

I 
I 

Spur 0,7 0,2 

:::: 1 :!:I / ~!:: 
(Essigsaures Kupfcr) 

- 1- 1-
1,2 I 0,6 1,0 

I 
0,801 1,2 0,7 

- 1 -

--

K. Win d i se h hat ausser dem vorstehenden, bestimmt reinen Kirschwasser noch drei Proben 

Kirschwasser des Handels (a us Berliner Geschiiften) untersucht und folgende Ergebnisse erhalten: 
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II .. "0 ____ ~ 100 ccm enthalten mg: 

:i £i ~ _ _ I ; ); ~ I f 1 Blausi;':;-:- I .! ~ 
No.!, Nahere llezeichnung tn ., ~ -=.. l! II .. I :...... ~ I'; ~ ~ -1--' ~ :H, ~ 

II CI CDO! :.1 Q) Q !~; III :) I.,,,,,, 
ji gin 3 i- II .... : ~ OJ I~'" s ~ I 'S aJ:!! = 

_ j! 15° 100cem ~ ~ ~ 1 cil I ~~ _-=-1_ ':! Vol._Oj 

1 ;: Kirschwasser Fo=,9=2=9=2T4=1=,=8=2'>=9=,0=IF3=,=0"":=8=7°,co=Cl= =6=,0=CI'=14=1=':~0''=! =13~~,=0 12,82-11,:8 7,08' 0,035 

2;1 Desgl. uus Heilbronn 0,9347 39,64 11,012,0! 40,0 I 3,0 88,oi 5,0 2,67 1,10 4,77 0,044 
3!; Schwarzwalder Kirschwllsser 0,9342 39,89 8,012,0; 52,0 I 5,0 1 83,01 10,0,2,4811,42 5,22 0,035 

K. Windisch (Arb. Kaiserl. Gesundh.-Amt 1895, 11, 369) steUte auch Untersuchungen an iiber 
die Vergahrung des Kirschsuftes unter verschiedenen Bedingungen, urn Aufschluss iiber die Ur­
suchen des verschierlenen Blausauregehaltes zu erhalten. Bezliglich der A usfiihr'mg der Versuche mUSB 
auf die Originalarbcit verwiesen werden. Die Ergebnisse (g bczw. mg in 100 ccm) waren folgende: 

!I---
A
-

rt 
-d-er-'-I{"I~r-sc'h-e-n'-un-d------- ~ :~- -~-i~~I~:fl~f~1 t: ~ I ~., :Iau.!i~~ 

'I' CD- 0, "- c.l :::1 ::I~.c ::s!1l CD-- CD~ ~ +-" 0_ 

"0. !,' a. ~ M. ,! 1(.::: ,-=:aI ~ .' g:as.~ I :> g I C S 0 ~ ;:: '0 d V "h cnc; ;( IW:S j:;:;cn:=,.,:cngsl.5N ii GO 000 ~ 

=J==~ er erg~~ung~_~~~:o ___ g_ i ~_I~ g ~i'" g~~ ___ g __ ~~Jl: 

I Unvergohrener Saft . . . . 1,0705 -il ~1~io~9~i ~--11~~8-~:~6;7 ~-r-= 1 a,: Hellrothe 
hi 

Herz-
c :: 
d ii kirschen 

1 

2 ~ II BrroUt~:-
c Knorpel­

d II kirschen 

3: II "~:;:::" 
d ii Kirschen 

Ver- rohne Steinc'). . .. 1,01165,95. 5,68:0,586 jO,204 0,241°,6780,071 1,2 

1 mit unvcrlctzten Steinen 1,01455,83 1' 6,22 1°,454',°,109,' 0,400,6560,66 11,3 
I gohren I 1 I " zcrquetschtcn" 1,01375,89, 6,130,486,0,200, 0,26,O,7260,6CI 10,2 

---------~~----~--~,~--~, ~~,----~~~'----~~,--~ ! Unvergohrener Saft . . .. 1,1064 - ,27,13,°,682: - 111 ,280,672- i -
V 

{
Ohne Steine .... 1,01858,84,' 8,710,555'0,204, 0,41,0,6990,17 1 1,9 

er- 1 1 :' • 

gohren mit unvcrletzten Stein en 1,02148,841 9,82,0,521,0,109 0,52:°,7121,1°1 12,4 
" zcrquetschten" 1,02158,639,660,3240,200, 0,41!0,773 0,92 1 10,7 

I Unvergohrener Saft . . . . 1,0909 - 1 23,870,581' - i 
, ' 

Ver- fOhne Steine .... 1,01467,06' 7,29 jo,218o,079 i 

1 mit unverletzten Steinen 1,01876,93 8,03,,°,373:°,086
1
' 

gohreu 

9,78,0,641 -I 
0,39,°,7360,14

1 

0,37 0,755 0,79
1
' 

0,35 10,7560,55 

2,0 
11,4 

8,3 " zerquetschten -'"'----7_1,_0_2_006,59: 8,360,3770,280 

4a'l Mcriscs f Um'ergohrener Saft 1,0934 - :24,15'0,762 - 116,32,0,630 - -
1 'I {Ohne Ste'ne 1,0205 6,73 8,170,5020,254: 0,650,846 0,53 7 9 ) II (kleine, wilde, Ver- I I' 
c' schwarze I mit unverlctzten Steinen 1,02565,74 9,440,6070,224! 0,24'0,8762,21 38,4 
d l, "'aldkirschen) gohren n zerquetschten" 1,02775,54 9,780,5330,293 0,11:0,8972,13i 38,4 

5ai' Fouge_junvergOhrener Saft") - - i - , - , - i - i - -I -
b:; rolles Ver- {Ohne Steine 1,04056,12'15,56;°,536;0,049

1 
0,75,1,7880,88

1
' 14,4 

c II (hcllrothe Ab- mit unverletzten Steinen 1,04875,68,15,3°:°,682,°,266
1 

0,67;1,8322,41 42,4 
d :lartdcrMcrises) gohren " zerquetschten" 1,081 i 1,6822,76,1,2350,470, 1,18,1,9642.97,176,8 

6~11'I' Hellrothe ! Unvergohrencr Saft ..•• '11,0520 --=-~13,34il,490, - I 6,09:0,604 - i -
b saure Ver- {Ohne Steine . 1,01014,11, 4,25,°,8911°,0811 0,23,0,6470,34

1 
8,3 

c! Glas- mit nnverletzten Steinen 11,0088 3,69: 3,880,538:0,109: 0,23'1°,6681,09: 29,5 
i' . go h ren ' ' 'I ' d .1 klrschen zerquetschten" 1,0090 3,75, 3,970,5410,8621 0,19,0,6700,88, 23,5 

7al'I SChwarZ"junvergOhrener Saft .... 1,07031- :17,83;1,8441 - i 7,67 1°,619' -I­
I> I rothe saure Ver- {Ohne Steine ..•. 1,0167

1

5,26, 6,67:1,0880,048: 0,37,0,6570,74 14,1 
c Glas- mit unverletzten Stcinen 1,01524,95 i 5,96 10,7090,055'1: 0,36 1°,671 1,73', 34,9 
I . gohren I I: I ! 

d , klT8cheu " zerquetschten" 1,01324,95! 5,62,0,602,0,085: 0,28,0,6781,541 31,1 

*) Die von Sticlen befreiten Kirschcn enthielten an Steinen: No.1: H,54"jo, No.2: 6,12"/0, No.3: -1,50"/0, 
No.4: 18,27"/0, No.5: 23,30 % , No.6: 5,750;., No.7: 6,03"/0. 

**) Die Kirschen waren iiberreif und gahen so wenig Saft, dass im Interesse der Giihrversuche von del' Unter­
snchung des unvergohrencn Saftes Abstand genommen wurde. 

90 * 
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8. Analysen von reinem Kirschwasser von C. Amthor und J. Zink (Forschungsberichte 

tiber Lebensmittel u. s. w. 1897, 4, 362): 

NO'1 Niihcre Bezeichnung 

No,I-14. Aus Elsas~-Lothringcn 

Thann 

2 Rufach 

3 Zabern 

4 Rufach 

5 1892-er. 

6 Leberthal 

7 Rufach 

Selbst 
8 f Kirschwein 
9 Kirschmaische 

0,9397 

0,9408 

0,9377 

0,9418 

0,9299 

0,9363 

0,9416 

0,9412 

0,9411 

II! I 
II! I 

47,34:37,57,0,035
1

°,234 2,4 1,0: 1,4 6,7 

46,74137,090,022 14,2:7,2:7,034,7 

48,42
1
38,430,0280,969 2,6] 1,211,4 6,8 

46,18136,651°,020 - 13,8i 6,5,7,336,2 

52,44 141,620,092 4,81,73,11 15 ,1 

49,17 1 39,020,068 - 6,°'-1--

46,2936,740,0190,319 14,6
1
7,57,134,6 
, -I 
, 1 

10,7;-

10 desgl. f 14. 9. 1896 0,9343 destillirt 1 
11 aus untersucht am' 16. 1. 1897 

46,51 36,910,042

1

, 

46,5736,96,0,057 

49,95 39,64
1
°,028

1 -1- -! 
-! 

12! (1894 
i Scharrburg , 

131880 

14 Tresterbranntwein *) 

No. 15-22. Aus Baden. 

- - 0,027 

0,9236 

0,9367 

55,5144,05
1
°,068 

48,96 38,85
1

°,054 

0,9357 49,4839,270,034 

, 
57:-

, 1 1 

1,8,- -, 

0,91-:- 1 

1 i 1 

I ! 1 I 1 15 G1otterthal, 1876 . 0,9331 50,83
1
40,34 0,071 -

16 Kappelrodeck, 1885 0,9265 54;12142,950,05°1°,273 
6,51,°\5,5127 ,1 
2,5

1
1,1 11,4 7,0 

4,611,8:2,8
1

' 13,5 

3,7 - - -
17 Oppenau, 1892 0,9222 56,18

1
44,580,042 -

18 Renchen, 1883 0,9421 46,01,36,51
1

°,032 

19 Oppenau. 0,9423 45,90,36,430,144 

20 Schwarzwald 0,9369 48,85:38,77,0,011 

21 Durbach, 1893 0,9319 51,44'40,820,026 1,0,- - -

4,4- 1 

5,°
1
1,73,316,4 

Ester 
----

~ 
,," 

I ~.-.= ~~ ~§ : '5:~ :E ! ....... ~ 
-----
eem 1/10 N.-
Alkali fUr 
100 cem 

14,4 12,9 

11,9 9,0 

14,2 11,7 

12,3 9,3 

20,0 17,8 

14,4 12,4 

12,6 8,9 

21,0 

14,6 

20,2 

20,7 

16,7 

35,5 

10,4 

13,9 12,5 

19,9 17,9 

13,3 11,8 

8,6 6,4 

74,0 

30,6 26,8 

15,7 12,8 
1 ' 22 1893 0,9312 51,79141,10jO,09110,289 4,61,7,2,914,2 24,9 22,3 

Kupfer bei No. 21 0,49 mg; hei No.3, 5, 6, 15-19 und 22 starke he:&w. ziemlich starke Re­

aktion; bei No. I, 2, 4,7 und 20 schwuche oder schr schwachc Rcaktion; bei No. 8-11 kcine Rcaktion. 

Die Reaktion auf Furfurol (mit Anilinacetutl war stark bei No.2, 4, 5, 7, 12-15 und 

18-22; ziemlich stark bei No.3, 6, 8-10 und 17; schwuch bei No.1 und sehr schwach bei 

No. 16. 
Die Rcaktion auf Aldehyde (mit Rosanilinbisllifit) war schwach bei No.6, 14 ulllI16-22; 

sehr schwach bei No. 1-5, 7-10, 12, 13 und 15. 

Un t c r sue hun g s - V e r fa h r en: A I k a h a I aus dem spec. Gewichte des Branntweines selbst berechnet. -
Sit n r e durch Titration mit I/,.-N.-Alkalilauge unter Verwendung von Phonolphtalein als Indikator. - F use I u I nach 
R usc. - G c sam m t - B I a usa u r e: 100 cern Branntwein wurdcn stark ammoniakalisch gemacbt, mit einem Ueber­
schuss von Silhernitratlosung versetzt, daun sofort mit Salpctersliure angcsauert und in einem aliquoten Theile def filtrirten 
Lasung mit Rltodanammonium der Ueberschuss des Silbers zuriicktitrirt. - F reie B la usa u r e: 100 cern Branntwein 
wurden direkt mit einem 1.:eberschuss von Silbernitratlasung verse!z! und im 1.: ebrigen wie vorher verrahren. - Ben z a 1-
de It y dey a n b y d r i n wunle aus der gebundcnen Blausaure (Differenz dcr beiden vorhergehellden Bestimmungen) durch 
Mllitiplikation mit 4,92 berechnet. - G e sam ill t -.E s t c r: 50 cern Branntwcin wurden genau neutralisirt, mit 25-:)0 cem 
I/,.-N.-Alkali 15 Minuten am Hiiekflusskiihler erbitzt und mit I/w-N.-Salzsaure unter Verwcndung von Phcnolphtalein als 
Inliikator der Alkaliiiberschuss zuriiektitrirt. - Lei e h t fl ii e h t i geE s t e r: 100 cem Branntwein wurden mit 25 ccm 
'Vasser versetzt, davon 100 cem abdestillirt und yom Dcstillat 50 ('cm we iter vcrarheitet wic yorher. 

*) Von Am tho r und Z i Il k selbst d<'stillirt nach Zusatz von Zucker ZIl schon audeslillirter Maische und Ver­
gilhrenlilssl'll. 
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9. 1m Laboratorium der Schweizerischen Alkohol-Vel'wnltung (Schweiz. Wochenschr. Chern. Pharm. 

1901,39,479) wurden verschiedene Kirschwasser-Proben·) mit folgendern Ergebnisse") untersucht: 

,i 
No.,1 

II 
Ii 
,I 

Hcrkunft 

des 

Branntweines 

II A Ikohol- {frisCh . 
1 I Vcrwaltung 21/2 J. alt 

21 Alkohol-Vcrwaltung . 
3 Spicz. . . . . 

41 Gunten . . . • . 
5 I Oberhofen (Kant.Bcrn) 

6 .1 Reigoldswil (Kanton 
Basclland) . . 

71 Arlesheim . . . . 
8 Lohningen (Kanton 

Schaffhausen) 

{ frisch . . 
9 1 Travers. 1/ J h n.2 2 a rcn 

10 Interlaken 

II Schwyz 

{ a) echt . 
12 Desa\. . 

" b) kouplrt . 

Oesammte 1m urspriinglichen Branntwein 
alkohol. Ver- Fuselal :g unrelnlgungen co " l. _ Blausiiure '" ---1---- ---[--- ~ e CD ~ ~ -= s::: I 1 § I ~ C ~ "'c- i: ~ ..0 § ~ ~ = ..0 S ~.c .... :::II ~:oo .: N Q) '"t:I i:s ~.S f4j;. 

S =.::: ~ ..... 0 ::: s:::":;' : ~ ~ 0 .: :as .~ S ~ I t; § I ~ c.; g-
.... ~ ~ ~ E.;.:: .::: cd ~ I~":,..:s::c ~ U'J g; ccm .- cd I ""' 1 2" 'I] ~E ~ 

&s ~£~ ~"""i~£< C l/lON.- 0 ¥IJ _.=: 
V I· --------------- g in Alkali ----'-----'---'-----'--
0;; Raumtheile in.woo Raum~~e~ __ JJ_f.iir-.1L mg in 1 1 

55,2 3,2315,86 2,1~ 3,98 0,;Jo'030-~7s;~-1=4='5~=_=4'=5''i'lll-~_~='0=11=~4=9,;~;:r 
- - - - - - I - ° 180 134 -

43,5 - i - - - 0,05 1°,0080:252 156 18,0 - i -I - ° 

49,3 6,05112,27 3,41 6,910,031°,0061,080 267 45,0 15,5
1

29,5[145,1 6 

49,8 4,84
1 

9,73 2,50 5,020,07,0,0300,324 220 36,0 12,5,23,5

1

115,6 7 

56,3 4,1717,41 0,89 1,580,05
1
°,0200,420 350 30,0 14'01'16,0 78,7 12 

57,1 3,351 5,86 0,90 1,570,1°1°,0300,645 294 48,0 27,021,°1103,3 Spur 

50,9 3,43 6,74 0,93 1,820,03
1
°,0150,630 255 18,5 12,7

1
5,7, 28,3 4,5 

i 
55,7 3,39 6,08 1,60 2,870,2°1°,0400,750 192 30,5 119,511,0 54,1 8 

48,3 3,581 7,41 1,33 2,760,15'0,0500,354 280 24,5 1_5,0 _9,5
1 

4_6,7 _15 

- - 1 - - - - 1 - - 262 -

50,1 7,42114,81 3,49 6,960,10,0,010 0,720 408 22,5 5,017,51 86,0 9 

:::: 1~7 25,64 9~2115'91 0~4io,0051,729 6~0 :::~5 3~51 ~5132'0 S-;::r 

42,8 4,87:11,38 2,88 6,740,03:0,0030,744 235 16,5 15'01 1,5[ 7,4 " 

13 Basel. (So fort nach Ah· 
trcnnung des Vorlaufs 
entnommen) 73,5 

I 1 1 1 - I - 6,01 8,180,40,0,0351,4201947 36,0 22,5,13,51 66,4 13 

Sonstige Analysen von Kirschbranntwein. 
Sehnmacher-Kopp (Chem.·Ztg. 1896,20, Rep. 143) untcrsnchte 6 Pro hen , die anf der schweizerisehen 

Landesausstellung in Genf allsgosteilt waren. 

Zwetschen- und Mirabellenbranntwein. 

1. Analyscn von M. l'ctrowitsch (Zeitschr. analyt. Chern. 1886,25, 195).·**) 

I 

I Speo. I Extrakt I·~~:;:'· Frele 

No. Niihere Bezeichnung Alter 1 Gewlcht Alkohol Saure 

Jahre hei 15,5 0 Vol··OJo mg in 100 ccrn 

d Cercriv ~Syrmien) . 1 1 0,9489 41,87 I 86,0 18,0 1 -
21 Komoriste (Banat) 2 0,9383 47,89 78,0 8,0 -
3 Kisfalu (Baranya). 3 0,9493 41,62 138,0 25,0 -

Zwetschen-
4 M. Theresiopel (Ungarn \ 4 0,9601 34,31 138,0 108,0 -

branntwein 
5 Bosnien nen 0,9687 27,09 219,0 79,0 33,0 

6 desg\. 
" 

0,9681 27,64 208,0 73,0 35,0 

7 desg\. 
" 

0,9737 22,27 240,0 80,0 -
8 Pnrsichbranntwein von Pantschowd I 0,9671 1 28,54 186,0 40,0 -

0) No.1 und 3-11 waren Jahrg.ng 1897; die iihrigen Jahrg.ng 1898. Mit Wasser gaben s tar k e T r ii h II n g 
No. 10 und 13, starke Opalescenz No.1, 3 und 5-8; die Opalescenz war dentlieh hei No.4, 9 llnd 12., da· 

.gegen schw.ch hezw. k.um vorh.n,len bei No. 11 und 12 h. 
'0) Ueber die Untersuchungs-Verr.hren vergl. ohen S. 1419, Anm. 0). 

'00) Vergl. auch die Analysen von Trester-Kogn.k S.1415. - Der Alkohol ist .us dem spec. Gewicht und die 
fr e i e Situ r e als Essigsliure berechnet. 
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Der Extrakt, von gelblicher bis schwarzlieher Farbe, hinterliess in den moisten Fanen keine oder nur Spuren 
von Asche. Der bedeutende Gehalt der Branntweine an S ii u r e bat in der Behan(l1ung der Maisehe seine U,"aehe. Die 
Giihrung der ZwetBchen- wie der Trester-Maische wird in offenen GefaBsen sich BelbBt iiberlassen und dauert ziemlich 
lange, da zu wenig Eiweissstoffe vorhanden sind, urn cine stiirmische Giihrung zu veranlassen. Die Folge davon ist cine 
starke Bildung von ESBigsaure, welehe bei der Destillation leicht Kupfer lOst und dieses in das Destillat uberflihrt. Da7.u 
h,ilt man in Bosnien und Siavonien nieht den Branntwein, sondem die Maisehe vorratbig, welche erst kurz vor dem 
Gebrauch in einheimischen klein en Apparaten abdestillirt win!. Daher hatten alle bosnischen Branntweine deutlichen 
Rauehgesehmaek. Auch in Slid-Hussland sind die Brennapparate meist primitiver Art. Nur ausnahmsweise wird die 
Destillation wiederholt; meistens wird gleieh das erste Destillat als Branntwein genossen. Man hat es also eigentlich mit 
Lutter zu thun uud darin findet der zum Theil geringe und in weiten Grenzen sehwankende Alkoholgehalt seine Erkliirung. 

Da Zwetsehenbranntwein viel hoher im Preise steht als Trestcrbranntwein, so lasst man letzteren wohl auf gc­
dorrten Zwetschen lagern, oder digerirt ihn mit zerstoBsenen Zwetsehenkernen, um ihm Farbe und Aroma des Zwetscben­
branntweins zu ertheilen und als solchen zu verkaufen. 

Petrowitsch konnte in den Zwetsehenbranntweinen Blausilure nicht oder nur in Spuren nachweisen. 

2. A. Petermann (Recherches de Chimie et de Physiolo~ie appli'1uces a l'Agriculture 1894, 2; 
mitgetheilt in Forsehungsberichte iiber Lebensmittcl 1897, 4, 362) fand Vol.-% bezw. mg in 100 cern: 

Alkohol FuselOl Saure Ester AId 1 d Furfurol Basen-
Vol.-"Io (nach Rose) (Essigsiiurc) (Essigester) e 'Y Stickstoff 

Zwetschenwasser 53,2 60 15 60 4 2,9 0,09 

Mirabellenwasser 58,3 1420 9 0,5 0,44 

Der A Ide h yu ist mit Rosanilinbisulfit und dRS Fur fu co I mit Anilinacctnt kolorimetrisch bestimmt. 

3. Analysen von reinem Zwetschen-, Mirabellen- unu Schlehenwnsser von C. Amthoe 
und J. Z ink (Forschungsberichte iibcr Lebensmittel 1897, 4, 362): 

I 
I Nahere Bezeichnung 

.. 
-E 
i ., Alkohol CI 

ci 

? I .,= :0 !; :~ 

I 
a; 

.... !'!' . 
rngs " "-110'1 ., e ! Q. 

rn 
II I 
I'll bei 15 0 Vol._o/ I g 'n o 100 ccm 
~===_c_=~=============== __ ~===~===~~~======_ ======~==~.=== 

I cern '/" N.­
- ---,---,--1---'-----'----'-- '---'---1 Alkali 

fiir 100 ccm mg in 100 cem 

Z wetse hon wa sser' (No. 1-8 RUS Elsass-Lothringen, No.9 aus Baden). 

~ II Metz 0,9340 50,37 39,79 - 1- 1,3 1,°1°,3 1,7\15,0 12,7 
Rufach 0,9386 47,94 38,04 52,0 228,0 3,3 1,32,0 9,7 16,7 12,3 

3 !I Zabern 0,9336 50,57 40,13 41,0 0,9 0,71°,2 0,7 16,8 15,3 
i: 

Thann 0,9396 47,40 37,61 19,0 59,0 0,4 ° 13,5 12,4 4 'I 0,4 ° 
51 Metz 0,9380 47,78 37,92 74,0 0,7 21, I 19, I 

6 ! Selbst destillirt, 1894 0,9311 !i1,89 41,18 81;0 2,8 21,4 15, I 

7 Scharrburg, 1893 0,9322 51,29 40,70 28,0 

2~31=1=1 
16,3 

81 Trester-Zwetsehcnwasser *) 0.9411 46,57 36.96 73 ° I - 20,7 

9 1 Achern, 1892 0,9354 49,64 39,39 63:0 0,071 0,2,- - 12,7 12,0 

MirabellenwRsser (:\0. 10-12 aus ~:IS8Ss-Lothringen, No. 13 und 14 8US Baden). 

1° 1 Zahern 0,9373 48,64 38,60 165,0 176,0 2,2 1,0 1,2 6, I 16,8 15,9 

11 1 Lothringen, 1894 0,9393 47,56 37,74 31,0 113,0 4,3 14,7 11,5 

12 Barr, 1893 0,9321 51,34 40,74

1

134,0 4,0 32, I 

13 Bauen, 1892 0,9258 54,46 43,22 50,0 1,4 0,7 0,7 3,4 22,2 18,!) 

14 Durbach, 1893 09295 52,64 41,78 33,0 9,9 9,8 

Se hI e hen brann twein. 

15 11 Rufach . I 0,9459 143,83 I 3!,78 I 9,0 1210,01 5, I 11,513,6117,81 8,9 1 4,2 

Der Gehalt an Kupfer betrug bei No.6: 1,7 mg; bei No.1, 3, 9-11 und 13 war <lie Kupfer­
Reaktion ziemlich stark, bei No. 14 war dieselbe schwach und No.2, 4, 5 and 15 gabcn keine 
Kupfer-Reaktion. 

0) Von Am tho r u. Z ink selbst destillirt nach Zusatz von Zucker zu schon abdestillirter Maische und Ver­
gahrenlassen. 
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Die Reaktion auf Furfurol (mit Anilinaeetat) war bei No. 1-14 (No.6 wurde daraufhin 
nieht geprlift) stark und bei No. 15 ziemlich stark. 

Die Reaktion auf Aldehyde (mit Rosanilinbisulfit) war stark bei No. 15, ziemlich stark 
bei No.4 und 14, schwach bei No. 1-3 und 12 uml sehr schwach bei No.5, 7-11 und 13. 

Ueber die Untersuchungs-Verfahren vergl. S. 1428. 

4. K. Windisch (Arb. Kaiser\. Gesundh.-Amt 1898, 14, 309) stellte umfangreiche Unter­

suchungen *) liber die Zusammensetzung des Zwetschenbranntweius an und fand flir: 1. Echten in 

Eisass-Lothringen hergestellten gewohnlichen Zwetschenbranntwein uod 2. Spatbrand, eben­

falls dargestellt in Elsass-Lothringtln aus etwa 1/2 Jahr in einem geschlossenen Fasse gelagerter Maische 

folgende Zusammensetzung: 

100 cern Branntwein Auf 100000 Theile 
Aeth vlalkohol kornmen 

enthalten: Gewichtstheile: 
Bestandtheile 

Oewiihn- I Oewiihn- I 
lIohar Splltbrand lIoher Splltbrand 

Branntwein Branntwein 
-

S pecifisches Gewicht bei 15 0 0,9378 0,9513 - -
Aethylalkohol 38,43 g 32,20 g - -

Extrakt 
" 

12,4mg 29,8 mg 32,2 92,6 

G lycerin und Isobutylenglycol etwa 3 mg etwa 5 mg etwa 8 etwn 16 

M ineralstoffe 4,5 mg 9,3 mg 11.7 28,9 

A cetaldehyd 9,2 n 8,0 n 23,9 24,8 

Acetal 2,8 n 1,7 
" 

7,3 5,3 

A meisensaure 1,4 n 1,5 
" 

3,6 

I 
4,7 

E ssigsaure 63,2 ~ 138,7 
" 

164 ,4 430,8 
N ormal- Buttersaure 4,1 n 3,9 n 10,7 12, I 
H ohere Fettsauren (Capron-, Capryl-, Caprin- und 

Palmitin- [?] Saure) 4,5 n 2,1 
" 

11,7 6,5 
A meisensaure - Aethylester 3,0 

" 
2,8 n 7,8 8,7 

E ssigsiiure- Aethylester 79,4 
" 

92,3 n 206,6 286,7 
N ormal- Buttersiiure- Aethylester 3,7 n 4,5 n 9,6 14,0 
E ster hoherer Fcttsiiuren (obiger Sauren und vielleicht 

Pelargonsiiure) 12,3 n 14,2 n 32,0 44,1 
N ormal- Propylalkohol 18 

" 
16 n 47 50 

sobutylalkohol 41 n 25 
" 

107 78 
A mylalkohol 194 

" 
121 n 505 376 

{ frei . 0 0 0 0 B lausiiure b d 
ge un en 3,18 " 2,63 n 8,27 8,17 

B enzaldehyd, frei 2,8 
" 

3,3 n 7,3 10,2 
B enzaldehydcyanhydrin 15,65 n 12,94 n 40,79 40,20 
B enzoesiiure 1,7 

" 
Spur 4,4 Spur 

B enzoesiiure - Aethylester 6,6 n 10,2 mg 17,2 31,7 
F urfurol 2,3 n Spur 6,0 Spur 

E ssigsaures Kupfer (wasserhaltig) 0,66 n 3,34 mg 1,73 10,37 

A mmoniak (einschl. etwas organischer Basen) 0,57 " 1,27 
" 

1,48 3,94 
N eutrale hochsiedende Oele (atherische Oele oder 

Terpenhydrat ?) etwa 4 n ctwa 4 " etwII 8 etwa 12 

*J Beziiglich der Untersuchungs-Verfahren muss auf die QueUe Yerwiesen werden. 
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K. Windisch (Arb. Kaiser!. Gesundh.-Amt 1898, 14, 309) stellte auch Untersuchungen au liber 
die Vergahrung der Zwetschen- und anderer PBaumensiifte unter verschiedcnen Bedinguugen, urn unter 

anderem Allfschluss liber die Que11e der Blausiiure zu erhalteu. Bezliglich der AusfUhrung der Versuehe 

muss auf die Que11e verwieseu werden. Die Ergebnisse (g bezw. mg in 100 cern) waren folgende: 

ii .. .. ~ I~ "]' ~ e"l~ ~ tl : I :: 1 ~ Blauail.ure 
jl • ~ "0 .:.& - ..c CD·~ CltID::I LI.I ::I ~ 0 e 1 - S I bD' 
: Art der PBaumen und Q " ~o co...: I" ... ·"':;:: ... ':51" ," '" :s co ." 'C 
" :-; .::08 :::J~=co::l~Q~~~~>' ........ I~ iii ... Q~ g-

NO.,~ f/j; ,M >C· ..... I'=(f) .... ~c;;:·-'-·-..::: ~ 0 g~!1""4C 
ii der Vcrgiihrung CI < ... ::::, I~ ~t: ~!~~~ ~ II a I! -;;'" I=~ 
I, Vi 0 g g g gig g g ~ ';;'g, ~g 

b'l pflaumen ,~ (Ohne Steine*) ... 1,0124 5,261 ~,27 1,069[°,0961°,0880,541 - :0,5540,08 1,5 
1 a II HundC-j Unvergohrener Saft . . . 1,0657 - !16,88111,4641 - I -119,9611,770,675 - II ~ 

d
c II (klein, rund, ~ ~l mit unverletzten Steinen 1,0140 5:3~I, o,7~11,073Io,075Io,046Io,571-'lo,566 0,95

1
17,7 

_---;: __ r_ot_h_l ____ blJ_-"-"_ze_r-'.q_ue_t_sc_h_t_en __ -'"'---i-l-'-,0141 5 32, 5,8, i I ,047 0,076 0,054 0,57, - ,0,560 0,86 16,2 

2a i: StengCI-j Unvergohrener Saft ... 1,0450 -lll,43 il ,263 j - 1 - !6,81 11,28 io,614 -1-
b 1"1" pflaumen c: {Ohne Steine .... 1,01163,06 1 4,11 1°,84710,08610,058'°,52 - [0,5230,10 3,3 

,(mittclgross, ~ ~ .. I " , , 
c II runtl bis Hing- >.g mIt unverletzten Stemen 1,0097 2,94 i 3,651°,5981°,1961°,03010,5°1-1°,5031,871'63,6 

__ d-"II,-I_ic_h,_r_o_th_l ___ bII_-,-,-" _ze_r-'.q_ue_t_sc_h_t_en_-,-",---:_I.:...,0_I_O_2 2,72, 3,51 0,600,0,221,0,187,0,46 - 10,487 1,97,72,4 

3a III MirabCllcnj Unvergohrener ~aft . . . 1,0553 - i14,01[1,497 1 - I - 17,58:2,12 1°,647 - '1-
b c: {Ohne Steme .... 1,01423,35

1 
4,911,0,7141°,2251°,1451,°,84[- 1°,5800,07 2,1 

I (klein rund ~ ~. 1 ,. 
c II g~lbl' >.g mltunYer ctzten Stemen 1,01443,52' 4,98il,033Io,068Io,039Io,721- 1°,5921,21134,4 
d I, blJ "zerquetschten" 1,01583,46[ 5,3110,9910,10610,056,0,89 - ;0,6171,30,37,6 

~II APrikoscn-j Unvergohrener Saft ... 1,0500 - 112,521'1,5641 - I - 17,531°,90:0,528 -1-
b I pflaumcn ,~(ohne Steine. . .. 1,01213,581 4,65,1,315,0,0821°,0481°,42 - ,0,4150,12

1 
3,3 

c ii (mittelgross, ~ ~,mitnnverletzten Steinen 1,01183,23' 4,38[1,1481°,1331°,08710,451- 10,4331,3°'40,4 
d, rund, rothl tJJ l " zerquetschten" 1,0132 3,171 4,62,1,353,0,058,0,049~0,48i - 10,451 1,22138,~ 

--~-----------------"---~--------~--;~---

5& I,' U.nvc.r- J Unvergohrener 8aft ... 1,0541 -1'13,741,,8181 - I - 17,14 1 1,88,0,546 -1-
b l!gleIChlIche c: {Ohne Steine .... 1,01373,46 5,07

1

1,430,0,097 1°,116,0,401 - ,0,4150,15 4,3 

"I P fl a U III e n I ~::. 1 S· 6 ' I ° 3 70 1 I I 6 ° 8 23 CI (gross, rund, >.g mltunveretzten temen 1,01323,4 4,991,4180,81°,0 10,42 - 0,43 ,51 ,3 
d I, rothl blJ" zerquctschten" 1,01433,69! 5,19 1,438]0,083,0,039,0,45 - 10,4520,82122,2 

6a Ii Diamant-l Unvergohrener Saft ... 1,04~0 -111,63111,7651 - I - 14,6ill,68io,677 -1-
b'l pflaumen ,,(ohne Steine .... 1,01183,00 5,95 11,4770,1321°,0940,58

1

- ,0,5440,12 4,0 
': (mittelgross, ~:: . '1 S' , , 7 I 1 ° '3 c'l liinglil'h bis :>.c tmltunvel etzten temen 1,01613,12 1 5,50 I'I,454 Io,1l01'0,0 81°,48 - 10,530 I, 01 2,: 

d!1 rundlich,gelhl ~ n zerquetschten" 1,0174 2,94 5,62.1,5290,1220,1071°,42 - ,0,571 1,02,34,1 
~'--------------~--~----~--~---

7 a:: Reine- 1 Unvergohrener Saft . . . 1,0455 - '1 11 ,60\370' - 1- 16,04:1,4210,609 -1-
b t: clauden c: fohne Steine . . . . 1,01452,55 4,63 10,86810,156 0,081 IO,61

1

! - 10,5860,041 1,6 
" ~ :: 1 I I I' 1 c: (gross, rund, >.g tmit nnverletzten Steinen 1,0151 2,8214,8411,073Io,1l6Io,04010,58 - 0,5820,97134,4 

__ d-'c::_g_e_lh_li_eh_g_r_lin_l ___ blJ_--,,-"_ze_T-=-q_ue_t_sC_h_t_en __ -'-"'--i-l.:....,0152 2,66 4,791,1481°,0680,061,0,43 - ,0,603 1,0840,6 

8 a Ii j Unvergohrener Saft . . . 1,0574 -114,5211,7851 - 1 - 17,37
1

12,42 10,544 -1-
,I Eicr- I I b'l c: (Ohne Steine .... 1,01513,29 5,061,3780,065,0,408,0,55 - 0,4260,09 2,7 

d
c II' ~:r~:sl,l;e~h~ ~ ~) mitunverletzten Stein en 1,0140 3,7515,10.1,2831°,2061°,2171°,5°1-1°,422 0,551 14,7 

tJJ l " zerquetschten" 1,0143 3,581 5,1I!1,3600,070I0,208,0,41 - 1°,4540,4913,7 
--~------------~~~------~~.~--

9a II princeSS-lunvergOhrener Saft •.. 1,0457 -111,6°1,,4911 - 1 - 16,361°,84'1°,572 -1-
b [JUVel- c: {Ohne Steine .... 1,01561,82 4,6311,2861°,13710,51010,351- 1°,4840,03 1,6 

i pflaumen ~ ~ . . 1 1 c '(mittelgross, >.; mIt unverletzten Stemen 1,0141 2,66 4,761,3730,076'1°,0300,50 - 1°,4890,73127,4 
d!! mnd, rothl bII n zerquetschten" 1,01462,55 4,82,1,3190,0410,0541°,481 - ,0,5070,8232,1 

*l Die von den Stielen befreiten FrUehte enthielten an Steinen: 
No.1 2 3 4 5 6 7 

4,59 4.71 5,23 4,49 4,11 5,40 4,39 3,t6 
9 

4,97 
10 

7,88 
11 

5,08 
12 

5,88 % 
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I' 
ICD ~ ~I;' ~I .. CD I ~ Blaualure D ~ Q _ C) .... CD - "0 -~ !~ .~:'.,;:;.:;:; ~ ... . 

oS ---
.~ ... ~ " f § I Me Art der Pilau men und "" ~ co'" I"f'''' ;: .. ,,, """"I :J .. • CD'- 0 .. " I ~'=;§ -:i~ ~ I .!!'g:,>. 

N .. c.J+"I 0...t:: 

No. ,I 
.... .. 

~~ 1:: ~ .. g~ ~c 0" " der Vergiihrung ;;C 8:'" s,~CI)'~ ,~'~~ CD " CD CI > co c ~WI~= .2 <I riI ,,,,riI< .: III ii " ,,< 
I- g~ g ~ I LO:; 1 I . ~ cO 

I' 1:,0 g I g g I g g g g 
I: 

14,3311,0561 -1---18,172,75 

0,041 ;'9 
10' 11 . c,re"".",,, s." . . . 1 ,0559 - 0,618 

b 'I Nektannen '" ohne Steine • . . . 1,0100 4,41 0,521 I (glatte, grosse, ~ f . . 4,2T,853Io,098Io,055
1
0,77 -

e I gelbe Pfirsiche) >.g { mIt unverletzten Stemen 1,0091 3,75 3,820,478 Io,177 ,0,I06 io,64 - 0,526 0,93 124,8 
d :1 bl) n zerquetschten n 1,0096 4,23 4,03 ,0,667 ,O,19010,159 iO,66 - 0,551 0,85 20,1 

11 a Ii r,m.".",,, ... ,, . . . 1,0849 - /21,84[O,548[ - I -111 •43 [5,17 [°,578 - -
b Ii vo~ = ohne Steine. . . . 1,0104 7,39 , 5,90 ,0,443,0,064 1°,0930,65

1
-/°,460 0,08 1,1 

= Berlmer ~ f . . 
1,0101 

c i' '" k > .s:: { mIt unl'erletzten Stemen 6,99, 5,59 1°,4481°,0840,126:0,61 - 0,442 0,7510,7 
..c:: Mar te 0 , " 

d II " bl) n zerquetschten n 1,0105 6,99 1 5,660,404,0,117 10,209 ,0,59 - 0,470 0,7010,0 ..,. 
-[13,64[°,5611 - I - 15,42 14,26/°,662 -[ 12 a ' 

.., (",re"'h"'" S.c. . . . 
1 ,0545 " -

b Ii ~ 
aus = ohne Steine. • • . 1,0090 N 

Rufach ~ ~ { mit unverletzten Steinen 

4.83 : 4,28:°,393
1
°,091 :°,068

1
°,54 - 0,562 0,12

1

2,5 

c 1,0097 4,65 1 4,41 1°,3521°,14°
1
°,063

1
°,551 - 1°,581 0,9921,3 

d I: ell . n zerquetschten n 1,0110 4,59. 4,690,3580,218,0,096,0,64 - 10,595 1,16,25,3 

Sonstige Analysen von Zwetschcnbranntweinen. 
1. J. BOllssingault (Anna!. Chim. Phys. 186614], 8, 210) u. A. (mitgctheilt von K. Windisch in Arb. Kaiser!' 

Gesundh.-Amt. 18U8, 14, 309) berichten tiber Gilhrversu che mit Zw etschen- unt! Mirabellensaft. 
2. V. Vedriidi (Zeitschr. Nahrungsm.-Untcrs., Hyg. und Waarcnk. 1894,8,189) untersuehte 15 Proben Zwetschen­

bran n tw ein e, von denen zwei aus zuverliissigen Quellen stammten. Die angegebenen 'Verthe scheinen sehr 
unzu verHi.ssig zu sein. 

Sonstige Fruchtbranntweine. 

Ii / 2' I 1 - - Ester 

::: .. " 1 § 1 !I Alkohol ,g .: ~ : I ~ ~~ 
N0' 1', Niihcre Bezeichnung 1 .:: i in ~ ~ I ~ ~ ]~ Analytiker 

, VOl:;--I-- gTrl ·- 'I~ · i~~O c~~ ccmllIoN-::-ATkah 
_ _ II==============l==={===:==='°=FH~)O~c;,e::;Ill~===,~=.= fur lUO eem 

~I Au~~:~::rbranntwcin. 18970,9320 51,39/40,78 - : 139,0 I 227,0/22,9 ! 1 :8l== 

2*) [i n Baar (Elsass), 1893 n 0,9373 48,64' 38,60 - 218,0 - 26,9 -

I Heidelbeerbranntwcin. 

3 *) ,i Elsass - Lothringer 

4 *) I Aus Miinster (Elsass) 

50) ! Aus Oppenau (Baden) 

.') I, 

I 
I' 

7 *)! 

il 
,I 

H 0\1 n nderbrann twein. 

Aus Miinster (Elsass) 

Enzian. 

Aus dem Miinsterthal (Elsllss), 

1873 . 

E be res c hen br an n twei n. 
: 

8 nJerzebiak" 

n 

n 

n 

n 

r, 

1892 

0,9332 50,78 40,30 

0,9322 51,29 40,70 

0,9310 51,89 141,18 

0,9358 49,43 39,23 

0,9211 56,69 44,99 

0,9293 -
Gew.-o;.j 
46,80 

- 52,0 - 9,9 7,5 
- 41,0 - 12,5 8,8 

- 93,0 - 16,8 15,2 

- 86,0 = 18,5 14,3 

- 14,0 - 5,00 

: Mine-
I I Zucker ral-

/ 

% I % "10 
stoffe 
% 

1,02 1 0,020 I 0,35 0,03 

C.Amthor ... 
.I. Zink ') 

') ForBchungBberiehte tiber Lebensmittel 1897,4,362. - Ueber die Un te rs uc hun gB-Ve rfa hren vergl. S. 1428. 
"l Zeilsehr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1893, 7, 265. 
*) Die Furfurol-Reaktion war bei No.6 sehr stark, bei No.1, 3, 4 u. 7 stark, bei No.5 ziemlieh stark u. bei 

No.2 sehr schwach; die Aldehyd-Reaktion bei No.7 sehr stark, No.4, 5 u. 6 ziemlich stark, hei No.2 u. 3 schwach 
und bei No.1 sehr schwach. 
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AnaJysen von Fruchtbranntweinen des Handels 
von M. Mansfeld l ) *) und A. Riehe 2) " ) (Slibowitz No. 14-16). 

a) S I i bo wi tz (Sliwowitz). 

[i ~ 1 Dig in 100 eem Branntwein: mg auf 100 eem absol. Alkohol: 

!I :::::'5."' .. '" <I 1 ~ ~ ; I~ 0 .. r m .. .!!" I.. ..c.. I ~ 0" 11 
.... .!!" '.. ....e· : .. ~-~ 

No. ::,1 Niihere Bezeiehnung - - - -
~~ ~ ~ ~ i ~ ~~ I! ~ : ~ ~~ ~ ! ~ § 

::li Vo/~'- I '" '" < I ... i < '" Ie... :c c J; ~ .... 
==~=============~.~~~==~ 

10):1 Eehtes Destillat .\1895 34,25i206,0 144,°1 6,6 :20,°:129,°1106,0420,419,4158,4 376,6 1309,5 1183 
2°);i Versehnittwaare . n 43,50 54,0 79,0 3,1

1 
0,6[ 96,5, 42,9181,7 7,1 1,3222,0 98,6 512 

30)1 - 189663,60 - , 5~,8:12,6 3,4

1

137,8 ,i 94,7 83,020,0 5,6215,3149,0 470 
" Ungariseher. 189750,06 54,0 52,8

1
' 3,81 0,6 15,31 61,7 105,4 7,6 1,2 30,6123,4 29(). 

5 I Desgl. . ., n 52,44 9,0 28,8 7,6 1,3 80,4110,5 54,914,4 2,5 153,3210,7 440 

, I' 6 : Aus konfiszirtemObst n 46'401 9,0 62,4 ,12,1 1,2[ 66,0 ,207,8134,426,0 2,6122,5446,7 730 
7 Slivorium, eeht n 43,83338,2 1120,0 7,2 1,0 1 33,41109,3273,316,4 2,3 76,2249,4 617 

8 Eeht " 43,50 17,6 ' 99,0 5,7 0,4118,51 56,1228,013,1 0,9 44,8129,7 417 

9 Rakie, eeht n 29,03 52,2 92,4 7,2
1 

0,6
1 

69,3 58'2319,025,°1 2'°1291'°1207'° 844 
10 f 1898 46,85! - 74,4

1

' 5,3 , 0,9 , 43,81143,6158,611,3 1,8 93,3306,2 57\} 

II Ohne niihere n 46,35 - 170,4 9,2 0,8 1 71,0174,8367,219,8 1,7 ,153,0 '376,7 92(} 

12 Bezeiehnung l n 50,77 -1 52'81 10,0 0,71116,81193,6103,919,7' 1,31229 ,9
1
381,1 740 

13 190046,69'1- 60,012,3 0,8
1 

53,4
1
157,1 129,126,4 1,7114,9

1
338,1 340 

14 Franzosisehelsaumur 189560,50 38,0 38,0 ,15,5 1,1 ,174,°1 94,0 63'°126,0 1,81288,0155,0 53(} 

15 11 Zwetsehen- " "61,00 64'°1' 64,0 '1 9,0 ' 0,9
1
1146,°1151,0 105,°114,8 1,51239,°1248,0 610 

16 13ranntweine Gray "09,401 66,0 66 ,0 11,1 1 0,9 63,01 73,0 111,0 18,7 1 1,5 161,0 123,0 420 

MitteIi - 148,64' 82,5 1 78,6: 8,6 1 2,21 82,1 !114.61161,6)7,7 ' 4,5'168,8:230,61588,2 

b) Kirsehbranntwein. 

,I Ohne nahere 
liB' h 2 Ii ezele nung 

3 I Eeht . . . 

{1
1898143,591 - I 26,4'1 5,2 i 0,31 53,1 1100,5 60,5i I2,81 0,7iI21,811230,5152(} 
190048,46 - 1 91,212.91 0,4126,2 1185,6187,3126,1 0,8 1259 ,5308,7 85" 

. 190149,431 i 40,8 3,9 , 0,5 1 13,7 195,4 82,7 7,9 , 1,0 27,7 1395,3 510 

e) A marasco . 

1 o~l A us Kirsehkernen 
2°)1 

. \1895\51,54~962,01 27,6
1
' 14,3

1
' 5,3

1

1174,31 
189651,561262,01 31,0 9,7 8,613-1,7, 

68,6\53,5127,7110,31338,21133,1\ 570 
54,3 60,1 ,18,8;16,6261,2:105,3 460 

d' , Vogc I bcerbra n n twein. 

f 
1898 43,30 43,2 ' 6,5 0,5 1164,8 ' 112,2100,0115,0[ 1,2 380,5 258,1 i5 

2 Ohne nahere n 42,80 14,4 7,1 0,6 1117,9 98,8 33,6 16,0 1,3 275,4 230,8 560 

3 Bezeiehnung 1 " 41,35 31,2 6,2 0,7 !189,6 87,1 75'l"O 1,7 458,7 201,9 750 

4 190043,20 26,4 5,7 0,81218,6 1133,1 61,1 13,2 1,8 506,0 308,2 890 

5 Eehter Brtlnntwein . 190141,891 33,6 3,6 0,7222,8103,8 80,2 8,6 1,7 531,6 247,8 870 

') Sammtliehe Analysen ausser den Slibowitz-Analysen No. 14-16 sind von M. ~!ansfeld !<usgefiihrt: 
Beriehte der Ulltersuchungsanstalt d, AUgem. osterr. Apoth,-Vereins zu Wien 1897-1899, 19110-1902; ferner Zeitschr. 
Nahrungsm.-Unters., Hyg, u, W.arenk. 1895, 9, 317 u, 1896, 10, 319 ; Zeitschr. angew. Chern. 1898, 449. 

2J Journ. Pharm. Chim. 1895, [6], 2, 368; mitgetheilt von K. Windisch ill Arb. Kaiser!' Gesundh,-Amt 1898, 14, 309. 
') Beziig!. der Bedeutung der Saure-, Ester- etc. Zahlen verg!. oben S. 1420, Anm. *). 

'*) A. Riche bediente sich iihnlicher Untcrsuehnngs-Verfahren wie M. Mansfeld, jedoeh bestimmte er die 
hoheren Alkohole naeh Abseheiduug der Aldehyde kolorimetrisch dureh Kochen in koner. Sehwefelsaure unter Vergleich 
mit Isobutylalkohol (S a vall e 'sehes Verfahren). 

0) Blausaurc war hei No.1, 2, 8, 9 u. 13 vorhandcn; hci No.7 dagegcn nicht. Der Amarasco No.1 enthielt 
im nattirlichcn Branntwcin 1,3 rug Blausaurc. 

Der Gehalt an Basen (Amllloniak) betrug in 100 cern Branntwein bezw. absol. Alkohol: 
Slibowitz Amaraseo 

N~o-, -1-'- 3' No:'l'---;-' 
Branntwein .. 3,0 0,6 0,2 2,1 0,2 mg 
Abso!. Alkohol 8,\ 1,3 0,3 4,0 0,4 rug 
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e) Sehwarzbecrbranntwein. 

1 
mg in 100 cern Branntwein: 

~ I ~ --"7-----;--.. -:----:-.,-,!!-,---1 
mg auf 100 ccm abso\. Alkohol: 

I ~.! ~:: i ~ :;~ .:J 
No. Niihere Bezeichnung .... :c 1 i f ~ f :.~ ~ 

I :5 V./~·· '" (J) :c .z :%: :c 

1 1 11189848,801 -

: i Ohne niih. Bezeichn. I : :::~:I = 
4 I Echter Branntwein . 190147,78, -

1 19,2 
1 13,2 

I 6,0 

16,8 

5,1 

5, I 

5,3 

4,6 

0,61 82, Ii 48,0 

0,5

1

119,3! 36,1 

0,5 46,7124,2 
0,6 .152,1 72,2 

39,3110,411,21168,2198,4 
27,1

1

10,7< 1,°

1

245,6 74,3 

12,8 11,3
1

1 1,1 10°'°151,7 
35,6 9,7,1,2,322,4153,0 

,...!. 

e-i : e ..... ...... .. "'''' CD .... 

"'; 

320 

360 

180 

520 

1 II . {11898143,5°1 - I Ohne nah. Bezelchn. _ 
2 I n 44,76 

f) Enzian. 

G,2
1

1 5,61 0,21 
7,2 5,6,0,5 

33,2
1

' 27,81 14,2 ! 12,81°,51 76,31 63,91 170 
13,7 30,7 16,0,12,5 1,1 30,5 68,5 130 

g) Hop fen g e i s t. 

IIOhne niih. Bezeiehn.1189sI47,651160,0130,0 18,41 0,6 [ 58,6131,7163,0118,011,31123,01 66,51272 

Branntweine des Kleinbetriebes. 

Analysen von Be h r end (Zeitsehr. Spiritus·lndustrie 1893, 13, 273; Vierteljahrcssehr. Nahrungs­

u. Genussrn. 1890, 5, 493): 

No. 
Bezeichnung 

des Branntweins 

Kirsch 

Zwetschen 

- -

I 
Fuseliil I Silure 

Alkohol im I im abo (Essig. 
Brannt'

l 
soluten! saure) 

I wein Alkoholl . 
Vol.··,. !Gew.-"/o Vol-"/o Vol."/o 1O~ ~~rn 

Furfurol 
Kupfer Aldehyd. 

Reaktlon 
rng 

gin 100 cern in 1 I 

0,001- 0,002 ° schwach 

0,0005-0,001 ° stark 

0,001-0,002 ° n 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

Weintrester 

Obsttrester . 

Melasse . 

51,6 

( 58,2 

l 52,0 

53,2 

49,2 

78,3 

44,0 

50,4 

44,4 

45,5 

41,8 

71,6 

0,076 

0,117 
0,129 

1,406 

0,226 

0,236 

0,147 

0,200 

0,247 

2,627 

0,046 

0,015 

0,009 

0,020 

0,457 I 0,024 
0,297 1 0,004 

-

1
8

-
10 

sehr stark 

° 4-6 n 

° ° " 
Ueber die Untersuchungs-Verfahren vcrgL S. 1407. 

Liqueure und Bittere. 

Absynth. 

1. Adrian l ) und Deschampsl) faDden fUr Absynth folgende Gehalte an Alkohol (VoI.%) 

und Extraktstoffen (g in 100 ccrn): 
Gewiihnlich Halbfein Fein Schweizer 

{AlkOhOI . . . . 47,67 50,00 68,00 80,67 Vol-% 

Adrian t) Absynth.Extrakt . 0,100 0,153 0,283 0,283 g 

Sonstige EXlraktstoffe 0,017 0,033 0,033 0,033 g 

Lyon Gros· Pla,ce de Schwei· Belle· Gros· Avalloe Belle· Rue de 
Caillou rEcole zer A. ville Caillou ville Rivoli 

· roo' G •• ;,b, 
0,8850 0,8925 0,9045 0,9060 0,9040 0,9192 0,9190 0,9390 0,9450 .:. e Alkohol . . 69,20 65,80 61,80 61,60 61,20 56,40 55,60 45,00 43,20 o ~ Absynth·Extrakt 0,204 0,217 0,216 0,186 0,216 0,174 0,164 0,098 0,061 

<J SOD st. Extraktst. . 0,563 0,527 0,483 0,450 0,522 0,792 0,442 0,137 0,102 

') Dictionaire des alterations et falsifications de substances alirnentaires par C h e val i e r et B" u d rim 0 n t 
Paris 1878, 28 u. 29. Die im Originale angegebenen Zahlen beziehen sich auf ein Glas von 30 ccm. Wir haben diesel ben 
auf 100 cern urngerechnet. 
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2. Ueber die Zusammensetzung von 12 Proben franzosisehcm Absynth beriehtet A. Hubert 
(Annal. ehim. analyt. 1901, 6, 409) mit folgeDdem Ergebnisse (Vol.-% (?) bezw. mg in 100 ccm): 

Probe No. 
1 I 2 3 I 4 1 5 1 6 1 7 I _9 I _10 _11 1 12 

Spec. Gewicht (15 OJ 

Alkohol (Vol.-%?) . 

Extrakt 

0,9982.0,8966 0,9246 ,0,9340 ,0,9453 ' 0,9353 0,9157 

48,0 67,6 55,0 50,0 44,0 I 50,0 59,0 / 49,0 47,0 1 55,0 65,5 57,0 

Zucker (reducir. Stoffel 
156,0172,0 36,0108,0 52,°

1
80,0 92,°189,890,2132,0111,797,0 

Spur Spur ° Spur ° I ° ° 
12,0 28,8 2.4 9,6' 4,8 i 7,2 7,2

1 

8,0 11,1 9,2 5,4 8,0 Saure 

Aldehyde 

Ester 
Essenzen 

12,6 15,5 1 0,5 2,5 9,1 10,0 5,2 

3,5 I 7,1 i 0,5 12,3 7,0 7,0 I 7,0 I - 1 - - I - I -
150,61261,41215,8,425,0 334,0 198,4 270,0 jI61,9,181,0 234,0,310,0 1178,0 

Die Esse n z en wurden hestimmt dUl'ch Ausschlitteln des Dcstillates mit PetroHither und A b­
destillircn des letzteren im Kohlensaure-Stromc. 

Hundertkrauter-Liqueur (Centerba). 

G. Paris (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900,3,153) untersuchtc sowohl die sog. cinfaehc 

Cell tel' b a, hergestellt dureh AuszieheD zahlreieher Krauter (Rosmarin, Thymian, Anis, Minze, Majornn, 
Haute, Sauerampfcr, Melisse, Salbei, Steinklee, Angelica, Matriarica, Wermuth etc.) mit Alkohol oder 

klinstlich aus Essenzen und die t I' ink ba re C c n te rb Ii, welche aUs del' einfaehcn durch Zusatz von 
Zucker hergestellt wird. Die Untersuchullgs-Ergebnisse waren folgende: 

1. Ein fache Centerba. 

., ., 
f I: .; i l:g .. ~ II f,~ ;c; 1 '- j _ 

CD-'O : :oW a; I ~ -CD 

"Ii Nih", Boro;,hm, ~,: I vo~% ~, I ="~ :V07%i:' ( 
==================~====~ 

• • 

• ~ 
u 
:.: 
II) ., 
I. 

I 

2 

3 

4 

5 

Natlirlich 

Klinstlich 

{ frisch 
alter 

- 0,8789178,50 /1,020 o,oo~1 0,277 0,160 I 0,020 I - / -
0,8345 91,2° 1°,028 0,007 1 0,242 0,033 0,012 - I -
0,8518 87,20 : 0,072 0,005 0,300 0,049 0,012 1 - . -

{ 0,8681 77,75 i 0 ,03~ ! 0,00910,258 10,180 0,020/ - 1 -
0,8602 81,70 I 0,032 1 0,006.0,300 I 0,050 - -!-

~ 
~ • 
f 
CD 
c: 
iii ., 
I. 

0,022 
0,004 
0,012 
0,008 

0,010 

6 I' Nlltlirlich; grlin 

~ I'; Klinstlich; weiss 
9,1 

2 

'1 1,0733 

{ 
1,1140 

I 1,0663 

1,0209 

Trinkbarc Ccnterba. 
45,43 40,80 
31,70 41,84 
37,27 30,86 

41,92 20,12 

16,62 20,93 0,050 
40,35 0,010 
30,62 0,160 

20,06 0,002 

Schwedischer Punsch. 

I! Speo. I Zucker Siure Ilne- Ana-Alkohol Extrakt (Sac- (Essig- ral-110. : Niihere Bezeichuung Qewloht 
ICharOSe) saure) stolfe 

I 
Iytiker 

15° Vol._% ; Gew.-% % 0/0 .' "10 /. 

1 Ii { P.",h N •. 2 . 1,052 23,2 I 
1 ;,5 

I 
38,4 20,9 

I 
-

I 
-

2 

II 
Upsala "No.1. 1,099 24,3 17,6 50,9 33,3 - - } ,~ I 

I I I 
Almen 

3 Spiritllosabolags (forfuskad brygd) 1,085 23.7 

1 

17,4 45,9 28,5 - - ') *) 

4 :1 Bankopuusch . 1,155 25,4 17,5 49,8 42,3 - -

') Upsala Lakareforenings Fiirhandlingar 1879, 14, 2. 
*) Untersuchungs-Verfahren: Alkohol wurde durch Destillation, Extrakt sowohl durch direktes 

Trocknen von 10-15 g hei 110· C. als auch aus dcm spec. Gew. der entgeisteten wieder aufgefiilltcn Extraktliisung bestimmt. 



Liq uenre und HiUere. 

II Speo. I Zucker I' Sliu;e r Mine-
No. 1:1_ Niihere Bezeichnung lIewlcht Alkohol ,Extrakt (Sac- I (Essig- I ral-

charose)1 saure) I stolre 
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Ana­

Iytikcr 
I! 15° Vo1.-o/o I Gcw .• % ! % % : % ) % 

==#=================i====i===="'="= J,, _,~_- ~--~='~=== 

: I UpsalaSpiritnosabolag~, Bankopunsch: 1,143 27,0 1
18 ,8 60,1 1

41 ,3 II -- i 
1,112 28,7 20,5 56,7 i 36,2 , - Ii -

7 I Stockholm, Bogstedt & Co. 1,089 25,1 i 18,3 47,4 129,1 -

8 ,I Paris, Caloric. Banko Svedois, Ccder- ! I I I 
I: lund & Soner 1,086126,6 ; 19,5 48,7 [ 29,2 'I! - I 

1 Aug. 
Alm_n 

') 
9 iI Goteborg, Militiirpunsch, Broddelins u. 

:1 Ackermann 1,118 27,8 19,8 57,1 37,3 i - -
10 il Goteborg, Malmberg & Peters. 1,103 27,5 19,8 53,6 133,8 
11 ,i Stockholm, Bragebolnget 1,097 29,7 21,5 5~,0 33,5 ; -

12 'I' Cllrlshannes-Punsch von O. Wllllcrius Iii 
, u. Co. in Gotcborg 1,1169 23,38 I" - i 36,64131,39 1-_ 0,054 0,025 
II i *) 13 'I Goteborg-Punsch von Joh. Larson &('0. : i 
i,'1 in Goteborg 1,0818 25,48! - 1127,97 I 24,73 ; 0,030 0,021 

1 O. Rtinke 

14 Caloric-Punsch. .' 1,0834 25,24 I - 28,20,25,18 , 0,036 -

Mittel 11 ,10Hj1209t ~ 18,69: 46,89 : 31,91 : 0,040 : 0,0231 

Eier - Kognak. 

I ') *J 

1. A. Kickton (Zeitschr. Nahl'l1ngs- u. Genussm. 1902, 5, 554) fand fijr echte und wahr­
scheinlich durch Zusatz von kondensirter Magermilch vernilschte Eier-Kognaks folgende Zusammcnsetzun~: 

Stickstoff-Substanz Felt Asche Phosphorsaure 
Echt . 3,5-4,0% 6,0-7,5"10 0,5-0,8 % 0,25-0,30% 
Verfiilscht 3,3-3,6" 0,2-0,8" 0,7-0,8" 0,23-0,28" 

2. J. Boes (Pharm.-Ztg. 1902,47,482) berichtet iiber die Zusammensetzung von dentschem nnd 
holliindischem Eicr-Kognak. Die Zusammensetzung ist folgencle: 

Extrakt Lecithin­
Phosphorsaure 

Deutscher Eier-Kollnak 41,27 0,178 
Holliindischer Eier-KognBk (AdvokaBt) 28,29-32,97 0,218-0,247 

Die holliindischen Eier-Kognaks waren meist dickfliissigcr und 
die dcutschen nicht gcf:irbten Eier-[{ognaks. 

Gesamm!­
Phosphorsaure Asche 

0,195 0,365% 
0,224-0,259 0,368-0,376°/0 

durch Farbstoffzusutz dunkelcr als 

3. R. F rii h lin g (Zeitschr. oftent\. Chern. 1900, 6, 62; Zeitschr. Nllhrungs- u. Genussm. 1900, 
3, 718) bcrichtet iiber die Zusammensetzung eines verfalschtcn E ie r- K ogn ak s. 

Sonstige Liqueure. 
1. C. Krauch und B. Aldendorff (Original-Mittheilung) untersuchtcn cine Anl.Rhl der be­

liebtestcn Liqueure mit folgenden Ergebnissen: 
----- -----_. - -----.- -- ---- --- --- ---------- ------

Niihere Bezeichnung Speo. rose stolre 
lIewleht 

Alkohol I[ Extrakt II sa. eOha· I· ~~~~!~t~1 Alehe 

VOI.-I Gew,- - '- ~-~~-

__ ' _______ ____ _ _ _ ____ ~~ _ % go iI=1 =l'j'0o=cc=m=~== II! Bone=k=a=m=p=o=f=~M=a=a=g=-=B=it=te=r===-=j-- O,942-6-50~O-: 42,1 I 2,05 1 0 I 2,05 1 0,106 
2 ,i Benediktiner Bitter 1,0709 52,0 i 38,5 36,00 32,57, 3,43 0,043 
3 :: Ingwer . 1,0-tIH 47,5 , 36,0 27,79 25,92 I 1,87 0,141 
4 ;1 Creme de Menthe 1,0447 48,0 : 36,5 28,28127,631 0,65 0,068 
5 'I Anisette de Bordeaux 1,0847 42,0 i 30,7 34,82 34,44 0,38 0,040 
6:1 Curayao 1,0300 55,0' 42,5 28,60, 28,50 I 0,10 0,040 
7 11 Kiimmel 1,0830 33,9: 24,8 32,02! 31,18 0,84 0,058 
8 ': Pfeffermiinz 1,1429 34,5 ! 24,0 48,25 1 47,35 0,90 0,068 

Un te rsuc h u ngs-Ve rfah re n: A I k 0 hoi ist durch ncslillation, Ext rak t ,birch Troeknen bei 105° C. bestimmt. 

1) Verg\. Anmerkung 1) 11. *) S. 1436. 
2) Industric-Blatter IBB;, 273; auch Zeitsehr. Spiritus-Industric IB87, 10, 109. 
*) Ueber die Untersuehungs-Verfahren vcrg\. untcn S. 143B, Anm. *). Die direktc Kupfer-Reduktion war 

nur gering. 
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c:i 
21: 

i! 
Ii 

2. Analysen von O. Reinke (Industrie-l3liitter 1887, 273). *) 

Bezeichnung Farbe Reaktlon Gesch'maok und Geruoh 

-z: 
" 'i 
'" '" 

~ 1 ... _; ~~I -~'-
~ >C : =.~ f~'; 

o Q~N I
.... g .. ':S_cd .- N:::s 

:. V~l.- I/) Po. f 

=,,=~-=====,-

1 'I Mandarinen- roth (von ischwach 
Anilinroth) 

. ___ .~_ VI l~~ __ I_ °'0 % __ _ 

saue;! naeh -1~\~-r-l'13~3 1 32,03fl'71 11 40'10 --0-
I', Ginger of East 
; India 

i I I 
21 

3 

4 

5, 

Litthaner 
Magenbitter 

Angostura 

Absynth 

Curayao 

desg!. desg!. ;nach Kardamom, Nel- 0,9692'46,64110,9519,48 ° 
,ken, Karduibenedikten-

: : kraut etc. j I 
Orangeroth bisj neutral 1 nach Zimmet und 0,9540 '49,66 , 5,85 ' 4,16 ° 

hraun, mit 1 I Nelkcn I I I 
Wosser triibe i ll I 
ge\bgriin, mit I desg!. ,stark iitherisch, nach 0,9195 59,181' - '(+0,2°) 
Wassermilchig! I Fenchel und Anis I I ° 

° braungclb 8chwach sauer I nach Apfelsinen nnd 1,0439140,2025,451'22,50 
Pomeranzcn I 

gelb neutral , scharf aromatisch, 1'°799
1
43'18

1

36'11 1,34'35 
ian is- und angelikaartig I 

6 ,[ Chartreuse 10,88gCu 
'fiirl00g 
I Spur 7 :Kakao-Liqueur 

8 Pfeffermiinz­
Liqueur 

zllrt gelbbraun desg!. tnach Kakao u, Vanillc 1,1338
1
26,6840,68

1
30,40 

farhlos, mit desg!. I!stark naeh Pfeffermiinz 1,0661
1

34,61
1

27,92
1
27,80 

Wasser opali-
sirend 1 i j I , 1 ° 

3. Holliindische Liqueure von van Kleef & Zoon in Haag. Analysen von M. Mansfeld 
(Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1896, 10, 319). 

Niihere Bezeichnung Alkohol Fuselol 

Vol.-O: o _, --------- '-'~~~~~o=I_--_ 
Creme d'oranges triple sec 38,94 ° 

21 Half om half. 34,40 [ ° 

3 : Creme des noyaux 25,37 , ° 
4' :, n de rose 28,05 i ° 

r, Ii Dnbble fijne Anisette 30,40 ° 

61i" Persico 33,87 0,084 
i ::" CUrByOU 35,88 0,034 

Marasquino de Lara 
Kiimmel 
Oude Jenever 

29,89 
32,93 

46,35 

0,051 

0,039 
0,142 

---,---

Extrakt 

52,37 
35,17 

61,23 
59,41 

57,18 
54,62 

50,10 

52,28 
52,37 

0,026 

Invert- --I Saooha-

zucker rOle 

g in 100 celll 

0,90 

0,90 
Glukose 
19,23 

11,77 

25,05 

26,33 

17,97 

17,57 
14,12 

33,50 

28,80 

42,00 
47,64 

32,13 
23,29 

32,13 

34,71 

38,25 

Die Zuckerarten sind aus der Polarisation vor und nach der Inversion berechnet. 

*) Untcrsuehllngs-Ycrfahren : Spec, Gow, p),knolUetriseh; Alkohol dureh Destilla!ion von 100 cern zu 
IOU cern; die Polarisation gcsehah Illit 26,048 g illl 200 mlll- oder 100 mm-Hohr (event. naeh En!farhen mit Bleiessig) iru 
Soleil-Ventzke-Scheihlcr'schcn oder im Halhschattcnspparat; Extrakt wurde dnrcb Eindampfen von 10 g in einer 
Platinschale und Trocknen hci 105 0 ermittelt; der Hiiekstand diente znr Bestimlllung der Asche; die direkt gefundenen 
Zahlen fiir Extrakt wnrden durch die Saceharomcteranzeigc dcr auf gleiehes Volumen gebrachten cntgeisteten Fliissigkeit 
kontrollirt, Zllm Invertiren wnrden 10 g mit 220 cem 'Vasscr und 10 cern Salzs;(nre (1,125 spec. Gew.) 1'/, Stunden gekoeht, 
fast neutralisirt und zu 500 cern aufgefiillt; hiervon dienten 25 cem znr Roduktion mit Fe h lin g'seher Losung. 
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4. Gawalowski (Zeitschr. Nahrungsm.-Untcrs., Hyg. u. Waarcnk. 1893, 7, 26~) untersuchtc 

mehrere Liqucure eincr miihrischen Firma uDd rand: 

i' ~ 0 I :; I ~_s~u~~_1 ~ ! ~ ~ 
" i ~ .. - ~.~ I .~ I' ,ceo ~ CD -.. -

No. ,: Niihcre BezeichDung .; ~ I ';( ~~ ~ 0 ~ 0 .. 
r d <C ... c"'! ,,' ~ ~ ~ 

==i:'il=================*_==.i==*=~=~!C:,='-=\o=O~/o=~! =O=/~= i __ ~o L;~_,~_ ~o _ 

~ :i ~::;:~~:~:(~:::~schcn- Liqueur) ::~:~~ :::~~ I :~:~ ~ 0:~3 1-:,0~0- ~::~~ ~ 0,06-1 0,0:' 

3 jl Alasch 1,0930 29,00 i 39,23 - i - 38,48 0,13 -

4 -II' Chartrcnse 1,1074 32,81 46,35 - I - - 0,19 Spur 

I I ; I Illvert-., II I zucker 
40,30 - - ! - 9,01 0,03 0,06 

i 
5 Radetzky- Bitter (Special-Liqnenr) 0,9870 

Anhang zu Brannlweine und Liqueure. 

I. Erzeugnis~e der alkoholischen Gii.hrung bei reinem Zucker. 
F. Ciaudon lind K Ch. Morin (Bul\. Soc. Chim. Paris 1888, 44, 178) erhieitcn bei eiDem 

Giihrversuch mit c \I i pt i s e her H c fc aus 100 kg Z u eke r folgeDde Bestandtheile: 

Aethylalkohol 50615,0 g IsobutylcDglycol 

Normal-Propylalkohol 

Isobutylalkohol 

Amylalkohol . 

OenaDthiither 

2,0 n 

1,5 n 

51,0 n 

2,0 n 

Glycerin. 

Essigsaure . 

BernstciDsiiurc . 

Furfurol und Aldehyd 

2. FuseHilgehalt von verschiedenen Alkoholsorten. 

158,0 g 
2120,0 " 

205,0 " 

452,0 " 
SpureD 

J. Szilagyi (Chem.-Ztg. 1890, 14, 66) untersuchte die im Handel vorkommenden Spiritus­

sorten auf ihren Fuselolgchalt (Dach Rose-Herzfeld) mit folgendem ErgebDisse: 

Rohspiritus nus lanllwirthschaftlichcn Spiritusfabriken UDgarns. 

Farhe Heaktioll 
Alkoho1 FusclOl in 100 Thin. 

BezeichDuDg Vol._% Gew.-% Spiritus abso!. Alkohol 

{ farbl09 neutral 92.5 89 ,04 0,3050 0,3279 
I{al'toffeln 

93,0 89,7 I 0,2387 0,2566 
" , 

{ gelblieh *) schwach sauer 85,8 80,50 0,6656 0,7930 
RiiheD ! 83 ,9 78,10 0,6861 0,8178 n " 
Mais u. Kartoffeln *) neutral 86,0 80,74 0,3120 0,3629 

Mais . I 87,0 81,95 0,1800 0,2068 

Melassc schwach saucr ! 86 ,5 81,35 0,3240 0,3745 

SpritsortcD einer S p i d tus fa b ri k lind Raffinerie in Budap~st. 

Secunda-Sprit . f.Hblos 

I 
neutral 96 ,2 93,4 0,0199 0,0206 

Gewohnlich. Sprit n n 96,2 93,4 ° ° Prima Sprit 

I " 
96,5 94,6 I ° ° WeiDsprit n n 96 ,5 94,61 ° ° 

3. Gehalt der kii.uflichen Alkohole an Basen. 

Aldehyd­
Heaktioll 

deutlich 

Spur 

n 

L. LiDdet t ) bestirnrnte·) den Gehalt der kiiufliehen Alkohole an Ammoniak und an deD diesem 
entsprechenden BaseD. 1m Fuselol 8011 Daeh Kramer UDd Pin ncr eine stickstoffhaltige Base nCol\idiD" 

') Com!'t. rend. 1888, 106, 280: Chcm.-Ztg, 188S, 12, Rep. 52. 
*) 0,5-1 I des Alkohols wurdcn auf etwa 50° Gay-Lyssac gebracht, 20 g Schwefelsiiure zugefiigt, cilligc Zeit ge­

schiittclt und dann destillirt, bis aller Alkoholund alles Wasser verschwullden war. Die zuriickbleibcndc Masse wnrdc durch 
die Schwefclsaure verkohlt und naeh Zugabe von 0,5 g Quecksilbcr weiter nach dem Verfahren von Kj cldah I auf Stick­
stoff-, d. h. AnlJuoniakgehalt untersucht. 
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enthalten sein und M ori n I) will solche auch in einem Branntwein gefunden haben. M 0 ri n behauptet, 

durch t'raktionirte Destillation drei Basen mit den Siedepunkten 155-160 0 , 171-172 0 und 185-190° 

gefunden zu haben. Der bei 171-172 0 siedende Antheil ist der grasste und wurde bisher untersucht; 

diese Base ist in Wasser, Alkohol und Aether leicht IOslich und so)) die Formel C7 Hlo N2 haben. Nach 

Tan ret') bilden sich bei der Einwirkung von freiem Ammoniak oder Ammonsalzen organischer Siiuren 

auf G1ukose Illichtige Basen, die er "G1ycosine" nennt. Die von Morin beschriebene Base so)) mit einem 

solchen Glykosin ~ C, HID N2 identisch sein. Indem Lin de t das gefundene Ammoniak auf diese Base 

umrechnete, fand er in 1 I Branntwein: 

! AI- !Ammo-' 
Base I I AI-IAlllmo- i Base Nahere Bezcichnung : kohol, uiak I Niihere Bezeichnung kOhOli niak I 

_ _ o._~ __ ~ . mg- " mg mg I""" (Vibrno Ch""~') ; 45 I 1-:29 5,48 Spiritus -I clurch Malz ~er~uckert I 50 I 0,40 I 1,70 

Kognak herg~stellt im Labora- ! aus Korn \ Genevcr v. Antwerpen i 49 I 0,86 3,65 

torlUm .... 49 0,95 4,04 74 0,84 3,57 

Obstbranntwein (Cleves, Seine- Riibcnspiritus . I 54 1,04 4,42 
Inferieure) 53 1,35 5,74 58 2,86 12,15 

W eintresterbranntw.(Barletta -I tal.) 53 1,40 1 5'9~ fToPinambur 58 0,93 3,95 I Reunion . 60 3,07 13,05 [ 85 
116,23 68,98 

Rum aus Melasse Guadeloupe 63 2,54

1

10,79 Spiritus aus 1 79 18,09 76,88 
Martinique 55 5,30 22,52 Riibenmelasse 

l: !19,24 79 81,77 
Spiritus I durch Siiure verzuckcrt 59 0,52 2,21 I 

71 [23,05 97,96 
aus Korn I 60 0,66 ! 2,80 I 

4. Ueber die Zusammensetzung von Korn- und Kartoffelfusellil. 

Untersuchungen von K. Windisch (Arh. Kaiser!. Gesundh.-Arnt 1892,8, 140). 

I. Kartoffclfuselol, wie es bci der Rektifiko.tion dcs Kartoffdbranntweines abgeschietlcn wirti, 

cnthillt (g in 1 kg): 

Spec. Gew. 'Vasser Aethvl- Normal-Pro- ·Isohutyl- Amyl- Freic Fettsaure- Furfurol 
15,5" alkol;ol pylalkohol alkohol alkohol f~cttsa urcn ester und Hasen 

0,8326 116.1 27,6 58,7 208,5 5~8,8 0,09 0,17 0,04 

Hierans ergiebt sich £iiI' 1 kg von Wasser und Aethylalkohol freies KartoifelfuselOl g: 

68,5 243,5 687,6 0,11 0,20 0,05 

11. KornfuselOl, welches von Dr. Loren~ in Rostock ans reinern Roggenbranntwein durch 

Rektifikatioll abgeschieden wurde, ergab (g in I kg): 

Hpcc. 
Gcwicht Wasser 

15,5" 

0,8331 101,~ 

Acthyl-
alkohol 

40,2 

Normal-
Propyl-
alkohol 

31,7 

Isobutvl- Amyl- Hexvl­
alkohol alkohol alkohol 

135,3 685,3 1,14 

Freio Fett-
Fett- saure- Tcrpcn Terpen-

hydrat sauren ester 

1,37 2,62 0,28 0,41 

Hicraus ergiebt sich fUr kg von Wasser und Acthylalkohol freies Kornfuse101 g: 

36,9 157,6 798,5 1,33 1,60 3,05 0,33 0,48 

In 100 Gew.-Thln. der fl'cien Siiuren und der Estersiiuren sind enthalten: 
Caprin- Pelargon- Capryl- Capron- Bntter-
saurc SallrC saure saurc saure 

( Freie Raliren } 36 12 32 14 0,5 Kartoifelfliselal l + E .. stersaUl'cn 

Kornfusclal 
f Freic Siiuren 44,1 12,9 26,7 13,2 0,4 

I Estersauren 40,7 14,2 34,8 9,6 0,4 

1) Compl. rend. 1888, 106, 360: Chclll.-Ztg. 1888. 12, Rep. 50. 

Furfurol, 
Basen und 

Heptyl-
alkohol 

0,18 

0,21 

Essig­
saure 

3,5% 

2,7 0/0 

0,3"/0 
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5. Gehalt der Obstalkohole an Methylalkohol. 

J. Wo Iff (Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 190 I, 4, 391) fnn!l in den De~tillatcn verschiedcner 

vergohrenen Obst- und Beerensiiftu folgendc Mcngen Methylalkohol (in Vol.-"/o auf 100 ccm 

90"lo-igen Alkohol bcwgen): 
Schwarze 
Johannis­

beeren 

iiber 2 

Pflallmen Zwetsehen Mirabellen Kir.chen Aepfel I _______ W_' _c_intrauben 

----------' I ohne Klimme mit Kammen 
mit oder ohne Kerne vergohren vergohren Vl'rgohren 

etwa etwll 1 ctwa 1 0,5-1,0 0,2-0,3: Spur-0,03 0,15-0,40 

6. Branntweinscharfen und Essenzen. 

Trester 

0,15-0,60 

a) Analysen von Kognak-Essenzcn von Ed. Polcnske (Arb. I{aiserl. Gesunuh.-Amt. 1890, 

6, 294; 1894, 9, 135; 1897, 13, 301). 

1. Rheinische Kognak-Essenz von Dr. L. Erkmann in Alr.ey. Auf 50 I 96"1o-igen 

feinsten Kartoffelsprit soli eine Flasche (Champagnerfiasche) Essenz gelost, diese Lasung mit cincr 

Lasung von 1 kg Kandiszuckcr in 52 I Wasser vermischt und das Ganze mit Zuckerkoulellr braun wie 

Kognak gefarbt werden. 

Die briiunlich gelbe Fliissigkeit von 0,863 spec. Gewicht (bei 15°) enthielt 77,00 Vol. -"10 Alkohol 

untl 0,24 % Fusclol 60wie in 1 I: 
Essigsaure- Vanillin Mincral- Buttersaurc- u. Citronenol Weinbeerol Aethylester Perubalsam (kryst.) stoffe Ameisensaure-Ester 

0,54 g 9,65 g 30,00 g 21,80 g 0,20 g 1,10 g 
(eisenrcich) 

Spuren 

Als Bestandtheile ties Perublllsams wurden gefuntlcn: 

5,5 g Harz, 6,2 g Zimmtsiiure, 5,6 g Benwesaure, 4,5 g Benzylalkohol. 

2. Kognak-Essenz fine Champagne mit Bouquet von Kolling u. Schmidt in Zerbst 

(1 kg auf 100 I). Die rothlich j.(clbe Esscnz hatte ein spec. Gewicht von 0,844 (bei 15°) und enthielt 

87,00 Vol.-% Alkohol einschl. 0,37 Vol.-% Fuselal; ferner in 1 I: 

Freie Buttersaure Freic Buttcrsaurc-

(einschl. Spuren AmcisCll- Vanillin Weinbeerol Ameiscnsaure- Aethrlester (mit Extrakt Mineral-
(kryst.) Aethylcster Sjluren Essig- stoffe Essigsaure) saure saureester) 

1,10 g 2,00 g 0,03 g 2,60 g 7,50 g 2,50 g 1,40 g 0,04 g 

Eine weitere nHochstkonzentrirte Kognak-Essenz, fine Champagne", von A. F. Kolling 

in Zerbst ist eine rothlich braune, stark sanere Fliissigkeit von 0,857 spec. Gewicht, welche in 1 I ausser 

650,80 g Alkohol enthielt: 
Froio Sliuren 

Ameisen- Essig- Butter-
SaUfe sanre saure 

1,73 g 0,3l g 0,02 g 

Vanillin 

0,12 g 

Hohere 
Feltsauren 

0,30 g 

FusclOl 

1,90 g 

Aet"ylester der 
~------E-ss-ig----Butter-Amcisen-

sanTe 
4,30 g 

Zueker 

0,61 g 

saure siluro 
4,65 g 0,48 g 

Braune harz­
artige Substanz 

1,57 g 

Hoheren Fett­
sliuren (Weinbeerol) 

1,94 g 

3. Kognak-Grunustoff von Louis Maul in Berlin. Die tlurch Zuckerkoulcur tlunkelbraun 

j.(efarbte Fliissigkeit von 0,9211 g sp~c. Gewicht (bci 15°) enthiclt 59,84 Vol.-% Alkohol (mit 0,212 VoI.-% 

Fuselal) uuu in 1 I: 
Frcie Essig- Vanillin WeinbccrOl Alllciscnsaure- Essigs~lure- Bnttcrsaurc- Extrakt 

saure (unrein) Arthylester Amyl-n. Acthykster Adhylestcr 

0,90 g 0,20 g 1,30 g 0,96 g 3,83 g 2,00 g 47,31 g 

Der Extrakt cnthielt 7,16 g In vertzucker, 9,00 g Saccharose und 0,96 g Mineralstoffe. 

4. "Kognak-Essenz" von Dr. F. W. Mellinghoff in Miilheim a. U. R. (I I 96"1o-iger Alkohol 

und 1'/4 I Wasser werden gemischt und der Inhalt eines Fliischchens Essen~ (60 cern) zugcsetzt). Die Zu­

sammensetzung ~weier Proben dieser Essen~ (V 01.-"10 bezw. g in I I) wnr folgenue: 

Konig, Nahrungsmittel. 1. 4. Aufl. 91 
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Spec. Freie Sauren Essig- Caprin- u. 
Gewieht Alkohol FuseliiI Essig- Caprin- u. saure- Caprylsliure- Extrakt Invert- Saccha- MineraI-

(15°) Vol.-"!o Vol.-Ofo 
SaUTe Ca pry Isaure Aethyl- Aethylester zucker rose stoffe 

ester (W cinbecriil) 

I. 1,0360 41,24 0,59 0,39 0,15 0,58 0,66 267,6 17,7 197,6 0,20 

II. 1,0262 44,68 0,55 0,46 0,19 0,50 0,76 263,3 38.8 156,3 0,20 

Der rothlich braune Farbstoff Lesteht aus Karnmel. Der Gehalt an nieaeren und hiihereD Fett-

siiure-Estern ist im Verhiiltniss ~u den vorsteheDden Essemen in dieser nUl" gering. 

5. Kognak- Extrakt von Fr. W. Hiirtig in NiederlosDit~-Dresden ist cine briiunlieh rothe, 

alkoholisehc, noclt Estern riechende, snuere Fliissigkeit vom spec. Gewicht 0,9655, welche ausser 4,7 

Vo!.-% Alkohol (mit wenig Fuselol) in I 1 enthielt: 
Freie Saurcn Acthyle~ter der 

----------------~ Ameisen- Essig- Butter- CapryI- u. Amcisen- Essig- Butter- Capryl- u. Caprin-
saure saure SaUTe Caprinsliure sllure saurc saUTe saure (Weinbeer61) 

0,62 g 0,56 g 0,35 g 0,30 g 0,40 g 3,00 g 0,30 g 1,30 g 

Ex!rakt Invert- 'Veinstcin- Mineral- Kali Natron Phosphor-
zucker saure stoffe saure 

72,00 g 61, iO g 0,97 g 1,16 g 0,46 g 0,10 g 0,115 g 

0) Analysen von BranntweiDsehiirfen von Ed. l'olenske (Arb. Kaiser!' Gesundh.-Amt 

1890, 6, 294; 1894, 9, 136; 1895, 11, 505.: 

1. r.Branntweinschiirfe" von Stephan in Schwerin ist eine gelbrothe, neutrale, scharf 

brennende Fliissigkeit von 98 Vol.-% A Ikohol mit 4,00 g .Extrakt· (davon 0,08 Mineralstoffe) von Cap­

sic u m - Friichten. 

2. n B ra D n t w ei n bas is" von Ed u a rd B ii t t n e r in Leipzig ist eine rothlich-gelbe Fliissigkeit 

von 0,9000 spec. Gew. (bei 15°), welche enthaIt 63,0 Vo!.-% Alkohol (mit 1,16 Vol.-% Fuselol) und in I I: 
Freie Saurcn Aethyles!er dcr 

Tannin Glycerin • .-------- Ameisen- Ameisen- ------ ~sig~liUt'"- Extrakt Min"JaI-
Wcinsllure Essigsaure saure saure Essigsiiure Buttersliure my es cr' sto e 

3,00 g 3,60 g 6,67 g 22,80 g 1,87 g 1,20 g 3,12 g 15,00 g 15,60 g 0,06 g 
Die Substanz enthielt ferncr Capsicum-Tinktur sowie Spur en von Zue~cr und Weinbeeroi. 

3. "Kornhranntwein-Essen~" von L. Maul in Berlin ist cine gelbliche, fast neutrale, 

wenig aromatische, stark nach FuseHiI riechende Fliissi~keit von 0,921 spec. Gew. (bei 17°) mit 56,7 Vol.-% 

Alkohol cinschl. 24,8 Vol.-% FuseJiiI; sie cnthiilt in I I: 
Essigs:iure- u. Wcinbeerol Extrakt Invertzucker Saccharose Harz (Acther- Mineralstoffe Buttersiiurc-Estcr 16slich) 

0,65 g 0,16 g 6,14 g 0,75 g 4,25 g 1,14 g 0,11 g 

Die Essem enthiclt wahrscheinlich cincn alkoholisehen Auszug aus Gewiirzen und Hanen. 

4. rNordhall~er Korngrundstoff" von L. Maul in Berlin ist einc durch Zuckel'kouleur 

roth braune, schwach saure Fliissigkeit von 0,968 spec. Gew. (bei 17°) n.it 30,3 Vol.-% Alkohol (einschl. 

0,2 VoL_oio Fusellil). iJieselbe cnlhait in 1 I: 
Freio Buttersaure 
«('inseh!. Spuren 
Amciscnsiiurc) 

Buttersiiure­
Ester Extrakt Invertzucker 

Vegetabili­
schell 

Extrakt 
Mineral­

stoffc 

0,44 g 0,40 g 9,53 g 3,24 g • 6,29 g 0,23 g 

Die Substanz schii.umte stark und enthielt Saponin (Quillajarindcn-Auszug?). 

5. nNordhiiusel' Kornwiirze" von Delvendahl und Kiintzel in Berlin ist cine rothbraune, 

saure Fliissigkeit von 0,983 spec. Gcwicht (bei 17°) mit 40 Vol.-o,/o Alkohol (einschl. 0,32 Vol.-% Fuse!ol); 

diesel be enthielt in I I: 
Frcic l-'reic Essigsa u rc- Amciscnsliurc- Extrakt Trauben- Mineralstoffe Ameiscnsaurc Buttersilurc Aethylester Acthylester zucker 

0,068 g 0,924 g 0,640 g 0,130 g 89,500 g 52,500 g 1,680 g 
Die Wiirze enthiclt einen Auszug von Johannisbrot (Ceratonia siliqua) und ausserdcm Saponin 

(Quillajarindcn-A uszug). 
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6. nNordhiiuser Kornwiirze" von Schiff und Sander in NorJhausen enthielt in zwei Proben 

(Vol-% bezw. g iu 1 I): . 
Schwefelsaure Mineral-Spec. Alkohol FUBelOl Extrakt Eugenol aus den Chlor Natron Kali 

Gewicht als solche Sulfosauren stoffc 

Vol.-% Vol.-% g g g g g g g g 

I. 0,9573 39,03 0,17 0,740 0,13 0,050 0,110 0,240 0,081 Spur 

II. 0,9540 38,63 0,14 0,787 0,15 0,065 0,108 0,252 0,0684 0,084 0,014 

Die l{ornwiirze war mit eincm Nitrofarbstoffe gelb genirbt. 

7. nNordhiiuser Kornbasis" von Dr. A. Kurz in Wernigerode (zu 100 I Branntwein soil 

1/4 kg Kornbasis zugesetzt werden) ist cine braunlich-gclbe, neutrale Fliissigkeit von 0,9466 spec. Gewicht, 

we\che ausser N elk e n ii I cnthiel! in 1 I: 

No. 

Alkohol Kornfuseliil 

346,0 g 21,0 g 

Ameisen­
saure 

0,08 g 

Aethylestcr der 

Essigsliure 

0,85 g 

Butter­
sanre 

0,11 g 

Extrakt 

0,76 g 

Zucker Aschc 

0,50 g 0,04 g 

c) Analysen von Branntweinschiirfen und Essenzen von E. Polenske und Weitzel 

(Arb. Kaiser!. Gcsundh.-Amt 1898, 14, 684). Von den untersuchten*) 74 Branntweinschiirfen 

un dEs s en z ell **), die zur Herstellung von nQualitiitsbranntweinen U Verwendung linden, sei die 

Mehrzahl hier mitgethcilt: 

Bezeichnung 

Mark 
Vol.­

g % g 

% bezw. g in 1 Litcr 

g 

Freie Sliuren Ester 

als ESBigBliure 
berechnet 

wi 
~"Z 

~~ 
"..= 
<~ 

" ..:: 
g g 

I II 

: /1 

Korn-Verstlir- 4,25 gelb 0,876664,00,36 
kungs-Aether 

Korn-Verstar- I 8,00 
kungs-Essenz \ 

fast 0,898 530,7 2,27 
far bios 

14,00,10628,0 128,0 1,7 103,0 0,9 - -

- 0,08 Spur I - - 3,3 0,04 - -

2,05 

0,28 

4 'II Verstiirkungs­
Essenz 

8,00 desgl. 0,909 483,9 2,25 
4,00 dunkcl- 0,9 

gelh 
527,00 

5 r'l! Spiritus- 5,00 braun- 0,907537,00,3 
Extraktivstoff lichroth 

6 I Spiritus-Verstlir- 3,30 desgl. 0,9H 334,4 0 

7 i 

: I 

10 I' 
II 

kungs-Essenz 

Kornschlirfe 

POPI,er-Essenz 

Spiritus­
Extraktivstoff 

8,00 hellgelh 0,966244,6 1,37 

5,00 fast 0,98 141,7 ° 
farblos 

6,00 braun- 0,897 532,7 Spur 
lichgelb 

522,7 0,2 
{ 

3,50 hellgelh 0,9 
V crstiirkungs-

Essenz 4,00 roth- 0,837697,00,11 
hraun 

0,14 

8,0 

35,2 

13,3 

0,55 

2,47 

4.99 

3,22 

2,54 

- 0,042 Spur - - 2,07 0,056 - -

43,00,72 °'84

1

. 0,84 Spur 3,55 Spur 0,64 Spur 

46,03,5 3,6 3,6 Spur 27,37 0,145 1,6 -

8pur 3,08 0,24
1 

0,24 - Spur - 2,7 Spur 

- 0,19 0,36

1 

~ - 1,32 Spur - -

Spur 0,26 - 0,25 - 0,07 -

22,4 0,45 0,48 0,42 - 0,421 - - Spur 

0,24 1, - 0,54 - - 0,588,0,043 - -

- 0,174 0,36[ - - Spur I - 0,49 -

.) Beztiglich der U n t e r sue h u u g s - V e r fa h r e n sei auf die Originalarbeit verwiesen. 
'0) Ueber den Beruoh liegen folgende Angaben vor: Es rorhen a) nach Estern: No.1, 4, 5, 13-15, 17, 

19-21,24,27,28,34,36,39,45-47,49,52,56,57,62,63, 66-74; b) nach RUlli-Estern: No. 16, 22,23,29; 0) nach 
F usc I ii l: No.2, 3, 7, 18, (auch uach Estern:) 43, 54, 55, 60, 61; d) nach N elk en: No.9, 10, 32, 40, 53: c) naeh 
Ingwer: No. 35; fl naeh Vanillc: No. 12: g) lIach Pfcffcrminz und POllleranzcn: No. 25, 26. 

Die Aether-AuslohUttelung cnthielt: Capsicum-Harz hei No. 4-6, 8,10-13,15,22-24,26-31, 
45-48, 50-52, 55, 58, 59, 62-64, 66, 72, 74; P f e ff e r h a r z (Piperin) bei No. 16, 17, 19-21, 25. 41, (u. Capsicum­
Harz:) 42,49,54, 65, 67, 71, 73: Paradicskorner-Harz bei No.33; Ingwer-Harz bei No. 35 u. \Vcrmuth(?) 
bei No. 44. 

Die Aetherlsohen Dele bestanden aus N elk e n ii I bei No.4, 6-10, 13, 16, 19-23, 26, 27, 29, 32-34, 37, 38, 
40, 41, 43, 44, 48-50, 52-54, 56, 60, 61, 70, 74; aus Wei n be c r 0 I bei No. 15, 17, 18, 71; aus P f c ff e r min z und 
Po m c ran z C n ii I bei No, 25, 28; desgl. u, W c i n b e c r 0 I bei No. 26: aus V c i I c hen w u r z c 1 0 I boi No. 36': 
dcsgl. u. N elk e n 0 I bei No. 64. 

91* 
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% bezw. g in 1 Liter 
I----~--~----~-.~~ 

Bezeiehnung 

.....,. Freie Sauren Ester b(> 

-5 ~~ ------ ~ 
0:; 0 "0 ~'"_ ~ ..=: ,... ~ als Essigsaure ~ 104 v '-< ~ =:i 
OJ lo~ ,..::: ~ ~ frE -5 berechnet ~ ~ ~.E ...., = -E __ ~] 
o .... 0 ~ .t I- X < -~------:) Q i;:; ~ ~ :~ ~ '"'-= 
o ] ~ ~ ~ ~ : .;:; I.;:; ~ .~ ~ § :~~ ~ ~ "*. ~ ~ 
!); ~ ..= ~ ~:~ ili ~ ~~ < ..c S ~ ~ 

~fark 
=o~i~' ====c~~=='"_=_=.==!=,=-,~~~_ 

'" 1 ~ ~ §·s ~ :1 @ ~ ~ S:~ ~ .~ 't ~ .~ ..c ~ 

~_ g. VO!!~===g==;=O/=0=i==g= ~ __ g ___ , &'_~I_g__g ___ <: I __ ~_ 
Spur i I -;~~T=-

g 

12 i! Universum-Ver­
;: sUirknngs-Esscnz 

4,50 stroh- 0,978156,8 ° 
gelh 

3,54 41,5 0,4 

3 Ii Branntwein-
" seharfe 

4,50 goldgelb 0,945374,4 Spur 14,56 50,01,69 

4 

15 

16 

7 

8 
19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

Branntwcin -Vcr- 4,50 
stlirkungsmittel 

Branntweiu 4 

scharfe 

Branntwcin~ 
Essenz 

r 3,80 

1 
5,10 

fast 
farblos 

0,875587,20,04 

hcllgelb 0,914475,00,74 

roth­
braun 
fast 

farblos 

farblos 

0,952319,40,1)6 

0,891 551,90,23 

0,823737,02,06 Korn-Esscnz 

Kom-V crstar­
kungs-Esscnz 

3,50 hclIgelh 0,836635,3 Spur 

0,09 

8,0 

1,17 

2,06 

0,09 

2,82 

- 0,036 

43,00,68 

0,112 

- 0,04 

Spur 

0,08 

Kom-Kraft-
Esscnz 

4,00 braun­
lichgelb 

0,929436,0 Spur 13,17 20,02,08 

V crstarkungs­
Essenz 

Kom-Vcrstiir­
kungs-Essenz 

Kom-Kraft­
Essenz 

Komsl' harfe 

V crstiirkungs­
Esscnz 

fast 
farblos 

0,912484,4 ° 
4,50 hellgelb 0,907501,0 Spur 

It 2,50 hellgclh 0,923445,3 Spur 

4,50 ruthlich- 0,915473,2 ° 
gelb 

3,50 gelb 0,949 334,4 0,08 

2,2 - 0,036 

1,96 - 0,12 

2,84 - 0,24 

10,43 47,20.56 

2,98 

~,oo riithlich- 0,928434,70,12 10,9 
gelb 

- 0,46 

30,0 1,44 

Paprika-Esscllz 3,50 

5,00 

desgl. 

desg\. 

0,944 382,2 o 16,96 

5,94 

2,32 

27,02,7 

Komschiirfe 

Kom-Vt'rstiir­
kungs-Esscnz 

0,94 381,70,1 

4,00 "esg\. 0,902 516,3 ° 
r 3,70 

Paprika-Esseuz t 
2,70 

roth­
braun 

desg\. 

desgl. 

0,92 500,0 Spur 42,7 

0,956347,OSpur 29,0 
Nonlhanscr 
KOTmntinze 

Korn-Essenz 

Komkraft 

Ingwcr-Essl'nz 

1,50 0,9;'6297,40,11 1,07 

3,40 gelh 0,848681,00,1 

6,00 hellgclh 0,939 380,00,08 

7,00 riithlirh- 0,829724,40,1 
gelb 

8,15 

0,31 

7,8 

16,01,48 

- 0,16 

46,03,78 

47,0 2,86 

- 0,28 

- 0,1 

- 0,06 

- 0,1 

Spiritus­
Extraktivstoff 

4,00 roth­
Lrann 

0,901 533,3 0,15 17,88 32,0 2,89 

yorh. 

0,961 0,61-- 3,52 

1,6 : 1,6 1'0,27200,6 

1,38: 1,38,Spur 45,5 

! Spur 
I 
1
1,5 

0,28 

i Spur 0,66 vorh. 
! 

0,21 0,19
1 

4,28; 4'2T~6 

0,241 0,24!0,09 

024: ° 24:yorh , I ' i . 
1,~21 1,26

1

°,9 

Spur ! 

0,72 

i 1,2 I 

0,3 

0,48,vorh. 
, 

0,46:Spur 
I 

0,24,Spur 

0,06 

13,2 1

0,056 0,09 

Spur 2,0 

0,04 

0,04 

0,32 I 

0,1631 0,355 0,04 

18,5 !0,6 1,04 0,086 

0,35 i- 1,8 0,055 

2,14 1°,42 0,2 0,06 

0,97 I vorh. 

6,16 0,8 

1),2130,064 

0,43 0,07 

0,26 

1,40 

0,26 

2,2 

1,28 0,08 

VOl'h. 0,6 0,04 

Spur 0,5 Spur 

0,12 0,14 0,04 

1,98
1 

1,8 '0,75 6,42 0,93 0,2170,06 

3,48 

1,68 

Rpur 

Spur 

12,3 

Spur! 
, 

2,64' 
, 
, 

0,78 Spur 

I 

~81-
I 

I 

12,3 II 8 

-i~ 

Spur 2,47 

Spur 0,75 

Slmr 

Spur 7,8 

14,1 1,1 

Spur 6,25 

45,76 0,47 0,72 

0,05 

Spur 

37 Nonlhiiuser 
Kornbasis 

6,00 hriiun- 0,946 346,4 2,66 
lirhgelh 

0,8 - 0,033 Spur ! 

2,31,0,9 
! 

1- 0,93 vorh. 
I: 

38 

39 

40 

41 

42 

Priiparirtc Ge­
treide-Kornwlirze 

Kom-Kraft­
Essenz 

Brand\"-Korn­
Es'senz 

Pyrogastrikon­
Ess{'lIz 

VCfst:irkungs­
Essenz 

1,75 

6,00 

4,50 

5,50 

3,50 

roth­
hraun 

farblo" 

roth­
uranu 

0,943 386,2 0,7 

0,938381,7 Spur 

0,862 620,8 1,3 

gololgelh 10,91 490,5 Spur 

riHhlieh- 0945383 ° Spur 
gclh' , 

20,76 46,6 0,44 

0,178 -- 0,07 

4,0 - 0,44 

3,84 - 0.23 

20,2 40,02,96 

0,54 0,5 ,0,1 Spur Spur 

6,0 6,0 
1
2,12 8,5 1,53 

0,96,vorh, 16,2 

0,18, Spur 

Spur 

1,2 0,2 Spur 

0,09 

1,06 0,08 

0.545 0,065 
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% bezw. g in 1 Liter 
------ - .--.-=--~---"--.--~----~ 

!i'reie Sauren Ester 

als Essigsa ure 

No. Bezeichnung 
herechnet 

~t!::(f3 ~:gii3 -< 
j's~IH~~ l~ 

==~=============FM=a=rk~======*====+==g==+V=o~;!~·-*===g===F=~=0=F==g==:~~==g~I~~ ! g 
43 I' NordhiiuserKorn-

44 

ESSl'nz Pl'rlc 1 a 

Grunewald­
Essenz 

6,00 he11roth 0,886 598 13,0 0,33 - 0,108 10,2 :I 0,2 jO,48 8,8 

3,00 griin 0,904530,0 Spur 27,7 30,01,34 0,6 : Spur i - Spur 

45 1'1. Yerstiirknngs­
Esscnz 

spur ' - 1-
3,75 hellgelb 0,917459,0 Spur 1,88 - 0,068 0,3 Spur I -

1,50 rothlic.h- 0,93 415,0 Spur 
gclh 

- 0,7 4,5 2,2 

46 " Korn-Gewiirz­
Essenz 

5,10 rothlich- 0,917 4i5,5 4,0 13,36 48,01,92 2,88 1,8Ivorh. 

2,2 

48 
, 

49 I 

I, 
50 ' 

II 

51 I' 
52 II 

:: II 
55 I: 

56 Ii 
57 I 

ExtmktivstolT 

Verstarkungs­
Essenz 

Korn-Kraft­
Esscnz 

Branntwcin­
scharfe 

Spiritus­
Extrakti\'stoff 

Paprika-Essenz 

Kornwlirzc 

Kornsch,irfe 

Nordhauser­
Extrakt 

Branntwein­
starke 

Branntwcin­
schiirfc 

gelb I 
18,5 

3,50 hellgclb 0,978 156,0 ° 2,88 - 0,46 Spur -,-

3,9 3,9/0,85 

Spur - 1-2,40 

he11gelb 0,928421,00,15 

roth­
braun 

0,973 204,0 Spur 

1,73 - 0,11 

7,28 25,0 1,4 ° 
6,00 goldgelh 0,86 450,0 Spur 7,3 vorh.0,45 Spur == I 

4,00 b~~~~- 0,941403,00,07 24,64 48,03,0 1,92 1,9 v: Spur 

8,1 

1,80 he11gelb 0,954310,00,15 

6,00 hellgelb 0,921 317,40,58 

7,50 roth­
braun 

0,915472,94,6 

a,i 5 he11gelb 0,893 543,8 0,69 

3 50 riithlich- 0,888 567,0 1,04 
, gdb 

0,!l4 

2,36 

4,0 

0,2 

8,46 

- 0,1 Spur - == ° 
- 0,416 Spur - - 0,4 

- 0,231 - '11,62 Spur 9,3 

- Spur 8,16 8,161,9 31,68 

- 0,1 13,8 12,5 1,05 34,3 

58 ,I Feins!e Brannt­
wcin-Essenz 

goh\gclh 0,945 388,8 Spur 14,6 == 1,84 0,84 0,34IYOrh. 0,32 

59 

60 

61 

62 

63 

64 

65 

66 

67 

68 

69 

70 

71 

72 

73 

74 

Branntwcin- 300 roth- 0,821 73i,6 Spur 5,\ 2 - 0,08 0,36 == 1-_ O,r. 
scharfe ' braun 

Branntwein- 2,00 farblos 0,945365,22,83 0.5 - - - 1,4 

ri= I 
1 1,75 he11gelb 0,824777,43,6\ 4,84 - 0,03 2,62 0,85 Spur 0,42 

Kornscharfe 
3,00 gelb 0.859666,0 Spur 1,44 - 0 ,06 ° 27 Spur - 31,8 

Branntwcin­
scharfc 

Spiritus­
ExtraktiystolT 

Kornscharfe 

Korn-Essenz 

Komkraft 

Kornkraft­
Essenz 

Kornstlirkc 

Kornkraft­
Essenz 

Kornstarkc 

1
4,00 he11gelb 0,926 - - 3,32 - 0,196 0,48 0,48 1

1

spur Spur 
braun-

4,00 lichroth 0,944 469,0 Spur 107,0 22,06,17 3,6 0,72 - -

3,25 farblos 0,908 496,0 Spur 2,04 - 0,05 - - , - -

4,50 rtt:al~~h- 0,905526,00,32 18,66 yorh.2,88 2,16 2,1 Iyorh. 42,6 

4,00 desgl. 0,833 713,0 0, \ 0,608 - Spur 1,44 1,4 10,82 23,3 

3,00 farblos 0,86 643,40,18 0,08 - Spur 2,04 2,04 ,0,5 14,6 

- ffrb~~s 0,912477,00,13 0,\68 - 0,056 0,6 0,6 Spur 59,0 

J 4,00 he11gelb 0,943362,0 Spur 

, 4,15 gelb 0,891 550,0 0,3 

3,00 he11gelb 0,913 - -

4,50 desgl. 0,914 475,02,4 

0,52 

5,69 

2,62 

1,82 

riithlich- 0,913 416,6 0,75 10;3 
gelb 

- 0,1 

- 0,12 

- 0,24 

- 0,1 

30,01,8 

5,4 

3,9 

0,24

1 2,4 

0,841 

5,4 vorh. 
3,9 2,2 

0,24ivorh. 

2,4 Ivorh . 

0,36; -.-

8,2 

24,9 

vorh. 

4,9 

2,2 

g 

I vorh. - vorh. 

I 1,94 0,1 

I 
0,3 0,62 0,07 

I vorh. 0,28 -

0,24 ~,85 0,07 

- 0,24 0,06 

0,7 1,32 

0,185 0,07 i-
2,4 vorh. 

vorh. 0,6 0,09 

== 0,065 

1,16 0,08 
, Spur 0,07 

1,5 vorh. 

1,0 0,8 

Spur 0,58 

1,56 

Spur -

Spur IO'~8 
Spur 0,285 vorh. 

2,56 

2,0 

vorh. 0,97 

vorh. 

vorh. 

3,1 0,31 0,05 

5,0 

0,29 

1,2 

2,654,85 

I

, vorh. 0,28 

yorh. 1,37 

i Spur 0,54 

yorh. 

vorh. 
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d) Analysen von Branntweinschiirfen von A. Beythien und P. Bohrisch (Zeitschr. 

Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 107): 

i 
, 

i !" I ,~ 

1 

+' 

1 I'" " " " ~"'" ..c '0 ,1;; ;j ~ ~+' ~ " 1 Preis " ;9 

I 

~ oo:~j ;j "' ~!3 1 
flir 

.~ ; .g I :il 1i -"' :~~ 

I 
;;~ No.! Farbe Geschmack ."l :J ~ .~~ Bezeichnung der Essenz ~ .~ :< 

1 

;j ~ 

j'§ ~ I '00 -5 ~ " 1 kg '" ri1 "' " "':)::::1 
~..5 ri1.q p.,~ 

" I'" 
M. '" 00 gin 100 cern 

- .. 

1 I Superfeinste Nordhiiuser 10.00 dnnkel- fuselig, I 
[ 1 1 gelb gewlirzig 

0,8942
1

55,67 11,84 0,55 0,048 , 0,55 :0,064 

Korn - Essenz 

° 8,33 !0,480 1 3,04 !2,600 
1 

21 Paprika - Essenz 6,00 roth- brennend 0,916152,82 
1 braun scharf 

1 
' , , 1 

3[ Kognak - Essenz 7,50 braun- etwas bren- 0,889057,13 1,62
1

1,70 iO,066 1,14
1
°,160 lichgelb nend, gewiirz-

0,8973 151,74 Nordhiiuser Kom - Maische schwach 
1 haft 

4 6,50 I alkoholisch 2,991 0,08
I
o,006[ 0,10 10,040 gelblich 1 

5 Verstiirkungs - Essenz 4,00 gelblich alkoholiseh, 0,8999151,77 2,82
1
°,20 10,012 1,131°,060 ,etwas brennend 1 

Der Geruch war bei No.1 und 5 fuselig, bei No.2 und 4 alkoholisch und bei No.3 naeh Vanillin und 
Weinbeero!. Der Ex trak t enthieit bei No.2 Capsaicin und bei No.3 und 5 Piperin. Die Ii th crise hen 0 eie entstammten 
bei No.1 jedenfalls Oleum juniperi, hei No.3 Weinbeerol, bei No.4 Oleum juniperi und Oleum menth. pip. und bei 
No.5 vielleicht Oleum Cassiae. Der Petroliither-Extrakt war bei No.2 orangeroth und bei No.5 griinlichgelb. 

Essig.") 
Weinessig. 

~J i j :;:_~ i f~ ~ I ~ ~ I ~ f 
~ ~ ~ ~ )( 5 ~.~ ~ I ~ ~ i ~ 
~.f c.i w LIJ I:E ;:: 3r Ci •. !: I a.. c: CD z'-' 

Analytikcr 

_~ ___ ~ __ ~o_~ __ O'_'o __ , ::!~_ o/~ O,io % 0/0 

~I~~"'I;=I O=h=n=e=n=ii=h=e=r=e=B=e=z=e=ic=h~n=u=n=g==;-=-~-080 5,;~T~:-~~3T--=-1 - I - io,1l61 - 'J'/~~~UC~I:: 
2**)11 I 18861,0143 7,79; 0,863 !0,21 61',°,057 1,',0,141 1',0,1 18 1°,012 If. Jreigmann 2 ) 

3 'I Reiner Weinessig . I 8 1 
1 " - 5, 4 2,55°,°,08°1°,19°1°,282,0,250 - R Fre,eniu,') 

4**) 'I AU~ ,:ein ~nd ( 20 0/r Wein " 1,0107 6,83' 0,647Io,145Io,028iO,08610,088io,008 Jl. IVtigmann') 

;; I Essigspnt - "- 7,29: 1,290 0,0070,037,0,100[0,2301 - R. Fre,eniu,') 
100 cern enthalten Gramm: 

6 :1 Salat- und Einmachessig mit I AI<obol I i ";t:-;:I. Kall I 
il 20% Naturwein . , . 1891 - 7,36 1,296 wenig io,025 0,120 0,036

1
°,018 

7 !! Aus badischem u. Frankenwein " - 6,32 2,661 1,19 iO, 172 0,284 0,102:0,050 

8 '1'1 Dcsgl., aber mit feinen Krau-I Iii 
tern etc. versetzt. . n - 6,6013,063 0,6810,10210,90610,17810,098 

1) Original-Mittheilullg. Die E s s i gs ii u re ist durch Titration mit Barytiauge, der Ext r a k t dureh Trockncn bei 
11)5 0 bestimmt. 

2) Original-~Iittheilung. Die Untersuchungen sind naeh den Beschliissen der 1884 vom Kaiser!' Gesundheitsamt 
einberufenen Kommission znr Festsetzung von gemeinschaftliehen Untersuchungs-Verfahren fiir Wein ausgeflihrt worden. 

3) Zeitschr. Nahrungsm.-t:'ntersneh., llyg. u. Wnarenk. 1888, 2, 22. Die Essigsaure (d. h. Gesammtsanre) ist durch 
Titration mit Barythydrat unter Anwendung von Phenolphtalein als Indikator bestimmt. 

') Dericht liber die Dauenvaaren auf der 5. Wanderausstellung del' Deutschen Landwirthsehafts- Gesellseh. Z\1 

Bremen 1891, 229. 
*) Der Essig gehBrt zwar nicht zu den alkoholischen G('trallken~ sondeen or dicnt nur als Gewlirz; wegcn seiner 

nahen Beziehungen zu den alkoholischen Getranken mag er indessen hier Platz tinden . 
• *) H. Weigmann fand ferner: Alkohol 

No. 2 Reiner 'Veinessig. . . . . . . . 
No.4 Aus Weinessig und Essigsprit mit 20"10 Wein-Zusatz 

1,19 
1,69 

}<'reie 'Veinsaure 
0,006 °,'0 
0,002 " 
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1 Q 
.. 100 ccrn enthalten Gramm: .c 

" 0 .. '" i 

I 
..... • c: I~m "'0 m .. 

~ m c: . 
No. Nahere Bezeichnung '" CIII '" '0 Gi • i: ~~ Analytiker ... ... 

~ 
.c ~ 0 .. .c .. - .. • "'''' cl Q 
0 

" J>/. 0 "0 Q.", 

N .. m ;; >C J>/. 
Gi 

1 

::I '" " .. .... 
" Q. .... < iii iii . -, 0 • 

= .. lJ If II) .... 

9 
II ["'i" 1893 1,0195 4,01 1 4,99213,241°,278 2,081°,6861°,3961 _. 

L~ .. ) 10 
" " 

1,0238 4,81 6,272 14,13,0,189 3,28 0,5270,302 -

11 i 
Reiner 

roth 
" 

1,0120 2,92 2,996 ,2,83 1°,179 Spur 0,556 1°,392 -
12 I W" weiss " 

1,0236 3,10 5,536i2,33 Io,19412,45 0,5120,522 -
13 

' elDes81g aus 
1,0113 rosa. 

" 4,40 1,964,2,671°,1391 Spur 0,532,0,440 -
14 I Italien 0) ; 1,0167 

" " 5,98 2,69212,331°,2571 Spur 0,512,0,336 -
15 ! weiss 

" 
1,0534 3,65

1
11,84810,34 Io,272 , 8,88 0,254 rO,404 -

16 rosa n 1,0223 6,70 , 2,738 Io,10 io,2911 Spur 0.'48°1°,3961 -
17 ! Echter Weinessig 1901 5,04 , 2,323 , - 10,105 - - 0,199 ,0,046 .If. .lfan.feUJ. 2) 

Mittel 1 - 11,022815,07, 4,03 :1,80;0,1841 2,09 ;0,5070,39(0,0531 

K. Farnsteiner (Forschungsberichte liber Lebensmittel 1896, 3, 54) slellte vergleichcnde 

Untersuchungen liber die Zusammensetzung des Weines und des daraus hergestellten 

Weine8sigs mit folgcnden Ergebnissen (g in 100 cern) an: 

I 
Zusammensetzung des Zusammensetzung Verlust 

Weines: des Essi~s yom 

No. : 
- ---

I f.~8! I 
Extrakt Bezeichnung des Weines '0 I ~ ~~ ~ I 

~.: des '" I 
! 

.c 

I 

.. ';1; I f 0 1:: :t~:jl "0 "'0 Weinel ... . :cIS>-:e c: .. .:CIS -;c C: .. 

C >C 
! enG'" I •• ..... I •• ... I ... % 

-, i 
I 

1 I Rothwein 9,01 i 2,24 

I 
0,67 0,24 4,23 1,99 0,25 11,2 

2 
I 

Desgl. 7,96 ' 2,37 0,61 0,23 7,20 2,14 0,24 9,7 

Desgl. (St. Julien) i I 
3 

II 

10,95 1,90 
! 

0,47 
I 

0,20 6,90 1,67 0,20 11,6 

4 Weisswein (Hochheim) 8,51 2,17 0,46 0,24 6,51 1,81 0.24 16,6 

5 Rothwein 8,21 2,29 0,52 

I 
0,30 7,05 2,07 0,31 .9,6 , 

6 Desgl. 7,80 I 2,53 0,66 0,28 8,10 2,12 0,28 16,4 

Dcsgl. (S. Emilion, Bordeaux) 
I 

1,78 7 8,28 2,07 
I 

0,64 

! 
0,23 9,00 0,23 14,0 

8 Weisswein (Mosel) 8,67 1,63 
I 

0,62 0,19 4,50 1,50 0,19 8,0 

9 Rothwein 7,57 2,22 
1 

0,58 , 0,26 6,45 1,98 0,26 10,8 

10 
il 

Weisswein (Laubenheim) 9,29 1,76 0,56 0,17 6,40 

I 
1,58 0,20 10,2 

1 Dcsgl. (Rheinwein) 8,94 i 2,24 1 0,64 ! 0,22 6,20 2,08 0,22 7,1 
I, 

(Brlluneberger Moselwein) 
, 1 2 i' Desgl. 8,i9 ; 1,93 
I 

0,65 0,16 6,40 
! 

1,81 0,19 6,2 

3 Ii Desg\. (Weisswein) 858 ! 1,67 0,56 0,17 6,30 1,68 0,20 -, , I I , 

Mittel 1 8,66: 2,08 I 0,59 I 0,22 1 6,56 : 1,81 I 0,23 1 10,1 

Die Versuche wurden mit 250-500 ecm Wein in Erlenmeyer-Kolben nngestcllt. Sei No.2 
und 9 lag spontanc Essigbildung vor, wiihrcml die iibrigen Weine mit Mycoderma Rceti geimpft waren. 

K. Farnstciner (Zeitschr. !'Iuhrungs- n. Genussm. 1899,2,198) stellte ausserdem den vorstehenden 

Vcrsuchen entsprechcnde Untersuchungen im Grossen an, indem cr in einer Weincssigfabrik je 100 I Wein 

mit 20 I fertigem, gut arbeitendem Weines!oig versetzte, die Mischung frisch (a. am 30. 1. 98) und 

1) Staz. sperim. agrar. Ital. 1893,25,89:' l:entrbl. Agrik -Chern. 1895, 24,497. 
Trestern hergestellt lind daher sehr extraktreieh lind siiurcarm. 

Die Essige sind aus Wein mit 

AlIgcm. osterr. Apoth.-Vercins ') 14. Jahresbericht der Untcrsllchungsanstalt f. Nahrungs- und Genussm. des 
1901/2, S. 7. 

*) E. Silva fand ferner: No. 10 11 12 
Nichtfliichtige Saure (Weinsaure) 0,525 0,502 0,367 0,322 
No.9, 10, 12, 16 und 18 sind aus Naturwein Yon Asti, No. 14 II 15 

13 14 15 16 
0,172 0,420 0,732 0,285 

au der 'V cinbauschule zu Asti hergestellt. 
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fernere Proben bei voller Giihrung (b. am 23.3.98) und nach bcendeter Giihrung (c. am 31. 5. 99) 

untersuchte. Die Ergebnisse (g in 100 cern) waren folgende: 

I ' (le· 'I Nloht· 1 Ge 
Niihere spec. I sa.\1lmt• , fliiohtlge , sam~t. 

13ezeichnung ! (Essig· I (direkt , saur; 
Zucker Glycerin Mineral 

stoffe N0'1 Gewlcht Alkohol Extrakt Saure' Sliure : Weln 

150 I sliure) . bcstimmt)' 
___ ~====~==~c==~~==c~=T======~====~======~~c I '~.~=F====~=-=-====~==.-~ 
IlIa I 0,9987 
2 I: Versuch I 1 cb 1,0036 
3 ,I 1,0055 

41:------'-I-a-- --1-,0095 

5:1 Versuch II 1 b 1,0173 
6 c 1,0262 

-n-V-c-r-s u-c-h-m 11 acb ~ :~~ ~ ~ 
9 il 1,0172 

5,95 
4,29 
3,75 

4,23 
1,67 
o 

4,98 
2,61 
1,23 

1,88 
1,82 
2,03 

3,60 
3,44 
3,64 

2,87 
2,40 
2,56 

1,68 
3,33 
3,56 

1,96 I 
4,92 
7,60 

1,63 
4,14 
6,00 

Obstessig. 

0,33 
0,24 
0,23 

0,40 
0,18 
0,26 

0,17 
0,21 
0,20 

0,16 
0,19 
0,19 

0,22 
0,26 
0,26 

0,18 
0,21 
0,20 

0,11 

0,11 

0,6;' 
0,73 
0,85 

0,27 

0,30 

0,50 
0,56 
0,72 

0,49 

0,59 

0,35 
0,34 
0,52 

0,23 
0,26 
0,28 

0,26 
0,27 
0,30 

0,28 
0,30 
0,34 

1. A. W. Smith (Journ. Americ. Chern. Soc. 1898, 20, 3) untersuchte 22 Proben "on reincm 

o b s te s s i g mit folgenden Ergebnissen: 

II In 100 E' I Alkalitiit: Phosphor.aure In der Alohe Ur. In 100 g urspriing-

No·1: 

g .slg der I VOII 100 g Essig 
spriing· 

lichern Extrakt 
Asche , 

I I ""'.·1 """ W", 1 ;. I w;:'" ;m 
IIcher 

Minerai· I Phos· Essig. Extrakt 
" siiure I Extrakt stoffe Ess'g Was~er 1 unlos- Ganzen *j stoffe phor· 

il 
I I cern '/10- losheh I heh sllure 

- g gig N.-Lauge rng _ I rng rng g g I mg 

II 
I 

I 

I 

I 

I I 
I 5,46 2,27 I 0,49 43,0 I 22,7 16,3 39,0 10,46 4,21 373 

I 

I 

2 
I: 

3,29 

I 
2,69 0,36 31,2 17,3 8,7 26,0 7,63 4,72 

1 

341 

I 
I 

3 4,22 3,21 0,36 36,0 18,5 
, 

9,2 27,7 9,54 3,77 290 I 

4 3,58 

I 
2,91 0,31 28,4 I 15,6 4,2 19,8 8,28 3,74 239 

5 3,74 2,14 0,31 36,0 17,5 7,8 25,3 7,75 4,00 326 

6 4,74 2,80 0,35 3~,4 18,3 6,8 25,1 9,91 3,53 253 

7 4,59 2,86 0,32 32,8 19,5 13,8 33,3 11,74 2,73 284 

8 4,19 3,00 0,33 36,8 20,5 8,5 29,0 9,28 3,55 312 
I 

9 4,92 4,45 
1 

0,38 30,8 17,8 9,5 27,3 J 1,83 3,21 231 

10 4,63 3,30 

I 

0,40 47,2 21,3 9,8 31,1 10,24 3,90 303 

11 3.24 3,89 0,44 45,2 20,5 10,8 31,3 8,78 5,01 348 

12 3,89 3,00 I 0,33 30,4 22,5 10,5 33,0 8,88 3,72 372 

13 4,97 
i 

2,40 I 0,37 44,0 15,5 11,0 26,5 9,85 3,76 269 

14 6,55 2,76 I 0,49 44,8 17,0 4,6 21,6 12,58 3,89 172 

15 4,11 2,43 

I 
0,36 28,8 21,2 5,6 26,8 8,60 4,19 312 

If 7,61 2,97 , 0,43 

1 

55,2 21,0 11,0 32,0 14,38 2,99 223 

17 4,00 2,53 I 0,34 35,2 19,4 11,3 30,7 8,53 3,98 360 

18 4,08 2,82 

I 
0,33 

I 
36,0 I 13,6 19,4 33,0 8,94 

I 
3,69 369 

19 i 4,00 2,75 0,51 45,6 1 17,5 15,5 33,0 8,75 5,83 377 

20 
II 

3,80 2,50 I 0,50 

I 

48,8 ! 19,9 9,0 28,0 8,20 I 6,09 352 

I 

, 
I 21 4,20 2,00 

I 
0,39 44,0 

I 
19,9 9,0 28,9 8,29 4,70 348 

22 II 4,30 2,50 0.46 I 40,0 22,5 10,0 I 22,5 8,95 I 5,14 365 

Mittel:i 4,46 I 2,83 I 0,39 i 88,8 I 19,1 ! 10,1 I 28,6 I 9,65 I 4,11 I 810 

*) Diese Zahlen errnittelte S mit h naeh dern Yerfahren von O. II e h ncr (Analyst 1891, 16, 82), dnreh Addition 
des 11/2 des Essigsauregehaltcs zu dem noeh vorhandenen Extraktgehalt. Diese Bereehnung bemht auf der Annahme, dass 
aus 1 Molekiil Glukose (C. HI2 O. = 180) 2 Molckiile Alkohol und aus diesen 2 Molckiile Essigsaure (2 C2 H. 0, = 120) 
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2. R. E. Doolittle und W. H. Hess (.fourn. Amer. Chern. Soc. 1900,22, 218; Zeitschr. 

Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 719) fanden fiir reinen Obstessig und Obsttresteressig folgende 

Zusammensetzung: 
In % des Extrakts ---'----, Invert- Saecha-
zucker rose Kalk Magnesia-

In 0;. der Asche 
------~~~----~~~--Phosphor- Schwefel-Kali Natron saure stture 

Reiner Obstessig 0-14 % 0-10 % 3,4-8,2 1,9-3,4 46,3-65,6 Spuren 3,3-6,7 4,7-16,3 % 
Obsttresteressig ° ° 4,73 4,12 37,00 

" 
9,66 34,77 % 

Doolittle und Hess und ebenso Fr. G. l{yo.n (Amer. Journ. l'harm. 1899, 71, 71; Zeitsehr. 
Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 954) theilen ferner die Analysen von verdiiehtigen bezw. verfU.lsehten 

Obstessigen des Handels mit, auf die hier verwiesen sei. 

3. M. Man sfeld (14. Jahresberieht der Untersuehungsanstalt f. Nahrungs- u. Genussm. des 

Allgem. osterr. Apoth.-Vereins 1901/2, S. 7) fand im Aepfelessig in 100 cern: 

1903, 

Essigsaure 

2,55 g 
Extrakt 

3,09 g 

Mineralstoffc Phosphorsaure 

0,230 g 0,015 g 

4. C. A. Browne (Journ. Amerie. Chem. Soc. 1901, 23, 869; Zcitsehr. 

6, 28) fand flir reinen Aepfelessig im Mittel von 4 Analysen (g in 
Spec. Essigsiiure Extrakt Aepfelsaurc Reduc. Pektinstoffe Stickstoff-

Gewieht Zucker Substanz 
1,0184 6,19 2,00 0,14 0,52 0,17 0,01 

Malzessig. 

Nahrungs- u. Genussm. 

100 cern): 

Alkohol Mineral-
stoffc 

° 0.44 g 

], L. A. Vasey (Chern. News 1890, 61, 264; Chem.-Ztg. 1890,14, Rep. 174) fand fiir Malzessig: 

Spee. Gewieht 

1,0119 

Essigsaure 

4,46 % 
Extrakt 

1,20"/0 

Mineralstoffe 

0,14"/0 

2. O. He h n cr (Zeitsehr. Spiritus-Industr. 1891, 14, 105; Vierteljahressehr. Nahrungs- u. Gcnussm. 

1892, 7, 194) fand in drci Proben (No. 1-3) von eehtem MalLessig und einem Gemisch (No.4): 

Essigsiiure 

Extrnkt 

No. 1 3 4 

3,07 2,88 3,10 4,76 % 
3,26 2,72 4,01 1,00 n 

Phosphorsaure 0,13 0,12 0,13 0,026 n 

Ii 

N°'II 
Niihere Bezeichnung 

~ I Oh" .'h,re n".i,h'''g 1 

1 'II Weiss. . . . . . . '1 
2 ,I Brann (durch Zuckerkonleur) 

Essigsprit. 

"'''''j ..... ESllg-

I 
Alkohol I Extrakt 

Unter- Gewloht lilure 
luchung 

0;. , 0' I 01 
I 10 10 

-J"" 10,30 - 0,216 

- 1,0072 6,62 - 0,918 

- 1,0218 12,03 - -
1886 1,0177 1 I ,55 0,63 I 0,296 

Gewiihnlicher Speiseessig. 

11,011°1 4,63 I 
1,0055 3,53 , I 0,207 I 

0,459 

Glycerin 

00 

-
-
-

0,010 

Mlneral-
stolre Analytiker 

0' 
10 

0,064 I J. Konig u. 0,191 J C. Krauel< I) 
0,035 

0,031 H. IV eigmann 
1 

I 0, 10 1 11 J. I\onig u. 
0,143 J C. Kraueh I) 

entstanden sind. Die Zahlen konnen indess auf Genauigkeit keinen Anspruch machen, Bondern sic haben nur einen Ver­
gleicbswerth, da einerscits wahrend der Alkohol- und Essigsliuregiiluung durch Verdunstung Verluste entstchen und 
andererseits wiihrend der Giihrungen Kiirper (Eiwcissstoffe) aus der Liisung ausgeschicden werden. 

') Original-Mittheilungen. Vergl. auch S. 1446, Anm. I) u. 2). 
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IL Farnsteiner ( Forschungsberichte tiher Lehensmittel 1896, 3, 54) fand flir 13 Proben ge-

wohnlicher Speiseessige des Hamburger Marktes folgende Zusammenset3ung (g in 100 ccru): 
No.1 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12 13 

Essigsiiure 3,97 4,02 4,76 4,89 3,50 4,29 4,45 3,97 4,55 4,36 3,78 5,54 5,40 

Extrakt 0,12 0,10 0,09 0,14 0,14 0,09 0,09 0,09 0,11 0,96 0,12 0,15 0,07 

Mineralstoffe 0,03 0,04 0,04 0,04 0,04 0,05 0,05 0,05 0,05 0,05 0,05 0,02 0,03 

Sonstige Analysen von Essig. 

1. C. Lables (Zeitschr. NahrungsUl.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1888, 2, 61) tiber Weinessig. 
2. A. Gawalowski (Zeitschr. Nahrungsm.- Unters., Hyg. u. Waarenk. 1888,2,61; Viertcljahresschr. Nahrungs- u. 

Genussm. 1888,3,190) tiber Konserven-Essig. 
3. A. Held (Journ. Pbann. Elsass-Lothr.; Chem.-Ztg. 1890, 14, Hep. 192) tiber verfalschten Weinessig. 
4. K. Farns!einer (Forschungsberichte tiber Lebensmittel 1896,3,54) tiber 'Veinessig des Handels. 
5. I. Jettmar (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. W •• renk. 1897, II, 345) tiber Obstessig. 

Anhang zu Essig. 

1. Ueber den Einfluss des Lichtes auf die Essiggiihrllng stellte G. Toloruei (Staz. 

sperim. Agrar. Ital. 1891, 20, 380; Centrbl. Agrik.-Chem. 1891, 20, 639) Versuche an, indem er von 

rlemselben Weisswein in neun verschiedene, 325 cern fassende Glasgefasse gab, von denen eines verdunkelt,. 

eines irn weissen Sonnenlichte und die anderen linter solcher Belellchtllng gehaltcn wurden, dass diese ge­

nau einer der sieben Regeobogen-Farben entsprach. Die Gefasse wurden mit Reinkulturen von Myeo­

clerma aceti geirnpft. Durch eioen Aspirator wurde die Luft in rlen Gefassen erneu~rt ; die Giihrtemperatur 

war 16-26°. Nach 22 Tagen waren die Ergebnisse der UntersDehung folgende: 

Iverdun I I3eleuchtete Gefasse 

~~:l~~- Hoth I ?range I Ge\b Grtin I mau I Indigo I Violett I Weiss 
Bestanrltheile 

~:~~ II ~:;~ I ~::: II ~::~ :::: II' :::: I ::~~ II ;::~ I 

3,09 3,09 I 3,07 2,91 1,95 0,85 I 0,49 0,30 I 

Alkohol, Vol.-% 4,19 

Essigsiiure, Gew.-% 

Wiihrend d. Giihrung zersetzter Alkohol 

2,86 

0,31 

Biernach winl durch dio chernisch wil'ksamen Strahlcn des Sonnenlichtes die Essigsaurebiltlung 

gehemmt. 

2. M. In 0 u yc (College ofagrie. Tokio, 2, 216; Chern. Centrb!. 1896, I. 128) borichtet tiber 

uie Zusammensetzung des in Japan gcbriiuchlichcn Nukarniso, einer dem Essig iihnlichen Wlirze, 

die aus Reiskleie und Kochsulz durch Milchsiiure-Giihrung hergestellt wird. Das klnre Filtrnt derselben 

enthielt: Milchsilnre 

75,6 % 2,6 % 
Zucker Chlornatrium 

8,1 % 
Sonstige Stoffe 

10,4 % 



Nachtrage. 

1m Nnchfolgenden geben wir eine Zusammenstellung der wichtigeren, wiihrend des Druckes dieses 

Buches ersehiencnen sowie einiger bei der Bearbeitung einzelner Knpitel iibersehenen Analysen von 

Nahrungs- und Genussmitteln. 

Fleisch. 
(Nachtrage zu S, 2-98). 

Vergleichende Untersuchungen iiber die Zusammensetzung des Rindfleisches 

verschicdencr Gegenden Frankreichs und der franziisischen Kolonien von Bus s on (Monit, scientif. 

1901 [4J, 15, II, 597;. 

II. Bisamochsen aus 

Madagasknr 

Halsstiick Schultcrblntt Keule 

f 
3-jiihriger Oehs 4-j:ihrigcl' Ochs 5-jiihrigcr Ochs 

1 74,06 :20,53 ,4,40 il,01 70,04 119,61 :9,22 :1,13 64,42 i20,01 114,4511,12 

1 II 76,25 ! ~1,01 ! 1,84 i o,90 71,19 :, 21,95 !5, 75 11,11 72,ll i 22,5~14,19 ! 1,2') 
III 76,31120,88,1,68 ,1,1374 ,61,20,95 ,3,351,09 72,50 ,22,00 5,3°11,15 

1 'I' ! 1 ' Mittel 75,54'20,81',2,64;1,01 71,95,20,84,6,1011,1169,68121,18 7,98:1,16 
I !, : I I 1 I ,I, 1 

4 71,93 1' 22,7°1' 4,35 11,027.1,24 ,23,332,3211,11 72,30;22,441 4,17,1,09 
• , , I , , 

6 73,30 :20,46 15,18 ,1,01 73,45 ,22,00 ,3,57 :0,9874,14 ,22,97 , 1,80:1,09 
8 73,34 :22,32 13,25 il,09 71,60 '23,61

1
'3,74

1
'1,05 75,24 !22,19 1 1,52 :1,05 

. fochseIlf III. A Igerlsche Rasse I 
(Oran) aus Marseille l Kah I I I • : I' 

6 73,73 :21,78 13,36 '1,13 13,63,22,10,3,12 ,1,1573,20:21,62 4,05 ;1,13 

Mittel 73,08'21,824,04:1,0672,98'22,763,19 '1,07 73,;222,3°12,8911,09 
1 : I I ! I 

f 
f 4 73,25 ,22,04,3,57

1
1,14 74,29 121 ,50 3,01 11,20 74,03 :23,16 1 1,5611,25 

IV. Fleisch nus Ochsenl 6 74,2122,47 ,1,9°1'1,4274,45 123,24 11,0211,29 74,41 ,22,70 1,521,37 

Moulins (Inland) I, 8 173,95 121,94 ;2,97 11,1073,7123,11 ,2,011,17 73,79 ;22, 18i 2,79 11,24 

Bourbonische Hasse 'l Kuh I 6 74.34:21,96:2,50:1,2074,22;21.59;3,0°/11 ,19 74,53,22,02,1 2,141,31 

Mittel 7.1,95:22,IO!2,74:,1,21 74,17122,3612,261,2174,191122,52 2,°°11,29 
! I!, I 

~ .. f OChsen{ II 4 75,75'22,01 12,99 :1,1575,57 ,20,77
1
2,541,12 75,67 120,81 1 2,41 /1,11 

'" Llmosmer Rnsse I 8 - , - ' - ,- - 1 - - 1 - H 40 22 96 ' 1,491,15 
'E I' ~,: ' i ' I 

~ Kuh , 6 75,16 1122,36 ;1,49:°,99 73,61 11 22,6212,58 i l,19 74,001
123,8°: 1,02 1' 1,18 

_ ' ( Oehs 'l' 8 175032149 '238',110 - - -1- - - I -1-
;; Gnronaiser Rnsse 1\ ' 1 ' I' i' 1 , I 
< Kuh 1 __ 6~~7_5~,3_3~,_2_1,~6_6~:1~,_8_8~,1~,_13~7,_5~,4_6~1_2_1,~I_I~.2_,~2_8~ll~,_1_5~7_4~,0_7~2_2~,5_6~:_2~,~1_5+:1~,_2_2 
:> :Mittel 175,32121,63,1,96 : 1,09174,88:21,50 12,47[1,15174,54 :22,53! I, 7i: 1,16 
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Niihere Bezeichnung 

1 

I 
1 

I 

I 

... .,,,, 
'C ... 

.. .! 
G>" 
!:: .... 
C 

! Jahre 

Hals>tiil'k Schultcrblatt Kcule 
------- - ---_. - ------

.. I~~: .. 1~Ni I' "I~N 
:: I-..... _ .. cu i =., li~ : i 2; I' _Iii~ : .e: :; I~O en ':t; m I~O en ':'W 
3t I Ooa I ..... .:1ii ~ I .':?-g I ..... 1·=. ~ I ~~ I 

_'10_ 1 ~:l 0/0_:'0 0/0:_ q/~J~/o_1 ~/o~_% __ q~~1 
::: 
'" ... 
% 

: , 
If~ 
1"'0 
I :i-
i % 

J j F •. R r o'h'''1 
I 
I 

~ oreZlenner asse I 
I 

,!: . Kuh 

I 

6 

7 

8 
8 

--T -')----1 - --l-~:--' ------I--c'-=="=='=== 
74,69121,981~,24,1,09 73,6421,69

1
3,68'°,9974,07,22,86 2,041,03 

73,73'22,5912,57,1,1173,86122,66:2,41:1,07 74,31122,451 2,n 1,01 

74,38 122,41 12,J I J,IO 73,3921,9313,6711,0174,45122,251 2,151,15 

i2,84121,4614,72 0,98 71,90!21,70i5,33i,I,07 73,33:23,0311 2,601,04 I 1 ., 1 

74,6722,57,1,671,0973,58'22,34;2,94,1,14 74,97 122,64 1,231,16 

74,19~21,42'2,81'0,98 71,94 122.8714,05 11,14 73,99,22,83i 2,31,1,17 

~ Charonaiser Ochs 8 '0:; 
~ Comtoiser Kuh . 6 
...; 
;> Mittel 

I !, I: i I I 
74,19122,0712,691,0573,05122,2°'3,681,07 74,14;22,68[' 2,09'1,09 

I : I I I I 
1 f 4 71,7021,40,5,8111,0968,6320,5719,701,10 68,6319,90110,39,1,08 

VII. Fleisch aus Brest OChscnll 6 70,48;20,3°18,19:1.03 72, 74 i21 ,49;4,67 1,10 70,118!21, 72 1 6,331 1,07 

l 8 7.1,33i 21 ,25 I,6,32
1
1,10 69,5.6121,53:7,761,1568,0°1'20,47110,421'1,11 

(Ilretonner Rasse) Kuh I 6 72,80,20,18 5,97!1,05 71,82:20,69.6,49 1,0070,92:20,28. 7,79:1,01 

Mittcl171 ,58~20, 78~6,5 7! 1 ,07170,69 121 ,07 17,16: 1,08169,61 !20,591 8,7311,07 

Gesammt-Mittel 173, 70:21,65 1 3,49i 1,11173,20 21, 78:3,891,13173,12!22,08, 3,65j1,15 

Die aus den vorstehenden Fleisch sorten erzielten Ausbeuten an gekochtem Fleisch betrugen 

im l\Iittcl: 
Gruppe 1I III IV V VI VII 

Halsstiick . 58,08 55,64 56,09 54,38 57,46 58,12 56,12 

Schulterbllltt 55,94 57,68 56,41 54,28 54,99 56,12 57,27 
Keule 55,44 58,45 55,09 53,25 57,28 56,07 57,12 

Gesammt-Mittel 56,48 57,25 55,86 53,97 56,58 56,77 56,83 

Ueber die Zusammensetzung verschiedener Fleischsorten 

von A, Bey thien, Hempel und I30hrisch (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussmittel 1901,4, I), 

Die untersuehten Proben stammten aus der stiidtischen Arbeitsllnstalt in Dresden und stell ten die 
Waare dar, wie sic der Anstalt geliefert wur,le. Zur Erlangung brauchbarer Durchschnittswerthe wurden 
von jeder Fleischsorte 3-5 Proben, von denen jede einem anderen Thier der betreffenden Gattung 
cntstammte, nntersucht. Die 80 erhaltenen analytischen Ergebnisse *) waren folgende: 

Bezeichnung der Fleischstiicke 

und Antheile 

I. Rin <!fleisch. 

MuskelBeisch 

0/0 o/n °10 I °, '0 

~s8e~1 ~t~:~:!~~--I· Felt r AS~~ 
=~========,~==~=c= 

I 22,48 II 
I 1,06 Derbe Stiicke 

(Keule) 
(M.··) 64,26%, 
F.") 19,59") 

II 

b 

l c 

Mittel 

71,06 

72,49 
72,34 

71,96 

II 21,8" 1 

21,38 

i 21,91 I 

5,40 

4,53 
5,20 

5,0~ 

I 
I 

1,14 

1,08 

1,09 

Wasler 
o! ,r 

Fettgewebe 

I 
StlCkstOff-I' 
Substanz 

0' 
10 

I - I 

I 3,85 'I 

5,63 

Fett 
01 
/0 

86,20 

76,72 

1 13,59 ! 4,74 i 81,46 

l 'A:~he 
10 

I 
I 

I 
I 

0,18 

0,23 

0,21 

*) Die Untersuchungen erfolgten im Allgemeinen nnch den in den 1,Vereinbarungen" enthaltenen Angaben, nur 
wurde die Stickstoff-Substanz nieht aus der Differenz der iibrigen Bestandtheile von 100, sondem durch Mnitiplikation des 
nach Kj eldahl gefnndencn Stickstoffs mit 6,25 bereehnet, wiihrend das Wasser aus der Differenz ermittelt wurde. 

*"') "M~~ und "P" hedentcn hier und im Folgenden die Anthcilc des eingclicfertcn Flcischcs an yom Fett befrcitem 
Muskelfleisch bezw. Fettgewebe. Der Rest bestaud aus Knoehen bezw. beim Schweinefleisch aus ,liesen und der Schwarte. 
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Muskelfleisch 
Bezcichnung der Fleischstiicke 

nnd Antheile 

Fettgewebe 

Mittel 73,98 I 20,30 I 4,64 I 1,08 13,98 I 3,27 I 82,63 i 0,21 

J a 72,91 17,03 9,09 1 0,97 17,93 3,04 1 78,82 0,21 

b 68,H 20,12 I 10,61 1 1,03 20,92 1 6,94 I 71,92 II, 0,22 
3. Bauchfleisch 

(M. 44,51%, F. 51,99%) d 68,32' 20,55 10,06 I 1,07 13,3-1 I 3,70 82,77 1 0,19 l c 72,2-1 1 18,43 8,39 I,' 0,94 22,72! 6,21 I 70,90 i 0,17 

Mittcl 70,43 I 19,03 I 9,5-1 i 1,00 I 18,73 i 4,97 ! 76, I ° i 0,20 

II. Schweincflcisch, frisch. 

I. u 2. Hinterkeulc f ~ ~:::~ : :~:~~ i ::~: I ::~~ :~:~~: ~::~ I ~::~: 1 ~:~~ 
nnd Vorderblatt*) t c 74,03 I 22,20 2,50 1 1,27 13,28 I 3,Q5 : 83,52 1' 0,15 

(M. 50,97'10, F. 30,71"10) __ d_I __ 7_2:.., 8_1-,_2_1..:.' 6_' 5 ___ 4:..,,3_4--;..1_1,-,2_°--; __ 8-,-,6_5_1,-_1,-, 8_8_,--8_9-,-,3_6--"._0:..,' 1_1_ 

Mittel 74,80 21,13 I 3,38 I 1,19 12,80 I 3,78 I 83,25 I 0,17 

71,91 i 23,22 I 3,79' 1,08 5,20 I 3,73 II 9o,94

1

1 0,13 

3. Hals (Kllmm) f ~ 70,21 1 22,33 I 6,35! 1,11 5,08 I 1,82 93,01 0,09 

(M. 43,54%, F. 43,13%) , __ C_1 __ 6_9,!.,5_5_1,-1_9...:.,9_'_l-:-_9-,-,4_8--:-_1:..,0_5--; __ 5...:.,5_6_,...1 _2:..,,0_2_,-9_2-,-,2_8-+_0-,-,1_4_ 

Mittel 70,56 I 21,82 I 6,54 i 1,08 5,28 II 2,52 I 92,08 I 0,12 

J a 57,69 : 15,06 26,34 I 0,91 4,85 1,84 1 93,18 0,13 

4. RUcken (Carree) h 66,07 , 20,18 I 12,68 I 1,07 6,66 I 2,72 ! 90,52 0,10 

(M. 36,54%, F. 5 1 ,79%) I _'_C_I __ 7_1.:..,0_4--'1,---2_4...:.,0_0_.:....1 _4.:..,0_9"",,:,,1 _0,-,8_7---; __ 3,!.,6_2_,,-_0,-, 9_4_,-, _!l_5-,-,3_7~_0:..,,0_7_ 
Mittel 64,93119,75: 14,37 1°,95 I 5,04! 1,84 1 93,02

1
°,10 

f
a 69,90 24,03 I 4,72 I 1,35 13,86 II' 4,82 i 81,06 II 0,26 

5. Banchfleisch b 72,39 1 21,42 5,12 I 1,07 12,27 4,00: 83,52 0,21 

(M. 34,53%, F. 54,39"10)[ __ d_
c _:_::..,:~_~-.,'_:_~..:.:6_1 :_,...I_::..:~_:--;-! _:.:...:~_:--;_I_~,;..:;_~_I:-_~.:...:~_:_~' _:_~-,-:~_~-+i _~_: :_;_ 

Mittel 71,11 1 22,05 I 5,70 I 1,14 I 11,81 I 3,47 84,52 I 0,20 

1. u. 2. Hinterkeule f : 
und Vorderblatt*) 

(M. 54,10%, F. 35,700/ 0·l Mittc~ 
3,,)**), Hals (Kamm) f : 
(M. 68,000/ 0, F. 18,93"/0)" __ c 

Mittel 

III. Schwcincflcisch. gcriinchert. 

I 66,12 I :!1,26 I r',13 i 7,-19 10,39 

64,79 I 21,41 
i 

6,42 ! 7,38 2,83 

I 
1 

65,22 21,86 I 6,66 i 6,26 4,46 
I 

21,51 1 6,07 
1 

7,04 5,89 65,38 
I 

63,13 21,48 8,26 
I 

7,13 7,74 

63,63 22,37 11,86 2,14 9,82 

I 66,99 I 21,35 ! 9.01 2,65 2.51 
1 

64,58 I 21,73 1 9,71 I 3,98 I 6,69 

*) Hinh'rkeule und VOf{lerulatt sinll als gll'ich zusammcngcsetzt angenommen. 
**) Die Angahen yon M unll 1<1 \){'ziehen si('h aut' :1 n und :3 h 7.11S'lmnWll. 

I 
2,71 I 85,43 

I 
1,47 

1,96 94,3-1 0,87 

I 
1 

1 
2,22 I 92,66 I 0,66 

I 2,30 90,81 I 1,00 
I 1 

I 2,58 ! 88,73 I 0,95 
I 

I 4,39 85,05 I 0,74 
! 

i 1,99 95,04 0,46 

I 2,99 I 89,60 i 0,72 
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-
Mu~kelflcisch Fcttgewcbe 

Bezeichnung der Fleischstiicke - - - -,-

/ 

---

/ 

I StlokstoW.! I SIiOkatOff-/ 
und Antheile 

Waller 
I SUbos:anz I Felt Asohe Wasser Substanz Fett Asohe 

"10 "10 % 01 "10 "10 0' , 0 ,. 
-.... -_.-

I I I 

I 1 I a 55,41 22,64 13,48 I 8,47 8,19 3,23 86,66 1,92 I ! h 77.08 f 60,39 

I 
2~,24 

I 
7,89 

i 
7,48 15,22 

1 

5,06 

I 1 
2,64 

3 b) *). Hiicken 

l Mitte~ 64,51 25,70 5,34 I 4,45 5,25 3,52 90,74 0,49 

60,10 I 24,20 I 8,90 ! 6,80 I 9,55 I 3,94 I 84,83 1,68 ! 

I a 59,28 
, 

24,96 8,03 7,73 7,92 I 2,55 88,99 0,54 

f b 60,02 ! 23,46 i 8,97 7,55 7,55 2,99 88,38 1,08 
4. Bauchfleisch I I c I i 61,10 20,18 9,03 9,69 10,29 2,96 85,40 1,35 I 

I (M. 34,42%, F. 57,51 0io) 1 u 53,41 I 25,46 , 8.67 I 12,28 8,30 4,40 85,14 I 2,16 

Mittel 58,45 I 23,56 I 8,68 I 9,31 I 8,52 I 3,22 I 86,98 I 1,28 I 

IV. Schafflcisch. 

a 73,05 ! 18,23 ! 7,68 : 1,04 8,87 I 2,80 [ 88,13 1 0,20 
1. u 2. Hinterkeule f h 74,67 I 18,69 [ 5,53 i 1.11 16,07 I 4,14 79,53 [ 0,26 
und Vorderblatt") , c 74,05 i 18,77 6,10 , 1,08 12,95 I' 4,05 I 82,67 0,33 

('1 0' F 79 0,) l d 74,31 19,33 5,26 ! 1,10 6,75 1,43! 91,1;7 0,15 
V" 55,39'0, . 2 , 2'0 ---I----,----'--;---'-.,--'--i----;--"'---"7----;--'---

Mittel 74,02 I 18,76 I 6, 14 1 1,08 11,16 I 3,11 85,50 I 0,23 

f
a 71,14 I 20,74 7,13 0,99 5,44 3,91 90,49 I 0,16 

H I Ir b 69,88 21,81 I' 7,42 0,89 4,08 2,88 92,89 0,15 
3.u.4. as, "amm, c 7 05 9 0 8477 026 3,81 I 21,23 i 3,91 I, 11,4 3,3 I ' , 

Riicken, Bauch") t u 75,37 I 19,95 3,59 1,09 11,38 2,92 85,51 0,19 
(M. 45,29"/0, F.44,33"/o) __ e __ 7_3,;..,3_0_1_1_8.:.,9_9_:-1 _6,;..,7_0,.._1.:.,0_1--;-__ 8,;..,5_2-: __ 1';..8_8_;-8_9_,4_1-;-_0';..1_9_ 

I : I 1 1 I Mittel 72,70 I 20,54 5,75 1,0 I 8,27 I 2,92 1 88,62 I 0,19 

Zuckergehalt des Fleisches. 

E. Polcnske (Arb. Kaiser!. Gesundh.-Amt 1898, 14, 149; Zeitschr. Nahrungs- u. Genu5sm, 

1898, 1, 782) rand flir frisches und zubereitetcs Fleisch folgende Zuckergehalte: 

i / Zucker ii 

wo. 1
1 Art des Fleisches I ~ 'I : ~ 'I 1 ~ 'U No. 1,1 Art des Fleisches ~ '1-' 1 ~,~ ! ~ :ii-

o :.- ~ ;:.. !: >~ 0 :> ~ ~ ~ ~~ 
I, > ~ ~.5 -2,5 tlO :1 ~ .5 i s:: ~ ~ I-( be 

"10 I "io I~%_ I, % 1 % % 

~ Ii c===r=I =~=:::: I ~:;,:: II ~:; ::- ~il sa~~n~:':::isc~::-:~9~-~lo'339 1 0,048 

31! 0,278 . 0,393 0,115 16 : j 0,435 0,535 0,1 

4 !. Frisches Rindfleisch 0,377 j 0,497 1 0,12 17 / 0,291 0,341 0,05 
5 1 I 0,255 0,3591 0,104 18 , 0,26 0,71 0,45 

6 : I 0,2'22 0,305 0,083 19 1 Trocken-Pokelrind- , 0,235 0,589 0,354 

7 i I 0,175 0,240 I 0065 20 I flcisch nus Amerika 0,21 0,413 0,203 
8 0,153 0223

1 
0,070 21! 0,18 0,305 0,125 

9il Frisches { ,etwno,l l o,2 etwao,122 1 etwdO,10,35 0,25 

10 : Schweinefleisr.h I " 0,1 1°,2 ,,0,1 23 i " 0,1 0,35 0,25 

II I! Frisches Kalhflcisch I 0,25" 0,381 0,126 24 1 Trocken- {0,185 0,607 0,422 
12 Ii II fast ° 0,1 etwa 0,1 25 1 Pokelschweinefleisch 0,14 0,468

1 

0,328 

131'1. {I 0,377 0,541 0,164 26
1
. au~ Amerika letwaO,103 0,20 

Pferdefleisch, alter I ' 
14 i 0,372 0,529 , 0,157 

Zuoker 

') Vergl. Anmerkung ") S. 1453, 
") Hinterkeule und Yorderblatt bezw, llals, Kamm, Riieken und Banch sind als gleich zusammengesetzt angenommcn, 
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Die Fleischausziige wurden auf folgende Weise hergestellt: 200 g frisches, fein gehacktes Fleisch wurden mit 
600 cern kaltem 'Vasser zu einem gleiehmassigen Brei zerrUhrt. Frischem Fleische, welches bereits sauer reagirte, wurden 
noeh 4 Tropfen Essigsaure zugesetzt; Pokelfleiseh von alkaliseher Reaktion wurde mit Essigsaure deutlich angesauert. 
Naeh Verlauf einer halben Stun de wurde die Masse unter bestandigem Riihren Lis zum Koehen erhitzt und 2 Minutcn 
im Sieden erhalten. Halb erkaltet wurde das Ganze dureh ein angefeuchtetcs Tueh von diinnem Flanell geseiht. Naeh­
dem der Riickstand mit den Handen so stark als moglieh ausgepresst worden war, wurde derselbe noch zweimal mit je 
200 ccm Wasser zerrieben und wie vorher behandelt. Die drei Ausziige wurden naeh einander dureh ein genasstes Filter 
gegossen, dann mit einem EssWlfel vall wirksamer Thierkohle versetzt und auf dem Wasserbade Lis zu etwa 250 cem 
verdunstet. Der auf einem Filter gesarnmelten Kahle wurde dureh AU8waschen mit mindestens 250 eem koehend heissem 
Wasser der Zucker entzogen. Das Wasehwasser wurde so weit verdunstet, dass der ganze Fleischauszug fast 300 cem betrug. 
Die erkaltete, sauer reagirende FIUssigkeit wurde mit Ammoniak sehwach iihcrsiittigt und auf 300 cern aufgefiillt. Nach 
Verlauf einer Viertelstunde wurde die Fliissigkeit von dem entstandenen Niedersehlage abfiltrirt und sofort mit cinigen 
Tropfen Eisessig neutralisirt. Die so erhaltenen FleischauszUge waren fast farblos. In der Losung wurde der Zucker naeh 
dem Verfahren von Pavy (Chem.-News 39,77) bestimmt. Der Pokellake wird Mufig Rohrzucker zugesetzt. lim diesen 
im Pokelfleisehe zu bestimmen, wurde der Fleisehauszug dureh halLstiindiges Erhitzen von 100 cern mit 2 ecm Salzsaure 
von der Diehte 1,124 irn Wasserbade invertirt. Aueh bei frischcm Fleisch wird hicrbei cinc gewisse Menge reducirenden 
Zuckers gebildet; das Glykogen wird unter diesen Umstilndcn nur wenig verznckert. 

Gehalt verschiedener Theile des Pferdefleisches an Glykogen. 

J. K. Haywood (Journ. Amer. Chern. Soc. 1900,22, 85; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 

1901, 4, 170) fand in den verschiedenen Theilen des Fleisches von drei Pferden folgende 

Glykogenmengen: 

II 
No. I. 

il 

Bezeichnung 

der Fleischstiicke 

1m natiirlichen Fleisch 

Wasser 
___ Ii _______________ -------
-~l:----

I! 
2 Hals (Chuck) 
3 II 

I 

4 Ii 
: Ii Rippe (Rib) 

7 

8 

9 

Flanke (Flank) 

{
I 

II 
1lI 

Verschiedene Theile des Fleisches eiues 

Zweites Schinkenstiick 

2 Erstes Schin kenstiick 

3 Schultcrblatt 

4 Kreuzrippen 

5 Hals 

6 Platte 

7 Brust. 

70,57 "10 
74,30 n 

77,22 n 

66,12 " 

72,87 n 

76,31 n 

57,93 " 

71,79 " 

76,39 " 

andel'en 

74,36 % 
73,77 

" 
73,54 " 

73,86 n 

68,00 " 

52,16 n 

66,70 n 

9,01 '10 
4,63 " 
5,84 n 

12,51 n 

4,54 n 

1,24 n 

25,01 n 

7,66 n 

1,16 n 

0,30 % 
0,48 " 

0,86 " 

0,61 " 

0,54 " 

0,79 " 

0,42 " 
0,33 n 

0,53' n 

Pfordes enthielten folgende 

3,27 % 0,49 % 
3,23 " 0,27 n 

5,27 n 0,58 " 

6,30 " 0,32 " 

15,39 " 0,34 " 

33,66 ~ 0,41 n 

12,16 n 0,46 n 

1,47 % 
2,28 n 

5,08 n 

2,85 n 

2,39 n 

3,52 " 
2,46 n 

1,61 n 

2,36 n 

Glykogenmengen: 

2,19 010 

1,17 n 

2,73 n 

1,62 n 

2,05 " 
2,89 n 

2,17 n 

Haywood bedicn!e sich zur Bestirnmung des Glykogens des bekannten Verfabrens_ von BrUcke-Kiilz 
mit folgenden Abanderungen: Da die mit Kalilauge erhaltene Losung des t'lcisches sehr schwer filtrirte, machte cr 
dieselbe mit Salzsaure schwach sauer und filtrirte einen aliquoten Theil abo Um die beim Fallen des Glykogens mit 
Alkohol mitgefallten kleinen Mengell von Proteinstolfcn zu entferncn, wurde daB unreine Glykogen auf eincm 
gcwogenen t'iltcr gesammelt und gewogell und alsdann daB Glykogen mit heissem 'Vasser gelOst und das Filter 
zurUekgewogen. Dem Fleisehe zugeBetzte gewogene GlykogeIlmcngen wurden nach diesom Verfahren geniigend genall 
wicuergefulldcn. 
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Zusammensetzung von Fischen, Krustenthieren und Mollusken. 

Balland (Compt. rend . 1898, 126, 1728; Zeitschr. Nllhrungs- u. Genussm. 1899, 2, 143) fand 

fUr das reine, von Haut , und Graten befrcite Fleisch folgendc Zusammensetzung: 

In der urspriinglichclI Substanz 

Bezeichnung 

der 

Fische etc. 

.. .. :: 
co 
~ 

II % 0/0 

:: .. ... 
o · 

iU 

~+'=====-================~====~~ 
I l Gemeiner Maifisch 63,9 I 21 ,~8 ,I .~ 2,85 1 0,11 I' 
2 ['I,' Ji'lussaal 59,8 13,05 i 25,69 , 0,70 i 
3 ;, Seeaal 75,8 16,97 5,27 1,09 

41' Brassc 78,7 16,18 4,09 0,01 I 
5 I Hecht 79,5 18,35 0,66 0,41! 

6 ! I{arpfen 78,9 Hi,il 4,77 0,08 

0' 10 

1,26 

0,76 

0,87 

1,02 

1,08 

0,54 

7 II Plattfisch 79,5 16,40 1,43 1,12 1,55 

8 I" Goldfisch 81,8 16,94 

9 ;1 Stint. 81,5 15,72 

10 i: PHitze 80,5 16,39 

11 'I Griindling . 81,2 15,94 

12 1 Hering, frisch 76,0 17,23 

13

1

1 Scholle . . 85,8 12,05 

14 Makrele 67,6 15,67 

151 Merlan (Weissling) 80,7 16,15 

16 I[ Schwarzer Merlan (Seehecht) 80,1 17,84 

17 I Kabeljau . . , . . . 84,2 13,87 

18 Meeriische 79,3 18,32 

19 Barsch 82,6 14,90 

20 Rochen 76,4 22,08 

21 Gewohn\. rothe Meerbarbe. 72,8 22,85 

22 Sardelle 73,1 22,12 

23 Lachs 61,4 17,45 

24 Seezunge 79,2 17,26 

25 Schleihe. 80,0 17,47 

26 Lachsforelle 80,5 17 ,52 

27 Stein butte 77,6 

28 Drachenfisch 84,2 

29 

30 

31 

32 

33 

34 

35 

36 

37 

38 

Gcmeine II: rabbe 

Kleiner Mcerkrebs 

Krebs 
Strandmondschnecke . 

Herzmuschel (Cardium) 

Gemeinc Auster 
Miesmuschel 
St. Jakobsmuscheln (Coquille 

de St. Jacques) . 
Burgunder Schnecke 
Wein bergsschneckc 

76,5 

78,8 

82,3 

73,3 

92,0 

80,5 

82,2 

78,0 

79,3 

80,5 

18,10 

13,7 J 

15,89 

17,98 

13,59 

11,99 

4,16 

8,70 

11,25 

13,69 

16,10 

16,34 

0,93 0,06 0,97 

1,00 

1,08 

1,03 

4,80 

0,38 

15,04 

0,46 

0,36 

0,14 

1,22 

0,55 

0,45 

0,98 

2,33 

20,00 

0,81 

0,39 

0,74 

2,28 

0,76 

0,87 

1,00 

0,57 

2,28 

0,29 

1,43 

1,21 I 

1,54 i 
1,08 1 

1,38 

1,02 

0,80 

0,44 

0,46 

0,80 

0,28 

1,25 

0,73 

1,00 

0,07 

0,98 

0,17 

2,29 

0,57 

0,08 

I,) 1 

0,48 

0,44 

1,28 

0,61 

5,75 

1,01 

2,89 

7,83 

2,32 

7,33 
4,04 

5,05 

1,97 

0,45 

I 0,76 

I 1,23 
1,39 

1,51 

0,97 

1,41 

1,44 

0,97 

0,79 

1,09 

0,97 

0,90 

1,08 

1,88 

0,87 

1,62 

1,66 

0,80 

0,74 

0,72 

0,99 
1,21 

0,65 

4,60 

1,23 

2,04 

1,30 

1,72 

1,55 

1,33 

Tn der Trocken - Substanz 
, 

~; 1 

- .. 1 .. -
~~ [ 

0' 
iO I 

, 
0' 
,0 

60,62 I 35,58 

32,46 I 63,90 

70,10 I 21,75 

75, 94 1 19,20 
89,52 3,20 

74,44[22,60 

79,98 : 6,96 

89,62 i 4,90 

84,98 I 5,40 

84,04 I 5,52 

84,73 1 5,52 

71,80 120,00 

84,82 II 2,70 
48,37 46,41 

83,65 2,36 

89,64 1,80 

87,78 

88,50 

85,63 

93,58 

84,00 

82,22 

45,72 

82,96 

87,34 

89,82 

80,82 

86,76 

67,60 

84,80 

76,76 

44,92 

52,00 

44,60 

63 ,20 

62,24 

77, 78 1 

83,78 

0,90 

5,90 

3,16 

1,90 

3,60 

8,65 

51,82 

3,90 

1,95 

3,80 

10,15 

4,78 

3,69 

4,69 

3,23 

8,55 

3,67 

7,32 

6,82 

7,00 

5,20 

7,10 

~ ~! 
~"- I ,:a;~ 
Q c:: as . :;: bl til >c 

! 01 W I 
I , 0 , 

0,30 

1,74 

4,51 

0,06 

2,01 

0,41 

5,48 

0,32 

5,52 

4,13 

2,34 

1,90 

5,68 

0,88 

6,51 

3,66 

01 
10 

3,50 

1,90 

3,64 

4,80 

5,27 

2,55 

7,58 

5,16 

4,10 

6,31 

7,41 

6,30 

6,80 

4,34 

7,48 

4,90 

6,32 5,00 

0,33 5,27 

5,61 5,60 

0,72 3,80 

8,45 3,95 

2,13 7,00 

0,20 2,26 

5,34 7,80 

2,41 8,30 

2,28 I 4,10 

5,73 i 3,30 

3,89 I 4,57 

24,50 

4,73 

16,31 

29,30 

29,00 

37,61 

22,68 

22 ,96 

9,52 

2,32 

4,21 

5,78 

3,70 

17,23 

15,33 

10,47 

7,30 

7,80 

7,50 

6,80 
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Zusammensetzung indischer Fische, Krustenthiere etc. 

Nach Analysen des Kolonial-Museums zu Haarlem von M. Greshoff, J. Sack und J. J. van Eck. 

Aus der grossen Zahl der in besonderen Tabellen zusammengestellten Analysen geben wir die 
nachstehenden, we Ie he sich auf Nahrungsmittel aus dem Thierreiche beziehen, hier wicder: 

F r i s c h e Fisc he, zum Theil gesalzen. 

23 j:I' Engraulis spec. 
Loligo javanica 

:1 Scomber kanagurta 
Spratella kowala (Clupens-Art) 

6 Carassius auratus 

78 1 Muraena spec. 
Sardincn in Biichsen 

Makasaarsche vischjes 65,57 15,00 

Jav. inktvisschcn 
Ikan kombong 

tembarg 
maas 

n lindoeng 
Sardijnen (in blik) 

70,16 25,38 

65,83 14,00 

76,60 17,38 

80,15 12,06 

70,69 23,50 

54,99 I 24,31 

0,40 I 2,11 16,92 

1,40 ! 2,16 0,90 

5,00 5,64 

0,92 0,78 4,32 

0,6i 

0,39 

16,24 

1,13 

4,18 

0,09 

5,99 

1,24 

4,31 

Getrocknete Fische, zum Theil gesalzen. 

9 Stockfisch 
10 Sterocoris 
11 

} Clupea macrura 
12 

13 Stichopns 
14 Engraulis spec., an der Sonne getrockn. 
15 , Harpodon 

I 
16 Osphromenus trichoperus 
17 Ophiocephalus striatus 
18 Otolithus argenteus 
19 Mugil. 
20 DusBumieria Hasseltii 
21 FischBeisch - Extrakt·) 

Stockvisch 19 ,86 77,87 0,82 

Walang sangit 

f K.M. 
Tel or troeboek l H. 

Tripang 
Ikantrie kring 
Bombay ducks 
Ikan sepat 

n 

n 

gaboes 
djapoe 
selar 

n snmgc 
Petiskau 

23,84 38,06 29,16 

26,07 33,25 36,40 

27,05 30,63 23,60 

22,20 48,06 1,75 

43,16 30,31 2,16 

29,16 52,06 2,19 

28,53 38,50 14,20 

31,01 40,25 3,00 

29,83 42 ,87 2,60 

23,39 44,62 8,60 

26,46 53,37 5,20 

17,Oll 38,43 0,21 

K ru sten t h iere etc. 

22 1 Granele, Penaeus indicns 
23 Mesodesma, MnBchel 

24 n glabrata 
25 Vivipara javanica, SiisswaBserschnecke 
26 Getrocknetes Schneckenfleisch . 
27 Javanische Auster, Ostrea imbricata . 

28 Gesalzene A ustern 
29 Getrocknete Holothurien 
30 Holothuria spec. 
31 

32 

33 

n 

n 

Octopus 

impatiens 
spec. 

fangsiao, Seepolyp 

Jav. garnalen 
Kerang toto 
Laja poetih 

Tjoet 
Bartoclagavleesch 

Jav. oesters 
Gezouten oesters 
Tripang kebo 

n gosfoh 
batoen8 

n talengko 
Zeepolyp 

75,49 

86,51 

86,11 

11,48 1 
9,88 

5,06 

74,93 18,25 

18,75 65,53 

66,58 11,38 

36,87 36,75 

20,91 35,00 

22,60 43,75 

22,22 51,62 

22,73 !il,62 

27,34 57,63 

*) Die Fische wcrden g ekocht und die Briihe untcr Zusatz von Fleisch cingedickt. 

K 0 n i g, NahrungsmittcJ. J. 4. Aufi. 

0,80 

1,20 

0,57 

0,34 

1,28 

4,80 

7,70 

1,00 

0,60 

0,80 

1,00 

1,24 

92 

5,63 

5,95 2,99 

2,52 1,76 

6,84 11,86 

5,07 22,92 

30,36 

2,15 14,44 

2,48 16,29 

18,33 

27,15 

15,38 

17,65 

46,31 

2,84 

0,71 

5,04 

2,82 

6,50 

1,10 

9,24 

30,60 

18,05 

21,46 

15,49 

11,09 
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No. 

1 II 

: II 

Einfluss der FUUerung auf die Zusammensetzung des Karpfenfleisches. 

Nach Fr. Le h ma n n (Al1geD?' Fischerci-Ztg. 1900, 25, 91; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 
1900, 3, 475). 

Flelsoh-
WalSer 

Stlokstolr-
Felt Asohe Stlckstolr 

Jodzahl 
Art des Futters Ausbeute Subslanz des Fettes 

% 0' ,0 0' ,0 % % 0/ , 0 
. . 

Fleischmehl und Mais 45,3 73,89 16,73 
I 

8,34 1,13 2,94 72,1 
Mais und Lupinen 45,8 71,60 16,17 11,13 1,12 2,68 99,2 
Lupinen 46,6 74,92 17,11 6,82 1,16 2,84 83,2 
Ungeflittert 45,3 78,85 I 17,38 2,58 i 1,22 2,91 i 87,9 

Die Stickstoff-Substanz ist aus der Differen~ berechnet. 

Einfluss des Einsalzens auf die Zusammensetzung des Hiirings. 

S. Schmidt-Nielsen (Report on Norwegian Fishery- and Marine-Investigations 1900, 1, No.8; 
Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 645) beriehtet hieriiber Foigendes: 

Unmittelbar naeh dem Fang werden die Hiiringe mit Sal~ in Fasser geschichtet und dann mit 
einer Salzlake iibergossen. Nach 14 Tagen ist die Salzung vol1endet und der Baring genussreif; er wird 
alsdann nochmals unter Zugabe von wenig Salz umgepackt. Fiir BariDge verschiedenen Alters ergab 
sieh folgende Zusammensetzung: 

-

Zeitdauer des Liegens Mittleres Gewicht 100 g Haring Gehalt des Hiiringsfleisehes an 

des von 1 Haring geben reiDes Fleisch 

I I 
BariDgs in der Lake 

Wasser Stlokatoff Chlornatrlum 

g g % % % 

0 100 63,8 63,8 3,09 I 0,22 
3-4 Tage 85 53,1 50,6 3,49 5,62 

5 Tage - 50,5 46,2 3,74 8,60 
5 n \I8 51,7 48,3 3,59 9,50 

3 Wochen 69 48,5 45,8 3,76 17,20 
1 Jahr 160 54,1 46,0 3,39 15,30 

21/2-3 Jahre 190 50,7 52,3 2,76 17,90 
5 Jahre 82 45,1 55,5 I 2,36 16,10 

Die HariDgslake hat fast stetH das specifische Gewicht von etwa 1,21 und enthalt 25-27% Chlor­

natrium. Der Phosphorsaure-Gehalt der Lake betrug 14 Tage oath dem Einlegen der Haringe 0,16')/0' 
oath 1 Monat 0,16%, nach 21/2 JahreD 0,19%, oath 5 Jahren 0,21"10, der Kal i-Gehalt nach 14 Tagen 

0,4%, der Stickstoff-Gehalt oath 24 Stun den 0,1 %, oath 21/2 Jahren 0,9%, Dach 5 Jahren 1,2%. Die 
stickstoffhaltigen Bestandtheile der Lake bestehen grossteDtheils aus Aminbasen; sie enthalten aber auch 
kleine Mengen koagulirbarer Eiweissstoffe, G1obuline, Albumosen und Xanthin baseD ; Nukleoprotelde fehleD. 

Veriinderungen des gefrorenen Fleisches beim Aufthauen. 

Bieriiber liegen Untersuchungen des Hygienischen Instituts Hamburg vor (Bericht des Hyg.­
Instituts iiber die Nahrungsmittelkontrolle in Hamburg bis 1896 von Dunbar nnd K. Farnsteiner, 
Bamburg 1897, S. 91), aus denen die nachfolgenden Analysen iiber die Menge und Zusammensetzung 
des Fleisches vor und nach dem Aufthanen, sowie iiber die Menge und Zusammensetzung des beim Auf­
thauen abfliessenden Saftes hier aufgeflihrt seien: 



Fleisch. 

I. GeCrorenes australisches Fleisch. 

Zusammensetznng 
des Fleiaohes 

1459 

100 g Fleisch 
zerfallen in 

1m Safte 
von der 

-------,-----1 Gesammt-

A rt des A ufthauens. Bestandtheile. 
vor I naoh 

Zu­
sammen­
setzung 

des 
Sane. 

91,20 g 
Fleisch 

mit 

8,80 g 
Saft 
mit 

menge der 
Bestand­

theile 
verioren 

415 g, 

schnell aufgethaut 

bei 15° C. 

(8,80% Saft) 

dem Abfliessen 
des Saftes 

0 1 /. g g 
~~====~===4==== 

r 
Wasser . . . . 75,50 74,20 1 89,20 67,90 

Stickstoff-Snbstanz . 22,00 23,30 9,06 21,22 

7,90 

0,81 

10,4 

3,; 

Asche. . . 1,47 1,49 1,24 1,36 0,11 7,5 

.[ Fett . • . I,ll I 1,22 -- I,ll -- 3,7 

_ _ ,_---,-________ P_h_o_sp~h_o_r_s_R_ur_e __ _+--O~,4-7-~-0-,-4_8~--0-,4-3-T---O,-44-7_-0~,-0-4~~-8~,3--

I J 
Wasser . . . . 71,50 1 70,24 88,93 65,60 5,90 8,4 

668 g, 
Stickstoff-Substanz. 25,60 26,73 9,75 25,00 0,62 2,4 

IlangSam aufgethaut 
2 [Fett . . . " 2,24 2,40 -- 2,24 -- --

bei 2° C. 
Asche. . . 1,09 1,09 1,1,9 1,0 I 0,08 7,4 

III (6,60% SaCt) 
II PhosphorsRure 0,43 0,43 0,41 0,40 0,03 7,0 

II 173 g, J Wasser . . . . 75,08 74,00 88,66 68,64 

It Stickstoff-Substanr. . 21,62 22,56 10,00 20,90 
langsam aufgethaut 

3 / [Fett . . . 1,13 1,22 -- 1,13 

I 
bei 2° C. 

Asche. . . 1,10 1,10 1,22 1,01 
(7,24% Saft) 

II PhosphorsRure 0,33 0,33 0,41 0,30 

n. Gefrorenes einheimisches (tuberkuloses) Fleisch. 

Wasser 68,70 67,40 86,63 61,93 
638 g, 

Stickstoff-Snbstanz . 24,56 25,50 11,12 23,40 
schnell aufgethaut 

Fett 5,84 6,36 -- 5,84 
bei 15° C. 

4 

(8,17% Saft) 
Asche. 1,18 1,13 1,78 1,04 

Phosp horsRure 0,50 0,49 0,43 0,45 

Wasser 72,40 71,20 85,70 65,20 
658 g, 

Stickstoff-Substanz . 22,32 23,11 13,31 21,19 
langsam aufgethaut 

Fett 3,85 4,21 -- 3,85 
bei 2° C. 

5 

Asche. 1,19 1,21 0,99 1,10 
(8,40% Saft) 

PhosphorsRure 0,36 0,36 0,31 0,36 

6,42 

0,69 

0,09 

0,03 

6,77 

1,10 

-

0,14 

0,05 

7,20 

1,12 

--
0,08 

0,03 

8,5 

3,2 

8,2 

9,1 

9,9 

4,7 

--

12, I 

10,0 

9,9 

5,3 

--
6,0 

7,7 

Der Geschmack des gefrorenen und wieder aufgethauten Fleisches war weniger aromatisch und 

mehr fade, als der vou ungefrorenem Fleisch. Das gefroren gewesene Fleisch zeigt eine leichte, graue 

Verfarbung und ist beim Kanen mehr teigig, als nicht gefrorencs Fleisch. Die Dauer der Aufbewahrung 

im gefrorenen Zustande ist anscheinend ohne Einfluss auf die Beschaffenheit des wieder anfgethauten 

Fleisches. 

92* 
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Zusammensetzung reiner Fleischwiirste. 
A. Juckenack und R. Sendtner (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 177) berichtcn iiber 

die Zusammensetzung reiner Fleischwiirste; sie fanden: 

ii 
No. " Bezeichnung der Wiirste 

1. Weiche Mettwiirste. 

In der natiirliehcn Substanz In der Trocken - Substanz .. 
--~-----,----~-~-~---,------ .---~ ~--~----- ; 

~ I, ~ I I CD I •• ~ ~ft:: :c: 
: I~~!!I:: ~ ~~ ~ft::.!! ~ ~ 00 ~~ 
; 1 ;~~ ~ I.:I! ;~ ;~~ ... ~ ~-:;; ~ ... 
0/0 %! % % % % % 0 /0 % = 

=0'===.---·-- - =--(--;~,l-~ 79-,~6T;;:~81;~~-2,976 ;--;,~;ic~5,73! 6,60 ~:~-;;---~,3 
2 :i Mettwurst \ 31,82 20,55 i 42,18

1

- 5,45 3,1~2 30,15161,861 7,99 4,624 R,6 

3 ( 32,35 19,82 '143,99 3,84 3,072 29,47 I' 6~,021 5,51 4,542 6,2 
Thiiringer Knackwurst . 

4 I 33,10 20,10 42,44
1

4,36 3,104 30,04 I 63,44 6,52 4,640 9,4 

5 Braunschwciger Schlack wurst 42,31, 15,57 i 38,36
1

3,76 2,424 26,99166,49 6,52 4,202 14,3 

6 ( 43,44 , 14,26 37,9314,37 2,208 25,21167,06 7,73 3,903 12,1 

7 Mettwurst. I 31,76 i 23,0(l i 38, 16 17,08 3,536 33,71! 55,92 10,37 5,181 13,8 
8 37,38119.54: 38.35 I 4,73 3.043 31,21! 61,24 7,55 4,860 4,1 

Mittel 35.41 i 19,00 ! 40,80 ! 4,7612,939129,30 i 63,35 1 7,3514,5341 9,2 

9 il Cervelatwurst 
iI 

I ° II Blasenwurst . 

11 11 
12 '1 1 Cervelatwurst 

:: II Blu, ..... ' 
16 

f 

l 
f 
I 

17 Westfalische Plock warst 

Mittel 

18 'I 
19 II 
20 ' Ohne nahere Bezei ~ chnung 

l 21 

22 

Mittel 

rste J 
23 

24 

25 

26 

Rindfleischwii 

von Schlackwu 

(No.23 mit Rothwe 

rstart 

inzusatz) l 
Mittel 

27 RindHeischwii rste f 
28 von Cervelatwu rstart l 

Mittel 

2. C e rye latwii r s teo 

27,331 21 ,22 46,53 4,92 3,280 29,21 ,64,021 

23,87 1 21 ,88 48,76 5,49 3,367 28,74 164,051 

20,41 ,23,97 49,26 6,36 3,736 30,12 161,88 
I 3,616 28, 78 162 ,991 19,71123,IO! 50,57 6,60 

22,83 I 24,47 ' 46, 17 6,53 3,784 31 71 5983 

23,47125,4°145,1415,99 3,904 33;19 1 58;991 
25,01

1
27,74 1 41,395,86 4,248 37,°°1 55,19 1 

25,55 24,53144,07 5,85 3,i76 32,95 ~9'191 
29,43 ! 23,11 1 41,44 6,02 3,600 32,75 58,72 

24,18123,93 1 45,92 ! 5,9613,701131,61160,541 

3. Salamiwiirste. 

18,83 32.31 41,0117,85 4,976 39,79 50,54 

16,73 28,56 48,1916,52 4,440 34,30 57,87 

16,18 30,54 46,94 1 6,34 4,680 36,44 56,01 

15,87 22,14 55,80 6,19 3,441 26,32 66,32 

17,46 25,63 50,21 16,70 3,906 31,05 I 60,83 

17,01127,84148,4316,7214,289133,58158,311 

4. Rindfleischwiirste. 

53,18120,21 122,50 [4,11 3,120 43,16148,061 
45,81119,37 30,31 14,51 2,995 35,75 55,93 

43,17
1

19,92 I 31,82
1

5,09 3,102 35,05155,991 
50,77 21,85123,36 4,02 3.368 44,39 47,45 

48,24 20,34 26,99 I 4,43 3,146 39,59 51,86 

29,59 20,78 44,07 1 5,56 3,200 29,52 62,59 

29,15 20,16 43,08 I 7,61 3,142 28,46 60,80 

29,37120,47143,58 ! 6,5813,171 128,99161,691 

6,77 4,514 7,2 

7,21 4,422 6,9 

8,00 4,693 16,2 

8,23 4,503 19,3 

8,46 4,904 11,1 

7,82 5,100 16,4 

7,81 5,665 8,3 
7,86 5,071 14,0 

8,53 5,10 I 14,1 

7,8514,881112,6 

9,67 6,131 11,1 

7,83 5,332 9,8 

7,55 5,584 14,7 

7,36 4,090 10,5 

8,12 4,643 14,9 

8,1015,166112,2 

8,78 6,665 

8,32 5,527 

8,96 5,461 

8,16 6,839 

8,55 6,123 

7,89 3,978 

10,74 4,435 

9,3214,207 1 

4, 

5, 

5 

° 4,1 

5,1 

4,7 

8,1 
6,7 

7,4 

Von den gleichzeitig mitgetheilten Ergebnissen der Untersuchung g e fa r b ter Wiirdte Beien hier 
nur die folgenden Mittelzahlen mitgetheilt: 
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Gefarbte Wiirste . 

.. In der natiirlichen Substanz In der Trocken·Substanz .. ... _. 
Bezeichnung e ~N ~ ':N It: S:: .. 

o. .. -A. 0" .. ~ 0" .. oS f;f Wo. o. : _ca :::: s:: t;.! :::: ..... s:: .. 
der Wiirste .. .. ..... .. 0 ... .... .. 0 ... 

-a .. 0'" ... . C> 0'" ... .. 
~ " . 

:c ,. -" c ;;j -" c .... 
iD UJ UjUJ UJ UJ-a .. 

N % % % % 0' 0' % % __ %._= 10 ff} 

1 :1 
Weiche Mettwiirste. 8 33,61 14,35 48,33 3,71 2,278 21,62 172,78 5,60 3,431 11,5 

2 :1 
Cervelatwiirste 6 22,81 19,34 51,83 6,02 2,987 25,03 67,15 7,82 3,869 13,3 

3! Salamiwiirste . 6 16,18 23,30 54,11 6,14 3,608 27,82 64,52 7,66 4,305 23,1 

411 f Schlack-

il Rindfleisch- wurstart 3 50,61 19,62 25,97 3,80 3,043 39,69 52,63 7,68 6,155 7,2 

511 wiirste von 1 Cervelat· 

" 

1 31,48 22,20 41,76 4,56 3,441 32,41 60,94 6,65 5,023 5,2 
il 

wurstart 

Es waren zur Darstellung von 1 kg frischer nicht gefarbter und gefarbter Wurst an magerem 

Fleisch bezw. Fett erforderlich: 
Rindfleischwiirste 

Weiche Cervelat- Salami- Schlack- Cervelat-
Mettwiirste wiirste wiirste wurstart wurstart 

Fleisch 
Nicht gefairbter Warst 938,2 g 1181,7 g 1374,7g 970,2 g 976,4 g 

Gefarbter Wurst 708,6 n 955,0 n 1150,6 n 935,g " 158,9 n 

Fett 
Nicht gefarbter Wurst 344,7 n 379,4 n 391,5 n 217,4 n 382,9 n 

Gefarbter Wurst 435,5 n 453,8 n 463,4 n 209,0 n 360,3 n 

Aus den Untersuchungen geht hervor, dass die gefarbten, sehr fleiscbreich erscheinenden Wiirste 

in Wirklichkeit erheblich fettreicher und fleischiirmer sind, als die nicht gefarbten. 

Russische Fleischpraparate. 

F. Kestner (Dissertation Jarjew [Dorpat] 1900; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901,4,647) 

untcrsuchte einige der in Russland gebriiuchlichsten sowie selbst hergestellte Fleischpriiparate mit folgen­

den procentigen Ergebnissen: 
.-

II o. ~N . l 

WO'II 

.. OK f,Jg .. 0 .. .. • 
_ .. 

:::: ;; 0 S::o. 0 
Niihere Bezeichnung • .. - .. "0 

o. a." :c .. .... ..... ..: ,. . .. 
0'" ... : .. u ,. -" ... z 
UjUJ A. 

1 1 
selbst hergestellt {mit Saft (Mittel 3 Proben) 4,6081,06 4,71 4,22 3,62 0,24 1,58 0,08 

2 aus Fleisch ohne Saft (4 Proben) . 5,18 80,28 6,77 2,97 1,18 0,15 0,63 0,06 

3 Fleisch- aus Petersbarg 2,97 74,68 11,75 5,67 1,33 1,47 1,17 2,22 

4 pulver {FleiSChPulver . 3,9875,74 114,01 1,91 0,35 0,21 1°,58 0,09 

5 aus Moskau nDebove". . 5,05 79,34
1 

9,36 1,810,37 0,100,48 0,13 

6 Fleischzwieback 7,3934,0512,73 2,950,37 0,881°,63 0,84 

7 f selbst hergestellt (3 Proben) 89,05 9,55 - 1,26 1°,53 0,121°,44 0,05 

8 f 8,96 56,52 - 24,94'4,36 9,833,55 7,06 
Fleischsaft 

aas Moskau. . 1 9 2,62 65,43 - 18,21 5,12 3,73 4,97 3,93 

10 " 1 aus Petersburg. . . 3,23 63,06 - 17,01 4,91 3,47 4,56 3,51 

11 j, "Puro" aas Miinchen 48,31 39,50 - 9,09
1
2,97 2,22 2,27 1,55 

12 I' Priiparat aus getrocknetem Biute: aus Moskau 6,65 86,34 - 4,15 io,22 1,63
1
°,23 1,39 

13 !I Lie big's Fleischextrakt (2 Proben) 14,98 55,48 1 1,72 ,I - 20,46,8,66 2,17 ,6,90 
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Vergleichende Untersuchung einiger Fleischextrakte und deren Ersatzmittel 

von K. Micko (Zeitschr. Nahrungs- n. Genussm. 1902, 5, 193). 

Bezeichnung 

der 

Bestandtheile 

Wasser 

Asche 
Chlornatrium (NaC!)I) 

Phosphorsiiure (P206) 

Gesammt- Stick stoff 

f nn!oslichen 

Stickstoff Stoffen . 

in '-"m \ Amm,,;.k 
A!bumosen 

von Xanthin-

korpern 

o rganische Substanz 

(fettfrei) 

Albumosen 

Asche 
Chlornatrium (NaCI) I) 

Phosphorsiiure (P206) 

Gesammt- Stick stoff I unlosliehen 

Stickstoff Stoffen . 
Ammoniak 

in Form Albumosen 

von Xanthin-

korpern 

Organische Stoffe 

(fettfrei) 

A!bumosen 

III. 

Gesammt - Stickstoff 

Phosphorsiiure • 

I. Procentiger Geha!t der natiirlichen Substanz: 

Lle-
Bovos 

l"" 
• a ID I' s Prliparate Hefenextrakte 
--big's 

TorU 
kon--I 

Vir Sup- I Bouillon-

s"'· 1 I 
Flelsch-
extrakt fllissig pen- I kapscln Ovos neuer 

eentr' l 1--- gen 1 wlirze [12 Pfg.116 Pfg. 

17,44 28,20 28, 65 161 ,67 76,60 26,52 56,931 7,48 9,96 32,50 153,67 65,93 

22,19 28,15 25,9217,51 14,70 20,32 1 66,54 22,00 16,87 15,73 22,11,57,69 

2,98 16,73 15,45

1

11,71 12,67 8,57 I 59,73 10,45 10,85 18,77 152,37 -

7,93 4,50 4,76 2,44 0,69 5,82 1,11 1,79 2,24 
6,54 1 

2,79 2,11 

9,27 6,58 4,84 , 2,27 1.22 7,05 3,10 i 2,81 3,45 5,81 2,99 2,36 
I I 

- 0,03 - - - 0,06 - I - - - - -
0,39 0,22 0,24 0,12 0,06 0,61 0,67 ! - - - - -

1,63 1,94 0,61 028 0,24 0,18 0,07 - - - - 0,21 

0,65 0,39 0,89 - 0,09 - 0,01 0,15 0,21 1,14 0,50 0,30 

, 
60,37 43,65 45,43 120,82 8,70 53,16 20,96 20,03 23,50 45,50.29 ,46 118,35 

10,20 12,12 3,80 1 1,70 1,50 1,10 0,441 - - - 1 - 1,31 

II. Procentiger Gehalt der Trocken - Substanz: 

26,37 39,21 36,33 45,68 62,80 27,65 51,34 62,35 173,90 32,60 ;36,43 46,16 

3,61 23.30 21,66 30,55 54,15 11,66 43,58 

56.
601"'" - 122,56 31,84 

9,60 6,27 6,67 6,37 2,95 7,92 2,58 1,94 2,49 9,69 6,02 6,18 

11,23 9,17 6,78 5,92 5,21 9,59 7,20 3,04 3,80 8,61 6,45 6,93 

0,04 0,09 
1 

0,48 0,31 0,33 0,30 0,24 0,83 1,56 

1,97 2,70 0,86 0,73 1,02 0,24 0,16 0,62 

0,70 0,55 1,25 - 0,39 0,69 0,03 1 0,16 , 0,23 1,69 i 1,08 0,90 

73,13 60,79 I 37,20 72,35 67,40 i63,57 53,84 63,67
1
54,32 48,66

1
21,61 26,10 

12,30 16,90 5,40: 4,60 6,40 1 50 1,02 - - - I - 3,84 

Auf 100 Theile fettfreie organische Substanz kommen Theile: 

'115,36115,07110,66110,9°114,02113,26114,79 114,05114,66112,7711o,15 i I2,90 
. 13,14 10,31 10,4911,73 7,93 10,95 5,30 8,95 9,54 14,37 9,47 ,11,50 

Koagulirbarc Eiw eissstoffc waren in keinem der Priiparate vorbanden. - Die Reaktion auf Peptone 
war bei Liebig's Flcisehextrakt, Toril, Bovos (koner. und fllissig) und Vir Bohr sehwaeh oder undeutlich, hei Maggi's 
Suppenwlirzc und dem neuen Hefcnextrakt schwaeh, dagegen bei Bios sehr dentlieh. - Glykogen war in Liebig'" 
FleiBchextrakt, Toril und Maggi's Bouillonkapseln vorhanden, bei Maggi's Suppenwtirze dagegcn nicht. - Fett ent­
hielten Mag g i 's Bouillonkap.eln zu 12 Pfg.: 14,80 % in der natlirlichen Sub.tanz. 

') Aus dcm Chlorgchaltc der Asche berechnet. 
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Soja -Sauce_ 

A. Stilt (Zeitschr. Nahrungsm.-Unters., Hyg. u. Waarens. 1889, a, Febru8r-Heft) fand fUr 

Soja-Sance im Mittel dreier Analysen lolgende procentige Zusammensetzung: 

Wasser 

65,48 

Stickstoff-Substanz 
~-----~ 

Organische ' Im Ganzen UnlOslich 
Snbstanz 

11,1 R 4,50 0,09 

La.liehes 
Eiweiss 

2,08 

Pepton Fett 

0,96 0,31 

Mineral­
stoffe 

23,34 

Die Asche bestand vorwiegend aus Chlornatrium und enthielt rerner 7,05 % Kali, 0,73 % Phosphor­

saure und 2,80 % Schwefelsaure. 

Ueber die Zusammensetzung von Armee - Dauerwaaren 

berichtet H. Rottger (Chem.-Ztg. 1890, 14, 1139); er rand fUr Erbsen-, Bohnen- und Linsen­

Suppen-Dauerwaaren folgende procentige Zusammensetzung : 

Bezeichnnng Erbsen Bohnen Linsen 
E 

I 

E 
- --

I 
der Fabrik und ~N ~N ~N 

E .. .~ .. ::I .. ::I 

No. G oS; ., .. or: .. 'i: .. or: ., b 
~ z:. -:; -a :: .c: Oi -a :: Zeit der .. .,- .. .,- .. .c: .. .. ..... " .. ..... .. 0 c :3 .,- .. 0 .. 0'" ... ., E .. 0'" 

I 
... .. .. ..... ... .. E 0.0 

Untersuchung ~ -~ c 0 ~ -~ c 0 ~ .- ,. c 0 en(/) :;: iii(/) :;: en(/) I :;: 
() () () 

~ II A { 

1884 7,5 16,0 22,5 110,° 1 - 9,8 114,9 i 20,2 9,5 - 8,7 15,1 21,9 11,0 / -
1886 5,5 14,5 21,1 10,1 7,3 6,1 i 9,7 23,3 10,9 7,5 5,9 10,5 19,7 11,21 8,2 

3 B 1886 6,5 10,7 22,7 8,2
1

5,9 6,2 114,6 22,9 10,1 7,8 5,8 9,8 21,1 8,5 1 7,1 
4 

5 

6 1 

/ 

No. 

1 I 
2 

3 

4 

5 , 

~I 

C 1889 6,6 20,4 16,5 11,4 9,3 9,7 26,2 16,6 12,0 9,2 8,6 22,5 

D 1889 9,9 25,6 18,4 9,6 i 7,1 9,3 23,1 19,0 I 9,° 15,8 9,2 23,1 

D 1890 6,6 21 ,2 20,3 6,1 13;7 4,5 1 19,9 , 26,9 8,0 5,3 6,7 . 23,7 

Nahrmittel. 

I. Niihrmittel mit vorwiegend unliislichen Prote·instoffen. 

1. T r 0 po n (aus thierischen und pflanzlicheu prote'inreichen AbfSl\en). 

'" 
In der natiirlichen Substanz ",;, c: ...... a,) N .. ~ I N ':,(~ I .. . -"I" .. .c .. .:Q~ 

'" 0 
.. 

I "'~~ 
.. ., 0 .. ~8] ., S'w,2 .. 

Nahera Bezeichnung ::I .. - :! ..c:: ..c:: .. 
~~ .. I ~o." .. "co .. .. ..." 1:;E-t= .. .. .. ... ... _- ..c:: ., j:: .t~cn N .. ~ len .. ~ 0 ..... 0 c ;t!:- II: "" c: 

UJ %b a.. 
:0 % % "10 % "10 "10 "10 

Mittel von 468 Proben 1897/1900 8,41 90,57 0,15 - I - 0,87 1 
- 98,89 

Bandels - Tropon 1898 9,38 87,73 0,19 1,29 1,23 - 96,80 

Desgl. *) 
" 

8,89 89,77 0,20 - I - 1,24 0,35 98,53 

Desgl. 
" 

8,58 87,53 0,26 2,33 1,30 - 95,74 

Desgl. 1900 9,77 88,76 0,34 J - I - 1,13 - 98,37 

Desgl. 1899 9,63 81,02 0,18 i 7,97 1,20 - 89,65 

Thierisches Tropon 
" 

7,67 88,50 0,04 3,05 I ° 0,74 0,24 95,85 

1) Berliner klin. Woehensehr. 1899,36, 918 ; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2,576. 
~ Berliner klin. Woehensehr. 1898, 35, 1l03 ; Zeitschr. Nahrullgs- u. GCDussm. 1900, 3, 35. 
~} Zeitschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1898, I, 762. 

14,8 12,3 10,3 

19,1 8, 1 I -
20,7 6,6 4,7 

Analytikar 

H. Lichttrlfeldt') 

Joh. Prenbel 2) 

J. Konig 3) 

} Autrechl ') 

R. Neumann 5) 

R. Kunt OJ 

4) Pharm. Ztg. 1898, 43, 759; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 576 u. Chem.-Ztg. 1900, 24, 538. 
') MUnchener mediein. 'Voehensehr. 1899, 46, 42; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 36. 
6) Vergl. Anmerkung ') und *) S. 1464. 

*) Das Tropon enthielt ferner 0,12"10 Ammoniak - Stickstoff, 0,37"10 sonstigen wasserliisliehen Stiekstoff, 1,42 0/0 
in Pepsin-Salzsaure unWslichen Stiekstoff, 0,12"10 Kalk, 0,22 % Kali und 0,500;. unliisliehe Mineralstoffe. 
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110. 

8 11 
9 

10 II 
II Ii 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

!l 

10 

11 

12 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

-- -

'" 
In der natiirlichen Substanz ~ ~ 

c ..... ::;l N .. ,. 
N .t:11D .. L ... " 

"'.c .. CO" 

"'0 '" ~~; 
o)(~ '" '" 0", :a; E~ 

Niihere Bezeichnung tIi'::'; .. 
~~ .. 10 .e .c .c ... -;8-; Analytiker ., .2o~ 0 co.,. 
", .. 01 -"oCI ... ... - .. .c ., -:os 
N~ =- ."-,, 0"'''' 0 < ~ .. d:~::11 

c ." ;:,:: f a: .... "t:l 

:::0 % % % en 0/0" % % % % 

1 
0,081 2~61 

==r== 
{ 1898 8,78

1
86,06 - 2,36 1,14 94,30 I &X.u'," 

Pflanzliches Tropon 
1899 10,5684,58 - I - - 1,22 94,40 

Gemischtes Tropon { 1898 12,07 180,75 1 0,3°1 - 0,92 
1,24 1 

0,35 91,83 

(1/3 thierisch, % ptlanzlich) _ 1899 8,85 186,87 1 0.05 , - 0,53 0,77 0,33 95,30 

Mittel 1 - 1 9,33186,661 0,181 2,71 11,221 0,61 196,471 

Tropon ge m i sc he. 
Unverdau-

lIeher 
Stlel"totr 

Tropon - Griin kern meh I 1898 11,19 39,22 1,95 42,85 3,20 1,59 44,16 

n Gerstenmehl 11,37 37,02 0,72 47,69 2,27 0,93 1,09 41,77 

n Hafermehl . 12,37 38,79 4,3°140,36 2,67 1,51 0,93 44,27 

n Erbsenmehl 10,2246,13 1,25 136,3513,41 2,64 1,17 51,38 J. K(jnig~) 

" 
Bohnenmehl 10,91 :45,81 1,44 135,55 3,22 3,07 1,42 51,42 

Kakes 
1 1,20 1,05 27,97 

n 3,56 j26,97 10,95 153,72 3,60 

n Chokolatle 1898 1,72
1
18,17 25,94149,23 2,71 1,63 1,21 18,49 

Pbosphor • ... ,. 
" 

desgl. 1899 1,79 118,41 18,75 R. Krmt ') 

" 
Kindernahrung .*) 10,7324,50 0,91 61,63 0,83 1,40 0,70 27,44 } .dufrechl und 

" 
Sano **) . 10,2°129,39 0,86 57,31 0,70 1,55 0,70 32,73 Sternberg 3) 

n Zwieback 
" 

7,6227,60 29,88 
} R. Kunz 1) 

n Brot • 42,10: 19,54 - I - 33,75 

2. So son. 

1899 3,30j92,5°1 -I - -
0,85 1 

- 95,66 R. O. Neumann" 

1900 2,9795,63 0,20 ' - - 1,20 - 98,56 
} K. Kna uthe 5) 

Von der Eiweiss-Extrakt-
I 0,40 1~0 1 

n 4,45
1
93,75

1 

- - - 98,12 

Compo in Altona a. d. Elbe - - - 97,50 
Ehrmann und 

" 
9,4988,25

1 

- Kornaulh 6 ) 

... Fl'i~h-EX"'''_R''k-1 0,28 3,75 0,98 94,25 .... ufr.chl ') 

" 
9,0585,72

1 

- -
stiinden hergestellt n 9,18 90,04, 0,17 - - 0,61 - 99,14 .4. Beylhim H) 

1901 8,0689, 7°1 0,48 - - 0,81 - 97,56 } Ver •• -Slal. 

" 
4,92193,66 0,30 - 1 - 1,12 - 98,51 MilnIler"J 

Mittel 1 - 1 6,43!91,16! 0,311 1,10 11,00 1 197,421 

1) Wiener klin. Woollenschr. 1899, 12, 509; Zeitstltr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 35. 
2) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898. I, 762. 
5) AlIgcm. medicin. Central-Ztg. 1899, 68, 1033: Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 482 . 
• ) Miinchener medicin. Wochensehr. 1899,46, 1296; Zcitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900,3,484. 
6j Deutsche Aerzte-Ztg. 1900, Heft 22. 
6) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 736. 
'j Chem.-Ztg. 1900,24,538: Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901,4, 171. 
S) Jahresberi"ht des chern. Untcrsuchungsamtes Dresden 1900, 23; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 274. 
9J Original-Mitthcilung. 

*j R. K u n z fand ferner: No. 10 

'VasserlOsliche {organisth . . 2,83 % 2,59 % 1,53 % 
Stoffe anorganisch. 0,04" 0,22" 0,32 I' 

Eisenoxyd . . . . . . . . 0,058" 0,148 " 0,117 " 

•• ) Tropon-Sano ist ein Gcmiseh yon dextrinirtcm entschaltcm Gerstenmehl mit 25% und Tropon-Kindernahrung 
ein solchcs mit 18 % Tropon . 
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I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

Niihere Bezeichnuug 

Von der 

Plasmon - Gesellschaft 
in Neuhrandenburg 

aus Magermilch 
hergestellt 

Niihrmittel. 

3. P I a s m 0 n (Kaseon). 

In der natiirlichen Substanz 

1899 12,67 i70,42 0,66 7,79 8,76 

" 12,0Ii69,21 0,64 9,91 8,23 

" 13,58 i72,53 1,80 2,61 6,95 

" 12,5674,5411,76 2,75 8,39 I ~ 10,66170,51 (4,40)1 7,47 6,96 I -
190011,1771,78 0,13 10,13 6,79 1 -

" 12,6568,42 0,39 11,43 7,11 -

n 10,4668,84 0,52 13,02 7,16
1 

-

" 11,6775,21 0,16 5,56 7,40 -
*) *) 

" " .... Col N . -"''' .. c " " 0 .. "_ 0-
.c .. 'ID "-< <Tl 

... ", 0 8 -; .... 
~ .. d:z rn ... '0 

% % .-
- 80,64 
- 78,65 

- 83,93 
- 85,25 

- 78,92 
- 80,57 

- 78,33 

- 76,88 

2,78 85,15 

Mittel 1 - 111,94170,1210,671 9,731 7,54: 1 - 1 2,78 179,631 

4. K a I k - K as e 1 n. 

1 1 Von der Gesellschaft fiir { 1899 
diiitetische Produkte in 

21 Z" . h h II 1901 uric ergeste t 

7'201157'8°12'6°1112'1°120,3°11 -

8,1856,75 1,38 1~:~1 22,98 11,23 11,50 61,81 
1 **) 1 

9,60 62,29 

Mittel 1 - 1 7,69:57,28; 1,99 /11,41121,64 111,23/10,55162,051 

5. Rob 0 rat. 

1 1 I Boh· r .... AICh·1 

;1 Aus Reis, Mais nnd Weizen { 1901 8, 26 185 ,31 3,16 1,09 1,45 - 92,99 

hergestellt 1902 10,6579,18 4,15 4,43 I 0,19 1,341 - 88,62 

Mittel 1 - 1 9,46182,2513,661 2,86 1 UO 1 - 190,811 

6. Ene r gin . 

1465 

Analytiker 

} E. Bloch') 

} W. (Jalpari 2) 

M. Win/g .... ) 

l w. iTa."nit. una 
j H. Poria') 

AIJ/rechl 5) 

Fr. Strohmer') 

A. Bertlchinyer 7) 

Ver •• -S/at. ,\Iliruter 
7) 

H. Z.llner") 

JI. Winty ... 9) 

1 II Aus Reis hergestellt . 119021 9,09183,7514,5410,671 0,27 11,031 192,121 M. Winlgen 7) 

1 

2 

7. Protoplasmin von Dr. Pliiunis in Berlin. 
V ... 

daullcbea 
ProteIn 0) 

Aus Blutsernm - Eiweiss { 1901 7,55 90,21 0,27 0,76 - 1,21 89,03 97,68 

hergestellt 4,62 94,19 0,16 - - 1,17 93,17 98,75 . 
Mittel 1 - 1 6,09;92,201 0,221 - 1 - 11,19191,10 198,221 

I) Zeitscltr. f. Diiitetik u. physikal. Therapie 1899, Heft 3. 
2J Zeitsehr. f. Diiitetik u. physikal. Therapie 1899, Heft :'. 
3) Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 761-
') Zeitschr. Biologie 1900, 39, 239. 

} Verl.-S/a/. Miiruter 
') 

0) Chem.-Ztg. 1900, 24, 538; Zeitschr. Nahrungs. u. Genussm. 1901, 4, 171-
0) Mittlteil. der chem.-techn. Vers.-Stat. des Central-Vereins f. Riibenzucker-Industrie Oesterreich- Ullgarn. 1901, 

No. 182, 15. 
7) Original-Mittheilung. 
0) Pharm.-Zlg. 1901, 46, 501; Zeitsehr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 273. 
9) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 289. 

*) Fr. Strohmer fand ferner 73,84"/0 Kase'in und 1,68% Milchzucker. 
**) No. 1 enthielt 4,50 % und No.2 1,00 % Milchzueker. 

0) In Pepsin·Salzsaure liislich. 



1466 Nachtriige. 

8. H ii rn 0 s e von Dr. H. Stern in Berlin. 

'" In der natiirliehen Substanz ".:: 
" 

.... ~ N .. ,. 
N 

I~"~ I ' " . ." ."I" CD.c .. o. ,... 
""" .,,0 .. . ." O"'O ! =.~- .. 0., " ~~] 10. Niihere Bezeichnnng 

,. 
10 ~t;~ :: .. _ cP CD .c .co. 0 Analytiker !::f .. CD .:.!!,:! 'Ei1i 0 co.,. 

" ;:;-.: 10 10 ... o " "., .. ... ., 
d:Z oo N_ .. mOO,. ~~~I::=t ~ ~ .. .. 

" m ... ;;:; """ :::> 0' % % lm%l % % 1 % 
o· % 10 10 . . . 

I 1/ Ans frischem OChscn-1 I I ') I I I I ') I I I I 
: blnt hergestellt .. 190017,3780,95 0,42 - 178,57 1,26 0,17 0,26897,97 ve .... -s"::.MiinlUr 

9. H ii mat i n - A Ibn min von Dr. Nicls R. Finsen bezw. Friedr. Feustel Nachf. in Hamburg. 

2 

f 1899 8,37187, 691 2,75 i86,94 11,19 1 0,11 /0,38496,03 Hinl: II- W. Fre-
Aus Thierblut her- 1 , 00) ,.,.; .... 1) 

gestellt \1901 9,05 i87 ,5I j 0,30 1 - 1 - j l.'}o~ I O,26 I o,33096,22 Ve .... -SI~~MiinIUr 

Mittel 1 - 1 8,71i87,60: 0,30 ! 2,23 : ! 1,161 0,1910,367196,131 

10. Rob 0 r i n der Roborin-Werke in Berlin. 

:1 '''-1 
1900 7,67 [ 8,63 1 - - I -

113,70 - ' 0,49 85,16 Lebbin') , 
Ans Thierblut 

0) 

1901 7,49 16,9°1- - -
1
11 ,03 

0,27 0,38 83,13 G. Ka ... , ... ·) 
gestellt 

5,06[;6,60 0,15 
00) 

31 
Ver •• -Stal. Mumt..-

n - - 12,36 0,33 1,17 80,68 1) 
000) ! 

Mittel 1 - 1 6,7'(77,381 0,t6 13,371 - 112,361 - I - 182,971 

11. Biimogallol, Hiirnol und Hamoglobin von E. Merck in Darmstadt und Sangninin von 

F. Raabe in Leipzig- Eutritsch. 

1 il Hamogallol 1901 9,49 88,79: 0,61 i - 11, II 0,05 1°,59 98,10 

j ... _M_ t) I ' 

74,93 ' 0,7 i ' 6,24 2 

3 

4 

Harnol . n 8,85 9,21 82,21 
ttl I Hiimoglobin 5.1787.37 0,53: 0,85 6,08 92,13 

1) 
n 

Sanguinin • 1902 I ttl I 9,69,89,44 0,10 - 0,77 

1) Original-Mittheilung . 
• ) Medizin. Worhe 1901, No. 16; Zeits"hr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 585. 

0) Von der Stickstoff-Substanz waren 99,16% Rcinprotein. Die Harnose enthielt ferner an wasserlosliehen Stoffen 
Organisehe Stoffe mit Stickstoff Anorganisehe Stoffe mit Kali 

1,53 % 0,36 % 0,8S % 0,20 % 
'0) In der Asche wurden ferner gefunden: 

Kalk Magnesia Kali N atroll Schwefelsiiure Chlor 
0,253 0,047 

"') Mit 0,04 % Kali. 
0) Mit 1,70 % Chlornatrium. 

00) Die Asche enthielt; 

0,028 

Eisenoxyd Kalk Magnesia 
4,75 51,73 1,16 

Mit 8,44 % Kalk und 0,07 % Kali. 

0,134 1,651 0,077 
(= 0,65% Schwcfcl) 

Chlornatrium 
14,37 

Chlorkalium 
4,46 

Kieselsiiure 
0,018% 

Schwefelsiiure 
6,01 % 

000) 

t) 

ttl 
Aus der Diffcrcnz bcrechnet; dicselbcn cnthiclten 14 ,33 % Stickstoff; ferner wurde gcfundcn 0 ,11 % Kali. 
Vom Stickstoff warcn 

Harnol . 
Hiimoglobin 

in Wasser 
liislich 

4,62 % 

2,38 " 

Albumin­
Stickstoff 

3,37 0/ 0 

0,26 " 

Alburnosen-Stick­
stolf (Zinksulfat­

Fallung) 
0,66 % 

0,76 " 

Pepton· u. Basen-Stick­
stoff (Phosphorwolfram­

siiure-FaJlung) 
0,59 % 

1,36 " 



Niihrmittel. 

II. Niihrmittel mit vorwiegend liislichen Prote·instoffen. 
A. Durch chemische Mittel loslich gemachte Niihrmittel. 

1. Nut r 0 seder Farhwerke vorm. Meister, Lucius und Briining in Hiichst a . M. 

.. ., 
Stlokltotr­
Subltanl I L .. 

1467 

I .. 
: 
~ 

= : ., .. 
u.. ! ~ 

.. ., 
~ .. 
"''' .... ,gOD 

II.. 

e 
-:; 
z Analytiker 110 I Niihere Be~eichnung ~I ~.g 

• DID I ':/~ i ~/~ % I % % I % % 
~=================F==F=~==~==~==~=+===F==:~~========= 
1 I~I (1189917,58 ,, 88,75 1 - 1 - 13,74 1°,18 1 1,62 11,221 \ Verl.-Stat.J/iin.ter ,I Kasein-Natrium \ 
211 ) 1901 10,9782,18 ,78,62,0,41 3,63 0,82 0,63 1,31 J ') 

2. San a tog e n von Bauer & Co. in Berlin. 
R eln~ 

protein I I 
1 I" 

1 f 1899 4,4887,50: - 1 1,62 4,12 
2 Durch Glycerin-Natrium- 190111,77

1

74,68 :67,58 0,26 4,57 

3

1 

phosphat liislich gemachtesl 1900 8,3482,75 ' - I -- 5,37 

K.lk 1 
0,22 2,98 

1,65 
2,49 

\ Ver •• -Stat. Miin.(er 
f I) 

A. Beythien 2) 

Au/rech/a) 
Ehrmann una 

4 Kase'in n 9,22 1 ~2,72 i - 1°,80 7,26 
5 9,8319,06 1 - 6,52 , 74,37 Kornauth') 

Mittel 1 8,73!H,34-1 i 0,89 1 6,67 , O,22 ! 2,37 1 - 1 

3. N i k 0 I von O. Nicolai in Jiichen. 

I I 1 Cblo'· I 
natr:lum 

11' f 190013,29'83,121 - Spur 4,5°1 - -
2, Durch Losen von Kasein 1901 \),51 180,4650,94 - 6,81 1 - -

3 1 in Sodaliisung und Fiillen 'l n 16 ' 29

1

74'64 1 - 0,10 5,59

1

1 - -

\ Nattermann I) 

f 

= I Ver •. -Stat , Miln.ter 4
5

/1

1

1 mit Salzsiiure hergestellt ,,13,3372,92143,98 1,05 7,95 1,73 -
n 12,7775,82152,39 0,62 6,34 1,52 1 -

--7M~it-tel~I-~-~1~3,8~4~i1~7~'28~i4~9~'1~0~IO~'6~9+16~'-'~4~1~1~'~~1----~1--+---------

611 Sanitiits - Eiweiss (aos f 190113,50i80,491 - -16,83 _ EI'::1d - Nattennann l ) 

- J 

7 11 Nikol und Blut) 1 n 11,97!76,46 ,55,19 [ 0,25 5,67 13,32 0,12 I _ Ver •• -St~t.Miinste,. 
4. E u k a sin von Majert & Ebers in Griinau bei Berlin. 

~ II Kasein-Ammoniak I I 1 
1 I I 1 PhO'Pho'·I·romo·1 

Kall Illure nlat Ehrmann und 
f 1900 9,36

1
'76,68 1 - - 6,31 - - - Kornaulh') 

1 1901 12,0573,62,62,0010,11 4,02 10,98 1,26 ! 0,53 Ver •. -S/at.Miinlterl) 

Mhtel 1 - 110,7176,151 10,11 16,17 10,98 1 1,26 10,631 

5. G a I a k tog e n von Thiele & Holzhausen in Barleben. 

1 II 
6,20172,°°1- I - i 6,84 -I K&Ik. 

f 1900 - -
} ~lbertil) 

2 Aus Qoarg hergestellt . 
I 

1901 9,55 176,19 - 1 - 4,42 2~71 
- -

3 8,8078,21 175,03 1,11 17,17 1,83 0,35 Verl.-Stat. J/iJn.ter 
n I) 

I 1 *) , I 

Mittel 1 - 1 8 ,18,76,671 - 11,11 i 6,14 i 2,87 1 1,83 10,361 

6. N ii h r s t 0 f f Hey den der Chemischen Fabrik von Heyden in Radebeul bei Dresden. 

2111 (1190°1853)77371-1-15651- 1 - 1 1 Ehrmannuna Aus Eiereiweiss hergestellt ", Kornaulh') 1 1901 7,38 ,81,87 16,06 0,10 3,85 1.59 Spor Verl.-S/at, Miimtwl ) 

Mittel 1 - I 7,96 ,79,62[ - [0,10 [ 4,75 I 1,59 [ - [ I 
I) Original-Mittheilung . 
• ) Jahresbericht des chern. Untersuchungsamtes Dresden 1900, 23 : Zeitschr. Nahrungs- 11. Genussm. 1902, 5, 274. 
3) Chern,.Ztg. 1900, 2t, 538 ; Zeitschr. Nahrl1ngs- u. GenussDl. 1901,4, 171. 
') Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 736. 
*) Dayon wurden 33,59 0: 0 durch Kochen genult. 



1468 Nachtrage. 

2 

3 

B. Durch Dampfdruck loslich gemachte Nahrmittel. 

1. Pur 0 von Dr. H. Scholl in Tbalkircben bei Miinchen. 

'" c: .. " CD.., 

c: 
CD • .. + 

CDC: 

M .. c 
Nahere Bezeichnung "0 

" =f 

.. 
CD .. .. .. ,. 

CZ) I 1ft: i CD ~ 
~ ~ I 'E.9 CD:a.2 
c1i i;': -a~ ~ 
~~ I:~ ~=:; 

1

0- CJeIJ :;~e 
E 

" .c 

C:CD ... .... :ID 
.. 
E 
E 
C 

CD 
.c .. .. 
c 

Aus 

von 

CD", N-;: 
~ "!o 0;. I 0,'0 1 ~ 0;. a.. 

:< 
0;. 

a.. 
0, 
;0 

0' /0 

. f 189936,60153,88
1

1 9,30 126,47')1 - I 6,82 0,27 
Fleisch unter Zusatz I 
Snppenkrautern her- l l900 48,31 42,50 1 6,32 39,50 -

gestellter Saft 190152523928162111225 [10,50[12,32 -, 1 ' I' , 

01 
10 

9,52 
") 

9,09 
") 

8,20 
") 

Mittel 1 - 140,81140,22: 7,281 - 1 - 1 - 1 - 18,971 

2. Tor i I der Fleisch-Extrakt-Co. in Altona a. d. Elbc. 

111 fI1899127,55i46,1°16,641 0,19 
Obne niihere Bezeichnung l 1 

2 1902 28,20. 43,65 6,58 0,19 1 12'75133'161-12,~~~51 12,12 - 0,27 28,15 

Mittel 1 - 127,881«,88: 6,611 0,19 112,44133,1610,27127,251 

3. Sit 0 gen. 

Analytiker 

R. u. IV. Frese.i,..') 

F. J(eltner 2) 

Vers.-Slal. M,',..ler 
') 

Vers.-Slal. JlfiJmter 
1) 

II. J/iclo') 

:~II f 
1901 29,0249, 73 1 7,01 I 0,35 

I 8,63 i32, 19 1 0,52 21,251 A. Beylhie.') 
0) 

" 29,9343,98
1

5,54 1 - 10,541 - 0,20 26,09 Vers.-Stat . .lliinster 

3 

4 

1 

2 

A us Hefe hergestellt 

1 
00) ') 

" 25,8960,28)7,75 - (1,68) 45,21 1,43 13,83 F. Fil.inger s) 

1902 32,5°145,50 5,81 I 0,12 -1- - 122,00 K. Micko 6) 

000) 

Mittel 1 - 129,34149,8716,521 0,24 19,091 - 10,72120,791 

4. 0 v 0 s. 

I POO .. 
Asche phora. 

Aus Here hergestellt { 1901 27,36 61,72 6,44 -

I 

- - 10,92 5,31 Lebbin 7) 

1902 53,67 26,46 2,99 - - - 16,87 2,79 II. Micko") 
t) 

Mittel 1 - 140,52144,0914,721 I - 1 - 113,9014,05 1 

') Original-Mittheilung. 
2) P. Kestner, Dissertation Dorpat 1900; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901,4,646; vergl. auch S.1462. 
8) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 193; vergl. auch S.1461. 
') Zeitschr. Nahrungs- n. Genussm. 1901, 4, 446. 
6) Pharm. Centrh. 1901, 42, 134; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 1034. 
6) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 196. 
7) Medicin. Woehe 1901, 2, 195; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902,5,274. 

') Davon waren 2,28,% in kalteDl Wasser unliislich und 2,96% waren in 66-proeentigem Alkohol unliislich (Leim). 
Die Probe enthielt ferner 1,160;. Pett. 

*') Die Asche enthielt: 
Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphorsaure 

No.1 0,053 0,037 0,249 3,92 1,43 3,13 
" 2 2,97 2,22 2,27 
" 3 2,68 2,01 

"') Die Asche enthielt 9,73 Ofo Chlor, entsprechend 16,030;. ChlornatriuDl. 

Schwefelsaure 
1,19 

Chlor 
1,20 % 
1,55 " 
1,59 " 

0) Die Probe enthielt ferner 3,38"/0 Gcsammt-Saure (= Milchsaure) und 0,16% fiiichtige Saure (= Essigsliure), 
li,56 % Phosphorsaurc und 5,19 % Chlur. Die Asche enthielt: 

n~~';i~';l ~~;:i" Kalk Magnesia Kali Natron Phs~s~~~or- sc~~~~el- ~~~:~-
Natiirlich . . . . . 40,33 0,78 0,84 2,69 11,81 15,12 26,17 2,14 0,120;. 
Kochsalzfrei . . . . - 1,31 1,41 4,50 19,79 25,34 43,83 3,59 0,20 " 

00) Die Asche bestand aus 0,20 % Kalk, 6,80 Ofo Phosphorsliure und 6,150;. Chlor entsprechend 10,13 Ofo Chlornatrium. 
000) Mit 6,54 % Phosphorsaure. 
t) Mit 10,45 % Chlornatrium. 
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hoi 
1 

Niihere Bezeichnung 

Von Jolles in Wien *J 
Fersan Acid 

Fersan 

Niihrmittel. 

c. Sonstige diatetische Nahrmittel. 

1. Fer san (IIUS Rinderblut hcrgcstellt). 

.. 
C L" CD.c ... " 
" .... 

- L CD CD 
N .. 

c 
:::> 

. 
L 

°CD .cL 
co." oo .. 
~oo ... 

~ 
o 
c: 
CD • W 

% 0;. 

1469 

Analytiker 

I I I I I ~ 1 ' 1 190011,91:.81,8813,32[' 13,1°
1

°,22:18,21:4,59 ,0,120,37 A. Jolle.') 

" 7,32 :86,5613,85 - - 174,93 14,52 ; - - 1 
Desgl., nach neuam 

fahren dnrgestellt 

" 7,63i79,25114,80'13,80'1,00i - 1,30; - - Ehrmann una 

Ver- " ; 1 I I J Kornauth') 

" 8,12 :84,94113,59 '1 - i - I - - - 1 -
Von Dr. H. Byk, Berlin") 1901 4,92 '73,71 ,11.7111,44 10,27 160,93 ,3,68 O,18 io,35 Ven·Stat. -'fun.ter') 

2. Sic c 0 

1 II Von Schneider 
211 

oder trockenes Hiimatogcn, aus frischem Rinderblut hergestellt. 

1900 7,44 '89,52' - i - [0,11 - 12,6°1- 0,33 Hir.ch/eW) I I I ; I I F.tt I' I ' I I 
. {1901 9,54 :87,12 ! - I - 10,53,82,12 :3,14 iO,190,41 Ven-Stat. Miln.ter') 

3. Fer rat in von Bohringer und Siihne in Waldhoff bei Mannheim. 

1 '/ "')1 Aus Eier- etc. Eiweiss und I I Ii! I I 1 / / I 
organischcn Eisensalzen .1901 8,24,68,50, - ! - ,0,13 ,64,75,14,170,227,07 Ven-Slat.Mun.ler 3) 

4. San g u i n 0 I wird nach H. And res s; durch Trocknen von s'eril gesammeltem Kalbsblut her­

gestellt. Das Sanguinol ist dunkclbraun und in Wasser Icicht liislichj es enlhiilt 0,48 % Wasser und 

42,5 % Hiimoglobin. 

5. Mutase, von Weiler ter Meer in Uerdingen a. Rh. aus Hiilsenfriichten und Gemiisen dar­

gestellt, enthillt nach je eincr Analyse von A u free h t (1)6) und der Versuehsstation Miinster (11)3): 

I . 

II. 

In kaltem Wasser IOslich Sonstige 
Phos-StickstotT- Zucker stickstotT- Eisen-

'Vasser Substanz StickstotT- Fett freie Ex- Asche Kalk oxyd phor-
Substanz Albnmosen !raktstotTc saure 

9,85 58,27°) 0,62 21,59 9,66 0,81 0,36 2,49 
Kali 

9,76 53,94 17,75 3,94 3,'l1 11,36 13,86 8,07 0,21 1,20 2,65 

6. Sanose, eine Mischang von 80 % KlIse'in and 20 % Albumose, enthalt nach S. Aufrecht7): 

Gesammt- Phosphor-Wasser StickstotT- Kasl'in Albumosen Asche saure Substanz 
9,65 87,76 73,64 14,12 2,59 0,78 

7. Alkarnose enthiilt nach A. HillerS) in der Trocken-Sabstanz: 

Albumosen Fett Lasliehe Liislichc 
Kohlenhydratc Mineralstoffe 

23,6 17,7 55,3 3,4% 

1) Pharm. Post 1900, 33, 289; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 641. 
') Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 7:l6. 
3) Original-Mittheilung . 
• ) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901,4, 172 . 

Eisenoxyd 

0,009 % 

• ) Farmazeft 1901, 9, 335; Zeitschr. Nahrungs- u. Gp,nussm. 1901, 4, 1036. 
6) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 588 u. 877; vcrgl. "uch S. 649. 
') Pharm. Ztg. 1898, 43, 164; Zcitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1898, I, 557. 
6) Allgcm. Medicin. Central-ZIg. 1899, 68, 1117; Zcitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1900, 3, 484 . 

• ) Die Probe enthielt ferner 3,83 % Chlomatrium . 
•• ) Die Probe enthielt 0,27 % Fett und 0,12 % Kali . 

••• ) Die Probe enthielt 0,28 % Kali. 
0) Von der StickstotT-Substanz warcn 98 % durch Pepsin-Salzsilure liislich. 
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8. Eulactol Dr. Riegel's, ein Gemisch von Milch mit den Natriumverbindungen von Protein­

stoffen der Getrcide- und Hiilsenfriichte lind NahrsalzeD - das Gemisch wird im Vacuum zur Trockne 

verdampft - enthiilt nach je einer Analyse von S. Aufrecht l ) (I), Ehrmann UDd Kornauth 2) (II) 

und der Versuchsstation Miinster (lIl)3): 

I 
II 

Wasser Stickstoff-
Substanz 

6,39 
5,07 

28,28 
30,07 

Fett 

14,46 

Sonstige 
Zucker stickstofl'freie 

Extraktstoffe 
~--,-"=-=':":":":~ 

46,35 

Asche 

4,27 
4,27 

III 6,33 32,78 12,80 25,04 18,66 4,39 

Mittel 5,93 30,41 13,63 4,31 

No. III enthielt 18,18"10 wasserlosliehc Stiekstoff-Substanz mit 
waren 96-98 % <lurch Pepsin und Pankreatin verdalllieh. 

Kalk Eisenoxyd Phosphor-
saure 

0,32 0,062 0,52% 

n 
Kali 

0,15 1,21 0,29 n 

0,24 0,41 % 
13,64 % Albumosen. Bei No. 

9. Hiimoglobin-Albuminat von Dr. Theuer in Breslau lind Hamalbumin von Dahmen 

entlJielten naeh je einer Analyse der Versuchsstation Miinster (Original-Mittheilung): 

a) Hiimoglobin-Albllminat (1900) 

Wasser 

46,70 

b) 

Gcsammt- UnlOsliche und Alllu-gerinnbare Stick-Stickstoff stoff-Substanz mosen 

1,52 0,31 8,61 

Hamalbumin Dahmen (1901 ) 

'Vasser 
Stickstoff~Substanz 

' im Ganzen wasscrloslich 
10,87 81,56 70,06 

Pepton u. AID- Alkohol Basen moniak 

° ° 8,13 

}'ett Stickstofffreie 
Extraktstoffc 

0,53 5,03 

Schwefelgehalt einiger Niihrmittel. 

Zucker Asche Eisenoxyd 

33,11 0,34 0,047 % 

Asche Eisenoxyd 

2,01 1,25 % 

H. Bremer und L. Geret (Zcitsehr. Nahrungs- II. Genussm. 1899, 2, 791) faDden folgenden, 

proeentigen Gehalt an Gesammt-Stiekstoff lind Rehwefel (naeh dem Verfabren von Ed i n ge r- A s bot h): 

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 

Aleuronat 
Tropon • 
Hiimalbumin Dahmen 
Hiimogallol Kobert 
Hamol Kobert 
Nutrose • 
Sanatogen 

Schwefel Gesammt-
Stickstoff 

0,89 12,46 8, Ellkasin 
1,05 14,80 9. Nahrstoff Heyden 
0,71 10, Mlltase 
0,55 II. Sanose 
0,50 12, Pepton Liebig-Kemmcrich 
0,69 12,40 13. Liebig's Fleisebextrakt 
0,81 12,30 14. Mietosc 

Eier. (Nachtrage zu S. 98-100.) 

Zusammensetzung der Eier verschiedener Vogel. 

Schwefel GesammJ;: 
Stickstoff 

0,77 13,20 
1,47 12,70 
0,58 8,30 
0,66 12,40 
0,68 10-12 
0,48 
0,98 

Nach C. F. Langworthy (U. S. Dep. Agrie. Farmers Bull. 128, Washington 1901; Zeitsehr. 

Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 1125). 

flo. 

i 

1 
I 

Niibere Bezeiehnung und Gewicht 
Schale 

01 
10 

a) } Ei (roh) {mit Sehale 11,2 
b) Gauzes 

ohne n -
c) Eiweiss -

Hiihnerei 

(56,7 g) 
d) Eigelb -
e) Ganzes Ei, gekoeht, ohne Sehale -
f) Rohes weis8sehaliges Ei 10,7 

g) n bra II n schaliges Ei 10,9 

') Pbarm. Zig. 1899, 44, 23; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 670. 
2) Zeitsehr, Nahrungs- u. GenussID. 1900, 3, 738. 
8) Original-Mittheilnng. 

In der natiirlichen Substanz 

I Stlck- I Wasser .to.- Fett I Asohe 
Substanz 

% % % % 

65,5 11,9 9,3 0,9 

73,7 13,4 10,5 1,0. 

86,2 12,3 0,20 0,6 

49,!\ 15,7 33,3 1,1 

73,3 13,3 12,0 0,8 

65,6 11,8 10,8 0,6 

64,8 11,9 11,2 0,7 
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In der natiirlichen Subst. nz 
--- ---

fIIo. Nahere Bezeichnung nnd Gewicht Soh ale I StIOk- , 
Wasser I stoff- Fett I Asche Substanz 

% 0/0 I % Ofo % - - - -- -------II f a) 1 Ei (roh) { mit Schale 13,7 60,8 I 12,1 
I 

12,5 

I 
0,8 

En tenei 
b) J Ganzes ohne n 70,5 

I 
13,3 I 14,5 1,0 

2 

II 
I l Eiweiss 87,0 

I 

11,1 

i 
0,03 

I 

0,8 

Eigelb 45,8 16,8 36,2 1,2 - ---
I 

I II fan Ei (roh) {mit Schale 14,2 59,7 12,9 

I 

12,3 0,9 
Ganzes 

Ganseei b) j ohne n - 69,5 I 13,8 14,4 1,0 I 
3 j (156-159 g) l Eiwciss . - 86,3 

I 

11,6 

I 

0,02 

! 
0,8 

II Eigelb - 44,1 17,3 36,2 1,3 

I f a) 1 (roh) f mit Sehale 13,8 63,5 

I 
12,2 

I 
9,7 

I 
0,8 

j Ganzes Ei I 
4 ITruthuhnei l b). . 

\ ohne 
" 

- 73,7 13,4 

I 
11,2 0,9 

Envelss . - 86,7 

I 

11,5 0,03 i 0,8 

" Eigelb - 48,3 17,4 32,9 I 1,2 

II fa) } Ei 
r mit Schale 16,9 60,5 

I 
11,9 

I 

9,9 
I 

0,8 
b Ganzes (roh) 1 h 

Perlhuhnei l ). . o ne n - 72,8 

1 

13,5 12,0 

I 
0,9 

5 
II Elwelss . - 86,6 11,6 

I 

0,03 0,8 

I Eigelb -- 49,7 16,7 31 ,8 1,2 

K i bi tzei { all Ei 
( ) I mit Schale 9,6 67,3 9,7 10,6 0,9 

6· 
o b) j Ganzcs roh 1 

ohne n 74,4 10,7 11,7 1,0 

7 Eingediekte Hiihnereier I) 6,4 46,9 36 ,0 3,6, 

Die Zusammensetzung der SehRlen war folgende: 

Sehale yom Calcium- Magnesium- Calcium- Organische 
karbonat karbonat phosphat Substanz 

Hiihnerei 93,7 1,3 0,8 4,2% 
Ganseei . 95,3 0,7 0,5 3,5 n 

Entenei . 94,4 0,5 0,8 4,3 " 

Vertheilung der Niihrstoffe im Hiihnerei. 

1. Untersuchnngen von G. Lebbin (Zeitschr. offentI. Chern. 1900, 6, 148). 

Das mittIere Gewieht von 6 mittleren Hiihnereiern betrug 50,50 gj dRvon entfielen 5,50 g auf die 

Schalen (10,89 "10), 15,50 g auf den Dotter (30,69"10) nnd 29,50 g auf das Eiweiss (58,42 "!o). Die Zu­

sammensetzung von Eiweiss, Dotter und dem gamen Ei war folgende: 

In der urspriinglichen Subst.nz In der Trocken-Substanz 

.. N 

I 
I L N I 

I 
.. 

CD , ~ CD 0., 
~ .a:rrt:= CD 0., ~ 

Nahere Bezeiehnung . -=.:!! == 
.s:: .s:: .. ., l; .s:: .s:: .. ., ., 

CD i 
0 "''' .. :!.s:i 

I 
0 "''' .. .. -0. .. ..... ., 

~:: :. i-;-g ... .: 0 .. iii rn .. ,. ... .: W 
I .s:: 

en D- en D-

% 0 ' "10 I "10 % "10 "10 "10 0 1 "10 "10 10 , 0 

Eiweiss ] I i i, 81,60 I 1,04 5,27 
1,65 1 

0,03 · 86,61 10,13 I 0,14 0,71 10,22 0,004 

Dotter . · 47,53 17,45 133,32 1,67 11,4310,026 33,25 I 63,51 3,18 2,72 0,05 

Ganzes Ei (ohne SehRle) . · 65,16111,67 110,30 I 0,93 I 0,55 10,010 33,50 1 29,58 2,67 1,58 I 0,03 

2. M. Mansfeld (Oesterr. Chem.-Ztg. 1901,4,4(2) fand flir frische Eier im Mittel von 5 Eiern 

folgende procentige Zusammensetzung: 

Wasser 

72,40 

Stickstofl'­
Substanz 

12,60 

Fe!t Asche 

11,37 1,02 

1) Die Probe enthielt 7,10f0 stickstofl'freie Extrakts!ofl'e. 

Phosphprsaure 
in dcr Aschc ].eeithin· 

Phosphorsaure 
0,266 0,357 "!u 
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Zusammensetzung von Eiern indischer Vogel, Fische etc. 

Von M. Greshoff, J. Sack und J. J. vnn Eck ( \"er~i. oben S. 1457). 

No. Niihere Bczeichllung 

1 II Hiihnereier 
2 ! Enteneier, gesalzcn 

311 Muscheleier von Limulus mollucarum 

4: \ S h'ld E' 51' J c 1 patt- ler . . . . 

6 ,1 Eier von Varanus salvator oder Hydrosaurus bivittatus 

7 1 81i I Essbare Vogelnester, Collocalia fuciphaga 

Holliindische 

Bczeichnung 

K ippeneieren 

Eendeneieren 

At jar telor mimi 
Telor penjoe 

Varaanhagedis·eieren 

Aetbare f Ia 
Vogelnestjes I II a 

Milch. (Nachtrage zu S. 100-282.) 

Analysen von Frauenmilch. 

1. Colostrum von Frauenmilch. 

74,79 :10,81 110,5010,87 

68,001'12,00 9,24 [4,04 

49,6319,25 6,20 ,1,97 

76,41 '29,25 9,8110,40 

65,91
1
1 18,1311,09[2,88 

72,77 .14,31 9,872,20 
: I 18,65,59,50 0,60,7,67 

18,60:51,63 - 16,64 

H. Laj OUX (Journ. Pharm. Chim. 1901, [6J, 14, 145; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 

.5, 767) fand fUr verschiedene Colostrum-Proben folgende procentige Zusammensetzung: 
-

No. 1 
I 

ON 
';'N 

.. ~ c .. 
Zeitpunkt der "" ':'2 ., .. 0" 

Colostrum ... - .s; o~ 
., .. = 

Entnahme nach der 0" - I "'~ .c ... ., 
0'" ., I .:1i N<> " .... , von .. ", ... I ,,'" .c '" .. 

~co 
i 

Geburt 
",(1) -'" ~; C 
(95 0) I Uill) 

:E~ a:~ 
- .- ~---. -- -- --=--=:::::==----=- . -; 11---

1 1 

f 
18 Stunden 15,90 2,13 

I 
8,97 4,29 

i 

0,51 1,4690 

2 21/. Tage 10,70 1,45 3,05 5,91 0,29 1,4675 

3 Frau A . 

1 
5 n 13,42 4,18 2,41 6,53 0,30 1,4675 

4 7 
" 

14,88 5,72 2,40 6,47 0,29 1,4655 

5 8 n 13,44 4,43 2,03 6,72 0,25 1,4642 

6 
" 

B. 9 Stunden 18,68 7,95 5,79 4,53 0,41 1,4700 

7 
" 

C. 28 
" 

17,84 3,02 9,34 5,12 0,36 1,4668 

1~ 1 
n D. 4 Toge 13,66 4,61 3,96 4,67 0,43 1,4668 

" 
E. 10 

" 
18,94 8,50 3,93 6,20 0,31 1,4647 

drei Frauen 1 
10-12 Stun den 13,77 0,92 8,23 i 4,04 0,58 -

2. Frauenmilch-Analysen von Camerer und Soldner (Zeitschr. Biologie 1898, 36, 277). 

Aus der gross en Zahl der Analysen seien die naehfolgenden Mittelzahlen hier aufgeflihrt: 

No. II 

" 
I 

Stlokltoff .. ~ ., .., ON i~ 
CD .-

~~ 
... <> 

~ cc ... , 
~-5~.!J 

0"::: 
Tage naeh der 

.,. 
~-E • t!D :::: "''-... ...- e- ., N'" "0 .. 0" .... ;;b~; ,...::::::~ .c'" ,,-

II 

Geburt '" 0'" 

I 

.. ~ ~ ........ . ~ ... 
~~ i-.. '" .,- ~ ::l;::::::: ." .In all) .§~:ft3~ ~~:::l ~ :c !ll~=~ 
.~ 

• .;; '10 '" N '10 01 % '10 '10 '10 ·0 .--
1 ! 1-3 (Colostrum) 4 12,65 0,510 0,035 0,013 2,92 4,96 0,41 

2 5-6 3 12,09 0,287 0,046 0,009 3,26 5,83 0,30 

3 8-12 10 12,12 0,271 0,036 0,010 3,11 6,16 0,28 

4 20-40 15 12,48 0,204 0,039 0,012 3,91 6,52 0,22 

:1 60-140 14 11,79 0,172 0,031 0,012 3,31 6,81 0,19 

170 und mehr 10 11,44 0,148 0,026 0,011 3,20 6,78 0,18 
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3. A. H. Carter ond H. Droop RiQhmontl (British mel\. Joorn. 1898, 119j Hyg. Rondsch. 

1898, 8, 6411) fan den fiir 94 Proben Frauenmilch sowie fiir Milch vor und nach dem Saugen folgende 

procentigen Wert he: 
Spec. Gewicht Trocken. 

Substanz 
Stickstoff­
Substanz Fett Milch­

zuckcr 
6,59 

Asche 

0,26 Siimmtliche {Mittel . . 
Proben Sehwankungen 

1,2313 
1,0240-1,0426 

11,96 
8,60-17,10 

1,97 
1,02-4,05 

3,07 
0,47-8,82 4,38-8,89 

Mittlere Zu- {vor dem Saugen • 
sammensetzung n ac h dem Saugen 

Milch, {26 erkrankte bezw. ge­
welche storbene Kinder . . 

erhielten 16 gesunde Kinder . 

11,67 

11,96 

11,90 

11,88 

1,99 
1,99 

2,36 
1,83 

2,89 

3,18 

2,95 
3,11 

6,51 

6,53 

6,28 
6,70 

0,28 

0,26 

0,31 
0,24 

4. Irtl (Arch. Gynak.j Zeitschr. Nahrongsm.-Unters., Hyg. u. Waarenk. 1897, 11, 14) berichtet 

gleichfalls iiber den Fettgehalt der Milch von Wochnerinnen. 

Untersuchungen iiber das Kuhmilch -Colostrum 

von H. Tiemann (Zeitschr. physiol. Chem. 1898, 25, 363). 

1. Die procentige Zusammeosetzong des Colostrums mehrerer Kiihe von Niederungsrassen 

bei den 3 bezw. 4 ersten Gemelken war folgende: 

Erstes 

Gemelk 

Rasse der Kiihe 

jAngler • . . . . 

Shorthorn - Ditmarscher 

Angler • • . . • 

Breitenburger 
Landschlag 

r
Angier • . . . . . 

Shorthorn - Ditmarscher 
Zwei tes Aogler . . . • • 

Gemelk I Breitenburger 
Landschlag 

" 

Drittes 

Gemelk 

Angler 

Shorthorn - Ditmarscher 
Angler 

Breitenburger 
Landschlag 

n 

Viertes Gemelk: Angler 

Spcc. Gew. 

1,0399 

1,0399 
1,0594 

1,0565 
1,0456 

1,0318 

1,0404 
1,0446 
1,0479 
1,0299 
1,0424 

1,0341 
1,0356 

1,0428 

1,0301 

1,0358 

1,0329 

Trocken­
Snbstanz 

25,21 

28,55 

32,93 

19,20 

24,87 

18,58 
18,61 
25,91 
18,30 
1283 
23,14 

15,06 
13,74 

15,04 

14,64 
12,89 

20,57 

14,:.18 

Gesammt­
Stickstoff­
Substanz 

18,10 

15,75 

21,76 
13,25 

18,12 

11,27 
8,18 

15,25 
10,56 

7,74 
15,80 

7,32 

4,66 
7,47 

7,47 

7,63 

12,06 

4,27 

Fett 

2,92 

9,28 
8,14 

2,03 
3,97 

2,27 

5,52 
7,06 
3,85 
0,56 
3,76 

2,30 
4,34 

2,94 

2,67 
0,56 

4,52 

4,98 

Milchzucker 

:.1,90 

2,42 

2,21 

2,92 

1,63 

3,88 
3,73 
2,77 
2,88 
3,54 
2,37 

4,39 
3,40 

3,68 

3,55 
3,76 

2,74 

4,17 

Asehe 

1,17 

1.10 

0,82 

1,00 
1,1;. 

1,16 
0,96 
O,8:} 

1,0 I 
0,99 
1,21 

1,05 
0,84 

0,95 

0,95 
0,94 

1,25 

0,86 

II. Fiir die ProteJnstoffe des Colostrums worde folgende procentige Zusammensetzung 

erhalten: 
Rasse der Kuh Gcsammt- Ungeltistcs Geliistes Kaseln Colostrum-

Eiweiss Eiweiss Eiweiss Globulin r"" ..... 3,4272 3,3936 0,0336 0,6442 2,7494 

Erstes Breiten burger . . . 2,0888 2,0216 0,0672 0,6944 1,3272 

Gemelk Shorthorn -~itmarscher 0,8848 0,8456 0,0392 0,4368 0,4088 

0,8448 2,7384 0,1064 0,8400 1,8984 

Konig, N ahrungsmitteJ. I. 4. Auf!. 93 
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Rasse der Kuh Gesammt- "Ungeltistes Gelostes Kaseln Colostrnm-
Eiweiss Eiweiss Eiweiss Globulin r'" ..... 2,4024 2,3184 0,0840 0,8904 1 ,4280 

. Breiccnburger 1,6632 1,5736 0,0896 0,6328 0,9408 
Zweltes 
Gemelk n.··· 

2,7048 2,4920 0,2128 0,5656 1,9264 

Shorth orn -~ltmarscher 0,6776 0,5880 0,0896 0,4200 0,1680 

2,4R08 2,3296 0,1512 0,8960 1,4336 

f Angler . . 1,1760 1,0190 0,1570 0,4760 0,5430 

Drittes Breitenburger 1,1760 1,1144 0.0616 0,5040 0,6104 

Gemelk l Short;orn - Ditm:rs~he; 1,7192 1,624 0,0952 0,5040 1,1200 

1,8928 1,7416 0,1512 0,7728 0,9688 

Untersuehungs-Verfahren: Gesammt-Eiweiss naeh Kjeldahl; ungelostes Eiweiss naeh Leh­
man n mitteis poroser Thonplatten: Ietzteres enthieit einen LetriichtIichcn Theil cines in Essigsiiurc Ioslichen EiwcisBstofieB, 
den Tiemann ColostrumgIobuIin nennt. 

Einflu88 feUreicher Fiitterung auf die Milch· Sekretion. 
Nach Fr. F a Ike (n Die Milch-Sekretion des Rindviches untcr dem Einfiuss fettreicher Fiitterung." 

Habilitationsschrift, Halle a. S. 1898). 

Die Versuche wurden bei zwei Milchkiihen angestellt, die ein Grundfutter aus Heu und ctwas 

entfettetem Itapsmehl erhielten (1. Periode) und dazu in den folgenden Perioden Emulsionen von 8esamo I 

(II. Periode), Kokosol (III. Periode) nnd Mandelol (IV. Periode) in Wasser als warme Trinke; in 

der V. Periode wurde wiederum das Grundfutter gereicht. 

K u h 1., 8chwyzer Rasse; Gewicht bei Beginn des Vcrsuches 592,6 kg. 

Des Fettes I - . " ' In EmulsIon Zusammensetzung der Milch 
Futter bezw. Ii; ~ tiiglloh auf- littlerer - ·----.,----,---1 ~g. 

CD , ~ 2 genommene IIIl1ch· Spec. ~:! I. :! I CD" CD .:. I.: I 
'g I' A t d CD CD Oelmenge t CD II I ... .; "" - .c CD e ~ It: " -i r er i: i fUr 500 kg er rag Oewioht ~ -;; ~ 0 -; Ii 1D 0 ~ = ~:=. I,'; ~ ... ::, ~ 
G. au.. Lebend- imTage fog ,0-:0-; ~ ~ ..... ~ ~ ... i ~~Ni ~ 

Oel- Tranke __ T!_g~ __ :CW~cht ,.~~ __ ~_. ~!~_j o/~II)_=o/=o = ,_=0/=0 =j==g='i=;==;~i=~.o ~~,o=TI == 

I ! -Gr~n-~f~::- - 10 - 11,32 1,0320 12,43 3,63
1
3,4;-" 0,82 393,4 224,7 ! 31,1 44,3 

II I Sesamol-Triinke 12 900 9,40 1,0324 12,80 3,96 3,69 0,88 345,0204,2117,0 53,9 

HI I Kokosol-Triinke 10 700 7,16 1,0295 12,82 3,40 4,3410,85 304,5 236,8j 20,0 37,1 

IV I Mandelol-Tranke 10 500 5,831,0322 12,82 i 3,48 3,71 1°,88 216,8210,2 1' 19,7 i 5o,9 

V I Grundfutter 6 - 3,87 1,0332 13,34 : 3,53 3,98 : 0,88 153,6218,5 22,0 141,3 

K u h II, Holsteiner Rasse; Gewicht bei Beginn des Versuches 728,3 kg. 

Grundfutter . 10 12,85 1,0290 10,52 2,70 2,50 0,71 321,6 223,21 29,5 45,0 

II Sesamol- Tranke 12 700 9,03 1,0296 11,21 3,14 2,95 0,78 265,7 206, i 115,7 53,0 

III Kokosol- Tranke 10 550 9,60 1,02i7 10,75 2,38 2,98 0,71 285,0 229,7 18,6 35,2 

IV MandelOl-Tranke 10 500 9,38 1,0296 11,10 2,57 2,86 0,78 267,5 207,1 1 15,3 53,9 

V Grundfutter . 6 8,68 1,0297 11,18 , 2,54 2,90 0,72 251,9 216,01 24.4 44,5 

Nach diesen Versnchen wird der procentige Fettgehalt der Milch durch die Oeltranke durch-

weg gesteigert. Unter Beriicksichtigung der natiirlichen Depression ergieht sich ausser in der Sesamol­

Periode bei Kuh II bei allen iibrigen Period en in Bezug auf die gesammte Fettausbeute ein 
Mehrertrag; derselbe ist aber nur bei der Kokosol - Periode bei Kuh I einigermassen betrachtlieh 

(4,14 g pro Tag), in allen iibrigen Fallen ist sie nieht nennenswerth, so dass die Fettflitterung 
durchaus nieht lohnend sein diirfte. Dagegen ist der Einfiuss des Futterfettes auf das Milehfett, wie 

sich aus der Verseifungszahl etc. der Fette ergicbt, ein sehr betriichtlieher. 
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Einfluss der Arbeit auf die Zusammensetzung der Kuhmilch. 

Nach A. Morgen, C. Kreuzhage, R. Holzle und H. Sieglin (Landw. Vers.-Stat. 1899, 51, 117). 

Die Versuche wurden mit zwei an Arbeit gewohnten Simmenthaler Kiihen ausgefiihrt. Die Arbeit 
bestand in dem Zieben eines Bremsgopels. Die Ergebnisse waren folgende: 

K u h I. 

• Zusammensetzung der Milch : Produeirte Menge fiir den 
..:: Fettfrele Tag: 

.. 0 Spec. 

StlOkatOfr/ 
I CI" Ruhe bezw. el! Oewlcht Trocken· IlIch- Trooken· Trocken-

ECI Felt 

/ 

Asohe Substanz Ilioh Felt ,,> Arbeit Substanz zuoker Sub.tanz z. der IUoh 
CI 

I ... % % % % % % kg kg kg 

II ~;::it : I ~:~::: 1 ~ ::~~ ~:::: ::~: ::~~ I ~:~~: ::~~ ~ ~:: ~::~: I ~:::: 
~--T-~~~--~~--+-~~~--~~--

2 11 Ruhe 1 1,0325/12,92 0,455 4,21 5,09 I 0,725 8,71 11,9 1,521 I 0,478 

A rbei t 1 ,0 3 2 2--+_1_3-,-,3_1----7-_0-,,_5 1_3----7-_4'-,3_°----7-----'5,03 0,7_2_2 ---;-_9-,,_0 _1 ---+-_ 1 1....:,_9 ---;-_1-,-, 5_7_0---;-_0-,-, 4_8_5_ 

all ~;:;t / ;:~::~ 1 ;:::~ ~::~: ::~~ ::~: I ~:~~~ ::~~ ~::: ~::~~ I ~::~: 
----7--'-----7--'-----7---'--~--'---~--'--'--'---'--'----

II Rube .. /1,0329113,18 0,544 a,98 5,10 I 0,750 9,20 12,5 1,605 1 0,444 
4 Arbeit 1,0322 13,64 0,546 4,51 4,97 0,723 9,13 11,2 1,555 0,452 

II 
Ruhe '.11,0326113,05 0,558 3,98 4'~-1 0,738 9,07 13,0 1,634 1 0,432 

5 Arbeit 1,0321 14,01 0,570 4,77 4,82 0,7_38----i-__ 9-'--,2_4---; __ 1_1,.9 1,582 0,456 

Kuh I, {Rube /1,0327112,97 0,500 3,96 5,05 0,722 9,01 12,4 1,587 1 0,454 
Mittel Arbeit 1,032413,44 0,531 4,36 4,99 0,726 9,08 11,8 1,5630,464 

K u h II. 

/i Rube 1,0335 13,29 0,;;57 3,78 4,79 0,785 9,51 111,3 11,494/ 0,425 

: II ~:::it ::~::~ ::::; ~:::: ::~: :::: ::~:: I --~";:--I - :~:: :::~: I ::::~ 
I Arbeit 1,0325 13,67 0,554 4,49 4,91 0,786 9,18 10,2 1,399 0,449 

II 
Ruhe 1,0329 13,53 0,527 4,12 4,93 0,786 1 ~-1 -1--l -'1 ''-I-;--I--'-'4-9-1-;-I-o-''-44-5-

3 Arbeit 1,0330 13,63 0,552 4,33 4,83 0,797 9,30 10,5 1,433 0,438 

4 /1 ~;::it ~:~::: ~:::: ~:~~: :::~ ::~~ ~:~~~ I T:~--I~f :::~; I ~:::: 
II 

Rube 10328 1321 0577 4,01 4,76 0,796 1 9,20 111,2 1,486 1 0,421 
5 Arbeit 1:0324 14:20 0:586 4,86 4,81 0,785 9,34 10,4 1,461 0,438 

-K-U-"h- II-,-{-R-U-h-e -:1-- 1--'-,0- 3-3-0---+--1-3-'-,3-5-:--0-'-, 5- 4-2-:-- 4,'--0-5-;--4,'--8-3--'--0°--'-',-7799-3°---;-1 99,,3
2
°6--1 -~1 -01 ',41-- --11 ,'4437-09 I- 0°,,4

4
3
4 

53 

Mittel Arbeit 1,0327 13,77 0,562 4,51 4,83 

Gesammt-{ Ruhe 11,0329113,16 1 0,521 I 4,01 4,94 I 0,756 1 9,15 IU,8 11,1)33 1 0,445 
Mittel Arbeit 1,0326 13,SI 0,547 4,« 4,91 0,760 9,17 11,1 1,497 0,41i4 

Zusammensetzung der einzelnen Theile des Gemelkes bei gebrochenem Melken. 

Hieriiber liegt eine Reibe von neueren Untersuchungen vor, von denen die wichtigsten hier folgen: 

1. R. Steinegger (Molkerei-Ztg. Berlin 1901, 11, 218) fand fUr das erste und letzte Liter des 
Gemelkes: 

Spec. Gewicht 
-Fett 

Simmenthaler _ Kuh 
Erstgemolken 

1,0342 

1,9"/0 

Letztgemolken 

1,0295 

6,4% 

Simmenthaler Kuh 
Erstgemolken 

1,0332 

2,7 % 

Letztgemolken 

1,0300 

5,1 % 

Schwyzer Kuh 
Erstgemolken Letztgemolkcn 

1,0349 1,0278 

1,0 % 7,85 % 
93* 
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1m Gehalt an Kase'in, Albumin und Milch~ucker waren Unterschiede nicht vorhanden; ehenso­

wenig zeigten sich Unterschiede in der Labfiihigkeit und dem Siiuregmde der zuerst und der zuletzt ge­

molkenen Milch. 

2. M. Skow (Molkerei-Ztg. Berlin 1901, 11, 577) theilte die Abend- und Morgenmilch einer 
Kuh in 13 bezw. 17 gleiche Theile und fand fUr diesel ben folgende procentigen Fettgehalte: 

Probe 1 3 9 10 11 12 13 U 15 16 17 

Abendmilch 0,7 1,2 2,95 3,85 4,1 4,30 4,35 4,35 4,35 4,4 4,5 4,70 8,9 

Morgenmilch 0,7 0,8 1,00 2,45 3,5 3,75 3,90 4,05 4,15 4,2 4.3 4,35 4,4 4,5 4,6 5,1 9,6 

3. P. Hardy (BulI. Assoc. Beige Chim. 1901, 15, 228; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 

5, 774) fand bei drei Klihen folgende procentigen Werthe: 

Fett. • 

Trocken-Substanz 

Asche . 

Fett • 

Trocken-Substanz . 

Asche 

Kuh 1 

I. Liter 2. Liter 3. Liter 

3,05 3,75 3,80 

1 1,85 

0,72 

1: halbes 2. halbes 3. halbes 4. halbes 
Liter Liter Liter Liter 

2,20 2,90 3,50 3,50 

10,52 

0,74 

4. Liter 

4,20 

12,25 

0,i4 

Kuh III 

a. halbes 
Liter 

3,75 

12,24 

0,74 

Kuh II --I. Liter ~ . Liter 3. Liter 4. Lite; 

2,80 4, 15 4,25 5,10 

11,75 13,66 

0,72 0,74 

6. halbes 7. halbes 8. halbes 9. halbes 
Liter Liter Liter Liter 

3,75 3,80 3,90 4,65 

12,70 

0,75 

4. E. A c k er m an n (Chem. -Ztg. 1901, 25, 1160) stellte nmfangreichere Untersuchungen libel' 

das gebrochene Melken bei Klihen an und erhielt folgende procentigen Ergebnisse: 

a) Die Zitzen wurden rechts und links paarweise gebrochen gemolken • 
. 

Rechtes Zitzenpaar: Linkes Zit~enpaar: 

'.mm"~''''''·1 I ""'''-1 I Fettfrele Nummer Gewlcht I Trocken· I I Fettfrele 
. der Speo. FeU Trocken- der Spec. Fett Trocten-

der Frakllon G I ht Substanz Subatanz 
der Fraktlon Gewlcht Substanz I I Subatanz Fraktlon I ew c ! 0/ I 

% 0' Fraktlon 
g .I % ! % ';. . g , I _'_1 ; . 

. . .. 

1 263 11,0330 13,67 4,30 
I 

9,37 8 235 1,0327 13,92 ! 4,55 9,37 

2 255 1,0330 13,67 4,30 1 9,37 9 246 1,0325 13,85 4,55 9,30 

3 268 1,0326 13,69 4,40 
I 

9,29 10 210 1,0325 13.90 4,60 9,30 

4 241 1,0324 14,12 4,80 ! 9,32 11 235 1,0325 13,90 4,60 9,30 

5 252 1,0316 14,40 5,20 9,20 12 254 1,0321
1 

14,17 4,90 9,27 

6 249 1,0309 14,83 5,70 9,13 13 255 1,0312 1 14,28 5,20 9,08 

7 245 1,0301 15,11 6,10 9,01 14 270 1,0313 ' 14,70 5,50 9,20 

16 71 1,0271 17,34 

I 
8,60 8,74 15 159 1,0303 15,64 6,50 9,14 

(Naehzug) 

I 
Ii 39 1,0272 17,61 8,80 

1 
8,81 

I I (Nachzul:) I I 

Mittel I - 11,0322 i 14,27 I 5,09 1 9,17 Mittel I - 11,0332 ! 14,37 1 5,08 I 9,29 

b) Die Zit~en wurden paarweise gemolken, aber der Inhalt jeder Zit~e gesondert in Fraktionen 

aufgefangen . Die hierbei erhaltenen Ergebnisse waren folgende: 
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Rcchte Zitzen: Linke Zitzen: 
·~--~---I--· ---

Oewlcht ' I I F Itf I Mummer I Trocken- e re e Mummer 
der Speo. i Felt I Trocken- der 

_ .. . _---

Oewlcht 
S I Trocken-

i Feltfrele 
der pec. Felt I Trocken-

FrakUon Oewlcht I Subatanz , Substanz oer F ktl Subatanz I 1 Fraktl~n ra on l Qewioht 0 ' SUb::anz Fraktion 

=======_-==._~-_-~====-.cb==~o/=o_==,dI==~I,:"O~-=,_'= - . . 0 . _____ -___ __ ______ C • _ _ __ "'== = = "=== "== = g I 0 1 0;. I % 10 

1 

2 

3 

4 

5 
(Narhzug) 

Mittel I 
6 

7 

8 
9 

10 
(Nachzug) 

Mittel I 

1. Vordere Zitze: 
245 

253 

262 

196 

I
: 1,0337 13,43 I 

1,0327 1~,13 

11,0322 14,68 ! 
1 1,0302 15,79 I 

54 i - I - I 

n. Hinterc Zitze: 
230 

221 1

' 1,0331 1 13,931' 
1,0326 14,29 

249 i 1,0324 i 14,73 

I:: i 1,0312 / 1~8 1 

3,95 i 
4,75 II 

5,30 

6,65 

9,20 

5,31 

I 

9,48 

9,38 

9,38 

9,14 

9,43 

9,39 

9,43 

4 ,50 

4,90 

5,30 

6,10 

7,40 

. 9,28 

I 
I 

I - I - I 5,30 

11 

12 

13 

14 

15 
(Nachzug) 

Mittel I 
16 

17 

18 

19 

20 
(Nachzug) 

Mittel I 

III. Vordere Zitze: 
237 ; 1,0330 14,03 4,60 

4,90 

5,50 

6.75 

9,15 

263 '1,0327 

245 1,0317 

14,31 

14,80 

94 

45 

269 

256 

248 

261 

59 

I 5,40 I 
IV. Hintcre Zitze: 

1,0330 14,27 4,80 

1,0329 14,24 4,80 

1,0329 

1,0314 

I 

14,48 5,00 

15,32 1 6,00 
- 9,50 

I - I 5,39 I 

9,43 

9,41 

9,30 

9,47 

9,44 

9,48 

9,32 

.Jede Zitze liefert demnach eine Milch, deren Fett~ehalt von Anfang bis zu Rnde steigt. Werden 
wie gewohnlich die Zitzen paarweise gemolken, so zeigt die Milch nach dem Ausmelkcn des ersten 
Zitzenpaares ein Hochstgehalt an Fett, wird dann bcim zweiten Zitzenpaar wieder fast so schwach wie 
beim Beginn des Melkens und steigt von nenem bis zum zweiten Hochstgehalt. 

Dieselben Ergebnissc wurden bei einer Ziege erhalten. Da die Ziegen aber nur zwei Zitzen haben 
die gleichzeitig gemolken werden, so findet bei Ziegen nur ein einmaliges Ansteigen statt. 

5. Rriiger (Oeutsche Milchwirthsch.-Ztg. 1902, 145; Zeitsehr. Nahrungs- n. Genussm. 1902,5, 

774) erhielt ahnliche Ergebnisse. 

Eselmilch. 
Nach Ellenberger (Arch. Physiol. 1896, 33; Zeitschr. Nahrungs- u . Genussm. 1900,3, 331). 

Spec. Gcsammt- Milch-
Milch von: Gcwicht Stickstoff- Kaseln Fett zucker Asche 

Substanz 
1. trachtigen Eselinnen 1,014-1,035 1,0-1,5 0,55-1,60 3,0-6,7% 0,40 

(selten 2,14) (selten 2,51) (Mittel) 

2. nicht triichtigcn Eselinnen 1,030 -1,050 1,08-2,00 0,8-1,5 1,0-2,0 5,0-6,0 

3. mnf anderen Eselinnen 1,030-1,060 1,24-1,72 0,15-1,70 5,9-6,4 0,30-0,40 

4. Ese- {3 WOChen} vor der { 1,74 I,ll 1,50 1,90 0,73 

linn en 5 Tage Geburt 6,46 4,16 0,3-0,4 6,48 0,60 

[T""'" O,b", 1,039 3,80 2,97 2,80 6,10 0,70 

2. Tage 1,035 2,50 2,14 1,15 6,00 0,65 

5. Colostrum . 4. n 1,037 2,81 2,16 1,05 

am 
[7. 

n 1,035 2,62 2,00 1,60 

9. 1,034 2,43 1,82 1,20 

13. n 1,60 0,20 

Schweine- und Hundemilch. 
Ramoot (Milch-Ztg. 1901, 30, 578; mitgetheilt von R. Braun) fand fUr zwei Proben obiger 

Milch folgende procentige Zusammensetzung: 
Kase'in Albumin Fett Milchzucker Asche 

Schweinemilch 3,98 1,62 4,55 3,34 1,09% 

Hundemilch 4,66 3,04 8,10 3,11 1,05 n 
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Zusammensetzung von normaler und daraus hergestellter schleimiger Milch. 

Nach J. Konig, A. Spieckermann u. J. Tillmans (Zeitschr. Nllhrungs- u. Genussm. 1902, 5, 898). 

Zu den Versuchen diente sterilisirte Milch der Warener Natura-Milch-Exportgesellschaft, welche 
mit verschiedenen Bakterien-Reinkulturen geimpft wurde. Die procentige Zusammensetzung der Milch­
proben, sowie die uoter Beriicksichtigung der absoluten Mengen ermittelte proceotige A bnahme (-) 
bezw. Zunahme (+) an den einzelneo Bestandtheilen (in Proceoten der urspriioglichen Menge der Bestand­
theile) waren folgende: 

Versnchs­

Bakterien 

1. 
Bac· 

Ver­
such 
A 

terinm Ver-

K. such 
B 

II. Bact. 
lactis aero­
genes nnd 

Bact. 
Guillebeau 

Art der Milch 

'N 
Cc 
CD .. 

"'-0 .. 
0'" .. " 
~'" 

C 
:~ .. .. 
"" 

c 
E 
" .a 
C 

'c 
~:& ... --0 0 .. .... 

Kontrollmilch 11,01 2,83 0,35 lo,18 1 

:: 
CD ... 

I 
i ..:: ~ 
1 

u'" , =g 
• N 

I 
I'li ~~ 
ii" 

I 

I 1 

2,20 4,27' -

CD ~-1.0._ ~ 

:;~:~ 
fn~ .. 

1 
0,123 

1 0,222 
1 0,306 

Geimpftc f Cnach 14 Tagen) 10,34 2,60 0,46 1 0,18 1 
Milch l (oach 18 Tagen) 9,38 2.37 0,77 0,28*) I 

I 

2,21 'I 3,72 ! -
2,27 2,48 1 -

------'------
Kontrollmilch 10,521 2,92 I 0,20 1 0,20 1 
Geimpfte Milch (nach 14 Tagen) 8,99, 2,66 11 0,46 1 0,24 
Zu- bezw. Abnahme -14,51-10,2 +125,21+17,41 

2,04 I 4,31 1 0,65 
2,05 [ 2,68 0,67 
±o :-37,sl±0 

. f zu Beginn . 
Kontrollmllch l 11,72 2,92 0,19 0,18 3,46 4,28 0,65 

znm Schluss 11,62 2,94 0,23 0,24 3,36 4,24 0,65 

1 0,140 

1 
0,255 

1+ 80,0 

0,120 
0,123 

f Bac~erium lactis 

, J'l aerogenes • 11,033,080,17 0,18 3,283,610,71 0,273 
Geimpft Zu- bezw. Abnahme 

mit l( Bacillus Guillcbeau. 
Zu- bezw. Abnahme 

-13,6 -4,0 -26,0 '1-21,61- 12'2 - 22,6 ± ° +110,6 
10,09

1
' 2,94 0,24 0,18 3,35 2,71 0,67 0,339 

-15,6 -18,0 +12,4 !-16,5 - 4,2 1-38,0 ± ° +226,3 
--------~------------------------7_--~----~----~----

Ungeimpft 1o,32~1 2,87 0,221°,17 1 1,7SI 4,59 0,621°,120 
III. Bact. G' () 1 1 1 bruxellcnsis elmp t nach 14 Tagcn 9,73 2,92 0,24, 0,15 1,78 , 3,59 0,65 0,402 

________ ----':_z_-n_-__ b_ez_w_. __ A_b_n_a_h_m_e __________ .. _-_6,.:,'--6! +0,8 +8,4 1-12,7 +1,9 1-22,5 +3,3 +232,1 

IV. Coccus Ungeimpft 9,621----;,-0~1-lo,15--1 -1~1~,181 o,~~-I· -o,126 
der langen Geimpft (nach 8 Tageo bei 28") 9,26 i 2,77 [ 0,33 0,22**)11,051 3,691 0,62 0,570 

Wei Zu- bezw. Abnahme - 4,0 -8,1 +55,41+46,6 - 16,1,,-12,11-10,31+351,6 
-----7-U-n-g-e-im-pf-t-------~-IO-',-30-: 2,79 1 0,321 0,24 1 1,91'-I--~'03 TO~2~'~ 
1~~isB~~!'gi Geimpft (nach 10 Tagen bei 28 0) 9,94 1

1
' 2,691 0,28 0,3211,85 3,531 0,58 I 0,570 

Zu- bezw. Ahnahme - 5,7 -5,8 1-14,51+34,6 - 5,4 1-14,4 - 8,6 1+341,8 

Ueber die Untersuchungs-Verfahren verg!. die Original-Mittheilnng. 

Molkerei -Erzeugnisse und Molkerei -Abfalle. 
(Nachtriige zu S. 282-398). 

Ueber die Reifung von zwei Sorten Backsteinkiise 

stellte O. Laxa (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1899, 2, 851) Untersuchungen an und zwar mit den 
in Bohmen erzeugten Barrach- uod Konopister-Kiise. Die procentigen U ntersuchnngs-Ergebnisse waren 

folgende: 

*) In dieser Probe wurden 0,0069 % Ammoniak - Stick.tolf gcfunden; die sammtliehen anderen Proben dcr Vcr­
snche No. I nnd II waren frei von Ammoniak. 

**) Diese Pro he enthielt 0,008 % Ammoniak-Stiekstolf. 
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1. Wuser- u. Sanregehalt. 

Zeit der Waner 
In 100 Theilen der Troeken-SlIbstanz 

Sliure (Milchsaure) Unter- Relfungl-
Kiiseart luchung zusland --- -

Ganzer 
I 

I Ganzer 
I I 

{ Harrach-
Kiise 

Konopister- { 
Kiise 

Kiiseart 

C,," 
:::0" ,. 
.. .c .,0 ... " .. ..... -., 
~ ... 

1899 

Rinde I Inneres Rinde Inneres 
1899 Kilse Kase 

24 2. Bruch 65,43 65,43 i 65,43 2,1l 2,11 
1 

2, II 

! 3. 3. frisch 51,87 51,87 51,87 4,42 4,42 4,42 

5 4. reif 53,28 51,54 I 55,03 2,16 0,94 3,38 

2. 3 frisch 46,14 46,14 46,14 3,21 3,21 3,21 

II. 4. reif 41,79 37,08 i 46,51 1,70 0,78 2,72 

25. 5. reif 42,65 38,45 i 46,86 1,12 0,89 1,35 I 

II. StickstQff-Verbindungen in der Trocken-Substanz. 

... Zersetzungsstoffe 
l! SUckaloff Ka,,'in + Albumin 
:: Elwel88sloffe, fall bar Amide 
'" - .. ---- - ---,-----,----1 dureh Phosphor- -------
§ Q) I' " I g5 ~,., I ~ 1 H~" wolframsiiure ~ ,., I Q r ~ ~ I el I :r5 ~ Ne) "'::l , ~ - -:l : "- I '"C I - N;)5 "t:l I ~ 

Ammonlak 

- ~~ ~ ~ ~~ I ~ .G~~::rl Rinde I I~:se- ~~ ~ ! ~=~~c!=~=t.:=«o,I=~=""I=,g= 
Harr.ach_13/31' friS~hI5,9015,90 1 5'90 132,27132,27 !32,2712,45 / 2,45 12,4;11,4511,45!1,45Io,061,0,06 :0,06 

Kasc 5/4 retf - 5,811- - 3,73 ! - 15,21 21,03,9,39 5,6817,8213,55 - ;0,72[ -

Kon0p.ister-/213'I·frisch/5,05\0515,05/28,38!28,3S·28,3S/I,65! 1,6511,65/1,52111,5211,52/°,0110,011°,01 
Kase 11/4. reif -1- - - I - I - 9,17112,28 :6,06 8,019,35 :6,680,29(0,300,28 

... I ... .. " " ~ ~~ J! 
Asche 

II!. Mineralstoffe in tier Trocken-Substanz. 

Kochaalzfreie 
Asche 

WasserlOaliche 
kochsalzfrele 

Asohe 
Kalt Phosphor­

laure Koohsalz 
Q.) 'a U • 

~ ~J j j~ ! ~ I j i~II I rJirrrf)~rilT J~jl j~lIrr 
24/2. Bruch 3,2413,2413,243,2413,2413,24 0,37jo,37 10,37 -1-1- - \ - \ - - \ ' - -

3/3. frisch 6,95 6,95 6,953,07 3,07j3,07 0,46,°,461°,461,0711,091,071,431,4311,43 3,88i3,88 3,88 

5j4 . reif 7,03
1 

7,71 i 6,35 3,0013,44!2,57 0,69:°,22,1,170,8711,3°
1
°,441,2°\1,52

1
°,88 4,02 i4,27 3,78 

2/3. frisch 9,87 9,87 1
1 

9,87 2,4012,40!2,40 0,39 \°,3910,39 0,79 1°,79 °'791'°9
1
1'°9'11'°9 7,40 17,40 i7,40 

11/4. reif 10,15 10,04 10,272,62
1
3,421,820,48 :0,-12 :°,540,87

1
1,20 0,35 1,01 ,1,330,697,03

1
6,62

1

8,45 

24/5. ~eif 10,11 9,71110,512,402,941,860,711°,15,1,28 0,61,1,04,0,18 0,9511,14 0,75 7,71i6,77,8,65 

Die Kiise reiften von der Oberfliiche aus· ulld zcichneten sich im Anfnnge durch das angenehme 

Aroma des Limburger Kases aus. Der Harrac h- Kiise reifte schnell und seine Oberfliiche verwandelte 

sich in eine schleimige Substanz, die sich nach dem Innern fortsetzte, bis nach Verlauf von zwei 

Monaten der .Kiise last ganz f1iissig wurde. Der Konopister-Kiise reifte langsam und trocknete an 

seiner Oberflache, auf welcher sich ~chuppige Krusten ausgeschiedener Salze bildeten, ein. 1m vierten 

Monate zeigte dieser Kiise noch einen kreidigen Kern. 

Untersuchungs-Verfahren: Wasser dur('h Wagen des Kases auf einer Sehale mit ausgcgliihtem Sande 
und St.behen, Verreiben des Kases und Trocknen desselben bei 100 0 C. bis zurn glcichbleibenden Gcwichte. 

Fe t t wurde in dem fein verriebenen ausgetroekneten Ruckstande von der '" asser-Bestimmung dUTch 10 Stunden 
langes Ausziehen mit wasserfreiem Aether, dureh Trocknen des rohen Fettes, Aufl5sen in wasserfrciem Aether, Filtriren 
und eine Stunde langes Trocknen des Riickstandes bei 100 0 C. bestimmt. 

Gesammt - Stickstoff wurde naeh Kjeldahl und die stickstoffhaltigen Zersetzungsstoffe wurden naeh 
A. stu tzer (Zeitschr. analyt. Chern. 1896,35,493) bestimmt. - Amm oniak wurde durch Kochen unter Zusatz von 
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kohlensaurem Baryum ausgetrieben und in titrirter Sliure aufgefangen. - Die A I bum 0 sen und Pep ton e wurden in 
einem mit Sand und Wasser vcrriebenen Theile des Kiises nach Kochen und Filtration bestimmt. Das Filtrat wurde 
mittels Schwefelsiiure angesauert und mit Phosphorwolframsaure versetzt; der Niederschlng wurde abtiltrirt und sein 
Stickstotrgehalt bestimmt. - Dic Ami d e wurdcn im Filtrate der dureh Phosphorwolframsaure gefallten Kitsemasse be­
stimmt. Der gefundene Stickstotr wurde mit dem Faktor 6,25 auf Eiwcissstotre und Amide berechnet. - Das Kasehl 
und das Albumin wurden aus der Ditrerenz der Summe der erhaltenen Zersetzungsstotre von derjenigcn der Gcsammt­
Eiweissstoffe erhalten. - Die Sa u re wurde im verriebenen Kase durch Titration mit '/,o-N.-Lauge ermittelt und als Mileh­
saure berechnet, obwohl auch andere sauer reagirende Stoffe vorhan<len waren. 

Die Asche ergab sich durch Veraschung des Kases in der Platinschale, Auslaugen mit Wasser und noehmaligc 
Veraschung. In dcr Asche wurdc das Chlor durch Titration mit SilberlOsung bcstimmt und auf Kochsalz umgcrechnet. 

" 

I' 
No. ,I 

II 

1 II 

: Ii 
4 11 

511 

Zusammensetzung von Kasesorten aus Portugal. 

Von M. Hoffmann (Milch-Ztg. 1898, 27, 199). 

Die rrocentige Zusammensetzong der verschiedenen Kuh- unn Schafmilchkiise war folgende: 
-

I 

.. .. ~N co ... ,E 
'" OC 

" co .. .... :: "" 
.. ", 

Niihere Bezeichnung und Herkunft .. .... co ~ g .5!'i: .. ...... ... "" .. "" .. goa 
;t -'" I 

.2 c u" Ui(/) C • 
Schafkiise, halbweich (Serra de Estrella) 31,87 122,18 40,05 12,24 3,66 1°,89 
Schaf- (aoch Ziegen-) Kiise (Alemtejo) 30,22 20,87 38,25 3,06 7,60 2,90 

" Rabacal", Schaf- ond Ziegenkiise, ziemlich hart. 16,45 35,00 37,36 2,93 8,26 2,42 

"Saloios", Weichquarg aus abgerahmter Kuhmilch 76,25 11,37 i 1,78 5,28 15,32 2,49 

"Queijo da I1ha", halbharter Rondkiise aus Kuhmilch (Azoren) 28,39 30,62 1 32,00 2,85 6,14 1,66 

Getrocknete Jack-Milch. 

Die von Dr. C. Schulten im Jahre 1895 aus Tibet mitgebrachte Prone ergab nach einer 
Analyse der Vers.-Stat. Miinster (Original-Mittheilung): 

Wasser 

10,08 

Kasc'in 
(N X 6,34) 

65,87 

Fett 

5,22 

Milrhzuekcr 
(Differcnz) 

13,41 

Asche Kalk Phosphor-
saure 

5,42 2,29 2,80 % 
Hiernflch ist diese sog. getrocknetc "Jack-Milch" wohl keine eingetrocknetc Milch, sondern cin 

getrocknetcr Milchqusrg (Kiise). 

Milch und die auf verschiedene Weise daraus gewonnenen Molken 

ontersochte H. Droop Richmond (Analyst 1901, 26, 310; Zeitschr. Nahrun!.:s- u. Genussm. 1902, 

5, 771) mit folgenden procentigen Ergebnissen: 

Bestandtheile 
lIatUrlioho 

I Sorum von Molkon durch LabflUlung 
orhalton 

Milch II frischer erhitzter 
Milch Milch nieht erhitzt I erhitzt 

~ ---~~ --~ - ~~~~=-=-===='====i====j===== 

Trocken-Substanz 

Fett 

12,83 

4,01 

4,45 

I 5,~9 5,~3 6,~ 1 l~i 2 

Zucker 4,45 4,44 

Eiweissstofle 3,46 

Andere feste Stoffe 0,16 0,16 0,12 

Asche 0,75 0,48 0,47 

Kalk 0,170 0,054 0,04:> 

Phosphorsanre 0,220 0,097 0,094 

l J 1,24 

0,52 

0,051 

0,103 

I 4,45 

1,16 

0,51 

0,047 

0,095 

Kohlensiiure, gebu_n_de_n ________ ~---0~.-0-1-6--~--0-,O-I-6--~--0-,-0-1-3--~----~~ __ ~~~_ 
Gesammt-Stickstoft· . 0,540 0,129 0,113 

Ksse'in-Stickstoff 
Albumin-Stickstoff 

0,477 0,068 0,047 

0,063 0,061 0,066 
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Eingedickte Molken 

von der Herstellung von Friihstiickskiisen enthieltcn nach R. B a c k h a u s (Milch-Ztg. 1897, 26, 281): 

'Vasser 

2,91 

Stickstolf­
Substanz 

13,34 

Die ReinRsche enthielt: 
Eisenoxyd 

0,032 

Kalk 

0,870 

Magnesia 

0,263 

Fett 

1,44 

Milchzuckcr Milthsaure Heinasehe 

8,38 % 

Kali 

2,810 

65,97 7,96 

Natron 

1,527 

Phosphorsaure 

1,425 

Chlor 

1,491 % 

Vegetabile "Milch" (Dr. Lahmann's) 

von Hewel und Veithen in Koln cnthielt nach einer Analyse von E. Has c I hoff (Original-Mittheilung): 

'Vasser Stickstolf-
Substanz 

25,88 10,06 

Fetl Stickstolffreie Asche Extraktstulfe 
18,71 43,66 1,69 

Kindermehle. 
(Nnchtrage zu S. 398-410.) 

Kali Phosphor-
saure 

0,49 0,75 °.'0 

Aufrecht (Pharm. Ztg. 1898,43,410) fand flir "Sano" ein aus Gerstenmehl hergestelltes 

iliiitetisches Niihrmittel und R. He fe I man n (Pharm. Centrh. 1901, 42, 43, mitgetheilt von P. Sii s s) 

Bowie A. Beythien (Jahresbericht des Unters.-Amtes Dresuen 1901,4) flir Dr. Klopfer's Kindermehl, 

ein aus Weizenmehl hergestelltes Mehl, folgenuc procentige Zusammensetzung: 

Sano 

(\lopfer's 

Kindermehl 

Wasser Stickstolf-
Substanz 

13,72 

{ 2,41 

3,73 

12,46 

18,91 

18,63 

Fetl. 

1,62 

3,36 

3,21 

Lasliehe Starke 
Kohlenhydrate 

4,07 

70,30 

67,85 

64,85 

2,65 

4,07 

Rohfaser 

1,43 

Beythien fand ferner in Klopfer's \{indermehl 

2,28 % wasserlosliche Mineralstoffe. 

4,34 % wasserlosliche 

Cerealien. 
(Nachtrage zu S. 413-573.) 

Ueber die Zusammensetzung des Roggens 

Mineral­
stoffe 
1,85 

2,37 

Analytiker 

Aufrecht 

Hefelmann 

2,51 Bey/hien 

Stickstoff-Substanz und 

und seine Beurtheilung flir Kornbranntweinbrennerei und Prcsshefefabrikation liegen folgende eingehen­

den A nalysen, sowo hi des Kornes selbst wie des daraus gewonnenen Miilzungs - Extraktes (mit Diastase 

gewonnen), von Schulte im Hofe (Zeitschr. ges. Brauw. 1889, 12, 174; Zeitschr. angew. Chern. 

1889, 407) vor. 

Der Roggen enthielt 12,8-17,6 % Wasser und ferner in der Trocken-Substanz: 

I,

!i"- --,---~~"'----- -~ ,_ Zusammensetzung des Hoggens _ 

.; N .;~ r.. 1 II -~:-- i ..!. N -!~.! L 
dc: CD :.~.s~ til I ~ .i "'c II) __ ~ CD~of 

Zusammensetzung des Extrakts 

,,0.!1 ~ ~ ~ :; '; .:! "'- ,; ~ Gi .c f ,.!. S as ! -;,,;! ~ ~ Ci ,g f 

"

Iii'.' ~~ ~ ci~1i ~ ~ :.: Ii .ca..:~ f ii ~ ~ g~f·~ :.: 1:5 
v. :;0!1 a: ~ ;111 1II~.3g a.. 
% % %[% % %/% % % % % % % % 

1 !112,75 63,43119,06 

2 i,J 3,32 62,11 19,82 

3 I!! 13,44 61,81 19,55 
4 14,30 60,20 21,02 

;; 14,03 61,42 20,14 

6 14,84 62,45 17,86 

7 15,36 60,22 20,01 

8 I Hi,89 1 60,46 [ 18,04 
9 17,38 61,09 1 16,76 

2, 79
1 

2,57 

2,48 

2,46 

2,38 

2,49 

2,59 

2,61 

2,71 

1,97 

2,18 

2,22 

2,02 

2,04 

2,36 

~:~: I ~:~: :~:~~ ::~~ -:::~:T:-::E -~~::~ ' ~:~: ~::~ 
0,47 0,95 86,39 5,61 56,32 18,74 18,15 0,53 0,71 

0,58 0,86 82,94 6,17 54,58 20,91 17,21 0,64 0,65 

0,57 

0,61 

1,82 0,56 

2,11 1 0,54 
2,06 0,57 

0,64 80,54 

0,83 82,80 

0,65 

0,74 

0,66 

81,26 

80,54 

81,00 

6,23 63,13 16,42 

5,49 62,04 16,70 

6,79 63,04 14,39 

6,23 1 63,13 16,421 
7,06 62,64 17,02 

13,06 

14,28 

14,56 

13,06 

12,08 
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Untersuchungs-Verfahren: 20 g fein geschrotener Roggen wurden mit 100 ccm Wasser und 0,05 g Rohdiastase 
in einem Becherglase in ein Dampfbad von 62,5 0 C gestellt, bis nach etwa 21/2 Stunden in ciner hcrausgenommenen, 
vollkommen erkalteten Probe JodlOsung keine Starkercaktion mehr gab; dann wurde die Maische rasch ahgekiihlt, mit 
Wasser auf 200 g aufgefiillt und filtrirt. 

Geschiilte Gersten. 

llalland (Com pt. rend. 1897, 124, 1049; Centrbl. Agrik.-Chem. 1898, 27, 331) fand fiir nacn 

verdchiedenen Verfahren geschiilte Gersten folgende procentige Zusammensetzung der Trocken-Substanz: 
Stickstoff- Fett Stickstofffreie Rohfaser Asche Substanz Extraktstoffc 

Mit der Hand gesch:ilt 10,70 1,71 84,07 1,43 2,09 

Mit Maschinen geschiilt 10,47 1,28 84,93 1,56 1,76 

Geperlte Gerste 7,09 0,75 90,55 0,90 0,71 

Leguminosen. 
(Nachtriige zu S. 574-603.) 

Ueber die Zusammensetzung von franziisischen und ungarischen Bohnen 

sowie die aus den Originalbohnen (A) in Ungarn nachgebauten Bohnen (B) berichtet Th. Kosutany 

(Landw. Vers.-Stat. 1900, 54, 463; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 4, 371) mit folgenden 

procentigen Ergebnissen: 

i 1 Stlckstoff-
1 

Stickatoff-

N0'1 Bezeichnung der Sorte ~A_w_aa_I'_': __ :_Ub--c,:c-a_":___ ~F~ttB R_~_h-;-~_'B_Br_I __ tr_:_:-;~_t:_:_~ __ A_A_';~ 
==,'============-:= 1 1 1 I 1 1 

1 Haricot rond blanc commun 
2 Haricot flageolet blanc 
3 Ungarische grosse weisse Bohne 

4 Haricot suisse rouge 

5 Haricot dc Prague a marbre a rames 

6 Haricot flageolet rouge rognon de coq 

7 Ungarische Rankbohnc seregely 

8 Haricot suisse blanc 

9 Haricot de soisson blanc a rames 
(Rankbohne) 

10 Hllricot commun blanc a rllmes 

(Rankbohne) 

11 Zwergbohne aus Gyor 

12 Kleine weisse Bohne aus Sopron 

13 Braune Rankbohne von Debreczen 

141 Rankbohne von Nyiregyhaza 
15 Griine Rankbohne von Raczkeve 

16 Halbzwergbohne von CsongraJ . 

17 Zuckerbohne von Nyiregyhaza . 

18 Weisse Bohne von Vacz. 
19 Grosse weisse kugeliOrmige Zuckcr­

bohne 

20 Grosse weisse russische Strauch-

:1 bohne 

13,9815,0722,88
1

25,91 1,721,744,6314,3553,4648,773,35 14,13 

16,6915,3323,2026,841,781,514,89
1
3,5949,9348,45 3,514,23 

14,1914,8124,01123.75 1,771,534,47 13,1352,2252,553,344,22 

14,83 15,17 21,89,26,69 l,i7 1,304,28
1
3,4054,0149,493,23 3,9f> 

16,2115,25 21,25i21,64 1,57 1,344,23
1
3,6253,2754,713,483,44 

16,1015,6321,14
1
'25,441,621,273,75

1
3,7854,0650,30 3,34 3,5!.l 

14,61 15,3921,3824,331,83,1,393,53'3,5355,3652,033,333,42 

16,56
1

15,83 22,46i25,29 1,7811.494,04:3,5051,83'50,60 3,33 3,2~ 
. , I 

17,5616,4620,63,23,751,8811,464,1413,9752,2450,19 3,56 4,17 

14,37 15'682°'83'.26'231'671

1

1'444'63
1
.3'6955'13 149'46 3,37 3,51 

15,0214,8621,11,25,871,511,623,66
1
3,18 54,921

1

51,99 3,78 3,48 

- 15,46 - :23,21 - 1,45 - 13,30 - 54,19 - 3,40 

14,5815,7121,25;22,841,2711,334,4913,5755,21152,84 3,203,72 

17,29
1

15,4522,72;24,301,531,354,43
1

3,82 50,22151,46 3,78 3,62 

15,0614,7823,06.22,631,5°
1
1,474,07

1
3,5752,9453,86 3,37 3,71 

15,67115,34 22,56:24,56 '1,56
1
1,64 4.41

1
3,68 52, 12150,82 3,693,97 

15,40 15,27 21,7~:22,54 1,49;1,464,03,4,3054,06 153,113,283,32 

15,8515,9623,70'22,481,56:1,574,05 13,92 51,071 5 2,56 3,78 3,53 
I 1 

- 15,98 - 123,67 - 1

11
'43 - 3,98 - 51,64 - 3,32 

- 16,131 -122,991 - 1,91 - ,3,85 1 - 51,08 - 4,03 
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Aus den Zahlen ist zu ersehen, dass die ungsrischen Bohnen den franzlhischen tiberlegen sind, 
dJlo sic mehr Stickstoff-Substanz und Kohlenhydrate und weniger Hohfaser als die letzteren enthalten. A uch 

die in Ungarn nachgebauten franzosischen Bohnen tibertrafen das Saatgut ganz betriichtlich im Gehslt 

an Stickstoff-Substanz (im Mittel urn etwa 4°/J, und zeigten auch einen bedeutend niedrigeren Rohfasergehalt. 

Serbische Bohnen. 

Nach A. Zega und D. Kncz-Milojkovic (Chem.-Ztg. 1901,25,396). 

• - 1 1 ~.; I 
:::; '- It: N 1 ~'; ~ .. 
~ CD l oS:; I II::~ .. 
:0.2 GO .... -;; :; .s::;; 1 <l! .£: :.: l = o~ ~ I co ca .c ~ 
~c:I ~! ~J; I ~~ ~ 

Aussehen 

g .. __ ~ tOto 1 0;. 1 q!~ 1 0;. __ % 
~==========~=========+== 

45~;~~~~ I' 2~'57 1"1 1'10161,00 11 3'1613,38 weiss, gelber Kranz 

Weisse Bohnen, Handelswaare, (Mittel von 

14 Proben) 

. um den Keim 
51,3010,86 118,95:0,8063,552,333,51 roth und weiss 

59,40 10,46117 ,99[ 1,7 5i62,6012,87 i3,33 falL,rothe Sprenkelung 

41,6010.75,20,06i1,60161,67112,9413,30 oekergelb 

56,51 9,76 120,07 11,42163,84 2,853,06 gelb, rothe Sprenkelung 

48,1511.8017,601,0262,66 13,5013,42 roth ulHl weiss 

44,11 11,65118,3611,12162,13 '3,33!3,41 blassgelh 

52,48 9,62,,20,46'11,23161,8313,1813,68 l 
I 

roth gesprenkelt 
41,4310,1020,6411,45161,123,163,56 J 
40,6111,87:21,45 ,0,90;58,39 14,23

1
3,16 rund, blauschwarz 

21,4211,44:16,51 1,79 165,6°

1

2,572,91 1. . Ib 
; Cltronenge 

32,29 9,88118,351,98162,612,71 13,95 J 
65,61 11,1819,491,26161,123,283,67 griingelb 

34,01 11,28 1 22,241,58:57,783,7813,54 1. . hf b 
1 1 j fielSC ar en 

54,61 10,90120,0°11,3661,712,7°14,25 
43,3610,1315,\411,4167,2/1 2,903,64 gelbbraun 

41,7110,01 122,81 1,1558,833,97 ,3,25 blauviolett 

43,58 9,98118,3611,2963,433,07 '11 3,87 falb 

45,62 9,79117,60 1,69[64,85 2,98 3,17 gelbbraun 

69,09 8,9821,27111,8060,4413,53113,99 l h' I 
1 J rot VIO ett 

102,5010,27
1
17,0311,4°164,253,72,3,29 

49,5511,97 :17,;2,1,19
1
61,15 ,3,5013,89 mnd, blausehwarz 

46,6 i 9,28121,6811,65 61,2213,21 12,96 weiss, cylindrisch 

24,51 9,~6 ' 20'20[2,01 ,61,383,75,3,15 weiss 
45,46 9,15124,431,561107,643,4713,75 weiss, seitlieh zu-

I sammengedriickt 
49,1013,0120,461,4661,092,86;3,12 eylindrisch, weiss 

1 I 1 1 50,2010,60'19,97 ,1,5760,893,473,50 weiss, flach 

- 11O,'t',,'i"" 61,68 3,"1'," 
- 112, 72~ 21 ,39,1,45,60,10'3,8113,17 

Sojabohnen aus Russland. 

A. Nikitin (Wcstnik obschtschestw. gigieny 1900, 4, 453; Zeitschr. Nahrungs- u. GenuBsm. 
190 I, 4, 39) berichtet tiber die Zusammensetzung einiger von ihm selbst (No. 1 u. 2) sowie von G i 1-
jaranski (No. 3-8) und Lipski (No.9) untersuchten Sojabohnen aus Russland. Die procentige Zu­

sammensetzung war folgende: 
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110. 1 

1 

No. II Niihere 

I: Bezeichnung 

I 1 Schwarze aus Siidrussland r 

: I Gelbe aus Russland I 
4 1 Gelbe aus China . 
5, Gelbe aus Japau . 

6 Ii Schwarze aus China . 

7 il Schwarze aus Jupan . 

8 ;1' Griinliche aus Japan 
9 ! Gelbe aus Russland . 

Nachtriige. 

Wasser 

7,35 

8,43 

9,26 

7,80 
7,21 
6,28 
8,16 

R,92 

7,11 

Stick· i I 
stoff· I Rein. I 
Sub. i Prote'in 
atanz 1 

1 42,28 130,125 

1

, 44 ,75 ! -

37,14 i -
i 3.1,12 ' -

i 33,27 -
1 29,05 -
i 31,10 -

i 3;',64, -

; 38.44 ! -

II Stlckatoff. 
frele 

Fett ' Extrakt. 

1 
Roh . 1 Minerai. 
faser stoffe 

20,27 

17,86 
17,23 

15,41 

i stoffe 

I 19,63 i 4,70 i 5,77 
23,93 5,03 

1 

21,89 
29,50 

9,70 

8,86 
4,78 

4,31 
14,78 31 ,84 8,95 I 3,95 

13,33 
14,79 
16,43 

18,63 

35,74 11,20 i 4,52 
30,72 11,08 4,43 

24,76 9,00 i 4,25 

30,7 3 : 5,06 

Zusammensetzung indischer Leguminosen. 
Von M. Greshoff, J . Sack unu .J. J . van Eck (vergl. S. 1457). 

.. ':N 
1 01 oc 

-al .. ..-Niihere Bezeichnung Holliindische BezeichnuDg .. ... 
1 

.. goa 
~ -" ijicn 

1 0 ' Dfo , 0 

, 
f~ 
010 c_ -. • 
0 ' 10 

1 Ii Grosse Bohnen (Vieia faba, var. i B { var. nGreen 1 
: nGreene Windsor") . oonen, Windsor" 10,38:26,31 

2 ,Dcsgl. var. nHorse var. ~ Horse 11,39 25,44 
2, 16138,121 
2,19.40,71 

6,51 3,48 

7,39 2,98 I " grote cruine " I 
3 I "'] '"'jweisse . . . . . .. Boonen, witte 18,20 18,44 0,7845,32 4,29 3,29 

I 0> 0'- •. f 1 4 1 " ~ ~ kleme weIsse, var. Dwar Boonen, kleine witte 
I -;..cal .!:! Rice. • . . . ., (var. Dwarf Rice) 11,29 '23,38 2,4345,70 4,49 3,63 
I . o:l :s I 

5 11 .e: I> platte weisse, var. Henderson B. plalte witte( var.Henderson) 10,60,26,69 1,88 43,90 4,14 3,50 

6 i Phaseolus lunatus macrocarpus, f " n " (var. Jersey) 10,31 119,56 2,4846,46 1 4,93 4,07 
7 I var. Jersey l Koro mas 14,85121,00 0,60 :36,881 3,66 3,38 
8 Bohnen, braune Boonen bruine 18,65 ,18,19 0,91 145,37 3,53 2,61 

9 " indische braune (Vigna) .1 Katjang merah 14,77123,81 2,27 144,93 ' 4,19 3,25 

10 Ph I d' { K' 'd' {K. M. 14,97 ,40,50 2,4041,09 5,73 2,75 
as eo us ra latus alJung I Joe . H. I II 11,14 :35,43 2,0043,05 5,15 3,59 

12 { I{aljang benghoe 11,66,'20,12 3,4°141,75 7,26 3,11 
Phaseolus spec .. 

13 , n bandong 14,7723,81 2,27 144,93 4,19 3,25 

14 11 Vig~a Catjang, var. nCow Pea" n mierah 13,55 121,88 2,91 :48,841 4,293,41 
15

11 
C'atJanus spec. n goed<ih 15,52118,91 1,60,47,98 3,96 3,41 

16 i Voandzeia n n bogor 13'23120,80 1,56148,96 i 8,35 3,35 

17 11' Dolicho8 n Koro oetjeng 11,8421,31 1 2,67 140,341 8,3413,71 
18 1 n n' n oedang 12,45 22,0°

1
, 2,10 ,38,58

1 
9,17

1
3,55 

19 1 Leucaena glauca n peteh 12,15125,38 5,40/21,8013,97 3,99 

20 :11 Canavalill ensiformis "bedek 15,06120,12 1 1,6043,041 9,67 1 2,84 
21 1 Lablab vulgaris . "Ioemoet 11 ,9319,25, 2,8°143,64 7,7313,31 

22 '11 Dolichus lablab .., Kekara 9,54
1
22,34 1 2,57 j39,96 I, 7,7°13,72 

23, Taratibohne (Nelumbium) Taratiboontjes 11.8020,12 2,40 ,47,95 6,0013,80 
24 : Sojabohne . . . . • . (H. 17,45

1
,37,62 116,8811,081' 5,71 14,92 

I 
KatJang kadeIC ) 

25 Weisse Sojabohne ~ K. M. 15,89 35,°°119,20 16,201 9,40 4,36 
26 n n Vigna Catjang Katjang poetih 12,87

1
35,8717,2013,8°1 6,48 3,98 

27 : Glycine, gel be Sojabohue Soja boonen, gele 6,44
1

36,19 ,20,75 7,17 1 6,66 5,45 
28 1 Schwarze Sojabohne . . . Katjang kndele itam 11,83 36,75 iI6,20 10,72

1 
5,68

1
4,04 

29 ,j Psophocarpus tetragonolobus Kaljang ketjipir 12,29129,75 ,15,00iI5,48 9,03 , 3,71 
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Erderbse (Voandzu;. 

Der Samen von Voandzda subterranca enthalt nach Balland (Com pt. rend. 1901, 132, 1061 ; 

Zcitschr. Nl\hrungs- u. Genussm. 1902, 5, 1156): 

II 

No.1! 

il 
I i 

2 1/ 
3 1 

4 II 5! 
6 II 

'I 
7 'I 
8 11 

9 II 

Wasser Stickstoff­
Substanz Pett Stickstofffreie 

Extraktstoffe Rohfaser Asche 

9,8 18,6 6,0 58,3 4,0 3,3% 

Oelsamen. 
(Nachtriige zu S. 603-618.) 

Zusammensetzung indischer Oelsamen. 

Nach M. Greshoff, J. ~I\ck und J . J, van Eck (vergl. S. 1457). 

1 

I 
!!- ~ 

i ';N CD II: .. OC t~ CD 

i :~ 
:: ., o-• CD ...... Nahere Bezeichnung Hollandischc Bezeichnung .. 0.0 II. I ·cO 

~ -," ... ~ 
in cn u-

-)( , in'" 
% , 0 ' % 

1 % , 0 

Petehhohnen (Parkia spcciosa) 
1-

Petehboonen op azijn 74,621 5,25 1 4,11 1 °,88 1 , 
" ~ " I 

n " n 13,90,24,50119,401 9,04 1 

Erdnuss (Arachis) Grondnooten 6, 1'1 .. ,00 1
",,, ""'"" 

Kokosnuss . I Kokosnoot (Kaillpa) 43,20 3,5043,20 1 Spur 

Pangium, geschiilte Samen 

I 

Kloeak 9,82 16,6248,80 1 2,92 

Aleurites Kemirinoten 6,72 119,56 63,20i 0,73 
Sesam (Sesamum indicum) Sesamzaad (Wiedjen) 7,63 ,18,38 51,00 3,56 

Canarium mollucanum • I Kanari ambonpitten 2,39 115,88 75,36 1 2,54 1 
Melonenkerne (Citrullu~ edulis; ! Meloenpitkernen (nKwa-Aji" ) 5,24,34,56 49,94 Spur 

Peanussbutter und Peanolia (Raffinirte Peanussbutter), 

I .. 
CD OJ .. .<: r:! " ... .. 
" c 
IIC 

0 ' 
, 0 I % 

2,86 111 ,81 

5,84 4,43 

5,51 2,21 

0,50 0,78 

11,97 1 
2,31 

4,38 2,92 

14,48, 5,27 

1,59 1 3,43 

1,42 1 3,12 

zwei in Amerika im Handel befindliche angeblich nur aus Erdniissen und Salz hergestellte Produkte, 

haben nach A. L. Winton 

centige Zusammensetzung: 

'Vasser 

Peanussbutter 2,10 

Peanolia . 1,98 

(23 . Jahresb. Connecticut Agric. Experim. 

Protein 

28,66 

29,94 

Fett Zucker und Starke Dextrin 

46,41 6,13 6,15 

46,68 5,63 5,58 

Unkrautsamen. 
(Nachtrag zu S. 623-624.) 

Stat. 1900, 

Rohfaser 

2,30 

2,10 

Gemeiner Kniiterich (Polygonum Pcrsicllria) 

aus Russland enthalt nach P. Horst (Chem.-Ztg. 1901, 25, 1055): 

Stickstoff- Aether-
Substanz Extrakt 

10,07 24,81 1,92 

Sonstige 
Zucker stickstofffreie Rohfaser 

Extraktstoffe 
3,24 25,83 27,61 

Asehe 

6,52 

138) folgende pro-

Chlor- Sonstige 
natrium Mincralstoffc 

3,23 

4,95 

Oxalsaures 
Calcium 

2,18 "10 

0,80 

1,08 
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Mehle. (Nachtriige zu S. 625-670.) 

Zusammensetzung von Weizen und den daraus gewonnenen Mehlen. 
Nach G. Barth (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 449). 

Zusammensetzung der Korner Zusammensetzung des Mehles 

Bezeichnung 
~N 

L I Kleber 
~N -.::': = • ..::; .. G .. .. i------- c .. " 

or OC ., .. ., .. [ c,.: .. OC ~';:;: .g.::~ 
liD. des • 

_ .. 
... ., ... ., 

o." .. C -'" ~~~ .... =c -c :0_ 
1 ~ cr" - ..... .co. -o. .... .. .<: " ... .. ..... JItt co: .. 

~~ I '" 
! 

.>I ~.2-; 
~ 

0'" .,:0 'or ~ ~ " 
0'" o. c 

Weizens -'" ... gCl 
_::0 .aU;.D ".0 in'" " ~ in'" i:: 5! .... I.!!~~ 

1 

... " % % % 0 ' g % % % % "" ~g~ ,0 i 

I Fran ken-W eizen 13,33 11,79 49 51 35,4 14,54 27,0 8,84 8,93 98,99 19,2 

2 Bayerischer Weizen 13,69 12,19 21 79 30,4 13,31 28,8 9,10 9,62 94,59 19,7 

3 Kern 13,85 10,65 46 54 34,7 14,23 21,0 8,68 8,93 97,20 12,3 

4 Englischer Rauhweizen 14,78 10,81 78 22 37,3 14,86 24,8 8,36 9,44 88,56 16,4 

5 Saxonska . 13,59 16,05 30 70 2S,2 13,91 27,6 9 ,46 10,49 90, IS 18,1 

6 Rumiinischer Wei zen 13,24 10,57 43 57 33,8 13,77 24,3 S,20 8,61 95,24 16, I 

7 Serbischer Weizen . 13,51 1l,67 68 32 31,7 13,56 23,2 I 8,55 9,06 94,37 14,7 

Zusammensetzung von Hafermehlen und Hafergriitzen. 
I. Ueber n meri ka n i s c he, s c h ott i s c h e und r us s i sc he Ha f ergrii tze n berichtet G. W. 

Chi 0 pin (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 190 I, 4, 481) mit folgenden procentigen Ergebnissen: 
--

Zeit und 
Niihere 

Ort des 
Bezeichnung Elnkaufsa 

" 1 
111 Sog. f Herkulo f 18% M~sk:<~ 
2 paten.tirte l 1897 Dorpa! 

I amerika-
3 . nisehe t . {1996 Moskau 

I Griitzcn ChampIOn 
4 1897 Dorpat 
" Amerikan. Griitze ohne 

i Namen. 1897 
6 ,Mother brand crushed 

I Oat-Meal, Ohio . 
7 1' A.-B.-C.Oat-Meal,New-

York . . . . . 1897 

8 Robinson's pure scotsch-

1897 

i Oat-Meal 1898 " 

9 I Russische gewohnliche { 1896 Moskau 

1 ° II Griitzen 1897 Dorpat 
I I Baehr's schottisches 

Mehl, Russland • 1 898 

12 Baehr's A.B.C.,Rnssland 1898 
" 

13 SilstBch, schott. Griitze 1899 
" 

14 Livonia, Riga 1900 
" 

15 Excelsior • 1900 
" 

16 1 Avena .. , 1900 
" 

17 II Atleto, Finnland 1900 
" 

-- ---.. ... In der natiirlichen Subs!anz: In der Trocken-Substanz: 
c~ ---~bD 

I~~~ I C ! I~ I~ 

I 
C 

I' * 
"'''' :- .. ~~N I :; 1:::'., -,,{ .. .. 

i 10 1lCft: 
., 

Eo; .s~~ .0 ., 
~~s l f = 1-'" 0 

. ., -- .... .. 
I 

~ ... e·- I f -f- • I=:;.g! ... ., ".,- 0 .. .... ... ., 
~-!E '" ... -=a;!! ... ., 

• 0'" ... 
'" ~ 

C 0 < c .,-", a; i= l:-= II: , a»=~ 1 a; 1;:'= -= Pfg. !CI '" 1 II: len J:; I ClIIt II: '" :: I 

60 - 9,lliI6,48116,13'6,06 65,llit,05 '2,19 18,09117,74)6,67'68,78 

70 s,s3its,'3117,SI16,00 64,2811,591,17 19,ssI19,54 6,58170,52 

60 10,12114,3212,75 '6,5066,170,951,94 15,93113,07 7,23173,62 

60 11,94114,25113,2516,2464,11 1,791,6716,18 115,057,09,72,80 

24 14.16116,05 115,5016,6661,021,170,9418,71 18,06 :,76171,07 

30 9,74115,19 jI4,3816,70 65,551,331,4916,8315,931,42,72,63 

45 9,61 116,38115.0°16,6864,631,01 1,6918,12116,667,39171,50 

70 10,16 112,5°111,817,28 66,S3 1,54 1,6913,91 113,1518,10 ,74,40 

16 10,361 11,69' 10,00: 5,85 69,SO 0,79, I ,51 13.04111,71 6,53 177,86 

16 13,22 113,81 12,004 43 165,72 io,99
1
1,83 15,92113,835,11175,72 

50 8,74!11,25 1o,4)6,9517o,74 1,071,5512,33:' 1,44 7,76 j77 ,04 

9,00! 14 ,19 \13,88
1
7,6066,39 1,22 1,60 15,59h 5,25 8,35172,96 

9,27 113,31 111,83 ,5,20 68,821,671,7214,6713,095,7375,86 
I I . 1 

40 10,30,11,IO

I
'IO,69 i7,56 68,331°,951,7612,26 1l,92 8,43,76,29 

- 10,57116,5215,5216,5163,621°,881,9018,52 17,47 7,28:71,09 

30 8,67117,9817,2°16,4261,2511,221,4619,71 18,82 7,03 i70,32 

50 8,70 iI7,69 iI7,2215,97 64,841,131,6719,37 118,89 6,54 i7J,02 

*) Vor der Inversion reducirender Zucker war im Kaltwasscrauszuge in sammtlichen Proben nur in Spuren vor· 
banden. - Der procentige Gehalt an nacb der Inversion reducirendem Zucker bctrug: 

No. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 
Natiirliche Substanz . . 3,20 1,22 1,72 1,23 0,1 :1 1,56 1,23 0,10 3,62 2,80 1,15 4,39 6,37 0,37 0,20 1,44 Spur 
Trockensubstanz . . . 3,52 1,34 1,91 1,40 0,15 1,75 1,36 0,11 4,04 3,23 1,26 4,82 7,02 0,41 0,22 1,58 
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2. Analysen englischer Hafermehle und Flockeu von B. Dyer (Analyst 1901, 26, 153) 

fIIo. 

I 

2 

3 
4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

2 

9 

° I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

Niihere 

Bezeichnung 

-

Feine Hafermehle 

G"b, H.'.=.hl.1 

Gequetschter Hafer 

(Flocken) I 

StiOkltOA'-1 
Sl/ckstoA'-

Wa .. er Felt frele Ex- Rohfaser 
Substanz traktstoA'e 

0' O! I 0' % % 
10 , 0 , 0 

~ -

9,07 16,00 

I 
9,53 60,86 

I 

2,07 

9,10 14,81 8,95 63,71 1,50 
I 

9,53 13,06 I 8,63 65,65 1,30 I 
9,17 13,62 9,17 64,94 1,20 

9,00 12,94 9,23 65.76 1,10 

8,83 18,19 12,23 54,65 2,20 

9,00 14,00 8,60 65,46 1, I 7 

8,27 14,44 10,63 62,79 1,70 

9,10 13,94 9,97 63,16 1,70 

8,60 18,44 12,33 54,40 2,20 

8,83 13,12 8,67 66,31 1,20 

8,20 15,31 9,70 I 62,09 1,80 

8,33 14,9::1 9,37 I 63,81 1,43 

7,97 15,18 8,77 65,1 !) 1,03 

9,00 13,06 10,23 65,07 0,87 

8,33 14,31 9,07 65,25 1,07 

8,43 15,46 8,73 64,51 1,07 

7,93 14,93 9,00 65,04 1,13 

9,17 13.69 9,37 64,84 1.13 

8,70 14,93 7,57 66,13 0,97 

8,1 i 14,44 7,80 66,82 087 

8,57 13,94 7,87 67,0~ 0,87 

8,93 14,44 8.43 65,50 0,87 

9,03 14,56 7,63 66,21 0,80 

9,27 12,68 9,30 66,21 0,87 

8,77 15,18 

I 
8,17 65,24 0,87 

8,60 14,81 7,53 66,12 1,17 

Hirse, Hirsemehl und Hirsekleie (Sorghum vulgare) 

lIn Salzalure 
Alcha unliillioha 

Alohe 

% i % 

I 
2,47 0,17 

1,93 0,07 

I 
1,83 0,07 

1,90 0,17 

I 
1,97 0,10 

I 
3,90 0,10 

1,77 0,10 
i 
I 2,17 I 0,13 
I 

i 2,13 0,13 

4,03 0,27 

1,87 -

2,90 0,17 

2,13 0,03 

1,90 0,07 

1,77 0,10 

1,97 0,07 

1,80 0,07 

1,97 0,10 

1,80 0,07 

1,70 0,10 

1,90 0,10 

1,73 0,07 

1,83 0,07 

1,77 0,07 

1,67 0,07 

1,77 0,07 

1,77 0,07 

aus Ungarn enthielten nach Cserhati (Wiener landw. Ztg. 1892, 260; Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 

21, 676): Wasser 8tickstoff- Fett Stickstofffreie Rohfaser Aschc 
Substanz Extraktstotfc 

Sameu 19,87 10.43 3,83 62,58 2,12 1,17 0/0 

Mehl 10,60 11,01 3,14 72,42 1,26 1,57 n 

Kleie 10,50 13,82 4,46 65,86 3,40 1,96 " 

Bananenmehl. 

Hienon liegen neue Analysen vor von J. B. Coppock (Chern. News 1897,75,265; Centrbl. 

Agrik.-Chem. 1898, 27, 858), E. H. J e n kin s (23 . Jahresb. Connecticut Agric. Experm. Stat. 1900, 156; 

Zeitschrift Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 667) und eine weitere Analyse No.5 (Nouveaux remedas 

1901, 17, 121; Chem.-Zt~. 1901,25, Rep. 116). Die procentige Zusammensetzung ist folgende: 
"T Mehl aus Stickstotf- Fett Stickstotffrcie Rohfascr Asche Ph~sphor- Analytiker 
",0. Banancn von Wasser Substanz Extraktstotfe saure 
1 10,62 3,M; 1,15 81,67 1,15 1,60 0,26 Coppock 

2 Porto Rico 13,43 3,50 0,47 79,82 0,54 2,24 } 
3 Florida 5,34 2,81 0,66 87,45 0,84 2,90 Jenkin. 

4 Honduras 10,33 2,87 0,50 8~ 2,55 
5 Jamaika. 16,60 3,09 1,10 77,28 1,96 0,44 
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Zusammensetzung indischer Mehle und Stiirkemehle. 

Nach M. Greshoff, J. Sack und J. J. van Eck (vcrgl. S. 1457). 

II 

No. II 
'I 

Nahere Bezeichnung 

ii 
Ii 

. 1 II Rei~,' geschalt, roth von Java 

2t 
I' j Reismehl 

3 1 

4 11,1 
: I: J Klebreismehl . 

7 Klebreismehl, schwarzes 

11 .!!CD ~ 
L ~ ~ :::: ~'E ~ 0 
If) _ <u -;3 ~ .. 

Hollandische Bezeichnung ~" I ~j ~ ~~ ~ j 
, 0 , 0 0;. 0;. 0;. 0;. 

-t======~=~1 =i=1 ='====!,===i=1 
Rljst van Java 15,04 7,441,98 ;0,361°,960,93 

{ Rijst vau Java (IndramajoeWest) 13,34 7,69;0,3377,891o,24!0,56 

Rijstmeel 14,84 6,56io,2077,36Io,5010,48 

f Kleefrijst of witte Ketan 13,0°
1

7,69
1
°'3077,92

1

°'55
1

°,64 

I Kleefrijstmeel of Krtanmecl 1~,68 8,~3Io,80 73",12 0,26,0,70 
Zwarte Kleefrijst of Ketan In,33· 7,~6il,69 7~,48 l,llI0,82 

8 Hirse, Sorghum vulgare, geschalt (?) 

9 il Hirse "Djenua" . 

Zwart Kleefrijst 13,05 1 8,7511,0068,6°,°,3812,54 
I I : 

Gicrst van Java 15,01111,18'1'4,5161,25
i
2,48

1
1,51 

Djenna 11,09113,56,.5,6743,32:,7,52:2,92 
10 " Buchweizenmehl Polygonum fagopyrum 

II II Cassave-Mehl (Tapioca), ostindisches . 
12 ': llananenmehl, weiss . . . . . . 

Boekweit van Java 12,95 19,06
1

3,63 63,05:°,9411,48 
Tapioca 13,96

1 
0,38 1°,5484,240,14;°,09 

Ba;::~n- {~r!~s:r~:sradjah ~~::~I :::~I~:~:i,~~:::i,~:::I~:~~ 
" 13

11 

14 \ Sago. 
15 J 

braungrau. 

{ (K. M. 16,H! 1,120,19,80,05:°,41 1°,22 
Sagoc amboo t H. 

15,521 0,37
1

°,10
1
78,16

1

°,131,°,72 
Sagoe aren 14,71 1

1 
0,88 - 178,600,4°:°,20 

Sagoe Ia Korrels 14,45 0,13,0,12,84,87,0,23~0,16 

16 ) 
17 j Sago von Arenga saccharifera { 

Ueber die natiirliche Veriinderung des Weizen- und Maismehles 

stellte A. Scala (Staz. sperim. agrar. Ital. 1896, 29, 25) umfangreiche Untersuchungen an. Er liess 
die Mehle von verschiedenem Feinheitsgrad in "feuchten Kammern" liber destillirtem Wasser bei Zimmer­
Temperatur stehen und untersuchte sie im frischeo, miissig veranderten und vollkommen verdorbenen 
Zustande mit folgendem Ergebnisse: 

1. Weizenmehl und Weizenkleie. 

1 Auf Trocken - Substanz bezogen: Verhliltniss von 
1 

1 
'" In kaltem Wasser loslich: .. " .. 

Q .., .. .. ~ .. .,!. N et: 
Nahere CD "" 

CD ~ " .. .. 
.., " .. 0" ., '" .. CD CD I "iCDCD~1 ' 

Eft:., 0 .. 
NO'1 

.. -'" :::: ~:§ 
., -.. '" "" E°.l:. 

~ f .,- "e 0 CD " , c: I'""" 0 ., - ~ .,-
:it: ..... .. 

::~~ -g': Bezeichnung ., ., 0'" ... ~~ ... "" ., .c ~fI:: as ;::;: c_ L.Q ~ 
N_ _ .. 

~~ C 0 ,g 01;; ca:U) 1:::S:::: ::l .. 
iii'" .. .... .a C CD • I=:::S .~ ~~:2Cii 

1 

c: e c ,"''' .. :0:0 '"I'" '", c 
:::) '" I en :en- ~ - '" 0' 0' 0' 0' 0;. 0;. 01 ! ".'0 1 0;.. % = 1: = 1: /0 0 ,0 ,0 ,0 

- -

1 Weizenmehl 
5. 11. 94 11,36 10,5611,03 0,303187,831 0,58 0,30 11,7516,51 iO,360 6,03 1,77 

11 No. 1 
5. 1. 95 29,18 18,941 0,71 0,762180,451°,90 0,8°1 7,°°1 8,50 11,126 2,70 0,71 
4. 4. 95 44,1218,56 1,93 alkal. 78,64 0,87 0,80 15,75 9,85 12,521 1,18 2,22 

, 8. 11.94 12,98 12,31 
I , 1 

0,40 1,7514,451°,360 7,04 11~9~ 1,26 1°,36°:85,781 0,65 
Desgl. No.2 16. 1. 95 28,14 16,31 0,551°,532182,361°,78 0,44 10,5°1 6,96 11,260 1,55 1°,70 

8. 4. 95 44,54 20,50 0,44 alkal. :78,15 0,91 0.66 12,25 5,53 1,800 1,68 0,48 

11.11.94 12,19 18,7112,15Io,459:77,87i 1,27 0, 98 1 3,5°1 3,521°,5401 5,35 1,69 

3 Desgl. No.3 19. 1. 95 25,03 20,8711,1211,08°176,5111,50 1,15112,2513,4911,08°1 1,70 0,74 
10 4. 95 37,69 26,31 1,36 alkal.l70,58 1,75 1,40 10,50 8,35 1,440 2,50 0,78 
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Auf Trocken - Substunz belO~en : Verhiiltniss von 
--_. 

'" ! " .. 
~ ." 

1 

In kaltem Wasser IOslich: 
,.!. ;: eft: I ~ .. ,. .. ';N Niihere CDz: .. " .. ." 0 :: 0" .. " ,. .. .. - I· ~ICDCD:I , EII:CD~I N ... No. ,. ..... 

== 
... :~ .. ... .... ,.'" ~~ .u'(! Bezeichnung -. ,. ... .. 
=] 

0 CD .Mlt:rO~J:0ICD~C? - .. I .. CD CD c.., ... ~ I~S]'i~~ l:§ ~ 1 
N ... -:0 .. 0 

I 

cC .... c g 

I, " in'" ~ ... a: 
C Cl)co~l~i~CI)e~ &~~~ ~ ::I '" '" '10 '10 % '10 '10 0 0' 0' 1 0' 01 01 = 1: = 1: /0 ,0 10 10 0 

J Weizenmehl 
15.11. 94 11,62 7,56jl,03Io,269 190,811 O"~rt I '." 5,3710,180 4,32 

1
1
,;1 ·1 I I 

No.4 
23. 1. 95 27,30 12,56 1 ° 11,081186,~4i 0,80 0,561 7,00' 7,74 iO,990 1,79 

il 
'I 14. 4. 95 49,08 17,5011,83; alkal. 79,.0; 0.9~ 0,80,14,00! 6, IO i4,140 1,24 1,88 
II 

9.9411,261°.308188.811 0.561 1,751 5,371 0,270 
, 

16.11. 94 12,48 0,62 5,68 12,03 
01 

51! 
Desgl. No.5 28. 1. 95 24,93 15,87

1
°,42 0,509:82,89' 0,82 0,6°18,75: 7,03\080 1,80 1°,51 

24. 4. 95 62,64 36,44,2,491 alkal. ;58,871 2,24 2,00 24,40! 15,50 i3,230 1,49 1,11 

J 19.11. 94 12,15 12,63i 0,82Io,333i86,041 0,51 0,421 2,63' 6,191°,180 4,80 i 1,61 
Desgl, No.6 4. 2. 95 24,79 15,69.0,41 1°,358

1
83,31. 0,59 0,5°1 8,75 7,49 11,440 1,79 10,69 

! 27. 4. 95 37,54 17,93 1 2,06 alkal. 79,29[ 0,72 0,70 14,001 8,40i3,060 1,29 i 2,86 

7 !I 
21. 11. 94 12,07 I ' , I 0,67 0,55! 1,751 4,31 10,180 5,54 11,86 9,69 1,24 10,30i 188,401 

0,54 i 4,38
1 

3,02
1
°,360 

, 

Desgl. No.7 6. 2. 95 20,60 13,061°,321°,283185,931 0,69 2,98 10,46 
il 
I: 29. 4. 95 19,61 16,06; 0,29 ! alkal. :82,94 0,71 0,60 5,25, 1,75,0,430 3,06 ! 0,41 

Ii I' I 
1 , ' 

24.11. 94 11,88 10,25 2,261°,459186,391 1,10 0,9611,751 5,19[0,360 5,85 i 2,05 

81; Desgl. No.8 18. 2. 95 22,59 11,75 1 0,44,0,49386,58 1 1,23 1,0° 1 7,001 2,22!0,i20 1,68 1°,35 
'I 25,4311,92 i alkal. i78,73 I, 1. 5. 95 42,72 1,92 1,90 :14,00h6,7OI3,060 1,8:! : 1,00 

J 27.11. 94 11,23 15,1312,691°,810180,611 1,57 1,2°1 1,75 7,79;0,720 8,58 ' 1,71 

Desgl. No.9 22. 2. 95 19,64 1,46 2,55i o,720 2,96 1°,44 

II 
15,56,0,64 1°,783182,34: 1,28

1 
5,25 

4. 5. 95 20,59 21,5610,37 I alkal.176,71 i 1,36 1,20 8,50 5,00,0,540 2,52 0,27 

10 II 

I ' ! I 1 1 , 1 1,34 Mehlige Kleie 
29.10.94 10,36 16,5°14,57 1 1,394 1 75,51

1 
3,42 3,20 5,25119,09i2,153 3,14 

(Farinaccio) 
31. 12. 94 50,10 29,62,1,75 I alkal. 162,69 1 7,94 5,70 :10,5°110,1613,420 2,82 1°,22 I: 

,I 31. 3. 95 49,39 27,06,1,82, alkal.162,91 8,21 6,60 :10,25 9,493,600 2,64 0,22 

11 II """ I"'" 20,7515,3411,006[69,381 4,53 4,2414,381 - 11,620 4,73 1,18 

Feine Kleie 26.12.94 41,93 24,8112,7112,22165,351 7,13 6,2010,5°
1
14,30 13,780 2,36 0,38 

1 28.3. 95 18,92 28,6913,291 alka1.158,57 9,45 7,74 i 14,001 4,60 3,600 2,04 0,35 

I' 31. 10. 94 10,72 >5,"1 2,83 0''''1".,,/,.93 4,60 1 3,50 9,9°12,880 4,55 1°,47 
1211 Grobe Kleie 22.12.94 47,13 27,3711,51 alka1. 161,87 9,25 9,041 8,H> 5,6513,061 3,13 1°,14 

'I 28. 3. 95 50,31 25,55: 2,27 alkal.160,79 11,39 8,20 10,50 3,702,880 2,43 I, 1°,19 

II. M a ism chi e. 

1 I 
10,8°17,931°,455179,221 1,60 3,50 

I 
5. 5. 95 15,89 2,05 4,8°1°,540 3,09 3,87 

Pilduaner 27. 5. 95 21,43 11,6914,0312,313181,861 2,42 2,20 3,50 6,64 2,154 3,34 1,66 

I 6. 6. 95 23,79 12,94 0,93,0,82683,31 2,82 2,50 3,50 6,50 1,620 3,69 0,32 

21 

3.12.94 12,65 12,5012,271°,411184,641 0,59 0, 56 1 1,75124,2810,270 7,14 3,85 

Sheppard'sches 15. 3. 95 21,78 14,75 1°,84 1,064183,63 0,78 0,70 I ~:~~I ~::~:i~:~:~ 
8,43 1,07 

I 9. 5. 95 26,51 13,81 0,881 alkal. 84,431 0,88 0,77 3,95 1,00 I 
Untersuchnngs-Verfahren: Gesammtsiiure durch Aufschllimmcn der feuchten Mehle mit destillirtem 

'Vasser nnd Titration mit '/IO-N.-Kalilauge unter Verwendung von Phenolphtalein als Indikator. . 
Wasserlosliche Stoffe: 2 g trockenes Mehl wurden in einem 250 cem-Kolben mit Wasser aufgefiiUt, sechs 

Stunden lang bei 15-20 0 gehalten und jcde Viertelstunde umgeschiittelt. In ali'luotcn Theilen der Losung wurden 
Stickstoif, Extr.kt (bei 100 0 getroeknet) und Asche bcstimmt. 

Konig, Nahrungsmittcl. I. 4. Au~. 94 



1490 Nachtrage. 

Weizen- und Maisstarkemehle des Handels. 
Nach O. Saare (Zeiuchr. Spiritus-Industr. 1901, 24, 502): 

1. Weizenstarke. 

II I, 

11 1 I 
In der Troeken-Suhstanz 

Asohe Saure ') Farbe Bemerkungen 
No. III Nahere Bezeichnung w~:~er ~~~:/.:!::· I Fo~~ % 0/

0 ~4=====~~~=~==========-~'====~~'~==~ci,====~I====~====~~-====~~~; ,=============~====== 
~ I I ,. 114'60 0,178 : °'1171 0,132 1,4 ~~i~s 1 grossstiickig, fcst; SteifungB­

vermogen gut; zerfallen in 
II Kaiserauszug-Starke 14,65 0,178 I 0,082 0,144 neutral " 

31 1' 14,13 0,243 0 ,070 0,141 0,9 " f WasBer leicht zu einer knot­
ehenfreien, gleichmassigen 

4' 12,05 0,250 0,072 1 0,103 1,8 " Starkemileh. 

5 Weizenmehl-Starke } I 14,04 0,456 I 0,131 I 0,207 neutral weiss 
, (Prima Luftstarke) '1' 

r ziemlich grossstiickig, sonst 
1 wie No. 1-4. 

6 Starke aus Weizenkorn 1 I i 
(nach dem Sauer- J 13,65 0,221 0,130 0,204 1,0 

Verfahren) 

~ 1 Starke aus Weizenkorn r 
9 (naeh dem sussen ver-

t 10 fahren) 

11 

14,40 

11,35 

12,80 

15,30 

13,78 

11,35 12 I Schabestarke 

31 Weizenpuder 
41 

{ 13,22 

9,87 

~ !I 
31! 
41 
5 1 

I Starke fUr 
6 I gewerb-
7! liehe 

8
1

1 Zwecke 

starke 

Puder 

,: Ii 

11 11 
1211 ,,~, fMaismon. 

I ~Z~.i . 131 '" " " ", Panm. . 
14 ~~~ ~ lSirona . 

""wZ M' d 15 i - alspu er 

16 ~" ,2 ~ J Maizena, 1900 . 

171;::;~:~ " 1901. 
18 ~~E] lMondamiD, 1900 

19 < "'z " 1901 

12,10 

13,23 

12,83 

12,52 

15,40 

11,80 

12,48 

13,74 

14,22 

12,48 

14,00 

15,40 

14,33 

14,87 

15,70 

13,64 

14,62 

12,87 

12,75 

0,481 

0,462 

0,447 

0,511 

0,341 

0,507 

0,593 

0,421 

0,092 

0,072 

0,091 

0,060 

0,049 

0,084 

0 ,129 

0,204 neutral 

0,23; ! 3,2 

0,186 i 1,8 

0,118 1 0,9 
0,208 neutral 
0,442 I 3,4 

0,205 :nclitral 
I 0,069 i 0,217: 3,3 

2. Maisstarke 

0,217 0,114 0,157 

0,343 0,059 0,135 

0,406 

0,405 

0,452 

0,611 

0,652 

0,582 

0,608 

1,878 

1,078 

0,533 

0,770 

0,452 

0,421 

0,271 

0,375 

0,243 

0,377 

0,046 

0,046 

0,080 

0,048 

0,055 

0,058 

0,061 

0,122 

0,247 

0,047 

0,045 

0,042 

0,019 

0,034 

0,025 

0,031 

0,036 

0,110 

0,110 

0,162 

0,160 

0,180 

0,130 

0,190 

0,180 

0,200 

0,144 

0,128 

0,152 

0,120 

0,484 

0,480 

0,374 

0,424 

4,6 

8,1 

9,2 

9,1 

3,5 

7,9 

6,9 

25,5 

22,2 

22,8 

16,3 

2,3 

4,6 

'Ineutral 
5,0 

I AI~.IIt&t 'l 

I 43,5 

48,1 

I 40,2 

37,7 

{ 
sehr grossstiickig; Steifungs­
vermogen gut; Zerfall in 
Wasser nieht knotchenfrei. 

wie No. 1-4. 

1 ziemlich groBsstiiekig; Zer-1 fall briickclig. 

Zerfall etwas brockelig, sonst 
" wic No. 1-4. 

gel:liCh } Steifungsvennogen gut. 

" 

weiss 

" 

gell> 

weiss 

1 grossstiickig, fest., liteifungs­
vermogcn gut ~ in 'Vasser 
leicht zn ciner glcichmassi-I gen , knotchenfrciell Starke­

milch zerfallend. 

I klcinstiickig, briiekelig, giebt. 
,~ nicht stcifen Kleister, in 
, Wasser gut zerfallend. 
I briickelig, Steifullgsvcrmo-
1 gen zicmlich gut, bcfeuchtet 
l sieh schwer mit Wasser. 

miseht sieh schwer mit 
Wasser. 

Stlirkefabrik Schwahisch­
Hall, G. Lindenberger. 

C. Gocnermann, Z.hna. 

Sironawerke, Nierstein a. Rh. 

Bayerisehe MaissHirkefahrik. 

'} zart } Duryea, Glen Cove, Long 
~?~~- Island, New York. 

} 
fast } Brown und Polson, Paisley 

weiss (England), 

') Saure bezw. Alkalitat sind ausgedriickt in cem '/IO-N.-Alkalilauge bezw. Schwcfelsallre, welche zur Ncutrali­
sirung von 100 g Starke erforderlich sind. 



Backwaaren. 1491 

Eiernudeln. 

Ueber die Zusammensetzung von Eiernudeln mit bekanntem Eigehalt bezw. der zur Herstellung der 

Nudeln verwendeten Mehle liegen folgende neueren Analysen vor: 

~N ~Z' ,L .. 
CD OC .. ,,-"I .!OCD 
• .... ~~ .. .- -"'''' Mehl bezw. Nudeln • ... .. .. -... :!:: ::: No. .. ".a "-<'t "". ,. -:0 CD~ 

in'" ~~ ...... 
! "10 Ofo Ofo Ofo 

1 Nudeln ausungarisehem Mehl} ohne f 9,83 11,00 i 0,22 -
2 Nudeln ans deutschem Mehl I~ier) 9,56 9,06 I 0,32 -
3 2 Eiern 9,78 9,69 1,02 -
4 desgl. auf I k'{ 4 " 

10,10 12,06 2,54 -
5 Mehl mit 6 

" 
9,89 13,25 3,30 -

6 " 12 n 9,91 14,20 ! 5,80 -

7811 Afrikanischer Hartweizengries . 
Nudeln damus mit 4 Eier auf I kg Mehl 

0,68 

13,57 2,76 

0,033 

0,057 

91 
I 

In derTroeken-
Bubstanl: 

f 
12 B:ier . 8,75 - : 5,20 0,1810 

1m Haushalt bereitete 

I 1°1 Nudeln. 
12 

" 
9,30 - 5,00 0,1785 

11 l 12 
" 

11,25 -
I 

5,50 

I 
0,1910 

12 II 
Auf 1 kg Mehl: 

10-12 Eier 11,00 - 5,20 0,1530 

~: II 
Hartgries . I 

t 

I 
0,91 

I 
0;0231 

I 
10.95 1 

--
Mehl No. ° 11,34 , - 0,80 0,0164 

Backwaaren. 
(Nilchtrage zu S. 671-703.) 

Zusammensetzung serbischer Brotsorten 
aus Belgrlld ist nReh A. Zega (Chem.-Ztg. 1901, 25, 540) 

Wasser Stickstoff- Felt Stickstofffreie 
Substanz Extraktstoffe 

Weissbrot { Krume 44,16 8,12 0,31 45,97 

Rinde 13,65 12,54 0,45 70,86 

Sc h warzbrot { Krume 44,58 8,09 0,32 44,90 

Rinde 20,52 11,36 0,58 66,72 

{ Krume 45,67 8,06 0,42 43,34 
Soldatenbrot R" 

mde 19,20 12,65 0,68 62,57 

Maismehl und Maisbrot. 

""~ ,,~ , , 
".- .... 

CD..c ... E"CD ~~o E~" Ana-
~..c=~ = :== C" .. ~ .. Iytiker '" ... ~"-

"" ~'" 
"10 % 

0,48 0,22 

1 F. Filling.,. 

0,51 0,15 

0,55 0,24 

0,61 0,30 J ') 
0,76 0,33 

0,94 0,42 

- -

L - -

- -

- -

J I 
- -
- -

folgende: 

Rohfaser Asche 

0,33 1,11 % 
0,68 1,82 " 

0,51 1,00 " 
0,98 1,84 " 

0,95 1,56 " 
1,71 2,19 " 

W. Bersch (Chem.-Ztg. 1897, 21, 87) untersuchte gewohnliches Maismehl (Polenta-MehI) und 

das nach dem nenen Sheppard'schen Verfahren hergestellte Maismehl, sowie Brote ans Roggenmehl 

mit Maismehlzusatz. Die procentigen Ergebnisse waren folgemle: 

1) Zeitschr. offent!. Chern. 1899, 5, 396. 

"J Ocsterr. Chem.-Ztg. 1901, 4, 442. 
8) Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 1008. 

94* 



1492 Nachtriige. 

ICD~ ~ I , .. .s CD E 
1 

.. ,. .. 
I c CD 

130 C I CD .=CD 
CD .c 0: CD :: 

i 
... .. C> ." 

No. Niihere Be~eichnung 
.. 'Gill= 

I~::il .; ~E l! ., OJ 
I 

c .. -C> CD co c co co 0_ 10. .c c 
J: let- o~ ~ Ui CDE C> OJ 

.. 11) 
0 

UJ;UJ 
I 

0" II: :c I CI II: 
r.> , 

II I ! I -' 1 1 . 1 ' 
2
1, Gewohnliches Maismehl . 13,52! 11,93, 0,16 ',3,28 i62,40 1 6,02 1,24',°,65

1 
-0,20 

Sheppard's Maismehl (Polenta-Mehl) 9,7°,12,131°,55, 1,19155,97iI9,51 0,35,0,551 - ,0,0;' 

-8-'-11--B-r-o-t--J--o-l-lD-e-z-u-sa-t-z-. -.-.--. -.---:-4-0-,5-4-",-5-,-6-°1 1 ,83 ;-~414 1,73 1 7,8°1°,69 i 0,3 9 i 0,4 6 i-O,0-2 

4: II aus Wdss- l mit 1/4 gelbem {Sheppard'S 40,32, 6,3211,12IO,82!40,3119,54IO,48IO,31IO,43;0,03 
mit I" weissem Mehl 40,99'1 6,05 1,39

1

°,88,,40,43 8,891°,530,291°,51".°,04 
Roggenmehl 

mit '/\ Polentamehl 40,00 6,53 0,84 1,62i42,15, 6,95,0,78:°,64,0,40,0,09 

Hafer- und Gerstenbrot. 

J. F. Masing (Dissertation Jurjew 1901; Zeitschr. Nahrun;,:s- u. Gcnussm. 1902, 5, 667) tand 

fUr die in Dorpat kiiuflichen BrOle folgenue proeentige Zusammensetzung: 

Brotsorte In <ler Troeken-Substanz 

und Porositiit Waller 
, 

I Rohfaser I I K h 1 I Phosphor-
No. Stickstoff-I 

i Zahl der Proben Substanz 
Fett Asche oc sa z I siure 

I ! 

1 !I Haferbrot (i) . 31,25 47,43 14,47 2,90 0,70 2,65 0,48 0,94 
II 

2 Brot aus 2 Thin. 

Hafer und I Thl. 

Roggenmehl (I) 87,50 48,40 15,91 2,56 1,22 2,79 0,71 0,90 

, Gersten-{Mittel . 23,46 49,77 12,77 , 4,25 2,68 I 04,01 1,38 0,86 
1 7 Schwan- 10.1~-1!,0611,20-9,20 Ii brot () kungen 15,63-35,00 44,75-53,00 2,26-4,13,3,65-4,6511,17-1,91 0,61-1,01 

1\1 a sin g berjchtet ausserdem liber die Zusammensetzung der Roggen- und Weizenbrote Dorpats. 

Lebkuchen 

enthielten nach M. Ma nsf e I d (Bericht der Untersuchungsanstalt des Allgem. osterr. Apoth.-Vereins 

Wien 1898/99): 

9,50 
Zucker 

55,55 
Fett (W aehs) 

1,09 

Ueber Hungersnoth-Brote 

Asche 

1,04% 

vergl. die Analysen von F. Erismann (Zeitschr. Biologie 1901, [N. F.] 24, 672; Zeitschr. Nahrungs­

u. Genussm. 1901, 4, 1166 u. 1902, 5, 668), ferner von A. Mauricio sowie von A. Bomer (Zeitsehr. 

Nahrungs- u. Genussm. 1901,4, 1017 u. 1019). 

Zusammensetzung von normalen und diesen entsprechenden fadenziehenden Broten. 
Nach J. Konig, A. Spieckermann und J. Tillmans. 

(Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 787). 

Zu den Versuchen dienten normale Mehle, die theils regelrecht verbacken, theils durch Zusatz 
der in der Tabe\le bezeichneten Bakterien kilnstlich fadenziehend gemacht waren. Die procentige 
Zusammensetzung, sowie bei den Weizenmehlen No. S, 10 und II die unter Beriicksichtigung der 
absoluten Mengen ermittelte procentige Abnahme (-) bezw. Zunal}me (+) an den einzelnen Bestand­
theilen (bezogen Buf die ursprlingliche Menge dieser Bestandtheile) waren folgende: 
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Wurzelgewachse, Gemiise und Gemiise-Dauerwaaren. 
(Nachtriige zu S. 704-807. ) 

Ueber die Zusammensetzung der Kartoffel in ihrer Beziehung zum Gebrauchswerthe 

Hegen Untersuchungen von Fr. Waterstadt und M. Willner (Bliitter fiir Gersten-, Hopfen- und 

Kartoffelbau 1901, 3, 293) vor. Dieselben fanden fiir die Rindenschicht nnd das Mark (getrennt 

am Gefe.ssbiindelring) fUr neun auf dcm Sortenfelde der Kartoffelkultur-Station in Berlin gebaute Sorten 

folgende procentige Zusammensetzung: 

Rinrlenschicht Mar k 

In der Trocken-Substanz In der Trocken·Substanz .. 
a. • N 'N 1 a. Bezeichnung der Sorte 0:0: .!.t: .t: I. 

0:0: .,:.t: .t: " ... ... I. 
I. ..... EO 0:0 .. .. ..... ES 0: 0 .. .. 

CD 0" E- :-- ... .. o. ,..- ~ .. 
0'" .... I. ol! 0'" E" ., .. 

ol! I." .... -... ; I." .... ..... ; .... en ,,0 0., z:. .... en .. ,2 eo!! ... 
.,::0 d:;; 0 .. - ... ; 0 ",en tI: ",en tI: 

r~' 
26,R 

1 ! 
1,540 24,2 1,766 0,943 74,80 0,456 ""'1""'116

,90 Bruce 24,7 1,4300,743174,99 1,756 16,8 1,990 0,fl26 74,40 1,425 
I Typische Esskartoffeln 

Lech 21,1 1,501 0,786 :73,20 2,290 18,3 1,794 0,813 74,30 ;0,764 

Mittel 24,3 1,399 0.781175,03 1,862 19,8 1,850 0,861 74,50 0,882 
I 

fTopas 26,3 1,265 0,801 : 7 8,00 2,166 23,3 1,543 0,763 76,60 0,467 

Uebergangstypus zwischen Silesia 23,5 1,740 0,905
1
73,10 1,625 19,7 2,129 0,932 75,00 jO,732 

II 1 Marker. 77,5° 11,441 Gruppe I nnd I II 26,6 1,184 0,646 ;76,70 2,164 22,8 1,379 0,674 

Mittel 25,5 1,396 0,784 75,93 1,985 21,9 1,684[°,78776,371°.880 

{""'LX, . 25,4 1,458 0,686 77,35 1,570 21,4 1,662
1
0,77176,30

1

°,340 

Typische Massen- Wohltmann 26,5 1,369 0,712 75,90 1,744 22,4 1,663
1
°,645

1

76,101,472 
III 

Kartoffdn Sirius • . 28,8 1,2021°,721 76 ,60 2,341 25,4 1,331 1°,74878,101,173 

II Mittel 26,911,34310,706 175,6811,885123,1 1 1,552 Io,721 176,87 jO, 995 

Der ProteIn-Stiekstoff wurde nach Stutzer, die Starke durch Reduktion Fehling'scher Losung naeh 
der Inversion und die Ro h fas e r naeh dem Weender Vcrfahren be.timmt. 

Aus den Versuchcn ergicbt sieh, dass bci den als Esskllrtoffeln besonuers gesehiitlten Sorten das 

Verhiiltniss zwischen Gcsammt-Stickstoff und Starke und bcsonders ~wischen Prote'in-Stickstoff und Starke 

ein enges ist. 

Getrocknete Kartoffel- und Karottenschnitte 

hatten nach M. E. Jaffa (Agric. Experim. Stat. Cnlifornia 1901, 154) fo lgende procenti:;c Zusammen­

setzung: 

Stiekstoff- Stickstoff-
'Vasser Fett freie Ex- Rohfaser Asche Substanz traktstoffe 

I{artoffelschnitte ungehleicht, 
7,93 7,27 0,45 79,27 1,50 3,58 

aus Kalifornien 

Priiparirtc (aus Kalifornien 8,70 8,70 0,43 77,86 1,65 2,66 

Kartoffelschnitte nus dem Osten 4,80 9,50 0,40 · SO,58 1,65 3.07 

Karottenschnitte • 3,50 7,70 3,55 72,38 7,95 1,9 2 
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Knollen der Batate (Sweet Potato) 

aus Kalifornien untersuchten M. E. Jaffa und M. Curtis (Rep. Agric. Experim. Stat. California 

1892-1894, 219); sie fanden folgende procentige Zusammensetzung: 

10. 
Bezeichnung 

der Sorte 

l ' Bermuda 

2 Big-Stem Jersey 

3 Tecotea . 

4 Goldeu Stem 

5 California 

6 Barbadoes 

7 Early Golden 

8 Matrjito. 

9 Vineless. 

10 New Jersey 

11 Haymun . 

12 Dog River 

13 Yellow Nansemond 

14 Pumpkin Yam. 

15 Norton 

16 Peabody. 

17 Rerl Nansemond 

Mittel 

Mittel flir 21 Sorten 

aus Texas 

.. .. • :; 
~ 

.,N 
0" 11.:1 .... 
0'" -:I in(/) 

In der natiirliehen Substanz 

., ... 
o . • .. 

OJ 
a: 

66,29 3,42 1°,56 - 1 - 25,7212,82 1 1,19 
65,78 2,53 1°,74 - - 26,15 3,64 ' 1,16 

62,94 3,23
1
°,96 - - 27,8913,63 1,35 

70,89
1

1,58 1 (1,64 0,79 3,81
1
22,77 3,02 1,10 

75,28 1,29 1°,59 1,17 5,17
1

19,48 2,35 1,01 

45,81 12,32 0,83 5,64 120,8643,52 4,54 1,98 

67,03 2,25 0,77 3,23 10,2826,24 2,47 1,24 

67,54 1,59 0,68 - 2,1825,71 3,24 1,24 

67,91 2,44 0,63 3,14 8,8125,97 1,94 I,ll 

7!1,96 1,09 1,76 3~6 1 8,01 1 18,41 2,08 0,70 

68,55 1,92 1°,40 2,39 125,01, 2,98 1,14 
66,3612,03 1,35 4,00 7,2826,25 2,86 1,15 
72,32 2,06 1,26 0,78 1,96120,64 2,64 1,08 

66,91 1,82 2,f,O 3,36 1\,08125,72 1,81 11,24 

67,67 11,65 0,81 12,23 5,92 126,71 1,95 11,21 

68,4811,87 0,~7 1 2,07 3,77 1 2~,53 2,29 11,26 
72,73 1,57 1,77 1,01 1,15 21,18 1,~8 , 1,17 

69,001 2,08 1,00 2,33 1 0,50124,23 2,62 1,10 

70,27 2,41 0,99 3,42 1 6,81 124,00 1,26 1,14 

Knollen von Apios tuberosa 

'In der Troeken - Substanz 

10,14 1,66 176,291 8,3613,54 
7,36 2,16 76,46

1
10,63, 3,39 

8,71 2,59 75,27 ; 9,79 3,64 

5,42 2,20 78,20110,38 3,80 

5,25 2,37 78,78 9,51 4,09 
1 

4,28 1,54 82,13 j 8,39 3,66 

6,82 1,72 80,161 7,52 3,78 

4,90 2,10 79 ,17 ,10,00 3,83 

7,61 1,95 80,931 6.06 3,45 

4,55 7,34
1
76,57 ! 8, 6412,90 

6,12 1,28 B I,ll ! 9,49 2,00 

6,0314,03 177,991 8,'1 3,44 
7,43 4,56 74,56 9,54 3,91 

4,25 7,57 78,91 1 5,50
1

3,77 

5,10 2,50 82,601 6,05 3,75 

5,971,8280,29 1 7,91 14,01 

5,77 6,50 77 .62 ' 5,82 4,29 
, I 1 

6,28 3,11 18,101 8,35 /: 3,60 

i 
8,10 3,33 ,80,73 , 4.25 ; 3,83 

cnthlliten nach C. Brighettl (Staz. sperim. Agrar. Ital. 1900, 33, 72; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 

190 I, 4, 380) im frisch en Zustande in Procenten : 

Wasser Stiekstotl"­
Substanz 

Verdauliehes 
ProteIn Fett Starke Pentosane PentoBcn RohfaBer Asehe 

70,69 4,06 1,88 1,00 7,02 2,60 5,54 3,55 2,05 0/0 

me Asche eDthiilt 0,54% Kalk, 0,36% Kali, 0,12% Pho"phorsaure und 0,32% Kie,elsaurc . 

Wurzel von Manihot utilissima (Cassava) 

E. Leuscher (Zeitschr. oft'entl. Chern. 1902,8, 10) theilt die Durchschnittszahlen von 6 Analysen 

der rohen Wurzel mit; diesel ben ert.:ahen in Procenten: 
Wasser ProteIn Fett Zueker Starke 

70,25 1,12 0,41 5,13 21 ,44 

Griine Schnittbohnen 

aus Serbien en thai ten aRch A. Zcga uDd D. Kne~-Milojkovic 

Wasser Stickstotr- Fett Substanz 
Gewohnliche griine Bohne 88,84 3,06 0,16 

Gelbe Butterbohne . 87,66 2,96 0,19 

Zuckerbohne . 85,40 4,57 0,11 

Rohfaser 

I,ll 

Asche 

0,54% 

(Chem.-Ztg. 1901, 25, 396): 
Stickstotl"frcic Rohfascr Asche Extraktstotre 

5,80 1,42 0,72% 

7,34 1,15 0,71 " 
1l,14 1,58 0,71 n 
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Rhabarberkraut 
untersuchte J. Nessler (Wochenbl. landw. Verein I3aden 1891, 404; Centrbl. Agrik.-Chem. 1892, 21, 

139). Die Stengel ergaben 86,2 % Saft; 100 cern des letzteren enthielten: 
}I'reie Saure Oxalsaure 

0,20 g 
Zucker 
0,82 g 1,65 g 

Pentosan-Gehalt von Gemiisen und Friichten. 
Nach C. Wittmann (Zeitschr. landw. Versuchsw. Oesterreich 1901,4, 131): 

Dezeichnung 

Gartenbohne 

Pentosane 
% 

r 8,99 
\9,19 

Unterkohlrabi (Br. Napus 
rapifera) 1,56 

Wasserriibe (Br. Raps rapi- r 0,36 
feral \ 0,37 

Bliitterkohl (Dr. oleraeea {2,05 
Ilcephllla) 2,02 

Kopfkohl f Weisskraut 0,55 
(Br. oleracea Rothkraut 0,71 

capitata) " 0, U 

Pentosane Bezeichnung 

Kohlrabi (Br. oleracea gon­
gylodes) 

Dlllmenkohl (I3r. oleracea 

% 
r 1,36 
11,38 

botrytis) 1,00 
Schwarzer Rettig (Raphanus {0,88 

sativus rapiferus) 0,88 
Radieschen(Ra ph.sat.Rad iola) 0, 5 7 
Mcerrettig (Cochlearia ar- r 3,11 

moracea) I 2,94 

) r 1,20 
Mohre (Daucus carota . \1,06 

Wassermelone (eucumis eitrullus). 

Bezeichnung PCllto~~nc 
10 

Sellerie (Apium graveolens) [ !:~~ 

Kiirbis (Cllcurbita Pepo) {0,67 
0,70 

Gurke (Cucumis sativus) { 0,19 
0,21 

Zwiebel (Allium Cepa) { 0,28 
0,28 

Knoblauch (Allium sativum) { ~:~~ 

1. G. Nard i n i (Staz. sl'erim. Agrar. Ital. 1890, 18, 448) untersuehte die einzelnen Theile einer 

WAssermelone (von Torre del Lago hei Viareggio) mit folgendem Ergebnisse (g in 100 g): 
•. . 

I 
I .. 

~':N .. Antheile .. .. 
I , .. , 1;'::;-' .. f ..... EoC :~~ 

., 
.:.§~ .. "5~ .. 

110. Theile der Frueht der Frueht 
. 

I 
• I CD • E1t.! .. .. >" 4: Z:: .. ...... -.. ... 0-"' .. 0 .... .. .. ~ ~]:~ c:I 

I 
.... ." ... ,. _N 0 CCD CD- :I .. .. 0 

% 1 
.. menU) II- ec ~ .. 
It) 

!I 
Saft (Spec. Gcwieht 1,027 [\,0)) 93,6214,9491°,7651 0,007/ 0,206/ 0,080 1 - /0,168 ~ II 

63,11 

Mark 3,48 89,65 0,868. - I 0,023
1 

1,331 0,842 1,323 0,260 
311 Schllie 29,65 92,00/0,948! - I 0,295 0,906 / °,614 1 1,646/°,663 
4 !i Samen 3,76 49,63 - I - 12,427 110,375 4,757 14,676 1,345 

Ganze Frueht ·1 191,35 13,910 1 - 10,56010,83410,44111,086 10,362 

Die Rei n as e h e (kohlensiiurefrei) der einzeluen Theile der Frueht enthielt in Proeenten: 

II 
... 

I 
.. 

I 

.. 
/ 

l. ! .. 
f 

>-
~ ;; c "" 

:I .. .. ... .. ,. 
Theile der Frueht .. CD CD .. ~ .. CD" • 0 

110. II 
c 

1 

ii c ~ a.:I J:I Ai c I :00= .,. a; ., 
0 :00= Q 4:" Q .. ~ .. z ~. .. . .. 

W l- I • I li- I/) 
., 
:iii 

1 II Saft . 0,71 1,75 8,73 2,42 51,981 5,75 3,82 17,31 3,33 4,03 

21 Mark 7,72 6,30 10,26 7,70 6,26 9,26 3,93 1,45 

3 1
1 

33,2°
1

12,97 

Sehale 1,06 1,38 15,70 3,91 50,67 5,91 7,11 6,1l 4,37 3,78 

4 !i Samen 5,27 2,18 2,18 6,68 30,37 i 4,29 j 41,22 2,57 4,96 0,33 

Asehenbestandtheile in Procenten der ganzen Frueht: 

Ganze Frueht . I 0,006 [ 0,0061 0,042 [ 0,015 [ 0,17310,021 [ 0,040 [ 0,033 [ 0,014 [ 0,012 

2. Melonen a us Kalifornien untersuehte M. E. Jaffa (Rep. Agric. Experim. Stat. California 

1894/95, 155) mit folgenden procentigen Ergebnissen: 

'Vasser Slickstoff- Felt Slicks!offfreie Rohfaser Asche Subslanz Extraktstotfe 
.------' 

Wassermeloncn, ganz . 90,25 1,07 7,~6 0,81 
Desgl. Sehale 89,97 1,43 0,36 5,59 1,41 1,24 
Desgl. Frnehtfleisch 92,07 0,76 0.60 5,80 0,47 0,30 
.\/uskatnuss-Melonen, gonl 90,18 0,60 0,23 7,85 0,48 0,66 
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3. G. F. Payne (Journ. Amer. Chcrn. Soc. 1896, 18, 1061; Chem. Centrbl. 1897, I, 295) fand 

in der Wa sse r rn e Ion e 0,334 "/0 A Bche und in der letztercn: 

Eisenoxyd Kalk Magnesia Kali Natron Phosphor- Schwerel- Kieselsaure Chlor saure saure 
10,25 5,54 6,74 61,18 4,31 10.25 4,41 2,15 4,94% 

Friichte von Hibiscus esculentus L. 
Dieselbcn stammen aus Amerika und sind ein in Serbien sehr gesehiitztes Gcmiise. Naeh A. Zega 

(Chem.-Ztg. 1900, 24, 87 J) hatten vier Proben derselben folgende procentige Zusammensetzung: 

1 

2 

3 

4 

In dcr natiirlichen Substanz 

No. 

I 
stlOkltOff-1 

I 
StIck stoff-

Waaser 
Substanz 

FeU freie Ex-
traktstoffe 

78,86 4,42 0,42 13,64 

80,05 4,74 0,48 11,63 

82,21 4.28 0,38 11,07 

81,84 3,18 1 0,39 12,15 

Mittel I 80.74 4,15 0,42 12,12 

An Aschen-Beslandthcilcn wurdcn noch crmitte1t: 
Kalk 

0,100 

Magnesia 

0,016 

Kali 

0,042 

Natron 

0,058 

! 

I 
Rohfaser 

1,08 

1,61 

0,80 

1,14 

1,15 

Phosphor­
saure 

0,043 

I 
Alohe 

I 
1,58 

1,49 

1 

1,26 

1,30 

1,41 

Schwefel-
saure 

0,034 

FrUchte der Wassernuss (Trapa natans L.) 

In der Trocken-Substanz 

StICk.t~ff-1 
Sub.tanz 

20,90 

23,;5 

24,05 

1 7,~ I 

21,55 

Kieselsaure 

0,060% 

1 

I 
1 

Sllokstoff-
frele Ex-

trati.toffe 

64,52 

58,30 

62,24 

66,90 

63,24 

werden in Serbicn von der iirmeren Bevolkerung gcnossen. Sie enthalten nRch A. Zega und D. K nez­

Milojkovic (Chem.-Ztg. 1901, 25, 45): 

Niihere 

Bezeiehnung 

\Vasser 

37,19 

39,7)0 

Stickstoff­
Substanz 
10,34 

8,04 

~'ett 

0,71 

0,80 

Stickstofffreie 
Extraktstoffe 

48,99 

48,94 

Rohfaser 

1,36 

1,27 

Asche 

1,41 

1,24 

Indische Feigen (Cactusfeigen) Cactus oruntia L. *). 

Phosphor-
saure 
- % 

0,56% 

Nach G. Mancuso Lima (Staz. sperim. "gr. Ital. 1895, 23, 805). 

1. Zusammensctzung der Schale. 
, 

l~ Aschenbestandtheile .. ", 

i~ ,II:: .. .. .c- o 0 .. ~en 1:0 I: .. ...... .. CD .. ,.. .. .. !m • ~f 
.-- ~ ~ 

,c iii I: 0 .. ... e- ... .... ... .. ... ..... -... ... 01: .. f ,c .. .... .. " -=.: f.2 0 ... .. 1:0 a; I: a; "''' ." ~ -.!! .. c ... .. .... N " .. .. - a.. iii a.. ..... .. .. .. o. ,c:CO 
N,c ",en .... • z ,c o· 

.se w. a.. en 
" 

"10 "10 "10 "10 "10 0' ,. i 0/. "10 In Tausendtheilen 

f f 
" " , .. :co . .. c ;;; .. .. ::;; .. 
jjj! 0 .. 

Fr. Agostam 86,19~, 125 5,546,0,101 0,0640,400,0,083'0,1540,030,160,17 0,02 0,020,030,020,030,64 '1 I I I I I : i I I I I I I I I n Scoecolati 88,240,1584,1241°,162 0,051!0,315 ,0,053Io,403 0,0511,26 0,761°,12 0,031°,041°,07 0,010,97 

2. Zusammensetzung des Fruchtfleisches. 

Fr. Agostani 192,9515,02°1°' 16910,08°1°,0581°,3661°,07411°,2531°,051°' 1311°,081°' 17 11, I 010,2 71 o,021 sPur 10,21 
" Seoccolati 90,215,6022,692,0,2460,1761,097 Spur 0,331 0,790,250,38,0,800,200,320,17 Spur 0,35 

3. Zusammensetzung der Samen. 

Fr. Agostan~ 133,371 - I - 13,4811,3218,2418,53II'2~ll,56Io,5811,4:lo,4912,36Io,491°,7312,2°11,60 
" Scoccolatl 36,16 - - 1,97 1,58 9,87 8,19 1,401,964,49,2,0, 1,864,810,040,02 - 0,21 

*) Zusammensetzung der Friiehte: 

Frutti Agostani 
Seoceolati 

Mittleres Gewicht 
ciner Frucht 

124,70 g 
112,12 " 

Die Frueht besteht aus 
Frueht-fle-'i-se"'h--"""'S-am-en"" Sehale 

39,45 "10 
33,40 " 

57,60"10 2,95"10 
63,19 " 3,41 " 
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No.1 

I 

Nachtriige. 

Zusammensetzung indischer Wurzelgewiichse, Gemiise etc. 
Nach M. Greshoff, J. Sack und J. J. vlln Eck (vergl. S. 1457). 

Holliindische 
Niihcre Bezeichnung 

Bezeichnung 

I I {Batavia. . . ·1 Aard- {Batavia . . 79,8512,061°,03115,891°,631 0,82 
21 Kartoffeln von M J roh. . Jrauw 73,98 2,310,1821,38 1°,53 0,97 

3 geko.cht. ge 00 t 72,73 2,251°,0721,991°,48 1,57 I alta I appeln Malta I k k I 
4 Marinda citrifolill, Wurzel. Mnngkoedoevruchten 86,49 1,941°,20 9,6311,48 0,39 
5 Pachyrhizus angulatus, Knollen Bengkoangknollen 86,941 5,560,64 7,241,00 0,18 

6 Cassave-Wurzel (Jatropha Manihot). Cassavewortel 50,6311,631'°,9439,79,2,10 0,24 
7 Tomaten, Solanum(Lycopersicum)csculeDtum I Tomaten 95,72 0,81 0,38 0,69 1°,68 0,41 

8 Friichte von Solanum melanogena Terong 93,71, 1,00,0,10 2,52
1
°,99 0,67 

9 Cucumis melo, Melonen Meloen 96,461 0,44
1
°,11 1,14,0,49 0,45 

10 n sativa, Gurke . I Komkommer (.Ketimon) 96'45 1

1 
0,500,23 1,47 1,°,32 0,50 

11 Bananen . Banaan (Plsang) 79,44 0,431°,5014,2811,26 0,76 

12 Desgl. getrocknet l3anaan gedroo((t 41'39

1

3'87,.°'355°'1°'°'85 2,09 
13 Datteln, Fruchtfleisch Dallcls (Korma) 2S,75 1,93iSPUTI63,07!2,72 1,60 

14 Friichte von Gnetum Gnemon in Essig Malindjoe 4S,09 6,62,°,77,42,1211,89 0,62 
15 n n Zalacca ellulis in Essig und Salz Salak asin 92, IS' 0,810,06 1,26:0,76' 2,54 

16 Dorian-Frnchtfleisch von Durio Zibethinus. Doerianvruchtvlecsch 79,50 2,1914,66 5,1112,98 0,77 

17 Desgl. geschiilte Samen Doerianpitten 47,43 3,5°1,0,8041,9312,36 1,31 
18, Junge Friichte von Bonea macrophylla in 

I Essig und Sab . . . . . . " Gaudarin as em 76,67' 1,3711,19 2,860,8412,38 

19 1.1 Wassernuss (Trapa bicornis). . . . 'jwaternooten(Lengkang) 77,8517,0010,40,15,5°'1'0,64 1,27 
20' Blumen von POlyanthes tuberosa, gctrocknet, Sedap mal am 23,14 10,50~,00152,32 7,70 5,49 

Pilze, Schwamme und Algen. (Nachtriige zu S. 808-819.) 

Zusammensetzung essbarer Pilze aus Serbien. 
A. Zega (Chem.-Ztg. 1902, 26, 10) nntersuchte dicse mit folgenden procentigen Ergebnissen: 

Pilzart 'Vasser Stickstoff· Fett Stickstotffreie Rohfaser Asche Substanz Extraktstoffe 
Agaricus esculeDtus 93,41 1,73 0,12 3,54 0,39 0,81 

n 94,02 1,69 0,08 3,04 0,41 O,~6 

" 
arvensis 90,01 6,72 0,18 1,56 0,78 0,75 

" n 89,12 6,64 0,15 2,62 0,84 0,63 

Lactarins piperatus 
85,70 6,41 1,07 2,54 3,30 0,98 

(Mittel von 4 Analysen) 
Coprinus comntus . 94,31 2,01 0,09 2,95 0,15 0,49 

Zusammensetzung indischer Pilze und Algen. 
Nnch M. Greshoff, J. Sack unu J. J. van Eck (vergl. S. 1457). 

i E b P'I f Fistulina 
I

SS are 1 ze I 
2 Pachyma 
3 ,Agar (Eucheuma) . . . . . . . . 

I .-\gar-Agar aus Eucheumn· u. Gelidium-Arten 

I J I ~N I' .. Holliindische : J;! Ii .. ~.:l ~: ~ 
N N 'h B . h ... .:-;; -; -:i.!!...... co;; CI 

0 •. , a ere ezelC Dung ;.: I ~-g "- ~ f::t -g ~ 

~.~_~ti~~~~~_~~~~~_~~~~~~_~.~. __ . __ . __ .... _B.e:ichnun
g _%.l~/~[o I;~~~ .. ~o---"LL 

85~~~[~,~'~-3,6~-;:75 1,89 

Zwamknol nHok-ling" 15,65 7,59lspur 68,92 10,55 1,34 
Agar-wier 49,802,880,2419,16 3,2018,96 
Agar-Agar 1 ;,3313,621°,2045,00 0,47 2,89 

Eetbare Zwam 
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Pentosan·Gehalt von Pilzen. 
C. Wittmann (Zeitschr. landw. Versuchsw. Ocstcrreich 1901,4, 131) fand: 

Pentosanc 

Champignon 

0,14 

Agaricus campestris 

0,11 

Boletus edulis 

0,17% 

Obst und Beerenfruchte. 
(Nachtragc zu S. 820-895 ) 

Zusammensetzllng franzosischer in Steiermark nachgebauter Cideriipfel. 
Nach E. Hotter (Zeitschr. landw. Versuchsw. Oesterreich 1902, 5, 333). 

E. Hot te r untersnchte die von 1892 aus Frankreich bezogenen Edelreisern franzosischer Cider­

apfel in Steiermark nachgebanten Acpfel im September bezw. Oktober der nachbezeichneten Jahre mit 

folgenden Ergebnissen *): 

II Bezeichnung :1 d ~~ ~ li~ _1_o_o_ce_llm_._:_o_s_t_~_n[hlal:; G1ramm: 

No. II der Sorte Herkunft!:: f ~~ ~~a ClIE'" ~ 1: ... '" f .. " ~ 
, CD CD -l! • > . 1""'1 L. fD • I """ " 

II N~.: ii] M 1.5 = ~ =~ I .. 
Ii I :> g cem '" ... , : I - I-

==i:===-=====:========'-"'=-~ ;:-=-==-=--'=~=~oc====oC===~==~== 

36,0 I 
2 

3 

4 
5 *) Bedan . 

6 *) 

7 
8 

9 Blanc Mollet. 

10 
Doux Eveque 

11 *) 

12 *) Frcquin ronge 

I 
I 
{ 

13 Griese Dieppois . 

14 *) Gros Doucet. 

Hi 
16 *) 

17*) 
18 *) l\ledaille d'or 

19 

20*) 

:~ f 
23 *J II' Pomme Marabotl 24 *) I 

25 *) I' 

26 I Rouge bruyere 

Graz 

D.-Landsberg 

Herbersdorf 

Ehrenhausen 

Erlnchstein 

Graz 

Gosting 

Graz 

Erlachstein 

Herbersdorf 

Graz 

Erlachstein 

Graz 

Erlachstein 

Hcrbersdorf 

Ehrenhausen 

Graz 

El'lachstein 

Gosting 

Voitsberg 

Pettau 

Herbersdorf 

Graz 

Gosting 

Graz 

Herbersdorf 

1894 

1895 

1898 

1900 

36,0 

36,0 I 
30,6 

1900 46,1 

1901 30,4 

1901 17,2 

1901 21,1 

1900 41,3 

1898 76,2 

1901 52,1 

1900 28,0 

1901 13,5 

1900 52,0 

45,0 1,0661 17,16 9,90 3,99 

48,0 1,0864 22,48 14,20 4,42 

47,2 1,0580 15,02 

37,2 1,0753 19,57 11,76 2,03 

47,2 1,0613 15,92 10,00 2,82 

44,0 1,0;53 19,57 9,57 4,42 

27,7 1,0820 21,99 14,36 1,40 

25,8 1,0910 23,67 15,21 2,78 

i 0,117 i 0,550 

0,2671 0,444 
1,192 0,301 

0,329 • 0,520 

0,342
1

1 0,236 

0,333 . 0,457 

0,310 i 0,426 

0,137 0,686 

55,0 1 ,063~ 16,48 

95,0 1,056:.1 14,58 

97,7 1,0600 15,58 

72,8 1,0605 15,70 

16,8 1,0800 21,22 

72,2 1,0670 17,39 

9,96 2,36 0,179 0,207 

0,166 0,188 

8,37 2,91 0,195 0,212 

10,98 1,79 0,179 0,460 

8,02 6,87 0,2221 0,299 
9,80 3,12 0,148 0,287 

1898 54,2 72,5 1,0648 16,82 0,211 0,666 

1900 26,1 33,8 1,0691 17,96 9,90 2,82 0,308 0,117 

1900 39,0 flO,O 1,0635 16.48 9,15 3,63 0,224 0,611 

1900 35,; 44,3 1,0731 18,99 10,74 3,90 0,398 0,973 

1901 36,6 47,1 1,0719 19,46 11,22 3,31 0,211 0,780 

1901 37,0 48,0 1,0618 16,03110,51 3,98 0,109 0,582 

1894 83,0 108,0 1,0587 15,24 9,28 3,28 0,169 0,109 

1898 71,2 87,3 1,0579 15,02 0,108 0,199 

1900 40,2 53,2 1,0691 17,96 9,57 3,38 0,219 0,295 

1901 32,1 44,0 1,0661 17,16 10,42 2,85 0,239 0,223 

1901 33,0 43,5 1,0570 14,80 I 9,80 0,80 0,321 0,369 

1898 64,0 74,6 1,0600 15,58 I - 0,2241 0,224 

*) Aus den Untersuchungen geht hervor, dass die franziisischen Cider.pfel ihre Eigenart beibcha1ten und sieh aueh 
in Steiermark alB bitterslissc, saurearmc, tanninreiche Sorten crwiesen haLen. 

Bei einigen dieser Aepfel wurde auch der GllIkose- und ~'ruktose-Geha1t des Invertzuckers hestimmt und wurden 
hierbei folgendc Er~ebnisse (g in 100 ccm) erhalten: 

No. 5 6 11 12 
Glukose . 3,32 1,50 2,07 3,03 
Fruktose. 7,04 8,36 6,47 8,ltl 

2,11 
8,56 

16 
2,:16 
7,96 

17 
2,73 
6,75 

18 
~,24 
8,46 

20 
2,24 
8,52 

23 
2,20 
7,59 

24 
2,64 
;.99 

25 
2,00 g 
8,04 " 
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Steierische Mostiipfel. 
E. Hot te r (Zeitschr. landw. Versuchsw. Oesterreich 1902, 5, 333) fllnd fUr die zahlreichen von 

ihm in den Jahren 1892-1900 untersuchten Mostiipfel (verg!. S. 872-876), nach den Lukas'schen 
pomologischen Klassen geordnet, folgende Schwunkungszahlcn: 

_ ... -------. 

II 

e: I 
ci .. 

Mittlerel'llttlerea fpeo . 100 ccm Most enthalten Gramm: z Bezeichnung 
... 

., f Apfel· Apfel· Gewicht 

I 
Gesammt-

I 

Siiure 

I 

.. IL 
Gewioht IVOlumen Zucker .. der Klasse ... Extrakt (Acrfe!- Tannin .. :c des Mostes (Invert-;;;: II .. g cern i zucker) saure) 

N . -

I I! Calville. • . 6 69-105 77-125 1,0481-1,0657 12,47-17,05 110,21-14,53 . 0,175-0,580 1 0,030-0,080 
II II Sch lotteriipfel . 4 52-125. 56-170 1,0477-1,0601 12,36-15,81 10,00- 13,35 0,361-0,730 10,057-0,108 

] II 1 G ulderlinge • 10 66-226 ' 75-286 1,0494-1,0661 1:!,80- 17,16 10,31-14,42 0,275-0,707 i 0,032-0,088 
IV I' Roseniipfel. . 9 52-1671 54-20' 1,0464-1,0617 12,03-16,03 9,50-13,1l2 
V i Taubeniipfel . 

0,240-0,831 ,0,022-0,123 
4 40-1061 43- 135 1,0481-1,0609 12,47-15,81 10,76-12,86 0,259-0,511 0,023-0,073 

VI rfundiiPfel (Ramboure) 5 125-H2,145-440 1,0502-1,0546 13,02-14,19 10,33-12,17 0,165-0,526 0,030-0,060 
VII Rambour-Reinetten . la 80-2531 91-270 1,0498-1,0731 12,91-18,99 10,53-15,34 0,312-0,835 0,022-0,102 

V III i Einfarbigc " . 20 44-9201 49-155 1,0460-1,0753 11 ,92-19,57 9,97-16,47 0,158-0,823 0,032-0,110 
IX 1 Borsdorfer " . 14 46-100 54-170 1,0528-1,0771 t:!,69-20,03 11,54-16,69 0,215-0,598 0,021-0,067 

X II Rothe Rcinetten . 8 57-17:1 61-205 1,0426-1,0705 11,0;)- IH,31 8,57-15,54 0,246-1,005 0,028-0,092 
XI Graue " . 16 43-120i 48-151 1,0549-1,0950 14,24-24,75 11,93-20,24 0,320-0,850 0,O~0-0,130 

XII 1 Gold-Reinetten 29 55-214 , 60-261 1,0417-1,1051 12,36-27,·11 10,25-23,04 0,278-1,335 0,039-0,245 
XIII " Streiflinge . 14 63-173 i 77-220 1,0443-1,0678 1I,~9-17,62 9,52-14,:l6 0,280-0,830 0,027-0,078 

XIV I: Spitziipfel . 2149-1971105-290 1,0489-1,0532 12,G9- 13,HO 10,22-11,67 0,538-0,,40 0,032-0,049 
XV I Plattiipfel . 0,024-0,110 25 52-181. 55-250 1,044 7 - -1 ,0644 1l,60-lf,,7 1 8,85-13,70 I O,26j-O,8~J5 

Ueber den Einflus8 der Witterung etc. auf die Zusammensetzung der Aepfel 
liegen Untersuchungen von R. Otto (Lanrlw. Jahrb. 1902, 31, 605) vor, der die Aepfel derselben Baume 

vom Herbste 1898 und 1900 im lagerreifcn Zustannu nntersuchte. Die Ergebnisse waren folgendc: 

No. '! Bezeichnung der Sorte 
:1 

Ii 
I Gefiammter Kardinal 

2 Siisser Holaart 

3 Polnischer Papierapfel 

4 Kaiser Alexander 

5 11 Tiirkenapfel . . . . 
6 i Kunzen's Konigsapfel . 

7 'I I Doppelter Hollander . . 
8 Woltmann's Schlotterapfel 

9 i! Batullenapfel ... 
10 . Possart's Nahvla 

I I Landsberger Reinette 

12 Carp en tin . 

13 Scheiben - Reinette 

14, Schoner Pfliffling 
;' 

15 Grosser Bohnapfd 

16 11 Boikenapfel • . 

17 j . Florianer Pepping 

18 il Ribston - Pepping 

Jnhrl!anl! 1898 .Jlthrgang 1900 
---,----,---,--='-- --.-;------.,-----;-''--=-;-:cc-~,.._:_-

CIt I ~o CIO • I g in 100 ccm Most tae:" I g in 100 ccm Most 
... § ";_«10 I '- _ :g_:d 1-----
.;.g :"0 *' i*f m1 ,:.g 1.0 ! iff CD~ 
~~CI:I~ ::E_!, E~~~..2 :!::~~=~I.:.l eG::I L..--; 
~ J! ~ :·v ; : g ! : S" ~ ~ g :.~ ~ : g i = ~ 

c: A,..,,.Q I L&J ClN~ $ c: I D.'O.D ..... ClNo::.. ~ 
~ ~ .=._~=~~I ~ __ ~_==~==-~==== 

14.10. 1,0558114,66 1 12,00
1

"°,677- 16.1°' 1' 1,055°
1

14,44 11,36 0,452 

17.10 1.0545
1

14.31 11,69.0,141 16,10. 1,057°
1

14,97 11,77 0,134 

21. lO, 1,0580 15,23 I 1,88 . 0,891 18. lO, 11,0450 I 1,8 i 10,08 0,482 

25.10. 1,049°
1

12,87 9,36 0,650 21.10" 11,055°' 14,44 11,41 0,409 
26.10.1,0625 17,13 13,80 0,998 19.10.1,0512114,23 11,32 0,509 

2. 11. 1,0557 14,63 i 10,91 1,390 22.10. 1,0520113,66 11 ,04 0,751 

10,11. 1,0458 12,03 ! 9,53 0,460 21.1°, 11,0515 13,53 10,12 0,322 

2,11. 1,0504 13,23 10,74 0,764 24.10. 1,0490 12,87 10,58 0,442 

4.11. 1,0524 13,76 10,:H 0,687 27.10, 1,0570 14,97 12,24 0,556 

4.11.1,0384 10,08 6,81 0,801 2.11. 1,0415 10,10 8,49 0,543 

17.12. 1,0491 10,52 ' 9.77 0,516 2.11. 1,0505 13,26 10,68 0,422 

5.12. 1,065°1 13,50 13,61 0,978 28.11. 1,0720 18,93 14,43 0,851 

20.12, 1,0730 19,19 14,74 0,824 28,11. 1,0768 20,20 15,55 0,674 

28.11. 1,0779 20,49 ,16,50 0,131 30.11. 1,0525 13,79 1'1,32 0,134 

18.11. 1,0491 12,9°110,35 0,714 3.12. 1,0575 15,10 12,24 0,a09 

2.12. 11,0510 13,39

1

10,09

1

' 0,697 4.12.1,0512 13.44 10,17 0,576 

14.11. 1,0385 10,11 7,22 0,717 14_1. 1,0550 14,25 \l,68 0,a08 

19.12.1,0581 15,26 11,70 0,643 15.1. 1,0630 j 16,33 12,81 0,456 

Mittel 1 - 11,0547114,07Iu,1710,7041 - il,Oa53i 14,47 1 11,5210,485 

*J Der Extrakt wurde aus dem spec. Gewicht hei 15° berechnct, der Gcsammt-Zurker gewiehtsanalytisch 
nach der Inversion bestimmt. 
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Starke war bei der 1898-er Ernte nur in den beiden Aepfeln No.2 und 3 in grosser"r l\Jenge, in 
den iibrigen dageJ.:en iibcrhaupt nicht vorhantlcn; bei dcr 1900·er Ernte waren in No.6 und 9 J.:erinJ.:e 
l\lengen Starke, in den iibrigcn Acpfeln wur dagegen Starke nicht vorhanden. 

Das Jahr 1900 war in Proskall in den Sommermonaten reicher an Niederschligen nn,1 bedelltend 
warmer als das Jahr 1898; dementsprechentl waren im Jahre 1900 die Aepfcl im DlIrchschnitt wescnt­
lich friiher lagerreif als im Juhre 1898 und war im Mittcl der Extrukt- uDd ZuckerJ.:chalt im Jahre 
1900 hoher, tier Sauregehalt dagegen niedriger als im Jahre 1898. 

Zusammensetzung amerikanischer Aepfel und BeerenfrUchte sowie einiger Erzeugnisse aus Aepfeln. 
Nach C. A. Browne jun. 

(Journ. Amcric. Chern. Soc. 1901,23, 869; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1903, 6, 28) . 

A uf Grund der Einzclanalysen berechnet n ro w n e folgende procentigen Mittcltahlcn: 

N 

II I I ! i Siiure 
1 

0' 11 

Nahcre Zahl der 

I 

Invert-

I 

Saeoha- I I Wasser Stiirke Asche i (Aepfel- Mark 
Bezeichnung Analysen zucker rose I 

I ! 
I 1 

sliure) 
i 

I II 
I I 

I 

! 

i 

Unreife Aepfel • 2 80,67 6,43 2,84 3,92 I 0,27 1,14 .-

21 
1 1 

I I Somrncriipfel 6 85,00 I 7,10 3,36 i 1,04 0,28 0,68 -
I 

3 II Winteriipfel . 21 83,16 I 8,16 4,16 I - I 0,26 i 0,59 1,85 

.\,1s annahernde allgemeine Mittclwerthe fiir das Fleisch der Aepfel ergaben ~ich folgende 
Zahlen: Wasser 84,0%, Asche 0,30"/0, InvcrttUcker 8,0%, Saccharose 4,0"/0 , Starke 0, Cellulose 0,9"10, 
Pento.ane 0,5 %, Lignin 0,4 o/J , freie Sauren, als Acpfelsiiure herechnet, 0,60°/" gehundene Saure , nls 
Aepfelsaurc herechnet, 0,2 % , Pektinstoffc 0,4%, Rohfett 0,3"10, Eiweiss 0,1 %, Unhestimmtes (Gcrh­
stotfetc.) 0,3'/0' Die Aepfelasche hatte fl)lgende mittlere Zusammensetwng: Kali 55,94%, Natron 0,31%, 
Kalk 4,43%, Magnesia 3,78°/0 , Eisenoxyd 0,95"10, Thoncrdc 0,80"10, Chlor 0,39"10, Kiesclsiiure 0,40"10, 
tichwefel~iiure 2,66%. Phosphorsullro 8,64"10 , Kohlensiiure 21,60 0/0, 

Die Safte von Aepfeln und cinigen anderen Obst- und Bcerenartcn hatten folg;cnde 
ZIl;ummensetzung (g in 100 ccm): 

'I 

" No.1; Saft von 
Speo. 

Qewlcht 

[
' 'I I ! I Stlck-

I zucker , rese saure) Sub-

Polarl o 

aatlon 
*) 

Invert- saOOhao j' Siiure I atolr-
Extrakt 1 (AePfelo l' Asche i, Pe~tln 

i: I I stana 
==: _==========~~====~====.~i~~======~==~?======~I=====+'====~====~~===== 

I II Sommeriipfcln (5 Analysen) 1,0502 12,29 1 6,7~ 1 3,23 1 0,72 029 1 0,12 

N 

I I 

2 WinterapfelD (4 Analysen) 1,0569 13,96! 8,57 3,40 0,43 0,27 0,12 

3 Er<lheeren, 1,0420 9,64 5,90 ! 0,89 1,28 0,61 0,63 

4 'I Rothen Johannisbeeren 1,0463 11,01 5,13 i 2,3 1 1,44 0,60 0,88 

5 !1 Sehwarzen JohanDisheeren 1,0567 13,65 9,52 ! - 1,85 0,60 0,72 

6 il Schwarzen Kirsehen (siiss) 1,1034 24,30 16,35 I - 1,47 0,79 0,30 

7 11 Rothen Kirschen (sauer) 1,0461 11,22 I 7,33 i - 1,32 0,57 0,25 

8!! Ae)lfeln,zweitoPressun~**) 1,0376 9,14 I 6,87 i 1.49 - 10,20 -

0,03 

0,02 

0,38 

0,75 

0,38 

0,63 

0,56 

Eini~e E rze ugn is se au sAc P f c 1 n tei).(tcn folgcn,le procentigo Zusammensetzung: 

i 
00 I inverto ! Saeoha- I Siure 1 

Hlek-
I Zahl der stolr-

0· 1 Niihero Bezeichnung Wasser I Asche 1 (A:Pfelo l Sub-
Pektln 

i Analysen I zucker I rose ! saure) 
I I I slanz 

I. 

d Dorriipfel 2 127 ,61 I~ 32,80 19,02 1,10 4,08 0,87 -
,I 

2 , : Aepfelbuttcr (Apple butter) I 52,51! 1 37,20 1,14 0,97 2,52 0,2:-' 2 ,15 

3 :1 
Aepfelweingelee (Cider Jelly) I 144,53 49,50 2,18 1,39 3,61 - 1,60 

4 " Aepfcltrester 1 70,76 8,09 240 0,49 - 1,2;) -
*) Grade Ventzke im 400 mm-Rohr. 

") Nach Zusatz von 'Vasser zu den ausgepressten Aepfcltrestern. 

-26,67 

-45,15 

- 5,28 

+ 7,32 
-25,20 

-2980 

-12,96 

-31,94 

! 
I 
I Mark 
I 

I 

I 
5,53 
1,14 

i ° I -
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l:ntersuehungs-Verfahren: Das Wass e r wurde dureh Trocknen der zerriebenen Friiehte u. s. w. bei 70· C. 
in einem luftverdiinnten Raum (Vacuum von 25 Zoll) unter Durchleiten cines schwaehen Luftstromes ermittelt. Die 
Substanz wurde in perforirten, mit Asbest beschiekten Kupfer- oder Messingriihren abgewogen und darin getrocknet. 
Zur Bereehnung der Trockensubstanz aus dem spezifisehell Gewichte der Fruehtsafte empfiehlt der Verf. 
die Formel x = 245 (d - I), wonn d das spez. Gewieht bedeutet; nur bei Saften von hohem spec. Gewieht giebt die 
Formel einen zu hohen Werth. Zur Bestimmung der S tii rk e, de r Z u c k e rarte n, de r S ii u re un d des Mark s wurden 
100 g der zerriebenen Fruehtmassc in einem 101 usselintueh unter hiiufigcm Ausdriicken ausgewaschen, bis die t'liissigkcit 
2 I betrug. Die Starke setzte sieh zu Boden; die Fliissigkeit wurde naeh 12-24-stiindigem Stehen abgehebert und in 
abgemessenen Theilen Zucker und Saure hestimmt. Dcr Bodensatz, hauptsiiehlieh aus Starke bestehend, wurde mit 'Vasser 
ausgewaschen und die Starke mit Diastase verzuckert. Der Riickstand auf dem Musselintuch war das Aepfelmark: es 
wurde bei 100. C. getroeknct und gewogcn. 

Kirschen und Erdbeeren aU8 Oregon 
nntersllchtc G. W. S haw (Experim. Stut. Rec. 1899, 10, 961 lind 1901, 12, 445; Zeitschr. NlI.hrungs. 

n. Genussm. 1899, 2, 933 nnd 190 I, 4, 70 I) mit folgen~cn procentigen Ergehnissen: 

J. Kirschen. 

1' ­

No. 1! Bczeichnung dcr Sorte I-~-~-,,---'--~-.c-,,-'-i --~--'-i -:--- --~ -~,I ;-:"=--:-I!-~-' -5- - ~-I-~-
il: = ~ ~.~ : CD : g ~ I.E ~ : -Ei ~ ! 
I,!, iics ..... c: ~ N CL =f ~ ~J; N I' 

--- ,~--==========*=~g~==i===='===;'===*=~==;'==+~=c==~ 
~i Lincoln 4,40 95, 45 1 4,55 , 8,43 89,53 110,47182,35 : - ;-8,83 1 0,73 

2 1 Windsor 5,50 95,27 , 4 73' 7,:37 87,98 112,0282,62 - 7,74 ~ 0,55 

3, May Duke. . 4,1594,46 : <54 1 7,30 88,90 il1,1084,45 ! - f 7,73 ; 0,58 

4 Ii Black TartnriRn 5,6.! 94,86: 5,14,11,02 85,551 14,4;,83,87 11,06! 11,621°,53 

51' Early Richmond 4,19 96,421 3,58jIO,05 91,73
1 

8,2784,80 1,13 10,42 0,55 

6 ,1 Seedling 2,859123' 8,77!IO,40 88,99 ,11,0180,65
1

1,00 1 11,4°

1

'°,82 

7 1: TraDsparent 5,36 95:901 4,10:10,64 91,13 8,8786,000,79 jll,IO 0,46 

8 'l ' cenleDDinl . . 5,1292,781 7,22 :12,2280,00120,0076,91 10,7° :13,171,00 

9 i Governor Wood 5,94 - I - I - -1- 81,01' 1,20 iI2,42
1

' 0,71 

10, Elton. • . . 5,H 90,9°110,1°111,43 -, - 79,0011,00112,58 0,60 

1111 Lcwcllin~ 4,79 92,311 7,69,11,36 86,0°:14,0074,72
1

1,00 112,311' -
12 11 Rockport Bigarreau 7,79 93,35

1 
~,65 i ll,7B 80,00,20,0078,65 0,84 112,62 0,66 

13,1 Royal Ann. .. 7,26 94,13 ",87 :12,85 86,00 ,14,0081,29 , o,B8 113,i6 , 0,68 

G"nze Frueht Fl'Uchtfleiseh Fruchtsaft 

'" ... 
" = 

0,48 

I 

I } 
9,81 

9,31 

8,64 

0,32 13,55 

0,64 11,36 

0,16 12,81 

0,28 12,18 

0,80 16,46 

0,64 

0,16 -

0,16

1

14,30 

0,24 15,77 

0,82 16,00 

Mittel j5,29j93,921 ~,32 ; \O,40 j86,35 iI3,09j81,25, 0,91 !11,21 1 0,53j 0,43 1 12,29 

Die Kirschen waren auf dem hasalthaltigen I.ehmhoden dcr Willamettc Valley gewachsen nUll zur 
Zeit Jer Untersuchung vollstiindig reif. 

Il. Er<lbeeJ'en. 

I' 1 Ganze Fl'Ucht Zusammensetzung cler .,.F_r_u_c_h_t-,-___ _ 

No. 1 13ezeichnung der Sorte ~~~r~~:I--Fft·' ~e:,.;.hc~h- i Ab;a~;- ~asser' ~!~~: : InveTt- T~~c~~ i Aepfel· 1.lneTal. 
il g! _ i Substanz i zuckeT I Tose I lauTe i atoil'e 

==;,= ~============~==~~~====~'====~~~c =_===~I===='~==-===I~====~I====~-I-~-== 
I! Michael Early 2,39 94,47 1 5,53 91,52 0,62 i 3,07 1,59 1,08 0,33 

: 11 ~:~fi:ld I ~::: :~::~ i ::~~ :~::~ Ii ~:~: I' !::: ~:~: 'Ii ~;:: ~:!~ 
4 'I' Glendale 10,30 97,00 1 3,00 88,23 1,12 3,27 0,88 1,01 0,32 

5 'I! Sharpless 5,55 97,54 1 2,46 88,22 I 12 6,18 072 036 

6' Wilson . 4,86 97,59 I' 2,41 88,14 0;72 I' 5,90 0;80 0:66 
7 1: Oregon Everbearing 6,96 96,56 3,44 87,30 0,62 10,00 0,40 0,58 

8,1 Magoon. . 18,33 97,38 1 2,62 88,72 = 1 6,18 0,19 0,49 
9 11 Clark Seedling 8,43 95,36 4,64 89,02 5,44 I 0,62 - 0,25 

Mittel j 8,39 I 96,66 1 3,34 j 88,57 I 0,86 I 5,80 I 0,75 I 0,41 

Eine Durchschnittsprobe der Asche aller Erdbeersorten cDthielt 4,20 % Kalk, 39,86°/. Kali lind 
13,99 °/0 Phosphorsiiure. 
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Zusammensetzung unreifer Erdbeeren. 
Nach G. Paris (Chcm .• Ztg. 1902, ~6, 248.) 

Fiir drci Sorten unreifer Erdbeeren aDs der Provinz Avellino (Italien) wurden folgentlc Werthe 

gefunden: 
Mittleres Saft-

I, Gesammt-
100 cern Saft enthieIten Gramm: 

Gewicbt ausbeute einer ,Prucht Gesammt- Citroncn- Aepfel- In vcrt- l;accha- Asche 

Ersle Sortc 

Zwcite n 

Drittc n 

g 
0,600 

0,645 

0,720 

"10 
60,1 

87,1 

87,9 

, Extrakt Saure 

I 6,56 1,28 

, 6,7f> 1,44 

7,04 1,36 

sauce saure zucker rose 
1,17 0,14 3,04 0,34 0,65 
1,22 0,19 1,28 1,23 0,66 

3,00 0,51 0,69 

Oxalsaure, Weinsaure, Sali~ylsaure ond Benzoesaure waren in den Erdbeermostcn nicht vorhandcn. 

Die saurereichstc, am wenigsten reife (zweite) Sorte hatte den hoehsten Saceharose-Gehalt. 

Zusammensetzung von Beerenmosten. 
Nach P. l{ ulisch (Landw. Jahrb. 1890, 19, 101.) 

Flir die Moste von >lortimentcn von Bccrcnfriichten wurde folgende Zusammensetzung (g in 100 cm) 

gefunden : Spec. Saure Gewicht Zucker (Weinsaure) Stiekstoff Asche 
bd 17 ,5 0 C, 

Johannisbecren, roth 1,041 6,25 2,32 0,0556 0,461 

Stachelbeeren 1,048 8,50 1,85 0,0373 0,378 

Himbeeren 1,050 7,42 1,80 0,1292 0,458 

I3rombeeren 1,043 6,21 1,17 0,0894 0,319 

Analysen von Fruchtsaften, 
welche zur Herstellung von Syrupen, Konfitlircn etc. dienen, flihrten T rue h 0 n und Mart inC I a ud e 

(Annal. chim. analyt. 1901,6, 85-89; Journ. Pharm. Chim. 1901, [6], 13,171-176; Zeitschr. 

Nahrungs- u. Genussm. 1901,4, 703) mit folgenden Ergebnissen (g in 100 ccm) aUs: 

1 i Friihkirsch~n 
2 i Kirschen 

al! Frliherdbecrcn 

4 / .. Erdbeeren . 
5 ,Himbeeren . 

6 i J h . f rothe I 0 nnms· 

.. . '" o 0 
CD -... ~ 
tn CD 

CD 

· fl ,0404 
· 1,0552 

· 1,0262 
) ,0482 

, .. 
'5.: 
> 0 c: .. 
- N 

, .. 
~ ~ 
i :. 

'" " I ~ 
! tn 

! iG)~ l .e~'t t ..-. I ..!oeD I , ., .. .. ., .. 
o .. .. .. .. .. 
u 

.. .. 
, .. ., .. 
'" .. ..... .... 
o .. ... .. I = l:~ I ~:g en 

i :U)~ I C~f l 
~ Ct...:" C,: 

-=. ========~~~~~;~~~====~=~====<=~~==;~~=== 

8,36 : ° ! 0,495 : 0,34 I SclS;~~hC /vorhandcn , 0,300 I 0,044 1 0,033 

965 ' ° i 0,846 ! 0,24 I ° - 10,388 1 0,097 0,021 

4:52 1 ° i 0,91,, : 1,00 Ivorhanden I' Spuren 1 0,596 I 0,046 1 0,060 
10,00 j ° [1,152 1 1,38 , - ,vorhandell io,572 j o,097 0,026 

1,0503 8,82 ° 11,782 : 0,96 , - - 1°,432 0,086 0,032 

1,0400 6,37 ° i 2,850 1 0,86 I - - 0,540 I 0,125 0,017 

1,0498 8,74 ° i 2,565 ! 0,72 I - ° 1°,444 0,101 0,025 

1,0655 11,66 ° j3,144 i 1,08 i - ','vorhandcn l o,720 i 0,163 i 0,066 

1,0540 3,35 1,98 1°,684 0,76 I - - 1°,470 0,076 0,046 

1,0550 8,58 ° 1°,204 0,26 - \' ° 0,356 \1 0,168 0,016 

7 / I weisse heeren 
8 /' schwarze 
9 , Pfirsiche 

10 II Birnen . 

11 I, Quitten 
12 !, Acpfel 

1,0480 7,59 , ° i 0,960 0,46 I - vorhandcn , 0,420 0,181 0,037 

1,0680 10,28 ! 0,66 : 0,744 0,68 I - ° I 0,372 0,209 0,019 

Von Aprikosen, Reinec1auden und Mirabellen wurden auch die gamen Friichte mit 

folgenden procentigen Ergebnissen untcrsucht: 

'I 

I 'I I I 
I 

Invert- Cltronen-
I 

Phoaphor-
110. ,f Bezeichuung zuoker saOOharOle [ allure Weln.liure Aaohe Kall allure 

I: I 

til Aprikosen 2,64 

I 
4,15 1 ",h •• ,," I ",h •• ' •• 0,59 0,126 1 0,05 

' I 

I 
2 :' Reineclauden 8,80 0,80 - Spuren 0,57 0,115 0,06 II 
3 1 Mirabellen 6,57 1 3,04 - I - 0,59 0,217 0,07 
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Zusammensetzung reiner Citronensafte. 

1. Analysen reiner, selbstgepresster Citronensiifte; No. 1-3 von E. Spaeth (Zeitschr. 
Nahrungs- u. Genussm. 1901,4, 529) und No.4 von R. Sendtner (Zeitechr. Nahrungs- u. Genassm. 
1901, 4, 1133). 

No. 

il,1 Spec. Cltronensiiure I 1 

(wasserhaltig) Wein- I Ge- i Phosphor-
Gewicht Extrakt sammt. Asche 1 

Alkalltiit 
dar Asohe 

ccm 
N.-Saure 

Polarisation 
im 200 mm-Rohr 
(Schmidt nnd 

Haensch) 
bei 18-20 0 C. I siiure I saure _t _I::i 15 0 frei bu~~en I Zucker I 

~- ':-====~-II'=I 9=1 :=: ~='II' -~~=::O=~="II =2=1 :=: :=!==~=='I=-=~: ~= ~~'=::=~=:~I, =~=:=~~=~=*==:=:~==i=11 =-=~=: :=~=: = 

3 !i - 10,10 7,49 1,41 1 ° I - ; 0,400 I - 5,0 - 0°27' 
4 1,0343 7,84 I 6,36 - I -- 0,88 i 0,301 I - 2,9 i -

2. Analysen von K. Farnsteiner (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1903, 6, 1). 

Aus Citron en selbst hergestellte Citronensiifte, die zur Haltbarmachung mit Alkohol versetzt 
waren, hatten folgencle Zusammensetzung (g in 100 cern): 

ii d -0 ~3:lt~ 
No. 1

1

1,1 Nahere Bezeichnung _ (I) "' -g f 8 :p, 
CI ~ -;c:.a I' c: ~ C loLl,: f; 

bei 150 - 6--
~==-'=-=======O=========O~=~===F= 

111 Hergestellt (nieht VergOhren;,0285~,5819,6~:6,1111,79!0,22 - I -10,4601 -
211 im Mai 1900\ vergohren 1,0215 1,5318,20 6,19 0,531°,26 - 1 - 0,4~01 = 

311 ~ g f aus reifen (nicht vergohren 1,02416,53,8,545,461,411 - 0,475,1(0,30)1°,3191°,024 
411 ~ ~ Citronen lvergohren 1,01817,3917,435,410,26 = 0,4561(u,17)0,380io,027 
5 I ~tlau; unreifenfniehtveq;ohren 1,0279 =9,4li5,52 1,22 - 0,581(0,37)1'0,597 = 
6 'I ~ J5 Cirronen \ vcrgohren 1,0220 = 18,40 1 5,39 0,25 - 0,569 (0,34) 0,592 = 
7 Hergestellt September 1901 {A 1,0362 - 8,645,741,081°,1910,4811- 10,477 = 
8 , (nicht vergohren) B /1,0 I 75 - 18,2515,2811,35 - 10,278 - 10,424 0,023 

-"' ~.g 
:;~ ..... C.: 
cern 
N.-

Saure 

4,9 
4,8 

6,9 
6,3 
6,1 

Fllichtigc Sauren waren bei No. 1-6 nur in Spuren vorhanden. - No, 4 enthielt 0,008 g 
Schwefelsiiurc und 0,006 g Chlor. Ueber die Art der Herstellung der Safte sowie liber die Untersuchungs­
Verfahren vergl. die Originalarbeit. 

3. Zu den Analysen von Col by untl 0 y e r (oben S. 845=849) sei hier noeh bemerkt, dass sie 
den Extrakt-Gehalt aus dem spec. Gewichte nach einer mit der amtlichen Zucker-Tabelle der deutschen 
Normal-Aichungs-Kommission fast libereinstimmen~en Tabelle berechneten, Danesi und Boschi (oben 
S, 844) dagegen den Extrakt-Gehalt gewiehtsllnalytiseh bestimmten. 

Zusammensetzung von reinen Fruchtsaften, Gelees und Jams. 

Naeh L, M, Tolmann, L. S. Munson und W. D. Bigelow (Journ. Amerie. Chern. Soc. 
1901, 23, 347). 

Urn flir die Beurtheilung von Fruchtkonserven Unterlagen zu bekommen, wurden selbst bereitete 
Fruchtsiifte, Gelees und Marmeiaden (Jams) untersueht, Die Safte wurden hergestellt durch 
Koehen der Frlichte mit Wasser und Darehseihen, die Gelees durch Aafkochen der Safte mit der 
gieichen Gewichtsmenge Zucker, und die Jams durch 20 Minuten dauerndes Kochen von zwei Theilen 
zerquetschter Frlichte mit einem Theil Zucker. - Die procentigen Ergebnisse waren folgende: 
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1. Fruch tsiifte, hergestellt durch Kochen der Friichte mit Wasser und Dnrchseihen. 

ExtraU 
Oesammt-

No. Niihere Bezeichnung 
(bezw. Invert-

Sacoharose Siure 
Stlokstoft'-

Asche Trocken- zuoker Subatanz 
Snbstanz) (= H2 SO.) 

I 
Apfel (fall pippin) 

~ I 
7,95 4,00 1,18 0,627 0,543 0,47 

Holzapfel 5,62 2,56 1,03 0,372 0,075 0,20 
3

1 
Birne (Bartlett) 11,65 5,87 1,18 0,345 0,087 0,45 

:1 PlIaume (Damson) 12,72 4,86 0,51 - 0,431 0,63 

" 
(wild fox) 11,23 2,87 2,81 1,576 0,137 0,64 

6 Pllrsich . 8,90 - 4,59 - 0,218 0,45 
7 Brombeere . 8,54 4,34 ° 0,978 0,350 0,52 
8 Heidelbeere (Hucklebeere) 16,33 11,21 0,89 0,454 - 0,40 

1 
9 Weintraube (fox) 6,67 2,79 0,37 1,686 - 0,49 

10 
" 

(Ives seedling) 8,83 5,10 0,89 0,902 0,237 0,57 

11 Orangen (Florida navel) 6,08 1,52 2,29 0,297 0,581 0,36 

12 Ananlls . 13,27 2,74 8,96 0,588 0,368 0,45 

18 [ 
" 

-Schalensaft 8,43 - 4,73 - 0,350 0,77 

14 ! Gemischte Friichte 6,53 2,68 0,59 0,612 0,150 0,32 

II. Gelees, hergestellt durch Aufkochen der obigen Siifte mit der gleichen 
Gewichtsmenge Zucker. 

1 I Apfel (fall pippin) 59,18 20,78 33,04 0,279 0,175 0,22 
2 1 Holzapfel 63,38 34,93 23,68 0,171 0,137 0,11 
3 Birne (Bartlett) 69,12 6,58 58,46 0,181 0,156 0,34 
4 PBaume (Damson) 45,56 19,18 22,67 1,127 0,350 0,68 
5 

" 
(wild fox) 54,49 24,00 25,48 1,029 0,138 0,40 

6 
" " 

stark eingekocht 73,01 44,22 22,37 1,529 0,175 0,65 

7 Pllrsich 69,98 8,75 56,59 0,245 0,175 0,21 
8 1 Brombeere . 59,63 12,51 44,90 0,475 0,243 0,38 

9 Heidelbeere (Hucklebeere) 63,02 24,27 32,74 0,245 0,069 0,28 

10 Weintraube (Ives seedling) 63,66 32,29 30,52 0,524 0,175 0,45 
11 Orangen (Florida navel) 68,56 3,95 62,52 0,171 0,418 0,30 

12 Ananas • .. 80,28 22,13 56,70 0,328 0,387 0,43 

13 I " -Schaleusaft. 76,34 7,40 65,22 0,352 0,350 0,73 

14 Gemischte Friichte . 66,58 39,70 24,22 0,367 0,069 0,21 

III. Zerquetschte Fruchtmassen, wie sie zur Herstellung der Jams dienen. 

Apfel (fall pippin) 8,25 4,13 1,03 0,499 0,30 

2 Holzapfel 14,34 5,68 1,70 0,705 0,418 0,84 

3 Brombeere . 9,62 5,67 0,916 0,725 0,60 

!: 
Weintraube (Ives seedling) 12,50 6,11 0,29 0,75 

Orangen (Florida navel) 13,11 4,18 3,33 0,686 0,985 0,61 

Ananas . 13,71 8,12 3,11 0,392 0,056 0,50 

IV. Jam 8, hergestellt aus 2 ThIn. zerquetschter Fruchtmasse mit 1 Thl. Zucker. 

Apfel (fall pippin) 63,22 25,52 29,11 0,282 0,175 0,20 
2 Holzapfel 41,82 14,80 23,04 0,715 0,493 0,27 
3 Birne 61,52 18,20 33,74 0,163 0,312 0,28 
4 PlIaume (Damson) 50,43 28,29 9,70 1,012 0,525 0,54 

Konig, NahrnngsmitteL 1. ~. Auf!. 95 
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Extrakt 
Oeaammt-

10. Niihere Bezeichnung 
bezw. Invert. 

Sacoharo .. Saure 
Stfohtoff-

Aloha Trocken- zucker Sub.tanz 
Substanz 

(= R2 SO,) 

5 11 PBliume (wild fox) 62,10 28,78 23,26 1,355 0,212 0,46 

6 Brombeere. • . 55,42 18,77 29,00 0,851 0,737 0,48 

7 Weintraube (fox) • 61,80 50,06 3,70 0,698 0,200 0,19 

8 
" 

(lves seedling) 56,64 33,44 11,33 0,744 0,525 0,48 

9 Orangen (Florida navel) 80,52 13,61 54,23 0,433 0,944 0,44 

10 Ansnas-Marmelade 73,92 14,05 46,40 0,315 0,312 0,30 

Pentosan - Gehalt verschiedener Friichte. 

Nach C. Wittmann (Zeitschr. landw. Versuchsw. Oesterrcich 1901, 4, 131). 

Der procentige Gehlllt an Pentosanen *) in der nlltiirlichen Substanz war folgender: 

Bezeichnung 

Kg\. Kurzstiel • 

{
wild • 

Quitten8pfel " . 
veredelt 

!tibetan Pepping 

Mlischanzker 

Winter- Goldpllrmiine 

Stockapfel (Presssaft) 

Olivier de Serres 

Herzllpfel 

Pastoren birne 

Hardenponts-Butterbirne 

Forellenbirne 

Holzbirne 

Nagelwitzer Birne 

Sterkmann's Butterbirne 

Fallobst 

Mispel 

Pen­
tosane 

% 
{ I,ll 

1,74 

3,23 

3,33 

1,78 

{ 1,13 

1,39 

0,89 

0,69 

0,26 

1,61 

0,86 

0,87 

{ 1,78 

1,81 

1,08 

3,94 

1,61 

1,13 

1,34 

2,72 

Herzkirsche, roth 0,61 

Dirndlbirne (Cornelkirsche) 1,07 

{ 2,44 
Hauszwetsche, getrocknet 

2,43 

Bezeichnung 

Hauszwetsche, frisch 

PBaume. 

Reineklaude 

Aprikose 

Ptirsich . 

Wallnuss 
f Schale 

1 Kern 

" 
Mandel. 

Paradiesspfel 

Heidelbeerc (Vaccinium 

Myrtillus) 

Himbeere (Rubus Idaeus) 

Japanischc. WeiDbeere 

Pen­
tosane 

010 

{ 0,76 

0,70 

0,54 

0,77 

0,62 

{ 0,77 

. 0,75 

5,92 

1,5 I 

1,19 

{ 3,51 

3,11 

{ 0,36 

0,32 

1,19 

1,28 

0,76 

2,68 

(Rubus phoeDicolasius) 1,60 

Hollunderbeere (Sambucus { 1,20 

nigra) 1,22 

Preisselbeere (Vaccinium {0,73 

vitis Idaei) 0,77 

Brombeere (Rubus 

cosus) 
fruti- {I, 19 

1,13 

Bezeichnung 

Johannisbeere (Ribes 

rubrum) . 

Pen­
tosane 

% 

0,41 

Stachelbeere (Ribes Grossu-

laria) . 0,51 

Walderdbeere (Fragaria 

1'esca) 0,91 

{ 048 
Weintraube (Vitis vinifera) , 

0,41 

Wllcholderbeere (JuDi- {6,07 

per us communis) 5,96 
Dattel (Phoenix dactyli­

feral 
{ 3,33 

2,97 

Dattelkerne . 2,68 

( .) { 4,25 Hllgebutte Ltosa pomlfera 
4,15 

F' (F' { getrocknet . 3,74 
elge ICUS " • 3,96 

Carica) . 
fmch . 0,83 

Johannisbrot (Ceratonia 

siliqua) 

Pinolen 

Erdnuss 

Ptlaumenmus 

Rosinen . 

{ 5,48 

5,42 

{ 1,09 

1,08 

. 4,12 

2,98 

{ 1,51 

1,57 

0) Die Pentosane sind naeh dem Phlorogluein-Verfahren bestimmt (g Furfurol- 0,0104) X 1,88 = g Pentosanc. 
Es crgab sieh aus den Bestimmungen bei Becrenobst, dass, je hoher der Rohfasergehalt ist, desto hohcr aueh der Gehalt 
au Pentoaanen ist, z. B.: 

Wasser . 
Rohfaser 
Pentosane 

Wach­
holder 
23,89 
16,09 
6,00 

Him­
beere 
69,54 

9,38 
2,68 

Hollunder­
beere 
81,87 

6,62 
1,20 

Japanisehe 
Weinbeere 

75,58 
5,~1 
1,60 

Brom­
beere 
83,42 

4,00 
1,16 

Erd­
beere 
79,35 
4,55 
0,91 

Preissel­
beere 
83,00 
4,34 
0,75 

Heidel­
beere 
85,46 
2,39 
0,76 

Stachel­
beere 
85,93 
2,20 
0,51 

Johannis­
beere 

82,64% 
3,88 n 

0,41 " 



Zucker ond Zockerwaaren. - Gewiirze. 

Borsiiure - Gehalt von Zwetschen-, Reineklauden- und Kirschsaft. 

1. Nach K. Windisch (Arb. Kaiserl. Gesundh.-Arnt 1898, 14, 309). 

2. A. 

In 100 ccm Saft Bomanre 
Saft von Spec. Gewicht 

Borsauro' in der 
15 0 C. Asche (B,O.) Asche 

Zwetschen 1,0849 0,578 g 1,57 rng 0,27% 
Reineklauden 1,0455 0,609 " 1,27 n 0,21 n 
Kirschen 1,0813 0,662 n 2,28 

" 
0,34 ~ 

Hebebrand (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 1044) fand in 100 ccrn 
Kirschen 
0,4 mg 

Stachelbeeren Apfelsinen 
1,0 mg 0,4 mg 

Zucker und Zuckerwaaren. 
(Nachtrage zu S. 896-914.) 

Frisches Zuckerrohr 

Citronen 
0,6 rng 

1507 

Saft \"on: 

aus Indien enthielt nach M. Greshof, J. Sack und J. J. van Eck (vergl. S. 1457) in Procenten: 

Wasser 

77,59 

Stickstotr­
Substanz 

0,91 

Fett 

0,05 

Sonstige 
Saccharose stickstotrfreie 

Extraktstotre 
12,09 8,65 

Stiirkesyrupe und Stiirkezucker 

Asche 

0,71 

nntersuchte M. Honig (Zeitschr. Nahrungs- u. Gcnussm. 1902, 5, 641) mit folgenden procentigen 

Ergebnissen: 
.. -

I Dextrine 

NO'1 

Nahere 

I I 
Waller Olukose alkohol- alkohol- im Aloha 

Bezeichnung fallbar liisHch Ganzen 

: I S .. ,k.(C.pill',) I I: 
17,83 34,01 I 26,43 21,68 48,11 I 0,24 
17,20 34,40 I 25,78 22,33 48,11 0,21 

3 Syrupe III 20,33 31,73 I 24,67 23,00 47,67 0,20 
4 IV 23,54 30,11 

I 
24,43 21,82 

I 
46,25 0,32 

!\ Fester Starkezucker 14,38 49,38 i 12,19 22,97 35,16 0,14 

Beziiglich der Untersuchungs-Verfahren sei auf die Originalarbeit verwiesen. 

Gewiirze. 
(Nachtriige zu S. 930-984.) 

Paprika 

Trooken-Substanz 

berechnet I gefunden 

-

82,36 I 82,41 
82,72 83,01 
79,60 79,87 
76,68 76,78 
84,68 85,76 

des Handels enthielt nach A. Beyth ien (Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1902, 5, 858) in Procenten: 

I 
Alkohol-I Nahere Prela I Alkohol- Aether- Oeaammt-N°'1 fiir 1 kg Wasser Asche Iilslloher Rohfa.er *J Bczeichnung 

M. I ExtraU Extrakt Stlok.toll' 
Stlokatoll' 

I 
I 

1 

I 
19,70 0,47 ~ I Rosenpaprika 4,00 8,OS 7,67 

i 
35,71 2,19 21,10 

I 
3,00 8,80 7,76 

I 
32,85 19,05 2,27 0,47 21,53 

: i Paprika 
1,80 8,60 7,31 31,88 19,30 2,30 0,46 21,39 
6,00 10,32 5,83 30,90 14,85 2,31 0,46 22,73 

: :1 Rosenpaprika 

5,00 13,52 

I 
6,24 30,49 15,55 2,25 0,45 22,85 

1,80 9,43 5,63 30,11 15,74 2,37 0,42 22,87 

*) Die Proben sind nach dem Gehalte an Alkohol-Extrakt gcordnet. 



1508 Nachtrage. 

-
I 

Nahere Preis 
I Alkohol· Aether. OelBmmt· 

Alkohol. 
No. fiir 1 kg WalSer Aaohe liislloher Rohfaser 

Be~eichnung I 
Extrakt Extrakt Stiokltoff 

Stlckatoff M. ! 

711 Paprika . . 2,40 9,55 5,94 

I 
29,80 14,12 

1 

2,43 0,44 

1 

23,49 

8 i Rosenpaprika 8,00 10,46 6,23 29,62 14,88 2,46 0,44 23,69 

9 

j 
5,00 10,51 6,88 29,58 15,15 2,48 0,44 22,00 

10 3,00 8,74 5,86 29,53 16,24 2,42 0,44 23,15 

II 2,60 10,40 5,41 29,39 14,70 2,37 0,44 23,03 

12 3,20 12,41 6,17 29,28 16,10 2,43 0,44 23,10 

13 
Paprika 

2,40 11,31 5,74 29,10 17,46 2,41 0,44 22,91 

14 3,00 11,32 5,72 29,00 15,95 2,39 0,44 23,37 

15 3,00 10,24 6,42 28,76 14,15 2,43 0,43 23,85 

16 5,00 8,24 7,62 28,67 14,85 2,42 0,43 23,03 

17 2,40 8,04 6,64 28,56 14,85 2,53 0,43 23,35 

18 3,60 9,76 5,84 28,45 13,42 2,50 0,43 23,14 

19 Rosenpaprika 2,00 9,68 5,90 28,34 13,34 2,55 0,43 23,74 

20 

f 
4,00 10,12 5,72 28,12 14,06 2,52 0,43 23,24 

21 2,40 10,48 7,31 28,06 14,31 2,40 0,42 23,04 

22 Paprika 

1 
- 13,52 6,41 28,04 15,22 2,51 0,43 21,14 

23 4,00 9,43 6,72 28,02 14,95 2,41 0,43 23,50 

24 1,80 11,31 6,53 27,81 12,54 2,37 0,42 24,46 

25 Rosenpaprika 1,60 9,21 5,78 27,59 12,97 2,47 0,42 24,86 

26 Paprika 6,00 9,86 5,35 27,54 13,97 2,48 0,42 24,81 

27 Rosenpaprika 2,00 10,64 6,43 27,41 13,29 2,40 0,42 23,10 

Paprika 4,00 7,98 7,00 27,01 
I 

14,86 2,45 0,42 24,02 28 i 
29 Rosenpaprika 7,20 10,83 5,86 26,69 I 13,99 2,51 0,36 24,91 

30 

f 
3,00 9,20 6,18 26,63 I 12,78 2,47 0,36 25,10 

31 Paprika 3,00 7,79 I 6,21 26,57 

I 
13,88 2,46 0,36 26,80 

32 6,00 11,24 I 6,54 26,55 12,68 2,46 0,40 24,68 
I 

Mittel I 110,03 1 6,34 I 28,94 1 14,97 1 2,42 I 0,42 1 23,37 
Schwankungen { 7,79- 5,35- 26,55- 12,54- 2,19- 0,36- 21,10-

13,52 7,76 35,71 19,70 2,55 0,47 26,80 

Ueber die Untersuchungs·Yerfahren vergleiche die Originalarbeit. 

Alkaloidhaltige GenussmiUel. 
(Nachtrage ~u S. 985-1056.) 

Kaffee von Gross·eomore (Coffea Humblotiana Baill.), 

nach Froehncr eine auf der genannten Insel wilrl w8chsende Abart von Coffen. arabica , ergab \lach 
G. Bertrand (Com pt. rend. 1901, 132, 161; Zeitschr. Nahrungs- u. Genussm. 1901, 5, 81) im Yer­
gleich mit Coffea arabica folgende procentige Zusammensetzung: 

Redu-

Coffea Humblotiana 

n arabica . . 

W Gesammt- KotfeYn Aether- Alkohol- cirender 
asser Stickstoff Extrakt Extrakt Zucker 

11,64 

9,74 

1,50 

1,95 

o 
1,34 

10,68 

5,76 

8,42 

12,10 

0,80 

0,29 

Nichtredu­
cirender 
Zucker 

4,20 

4,86 

Asche 

2,80 

3,66 

Da Bertrand nur die Ausziige mit lauwarmem Wasser, mit Aether, Benzol und Chloroform 
auf Koffe"iu untersucht hat, so ist es noch sehr wohl moglich, dass die Samen der Coffea Humblotiaua. 
Koffeln in gebundener, nnloslicher Form, als G1ykosid oder Tannin·Yerbindung etc., enthalten. 



Alkaloidhaltige Genassmittel. 1509 

Kaffee -Ersatzmittel. 

K. Kornauth (Mittheil. Pharm. Institut Erlangen 1890, 3, 1) anter.uchte eine Amahl der 

gebriiuchlichsten Kaffee-Ersatzmittel (im gebrannten Zustande) mit folgenden procentigen Ergebnissen: 

Nahere 

Bezeichnang 

.. 
CI) .. 
:: 
~ 

In der Trocken - Subs(anz In der Reinasche Von dcr 
Asche 

1 1 in ,Vasser I 
o :I en .t= Cd = Cd :.:= ~.:-l :..:: • 2:: .g:: ~ 

f ,. ... .. 
-: 
CI) 

w 

~ ! ~ 1 ! ~:: ~~-I~~ -.. f ~f! ~m ~ _ "" :as c.;.; lilt g = -'5,.s::::l _ a.= ; ~ I ~ 
a: N ~ 1i::;CI ;S ~] Z a:: fI) 

==~======;====ii==-='=="F=~F'==c'"==~=i==-i=-=~ ~ ==c!==~=='===i===:'= 

2,571'11,79 -130'12:63'8~ 4,28 1,60T36,90 10,07/9,91;10,9715,18 4,17 
0,21 15,07 - 46,71137,26 2,43 1,43154,77 7,99!15,68[ 5,34: 0,66 1,12 
1,04[ - 67,19~10,56134,37 1,28 0,76 29,16 2,20i27,5611,56 2,04 0,19 

3,0130,831- 6,97
1
65,40 1,98 1,36 79,16 7,2729,18

1 
3,14 2,51 2,01 

3,07 4,1759,99 3,36150,66 1,60 0,50 52,99 2,1614,27 4,38 3,18 1,26 

Cichorien 

Holzbirncn 

Gerste 
Feigen 

Eicheln 
Kakaoschalen 

Sojabohnen. 

Hagebutten . 

Spargelsamen 
Weisse Lupinen 

n Schwarze 

Ertlmandeln 

Hagebatten . 
Lowenzahnwurteln 

Kartoffeln 
Johannisbrot 
Zuckerriiben 

Dattc1kerne 

Stragel- Kaffee 

Ken tuck - Kaffee 

Mussaenda - Kaffee 

7,16 

6,96 
6,44 
7,20 

7,18 
6,39 

5,27 

7,04 

6,22 

6,00 

5,76 

7,33 
2,48 

8,46 

7,85 
8,09 

8,18 
3,99 

8,09 

4,67 

1,07 

11,11 - 4,00 18,26[ - 4,26 1,01 - - - - - -

18,0134,761 - 4,97
1
49,07 3,38 0,90 43,95 1,0837,04 2,71 1,24 -

1,7037,84
1 

- 13,21
1

'36,19 2,12 2,80 55,29 1,74 15,47 4,11 5:9 I 3=-2 
11,38 - - - 8,87 3,86 2,36 - - - -

4,0715,09 - 12,70,22,44 1,82 1,90 32,28 19,21;29,12 7,07 2,31' 1,11 

2,0420,94[ - 17,64125,47 3,88 1,60 34,14 7,00!36,50 

41,62 - 110,0711,92[24,90 1,21 1,13 - - I -
6,58 1,51 0,78 

3,18 2,64 1,79 

3,24 4,17 4,18 

1,17 7,34, - 21,16,16,83 1,32 3,20 60,04 5,2018,47 

2,78 1,531 - 18,64
1
65,74 3,20 4,00 22,56 31,90 110,72 

0,42 -169'4717'46119'74 2,48 1,40 59,07 17,2112,70' 4,06 6,11 0,22 
1,19 - - 5,6052,54 2,47 0,83 - - - I - - -
- 24,19 - 9,1°162,84 4,47: 2,27 59,09 8,9211O,50j 4,16 6,26 1,68 
7,32 2,15

1
. - '31,62 9,34 0,1°

1

1,40 34,27 5,14,\1,2813,27 2,19 2,16 

- - - - 44,63 1,60 12,98 - - -

- I - - 1
33 ,42 2,81 i 2,09 = 1 = = 1 = 

- [- - ,18,40 4,02 =1= 
Ueber den Gehalt der Kakaosamen an Schalen und die Zusammensetzung der Schalen 

Iiegen neuere Untersuchungen von P. Welmans (Zeitschr. iiffclItl. Chern. 1901, 7, (91) vor: 

1. Gehalt der Kakaobohnen an Schalen. Welmans findet in verschiedenen I{akaosorten 

folgcnden Gehalt an Schalen, die durch Schalen mit der Hand und Aussuchen mit der Lupe fest­

gestellt wurden: 

a) Gcreinigte Rohhohnen. Puerto Cabello 15,0-17,7, Ariba 15,44, Caracas 12,4-16,9, 

Guajaquil 13,24, Kamerun 8,0-13,2, Trinidad 14,05, St. Thome 11,3, Ceylon 8,9, Samona 12,1, Cuba 

14,7, Haiti 14,2, Machala 13,8, Balao 14,0, Ariba superieur 13,70, im Mittel 13,30%. 

b) Gerostete Bohnen. Ariba 12,4-16,0, Caracas 12,8-15,56, Guajaquill0,3-12,0, Trini­

dad 11,2-13,6, St. Thome 10,0-11,3, Ceylon 10,6 -11,0, Bahia 9,60, Puc~rto Cabello 14,3-11;,5 DIu, 
im Mittel 12,4 %. 

II. Zusammensetzung der Kakaoschalen. Wolmans stellte sich drci Proben von Kakao· 

8chalenpulver dar, vou denen das grobste durch ein Sieb von 15 Maschen auf 1 em Lange, das mittel­

feine dureh ein solchcs von 25 Masehen und das feinste durch ein solches von 40 Maschen auf 1 em 

Lange gctriebeu war. Die Untersuchung dieser drei Proben crgab folgende procentigen Werthe: 



1510 Nachtriige. 

Mineralstoffe Alkalitat In kaltem Rohfaser 
Wasser Stickstoff- Aether- wasser- der Asche Wasser (nach J. Kiinig) 

Substanz extrakt im Ganzen liislioh (K2 CO,l liislich iu der fettfreien 
Trocken-Subst. 

No. 1 grob 7,76 16,80 7,39 8,74 4,22 3,31 24,6 13,60 

" 
2 mittelfein 7,54 15,62 7,33 8,54 3,94 3,31 24,0 13,17 

" 
3 fein 8,78 16,10 7,55 8,52 4,34 3,04 25,4 13,23 

In zwei anderen Schalenpulvern fand Welmans 7,53 % und 8,48% Pentosane. 

Thee aus Bliittern der kaukasischen Preisselbeere (Vaccinium arctostaphylos), 

• ein in Russland vielfach zur Theefalschung benutztes Mittel, hat nach B. Lore n z (A poth.-Ztg. 1901, 

16, 694) folgende procentige Zusammensetzung: 
Asche 

Gerbstoff Arbutin 
unliislieh liislich 

Wasser Extrakt 
im Ganzen 

In der natiirlichen Substanz. 4,035 

In der Trocken-Substanz . 

39,125 

40,008 

3,950 

4,116 

2,345 

2,443 

1,605 8,293 Spuren 

1,673 8,641 
" 

Wein. (Nachtrag zu S. 1188-1191.) 

Reine Rheingau-Weine. Von P. Kulisch (Weinbau u. Weinhandel 1889, No. 17.) 

100 ccm Wein enthalten Gramm: ... 

I 

Gemarkung c: , '" c: f os L os ::; ECD= 10. Traubensorte ~ 0 :s .," ., ... 'iii 0., 
JO ~ ~ ~:~ - ... .., ., =a JO .. 

und Lage JO 0 .. ., .. 0 iii c: ..... 
.!l ... ;c :=.~ 

c: .. c: . :0= ... :0= .... 
< 

I 
... 0; 1&.0; c: II ,g. 

CI e:. ~ it • ... 

I.Geisenheim: 1 II I I 
1 Verschiedene r Riesling 18877,172,5951°,7821°,1630,0330,187 0,0161°,0191°,063 0,022 

2 Lagen 1. Rieslingu.Oesterreicher " 8,142,8240,868
1
°,2040,0240,175

1

°,014
1

,0,018, - 0,039 

3 2/3 Riesling, 1/3 0 ester- 1 I 
reicher • 18887,003,0661,1080,248

1
°,155 0,171

1
°,021

1
°,0210,0591°,040 

4 Rieslingll.Oesterreicher " 7,702,9161,1621°,2010,2500,1430,0181°,0220,0481°,030 

5 Riesling 18877,702,9771,1591°,21°
1

°,139 0,138
1
°,01°1°,018 0,038 1°,025 

6 Oesterreicher" 7,402,3710,813
1

°,2060,0450,1570,0150,0160,0621°,022 

7 Kleinberger " 6,502,7891,2330,241
1

°,1420,1550,0200,0160,0591°,018 

8 Riesling I . 18887,993,1341,2791°,2410,2600,1450,014 0,026 0,044 0,014 

9 Fuchsberg Oesterreicher " 7,i3 2,676 0,934
1
°,277 0,116 0,159 0,0110,0190,0650,027 

10 Kleinbergcr " 5,612,5631,354
1

°,1860,2690,161
1
°,0270,02°1°,0570,017 

11 Riesling II " 7,602,9741,179
1

°,2210,3070,1400,014,°,0220,0550,033 

12 Ocsterreicher und I 
Tramincr " 7,622,654 °'936

1

°'257 0,066 0,144 0,011 0,020 0,052jO,028 

13 Kleinberger und I 
Oesterreicher ,,6,75 2,621

1
1,115 0,2220,164 0,1681°,0151°,023

1
°,061 0,033 

14 Riesling u. Traminer 18869,212,8660,703,0,176 ° 0,198,0,01°1°,0210,066
1
°,037 

I 
I. Gl).·-

II.Riidesheim: cenn 

] 
/

18878,382,8240,803
1
°,253 ° 0,200 - - 0,076

1
°,737 15 Oberer Platz. 

16 Rottland . 

17 Hinterhaus 

18 Miihlstein Ilnd 
Brunnen 

n 8,822,9040,689,0,195 0 0,201 - - - 10,917 

Riesling 1" 8,582,6720,518
1

°,111 ° 0,192 - -1°,062
1
°,871 

" 9,952,4870,467,0,094 ° 0,185 - - 0,067,0,810 

Die Rheingau-Weine von 1887 und 1888 hatten in Foige unvollkommener Reifo der Traube in 
mannigfaeher Hinsieht eine abnorme Beschaffenheit. Auffallend ist z. B. der geringe Gehalt an Mineral­
stoffen, der sich nur auf das Kali, nieht auf Kalk, Magnesia und Phosphorsiiure erstreckt. Verf. glllubt 
den niedrigen Gehslt an Kali mit der Nothreife der Trauben in Zusammenhang bringen zu soIlen. 

Die Weine wurden naeh den im Kaiserlichen Gesundheitsamt vereinbarten Verfahren untersucht. 



Branntweine und Liqueure. 

Branntweine und Liqueure. 
(Nachtriige zu S. 1402-1446.) 

Branntwein -Analysen. 

1511 

Nach Ch. Girard und L. Cuniasse (Manuel Pratique de l'Analyse des Alcools et des Spiritueux. 

Paris 1899. Masson et Cie.). 

I. In d us t r i e II e A I k 0 hoi e. 

rng in 100 cern Branntwein: rng auf 100 ccrn abso!. Alkohol: .. '0 . ... . o 0 ... .. - 0 .. .. .. .!! .-
I ...!! 

No. Nahere Bezeichnung ... 1: ... ::i " ... '0 .. " ... '0 .. E~= 1/1 .. < .. >- .. "0 .. >- .. "0 

f :J ..... .. £ ~ 
..... E .... 

2 

2 

= .. ... :s ... 
'l:i 

:s .. 
1 

't: .. "::0 :s .. "'0 -"" .. ... ... :OM .. ... :0 ... :o.w .. :s:s 
Vol.· III :s :1:< II) :1:< ...... ... < ... < ... 

15 0 0;. I =~ 

1 K rranZOSischer 0,8140 95,6 0 2,4 0,15 0 3,51 2,8 2,5 0,1 0 3,6 2,9 9,1 
om-

Spur Spur 5,7 2 
alkohol 

0,8141 95,6 0 2,4 0 3,5 5,0 2,5 0 3,6 11,8 

3 0,8164 95,0 12,0 4,8 0 0 3,5 Spur 5,0 0 0 3,6 Spur 8,6 

4 Aus { sChl.ec.ht ge-
relDlgt . 0,8194 94,2 - 4,8 10,9 0 17,6 7,0 5,0 11,5 0 18,6 7,3 42,4 

5 
Riiben rektificirt . 0,8183 94,5 - 2,4 Spur 0 3,5 2,4 2,5 Spur 0 3,6 2,5 8,6 

6 Aus Melasse, schlecht 
gereinigt . 0,8194 94,2 - 9,6 10,2 0 a,8 8,0 10,2 10,7 0 9,3 8,4 38,5 

7 0,8145 95,5 - 4,8 13,1 0 21,1 0 5,1 13,7 0 22,1 0 40,9 
Industrieller ( 

8 
Alkohol frIsch t 0,8164 95,0 - 2,4 0 0 1,6 0 2,5 0 0 1,8 0 4,3 

9 0,8164 95,9 12,0 2,4 0 0 3,5 Spur 2,5 0 0 3,6 Spur 6,1 

0 Alcool superieur. 0,8200 93,8 16,0 7,2 0 0,1 2,6 Spur 7,6 0 0,1 2,8 Spur 10,5 

1 
" 

du Nord. 0,8141 95,6 12,0 4,8 0 0 3,5 Spur 5,0 0 0 3,6 Spur 8,6 

2 Reinster deutscher 
Alkohol . 0,7953 99,8 0 2,4 4,2 0 3,5 Spur 2,4 4,2 0 3,5 Spur 10,1 

3 f 0,8198 94,1 10,0 2,4 2,3 0 8,8 SllUr 2,5 2,3 0 9,3 Spur 14,1 

4 0,8183 94,5 10,0 2,4 11,1 0 10,6 Spur 2,5 11,7 0 11,2 Spur 25,4 

5 Alcool d'entrepot lO,8194 94,2 12,0 2,4 1,9 0 12,3 Spur 2,5 1,9 0 13,0 Spur 17,4 

6 0,8539 83,6 5,0 4,8 0 0 10,6 Spur 5,7 0 0 12,3 Spur 18,0 

7 0,8145 95,5 5,0 4,8 13,1 0 21,1 Spur 5,1 13,7 0 22,1 Spur 40,9 

8 Alcool reetific 0,8164 95,0 10,0 2,4 0,5 Spur 3,5 5,0 2,5 0,4 Spur 3,7 5,2 11,8 

9 
" 

de rectification 
recent 0,8140 95,6 0 2,4 0,2 0 3,5 2,8 2,5 0,1 0 3,6 2,9 9,1 

0 " superieur franyais 0,8116 96,2 2,0 2,4 Spur 0 3,5 Spur 2,4 Spur 0 3,6 Spur 6,0 

1 
" 

rectifie 0,8164 95,0 0 2,4 Spur 0 14,1 3,6 2,5 Spur 0 14,8 3,7 21,0 

Mittel 0,8173194,71 6,61 3,8 1 3,3!Spurl 7,sl 1,8 I 4,0 1 3,51Spurl 8,21 1,9 117,6 

II. Wei n b r 1\ n n t wei n e. 

a) Echter Welnbrand von bekannter nnd zuverlasslger Herbnft. ') 

Aus Wein von: 1&11,. I I ,an, 
1 Bas-Arrnagnac 1893 0,901764,5156,0 38,4 16,4 1,2 52,8 167,6 59,525,3 1,8 81,81 259,742S,1 

2 A' ( IS40 0,9346 52,2 1400,0 69,6 17,3
1 

0,4 66,9 73,0 133,3 33,1 0,7 128,1 139,8 435,0 
ums pure, '0) 

3 La Rochelle 1860 0,9391 47,5 3~~)0 96,0 22,910,6 63,4 164,1202,1148,1 1,2 133,3
1
345,4730,1 

0) Der Branntwein No. 24 wurde im Jahre 1894 unlersueht; No. 1-7 im Jahre 1895, No. 8-14 im Jahre 1896, 
No. 15, 16, 17, 18, 22, 23 im Jahre 1897, bei den tibrigen Branntweinen fehlen Angaben tiber die Zeit der Untersuehnng. 

Der Farbstoff bestand bei No. 1-8, 12-15, 17, 18,20,25 aus Tannin, bei No. 9-11 war Farbstoff nieht vor­
handen; bei den tibrigen Proben von "Eohtem Weinbrand" fehlen Angaben tiber den Farbsloff. 

'0) Der Gehalt an Zucker betrng bei No.2: 1,136 gin 100 cern. 
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I mg in 100 cern Branntwein: 

I 
... ;; .... I;; 

1 

.. .. ... .. - .. .. ...!! 10' li Niihel'e BezeichnuDg 

... lJ ... :;< c ... .. 
f/) ... C • ... >. I ~ ... .... 

CI .. .. ... • "'''' '" 01 1 ::,: ;c .. ... 1 .. ... 
Vol.- ... f/) c / ~ 

1 
:Z:c 

15° 0/" 

I: A us WeiD von: Iab,-

102,01 I I 1 I, ,ang 

4 1: Aunis pure, 11875 0,9113 61,0 69,6 /17,71°,6 8,8 1105,9 

5 Ii La Rochelle 1893 0,9032 64,6 
3°'°1 36'01 8,81°,7 102, I 180,7 

6 i Aunis, gut, abcr 
! nieht garantirt 1879 0,9111 61,1 80,0 ' 36,°

1
14,7

1 

0,6 49,3 58,1 

7 i St. Marie, lie 

1 de Re . 1893 0,9045 64,0 60,0 74,4 110,9 10,7 107,4140,7 

8 IS' 
1 

1880 0,9157 59,0 - 62,4 16,5 1,4 98,6 94,3 
i alDtonge • 

91 1896 0,8947 68,2 ° 12,0 16,4 1,8 42'T 77,2 
10 i AUDis , distil. 

, sur lie 1896 0,9011 65,5 ° 14,4 3,1 0,9 126,7
1
124,5 

11 1 lie de Rc . 1896 0,8903 70,0 ° 1 12,0 16,8 1,5 93,3 153,9 

12 " (llOiS . • 1817 31,8 262,°1126,0 11,5 1,0 4 1,2 196,0 

13 ~ ChampllgDc1852 - 34,9 300,°1120,3 14,9 1,0 59,4141,8 

14 U Armagnac 1856 - 49,8 180,0: 72,0 15,5 0,4 61,6 99,9 

15 Cozes · 1874 0,9571 37,0 ~o l 74,4 17,0 0,2 35,2 94,0 

16 SaiDtonge,Cozes 1896 - 67,9 , 19,2 2,5 0,3 64,6
1
252,9 

17 

"I 
- 1893 0,9075 64,5 - 64,8 20,9 0,5 89,8 143,0 

'" 0,9022 19,2 7,7 66,9171,6 18 ~ - 1896 66,0 - 0,8 

19 ,g - 1893 - 64,5 13°'°1 64,8 22,3 1,1 109,5 222,7 

20 C!) crudeTessonl896 - 65,9 15,°
1 

14,4 6,6 1,3 72,0 187,4 

21 Champagne 
1 (15--20-jiihrig) - - 59,0 200,°1 66'°177 ,7 0,9 81,0 144,0 

22 , SaintoDge . • 1896 - 69,9 6°'°1 
12,0 11,8 2,8 73,9 169,6 

23 1 Saujon . · 1896 - 66,2 20,0 14,4
1 

5,4 1,1
1
100,3138,5 

I LaSarthe(Mans) -
, 

24 - 48,4 96,01 33,°
1
13,7 0,2 i 123,51137,9 

1 

25,01 0,7 1118,4 75,0 25 0,8999 65,9 36,0 , 2,8 i La Hochelle . I fl93 

0,9116158,sb 66,9 : 
1 1 I 74,3 ~ 144,61 ! Mittel 50,3: 15,7: 0,9 I 

2 

3 

4 

5 

b j ~ onnale Kognaks. 

nllk Kog 

(WeiD brand) 

I 0,9351 
0,9585 

0.9415 l 0,8440 
0.8468 

g I 
51,5 1,236 1 
39,9 1,460 1 

50,2 2,224
1 

mg 
86,9 10,° 1 
86,0 10,0 

Mittel 0,9052162,91998,01 

76,9 I 13,20,8 68,6 85,7 

84,0 7,7 0,3 37,0 42 ,5 

74,4 15,1 0,6 125,0 66,3 

9,6 11,8
1

°,2 

14.4 12,3 0,05 
293,9 1147,6 
225,3 75,6 

51,9112,010,4 1150,01 83,51 

mg auf 100 cern abso\. Alkohol: 

I .. .!! ,..!. ... c ... ;; .. e~: f >. 

~ I .... ... ... 01 ... e .... :s CD • ..... • cc .. ... '" ... :0 ... .:s:s 
f/) C ... :Z:c ....... 

CI~ 

114,0128,9 1,01144,3!173,6 461,8 

55,7113,5 1,1 158,81279,7 508,0 

58,9
1
23,9 1,0 80,6 95,2 259,6 

116,2 /16,9 1,1 167,6 219,6 521,4 

105,7127,9/2,3 167,0 159,8 462,7 

17,523,912,6 61,9 259,8 365,7 

21,9 4,7 11,3 193,4 190,5 411,3 

17,123,912,1 133,4 219,8 396,3 

394,°136,°: 3, I 128,7
1
612,5 1174,3 

343,7

1

42,4,2,8 169,7 .405,5 963,6 

146,731,4 10,7 125,5
1

203,5 507,8 

201,046,°1°,4 95,1254,0 596,5 

28,2 3,6 0,4 95,11 372,0 498,3 

100,4 32,3 0,8 139,1 /221,7 494,3 

29,011,5 1,2 101,3 ,260,0 403,0 

100,634,5 1,6 170,0:345,8 652,5 

21,9 9,9 , 2,0 109,4
1
284,8 428,0 

II 1,8 30,0 1,6 137,21244,0 504,6 
17 ,4 17, I 4,0 107,1 1245,7 391,3 

21,7 8,111,7 151,5 ,200,1 353,1 

68'°128,4 0,4 254,6 1283,0 634,4 

54,6 10,511,0 179,6 ,113,8 359,5 

85,6 126,7 11,61126,4:246,01486,3 

149,0 25,5 
1 ! 

1,6 133,2166,3 475,5 

210,0 19,2 0,7 92,6 106,0 428,5 

148,2 30,0 1,2 248,9 131,7 560, o 

11,0 13,5 0,2 338,2 169,7 532,6 

16,7 14,3 ° 261,9 87,9 380,8 

82,4jI9,11 0,61238,41132,81473, 3 

cj Handels· Kognaks, bekannte Marken. *j **j 

1 II Kognak, 1 Stern 

2 " 2 " 

·lo,9127149,oll}68114,4 IiI0,6 1 0,5 126,4 i 31,91 29,3 121 ,71 0,9151,8 165,11168,8 
. 0,941849,01,764 14,4 10,8 0,5 31,7 138,9 29,3 22,1 0,9 64,6 79,3 196,2 

.) Nach der Analyse sind No. 4, 9, 11, 15 reincr Weinbrand, die iibrigen atlsser No. 16 mit Industric - Alkohol 
verschnittene Weinbranntweine, No. 16 is! cin aromatisirter Industric-Alkohol. 

•• ) Der Gchalt an Zucker (Glukosc) betrug (g in 100 cem): 
No. 1 2 3 4 5 6 7 11 12 13 14 

Zucker . . . . . . . 1,666 1,666 2,380 0,!l61 1,1 36 1.214 2,6;;0 0,607 0,641 0,555 0,462 
No. 15 16 17 18 19 20 21 

Zucker. . 0,396 0,806 0,781 1,562 0,H6 0,607 0,607 
ner ~'arb8toff hestand bei silmmtlichcn Kognaks aus T a nnin. 



II 
flo. II Niihere Bezeichnung 

il 
II 

3 11' Kognak, seit 20 Jahr. 

I in Flaschen . . 

4 "Grande Champagne, 

:1 Jahrg. 1834 . . 

: Ii i Kognak, ~ Stern • 

d n " 
7 'I Fine Champagne de 

I: Ill. Cie X ...• 

8: Kognak, geringere 

.. 
• .Cl o 0 .. -... ~ rn .. 
'" 

;; 
"" o ... 
:< 

Branntweine und Liqueure. 

mg in 100 cern Branntwein: 
::< ., .. 
~ ... 

c: .. .. 
: 
rn 

CD ... 
~ 
CD ... 
:< 

.. 
CD 
-;; ... 

CD.!! 
.. 0 
CD"" 
.Cl0 
:0 .. 
=:< 

1513 

mg auf 100 cem abBo\. Alkohol: 

CD 
~ 
.c 
CD ... 
:< 

.. 
CD 
-;; ... 

CD.!! 
.. 0 
CD.c 
.Cl0 
:0.-
=:< 

• ..!. 
i.5c: 
E f:' .,c:c: 
.:0:0 
CD .... 

"';l: 

0,946248,52,460 16,810,9 0,6 28,2 7,8 34,622,3 1,0 57,8 16,0131,7 

0,947045,01,06°
1

,105,620,1 0,8 33,4 156,5234,644,7 1,9 74,3 347,7703,2 

0,9415 48,8 1,244 14,4 8,2 ' 0,8 42,2 56,4 29';> 16,8 1,0 86,5 115,5 249,8 

0,9415 48,5 1,340 ' 14,4 11,4 0,6 33,4 46,6 29,6 23,3 1,0 68,9 96,0 218,8 

I 
0,949047,72,704 45,611,0 0,7 35,2 42,8 97,023,4 1,4 74,8 91,0226,3 

I 
, Marke . .•• 0,941547,30,652 .24,0 3,6 0,5 26,4 22,9 50,711,2 1,0 55,8 48,3167,0 

9 ,: Kogn., bessere Marko 0,958539,91,46°
1
, 84,0 7,7 0,3 7,0 42,5210,019,2 0,7 92,6 106,0428,5 

" ' 10 'II Eau de vie ., 0,948445,01,600 31 ,2 / 5,oi 0,4 22,9 33,4 69,311,2 0,8 50,8 74,2206,3 

tl I Marke X. Y. 0,937850,00,752 50,4 ; 9,3[: 0,5 38,7 75,0100,818,6 1,0 77,4 150,0347,8 

1211 desg!. . .. 0,937250,00,748 38,4: 7,9 0,5' 35,2 55,0 76,815,8 1,0 70,4 110,0274,0 

13 1 1 Stern 0,937050,50,63640,8 , 6,81°,7 , 49,3 55,080,7 '13,4
1
' 1,497,5110,0303,0 

14 1 2 " 0,937050,00,500 31,21 7,5,O,6 ! 44,0 55,0 62,415,0 1,2 88,0 110,0276,6 , I 
15 ... Siegel X. Y. 0,927354,00,504 1 48,°1',12,9 11 0,6 1,, 38,7 1 78,0 88,823,9' 1,0 71,7 144,3329,7 

16 ~ Siegel Silber, 
I gf ' 3Stern 0,937250,00,972 9,6

1 
3,0,0,1115,8 8,8 19,2 6,0 0,2 31,7 17,5 74,6 

I ~ 8 I , 17 1 n roth, 1 " 0,937250,00,956 i 28, , 9,1
1
°,533,4 30,0 57,618,20,966,8 60,0203,5 

18 :1 " weiss,5 " 0,943349,51,760 , 45,6 112,l i 0,5 32,5 46,6 92,124,5 1,0 71,1 94,4283,1 

19 1, " braun, 3 " 0,937249,50,568: 45,6111,11°,533,4 42,5 92,li22,41,0 69,5 85,8270,8 

20 :1 I Stern 0,939648,50,6481 12,°1 9,1 '1 °,6 : 81,7 43,5 24,7 jI8,8 1,0 65,3 89,6199,4 

21 11 1 " ____ 1°'959648,50,668, 12,010,3 0,6 i 29,9 45,5 24,7 121,1 1,0 61,6 93,8202,2 

I' Mittel 0,9409148,5\1,127( 34,61 9,510,5131,9 I 48,31 71,3:19,6i 1,0165,8 i 99,61257,3 

d) Versehnltt· Kognaks derse1ben .'Irma. *) 

1 1'1' C. M., Preis 2,50 Fr. 0,9363 50,8 1,3601 21,61 6,6 0,5 19,4 25,4 42,5 112,91 0,9 
2 C. G" " 3,50" 0,937850,01,396 26,4 6,4 0,5 21,1 32,0 52,8 12,8 1,0 

a II L. d.'H. " 5,00" 0,9396 49,7 1,496 31,2 [6,9 0,6 22,9 40,3 62,71 13,91 1,1 
4 T. d.'O. " 6,00" 0,944347,81,624 , 36,0 I 8,1 0,6 29,9 47,3 75,3 16,9 1,2 

I 

1 
2 : ~Alter Ko , gnak" . 

3' 

~ il "Eau de v ie" • 
I 

0,9495 43,5 

0,9303 34,2 

0,9605 34,5 

0,9657 30,0 

0,9523 41,5 

0,9052 64,0 

e) Konst· Kognaks. 

mg I 
9,612,3 0,3 1 640,°1 

172,o i 4,8 Spur 0,1 

160,°1 4,8 1,4 0,1 

56,0 4,8 1,1 0,1 

468,0 28,8 0,6 0,1 

24,0 7,2 1,0 0,2 

22,° 15,3 10,7 8,8 12,8 

8,8 Spur 14,0 ° 0,3 

7,0 Spur 13,9 3,9 0,2 

3,5 4,6 16,0 3,6 0,3 

3,5 6,8 69,3 1,4 0,1 

8,8 Spur 11,2 1,6 0,3 

38,1 49,9 144,3 

42,2 64,0 172,8 

46,0 81,0 204,7 

62,6 99,0 255,0 

20,2129,3 77,5 

25,7 ° 40,0 

20,5 ° 38,5 

11,7 15,2 46,8 

8,5 16,3 95,6 

13, i ° 26,8 
6 "' Ii "Alter Ku 7 , I gnak" • 

0,9504 41,5 112,0 9,6 Spur Spur 3,5 13,3 23,1 ° 0,1 8,4 31,4 63,5 

208,0112,0 2,210,3 31,515,7 0,9 132,4 8 0,9557 38,0 12,3 Spur ° 70,5 

ii Mittel 0,9462140,91230,0110,2 11,110,2 1 7,0 1 4,7124,9 12,81 0,4118,2111,~ 157,8 

*) Der Farhstoff hestand hci allen vier Kognaks aus Tannin nnd Karam c!. 
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No. 

I 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

I II 
2j 

3 il 
4 

5 

6 

7 
8 

:1 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

Niihere Bezeichnung 

r B""'g" . 
~ Montpellier. 

S Ie Beaujolais 

~ 1 B,.,g'g" 
{ ; Auvergne 

-< 
Bourgogne 

Mittel 

Ohne niihere 
j 

Bezeichnung 

l 
Mittel 

Kirschwasser 

von bekannter, 
zuverliissiger 
Herkunft 0) 

III. Weintresterbranntweine. 

a) Trester. Kognaks von bekannter Herknntt. 

mg in 100 cern Branntwein: mg auf 100 cern absol. Alkohol: .. '0 • .<: .<: ! I 1-o 0 0 .~ .,- .. ., ,- I .,.!! ., I .,.!! i':c: ... ~ ... ., .., 

i~ I 

., .., Ij .. I/) ., < ... ., 
'"' 

.. "0 f '"' "0 E f:' CD co .. .<: 

., 
".0: .0: ! I~~ .. :J ., 'l: .0:0 ~ 

., CO"" -;c ... .., I:; ... :O.Jil, .... ... :0..I11III .:J:J 
Vol.- ... I/) < :1:< I/) < :c;C ., .... 

15 0 "10 1"- CD~ 

0,9592 35,3 28'°157,6 14,21°,1
1
103,8 38,5 

I 1 1 

606,7 163,1 40,20,2294,2 109,0 

0,9355 49,6 10,6
1
105,6 55,50,9272,8146,0 212,9111,81°,1550,0294,3 1169,1 

0,9332 51,0 60,°111 0,4 15,31°,1 139,0 50,0 216,4 29,91°,11278'°198,0 622,4 

0,9361 50,0 440,0 33,6iI30,0 0,4 228,8110,0 67,2260,°1°,7457,6220,0 1005,5 

0,9467 44,0 
36,0 SOT"'"'' 73,9 61,6 

114,5233,10,6168,°
1

140,0 656,2 

0,9359 50,0 60,0 57,6 75,00,2 114,4 55,0 115,2 150,0 0,4 228,8, II 0,0 604,4 
1 

0,9324 51,0 32,0 31,2 73,41,4 79,21163,2 

3:~:~ ~:::~ ~:~i~~:::!:~~:~ 
682,9 

0,9532 42,5 1952,0 139,2 i l03,5 0,4 230,6158,4 1487,1 

0,9415146,71327,31 73,2! 71,2:0,5 1155,31 97,81156, 7iI52,5! I ,01332,51209,41852,1 

b) Trester·Kognaks von mittlerer Gute. 

741,0 0,950 

0,944 

0,954 

0,9553 

0,957 

0,950 

0,952 

0,952 

545,0 

738,2 

38,0 

037,1 

7 41,0 

740,0 

940,0 

48,0 ° 29,1 10,11 19,4! 23,4 
24,0 36,0 19,0 0,1 61,6 57,1 

56,0 24,0 10,81°,1 38,7 18,9 

48,0 14,4 12,8 ;0,1 38,7 64,0 

80,0 19,2 26,0 10, I 19,4119,0 

40,0 I 2,4 21,8 iO,1 12,3 18,9 

- 1168 
4~,0 19:2 

23,41°,1 24,61 16,6 
10,0 0,1 19,4 33,3 

° 1 73,310,2 47,21 57 ,1 177,8 

80,0 42,3 0,2 136,8 126,9 386,2 

62,8 28,31°,3 101,3 49,4 242,1 

37,8 33,6 0,2 101,8 168,4 341,8 

52,0 70,0 0,3 52,1 51,2 225,6 

5,8 53,1 0,2 30,0 46,0 135,1 

42,°1 58,4 0,11 61,6 41,5 203,6 

48,0 24,9 0,2 48,4 83,2 204,7 

0,9523140,4149,1 116,5: 19,1 10,1129,3131,4140,8147,310,21 72,51 77,71238,5 

IV. Kirschwasser. 

0,933 

0,933 

0,933 

0,936 

0,934 

0,934 

0,934 

950,0 44,0 43,2 6,0 10,6! 89,81 51,0 86,4 12,0 ;1,11179,5'102,0 381,0 

950,0 28,0 50,4 8,5 0,4 52,8 60,0 100,8 17,°1°,7105,6120,0 344, I 

850,0 44,0 45,6 4,4 0,3 72,2 33,7 91,2 8,8 io,6 144,3 67,4 312,3 

1 49, I 32,0 48,0 2,0 0,5 105,6 61,7 97,7 4,1,0,9215,5123,8 441,5 

0,3, 86,5167,5 
I 

388,7 550,0 64,0 36,6 3,5 73,2 7,0 10,6 172,9 135,0 

750,0 88,0 43,2 4,5 '0,31 93,3 75,0 86,4 8,9 0,6 186,5 150,0 432,4 

5 50,0 72,0 5~,2 1 5,3 10,31111,0 85,7 104,0 10,6 iO,6 221,71171,4 508,7 

Mittel (No. 1-7) 0,934 549,9 53, I 145,7 4,9 1°,41 87,3 
62,1 I 

91,6i 9,8 o,t 74,91 124,4 401,5 

Kirschwasser 

von normaler 

Zusammen-
setzung*) 

549,9 0,934 

0,9350 50,3 

0,933 950,0 

0,934 350,0 

0,943 I 45,3 

0,933 950,0 

164,0: 25,8 4,0 

208,0 53,4 5,9 

1,2 100,8
1 

5,0 

62,4 5,0 

216,0 45,6 3,9 

28,0 43,2 6,0 

10,2 92,0 44,6 51,6 8,0 0,3 184,°1 89,2 343,1 

0,41 107 ,2 45,6 106,1 11,6 0,8 213,11 90,6 422,2 

0,4 24,6 65,0 201,6 10,0 0,8 49,3 130,0 391,7 

0,7,205,9 150,0 124,0 10,0 1,3 411,8j300,0 847,9 

0,21 95,0 50,0 100,6 8,5 0,3 209,81 110,3 429,5 

89,8 51,0 86,4 12,0 1,1 179,5 102,0 381,0 

14 0,9339 50,0 28,0 50,4 8,5 

0,6

1 0,4 52,8 60,0 100,8 17,0 0,7 105,6
1
120,0 344,1 

15 0,935 I 49,6 268.0 50,4 4,0 0,2 90,6 56,9 101,6 8,0 0,5 182,7114,7 407,5 

Mittel (No. 8-15) 0,9355149,41130,51 54,01 5,4 io,41 94;71 65,41109,2110,910,41191,71132,41448,6 

*) Der Gehalt an B I a u s ii u r e betrng (mg in 100 cem): 
No. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 

Blausaure 4,0 4,0 3,3 4,2 4,3 4,3 4,4 2,3 3,8 4,0 5,4 5,0 3,1 4,0 4,4 mg 
No. 1-4, 10 u. 13 enthicltCIt Spuren und No. 11, 12, 14 u. 15 keine Benzoesaure; No. 5-9 sind darauf nieht gepriift. 



Branntweine und Liqoeure. 1515 

1 

mg in 100 cern Branntwein: mg auf 100 cern absol. Alkohol: .. c; . ". ". o 0 0 ,..l. 
CI- .. .. .. o!! .. O!! 10. , Niihere Bezeichnung .... .. ::; c: ... c; .. c: ... f E';:; 
III .. C ~ f ,., .. .. .. 0 f ,., .. "0 

CII .<: ~ .. .. s:. .<: ~ ~ CI.<: e ..... 
~ 

:0 .. .. .. '<:0 :0 .. '<:0 .C:C: .. ... :0 ... 10..- .. ... ,. ... :0 ... :~~ Vol. - ... til C ... %c til C ... %c 
15· % CII> 

16 I 0,9436 
28'°1 

1,1 10,1 7,0 I 6,0 
I 

45,0 4,8 10,6 \ 2,4 , 0,1 15,6 13,4 42,1 

17 0,9585 36,5 32,0 7,2 0,3 1 ° 3,5 I Spur 19,6 0,8 i ° 9,6 Spur 30,0 

18 0,9592 36,0 388'°114,4 0,1 : ° 10 ,6 1 Spur 40,0 I 03 ' ° 29,6 Spur 69,9 , I 
19 Kunst- 0,9445 45,0 56'01 14,4 0,2 ' ° 3,5 Spur 32,0 , 0,3 ° 7,7 Spur 40,0 

20 Kirsc h wasser-) 

1""519 
40,0 68,0 2,4 0,2 ° 1 3,5 Spur 6,° 1 0,4 ° 8,7 Spur 15, I 

21 II 
0,9468 43,5 86,o i 4,8 1,2 ° 1 22,9 1 Spur 11,0 ! Z,6 ° 52,4 Spur 66,0 

22 1, 
0,9324 51,01 Spur 9,6 7,2 0,3 i 28,2 131 ,6 18,8 ;14,1 0,5 55,2 62,0 150,6 

0,9345 50,0 52,0! 9,6 1,4 0, I I 12,3 15,4 19,2 i 2,81°,1 24,6 30,7 77,4 
23

11 Mittel (No. 16-23) 0,9484143,41 88,8 [ 8,4 [ 1,5 [ 0,1 [ 11,4 i 6,6119,4 [ 3,4 [ 0,2 [ 26,4 [ 15,3 64,6 

IjI Martinique, 
2·jiihrig . 

II :i~ 
2 'I ;:; ~ bester 
3/ ;; ~ -
4 11 :8::C Guadeloupe 
5 = g Martinique, 

,,'I ~ ~ Marke X. 
6 ' e ~ reiner 

I' " > 
7 i ~ ~ 

V. Rum. 

[ I i I . 0,934650,4280,0 ,136,8[23,8 2,3142,6 55,4271,4
1
47,1 4,6281,2109,9714,2 

. 0,925855,0512,°
1
122,413,6 0,7 112,6 ~1,6 222,5 ,24,5 1,2 2~4,8 57,4510,4 

0,9385 51,0 1740,0 ,204,0 17,4 2,3 91,5 I ~3,0 400,°135,1 4,5 119,4 300,0 919,0 

0,933451,0208,0)44,0 0,2
1
13,4 88,°

1

67,3282,31 0,3126,1172,5131,9613,1 

I ' , 
, 1 

0,945046,0436,°1122,414,21 0,7130,2
1

36,9 266,O j30,9 1 1,5283,1 80,1661,6 

0,885050,0 - ! 79,2 5,6 1 2,5179,5 26,0158,4 111,2 , 5,°1359,0 , 52,0630,6 

0,922556,5324,°1136,8 6,9 1,2135,51123,6242,1 ',12,1 1' 2,0239,81,236,,, 732,5 
0,948444,0436,0122.410,01 1.1 95.013 5,8 278,1 !22.7 2,4 1216,01308,6827.8 

8
1

'1
1
' l 
I' Mittel (No. 1-8) 0,929250,5 562,3133,511,5

1
3,1 121,9 78,7264,4

1
22,81 6,1 1241,4155,8690,5 

9 11 ~ et Martinique 0,923455,5392,0134,410,2 , 0,8 65,1 53,2 242,1 118,3 1,3 130,2 96,2488,1 

10 I: ] ~ Guadeloupe . 0,921556,6228,0144,°112,8
1

1,1 59 ,8 42,1 254,422,5 11,9 105,7 74,4458,9 

11 ,[ ~ ~ Reunion . 0,916858,5 56,01 93,6 \12,5 0,8 \ 70,4 76,0 160,0:21,3 i 1,3 120,3129,8432,7 

12 ,['II 0: ~l Jama·ique . . 0,8925 69,5 636,01122,4
1
15,412,1 308,0 62,6 176,°1' 22,1 1 2,9 443,1 93,9 738,0 

13 , > e - 0,942248,0976,01 129,6 i26,2 2,5 102,1 99,°

1
270,0154,5

1
5'2 212,6206,2748,5 

14 [1 e ~ - 0,941549,01l48,0 1117,6110,21 1,6 110,961,2240,°
1
20,8 , 3,3226,2124,8615,1 

15 1i ~ N - 0,939649,0820,01146,4 110,8 1,5 132,0 51,6 298,7 22,0[ 3,0 ,269,3105,1698,1 

" I I I' I ' I 1 !I Mittel (No 9-15) 0,925355,2 r,08,0 1126,9 14'°11,5 121,2 ! 64,2 229,9
1
25,412,7 [219,6116,3593,9 

16 ;1 1°'964034'5948'°136'° 5,2 ; 0,4 35,2 123,8 104,31,14,91 1,° 1102,0 1 68,9291,1 
17 II 0,953640,0684,0 50,4 4,9 1°,5 22,9 [ 16,4 126,O ,12,3 i 1,1 57,2 40,8237,4 

18 i! . 0,9 59336,0336,0 45,6 3,8 0,3 29,9 141,1 126,6 110,6 0,9 1 83,1 114,0335,2 

19 i",! VcrschnJtt-Rum 09 0548 ° 504 4 10 I 1 ° 1095 ' 5! I I 5 1 57 . ,45046", ,4 ,5
1

65, 1' 2,3 , 9, ,I, 1141, 44, 30, 
: (mit Indnstne- A 1- I I 1 

20 I • ) 0,9391 49,0440,°
1
. 60,0 3,01, °,7', 35,2 43,2 122,4 6'°11,3 '1 71,8 88,1 289,6 

21 I', kohol vcrschmtten I I I I 0,9594 36, I 492,0 , 33,6 6,1 1 0,4 I 33,4 I 11 ,5 93,0 19,6 1,0 92,6 31,9 238, I 

22 1 0,947043,3408,°176,2 8,1
1
°,5

1
45,8 112,4 175,918,711,2 1105,6 28,6330,0 

23 If 0,9263 54,5 408,0 62,4 13,1 f 1,0 ; 66,9 34,9 114,4 24.0: 1,8 1122,7 64,0 326,9 

:1 Mittel (No. 16-23) 0,9442\42,4\533,0 1 51,8 [ 6,1 10,5 [ 41,8 [ 21),7 \122,214,4 : 1,2 1 98,6 [ 63,0\299,4 

0) Sammtliche 8 Proben enthielten grosse M engen Benzoesaur e. 
Der Gehalt an Blausaure betrug (mg in 100 ccm): 

No. 16 17 18 19 20 21 22 23 
B!ausaure . . 0,4 0,2 0,3 0,2 0,1 0,5 0,4 0,8 mg 



1516 Nschtrnge. 

Ii mg in 100 eem Branntwein: mg auf 100 eem abso!. Alkohol: 

No. /: Niihere Bezeiehnung 

- "0 • .I::: 

I 
1 

, 

I Ii I .,~ o C) .I::: .2-.,- 0 ., 
.,~ 

., 
a.;J ... - r:: ... f 1 .. r:: ... .. E~~ III ., C ... ., >0 

I 
"0 f >0 ' "0 

CI co .. .I::: <t 
., a>.c .I::: ~ : G).c e .... 

[I -e ,. ., "lii .1:::0 ,. ., ,.co co r:: r:: :co ... ,. ... :0., :co ... ... 
I~~ 

.. :s ,. 
Vol.- ... 

J 
rn c ... 

I 
:Z:c III 1 C ., .... 

15 0 
... CI~ 0' 1 10 

I 0,960435,0540,°1 ° 14,1 [,°,3117,6111,6 ° ill ,5)0,9: 50,2 33,0 95,6 

1 
0,9460 46,2 1264,01 45 ,6 4, I I 0,2 26,4 5,5 98,7[' 8,8 0,4 57,1 11,7 176,7 

0,939647,5224,0 16,81 0,8 [,spur I 12,3 Spur 35,3 1,7 ° 25,9 ° 62,9 
Kunst-Rum I 0,925255,0424,°

1

36,0 3,2 0,4 24,6 4,6 65,41 5,70,6 44,8 8,3 124,8 

0,956438,2416,0 9,4 11,8
1
,°,2 121,1 Spur 24,6i 4,6',°,4155,°1° 84,6 

0,9557 38,5 364,0 4,8 1 3,3 , 0,3117,6 Spur 12,4 1 8,5'0,8) 45,7 ° 67,4 

I I ' 1 ' 1 I I I 1 1 1 \ Mittel (No. 24-29) 0,947243,4538,7, 18,8 12,9 i 0,2, 19,9 t 3,6 43,3 6,7,0,5,45,8, 8,3 104,6 

I Calvados . 
2 

3 

VI. Aepfelbranntwein von normaler Zusammensetzung. 

{ 0,938348,5128,01 79,2129,8 0,8 !1I4,4! 83,5163,2!61,511,61235,81172,1 631,2 

0,942746,2 64,°1153,611,8 1,6 \308'°'1125'1332'425'4'3'3'666'627°'81298'5 
(0,913760,0 80,0

1

48,0 9,7 0,7
1

154,9183,5 80,0,16,211,11258,1305,7 661,1 

4 Aepfelbranntwein 1 0,906463,2 12,0 76.820,2 1,4 154,9 87,5 121'~131,912,2i246,0 138,4 540,0 

5 0,904564,0 64,°
1

50,416,8 0,81149,6i115,2 78"26'11'2'233,71180,0 519,7 
6 Fruehtbranntwein • 0,9086 62,8 72,0 72,026,6 0,3,154,9

1
352,1 114,6142,31°,41246,6 560,6 964,5 

7 Aepfelbranntwein 0,903464,5 72,0) 67,2112,4,0,5 i1 79,5 64,5103,919,10,8 ,277,9100,0 501,7 
-------I----+--~--7---~~--~~~~---7--~~--+_--~--­

Mittel 0,9168\58,,,\ 70,3: 78,2118,2j 0,9 [173,7:144,51133";31,1:1,51296,9\247,01710,2 

VII. Whisky. 

Speeiul iriseher I 1 I 1 1 1 

Whisky, 8-jiihrig . 0,932251,1 92,0126,4 14,3 1,8 126,4 IG7,2 

2 desgl. (sehr alt).: • 0,9339 50,2 128,0[19,2 15,5 2,°
1

26,4
1

'176,7 

3, f 6·Jahr. 0,9324 51,0 168,0 26,4 16,6 2,0 40,5 140.8 

4 Sehottiseher 9 " 0,932051,2116,°133,6114,4 1,9138,71122,8 
5 Whisky 1 - 0,9345 50.0 164,0 24,0 13,3

1

' 2,0 i 33,4 1120,0 

6 (sehralt) 0,9359 50,0 268,0 ' 33,6 15,0 2,0 [38,7 1132,0 

7 ! Whisky aus Paris . 0,9526 40,2 44,01 4,8 i 6,1 0,9 15,81 52,8 

I I i 
51,6 i27,9,3,6,51,6 

38,2 130,813,9 52,5 
51,9,32,5 ,4,0 79,3 

65,4 128,0,3,9 75,6 
1 I : 

48,0 1,26,6 ,4,01 66 ,8 
1 1 

67,230,°
1
4,0) 77,4 

11,9 !15,3,2.2: 39,4 

327,2 461,9 

351,9 477,3 

276,0 443,7 

239,7 412,6 

240,0 385,4 

264,0 442,6 

131,4 200,2 
1 

Mittel 0,9362149,1/140,0/24,0/13,511,8131,4 iI30,3148,9 ;27,5;3,7! 63,9 1265,41409,4 

2 

3 

aherc Ohne n 

Bezeieh nung 

J 0,9382 

0,8966 

1 0,9246 

4 Abs. aus d er Sehweiz 0,9340 

J 0,9453 
iihere 0,9353 

nung lO,9157 
0,9131 

Ii 
5 

6 Ohne n 

7 I3ezeieh 
8 

48,0 

67,6 

55,0 

50,5 

44,0 

50,0 

59,0 

64,0 

VIII. A b sin t h. 

156,01 12,0 12,6 0,1 3,5,150,7 

I 1 
0) 

172,01 28,8 15,5 ° 7,0 :261,4 

I 
1 0) 

36'01 2,4 0,5 0,1 10,6 1 -

108,0 9,6 2,5 0 12,31 425 ,0 
0) 

52'°1 
4,8 9,1 0 7,0 -

80,0 7,2 lll,O, ° 7,0 -
92 o! 7,2 5,2

1

0,2 7,0 -, I 
24,0] 7,2 0,6 0,1 14,1 -

Mittel 0,9254154,8190,0 1 9,91 7,010,1 I 8,61 -

0) Hohere A1kohole und Essenzen. 

25,0 'I 1 26,2 1°,1, 7,3 :313,8 -

42,6 22,9 ° : 10,41371,9 -

4,3 0,90,1 19,2 - -
18,8 

"'1 ° ",'''0,0 -

10,9 20,7 ° 16,0 - -
14,4 20,0 ° 14,1 - -
12,2 8.71°.3 11,9 - -
11,2 1,00,1 22,0 - -

118,1112,8[0,2 15,7 1 - I -



ilranntweinc 'unil Liqueure. 1517 

IX. Versehietlcne Spirituosen. 

No.1 

I 

... o m~ in 100 cern BrnnntlYcin : m~ auf 100 cern abso\. Alkohol: 

Niihcrc Bezeichnung 

• .z:: 
o 0 .. -... J 
rJ) .. 

CD 

.z:: 
o ... 
;( 

Vo1.-
0 ' 'u 

'I ".... -[ 1 e .. 1 f~ " I : 10.. .. I .. .!! i] c: 
£ :I CD CD~ :'l!~ I ... .z:: .. >- CD '-0 Ef~ 

II = ~ I ..... ~ :3 ~~.: II ... i ~ I I ~~ : § ; _ ! c;( :z:;;;: &~ '" 
~~~==~==~==~==~==~~====~==== 

1 1 A:~~~~e. aos Mar- 0,9592137,5 Spur i 4,8 0.8 ! _I 5,3 1 _ 12,812,1 ! -I 14,0 - -2-8,9 

2 ' Raki*) aus Aigicr 0,942446,7 Spur 2,4 5,8
1
' 0,2 38,7 - 5,1 112,41°,4 82,9 - 100,8 

3 I Gcnevl'e tlu Nortl . 0,939147,5 52,019,2 4,7 0,1 8,8 13,3 40,4 9,9
1

°,3 18,5 27,9 97,0 

4 I d . Alk h I"){ 0,8890 iO,5 - 28,844,3 1 ° 119,3 13,9 40,8 '62,8 ° 1696,8197,11997,5 

I
n ustne- 0 0 \ 1 

5 1 \ 0,966529,1 - 81,6 ° ISPur 144,3 27,9280,4 ° 1 0 495,9 95,8872,3 

6 I Rnki O) von Ohio . 0,968437,03420,°1 2,4 5,2 0,2 7,0 ~ 6'414'°

1

°'4 19,0 - 39,8 

7 i Vulnerllire { 0,954538,5 80,0 4,8 2,6 jSPur 3,5 10,4 12,4 6,8 ° 9,1 40,0 68,3 
8 1 10,956737,0 80,012,01,l lspur 3,516,332,43,0 ° 9,544,189,0 

9 i { 0,935550,2 32,050,4 7,8 1, 1,5 125,°

1

61,0100,315,5
1
2,9 248,9121,5489,1 

I Pflllumenbrnnntwcin I 
10 , 0,946743,1 56,052,8 8,3 ' 0,9 70,4104,4122,519,1

1
2,0 163,3242,2549,1 

II £ Wein <ler I 
~ .. " ",_ Champagne. - 67,0 345,075,027,2

1
1,9 126,91122,4110,380,°'2,8 186,5180,0559,6 

12 :-.. Rosincnwcin 
..:: GI von Sarnos - 50,0 - 14,413,9 0,1 51,0144,9369,236,80,1 130,8371,5908,4 

I 
13 S S Erdbcerwein. - 50,0 - 4,8 5,81SPur 10,6 Spur 9,6ill,6 ° 21,1 ° 42,3 

14 .~ § jwerrnuth. . - 50,0 - 36,021,4 1' 0,61121,4 90,0 72,°
1

"2,81,1 242,8180,0538,7 

15 ~ ~ Wcin von fri-

16 ~ ;~:n~:::nen - 58,0 - 43 '2117'4 1°'21220,°111:,2174''' 13°'°1°'3 379,3190,0674,0 

:I .§ Kognak . . 0,945344,0 - 19,2110,8 0,6 75,7 \O~ ,6 43,6 124,61,4 172,01233.1474,7 

Un t ersu ch un go-Vcrfah r en : 

1. Alkohol durch Destillation und Spindeln bei 15 0 C. 

2. S pe e. G e w i c h t mittels Pyknometers bei 15 0 C. 

3. Ex trak t: 25 oder 50 cern wunlen bei 105 0-110 0 7-8 Stun den getroeknet. 

4. Sa u r en: Dureh Titration von 25 oder 50 cern mittels einer ' lwN.-Alkalilauge; Indikator Phenolphtalein. 

5. A Id e h y de: Kolorimetrisch mittels des Ga y 0 n 'schen Reagenzes (durch Natriumbisulfit entr.irbte, sehwach saure 
Fuehsinliisung). 

6. F 11 r f 11 r 0 I: Kolorimetrisch in 10 cem mittels essigsauren Anilins. 

7. Est e r: Dureh Verseifen von 50 oder 100 cern durch ' !,o-N.-Kalilallge lind Zuriicktitriren des Alkali-Uebersehllsses. 

8. H ii h e r e A I k 0 h o i e : 5 0 cern Branntwein wurden mit 1 g salzsallrem Metaphenylendiamin in der Hitze versetzt 
(11m die Aldehyde zu binden); dann wurde destillirt lind vom Destillat 10 cern mit 10 cern reiner kone. Schwefel­
saure durch Untersehiehten lind darauf folgendes pliitzliches Vermischen lind Erhitzen gefarbt. Die entstandene 
Fiirbung wurde darauf mit der eines chen so behandelten Isobutylalkohols von bekanntem Gehalt verglichen. 

*) "Rnki" ist ein Anis-Branntwein. 

'0) No.4 zeigte im Anfange, No. 5 am Ende schlechten Geschmaek. 
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Alphabetisches Inhalts-Verzeichniss. 

Ani siehe Flussaal u. Meeraal. 
Aalfteisch, Mineralstoffe 71. 
Absynth (Liqueur) 1435, 1438, 

1516. 
Acanthias vulgaris 1>4. 
Acanthopanax spinosum (Thee­

Enatz) 1019. 
Achras sapota 861. 
Acipenser Giildcnstaedtii 48. 

huso 51, 64. 
- ruthenus 48, 64. 
- sturio 48, 49, 57, 64. 
Ackerbohne 580, 601. 
Ackermelde 624. 
Aepfel, frisch 820, 1499. 

getrocknet 863, 1501. 
Aschenbestandtheile M2. 
Borsiiure-Gehalt 863. 
Gerbstoff-Gehalt 888. 
Einftuss der Grosse 858. 
- des Jahrganges 859. 
- des Lagerns 854. 

Aepfel-Branntwein 1422, 1516. 
- -Butter 1501. 
- -Gelee 1501. 

-Kraut 892. 
-Marmelade(-Jams) 894,1505. 
-Most (-Saft) 869, 1500. 
-Trester 1501. 
-Wein siehe Obstwein. 

Aesculus Hippocastanum 619. 
Agar-Agar 809, 1498. 
Agaricus campestris etc. 809, 1498. 
Agonus cataphractus 54. 
Agrostemma Githagc> 623. 

Akebiaquinata(Thee-Ersatz) 1 020. 

Alaria pinnatifolia 809. 
Alasch (Liqueur) 1439. 
Albumin-Kraft-Brot 686. 

Albumin-Kraft-Mehl 649. 
- - -Zwieback 686. 
Alhurnus chalcoides 51. 
- clnpeoides 64. 
Alcyonidium geilltinosum 55. 
Alcyonium digitatum 56. 
Ale 1142. 
Aleurites triloba 613, 1485. 
Aleuronnt-Brot 683. 

-Kakes 685. 
-Mehl 648. 
-Pepton 90. 
-Zwiehack 685. 

Alkarnose 1469. 

Alkohol-Sorten, FuselOl etc. 1439, 
1511. 

AlkoholischeGetriinkc 1057,1510. 
- japanische 1405. 
Allium cepa lutea 780, 1496. 

- rosea 780, 794. 
porrum latum 780, 794. 
sativum vulgare 781, 1496. 
schoenoprasum vulgare 781. 

Alosa caspica 50. 
- sapidissima 45, 57, 61, 63. 
Alpinia officinarum 941 . 
Alse siehe Alosa. 
Althier 1149. 
Amarasco (Branntwein) 1434. 
Amarcna 1342. 
Ampfer (Sauer-) 792. 
Amygdalus communis 61 \. 
Ananassa sativa (Ananns) 861. 
- -Jams 1506 . 
- -Saft 1505. 

A nchovis siehe Engraulis vulgaris. 
- -Pastete 77. 

Anethum graveolens 792. 
Angostura (Liqueur) J 438. 

Anguilla ftuviatilis 44, 1456. 
- rostrata 44, 57, 62, 1456. 
Anis (Gewiirz) 958. 
Anisette (Liqueur) 1437, 1517. 
Anona muricata etc. 861. 
Anthioides Ammomum 961. 

Apfclsine siehe Orange. 

Apinia officinarum 981. 

Apios tuberosa 737, 1495. 

Apium graveolens 779, 794, 1496. 

Aprikosen 829, 862, 864, 1503, 
1506. 
-Kerne 618. 

- -Marmelade 894. 
- -Saft 880. 

Arnchis hypogaea614, 1001,1485. 

Arbutus europaeus siehe Erdbeer-
baum. 

Arctium lappa 738. 
Arenicola piscatorum 54. 
Argosargus probatocephalus 45. 
Argyrosomus tulliber 48. 
Arrak 1409. 
Arrowroot 655. 

Al'temisiadrncunculus sativus 792. 

Artischocke 786, 804. 
Artocarpus integrifolia 861. 
Asparagus officinalis 786. 
Astllcus ftuviatilis 67, 1456. 
Asteracanthion rubens 55. 
Aurelia au rita 55. 

Auster siehe Ostrea edulia ulld 
virgineana. 

Avena sativa siehe Hafer. 

Averrhoa caramboln 861. 

Backmehl (Liebig's) 650. 
Backstein-Kiise 324, 334. 
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Badian 960. 
Biircnschinken 42. 
Balanus balanoides 54. 

Balyk 64 . 
BalJinectes hastatus 70, 1456. 

Bambnsa pllerula 738. 
Banan~, frisch 851, 861, 1498. 

- getrocknet 868, 1498. 
Bananen-Mehl 638, 1486, 1488. 

Bankulnuss 613. 
Barhus vulgaris 1456. 
Barsch (Fluss-) siehe Perea Bu-

viatilis. 

Bassia-Wein 1405. 
Bataten 731, 1495. 
Battelmatt-Kiise 332. 
BaumwoJlesamen 615. 

Becherblume (BimberneJl) 792. 

Beerenfriichte 820. 

Beerenweine 1396. 

Beifuss 792 . 

BeJlelay-Kiise 324. 

Benediktiner-Bitter 1437. 

Bertholletia excelsior, Parannss 

616. 
Beta vulgaris, Runkelriibe 740. 
- - Znckerriibe 755. 
- - con<litiva 777. 

Bienenhonig siehe Honig. 

Bier, Ale 1142. 
- Alt- 1149. 

Amerikanisches 1140. 

Belgisches 1134. 
Bock-, Doppel-, Miirzen-, 

Salvator- oder Salon- 1123. 

Braun- 1153. 
Broyhan 1149. 
Carubier- 1155. 

Champagner- 1155 . 

Englisches 1136. 

Export- 1118. 
Farb- 1153 
Franzosisches 1134. 

Holliindisches 1133. 

Japanisches 1142. 
Kondensirtes 1147. 
leichteres 1101. 
Mais- 1153. 
Mais-Maltose- 1154. 

Malz- 1151. 

Alphabetisches Inhalts-Verzeichniss. 

Bier, Mumme 1149. 
Norwegisches 1138. 

obergiihriges 1149 . 
Porter (Stout) 1145. 
Portugiesisches 1135. 

Reis- 1153. 
Russischcs 1139. 

SakUl"ada- 1405 . 

Schwedisches 1136. 
Schweizer 1128. 
schwereres 1118. 

Serbisches 1139. 

Spanisches 1135. 
Tiirkisches 1139. 

Weiss- 11 47. 
Anhang: GlycerinbiJdnng 

1157,1158. 
- - Pentosan-Gehalt 1156. 

- - Siiuren 1156. 
- - V criinderungen beim Lagern 

1158. 
- - - in dcn Flaschen 1159. 

Bieriihnliche fremde Getriinke 

1155. 
Bierwiirze 1087. 
- Vergahrung zu Bier 1091. 

BimberneJl 792. 
Birnen, frisch 823. 

getrocknet 864. 
Aschenbcstandtheile 862. 

Borsiiuregehalt 863 . 
EinBuss der Zahl der Birnen 

desselbcn Baumes 859. 

-Jams 1505. 

-Kraut 892. 
-Soft 878, 888, 1503. 
-Wein siehc Obstwein. 

Biskuits siehe Kakes. 
Bittere (Liqueure) 1435, 1516. 

Blattgewiine 792. 
Blaubeeren siehe Heidelbeeren. 

Blumenkohl 788, 795, 1496. 

Blut ver.chieuener Thiere 34. 

Blut·l{orpcrehen nnd Serum 36. 

Blutwurst 76. 

Bockbier siehe Bier. 

Boekshorn - Friiehte siehe Jo­
hannishrot. 

Bohnen, reifer Samen (Pnff- oder 
~'eldbohnen) 1484. 

Bohnen, reifer Samen (Scbmink­
odcr Vitshohnen) 584, 1482 . 

- unreifer Samen (griine Sall­

bohnen) 785. 
- unreife Hiilse (Schnittbohnen) 

785, 794, 1495. 
- -- - - in Biichsen 800. 

Bohnen - Dauerwaaren 82, 84, 

1463. 
Bohncn-Fleischtafeln 78. 
Bohnenkiise 652. 

Bohnenkraut 792. 

Bohnen·Mehl 636. 
Boletus-Arten 812, 1499. 

Bonbons 912. 
Bonea macrophyJla 1498. 
Bonekamp of Maag Bitter 1437. 

Borstenhirse 566. 

Bosa 1156. 

Bouillon-Extrakte 94. 

Bonssingaultia baseJloides 737. 

Braehriibe 771. 

Braga 1156. 

Branntweine 1406. 
Edelbranntweine 1409, 1511. 

Frucht- 1433. 
Feigen- Ifi 18. 
Hefe- 1416. 
Kartoffel- 1406. 
Kirsch- 1423, 1514. 
Korn- 1406. 
Obst- 1422, 1516. 
PBaumen- 1429, 1517. 

Wacholder- 1408. 
Wein- siehe Kognak. 
Whisky 1408, 1516. 

Znckerrohr- 1518. 
Zwetschen- 1429. 
Giihrung von reinem Zucker 

1439. 
Gehalt an Basen 1439. 

- - - Fuselol 1439. 
- - - Methylalkobol 1441. 

Branntwein-Essenzen n. -Schiirfen 

1441. 
Brasse 1456. 

Brassiea campestris, Samen 606. 
Napns escnlenta, Wnrzel 766. 
- oleifera, Samen 606. 
- rapifera 790, 1496. 



Alphabetisches Inhalts-Verzeiehniss. 

Bra88ica oleracea botrytis 788, ' 

795, 1496. 

Brot ans Roggen-, Wei zen- und 
Maismehl 682, 690. 

- - bnllata 788, 795. 

- - capitata alba 789, 796, 

14.96. 

canlorapa etc. 778. 

conica 789. 

gemmifera 788, 796. 

lnteola 788. 

percrispa 788, 795. 

rnbra 789, 796, 1496. 

Rapa oleifera, Samen 608. 

teltoviensis 778. 

rapifera 771, 1496. 

Stengel 790. 

Brannbier 1153. 

Brauselimonaden 895. 

Brio-Kase 324. 

Brombeeren 837. 

A8chenbestandtheile 862. 

Pentosangehalt 1506. 

·Jams 1506. 

-san 883, 1503, 1505. 

- -Wein 1402. 

Brosmins brosne 58, 482. 

Brot, Alenronat- 683. 

Dari- 690. 

Erdnnss- 686. 

Gl\rsten- 680, 1492. 

Graham- 673. 

- - Roggenmehl und Ersatz­
stoffen 688, 690. 

- - verdorbenem Mehl 702, 

1493. 

- Gehalt an Wasser, Asche u. 
Saure 697. 

- unter dem Einlluss des 
Schimmelns 702. 

- Vergleich zwischen Milch- u. 
Wasserbrot 698. 

Brotsnppe 83. 

Broyhan 1149. 

Buccininm nndulatum 55. 

Bncheln oder Bucheckern 612. 

Buchweizen 572. 

- ·Mehl 635, 688, 1488. 

Biickling 51, 56. 

Biichsenlleisch 73. 

: Buffalobeere 838. 

Buffbohoe siehe Pulfbohnen 
bezw. Bohnen. 

Biiffel-Bntter 313. 
-Haut 1457. 

- -Milch 271. 
, - - Rahm 295. 

Bntte siehe Hippoglosens vnlgaris. 
Buttenfisch 45. 

Bntter, Biiffel- 373. 

- Knh- 296. 

Knnst- 315. 

- Peannss- 14.85. 

- Ziegen- 313. 
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, Candlenns8 613. 

Can eel siehe Zimmet. 
Cannabis sativa, Samen 609. 

Cantharellns cibarius 811. 

Capea elongata 809. 

Capparis spinosa siehe Kapern. 
Caprivi-Brot 690. 

Capsicum annunm 953. 

- frntescen8 954. 

Caramellen (Bonbons) 914. 

Carassius auratus 1456, 1457. 

- vulgaris 48, 64. 

Carcinns maenas 54. 

Cardium (Herzmnschel) 1456. 

Cardamom, echter 91il. 

- wilder 961. 

Carica Papaya 861. 

Carne pnra 71. 

Carotten siehe Dancus carota. 

I CllyPlDUS carpio 47, 48, 56, 64, 

1456. 

- Einfiuss der Fiitternng 1458. 

Carnm Carvi 958. 

- Gairdneri 739. 

Caryophy\lus aromllticns 968. 

Cassia vera 972. 

- orientatis als Kaffee- Ersatz 
1003. 

Castanea vesca 620. 

Catjanns spec. 1484. 

Caviar 64, 65. 

Cayenne-Pfeffer 954. 

! Cedernnss 616. 

Centerba U36. 

Hafer- 680, 1492. 

Hart- siehe Zwieback. 
Haselnnss- 688. 

Hnngersnoth- 692. 

Indianisches 808. 

Kleber- 683. 

Butterfett, Elementarzulammen- ' 

setznng 40. 

Centrifngen - Magermilch 
Magermilch. 

siehe 

Bntterkohl 788. 
Kleie- 690. , Bnttermilch 384. 
Kommis8- 676, 1491. 

Mais- 681, 1491. 

Pepton- 691. 

Roggen- 631,661,674,14.91. 

- fadcnziehendes 1493. 

Schrot- 69 I. 

Weizen- (Weiss-) 671, 1491. 

- fadenziebeodes 1493. 

ans gcschaltem Korn 699. 

- Getreide ohne Mehlbe­
reitung 700. 

Butterpilz 813. 

But&ernngs-Versuche 315. 

(lacao siehe Kakao. 
Cactus opnntia (Cactusfeige) 1497. 

Cakes siehe Kakes. 
Camelina sativa, Samen 610. 

Camellia japonica 617; 

Camembert-Kiipe 325. 

Canarium mollucaDum 1485. 

Canavalia ensiformis 1484. 

- - RoggeD- nnd Weizenmehl - iDcurva 584. 

660, 679. {'lIncer pugurus 54. 
K (; n i g, Nahrnngamittel. 1. 4. A uti. 

- -Schlamm 295. 

Centropristis atrarins 47, 58. 

Ceratonia siliqua 852, 1506. 

I _ als Kaffee-Ersatz 1003. 

Cereatien 413. 

Lecithin-Gehalt 602. 

- Pentosan-Gehalt 601. 

- als Kaffee-Ersatz 1000. 

Cervclatwurst siehe Wnrst. 

Cetraria isianrlica 808. 

Chaerophyllnm bulbosnm und 
Prescotii 737. 

Champagner 1337. 

Champignon 809. 
96 
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Charque oder Tassajo 72. 

Chartreuse (Liqueur) 1438. 

Cheddar-Kase 325. 

Chelonia Mydas 70. 

Chenopodium album, Samen 624. 

- - Blatter 791. 

- quinoa, Samen 619. 

Chester-Kase 326. 

Christovomer nomayclIsh 43. 

Chokolade 1034. 

Aleuronat- 1036. 

Fleisch- 1036. 

Malz-Pepton- 1036 

Nahrsalz- 1036. 

Somatose- 1036. 

Cibeben 867. 

Cicca nodiflora 861. 

eicer Arietinum 587. 

Cichorie, frisch 739. 

- getrocknet 739. 

- als Kalfee-Ersatz 997, 1004, 

1509. 

Cichorium endivia crispa et pallida 
790. 

Cider siehe Obstwein. 

Ciderbranntwein 1422. 

Cinnamomum-Arten siehe Zimmet. 
Citronat 912. 

Citrone 842. 

- -Saft 886, 1504. 

Citrus aurantium siehe Orangen. 
- deliciosa siehe Mandarinen. 
- limonnm siehe Citrone. 

Citrullus edulis 861, 148". 

Clavaria botrytis II. flava 814. 

Clupea alosa 1456. 

caspica 50. 

- encras 51, 59, 1457. 

- harengue 44, 50, 51, 53, ;,7, 

59, 60, 61, 63, 64, 1456. 

- Einfluss des Salzens 1458. 

-- var. membras 44, 50. 

Istulus 44, 64. 

IDacrurs 1457. 

meletta 50, 64. 

sapidissima 45, 57, 63. 

sardina 50. 

spratt us 50, 51, 53, 1457. 

vernalis 44, 4;" 57, 62. 

Clytocybe mnlticeps 817. 

Alphaberilchea Inhalt!-Verzeichniss. 

Cobio fiuviatilis 47, 1456. 

Cochlearea armoracia vulgaris 

779, 1496. 

Cocosnuss (Cocos nucifera) 616, 

1485. 

Colfea arabica und liberica siehe 

Kalfee. 

- Humblotiana 1508. 

Cognac siehe Kognak. 

Cola acuminata 1040. 

Colocassia autiquorum II. species 

736. 

Conditor-Waaren 696. 

Conger vulgaris 44. 

Con~o-Kalfee 1000. 

Conophollus Konjak 738. 

Coprinus comatus u. atrimentarius 

816, 1498. 

Daucus carota, getrocknet 794, 

1494. 

- grosse Varietat 762, 1496. 

- kleine Varietat 778 

Derby-Kase 326. 

Dextrinmehl 650. 

Dhurra 571. 

Dill 792. 

Dinkel 463. 

Dioscorea alata 733. 

- Batatas 731. 

I - japonica, bulbifera, edulis, 
sativa 733. 

- species 734. 

Diospyros virginica 832. 

Diplodus argyrops 45, 58, 60, 63. 

- probatocephllius 45, 58,61,63. 

Dorr-Gemiise 793. 

Core:;onus baerii 48, 64. Dolichos-Arten 600, 1484. 

- clupeiformis 45, 57, ti3. Doppelbier siehe Bier. 

- leucichthys 49, 64. Dornhai 54. 

Coriander (Coriandrum slltivum) , Dorsch 46, 49, 51, 64. 

958. Drachenfisch 1456. 

Corned beef 73. 

Corosssus-Mehi 639. 

Cortinarius cortinarius 817. 

Corylus Avellana 611. 

Coryphll cerifera (Kaft'ee-ErsaLz) 
1002. 

Crllngon vulgaris 54, 70. 

Creme de Menthe (Liqueur) 143i. 

Crocus sativus 970. 

Cucumis citrullus 1496. 

melo 781, 1498. 

"epo 782 
sativus 781. 1496, 1498. 

Cursyao (Liqueur) 1437. 

Curcuma Zedoaria 981. 

eybium maculatum 45, 57,60,63. 

Cyntu'a Scolymus 786, 804. 

Dracocephalum aristatum 617. 

Dragees 912. 

Dschugara 853. 

Dunlop-Kase 32ti. 

Dnrio Zibcthinus 861, 1498. 

Dllssumieria Hasseltii 1457. 

Eberesche (Vogelbeere) S'38. 

-Branntwein 1433, 1434. 

-Liqueur 1439 

-Marmelade 894. 

-Saft 888. 

Echiurus Pallas.ii 54. 

Edamer Kase 326. 

Edelbranntweine 1409. 

Edelpilz 811. 

Eibisch 804, 1496 

Eicheln 621. 
Cynoscion regale 48, 58. 
Cyprinus carpio 47. ~.::. I', ,ill - -Kalfee 1003, 1509. 

Cystoseira species 80i 'C4L".ri"'~I' ~ -Mehl 639. 

Dari 568. 

- -Mehl 634. 

Darrmall siehe Malz. 
Datte! 868, 1498, 1506. 

- K alfee 100 I. 

-Kerne 1506, 1509. 

-Saft (-Honig) 888. 

;t'W~/:"~"" Eler, Enten- 99, 1471. 

Ganse- 1471. 

Hiihner- 98, 1470. 

Kibitz- 99, 1471. 

Mllschel- 1472. 

Perlhuhn- 1471. 

Schildpatt- 1472. 

Truthuhn- 1471. 



Eier, Varanus saltator- 1472. 

-Dauerwaaren 99. 

-Gerstel 645. 

-Kognak 1437. 

-Nudeln 640, 149l. 

-Kartoffel i38, 1498. 

-Schwamm 81 \. 

Eigclb (Hiihner-) 99, 1470. 

Einkorn 463. 

Einsiedlerkrebs 54. 

Eiweiss (Hiihner-) 99, 1470. 

Elais guinensis 614. 

Eleagnus longipes (Saft) 888. 

Elefanten-Milch 273. 

Elletaria Cardamomum 96l. 

Emmer 463. 

Emmenthaler Kase 827. 

Endivien-Salat 790. 

Energin 1465. 

Engraulis vulgaris 50, 51, 1456. 

Ente (wilde), Fleisch 42. 

ICnten-Eier 99, 1471. 

Enteromorpha compressa 809. 

Enzian (Branntwein) 1488, 1435. 

Epinephelus morio 48, 58. 

Erbsen, reifer Sam en 576. 

- geschalt 577. 

Sand- 579. 

unreifer Samen 785. 

- - in Biichsen 797. 

-Fleisch- n. Suppentafeln 78, 

82, 84, 1463. 

- -Julienne 645. 

- -Mehl 636. 

Erbswurst 85. 

Erdbeere 838, 1502. 

Aschenbestandtheile 862. 

-Branntwein 1517. 

-Marmelade 894. 

-Saft 882, 1501. 

-Syrnp 891. 

-Wein 1402. 

Erdbeerbaumbeere -Branntwein 
1518. 

Erderbse 1485. 

Erdmandel als Kaffee-Ersah 1509. 

Erdnuss 614, 1485, 1506. 

- als Kaffee-Ersatz 1002. 

- -Brot 686. 

- -Kakes 687. 

Alphabetiechea Inhalts-Verzeichnis8. 

Erdnnss-Mehl 646, 688. 

- -Zwieback 688. 

Er,enlinse 587. 

Ervum Ervilia 587. 

- Lens !l86. 

- monanthos 587. 

Eselmilch 277, 1477. 

Esox lucius 46, 56,57,64,1456. 

- nobilior nnd reticulatns 46, 

57, 60, 63. 

Essig 1446. 

gewohnlicher 1449. 

Mab- 1449. 

Obst- 1448. 

Wein- 1446. 

-Sprit 1449. 

Eucheuma (Agar) 1498. 

Eugenia Caryophyl\ata 968. 

- Pimenta 952. 

Eukasin 1467. 

Enlaktol 1470. 

Euphorbia Lathyris 614. 

Exportbier siehe Bier. 

Faba vulgaris siehe Vicia Faba. 
Fagus sylvatica, Bncheln 612. 

Fasel-Heilbohne siehe Dolichos-
Arten. 

Farbbier 1153. 

Farbmalz siehe Mab. 
Feigen, frisch 850, 863, 1506. 

getrocknet 868, 1506. 

Kaktus- 1497. 

-Baum, Milchsaft 929. 

-Branntwein 1518. 

-Kaffee 999, 1509. 

-Saft 888. 

-Wein 1404. 

Feldbohnen 580. 

Feldhuhn 42. 

Feldsalat 791. 

Fenchel 958. 

Ferratin 1469. 

Fersan 1469. 

Fette, Elementarzusammen-
setznng 38. 

Fisch-, 66. 

Hammel- 24, 88. 

Rinds- 13, 88. 

verschiedener Thiere 40. 

I - -Milch, Girtner'sche 294. 
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Fett-Kise 324. 

Ficns Carica siehe Feigen. 
Fische, Abffille u. essbarer Theil 

56, 57. 

-Fette 66. 

-Fleisch, fettreiches 43. 

- fettarmes 46. 

- konserviertes 49. 
- - Gehalt an Extraktivstoffen, 

Albumin, Leim 60, 64. 

- - - an Phosphorsaure, 
Schwefelsiiure und Chlor 62, 71. 

i Fisch-Flei~ch-Extrakt 1457. 

- -mehl von Gatlus-Arten 56 . 

orogen 59. 

-rogeu kase 65. 

Fischersandwarm 54. 

Fistulina hepatica 813, 1498. 

Flacurtia sapida 86l. 

Flechten, essbare 808. 

Fleisch, Fisch- 43, 7l. 

- gepulvertes 56. 

Gefliigel- 40, 71. 

- getrocknetes 
Hammel- 19, 1454. 

- amerikanisches 20. 

Hirsch- 71. 
Kalb- Ui, 71. 

Kuh- 4, 145l. 

- amerikanisches 16. 

Krustenthier- 67. 

MU8chel- 67. 

Ochsen- 2, 1451. 

Pferde- 29. 

Riud- 2, 71, 145\. 

- amerikanisches 5. 

Schweine- 26, 71, 1453. 

- amerikanisches 27. 

Wild- 40. 

Einflass des Gefrierens 33, 

1458. 

Pokelns 32. 

Gehalt an Glykogen 30, 14!15. 

- - Mineralstoffen 71. 

- - Zacker 1454. 

-Bisquits 8C1. 

-Brotsuppe 78. 

-Danerwaaren 71, 78. 

-Extrakte 91, 1461. 

Fisch- 1457. 
96· 
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Itlelaeh-Gemti8e-Dauerwaaren 81. 
- -Graupen, -Gries, -Zwieback 

79. 

-Kakao u. -Chokolacle 8), 
-Peptone 86. 
-Pepton-Pnder.Kakao 82. 
-Pulver 71. 

-Saft 87, 1468. 
-Suppen 79. 
-Teigwaaren 79. 
-Zwieback 79. 

Fluid beef 87. 
Fluicl meat 9 1. 

Flundern siehe Paralichiys den-
talus. 

Flussaal 44, 1456. 

- -barsch siehe Perca tluviatilis. 
- -krebs siehe Astacus lIuviatilis. 
Flustra foliacea 55. 
Foeniculum officinale 958. 
Forelle siehe Salvelinus fontinalis. 

Fragllria vesca etc. siehe Erdbeere. 
Frankfurter Wiirstchen 75, 77. 
Froschfleisch, Mineralstoffe 71. 
- -schenkel 67. 
Franenmilch 100, 14 72. 
Friicbie, frische 820, 1499. 

getrocknete 863. 
- Pentosan-Gehalt 1496, 1!>06. 
- Zuckergehalt, tropischer 861. 
Frucbtmarmeladen 894, 1505. 

-safte, 869, 1499. 
- -8yrupe 890. 
- - InTert~ncker-Bildung 892. 
Fnlelol, Zusammenset~ung 1440. 

Gadns calarins 46. 
- aeglefinus 46, 49, 52, 56, 58, 

59, 60, 68. 
merlangul 58, 1456. 

molao "9. 
morrbua 46, 49, 52, 56, 58, 

59, 61, 62, 63, 1456. 
- Fleischpulver 56. 
navaga 46, 64. 
tomcod08 u. virens 46, 58, 

1456. 
Galaktogen 1467. 
Galgant 981. 
Gans 42. 
- -Brust 73. 

Alp habetischel lnhalta-V eneichnis •. 

Giinse-Eier " 1471. 
- -Leber-Paatete 77. 
Gansefnss (Blatter) 79 \. 
Gftrcinia mangostana 861. 

Garnele siebe Cragnon vnlgaris 
u. Penaens indicns. 

Gartenampfer 792. 
Gasteroltens acnleatns 54. 
Gehirn, Kalbs- 19. 
Gclidinm cornenm 809, 1498 . 
Gemiisearten 7 77. 
- Pentosan·Gehalt 792, 1496. 

- Stick stoff- u. Rohfaser-Gehalt 
792. 

Gemiise-nllnerwaaren, getrock nete 
793. 

- - in Biichsen n. Gliillern 79;. 

Geldmuschel siehe Venns mer­
cenaria. 

Gerste aus Afrika 486, 508. 
Amerika 486, 508. 

Asien 507. 
Diinemark 50;. 
Dentachland (Mittel- nnd 

~ord-) 481, 491. 
- - - (Siid-u. West-)488,498. 
-- - Donan· Fiirstenthiimern 

485, 505. 
- - England und Schottland 

485, 505. 
- - Frankreich 486, 505. 

- - Oesterreich- Ungarn 484, 
498. 

- - Russland 485, 505. 

Getranke, alkoholische ani Japan 
1405. 

Gewiine 980, 1507. 
- Fiilschnngsmittel 983. 
Gewiinnelken 968. 
Gleditschia glabra 853. 

Gloucester-Kase 328. 
G1ycyrrhiza glabra 981. 
Glykogengehalt des Fleisches 30. 
Gnetnm gnemon 14911. 
Gobio ~Griindling) siehe Cobio 

IInviatilis. 

Goldfisch siehe Caras sins auratus. 
Gorgonzola-Kase 329. 
Gossypinm-Samen 615. 
Graham-Brot 673. 
- -Zwieback 674. 
Grana-Kase 332. 
Granatiipfel 842. 
- -Saft 887. 
Granpen 631. 
Greyerzer-, Gruyere- oder Grivera-

Kale 831. 
Griesmehl 628. 
Griindlinll siehe Cobio fluviatilis. 
Griinkohl, kranser 788. 
Griinkern-Extrakt nnd -Mehl 644. 
- -Snppe 83, 644. 
Griinmal~ siehe Malz. 
Griitzen siehe die betr. Mehle. 
Gnit~otia oleifera 615. 
Gulasch in Biichsen 8 \. 
Gnrke i 81, 1496, 1498. 
Gyromitrll esculenta 816. 

- - Schweden nnd Norwegen ' Haemalbnmin 1470. 
506. Haematin 1466. 

- ::lpanien 507. 
- Tiirkei 507. 

Eintlnl8 der Diingnng etc. 509. 

gelchiilte 519, 1482. 
glasige nnd mehlige 517. 

Gersten-Brot 680, 1492. 
-KRfJ'ee 1509. 
-Mal~ siehe Malt.. 
-Mehl 6S1, 644, 688. 
-Snppe 83. 
-Wein 1404. 

Gervais - Kasc 321. 
Getranke, alkoholische siehe 

nBier", nBranntwein",,, Wein". 

Haemol, Haemogalol, Haemo­
globin, Haemoglobin-Albuminat 

1466, 1470. 

Haemose 1466. 
Hafer 519. 

geschalter 536, 1487. 
-Brot 680, 1492. 
-Maltose 643. 
-Mal~ 1085. 
-Mehl (Griibe) 63S, 641, 688, 

1486. 
- -Snppe 88. 
Hagebutten 858, 1506. 
- als Kaffee-ErsabmiUel 1509. 



Rahn, junger, Fleisch u. innere 
Theile 41. 

Rahnenkamm (Pilz) 814. 

Hai 54. 

Hammel, innere Theile 23. 

- Zusammensetzung des ganzen 
Korpers \. 

Hammelfett, Elementarzusammen­
setzung 38. 

Hammelfleisch 19, 24, 1454. 

Alphabetilche. Inhalta-Vel'l6ichni8s. 

Himbeeren-Branntwein 1433. 
-Marmelade 894. 

-Saft 882, 1503. 

-Syrup 890. 

-Wein 1402. 

Hippoglossus american us u. vul-
garis 45, 50, 58, 59, 61, 63. 

- groenlandicus 45, 59, 61, 63. 

- maximus 50, 64. 

Hippopotamus-Milch 279. 

- Einfluss des Futters 25. Hirschfleisch, Mineralstoffe 7 \. 

- Gehalt an Extraktivstoffen 25. Hirschschwamm 814. 

Hanfsamen 609. Hirse 566, 1486. 

Harpodon spec. 1457. 
Hase, Flei8ch u. innere Theile 40. 

Hasel n uss 611. 

- -Brot 688. 

- -Mehl 638. 

Hausen siehe Acipensel' huso. 

Haushuhn, Fleisch und innere 
Theile 41. 

Haring siehe elupea harengus. 

- astrachan scher 50. 

Hecht siehe Esox lucius. 
Hechtfleisch, Mineralstoffe 71. 

Hederich 624. 

Heren-Extrakte 1468. 

Hefeu-Wein 1362. 

Heidelbeere 837, 865. 

Aschenbestandtheile 862. 

Peutosan-Gehalt 1506. 

-Branntwein 1433. 

-Saft 882, 1505. 

-Wein 1399. 

Heilhutte siehe Hippoglossus vul-

garis. 
Heliactis bellis 56. 

Helianthus annuus, Samen 610. 

- tuberosus, {{nollen 729. 

Helix 67. 

HelveUa esculenta 814. 

Hen, Hammel- 23. 

Kalbs- 19. 

-, Kuh- 12. 

-, Sthwcine- 29. 

Herzmuschel siehe Cart.lium. 
Hibiscus esculentus 804, 1496. 

Himheeren 836. 

Aschenbestandtheile 862. 

- Pentosan-Gehalt 1506. 

- -Mehl 634, 688, 1486. 

- -Zucker 906. 

Hollander Kase 329, 332. 

Hollunderbeere 1506. 

HoUunder-Branntwein 1433. 

Holothurien 1457. 

Holzpulver (als Staubmehl) 639 

Homarus americanus 70. 

- vulgaris 67. 

Honig, normaler 915. 

rechtsdrehender 923. 

Kunst- 925. 

Tiirkischer 912. 

Honigkuchen 696. 

Honigthau 925. 

Honigwein 1404. 

Hopfen 1057. 

Hopfen-Branntwein 1435. 

Hordeum vulgare siehe Gerste. 

Huklebeere siehe Heidelbeere. 

Hummer siehe Homarus vulgaris. 
- ·Paslete 77. 

Humulus lupulus 1057. 

Hundefett, Elemenlarzusammen-
setzung 40. 

- -Fleisch, Mineralstoffe 71. 

Hundemilch 279, 1477. 

Hungersnothbrote 692. 

Hiihner-Eier 98, 1470. 

- -Fleisch und innere Theile 41. 

- - Mineralstoffe 71. 

Hydnum repandum 814. 

Hydrangea Thumbergii, Thee-
Ersatz 1020. 

Hygiama 649. 

Hygrophorus esculentus 816. 

Hypholoma condolleanum 817. 
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Ignamc 733. 
Ilex paraguaycnsis 1018. 

Illicium anisatum und religiolum 
siehe Stern an is. 

Indianilches Brot 808. 

Ingwer, Gewiirz 975. 

- Liqueur 1437. 

Invertzucker-Syrupe 905. 

IsingglBs 809. 

Islandisches Moos 808. 

JBckmilch (getrocknete) 1480. 

Jambosa alba 861. 

, Jams siehe Marmeladen. 
JBpanknol\en 735. 
Jatropha Manihot, Wurzel 735. 

Johannisbeere 834. 

Aschenbestandtheile 86:.!. 

Pentosan-Gehalt 1506. 

EinBuss des Nachreifens 860. 

-Marmelade 894. 

-Saft 883, 1501, 1506. 

-Syrup 891. 

-Wein 1397. 

Johannisbrot 852. 

- als Kaffee-Ersatz 1003, Ul09. 

J uglans regia, Samen 61 1. 

Julienne, Tapioca- etc. 645. 

Juniperus communis siehe WB-
cholderbeere. 

Kabbes 789. 

Kabeljau siehe Gadus morrhua. 
Ksffee, echter 985. 

Bourbon- 990. 

Coffea HumblotiaDR 1508. 

Kunst· 991. 

B:inBu,;s des Rostens 993. 

Gehalt an KoffeIn 991. 

Kaffee-Ersatzstoffe 997, 1509. 

fettreiche 1001, 1509. 

stiirkereiche 1000, 1(109. 

zuckerreiche 997, 1509. 

sonstige 1003, 1509. 

-Extrakte 996. 

l{ajmak (Kasc) 323. 

Kakao (Bohnen) 1020. 

A leuronat- 1031. 

Eichel- 1032. 

Fleisch- 81. 

Hafer- 1032. 



1526 Alpbabetiscbes Inbalts-Verzeicbnils. 

Kakao, Malz- 1032. 

Pepton- 1031. 

Puder- 1028. 

Saccharin- 1033. 

Somatose- 1031. 

Tropon- 1032. 

Losliche Bestandtheile 1034. 

Gehalt an Thcobromin etc. 
1037. 

- - - Abfall, Schalen lind 
Rohfaser 1039. 

- -Liqueur 1438. 

- -Schalen 1026, 1509. 

Kakes, Aleuronat- (Kleber-) 685. I 
Erdnuss- 687. 

Bafer- 680. 

Schiffs- 673. 

Weizen- 674. 

Kalb, innere Theile 19. 

- Zusammensetzung des gamen 
Thieres 1. 

Kalbfleisch 15. 

- amerikanisches 16. 

- Mineralstoffe 71. 

Kalbsbroschen 38. 

- -fUsae 38. 

- -hirn 19. 

Kalk- Kasein 1465. 

Kalmar 55, 1457. 

Kameelmilch 273. 

Kamm-Muschel siehe Pecten irra-
dians. 

Kanditen 912. 

Kaninchenfleisch 40, 71. 

- -Milch 282. 

Kapern 970. 

- Ersatzstolfe 970. 

Kaphir siehe Kefir. 

Kapilliirsyrup 908, 1507. 

Kapuzinerpilz 813. 

Karamellen (Bonbons) 914. 

Kartoffel, siisse 804. 

- wilde 718. 

- Beziehung zwischen Zusam-
mensetzung u. Gebrauchswerth 
1494. 

Einfluss der Diingung 714. 

- Grosse 728. 

des Keimens 717. 

- Lagerns 726. 

auf den Stiirkegehalt 720. 

Gehalt an Stickstoff-Substanz 
719. 

- verschiedene Theile derselben 

Kartolfel 727. 

-- als Kaffee-Ersatz 1509. 

Kartoffel- Branntwein 1406. 

- -Mehl (-Stiirke) 639, 655. 

- -Suppe 83. 

Kase, amerikanische 339. 

Aschengehalt 350. 

Fett- 324. 

Balbfett- 331. 

Kunst- 337. 

Mager- 333. 

Margarine- 337. 

Molken- 336. 

Rahm- 321. 

Rennthier- 343. 

russischer 330. 

Sauermilch- 335. 

Schaf- 341. 

schwedischer 330 

serbischer 323. 

Stuten- 344. 
Ziegen- 343. 

Wasser- u. Fettgehalt 348. 

IOisemilch 387. 

Kiisematte 335. 

Kiisereifung 344, 1478. 

Kassave-Mehl 639, 656, 1488. 

- -Wurzel 735, 1495, 1498. 

Karamel-Malz siehe Malz. Kastanien 620. 

Karausche siehe Carassius vul- i Katschkawalj 342. 

garis. 
Karoben siehe Johannisbrot. 
Karpfen siehe C~~t.inus carpio. 
Kartoffel 704, 1494, 1498. 

Cetewayo- 719. 
gekochte 714. 
getrocknete 793, 1494. 

Katzenfett, Elementarzusammen-
setzung 40. 

- -Fleisch 71. 

- -Milch 282. 

Kaviar 64, 65. 

Kerbelriibe 737. 

Kelir oder Kaphir 391'1. 

Kibitzeier 98, 1471. 

Kichererbse 587. 

Kindermehle 399, 1481. 

Kinderzwieback 407. 

Kirschen, frisch 830, 1502. 

getrocknet 865. 

Aschenbestandtheile 862. 

Pentosan-Gehalt 1506. 

·Branntwein 1423,1434,1514. 

-Kerne 618. 

-Saft 880, 1501. 

-Syrup 891. 

-Wasser 1423, 1434, 1514. 

-Wein 1396. 

Klaffmuschel siehe Mya areuaria. 

Kleber-Bisquits u. Kakes 685. 

- -Brot 683. 

- -Gehalt des Weizens u. Weizen-

mehles 666. 

Klebermehl 648. 

Klebreis 565, 1488. 

- -Mehl 1488. 

Kliesche 46, 53. 

I Knoblauch 781, 1496. 

Knochenmark 13. 

Knoterich 1485. 

Knurrhahn 53. 

Kofu-Wein 1405. 

Kognak 1413,1416,1511,1518. 

- Kunst- 1415, 1421, 1513. 

- Trester- 1415, 1514, 1518. 

Kohlarten 788, 795, 1496. 

Kohlrabi, Knollen 778, 1496. 

- - getrocknet 793. 

- B1iitter und Stengel 778. 

, Kohlriibe 766. 

Koji 653, 1405. 

Kokosnuss 616, 1485. 

- -Milch 618. 

Kolanuss 1040. 

Kolbenhirse 566. 

Kolonialzucker 898. 

I Kommissbrot 676. 

Kondensirtes Bier 1147 

Kondensirte Kuhmilch 283. 

Magermilch 290. 

Molken 290. 

Stutenmilch 290. 

Ziegenmilch 290. 

Konditorwaren 696. 



Konophollus Konjak 788. 
Kopfsalat 791. 

Korinthen 867. 

Kornbranntwein 1406. 

Kornrade 623. 

Krabbe siehe Balinectes hastatus. 

Kraut oder Mus 894. 
- (Sauerkraut) 807. 

Krammetsvogcl, Fleisch 42. 
K rebse siehe A stacns Buvilltilis 

uncl Pagurus Bernardus. 

Krutt 336 
Kuhbaum, Milchsllft desselbeD 

929. 

Kuhbntter 296. 
KuhBeisch siehc Hindtleisch. 

Kuhmilch, Colostrum III, 1473. 

- Uebergang des Colostrums in 

die Milch 114. 

- Tabelle A von Kiihen, deren 

RasseD n i c h t angegeben sind, 
118. 

- Tabelle B von Kiihen, deren 
Rassen angegeben sind, 135 . 

- nach Rassen geordnet 153. 

- nach cler Zeit nach dem Kalben 
163. 

- unter dem EiDBusse des Futters 
166, 1474 . 

- zu verschiedeDen Melkzeiten 
203, 213 . 

- -. oei zwei· und mehrmaligem 

Melken 211, 224 . 
-- SchwankungcD in den Monaten 

und Wochen des Jahres 213, 

225, 228 . 

-- Schwankungen bei derselben 
Kuh 210, 213, 225. 

- Schwankungen bei gamen 
Heerden 219, 227. 

- Schwankungen oei gamen 

Hecrden in vcrsehiedcDcn Jah­
ren 230. 

- gcbrochcnes Melken 233, 
1475. 

aus verschiedeDen Zirzen 23i 
- Eintluss der Melkart 238 . 
- - anstrengcnder Bewegung 

239. 

- - der Arbeit 242, 14 7 5. 

Alphabetisches J n halta-Verzeichniss. 1527 

Kuhmilch, EinBussdergeschlecht- Leberpilz 813. 
lichen Erregung 242. Leberthran 66. 

- Kastration 243. Leberwurst 76. 

des Gefrierens 248. 

- Versandes 251. 

fehlerhafte 244. 
von kranken Kiihen 245 

- abnormzusammengesetzte252, 

1478. 

- Milch von Rindern 254. 
- kODdensirte 283. 

Kumys (Milchwein ) 391. 

Kiimmel, Gewiirz 958. 

- Liqneur 1437. 
Kiimmelkiise 333. 
K unst- Butter 315. 

-Kaffee 991. 
-Kiise 337. 

-Kefir 397. 

- Wein 782, 805, 1496. 
i Kiirbis, Frucht, Samen 616. 

Kurry- Suppe 84. 
Kwass 1155. 

I Laberdan 49, 61. 
I.achs siehe Salmo salar. 

Lachsforelle siehe Salmo trutta. 
Lactarins deliciosus 81 1. 
- piperatus 1498. 
Lactuca sativa vericeps 791. 
Lamamilch 272 . 
Lamellaria oder I.allemantia 

iberica 617. 
Laminaria japonica 809 . 
Lammtleisch siehe Hammelfleisch . 
Lansium domesticuni 861. 

LathYTus sativus 587. 

Lauch (Zwiebel u. Blatter ' 780. 

- getrocknet 794. 
Laurus nobilis 981 . 
Leber, Feldhuhn- 41. 
_. Fisch- 65. 

Hammel- 24. 
Hase- 40. 

Haushuhn- 41 . 
Leber, Kalbs- 19. 

Kaninchen- 40. 
Kuh- 13. 
Schweine- 29. 
Tauben- 41. 
Truthahn- 41. 

Lebkuchen 696, 1492. 

Leguminosen 574, 601, 1482. 

Lecithin-Gehalt 602. 

Pentosan-Gehalt 601. 
-Extrakte 650. 

-Kaffee 1000. 

-Mehl 645. 
von Maggi 645. 

Leindotter, Samen 610. 
LeiDsamen 603. 

Leng 49. 
Leontodon taraxacum 791. 
Leucaena glauca 1484. 

Leuciscus alburnus 44. 

- rutilus 48, 49, 56, 64, 1456. 

Liebesapfel 784. 

Lilium triginum 736. 
- species 737. 

Limburger Kiise 348. 

Linsen 587. 
- -Mehl 636. 

- -Suppentafcln 78, 84, 1463. 
Linsenwicke 587. 

Linum usitatissirnurn 608. 
Liqueure 1435, 1516. 

Lithospermurn officinale (sog. 
Bohrni:lcher Thee) 1020. 

Lowcnzahn (Blatter) 791. 

Loligo vulgaris 55, 1457. 

[.onicera flexuosa, Thee - Ersatz 
1020. 

Lophius piscatorius 53 . 

Lorbeerbliitter 981. 

Lorchel 814. 
Lucioperca sandra 48. 

Lunge, Hammel- 23. 

Hascn- 40. 

Kalbs- 19. 
Ochsen- (Kuh-\ 13. 

~chweine- 29 . 

l.upinen siehe Lupinus. 
Lupinen als Kaffee-Ersatz 1509. 
- eingehende Analysen 601. 

- -Mehl 638 . 
Lupinus albus 592. 

angustifolius 591 . 
- Cruiksbankii 593. 
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Lupinus hirsutus 593. 

Iinifolius 593. 

luteus 588. 

perennis 593. 

Termis Forsk. 594. 

Lutjanus blackforuii 48,58,60,63. 

Lyciumsinense(Thee-Ersatz) 1019. 

Lycoperdon Bovista 816 

Lycopersicum eaculentum vulgare 

784, 804, 1498. 

Maccaroni (Nudeln) 640. 

Mactra solida 67. 

Macis 966. 

Madeira 1323. 

Madia sativa, Madie (Samen) 610 

Miirzen-Bier siehe Bier. 

Magerkiise 333. 

Magermilch 350. 

- bei verschiedenem Abrahm­

Verfahren 353. 

- Einfliisse auf ihre Zusammen­

setzung 355. 

Centrifugen- 366. 

- kondensirte 290. 

- priiservirte 283. 

Mahlprotlukte von Roggen und 
Weizen 656. 

Maifisch siehe Clupea alosu. 
Mais 542. 

Siissmais 560, 802. 

-Brot 681, 1491. 

-Maltose und Mais - Maltose-

Bier 1154. 

- -Mehl (-Gries) 632, 639, 688. 

-Nudeln 640. 

'- -Stiirke 654, 1490. 

- -Zucker 906. 

Mainzcr Kiise 336. 

Majoran 981. 

Maizena siehe Maisstiirke. 

Makrele siehe Scomber scombrus. 

" spanische siehe Cybium 
macnlatum. 

Malaga 1326. 

Malto-Pepton und Malto-Fleisch-
Pepton 90. 

- -Leguminosen 645. 

Malton-Weine 1403. 

Malz 1069. 

- Darrmalz 1071. 

Alphabetisches Inhalts-Verzeichniss. 

Malz, Einfluss des Schimmelns 
1099. 

Farbmalz (Karamel-) 1081. 

Griinmalz 1069. 

aus Weizen und anderen Cere­
alien 1085. 

- bei verschiedenen Tempera­

turen gedarrtes 1079. 

- frisches und gelagertes 1076. 

- nach verschiedenen Verfahren 
gewonnenes 1082. 

- Stickstoff-Substanzen 1095. 

Malz-Ersatzstoffe 1087. 

- -Extrakt 650, 1151. 

- -Kaffee 1000. 

Mandarinen 843. 

- -Liqueur 1438. 

Mandeln 611, 1506. 

Mandelmilch-Extrakt 618. 

Mangifera indica 861. 

Mangoldwurzel 740. 

Manihot ntilissima, Wurzel 736, 

1495, 1498. 

Manna 929. 

Marasmius oreades 812. 

Marasquino (Liqueur) 1438. 

Margarine 314. 
Marinda citrifolia 1498. 

Marmeladen (Jams) 894, 1505. 
Marsala 1328. -_ ... 

Marzipan 912. 

Massaenda carbonia als Kaffee-
Ersatz 1002. 

Mate oder Paragay-Thee 1018. 

Maulbeere 837 . 

- -Saft 883. 

- -Wein 1402. 

Maulthiermilch 276. 

Meeraal siehe Anguilla rostrata. 
Meerlllgen 808. 

Meeriische siehe Mugil capito. 

Meerbarbe siehe Barbus. 

Meerhand 56. 

Meerhecht siehe Merluccius vul- I 

garis. 
Meerkrebs 1456. 

Meerschweinmilch 282. 

Mehl, Bananen- 638, 1487. 

Bohnen- 636. 

- Bnchweizen- 636, 688, 1488. 

Mehl, Dari- 634. 

Dextrin- 650. 

Eichel- 639. 

Erbsen- 636. 

Erdnuss- 646, 688. 

Gersten- 631, 645, 688. 

Gries- 628. 

Griinkern- 644. 

Hafer- 632, 641, 688, 1486. 

Haselnuss- 638. 

Hirse- 63., 688, 1487. 

Kartoffel- 639, 655. 

Kastanien- 639. 

Klebreis- 1488. 

Linsen- 636. 

Lupinen- 638. 

Mais- 632, 639, 688, 1489. 

Reia- 644. 

Roggen- 629, 688, 1493. 

Sago- 655. 

Sojabohnen- 638. 

Weizen- 625, 639, 656, 688, 

1486, 1488, 1493. 

, Mehl-Extrakte 650. 

Meletta vulgaris 50. 

Melone 781, 1498. 

- Wasser- 1496. 

- -Kerne 1485. 

Menescher A usbruchwein 1319. 

I Menticirrus nebulosus 48, 58. 

Mespillus germanica 832. 

Merlan siehe Gadus merlangus. 

Merluccius vulgaris 53, 1456. 

Merrettig 779, 1496. 

Mesodesma glabrata 1 4~ 7. 

Micropterus pllllidus 47, 62. 

- salmoides 58, GO. 

Miesmnschel siehe My til us edulis. 

Milch, Butter- 410. 

Biiffel- 271. 

Citronensiiure-Gehalt 397. 

Delphin- 282. 

Elefanten- 273. 

Esel- 277, 1477. 

Fettmilch, Giirtncr'schc 294. 

Franen- 100, 1472. 

Hippopotamus- 279. 

Hunde- 279, I4 77. 

- Jack- 1480. 

- Kameel- 273. 



Milch, Kaninchen- 282. 

Katzen- 282. 

kondensirte 283. 

Kuh- siehe diese. 
Lama- 272. 

Mager- 350. 

Maulthier- 276. 
Meerschwein- 282. 

peptonisirte 283. 
priiservirte 282. 
Rennthier- 272. 

Rinder- 254. 

Schaf- 265. 
Schweine- 278, 1477. 

Stuten- 273. 
vegetabilc 397, 1481. 

Zebu- 272. 

Ziegen- siehe diese. 

-Asche 397. 

-Peptou 90. 
-Pulver 291. 

Saft des Feigenbaumes 929 . 
- des Kuhbaumes 929. 

-Wein (Kumys) 

-Zucker 911. 

Milz, Ochsen- 13. 

- Schweine- 29. 
Mirabellen 828, 862, 1503. 
- -Branntwein 1429. 
- -Saft 880. 

Mirin (alkoholisches Getriink Ja-

pans) 1405. 

Miso 651. 
Mispel 832. 
- Borsiiuregehalt 863. 

- Pentosllngehalt 1506. 

Mocturtle-Suppc 84. 

Mohren, getrocknete 794. 
grosse Varietat 762, 1496. 

- kleine 778. 
- -Kraut (Mus) 893. 

Mogdad-Kaffee 1003. 

Mohar 566. 

Mohnsamen 609. 
Mohrhirse oder Dari 568 . 
Mohrhirse oder Durrhn 571. 
MohrrUbe 762. 
Molken 387, 1480. 

eingedickte 290, 1481. 

-Kiise 336. 

Alphabetischel Inbalts-Verzeichnils. 

Molken-Kumys 394. 

Mondamin siehe Mllisstiirke. 

Moos, isliindisches 808. 

- -thiere 1i5. 

Morcheln, Morchella csculenta 

und conica 814. 
Morone americana 45, 60, 63. 

Morus alba nnd nigra siehc Maul-

beere. 
Most, Obst- 869, 1500. 
- Wein- 1160, 1505. 
Mngil albula nnd capito 45, 57, 

1456, 1457. 
Mumme 1149. 

Muraena conger 44. 
- spec. 1457. 

Mus oder Kraut 894. 
Musa paradisiaca siehe Banane. 

Mnscheleicr 1472. 

Muschel8eisch 67, 1456. 
MnskatblUthe 966. 

Muskatnus8 964. 

M usseron 811. 
Mntase 649, 1468. 

Mya arenaria 69. 
Myristica fragrans oder moschatll, 

argenlea und malabarica siehe 
Musklllnuss und -BIUlhe. 

Mytilusedulis 55, 67, 70, 1456. 
Myxostoma vellllta 48, 57. 

Niihrmittel 1463. 
Niihrstoff Heyden 146 i . 
Nahrungsmittel, p8anzliche 413. 

- thicrische 1. 

Natron-Kaffec·Surrogat 999. 

Natto 652. 
Nelkenpfeffer 952. 
Nelkcnschwindling 812. 

Nelumbo nucifera 738. 

Nephelium lapaceum 861. 

Nessel, Bliitter 791. 
NeufcMteller Kiise 321. 
Neuollugcn siehe Petromycon 

marinns u. fluviatilis. 
Nicotiana-Arten siehe Tahak. 
Niere, Hammel- 23. 

Hasen- 40. 
Kalbs- 19. 
Kaninchen- 40. 

Kuh- 13. 
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Niere, Schweine- 29. 

Niereufett vom Hammel 24. 

- - Rind IS. 
N igersamen 61 5. 

Nikol 1467. 

Nogelkiise oder Nogelost 333. 

Nudeln (Maccllroni) 640, 1491. 

NUsse (HlIsel-, Wall-) 611. 
Nussbohntln-Kaffee 1002. 
Nutrose 1467. 

Obst 820. 

Obst- Brauntwein 1422. 

Obstkraut oder Mus 892. 
Obstmoste 869. 

- Unterschied zwischen Mosten 

1. Dod 2. Pres sung 1389. 
Obstweine 1375. 

Aepfelwein, Deutscher 1375. 

Oesterreichischer 1377. 
Schweizerischer 1381. 
koncentrirter 1388. 

alkoholfreier Ersatz 1388. 

Birnenwein, Deutscher 1382. 

- Oesterreichischer 1383. 
- Schweizerischer 1384. 

Kirschwein 1396. 

Obstwein, A merikanischer 
'1387. 

- Franlosischer 1385. 
- - Engli~cher 1386. 
- Obst-Schaumwein 1387. 
- Giihrversuche mit Obslmost 

1390. 

- Kunst-Most-Essenzen 1395. 

- Veranderungen des Siiure- etc. 
Gehaltes beim Lagern 1393. 

Ocbs innere Theile 12. 

- Zusammensetzung des gamen 

Korpers 1. 

Oehsen-Blut 35. 

- -Fleisch 2, 1451. 
Octopus langsiao 1457 

Oelrettig, reifer Samcn 608. 

Oelsamen 603. 
Oelweide-Saft 888. 
Oncorhynchus chonicha43, 51,57, 

59, 61, 63 . 
Ophiocephalus striutlls 1457. 
Ophiotrix fragilis 55. 
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Orangen 842, 861. 

-Marmelade (-Jams) 1506. 

- -Saft 887, 1505. 

- -Schalen, kandirtc 912. 

- -Wein 1404. 

Oryza sativa 561. 

- glutinosa 565. 

Alphabetiaches Inhalts -Verzeichniss. 

Pep ton, Pflanzen- 90. 

- -Brot 691. 

- -Puder-Cucao 81. 

Perca fluviatilis 46, 58, 60, 1456. 

Perlhuhn-Eier 1471. 

Perlzwieheln 780, 1496. 

Per sea gratissima 861. 

Osmerus eperlanus 48, 49, !l0, i Persica vulgaris 829. 

64, 1456. Persimone 832. 

- mordax 48, 57, 61, 63. 

Osphromenus trichoperas 1457. 

Ostrea edulis 55, 67, 14~6. 

- imbricata 1457. 

- virgineana 68. 

Otolith us argenteus 1457. 

Ovos 1468. 

Pachyma (Pil~) 1498. 

Pllchyrhizus angulatus 1498. 

Pagurus Bernardus 54. 

Palmenwein 1404. 

Palmkerne 615, 617. 

Palmzucker 906. 

Pangium 1485. 

Panicum Crus coni ;'67. 

germanicum 566. 

- italicum 566. 

- miliaceum 567. 
Papaver somniferum, Sttmcn 609. 

Paprika 953, 1507. 

Paradicsapfel 1506. 

Paraguay-Thee 1018. 

Paralichtys dentatus 47, 59, 60, 

62. 

Paranuss 616. 

Plirkia biglobosa als Kaffeesurro-

gat 1002. 

- speciosa 1485. 

Parmesan-Kiise 334. 

Pasteten 77. 

Pastinaca sativa, l'astinak, Knollc 

780. 

Peanassbutter 1485. 

Pecten irrndians 69. 

Pelectus vulgaris 51, 54, 64. 

Peluschke 579. 

Penaens indicus 1457. 

Pepton, Aleuronat- 90. 

Fleisch- 86. 

Malto- 90. 

Milch- 90, 283 

Perylla ocymoides 617. 

Petehhohne 1485. 

Petersilie (Petroselinum sativum) 

792, 796. 

Petiotisirter Wein 1357. 

Petromycon fluviatilis 51, 64. 

- marinus 44, 59. 

Peucedunum Canbyi und Eury­

earpum 738. 

Pfeffer, langer 935. 

schwarzer 930. 

weisser 933. 

Gehalt an Asche und Sand 944. 

Extrakt, Piperin etc. 

936. 

- - -- Staub, Stielen, Wasser 

951. 

Starke 941. 

Cayenne- 956. 

Kunst- 933. 

Nelken- 952. 

Spaniseher 953, 1507. 

-Abfalle 933. 

l'feftcr-(Bohnen-)Kraut 792. 

Pfetlermlinz-Liqueur 1437. 

Pfeffcrnlisse (Zuckerbiickerci-

wllRre) 696. 

Pfennigkraut 624. 

l'ferdebohne 580 

Pferdezunge, siehe Heilbutte. 

Pferdefctt, Elementarzusammcn-

setzung 40. 

Pferdefleisch 29, 1454, 1455. 

Pfifferling 811. 

Pfirsiche 829, 862, 1506. 

Pnrsich-Kerne 618. 

- -Saft 880, 1503, 1505. 

Ptlanzenkiise 652. 

Pflaumen, frisch 826, 1506. 

getrocknet 865. 

- Aschenbestandtheile 862. 

Ptlaumen-Branntwein 1429, 1517. 

-I{erne 618. 

-Kraut 893, 1506. 

-Marmelade(-Jams) 894,1505. 

-Sl1ft 1505. 

Phaseolus lunatus 801, 1484. 

radiatus 586, 1484. 

vulgaris 584. 

- griinc Hlilse 785, 794. 

- - in Blichsen 800. 

Phycis chuss 48, 58. 

Pilze 809. 

-- Mannit-Gehalt 819. 

- Phosphorsaure- und Lecithin-
Gehalt 819. 

- ~tickstoff-Substant-Gehalt 817. 

Piper album Ilnd nigrum siehe 
weisser und schwarzer Pfeffer. 

- longum siehe langer Pfeffer. 

l'iment, Pi menta officinalis 952. 

Pimpinella A nisum 958. 

Pisnm arvensc 579. 

sativum 574. 

- - grlin 785. 

- - - in Biichsen 797. 

Plantago lanceolata 624. 

- major, Bliitter 791. 

Plasmon 1465. 

Platterbse 587. 

I'lattfisch 1456. 

Pleuronectes american us 48, 59. 

limnnda 4 i, 53 

platessa 47, 53, 56, 1456. 

solen 47, 1456. 

Pleurotus ostreatus 817. 

I'lOtze siehe Leuciscus rutilis. 

Pokelharing siehe Haring. 

Pokcln des Fleisches 32. 

Polentl1 641. 

l'oll!lchius carbonRrills 48. 

Polyunthcs tuherosus 1498. 

Polygon urn fagopyrum 57:!, 1488. 

-- persicaria 1485. 

- tataricllm 573. 

I'olymniu edulis 736. 
Poiyporus ovinus 813. 

P"lyporus sulfur~us 817. 

Pomatomus saltator 48, 57, 62. 

Pombe 1156. 

Pomolobus vernalis siehe Clupen 
vernalis. 



Poronetus triacanthus 45, 58. 

Porphyra vulgaris 808. 

Porter 1145. 

Portwein 1322. 

Portulak (Portulaca oleracea) 791. 

Poterium sanguisorba glaucescens 

792. 

Pralines 912. 

Preisselbeere 837, 1506. 

- kaukasische (Thee - I<:rsatz) 

1510. 

- -Saft 886. 

- -Wein 1402. 

Projara 681. 

Protoplasmin 1465. 

Prunus armeniaca siehe Apri-

kosen. 
- domestica siehe Zwetschen. 
- cerasus siehe Kinchen. 

Psidium GUlljava 861. 

Psophocarpus tetragonolobus 

1484. 

Puddingpulver (Liehig's) 650. 

Pulq ue fuerte 1404. 

Puft'bohne 580. 

Pumpernickel 677. 

Punica granatum siehe Granat-

apfel. 
PUD8ch, schwedischer 1436. 

Purgirkorner 614. 

Puro 1468. 

Pyrus communis siehe Birnen. 

- malus siehe Aepfe\. 

Qualle 55. 

Quappe 54, 64. 

Quarg ouer Quargeln 335. 

- Schaf- 342. 

Quargserum 389. 

Quercus, ~amen 620. 

Quinoa, Samen 619. 

Quittensaft 888, 1503. 

Radtl 623. 

Radieschen 779, 1496. 

Rahm 29\. 

-- aus BiiftClmilch 295. 

Rahm - Siiuerungs -Versuche :117. 

Hahmkiise 321. 

Raja clavata 54. 

- spec. 47, 59, 1456. 

Alphabetisches Inbalts -Verzeichnils. 

Raki siehe Anisette. 

Raphanus Raphanistrum 624. 

sativus oleiferus 608, 1496. 

- - radicula 779, 1496. 

- - tristis 779. 

Raps, Samen 606. 

Rauchfleisch 72. 

Rehfleisch 40. 

Reineclaude 828, 862, 1506. 

Reineclallden-Saft 880, 1503. 

Reis 561, 565, 1488. 

Kleb- 565, 1488. 

- Bier 1153, 1405. 

-Bohne 600. 

-Mehl 644, 1488. 

-Nuueln 640. 

-Starke 654. 

-Suppe 83. 

Reizker 811. 

Renken siehe Coregonus baerii. 
Rennthier-Milch 272. 

- -Kiise 343. 

Rettig, Samen 608. 

- Knolle 779, 1496. 

Revalescierre 646. 

Rhabarber·Kraut 1496 

- -Stiele 791. 

- -Wein 1405. 

Rhombus maximus 1456. 

Ribes Grossuillria siehe ~tllchel­

beere. 
- rubrum und nigrnm siehe 

Johannisbeere. 
Ricinus {Ricinus communis}, 

Samen 613. 

Ricotta, Schaf- 342 . 

Rindermilch 254. 

Rindfleisch 2, 1451. 

- in BUchsen 73. 

- EinftUsse auf die Zusammen-
setzung 15. 
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Roccus lineatus 47, 58, 62. 

Roche siehe Raja. 

Rohrenpilze 813. 

, Romischer Salat 791. 

Rogen siebe Fischrogen. 

Roggen, Sommer- 474. 

Winter- 464. 

Einfluss der DUngungetc 475. 

Extrakt-Ausbeute 1481. 

Mahlprodukte 658. 

Schiilversuche 659, 665. 

-Brot 631, 661, 675, 1491-

- fadenziehendes 1493. 

-Kaffee 1000. 

-Malz 1085. 

-Mehl 629, 658, 688, 1493. 

- -Zwieback 678. 

Rohrzucker 897. 

Romadur-Kiise 329. 

Roquefort-Kiise 341. 

Rosenkohl 788, 796. 

Rosinen 865, 1506. 

Rosskastanien 619. 

Rothkraut (-kohl) 789, 796, 1496. 

Rothriibe 777. 

RUbe, Einmach-, Roth- 77 7. 

Kerbel- 737. 

Kohl- 778. 

Mohr- 762, 778, 794. 

Runkel- 740. 

Stoppel-, ~teck- oder WlIsser-
rube 771, 1496. 

- Teltower 778. 

RUbenstengel 790. 

RUbenkraut oder Mus 893. 

Riibenmelasse 904. 

RUbenzucker 898. 

RUbs, Samen 608. 

Hubus lUReus siehe Himheerc. 

- fruticosus siehe Bromheere. 

Rum 1410, 1515. 

Rumex pRtientia 792. Gehalt an Extraktivstoffen 14. 

- - - Mineralstoffen 71. i Rumford-Suppe 79. 

- -Pasteten 77. 

Rindsll1agen 13. 

Rindstalg 38. 

Rispenhirse 567. 

Roborat 1464. 

Roborin 1466. 

Roccus americanu8 47, 58. 

RunkelrUbe 740. 

Ruster Aushruch 1319. 

Saatru be i 7 I-

Saccharum officinarum 896. 

Safran 970. 

Sagittaria aagittifolia 788. 
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Sago-Stiirkc 65' , 1488. 

Saibling siehe Salvelinus fonti-
Balis. 

Sake 1405. 

Sakurada - Bier 1405. 

Salami-Wurst 76. 

Salat (Endivien·, Feld-, Kopf- und 
romischer) 790. 

Salat-Unkriiuter 79 I. 

Alpbabetieebel Inhalta · VerzeichDi8S. 

Schinken-Worat 75. 

Schlachtergebnisse verschiedener , 
Thiere 1. 

Schlangensterne 55 . 

Schlehen-Branntwein 1430. 

. Schleie siehe Tinca vulgaris. 
i Schmalz (Schweineschmalz) 38. 

Schminkbohne 584. 

Schnecken 67, 1456. 

SchnirkelBchnecke 67. 

Scrtularia cupressina !l5. 

Sesam, Sesamum indicam und 
orientale, (Samen) 612, 1485. 

Shepherdia argentea 838. 

Sherry 1324. 

Shirosake 1405. 

Shoya siehe Soja. 
Sicco 1469. 

Sinapis alba, nigra und juncea 
siehe Senf. Salm siehe Salmo salar. 

- californischer, siehe 
hynchus chonicha. 

Oncor- I Schnittlauch 781. Sitogen 1468. 

Sitos 628. 

Salm-Pastete 77 . 

Salmo salar 43, 50, 56, 57, 59, 

61, 63, 64, 1456. 

- salvelinus 43, 47, 56 . 

- trutta 43, 64, 1456. 

Salvelinus oder Christovomer 
nomayeush 43, 57, 63. 

- fontinalis 47, 56, 57, 61. 

Sanatogen 1467. 

Sanderbse 579 . 

Sangllinol 1569. 

Sano 644. 

Sardellen siehe Engraulus vulgaris. 
Sardinen siehe Clupea encras. 
Satureja hortensis ,92 . 

Saucen 97. 

Sauerampfer 792. 

Sauerkraut 807. 

Sauermilch-Kiise 335. 

Savoyerkohl 788, 795. 

Schaf, Zusammensetzung des gan­
zen Korpers 1. 

-Fleisch siehe Hammelfleisch. 
- -Kiise 341. 

- -Milch 265. 

- -Ricotta 342. 

Sehafbrasse 45. 

Schafeuter (Pilz) 813. 

Schaumwein 1337. 

- Obst- 1387. 

Schellfiseh siehe Gadus aeglefinus. 

- amerikanischer 50. 
Schiffszwieback 673 . 

Sehildkrote siehe Chelonia Mydas. 
Schildpatteier 1472. 

Sehinken, geriiochert u. gesalzen 
72. 

Schinken-Pastete i 7. 

Scholle siehe Pleoronectes pia­
tessa. 

Schotten siehe Molken. 
Schwiimme, essbare 809 . 

Schwarte des Schweines 38. 

Schwarzwurz 779. 

Schwein, innore Theile 29 . 

- Zusammensetzung des ganzen 
Korpers I. 

Schweine-Fett 38. 

-Fleisch 26, 1453. 

- amerikanisches 27. 

- Mineralstoffe 7 I . 
-Milch 278, 1477. 

-Schmalz 38. 

-Schwarte 38. 

Schweber Kilse 328. 

Sciana oder Scinops oscellatus 
47, 58. 

Scomber kanagurta 1457. 

- scombrus 44, 45, 50, 57, 60, 
(;1 , 63, 1456 . 

- thynnus 52, 59. 

Scononera hisp. ghlstifolia i 79 . 

Secale cereale siehe Roggen. 
Seeneunauge siehe Petromycon 

marinos. 
Seepoeke 54. 

Seepolyp siehe Octopus fangsiao. 
Scerose 56. 

Seescheide 55. 

Sees tern 55. 

Seeteufel 53. 

Seethiere, ganze 52. 

Seezunge siehe Pleuronectes 901ea. 
Sellerie (Knollen u. Bliitter) 779, 

794, 1496. 

Senf, Gebrauchssenf 964 . 

-Samen 962. 

- - -Mehl 963. 

Sium si&arnm 737. 

Skyr 397. 

Slibowitz 1435. 

Solanum tuberosum siehe Kar-

toffd. 

- -::- CetewaJo 719. 
- a:~I~ng~~'( 138, I~W. 
Soja (Sauce) 97, 653, 1463. 

Sojabohne (Soja hispida etc.) 59~, 

1483. 

-Mehl 638. 

-- -Priiparate (Miso u· Tofa) 6r.O. 

- als Kaffee-Ersatzmittel 1509. 

Somatose 88 . 

Sonnenblumen-Samen 610. 

Sorbus aucuparia siehe Eberesche. 

Sorghum halapense 568. 

saccharatum 568 . 

- tataricum 568. 

- vulgare 571, 1488. 
t Soson 1464. 

Spalenkiise 330. 

Spargel 786, 805. 

Spargelbohnen 795. 

Sparge Is amen 787. 

- als Kaffee-Ersatz 1509. 

~peck 72. 

Speise - Lorchel 814. 

-Morchel 814. 

- ·Syrupe 905, 911. 
- -Wiinen 97. 

Spelz oder Dinkel 462. 

Spcrgel (Spergul .. maxima) 623 

I Spinat CSpinacia oleracea) 790. 
Spitzkohl 789. 

Spitzmorchel 814. 

Spondias mangifera 861. 

Sprossen, Briisseler 804. 



Sproslen, siehe auch Rosenkohl. 
Sprotte siehe Clupea sprattus u. 

Clupea meletta. 
Stachelbeere 833. 

Aschenbestandtheile 862. 

Pentosan-Gehalt 1506. 

-Saft 883, 1503. 

-Wein 1396. 

Stachys Sieboldi oder luberifem 
735. 

Starke-Mehle tH14, 1490. 

- -Syrup 909, 911, 1507. 

- -Zucker 907, 1507. 

Staubmehle 639. 

Steckriibe, Knolle 766, 771. 

- Blattrippen 790. 

Stein butt siehe Rhombus maxim us. 
Steinlorchel 8 H. 

Steinpicker 54. 

Steinpilz 811 , 1499. 

Stengelriiben 790. 

Stenotomus siehe Diplodus. 
Sterlett siehe Acipenser ruthenns. 

Sterocoris I 457. 

Stichling siehe Peleclus vulgaris. 
Slichopus 14 5 7 . 

Stilton-Kii,se 321. 

~tinl siehe Osmer us eperlanus. 
Stizostedium canadense 48, 58 . 

- vitreum 48, 63. 

Stockfisch 49 , 56, 59, 64, 145i . 

Stor siehe Acipenser stu rio. 
Stoppelriibe 771. 

Stoppelsehwamm 814. 

Stout 1145. 

Strachino-Kii,se 322. 

Strandkrabbe 54. 

Strandmu8chel siehe Mactrasolida. 
Stromateus siehe Poronetus. 

Strom ling 44, 50. 

Slutenmilch 273. 

- kondensirte 290. 
- -Kise SUo 

Sudan-Kaffee 1002. 

Siilzenwurst 76. 

Siiuholz 981. 

Silsskartoffel 804. 

Slissmai8 559, 802. 

Slissweine 131 S. 
Afrikanische 1335. 

- Amerikanische 1336. 

A,lpbabeaachea IDhalta -Veraeichnias. usaa 
Slissweine, Aliatische 1334. 

Deutsche (Auslesen) 1313. 

FraDzosische 1314. 

Griechische 1330. 

Italienische 1328. 

- Marsala 1328. 

Oesterreichisch - ungllrische 
1315 . 

Tokayer I3H. 

Ruater 1319. 

Menescher 1319. 

Portugiesisc he 1322. 

- Portwein 1322. 

- Madeira 1323. 

Rumiinische, russische unll 
tiirkische 1322. 

Spani8che 1324. 

- - Sherry (Xeres) 1324. 

- - Malaga 1326. 

Suppenkriiuter 796. 

- -Pulver und -Tafeln 78, 82. 

- -Wiirzen 94, 1461. 

Syrupe siehe die der einzelnen 
Friichte. 

'rabak 1042 . 

- Schnupf- 1056. 

- Gehalt an Nikotin, Amiden, 
Nitraten etc. 1048. 

- Einlluss der Diingung 1052. 

- - - Trocknung und Fer-
mentation 1053. 

- -Abfalle, Stengel etc. 1056. 

'fagma-Honig 929. 

Talg 38 . 

Tamarindus indica 861. 

Tamarinden-Mus 895. 

Tao-tjiung 652. 

Tapioka-Julienne 645. 

- - -Suppe 83. 

- -Starke 655, 1488. 

Taranj ~ 1. 

Taschenkrehs siehe Cancer pa-

gurus. 
Ta88ajo siehe Charque. 
Tala-Eiweiss 99. 

Taube, Fleisch 42. 
Tautoga onitis 48, ,,8, 60, 62 . 

'feltower Riibchen 778. 

Terrapin 70. 

Thee (Thea chinensis) 1004. 

Thee, Aschenbestandtheile 1015. 

bohmischer 1020. 

EiDlluss der ZubereituDg ) 015. 

Faam- oder bourbonisch. 1019. 

Gehalt an The·in 1013. 

in verschiedenen Vegetations-
stadien 1011. 

Loslichkeit in Wasser 1016. 

Mate oder Paragay- 1018. 

-Ersatzstoffe 1019, 1510. 

Theobroma Cacao siehe Kakao. 
Thierkorper, Zusammensetzung 

des ganzen (von Kalb, Lamm, 
Ochs, Schar, SchweiD) 1 

Thlaspi arvense 624. 

Thunfisch siehe Scomber thynnus. 
Tinca vulgaris 56, 1456. 

Tintenfisch 55. 

Tofu 652. 

Tokayer 1315. 

Tomate, Frucht 784, e07, 1498. 

- -Mus 784. 

Topfenkii,se 335. 

Topinambur 729. 

Tori! 1468. 

Torreya nncifera 617. 

TrachYDotus carolinus 45, 57. 

Trapisten-Kii,se 330. 

Trapa bicornis und natans 1497, 

1498. 

Tresterbranntwein siehe Kognak. 
Tresterwein 1357. 

Trigla gunardus 53. 

Triticum vulgare siehe Weizen. 
amyleum 462. 

- monococcum 463. 

- Spelta 462. 

Trockenbeerwein 1363. 

Trockenpokeilleisch 75. 

Tropon 1463. 

j - -Gemische 1464. 

Triiffel 815. 

Truthahn 4 l. 

Truth u hneier 14 71. 

Tuber cibarium 815. 

Tubularia larynx 55. 
Turnips 77 1. 

Uklei 44. 
UnkrautBamen 623. 

Unica diolca 791. 
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Vaccinium arctostaphylos siehe 
kaukasisc he Preissel beere. 

- Myrtillus siehe Heidelbeere. 
- Vitis Idaei siehe Preisselbeere. i 

Vacherin-Kiise 330. 

Valerian ella locusta olitoria 79 J. 

Vanille (Vani11a planifolia) 960 . 

Venus mercenaria 70. 

Vicia faba, reifer Samen 58 \. 

- unreifer Sam en 785. 

Vigna Catjang 1484. 

Vitis vinifera siehe Weintraube. 
Vitsbohne, reifer Samcn 584. 

- unreife HiiIsen 785. 

Voandzou (Voandzeia subterranea) I 

1485, 1488. 

Vogelbeere siehe Eberesche. 
Vogelnester, essbare 1472. 

Voralberger Kiise 331, 334. 

Wacholder-Beere 957, 1506. 

- -Brauntwein 1408. 

Wallnuss 611, 1506. 

Wassermelone 1496. 

- -nUBS 1497, 1498. 

- -riibe 771, 1496. 

Wegebreit 791. 

Wegerich 624. 

Wein, Alkoholfreier 1342. 

- Aepfelwein siehe O"twein. 
- Beeren- siehe die einzelnen 

Weine: Johannisbcerwein etc. 
Feigen- 1404. 

Gersten- 1404. 

Hefen- 1362. 

Kofu- 1405. 

Malton- 1403. 

Obst- siehe diesen. 
Palmen- 1404. 

Traubenwein, Afrikanischer 
1203. 

Ahr- 1195. 

alter 1244. 

Amerikanischer 1304. 

Australischer 1313. 

Badischer 1224. 

Bessarabischer 1299. 

Bohmiscber 1260. 

Bosnischer 1272. 

Bukowinaer 1272. 

Bulgarischer 1279. 

Alpbabetiscbes Inbalts-Verzeicbnill. 

Wein, Traubenwein, Dalmatischer 
1266. 

- von der Insel Elba 1288. 

Elsiisser 1231, 1239. 

Franken- 1209. 

Franzosischer 1246. 

Glan- 1194. 

Griechischer 1282. 

Hercegovinaer 1273. 

Hessischer 1200. 

Italienischer 1284. 

Istrischer bezw. Goner 
1265. 

Kaukasischer 1300. 

Kleinaaiatischer 1302. 

Krim- 1298. 

Kunstwein 1362. 

Kunstsiissweine 1364. 

Lothringer 1238, 1240. 

Macedonischer 1283. 

Miihrischer 1261. 

Maingauer 1188. 

Mitteldeutscher 1243. 

Mosel- Il8}' 

Nahe- 1194. 

Oberbessischer 1203. 

Odenwald- 1203. 

Oesterreichischer (Nieder-) 
1262. 

Ostdeutscher 1243. 

Paliistina- 1302. 

petiotisirter 1357. 

Pflilzer 1204. 

Portugiesischer 1295. 

Rheingauer 1188, 1510. 

Rhein-Hessiscber 1196. 

Rheintbal- (unterhalb des 

Rheingaoes) 1193. 

Romiinischer 1280. 

RU8sischer 1299. 

Saar- 1181. 

Schaum- 1337. 

Schweizer 1250. 

Serbischer 1282. 

Sicilischer 1293. 

Siebenbiirgener 1267. 

Spanischer 1295. 

Steiermiirkischer 1264. 

Siiss- 1313. 

Syrillcher 1302. 

Wein, Traohenwein, Tauber-
1224. 

Trester- 1357. 

Trockenbeer- 1363. 

Tyroler 1256. 

Ungar- 1267. 

Wermuth- 134 \. 

Wiirttembergischer 1222. 

Einfluss des A Ikohol-Zusatzes 
1351. 

Chaptalisirens 1352. 

Gallisirens 1350. 

Gefrierens 1357. 

Gypsens u. Phospha-
I . tirens 1353. 

i Lagerns 1357. 

Petiotisirens 1357. 

Zuckerzusatzes vor u. 

nach der Giibrung 1351. 

- - sonstiger Zusiitze 1355. 

- Giihrversnche mit Reinhefen 
1364. 

- - sonstige 1370. 

- Gehalt an Kalk u. Magnesia 
1348. 

Mannit 1348. 

Milchsiiure 1343. 

Pentosancn 1346. 

- - SchwefligerSiiure 1244. 

- - StiCRstoff 1347. 

Weinbeere 1506. 

Weinessig 1446. 

Weintraube, frisch 840. 

- getrocknet 865. 

- in verschiedenen Reifestadien 

860. 

Pentosangehalt 1506. 

- -Saft siebe Most. 
- -Marmelade 1506. 

Weissbier Jl47. 

-brot siehe Wei~enbrot. 

- -fisch 44. 

- -krant (-Kohl) 789, 796,1496. 

Weizen aus Afrika 428. 

Amerika 431. 

Asien 429. 

Australien 430. 

Diinemark 426. 
Deutschland (Ost- und 

Mittel-) 413. 



Weizen aus Deutschland (Siid-
und West-) 416. 

England 421-

Frank reich 423 . 

Japan 430. 

Oesterreich-Ungarn 419. 

Russland 420. 

Schottland 423. 

Alpbabetilchel JDhalts-Veneichnial. 

Wiirste a, 1460. 

Wiirze 1087. 

Yamswunel 733. 
Yuba 652. 

Zander 49, 64. 

Zalacca edulis 861, 1498. 

Zea Mais siehe Mais. 

Zucker-Hut (Kohlart) 789. 

-Kartoffel 804. 

-Mais :' 59 , 802. 

-Mohrhirsc 568. 

-Rohr 896. 

-Branntwein 151 A. 

-Riibe 755. 

1535 

- als Kaft'ee-Ersatz 150\1. 

-l{raut 893. 

450. 

Spanien 428. 

verschiedenen Landcrn i Ziegen-Butter 313. 
-Kase 343. 

-Schotellbaum 853 . 

-Waaren 912. 
Einfluss der Diingung etc. 451 . 

glasiger u. mehliger 461 . 

Kleber-Gehalt 666 . 

und daraus gewonnene Mehle 
1486. 

Schiilversuche 659. 

Spelz- 462. 

-Brot 671, 1491. 

- fadenziehendes 1493. 

. - -Branntwein. 

-Malz 1085. 

-Mehl (Gries) 625, 639, 656, 

688, 1486, 1493. 

- -Starke 654, 1490. 

- -Zwieback 673. 

Wellhornschnecke 55. 

Wermuth-Branntwein 1517. 

- -Wein 1341-

Whisky 1408, 1516. 

Winterkohl j89, 795. 

Wirsing 788, 795. 

Wittling siehe Gadus merlangus. 
Wjasiga 64. 

Wobla 48, 64. 

Wodnijika 1404. 

Wrucke 766 . 

Wurzelgewiichsc 704. 

. - Pentosan-Gehalt 792 . 

- Stickstotf-SlIbstanz-Gehalt 77 5. 

-Milch, Colostrum 254. 

- allgemeine Tabelle 255. 

- zu verschiedenen Mclk-

zeiten 257 . 

- - nach der Zeit nach dell! 

Lammen 259. 

- - Einfluss des Futlers 260. 

- - Einfluss anstrengender Be-

wegung 264. 

-Wurzel 737. 
Zunge, Hammel- 23. 

Ruh- 12. 
- geriiuchert i 2. 

in Biichsen 74. 

Zungen-Pastete 77. 

Zwetschen, frisch 826 , 1506. 

getrocknet 864, 1506 . 

Aschenbcstandtheile 862 . 
- - aus verschiedenen Zitzen -Branntwein 1429, 1.434 • 

265. -Saft 880. 

gebrochenes Melken 265. Zwieback, Albumin-Kraft- 686. 
- von kranken Ziegen 21i5. 

- kondensirte 290. 

-Molken-Kase 337 . 

Ziger 335. 

Zimmet 972 . 

Zingiber officinalis 975 .. 
Zittwer 98 \. 

Zucker, Hirse- 906. 
Kartoffel- 907. 
Kolonial- 898. 

Mais- 906. 
Milch- 911. 
Palm- 906 . 

Rohr- 897. 

Riiben- 898. 

Starke- 907, 1507 . 

-Couleur 907, 1507. 

- Aleuronat- 685 . 
- Armee- Fleisch- und deren 

Ersatzmittel 673. 694. 

Erdnuss- 688. 

Gersten- 680. 
Graham- 674. 

Hafer- 680. 
Kinder- 407. 

Kleber- 685. 

Roggen- 678. 
Schiffs- 673. 

Weizen- 673. 

aus Roggen- u. Weizenmchl 
680. 

Zwiebelo, blassrothc 780, 794. 
1496. 

- Perl- 780. 
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Zeitschrift 
fUr 

Untersuchung der Nahrungs- und Genussmittel, 
sowie der Gebrauchsgegenstande. 

Unter Mitwirknng VOn 

Dr. A. Bomer-Miinster i. W., Prof. Dr. R. Emmerich-Miinchen, Prof. Dr. J. Mayrhofer­
Mainz, Prof. Dr. E. Schaer-Strassburg, Prof. Dr. R.Sendtner-Miinchen, Dr.W.Thorner­

Osnabriick und Dr. K. Windisch-Geisenheim a. Rh. 

Dr. K. v. Buchka, 
Professor und Gch. RegierungBra!h, 

Vortr. Rath im Reichsschatzam!. 

herausgegeben von 

Dr. A. Hilger, 
Professor •. d. UnivcrBitat Munchen, 

Direktor d. Kg\. Untersurhungsanstalt. 

Dr. J. Konig, 
Professor a. d. Universitat, VorBtoher 
der Versnchsst.tion Munster i. W. 

Redaktion: Dr. A. Bomer 
Priv"tdozent an der rnivprsitat, Ahtheilnngs-Vorsteher der ~-ersuchsstation Miinster i. W. 

ZngJeich Organ der Freien Vereinignng Dentscher Nahrnngsmittelchemiker. 
Die Zcitschrift erscheint monatlich zweimal in Heften Yon 4tl Seiten. Sie bringt, 

geleitet und untcrstiitzt von lIen bedeutcndsten Fachgenosscn, Originalarbeiten aus Ilem Ge­
sammtgebiete del' Nahrungsmittelchemie, sowie 'dn forensen Chemie und herichtet iiber die 
in andercn Zeitschriften veroffentlichten einschHigigen Arheiten, libel' die FortRf'hrittc auf 
verwanlltl'n Gebieten, iiber die Thlitigkeit del' 1) ntersuchungsanstaltell u. s. w. Auch die be­
ziiglichcn gesetzlichen Bestimmungen und Verordnungen finden Aufnahme. 

Prew fur den Jahrgang (24 Hefte) M.30,-. 

Als deren V organgerin erschien die: 

Vierte Jj ahresschrift 
liber die 

Fortschritte auf dem Gebiete der Chemie der Nahrungs- und Genussmittel, 
der 

8:ebrauchsgegenstande sowie der hierher gehorenden Industriezweige, 

llie nnn seit 18UH mit del' "Zeitschrift fiir U ntersuchung del' X ahrllngs- uUlI Hennssmittel" 
verschmolzen ist. Die erschienenen 12 Bande (1886-18U8) sind zusamlllcn Fur nur M. 90,­
(friiherer Preis M. 154,-) erhaltlich. Fiir ei n z e 1 n e Bande bestehen keine ermassigten Preise. 

Zeitschrift fur angewandte Chemie. 
Organ des Vereins Deutscher Chemiker. 
Begriindet von Prof. Dr. Ferd. Fischer, Gottingen. 

1m Auftrage Iles Vereins deutscher Chemiker heransgegcben von nr. L. W cnghiifter, Berlin. 

Die Zeitschrift erscheint wochentlich in Heften von etwa 24 Seiten nnll hel'ichtet, 
nnterstiitzt von hervorragenden Fachleuten, in iibersichtlicher Anonlnung iiher alle lIas Gesammt­
gebirt del' ungcwundtell Chemic betreffenden Vorkommnisse und Fragen in 0 ri gin alar h ei te n 
und Rpridlten aus etwa 170 deutschen und auslandischell Zeitschriften, suwi(~ iilJer Ilie 
hierher gehiircIlIlen P a ten te des In- nnd Anslandes. 

Preis fur den Jahrgang (52 Hcf~c) M. 20,-. 
. 1m Rnehhandel auch Vierteljahres-A bOllnements zn M. 5,-. 

Zu beziehell durell jede Buehhalldlung. 
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Prozentige Zusammensetzung 
llllt! 

Nahrgeldwerth der menschlichen Nahrungsmittel 
nebst Ausniitzungsgrosse derselben und Kostsatzen. 

Graphisch dargestellt VOll 

Dr. J. Konig, 
(h~h. Ht·g.-Hnth. II, Prof. a. (1. 'CniversitiH lind YOTStand Ii. land,,,', VerslH'hsstation Miillstt'T i. ,V. 

Achte, neu umgearbeitete Auflage. 

Preis M. 1,20. 

Die Verunreinigung der Gewasser 
deren ~chadliche l"olgen sowie diE' Reinigung \'011 Trin.k- unt! ~chlllutzwasser. 

Mit rlem EhrenpTl'is Sr. )f~.il·stat des Konigs AIIJl'rt \' 011 Sal'hsl'n gl'kriintc Arbeit 

von Dr. J. Konig, 
<:t:h. Itt·g. - Halh, o. PHIf. a. d. Kg!. Ak:Hlt:mit, u. Yor~h' ht'r dl'T ngrikultllH'ilrmi8{'ilt'lI Y('Tsut'hsstfltion in MUnster i. 'Y. 

Zweite, ."ol~st~~dig u_m~ea.rbeitete und ve:~ehrte Auflage. 

Z wei B Ii n d r. Mit 156 Te,trignrell u. j Iithogr. Tafeh!. 

Preis Jf. 26.- ; in zll'ei Leintcandbiindc .fjt'bundcn J{ 28,40. 

Hilfsbuch fur N ahrungsmittel-Chemiker 
ZUlli Gebrauclt illl LaLoratorilllll. 

Fiir ,lie Arll<'it'~l1 dfr Nahrllngsmittelkontrolle, der gerichtlichen l'hemie II. an,lerer Zweige del' offentl. ('hemie 
vt!rfasst YOn 

Dr. A. Bujard und Dr. Ed. Baier • 

. ~~_~~ ~~gearbe~tet~ . Aufl~~~: . 

:'Ilit. III den Text gedru('kten Abhildungen. - in Leinwand gebundcn Preis JI. 10.-. 

Sammlung der Bestimmllngen 
iiher die 

Prufung der N ahrungsmittel-Chemiker 
fiir ,las l>clItsche Rei('h und die einzelnen Blln,lesstaaten. 

Kartonirt Preis M.1,-. 

Die N ahrungsmittelgesetzgebung 
i m ]) e u t s c hen Rei cite. 

Eillc Sammlllllg der Gesetze Ulld wiehtigstell Vero"llIulIgell hetreffelld den Vcrkehr mit Nahrungsmittelll, Gelluss­
mitteln IIn,1 GehrauchsgegclIstiillrlen, ne"st dell amtl. Anweisungen zlIr rhemischen l-ntcrsuchull!\, dersl'lbcn 

von Dr. K. Ton Buchka, 
Profl'ssnr, Regiernngsrath und Abtheilungsvnrsteher im Kaiserl. Geslllldhcitsa1l1h'. 

Mit in den Text gedruckte n F iguren. 
Kartonirt Preis M.4,-. 

AI~ Erganzung hierzlI ersclJien yon ,lemsell,ell Vl'ffass\'l': 

Ges~tz betreffend die Schlachtvieh- und Fleischbescbau 
vom 3. JUlli lUOO 

nebst Ausfiihrungsbestimmungen. 

Kartonirt Preis "11. 2 .. 40. 

Zu beziehen durch jede Buchhandlullg. 
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Vereinbarungen zur einheitlichen Untersuchung und Beurtheilung 
von 

N ahrungs - und Gen ussmi tteln 
sowie Gebrauohsgegenstanden 1ur das Deutsohe Reioh. 

Ein Entwnrf festgestellt nach den BeschHissen der auf Anreglln,e; des 
Kaiserlichen Gesundheitsamtes 

einberufenen Kommission deutscher Nahrungsmittel-Chemikel'. 

Heft I. Inhalt: Allgemeine Untersuchungsmethooen - Nachweis und Bestimmullg Iler Kon­
servirungsmittel - Fleisch nnd Fleisrhwaarrll - 'Vnrstwaan'll - FleiRch-Extl'akt un,1 
Fleischpepton - Ein - KaYiar - )fiIeh und )Iolkel'l'inehenabfiillr - haRe - Bpeis\'-
fette nnd Oele. P . '1 3 relS .". ,-. 

Heft II. Inhalt: Mehl uno Brat - Gewiirze - Essig - Zncker und Zuckerwaaren -
Fruchtsafte und Gelees einschliesslich des Ohstkraute;;, del' :M armeladen, Pasten und 
Limonaden - Gemiise- und Fruchtdauerwaaren - Honig - Branntweine und Likiire -
Kiinstliche Siissstoffe - Wasser. 

Preis M. 5,-. 

Heft III. Mit einem Saohregister zu Heft I-Ill. I n It a I t: Bier - Kaffee -- Kaffee-Ersatzstoffe 
- Thee ~. ?Irate odeI' Paraguay-Thel' - Kakao lind Chokolalle - Tabak - Luft -
(i!'branchsgegenstande - EntwlIrf von Gehiihl'!'nsatzen fUr Fntersnl'hllllgrn von Xahl'ungs­
rnitteill und Genussmitteln ;;owie Hebranchsgegenstanden im ~illne Ill'S Xahrullgs\Ilittl·l­
gesetzes rOlll 14. Mai 1879 - Alphabetisrhes Sachregister. 

Preis M. 5,-. 

mer offen tl idju ngen 
be~ 

Ii a if e r 1 i d? e n <B e fun b ~ e its a In t e s. 
(Erfdjeinen lllodjenHidj. 

'l3 re i {\ g a (b j ii ~ tl i d) WI. 6,25. 

Arbeiten 
ans clem 

Kaiser lichen Ges undhei tsam tel 
(Reihefte zu <len Veri.iffentlichullgen ries Kaiserlich~ll GesullIlheitsamte") 

Erscheinen in zwanglosen Reften, welche Zli Randen von 30-40 Bogen Starke vereilligt werdell. 
Vie Hefte werden eiuzeln abgegebell. Fiir die A bonnenten del' "Veroffentlil'hllngell" tritt ('inr 

Preisermassigung von 20% cin. 

Tafel zur 
Ermittelung des Zuckergehaltes wllsseriger Zuckerillsungen 

allS dH Dichte hei 1;-,". 

Zugleioh Extrakttafel fOr die Untersuohung von Bier, Siissweinen, Likoren, FruohtBii.ften eto 
Nach <ler amtlie,hen Tafel der Kaiserlichen Normal-Aichungs-KollllllissioJl ucrechnct. 

Kar/unirt Preis ,If. 3,-. 

Zu beziehen dureh jede Buehha.ndlnug. 
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Das Wasser, 
seme Verwendung, Reinigung und Beurtheilung 

mit besonderer lleriicksichtigung der gewerblichen Abwasser und der Flussverunreinigung. 
Von 

Dr. )<'erdinand )<'ischer, 
Professor an rler Univcrsifat Giittingcn. 

Dritte umgearbeitete Auflage. 
~~----.--.. -.~ --_._-- ---- ---~- --- --

Mit in nen Text gedruckten Ahbildungen. 

In Leinu;anrl gelmnden Preis ill. 12,-. 
------------------------- .. --------~- -_._----------_. --- ----

Die Untersuchung des Wassers. 
Ein Leitfaden ZUlli Gebrauehe im LaboratoriullI fUr Aerzte, A potheker nnll Studirenne 

von 

Dr. W. OhlmiilJer, 
Regierungsrath und Mitgliell des Raiserlichen Gesundheitsam!es. 

~~~!~ dUI"()hges~~n~~uflage. 

~Jit 75 TextabbildlUl..gJln lind einer Lichtclruckhfel. 

In Lc~vaft(l·rJl!bun'ik.n Preis M. 5,-. 
~ .... ,b. +---------- __ ~ ____________ ~~_ 

MikroskQpischeWllsseranalyse. 
Anle1tnng' titr Untersuc}j\mg des Wassers 

mit besonderer B,riil:kslchtigung von Trink- und Abwasser. 
'Von-

Dr. a-~ Mez, 
Prof"~r .aJ!:-dl>t'-U~""emitilt zn Breslan. 

Mit 8 lithographirten Tafeln una iu nen Text gednlckten Abhildl1ngen. 

Preis M. 20.-; in Leinll'and gelmndcn M.21.60. 

Di e 

chemische Untersuchung u. Beurtheilung des Weines. 
rntrr Zngrun<lelegnng cler amHic·hen, vom BUlulesrathe l'rlasscnen 

"Anweisung zur chemischen Untersuchung des Weines" 
bearbeitet von 

Dr. Karl Windisch, 
Stiinlligem Hilfsarheiter im Kaiserliehen Gesnndheitsamte, Privatdllzentcn an drr Uni\'rrsi!iit Berlin. 

:Jfit 0~ in den Text gedruckten Fignren. 

In Leinwand gelmndcn Preis M. 7.-. 

Chemiker - Kalender. 
Ein Hilfsbuch 

fiir Chemiker, Physiker, :\Iineralogpn, Illliustrielle, Pharmacentt'n, Hiittl'lllllalllll'l' etl·. 
Yon 

Hr. Rudolf Biedermann. 
Erschcint alljahrlich in zwei T,heilcn. 

1. Theil in Leinwandband. II. Theil (Beilage) geheftet. Preis Z\lR. M. 4,-. 
1. Theil in Lederband. - II. Theil (Beilage) geheftet. Preis zus. M. 4,50. 

Zu beziehen durch jede Buchhandlullg. 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile ()
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Perceptual
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /Warning
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 150
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /Warning
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 150
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /Warning
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /PDFA1B:2005
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<


    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>



    /HUN <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 6.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 6.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>


    /SKY <>

    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>

    /ENU <FEFF004a006f0062006f007000740069006f006e007300200066006f00720020004100630072006f006200610074002000440069007300740069006c006c0065007200200039002000280039002e0034002e00350032003600330029002e000d00500072006f006400750063006500730020005000440046002000660069006c0065007300200077006800690063006800200061007200650020007500730065006400200066006f00720020006f006e006c0069006e0065002e000d0028006300290020003200300031003100200053007000720069006e006700650072002d005600650072006c0061006700200047006d006200480020>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice




