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Vorwort.

Als im Jahre 1885 in Braunschweig auf der Generalversamim-
lung des ,Deutschen Drogisten-Verbandes” der Beschluss gefasst
wurde, eine Konkurrenz auszuschreiben fiir den Entwurf eines
,Lehr- und Nachschlagebuches fiir Drogisten®, geschah dies in der
Erkenntniss, dass es wirklich an einem derartigen Buche fehle. Es
hatte sich das Bediirfniss nach einem solchen Werke, namentlich bei
den verschiedenen Fachschulen, auf das Dringendste herausgestellt.
Wohl giebt es eine ganze Reihe der vortrefflichsten pharmakognos-
tischen und pharmazeutischen Werke, wir erinnern an die Lehr-
biicher von Dr. Hager, Prof. Wigand, Fliickiger u. A. m., aber
alle diese Biicher vertreten nur die rein pharmazeutischen Interessen
und setzen eine so grosse Summe von Vorkenntnissen in der
Chemie und den andern Hiilfswissenschaften voraus, wie wir die-
selben nicht immer bei dem jungen Drogisten, der ja vor Allem
Kaufmann sein soll, voraussetzen diirfen. Auf der andern Seite
finden die Beziehungen des Handels und der Industrie in derar-
tigen Werken nur selten die fiir uns nothwendige Beriicksichtigung
und endlich fehlen darin alle die zahireichen Artikel, welche
der Drogist neben den eigentlichen Apothekerwaaren fiihrt und
fiihren muss.

Anders liegt die Sache bei einem Waarenlexikon. Hier treten
die Handelsinteressen allerdings in den Vordergrund, aber ein
Waarenlexikon ist, seinem Namen gemdss, nur ein Nachschlagebuch,
niemals ein Lehrbuch.

Als nun nach erfolgter Konkurrenz mir der Preis zuerkannt
und die Ausfilhrung des Werkes iibertragen wurde, war ich
mir der grossen Schwierigkeiten voll bewusst, die ein solches
Unternehmen mit sich bringen musste, ein Bewusstsein, welches
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mir bis zur Vollendung des Buches niemals geschwunden ist, um
so weniger, als nach ausgesprochenem Wunsche der Priifungskom-
mission das Buch den Umfang eines missig starken Oktavbandes
nicht {ibersteigen sollte. Wie ich mir ein solches Buch von vorn-
herein gedacht habe, modgen am besten die Zeilen verdeutlichen,
welche ich meinem Konkurrenz-Entwurf vorausschickte.

Sie lauten: ,Der Verfasser des nachstehenden Entwurfes glaubt
die Intentionen, welche zu einer Preisausschreibung gefiihrt haben,
dahin prézisiren zu kinnen, dass das zu erstrebende Buch nicht
nur ein Nachschlagebuch werden soll, welches iiber alle auf das
PFach beziigliche Fragen Auskunft ertheilt, sondern vor Allem ein
Lehrbuch fiir unsere jiingeren Fachgenossen. Es soll den Lehrern
der verschiedenen Fachschulen, wenn irgend moglich, zur leitenden
Grundlage ihres Unterrich:s werden; es soll aber namentlich den
vielen jungen Leuten, welche nicht in der gliicklichen Lage sind,
an dem Unterricht einer Fortbildungschule theilnehmen zu kon-
nen, dazu dienen, sich selbst in allen Fragen, welche unser Fach
berithren, zu unterrichten. Hierin liegen die beschrinkenden
Grenzen, welche den Verfasser bei der Ausarbeitung leiten miissen.
Er muss die durchschnittliche Vorbildung unseres Personals be-
riicksichtigen und muss, ohne doch die Artikel gar zu leicht und
oberflichlich zu behandeln, sich fern halten von allzu gelehrten,
grosse wissenschaftliche Bildung voraussetzenden Abhandlungen.

Das Buch soll geschrieben werden fiir die speziell praktischen
Bediirfnisse des Drogisten, nicht als gelehrtes, fachwissenschaftliches
Werk. Hier die richtige Mitte zu finden, muss das erste Bestreben
des Verfassers sein. Es giebt kaum ein anderes Fach von gleicher
Mannigfaltigkeit als das des Drogisten und in dieser fast erdriicken-
den Fiille des Materials liegt eine weitere Schwierigkeit betreffs
der Anordnung desselben. Sollte das Werk ein reines Nachschlage-
buch werden, so mochte sich eine alphabetische Reihenfolge der
Artikel wie bei einem Waarenlexikon empfehlen. Eine solche
Anordnung aber wiirde wiederum dem Zwecke des Unterrichtes
in keiner Weise entsprechen. Dieser verlangt entschieden eine
gewisse Systematik, um dadurch eine Vergleichung &hnlicher
Waaren zu ermoglichen. IDer Verfasser verkennt nicht die Schwie-
rigkeiten eines streng wissenschaftlichen Systems und ist sich sehr
wohl bewusst, dass sich eir. solches nicht immer durchfiihren ldsst;
es wiirden sonst Waaren an ganz verschiedenen Orten behandelt
werden miissen, welche doch entschieden nebeneinander gehiren.
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Er geht sogar noch weiter, indem er behauptet, es sei besser, dem
Sprachgebrauch, wie er sich nun einmal eingebiirgert hat, ebenfalls
Rechnung zu tragen. Er erinnert nur an die zahlreichen ,Radices®
und hilt es entschieden fiir richtiger, diese ganze Gruppe unter
diesem, von Alters her eingebiirgerten Gesammtnamen zusammen
zu fassen, ohne sie in die rein wissenschaftlichen Unterabtheilun-
gen von ,Radices”, ,Rhizomata“, ,Stolones®, ,Tubera®“, ,Bulbo-
Tubera® ete. zu zerreissen. Selbstverstindlich muss neben dem
gebrduchlichen ,Radix™ auch die streng wissenschaftliche Bezeich-
nung angefiihrt werden.

Der Verfasser gedenkt das Buch in drei Hauptabtheilungen
zu bringen und in der ersten die eigentlichen Rohdrogen aus dem
Pflanzen- und Thierreiche zu behandeln, ansteigend aus den ein-
fachen Pflanzen und Pflanzentheilen bis zu den aus ihnen durch
einfache Manipulationen gewonnenen Einzelprodukten, wie Harze,
Fette, aetherische Oele etc. In der zweiten Abtheilung sollen die
chemischen und technischen Priiparate behandelt werden und in
der dritten endlich die Farben, Farbstoffe, Firnisse, Lacke etc.

Dass bei einer solchen dreifachen Gliederung des Buches eben-
falls nicht immer eine ganz strenge Trennung ermiglicht werden
kann, ist sicher; namentlich bei den Artikeln der letzten Abtheilung
werden oft, um Wiederholungen zu vermeiden, Hinweisungen auf
die erste Abtheilung erfolgen miissen. KEs wiirde eine solche
Abtrennung der letzten Abtheilung iiberhaupt nicht néthig sein,
wenn die Art der Drogengeschifte keine so mannigfaltige wiire.
Wihrend in dem einen Geschiifte der Handel mit den eigentlichen
Drogen vorherrscht, liegt in dem andern der Schwerpunkt auf dem
Handel mit Farbwaaren. Hier wird der Lehrling sich hauptséichlich
aus dem letztern Theil unterrichten wollen, wihrend im ersten
Falle der erste der wichtigere fiir ihn sein wird. Was nun endlich
die zweite Abtheilung, enthaltend die chemischen Priparate, betrifft,
s0 kann diese, dem Charakter des Buches entsprechend, nicht ein
eigentliches Lehrbuch der Chemie sein, da es ohnehin eine reiche
Fiille der vortrefflichsten, chemischen Leitfaden giebt, sondern es
muss auch hier mehr der Charakter einer Waarenkunde gewahrt
bleiben. Die hierher gehirigen Chemikalien miissen vor Allem
nach ihrer technischen Darstellung und erst in zweiter Linie nach
ihrem chemischen Verhalten behandelt werden. Selbstverstindlich
diirfen die Kennzeichen ihrer Giite und Reinheit und die ein-
facheren Priifungsmethoden auf dieselbe nicht fehlen.
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Schwierig mochte gerade bei dieser Abtheilung die Frage zu
entscheiden sein, in welcher Weise die Anordnung der zahlreichen
Artikel erfolgen soll? Drei Wege stehen hier offen: entweder die
rein alphabetische Anordnung, und diese erscheint nach meinen
Erfahrungen als die praktischste, oder, wie bei der ersten Ab-
theilung, eine Eintheilung in Gruppen: Séduren, Basen, Salze ete.
Bei dieser Art wire dann am Anfang einer jeden Gruppe die
allgemeine chemische Charakterisirung derselben anzubringen.
Auf den ersten Blick hat diese Art der Anordnung das Be-
stechendste; doch auch hier wiirden mancherlei Schwierigkeiten
eintreten, so bei den Stoffen organischer Zusammensetzung, die
sich nicht immer leicht in besonderen Gruppen unterbringen lassen.
Die dritte Art endlich wire die, dass man die Chemikalien orga-
nischen und anorganischen Ursprungs von einander trennte und,
bei den letzteren beginnend, dieseloen nach den Grundelementen
ordnete, z. B. alle Kaliumverbindungen oder alle Schwefelverbin-
dungen ankniipfte an die Betrachtung des Kalium oder des Schwefels.
Auch diese Methode hitte das fiir sich, dass hier mit Leichtigkeit
die allgemeinen, chemischen Betrachtungen angekniipft werden
konnten. Doch liegt gerads hierin eine gewisse Gefahr, dass da-
durch diese Abtheilung etwas zu stark aufgebauscht wiirde.

Selbstredend muss die Nomenklatur in den beiden ersten Ab-
theilungen die lateinische sein, doch miissen die gebriduchlichen
deutschen Namen hinzugefiigt werder. Es wird néthig sein, neben
dem lateinischen Inhaltsverzeichniss auch ein solches in deutscher
Sprache anzubringen. Bei der dritten Abtheilung, den Farben und
Farbwaaren, die lateinische Nomenklatur durchfithren zu wollen,
wire ein Unding; hier muss naturgemiiss die deutsche Bezeichnung
an Stelle derselben treten.

Schliesslich noch ein Wort iibes die, schon oben angefiihrte
erdriickende Fiille des Materials, in der, wie gesagt, eine grosse
Schwierigkeit liegt. Es michte nicht ganz leicht sein, hier in der
Auswahl immer das richtige Maass zu treffen. Es will mir scheinen,
als sei es vollstindig angebracht, auch die seltener vorkommenden,
mehr obsolet gewordenen Drogen wenigstens kurz zu erwihnen,
wahrend es auf der andern Seite kaum nothwendig sein diirfte,
die Besprechung auf alle die zahllosen, stets neu auftauchenden
und oft ebenso rasch verschwindenden chemischen Pridparate aus-
zudehnen. Wer sich iiber derartige Stoffe heute unterrichten will,
muss fortwihrend die chemischen und pharmazeutischen Fachblitter
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studiren, und fiir die wenigsten unserer Fachgenossen diirfte es
von Wichtigkeit sein, dass sie iiber die Natur von Koirpern wie:
»Ecbolin®, ,Convallariin®, ..Chinolbasen®, , Antipyrin~ und &hn-
liche genau unterrichtet sind, womit iibrigens nicht gesagt sein
soll, dass nicht die wichtigeren der neuen Alkaloide einer kurzen
Besprechung werth wiren.*

Der fiir den Anhang in Aussicht genommene Abdruck der
Kaiserl. Verordnung vom 4. Januar 1875, betr. die reichsgesetz-
lichen Bestimmungen iiber den Verkehr mit Arzneimitteln, hat
unterbleiben miissen, da eine Abidnderung dieser Verordnung zur
Berathung steht und die Verdffentlichung derselben voraussichtlich
in kiirzerer Zeit zu erwarten ist.

Wie der Leser aus dem Buche ersehen wird, habe ich meine
damals angefiihrten Ideen in demselben zu verwirklichen gesucht.
Ob mir dies soweit gelungen ist, wie es den Interessen des Standes
entspricht, mégen meine Kollegen beurtheilen.

Mit einer gewissen Befangenheit iibergebe ich das Buch der
Oeffentlichkeit; ist es doch schon eine lange Reihe von Jahren
her, seit ich mir auf deutschen Universititen mein theoretisches
Wissen erworben habe. Woll ist mir also die erste Frische der
akademischen Kenntnisse abhanden gekommen, aber, wenn dies
auch auf der einen Seite von Nachtheil fiir den Werth des Buches
sein mag, auf der andern Seite hoffe ich, dass es demselben zum
Nutzen gereiche. An die Stelle der reinen Theorie ist die Praxis
mit ihren mannigfachen Erfahrungen getreten und .aus der Praxis
fiir die Praxis“ soll dieses Buch geschrieben sein.

In diesem Sinne bitte ich dasselbe zu beurtheilen und wenn
es mir gelingen sollte, mit ihm unserm Fache zu niitzen, so wiirde
mir das eine hohe Befriedigung gewihren.

Hamburg-Eppendorf, Oktober 1887.

G. A. Buchheister.
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Einleitung.

Es kann hier kaum unsere Aufgabe sein, gelehrte Untersuchungen
dariiber zu fithren, woher die Bezeichnung Droge oder Drogist stammt?
Es sei uns daher nur gestattet, kurz auf die verschiedenen Erklirungen
einzugehen. Einerseits leitet man das Wort von ,trocken®, plattdeutsch
»droeg“, ab. Auch das englische ,drugs“ (Apothekerwaaren) hat mit
dem niedersichsischen ,droeg” so viele Klangiihnlichkeit, dass die An-
nahme nicht unberechtigt erscheint, beide Worte hitten denselben
Stamm. Drogist wiirde also so viel bedeuten, als ,Hindler mit ge-
trockneten Waaren®. Fiir diese Annahme spricht z. B. auch der Um-
stand, dass noch heute in Oesterreich die Hindler mit Arzneikriutern
als ,Diirrkriutler bezeichnet werden.

Die Abstammung des Wortes Droge von trocken hat namentlich Herr
Dr. Bottger in einem Artikel der Pharmaceutischen Zeitung verfochten,
und auch die lange gebriuchliche Schreibweise Drogue, mit einem ,u“,
sehr glaubwiirdig dadurch zu erkliren gesucht, dass das erste grossere
wissenschaftliche Werk #ber Drogenkunde von einem Franzosen ge-
schrieben ist, der selbstverstindlich, um dem Worte seinen Klang zu
belassen, ein ,u* zwischen g und e einschieben musste. Dieses franzé-
sische Werk hat im Anfange dieses Jahrhunderts verschiedenen deutschen
Biichern zur Grundlage gedient und so die franzdsische Schreibweise
in unsere Sprache eingeschmuggelt. Neuerdings ist man mehr und
mehr bemitht, die auslidndischen Schlacken aus unserer Sprache zu
entfernen, und so hat sich denn die Schreibweise Droge ohne u, nament-
lich durch den oben erwihnten Artikel des Herrn Dr. Bittger angeregt,
fast allgemein eingebiirgert.

Mit einem grossen Aufwand von Gelehrsamkeit hat unlingst
Herr Professor Husemann in Goéttingen eine andere Amsicht zu ver-
fechten gesucht, nimlich die, dass nicht Drogist sondern Trochist zu
schreiben sei. Er leitet das Wort von Trochiscus ab, eine Ansicht,
die er aus pharmazeutischen Schriften des 15. oder 16. Jahrhunderts
zu beweisen sucht. Uns will es fast scheinen, als ob diese Ansicht,

neben manchen andern Griinden, schon deshalb auf schwachen Fiissen
Buchheister. 1
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stinde, weil hier der Fall eintreten wiirde, dass zuerst der Name des
Hindlers von einer einzelnen Waare abgeleitet wird, ein Fall, der
allerdings vielfach vorkommt, dann aber dieser Name weiter auf die
Gesammtheit der Waaren, mit welchen der Handler handelt, tibertragen
wire.

Die genaue Feststellung des Begriffes ,Drogenhandlung® ist heute
nicht so einfach, als es auf den ersten Blick erscheinen méchte. TUr-
spriinglich verstand man darunter entschieden nur Apothekerwaaren-
handlungen, wie ja auch die ersten Drogenhandlungen meist als Neben-
geschifte grésserer Apotheken entstanden sind. Erst ganz allmilig
hat sich die Drogenbranche als selbststindiges Gewerbe entwickelt.
Anfangs waren auch diese selbststindigen Geschifte fast ausschliesslich
Gross- Handlungen, deren Aufgabe es war, die Apotheker mit den
ndthigen Rohdrogen und Fabrikaten zu versorgen. Bald aber wurden
auch sie durch die Macht der Verhiltnisse, namentlich durch die
immer grosseren Anspriiche der Industrie und Gewerbe, gezwungen, an
andere Konsumenten als die Apotheker abzugeben, und da die Gewerbe
derartige Waaren nicht immer in grossen Mengen brauchen, so ent-
standen neben den Drogen - Grosshandlungen auch Detailgeschiifte.
Die Verhiltnisse gestalteten sich hierin immer unsicherer, namentlich
in Betreff des Handels mit Arzneiwaaren, bis endlich die Kaiserliche
Verordnung vom 4. Januar 1875, dem Drange der Zeit nachgebend,
grissere Freiheiten und eine festere Grundlage schaffte. Auf dieser
Basis hat sich das Detail-Drogengeschift, weil einem Bediirfniss der
Zeit entsprechend, michtig entwickelt, und hoffentlich ist die Zeit
nicht fern, wo der Staat durch weitere Freiheiten dem Stande zu immer
grésserem Aufschwung verhilft.

Heute deckt sich der Begriff Drogerhandlung nur in sehr seltenen
Féillen mit dem Begriff einer Apothekerwaarenhandlung. An diesem
urspriinglichen Stamme haben sich mit der Zeit eine Menge Neben-
zweige entwickelt, welche vielfach den Hauptstamm tberwuchern.
Ganz naturgemiss hat sich diese Umwandlung, den Bediirfnissen des
Publikums folgend, vollzogen, und so finden sich heute neben dem
Handel mit Apothekerwaaren zahlreiche andere Branchen in den
Drogengeschiiften vertreten, die allerdings, nach der Neigung des Ge-
schiftsinhabers oder des Gebrauches der Gegend und des Ortes, sehr
verschiedener Natur sind. Wihrend in manchen Gegenden die Drogen-
handlungen fast stets mit Farbenhandlungen verbunden sind, muss an
andern Orten der Drogist eine Menge feinerer Kolonialwaaren fiihren.

Vielfach sind ferner Parfiimeriegeschifte, Fabrikation von Essenzen,
Handlungen von feineren Spirituosen etc. damit verbunden, und so.ist
denn das Drogengeschift der heutigen Zeit eines der mannigfaltigsten
geworden, welches zu seiner Fihrung eine grosse Summe von Kennt-
nissen verlangt.
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Neben einer gediegenen, kaufméinnischen und wissenschaftlichen
Bildung sind es vor Allem drei Dinge, welche gewissermassen das
leitende Prinzip fur die Fithrung eines Drogengeschiftes abgeben sollten.
Es sind dies ,Gewissenhaftigkeit®, ,Vorsicht® und ,Sauberkeit®.
Sauber miissen die Gefiisse, Waagen, Loffel, kurz das ganze Verkaufs-
local sein! Sauber soll nicht nur dieses, auch die Vorrathsriume ge-
halten werden, und mit einigem 'guten Willen und einer strengen
Beaufsichtigung des Personals ist diese Bedingung fiir eine gedeihliche
Entwickelung des Geschiftes iiberall durchzufiihren. Gewissenhaftigkeit
soll den Drogisten noch mehr wie jeden andern Geschiftsmann bei
seinem Thun und Handeln leiten. Handelt es sich doch bei dem
Verkauf von Apothekerwaaren um das edelste Gut der Menschheit, die
Gesundheit. Gerade bei diesen Waaren jmuss der Drogist stets auf
gute, tadelfreie Beschaffenheit Riicksicht nehmen; nur so allein wird
er sich das dauernde Vertrauen des Publikums erhalten. Doch auch
bei den andern Waaren soll er moglichst demselben Grundsatze folgen.
Niemals darf bei ihm jenes hassliche Wort ,billig aber schlecht“ An-
wendung finden. Wir wissen recht wohl, dass der Hindler oft ge-
zwungen .ist, namentlich bei den technischen Artikeln verschiedene
Qualitdten zu fithren; immer aber sollte er die geringeren Qualititen
nur abgeben, wenn sie besonders verlangt werden, nicht aus reiner
Gewinnsucht. Der Kaufmann, dessen Grundsatz es ist, stets gute
Waaren zu fithren, wird bald merken, wie auch das Publikum ein
solches Streben anerkennt.

Vorsicht aber ist bei der vielfachen Gefihrlichkeit der Stoffe,
mit denen der Drogist handelt, ganz besonders geboten. Besser ist
hier zu viel, als zu wenig. Stets muss der Verkiufer eingedenk sein,
dass er durch die Vernachlissigung der Vorsicht Menschenleben ge-
fihrden und sich und Andere in die traurigste Lage bringen kann. Nie
diirfen starkwirkende Mittel oder giftige Substanzen ohne deutliches
Etikett und ohne die Bezeichnung , Vorsicht“ oder ,Gift“ abgegeben
werden. Ebenso sollten alle #usserlichen Mittel mit einem deutlichen
Hinweis auf ihre Anwendung bezeichnet werden. Teberhaupt sollte
man so viel wie mdglich wenigstens alle als Heilmittel verwandten
Waaren mit gedruckten Etiketts versehen. Gerade bei unsern Artikeln,
die sich #usserlich oft wenig oder gar nicht von einander unterscheiden,
ist ein solches Verfahren doppelt geboten, und bei dem billigen Preise,
fir welchen man sich heute derartige Etiketts beschaffen kann, darf
der Kostenpunkt gar keine Rolle spielen.

Sehr rathsam ist es, sich und sein Personal daran zu ge-
wohnen, bei der Abgabe der Waaren an den Kiufer den Namen
des Verlangten stets noch einmal deutlich zu wiederholen. Gar man-
cher unliebsame Irrthum wird dadurch im letzten Augenblick noch
verhindert.

1*
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Einrichtung des Geschiiftes.

Eine schwierige, ja fast unlosbare Aufgabe wiirde es sein, be-
stimmte, stets zutreffende Regeln fiir die Einrichtung des Geschiftes
zu geben. Grosse, Art des Geschiftes und vor Allem die zu Gebote
stehenden Lokalititen werden immer die massgebenden Faktoren bleiben.
Allgemeine Regeln und praktische, durch die Erfahrung bestitigte
Winke sind das Einzige, was sich hierbei bieten lisst.

Peinliche Sauberkeit urd die strengste Ordnung sollten aber in
keinem Geschiftslokal fehlen, und selbst eine gewisse Eleganz, die
darum noch nicht Luxus zu sein braucht, ist wohl angebracht. Unsere
heutige Zeit macht eben an alle Geschifte auch im Aeusseren gréssere
Anspriiche als die fritheren Jahrzehnte, und die alten ,Giftbuden®,
wie der Volkswitz so hiufig die friheren Apotheken und Drogen-
geschifte nannte, sind heute durchaus nicht mehr am Platze.

Das Kapital, welches der Geschiftsmann fir eine hiibsche Aus-
stattung der Geschéftsrdume anlegt, wird sich stets gut verzinsen. Vor
Allem sollte Niemand versiumen, auch von Aussen her das Geschift
durch gut ausgestattete Schaufenster zu kennzeichnen. Gut und an-
sprechend dekorirte Schaufenster mit Ofter wechselnder Besetzung und,
wenn méglich, mit Bezeichnung der Preise fiir die einzelnen Artikel
locken gar manchen Kiufer in das Geschift, wihrend auf der andern
Seite ein unsauberes Fenster mit verstaubten Waaren die Kéufer nur
abschrecken kann. Stehen zwei oder mehrere Fenster zu Gebote, so
wird man immer gut thun, die Waaren nach ihrer Art zu sondern. Es
macht einen schlechten Eindruck, wenn man, wie das so hiufig der
Fall ist, Waaren, welche zu Heilzwecken oder zum Genuss bestimmt
sind, mitten zwischen oft. giftigen Farben und chemischen Priparaten
arrangirt findet. Ebenso muss man die auszustellenden Waaren den
jeweiligen Bediirfnissen der Saison anpassen.

Im Laden selbst sind es vor Allem die Regale und Standgefisse,
welchen die grosste Aufmerksamkeit zu widmen ist. Die ersteren sind
fortwihrend gut in Politur oder Farbe zu erhalten. Die Dekorirung
derselben richtet sich natiirlich nach dem Geschmack des Besitzers,
doch sind aus praktischen Griinden ganz helle Farben zu vermeiden.
Sehr hitbsch macht sich z. B. und bewihrt sich auch auf’s Beste
schwarz mit Silber oder Goldbronce verziert. Von einer solchen Be-
malung heben sich die weissen Schilder auf das Vortheilhafteste und
Deutlichste ab, und namentlich, wenn die Schiebkasten von den Siulen
und Zwischenwiinden durch verschiedene Lackirung (matt und blank)
unterschieden sind, macht ein so dekorirter Laden stets einen eleganten
Eindruck. Der Ladentisch, an welchen das Publikum tritt, muss immer
ganz besonders sauber sein. Zur Platte desselben eignet sich sehr gut
ein harter, grauer Marmor, der sog. St. Annen-Marmor, welcher so hart
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und fest ist, dass sich die Politur jahrelang gut halt. Dem TUebel-
stande gegeniiber, dass auf dem Marmor leichter als auf Holz Gefisse
zerbrochen werden, ldsst sich dadurch vorbeugen, dass man neben
jede Waage und an die Stelle, wo das Publikum die Flaschen hin-
zustellen pflegt, Wachstuch oder Linoleumbricken hinlegt. Auf der
andern Seite lisst sich Marmor mit Leichtigkeit stets sauber erhalteu
und selbst Lack oder Oelflecke sind leicht und schnell zu entfernen.
Nur der weisse Marmor ist streng zu vermeiden, da er weit weniger
widerstandsfihig ist und alle Farben und Oele sofort in sich auf-
saugt. Sehr praktisch ist es auch, unmittelbar am Ladentisch kleine
Schauschriinkchen anzubringen, in welchen namentlich diejenigen Waaren
ausgestellt werden, die dem Publikum als Neuheiten vorgefithrt oder
von diesem iiberhaupt seltener in Drogengeschiiften gesucht werden.

Die Vorrathsgefiisse selbst hetreffend, sind fiir Kriauter, Wurzeln etc.,
iiberhaupt fir alle diejenigen trockenen Waaren, welche grosseren Platz
beanspruchen, bei uns die Schiebkasten allgemein gebriuchlich. Diese
milssen gut schliessend und bei all' den Stoffen, welche hygroskopisch
(Feuchtigkeit anziehend) oder stark riechend sind, mit schliessbarem
Blecheinsatz versehen sein.

In Amerika hat man angefangen, die Schiebkasten ginzlich durch
lose, in den Regalen stehende Blechgefiisse zu ersetzen. Diese Neue-
rung hat sehr viel fitr sich, da hierbei ein guter Verschluss viel leichter
zu erreichen ist, so dass das Eindringen von Staub und Schmutz fast
zur Unméglichkeit wird. Fir Kriuter und sonstige Drogen, welche
selten absolut trocken sind, empfiehlt es sich dabei, den Deckel ganz
fein durchléchern zu lassen, damit die allmilig verdunstende Feuchtig-
keit entweichen kann. Hierdurch wird das Dumpfigwerden der Waare
verhindert. Derartige Blechgefisse lassen sich sehr elegant ausstatten
und wiirden sich bei fabrikmiissiger Herstellung durchaus nicht theuerer
stellen als die Schiebkasten.

Fiir alle trockenen Drogen, welche in kleineren Quanten im Laden
gebraucht werden, benutzt man jetzt statt der frither gebriuchlichen
Holzbiichsen allgemein Glashafen. Hiervon wihlt man am besten die
mit tberfallenden sog. Staubdeckeln, und fiir alle lichtempfindlichen
Stoffe solche aus braunem oder schwarzem Hyalithglas. Bei den Ge-
fissen fir Flussigkeiten sind gleichfalls Flaschen mit Staubstépsel zu
withlen. Bei den fetten Oelen, Siften, {iberhaupt allen dickflissigen
Waaren haben sich die neuerdings eingefithrten sog. Tropfensammler,
welche auf jede Flasche gesetzt werden kénnen, gut bewihrt. Hat
man keine Tropfensammler, so thut man bei den Oelflaschen gut, Por-
zellanuntersitze, wie sie bei Bierseideln gebriuchlich, unterzustellen.
Auch bei den starken Sauren sollte man diese Vorsicht nicht unter-
lassen, nm die Regale zu schiittzen und rein zu halten. Gleiche Auf-
merksamkeit wie den Gefissen muss der Signirung zugewandt werden.
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Niemals diirfen Gefisse ohne Signatur benutzt werden und letztere
muss stets sauber und klar leserlich sein. Man wihlt deshalb am
besten kriftige lateinische Buchstaben. Fur die Kasten empifehlen sich
namentlich weisse Porzellan- oder Emailleschilder. Da diese jedoch
ziemlich theuer sind (0,30—0,40 M. pe: Stiick), werden vielfach gedruckte
oder durch Schablonen hergestellte Papierschilder angewandt. Um
letztere herzustellen ist der Signirapparat vom Pharmazeuten J. Pospisil
aus Stefanaun bei Olmiitz, Oesterreich, sehr zu empfehlen, da durch
diesen in Folge einer sinureichen Konstruktion nicht nur die Grund-,
sondern auch die Haarstriche hergestellt werden. Da aber Papier-
schilder, auf die gewdhnliche Weise aufgeklebt und lackirt, selten
lange sauber bleiben, so thut man, wenn man die Ausgabe fiir Emaille-
schilder scheut, gut, dieselben durch Glasplatten zu schiitzen. Man
verfahrt hierbei folgendermassen: Man lidsst zuerst von einem Glaser
aus nicht zu dickem Glasz Platten schneiden, die der Grésse und
Form der Papierschilder méglichst genau entsprechen (100 Stiick circa
M. 2—2,50). Nun werden die Signaturen auf der Schriftseite mit
ganz hellem Gummischleim bestrichen und sehr sorgfiltig auf die Glas-
platte geklebt. Nach dem vollstindigen Antrocknen wird die Riick-
seite des Schildes mittelst einer, spéter zu besprechenden Klebflissigkeit
bestrichen und an den Kasten befestigt. Derartig hergestellte Schilder
sehen sehr elegant aus, sind véllig unverwiistlich und stets mit Leich-
tigkeit rein zu erhalten.

Bei der Signirung der Glasgefisse pflegt der Kostenpunkt ebenfalls
massgebend zu sein. Eingebrannte Schrift ist und bleibt selbstverstind-
lich immer das Sauberste und Eleganteste, doch ist die erste Ausgabe hier-
fiar eine recht hohe. Fiir Siuren, Fette und #therische Oele, bei denen
Papierschilder durchaus nicht sauber zu erhalten sind, sollte man jedoch
stets eingebrannte Schrift wihlen. Bei den grdsseren Pulverhifen kann
man eventuell Papierschilder in der Weise anwenden, dass man sie statt
auf die Aussenseite der Gefisse auf die Innenseite klebt und sie nach
dem Antrocknen mit Collodium {iberzieht. Es ist dies allerdings eine
etwas mithsame Arbeit, die auch eine gewisse Geschicklichkeit und
Uebung erfordert, da man genau darauf achten muss, dass alle Luft-
blasen entfernt und die Rander iiberall fest am Glase haften; nachher
aber hat man dafir auch eine Signirung, die stets sauber und rein
bleibt und dadurch die angewandte Miithe reichlich lohnt.

Zum Avufkleben der ‘Schilder hat man sehr verschiedene Kleb-
materialien empfohlen. Ungemein fest haftet ein Leimkleister, den
man in der Weise herstellt, dass man guten Tischlerleim durch Kochen
in Essig aufldst und dann so viel Roggenmehl hinzufiigt, dass ein
nicht zu steifer Kleister entsteht. Auch eine Dextrinauﬂﬁsung,‘ der
man durch Rithren einige Prozent dicken Terpenthin zugesetzt hat,
haftet auf Glas, Blech, {iberhaupt allen blanken Flichen ganz vor-
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ziiglich. Ferner hat man darauf zu achten, dass die Klebflissigkeiten
nicht zu dick sind, da sie in diesem Falle nicht in das Papier ein-
dringen und nach dem Trocknen eine harte sprode Schicht bilden,
die sehr leicht von glatten Flichen abspringt. Zum Lackiren der Schilder
empfehlen sich vor Allem bei farbigen Schildern Copallack, bei weissen
allerfeinster Dammarlack. Alle die sog. Etiketten- oder Landkarten-
lacke pflegen selten widerstandsfihig zu sein. Vor dem Lackiren iiber-
zieht man die Schilder zuerst mit diinnem Collodium, um das Durch-
schlagen zu verhiiten. Bei gedruckten Schildern kann man statt des
Collodiums auch Gummischleim anwenden.

Schimnutzig gewordene, lackirte Schilder lassen sich durch Abreiben
mit einer Mischung aus Leindl, Spiritus und ein wenig Terpenthingl
reinigen.

Die Anordnung der Gefisse muss sich selbstverstandlich den Loka-
lititen anpassen, jedoch thut man immer gut, verschiedene alphabe-
tische Reihenfolgen zu nehmen, damit nicht ganz fremdartige Stoffe
uatereinander gewiirfelt werden. Liésst es sich einrichten, so bringt
man etwa in einem Regal die medizinischen Artikel unter, in einem
andern Genuss- und Konsumartikel, wieder in einem andern die
Farben u.s. w. Auf Eins ist stets mit Sorgfalt zu achten, dass die
Gefisse immer wieder der Reihenfolge nach hingestellt werden; das
(zegentheil ist eine der iibelsten Angewohnheiten, die schon oft zu
Verwechselungen Anlass gegeben hat.

Alle Standgefisse im Verkaufslokal dirfen nur absolut klare
Fliissigkeiten enthalten. Nichts ist hésslicher, als wenn Oele, Tink-
turen und sonstige Fliissigkeiten tritbe und flockig sind. Wie appetit-
lich dagegen sieht z. B. ein spiegelblank filtrirtes Provencerdl aus.
Selbst die feinste, beste Waare wird unscheinbar, wenn sie nicht ab-
solut klar ist. Niemals sollte man daher, wenn néthig, die kleine
Mithe des Filtrirens scheuen.

In den Geschiften, in welchen neben dem eigentlichen Drogen-
handel auch ein solcher mit zubereiteten Oelfarben betrieben wird,
trennt man diese Abtheilung méglichst von dem eigentlichen Geschifts-
raum ab, da hierbei absolute Reinlichkeit nicht durchzufithren ist.
Zum mindesten miissen eigene Waagen, am besten auch ein eigener
Ladentisch dafiir gehalten werden. Wo keine gesonderte Lokalitit
dafiir zu Gebote steht, kann man sich hdufig dadurch helfen, dass
man das grosse Hauptregal nicht junmittelbar an die Wand, sondern
5 Fuss von derselben entfernt aufstellt. Der so gewonnene, dem Auge
des Publikums entzogene Raum wird in der Weise benutzt, dass man
lings der Wand einen 2—2'/; Fuss breiten Tisch anbringt, auf welchem
die angeriebenen Oelfarben abgewogen werden. Oberhalb und unterhalb
des Tisches konnen Regale angebracht werden, auf welchen die Lacke,
Oele, Firnisse etc. unterzubringen sind.
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Eine feststehende Regel muss es fir das Verkaufspersonal sein,
alle gebrauchten Gegenstéinde, als Hornldffel, Spatel, Waagen etc. sofort
wieder zu reinigen. Fir die Farben und giftigen Priparate muss in
jedem Gefiss ein besonderer Loffel vorhanden sein. Ebenso sind alle
gebrauchten Gefisse sofort wieder an ihren Platz zu stellen. Leer
gewordene Gefisse werden vorldufig an einen dazu bestimmten Platz
des Geschiftslocals zuriickgestellt, umn sie, sobald Zeit vorhanden ist,
frisch zu fiillen. Hierbei defekt werdende Waaren missen in ein be-
sonderes Defektbuch eingetragen werden.

Das Auffilllen der Standgefisse soll méglichst nur bei Tageslicht
vorgenommen werden, um das Betreten der Vorrathsriume mit Licht
thunlichst zu vermeiden. Schliesslich sei noch bemerkt, dass beim
Abgeben von Flaschen etc. an das Publikum niemals beschmutzte
Papiere zum Einwickeln benutzt werden diirfen. Man verwende dazu
nur sauberes Papier, womdglich mit aufgedruckter Firma, der sehr
vortheilhaft allerlei Empfehlungen von Waaren beigedruckt werden
konnen. Es ist dieses eine der billigsten und wirksamsten Arten des
Annoncirens.

Ueber die Einrichtung der Vorrathsrdume lassen sich noch weit
weniger als fir die Ladenlokalititen, bestimmte Regeln aufstellen.
Jedes Geschift wird hierbei anders verfahren, je nach der Grosse des-
selben und den gegebenen Ré&umlichkeiten. Eines aber sollte auch
hier nie fehlen: ,,die Reinlichkeit, Ordnung und eine deutliche Signirung".
Lose Papierbeutel und Séicke miissen méglichst vermieden werden.
Da dies aber bei dem besten Willen niemals ganz zu vermeiden ist,
thut man gut, derartige Beutel in einem eigens dazu bestimmten
Schranke unterzubringen. An die Thiir desselben wird ein Bogen
Papier geheftet, worauf die Namen der im Schrank liegenden Waaren
verzeichnet sind; in den eigentlichen Vorrathskasten dagegen muss in
einem solchen Falle eine kleine Notiz dariiber gelegt werden. Auf
diese Weise erreicht man mit Leichtigkeit, dass derartige iiberschiis-
sige Vorrdthe nicht vergessen, sondern stets zuerst verbraucht werden.
Fir leichtere Waaren, Krauter, Wurzeln etc. eignen’ sich die neuer-
dings eingefithrten Papierfisser mit verschliessbarem Deckel vorziiglich
als Vorrathsgefisse.

Fuar die Fille, wo man die Versandfisser oder Kisten direkt als
Vorrathsgefisse benutzt, ist zu empfehlen Anhingeschilder vorrithig
zu halten. Auf dem Vorrathsboden konnen diese aus mit Papier
beklebter Pappe hergestellt werden. Im Keller pflegen derartige
Schilder bald zu verderben; man wihlt deshalb hierfir Zinkschilder,
die man hithsch und dauerbaft auf folgende Weise selbst herstellen
kann. Man ldsst vom Klempner aus Zinkblech (nicht Weissblech)
Schilder von beliebiger Grosse schneiden, atzt auf diese die Schrift
mit Aetztinte, entweder durch gewdhnliches Schreiben oder Schablo-
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niren auf. Die Aetztinte wird hergestellt, indem man gleiche Theile
Kupfervitriol und chlorsaures Kali mit Wasser und ein wenig Gummi-
schleim zu einem feinen Brei anreibt, der, wenn mit der Feder ge-
schrieben werden soll, mit der 15 fachen Menge Wasser verdiinnt
wird. Die blassgriine Fliissigkeit erzeugt auf dem Zink sofort eine
tiefschwarze Aetzung. Nach dem Trocknen der Schrift spiilt man die
Schilder mit Wasser ab und lackirt sie mit Dammarlack. Derartige
fast unvergingliche Schilder eignen sich auch ganz vorziiglich fir
Siureballons ete.

Zur Entleerung der Sadureballons hat man zur Vermeidung der
Gefahr beim Ausfiillen die verschiedenartigsten Heber konstruirt. Doch
leiden diese simmtlich, da Metall nicht angewandt werden kann, an
dem Uebelstande der grossen Zerbrechlichkeit. Der Verfasser ist nach
zahlreichen Versuchen immer wieder auf den bekannten Ballonkipper
zuriickgekommen.

Zum Entleeren der Oelfisser wird vielfach die sog. Oelpumpe
angewandt, diese hat aber zwei grosse Fehler. Einmal wird dadurch
der abgelagerte Bodensatz immer aufgerithrt, so dass das Oel nicht
blank bleibt; andererseits ist ein Verschiitten von Oel Deitn Heraus-
nechmen der Pumpe aus dem Fass kaum zu vermeiden. Hihne ge-
woéhnlicher Konstruktion verstopfen sich aber, namentlich bei Lein8l
und Firniss, ungemein leicht; sie haben auch meist eine zu kleine Aus-
fluss6ffnung. Ganz vorziglich bewihren sich dagegen die aus Eisen
hergestellten sog. Safthiahne. Diese haben kein Kiiken, sondern der
Verschluss ist hergestellt durch eine aufgeschliffene, mit Schrauben
befestigte und mittelst eines Griffes bewegliche Schliessplatte. Man
hat es durch ein geringeres oder stirkeres Oetfnen ganz in der Ge-
walt, stark oder schwach ablaufen zu lassen, und da man durch ein
geringes Anziehen der Schrauben die Schliessplatte, wenn sie sich ein
wenig gelockert hat, sofort wieder dichten kann, ist ein Verlust durch
Abtropfen absolut ausgeschlossen. Der etwas héhere Preis der Hihne
wird durch diese Vortheile mehr als aufgewogen. Fiir die Aufbewahrung
der feuergefihrlichen Stoffe, als Aether, Benzin etc. sind iiberall durch
die Lokalbehdrden bhesondere Vorschriften erlassen, deren Befolgung,
um Streitigkeiten bei Brandschdden zu vermeiden, entschieden noth-
wendig ist. Doch noch fiiber dieselben hinaus sollte jeder Drogist
gerade in dieser Beziehung im eigenen Interesse die allergrosste Vor-
sicht walten lassen. Steht ein feuersicherer Raum zu Gebote, so wird
dieser selbstverstindlich zur Lagerung benutzt. Gut ist es hierbei,
wenn derselbe mit Luftklappen versehen ist, die eine stete Liiftung
ermdglichen, damit etwa sich ansammelnde Dimpfe immer entweichen
konnen. Niemals darf ein solcher Raum mit offenem Licht betreten
werden. Ist es einzurichten, so bringt man in der Wand oder der
Thiir ein Fenster an, durch welches mittelst einer Lampe der Raum
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von aussen beleuchtet wird. Ist auch dieses unmoglich, so sollte
wenigstens, wenn die Arbeit nicht am Tage vollzogen werden kann,
nur eine Sicherheitslampe benutzt werden. Nicht immer ist man in
der gliicklichen Lage, einen feuersicheren Raum zu haben, so dass der
gewdhnliche Keller benutzt werden muss. In diesem Falle beschrinkt
man die zu lagernden Vorrithe aufs Aeusserste, und noch mehr sind
die oben angefithrten Vorsichtsmassregeln zu befolgen. Als eine grobe
Unsitte ist es zu betrachten, wenn statt der Lampe, wie dies leider
so haufig geschieht, nur Streichhdlzer angeziindet werden. Durch das
Wegwerfen derselben ist schon manches Ungliick entstanden. Ebenso
ist dem Personal stets einzuprigen, dass etwa in Brand gerathenes
Benzin, Aether, Terpenthindl ete. nicht durch Wasser zu ldschen ist,
sondern die Flamme héchstens durch nasse Sicke oder durch aufzu-
schiitttenden Sand, Erde, Kreide oder dhnliche Stoffe erstickt werden
kann. Bei der grossen Feuergefihrlichkeit unseres Geschiftsbetriebs
ist die Anschaffung eines gut konstruirten Extinkteurs sehr zu empfehlen.
Es haben sich dieselben bei ausbrechendem Feuer vielfach bewihrt,
wihrend die frither gebriuchlichen Feuerléschdosen oft versagten. Nur
muss die Funktionirung des Extinkteurs, am besten in bestimmten
Zwischenrdumen, gepriift werden.

Fiir grossere Geschifte ist die Anlegung eines General-Kataloges
aller vorhandenen Waaren fast unumginglich nothwendig, um dem
neu eintretenden Personal das Auffinden der Vorrdthe zu erleichtern.
Hierzu ist es erforderlich, alle Regale in den verschiedenen Riumen
mit Nummern zu versehen, wenn man nicht vorzieht, die einzelnen
Kasten selbst zu nummeriren. Selbstverstindlich muss bei einer Waare
deren Aufbewahrungsort in den verschiedenen Riumen des Geschiiftes
aufgefithrt werden z. B.

Name Lokal Regal-No. Bemerkungen
Rad. althaeae Laden 12
" ” Boden 5
Alkohol absol. Laden 2
" ” Keller 10 Grosserer Vorrath
im feuersich. Raum

In derselben Weise, wie iiber die Aufbewahrung der feuergefihr-
lichen Stoffe, giebt es in den meisten Bundesstaaten besondere Vor-
schriften {iber die Aufbewahrung der Gifte. Auf diese kommen wir
im Anhang, welcher die uns betreffende Gesetzgebung behandelt, zuriick.

Was nun die Unterbringung der Waaren in den verschiedenen
Vorrathsriumen betrifft, so ist die Natur der Stoffe, um welche es
sich handelt, massgebend. Denn wihrend die Einen heller, luftiger
Réume fiir jhre Konservirung bediirfen, verlangen Andere kiihle, még-
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lichst dunkele. Es gehort entschieden eine genaue Kenntniss dazu,
hier immer das Richtige zu treffen. Deshalb sollen bei den einzelnen
Artikeln, da dieses Buch namentlich fiir den angehenden Drogisten
gedacht ist, stets Bemerkungen iiber die Aufbewahrung hinzugefiigt
werden. Als feststehende Regel gilt es, dass alle Kriuter, Wurzeln,
Samen etc., sowie die meisten Chemikalien in durchaus trockenen und
Juftigen Lokalititen untergebracht werden miissen. Denn namentlich
fir die Vegetabilien ist die Feuchtigkeit der allergrosste Feind. Man
sorge daher stets dafiir, dass dieselben vollstindig trocken in die am
besten nicht ganz hermetisch schliessenden Kasten oder Fisser gepackt
werden. Von den Chemikalien miissen nur diejenigen aus den trockenen
Riéumen verbannt werden, welche leicht verwittern, d. h. einen Theil
ihres Krystallwassers verlieren, wie z. B. Soca, Glaubersalz, Borax etc.
Diese konnen, wenn der Keller nicht zu feucht ist, in diesem aufbe-
wahrt werden.

In den Keller gehoren ferner die grésseren Vorrdthe von é#the-
rischen und fetten Oelen, Essenzen und Tinkturen, Zuckersifte und
leicht fliichtige Korper, wie Kampher.

Weniger empfindlich sind die Erd- und Mineralfarben; doch auch
von diesen miissen die meisten wenigstens vollig trocken stehen.

Kann man die fliissigen Siuren, welche in Ballons in den Handel
kommen, den Salmiakgeist, rohe Carbolsiure und &hnliche Stoffe in
einem luftigen Schauer, getrennt vom Wohnhause, unterbringen, so ist
dies wegen der nicht zu vermeidenden Ausdiinstung beim Umfiillen
sehr wiinschenswerth.

Waagen und Gewichte.

Die Konstruktion der Waagen ist eine sehr verschiedene; von der
cinfachen Balkenwaage bis zu den feinsten, analytischen Waagen
giebt es eine grosse Menge verschiedener Systeme. Eines aber er-
fordern Alle gleichmiissig, eine genaue, vorsichtige Behandlung. Stets
achte man darauf, dass dieselben ihrer Grésse entsprechend auch die
kleinsten Gewichtsmengen genau angeben. Schon eine geringe Gewichts-
differenz beim Wigen ergiebt im Laufe der Zeit eine grosse Summe.
Zum Wigen ganz kleiner Mengen trockener Substanzen bedient man
sich allgemein der Handwaagen mit hornernen oder silbernen Schaalen,
welche an feinen, seidenen Schniiren am Waagebalken hingen. Fir
grossere Gewichtsmengen eignen sich vor Allem die Siulen- oder Tarir-
waagen und die sog. Tafelwaagen mit festliegenden, statt hingenden
Schaalen. Die letzteren, namentlich zum Wigen von grosseren Flaschen
und Gefissen geeignet, sind sehr bequem in der Handhabung, leiden
aber bei der weit komplizirteren Zusammensetzung an dem Uebelstande
des schnelleren Ungenauwerdens. Man benutzt sie iiberhaupt am besten
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nur beim Wigen iber 100 Gramm. Weit dauerbafter und priziser
sind die S#ulenwaagen. Hier schwebt der Waagebalken auf einem
Dreieck vom hirtesten Stahl und ebenso balanciren auch die ange-
héngten Schaalen im Anhingungspunkte auf einem gleichen Dreieck.
Bei den besseren Waagen cieser Konstruktion ist der am Waagebalken
befestigte Zeiger nach unten gerichtet und hinter demselben befindet
sich eine halbkreisfsrmige Sikala, welche auch die allerkleinsten Schwan-
kungen anzeigt. Der Hauptvortheil dieser Waagen liegt darin, dass
man die Lager und Zapfen der Schwebepunkte mit Leichtigkeit reinigen
kann. Fir Gewichtsmengen {iber 10 Kilo kann man sich der Dezi-
malwaagen bedienen, doch erfordern auch diese eine grosse Aufmerk-
samkeit. Der Wigende hat sich jedesmal vor der Benutzung zu iiber-
zeugen, dass die Waage richtig arbeitet. Er erkennt dies daran, dass
die beiden Zungen sich genau gegeniiberstehen und hei dem kleinsten
Druck frei spielen. Namentlich pflegt besonders durch die Verdrehung
der Ketten, in welchen die Gewichtschaale hingt, eine kleine Abweichung
vom Gleichgewicht leicht zu entstehen. Der Wigende hat immer zu
bedenken, dass die Gewichtsdifferenz sich hier verzehnfacht. Gleich
den Dezimalwaagen hat man fur ganz grosse Mengen auch Centesi-
malwaagen konstruirt, bei denen durch eine weitere Verlegung des
Schwerpunktes im Waagebalken das aufgelegte Gewicht verhundert-
facht wird. Doch mdchten Waagen dieser Art wohl selten in Drogen-
geschiften benutzt werden.

Wihrend die grosseren Gewichte meistens von Eisen angefertigt
sind, pflegen die kleineren aus Messing und die allerkleinsten aus
Platin oder Silberblech zu sein. Alle missen selbstverstindlich stets
sauber gehalten werden, doch ist bei denen von Messing das Putzen
mit scharfen Substanzen zu vermeiden, da sonst leicht Gewichtsdiffe-
renzen entstehen. Die eisernen iiberzieht man, um das Rosten zu ver-
hiiten, mit feinem schwarzen Lack.

Seit der Griindung des Deutschen Reiches gilt fiir alle Bundes-
staaten die gleiche Gewichtseinheit, das Kilo = 1000 Gramm, mit
vollstindig durchgefithrter Dezimaleintheilung. Leider hat sich Beides
im gewdhnlichen Verkehr noch nicht vollstindig eingebiirgert. Immer
spielt noch das Pfund mit seiner Viertheilung eine grosse Rolle. In
fritherer Zeit gab es in Deutschland neben dem gewdhnlichen Gewicht
uoch ein eigenes Medizinalgewicht. Das medizinische Pfund war gleich
Dreiviertheilen des gewdhnlichen Pfundes und zerfiel in 12 Unzen, die
Unze in 8 Drachmen, die Drachme in 3 Skrupel und der Skrupel in
20 Gran, so dass die TUnze gleich 480 Gran war. Fir diese Ge-
wichte hatte man besondere Zeichen: Pfund = #., Unze = 3, Drachme
= 3, Skrupel =38 Gran == Gr.

Da man hiiufig noch nach alten Vorschriften mit Medizinalgewicht
zu arbeiten hat, so sei hier bemerkt, dass man bei der Umwandlung
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desselben in Grammgewicht die Unze = 30 g rechnet; genau wirden
es 31,25 g sein, doch da wir es nicht mit der Rezeptur zu thun
haben, geniigt eine solche Abrundung vollstindig. Eine Drachme
rechnet man = 4 g. Die Umwandlung der anderen Gewichtsmengen
kann man nach diesen Normen leicht berechnen. Wir bemerken nur,
dass das frithere Gran = 0,06 g ist.

Ausser Deutschland haben noch Belgien, Dinemark, Frankreich,
Italien, Oesterreich, Portugal und Spanien das metrische Gewichts-
system acceptirt, wihrend England und die Vereinigten Staaten, Russ-
land, Schweden und Norwegen besondere Gewichtseintheilung haben.
Es wiirde zu weit fithren, die Gewichtseintheilung dieser Linder einzeln
aufzufithren. Vergleichsweise fithren wir nur an, dass

1 % XEuglisch = 453,6 g
1 - Amerikanisch = 453,6 -
1 - Norwegisch =4984 -
1 - Schwedisch = 425,0 -
1 - Russisch = 409,0 - ist.

Die Arbeit des Wigens selbst bedingt, wenn sie gut und rasch
ausgefithrt werden soll, immerhin eine gewisse Krfahrung und Uebung.
So einfach sie auch erscheinen mag, dauert es doch eine geraume Zeit,
bis der Lehrling, namentlich beim Einwigen von Flissigkeiten, tadel-
los arbeitet. Hier muss entschieden die praktische Unterweisung an
die Stelle des geschriebenen Wortes treten. Nur daran sei der junge
Fachgenosse auch hier wieder erinnert, dass er beim Wagen von Fliissig-
keiten gegen das Ende den Zufluss bedeutend verringern muss. Zum
Tariren der Gefisse benutzt man sehr zweckmissig zur genauen Aus-
gleichung Bleischrot. Man hat zu diesem Zweck zwei kleine hdrnerne
Becher, von denen man einen auf die Gewichtsschaale stellt und nun
durch langsames Zuschiitten aus dem zweiten Becher das Gleichgewicht
der beiden Schaalen absolut genau herstellt. Bei dieser Gelegenheit
seien die drei technischen Bezeichnungen Brutto, Netto und Tara er-
wihnt. Tara bedeutet das Gewicht der Verpackung, gleichviel woraus
dieselbe besteht, Brutto das Gesammtgewicht der Waare incl. der
Packung, Netto das Reingewicht der Waare.

Maasse und Messen.

Gleich den Gewichten gilt jetzt fir ganz Deutschland ein einziges
Hohlmaass, das Liter, ebenfalls nach dem Dezimalsystem getheilt, in
Deziliter = ![,; Liter. Hundert Liter heissen Hektoliter; ein Liter fasst
bei 4 Grad C. genau ein Kilo Wasser. Die franzisischen Hohlmaasse
stimmen mit den unsrigen iiberein; England dagegen rechnet mit Gal-
lonen % 8 Pints. Die Gallone fasst abgerundet 33/, Liter, genau be-
rechnet 3790 g Wasser; 1 Pint fasst 474 g.  Man benutzt in unsern
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Geschiften Maassgefisse, auch wohl Mensuren genannt, aus Porzellan,
Zinn und emaillirtem Bleck, doch sind die Letzteren nicht aichungs-
fahig, dirfen daher beim Verkaufen nicht benutzt werden. Es sind
im Ganzen nur wenig Fliissigkeiten, welche nach Maass gehandelt
werden, doch hat man hier und da angefangen, der Bequemlichkeit
halber auch Leinsl, Terpenthingl etc. nach Maass zu verkaufen. Will
man bei derartigen Stoffen das raschere Messen statt des Wigens be-
nutzen, auch wenn man nach Gewicht verkauft, so kann man sich
dazu leicht selbst Maassflaschen mit eingefeilten Theilstrichen her-
stellen, indem man mit méglichster Genauigkeit die gewiinschten Mengen
einwigt und danach die Theilstriche anbringt. Diese Art und Weise
ist namentlich sehr bequem, wenn man Leinél, Firniss und &hnliche
Fliissigkeiten im Verkaufslokal in sog. Stindern mit Abflusshihnen
versehen, vorrdthig halt.

Alle Waagen, Gewichte und Maasse miissen gesetzlich geaicht,
das heisst, mit einem behérdlichen Kontrollstempel versehen sein. Die
Aichordnung (siehe Anhang) hestimmt auch die gesetzlich zulidssigen
Fehlergrenzen der Gewichte und Maasse.

Sonstige Geschiftsutensilien.

Loffel braucht man eine grosse Anzahl, da man gut thut, még-
lichst in allen Kasten mit pulvrigen Substanzen einen eigenen Léffel
zu halten. Diese koénnen, da sie immer fiur denselben Stoff benutzt
werden, aus Holz oder Blech angefertigt sein; letztere in Schaufel-
form mit kurzem Stiel sind besonders praktisch. Fiir die feineren
Sachen, speziell fir den Ladentisch, benutzt man Lé&ffel von polirtem
Horn oder Hartgummi. Niemals darf der Verkiufer versiumen, diese
nach dem Gebrauch sofort zu reinigen; zu vermeiden ist dabei das
Abwaschen in heissem Wasser, da sie hierdurch die Form verlieren.

Spatel nennt man aus Eisen gefertigte, gewdhnlich an beiden
Enden spatenformig verbreiterte Instrumente zum Herausnehmen von
Fetten etc. Zum Rihren von Flissigkeiten, Auflésen von Gummi
oder Salzen in Wasser etc. benutzt man am besten Spatel aus Por-
zellan oder fertigt sich selbst solche aus hartem Holz an.

Schaalen. Zum kalten oder warmen Auflssen von Salzen etc.
benutzt man am besten diejenigen der Berliner Porzellan-Manufactur,
welche ein Erhitzen iiber freiem Feuer vertragen und mit gut gear-
beiteter Ausflusstiille versehen sind. Neuerdings kommen auch guss-
eiserne, weissemaillirte Schaalen in den Handel, welche sich fiir viele
Zwecke ausgezeichnet bewihren. Auch die ungemein hart gebrannten
Nassauer Thongeschirre, aussen mit feiner brauner, innen mit rein
weisser sehr glatter Glasur, sind sehr zu empfehlen, wo keine starke
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Hitze angewandt zu werden braucht. Zum Feststellen der halbkugeligen
Schaalen ohne Fuss benutzt man am besten Strohkrinze.

Morser. Gebriuchlich sind kleine Porzellanmérser oder Reib-
schaalen, mit und ohne Ausguss, zum Mischen kleiner Mengen Pulver,
oder zum Anreiben fester Korper mit IFlussigkeiten, Messingmdorser
zum Zerstossen oder Zerquetschen und endlich grosse eiserne Mérser
zum Pulvern grésserer Mengen von Substanzen, die das Eisen nicht
angreifen. Bei ganz grossen eisernen Morsern mit sehr schwerem
Pistill (Stossel) kann man sich die Arbeit des Stossens sehr erleich-
tern, wenn man das Pistill mittelst Stricken an einen gut federnden
Schwebebaum aufhiingt. Der Stossende hat bei dieser Vorrichtung
nur nithig, das Pistill niederzustossen, wihrend das Heben durch den
Schwebebaum selbst besorgt wird. Der eiserne Mérser muss innen
stets blank und rostfrei erhalten werden. Die in den Apotheken so
viel benutzten halbkugeligen eisernen oder messingenen Moérser zum
Anstossen von Pillen kommen fiir uns nicht in Betracht.

Heute werden iiberhaupt nur wenige Drogengeschiifte das Pulvern
und Zerkleinern der Rohdrogen selbst besorgen. Grosse Fabriken mit
Dampfbetrieb liefern mittelst hochst komplizirter und sinnreicher Ma-
schinen die Pulver von einer Giite und Feinheit, wie sie der gewdhn-
liche Geschiftsmann gar nicht herstellen kann. Fast das Gleiche gilt
von den geschnittenen Kriutern und Wurzeln, welche mit einem sehr
kleinen Preisaufschlag ebenfalls von besonderen Geschiften schon ge-
schnitten in den Handel gebracht werden. Doch kommen immerhin
einzelne Artikel vor, welche nicht geschnitten zu haben sind und die
deshalb, wenn ndthig, selbst zerkleinert werden miissen. Hierzu be-
nutzt man meistens Schneideladen nach Art der Hickselschneide-
maschinen oder Stampfmesser verschiedener Formen, deren Stiel zu-
weilen mit Quecksilber ausgegossen wird, um die Wucht des Stosses
zu vermehren. Auf der letzten Fachausstellung zu Braunschweig brachte
die Firma Zemsch aus Wiesbaden eine ganze Reihe zum Theil recht
praktischer Apparate zur Anschauung.

Von den Pulvern sind es hauptsichlich die Gewiirzpulver, welche
noch am hiufigsten in den Drogengeschiften selbst hergestellt werden.
Es hat dies auch eine gewisse Berechtigung wegen der absoluten
Garantie, welche der Drogist dann fiir die Reinheit der Waare iiber-
nehmen kann. Man bedient sich zur Darstellung dieser Pulver selten
des ‘Maérsers, sondern fast immer der sog. Gewiirzmithlen. Diese sind
meistens mnach der Art der gewdéhnlichen Kaffeemithlen, nur in ver-
grossertem Maassstabe konstruirt, zuweilen auch mit sog. Vorbrecher
zum Zerkleinern der gréberen Stiicke versehen. Selbstverstindlich
miissen alle Rohdrogen, welche gepulvert oder gestossen werden sollen,
vorher gut ausgetrocknet werden. Zum Trennen der grsberen von den
feineren Pulvern und der Spezies bedient man sich der Siebe, bei
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welchen in einem Rahmen von Holz Gewebe aus Seidengaze, Haartuch,
Messing oder lackirtem Eisendraht mit den verschiedensten Maschen-
weiten eingespannt sind. Unter diesen Rahmen wird der Siebboden, in
welchem ein Leder eingespannt ist, befestigt und werden so durch
stossweises Schiitteln die feineren von den gréberen Theilen getrennt.

Farbenmiihlen, siehe Abtheilung Farbwaaren.

Trichter. Diese sehr wichtigen Hiilfsapparate werden aus den
allerverschiedensten Materialien hergestellt, deren Verwendung sich
nach der Art des Stoffes, mit welchem sie in Beriihrung kommen,
richten muss. Wiren die Glastrichter nicht von so iiberaus grosser
Zerbrechlichkeit, ein Uebelstand, der wohl jedem Geschaftsmanne schon
manchen Seufzer abgelockt hat, so sollte man keine anderen, als diese
benutzen, da kein anderes Material so leicht rein zu halten und gleich
unempfindlich gegen Sauren, Laugen etc. ist. Am néchsten stehen
ihnen in dieser Beziehung die Trichter aus emaillirtem Blech, doch
sind dieselben gegen starke S#uren nicht ganz widerstandsfihig. Fir
Letztere benutzt man auch wohl Trichter aus Guttapercha. Doch selbst
dieses Material wird nach verhiltnissmissig kurzer Zeit namentlich
durch starke englische Schwefelsdure miirbe und briichig. Fiir alle die
Fliissigkeiten, welche keine scharfen Substanzen enthalten, kann man
zum blossen Durchgiessen Trichter aus Weissblech verwenden. Sobald
sie aber, wie beim Filtriren, lingere Zeit mit den Stoffen in Beriihrung
kommen, diirfen nur Glastrichter angewandt werden.

Technische Arbeiten.

Wenn auch der Drogist in der Hauptsache nur Kaufmann und
nicht Fabrikant der von ibm vertriebenen Priparate ist, so giebt es
doch eine ganze Reihe von Arbeiten, welche in jedem Drogengeschiifte
vorgenommen werden, und mit vielen anderen soll er, auch wenn er
sie nicht selbst vornimmt, in den Grundziigen vertraut sein.

Koliren oder Durchseihen nennt man die Trennung fliissiger Be-
standtheile von festen, bei der es nicht auf absolute Klarheit der
Fliissigkeit ankommt. Die gewonnene Fliussigkeit heisst Kolatur. Man
bedient sich meistens viereckiger Flanell- oder Leinentiicher, welche
lose in einen viereckigen Rahmen, Tenakel genannt, eingehingt werden.
Das zuerst Durchlaufende ist fast immer trilbe und wird deshalb noch
einmal zuriickgegossen.

Filtriren. Kommt es bei der Fliissigkeit auf absolute Klarheit
an, die durch das Koliren nicht zu erreichen ist, so bedient man sich
dazu des sog. Filtrirens durch poréses Papier. Von Letzterem legt
man ein kreisrundes Stiick oder einen viereckigen Bogen, den man
nachher beschneidet, in ficherartige Falten und zwar derartig, dass
die Spitzen der Falten alle in einern Punkt zusammenlaufen. Der so
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zusammengelegte Bogen wird auseinandergenommen wund in einen
Trichter gelegt. Die Falten verhindern, dass das Papier sich dicht
an die Wandungen des Trichters anlegt und so das Ablaufen der
durchsickernden Fliissigkeit erschwert. Man benetzt zuerst das Filter
mit ein wenig Wasser oder Alkohol, je nach der zu filtrirenden Fliis-
sigkeit, wnd giesst dann die Letztere in einem langsamen Strahl an
der Wandung des Filters hipunter. Diese Vorsicht ist nothwendig,
umm das Zerreissen der ohnehin zarten Spitze zn vermeiden. Ist die
durchgelaufene Flissigkeit anfangs noch nicht klar, so wird sie nochmals
zuriickgegossen.  Gutes Filtrirpapier muss weiss, pords und doch ziem-
lich ziihe sein. Héiufig ist eine Flussigkeit klar, nur durch einige
Flocken oder fremde Gegenstinde verunreinigt; in diesem Falle kann
man die Filtration ohne Papier vornehmen, indem man die Spitze des
Trichters durch ein wenig Baumwolle (Watte) schliesst. Letztere wird
mit einigen Tropfen Alkohol befeuchtet, um sie zu euntfetten, der Al-
kohol durch nachgegossenes Wasser verdriingt und nun die zu klirende
Fliissigkeit in den Trichter gegeben; sie wird rasch und vollstandig
klar durchlaufen.

Bei S#duren, Laugen und #hnlichen Fliissigkeiten, welche das
Papier angreifen, Dlenutzt man in gleicher Weise statt der Watte
Pfropfen von ausgewaschenem Faserasbest, oder von der sog. Schlacken-
wolle oder der Glaswolle. Namentlich mit Letzterer, die eigens zu
diesem Zweck von Glasbldsern hergestellt wird, erreicht man vorziig-
liche Resultate. Bei zdhen Fliissigkeiten, namentlich zuckerhaltigen,
bedient man sich hiufig statt des Filtrirpapieres der Filterbeutel
von Filz,

Es giebt eine ganze Reihe von Fliissigkeiten, fette Oele etc.,
welche ungemein langsam filtriren. Bei diesen kann man die Arbeit
sehr beschleunigen, wenn man das Trichterrohr mittelst eines Gummi-
rohres luftdicht mit einem langen, in der Mitte schleifenformig ge-
bogenem Glasrohr verbindet; dasselbe kann 40—60 cm lang sein.
Hat sich die Schleife erst einmal gefiillt, so wirkt sie als Saugheber
und die Filtration geht 3—4mal so schnell von Statten, uls olne
diese Vorrichtung.

Bei leicht fliichtigen Flussigkeiten bLedeckt man den Trichter mit
einer Glasscheibe. Vielfach hat man Fliissigkeiten zu filtriren, die
bei gewohnlicher Temperatur fest oder doch so zithe sind, dass sie
nicht durch das Filter gehen. Hierfiir hat man eigene Trichter mit
doppelten Wandungen konstruirt, welche oben mit Zufluss und unten
mit Abflussoffnung versehen sind. Dieser Zwischenraum wird durch
die oliere Tiille mit heissem Wasser gefillt und nun die zuvor er-
wirmte Fliissigkeit auf das Filter gebracht. Das heisse Wasser muss
so oft als nothig erneuert werden. Auf diese Weise kanun man z. B.

Ricinusél, feste Fette, Opodeldoc und dhnliche Stoffe filtriren.
Buchheister, 2
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Dekantiren nennt man das Abgiessen klarer Flissigkeiten von
einem festen Bodensatz.

Schlimmen heisst die Trennung verschieden feiner Pulver durch
Aufrithren im Wasser. Es geschieht dies namentlich hiufig bei den
Farben, um sie von groben, sandigen Beimengungen zu befreien. Die
schiwereren Kérner setzen sich rasch zu Boden, wihrend die leichteren
linger im Wasser schwebend bleiben und sich mit diesem, nach dem
Aufrithren von schwerem Bodensatz abgiessen lassen. Die tritbe Fliis-
sigkeit tberlisst man dann der Ruhe und entfernt nach dem Absetzen
das Wasser durch Dekantiren.

Prézipitiren, Niederschlagen, Fillen heisst durch chemische
Agentien feste Korper aus Losungen ausscheiden. Der hierbei in feinster
Vertheilung niederfallende Korper heisst Prézipitat, z. B. Sulfur
praecipitatum. Der Niederschlag wird durch Dekantation oder Filtration
von der Flissigkeit getrennt und so lange mit Wasser oder einer
andern Flissigkeit gewaschen. bis er keine fremden Bestandtheile mehr
enthilt. Diese Operation heisst Auswaschen oder Aussiissen.

Krystallisiren. Wird aus einer Lisung durch allmiliges Ver-
dunsten der Losungsfliissigkeit der geloste Korper langsam ausge-
schieden, so setzt sich derselbe meistens in bestimmter Form an (Kry-
stall). Die Formen der Krystalle sind fiir jeden Korper feststehend
und werden nach ihrer #usseren mathematischen Figur benannt. Man
unterscheidet z. B. wirfelférmige, oktaedrische, d. h. achtseitige, siulen-
férmige, rhombische oder rautenférmige, spiessige, schuppenférmige etc.
Krystalle.  Wird die krystallisirende Flussigkeit durch Rithren am
ruhigen Bilden der Krystalle verhindert, so heisst das gestorte Krystal-
lisation. Man gewinnt hierdurch ein sehr feines Krystallmehl, das
vielfach das Pulvern uberflissig macht.

Sublimiren. Wird ein fester, aber fliichtiger, d. h. verdampfbarer
Koérper erhitzt, so geht er in Dampfform iiber. Wird diese Operation
in einem geschlossenen Raum vollzogen und die entstandenen Dampfe
abgekithlt, so verdichten sie sich wieder zu festen Kérpern. Es ent-
stehen dabei entweder Krystallformen, welche um so grosser sind, je
langsamer die Abkiithlung vor sich geht, z. B. Jod, oder es bilden
sich kleine Kiigelchen, z. B. Schwefel, oder aber es entstehen feste
krystallinische Krusten wic beim Salmiak oder Quecksilberchlorid.

Die Operation wird vorgenommen, entweder um beigemengte, nicht
fliichtige Verunreinigungen zu trennen, oder um aus festen Kérpern
einen einzelnen fliichtigen Bestandtheil zu gewinnen, wie z. B. die
Benzoeséiure aus dem Benzoeharz. Der gewonnene Kérper heisst das
Sublimat.

Destilliren. Werden in gleicher Weise wie bei der Sublimation
flissige und zu gleicher Zeit fliichtige Koérper erhitzt, so gehen sie
gleichfalls in Dampfform iber. Geschieht diese Operation in der
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Weise, dass die entstandenen Dimpfe abgeleitet und gleichzeitig ab-
gekithlt werden, so gehen sie wieder in den tropfbar fliissigen Zustand
iiber und kdnnen in dieser Form gesammelt werden. Das gewonnene
Produkt heisst Destillat, die Arbeit selbst Destillation, der dazu an-
gewandte Apparat Destillirapparat. Er besteht, ganz abgesehen von
den verschiedensten Konstruktionen stets aus 3 Theilen, der Blase oder
dem Destillirkessel, in welchem die Fliissigkeit erhitzt wird, der Kiihl-
vorrichtung oder Kithlschlange und endlich der sog. Vorlage, in welcher
sich das Destillat ansammelt. -~ Die Destillation kann vorgenommen
werden entweder uber freiem Feuer oder durch Manteldampf, indem
iiberhitzte Dampfe zwischen die doppelten Wandungen des Kessels ge-
leitet werden, oder im Wasserbade — in diesem Falle wird der Dampf-
mantel durch siedendes Wasser ersetzt — oder endlich durch einen direkt
durchgeleiteten iiberhitzten Dampfstrom. Die Destillation geschieht
entweder zur Reinigung der fliichtigen Korper von nicht fliichtigen
(z. B. beim Destilliren des Wassers), oder um flichtige Stoffe aus
andern Kérpern in einem fliichtigen Lésungsmittel zu 16sen, ohne dass
nicht fliichtige Bestandtheile in die Lésung iibergehen z. B. iiber Kriuter
destillirte Wisser oder Spirituosen. (Unterschied von Tinkturen, die
neben den fliichtigen auch nicht fliichtige Bestandtheile enthalten.) In
diesem Falle nennt man die Operation das Abziehen, abgezogene
Wisser, abgezogener Geist etc. Endlich wird die Destillation trockener
Korper mit Wasser zu dem Zweck ausgefithrt, um fliichtige Kérper,
die sich wenig oder gar nicht im Wasser 16sen, weit unter ihrem Verfliich-
tigungspunkt iiberzudestilliren. (Gewinnung von itherischen Oelen ete.)

Sehr hiufig ist das erste Destillationsprodukt noch nicht von der
gewiinschten Reinheit oder Stirke; in diesem Falle wird dasselbe
nochmals, vielfach unter Wasserzusatz, destillirt. Eine solche wieder-
holte Destillation heisst Rektifikation.

Sind in einer Flissigkeit Korper von verschiedener Fliichtigkeit
mit einander gemischt, so lassen sich diese mehr oder weniger von
einander trennen, indem man die Destillationsprodukte, welche bei
steigenden Temperaturen fibergehen, abgesondert auffingt, z. B. bei dem
Raffiniren des Rohpetroleums. Hier wird nach einander Petroleum-
aether, Benzin, Brennpetroleum, Schmier- oder Vulkandl, Vaselin und
endlich Paraffin gewonnen. Man nennt dies fraktionirte Destillation.
Erhitzt man organische, trockene Substanzen in einem geschlossenen
Raume, so entstehen vielfach fliichtige und fliissige Umsetzungsprodukte,
welche sich, wie bei der gewdéhnlichen Destillation, durch Abkiihlen
verdichten und sammeln lassen. Dies ist die trockene Destillation,
die gewonnenen Produkte heissen brenzliche oder empyreuma-
tische Produkte. (Gewinnung von Holztheer, Holzessig, Kreosot etc.)

Extrahiren, Extraktion. Die Extraktion oder das Ausziehen
kann auf sehr verschiedene Weise und zu ganz verschiedenen Zwecken

2*
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vorgenommen werden. Die hdufigste Anwendung findet sie zur Dar-
stellung von Tinkturen und Essenzen. Bei den Ersteren, soweit sie
fir uns in Betracht kommen, hat man sich selbstverstindlich genau
an  die Vorschriften der Pharmakopoe zu halten. Hier werden die
betreffenden Rohstoffe in zerkleinertem Zustande mit der vorgeschrie-
benen Menge der Extraktionsflissigkeit in einer Glasflasche iibergossen,
diese mit Blasenpapier fest iiberbunden und wihrend der vorgeschrie-
benen Zeit entweder an einem kalten oder méssig warmen Orte bei
Seite gesetzt. Das Ausziehen bei gewdhnlicher Temperatur heisst
Mazerviren, bei héherer Temperatur Digeriren. Nach der vorge-
schriebenen Zeit wird die Flissigkeit abgegossen, der Rickstand, weun
erforderlich, mittelst einer eintfachen Presse, der sog. Tinkturenpresse,
ausgepresst und die gesalnmte Flussigkeit dann filtrirt,  Bei der
Darstellung von Essenzen zur Bereitung spiritudser Getrdnke, ferner
in allen den Fillen, wo es darauf ankommt, die Rohstoffe méglichst
erschopfend auszuziehen, z. B. bei der Extraktbereitung, bedient man
sich mit Vortheil eines sog. Deplacirungsgefisses. Ein solches
kann man sich in beliebiger Grosse selbst herstellen, indem man in
einem hilzernen Fasse, welches oben offen ist, in circa ein Viertel der
Hshe einen Siebboden anbringt und eben iiber dem Fassboden einen
Hahn, Die zu extrahirenden zerkleinerten Substanzen werden auf
den Siebboden geschiittet und langsam mit der Extraktionsfliissigkeit
iibergossen, bis die Substaaz veichlich damit bedeckt ist. Das Fass
wird mit einem Deckel gut geschlossen und 24 Stunden sich selbst
itherlassen.

Nach dem Gesetz der Schwere werden diejenigen Schichten der
Flissigkeit, welche durch Aufldsung der loslichen Bestandtheile schwerer
geworden sind, sich zu Boden senken, wihrend die leichteren Schichten,
nach oben steigend, sich dort gleichfalls durch die Extrahirung des
Rohstoffes verdichten und ebenfalls zu Boden sinken. Dieser Kreislauf
wird sich so oft wiederholen, bis die ganze Flissigkeit gleichmissig
gesiittigt ist. Nach 24 Stunden wird sie abgezapft und eventuell
noch ein oder mehrere Male durch neue Extraktionsfliissigkeit ersetat.
Auf diese Weise lassen sich die Rohstoffe .so vollstindig erschopfen,
dass die Pressung iiberflissig wird. In Fabriken, wo es oft daranf
ankommt, grosse Mengen auszuziehen, bedient man sich vielfach der
sog. Kolonnenapparate. Hier wird eine ganze Reihe von Extraktions-
gefissen staffelférmig in der Weise Giber einander aufgestellt, dass der
Abflusshahn des ersten Gefisses das Zuflussrohr des zweiten bildet
und so fort. Sind alle Gefiisse mit Rohstoff gefiillt, so pumpt man in
das oberste und erste Gefiss die Extraktionsfliissigkeit ein und lisst sie,
wenn das Gefiss gefullt, langsam in das zweite ablaufen und so fort
bis zum letzten. Wenn der Zufluss nach dem Abfluss regulirt wird,
lasst sich die ganze Operation ohne Unterbrechung ausfithren. Selbst-
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verstindlich miissen die Gefiisse, wenn die Extraktionsflissigkeit eine
flichtige ist, verschlossen sein. Die Flissigkeit wird sich im ersten
Gefiiss oberflichlich mit den 1dslichen Bestandtheilen séittigen und sich
im zweiten, dritten, vierten etc. derartiz verstiirken, dass sie zuletzt
in héchst konzentrirtem Zustande abfliesst. Ist das crste Gefliss er-
schopft, wie eine abfliessende Probe zeigt, so wird es entweder mit
frischem Rolunaterial gefiillt oder aus der Kolonne entfernt und der
Zufluss direct in das zweite geleitet, bis auch dieses erschopft wird u. s. w.

Vielfach werden auch Extraktionsapparate angewandt, bei welchen
die Fliissigkeit mittelst komprimirter Luft durch das Rohmaterial ge-
trieben wird. Diese Apparate miissen selbstverstindlich vollstindig
geschlossen sein, eiguen sich aber wegen der starken Verdunstung
bei dem gewaltsamen Ausstrémen aus dem Abflusshahn nur fiir wiisserige
Ausziige. Auch diese werden mehr und mehr durch Kolonneu oder
Deplacirungsapparate ersetzt.

Sollen die Ausziige zur Darstellung von Extrakten benutzt werden,
so werden dieselben, wenn sie wiisseriger Natur sind, in weiten Kesseln
fiber freiem Feuer oder vermittelst Wasserdampf unter stetem Um-
rithren bis zur gewiinschten Kousistenz eingedamptt. Waren die Aus-
ziige dagegen spiritudser oder aetherischer Natur, so geschieht das
Abdampfen im geschlossenen Destillirapparat, um die Extraktionsfliissig-
keit wieder zu gewinuen. In den Fabriken geschieht die Verdunstung.
namentlich bei solchen Extrakten, welche keine hohe Temperatur ver-
tragen, vielfich im Vakuumapparat. Der Nutzen eines solchen
Apparates beruht auf dem Erfahrungssatz, dass eine Flissigkeit um
so leichter siedet. je geringer der auf ihr lastende atmosphiirische
Druck ist. Wiihrend z. B. das Wasser im Niveau des Meeresspiegels
bei 100° siedet, liegt der Siedepunkt auf dem Gipfel eines hohen
Berges bedeutend niedriger, und zwar um so niedriger. je hdher der-
selbe ist. TUm einen niedrigen Luftdruck zu erreichen, hat man
nur ndthig, die iber der erwidrmten Fliissigkeit stehende Luftschicht
durch eine Luftpumpe mdéglichst zu entfernen: der so entstehende,
annihernd luftleere Raum liisst die Flussigkeit bei verhiiltnissmissig
nicderer Temperatur sieden und wungemein rasch verdunsten. Die
Konstruktion der Vakuumapparate ist eine sehr verschiedene und
komplizirte, so dass die Beschreibung derselben uns hier zu weit
fihren wiirde. Bemerkt sei nur, dass die Luftverdiinnung zuweilen
nicht durch eine Luftpumpe, sondern durch starke Abkithlung der in
einem besonderen Dampfraum eintretenden Diampfe bewirkt wird.
Durch die Abkithlung werden die Dimpfe sofort tropfbar fliissig, und
es entsteht oberhalb der kochenden Fliissigkeit ein fast dampf- und
luftfreier Raum.

Man unterscheidet bei den Extrakten drei verschiedene Arten dex
Festigkeit. Xrstens halbfllissige. Extractum liquidum oder Mellago,
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z. B. Mellago graminis, von der Konsistenz des Syrups. Zweitens Ex-
tractum spissum, von ziher, halbfester Konsistenz und drittens Ex-
tractum siccum. Hier ist das Extrakt soweit eingedampft, dass es
beim volligen Erkalten fest wird und sich zerreiben lidsst. Ferner
unterscheidet man je nach der Auszugsflissigkeit wisserige, spiritudse
oder aetherische Extrakte.

Die Pressen, welche man vielfach als Nebenapparate bei der
Extraktionsarbeit oder zum Auspressen von fetten Oelen, Fruchtséften ete.
henutzt, sind sehr verschiedener Art. Theils sind es Schaalenpressen
mit seitlichem Abfluss, bei welchen der auszupressende Gegenstand in
ein starkes Presstuch (am besten Segeltuch) geschlagen in die meistens
metallene Schaale gelegt wird: auf den Pressheutel kommt nun der
sog. Pressblock, der genau in die Schaale passt und mittelst einer
Schraube niedergepresst wird. Bei den Plattenpressen wird der
Pressbeutel direkt zwischen zwel vertikal stehende und durch Schrauben-
gewinde gegeneinander bewegliche Platten gehingt. Welche der bei-
den Konstruktionen die passendste ist, richtet sich nach der Art des
Stoffes. Regel muss es bei allen Pressungen sein, dass die Schrauben
anfangs nur sehr allmilig angezogen werden, weil die Pressbeutel
sonst unfehlbar platzen: erst gegen das LEnde der Operation, wemn
die Hauptmenge der Flissigkeit entfernt ist, darf grissere Kraft an-
gewandt und die Presse in kiirzeren Zwischenriiumen angezogen werden.
Diese Vorsicht gilt vor Allem bei saftreichem Material, wie Friichten
und dergleichen.

Mischung von Pulvern. So einfach diese Operation auch bei
kleinen Mengen ist, so ist sie doch bei grossen Massen nicht immer
leicht auszufithren, namentlich wenn die genane Mischung von spezifisch
leichten mit spezifisch schweren Pulvern ausgefithrt werden soll. Bei
kleinen Mengen bedient man sich der Reibschaalen und mischt durch
Umriihren mittelst Pistills. Grossere Mengen mischt man oberflichlich
zusammen und reibt sie dann durch ein passendes Sieb. Bei grossen
Mengen wiirde dieses Verfahren zu zeitraubend sein. Man hat hierfiir
eigene, aber kostspielige Riithrapparate konstruirt, deren An-
schaffung fiir einen Drogisten sich nur dann lohnen wiirde, wenn er
derartige Arbeiten sehr oft auszufithren hat; kommen sie nur seltener
vor, so kann man sich einen praktischen Apparat mit verhiltnissmissig
geringen Kosten selbst konstruiren. Man ldsst ein hinreichend grosses
Fass mit einem gutschliessenden Deckel versehen, in den Mittelpunkt
des Deckels und des Bodens Zapfen befestigen, mittelst welcher das
Fass auf zwei Bocken in horizontaler Lage ruht. Zum Einftillen wird
in den Dauben ein grosses viereckiges Loch angebracht, welches durch
einen konisch eingepassten Deckel leicht schliessbar ist. Durch diese
Oeffnung wird das Fass zu héchstens zwei Drittel mit den zu mischen-
den Pulvern gefillt, eine nicht zu kleine Anzahl eiserner Kartitsch-
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kugeln hineingethan, die Oeffnung verschlossen und das Fass nun
durch einen an der Seite angebrachten Griff in langsam drebende Be-
wegung gebracht. Auf diese Weise kaun man z. B. gréssere Mengen
von trockenen Farben in verhiltnissmissig kurzer Zeit auf das Innigste
vermengen.

Bereitung von Salben. Diese Operation kommt fiir uns durch
die enggezogenen Grenzen iiber den Verkauf von Salben wenig oder
gar nicht in Betracht. Da aber die Bereitung der meisten Pomaden
genau denen der medizinischen Salben entspricht, so seien hier nur
einige Winke gegeben. Bei dem Schmelzen der verschiedenen Be-
standtheile missen diejenigen, welche den héchsten Schmelzpunkt
haben, zuerst verfliissigt werden, dann erst werden die leichter schmelz-
baren Stoffe hinzugefiigt. Angenommen, wir wollten eine Salbe oder
Pomade aus Wachs, Talg und Schweinefett bereiten, so wird zuerst
das Wachs vorsichtig geschmolzen, dann das Talg, zuletzt das
Schmalz hinzugefiigt und sofort vom Feuer entfernt, sobald Alles ge-
schmolzen ist. Man erreicht durch diese Vorsicht zwei Zwecke, ein-
mal wird vermieden, dass auch das Schmalz bis zum Schmelzpunkt
des Wachses erhitzt zu werden braucht, da man iiberhaupt vermeiden
muss, Fette wegen der dabei eintretenden Verinderungen, namentlich
hinsichtlich ihres Geruches, weit {iber ihren Schmelzpunkt zu erhitzen;
anderntheils wird die Gesammtmasse, ihrer niedrigeren Temperatur
halber, viel weniger Zeit zum Erstarren bediirfen, als i entgegenge-
setzten Falle. Man kann nun die geschmolzene Fettmasse bei Seite
setzen, bis sie sich zu triiben beginnt, dann muss sie bis zum vdlli-
gen Erkalten fortwihrend mittelst eines, am besten hélzernen Pistills
gerithrt (agitirt) werden. Sollen wisserige Fliissigkeiten hinzugefiigt
werden, so geschieht dies erst gegen das Ende der Operation. Etwa
hinzuzufiigende trockene Pulver werden zuerst mit ein wenig Oel ganz
fein gerieben, dann erst der geschmolzene Salbenkdrper allmilig
zugesetzt.

Bereitung der Pflaster, siche Emplastra.

Bereitung der Oelfarben und Lacke, sieche letzte Abtheilung.

Bereitung der Fruchtsifte. Diese ist fir Viele unserer Fach-
genossen, die in Gegenden wohnen, wo die Friichte billig sind, hiufig
ein recht lohnender Erwerb, jedoch ist ihre Herstellung in tadelfreier
Beschaffenheit keine ganz leichte, erfordert grosse Aufinerksamkeit und
ganz besondere Reinlichkeit.

Der frische Saft der Himbeeren, Kirschen, Johannisbeeren, Erd-
beeren, Maulbeeren etc. enthilt eine grosse Menge Pflanzenschleim
(Pectin), welcher die Filtration unméglich macht und den Saft nach
dem Kochen mit Zucker zu einer Gallerte (Gelée) erstarren lisst. (ve-
nanntes Pectin muss also vorher entfernt werden und schligt man
hierzu zwei Wege ein. Entweder wird das Pectin durch Zusatz vou
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5—879%, absolut fuselfreiem Sprit aus dem Saft ausgefillt und dieser
dann durch Dekantiren und Filtriren geklirt. Diese Methode ist nur an-
wendbar fiir den Fall, wo die Fruchtsifte direct zur Likérfabrikation
verwandt werden sollen. Zur Bereitung von Fruchtsyrup ist sie véllig
ungeeignet, da die auf diese Weise hergestellten Syrupe herb von
Geschmack sind und bedeutend an Arom eingebiisst haben. Man muss
zu diesem Zwecke das Pectin durch eingeleitete schwache Gihrung
entfernen. Die frischen Friichte werden behufs dieser Operation zu-
erst zerquetscht, dann vorsichtig, aber kriftig ausgepresst. Der ge-
wonnene trilbe Saft wird, mit 1—2°9, Zucker versetzt, bei einer
Temperatur von héchstens 20—25% sich selbst iberlassen. Die Masse
beginnt nach kurzer Zeit zu gihren, an der Oberfliche wird sie in
Folge der austretenden Kohlensiureblischen schiumig, bis nach einigen
Tagen die Entwickelung von Kohlensdure aufhort und die Flissigkeit
sich in eine untere tritbe und eine dariiberstehende klare Schicht
theilt. Diese letztere wird entweder mittelst eines Hebers oder durch
Dekantiren klar abgenommen und der Rest durch ein gut angefeuchtetes
Filter filtrirt. Léasst man die Gihrung sich in offenen Gefiissen voll-
ziehen, so tritt sehr leicht Schimmelbildung und dadurch Beeintrich-
tigung des Geschmackes ein, oder die Gdhrung wird nicht zur rechten
Zeit unterbrochen und die Ilissigkeit durch weitergehende Zersetzung
stark sauer. Alles dies lidsst sich leicht vermeiden, wenn man die
Géhrung in verschlossenen Gefiissen vornimmt. Diese werden, gleich-
giltig ob man Flaschen, Ballons oder Fisser dabei anwendet, nur zu
%;—3, mit Saft gefiillt und die Oeffnung mit einem guten Kork ver-
schlossen, durch welchen ein zweischenklig -.ebogenes Glasrohr geht.
Unter den einen offenen Sehenkel wird ein mit Wasser gefiilltes Ge-
fass gestellt oder angehingt, so dass das Glasrohr durch das Wasser
abgeschlossen ist. Sobald die Géhiung eintritt, wird die sich ent-
wickelnde Kohlensdure durch das Glasrohr entweichen und in Blasen
durch das Wasser getrieben werden. Nach einigen Tagen wird die
Gasentwicklung schwicher; endlich steigen keine Blasen mehr auf.
Jetzt wird diese Operation uaterbrochen und Dekantation und Filtration
sofort vorgenommen. Ein derartig bereiteter Saft ist vom feinsten
Arom und tadelfreien Geschmack. Soll er als Saft (Succus) auf-
bewahrt werden, thut man gut, ihn nach dem Filtriren auf 80—100°
zu erhitzen und noch heiss in bis an den Kork gefiillte Glasflaschen
zu thun. Besser ist es jedoch, ihn sofort zu Syrup zu verkochen.
Hierzu gehért vor Allem ein gut raffinirter Zucker. Man lisst Zucker
und Saft weichen und kocht ihn dann schnell in cinem blank ge-
scheuerten kupfernen Kessel auf (eiserne, emaillirte oder verzinnte
Gefiisse sind streng zu vermeiden, da sie die Farbe verindern). Etwa
entstandener Schaum wird abgenonunen, der Saft siedend heiss in vorher
erwirmte Flaschen gefiillt und sofort verkorkt. So bereiteter Syrup
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hilt sich jahrelang; jedoch pflegt der Himbeersaft im zweiten oder
dritten Jahre an Farbe zu verlieren; diese lasst sich durch ein wenig
Succus myrtillorum (Bickbeere, Heidelbeere, Schwarzbeere, Besinge)
wieder herstellen.

Stehen Waldhimbeeren zu Gebote, so liefern diese allerdings etwas
weniger Succus, der Saft aber ist von kriftigerer Farbe und feinerem
Arom. Zur Bereitung des Kirschsaftes wihlt man die grosse schwarze
Kirsche und zerquetscht sie auf einer Kirschmiithle mit den Steinen.
Die sich hierdurch aus den Kernen entwickelnde geringe Menge Bitter-
mandeldl verleiht dem Saft einen angenehmen, kriftigen Geschmack.

Eine hiufig vorkommende, oft nicht ganz leichte Arbeit ist die
Reinigung der verschiedenen Gefisse und Gerdthe. Hierbei kommt es
immer darauf an, durch welche Stoffe dieselben beschmutzt sind. Alle
fettigen Substanzen werden am besten durch Ségespihne aufgesogen.
Will man Méorser, Reibschaalen, Trichter, Farbenmiihlen etc. von an-
hingendem Fett befreien, so reibt man sie mit trockenen Sigespidhnen
und einem Lappen tiichtig ab und spiilt sie mit heissem Seifen- oder
Sodawasser nach, .

In zu reinigende Oelflaschen schiittet man eine Hand voll Sige-
spahne und etwas warmes Wasser, schwenkt tiichtig um, giesst aus
und spiilt mit warmem Wasser nach. Die Sigespihue saugen hierbei
alles Fett auf und die Flaschen werden vollstindig rein.

Eingetrocknetes Lein6l, Firniss, Siccativ, Lacke etc. lassen sich
auf diese Weise nicht entfernen. Hier bleibt nichts ibrig, als die
Gegenstinde in Lauge weichen zu lassen, und zwar am besten in einer
Auflésung von Aetznatrow (Seifenstein).

Mit Sagespahnen nimmt man auch etwa verschiittetes Oel, Firniss
etc. vom Fussboden oder den Tischen auf; jedoch ist wohl zu be-
achten, dass die mit Fett getrinkten Sigespihne nicht wie-
der in den Beh#lter der Sigespihne zuriickgeschiittet wer-
den diirfen, da sich derartig getrinkte Spéhne, namentlich wenn
zugleich Siccativ oder Terpenthin vorhanden, bei der grossen Ober-
fliche, welcher sie der atmosphirischen Luft bieten, so stark oxydiren,
dass die ‘dadurch entstehende Wéarme zuweilen bis zur Entziindung
steigt.

Hiufig sind Flaschen zu reinigen, in welchen sich am Boden und
an den Wandungen feste Niederschlige angesetzt haben. Hier ver-
sucht man zuerst, ob dieselben mittelst einiger Tropfen Salzsiure oder
Salpetersidure sich entfernen lassen; ist dies nicht der Fall, so thut
man etwas groben Sand und ein wenig Wasser hinein und schiittelt
sehr kriftic um. Fast immer wird der Niederschlag dadurch entfernt
werden.

Dass man bei der dusseren Reinigung der Gefiisse, namentlich der
Standgefisse, ebenfalls den Stoff, durch welchen sie beschmutzt sind,
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beriicksichtigen muss, versteht sich von selbst. Harzige Stoffe ent-
fernt man mit Terpenthin oder starkem Sprit u. s. w., u. s. w.

Wihrend wir in dem Vorhergehenden versucht haben, kurze, all-
gemein giltige Regeln und Rathschlige fiir die Fithrung des Geschiftes
und die dabei vorkommenden Arbeiten zu geben, wollen wir in Folgen-
dem wenigstens einige der wichtigsten oft vorkommenden, wissenschaft-
lichen Ausdriicke besprechen und erkliren.

Schmelzpunkt heisst der Punkt, bei welchem ein fester Korper
in die flissige Form iibergeht,

Erstarrungspunkt umgekehrt der Punkt, bei welchem der fliissige
Korper in die feste Form fibergeht.

Koch- oder Siedepunkt ist der Punkt, bei welchem eine Fliissig-
keit unter Aufwallen (Kochen) sich in Dampf verwandelt. Es sei
hierbei bemerkt, dass die meisten Fliissigkeiten, wenn sie iiberhaupt
fliichtig sind, schon bei weit niedrigeren Temperaturgraden als ihrem
Siedepunkt verdunsten, d. h. sich verflichtigen. Bei einer solchen all-
miligen Verdunstung findet aber niemals eine Blasenbildung wie beim
Kochen statt.

Zum Messen oder Bestiminen der Wirmegrade bedient man sich
des Thermometers (Wirmemessers) und zwar bei allen wissenschaft-
lichen Bestimmungen des hunderttheiligen Thermometers, nach seinem
Erfinder Celsius genannt. Auch in dem vorliegenden Buche beziehen
sich alle angegebenen Temperaturgrade auf die Skala von Celsius. Bei
diesem ist der Nullpunkt der Skala mit dem Erstarrungspunkt des
Wassers identisch, wihrend der Siedepunkt auf 100 festgesetzt ist.
Der Zwischenraum dieser beiden Punkte ist in 100 Theile (Grade)
eingetheilt. Die so entstandene Skala bildet die feststehende Ver-
gleichsnorm aller {ibrigen Temperaturen. Bei uns in Deutschland ist
im gewdhnlichen Leben noch das Thermometer nach Réaumur im
~Gebrauch, bei welchem der Kochpunkt und der Erstarrungspunkt des
Wassers ebenfalls als Norm angenommen werden, jedoch ist hier der
Koch- oder Siedepunkt bei 80 gesetzt. Hier ist der Zwischenraum
nicht, wie bei Celsius in 100, sondern in 80 Theile (Grade) getheilt.
Die Temperaturen unter Null werden bei Beiden mit minus (—), die-
jenigen iiber Null wmit plus (+) bezeichnet.

In England und den englischen Kolonien bedient man sich des
Fahrenheit-Thermometers, bei welchem die Skala nach einem ganz
andern Prinzip eingerichtet ist. F. nahm als Nullpunkt die damals
beobachtete niedrigste Temperatur an, so dass bei ihm der Erstarrungs-
punkt des Wassers bei -+ 32° liegt, theilt dann die Differenz zwi-
schen dem Lrstarrungs- und Siedepunkt des Wassers in 180 Grade,
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dass 100° C. oder 80° R. gleich 212° F. sind. Um diese Skalen mit
einander zu vergleichen, braucht man nur im Gedichtniss zu behalten,
dass 4°R. gleich 5°C. oder 9°F sind. Will man Grade von F., die
iiber dem Erstarrungspunkt liegen, in Grade von R. oder C. umwan-
deln, so muss man natiirlich zuvor 82% in Abzug bringen, ebenso
viele aber zuzéhlen, will man Grade von R. und C. in F. umwandeln.

Spezifisches Gewicht. Im Gegensatz zu dem absoluten Gewicht
eines Korpers bezeichnet man die Verhéltnisszahl, in welcher das Ge-
wicht desselben zu dem als Gewichtseinheit dienenden Gewicht des
Wassers in einem gleich grossen Raum steht, als spezifisches Gewicht.
Angenommen, wir hitten ein Gefiss, in welches genau 100 g destillirtes
Wasser (bei 15°C.) gehen, fiillten dasselbe nun statt mit Wasser mit
Quecksilber, so wiirden wir finden, dass von diesem 1350 g hineingehen.
Das spez. Gewicht des Quecksilbers ist also = 13,5; mit Worten, es ist
18!,mal schwerer als Wasser. Fiillen wir dasselbe Gefiiss mit Aether,
so finden wir, dass nur 72,5 g hineingehen; der Aether ist also spez.
leichter als Wasser, man bezeichnet deshalb, obigen Zahlen entsprechend,
sein spez. Gew. mit 0,725.

Die Bestimmung des spez. Gewichts, wenigstens bei Fliissigkeiten,
ist hiufig fiir den Drogisten von grosser Wichtigkeit, weil durch dasselbe
vielfach die Reinheit oder Stirke einer Fliissigkeit bestimmt werden
kann. Man bedient sich zur Bestimmung derselben verschiedener Me-
thoden oder Instrumente. Am einfachsten geschieht die Feststellung
mittelst der Mohr-Westphalschen Waage (verfertigt vom Mechaniker
Westphal in Celle). Diese beruht auf dem Prinzip, dass der Gewichts-
verlust, welchen ein und derselbe Kérper beim Einsenken in verschiedene
Fliissigkeiten erleidet, dem spez. Gew. entspricht.

Ist man nicht im Besitz einer solchen Waage, thut man gut, sich
eine Normalflasche von genau bestimmtem Inhalt (gewdhnlich 100 g),
wie solche in jeder beliebigen Handlung chemischer Apparate zu be-
ziehen, anzuschaffen. In diesem Falle bedarf es nuv einer einzigen
Wigung auf einer guten Waage. Angenommen, die Flasche winde
mit Schwefelsiiure gefiillt und es zeigte sich, dass statt der 100 g
Wasser 179 g Siure hineingehen, so wire dies gleich einem spez.
Gewicht von 1,790 und der Beweis wirde damit gefiihrt sein, dass
die Saure betreffs ihrer Stirke nicht den Anforderungen der Phai-
makopoe entspricht, welche ein spez. Gew. von mindestens 1,836
verlangt.

Hat man auch eine solche Normalflasche nicht zur Verfiigung, so
lisst sich jede beliebige Flasche mit gut eingericbenem Stipsel ver-
wenden. In diesem Falle bedarf es dann zweier Wigungen und einer
besonderen Berechnung. Zuerst fiillt man die Flasche mit destillirtem
Wasser ginzlich voll, verdringt durch den eingesetzten Stiopsel den
Ueberschuss, trocknet sie sorgfiltig ab und wigt. Das Gewicht des
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Wassers bhetrigt z. B. nach Abzug der Tara 90 g: die Flasche wird
nun entleert, die letzten Spuren des anhaftenden Wassers entfernt,
am einfachsten durch Ausspiilen mit der zu untersuchenden Flissigkeit.
Die Flasche wird mit letzterer, unter denselben Vorsichtsmassregeln wie
oben, gefillt und gewogen. Das Gewicht dieser Fliissigkeit betriigt
120 g. Um aus diesen Zahlen das spez. Gew. zu berechnen, macht
man folgenden Amsatz: 90 :120 == 100 : x. Das Fazit wird sein
1,333.

Zur Bestimmung des spez. Gew. hedient man sich auch vielfach
der sog. Ariometer (Dichtigkeitsmesser), auch Senk- oder Spindelwaagen
genannt. Diese beruhen auf dem Prinzip, dass ein gleich schwerer
Korper in Flissigkeiten von verschiedener Dichtigkeit verschieden tief
sinkt. Man benutzt zu diesem Zweck Glasrshren, oben zugeschmolzen,
unten mit einer mit Quecksilber gefiilllten Kugel versehen, um die
schwimmende Réohre stets in senkrechter Lage zu erhalten. Oberhalb
des Quecksilbers pflegt die Réhre ausgebaucht zu sein, um die Schwimm-
fihigkeit zu erhdhen, wihrend die Skala in die verengerte Rohre,
oberhalb der Ausbauchung eingeschoben ist. Fiir Fliissigkeiten, welche
leichter sind als Wasser, befindet sich der Nullpunkt, bis zu welchem
das Arsiometer in destillirtem Wasser hei 15°C. einsinkt, unten, um-
gekehrt oben, wenn Flissigkeiten gewogen werden sollen, die schwerer
sind als Wasser.

Derartige Senkwaagen Lat man namentlich fir bestimmte Fliissig-
keiten konstruirt z. B. fiir Spiritus Alkoholometer, fir Mileh Lactometer,
fiir Zucker Saccharometer ete. Hier sind die Skalen empirisch gewihlt,
d. h. sie beziehen sich nicht auf das spez. Gew., sondern wie bei den
Alkoholometern auf Gewichts- oder Volumprozente, welche in 100
Theilen enthalten sind. Sinkt das Alkoholometer z. B. bis 90°% so
zeigt dies an, dass der untersuchte Sprit 90, absoluten Alkohol ent-
hilt. Bei andern Flissigkeiten sind wieder andere Normen zu Grunde
gelegt.

Ausser diesen, fiir bestimmte Flilssigkeiten konstruirten Senkwaagen
hat man auch empirische Skalen, deren Grade fiir alle Fliissigkeiten ein
bestimmtes spez. Gew. anzeigen. Die beiden hauptsiichlichsten dieser
Art sind die von Beaumé und Beck.

Wir figen nebenstehend zwei Tabellen an, zur Vergleichung der
Ardometergrade dieser Deiden Skalen mit dem spez. Gew. hei 15°C.

Wenn man in die Lage kommt, Fliissigkeiten von héherem spez.
Gew. auf ein niedrigeres zu bringen, wie dies z. B. hei starken Siuren
oder Laugen hiufig vorkommt, so kann man die Menge der betreffenden
Verdiimnungsfliissigkeit, gleichgiltig ob Wasser, Spiritus etc., genau Dhe-
rechnen. Wir wollen dies an einem Beispiel zeigen. Eine Lauge hat
ein spez. Gew. von 1,40. Die gewiinschte Lauge soll aber haben ein
spez. Gew. von 1,256, Die Verdimnungsflissigkeit, hier Wasser, wiegt
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A. Fliissigkeiten, die leichter sind B. Fliissigkeiten, die schwerer sind
als Wasser. als Wasser.

2 Beaumé.| Beck. g Beaumé.| Beck. 2 Beaum(".i Beck. e |Beaum(’-. Beck.
:: ‘Spez. | Spez. ; Spez. | Spez, ; Spez, | Spex £ Spez. Spez.
~ |Gewicht|Gewicht | ~ |Gewicht|Gewicht T | Gewicht| Gewicht | © [Ge\\'icht Gewicht
0f — [1:0000] 36 { 0-848 | 08252 0 1-:000 ! 10000 | 37 1-337 | 12782
1 — 09941| 37 | 0843 | 08212 1:1:007 1-0059 | 38 ' 1-349 | 1-287Y
21 — 109883]38 1083808173 211014 | 10119 | 39 ' 1861 | 12977
3| — [09826]39 0833 08133 311020 | 10180 | 40 ; 1-375 | 13077
17 — [09770] 40 | 0829 | 0-8095 4 ! 11028 | 110241 | 41 | 1-388 ; 1:3178
5. — 109714|41 10'824 08061 51034 | 10303 [ 42 : 1-401 | 1-3281
6| — |09659]42 ;0819108018 61041 ) 1-0366 | 43 : 1-414 : 1-3386
T — |09604]43 | 0815 |07981 711049 | 10429 | 44 ' 1428 : 1-3492
8! — 109550| 44 | 00810 | 0:7944 8| 1057 ; 1:0494 | 45 ; 1-442 | 1:3600
9] — 109497]45 | 0806 | 0:7907 911064 | 10559 | 46 | 1-456 | 1-3710
10 | 1-000 {0-9444( 46 | 0'801 [ 0-7871 10 { 1072 | 10625 | 47 | 1-470 | 1'3821
1110993 109392147 | 0:797 | 07834 11 | 1:080 | 10692 | 48 | 1'485 | 13934
12 {1 0-986 {0-9340{ 48 | 0:792 {0-7799 12 | 1088 ' 1:0759 | 49 | 1-500 | 1-4050
13 1 0:979 10:9289| 49 | 07188 { 0-7763 13 1 1:096 ¢ 1-0828 | 50 | 1-615 | 14167
14 | 0973 10°9239] 50 | 0784 | 0-7727 14 1 1-104 | 1:0897 | 51 ! 1581 | 14286
15 | 00967 {0-9189{ 51 | 0-781 [ 0"7692 15, 11113 | 1-0968 | 52 | 1546 | 14407
16 10960 109139 52 ;: 0°776 | 0-7658 16 | 1:121 @ 1-1039 | 53 | 1-662 | 1-4530
17 | 0-954 [0-9090] 53 | 0771 1 0-7623 17 1 1-1130 ' 1°1111 | 54 | 1578 | 14655
18 | 0948 | 0-9042] 54 | 0°769 : 0-71589 18 | 1-138 : 1:1184 | 55 { 1596 | 14783
19 | 0942 | 0:8994] 55 0763 | 0-7556 19 | 1147 111258 | 56 | 1°615 . 14912
2010935 [ 0-8947] 56 | 0°TH9 | 0-7522 20 | 1-157 | 11333 | 57 | 1634 | 1-6044
21 ]0'929 089001} 57 | 0-755 | 07489 21 | 1-166 | 1°1409 | 58 | 1'653 | 1-5179
2210924 {08854 ] 58 | 0751 , 0° 7456 2211176 ' 1-1486 | 59 ; 1671 | 1'5315
2310918 | 0:8808| 59 | 0-748 | 0-7423 23 |1 1-185 ; 1-11565 | 60 | 1690 | 1-5454
24 1091210 8762| 60 | 0744 | 0-7391 2411195 | 1'1644 | 61 | 1-709 | 1'5696
25 1 0906 | 0-8717] 61 | 0740 | 0-7359 25 | 1-205 { 111724 | 62 ! 1:729 | 15741
26 | 0901 | 0:8673| 62 | 0736 0-7328 26 ; 1215 | 1'1806 | 63 | 1-750 | 1:5888
2710895 086291631 — 0729 2711225 | 11288 | 64 | 1-771 | 16038
28 | 0889 {0-85851 64 07265 28 | 1:235 | 1-1972 | 65 ' 1'793 | 16190
2910884 0-8542| 65| — 07234 29 1 1245 | 12057 | 66 | 1'81H | 16346
3010879 |08500| 66| — 07203 30 | 1-256 : 112143 | 67 : 1-839 | 1:6505
31|0873108457| 67| — 07173 31 1-267 | 12280 | 68 , 1'864 | 16667
320868 |0:8415|68| — 107142 3211278 | 1-2319 | 69 ' 1885 | 16832
3310863 [08374}69| — 07112 83 | 1-289 | 12409 | 70 1909 | 17000
34 10858 |0-8333| 70 07083 34 1 1:300 | 12500 | 71 | 1-935 —

35 | 0°853 | 0-8292 3511312 | 12593 | 72 1‘ 1-960 —

36 | 1'324 | 1-2680 i ;

1,00. Wir suchen zuerst die Differenzzahlen der starken Lauge und

des Wassers von dem gewiinschten spez. Gew.

a. starke
1,40
1,25
Differenz 15

Lauge

b. Wasser
1,00
1,25

Differenz 25

c. verdiinnte Lauge

1,25.

Jetzt dreht man die beiden Differenzzahlen um, nimmt 25 Theile
von a., der starken Lauge, und 15 Theile von b., dem Wasser. Diese
Mischung wird geben 40 Theile c., verdiinnte Lauge von 1,25 spez. Gew.
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Will man die Probe hierauf machen, so multiplizirt man das spez.
Gew. von a. mit 25

25 >< 1,40 = 35,00
von b. mit 15

15 > 1,00 = 15,00
zihlt die beiden Endresultate zusammen und dividirt mit 40. Das
Fazit wird sein 1,25. Selbstverstandlich ist die Art der Berechnung
ganz dieselbe, wenn das Gewicht der zu mischenden Fliissigkeiten unter
1,00 liegt, z. B. wenn man zwei Alkoholmischungen von verschiedener
Schwere auf ein bestimmtes Gewicht bringen will.



Gifte und Gegengifte.

Bei der vielfachen Giftigkeit und der dadurch bedingten Gefihr-
lichkeit der Waaren, mit denen der Drogist handelt, ist es die Pflicht,
sich einigermassen iber die Natur der verschiedenen Gifte und vor
Allem iiber die eventuell anzuwendenden Gegengifte zu unterrichten.
Wer genau die chemischen Kigenschaften der Gifte kennt, wird leicht
im Stande sein, selbst fiir jedes betreffende Gift das Gegemmittel auf-
zufinden. Da eine derartig genaue Kenntniss nicht uberall vorauszu-
setzen ist, wollen wir eine spezielle Besprechung der einzelnen Gifte
nachfolgen lassen. Vorausschicken wollen wir zuerst die allgemeinen
Grundbedingungen, welche bei einer Vergiftung beriicksichtigt werden
miissen. Die erste ist, dem Kérper Stoffe zuzufithren, die entweder
die schédliche Natur des Stoffes aufheben, oder die giftige Wirkung
dadurch paralysiren, dass sie das Gift in eine unlésliche Verbindung
bringen. Denn hier wie tuberall in der Chemie gilt der Grundsatz:
»Corpora mnon agunt, nisi soluta®, die Kérper wirken nicht, wenn
unldslich! Die zweite ist, den schiidlichen Stoff méglichst rasch aus dem
Kérper zu entfernen. Hierzu sind starke Abfithr- und Brechmittel am
geeignetsten. Vielfach wirken die Gifte selbst in dieser Richtung; wo
dies aber nicht der Fall ist, muss man der Natur nachhelfen und er-
reicht diesen Zweck gewdhnlich vollkommen durch Eingeben eines
ziemlichen Quantums lauer Milch mit Oel und durch nachheriges Kitzeln
des Schlundes mittelst einer Federfahne.

Bei den scharfen und atzenden Giften kommt als Drittes noch
hinzu, dass man die dtzenden Wirkungen derselben auf die Schleim-
hiute des Schlundes und des Magens mdglichst durch geeignete Mittel
aufhebt. Hierzu eignen sich vor Allem schleimige Substanzen, ferner
Milch und Oelemulsionen. Die Einwirkung der Gifte kann eine ver-
schiedene sein: entweder durch Einathmen giftiger Gase, und diese ist
eine der gefahrlichsten, weil sie am schnellsten die Gifte in das Blut
iiberfithrt, oder durch direkte Einfuhrung der Gifte in die Blutgefisse,
durch Verwundung, subcutane Einspritzung etc. (Pfeilgift, Morphium-
vergiftung etc. etc.). Auch diese Einwirkung ist eine fiberaus rasche,
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daher Hiillfe haufig zu spit. Endlich drittens durch die Ueberfithrung
der Gifte in den Korper durch den Magen. Dieses ist der bei weitem
am hiufigsten vorkommence Fall, und glicklicher Weise ist hier die
Einwirkung, ausser bei den #dtzenden Giften, eine viel langsamere, da
das Gift gewissermassen avf Umwegen dem Blute zugefithrt wird.

Wir konnen die Gifte ihrer Natur nach in verschiedene Klassen
bringen: 1) scharfe oder dtzende, 2) narkotische, 3) metallische Gifte.
Zu den ersteren gehdéren vor Allem die S#uren und Aetzalkalien;
diese wirken meist zerstérend auf die Schleimhiute, rufen dadurch
starken Blutandrang zu denselben, Euntziindung, selbst Brand hervor,
Die narkotischen stéren die Herz- und Nerventhitigkeit, verlangsamen
die erstere bis zur vélligen Lihmung oder Starrkrampf, oder stéren
die Nerventhatigkeit der Augen, des Gefithls etc. Hierher gehsren
die verschiedenen Pflanzenbasen oder Alkaloide. Die Wirkung der
metallischen Gifte stimmt vielfach mit denen der ersten Gruppe iiberein.

Bei den gasférmigen Giften kommen hauptsichlich in Betracht:
Blausdure, Chlor, Brom, Kohlensiure und Kohlenoxydgas.

Gifte Gegenmittel

Blausiure in Gasform. Einathmungen von Ammoniak, kalte Begiessungen,
Opium.

Blausdure in Auflosung. | Chlorwasser, verdiinnt, oder Chlorkalklosung (4 g
Chlorkalk, 200 ¢ Wasser und 10 Trpf. Sals-
siiure).

Kalium cyanatum. Eisumschliage, starker Kaffee, Opium. Bei diesem

gefihrlichsten aller Gifte muss, wenn iber-
haupt Rettung maoglich ist, ein Arzt schleu-
nigst hinzugezogen werden.

Kohlensidure und Frische Luft, kalte Begiessungen, Einathmen von
Kohlenoxydgas. Ammoniak, Einreiben mit Senfspiritus, kiinst-
liches Athmen durch stossweises Zusammen-
driicken des Brustkastens.

Chlor, Brom, Jod Einathmen von Ammoniak und Alkoholdimpfen,
in Gasform. Trinken von Branntwein und schleimigen Gee-
tranken.
Jod- und Brompri- Verdiinnter Stirkekleister, Magnesia.
parate.
Séduren. Gebrannte Magnesia mit Wasser angerithrt, wenn

nicht gleich vorhanden, Natrium carbonicum,
N. bicarbonicum, Kreide, kohlensaure Magnesia,
hinterher schleimige oder dlige Getrinke.

Alkalien (Laugen). Trinken von Essig oder anderen verdiinnten Siuren,
‘ schleimige und 6lige Getrinke.
Kreosot und Carbol- Eiweiss, schleimige und dlige Getréinke.

sidure.




Gifte und Gegengifte. 33

Gifte

Gegenmittel

Arsenik
und seine Priparate.

Antimonpriparate
(Brechweinstein etc.).
Silberpriaparate.

Bleipriparate.

Zinkpriparate.

Kupferpriparate.

Quecksilberpriparate.

Chrompriparate.

Phosphor.

Kleesalz und Kleesdure.

Baryt- und Strontian-
priparate.
Alkaloide.

Chloroform.

Aether. Alkohol.

Man giebt essloffelweise das in den Apotheken vor-
rithig gehaltene Antidotum arsenici (bestehend
aus durch gebrannte Magnesia ausgefilltem
Eisenoxydhydrat in Wasser).

Ausserdem schleimige Getriinke, Milch.

Tanninhaltige Abkochungen, Meerrettig, Opium in
kleinen Dosen, schleimige Getriinke.

Verdinnte Salzsiure, Kochsalzldsung und schlei-
mige Getrinke.

Anhaltendes Trinken von schwefelsiurehaltiger Li-
monade; schwefelsaures Natron, schwefelsaure
Magnesia.

Gerbstoffhaltige Flissigkeiten, gebrannte Magnesia,
doppelkohlensaures Natron.

Milchzucker mit erwirmter Milch, schwefelwasser-
stoffhaltige Mineralwisser, kohlensaure Magnesia
mit Wasser.

Eiweiss in hiufigen Gaben, Kleister oder Mehlbrei,
schleimige Getriinke,

Magnesia oder kohlensaures Natron, schleimige Ge-
trinke, Milch.

Brechmittel, schleimige Flissigkeiten, Eiweiss, ge-
brannte Magnesia mit Chlorwasser oder eine
Losung von 8 g Chlorkalk, 400 g Wasser und
10 Trpf. Salzsiure. Essloffelweise.

Kalkwasser oder Kreide mit Wasser.

Kohlensaures Natron, schwefelsaures Natron, schwe-
felsaure Magnesia.

Tannin oder tanninhaltige Abkochungen, starker
Kaffee, starker Thee, Brechmittel.

Frische Luft, kalte Begiessungen oder Eis auf den
Kopf, kiinstliche Athmung durch regelmissiges
Zusammendriicken der Brusthéhle.

Behandlung wie bei der Chloroformbetiubung,
spiter reichliches Trinken von Selterwasser,
Brausepulver ete.

Mit den hier gegebenen Fingerzeigen wird man sich fiir den An-
fang stets helfen kénnen; nie versiume man aber in irgend wie ernst-
lichen Fillen einen Arzt herbeizurufen.

Buchheister.



Tabelle

iiber das
Verhiiltniss frisch gesammelter Drogen und Vegetabilien zm getrockneten.
(Nach dem Pharmaceutischen Kalender.)

5 =

=S |2

Name 28 Name HIE

| & sl B

Th.| Th. Th.1Th.

Bace. myrtillor. . 13| 2] Herba aconiti . .1 5|1

Bulbus colchici. 3|1 . agrimoniae 172

, scillae . 6] 1 artemisiae .| 41

Cortex mezerei. 201 borraginis .1 91

quercus . 5|2 cardui Ben. . . 401

salicis 178 centaur, min. . L1401

. ulmi. 1) 4 . cochleariae .25]2

Flores acaciae . 401 . conii .. 112

arnicae . .o b1 . hederae terr. .51

borraginis . L1071 . hyssopi 141

calendulae . 71 « ledi palustris 3|1

carthami . 51 «  Wmajoranae 81

chamomillae R. . . 411 . marrubii . 712

. vulg. . .51 . origani vulg. . 1013

convall. maj. . . L1151 2 . pulegii. 6|1

cyani 912 .  sabinae 8|3

farfarae . 5|1 . serpylli 712

. lamii albi . 5] 1 . taraxaci L1811

. lavendulae. 813 . thymi . . 811

. malvae vulg. . 511 .  veronicae . 712

. meliloti 712 .  violae tric. 112

. millefolii 7| 2| Radix althaeae .41

»  paeoniae 61 .  angelicae . . 5|1

. primulae L1671 . ar . . H{2

. rhoeados .17 2 .  bardanae . 5|1

.  Tosae .| 8]1 .  belladonnae . 813

.~  sambuci .11y 2 . bryoniae . 9|2

, tiliae L 411 . calami . 92

, verbasci . . (151 2 »  caricis aren.. 5|2

Fol. belladonnae . .|13] 2 .  cichorei 3|1

. digitalis .1 0|1 »  consolid. m. . 712

. farfarae . 15611 . enulae . 411

hyoscyami . STl . filicis . 712

juglandis L1013 . graminis . 5|2

melissae L1972 “ ellebori nigr. . 31

menthae crisp. e imperatorii L1912

»  Pip.. .92 levistici L4

millefolii .15y 2 liquiritiae . L1311

nicotianae . 5|1 . ononidis sp.. 131

rorismarini 9| 2 ~  paeconiae . .1 3|1

salviae . 9|2 - rubiae tinet.. 112

rutae 41 saponariae .138]1

stramonii . 9i1 taraxaci . .1 912

.. trifolii fibrin, . 92 tormentillae . .52

» uvae ursi . 51 . valerianae 1912

Fractus cynosbati. 5| 2] Stipit. dulcamarae 131
Herba absinthii 51 i




Tropfen-Tabelle.

Bei ganz kleinen Quantititen ist es oft bequemer, eine Fliissigkeit
zu tropfen anstatt zu wigen, weun auch niemals eine absolute Ge-
nauvigkeit damit erzielt wird, da die Grésse der Tropfen bei ein und
derselben Flissigkeit durch die Weite der Halséffoung, aus welcher
getropft, beeinflusst wird. Fir uns aber, die wir nichts mit der Re-
zeptur zu thun haben, geniigen folgende Anhaltspunkte.

Man rechnet auf 1 Gramm bet wisserigen Fliissigkeiten und solchen
von dhnlichem spez. Gew. . . . . . . 16 Tropten.
Bei fetten und denjenigen itherischen Oelon welclu ein

hohes spez. Gew. haben, wie Bittermandelsl, Nel-

kendl ete. . . . .. 20 -
Bei den iibrigen atheuschen Oelen und dul s]mltuosen

Tinkturen, ebenso bei Chloroform, Kreosot . . . 25 -
Bei Alkohol, Benzin, Essigiither . . . . . . . . 30 -
Bei rektifizirtem Aether . . . . . . . . . . . 50 -
Bei Schwefelsiure . . B §21 -
Bei Salpetersiure und S‘ll/s(uuo . . . . . . . . 13 -

3*



Abkiirzungen.

Im Nachfolgenden bringen wir eine Reihe von Abkiirzungen, wie
solche in Rezeptbiichern vielfach angewandt werden. Wir entnahmen
dieselben dem sehr empfehlenswerthen Drogistenkalender des Herrn
Dr. Freise (1887).

aa (ana) — eine gleiche Quantitat.

ad libit. (ad libitum) — nach Gutdiinken, nach Belieben.
add. (adde) — man fiige hinzu.

Agq. oder aq. (aqua) — Wasser.

Ag. bulliens — kochendes Wasser.

Aq. comm. (aqua communis) — gewdhnliches Wasser.
Agq. ferv. (aqua fervida) — heisses Wasser.

Agq. fluv. (aqua fluviatilis) — Flusswasser.

Aq. font. (aqua fontis s. fontana) — Quellwasser.
Aq. pluvi. (aqua pluvialis) -— Regenwasser.

Ax. (Axungia) — Fett.

B. A. (Balneum arenae) — Sandbad.

¢. (cum) — mit.

Cec. (concisus) — zerschnitten,

Ct. oder ct. (contusus) — zerstossen.

C. C. — Cubikeentimeter (gleich 1 g Wasser).
Col. (Colatura) — das Durchgeseihte.

conct. (concentratus) — konzentrirt.

coq. (coque, coquatur) — es werde gekocht.

dil. (dilutus) — verdinnt.

filtr. (filtretur) — es werde filtrirt.

Gtt. oder gtt. (Guttae) — Tropfen.

1. a. (lege artis) — nach den Regeln der Kunst.
L. (libra) — Pfund.

Liqu. (liquor) — Flissigkeis.

M. (misce) — mische.

Oll. (olla) — Téopfehen, Kruke.

P. (Pars) — Theil.

p- ¢ (pondus civile) — birgerliches Gewicht.

p. m. (pondus medicinale) —- Medizinalgewicht (altes).
pet. (praecipitatus) — prizipitirt, gefalit.

ppt. (praeparatus) — priparirt, feingepulvert.
Pulv. (pulvis) — Pulver.

g- 8. (quantum satis) — so viel als nédthig.

Rec. oder Rp. (Recipe) — nimm.

rect., rectf. (rectificatus) — rektifizirt.

rectfss. (rectificatissimus) — hochstrektifizirt.
solv. (solve) — lose auf.

Ungt. (Unguentum) — Salbe,



Erste Abtheilung.

Gruppe 1.
Drogen aus der Abtheilung der Lagerpflanzen.

Lagerpflanzen oder Thallophyten heisst die niedrigste Gruppe der
Kryptogamen ohne eigentliches Zellgewebe. Statt der Wurzel haben
sie ein sog. Lager, Thallus; Blatt- und Stengelbildung im botanischen
Sinne fehlt ebenfalls. Geschlechtsorgane sind theils nicht vorhanden,
theils unvollkommen. Es gehdren hierher Pilze (Fungi), Flechten
(Lichenes), Algen (Algae).

Secale cornutum. Mutterkorn.

Ist das Dauerlager (Mycelium) eines Pilzes: Claviceps purpurea,
wie es in der Roggenblithe entsteht und bei der Entwickelung derselben
die Stelle der Frucht einnimmt. Es soll vor der vollstindigen Reife
des Roggens gesammelt werden, bildet meistens etwas gekriimmte,
kornerartige Gebilde 2—3 cm lang, circa 3 mm dick, aussen blau-
schwarz, innen schmutziggrau, zuweilen mehr violett, Geruch schwach,
gepulvert eigenthiimlich dumpfig, mit Kalilauge einen e¢kelhaften Ge-
ruch, #hnlich der Heringslake, entwickelnd. Muss nach dem Einsam-
meln bei gelinder Wirme gut getrocknet, dann sofort in Flaschen oder
gutschliessende Blechgefisse gefiillt und aufbewahrt werden. Schlecht
getrocknete Waare ist dem Milbenfrass stark ausgesetzt.

Bestandtheile. Zwei Alkaloide, Ergotin und Ecbolin, gebunden
an Sclerotinsiure, Fett 30 %,

Anwendung. Nur in der innern Medizin, zur Beférderung der
Wehen. In griosseren Dosen giftig wirkend.

Fungus cervinus (Boletus cervinus). Hirschbrunst.

Ein ca. wallnussgrosser unterirdischer Pilz, Elaphomyces granu-
latus. Aussen warzig, hart, braun, hohl, mit einer umbrafarbenen

Sporenmasse gefullt.
Anwendung. Als Brunstmittel bei Thieren.
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Fungus chirurgorum (Boletus igniarius).
Wundsehwanm, Feuerschwamm.

Polyporus fomentarius. Europa. Auf Biumen, namentlich auf
Eichen und Buchen wachsend. Ein strunkloser, seitlich befestigter
Locherpilz.  Wird geschalt, in Scheiben geschnitten, durch Einweichen,
Klopfen und Reiben weich gemacht. Meist mit Salpeter getrinkt
(Feverschwamm). Muss zu Wundzwecken aber salpeterfrei sein.

Fungus laricis. Lirchenschwamm.
Synontma: Boletus laricis.  Agaricus albus,

Ein Pilz, Polyporus officinalis, aus dem siidlichen Europa, nament-
lich Russland, als Schmarctzerpilz an der Lirchentanne wachsend.
Kegel- oder polsterformig, oben konvex, gelblich oder schmutzigweiss,
Unterseite porig, innen' weiss, mchlig. [Der beste Lirchenschwamm
kommt #iber Archangel in den Handel, er muss weiss, leicht und még-
lichst frei von holzigen Partien sein.

Bestandtheile. Scharfes purgirendes Weichharz ca. 80 %,

Anwendung. Selten in der Medizin als drastisches Abfithrmittel,
héufiger als Zusatz zu bitteren Magenschnipsen. Darf aber hier seiner
starken Wirkung wegen nur in sehr kleinen Mengen angewandt werden.

Fungus sambuci. Hollunderschwamm, Judasohr.

Exidia Auricula Judae, ein auf alten Hollunderstimmen wachsender
ohrmuschelformiger Pilz, oberseits schwirzlich, unten grau, filzig. Ge-
trocknet hornartig, weicht aber in Wasser gallertartig auf.

Anwendung. In der Volksmedizin, aufgeweicht zum Auflegen
auf die Augen

Lichen Islandicus. Islindisches Moos.
Cetraria Ilslandica.  Parmeliaceen.

Nordliches Europa.  Gebirge Mitteleuropas.

Eine dort auf trockenem Boden in grossen Massen vorkommende
Flechte. Namentlich Harz, Riesengebirge und Tyrol liefern grosse Mengen,
die in gepressten Ballen von ca. 50 kg in den Handel gebracht werden.
Die Flechte besteht aus lederacrtigen, oben weisslichen, meist veriistelten
Lappen. an der Basis oft rothlich gefleckt. Unterseite mit weissen
Vertiefungen, fast geruchlos, von fadem, spiter stark bitterem Ge-
schmack. Letzterer ldsst sich ziemlich entfernen, wenn man beim Auf-
kochen nach dem ersten Aufwallen das Wasser abgiesst und durch
frisches ersetzt, oder durch kaltes Ausziehen mit pottaschehaltigem
Wasser. Giebt durch anhaltendes Kochen eine steife Gallerte.
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Bestandtheile. Flechten- oder Moosstirke ca. 40 % (Ursache
des Gelatinirens), auch Lichenin genannt, ferner Cetrarin oder Cetrar-
siure (Flechtenbitter); dicse bedingt den intensiv bittern Geschmack.

Anwendung. Als Gallertabkochung gegen Brustleiden. Die Gul-
lerte dient auch als Zusatz zu Pasta und zu Chocoladen.

Lichen pulmonarius. Lungenmoos.
Sticta pulmonacea.  Parmeliaceen.

Eine an Eichen und Buchen wachsende Flechte. Getrocknet
lederartig, breitlappig, oben hellbraun, glinzend, unten filzig. Geruch
schwach, Geschmack schleimig bitter.

Bestandtheile. Stictinsdure, der Cetrarsidure ahnlich. Schleim.

Fucus amylaceus. (eylomnoos,

Diese im Indischen Ocean vielfach vorkommende Alge kommt nur
selten im rohen, getrockneten Zustande zu uns; sie ist dann dem
Caragheen ziemlich ahnlich, liefert uns aber nebst einigen anderen
Algen das Agar Agar des Handels. Letzteres ist die auf Platten
eingetrocknete, dann aufgerolite Gallerte, welche durch Auskochen aus
obiger Alge gewonnen wird. Die Stengelchen des A. A. sind ver-
schieden lang, viereckig, sehr locker und leicht, im Aeussern der Seele
des Ginsekiels dhnlich.

Bestandtheile. Fast ausschliesslich Schleim mit Spuren von
Salzen.

Anwendung. Als Ersatz der Gelatine bei feinen Speisen, als
Appretur fir Seide und ihnliche Stoffe.

Die sog. indischen Vogelnester sollen in ihrer Hauptsache fast
nur aus obengenannter Alge bestehen.

Fucus crispus. Irlindisches Moos.
Synonima: Lichen Irlandicus, Caragheen, Caragaheen.
Stammpflanze: Fucus sew Chondrus sew Sphaerococcus crispus.

Familie: Algen.

Die unter diesem Namen in den Handel kommende Droge trigt
die Bezeichnung ,Lichen irlandicus® oder ,irlindisches Moos“ ganz
falschlich, da sie kein Moos, sondern eine getrocknete Meeresalge ist.
Diesclbe wiichst fast an simmtlichen Kiisten des nordatlantischen
Oceans, auf felsigem Boden, hauptsichlich aber an den nordwestlichen
Kiisten Irlands, von wo die weitaus grésste Menge in den Handel
gebracht wird, und zwar in festgepressten Ballen von ca. 50 kg.

Das Caragheen bildet bandformige, gelbliche, mehrfach veriistelte
und an den Spitzen hiufig fein gefaserte, blattartige Gebilde von ca.
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15 em Linge, hornartig durscheinend, von schwachem, fadem Geruch
und gleichem Geschmack. [m rohen, unsortirten Zustande ist es hiufig
verunreinigt mit Steinen, Conchylienresten und beigemengtem Tang.
Es wird daher in den Drogenhandlungen sortirt und nach der Farbe
in den Handel gebracht. Die hellblonden Sorten werden am meisten
geschiitzt. Die unsortirte Waare ist stets vermengt mit dunkleren,
mehr briunlichen Algen von gleicher Form und denselben Eigenschaften.
Dies ist eine andere Art, nimlich Sphaerococcus mamillosus, die fiir
Malerzwecke indess ganz gleichwerthig ist. Sehr oft ist die Droge
fast ganz mit kleinen Blattkorallen incrustirt. Eine solche Waare ist
zu verwerfen.

In kaltem Wasser quillt das Caragheen zu seiner natiirlichen Form
wieder auf, in kochendem list es sich fast génzlich zu einem Schleim,
der beim Erkalten selbst bei der 20—25fachen Menge Wassers noch
gallertartig fest wird.

Chemische Bestandtheile. Ca. 80 %, Pfanzenschleim, Bassorin
oder Chondrin genannt. Ferner Salze, namentlich Natron und Magnesia,
verbunden mit Chlor und Spuren von Brom und Jod.

Anwendung. In der Medizin die besseren Sorten als schleimiges,
einhiillendes Mittel gegen Reizung der Brustorgane. In der Technik
als bindendes Mittel fiir Wesserfarben, als Schlichte fiir Gewebe, hier
und da auch zum Kliren von Bier und anderen Flissigkeiten.

Neuerdings hat man von Japan eine dhnliche Alge in den Handel
gebracht, dieselbe ist grau von Farbe, bedeutend schmiler bandférmig
und ziemlich unscheinbar. Fiir medizinische Zwecke ist sie total un-
brauchbar, auch fir die Technik durchaus nicht gleichwerthig, da sie
bedeutend weniger Schleim giebt.

Laminaria.
Laminaria digitata. Familie: Algen.

Die unter diesem Namen in den Handel kommende Droge besteht
aus dem getrockneten Strunk obiger Alge. Die Stiicke sind bis zu
1 m lang, ca. 4 cm dick. Wird von den Aerzten zur Erweiterung von
‘Wundkanilen benutzt, weil sie in der Feuchtigkeit bis zu ihrem fiinf-
fachen Umfange aufquillt. Auch werden Sonden und Bougies von ver-
schiedener Stirke daraus geschnitzt.

Die hierher gehdrenden Lackmoos- und Orseilleflechten siehe
unter Farbwaaren.
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Gruppe IL
Radices.  Wurzeln.

Unter Wurzel im botanischen Sinne ist der Theil der héheren
Pflanzen zu verstehen (die niederen, die sogenannten Lagerpflanzen be-
sitzen keine eigentlichen Wurzeln), welcher im Gegensatz zu dem auf-
wiirts strebenden Stengel oder Stamm, eine nach unten gehende Tendenz
verfolgt, die Pflanzen in dem Boden befestigt und durch welche die-
selben die feste Nahrung aus dem Erdreich resp. bei Wasserpflanzen
aus dem Wasser in sich aufnehmen. Die Wurzel unterscheidet sich
von den Stengelorganen dadurch, dass sie niemals gegliedert, ohne
jede Spur von Blattknospen ist und kein Chlorophyll (Blattgriin)
enthalt.

Die Form der Wurzeln ist eine sehr verschiedene und werden
dieselben botanisch daher in eine ganze Reihe von Gruppen gebracht.
Die am hiufigsten vorkommende Art ist die, dass die Pflanze eine
stirkere Hauptwurzel in die Erde treibt (Pfahlwurzel), die sich dann
meist in Nebenwurzeln theilt oder mit solchen besetzt ist. Diese
Nebenwurzeln sind wiederum mit feineren Wurzelfasern, und .diese
nochmals mit haariihnlichen sog. Zasern besetzt. Die letzteren sind
wahrscheinlich die eigentlichen Aufsaugungsorgane. Derartige Wurzeln
haben z. B. die meisten unserer Biume.

Bei anderen Pflanzen ist die Hauptwurzel gleichsam verkiimmert
und aus einem sog. Wurzelkopf entsi)ringen sofort zahlreiche Neben-
wurzeln. Hierfir liefert die Valeriana officinalis ein Beispiel.

Ritbenformig nennt man die Wurzeln, bei welchen die Hauptwurzel
fleischig, kreisrund und nach der Spitze etwas verjiingt erscheint, wie
dies z. B. der Fall ist bei der Mohrritbe, Daucus carota oder bei Bry-
onia alba, der Zaunriibe.

Zwiebel, Bulbus, ist eine eigenthiimliche Wurzelbildung, bei der
auf einer diinnen Wurzelscheibe nach unten sich ein Kranz von Neben-
wurzeln befindet, wihrend nach oben der Keim der Pflanzen einge-
schlossen ist in eine Anzahl meist fleischiger, nur nach aussen hiutiger
Scheiden. Dieselbe hat gewdhnlich Birnenform. Beispiele hierfiir sind
die gewihnliche Esszwiebel und die Bulbi scillae, die Meerzwiebeln.

Da bei den offizinellen Zwiebeln die Wurzelscheibe mit den Neben-
wurzeln entfern tist, gehdrten dieselben, genau genommen, gar nicht zu
den Wurzeln.

Knollen, Tubera, sind nicht immer echte Wurzeln, sondern zum
Theil nur Anhiingsel derselben. Man bezeichnet mit diesem Ausdruck
fleischig gewordene Auswiichse der Haupt- und Nebenwurzeln. Echte
‘Wurzel-Organe sind z. B. die Tubera salep, welche am Ende des
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Waurzelstocks ganz oder handférmig getheilt stehen. Anders dagegen
die Knollen der Kartoffel, welche, an den Enden der Nebenwurzeln
befestigt, Blattknospen zeigen, aus denen sich im folgenden Jahre
Stengel entwickeln.

Von den Rhizomen, Wurzelstécken, denen sie in mancher Be-
ziehung #hneln, unterscheiden sie sich dadurch, dass sie beim Wachs-
thum der Pflanze nicht mit fortwachsen, sondern vergehen, indem sie
der jungen Pflanze als erste Nahrung dienen. Ferner sind sie niemals
gegliedert. Zum Schluss muss auch bemerkt werden, dass unter der
Handelsbezeichnung Radices, Wurzeln, eine ganze Reihe von Drogen
aufgefithrt sind, die, genau genommen, gar nicht zu denselben gehéren.
Wir erinnern an Radix galangae, calami, zingiberis, die gar keine
eigentlichen Wurzeln, sondern nur Rhizome, Wurzelstiicke, sind. Man
plegt dieselben daher auch neuerdings mit Rhizoma calami etc. zu
bezeichnen; wir haben aber im Nachfolgenden, um die hierher gehérigen
Drogen nicht in zu viele Gruppen zu zertheilen, dieselben mit unter
der Gesammtbezeichnung Radices aufgefithrt.

Das Rhizom ist ein Stengelorgan, welches allerdings unterirdisch,
sich in horizontaler, oder doch nur schwach aufsteigender Richtung
verlingert; es ist in den meisten Fallen walzenformig oder ein wenig
plattgedriickt, einfach oder verdstelt, meistens gegliedert und sowohl
mit Wurzelfasern, als auch mit Blattknospen versehen. Vielfach stehen
diese an den Ringen der Glieder. Als Stengelorgan charakterisirt sich
das Rhizom auch dadurch, dass sich in dem dem Lichte ausgesetzten
Theile hiufig Chlorophyll entwickelt.

Radices rect. Tubera aconiti. Eisenhutknollen.
Aconitum Napellus.  Ranunculaceae.
Gebirge Mittel- und Siudeuropas.

Knollen, hiufig zwei aneinandergewachsen, ritbenférmig, 4—8 cm
lang, 2—4 c¢m dick, ldngsrunzlig, aussen graubraun, innen weissgrau,
dicht und mehlig.

Bestandtheile. Neben Stirkemehl bis zu 25 %), ca. 1 %)y Alkaloide,
namentlich Aconitin. (Stark giftig!)

Anwendung. In der inneren Medizin als Narcoticum und zur
Darstellung des Aconitins.

Radices alcannae. Alkannawurzeln.
Atkanna sew Anchusa tinctoria.  Boragineae.
Sideuropa kultivirt.

Walzenformig, mehrkipfig mit braunrother, leicht abbldtternder
Rinde. Das Wurzelholz zih, weisslich. Da der Farbstoff nur in
der Rinde enthalten, sind zu sehr abgeblatterte Wurzeln zu verwerfen.
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Bestandtheile. Alkannin, rother Farbstoff, in Wasser unldslich,
Weingeist, Aether, dtherische und fette Oele tiet dunkelroth farbend.
Anwendung. Nur zum Firben von Oelen, Tinkturen ete.

Alkannin. Der harzartige Farbstoff wird in chemischen Fabriken
durch Ausziehen der Wurzel mit Petroleumither, Abdestilliren des-
selben und Eindampfen entweder in Extrakt- oder Pulverform darge-
stellt. Man bedient sich desselben weit vortheilhafter als der Wurzel
selbst zum Férben von Oelen, Pomaden etec.

1 Theil farbt 1000—2000 Theile Fett.

Radices althaeae. Altheewurzeln, Eibisehwurzeln.
Althaea officinalis.  Malvaceae.
Kiisten des Mittelmeeres.  In Deutschland kultivirt.

Der deutsche Name fiir diese Droge, Eibischwurzel, stammt von
der frither gebrduchlichen Bezeichnung Rad. hibisei. Die bei uns im
Handel vorkommende Droge wird ausschliesslich von der kultivirten
Pflanze gewonnen, eine Kultur, die namentlich in Franken (Nurnberg,
Schweinfurt etc.) im Grossen betrieben wird. Die dortige Produktion
wird auf jihrlich 2—300 000 kg geschitzt. Die Wurzel wird theils im
ersten Frithjahr, theils im Herbst gegraben. Zur Benutzung kommen
nur die etwa fingerdicken Nebenwurzeln, welche geschilt und bei
missiger Wiarme rasch ausgetrocknet werden. Sie bilden nun weisse,
etwa fusslange, aussen wenig faserige, biegsame, innen dichte, weiss-
mehlige Stiicke von der Stidrke eines Federkiels. Geruch schwach und
fade; Geschmack siisslich schleimig. In neuerer Zeit kommt die
‘Wurzel meistens in glatten, quadratisch geschnittenen Stiicken in den
Handel. Man erreicht das schine Aussehen dadurch, dass die Wurzel
im frischen Zustande geschnitten und dann erst getrocknet wird, da
die getrocknete Wurzel beim Schneiden faserige, unscheinbare Waare
liefert. Man hat darauf zu achten, dass die Wurzel innen rein weiss,
mehlig, nicht gelb oder holzig und vor Allem gut ausgetrocknet sei.
Feuchte Waare schimmelt ungemein leicht und nimmt dann einen muffigen
Geruch und Geschmack an. Da die Wwrzel etwas hygroskopisch ist,
bewahrt man sie am besten in Blechdosen auf. Grau und unscheinbar
gewordene Waare soll vielfach mit Kalkmilch aufgetrischt werden.
Eine solche Waare giebt den Kalk an salzsiurehaltiges Wasser ah.
Er lisst sich in diesem nach dem Sittigen mit Ammon leicht durch
Oxalsdure nachweisen.

Bestandtheile. Stirkemehl ca. 80%, in kaltem Wasser 15slicher
Schleim 20—25 %, Pectin, Eiweiss, Zucker, ca. 2°), Asparagin.

Anwendung. Als schleimiges, Husten linderndes Mittel ist
die Wurzel ein Haupthestandtheil des DBrustthees und #hnlicher
Mischungen.
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Verwechselungen kommen bei der Art der Einsammlung kaum
vor, doch soll auch Althaea narbonnensis mit angebaut werden. Letztere
zeigt auf der Schnittfliche gelbe Ringe.

Radices angelicae. Angelica oder Engelwurzeln.
Archangelica officinalis.  Umbelliferae.
Siid- und Mitteleuropa.  Auch kultivirt.

Die Droge stammt jetzt fast immer von der kultivirten Pflanze
ab; die Wurzeln dieser sind kréftiger und besser. Die Pflanze ist
zweijdhrig und soll nur diese verwandt werden. Die Wurzel besteht
aus einem walzenférmigen Wurzelstock, ist unten meist abgestutzt und
mit zahlreichen, ca. 20 cm langen Nebenwurzeln besetzt; letztere sind
gewShnlich in einen Zopf geflochten. Sie ist aussen bridunlich gelb,
innen ziemlich schwammig, mehr hellgelb. Auf dem Durchschnitt be-
merkt man in der Rinde zahlreiche dunklere Balsamgéinge. Der Kern
ist radial gestreift. Geruch kriftig, angenehm aromatisch; Geschmack
stisslich, dann scharf und bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 1°,. Zucker, Harz, Angelica-
séure etc.

Anwendung. Seltener in der Medizin. (Spiritus angelicae com-
positus) hiiufig in der Likorfabrikation. Wesentlicher Bestandtheil vom
Chartreuse etc.

Verwechselungen. Wurzeln von Angelica silvestris, bedeutend
kleiner, mehr prau, fast ohne Balsamginge und von widerlichem Ge-
ruch, auch mit Rad. levistici; diese sind heller, das Holz nicht strahlig.

Radices ari. Aronwwrzeln. Zehrwurz.
Arum maculatum.  Aroideae.
Siad- und Mitteleuropa, in feuchten Wildern.

Die fast obsolete Droge kommt geschilt in kleinen, 1—2 cm
dicken Knollen, welche auf Bindfaden gereiht sind, in den Handel;
graulich weiss, geruchlos, mehlig. Im frischen Zustande ist der Wurzel-
saft scharf, hautreizend und soll giftig sein. Getrocknet von fadem,
schleimigem Geschmack, ohne irgendwie wesentliche Bestandtheile.

Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin gegen Brust-
und Magenleiden.

Radices arnicae. Arnica- oder Wohlverleihwurzeln.
Arnica montana.  Compositae.
Mitteleuropa.

Die Wurzel besteht aus einem fast spindelfsrmigen Wurzelstock,
mit an der Unterseite angehefteten, ca. 8 ecm langen, fadenféormigen
Nebenwurzeln. Wurzelstock aussen braun, innen weisslich, fest.
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Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbséure.
Anwendung. Hochst selten, dhnlich den Arnicabliithen zu Tink-
turen, oder als Pulver fiir sich.

Radices asari. Haselwnrz.
Asarum Europaeum.  Aristolochiaceae.

In den Wildern Europas.

Die Wurzel, richtiger der Wurzelstock, ist fast vierkantig, ca. 2 mm
dick, gabelig veristelt, aussen graubraun, innen briunlicher Holzkérper
mit weissem, mehligem Mark. Geschmack bitter pfefferartig, Speichel-
fluss erregend. Geruch kampherartig.

Bestandtheile. Etwas flichtiges Oel und scharfer kampher-
artiger Stoff, Asarin.

Anwendung. Der Aufguss wirkt brechenerregend, dient ferner

als Zusatz zu einigen Niesspulvern und zu Species hierae picrae.
Obsolet.

Radices asclepiadis seu vincetoxici. Schwalbenwurzeln.
Asclepias vincetoxicum.  Asclepiadeae.

Europa, an sandigen Plitzen.

‘Wurzelstock hin und her gebogen, réthlichgelb, 3—6 cm lang,
oberhalb mit Stengelresten, unten mit 8—10 cm langen, glatten, briun-
lichen Wurzeln besetzt. Geruch schwach eigenthiimlich, Geschmack
bitter, etwas scharf.

Bestandtheile. Asclepiadin, brechenerregend. Stirke ete.

Anwendung. Hier und da von Landleuten als Vieharzneimittel.

Radices bardanae. Klettenwurzeln.
Lappa officinalis, L. minor, L. tomentosa.  Compositae.
Ueberall in Deutschland haufig.

Pfahlwurzel, spindelférmig, selten dstig, 26—380 cm lang, 1—38 cm
dick, runzelig, aussen graubraun, innen briunlich mit weissfilzigen
Hohlungen. Holz strahlig, Mark weiss. Die grosseren Wurzeln
kommen meist gespalten in den Handel. Geruch eigenthiimlich, frisch
kraftig, spiter schwach. Geschmack bitter, schleimig.

Bestandtheile. Inulin (eine Art Stirke) ca. 409, Gerbstoff,
Spuren von Zucker und atherischem Oel.

Anwendung. Innerlich als Zusatz zu blutreinigenden Thees,
dusserlich als Haarwuchs forderndes Mittel.

Die Wurzel ist sehr dem Schimmeln und dem Mottenfrass aus-
gesetzt, muss daher gut getrocknet, am besten in Blechgefissen, aufbe-
wahrt werden.
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Radices belladonnae. Tollkirschenwurzeln.
Atrepa belladorna.  Solaneae.
Laubwilder Mittel- und Sideuropas.

Pfahlwurzel, bis zu ) em dick, aussen briunlich, innen schmutzig-
weiss, beim Zerbrechen stiubend. Die Wurzel kommt meist gespalten
in den Handel, die einzelnen Stiicke erscheinen riickwarts gekriummt.
Geschmack siisslich, spiter kratzend. Die Wurzel ist sehr giftig.

Bestandtheile. Atropin 0,3—0,5°%,. Stirke etc.

Anwendung. Wird hauptsichlich in den chemischen Fabriken
zur Darstellung des Atropins benutzt.

Radices bryoniae. Zaunriibenwurzeln.
Bryonia alba, Br. dicica.  Cucurbitaceae.
Deutschland, @berall an Hecken und Zsunen klimmend.

Grosse ritbenférmige Wurzel, im Handel stets in Scheiben ge-
schnitten, weissgelb, mit zahlreichen Ringwiilsten und durch Mark-
strahlen radial gestreift. Geschmack ekelhaft bitter. Geruch bei der
frischen Wurzel sehr unangenehm, getrocknet schwach. Wirkt giftig,
purgirend.

Bestandtheile. Viel Stdrke, Bryonin.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel bei Wassersucht etc.

Radices rect. Rhizoma calami. Calmuswurzeln.
Accrus calamus.  Aroideae.
Ueberall in Deutschland in Satapfen und Gréiben. Urspriinglich in Asien heimisch.

Im Herbst oder Frithjahr zu sammeln, am besten von Pflanzen,
die nicht fortwihrend im Wasser stehen. Der Wurzelstock ist unge-
schilt gegliedert, etwas plattgedriickt, aussen griinlich oder rdthlich,
nach dem Trocknen braun, mit vertieften Narben und Nebenwurzeln
versehen; bis zu 20 cm lang. Querschnitt durchaus markig, weiss, an
der Luft réthlich werdend. Kleine dunkle Gefissbiindel bilden um
den Kern einen losen Ring. Die Handelswaare ist meist geschilt und
gespalten von mdglichst weisser Farbe, obgleich in der Rindensubstanz
die grésste Menge von #therischein Oel enthalten ist. Die zweite
Ausgabe der ,Pharm. Germ.* verlangt daher auch ungeschilte Wurzeln.
Der Geruch ist kriftig, angenehm aromatisch; der Geschmack feurig,
zugleich bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel ca. 2°, bitteres Hartharz und
scharfes Weichharz.

Anwendung. Aeusserlich im Aufguss zu kriftigenden Bidern;
innerlich als magenstirkendes Arzneimittel, namentlich aber als Zu-
satz bei der Likorfabrikation.
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Radices rect. Rhizoma caricis. Sandseggenwurzeln.
(Friher Rad. sarsaparillae germ. genannt.)  Carex arenaria.  Cyperaceac.
Norddeutschland.

Die kriechenden Wurzelstocke und Ausliufer der oben genannten
Pflanze. Oft meterlang, 1—3 mm dick, veriistelt, gegliedert, grau-
braun, an dem mit Wurzelfasern besetzten Knoten mit langen zer-
schlitzten Scheiden versehen. Die #dussere Rinde haftet nur locker au.
In der Rinde erkennt man auf dem Querschnitt mittelst der Lupe
grosse quadratische Liicken. Fast geruchlos, Geschmack sisslich,
mehlig, hintennach kratzend.

Bestandtheile. Schleim, Harz, Stirkemehl.

Anwendung. Als blutreinigendes, harn- und schweisstreibendes
Mittel, dhnlich der Sarsaparillwurzel.

Radices carlinae. Eberwurz, Rosswurz.
Carlina acaulis.  Compositae.
Deutschland, Schweiz.

Pfahlwurzel, fast immer einfach, oben mit Blattschopf; bis 30 cn
lang, 2—38 em dick; schmutziggrau, tief gerunzelt, innen gelbbraun,
harzartig sprode, nicht holzig. Geruch angenehm aromatisch. Geschmack
siisslich, dann scharf.

Bestandtheile. Inulin, dtherisches Oel, Harz.

Anwendung. Als Volksarzneimittel und Bestandtheil verschie-
dener Viehpulver.

Verwechselungen mit der Wurzel von Carlina vulgaris erkennt
man an der holzigen Beschaffenheit derselben.

Radices caryophylatae. Nelkenwurzeln.
Geum urbanum.  Rosaceae.

Deutschland, @berall hiufig.

Wurzelstock mit Wurzeln, bedeckt mit schwarzbraunen Schuppen,
héckerig und hart. Nebenwurzeln hellbraun. Geruch schwach nelken-
artig; Geschmack bitter, nachher zusammenziehend.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbsiure, Harz.

Anwendung. In der Abkochung #usserlich als blutstillendes und
wundheilendes Mittel; innerlich gegen Durchfall, Nachtschweiss etc.
Ziemlich obsolet.

Radices chinae (nodosae). Chinawurzeln, Pockenwurzeln.
Swmilax Clina.  Smilaceae.
China. Cochinchina.

Der Wurzelstock meist geschilt und von den Wurzeln befreit.
In Gestalt von dichten und schweren Kmnollen, bis zu 200 Gramm
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Gewicht. Aussen graubrdunlich, schwach runzelig; innen weissréthlich.
Geruchlos, Geschmack siisslich, nachher bitter, kratzend.
Bestandtheile. Gerbsiure, Smilacin, Stirkemehl, Zucker.
Anwendung. Aehnlich der Sarsaparilla, der sie in ihren Be-
standtheilen gleicht.
Die amerikanische Chinawurzel von Smilax pseudochina ist weit
leichter, blasser, schwammig und ohne jede Wirkung.

Radices seu Bulbo-tubera colchici. Herbstzeitlosenknollen.
Colchicum autumnale.  Colchiaceae.
Deutschland, auf feuchten Wiesen.

Ende des Sommers, vor Ausbildung des Samenstengels zu sam-
meln. Im Handel meist in Querscheiben geschnitten. Die frische
Knollzwiebel ist etwa wallnussgross, @hnlich einer Tulpenzwiebel; auf
der einen Seite flach, mit einer [ingsfurche versehen. Getrocknet
geruchlos. Geschmack fade, hinterher scharf und kratzend. Aussen
braunschwarz, innen weisslich.

Bestandtheile. Colchicin, Stirkemehl. Sehr giftig!

Anwendung. In der inneren Medizin, wie Sem. colchici.

Radices colombo seu colombo. Colombowurzeln.
Cocculus palmatus.  Menispermeae.
Ostkiiste Afrikas, auf Isle de France und in Ostindien kultivirt.

Es sind die fleischiger. Nebenwurzeln des oben genannten Ranken-
gewichses; kommt stets in Scheiber. geschnitten in den Handel. Diese
sind 2—6 cm breit, 4—10 mm dick; unregelmissig verbogen, leicht.
Aussen runzelig, braun, auf der Schuittfliche griinlichgelb. Geschmack
sehr bitter, Geruch schwach und eigenthiimlich.

Bestandtheile. Stirkemehl, Berberin an Colombosiure gebunden,
Colombin, ein krystallinischer Bitterstoff.

Anwendung. In der inneren Medizin gegen Diarrhoe, Ruhr etc.

Radices colubrinae seu serpentariae. Schlangenwurz.
Aristolochia serpentaria.  Aristolochieae.
Nordamerika.

Horizontaler Wurzelstock ca. 2-—38 cm lang, einige mm dick. Auf
der Oberseite mit Stengelresten, auf der Unterseite dicht mit faden-
formigen, blassbraunen Wurzeln besetzt. Geruch eigenthiimlich baldrian-
ghnlich. Geschmack bitter, kampherartig.

Bestandtheile. Aetherisches Oel ca. '[;%,, Harz.

Anwendung. Innerlich als Aufguss oder Pulver gegen Hysterie,
epileptische Zufille, in Amerika auch gegen Biss von Schlangen und
tollen: Hunden.
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Radices consolidae seu symphyti. Schwarzwurzeln.
Symphytum officinale.  Borragineae.
Deutschland, an Griben und auf feuchten Wiesen.

Hauptwurzel vielfach mehrképfig, 20—30 ¢cm lang, oben ca. 2 cm
dick; kommt meist gespalten in den Handel. Aussen schwarzbraun,
auf dem Bruch hornartig gelblich. Geruch schwach: Geschmack
schleimig, siisslich. Die Wurzel 16st sich beim Kochen zu fast
3/, Theilen auf.

Bestandtheile. Schleim, Zucker, Asparagin etc.

Anwendung. Als schleimiges, Husten linderndes Mittel, gleich
der Altheewurzel. In der Volksmedizin wird sie in vielen Gegenden
als Pulver mit Honig genommen; hierfiir lisst sich ohne Bedenken
Pulv. rad. althaeae substituiren.

Radices rect. Rhizoma curcumae. Curecuma oder Gelbwurzeln.
Curcuma longa.  Scitamineae.
Ostindien, China, Réunion, Afrika, Westindien kultivirt.

Man unterscheidet im Handel runde und lange C. Die ersteren,
ca. wallnussgross, sind die Mittelstocke; die letzteren, ca. fingerlang
und dick, die Seiteniste des Wurzelstockes. Beide Arten finden sich
gewShnlich gemengt, werden spiter vielfach sortirt gehandelt. Aussen
graugelb, innen goldgelb bis rothgelb, dicht, mit fast wachsglinzendem
Bruch. Schlechte verdorbene Waare erscheint auf dem Bruch fast
schwarz. Die Wurzel wird, um das Auswachsen zu verhiiten, vor dem
Trocknen mit kochendem Wasser abgebritht. Geruch eigenthiimlich,
gewiirzhaft; Geschmack ebenfalls, etwas scharf. (Die C. bildet einen
Hauptbestandtheil des bekannten Cwiry powder.) Nach dem Pulver
erscheint die Wurzel goldgelb bis safrangelb. Sie firbt beim Kauen
den Speichel dunkelgelb.

Bestandtheile. Curcumin, ein harzartiger Farbstoff (in reinem
Wasser unléslich, l8slich dagegen in Alkohol, Atherischen und fetten
Oelen). Aetherisches Oel, Stirkemehl.

Anwendung. Hier und da zum Férben von Salben, Fetten,
Butter, Kise, Backwaaren, Likéren. In der eigentlichen Férberei
immer mehr verdringt, da die Farbe nicht haltbar ist und von Alkalien
braun wird. Mit C. gefiirbtes Fliesspapier dient in der Chemie als
Reagenspapier auf Alkalien und Borséure.

Die Curcuma kommt in Ballen, zuweilen auch in Binsenkérben
in den Handel, und zwar iiber England, Holland, Hamburg und Bremen.
Der jihrliche Import fiir Deutschland beziffert sich auf einen Werth
von ca. M. 250,000.

Man unterscheidet, nach ihren Ursprungslindern benannt, verschie-

dene Handelssorten. Die weitaus geschétzteste ist die chinesische,
Buchheister. 4
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aussen gelb, innen orangegelb, #hnlich dem Gummigutt, gepulvert
feuriggelb. Weniger geschitzt sind Bengal, Madras und Java, aussen
mehr grau als gelb, innen weniger schén von Farbe als die chinesische.
Grosse afrikanische Curcuma in handférmigen Knollen kommt nur selten
in unsern Handel; sie stammt vou einer anderen Scitaminee, Canna
speciosa, soll aber sonst gleichwerthig sein.

Radices dictammi. Diptamwurzeln, Spechtwurzeln.
Dictamnus albus.  Rutaceae.

Bergwilder Deutschlands und Siideuropas.

Nebenwurzeln stielrund, glatt, weiss. Rinde weiss, mehlig,
schwammig. Holzkern weiss, fest. Geruch schwach aromatisch; Ge-
schmack schleimig, bitter.

Bestandtheile. Unbekannt. Fast obsolet.

Radices enulae seu helenii. Alantwurzeln.
Inula helentum.  Compositae.
Deutschland, England, Eelgien, an feuchten Stellen.  Auch kaltivirt.

Haupt- und Nebenwnrzeln, theils in Quer-, theils in Lings-
schnitten. Die ganze Wurzel bis zu 15 cm lang, 3—4 cm dick, stark
veristelt, aussen graubraun, innen' graugelblich, hornartig, nicht holzig,
in nicht ganz trockenem Zustande zshe und biegsam. Auf dem Quer-
schnitt zeigen sich zahlreiche Oelbehidlter. Geruch und Geschmack
eigenthiimlich aromatisch.

Bestandtheile. Inulin 80--40°,, #therisches Oel, Helenin
oder Alantkampher. Letzterer ist in den Oelbehéltern in kleinen
Krystallen enthalten. :

Anwendung. Haupusichlich in der Likérfabrikation als Zu-
satz zu bitteren Schnipsen.

Radices rect. Rhizoma filicis. Wurmfarnwnrzeln.
Aspidium filix mas.  Polypodiaceae.
In Laubwildern Europas hiufig.

Wurzelstock wagerecht wachsead, bis zu 80 cm lang, 8—5 c¢m
dick, ringsum dachziegelformig mit abgestorbenen Wedelbasen bedeckt.
Aussen dunkelbraun, innen grasgriin; auf dem Querschnitt sind ring-
formig angeordnete braune Gefissbiindel sichtbar. Die Wurzel soll
jedes Jahr im Herbst frisch gesammelt werden; sie kommt in zwei
Formen in den Handel, entweder ungeschiilt, oder von der braunen
Rindenschicht befreit als R. filicis mundatae. In diesem Zustande
bildet sie kleine, aussen briunliche, innen griine Stiickchen, welche
gut getrocknet in fest verschlossemen Glisern aufbewahrt werden
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mitssen. In den Apotheken werden sie meistens gleich gepulvert und
so in ganz kleinen Gléasern an dunklem Ort aufbewahrt. Geruch
widerlich; Geschmack anfangs siiss, dann bitter und herb.

Bestandtheile. Fettes, anfangs griines, spéter braunes, die
Farbe der Wurzel bedingendes Oel 6°,, Spuren von atherischem Oel,
Zucker, Gerbsdure, Filixsiure.

Anwendung. Als Mittel gegen Eingeweidewiirmer, namentlich
den Bandwurm. Entweder als Pulver oder Extrakt, Extractum filicis
aethereum.

Verwechselungen mit den Wurzelstécken anderer Filixarten
sind leicht zu erkennen, wenn man die markige Konsistenz und die
zimmtbraunen Spreuschuppen, welche die Oberfliche bedecken, beachtet.

Radices rect. Rhizoma galangae. Galgantwurzeln.
Alpinia officinarum.  Scitamineae (Zingiberaceae).
China.

Diese Droge kommt hauptsichlich tiber Shanghai und Singapore
in den europdischen Handel und zwar in Ballen von ca. 1 Ctr. Sie
bildet ca. fingerdicke, etwa fingerlange, meist gekriimmte, einmal ver-
iistelte Stiicke, aussen von rothbrauner Farbe mit ringformigen Wulsten.
Auf dem Querschnitt ist die Farbe heller, zimmtfarben, mit zwei, durch
eine dunkle Kreislinie getrennten Schichten. Auf dem Bruch erscheint
sie dicht, etwas faserig, holzig. Der Geruch ist angenehm aromatisch,
der Geschmack gleichfalls, doch brennend scharf.

Bestandtheile. Aetherisches Oel (Ursache des Aroms), scharfes
Weichharz.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, hauptsichlich als
Zusatz zu Magenschnipsen, hie und da auch von den Landleuten als
brunstbeforderndes Mittel bei dem Rindvieh angewandt. Die Wurzel
soll nicht zu hell und méglichst schwer sein.

Radices gentianae (rubrae). Enzianwurzeln.
Gentiana lutea. G. purpurea.  G. Pannonica.  G. punctata.  Gentianeae.
Alpen und Gebirge Siideuropas.

Urspriinglich ist nur die Wurzel von Gentiana lutea offizinell,
doch gleichen ihr die der anderen angefithrten Arten sowohl im Aeussern
wie in ihren Bestandtheilen. Sie ist eine Pfahlwurzel von 20—24 cm
Linge und 2—4 cm Dicke, hiufig mehrkopfig, und kommt meist der
Linge nach gespalten in den Handel. Sie ist aussen gelbbraun, am
oberen Ende wulstig geringelt mit schwachen Lingsturchen. Innen
mehr réthlich oder orangefarben, fleischig, nicht holzig, gut getrocknet
sprode, aber weil hygroskopisch bald wieder zih werdend. Die Ein-

4*
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sammlung soll im Frithjahr geschehen. Geruch eigenthiimlich siisslich,
nicht angenehm; Geschmack stark bitter.

Bestandtheile. Gentianin (krystallisirbarer Bitterstoff), Zucker,
gelber Farbstoff, Fett etc.

Anwendung. In der Medizin als magenstirkendes Mittel, ent-
weder als Zusatz zu Tinkturen, oder als Extrakt; ferner in grossen
Massen zur Likorfabrikation.

Der in den Alpen in grossen Mengen fabrizirte Enzianschnaps ist
kein Auszug der Wurzeln, sondern wird bereitet, indem man die
frischen Wurzeln auskocht, die stark zuckerhaltige Fliissigkeit ver-
gihren ldsst und dann abdestillirt.

Die frither unter dem Namen Rad. gentianae albae gebréuchlichen
‘Wurzeln stammten von einer Umbellifere, Laserpitium latifolium, sind
jetzt vollig obsolet.

Radices ginseng Americanae. Ginsengwurzeln.
Panax quinquefolius.  Araliaceae.
Nordamerika, namentlich Ohio und Virginien.

Diese in grossen Massen von Nordamerika nach China, wo sie zn
aberglaubischen Zwecken Verwendung findet, exportirte Wurzel kam
auch eine Zeit lang zu uns und diente zur Darstellung verschiedener
Geheimmittel. Sie ist meist spindelfdrmig, 3—5 cm lang, bis zu 1 cm
dick; einfach, oder nach unten in zwei Aeste auslaufend. Aussen
braunlich, innen gelblich weiss. (ieschmack anfangs bitter, nachher
siisslich, dem des Siissholzes zhnlich.

Anwendung. Dient in Amerika zu gleichen Zwecken wie unser
Siissholz, wegen des darin enthaltenen dem Glycyrrhizin #hnlichen

Stoffes.

Radices rect. Stolones seu Rhizoma graminis. Queckenwurzeln,
Triticum sew Agropyrum repens.  Gramineae.
Europa.

Diese Pflanze ist ein sehr ldstiges Unkraut unserer Felder. Die
Droge besteht aus den meterlangen strohhalmdicken Wurzelstécken
und Auslédufern derselben. Sie sind gelb, zdh, biegsam, knotig ge-
gliedert, nur an den Knoten mit Fadenwurzeln und hiutigen Scheiden
besetzt. Geruch schwach, siisslich; Geschmack gleichfalls siiss und
schleimig.

Bestandtheile. Gahrungsfahiger Zucker, Mannit, nach der
Jahreszeit wechselnd, Gummi.

Anwendung. Als blutreinigendes und schleimlésendes Mittel,
friher auch vielfach zur Bereitung des Extr. graminis liquidum seu
Mellago graminis, ein heute durch das Malzextrakt verdriingtes Priparat.
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Verwechselungen sollen vorkommen mit den Wurzeln vou
Lolium perenne und Triticum caninum; doch treten bei diesen die
Wurzelfasern auch zwischen den Knoten hervor.

Radices rect. Rhizoma hellebori albi seu veratri albi.
Weisse Nieswurz, Germerwurz.
Veratrum album.  Colchicaceae.
Gebirge Mittel- und Siideuropas.

Wurzelstock 2—5 em dick, 3—10 ¢m lang, kegelformig, rings
herum durch die entfernten Wurzelfasern weissnarbig, dunkelgrau, oben
durch abgeschnittene Blattreste geschopft, innen weisslich mit dunklen
Gefassbiindeln marmorirt, hart, geruchlos, das Pulver die Schleimhiute
reizend. Beim Pulvern sind daher die Augen und die Nase durch
vorgebundene Flortiicher zu schiitzen. Geschmack scharf bitter, an-
haltendes Kratzen erregend.

Bestandtheile. Veratrin (sehr giftiges Alkaloid), Jervin, Jer-
vasiure.

Anwendung. Innerlich selten, hichstens in kleinen Gaben von
2 Gramm als Brechmittel bei Schweinen. Aeusserlich als Zusatz zu
Niespulvern und zu Kritzsalben.

Der von Nord-Amerika importirte Wurzelstock von Veratrum
viride kann kaum als Verwechselung gelten, da derselbe von gleichem
Bau und gleichen Bestandtheilen ist.

Radices rect. Rhizoma hellebori nigri. Schwarze Nieswurz.
Helleborus niger.  Ranunculaceae.
Gebirge Mitteleuropas.

Der Wurzelstock mit den anhingenden Wurzeln, 5—8 cm lang,
bis zu 8 mm dick, veristelt, vielkopfig gegliedert, braunschwarz, innen
weiss. Geschmack bitterlich scharf, geruchlos.

Bestandtheile. Helleborein, giftig, zum Niesen reizend.

Anwendung. Frither zuweilen innerlich geger Wassersucht und
iiusserlich gegen Hautausschlige.

An Stelle der Rad. hellebori nigrae sind jetzt meistens Rhizoma
helleb. virid. von Helleborus viridis gebriuchlich. Diese sind im
Aeusseren den vorigen gleich, sollen jedoch bedeutend stirker wirken.

Radices rect. Tubera jalapae. Jalappenwurzeln.
Ipomoea sew Convolvulus purga.  Convolvulaceae.
Mexico, Abhinge der Anden, auch kultivirt.

Die Droge besteht aus den knollenformigen Verdickungen der
Haupt- und Nebenwurzeln. Erstere sind bis faustgross, dann entwedexr
ganz oder nur zum Theil vierfach gespalten, meist birnenférmig;
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letztere ca. wallnussgross. Die Oberfliche erscheint dicht und fein
gerunzelt, die Furchen oft von ausgetretenem Harz gefiillt, grauschwarz,
innen dicht, graubriunlich, bart. Auf dem Querschnitt bemerkt man
konzentrisch wellige dunkle Linien, die Harzbehdlter. Je weniger hier-
von vorhanden, je schlechter ist die Sorte. Geruch -eigenthiimlich
widerlich ; Geschmack gleichfalls, dann bitter kratzend.

Bestandtheile. Convolvulin (drastisch purgirendes Harz) 8 —17Y%,.
(Die Pharmacopoea German. verlangt mindestens 10°,.) Weichharz
89, Zucker, Stirkemehl.

Anwendung. Als drastisches Purgirmittel in Pulverform,
(héchstens 2 Gramm), als Tinktur, zur Bereitung des Resina jalapae
(siehe dieses).

Die Droge kommt meistens iiber Veracruz, nach welchem die bes-
seren Sorten genannt werden, in den Handel, und zwar in Ballen von
50 kg. Die mittleren, festen und schweren Stiicke sind die besten.
Ganz zu verwerfen ist die Tampico jalapa in fingerformigen Stiicken,
die aus den Nebenwurzeln derselben Pflanze bestehen sollen. Grau-
braun, der Linge nach gerunzelt. Sie enthdlt nur wenig Harz, kann
héchstens hei billigen Preisen zur Darstellung des Harzes benutzt

werden.
Rad. jalapae orizabensis sen laevis auch Stipites jalapae von Ipo-

moea orizabensis sind gleichfalls zu verwerfen. Sie sind cylindrisch,
sehr verschieden gross, aussen grau und sehr runzelig, innen gelblich,
sehr faserig ohne konzentrische Ringe. Das Harz dieser Droge ist
ginzlich in Aether 13slich, das der echten Droge nur zu 5—8°9),.

Radices rect. Rhizoma imperatoriae. Meisterwurzeln.
Imperatoria ostruthivn.  Umbelliferae.
Gebirge Suddeutschlands und der Schweiz.

Haupt- und Nebenwurzelstiocke mit ringférmigen Blattansiitzen,
gegliedert, dunkelgrau, inven blassgelb, 12—15 e¢m lang, 2—3 cm
dick. Geruch und Geschmack aromatisch, beissend scharf. Die Wur-
zel ist dem Wurmfrass selr ausgesetzt, muss daher in Blechkasten
aufbewahrt werden.

Bestandtheile. Aetherisches Oecl, Harz, Stirke.

Anwendung. Als Volksheilmittel hie und da als Zusatz zu
Viehpulvern und Schnipsen.

Radices ipecacuanhae. Brechwurzeln.
Cephaelis ipecacuanha.  Rubiaceae.
Brasilien, Granada, Ecuador.
Die Droge wird iiber Rio und Matto grosso ausgefithrt, verpackt
in Arobeu von ca. 15 kg. Nebenwurzeln, 5—15 cm lang, bis feder-
kieldick, von grauer oder brauner Farbe. Die Wurzeln sind durch
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wulstige Einschniirungen und Erhabenheiten hockerig und geringelt
(daher die Bezeichnung Rad. ipecacuanhae annulatae). Die Rinden-
substanz ist weissgelblich, hornartig, sich von dem diinnen weiss-
lichen Holzkorper leicht loslésend, etwa dreimal so stark als dieser.
Der Holzkérper ist zih, der Rindenkérper leicht pulverisirbar. Im
Handel werden die briunlichen Sorten mit dicker Rinde vorgezogen.
Geruchlos, das Pulver die Schleimhéute gefihrlich reizend, daher grosste
Vorsicht beim Pulvern. Geschmack widerlich bitter.

Bestandtheile. Emetin (brechenerregendes Alkaloid) 1—2 9,
in der Holzsubstanz nur ca. der vierte Theil desselben. Stirkemehl
in der Rindensubstanz 30 °), in der Holzsubstanz 7%,

Anwendung. In der inneren Medizin theils in Pulverform, theils
als Vinum ipecacuanhae als brechenerregendes, in kleinen Dosen auch
schleimlésendes Mittel.

Verfilschungen sind bei der eigenthiimlichen Struktur der Wur-
zeln nicht leicht mdéglich, doch kommen Zhnliche von verwandten
Rubiaceen stammende falsche Ipecacuanha-Wurzeln in den Handel, die
wohl auch Emetin enthalten, aber in viel geringeren Mengen und da-
her nicht substituirt werden dirfen. Hierher gehéren

Rad. ipecacuanhae striatae, dicker, grauschwarz, in kurzen Abstin-
den bis auf das Holz eingeschniirt und ldngsstreifig gefurcht. Das
Holz ist graubraun, porig, kaum bitter.

Rad. ipecac. alb. seu lignosae, weisslich, keine Einschniirungen, mit
Lingsfurchen, Holz stirker als die Rinde, grossporig; Geschmack
schwach, nicht bitter.

Rad. ipecac. farinosae, 4stig, hin und her gebogen, nur stellenweise
leicht eingeschniirt, Rinde mehlig, bréunlich; Geschmack scharf, nicht
bitter.

Radices rect. Rhizoma iridis seu ireos. Veilchenwurzeln.
Iris Florentina. 1. pallida.  Irideae.
Nordafrika, Sideuropa, wild und kultivirt.

Der Name der Droge ist nur bedingt durch den starken, veilchen-
artigen Geruch, welchen die getrockneten Wurzeln haben; in frischem
Zustande fehlt derselbe giinzlich. Frither kam dieselbe auch ungeschilt
in den Handel, neuerdings so gut wie gar nicht mehr. Horizontaler
Wurzelstock 5—12 cm lang, ca. daumendick, plattgedriickt, meist ge-
krimmt, zuweilen veriistelt, knollig gegliedert, oben eben, unten nar-
big durch die abgeschnittenen Wurzelveste. Schwer, fest, weisslich
bis gelblich; auf dem Bruch kérnig mehlig. Die besonders grossen
glatten Exemplare werden durch Schneiden und Feilen in glatte
Stibchenform als Rad. iridis pro infantibus in den Handel gebracht.
Ferner dreht man erbsengrosse Kiigelchen aus der Wurzel, zum Ein-
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legen in sog. Fontanellen. Der Geruch ist stark veilchenartig, Ge-
schmack bitter, etwas scharf, schleimig.

Bestandtheile. Aetherisches Oel in sehr geringer Menge,
Schleim, Stirkemehl, scharfes bitteres Weichharz.

Anwendung. Innerlich als Zusatz zum Brustthee, ferner zum
Aromatisiren von Zahnpulvern, Riucherpulvern etc. und in der Par-
fimerie. )

Verwechselungen. Als solche werden angegeben die Wurzelstocke
von Iris pseudacorus und I. Germanica. Jedoch sind die ersteren
innen rdthlich, letztere deutlich geringelt.

Radices levistici seu ligustici. Liebstickelwurzeln.
Levisticum officinale sew Ligusticum levisticum.  Umbelliferae.
Siideuropa.  Deutschland kultivirt.

Perennirende Hauptwurzel, hiufig vielképfig, nach unten veristelt,
die stirkeren gespalten. Hauptwurzel 5—10 cm lang, 3—5 em dick.
Nebeniste bis zu 30 em lang, tief ldngsrunzelig, gelbbraun, schwam-
mig, zihe. Auf dem Querschnitt zeigt sich die Rindensubstanz weiss-
lich, das Markgelb mit dunklen Balsamgingen. Die Wurzel ist dem
Wurmfrass stark ausgesetzt. Geruch stark aromatisch, Geschmack
ebenfalls, vorher siisslich.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Harz, Zucker, Stirke.

Anwendung. Innerlich in der Volksmedizin als harntreibendes
Mittel, als Zusatz zu bitteren Schnipsen.

Verwechselungen mit Rad. angelicae, von denen sie sich durch
das nichtstrahlige Aussehen des Querschnittes unterscheiden.

Radices liquiritiae seu glycyrrhizae. Siissholzwurzeln.
Glycyrrhiza glabra. Q. echinata.  Papilionaceae.
Erstere Siideuropa, in Deutschland kultivirt.  Letztere Asien, Siidrussland.

Man unterscheidet im Handel zwei Sorten: erstens spanisches oder
deutsches Siissholz von Gl. glabra, zweitens russisches von Gl. echinata.

Alle in den Handel kommenden Siissholzwurzeln stammen iibrigens
von kultivirten Pflanzen. Die Kultur derselben geschieht in grossem
Massstabe in Siiditalien, Frankreich, Spanien, Mihren, in Deutschland
in der Gegend von Niirnberg und Schweinfurt. Alle diese verschie-
denen Provenienzen werden unter dem Kollectivhamen spanisches
Siissholz zusammengefasst, doch kommt fiir den deutschen Handel nur
die siiddeutsche Waare und die aus Spanien selbst in Betracht, da
Italien und Frankreich ihre Produktion fast ganz zu Lakritzen verar-
beiten. Die spanische Waare kommt meist {iber Sevilla und Alicante,
zum Theil auch iiber Marseille in den Handel in Ballen von 35—40 kg.
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Sie besteht aus Stiicken von 60—90 cm Linge, etwa fingerdick,
aussen graubraun mit starken Lingsrunzeln, innen goldgelb, dicht,
faserig. Die in Deutschland produzirte Waare wird in linglich runde
Krinze geflochten; sie ist meist dimner und von hellerem Gelb. Fir
die gepulverte und geschnittene Siissholzwurzel werden dieselben ge-
woéhnlich geschidlt und in frischem Zustande geschnitten, hierdurch
wird ein glatterer Schnitt erméglicht. Die spanische Siissholzwurzel
besteht nur aus den Nebenwurzeln und den Ausldufern. Letztere sind
diinner und mit deutlichen Augen versehen. Die russische Siissholz-
wurzel kommt iiber Petersburg in mit Lindenbastmatten verpackten
Ballen von 80—100 kg in den Handel. Diese besteht ausschliesslich
aus der Hauptwurzel, sie ist meist geschilt, ziemlich lang, bis zu
4 cm dick, das Holz locker, strahlig zerkliiftet, leicht spaltbar, blasser
gelb als die spanische Wurzel. Wihrend letztere schwerer ist als
Wasser, daher in diesem sofort untersinkt, ist die russische Wurzel
leichter und schwimmt oben auf. Geruch beider schwach; Geschmack
stiss, hintennach kratzend. Letzteres bei der russischen etwas weniger.

Bestandtheile. Glycyrrhizin (Siissholzzucker), Harz, Asparagin,
Stiirke.

Anwendung. Als hustenlinderndes, schleimlisendes Mittel, Zu-
satz zum Brustthee etc. In den Heimathlindern zur Bereitung des
Lakritzensaftes.

Die neueste Pharmakopoe gestattet beide Sorten zur Anwendung.

Radices morsus diaboli. Teufelsabbisswurzeln.
Scabiosa succisa sew Succisa pratensis.  Compositac.
Deutschland, iiberall hiufig.

Wurzelstock 3—5 cm lang, ca. 1 em dick, dunkelbraun, hart,
dicht mit diinnen Nebenwurzeln bedeckt.

Bestandtheile. Gerbsiure und bitterer Extraktivstoff.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin.

Radices ononidis. Hauhechelwurzeln.
Ononis spinosa.  Papilionaceae.
Deutschland, diirre Felder und Haiden.

Die bis zu 40 cm lange Wurzel ist fingerdick, meist der Linge
nach gespalten, zidh, faserig, aussen graubraun bis schwarz, innen
weisslich, porés. Holzkorper meist einseitig entwickelt mit breiten
Markstrahlen, Rinde blittrig, sich ablisend. Geschmack bitter adstrin-
girend.

Bestandtheile. Ononin, Harz, Stirke, Ouonid, ein dem Gly-
cyrrhizin #hnlicher Kérper.

Anwendung. Als harntreihendes und blutreinigendes Mittel;
Zusatz zu verschiedenen Thees.
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Radices paeoniae. Pfingstrosenwurzeln,
Paeonia officinalis, P. peregrina.  Ranunculaceae.
Sudeuropa, bei uns in Gérten kultivirt.

Knollig verdickte Nebenwurzeln, aus der holzigen Hauptwurzel
entspringend. Kommt meist geschilt und der Linge nach gespalten
in den Handel. Die Stiicke 5—8 cm lang ca. 1 cm dick, graurdthlich
oder graugelblich, innen mehr weisslich, mehlig. Geschmack schleimig,
bitter. Jetzt fast ginzlich obsolet, frither gegen Kriimpfe und epilep-
tische Zufélle gebraucht.

Radices pareirae bravae. Griesswurzeln.
Botryopsis platyplylla.  Mentspermeae.
Westindien, Mexico, Brasilien.

2—8 em  dicke grossere und kleinere Bruchstiicke, cylindrisch,
runzelig, rissig, Rinde dunkelbraun, innen gelblichbraun. Geruchlos,
Geschmack siisslichbitter.

Bestandtheile. Pelosin (ein bitteres Alkaloid), Harz ete.

Aunwendung. Harntreibendes Mittel.

Radices petroselini. Petersilienwuarzeln.
Petroselinum sativum.  Umbelliferae.
Stideuropa, bei uns kultivirt.

Die Wurzel ist ritbenférmig, kommt gespalten in 5—10 cm langen
und einige Millimeter dicken Stiicken in den Handel. Aussen gelb-
lich, mit Quer- und Langsrunzeln, innen gelblich, schwammig. Geruch
schwach nach Petersilie; Geschmack siisslich, schleimig.

Bestandtheile. Spuren von #therischem Oel, Zucker, Schleim.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel, ziemlich obsolet.

Radices pimpinellae. Pimpinellwurzeln, Bibernellen.
Pimpinella saxifraga.  P.magna.  Umbelliferae.
Uebherall in Deutschland.

Wurzel theils mehrkopfig, theils einfach, 10—20 c¢m lang, oben
etwa fingerdick, spitz zulaufend, gerunzelt mit rundlichen Hockern.
Aussen réthlichbraun, innen weissgelblich, schwammig, Auf dem Quer-
schnitt Rinde weisslich, mit goldgelben Balsamgingen, ebenso breit
wie der Holzkorper. Geruch und Geschmack aromatisch, dabei scharf
und brennend.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Stirkemehl, Harz, Zucker etc.

Anwendung. Als Tinktur gegen Heiserkeit, hier und da auch
als magenstirkender Zusatz zu Likdren.
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Radices rect. Rhizoma podophylli. Fussblatt.
Podophyllum peltatum. Berberideae.
Nordamerika.

Wurzelstock 5—10 cm lang, 4—6 mm dick, hin- und hergebogen,
unten mit dinnen Wurzeln oder Wurzelresten bedeckt. Aussen roth-
braun, innen weisslich, hart, mehlig oder hornartig. Geruchlos; Ge-
schmack stisslich, nachher stark bitter.

Bestandtheile. Stirkemehl, Gerbsidure, Podophyllin und ein
von Einigen Podophylline, von Anderen Berberin oder Saponin genann-
ter Korper.

Anwendung. Als drastisches Purgirmittel, &hnlich der Jalapa.
Auch das daraus dargestellte Podophyllin wird vielfach fiir sich an-
gewandt.

Radices rect. Rhizoma polypodii. Engelsiisswurzeln.
Polypodium vulgare.  Polypodiaceae.
Deutschland.

Wuwrzelstock von Blattansitzen und Wurzelresten befreit, 5—8 c¢m
lang, federkieldick, etwas flach, durch die Wedelnarben gezahnt er-
scheinend, unten durch die Wurzelreste genarbt. Aussen zimmtbraun,
innen gelbbraun. Geschmack siisslich, hinterher kratzend.

Bestandtheile. Fettes Oel, Mannit, ein dem Glycyrrhizin &hn-
licher Stoff etc.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin gegen Halsleiden.

Radices pyrethri. Bertramwurzeln.
Anacyclus officinarum.  A. pyrethrum.  Compositae.
Erstere Bohmen, in Deutschland kultivirt; letztere Kiisten des Mittelmeeres.

Man unterscheidet im Handel zwei Sorten der Bertramwurzel, deut-
sche und italienische, erstere von A. officinarum, letztere von A. pyrethrum.

Rad. pyrethri Germanici. Hauptwurzel durch die Blattreste ge-
schopft, 15—20 cm lang, oben federkieldick, unten fadenformig ver-
jliingt. Aussen graubraun, gerunzelt. Rinde dick, harzglinzend, einen
Kreis von Oelbehiltern enthaltend. Holzkérper braun, marklos.

Rad. pyrethri Italici sen Romani. Cylindrisch, stark gerunzelt, borstig
geschopft, mehr als doppelt so stark wie die vorigen. Aussen grau-
braun, innen hart mit strahligem, gelbem Holzkérper. Beide sind ge-
ruchlos, von brennend scharfem, speichelziehendem Geschmack.

Bestandtheile. Scharfes Weichharz, auch Pyrethrin genannt,
besonders in der #usseren Rinde; #therisches Oel, Inulin.

Anwendung. Gekaut und als Tinktur zur Linderung der Zahn-
schmerzen.
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Radices ratanhae seu ratanhiae Peruvian. Ratanhawurzeln.
Krameria triandra.  Polygaleae.
Peru und Bolivien.

Strauchartige Pflanze. Die Droge kommt meist iiber Callao in
den Handel in Seronen von 90—100 kg und bildet die bei uns vor-
geschriebene Waare. Sie besteht aus grossen, nach unten stark ver-
astelten Wurzelstiicken (oft noch mit starken Stammstiicken), mit rissiger,
dunkelbrauner, faseriger Rinde. Auf dem Querschnitt ist die Rinde
heller rothbraun, das Holz zimmtbraun, 6 mal stirker als die Rinde.
Diese stark adstringirend, das Holz geschmacklos.

Granada oder Savanilla ratanha von Krameria ixina. Ist in Frank-
reich gebriauchlich. Bei ihr ist das Holz nur 3 mal so stark als die
Rinde und wire sie deshalb als wirksamer vorzuziehen. 15—20 cm
lange Wurzelidste von hell chocoladenbrauner Farbe. Rinde tief ein-
gerissen, weniger faserig als kornig.

Brasilian, ratanha ist der peruvianischen in der Dicke der Rinden-
substanz fast gleich, mehr dunkelbraun, innen lebhaft braunroth, Rinde
faserig, Holz sehr pords.

Texas oder Mexicanische ratanha von Krameria secundifiora. Mexico,
Texas, Nordamerika. 2—38 ¢m dicke Wurzeln, schwarzbraun, uneben,
runzelig. Auf dem Querschnitt réthlich marmorirt, stéirker als das
sehr diinne, helle Holz. (Das im Handel vorkommende Extr. ratanhae
American, stammt wohl ausschliesslich aus dieser Wurzel.)

Bestandtheile. Ratanhagerbsiure 20— 40°, (Eisenoxydsalze
braungriin fillend), Ratanharoth, wahrscheinlich aus der Gerbsiure ent-
stehend.

Anwendung. Als starkes Adstringens bei Durchfillen, Blutungen
etc. Ferner als Zusatz zu Zahntinkturen. Das Ratanhaextrakt soll
zuweilen in der Gerberei verwandt werden.

Radices rhei (Chinensis). Rhabarber.
Rheum officinale, Rh. undulatum, Rh. compactum, Rh. palnatum, Rh. emod:i. Polygoneae.
Asien (Bucharei, Tartarei, China).

Welche der verschiedenen Rheumarten (krautartige Planzen), haupt-
sichlich zur Gewinnung des echten Rhabarber dienen, ist durchaus nicht
genau festgestellt. Man weiss nur, dass die Wurzel von 6—8 jihrigen
Pflanzen gesammelt wird, und zwar sowohl von wilden als von kultivirten.
Die tartarischen Provinzen Chinas liefern weitaus die grosste Menge,
doch auch die Bucharei und einige Theile Ostindiens produziren diese
Droge. Die knollenformige Wurzel von sehr verschiedener Grésse
kommt stets mehr oder weniger geschilt (mundirt) von den Neben-
wurzeln befreit in den Handel. Je nach der Schiilung unterscheidet
man Y/, 3/, Y, !/, mundirt, doch geschieht diese Mundirung zum gréssten
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Theil erst in Europa, beim Sortiren der naturellen Waare. Die Ge-
stalt und Grésse der einzelnen Stiicke ist, je nachdem sie ganze
Wurzeln oder Theilschnitte derselben sind, sehr verschieden, kegel-
formig, walzenformig, planconvex (d. h. auf der einen Seite flach, auf
der andern abgerundet) und je nach dem Grade des Mundirens mehr
oder weniger eckig. Die besseren Sorten aussen lebhaft gelb, durch
Bestduben mit R.-pulver. Konsistenz fest, markig, nicht holzig,
oder faserig. Reibt man die Aussenseite ab, so zeigt sich auf der
Oberfliche ein ziemlich regelmiissiges, weissliches Gewebe rhombischer
Maschen, aus Gefissbiindeln gebildet, in welchem gelbrothe Strichel-
chen, die Markstrahlen, sich zeigen. Auf dem Bruch zeigt sich die
Grundmasse weisslich, gelb und roth marmorirt, mit eigenthiimlichen,
maserartigen, strahlenférmigen, dunkleren Partien, entstehend durch
die innere Anlage der Nebenwurzeln. Bei den nicht ganz geschilten
Sticken erkennt man deutlich die weissliche Rinde mit gelbrothen
Strahlen, durch einen dunkleren Ring vom Holzkérper getrennt. Ge-
ruch und Geschmack eigenthiimlich aromatisch, bitter. Der echte R.
knirscht beim Kauen zwischen den Zahnen, hervorgerufen durch ein-
gelagerte Krystalle von oxalsaurem Kalk, die den europiischen Sorten
fehlen; firbt den Speichel gelb.

Von den fritheren beiden Hauptsorten, der russischen und der
chinesischen, ist die echte russische R.-wurzel, der sog. Kronrhabarber,
fast ganz aus dem Handel verschwunden, eine Folge des Erloschens
der Lieferungsvertrige der russischen Regierung mit den bucharischen
Kaufleuten. Das, was heute unter dem Namen russischer R. in den
Handel kommt, ist meistens ziemlich geringwerthige, bucharische Waare.
Der Kronrhabarber war insofern die beste Sorte, als er in Kiachta, wo
er abgeliefert wurde, einer genauen und strengen Kontrolle der Re-
gierungsbeamten unterlag. Jedes einzelne Stiick wurde durch An-
bohren auf seine Giite geprift und die schlechten vernichtet. Auf dem
Bruche war diese Sorte feinkornig, die rothe Farbe tiberwiegend, daher
das Pulver rothgelb. Die Stiicke hatten stets zwei Bohrlocher, ein
durchgehendes fiir den Strick, auf welchem sie getrocknet wurden, und
ein bis zur Mitte gehendes, mehr trichterférmiges, von dem Prifungs-
instrument des Beamten herriihrend. Sie kam {iber Petersburg in
Holzkisten von 100—200 kg in den Handel. Die Kisten waren mit
getheerter Leinwand iiberzogen und in Thierfelle eingeniht.

Der Chinesische Rhabarber kommt iiber Canton, Macao und
Hongkong, jetzt namentlich die geringeren, platten Sorten uber den
nérdlicher gelegenen Hafen von Shanghai in mit Blech ausgeschlagenen
Kisten (ca. 60—65 kg) in den Handel. Die Stiicke sind sehr ver-
schiedenartig geformt; die jetzt vielfach vorkommenden flachen Stiicke
sind ohne Bohrloch, die kegelférmigen zeigen stets nur eins, welchem oft
noch Strickreste anhaften, bei den ganz mundirten wird das Loch durch
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Weiterbohren gereinigt. Auf dem Bruche ist die chinesische R.-wurzel
grobkorniger als die russische, die weisse Grundmasse iberwiegend,
das Pulver mehr hochgelb. Man unterscheidet bei dem chinesischen R.
wiederum zwei Hauptsorten, den wilden oder Shansi, auch Tschensi R.,
welcher auf den Bergen in der gleichnamigen chinesischen Provinz
wildwachsend geerntet wird und im Frithjahr nach Shanghai kommt,
ferner den cultivirten oder Szechuen R., der im Herbst geerntet wird.

Bestandtheile sind in Folge zahlloser Untersuchungen eine
lange Reihe festgestellt, ohne dass man genau sagen konnte, welche
die den Werth der R. bestimmenden sind. (Chrysophansiure in den
Zellen der rothen Markstrahlen gilt meistens als das wirksame Prin-
zip. Sie ist geruch- und geschmacklos, der in der Senna und der
Cort. frangulae enthaltenen Cathartinséure dhnlich). Chrysophan (orange-
farben), Rheumgerbsiure, Oxalsiure etc.

Ein guter R. soll nicht zu leicht sein, eine reine Bruchfliche haben,
iiberwiegend roth, ohne Hohlriume und schwarze Stellen sein; ferner
kriftig von Geruch, fest, aber dem Fingernagel nachgebend. Neuerdings
hat man auch in Europa angefangen, Rhabarber zur Gewinnung einer me-
dizinisch brauchbaren Wurzel zu kultiviren, dieselbe erweist sich aber
als bedeutend schwicher in der Wirkung. Namentlich England, Frank-
reich, Oesterreich (Mahren) produziren derartigen R. Diese letztere
Sorte kommt auch hiufig in den deutschen Handel. Sie ist #usser-
lich sehr sauber behandelt, jedoch sind die Stiicke viel kleiner, ge-
woéhnlich kegelférmig, leichter und von hellerer Farbe. Aussenfliche
ohne das weisse Netz; auf dem Bruche deutlich strahlig, nur selten
gemasert mit dunklem, sehr sichtbarem Ring zwischen Rinde und Holz-
substanz. Das Pulver erscheint weit heller als das echte.

Bestandtheile mit der asiatischen Wurzel ibereinstimmend,
nur ist der Stidrkemehlgehalt grésser und die Oxalsiure fehlt.

Anwendung. Der R. gilt als eines der besten magenstirkenden
Mittel. In kleinen Dosen wirkt er wohl in Folge des Gerbsiure-
gehaltes stopfend, in grésseren Dosen abfilhrend. Er findet Verwen-
dung zu zahllosen medizinischen Préparaten, theils in Stiicken zu Auf-
giissen und zum Kauen, theils zu Pulver, theils als Extrakt, theils in
wisserigen, spiritudsen oder weinigen Ausziigen.

Radices rhei rhapontici. Rhaponticwurzeln, Pferderhabarber.
Rheum rhaponticum.  Polygoneae.
Sibirien, bei uns kultivirt.

Stiicke oft 15—20 em lang, meist fingerférmig oder platt, 2—38 em
dick. Rinde fast weiss oder blassgelblich, spiter mehr braunroth; auf
dem Bruch mattgelblich, strahlig. Geruch schwach, Geschmack wenig
bitter, adstringirend, mehr schleimig, wenig knirschend.
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Bestandtheile. Aehnlich wie bei Rheum, nur geringer.
Anwendung. Ziemlich ohsolet, nur noch als Thierarznei ge-
brauchlich,

Rad. rubiae tinct. (s. Farbwaaren).

Radices rect. Tubera salep. Salep.
Orchis mascula. 0. moriv.  O. militaris und andere Arten.  Orchideac.
Deutschland.

Von den eben genannten Arten stammt der sog. deutsche Salep
ab, welcher im Rhén, Spessart und Odenwald gesammelt wird. Die
Knollen werden im Juli und August gegraben, die absterbende vor-
jéhrige Knolle entfernt, ebenso bei den fingerférmigen die Spitzen, dann
gewaschen, in kochendem Wasser einige Minuten abgebriiht, abgerieben,
auf Faden gezogen und rasch bei 60—70° getrocknet. Sie bilden nun
kleine haselnuss-, selten bis wallnussgrosse Stiicke, aussen rauh, gelb-
lich weiss, Bruch gleichmissig, strukturlos, hornartig, sehr hart, und
schwer zu stossen. Geruch schwach, angefeuchtet eigenthiimlich; Ge-
schmack schleimig, schwach salzig. :

Die orientalische, levantiner oder persische Salepwurzel stammt
von anderen Orchideen, namentlich aus der Gattung Habenaria und
Eulophia. Die Stiicke sind z. Th. grosser, mehr briaunlich, so dass das
Pulver bedeutend dunkler als das der deutschen Salepwurzel erscheint.
Letztere Sorte ist daher immer héher im Preise.

Bestandtheile. Bassorinartiges Gummi (in Wasser nur aufquel-
iend) 40—50°);, Stirkemehl 15—380°), Zucker etc.

Anwendung. Als Salepschleim 1:100, gegen Durchfall der
Kinder, seltener als ernihrendes Mittel, ferner in der Technik zum
Appretiren feinerer Gewebe.

Radices saponariae rubrae. Scifenwurzeln.
Saponaria officinalis.  Caryophylleae.
Mitteleuropa, kultivirt in Thiiringen u. a. O.

Hauptwurzel mehr oder weniger verzweigt, cylindrisch, 20—30 cm
lang, bis federkieldick, Rinde rothbraun, fein ldngsrunzelig, Holz dicht,
gelb. Geruchlos; Geschmack siisslich, schleimig, hinterher bitter,
kratzend.

Bestandtheile. Saponin (amorph, geruchlos, siiss, hinterher
bitter, kratzend), in Wasser und Weingeist 15slich, Fette und Harze
gleich der Seife 16send, daher die Anwendung der Wurzel zum Waschen
von Wolle und farbigen Stoffen.

Bedeutend minderwerthig sind die
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Radices saponariae Levantici seu Aegyptiaci von Gypsophila stru-
thium, einer Caryophylee Siideuropas und Nordafrikas. Sie kommt
iber Triest oder Pest in den Handel. Wurzeln 30—40 cm lang,
6—10 cm dick, graugelb bis brdunlich, lingsrunzelig, meist gedreht,
querrissig. Auf dem Bruch gelblich, radial gestreift.

Bestandtheile wie oben, nur schwicher.

Die ziemlich werthlose ungarische Seifenwurzel kommt meist in fin-
gerdicken, weisslichen Scheiben in den Handel; sehr leicht und zerkluftet.

Radices sarsaparillae. Sarsaparillwurzeln.
Smilax officinalis, S. medica, S. Sarsaparilla w. A.  Smilaccae.
Siid- und Mittelamerika.

Es ist nicht immer bekannt, von welchen der verschiedenen Smi-
laxarten die betreffende Handelswaare stammt. Sie unterscheiden sich
im Aeussern durch die Farbe, in der Form aber nur, indem manche
durch grésseren Stirkemehlpgehalt bedingt, mehr rund, andere, bei denen
das Starkemehl in Folge der Behandlung (Rauchern) grésstentheils in
Dextrin verwandelt ist, mehr schrumpflig, lingsfurchig, strohartig er-
scheinen. Fiir den Handel giebt die Art der Verpackung charakteri-
stische Unterscheidungen ab. Anatomisch, d. h. durch mikroskopische
Untersuchungen des Querschnittes lassen sich die einzelnen Sorten in
zwei Gruppen scheiden; jedoch sind das Untersuchungen, die selbst fir
den Apotheker kaum Werth haben, da die Giite dadurch nicht bestimmt
werden kann, fir den Drogisten aber vollkommen tberfliissig sind,
sobald er in Folge der Packung und des ganzen Aeussern unterscheiden
kann, welche der Hauptsorten er vor sich hat.

Die in Deutschland beliebteste Sorte ist die sog.

Honduras S., welche an der &stlichen Kiiste Centralamerikas ge-
sammelt wird und von Guatemala iiber New-York und Havanna in den
Handel kommt. (Mikroskopisches Merkmal: Zellen der Kernscheide
quadratisch, nach allen Seiten gleichmissig verdickt.) Man unterscheidet
zwei Sorten nach der Art der Verpackung, entweder sind die Wurzel-
stocke mit den Stengelresten dabei, dann sind die einzelnen Wurzel-
systeme so in Ballen verecinigt, dass die Wurzelstdcke in der Mitte
liegen, wihrend die Nebenwurzeln rechts und links bogenférmig ein-
geschlagen sind, oder die Wurzelstocke sind, wie bei den besseren
Sorten, entfernt, die Wurzeln zu anndicken Biindeln gelegt, oben und
unten eingeschlagen und der ganzen Liénge nach dicht mit einer
gleichen Wurzel umwickelt. Die Linge und Dicke der Biindel variirt
sehr. Farbe der Wurzel gelbbraun, ca. federkieldick, fast stielrund, nicht
strohig, Rindensubstanz mehlig, weissgrau, Mark rein weiss, mehlig,
ziemlich gross und scharf vom Holztheile abgegrenzt. Genaue Ab-
stammung nicht bekannt, wahrscheinlich von mehreren Arten. Ge-
schmack etwas kratzend.
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Eine der vorigen fast gleiche Sorte kommt unter dem Namen

Carracas S. iiber Laguayra namentlich nach Frankreich in den
Handel. Die Wurzelstocke sind meist vorhanden, die einzelnen Wurzel-
systeme mit einer Wurzel umwunden und dann viele solcher einzelnen
Biindel in ca. 50 kg schwere, umschuiirte Seronen vereinigt. Farbe kon-
stant lehmgelb; Stammpflanze unbekannt.

Lissaboner, Para- oder Maranho 8. (mikroskopisches Merkmal: Zellen
der Kernscheide radial gestreckt, keilférmig, nach Innen und seitlich
verdickt). Diese hochgeschitzte Sorte kommt aus Brasilien. Wurzel-
stocke meist entfernt, die Wurzeln der Lénge nach in 1—1', m lange,
armdicke Biindel vereinigt, die unten und oben abgeschnitten, an
mehreren Stellen mit Papier umwickelt und iiber denselben verschniirt
sind. Mehrere solcher Biindel werden dann mittelst einer gespaltenen
Liane zu etwa 30 cm dicken Bunden vereinigt. Farbe gelbbraun bis
braun, zuweilen schwirzlich durch Rauch. Die Rinde erscheint etwa
so dick als das Mark, von blassrothlicher Farbe. Holz schmal.

Veracruz, Lima oder Tampico 8. von Smilax medica abstammend,
wird in grossen 75—150 kg schweren, mit Stricken verschniirten Ballen
iiber Veracruz exportirt. In der Regel sind die Wurzelstdcke dabei
und die Wurzeln gegen diese hin aufgeschlagen. Farbe in Folge an-
hiingender Lehmerde heller oder dunkler rehbraun. Rinde tief lings-
furchig, hornartig, der Holzring sehr breit, Mark schmal, mehlig, weiss.
Ordindrste Sorte.

Bestandtheile. Smilacin (ein indifferenter krystallisirbarer Stoff)
1—2%,. Stiirkemehl ca. 50%, bitteres, scharfes Harz ete.

Anwendung. Vielfach in der innern Medizin als blutreinigendes
Mittel gegen syphilitische und skrophulése Krankheiten.

Radices seu Lignum sassatras. Sassafrasholz.
Sassafras officinalis.  Laurincae.
Nordamerika.

Verschieden grosse, oft sehr dicke, kunorrige, dstige Stiicke der
Wurzel, stellenweise noch mit der korkigen Rinde bedeckt, blass bis
dunkelrothlich braun, nicht sehr schwer, mit sichtbaren Jahresringen und
radial gestreift. Geruch aromatisch, fenchelartig, Geschmack gleichfalls.

Bestandtheile. Aetherisches Oel (schwerer als Wasser) 1—2Y),
Sassafraskampher, (Sassafrid) etc.

Anwendung. Als blutreinigendes, schweisstreibendes Mittel.

Radices rect. Bulbi scillae seu squillae. Meerzwieheln.
Scilla maritima sew Urginea scilla.  Liliaceae.
Kisten des Mittelmeeres.

Die frischen Zwiebeln sind 10—20 em lang, 10—15 cm dick,

birnférmig, bis zu mehreren Pfund schwer, aussen von trockenen braun-
Buchheister, 5
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rothen Hiuten umgeben, nach innen fleischig wie die Speisezwiebel,
jedoch nicht von so scharfem Geruch. In den Handel kommt sie zer-
schnitten, getrocknet, in gelblich weissen, oder rithlichen, hornartig
durchscheinenden Stiicken, ziemlich geruchlos, von scharfem, bitterem
Geschmack. Man unterscheidet im Handel die réthliche Sorte aus
Calabrien und Sicilien, und die weisse aus Griechenland und Malta.
Die Wurzel zieht sehr leicht Feuchtigkeit an und soll dadurch un-
wirksam werden; sic muss daher, stark ausgetrocknet, in gut schliessenden
Gefissen aufbewahrt werden.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Secillitin etc.

Anwendung. Als Brechmittel bei Kindern (Oxymel scillae)
ferner als harntreibendes Mittel bei Wassersucht etc. Wirkt drastisch,
in grossen Gaben giftig.

Die frische Wurzel, aber nur diese, gilt als ein ausgezeichnetes
Gift fir Ratten und Mause (Scillitin-Latwerge). Es werden zu diesem
Zweck frische Zwiebeln importirt, welche sich in feuchtem Sand eine
Zeit lang halten; die bei uns in Tdpfen kultivirte Meerzwiebel soll eine
andere Art und ginzlich wirkungslos sein.

Radices senegae seu Polygalae Virginianae. Senegawurzeln.
Polygala senega.  Polygaleae.
Nordamerika.

Wurzel vielképfig, hellgelbbraun, 10—15 em lang, ca. !/, cm dick,
wenig veristelt, faserig, gedreht, auf der Innenseite mit vorspringender,
kielartiger Kante, nach aussen héckerig, wulstig. Geruch eigenthiim-
lich siiss, Geschmack widerlich, kratzend.

Bestandtheile. Sencgin, dem Saponin dhnlich, ca. 80%, flichtige
Fettsiiure, fettes Oel, Gerbstoff.

Anwendung. In der inneren Medizin, meist im Aufguss, als
schleimlsendes Mittel.

Radices sumbuli. Sumbul- oder Moschuswurzeln.
Sumbulus moschatus.  Umbelliferae.
Centralasien,

Die Waare kommt iiber Russland oder Bombay in den Handel.
Sie bildet Abschnitte einer ritbenformigen, ungemein leichten und
porésen Wurzel, gelblich oder briunlich. Dem Wurmfrass stark aus-
gesetzt. Geruch kriftig, moschusartig, Geschmack aromatisch, bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Sumbulsiure (fliichtig), Harz ete.

Anwendung. Galt eine Zeit lang als nervenerregendes Mittel
gegen Cholera etc. Meist aber nur in der Parfimerie, hie und da in
der Likorfabrikation gebriiuchlich.
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Radices taraxaci. Lowenzahnwmrzeln.
Taraxacum officinale sew Leontodon tararacum.  Compositae.

Europa, iiberall gemein.

Die Wurzel ist meist mit kurzem Wurzelkopf versehen, walzen-
formig, langsrunzelig, schwirzlich. Auf dem Querschnitt holzig, leb-
haft gelb, mit dunkleren konzentrischen Ringen. Geschmack bitter,
salzig.

Bestandtheile. Der Milchsaft mit seinen bitteren (Taraxacin)
und salzigen Stoffen verliert sich im Herbst und macht einem grossen
Zuckergehalt Platz, daher im Frithjahr zu sammeln. Ziemlich obsolet.

Radices rect. Rhizoma tormentillae. Heideckerwurzeln.
Potentilla tormentilla.  Rosaceae.
Deutschland, auf Waldwiesen ete.

Wurzelstock héckerig, oft mehrkopfig, schwer und hart, fingerdick,
4—8 cm lang, mit zahlreichen vertieften Wurzelnarben. Aussen dunkel-
graubraun, innen gelbbraun, allmilig rothbraun werdend. Geruchlos,
von stark aromatischem Geschmack.

Bestandtheile. Gerbsiiure 15—309;, Tormentillroth, Harz,
Starkemehl.

Anwendung. In vielen Gegenden ein beliebtes Mittel gegen

Durchfall.

Radices valerianae. Baldrianwurzeln.
Valeriana officinalis.  Valerianeae.
Mitteleuropa, auch kultivirt.

Wurzelstock kurz, aufrecht, vollstindig mit Nebenwurzeln be-
setzt, heller bis dunkelbraun. Vorzuziehen sind die von trockenen
Standorten gewonnenen Wurzeln. Bei diesen sind die Nebenwurzeln
diinner, aber voll, nicht runzelig. Im Herbst zu sammeln und beim
Trocknen strengstens vor Katzen zu wahren. Geruch, der sich erst
beim Trocknen entwickelt, ist eigenthiimlich widerlich, aromatisch.
Geschmack bitterlich, kampherartig, gewiirzhaft.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Baldriansiure (fliichtig), Weich-
harz.

Anwendung. Als krampfstillendes, nervenstdrkendes Mittel.

VerwechselungenmitValeriana Phu. Wurzelstock langer, gerin-
gelt, nur unten mit Fasern besetzt. Valeriana dioica mit &hn-
lichem Wurzelstock und hellen, diinnen, geruchlosen Wurzelfasern.

Die kultivirte thiiringer Waare erscheint im Allgemeinen grisser
und kraftiger, ist aber lange nicht so geschitzt als die kleinere harzer.

3 Theile frische Wurzel geben 1 Theil trockene.
5*
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Radices vetiverae seu iwaranchusae. Vetiverwurzeln, Cuscus.
Andropogon muricatus.  Gramineae.
Ostindien, auch kultivirt.

Wurzelstock kurz, braunlich geringelt, mit diinnen 15—30 e¢m
langen ldngsrunzeligen Wurzeln. Geruch eigenthiimlich aromatisch,
namentlich beim Anfeuchten hervortretend; Geschmack aromatisch
bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel.

Anwendung. In weingeistigem Auszug als Zusatz zu Parfiime-
rien. Das aus demselben dargestellte #therische Oel, Oleum veti-
verae ist gelblich, dickfliissig und dient in der Parfiimerie als Geruch
verstirkender Zusatz.

Radices rect. Bulbi victorialis longi. Allermannsharnisch.
Alljum victorialis.  Asphodeleae.
Alpen.  Gebirge Deutschlands.

Fast cylindrische bis zu 10 cm lange, 2—3 cm dicke Zwiebel,
mit netzartiger Hiille. Obsolet, nur noch von Landleuten zu aber-
glaubischen Zwecken gefordert.

Radices rect. Bulbi victorialis rotundi. Runder Allermannsharnisch.
Gladiolus conomunis sew Gl. palustris.  Irideae.
Stdeuropa.

Zwiebel zusammengecriickt birnenformig. Innen weissmehlig, von
graubraunen, netzartigen, trockenen Hiuten eingeschlossen.
Anwendung wie bei der vorigen.

Radices rect. Rhizoma zedoariae. Zittwerwurzeln.
Curcuma zedoaria.  Scitamineae.

Ostindien, Bengalen, China.

Wurzelstocke in Lingsschnitte oder Querschnitte von 2—3 em
Breite, einige mm Dicke getheilt. Aussen graubraun, innen heller,
von ebenem, mattem Bruch. Geruch erst beim Pulvern hervortretend,
angenehm aromatisch; Geschmack bitter, aromatisch, kampherartig.

Bestandtheile. Aectherisches Oel, scharfes Weichharz, Stirke.

Anwendung. Als aromatisirender Zusatz zu Likéren und Tink-
turen.

Man hat in der rohen Waare ofter Nuces vomicae gefunden, die
sich aber sofort durch ihr Aeusseres kennzeichnen.
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Radices seu Rhizoma zingiberis. Ingwerwurzeln.
Zingiber officinale { Amomum zingiber).  Scitamineae.
Heimisch in Ostindien; kultivirt aber auch in China, Cochinchina, Westindien,
Brasilien, Westafrika etc.

Die Waare wird nur von kultivirten Pflanzen gewonnen, besteht
aus dem Wurzelstock nebst dessen Seitenisten. Sehr verschieden von
Grosse, platt rundlich, bis zu 10 cm Linge, vielfach doppelt veristelt.
Die #ussere Bedeckung ist entweder abgeschabt (geschilter Ingwer)
oder unversehrt, dann schmutzig, graubraun bis schwirzlich. Innen
mehr oder weniger faserig, mehlig, weiss gelblich oder, wie bei dem
Bengal oder Barbados Ingwer, mehr hornartig, bleigrau bis schwirz-
lich. Die Ursache hiervon ist, dass bei dieser Waare, die man auch
schwarzen Ingwer nennt, die Wurzeln vor dem Trocknen in kochen-
dem Wasser abgebritht werden, wodurch das Starkemehl zum Theil
in Dextrin #ibergefithrt wird.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, scharfes Weichharz, Stirke.

Anwendung. In der Medizin als reizender Zusatz zu allerlei
magenstirkenden Tinkturen; hauptséchlich in der Likdrfabrikation
und als Speisegewiirz.

Handelssorten: Jamaica oder westindischer I. Aeste einseitig
sitzend, meist geschélt, gelblich, innen sehr mehlig, kommt vielfach
gleich der Cochinchina-Waare durch Kalkmilch gebleicht in den Handel.

Barbados L, sehr gross, ungeschilt, graubraun, innen dunkel,
hornartig.

Bengal 1., graubraun oder schmutzig grau, stark gerunzelt, innen
theils hornartig, theils mehlig.

Afrikanischer I. von Sierra Leone, kleine, rundliche Stiicke, zu-
weilen mit langen Aesten. '

Chinesischer L., grossstiickig, ungeschilt, runzelig, dicht, hart, auf
dem Bruche bleigrau, glinzend.

In China werden die frischen Wurzelknollen in Seewasser aufge-
weicht, nachher in Zucker klargekocht und dann als eingemachter
Ingwer, Conditum zingiberis, in eigenthiimlichen, runden, irdenen Tédpfen
oder in Fissern in den Handel gebracht.
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Gruppe III
Stipites.  Stengel.

Oberirdische Stengel krautartiger Pflanzen, von den Wurzeln und
Wurzelstécken unterschiec.en durch ihren Chlorophyllgehalt und durch
die vorhandenen Blattnarben und Knospen. Im inneren Bau mit jenen
ibereinstimmend.

Stipites dulcamarae. Bittersiissstengel.
Solanum dulcamara.  Solaneae.
Deutschland.

Griinlichgelb, ldngsrunzelich. federkieldick, mit zerstreuten
Blatt- und Zweignarben. Hie und da mit glinzender Epidermis be-
deckt, sonst matt. Geschraack bitter, hinterher siisslich; Geruch frisch
narkotisch, getrocknet geruchlos.

Bestandtheile. Dulcamarin, Solanin(?).

Obsolet,.

Stipites visci. Mistel.
Viscum album.  Loranthaceae.
Europa (Schmarotzergewichs auf Biumen).

Die einjihrigen im Dezember und Januar gesammelten Zweige
der Mistel. Gelbgriin, gubeltheilig, federkieldick.
Véllig obsolet.

Stipites rect. Pedunculi cerasorum. Saunre Kirschstiele.
Cerasus acida.  Amygdaleae.
Kultivirt.

Die Bezeichnung Stipites ist ginzlich falsch, da die Waare kein
Stengel ist. Es sind die getrockneten Fruchtstiele der sauren Kirsche.
Sie werden hie und da in der Volksmedizin gegen Durchfall ete.
gebraucht.
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Gruppe IV.
Ligna.  Holzer.

Alle Pflanzen hdéherer Gattung bauen sich aus Zellen, meist
schlauchartigen, langgestreckten Gefdssen, auf. Die Anordnung der-
selben erfolgt bei den einzelnen Pflanzen und Pflanzentheilen nach
stets gleichen Gesetzen (anatomischer Bau), so dass eine Untersuchung
mittelst Lupe oder Mikroskop fir den Fachmann hiufig Auskunft iiber
die Art der betreffenden Pflanze giebt. Jedoch liegen derartige Unter-
suchungen fiir den praktischen Geschéftsmann meist ginzlich fern.
Wihrend des Lebensprozesses der Pflanzen, namentlich bei ausdauern-
den, mehrjihrigen, verdicken sich die anfangs zarten Zellenwandungen
immer mehr, so dass der innere Hohlraum immer kleiner und das
Zellgewebe immer dichter und fester wird. In diesem Zustande
nennen wir es Holz. Der Holzkérper umschliesst den inneren Mark-
strahl, lagert sich um diesen konzentrisch an (Jahresringe) und wird selbst
wieder umschlossen vom Bast oder Splint und der &Husseren Rinde.
Die Splintschicht ist der eigentliche Sitz des Wachsthums des Holzes.
Die meisten der fiir uns wichtigen Hélzer gehdren in die Gruppe der
Farbhélzer und werden bei diesen besprochen.

Lignum guajaci seu L. sanctum. Franzosenholz, Pockholz.
Guajacum officinale.  Zygophylleae.

‘Westindien, Venezuela.

Das Holz kommt in grossen 1 m langen, bis zu 30 cm dicken
Stammenden in den Handel, welche meist noch mit der etwa
fingerdicken, scharf begrenzten Splintschicht bedeckt sind. Das Holz
ist braungriin, sehr dicht und schwer (sp. Gew. 1,3), nicht spaltbar, weil
die Gefiissbiindel unter sich verschlungen sind. Geruch schwach, beim
Reiben und Erwirmen angenehin benzoeartig, Geschmack schart, kratzend.

Bestandtheile. Harz (s. Resina guajaci) 20—25 %, Guajacin,
Guajaksaure.

Anwendung. In der Medizin innerlich als blutreinigendes Mit-
tel, dusserlich auch zu Zahntinkturen und dgl. Weit grosser ist seine
Anwendung in der Technik, zur Darstellung von Kegelkugeln, Lagern
von Maschinenwellen etc.

Verwechselungen sind nicht méglich, sobald man das Holz im
Ganzen vor sich hat. Das geraspelte soll dagegen zuweilen mit Buchs-
baumspihnen vermischt werden, hauptsichlich ist es aber verunreinigt
mit dem harzfreien, daher werthlosen Splintholz. Geraspelte Waare,
welche viel von diesen gelben Splintstiicken enthdlt, ist zu verwerfen,



72 Cortices. Rinden.

Lignum quassiae Surinam. Quassienholz, Fliegenholz.
Quassia amara.  Simarubeae.
Westindien, Brasilien.

Das Surinam Quassienholz ist das eigentlich offizinelle; es kommt
in den Handel in Form finger- his hdchstens armdicker Stammenden,
meist noch mit der weisslichgrauen zerreiblichen Rinde stellen-
weise bedeckt. Das Holz ist weisslich, dicht, kaum porés, haufig mit
blauschwirzlichen Flecken, durch Pilzfiden bedingt, versehen. Ge-
ruchlos; Geschmack rein hitter.

Bestandtheile. Quassiin (der eigentliche Bitterstoff), krystalli-
nisch 1—2 %, kein Gerbstoff, daher wird die wiisserige Lésung durch
Eisenoxydsalze nicht verdndert.

Lignum quassiae Jamaica. Bitterholz.
Simaruba excelsa.  Rutaceae.
Jamaica.

Kommt in Scheiten von 1!,—2 m Lﬁnge, bis 30 cm Dicke in
den Handel. Bedeckt von der fest aufsitzenden grauschwarzen Rinde.
Holz sehr leicht, weissgelblich, dicht. Geruchlos; Geschmack rein
bitter.

Bestandtheile. Wie bei dem vorigen, ausserdem Gerbséure,
daher mit Eisenoxydsalzen einen grauen Niederschlag gebend.

Diese Sorte dient vielfach zur Verfilschung des echten Quassien-
holzes, ferner zur Darstellung der hekannten Bitterbecher und in Eng-
land als Hopfensurrogat.

Anwendung. Innerlich nur sehr selten als magenstirkendes
Mittel, ferner im Aufguss als Klystier gegen Wiirmer und zu Waschungen
gegen Ungeziefer, hauptsichlich als Fliegengift.

Lignum sassafras. Siehe Rad. sassafras.

Gruppe V.
Cortices.  Rinden.

Unter Rinde versteht man den #usseren, durch den Splint vom
eigentlichen Holz getrennten Theil des Stammes, resp. der Aeste und
der Wurzeln. Sie besteht gemeinhin aus 8 Schichten, der #usseren Rin-
denschicht, vielfach aus abgestorbenen Zellen bestehend (Korkborke), der
mittleren und endlich der inneren oder Bastschicht. Bei den gebriuch-
lichen Rinden sind nicht immer alle 3 Schichten vorhanden, vielfach ist
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die obere entfernt; einzelne, wie Cort. ulmi interioris, bestehen nur aus
der inneren Bastschicht. Die Rinden einzelner Friichte, welche auch
unter dem Namen Cortex aufgefithrt werden, sind richtiger mit Schalen
zu bezeichnen.

Cortex angusturae. Angosturarinde.
Galipea officinalis.” Diosmeae.
Columbien, an den Ufern des Orinoco.

Rindenstiicke, flach oder rinnenformig, bis zu 15 cm lang, bis
zu 5 cm breit, 1—3 mm dick, an beiden Seiten verjingt (d. h.
diinner als in der Mitte), aussen graugelb, Innenfliche hell zimmtfarbig
(nie schwirzlich), glatt, hart und spréde, Bruch eben. Die Zussere
Korkschicht lisst sich leicht mit den Fingernigeln entfernen. Geruch
schwach aromatisch; Geschmack gleichfalls und stark bitter.

Bestandtheile. Spuren von aeth. Oel. Cusparin; kein Gerbstoff.

Anwendung. Selten in der Medizin, fast nur zur Bereitung
des sog. Angosturabitters.

Cortex angusturae spurius. Falsche Angusturarinde, welche frither
der echten substituirt sein soll, stammt von einer ostindischen Strych-
nosart und ist in Folge ihres Brucingehaltes giftig. Selten rinnen-
formig, aussen aschgrau mit gelblichen Korkwarzen. Innenfliche grau
bis schwirzlich. Mit Salpetersiure befeuchtet wird der frische Bruch
dunkelroth (Reaktion auf Brucin). Geruch fehlt; Geschmack nicht
aromatisch, rein bitter.

Bestandtheile. Brucin (ein dem Strychnin #hnliches Alkaloid),
Gerbsdure.

Cortex aurantiorum fructuum. Pomeranzenschale.
Citrus vulgaris. C. bigaradia.  Aurantiaceae.
Orient, Stideuropa kultivirt.

Getrocknete Rinde der reifen, bitteren Pomeranze, dunkelroth
oder gritnlichbraun, runzelig mit starker Markschicht. Diese letztere
muss fir den medizinischen Gebrauch entfernt werden. Zu diesem
Zwecke werden die Schalen !/, Stunde in kaltem Wasser eingeweicht,
das dann weiche Mark mittelst eines diinnen Messers ausgeschnitteu.
Die so gereinigte Waare heisst Flavedo cort. aurant.

Geruch kriftig, aromatisch; Geschmack gleichfalls, bitter.

Bestandtheile. Aeth. Oel, Aurantiin (Bitterstoff) im schwam-
migen Mark Hesperidin.

Die Schalen der Apfelsine sind heller, mehr gelbroth, diinner
und schwiicher von Geruch und Geschmack.

Die Curacaoschale stammt von einer westindischen Spielart der
Pomeranze; sie ist diinn, mattgrim, von kriftigem, schonem Geruch.
Selten im Handel.
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Confectio aurantiorum. Orangeade, wird durch Einkochen der reifen
Fruchtschalen einer anderen Art von Citrus vulgaris, Citrus spatafora,
mit Zucker gewonnen.

Anwendung. Die Pomeranzenschalen, von welchen nur die erste
Sorte, auch Malagaschale genannt, offizinell ist, dienen in der Medizin
als magenstirkendes Mittel, finden aber vor Allem in der Likér-
fabrikation grosse Anwendung.

Cortex canellae albae seu Costus dulcis. Weisser Kanehl.
Canelle alba.  Canellaceae.

Antillen,

Die Rinde des strauchartigen Gewichses ist rinnenférmig oder
réhrig, gelblichweiss, hart, Bruch kérnig. Innenfliche weissgrau.
Geruch schwach zimmtartig; Geschmack gleichfalls, bitter und scharf.

Bestandtheile. Aeth, Oel; kein Gerbstoff.

Anwendung. Nur in der Volksmedizin.

Die Rinde kommt #iber Holland und England in den Handel und
zwar in Bast umhilllten Bindeln von 50—60 kg.

Cortex caryophyllatae seu cassiae caryophyllatae. Nelkencassia.
Dicypeliwin caryophyllatum.  Laurineae.

Brasilien.

Die Rinde kommt in 50-—60 c¢m langen Rollen, aus 6—8 iber-
einandergelegten Stiicken bestehend, in den Handel. Die Rohren sind
2—4 cm, die einzelnen Rinden etwa kartenblattdick, schmutziggrau-
braun, innen dunkler. Geruch nelkenartig; Geschmack feurig, mehr
zimmtartig.

Bestandtheile. Aeth. Oel, Harz, Gerbstoff.

Dient vielfach zur Verfilschung des Nelkenpulvers. Die Rinde
kommt in Biindeln von ca. '/, Ctr. in Packtuch verpackt in den Hau-
del. 6—8 solcher Biindel sind dann wieder zu einem Ballen ver-
bunden, welcher mit grobem Zeug umgeben ist.

Cortex casearillae. Casearillrinde.
Croton eluteria, Cr. cascarilla.  Euphorbiaceae.

Westindien, Siidamerika.

Rinde fast immer gerollt, meist kurze Stiicke. Aussen weissgrau
mit feinen Lings- uund Querrissen. Innenfliche rauh, dunkelbraun,
Bruch hornartig eben. Geruch aromatisch, moschusartig; Geschmack
gleichfalls, scharf bitter.

Bestandtheile. Aeth. Oel, Cascarillin (krystallinischer Bitter-
stoff), Gerbsiure, Harz.
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Anwendung. Innerlich als magenstirkendes Mittel, ferner zu
Réucherpulvern und Tabacksaucen.

Cortex cassiae variae. Zimmt, Kanehl.

Unter dem Namen Zimmt oder Kanehl, die Namen schwanken
nach den Gegenden, kommen eine ganze Reihe Gewirzrinden in den
Handel, welche von sehr verschiedenen Biumen aus der Familie der
Laurineen abstammen. Ihre urspriingliche Heimath ist Vorder-
indien, China und Cochinchina. Doch hat sich die Kultur der-
selben iiber den ganzen indischen Archipel, sowie nach Westindien
und Brasilien verbreitet. Die Sorten haben je nach ihrer Abstammung
und der Art der Behandlung einen sehr verschiedenen Werth.

Cortex cinnamomi Ceylanici. Ceylonzimmt.
Cinnamomum Ceylanicum.  Laurincae.

Diese geschitzteste Sorte wird auf der Insel Ceylon, namentlich
in der Gegend von Columbo und Negumbo, in eigenen Plantagen ge-
wonnen und zwar nur von einjahrigen Schésslingen. Das Einsammeln
beginnt nach der Fruchtreife im Mai bis Oktober. Man schneidet die
etwa fingerdicken Schosslinge ab, lést die Rinde los, schabt die
dussere Bedeckung von Kork und Mittelschicht ab, legt 6—8 so ge-
reinigte Bastschichten fiber einander und trocknet sie in der Sonne. Dann
verpackt man die aufgerollten, bis zu 80 c¢m langen Réhren in Bindel
(Fardehlen) von 10—15 kg Gewicht. Von diesen werden 3 zu einem
Ballen vereinigt, welcher in doppelter Leinwand verpackt gewdhnlich
42—43 kg wiegt. Zwischen die Biindel streut man vielfach schwarzen
Pfeffer, um ein zu starkes Austrocknen auf der Seereise zu verhiiten.

Ceylonzimmt ist von blasser Lehmfarbe, die Stirke des Bastes soll
die Dicke eines Kartenblattes nicht ubersteigen. Geruch und Ge-
schmack feurig aromatisch, nicht schleimig und herb. Der sog.
Javazimmt ist dem echten ceylonischen im Aeussern sehr #hnlich,
nur ist er meist etwas dunkler und weniger kriftig von Geschmack,
daher geringer an Werth. Seine Abstammung ist die gleiche.

Bestandtheile. Aeth. Oel 19, (chemisch vom Cassiaél nicht
zu unterscheiden), Zucker, Harz.

Die Giite des Zimmtes ergiebt sich hauptsichlich aus dem Ge-
ruch und Geschmack, wobei die diinnsten Rinden sich stets als die
feinsten erweisen.

Pulver von echtem Zimmt mit Branntwein ubergossen giebt einen
gleichmissigen Brei, der bei lingerem Stehen nicht zih und gallert-
artig wird, wie dies bei Cassia vera und Cassia cinnamom. der
Fall ist.
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Cortex cassiae cinnamomi. Zimmteassia.
Cinnamonaum aromaticum,  Laurineae.
China, Cochinchina.  Ostindien, Siidamerika kultivirt.

Es ist die vom Kork und einemm Theil der Mittelrinde durch Ab-
schaben mehr oder weniger befreite Rinde stirkerer Zweige. Die Ge-
winnung der Rinde ist dieselbe, wie beim echten Zimmt, nur wird
auf das Abschaben weit weniger Sorgfalt verwendet. Die Réhren sind
einfach, sehr verschieden lang (bis zu 50 — 60 em), bis fingerdick,
die Dicke der Rinde selbst 1—2 mm. Einfach oder doppelt einge-
rollt, aussen matt, dunkler als Ceylonzimmt, stellenweise noch mit
grauem Kork bedeckt. Bruch nicht faserig, sondern derb, kdornig.
Geruch angenehm zimmtartig, Geschmack weniger fein, etwas herb
und schleimig.

Bestandtheile. Disselben wie im Ceylonzimmt, nur mehr
Gummi und Stéirke.

Die Waare kommt hauptsichlich iiber Hamburg in den deutschen
Handel und zwar in mit Rohrmatten bedeckten sog. Gontjes, deren
jede eine Anzahl von 1 Pfd. schweren, mit Bast verschniirten Bindeln
enthilt, oder auch in Kisten.

Unter dem Namen Cassia vera kommen im Handel ziemlich dicke,
meist kleine Rindenfragmente vor, die von den stirkeren Zweigen des
Zimmtbaumes in China und Japan gesammelt werden. Aussen wenig
abgerieben, meist von graubrauner, korkartiger Borke bedeckt. Geruch
und Geschmack gut, letzterer jedoch stark schleimig. Meist zu Pul-
ver verwendet, ebenso wie die

Cassia lignea, der Malabar-Zimmt des Handels, angeblich von
einer Varietit des echten Cinnamomum Ceylanicum stammend. Theils
in Form von ca. fingerdicken, einfachen Rghren, welche von einem
graubriunlichen, feingerunzelten Kork umgeben sind. Innen und auf
dem Bruche dunkelbraun bis nelkenbraun. Theils als Cassia Tigablas
vollstéindig abgeschabt, aussen gelbréthlich, fein gerunzelt. Geruch und
Geschmack schwicher zimmtartig, stark schieimig.

Der Malabar-Zimmt kommt in Kisten von 30 kg Gewicht, in Biin-
deln & '/, kg in den Handel.

Der Verbrauch Deutschlands innerhalb des Zollvereins wird auf
6— 17000 mctr geschétzt. Nur ein verschwindend kleiner Theil davon
wird in der Medizin verbraucht, alles Andere als Gewiirz zu den ver-
schiedenartigsten Zwecken.
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Cortices chinae. Chinarinde, Fieberrinde.
Cinchona calisaya. C. micrantha, C. purpurea, C. lanceolata, C. succt rubra,
C. officinalis und verschiedene andere Species.  Cinchoneae.

Siidamerika; kultivirt in Ostindien, Ceylon, Java, Algier, Westindien ete.

Das Studium und die Kenntniss der Chinarinden waren bis vor
Kurzem eins der wichtigsten und schwierigsten Theile der Waaren-
kunde. Zahlreiche Pharmakognosten hatten die Chinarinde zu ihrem
Spezialstudium gemacht und ganze Binde wurden iber die zahllosen
Sorten geschrieben. Trotzdem war auch schon damals der wirkliche
praktische Werth dieses Studiums ein sehr fraglicher, da einestheils
die einzelnen Handelssorten, wie sie importirt wurden, mit zahlreichen
anderen vermengt waren, anderentheils wurde der Gehaltswerth der
Waare durch die Sorte durchaus nicht festgestellt, ebenso wenig die
Abstammung derselben, da nachweislich ein und dieselbe Cinchona-Art
oft mehrere Sorten lieferte. Heute haben sich diese Verhiltnisse
ginzlich gedndert, theils dadurch, dass der Gebrauch der Chinarinde
als solche mehr und mehr dem Gebrauch der aus derselben hergestell-
ten Alkaloide gewichen ist, theils dadurch, dass der Import aus Sid-
amerika, dem eigentlichen Heimathlande, immer mehr zuriickgeht,
wihrend der Import der ostindischen Rinden, welche nicht nach jenen
alten Sorten benannt werden, mehr und mehr steigt. Die neueste
Pharmakopoe hat diesen Verhdltnissen Rechnung getragen und fiihrt
nur die ostindische China von Cinchona succi rubra und deren
Kreuzungen als offizinell auf, indem sie zu gleicher Zeit einen bestimm-
ten Gehalt an Alkaloiden verlangt. Von der ganzen kolossalen Pro-
duktion an Chinarinde méchte heute kaum 1 % in die Drogenhandlungen
und von dort in die Apotheken gelangen, wihrend die @ibrigen 99 °f,
als sog. Fabrikrinden direkt an die Fabriken verkauft werden. Bei
diesen aber richtet sich der Werth und Preis nicht etwa nach der
Sorte, sondern einzig und allein nach dem vorher genau festgestellten
Gehalt an Chinin. Die sog. Apothekerrinden werden erst durch Aus-
lesen aus der Originalwaare hergestellt. Man wihlt hierzu natirlich
die guten, méglichst wenig zerbrochenen Rindenstiicke, daher der Preis
derselben wesentlich hoher ist, als der der Fabrikrinden.

Die Familie der Cinchoneen hat die Eigenthiimlichkeit, stark zu
variiren und durch Kreuzungen sich in noch zahlreichere Sorten zu
spalten. Es sind grosse, stattliche, immergriine Biume, deren eigent-
liche Heimath ein ziemlich scharf begrenzter Theil des siidlichen
Amerikas ist. Die Zone ihrer Verbreitung erstreckt sich vom 10°
nérdlicher bis zum 199 siidlicher Breite. Sie umfasst einen Theil der
Staaten Columbia, Venezuela, Ecuador, Neu-Granada, Peru und Boli-
via. Die Bidume kommen niemals in geschlossenen Wildern vor,
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sondern finden sich stets vereinzelt in den dichten Urwildern der
Cordilleren in einer Meereshéhe von 800—3000 m. Ihre Einsamm-
lung ist daher mit grossen Schwierigkeiten verbunden; sie geschieht
durch Eingeborene, sog. Cascarilleros, vom spanischen Cascara, die
Rinde (Rindensammler), welche die Biume einfach fillen, die Rinde
schilen und die Packen auf dem Riicken nach den Hafenplidtzen schlep-
pen miissen. Neuerdings ist dieser schwierige, deshalb sehr kostspie-
lige Transport dadurch etwas erleichtert, dass der obere Amazonen-
strom mit seinen riesigen Nebenfliissen der Dampfschifffahrt erdffnet
ist. In Folge hiervon hat man nicht néthig, die Waare an die weit
entfernteren Hafenplitze des Stillen Ocean zu schleppen, sondern ver-
sendet sie auf jenem riesigen Stromnetz.

Bei dem Raubsystem der Gewinnung der Rinde und bei dem
immer steigenden Verbrauch derselben lag die Befiirchtung nahe, dass
die Waldungen Siidamerikss in einer nicht zu fernen Zeit nicht mehr
im Stande sein wiirden, dem Konsum zu geniigen. In Folge dessen,
zugleich veranlasst durch die hohen Preise der Rinde, trat die hol-
landische Regierung vor mehreren Jahrzehnten der Frage der Kultur
in ihren ostindischen Besitzungen ndher. Sie entsandte tiichtige Ge-
lehrte zum Studium der geognostischen und botanischen Verhiltnisse
nach dem Vaterlande der Cinchoneeun; nachdem diese sich dort unter-
richtet und mit Samen verschiedener Art versehen hatten, wurden auf
Java unter ihrer Leitung die ersten Pflanzungen angelegt. Hier zeigte
es sich, dass die geschitzteste siidamerikanische Sorte, Cinchona cali-
saya, keine besonderen Resultate lieferte, es mussten andere Sorten
versucht werden, und hier war es namentlich Cinchona succi rubra und
Kreuzungen derselben, mit welchen ausgezeichnete Resultate erzielt
wurden. Wihrend die beste amerikanische Calisaya hochstens 2—3 9,
Chinin enthielt, hat man auf Java durch rationelle Kultur und durch ver-
schiedene Kunstgriffe, z. B. Umwickeln der Stimme mit Moos, Rinden
produzirt, welche 5—6 und mehr Prozente, ja sogar his 11, Chinin
enthielten. Den Holldndern folgten alsbald die Englinder; es wurden
Plantagen auf dem Festlande Ostindiens, am Abhange des Himalaya,
in den blauen Bergen, in den Nilgherries und auf Ceylon angelegt.
Heute ist die Produktion aller dieser verschiedenen Pflanzungen eine
so kolossale, dass allein von Ceylon laut Gehe'schem Bericht 83/84 je
11—12 Millionen Pfund exportirt sind. Spiter ist die Ziffer sogar
noch gewachsen. Ferner brachte Java von seinen ungemein gehalt-
und werthvollen Rinden im Jahre 1884/85 1,350,000 # an den euro-
paischen Markt. Die grosse Produktion der Regierungsplantagen in
Ostindien wird fast ginzlich fiir den dortigen Bedarf in Anspruch ge-
nommen. Neuerdings hat man auch im Vaterlande den Cinchoneen,
namentlich in Columbien, Kulturen angelegt, deren Resultate ebenfalls
sehr giinstig sein sollen. ‘ '



Cortices. Rinden, 79

Die Hauptimportpldtze fiir Chinarinden sind vor Allem London fiir
amerikanische und Ceylonrinden, Amsterdam fiir Javarinden und endlich
Héavre und Hamburg, letzteres fast ausschliesslich fiir amerikanische
Rinden, in den letzten Jahren namentlich Porto Cabello und Macaraibo.

Der Name der Chinarinde stammt von dem indianischen Worte
Quina, Rinde, ab. Die heilsame Wirkung derselben war den Indianern
schon vor Ankunft der Europiier bekannt, sie nannten dieselbe Quina
Quina, das heisst etwa: .Rinde aller Rinden“. Daher stammen noch
die heutigen franzosischen und englischen Bezeichnungen Quinquina.

Man unterscheidet bei den verschiedenen Chinasorten bedeckte und
unbedeckte Rinden. Erstere meistens Zweigrinden, bestehen aus der
vollen Rinde, mit mittlerer und #usserer Rindenschicht, letztere, von
diesen Beiden befreit, nur aus der Splintschicht: da diese aber der
eigentliche Sitz der Alkaloide ist, sind unbedeckte Rinden (Stamm-
rinden) weit werthvoller.

Die Form der Rinden ist eine dreifache, entweder rohrentsrmig,
(Zweigrinden), rinnenférmig (Astrinden) oder mehr oder weniger flache
Stiicke aus den Stammrinden bestehend.

Die amerikanischen Rinden, welche theils in Kisten, theils in mit
Ochsenhiiuten umnihten Ballen (Seronen) von ca. 60 kg Gewicht in
den Handel kommen, theilt man der Farbe ihrver Innenfliche nach in
1. braune oder graue, 2. gelbe, 3. rothe Rinden. Die braunen stammen
fast sammtlich aus dem mittleren Theil der Rindenregion, die gelben
aus dem slidlichen und die rothen aus dem nérdlichen Theil.

Gelbe Rinden. Die werthvollsten von allen, daher in ihren besseren
Sorten Kénigsrinden genannt, kommen meist in Gestalt von flachen
Platten oder rinnenférmigen, seltener gerollten Stiicken vor. Zimmt-
gelb, gelbrothlich, allmilig dunkler werdend, Bruch kurz, splittrig,
faserig. Die mehr rinnenformigen Stiicke sind oft mit einem weisslichen
Kork bedeckt, die flachen nicht, dagegen zeigen diese hiufig mulden-
férmige Vertiefungen vom Abwerfen der Borke herriihrend. Geschmack
rein bitter, wenig adstringirend. Hauptsichlich Chinin und Cinchonin
enthaltend.

Die wichtigsten von ihnen sind:

Cortex chinae Calisayae seu regius von Cinchona Calisaya, Peru und
Bolivien. Ueber Arica und Cobija, in Seronen von ca. 130 #., oder
in Kisten von 150 #. in den Handel kommend. Verschieden grosse,
ziemlich schwere Platten, nur stellenweise Borke, dagegen fast immer
muldenformige Vertiefungen zeigend. Innenfliche durch wellenférmigen
Verlauf der Fasern charakterisirt.

Cortex chinae Carthagena seu flava dura. Gewdhnlich rinnenférmig,
his zu 30 cm lang, 4—25 em breit, aussen ockergelb, theilweise mit
weisslichem, leicht abléslichem Kork bedeckt. Bruch langfaserig, Innen-
fliche gelb bis briaunlich mit gerade verlaufenden Fasern.
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Cortex chinae Maracaibo. Gross, flach, selten rinnenférmig, aussen
mit schwammigem, grubigem, braunem Kork bedeckt; innen grobfaserig,
rauh, braungelb ; mehr Chinidin als Chinin enthaltend.

Braune Rinden. Sie stammen nur von Zweigen und Aesten. Ge-
rollte oder geschlossene, aussen von einem grauen oder weisslichen
Kork bedeckte Rohren. Irnen nelkenbraun. Geschmack mehr adstrin-
girend, weil sie neben weniger Alkaloiden (vorwiegend Cinchonin) viel
Chinagerbséure enthalten. Die wichtigste dieser Rinden ist:

Cortex chinae Loxa. Rohren spiralig eingerollt 1!/;—2!, cm dick.
Aussen dunkelgran mit schwarzen und weisslichen Flecken, oft mit
Flechtenbiischeln versehen. Innen dunkel, zimmtbraun, Querrisse mit
wenig gewulsteten Réndern. Querbruch bei diinnen Rinden eben, bei
stirkeren innen faserig.

Hierher gehéren ferner noch: Cort. chinae regius convolutus, Cort.
chinae Huanuco, Cort. chinae Guajacuil u. a. m.

Rothe Rinden. Von den amerikanischen rothen Chinarinden kommt
jetzt fast gar nichts mehr in den Handel; hierher gehdrte frither die
so hochgeschitzte Cort. chinae Peruvianus in oft sehr derben Stamm-
rindenstiicken, auch Cort. chinae rubr. durae genannt.

Ostindische Rinden. Diese jetzt von der Pharmakopoe allein auf-
gefihrten Rinden stammen alle von Cinchona sucei rubra oder doch
deren Varietiten und Kreuzungen mit C. officinalis etc. Die Holldnder,
welche die werthvollsten derselben in den Handel bringen, benennen
sie stets nach ihrer Stammpflanze, z. B. China Ledgeriana, Succirubra,
Haskarliana, Pahudiana et:. Die Pharmakopoe giebt folgende Charak-
teristik derselben. Zweig- und Stammrinden kultivirter Cinchonen hiufig
in Rohren von ca. 60 cm Linge und 1—4 em Durchmesser, bei einer
Dicke von 2—4 mm, oder auch in Halbréhren von entsprechender
Stirke. Diese miirbe brechenden Rinden tragen einen diinnen, grau-
briaunlichen :Kork mit groben Lingsrunzeln und kurzen Querrissen.
Innenfliche braunroth, faserig. Pulver rothbraun. In einer Glasrshre
erhitzt liefern sie einen schén carminrothen Theer. Die Pharmakopoe
verlangt ferner einen Alkaloidgehalt von mindestens 3,5°; und giebt
hierfiir eine bestimmte Priifungsmethode an.

Die rothen Rinden enthalten neben reichlichem Chinin und Cin-
chonin bedeutend mehr Chinaroth als die andern.

Bestaudtheile der simmtlichen Chinarinden. Chinin (bis 8°)), Cin-
chonin, Chinidin und Cinchonidin, Chinagerbsidure, Chinaroth, aus der
Chinagerbsiure entstehend; Chinaséiure meist an Kalk gebunden etec.

Anwendung. Vor Allem zur Darstellung der China-Alkaloide,
dann im Aufguss, Extrakt, Tinktur, Pulver, als stirkendes, nerven-
kriftigendes Mittel bei Schwichen der verschiedensten Organe. Als
Fiebermittel wird jetzt wohl niemals mehr die Rinde selbst, sondern
stets das Chinin angewandt.
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Verwechselungen. In fritherer Zeit wurden vielfach von Amerika
sog. falsche Chinarinden in den Handel gebracht oder beigemengt,
welche von anderen verwandten Arten, namentlich Ladenbergia, Exo-
stemma etc. herrithrten. Sie waren wohl bitter von Geschmack, ent-
hielten aber kein Chinin.

Cortex citri. Citronenschale.
Citrus Limomum Risso.  Aurantiaceae.
Sidtirol, Italien kultivirt.

Meist in Spiralen geschilt, hochgelb, lederartig oder briichig.

Bestandtheile. Aeth. Oel. Hesperidin (Bitterstoff).

Anwendung in der Likérfabrikation.

Confectio citri. Succade, Citronat. Stammt von einer sehr dick-
schaligen Spielart der Citrone, Citrus medica Risso, durch Einkochen
der frischen Schale mit Zucker.

Cortex condurango. Condurangorinde.
Gonolobus condurango.  Asclepiadeae.
Ecuador, Mexico.

Rinde réhren- oder rinnenformig. Aussenfliche bei jungen Rinden
mit glinzend grauer Korkhaut, bei #lteren Rinden mit einer rissigen,
rothlichbraunen, weichen Korkschicht bedeckt. Innenfliche hellgrau,
derb, lingsstreifig. Zuweilen ganze, holzige Stengel mit gegenstindigen
Knoten. Geschmack bitter, schwach kratzend.

Bestandtheile. Zwei Harze, Bitterstoff und Gerbsdure.

Anwendung. Wird als Specificum gegen Krebs angepriesen.

Cortex frangulae. Faulbaumrinde.
Rhamnus frangula.  Rhamneac.
Europa.

Die Rinde jiingerer Zweige in ginzlich eingerollten, federkiel- bis
fingerdicken Réhren. Aussen matt graubraun oder schiefergrau, mit
zahlreichen weissen Korkwarzen. Innen gelb- bis braunroth. Farbt
beim Kauen den Speichel intensiv gelbbraun und schmeckt unangenehm
bitter.

Bestandtheile. Frangulin (gelber krystallinischer Farbstoff):
eine der Cathartinsiure #hnliche Saure von purgirender Wirkung.

Anwendung. Aechnlich der Rhabarberwurzel als Laxans etc.

Die Rinde darf erst im zweiten Jahre angewandt werden, da sie
frisch brechenerregend wirkt. Die frische Rinde ist innen mehr gelb

als bréaunlich.
Buchheister, 6
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Cortex granati fructuum. Granatschalen.
Punica granatum.  Granateae.
Sideuropa, Nordafrika.

Die getrockneten Schalen der etwa apfelgrossen Friichte in ver-
schieden grossen Stiicken, oft mit dem Kelch gekrént. Hart, briichig,
aussen gelbroth bis braun, feinwarzig, innen gelblich. Geruchlos, Ge-
schmack herb.

Bestandtheile. Gerbsiure 25°)), Gummi 30—384 9,

Anwendung. Als Volksheilmittel gegen Durchfall ete.

Cortex granati radicum. Granatwurzelrinde.

Die Wurzelrinde desselben Baumes mit Zweig- und Stammrinden
untermischt, soll jedoch hauptsichlich von wildwachsenden Exemplaren
gesammelt werden. Rdhrenformige oder flache, verschieden grosse
Stiicke, hiufig riickwirts gebogen, aussen graugelb, feinrunzelig oder
rissig, innen réthlich, auf dem Querschnitt gelbgriin. Beim Kauen den
Speichel gelb farbend; Geruch schwach, Geschmack herb, unangenehm
bitter. Man zieht die kleineren Stiicke vor, weil die grésseren Stamm-
und Zweigrinden sind, welche weniger kriftig wirken sollen. Ebenso
soll alte Waare schwicher wirken, weshalb darauf zu achten ist, dass
der Speichel immer lebhaft gelb gefdrbt wird, was bei alten Rinden
nicht der Fall ist.

Bestandtheile. Gerbsiure ca. 25°),. Punicin (scharf schmeckend).

Anwendung. In Abkochungen als Bandwurmmittel. 4—15 g
mehrere Mal téglich.

Verwechselungen. Als solche wird Berberitzenrinde angegeben,
die aber innen hochgelb ist.

Cortex juglandis fructuum. Wallnussschale.
Juglans regia.  Juglandeae.
Asien, bei uns kultivirt,

Das getrocknete dussere, fleischige Fruchtgehiiuse der Steinfrucht
schwarzbraun, eingeschrumpft, fast geruchlos, von sehr herbem Ge-
schmack.

Bestandtheile. Gerbséure, der Pyrogallussiiure #hnlich, auch
Nucitannin genannt. Spuren von Citronen- und Apfelsiure.

Anwendung. Zur Bereitung von Holzbeizen (Nussbaumbeize).

Cortex mezerei. Seidelbastrinde.
Daplne mezereum.  Thymeleae.
Deutschland.
Kommt meist zu Kniueln gewickelt in den Handel. Bandartige,
zihe, fusslange, bis zu 3 cm breite, etwa kartenblattdicke Streifen.
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Aussenrinde hellbraunlich, roth punktirt. Innenhast weiss, atlasglinzend,
sehr z&h und faserig. Mittelschicht griin. Geruchlos, Geschmack
anhaltend scharf. Rinden, bei welchen die Mittelschicht nicht mehr
griln ist, sind zu verwerfen.

Bestandtheile. Scharfes, blasenziehendes Harz (in Aecther leicht
l6slich), ferner Daphnin, ein krystallinischer indifferenter Stoff.

Anwendung. Hochst selten iunerlich, &fter als #Ausserliches
Reizmittel als Zusatz zu Salben etc., wirkt innerlich sehr drastisch.

Cortex quercus. FEichenrinde.
Quercus pedunculata, Qu. robur, Qu. sessiliffore.  Cupuliferae.
Europa.

Die im Friithjahr zu sammelnde Rinde jiingerer Zweige unserer
heimischen Eichen. Aussen graubraun mit weisslichen Flecken, innen
gelblich bis blassbrdunlich, grobfaserig, sehr zih. Geruchlos, Ge-
schmack bitter, herb.

Bestandtheile. Gerbsiure bis zu 159, Quercin (krystallini-
scher Bitterstoff),

Anwendung. Innerlich als Adstringens, &usserlich als Ab-
kochung zu Béadern und Einspritzungen.

Cortex quillajae. Quillajarinde, Panamarinde, Seifenrinde.
Quillaja saponaria.  Rosaceae.
Chile, Peru.

Die Quillajarinde, welche von obengenannter baumartiger Rosacee
abstammt, bildet neuerdings einen immer wichtiger werdenden Handels-
Artikel, der schon jetzt in ganzen Schiffsladungen nach Europa von
Chile und Peru importirt wird. Die Rinde bhesteht aus der eigent-
lichen Splint- oder Bastschicht, da die mittleren Rinden- und oberen
Korkschichten entfernt sind. Sie bildet flache oder nur wenig ge-
bogene Stiicke von sehr verschiedener Linge, ca. 3—8 mm Dicke und
bis zu 15 cm Breite, von schmutzig weissgelber Farbe (auf der Ober-
fiiche noch hie und da Spuren der eigentlichen braunen Rinde zeigend)
und von sehr grobfaseriger Struktur. Oberfliche meistens rauh, Innen-
fiiche mehr glatt und etwas heller. Auf dem Bruch oder Schnitt sind
mittelst der Lupe zahlreiche Krystalle erkennbar, welche aus oxalsaurem
Kalk bestehen. Die Rinde ist geruchlos, doch reizt der Staub die
Schleimhiiute in heftiger Weise und ruft Niesen und Husten hervor (Folge
des Saponingehaltes). Geschmack zuerst fade, hinterher scharf kratzend.

Bestandtheile. Saponin (auch Quillayin genannt) und zwar in
weit grésseren Mengen als in der zu gleichen Zwecken angewendeten
Seifenwurzel; der wisserige Auszug schiumt wie Seifenwasser.

Anwendung. In der Wischerei, namentlich bei wollenen und
farbigen Stoffen, da sie die Farben garnicht angreift, um so mehr, als

6*



84 Cortices. Rinden.

ihr Preis ein sehr billiger ist und 1 kg als gleichwirkend mit 3 kg
Schmierseife angegeben wird.

Cortex Quebracho blanco. Quebrachorinde.
Aspidosperma Quebracho.
Argentinien, Brasilien.

Unter dem Namen Quebracho blanco kommt seit einigen Jahren
die Rinde obigen Baumes in den Handel. Sie und ein aus ihr dar-
gestelltes Alkaloid, Aspidospermin, wurden als ein ausgezeichnetes
Mittel gegen Fieber angepriesen, scheinen sich aber doch nicht Bahn
7zu brechen. Dagegen wird das Holz als ein stark gerbsiurehaltiges
Surrogat der Eichenlohe vielfach in der Gerberei verwendet; weniger
fir sich allein, als in Mischung mit Lohe zusammen. Das Leder soll
mit diesem Zusatz weit schneller lohgahr werden als mit reiner Lohe.

Cortex salicis. Weidenrinde.
Saliz purpurea, S. fragilis, 8. rubra u. A.  Salicineae.
Europa.

Die Rinde der jiingeren Zweige; bandartige Streifen, zdh, biegsam,
aussen glatt, glinzend, griinlichgrau mit zerstreuten Korkwarzen, innen
glatt, gelblich bis hellzimmtbraun. Geschmack herb, bitter.

Bestandtheile. Salicin und Gerbsdure.

Ziemlich obsolet.

Cortex. simarubae. Ruhrrinde.
Simaruba officinalis, S. amara.  Simarubeae.
Guiana, Jamaica.
Ist heute véllig obsolet. Ihre Bestandtheile sind etwa die des
Quassiaholzes.

Cortex ulmi interioris. Ulmenbast.
Ulmus cempestris, U. effusa.  Ulmaceae.
Europa.

Von jiingeren Aesten gesammelt, durch Abschaben von den dusseren
Rindschichten befreit. Bandférmige, auf beiden Seiten braunréthliche
Streifen. Geruchlos, Geschmack herb, bitter, schleimig.

Bestandtheile. Gerbsiure (ea. 8 9)).

Ziemlich obsolet.

Cortex winteranus. Winterrinde.
Wintera aromatica.
Siidamerika.

Anfinglich als Ersatz der Chinarinde empfohlen, spiter gegen
Skorbut angewandt, ist heute obsolet.
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Gruppe VI.
Gemmae.  Knospen.

Unentwickelte Blatt- oder Triebknospen.

Gemmae populi. Pappelknospen.
Populus nigra, P. balsamea.  Salicineae.
Deutschland kultivirt.

Die unentwickelten, aussen klebrigen Knospen der verschiedenen
Pappelarten werden im Mirz oder April gesammelt und getrocknet.
Spitz, kegelférmig bis zu 2 cm lang, ca. 5 mm dick. Geruch ange-
nehm balsamisch.

Bestandtheile. Scharfes Harz.

Anwendung. Fast nur zur Bereitung der Pappelsalbe. Hierzu
am besten frisch verwandt.

Gemmae seu Turiones pini. Fichtensprossen.
Pinus silvestris.  Coniferae.
Europa.

Die getrockneten Zweigknospen der Fichte. Cylindrisch, 2—3 cm
lang mit briunlichen Schuppen bedeckt. Geruch stark Dalsamisch,
Geschmack gleichfalls und bitter.

Bestandtheile. Harz, Spuren von itherischem Oel, Fichten-
bitter (Pinipikrin).

Ziemlich obsolet (Darstellung von Tinct. pini composita).

Gruppe VII.
Folia.  Blatter.

Unter Blitter (Laubbliitter) verstehen wir meist flach ausgebreitete,
gewdohnlich griine Organe der héheren Pflanzen, welche theils aus dem
Waurzelstock (Wurzelblitter), theils aus den Stengeln der Zweige ent-
springen. Sie dienen der Pflanze als Erndhrungsorgane, indem sie aus
der atmosphérischen Luft durch ihre feinen Poren Feuchtigkeit, Kohlen-
siiure, wahrscheinlich auch Ammoniak einsaugen. Die Kohleusiure zer-
setzen sie in ihre Bestandtheile, assimiliren den Kohlenstoff und
athmen den Sauerstoff zum grossen Theil wieder aus. Daher ihye
Wichtigkeit nicht nur fir die Ermndhrung der PHlanzen, soudern auch
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fir die Reinigung und Verbesserung der atmosphirischen Luft @iber-
haupt.

Man unterscheidet eine grosse Reihe von verschiedenen Blatt-
formen, deren Charakterisirung grosstentheils durch ihre Bezeichnung
genau ausgedriickt wird; entweder 'durch ihre Form wie z. B. hand-
formig, herzformig, lineal, spatentormig, lanzettlich ete., ete., oder nach
der Art ihres Randes, ganzrandig, geziihnt, gesigt, geschlitzt etc., oder
nach der Art der Anheftung ihrer Stengelorgane als sitzend, gestielt,
gegenstindig, quirlfsrmig, gefiedert, doppelt gefiedert ete.

Bei der Bezeichnung der hierlier gehérenden Drogen gehen viel-
fach Folia und Herbae (Kriuter) durcheinander. Findet man die ge-
wiinschte Droge in der ersten Abtheilung nicht, suche man sie deshalb
in der zweiten.

Folia aurantii. Pomeranzenblitter.
Citrus vulgaris Risso.  Aurantiaceae.
Stideuropa kultivirt.

Die gelbgriinen, lederartigen Blidtter der bitteren Pomeranze bis
10 cm lang, 3—4 cm breis, stumpf zugespitzt, driisig punktirt; Blatt-
stiel gegliedert, beiderseits mit einem keilfsrmigen Fliigel versehen.
Geruch schwach aromatisch, Geschmack ebenfalls, dabei bitter, herb.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbstoff, Bitterstoff.

Anwendung. Als nervenstirkendes Mittel im Aufguss.

Folia belladonnae. Tollkirschenblitter.
Atropa belladonna.  Solancae.
Deutschland in Bergwildern.

Die Blitter sind beim Beginn der Bliithezeit zu sammeln und
rasch zu trocknen. Sie sind oval, ganzrandig, zugespitzt; die jiingeren
weichhaarig, die dlteren nur an den Nerven und am Blattstiel be-
haart; charakteristisch fir die Blatter ist, dass sie fast stets kleine,
runde, dunkelgerinderte Liocher zeigen. Geruch schwach narkotisch,
Geschmack scharf, bitter (sehr giftig!).

Bestandtheile. Atropin, Bitterstoff, Oxalsiiure.

Anwendung. Hauptsichlich zur Darstellung des Atropin, Extr.
belladonnae ete. In der inneren Medizin als narkotisches Mittel bei
Hals-, Nervenleiden etc.

Folia bucco. Buccoblitter.
Barosma crenulata.  Empleurum serrulatum.  Diosineae.
Cap der guten Hoffnung.
Oben genannte kleine, immergriine Striuche nebst einigen anderen
Arten von Barosma und Empleurum liefern uns die Droge. Blitter
ciférmig oder linglicheiférmig, gesigt oder gezihnt, punktirt, gelbgrim,
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lederartig, 1 —2 cm lang, ca. 1 em breit. Geruch eigenthiimlich, schwach
kampherartig, Geschmack &hulich, schwach bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel in sehr geringer Menge. Dios-
min (Bitterstoff), Gummi.

Anwendung. Als harntreibendes Mittel. Ziemlich obsolet.

Folia cocae. Cocablitter.
Erytroxylon coca.  Erytroxyleae.
Bolivien, Peru, Chile, Brasilien etc. wild und kultivirt.

Die Cocablitter spielen in ihrer Heimath Siidamerika, auch in
Mittelamerika ungeféhr dieselbe Rolle wie der chinesische Thee. Sie
werden dort von reichlich 10 Millionen Menschen als nervenanregendes
Mittel theils im Aufguss genossen, theils fiir sich oder mit Asche ver-
mengt gekaut. Sie regen das Nervensystem an, befdhigen zu grossen
Strapazen und beseitigen das Gefithl des Hungers: jedoch scheinen
sie diese Wirkung nur im frischen Zustande zu haben. Anhaltender
und ibermissiger Genuss wirkt aber ebenso erschlaffend auf den Orga-
nismus wie Opium, Alkohol und andere derartige Berauschungsmittel.
Die Bliitter sind lidnglicheiférmig oder verkehrteiférmig, zuweilen auch
zugespitzt, 4—6 cm lang, 2—3 cm breit, ganzrandig, kahl: oben dunkel-
griin, unten graugriin; zart geadert, mit bogentérmigen Seitennerven.
(Charakteristisches Kennzeichen.) Die Waare, wie sie zu uns kommt,
ist meist mit sehr vielen zerbrochenen Blittern, oft anch mit Stiel-
resten vermengt, geruchlos und fast ohne Geschmack. Im frischen
Zustande soll sie theeartig riechen und bitterlich schmecken.

Bestandtheile. Cocain (dem Thein &hnlich) bis zu !/, %,. Spuren
itherischen Oeles; im frischen Zustande ein zweites fliichtiges Alkaloid,
Hygrin.

Anwendung. Die Droge fand lange Zeit gar keine Beachtung,
bis man die ausgezeichneten Wirkungen des Cocains (s. dieses) kennen
lernte. Seitdem ist kaum so viel Waare zu beschaffen, als vou den
chemischen Fabriken zur Darstellung des Alkaloids verlangt wird.

Folia digitalis. Fingerhutblitter.
Digitalis purpurea.  Scrophularineae.
Gebirge Mitteleuropas.

Bliitter linglicheiférmig, zugespitzt, bis zu 25 cm lang, 5—10 cm
breit, runzelig; Rand ungleich gekerbt, oben mattgriin, unten weiss+
filzig, mit stark hervortretendem, zierlichem Adernetz. Geruch schwach
narkotisch, Geschmack ekelhaft bitter. Sehr giftig. Die Blitter
sollen nur von der wildwachsenden Pflanze gesammelt werden, da die
kultivirten schwiicher wirken. Letztere unterscheiden sich von den
wilden durch bedeutendere Grosse und schwiichere Behaarung.
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Bestandtheile. Digitalin (giftiges Alkaloid).
Anwendung. Sehr hiufig in der inneren Medizin, namentlich
gegen Herzleiden.

Folia farfarae. Huflattigblitter.
Tussilago farfara.  Tussilagineae.
Europa iberall gemein.

Blitter langgestielt, handgross, rundlich herzférmig, eckig ausge-
buchtet. Oben dunkelgriin, unten dicht weissfilzig. Geruch und Ge-
schmack schwach, schleimig, bitterlich.

Bestandtheile. Schleim, Spuren von Gerbsdure, Bitterstoff.

Anwendung. Als schleimlésendes Mittel.

Verwechselung namentlich mit den Blittern von Tussilago
petasites; Blatter fast 3 mal so gross, wenig filzig, schwicher ausge-
buchtet.

Folia hepaticae. Leberkraut.
Hepatica triloba.  Anemoneae.
Europa, Laubholzwilder.

Blatter langgestielt, fast lederartig, dreilappig, die einzelnen Lappen
eirund, ganzrandig; oben schwach glidnzend, bréunlich, unten seiden-
haarig. Geruchlos, Geschmack schwach und herb. Diese lange Zeit
ganz vergessene Droge ist neuerdings wieder in Aufnahme gekommen.

Folia jaborandi. Jaborandiblitter.
Pilocarpus pinnatus.  Rutaceae.
Nordbrasilien.

Die von Argentinien eingefiihrten Jaborandiblitter stammen von
Piper jaborandi, einer Piperacee, sind aber durch die sog. Pernambuco-
sorte von der erstgenannten Pflanze ginzlich verdringt. Die Blitter sind
7—15 cm lang, 3—5 cm breit, mit kurzen Stielchen; linglich eirund
oder zugespitzt, ganzrandig, an der Basis ungleich: gegen das Licht
gehalten zeigen sich eine Menge unregelmissig stehender Oelbehilter;
glatt, fast lederartig; oben braungriin, Unterseite etwas heller. Geruch
aromatisch, Geschmack brennend, den Speichelfluss ungemein befordernd.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Pilocarpin.

Anwendung. Als ungemein stark schweisstreibendes Mittel, vor
Allem dienen sie zur Darstellung des Pilocarpins.

Folia ilicis aquifolii. Stechpalm- oder Hiilsenbliitter.
llex: aquifolium.  Iliceae.
Mitteleuropa.
Blatter lederartig, glénzend, dunkelgriin, geziihnt mit Stachel-
spitzen, 4—5 c¢m lang, 2—3 cm breit, linglich, oval. Geruchlos, von
bitterem Geschmack.
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Bestandtheile. Krystallinischer Bitterstoff.
Anwendung. Hier und da in der Volksmedizin.

Folia ilicis paraguayensis. Paraguaythee.
llex paraguayensis. 1. gigantea.  Aquifoliaceae.
Paraguay, Sidbrasilien.

In seiner Heimath dient der Paraguaythee, dort Maté genannt, als
tigliches Genussmittel, gleich dem chinesischen Thee. Er wirkt noch
kréftiger als dieser und soll der Aufguss von angenehmem Geruch und
Geschmack sein. Seiner Verwendung zu gleichen Zwecken in Europa
steht der Umstand entgegen, dass er bei langem Seetransport ver-
dirbt. Bei uns hat er nur Wichtigkeit zur Darstellung des Theins.
Er stellt, wie er zu uns kommt, ein gelblich griines, grobes Pulver
mit reichlichen Stengelresten vermischt, dar, eingestampft in Ballen
von 100 kg, welche in Thierhiiute geniht sind. Diese Sorte heisst
Tercio (dritte), wihrend die beiden ersten Sorten nur zu Genuss-
zwecken in ihrer Heimath verbraucht werden. Die Waare wird be-
reitet, indem die Blédtter und jungen Zweige der oben genannten Stech-
palme entweder an der Sonne oder auf Hirden iiber Feuer gedorrt
und dann zerstampft werden. Die zu uns kommende Waare riecht
und schmeckt keineswegs angenehm.

Bestandtheile. Thein ca. !/;%, Gerbsiure ete.

Folia juglandis. Wallnussblitter.
Juglans regia.  Juglandeae.
Asien, Europa kultivirt.

Blitter linglich, eiférmig, zugespitzt, ganzrandig, kahl; 15—20 em
lang, bis zu 10 cm breit; sie sollen im Frithjahr, bevor sie ginzlich
ausgewachsen, eingesammelt werden. Geruch angenehm aromatisch,
Geschmack herb, bitter.

Bestandtheile. Gerbsiure, Spuren von #therischem Oel.

Anwendung. Als blutreinigendes Mittel.

Folia lauri. Lorbeerblitter.
Laurus nobilis.  Laurineae.

Siideuropa kultivirt und verwildert.

Blitter lederartig, 10—12 cm lang, 4—5 cm breit, ganzrandig,
gelbgriin. Geruch aromatisch, Geschmack ebenfalls und bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Bitterstoff.

Anwendung. Als Kiichengewiirz,

Man achte auf méglichst dunkle Farbe und kriftigen Geruch.
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Folia lauro-cerasi. Kirschlorbeerblitter.
Prunus iauro-cerasus.  Amygdaleae.
Kleinasien, bei uns kultivirt.

Die Blitter kommen nur im {rischen Zustande zu Aqua lauro-
cerasi zur Verwendung. Sie sind bis zu 15 cm lang, 6—8 cm breit,
lederartig, glinzend, dunkelgriin, unten heller, kahl, entfernt gesigt;
am Grunde der Blitter stehen zu beiden Seiten der Stielnerven zwei
weissgriine Driisen. Geruch zerrieben nach bitteren Mandeln.

Bestandtheile. Sie enthalten gleich den bitteren Mandeln Amyg-
dalin und Emulsin, aus welchen sich, bei Zutritt von Wasser, Bitter-
mandel5] und Blausdure bilden.

Folia matico. Maticobliitter.
Arthante elongata.  Piperaceae.
Central- und Sidamerika.

Die Droge kommt in festgepressten Ballen, hauptsichlich aus Peru
in den Handel. Sie besteht aus Blidttern, Stengeln und Blithen-
standfragmenten. Blitter cirund, zuweilen zugespitzt, netzférmig ge-
adert, stark gerippt, auf der Unterseite graufilzig, Mittelrippe stark
hervortretend. Geruch aromatisch, Geschmack bitterlich, pfefferartig.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Bitterstoff, Gerbsiure.

Anwendung. Als blutstillendes Mittel (durch Aufstreuen des
Pulvers); das Destillat als Injektion.

Folia millefolii. Schafgarbenblitter, Rohlsthee.
Achillea millefolivm.  Compositae.
Europa.

Stengelblitter sind sitzend, die untersten gestielt, fein, 2—3 fach
gefiedert, graugriin; Geruch, namentlich frisch, angenehm aromatisch,
Geschmack bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel (blau), Achillein (Bitterstoff).

Anwendung. Als Volksheilmittel gegen Schwindsucht, Lungen-
leiden etc.

In gleicher Weise wie die Blatter werden auch die Bliithen als Flores
millefolii benutzt. Die kleinen weissen Bliithen sind zu einer Trug-
dolde angeordnet. Geruch aromatisch, Geschmack gleichfalls, und bitter.

Bestandtheile. Wie bei den Blattern, nur mehr blaues, #the-
risches Oel.

Folia nicotianae. Tabaksblitter.

Nicotiana tabacum.  Solaneae.
Virginien; kultivirt auch in Deutschland u. a. O.

Von so grosser Wichtigkeit der Tabak fur die allgemeinen volks-
wirthschaftlichen Interessen auch ist, von ebenso geringer Bedeutung
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ist er fiir den medizinischen Gebrauch. Hierzu dirfen nur die ein-
fach getrockneten Blitter der Tabakspflanze benutzt werden, nicht die
zum Rauchtabak préparirten. Diese sind in Folge von sog. Beizen
oder durch eine Art von Géhrung in ihrer Zusammensetzung veréindert.
Die Blitter sind bis zu 50 c¢m lang, bis zu 15 cm breit, linglich,
eirund, lanzettlich, ganzrandig, mit starken Rippen. Geruch narkotisch,
Geschmack scharf, ekelhaft bitter.

Bestandtheile. Nikotin, sehr giftiges, fliichtiges und fliissiges
Alkaloid, und das ebenfalls fliichtige, aromatische, nicht giftige Niko-
tianin, von anderen auch Nikotianakampher genannt.

Anwendung. Selten noch innerlich, im Aufguss als krampf-
stillendes Mittel, ofter noch zu Klystiren und zur Bereitung des Aqua
nicotianae (ein Destillat der Tabaksblitter mit Wasser).

Folia rorismarini sen anthos. Rosmarinblitter.
Rosmarinus officinalis.  Labiatae.

Mittelmeerlinder, bei uns in Garten.

Blitter linienférmig, 1—2!, cm lang, ca. 2 mm breit, Rand stark
zuriickgebogen, lederartig, oben dunkelgriin glinzend, unten weissfilzig.
Geruch und Geschmack aromatisch, bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Harz, Gerbsiure.

Anwendung. In der Volksmedizin zur Beférderung der Men-
struation.

Folia salviae. Salbeiblitter.
Salvia officinalis.  Labiatae.
Stideuropa, bei uns in Girten,

Blitter linglich eiférmig, runzelig, diinnfilzig, graugriin, Rand fein
gekerbt, mit feinem, hervortretendem Adernetz. Geruch aromatisch,
Geschmack gleichfalls, dabei kithlend und adstringirend.

Bestandtheile. Aeth. Oel, Gerbsiure, Harz.

Auvwendung. Hauptsichlich in der Volksmedizin zum Gurgelu,
Mundspiilen und Waschungen etc.

Folia saniculae. Sanickel, Saunickelblitter.
Sanicula FEuropaca.  Umbelliferae.
Europa.

Wurzelblitter langgestielt, graugriin, tief hand- oder nierenférmig,
5 cm lang, 8 cm breit. Geruchlos, Geschmack bitter, etwas salzig
und herb.

Bestandtheile. Gerbsdure, scharfes Harz.

Ziemlich obsolet.
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Folia sennae. Sennesbliitter.
Cassia angustifolia.  C. acutifolia.  Caesalpineae.
Nordafrika, Indien, an verschiedenen Orten kultivirt.

Die neueste Pharmakopoe giebt nur die beiden oben genannten
Arten als Stammpflanzen an, doch werden von anderen Pharmakog-
nosten eine ganze Reihe von Cassiaarten aufgefithrt, welche uns Sen-
nesblitter liefern sollen. Hierher gehoren C. lenitiva, C. obovata, C.
lanceolata etc. Zum Theil sind dies nur Synonima fiir die oben an-
gefiihrten Arten, doch ist es bei der grossen Verschiedenheit in der
Form der Blitter wohl anzunehmen, dass dieselben von verschiedenen
Arten abstammen. Im Handel werden zahlreiche Sorten aufgefiihrt,
als Indische oder Tinnevelly Senna, Aegyptische oder Alexandriner S.,
Syrische oder Aleppo S., Tripolitaner S., Italienische und endlich
Amerikanische S.

Fiir uns kommen hiervon nur zwei Sorten in Betracht, die Indische
und die Aegyptische. Wihrend die friiheren Pharmakopoeen nur die
Aegyptische Sorte verlangten, stellt die neueste Auflage sogar die
Indische voran. Es hat dies seine vollstéindige Berechtigung, da diese
Sorte weit sorgfiltiger behandelt und, weil kultivirt, stets rein von
fremden Beimengungen ist.

1. Indische oder Tinnevelly S., auch Bombay oder Madras Senna
genannt, stammt von C. angustifolia, einem strauchartigen Biumchen,
der in Indien wild wichst, aber auch in grossen Plantagen, nament-
lich in der Gegend von Calcutta, kultivirt wird. Die Blitter sind
schlank lanzettférmig, 4—6 cm lang, 1--2 cm breit, braunlich griin,
wenig zerbrochen und frei von Stengeln und Hillsen. Geschmack
etwas schleimiger als der der Alexandriner. Diese Waare kommt iiber
England in den Handel.

2. Aegyptische oder Alexandriner S., frither auch Tribut S. ge-
nannt, weil dieselbe von den Arabern als Tribut an die Regierung
geliefert wurde, welche den Handel mit derselben als Monopol betrieb.
Die verschiedenen Cassia-Arten, welche diese Sorte liefern, wachsen
namentlich in der Provinz Dongola (Oberigypten). Dort werden sie
von den Arabern gesammelt und an die Hindler verkauft, welche sie
nach Kairo und Alexandrien senden. Hier werden sie umgepackt und
in Ballen nach Europa versandt. In den letzten Jahren ist dieser
Handel durch die Unruhen in jenen Gegenden sehr zuriickgegangen.

Die naturelle Waare ist ungemein unrein, neben vielfach zer-
brochenen Bléttern finden sich Stengelreste, Fruchthiilsen und oft in
grosser Menge die sog. Arghelblitter. Von diesen Unreinigkeiten, die
oft 50 "/0 betragen, wird die Waare erst in Europa durch Absieben
und Verlesen gereinigt. Die zerbrochenen Blitter werden dann noch-
mals durch Sieben vom Staub befreit uud als Fol. Sennae parvae in
den Handel gebracht.
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Die Blitter sind blassgritn, 2—3 ¢cm lang, his zu 1Y, em breit,
etwas lederartig, linglich lanzettférmig, kahl, in der Mitte am breite-
sten, unten ungleich getheilt, oder verkehrt keilfsrmig, oben am brei-
testen, abgestutzt, zart behaart. Die Arghelbldtter von Cynanchum
Arghel, einer Asclepiadee, fiithlen sich rauher an, sind dick, lederartig,
runzelig, linglich lanzettformig, gelblich, am Grunde gleich.

Geruch der Sennesblitter ist siisslich, unangenehm, Geschmack
schleimig, unangenehm bitter.

Bestandtheile. Cathartinsdure, Sennapikrin, Cathartomannit.
Ausserdem mnoch harzige Bestandtheile, welche sich in kochendem
Wasser und Alkohol leicht 18sen, aber Leibschneiden hervorrufen; man
entfernt dieses Harz durch Ausziehen mit Sprit (Folia Sennae spiritu
extracta), oder vermeidet beim Ausziechen alles direkte Kochen.

Anwendung. Die Senna ist sowohl in der &rztlichen Praxis,
wie in der Volksmedizin eines der beliebtesten Abfuhrmittel, theils
fiir sich, theils als Zusatz zu einer grossen Zahl Arzneimischungen.

Beim Ankauf ist darauf zu achten, dass die Blitter moglichst
frisch griin sind, da verlegene Waare schwicher wirken soll.

Folia strammonii. Stechapfelblitter.
Datura strammonium.  Solaneae.
Asien, bei uns aberall verwildert.

Blitter spitz eiférmig, buchtig gezihnt, bis zu 20 cm lang, bis
zu 14 cm breit, langgestielt, oben dunkler, unten heller; Geruch
schwach narkotisch, Geschmack ekelhaft, bitter.

Bestandtheile. Daturin, ein sehr giftiges Alkaloid, dem Atro-
pin, auch in seiner Wirkung, &hnlich. Reichlich salpetersaure Erd-
und Alkalisalze.

Anwendung. Innerlich als Tinktur, Extrakte etc. Ferner als
Raucherungsmittel gegen asthmatische Leiden.

Strammoniumcigarren, welche ebenfalls zu diesem Zweck ange-
wandt werden, bestehen aus einem Gemisch von Tabak- und Stram-
moniumblattern.

Folia sumach. Siche Farbwaaren.

Folia theae Chinensis. Chinesischer Thee.
Thea Chinensis.  Camelliaceae.
China, Japan, kultivirt in andern Léindern Asiens und Amerikas.

Die Kultur des Theestrauches und die Benutzung der Blitter
desselben als Genussmittel ist in China, der eigentlichen Heimath,
eine uralte. Von dort hat sich die Kultur zuerst nach Japan und zu
Anfang dieses Jahrhunderts nach Ostindien, Java, Brasilien und zuletzt
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nach Californien verpflanzt. wenn auch alle diese letztgenannten Lén-
der mit ithrer Produktion binter China zuriickbleiben. Der Genuss des
Thee's hat sich allmilig, wenn auch in sehr verschiedenem Massstabe,
iiber alle civilisirten Lénder der Erde verbreitet. Wihrend z. B. in
England pro Kopf und Jabr der Verbrauch auf 2,5 kg berechnet wird,
erreicht derselbe in Deutschland nur 0,3 kg und noch weit weniger
in den siideuropdischen L#andern.

Die Theepflanze ist ein immergrimer Strauch, it dunkelgriinen,
jung weissfilzigen, lanzettlichen oder mehr eiformigen Blédttern; er
wird bis 10 m hoch, jedoch in der Kultur stets weit niedriger gehal-
ten, héchstens bis zu 3 m. Der Anbau desselben geht in China bis
zum 40° n. Br., jedoch liegt die Hauptregion zwischen dem 25 und
31°n. Br. Man benutzt dazu Berg- und Hiigellindereien mit leichtem,
aber fruchtharem Boden, entweder in dichten Pflanzungen oder in
Reihenkultur gleich unseren Weinbergen. Zur Anpflanzung werden aus
Samen gezogene Setzlinge benutzt; in einer Entfernung von 1'/; m ge-
pflanzt, werden sie im dritten Jahre auf ca. 60 cm gestutzt. Der
Boden zwischen den Striuchern wird stets gut gelockert, vom Unkraut
gereinigt und missig gediingt. Im siebenten Jahre werden alle Triebe
entfernt, um ein vollstindig neues Ausschlagen zu veranlassen. Jetzt
beginnt nun die eigentliche Ernte, und zwar in den wirmeren Gegen-
den im Februar und Miarz. Die ersten, noch weissfilzigen Blétter
werden halbentwickelt fir sich gesammelt und als sog. Bliithenthee
hesonders hoch geschétzt. Die sich fortwihrend neu entwickelnden
Blitter werden tiglich gepfliickt. Solche Ernten werden von jetzt an
in Abstinden von ungefihr 1!/, Monat bis in den September oder
October fortgesetzt. Die ersten Ernten sind die werthvollsten. Es
haben sich bei der grossartigen Kultur des Theestrauches verschiedene
Varietiten herausgebildet, z. B. Th. viridis, mit grossen, breitlanzett-
lichen Blattern, Th. bohea, rait kurzen, verkehrt eifsrmigen, Th. stricta,
mit schmalen, Th. assamica, mit breiten, seidenartig glinzenden Bliit-
tern. Diese Varietiten sind natlrlich von Einfluss auf die Qualitiit
der Waare, doch scheinen Boden- und Temperaturverhiiltnisse und die
Art der Behandlung von weit grdsserer Einwirkung zu sein. Durch
diese letztere werden vor Allem die beiden grossen Gruppen des Thee's:
»grimer” und ,schwarzer, bedingt. Der grime Thee kommt (nach
Merck, Waarenlexikon) hauptsichlich aus den Provinzen Kiangnan,
Kiangsi und Chekiang, der schwarze aus Fokien und Kanton. Der
Hauptausfuhrplatz ist Kanton. Die Gesammtausfuhr Chinas nach
Europa wird auf rund 125 Millionen kg geschiitzt. Von der japane-
sischen Produktion geht der grosste Theil nach Amerika, doch auch
Deutschland und Holland beziehen von dort. Java exportirt fast aus-
schliesslich nach Holland, Ostindiea dagegen nach England. Der
ostindische, namentlich der Assamthee, ist sehr kriftig, so dass er fir
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den europdischen Geschmack mit leichteren chinesischen Sorten ge-
mischt werden muss. Ueberhaupt soll in der richtigen Mischung der
einzelnen Sorten untereinander, zur Herstellung bestimmter Geschmacks-
nuancen, ein wichtiger Kunstgriff der chinesischen Héndler liegen.

Bis zur Herstellung einer marktfihigen Waare muss der Thee
eine ganze Reihe der verschiedensten Manipulationen durchmachen.
Die Produzenten sammelu nur die Blitter und machen sie oberflichlich
lufttrocken. Von diesen kauft sie der Hindler und fithrt sie den
eigentlichen Theefabriken zu. Hier werden sie eciner ziemlich miih-
samen und weitlaufigen Behandlung unterworfen, die verschieden ist,
je nachdem man schwarzen oder griinen Thee fabriziren will. Die
Fabrikation des ersteren ist die einfachste. Die Blidtter werden auf
kupfernen Platten oder in eisernen Kesseln, nachdem man sie zuvor,
wenn n6thig, befeuchtet, bei gelindem Feuer gedampft. Hierbei kriim-
men sich die Bliatter zusammen und rollen sich zum Theil auf; man
unterstiitzt diesen Vorgang durch fortwihrendes Rithren mit Staben,
sowie durch Reiben und Kneten zwischen den Handen. Diese Mani-
pulation wird ein- bis zweimal unterbrochen, man lisst den Thee ah-
dunsten und erwérmt ihn von Neuem, bis er vollstindig trocken ist.
So zubereitet heisst er gviiner Thee; er zeigt eine griine Farbe, ist
kriftig, aber von etwas herbem Geschmack.

Soll schwarzer Thee bereitet werden, so verlaufen die Arbeiten
in #hnlicher Weise, nur mit dem Unterschied, dass man ihn
zwischen den einzelnen Réstungen ciner gewissen Géhrung unterwirft,
indem man ihn noch warm in grosse Haufen schichtet und einige
Tage sich selbst tberldsst. Hierbei erhitzt er sich ganz hedeutend
und schwiirzt sich. Die Arbeiter beobachten diese Erhitzung sehr
genau und unterbrechen sie zur bestimmten Zeit, um den Thee dann
abermals in die Rostpfanne zu bringen. Diese Operation wird wieder-
holt, bis er die gewiinschte Farbe erhalten hat. Zuletzt wird er noch
bis zur vélligen Austrocknung gerdstet und durch fortwihrendes
Kneten in die beliebte Form gebracht, dann durch Sichten und Sieben
vom Staub und Schmutz befreit, je nach dem Geschmack der Konsu-
menten parfumirt, d. h. mit wohlriechenden Bliithen, wie Orangen
oder Jasmin, versetzt. Die jetzt marktfihige Waare wird nun sortirt
und verpackt.

Es wiirde uns viel zu weit fithren, alle die zahllosen Handels-
sorten hier zu besprechen, umsomehr, als eine wirklich charakteri-
sitende Beschreibung unméglich sein diirfte; wir begniigen uns, nur
die wichtigsten Sorten zu nennen.

Von den griinen sind dies hauptsichlich Haysanthee, zu diesem
gehéren noch Junghaysan, ferner Imperial- oder Kaiserthee, von den
Englindern Gunpowder genannt, Tonkay etc. Von den schwarzen
Sorten, die in Deutschland fast allein gebréiuchlich sind, nennen wir Pecco
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(die feinste Sorte mit vielen weissen Spitzchen, Peccobliithenthee),
Souchong, Congo. Die abgesiebten Bruchstiicke der Blitter kommen
als Grusthee in den Handel. Die letzten Abfille werden mit Blut
zusammengeknetet, in Ziegel geformt und getrocknet. Dieser sog.
Ziegelthee geht simmtlich nach Mittelasien, wo er mit Milch und Talg
genossen wird. Auch als Scheidemiinze wird er dort benutzt.

Russland importirte frither iiber Kiachta und Nischney Nowgorod,
quer durch Centralasien, bedeutende Mengen sehr feinen Thee's, wel-
cher als Karawanenthee hochgeschitzt war.

Heute importirt auch Russland die grosste Menge seines Konsums
zu Wasser. Da der Thee durch langen Seetransport etwas an Gite
verlieren soll, benutzte man von jeher die schnellsten Schiffe dazu,
frither eigens dazu gebaute Klipper, heute fast ausschliesslich Dampf-
schiffe, und zwar, um den Weg zu kiirzen, durch den Suezkanal.

Bestandtheile. Thein bis zu 3°,, ein Alkaloid, dem Kaffein
dhnlich; ferner itherisches Oel bis zu 19, Gerbsiure.

Anwendung. Der Thee dient vor Allem als Genussmittel, er
wirkt belebend, die Gehirn- und Nerventhitigkeit anregend, mild er-
wirmend. Nur im Uebermasse genommen, wirkt er erschlaffend, nament-
lich stérend auf die Magennerven. Ebenso ist ein zu langes Ziehen
7zu vermeiden, da er dann noch aufregender als sonst wirkt. Die
richtigste Bereitung des Thee's mochte wohl die russische sein, bei
welcher die Blitter mit wenig siedendem Wasser gebritht, dann das
so entstandene Extrakt erst im Trinkgefiss mit der néthigen Menge
siedenden Wassers verdiinnt wird.

Thee ist ungemein empfindlich gegen #ussere Einfliisse; er ist vor
Licht, namentlich vor Feuchtigkeit, durch welche er sehr leicht muffig
wird, zu schiitzen; auch fremde Geriiche zieht er sehr leicht an, ist
deshalb fiir den Detailverkauf in Glas- oder Blechgefiissen, oder wenig-
stens in mit Blei oder Zinnfolie ausgelegten, gut schliessenden Kisten
aufzubewahren. Auch soll man ihn nicht mit starkriechenden Gegen-
stinden in ein und demselben Schrank aufbewahren.

Verfalschungen. Der Thee soll sowohl in China, wie nament-
lich in England sehr vielfach mit anderen Blittern vermengt werden.
Es sollen hierzu die Blitter von Weidenarten, von Epilobium roseum,
Cerasus mahaleb, Prunus spinosa, verwandt werden. Durch Aufweichen
in Wasser und Ausbreiten der Blatter auf weissem Papier erkennt man
diese Zumengungen in Folge ihrer von den Theeblittern abweichenden
Form.

Schlimmer als diese Verfilschungen ist die in England, wie man
sagt, im grossen Massstabe betriebene Praxis, gebrauchte Theeblitter
wieder frisch zu bearbeiten. Hier k&nnen natiirlich nur Geruch und
Geschmack Anhaltspunkte geben.

Griine Thee’s sollen auch vielfach aufgefirbt werden, indem man
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ihnen griine Farhenmischungen beimengt. Schiitteln mit kaltem Wasser
und Absetzenlassen der  Fliissigkeit geben hier Auskunft.

Folia toxicodendri seu F. rhois toxicodendri. Giftsumachbliitter.

Diese von Rhus toxicodendron und Rhus radicans abstammenden
Blitter sind heute so gut wie obsolet. Nur in der Homoeopathie spielen
sie noch eine Rolle. Sie sind sehr giftig, wenigstens im frischen Zu-
stande, wo sie, selbst beim Pfliicken schon Entziindungen der Haut
hervorrufen. Das eigentlich giftige Prinzip ist noch unerforscht.

Folia tritolii fibrini, seu menyanthis trifoliatae.
Bitterklee, Fieberklee.
Menyanthes trifoliuta.  Gentianeae.
Nord- nnd Mitteleuropa, auf Sumpfwiesen.

Blitter langgestielt, dreilappig, Blattchen eirund, lebhaft griin,
Geruch schwach, Geschmack stark bitter.

Bestandtheile. Menyanthin (Bitterstoff) ein sog. Glucosid, welches
sich beim Behandeln mit Séuren in Zucker und #therisches Oel spaltet.

Anwendung. Im Aufguss und Extrakt als magenstirkendes
Mittel. Wurde friher als Mittel gegen Wechselfieber angewandt.
Dient ferner in grossen Mengen als Zusatz zu Magenschnépsen und,
wie man sagt, auch in der Brauerei.

Folia uvae ursi.  Biirentraubenblitter,
Arctostaphylos seu Arbutus weac ursi.  Ericaceae.

Alpen, Norddeutschland.

Blitter immergriin, lederartig, kurzstielig, verkehrt eirund, auf
beiden Flichen netzadrig, glinzend dunkelgriin, spiter braunlich wer-
dend, mit nicht umgeschlagenem Rand. Geruchlos, Geschmack herb,
bitterlich.

Bestandtheile. Arbutin, ein bitterer krystallinischer Stoff,
Gerbsiure in grossen Mengen.

Anwendung. Namentlich gegen Blasenleiden.

Verwechselungen. Blitter der Heidelbeere nicht netzadrig,
Rand umgeschlagen, Unterseite rostfarben. Buchsbaumblitter eifor-
mig zugespitzt.

Buchheister, Vi
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Gruppe VIIL
Herbae.  Kriuter.

Die in dieser Gruppe aufgenommenen Drogen sind durchaus nicht
immer vollstindige Kriuter, (krautartige Pflanzen) sondern grossten-
theils nur Pflanzentheile, Zweige mit den daran hingenden Blittern
und auch wohl Bliithen. Mehr und mehr kommt man aber dahin, die
Bliitter fiir sich allein, ohne die meist wirkungslosen Stengel, zu sam-
meln, so dass diese Abtheilung zu Gunsten der vorigen mehr und
mehr zusammenschrumpft.

Herba abrotani. Eberraute.
Artemisia abrotanum.  Compositae.
Siidliches Europa, bei uns kultivirt.

Dic blithenden Zweige der Eberraute. Blatter doppelt gefiedert,
Blittchen fadenférmig, Bliishenkdpfchen gestielt, einzeln in den Blatt-
winkeln, graugriin. Geruch aromatisch, Geschmack gleichfalls, bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Bitterstoff. Ziemlich obsolet.

Herba absinthii. Wermuth.
Artemisia absintlium.  Compositae.
Europa, Nordasien.

Das Kraut ist im Hochsommer wihrend der Bliithezeit zn sammeln
und wenigstens von den ganz groben Stengeln zu befreien. Vorzu-
zichen ist das wildwachsende Kraut von trocknen Plidtzen. Blitter
2—3fach gefiedert, Endlappen spatenformig; Blidttchen je nach dem
Boden, sehr verschieden breit, beiderseits mit silbergrauen Seidenhaaren
besetzt. Geruch kriftig, aromatisch, Geschmack stark bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Absinthiin (Bitterstoff).

Anwendung. Als kriftiges, magenstirkendes Mittel, nament-
lich zur Bereitung bitterer Magenschnipse.

In Siideuropa und England wird meistentheils Artemisia pontica
und Artemisia maritima dufiir substituirt; beide sind weniger bitter,
aber von angenehmerem Aroma.

Herba aconiti. Eisenhutkraut.
Aconttum napellus, A. stoerkeanum.  Ranunculaceae.
Stideuropa (in Bergwiildern), bei uns kultivirt.

Nuor von wildwachsenden Pflanzen wihrend der Blithezeit zu
sammeln. Blatter fingerig. handférmig getheilt, oben dunkel, unten
heller griin. Geruchlos, selbst beim Zerreiben nur schwach; Geschmack
scharf, bitter.



Herbae. Kriuter. 99

Bestandtheile. Aconitin (sehr giftiges Alkaloid); Napellin,
Aconitsiure (nicht giftig).
Ziemlich obsolet. Durch die Tubera aconiti ersetzt.

Herba agrimoniae. Odermennig, Ackermennig.
Agrimonia eupatoria.  Rosaceae.
Europa hiufig.
Das blithende Kraut ist im Juli und August zn sammeln und
von den groben Stengeln zu befreien. Gelblich, filzig. Zerrieben, Ge-
ruch schwach aromatisch, Geschmack schwach bitter, herb. Obsolet.

Herba artemisiae. Beitusskraut,
Artemisia vulgaris.  Compositae.
Europa.

Kraut dem Wermuth #hnlich, nur nicht so weiss behaart. Ge-
ruch angenehm aromatisch, Geschmack gleichfalls, nicht bitter.

Anwendung. In vielen Gegenden als Kiichengewiirz, nament-
lich zum Génsebraten.

Herba ballotae lanatae. Wolfstrap).
Leonurus lanatus (Ballota lanata).  Labiatae.
Sibirien.

Die kultivirte Pflanze darf nicht angewandt werden. Stengel
viereckig, wollig, mit gleichfalls weisswolligen Bldttern und gelben
Bliithen. Bléatter handférmig getheilt, Abschnitte dreispaltig. Geruch
theeartig, Geschmack bitter, herb.

Bestandtheile. Ballotin (bitterer, harzartiger Stoff); Gerbstoff.
Obsolet.

Herba basilici.  Basilikumkraut.
Ocimum basilicum.  Labiatae.
Ostasien, bei uns kultivirt.

Das Kraut wird wihrend der Bliithezeit gesammelt. Stengel istig,
vierkantig, weisshaarig, 30—>50 ecm hoch; Blitter linglich, eiférmig,
4—5 cm lang, schwach gesigt; Geruch angenehm aromatisch, Ge-
schmack gleichfalls, kiihlend.

Bestandtheile. Aetherisches Oel.

Anwendung. Frisch und getrocknet als Speisegewiirz.

Herba boraginis. Boretsch, Gurkenkraut.
Borago officinalis.  Boragineae.
Orient, bei uns kultivirt.

Bliitter bis zu 12 cm lang, zugespitzt eifSrmig, in den Stengel

verlaufend, rauhhaarig, fast ganzrandig. Geruch der frischen Blétter
7*
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eigenthitmlich aromatisch, der trocknen sehr schwach. Geschmack
gleichfalls. Obsolet.

Herba botryos Mexicanae seu H. chenopodii ambrosioidis.
Jesuiter- Thee.
Chenopodium ambrosioides.  Chenopodeae.

Mexico. Siiddeutschland und an der Nordseekiiste verwildert.

Gelbgriin, Stengel gefurcht, Bldtter linglich lanzettlich, oben glatt,
unten driisig behaart, gezihnt. Bluthen in Kn#ueln; Bliithenschwinze
beblittert. Geruch aromatisch; Geschmack gleichfalls und kampher-
artig. )

Bestandtheile. Griines Harz, itherisches Oel, viele Salze.

Anwendung. Ziemlich obsolet. Frither gegen die Leiden der
Respirationsorgane und Zungenldhmung.

Herba bursae pastoris. Hirtentéischchen.
Capsella bursa pastoris.  Cruciferae.
Ueberall Liufig.

Stengel bis zu 30 cm hoch; Blitter gefiedert oder fiederspaltig,
die unteren in einer flachen Rosette. Schétchen verkehrt herzférmig,
fast dreieckig. In manchen Gegenden als Volksmedizin (im Aufguss)
gegen Blutungen der Nase, des Uterus etc.

Herba cannabis Indicae. Indisches Hanfkraut.
Cannabis sativa, (Varietas Indica).  Urticeae.

Indien, bei uns kultivirt.

Der bei uns kultivirte Hanf darf, weil arm an narkotischen Be-
standtheilen, nicht verwandt werden, obgleich er botanisch nicht von
dem echten indischen zu unterscheiden ist. Der Hanf ist zwei-
geschlechtig und nur die weiblichen Pflanzen liefern die gebriuchliche
Droge, sie besteht aus den oberen blithenden Zweigen, welche in
Bindel zusammengepresst, und in Folge des sich an den Bliithen-
rispen ausscheidenden Harzes zusammengeklebt sind. Man unterscheidet
im Handel 2 Sorten, von denen die beste, Ganja genannt, seltener zu uns
gelangt. Sie wird iiber Calcutta exportirt und soll nur von Pflanzen
gesammelt werden, die auf AnhShen wachsen. Es sind bis zu 1 kg
schwere, 60—80 cm lange Biindel. Schmutzig braun, Geruch stark
narkotisch, Geschmack bitter. In Folge des starken Harzgehaltes zu
festen Schwinzen zusammengeklebt.

Die geringere Sorte, Bang oder Guaza genannt, soll von Pflanzen
aus der Ebene abstammen. Bliithendste ohne die Stengel, weniger
durch Harz verklebt, mehr locker und viele Friichte enthaltend. Die
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beigemengten Bliitter sind briunlich griin. Geruch und Geschmack
schwicher.

Bestandtheile. Aetherisches Oel in geringer Menge, Harz, nar-
kotisch wirkend.

Anwendung meist als Tinktur oder spirituéses Extrakt, als be-
lebendes oder narkotisches Mittel, dhnlich dem Opium, namentlich in
Fillen, wo dieses nicht vertragen wird. Bei den Orientalen spielt
der Hanf eine grosse Rolle als Berauschungsmittel; sie geniessen ihn
entweder als Haschisch (eine Art Marmelade) oder in Form des reinen
abgekratzten Harzes, Churrus genannt. In letzterer Form wird er
theils gekaut, theils geraucht. In grésserem Masse genossen ruft er
die Folgen aller narkotischen Betdubungsmittel hervor, ginzliche Er-
schlaffung des Nervensystems und zuletzt Delirium.

Herba capillorum Veneris. Venushaar, Frauenhaar.
Adiantum capillus Veneris.  Filices.
Siideuropa.

Die glinzend schwarzen Wedelstiele des genannten Farrenkrautes
tragen zarte, federschnittige Blitter. Geruch beim Zerreiben schwach
aromatisch, Geschmack etwas bitter und herb.

Bestandtheile. Gerbstoff und einen Bitterstoff.

Anwendung. Friher als Zusatz zu Brustthee, in Frankreich
noch heute zur Darstellung des Sirop de Capillaire, eines beliebten
Volksmittels gegen Husten. '

Herba cardui benedicti. Cardobenediktenkraut.
Cricus benedictus. ~ Compositae.
Orient, Griechenland, bei uns kultivirt.

Blatter wollig, lanzettférmig, buchtig, fiederspaltig, dornig gezéhnt,
auf beiden Seiten mit weissen, klebrigen Haaren besetzt. 10—20 cm
lang. Geruch schwach, unangenehm, Geschmack stark bitter.

Bestandtheile. Cnicin (krystallinischer Bitterstoff), Harz und
sehr viele Salze.

Anwendung. Gegen Magen- und Leberleiden, vielfach als Zu-
satz zu bitteren Schnédpsen.

Herba centaurei minoris. Tausendgiildenkraut.
Erythraea centaureum. — Gentianeae.
Deutschland.

Stengel 30—40 ecm hoch, kahl, nur oben veristelt; Blitter kahl,
ganzrandig; Bliithen in Trugdolden, klein, trichterformig, rosenroth.
Geruchlos, Geschmack sehr bitter.
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Bestandtheile. Ein. dem Gentianin #hnlicher Bitterstoff, ferner
das indifferente, krystallinische Erythrocentaurin.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel.

Verwechselung. Vielfach mit Erythraea pulchella, weit kleiner,
-von der Wurzel an veristelt. Soll ubrigens die gleichen Bestand-
theile enthalten.

Herba chelidonii majoris. Schollkraut.
Chelidonium majus.  Papaveraceae.

Deutschland tiberall gemein.

Das Kraut wird nur im frischen Zustande verwandt und zwar
kurz vor der Bliithe Ende April, Anfang Mai. Es enthilt dann 25 °),
eines gelben Milchsaftes, der scharf und giftig wirkt. Man bereitet
aus demselben eine Tinktur und ein Extrakt.

Bestandtheile. Ein giftig wirkendes Alkaloid Chelerytrin, ein
nicht giftiges Chelidonin und einen gelben Farbstoff.

Herba cochleariae. Liffelkraut, Skorbutkraut.
Cochlearia officinalis.  Cruciferae.
Am Meeresstrand, an Salinen und kultivirt.

Man benutzt nur das frische, weissblihende Kraut. Wurzelblatter
gesticlt, herzférmig rund; Stengelblitter sitzend, eirund, buchtig ge-
zahnt. Geruch des frischen zerricbenen Krautes scharf und stechend;
Geschmack kresseartig.

Bestandtheile. Schwefelhaltiges #therisches Oel, dem Senfél
shnlich und wie dieses, nicht fertig in der Pflanze gebildet, sondern
erst durch Aufeinanderwirkung verschiedener, nicht genau bekannter
Stoffe, bei Gegenwart von Wasser und Luft entstehend.

Anwendung. Frisch genossen ein ausgezeichnetes Mittel gegen
den Skorbut; ferner zur Darstellung des Spiritus cochleariae. Trocken
wirkungslos.

Herba conii seu H. cicutae. Schierlingskraut.
Conium maculatum.  Umbelliferae.
Deutschland.

Die ganze Pflanze ist unbehaart, glatt; der Stengel rund, hohl
und namentlich in seinen unteren Theilen meist braunroth gefleckt;
Blitter tief fiederspaltig, 2—3 fach gefiedert; Blédttchen oval, End-
bliattchen ecine weisse Stachelspitze tragend. Das getrocknete Kraut
ist mattgriin oder gelbgriin. Geruch widerlich, betdubend, an Miuse-
Lharn erinnernd, namentlich beim Zerreiben oder wenn man es mit
diinner Kalilauge befeuchtet. Geschmack ekelhaft, etwas bitter, hinterher
scharf. Sehr giftig.
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Bestandtheile. Coniin, giftiges, flichtiges Alkaloid, s. d. Cony-
drin, gleichfalls giftig ete.

Anwendung. Meistens als Extrakt nur in der innern Medizin.

Verwechselungen. Das Kraut wird beim Einsammeln vielfach
mit fhnlichen Umbelliferen verwechselt, namentlich mit Antriscus- und
Chaerophyllum-Arten, auch mit Acthusa Cynapium u. a. m. Doch sind
diese Verwechsclungen leicht zu erkennen, wenn man daran festhiilt,
dass alle diese ithnlichen Umbelliferen zwar auch kahl sind, aber keine
hohlen Stengel haben; auch fehlt ihmen der charakteristische Geruch.

Herba conyzae. Berufs- oder Beschreikraut.
Erigeron acer.  Compositae.
Deutschland iiberall gemein.

In manchen Gegenden zu abergliubischen Zwecken gebriiuchlich
in der Abkochung zum Waschen der Kinder und des Viehes zum
Schutz gegen die Hexen; sonst vollig obsolet.

Herba cynoglossi. Hundszungenkrant.
Cynoglossum officinale.  Boragineae.
In Deutschland gemein.

Stengel rauhhaarig, bis zu 60 cm hoch, verzweigt, Wurzelblitter
gestielt, ellyptisch; Stengelbliitter sitzend, stielumfassend, Bliithen in
Knéueln, rothlich. Gernch eigenthiimlich.

Bestandtheile unbekannt; ziemlich obsolet.

Herba equiseti. Schachtelhalm.
Equisetum hiemale und E. arvense.  Equisetaceae.
Europa.

Stengel 50—70 cm lang, einfach, mit Rillen versehen, graugriing
an den Knoten mit schwarz gerinderten und gezihnten Scheiden, raul,
durch an der Oberfliiche ausgeschiedene Kieselsiurekrystalle.

Bestandtheile. Kieselsiure bis zu 12 0/n.

Anwendung. Friher als harntreibendes Mittel; jetzt nur zum
Schleifen und Poliren des Holzes.

Herba famariae. Erdrauch, Grindkraut.
Fumaria officinalis.  Fumariaceae,
Deutschland.

Stengel liegend, kantig; Blitter glatt, graugrim mehrfach fieder-
spaltig, mit spatelformigen Lappen; geruchlos; Geschmack Dbitter, etwas
salzig.

Bestandtheile. Fumarin (ein bitteres Alkaloid), Fumarsiure
und viele Salze. Ziemlich obsolet.
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Herba galeopsidis. lLiebersche Kriuter, Blankenheimer Thee.
- Galeopsis grandiflora, G. ochroleuca.  Labiatae.
Siiddeutschland, Mitteleuropa.

Das Kraut ist wihrend der Bliithezeit zu sammeln. Stengel vier-
eckig, an den Veriistelungen nicht verdickt; (Unterscheidung von
Galeopsis tetrahit und versicolor) Blitter linglich, lanzettlich, weich-
haarig, von der Mitte an grob gesigt; Bliithen gelb. Geruch und Ge-
schmack schwach, bitterlich fade.

Spielte eine zeitlang unter obigem Namen eine grosse Rolle als
Schwindsuchtsheilmittel.

Herba genistae. Brahmthee, Besenkraut.
Genista tinctoria.  Papilionaceae.
Deutschland.

Stengel gerieft; Blitter zerstreut, lanzettlich, sitzend, ganzrandig;

Bliathen gelb, geruchlos; Geschmack schleimig, etwas kratzend.
Bestandtheile. Gelber Farbstoff, dtherisches Oel, Gerbstoff.
Anwendung. Harntreibend, gegen Wassersucht.

Herba gratiolae. Gottesgnadenkraut.
Gratiola officinalis.  Scrophularineae.
Mittel- und S:ideuropa.

Wihrend der Blitthezeit zu sammeln; Stengel unten rund, oben
deutlich vierkantig; Bliatter sitzend. lanzettlich, 83—b5nervig, kahl,
von der Mitte gesiigt; Bliithen weiss, geruchlos; Geschmack unangenehm
bitter.

Anwendung. In der Medizin hichst selten, hie und da von
den Landleuten unter dem Namen Erdgalle gefordert, wirkt drastisch,
purgirend.

Herba hederae terrestris. Gundermann, Hudethee.
Glechoma hederacea.  Labiatae.
Euaropa.

Stengel kriechend; Blitter gegenstiindig, langgestielt, nierenférmig;
Blitthen blau, in den Blattwinkeln stehend; Geruch schwach; Ge-

schmack bitterlich.
Anwendung. Hie und da als Volksheilmittel.

Herba hyoscyami. Bilsenkraut.
Hyoscyamus niger.  Solaneae.
Europa.
Soll nur von wildwachsenden, am besten 2jihrigen Pflanzen,
withrend der Bliithezeit gesammelt werden. Stengel bis zu 1 m hoch,



Herbae. Krauter. 106

mit oben sitzenden, unten gestielten Blittern; Blatter linglich, eifor-
mig, buchtig gezéihnt, die grundstindigen buchtig, fiederspaltig, (bei
1jihrigen Pflanzen niemals fiederspaltige Bliitter), frisch klebrig, filzig.
Bliithen schmutzig gelb, im Schlunde schwarz violett. Geruch frisch
widerlich, betdubend; getrocknet weit schwiicher. Geschmack bitter,
scharf (sehr giftig!)

Bestandtheile. Hyoscyamin (giftiges Alkaloid, gleich dem
Atropin die Pupille erweiternd), viele Salze, Gummi.

Anwendung. Imnerlich als beruhigendes Mittel, in sehr kleinen
Dosen, namentlich als Extrakt; ifusserlich (Oleum hyoscyami coctum,
durch Kochen von frischem Kraut mit Oel). Das Kraut wird frisch
und getrocknet angewandt.

Herba hyperici. Johanniskraut.
Hypericum perforatum.  Hypericeae.
Deutschland.

Der obere Theil der blihenden Pflanze; Blitter gegenstindig,
oval, sitzend, durchsichtig, punktirt. Bliithen gelb. Geruch schwach,
Geschmack bitter, adstringirend.

Bestandtheile. Hypericin oder Hypericumroth, ein harzartiger
Farbstoff.

Anwendung. Diente frither zur Bereitung des Johannisdls,
Oleum hyperici coctum. Heute firbt man dies einfacher mit Alcanin.

Herba hyssopi. Ysop.
Hyssopus officinalis.  Labiatae.
Siideuropa, bei uns kultivirt.

Das blithende Kraut meist von kultivirten Pflanzen. Blitter linien-
lanzettférmig, ungestielt, punktirt, am Rande zuriickgerollt. Geruch
aromatisch; Geschmack gleichfalls, etwas bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel; Spuren von Gerbsiure.

Anwendung. Als Kiichengewiirz; hie und da in der Volksmedizin.

Herba ivae moschatae. Ivakraut.
Achillea moschata.  Compositae.
Schweiz.

Das unter diesem Namen in den Handel kommende Kraut soll,
ausser von der oben genannten Pflanze, auch von einigen anderen
Achilleaarten entnommen werden. Das Kraut hat einen angenehm
lieblichen, etwas moschusartigen Geruch und aromatischen, etwas
bittern, lange anhaltenden Geschmack.

Anwendung. Dient, ebenso wie das daraus bereitete Oleum
ivae moschatae, zur Darstellung des Ivalikors.
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Herba lactucae virosae. Giftlattig.
Lactuca virosa.  Compositae.
Deutschland.

Gesammelt wird das blithende Kraut der 2 jihrigen Pflanze.
Stengel ca. 1 m hoch, oberhalb rispigistig; Blitter sitzend, bliulich,
stengelumfassend; Mittelrippe unterseits mit steifen Borsten. Ober-
blatter ganz, Unterbldtter gebuchtet. Blithen gelb. Frisch von un-
angenehmem, betdubendem Geruch; Geschmack bitter, scharf.

Bestandtheile. Enthilt frisch einen weissen Milchsaft, welcher
zur Darstellung des Lactucarium dient. Es ist dies der an der Luft
eingetrocknete Milchsaft; braunlich, mit wachsglinzendem Bruch; in
verschiedenartigen Stiicken und von eigenthiimlichem, narkotischem
Geruch; enthdlt neben ca. 50°), wachsiihnlichen Substanzen Lactucin
oder Lactucabitter.

Aunwendung findet das Kraut zur Darstellung des Extractum

lactucae virosae.

Herba ledi palustris. Porsch, Porst, Flohkraut.
Ledum palustre.  Ericaceae.
Deutschland, auf sumpfigen Wiesen.

Die getrockneten Zweigspitzen der blithenden Pflanze. Blitter
linienlanzettformig, fast sitzend, lederartig, oben dunkelgriin, glinzend,
Rénder zuriickgebogen, unten rostbraunfilzig, 1—3 cm lang, einige mm
breit. Bliitthen weiss, traubig. Geruch betédubend; Geschmack ge-
wiirzhaft, bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbsiure, auch Leditannin
genannt.

Anwendung. Hauptsichlich als Mittel gegen Ungeziefer, wurde
auch gegen Keuchhusten erapfohlen.

Herba linariae. Leinkraut.
Linaria vulgaris.  Scrophularineae.
Deutschland.

Das blihende Kraut; die gelben Blithen in dichter Rispe sitzend;
Blitter fadenférmig, sehr zerstreut, graugrin, 3 nervig. Dient ent-
weder frisch oder getrocknet zur Darstellung des Unguentum linariae;
sonst obsolet.

Herba lobeliae. Lobelienkraut.
Lobelia inflata.  Lobeliaceae.
Virginien, Canada.
Das blithende Kraut. Stengel 30—60 cm, kantig, veriistelt, rauh-
haarig, oben kahl. Blitter unten gestielt, oben sitzend, linglich
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eiformig, ungleich gesigt, bis zu 10 cm lang; oberen Bliithen traubig.
Geruchlos, Geschmack scharf, an Tabak erinnernd.

Bestandtheile. Lobelin, ein dem Nicotin #hnliches, aber weit
weniger giftiges Alkaloid, Lobeliasdure.

Anwendung. Hauptsichlich als Tinktur bei asthmatischen Leiden;
das Kraut wird auch zu Asthmacigarren verarbeitet.

Herba majoranae. Majoran oder Mayran.
Origanum majorana.  Labiatae.
Orient, bei uns kultivirt.

Die oberen Theile des blihenden Krautes. Stengel 4 kantig, ver-
istelt, flaumhaarig; Blitter gegenstiindig, bis 2!/, cm lang, verkehrt
eiférmig, ganzrandig, graugriin bis weissfilzig. Die kleinen weissen
Blithchen fast kugelige, filzige Aehrchen bildend, zu dreien am Ende
der Zweige sitzend. Das Kraut kommt meistens gebiindelt oder ab-
gerebbelt in den Handel. Geruch aromatisch; Geschmack gleichfalls
und bitterlich.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbstoff.

Anwendung. Medizinisch fast nur zur Darstellung von Unguentum
majoranae; sonst als Speisegewiirz.

Herba malvae. Malvenkraut, Kiisepappelkraut.
Malve rotundifolia et vulgaris.  Malvaceae.
Deutschland, gemein.

Blatter rundlich, herzformig, undeutlich stumpf, 5 lappig. Ge-
ruchlos, Geschmack fade, schleimig. Obsolet.

Herba mari veri. Katzenkraut.
Teucrium marum.  Lablatae.
Sideuropa, bei uns kultivirt.

Die oberen Spitzen der fast strauchartigen Pflanze; Blitter klein,
linglich eiférmig, oben behaart, unten weissgrau filzig; Geruch nament-
lich beim Zerreiben scharf aromatisch; Geschmack brennend, gewiirzhaft.

Bestandtheile. Aetherisches Oel.

Anwendung. Hie und da als Schnupfmittel gegen Stockschnupfen;
ferner als Witterung fiir Marder, Fiichse etc. Es ist auch ein Be-
standtheil der Gewiirzkrduter fir die Anchovis.

Herba marrubii albi. Weisser Andorn.
Marrubium vulgare.  Labiatae.
Deutschland.

Die oberen Stengel mit den Bliithen; Stengel réhrig und wie die
Bliitter weissfilzig; Blitter in dem Blattstiel verschmélert, runzelig, ge-
zihnt gekerbt. Geruchlos, Geschmack bitter, scharf und ectwas salzig.
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Bestandtheile. M:rrubiin (Bitterstoff), viele Salze.
Anwendung. Nur als Volksheilmittel.

Herba matrisilvae, seun asperulae odoratae. Waldmeister.
Asperula odorata.  Rubiaceae.
Deutschland.

Das Kraut soll kurz vor dem Aufblithen gesammelt werden und
wird fast immer frisch zur Bereitung von Waldmeister und Wald-
meisteressenz verwandt. Stengel 4 kantig, Blétter zu 7—9 quirlstindig.
Bliithen weiss, in Trugdolden an der Spitze des Stengels. Geruch
schr aromatisch, namentlich nach dem Welkwerden; Geschmack bitter.

Bestandtheile. Cumarin (s. d.).

Herba meliloti. Steinklee, Melilotenkrant.
Melilotus officinalis.  Papilionaceae.
Deutschland.

Die blithenden Spitzen des gelben Steinklees; Blithen rein gelb;
Geruch honig- und toncebohnenartig, trocken stirker; Geschmack
schleimig, bitterlich.

Bestandtheile. Aecherisches Oel, Cumarin, Melilotséure.

Anwendung. Als Gewiirzzusatz zu Tabaksaucen, namentlich zu
Kau- und Schnupftabak; in der Schweiz wird der blaue Steinklee,
Melilotus caeruleus, in grossen Mengen bei der Bereitung von Kriuter-
oder grimem Kiase benutzt.

Herba melissae. Melissenkraut.
Melissa officinaiis (variatio M. citrata).  Labiatae.
Stideuropa, bei uns kultivirt.

Blitter unterseits fast kahl, (die stark behaarte Varietdt riecht
schwicher), rundlich eiférmig, gestielt, an der Basis herzformig, stumpf
gesigt, runzelig, oberseits nur an den Nerven schwach behaart. Geruch
angenehm citronenartig, Geschmack gleichfalls, etwas bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel; Gerbstoff.

Anwendung. Hauptsichlich in der Volksmedizin.

Herba menthae crispae. Krauseminze.
Verschiedene durch die Kulturen erzielte Varietiten von Mentha aquatica, M. viridis
und in Studdeutschland avch von M. silvestris.  Familie der Labiaten.

Blatter eiformig, rundlich, gegenstindig, kurzgestielt oder fast
sitzend, beiderseits schwach behaart, mit spitzen, gebogenen Zihnen,
stark kraus. Seitennerven verlaufen bogenférmig. Geruch eigenthiim-
lich aromatisch; Geschmack gleichfalls, beim Kauen etwas brennend,
aber nicht wie bei der Pfefferminze hinterher kithiend.
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Bestandtheile. Aetherisches Oel 1—2°);; wenig Gerbstoff.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, #hnlich der Pfeffer-
minze. Das mit dem Kraut destillirte Wasser (Aqua menthae crispae)
wird vielfach beim Plitten schwarzer Stoffe verwandt, da man ihm
merkwiirdiger Weise die Eigenschaft zuschreibt, die schwarze Farbe
zu erhghen.

Herba menthae piperitae. Pfefferminze.
Mentha piperita.  Labiatae.
Urspriinglich in England heimisch, bei uns kultivirt.

Die Waare kommt sowohl als Herb. menth. pip. aus den Zweigen
mit den Blittern bestehend, sowie uis Fol. menth. pip. in den Handel.
Die Pharmakopoe schreibt diese Letztere vor. Sie soll vor der Bliithe-
zeit gesammelt werden, jedoch nimmt man in den Kulturen mehrere
Ernten im Jahre vor.

Blitter gestielt, eilanzettlich, scharf gesiigt, an der abgerundeten
Basis ganzrandig; nur auf der Unterseite an den Nerven schwach be-
haart, sonst kahl; die Seitennerven lings des ganzen Mittelnervs fieder-
artig abgehend. Geruch und Geschmack kriftig aromatisch, etwas
bitterlich, hinterher kiihlend.

Bestandtheile. Aeth. Oel 1—279, etwas Gerbstoff.

Anwendung. Innerlich als kriftiges, magenstirkendes Mittel.
Bei Kolik, Leibschmerzen etc.; #usserlich als Zusatz zu Umschligen,
Bidern etc.

Verwechselungen mit Mentha silvestris und M. viridis; bei
beiden Blitter sitzend.

Die Pfefferminze wird im Grossen in England, Nordamerika, aber
auch in Deutschland, namentlich in Thiiringen, kultivirt.

Herba menthae pulegii seu Herba pulegii. Polei.
Mentha pulegium.  Labiatae.
Siiddeutschland, kultivirt.

Blatter rundlich, stumpf gesigt, ca. 1 cm. lang, driisig behaart,
schwach gesigt. Geruch aromatisch, Geschmack gleichfalls, bitter,
scharf. ’

Bestandtheile. Aeth. Oel.

Anwendung. Hie und da als Speisegewiirz.

Herba origani cretici. Spanischer Hopfen.
Origanum Smyrnaicum, O. kirtum.  Labiatae.
Linder des Mittelmeeres, namentlich Griechenland.

Die Waare kommt iiber Triest und Venedig in den Handel und
besteht hauptsichlich aus den kleinen gelblich griinen Bluthendhrchen
der Pflanze, welche von kleinen dachziegelférmigen Bracteen umgeben
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sind. Geruch eigenthiimlich aromatisch; Geschmack gleichfalls, dabei
scharf.

Bestandtheile. Aeth. Oel.

Anwendung. Vor Allem als Speisegewiirz (Hauptbestandtheil
der Anchoviskriuter).

Herba origani vulgaris. Brauner Dost.
Origanum vulgare.  Labiatae.
Deutschland.

Stengel mit den Bliithenihrchen; Ahrchen mit braunvioletten
Bracteen; Blitter eiformig, gestielt, ganzrandig oder gezihnt; Geruch
angenehm; Geschmack bitter, herb.

Bestandtheile. Aeth. Oel. Gerbsdure.

Obsolet.

Herba plantaginis. Wegerich, Spitzwegerich.
Plantago major, Fl.media, P! lancevlata.  Plantagineae.
Europa iiberall gemein.

Die Blatter dieser 3 Pflanzen werden, da ihre Bestandtheile etwa
die gleichen sind, beliebig verwenclet; sie sind neuerdings durch die
sog. Spitzwegerichbonbons wieder in Erinnerung gekommen, wéhrend
sie lange Zeit ginzlich vergessen waren. Die Bestandtheile derselben
sind héchst unschuldiger Natur; sic¢ bestehen nur in ein wenig Gerb-
stoff, geringen Mengen Bitterstoff und Schleim.

Herba pogostemonis seu patchouly. Patchoulykraut.
Pogostemon patchouly.  Labiatae.
Ostindien.

Dieses in seiner Heiraath zur Darstellung des Patchoulyéls ver-
wandte Kraut kommt auch zuweilen als solches zu uns. Blitter
dunkel graugriin, lang gestielt, breit eiférmig, weich bhehaart. Geruch
stark, fabelhaft lange andauernd; Geschmack aromatisch, bitter und
scharf.

Bestandtheile. Aesherisches Oel.

Anwendung. Nur in der Parfiimerie und als Mottenvertilgungs-
mittel.

Herba polygalae amarae. Kreuzblumenkraut.
Polygala amara.  Polygaleae.
Einheimisch.

Das ganze Kraut mit der Wurzel ist vor der Bliithezeit von
bergigen, sonnigen Standpunkten zu sammeln, da das an feuchten
Plitzen wachsende den bitteren Geschmack ganz verliert; Wurzel
fadenformig, aus derselben bis zu 10 cm lange Stengelchen hervor-
tretend, Wurzelblitter spatelférmig, gestielt, eine Rosette bildend,
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Stengelblitter lanzettlich, kleiner, Bliithen blau oder réthlich, geruch-
los; Geschmack stark, anhaltend bitter.

Bestandtheile. Polygamarin (krystallinischer Bitterstoff). Spuren
von #therischem Oel. Ziemlich obsolet.

Herba pulmonariae. Lungenkraut.
Pulmonaria officinalis.  Boragineae.
In feuchten Wildern.

Blatter ganzrandig, herzférmig, durch steife Borstenhaare rauh;
geruchlos; Geschmack herb, schleimig. Hie und da in der Volks-
medizin als hustenlésendes Mittel.

Herba pulsatillae. Kiichenschelle.
Anemone pulsatilla. Ranunculaceae.
Siiddeutschland.

[In Norddeutschland wird dafiir meist Anemone pratensis substituirt.}

Bei der ersten Art steht die Bliithe aufrecht; Stengel einbliithig,
Bliithe violett, seidenartig behaart. Zipfel der Bluthenblédtter nicht
umgeschlagen; Blatter grundstindig, 2—3 mal fiederspaltig. Anemone
pratensis hat hiingende Bliithen mit zuriickgeschlagenem Zipfel. Geruch
des nur frisch angewandten Krautes beim Zerreiben scharf reizend;
Geschmack gleichfalls. Trocknes Kraut fast geschmacklos.

Bestandtheile. Anemonin, auch Anemonkampher genannt, (ein
scharfer, fliichtiger Stoff), Anemonsiure.

Anwendung. Dient frisch zur Darstellung des Extractum und
der Tinctura pulsatillae. Ziemlich obsolet.

Herba rutae. Gartenraute.
Ruta graveolens.  Rutaceae.
Europa, bei uns kultivirt.

Blatter mattgriin, mehrfach fiederspaltig, Lappchen spatel- oder
verkehrt eiférmig; Bliathen gelb. Geruch frisch zerrieben fast be-
tdubend, wanzenartig; getrocknet weit schwicher; Geschmack bitter,
beissénd scharf. Der Saft der frischen Pflanze hringt durch seine Be-
rithrung bei vielen Leuten heftige Hautentziindung hervor.

Bestandtheile. Aetherisches Oel; Quercitrin, ein gelber Farb-
stoff. Ziemlich obsolet.

Herba seu Summitates sabinae. Sadebaumkrant.
Sabina officinalis, Juniperus sabina.  Cupressineae.
Siideuropa, Kaukasus, bei uns kultivirt.

Die im Frithjahr zu sammelnden Zweigspitzen. Die kleinen Blatt-
chen stehen angedriickt, schuppenartig, zweizeilig und tragen auf dem
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Riicken eine kleine, vertiefte Oeldriise. Geruch eigenthiimlich bal-
samisch, stark und unangenehm; Geschmack bitter, adstringirend.

Bestandtheile. Aesherisches Oel, Harz, Gerbsiure.

Anwendung. Das Sadcbaumkraut ist eins der bekanntesten
und kriftigsten Abortivmittel, sowohl bei Thieren als Menschen;
ausserlich wird es im Aufguss und als Salbe, ebenfalls gegen allerlei
Uebel angewandt, es darf aber, weil vielfach zu verbrecherischen
Zwecken benutzt, niemals im Handverkauf abgegeben werden, selbst
nicht fiir den Gebrauch bei Thieren, um so mehr, als seine Einwirkung
auf den Organismus eine ungemein drastische ist.

Verwechselung. Am héiufigsten mit Juniperus virginiana, in
Nordamerika heimisch und dort iberhaupt dafiir substituirt. Bei
ihm stehen die Blitter dreizeilig, die Oeldriise liegt in einer Lings-
furche.

Herba saturejae. Bohnenkraut, Pfefferkraut.
Satureja hortensis.  Labiatae.
Stideuropa, bei uns kultivirt.

Das getrocknete, bliitende Kraut. Stengel aufrecht, 20—30 cm
hoch, wenig verdstelt; Blatter sitzend, linienférmig, kurz behaart,
ca. 2 cm lang. Blitthchen winkelstindig, kurz gestielt, weiss. Geruch
angenehm eigenthiimlich; Creschmack gleichfalls, etwas scharf.

Bestandtheile. Aetherisches Oel; scharfes Harz.

Anwendung. Nur als Speisegewdirz.

Herba scolopendrii. Hirschzunge.
Scolopendrium officinarum.  Polypodiaceac.
Mitteleuropa, auf felsigem Boden.
Die getrockneten Wedel, einfach lanzettlich, an der Basis herz-
formig, 20—380 cm lang. Geruchlos; Geschmack schwach, zusammen-
ziehend. In der Volksmedizin hie und da gegen Brustleiden.

Herba scordii. Wasserknoblaueh.
Teucrtum scordium.  Labiatae.

Europa.

Dieses Kraut ist so gut wie ganz obsolet.

Herba serpylli. Quendel, Feldkiimmel, Feldthymian.
Thymus serpyllum.  Labiatae.
Deutschland.

Stengel liegend; Bliithenstiele aufsteigend; Blitter klein, eirund,
ganzrandig; Bliithen rdthlich, in Kopfchen; Geruch angenechm aroma-
tisch; Geschmack gleichfalls, bitter.
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Bestandtheile. Aetherisches Oel.
Anwendung. Fast nur dusserlich, zu Bidern und aromatischen
Kriuterkissen.

Herba spilanthis oleraceae. Parakresse.
Spilanthes oleracea.  Compositae.
Sidamerika.

Das von Siidamerika importirte Kraut, welches ein scharfes Weich-
harz enthilt, wurde im spirituésen Auszug als ein ausgezeichnetes,
zahnschmerzlinderndes Mittel anempfohlen. Die Tinktur lisst sich
aber vollstindig zu diesem Zweck durch eine Tinktur von Rad. pyr-
rethri ersetzen.

Herba thujae. ILebensbaum.
Thuja occidentalis.  Cupressineac.
Nordamerika, Sibirien, bei uns kultivirt.

Dic Aestchen sind flach, zweikantig, mit dachziegelférmig ange-
dritckten Bliattern. Geruch, namentlich zerrieben, stark balsamisch;
Geschmack #hnlich, bitter und kampherartig.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Pinipikrin (harziger Bitter-
stoff), Gerbsiure.

Anwendung. Hie und da als harn- und schweisstreibendes
Mittel; ziemlich obsolet.

Herba thymi. Thymian.
Thymus vulgaris.  Labiatac.
Siideuropa, in Deutschland kultivirt.

Die getrockneten, blithenden Zweige. Blitter gegenstindig, ge-
stielt, eiférmig, bis zu 1 cm lang, Rand zuriickgebogen: Bliithen réth-
lich; Geruch angenehm gewiirzhaft; Geschmack gleichfalls.

Bestandtheile. Aetherisches Oel.

Anwendung. In der Medizin namentlich zu Krduterkissen und
Badern; hauptsichlich als Speisegewiirz.

Die Waare kommt theils in Biindeln, theils abgerebbelt in den
Handel, besonders schén aus Frankreich,

Herba urticae. Brennnesselkraut.
Urtica urens, U. dioica.  Urticeae.
Europa itberall gemein.

Das getrocknete Kraut der grossen und kleinen Brennuessel wird
noch hie und da als Volksmittel gebraucht. Wirksame Bestandtheile
wenig bekannt. Die Brennhaare des frischen Krautes enthalten Ameisen-

saure, diese ist die Ursache des Bremnens.
Buchheister. 8
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Herba verbenae. Eisenkraut.
Verbene. officinalis.  Verbenaceae.
Europa.

Das getrocknete, blithende Kraut. Stengel vierkantig, kahl oder
mit wenigen Borsten, oberhallh gegenstindig verdstelt; Blitter gegen-
stindig, sitzend, lanzettlich, kurzgezihnt, unterseits feindriisig; Bliitthen
blaulich, klein. Geruchlos; Geschmack etwas bitter, herb. Obsolet.

Herba veronicae. Ehrenpreis, Minnertreue.
Veronica officinalis.  Scrophularineae.
Europa.

Stengel liegend, am oberen Ende aufsteigend, behaart; Blitter
gegenstindig, kurzgestielt, oval, ges#gt, unten in dem Blattstiel ver-
schmilert; Bliithen beim Trocknen abfallend, geruchlos; Geschmack
bitter, etwas adstringirend. Als Volksheilmittel frither sehr belieht
gegen viele Leiden; daher der Name ,Heil allen Schaden®.

Herba violae tricoloris seu H. jaceae. Stiefmiitterchen.
Viola tricolor.  Violaceae.
Ueberall gemein.

Soll nur von der blau blithenden Varietit und von wild wachsen-
den Pflanzen wihrend der Bliithezeit gesammelt werden. Geruch
schwach; Geschmack siisslich, schleimig, etwas scharf. Irgend nennens-
werthe Bestandtheile sind nicht bekannt, gilt jedoch als ein vorziig-
liches blutreinigendes Mittel.

Herba virgaureae. Goldruthe.
Solidago virgaurea.  Compositae,
Europa.
Der obere Theil der hlithenden Zweige mit goldgelben Bliithen.

Geruchlos; Geschmack herb, bitter, beissend scharf. Friither gegen
Blasen- und Nierenleiden gebraucht. jetzt obsolet.
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Gruppe 1X.
Flores. Bliithen.

In dieser Gruppe sind nicht nur die vollstindigen Bliithen anf-
gezihlt, wie z. B. Flor. sambuci, sondern auch die Blumenhlitter
(Flor. rthoeados, Flor. rosarum), ferner die unentwickelten Bliithen,
wie Flor. cinae, Flor. cassiae, Flor. caryophylli, endlich auch einzelne
Bliithentheile, wie Crocus. Bei einer Anzahl derselben féllt bei der
Handelsbezeichnung der Zusatz Flores ganz fort; wir erinnern hier an
Kusso, Caryophylli, oder auch die Bezeichnung ist filschlich nach dem
Ausseren Aussehen gegeben, wie das noch immer gebriiuchliche ,Semen*
cinae.

Unter Blitthe verstehen wir denjenigen Theil der hoheren Pflanzen,
welcher die Fortpflanzungsorgane enthilt und aus welchen sich, wih-
rend des ferneren Wachsthums, die Frucht mit dem Samen entwickelt.
Sie besteht aus dem Kelch, den Blumenblittern, dem Stempel oder
Pistill mit der Narbe, den Staubfiden und endlich dem sog. Frucht-
hoden. In der Regel sind beide Geschlechter in einer Blithe ver-
einigt (monoecische Pflanzen), oder die Geschlechter sind getrennt
{dinecische Pflanzen) entweder auf derselben Pflanze, wie z. B. bei
der Haselnuss, oder auf verschiedenen Pflanzen, wie beim Hanf.

Bei den Compositen sind die Geschlechter allerdings getrennt,
aber auf ein und demselben Fruchtboden, von einem Kelch umschlossen,
vereinigt; hier ist der &dussere Bliithenkranz ménnlich, die inneren
oder Strahlenbliithen sind weiblich.

Vielfach sind die Blithen in gewisser Beziehung verkiimmert,
indem ihnen einzelne Theile, wie Kelch oder Blumenblitter fehlen.

Die Bezeichnung der Bliithenarten ist eine sehr verschiedene,
theils nach ihrer dusseren Form, theils nach Anordnung des Bliithen-
standes ete. etc., doch gehdren die spezielleren Angaben hierfir in
die eigentliche Botanik.

Crocus seu Crocus orientalis.  Saffran.
Crocus sativus.  Iridege.
Orient, koltivirt in den meisten siideuropdischen Lindern, in geringem Masse
auch in Oesterreich, Deutschland und England.

Die unter dem Namen Saffran in den Handel kommende Droge
wird durchgingig von kultivirten Pflanzen gewonnen und hesteht aus
dem getrockneten Griffel der Bliithe. Derselbe ist rohrenformig und
2—3 cm lang. Der obere Theil lduft in drei Narben aus, die nach
der Spitze verbreitert und am oberen Rande gefranst sind. Der Saffran
erscheint nach dem Trocknen fadenférmig, von schoner dunkelorange-

8*
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rother bis bréunlichrother Farbe, von kriftigem, etwas betdubendem
Geruch und eigenthiimlich bitterem, aromatischem Geschmack. Er fithlt
sich, auch wenn er rein ist, fettig an, ist ziemlich stark hygroskopisch
und farbt den Speichel bhe2im Kauen gelb.

Die Kultur des Saffrans ist eine sehr mithsame und gedeiht am
besten in einem milden Weinklima, auf gutem, mergelhaltigem Thon-
boden und in geschiitzter sonniger Lage. Die Vermehrung der Pflanzen
geschieht durch Brutzwicheln oder Zwiebeltriebe, die sich um die alte
Zwiebel ansetzen. Dieselben werden im Juni oder Juli in das gut
beackerte Feld gepflanzt and bleibt ein solcher Acker drei Jahre lang
in Benutzung, um dann im vierten neu bepflanzt zu werden. Die
Bliithe beginnt etwa um die Miste des Septembers und dauert bis
Ende Oktober. Die Ernte wird hdufig noch durch mancherlei Um-
stinde geschmilert, indem das Wild, Feldmiuse, Insekten und ein
eigenthiimlicher Pilz, der sog. Saffrantod, vielfach arge Verwiistungen
anrichten. Das Einsammeln erfolgt sofort nach Beginn der Bliithe.
Diese werden frith Morgens geschnitten, vorliufig auf Haufen ge-
worfen und dann spater die Griffel mit den Narben herausgekniffen.
Letztere werden nun, locker ausgelireitet, entweder an der Sonne, oder
durch kiinstliche Warme getrocknet. Da man berechnet hat, dass zu
1 kg Saffran 60—80,000 Bliithen erforderlich sind, lasst sich leicht
ermessen, wie mithsam das Geschitt des Einsammelns ist.

Man unterscheidet ecine ganze Reihe von Handelssorten, von denen
die wichtigsten der franzisische und spanische Saffran sind. Ferner
sind zu nennen der italienische, sowie der tiirkische oder persische,
auch wohl Levantiner genannte Saffran. Der sehr schéne &ster-
reichische, ebenso der englische Saffran, kommen fir den Export nicht
in Betracht, da er ginzlich in der Heimath verbrauncht wird. Frither
war die persische oder tiirkische Sorte als Crocus orientalis die ge-
schitzteste. Dieselbe ist aber meist unrein und vielfach gefettet, ist
daher neuerdings von den weit schonern spanischen und franzésischen
Sorten mehr und mehr verdréngt.

Trotz des mithsamen Einsammelns kommen jahrlich 200 bis
300,000 kg in den Handel, und fallt von diesem Quantum die be-
deutendste Ziffer auf die spanische Produktion. Die franzésische Pro-
duktion ist weniger gross, trotzdem der Export Frankreichs ein noch
grosserer ist als der Spaniens. Es wird ndmlich ein grosses Quan-
tum spanischen Saffrans @ber Frankreich und durch franzésische Hauser
als franzdsischer Saffran in den Handel gebracht. Diese letztere Sorte
ist heute, ihrer schonen Farbe halber und wegen hesonders sorgsamer
Behandlung, die geschitzteste: doch sollen ihr die bessern spanischen
Sorten an Giite vollig gleichstehen. Frankreich kultivirt den Saffran
namentlich im Departement du Loire und hier liefert wicder das Arron-
dissement Gatinais die besten Sorten. Man unterscheidet vom Saffran
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de Gatinais wiederum zwei Sorten, den Saffran d'Orange, der, durch
kinstliche Wiirme getrocknet, von besonders schéner Farbe ist, und
den Saffran Comtal, der, an der Sonne getrocknet, ein weniger gutes
Aussehen hat.

Der italienische Saffran, meist sehr hell von Farbe, soll nicht
von Crocus sativus, sondern von Crocus odorus stammen.

Der Versand des spanischen Saffrans geschieht entweder in Siicken
von Packleinen oder Schafleder zu 20—40 kg oder in mit Blech
ausgelegten Holzkisten von sehr verschiedenem Inhalt. — Gatinais
kommt in Siicken von 12,5 kg Inhalt in den Handel und persischer
frither in Lederbeuteln von etwa gleichem (ewicht.

Guter Saffran muss von lebhafter, feuriger Farbe und kriftigem
Geruch sein und darf beim vélligen Austrocknen nicht mehr als
10—12 9%, am Gewicht verlieren. Getrockneter Saffran soll beim Ver-
brennen 5—6 %, Asche hinterlassen. Lr muss ferner méglichst frei
sein von den gelben vielfach beigemengten Staubgefdissen der Bliithe.
Ist er hiervon durch Auslesen giinzlich befreit, heisst er elegirt.

Bestandtheile. Gelber, in Wasser und Alkohol 18slicher Farb-
stoff, Crocin, auch Polychroit genannt, 40—60%,; ausserdem aethe-
risches Oel und Traubenzucker.

Bei dem hohen Preise des Saffrans ist derselbe zahllosen Ver-
filschungen unterworfen. Dieselben bestehen zuniichst in der Bei-
mischung &hnlich gefirbter Blumenbliitter (wie Flor. carthami, calendulae,
Bliithen von Punica granatum), ferner die getrockneten, meist kiinst-
lich aufgefirbten Staubfiden des Crocus, die unter dem Namen Feminell
als besondere Waare in den Handel kommen, und endlich neuerdings
in der Beimengung von eigens zu diesem Zweck priparirten und ge-
farbten Fleischfasern. — Sodann durch Fetten des Saffrans. Drittens
durch Trinken mit Glycerin, Honig oder Syrup und endlich durch
die sog. Beschwerung.

Diese letzte Verfilschung geschieht in der Weise, dass der Saffran
mit irgend einer klebrigen Flissigkeit getriinkt, hierauf mit Schwer-
spath, Gyps oder kohlensaurem Kalk durchgearbeitet und dann ge-
trocknet wird.

Beschwerter Saffran liisst sich ubrigens schon iusserlich leicht
erkennen; er erscheint rauh, nicht fettglimzend und fillt sofort auf
durch sein hohes spezifisches Gewicht.

Priifung. Die Oelung des Saffrans oder die Beimischung von
Glycerin liisst sich leicht erkennen, wenn man ihn zwischen weissem
Papier presst; es zeigen sich dann deutliche Fettflecke. Mit Honig
oder Syrup behandelter Saffran klebt beim Pressen zwischen den Fingern
zusammen, namentlich wenu man ihn in gepresstem Zustande trocknet.

Tm weitern Verlauf der Priifung thut man ca. !/, Gramm in ein
Flischchen, tibergiesst ihn mit reichlichem Wasser und lisst ibn nach



118 Flores. Bliithen.

ofterem Umschiitteln 5 Minuten rrhig stehen. War der Saffran be-
schwert, so haben sich die mineralischen Beimischungen am Boden der
Flasche abgesetzt und konnen weiter untersucht werden. Der obenauf
schwimmende Saffran wird auf weisses Papier ausgebreitet und nun
genau nach seiner Form untersucht. Hierbei lassen sich, da Alles
seine natiirliche Form angenommen hat, etwa untergemischte Blumen-
blitter etc. leicht erkennen. Erscheint der Saffran hierbei verdichtig,
so erneuere man das Einweichen mit einer neuen Probe mit Salpeter-
siure, welche mit 1 Vol. Wasser verdiinnt ist. Reiner Saffran er-
scheint nach Verlauf von 5 Minuten fast ganz unverindert in Farbe
und Aussehen, wihrend fast alle Beimengungen blass und durchsichtig
erscheinen. Weit schwieriger lidsst sich gepulverter Saffran unter-
suchen; etwaige Verfilschung mit Fernambuk oder Rothholz zeigt sich
nach dem Uebergiessen mit Salmiakgeist. Bei reinem Saffran ist die
Féirbung der Flissigkeit gelb, im andern Falle weinroth. Zumischung
oder Farbung durch Curcuma erkennt man durch Uebergiessen mit
Petrolewmaether, der den Farbstoff der Curcuma 13st, den des Saffrans
jedoch nicht.

Anwendung. Der Saffran fndet sowohl in der inmeren als
dusseren Medizin Verwendung. Innerlich als Stimulans oder zur Be-
forderung der Menstruationen, #usserlich als Zusatz zu Augenwiissern,
Umschligen, Pflastern etc. — Technisch zum Férben vou Back- und
Zuckerwaaren, Butter, Kiise und der verschicdensten anderen Dinge.
Vielfach auch, namentlich im Siicen und bei den Juden als Speise-
gewiirz.

Unter dem Namen Saffranin kommt in jetziger Zeit ein Farb-
stoff in den Handel, der nicht etwa aus Saffran, sondern aus Toluol
bereitet wird.

Saffransurrogat ist ein kinstlicher Farbstoff, der vielfach als Er-
satz des Saffrans dient. Er besteht aus pikrinsaurem Kali und #hn-
lichen Nitro-Verbindungen. Er ist explosiv und muss daher mit Vor-
sicht behandelt werden, doch wird der Name Saffransurrogat jetzt
vielfach fir das Dinitrochresol henutat.

Flores acaciae seu Fl. pruni spinosae. Schlehenbliithe.
Prunus spinosa.  Amygdaleae.
Deutschland iiberall gemein.

Frisch riechen die Bliithen bittermandelartic und gehen mit
Wasser destillirt ein  Dblausidurehaltiges Destillat.  Getrocknet fast
geruchlos.

Bestandtheile. Spuren von Gerbsiure.

Anwendung. Frither offizincll, jetzt hie und da in der Volks-
medizin als gelindes Abfihrmittel.
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Flores arnicae. Arnica- oder Wohlverleihbliithen.
Arnica montana.  Compositae.
Mitteleuropa.

Die getrockneten Blitthen mit oder ohne Keleh, goldgelb, von
angenehmem, aromatischem Geruch; der Staub zum Niesen reizend;
Geschmack scharf, kratzend und scharf bitter.

Bestandtheile. Aeth. Oel; Arnicin (Bitterstoff); Harz.

Anwendung. Selten innerlich, als anregendes Mittel bei Lih-
mungen ete., desto hiufiger #usserlich bei frischen Schnittwunden,
Quetschungen etec. Arnica, in grdsseren Mengen innerlich genommen,
wirkt giftig, wahrscheinlich durch das darin enthaltene Arnicin.

Flores aurantii seu F1. naphae. Orangenbliithen.
Citrus vulgaris Risso.  Aurantiaceae.
Siideuropa, kultivirt.

Kommen theils getrocknet, theils gesalzen namentlich aus den
siidlichen Provinzen Frankreichs in den Handel. Dienen, sowohl im
frischen wie gesalzenen Zustande, zur Darstellung von Aqua fl. naphae
und Oleum neroli (s. d.).

Bestandtheile. Aeth. Oel, Spuren von freier Essigsiiure, Gummi.

Flores brayerae seu Koso. Koso, Kosso, Kusso, Consso.
Hagenia Abyssinica (friher Brayera anthelminthica) Rosaceae.
Abyssinisches Hochland.

Die getrockneten weiblichen Bliithen jenes Baumes, theils als
ganze Bluthenstinde mit der Spindel als ,rother Koso®, theils die
von den Blithenstinden abgeldsten Bliithen fir sich als ,brauner
Koso“. Der Bliithenstand selbst besteht aus etwa fusslangen, stark
veradstelten, lockeren Trugrispen, von welchen eine Anzahl zu ca. 120 g
schweren, 50— 60 cm langen Biindeln vereinigt sind. Diese sind mittelst
gespaltener Rohrstreifen zusammengeschniirt. Untersucht man die ein-
zelnen Bliithen genauer, so findet man, dass der Kelch aus zwei Blitter-
kreisen besteht, von welchen der erste grosser als der innere und
violettrothlich erscheint. Dieser Kranz rother Kelchbliitter gilt als
charakteristisches Kennzeichen fiir die weiblichen Bliithen, im Gegen-
satz zu den weniger wirksamen miinnlichen. Koso, dem die rothen
Kelchblitter fehlen oder welcher sehr verblasst oder braun geworden,
ist zu verwerfen. — Geruch eigenthiimlich; Geschmack anfangs schwach,
allmilig scharf, kratzend und unangenehm.

Bestandtheile. Kossin (harzartiger Kérper) gilt als das wirk-
same Prinzip; Spuren aeth. Oeles, Gerbstoff.



120 Flores. Bliithen.

Anwendung. Koso gilt als enes der besten Mittel gegen Band-
und andere Eingeweidewiirmer; auch gegen den Drehwurm der Schafe.
Man giebt ihn bei Erwachsenen in Dosen von 15—20 g als grobes
Pulver, in Zuckerwasser angeriihrt. (Die Abkochung ist weniger wirk-
sam, da das Kossin in Wasser unldslich ist.) Eine Stunde spiter
1—2 Essloffel Ricinusél.

Flores calendulae. Ringelblume.
Calenduta officinalis.  Compositae.
Siideuropa, bei uns als Zierpflanze.

Die getrockneten, goldzelben Blithen, von eigenthiimlichem, nicht
gerade angenehmem Geruch, dienen heute nw zur Darstellung von
Riucherpulverspezies. Thr medizinischer Gebrauch hat ginzlich auf-
gehort.

Flores carthami. Siehe Farbwaaren.

Flores caryophylli (Caryophylli aromatici). Gewiirznelken.
Caryophyllus aromaticus.  Myrtaceae.
Molukken, jetzt kultivirt in Zanzibar, Bourbon, Westindien, Sitdamerika.

Es sind die noch geschlossenen, unentwickelten Bliithen des obigen
Baumes. Der fast eylindrische Kelch ist 1!/,—2 cm lang, mit 4 Kelch-
blittern gekrént und zwischen diesen mit der halbkugelig geschlossenen
Bliithenknospe versehen. Die Farbe schwankt zwischen hell- bis dunkel-
nelkenbraun. Gute Nelken miissen voll, nicht verschrumpft und ziem-
lich schwer sein. Diiickt mun den Kelch mit den Fingerniigeln, so muss
reichlich Oel austreten. Nelken, welche ein verschrumpftes Ansehen
haben oder welche feucht sind und denen vielfach die Bliithenképfe
fehlen, sind zu verwerfen, da sie, wahrscheinlich durch Destillation,
schon ihres Oeles beraubt sind. Schiittet man Nelken in ein Gefiiss
mit Wasser, so milssen sie entweder ganz untersinken oder wenigstens
so weit, dass nur die Kopfehen die Oberfliche beriihren, withrend der
Keleh senkrecht nach unten hiingt. Thres Ocles Leraubte Nelken thun
dies nicht. Geruch und Geschmack ist kriiftig gewiirzhaft, letzterer
brennend und scharf,

Bestandtheile. Aeth. Oel 16—20 % (s. OL caryophyllorum),
zwei kampherartige Korper, Eugenin und Caryophyllin; ferner Nelken-
siiure (im acth. Oel) und Gerbstoff.

Anwendung. Medizinisch werden sie als anregendes und magen-
stirtkendes Mittel, vielfach als Zusatz zu Tinkturen und sonstigen
Mischungen benutzt. Sie bilden ferner einen Bestandtheil verschiedener
Mundwisser, aromatischer Kriuter etc. Ihre Hauptverwendung haben
sie als Speisegewiirz.
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Die Nelken gehdren zu den #ltesten bekannten Gewiirzen; sie
wurden schon lange vor der Entdeckung des Seeweges nach Ostindien
durch die Araber nach Europa gebracht. Als spiiter die Portugiesen
ihre Eroberungsziige nach Ostindien unternabmen, lernte man in den
Molukken oder Gewiirzinseln, die eigentliche Heimath des Baumes
kennen. Die Portugiesen und ihre spiteren Besitznachfolger, die
Hollander, machten den Nelkenhandel zu einem Regierungsmonopol;
sie gingen sogar so weit, einen Theil der Pflanzungen zu vernichten,
um die Produktion zu verringern und den Preis dadurch zu erh&hen.
Spiter gelang es den Franzosen, den Baum nach ihren Besitzungen auf
Bourbon und Mauritius, wie auch nach Cayenne in Siidamerika zu
verpflanzen. Noch spiter begann der Anbau auf Zanzibar, dessen
kolossale Produktion, 3—4 Millionen kg jéhrlich, heute den Weltmarkt
beherrscht und die Preise ungemein herabgedriickt hat. Die Kultur
geschieht in eigenen Pflanzungen, sog. Parks. Der Baum wird im
8.—10. Jahre tragfihig, liefert dann einen jahrlichen Ertrag von 2—3,
selbst bis zu 10 kg. Die Kelche der Knospen sind anfangs gelb,
werden spiter roth, dann mit den ganzen Bliithenstinden abgepfliickt
und auf Bastmatten im Schatten getrocknet. Die fur den Export be-
stimmten werden einem schwachen Rauchfeuer ausgesetzt, bis sie ge-
briaunt sind und dann von den Stielen befreit.

Als Handelssorten unterscheidet man hauptséchlich:

Ostindische, Molukken- oder englische Kompagnie-Nelken, gewihn-
lich nach der Hauptinsel der Molukkengruppe Amboina benannt. Sie
sind hell, voll, sehr reich an dtherischem Oel, sind die grisste und am
meisten geschitzte Waare und kommen in Ballen von Packtuch, oder in
Fissern von 50— 75 kg in den Handel. Geringer sind die hollindischen
Kompagnienelken, vielfach mit Stielen vermischt und ohne Képfchen,

Afrikanische, Zanzibar-Nelken sind etwas dunkler von Farbe, mit
hellen, gelblichen Ko&pfchen, dem ostindischen fast gleichwerthig,

Antillen oder amerikanische-Nelken kommen fast nur in den fran-
zdsischen Handel. Sie sind die schlechteste Sorte, klein, schwirzlich,
schrumpflich und von geringerem Oelgehalt.

Die Nelkenstiele kommen theils Dbeigemengt, theils fiir sich in
Binsenmatten von 25—30 kg in den Handel. Sic bilden dinme,
briunliche, gabelig getheilte Stengelchen von nelkenartigem, aber weit
weniger feinem und angenehmem Geruch und Geschmack. Sie dienen
zur Darstellung des sog. Nelkenstieldles und als Pulver zur Verfil-
schung des echten Nelkenpulvers. Diese Verfilschung lisst sich an
der etwas helleren Farbe und dem schwiicheren Geruch und Geschmack
des Pulvers erkennmen, aber nur durch mikroskopische Untersuchung
bestimmt nachweisen.

Anthophylli oder Mutternelken sind die veifen Friichte des Nelkeu-
baumes; sie enthalten in dem bauchig gewordenen Kelche einen einzigen,
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dunkelbraunen Samen. Geruch und Geschmack schwach nelkenartig.
Sie werden hie und da zu sympathischen Mitteln benutzt und gefordert.

Man unterscheidet, je nach de: Grosse und Schlankheit, miinn-
liche und weibliche Mutternelken.

Flores cassiae. Zimmtbliithen.
Cinnamomum Loureisii.  Laurineae.
Cochinchina.

Die nach dem Verblihen gesammelten Bliithen obiger und anderer
wilden Cinnamomumarten. Sie sind in der Form den Gewiirznelken
ihnlich, jedoch hdchstens balb so gross, braunschwirzlich, von ange-
nehmem, siissem, zimmtartigem Geruch und Geschmack.

Flores cassiae mit zu sehr entwickelten, hervorragenden Friichten
sind zu verwerfen. Anwendung finden sie hie und da als Speisegewiirz,

Flores chamomillae Romanae. Romische Kamillen.
Anthemis nobilis.  Compositae.
Siideuropa. Deutschland, Eagland, Belgien kultivirt.

Es sind die getrockneten Bliithenkdpfchen der gefiillten Varietit,
welche namentlich in Sachsen und Thiringen, sowie in Belgien im
Grossen auf freiem Felde kultivirt wird. Weissgelblich, fast ganz aus
zungenformigen Strahlenbliithen bestehend. Der Bliithenboden ist kugel-
formig, nicht hohl, mit doppeltgesigten Spreublittchen besetzt.
Der Hiillkelch dachziegelférmig. Geruch stark aromatisch; Geschmack
bitter.

Bestandtheile. Actherisches Oel.

Anwendung. Aechnlich der gewdhnlichen Kamille, jedoch auch
als Beforderungsmittel der Menstruation. Von den Handelssorten ist
die Belgische die am meisten geschitzte,

Verwechselungen ocer Verfilschungen kommen vor mit ge-
filllten Pyrrethrumarten oder Matricaria parthenioides, die allerdings
sehr dhnlich sind, aber einen nackten Fruchtboden haben.

Flores chamomillae vulgaris. Kamillenbliithen.
Matricaria chamomills.  Compositae.
Europa, itberall gemein,

Die getrockneten Bliithen der gemeinen Feldkamille. Sie miissen
moglichst weiss und frei von Stengeln sein; alte Waare wird immer
dunkler, ebenso wird das Aussehen schlecht, wenn die Bliithen bei
nassem Wetter gesammelt, oder wenn sie zum ‘Trocknen nicht dimn
ausgestreut sind. Namentlich ist auch darauf zu achten, dass sie nach
dem Pfliicken nicht zu lange auf einander geschichtet liegen bleibien,
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da sie sich sonst stark erhitzen und spiter missfarbig werden. Geruch
kriiftig; Geschmack bitterlich.

Bestandtheile. Aetherisches Oel. (s. d.)

Anwendung. Als schweisstreibendes oder krampfstillendes
Mittel, im Aufguss oder als Klystier. Aecusserlich zu erweichenden
TUmschligen ete. ete.

Verwechselungen mit der iibrigens weit grosseren Hundska-
mille sind leicht zu erkennen, wenn man beachtet, dass der Frucht-
boden der echten Kamille kegelformig, hohl, auf der Oberfliche grubig
und kahl ist, wihrend derselbe bei der Hundskamille (Anthemis
cotula) nicht hohl und mit Spreublittern besetzt ist.

Flores (filschlich Semen) cinae. Wurmsamen, Zittwersamen.

Diese Droge besteht aus den noch geschlossenen Bliithenképfchen
einer, in den Steppen Mittelasiens, namentlich Turkestan, heimischen
Komposite, von Einigen Artemisia cina, von Andern Artemisia mari-
tima Turkestanica genannt. Die uns im Original vorliegende Pflanze
ist eine echte Steppenpflanze, mehrjihrig, in allen ihren Theilen grau-
gelb, fast kahl von Blittern; der untere Theil des Stengels liegend
und aus diesem treiben eine Menge aufrecht stehende, 30—50 cm hohe,
besenférmig starre Bliithenzweige, die an ihrem oberen Xnde rispen-
formig, die zahllosen Blithenknispchen tragen. Die Blithenkérbchen
sind kaum 2—3 mm lang, ca. !/mm dick, an beiden Enden zuge-
spitzt, von einem dachziegelformigen Hiillkelche umgeben. Griinlich-
gelb, glinzend, im Alter mehr braun werdend. Geruch eigenthiimlich,
unangenehm; Geschmack gleichfalls und bitter.

Bestandtheile. Santonin (richtiger Acidum santonicum) (s. d.)
ca. 2%,; aetherisches Oel, den Geruch der Bliithe bedingend, 1'/,%; Harz.

Anwendung. Als bestes Mittel gegen die kleineren Eingeweide-
wiirmer, unamentlich Arscariden. Da der Wurmsamen in grisseren
Dosen nicht ganz unschidlich ist, (er ruft Uebelkeit, Kolik, Blutan-
drang zum Kopfe etc. hervor) so hat man das Publikum iiber die zu
nehmende Menge zu instruiren. Man rechnet fiir Kinder von 2—3 Jahren
hochstens 1Y, g (ca. Uy Theeloffel voll); fir grossere entsprechend mehr,
bis 6—7 g pro dosi.

Die Waare, welche hiufig noch nach ihren fritheren Handelswegen
persischer oder levantiner Wurmsamen genannt wird, kommt heute
fast ausschliesslich @ber Orenburg, Nischnij Nowgorod und Petersburg
in den europiiischen Handel und zwar in Filzsicken von 150 kg oder
in Ballen von 40—80 kg. Sic bedarf nur einer geringen Reinigung
durch Absieben.

Man achte darauf, dass nicht filzige, behaarte Bluthenknospen
von andeven Artemisinarten beigemengt sind, z. B. der sog. russische
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Wwmsamen von Artemisia Lercheaza und A. paucifiora aus dem
Kaukasus.

Der Berberische Wurmsamen von Artemisia ramosa, aus Nordafrika,
ist sehr klein, weissfilzig, von schwiicherem Geruch und Geschmack;
kommt jetzt nur noch selten in den Handel.

Flores convallariac. Maiblumen.
Convallaria majalis.  Smilaceae.
Deutschland, in Wildern,

Die getrockneten Bliithen der bekannten Maiblumen, von schwachem
Geruch und scharfem, bitterem Geschmack.

Bestandtheile. 2 krystallinische, wahrscheinlich giftige Stoffe,
Convallarin und Convallamarin.

Die fast vergessene Droge (sie wurde héchstens zu Niespulvern
gebraucht) ist neuerdings, namentlich in Nordamerika, wieder mehr in
Aufnahme gekommen. Sie galt frither als nervenstiirkendes, schwach
abfithrendes Mittel.

Flores cyani. Kornblumen.
Centaurea cyanus.  Compositae.
Europa.

Die getrockneten Strahlenblithchen der Kornblume. Sie miissen
rasch, womdglich mit kiinstlicher Wirme getrocknet und spiter vor
Licht geschiitzt werden.

Dienen fast nur als Zusatz zu Réucherpulvern, hie und da in

der Volksmedizin.

Flores gnaphalii seu Fl. stoechadis citrinae.
Katzenptiotehen, Tmortellen.
Gnaphalivm seu Helichrysum arenarium.  Compositae.
Euro»a, auch kaltivirt.
Bliithchen gelb oder orangefarben; Hiillkelch trocken, hiutig; Ge-
ruch schwach, gewirzhaft; Geschmack gleichfalls, bitter.

Bestandtheile. Spurer von aetherischem Oel, Bitterstoff.
Aunwenduung. Hie und da gegen Blasenleiden.

Flores lamii albi. Weisse Nessel oder Taubnessel,
Lamiwm album.  Labiatae.
Europa, iiberall gemein,

Die getrockneten, vom Kelch befreiten Bluthen der weissen Taub-
nessel.  Geruch schwach, stisslich, honigartig; Geschmack sisslich,
schleimig.

Aunwendung. Hie und da in der Volksmedizin.
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Die Bliithen miissen scharf ausgetrocknet, in gut schliessenden
Gefissen aufhewahrt werden, um sie in guter Farbe zu erhalten.

Flores lavandulae. Lavendelbliithen.
Lavandula vera sew officinalis.  Lablatae.
Stideuropa, bei uns kultivirt.

Blassblaue, kleine, filzige Bliitthchen, mit stahlgravem Kelch. Ge-
ruch angenehm, aromatisch; Geschmack bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Oel ca. 29,

Anwendung. Aeusserlich zu Kriuterkissen, aromatischen Badern,
zwischen die Wische gelegt, als Schutzmittel gegen die Motten und
in der Likorfabrikation.

Die Waare ist, je nach ihrer Abstammung, von sehr verschiedener
Giite; am hochsten geschiitzt werden die von Siidfrankreich (Grasse
und Montpellier) und aus den savoyischen Alpen.

Flores seu Strobili lupuli. Hopfen.
Humulus lupulus.  Urticeae.
Deutschland, kultivirt.

Die getrockneten, zapfenformigen, weiblichen Bliithenstdnde der
Hopfenpflanze. Gelblich griin; Spindel und Deckblattchen mit gold-
gelben, spiter mehr briunlichen Driisen, dem Lupulin (s. d.) besetat.
Geruch kriftig, aromatisch, in grosseren Mengen betiubend; Geschmack
gewiirzhaft, bitter.

Bestandtheile. Lupulin, aetherisches Oel.

Anwendung. Ausser in der Brauerei hie und da in der Me-
dizin zu Bédern ete.

Hopfen muss gut getrocknet aufbewahrt und darf nicht alt werden.

Flores macidis. Siche Semen myristicae.

Flores malvae arboreae. Stockrosen.
Althaca sew Alcea rosea, Varietit atropurpurea.  Malvaceae.
Siideuropa, bei uns kultivirt.

Die Bliithen werden mit oder ohne Kelch, kurz vor dem Auf-
blithen gesammelt und getrocknet. Bluthenblitter nach dem Trocknen
schwarzpurpurn; Keleh graufilzig. Geruch eigenthiimlich; Geschmack
schleimig, herb.

Bestandtheile. Schleim und Farbstoff.

Anwendung. Medizinisch im Aufguss gegen Husten und zum
Gurgeln; weit mehr aber zum Firben von Wein und Essig, (ohne
Kelch). Die Stockrosen werden in Thiiringen und Franken zu letzterem
Zweck in grossem Massstabe kultivirt.
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Flores malvae vulgaris. Malvenbliithen, Késepappelbliithen.
Malva vulyaris, M. silvestris.  Malvaceae.
Europa, itberall gemein.

Die Bliitthen sind im Juli, vor ihrer vélligen Entwickelung zu
sammeln. Frisch sind sie rosenroth, nach dem Trocknen mehr bliulich.
Kelch doppelt, der fnssere 3-, der innere 5 theilig; geruchlos, Ge-
schmack schleimig. Sie enthalten viel Schleim, werden deshalb im
Aufguss als ldsendes Mittel und zu Gurgelwasser angewandst.

Flores milletolii. Siche Herba millefolii.

Flores paeoniae. Paeonienllitter, Pfingstrosenblifter.
Paconia cfficinalis.  Ranuculaceae.
Kultivirt.

Die Bliithenblitter der dunkelrothen Varietiten werden gleich
nach dem Aufblithen gesammelt und in kiinstlicher Wirme rasch ge-
trocknet. Miissen in gut schliessenden Gefissen, vor Licht geschiitzt,
aufbewahrt werden.

Dienen nur zur Bereitung von Raucherpulverspezies. Missfarbig
gewordene Bliithen lassen sich durch Befeuchten mit ganz verdiinnter
Schwefelsiure und nachherigem Trocknen wieder auffrischen.

Flores primulae. Schliisselblumen.
Primula ofjicinalis.  Primulaceae.
Deutschland in Wildern.

Die getrockneten Bliithen der echten Primel, vom Kelch befreit.
Sie sind frisch goldgelb, im Schlunde mit 5 tief saffranfarbigen Flecken
und von kriftigem, angenehmem Geruch. Getrocknet werden sie griinlich
und fast geruchlos. Geschmack siisslich, angenchm. Ziemlich obsolet.

Die Bliithen der viel h#ufigeren Primula elatior sind grésser,
schwefelgelb, ohne saffrangelben Schlund und fast geruchlos.

Flores pyrethri seu chrysanthemi.
Pyrethrum rosewm, P. carneum, P. cinerariagfolium, P. Willemoti.  Compositae.
Dalmatien, Montenegro, Kaukasus, Persien, auch bei uns kultivirt.

Die Bliithen der oben genannten Pyrethrumarten liefern uns die
verschiedenen Sorten des Insektenpulvers. Frither kam letzteres fast
immer fertig in den europiischen Handel, ein Umstand, der jede Kon-
trolle fiber die Qualitit der Waare auvsschloss. Heute haben sich die
Verhidltnisse insofern gedndert, als man im deutschen Grosshandel
nur die ganzen Bliithen hezieht und diese selbst pulvern ldsst;
dadurch ist man beim Bezug der Waare aus renomirten Handlungen,
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betreffs der Giite, wenigstens einigermassen gesichert. Man thut aber
immerhin gut, sich durch eigenen Versuch von der Wirksamkeit zu
iberzeugen. Zu diesem Behuf schiittet man ein wenig Pulver auf
einen Teller und stilpt ein umgekehrtes Trinkglas dariiber. Bringt man
nun ein paar lebende Fliegen oder sonstige Insekten unter das Glas,
so werden diese, wenn das Pulver gut ist, alsbald betiubt zu Boden
fallen. In fritheren Jahren war das kaukasische und persische In-
sektenpulver das geschitzteste. Heute ist fust allgemein das dalmatiner
an seine Stelle getreten und erweist sich auch als weit kritftiger, wohl
hauptsichlich aus dem Grunde, weil das Einsammeln und Trocknen
dort sorgfiltiger geschieht und weil der ungleich kiirzere Transport
die Waare nicht durch fussere Einfliisse verschlechtert. Die dalmatiner
Waare kommt fast sémmtlich iiber Triest und wurden dort im Ernte-
jahr 1884—85 ca. 500000 kg eingefithrt. Die Ernte beginnt im Juni
und dauert bis in den Herbst. Man hat auch in Deutschland gréssere
Anbauversuche vorgenommen ohne besondern Erfolg, da es sich zeigte,
dass die Bliitthen von kultivirten Pflanzen weit schwicher wirken als
die von wildwachsenden. Ebenso hat die Erfahrung gelehrt, dass die
noch fast geschlossenen Bliithen weit kréftiger sind als die ganz auf-
gebliithen. Geschlossene wilde Bliithen werden daher 30—40 %), hgher
bezahlt als offene und kultivirte.

Dalmatiner Insektenpulver stammt von Pyrethrum cinerariaefolium,
Kopfehen klein, Strahlenblitthen gelblich, Scheibenbliithen gelb. Ist
von allen Insektenpulvern das gelbste, doch kommt auch Pulver vor,
welches mit Curcuma gefdrbt ist. Fin solches giebt, mit Speichel an-
gerieben, eine gelbe Farbung auf der Haut.

Persisches I. von Pyrethrum carneum. Strahlenbliithen blass-
rothlich; Scheibenbliithen gelblich; Schuppen des Kelches dunkel-
gerandert.

Kaukasisches 1. von Pyrethrum Willemoti (vielfach kultivirt).
Strahlenbliithen gelb; Scheibenbliithen weiss; Hillkelch briunlich,
weisswollig behaart.

Armenisches I. von Pyrethrum roseum. Strahlenbliithen rosen-
roth, getrocknet violett; Scheibenbliithen gelb.

Der Geruch des Insektenpulvers ist eigenthiimlich, ziemlich schwach
und verliert sich beim lédngeren Lagern immer mehr. Ueber den wirk-
samen, (. h. den insektentddtenden Bestandtheil ist man durchaus nicht
ganz im Klaren. Vielfach nahm man an, dass das Pulver beim Verstiuben
mechanisch wirke, indem es die kleinen Luftkanile, welche die Insekten
in ihrem Korper besitzen, verstopfe. Hiermit stimmt aber nicht, dass
auch Raucherungen mit Insektenpulver oder der spirituése Auszug
desselben insektenwidrig wirken. Waschungen mit verdiinnter Insekten-
pulvertinktur gelten als bester Schutz gegen Mosquitos und Miicken.
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Flores rhocados. Klatschrosenbliithen.
Papaver rhoeas.  Papaveraceae.
Ueberall gemein auf Getreidefeldern ete.

Bliithenblitter frisch scharlachroth, am Grunde mit einem dunkel-
violetten Fleck; getrocknet violett. Die Blitter der beiden ebenso
hiufigen Mohnarten Papaver dubium und P. argemone gelten als Ver-
wechselung, sind aber im getrockneten Zustande nicht zu unterscheiden,
sollen auch gleichwirkend sein. Geruch schwach, eigenthiimlich, siiss-
lich; Geschmack schleimig, wenig bitter.

Bestandtheile. Spuren eines, auch im Opium gefundenen Al-
kaloids, Rhoeadin; 2 rothe Siuren, Rhoeadinséure und Klatschrosen-
séure; Gummi.

Anwendung. Als schleimiges, hustenlinderndes Mittel, nament-
lich bei Kindern. Auch zum Férben von Likéren.

Beim Trocknen sind die Klatschrosenblidtter sehr diinn auszu-
streuen und hiufig zu wenden. Nachdem sie lufttrocken, werden sie
am besten im Trockenofen vollstindig ausgetrocknet und dann, weil sie
sehr leicht Feuchtigkeit anzichen, sofort in gut schliessende Blech-
gefisse gefiillt.

Flores rosarum pallidarum et rubrarum. Rosenblitter.
Rosa centifolia, R. gellica.  Rosaccae.
Orient, bei uns kultivirt.

Erstere stammen von Rosa centifolia, werden theils frisch, theils
getrocknet, theils gesalzen, zur Destillation von Aqua rosarum, zu
Mel rosatum etc. verwandt.

Die Letzteren stammen von der sog. Essig-, Vierlinder- oder
Damascenerrose, Rosa gallica. Sie dienen nur zur Bereitung der Riucher-
pulverspezies.

Bestandtheile. Aetherisches Oel, Gerbsidure, Zucker.

Flores Sambuci. Flieder-, Hollunder-, Keilkenblumen.
Sambucus nigra.  Caprifoliaceac.
Ueberall gemein.

Die Bliithen miuissen durchaus trocken gesammelt werden und diirfen
nicht zu lange aufeinander geschichtet bleiben, weil sie sich sonst er-
hitzen, sondern miissen mdglichst bald recht dinn ausgestreut und
hiufig gewendet werden; im andern Falle werden die Bliithen dunkel
und unansehnlich. Geruch stark, eigenthiimlich, an Schweiss erinnernd;
Geschmack cigenthiimlich, ziemlich unangenehm.

Bestandtheile. Aeth. Oel, Harz, Schleim, etwas Gerbstoff.

Anwendung. Innerlich als schweisstreibendes, aeusserlich als
erweichendes, schmerzlinderndes Mittel.
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Verwechselung mit Sambucus ebulus und 8. racemosus kénnen
kaum vorkommen, da die Bliithen und Bliithenstinde ganz ver-
schieden sind.

Flores spartii scoparii seu genistae. Ginster-, Besenkrautblumen.
Spartium scoparium.  Paplilionaceae.
Europa.

Die getrockneten Blumen mit den Kelchen. Goldgelb, bis zu
2,5 cm lang. Geruchlos, Geschmack bitter.

Bestandtheile. Gelber Farbstoff; Spartein, ein Alkaloid von
narkotischer Wirkung, welches in neuerer Zeit, namentlich als schwefel-
saures Salz, medizinische Verwendung findet; Scoparin, stark harn-
treibend.

Anwendung. Als purgirendes und harntreibendes Mittel bei
‘Wassersucht, Hautausschligen etc.

Flores tanaceti. Rainfarnbliithen.
Tanacetum vulgare.  Compositae.
Europa, Asien.

Gelbe, halbkugelige Blithenképfe, ohne hervorragende Rand-
blithen. Geruch gewiirzhaft, kampherartig; Geschmack gleichfalls
und bitter.

Bestandtheile.  Tanacetin (ein dem Santonin #hnlich wir-
kender Bitterstoff), aeth. Oel 0,8—0,4 %,

Anwendung. Hie und da als Mittel gegen Eingeweidewiirmer.

Flores tiliae. Lindenbliithen.
Tilia Europaea (grandifolia et parvifolia).  Tiliaceae.
Europa.

Die ganzen Bliithenstinde mit dem anhingenden Bracteenblatt.
Frisch sehr angenehm riechend, trocken bedeutend schwicher. Ge-
schmack schleimig.

Bestandtheile. Spuren von aeth. Oel, Schleim, Gerbstoff.

Anwendung. Im Aufguss als schweisstreibendes Mittel, nament-
lich bei Kindern.

Flores trifolii albi. Weisse Kleebliithen.
Trifolium album.  Papilionaceae.
Europa.
Die getrockneten Bliithenkdpfchen des weissen Klees. Frisch
weissgelblich, spater braun werdend. Geruch angenehm siiss, honig-
artig. Geschmack schleimig.

Anwendung. Als Volksheilmittel im Aufguss gegen Fluor albus.
Buchheister. 9
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Flores verbasci. Wollblumen.
Verbascum thapsus, V. thapsiforme, V. phlomoides.  Scrophularineae.
Deutschland.

Die Bluthen ohne den Kelch; goldgelb mit gelben Staubfiden,
Krone 5lappig, 2—4 cm breit. Geruch angenehm, siisslich; Geschmack
gleichfalls, schleimig.

Bestandtheile. Spuren von aeth. Oel, Zucker, Gummi, apfel-
saure und phosphorsaure Salze.

Anwendung. Als schleimldsendes Mittel (Zusatz zum Brust-
thee).

Um die gelbe Farbe der Bliithen zu erhalten, muss beim Trocknen
sehr vorsichtig verfahren werden. Die Bliithen diirfen nur bei trocknem
Wetter gesammelt werden. Darauf breitet man sie auf Draht- oder
Bindfadenhiirden locker aus und hingt diese luftig auf. Sobald die
Blumen einigermassen abgetrocknet sind, werden sie in einem Draht-
sieb im Trockenofen oder an einem anderen warmen Orte so weit aus-
getrocknet, bis sie briichig werden. Darauf bringt man sie noch warm
in gut schliessende Blechgefisse. Die Bliithen ziehen sehr leicht
Feuchtigkeit an und werden dann bald schwarz, sind daher vor Luft
und auch vor Licht zu schiitzen.

Flores violarum. Veilchenbliithen.
Viola odorata. Violaceae.

Europa, iiberall hiufig.

Die frischen und getrockneten Bliithen des wohlriechenden Veil-
chens. Sie enthalten neben blauer. Farbstoff Spuren von aeth. Oel
und dienen fast nur zur Darstellung von Syrupus violarum. Letzterer
dient als Volksheilmittel gegen Keuchhusten und Krimpfe der Kinder.

Gruppe X.
Fructus. Friichte.

Unter Frucht im botanischem Sinne versteht man denjenigen
Theil der héheren Pfianze, welcher wihrend der Samenreife aus der
Umwandlung des Pistills hervorgeht. Von dem Samen unterscheidet
sich die Frucht, namentlich die kleine, samenihnliche, bei genauerer
Untersuchung dadurch, dass Spuren von Griffel oder Narben vorhan-
den sind, sowie durch eine Fruchtwand, die einen oder mehrere Samen
einschliesst. Bei den sog. Sammel- oder Scheinfriichten nehmen meist
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noch andere Theile der Bliuthe, z. B. der Fruchtboden, Bliithenaxe
an der Fruchtbildung theil.

Die Art der Friichte ist eine sehr verschiedene: wir haben Sammel-
friichte, wie Fructus anisi stellati, Fr. sabadillae, oder einfache
echte Fritchte, wie Fr. cardamomi, Siliqua dulcis; Beeren, wie
Piper nigrum, Fr. myrtillorum; Steinfrichte, wie Fr. lauri, Fr. cube-
barum; Spaltfriichte, wie Fr. anisi vulgaris, Fr. foeniculi; oder end-
lich sog. Scheinfriichte, wie Caricae, Fr. rubi Idaei ete.

Bei einer wissenschaftlichen Eintheilung der Rohdrogen ist es
unumginglich néthig, in dieser Gruppe eine Reihe von Artikeln unter-
zubringen, deren Handelsbezeichnung zuweilen eine ganz filschliche
ist, wie Semen anisi und Sem. foeniculi, statt Fructus anisi und Fr.
foeniculi, oder deren Handelsbezeichnung auf ihre Klassifizirung als
Frucht gar keine Riicksicht nimmt, z. B. Siliqua dulcis, Cardamomi,
Caricae, Colocynthides ete.

Fructus seu Baccae alkekengi. Judenkirsche.
Physalis alkekengi.  Solaneae.
Siid- und Mitteleuropa.

Scharlachrothe Beeren von der Grésse einer Kirsche mit zahl-
reichen kleinen gelblichen Samen. Getrocknet faltig verschrumpft.
Geruchlos, Geschmack sauerlich siisslich, etwas bitter.

Bestandtheile. Zucker, Pectin, Citronenséure und einen Bitter-
stoff, Physalin. Obsolet.

Fructus (Semen) amomi. Piment, Jamaicapfeffer, Nelkenpteffer,
Englisches Gewiirz.
Pimenta officinalis, (Eugenia, Myrtus pimenta).  Myrtaceae.
Westindien. Siidamerika, Ostindien kultivirt,

Die unreifen, getrockneten Friichte obigen Baumes (ein &lterer
Baum soll bis zu 100 % trockene Friichte liefern). Die Friichte
sind frisch griin, nehmen aber beim Trocknen eine braunrothe Farbe
an; kugelig bis erbsengross, an der Spitze meist von dem kleinen
4theiligen Kelch gekront. Die Friichte sind 2ficherig und 2samig.
Die Samen sind von Geruch und Geschmack schwicher als die
Fruchtschale.

Die kleineren (unreiferen) Friichte sind den grésseren vorzuziehen.
Der echte Jamaica-Piment kommt in Sicken von 60—70 kg Ge-
wicht in den Handel, namentlich fiber London, Amsterdam und Ham-
burg. Der grosse mexicanische Piment (Piment d’Espagna) kommt
in Bastballen von #hnlichem Gewicht in den Handel. Er stammt
von Myrtus tabasco, ist viel grosser, dickschaliger, graugriin und

weniger aromatisch. Der kleine mexicanische P. (Piment couronnée)
9*
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stammt von Amomisarten, hat eine grosse btheilige Kelchkrénung,
ist ebenfalls weniger aromatisch. Geruch und Geschmack des Piments
aromatisch, nelkenartig.

Bestandtheile. Aeth. Oel bis zu 10 %, (dem Nelkendle chemisch
gleich), Gerbstoff, Harz etc.

Anwendung. Medizinisch so gut wie gar nicht, nur als Speise-
gewiirz,

Fructus anacardii occidentalis. Westindische Elephantenliuse,
Acajouniisse.
Anacardium occidentale.  Anacardiaceae.
Westindien, Siidamerika.

Nussartige, nierenformige Steinfrucht, 2!/, em lang, ca. 1!, cm
breit, graubridunlich mit éligem Saman. Schale lederartig, hart, mit
blasenformigen Réaumen, welche frisch einen fast farblosen, spiter
dunklen, theerartigen Saft enthalten. Letzterer wurde frither durch
Extrahiren mit Aetherweingeist und Verdunsten des letzteren fiir sich
gewonnen und als Cardoleum vesicans angewandt. Da aber die dadurch
hervorgerufenen Hautreizungen vielfach einen sehr gefihrlichen Cha-
rakter annahmen, ist man von der Anwendung desselben ganz abge-
kommen.

Fructus anacardii orientalis. Orientalische Elephantenliuse,
Malakkaniisse.
Semecarpus anacardium.  Anacardiaceae.
Ostindien.

Diese Art der Elephantenliuse ist weit hiufiger im Handel als
die vorige. Sie ist etwas kleiner, herzformig, glatt, braunschwarz,
glinzend. Bestandtheile die gleichen der vorigen, nur ist das aus
denselben dargestellte Cardol weniger scharf. Es war frither unter
dem Namen ,Cardoleum pruriens“ gebriuchlich. Ein spiritudser Aus-
zug der Friichte wurde vielfach als waschechte Zeichentinte empfohlen.
Die dadurch entstehende Farbung auf der Zeugfaser ist tiefbraun oder,
wenn nachher mit Kalkwasser bestrichen, schwarz. Es sollen jedoch
selbst hierdurch Entziindurgen der Haut vorgekommen sein, und ist
die Tinte deshalb in manchen Orten polizeilich verboten. Hie und
da werden die Elephantenlduse von den Landleuten, zu abergliiubischen
Zwecken, als Amulet getragen.

Fructus (Semen) anethi. Dillsamen.
~Anethum graveolens.  Umbelliferae.
Orient, Siideuropa, bei uns kultivirt.

Die getrockneten Friichte des allgemein bekannten Dillkrautes,
briunlich, oval, flach und von dem bekannten kriftigen Geruch des
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Krautes. Wihrend die frische Waare viel als Speisegewiirz verwandt
wird, ist die getrocknete so gut wie obsolet.

Fructus (Semen) anisi stellati. Sternanis.
Illicium anisatum.  Magnoliaceae.
China, Cochinchina.

Die Frucht besteht aus 5—7T sternartig um eine Mittelsiiule be-
festigten, kahnformigen Fachern mit je einem glinzend braunen Samen.
Die Ficher sind aussen graubraun, runzelig, meist an der oberen Naht
gedffnet, innen glinzend braun. Der Schnabel der kahnartigen Ficher
ist missig gekrimmt. Geruch und Geschmack anisartig, aber feiner,
siiss und zugleich brennend.

Bestandtheile. Aeth. Oel (s. d.) ca. 4—5%, in den Schalen,
29 in den Samen; fettes Oel, in ersteren griin, in letzteren farblos.

Anwendung. Frither ein beliebtes, hustenlinderndes Mittel (Zu-
satz zum Brustthee), von der neuesten Pharmakopoe jedoch ganz aus
dem Arzneischatz verbannt. Als Volksmittel noch immer sehr beliebt.
Ferner in grossen Mengen zur Likérfabrikation.

Diese frither so beliebte Droge ist in den letzten Jahren sehr in
Misskredit gekommen, nachdem mehrfach von London und Hamburg
aus grosse Quantititen des japanesischen Sternanis, die sog. Skimi-
friichte, von Illicium religiosum abstammend, theils fiir sich, theils mit
echtem Sternanis vermischt, in den Handel gebracht wurden. Man
entdeckte diese Verfilschung erst, nachdem Vergiftungsfille damit vor-
gekommen waren. Die Skimifrucht ist allerdings meist etwas kleiner
wie der echte Sternanis, sonst aber im Aeusseren demselben so voll-
stindig dhnlich, dass das Heraussuchen derselben aus einer gemengten
Waare fast zur Unméglichkeit wird. Als &usseres Unterscheidungs-
merkmal wird gewdéhnlich ein weit lingerer und mehr gekriimmter
Schnabel angegeben; doch trifft dieses Merkmal nach uns vorliegenden
Proben durchaus nicht immer zu. Dagegen ist der Geruch fast ver-
schwindend, der Geschmack nicht stiss, sondern bitter und scharf.
Die Friichte sind giftig, doch ist die Art des in ihnen enthaltenen
Giftes noch nicht genau festgestelit.

Fructus (Semen) anisi vulgaris. Anis.
Pimpinella anisum.  Umbellifera.
Orient, in Europa kultivirt.

Theilfriichtchen, jedoch die beiden Theile zusammenhingend, eifgr-
mig, ca. hirsekorngross, grau bis briunlich grin, mit kurzen ange-
driickten Haaren; die Beriihrungsfliche glatt, auf dem Riucken ge-
wolbt, mit 5 helleren Riefen. Geruch und Geschmack siisslich, aro-

matisch.
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Bestandtheile. Aeth. Oel ca. 3%, (s. d.) Zucker.

Anwendung. Medizinisch als linderndes Mittel gegen Husten-
reiz, Bldhungen etec.; hauptséichlich als Speisegewiirz und in der Likér-
fabrikation.

Anis wird in verschiedenen Gegenden im Grossen kultivirt; in
Deutschland z. B. in Franken, Thiiringen, Provinz Sachsen, ferner
in Spanien, auf Malta, vor Allem in Stuidrussland, namentlich in der
Gegend von Charkow. Der Letztere, obgleich der kleinste, hat in
Folge seiner Billigkeit fast alle andern Handelssorten verdringt. Der
grosste Anis ist der von Malta. Guter Anis muss schwer, voll, nicht
zu dunkel und von kriftigem Geruch und Geschmack sein.

Fructus (Poma) aurantii immaturi. Unreife Pomeranzen.
Citrus vulgaris Risso.  Aurantiaceae.
Siideuropa, kultivirt.

Die unreifen, getrockneten Friichtchen der bitteren Pomeranze.
Erbsen- bis haselnussgross, grauschwarz, grubig, innen gelblich; nament-
lich zerstossen von sehr angenehmem Cieruch, Geschmack kréftig, bitter.

Bestandtheile. Aetherisches Ocl. (Huile de petits grains, s. d.)
Hesperidin.

Anwendung. Als magenstirkendes Mittel, als Zusatz zu aro-
matischen Tinkturen, hauptsiichlich in der Likgrfabrikation.

Fructus (Semen) cannabis. Hanfsamen.
Cannabis sativa.  Urticeae.
Orient, bei uns kultivirt.

Ovale, niisschenartige Schliessfrucht, am Rande gekielt, Frucht-
hiillle lederartig, fest, graugrimlich, glinzend, einsamig; Samenfleisch
weiss. Geruchlos, Geschmack milde.

Bestandtheile. Fettes Oel 20%, (griinlich, fast nur zur Schmier-
seifenfabrikation dienend), Zucker, Eiweiss.

Anwendung. Selten in der Medizin, dann meist in der Form
von Emulsionen, als linderndes Mittel bei Entziindung der Harnorgane;
ferner als Vogelfutter und vor Allem zur Oelgewinnung.

Fructus capsici annui seu Piper Hispanicum.
Spanischer Pfeffer.
Capsicum annuum, C. longum.  Solaneae.
Stidamerika, Europa kultivirt.

Friichte 5—10 ecm lang, kegelférmig, unten 2—3 cm breit, platt-
gedriickt, trocken lederartig, glinzend, gelbroth bis braunroth, meist
noch mit kurzem Stiel und angetrocknetem Kelch. Der obere Theil
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hohl, in dem unteren sitzen an den 3 Scheidew#nden zahlreiche, flache,
gelbliche Samen. Geruchlos, das Pulver die Schleimhiute scharf
reizend (daher grosse Vorsicht); Geschmack brennend scharf.

Bestandtheile. Capsicin (scharfes Harz), Spuren von dtherischem
QOel, Farbstoff.

Anwendung. Innerlich in kleinen Gaben als Reizmittel (wirkt
stark auf die Harnabsonderung), #usserlich als Verscharfungsmittel fiir
Senfteich und im spirituésen Auszug als Einreibung gegen Frostbeulen,
Rheumatismus ete. (Spiritus Russicus, Pain Expeller etc.), ferner als
Speisegewiirz (Curry powder. Mixed pickles), hie und da zur Ver-
scharfung von Spirituosen. Da grdssere Gaben von spanischem
Pfeffer gefahrliche Magenentziindungen hervorrufen konnen, ist eine ge-
wisse Vorsicht bei der Anwendung geboten.

In Ungarn kultivirt man eine etwas kleinere, mehr gelbrothe
Varietit, Paprika genannt, welche ein besonders schénes, hochrothes
Pulver liefert.

Fructus capsici minoris seu Piper Cayennense. Cayennepfefter.
Capsicum minimum, C. frutescens.  Solaneae.
Stdamerika, Ost- und Westindien, kultivirt.

Die Friichte sind den vorigen #hnlich, jedoch weit kleiner und
mehr gelbroth. Geschmack und Bestandtheile etwa die gleichen wie
bei der vorigen Sorte.

Anwendung. Nur als Speisegewiirz.

Das im Handel vorkommende Cayennepfefferpulver ist meistens
mehlhaltig, weil die Friichte, des bessern Pulverns halber, mit Mehl
verbacken werden; auch ist gewShnlich Kochsalz zugesetazt.

Fructus (Semen) cardamomi. Kardamomen.
Elettaria- und Amomum-Arten.  Scitamineae.

Ostindien, China, Madagascar ete.

Es sind die getrockneten Fruchtkapseln verschiedener Pflanzen aus
der Gattung der Scitamineen (Gewiirzschilfe), welche uns eine ganze
Reihe von gewiirzhaften Stoffen liefern (Ingwer, Galgant, Curcuma etc.).
Die Fruchtkapseln haben derbe, zihe Hiute, sind meist dreieckig oder
rundlich und enthalten in ihren Fachern zahllose, eckige Samen, die
eigentlichen Tridger des Aroms. Letztere sind aussen graubraun, innen
weiss, mehlig. Geruch angenehm aromatisch, etwas kampherartig,
namentlich bei den geringeren Sorten.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 49, fettes Oel 109, Stirke.

Anwendung. Als Zusatz zu aromatischen Tinkturen, Likéren
und vor Allem als Speisegewiirz.
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Die Pflanze wichst in oben angefilhrten Gegenden wild, und be-
nutzt man zur Anlage der Kulturen meistens jene wildwachsenden
Pflanzen. Man sucht in den Wildern Vorderindiens in einer Héhe
von 800—1500 m. Pliatze auf, wo die Pflanze wichst. Hier werden
die Biume gefillt und der Boden gereinigt. Nach der Regenzeit
sprossen die Pflanzen auf, der Boden wird nochmals gereinigt und nun
sich selbst iiberlassen. Nachdem im 2. Jahre die 3. Reinigung voll-
zogen, beginnt im folgenden, nach Anderen erst im 4. Jahre, die Ernte.
Auf jede Pflanze rechnet man 2—400 g Kardamomen und bleibt die-
selbe 4—6 Jahre ertragsfihig.

Von den verschiedenen Handelssorten kommen fiir uns hauptséch-
lich die Malabar- und die grossen oder Ceylon-Kardamomen in Betracht;
doch muss hier bemerkt werden, dass in den letzten Jahren die kleine
Malabarsorte ebenfalls in grossen Quantititen aus Ceylon kommt; es
scheint, dass man in den dortigen Kulturen die urspriingliche Ceylon-
sorte durch die von Malabar ersetzt.

Cardamomi minores seu Malabarici von Elettaria cardamomum. Auf
Malabar heimisch und kultivirt. Kapseln 1—1', em lang, reichlich
1, cm breit, eifsrmig, 3 seitig, lings gereift, 3 klappig und 3 ficherig,
aussen briunlich bis blassgelb. (Die ganz hellen Sorten sollen durch
Einlegen in Kalkwasser gebleicht sein.) Samen eckig, feinrunzelig,
graubraun, innen weisslich, von einem zarten Héutchen umgeben,
welches sich nach dem Einweichen entfernen lidsst. Geruch sehr fein
und kriftig.

Cardamomi longi seu Ceylanici von Elettaria major. Kapseln 2 bis
4 cm lang, 5—8 mm breit, meist etwas gebogen, dreiseitig, lingsfurchig;
aussen graubriunlich, mit zahlreichen, in jedem Fache 2reihig liegen-
den, briunlichen Samen. Geruch und Geschmack schwicher.

Die iibrigen Sorten sind bedeutend minderwerthig und finden fast
nur zur Darstellung billiger Pulver Verwendung. Wir nennen hier noch:

Runde, Java- oder Sumatra-Kardamomen von Amomum cardamomum.
Kapseln nicht sehr gross, kugelig 3seitig, nicht gefurcht, gelbbriunlich;
Samen netzgrubig, dunkelbraun; Geschmack gewiirzhaft, mehr kampher-
artig.

Chinesische Kardamomen von Amomum globosum. Kapseln kugel-
formig, kaum 3seitig, gefurcht, braun.

Madagascar-Kardamomen von Amomum angustifolium. Kapseln sehr
gross, bis zu 5 cm lang, unten bis 2,5 cm breit, eifsrmig rundlich,
oben verschmilert. Samen gross, braun.

Siam-Kardamomen von Cardamomum rotundum. Kapseln reichlich
1 cm lang, eben so breit, wenig 3seitig, nicht gefurcht.
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Fructus caricae. Feigen.
Ficus carica.  Urticeae.

Orient, Nordafrika und Sideuropa.

Die Feigen sind keine echten, sondern nur Scheinfriichte; in Wirk-
lichkeit ist das, was hier Frucht genannt wird, nur der fleischig ge-
wordene Bliithenboden. Auf diesem sitzen im Anfang die verschwin-
dend kleinen Bliithchen, allmilig wird er immer fleischiger und durch
die Ueberwucherung der Rander schliesst er sich zuletzt fast vollstindig,
so dass die kleinen Niisschenfriichte eingeschlossen werden und im
Innern der Scheinfrucht ausreifen. Die Feigen sind frisch von der
Form und auch von der Grisse einer gewéhnlichen Birne, wenn reif,
von braungriiner oder braunvioletter Firbung. Die unreifen, griinen
Feigen enthalten gleich den Blittern und Zweigen des Baumes einen
weissen, scharfen Milchsaft. Dieser verschwindet wihrend der Reife
und macht einem grossen Zuckergehalt Platz. Die reifen Feigen
werden so ausgebreitet, dass sie sich nicht beriihren, und entweder an
der Luft oder durch kiinstliche Wirme so weit getrocknet, als dies
bei einem so zuckerreichen Fleisch méglich ist. Sie erscheinen nun
graugelb, meist von einer weisslichen, kriimligen Masse, aus Trauben-
zucker bestehend, bedeckt. Bei dlteren Feigen wird dieser Ueberzug
der Sitz von zahllosen kleinen Milben, welche sich von demselben
ndhren. Geruch eigenthiimlich siiss; Geschmack sehr siiss.

Bestandtheile. 60—70 %, Frucht- oder Traubenzucker.

Anwendung. Medizinisch sehr selten; innerlich frither als Zusatz
zu verschiedenen Brustthees; dusserlich noch hie und da als erweichendes
Mittel bei Zahngeschwiwen. Ihre Hauptverwendung finden sie auch
bei uns als Leckerei.

Die Friichte des wilden Feigenbaumes sind ungeniessbar; nur die
des kultivirten, von welchem zahllose Spielarten existiren, kénnen be-
nutzt werden.

Von den verschiedenen Handelssorten kommen fiir Deutschland
hauptsichlich folgende in Betracht.

Smyrna- oder Tafelfeigen, gross, saftig, siiss; die besten in Schach-
teln (Trommeln) oder Kistchen verpackt.

Kranzfeigen, meist von Griechenland (Morea) stammend, kleiner,
scheibenformig zusammengedriickt, fester und haltbarer, zu je 100 auf
einen gedrehten Bastfaden gezogen und zu einem Kranz vereinigt.

Dalmatiner oder Istrianer Feigen, auch von Italien kommend, sind
die kleinsten, sehr siiss, aber nicht halthar. Sie kommen in Kisten
oder Korben verpackt in den Handel.

Spanische Feigen, ebenfalls nicht sehr haltbal gehen meist nach
England.
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Feigenkaffee wird durch Darren und nachheriges Résten und Mahlen
meist schlechter Feigensorten bereitet. Ist in vielen Gegenden ein
beliebter Kaffeezusatz.

Fructus (Semen) carvi. Kiimmel, Karbe.
Carum carvi.  Umbelliferae.
Europa, wild und kultivirt.

Die getrockneten auseinander gefallenen Theilfriichte des kulti-
virten Kiimmelkrauts. Der Kiimmel wird im Grossen auf Feldern
gebaut, in Deutschland namentlich in der Gegend von Halle, in
grosserem Massstabe in Holland; ferner in Russland, Polen und Nor-
wegen. Die sehr geschitzte Hallesche Waare wird fast ganz von den
grossen Leipziger Oelfabriken verbraucht. Ausschlaggebend fiir den
Preis sind nur die ungemein grossen holldndischen Kulturen, welche
eine sehr volle, schéne Waare liefern. Die nordischen Provenienzen
sind klein und unscheinbar und kommen fiir den deutschen Handel nur
in Betracht, wenn die bessere hollindische und deutsche Waare fehlt.
Geruch und Geschmack kriftig aromatisch, erst bei dem trocknen
Samen hervortretend.

Bestandtheile. Aetherisches Oel (in der #usseren Hiille ent-
halten), im inneren Samenkern fettes Oel.

Anwendung. Medizinisch als magenstirkendes, Blihung ver-
treibendes Mittel, vor Allem als Speisegewiirz und in der Branntwein-
fabrikation.

Fructus cassiae seu Cassia fistula. Rihrenkassie.
Cassia (Bactyrilobium) fistula.  Caesalpineae.
Mexico, West- und Ostindien, kultivirt.

Holzige Gliederhiilse (Schote), stielrand, bis zu 60 c¢cm lang, 2
bis 2!; em dick; aussen schwarzbraun, glatt, innen mit zahlreichen
Querscheidewiinden, zwischen welchen je ein hellbraun glénzender
Samen in dunklem Fruchtmark eingebettet liegt. Aus diesem Frucht-
mark wurde frither die Pulpa cassiae bereitet, welche als gelindes Ab-
fithrmittel angewandt wurde. Heute wird die Rdhrenkassie nur noch
hie und da zu Saucen fiir Kautabacke verwandt. Gute Rohrenkassie
muss reichliches, nicht eingetrocknetes Fruchtmark enthalten; das-
selbe ist von rein siissem Geschmack und enthilt neben 50—60 Y%,
Zucker Spuren von Gerbstoff und Farbstoff.

Fructus ceratoniae seu Siligua dulcis. Johannisbrot, Karoben.
Ceratonia siliqua.  Caesalpineae.
Linder des Mittelmeeres.
Die nicht aufspringende Schote oben genannten Baumes. 10—20 cm
lang, 3—4 cm breit, ca. '/, em dick, flach, glinzend braun, mit mark-
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artigem Fruchtfleisch, eingetheilt in 5—12 Fécher mit je einem glénzend
braunen Samen. Geruch eigenthiimlich; Geschmack schleimig, siiss.

Bestandtheile. 40—50 %, Zucker, Gerb- und Buttersiure.

Anwendung. Medizinisch hie und da als Zusatz zu Brustthee,
sonst bei uns zur Bereitung von Tabaksaucen, Kaffeesurrogat und als
Leckerei der Kinder. In der Heimath des Baumes dient die Frucht
als Nahrungsmittel fir Menschen und Thiere, ferner zur Darstellung
eines Syrups, wie auch zur Spritbereitung. Der Samen diente in alten
Zeiten als Gewicht, und von seiner griechischen Bezeichnung Keration
stammt der Name unseres fritheren Goldgewichts Karat.

Fructus citri. Citronen (Limonen).
Citrus limomum.  Aurantiaceae.

Siideuropa, in allen wirmeren Lindern kultivirt.

Diese Frucht bildet im frischen Zustande einen bedeutenden
Handelsartikel. Der deutsche Bedarf wird fast ganz durch italienische
Provenienzen gedeckt, entweder aus Norditalien iiber Triest, oder aus
Siiditalien, namentlich Sicilien, per Schiff fiber Hamburg etc. Die
Frucht wird zum Versandt im halbreifen Zustande abgenommen, einzeln
in Papier gewickelt und in Kisten von ca. 400 Stiick verpackt.
Die feinschaligen Sorten werden am meisten geschitzt. Aufbewahrt
muss sie an einem kithlen Ort werden, am besten in einem trockenen
Keller; sie sind h#ufig nachzusehen, um etwa angegangene Friichte
daraus zu entfernen.

Bestandtheile. In den Schalen itherisches Oel (s. d.), im Saft
Citronensiure (s. d.).

Fructus cocculi. Kokkelskorner.
Anamirta cocculus.  Menispermneae.
Ostindischer Archipel.

Die getrocknete Frucht oben genannter Schlingpflanze; frisch
scharlachroth, in grossen Trauben stehend, getrocknet graubraun,
kugelig, etwa von der Grésse der Lorbeeren. Unter der zerbrechlichen
Fruchtschale liegt eine diinne, helle Steinschale, welche einen halb-
mondférmigen, briunlichen, d6lreichen Samen einschliesst. Geruchlos,
Geschmack der Samen anhaltend bitter. Sehr giftig!

Bestandtheile. Pikrotoxin (giftiges, betiubendes Alkaloid im
Samen); Menispermin, nicht giftig, (in den Schalen Menispermsiure),
Fett, Stirke ete.

Anwendung. Als Zusatz zu Lausepulver. Wegen ihrer ungemein
betiubenden Wirkung auf Fische werden sie vielfach fiir den Fisch-
fang gefordert, diirfen aber, da ein solches Verfahren stratbar ist, im
Handverkaut nicht abgegeben werden. In England sollen die K. mehr-
fach auch zur Bierfilschung verwandt worden sein.
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- Fructus colocynthidis. Koloquinten.
Citrullus colocynthis.  Cucurbitaceae.
Aegypten, Tirkei, Griechenland, in Spanien kultivirt.

Die ca. apfelgrosse Kiirbisfrucht ist frisch mit einer harten, gelb-
braunen Schale bedeckt, kommt aber stets geschilt in den Handel;
in diesem Zustande gelblich weiss, schwammig, sehr leicht, sechsficherig,
mit zahlreichen, verkehrt eiférmigen, flachen, blassbriunlichen Samen
versehen. Geruch sehr schwach; Geschmack intensiv bitter. Von den
Handelssorten sind die besten die Aegyptischen, blassgelblich, mit
wenigen Samen. Die Tiirkischen oder Levantischen sind matt-
weiss, zdh, sehr samenreich, durch die Verpackung meist sehr zusam-
mengedriickt. Die Ostindischen sind bei uns sehr selten; ungeschilt,
aussen braun.

Bestandtheile. Colocynthin (drastisch purgirendes Alkaloid),
Harz, fettes Oel (in den Samen.).

Anwendung. Medizinisch in Pulver oder Extraktform in sehr
kleinen Dosen, als stark wirkendes Abfithrmittel. Ferner als Abkochung
zum Waschen gegen allerlei Ungeziefer, namentlich gegen Wanzen.

Fructus coriandri. Koriander.
Coriandrunt sativum. — Umbelliferae.
Orient, Siideuropa, Deutschland kultivirt.

Spaltfriichte, beide Halften zusammenhingend, kugelig, 2—3 mm
breit; gelblich braun, glinzend, mit welligen, helleren Riefen, hohl,
leicht. Geruch, zerrieben, sehr angenehm, kriftig aromatisch; Geschmack
gleichfalls, etwas siisslich und zugleich brennend.

Bestandtheile. Aetherisches Oel !/,%, und fettes Oel.

Anwendung. In der Medizin selten als magenstirkendes,
Blihung treibendes Mittel; desto mehr als Speisegewiirz und in der
Likgrfabrikation. Frisch riecht die Frucht wanzenartig und betéu-
bend, daher der hie und da gebriduchliche Name Schwindelkérner.

Fructus cubebae (Cubebae). Kubeben.
Cubeba officinalis.  Piperaceae.
Ostindien, Java, Malabar,

Die getrockneten halbreifen Steinfriichte des genannten Strauches.
Erbsengross, graubraun oder schwirzlich, netzartig runzelig, an der Basis
in eine stielartige Verlingerung auslaufend, die linger als die Frucht
selbst ist, daher auch Schwanzpfeffer genannt. Unter der einge-
trockneten Fleischhiille befindet sich eine diinne Steinschale, in dieser
ein einzelner, brauner und oliger Samen. Geruch eigenthiimlich, aro-
matisch; Geschmack gleichfalls, dabei brennend pfefferartig.



Fructus.  Friichte. 141

Bestandtheile. Aetherisches Oel 3—10°%,; Kuhebensiure 3 %;
Kubebin, ein harzartiger Stoff. Letzterem wird vielfach die eigentliche
Wirkung der Kubeben zugeschrieben.

Anwendung. Die Kubeben waren frither ein héufig gebrauchtes
Mittel gegen Gonorrhie, sind jedoch jetzt, wegen ihrer iibeln Neben-
wirkung auf die Verdauungsorgane, in Misskredit gekommen.

Die sog. falschen Kubeben sollen die vollstindig reifen Friichte
sein, nach Andern aber von Piper anisatum abstammen. Sie sind be-
deutend grosser, aber von schwicherem, mehr, terpenthinartigem Geruch
und Geschmack. Als Verwechselungen werden ferner angegeben
Piper nigrum, Fructus amomi, Beide ungeschwiinzt; Fructus spinae cer-
vinae, mit leicht ablésbarem Stiel.

Fructus (Semen) cumini.
Cuminsamen, Mutterkiimmel, Polnischer Hafer, Haterkiimmel.
Cuminum cyminum. — Umbelliferae.
Orient, Stideuropa, kultivirt.

Spaltfrichtchen meist ungetheilt, 4—5 mm lang, gelbgrin, auf
dem Riicken mit 5 helleren Riefen und mit feinen, zarten Borsten be-
setzt. Geruch und Geschmack eigenthiimlich aromatisch.

Bestandtheile. Aetherisches Oel ca. !/,%; fettes Oel; Harz.

Anwendung. Als Volksheilmittel zur Beforderung der Milch-
absonderung. In Holland als Kasegewiirz, hie und da in der Likor-
fabrikation (Cuminlikér).

Fructus cynosbati (Cynosbata). Hagebutten.
Rosa canina.  Rosaceae.

Ueberall hiufig.

Die getrockneten, meist in 2 Hilften getheilten, fleischig ge-
wordenen Kelche der Heckenrose; roth bis braunroth, lederartig zih,
Geruch schwach, Geschmack sauer.

Bestandtheile. Citronensidure, Zucker.

Anwendung. Zu Suppen und Saucen.

Die in den Hagebutten enthaltenen harten Niisschenfriichte finden
ebenfalls als Semina cynosbati hie und da Verwendung.

Fructus (Semen) foeniculi. Fenchel.
Anethum foeniculwm, (Foeniculum officinale).  Umbelliferac.
Siideuropa, Deutschland kultivirt.

Spaltiriichte 4—6 mm lang, 2—3 mm dick, graugriin, fast stiel-
rund; jede Hilfte mit 5 Rippchen, zwischen diesen dunklere Oel-
striemen. Geruch und Geschmack siiss, aromatisch.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 83—4%; fettes Oel 10 9.

i



142 Fructus. Friichte.

Anwendung. Vielfach gebraucht als 16sendes und beruhigendes
Mittel, namentlich bei Kindern, sowohl im Aufguss, wie im wiisserigen
Destillat. Ferner als Gewirz etc.

Der Fenchel wird in Deutschland, (Sachsen, Thiiringen, Wiirttem-
berg etc.) im Grossen gebaut, auch in Mihren und Béhmen. Die besten,
schon grinen Sorten kommen als Kammfenchel in den Handel. Der
fast doppelt so grosse romische oder kroatische Fenchel stammt von
Foeniculum dulece. Er ist feiner und kriftiger als der gewdhnliche

Fenchel.

Fructus (Baccae) jujubae. Brustbeeren.
Zizyphus vulgaris, Z. lotus.  Rhamneae.
Kisten des Mittelmeeres, auch kultivirt.

Man unterscheidet im Handel die grosse spanische und die kleine
italienische Sorte. Erstere ist 2—3 cm lang, ca. 2 ecm dick, letztere
kaum halb so gross. Frisch scharlachroth, getrocknet braunroth, ver-
schrumpft, #ussere Haut diinn, lederartig. Fleisch markig. Geschmack
siiss, schleimig.

Bestandtheile. Zucker, Schleim.

Im Stden vielfach als Hustenmittel angewandt; bei uns ziemlich

obsolet.

Fructus (Baccae) juniperi. Wachholderbeeren, Kranewittbeeren.
Juniperus communis.  Cupressineae.

Europa.

Der Ausdruck Bacca, Beere, ist falsch; die Frucht ist keine Beere,
sondern ecine fleischig gewordene Zapfenfrucht. Die 3 urspriinglich vor-
handenen Zapfenblitter verwachsen allmélig zu einer v5llig geschlossenen,
kugeligen Scheinfrucht von Erbsengrésse; oben noch gekront, mit den
Andeutungen der Zapfenbldtter. Sie reifen erst im 2. Jahre, im ersten
bleiben sie hart und griin, im 2. werden sie fleischig, blauschwarz,
meist weiss bereift. Fleisch braunlich markig; 1-—3 eiférmige, 3kan-
tige Samen. Geruch kriftig aromatisch; Geschmack ebenfalls, siiss.

Bestandtheile. Aeth.Oel'/;—4%,(s.d.); Harz 6—8 °/,; Trauben-
zucker 15—25 %),

Anwendung. Innerlich als harntreibendes Mittel; ferner sehr
viel in der Veterindrpraxis; auch zu Réucherungen etc. etc. In grossen
Massen in der Branntweinfabrikation, in Holland zum Genever, in
England zum Gin. Der echte Genever wird #ibrigens nicht durch
Destillation der Beeren mit Branntwein gewonnen, sondern durch
Giéhrenlassen der Beeren selbst, die in Folge ihres starken Zucker-
gehalts eine ziemlich bedeutende Ausbeute an Alkohol geben.

Das in manchen Gegenden gebriuchliche Wachholdermuss, Succus
juniperi inspissatus, seu Roob juniperi, ist ein durch Auskochen der
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Beeren erhaltenes Extrakt, welches meist als Nebenprodukt bei der
Destillation des aetherischen Oels gewonnen wird.

Als beste und grdsste Sorte gelten die italienischen Wachholder-
beeren, doch liefern die Karpathen die bei Weitem grosste Menge fiir
den deutschen Handel. Gute Wachholderbeeren miissen voll, rund
und nicht verschrumpft sein.

Fructus (Baccae) lauri. Lorbeeren.
Laurus nobilis,  Laurineae.
Mittelmeerlander.

Kirschgrosse Steinfriichte; schwiirzlich oder dunkelbraun glinzend.
Fruchtschale zerbrechlich, runzelich; Steinschale diinn, 2 halbkugelige
Samen umschliessend. Samen hellbraun, &lig. Geruch stark, nicht
gerade angenehm; Geschmack ahnlich, dabei bitter und fettig.

Bestandtheile. Aeth. Oel ca. 1%; fettes grimes Oel 10 %
und wachsartiges Laurostearin.

Anwendung. Vielfach in der Veterindrpraxis, #usserlich auch
als Zusatz zu Kritzsalben.

Fructus (Baccae) myrtillorum. Bickbeeren, Heidelbeeren, Besinge,
Blaubeereu.
Vaccinium myrtillus.  Vaccineae.
Mitteleuropa.

Die bekannten, getrockneten Beeren des Heidelbeerstrauches. Sie
enthalten neben Zucker Weinsiure, Aepfelsiure, Gerbstoff und einen
rothen Farbstoff. Werden hier und da als Volksarznei gegen Durch-
fall benutzt. Der Saft der frischen Heidelbeeren wird vielfach zum
Féarben des rothen Weines angewandt. Diese Verfidlschung lisst sich
daran erkennen, dass der rothe Farbstoff durch Alkalien in griin ver-
wandelt wird. Neuerdings bereitet man durch Géhrung der Beeren
einen eigenen Wein, Vinum myrtilli, dem, seines grossen Gerb-
siuregehaltes halber, in vielen Fillen ginstige Heilwirkungen zuge-
schrieben werden.

Fructus papaveris immaturi (Capita papaveris). Mohnkopfe.
Popaver somniferum.  Papaveraceae.
Orient, bei uns kultivirt,

Die getrockneten, halbreifen Fruchtkapseln des Mohns, sowohl
von der weiss- wie blausamigen Varietit. Geruchlos, von bitterlichem,
widrigem Geschmack.

Bestandtheile. Etwa die des Opiums, natirlich in weit
schwicherem Maassstabe.
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Anwendung. Nur hiochst selten noch in der Medizin; zur Dar-
stellung des Syrupus diacodii. Die Abgabe im Handverkauf ist, wegen
der grossen Gefihrlichkeit als Schlafmittel fir Kinder, mit Recht
verboten.

Fructus (Semen) petroselini. Petersilienfriichte.
Petroselinwm sativun.  Umbelliferae.

Kultivirt,

Spaltfriichte, etwa stecknadelkopfgross, halb eiférmig, graugriin.
Geruch beim Zerreiben stark aromatisch, Geschmack gleichfalls und bitter.

Bestandtheile. Aeth. Oel; Apiol.

Anwendung. Hie und da in der Volksmedizin als harntreiben-
des Mittel.

Fructus (Semen) phellandrii. Wasserfenchel.
Ocnanthe phellandrium. — Umbelliferae.
Mitteleuropa.

Spaltfriichte linglich, fast stielrund, nach oben sich verschmélernd.
4—5 mm lang, réthlich btraun und vom fiinfzihnigen Kelche gekront.
Geruch stark, unangenehm; Geschmack gleichfalls, bitter, brennend.

Bestandtheile. Aeth. und fettes Oel.
Anwendung. Als Volksheilmittel gegen Brustleiden und Schwind-
sucht; auch in der Veterinirpraxis zu Kropfpulvern.

Fructus piperis (Piper album, P. nigrum). Pfeffer.
Piper nigrum.  Piperaceae.
Ost- und Westindien, Afrika kultivirt,

Der schwarze Pfeffer ist die halbreife (frisch griine), der weisse
Pfeffer die reife (frisch gelbrothe), geschilte Frucht des rankenden
Pfefferstrauches. Die Friichte stehen in lockeren, 5—8 ¢cm langen
Trauben. Der schwarze Pfeffer bildet im getrockneten Zustande
bis erbsengrosse, kugelige, schrumpfliche Beeren von grau oder braun-
schwirzlicher Farbe, welche unter einer diinnen, briunlichen Schale
einen weisslichen, theils hornartigen, theils mehligen Samen ein-
schliessen. Man unterscheidet bei dieser Sorte harten oder Schrotpfeffer,
halbweichen und weichen Pfeffer. Letzterer sehr leicht zerreiblich.

Der weisse Pfeffer wird durch Einweichen und Abreiben von
der #usseren Fruchtschale befreit und dann getrocknet. Er bildet nun
kugelrunde, gelblich bis grauweisse Kdérper mit glatter Oberfiiche.
Im Innern ist er dem schwarzen Pfeffer gleich, jedoch schwicher von
Geruch und Geschmack. Beide Sorten haben einen kriftigen, aro-
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matischen Geruch und einen gleichen, dabei hrennend scharfen Ge-
schmack.

Bestandtheile. Aeth. Oel, den Geruch des Pfeffers bedingend,
Piperin, (ein krystallinisches Alkaloid) 2—3 °,.  Chavicin und
Weichharz, zum Theil die Schirfe des Pfeffers bedingend. Stirke-
meh] ete.

Der Pfeffer bedarf zu seiner Kultur einen feuchten, fetten Boden.
Man pflanzt in den Plantagen zuvor rasch wachsende Pflanzen, nament-
lich Areca- und Erythrinaarten, welche den Pfefferranken als Stiitz-
punkt dienen. Im 3. Jahre werden dieselben tragfihig und bleiben
es dann 15—16 Jahre lang. Der Ertrag der einzelnen Pflanze wird
pro Jahr auf 1—5 kg, je nach Alter und Boden, angegeben.

Die zahlreichen Handelssorten werden nach ihren Ursprungsléndern
oder nach den Ausfuhrhifen benannt. Vom schwarzen Pfeffer, meist
in Ballen von 60—65 kg versandt, Singapore, Penang, Malabar, Aleppi,
Batavia und Tellichery. Vom weissen Pfeffer, in Ballen von 60— 70 kg
versandt, Singapore und Penang. Der Hauptimporthafen fir Deutsch-
land ist Hamburg.

Unter dem Namen Pfefferstaub kommen die Abfille, hauptsichlich
aus zerbrochenen Schalen, Fegsel etc. bestehend, in den Handel, meist
zur Verfilschung des Pfefferpulvers dienend. Ueberhaupt kommt kaum
ein anderes Gewirzpulver so arg verfilscht in den Handel, als das
des Pfeffers, und da die genaue Untersuchung desselben, auf chemischem
und mikroskopischem Wege, keine leichte ist, so thut jeder Drogist
gut, das Pulver selbst herzustellen, eine Operation, die mittelst der
Gewiirzmithle leicht und rasch zu vollziehen ist. Beim Einkauf im

Grossen kaufe man, um sich vor Schaden zu hiiten, nur unter Garantie
der Reinheit.

Fructus rhamni catharticae seu spinae cervinae.
Kreuzdorn oder Kreuzbeeren.
Rhamnus cathartica.  Rhamneae.
Europa in Wildern.

Die getrockneten Steinfriichte obigen Strauches, schwiirzlich,
runzelig, erbsengross, meist gestielt, innen gelbbraun, mit 4 Stein-
kernen. Frisch enthalten sie einen dunkelgriinen Saft (Saftgriin), der
sich durch Siuren roth firbt. Geruchlos, Geschmack anfangs siiss-
lich, nachher widerlich bitter.

Bestandtheile. Rhamno-Cathartin, Frangulin, Farbstoff etec.

Anwendung. Ziemlich obsolet; hie und da als harntreibendes,
gelind abfithrendes Mittel.

Die frischen Beeren dienen zur Darstellung des Syrupus rhamni

catharticae, seu Syr. domesticus.
Buchheister. 10
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Fructus (Semen) sabadillae. Liusekorner, Sabadillsamen.
Sabadilla officinalis sew Veratrum sabadilla.  Colchicaceae.
Mexico,

Frither meist als vollstindige, zu je 3 zusammenhingende Balg-
kapseln in den Handel kommend, obgleich nur die Samen medizi-
nisch verwandt werden. Jetzt kominen diese letzteren allein. Die
Samen, von denen 1—3 in jeder der 3 Kapseln sich befinden, sind
6—8 mm lang, ca. 2 mm dick, aussen runzelig, braunschwarz, innen
weisslich. Geruchlos, Geschmack bitter, scharf. Sehr giftig!

Bestandtheile. 2 giftige Alkaloide, Veratrin und Sabadillin;
Yeratrumsiure; Fett.

Anwendung. Als Zusatz zum Lausepulver und Lauseessig. In
chemischen Fabriken zur Darstellung des Veratrin.

Fructus silybi mariani seu Semen cardui Mariae. Stichkirner,
Mariendistelsamen.
Silybum marianum.  Compositae.
Sideuropa.

Friichtchen 4—5 mm lang, linglich, plattgedriickt, mit braunlich
glinzender, lederartiger Haut und weissem dligem Samen. Geruchlos,
Geschmack schwach bitter. Wirksame Bestandtheile unbekannt. Hie
und da als Mittel gegen Seitenstechen gebraucht.

Fructus sorbi. Vogelbeeren, Ebereschenbeeren.
Sorbus aucuparia.  Pomaceae.
Asien, Europa, auch kultivirt.

Die bekannten Vogelbeeren enthalten neben einem rothen Farb-
stoff sehr viel Aepfelsiure. Sie diepen im frischen Zustande zur Be-
reitung des Succus sorborum inspissatus seu Roob sorborum und zu-
weilen zur Darstellung der Aepfelséure.

Fructus tamarindi, Tamarindi Indici. Tamarinden.
Tamarindus Indica.  Caesalpineae.
Ost- und Westindien, Arabien etc.

Die ganzen Friichte sind geschlossene Schoten in der Art von
Siliqua dulcis; sie kommen aber nie in ganzer Form in den Handel,
sondern nur das innere Fruchtmark mit dem eingeschlossenen, roth-
braunen, glinzenden Samen. Dasselbe ist schwarz, zih, nicht schmierig
(sonst mit Wasser vermengt). Geruch schwach, Geschmack angenehm,
aber sehr sauer. Zu uns kommen meist die ostindischen Tamarinden,
wihrend die mehr braunen westindischen in Frankreich und England
verbraucht werden. Die sehr unreine levantiner Sorte kommt iiber
Livorno und Marseille in den Handel.
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Bestandtheile. Zucker, Weinsteinsiure, Citrouensiure, Aepfel-
siure,.

Anwendung. Die rohen Tamarinden sind vielfach ein Zusatz
zu Tabaksaucen; medizinisch finden sie als Pulpa tamarindorum Ver-
wendung und zwar als gelindes Abfithrmittel. (Bestandtheil der Lat-
werge.) Dic Pulpa wird hergestellt, indem die Tamarinden mit Wasser
ausgekocht, die Masse durch ein Haarsieb geriihrt und bis zur Mus-
konsistenz eingekocht wird. Man muss sie stets auf Verunreinigung
mit Kupfer priifen, indem man eine blanke Messerklinge einige Mi-
nuten damit in Berithrung ldsst. Ist Kupfer zugegen, so schligt es
sich auf der Klinge nieder.

Fructus vanillae. Vanille.
Vanilla planifolia w. a. Arten.  Orchideae.
Centralamerika, kultivirt auf Bourbon u. a. O.

Die Vanillepflanze ist ein klimmender Strauch mit Luftwurzeln,
welcher in den Blattwinkeln grosse, mit zahlreichen gelbgriinen Bliithen
besetzte Bliithenstinde trigt. Nach dem Verblithen entwickeln sich
lange (bis zu 25 cm), schmale, einfichrige, schotenartige Kapseln, die
erst im zweiten Jahre reifen, jedoch vor der villigen Reife gesammelt
und dann an der Sonne oder durch kiinstliche Warme getrocknet die
Vanille des Handels geben. Die halbreifen Schoten enthalten einen
scharfen, wahrscheinlich giftigen Milchsaft. Dieser verwandelt sich
beim volligen Reifen in eine schwarzbraune, balsamartige Masse, die
das Arom der Vanille bedingt. Da die Schoten aber bei der Reife
sofort aufspringen und sich entleeren, ist man gezwungen, dieselben
vorher abzuschneiden und kiinstlich nachreifen zu lassen. Zu diesem
Zweck werden die abgeschnittenen, in diesem Stadium gelben Schoten
oberflichlich an der Luft getrocknet, dann dicht und fest in wollene
Tiicher geschlagen, der Sonnenwirme oder der Wirme eines gelinden
Kohlenfeuers, iiber welchem sie hin und her geschaukelt werden, aus-
gesetzt. Hierbei fangen sie an zu schwitzen, briunen sich, und der
scharfe Milchsaft verwandelt sich in den aromatischen Balsam. Die
Arbeiter, welche diese Vorginge genau beobachten, unterbrechen die
Operation zur gegebenen Zeit; die Vanille wird nun auf Tafeln
ausgebreitet, an der Luft nachgetrocknet, dann der Linge nach sortirt,
je 50—60 gleich lange Schoten mittelst Baststreifen in Bindel ge-
bunden und in Blechkisten verpackt.

Gute Vanille muss braun bis schwarzbraun, diinnschalig, fettig
anzufithlen, sehr biegsam und am Stielende gebogen sein. Die Scho-
ten sind plattgedriickt, etwas lingsfurchig, 14—25 cm lang, 6—8 mm
breit und miissen mit reichlichem Balsam und Fruchtmus, in welchem

die zahllosen schwarzen, kleinen Samen eingebettet sind, angefiillt sein.
10*
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Man hat darauf zu achten, dass die Schoten unverletzt und nicht des
Fruchtmuses beraubt sind.

Gute Vanille, welche in verschlossenen Gefissen an missig warmen
Orten gelagert, bedeckt sich oft ginzlich mit kleinen feinen Krystall-
nadeln von Vanillin. Es ist dies jedcch nicht immer ein Zeichen von
Giite, da es auch wenig aromatische Sorten giebt, welche dennoch
stark krystallisiren. Das Vanillin, ein kampherihnlicher Kérper (s. d.)
ist entschieden nicht der alleinige Triger des Aroms, sondern es
milssen in dem Fruchtmus neben dem Vanillin noch andere, wahr-
scheinlich balsam- oder harzartige Stoffe, das eigentliche Arom der
Vanille bedingen, denn ganz reines Vanillin schmeckt und riecht nur
ziemlich schwach vanilleartig. Das Arom lisst sich durch fette und
aetherische Oele, sowie durch Spiritus ausziehen.

Es kommen im Handel nicht selten schon ausgezogene Vanille-
schoten vor, welchen man durch Einreiben mit Perubalsam und Be-
stiuben mit Benzoesiure oder Zuckerkrystallen #usserlich wieder ein
gutes Ansehen gegeben hat. Derartige Schoten, auf weisses Papier
gedriickt, geben einen deutlichen Fettfleck. Es sollen jedoch auch in
Mexico von den ecinsammelnden Indianern oft magere Schoten durch
Bestreichen mit Acajoudl dusserlich aufgebessert werden.

Bestandtheile. Vanillin 1'/;— 3%, Harz, fettes Oel, Zucker etc.

Anwendung. Hie und da in der Medizin als erregendes Mittel,
sonst als Gewiirz.

Vanille muss in gut schliessenden Glas- oder Blechgefissen, am
besten nochmals in Staniol gewickelt, aufbewahrt werden. Sie ist vor
zu grosser Wirme und vor Feuchtigkeit zu schiitzen, da sie sonst
leicht schimmelt.

Frither kam sidmmtliche Vanille aus Mexico; doch hat man in
den letzten Jahrzehnten auf Bourbon und Mauritius, ferner auf Ceylon
und Java so gut gedeihende Kulturen angelegt, dass hierdurch und
durch die Fabrikation des kiinstlichen Vanillins der Preis der Vanille
fast auf !/, seiner fritheren Hgohe zuriickgegangen ist. Alle bessere
Vanille stammt von kultivirten Pflanzen.

Die Kultur geschieht in der Weise, dass abgeschnittene Ranken
am Fusse passender Biume eingesenkt werden. Man bindet die Ran-
ken einige Fuss fiber den vorher von Unkraut gereinigten Boden fest
und iiberlisst sie nun sich selbst. Die Pflanze fingt erst im dritten
Jahre an zu tragen, giebt dann aber 30—40 Jahre lang jihrlich ca.
50 Kapseln.

Im Handel unterscheidet man vor Allem Bourbon- und mexica-
nische Vanille. Fir Deutschland speziell ist namentlich die erstere
massgebend, wihrend die mexicanische mehr nach England geht. Je
nach der Lange der Kapseln differirt der Preis der einzelnen Sorten.
Eine geringe Sorte, die sehr lang, aber diinn und feucht ist, leicht
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schimmelt, kommt unter dem Namen ,el Zacata™ in Biindeln von je
100 in den Handel und dient mit der ,el Rezacata® (Abfall) vielfach
zum Ausfillen der Kisten.

Die Bourbonvanille ist etwas breiter als die Mexicaner und an
den Enden stark ausgetrockmnet. Die frither vielfach in den Handel
kommenden wilden Sorten, brasilianische, pompona, guyana Vanille
sind sehr trocken, kurz und dick, aber mit wenig Fruchtmus. Sie
sollen auch von anderen Vanillearten (V. angustifolia, V. pompona) ab-
stammen, verschwinden aber bei dem billigen Preis der guten Sorten
immer mehr.

Unter dem Namen Vanillon kommt von Guadeloupe eine eigen-
thiimliche Vanille-Art in den Handel, deren Stammpflanze noch unbe-
kannt ist. Die Schoten sind kurz, 12—14 cm lang, 2—3mal dicker als
die gewdhnliche Vanille und meist um das Aufspringen der Schoten zu
vermeiden, mit einem schwarzen Faden spiralférmig umwickelt. Der
Geruch ist eigenthiumlich und schwankt zwischen Vanille, Cumarin
und Heliotrop. Die Waare dient nur zu Parfimeriezwecken.

Es sind schon ofter in Folge des Genusses von Vanillespeisen
Erkrankungsfille vorgekommen, ohne dass man die Ursache genau ent-
deckt hitte.  Vermuthlich sind derartige Erscheinungen dadurch her-
vorgerufen, dass villig unreife Schoten vorhanden waren, welche noch
von dem oben erwihnten, schidlichen Milchsaft enthielten.

Fructus vitis viniferae seu Passulae majores et minores.
Rosinen, Zibeben, Korinthen.
Vitis vinifera.  Ampelideae.

Dies sind entweder am Stamme oder kinstlich getrocknete Beeren
sehr zuckerreicher Weinsorten. Die Haupterzeugungslinder sind fir
Korinthen Griechenland, wo dieselben von einer sehr klein- und fast
schwarzbeerigen kernlosen Varietiit des Weinstocks (Vitis Korinthiaca)
gewonnen werden, fiir Rosinen vor Allem Kleinasien, Spanien und
Stidfrankreich. Auch die Osterreichischen Weinlinder, Ungarn und
Tyrol, liefern allerdings kleine, aber sehr wohlschmeckende Beeren.

Die feinsten Sorten kommen als Trauben, Tafelrosinen mit den
Stielen in den Handel. Sultana- oder Sultaninrosinen sind kleiner,
kernlos, stielfrei, von sehr feinem Geschmack. Elemé (Auslese) ist
Primawaare, verpackt in Schachteln von 12—15 kg. Die gewdhnlichen
R. kommen in Fissern von 100—150 kg. Fiir Deutschland kommen
namentlich die kleinen Smyrna-R. und die spanischen von Malaga,
Alicante ete. in Betracht. Rosinen sollen trocken, durchscheinend,
fleischig, siiss, nicht modrig oder mehlig, auch nicht von siuerlichem
Geruch sein. Sie sind an einem kiithlen, trockenen Ort aufzubewahren.
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Gruppe XI.
Semina. Samen.

Unter Samen haben wir denjenigen Theil der reifen Frucht zu
verstehen, welcher durch die Umwandlung des Eichens entstanden ist
und den Keim einschliesst,

Semina amygdalarum (Amygdalae amarae, A. dulces). Mandeln,
Amygdalus communis.  Amygdaleae.
Orient, Siideuropa etc.

Die siisse Mandel ist wahrscheinlich eine Varietit der bitteren
und nicht umgekehrt. Die zahlreichen Varietiten des Baumes geben
zum Theil sehr verschieden aussehende Samen. Die Frucht besteht
aus einem lederartigen, mit feinem grauem Filz bekleideten und bei
der Reife aufspringendem Fruchtfleisch, welches eine entweder sehr
harte, glinzende, oder matte, leicht zerbrechliche Steinschale um-
schliesst (Krachmandeln). In dieser Steinschale befindet sich 1, sel-
tener 2 Samen, die eigentlichen Mandeln. Sie sind lénglich eiférmig,
zusammengedriickt, zugespitzt, mit zimmtbrauner, bestdubter, hiutiger
Samenschale und einem weissen, oligen, 2lappigen Samenkern. Ge-
ruchlos; Geschmack, namentlich ohne die viel Gerbsiure enthaltende
Samenschale, siiss und milde.

Bestandtheile. Fettes Oel ca. 50%, (s. d.), Emulsin (ein dem
Casein #hnlicher Kérper), 20—25%, Zucker und Gummi. Die bitteren
Mandeln enthalten ausserdem noch das krystallinische bittere Amyg-
dalin. Dies letztere spaltet sich, bei Gegenwart von Emulsin und
Wasser, in Blauséiure und Bittermandelsl (s. d.).

Die hauptsichlichsten Handelssorten sind die Jordan- oder Krach-
mandeln, meist aus der Provence stammend, fast immer mit der Stein-
schale in den Handel kommend; Samen gross und schlank. Valence-
M. gross und voll; Provence-M. kleiner, diinner, linglich, mitteldick;
Bari-M. von Sicilien, ziemlich klein (meist bittere) und endlich die
geringste Sorte, die Berber-M. aus Nordafrika, klein, viele zerbrochene
und viele bittere M. enthaltend, auch durch zahlreiche Bruchstiicke
der Steinschale verunreinigt.

Die bitteren Mandeln, welche grésstentheils aus Sicilien, der
Berberei, auch aus Siidfrankreich kommen, sind #usserlich von den
stissen nicht zu unterscheiden.

Malaga-, Oporto- und Valencia-M. werden in Kérben oder Fissern
versandt, die fiibrigen gewdhnlich in Ballen von 100 kg. Gute
M. miissen voll, glatt, nicht runzelig, innen rein weiss und von siissem,
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nicht ranzigem Geschmack sein. Angefressene und zerbrochene Stiicke
sind durch Auslesen zu entfernen. Da die M., namentlich die
bitteren, dem Wurmfrass stark unterworfen, sind sie ofter zu sieben
und zu verlesen.

Semina abelmoschi. Bisamkirner.
Hibiscus abelmoschus.  Malvaceae.
Aegypten, Ost- und Westindien.

Samen nierenformig, plattgedriickt, 3—4 mm lang, ca. 2 mm breit,
wellig, grauschwarz gefurcht; Geruch stark moschusartig; ziemlich ob-
solet; frither als krampfstillendes Mittel und hie und da in der Par-
fiumerie gebraucht.

Semina cacao. Kakaobohnen.
Theobroma cacao, (auch Th. bicolor, Th. glaucum, Th. angustifolium. Biittneriaceae.
Central- und Sidamerika,

Der Kakaobaum ist heimisch zwischen dem 5. Grad siidlicher
und 15. Grad nordlicher Breite (etwa von Bahia bis Mexico). Er
wichst dort in den dichten, feuchten Urwildern wild, wird aber zur
Gewinnung des Kakao in Plantagen kultivirt. Die Kultur hat sich
vom Festlande auch fiber die westindischen Inseln verbreitet, doch
liefern dieselben nur geringere Qualititen. Ebenso hat man auf
Java und Bourbon Pflanzungen angelegt, jedoch ohne besonderen Erfolg.
Der Baum wird im 5. oder 6. Jahre tragfahig und bleibt dann ca. 30 Jahre
nutzbar, in der Mitte dieser Zeit die besten Ernten liefernd. Er bliht
und trigt das ganze Jahr hindurch Friichte, welche etwa 5—6 Monate
zu ihrer Reife bediirfen. Die reifen Friichte werden alle Tage abge-
lesen, doch giebt es zwei Perioden im Jahr, welche die Haupternte
liefern.

Die Frucht ist eckig, gurkenartig, fleischig, bis zu 15 cm lang,
6—S8 cm dick; die 20—40 Samen sind im Fruchtfleisch Hreihig ein-
gebettet. Der Ertrag eines Baumes an Bohnen wird auf 1—2 kg per
Jahr angegeben. Die Samen sind anfangs farblos, nehmen erst am
Licht und an der Luft eine braune Farbe an. Sie werden, nachdem
sie vom Fruchtfleisch méglichst gereinigt, entweder, wie die gewdhn-
lichen Sorten, direkt an der Sonne getrocknet, oder man unterwirft
sie, um ihnen eine gewisse Herbigkeit zu nehmen, einer Art Gihrung,
indem man sie entweder in Haufen aufschichtet und mit Erde bedeckt,
oder sie direkt in Gruben schiittet und ebenfalls leicht mit Erde be-
deckt. Die Bohnen erhitzen sich dabei, fangen an zu schwitzen, und
wihrend sie eine dunkle Farbe annehmen, verflisssigt sich das etwa
noch anhingende Fruchtfleisch vollstindig. Nach einigen Tagen wer-
den sie dann ausgebreitet und an der Sonne getrocknet. Die Operation
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heisst ,,Terrage” und derartig behandelte Bohnen ,gerottet“. Sie
haben in Folge dieser Behandlung ein erdiges, schmutziges Aussehen.
Die Kakaobohnen sind eiférmig, plattgedriickt, 1',— 2!, cm lang, 10
bis 12 mm breit, mit grauer, gelblicher oder briunlicher Schale und
braunem Kern. Die Schale ist leicht zerbrechlich, bei den meisten
leicht ablésbar. Der 2lappige Samenkern ist &lig, von einer zarten
Samenhaut eingeschlossen, welche vielfach in die Samenlappen ein-
dringt, so dass diese leicht in kleine 3eckige Stiicke zerfallen. Die
rohen Bohnen sind fast geruchlos, von nussartigem, etwas bitterlichem
Geschmack.

Bestandtheile. Theobromin (ein dem Thein in chemischer und
physiologischer Beziehung #hnliches Alkaloid) 1—11/%; festes fettes
Oel (s. d.) 40—50%,; Stirke 10—18°%,; Zucker; Eiweiss bis zu 15,

Gerottete Sorten. Hiervon kommen die feinsten, Guatemala,
Soconuczo, Esmeralda, sowie Maracaibo K. nicht in Betracht, weil sie
simmtlich in ihrer Heimath verbraucht werden.

Carracas K. aus Carracas, Provinz Cumana in Venezuela, grosse,
zimmtbraune, erdig bestdubte, sehr fette Bohnen, mit leicht abléslicher
Schale, von feinem, aromatischem, wenig bitterem Gaschmack. Sie
gehen hauptsichlich nach den siidlichen Landern Europas.

Guajaquil K. (Quito) braunroth, platt eiférmig, mit fest an-
haftender Schale. Bilden die Hauptsorte des deutschen Handels.

Surinam K. schmutzig grau, innen dunkel rothbraun.

Hierher gehoren ferner Portocabello (Ausfubrhafen Venezuelas)
und Guatemala K.

Ungerottete Sorten. Bahia K. aussen gelbroth, von weniger
aromatischem Geruch und herbem Geschmack.

Ferner Trinidad K. etc. etc.

Die ordinéren brasilianischen Sorten stammen vielfach von wilden
Biumen und werden in den Urwildern von Indianern gesammelt und
an die Hindler verkauft. Die feineren Sorten kommen in Sicken,
wihrend die ordindren vielfach direkt in den Schiffsraum geschiittet
nach Europa versandt werden.

Zur weiteren Verarbeitung werden die Kakaobohnen gleich dem
Kaffee in offenen Kesseln oder eisernen Trommeln gerdstet, und zwar
so weit, dass die #ussere Schale briichig und leicht abldsbar wird.
Durch das Rosten entwickelt sich erst das vollstindige Arom, und
zu gleicher Zeit entstehen Spuren von brenzlichem Oel, welches, gleich
dem Theobromin, anregend wirkt. Hierauf kommen sie in einen
eigenen Apparat, der sie grob zerbricht; die leichtere Schale wird
dann vom Kern durch Geblisevorrichtungen, #hnlich den Kornreini-
gungsmaschinen, getrennt und nachdem sie grob gemahlen, als Kakao-
schale in den Handel gebracht. Diese dient im Aufguss als Surrogat
fir Kaffee und Thee.
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Die Kerne werden, nachdem dic Keime moglichst abgesiebt (sie
sollen nachtheilig auf den Geschmack des K. wirken), mittelst erwirmter
Walzen sehr fein gemahlen: hierbei schmilzt das in denselben ent-
haltene Kakaodl, und die ganze Masse verwandelt sich in einen halb-
fliissigen, braunen Brei, welchen man mittelst hlecherner Kapseln in
die gebriuchliche und bekannte Tafelform bringt. (Kakaomasse, Massa
cacaonis.) Aus dieser Masse bereitet man die verschiedenen Choco-
ladensorten durch Schmelzen bei missiger Wirme, inniges Mengen
mit, Zuckerpulver im Verhéltniss von 1 Th. Kakaomasse zu 1—2 Th.
Zucker. Eine derartige Mischung, ohne Gewiirz, leisst Gesundheits-
chocolade. Werden Gewiirze, Vanille cte. hinzugefiigt, so triigt sie den
Namen Gewiirz- oder Vanillechocolade. Vielfach setzt man der Cho-
coladenmasse medizinische Stoffe zu, um das Einnehmen der Letzteren
angenehmer zu machen, oder auch Stoffe, welche die diitetische Wir-
kung der Chocolade nach gewisser Richtung erhéhen sollen, z. B. Islin-
dischmoos-Chocolade u. A. m.

Wie sich aus den oben angefithrten Bestandtheilen der Kakao-
bohnen ergiebt, sind dieselben nicht nur in Folge des Theobromin-
gehaltes ein Genussmittel gleich dem chinesischen Thee, sondern in
Folge der iibrigen Bestandtheile zu gleicher Zeit, cin ausgezeichnetes
Nahrungsmittel, welches nur in Folge seines grossen Fettgehaltes
schwer verdaulich ist. Um diesen Uebelstand zu Deseitigen, wird
vielfach die Hauptmenge des Oeles durch warmes Pressen entfernt der
gewonnene Presskuchen fein gepulvert und dann als entélter Kakao
in den Handel gebracht. Léoslicher Kakao wird aus entéltem K.
entweder durch Erhitzen, wodurch das Stirkemehl zum gréssten Theil
in Dextrin #ibergefithrt wird, oder durch Behandeln mit schwachen
Alkalien erhalten. Der Verbrauch an Kakao und den daraus bereiteten
Priparaten ist ein sehr grosser, namentlich bei den Vélkern romanischer
Abkunft, wie Spanier, Italiener, Franzosen.

Semina canariense. Kanariensamei.
Phalaris canariensits.  Gramineae.
Canarische Inseln, Siideuropa, anch in Thiringen kultivirt.

Kleine glinzende, strobgelbe, ldngliche, heiderseits zugespitzte
Korner, welche nur zu Vogelfutter verwandt werden.

Semina coffeae. Kalifee, Kaffeebohnen.
Coffea Arabica.  Rubiaceac.
Abyssinien, Ost- und Westindien, Sitdamerika.
Als die urspriingliche Heimath des immergrimen Kaffeestrauches

wird allgemein das Hochland Abyssiniens angegeben, von dessen Be-
zeichnung ,Kafa“ auch der Name stammen soll. Von hier aus hat er
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sich allmilig durch die Kultur iiber die ganze tropische Welt ver-
breitet, und eine Masse Spielarten sind dadurch entstanden. Der
Kaffeestrauch verlangt eine mittlere Jahrestemperatur von 25—28° C.
Die Plantagen werden durch aus Samen gezogene Pflinzlinge besetzt
und lisst man den Strauch, welcher wild eine Héhe von ca. 6 Metern
erreicht, nicht hoher als ca. 2 Meter werden. Er ist vom 3. bis zum
20. Jahre ertragsfihig. Die Frucht ist Iinglich oval, wenn reif, gelb-
roth. Unter dem widerlich stissen Fruchtfleisch liegen 2 gelbe Samen-
gehdiuse mit je einem Samen, der eigentlichen Kaffeebohne. Das, die
Samen einschliessende Samenhéutchen fehlt vielfach bei den einzelnen
Handelssorten, vielfach wird es auch erst in den Kaffeeldgern Europa's
durch besondere Behandlung entfernt. Die Grésse, Form und Farbe
der einzelnen Kaffeesorten ist sehr verschieden; es wiirde uns zu weit
fithren, wollten wir versuchen, alle die zahllosen Handelssorten durch
genaue Beschreibung zu charakterisiren. Eine wirkliche Kenntniss der
Kaffeebranche, die obendrein nur in wenigen Drogengeschiften von
‘Wichtigkeit ist, ldsst sich nur durch langjdhrige Praxis erwerben.

Die Firbung der einzelnen Sorten, die zwischen gelb, graugriin
und graublau schwankt, wird vielfach kiinstlich gegeben, um dem Vor-
urtheil des Publikums Rechnung zu tragen. Ueberhaupt unterliegt der
Kaffee, bevor er in den Detailhandel gelangt, mancherlei Manipulationen.
Verlesen, Sortiren, eventuell Auffirben, Appretiren, eine Operation, die
in eigenen Appretiréfen vorgenommen wird, um die Bohnen zu ver-
grossern. Ferner das Perlen mancher Sorten, z. B. beim Java, wo die
Perlform ganz besonders geschitzt wird. Diese 'perlfsrmigen Bohnen
sind nicht etwa eine besondere Varietdt, sondern finden sich gemengt
mit Bohnen gewdhnlicher Form unter dem Java-Kaffee. Um das lang-
samere Auslesen zu vermeiden, hat man besondere Maschinen kon-
struirt, welche mittelst schrig stehender, in schiittelnder Bewegung
gehaltener Rahmen in kurzer Zeit grosse Mengen der perlférmigen
Bohnen von der gewdhnlichen Form trennen.

Bestandtheile. Die Anwendung -des Kaffees als Genussmittel
beruht vor Allem auf seinen Gehalt an Coffein, einem nervenerregen-
den Alkaloid, welches in demselben bis zu 1°), enthalten, neben diesen
Kaffeegerbsiure; Eiweiss in hornartigem Zustande; fettes Oel 109,
Beim gebrannten Kaffee verringert sich, wenn derselbe stark gebrannt,
der Coffeingehalt ein wenig, jedoch tritt dafiir ein brenzliches Oel
hinzu, das ebenfalls nervenerregend wirkt.

Der Gewichtsverlust des Kaffees beim Brennen betriigt 15—20 %),
wihrend das Volumen sich erhéht.

Die Handelssorten lassen sich in 3 grssere Gruppen bringen.
1) Levantiner oder Afrikanische, auch Arabische Sorten ge-
nannt; hierher gehéren Mokka und Saki. Sehr theuwer und wenig im
europiischen Handel.
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2) Ostindische Sorten. Hierher gehéren Java, Ceylon, Bour-
bon, Manila u. A.

8) Amerikanische Sorten. Diese liefern fir den deutschen
Handel weitaus die grosste Menge, und vor Allem beherrscht Brasilien
mit seiner kolossalen Ausfuhr den Markt vollstindig. Hierher gehoren
Rio, Santos, Campinas, Bahia, Venezuela, Costarica, Laguyra, Domingo,
Guatemala und viele Andere.

Sakkakaffee. Unter diesem Namen kommt vielfach das getrocknete
Fruchtfleisch der Kaffeefriichte in den Handel; es dient gerdstet und
gemahlen als Kaffeesurrogat.

Semina colchici. Zeitlosensamen.
Colchicum auctumnale.  Colchicaceae.
Deutschland.

Die Pflanze blitht vom September bis Oktober; der Samen reift jedoch
erst im Juni und Juli folgenden Jahres, in dieser Zeit ist er zu sammeln.
Er ist von der Grésse eines Hirsekornes, kugelig, dunkelbraun, matt,
feingrubig punktirt. Geruchlos; Geschmack bitter, ekelbaft, kratzend.
Sehr giftig!

Bestandtheile. Colchicin (giftiges Alkaloid); fettes Oel; Gallus-
und Veratrumséure.

Anwendung. Nur in der inneren Medizin.

Semina” crotonis seu Grana tiglii. Krotonsamen.
i Tiglium officinale (Croton tiglivm).  Euphorbiaceae.
Ostindien.

Die Samen sind von der Grdsse einer kleinen Bohne, oval, auf
2 Seiten mit kantig hervortretenden Réndern, einer leicht zu entfernen-
den Oberhaut von graubrauner Farbe. Geruchlos; Geschmack &lig,
anfangs milde, hinterher scharf brennend.

Bestandtheile. Fettes Oel (s. d.); Krotonséiure; Spuren von
ath. Oel; scharfes Harz (drastisch purgirend).

Anwendung. Dienen nur zur Darstellung des Ol. crotonis, durch
Pressen oder Ausziehen mittelst Aether. Beim Pressen der Samen ist
grosse Vorsicht néthig, da sie beim Erwirmen einen scharfen Dunst
ausstossen, der Entzéindungen der Schleimhdute und des Gesichts
hervorruft.

Semina cucurbitae. Kiirbiskerne.
Cucurbita pepo.  Cucurbitaceae.
Bei uns kultivirt.
Die getrockneten Samen des Speisekiirbis. Sie werden von der
Samenschale befreit und zerhackt, hie und da als Bandwurmmittel
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gebraucht; 100—200 Stiick fiir einen Erwachsenen, Kindern die Halfte,
Der eigentlich wirksame Bestandtheil ist nicht bekannt.

Semina cydoniae. Quittenkerne.
Cydonia vulgaris.  Pomaceae.
Kultivirt.

Die Samen sind den Birnen- und Aepfelkernen #hnlich, jedoch
durch Zusammendriicken 3kantig; braun, nicht glinzend, von einer
weissen, angetrockneten Schleimschicht umgeben und dadurch meist zu
4—5 zusammengeklebt. Geruchlos; Geschmack fade, schleimig, beim
Durchbeissen bitter.

Bestandtheile. Schleim. Dieser wird in wisseriger Lésung
durch Alkohol nur getriibt, nicht wie Gummi arabicum gefillt.

Anwendung. Hie und da dient der Quittenschleim als Zusatz
zu Augenwissern; hauptsiichlich zu kosmetischen Zwecken und als
Schlichte zu feinen Geweben.

Russland und die Turkei liefern die gréssten Mengen. Der Samen
ist dem Wurmfrass sehr ausgesetzt, muss also in gut verschlossenen
Gefissen aufbewahrt werden.

Semina erucae seu sinapis albae. Weisser Senf.
Sinapis alba.  Cruciferae.
Siideuropa, bei uns kultivirt.

Die Schotenfrucht ist lang geschniibelt, steif behaart, 2—4samig,
an den Samen aufgeschwollen. Der Samen ist kugelig rund, 2 mm
dick, blassgelb, matt, feingrubig punktirt, innen heller. Geruchlos;
Geschmack 6lig, hinterher scharf und beissend.

Bestandtheile. Fettes Oel ca. 30%,; Myrosin, ein schwefel-
haltiges Glucosid.

Anwendung. Hie und da innerlich im ganzen Zustande ver-
schluckt als magenstirkendes, blutreinigendes Mittel. (Didiers Ge-
sundheitssenfkorner.) Ferner zum Einmachen von Gurken und anderen
Friichten und endlich als Zusatz zur Mostrichbereitung.

Das Pulver des weissen Senfes liefert, mit Wasser angeriihrt, nicht
wie der schwarze Senf Senfél, da ihm die Myronsiiure fehlt. Man
setzt ihn aber bei der Mostrichbereitung zum schwarzen Senf hinzu,
um durch seinen starken Myrosingehalt die Bildung des Senféls aus
der Myronsdure des schwarzen Senfes zu erhéhen.

Semina foeni graeci. Bockshornsamen, feine Margareth.
Trigonella foenum graecum.  Papilionaceae.
Stideuropa, Aegypten, Kleinasien, auch kultivirt.
Die Frucht dieser Pflanze ist eine sichelférmig gekriimmte, 10
bis 12 cm lange Schotenfrucht mit zahlreichen Samen. Diese sind
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gelbbriunlich, sehr hart, fast 4eckig; 3 mm lang, 2 mm breit. Der
Geruch ist, nach dem Pulvern, angenehm siisslich, an Meliloten erin-
nernd; Geschmack schleimig, bitter.

Bestandtheile. Aeth. und fettes Oel. Schleim.

Anwendung. Aeusserlich zu erweichenden Umschligen; inner-
lich als Thierarzneimittel; das Destillat des Samens auch als Zusatz
zu Cognacessenzen.

Die hi#ufige Verfilschung mit Getreide- oder Hilsenfruchtmehl
lisst sich leicht durch Jodwasser erkennen; da der Samen keine
Stirke enthilt, zeigt eintretende Blduung eine Verfilschung mit Mehl.

Semina guaranae (Pasta guaranae). Guarana.
Paulinia sorbilis.  Sapindaceae.

Brasilien, am Ufer des Amazonenstromes.

Die Samen oben genannten Baumes kommen nicht als solche in
den Handel, sondern sie werden, nachdem sie getrocknet, grob ge-
pulvert mit Wasser zu einem Teig angemengt und dieser in Stengel- oder
Kuchenform gebracht; letzterer kommt nun, nachdem er an der Sonne aber-
mals getrocknet, als Pasta guarana in den Handel. Diese bildet braun-
schwarze, matte Massen, auf der Bruchfliiche zuweilen weiss gesprenkelt,
sonst rothbraun. Geruch eigenthiimlich; Geschmack kakaoidhnlich, zu-
sammenziehend, bitter.

Bestandtheile. Coffein, auch Guaranin genannt, 8—4%;; Gerb-
siure; fettes Oel ete.

Anwendung. Innerlich in Pulverform bei Nervenschmerzen, Mi-
grine etc.

Semina hyosciami. Bilsenkrautsamen.
Hyosciamus niger.  Solaneae.

Mitteleuropa.

Samen nur stecknadelkopfgross, nierenférmig, zusammengedriickt,
graubraun. Geruchlos; Geschmack widerlich, scharf und 6lig. Sehr
giftig!

Bestandtheile. Hyosciamin, ein giftiges Alkaloid, an Aepfel-
siure gebunden; fettes Oel 257,

Anwendung. Innerlich in Form von Tinktur, Extrakt oder
Emulsion als beruhigendes Mittel. In der Volksmedizin hie und da
als Riucherung gegen Zahnschmerz. Hier aber, da seine Wirkung
problematisch ist, substituirt man am besten einen dhnlichen Samen,
z. B. Semen petroselini.
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Semina lini. Leinsamen.
Linum usitatissimum.  Lineae.
Mittelasien, jetzt tiberall kultivirt.

Samen plattgedriickt, linglich eiférmig, 3 mm lang, 2 mm breit,
glinzend, hellbraun, von einer farblosen Schleimschicht umgeben, die
sich beim Einweichen in Wasser 16st. Geruch schwach; Geschmack
stisslich, schleimig.

Bestandtheile. Fettes Oel (s. d.) 25—30 °/y; Schleim 15 %, ete.
Die Presskuchen, Placenta lini, liefern gepulvert die Farina lini.
Etwaige Verfilschungen dieses Priparates mit Mehlabfillen, Kleie etec.
erkennt man durch Jodwasser. Blauung lisst Mehlzusatz erkennen.

Anwendung. Innerlich im Aufguss als schleimiges, reizlindern-
des Mittel, bei Husten, Gonorrhée etec.

Farina lini #usserlich zu erweichenden Breiumschligen.

Semina myristicae seu Nuces moschatae. Muskatniisse.
Myristica moschata, M. fragrans.  Myristiceae.
Molukken, jetzt kultivirt in Ost- und Westindien, Brasilien
und einigen afrikanischen Inseln.

Oben genannte Biume liefern uns neben einigen andern, minder
wichtigen, theils baum-, theils strauchartigen Myristiceen, die Nuces
moschatae und die sog. Muskat- oder Macisbliithe.

Die Myristicafrucht ist eine Steinfrucht, kugelig eiférmig, ein-
samig, mit seitlicher Naht versehen, gelblich-roth und mit Seiden-
haaren bedeckt. Das derbe Fruchtfleisch wird spiter trocken und
offnet sich bei der Reife mit 2—4 Klappen. Unter denselben liegt
der frisch rothe, spiiter orangefarbige, lederartige Samenmantel, Arillus,
der in verschiedene Lappen geschlitzt ist und als Macis oder Macis-
blithe in den Handel kommt. In diesem Arillus liegt locker einge-
bettet die braune, zarte und glinzende Steinschale, welche wiederum
die eigentliche Muskatnuss (richtiger Muskatsamen) einschliesst.
Diese Samen werden nach vorsichtigem Abstreifen des Arillus und
Zerklopfen der Steinschale iiber schwachem Rauchfeuer getrocknet und
entweder, wie die englischen, so in den Handel gebracht, oder wie
die hollindischen zuerst (als Schutz gegen Wurmfrass) in Kalkmilch
gelegt und dann getrocknet. Diese Sorten haben einen weissen abreib-
baren Ueberzug.

Die Muskatniisse sind eirund, 2'/;—3'/, em lang, etwas weniger
breit, unregelmissig, netzartig gerunzelt, mit schwacher Seitennaht,
gelbbraun, oder wie die hollindischen weiss bestiubt und innen gelb-
lich weiss und braun marmorirt. Gute Muskatniisse miissen schwer,
voll und nicht wurmstichig sein. Vielfach findet man wurmstichige
Muskatniisse, bei welchen die Wurmldcher zugekittet sind; solche
Niisse erscheinen #usserlich unversehrt, sind aber weit leichter.
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Geruch kriftig aromatisch; Geschmack ebenfalls und dabei feurig.

Die Hauptproduktions-Stitten sind noch immer die Molukken-
und unter diesen hauptsiichlich die Banda-Inseln, die auch die besten
Niisse liefern. Frither war der ganze Handel mit Muskatniissen Mo-
nopol der holléindischen Regierung. Diese lieferte den Pflanzern (Par-
kiners) Striflinge gegen feste Taxe zur Arbeit. Die ganze Ernte
musste dann gleichfalls gegen festen Preis an die Regierung abge-
liefert werden. Spiter aber verpflanzten Englinder und Franzosen
die Myristicabdume nach ihren Kolonien, und heute wird die Waare im
ganzen indischen Archipel, in Ost- und West-Indien, Stid-Amerika, auf
den Inseln Isle de France, Réunion etc. gezogen, wenngleich von sehr
verschiedener Qualitit. Namentlich sind die siidamerikanischen Sorten
hell, blass und von schwachem Geruch; die westindischen sind rost-
braun, mehr lidnglich und kantig, von sehr missigem Arom. Hiufig
kommen auch die schlechten, angefressenen und zerbrochenmen Niisse
als Rompniisse in den Handel. Die sog. wilden Muskatniisse, frither
pmannliche® genannt, werden vielfach von Bourbon importirt und sollen
von Myristica fatua stammen. Sie sind weit grésser, ldnglich, spitz
zulaufend, und von geringem Arom.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 5—69),; fliissiges, fettes Oel
6%, und festes Fett ca. 25°),, ausserdem Stirke und Gummi.

Die Macis werden nach vorsichtigem Ablsen aus der Frucht ein-
zeln zusammengedriickt und nach dem Trocknen in Kisten von 140 kg
verpackt. Die guten Sorten sind dunkelorangegelb (sehr blasse sind
zu verwerfen), fettig anzufithlen, und von kriftigem, den Muskatniissen
sehr dhnlichem Geruch und Geschmack, nur ist letzterer etwas bitter-
lich. Die Bestandtheile sind ziemlich dieselben wie bei den Niissen.

Anwendung finden beide Drogen hauptsichlich als Speisegewiirz
und zur Aromatisirung von Likéren, seltener in der Medizin als er-
regendes Mittel. Unter dem Namen Muskatbutter, Oleum nucistae,
kommt das, durch Pressen gewonnene Fett der Niisse, das iibrigens
auch den griossten Theil des aetherischen Oeles mit enthilt, in den
Handel. Siehe Ol. nucistae.

Es dient in der Medizin zur Darstellung des Balsamum nucistae
und #hnlicher Mischungen.

Semina nigellae. Schwarzkiimmel.
Nigella sativa, N. Damascena.  Ranuculaceae.
Orient, Siideuropa kultivirt.

Die Samen sind 2—3 mm lang, fast 3 kantig, eiférmig, netzadrig,
schwarz, nicht glinzend, innen weisslich. Geruch, wenn zerrieben,
aromatisch kampherartig; Geschmack gleichfalls.

Bestandtheile. Fettes Oel 30—35%,; aeth. Oel; Nigellin (ein
Bitterstoff); Harz.
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Anwendung. Hie und da in der Volksmedizin, namentlich zu
aberglaubischen Zwecken.

Semina (Fructus) oryzae. Reis.
Oryza culgaris.  Gramineae.
Ostindien, von dort iiber die ganze gemiissigte und heisse Zone der Welt
verbreitet.

Die Kultur des Reises geschieht auf Feldern, welche durch kiinst-
liche Vorrichtungen zeitweise ganz unter Wasser gesetzt werden kénnen.
Das Unterwassersetzen der Felder geschieht wihrend der Wachsthums-
periode mehrere Male, nur der sog. Bergreis, Oryza montana, vertrigt
trockenen Boden. Man baut in den verschiedenen Gegenden zahlreiche
Spielarten, die auch #usserlich ein verschiedenmes Produkt liefern. Der
meiste Reis kommt im rohen Zustande nach Europa, wird dort erst
in eigenen Reismiihlen, durch Stampf- und Walzwerke, geschilt und
geschliffen und dadurch erst zur marktfihigen Waare gemacht. Die
hierbei gewonnenen Abfille sind als Reiskleie und Reisschrot sehr ge-
suchte Futterartikel. In ihnen sind der grésste Theil der stickstoff-
haltigen Bestandtheile des Reises enthalten.

Guter Reis muss mdglichst ganzkérnig, gleich gross, trocken,
weiss und halb durchsichtig, frei von Staub sein, beim Kochen stark
aufquellen und ohne siiuerlichen Geschmack sein. Graue Waare ist
stets ordindr, meist havarirt.

Bestandtheile. Stirkemehl bis zu 85% ; eiweisshaltige Be-
standtheile 1—2%,; Spuren von Fett.

Von den Handelssorten sind die wichtigsten: Carolinreis, lang,
eckig, mattweiss, durchscheinend (sehr geschitzt). Javareis (beste
Sorte ,Tafelreis*) kleiner wie der vorige. Pattnareis klein, langge-
streckt, weiss. Bengalreis gross, grob, etwas rothlich. Rangoon-
reis eine mittlere Sorte; italienischer Reis, derb, rund, weiss.

Der Reis, obgleich seiner Zusammensetzung nach fir sich allein
kein besonders gutes Nahrungsmittel, weil ihm die Stickstoffbestand-
theile fehlen, ist dennoch eins der wichtigsten Nahrungsmittel der
Welt. Er vertritt in den tropischen Léndern die dort nicht gedei-
hende Kartoffel, zum Theil auch unser Brotkorn. :

Ausser zur Nahrung dient er in seiner Heimath zur Darstellung
des Reisbranntweins, des sog. Arack.

Semina paeoniae. Paeonienkirner, Zahnperlen.
Paeonia officinalis.  Ranunculaceae.
Kultivirt.

Die getrockneten reifen Samen der Pfingstrose, erbsengross, blau-
schwarz, glinzend. Dienen nur, auf Fiden, gereiht zu Zahnhalsbindern,
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denen man abergliubischer Weise giinstige Einwirkungen auf das Zahnen
der Kinder zuschreibt.

Semina papaveris. Molnsamen.
Papaver somniferum.  Papaveraccae.
Orient, bei uns kultivirt,

Die Samen sind sehr klein, fast nierenfdrmig, weiss oder grau-
blaulich; geruchlos; von siissem, fettigem Geschmack. Man unter-
scheidet weissen und blauen Mohnsamen. Zu medizinischen Zwecken
darf nur der weisse verwandt werden, wihrend der blaue mebr zu
Speisen, Backwerk und als Vogelfutter benutzt wird.

Bestandtheile. Fettes trocknendes Oel (s. d.) bis zu 50 %;
Emulsin (eiweissartiger Korper); Spuren der Opiumalkaloide.

Anwendung. Medizinisch in Form von Emulsionen als be-
ruhigendes Mittel, sonst zu Speisezwecken und zur Bereitung des
Mohnéls.

Semina seu Grana paradisi. Paradieskdrner, Malaguetta-Pfeffer.
Amomwm granum paradisi. Scitamineae.
Westkiiste Afrikas.

Samen 2—3 mm gross, kantigeckig, mit fester feinwarziger Samen-
schale, hart, glanzend braun, innen weiss, mehlig. Geruch, wenn zer-
rieben, aromatisch; Geschmack gleichfalls, brennend scharf, pfefferartig.

Bestandtheile. Aeth. Oel !,%); geruchloses, brennend scharfes
Harz 3%, beide in der Samenschale.

Anwendung. Frither als Ersatz fir Kardamomen, jetzt nur noch
hie und da zum Verschirfen von Branntwein, Essig etc.

Semina phaseoli. Weisse Bohnen.
Phaseolus vulgaris, Ph. nanus. Papilionaceae.
Kultivirt.

Dienen medizinisch nur zur Bereitung des Bohnenmehls. (Farina
Jabarum), welches zu trockenen Umschligen gegen Rose etc. seine
Verwendung findet. Die Bohnen enthalten neben 25°), Stirkemehl
cine sehr grosse Menge leguminose (eiweisshaltiger Korper) und Spuren
einer Zuckerart, Phaseomannit.

Semina physostigmatis, Fabae calabaricae. Calabarbohnen.
Ordealbeans (Gottesurtheilbohnen), Eseresamen.
Physostigma venenosum.  Papilionaceac.

Westafrika, Calabarkiiste.

. . . s . B ' .
Die Bohnen sind nierenférmig, 2—3 em lang, 1';—2 cm breit,
Schale glénzend, braunschwarz, der Nabel liuft an der Innenseite, in

Form einer breiten Furche hin; bei frischen Bohnen sind die scharf
Buchheister, 11
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hervortretenden Rinder dieser Furche roth. Unter der harten Schale
liegt ein weisser, 2lappiger Samenkern. Geruchlos; Geschmack sehr
schwach.

Bestandtheile. Physostigmin, auch Eserin genannt (sehr giftig!);
Starkemehl 45°,. Alles nur in den Samenlappen; die Schalen sind
wirkungslos.

Anwendung. Die Calabarbohnen finden in Substanz so gut wie
niemals Anwendung, auch das frither gebriuchliche spirituése Extrakt
weicht mehr und mehr dem Gebrauch des aus ihm dargestellten Eserins.
(s. d.) Letzteres findet in der Augenheilkunde vielfache Anwendung,
da es die Pupillen erweiternde Wirkung des Atropins und des Hyos-
ciamins aufhebt. Es ist ferner ein Gegengift gegen das Strychnin
und dessen Starrkrampf hervorrufende Wirkung.

Der von den Englindern gegehene Name Ordealbean hat darin
seine Begriindung, dass bei den Negerstimmen der Calabarkiiste das
Essen einer solchen Bohne in zweifelhaften Féllen bei dem betreffenden
Verbrecher als Gottesurtheil angewandt wird. Bleibt der Angeklagte
nach dem Genuss einer Bohne leben, so gilt er als unschuldig.

Semina (Nuclei) pistaciae. Pistazien, griine Mandeln.
Pistacia vera. Therebinthaceae.
Mittelmeerlander.

Die Frucht ist eine Steinfrucht, doch kommt fast immer nur der
Samen in den Handel. Dieser ist etwas 3 kantig, meist von der
Grosse ciner langlichen Haselnuss. Aussen réthlich bis violett, innen
griin oder gelb. Geruchlos; Geschmack siiss, mandelartig.

Bestandtheile. FEtwa dieselben wie die der Mandeln.

Anwendung. Nur zu Konditoreizwecken (Magenmorsellen). Die
Haupthandelssorte ist die sicilianische, aussen violett, innen griin.
Ferner Tunis P. klein, aussen roth, innen lebhaft grim. Aleppo P.
sehr gross, innen gelb,

Pistazien werden des starken Oelgehalts halber rasch ranzig.

Semina psyllii. Flohsamen.
Plantago psyllium. Plantagineae.
Siideuropa.

Samen 2 mm lang, 1 mm breit, glinzend, schwarzbraun, schild-
férmig, oben convex, unten platt, mit einer Lingsfurche und einem
schleimigen Ueberzug, gleich dem Leinsamen. Geruchlos; Geschmack
schleimig.

Bestandtheile. Schleim 15 °); Gummi.

Anwendung. Selten medizinisch gegen Durchfall, Harnréhren-
entziindung etc., meist zur Appretur.
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Die ganz gleichwerthigen Samen von Plantago arenaria und Pl
cynops sind bei uns, weil von hellbrauner Farbe, nieht beliebt.

Semina (Glandes) quercus. Eicheln.
Quercus pedunculata, Qu. robur, Qu. sessiffora. Cupuliferac.
Europa.

Die von den Schalen befreiten Samenlappen der Eichel; briun-
lich grau; geruchlos; Geschmack herb, bitter.

Bestandtheile. Stirke 30—385°%); Quercit; fettes Oel; Gerb-
saure. Die Eicheln finden immer nur im geristeten Zustande, als
Glandes quercus tostae praeparatae, Eichelkaffee, Verwendung.
Beim Résten geht der grosste Theil der Stirke in Dextrin iiber, zu-
gleich entstehen brenzliche Produkte, die ihm einen dem Kaffee dhn-
lichen Geruch verleihen.

Anwendung. Als Ersatz des Kaffees, namentlich bei schwich-
lichen und skrophulésen Kindern.

Semina sinapis nigrae. Schwarzer Senf.
Brassica nigra, Br.juncea. Cruciferae.
Kultivirt.

Samen kugelig, noch kleiner als der gelbe Senf; Samenhille roth-
braun, matt, netzadrig, punktirt, innen gelb; trocken geruchlos; das
Pulver, mit Wasser angerithrt, nach kurzer Zeit einen scharfen, die
Augen zu Thrinen reizenden Geruch entwickelnd. Geschmack an-
fangs bitter, hinterher brennend, scharf.

Bestandtheile. Fettes Oel 18—25°,; Myrosin und Myron-
siure, an Kali gebunden. Diese beiden letzteren Stoffe liefern bei
Gegenwart von Wasser das aeth. Senfdl (s. d.).

Anwendung. Innerlich kann das Senfmehl bei Vergiftungsfillen
als leicht erreichbares Brechmittel dienen. Man giebt 5—10 Gramm
mit reichlichem Wasser angerithrt. Aeusserlich dient es in Form von
Senfteig als hautreizendes Mittel. Seine Hauptverwendung findet der
Senf zur Bereitung des Mostrichs.

Senfpapier als bequemer Ersatz des Senfteiges wird dadurch
bereitet, dass man weiches, aber zihes Papier auf der einen Seite mit
Kautschuklésung bestreicht, dann reichlich mit grobem Senfmehl be-
streut und dieses dadurch auf dem Papier befestigt, dass man es
durch Walzen laufen lisst.

Der Senf wird an sehr vielen Orten gebaut. Die beliebteste
Handelswaare ist der hollandische, Korner sehr klein, dunkel, aber
kriftig. Weniger geschitzt sind die thiringer und russischen Sorten.
Letzterer, der in Siidrussland in der Gegend von Sarepta in grossen
Massen gebaut wird, stammt von Sinapis juncea, mit hellbraunen,

etwas grosseren Samen.
11+
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Das Sarvepta-Senfmehl, wie es als solches in den Handel
kommt, wird von enthiilsten und entdlten Senfsamen bereitet, In
Russland wird nfimlich das fette Sentsl vielfach als Speiseil benutzt
und deshalb abgepresst. ‘

Semina staphisagriae. Stephanskiérner, Liusckiorner.
Delphintum staphisayria.  Ranunculaceae.
Siideuropa.

Samen plattgedriickt, 3eckig, ca. 6 mm lang und breit, 3 mm
dick; Riickseite gewdlbt, rauh, grubig, graubraun, innen gelblich.
Geruchlos:; Geschmack ekelhaft bitter, hinterher brennend scharf.
Giftig!

Bestandtheile.  Fettes Oel 15 %y; 2 giftige Alkaloide, Del-
phinin und Staphisagrin und ecine fliichtige Sidure, Delphinsiiure.

Anwendung. Als Zusatz zum Lausepulver; zur Darstellung des
Delphinins und vielfach in der IHomoeopathie.

Semina stramonii. Stechapfelkdrner.
Datura stramonium. Solancac.
Deutschland.

Samen klein, braunschwarz, glanzlos, ca. 2 mm lang und breit;
feinpunktirt, innen weiss, geruchlos; Geschmack bitter, scharf.

Bestandtheile. Fettes Oel; Daturin (giftiges Alkaloid), an
Apfelsiiure gebunden 1!/,

Anwendung. In der innern Arznei zu Tinkturen, Extrakten etc.

Semina strychni (Nuces vomieae). Stryehnossamen, Brechniisse,
Krithenaugen.
Strychnos nux vomica. Strychneac.
Ostindien, Coromandelkiiste.

Die Frucht des genannten Baumes ist einer Orange #hnlich. Unter
der gelhen Schale licgt ein saftreiches, siiuerliches, nicht giftiges Fleisch,
in welchem dic Samen (8 —15) cingebettet sind. Diese, die 808,
Krihenaugen, sind kreisrund, scheibenformig, mit wulstigem Rand,
ca. 2 em im Durchmesser, 2—3 mm dick: gelbgrau, mit dichten, von
der Mitte nach dem Rande zu anliegenden Haaren. Die Samenlappen
sind hornartig, weissgrau, berithren sich nur am Aussenrande, so dass
zwischen ihnen ein hohler Raum entsteht. Geruchlos; Geschmack
sehr hitter.

Bestandtheile. 3 sehr giftig Alkaloide, Strychnin 0,4%, (s. d.);
Brucin und Igasurin, gebunden an Igasursiure.

Anwendung. Die Nuces vomicae werden innerlich in sehr
kleinen Dosen als Pulver, Tinktur oder Extrakt gegen Nervenleiden,
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Magenkatarrh und idhnliche Leiden, aueh bei Rulr und Durehfall ge-
geben.  Die geraspelten Nuees vomicae werden vielfach als ein kviftig
wirkendes Gift gegen Ratten und Miunse mngewandt, am hesten mit
Fett oder Brotteig vermengt.

Beim  Raspeln wnd Pulvern ist  grosse Vorsicht wnzuwenden.
Grisseve Mengen des Pulvers bewirken starkes vbrechen, dann Liih-
nungserscheinungen, Stavrkrampf: 3 Grannn sollen schon den Tod cines
erwachsenen Menschen hevheifithven.  Bei eventuellen Vergiftungsfilllen
ist. sofort ein Avzt hinzuzuzichen: vorher sind die in der inleitung ge-
gebenen Gegenmittel, vor Allem starker Kaffee und etwas Gerbsiure
anzawenden.

Semina St Ignatii (Fabae Ignatii). Tenatiushohunen.
Strychnos ITynatii.  Strychneae.

Philippinen.

Die Frueht des kletternden Strauches ist kiivbisartig: unter der
harten Schale liegt ein bitteves Fruchtfleisch, in welehem die zahl-
reichen Samen  dicht  ancinander cingebettet sind,  Diese sind meist
Seckig. 2—2%, em lang, bis zu 2 cm hreit, sehv verschieden gestaltet.
Aussen gran bis braun, fein gerunzelt: iunen hornartig, grau griinlich.
Gervuchlos; (reschmaek sehr bitter.

Jestandtheile.  Dieselben wie bei den Nuces vomicae, nar
weit mehr Strychnin, bis zu 1',%,. weniger Bruciu.

Anwendung.  Medizinisch so gnt wie gar nicht, dagegen viel-
fach in den chemischen Fabviken zur Darstellung des  Strychmins.
Da «ie noch giftiger wie die Nuces vomicae sind. ist die grisste
Yorsicht bei ibver Verarbeitung geboten.

Semina (Fabace) tonko. Tonkahohuen.
Dipterin odorata, D. oppositifolia.  Papilionacear,
Angostara, Gayuna,

Die Bolinen der Angostura und der sog. holliindischen Sorte sind
3—4 em lang, bis zu 1 em breit, ca. 8—10 mm dick: meist etwas
gekriimmt, an beiden  Enden  stumpl: mit  dinner, zerbrechlicher,
schwarzer, fettgliinzender, runzeliger Samenhaut.  Swmenlappen  gelh-
brinnlich, meist dureh einen mit Comarinkvystallen bedeckten Spalt
getrennt.  Die sog. englischen "Foukabohnen, aus  Fngliseh-Guyana,
sind Ledeutend kleiner, aussen mehv braun als sechwurz. inuen chen-
falls heller. selten krystallisirt.

Um  das Krystallisiven der Bohuen zn verstiivken, «oll man sie
wicht ginzlich veif in Fisser packen und xehwitzen lassen.

Geruch vanille- und melilotenartig: Geschmack bitter. gewiirzhaft

und dlig.
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Bestandtheile. Cumarin (s. d.); Fett; Stirke.

Anwendung. Zu Parfimeriezwecken und als Ersatz des Wald-
meisters bei der Maiweinessenz.

In den letzten Jahren wird als Ersatz der zeitweilig sehr theuren
Tonkabohnen eine neue Droge unter dem Namen Vanilla-Root in
den Handel gebracht. Es sind die Stengel und Blitter von Liatris
odoratissima. ,

Die Waare riecht ungemein stark nach Cumarin und wird nament-
lich von den Tabaksfabrikanten sehr gesucht.

Gruppe XII.
Sporen, Driisen, Haare, Gallen.

Lycopodium (Semen lycopodii). Birlappsamen, Hexenmehl,
Streupulver, Blitzpulver, Wurmmehl.
Lycopodium clavatum. Lycopodiaceae.
Nordliches Europa.

Die Pflanze ist krautartig, kriechend, mit aehrchenartigen, auf-
rechtstehenden Sporentridgern. Diese werden im August bis September,
bevor sie reif sind und zu stiuben beginnen, eingesammelt, in Ge-
fissen getrocknet und dann ausgeklopft. Das so gewonnene Pulver
ist das Lycopodium.

Es sind die Sporen der Pflanze, welche in eigenen Sporenbehiltern
(Sporangien), die in den Blattwinkeln der Sporentriiger stehen, sich
befinden.

Die Sporen vertreten bei den Kryptogamen die Stelle des echten
Samens bei den Phanerogamen; sie unterscheiden sich vom Samen da-
durch, dass sie weder Samenlappen noch Keim haben. Ihre wissen-
schaftliche Bezeichnung ist ,Antheridien”, daher wire richtiger Anthe-
ridia statt Semen zu schreiben, e¢ine Bezeichnung, die sich auch hie
und da schon eingebirgert hat.

Lycopodium ist ein leichtes, blassgelbes, sehr bewegliches, ge-
wissermassen fliessendes Pulver (Zeichen der Giite und Reinheit). In
die Lichtflamme geblasen, blitzartig verbrennend, auf Wasser schwim-
mend, obgleich spezif. schwerer als dasselbe. Nur nachdem es im
Mirser unter starkem Druck zerrieben, lisst es sich mit Wasser
mengen.

Unter dem Mikroskop zeigt es eine eigenthitmliche charakteristische
Form; dseitig pyramidal, wit gebogenen Flidchen, netzadrig, auf deu
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Leisten mit kleinen Stacheln besetzt, dadurch von allen andern Bei-
mengungen zu unterscheiden.

Bestundtheile. Fettes Oel 6 °)y; Schleim; Spuren von Pflanzen-
situren.

Anwendung. Innerlich mit Wasser zu einer Art Emulsion ver-
rieben, gegen Blasenleiden. Meist aber als Streupulver bei dem Wund-
sein der Kinder.

Als Verfilschungen kommen vor: Blithenstaub der Fichte,
Schwefel, Stirkemehl, Kreide (?). Erstere durch das Mikroskop zu
erkennen; letztere fallen beim Schiitteln mit Chloroform zu Boden,
withrend das reine Lycopodium obenauf schwimmt.

Gutes Lycopodium muss hell von Farbe, frei von Blittern, Sten-
gelchen und leicht fliessend sein.

Die bei weitem grosste Menge der Handelswaare stammt aus
Russland, doch liefern auch Harz, Rhén und Spessart ziemlich hedeu-
tende Quantititen.

Lupulin (Glandulae lupuli). Lupulin.
Humulus lupulus.  Urticeae.
Wild und kultivirt.

Das Lupulin besteht aus den Oeldriisen der Hopfenkiitzchen (.
Flor. lupuli) und wird durch Reiben und Absieben von diesen getrennt.
Mehlartig fein; frisch gelbgriin. Geruch und Geschmack kriftig arvo-
matisch. Mit der Zeit wird es braun, geruchlos und damit unwirksam.
Guter Hopfen giebt ca. 10°, Oeldriisen. Unter dem Mikroskop haben
dieselben eine gedrungen pilzférmige Gestalt.

Bestandtheile. Lupulit (ein bitterer, krystallinischer Stoff)
10 %; bitteres, goldgelbes Harz ca. 30°%,; aetherisches Oel 1--29);
etwas Gerbséure.

Anwendung. Das Lupulin ist der eigentlich wirksame Bestand-
theil des Hopfens und beruht anf seiner Gegenwart auch die Anwen-
dung desselben beim Brauen. Medizinisch findet es in kleinen Gaben
Verwendung gegen verschiedene Leiden der Harn- und Geschlechts-
organe.

Kamala (Glandulae rottlerae). Kamala, Wurrus.
Rottlera tinctoria. Euphorbiaceae.
Vorderindien, Philippinen, Australien.

Die Friichte des strauchartigen Baumes sind 3fichrige Kapsel-
frichte; dicht mit kleinen, rothbraunen Driisen und Sternhaaren bedeckt.
Diese werden zur Zeit der Reife abgebiirstet und Dbilden die Kamala
oder Wurrus des Handels; cin feines, dunkelrothes Pulver, welches
fir den medizinischen Gebrauch durch vorsichtiges Absieben miglichst
von den Sternhivchen und etwa beigemengtem Sand  befreit werden
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muss. Das Pulver ist schr leicht, verbrennt, in die Flamme geblasen,
gleich dem Lycopodium, mischt sich nicht mit Wasser und giebt auch
an dieses nichts ab; dagegen wird alkalisches Wasser tiefroth dadurch
gefirbt. Zieht man Kamala mit Aether aus, so erhilt man beim Ver-
dunsten gelbe Krystalle, das sog. Rottlerin, welche mit Alkali eine
tiefrothe Farbe geben. Geruch und Geschmack fehlen.

Bestandtheile. Rottlerin; Rottleraroth (harzartig); Spuren von
aetherischem Oel.

Anwendung. Als ausgezeichnetes Bandwurmmittel, 6 —12 g, am
besten in mehrere Dosen getheilt. In Indien und Eugland benutzt
man den Wurrus auch zum Fiarben von Geweben.

Penghawar Djambi, Pulu, Paku Kidang.

Unter diesen Namen kommen die Spreuhaare der Wedelbasen
verschiedener ostindischer Baumfarren, namentlich Cibotium Baromez,
in den Handel. Sie bilden eine weiche, krausé, goldgelbe bis braune
Wolle (die einzelnen Hirchen mechrere Centimeter lang), die als blut-
stillendes Mittel dient. Thre Wirkung ist eine mechanische, indem sie
das Serum des Blutes aufsaugt und dasselbe dadurch verdickt.

Gallae. Gallipfel, Gallen.

Unter Gallipfel verstehen wir krankhafte Auswiichse, dadurch
hervorgebracht, dass verschiedene Insekten ihre Eier, mittelst Lege
stachels, in Blattknospen, Bliitter oder Friichte legen. Durch den
Stich und die weitere Entwickelung der Eier entsteht an der be-
treffenden Stelle ein verstirkter Saftezufluss. Is bildet sich um das
Ei und spiter um die Larve eine starke Zellenwucherung und allmilig
entsteht der Auswuchs, den wir Gallen nennen.

Wir konnen 2 Hauptgruppen unterscheiden. Eichengallen, die
eigentlichen Gallapfel, hervorgerufen durch den Stich der Eichengall-,
wespe, Cynips gallae infectoria, und die chinesischen und japane-
sischen Gallen, durch den Stich der chinesischen Blattlaus, Aphis
chinensis, auf den Blittern und Zweigen einer Sumachart, Rhus semia-
lata, entstanden.

Vou den Eichengallen unterscheidet man im Handel asiatische,
meist auf Quercus infectoria wud europiische, auf Quercus cerris und
sessiflora gewachsen.

Die asiatischen sind voll, schwer, 1—2 cm im Durchmesser,
tundlich, stacheligwarzig; innen einen deutlich begrenzten, stirkehal-
tigen Kern zeigend. Die beste Sorte kommt unter dem Namen Aleppo
oder tiirkische G. in den Handel. Unsortirt sind sie gemengt aus
kleineren, fast schwiirzlichen, sehr hockerigen und grésseren, griinlichen
weniger stacheligen, leichteren Gallen. Letztere sind minderwerthig-
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vielfach schon mit einem Bohrloch verschen, aus welechem das Insekt
ausgeschlipft ist. Die Smyrna G. sind blass, ghinzend, pords und
leichter als die vorige Sorte.

Gute Galldpfel miissen méglichst frei von angelbohrten sein, weil
bei  diesen der Gerbstoffgehalt gervinger ist als bei den nicht vollig
entwickelten.

Die europiiischen Gallipfel sind aussen glatt, hischstens runzelig,
leicht, bedeutend kleiner, ohme Stiirkegehalt, aber so gevingwerthig, dass
sie fir den Drogenhandel gar nicht in Betracht kommen.

Chinesische oder japancesische Gallen sind dusserlich vou
den Eichengallen sehr verschieden. 38—8 cm lang, 2—38 em breit,
meist nach beiden Enden verjingt, aufgeblasen, dinnwandig, hornartig,
mit zackigen Auswiichsen, leicht zerbrechlich; aussen graungelh, mit
feinen Haaren bedeckt.

Bestandtheile. Gerbsiiure 50—70 %,; (s. Acidum tannicum)
Gallussiture 2 %,; Gummi; Stiirke (ewropiische und chinesische nicht).

Auwendung. Vor Allem techuisch zur Darstellung des Tannins:
in der Farberei und zur Tintenfabrikation. (s. d.)

Bei den oft hohen Preisen der Gallipfel hat man zablreiche
andere Stoffe, welche ebenfalls eisenbliuenden Gerbstoft enthalten,
als Surrogate in den Handel gebracht. Hierher gehéren unter Andeven:

Knoppern, entstanden durch den Stich von Cynips quercus ealicis,
in den jungen Fruchthecher von Quercus pedunculata und sessiflora. Sie
sind ca. 2—3 cm gross, gelbbraun, kantig, umschliessen oft noch dic ver-
kriippelten Samen. Hauptbezugsliinder sind Ungarn, Kroatien, Dalmatien.

Valonen oder orientalische Knoppern, auch Ackerdoppen ge-
nannt, sind die Fruchtbecher von Quercus acgilops, Quercus valonia
und kommen von den ionischen luseln, der Krim ete.

Ferner gehoren hierher Algorabilla, die Schoten einer chilenischen
Papilionacee; Manglerinde von Afrika (dicke, rvothbraune Rinden-
stiicke) und vor Allem:

Dividivi oder Libidivi, die Schoten von Caesalpinia coriaria,
aus Stidamerika. Sie sind 3—5 em lang, ca. 2 em breit, gekrimmt,
sichel- oder S-férmig, 83— 9fiicherig, nicht aufspringend, braun, glinzend.
Enthalten neben Gerbsiiure viel Gallussiiure.

Bablal, die Schoten von Acacia bambola und cinigen andern
Mimosenarten Ostindiens. Glatt, 3gliedrig eingeschnirt, fein und kurz
graubehaart; die Samen schwarzbraun, mit gelbem Rand.

Alle diese verschiedenen Swrrogate, zu denen neuerdings noch
die Quebrachorinde getreten ist, sind meist bedeutend gevbstoffiirmer als
die tirkischen uud chinesischen Gallen, kénnen auch zur Darstel-
lung des Tannins nicht benutzt werden, dienen daber nur zu Fiirberei-
und Gerbereizwecken.
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Gruppe XIII
Stirkemehl, Dextrin. Zuckerarten.

Das Stiarkemehl (C'* H 0 oder Cg Hy O;) findet sich in allen
hoheren Pflanzen, namentlich in den Markstrahlen, Wurzeln, Wurzel-
stocken, Knollen und den Samen abgelagert. Im Haushalt der Natur
spielt die Stirke eine grosse Rolle; bei den Pflanzen ist sie gleichsam
die aufgespeicherte Reservenahrung, aus der beim Wachsthum die Cellu-
lose entsteht. Durch den Lebensprozess bildet sich aus der Stirke
zuerst Dextrin, dann Stirkezucker oder Glycose; diese, in Lisung ge-
bracht, setzt sich dann in Cellulose um. Sehr gut lassen sich diese
verschiedenen Stadien bei der Kartoffel beobachten. Wihrend sie im
Herbst grosse Mengen Stirkemehl enthilt, verschwindet diese gegen
das Frithjahr hin immer mehr; sobald der Keimungsprozess eintritt,
wird der Geschmack fade und beim weiteren Verlauf siiss. Zuletzt,
wenn die Triebe sich entwickeln, verschwindet auch dieser Zucker-
geschmack und der ganze, urspriinglich vorhandene Stirkemehlgehalt
ist in Cellulose umgewandelt, d.h., er hat zur Bildung der Triebe
gedient.

Fir den thierischen Organismus ist die Stirke nur ein indirektes,
nicht plastisches Nabrungsmittel. Sie ist wie alle sog. Kohlenhydrate,
das eigentliche Feuerungsmaterial, welches die fiir den Kérper néthige
Wirme hervorruft. Fehlen bei der Nahrung die richtigen Mengen an
Kohlenhydraten, so werden dieselben dem thierischen Organismus selbst
entnommen und dieser magert ab. Werden sie dagegen in reichlicher
Menge zugefiihrt, so findet eine starke Fettablagerung statt (Mastung
der Thiere).

In chemischer Beziehung verhalten sich die verschiedenen Starke-
arten ziemlich gleich; sie sind in kaltem Wasser, Alkohol, Aether,
Chloroform vollstéindig unléslich, in Wasser von 70—80°C. dagegen
quellen die Koiner auf, es bildet sich sog. Kleister und ein kleiner Theil
der Stirke geht in Lésung tber. Wird der Stérkekleister anhaltend
gekocht, namentlich bei hoherer Temperatur oder unter Zusatz kleiner
Mengen Mineralsiiuren, so entsteht zuletzt eine vollstindig klare Lésung,
indem sich Dextrin und nachher Glycose bildet. Gleiche Vorginge
treten ein durch die Kinwirkung des Magensaftes bei der Verdauung
und bei der Gegenwart von Hefezellen. Bringt man Stirke wmit
witsseriger Jodlosung in Berihrung, so firbt sie sich blau,

In der #ussern Form unterscheiden sich die verschiedenen Stirke-
wmehlkorper vielfach ganz charakteristisch. Is sind sogar hiufig die
Stirkekdrner ein und derselben Pflanze verschieden, je nach den Or-
ganen, von denen sie entnommen sind. Daher ist denn auch die dussere
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Form, welche sich-allerdings nur durch ein kriiftiges Mikroskop er-
kennen ldsst, das einzige sichere Unterscheidungszeichen fiir die ein-
zelnen Sorten.

Die Darstellungsweise ist im Grossen und Ganzen stets die gleiche.
Die Gewebe werden zerkleinert und zerrissen; die Stirke durch Aus-
waschen und Abschlimmen abgesondert.

Die Riickstinde finden noch Verwendung theils als Viehfutter,
wie bei den Kartoffeln etc., theils zur menschlichen Nahrung wie bei
dem Weizen, wo der als Nebenprodukt gewonnene Kleber zur Dar-
stellung von Nudeln und Maccaroni dient.

Die verschiedenen Stérkesorten haben eine sehr grosse technische
und kommerzielle Bedeutung; medizinisch wichtig ist nur eine der-
selben, das Arrow Root. Unter diesem Namen kommen allerdings
ganz verschiedene Stirkemehle, dargestellt aus den Wurzeln verschie-
dener tropischer Pflanzen, in den Handel. Man unterscheidet west-
indisches, ostindisches und Brasil Arrow Root.

Amylum marantae, westindisches Arrow Root, ist das eigentliche
echte A. oder Pfeilwurzelmehl. Ts wird aus den fleischigen, mehligen
Wurzelstocken einer urspriinglich in Westindien heimischen, jetzt auch
in Ostindien, West- und Siidafrika kultivirten Maranthacee, Marantha
arundinacea, bereitet. Die Wurzelstécke werden sorgfiltig gereinigt,
so lange mit fliessendem Wasser gewaschen, bis dasselbe geschmacklos
abfliesst, dann gequetscht und die Stéirke ausgeschlemmt. Nach dem
Absetzenlassen werden die oberen gefiarbten Schichten entfernt, das
Uebrige getrocknet und in Zinnbiichsen oder in mit Papier ausge-
legten Fissern versandt. Das Pfeilwurzelmehl ist matt- aber reinweiss,
knirscht sehr stark unter den Fingern und giebt mit 100 Th. heissem
Wasser einen fast klaren, etwas bliulichen Schleim. Unter dem
Mikroskop erscheinen die Kérner rundlich oder breit eiférmig, von
verschiedener Grosse (kleiner als die Kartoffelstirke), durchsichtig, mit
wenig deutlichen Schichtungen, einen einfachen oder sternférmigen
Riss oder Kernpunkt zeigend. Die Handelssorten werden nach den
Ursprungslindern oder den Hafenpliitzen, von wo sie exportirt werden,
benannt, z. B. Bermuda-, St. Vincent-, Jamaica-, Barbados-, Demerara-,
Sierra-Leone-, Porte Natal-Arrow Root ete.

Ostindisches Arrow Root, auch Bombay- oder Malabar-Arrow
Root genannt, wird aus den Wurzelstocken verschiedener Curcuma-
arten, namentlich Curcuma angustifolia und leucovhiza gewonnen.
Das Pulver ist mattweiss, knirscht bedeutend schwicher und giebt
einen reinweissen Kleister, Unter dem Mikroskop flacheiférmig oder
linglich, an beiden Enden einen punktférmigen Keru und von hier
ausgehende kreisformige Schichten zeigend. Kommt von Bombay und
Calcutta iiber Ingland in den Handel und ist bedeutend billiger als
die vorige Sorte.
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Brasilianisches Arrow Root oder Cassava-Stirke kommt
nur selten noch als solche, sondern meist in TForm durchsichtiger
Kliimpechen, als Tapioca-Sago, in den Handel. Die Cassava-Stirke
bildet ein weissgraues, mattes. feines Pulver; die Kirner sind rundlich
oder eckig, ohne sichtbare Schichtung, mit einfachem Kernpunkt. Sie
stammt von 2 slidamerikanischen Euphorbiaceen, Manihot wutilissima
und M. junipha. Der Saft der grossen, ritbenformigen Wurzel ist,
eines starken Blausiiuregechaltes halber, selr giftig. Die Blausiiure
wird durch Erwirmen entfernt und da sich hierbei die Stirkekorner
leicht veriindern, verarbeitet man sic gewdhnlich gleich zu Sago.

Weizenstiirke (Amylum tritici) wird in Deutschland, namentlich
in der Gegend von Halle, in grossen Massen bereitet, theils aus Weizen-
mehl, theils direkt aus gequellten, hinterher zerquetschten Weizenkornern.
Im ersten Falle wird der im Mehl enthaltene Kleber gewonnen und
zu Nudeln oder Maccaroni verarbeitet; im letzteren Falle sind die
Abfille nur als Schweinefutter verwendbar. Unter dem Mikroskop er-
scheinen die Stiarkekornchen sehr verschieden gross, theils linsen-, theils
nieventérmig; Kernpunkt und Schichtungen sind nur bei sehr starker
(500 facher) Vergrdsserung zu erkennen. Kleister weisslich, mitbliulichem
Schein.  Die Weizenstiircke kommt entweder als Stengel- oder Krystall-
stirke oder mit Ultramarin gebliut als Waschstirke, seltencr in Pulver-
form als Kraftmehl in den Handel.

Kartoffelstirke wird namentlich in Schlesien, Pommern, der
Provinz Sachsen in kolossalen Quantititen hergestellt, von denen aber
die weitaus griosste Menge weiter zu Stirkesyrup and Stivkezucker
verarbeitet wird.  Sie kommt in Brocken oder zu Pulver gemahlen
als Pudermehl oder Kartoffelmeh!l in den Handel. Die Kartoftel-
stiivtke zeigt unter dem Mikroskop von allen Stirkesorten die gréssten
Korner, oval oder birnentéormig, mit 1 oder 2 Kernpunkten und deut-
lichen konzentrischen Schichtungen. Kleister durchscheinend mit grauem
Ton. Das Pulver selbst ist ebenfalls nicht so weiss als das der
Weizenstirke.  Die Klumpchen sind leichter mit den Fingern zu zer-
driicken, uls et der letzteren.

Muisstirke wird hauptsichlich in Novdamerika, vor Allem in
und am Cincinnati  bereitet und zwar aus den gequellten und zer-
quetschten Maiskirvern.  Die Stirkekorner sind klein, deutlich cckig,
mit querspaltigem, zuweilen auch vertieftem Kernpunkt.

Reisstirke wird in England, Belgien, neuerdings auch in Deutsch-
land bereitet.  Die Fabrikation ist insofern eine von den iibrigen ver-
schiedene, als sich die Stiirke nicht durch eintaches Waschen aus dem
gemahlenen oder gequellten Reis gewinnen lisst: man muss hier die
Faserbestandtheile der Reiskérner durch chemische Manipulationen zer-
stiren. Hs geschieht dies durch lingere Behandlung mit ganz dilmer
Nutroulauge (1—2° Bé.) und nachheriges anhaltendes Waschen mit reinem
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Wasser, Schlemmen ete. ete.  Die Stiivkekdrner erseheinen unter dem
Mikvoskop selir klein, scharfkantig, vieleekig, hufig noch zu grosseren,
kugeligen Kérnern zusammenhiingend.  Reisstiivke ist in kaltem Wasser
nicht vollstiindig unldslich, sondern giebt an dasselbe einen nicht ganz
unbedeutenden Theil ab.

Die Stiirke zieht, in feuchter Luft aufhewahrt, bedceutende Quan-
tititen Wasser an. Sie soll, fein zerrieben und lingere Zeit auf 60
bis 80° erwiirmt, nicht mehr als hichstens 15—20 " verlicren. Dies
ist etwa das Quantum, welches eine jede Stiirke bei gewdhnlicher
Temperatur an Wasser zuriickhilt.

Verwendung findet Stiirke, ausser zu Speisezwecken und zur
Darstellung des Dextrins und Stérkezuckers, vor Allem zum Appre-
tiven d. h. Steifen von Geweben. Fiiv diesen Zweck haben angestellte
Versuche folgende Werthskala festgestellt: 1) Reis- und Weizenstiirke,
2) Maisstiirke, 3) Kartoffelstike.

Stirkeglanz. Unter diesem Namen kommen zahllose Priiparate
in den Handel, deren Zusammensetzung aber stets darauf hinausliuft,
dass man zur Frzielung eines grosseren Glanzes und einer grisseren
Steifigkeit der Wiische der Stirke eine variivende Menge von gepulver-
tem Stearin und meist auch von Borax zugesetzt hat.

Crémestirke ist nur durch cinen Zusatz von Oker gelb gefirbt.

Sago ist weiter nichts als ein durch besondere Manipulationen
zusammengeballtes, durch Wirme cin wenig verindertes Stirkemehl.
Urspriinglich wurde der Sago nur ans dem Mark verschiedener Sago-
palmen, Sagus Rumphii, 8. laevis, 8. farinifera etc. bereitet. Das Mark
dieser Bitume enthilt vor der Blitthezeit eine grosse Menge Stirke-
mehl. Die Biiume werden zur Gewinnung desselben gefiiilt, gespalten,
das herausgenommene Mark mnach gewiholicher Methode auf Stirke
verarheitet. Die noch feuchte Stiivke wird mittelst Durchreiben durch
Drahtsiebe gekornt, daun in cisernen Gefiissen unter besténdigem
Rithren auf ca. 80" C. erwitrmt. Hierbei verkleistert sich die Ober-
fliche und die Kdrner erscheinen mehr oder weniger durchsichtig.
Diese Operation geschicht in eigenen Sagofubriken, numentlich in Singa-
pore und Caleutta (wohin die rohe Stirke noch feucht gebracht wird)
fast immer durch chinesische Kulis. In neuerer Zeit wird anch in
Westindien echter Sago fabrizirt. In Ruropa benutzt man zur Day-
stellung cines sehr guten Sagos die Kartoffelstiirke. Diesc wird in ganz
dhnlicher Weise hehandelt und zwar zuerst durch verschiedenartige Vor-
richtungen gekdornt, die Kérner dann in langsam rotirenden Trommeln
gerundet, oberflichlich getrocknet, schliesslich in Cylindern anf 70 bis
80" C. crwirmt, und durch einen kurzen Dampfstrom, der die Korner
oberfliichlich verkleistert, glasirt. Kartoffelsago ist weiss und durch-
scheinend; von dem ostindischen Palmsago hat man weisse, gelbe und
braune Sorten.
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Dextrinum. Dextrin.
Starkegummi, Postkleister, Kastanienmehl, Gommeline, Leiogomme.
g 3 ) 9 g

Das Dextrin, eine Umwandlung des Stirkemehls, mit dem es die
gleiche chemische Zusammensetzung hat, findet sich fertig gebildet in
vielen Pflanzensiften vor, ldsst sich aber auch, wie wir schon in der
Einleitung des vorigen Artikels erwiihnt haben, auf verschiedene Weise
kiinstlich aus dem Stirkemehl herstellen. Der Name Dextrin, der
ungefihr so viel bedeutet als Rechtskdrper, ist ihm deshalb gegeben,
weil es im Polarisationsapparat rechts dreht. Es wird fiir die Technik,
die es in grossen Massen uls Ersatz des arabischen Gummis braucht,
auf verschiedene Art und Weise aus ordindrer Stirke, namentlich
Kartoffelstiarke, hergestellt. Man hat auch die Stérke der Rosskastanie,
die man ihres bitteren (Geschmackes wegen nicht anders benutzen kann,
dazu verwandt. Daher der Name Kastanienmehl. Es kommt in drei
verschiedenen Formen in den Handel, theils als feines, fast weisses
bis gelbbraunes, wie Stédrkemeh] knirschendes Pulver, theils in festen,
durchsichtigen, dem Gummi arabicum &hnlichen Stiicken (Gommeline),
theils in fliissiger Form, als Dextrinsyrup, von den Franzosen Leio-
gomme genannt.

Dextrinpulver wird gewonnen, indem man Stirke gut aus-
trocknet und anf 160—200° C. erhitzt. Man benutzt hierzu meistens
schrig stehende, sich langsam drehende eiserne Cylinder, die durch
Wirmeznfithrung auf die obengenannte Temperatur erhitzt werden.
Das Stiérkemehl wird dem oberen Theil des an beiden Seiten offenen
Cylinders allmilig zugefithrt, dreht sich mit diesem langsam um und
verwandelt sich, wihrend des sehr langsamen Passirens, in mehr oder
weniger gelbliches Dextrin, welches in die untergestellten Gefisse fallt.
Oder man erhitzt das Stirkemehl in flachen, eisernen Kisten, welche
im Oelbade auf 160° C. erhitzt werden, unter bestindigem Umriihren
so lange, bis einc herausgenommene Probe mittelst Jodwasser kein un-
zersetztes Starkemehl mehr zeigt. Dextrin wird durch Jod nicht mehr
gebldaut, sondern roth gefirbt. Das Pulver hat einen eigenthiimlichen,
nicht gerade angenehmen, mehr oder minder starken Geruch wund
l6st sich schon in kaltem Wasser zu einer stark klebenden Fliissig-
keit auf.

Dextrin in Stiicken wird dargestellt, indem man 1000 Th.
Stiarke mit 300 Th. Wasser und 2 Th. starker Salpetersiure zu einem
Teig znsammenknetet, diesen zuerst bei 40° C. austrocknet und dann
lingere Zeit anf 60—70° erwirmt. Zeigt jetzt eine herausge-
nommene Probe, mittelst Jodreaktion, die annihernd vollstindige Um-
wandlung in Dextrin, so erhitzt man die Masse kurze Zeit auf 1109,
knetet nochmals mit etwas angeséivertem Wasser durch, und trocknet
bei 110° véllig aus. Die angewandte Salpetersiure verschwindet
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bei dieser Operation vollstindig, sie ist im fertigen Dextrin nicht
nachzuweisen.

Dextrinsyrup, der namentlich in der Strohhutfabrikation viel
Verwendung findet, wird dargestellt, indem man das Stérkemehl, mit
reichlich Wasser gemengt und mit Malzdiastase versetzt, lingere Zeit
auf 70° erwirmt. Die so erhaltene klare Flitssigkeit wird durch
Eindampfen auf die gewiinschte Konzentration gebracht.

Dextrin hildet sich ebenfalls beim Bierbrawen und beim Brot-
backen.

Verwendung findet es zu den mannigfachsten Zwecken, als
Klehmittel, zum Appretiren, zum Verdicken der Farben in der Zeug-
druckerei ete.

Aus wisseriger Losung wird das Dextrin durch starken Alkohol
ausgefallt; hierauf beruht die Methode der Darstellung des chemisch
reinen Dextrins, wie es hie und da in der Pharmazie gebraucht wird.
Die ausgeschiedene Masse wird in dimnen Schichten getrocknet, ge-
pulvert und stellt nun cin weisses, geruch- und geschmackloses, nicht
hygroskopisches Pulver dar.

Das kiufliche Dextrin zieht mit Begierde Feuchtigkeit an, ist
deshalb an trockenen Orten in gut verschliessbaren Geféissen aufzu-
bewahren.

Starkezucker. C'2H'2 0" oder C;H,, Oq.
Glykose oder Glukose, Dextrose, Kriimelsucker, Trauhenzucker.

Findet sich in der Natur als Bestandtheil der siissen Friichte,
des Honigs ete.; lisst sich kiinstlich durch die Einwirkung verdiinnter
Mineralsiure und des Malzaufgusses (Diastase) auf Stiirkemehl oder
Cellulose bei erhihter Temperatur herstellen. FEr unterscheidet sich
vom gewdéhnlichen Zucker chemisch durch ein Plus von H O und da-
durch, dass er direkt gihrungsfihig ist. Er findet in der Technik
grosse Verwendung zum Gallisiren des Weines, wenn die Trauben zu
zuckerarm sind, ferner zum Versiissen von Spirituosen und hie und
da als Malzswrrogat.

Seine Darstellung geschieht jetzt allgemein aus Kartoffelstirke,
indem man diese mit Wasser und einem Zusatz von 2°), Schwefel-
siure, am besten unter Dampfdruck (bis zu 6 Atmosphiiren) so lange
erhitzt, bis die Fliissigkeit vollkommen klar geworden und eine Probe
mittelst Jodwasser die ginzliche Ueberfithrung in Zucker anzeigt. Die
Saure wird nun mittelst kohlensauren Kalks abgestumpft, der gebildete
schwefelsaure Kalk durch Absetzenlassen entfernt, die Flissigkeit durch
Thierkohle entfirbt und nun iiber freiem Feuer oder im Vakuum bis zur
Syrupskonsistenz oder soweit eingedampft, dass dieselbe beim Frkalten
zu einer festen Masse erstarrt. In diesem Falle giesst man sie direkt
in die etwa 50 kg haltenden linglichen Versandkisten und lasst sie
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hierin erkalten.  Der Zucker bildet in diesem Zustande eine feste,
dichte, gelblich weisse, etwas feuchte Masse, von muschligem Bruch
und schwachsiissem Geschmack. Der Stirkesyrup ist mehr oder
weniger gelb gefirbt, selten ganz farblos und kommt in Fissern von
4—500 kg in den Iandel.

Aus ganz konzentrirten, wisserigen [Losungen krystallisirt der
Starkezucker in kleinen, blumenkohlartig angeordneten Krystallmassen,
aus alkoholischer Ld&sung dagegen in klaren, tafelférmigen Krystallen.

Saccharum. Rohrzucker. C'?H'" Q! oder Cp; Hy, Oy;.

Es ist dieses die Zuckerart, welche man im gewéhnlichen Leben
mit dem einfachen Namen Zucker bezeichnet. Sie findet sich im Safte
des Zuckerrohres (Saccharum officinarum), der Zuckerritbe (Beta vul-
garis), des Zuckerahorns (Acer saccharinum), der Zuckerhirse (Sorghum
saccharatum), der Mohrribe und dem Safte vieler Gramineen.

Fabrikméssig wird er namentlich in Europa aus der Zuckerriibe,
in Westindien und anderen tropischen Léndern aus dem Zuckerrohr
dargestellt. Die vor Allem blei der Zuckerriibe ziemlich komplizirte
Fabrikationsweise hier zu beschreiben, wiirde weit tber den Rahmen
dieses Buches hinausgehen; wir miissen in dieser Beziechung auf die
chemisch-technischen Lehrbiicher verweisen.

Reiner Zucker ist vollkommen farb- und geruchlos, krystallisirt in
schiefen Siulen, schmeckt rein, stark siiss und 18st sich schon in !/; seines
Gewichts Wasser auf, wihrend Traubenzucker 1!, Th. davon bedarf.
Er vergithrt mittelst Hefe nicht direkt, sondern verwandelt sich zuvor
in Traubenzucker. Bis zu 160° C. erhitzt, schmilzt er und erstarrt
zu ciner glasigen, ganz allmilig wieder krystallinisch werdenden Masse.
Hierauf beruht die Bonbonfabrikation, und auf dem wieder Krystal-
linischwerden das sog. Absterben der Bonbons. Bis 200° C. erhitzt,
geht der Zucker in Karamel iiber, noch weiter erhitzt, entziindet er
sich und verbrennt mit leuchtender Flamme unter Zuriicklassung einer
pordsen Kohle, die sich bei noch stiirkerer Lirhitzung ohne Rickstand
verbrennen lisst. Mit starken Basen, Kali, Natron, Kalk, Baryt,
Strontian ctc. bildet der Zucker eigenthiimliche krystallinische Ver-
bindungen; hierauf beruht die neuerdings so wichtig gewordene Ent-
zuckerung der Melasse durch Strontian.

Der Zucker kommt in sehr verschiedenen Reinheitsgraden in den
flandel. Man unterscheidet Roh- oder Lompenzucker, filschlich auch
Lumpenzucker genannt, von dem englischen ,,lump”, Klumpen, abgeleitet,
Muscovaden werden vielfach die westindischen Rohzucker genannt. Die
eigentlichen Zuckerfabriken fertigen meist nur diese Rohzucker an, wel-
che in eigenen Raffinerien weiter gereinigt werden. Der so gereinigte
Zucker wird je nach dem Grade der Reinheit ,Melis“, die feinsten
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Sorten .Raffinade” genannt und gewéhnlich in die bekannte Hutform
gebracht. Um ihm eine scheinbar grdéssere Weisse zu geben, farbt
man ihn vielfach mit Ultramarin, eine beim Kochen der Zuckersifte
sehr unangenehme Zugabe, da das Ultramarin, wenn es in den Saft
iibergeht, sehr leicht Zersetzungen erleidet und dem Saft durch
Bildung kleiner Mengen von Schwefelwasserstoff, einen fiblen Geruch
verleiht. Man thut daher sehr gut zur Bereitung der Fruchtsifte
keinen Hutzucker, sondern die besten Sorten des sog. Krystallzuckers
zu verwenden. Diese neuerdings bei der Fabrikation beliebt gewordene
Form wird erhalten, indem man die bis zur Krystallisation einge-
dampfte Zuckermasse nicht in Hutformen erstarren lisst, sondern die
sich bildenden kleinen Krystalle mittelst der Centrifuge von der fliissigen
Melasse trennt. Aber selbst dieser Krystallzucker enthdlt immer noch
Spuren fremder Beimengungen, so dass ein Klarkochen und Schiumen
des Saftes auch hierbei erforderlich ist.

Bei dem Raffiniren des Zuckers fillt dann als Nebenprodukt die
sog. Melasse oder der Melassesyrup ab. Diese enthilt neben grossen
Mengen einer unkrystallisirbaren Zuckermodifikation noch immer ziem-
lich viel krystallisitbaren Zucker, den man durch langsames Aus-
krystallisiren in Form grosser, mehr oder weniger gefirbter Krystalle,
als Kandis gewinnt. Der jetzt verbleibende flissige Rest heisst Syrup.
Der indische Syrup dient zu Speisezwecken oder vergohren zur Be-
reitung des Rums. Der Riibenzuckersyrup hat in Folge einer grossen'
Menge pflanzensaurer Salze einen so unangenehmen Geschmack, dass
er fiir Speisezwecke unbrauchbar ist. Frither verarbeitete man ihn
deshalb theils zu Pottasche, theils benutzte man ihn zur Destillation
des Rithensprits, welcher aber ebenfalls einen so unangenehmen Geruch
besass, dass man ihn nur zu technischen Zwecken verwenden konnte.
Heute wird mittelst des Strontianverfahrens auch aus der Ritbenmelasse
der grisste Theil des Zuckers abgeschieden.

Saccharum tostum, Zuckercouleur. Die unter diesem Namen
in den Handel kommenden syrupartigen Fliissigkeiten werden dadurch
bereitet, dass man Rohzucker oder auch Stirkezucker, meist unter
Zusatz von etwas Soda, soweit erhitzt, dass derselbe schmilzt, dann
bei noch grésserer Wirme, durch Bildung von Karamel und anderen
Umsetzungsprodukten des Zuckers, sich braunschwarz firbt. Jetzt
wird so viel Wasser zugesetzt, dass die Masse auch nach dem Er-
kalten dickfliissig bleibt. Neben unzersetztem Zucker enthilt die
Zuckercouleur Karamel und andere Brenzprodukte des Zuckers, die
ihr einen eigenthiimlichen Geruch und etwas bitteren Geschmack ver-
leihen. Je nach der Art ihrer Anwendung, ob sie zum Fiarben von
Spirituosen, Bier, Essig etc. dienen soll, werden von den Fabrikanten
die Zusiitze der Alkalien und auch der Grad der Erhitzung erhéht

oder verringert.
Buchheister, 12
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Zuckercouleur besitzt ein so grosses Farbungsvermigen; dass man
gut thut, sie beim Firben niemals konzentrirt, sondern im verdiinnten
Zustande anzuwenden.

Saccharum lactis. Milehzucker.

Der Milchzucker findet sich in der Milch aller Sdugethiere, hie
und da auch in krankhaften Absonderungen des thierischen Kérpers.
Dargestellt wird er fabrikmissig nur aus der Milch der Kithe und
zwar fast ausschliesslich in der Schweiz. Schlesien und Ostpreussen
haben neuerdings kleine Anfinge in dieser Fabrikation gemacht, doch
ist die Produktion nur eine geringe. Die Milch enthalt 3—6°, Mileh-
zucker, der sich nach Abscheidung des Fettes und des Kisestoffes in
den Molken aufgeldst vorfindet. Aus diesen, jedoch nur aus siissen
Molken, lasst sich derselbe darstellen. Da die Gewinnung des Milch-
zuckers immer nur als Nebenproduktion der Milchwirthschaft betrieben
werden kann, ist sie iiberhaupt nur in den Gegenden méglich, wo bei
einer ausgedehnten Milchwirthschaft eine Siisskisefabrikation betrieben
wird, d. h. wo der Kisestoff nicht durch saure Gahrung, sondern durch
Laab (Kalbermagen) aus der siissen Milch abgeschieden wird. Diese
Bedingungen treffen im ausgedehntesten Masse in der Schweiz zu und
hier wird auch die Fabrikation von Alters her, zum Theil noch heute
in sehr primitiver Weise betrieben. Man verfihrt in der Weise,
dass man die abgeschiedenen klaren Molken in offenen Kesseln iber
freiem Feuer bis zu einem gewissen Grade eindampft und dann in
hélzernen Gefissen, durch die entweder Wollfiden gespannt, oder hél-
zerne Stibe eingehidngt sind, zum Erkalten bei Seite stellt. Hierbei
scheidet sich der Milchzucker an den Wandungen des Gefisses in
dicken, harten Krusten oder um die Fiden und Stibe in dichten
Krystalldrusen aus. Die Krystallmassen erscheinen bei den Stiben
immer keulenférmig, an dem einen Ende weit dicker als an dem anderen;
dies hat darin seinen Grund, dass durch die Auskrystallisation die
oberen Schichten der Flussigkeit immer drmer an Milchzucker werden.
Bricht man eine solche Krystalldruse durch, so zeigt sich deutlich
eine vom Mittelpunkt aus strahlenférmig angeordnete Krystallisation.
Dieses so gewonnene erste Produkt ist immer noch sehr unrein und
muss durch ein- oder mehrmaliges Umkrystallisiren gereinigt werden.
Neuerdings fangt man in den grésseren Fabriken auch schon an, das
Abdampfen im Vakuum vorzunehmen.

Der Milchzucker bildet mehr oder weniger weisse, im ginzlich
reinen Zustande vollig farblose Krystalle (rhombische Prismen), die
sehr hart, zwischen den Zihnen sandig knirschen und von schwach
siissem Geschmack sind. Seine Léslichkeit ist bedeutend geringer als
die des Rohrzuckers, da er drei Theile siedendes und sieben Theile
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kaltes Wasser zu seiner Ldsung bedarf. In Weingeist, Aether und
Chloroform 1ist er vollkommen unléslich; er wird sogar aus starken
wiisserigen Losungen durch Weingeist ausgefillt.

Der Milchzucker ist weit schwerer als die anderen Zuckersorten
gahrungsfihig; er bildet auch nicht wie diese bei der Gihrung Alkohol
und Essigsiiure, sondern sofort Milchsiure.

Guter Milchzucker muss moglichst weiss sein, von schwach siissem
Geschmack und ohne jeden Geruch. Ein siuerlich-ranziger Geruch zeigt
an, dass zu seiner Darstellung auch saure Molken verwendet sind.

Anwendung findet er fast nur in der Medizin, namentlich in
der Homdopathie zum Verreiben der Mischungen. Ferner als Zusatz
zur Kuhmilch bei Siuglingen, da die Kuhmilch einen weit geringeren
Zuckergehalt hat als die Frauenmilch.

Mel. Honig.

Der Honig wird von der Honigbiene, Apis mellifica, ein zu den
Hymenopteren gehdrendes Insekt, aus den Nektarien der Bliithen ge-
sammelt und, nachdem er im Kérper der Biene wahrscheinlich eine
gewisse Umwandlung erfahren, in eigenen, aus Wachs geformten Zellen,
den sog. Honigwaben abgelagert. Man unterscheidet bei dem euro-
paischen Honig ,Jungfern- oder Leckhonig“, durch freiwilliges Aus-
fliessen der jiingeren Waben gewonnen, meist heller von Farbe und
feiner von Geschmack, ferner rohen oder ,Seimhonig“ (Mel crudum),
gewonnen durch Auspressen und Ausschmelzen der Waben. Letzterer
ist dunkler und fast immer von scharfem, kratzendem Geschmack,
indessen je nach den Bliithen, welche die Bienen hauptsichlich zu
ihrer Nahrung benutzt haben, auch sehr verschieden. Am feinsten und
auch am hellsten ist der von Lindenbliitthen und Raps, wihrend der
Heide- und Buchweizenhonig strenger von Geschmack und sehr dunkel
ist. Stidfranzosischer Honig riecht hiufig nach Rosmarin und Lavendel;
ungarischer und italienischer H. nach Meliloten.

Frisch ausgelassener Honig ist klar, zahfliissig, erst nach Wochen
fingt er an tritbe zu werden; der in ihm enthaltene Traubenzucker
scheidet sich allmilig in fester Form ab und die ganze Masse erstarrt
nach und nach mehr oder minder.

Neuerdings kommen grosse Mengen Honig von Amerika zu uns,
namentlich sind Westindien, Chile und Californien die L#nder, welche
am meisten nach Europa exportiren. Der amerikanische Honig ist ge-
wohnlich fast weiss, von schwachem Arom und etwas sduerlichem
Geschmack. Nur die ganz feinen Valparaisosorten kommen dem euro-
piischen Honig annihernd gleich. Fir Speisezwecke sind sie daher
wenig brauchbar, desto besser aber, ihrer hellen Farbe halber, zur

Bereitung des gereinigten Honigs.
12°
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Bestandtheile. Hauptsichlich Fruchtzucker (fliissig bleibend)
und Traubenzucker, das Festwerden bedingend. Ferner Spuren von
Riechstoffen: freie Siure und etwas wachsartige Substanz.

Anwendung. Medizinisch hie und da als Zusatz zu Gurgel-
wiissern, Haarwéissern (Honey water): zur Darstellung der Honigseife;
sonst vor Allem zu Genusszwecken.

Der Honig ist, da er leicht in Gédhrung iibergeht, stets am kithlen
Orte in Holz- oder Steingefissen aufzubewahren. Er unterliegt viel-
fachen Verfilschungen und da Geruch, Geschmack und Konsistenz nicht
immer einen sicheren Anhalt geben, ist hidufig eine weitere Priifung
nithig. Zu diesem Zweck mischt man 1 Th. Honig mit 2 Th. Wasser
und 4 Th. 90%, Sprit. Die Lisung ist etwas triibe und setzt nach
liingerem Stehen einen geringen Bodensatz ab. War Stirkemehl zu-
gesetzt, ist der Bodensatz griosser und zeigt mit Jodwasser blaue
Fiarbung. Tin anderer Theil des Bodensatzes wird mit sehr verdiinn-
ter Salpetersiure erwirmt, filtrirt und mit einigen Tropfen Chlorbarium
versetzt. Entsteht ein weisser Niederschlag von schwefelsaurem Baryt, so
lasst dies auf einen Zusatz von Stiirkezucker oder Stirkesyrup schliessen,
da diese fast niemals frei von Gyps (schwefelsaurem Kalk) sind. Et-
waiger Wasserzusatz macht den Honig diinner und spezif. leichter.
Reiner Honig hat ein spez. Gewicht von 1,40—1,43.

Mel depuratum, seu despumatum. Gerciigter Honig.

Fiir die Reinigung des Honigs giebt es eine grosse Menge ver-
schiedener Vorschriften, z. B. Klirung mittelst Eiweiss, oder Zusatz
von Gelatineldsung und nachheriges Ausfillen des Leimes durch Gerb-
siure etc. etc. Die einfachste und stets sichere Methode der Reini-
gung ist die, dass man 1 Th. Honig mit 1%/, Th. Wasser in einem
kupfernen Kessel bis zum Sieden erhitzt, nachdem man vorher reines
weisses Filtrirpapier, in kleine Fetzchen zerrissen und in Wasser auf-
geweicht, hinzugethan hat. Man ldsst etwa ', Stunde kochen, fiigt
dann etwas grob zerstossene, gut ausgewaschene Holzkohle hinzu,
lisst noch einmal aufwallen und filtrirt noch heiss durch einen wollenen
Spitzbeutel. Anfangs lauft die Fliissigkeit stets triibe durch; man
muss sie deshalb so oft zuriickgiessen, bis das Filtrat vollig klar er-
scheint. Das gesammelte Tiltrat wird dann im Wasserbade unter
stetem Umrithren bis zur Syrupskonsistenz eingedampft. War der
Honig sauer, so thut man gut, sogleich mit dem Papier ein wenig Kalk-
milch hinzuzusetzen. Der Zusatz des Papiers beim Kochen hat den
Zweck, die beim Erhitzen sich ausscheidenden Unreinigkeiten des
Honigs gewissermassen festzuhalten und in die Héhe zu reissen, so
dass sie gegen das Ende des Kochens leicht mit einem Schaumliffel
abgenommen werden konnen.
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Ein so gereinigter Honig erscheint v6llig klar, goldgelb, von
angenehmem Geruch und Geschmack. Beim Eindampfen ist freies
Feuer méglichst zu vermeiden, da der Homnig dadurch dunkler wird.

Traubenhonig. Das unter diesem Namen in den Handel kom-
mende Priparat ist kein Honig, sondern eingedickter Weinbeerensaft.

Fenchelhonig, schlesischer, soll eine Mischung von 0,5 kg ge-
reinigtem Honig mit 1,0 kg Stirkesyrup und 5 Tropfen Fenchelsl sein.

Manna. Manna.
Fraxinus ornus.  Oleineae.
Sudeuropa. Calabrien, Sicilien, griechische Iuseln: kultivirt,

Manna ist der an der Luft erbirtete Saft der kultivirten Manna-
esche (wilde sollen keine Manna liefern). Man verfihrt in der Weise,
dass man wihrend der trockenen Jahreszeit, etwa vom Juni bis Ok-
tober, kinstliche Einschnitte durch die Rinde des Stammes macht
oder dass man, dicht iiber der Erde beginnend, allmilig immer héher
hinauf ritzt. Der austretende Saft ist klar, fliissig, erhirtet aber
wihrend der Nacht und wird am anderen Morgen gesammelt. Regen
und feuchtes Wetter kénnen die Ernte sehr beeintrichtigen.

Man unterscheidet im Handel 2 Sorten. Manna cannellata,
Rohrenmanna. Diese soll aus den Einschnitten des oberen Stammes
und namentlich von jungeren Biumen gewonnen werden. Sie bildet
langere oder kiiwrzere, rohrenformige Stiicke von gelblich-weisser Farbe,
auf dem Bruche, namentlich unter der Lupe, strahlig krystallinisch
erscheinend, trocken, leicht zerreiblich, von mildem, rein siissem Ge-
schmack. Sie ist, obgleich weniger stark abfithrend, dennoch bedeu-
tend theurer als die folgende Sorte.

Als eine Abart der Manna cannellata kommt zuweilen Manna in
lacrymis in den Handel. Diese bildet kleine, thrinenformige Stiickchen,
welche durch freiwilliges Ausfliessen des Saftes entstehen sollen.

Die haufigste Sorte ist die Manna in sortis, auch Manna Cala-
brina oder Manna Gerace genannt. Sie besteht aus mehr oder weniger
zahlreichen Rohrenmannastiicken, durch eine braune, schmierige Masse
mit einander verklebt; hiufig mit Rindenstiicken und sonstigen Un-
reinigkeiten vermengt. Diese Sorte, medizinisch stirker wirkend, hat
einen eigenthiimlichen Geruch und einen siissen, nebenher kratzenden
Geschmack.

Bestandtheile. Fruchtzucker 10—15%,; ferner eine besondere,
nicht gihrungsfihige Zuckerart, Manmnit bis zu 60%,: geringe Mengen
eines in Aether lbslichen, saueren Harzes (méglicher Weise das
eigentliche Purgans).

Anwendung. Nur medizinisch als gelindes Abfiihrmittel, na-
mentlich bei Kindern.
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Mannit oder Mannazucker, C? H* 0 oder C; Hy, O;, wird auch
in reinem Zustande medizinisch angewandt und kommt daher als
solches in den Handel. Es bildet ein feines, weisses, zart krystalli-
nisches Pulver. Geruchlos und von rein siissem Geschmack. Es ist
in 5 Th. Wasser, sehr leicht in kochendem, schwer in kaltem Alkohol
16slich. ,

Das Mannit kommt tbrigens auch in vielen anderen Pflanzen-
siaften vor.

Gruppe XIV.
Gummata. Gummi.

Unter Gummi im pharmakognostischen Sinne verstehen wir an
der Luft eingetrocknete Pflanzensifte, welche im Wasser entweder 15s-
lich sind oder nur stark aufquellen und in dieser wisserigen Losung
eine klebrige Beschaffenheit zeigen. In Alkohol sind sie unléslich,
werden sogar durch denselben aus ihrer wisserigen Losung ausgefillt.
Das Pflanzengummi steht in enger Verwandtschaft mit dem Dextrin
und entsteht wahrscheinlich aus einer Umsetzung der Cellulose. Das
Gummi findet. sich fast in allen Pflanzenséften, jedoch sind es nur die
Familie der Papilionaceen und die Gattung Prunus, welche uns Drogen
dieser Gruppe liefern.

Gummi mimosae seu G. africanum.
Acaciaarten.  Papilionaceae.
Nordost- und Nordwestafrika.

Hierher gehéren die beiden Hauptgruppen dieser Gummiart, das
arabische und das Senegal-Gummi.

Gummi arabicum, arabisches Gummi. Der Name ist insofern
ein falscher, als dasselbe nicht aus Arabien kommt, sondern nur in
fritheren Zeiten iiber Arabien ausgefithrt wurde. Es stammt in Wirk-
lichkeit aus Oberégypten, Nubien, Cordofan und kommt jetzt {iber
Cairo, von dort iiber Triest in den Handel. Kleinere Quantititen
gehen auch noch heute iiber Ostindien in den europiischen Handel
iiber. Als Stammpflanzen werden namentlich Acacia tortilis, A. Ehren-
bergiana, A. Seyal angegeben, stachliche Biume und Striucher aus
der Gruppe der Mimosen, die in den steppenartigen Wiisten jener
Gegenden wachsen. Wahrend der trockenen Jahreszeit reisst die Rinde
der Biume vielfach ein; aus diesen Rissen tritt das anfangs flissige,
bald aber erhirtende Gummi aus. Es bildet runde Stiicke, diese zer-
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brockeln jedoch beim vélligen Austrocknen in kleinere, eckige Bruch-
stiicke von sehr verschiedener Grisse und weisser bis brauner Farbe.
Aussen matt; Bruch feinmuschelig, glasglinzend, durchsichtig. Das
echte arabische Gummi zieht keine Feuchtigkeit an, ist leicht zu
pulvern und 1dst sich in kaltem Wasser vollstindig auf. Hierher ge-
horen Suakim-, Djedda- und Embavi-Gummi.

Gummi Senegal, Senegalgummi von Acacia vera, A. Adansonii,
A. Verek, kommt aus den franzdsischen Besitzungen am Senegal, meist
iiber Marseille in den Handel. Es bildet mehr lingliche, oft thrinen-
oder wurmférmige Stiicke mit grossmuscheligem Bruch. Es unter-
scheidet sich von der vorigen Sorte sehr charakteristisch dadurch, dass
es nicht freiwillig zerbrockelt; es zieht im (zegentheil Feuchtigkeit an,
eignet sich deshalb schlecht zum Pulvern. Der Geschmack ist etwas
siuerlich; in kaltem Wasser 1ost es sich vollkommen, in heissem quillt
es mehr auf. Hierher gehdren Galam-, Sabrabeida-, Bonda-Gummi
u. A. m.

Ausser diesen beiden Hauptsorten kommen, namentlich in den letz-
ten Jahren seit der enormen Preissteigerung des arabischen Gummis,
verschiedene andere Mimosengummi vom Cap der guten Hoffnung,
Australien und Ostindien in den Handel. Sie sind in einzelnen Sorten
recht schén von Aussehen, gleichen in Art und Form dem echten ara-
bischen G., sind aber sonst sehr geringwerthig, da sie sich nur zum
Theil 16sen. Sie sind nur fiir einzelne technische Zwecke, bei welchen
es sich nicht um eine véllige Losung handelt, brauchbar. Einige
von ihnen quellen in kaltem Wasser nur zu einer gallertartigen
Masse auf.

Alles Gummi kommt naturell in den europiischen Handel und wird
hier erst mach Grdsse und Farbe sortirt. Man unterscheidet electum
oder albissimum, die hellsten, fast farblosen Stiicke; dann hellblond,
btond wund naturell; endlich die abgesiebten, ganz kleinen Bruch-
stiicke, vielfach untermischt mit Sand und sonstigen Unreinigkeiten,
als Gummi arabicum in granis. Kirsch- oder Pflaumengummi, mit
denen die ordiniren Sorten hiufig vermengt sind, ist weicher, mehr
braun und 18st sich im Wasser nur zum Theil auf.

Bestandtheile. Arabin- oder Gummisiure ca. 80%;; Kalk und
Magnesia 3%,; Wasser 17°%,; Spuren von Zucker. Das Gummi besteht
also aus arabinsaurem Kalk und Magnesia. Die Bestandtheile sind
auch bei den nicht viollig 18slichen Sorten dieselben. Man nimmt an,
dass es nur eine andere Modifikation der Arabinsidure sei, die mau mit
Metaarabin bezeichnet hat.

Anwendung in der Medizin als reizlinderndes Mittel bei katarr-
halischen Leiden, Durchfall ete. etc. (Pasta gummosa, Pasta althaeae).
Ferner als Bindemittel fir Oel und Wasser (Lmulsionen); als Binde-
mittel fir Pillen ete. In der Technik ist seine Anwendung eine sehr
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bedeutende; als Klebmaterial, als Schlichte und zum Verdicken der
Druckfarben etc.

Gummi tragacanthae. Traganth.
Astragalus verus, . creticus, A, gummifer.  Papilionaceae.
Kleinasien, Griechenland, Syrien, Persien.

Die genannten strauchartigen, dornigen Astragulusarten werden
nirgends kultivirt; die Waare wird nur von wildwachsenden Pflanzen
gewonnen. Der Traganth ist ein verhirteter Pflanzenschleim, der theils
freiwillig, theils durch kiinstliche Einschnitte und Stiche ausfliesst,
namentlich aus dem unteren Theil des Baumes. Man entblsst zu
diesem Zweck den unteren Theil des Stammes und den oberen Theil
der Wurzel von der Erde und macht hier die Einschnitte oder Stiche.
Der austretende Saft erhirtet bei giinstigem, trockenem Wetter inner-
halb 3 Tagen. Die Stiicke sind blitterartig, bandférmig oder wurm-
férmig, vielfach gewunden und gedreht mit dachziegelfsrmig iiberein-
anderliegenden Schichten. Milchweiss bis gelblich, matt und durch-
scheinend, die ordindren Sorten briunlich. Geruchlos und von fadem,
schleimigem Geschmack. Man unterscheidet im Handel Smyrna- oder
Bléattertraganth von Astragalus verus, Kleinasien; er besteht aus
grossen, flachen, meist sichelférmig gebogenen oder bandférmigen
Stiicken. Es ist die beste und theuerste Sorte. Morea- oder Ver-
micelltraganth von Astragalus creticus, Griechenland und Creta,
meist iiber Triest in den Handel kommend, wurmféormig. Syrischer
und Persischer Tr. von Astragalus gummifer ist freiwillig ausge-
flossen, bildet bedeutend gréssere, mehr klumpige Stiicke von gelber
bis brauner Farbe und bitterem Geschmack.

Bestandtheile. Bassorin ca. 60%, im Wasser nur aufquellend;
18sliches Gummi 10—15%,; Spuren von Stirke und Cellulose; Wasser
ca. 209%,.

Anwendung #hnlich wie die des Gummi arabicum als Appretur-
mittel; als Bindemittel fiir Zucker, Konditorwaaren, Pastillen, Riucher-
kerzen etc.

Zur leichten Darstellung eines Traganthschleims bedient man sich
folgender Methode. Man schiittet das Traganthpulver in eine Flasche,
durchfeuchtet es mit Alkohol, gibt rasch die ganze, 50— 100 fache
Menge Wasser hinzu wnd schiittelt kriftig durch. Innerhalb weniger
Minuten hat man einen vellstindig gleichmissigen Schleim von etwas
milchiger Farbe (Bandoline). Durch Kochen kommt der Traganth aller-
dings mehr in Lésung, der Schleim aber wird diunnfliissiger.

Traganth ist nur nach sehr scharfem Austrocknen zu pulvern.
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Gruppe XV.
Gummi-resinae. Gummiharze.

Die in diese Gruppe gehdrenden Drogen werden in den Preis-
couranten vielfach als ,Gummi™ aufgefiihrt, wie denn iiberhaupt dieser
Name fiir eine ganze Reihe anderer Stoffe im Gebrauch ist, die mit
dem eigentlichen Gummi nichts gemein haben.

Sehr viele Pflanzen, namentlich aus der Familie der Umbelliferen,
Luphorbiaceen und Burseraceen enthalten Milchsaft, der als eine Art
von Harzemulsion (innige Mischung von Harz, Gummi und Wasser)
anzusehen ist. Tritt derselbe aus, so erhirtet er sehr rasch, zum
Theil so rasch, dass man die Tropfen als sog. Thranen erkennen kann.
Der so erhirtete Milchsaft ist das Gummiharz; er ist theils in Wasser,
theils in Weingeist 1dslich und liefert mit Wasser innig verrieben eine
rahmartige Flissigkeit (Emulsion). Die Gummiharze sind das Binde-
glied zwischen dem Gummi und den Harzen.

Ammoniacum. (Gummi ammoniaci, Resina ammoniaci.)
Dorema ammoniacum.  Umbelliferac.
Persien, Ural, caspisches Gebiet.

Kommt tiber Bombay und England in den Handel und zwar wie
die meisten Gummiharze in 2 Formen, als A. in granis oder lacrymis
und als A. in massis. Ersteres besteht aus den einzelnen oder zu
mehreren zusammengebackten Thrinen, aussen gelblich, auf dem Bruch
bldaulich weiss. Bei der letzteren Sorte sind die Korner vollstdndig
zusammengeflossen, vielfach vermengt mit Sand und sonstigen Unreinig-
keiten, gelbbraunlich.

In der Hand erweicht das Ammoniacum und ldsst sich nur im
Winter bei sehr starker Kilte pulvern. Geruch eigenthiimlich; Ge-
schmack bitter, kratzend.

Bestandtheile. Harz 60—70 0,"'0; Gummi ca. 209%,; aetherisches
Oel 1—387Y,.

Anwendung. Innerlich in Form von Emulsionen gegen Lungen-
und Halsleiden; #usserlich als erweichendes Mittel (Zusatz zu verschie-
denen Pflastern). Ferner als Zusatz zum englischen Porzellankitt.

Asa foetida. Ntinkasant, Teufclsdreck.
Scorodosma foctidum, Narthex asa foetida, Fervla asa foetide. Unmbelliferac.
Persien.
Von den oben genannten 3 Steppenpflanzen wird der Stinkasant in
der Weise gewonnen, dass man im April und Mai die ohuehin etwas
aus der Erde tretenden Wurzeln noch mehr von der Erde entblosst,
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dann einritzt und den austretenden Milchsaft sammelt, entweder,
indem man ihn in Thrinen von der Wurzel selbst abnimmt, oder die
an die Erde geflossenen Massen fir sich oder mit den Thrinen zu-
sammen knetet. Asa foetida kommt nur selten in lacrymis in den
Handel, sondern fast immer in massis und wird um so mehr geschitzt,
je mehr Thrinen in derselben sind. Er bildet briunliche, frisch etwas
weiche Massen mit eingesprengten, mandelférmigen Thrinen. Diese
sind auf dem frischen Bruch milchweiss; doch geht die Farbe bald
in pfirsichroth, dann in violett, schliesslich in braun iber. Geruch
fusserst streng, knoblauchartig; Geschmack bitter, widerlich.

Bestandtheile. Harz, (Ferulasiure) 30—40%; Gummi 18—30%,;
Salze, namentlich apfelsaurer Kalk 10—1279,; aetherisches Oel, dem
Knoblauchél #hnlich und den Geruch der Asa foetida bedingend 3—4°,.
Hiaufig, in Folge der Einsammlungsart, durch Sand und andere Stoffe
verunreinigt.

Anwendung. Innerlich als krampfstillendes Mittel; &Husserlich
als erweichender Zusatz bei Pflastern und ferner zu abergliubischen
Zwecken. Bei den alten Romern war und bei den Orientalen ist noch
heute der Stinkasant ein beliebtes Speisegewiirz.

Aecusseres Verhalten und Pulverung wie beim Ammoniacum.

Euphorbium. Euphorbium.
Euphorbium officinarum, E. resinifera. Euphorbiaceae.
Nordwestafrika.

Kaktusidhnliche, strauchartige Pflanze mit 4kantigen, fleischigen,
sparrig verdstelten Zweigen; sie ist an den scharfen Kanten derselben in
kurzen. Zwischenrdumen mit drei neben einander stehenden dornigen
Stacheln besetzt. Um diese pflegt sich der ausfliessende Milchsaft
anzusetzen, so dass die erhirteten rundlichen, erbsen- bis bohnen-
grossen Stiicke, von gelber bis briunlicher Farbe, meist noch 3 Lécher,
von den Stacheln herriihrend, zeigen. Das E. ist auf der Oberfliche
matt, hiufig schmutzig bestiubt, auf dem Bruche wachsglinzend, wenig
durchscheinend. Geruchlos; Geschmack anfangs schwach, hinterher
brennend scharf. Sehr giftig!

Der Staub des E. reizt die Schleimhiute der Nase, Augen etc.
auf das Allergefihrlichste; beim Stossen ist daher grosse Vorsicht
geboten. Der Arbeiter darf nur mit vor das Gesicht gebundenem,
feuchtem Flortuch arbeiten. Selbst beim Abwigen des Pulvers ist
Vorsicht néthig.

Bestandtheile. Harz 30—40°;; Euphorbon, ein in Wasser
unléslicher, in Alkohol, Aether etc. loslicher, krystallisirbarer, chemisch
indifferenter, aber die giftige Wirkung des Euphorbiums bedingender
Kérper, ca. 20%); Gummi 18%; apfelsaure Salze; Spuren von wachs-
und kautschukidhnlichen Kérpern.
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Anwendung. TInnerlich jetzt sehr selten; #usserlich als haut-
reizender Zusatz zu Blasenpflastern.

Galbanum. Mutterharz.
Ferula erubescens. Galbanum officinarum. Umbelliferae.
Persien.

Kommt fast nie in Thranen, sondern in gelbgriinlichen bis briun-
lichen, formlosen Massen, mit einzelnen, eingesprengten, helleren
Thrinen in den Handel. Geruch eigenthiimlich aromatisch; Geschmack
bitter, scharf.

Bestandtheile. Aeth. Oel 3—5%; Harz ca. 60°; Gummi 20%;
Bassorin.

Anwendung. Als Zusatz zu Pflastern. (Empl. galbani crocatum.)
Aecusseres Verhalten und Pulverung wie beim Ammoniacum.

Gutti seu Gummi gutti. Gummigutt.
Hebradendron- und Garciniaarten. Guttiferae.
Siam, Hinterindien, Ceylon, Borneo.

Ueber die Gewinnungsweise ist wenig bekannt: man soll die
Biiume anzapfen, den Saft entweder in Bambusréhren eintrocknen
lassen oder wahrscheinlich eingekochte Ausziige in Kokosschalen aus-
giessen. Hierauf ldsst die pordse Beschaffenheit der einen Sorte
schliessen. In den europédischen Handel kommt nur das G. von Siam,
und zwar in 2 Sorten. 1. in Rohren von 2—5 cm Durchmesser,
aussen gerieft durch die Eindriicke des Bambusrohres, gelblich griin
bestdubt, Bruch grossmuschelig, wachsglinzend, orangegelb, Pulver
goldgelb; mit Wasser angerieben, eine rein gelbe Emulsion gebend.
(beste und theuerste Sorte.) 2. Schollen- oder Kuchengummigutt,
halbkugeligen oder formlosen Klumpen bis zu 1 kg Gewicht, von
mehr briunlichem, rauhem, nicht glanzendem Bruch; meist pords, eine
dunklere, nicht reingelbe Emulsion liefernd. Mit Sprit giebt gutes G.
einefast klare Lésung von sointensiver Férbekraft, dass eine 10000 fache
in Verdiinnung noch erkennbar ist. Mit Alkalien giebt . eine orange-
farbene bis blutrothe Lésung. Geruch fehlt, doch reizt das Pulver
zum Niesen. Geschmack anfangs siisslich, hinterher etwas scharf.
Giftig! Fur Kinder gilt 1 Gramm, fir Erwachsene 4—5 Gramm als
todtliche Menge.

Bestandtheile. Harz (Gambogiasiure) 70—80%,; Gummi 18
bis 25 %.

Anwendung. Innerlich in sehr kleinen Dosen als drastisches
Purgirmittel, namentlich bei Wassersucht; sonst als Malerfarbe. Hierbei
ist Vorsicht geboten; es darf daher nie zu Konditor- und Zuckerwaaren
benutzt werden.
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Myrrha. Myrrhen.
Balsamodendron Ehrenbergianum. B. myrrha. Burseraceage.
Arabien.

Der freiwillig ausgeflossene Milchsaft obiger Striucher. Anfangs
6lig, dann butterartig, zuletzt gelb bis braunroth erstarrend. Die
Stiicke sind unregelmissig, zuweilen kugelig, sehr verschieden gross,
mit ravher, unebener, meist hestiiubter Oberfliche und wachsglinzen-
dem Bruch. Ziemlich leicht zerreiblich: Geruch angenehm balsamisch;
Geschmack gleichfalls, bitter. Erhitzt blaht M. sich auf ohne zu
schmelzen und verbrennt schliesslich mit leuchtender Flamme. Wasser
I5st ca. 60°%,, Weingeist 20—25°,. Die weingeistige Losung, mit
Salpetersidure versetzt und gelinde erwirmt, farbt sich violett.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 2—2!,%,; Harz 20—380%;
Gummi 60%,.

Anwendung. Innerlich nur selten gegen Leiden der Brust-,
Hals- und Harnorgane; #usserlich gegen Krankheiten des Zahnfleisches
und namentlich in der Veterindrpraxis gegen eiternde Wunden; ferner
zu Réucherpulvern.

Die naturelle Waare ist sehr viel vermischt und verfilscht mit
dunkelbraunen, erdigen Sticken; mit fast schwarzgriinen Stiicken
von Bdellium, einem frither ebenfalls offizinellen Gummiharze an-
derer Balsamodendronarten: endlich auch mit braunen Sticken von
arabischem oder Kirschgummi. Alle diese Beimengungen lassen sich
mit einiger Aufmerksamkeit leicht erkennen; in zweifelhaften Fallen
geben die oben angefithrten Léslichkeitsverhiltnisse und das Verhalten
gegen Salpetersiure sicheren Aufschluss. Vom Bdellium 16st Wasser
nur 10°%;, Alkohol ca. 60%; und giebt Salpetersiure keine Reaktion.

Olibanum, Thus. Weihrauch.
Boswellia serrata. B. florihunda.  Burseraceae.
Abyssinien, Somalikiiste am Rothen Meer.

Der Weihrauch kommt zum gréssten Theil iber Ostindien in den
Handel, daher vielfach ostindischer genannt. Es soll auch dort Weih-
rauch gewonnen und zu Tempelrducherungen benutzt werden, der von
dem unserigen verschieden, einen mehr -citronenartigen Geruch hat.
W. bildet kleine, etwa erbsengrosse, rundliche oder thrinentérmige,
weissbestiubte Kérner, von gelblicher bis braunlicher Farbe und wachs-
glinzendem Bruch; leicht zerreiblich, beim Kauen sich in eine rahm-
artige Flussigkeit auflsend. Erhitzt blaht er sich auf, schmilzt dann
und verbrennt zuletzt wmit heller, russender Flamme. Geruch, nament-
lich erwirmt, angenehm balsamisch; Geschmack &hnlich.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 4—8°,; Harz 50—60%:
Gummi 30—40%,.
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Anwendung. Zu Riaucherpulvern und Réucherkerzen: auch als
Zusatz zu einigen Pflastern.

Der Weihrauch gehirt ebenso wie die Myrrhen zu den #ltesten
aller Drogen, da schon das alte Testament ihrer gedenkt.

Scamnmonium. Seanimoniun.
Convoleulus scammonium.  Convolvulaceae.
Kleinasien, Griechenland.

Der eingetrocknete, nach Verwundung der Wurzel aunsfliessende
Milchsaft; vielfach verunreinigt durch erdige und :ndere Stoffe. Als
beste Sorte gilt das iber Aleppo kommende Scammonium Hale-
pense. unregelmissige, rauhe, matte Stiicke von graugriinlicher Farbe,
meist ein wenig poris, mit Wasser zu einer weissgriinlichen Milch zer-
reibbar. Scammon. Smyrnaicum ist weit dunkler, braunschwarz,
schwerer als die vorige Sorte, mit Wasser keine weissgrine Milch
gebend. Soll vielfach mit den eingedickten Abkochungen der Wurzel
verfilscht sein. Resina Scammonii oder Patent Scammonium
(in England sehr gebriuchlich) ist das aus demselben dargestellte Harz.
Im Aussehen und in der Wirkung etwa dem Jalappenharz gleich. In
Frankreich hat man ein Scammonium de Montpellier: es ist dies
der ausgepresste und eingetrocknete Saft von Cynanchum Monspeliacum,
weit schwicher von Wirkung als das echte. Geruchlos: von unange-
nechmem, kratzendem Geschmack.

Bestandtheile. Harz, in guten Sorten bis 80 °,; Gummi.

Anwendung. In kleinen Gaben als drastisches Purgirmittel.

Gruppe XVIL
Kautschukkdrper.

Wiahrend die in der vorigen Gruppe genannten Pflanzenfamilien
Milchsiifte enthalten, welche beim Eintrocknen Gummiharze liefern,
giebt es wieder andere Familien, deren oft sehr reichlicher Milchsaft
nicht wie Dei jenen zu Gummiharzen eintrocknet, sondern sich beim
Stehen oder Erwiirmen in eine wiisserige und eine zihe, harzartige
Masse trennt. Letztere ist allerdings den Harzen in mancher Be-
ziehung alnlich, unterscheidet sich aber doch in physikalischer und
chemischer Beziehung von ihnen. Diese Stoffe sind mit dem Gesammt-
namen Kautschukkorper bezeichnet: sie gehoren ihrer chemischen
Zusammensetzung nach zu den Kohlenwasserstoffen, wohin Benzin,
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Kampher und zahlreiche aetherische Oele gehéren; physikalisch unter-
scheiden sie sich von diesen auf das Charakteristischste dadurch, dass
sie sich nicht unzersetzt verfliichtigen lassen. Sie liefern bei der De-
stillation allerdings auch Kohlenwasserstoffe, aber von ganz anderer
Zusammensetzung. Die Kautschukkorper sind im Wasser, Alkohol,
Fetten vollstindig unléslich, sie l18sen sich nur allmilig in Schwefel-
kohlenstoff, Chloroform, absolutem Aether und einigen anderen Kohlen-
wasserstoffen. Sie zeichnen sich durch eine ungemeine Widerstands-
fahigkeit gegen atmosphérische und andere chemische Einwirkungen
aus, und hierin, sowie in ihrer Elastizitiit ist ihre grosse Wichtigkeit
fiir die Technik begriindet.

Kautschuk findet sich in geringen Mengen in sehr vielen Pflan-
zensiften, aber nur wenige Familien enthalten ihn in so grossen
Mengen. dass sich die Gewinnung daraus lohnt. Es sind vor Allem
die Familien der Urticeen, Euphorbiaceen, Ficoideen, Apocyneen, welche
uns in ihren tropischen Mitgliedern den Stoff liefern. Bis jetzt hat
man in der gemissigten Zone trotz vieler Versuche noch keine Pflanzen
gefunden, aus welchen sich Kautschuk in nennenswerther Menge her-
stellen liesse.

Kautschuk. Gummi elasticumn, Resina elastica. Indian rubber.

Die Schreibweise von Kautschuk, welches Wort indianischen Ur-
sprunges, ist eine sehr verschiedene. Alle nur irgend maglichen
Schreibweisen sind gebrduchlich, ohne dass man sagen kénnte, welches
die eigentlich richtige sei. Frither war nur das brasilianische K. be-
kannt, heute kommt dasselbe auch von anderen Theilen Siidamerikas,
ferner von Afrika und in kolossalen Quantititen von Ostindien.

Brasilianisches XK., auch Paragummi genannt, stammt von
riesigen Bdumen aus der Familie der Euphorbiaceen, namentlich
Siphonia elastica und 8. Brasiliensis, welche in den Urwildern des
Amazonenstromgebietes in ungeheueren Massen wachsen. Man haut die
Biume wihrend der Fruchtreife an und fingt den ausfliessenden Saft
in untergestellten Gefassen auf. Sobald sich das K. ausgeschieden,
streicht man es vielfach iiber Thonkugeln, welche an einen Stock
gesteckt iiber dem Feuer rasch gedreht werden, bis die Masse ange-
trocknet ist. Dann werden neue Schichten aufgetragen, bis das K. die
gewiinschte Dicke hat und zuletzt wird der Thonkern durch Aufweichen
entfernt. Das auf diese Weise gewonnene K. heisst Flaschenkautschuk
und ist durch Rauch vollstindig geschwiirzt. Oder, und das ist die
jetzt gebriuchlichste Weise, man verdiinnt den Saft mit der 4fachen
Menge Wasser und erwidrmt ihn. Hierdurch scheidet sich das im Milch-
saft enthaltene K. sofort ab; dasselbe wird abgehoben und durch Pressen
und Trocknen iiber Rauchfeuer in Platten- oder Kuchenform gebracht.
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Das so gewonnene Produkt heisst Speckgummi, ist fusserlich vom
Rauch geschwirzt, innen aber noch von der weissgelblichen Farbe des
frischen K.

Cartagena K., auch Ule- oder Castilloa-K. genannt, aus Carta-
gena, Guatemala, Venezuela, kommt in kleineren Kuchen oder in
grossen Bldcken bis zu 50 kg Gewicht in den Handel und erscheint auf
dem Querschnitt sehr dunkel gefirbt. Soll von Castilloa elastica aus
der Familie der Artocarpeen gewonnen und der Milchsaft durch Zusatz
eines anderen Pflanzensaftes geschieden werden. Diese Sorte gilt als
geringer wie die am meisten geschitzte Parasorte. Afrikanisches K.
von Madagaskar, stammt von Vahea gummifera, doch spielt diese
Produktion, welche anf 50,000 kg per Jahr geschitzt wird, noch keine
grosse Rolle.

Ostindisches K. stammt urspriinglich von Ficus elastica, der
sog. Gummifeige, Urceola elastica, einer schlingenden Apocynee und
Urostigma elastica, einer baumartigen Urticee. Doch werden bei dem
kolossalen Bedarf an K. immer neue Baumarten aufgesucht, welche
diesen Stoff liefern und selbst von andern Lindern eingefithrt und kulti-
virt, so dass der Bericht iiber die letzte Kolonialausstellung wohl ein
Dutzend verschiedener Stammpflanzen angiebt. Das ostindische K. ist
meist sehr unrein und, weil an der Sonne getrocknet, von hellerer Farbe:
theils in losen Brocken, theils in dicken Klumpen und Platten. Es
soll eine schwichere Elastizitit und Hirte besitzen als das Paragummi
und steht daher niedriger im Werth; dasselbe kommt wenig in den deut-
schen Handel, sondern geht fast ausschliesslich nach Ingland und
Amerika. Die Hauptproduktion des ostindischen K. kommt von Java:
andere Sorten sind Pulo, Penang, Singapore.

Die jihrliche Gesammtproduktion der Erde an K. wird auf 8 Mil-
lionen kg geschitzt.

Das Kautschuk ist, wie schon oben bemerkt, im Wasser, Al-
kohol oder Sauren nicht lsslich; auch in seinen Lésungsmitteln kowmen
nur einige Prozent zur Ldsung, am meisten noch in dem sog. Kaut-
schukol, entstanden durch die trockene Destillation des K. Bei
mittlerer Temperatur ist es ungemein elastisch, verliert aber diese
LElastizitit unter O Grad. Erhitzt schmilzt es, verwandelt sich dabei
in eine zdhe, klebrige Masse, die auch beim Erkalten nicht wieder
elastisch wird; bei héherer Temperatur entziindet es sich und brennt
mit leuchtender Flamme. In Retorten erhitat liefert es 80°), seines
Gewichts an Kautschukgl, einem neuen Kohlenwasserstoff von anderer
Zusammensetzung als das K.; durch anhaltendes Pressen oder Kneten
bei missiger Warme erweicht es zu einer Masse, die sich leicht in
Formen pressen ldsst und diese Form auch nach dem Erhirten bei-
behilt. Dies war die frithere Manier, Gegenstinde aus K. herzustellen:
sie. wird auch unoch heute fir manche Zwecke angewandt. Die so
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dargestellten Gegenstinde hatten den Fehler, dass sie bei niederer
Temperatur spride, hei einigermassen erhghter Temperatur klebrig
wurden. Erst als man durch das sog. Vulkanisiren (einer Einverleibung
des Schwefels in die Kautschukmasse) eine Methode auffand, welche
alle diese Uebelstinde beseitigte, erhiclt das K. die Wichtigkeit, welche
es heute fiir die Technik hat: namentlich als man die Eigenthiim-
lichkeit entdeckte, dass bei einer Einverleibung von ca. 20%, Schwefel
die Masse, nachdem sie lingere Zeit auf ca. 300° erhitzt, vollkommen
erhirtet eine hornartige Beschaffenheit annimmt und sich gleich diesem
verarheiten ldsst. Durch das Vulkanisiren geht die Ldslichkeit des K.
in seinen Loésungsmitteln ginzlich verloren. Auf die zum Theil sehr
umstindlichen Manipulationen bei dieser Bearbeitung konnen wir hier
nicht eingehen und verweisen in dieser Beziehung auf Wagners technische
Chemie und andere derartige Biicher. Erwihnt sei nur, dass heute
das Vulkanisiren gewdéhnlich durch Kneten des erweichten K. mit
ca. 10%, Schwefel ausgefithrt wird. Bei einzelnen Gegenstinden ge-
schieht die Schwefelung in der Weise, dass man die vorher gepressten
Stiicke in eine Ldésung von Schwefel in Chlorschwefel eintaucht.

Bei dem Vulkanisiren tritt der gréssere Theil des Schwefels in
eine chemische Verbindung mit dem K., ist daher von demselben
nicht wieder zu trennen.

Guttapercha seu Gutta Tuban. Guttapercha.
Tsonandra Gutta. Sapotaceac.

Ostindien, Java. Sumatra ete.

Ausser dem obigen, von den Indiern ,Tuban“ genannten Baume
sollen noch eine grosse Reihe #hnlicher Biume Guttapercha liefern.
Seine Gewinnung ist dieselbe wie beim Kautschuk, dem es chemisch
iiberhaupt sehr ihnlich ist, wihrend es sich in physikalischer Be-
zichung vielfach von demselben unterscheidet. Die rohe G. kommt in
gepressten Bldcken von 10—20 kg Gewicht in den Handel. Sie ist
rothlich braun oder mehr grau; sehr verunreinigt durch Rinde- und
Holzsplitter, Sand etc. Hiervon ldsst sie sich durch Kneten und
Waschen schon mechanisch reinigen: eine auf diese Weise behandelte
Waare kommt als gereinigte G. in den Handel, die aber immer noch
ziemlich viele Beimengungen enthilt. G. ist bei gewéhnlicher Temperatur
ziemlich hart, lederartig: bei 25° wird sie weich, bei 60—65° voll-
kommen knetbar und lidsst sich dann in jede beliebige Form pressen, die
sie nach dem Erkalten beibchilt (Trichter, Maasse, Cuvetten etc. etc.);
bei 120° schmilzt sie zu einer diinnen Fliissigkeit; hei hoherer Tem-
peratur zersetzt sie sich ganz, liefert Benzol und #hnliche Destillations-
produkte; an der Luft verbrennt sie mit leuchtender Flamme. Gegen
chemische Agentien ist die absolut reine G. fast noch weniger empfind-
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lich als Kautschuk. Sie ist ferner véllig undurchdringlich gegen
Wasser und kein Leiter der Elektrizitit (daher hestes Material zum
Ueberziehen unterirdischer Kabel); durch Reibung dagegen wird sie
elektrisch (Anwendung als Elektrophor); gegen Losungsmittel verhilt
sie sich dem Kautschuk gleich, ldsst sich auch gleich diesem vulkani-
siren und wird entweder fiir sich allein oder mit K. vermengt zu
gleichen Zwecken verwandt. G. wird vielfach, in ganz feine Blitter
gewalzt, als Deckmaterial bei feuchten Umschligen, zum Verbinden
von Gefissen etc. benutzt. Diese feinen Blitter, anfangs weich und ge-
schmeidig, werden nach einiger Zeit, zuweilen schon nach Wochen, hart
und briichig, zerfallen zuletzt vollstindig und losen sich nun in Alkohol
auf. Es beruht dies auf einem Oxydationsprozess, wobei die G. in
ein saures Harz umgewandelt wird. Schon die rohe G. enthilt von
diesem Harz 10—15%,. Man thut daher gut, das Guttaperchapapier
wenn méglich in Blechdosen, dagegen G. in kleinen Stiicken unter
Wasser aufzubewahren.

Will man die G. ganz rein herstellen, so lést man sie zuvor in
20 Th. bestem Steinkohlenbenzin, schiittelt mit !/;; Th. Gyps durch und
stellt die Losung an missig warmem Ort bei Seite, bis sich dieselbe véllig
geklirt hat. Die abgegossene klare Iliissigkeit wird unter kriftigem
Umrithren mit dem doppelten Volumen 90%, Alkohol gemischt. Hierbei
scheidet sich die G. blendend weiss ab, wird dann von der Fliissig-
keit getrennt, tiichtig geknetet, um die letzten Spuren von Feuchtig-
keit zu entfernen und dann in Stengelchen geformt. Diese, als Zahn-
kitt Anwendung findend, miissen immer unter Wasser gehalten werden.

Eine Lésung der G. in Chloroform wurde vielfach als Ersatz fiir
Collodium empfohlen. Sie fithrte den Namen Traumaticin, lieferte
allerdings weit elastischere Ueherziige wie das Collodium, hat sich
aber doch nicht einzubiirgern vermocht.

Gruppe XVIL
Resinae. Harze.

Harze sind natiirliche Ausscheidungsprodukte verschiedener Pflanzen-
familien, namentlich der Koniferen und verwandter Gattungen. Wir
miissen sie betrachten als Umsetzungs-, d. h. Oxydationsprodukte der
aeth. Oele. Sie finden sich in den Pflanzen in eigenen Gefissen,
meist unter der Rinde in den sog. Balsamgingen und treten frei-
willig oder aus kiinstlichen Oeffnungen in Form von zihem Balsam
(s. folgende Gruppe) aus; an der Luft erhérten diese dann durch

Buchheister, 13
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weitere Oxydation vollstindig. Alle Harze sind sauerstoffhaltig, meist
Gemenge von verschiedenen Sauren, verbinden sich daher mit Alkalien
zu eigenen Verbindungen, den Harzseifen. In der Wiarme schmelzen
sie und verbrennen zuletzt mit stark russender Flamme. Sie lassen
sich nicht unzersetzt verfliichtigen, sondern liefern bei der Destillation
Umsetzungsprodukte, namentlich Kohlenwasserstoffe. Durch Reibung
werden sie elektrisch und zwar um so mehr, je mehr Sauerstoff sie
enthalten. In Wasser sind sie vollstindig unléslich, 16slich dagegen
in Aether, Chloroform, fetten und aeth. Oelen. Diese Loslichkeits-
verhiltnisse verindern sich aber durch sehr langes Lagern im Wasser
oder unter der Erde. Derartig verinderte Harze nennen wir ,fossile*;
hierher gehdren Bernstein und die echten Kopale.

An die eigentlichen Harze schliessen sich einige Produkte der
trockenen Destillation, wie Asphalt, Pech, unmittelbar an.

Die Harze finden nicht nur in der Medizin, sondern vor Allem
in der Technik eine ungemein grosse Anwendung zur Darstellung von
Lacken, Harzseifen ete.

Resina acaroidis. Grasbaumharz, Acaroidharz.
Xanthorrhoea hastilis v. a. A.  Asphodeleae.
Australien.

Dieses Harz wurde eine Zeit lang als Ersatz fiir Stocklack an-
gepriesen und importirt, hat sich aber nicht eingefithrt. Man unter-
scheidet 2 Sorten, rothes oder Nuttharz, auch neuhollindisches Harz
genannt und gelbes oder Botanybaiharz, welches aber selten in
den europdischen Handel kommt. Das Nuttharz bildet dunkelroth-
braune, in Splittern durchsichtige, glinzende Stiicke; in Alkohol fast
ganz l6slich, schmilzt nicht, sondern bldht sich auf, verbrennt zuletzt
mit stark russender Flamme.

Bestandtheile. Spuren von aeth. Oel; zweierlei Harz; Zimmt-
nach Anderen Benzo&siure.

Mit Salpetersiure behandelt liefert es Pikrinsdure in ziemlicher
Menge, wurde daher zur Fabrikation derselben empfohlen.

Resina Anime seu Anime. Anime.
Icicaarten. Burseraceae.
West- und Ostindien.

Frither vielfach zur Lackbereitung anstatt des Kopals benutazt;
da es aber weiche Lackiberziige bildet, wird es nur noch selten
hierzu angewandt; medizinisch zuweilen zu Raucherungen. Es bildet
gelblich - weisse, leicht zerreibliche, weiss bestdubte Stiicke von
schwachem Harzglanz, beim Kauen erweichend; 16st sich in kochen-
dem Weingeist ginzlich auf (Unterschied von Kopal), ebenso in
Terpenthinoel.
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Asphaltum. Asphalt, Judenpech, Erdharz.

Ein bitumindses Harz, entstanden durch Verkohlung organischer
Bestandtheile unter Einfluss von hohem Druck und Feuchtigkeit in
dhnlicher Weise wic das Petroleum. s tritt entweder mit heissen
Quellen oder Wasserddmpfen zu Tage und wird dann einfach durch Ab-
schépfen gesammelt, wie auf Trinidad und am todten Meere, oder man
gewinnt es, indem man damit getriinkte, porése Gesteine mit Wasser
auskocht. Diese Art der Gewinnung geschieht namentlich in einigen
Gegenden vom Elsass (Val travers, Seyssel, Lobsann, Weissenburg).
Der hier gewonnene A. ist nur zu Bauzwecken, Asphaltpflaster (As-
phaltsteine, Dachpappe) verwendbar. Man unterscheidet im Handel
amerikanischen A. von der Insel Trinidad, Cuba, Iavanna.
Schwarz, spréde, von muscheligem Bruch, fettglinzend, bei einem
Schlag mit dem Hammer zersplitternd; erwirmt von durchdringend
bitumindsem Geruch. Syrischer A. im todten Meer gesammelt,
frither die geschitzteste Sorte zur Lackfabrikation, zdher, briunlich
bestiubt. Neuerdings fallt er meist heller und weicher als der ame-
rikanische A. aus, ist daher nicht so gesucht. Europiischer A.
von oben genannten Orten, eignet sich nicht zur Lackfabrikation.
A. ist in Wasser vollstdndig unldslich, in Alkohol und Aether nur
zam Theil; in aeth. Oelen, Benzin vollstindig, bis auf die beigemengten
Unreinigkeiten 16slich (s. Kapitel Lacke). Bei 100° schmilzt der A.
und liefert, mit Wasser destillirt, 5—8Y%, Mineraloel.

Benzoé seu Asa duleis. Benzod.
Styrax benzoin, Styraceac.
Hinterindien, Molukken, Siam.

Selten als Benzoé in lacrymis, gewGhnlich als Benzo& in massis
in den Handel kommend. Von letzterer wird die stark mit weissen
Thrinen versetzte Sorte, als B. amygdaloides, am theuersten verkauft,
obgleich sich herausgestellt hat, dass die braunen Massen mit wenig
Mandeln mehr Benzoésdure enthalten. Fiir medizinische Zwecke ver-
wendbar sind nur Siam- und Calcutta-B. Erstere besteht haupt-
sichlich aus weissen, spiter braunlich werdenden Mandeln, in eine
braune, harzglinzende Masse cingesprengt. Calcutta-B. kommt in
grossen, pordsen, rothbraunen, harzglinzenden Massen, die nur kleinere
Thrinen enthalten, in den ITandel.

Bestandtheile. Benzodsiure 10—15°,; Spuren von aeth. Oel;
verschiedene Harze.

Anwendung medizinisch in Form von Tinktur; ferner zu kos-
metischen und zu Réucherzwecken.

Ausser den oben genannten Sorten kommen in neuerer Zeit noch
2 andere in den Handel, welche, wihrend die ersteren einen vanille-

13%
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artigen Geruch haben, mehr an Styrax erinnern und die anstatt der
Benzoésdure Zimmtsiure enthalten; sie diirfen fiir medizinische Zwecke
nicht verwendet werden, eignen sich aber vorziiglich zur Parfiimerie,
da ihr Geruch ganz besonders fein ist. Es sind dies Sumatra-B. in
grossen viereckigen Blécken, aussen Eindriicke von Matten zeigend; von
matter, graurdthlicher Grundmasse mit zahlreichen, weissgelblichen
Mandeln. Penang-B. braune Massen ohne Mandeln, augenscheinlich
durch Zusammenschmelzen gewonnen, meistens porés mit vielen Un-
reinigkeiten. Ob diese beiden letzten Sorten von anderen Styraxarten
abstammen, ist nicht bekannt. Sie enthalten neben wenig Benzoésiure
10—12°), Zimmtsiure. Genau unterscheiden lassen sich diese beiden
Benzoégruppen nur auf chemischem Wege. Man kocht B. mit Wasser
aus, dampft die Losung ziemlich ein und giebt kochend ein wenig Kali
hypermanganicum zu. Zimmtsiure wird dabei in Bittermandeloel
iibergefithrt und zeigt sofort den charakteristischen Geruch, Benzoé-
sdure nicht.

Benzoé ist in Chloroform sehr wenig, in Aether nur zum Theil,
in Alkohol vollstindig ldslich. Die alkoholische Ldsung in Wasser ge-
gossen, giebt eine milchige Mischung (Jungfernmilch). In konzentrirter
Schwefelsiure 16st sie sich karminroth, dann mit Wasser vermischt
farbt sich die Flissigkeit dunkelviolett.

Copal seu Resina Copal. Kopal.

Unter dieser Gesammtbezeichnung kommen eine ganze Reihe
verschiedener Harze in den Handel, die zum Theil den Namen Kopal
mit Unrecht fihren. Alle wirklichen echten K. sind fossiler Natur,
d. h. sie werden nicht von lebenden Biumen gesammelt, sondern
werden gegraben oder aus dem Sande der Fliisse ausgeschwemmt.
Ueber ihre Stammpflanzen lisst sich daher selten Bestimmtes angeben,
doch werden von neueren Naturforschern Biume aus der Familie der
Caesalpineen, namentlich Hymenaea verrucosa, Trachylobium Peter-
sianum, dafiir gehalten. Das Vaterland der echten K. ist Afrika und
zwar die Ost- und Westkiiste, doch ist dabei zu bemerken, dass die
ostafrikanischen Sorten, namentlich Zanzibar, frither hiufig iiber Ost-
indien in den Handel kamen, daher filschlich als ostindischer oder
Bombay - K. bezeichnet wurden. Ausser Afrika liefern Ostindien,
Australien und Stidamerika Kopalsorten, die auch wohl falsche K.
genannt werden. In der Lackfabrikation, deren wichtigstes Material
die K. bilden, unterscheidet man ,harte“ und , weiche“ K. Erstere,
die eigentlich echten K., haben durch lingere Lagerung in der Erde
ihre Harznatur insofern veriindert, als sie weder in Alkohol, noch in
Terpenthinoel direkt 18slich sind. Man muss hier Umwege einschlagen,
wie wir sie spiter, beim Kapitel der Lacke, besprechen werden.
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Sie schmelzen erst bei einer Temperatur von 300—350% liefern daber,
nebst dem Bernstein, die hiirtesten Lacke und kinnen fiir die feineren,
namentlich Schleiflacke, durch kein anderes Material ersetzt werden.
Die weichen K., hierher gehéren hauptsichlich ost- und westindische
Sorten, 16sen sich dagegen in heissem Alkohol und Terpenthinoel direkt,
erweichen und schmelzen bei weit niedrigeren Temperaturen und sind
daher nur fiir geringe Lacke verwendbar.

Afrikanische Kopale. Diese simmtlich gegrabenen oder ge-
schlimmten Sorten sind im frischen Zustande meist von einer erdigen,
halb verwitterten Kruste bedeckt, von welcher sie jedoch, bevor sie
in den Handel kommen, gew&hnlich durch Behandlung mit verdinnter
Kalilauge befreit werden. Nach dieser Behandlung zeigen sie auf der
Oberfliche hiufig ein feinwarziges Aussehen, die sog. Ginsehaut, und
gilt diese als ein besonderes Zeichen der Giite und Hirte. Nach
EKinigen sollen diese Warzen davon herrithren, dass der anfangs
weiche K. sich beim Erhirten zusammengezogen hat; nach Anderen
sind es die Eindriicke der sie umlagernden Sandkdrner. Man unter-
scheidet von den afrikanischen Sorten wiederum ostafrikanische und
westafrikanische. Zu den Ersteren, welche besonders hoch geschétzt
werden, gehdren nach L. E. Andés ,Rohmaterialien f. Lack- und Firniss-
Fabrikation“, namentlich folgende:

Zanzibar-Kopal. Diese Sorte wird am hochsten geschitzt, soll
aber nicht in Zanzibar selbst, sondern an der gegeniiberliegenden
Kiiste Ostafrikas in einer Breite von 8 Meilen landeinwiirts gegraben
werden. Kam frither als Bombay-K. viel in den Handel. Grdssere
oder kleinere, meist glatte Stiicke mit Génsehaut; Farbe hellgelb bis
rothbraun; Bruch flachmuschelig, glasglinzend oder matt.

Mozambique-K. von der Mozambique-Kiiste; flache Platten und
Kérner; weingelb bis rothlich, Aussenflichen roth gefarbt, vielfach
mit Blasen und Spriingen; Bruch flach, glasglinzend; weniger rein und
warzig wie der Zanzibar-K.

Madagaskar-K. soll von Trachylobiumarten abstammen, bildet
bald platte, bald lingliche, dann meist rundliche oder ovale Stiicke
von hellgelber Farbe mit weisser Verwitterungskruste, nach Intfernung
dieser ohne Gansehaut. Das Harz selbst ist vielfach mit Pflanzenresten
durchsetzt.

Vou den westafrikanischen K. sind die wichtigsten:

Sierra Leone-K. Die ordiniirste Sorte; sehr unrein, hellgelbe,
aussen oft schwirzlich aussehende Stiicke bis zur Grésse einer Nuss.
Das Pulver haftet beim Kauen schwach an den Zihnen. Diese Sorte
ist nicht vollig unléslich in Alkohol. Das nach dem Ausziehen ver-
bleibende Harz 1ést sich in kaltem Terpenthinoel.

Kiesel-K. im Flusssand des Cap verde; runde, kieselartig ab-
geschliffene Stiicke bis zur Grésse eines Thalers; hellgelb, sehr hart.
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Kugel-K. dem vorigen &hnlich, abgeschliffen, sehr rein.

Benin-K. in sehr unregelmiissigen Stiicken: meist knollig, seltener
in Platten mit dimner, rother Kruste, vielfach mit Unreinigkeiten
durchzogen.

Congo-K. Stiicke unregelmiissig, sehr klein bis kindeskopf-
gross; hart.

Angola-K. nebst dem Kiesel-K. die geschiitzteste westafrikanische
Sorte.  Stiicke unregelmiissig, flach oder rund, mit undurchsichtiger
rother Kruste. Innen glashell bis gelb, sehr rein.

Benguela-K.  Knollige, faust- bis kopfgrosse Stiicke von un-
ebener Oberfliche mit ticfen Linschnitten; Verwitterungskruste weiss-
lich, innen hell und durchsichtig.

Alle afrikanischen Kopale sind vollstindig geruch- und ge-
schmacklos.

Asiatische Kopale. Hierher gehéren vor Allem der Manilla-,
filschlich auch westindischer K. genannt, von Vateria Indica. Grosse,
unregelmiissige Massen; hellgelh bis bréunlich, vielfach in demselben
Stiicke verschiedene Farben zeigend. Sehr verunreinigt durch Holzstiicke
und sonstige Beimengungeu. Brueh grossmuschelig, glasglinzend, sel-
tener matt. Pulver beim Kauen schwach anhaftend. Geruch und
Geschmack balsamisch, etwas dillartig; 18st sich in heissem Alkohol.

Formosa- oder chinesischer K. dhnelt mehr dem Anime.

Stitdamerikanische K. Unter dieser Bezeichnung kommen zum
Theil Animeharze, zum Theil andere, dem Kopal mehr dhnliche, hiufig
griine, glasglinzende Stiicke von eigenthiimlich unangenehmem Geruch
in den Handel. Diese, gewshnlich brasilianischer K. genannt, sollen
von Hymenaea courbaril abstammen; ziemlich weich.

Australischer K. auch Cowri- oder Kauri-K. ist genau ge-
nommen ein Dammarharz, stammt von der Kaurifichte, Dammara Au-
stralis, einer fast ausgerotteten, {rither dagegen sehr hiiufig, namentlich
auf Neuseeland in sehr grossen Waldungen vorkommenden Konifere.
Der Baum ist so harzreich, dass Stamm und Aeste sowie Wurzeln
von Harz formlich starren und der Boden, auf welchem sie gewach-
sen, meist ganz davon durehtrdnkt ist. Das Hwrz wird durchgehends
an  devartigen Stellen, wo friher Wilder gestanden, gegraben und
zwar in schr verschieden grossen, bis centnerschweren Klumpen von
hellweingelber bis  brauner Farbe. Bruch muschelig, glinzend. Ge-
ruch angenehm balsamisch. Kauri-K. ist nur zom Theil in Alkohol
leicht 18slich, liefert aber geschmolzen sehr gute Lacke. Alles in
den Handel kommende ist halb fossil, daher in seiner urspriinglichen
Natur wohl schon verdndert.
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Dammara seu Resina Dammarae. Dammar oder Katzenangenharz.
Dammara orientalis. Coniferae. Hopea splendida. 1., micrantha. Dipterocarpeac.
Ostindien.

Der Name ,Dammar® bedeutet ,Licht“ in der malayischen Sprache
und ist dem Harz wegen seiner stark lichtbrechenden Eigenschaft
gegeben. Aus demselben Grunde Katzenaugenharz genannt.

Nach neueren Forschungen liefern noch eine ganze Reihe anderer,
iber Ostindien und dem Archipel verbreiteter Biume Dammarharze,
die aber ihrer geringeren Qualitit halber mnicht in den deutschen
Handel kommen. D. bildet unregelniissige, zuweilen thriinenformige,
weisshestiubte Stiicke, ist spride, erweicht bei 75% wird bei 100° dick-
fliissig und bei 150° klar und dimnflissig. Auf dem Bruch erscheint
es glasklar (milchigtriibe Stiicke sind fir die Lackfabrikation zu
verwerfen), in Alkohol und Aether 15st es sich nur zum Theil, in
fetten und aeth. Oelen ginzlich. Die Farbe schwankt zwischen wasser-
hell bis briunlich. Die geschitzteste Handelsorte ist die von Singa-
pore, hiirter und schwerer zu pulvern als alle tibrigen Sorten; sie
stammt von den oben angegebenen Hopeaarten. Weniger gut ist die
von Java, welche in Kisten von ca. 75 kg Inhalt importirt wird.
Das von Borneo kommende Daging oder Rose Dammar ist gering-
werthig, weil weicher und ins Griinliche fallend.

Resina seu Sanguis draconis. Drachenblut.
Daemonocrops draco. Palinae.
Ostindien.

Das von diesem Baum stammende Harz ist das eigentlich echte
Drachenblut. Es tritt entweder freiwillig aus den Friichten aus oder
die Friichte werden in Bastkérben durch Wasserddmpfe erhitzt, um
das Harz reichlicher fliessen zu machen. Es wird nun mit Messern
abgeschabt und gewdhnlich in Stengel von 1—3 em Dicke und bis zu
40 cm Liinge geformt. Die Stengel werden in Palmblatter gewickelt und
eine Anzahl derselben mit Bast zusammengebunden. Zuweilen kommt
auch, namentlich schlechtes, durch Auskochen gewonnenes, sehr un-
veines Harz in Kuchen vor, die ebenfalls in Palmblitter eingeschlagen
sind. D. erscheint aussen braunschwarz, gibt auf Papier einen hoch-
rothen Strich und ein gleiches Pulver. s ist in Alkohol villig lds-
lich und firbt den Speichel beim Kauen roth.

Canarisches Dr. stammt von Dracaena draco (Drachenbaum),
ciner riesenhaften Asparaginee auf den canarischen Inseln. Es soll
freiwillig ausfliessen, ist dunkelroth, von harzigem Geruch und kommt
in verschieden geformten Stangen in den Handel.

Amerikanisches oder Cartagena-Dr. von Pterocarpus draco,
Familie der Papilionaceen, schliesst sich mehr dem Kino an. Echtes
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Dr. lést sich in Alkohol, Aether und Oelen fast ginzlich, mehr oder
weniger auch in Alkalien, in Wasser nicht. Die alkoholische Lésung
wird durch Salmiakgeist ausgefillt, bei dem amerikanischen nicht.
Erhitzt schmilzt es, riecht storaxartig, verbrennt zuletzt mit russender
Flamme.

Bestandtheile. Saures, rothes Harz 90%;; Benzoésiiure 2— 39,

Anwendung. Hie und da als Zusatz zu Pflastern; hauptsich-
lich zum Fiarben von Tinkturen und Spirituslacken.

Elemi seu Resina elemi. Elemiharz.

Unter dem Namen Elemi kommen verschiedene, unter sich &hn
liche Harze aus Brasilien, Ost- und Westindien in den Handel, die
auch von sehr verschiedenen Biumen abstammen. Brasilianisches E.-
von Icica Icicariba aus der Familie der Burseraceen; ist anfangs
salbenartig weich, (dem Gallipot dhnlich) blassgelb, allmilig intensiv
gelb und hart werdend. Veracruz- oder Yucatan-E. von Amyris
Plumieri, Familie der Amyrideen; fest, wachsglinzend, dunkel citronen-
gelb bis griinlich, nur wenig mit Rindenstiicken verunreinigt. Ost-
indisches oder Manilla-E. soll von Balsamodendron Ceylanicum
und Canarium zephyrinum stammen; anfangs weich, weisslich oder
schwach gelb, spiter erhirtend und stark mit Rindenstiicken verun-
reinigt. Geruch schwach elemiartig.

Der Geruch des westindischen E. ist angenehm balsamisch, an
Fenchel und Dill erinnernd. Geschmack balsamisch bitter. Es 16st
sich leicht in kochendem, nur zum Theil in kaltem Alkohol. (Galli-
pot auch in kaltem ginzlich.) Es schmilzt schon unter 100° und ist
leicht in fetten und aeth. Oelen ldslich.

Bestandtheile. Aetherisches Oel 10—150/0; in kaltem Alkohol
losliches Harz ca. 600/0; krystallinisches, nur in kochendem Alkohol
16sliches Harz, Elemin 20—30 .

Anwendung. Als Zusatz zu Pflastern und Salben; ferner als
erweichender Zusatz zu Lacken.

Resina guajaci. Guajakharz.
Guajacum officinale. Zygophylieae.
Westindien, Nordamerika.,

Dieses Harz kommt in 2 Formen in den Handel; entweder,
jedoch ziemlich selten, als Res. guajaci in lacrymis; unregel-
miissige, rundliche, sehr verschieden grosse Stiicke; braungriin, in den
Vertiefungen griinlich bestiubt, in Splittern durchscheinend. Diese
Sorte entsteht durch freiwilliges Ausfliessen. Oder als Res. guajaci
in massis; braungrime, unregelmissige Stiicke von unebenem Bruch;
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dadurch gewonnen, dass man entweder das geraspelte Holz mit See-
wasser auskocht und das sich ausscheidende Harz sammelt oder dass
man meterlange Stammstiicke mit einem Bohrloch versieht und das eine
Ende ins Feuer legt; das hierbei schmelzende Harz fliesst aus dem
Bohrloch in untergesetzte Geféisse. Erhitzt, Geruch angenehm vanille-
oder benzodartig; Geschmack kratzend.

Bestandtheile. 3 verschiedene Harze ca. 80 0/0.

Anwendung. Nur selten in der Medizin.

Das Guajakharz hat die Eigenthiimlichkeit durch Licht oder
oxydirende Substanzen Farbenverinderungen in griin oder blau zu
erleiden. Braunes Harz wird durch Licht griin, das anfangs graue
Pulver ebenfalls. Die braune, spirituése Lisung geht durch oxydirende
Mittel vielfach in tiefes Blau iiber.

Resina jalappae. Jalappenharz.

Wird aus der Jalappenwurzel (s. d.) durch Ausziehen mit 90°),
Sprit, Abdestilliren und Verdunsten des Letzteren gewonnen. Es
bildet graubraune, sehr spréde, leicht zerreibliche Massen. Geruch
schwach jalappenartig; Geschmack ekelhaft, kratzend.

Bestandtheile. Verschiedene Harze; als wirksamer Bestand-
theil gilt ein in Weingeist 19sliches, in Aether unldsliches Glycosid,
das sog. Convolvulin.

Anwendung. Innerlich in sehr kleinen Gaben als drastisches
Abfithrmittel.

Priifung auf etwaige Beimengungen von Fichten-, Guajac- oder
dem Harz der Jalappenstengel geschieht durch Extraktion mit ab-
solutem Chloroform; dieses darf nur 6°, l6sen, wihrend die genannten
Harze véllig 18slich in demselben sind.

Resina laccae. Gummilack, Stocklack, Kdrnerlack.

Die unter diesen Namen in den Handel kommenden Harze sind
das Produkt einer Schildlaus, Coccus lacca. Die ungefliigelten Weib-
chen dieses in ganz Ostindien, Siam und Anam heimischen Insekts
setzen sich auf die jungen saftreichen Triebe zahlreicher, ganz ver-
schiedener Pflanzen, namentlich Croton lacciferus, Ficus religiosa, Ficus
Indica, Aleuritis laccifer, Butea frondosa u. A. m. Nach der Befruch-
tung schwillt es blasenformig auf und umgiebt sich allmilig mit einer
harzartigen Kruste, die das ganze Thier einschliesst. Nach dem Eier-
legen stirbt die Schildlaus ab und 16st sich in eine tiefrothe, die
Blasenrdume filllende Flissigkeit auf. Letztere dient dem aus dem
Ei schliipfenden Insekt als erste Nahrung. Nach vélliger Entwicke-
lung durchbohrt es die Harzhiille und tritt aus. In diesen Verhilt-
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nissen liegt es begriindet, dass der Stocklack, je nach der Zeit des
Einsammelns, mehr oder weniger rothen Farbstoff enthélt, da derselbe
nach dem Ausschliipfen des Insekts ginzlich verzehrt ist. Jene oben
beschriebene Harzabsonderung legt sich, da die Schildliuse die Zweige
dicht bedecken, um diese in ciner ';—1 cm dicken Kruste an und
bringt die damit bedeckten Zweige zum Absterben. Man nahm frither
an, dass das Harz aus der Umsetzung der Sifte des betreffenden
Baumes entstehe; doch erscheint dies um so unwahrscheinlicher, als
die Stocklack liefernden Pflanzen ganz verschiedenen Familien ange-
horen. Es ist daher fast gewiss, dass das Harz vom Thiere selbst
gebildet wird, analog der Wachsausscheidung der Wachsschildlaus,
Coccus pila. Die Krusten sind aussen rauh, matt, innen wachs-
glinzend, von strahligem Gefiige und gelber bis rothbrauner Firbung.
Sie kommen mit den Zweigen, an welchen sie festsitzen, oder in
groben Stiicken abgebrochen als Stock- oder Réhrenlack in den
Handel. Ginzlich von den Zweigen losgelst, in kleine Stiickchen
zerklopft, gewdhnlich noch durch Waschen mit verdinnten Alkalien
vom Farbstoff befreit, heisst das Harz Kérner- oder Samenlack.
Namentlich die Gangeslinder liefern grosse Quantititen dieses wich-
tigen Materials, das fast s@mmtlich via Calcutta iiber England in den
Handel kommt. Die geschitzteste Sorte ist die sehr dunkele von Siam;
die geringste die von Bengalen. Der Stock- oder Kornerlack ist bei
gewShnlicher Temperatur geruchlos, entwickelt aber beim Erwirmen
einen eigenthiimlichen, angenehmen Geruch.

Bestandtheile. Harz 60—80°%,; Farbstoff (Coccusroth) 2—10°%,;
Coccusfett, Chitin.

Anwendung. Der Stock- oder Kérnerlack findet medizinisch
nur noch hie und da Verwendung als Zusatz zu einigen Zahntinkturen;
auch technisch wird er nur noch selten zur Bereitung einzelner Lacke
verwandt. Desto wichtiger ist er als Rohmaterial fiir die Herstellung
des Schellacks und des Lac dyes. Diese Verarbeitung geschieht zum
grossten Theil in Ostindien selbst, neuerdings jedoch auch in Europa.
Das Verfahren hierbei ist folgendes: Der Stocklack wird zuerst zu
Pulver vermahlen, dieses in ausgemauerten Bassins, mit Wasser iiber-
gossen und einen Tag hindurch unter Gfterem Umriithren ausgelaugt;
dann wird die Mischung mehrere Stunden fortwihrend von Arbeitern
mit den Fiissen getreten. Hierauf tiberlisst man die Masse der Ruhe,
zapft die dariiberstehende dunkelrothe Fliissigkeit in eigene Behilter
ab und schligt den darin enthaltenen Farbstoff mittelst Alaunlosung
nieder. Den schin violettrothen Niederschlag sammelt man wuf
Tiichern, lidsst abtropfen wund schneidet die halbtrockene Masse in
kleine viereckige Tafeln, die man nach dem vélligen Austrocknen als
Lac dye oder Lac lac in den Handel bringt. Die Téfelchen sind
aussen blauschwarz, zerrieben violettroth. Sie enthalten ca. 50,
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reines Coccusroth (dem Carmin #hnlicher Farbstoff), welches mit Al-
kalien schdn rothe, mit Zinnchlorid eine lebhaft scharlachrothe Farbe
giebt. Dient in Indien und England zum Firben des scharlachrothen
Militdrtuches.

Die nach dem Auslaugen des Farbstoffes zuriickbleibende Harz-
masse wird nun weiter auf Schellack verarbeitet. Zu dicsem Zweck
wird sie getrocknet und in lange schlauchartige Sicke gefillt, die unter
fortwihrendem Drehien an einem Feuer erhitzt werden. Das schmel-
zende Harz dringt durch die Poren des Gewebes, wird mittelst steifer
Palmenbliitter abgenommen und auf glasirte, mit warmem Wasser ge-
fullte Thonréhren gestrichen. Nach dem Irkalten blittert man die
Harzschichten, welche dabei in Bruchstiicke zerfallen, ab und packt
sie in die Versandkisten.

Die so hergestellte Waare ist der eigentliche Schollenlack oder
Schellack, Lacca in tabulis des Handels. Die ordiniiren Sorten,
Blocklack, auch Rubinlack genannt, sollen insofern anders her-
gestellt werden, als man die Harzmassen durch Kochen mit Wasser
zum Schmelzen bringt und die weiche Masse in dicken Lagen auf
Platten erkalten lésst. TUeber die Darstellungsweise des sehr ge-
schiatzten Blut- oder Knopflacks, der ebenfalls in dicken, aber sehr
glinzenden, dunklen, zuweilen blutfarbenen Stiicken in den Handel
kommt, ist nichts Genaues bekannt. Es ist anzunehmen, dass die
eben beschriebenen, in Ostindien gebriduchlichen Darstellungsweisen in
den europiischen Fabriken mannigfach modifizirt werden.

Der Schellack wird gewdohnlich nach seiner Farbe sortirt; die
helleren Sorten sind am héchsten geschiitzt, nur der Blutlack macht
hiervon eine Ausnahme. Man unterscheidet hellblond, blond, hell,
mittel- und dunkelorange, rubinroth, leberfarben etc., und auch fiir
diese einzelnen Sorten werden gewdéhnlich noch verschiedene Unterab-
theilungen aufgestellt.

Bestandtheile. Harz ca. 90 %),; Spuren von Farbstoff (Coccus-
roth); wachsihnliches Fett 5°/y; geringe Mengen einer Gummiart.

Anwendung. Zur Lackfabrikation; zu Polituren; zu bengalischen
Flammen; zum Steifen der Hiite; zur Siegelluckfabrikation; zu Por-
zellan- und Steinkitten ete. etc.

Priitfung. Reiner Schellack 15st sich in kochendem 907, Sprit
klar auf, scheidet aber beim Erkalten die wachsurtigen Bestandtheile
wieder ab, so dass die Ldsung tribe und, wenn konzentrirt, selbst
gallertartig wird. Aether und Petroleumbenzin lisen aus gepulvertem
Schellack ca. b 0/0, Chloroform 100/0. Liine grossere Lislichkeit deutet
auf Verfilschung mit Harz, namentlich Kolophonium, welche nicht
selten vorkommt, hin. Reiner Schellack schmilzt ferner bei ca. 100°
und entwickelt dabei einen -eigenthiimlichen, angenehmen Geruch,
wihrend mit Harz versetzter Sch. Terpenthingeruch zeigt. Kocht man
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10 Th. Schellack, 5 Th. Borax mit 200 Th. Wasser, so entsteht,
wenn der Schellack rein, eine fast klare, kaum opale Losung; bei
Harzzusatz ist sie dagegen milchig tritbe. Es ist ferner vorgekommen,
dass man dunkle Schellacke durch Zusatz von Auripigment (gelbes
Schwefelarsen) heller gefirbt hat. Ein solcher Schellack erscheint,
gegen das Licht gehalten, tritbe, nicht wie der reine Schellack durch-
sichtig klar und entwickelt beim Verbrennen einen knoblauchartigen
Geruch.

Raffinirter Schellack. Um das so sehr lédstige, ziemlich
schwierige Filtriren der Schellacklosungen zu vermeiden, raffinirt man
ihn zuweilen, d. h. man befreit ihn von seinen Fettbestandtheilen. Es
geschieht dies in der Weise, dass man den Sch. durch Kochen mit
Soda und Wasser in Losung bringt. Auf der erkalteten Flissigkeit
setzt sich das Fett ab; nach Entfernung desselben wird die Losung
mittelst Durchseihens geklirt und nun mit verdiinnter Schwefelsiure
zersetzt. Der Sch. scheidet sich aus, wird mit kaltem Wasser so
lange gewaschen, bis keine Spur von Siure mehr zu erkennen ist,
dann in kochendem Wasser geschmolzen, geknetet und gewéhnlich in
Zopfe geformt. So behandelter Schellack ist in Sprit klar I8slich.
(S. Kapitel Lacke.)

Gebleichter Schellack. Da selbst die hellblonden Sorten
immer noch ziemlich stark gefirbte Lésungen geben, so bleicht man
den Sch. fiir ganz helle Lacke, wie Landkarten- oder Etiquettenlack,
auf chemischem Wege, indem man die wisserige, mittelst Soda be-
wirkte Ldsung desselben mit Eau de Javelle (unterchlorigsaures Na-
tron) einige Tage behandelt, dann den Sch. mit Salz- oder Essigsiure
abscheidet, stark auswischt und wie bei dem raffinirten Sch. weiter be-
handelt. Die Stangen erscheinen nach dem Trocknen aussen rein weiss,
seidengldnzend, innen gelblich und geben eine blassgelbe, spiritudse
Losung. Die Behandlung mit Chlor wirkt ibrigens immerhin etwas
nachtheilig auf die Haltbarkeit der Lackiiberziige ein, sie verlieren
an Biegsamkeit, so dass man durch erweichende Zusitze zum Lack
diesem Uebelstande abhelfen muss. Bei langer Aufbewahrung verliert
der gebleichte Sch. fast ginzlich seine Lgslichkeit in Weingeist.

Resina mastiche (Gummi m.). Mastix.
Pistacia lentiscus. Terebinthinaceae.
Griechischer Archipel, namentlich Chios.

Dies kleine immergriine Biumchen wéachst ausser auf den grie-
chischen Inseln auch an der Nordkiiste Afrikas. Die Franzosen haben
versucht dasselbe in Siidfrankreich zu kultiviren, doch liefert es dort
so gut wie gar keinen Mastix. Die ganze Produktion wird iiberhaupt,
bis auf einen kleinen Bruchtheil, der von der Insel Candia kommt,
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von der oben erwihnten Insel Chios (oder Skio) geliefert. Hier kul-
tivirt man eine etwas breitblitterige Art der Pistacia lentiscus, und
wurde die Ernte frither ginzlich als Tribut von der Regierung bean-
sprucht; selbst das Quantum, welches tiber die festgesetzte Tribut-
menge hinaus erzeugt wurde, musste gegen ecine feste Taxe an die
tiirkische Regierung abgeliefert werden. Seit der Befreiung Griechen-
lands vom tiirkischen Joch haben diese Verhiltnisse aufgehdrt und die
Produktion ist sehr gestiegen. Dennoch bleibt der Preis des Mastix
auch jetzt ein sehr hoher, da alle Kulturversuche in anderen Gegenden
bislang gescheitert sind. Der Mastix befindet sich in eigenen Balsam-
gingen in der Rinde des Stammes und der Aeste und tritt entweder
freiwillig oder durch kiinstliche Verwundungen aus. Im April und
Mai werden die Biume angeritzt, der Balsam tritt dann in klarem,
zahfliissigem Zustande heraus und erhirtet sehr langsam an der Luft.
Im August beginnt das Einsammeln.

Der Mastix bildet kleine, erbsengrosse, in den guten Sorten immer
runde Thrénen von blassgelblicher Farbe, aussen weiss bestéubt, auf
dem Bruch glasglinzend, durchsichtig, hart, spride, leicht zerreiblich,
beim Kauen alsbald zu einer weichen, wachsartigen Masse zusammen-
klebend. Geruch schwach, beim Erwérmen kriftig aromatisch. Ge-
schmack ebenfalls aromatisch, dabei etwas bitter. Mastix von eben
beschriebener Qualitit kommt als Mastix electa in den Handel; die
geringeren Sorten, welche namentlich die von der Erde aufgesammel-
ten Thrinen enthalten, sind hiufig stark durch Sand verunreinigt und
heissen Mastix in sortis.

Der Mastix 18st sich in Aether, aeth. Oelen und kochendem Al-
kohol ginzlich, in kaltem Alkohol ungefihr zu °/, auf.

Bestandtheile. In kaltem Alkohol unlésliches Harz (Masti-
cin) ca. 10%, in kaltem Alkohol lésliches Harz, Mastixsiure ca. 90%):
Spuren von aeth. Oel. Das Masticin wird fibrigens durch Schmelzen
oder durch lingeres Liegen an der Luft ebenfalls in kaltem Alkohol
16slich.

Unter dem Namen ostindischer Mastix kommt @iber Bombay und
England ein Harz in den Handel, das meist grossere, mehr oder
weniger dunkele Massen bildet, in welchen nur vereinzelt helle Thrinen
eingeschlossen sind. Dasselbe soll von Pistacia Cabulica (Afghanistan
und Beludschistan) abstammen, kann aber in keiner Weise selbst bei
billigen Lacken den echten Mastix ersetzen.

Anwendung. Der Mastix dient im Orient zum Kauen, um das
Zahnfleisch zu stirken und den Athem zu erfrischen, namentlich bei
den Frauen. Die allerfeinsten Sorten gehen unter dem Namen Harem-
Mastix nach Constantinopel. Ferner dient er zur Herstellung von
Konfitiiren, vor Allem zur Bereitung eines ,Racki“ (Branntwein), der,
mit Wasser verdiinnt, den Muselminnern vielfach den verbotenen Wein
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ersetzt. Bel uns ist seine Anwendung fast nur eine technische, da
seine Verwendung in der Medizin sich auf wenige unbedeutende Pri-
parate beschrinkt. Man benutzt ihn in starker spiritudser Lésung
als Zahnkitt, mit Hausenblase und Ammoniakgummi zusammen zur
Herstellung eines sehr dauerhaften Porzellankitts, dann aber haupt-
sichlich entweder allein, oder mit anderen Harzen gemengt, zur Be-
reitung feiner Lacke und Lackfirnisse (Bilderlack, Negativlack). Ma-
stix giebt einen sehr blanken, nicht rissig werdenden Ueberzug. (Siehe
Kapitel Lacke.)

Verfilschungen. Mastix kann scines Aussehens halber nur
mit Sandarak verfilscht werden; aber auch diese Beimischung ist leicht
zu erkennen, da der Sandarak fust niemals in runden Thrinen, sondern
in ldnglichen Stengeln vorkommt, heim Kauen zwischen den Zihnen
auch nicht erweicht, sondern pulverig bleibt. Sandarak 13st sich
ferner in aeth. Oelen nur zum Theil auf, Mastix dagegen ginzlich.
Eine Lo&sungsprobe in Terpenthingl entscheidet also bald tber die
Reinheit.

Resina pini seu Burgundica. Fichtenharz.

Entsteht durch das Eintrocknen des Terpenthins (s. d.) von sehr
verschiedenen Koniferen, theils Pinus-, theils Abiesarten. Das so ge-
wonnene, rohe Harz kommt vor Allem aus Frankreich zu uns und
zwar unter dem Namen Gallipot. Diese Sorte stammt hauptsichlich
von Pinus pinaster; bildet bréckelige, gelblich weisse bis goldgelbe,
innen meist noch weiche Klumpen, von angenehm balsamischem Ge-
ruch und gleichem bittern Geschmack; sie enthilt bis 109/, Terpen-
thiné! und viele Unreinigkeiten. Wird G. mit Wasser geschmolzen

und kolirt, so entsteht
Resina alba seu Pix alba, weisses Harz, weisses Pech.

Dieses ist in Folge eines geringen Wassergehaltes trithe, sonst spréde,
von muscheligem Bruch und sehr schwachem Geruch. FErhitzt man
noch weiter, bis die letzten Wassertheile entfernt sind, so gewinnt
man das

Kolophonium oder Geigenharz. -Gelbe his braune Stiicke,
durchsichtig, von flachmuscheligem, glasglinzendem Bruch, leicht zer-
reiblich, geschmacklos und von schwachem Geruch; (schmilzt ohne
Knistern). In Alkohol, Aether und Oelen klar 16slich, wahrend Re-
sina alba cine tritbe Ldsung giebt. Kolophonium wird in grossen
Massen als Nebenprodukt hei der Terpenthinélbereitung gewonnen.

Das frither unter dem Namen Terebinthina cocta in den
Handel kommende Harz war nichts weiter als der bei der Terpenthin-
dldestillation verbleibende, noch wasserhaltige Riickstand, zuweilen in
Zopfe oder sonstige Formen gedreht.
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Bestandtheile. Wechselnde Mengen von Terpenthinél bis zu
10%,; Feuchtigkeit (ausser heim Kolophonium) 2—10%,; verschiedene
Harzsduren (Pinin-, Silvinsiure) 80—90 /.
Anwendung. Medizinisch als Zusatz zu Pflastern und Ceraten;
technisch zu Lacken, Harzseifen, Siegellacken ete. etc.

Resina sandaracae seu Sandaraca. Sandarak.
Callitris quadrivalvis, C. articulata.  Cupressincac.

Nordafrika, Atlasgebirge.

Bildet stengelige Thrénen von hellgelblicher Farbe, aussen weiss
bestiubt, mit glasglinzendem Bruch, sehr spréde, leicht zerreiblich.
Beim Kauen zerfillt es in feines Pulver, ballt aber nicht zusammen.
Geruch harzig, terpenthinartig. S. ist in Alkohol véllig, in aeth.
Oelen nicht vollstindig léslich. Nicht selten findet man Stiicke ara-
bischen Gummis beigemengt.

Bestandtheile. Verschiedene Harzsiuren; Spuren von aeth. Oel.

Anwendung. Als Zusatz zu einigen Heftpflastermischungen;
das Pulver dient zum FEinreiben radirter Stellen, um auf denselben
wieder schreiben zu kdnnen; hauptsichlich findet S. in der Lackfabri-
kation Verwendung.

Resina succini seu Succinum. Bernstein.

Der Bernstein ist das fossile Harz lingst untergegangener Koni-
feren. Nach den Forschungen von Professor Géppert ist es nament-
lich Pinites succinifer, dem der Bernstein entstammt. Wahrscheinlich
gleich dem Kauriharz hauptsichlich den Wurzeln entflossen. Es muss
jedoch im véllig weichen Zustande ausgetreten sein, da sich zuweilen
Insekten eingeschlossen in ihm vorfinden. Der griechische Name fiir
Bernstein war Elektron und hiervon stammt der Ausdruck Elektrizitit,
da am B. zuerst die Reibungselektrizitiit erkannt wurde.

B. findet sich in Torf- und Braunkohlenlagern des ganzen nérd-
lichen Deutschlands, hauptsichlich angeschwemmt an einzelnen Kiisten-
stellen der Ostsee, namentlich in Ostpreussen und Livland. Er wird
dort theils im Schwemmland gegraben, theils durch Baggerung ge-
wonnen, theils wird er durch heftige Stiirme ans Land gespiilt. Sel-
tener findet er sich auch an anderen Kiisten vor, so in Jiitland,
Grénland und in Sicilien. Er hildet abgeplattete, vielfach kiesel-
artig abgeschliffene, sehr verschieden grosse Stiicke in den Farben-
nitancen zwischen weissgelb bis rothbraun. Er ist sehr hart, spride,
geruch- und geschmacklos, erweicht bei 215° schmilzt hei 290° unter
Ausstossung sauerer Dimpfe. (Bernsteinsdure.) Das riickbleibende,
braune Harz (Bernsteinkolophonium) dient zur Lackbereitung (s. Kapitel
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Lacke). Zuletzt verbrennt er mit leuchtender, bldulicher Flamme.
In Alkohol und Aether nur spurenweise, in Wasser, fetten und aeth.
Oelen gar nicht léslich.

Bestandtheile. Spuren von aeth. Oel; mehrere Harze; Bern-
steinsdure.

Anwendung. In den griosseren Stiicken zu Schmuckgegenstinden;
die bei der Bearbeitung dieser abfallenden Spéahne als Succinum
raspatum zu Réucherungen, ferner zur Darstellung von Bernsteinsiure,
Bernsteinél und Lacken.

Resina tacamahaccae. Takamahak.

Amerikanischer oder westindischer Takamahak von Ela-
phrium tomentosum, Burseraceae, bildet unregelmissige, grosse, grau-
braune Stiicke von flachem, glinzendem Bruch. Geruch balsamisch,
harzig, beim Erwirmen lavendelartig; brennt mit Hinterlassung pordser
Kohle; in Alkohol v&llig 16slich.

Bourbon-T. von Colophyllum tacamahacca, Guttiferae, Madagascar,
Mascarenen-Inseln. Anfangs weich, spéter erhirtend, klebrig, weisslich
bis griin, von aromatischem Geruch. In Alkohol nur zum Theil 18slich.

Ziemlich obsolet, nur selten zu Pflastern und Réucherungen.

Resinae empyreumaticae. Empyreumatische Harze.

Bei der trockenen Destillation organischer Substanzen gehen neben
wisserigen, meist saueren Produkten auch dunkle, dickfliissige, im
Wasser unldsliche Stoffe iiber, gew6hnlich Theere genannt. Sie haben
in chemischer Beziehung eine gewisse Verwandschaft mit den natiir-
lichen Balsamen; auch sie sind Gemenge von Harzen und Xohlen-
wasserstoffen, welche mit den aeth. Oelen verwandt sind. Werden sie
fur sich destillirt, so gehen die leicht fliichtigeren Kohlenwasserstoffe
zuerst fiber und die harzartigen Bestandtheile bleiben als Pech zuriick.
Zu der Gruppe dieser Kérper gehért genau genommen auch der schon
besprochene Asphalt; ferner Pix nigra seu navalis, schwarzes
oder Schiffspech. Es ist dies der Riickstand, welcher bei der De-
stillation des Holztheeres bleibt, kommt in Fisser gegossen in den
Handel und bildet herausgenommen schwarze, glinzende, in der Kilte
sprode Massen, die mit scharfkantigem Bruch splittern, ganz allmilig,
selbst bei niederer Temperatur, wieder zusammenfliessen. Es erweicht
schon durch die Warme der Hand und wird bei 80—90° diinnfliissig.
Geruch eigenthiimlich, brenzlich.

Anwendung. Zuweilen innerlich, in Pillenform; #usserlich als
Zusatz zu Pflastern und Salben; hauptsichlich technisch zum Dichten,
(Kalfatern) von Fissern, Schiffen etc.
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Linen ganz &dhnlichen Riickstand wie das Schiffspech liefert der
Steinkohlentheer bei seiner Destillation. Das hierbei verbleibende
Pech dient als Surrogat des Asphalts bei Bereitung von Dachpappe,
des Asphaltpapieres und zur Darstellung eines ganz hilligen Eisen-
lackes. Dieser letztere hat eine mehr braune als schwarze Farbe
und trocknet nur schwer und unvollstéindig.

An die empyreumatischen Harze anschliessend erwihnen wir hier
kurz die auch in Drogengeschiiften geforderten Theere.

Pix liquida, Holztheer wird durch Schwelen verschiedener
Holzarten (Fichten, Buchen etc.), meist als Nebenprodukt bei der
Holzkohlenfabrikation in den Meilern gewonnen. EXr bildet eine tief-
schwarze, in diinnen Schichten klar braune, syrupdicke Flissigkeit
von stark brenzlichem, durchdringendem Geruch und gleichem Ge-
schmack. In Alkohol, Aether, aeth. und fetten Oelen v&llig 18slich.
An Wasser, in welchem er untersinkt, giebt er nur einige seiner Be-
standtheile ab.

Bestandtheile. Xreosot, um so mehr, wenn der Theer aus
Buchenholz bereitet ist; Carbolsiure; Essigsidure; eine ganze Reihe von
Kohlenwasserstoffen; Harzsubstanzen und verschiedene Brenzprodukte,
welche die dunkle Farbe bedingen.

Anwendung. Selten innerlich in kleinen Gaben gegen katarrha-
lische Leiden, 4fter zu Inhalationen gegen Lungenleiden; #usserlich in
Salben und Seifen gegen Hautausschlag, zur Bereitung des Theer-
wassers und endlich technisch zum Theeren von Holz. Hierbei wirken
das Kreosot und die Carbolsiure fiulnisswidrig.

Pix liquida lithanthracis, Steinkohlentheer wird in grossen
Mengen als Nebenprodukt der Gasbereitung gewonnen. Er war frither
fast werthlos, dient aber jetzt zur Darstellung der Carbolsiure und
der verschiedenen basischen Korper (Anilin, Toluol etc.), welche die
Grundlage der Anilinfarbenfabrikation bilden, ferner zur Bereitung
des Steinkohlenbenzins (Benzol) und endlich des Steinkohlenpechs.
Er ist chemisch von dem Holztheer sehr verschieden, indem ihm
das Kreosot fast ganz fehlt, wiihrend neben den verschiedenen Sduren
eine ganze Reihe basischer Kérper in ihm enthalten sind. Er
darf daher medizinisch nicht an Stelle des Holztheers angewandt
werden.

Pix betulinum, Oleum Rusci, Birkentheer, Lithauer
Balsam. In Russland und Polen durch Schwelung der Wurzel, Holz
und Rinde der Birke gewonnen. Dickfliissig, réthlich braun, von eigen-
thiimlichem, empyreumatischem Geruch; in Wasser kaum, in Aether,
Weingeist und Oelen zum grossten Theil 18slich.

Anwendung. In Russland gilt der Birkentheer als Universal-
mittel gegen alle nur erdenklichen Krankheiten; ferner zur Bereitung
des Juchtenleders, dem er seinen eigenthiimlichen Geruch verleiht.

Buchheister. 14
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Bei uns wird er von den Landleuten als Wundheilmittel bei den
Thieren angewandt; dient auch zur Bereitung des Oleum cadinum
(s. d.) und als Zusatz zur Rumessenz.

Gruppe XVIII.
Balsamum. Balsam.

Die echten Balsame sind Gemenge von aeth. Oelen und Harzen.
Sie finden sich in den Pflanzen in eigenen Zellen, den sog. Balsam-
gingen, die auf dem Querschnitt vielfach schon mit blossem Auge
erkennbar sind. Sie fliessen freiwillig oder in Folge kiinstlich gemachter
Einschnitte aus, sind anfangs dunnflissig, werden aber an der Luft
allmilig ziher und fest, theils durch Verdunstung der aeth. Oele, theils
durch Oxydation derselben zu Harzen. Ihrer chemischen Zusammen-
setzung entsprechend vereinigen sie die Eigenschaften der Harze
und aeth. Oele in sich. Sie sind in Wasser fast unlislich, 18slich da-
gegen in Alkohol, Aether, aeth. und fetten Oelen. Der Geruch wird
bedingt durch das in demselben enthaltene aeth. Oel.

In der Medizin werden hiinfig mit dem Ausdruck , Balsam™
Mischungen bezeichnet, welche sich mit dem pharmakognostischen Be-
griff ,,Balsam“ durchaus nicht decken. Es sind gewdhnlich alkoholische
Losungen von aeth. Oelen und anderen aromatischen Stoffen, welche
mit diesem Ausdruck bezeichnet werden.

Balsamum Canadense. Canadabalsam.
Abies balsamea.  Coniferae.
Canada.

Ein sehr klarer Terpenthin, gewonnen durch Anreissen der Balsam-
beulen der sog. Balsamfichte. Frisch syrupartig, spiter dicker werdend,
glasklar; Geruch angenehm halsamisch; Geschmack bitter und scharf.
An der Luft erstarrt er allmilig zu einer klaren, festen Harzmasse.
In Alkohol vollig l8slich.

Anwendung. Namentlich zum Einlegen mikroskopischer Prii-
parate; in seiner Heimath auch zu medizinischen Zwecken.

Balsamun copaivae. Copaivabalsam.
Copaifera multijuga, C. officinalis,  Caesalpincae.
Siidamerika, Westindien.

Wird von oben gemannten und, wie man annimmt, noch von
mehreren anderen Copaiferaarten durch Anreissen der Stimme ge-
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wonnen. Die Einsammlung beginnt sofort nach der Regenzeit und
soll ein grosser Baum in wenigen Stunden 4—6 kg liefern. Ir wird
in Kanistern oder Fissern von ca. 60 kg Inhalt exportirt. Je nach
der Sorte ist er blassgelb bis britunlich und von der Konsistenz der fetten
Oele. Geruch eigenthiimlich, balsamisch; Geschmack unangenehm, etwas
bitter und scharf: léslich in 8 Th. 909, Alkohol, in jedem Verhilt-
niss in absolutem Alkohol, Aether, fetten und aeth. Oelen; mit Benzin
giebt er ebenfalls eine klare Losung und mit Alkalien verseift er. Das
spezif. Gewicht schwankt sehr bedeutend, je nach seinem Gehalt an
aeth. Oel. Man unterscheidet im Handel 3 Sorten:

Para- oder Maranhaobalsam. Die geschiitzteste Sorte; klar,
hell, dinnflissig (frisch dimmer als Olivensl), auch nach lingerem
Stehen klar bleibend und keinen Absatz bildend. Geruch sehr kriftig.

Maracaibo- oder Venezuelabalsam. Dicker, dunkler von
Farbe, klar, nach lingerem Stehen eine braune harzige Masse ah-
setzend. Kommt meist in Kanistern in den Handel.

Westindischer oder Cayennebalsam. Nur fir technische
Zwecke verwendbar. Dick, tritbe, terpenthinartig riechend.

Bestandtheile. Aecth. Oel 40—80 %)y; eine cigenthiimliche Harz-
siure (Copaivasiure) 20—60 %,  Letztere wird jetzt auch fiir sich
dargestellt und als Acidum copaivicum, eine weisse, schneeige Masse,
zu medizinischen Zwecken in den Handel gebracht.

Anwendung. Innerlich als erregendes Mittel fir die Harnab-
sonderung bhei Gonorrhée; technisch als Zusatz zu Lacken, zur Er-
zielung eines biegsamen Lackilberzuges.

Priifung. Copaivabalsam unterliegt sehr vielen Verfilschungen,
namentlich mit fetten Oelen, Terpenthin und Gurjunbalsam. Erwirmt
darf er uicht terpenthinartig riechen; auf Glas gestrichen und vor-
sichtig erwérmt muss er eine klare, zerreibliche Harzschicht hinter-
lassen.  Ziher, klebriger Riickstand deutet auf Zusatz von fettem
Ocl.  Zugemischter Gurjunbalsam wird erkannt, indem man 1 Vol.
Balsam mit 4 Vol. Petroleumbenzin schittelt. Die Mischung ist bei
reinem Balsam klar, bei Zusatz von Gurjunbalsam milchig tritbe in
Tolge einer flockigen, schr volumindsen Ausscheidung, die sich erst
nach 24 Stunden ablagert.

Balsamum gurjunicum. Gurjunbalsam, Wood oil.
Dipterocarpus turbinatus u. A.  Dipterocarpeae.
Ostindien.

Kommt erst seit einigen Jahrzehnten in den europiischen Handel
und wird sowohl auf dem ostindischen Festlande, wie auf den Inseln
durch Anhohren oder Anhauen der oben genannten riesenhaften Biune
gewonnen.  Lin einziger Baum soll bis zu 200 kg (?) liefern. Der
Balsan ist dinfliissig, ditmner als Olivendl, im durchfallenden Licht

14*
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gelb bis gelbbraun, im auffallenden Licht triibe, mehr graugriin er-
scheinend; filtrirter B. zeigt diese Firbung etwas geringer. Geruch
schwach, an Copaivabalsam erinnernd; Geschmack aromatisch, nicht
sehr kratzend.

Bestandtheile. Aeth. Ocl 50—60°),; Harz; eine eigenthiimliche
Siure (Gurjunsiure), welche zum Theil ungelést in mikroskopisch
kleinen Krystallen, die sich nach langem Stehen als weisses Pulver
absetzen, im Balsam schwimmt.

Anwendung. Innerlich zu gleichen Zwecken wie der Copaiva-
balsam; #usserlich gegen Hautausschlag, namentlich Flechten, in Form
eines Kalkliniments; technisch zur Lackfabrikation. Der Balsam
trocknet allerdings sehr langsam aus, giebt aber dann einen sehr festen,
glanzenden Ueberzug.

Balsamum (de) Mecca seu B. Iudaicum. Meeccabalsam.
Balsamodendron Gileadense.  Burseraceae.
Arabien.

Bildet eine triibe, graugriinliche, dickfliissige Masse, die sich bei
langerem Stehen, dhnlich dem Terpenthin, in eine obere klare, diinne
und eine untere tritbe, ziihe Schicht theilt. Er wird gleich dem
Styrax durch Auskochen der jungen Zweige gewonnen. Geruch bal-
samisch, an Rosmarin erinnernd; Geschmack aromatisch, bitter.

Jetzt fast obsolet; galt frither als magenstiirkendes Mittel.

Balsamum Peruvianum, B. Indicam seu B. nigrum. Perubalsam.
Myrozylon Pereirac.  Papilionaceae.
San Salvador, Centralamerika.

Die Bezeichnung ,peruvianisch® stammt daher, dass der Balsam
frither fiber den peruvianischen Hafenplatz Callao in den Handel ge-
bracht wurde. Die Heimath des oben genannten Baumes ist, so viel
bis jetzt bekannt, eine sehr beschrinkte; sie umfasst nur einen kleinen
Theil der Kuste von San Salvador, die sog. Balsamkiiste und auch
hier sollen es kaum 1 Dtz. Indianerdorfer sein, in welchen die Fa-
brikation des Balsams betrieben wird.

Die Gewinnung ist eine eigenthiimliche. Die Biume werden erst
vom 25. Jahre an benutzt, sollen aber dann mehrere 100 Jahre alt
werden. Man lockert zuerst durch Klopfen einen Theil der Stammrinde
und 16st durch Einschnitte an allen vier Seiten des Baumes Rinden-
streifen, ohne sie vollstindig loszulésen; auch lisst man immer
zwischen den einzelnen liinschmitten Rindenstreifen unverletzt, damit
die Baume nicht etwa absterben. Unter die gelockerten Rindenstreifen
schiebt man Zeuglappen, damit diese den ausfliessenden Saft auf-
saugen. Nach etwa 8 Tagen werden die Lappen fortgenommen, die
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angeschnittenen Rindenstellen mittelst kleiner Harzfackeln erhitzt und
angeziindet, nach wenigen Minuten jedoch wieder ausgeldscht. Der
Austritt des Balsams erfolgt nun weit reichlicher ; neue Lappen werden
untergeschoben, so oft sie sich vollgesogen entfernt und hiermit fort-
gefahren, so lange noch Balsam austritt. Wihrend in den ersten
8 Tagen der Balsam hell und triitbe erscheint, fliesst er nach dem
Ankohlen klar und braun. Die gesammelten Lappen werden schliess-
lich mit Wasser ausgekocht, wobei der Balsam, der spez. schwerer
ist als Wasser, zu Boden sinkt. Er wird von den Indianern nach
dem Erkalten in sog. Kalebassen (Kiirbisflaschen) gefiillt und so an die
Zwischenhidndler abgeliefert. Exportirt wird er theils in eisernen,
sehr verschieden grossen Trommeln, theils in griinen, mit Leder um-
nihten Steintépfen von ca. 20 kg Inhalt.

Der Balsam bildet eine fast syrupdicke, braunrothe bis schwarz-
braune Flussigkeit, die nur in diinnen Schichten durchscheinend ist.
Geruch angenchm vanille- und benzoéartig; Geschmack ihnlich, an-
fangs milde, nachher stark kratzend. Der Balsam muss sich, zwischen
den I'ingern gerieben, fettig anflihlen, darf aber nicht kleben und
Faden ziehen; er trocknet beim Erwirmen nicht aus und giebt beim
Destilliren mit Wasser kein aeth. Oel. Hierdurch unterscheidet er sich
von allen iibrigen Balsamen. Seine Reaktion ist ziemlich stark sauer.
In absolutem Alkohol ist er in jedem Verhiltniss 18slich; von 909,
Sprit bedarf er 6 Th. und giebt damit eine nicht véllig klare, braune
Flocken absetzende Losung. Im Aether ist er nur zum Theil 18s-
lich; mit fetten Oelen giebt er tritbe Mischungen; nur von Ricinusol
16st er 15 %, klar auf.

Bestandtheile. Zimmtsiure 5—6%,; dlartiges Cinnamein (zimmt-
saurer Benzylaether) 40—50°,; (das Cinnamein geht beim Kochen
mit Kalilauge an der Luft ebenfalls in Zimmtsiure iiher): Harz
20—30 7, cte.

Anwendung. Innerlich als reizendes Mittel der Harnorgane;
dusserlich als vortreffliches Mittel gegen die Kriitze; ferner zur Heilung
kleiner Wunden, namentlich entziindeter Brustwarzen. In weit gros-
seren Mengen in der Parfiimerie; eudlich in der Chokoladefabrikation
als Ersatz der Vanille bei billigen Sorten.

Priifung. Der Perubalsam ist seines hohen Preises wegen zahl-
losen Verfilschungen unterworfen, deren Nachweis nicht immer leicht
ist. Die hauptsichlichsten sind fette Oele, namentlich Ricinusdl,
Copaivabalsam, starke alkoholische Losungen von Benzo&, Styrax,
Canadabalsam und #hnlichen Stoffen. Will man sich iiberzeugen, ob
der Balsam iiberhaupt mit derartigen Stoffen verfilscht ist, so geniigt
eine einfache Priifungsmethode, die darauf beruht, dass reiner Peru-
balsam in Benzin fast unldslich ist. Man schiittelt in einem dunnen,
graduirten Cylinder gleiche Volumtheile Balsam und Benzin kriftig
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durch und iiberldsst die Mischung, gut verkorkt, mehrere Stunden der
Ruhe. War der Balsam rein, so erscheint das oben stehende Benzin fast
farblos und zeigt anniihernd dieselben Theilstriche wie vorher; war
fettes Oel, Copaivabalsam, Terpenthin etc. zugegen, so sind diese im
Benzin geldst, die Farbe ist meist verindert, das Volum vergrossert,
und beim vorsichtigen Abdampfen der klar abgegossenen Losung
bleiben die Beimischungen im Schélchen zuriick und kénnen weiter
untersucht werden. 10 Tropfen Perubalsam mit 20 Tropfen Schwefel-
siture vermischt sollen eine ziihe, kirschrothe Mischung geben, die,
nach einigen Minuten mit kaltem Wasser ausgewaschen, einen briichigen
Harzriickstand hinterldsst; war Oel zugegen, so erscheint der Rickstand
zih und schmierig. Das spez. Gewicht des Balsams ist 1,135—1,145;
doch lassen sich hierdurch nur selten Verfilschungen erkennen, da das
spez. Gewicht durch dieselben nur unwesentlich verindert wird.

Balsamum tolutanum. Tolubalsam.
e Myroxylon toluiferum. Papilionaceae.
Neugranada.

Fliesst, gleich dem Terpenthin, aus den Stdmmen oben genannten
Baumes: frisch zihflissig, klebrig, gelb bis rothbraun, spéter zu einer
klaren, braunlichen Harzmasse erhértend. Geruch angenehm, dem
Perubalsam #hnlich, jedoch feiner; Geschmack ebenfalls, weniger
kratzend wie beim Perubalsam. Leicht in Alkohol, zum Theil in
Aether, fast gar nicht in Benzin loslich. Der erstarrte Balsam wird
bei 30° wieder weich, bei 60° schmilzt er. Exportirt wird er
gewdhnlich in Blechbiichsen von 2—3 kg. Seltener kommt er, wie
der Carthagenabalsam, fest in den Handel.

Bestandtheile. Tolen (aeth. Oel, beim Destilliren mit Wasser
i’lbergehend) 20—300/0; Zimmtsidure; Benzoésidure; Harze.

Anwendung in der Parfiumerie.

Priifung. Beimischung fremder Harze ldsst sich durch Ausziehen
mit Benzin nachweisen. Konzentrirte Schwefelsiure firbt reinen Tolu-
balsam schén kirschroth, bei Gegenwart von Harz schwarz.

alsamum styracis seu Styrax liquidus, Styrax oder Storax.
Liguidamber orientale. Balsamifluae.
Kleinasien, Syrien.

Wird aus der inneren, zerkleinerten Rinde des sehr grossen
Baumes durch Auskochen mit Wasser und nachheriges Auspressen
gewonnen. Er bildet eine dicke, zihe, schmierige Masse, durch ein-
gemengtes Wasser triibe, frisch von graugrimer Farbe, allmilig,
namentlich an der Oberfliche, mehr braun werdend. Geruch sehr
angenehm, vanilleartig; Geschmack bitter, scharf. In Alkohol, Ter-
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penthinél und Benzin ungefihr zu 607, léslich; hart wird er nur in
sehr diinnen Schichten. Der Balsam kommt in Fissern iiber Constan-
tinopel und Smyrna in den Handel. Die nach dem Pressen der aus-
gekochten Rinde verbleibenden Riickstinde kamen frither als Storax
calamita in den Handel; heute wird diese Waare, wenn verlangt,
meist durch Mischen von Styrax mit Sigespihnen hergestellt. Die
Rinde des Styraxbaumes war frither als Cortex thymiatis offizinell.

Bestandtheile. Styrol (ein aeth. Oel); Zimmtséure in bedeuten-
den Mengen, an diese gebunden ein krystallinischer Korper, Styracin;
Harze.

Anwendung. Aeusserlich, ihnlich dem Perubalsam, gegen Haut-
krankheiten, namentlich Kritze; ferner in der Parfiimerie und zu
Réiuchermitteln.

Terebinthinae. Terpenthine.

a) Terebinthina communis, gemeiner Terpenthin. Wird
durch Anhauen, Anreissen oder Anbohren verschiedener Koniferen
Europas und Nordamerikas gewonnen und entweder in untergestellten
Gefissen oder in Gruben am Fusse des Baumes gesammelt. Von
den beigemengten Unreinigkeiten befreit man ihn durch Umschmelzen
und Koliren, oder indem man ihn, wie in Frankreich und Nordamerika,
in durchlfcherte Fasser fullt und diese der Sonnenwérme aussetzt. Er
bildet eine tritbe, weissgelbliche, honigartige, kérnige Masse, die sich
bei léngerem Stehen in 2 Schichten theilt, eine obere klare, braun-
liche, zihfliissige und. eine untere festere, weisskornige. Geruch stark
balsamisch; Geschmack Dbitter, scharf. In Alkohol, Aether und Oelen
leicht Idslich; schmilzt, seines starken Wassergehalts wegen, mit
Prasseln. Im Handel unterscheidet man folgende Sorten:

1. Deutscher Terpenthin von Pinus silvestris, Abies Austriaca,
Abies excelsa. Geruch stark; Geschmack bitter; enthalt 30—35 9,
aeth. Oel.

2. Franzdsischer oder Bordeaux-Terpenthin von Pinus
pinaster, Pinus maritima. Wird namentlich in den Vogesen und in
den Landes, zwischen Bordeaux und Bayonne gewonnen; enthilt nur
250, aeth. Oel. ‘

3. Strassburger Terpenthin, von den Franzosen ,Térebinthin
au citron“ genannt. Dieser sehr feine Terpenthin, der im Elsass und
den Vogesen von Abies pectinata gewonnen wird, kommt nur wenig
in den deutschen Handel. Er ist frisch triibe, wird aber bald klar.
Geruch angenehm citronenartig; Geschmack sehr bitter; liefert ca. 35%,
aeth, Oel. Dieses besitzt, namentlich nach mehrmaliger Rektifikation,
einen ausnehmend feinen Geruch und soll hauptsidchlich zur Verfil-
schung theuerer aeth. Oele dienen.
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4. Amerikanischer Terpenthin von Pinus palustris und Pinus
taeda gewonnen. Weisslich, dick, zihe; Geruch kriiftig aromatisch:
Geschmack scharf, bitter; liefert nur 16—20°, aeth. Oel.

b) Terebinthina Veneta seu T. laricina. Venetianer
Terpenthin. In Tyrol, Sudfrankreich und der Schweiz durch An-
bohren der Stimme der Lirchentanne, Larix decidua, gewonnen.
YVollig klar, in diinnen Schichten fast farblos, in grisseren Massen
gelblich. Geruch feiner als der des gewdhnlichen Terpenthins; Ge-
schmack brennend scharf. Giebt mit Alkohol und Benzin cine véllig
klare, der gemeine Terpenthin eine tritbe Lésung. Beim Schmelzen
prasselt er nicht, weil wasserfrei; liefert 20—30°%, aeth. Oel.

Bestandtheile der Terpenthine. Aeth. Oele in wechselnden
Mengen 15—35%;: verschiedene Harzsiuren (Pinin-, Abietin-, Sylvin-
siiure).

Anwendung. Medizinisch innerlich zuweilen als harntreibendes
Mittel, #usserlich als Zusatz zu zahlreichen Pflastern und Salben.
Technisch vor Allem zur Darstellung des Oleum terebinthinae und
Resina pini (s. d.); ferner als erweichender Zusatz zu Siegellack,
Flaschenlack und zu Spirituslacken (s. d.).

Gruppe XIX.
Olea aetherea, aetherische Oele.

Zu dieser fiir den Drogenhandel so iiheraus wichtigen Gruppe
gehdren eine zahlreiche Menge von Koérpern, welche sich hiufis nur
in ihren physikalischen Eigenschaften gleichen, wahrend sie ihrer
chemischen Natur nach héchst verschieden sind. Wir verstehen dem
Sprachgebrauch nach unter ,uetherischen Oelen® diejenigen fliichtigen
Korper, welche den Pflanzen oder den Pflanzentheilen den Geruch
verleihen. Diese Stoffe lassen sich gemeiniglich durch Destillation
mit Wasser oder Wasserdimpfen aus den betreffenden Pflanzentheilen
darstellen und isoliren. Sie zeigen dann den charakteristischen Geruch
der Pflanzen in verstirktem Masse. Nur bei einzelnen Bliithen von
besonders feinem Geruch, wie Veilchen, Lindenbliithe, Jasmin etc. etc.,
deren Duft entschieden doch auch auf einem Gehalt an aetherischem
Oel beruht, giebt die Destillation kein Resultat. Hier miissen andere
Wege eingeschlagen werden, welche wir spiter, bei der Bereitung der
aetherischen Oele, hesprechen werden.

Die aetherischen Oele finden sich bald in der ganzen Pflanze
vertheilt, bald nur in einzelnen Theilen, wie Bliithen, Wurzeln,
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Schalen etc.; hiufig sind sogar in den verschiedenen Theilen der
Pflanzen ganz verschiedene Oele enthalten, welche in der Zusammen-
setzung und im Geruch ginzlich von einander abweichen. Boden-
beschaffenheit und Temperatur sind ebenfalls von grossem Einfluss
auf die Giite des Oeles.

Vom pflanzenphysiologischen Standpunkte sind die aetherischen
Oele als Ausscheidungsstoffe zu betrachten, welche mit der Erndihrung
der Pflanze und dem Wachsthum nichts mehr zu thun haben. Im
Gegentheil wirken sie, in wisseriger Lisung den Pflanzen zugefiihrt,
selbst denen, welchen sie entstammen. schiidlich. Thren #Husseren
Eigenschaften nach lassen sie sich etwa folgendermassen charakterisiren.
Sic stellen bei mittlerer Temperatur, mit wenigen Ausnahmen. Flissig-
keiten dar, welche vielfach stark lichtbrechend und im reinen Zustande
grosstentheils schwach gefirbt erscheinen. Hiervon giebt es nur wenige
Ausnahmen, wie das tiefblane Kamillensl, das grime Wermuthél,
das braune Kalmusil und einige andere.

Finzelne, wie das Veilchenwurzeldl. das Arnicabliithensl, sind
auch mnoch bei einer héheren Temperatur als 15° fest. das heisst
salbenformig, und einige andere Stoffe, welche ihrer chemischen Natur
nach ebenfalls zu den aetherischen Oelen zu rechnen sind, die sog.
Kampherarten, bleiben selbst bei noch hiherer Temperatur fest. Bei
niederen Temperaturen scheiden sich zahlreiche aeth. Oele in 2 Theile,
einen festen, das sog. Stearopten und einen fliissigen, das Elaeopten,
welches selbst bei grossen Kiltegraden nicht erstarrt. Die Tempe-
ratur, bei welcher diese Scheidung erfolgt, ist bei den verschiedenen
Oclen eine sehr ungleiche; auch bringen hier Alter des Oeles, Ge-
winnungsweise etc. bei ein und demselben Oele kleine Differenzen
hervor. Die Ursache dieser Scheidung liegt darin. dass die aeth. Oele,
wie wir spiiter, bei der Betrachtung ihrer chemischen Zusammensetzung
sehen werden, vielfach Gemenge ganz verschiedener Stofte sind.

Der Siedepunkt der aeth. Oele liegt meistens weit iber 100%
trotzdem verflichtigen sie sich aber bei jeder Temperatur und werden
namentlich mit den Dimpfen des kochenden Wassers auf das Leichteste
verfliichtigt; hierauf beruht auch ihre Darstellung. Alle haben eine
grosse Affinitit zum Sauerstoff der Luft, sie nehmen ihn mit Be-
gierde auf und werden dadurch dunkler von Farbe und dicker von
Konsistenz: sie verharzen, wie der technische Ausdruck lautet.

Das spez. Gewicht ist ein sehr verschiedenes; es variirt zwischen
0,750—1,1. Doch treten auch hierin bei den cinzelnen Oelen durch
Alter ete. bedeutende Schwankungen ein, so dass das spez. Gewicht
selten einen genauen Anhaltspunkt fiir die Reinheit des Oeles abgiebt.
Im Wasser sind sie grosstentheils nur spurenweise 18slich, jedoch ver-
leihen schon diese geringen Spuren demselben charakteristischen Geruch
und Geschmack. Leicht léslich sind sie dagegen in Aether, Chloro-



218 Olea actherea, aetherische Oele.

form, Schwefelkohlenstoff und absolutem Alkohol. Von 90 %, Alkohol
bediirfen sie ein grosseres Quantum zur Losung; mit Fetten und
fetten Oelen mischen sie sich in jedem Verhiltniss.

Echte aeth. Oele kennen wir bisher nur aus dem Pflanzenreiche, denn
die wenigen sog. ,Erdole® sind auch nur durch Umsetzung von Pflanzen-
stoffen entstanden. Die Riechstoffe der Thiere dagegen, wir erinnern
an Moschus, Zibeth, sind keine aeth. Oele; sie sind zum Theil
wahrscheinlich ammoniakalischer Natur, zum Theil aber beruhen sie
auf der Gegenwart freier Fettsiuren. Nicht alle aeth. Oele finden sich in
den betreffenden Pflanzen fertig gebildet vor, sondern einzelne entstehen
erst durch die Einwirkung verschiedener Stoffe derselben auf einander
bei Gegenwart von Wasser und Luft. (Wir erinnern hierbei an Bitter-
mandeld] und Senfél.) Angeziindet verbrennen die aeth. Oele mit leh-
hafter, stark russender Flamme; auf ein Stiick weisses Papier ge-
tropft zeigt sich anfangs ein durchsichtiger Fleck (den Fettflecken
gleich), der aber allmilig, namentlich beim vorsichtigen Erwirmen, ver-
schwindet.

Wenn wir in dem Vorhergehenden die physikalischen Eigenschaften
betrachtet haben, welche allen Gliedern der Gruppe gemein sind,
so wird die Charakterisirang weit schwieriger, sobald wir auf die
chemische Zusammensetzung und die Konstitution der aeth. Oele ein-
gehen. Freilich ist uns die chemische Konstitution derselben erst bei
einer sehr kleinen Anzahl genau bekannt; aber selbst diese wenigen
zeigen uns, in wie viele verschiedene Gruppen dieselben eingereiht
werden miissten, wollten wir sie vom rein chemischen Standpunkte
aus betrachten. Denn, wihrend einige reine Kohlenwasserstoffe sind,
gehoren andere zu den Aldehyden, andere zu den zusammenge-
setzten Aethern (analog dem essigsauren Aethylither — Essigither),
oder zu den Haloidiithern, wie z. B. das Senfil, welches dem Chlor-
dthyl analog als Rhodan-Allyl erkannt ist. Eine weitere Schwierig-
keit der chemischen Charakterisirung liegt darin, dass die meisten der
aeth. Oele gar keine einfachen Korper, sondern, wie wir schon oben ge-
sehen, Mischungen verschiedener Korper sind, die wir durch Kiilte,
fraktionirte Destillation und &hnliche Manipulationen von einander
trennen konnen.

Threr Zusammensetzung nach bestehen sie Alle aus nur wenigen
Elementen, sehr viele nur aus Kohlenstoff und Wasserstoff; bei anderen
tritt der Sauerstoff noch hinzu und nur eine sehr kleine Zahl enthilt
ausser diesen 3 Elementen noch Schwefel und noch seltener tritt zu
diesen der Stickstoff.

Frither theilte man die Oele vielfach in reine Kohlenwasserstoffe
oder sauerstofffreie Oele (auch Terpene genannt) und sauerstoff-
haltige Oele ein. Es hat diese Eintheilung jedoch nichts fiir sich,
da die sauerstoffhaltigen héaufig wiederum nur Auflisungen sauerstoff-
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haltiger Oele in Terpenen sind. Neuerdings hat man gerade in der
Trennung dieser Stoffe grosse Fortschritte gemacht. Man stellt eine
ganze Reihe derselben fiir sich dar; wir erinnern dabei an Menthol,
Thymol etc. (siehe spiiter bei den einzelnen Oelen).

Je weiter wir in der Erkenntniss der chemischen Konstitution der
Oele vordringen, um so mehr lernen wir dieselben kiinstlich darstellen.
‘Wahrend dies frither bei keinem einzigen der Fall war, hat uns
jetzt die Chemie schon gelehrt, Bittermandel$l, Zimmtol, Senfdl,
Wintergreenél und einige andere kiinstlich darzustellen und die Hoff-
nung ist durchaus nicht ausgeschlossen, dass es gelingen wird, immer
mehr und mehr diese zum Theil so kostbaren Artikel kiwnstlich dar-
zustellen, ganz &hnlich wie es der Chemie schon gelungen ist, den
Duft vieler Friichte, welcher durch ganz unendlich kleine Mengen zu-
sammengesetzter Aether bedingt ist, in den sog. Fruchtaethern kiinst-
lich nachzubilden.

Die Darstellung der aeth. Oele geschieht, abgesehen von den Riech-
stoffen, welche sich nicht durch Destillation isoliren lassen und deren
Bereitung wir am Schluss eingehender besprechen werden, auf zwei Wegen:
durch Pressung oder Destillation. Mehr oder weniger ist die Fabri-
kation an die Gegenden gebunden, in welchen die betreffenden Pflanzen
wachsen oder sich mit Vortheil kultiviren lassen. Bei den meisten
der aeth. Oele muss die Darstellung aus den frischen Rohstoffen vor-
genommen werden, nur ein kleinerer Theil vertrigt das Trocknen und
allmilige Verarbeiten des Rohstoffes. Hierher gehiren die Samendle,
wie Kiimmel-, Anis-, Fenchel- oder die Wurzelile, wie Kalmus- und die
Gewiirzole. Bei diesen ist die Fabrikation nicht an den Ort gebunden
und gerade dieses Zweiges hat sich Deutschland, an der Spitze Leipzig
mit seinen grossartigen Fabriken, hauptséchlich bemichtigt. TUeber-
haupt haben sich fiir die Fabrikation gewisse Centren herausgebildet,
z. B. Sicilien fiir die Schalenéle (Citronen, Bergamottsl ete.), Sidfrank-
reich fiir die feinen Blumendle und Extraits, deren Gewinnung in der
Gegend von Nizza und Grasse in wahrhaft grossartigem Massstabe be-
trieben wird. England excellirt in Pfefferminz- und Lavendeldl: die
europiische Tirkei produzirt am Abhange des Balkangebirges weit-
aus den grossten Theil alles Rosendles u. s. w. Die letzten Jahrzehnte
haben grosse Verbesserungen in der Fabrikation hervorgerufen, nament-
lich die Destillirvorrichtungen sind von der Technik immer mehr und
mehr vervollkommnet worden.

1. Pressung. Diese Art der Gewinnung ist natiirlich nur mog-
lich bei Rohstoffen, welche das Oel in grossen Mengen enthalten; es
sind dies einzig und allein die Fruchtschalen der verschiedenen Citrus-
arten (Citronen, Apfelsinen, Pomeranzen, Bergamotten etc.). Die Mani-
pulation ist eine #usserst einfache. Die Schalen werden von der Frucht
getrennt, die Oelbehilter durch eigene Vorrichtungen (Reibtrommeln)
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zerrissen und der entstandene Brei durch Hand-, Dampf- oder hydrau-
lische Pressen ausgepresst. Das Oel fliesst gemengt mit schleimigem
Saft in untergesetzte Gefiisse und wird nun rasch in grosse, ge-
schlossene, kiithl zu stellende Behilter gebracht, in welchen es sich all-
milig durch Absetzen klirt. Ein so gewonnenes Pressél enthilt neben
dem reinen aeth. Oel immer noch andere aufgeldste Stoffe, z. B. den
Farbstoff der Schalen.

2. Destillation. Dieser Weg der Gewinnung wird bei der
grossten Anzahl der aeth. Oele in Anwendung gebracht, obgleich es
nicht zu leugnen ist, dass die Gite der Oele vielfach durch die Destil-
lation beeintrichtigt wird. Es zeigt sich, selbst bei kriftigen Oelen,
eine Veridnderung; denn ein destillirtes Citronendl ist an Feinheit des
Geruches nicht mit einem gepressten Oel zu vergleichen, und ein
destillirtes Rosenil, so schén auch sein Geruch sein mag, ist doch
nur ein schwacher Abglanz des Duftes der frischen Rose. Es ist wohl
nur eine Frage der Zeit, dass man fiir die feineren Oele den Weg der
Destillation verlassen wird, um zu dem der Extraktion, den wir spiter
kennen lernen werden, iiberzugehen. Frankreich hat in dieser Be-
ziehung mit der Bereitung von Rosenduft durch Extraktion den Anfang
gemacht. Die auf diese Weise gewonnenen Extraits sind gar nicht
zu vergleichen mit alkoholischen Ldésungen von destillirtem Rosendl.

Die Destillation selbst geschieht nun auf verschiedenen Wegen,
theilweise direkt fiber freiem Feuer in einfachen Destillirblasen mit
Kiihlvorrichtung; es ist dies die iilteste, einfachste, aber auch schlechteste
Methode, nach der aber immer noch in den Lindern mit geringer
Kultur gearbeitet wird. Noch heute z. B. wird alles tiirkische Rosendl
auf diese Weise gewonnen. In einzelnen Fillen, bei schwer flichtigen
Oelen, setzt man dem Wasser, mit welchem das Rohmaterial in der
Destillirblase gemischt ist, Kochsalz hinzu, um den Siedepunkt zu
erhéhen. '

In griosseren Fabriken hat man die Destillation iiber freiem Feuer
fast ganz aufgegeben und arbeitet entweder mit direktem Dampfstrom
oder mit Manteldampf. Diese letzten beiden Methoden werden nament-
lich fir alle Stoffe angewandt, welche ihr Qel leicht abgeben; nur bei
sehr hartem, festem Rohmaterial, wie Rinden, harten Wurzeln und einigen
Samen, zieht der Fabrikant die Destillation fiber freiem Feuer vor.

Dieser letzteren am nichsten steht das Arbeiten mit Manteldampf;
der iiberhitzte Dampf vertritt einfach die Stelle des Feuers. Man be-
nutzt hierzu Destillirhlasen, welche mit einem doppelten Boden ver-
sechen sind. Die Blase wird ganz auf gewdhnliche Weise mit Wasser
und dem Rohmaterial beschickt und dann in den Hohlraum, welcher
den Kessel in seiner unteren Hilfte umgiebt, Dampf von ca. 3 Atm.
Spannung eingelassen. Dieser Dampf, welcher eine bedeutend héhere
Temperatur hat als siedendes Wasser, bringt den Inhalt der Blase
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szum Kochen, ohne dass hierbei, wie es beim Destilliren fiber freiem
Feuer hiufig vorkommt, ein Anbrennen des Stoffes stattfinden kann.
Noch hiufiger aber geschieht die Destillation durch einen direkten
Dampfstrom; diese Methode wird namentlich in sehr grossen Etablisse-
ments ausgefithrt, wo man dann mittelst eines einzigen Dampfkessels
eine ganze Reihe verschiedener Destillationen ausfithren kann. Das
Verfahren hierbei ist ein sehr einfaches; die Rohmaterialien werden,
mit Wasser angefeuchtet, in metallene Cylinder gebracht, welche unter-
halb eines Siebbodens einen Hahn zum Einstromen des Dampfes haben,
withrend der obere Theil helmartig mit einer Kithlvorrichtung ver-
bunden ist. Sobald der Cylinder beschickt ist, wird der Dampf ein-
gelassen und dieser reisst dann alles flichtige Oel mit sich. Diese
Methode hat den Vorzug, dass sie neben dem aeth. Oel nicht so viel
Kondensationswasser giebt als die anderen Methoden; der Verlust an
Oel ist hier also geringer, da doch immer etwas Oel im Wasser auf-
gelést wird.

Namentlich bei Oelen, welche in grossen Massen hergestellt werden,
wendet man sog. kontinuirliche Apparate an. Hier ist der Cylinder,
in welchen die Rohmaterialien eingefithrt werden, zwischen dem Destil-
lirkessel und dem Helm eingeschoben. Das Kondensationswasser fliesst,
sobald es sich vom QOel geschieden hat, durch eine sinnreiche Vor-
richtung immer wieder in den Kessel zuriick. Ist der Inhalt des Cy-
linders erschépft, so wird die Verbindung zwischen Kessel und Cylinder
geschlossen, letzterer mit neuem Material gefiillt und die Destillation
nimmt sofort mit demselben Wasser ihren Fortgang. Auf diese Weise
ist es moglich, fast ohne Verlust an aeth. Oel zu arbeiten. Alle Massen-
artikel, wie Kiimmeldl, Anisél werden auf diese Weise dargestellt.

Bei allen Destillationen, sie mdgen nach irgend einer beliebigen
Methode ausgefithrt werden, ist das Haupterforderniss eine moglichst
starke Kihlung der entweichenden Dimpfe, damit diese ginzlich in
den tropfbar fliissigen Zustand iibergefiihrt werden.

Die Kondensationsprodukte treten am Ausflussrohr der Kithlschlange
als milchig triibe Fliissigkeit hervor, welche in ein untergesetztes Gefiss
von eigenthiimlicher Form, die sog. florentiner Flasche fliesst. Diese
ist derart konstruirt, dass iiber ihrem Boden ein S-formig gebogenes
Rohr eingefiigt ist, welches etwa zu Dreiviertheilen die Hohe der
Flasche erreicht. Der Vorgang ist nun folgender: in der Flasche scheiden
sich Oel und Wasser alsbald in 2 Theile, das fast immer leichtere
Oel schwimmt oben auf, das schwerere Wasser sinkt zu Boden und
tritt, sobald die Fliissigkeit die obere Hohe des S-formigen Rohres
erreicht hat, aus diesem aus, wihrend das Oel schliesslich, sobald
sich die Flasche véllig fiillt, durch eine Tille in ein zweites Gefiss
abfliesst. Bei Oelen, welche schwerer sind als Wasser, ist dic Scheidung
selbstverstindlich eine umgekehrte. Die gesammelten Oele werden durch
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Dekantiren mdglichst vom Wasser getrennt und dann in verschlossenen
Gefissen der Ruhe iiberlassen; hierbei scheidet sich noch immer etwas
Wasser aus, und diese letzten Spuren werden schliesslich im Scheide-
trichter von demseiben entfernt. Bei allen diesen Operationen ist die
Luft mdglichst fern zu halten. darum sind die Scheidetrichter stets
mit festschliessenden Deckeln versehen.

Die bei der ersten Destillation gewonnenen aetherischen Oele
haben selten den Grad von Feinheit und Reinheit, den man von ihnen
verlangt; sie enthalten fast immer andere, bei der Destillation aus
dem Rohmaterial mitgerissene Stoffe und sind auch mehr oder weniger
gefirbt. Um sie ganz zu reinigen, unterwirft man sie einer zweiten
Destillation mit Wasser, der Rektifikation. Dieselbe geschieht ent-
weder mit direktem Dampf oder, indem man das Oel, mit der 5 bis
6 fachen Menge Wasser gemischt, in eine Destillirblase bringt. Bei
einzelnen Oelen, wie Pfefferminz- und Anisél, die besonders reich an
Verunreinigungen harziger Natur zu sein pflegen, wird sogar vielfach
eine zweite Rektifikation vorgenommen. ¥in solches Oel wird in den
Preiskuranten mit ,bis rectificatum® hezeichnet. Bei feinen Bliithen-
Slen vermeidet man die Rektifikation ginzlich, weil deren Geruch
immer etwas darunter leidet.

Alte harzig gewordene Oele lassen sich durch eine Rektifikation
ebenfalls bedeutend verbessern.

Aufbewahrung. Alle aetherischen Oele sollen méglichst vor
Luft und Licht geschiitzt werden; die Vorrithe bewahrt man daher
am besten im dunklen Keller auf und zwar in ganz gefiillten und
fest verschlossenen Flaschen; im Verkaufslokal vermeide man zu
grosse Flaschen. Ein geringer Zusatz von Alkohol vermindert ibrigens
ganz bedeutend die Verharzung der Oele. Leider lidsst sich nur mit
grossen Schwierigkeiten der Prozentgehalt an zugesetztem Alkohol
genau konstatiren; andernfalls wiirde es durchaus zu rechtfertigen sein,
wenn alle aetherischen Oele, die es wegen ihrer Anwendung vertragen,
mit 4—5°9), Alkohol versetzt wiirden.

Kleinere Mengen harzig gewordenen Oeles lassen sich nach Hager
dadurch wieder verbessern, dass man sie mit dem 5. Theile ihres
Volumens von einem Gemisch aus gleichen Theilen Borax, Thierkohle
und Wasser wihrend einer halben Stunde unter &fterem Umschiitteln
mengt. Nachher ldsst man sie an einem kithlen Orte absetzen und
trennt sie durch Filtration.

Prifung. Bei den zum Theil enorm hohen Preisen der aeth.
Oele (errcichen doch einzelne von ihnen, wie Rosendl und Irisél,
Preise von M. 1000—2000 per kg) sind dieselben zahllosen Verfilschun-
gen ausgesetzt. Alle die griberen Beimengungen, wie Alkohol, Chloro-
form, fette Oele etc. lassen sich mit verhiltnissmissiger Leichtigkeit
nachweisen. Ganz anders liegt dagegen die Sache, sobald die Fil-
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schung mit anderen, hilligeren aeth. Oelen stattgefunden hat; hierist eine
sichere Erkennung bei der Raffinirtheit, mit welcher diese Fiilschungen
vorgenommen werden, oft unmdoglich. Hier miissen Nase und Zunge
die hesten Reagentien abgeben und wirklich lésst sich mit einiger
Uebung auch viel damit erreichen. Auf den Geruch prift man in
folgender Weise: zuerst riecht man in das Gefiiss selbst: dann aber,
wenn man hierbei nichts Bedenkliches gefunden hat, tupft man mit
dem Stopsel ein Trépfchen des fraglichen Oeles auf die obere Hand-
fliche und verreibt dasselbe dort ginzlich. Hierdurch treten fremde
Geriiche, namentlich wenn sie, wie dies bei den billigeren Oelen meist
der Fall ist, strenger sind, weit deutlicher und klarer hervor. Oder
man taucht einen Streifen Fliespapier in das fragliche Oel und er-
wirmt diesen, indem man rasch mit demselben {iber einer Lichtflamme
hin und her fihrt; hierbei treten harzige Geriiche zuletzt hesonders
scharf hervor. Selbst ganz reine unverfilschte Oele variiren, je nach
Alter und Darstellungsweise, so wesentlich im Geruch, dass auch hier
die Nase den Ausschlag geben muss. Den Geschmack priift man am
besten in der Weise, dass man ein Tropfchen des Oeles mit ein wenig
Zuckerpulver verreibt und in einem Glase Wasser 1ést: in dieser
Verdiinnung tritt der Geschmack am deutlichsten hervor. Das spez.
Gewicht wird nur in sehr seltenen Fallen einen Anhalt geben, da dasselbe,
je nach dem Alter des Oeles, grossen Schwankungen unterworfen ist.
Ganz dasselbe gilt vom Siedepunkt, der bis zu 20° schwankt. Bei
einzelnen Oelen, namentlich dem Rosensl, kann dagegen der Ei-
starrungspunkt, d. h. der Temperaturgrad, bei welchem das Oel an-
fingt sich zu tritben und durch Ausscheiden von Stearopten dick zu
werden, einen Anhalt fir seine Reinheit oder Verfilschung geben,
doch lassen sich auch hierdurch nur griébere Verfilschungen erkennen.
Die selten vorkommende und nur bei dickem Oel mdogliche Verfilschung
mit fettem Oel ist leicht zu erkennen, indem man ein Trépfchen Oel
auf weisses Papier bringt und leicht erwirmt. Bei reinem Oel ver-
schwindet der Fleck; ist fettes Oel zugegen, so bleibt derselbe.
Alte verharzte aeth. Oele geben einen dhnlichen Fleck, doch lidsst sich
dieser mit Alkohol wegwischen. Erscheint das Oel nach der Papier-
probe verdiichtig, so giebt man ca. 10 Tropfen in ein Uhrglas und
lisst diese verdunsten: fettes Oel bleibt als ein schmieriger Riickstand
zuriick.

Die hiufigste aller vorkommenden Verfilschungen ist die mit
Alkohol. Thre Erkennung ist in den meisten Fillen eine sehr leichte
durch das Verhalten der aeth. Oele zu Fuchsin. Alle aeth. Oele,
mit Ausnahme derjenigen, welche Siuren enthalten, wie Nelkensl,
Cassiadl, altes oder nicht von der Blausfure befreites Bittermandeldl,
wirken auf Fuchsin nicht 16send, wihrend der geringste Zusatz von
Alkohol sofort eine Losung bewirkt. Man priift am besten folgender-
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massen: man bringt einen Tropfen des zu untersuchenden Oeles auf
eine weisse Porzellanplatte und legt mittelst einer Messerspitze ein
ganz kleines Kornchen Fuchsin hinein. Ist das Oel rein, so schwimmt
das Fuchsin unverindert in demselben umher; ist dagegen Alkohol
zugegen, so farbt sich der Tropfen sofort roth. Diese Probe ist so
scharf, dass noch 1°, Alkohol angezeigt wird; selbst bei dunkler
gefirbten Oelen, wie Kalmus-, Absynthél, lidsst sich in der dinnen
Schicht auf dem weissen Untergrund die Farbung deutlich beobachten.

Nur bei den oben genannten s#urehaltigen Oelen ist die Probe
nicht zutreffend; sie 16sen auch ohne Alkoholzusatz Fuchsin auf; hier
muss die vorziigliche, aber schon etwas umsténdlichere Probe von
Hager mit Tanin in Anwendung kommen. Diese beruht darauf, dass
Tanin in reinem QOel villig ungeldst bleibt, in mit Alkohol ver-
schnittenem dagegen zu einer zihen Masse zusammenbackt. In ein
kleines Probirrohrchen werden 10—20 Tropfen Oel gebracht und ein
paar Kornchen nicht pulverférmiges Tanin hinzugefiigt. Nach dem
Durchschiitteln wird das Réhrchen bei Seite gestellt und nach einigen
Stunden schiittelt man von Neuem auf; war das Oel rein, so schwimmt
das Tanin unverindert darin umher, im entgegengesetzten Falle da-
gegen hat es den Spiritus angezogen und bildet damit eine klebrige,
mehr oder weniger schmierige Masse, welche meist dem Boden des
Rohrchens anhaftet.

Diese beiden Proben, die letztere hat fir alle Oele Giltigkeit,
geniigen so vollstindig, dass man der sonst vorgeschlagenen, mit
Natriummetall oder der ganz vorziiglichen von Oberdérffer mit Pla-
tinmoor nicht bedarf. Bei dieser Methode giebt man in ein Uhr-
schilchen ein wenig des zu untersuchenden Oeles, in ein zweites
etwas Platinmoor und daneben ein Stiickchen angefeuchtetes Lackmus-
papier. Das Ganze bedeckt man mit einer Glasglocke oder einem Trink-
glas, um es von der Luft abzuschliessen. War das Oel alkoholhaltig,
so wird das blaue Lackmuspapier sich nach einiger Zeit réthen,
dadurch verursacht, dass das Platinmoor die Eigenschaft hat, Alkohol-
dampfe zuerst in Aldehyd und dann in Essigsiiure uiberzufiihren.

Hat man nach irgend einer der Methoden Alkohol gefunden, so
lasst sich die Menge desselben auch annihernd genau quantitativ be-
stimmen, indem man in einen graduirten diinnen Cylinder gleiche
Volumina aeth. Oel und Wasser, oder noch besser Glycerin fiillt; nachdem
man denselben verkorkt hat, schiittelt man stark durch und stellt ihn
bei Seite; haben sich Oel und Wasser resp. Glycerin vollstindig ge-
schieden, so beobachtet man die Theilstriche. War das Oel rein, so
werden die Volumina wunverindert oder doch nur ganz schwach ab-
weichend erscheinen; war Alkohol zugegen, so ist dieser vom Wasser
oder Glycerin aufgenommen und deren Volum hat sich in Folge dessen
vergrissert, das des Oeles dagegen verringert. Angenommen, wir hitten
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10 Theilstriche Oel und eben soviel Wasser genommen, es zeigten sich
nachher 11 Theilstriche Wasser und 9 Theilstriche Oel, so wiirde
dieses einen Zusatz von 109, Alkohol anzeigen.

Hin und wieder soll auch eine Filschung mit Chloroform vorge-
kommen sein; es kann dies iibrigens wegen des hohen spez. Gewichts
des Chloroforms (1,490) nur in sehr geringen Mengen geschehen und
obendrein nur bei den Oelen, die selbst sehr schwer sind. Das Ver-
fahren zur Erkennung dieser Félschung ist weitldufiger, aber somnst
ganz sicher. Die Hager'sche Methode, Ueberfithrung des Chloroforms
“vermittelst Wasserstoffs in statu nascendi in Salzsiure, und Erkennung
dieser mittelst Silbernitrats ist ziemlich umstéindlich und giebt leicht zu
Irrthitmern Veranlassung, wenn Bittermandelsl, bei welchem die Ver-
filschung mit Chloroform am ersten vorkommen kann, in Frage steht.
Hier wird der Blausduregehalt des rohen Bittermandel§les einen ebenso
wie das Chlorsilber aussehenden Niederschlag von Cyansilber hervor-
rufen; es ist dann eine zweite Untersuchung zur Unterscheidung dieser
beiden nothwendig. Eine andere Methode giebt Ragsky an.

Man schiittet in ein Reagensglas, das mit einem Korke geschlossen
ist und durch dessen Bohrung ein rechtwinklig gebogenes diinnes Glas-
rohr geht, ein wenig des zu untersuchenden Oeles und erwirmt gelinde.
Das Glasrohr wird an einer Stelle durch eine untergesetzte Lampe zum
Glihen erhitzt. Hierdurch wird bewirkt, dass die aus dem Reagensglase
sich entwickelnden Dimpfe zersetzt werden und, falls Chloroform
beigemischt war, in Kohle, Salzsiiure, Chlor u. s. w. zerfallen. Hat
man nun in das Ende des Glasrohrs, wo die zersetzten Dimpfe ent-
weichen, ein Stiickchen Papier, das mit Jodkaliumkleister getrinkt
ist, hineingeschoben, so findet in diesem Falle sofort eine Bliuung
statt, da das Jod des Jodkaliums durch das Chlor ausgeschieden wird.

Weit schwieriger wird die Aufgabe der Priifung, wenn es sich um
die Verfilschung mit billigeren aeth. Oelen handelt. Man thut gut,
sich erst klar zu machen, welche Oele in einem gegebenen Falle etwa
als Verfidlschungsmittel in Frage kommen kénnen. Es sind dies im
Grossen und Ganzen nicht ganz viele; abgesehen von der Verfilschung
des Rosendles mit Rosengeraniumdl, handelt es sich meistens um feine
Terpenthinéle (hier vor allen Dingen spielt Essence de térébenthine au
citron eine Hauptrolle), ferner um Sassafrasél, Copaivadl und neuerdings
Eucalyptusél. Alle die bisher hierfiir angegebenen Priiffungsmethoden
sind in ihrer Allgemeinheit fast niemals charakteristisch. Sie reichen
fast immer nur fiir einzelne Fille aus, da sie gewdhnlich in den
Mischungen die fiir reine Oele angegebenen charakteristischen Reak-
tionen nicht mehr zeigen, und gerade am allerschwierigsten ist die
Erkennung der Verfilschung eines sauerstofffreien Oeles mit irgend
einem Terpenthindle, z. B. Citronensl mit Terpenthingl. Wir wollen
hier nur im Allgemeinen die gebriduchlichen Priiffungsmethoden be-

Buchheister, 15
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sprechen und den betreffenden Spezialfall spiter bei den einzelnen
Oelen behandeln.

Zuerst hat man die Loslichkeitsverhdltnisse der einzelnen Oele in
Spiritus von 90%, als Priifungsmittel vorgeschlagen; diese sind zum Theil
so weit auscinandergehend, dass man auf den ersten Blick glauben
sollte, hierdurch in vielen Fillen glénzende Resultate erzielen zu
konnen. Differirt doch z. B. die Loslichkeit des Terpenthinéles mit
der des Citronendles und die des Bergamottoles mit der seiner haufigsten
Verfilschung, des Portugaldles, so bedeutend, dass man annehmen
sollte, man wirde eine Verfilschung nach dieser Seite hin sofort er-’
kennen, und doch ist dieses nicht mit Bestimmtheit der Fall, da die
Mischungen sich ganz anders verhalten als die reinen Oele. Oben-
drein wirkt auch hier das Alter der Oele stark umé#ndernd auf ihre
Loslichkeitsverhéltnisse ein.

In nachfolgender Tabelle geben wir die Léslichkeitsverhiltnisse
der hauptsichlichsten aeth. Oele nach Hager.

1 Volum aeth. Oel erfordert zu seiner Losung:

Ol. absinthii 1 Vol. | Ol cinn. cass. 1 Vol. | Ol petroselini 3,5 Vol.

- amygdal. am. 1 - - Cort. aurant. 15 - - rosae 90 -
- anisi D - - citrl 10 - - rorismarini 2 -
- Aurant. dule. T - - Flor. aurant. 1 - - rutae 1 -
- Bals. copaiv. 50 - - foeniculi 1 - - sabinae 2 -
- Bergamottae !/, - - lavendul. 1 - - sinapis Yy -
- cajeputi 1 - - macidis 6 - - terebinth, 10 -
- calami 1 - - menth. crisp. 1 - - thymi 1 -
- carvi 1 - - menth. pip. 1 - - valerian. 1 -
- caryophyll. 1 - - petit grain 1 -

Als zweite Priifungsmethode gilt das Verhalten der aeth. Oele
zu Jod. Es zeigt sich nimlich die Eigenthiimlichkeit, dass das Jod
von den sauerstofffreien Oelen, den reinen Kohlenwasserstoffen, mit
Begierde aufgenommen wird. (Bei einzelnen ist die Reaktion so stark,
dass eine Verpuffung eintritt.) Die sauerstoffhaltigen Oele dagegen
zeigen keine irgendwie merkliche Reaktion. Wir sind also durch dieses
Verhalten im Stande, grobe Verfilschungen sauerstoffhaltiger Oele
mit sauerstofffreien zu entdecken. Die Probe wird ausgefihrt, indem
man in ein Uhrglischen 6 —8 Trpf. des zu vatersuchenden Oeles
giebt und dann ein kleines Kérnchen Jod hineinfallen lisst.

Starke Erhitzungen resp. Verpuffungen zeigen folgende Oele:

Ol. aurant. cort., Ol. bergamott., Ol. citri, Ol. lavendulae, Ol. pini,
Ol. spicae, Ol. terebinth.

Keine Reaktion zeigen

Ol. amygdal. amar. Ol. calami Ol. menth. pip. Ol. tanaceti
» balsami copaiv. , caryophyllor. , rosae » Valerianae
» cajeputi » Cinnamomi » sinapis
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Eine 3. Gruppe zeigt schwache Erwirmung und geringe Dimpfe.
Hierher gehéren

Ol. anisi vulg. Ol. cubebar. Ol. rorismarini
» » stell. ,, foeniculi » salviae Ol. thymi.
» cardamomi , menth. crisp. , sassafras

Man ersieht leicht aus diesen Zusammenstellungen, in wie wenigen
Fillen die Priifung mit Jod zu irgend einem Resultat fithren kann.
Klar erkennbar sind eigentlich nur Verfilschungen von Oelen aus der
2. Gruppe mit denen aus der ersten und umgekehrt, allenfalls auch
z. B. die bei amerikanischem Pfefferminzél hiufig vorkommenden Ver-
filschungen mit Sassafrasél.

Die von Hepp vorgeschlagene Methode zur Erkennung sauerstoff-
freier Oele, namentlich des Terpenthinéles in sauerstoffhaltigen ver-
mittelst Kochens mit Nitroprussidkupfer giebt so selten gute Resultate,
dass wir sie hier ganz ubergehen konnen.

Von weit grosserem Werth, wenigstens in einigen Fillen, ist die
Hager'sche Schwefelsiure-Weingeistprobe. Sie wird in folgender Weise
ausgefithrt.

In einem kleinen Probircylinder werden 5—6 Tropfen Oel mit
25—30 Tropfen reiner konzentrirter Schwefelsiure durch Schiitteln
gemischt; es tritt hierbei eine verschieden starke Erwirmung ein, die
sich in einzelnen Fillen bis zur Dampfentwickelung steigert. Nach
dem vélligen Erkalten giebt man 8—10 ccm Weingeist hinzu und
schiittelt stark durch. Die Mischung zeigt nun nach dem Absetzen
eine verschiedene Farbe und Klarheit.

Erkennbar sind durch diese Probe namentlich Sassafrasél, Euca-
lyptusél und Copaivabalsamél. Ersteres zeigt in der alkoholischen
Mischung eine dunkel kirschrothe Farbung. Das Pfefferminzél und
Krauseminzdl, welche hiufig mit Sassafrasol verfilscht werden, ver-
halten sich ganz anders. Copaivadl zeigt in der Weingeistmischung
eine himbeerrothe, Eucalyptusél eine pfirsichbliithenrothe Férbung.

Nach dem Vorhergesagten ist es leicht ersichtlich, auf wie
schwachen Fiissen alle die verschiedenen Priifungsmethoden stehern.
Der praktische Fachmann wird daher immer wieder auf die Priifung
durch Geruch und Geschmack zuriickgreifen. Das beste Schutzmittel
gegen Betrug bleibt stets nur der Bezug aus bester renommirter Quelle.

Anwendung. Die aeth. Oele finden eine ungemein grosse An-
wendung in den verschiedensten Branchen der Industrie. Wahrend
die billigen, vor Allem das Terpenthindl, eine kolossale Anwendung
in der Lackfabrikation findet, werden die feinen und wohlriechenden
namentlich in der Likérfabrikation und in der Parfimerie verwandt.

Auch medizinisch dienen dieselben innerlich, in der Verreibung
mit Zucker als sog. Oelzucker, Elacosaccharum, vielfach entweder als
Geschmackskorrigens oder als ein, die Magennerven reizendes Mittel.

15*
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Aeusserlich werden namentlich die billigeren, wie Terpenthin-, Rosma-
rin-, Thymian-, Lavendell etc. als erwirmende Einreibungen gebraucht.

‘Wie wir schon in der Einleitung zu dem Artikel iiber die aeth.
Oele bemerkt haben, giebt es eine ganze Reihe sehr fein duftender
Bliithen, deren aeth. Oele sich nicht auf dem gewdhnlichen Wege der
Destillation herstellen lassen, weil sie zu empfindlich sind, um eine
Erwirmung auf 100° C. zu vertragen. Hier miissen andere Wege an-
gewandt werden; es sind dies die ,Mazeration® oder ,Infusion“, die
»Absorption” und endlich die ,Extraktion“.

Wir wollen in dem Folgenden versuchen, ein kurzes Bild der
einschligigen Fabrikationen zu geben. Es ist dies ein Industriezweig,
in welchem kolossale Summen umgesetzt werden, der sich aber, be-
giinstigt durch die klimatischen Verhiltnisse, fast ginzlich auf die
Mittelmeerkiisten Stidfrankreichs in der Gegend von Nizza und Grasse
konzentrirt hat. Deutschland besitzt unseres Wissens keine einzige
derartige Fabrik, obwohl es hinreichende Mengen der duftigsten Bliithen
mit Leichtigkeit produziren konnte. Wir erinnern nur an Maiglockchen,
Veilchen, Lindenbliithe und Syringen.

Die dlteste der hierfiir gebriuchlichen Methoden ist die ,Mazera-
tion“. Sie beruht darauf, dass Oele oder feste Fette den Bliithen ihren
Duft entziehen und in sich festhalten. Selbstverstindlich kénnen hierzu
nur die feinsten und geruchlosen Oele und Fette verwandt werden.
Von ersteren verwendet man Mandel- oder Pfirsichkernl, Behensl und
die feinsten Sorten des Olivendles; von festen Fetten werden Schweine-
schmalz und Talg angewandt. Beide miissen bei sehr gelindem Feuer
ausgelassen und dann noch einem besonderen Reinigungsprozess durch
Kochen mit etwas Alaun, Kochsalz und ein wenig schwacher Lauge
unterworfen werden.

Ob hierzu Mazeration, d. h. ein Ausziehen bei gewdhnlicher
Temperatur, oder Infusion, wobei die Temperatur bis zu 65° gesteigert
wird, angewandt werden kann, richtet sich nach der Natur der Bliithen.
Der Fabrikant zieht die Infusion vor, weil sie zu einem rascheren
Resultate fithrt.

Das Verfahren hierbei ist ein einfaches. Man zieht die Bliithen
in dem gelinde erwéirmten Oel oder eben geschmolzenen Fett aus, bis
sie geruchlos geworden sind; dann werden sie abgepresst, neue Bliithen
in das Fett gebracht und damit so lange fortgefahren, bis dasselbe
den gewiinschten, kriftigen Geruch angenommen hat. Die Zeit, welche
die Blumen bis zu ihrer Erschépfung brauchen, ist eine sehr verschie-
dene, doch ist es gut sie nicht gar zu sehr auszudehnen, weil
das Fett sonst leicht einen krautartigen Geruch annimmt. In den
grossen Fabriken benutzt man hierzu den Piver'schen Apparat, welcher
ein sehr rasches Arbeiten ermdglicht und dabei den Vortheil eimer
sehr einfachen Konstruktion hat.
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In einem Wasserbade, welches durch eingeleitete Dampfe stets auf
der gewiinschten Temperatur erhalten wird, befindet sich ein Kasten,
meist mit Zinkblech ausgeschlagen, mit einem luftdichten Deckel
versehen, welcher innen durch Scheidewénde in 6 gleiche Abschnitte ge-
theilt ist. In jede dieser Abtheilungen passt ein Drahtkorb hinein, in
welchen die betreffenden Bluthen gefiillt werden. Ist die Fiilllung der
Drahtkérbe besorgt, so werden dieselben in die betreffenden Abthei-
lungen eingehidngt und der Deckel geschlossen. Durch einen seitlichen
Hahn tritt nun das gelinde erwirmte Fett in die erste Abtheilung;
ist diese gefiillt, so fliesst das Fett durch einen oberen Abflusshahn in
Abtheilung 2, von dieser durch eine untere Oeffnung in Abtheilung 3,
von dieser dann wieder oben in Abth. 4 und so fort, bis es schliesslich
aus der letzten Abth. oben abfliesst. Sind die Bliithen in der ersten
Abth. erschopft (der Fabrikant kennt die dazu erforderliche Zeit aus
Erfahrung), so wird der Zufluss des Oeles gehemmt, der Drahtkorb
mit den Blithen herausgehoben und die tubrigen Korbe je um eine
Abth. zuriickgehingt, so dass der Korb aus No. 6 in No. 5 zu héngen
kommt. In die 6. Abtheilung aber wird ein Korb mit frischen Bliithen
eingehiingt. Nun beginnt das Einstrémen des Fettes von Neuem, und
diese Operation wird fortgesetzt, bis alle vorhandenen Bliithen erschépft
sind. Das einmal durchgeflossene Oel kann natiirlich immer von Neuem
wieder durchgepresst und so ein Fabrikat von beliebiger Stirke er-
reicht werden.

Viele Bliithen vertragen aber noch nicht einmal diese geringe
Erwérmung; fir diese ist ein anderes Verfahren im Gebrauch, welches
die Franzosen mit dem Worte ,Enfleurage® bezeichnen. Zu diesem
Zweck wird auf Glastafeln, welche in viereckige Rahmen einpassen,
das betreffende Fett diinn aufgestrichen und auf dieses die Bliithen,
mit dem Kelch nach oben, gelegt. Die Rahmen sind oben mit Léchern
und unten mit Zapfen versehen, so dass sie sich mit Leichtigkeit fest
aufeinander schichten lassen. Gewdhnlich werden 80—40 zu einer Art
von Siule aufeinander geschichtet. Nach 24 Stunden wird die S#ule
auseinander genommen, die Blitthen werden entfernt und durch frische
ersetzt. In dieser Weise wird fortgefahren, bis das Fett die gewiinschte
Stiarke des Geruches angenommen hat, wozu oft eine Zeit von 30 bis
40 Tagen erforderlich ist.

Das auf diese Weise gewonnene Fett besitzt zwar einen sehr
feinen Geruch, trigt aber, wegen seiner langen Berithrung mit der
atmosphirischen Luft, den Keim des Verderbens in sich. Es nimmt
sehr bald einen etwas ranzigen Geruch an.

Um diesen Uebelstand zu vermeiden, hat man neuerdings eine
sehr sinnreiche Methode in Anwendung gebracht, die es erméglicht,
innerhalb eines Tages dasselbe Resultat zu erzielen, welches bei
der Enfleurage die Arbeit eines Monats erfordert.
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Es ist dies die ,,Absorption“. Sie beruht darauf, dass ein Strom
von feuchtwarmer Luft oder noch besser feuchter Kohlensiiure den
Duft der Blumen mit sich reisst und diesen wiederum mit Leichtig-
keit an Fett abgiebt. Man benutzt gleiche Rahmen wie bei der Enfleu-
rage, jedoch werden hier nicht Glasplatten eingelegt, sondern es wird
feine Gaze eingespannt. Auf diese werden entweder mit Oel getrinkte
Tiicher gelegt oder aber Fett, welches durch Pressen durch ein Sieb
in Nudelform gebracht ist. Die Rahmen werden aufeinander ge-
schichtet und fest aufeinander gepresst. Jetzt fiillt man grosse, eiserne
Trommeln mit Bliithen, verschliesst sie luftdicht und treibt durch
einen unteren Hahn einen Strom gewaschener, aber feuchter Kohlen-
siure oder feuchter, warmer Luft hindurch, der, nachdem er die
ganzen Bliithen durchstromt hat, aus einem oberen Hahn vermittelst
einer Rdihrenleitung in das System der aufeinander geschrobenen
Rahmen eintritt. An dem unteren Ende der Siule wird die Luft
resp. die Kohlensdure mittelst einer Saug- und Druckpumpe ausge-
sogen und wiederum von Neuem durch die Bliithen gepresst. Sind
die Bliithen erschépft, so wird ein neuer Cylinder eingeschoben. Das
auf den Rahmen befindliche Fett siittigt sich in kurzer Zeit véllig mit
dem Dufte der Bliithen, ohne dass es doch, namentlich wenn Kohlen-
siiure benutzt worden ist, den Keim des Ranzigwerdens in sich triige.

Die nach irgend einer dieser Methoden gewonnenen parfiimirten
Oele nennt der Franzose ,Huile antique“, die festen Fette dagegen
»Pomades“. Dieser Bezeichnung wird dann noch der spezielle Bliithen-
name beigefigt. Soll der Duft nun auf Alkohol iibertragen werden,
so schiittelt man diesen wihrend mehrerer Tage oftmals mit dem zu
extrahirenden Fett durch. Der Alkohol entzieht demselben den
grossten Theil seines Parfims, 16st aber auch Spuren des Fettes auf.
Um diese Spuren zu entfernen, wird der Alkohol stark abgekiihlt;
hierdurch scheidet sich das geldste Fett krystallinisch ab und wird
durch Dekantiren davon getrennt. Die extrahirten Fette haben ibri-
gens noch immer einen Theil des Duftes zuriickgehalten und werden
‘als Pomadenkdrper verbraucht.

Die gewonnenen weingeistigen Ausziige heissen ,Extraits® wund
zwar E. simple, double, triple, je nachdem sie mit der ein-, zwei- oder
dreifachen Menge Fett behandelt sind. Sie haben einen ungleich
feineren Geruch, als blosse alkoholische Lésungen von aeth. Oelen.
Eine alkoholische Lésung von Oleum neroli ist gar nicht zu ver-
gleichen mit dem Extrait des fleurs d’Orange.

Die letzte und mneueste Methode zur Gewinnung von Blumen-
diiften ist die ,Extraktion®. Ihr, das unterliegt gar keinem Zweifel,
gehort die Zukunft. Der Name besagt schon, worin ihr Wesen be-
steht; es ist ein Auflésen, Extrahiren des in den Bliithen enthaltenen
Oeles mittelst sehr leicht fliichtiger Kérper. Verwendbar hierzu sind
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Aether, Schwefelkohlenstoff, Chloroform und Petroleumaether. Aether,
welcher allerdings schon bei 35° siedet, wiirde aus diesem Grunde am
passendsten sein; jedoch ist sein Preis noch immer zu hoch und oben-
drein veriindert er sich wihrend der Operationen etwas, bildet Spuren
von Essigsaure und wirkt dadurch schiidlich auf die Feinheit der Ge-
riiche ein. Chloroform verbietet sich aus gleichen Griinden; dagegen
erzielt man mit Schwefelkohlenstoff und Petroleumaether vorzigliche
Resultate. Namentlich der letztere wird jetzt ziemlich allgemein an-
gewandt; er wird in kolossalen Massen und zu sehr billigen Preisen
fabrizirt und stellt, wenn véllig gereinigt, eine ganz angenehm rie-
chende, bei 50° siedende Fliissigkeit dar.

Seiner grossen Brennbarkeit wegen ist bei der ganzen Operation
besondere Vorsicht ndthig. Alle Gefiisse miissen absolut schliessen
und die Feuerrdume zur Erzeugung der néthigen Dimpfe miissen
ginzlich getrennt von den eigentlichen Arbeitsrdumen sein.

Der Apparat, welchen man zu diesem Zweck konstruirt hat, ist
von ziemlich einfacher aber sehr sinnreicher Konstruktion, welche es
ermoglicht, dasselbe Quantum Extraktionsfliissigkeit immer wieder von
Neuem zum Ausziehen zu benutzen, ohne dass wesentliche Verluste
dabei eintreten konnen.

In einem geschlossenen Reservoir befindet sich der Petroleum-
aether; unterhalb des Reservoirs wird ein eiserner Cylinder einge-
schaltet, der kurz iiber dem Boden einen zweiten Siebboden hat.
Der Cylinder wird mit den frischen Blithen gefiillt, der Deckel auf-
geschraubt und mit einem Leitungsrohr aus dem Reservoir verbunden.
Der Boden des Cylinders steht wiederum durch eine Rohrleitung mit
einer Destillirblase in Verbindung, welche mit einem Wasserbade um-
geben ist. Ist der Cylinder mit Bliithen beschickt, so wird der Abfluss-
hahn des Reservoirs gedffnet, bis der ganze Cylinder mit Petroleum-
aether gefullt ist. Nachdem dieser die n&thige Zeit eingewirkt hat,
lasst man ihn langsam durch den unteren Abflusshahn in die Destil-
lirblase, deren Wassermantel durch eintretende Démpfe auf circa 60°
erhitzt ist, einfliessen. Hier verflichtigt er sich sofort wieder; der
Dampf wird durch eine starke Kiihlvorrichtung kondensirt und fliesst
in das Anfangsreservoir zuriick und von da wieder in den Extrak-
tionscylinder u. s. w., bis die Bliithen erschopft sind; dann werden
frische Bliithen eingefilllt und so fortgefahren, bis alles zu Ge-
bote stehende Material verarbeitet ist. Jetzt wird der in der Destillir-
blase befindliche Riickstand so lange vorsichtig erwérmt, als noch
Petroleumaetherddmpfe entweichen. Um nun die letzten Spuren der
Extraktionsfliissigkeit aus dem vorhandenen Riickstand zu entfernen,
treibt man mittelst einer siebartigen Oeffnung einen Strom von Kohlen-
siiure durch denselben, welcher die letzten Spuren mit sich reisst. Auf
dem Boden der Destillirblase befindet sich nun ein verhiltnissmissig



2392 Olea aetherea, aetherische Oele.
sehr kleiner Riickstand, der erkaltet eine salbenartige, etwas gefirbte
Substanz darstellt, welche den Duft der angewandten Bliithen in der
grossten Reinheit und Feinheit zeigt.

Dieser Ritckstand enthiilt neben dem aeth. Oel die wachsartigen
Substanzen, welche fast in keiner Bliithe fehlen, ferner Spuren von
Farb- und Extraktivstoffen.

Zur Bereitung der Extraits wird der Ruckstand in der erforder-
lichen Menge des reinsten Alkohols aufgeldst.

Am Schlusse unserer Betrachtungen iiber die aeth. Oele und Ex-
traits seien uns noch einige Bemerkungen gestattet, welche sich auf
die Selbstbereitung von Eau de Cologne und sonstigen Parfiims he-
ziehen. Die erste Bedingung zur Lrzielung tadelfreier Fabrikate ist,
dass man neben aeth. Oelen bester Qualitit nur einen Alkohol an-
wendet, der vollig frei von Fusel6l, aber auch von der durch die
neuen Rektifikationsmethoden hiufig darin vorkommenden Ameisensiure
ist. Ferner sollen die gemachten Mischungen niemals ganz frisch ver-
braucht werden; je linger man sie lagern lisst, desto feiner ent-
wickelt sich der Duft. Hat man zu lingerem Lagern keine Zeit, so
kann man viel dadurch erreichen, dass man die Mischungen im lose
verschlossenen Gefiss mehrere Tage hindurch an einen warmen Ort
stellt, wo sie auf 50—60° erwirmt werden. Schliesslich miissen die
alkoholischen Mischungen mit so viel Wasser verdiinnt werden, dass
sie nur 80° stark sind; dadurch verschwindet der Spritgeruch und
der Duft tritt ungleich feiner und kréiftiger hervor.

Im Nachstehenden geben wir nach Professor C. Hofmann eine
Ergiebigkeitstabelle fiir die hauptsichlichsten Rohmaterialien, wobei zu
beachten ist, dass die Menge des Rohmaterials, wenn nichts Anderes
dabei bemerkt, auf 50 kg angenommen ist.

Ergiebigkeitstabelle.

50 kg Rohstoff geben aethoriﬁcl;es Oel 50 kg Robstoff geben aetheriiscges()el
Anissamen, gereinigt. . . 1800—2000 Geranium . . . ...... 50—60
. mit Spreu. . 600—750 Hopfenmehl . .. .. ... 1000
Angelikawurzel . . . . .. 350 Hopfendolden, frisch. .. 400
Baldrian. . ........ 600—1000 Kamillenblumen. . . . . . 25—5H0
Bergamotten,-100 Stick . 100 Kardamomen .. ... .. 750—1000
Brunnenkresse . .. ... 3—4 Krauseminze . ...... 750—1200
Calmuswurzel, frische . . 100—125 Kammelsamen, ohne Spreu 2000—2300
” trockene . 400—500 Kimmelspren . . . . . .. 1250—1500
Cassia . . ......... 400—1700 Lavendel . ........ 900—1000
Cedernholz .. ...... 600—900 Lavendelblithen . .. .. 700—750
Citrouenschalen. . . . .. 375—500 Lorbeeren. .. ...... 400—450
Citronen, 15 St. destillirt 10 Macisbliithe . . . ... .. 2500— 3000
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