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Vorrede zur 1. Auflage.

o~

Die Emihrung des Menschen hat bislang seitens der Physiologie nicht die
Beriicksichtigung gefunden wie andere Zweige dieser Wissenschaft. Wihrend wir
iiber die Beschaffenheit, Art und Menge des Futters, welches zur Ermihrung der
landwirthschaftlichen Nutzthiere nothwendig ist, schon recht gut informirt sind,
besitzen wir iiber die Zusammensetzung und Menge der fiir den Menschen noth-
wendigen und zweckmissigen Nahrung nur sehr mangelhafte Kenntnisse. Es
hat dieses verschiedene Griinde. Zunichst ist die Nahrung des Menschen eine
sehr vielseitige und complicirte, sowohl in Riicksicht der einzelnen Arten und der
Zubereitung der Nahrungsmittel, als auch nach den Berufsclassen und den ort-
lichen Verhéltnissen. In diesem Labyrinth einen leitenden Faden zu finden, ist
gewiss nicht leicht und mag dieses manchen Forscher von dem Gebiet fern ge-
halten haben. Auch erscheint die Erforschung desselben wenig dankbar; denn
der grosste Theil der menschlichen Gesellschaft wird sich derartigen Forschungen
gegeniiber indolent verhalten, indem er cntsprechend seinen Mitteln die Nahrung
nicht nach wissenschaftlichen Grundsitzen, sondern nach seinem Geschmack aus-
wihlt. So auch mag es gekommen sein, dass die Regierungen dieser Frage bis
jetzt gleichgiiltig gegeniiber gestanden haben, insofern sie keine hinreichenden
Mittel zur Erforschung dieses Gebietes zur Verfiigung stellten.

Den grossartigen unermiidlichen Forschungen besonders der Miinchener
physiologischen Schule iber die Ernihrungsvorginge des Menschen in den
letzten 20 Jahren jedoch konnte man sich nicht langer verschliessen. Diese
Forschungen haben nicht nur Licht in das verworrene Dunkel gebracht, sie haben
auch in den weitesten Kreisen das lebhafteste Interesse hervorgerufen. So sehen
wir denn, dass in den letzten Jahren von den Aerzten und Regierungsbehdrden
der Ernahrung des Menschen, besonders in den Offentlichen Anstalten, in der
Volkskiiche, in den Geffingnissen ete. mehr Aufmerksamkeit zugewendet wird.

Um in dieser Hinsicht zu richtigen Regeln zu gelangen, ist vorzugsweise

dreierlei zu wissen nothwendig;
*
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1. Die chemische Zusammensetzung der einzelnen menschlichen Nahrungs-
und Genussmittel, ihr Gehalt an einzelnen Nihrstoffen,

2. die Grosse ihrer Verdaulichkeit,

3. die Art und Menge der téglich fir den Menschen verschiedenen Alters
und Berufes erforderlichen Nihrstoffe, ihr Schicksal und ihre Funection im mensch-
lichen Organismus.

Um einen Beitrag zu diesen Fragen zu liefern, habe ich seit einigen Jahren
eine Reihe menschlicher Nahrungs- und Genussmittel einer chemischen Unter-
suchung unterworfen, deren erste Reihe durch die Zeitschrift fiir Biologie 1876.
S. 497 mitgetheilt wurde. In Fortsetzung dieser Untersuchung habe ich den
Entschluss gefasst, eine ,,Chemie der menschlichen Nahrungs- und Genussmittel*
zu schreiben, welche nicht nur den mittleren, Maximal- und Minimal-Gehalt
der Nahrungs- und Genussmittel, sondern auch die chemische Constitution der
einzelnen Bestandtheile derselben, ferner die Verdnderungen, welche dieselben
durch Fabrikation und Zubereitung erleiden, enthalten soll. Ich habe mich dazu
entschlossen, weil alle bis jetzt tiber diesen Gegenstand vorliegenden Werke, ent-
weder wie z. B. die seiner Zeit hochgeschitzte ,.Physiologie der Nahrungsmittel*
von Jac. Moleschott veraltet, oder wie die meisten neuesten Werke ungemein
liickenhaft sind.

Man begegnet in den physiologischen Lehrblichern durchweg nur einzelnen
und meistens flteren Analysen, die zum Theil in Folge verfinderter und verbes-
serter Methoden ganz unbrauchbar geworden sind. Diese iibertragen sich von
einem Buch in das andere, ohne dass man neueres Untersuchungs-Material be-
riicksichtigt. Eine moglichst vollstindige Zusammenstellung von Nahrungs- und
Genussmittel-Analysen unter besonderer Beriicksichtigung der neueren Analysen
diirfte daher sehr an der Zeit sein, und nicht bloss von dem eben angefiihrten
Gesichtspunkt aus, sondern auch mnoch aus einem eben so wichtigen anderen
Grunde.

Die Nahrungs- und Genussmittel werden namlich wie alle Handelsartikel,
nach denen die Nachfrage gross ist, in der gewissenlosesten und gréblichsten
Weise verfiilscht. Dieser Unfug hat in den letzten Jahren einen solechen Umfang
angenommen, dass die deutsche Reichsregierung sogar Veranlassung genommen
hat, demselben durch besondere Gesetze Schranken zu setzen. Das Schicksal
dieser Gesetzesvorlage im Reichstage ist allerdings noch nicht abzusehen. In-
zwischen aber haben schon viele grossere Stidte und Vereine Untersuchungsimter
eingerichtet, denen die chemische Untersuchung der Lebenswaaren des Handels
obliegt. Fiir derartige Untersuchungen ist aber in sehr vielen Fillen wichtig
die mittlere chemische Zusammensetzung der reinen, unverfilschten Nahrungs-
und Genussmittel und deren Schwankung zu kennen, um event. aus dem Ver-
gleich mit dem Untersuchungsobject auf eine Verfilschung erkennen zu kinnen.

Man muss nach meinen Erfahrungen zur Zeit in den verschiedensten Werken
und Zeitschriften suchen, um iiber die chemische Zusammensetzung dieser oder
jener Nahrungs- und Genussmittel im reinen, unverfilschten Zustande einige
Aufklirung zu erhalten.
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Ich glaube daher auch dem analytischen Handelschemiker fiir viele Fille
dadurch einen Dienst zu erweisen, dass ich die brauchbaren Analysen der Nahrungs-
und Genussmittel in tbersichtlichen Tabellen zusammenstelle und Mittelwerthe
herausziehe.

Anfangs beabsichtigte ich, diese Tabellen mit einem erlduternden Text zu
versehen, um sie auch dem Laien zuginglich zu machen. Da dieselben aber
zum Theil einen grossen Umfang angenommen haben, so habe ich hiervon Ab-
stand genommen; denn fiir den Laien haben diese grossen Zahlenreihen keinen
Werth, fiir ihn geniigt es, die mittlere chemische Zusammensetzung und deren
Schwankungen zu kennen. Der Fachmann aber bedarf des erliuternden Textes
nicht, fiir ihn geniigen die einfachen Zahlen.

Ich habe mich daher entschlossen, die ,,Chemie der menschlichen Nahrungs-
und Genussmittel* in zwei von einander unabhingigen Theilen herauszugeben,
von denen der erste Theil eine Zusammenstellung aller bisherigen brauchbaren
Analysen, der zweite Theil nur die Mittelzahlen und den erlduternden Text unter
den oben angedeuteten Erweiterungen enthilt.

Den ersten Theil dbergebe ich hiermit der Oeffentlichkeit. Ich bin mir wohl
bewusst, dass die entworfene Zusammenstellung noch manche Méngel und Liicken
besitzt. Wenngleich ich mir alle Miihe gegeben habe, das brauchbare Material
in der Literatur seit 1848 zusammenzulesen, so kann es doch sein, dass mir hier
und da Analysen entgangen sind. Fiir jeden Wink in dieser Hinsicht werde ich
den Herren Fachgenossen sehr dankbar sein, noch mehr aber, wenn sie die, etwa
selbst ausgefilhrten, bis jetzt noch nicht veréffentlichten Analysen an mich ge-
langen lassen wollen, um sie den Tabellen zuzufiigen.

Ich bitte daher die nachstehende Zusammenstellung in dem Sinne aufzu-
fassen, dass sie das Gute anstrebt, nicht aber bereits erreicht hat.

Nichtsdestoweniger wollte ich mit der Verdffentlichung derselben nicht linger
zégern, denn {ber zahlreiche Nahrungs- und Genussmittel liegt ein umfangreiches
Untersuchungs-Material vor, so dass es kaum einer Erweiterung bedarf. Aus
dieser Zusammenstellung ersieht man daher am ersten, wo weitere Untersuchungen
am nothwendigten sind.

Ich muss an dieser Stelle dankbar hervorheben, dass mich mein erster Assistent
Dr. C. Krauch sowohl durch Ausfilhrung sehr vieler Analysen, als auch durch
Zusammenstellung von Tabellen und Berechnung der Mittelwerthe aufs eifrigste
unterstiitzt hat.

Miinster im Juli 1878.

Der Verfasser.

kK



Vorrede zur 2. Auflage.

A~~~

Wenn ich in der 1. Vorrede hervorgehoben habe, dass die Erm#hrungs-
lehre des Menschen im allgemeinen bis jetzt nicht die gebithrende Berticksichti-
gung seitens der Physiologie und Chemie gefunden hat, so ldsst sich jetzt wohl
behaupten, dass in den letzten 3 Jahren seit dem Erscheinen des Buches kein
Zweig dieser Wissenschaft mehr bearbeitet worden ist, als gerade die Nahrungs-
und Genussmittelkunde. Durch die Anhéufung von massigem Untersuchungs-
material war daher schon an sich eine starke Vermehrung der 2. Auflage bedingt.
Nicht nur konnten fiir eine ganze Reihe Nahrungsmittel die Tabellen um eine
Anzahl Analysen vermehrt, sondern auch verschiedene neue Nahrungsmittel
hinzugefiigt werden, die bis dahin nicht untersucht waren.

Die Tabellen gewinnen dadurch eine erhohte Bedeutung; denn abgesehen
von einigen neuen Nahrungsmitteln, haben die in vielen Fallen zu beriick-
sichtigenden Mittelwerthe wm so mehr Anspruch auf Giltigkeit, je grosser die
Anzahl Analysen ist, aus denen die Mittel berechnet wurden.

Leider kann ich an dieser Stelle nicht unerwéihnt lassen, dass diese Minimal-,
Maximal- und Mittelwerthe einerseits selbst in den neuesten Lehrbiichern der
Physiologie und Chemie veraltete und vereinzelte Analysen aus gewohnter Be-
quemlichkeit noch nicht zu verdringen vermochten, andererseits aber von gewissen
Seiten*) in einer Weise ausgenutzt werden, gegen welche ich hier Protest erheben
muss. Zwar kann ich nur wiinschen, dass die Zahlen und Tabellen recht viel-

*) Schr viel hat darin ein Herr R. Palm geleistot, welcher in den lotzten Wochen mit einem Buch: »Die
wichtigsten und gobriuchlichsten menschlichen Nahrungs-, Genussmittel und Getrinke* ete. (Voss’ Sortimeut,
G. Haessel, Leipzig 1882) an die Oeffentlichkeit getreten ist, Dassclbe enthilt, ohne Angabe der Quelle nicht
nur die simmtlichen Zahlen (Minimum-, Maximum- und Mittelzahlen) dieses I. Theiles meines Buches,
sondern unter Hinzufiigung einiger unzugehoriger Abbildungen und Umsetzung einiger Worter und Sitze
¢in kurzes Extract aus dem II. Theil. Zwar ist am Schlusse der Vorrede mein Buch als Literatur
unter denjenigen aufgefiihrt, welche bei der Bearbeitung benutst sind. Aber kein Mensch wird aus dem
weiteren Text ersehen, dass wesentlich nur mein Buch benutzt ist; Zahlen und Inhalt sind vielmehr so
wiedergegeben, als wenn sie von R. Palm selbst herriihron. Ein solches Verfahren spottet jeder Kritik;
es wird hoffentlich in den wissenschaftlichen Kreisen die richtige Wiirdigung finden. (Vergl. Repertorium
f. analyt. Chemie 1882. S, 117—121.)
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seitige Beachtung und Verbreitung finden, aber ich glaube auch verlangen 2u
miissen, dass man bei Benutzung derselben wenigstens die Quelle angiebt, der
sie entnommen sind; wer die Miihseligkeit einer solchen Arbeit kennt, wird dieses
Verlangen nicht unbillig finden,

Ausser durch Hinzufligung neuer Analysen und Nahrungsmittel sind die Tabellen
auch noch dadurch vermehrt resp. erweitert, dass ich zwei Rubriken hinzugefiigt
habe, von denen, auf Trockensubstanz berechnet, die eine den Gehalt an Stick-
stoff, die andere den an Fett bei den animalischen, den an Kohlehydraten bei
den vegetabilischen Nahrungsmitteln angiebt. Durch diese Erweiterung glaube
ich die Tabellen fiir wissenschaftliche Untersuchungen und Betrachtungen brauch-
barer zu machen. Der verschiedene Gehalt an Wasser lisst hdufig keine directe
Vergleichung der einzelnen Analysen zu, wenn es sich um die Fragen handelt,
ob und welche Unterschiede in der Zusammensetzung durch die Individualitit,
Fitterung, Bodenart, Dingung oder Zubereitung efc. ete. bedingt sind. Da es
bei den animalischen Nahrungsmitteln vorwiegend nur auf den Gehalt an Stickstoff-
Substanz und Fett, bei den vegetabilischen vorwiegend nur auf den Gehalt an Stick-
stoff-Substanz und Kohlehydraten ankommt, glaubte ich mich mit der Umrechnung
dieser beiden Bestandtheile auf Trockensubstanz begnigen zu dirfen. Dass ich
den Gehalt an Stickstoft statt Stickstoff-Substanz (N > 6.25) gewdhlt habe, hat
darin seinen Grund, dass nach neueren Untersuchungen der Factor 6.25 oder
ein procentischer Giehalt von 16 ¢/ Stickstoff in den Protein-Verbindungen zweifel-
haft geworden ist, der Gehalt an Stickstoff aber eine bestimmte nicht néher
definirbare Grosse bildet.

Diese zahlreichen miihseligen Umrechnungen auf Trockensubstanz sind, wie
ich hier dankbar hervorheben muss, fast ausschliesslich von Herrm Dr. W. von
der Becke, zum geringen Theil von Herrn Dr. J. Cosack, Assistenten der Ver-
suchsstation ausgefiihrt worden.

Eine dritte neue Rubrik, welche die Zeit resp. das Jahr der Untersuchung
angiebt, diirfte nicht minder die Benutzung der Tabellen erleichtern, da man
aus derselben den grosseren oder geringeren Werth einer Analyse erschliessen
kann. Zwar konnte diese Zeit nicht tberall mit Sicherheit ermittelt oder musste
nach dem Jahr der Verdffentlichung angegeben werden, welches gewiss nicht
immer mit der Zeit der Untersuchung iibereinstimmen diirfte. Indess wird die
Abweichung in den bei weitem meisten Fillen nicht gross sein und hochstens
1—2 Jahre betragen, welche Differenz fiir diesen Zweck nicht ins Gewicht fallt.

Ausserdem aber habe ich bei denjenigen Nahrungsmitteln wie Milch, Wein,
Bier, bei denen verschiedene Untersuchungsmethoden in Gebrauch sind und je
nach der Untersuchungsmethode in etwa andere Resultate erhalten werden, in
der neuen Auflage thunlichst die Untersuchungsmethoden kurz beschrieben oder
angedeutet. Das Fehlen derselben in der 1. Auflage ist mit Recht als ein
Mangel hervorgehoben worden*); ich habe diesen thunlichst abzustellen gesucht

*) Freilich hat es auch mit cinigen dieser Kritiken ein eigenes Bewandtniss. So wird von dem
Veorf, eines dhnlichen Buches, dessen erstes literarisches Debiit, wie ich hére, darin bestand, dass er oin
fleissig nachgeschriebenes Collegienheft drucken liess, der Zusammenstellung der Wein- und Bieranalysen
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und dort, wo ich in den Quellen hieritber nichts finden konnte, die Mithe nicht
gescheut, jeden Analytiker schriftlich ein und mehrere Male um diese Angaben
zu ersuchen.

Von einigen Seiten sind Stimmen laut geworden, die &lteren Weinanalysen,
die nach weniger exacten Methoden ausgefiihrt sind, idberhaupt als unnothigen
Ballast ganz fallen zu lassen. Ich glaube diesem Wunsche nicht nachkommen
zu diirfen, einmal weil die Analysen wenigstens historische Bedeutung besitzen
und fir Studien bis jetzt unerlisslich sind, dann aber auch, weil die meisten
und ausfiihrlicheren derselben nach meinem Dafiirhalten cinen viel hoheren Werth
und mebr Glaubwiirdigkeit in Anspruch nehmen konnen, als eine Reihe neuerer
Analysen, welche die Hast und Effecthascherei an der Stirn tragen.

Die beiden Kapitel ,,Verdaulichkeit der Nahrungsmittel“*) und ,,Nahrungs-
bediirfniss des Menschen* habe ich nicht wieder aufgenommen, weil sie in den
2. Theil gehoren und dort ausfithrlich besprochen werden.

Dagegen habe ich dem Kapitel: ,,Ueber die Berechnung des Nihrgeld-
werthes der Nahrungsmittel“, entsprechend der hohen practischen Bedeutung,
eine eingehende und umfangreiche Behandlung zu theil werden lassen.

So hoffe ich denn, dass diese 2. sehr vermehrte und umgearbeitete Auflage
nicht minder giinstige Aufnahme und Anerkennung finden wird, wie die 1. Auflage.

aller Werth abgesprochen, weil die Untersuchungsmethoden nicht angegeben seien; in demselben Athem-
znge theilt der Kritiker aber eine Reihe von ihm untersuchter Weinanalysen mit, ohne auch nur mit
oinem Wort die von ihm befolgten Methoden zu erwdhnen. Wo nichts ist, da hat der Kaiser sein
Recht verloren.

Von derselben oder einer nahe verwandten Seite . wird mir in einer Kritik dor Vorwurf gemacht,
dass ich verschiedene Rothwein-Analysen von den Proff. Fr. u. N. iiberschen und nicht aufgenommen
habe. Auf meine wissbegierige Anfrage, wo denn diese Analysen zu finden seien, erhalte ich die Antwort,
dass dieselben fiir eine Weinhandlung L. & Co. in B. ausgefiihrt seien. Freilich auch eine Quelle, aber
es ist mir neu, in den Weinkellern nach Literatur suchen zu miissen.

*) Ueber die Grisse der Verdaulichkeit einiger bis jetzt untersuchten Nahrungsmittel siehe 8. 273.

Minster im Februar 1882.

Der Verfasser.
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Vorbemerkungen zu den Tabellen.

Bei der nachstchenden Zusammenstellung der Analysen habe ich thunlichst die #lteren Analysen mit
beriicksichtigt!), jedoch sind solche Analysen, durch welche nur der eine oder andere Bostandtheil be-
stimmt wordoen ist, durchweg nicht oder nur bei solchen Nahrungsmitteln aufgenommen, bei denen nur
sehr wenige Analysen iiberhaupt vorliegen.

Sind ausser den in den allgemeinon Tabellen aufgefiihrten Bestandtheilen noch andere bestimmft, so
habe ich diese in den Anmorkungen aufgefiihrt.

Was die wichtigste Rubrik ,Stickstoff-Substanz anbelangt, so sind alle nicht eingeklammerten
Zahlen in der Weise gewonnen, dass in der Stickstoff-Substanz 16 pCt. Stickstoff angenommen, der
N-Gehalt also mit 6.25 pCt, multiplicirt wurde. Diese Zahl wird néimlich in dem letzten Decennium
nach Uebereinkunft der Agriculturchemiker bei Berochnung der Stickstoff-Substanz fast allgemein zu
Grunde gelegt. In den ilteren Analysen hat man durchweg 15.75 pCt. Stickstoff in der Stickstoff-Sub-
stanz angenommen. Ich habe jedoch alle Zahlen, welche auf diese Weoise gewonnen wurden, nnter der
Annahme obigen Stickstoff-Gehaltes umgerechnet. Bei manchen dlteren Analysen war jedoch weder der
Stickstoffgehalt angegeben, noch auch, wie dor Gehalt an Stickstoff-Substanz berechnot war. Solche Zahlen
sind aledann von mir eingeklammert und bei der Mittelwerthsberechnung nicht mit berticksichtigt.

Eine Ausnahme hiervon bilden nur einige Fleisch-Analysen. Zwar habe ich bei den an hiesiger
Station ausgefiihrten Fleisch-Analysen ebenfalls fiir die N-Substanz einen N-Gehalt von 16 pCt. zu Grunde
golegt und als N-freic Extractivstoffe bezeichnet, was nach Abzug des Wassers -}~ N-Substanz -} Fett
- Asche von 100 iibrig bleibt. Diose Menge ist aber in den meisten Fillen sehr gering, so dass man
das Fleisch als ein Nahrungsmittel bezeichnen kann, welches ausser Wasser nur aus N-Substanz, Fett
und Salzen bestoht. Ich habe daher bei manchen Analysen, bei denen nur Wasser, Fett und Salze be-
stimmt waren, den Rest als N-Substanz angenommen. Wo dieses geschehen, ist es in den Anmorkungen
angegoben.

Bei den meisten Obst-Analysen habe ich ebenfalls iiber den N-Gehalt oder die Berechnung der
N-Substanz in den mir zu Gebote stohenden Quellen keine niheren Angaben finden kémnen. Ich habe
daher hier die #lteren Angaben iiber den Gehalt an Kiweiss, resp. Stickstoff-Substanz einstweilen als
richtig angenommen und glaubte dieses thun zu diirfen, weil hier die letztere gogeniiber don anderen
Nihrstoffen eino untergeordnete Rolle spiclt.

1) I.‘reilich hat die Aufnahme mancher ilterer Analysen kaum einen anderen Zweck, als zu zeigen,
dass sie in Kolge neucrer Untersuchungsmethoden vollstindig unbrauchbar geworden sind. Andere sind
in Folge neuerer Untersuchung so unwahrscheinlich geworden, dass ich von ihrer Aufnahme glaubte Ab-
stand nehmen zu miissen.
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Einer besonderen Erwihnung bediirfen die Zahlen fiir die N-Substanz der Wurzel- Gewichse.
Diese enthalten nicht selten kleine Mengen von Salpetersiure, ferner anch Ammoniak. Durch Umrech-
nung des ganzon N-Gehaltes auf Stickstoff-Substanz erhdlt man daher fiir letztere zu hohe Zahlen. Anderer-
seits haben E. Schulze (Landw. Jahrbiicher 1877. 8. 157 und Landw. Versuchsstationen 1877. Bd. XX.
S. 193 etc.) und Andere nachgewiesen, dass in Kartoffeln und Riiben oin erheblicher Theil des Stick-
stoffs neben Eiweissverbindungen in Form von Amiden vorhanden ist, die cinen héheren Stickstoff-Gehalt
als erstere haben.

C. Bohmer hat auf meine Veranlassung cinigo Gemiisearten (siche 136—145) anf Nichtoiwoiss-
stoffe untersucht und gefunden, dass auch hicr cin noch erheblicher Theil des Stickstoffs (!/; und
dariiber) in Form von Nichteiwoissstoffen vorhanden ist.

Auch findet H. Ritthausen (dio Eiweisskdrper der Gotroidearton, Hiilsenfriichte und
Oelsamen. Bonn 1872) den N-Gehalt dos Conglutins in den gelben Lupinen zu 18.40 pCt., den des
Gluten-Caseins im Weizen zu 17.14 pCt. Ja ncuerdings gicbt derselbe (Pfliiger’s Archiv f. Physiol. Bd.
16. S. 299. Bd. 21. 8. 81 und Journal f. praktische Chemic Ncue Kolge. 188. Bd. 23. 8. 481,
1882 Bd. 25. 8. 130) den N-Gehalt!) des Lupinen- und Mandeln-Conglutius zu 19.44 pCt., don des
Legumins aus Bohnen und Erbsen zu 18.22 pCt,, den des Haferlegumins zu 18.64 pCt., des Maisfibrins
zu 16.91 pCt., des krystallisirten Kiwoisses aus Hanfsamen zu 18.73 pCt., aus Ricinussamen zn 18.57 pCt.
an. Diese Stickstoftverbindungen enthalten daher alle mchr Stickstoff, als jetzt allgemein und auch von
mir fiir Borochnung der Stickstofl-Substanz aus dem N-Gehalt angenommen wird. Die von mir aunfge-
gofiihrten Zahlen fiir Stickstoff-Substanz geben daher nach vorstehenden Untersuchungen
in den genannton Gruppen von Nahrungsmitteln keinen richtigen Ausdruck fiir den
wirklichen Gehalt an Stickstoff-Substanz; sic miissen, wenn die bezcichneten Eiweisskorper in
vorwiegender Menge vorhanden sind, im allgemeinen als ctwas zu hoch bezeichnet worden. Der Fehler
wird sich einigermassen ausgleichen, wenn neben dicsen Verbindungen mit hoherem Gehalt auch solche
vorhanden sind, welche weniger als 16 Ct. Stickstoff enthalten. Hieriibor liegen bis jotst noch keine
Untersuchungon vor. Der Gohalt an Stickstoff-Substanz aber wird sich crst correct angoben lassen, wenn
iiher die Menge und das Verhiltniss, in welchem dic cinzelnen Tiweiss- rosp. Protein-Verbindungen in
don Nahrungsmitteln durchschnittlich aufzutreten pflegen, mehr Untersuchungen vorliegon. Aus diesem
Grunde habe ich einstweilen an der Zahl 16 fiir den procontischen Gehalt der Stickstoff-Substanzen an
Stickstoff fostgehalten. Sollte sich nun dicse Zahl auch durch fernere Untersuchungen als zu hoch oder
niedrig herausstellen, so behalten doch die von mir berechneten Mittelzahlen ihron vollen Werth, da sie
sich leicht durch einen anderen festzusetzenden Factor umrechnen lassen,

Zur Erleichtorung derartiger Umirochnungen habe ich den Gehait an Stickstofl auf Trockensubstanz
berechnot, fiir jedes einzeine Nahrungsmittel in eciner besonderen Rubrik mit aufgefiihrt.2)

Bei den Analysen der Milch- und Molkereiproducte war aus den Quellen meistens nicht ersicht-
lich, weder wic die N-Substanz, noch auch wic die anderen Bestandtheile erhalten wurden.  Fast jeder
Chomiker hat hier seine oigene Untersuchungsmethode; die verschicdenen Methoden dor Milchunter-
suchung lieforn aber fiir cino und dieselbe Milch sehr verschicdene Resultate, und sind daher diec Ana-
lysen der verschicdenen Analytiker kaum mit einander vergleichbar, gerade wie hei den Bier- und Wein-
analysen. Fiir dic Mittelwerthe gleichi sich dor ¥ehler nur dadurch aus, dass eine grosse Anzahl von

Analysen zur Berechnung gelangte.

1 Der N-Gehalt wurde nach der Dumas’schen Methode bestimmt; die friilieren Bestimmungen ge-
schalien nach der Will-Varrentrapp’schen Methode, durch welche der N-Gehalt zu niedrig austallen soll,
Ich sage ausdriteklich ,,s011%, denn viele Experimentatoren haben nach bheiden Methoden iibercinstimmende
Zahlen erhalten. Der N-Gehalt in nachstehenden Analysen dirfte fast ausschliesslich nach der Will-
Varrentrapp’sehen Methode ermittelt sein,

Nach unseren Erfahrungen licfert dic letztere auch bei sehr N-reichen Nahrungsnmitteln recht zu-
verlassige und richtige Resultate, wenn man nur darauf Bedacht nimmt, die Substanz recht staubfein zu
pulverisiren und innigst mit dem Natronkalk zu vermischen,

2) Dic Berechnung des Stickstoft-Gehaltes erfolgte entweder nach den hierfiir direct angegebenen
Zahlen oder dadurch, dass der Gehalt an Stickstotf-Substanz bei den zuverldssigen Analyson durch 6,25
dividirt wurde.
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Unter der Rubrik ,,Fott® ist allgemein der Aetherextract zu verstehen. Auch diese Zahlen
bringen den wirklichen Fottgehalt nicht correct zum Ausdruck, denn sic schlicssen ausser Fett noch andere
in Aether ldsliche Substanzen mit ein. Diese Menge ist aber durchweg (ausser bei Chlorophyll- und
Wachs-haltigen Nahrungsmitteln) Husserst gering, so dass sie vernachldssigt werden kann.

Dio Rubrik ,N-freie Lxtractstoffo« bezeichnot itberall dicjenigen Nihrstoffe, welche nach Sub-
traction der anderen summirten Bestandtheile von 100 iibrig bleiben. Diese Gruppe Nihrstoffe besteht
in den menschlichen Nahrungs- und Conussmitteln vorzugsweise aus Zucker, Dextrin, Gummi, Stiirke,
Alkohol otc.; hierzu kommt hiufig noch cin Rest anderer Bestandtheile, deren Constitution uns zur Zeit
noch vollig unbekannt ist.

Mit ,,Holz- oder Rohfaser® bezeichnen wir die Cellulose incl. der diese umhiillenden, incrusti-
renden Cuticularsubstanz oder auch Lignin genannt. Die Menge der Holz- oder Rohfaser wird dadurch
bostimmt, dass man auf dic Substanzen entweder Diastase einwirken lisst, welche alle Stirkemehl-haltige
Substanzen in Losung bringt, oder dadurch dass man dieselben successive mit verdiinnter Sdure und
Alkalion behandelt. In manchen I%illen ist unter Holzfaser cinfach die in Wasser unldsliche Substanz
aufgefiihrt. Diese wic dic erste Methode sind aber unrichtig, weil sic nicht alle Stoffe ausser Cellulose
und incrustirender Substanz in Losung bringen, Desshalb wendet man jetzt allgemein zur Bestimmung
der Holzfaser verdiinnte Schwefelsiure und Kalilauge an und zwar nach dem von den agriculturchem.
Vorsuchsstationen adoptirten Weender Verfahren 11/,procentige Schwefelsiure und Kalilauge.

Nur die auf diese Weise (durch verdiinnte Séure und Alkalien) ermittelten Zahlen fiir Holsfaser
habe ich zur Mittelwerthsberechnung herangezogen; alle nach anderen Methoden erhaltenen und solche
Zahlen, fir welche ich dic Bestimmungs-Methode aus dem Original nicht orschen konnte, sind cin-
geklammert,

Unter ,Asche“ ist durchweg Sand- und Kohle-freier Verbrennungs-Riickstand zu verstehen, ob in
allen Fillen auch Koblensiiure-freier Riickstand, kann ich nicht mit Sicherheit bahaupten. Die nihceren
Bestandtheile der Asche (Salze) habo ich nicht mit aufgenommen, weil wir in den ,Aschen-Ana-
lysen von landw. Producten ete. von E. Wolff. Berlin 1871 u. II. Theil Beriin 1880 eine ausgezeichnote
und ausfiibrliche itbersichtliche Zusammenstellung besitzen, auf welche ich hier verweisen will.

Zur Mittelwerthsberechnung bomerke ich, dass zunichst der mittlere Wassorgehalt festgestellt
wurde; dieser wurde alsdann fiir die Analysen, welche sich auf die Trockensubstanz bezogen, zu Grunde
gelegt. In cinigen Fillen liegen von dicsem oder jenem Bestandtheil der Nahrungsmittel nur cine oder
einige Bestimmungen vor, wilhrend beim Wasser und einem hervorragenden anderen Bestandtheil mehrerc
Bestimmungen. Alsdann ist meistens der mittlore Wassergehalt der Gesammt-Analysen anders als der
Wassergehalt fiir dic Analyse oder Analysen, welche den Gehalt besonderer Bestandtheile auffihren. Man
kann alsdann aus letzteren nicht cinfach das Mittel nchmen, sondern muss dieses ebenfalls auf den be-
rechneten mittleren Wassergehalt zurfickfithren, Dieses ist auch stets geschehen.

Die Minimal- und Maximal-Zahlen sind auf den mittleren Wassergehalt zuriickgefiibrt,
so dass sic sich direct mit den Mittel-Zahlen vergleichen lassen.

Am Schlusse habe ich die Mittelwerthe in 2 Uebersichts-Tabellen zusammengestellt, von denen die
eine dic mittlere Zusammensetzung im natiirlichen, die andere im wasserfreien Zustande enthilt.

Die erstere enthiillt ausser dem Nihrstoffverhiltniss noch drei Rubriken, nimlich iiber die Anzahl
der Nihrwertheinheiten pro 1 Kilo, dic Marktpreise mehrercr Nahrungsmittel pro 1 Kilo und wie viel
Nihrwertheinheiten man fiir 1 Mark bei letzteren erhilt.

Ueber die Eruirung dieser Werthe siehe Anhang S. 271.
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Procentische Zusammensetzung des gesammten Thierkdrpers

von Lawes u. Gilbert.?)

1. Schlachtergebniss:

; 5 g 2 @ g 2 = =

Ew 2 @ = Do | B nhe | Bow 35 @S

g |2 & | &8 S5 | F@ | &= %m EE é"g

k4 = & = @
Alter dos Thicres . . . . LA 4 4 Y 1| 8y, | 1Y, | 18/, | ? |} Jahre
Lebendgewicht . . . . . 1 258 | 1232|1419 | 84 | 97 | 105 | 127 | 252 | 93 |185 Pf
Dieses ergab in Procenten:
Knochen . . . . . . . | 124 |114]104 ) 81| 95| 77| 7.0 8.3 | 5.69,
Muskelfleisch . . . . . . | 455 | 47.9 | 40.2 | 36.9 | 37.5 | 38.4 | 29.8 }35'0 47.6 | 37.39/,
Fett . . . . . . . . . |11.0]12.7 | 258 |23.7 | 148 | 18.1 | 32.4 | 40.8 | 20.0 | 39.4 %,
Tingeweide, Fell ete. . . . | 31.1 | 28.0| 23.6 | 31.3 | 38.2 | 85.8 | 30.8 | 24.2 | 24.1 | 17.7 9,
Also: 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100
Gesammtschlachtabfille . . . 37.9 | 35.2 | 33.8 | 40.2 | 46.7 | 46.4 | 42.5 | 36.9 | 26.3 | 17.2 9,
Reines Schlachtgewicht*) . . 62.1 | 64.8 | 66.2 | 59.8 | 55.3 | 53.6 | 57.5 | 63.1 | 73.7 | 82.8 9/,
2. Procentische Zusammensetzung des ganzen Thieres:
Wasser . . . . . . . . 63.0 | 51.5 | 45.5 | 47.8 | 57.3 | 50.2 | 43.4 | 35.2 | 55.1 | 41.39/,
Fiweissstoffe . . . . . . | 152 |16.6 | 14.5 | 12.3 | 18.4 | 14.0 | 12.2 | 10.9 | 13.7 | 10.9 %,
Fett . . . . . . . . . |148|19.1 | 30.1 | 285 | 18.7 | 23.5 | 35.6 | 45.8 | 23.3 | 42.2 9/,
Salze . . . . . . . . 3.80 | 4.66 | 3.92 | 2.94 | 3.16 | 3.17 | 2.81 | 2.90 | 2.67 | 1.65 %/,
Magen- und Darm-Inhalt (excl.

Diinndarm) . . . . . . 3.2 8.2 6.0 8.5 6.0 9.1 6.0 5.2 5.2 4.0 0/0

3. Procentische Zusammensetzung des ausgeschlachteten Rumpfes nach Ab-
zug der Knochen:

Wasser . . , . . . . . 67.0 | 60.7 } 51.5 | 53.9 | 62.0 | 57.2 | 451 | — | 57.6 | 38.59%,
Eiweissstoffe . . . . . . 15.8 | 16.5 | 13.1 9.7 | 11.1 | 12.3 99| — | 111 | 869,
Fett . . . . . . . . . 16.3 | 22.0 | 34.7 | 35.8 | 25.4 | 29.8 | 445 | ~— | 30.7 | 52.6 9/,
Salze. . . . . . . . . |094]082 069|057 |149 | 070 0.54 | — | 0.62 | 0.27°9,

1) Philos, Transactions 1859. T. II. 8, 494 u. s, f., vergl. auch Grouven’s Vortrige itber Agric.-Chem.
III. Aufl. 1872. 8. 344—346. Die Zahlen fiir die procent. Zusammensetzung des ausgeschlachteten Rumpfes
konnten fir die Gewinnung der Mittelzahlen fiir die chemische Zusammensetzung des Fleisches nicht mit-
benutzt werden, da sie sich nicht bloss auf die Zusammensetzung des Fleisches bezi¢hen, sondern auch
das Fettzellgewebe etc. mit einschliessen.

*) Im Mittel mehrerer Thiere fanden Verf. das Schlachtgewicht wie folgt:

Fette Fette Fette Magere Halbfette Sehr fotte Fette

Kilber Rinder Ochsen Schafe  Schafe Schafe Schweine
Anzahl d. geschlachteten Thiere 2 2 14 5 100 45 59 Stick
Lebendgewicht (Mittel) : , . 250.7 853.9 1182 93.0 145.4 192.0 212.7 Pfd,
Schlachtgewicht (Mittel) . . . 63.1 55.6 59.8 53.4 58.9 64.0 82.6 9

1%
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Procentische Zusammensetzung der verschiedenen

Fleischstiicke (aus Fleisch, Fett, Knochen und Sehnen)
von W. Henneberg, E. Kern und H Wattenberg.?)

Bezeichnung der Fleischstiicke
el g5l o Lo le FEle FE| o
| F 0§ & | EF|3e55|sEzE| S
0 =i =z
0/0 /o 0/0 0/0 0;0 I 0/0 °fo 0/o
1. Nicht gemisteter Hammel (Leineschaf):
Fleisch ohne TFettgewobe . . . . . . 56.8 | 48.8 | 54.3 | 57.0 | 63.3 53.0 46.2 61.0
Fettgewobe mit Fett . . . . . . . | 147 31.2 | 25.2 | 125 | 15-0 25.7 35.1 15.3
Knochen . . . . . . . . . L 14.2 | 11.9 3.2 { 15.5 | 16.8 11.5 10.1 11.7
Sehmen . . . . . . . . . L. 14.3 8.1 {173 | 15.0 5.9 9.8 8.6 12.0
2. Fetter Hammel:
Tleisch ohne Tettgewebe . . . . . . } 40.2 | 43.9 | 35.6 | 46.0 | 51.1 35.8 26.3 | 45.7
Fettgewebe mit Fett . . . . . . . 1358 442 51.9 | 337 31.0 | 52.0 64.7 | 37.6
Knochen . . . . . . . . . . . 14.1 7.8 1.9 ] 12.0 | 11.8 8.8 6.5 9.4
Sehnen . . . . . . L . .. 9.9 4.1 | 10.6 8.3 6.1 3.4 2.5 7.3
3. Hochfetter Hammel:
Fleisch ohne Fettgewebe . . . . . . | 47.5 | 33.7 | 24.9 | 40.1 | 47.9 31.1 20.7 44.4
Fettgewebe mit Fett . . . . . . . 29.1 | 53.9 | 64.0 | 28.9 | 37.8 54.3 69.6 39.2
Knochen . . . . . . oo 12.6 7.6 1.4 | 13.5 | 104 8.7 5.8 10.4
Sehnen . . . . . . . . . . . . 10.8 4.8 0.7 8.5 3.9 5.9 3.9 6.0

Procent. Zusammensetzung des frischen, fettfreien Fleisches
von denselben.?)

Extractivstoffe® HE&,\

& | gen |z |a¥ez| . | 224

= | g2 | 5 |=2fiB| -~ | EEF

oy =g+ = z;;ﬁﬂ.;‘ -

S S S T T B 'S O . (B

1. Nicht gemisteter Hammel (Loineschaf):

Hals . . . . . « « « o o .. 80.48 | 4.25 1.07 | 1.97 1.21 | 15.27
Brust . . . . . . . e e e . 78.50 | 4.76 114 | 233 1.29 | 16.65
Lappen . . . .« . . . o e ..o 79.67 | 4.64 | 1.27 | 2.02 1.35 | 15.69
Blatt . . . . . . . . .o 80.18 | 4.79 1.25 | 2.38 1.16 | 15.03
Carbonade . . . . . . . . . . . - 79.97 | 3.86 1.00 | 1.65 1.21 | 16.17
Carré . . . . e e e e 77.69 | 5.29 1.74 | 212 148 | 17.02
Keule . . . . . o o o . . - . . 79.28 | 5.58 \ 154 | 281 1.2 | 15.14
Mittel 941 | 474 | 129 | 218 | 127 | 1585

1) Journal f. Landw. 1878. 8, 549 resp. 597.

2) Ibidem. 8. 549 resp. 610.

*) Die Extractivstoffe wurden durch wiederholtes Extrahiren des fettfreien zerkleinerten Fleisches
(50 g) mit kaltem Wasser bestimmt. Das Filtrat wurde auf ein bestimmtes Volumen (1000 CC.) gebracht
und hiervon aliquote Theile genommen: a) zur Bestimmung der gesammten Trockensubstanz, b) des ge-
sammten gelosten Stickstoffs, c¢) des noch vorhandenen Stickstoffs nach Abscheidung des Kiweisses durch
Kochen der wissrigen Losung (zur Controle wurde das ausgeschiedene Eiweiss filtrirt, getrocknet und ge-
wogen), d) zur Bestimmung der Asche, Der Stickstoff wurde durch Verbrennen mit Natronkalk unter Zu-

satz von Oxalsiure bestimmt,



Extractivstoffe® g2
- 0 [P
2 - @ o B0~ Eow
g ESS 2 |=sze| 2 <F S
= 8%y E|ERES| % | %22
g3 | & |Zs8E| < | EFF
oSk @ “g D =
R B (Y N °lo o1 Yo *lo
2. Hochfetter Hammel:
Hals . 80.49 4.66 1.52 2.08 1.06 14.85
Brust 78.66 5.24 1.94 2.11 1.19 16.10
Lappen 79.48 4.95 1.93 1.86 1.16 15.57
Blatt . 79.78 5.05 1.79 2.15 1.11 15.17
Carbonade 78.80 4.69 1.77 1.78 1.14 16.51
Carré 77.67 5.99 2.34 2.46 1.19 16.34
Keule 78.21 6.21 2.26 2.76 1.19 l 15.58
Mittol 902 | 525 | 198 | 217 | 115 | 1543
Fleisch.
Ochsenfleisch. #*)
O ) i - 29 V:ﬁ = *0 In der
h; E EE - HE ® Trocken-
=< @ 2% 2 =2 2 substanz .
No. Nihere Bezeichnung =8| £ |5 | = | &8 | = Siek Analytiker
S =% o stoft | Pett
d ENENAESENEN ENE L
I. Schr fetter Ochs:
1 || Halsstiick n den 735 195 5.8 — 1.2 11.77|21.89
2 || Lendenstiick . 60ger } 63.4 | 18.8 |16.7 — |11 8.22| 45.63 | Siegert?)
3 || Schulterstiick Jahren| 50.5 |14.5 |34.0 — | 1.0 4.65|68.69
4 || Vom Hinterviertel . 18761 55.01 | 20.81:23.32] — | 0.86 7.40151.83 .
5 dosgl.  durchwachsen | ,, |47.99)15.93(35.38] — | 0.75 | 4.93 67.93 J-BI“’?L.Z .
B. Far-
6 ! Backhast, mag. Vordertheii. { ,, |65.05(19.94{13.97| — | 1.14 | 9.24!139.97 wick?)
7 || desgl. durchwachs. Vorderth. | ,, |32.49110.87 55.11| — | 1.53 | 2.5880.63
8 || Fettes Ochsenfleisch 1874 50.13[15.13’29.72 — |(5.02)] 4.85|59.59 |I". Buckland?)
Mittol (1—7) 55.42/1719(26.38) — [ 1.08] 617[59.01
II. Mittelfetter Ochs:
19) | Halsstiick 1874] 70.35 | 21.3+)| 6.86 — 1.41 | 11.56 | 23.14 ,
. . Cn., Mene%)
29) || Seitenstiick 5, |68.50|24.14| 6.35 | — |.1.01 |12.26|20.16

¥) Siehe Note *) auf 8. 4,

*¥) Breunlin giebt in Landw. Presse 1878.

1, Magerer Ochs
2. Fetter Ochs .

Diese Zahlen, besonders fiir den Wa:ssérgehalt, weichen so erheblich von denen

S. 406 2 Analysen von Ochsenfleisch, ndmlich:

Wasser Musgkelfleisch  Fett Asche
58.68 30.81 8,07 1,149,
88.97 35.65 23.87 1.51

ab, dass ich Bedenken trage, sie in die Tabellen mit aufzunehmen,

1) Grouven’s Vortrige ither Agric.-Chem.

?) Zeitschr, f, Biologie 1876. S. 4

97.

3) Archiv f. Pharm. 1874. Bd. 203. S.
4) Compt. rend. 1874. T. 79. S, 396 u. 529.

1) Die Stickstoff-Substanz der Analysen von Cn. Méne ist von mir aus der Differenz berechnet.
hat auch die Elementarzusammensetzung ftir die einzelnen Fleischsorten angegeben.

178.

3. Aufl.

1872.

S. 874,

“anderer Analytiker

Mdno

Jul. Bertram u. M.

Schifer zeigen aber (Zeitschr, f. Biolog, 1876. S. 558), dass diese Zahlen durchaus unrichtig sind. Ob hier-
nach die Zahlen fiir die chem. Zusammensetzung der Fleischsorten ebenfalls mit Vorsicht aufgefasst wexr-

den miissen, lasse ich dahingestellt.
9 In der Stickstoff-Substanz:

1.
2.

Albumin Taser etc.

2.07
3.17

13.52
13,21

7.76

Leim 4 Verlust
5.79
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& BN e In der
- 3 5 - ﬁg < Trocken-
. . 8 2 2% 2 22 S substanz
No. Nihere Bezeichnung - g 2B | = g2 | = |z Analytiker
D b7 R Stick- | .,
Ng v stoff | Fett
]
= % % % %% _"/0 N o/o'“ _
3°) | Schenkel (Hinterviertel) . 18741 70.90 | 24.21} 411 | — | 0,78 }13.31|14.12
49) | Lendenstiick . . . . . .| , |71.20|18.19) 9.86 | — 0.75 |10.11| 34.24
5%) | Nierenstiick . . . . . .| , |69.89|17.61| 1.28 | — 1.22 9.36| 4.25
69) || Bugstiick . . . . . . . 5y |70.83(24.62| 3.08 | — 1.45 {13.41{10.54
79) || Riickenstiick . . . . . .|, |74.60(19.05| 5.42 | — | 0.93 |12.00|21.34
89) || Seitenstiick (entre cote) . . ] ,, |72.10(20.54| 6.41 | — | 0.95 | 11.78 |23.00
9% [ Vorderbug . . . . . ., |7529]17.33  6.25 | — | 1.13 [11.22]95.29
10°) | Wangenstiieck . . . . .| , [75.28{20.17| 38.51 | — | 1.04 |13.05 14.20 | »Un. Méne?)
119) || Stiick vom Gelenkkopf . .| ,, 169.91|25.03| 416 | — | 0.90 | 13.31|13.83
129) || Oberlendenstiick . . . .| , ]70.25(23.88| 3.85 | — | 2.02 {12.84|12.94
139) | Schwanzstiick ., 172.50(21.33| 5.16 | — | 1.01 |12.41|18.76
149) | Bruststiick . . . . . .}, 17210/19.65) 746 | — | 0.79 |11.27/26.74
159 || (Tranche) . . . . . .1, [71.20|24.19| 310 | — | 1.51 |13.44|10.80
16°) | (Faut filet) . . . . . .1, ]71.40/16.99| 960 | — | 2.01 9.50 | 33.57
179 || (Faut gite) . . . . . .|, ]70.52/22.47| 580 | — | 1.71 |12.16/17.98
18 || Vom Hals » [78.0 |20.1%) 1.0 — | 1L.0%¥)114.62 | 4.54
19 {Vom Bein . . . . . .|, 175.0 |20.0%)| 4.0 — | 1.0 12.80116.00 l J. Leyder
20 (| Vom Bauch . . . . . .|, ]76.8 |[17.9%) 4.3 — [ 1.0 |12.34|18.53 [u. J. Pl/ro")
21 ||Von den Lenden . . . .| , [70.6 |20.4%) 8.0 — | 1.0 11.10}27.21 ’
Minimum 68.50/16.23| 1.17 | — | 0.71 9.36| 4.25
Maximum 78.00(25.35! 9.50 | -— 1.95 | 14.62 ‘ 34.24
Mittel 72.25/20.91] 519 | 0.48] 117 [12.09/18.63
III. Magerer Ochs:
1 || Halsstiick . 77.5 |20.41) 0.9 — | 12 14.51| 4.00
2 | Londenstiick . l Igogsr" 774 12034) 11 | — | 1.2 |14.37| 4.87[} Siegert®)
3 || Schulterstiick {lsahren] 76-5 }21.01) 1.3 — | 1.2 14.30| 5.53
4 || Muskelfleisch 75.98{22.17| 0.61 | — | 1.14 | 14.77| 2.54 | H. Grouven*)
1) Compt, rend. 1874. T, 79. 8. 396 u. 529.
2) Journ. de Médic. de Bruxelles 1874. 8. 497. — ¥*) Gleich Muskclsubstanz. — **) Von den Verfassern
willktirlich angenommen.
9) In der Stickstoff-Substanz:
Albg]min Faser etc. Leim —{6 Verlust Alb;?min Faser ete, Leim —{6 Verlust
. 805 1892 5.94 1. 405 13.53 8.45
4, 2.01 11.46 4.72 12. 5.11 12.35 6.42
b, 3.06 18.11 6.44 13. 3.65 10 49 7.19
8. 8.09 15.22 6.33 14, 4.11 10.60 4.94
7. 2.561 13.54 3.00 15. 3.70 12.41 8.08
8, 4,73 10.10 5.71 16. 272 8.18 6.09
9. 8.01 10.28 4.14 17. 6.99 9.64 5.84
10. 2.59 15.61 1.97
8) Grouven’s Vortrige iber Agricultur- Chemie. III. Aufl. 1872. 8. 347. — 1) Die Fleischfaser
enthielt:
Hals Lende Schulter
Muskelfibrin ., . . , . ., . 13.6 14.4 14.8
Leimgebende Gewebe . 2.6 1.1 1.8
Albumin . , . . . . . . 2.4 2.2 2.6
Wasserextract . . . . . . . 26 1.8 2.8

4) Tbidem. S. 342.



) . o In d
55 g EE - =g ® Trrs;ck?;x-
" . 25l &8 22| 5 |25 | S substanz .
No. Niéhere Bezeichnung - E 3 S 2 [~ A ] - Analytiker
el B | 52 ok Stick-
~E » 3] stoft | Fett
PL % L % %l %l % L % 1 %
5 |l ochs A {Vom Vordertheil . {1871] 77.22 | 2.00%)| 0.76 | — | — [14.75| 3.34
6 Vom Hintertheil' . | ,, |75.75[20.25]| 8.01 | — | — ]18.36|12.41 P.
7 Oche B {Vom Vordertheil . | ,, 178.16]20.18| 0.86 | — | — |14.78| 3.94 ][ Petersen?)
8 Vom Hintertheil . | ,, [75.21{20.93| 3.46 | — | — [13.51[14.45
9 | Von Sehnen und Fett be-
freites Fleisch . . . . [1877] 76.76 | 17.6*%) 2.28 |1.954) 1.13 |12.31| 9.81] 4. Almen?)
Mitel  |76.71/20.78| 150 | — | 118 [14.29] 639
IV. Innere Theile vom Ochsen:
Herz . . . . . . . .]1874)68.76 8.31+1)| 2.30| —— | 0.57 |14.53| 7.38 ] Cn. Meéne®)
desgl®) . . . . . . .|1876j71.41|14.65[12.64] 0.32 | 0.98 | 8.20|44.21)J. Kinig)
Mittel | . ]70.08)21.51] 7.47| 0.16 | 0.98 111.37|25.80
Lunge . . . . . . . .|1874}83.10} 1.%++)| 2.74| — | 6.78 | 6.99(16.21] Cn. Meéne?®)
desgl.®) . . . . . . .|1876]78.97|17.37| 2.19| 0.40 | 1.07 §18.21|10.41} J. Kénig?)
Mittel . 181.03/12.37) 2.46 0.21} 3.93 110.10|13.31
Leber . . . . . . . .|1874]72.96 19.941+) 5.15| — | 1.95 ]11.80|19.05 | Cn. Mene?)
desgl® . . . . . . .|, [71.92 %8%) 3.28| 2.81 | 1.10 |11.90|11.68 ] v. Bibra®)
desgl. . . . . . . . .l1876]71.17|17.94| 8.38| 0.47 | 2.04 | 9.96|29.07| J. Kinig¥)
Mittel | . [72.02{19.59| 5.60{ 1.10 | 1.69 [ 11.22{19.60
Milz®) . . . . . . . J1876]75.71|19.87] 2.55| 0.17 | 1.70 | 18.09 |10.49] J. Kénig*)
Knochenmark . . . . . |1874} 3.49|1.301+) 92.58| — | 2.78 | 0.21|94.89 ) Cn. Mene
Kuhfleisch.
I. Fette Kuh:
1%9)| Vo Hals .« . .hsr4re2 |200 | 28 | — | 1.0 1344|1176
200)|Vom Bein . . . . . .|, |733 |200 | 58 | — [ 10 |12.13|21.72 || J. Leyder u.
399) | Vom Bauch . o ], 618 |22.4 | 88 | — |10 |11.25|27.88]( J. Pyro®)
490) | Von den Lenden . .1 s J67.4 188 (129 | — | 1.0 9.23|39.57
5 | Muskelfleisch leen| 72,94 |19.83| 5.92| — | 1.08 | 11.72|21.88 {H. GrouvenT)

1) Zeitschr, f. Biologie 1871. 8. 166. — *) Aus dem N-Gehalt durch Multiplication mit 6,25 von mir be-
rechnet.

%) Analysen des Fleisches einiger Fische. Upsala, 1877, — **) Die N-Substanz bestand aus 2.13%, Albu-
min, 14.299, unldslichen Proteinstoffen und 1.469), Leimbildner. Ueber die Bestimmungsmethode dieser Be-
standtheile siehe unter ,,Fleisch von Fischen‘* von demselben Verf. — t) Extractivstoffe, d, h. die in
Wasser ldslichen organischen Stoffe nach Abzug des gefillten Albumins.

8) Compt. rend. 1874. T. 79, 8. 396 u. 520. — t+) Aus der Differenz von mir berechnet.

4) Zeitschr. f. Biologie 1876. S. 497.

v :) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmittel. 1859. II. Thl, 8. 79. — *}) Dieselbe zerfillt nach
erf. in:
Eiweiss Eiweiss-Substanz Leimbildner
(18slich) (unldslich)
9 11.29 9, 6.25 %

2,369,
8) Journ. de Médic. de Bruxelles 1874. S. 498,
7) Dessen Vortrige iiber Agric.-Chem, III. Aufl, 1872. 8. 342.
0) Fetter Ochs, — ) Unter Stickstoff-Substanz ist fettfreie Muskelsubstanz zu verstehen, die Salze

sind zu 1%, angenommen,



& d M In de o
ug ?‘g E‘E - ﬁg = Trocke;-
. . s @ =% v | 2= S substanz .
No. Nihere Bezeichnung =B ; S2 = 8% < - Analytiker
35 &n 2 SUck: | pett
=
= 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
6 || Lendonstiick I. Sorte . 1876 [73.48| 19.17 | 5.86)0.11| 1.38 [11.57| 2200 |\ . Kouig
7 Backhast v. Vorderth. II. S.] ,, [|65.11|17.94 |15.55/0.62| 0.78 | 8.23|44.57 } u. B.
8 w o IIL 8|, |7166|1814! 7.18] — | 1.20 |10.24|25.34)) Farwick?)
. . J. Konig u.
9 Rostbeaf einer fetten Kuh . }1878]70.88|22.51 | 4.5210.85]1.24 | 12.37|15.52 {C.Kmuc/z’z)
Mittel 70.96/19.86 | 7.70|0.41] 1.07 | 11.30[25.53
II. Magere Kuh:
10) Vom Hals . . . . . .]1874[76.5 |21.2 1.3 — | 1.0 1447} 5.53
29 |Vom Bein . . . . . .| , |77.1 {210 | 0.9 | — [1.0 |14.74| 3.93 || J. Leyderu.
39 ||Vom Bauch . . . . . . 9 7.5 1 20.7 0.8 -~ | 1.0 [14.72| 3.56 J. Pg/ro")
49 {Von den Lenden . . . .| , |76.6 |198 | 2.6 | — |10 [13.54]11.11
5 Muskelfleisch einer halbf. Kuh h |, denL 74.48121.79 | 4.09| — | 0.98 |13.66|16.03 } /. Grouvent)
6 Muskelfleisch }60gerJ. 75.90] 18.75 | 1.01/2.09|2.95 [12.45| 4.19} Girardin®)
Mittel  |76.35/20.54| 1.78]0.01] 1.32]13.98] 7.25
III. Innere Theile von einer Kuh:
. J. Kinig w.
00 g
}Nlere ) B |1876|76.93] 15.23' 6.6610.08‘ 1.10|10.58 ‘28.90 B. Farwick")
Kalbfleisch.
I. Fettes Kalb:
1009 Bruststiick - . . . . . .|1874]69.66 21.15*) 742 — | 1.77111.15 | 24.46
29000 Halestiick. . . . . . .| , [75.22|17.58] 6.18| — | 1.07 }11.31]24.94
3000 Nierenstiick . . . . . .| , |76.25]1512| 7.12] — | 1.51 |10.14|29.98]p Cr. Meéne?)
4 000y Rippenstiick (cotoletto) .. » 72.66 ( 20.57 | 5.12] — | 1.65(12.04|18.73
59| Bugstiick . . . . . . .| » |76.57|18.10| .62 — |1.71|12.36 | 15.45
6 | Hals-Carbonade . . . . .|1876)78.91|19.51 | 557 — | 1.01[11.96|2131) 7 Kinig
7 Kalbsbrust . . . . . . 5 64.66 18.81 {16.05| — | 0.92 8.52 | 45.41 } u. C.
8 | Kalbskeule . . . . . .| , |70.80|18.87| 9.25|0.44|1.14 |10.30|51.57 ]} Brimmer)
9 Rippenstiick (cotelette) . .|1878]71.55|20.28 | 6.40)0.61 | 1.16 | 11.41|22.50| C. Krauch®)
Mittel 72.31|18.88 | 7.41(0.07 1.33 |11.02)26.04

1) Zeitschr, fiir Biol. 1876. S, 497,

2) Original-Mittheilung,

3) Journ. de Médic, de Bruxelles 1874, S, 493.

4) Dessen Vortrége tiber Agric, Chem. III. Aufl. 1872, 8. 342.

5) Compt. rend. Bd. 41. 8. 746.

0) Unter Stickstoff-Substanz ist fettfreie Muskelsubstanz zu verstehen, die Salze sind zu 19/, ange-

nommen, — %) Fette Kuh. — 00) In der Stickstoff-Substanz:
Albumin Faser etec. Leim ;)ll— Verlust Albumin Yaser cte, Leim ++ Verlust
o o o Y/ %o lo
1. 153 6.49 1412 4 1.3 6,72 12.52
2. 1.49 2.20 12.83 5. 2,01 3.09 13.00
8. 1.65 1.82 12.02

8) Zeitschr. f. Biologie. 1876. 8. 497.
7) Compt. rend. 1874, 5. 396 u. 529. — *) Vergl. die Anmerkung zu den Analysen des Verf's, vom

Ochsenfleisch.

8) Original-Mittheilung.
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o b; o & ;4 < ] I derx
- g EE = ﬁ;i:g 2 Trgcken-
" . <3 2 s s |2zl 9 substanz .
No. Néhere Bezeichnung - ; S2 R Eg ] - Analytiker
i) e =8 Stck-| Fett
=
= 0/0 0/0 9/0 . o/o 0/0 _0/0 0/0 o
II. Mageres Kalbfleisch:
1 KaIbA)‘VomVordorschenkel 1871 ) 79.29 | 10.55%) | 0.92| — | — 1511} 4.44
2 ]VomHinterschenkcl 5 77.85(20.81 | 6.81| — | — |15.03| 3.66 .
3 | kap 1 ] Vom Vordorschenkol | ,, |79.19|19.56 | 0.78| — | — [15.02| 3.75 Petersen?)
4 Vom Hinterschenkel | ,, |79.05]19.81 | 096 — | — ]15.12| 3.63
Mittel 78.84]19.86) 0.82| — [(0-50)]15.07| 3.87
III. Innere Theile vom Kalbe:
. Konig u.
’Herz") .. . . . . .]1876]72.4815.39 |10.890.18] 1.06 | 8.95]|39.57 Hammer-
Lunge®) . . . . . . .| 5 |7834/16.33 | 2.32|1.69|1.32 |12.06 | 10.71|{ pacher?)
Niere . . . . . . . .|1874]72.85/22.18 | 8.77| — |1.25 |13.04|13.89| Cn. ]llénes)
Lober . . . . . . . .| » |72.80| %) 2.89 547 1.68 | 10.89| 882) o Bibra)
Hammelfleisch:
L Sehr fetter Hammel:
1| Vom Hintortheil . . . .|1878|a1.97] 1430 |43.47] — |06 ] 3.97]7401 J. Kinig
2 Von der Brust . . . . . 5 41.39 1 15.45 | 42.07| — | 1.08 4.22|71.78 u. L.
3 |/ Von den Schultern . . .| , 60.38 | 14.57 |23.62|0.58 | 0.8 | 5.8 |59.62 | Mutschier®)
Mittel | 47.91/14.80 |36.39|0.05] 0.85 | 4.69 |68.77
II. Halbfetter Hammel:
l“o)f}lammelskeule Lo . L1874 7550 | 1) | 8.7T| — | 1.47 9.30|35.80
200) | Bugstiick . . . . . . .| , |75.70|14.02| 9.08] — |1.25] 9.28|37.16 i
. . N ) Cn. Mene®)
300) || Rippenstiick (cotelette) . . s |75.50]14.33 | 8.55] — | 1.62 ] 9.36 [34.90
400y || Halsstiick . Ce e » 7453 15.63 | 8.52| — | 1.32 9.82 | 33.45
5 - Vorderschenkel {1871 176.22 | 20.06 | 3.03| — — §13.50:12.74
Hammel A {
6 Hinterschenkel s 76.68 | 20.12 | 2.57| — — }13.80(11.02 P.
T, | Vorderschenkel |, f76.78 ] 19.00 | 8.02) — | — |13.08|13.01|( Petersen?)
| Hammel B
8 f | Hinterschenkel » 76.98 | 19.50 | 2.67| — — }13.55|11.55
Mittel 991711 5.77| — 11.33111.45|23.70

1y Zeitschr. f. Biologie 1871, 8. 166. — *) Die Stickstoff-Subst, ist von mir durch Multiplication des
Stickstoffs mit 6.25 berechnet.

2) Zeitschr. f. Biologie. 1876, . 497,

3) Compt. rend. 1874, T. 79, S, 396 u. 529. — ) Vergl. meine Anmerk, zu den Analysen des Verl’s,
vom Ochsenfieisch

f4) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmittel 1859, II. Bd, 8, 79. — **) Dieselbe zerfillt nach
Verf, in:

Eiweiss Eiweissstoffe Leimbildner
(16slich) (unléslich)
1.909%, 11,949, 4,729/,

5) Chem, u. techn, Untersuchungen d. landw. Versuchsst, Miinster von J. Konig., 1878. S, 104.
) Fettes Kalb,
%0y In der Stickstoff-Substanz:
Albumin Fascr ete, Leim + Verlust Albumin Faser ete. Leim - Verlust
1. 3.839), 10.289/, 0.15 %, 3. 3.549), 10.50 9, 0.28 9/,
2. 4.14 ,, 9.75 ,, 0.13 ,, 4. 3.25,, 11.54 ,, 0.29 ,,
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&0 . 2 In de
.- ] EE - HE ® Trl;ckefl-
. . 1] & e 2 = S substanz
No. Nihere Bezeichnung =5 ; £ R &2 2 = Analytiker
35 G ZE Stick: | ett
=
Pl % | % U % % L % % | %
III. Innere Theile vom Hammel:
Niere®) . . . . . . . 78.60[16.56| 3.33| 0.21 | 1.30 ] 12.66 | 15.56
Leber®. . . . . . . 69.25 | 18.48%)| 5.24| 6.20 | 1.18 | 9.45!17.04| v. Bibra?)
desgl. . . . . . . . .|i878]6s.18|23.22| 5.08] 1.68 | 1.84 | 11.6815.93
desgl. . . . . . . . .|, |70.28]23.51| 4.62| 1.52 | 1.07 | 12.6615.55
Leber (Mittel) . . . ., . 69.24121.64) 4.98 273 1.35111.26/16.173| . Kénig,
Zunge®) . . . . . . .|, leesv|13.15]18.37] 1.03 | 0.88 | 6.29|54.98 C-Ll;;"';"";’
desgl®y . - . . . . .], lesst|15.44/1599] — 4 1.12] 7.80|50.46][% ',e,.“z)sc .
Zunge (Mittel) . . . . . 67.44114.29(1718| 051 | 1.00 ] 7.05!52.72
Herz und Lunge®) . . .| , |70.57|16.29|10.57| 1.58 | 0.99 | 8.86 |35.92
Schweinefleisch,
I Fettes Schweinefleisch:
119 Schinken . . . . . . . |1876}48.71|15.98(34.62] — | 0.69 | 4.95|67.50
219)| Vom Hals (Hals-Carbonade) | , |54.63|16.58 28.03) — | 0.76 | 5.81 6178 || J. Kinig u.
319 Von den Rippen .|, |43.44]1337 4259 — | 0.60 | 3.78|75.30|7 Fr. Ham-
419 Von den Schultern . . .| = [40.27|12.55|46.71| — | 0.47 | 3.36|78.20 merbachers)
5t%)| Vom Kopf . . . . . .| | |49.96]14.23(34.74) — | 1.07 | 4.55|69.42
Mittel 47.40(145437.34] — | 0.72] 4497044
II. Mageres Schweinefleisch:
1400 Lendenstiick . . . . . . [1874] 73.15|113%%) 8.43| — | 1.10 | 10.32|31.40
2+%%)| Rippenstiick (cotelette) . .| , |78.00]17.40| 8.65| — | 0.95 |10.31|32.04
3+9)i Schinken . . . . . . .| , [69.60[20.97] 8.29| — | 1.14 |11.04|27.27 ] Cn. Mine)
4199 Kloiner Schinken . . . .| , [69.32|2447]| 5.12| — | 1.09 |12.76 | 16.69
5190)| Seitenstiick . . . . . .|, |7411|17.75| 716 — ] 0.98 |10.97|27.66
6 || Schwein {v. Vorderschenkel {1871} 74.89 {2081'")| 3.78| — — |13.26 [15.05
7 A v. Hinterschenkel | ,,. } 73.99 [1094)| 4.65| — | — ]12.27|17.88 PP .
8 | Schwein {v. Vorderschenkel | ,, |76.14|056™)| 3.73] — | — [18.12]15.63 (1 Fetersen’)
9 B v. Hinterschenkel | ,, |71.93|0.9™)| 6.55| — | — °]11.93|23.33
10 || Speck eines mag. Schweines | ,, {69.55|%83I")111.77| — | 1.64 |12.25/38.65| Girardin®)
Mittel 72.67120.25| 6.81] — | 1.10 |11.82|24.56

1) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmittel. 1859, II. Bd. S.79. — *) Die N-Substanz zerfillt
nach Verf. in:

Eiweiss Biweissstoffe Leimbildner
(18slich) (unléslich)
2.75 % 10.13 9% 8.12 9,

2) Chem. u techn. Untersuch. d. Versuchsstat, Minster, 1878, 8. 105.
8) Zeitschr, f. Biologie. 1876. 8. 497.

4) Compt. rend. 1874. T. 79. 8, 896 u. 529, — **) Die N-Substanz ist von mir aus der Differenz berech-
net; vergl, meine Anmerkung zu deun Analysen des Verf’s. vom Ochsenfleisch, — 9) Mittelfetter Hammel, —
00) Sehr fetter Hammel. — }0) Das Fleisch stammte von einem 133 Kilo schweren Schwein, — %) In der
N-Substanz:

Albumin Faser eto, Leim + Verlust Albumin  Faser ctc. Leim + Verlust
1. 2020, 6.00 %, 9.20 9, 4. 879, 7.15 % 13.56 %,
2. 2.08 ,, 10.46 ,, 4.86 ,, 3, 8.01 ,, 12.80 ,, 11.93 ,,

3. 3.80 ,, 710 ,, 13.07 ,, .
5) Zeitschr, f. Biologie 1871, 8, 166. — ***) Die N-Substanz ist von mir aus dem Stickstoffgehalt durch
Multiplication mit 6.25 berechnet,

€ Compt, rend, T, 41. S, 746.
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0 . "o In d
<3| % gg - Ry e Trlolck‘;;-
. =g & Z% k4 28 S substanz .
No. Nihere Bezeichnung B ; R g2 | 2 Analytiker
S2 2H £ Stick- | pott
s,;s » “e stoff
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
III. Innere Theilo eines Schweines:
19) || Herz 1876] 75.07|17.65] 5.73| 0.64 | 0.91 | 11.33]22.98), J. Adnig u.
20) || Lunge . 5 | 81.61/18.96| 2.92| 0.54 | 0.97 |12.15]15.88 }Fr.Hammer-
30) || Mils , |75.24115.67| 5.83] 2.84 | 1.42 | 10.13|28.55 ) bacher?)
49) | Niero . 1874] 74.20 | 18.48%)| 6.69| — | 0.97 |11.25|25.93| Cn. Méne?)
5% || Leber . 1876| 71.16 [ 18.61] 8.32| — | 1.91 |10.32|28.85]| J. Kinigh)
6| » 73.58 | 1360%%)| 3.00| 3.61 | 1.12 |11.32|11.86| v. Bibra?)
Lober (Mittel) [72:37]18.65] 5.66 | 1.81 | 151 10.82/20.11 |
Pferdefleisch.
1| bgord 4 [ Yom Hals 1874 75.0 | 29| 1.1 | — | L0+H)|14.66| 440
2 |7 eer § Vou don Lenden |, }76.0 |28 | t.2 | — |10 |1453] 5.00
3 B | Vom Schenkel » |15.2 |283 | 05 | — | 1.0 [15.08] 2.02 [\ J. Leyder .
4 | et p( Vom Hals » |751 |2222 | 17 | — | 1.0 |1a26| 79| J- Fyrot)
I - { Von den Lenden | , [77.8 [20.6 | 1.1 | - | 1.0 |14.54| 4.85
6 % 1 Vom Schenkel » |79.3 [18.9 | 09 | — | 1.0 |1461] 4.35
T | gerd A{ Vorderschenkel . |1871] 73.55 |28ty | 1.93| — | — |13.42| 6.54
8 Hinterschenkel » |7321 nat) | 196 — | — 1855 T2\, g
9 | bprd B { Vorderschenkel » |76.08 net) | 076 — | — YJ14.43) sa7]f
10 Hinterschenkel » {75.98| 0501) | 1.09| — — |18.66| 4.54
Wohlgenihrtes Pford:
11 || Vom Hinterviertel . 1878] 73.16|21.61| 3.06| 1.05 | 1.12 | 12.88|11.40 ), J. Konigu.L.
12 | Brustkasten . » |61.39]21.26 | 15.64] 0.74 | 0.97 | 8.81|40.51 }Mutschlerﬂ)
Minimum 61.3918.91| 0.52| 0.00 | 0.65 | 8.81| 2.02
Maximum | 79.30 | 24.16]10.42 | 1.00 | 1.10 | 15.03|40.51
Mittol [7427 2171 255 ] 046 | 101 |1370] 846
1) Zeitschr, f. Biologie 1876, S. 497.

%) Compt. rend. 1874. T, 79. S. 396 u. 529. — *) Aus der Differenz von mir berechnet.
S. 79, — *) Die N-Substanz zerfillt nach

3) Moleschott : Physiologie d. Nahrungsmittel 1859. II. Bd.

Verf, in:
Eiweiss Eiweissstoffe Leimbildner
(16slich) (unloslich)
5.249, 10,33 9, 4.85 %o
%) Von einem fetten Schwein.
4) Journ, de Médic. de Bruxelles 1874, 8, 453, — +) Die N-Substanz ist von mir aus dem Stickstoffge-
halt durch Multiplication mit 6.25 berechnet. — ++) Willkiirlich von Verfassern zu 19, angenommen.
5) Zeitschr. f. Biologie 1871. 8. 166, — **¥) Als Muskelsubstanz von Verfassern bezeichnet.
6) Chem, u. techn, Untersuch. der Versuchsst, Minster, 1877. S. 106.
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Blut.
gl o o | ¢
No. Blut von 2 | Ra| 2 & = | ER | 2 Analytiker
= 3 - | ;
)
D B3 /3 S Y Y P O R :_
Mensch ®) ohne Kochsalzbeigabe | 77.99(13.01| 7.74 | 0.21 | 0.11 — 1093 \, . .
desgl. mit 10 g ” 76.76 | 14.30| 7.40 | 0.23 | 0.13 | 0.10 | 117 |f Lrygicte’)
dosgl. 7984|11.65| 7.42 | 0.22 | 0.19 | — | 0.80 | I/ Nusse?)
1 | Ochs . 79.6112.32 | 6.55 ‘ 0.54 022 — | 0.87 }Pwi(dcl)
2 | Kuh . 78.82 12.62 | 6.72 | 0.63 | 0.22 | 0.20 | 0.98
3 | Rind . 79.9612.19| 6.69 | 0.36 | 0.20 | — | 0.69 | JI. Nusse?)
4 | Xalb . 83.56| 9.25| 5.53 | 0.41 | 0.13 | 0.30 | 1.09 | Poggiale?)
5| desgl. . . . . 82.67110.25| 5.64 | 0.58 | 0.16 — 1079 | H Nusse?)
6 || Schaf (Hammel) . 79.80|10.20| 8.50 | 0.32 | 0.18 | 0.20 | 0.98 | Puggiale?)
7 | desgl. 82.78| 9.24| 6.88 | 0.30 | 0.12 | — | 0.78 -
8 | Pferd ) 80.47 1171 6.76 | 0.24 | 0.13 | — | 0.79 >”- Nasse?)
9 || desgl,, vendses Blut®) 81.51| 9.87|(81)%)| 0.50 | — — — ,
10 | desgl, arterielles® . 9.67|(L)")| 053 | — | — | — }Cl"'"e”"s)
gl., arterielles ©0) 81.98 (180)%)| 0.53
11 || desgl., schlagaderliches ) . 78.09 |17.78| 2.99 | 0.35 | — |(0.4l)1) (0.37)1‘)} C. . Leh-
12 | desgl., aderliches®) . 82.4311.15| 445 | 0.51 | — |(08)1)[(030)1) mannt)
13 || desgl. 81.00| 9.28| 8.00 | 0.28 | 0.16 | 0.52 | 0.76 | Nasse u. Simont)
14 || Ziege 83.94| 8.60| 6.27 | 0.39 | 0.09 | — | 0.79
15 || Kaninchen . 81.73|  17.07 038 019 | — | — }11. Nasse?)
16 | dosgl. 83.10| 9.15] 6.38 | 0.32 | 0.16 | 0.10 | 0.88 | Poggiale?)
17 | Schwein 76.89 |14.55| 7.29 | 0.39 | 019 | — | 0.79
18 || Huhn 79.34 | 14.56 | 4.85 | 0.46 | 0.20 | — | 0.87 }U- Nasse?)
19 || desgl. 78.50 15,08 | 472 | 0.51 | 0.23 | 0.10 | 0.90
20 || Taube 79.50114.32| 4.81 | 0.51 | 0.17 | 0.10 | 0.88 }Poygiu/el)
21 || Gans . 81.4912.14| 5.08 | 0.35 | 0.26 | — | 0.80
Minimum 76.89] 9.88] 2.62 | 0.23 | 0.11 | 0.00 | 0.76
Maximum [ 83.94]15.56| 8.07 | 0.57 ] 0.27 } 0.35 | 1.27
Mittel $0.82/11.69| 6.01 | 0.42| 0.18] 0.03 | 0.85
Blutkorperchen und Seruwm.
5 K-
o I3
Defibrinirtes Blut = é E g;ﬂ @ Analytiker
= g |
_ I R N U
. 43.68 9/, Korperchen 63.21 ] 26.10 | 8.61 | 1.20 ‘ 089 |y
Schweincblut {56.32 0;2 Serum 91.96 | — | 6.77 | 0.50 | 0.17 } G- Bugen)

4) Moleschott, Physiologie der Nahrungsmittel.

1) Compt, rend. Bd. XXV. 8. 110 u, 196.
2) Journ. f. pract. Chem. Bd. XXVIII.
3) Compt. rend. XXXI.

8, 147,

8. 289, — *) Incl. Salze.

1859. II, Thl,

8. 9—16. — 1) Im Serum.

0) Das Menschenblut dient zwar nicht als Nahrungsmittel, jedoch migen obige 3 Analysen des Ver-
gleiches wegen mit aufgefithrt werden; sie sind bei der Mittelwerths-Berechnung nicht berticksichtigt. —
00) Mittel mehrerer Analysen.

5) Zeitschr, f. Biologie,

Bd. 12. 8.

192.
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i
|

2 &
Bt _- w Lo
: £% S
Defibrinirtes Blut ; E Z ¥ @ Analytiker
= = @ 80
= H
J— S— S 0/ ,0/ 0 0/ 0 0/ [ 0/ 0 e
53.159/, Kérperch 60.89 | — — — —
Pferdeblut {4) 8 ro;o So‘rperc on $9.66
6.85%, Sorum : - - —— |} G. Bunge?)
Rinderblut {31.870/0 Kérperchen 59.99 | 2805 | 10.73 | 0.75 | 0.48
MDY Y68.159/, Serum 91.38| — | 7.32| 056 | 0.79
. Mittol JKorperchen 61.36 | 27.07 | 9.67| 0.97 | 0.68
\Serum 90.98) — | 7.04 | 053 | 0.78
Rindstaly.
- In der
5 ;&:‘25 - @ Trocken-
. B ] 2% * ] gubstanz .
Nihere Bezeichnung = = = =2 Stk Analytiker
a8 stlgﬁ'- Fett
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 —
Gutes Rindsschmalz . 0.71 | 0.12 | 99.10| 0.07 | 0.02 | 99.81 v . Wien
Schlochtes . o 1.96 | 0.76 | 97.20 | 0.08 | 0.12 | 99.14 } ersuchsstat. [Vien?)
Mittel 1.33 0.141‘ 98.15] 0.08] 0.07 ‘ 99.48
I
Fettgewebe.
Magorer Bulle 20.95 | 4.19 | 73.86 | 1.00 | 0.85 | 93.44
Halbfette Kuh 9.41| 1.66 | 88.68| 0.25 | 0.29 | 97.89 }11. Grrouven?)
Fotte Kuh 529 | 0.97 |93.74| ? 0.16 | 98.98
Mittel |11.88 [ 2.27 [85.43{ 0.42 | 0.43 ’96.8&'
Schweineschimalz,
Schweineschmalz 1. Sorte . 0.14 | 0.11 | 99.75 |Spuren} 0.09 | 99.88
” ., 1.26 | 0.41 | 98.33 |Spuren| 0.07 | 99.58 }J Kinigh)
Mittel | 0.70 ) 0.26 99.04‘ — |o.04 ’99.73|
1) Zeitgchrift f. Biologie. Bd, 12. 8. 192,
2) Centr.-Bl. f. Ayric.-Chemie 1873. Bd. 3, S. 253,
3) Dessen Vortrige itber Agric.-Chem. 3. Aufl. 1872, S, 342.

4) Zeitschrift f. Biologie 1876.

8. 497,



Zusanvmensetzung thierischer Fette

— 14 —

von E. Schulze u. A. Reinecke.)

I. Hammelfette.

7Mittlere Zusammé;l:

Zusammensetzung pe] 5
des Fettgewebes setzung des Fettes g o,
g | B
Kérperstelle - Kohlen- Wasser-| Sauer- E’ sE
Wasser| }llbf‘g;l Fett stoff stoff | stoff = [
(¢} H (4] 1773 o
%o | % | o | % | % | % | C° ] C°
1. Mittelmiissig gemiisteter Hammel (Land-
schaf) :
Von don Nieren 6.?35 0.84 | 92.81] 76.62 | 12.16 | 11.22] 50 37
Vom Netz 5.00| 0.77 194.23] 76.65 | 12.05 [11.30] 51 39
Vom Panniculus adiposus .. . ]12.54| 3.18 | 84.28] 76.52 | 11.93 [11.55| 44 31
2. Gut gemiisteter Hammel (Southdown-
Merino):
Von den Nieren | 7.38| 1.03 | 91.14] 76.65 | 12.02 | 11.33] 52 40
Vom Hodensack 11.24 | 1.40 | 87.36] 76.69 | 11.91 [11.40] 49 38
Vom Netz Coe e e 7.481 0.80 | 91.72] 76.58 | 12.02 | 11.40] 51.5 39
Vom Panniculus adiposus (Brust) . 16.81| 4.03 [79.16] 76.57 | 11.87 [11.56 ] 43.5 27
3. Southdown-Merino:
Von den Nieren 4.54} 0.95 194.51| 76.50 | 12.07 [ 11.43] 51.5 39
Vom Netz . . . . . 491 0.92 {9417} 76.85 | 12.15 | 11.00] 49 34
Vom Gekrse 10.12 1.92 [87.96 ] 76.70 | 12.05 |11.25] 48.5 37
Vom Panniculus adiposus . 20.841 — — | 76.80 | 12.03 | 11.17] 44.5 31
4. Magerer Southdown-Merino:
Von den Nieren 18.20| 2.24 |79.56] 76.56 | 12.10 [11.34} 52 43
5. Reinor Southdown:
Von den Nieren . . . . . . . . — b — }76.62|12.16 {11.22| 52.5 39
6. Fett aus magerem Hammelfleisch . —_ _ — |} 76.27|11.88 |11.85] 41 24
Mittel 1048 164|87.88) 76.61 1203|1136 — | —

Fiir die Membranen *) fanden Verf. 50.44°/, C, 7.199, H, 15.39°/, N,

II. Ochsenfette.

1. Gut gemisteter Ochs, Gottinger Land-
schlag:
Von den Nieren
Vom Netz
Vom Hodensack .
Vom Panniculus adiposus (Brust) .

5.00
4.89
8.34
30.85

0.85
0.80
1.63
4.88

94.15
94.31
90.03
64.27

76.73
76.27
76.33
76.50

26.09°/, 0, 0.89°/, Asche.

11.89
11.87
11.85
11.76

11.38
11.86
11.82
11.74

36
34

29

gewlhnl.
Temp,

1) Landw. Versuchsstationen., Bd. 9. 8. 97. Verf. bemerken in ihrer Mittheilung, dass die frither von
Chevreul, Bidder u. Schmidt mitgetheilten Analysen thierischer Fette fiir den Kohlenstoff zu hoch, die
von Grouven zu niedrig ausgefallen sind. Diese sollen daher hier nicht mit aufgefithrt werden.

*) Dieselben waren zur Entfernung der Asche vorher mit Wasser und Salzsidure extrahirt,
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Zusammensetzung | Mittlere Zusammen- ho/ -
des Fettgewebes setzung des Fettes g s,
e = =4
= £5
Kérperstelle Mem g SE
Wasser bl?an- Fett C H 0 = z
2 =
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 CO CO
2. Mittelfetter Ochs:
Yon den Nierem . . . . . . . .17.69 119 [91.12]76.74|12.11 |11.15] 49.5 36
Vom Netz . . . . . . . . . .| 706|102 (91.92]76.38|11.8511.77] 47.5 34
Vom Herzbeutel . . . . . . . .} 7.78|1.32 [90.90] 76.31 }11.96 11.73] 48.5 34
Vom Panniculus adiposus (Brust) . . .| 8.12 | 1.62 /90.26 ) 76.71 | 11.95 (11.341 42.5 26
3. Fettstreifen aus dom Muskelfleisch . . — — — | 76.65 | 11.99 |11.36 ] 42 gew.
4. Pett aus magerem Fleisch . . . . . —_ —_ — ]76.34 | 11.91 [11.75] 41 }Temp.
Mittel 9.96 | 1.16 |88.88]76.50 ) 11.91 [11.569] — —
Fiir dic Membranen fanden Verf. 50.84°/, C, 7.579, H, 15.85%, N, 25.19%, 0, 0.55%, Ascho.
III. Schweinefette.
1. Halbenglisches 3/ jihriges Schwein:
Von den Nieren . . . . . . . .| 481093 194.26] 76.53|11.95{11.52] 47 26
Vom Panniculus adiposus (am Becken) . | 5.19 | 1.05 [93.76 ] 76.50 | 11.94 | 11.56 ] 46.5 26
Vom Darme . . . . . . . . . .]9.33]208 |8859]76.78|12.07{11.15] 48 28
2. Englisches Schwein:
Vom Panniculus adiposus (Brust) . . .| 9.88 | 2.12 | 87.99] 76.29 | 11.88 111.83] 42.5 gew.
Desgl. (vom Bauch) . . . . . . .] 684 | 1.56 |91.60} 76.49 | 11.86 |11.65] 43 } Temp.
Von den sogon. Pflaumen (an der inneren
Bauchwand) . . . . . . . . . .| 2.610.39|97.00] 76.64 |11.92 [11.44] 48 27
Mittel 6.44 | 1.35 |92.21] 76.54 | 11.94 | 11.52] — —
Fiir die Membranen fanden Verf. 51.27°/, C, 7.25°, H, 15.87°%, N, 24.88°/, O
und 0.739/, Asche.
IV. Sonstige Fette.
¢ H 0
o %% %o
1. Hundefett, vom Panniculus adiposus eines sehr fetten
Hundes P 76.66 12.01 11.33
2. desgl. Fett aus dem Gewebe eines mageren Hundes 76.60 12.09 11.31
3. Katzenfett, Fott aus dem Gewebe einer mageren Katze 76.56 11.90 11.44
4. Pferdefett, sogen. Kammfett 77.07 11.69 11.24
5. Menschenfett, von den Nicren . 76.44 11.94 11.62
6. desgl. vom Panniculus adiposus . 76.80 11.94 11.26
7. Butterfett 75.63 11.87 12.50
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Fische (Fleisch).

e 53] L |25 g | mrooken
" e & 2 kS 22 < substanz .
No. Néhere Untersuchung =2l & E-g = E ] “ Stich Analytiker
SE s e stoff | Pett
S L% L% L% D % | % | %
a, Fettreiche Fische:
1| Lachs oder Salm (frisch) 75.70 | 13.05%) | 4.85 (5.08)| 1.28] 8.62|19.96 | 4. Payen?)
1874} 77.06 [13.11| 4.30 1553 | 9.23]18.74 | F. Buckland®)
1877} 70.33 | 18.8%) | 10.12 1.49 |10.15 | 31.11 | dug. Adimen®)
Mittel 74.36115.01| 6.42 [ 2.85| 1.36] 9.33 |24.27
2| Flussaal . . . . . . . 62.07|12.50| 23.86 | 0.80| 0.77| 5.27|62.91| 4. Payen?)
1877] 52.78 | 13.15%%)| 52.88 0.92]| 4.46|69.63| 4. cllmen3)
Mittel 57.42|12.83] 28.37 [0.53 ] 0.85 | 4.87 6627
3\ Meerasl . . . . . . . 79.91|1857| 5.02 | 039 1.111081 20,994 ,I,,J}f;'{)fl”;)”'
4| Hiring (frisch) . . . . |1874{80.71|10.11} 7.11 2.07| 8.39 36.86 | . Bucklund?®)
5 Stromling (Clupea harengus
var. membras) . . . |1877| 73.25 |85 5.87 | 0.41| 1.65]11.26 21.94|d. Almen?)
6| Makrele . . . . . . . 68.27]28.42, 6.76 | — | 1.85]11.81 21.30] 4. Puyen?)
1877 64.43 {20.05%%)| (16.41)! 1.70| 9.06 (13| A. Almen?)
Mittel 66.35 21.78 |10.10+) 1.77]10.44/30.01
Tuke . ... L L 7280 1681| 813 | — | 3.25] 9.80| 20.80 | ,P,,-’"’/"’” 1
vodl)
b. Fettarme Fische:
8| Hecht . . . . . . . . 77.53120.86| 0.60 | 0.22| 1.29|14.50] 2.67|4. Payen?)
1878} 77.3719.86| 0.79 | 1.60| 0.38|14.04| 3.49]|C. Krauch?
1877] 83.89 | 14.81| 0.15 | 0.02]| 1.13|14.83| 0.93}4. Almén®)
Mittel 79.59{18.34] 0.51 0.93[14.46] 2.36

1) Compt. rend. Bd, XXXIX, 8, 318, — *) Bei dieser u. den anderen Fischanalysen des Verf.’s habe
ich die Stickstoff-Substanz aus dem N-Gehalt durch Multiplication mit 6.25 berechnet.

%) Analyse des Fleisches einiger Fische von Aug, Almdn, Upsala, 1877, — %#%) Ebenfalls durch
Multiplication des Stickstoffs mit 6.25 von mir berechnet, widhrend Almén den Factor 5.34 fir
richtig hailt, Derselbe hat ferner die N -Substanz in den von ihm untersuchten Fischen niiher
zerlegt und bezeichnet mit ,,Fleischfaser‘ den nach Extraction mit kaltem Wasser und 12-
stindigem Auskochen mit Wasser verbleibenden unloslichen Rtickstand -unter Abrechnung des Fettes
und der unléslichen Salze; unter ,,Albumin* ist die Substanz zu verstehen, welche in dem kalten
wisserigen Extract durch Kochen, auf Zusatz von einigen Tropfen Essigsiure ausfillt; ,,Leimbildnert
sind diejenigen Stoffe, welche nach Extraction mit kaltem Wasser durch 12stiindiges Kochen in die
wisserige Losung Ubergehen; diese wurde verdampft und der Riickstand nach dem Trocknen als Leim-
bildner bezeichnet; das aus der wisserigen Lisung ausgeschiedene ,,Albumin‘‘ wurde filtrirt, getrocknet
und als solches gewogen., Unter ,,Kxtractivstoffe‘ ist der im Filtrat vom Albumin verbleibende
trockne Riickstand nach Abzug der mitgelosten Salze zu verstehen (dasg Filtrat wird eingedampft, ge-
trocknet, gewogen, dann eingeiischert und wieder gewogen), Auf diese Weise fand A, Almén:

lbumin Extractivstoffe Leimbildner Fleischfaser
lo % % 0,
1, Lachs oder Salm . ., . . . . . 8.39 2.15 1.50 11/.072
2. Flussaal . . e e e 4« 4 . 1,46 1.78 2.04 7.87
5, Stromling . . . . . . . . . . 2.64 2.30 2.53 11.35
6, Makrele ., . . . . . . . . . 27 1.87 1.01 14.58
S. Heecht . . . . . . . . . . . 252 1.85 2,82 7.62
10. Dorsch . P £ 1.58 2.69 10.66
11, Barsch (Fluss ) P N § 1.7¢ 3.74 9.00
12. Scholle . ., . O W ) 2.15 3.17 12.99
18. Héring (emgemacht) .17 5,52 1.93 9,192
19. Lachs (gerauchert und desgl ) . 2 73 3.02 1.41 15.22
20. Kabeljau . . . . . 0.60 3.70 7.06 17.23
22, Strémling . . . . . . . . . . 100 2.82 1.76 14,79
23. Makrele . . . . . . . . . . 128 2,74 1.50 15.30
25, Stockfisch . . b.36 6.48 12.35 55,74
26. Fleischmehl von Gadusarten . 3 38 9 14 10.47 52.17
27. Lien 1.86 4.90 13.72 38.63

g
%) Archiv f. Pharmazie 1874 s 203 ~— 1) Aus der Differenz berechnet.
3) Original-Mittheilung,



&0 & In der
& :Il § g E - ﬁg = & E Trocken-
- @ 2y 2 2= B == substanz
No.| Nihere Beseichnung |8 g =5 R £3 - Sa Stk Analytiker
s = |52 7 | ? Sk o
=
=1 % % % % %% % % %1
9| /Schellfisch. 187418097 | 17.09| 0.34) — [16itt)| — [14.37) 1o [{ ] fomd
10| Dorsch . . . . .|1877]82.98 161})| 0.20 — 1.44| — J15.72] 1.17
11 {Barsch (Flussbarsch) .| ,, |80.06 [181l+)| 0.44| 0.01 | 1.38| — |14.53| 2.21 }A. Almen?)
12(Scholle . . . . .1, K77.39|19.98] 180 — | 146] — |1424| 701]
13|/ Seezunge . . . . 86.14{11.94| 0.25| 0.45 | 1.22| — [18.73| 1.80
14| Karpfen . . . . . 76.97(21.86) 1.09| — | 1.83| — |J15.19| 473\ 4, Payen u.
15| Rochen . . . . . 75.49/24.08| 0.47] — | 1.71] — |15.69| 1.92 Wood ®)
16 ||Griindling . . . . 76.89117.37] 2.68| — 3.44| — {12.03(11.60
17| Austern®) . . . .]1878]189.69| 4.95) 0.37| 2.62 | 2.37| — 7.68| 3.59] J. A’&;Lig .
¢. Eingesalzone C. Krauch*)
Fische:
18 |Héring . . . . . 48.99119.45|12.72| 2.51 |16.33 |14.62] 6.10,24.98] 4. Payen?)
, isva)ava2 (1897|1667 — |17.24|15.12] 5743152 {Jfﬁ%&g'
" J1877) 42.57 | 18.05¢) | 21.30 | 2.19 | 15.66 | 13.65 | 5.09|87.09| A, Aimén?)
Mittel - ]46.23/18.90/16.89| 1.57 |16.41{14.47] 5.64|31.20
19 | Lachs(gerinch.u.gosalz) |1874] 51.89 126.00 | 11.72| 1.00 | 9.39| 7.04| 8.65|24.36 {Ji(ff«?ﬁi%l?'
desgl. . . . . . .[1877|51.04|n%t)|12.00) — 1470 13.81| 7.31|24.51) A. Aimin®)
Mittel . 151.46\24.19|11.86| 0.45 (12.04/10.87] 7.98 |124.44
20| Sardellon . . . .|1874|51.77(22.30| 2.21| — |23.27|20.59] 7.40| 4.59| J. Konig «.
21| Kabeljau (gesalzoner Farwick?)
Schellfisch) . . . - 47.03|31.39| 038 — |21.32(19.55| 9.48| 0.72| A. Payens)
desgl. . . . . . -|1877)52.42 ma)| 040 — |19.75[18.00) 9.61| 0.84) 4. amins)
(Kabeljau) Mittel - 149.92129.99 039 — |20.53{18.75] 9.56| 0.78
22| 8trémling . . . .|1877}55.62|10.3F)| 7.05| 0.08 |17.9316.24] 6.98|15.89 Derselbe?)
23 || Makrole . . . . .}, [48.43 m1)|14.10] 0.38 {16.27|14.50| 6.46|27.34) Derselber)
24 | Krebsfleisch*¥) . .|1878]72.74/13.63| 0.836| 0.21 | 13.06;11.98] 8.00| 1.32| J, Konig u.
d. Getrocknote Kraucl®)
Fische:
25| Stockfisch (getrock-
neter Schellfisch) . . |1878} 18.60|77.90 0.36| 1.62 | 1.52| — |156.31| 0.44| Dieselhent)
dosgl. . . . . . .[i77)1svi|wunp)| 1r0| — |(6.89) — f14.82| 1.39| A. Aumen2)
Mittel . 11616(78.91| 0.78 | 2.63| 1.52| — [15.07 0.92

26 Fischmeh] von Gadus-
Arten . . . . 1877 17.02|%.06+)| 0.70| — 8.78| 0.60]14.67| 0.84

Derselbe?
27||Leng . . . . . .|, [2853|%it)] 057 — |11.82] 9.08[13.22 o0} Derselie)

;) Zeitschrift f, Biologie 1874. S. 497. — 1) Nach Abzug des Kalkphosphats aus den Griten und dem
Skelett.

2) Analyse des Fleisches einiger Fische, Upsala, 1877. — 1) Siehe Note **) auf S. 16.

3) Compt. rend. Bd. XXXIX, 8. 318.

4) Original-Mittheilung. — *) Gesammt-Inhalt der Schalen.

5) Chem, u. techn. Untersuchungen an der Versuchs-Stat. Miinster 1878. 8. 106. — **) Diesc Amnalyso
mag im Anschluss an die Fischanalysen hier mitgetheilt werden., Das Fleisch war in Glasbiichsen mit
Kochsalzlosung eingemacht; in den Salzen befinden sich 11.98 Proc. Chlornatrium.

Konig, Nahrungsmittel. I, 2. Aufl, 2
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Bl 188 L (A s | 2B eveken
. . =S & Z@ % 2% S =B substanz .
No| Nihere Bezeichnmmg |-E| & =2 B ) 2 Ss - Analytikor
35 &% ot = IStk pett
=
EEAEARARAENEA KA K
o. Gerducherte (und
eingelegte) Fische:
28| Biicklinge erduch. S
Hiiring)g. .(g. . hisrale9.a9 2102 851] — [1.24%) — |11.07)27.89 JF‘.I“’".’-‘”
arwick
29| Sprotten (Kieler). .| ,, |59.89|22.73|15.94| 0.98 |0.46%) — | 9.0739.74 v C.
30| Neunaugen (marinirt) [1878]51.21|20.18|25.59| 1.61 | 1.41| — | 6.62)52.45 || Krauch'n.?)
31| caviar . . . . . 37.50 | 28.04 | 16.26|(7.82)| 9.28] — | 7.18|26.02| 4. Payen?)
dosgl. . . . . . -|1876|45.04|31.90{ 1414 — | 891 6.38 | 9.20] 2573 |{ T b
desgl. frischer, kérniger }1880] 53.84{25.1813.12| — 7.86| — 8.73| 28.42 .
desgl. Paionenajat) . .| ,, |30.89(40.33|18.90] — | 9.881 — | 9.36|27.35 }A- Lidowt)
(Caviar) Mittel . |41.82(31.36/15.61| 2.23 | 8.98] — | 8.64|26.88 .
32 | Fischrogenkisett) |1865]19.38|34.81|28.87|(6.33)(10.61| — | 6.91{35.81| Kleteinski®)
Leber vom Hecht . . |jqend 79.3%| 6.66| 4.75] 7.61] 164 — | 5.16!23.04
s»»  von der Forelle |50ger| 78.64|16.05| 3.00| 0.42| 1.89| -— 12.03|14.06 }v. BibraS)
.,  vom Karpfen .[laren} 68.06]14.37| 2.93|13.49| 1.15| — | 7.20| 9.7
Fische (Fett).
Leberthran,
=2 |k 2. | 5
E 8| 5| 52| B |2 gE|EE
No.| Nihere Bezeichnng | = 5 = 2 = & E | &2 | 28 | Analytiker
= @ % @ A
0/0 0/0 0/0 0/() 0/() 0/0 0/0 0/0 7';’[0_‘:
1 || Heller Leberthran . .]98.87| 0.81 10.320}0.0200.033)0.004)0.112} — i
2 » 5 . .]o9887! 0.81 |0.020]0.020 | 0.033 [ 0.004 | 0.112 0.044
3 | Weissgelb. ,, . .]98.87] 0.81 |0.0190.0200.032|0.004|0.112 0.089 unbekannt?)
4 || Brauner » . 98.80| 0.93 1 0.016]0.019]0.031|0.003 | 0.102 0.092
5 || Schwarzer ,, . .}98.89| 0.83 | 0.0140.008 } 0.020 | 0.002 | 0.101 0.084
6| Vom Kabliau . . .]98.87( 0.81 |0.020|0.020|0.033|0.004|0.112 —
71 Vom Rochen . . .]98.69| 1.11 | 0.016|0.029|0.018 | 0.0040.113 — }Delaﬂre")
8| Vom Haifisch . . .]98.72; 1.01 |0.016{0.021|0.034|0.003|0.102 —
9 | Hellblanker . . . .| — — 10.020{0.021|0.0383|0.005|0.112 [ 0.064 | 0.071
10 i Braunblanker . . .| — — 10.01810.014 | 0.041 1 0.005 | 0.113 [ 0.069 | 0.075
11 || Brauner von Kabliau .| — — 10.016 [0.009 | 0.035 | 0.004 | 0.102 | 0.048 | 0.063 | p Biegel®)
12| Vom Rochen . . .| — -- 10.01710.0180.039{0.00410.113 0.062}0.072
13| desgl. . . . . .} — — |0.0180.019 | 0.039 | 0.004 | 0.112 0.061‘0.073
Mittel 98.81) 0.89 0.041;0.018i0.030i 0.004\ 0.102!0.06110.071

1) Zeitschr, f. Biologie 1874. 8. 497,

2) Chem. u. techn. Untersuchungen der Versuchsstat. Miinster 1878. S, 106, — *) Nach Abzug des Kalk-
phosphats aus den Griten und dem Skelett.

8) Compt. rend. Bd. XXXIX, 8. 318.

4) Chem.- Ztg. 1880. S. 818, — 1) Unter ,,Paionsnaja‘ versteht man stark gesalzenen und ausge-
pressten Caviar.

5) Mittheilungen auf dem Gebiet der reinen und angewandten Chemie, Wien, 1866. S. 33. — i{) Der-
gelbe wird von Fischern der Dardanellen durch Lufttrocknnng und Pressung aus dem Rogen einiger
Fische hergestellt.

6) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmittel 1859, S. 80.

7) Dictionnaire des altérations et falsifications des substances alimentaires par Chevallier ot Baudri-
mont. Paris, 1878, S, 564 u. 566,

8) Arch, f. Pharm. (2) LXX. 8. 18,
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Elementarzusammensetzung des Leberthrans.

Diglingthran*) Ceporkak- ™
(Balaena rostrata) thran = E 2 .
gs = Analytiker
1 2 3 1 2 =1 =
0/0 0/0 0/l') 0/0 9/0 0/l')
Kohlenstoff . . . . . . . |79.89|79.65|80.01|77.08 77.07 [ 75.91 {7826 & 4 Sorar
Wasserstoff . . . . . . . [1389|13.18|13.21]12.63|11.46 |12.22|12.78 ling 1)
Sauerstoff . . . . . . . 6.13| 7.17| 6.78]10.34 | 11.47 ] 11.87| 8.96
Tleisch von Wild und Gefligel.
' VK]
o ED g E E - ég @ TIrr(l)c?{?;l-
=5 @ ze s 22 ke substanz .
Nihere Bezeichnung =5 g 5 = | £ 3 3 Stiok. Analytiker
SE n® ok stoff | Fett
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1. Hase*¥):
Aus den Lenden . . . .{1876]73.73|28.54| 1.19| 0.47 | 1.07 J14.24| 4.53 } J. Kinig u.
Vom Vorder- und Hintertheil] ,, |74.59|23.14| 1.07| — | 1.29 |14.57| 421 |f B. Farwick?)
Mittel . 17416)23.34) 113} 019 | 1.18 |14.41| 4.37
Innere Theile des Hasen:
Lunge . . . . . . . .|i187¢c]78.56|18.17] 2.18] — | 1.16 {15.56 10.17
Herz. . . . . . . . .}, |7u57|1882| 1.62| 0.86 | 1.13 |13.43| 7.29 .
. dieselben ?)
Niere . . . . . ...}, lwi7|2011] 1.82 1.53 | 1.36 | 12.96 7.33[
Leber . . . . . . . .|, |7881|2184] 1.58] 1.09 | 1.68 |13.34| 6.08
2. Kaninechen**¥) (franzosisch.
sog. Lapins, fett):
Fleisch (von der einen Hiilfte
des Korpers) . . . . .|1878]66.85]21.47| 9.76| 0.75 | 1.17 | 10.84|29.74
Innere Theile: J. Kinig .
Leber . . . . . . .|, |e8.73]22.04] 2.21| 5.32 | 1.70 [11.28] 7.07 [a Krauch?)
Niexe. . . . . . . .|, |7299| — | 2.76| — — — |10.22
3. Reh — Fleisch. . . . .| ,, |76.9 {203 — | — | — [14.07] — [Schiossbergert)
74.63(19.24 — — — 112137 —
— | — | 192 — 113 — | 792 }”‘ Bibrat)
Mittel T 99.96(19.97| 1.92] 142} 113 {13.10| 7.92
4. Haushuhn (mager):
Fleiseh . . . . . . .|1878]76.2219.72| 1.42]| 1.27 | 1.37 |11.25} 5.97] (Moleschott)*)
Haushuhn (fett) Fleischt) .} ,, |70.06|18.49| 9.34| 1.20 | 0.91 9.88131.19 C"}(ﬁﬁf}?:ﬂ
desgl. (fett) innere Theile .| ,, |59.70/17.65|19.30| 2.26 | 1.16 | 7.06|47.89 } Aldendorf)

1) Journ, f, pract. Chemie. Bd. 43. S. 257. — *) In dem Doglingthran konnte kein Glycerin nach-
gewiesen werden.

2) Zeitschr. f. Biologie 1876. S. 497, — **) Der Hase wog 1980 g.

%) Original-Mittheilung, — #*#*) Das Kaninchen wog ohne Kopf und Extremititen 1270 g; darin 152 g
Knochen; Leber == 71.0 g, Nieren ==: 12.7 g; Herz und Leber = 28,0 g.

4) Moleschott: Physiologie d. Nahrungsmittel, 1859, 1I. Bd. S. 64 u. 69.

%) Fleisch von der einen Hilfte des Korpers.

1) Das Huhn wog ohne Federn, Kopf und Extremitiiten 720 g, worin 101 g Knochen; die inneren ess-
baren Theile wogen ohne den Kierstock 81.4 g.

9 *
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0 ' U]
= B N el In der
= 4 Eg 8 . ] < Trocken~
o= @ 28 £ o = bot
" . < z Za ° 23 E] substanz .
Nihere Bezeichnung b e = = ] - " Analytiker
TE =5 S8 Stick-
N2 2] ] stoff | Fett
= 0 0 0 0 0 0
/o /o fo i fo fo /o %

5.9 Junger Hahn*) (mager)
Floisch . . . . . . -f187870.08/28.32] 3.15] 2.49 | 101|12.441051]| . Kinig,
Junger Hahn, innere Theile .| ,, |7452(18.79| 2.41| 3.00 | 1.28|11.80| 9.45(";, de’;,‘flf‘)i&l')‘
6. Ente**) (wilde): ’
Fleisch (von der Brust, Flii- J. Kinig u.

gel und Fuss) . .| ,, |69.8923.80| 3.69 1.68 | 0.93]12.65(12.28] (' Krauchl)

e 71.76 |21.50| 2.53) 2.95 | 1.26|12.18| 8.96 v, Bibra?)
Mittel . {70.82|22.65, 3.11| 233 | 1.09]|12.42(10.62

7. Feldhuhn . . . . . .J1876]71.96|25.26| 1.43, — 1.39]14.14| 5.10\J. Ki)'n'[g w.
8. Krammetsvigel . . . .| , }7813[22.19| 1.77 1.839 | 1.52]18.15| 6.58 }B. Farwick?)
9. Taube . . . . . . . . 76.00|21.50| 1.00 1.50 14.83| 4.17 | Schlossberger?)
74.20 | 22.78 207 1413 — | ». Bibra®)
Mittel . 175.10(22.141.001) 0.76 1.00+)]14.23| 4.17
Leber vom Haushuhn . . 73.58 [13.3341)| 2.87| 3.90 | 1.32|11.71]10.86 l
w o, Toldhuhn. . . 70.06 iLo+4) 2.30 414 | 1.58 |11.71| 7.68|'v. Bibra?)
5  von der Taube . . 71.97 f1.50++) 5.836| 3.71 | 1.46] 9.99|19.12 I
Fleischconserven.
Getrocknotes Fleisch*¥¥) 15.43|64.50 | 5.24| 2.28 |I255¥11)] 12.20| 6.20] J. Kinig®)
Rauchfleisch vom Ochsen .J1878]47.68|27.10|15.35| — |10.59} 8.29|29.34)\J. Kinig u.
desgl. vom Pforde. .| ,, }49.15|81.84| 6.49| — |12.53]10.02|12.76 }(.7- Krauch®)
Amerikanisches Fleisch
(eingemacht, gesalzen) . . . 49.11 (BST*H®) 0.18| 0.77 LoD 9.08| 8.54 Girardin8)
Eingemacht.Biichsenfleisch:
Export- Gesellsch. Wilson‘f*) . .|1880] 57.83 28.9 [10.2 — 13.6%1)1 10.83 | 23.75
" Canning & Co+*)] ,, |49.2 |25.7 |21.6 | — [3.5%)| 8.09 4252 }A_ Mayer?)
» Broughamt*) .| ,, }48.9 {277 [19.0 — |4.4%t)] 8.67|37.18
1) Original - Mittheilung. — 9) Fleisch von der einen Hilfte des Korpers, — *) Der Hahn wog ohne

Kopf, Federn und Extremititen 611 g, worin 111 g Knochen; die inneren essbaren Theile wogen 64.3 g.
— **) Die Ente wog ohne Kopf und Fliigel 840 g; darin 88.0 g Knochen; Magen = 37 g, Herz 12.4 g, Lunge
= 35.0 g.

2) Moleschott: Physiolog. d. Nahrungsmittel. 18569, II. Thl. 8. 70 u. 79, — tf) Dieselbe zerfillt in:
Unlésliches
Eiweiss Eiweiss Leimbildner
Haushubhn . . . . . . 2.86%, 13.22 9, 3.26%,
Feldhubn . . . . . . 271, 15.55 5, 3.66 ,,
Taube . . . . . . . . L7, 11.40 ,, 4.33 ,,

1) Willkiirlich von mir angenommen,

8) Zeitschr. f. Biologie 1876. S. 497. .
4) Original-Mittheilung, — ***) Das nach einem patentirten Verfahren getrocknete Fleisch wird ge-

pulvert und dann in Kuchenform gepresst. Dasselbe enthielt 20.46%, in Wasser und 19.18%, in Alkohol
16sliche Stoffe. — 711) In der Asche 7.45%, Kochsalz, 1.95%, Kali und 1.48%, Phosphorsiure.
5) Chem. u. techn. Untersuch, d. landw. Versuchsstat. Mitnster. 1878. 3. 106.
6) Compt, rend. Bd. 41. S. 746. — *}*) Aus dem N-Gehalt 4.62°f, durch Multiplication mit 6.25 be-
rechnet. — 1*}) Darin 11.5629, Chlornatrium.
7) Fithling’s landw. Ztg. 1830, S. 31. — *}) In der Asche resp. auf den oberen Theilen des Fleisches
liess sich Liotmetall nachweisen pro Biichse:
bei Wilson Canning & Co. Brougham
0.099 g 0.026 g 0.027 g
*) Das Gewicht einer Biichse betrug:
745 8 822 g 780 g
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&0 - S In der
;.‘§ I} EE - EE g Trocken-
=g z 5% 5 32 6 substanz .
Néhere Bozeichnung =B ; 250 = | &3 I Prroem Analytiker
&5 z& == stoff | Fett
s
S % 1Y% % | % | o VI
. J. Kinig u.
Aus Australien o |isslsa0s 2981 1201 — | 55| 10.20 | 26.34 |{7 K0 s
Pressed Cornet Beef aus Chicago |1879] 56.9 (33.8 | 6.4 | — | 2.9 |12.55{14.85] Ulex?)
2 Pfd-Biichsen 1020 g . . .| , [57.7 |315 | 7.8 | — | 3.5 |11.91|17.62 }Fr, Homan®)
4 " 1844 ¢ . . .|, |588 |259 {118 | — | 3.5 |10.05|28.64
(Kingemacht.Biichsenfleisch) Mittel] . |54.69/28.97/12.63| — | 3.71]|10.31|27.25
Russische Fleischconservef1880] 12.75|57.18 |19.98 | 1.93| 8.16]10.49 |28.64] G. Heppe?)
Toxas-Beef (gekochtes Ochsen-
fleisch ohne Knochen) . . .] ? |63.60{29.60| 3.90| — 2.90112.98 [10.71} C. v. Voit?)
Charqueod.{fett") .« . .|1879]40.2 |48.4 3.1 — 8.3 |12.94| 5.17 }Fr. Hofmann®)
Tassajo lmager . . . .|1879]36.7 |46.0 | 2.7 — |15.2 |11.52| 4.22
(Charque) Mittel - 13815 (47.20 2.90 | — |11.75}12.23| 4.69
Zungo (vom Ochsen, gerduchert) [1876] 35.74 | 24.31[81.61| — | 8.51] 6.05[49.19 } J. Kénig w.
Schinken (westfilischer) . .| ,, [27.98|23.97|36.48| 1.50|10.07| 5.3250.65 |/ C. Brimmert)
desgl. (gessjtlzen) .. . .J1874] 62.58| 0¥N*) | 868 — 6.42}) 9.54)23.20 }Cn. Mines)
dosgl.  (geriiuchert) . . .| ,, 159.78]%08%)| 8.11| — | 7.08] 9.96|20.14
Speck (amerikanischer, gesalzen) 44.01 |20.00%%)) 7.01 |(6.16)} 2.80F) [ 5.72[12.52| Girardin®)
desgl. (gesalzen) . . . . . .|1874] 9.15|9.72%)|75.75| — | 5.38| 1.71(83.38] Cn. Meénes)

desgl.  ,, . . . . . . ] 32107 | 26 778 | — | 66| —| — | & San 0rdgy
Ginsebrust (pommersche) .|1878|41.35|21.45(31.49| 1.15| 4.56| 5.85|53.69 {g ﬁﬁg;ﬂ,ﬁ;

Warrste.
Mottwurst (wostfilischo) . .[1878]20.76|27.3139.88 |5.10++)| 6.95] 5.51)50.33 {; Lomig v
Corvelatwurst . . . . _|1876|57.37|17.64|39.76] — | 5.4} 4.35|63.47
Frankfurter Wiirstchen .| , [42.79|11.69|39.61| 2.25| 3.66| 3.27|69.24
Blutwurst oo, 4998011811148 25.09| 1.69) 3.77|22.90
desgl.®) . . . . . . . .|i880[63.61| 9.93| 8.87|15.88| 1.76| 4.37|24.37|{ J. Abnig, B,
Loborwurst I Sorte . . .|1876/48.70|15.93|26.33| 6.38| 2.66] 4.97|51.33 >1§'Ww}hc'f u. G
" L, .. .|, |ars0|12.89 [25.10|12.22| 2.21| 3.97 4808 || ATAHAD) w 1)
w oL, . . |, lerssl1087] 1443|2071 ] 2.87) 3.32(27.52
desgl.®) . . . . . . .]1880}55.73| 9.09|14.76[19.33| 1.09] 3.29|33.34
Btlzenwurst . . . . . .Juwi]4a1.50 2310|2280 — |12.60]| 6.31|38.96] )
Knackwurst . . . . .  |lisvo]ss.60|22.80111.40] — | 7.20]| 8.81|27.53 } r. Hofmann?)
Erbswurst . . . . . . .}, | 5.36(19.60|34.59|29.75|10.70| 8.31|36.55| G- Heppe?)
desgl. . . . . . . . .[1876](29.15]16.02 | 29.70|11.94|13.19)] (3.61|41.92)| Ritter?)
desgl. 542 ¢ . . . . . _.|1879] 6.91|11.80|47.58|25.31| 8.40] 2.03|51.12 }Fr Hofmannd)
desgl. 492 g . , | 5.68]16.45|36.17|33.20| 850\ 2.77|38.35 ) """

(Erbewurst) Mittel | 5.98[15.95]39.45[29.42] 9.20] 2.70[42.01

1) Original-Mittheilung. — +%) Die N-freien Extractstoffe bei den Wurstsorten stammen aus vegetabi-
lischen Nahrungsmitteln (Mehl).

%) Siehe C, A. Meinert: Armee- u, Volksernihrung. Berlin, 1880, I. Thl. S. 184, 189 u. 470.

9) Siebe Fr. Hofmann: Bedeutung von Fleischnahrung u. Fleischconserven. Leipzig, 1880. 8. 99, 103 u. 116.

4) Zeitachr. f. Biologie 1876. 8. 497.

5) Compt. rend. 1874. T. 79. 8. 396 u. 529, — *) Aus der Differenz berechnet.

) Ibidem. Bd. 41. S. 746. — **¥) Aus dem N-Gehalt 3209, durch Multiplication mit 6.256 berechnet. —
1) Darin 11.619, Chlornatrium,.

7) Siehe C. Voit: Anhaltspunkte zur Beurtheilung des sogen. eisernen Bestandes.

9) Die in Biichsen cingemachten Fleischproben wurden von dem sichtbaren Fett befreit; die Zahlen
beziehen sich daher auf reines Muskelfleisch. — %) Gewbshnliche Handelsqualitiit.
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Fleischextract.
=] —
N IR PRS- BEC) el
. . =g ] < =5 RZ | o= substanz i
Nihere Bezeichnung =2 & - 82 | B |<g2 Stk OrganA Analytiker
SE 8@ | g# |&* stoff | Subst.
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 00/ 0/0
|
1. Amerikanisches 32.53(12.83|54.64| — [36.02] -— 3%93
2. Australisches 21.34(21.66 | 57.00| — |57.72] — [73.38 }Endersl)
3. Amerikanisches . 12.1728.53 | 64.30 — 168.83 — |73.21
4. Fray-Bentos . 20.90 | 51.50 { 57.60 — | 58.41 — | 72.82
5. Montevideo 18.00]17.42164.58| — |59.07y — |[78.75
6. San-Antonio . L 18.90(18.00|63.10| — [60.19| — [77.80|}P. Wagner?)
7. Beffle Creek Queensland . 19.30121.36 |59.34| — [58.19] — |[73.53
8. Adelaide . . . ., 22.00{11.81|66.19 | 9.47 |34.60]12.1485.37
9. Montevideo Co.e . 15.92121.37 62.71, — 180.15 — |7411] E. Rei(‘ha'rdﬂ)
10. Schaffleisch-Extract (Austra-
lien) 29.20]10.32|60.48 8.68 — }12.26 85.42§ A. Vilcker?)
11, Fray-Bentos . 24.11110.55 | 65.84 8.75D — | 11.53(86.09 rersuchsstat. :
12. " 29.02 | 2145 |49.53 (265) — | | 69.77 il
13. »y 18.97113.2367.80| 7.26 — 8.96 | 83.67
14. ” 25.02110.53 | 64.42] 7.65 — 110.20!85.92 | Proskau
15. ” 23.9317.82 | 58.23 | 8.05 — 110.58]76.55 | Kuschen
16. ” 21.87|15.56 [ 62.57| 4.93 | — | 6.31|80.08 | Poppelsdorf
17. ’ 28.08 | 20.44 | 56.48 | 8.53 — | 11.09 | 73.43 | Dakme
18. ” 18.72 | 17.28 | 6L00%) | 5.60%%) 50.73 | 6.89 | 78.74| Bonn
19, ” 22.26(15.85(62.39| 9.08| — 111.68|80.25| Regenwalde
20. 5 25,37117.67|56.96 | 9.04| — 12,11 |76.32 | Ida-Marienhiitte
21. » e .. 13.20(18.03 | 68.77 — —_ — 179.23 Waldau
22. Liebig’s Fleischextract 1881] 28.70|20.20 1 51.10| 8.55|65.1411.99|71.67
23. » » . 5 [19-80 24.36 1 55.84| 8.46 65.29110.5569.62
24. Aus Serzice bei Posen®) s | 19-74 | 1458T) B3.684++) 9.07|64.78 | 11.30 | 81.86 E. Wilds)
25, % m w , |34.01118.77 52.22| 851 — J12.89|79.13
26. w ,» |29.55|18.08)|52.32| 8.38|66.45]11.89|74.26
27, o wm , |33:66|15.35]50.09| 8.84]62.18]13.34|76.86
Minimum 12.17|10.70 53..")9t 4.86|34.14 6.31(‘69.62
Maximum 34.01 | 23.38 | 66.28 10.42|73.39 13.34%86.09|
Mittel 23.01/17.18 59.81] 841 58.48 10.92“77.(ss|
1) Jahresbericht f. Chemie 1869. 3. 1100.

ko

2) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1873(74.

8) Ibidem. 1867.

8in ete.

II. Bd. S. 21.
8. 382, — *) In der organischen Substanz 1.50%, Fett. — *¥) Derselbe vertheilt sich
wie folgt: 8.5009, Kreatin mit 1.129, N,

10.400%, Leim mit 1.909), N, 47.0269), Inosinsiure, Kreatinin, Sar-

(Siehe Zeitschr. d. landw. Vercins fiir Rheinpreussen 1866.

8. 294.)

4y QOriginal-Mittheilung, — ) Mit 0.589%, Bisen, — +1) Mit 1.25°%, Actherextract.
0) Von Dr. Papilsky & Brithl hergestellt.
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Asche des Fleischextractes.*)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
. 0/0 0/0 O/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
Kali 43.20| 43.71| 41.86| 32.23| 38.50| 46.53| 39.44| 44.49| 44.98| 44.59
Natron 12.12| 9.53| 15.00| 13.62| 18.35| 14.81| 14.55| 10.37| 13.69| 11.08
Kalkerde . Spur | 052, 0.38| 095| 1.07| 034| 1.06] 041] 0.34] 0.32
Magnesia 2.89| 2.22| 565 4.64| 3.03| 2.34] 299| 3.46| 8.31| 287
Kisenoxyd 0.12| 0.22, 018) 077| 045 019| 0.46| 006 025 0.09
Thosphorsiiure . 28.12| 34.88| 26.67| 38.08| 27.44| 23.32| 34.06| 28.47| 28.35| 31.27
Schwefelsiuro 2.93| 1.95| 3.04] o046| 275 883 o012| 3.02] 033 206
Kiosolerdo - Sand 060, 089] 042 — | 297 067| 1.04| 093] 079 0.75
Chlor . 12.50| 7.6 | 14.16] 11.93| 7.01| 10.29] 7.64| 8.79| 10.27| 9.00
102.48 | 101.48]103.36 | 102.68 | 101.57 | 102.32 | 101.86 [ 100.00 | 102.32 | 102.03
0 fiir Cl ab 2.82) 1.69] 819| 268 157, 2.32] 186 1.98] 2.32| 2.03
99.66 99.79|1oo.17]100 100|100 {100 98.02/100 |100
Fluwid meat.**)
= o
O = @ = @ R mm (S B 1 =
=gl = & El fb-oé 23 £ S5 = = Analytiker
e Pl 2 TR |TE EE?E &
E @
= 0/0 0/0 1 j/o" 0/0 0/0 0/0 0/0
1. Frisch 1879 20.79%14.76 9.99+)| 64.45 | 8.21 | 40.60 |23.8 .
2. desgl. .. |1880] s0.62 | 12.22] — |57.16] 7.92 | 19.76 {374 }M- Rubner?)
Mittel 25.71113.49'(9.99)/60.81] 8.07 | 30.18 /30.60
Johnstow’s fluid beef.++)
(Fliissiges Ochsenfleisch.)
%‘3 & ’f %’ 5 =a§ In Alkohol
3| 2| 5 | EE | 5% £
= K = =5 S'$ | yon un- = Analytiker
22| = & o= | S5 | 809 |1agl Y
Sz < | &% | @ |rislich)0stich
[ D_ _0/0 70[9* i/o 0/0 0/0 0/0 0/0 L — ~
1. 1879 39.37 [10.84 | 50.29 | 7.20 jm.ow*+)| 3155 | — | . Gilbers?)
2. » 42.46| 9.56/47.98] 6.56 |29.94|27.60 | 1.73 | L. Marquards?)

*) Aschen-Analysen der menschlichen Nahrungs- und Genussmittel habe ich zwar hier nicht mit auf-
genommen, sondern verweige, wie bereits in der Einleitung bemerkt, auf die ausfihrliche Zusammen-
stellung derselben von E. Wolff (Berlin, 1871 u, 1880). Ich fithre jedoch diese Analysen hier auf, weil sie
in dem I. Thl. dieses Werkes fehlten. Sie sind der Reihe nach ausgefithrt von den zuletzt namhaft ge-
machten Versuchsstationen, von denen die Analysen des Fleischextractes herriihren.

**) Unter dem Namen ,,Fluid meat'* (fliissiges Fleisch oder peptonisirtes Fleisch) wird von England
aue ein Pridparat in den Handel gebracht, welches Fleisch darstellen soll, dessen Eiweisssubstanzen in
Pepton umgewandelt sind.

*k¥) Die Menge des Peptons ist durch Féllen der sauren Lésung mit phosphorwolframsaurem Natrium
erhalten. Die Menge desselben scheint eine wechselnde in den Pr#paraten zu sein; so fanden in 100
trockenem ,,Fluid meat*: M. Rubner Stenhouse u, Groves

Prédparat I, II. III.
Pepton . . . 30.19, 58.909/, 53.97 9,

1) Zeitschr. f. Biologie 1879. 8. 485 und 1880. 8. 209 u 212. — {) Das Chlornatrium rithrt wahrschein-
lich von der Peptonisirung mit Salzsiure und Abstumpfen der letzteren mit Natrium - Hydrat oder Car-
bonat-Hydrat her.
+1) Johnston’s fluid beef bildet ein inniges Gemenge der in Wasser 16slichen Extractivstoffe des Fleisches

mit dusserst fein vertheilten Muskelfasern.

T11) Die Asche enthidlt: bei No. 1 No. 2 No. 3 No. 4 No. 5 No. 7
ali. . . . . 3.578% 3.109, 2.896 9, — 2.939/, 2,519,
Phosphorsiure 2.967 ,, 2.28 ,, 1.890 ,, 2,109/, 1.22 ,, 1.90 ,,

Chlor . . . .
2) Pharm. Centr.-Bl. 1880.
*}) Mit 2,68 %, N bei No, 1.

) S. 196 und nach einer mir vo7u Dr. Niederstadt .zué’esandten Flugschrift, —
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%0 2 & | In Alkohol
E;;E 2 Z §§ g% £
< % E =% 5% | yon 2 ik
=2 & 2 &2 | A5 | 09, lii‘;ili-c h Analytiker
N2 =% “ igslich
=
= o/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0
3. 1879 44.60 | 9.67 |45.73| 5.84 |24.72|21.01| 1.54 | B.C. Niederstads?)
4 ,, |44.80| 9.30 |45.90| 5.10 [20.00 | 25.90| 2.30 | 4. Oberdirffert)
5. » |44.50] 9.43 |46.05| 6.18 |22.16|33.30] 2.01 | Pieper?)
6. » |44.40| — | — | — |22.20|33.40| — | Ulex?)
1. ), Daass| 978 | pe®) | 533 [20.75| 24,92 2.60 | Th. Wimmell)
Mittel | 43.53| 9.68 |46.94 6.03 24.12\23.24| 145
Fleischsaft**)
'Y .
g B g Ee = o
55| & | £ |5 % | £
= RN =} .
35 é = i - ;E S 2 Analyhker
[ ] —
=
=1 % I % %%
No.o1 . . . . . . . .{1879) 9284 386 | 1.96 | 0.830 | 1.04 | J. Martenson?)
FHier.
&0 ;_*_0 B In d
-1 - R - Trocken-
. 33 & L% 2 -2§ ) substanz .
Nihere Bezeichnung =8l £ 25| = [ &3] < - Analytiker
'5'; S» hol > Stick- .
NE <had stoff Fett
S % % % % % % |
Hithnor-Eier . . . . . |1876/72.46 | 11.36|13.40| 1.73 | 1.05 | 6.61|48.66 |{- Konig v
. w ) . . . . |87s|78.99|18.71[11.27] — | 1.08 | 8.42|43.33| Commailled)
N " .. . . .|1863|74.64(13.63|1043| — | 1.34 | 8.59|41.13| A Payend)
,, » ) . . . . |1878f78.61]11.49|13.36| 0.46 | 1.08 | 7.01|50.62| J. Konig u.
N — — C. -8
Mittel 173671255 | 12.41| 055 | 1.12 | 7.66|12.04| U Krau)
Hihnor-Eiweiss++f) . . |is78|86.36|12.71| 0.24] - | 0.69 J14.88] 1.76 {'é g i
> |85.90{13.30] — | — | 0.80 J15.08] — | E. Wolg7)
15 85.00 [ 12.00| 0.27| — | 0.30 |12.80| 1.80] Bostocks)
Mittol 85.75/12.67) 0.25| — | 0.59 14.25l 1.78

1) Pharm, Centr.-Bl, 1880. S. 196 und nach einer mir von Dr. Niederstadt zugesandten Flugschrift, —
*) Von den gesammten festen Stoffen waren 41.20%, in Wasser 1oslich.

*¥) Dieser Fleischsaft wird in St. Petersburg durch Auspressen von zerkleinertem und von Fett be-
freitem Muskelfleisch unter Anwendung von hydraulischem Druck gewonnen; derselbe hilt sich nicht
linger wie 1—2 Tage und wird nur frisch abgegeben.

1) In der Asche 0.0649%, Phosphorsiure.

2) Archiv d. Pharmazie 1879, Bd. 15. S. 248.

€) Zeitschr. f. Biologie 1876. 8. 497.

4) Centr.-Bl. f. Agric.-Chem. 1873. Bd. 4. S. 419,

+1) Ein Hithnerei von 60.4 g Gew. onthielt 7.2 g Schalen und 53.2 g Inhalt] Durchschnitt

Desgl. von 49.2 ,, I 7.9 4 " 5 893 4, ” } von 5 Xicrn,

5y Journ, d. Pharm. XVI, 8. 279.

6) Original-Mittheilung.

7) Mentzel u. v. Lengerke’s landw. XKalender 1%78. 8. 74.

8) Moleschott : Physiologie der Nahrungsmittel 1859. II. Bd. S. 84 u. 85.
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& : e In der
;_’; 3 gg - ﬁg @ Trocken-
=g E 2% ® e < substanz .
Néhero Bezeichnung =Bl g |E8| = | &3 | = Stiek- Analytiker
SE s = stoff | Fett
=
Pl % | % | % | % | % 1 % 1 %
Hithner-Eigelb®) . . . . |1847]51.48 |15.76|31.43| — | 1.33 | 5.19 | 64.82 Gobley*)
1868]47.19 | 15.63|36.21| — | 0.97 | 4.73 |68.57 ) J. Parkes*)

1878 50.84 | 16.12 [30.54 | 0.94 | 1.55 | 525 |62.13 {% pipe s

? |58.7817.47|28.75| — | 0.53 | 6.03 | 62.20 | Prout?)
Mittel . |50.82/16.24)31.75| 0.12 | 1.09 | 5.30 |64.43

Enten-Eier**) . . . . . |1873] 71.1112.24|1549| — | 1.16 | 6.78 |53.62] Commailled)

Kibitz-Bier*¥) . . . . |1878]74.43 | 10.75 11.66| 2.19 | 0.98 | 6.75 |45.78 }{7; ;g;‘z‘g;g;:;
Milch und Molkerei-Producte.
Frauenmilch.
:l) = 2 In der
~2] & = = - - = Trocken-
2= 2 ° E s g S substanz .
No. Bemerkungen sl = & = 1 = - - Analytiker
2l B | = | 5 = Stick-
N2 = stoff | Fett
= v/ % 1% 1% 1% % 1 %% 1 %
1 || Mittel mehrerer Analysen . . |1852187.38/0.34|1.303.80 [7.00|0.18 } 2.06 (29.86 | Doyeret)
2 || Mittel von 89 Analysen von Vernoss u.
Mileh weieser Frauen . .| ? [88.91] 3.92 |2.67|4.36]0.14]5.66|24.08 }Becquereﬁ)
3 1 4 Tage nach d. Geburt, 23 J. alt j1868] — 4.19 2.4714.33| — — —
4116 ” ” ” 22 9 93 9 - 2.05 3.1815.76| — - - ‘ Tol-
5 (115, [I ) » 22 4 5 s5 —_ 2.08 2.94 590 — — —_ lmatscheﬂ“)
6 136 ,, [ ) ’» 34 5, 9 — 1.10 1.7116.26| — — —
7 || Aermliche Nahrung . . . { 18711 — 10.24|2.20(3.10(6.25|/0.20) — | — ]
8 || Reichliche . » | — [rosl115)416|7.12 1080 — | —
9 {| Aermliche " L { s — [0.18]1.95(2.90|6.05]|0.16 ] — —_ E.
10 | Reichliche ’ .. » | — 11.15|0.95|512|7.05|0.25] — | — | Decaisne”)
11 || Aermliche ,, . . . { » | — |0.31]2.35]|2.95(590(025] —| —
12 || Reichliche , . . . » | — |190|175]410]595(031) — | —

*) Fiir dag Rigelb giebt Gobley (Pharm. Centr.-Bl. 1847. S. 584) folgende Zusammensetzung: 51.4869),

Wasser, 15,760 9], Vitellin, 21.8049), Margarin und Olein, 0.4389), Cholesterin, 8.4269), phosphorhaltige Sub-
stanz (mit 1.200 %, Phosphorglycerinsiure), 0.300%), Cerebrinsubstanz, 0.034°), Chlorammonium, 0.277"), Chlor-
natrium und Chlorkalium, 10229, Kalk- und Magnesiaphosphat, 0.4009, Alkoholextract, 0.5539), Farbstoff
und sonstige Stoffe.

J. L. Parkes findet (Zeitschr. f. Chemie 1868, S, 157) fiir frisches Bidotter: 1.7509), Cholesterin, 25.9539,

fette Siuren, 17.422°/, Protagon = 31.3919), Aether-Extract, 2.9499, fette Sture, 10.031 ¢/, Protagon == 4,826,
Alkohol-Extract, 16.626 %, Albuminstoffe, 0.970, Salze und 47,1929, Wasser.

1) Original-Mittheilung.

2) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmittel 1859. II, Bd. S. 84 u. 85.

3) Centr.-Bl, f. Agric.-Chemie 1873. Bd. 4. S. 419.

**) Ein Entenei von 59.8 g Gew. enthielt 7.7 g Schalen und 52.1 g Inhalt} Durchschnitt
*¥%) Bin Kibitzei von 24.9 ,, ,, . 4, 1 n 225,, von 5 Eiern.
4) Ann. phys, nat. XXII, S, 239.
%) Compt. rend. XXXVI, 8. 187.
6) Zeitschr. f, Chemie 1868. 8. 254. Die Analysen sind nach der Methode von Hoppe-Seyler ausgefiihrt,
7) Compt., rend, 1871. T. 73. 8. 119.



0 z In der
:-(g by = = = 'ﬁ 2 Trocken-
i 3= 4 F E < g S substanz
No. Bemerkungen e N E = =] = - Analytiker
el B |~ | 2 = Stick post ’
N = stoff
— P [ % L% L % | % % | %
139)| Mittel von 16-—20 Analysen . |i873]90.90| 0.63 |1.73|6.23|0.51|1.18/19.01 ijr:/;[erl)

15 | Nach Tolmatscheff’s Methode**) | ,, ]87.07 1.89 3.754.40|0.2312.3429.00
16 | Nach Haidlen’s Methode 87.68 1.77 3.8816.3510.3112.30|31.49
17 [Desgl. . . . . . . . .|, |87.08] 179 |4.04]6.74]0.33]2.22| 3127 | > hristennt)
18 |[Nach Verf’s Methode*®¥*) .| , |86.46 1.85 3.88(7.21|0.32]2.19|28.20

19 || Mittel von' 14 Analysen von

14 || Nach Haidlen’s Methode*) . |1876]87.49 2.34° |3.83(4.460.23]2.99]30.62 ]

Milch weissor Framen . .| , |88.36| 3.43 |2.53]4.82|0.23|4.71]21.74
20 |S0jihrige Fran . . . . .| » |89.40| 340 |3.88/4.05 018]5.13 3660}
21 | 20jihrige Frau . . . . .[1876]89.40| 8.20 |2.88| — | — [4.83|27.17 } umon’)

1) Archiv f. Physiologie 1873. Bd. 7. S. 140. Die Richtigkeit dieser Zahlen ist von mehreren Seiten
angezweifelt.

0) Brunner bestimmt (Pfiiger’s Archiv f. Physiol. Bd. 7. 8. 442—445) den Gehalt an Wasser (resp.
Trockensubstanz) in Liebig’schen Trockenrdhren (in kochendem Wasser), durch welche trocknes Wasser-
stoffgas geleitet wird.

Die Gesammt-Eiweisssubstanzen + Fett erhilt er in der Weise, dass er die Milch bis zum
Verschwinden der alkalischen Reaction mit Essigsiure versetat, zum Kochen erhitzt und bis zur Sattigung
ein Mittelsalz (Natriumsulfat) eintrigt; die wihrend des Kochens wieder hervortretende alkalische Reac-
tion muss durch Zusatz von Essigsiure zum Verschwinden gebracht werden. Den Krystallbrei bringt
man auf ein gewogenes Filter und wischt ihn bis zum Verschwinden der Schwefelsiure - Reacfion mit
kaltem Wasser aus.

Das Fett bestimmt Brunner nach der Methode von Trommer durch Eintrocknen der Milch auf Mar-
morpulver und Extrahiren der eingetrockneten fein gepulverten Masse mit Aether im Verdringungs-
apparat.

Im Filtrat vom Gesammt-Eiweissniederschlag bestimmt man den Milchzucker durch Titriren mit
Fehling’scher Losung.

2?) Vergleichende Untersuch, tb, d. gegenw. Methoden d. Milch-Analyse. Dissertation, Erlangen, 1876.
— *) Fir die Haidlen'sche Methode (Ann, d. Chem. u, Pharm. 45. Bd. 8. 273) wird zunéchst der zu ver-
wendende Gyps in der Weise priparirt, dass man gebrannten Gyps mit Wasser befeuchtet, bis er fest
wird, dann pulvert und bei 1109 C. bis zum constanten Gewicht trocknet. Auf diesem Gyps ldsst man
eine Quauntitit Milch (15 -80 CC, resp. g) in einer Schale im Wasserbade eindampfen, trocknet schliesslich
bei 1100 C. und erhalt so die Menge der Trockensubstanz, Der Riickstand wird quantitativ aus der Schale
in einen M&rser gebracht, sehr fein pulverisirt, in ein tarirtes Kélbchen iibergefihrt und dessen Gewicht
bestimmt; darauf tibergiesst man den Ritckstand mit Aether, extrahirt mehrmals zur Entfernuuyg des Fettes
mit demselben, trocknet den Riickstand, wigt und erfihrt aus dem Verlust die Menge des Fettes. Jetst
behandelt man den Riickstand im Kolbchen wiederholt mit Alkohol von 859, bis zur Erschopfung, trock-
net und wigt wieder. Der Gewichtsverlust ist = Milchzucker -+ 16sliche Salze. Im Riickstand befinden
gich noch Eiweisskoérper + unldsliche Salze, deren Menge man nach Abzug der Gypsmenge erfahrt.

Losliche und unlésliche Salze bestimmt man in der Weise, dass man eine gewisse Menge Milch in
einer Piatinschale zur Trockne verdampft und so lange erhitzt, bis sich keine brennbaren Gase mehr ent-
wickeln, Den kohligen Riickstand zieht man mit heissem, destillirtem Wasser aus, filtrirt, dampft die
Lodsung ein, glitht, wigt und erhilt so die Menge der loslichen Salze. Den kohligen Riickstand auf dem
Filter #schert man sammt letzterem ein, bis eine weisse Asche zuriickbleibt, wigt und erhilt nach Abzng
der Filterasche die Menge der unldslichen Salze, — **) Nach Tolmatscheff’s Methode (Hoppe-Seyler's
med, chem, Untersuch, S, 273) versetzt man 20—25 CC. Milch mit Alkohol, sammelt die ausgeschiedenen
Eiweissstoffe auf einem gewogenen Filter, wascht zuerst mit 60%igem Alkohol, dann mit Aether aus; das
alkoholische Filtrat wird zur Trockne verdampft, mit Aether zur Eutfernung des Fettes extrahirt; die
beiden itherischen Losungen werden vereinigi und verdampft; der bei 1100 C. getrocknete Riickstand
giebt die Menge Fett. Den mit Aether extrahirten Riickstand des alkoholischen Hxtractes 16st man in
Wasser auf, kocht und erhilt so das beim Auswaschen des Caseins mit in Losung gegangene Eiweiss;
dieses wird auf einem gewogenen Filter gesammelt und mit dem Caseinniederschlag bis zur Constanz des
Gewichtes getrocknet; die beiden Filter-Gehalte geben die Menge ,,Casein + Eiweiss + unlosliche Salze’;
durch Ein#schern derselben sammt Filter erhdlt man nach Abzug der Asche der letzteren die Menge der
unldslichen Salze. Indem man die gekochte wisserige, von Hiweiss befreite Losung (Filtrat) zur Trockne
verdampft, trocknet und wagt, erhilt man die Menge Milchzucker -+ 16sliche Salze und indem man den
Riickstand eindischert, die Menge der loslichen Salze.

Auch kann man den Milchzucker direct in einer besonderen Portion Milch bestimmen, indem man mit
dem 4fachen Volumen Alkohol f&llt, den Niederschlag mit verdinntem Weingeist auswiischt, im Filtrat
den simmtlichen Alkohol verjagt, den Riickstand mit Wasser auf ein bestimmtes Volumen bringt und in
einem aliguoten Theil den Milchzucker mit Fehling’'scher Losung bestimmt, — **¥) G. Christenn (dessen
Dissertation. Erlangen, 1876) verfihrt in der Woise, dass er 10 ¢ Frauenmilch mit einem Gemisch von
10 CC. Aetner und 20 CC. Alkohol versetzt, die abgeschiedenen Eiwoissstoffe + unlésliche Salze auf einem
gewogenen Filter sammelt, trocknet und wigt; durch Einaschern ergeben sich die unlgslichen Salze. Die
atherisch-alkoholische Losung wird vorsichtig zur Trockne verdampft, der Riickstand mit Aether vom Fett
befreit, letzteres nach Verdunsten des Aethers filr sich gewogen, ebenso der Riickstand (Milechzucker 4
16sliche Salze) nach dem Trocknen, Indem letzterer in Wasser gelost und die Losung in einer Platin-
schale zur Trockne verdampft und eingelschert wird, erfihrt man die Menge der l¢slichen Salze. Die
Summe aller Bestandtheile giebt die Trockensubstanz.

3) Die Milch von Benno Martiny. 1871. 1. Bd. 3, 197.
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Ble e8] .| 2] g mooken
Ne & @ = > = © substanz .
No Bemerkungen =B ; ] 5 = | 3 Z Stiok. Analytiker
82 = toff | Fett
= = 8
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
22 |18 Monate nach der Geburt [ |1852]|84.32(0.43|1.10|7.07]6.90(0.18]1.56 | 45.09
23 }48 J. alte Frau aus Burgund{ ,» 18570 — |1.65(5.70|6.85|0.20] 1.8539.86 ]
24 }Amme*) 17 Mon. n. d. Ent-{ ,» |88.69(0.85|0.40|7.60|7.3110.15]1.23 | 46.60 Do‘/(‘rel)
25 |[fbind. Milch vom Dienstag , |83.72(0.42]0.75(|7.45|7.50 0.16]1.15 45.76
26 | Dicselbe vom Sonmnabend ,» |86.17(0.41]1.10{5.09}7.05}0.18]1.75|36.80
27 » nach reichl. Essen .| , |87.2310.28}0.29|4.10 8.00 —1 -
28 | Mittol aus mohreron Analyson [1857|88.99| 148 |2.07| 7.50 |2.08|18.80 ff Fouchariel
29 [|Am 4. Tage nach der Geburt > ]87.98 3.53 4.294.11|0.21]4.71 | 35.69 ‘
300 » 9 5 » » w > |ss58| 8.69 [3.534.29(0.17]5.17|50.91 ]} Clemm?)
310 4 120 o 5 e > 19058 2.91 [3.84]3.15(0.19| 494 35.46 f
32 | 14 Tage nach der Geburt. . J1848]88.45 1.27 2.5616.181.5511.76 | 22.16
33 |1 Monat , ) o Iss49) 133 |3.43|5.24)1.51]1.85|29.80 }Grifﬁfh*)
34 ||9 Mon. 6 Tage n. d. Gcburt ., | 88.24 0.64 1.69 | 7.66 | 1.77 § 0.87 | 14.37
35 || Colostrum, Mittel von 8 Anal. |1869] 84.08 3.23 5.7816.51]0.35}3.25 | 36.31
36 | Mittel von 13 Analysen von } %‘Z“)t
Milch weisser Frauen . .| , {87.81 3.52 4.0214.27|0.28 | 4.62 | 32.93
37 | Sehr gut genihrte Amme . . |1857]87.65] 3.71 4.35(4.16|1.33}4.81|35.22 ernois u.
38 || Sehr schlecht genihrte Amme | ,, |89.57] 3.87 |1.88|4.57|1.02]5.94)18.02 }I Becquerel?)
39 . 1842] 89.20 1.00 3.5515.85,0.40] 1.48 | 32.87
40 } Briinette, 22 Jahre alt { , |s815] 095 |4.05]6.40]0.45]1.28 3418
41 85.33 1.62 5.48 |7.1210.45]1.7737.35 , ,
42 } Blonde, 22 Jahro alt { " lsss0| 170 |5.63|7.00]0.451.85 | 38.30 L' Hertie?)
43 || 40 Stunden n. d. Entwohnung | ,, f90.11| (0.19) |3.40|5.85|0.45 |(0.31) 34.38
44 | Wihrend des Stillens . . .} ,, ]85.80 1.30 3.65|7.80]0.45]1.46 25.70]
45 | Sehr schwarze, 16 Jahre alte Spec. Gow,
Frau, Milch neutral . . . |1876}84.99 3.59 5.1215.89 | 0.41 13.8334.11]1.0200
46 || Desgl. . , | 84.89 3.66 5.15(5.8810.42]38.77 | 34.08 ] 1.0200
47 || Mittelméssig schwarze, 18 Jahre
alte Frau, Milch alkalisch .| ,, |84.46 3.15 4.05|5.65(0.69 | 3.24 | 26.06 | 1.0249
48 ||Schr schwarze, 30 Jahre alte
Frau, Milch alkalisch s, [88.20 2.79 2.54|6.1110.31]3.80|21.62]1.0214 @
49 }Nicht schr dunklc,{RechLe Brust | ,, |86.25 3.35 4.02]5.78 1 0.60] 3.90 | 29.24 | 1.0200 >§
50 || {23 Jahre alte Irau Uinke Brust 5 | 87.90 3.29 2.67|5.540.60] 4.35|22.07]1.0250 <
51 ||y Schwarze, 22 Jahre fRechte Brust | ,, | 84.52 4.20 |5.51|4.92|0.85)4.35|35.59]1.0212
52 } alte Frau {Linkc Brust ,» | 8D.44 411 4.5915.10]0.854.52|31.52]1.0200
53 || Méssig dunkle, 18 Jahre alte
Frau, 35 Stdn. n. d. Geburt] ,, }85.01 4.10 4.31(6.05/0.53}4.3828.75] 1.0200
54 | Sehr schwarze, 30 Jahrc alte |
Frau, 36 Stdn. n. d. Goburt] ,, |87.45 4.30 3.26 [4.51 | 0.48 ] 5.48|25.98 ] 1.0220
1y Ann. de I'Inst. Agr. 1852, S. 231, — *) Die Amme erhielt an den 3 ersten Tagen der Woche cine

reichliche Nahrung, an den 4 anderen nur Brod und Gemiise,

2) Du Lait. Paris, 1857. Il. S, 143—153

3) Wagner’s Handworterbuch der Physiol. II. Bd. S. 450.

4) The chem. Gazette 1848. 8. 192.

8) Zeitschr. f. ration. Medicin 1869. Bd. XXXV. 8. 269.
8) Traité de chim, pathologique. Paris, 1842,

7) The american Chemist. 1876. April. pag. 366.
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& £ t
No. Bemerkungen SRl E (&2 2 5 E L L Analytiker
ZE| B = = Stick-
SE = stoff | Fett
P % 1 | % | % & e o ) e | %
55| Dunkle, 26 Jahr alte Frau, 1876 ‘ Spec.Gew.
6 Tage nach der Geburt . . 86.18 4.13 3.98|5.09/0.62]4.78 | 28.801.0258 g
56 | Miissig dunkle, 18 Jahr alte =

Frau, 9 Tage nach d. Geburt 86.45 3.02 4.07]5.7810.68] 3.64|30.04]1.0221 <
57 | Desgl., 16 Tage n. d. Geburt y 186.46 3.15 4.0515.65|0.69]3.72129.91 ] 1.0222

58 || Gemischte Mileht) . . . .]1879]88.73 3.56 3.24 | 4.2010.29 ] 5.05 | 28.75 || N. Gerber u.
59 || Erstgebiirende am 9. Taget) .| ,, |86.51 482% (3.744.58|0.35}5.72[27.72 ] “housen?
60 || Ammenmilch, ++) morg. 3. Miirz}1881] 87.73 1.40%%)13.68 1 6.99 | 0.20 ] 1.83 | 39.99
61| Desgleichen, nachmittags 5. ,, 5 | 84.87 1.38%%)6.22|7.29/0.24 | 1.46 | 41.11 || J, Kinig u.

g2 || Erstgebirende, 6 Wochen nach C. Krauch?®)
der Geburt . - . . . . 88.21| 1.00%*)|2.78 | 7.76 | 0.25 | 1.36 | 23.58
Datum .
1880 der%ﬁ%&fi:(‘;ﬁzg Portion Me;se
1 33.1[1881)90.24| 1.18%%)| 1.71|5.50| 0.46 | 1.85 | 17.52
63 {24./6. 17 2 333|, ls9.68| 092 |277(570|032]1.46|26.84
3 381.3] , |s750| o071 |4.51|5.10(0.28]0.9136.08
Mittel] . }89.14| 0.93 3.00/5.43/0.35]1.41/26.81
1 48.3|1881]89.92| 0.88%*)1.94|6.82|0.22]|1.40!19.25
64 {25./10. 67 2 303] , [88.86] 088 [3.07]6.92]0.25]1.26|27.56
40.1] ,, |86.70| 1.06 458|587 0.21]1.27]34.44
Mittel] . 188.49] 0.93 3.20/6.20,0.22]1.31|27.08
[ 1 39.6[1881]90.91| 2.06%*)(1.23/5.97]0.16]| 1.56|11.28
6511 18./11. 93 2 37.9] ,, |89.74! o0.88 |2.50|6.03/0.24]1.3524.37 N .
| 5 ar9| , |s752] o0ss | a.61]6.45l02a)1.15]56.00 (7 FOStEY)

Mittel| . }89.39| 0.93 [2.98/6.14/0.21]1.3524.20
1 30.0[1881]89.96| 1.06**)|2.54|5.17/0.23 ]| 1.69 | 25.30
{13./12

66 113 2 22.5] ,, |87.69 1.00 3.9915.17/0.25§1.30| 32.41

31.8f , |86.65| 1.06 |7.20(5.17]0.25]1.29|53.93
Mittel] . |87.77| 1.04**) 458|517
29.5[1881] 85.41 — 6.11|4.82

0.24]11.43|37.21

5‘/2. 6 1 —_ — | 41.19

67 1881 2 25.01 ,, |84.26 — 715 — —_ -— | 45.49
3 32.8] ,, |81.01 — 9.94 482 | — — | 52.34

mittel| . [8856] — |773|482] — | — 4634

1) The american Chemist. 1876. April. pag. 366.

2) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung etc. (Beilage zur Milchzeitung) 1879. 7. Heft. —
*) Die Albuminate wurden nach Ritthausen (Journ. f. pract. Chemie. II. Folge. Bd. 15. S. 329 u. Bd. 16.
S. 237) mit Kupfersulfat gefsllt; die Kupferlésung enthilt pro Liter 63.5 g Kupfervitriol (10 CC — 0.2 g
Cu0); die verwendete Alkali-Ldsung wird durch Auflosen von 50 g Aetzkali in 1 Liter destill. Wassers
(1.048 spec. Gew.) hergestellt. 5 CC. Franenmilch werden mit 100 CC. destillirten Wassers vermischt, dann
3 CC. Kupferlosung zugegeben und mit 2.6 CC. Kalilésung zurficktitrirt, Nachdem der Kupfercasein-Nie-
derschlag sich abgesetzt hat, wird er anf ein gewogenes Filter gebracht, lange mit Wasser ausgewaschen,
bis das Filtrat etwa 240 CC. betrigt. Den Niederschlag entwiissert man erst durch absoluten Alkohol oder
unter dem Exsiccator, wischt ihn dann zur Entfernung des Fettes aus, trocknet, wigt ihn, dschert den-
selben sammt Filter ein und erfihrt nach Abzug der Asche vom Filterinhalt die Menge ,,Stickstoff-
Substanz‘’, — }) Spec. Gewicht: No. 58 No. 569

1.0290 1.0295

8) Otiginal-Mittheilung. — **) Durch Multiplication des gefundenen Stickstoffs mit 6.25 berechnet. —
+1) Starke, kriftige Amme; der Siugling zeigte bei dieser Ammenmilch fast gar kein Wachsthum und
Gedeihen; vermuthlich in Folge des geringen Gehaltes der Milch an Stickstoff-Substanz und Salzen gegen-
itber Fett und Milchzucker.

4) Berichte der deutsch. chem. Gesellsch. Berlin, 8. 591.



& g In der
= E' g = 'E - 2 @ Trocken-
=S @ @ = g g = substanz .

Bemerkungen =g Sl 8 = 1 = % - Analytiker

SE| B = = Stiek-
N3 = stoff | Fett

Pl % | %% L o 1% 1 % | % | % | %

Maximum | . |81.01[0.18 {0.32 |1.46|3.88(0.12] 0.91|11.28
—— e
0.71

Minimum | . [90.911.90] 2.36 {7.00]8.45[1.95] 5.94]53.98
N—  —

4.80
Mittel | . [87.02/0.59] 1.23 [3.94]6.23[0.45] 2.96[30.46
09| 123

2.36
Kuhmilch.

1. Colostrum.*)

1. Colostrum, 5 Stdn. n. &. Geburt | » |79.25] 14.35 |2.78 2.77]0.85}11.06|13.40| 7+ Boussin-

gaultt)
2., 1 7Tag ,, . 5 118638021 13.64 |2.23|8.01]0.92]11.08/11.27 ﬁffﬂ;ﬁ:ﬁj
3., 1w »ow o l1864]81.30|6.40| 4.70!2.70(4.85]1.05] 9.50|14.44] 4 ;%e”g"”"
Anzah! d.
Name der Alter geborenen  Spec,
Kihe Jahre  Kalber  Gew,
4. Lisclo 13 11 1.063|1876] 69.55'6.30|16.18|3.86 | 2.43|1.64]11.15 | 12.68
5. Sacla 11 7 1.062| , |68.71]4.52 18.44 4.24|2.51|1.58]|11.74]13.55
6. VictoriaL. 9 6 1.058) , |76.60|3.47 12.31|3.52]2.88|1.22]10.79|15.04
7. Sara 9 6 1.066| ,, |73.95|2.64]16.47|3.14|2.62(1.18]11.23|12.05
8. Sila 8 6 1.065] ,, |73.77|8.55|15.06|4.06|3.08|1.48]11.35|15.48
9. Paula 8 6 1.068| , |73.07|2.65|16.56|8.54(8.00|1.18]11.42|13.15
10. Hvelo 7 4 1.068] ,, |70.66|4.28]15.31]4.68|2.12|1.97]10.68|15.95
11. Vietoria 11. 6 3 1.063] ,, |69.15|7.14 17.42|2.64|1.34|2.31 | 12.74| 8.62
12. Fides 6 4 1.067] ,, |70.69|4.24]17.99]2.36|2.84|1.88]12.14| 8.05
13. Fausta 6 4 1.067| ,, |70.02|4.43]|17.80|3.14|2.66|1.95]11.20|10.47
14. Kleta 6 4 1.068] , [69.63]5.75|15.76|3.23|8.48|2.15]11.32]10.63
15. Preiss 6 3 1.065} , ]70.996.46]14.22|4.15|2.10|2.08 | 11.41 | 14.31 | W-Fugling®
16. Roma I. ¢ 4 1.068| , |73.42 4.75|15.682.88|1.85 1.42|12.30|10.84
17. Rosa 5 2 1.072| ,, }69.82]6.41|14.43(3.33|3.8312.18}11.05|11.03
18. Sila II. 4 2 1.079] ,, |67.43/6.00/19.31|3.04]2.251.97 | 12.43| 9.38
19. Roma II. 4 2 1.070] ,, |v5.66(5.21|138.75|1.88|1.43|2.07]12.46] 7.72
20. Lisole I. 4 2 1.069] ,, |74.87|5.28111.18]4.07|3.50|1.65]10.24|15.88
21. Venus LI 3 2 1.071| ,, |74.76|4.42|14.50 | 2.55|2.02 | 1.75| 12.00| 10.10
22. SchwyzerSchiag 8 6 1.065) , |72.10|3.42/16.81(3.15/2.62/1.90]11.60|11.29
23. Schwyzer 2 1 1.079] ,, |69.45/8.44|20.21|3.21{1.84]1.85]12.39|10.51
24. Allginor 5 3 1.069] , |69.93/6.62!15.68|3.42|2.25(2.10]11.86|11.87
25. Oberinnthaler 4 2 1.066] ,, |78.67|5.25|13.53(4.02|1.85]1.68 | 11.41|15.27

1) Ann. de Chim. et Phys. (4) IX. S, 132.

2) Landw. Versuchsst. Bd. V. 8. 161 u. Bd. VI. 8. 8.

3) Milehztg. 1876. No. 167. Spec. Gew. der Milch war = 1.060.

4) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung (Beilage zur Milchztg.) 1878, II,

*) W. Eugling fand das Colostrum frei von Milchzucker, dagegen eine andere Zuckerart, wahrschein-
lich Traubenzucker enthaltend; derselbe liefert mit Hefe Alkohol und reducirt Fehling’sche Lisung; das
Fett des Colostrums unterscheidet gsich von dem der Milch durch einen hoheren Schmelzpunkt und ldsst
gich durch Buttern nicht aus demselben abscheiden.

Ferner fand er in dem Colostrum: Lecithin (Stearinlecithin), Cholesterin, Casein, Globulin, Nuclein,
Harnstoff und Lactoprotein. Das Albumin ist Serumalbumin. Die Asche enthielt in Procenten :

Kali Natron  Kalk  Magnesia  Eisenoxyd  Phosphorsiure Schwefelsiiure Chlor
7.23% 5720,  34.859, 2.06% 0.52%, 41.43% 0.16°%, 11.259,



. 2 g In de
gE g = E - = 2 Trocke;-
29 @ 4 g b g S substanz
Bemerkungen =21 & g = B E | - - Analytiker
TE = = Stick-
NE = stoff | Fett
= o/o 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 ___3/0_ 0/0 ,,,,,
26.%) Unmittelbar nach d. Kalben |1876] 73.07| 2.65 | 16.56 | 3.54|3.00|1.18 | 11.41 | 13.14
27.%) 10 Stunden ,, . o » |78.7714.28| 9.32|4.66|1.42|1.55]10.25| 21.95 -
28.%) 24 » oy » |8288|450| 450 475 2.85 | 1.02] 817 (2696 )0 p i oy
29.%) 48 w , [8487|3.25| 8.25|4.21!3.46/0.96| 6.87|27.83
30.%) 3 Tage y ,» |84.34(3.33] 3.33(4.08|4.10(0.82| 6.80|26.05
Minimum 67.43 2.55\ 5.57|2.00] 152|114 6.80| 7.72
Maximum 84.876.00[17.16 [ 7.21|6.79| 2.20 | 12.74 ] 27.83 o
Mittel 74.05|4.66/13.62|3.43|2.66| 1.58| 11.26|13.22 B

2. Gewohnliche (normale) Kuhmilch.

No.|
1 87.60| 3.00|1.20 |3.20 4.30'0.70 5.42 | 25.81 Do‘y‘erez)
2 || Zu Petit-Guivilly 80. Juli .]1847]86.30| 4.620.34 |5.50 3.24 5.79140.15
3 . JIG. Juli. .1 ,, |85.08| 4.95/0.38 | 5.02 4.57 5.8033.65

Zu Servaville-
4 . s « | » 8811 3.80/0.47 |4.32 3.80 5.07]36.33

Salmonville
5} 3. Nov. .|, |s6.06]|6.14]0.32 |2.48] 5.00 741 1779 |\ i)
6 , |88.72] 5.56]0.32 | — | 4.54 8.34) —
7 » |87.55| 5.56|0.39 | 2.57 3.93 7.6520.64
8 5y |88.62| 7.40|0.65 | 3.89 4.44 7.8623.75
9 5 | 85.06| 6.780.29 |3.32 4.55 7.57|22.22
10 1860] 87.67 6.18 3.11(3.24| — 8.02]|25.22
11 » |87.47) 521 |e2.ss|a17| — | 6.73|229s }FsHl"Pfe'
12 o lsraa| w29 |sae| — | — | s.60|esas|) S
13 1868] — | 3.48|4.24 |3.23|5.26| — —_ —
14 ] » | — | 3.66/4.26 285|501 —] — | — Tol-
15 Die Analysen sind nach J Y . — 504 | — |5.04] — [ }matschq[}'ﬂ
16 der Methode von F. Hoppe- ., — 1 1.17/825 |5.25|4.25| — N
17 Seyler**) ausgeftihrt , — 1 150!3.00 |4.95 430 — - }Nast"’)
18 w | — | 1.70]2.90 |4.80 /429, — | — | —

1) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung. (Beilage zur Milchzeitung.) 1878, II.

*) Diese Analysen sollen den Uebergang des Colostrums zur gewodhnlichen Milch zeigen.

2} Ann, phys. nat. XXII, 8, 239,

8) Compt. rend. XXXVI, &, 7563.

4) Chem. Centr.-Bl, 1860. S. 49 u. 65.

5) Zeitschr, f, Chemie 1868. S, 264.

**) Die Methode von Hoppe-Seyler (Handbuch der phys. pathol. chem. Analyse. 4. Aufl. 8, 434)
zerfillt in 3 Operationen:

Man verdfinnt zunichst 20 CC, Milch mit destillirtem Wasser auf 400 CC., fiigt unter Umriithren tropfen-
weise verdiinnte Essigsiiure hinza, bis sich ein flockiger Niederschlag zu zeigen beginnt; dieser wird durch
1jy4—1fpstiindiges Einleiten von COp zum Absetzen gebracht, durch ¢in gewogenes Filter filtrirt und nach
dem Trocknen bei 110° C. gewogen; das Gewicht des Filterinhalts mit 5 multiplicirt gicbt den Procent-
Gehalt an Fett + Casein + unldslichen Salzen. Das Filtrat dieses Niederschlages erhitzt man zur Ab-
scheidung des Eiweisses zum Kochen; dasselbe wird auf einem gewogenen Filter gesammelt, bei 1100 C.
getrocknet und gewogen. Das Filtrat vom Eiweiss bringt man auf ein bestimmtes Volumen und bestimmt
in einem aliquoten Theil den Milchzucker durch Fehling’sche Lisung.

Zur Bestimmung des Fettes werder in einem engen und hohen Cylinder mit eingetriebonem Glas-
stopsel 20 CC. Milch mit dem gleichen Volumen verdiinnter Kalilauge, dann mit 100 CC- Aether versetat,
gehérig umgeschiittelt, stehen gelassen und der klare Aether abgehoben. Man bringt neue Mengen Aether
in den Cylinder und setzt das Extrahiren so lange fort, bis sich kein Ifett mehr 16st. Ier nach Destilla-
tion des Aethers verbleibende Riickstand giebt die Menge Fett (durch Multiplication mit & erhiilt man
den Procentgehalt).

Feste Stoffe resp. Wasser bestimmt man wie nach der Methode von Tlaidlen (siche Anmerkungen S. 26),
nur dass man die Milch ohne irgend welchen Zusatz eintrocknet. Die eingetrocknete Milch lisst sich
gleich wie bei Haidlen zur Bestimmung der 16slichen und unldslichen Salze benutzen.



et

Uy (2] 2] s 2] 2| mooen

25 % - E s 8 S substanz
No Bemerkungen = E § = E = g = Stiok. Analytikor

S g Wstoﬂ’ Fett

Pl % 1% 1% %% | % 1% % | %
19 1856} 88.63 3.25 2.5814.85|0.75| 4.57 | 22.35
20 5 | 88.37 3.25 2.91[4.77|0.75 | 4.47 | 25.02

- j Scheven?)
21 » |87.08 3.36 3.70|5.10|0.76 | £.16 | 28.64
22 , | 86.84 3.27 3.87,5.200.82]3.98]| 29.41 ’
23 1871] 85.75 4.80 3.62|5.050.7815.89 | 25.40
24 5 186.75 4.29 3.55(4.621079]5.18|26.79
25 ,» 188.10 3.80 2.994.44|0.67}f5.11125.13
26 5 | 84.81 5.47 3.86|5.12|0.74 | 5.76 | 25.41
27 [ Rein gehaltene Landmilch des » [84.50 4.75 4.31]5.67]0.77]4.90| 27.81 W. L.
28 Londoner Marktes » }89.02 3.26 |2.85|4.18(0.69|4.75|25.95( Scott?)
29 5 | 85.40 5.10 3.85(4.90{0.75]5.59 | 26.37
30 , |85.04] 555 |3.665.08]0.77]5.98|24.47
31 5 [87.05 3.93 3.11(5.1910.72 ] 4.86 | 24.02
32 , Ise12| 452 |3.87|472|0.75]5.21 2788
33 | Mittel von 4 DProben DPariser
Mileh . . . . . . . .|1874]86.21 4.43 4.16 |4.28|0.86 | 5.14|30.17] N. Gerberd)

34 | Mittei aus 40 Analysen . . .]1875}87.00 410 |4.00|4.28(0.62]5.05|80.77] Cameront)
35 1862] 87 30 3.31 3.77[4.86|0.78 | 4.17| 29.68
36 5 {87.00 3.44 3.99(4.8110.76 § 4.23 | 30.70
37 » [ 87.89 2.94 3.125.290.76 ] 3.88 | 25.76
38 » |8850| 325 |243[5.08|0.79]4.52 2118 A
39 5 [89.00 3.01 1.9315.2810.78|4.3817.55 V(')'lcke'l":‘)
40 » {89.10 3.50 2.31|4.3210.77]5.14) 21.19
41 5 | 85.75 2.94 6.114.47,0.73]3.30|42.88
42 » 186.78 2.69 4.81|5.01|0.76 1 3.24| 36.25
43 | Einige Tage vor dem Kalben .| ? ]84.60 5.81 6.2012.89 (1.00] 5.51| 40.26

44

45

I
=3

Milch 24 $tdn. nach d. Geburt| , |85.77| 549 |[5.60|4.34]0.80]6.17]25.30 | Bm;tgs""'
Dosgl. am 3. Tago nach d. Gob.| ,, |86.45| 5.06 |3.38]4.34)0.77)5.98| 24.04]) 9944
Abendmilch 25. Mirz |2 u.3. Tag [1863| 87.05 |  4.60 |3.60 |3.810.94|5.68|27.80 |y 40 176 1r0r
Morgenmilch nach dem § ,, 186.97 4.26 3.82(4.03/0.92]5.23 | 29.32

Abendmilch Kalben | ,, [87.01| 413 |8.87|4.18|0.81]5.00|29.79

u. Eisen-

}26. Mérz stuck?)

2 Tage nach d. Kalben) = 1876] 85.80 | 4.01|0.80|4.10 | 4.49|0.80 | 5.42 | 28.87

3 5, " e ’ l: 5 (86.10|5.04]0.60|2.80|4.560.90]6.49]20.07 l[{ldsi}(l};ison-
4 5 5 s w ]g ,, 186.92]4.20(0.90|3.60(4.08|0.90 | 6 24| 27.52 I Smee“)
5oy, o 9 = » [85.6018.60[0.703.80(5.40|0.90 ] 4.78 | 26.39

1 Monat ,, , .= |is7ilsi.88| 550 |498]3.98]0.76]5.82|32.94

2, o s (E= |, |8718] 430 |3.60 4.40|0.705.37|28.08 | F. N. Mac-
2y 0w o » [EZ |, |8478] 576 [3.20]4100.70]6.06/21.09 |{ namara®)
5 0 o oow o =&, Iss10] 430 |252/437]0.78]5.78]21.18

1) Zeitschr. d. landw. Centr.-Vereins d. Prov. Sachsen 1856. S, 250.

2) Loandw. Centr.-Bl. 1871. Bd. I. S, 3.

3) Milehzeitung 1875. S. 1622,

4) Archiv f. Pharm. 1875, S. 472,

5) Journ. of the Roy. agric. Soc. of England 1862, XXIIL. 8. 170,

%) Aun. de Chim. et Phys. (4) IX. §S. 132. Spec. Gew. dieser Milch war der Reihc nach: 1.0516, 1.0348,

1.0339.

7) Landw. Versuchsstat. Bd. V. 8. 161 u. Bd. VI. 8. 3.
8) Milchzeitung 1876, No. 167. Das spec. Gew, der Milch war der Reihe nach: 1.035, 1.032, 1,033, 1.036.
%) Chem. News 1877. T. 27. 8. 507.
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:-ED s =] = - % < T];Eci:;-
== % e E s g 5 substanz
No. Bemerkungen =5 g g | 2= || 4 ek, Analytiker
55 - = 2CL| Fett
N: = stoff
= %l 0/0 0/0 0/0 0/0 % 0/0 0/0
57/ 6 Monatnachd. Kalben; & |1877)87.94 430 |3.20|4.10|0.7015.75(26.53
58 7, " }3~% » 8835 540 |1.90|3.86|0.82)7.42]16.31 }F'N'M"‘"
&G namarat)
59010 , . 1287 ,, lsso0s, 420 [3.00 4.37|0.68]5.64 2517
60||1 Monat trichtig . . . .| * |s6.71| 480 |4.25/8.57|0.66]5.78|31.98
61fe " . o] » ]8z68] 581 |7.06|3.87/0.57]5.3740.76
623 ” » [8605) 514 4753400651590 8405 \\ Pernois 1.
6314 ” oo, 18696 517 [8.7413.45)0.70) 6.34 | 28.68 |( Becquerel?)
64l 5 " o o] . Isss0| 549  |4.33]3.68|0.71]6.19]30.49
656 " .. ] » |8173| 500 |3.53]3.20|0.54]G.52|28.77
66| Vor der Kastration . . .| , [85.58[8.12|1.26/8.13|4.20|0.71]|4.86 21.71
673 Monate nach d. Kastration | 1864 |86.26|2.79|0.984.13|5.030.81]4.39 30.06
68l Vor der Kastration . . .| , |[87.64]3.21]0.97|3.11]4.22|0.85}5.41|25.16 ,
69| 6 Wochen nach d. Kastration | ,, |86.58|3.41[0.04/4.08 /414080 [4.1130.03 l;;j’;é‘)‘
70| Vor der Kastratiom . . .| ,; |87.65|8.10(1.30|8.15{4.20|0.60 | 5.70| 25.51
71 |4 Monate nach d. Kastration] , ]86.99|3.06|1.11|3.984.30/0.61}5.13|30.59
72| 27, Mirz . . . |1863]86.61| 410 |3.93|4.57(0.79]14.90|29.35
73| Vom 28. Mérz — 11 Jum u. |88.00 3.32 3.13[4.73|0.77]4.43|26.08
74| Vom 15. Jupi — 30. Juli .|1864}87.91| 8.18 |3.11[5.06|0.74]4.21 25.72
75| Vom 26. August — 81.Oct.| , [88.39| 3.08 [8.15[4.66]0.72]4.24 27.13
76 Morgenmilch} 12. Nov. —| , |87.43 3.40 3.77|4.6710.73 ] 4.33 | 80.00
77 | Abendmilch 11. Miirz. » |86.87| 844 [4.32]4.66]0.71]4.19|32.90
78 || Morgenm. 87.86] 3.8 |3.55|4.57|0.74|4.32] 29.04 || Alexander
gonm } 1.Apr.—11.Juni| ” Miller u.
79 || Abendm. » |8692| s.66 |4.08]4.91]0.78]4.48(31.19 |5 picep-
80 Morgenm} 15. Juni — 12.} ,, |87.35| 3.12 3.98 [4.800.75]3.95 | 31.46 stuck )
81 | Abendm. Aug. » |87.06] 819 |4.45 4.55/0.75]3.94|34.39
82 || Morgenm. , 26. Aug — 24| ,, ls716| 841 |[3.93|4.76]0.74|4.2530.61
83 | Abendm. } , 18685 343 |4.25|4.74|0.73]4.17|32.32
84 | Morgenm.) Jal » 8745 330 [3.814.70|0.74]4.21|30.36
85 || Abendm. } ganze Jalr { . |86.92 335 |a28|a71|0.73]a10|32.72
86 » |87.50] 325 |4.00]450|0.7514.1632.00
817 Morgenm}Ostfnes Kub 14 Tage | 1855 | 89.75] 2.53 | 0.44 | 2.43 | 4.10|0.75 | 4.64 | 28.71
88 | Abendm. [/ uach d. Kalbenim Febr. | ,, 188.22/2.30/0.62|3.64 441 0.81]8.97|80.90L o
89 | Morgenm. » [89-97 2.2 0.44| 217 080 083 | a28 2164 | > o
90 || Mittagm. }desgl im April » 189.20(2.36|0.32!2.63(4.72)|0.72]4.41|24.35
91 | Abendm, , |86.60|2.70|0.31|5.42|4.19{0.78 | 3.50 | 40.45
92 || Morgenm. ) Alfgicer Kihe, Futter: | 1857 | 88.46| 3.15 2.69 | 4.87|0.83 ] 4.36 | 23.27
93 || Mittagm. }Heu Riben, Kleie, Raps-| ,, | 88.16 3.27 2.9414.900.73 1 4.42 | 24.83 Scheven®)
94 |Abendm. J kuchen, Stirkeabfalle | ,, {88.30 3.21 2.8214.87|0.8014.39 | 24.10
95| Abendm. ) 1852 |86.56 | 5.4 3.7 |38 [0.6 |6.40]|27.41
96 Morgenm.} Weidogang*) { , 1870 | 39 |56 |3.0 |05 |4.80(43.08 } Plaifair?)

1) Chm. News 1877. T. 27, 8. 507.

2) v, Gohren: Die Naturgesetze d. Fiitterung 1872. S. 464,

8 Journ. d’agric. pratique 1864, I, S. 519.

4) Landw. Versuchsstat. Bd. 5. 8. 161 u. Bd. VI. S. 3.

5) Journ. f. Landw. 1865. 8. 417.

6) Zeitschr. des landw. Centr.-Vereins d. Prov. Sachsen 1857. S, 274. Die Zahlen bilden das Mittel
mehrerer Analysen wihrend eines ll1-wichentlichen Versuches.

7) Journ. of the Roy agric, Soc. of England 1852, T. XIII. 8. 25, — *) Das Futter wurde mit jedem
Tage ge#dndert.
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No. Bemerkungen =B > Sla|~=|=2|« - Analytiker
D - ; = Stick-
SN2 = stoff | Fett
=
. E1 o L Lol | % | % Lo L% | %
97 || Abendm., Heu+ Haformehl | 1852 | 85.7 4.9 51 3.8 |0.5 |5.48]385.67
98 || Abendm. } Heu, Hafer und} ,, 85.4 5.4 3.9 [4.8 |05 |5.92|26.71
99 | Abendm. Bohnen , |86.3 3.9 4.6 145 o7 |4.55!33.58
100 || Abendn. } Kartoffeln Heu, 5, | 84.2 3.9 6.7 4.6 (0.6 |3.95 42.41 (Plaz'faz"r’)
101 || Morgenm. Bohnen » ]86.9 2.7 49 (5.0 |0.5 ]3.30|37.40
102 || Abendm. 87.1 3.9 4.6 |39 |05 |4.84]35.66
Heu, Kartoffeln {| 7
103 Morgenm.} o BRI, ls73 | 85 49 |38 |05 |4.41]38.58
104 1. Quart . 18591 91.50 2.14 1.4914.10{0.71 ] 4.00|17.53
105 }Morgenm. { 2. y - 5 90.11 2.36 2.37/4.50,0.76 ] 3.82 | 23.96'
106 3. 9 . ’ 88.96 2.06 4.16(4.060.76]2.99 | 87.68
107 Mittagsm 1. ) » 89.45 3.87 2.1914.24,0.7515.02 | 20.76 >€'IL:8 Zeﬂl)l-
1 .
108 } 5 {2. s » 85.35 3.36 6.5014.06|0.73 ] 3.67 | 44.37 4
109 1. s 89.18 2.64 3.404.08|0.75] 3.90 | 31.42
} Abendm. {
110 2. 5 ’ 86.93 3.10 5.2813.97/0.72 ] 8.79 | 40.40
111 {| 1. Melkung ’ 89.53 2.94 1.70|5.13 1 0.70 | 4.49 | 16.24
e, » |89.25] 3.32 |1.76]5.14]0.53]4.94 16.37
1138, ,, » 18915 800 [210|511|0.64]4.42 19.35 >J‘ Boussin-
114 4. " 1866 ] 88.77 2.99 2.5415.15|0.5514.26| 22.62 gaulta)
115] 5. » s 88.37 2.81 3.1414.89/0.70§ .87, 27.00
116116. o o . o . 18133 291 [4.08|4.98|0.70]3.67|32.20
117 | Exste Mileh aus dem Euter{ ,, |88.46(3.31]0.50](1.15)|3.44|0.7115.28| 9.97
118 1. Melkung 5 86.70(3.2810.51 | 3.87(3.71]0.51 ] 4.56|29.10
119 2. 9 " 84.46 | 3.21|0.45|6.428.26|0.5613.77| 44.31
1208 oo oo s I8316]3.03|033] — |s.68]0.57] 819 @yl 4 %"f‘
121 ) Arabischey 8Tage; nachd.| , |85.61(3.39]1.61(8.79|4.78|0.78 | 5.56 | 26.34)| ™@i¥e®)
122 } Race }IOMon.}Kalben. 9 85.21{8.57(0.94 | 5.84 | 4.88]0.61 ] 4.89 | 36.11
123 || Breton. Rage ’ 86.09 | 3.68|1.26,3.93 1 4.18|0.69 ] 5.68 | 28.25
124 || Normandie-Rage . ? 88.97,2.14(1.09 | 5.41[4,86|0.78 ]| 4.69| 49.05
125 | Normandie-Durham-Rage . s |89.48]1.91(0.92:5.13(4.94[0.77 ] 4.30| 48.7¢ K. ]”“5”"
126 || Von in Croix erniihrten Kithen | ,, [91.05]1.85| — |3.84] — |o7s| — |42.01]f h®nd?)
127 || Oldenburger Rage, 3 Kithe .| 1876 | 87.82 2.48 3.65| — | — | 3.26|29.97
1281 desgl. ” » |8765] 277 4.02) — | — |3.59|82.55 P
129 | Shorthorn (Vollblut) 5 Kiihe ’ 88.00 2.58 3.48| — | — |3.44)29.00 Peter.;‘en“)
130 | Oldenburger Rage 3 , » 188.68 2.91 2.88 — | — 14.11|25.44 ’
181 | Shorthorn (Vollblut) 3 » 8813 3.04 (386 — | — {410]|28.31
132 | Schwoiz ] 1856 | 85.19 | 2.26 | 0.34 | (1.09) | 4.59 | 0.56 | 2.81 | (41.81)
183 || Tyrol von dor landw.| 7 [BL7¢[419]0.76) (1467) 484 0.50 | 4.34] (8359)
134 | Voigtland Ausstolluner in | 7 [ 5499 3:67 0.80/5.14 1 4.63]0.68 | 4.76|34.34 Ve”zl‘"s
135 | Steiermark (~ L SSONNE » |85.31]2.26 088 6.28|4.62 | 0.64|3.42 | 4275 | 0p W1
. Paris 1856 ecquerelT)
136 NormandIOJ 5 87.18,4.21 10.55]3.24 |14.21{0.60] 5.94 | 25.27
137 || Bretagne " 83.7514.65,0.72 1 5.70 ]| 4.5510.62 1 5.29 | 35.08
1) Journ. of the Roy. agric. Soc. of England 1852. T. XXXIII. 8. 356.
?) Preuss. Ann. d, Landw, 1859, XXXIII. 8. 356.
3) Ann. de Chim, et de Phys. 1866. 4. Reihe. IX. 8. 149.
4) Journ. de Pharm. X. (4) S. 96 u. 351.
5) Compt. rend. T. 48. S. 412.
6) Milchzeitung 1876. $. 2179 u. 2191,
7) v. Gohren: Die Naturgesetze d. Fittterung 1872. S, 466.
Konig, Nahrungsmittel. I. 2. Auf, 3
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138 || Anguls 1856 | 80.32 ] 4.56 | 0.79 |(2437)! 3.23 | 0.72 | 4.32 | (49.95)
139 || Durham von der landw. [ 184568.25|1.11|6.41]3.97|0.68]4.52|41.52 )
140 | Holland Ag:ig:“;‘g%g“ ,» 183.97|8.49]0.73|6.85| 4.35| 0.61 | 4.21|42.73 BVZ:;S/::L}(’)
141 | Belgien , 185.77|3.15]0.91]6.2218.29|0.68 | 4.57 | 43.71
142 || Bshmen Spee. Gew. | ,, |84.18|2.85|1.02|6.344.97| 0.64]3.9140.08
143 | Miirsthaler Raget) 1.0338 | 1873 | 86.67|3.08|0.47 | 4.18 | 4.38/0.80 ] 4.13|31.36
144 || Stockerauer . . 1.0822 | , 187.43)2.89|0.423.88)4.59|0.75 ] 4.22 30.87
145 || Mariahofer . . . 1.0837| ,, |87.56]2.58|0.82|4.19{4.86}0.74]3.73|33.68
146 | Cavanthaler . . 1.0322 | ,, |86.62]8.25]0.39|4.13|4.30|0.81]4.37]30.87
147 | Oborinnthaler . . 10805 | ,, |8818]2.44|0.34]8.70|4.44|0.70]3.76 | 32.06
148 | Opotschner . . . 1.0340} , 187.33]3.08]0.33/8.02|4.46 0.62|4.3130.04
149 || Montayonnor . .  1.0347| , |86.63|3.06/0.33|4.43|4.79]0.76 | 4.06 33.13)l .-
150 | Pinzgawer . . . 1.0821] , ]87.88(2.4870.38|3.59 |4.65]0.74]3.78 29.62}\ 7 Befle-
151 || Molithaler . . . 1.0339} ,, |87.34|3.08(0.44|3.62|4.52]0.80]4.45128.59 |  wille?)
152 || Pusterthaler . . 1.0817] ,, |87.62|2.86|0.41|4.36]4.31]0.77]4.23 | 35.22
153 || Welser Schecken . 10318 | ,, |87.86|2.72{0.36|3.59|4.19|0.80 | 4.06 | 29.57
154 || Gfshler . . . . 1.0841| ,, |87.45|2.73|0.36|3.88|4.00|0.71]3.9430.92
155 | Bgerlinder . . . 10350 ,, |87.22!2.66|0.28]4.40|4.58 0.73|3.68|34.43
156 || Kublinder . . . 1.0347| , ]|86.58]3.21|0.26|4.50|4.47]0.78 | 4.14 | 32.79
157 || Alpenmilch (Mittel aus 10] ,
Analysen) . . . . . . 8719| 2.67 |4.02|5.24|0.79]|3.33|31.38 .
158 | Italiener Rage . . . . .|1877]sc42| 849 |45a[471] — 1410|3343 Wl'mf;’)-’f'
159 | D’Aubrac+t) . . . . .|1878|88.35| 2.30 |8.43 5%%)|0.72]8.1629.44
160 DAyr . . - - . . . .| , |8824| 281 |3.48/5.24)0.73]8.14)29.59
161 Comtoise . . . . . . .| , |ss08| 253 |8.32]5.30 0.77]8.40|27.85
162 Durham . . . . . . .| , |ss.22] 249 343|511 0.75]5.38]29.12
163 | Fémelien . . . - . . .} , [8785| 259 |3.49]5.29 0.75]3.41]28.72
164 || Flamande . . . . . . .| , 8846 2.29 3.8115.200.76]3.15|28.68
165 | Fribourgeoiso . . . . .| ,, |s7o2| w43 a0 520|007|s22]20.02|f
166 || Hollandaise . . . . . .| , [|8812] 2.4 |3.97|5.22)0.75]2.88|31.73 >l(’j/-“£7[l‘l’[)‘
167|De Kerry . . - . . .| , |8828 244 |5.56 5.05 0.72]3.82)30.25
168 | Limousine . . . . . .| , |8v.58| 2.68 |3.81|5.17]0.73]3.45|30.92
169 || Du Mézene . . . . . .} , [|87.69| 248 !8.95|5.0910.79]3.22|32.09
170|| Normande . . . - . . , [|87.78| 259 |3.76(5.09]0.78]3.39|80.77
171 | Parthonaise . . . . . .f » |87.58| 243 [3.99 0.718]38.13(32.13
172 | Des Poldeos . . . . . .| o, |87.33 230 {4.27'5.33 077]2.90]383.70
173 |De Salens . . . . . .| , Is729| 250 4.181‘5.26 0.77 | 8.15 | 32.89
\

1) v, Gohren: Die Naturgesetze d. Fiitterung 1872, S. 466.

2) Milchztg. 1874. S. 915. — {) Ragen von der Wiener Weltansstellung.

3) Ibidem 1877.

1) L’industrie laitidre 1878, No. 46. — *) Der Milchzucker schliesst in diesen Analysen die Milchsdure
mit ein. B. Marchand fand nimlich auch in der frischen Milch {reie Milchsidure und nimmt diese als
stets vorhanden an. Er fand fiir 62 verschiedenc Proben:

Minimum Maximum Mittel
Milchsidure  0.0799, 0.282 9, 0.1789),
+4) Die Kithe (Ragen) wurden auf der Pariser ‘Weltausstellung 1878 vorgefithrt, Die Proben wurden in der
Woeise entnommen, dass erst annihernd dic Hilfte der Milch, welche ein Thier in einer Melkung lieforte,
ermolken, dann eine Probe zur Analyse zuriickbehalten, die letzte Hilfte wicder in den Milcheimer ge-
molken wurde, Die Zahlen sind von Marchand pro Liter in Gramm angegeben, ich habe sie auf Gewichts-
procente umgerechnet.
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No. Bemerkungen e § s 2 |& |8 2 'Bubsmnz Analytiker
SE << = Stick-| pott
g = stoff
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
174||De Schwitz . . . . . .|1s78]s7.85] 232 |8.65{5.41|0.77]3.06 {30.04
175 Suédoise . . . . . . .| , |ss54| 184 |8.49]5.37/0.76]2.58 [30.45 } ]f}'m%“j)"
176 || Tarcntaise +1) A, 8754 251 [8.96[5:4%)]075]3.22|31.78
o,
17| g 1.0801 | 1879 | 87.65 |  3.37%%)|4.75|3.82 | 0.65 | 4.37 [38.46
178 %’E‘é 1.0332] , [88.58 3.99 [3.01|3.46/0.70]5.59 |26.36 ]N Gerber
179 13 o 2 10356 ,, 187.95| 3.93 292|899 0.76]5.22 |2a23] T O
180 | o8 22 10330 ,, |s7.91| 4.05 |[3.33]3.80(0.66]5.36 (27.54|> Ruden-
181 g%% 1.0330] ,, |87.86| 3.96 3.35(3.93|0.67]5.22 | 27.59 || hausen.?)
182 || 5.8 2 1.0320] , [87.90| 4.41 [3.32]3.85(0.66]5.83 27.44
183 g 10825 ,, |87.83] 4.25%%)(3.21 3.950.70]5.59 |26.38
Rahm  Spec.
% Gew.
184 ) o, 10.0 1.0314 | 1878} 88.05|3.61|0.35 | 3.35|3.93 | 0.71 | 5.30 | 28.03
185 l.éz 9.0 1.0320] ,, |87.95|3.67(0.39/3.33]3.80 10.77]5.39 |21.63 || w. Kirch-
186/)(% = 10.0 1.0317] ,, 188.05|3.380.39 |3.37 | 4.01|0.80 | 5.05 | 29.04 ner8)
=

—

187 9.0 1.0313] ,, 88.21|8.13]0.40(3.13|4.33)0.80 | 4.79 | 26.55

188 || Schweizer Rage ., 875 3.4 3.5 (4.8 10.7 ]4.35|28.00 Schatz-

189 || Milch von 18 Kithent) der mann)
Kindermilchstation in Braun- R. Frihling
schweig . R » | 88.23 3.22 2.8915.45(0.71 § 4.38 [20.31 | u.  Schulz®)

190 } Mecklen- Morgen-M. 1879 ] 88.33 3.12 — [26.74

191 | burger }Abend—M‘ . |ss.24 3.01 -~ | 25.60

192 i Breiten- Morgen-M. ” 88.11 3.39 — [28.51

193 } burger } Abend-M. 5 §87.82 3.43 — | 28.16 || W. Fleisch-

194\i Anel } Morgen-M. ;0 [88.03 3.42 — | 28.57 | rmann em:)d

195 } Angeo Abond-M. , |88.03 3.27 — |er2|] Veth®) )

196 i} Ostfsiosen } Morgen-M. » 18859 3.19 — |27.96

197 | Abend-M. » 88.60 3.09 — | 27.11

198 h Necklenburger } Morgen-M. } — 3.87 — | — } die; o

499 | landsehlag J Abond-M. G - 3.42 | = |y selben DY

200 Morgen-M. 88.17 3.26 — | 27.56 die-

201 \\,} dosgl. } Abend-M. } 1880 55.07 3.27 - |27.41 } selben %) 9)

1) L’industrie laitidre 1878. No, 46, — *) Siehe Note *) auf Seite 34. — {}) Siehe Note +}) auf Seite 34,

2) Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung (Beilage zur Milchztg.) 1879. 7. Heft. — *¥) Die
Albuminate sind nach der Methode von Ritthausen mit Kupfersulfat gefillt. (Siehe unter ,,Frauenmilch¢
5. Anmerkung).

8) Milchatg. 1878. S. 27.

4) Ibidem 1878. 8. 126.

5) Ibidem 1878. §. 457. — f) Die Kithe wurden unter Aufgicht der Versuchsstation, eines Arztes und
Thi%rarztes mit Ausschluss jeden Griinfutters gefiittert. Die Milch ist aber trotzdem sehr geringhaltig
an Fett.

6) Landw. Ann. d. Mecklenb. patriot. Vereins 1830, No. 42. — ©) Die Milch wurde von 3 zu 3 Wochen
withrend des ganzen Jahres 1879 resp. 1380 untersucht und bilden die Zahlen das Mittel aus zahlreichen
Einzelbestimmungen.

Ferner wurde im Mittel gefunden:

No. 190 191 192 193 191 195 196 197 198 199 200 201

Spec, Gew. bei 15 C. . 1.0320 1.0323 1.0310 1.0318 1.0318 1,0322 1.0307 1.0309 1.0316 1.0318 1.0315 1.0316

Milchmenge im Mittel

pro Stick in L. . , 342 362 194 193 275 297 4256 4.24 8.55 3.44 3,25 3.23
7) Landw, Versuchsst, 1880, Bd. 24. S. 81.
8) Jahresbericht der milchw. Versuchsst, Raden pro 1880. Rostock 1881, S, 9.

3%
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2l s |22 o] g | nhden | 3
) 35 2 E E E B 3 3 substanz é
No. Bemerkungen =5 ; s |2 = | = 3 g —— %
EE = = g |Stick- Fett S
= = = stoff <
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0
Milchmenge
litze Pfd.
202 \-5 1 2 1877} 85.16 4.48 5.5914.090.68 1.025 ]4.83,37.67
208 |15 2 11/, ,» {86.20 6.58 4.43(2.180.61(1.024 }7.63|32.10}] =
204 ||(5 8 1, , |8651| 500 [4.39]3.44)0.66(1.026 [5.93 82.54)| 32
205 !2‘ 4 1y, , 185.70| 5.59 |8.84[4.20|0.67(1.028 | 6.25]26.85 §§
206 lg 1 18/ ., 188.66| 353 [2.324.90|0.591.032 | 4.9820.46 Eg
207 | | % 2 18/, » |88.01| 342 [3.00{5.00]0.57|1.081 |4.56 25.86]| .5
208 [-?57 3 1Y, ., |e8.33| 861 |272]4.72)|0.61(1.030 | 4.95|28.31)[
209 ||/ = 4 1'5/8 » |88.85 3.48 2.13|4.8810.64 (1.031 |4.9819.10
210 || Yorarlberger Kiihe, Mittel von
10 Proben® . . . . .[1878]87.19 2.76 4.02,5.340.79 3.45(31.381)
911 | Alpen-Mileh . . . . . .|, |87.07 2.34ps6*%)| 1.05]5.15]0.83 3.59 | 31.32 l?ﬁ
912 Desgl. . . . . . . . .| , |87.08 2.27(06**) 4.03 5.18 0.79 3.62 3119 ( 55
213 Desgl. . . . . . . . .]18R0]|86.812.97 [0.95%*) 4.35 4.1710.75 4.76132.98 l;g
2141 £ 5 E{Morgen-Mﬂch Piand g7.43 [261%) | 0.43%)] 8.74 | 4621)| 0.72 |1.0316 3.87 | 29.75
215 g EE Z \Abend-Milch .| 5 |86.792.73|0.55)4.03|5.26]0.721.0322 3.97|380.51
216 g = ] Mittel mehrKihe, Norgen-M.| , |87.28[2.52{0.58|8.97|4.73|0.75(1.0814 3.82 | 31.09
917 %\é ) -g{Morgen-Milch 1., Isss87i2.19]0.593.29]4.63|0.701.0815] 8.99| 29.56
218 || €12 8= bend-Mileh .| ,, |88.19|2.16]0.56|3.36|4.68)0.72|1.0316] 3.69 | 28.45
219 §l§ Hittel mehr.Kihe Morgen-M.] ,, |87.11|2.36)|0.36|8.3214.95 0.66 (1.0321] 3.38 | 25.76
220 (| 2) =5 -g{Morgen-Milch .1 ., Vsss7loo1]0.33]3.38|4.86]|0.54|1.0323] 3.49 | 29.06
221 | ?§ £ 1= Wbend-Mileh .| , [88.13|2.28(0.31|8.02 | 4.81]0.59 (1.0322| 3.49 | 25.44
222 & = Mittel mehrKahe,Morgen-N.] , |87.07{2.61|0.38 3.805.15| — [1.0322} 3.7029.39
923 |} '8 Durchschn. mehrerer Tyroler a
Ragen, Morgen-Milech .| , |87.94|2.22 0.56 | 3.51]4.93]0.62{1.0314] 3.69 | 29.10 §
224 = <= Morgen-Milch . [%.Jan} 87.32(2.76 | 0.46 | 3.62 5.2110.621.0320] 4.06 | 28.55 gi
225 %"}55 f{Abend-Milch . |1880] 86.15 | 2.82 | 0.47 | 4.82 | 4.53 | 0.77(1.0324| 3.80 | 34.80 |{ 1
226 E = Vittel mehr.Kahe Morgea-M.] , {87.02|3.00|0.40 | 4.08 4,2810.72(1.0317] 4.19 | 31.43
227 E & = (Morgen-Milch .| , |87.96|2.63|0.42 3.0 4-830.7211.0326] 4.05 | 25.42
298 E}é E}f {Abend-Milch L, 18wt 2.670.44]3.24|4.53 | 0.64(1.0334| 4.07]26.50
229 . = ¥ittel mehr.Kahe Morgen-N.} ,, | 88.25|2.43|0.513.11 4.84|0.65|1.0321} 4.00 | 26.43
230]{ 5\ & = Morgen-Milch .| , |87.66|2.48/0.33|8.35 — |0.60|1.0323}3.64 27.15
231 3}5 EL". {Abend-Milch 1, Is7.79|2.45 033 | 3.39 | 4.92|0.73 [1.0824 8.77 | 27.76
232 g 2 lMittelmehr.Kl‘lhe,Morgen-M, » |87.3712.78|0.44(3.30| 5.24 | 0.72|1.0325] 4.08 | 26.13
233 Durchschn. mehrerer Tyroler
Ragen, Morgen-Milch . | ,, |87.33|220%)j0.4%)] 8.72 5.40) | 0.74 {1.0299] 3.38 | 29.36
1) National Live Stock Journal 1877. p. 8 und Milchztg. 1877. 8. 215.
2) Milchztg, 1878. No, 11 u. 12 u. 1880. 8. 597. — **) Das Albumin schliesst ein:
No. 211 No. 212 No. 213
Lactoprotein . . 0.229, 0.229, 0.38 %%,
8 Landw. Vorsuchsstat. 1881. Bd. 27. 8. 133. — *) Das Casein wurde durch Coagulation mit Essig-

siure, Entfetten mit Aether und Sammeln auf c¢inem gewogenen Tilter bestimmt; das Albumin durch
Kochen des Filtrats von der Casein - Fillung. Gleichzeitig wurde der Stickstoff durch Eindampfen und
Verbrennen mit Natronkalk bestimmt. Indem der gefundene Stickstoff mit 6.25 multiplicirt wurde, wurde
stots mehr Stickstoff - Substanz erhalten, als der Summe des direct bestimmten Caseins + Albumins ent-
spricht, nimlich mehr 0.07—0.519),, im Mittel der 20 Bestimmungen 0.30 %. — 1) Der Milchzucker ist nach
der Fehling’schen Methode bestimmt; gleichzeitig wurde derselbe durch Polarisation ermittelt; im all-
gemeinen wurde nach letzterer Methode mehr erhalten, nimlich im Mittel der 20 Bestimmungen 5.01%,,
wihrend nach der Fehling'schen Methode 4.85°), Milchzucker, grosste Abweichung 0.56%.

0) Spec. Gew, == 1.0304. — 90 Die gewdhnliche Winterfiitierung bestand pro Kopf (400 kg Leb.-Gew.)
und Tag aus: 1 kg Malzkeime, 16 kg Runkelriben, 1 kg Luzerneheu, 2 kg Haferstroh, 6 kg Wiesenheu.
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No. Bemerkungen Bl 2 S| 2= | 2| < - Analytiker

=

a1 EAEA KA EALSEA KA _
234 | Schweizer Race . . . . .[187) 87.05 2.91 4.0215.07| — }3.74]32.29
235 || Hollander ,, .-« . o] » |88.24 3.02 3.015.08| — ]4.11}25.60
236 | Klee - Gras sonin. | 7 [8899] 277|385 438 — |s.88|381.11
237 | Heu - Riiben dor ., |ss.62| 3.2 |2.27|517| — |4.81|19.95
238 || , -} Kleie xan | 7 |B832] 820 2.96 |4.97| — ]4.51|25.34
239|| ,, 4 Leinkuchen » |8883] 291 [261|a94) — |417|23.87 _
240 || Klee -- Gras o Is7a6l 324 |aas|sa4] — |a04|3466 gfrf«%f)
241 || Weidegang Schweizer » | 85.98 2.95 5.095.81{ — }3.87/36.31
242 || Heu —}- Riiben Kuh y | 87.47 3.49 3.4715.06| — [4.44(27.69
243) , | Kleie » |86.98 2.99 [4.05/529] — |38.67|31.11
244 Gros in 4 Blatko) .| , |86.92| 3.56 |4.301463| — [435]32.87
245 ,, machd. ,, } Kuh . Is7.00] 812 [455|471 — |3.8435.00
246 || Klee -}- Gras » |86.94 2,98 |4.7914.82] — |3.65|36.68
247 Shorthorn-Kreuzung}Weidegang 1863} 86.65 3.47 18.99,5.11|0.78 |4.16|29.88
248 ,» Vollblat 18. sept.| ,, |87.20] .28 [3.86|489]0.77]|4.10]30.16
249 ” Kreuz.}Weide+1/2kg 5 |87.10 3.06 4,28 [4.8410.72]3.8033.18 > A.
250 » VoIlbL/ Leiokucken 2. 5ept.| ,, |86.50| 3.25 |4.28|5.30|0.673.85)30.96 |[ Vilcker?)
251 » Kreuz.}Weide + 1 kgl ,, ]86.90 3.87 3.96 1 4.98[0.79)4.12(30.23
252 5 Yollbl.) Leinkuchen, 2. 0ct. | ,, |86.50 3.19 4.1915.84(0.78]3.78 | 31.04
253 () Von Kithen in Circen-) Juli | ,, {88.25 2.87 2.9215.2410.7213.91|24.85
254 cester,‘u’b.TagWeidegang,} Sept.] , ]90.30 2.88 1.89|14.26 | 0.65 | 4.75|19.48

255 ||| Abends Futter im Stall’ Oct. | ,, |88.95 2.62 3.44 ] 4.30(0.69 | 3.79| 81.13 | ; derselbe®)
256 |y Milch von anderen » |87.13 3.36 3.605.18|0.73 | 4.18) 27.97

} Kithen } Sept. { . |87.60] .41 |3.34)4.88]0.77]|4.40]26.94
258 || Shorthorn 1869] 87.36 3.33 3.545.0210.75 | 4.22| 29.59

259 Hol]énder}JegStCk' Winter- 68.36|  8.27 |3.11|4.49]|0.77]4.49|26.72

fiitte- |

260 Shorthorn}J o steke| rung) | 7 86.66| 3.61 |4.17|4.80|0.76]4.33|31.26

261 || Hollinder : , I87.98] 328 [8.29|475/0.70]4.33}27.37

262 Shorthorn}Je 7 Stick, Grin- | , |86.48| 38.84 |4.01]4.98)0.74]4.54|29.66

263 || Hollinderf klee mit Kleie , |88.30| 295 |[3.24]4.83]0.68]4.08|27.70

264 || Shorthorn) Je 2 Stiick, . |86.94| 355 |4.07]4.650.79]4.23|31.16 T
265 l Griinkloe , |s6.201 842 |454{513|0.71]8.97)32.17 |(Lehmannt)
266 Ho]lander ohne , 188.00] 2.89 [8.40|5.04}0.67]3.85|2833

267 ’ Zusatz , |88.56| 278 [3.34|4.62]0.70]3.89]29.20

268 | Shorthorn Je 2 Stitck, . |85.83] 420 |4.61|4.56]0.80]4.74]32.53

269 ” Griinklee , 18575 899 | 4.18]470|0.78]4.48|88.54

270 || Hollinder { mit 1.5 kg , |87.60| 293 |[3.68]5.11]0.68}5.78!29.63

271 ” Kleie , |88.81| 279 [3.55(41410.71]38.99|31.72

972 || Beregneter Griinkloey Engl.  [1869] 87.03| 3.59 [8.72]4.91|0.75| 4.43|28.68

273 | Trockener " }Kiihe , 18657 3.48 [4.31]4.89]0.75]4.03]32.09 }’le"se”’ea)

1) R, Stabilimento Specimentali di Zootechia. Atti 1875—76. Reggio Emilio 1876. 3. 99.

2) Journ. of the Roy. Soc. of Fingland 1863. S. 309.

8) Ibidem 1561. S. 33. 1863, S. 302 u, 303,

4) Der Landwirth 1869, S.1u, 9. — *) Dieselbe bestand aus Kilo: 20 Runkeln, 1 Rapskuchen, 1 Roggen-
kleie, 2.6 Wiesenheu, 4.5 Spreu und Hicksel.

5) Zeitschr. d. landw. Vereing in Bayern 1869. 8. 261,
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== & 2 B < g = substanz .
No Bemerkungen = ; S| 2|52 2 | Analytiker

28 - = Stick- pyy

Ng = stoff

B 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
274 || Beregn. Griinklee}Hollﬁnder 186988.65| 2.83 |2.98]4.85/0.69]3.99(26.26 )y J. Iek-
275 || Trockener ,, Kiihe , ] 88.29 2.83 8.37(4.83/0.68)]3.8728.78 } mannt)
276 || Schlempefiitterung . , 190.6512.64]0.43(1.82(338[0.5715.25/1947h 4 Com-
277 || Trockenes Futter 87.602.83|0.31|3.03,3.71|0.61 | 4.05 | 24.43 } maille?)
278 || Heufutter allein . 87.11 3.504 3.60(5.10|0.6514.39|27.93
2791l ,, - Oclkuchen . 87.61| 3.51 |3.34]|4.92/0.62]4.53]26.96
280 s + Bohnenschrot . 87.90 2.99 3.839(5.10(0.6213.95|36.30
281 | Griinklee . 87.18 3.40 3.6615.11|0.65]4.2428.55
282 (| Heufutter allein . g 87.25 3.26 3.7215.12|0.65]4.09{29.18
283 ” —f—- ‘Weizenmehl § 87.07 3.94 3.3015.11|0.58 ] 4.8825.52
284 || Heu allein - [86.85 3.13 3.96 | 5.46 | 0.60] 8.81 | 30.11
285| » -+ Leinsamen 2 |s6.67| 3.45 [4.01 525 0.62]4.02 30.08 7 Boussin.
286 , allein : 86.92 3.89 3.80(4.74]0.65 }4.76 | 29.05 .gault"’)
287 ) ” - . 3 88.02 3.02 3.42 (4.85]0.69 ] 4.03 | 28.55
288 ,y Gerstenschrot A 86.60 2.80 4.9114.8910.80]3.3436.64
289 || Klee allein 86.31 2.71 5.06 5.220.70] 8.17 | 36.96
290 || Heu ) .. 87.96 2.48 3.7415.12/0.70 ] 3.30 | 31.06
291 (| +Melasse 88.73 3.01 2.55|5.08(0.63 ] 4.27 | 22.63
292 » allein 87.92| 2.91 |3.08|5.480.64]3.8525.50
293| » -} Leinsamen 87.63 2.98 3.8414.860.69]3.84|31.12
2941 5 allein 87.80 2.80 3.74|4.97/0.69}3.67| 30.66
295 || Normales Futter 1873 1 88.50 3.44 2.8214.45{0.7414.79 | 24.52 ,
.. FE. Heiden,
206 desgl. - gediimpfte Kart.] , ]88.45 3.25 2.914.640.75 14501 25.19 | 5 ) Gruber
297 desgl. - rohe 5 ’ 88.48 3.16 2.9414.89]0.83]4.39, 25.52 und
298 || Normales Futter - .}, |s887] 800 |257/500]0.76]4.24) 22,68 L. Brun-
299 desgl. -}- rohe Kartoffeln » [89.10 3.38 2.5714.20!0.75 ] 4.96 | 23.58 ner4)
300| desgl. - gedimpfte ,, , 189001 315 |2.45[45410.77]4.58] 22.27
301 Reiche Yiitterung*) .} 1871|87.64 2.80 346 — 0.67]13.62(28.00
302 Arme Futterung**) .| | |87.95| 260 [3.50| — ;0.68]38.45|29.05
303 K‘l‘-h Oel-Beifiitterung . » |8817] 250 |3.40| — | — |3.38/28.74
304 Bohnenschrot - Beifiitt. » 88.57 2.49 3.00| — | — |3.49]26.25
305 L Reiche (Gri’m-) Fiitt. 5 87.70 2.81 3.64] — | — 13.66|29.59 M.
306 Reiche Fiitterung®) .| ,, |86.73| 3825 |s.92| —- [0.76]3.00| 20.30 |( Fleischer®)
307 Arme Fiitterung *¥) . , ]87.35 2.85 3.80{ — |0.71]13.6030.04
308 KI“lh Oel-Beifiitterung . . |87.85] 262 355 — | — |3.45)20.22
309 Leinsamen-Beifiitt. » |87.86 2.66 3.37, — | — |8.51]|27.76
310 | Reiche (Grin-) Fitt.| ,, |87.47| 3.00 [3.64] — |0.68]3.83|29.05
1) Zeitschr. d. landw, Vereins in Bayern 1869. S. 261.

2) Journ, de Pharm. X (4) S, 96 u. 251.

3) Ann. de Chim. et de Phys. (4) IX. 8. 132.

4) Georgika 1873. 8. 161.

5) Journ. f. Landw. 1871, S. 371 u. 1872, S, 395,

Die Zahlen bilden das Mitfal aus mehreren Analysen
waéhrend mehrwéchentlicher Versuche. — *) Dieselbe bestand in Kleeheu, Ritben und Gerstenschrot, —
*¥) Dieselbe bestand in Kleeheu, Riiben und Gerstenstroh.



XY -t

5 PR IR IR B A
No. Bemerkungen MR S E| 2|8 & _substanz Analytiker

ZE| K| == = fstic] pogq

N2 = stoff
[— _:i | 0/0 _O/v“_ 0/0 U/0 0/0 0/0 0/0 0/07, B -
311 Normalfutter .- . . 88.20 2.95 3.4714.62| + [4.00|29.41
312 Kuh[ desgl. 4~ Roggenkleie 87.741 3.22 3.64]4.56 42012969 o gina
3131 1X desgl. ++ Rapsmehl . 88.19 3.20 3.40]4.49 4.34|28.79]| F. Geru:er,
314 ]Normalfutter*) P 88.30 3.13 3.8 14.58 4.28 | 28.89 E. Wack-
315 Normalfutter*) . . 87.78| 3.04 |3.52|4.89 3.98 | 28.81 w“l"i’;.giz“l
316 X desgl. -}- Roggenkleio 87.49 3.23 3.79 | 4£.80 4.13130.30 || finski?) 74
317 desgl. -+ Rapsmehl . 88 03 3.09 3.33|4.89 4.13(217.82
318 Normalfutter P 87.711 3.23 3.62 | 4.94 4.21)29.45
319 Normalration ¥¥) . . 88.872.2110.28 | 2.98 | 4.84 3.58 | 26.77
320 ) [dgl.—{-l.f)kgBohnenschrot 88.7312.270.253.15 [ 4.96 3.58|27.95
321 L dgl.+3.0kg 88.17|2.46 |0.25|3.35 | 4.91 3.67 | 28.32
322 ‘Normalra’cion e 88.61|2.23)0.25)38.11 | 478 3.62|27.30
323 Normalration**) E 89.2412.41)0.37|2.73 | 4.68 4.13)25.87
324 II {dgl.—{—Skg Bohnensehrot | = 189.00(2.50|0.35|2.82 |4.44 4.14|25.64
325 Normalration . ’§n 89.3112.39|0.33 | 2.69 | 4.30 4.07{25.16
326 Normalration **) 2 188.3912.47(0.55|8.12|4.40 4.16]26.87
327 dgl. -+ 8 kg Bohnenschrot .| & ] 87.70|2.66]0.52|38.45 | 4.60 4.13 | 28.05
s8] MY gl }-8kg ,f-okoa| T |87.63|2.74]0.49 | 8.42] 4 56 1182765 )| G. Kiikn,
329 | Normalration E 87.75|2.6810.46 | 3.404.59 4.10|27.76 || G.Aarland,
330 Normalration *¥) < |88.84]2.40|0.582.99 | 4.61 1399 26.76 f, ﬁ‘;:f;j;’
331 dgl. |- 1.5 kg Bohneaschrot 88.49]2.49(0.35 |3.10] 4.41 39512693 [ 4 Hacse |
332 i a {dg1,+ 3.0kg ” 88.1712.68|0.37|3.19 | 4.42 4.1326.97 und
333 | Normalration . . . 88.332.58 | 0.36 | 3.20 | 4.31 4.03 | 27.42 |} A.Schmidt?)
334 Normalration*¥) . . 89.07/2.0510.23 | 3.03 | 4.63 3.34|27.72
335 dsgl. 4~ 8 kg Palmkernmehl 88.28 12.21]0.233.72 | 4.65 3.3331.74
336 I { dsgl. - 3 kg Bohnenschrat 88.67(2.25[0.25}3.31|4.75 3.53,29.21
337 12.5 kg Wicsesheu . 89.122.140.21|8.14 | 4.78 3.46 | 28.88
338 dsgt. -}~ 3 kg Palmkernmeh! 88.8312.22 | 0.22(3.50|4.73 3.49 | 31.26
339 Normalration **) . . 89.65311.9410.26 | 2.97 | 4.30 3.39 | 28.64
340 ) [ dsgl. 4 3 kg Palmkernmeh] 89.20(2.16 | 0.28 | 3.10 | 4.22 3.61|28.70
341 1 dsgl. -|- 8 kg Bohnensehrot 89.45|2.1710.3112.77 | 4.48 3.76 | 26.26
342 112.5 kg Wicsenheu . 89.50(2.170.27|2.89 | 4.52 3.72|27.52

1) Die Asche ergiebt sich in den Versuchen G. Kithn's ete. aus der Differenz,

1) Sichsische landw. Ztg. 1875. S. 153. Aus der grossen Anzahl von Milchanalysen von G. Kihn bei
seinen Versuchen iiber den Eintluss der Ernihrung auf die Milchproduction gebe ich nur die aus zahl-
reichen Einzel-Analysen gewonnenen Mittelzahlen und auch diese nur zum Theil wieder, weil sich durch
dieselben eben ergeben hat, dass die Fiitterung die Zusammensetzung der Milch nur unwesgentlich beein-
flusst. — 1) Bei den Untersuchungen von G. Kihn wurde diec Trockensubstanz in Liebig’schen
Trockenrohren im Wasserbade unter Durchleiten von Wasserstoff bestimmt. Zur Bestimmung des Fettes
wurden 20 CC. Mileh auf feingepulvertem Marmor unter stetem Umriithren im Wasserbade zur Trockne ge-
bracht, der Riickstand fein zerrieben und bis zur Erschopfung mit Aether extrahirt. Die Bestimmung des
Caseins und Albumins erfolgte nach der Methode von Hoppe-Seyler (sieche Anm, 8.30) nur mit dem
Unterschicde, dass nicht mit dem 19- sondern nur mit dem 11 -fachen Wasser verdionnt wurde. Zur Be-
stimmung des Milchzuckers wurden 25 CC. Mileh coagulirt auf 5800 CC. gebracht und in einem aliquoten
Theil des Filtrate der Milehzucker mit Fehling’scher Losung titrirt. — *) Dasseclbe bestand aus Kartoffeln,
Kleeheu, Roggenspreu, Roggenstrolr, lirbsenschrot und Wiesenheu; letzteres wurde bei Kleie - und Oel-
kuchen-Beifiitterung durch diese und Roggenstroh ersetzt.

2) Journ. f. Landw. 1574 8. 168 u. 25, 1875 S. 481, 1876 8. 173, 1877 8. 168, — **) Dieselbe bestand aus
8.5 kg Wiesenheu, 1.5 Gerstenstroh, 17.5 kg Runkelriiben, — ***) Dieselbe bestand aus §—10 kg Wiescn-
heu, 1.6—2.0 kg Gerstenstroh, 14.0—17.5 kg Runkelrithen und 0.8—1.0 kg Gerstenschrot.
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No. Bemerkungen 3% é 3 g | < 2 2 .su stanz Analytiker
35 = = Stick- post
< = stoff
Pl % | % % 1 % | % | ) % | %
343 Normalration¥) . . . 88.49| 2.90 [3.16]4.79| — | 4.03]27.45
344 Ku {dgl.+1.5kghlmkernmehl 87.85| 2.97 3.70  4.66 | — | 3.92|30.45
345 dgl. 4-3.0kg 87.20| 3.23 |4.06|4.60| — |4.04]32.50
346 Normalration . . 88.54 2.59 3.1115.02; — | 8.62|27.14
347 dgl.4-1. 5LgPaImkernmehl 88.27| 2.66 ]3.285.08 -— |3.6328.00
348 || VL. {dgl. 4 1 kg Malzkeime 88.27| 974 1316/511) — |3.74!26.04
349 Normalration . B lesa1] 259 395|527 — |351{27.57
350 dgl. 4 2 kg Malzkeimo | = |88.06| 277 |330|498] —— | 371 |27.64
351 Normalration . 5;3) 87.10 3.22 3.9214.95| — | 4.00,30.39 dieselben
352 dgl.4-1.5kg Palmkernmehi S |86.42 3.47 4.2915.07) — | 4.09|31.64
353 | VII {dgl. 4 1 kg Malzkeime | & 186.32| 3.63 |4.23|5.22] — | 4.25)30.92
354 Normalration . ': 86.25| 3.49 |4.30/5.05| — {4.06|31.27
355 dgl. + 3 kg Palmkernmehl E 85.57 3.74 489480 — | 4.15(38.89
356 Normalration . 5 )su.s8 3.04 3.7214.98 — | 5.85(29.48
357 dgl. - 1.5kg Palmkernmehl 86.89 3.34 3.995.00 1 — | 4.08/30.43
358 || VIII{ dgl. } 1 kg Malzkeimo 86.90| 3.44 |3.88[4.94| — | 4.20]29.62
359 Normalration . . . 86.92 3.22 3.93|5.01| — | 3.94(30.05
360 dgl. - 2 kg Malzkeime 86.68| 3.38 |4.07(4.82| — {4.06|30.56
361 | Wiesenheu | Runkelriiben . |1840] 88.62 - 2.85 419} — 1 — 125.04
362 » - Klecheu |- Ritben | ,, |88.57 —  ]297(431] — | — (2598
363 || Klechou |- Rithen . . , 18854 — [2093]383] — | — |2557
364 desgl. , Isssel  —  lessla2s| —| —|eser|| & ;'V(lef
365 dosgl. . ss2e|  —  soslazs) — | — lesss|( gmeager)
366 | desgl.-}-1.88kg Bohnenschrot » | 88.50 — 291|397 — | — 125.30
367 || desgl. -2.31kg ” , 18812 —  |3.03|385] — | — (2551
368 | Wiesenheu- Riben{-092kg ,, » |88.16 — 3.09(398] — | — [26.10
369 | Milchvon Vieh auf gedingter Weide {1877)]87.08| 270 [4.06 | 5.37|0.87| 3.34|31.42 | V. Lougling
870 5 5y » ugediogler, | ,, |87.30 2.80 |3.97/5.10 0.80)3.53 32.05 }’“ Klenze?)
871 ) £ & 6 Nov. Abends [1876]85.19| 413 | 4.71|5.87 | 0.60 4.46)31.80
312f |l S8~ 1. o, ” .y |85.01] 3.46 4.69|5.6210.72] 3.70  31.29
373 ﬁg% 8. , Morgens | ,, |88.08] 271 [3.005.56(0.65 3.04;25.17
374| - = B2 8, Abends ,» |86.40| 354 [3.655.8110.60] 4.1626.84 ) A. Leclercd)
375 g%"g 9. , Morgens | , [87.50] 359 |2.40 6.06(0.45 4.59{19.20
376 S € 9., Abonds , |87.85] 283 |3.40|5.52(0.40]3.73 27.98
377|) BE 10. ,, Morgens | , |86.94| 4.34 |2.65|5.820.35] 5.3220.29
Minimum 83.97,1 17!}3 04)‘201’200‘034 2.58 | 16.24
1 \
Maximum | 91.50 5.7415.04‘6 ‘ | 8.34]49.05 -
6.71
Mittel 87.4212. 8;[393 3654 78T! 71| 4.37129.00 I

1) Die Versuchsstation Hohenheim. Berlin 1870. S. 35.

%) Milchzeitung 1877. Die Zahlen bilden das Mittel von je 5 Analysen an 5 auf einander folgenden
Tagen,

3} Nach l’industrie laitidre, 1877 in Milchztg, 1877. 8. 311,

*) Dieselbe bestand aus 8—10 kg Wiesenheu, 1.6—2.0 kg Gerstenstroh, 14.0—17.5 kg Runkelritben und
0.8—1.0 kg Gerstenschrot. — #*) Die Runkelritbenblitter wurden 15 Tage vorher an mehrere Kithe verfiittert,
dann Proben zur Milchuntersuchung genommen, Verf., schliesst, dass der Fettgehalt sich verminderte, je
linger die Runkelrtibenblitter gefiittert wurden,
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Zjegenmilch.
ot

H A A R

<2 E4 A =] 3 g S substanz .
No. Bemerkungen =2l & 8 E R -E < lstiond Analytiker

@D vos |

N2 = stoff | Fett

L B % L% L% 1% L% L% %
1}l Morgenmilch . . . . .| ? }87.24] 4.62 3.764.380.89] 5.8129.47 }u. Gorup - Be-
2|| Abendmileh . . . . . .|, 8225 431 |9.38|4.05[0.82] 3.8952.80 sanez )
3 , [87.28] 389 13.45 4.62|0.76] 4.87{27.80 FNF%’ZJJZ)”
4 » |87.30 3.50|1.35 4.40(3.10|0.35 | 6.14 |34.64 Doyére?)
51| Morgenmileh . . . . . [1856{84.89 — 4.61 — 130.51
6 | Mittagmileh . . . . . .| , [84.96 —  |495 }4.42}0.74 — 3291 } Wicke %)
7| Abendmileh . . . . . . ], |84.44 — 5.22 — 133.58
8 1868] — |2.85(1.00/5.87|425| — | —| — } Nast 5%
9 » | -~ |815|1.50]5.85]4.28] —] — | —
10 | 35 Tage nach dem Kalben ? [86.75/2.980.9413.94|4.30]0.74| 4.75{29.73
11| 1 Jahr , o, » |83.59]3.65(0.93]6.15|4.9810.70 | 4.45|37.48 } Commaille®)
12] 1 Monat ,, 5, 5 » |85.61]3.0010.79 |4.11|5.7210.77] 4.24 | 28.56
13|l 1. Ziege, normale Nahrung,

von #—3/g. . . . .|'8%Blerss| 205 387 —| — 386 3182

14 desgl. yon 1/—17 1 lss.39| 215 |857| — | — | 38.79|80.75
15 desgl. » Ble—Ye | 5, |88.45] 276 [3.36|4.56(0.87] 3.84(29.34

16 || dgl. -}- Oelmusatz ,, 6, —2°/ 1 | [88.01] 2.87 |8.71 4,52 0.89] 3.8330.94
17 | Fettarme Nahrg. ,, 18/,—1/. ]  189.10| 2.93 |2.87|4.00|1.10] 4.31|26.34
18| Zusatz v. Kiweiss ,, 27s—2%/ | ,, |89.11| 3.84 |2.52|3.82]1.91] 4.86|23.14
19 | Normale Nahrung ,, 1%/,—18/0 1  |87.75| 38.51 |3.48{4.19|1.07] 4.5728.41
20 | Wenig  Stérke - Zusatz  von

s 30 . . . . .| 7 |sves| 878 |3.44|8.77)|1.36| 4.86|27.85 || £ Stokmann,
21 | Viel Stirkezusatzv. 8/,,—/1o | ,, [87.42) 412 |3.43|3.97|1.06] 5.24|27.26 ]g' Lli‘,’tfll’:{)’**)
22 || Normale Nahrung, 2. Ziege , |87.65 3.07 3.76] — | — |3.96|380.44
23 dosgl. . . . . . .|, |s7.81] 286 |s.67] — | —|a77][30.10
24 | Zusatz von OQel . . . . . ] , 18762/ 3.03 |3.74)4.77(0.84] 3.88/30.21
25 || Normale Nahrung . . . .| ,, [88.13] 3.06 3.39 1 4.55|0.87] 4.1228.56
26 desgl. oo o o1, 8183 816 |3.47(4.62/0.90] 4.19]|28.56
27| Fettarme Nahrung . . . , 18898{ 828 |2.48|4.29/0.97]472]22.50
98 || Zusatz von Kiweiss o, I8755] 885  |3.03|4.33|1.24] 4.98|24.33
29| Normal . . . . . . .|, Is7r22| 409 |828|4.25|1.16]5.08(25.66

30 | Viel Stirke-Zusatz . . .| , }87.00] 4.34 [3.29|4.41]0.96] 5.31|25.31
31 1. Ziege . . |1870|88.58] 2.38 |3.77|3.00|0.76] 3.32|32.87 | I\ Stokmann,

‘Wiesenfutter Yeiihli
32} s 2., . .|, [88.97] 279 |3.00|4.38|0.85] 4.05|27.20 ﬁ f};g‘ﬁ;"g’

11) Griepsinger’s Archiv f. physiol, Heilkunde. VIII, Jahrg. S. 717. (Nach der Methode von Haidlen
analysirt),

%) Journ. f, Pharm, (3) XXI. S. 843.

8) Arch, phys. nat. XXII. 8. 239.

4) Ann, d. Chm. u. Pharm. XCVIII. 8. 124. Journ. f. Landw. 1856. 8, 121.

6) Zeitschr. f, Chemie 1868. 8. 255. *) Die Analysen sind nach der Methode von Hoppe-Seyler aus-
gefithrt; siehe S. 30.

6) Jouro. Pharm. (4) X. 96.

7) Journ. f, Landw. 1868. S. 135, 307 u. 420, — ##) Bei den Analysen von F, Stohma nn wurden 4 g Milch
mit grobem Bimsstein im Platinschiffchen in einem Réhrenwasserbade unter Durchleiten von Wasserstoff
getrocknet; der trockne Riickstand mit Aether extrahirt zur Bestimmung des Fettes; ferner wurden
circa 10 g Milch in Hofmeister’schen Glasschilchen zur Trockne gebracht mit Natronkalk verrieben und
verbrannt; der gefundene N X 6.25 ist= Stickstoff-Substanz, Die Asche wurde durch Eintrocknen
und Verbrennen bestimmt; der Milchzucker ergicht sich aus der Differenz,

8) Zeitschr. f. Biologie 1870. S. 204.



Bt
a%a 5 = £ + % ® T]:(l)c(]i{eel;l-
. <= 2 ] E ® g S substanz .
No Bemeoerkungen =g ; é"; = = ] 2 e Analytiker
D - = Stick- Fett
N,E = stoff
_ I D NS N N 00 W 0 9 B
33 Heu 1. Zioge .|1870]88.71| 247 [3.36]4.70]0.75|3.50 | 29.76
34 } - Stirke 2., . . o|89.36] 296 |247]4.40 081445 23.21
35 , ., . |87.97] 275 |8.96]4.51|0.81]3.66)32.92
36 } Hou - Ocl { y - , |sss7| 10 318|419 0.90]4.84 2782
37 1L, 86.24| 3.08 |5.28]4.59(0.87]3.58 38.01 )0
38 } o e , " lsrae| 21 |61 051|087 |27 2049 |(Hesellen
39 } Heu Lo, , |86.66] 327 |4.60|4.54]0.92]3.92 34.48
40|/ 4 Zucker 2. , |8861] 346 |2.47|460]0.86]487 21.69
41 L o, , |ss.31] 365 [5.61|4.48(091]3.98 88.19
42 } Heu '{2; N , |sr04] 571|384 452 089|458 29.63
43 14. April . 1873 87.68] 325 |8.67|461|0.84]4.20|29.67
44 15. , |86.93| 3538 |4.05|480 0.84)4.14]|3101
45 6. , 186.83| 338 |8.70|5.25|084]411|2812
16 -:E 18, , |s6:36| 380 |440|a79l005|a11|B226]| L oo
47| 5 g 19. . |86.89| 881 |4.04)481|0.95]|448 29.68) sann, K.
18 5% 20. ,, . . o lese1] 400 | 469 475]0.95]4.45 8250 |\ Frihling,
w| S0 e, o |ssae| moa |78[ss0| 005|467 2ren]f O Claus,
50 g 23. , |ss.02] 481 [5.78]449]0.95 4823586 v_'seee‘[fgziﬁj
51 o = 30. , |¢5.33| 431 443 4.93]1.00[47030.20
52 = 2. Mai , |sss9| 451 |518|472|1.00]468 33.29
53 3., , |8495| 463 |496)4.46 1.00]4.9232.96
54 &, , 9568 463 |4.28)451(1.00|516 20.46)
55 | Mittel mehrercer Anal ioco | se58] 659 [335(290 056]6.84|2nas] eyt
ysen Tidy 3
56 | Aus Oberiigypten A 2 v 2.44’0.99 4.24 |3.7310.60 | 4.57|35.30
57||Aus Paris und Umgegendt)| , |8449| 5.52 |5.68)8.69)0.62 5.69 | 36.62
58 | Aus Samen (Bern) , |8595|2.06]1.18/5.38 421062 43738280 1o 00y
59 desgl. , |89.23|2.41|1.533.0038.190.65 5.85|27.85 | 4. Pernoist)
60 || Schwyzer Ziege , |87.81)2.45|1.60]3.84)8.690.60 5.32.31.50
61 || Thibeter Race (Paris) ,» [85-65|2.45|1.32 5.54|4.34|0.70 ] 3.09 | 38.60
62 || ) KurzhaarigeZioge, 3Jahre
alt, frischmelkend 1879 | 82.02| 4.87%)|7.02{5.281.01]4.33]33.48
63 | ++) Langhaarige Pyrenien- ' l
ziege, 5 Jahre 7 Monate A
alt, 1/, Jahr nach dem Foelcker®)
Werfen ], Issas|  3.94%) 611|468 0.79]4.06 39.37 ‘
64 || ++) Ziege ohne Hérner,5Jahre
alt, frischmelkend . » |83.51 3.19 %) | .34 |5.19 | 0.77 3.10L44.51 I
1) Zeitschr. f. Biologie 1870. S. 204.

2) Biolog. Studien von F. Stohmann.

3) Ztgchr. f. ration. Medicin., Bd. 85.
4) v, Gohren: Die Naturges. der Fitterung.
5) Journal of the Royal Agric Soc. of England 1880 Bd.

Braunschweig 1873.

1869,

8. 271
1872. S, 467.

— §) Mittel aus 7 Analysen.
16, . 82, — %) Aus dem gefundeucn Stick-
No. 62 63 04

stoff durch Multiplication mit 6.25 berechnet, — ff) Das spec. Gew. war: 1.0367 1.0302 1.0302.



-
:,%D § = E - § 2 TE?)C?{Z‘B-
e} @ @ s = 2 substanz
No. Bemerkungen e ; E = - % <« |-————| Analytiker
T - = Stick- Fett
s: = stoff
S % 1% % % % %% | %
Zeit nach Spec.
der Geburt Gow.
65 _ 8 Tage 1.027 11879]86.40] 3.30 1440(5.10|0.80]3.88|32.35
66| |25 16 ,,  1.030 » |88.20] 3.40 [2.80|4.75|0.85)]4.61/23.73
67 ;gﬁ 22 ,,  1.031 » |89.16] 279 |2.57|4.55(0.93]4.12{23.71
88||(~ & 31 ,,  1.030 » 189900 267 |2.20!4.46[0.7714.23]21.78
69 }Dg 38 ,,  1.082 » [90.04] 2.76 |2.00[4.400.80]4.43|20.08 Siedam-
00°S% 64, 1026 | ,, |90.52] 2.71 [2.11]3.86|0.78|4.57 22.26 g”’;;)kf-’.{ s
- 8 , 1030 » |85.80]  3.23  |5.77|4.40/0.80]3.64]40.63 || sueisiery)
2 |E% 16 ,  1.028 » |87.40| 3.18 |[3.96/4.60|0.86]4.04|31.43
73 Eé) 22 ,  1.031 » |88.60| 279 {3.07|4.75/0.79]3.9226.93
(SN ] 31 ,  1.031 » ]89.03| 287 [2.57/4.63]0.90]4.1923.43
5] 83 38 ,  1.032 » 18960 266 |[2.18]4.65]0.91]4.09]20.96
76| & 64 ,  1.031 » |90.15| 256 [1.63]|4.81(0.85]4.16 |16.55
Miehmenge 0. Sy,
Stéi,ick g Gow.
TT Yy g - 6 U Mo 2626 10289 |1872]88.49|4.22]|0.30]3.74|4.12 |0.77]6.28 | 52.49
78 E:E{s ., Ab, 19950 1.0278 » 188.45(8.26|0.18|3.97|4.31 0.76 | 4.77 | 34.37
79 VE&HS 6, oo 20600 Lo » [89.27/2.95|0.2838.52 4.2110.76 | 4.82 | 30.94
80 E"ﬁﬁ{m o Mitt. 13040 Lot | 5, |88.15(4.99|0.51{4.17|4.24|0.74]7.43|385.19
81 5“’5 6, Ab. 9841 1.0 | ,, |88.47/4.68(0.20]3.75|4.38|0.76 | 6.77 | 32.52
82 g (6, Mo 23l tumy | , |89.60|2.26]0.19|2.98|4.140.81]8.77|28.65
83| | & g[m y Moo W00 L |5, |88.36|2.45|0.47 [4.10|4.10]0.79 | 4.01 3522 {{ ;. Moser %)
84| |8 &;\2 , Nitt. 6123 1026 | 5, [88.01/2.64|0.48]4.22/4.22|0.75]38.33|35.36
85| | @ 6, Ab. 8005 1oz | 5, ]88.88(8.10/0.18(3.52|4.34|0.71]|4.65!31.65
8618 v, Mo, 24155 10201 » [89.35]2.98(0.13|3.05|4.450.77] 4.67[28.64
87 = = | ¢ » Mo &I Loom » |87.8918.67|0.164.40{4.30{0.75 ] 5.06 | 36.33
88| (£ A4 1, Nitt. om0 oo | 5 [87.92]2.79(0.32|4.43[4.55|0.72]4.12 | 36.67
sof 1™ &3 o Nehm. 647.0 10284 | 5 |88.19[8.14(0.15]4.09|4.590.75]4.46 | 34.63
90/ )5 6, Ab. 594 Loz | ,, |88.43/3.00{0.16|3.98|4.52(0.73] 4.37 | 34.40
911 4 jéihrigo Zioge, 3. Wurf, . g;:lb;;: u.
spec. Gew. 1.029 . 1878]90.16 2.95+) | 2.29|8.97|0.73 | 4.80 | 23.27 Tausen )
Minimum 82.02 2.16[0.14 2.09(3.10]0.35] 3.10|16.55
- ) 2.47 |
Maximum 90.52 5.33'1.80 6.68 |6.19|1.40 | 7.43 | 52.80
5.88
Mittel 87.33| 3.01) 0.51/3.94 4.39 0.82] 4.51/30.59
3.52

1) Mittheilungen aus der chem. phys, Versuchsstation der Thierarzneischule in Dresden 1879, VIL. —
*) Das Futter der Ziegen bestand aus: Wiesenheu, Roggenkleie und Schwarzmehl; Ziege 1 erhielt ausser-
dem nach dem 8. Tage 6 resp. 12 ¢ Milchsiure im Futter, um den Einfluss der 8o erzeugten Milch auf die
Knochenbildung bei dem Zieg-nlamm zu erforschen. In der Zeit der Miichsdure-Fiitterung hatte die
Milch eine schwach saure Reaction, wihrend sie in der anderen Zeit neutral reagirte,

Der Milchertrag schwankte bei Ziege 1 zwischen 1000—1380 g, bei Ziege 2 von 1210—2140 pr. Tag an
den 6 einzelnen Tagen.

?) Erster Bericht iber Arbeiten der Versuchsstation Wien, 1878. 8, 72, — **) Die § Ziegen wogen pro
Stiick 33.2—41.5 kg; sie erhielten als Futter: Wiesenheu und Weizenkleie.

3) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung. Beilage zur Milchztg. 1879. Heft 7. — 1) Die Stickstoff-
Substanz ist nach der Methode von Ritthausen bestimmt; siehe S, 28 Anmerkung.



— 44 —

Schafmilch.
XY =
r;E ga E E = g 2 ngolt(iee;-
No. Bemerkungen 3§ E & |2 = 2 E | Substanz Analytiker
E = = Stiek- poit
< = stoff
P % | % 1 % % | %t % | % i %
1 81.60(4.00|1.70| 7.504.30|0.90 | 4.09 | 40.76 | Doyére?)
2| Dichloy-Schaf . . . . { g |8Lool 770 5.00|5.8010.70 | 6.32 | 26.32
3 B |s250; 190 3.70(5.35 | 0.55 | 7.22 | 21.14
4 | Southdown = |se20| 6.50 4.00|4.61)0.69 | 6.58 | 25.32 |\ Filhol und
5 | Merino g |7s.40| 9.02 7.60 | 4.37|0.61 ] 6.68 | 35.19 Joly®)
1)
6 || Lauragais 2 |76.98| 830 [10.40|4.16]0.16|5.7745.13
7|Tarascon . . . . . . .| g |r2s| 805 |10.40|4.16/0.165.69 | 45.67
8 || Schafe aus d. Gegendvon Paris| = | 83.23 6.98 5.13138.9410.72]6.66 | 30.59 |\ Vernois u.
9 || Merino-Rage (Oesterr.) A |s2.40| 450 8.2918.31]0.64{4.09|47.10 }Becquerel’)
10 83.12(4.18]1.13| 5.37|4.49|0.92|5.03|31.81] Commaille?)
11 || Bergamasker-Schaf . . .|1875]82.41 5.97 6.894.21|0.52]5.4239.17 Rossel)
12 1857] 84.01| 5.67 474(4.83|0.75 | 5.67 | 20.64| Fouchardal
13| Spec. Gew. 1.0416 . . .|lise1]s7.02| 4.83 2.36|5.41(0.89 | 5.95 | 18.18 H
14| , , 10390 . . .}, |s224| 588 6.34|5.05|0.91 | 5.30 35.70} Grouven)
15|13 Tage nach dem Lammen . |1865] 76.70| 18.837 1.2017.10(1.6319.18! 5.15 A,
16 Spec. Gew. | » | 8310 5.76 4.4515.7310.96 | 5.44 | 26.33 } Vilckers)
170 Im Mittel der  1-0375 |1877]75.48|7.19]1.46|11.91|3.26|1.07 | 5.64 | 48.48 o
18|| | ganzen Radener  1.0361 | ,, 177.15/6.081.59|10.64|3.64|1.03 ] 5.46 | 46.56 W'“e?“;'
19 (Schafhordovon 10379 |1870f 75.48|6.17 | 1.62|11.78| 008 | 1.025.07 4774 |( B " Vierhs)
20 Jca' 300 8tek®) 4 0371|1880} 74.59 | 6.59 | 1.85 | 11.95 |3.94 | 1.08 | 5.31 4703 ]|| '
21 —  |is79|88.70| 5.16%%)| 4.45|5.73|0.96}5.07 |27.30
22 - ,» l75.000 658 [12.78]4.66|0.98 | 4.21|51.12
23| | Gowshnliche — , |86.70] 444 3.6714.00|1.19]5.34|27.6p
24 || [ Schafmilch von — , 18612 559 2.16(4.93|1.20] 6.44 | 15.56
25| ( englischen rod2 | ,, 8415 591 2.32 6.571.05 | 5.96 | 14.64 4.
26 Schafen 1081 |, |79.02| 456 [10.245.19]0.99|5.48 ass1 || Volcker)
21 1.036 , 8424 431 4.785.80 | 0.87 | 4.38 | 30.33
28 1.041 , |8413] 537 3.65|5.46(0.79 ] 5.63 | 23.90
29 | Colostrum . . . 1.063 , |69.74| 17.37 2.75|8.85{1.29 | 9.18| 9.09
30 || Merino-Sch. 4 Tage nach F
dem lammen . ., 1.0338 |1880] 80.72 3.61]0.83 8.90|3.2410.77 } 3.68 | 46.17 | Strohmer11)
Minimum 7859 |3.5%| 0.19 | 2.74 | 2.48|0.23 | 3.48 | 14.64
4.06
Maximum | 87.02 |5.42[1.71| 9.55|7.74| L6 | 7.82| 5112
8.43
Mittel 81.31 5).2g|31.03 6.83 [4.7310.82]5.4136.55 o
31

1) Arch. phys. nat. XXII. 8. 239.

2) Compt. rendus. 'T. 47, 8. 1013.

8) v, Gohren: Die Naturgesetze d. Fiitterung 1872. S, 467.

4) Journ., de Pharm. (4) X. 8. 96.

5) Centr.-Bl. fur Agric.-Chem. 1875. Bd. 2, 8, 140,

6) Du lait. Paris 1857. II. 8. 174.

7) Zeitschr, d, landw. Centr.- Vereins d. Prov. Sachsen 1861. 8. 120.

8) Journ. of the Roy. agric, Soc. of England 1862. Bd. XXIII. 8 412.

9) Bericht @ber die Thitigkeit der milchwirthsch. Versuchsstat. Raden. Rostock 18%1. 8, 83. — *)Die
Mutterschafe wurden im Juli, nachdem die Limmer abgesetzt waren, noch einige Tage gemolken und
deren Milch zur Darstellung von Kiise verwendet. Der Ertrag pr. Tag und Stiick war im Mittel in den
3 Jahren 67.5, 80.0 und 63,7 g. Aus 100 Milch wurden erhalten: 27—319, Kise, 6t—719, Kisemilch und
1.8—4.29 Verlust.

10) Journ. of the Royal agric. Soc. of England 1880. Bd. 16, No. 32. — **) Die Stickstoff-Substanz bei
den Voleker’schen Analysen ist durch Multiplication des gefundenen Stickstoffs mit 6,26 berechnet.

11) Original-Mittheilung. Fett ist nach Fr. Soxhlet, die iibrigen Bestandtheile nach den Angaben in
Fleischmann’s Molkereiwesen bestimmt, Durch Verbrennen der Milch mit Natronkalk wurde 0.76% N =
0.79 X 6.25 = 4,769, Protein gefunden.



— 45 —

Schafmilch (Colostrum).

B Cw =1 |3 In der | B
sE g = E - 'E 2 Trocken-
=S % 2 2 = g8 E substanz o
No. Bemerkungen -2 £ 2 = B = = - Analytiker
e - = Stick- Fett
N2 = stoft
— = % | % | % 1 % | % | % o/p___o/o _
Mittel von No. 15 u. 29 | 73.22| 15.37 1.97]7.88‘1.46 9.18| 7.12
Lamamiich.
1 |Mittel aus 3 Analysen . .| | 86.553.000.90 | 3.15 | 5.60 {0.80 | 4.64| 28.42| Dayere?)
Kameelmilch.
L. . 86.94| 8.67 [2.90[5.870.66]4.50]22.2L | Dragendorg®
2 0. « . .. ... — 4.00 — 580 —} — | — Chatin®)
8 || Vor 62 Tagen geworfen¥).| 1877)86.21|8.96|0.38 |3.23|5.31 | 0.91 | 5.04 | 28.42 | Marchetti)
Mitttel | 86.37] 4.00 |3.07[5.59]0.77 [ £77|22.82]
Elefantenmilch.
1 || 1 Monat nach dem Kalben |1880|c6.99] .21  [22.07) 7.40|0.63] 1.54] 66.26 | 4. Doremus®)
Stutenmilch.
1 | Steppenstute | Kireisen { 1871 — — | —]2.12]7.26] — | — 123.05
1rgs .
2 |l Arbeitsstute | 8 o bl — | —| — 245|598 — | — ler.22 }Stahlbelg")
3 | Mittel aus 14 Analysen . .}1875]90.31 1.95 1.066.26 | 0.39] 3.22/10.94| Cameron®)
4 1872 | 91.47/0.70 | 1.40 [0.55 | 5.50 [ 0.40 | 4.09 | 6.45| Doyére?)
5 | Spee. Gew. 1.040 . . . .} * |oe2.20 199 [o050{4.20]1.20]890] 6.41] Hering®)
6 || Von tartarischen Stuten *) .} 1871]92.48 1.33]0.36{0.654.72/0.29]3.60| 8.66] J. Moser?)
7 |Steppenstaten . . . . .| ? |90.26|1.82|1.03)1.26 |5.34]0.29 | 3.04 12.94])
8 , oo, eoe2|1s2i096] 111|521 0.28]) 4.74]11.83 }Bw““)
9 N ... .1, loeossits1|o71]1.56]5.73|0.31]3.36|16.22
10 | Stutenmileh . o], 189.2001.5910.98[1.16]7.16|0.36 | 2.79 | 10.83 doggﬁ;lo)
11 }Eng]. Spee. Gew. 10345 |1879§91.49 1 0.87]0.46]0.12|6.41{0.33} 2.50| 1.41 }P Vie;t/z“)
12 ||/ Vollblut ,, ,, 1.0276] , |92.58|0.75 0.83]0.36 |4.69 0.49]3.38| 482§ ~°
13 | Stute 5 Jahre alt . . . .| , |91.15| 1.50%*) |1.27|5.75|0.37] 27111435 . Sehrodrr2)
O 1o
14 || Stutenmilch . B6—1g9.050 8.00 |2.15]5.20 0.60]4.38]19.63] Fithot und

Joly'2)

1) Ann. de I'lnst. Agron. 1852. 8. 251.

2) Zeitschr. f. Chemie 1865. S. 785.

3) Ibidem 1865. S, 638.

4) Repertoire de Pharm. T. V. S. IL. 8. 618, — **) Spec. Gew. 1 0404.

5) Nach American. chem. Society in Milchzeitung 1831, S. 486.

6) Neue landw. Ztg. 1871. S. 638.

7 Arch. f. Pharm. 1875. 8. 472,

8) DDie Milch von Benno Martiny 1871. I. Bd. S. 187 u. 188.

8) Jahresber. f. Agric.-Chem, 1873/74. Bd. 1I, 8. 287. — *) Spec. Gew. 1.0353.

1) v, Tymowsky: Zur physiol. und therap. Bedeutung des Kumys. Minchen 1877, S. 12.
11y Das Molkereiwesen von W, Fleischmann 13879, $.71058.

12) Landw. Versuchsst. 1879. Bd. 23. 8. 311. — **) Die Stickstoff-Substanz warde durch Multipli-

cation des gefundenen Stickstoffs mit 6.256 berechnet. Schrodt bestimmte auch gleichzeitig Casein und Al-
bumin nach der Methode von Hoppe-Seyler (S. 30) und nach Ritthausen (S. 28); er fand nach ersterer
1.099%,, nach letzterer 2.48%, Stickstoff-Substanz, welche Zahlen er beide fiir fehlerhaft hilt.



I
|

— — \ =
= = @ In der
E 2 2 g 3 g Trocken-
28 @ b4 =} E g S substanz
No. Bemerkungen =&l = s |2 = = = - Analytiker
5 - = Stick- F
N = stoff ett
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 _
12jihrige braune Stute, N. Gerber
15 5. Wurf, 45 Tage nach §1878 u. Raden-
d. Geburt, spec. Gew. 1,036 91.76 2.45%) 0.39 | 5.99| 0.31] 4.75| 4.73 hausen?)
Mittel 91.00|1.32(0.76| 118| 5.31| 043| 3.57/13.11
2.08
Eselmilch.
1 1846] 89.63 0.60’1'55 1.50| 6.40 | 0.32} 3.32|14.46 Doyére“)
2 || Mittel aus 14 Analysen . | ,, 190.47 1.95 1.29 6.29 3.27 [13.54 Peligot 3)
3 ? 190.70 1.67 1.21 6.23 2.87113.01 Simon %)
4| Mittel a. mehrerenAnalysen [1857} 89.36|  2.26 | 1.37 7.04 3.40|12.881 Pouhandal,
5 || Milch von 5 Hselinnen . 1878] 88.03 3.08 2.821 529 | 0.78] 4.12|23.56 Friihling u.
Schultz®)
Mittel 89.64|0.67/155| 1.64] 5.99| 0.51| 3.39|15.49
2.22
Schweinemilch.
1 || Landschwein {Nach 5wmhenﬂ,} 1856[ 8549 8.45 | 193] 3.03 | 109] 93213300 g0
2 || Essexschwein Saugen o | 88.17 7.36 1.03| 2.26 | 1.18] 9.97| 8.71
3|l 6 Tage nach der Goburt }1865]80.43| 12.89 3.14| 2.79 | 0.71]10.5416.00 } Th.v. Goh-
af1e L, L, . » |89.26] 568 | 2.82| 1.59 | 0.87| s.46]26.26 ren®)
5 1866] 82.93 6.89 6.88| 2.01 | 1.29] 6.46|40.30 Lintner?®)
6 ? 181.80 5.30 | G.00| 6.07 | 0.83] 4.66;32.97 Cameron®)
7| Mittel aus 2 Analysen . 5 [81.76 6.18 5.38} 5.34 | 0.89 5.42]29.50 derselbe 11)
8 sy | 82.46 5.09 9.23| 1.69 | 1.53] 4.64152.62 Jvon 1)
Mittel 84.04] 723 | 455] 313] 1.03] 7.33]27.68
Hundemilch.
1 1868] — [5.52/2.99/10.77| 3.05 — } Tolmat-
2 o | -— |3.94|8.97]12.84] 8.37 | — scheff1%)
31110 Tage nach der Geburt 1838} 65.74 17.40 |16.20) 2.90 | 1.50] 8.13|47.29 } Simon3)
4 || Spéter nach der Geburt. | ,, |68.20 14,60 [13.30| 3.00 | 1.48] 7.40;41.82
Extrac-
5| Nahrung: Brod, Fleisch tivstofle
und Knochen . . . 1845 69.80 13.60 {12.40| 2.50 | 0.77] 7.21]|41.06 Dumas'¥)
6 || Nahrung: Pferdefleisch . y | 77.14 11.15 7.32| 3.39 | 057} 7.80132.02 }

1) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung. Beilage zur Milchztg. 1879. Heft VIL. — *) Die Stick-

stoff-Substanz ist nach der Methode von Ritthausen (S.28 Anm.) bestimmt,

2) Ann. phys. nat. XXII. 8. 239.

8) Compt. rendus 1836. Bd. ILI. 8. 414.

4) Die Milch von Benno Martiny 1871, 1. Bd. S. 187 u. 188.

5) Du lait. Paris 1857, II. S, 167—171.

6) Milchztg. 1878. S. 457.

?) Journ f. pract. Chemie LXVIII, §. 188.

8) Landw, Versuchsst, VIL 8, 351.

9) Chem. Centr.-Bl. 1866. S. 447.

10) Chem. News XIX, 8. 217.

11) Archiv f. Pharm. 1875. 8. 472.

18) Zeitschr. f, Chemie 1868. 8. 251. Die Analysen sind nach d, Meth. von Hoppe-Scyler ausgefithrt,
18) Die Frauenmilch nach ihrem chem. u. physiol. Verhalten. Berlin 1838.
14) Compt, rendus 1845, T, XXI. 8. 707.
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5
I

;‘) = = E In der
B e = E - S : Trocken-
23 @ b4 g = g S substanz i
No. Bemerkungen e = 8 = = = - - Analytiker
35 = = Stick- Fett
Ne = stoff e
I S L L% e | % L% | % | % -
7 || Nahrung : Pferdefleisch . J1845] 74.74 — 515 — — 20.39
’ Brod -} Fleisch-| ,, 16.35 ,
brihe . .| , |81.10 — 809 — | — Dumas)
9 desgl. . . ] , j75.90 — 6.84| — - 28.28
10 s  Brod(ausehliesl) ] , 78.40) 14.50 | 7.90 4.20 8.7229.70
11 Grossor  Hof-\ g 1age mit |1g47 48.95
i 5.5 — 10. — —
hund ) Fleisch, 4 75.54 0.75 Bensch?)
. 5 Tage mit
Mittelgrosser -
12 Fleisch ge- } ,
Hof hund fattert 77.52 — 1095 — —_ 48.71
18 | Mittel bei Fleischnahrung  [1866] 77.26 | 5.19 | 3.97(10.64| 2.49 | 0.44] 6.44|46.79
14 5 3 Kartoffelnahrung| ,, §82.95 4.25:3.92 4,981 3.41 | 0.47] 7.67]29.21 Secubotin®)
150, ,, Fettnahrang .| ,, |77.37|5.92{4.25(10.11] 2.14 | 0.39] 7.19|44.68
161 Tag ohne Nahrung . s §79.45 4.28‘3.97 9.82| 2.06 | 0.42] 6.42|47.79
Mittel 99.446.10 i5‘0€) 9.57 13.09%| 0.73] 7.36 (38.49
1117
Katzenmilch,
1 |1862|81.63’3.12i5,9(;] 3.38| 4.91| 0.5s| 7.91‘18.13|A. Commaillet)
Condensirte Milch.*)
1. Ohne Zusatz von Rohrzucker dargestellt.
1 ) ) i ) a:” o & ;"7777 | : Wéi o In der
- 5 25 - = = @ Trocken-
25 % z2% s g = 5 substanz
No. Bemerkungen -B = o= = = £ - - Analytiker
5 ] =] "g Stwk.' Fett
N = = stoft e
— _i, 0_/0_v 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/o 0/0
1| Aus Purdy (Amerika) . |18717]53.5414.44|13.12|16.30| — |12.60] 4.95 |28.24
C.F.Chandler
2 desgl. . . . . . 5 ]51.5018.6114.5117.47| — [2.91] 449 29.92} und
3 desgl. . . . . .|, |49.23 15.48 1458 17.75| — |2.96| 4.88 |28.72|) Schweitzer?)
4 |lAus Amerika . . ., . |1871}150.40(17.80{14.20{15.60| -— |2.00] 5.74 | 28.63
51|  desgl. .. . .|, letool10.60|11.20]15.70| — |1.50] 4.35 |28.72
6 desgl. Coe e »y 146.40]19.10|19.80|12.50, — |2.20} 5.70 | 36.94 S. Perqy“)
7 desgl. (verdﬁchtig)**) 5, 1386.20]30.30]20.50|10.80] — |2.20] 7.60 | 32.13
8| desgl. (desgl) .| , |41.20|28.20|13.60|14.00] — {3.00] 7.67 |23.13
9| dosgl. (desgl) .| , l40.50|26.50|17.70]12.80] — |2.50] 7.13 |29.75
10 || Romanshérner™’) cond. Alpenmilch [1881] 62.84111.89|11.11|12.03| — {2.24] 4.90 | 29.89} F.Strohmer?)
Mittel (excl. 7, 8, 9) 63.59‘14.62 14.07 |15.38 | — 2.341 5.03 30.25

1) Compt. rendus 1846. T. XXI. 8, 707.

2) Annal, d. Chem. u. Pharm. 1847. Bd. LXI. 8. 221, Nach Haidlen’s Methode untersucht.

3) Virchow’s Archiv f. pathol. Anat. u. Physiol. 1866. Bd, XXXVI, 8. 561. — *) Aus der Differenz
berechnet.

4) Compt. rend. Bd. 63. S. 692.

*) Die condensirte Milch wird durch Eindampfen von ganzer Kuhmilch bis zur Honigconsistenz im
Vacuum mit oder ohne Zusatz von Rohrzucker dargestellt.

5) Americ. Chemist, Bd. II. 8. 25.

6) Milchztg. 1872. 8. 93 u. 179. — #%) Wegen des verhiiltnissmissig geringen Fettgehaltes gegeniiber
der Stickstoff-Substanz wahrscheinlich aus abgerahmter Milch hergestellt,

7) Wiener ,,Neue freie Presse‘‘ 1881. Spec. Gew. 1.0997, — **¥) Fiir die ,,Romanshorner‘* conservirte
Alpenmileh erhielt F. Strohmer folgende Zahlen:
Speec. Gew, ‘Wasser Casein Albumin Tett Milchzucker Asche
1.0323 86.52 9/ 3.53%, 0,249y 4,069, 3.349) 0.72%
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Condensirte Milch.
2, Unter Zusatz von Rohrzucker dargestellt.

&0 . N 5 3 In der
No. Bemerkungen .:E ; §.§ = % E z e~ Analytiker
g% 4] g 2 ien | Pett
= 0/0 0/0 0/0 70[0 0/0 o/0 0/o 0/0_
1| Aus Cham +) in der C Karm-
Schweiz . 1868]24.13113.67| 8.67,10.82|4048|2.23]2.88|11.43 rodt 1)
2 desgl. 1873 26.23| 9.43| 8.34 53.89  |2.01]2.05[11.81]) ;
. oser .,
3 desgl. » |2390|10.16] 9.35 54.59  |2.00}2.14|12.29 }1 Sohlet?)
4 desgl. , h@n | 9.77| 6.02 57.40  [211%)] 2.08 | 8.00
5 desgl. 5 126.95[10.56| 9.13 51.13 2.23]2.31|12.50] J. Forster?)
] desgl. 1872 27.80| 8.00| 9.26 52.69 |2.25]1.77]12.83] . Wagner?)
7 desgl. 1875 | 25.95 | 13.11 |10.46 48,32 |2.15]2.83]14.13
8 desgl. 1876} 28.24| 9.41| 8.64t 5156 |2.13]2.10|12.04 IN Gerber®)
9 desgl. , 12686/10.85] 9.99 49.58  |1.71]2.37|13.66 [
10 desgl. . . . .[1877}23.51]11.00|10.62 52.96 |2.11]2.30(13.88
11 desgl. (engl. Fili-
alen) | 1276 | 25.50 | 18.10 | 10.00 50.80 [1.70]2.60(13.42 lA. Hutschi-
12 desgl. ” » 122.50]12.30]10.50 52.90 | 1.80 § 2.54 |13.55 | [ son-Smee?)
13 desgl. " » [20.50]12.70]10.80 5410 [1.90]2.56|13.58 I
14 desgl. 1879 | 23.48[11.35| 9.70 11.95’41.41 2.1112.50|12.68] N. Gerbers)
Mittel (1—14) . 125.02 11.03| 9.39 11.21‘41.32 2.03] 2.36(12.569
15 || Aus Vivis-Kempen+t) 1872 ] 23.40 [ 10.00 | 13.83 50.74 2.03|2.09|18.05] P Wagner®
16 desgl. 1877)22.07(18.00 | 11.93 15.26  {2.74]3.70/15.31] Wendler®)
Mittel (15-—16) . 122.74114.00/12.88 48.00 | 2.38]| 2.89|16.68
17 || Aus Luxburg-Alpina 1873 28.38| 8.81|12.61 46.55 | 2.23|1.97|17.61 E. Schulze?)
18 desgl. » 129.09| 7.79]10.43 51.33  12.07]1.76|14.71} E. Kopp?
19 desgl. 1872[24.70| 8.81[12.45 51.87 |2.17)1.87]16.58| P. Wagner®
20 desgl. . . . .|1875]2093| 9.62|18.78 49.69 1.96]1.95 | 23.75
21 desgl. (Filiale Sont- }N. Gerber®)
hofen) . 1876 24.12 |10.88 | 10.27 52.84 [1.94]2.29|13.53
Mittel (17—21) | . |25.44] 9.98'12.91] 5040 |2.07j1.97|17.23
22 || Vevey-Schwoiz 1872} 23.40 | 10.00 ' 13.83 50.74  12.03]2.09(18.05| . Wagner?)
93]l desgl. (Nestlé) 1879 25.28|10.25 | 862! 5382 | 203|219 |11.54] K Soxhier?)
oall desgl. . . .1 ., leatsi12.67]11.53/11.19137.69]2.17}2.69 |15.32] N Gerbers)
Mittel (22—24) . 124.48/10.97)11.33 11.19 | 39.95] 2.08] 2.32 14.97
25 || Genf (Nestld) 1880 | 25.85 [11.26 0.37i 947 [42.47 2,08 [ 2.41 | 12.42 L. Janke®)
26 || Thun-Schweiz, Cerber u. Co. .| 1877 ]35.66|16.35|14.68 30.18 3.12]4.07 2281 W N. Gerber
97 dosgl. 1878 ] 26.05 | 12.46 | 10.42 11.04‘;38.19\1.89 2,70 | 14.09 } 3 und 4

1) Arch. f. Pharm. 1868. Bd. CXXXV. 8. 218. — §) L. Kofler hat (Dingler’s polytechn. Journ. Bd. 198,

Mittel (25—27)

30.8614.41| 1255/ 10.31

29.76

2.:,1| 3.39/18.45

S. 161) ebenfalls Analysen von condensirter Milch aus Cham, Sassin u. Vivis ausgefithrt; diese weichen
aber — sie enthalten nur halb so viel Fett als Stickstoff-Substanz — so weit von denen anderer Chemiker
ab, dass ich dieselben hier nicht mit auffithre.

2) Jahresbericht fir Agric,-Chem. 1873/74.

S. 230.

Desgl, 1879.

S. 356 u. Erster Bericht iiber Arbeiten

dor landw. Versuchsst. Wien 1878. 8. 70. — *) Diese Probe wird von F. Soxhlet wegen des geringen Fett-
gehaltes als verdiichtig d. h, als aus theilweise entrahmter Milch hergestellt bezeichnet.

8. 1700.
No. 17. 8. 220.

8) Hannov. Mntsschr, wider die Nahrungsfilscher 1880.

3) Milchztg. 1875 u. 1876 u., Alpwirthsch. Monatsbl. 1878, No. 65.
4) Ibid. 1876, No, 167.
5) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung.
6) Milchztg. 1877.

7) Das Molkereiwesen vou W. Fleischmann 1879. 8, 1052—~1053.

S. 62.

Beilage zur Milchztg, 1879.

Heft VII,
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U But ]
No. Bemerkungen : F £ E 2|2 2 g i |§s'u—k-sjmz Analytiker
S g B Z |2 stoft | Fett
B % | % | % | %% [ % %1% %
28 || Griiyéres in der Schweiz [ 1873]29.80| 8.81|12.61 46.55 2.2312.01 {1796 E.Schulzel)
29 || Sassie 1868 112.4817.59/18.31 48.14 3.53]3.21|20.91) v. Gokren?)
30 || Weichnitz . » 28.63)10.85|12.18 — — 12.43|17.07| K. Eickhorn®)
31 desgl. . 1867 ] 21.50(10.20(12.90 52.90 2.50 | 2.08 | 15.52{ I Peters?)
32 || Innsbruck (J. Gfall) 18731 24.58110.97]11.17 50.06 3.27]2.85|14.80 ] |.J. Moser .
33 dosgl. ” 27.38| 9.24| 9.61(17.2534.40(2.12]2.04(13.23] F. Soxhlet?)
34 Wien (Hernals) . 1879 [24.26 |10.82| 9.63| 5313 |2.16]2.29[12.71|| wnd ®)
35 || Mailand »” 26.88 111.07| 8.67 51.12 2.26 | 2.42 | 11.86 F. Soxhlett)
36 desgl. 1878 | 25.21 [ 14.65| 9.21|13.42|35.48(2.03]3.13(12.31] N. Gerberr’)
37 desgl. . .]1880126.75| 9.95| 8.8115.13137.16(2.05]2.17|12.03 J. ﬁt;fé)eﬂ'
38| Waterloo (Dairyu. Co.)*) | 1878 | 21.67 | 15.86 | 9.15|13.48|36.23 | 2.61|3.24 |11.68 | N. Gerlers)
39 | Hamburg (Albers)*) 1871]15.4519.76 | 11.52 | 16.17| 84.65 | 2.45 | 3.74 | 13.63 | Schaedler 7)
40 || Norwegen (Honnar) *) .]1875]32.80|13.13] 9.80 41.25 3.01]3.13|14.58 }N Gerbers)
41 desgl. 1876 | 35.66 | 16.35 | 14.68 30.18 3.12 14.07 | 22.82
42 desgl. .. . .|1879]380.08| 9.02! T7.54 51.35 2.01]2.06|10.79] I Soxklet‘)
43 || London Hooker's Cream. Milk Co, » 25.56112.39| 9.90]10.18}40.10|1.87]12.66|13.16 }N Gerber®)
44 || Wilts (Swindon) » 24.89(13.08|10.64 [ 13.31 | 35.47 | 2.61 | 2.79 [ 14.17
45 ‘ Horkunft nicht 18767 | 24.30(18.52 | 10.80 [ 16.50 { 27.11 | 2.77 | 3.91 | 14.27 .
46| | niher angogobon*) ” 27.00117.20|11.30 |12.00| 29.59|2.91]3.77|15.48 A}r]t/z. Ilf;ll
47 J (England ) 1 26.50116.39 | 9.50|17.54|27.06{3.09]3.55(12.93 assal®)
A8 s 24.94 115.36 | 9.50 | 15.36|32.14(2.43]3.27|12.66
49 || New-York, Gail Borden | 1875]27.72| 9.92| 8.61 51.84 1.8112.20(11.91 }N Gerberd)
50 desgl. (Aldernay) .|1876 ] 28.38|10.22| 9.23 51.57 1.56 | 2.28 [12.89
51| desgl. (Amerc. cond. Milk C.)¥) { 1878 | 25.43 [ 11.35 | 7.01,10.11|44.22 | 1.89 §2.44| 9.40]| derselbe®)
59 || Condensirte Ziegenmilch
s Klausenburg ~ (Gebr. V. Godde-
Sigmond) . 1880]20.98117.00|16.95|15.72]26.75|2.60] 3.44 | 21.45 Jfroy 10)
Minimum 15.45| 8.20 5.96 10.11| — ! 1.62}1.76| 8.00
Maximum . 30.08118.96|17.01 ! 17.77 — [ 3.62]4.07|22.82
Gessmmt-Mittel | . | 25.43(12.15|10.78|13.48| 35.89] 2.27| 2.61 14.47|
Rahm.
Zucker
+N-Sub-
stanz
1 1860 | 83.23 | 4.24| 8.17| 3.02| — — | 4.05]48.72
2 » |8042| 4.20)1084] 3874 — | — |3.51|55.36] \I Hoppe-
3 82.36| 4.16| 9.76| — | — | — |8.77]55.33 [ Sevler™
”»

1) Jahresbericht fur Agric.

der

-Chem. 1873/74.

landw, Versuchsst. Wien 1878, 8, 70.

2) Jahresber. f. Agric.-Chem, 1868/69.

3) Ibidem 1867. S, 338.

4) Das Molkereiwesen von W, Fleischmann 1879.
5) Forschungen auf dem Gebiet der Viehhaltung. Beilage zur Milchztg. 1879,

S. 280. Desgl. 1879.
S. 708 u. 709.

S. 1052—1053.

Probe erscheint ebenfalls verddchtig, d. h. aus theilweise entrahmter Milch hergestellt,

6} Chem, Ztg. 1881, 8. 269.

7) Pharm, Centralbl, 1871,

8) Milchztg. 1875 u. 1876 u. Alpwirthsch. Monatsbl, 1878.
9 Food: Its adulteration and the methods for their detection,

10) Milchztg. 1880. S. 362.
11) Chem, Centr,-Bl. 1860,

Konig, Nahrungsmittel,

No. 35.

8. 49 u. 65.
I, 2. Autl,

No. 65.

London 1876, S,

395.

S. 366 u, Erster Bericht iiber Arbeiten

Heft VII, — *) Diese



ot
=

. & s
IR IR I R
. =g § 22| 3 g |22 '§ substanz .
No. Bemerkungen _.:E E (g5 | = = |52 4 IStion Analytiker
K G 2 (S5 [ pew
= -
Pl % [ 1 % | % | % | % % | %
4 1863} 59.25]2.20|35.00} 3.05 | — {0.50] 0.86 | 85.89 | Alex. Miiller?)
5 , | 52.51]2.69(41.16| 2.19 | — |0.45] 0.91]86.67
6 s | 70.41| — |23.05| — |5.95]0.59] — |77.89
1 » | 59.92(2.60|38.56|38.30, — |0.63}1.04|83.71
8 » |60.10]2.73(38.56|2.99 | — |0.62]1.09|84.11 | >derselbe?)
9 1867] 66.73|3.18|25.04| 4.34 | — }0.71|1.53 | 75.26
10 ’ 1.80|2.75/20.94| 3.96 | — |0.55{1.56|74.26
i1 » | 74.20|2.66[17.93| 4.57| — [0.65]1.6569.50
12 1849] 56.04 | 6.02 | 34.38| 2.67 | — |0.88]2.19|78.21 Orthmann“)
13| Nach dem Devonshire - Ver-
fahren erhalten N ? |22.8314.10(70.20] 2.31 | -— |0.5610.85]|90.97| Gérard?)
Farh-
stoff
14 1859] 63.28 | 4.22 [ 29.46 | 2.08 | 0.56 | 0.40] 1.86 | 81.88 | Hambergs)
15 1863] 74.46|2.69 1 18.18|4.08 | — |0.59}1.6971.18
16 » | 64.80| — [25.40] — | — |219] — |72.16
17 p | 5650 — |81.57| — | — [8.49] — |72.57 | Volcker®)
18 5 161.67]2.62/33.43{1.56, — |0.72]1.09,87.22
19 ? | 7952 — {1556 — | — [0.68] — 175.98] Geérard*)
Nileh-
gucker
+ Salze]
20 | Bei 6°C. 16 Stdn. Aufrahmungfi875} 77.45|2.86{14.31| — |5.38] — ]2.03|63.46
21 » 28 ” » Vrestis17/15.07] — [5.39| — |2.24]66.55
29 » 40 ” » |755908.01 1741 — 1399 — 1.97|71.32
23 Bei 8°C.16 ,, " » | 77.46]8.58(18.24| — [5.72] — |2.54|58.74
24 s 28 ” » |75.78|420(16.27| — |3.80| — [2.77(67.04
25 . 40 , » l7a9sle7s(1n.07| — [5.25] — |176]68.09|t U
. . Kreussler
26 | Bei10°C. 16 |, ” » l75.80|8.47|15.25] — |5.39] — |2.30|63.25
97 » 28 " o |7a89|254017.61] — |5.08] — |1.61]69.94
28 » 40 ” » |72.15/2.48(18.65| — |6.12| — |1.46|68.44
29 || Bei15°C. 16 , " » |73.46!3.48|17.31| — |5.75] — |2.10]65.60
30 y 28 " w l717718.10(2045) — 1468 — |1.76|72.44
31 1876] g9.12|5.83 |30.64 | 1.27 | — [0.14]2.46 | 80.89
32 » |61.50(5.14(32.22| 0.74 | — |0.40]2.14|83.69
33 » 1632412708142 2.36 | — |0.28 | 1.18|85.47 || apen. i1t
34 » l49.10!5.20{42.82| 2.46 | — |0.42]1.63|84.13 ] ( Hussall¥)
35 » |as.04|740|44.76] 4.45 | — |0.35]2.08|78.23
36 , |4582[6.38144.33(292| — [0.50]1.8881.82
1) Landw. Versuchsstat. Bd, V. §, 161.
2) Ibidem. Bd. IX. 8, 276, 285 u. 294.
3) Landw. Erfahrungen von Hohenheim 1849. 8. 131.

4) Die Milch von Benno Martiny 1871,
5) Landw. Versuchsstat. 1869. Bd. I.
6) Journ. of the Roy. agric. Soc. of England 1863.
7) Landw. Jahrbiicher 1875. S. 249 u. s, f,

8) Food: Its adulteration and the methods for their destection. London, 1876. S.

II, Bd. 8. 67 u. 110.
XXIV. 8. 298.

8. 98,

395,
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. B &
No. Bemerkungen ;g é E% = -E -E”_j_ ;% St:cl;(-s i Analytiker
3 n® = |2 Fett
N2 = = stoff
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
W. Fleisch-
37|\ Mit Lehfeldt’s Centrifuge®) . |1878]29.55{1.42|67.63] 2.25 | — |0.12[0.32(96.00] ~manny
38 (| Mit Laval's Separator .|1880) 66.12 1 2.69 | 27.69 | 3.03 | — |0.47 | 1.27|81.73 | 4. Vilcker?)
39 || NachSwartz’schemVerfahren**)[1878] 68.40 | — |22.081 — | — | — | — [69.87| J. Kénig®)
Minimum 22.83‘1.83{16.80 0.66 | — [0.13]0.85|48.72
Maximum 83.23(8.12 3341 6.15 | — [2.7918.771 96.00
Mittel 65.51/3.61/26.75/3.529 — [0.61]1.66|77.59
Butter.
1. Kuhbutter.
Sonst.
Mileh- | N-freie
Fett | Casein |zucker| Stoffe Fett
1 18641 13.67|85.000.51/0.70 | — | 0.12 ]98.46
2 » |14.02|82.03 2.58 — [ 1.837]195.41
3 » 113.1682.01 2.01 — 12.82 193.36
4 » [11.42185.85] 1.92 — |1.31]96.35
5 » |11.71/84.39) 258 | — [1.32]95.58
6 » 1129185750 130 | — |1.70|96.66
7 » | 610/90.18| 187 | — |1.85]96.04
8 , [10.07/87.05) 1.37 — | 1.51)97.78
9 ,» |12.69 /83895 1.81 — (155 }95.01
10 ,» |16.18 81.86| 1.85 — {016 | 97.60
11 » 120.20]77.33] 2.28 — 10.19 ] 96.78
12 Schwedische Butter 5 |13.46 83.34 0.99 — | 2.21 196.30
13 aus ,» [10.08 86.57 1.20 — [ 2.15 | 96.27
14 verschiedenen Orfen » |14.8483.51 1.59 — | 0.06 {98.06 A[ez'iyﬁ”e,-
15 [ Schwedens und nach ver- \| » |1829|79.61 193 | — |o0.17[97.43 . ’Et‘s*en-
16 schiodenen Methoden » |21.10 7429 435 | — |0.26 |94.16 stuck*)
17 dargostellt, , | 887/8889| 0.91 — |1.83 |97.53
18 » 1185918052 0.80 | — {0.09]98.91
19 » }17.03|81.55 1.33 — 10.09 ] 98.29
20 » | 23.47 74,60 1.80 — 10.13 | 97.48
21 » (149683385 1.59 — |0.10 | 97.99
22 » |15.25(83.08] 157 | — |o0.15|97.97
23 » 1 9.24]83.52 0.64‘0.60 — {6.00]92.02
24 » |13.82]84.78 1.27 — |0.13 1 98.38
25 » | 7.66]88.83] 0.29 — {2.59 | 96.20
26 ’ 9.93188.13]0.44 0.46| — |1.04 }97.44
27 » |12.56|83.57/0.78|0.48| — | 2.66 ] 95.57
28 » [15.9188.220.45/0.85| — | 0.07 ] 98.97
29 » 115.30(82.89(0.75|0.88 — | 0.18 | 97.86

1) W, Fleischmann: Das Molkereiwesen 1878.
3) Journ. of the Roy. Agric, Soc. of England 1880, II. Bd. S. 16

3) Original-Mittheilung. — **) Mittel von 4 Analysen.

%) Aus der Differenz berechnet.
%) Landw. Versuchsstat, 1864. Bd. VI.

S, 3.

0.

S. 704, — *) Rahmstiicke.

4%




&0 & S
55 § b 'E % ;“’E = Tf(lnlc]((l:;-
=S @ > @ B |2l substanz .
No. Bemerkungen -2l = = S| =2 |52 & Analytiker
35| ¢ = | %€ Pett
= = =
= 0/0 0./0 0/0 o/(‘ 0/0 0/0 0/0
30 Schwedische Butter aus { 1864 18.18 | 79.45 | 1.08 111} — 1018 97.10
31 verschiedenen Orten ,» 113.00]85.69(0.62] — | 0.69 [98.49 Alex. Miiller
32 ffﬁ:;gﬁ:ﬁﬁ’;‘tlh’;g’i;:: » |14.00|8490]0.54| — | o056 |98.72 }E,,mmkl)
33 gestellt » |11.44(86.08]0.5410.70| — [1.24]97.20
34 1867] 13.82 | 84.78| 1.27 — {0.13] 98.38
35 } { » |12.56(83.57|0.78]0.43| — |2.66]95.57 I
36 » |15.91)83.22|0.45/0.35| — |0.07}98.97 Alex.
37| September - Butter, Holstein] ,, ]10.25|86.88}0.52|0.49{ — |1.86]96.80 Miller?)
38 || Frithjahrsbutter, Schweden| ,, |11.4583.32 1.63 — 13.60]94.09
89 || Sommerbutter desgl. » 9.48 | 87.00 3.60 — |8.13}96.11
40 | Rahmbutter . . . . . .}1868]18.11|85.97| 0.84 — 10.0898.94 o1
. } Lindt®)
41 || Vorbruchbutter . . . . .| ,, |19.96|78.54 1.25 — [ 0.25]98.13
Holsteiner Butter:
42 Sehr fein . . . (}1872]11.68/86.95]0.19]0.85] — |1.43]98.45
43 Mittelfein . . . ” W12.09 84.76,0.39|0.81| — |1.95]95.28
44 Recht fein . . . » 110.35(86.96(0.26]0.82 — |4.83]97.00
45 . Mittelmissig . . 2 10.09 | 85.50 | 0.28 | 0.69| — |2.24]95.10 A. Emmer-
46 — » 112.64(84.10(0.58}0.86| = |2.09 | 96.27 ling %)
47 — » |14.42182.91]0.501.07] — [1.78]96.88
48 Oelig . . . . . » }10.81(86.4310.82[0.75| — |1.85]96.91
49 Normal und gut . ,» }12.20(85.50|0.57|0.59| — |0.93]97.48
50 }Gesalzene Ruttor . { 1873] 5.50/90.96|0.50{ — | — !13.02]96.25 } R.'{lé-
51 ,» |10.60!86.62|0.68] — | — j2.08)95.77 berti®)
52| Theebutter . . . . . .l , |14.20|85.55(025| — | — [0.11]99.68
58 || Gute Marktbutter . . . .} , }18.77/86.06]0.42] — | — [0.12}99.70 }J. Mosers)
54 | Schlechte .« |, J17.08[82.60|0.72] — | — |0.20]98.43
55 }Aus sissor Sahne _ { ,» 112.06(84.00|0.75]0.64 | — |2.45]95.52
56 5 |12.05(84.430.51 0.47‘ — | 1.98] 96.00 F. Dahis)
57 }Aus saurer Sahno . { , [11.88]88.21/0.92|0.74 — [3.17]94.43
58 , {12.49182.75/0.90(0.61| — (3.11]94.56
59| I. Preis 11 Sgr.. . . .| ,, |28.75168.95]3.25| — | — [4.05]89.75
60| II. Preis 12 Sgr.. . . .{ , [15.05]76.55|4.70| — | — |3.70}90.11 }N.Grr'igeﬁ)
61({IXI. Preis 13 Sgr.. . . .| ,, 112.72/83.60(2.60] — | — |1.12}95.78
Schweizer Butter:
62 Speisebutter . ’ 8.16|85.54 6.30 93.14
63 }Vorbruchbutter } ;’u‘:g‘r“{ . |10.02]85.34 4.57 94.84 ]
64|} Gemischte Butter ,» |11.68]83.09 5.23 94.08
. . L. Schulzed)
65|, Speisebuttter s | (000 [99.00 0.93 (9.67)
66 }Vorbruchbutter }G"Bst‘:g:fe{ | (04) | 99.63 0.33 (90.66)
67| ) Gemischte Butter » | (0.06) | 97.61 2.33 (97.67)‘

1) Landw. Versuchsst. 1864, Bd. VI. 8. 3.

2) Ibid. Bd. IX. 8. 276,

8) Jahresbericht f. Agrie. Chem, 1868/69. S. 711.

4) Landw, Wochenbl. f. Schleswig-Holstein 1872. S. 499.

8) Jahresbericht f. Agric. Chemie 1873/74. Bd. II. S. 289 u. 290.



o } &0 - g 9% In der
i § g - = 2 S @ Trocken-
<8 2 3 FS B |E%2| 8 substanz .
No. Bemerkungen -B g R ] = 2T & Analytiker
h=4] >3 & = sF | =
33 = R Fett
‘E =
BlL% | % 1% 0% 1 % %l
68 1876] 35.12|61.09| 1.22 — |2.57] 9416
69 , |25.27|71.99| 137 — |1.37]96.33
70 Gowdhaliche Babter , b27.55|69.82] 1.07 | — |1.56]96.37 ko
71 om . |3t12]63.07] 1.37 — o054 f97.10 . Kinig
; _ und C.
72 Markto Minstor's » 13042 |66.68| 1.15 1.75 | 95.83 Brimmer?)
73 » [17.45|80.60| 0.82 — |1.13]97.64
74 . 1275306765 233 | — |2.49]93.35
75 , l|25.58]7015] 181 — |1.51]95.48
Kochsalz
76 || Siisse Butter ) 1876] 13.1283.92 | 0.62| — 10.63[0.14]96.59 1.23
Aus siissem
70| desgl. } Rk { » |13.41]83.82]0.61]0.460.74|0.12] 96.80 1.30
18] desgl. ahm » 110.45/85.40|0.54|0.32]0.53|0.16 | 95.37 2.92 | &
79 | Saure Butter » |17.00|80.01|0.87|0.13 0.71]0.15 | 96.50 117
80 desgl. Aus » 111.57|85.430.62 |0.17|0.39{0.12 | 96.61 1.87 (&
81 || Seeldnder Hocker- ¢ saurem N
butter Rahm || ,, | 9.60/86.7710.61{0.23|0.62{0.15}95.98 2.25
82 | Schlechte Butter » | 9.80|83.36/1.00] — |0.80(0.25]92.42 4.97
Spec. Gew. Schmelzpunkt
83l  0.927 99.50C. |1859|18.1180.22|1.59| — | — |0.08]97.96 spen ) &
sal 0.921 19.9 ,, » l1659181.07| 124 — | — j0.10]97.19 1.00 | §
85| 0.925 193, » |17.74]80.99|1.15| — | — |0.08]98.45 0.04 3 §
86| 0.920 19.9 ,, » |1058 (8634|119 — | — |0.14]96.56 014 |2
87{ 0.927 21.9 ,, » |15.94|81.88|2.02| — | — [0.10]97.41 0.10 ) 3
88|\ aoenbutt 371, |877|10.81|86.14| 186 | — |0.20]96.58 W. Eug-
89 } penbutter o9 |, |1497(8333] 146 | — |0.24]98.00 } ling*)
90 , 1879} 17.97|76.95| 477 | — |0.31] 9381
91 } P’:‘;‘t’“ d““:}i“‘lfh‘ » |16.03|81.17] 2.69 — lo.11]96.67
92 uttern erhalten®) » 15338187 265 | — |o.15]96.69 M. gcl;']odt
Un (]
93 » V1465|8276 |  2.51 — |o.08]96.97 P s
_ u Rot
94 } P“{:’Tt' d““hhllitah:‘ » |13.78]8380| 2.28 — (0.14]97.19 )
95 uttern erhalten™) » l1s79|ses2| 175 | — |o1a]ors1
Italienische Butter: privey
96iLodi . . . . . . . .[878|13.66 ust) 0-36]0.60] — |0.43]98.30
o1l ., . . . » |19.78]77.18 | 1.89 | 0.47 | 0.12 | 0.56 | 96.21
98 || Mailand *¥) . ., Navs|83.87|0.60]0.44|0.10]0.20 ] 98.42 N
99 | Codogno . . . . . . .| » |15.08]83.38 0.65|0.57|0.09]0.23]98.19 A.Menozzi®
100 Lodi . . . . . . . .}, |1547|8334|0.58]0.51]0.14]0.16]98.59
101 || Meierei Maleo . . . . .|, |1535|82.45|1.45|0.38 0.17|0.19}97.40
102Lodi . . . . . . . .1, |1453|83.98]0.58]0.71|0.14|0.11]98.26

1) Landw, Ztg. f. Westf. u. Lippe 1876. 8. 3.

2) Milchztg. 1876. S. 1722.

8) Zeitschr, d. landw, Vereins f. Rheinpreussen 1859, 8. 103,

4) Nach einem Separatabdruck aus Milchzeitung 1877.

5) Milchztg. 1879. 8. 558. — *) Die durch Verbuttern des Rahmes gewonnene Butter enthilt 2—5%, Fett
mehr als die durch Milchbuttern erhaltene Butter; letztere Methode lieferte zwar mehr Butter aus dem
gleichen Quantum Milch; dieses Mehr vertheilt sich aber auf einen hheren Gehalt an Wasser und Casein.

6) Nach Rendiconti del R. Instituto Lombardo Ser. II, Vol. XII. Fas. IV. in Forschungen auf dem
Gebiete der Viehbaltung (Beilage zur Milchatg.) 1879. S. 294—296. — 1) Das Fett der einzelnen Butter-
sorten lieforte 85.5—87.89), unldsliche Fettsiuren. — **) Rahm zu dieser Butter durch die Lehfeldt’sche
Centrifuge erhalten.



&0 5} ©
s3l 8| o | 2 é 2| 2 | wrocken
=2 z 2 @ B @ S substanz
Bemerkungen =5 g = 13| 5|2 = Analytiker
é’%’ g | = Fett
_ =L % L 1% L% | | ]
103. Lodi . . . . . . . .]1878}15.25|88.25/0.79|0.36 |0.15|0.19 | 98.26
104. ,, c o+ o« .« . .1, 114.82:83.0810.91/0.53] — [0.13]97.53
105. , e e e o o )y, §15.59183.57/0.990.59|0.10|0.16 ] 99.00
106. oo o o o oo ], |15.72182.44(0.93,0.56|0.22 | 0.14]97.82
107. ,, 115.08183.56(0.67}0.45|0.14 [0.15 | 98.34 > 4.
108, . . . . . .. .|, |12is2.01|083]0.72]0.14]0.1797.77 Menozzi)
109. <o+« o o o .1, }15.56(83.02]0.56|0.69|0.04|0.14 ] 98.32
1mo. ,, . . . . . . ..}, |1418|84.57]0.66|0.33 0.12|0.14]98.54
i11. ce e o o oo, F14443 ) 894%)10.88]0.47 | 0.19 | 0.15] 98,10
112.) Wesfidl. Butter, Rahm nach | ,, |]13.42|85.57 0.92 — [0.09 | 98.83
113.} Swartz’schem Verfahren ,» ]13.0985.71 0.92 — 10.28 | 98.62 lJ. Kinig .
114. gewonnen » |1292/85.71 0.95 — 0.42]98.43 C. Krauch?;
115, Desgl. nach altem Verfahren | ,, [15.4281.94 1.74 — 10.90]96.88 l
116. Aus Lehfeldt'schem Rahm .| | |14.88|83.85]0.60|0.44 |0.040.20]98.52
117. » [15.08]83.3710.65!0.57(0.09|0.28198.17
118.{ Beste Sorten Butter von ,» [15.3582.45|1.45(0.38|0.170.19 ] 97.40 G.
119. Lodesan (Lombardei) » |14.53 83.98/0.53|0.71(0.14]0.11 | 98.26 Cantoni?)
120. » [15.25]83.25]0.79|0.36 | 0.15/0.19 | 98.23
121. Gemisch niederer Buttersorten | ,; 119.78|77.481.09|0.47|0.12{0.56 | 96.58
122. Aus siissem Rahm}Mittel von |1880| 13.65 | 83.62 0.61 0.56 | 0.04 | 1.52 }96.84 } M
123. Aus sauerem Rahm/je 5 Anal. | , |14.23|82.83|0.80|0.54|0.05 |1.55]96.57 Schmigert)
Minimum 5.50|76.87|0.19 0.85 ! 0.08 | 89.75 ‘
Maximum 35.12|85.25 | 4.74 1.16 ’! 5.65]99.70
Mittel **) 14.49\83.27‘0.71‘ 0.58***) 0.95]97.34
2. Kunstbutter.
Stickstoff-
Substanz
1 . . . . . . . . . . .]1877]12.01|82.08 0.74 — | 5.22193.23 A, Mot
20 . . . . . . . o . . ) 1125|8115 0.57 — [1.03 1 98.20 T. Brown
8. . . . . . . . ..., lworisrer]| o028 | — |1.85]97.69 J. Kénigs)
4. . . . . . . . ... J18T78] 7.77191.56 0.40 — 10.27 | 99.27 J. Moser®)
Mitel  [10.3357.6] 0.43 | — [2.08[97.09)

1) Nach Rendiconti del R. Instituto Lombardo Ser. II. Vol. XII. Fas. 1V in ,,Forschungen auf dem
Gobicte der Viehhaltung.'* (Beilage zur Milchzeitung.) 1879. S, 294--296. — *) Das Fett der oinzelnen
Buttersorten lieferte 85.5—87.89), unldsliche Fettsiuren.

2) Chem. u. techn. Untersuchungen der landwirthschaftlichen Versuchsstation Miinster. 2. Bericht.
1878—18%0. 8. 47.

3) L'industrie laitiére 1878, No. 44.

4) Milchzeitung 1880. S. 273.

*¥) Dicse mittlere Zusammensetzung versteht sich im allgemeinen fiir die gewohnliche Marktbutter;
feine Tafelbutter enthilt durchweg weniger Wasser (10—129,), mehr Fett (87—899/,) neben weniger Casein
und Milchzucker (je 0.59)).

*#%) Incl. Milchsidure etc.; im Mittel von 22 Bestimmungen kann die letztere 0.129, ausmachen.

5) Original-Mittheilung.

6) Erster Bericht der Versuchsstation Wien 1878. Tabellen XX1X,
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Kise.

1. Rahmkése*) oder iiberfetter Kise.

&0 & & In d
hg 2 SE - 2z 3 Trgck:fl-
] g 2 ze s g g substanz
Bemerkungen 51 2 S = R = - —1 Analytiker
35| 7 | 82 = Stk Fett
N2 = stoff "
P % % 1% | % %k % | %
1. Eigentlichor Rahmkiso® . . .]1875}80.834| 2.02 [67.32| -— [0.32]0.46 |96.66 ) Haussall')
2. Gervais-Kiise . . . . . . .[1881]52.94)11.80 |29.75 [258**) 2,93 [ 4.01|63.22 | J. Kinig?)
3. Neufchiteller, alt . . . . . .| ? |34.50]2.60+) [41.90] — 3.6 |5.05{63.97
. }A. Payen?)
4. desgl, frisch . . . . . . . 36.60| 14.18 40.70[(9.02) 0.5 |3.58)64.20
Mittel (3 u. 4) . 135.50(17.44 [40.80/5:2112.056]4.32/64.09
5. Stilton-Kise, ziemlich frisch . .|1861] 32.18]| 24.31|37.36|2.22|3.93]5.74 | 55.09
6. ” at .. ... L], 2027 (w551 43.98) — 12.20] — 55061 A-4
1. ” }nicht mehr . |38.28) 23.93 [30.89|3.70{3.20 | 6.20| 50.05 | [ VOlcker*)
8. ” frisch » | 38.23| 24.38 [29.12]2.76|5.51 ] 6.32 | 47.14
9. ” C oo . . .. .|1876)31.37| 27.66 |31.37| — |4.39 | 6.45]45.71 | Hassall)
Mittel (5—9) . ]82.07]26.21|34.55]3.32|3.85 | 6.18[50.63 .
.
10. Stracchino-Kise®) . . . . . |1873]52.57|17.01 |26.73| -- 3.69]5.7456.68 | Sowhlet®)
11. ” fast reifer 1877] 42.42 | 180+ 29.60 {0.0¢)] 3.13 | 6.89 | 51.41
12. " Stracchino, ,» 140.27| 23.01 |34.62] — |3.13]6.16]57.96
13, . frisch » |47.09] 20.00 |29.00|0.063.85 [ 6.05|54.81 || G Musso
14. ” » |3421| 2556 [36.92] — |3.95]6.22|56.27 u A.
15. " . » |81.16] 26.7739.32| — |8.76 | 6.24|57.12 || Menozzi®)
16. ” desgl., 1 Jahralt | " Fgq 5 oitts) 34.15 | 1.02 | 4.26 | 6.12 | 53.48
17. »” , 129.82| fehlt |39.04|—*)) 4.68] — |55.63
Mittel (10—17) 39.21|23.92(33.67, — |3.80]6.20/55.42
Gesammt-Mittel 38.01/16.28 |141.22(1.90/2.69]4.13 |66.00

*) Unter ,Rahmkise' sind die aus Rahm oder aus ganzer Milch unter Zusatz von Rahm gewonne-
nen Kidse zu verstehen, bei denen der procentische Fettgehalt den des Caseins bedeutend itbersteigt.

1) Food: Its adulteration and the methods for their detection. London, 1876. 8. 450. — ©°) Ein aus
sitsser Sahne bereiteter Weichquarg.

2) Original-Mittheilung. — **) Darin 0.33%, Milchs#ure.

3) Journ, dc Pharm. XVI, 8. 279 und Bull. soc. chim. (2) IIL. 8. 232, — 4) Bei den Kise-Analysen
von A. Payen ist die N-Substanz aus dem N-Gehalt durch Multiplication mit 6.25 berechnet.

4) Journal of the Royal agric. soc, of England 1861. XXI1I. 8, 37. — 1) Bedeutet Stickstoffsubstanz
+ Milchzucker.

5) Erster Bericht iber Arbeiten der landwirthschaftschaftlichen Versuchsstation Wien. 1873, Tabelle
XXIX. — 0) Der Stracchino-XKi#se wird theils aus ganzer, siisser Milch, theils aus dieser unter Zusatz
von Rahm dargestellt, wobei eine niedrige Temperatur beim Laben und eine hohe nach dem XKisen beim
Trocknen massgebend sind. Ob alle hier aufgefiihrten Sorten aus ganzer Milch unter Zusatz von Rahm
gewonnen sind, 14sst sich aus der Zusammensetzung nicht mit Sicherheit erschliessen,

8) Le stazioni sperimentali agrarie italiane 1877. 6. Bd. 4. Heft und Forschungen auf dem Gebiet der
Viehhaltung 1878. . 43. — $41) Aus dem Stickstoff- Gehalt nach Abzug des Ammoniaks durch Multi-
plication mit 6.25 berechnet. Die Kise enthielten:

No. 11 12 13 14 15 16 17
Ammoniak , . — 0.064 0.067 0.281  0.349 0552 2.0419,
*4) In denselben Milechsdure . . — —_ 1.470  0.907 -— 2.001  2.0799,

Durch Addition der Bestandtheile kommt mehr wie 100 heraus, Dieses rithrt nach den Verf’n daher,
dass bei der Zersetzung des Caseins N-freie Atomgruppen (Fette?) abgespalten werden, welche sowohl bei
dem Posten ,,Aetherextract’* wie auch bei der Berechnung des Caseins (also 2 mal) in Rechnung ge-
bracht werden.
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2. Fettkase.*)
&0 BN g N In der
:E g EE = E 2 | 8% | Trocken-
=0 z il 17 ] < == substanz
Bemerkungen =5 ; 2| = | £ Z |82 Stiok Analytiker
S,E 2 g = Peioft| Pett
By % L % | %% | %1 %1% %] %
1 Backstein-Kése aus Baiern . |1867] 45.24]25.14]28.16 .46 6.76 [51.42 [y o rinat w.
2 desgl. aus Bern. ,» | 35.80 | 24.44|37.40 2.36 6.09 | 58.26 } C. Miillert)
Mittel (1—2) 40.52123.79|32.798 2.9 6.4254.84
3 Bellelay-Kiise; (Weich-) . .]1867]37.59|28.88/ 30.05 3.48 7.40|48.15 | dieselben?)
4 Von Brio . |1865] 53.99 | 11.9¢%) | 24.83 | 0.61 | 5.63 5.20 | 53.96 }A, Payen)
5 5 ., |45.20118.31 [25.70 | 5.19]5.60 5.36 | 46.90 i
Mittel (4—5) 49.59116.13120.27 .61 5.28 50.43
¢ Von Camembert . 1862] 51.90 | 18.75 | 21.00 | 3.65 | 4.70 6.24|43.66 | derselbe?)
7 Cheddar-Kiise (englisch) . 5 | 37.852%.00%*) 28.91 | 4.91 |3.33 1 0.52 | 6.44 | 46.59
8 » » |81.70|27.19 1 36.18 [1.95 | 2.98 | 0.34] 6.37 | 52.97
9 ” ,» 382882987 29.25 | 4.92(3.08 | 0.29 ] 7.12 | 48.55
10 ” ,» |38.43|32.37|23.282.10|3.82 | 0.65 | 8.41 | 87.81 | >4, Vilckers)
11 » . 139.43]80.37(27.08}0.22|2.90 | 0.23 | 8.02 | 44.71
12 ” ,» |38.39]28.37|23.21 6.80|3.23] — |7.87187.67
13 » ,, 130.53|23.38|41.582.45/2.06|0.09 | 5.38 | 59.85
14 ., 8 Monate alt 1861] 86.17 | 24.93|31.833.21|3.86 | 1.18 | 6.25 | 49.87
15 w B , 131.17]26.31(33.68|4.91]3.93|1.15]6.12 | 48.92
16 w 6 , 133.92|28.12|33.15/0.96|3.85|1.23] 6.81|50.17
17 w11, " 15032 | 28.18 | 35,55 | 1.66| 4.31| 1.55 | 6.47 | 50.90 | Pdersette®)
18 ” , |37.85125.00|28.914.91|3.33|0.526.44|46.52
19 » | ,, |38.43132.37|23.282.10(3.820.65]8.41 | 37.81
20 , 2 Jahre alt L1858 36.04 | 28.98 | 30.40| — |4.38) — | 7.25|47.53] Jones®)
21 ,» (amerikanischor) .|1861] 27.29|25.87 |55.416.21|5.22|1.97] 5.69 | 48.70
22 ” ” ,» [38.01]27.3733.38 | 2.82(3.39|0.47] 6.54 | 49.83 lA' Vilckerd
23 » » ., |81.01|26.25|80.90|7.43|4.41[1.59 ] 6.09 | 44.79
24 » ” . |38.2426.8126.05|3.64|5.26|1.94]6.94}42.18 ]
25 ” » 1877] 81.41 | 27.18|37.88 | — |3.53] — ]6.34]55.23
26 ” ” , 185.68]25.57|85.15] — [3.60] — |6.36|54.65
217 ” ” » |85.24]25.8535.68| — |3.28] — |6.37|55.10
28 ” ” » |33.73| 26.65(85.57| — |4.05| — |6.48|53.67
29 » | Factorei-Kiso aus | » |3418128.88|33.92| — |3.02| — ]6.8251.53 > Cladwell®)
30 ,,} Massachusets » |88.50(26.58|31.19| — |38.783] — ]6.92)50.72
31 ” Maine und , |28.11]28.15(41.08] — [2.11| — [5.26|57.07
32 ,,} Wisconsin . 185.49|26.12|34.05| — [3.34| — |6.48|52.78
Mittel (7—32) 84.42|27.3732.37/2.20|3.64|0.89] 6.69| 48.99

S. 354 u. 356.
S. 279 u. Bull. soc. chim. (2) IIT. 8. 232. — #) Bei den Kiseanalysen von

Payen ist die N-Substanz aus dem N-Gehalt durch Multiplication mit 6.25 berechnet.

3) Journ, of Roy, agric. Soc. of England 1862, XXIII.

#) Unter ,,Fettkise* ist der aus ganzer Milch dargestellte Kise zu verstehen, dessen Fettgehalt
mehr oder weniger gleich dem des Caseins ist.
1) Jahresbericht f, Agric, Chem. 1867.
2} Journ, de Pharm. XVI,

8. 170. — **) Die Zahlen fur die N-Substanz

ind bei den Volcker’schen Analysen ebenfalls aus dem N-Gehalt durch Multiplication mit 6.25 berechnet.

4) Ibidem 1861. XXII. 8. 39.

5) Ihidem 1858. XIX. 8. 420.

6) Siche Schatzmann: Alpenwirthsch, Monatsblétter 1877.

8. 158,
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= o/l) 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
33. Chester-Kiise . . . . .I1865]130.39|34.75(21.6816.09|7.09; — |7.99,31.14
b 4. Payen)
34. ” - . .1, 185902581 26.30(7.79 | 4.20| — |6.42]41.03
35. » junger . . . .|1861]36.96|24.0829.34|5.17|4.45(1.91]6.1146.54 }A.Vb'lckcr”)
36. » alter . . . .|, [|325926.06|32.51|4.53(4.31|1.59]6.19|47.37
Mittel (33—36){ . 133.96|27.68|27.46/5.895.01|1.75 16.68 41.77
37. Derby-Kise . . . .11876] 31.68 | 24.50 | 35.20 | 4.38 [4.24 5.79 | 51.52 S/I,eldon:‘)
38. Dunlop-Kise, 1 Jahr alt, 1845 bereltet 1846] 38.46 | 25.87 | 31.86 3.81 6.74 |51.77} Jones??)
39. Edamer-Kise, 1. Preis . .}1872]|32.57|23.97|382.19|6.85 |4.67 5.68|47.74
40. " 2. . .|, |3362]23.48]33.99|6.34 |2.42 5.66|51.21 }Dahl")
41, " 3., . .|, la2.85/19.39|2733!5.15 |5.62 5.43|47.82
42. ’ . .|1873] 86.10| 29.43 | 27.54 6.93 7.37 :43.10] J. Moser9)
Mittel (39—42)] . 136.28|24.07!30.26 |4.48/4.91 6.04|47.47
43. Emmenthaler 1. Preis . .{1867)37.44|80.64|28.54 3.38 7.83|45.62
4. ” 2, . .|, |36.70|30.44|28.98 3.88 .69 |45.78 |} 0. Linds
45. 5 3. 5 .1, [84.92)31.26|29.88 3.94 7.69|45.91 und
46. , nicht primiirt . .[1866]81.78|31.8481.74 4.70 7.47| 46.53 || C- Miiller™)
47, sy 18737 1, Preis .| — ]24.17|37.51|33.37 4.95 7.91]|44.01
48. » L. 11878] 85.14|30.86 | 31.00 4.00 7.61(47.80
}J. Moser$)
49. » 1L 35.2036.81 | 23.59 4.40 9.09 | 36.40
50. ) . . . . .|1869] 33.53|29.9930.29{0.31| 5.88 7.22 1 45.57 Horn'iys)
Mittel (43—50)] . |38.6132.42/29.67) — [4.98 7.8149.20
51. Gloucester-Kise, 7—8 Wochen alt [1861] 37.20 | 24.50 | 27.30 | 7.44 | 3.56 | 0.85 | 6.24 | 43.47
52. ’ 55 Mon. ,, | ,, 131.96/29.37(31.37|2.85/4.45(1.35}6.91/46.11
53. ” 7 Mon. | , [27.68]835.12|30.80|1.46 4.95|1.27]7.76|42.59
54. ’ , Doppelt- , |32.44]32.00|30.17(0.97 | 4.42 |1.41]7.58|44.66
55. ” " 1, |38.83|26.25|26.77|3.18 | 4.97|2.04|6.87143.76
56. » s -], |88.1426.56|24.166.40|4.74|1.28]16.87|39.06
57. » » -1, |3341127.75(82.69(2.23|3.92{1.01]6.68|49.09
58. ’ » .1, 13280 — |27.22] — (5.22[1.27] — |40.51 gA,Vé‘lL‘kel‘”)
59. ” ” .|, l4088] — |22.81| — |4.43|1.45] — |38.58
60. ’ Einfach- » |28.10/30.31|33.68{3.72|4.191.12]6.74 |46.86
61. ” N |, |31.96/29.37|31.37|2.85(4.45(1.35}6.91 | 46.11
62. 5 5 ] 5, 137.20|24.50([27.30|7.44!3.56|0.85]6.24|43.47
63. 5 . .1, [381.81|2612|29.26|8.63|4.18{1.560]6.13]42.91
64. s 5 1, 1387.91]31.25|22.703.30|4.84]1.2318.05]36.57
65. 5 » .1, |36.50|25.7528.75|4.68|4.32|1.38}6.49|45.28
66. ” , Doppelt- .|1845] 85.81|37.96 | 21.97 | — |4.25| — |9.46|34.28] Jones19)

1) Journ. de Pharm. XVI, §, 279 u. Bull. soc. chim, (2) III, S. 232,

2) Journ, of Roy. agric. Soc. of England 1862, XXII. §. 39,

3) Prize Essay ou cheesemaking etc. Newcastle under-Lyme 1876. p. 7.

4) Die Milch von Benno Martiny 1871, S. 241,

5) Die Milchzeitung 1872, S, 210,

6) Jahresbericht f. Agric. Chem 1873/74. 1II, Bd. 291. Diese Analyse rithrt vermuthlich von A.Payen her,
7) Ibidem. 1867. S. 354 u, 355.

8) Beitrige zur Geschichte, Technik und Statistik der Kiserei., Wien 1869. S. 40.

9) Journ. of the Royal agric. Society of England. Bd. XXII. 8. 60.

10) IThidem 1858. Bd. XIX, 8. 4%0.
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— = 0/0 0/0 7_0‘/0_ o/0 0/0 0/0 _L/O___ 0/0
67. Gloucester Kiise, Einfach- |1875] 32.42 | 34.46 |27.42| — |5.70 |1.46| 8.16 | 40.57 | Jones?)
68. » » » 1876 23.52 | 81.70 | 29.94| — [5.48] — | 7.52 |44.37] Hassall?)
Mittel (51—68) | . [34.31] 29.21 |28.083.86|4.54|/1.30| 7.16 42.68
69. Gorgonzala-Kiise 1873] 43.56 | 24.17 | 27.95| — [3.32| — | 6.85 |49.52] J. Moser3)
70. ” w - . . |1s69]36.72| 25.67 |33.69 0.21(8.71| — | 6.49 |53.24] Hornig)
Mittel (69—70) | . ]40.14]24.9230.32{0.614.01| — | 6.67 |51.38
71. Hollinder Kiise*) 1865] 86.10 | 30.00 | 27.50 | 5.60|0.80| — | 7.51 | 48.04 } A. Payend)
2., ” , |41.41 25.68 | 25.06]1.69|6.21| — | 7.00 | 42.67
73. s . 1876] 30.10| 32.81 |27.57| — |6.84| — | 7.51 |36.581 Hussall?)
Mittel (71—73) 35.87| 29.4826.7113.72(4.62) — | 7.34 |40.76
74. Marelles-Kése . 1876] 40.07| 28.31 128.73|1.9615.93| — | 6.2247.94
75. Romandur-Kise oder 1866] 56.60 | 18.76 | 17.05|0.81 [6.78 | — 6.92139.26 }Hm'nfg*)
76. Romatour- ,, 1869](51.21 | 33.60 | 9.16[0.02|6.01] — ]11.02}18.77)
7. » » 1878] 42.70 | 26.80 | 24.29 | — |6.24| — | 7.48[42.34] J. Moser®)
Mittel (75 u. 77) 49.65/22.78 20.66/0.40(6.61| — | 7.20 |41.30
Schaf-Kise:
78. Roquefort-Kise 1865] 34.50 | 26.31 {30.10(3.19{590| — ]| 6.43|45.95 }A. Pa]/en“)
79. ” w -« -1, l|2653] 81.68 {32.31|5.03|4.45| — | 6.90]43.98
80. Roquefort, 1 Monat alt |1880}36.93| 25.79 |81.23| — 14.98| — | 6.5449.52) Hornig*)
81. desgl., ganz alt ,» | 2354 27.00 |40.13] — |6.27] — | 5.65|52.48 }N. Siebert)
82. Briesen-Kdse aus Ungarn {1869] 43.08 | 23.28 |28.04|0.02 {5.58| — | 6.5449.26
Mittel (78—82) 30.37| 27.69 33.44/3.15|5.35 — | 6.38 | 47.98
83. Schwarzenberger Kiise 1873F47.20 17.77 |29.04| — [5.99! — |} 5.38 | 55.00) J. Moser ﬂ)
84, s s 1869)(59.28 | 24.09 |10.44]0.02 8.17**) — | 9.46 | 25.64 Hornig*)
Schwedische Kise:
85. Chester v. Rieseberga***) |1872] 26.80| 29.20 {87.9 [1.70|3.7 | — | 638 (51.78
86. Gudhemer -] s 18190 (3160) (812 | — |53 | — ]| — [45.82
87. Von Flieshut in Smaaland | ,, | 36.00|(29.80);31.9 | — |23 | — — |49.84
88. Von Firlése bei Calmar | , [23.10((32.2) [39.7 | — |50 | — — [51.63 Al
89. Von Bergquara . . .| , |33.40/((33.9) |282 | — |35 | — | — |42.34 Maue;fs)
90. Nahe an der Rinde 1863 » [|31.90](31.6) | 31.2 — 5.3 — — 145.81 ’
91. desgl. 1864 » |30.90 (81.2) | 32.7 — 5.2 — — 147.32
92. Kise frisch .o 5 140.42)| 24.80 | 28.00|1.65|5.43| — | 6.66 |46.99
93. desgl. reif, 1 Jahr alt . » |33.12)| 27.35 [81.70|2.96 | 4.87| — | 6.54 [47.40
94. Schweizer Kise 1. Preis [1867] 29.34| 23.20 |36.44 16.11{4.78| — | 5.25 |51.57
95. w 2 . |, |38.64] 23.21 [20.13 4.36!4.39 — | 6.08 47.46} Dahl?)
96. s 3, | » 186.02] 2476 |32.05|4.59(2.39| — | 6.19 |50.10
Mitcel (94— 96) 34.67] 23.90[23.54(5.04/3.85| — | 5.81 (4971
’ 1) Journal of the Royal agric. Socicty of England 1858. Bd. XIX. 8. 420.
2) Food: Its adulteration and the methods for their detection. London 1876. 8. 450.

3) Jahresbericht f. Agric. Chem. 1873/4. II. Bd. 291. Diese Analyse riithrt vermuthlich von A. Payen her.
4) Beitriige zur Geschichte, Technik u. Statistik der Kuserei.
5) Journ. de Pharm. XVI. S. 279 u. Bull. soc, chim. (2) II1, S. 232. — *) Vermuthlich identisch mit
s, Edamert Kiise.

6) Erster Bericht der Versuchsstation Wien.

‘Wien 1869.

1878. Tab. XXXIX,

S. 40.

7y Journ. f. pract. Chem. 1880.N. F. Bd. 21. 8. 203 etc. — Diese Probe ist wohl aus entrahmter Milch gewonnen.
S. 85, — **¥) Dieser Kise enthielt 0.7%, Ammoniak. — t) Die eingeklam-
merten Zahlen bedeuten N-Substanz + Milchzucker,

8) Landw. Jahrbiicher 1872.
9) Milchztg. 1872. S. 210.
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= 0/o 0/0 0/0 o/o 0/0 o/ 0/o 0/0
97. Vachorin-Kidse . . . . |1867]45.87|25.20|27.21] — |1.63 — |7.50|50.27 O ;;ﬂ;;o)
98. Vorarlberger Kiise . . |1876]32.92|25.65|31.99|2.55(6.89| — ]6.12|47.69
99. ” w . - | » |3428|28.58]29.491.81(5.38| — [6.96|44.87}| W.Eugling
100. ” y » 185.79180.82126.06|2.21|5.62| — ]7.56|40.59 und .
. v. Klenze?)
101. ” w - . |1880]34.4827.80|31.45]1.95]4.32| — |6.79|48-00
Mittel (98—101) | . |34.37[28.09|29.76/213|5.55| — [6.86|45.39
- Minimum - |essaf1009 1879 — 0.76| — |5.20]31.14
Maximum . 53.99[36.01‘36.43‘ — 9.75‘ — |9.46]5985
Gesammt-Mittel . |39.09 25.09\29.05‘2.22\4.55 — |6.58]48.01
3. Halbfetter Kise.*)
1. 55 % 1865 | 40.00 |31.25 | 24 00| 1.75|3.00| — |8.33 |40.00 ], Pagent)
2.\ §°3 » |32.05(34.25|28.40|0.51|4.79| — |8.06]41.73
3. %ig 1.Preis frisch | 1867 ] 34.57(32.51 | 29.12| — [8.80] — | 7.75 {46.04) . 1.0 o
L] EET 2, » |35.74]29.95(80.64| — [3.67| — |7.46 47.68 }(;, Miller®)
Mittel (1—4) . 135.591/31.99/28.04(0.57(3.81| — |7.95 43.80
5. 1876 | 44.24(21.22]29.42)2.25|2.86 | — |6.04|52.96
6. » |47.98|22.75]24.11|2.45 |2.71| — | 7.00|46.85
7. Vorarlbergor » [49.27]28.20| 22.04 | 2.35|3.04| — |7.32 4345 | 1y Fugring
8. . , ]47.67|24.4823.583.35|2.92| — |7.48|45.06 und
Battelmattkiso ’ o, Klenze®
9. , |5053|23.11|20.52(3.082.76| — |7.45|41.48]| v. Klenze®)
10. ,» |46.54|23.48|24.84{2.28{2.86| — |7.03|46.46
11, 1878 | 47.73|22.70 | 44.08 | 2.62 | 2.87| — ]6.95|46.07
Mittel (5—11) | . |47.71[22.9924.08[2.35[2.87] — [7.04|45.97
12. Aus Westfalen . . . [1879)46.0826.77|19.021.02|6.45| — |7.94(85.27} J. Kinig &)
Gesammtmittel . |48.13|27.24 |23.71/1.54|4.38 | — |7.64/4L.71
4, Mager-Kise.**)
Alter
Monate
1 7 — 1878 } 43.87|34.00[10.74 [5.733.96|1.70 [ 9.69 | 19.13
2 E 5 1. Priimio ,» |38.78180.31|23.702.65 |3.45|1.11] 7.92|38.71
L|g 4 1, » |46.05130.25|13.46(5.36(3.58|1.30]8.97 | 24.95
4L B4 2 » 147.76|30.32| 9.345.90|4.17|2.51]9.29|17.88
5 }‘i 4 1., » |46:33/30.56 | 12.55 | 5.15 3.3 2.08 [ 91112338 |\ gy,07)
6. | £ 31, talgig ,» |46.6627.69(15.04|5.48|3.44|1.69 ] 8.31 | 28.20
7 é 31/, 2. Primie » 148.10(29.06|11.885.03 |3.60|2.33 | 8.96 | 22.90
8 | & 3,1 » 146.47127.75(14.27|5.513.45|2.55 | 8.29 | 26.66
9 3 seichte Beschaffenheit § ,, 149.88]80.19| 9.73|5.32|3.65|1.33]9.64|19.41
Mittel (1—9) . {45.99/30.01113.41(5.10/3.63/1.86]8.91 |24.58

1) Jahresbericht f. Agric. Chem. 1867. S. 354 u. 355.

?) Bericht d. landw. Versuchsst. Tisigro 1875—-76. Bregenz 1887. ‘S. 12 u. Milehztg. 1880. . 597.

*) Unter ,,halbfetter Kise‘ ist der zur Hilfte aus theilweise entrahmter (meistens zwolfstiindige
Abendabrahmmilch) und ganzer Mileh (meistens Morgenmilch) dargestellte Kdse zu verstehen.

3} Journ. de Pharm, XVI. 8. 279 u. Bull. soc. Chim. (2) III. S. 282.

4) Jahresbericht f. Agric. Chemie 1867. S. 254.

5) Milchztg. 1877 w. 1878. No. 11 u. 12.

¢) Original-Mittheilung.

**) Aus ganz oder theilweise entrahmter Milch dargestellter Kise, bei welchem der Fettgehalt be-
deutend niedriger als der Caseingehalt ist.

7) Forschungen auf dem Gebiete der Viehhalt. 1879. S. 166—232. — 1) Aus dem N-Gohalt durch Mul-
tiplikation mit 6,256 berechnet.
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10. Engadiner (Ober-) *) 1867 | 47.30|36.34 | 11.40 4.96]11.03 | 21.44 0. Lindt u
11, Simmenthaler*) . . . » 41.02|48.37| 8.43 2.18|11.43]14.29 A :
C. Miller 1)
12. desgl. . . . . . " 43.67(49.16 | 3.40 3.17113.961 6.04
Mittel (10—12) . ]43.99/44.62 7.74 3.64}12.14/13.92
13. Xiimmelkiise 2. Preis . . | 1866 | 47.12|31.61| 7.36{10.43|3.42] 9.56|13.92} Dahi?
14. ” 3., . .1, Js054]|31.290]16.87] 8.15|8.17] 8.42 28.36} hl*)
Mittel (18—14) . 143.88(31.45/12.11) 9.82|3.29] 8.99 | 21.14

15. Négelkise oder Nogelost . | 1866 |48.51(32.72 6.13, 8.5938.79]10.17 11.91 derselbe ?)

16. desgl. . | ot 43.87|28.93115.89 | 6.47]4.84| 8.25|28.31
7., } Sehweden J e | 45.39 (8312 9.97, 6.39|5.13] 9.70 18.25 |0 4. Volcker3)
18. o, 1870 |42.44 42.12| 3.36| 9.85|2.22]11.78| 5.84

Mittel (15—18) . 45.05) 34.17| 8.84 | 7.95 [ 3.99] 9.98 | 16.08|
19, Parmesankiise®) . . .| 1865 | 27.60(43.75[16.00] 6.95/5.70] 9.8122.10
20. . 30.31 | 34.25|21.68| 6.87(7.09] 7.86)31.11 } 4. Payent)

” ”

21. " .. .} 1873|3457 3515|2405 — |6.23] 8.60|36.76| J. Moser®)
29. " - .. b 1818 Ist.16{s8+)|12.58| — [6.99]11.21|18.27
23, ” .. .| , |Is327|41.00|17.17| 2.25/6.31] 9.83]25.73
24. " .. .1 ., ls020|44.56]18.65| 0.10|6.49]12.21|26.72
25. " .o, Is201i41.44(1097] 0.84|5.74] 9.75(29.37 L. Manetti
26. ” .. .| » |s390j4150|21.28] — |718)10.05(3219]|> Musso®)
27, ” ...l ., ls043|37.62|23.42) 3.33(5.20] 8.65|33.66
28. ” o, lseii]4200(17.12| — |6.39]10.5726.79
29, , o), |so24|mset)|22.83] — |6.05] 9.99|32.73

Mittel (19—29) . 31.80| 41.19/19.52{ 1.18 | 6.31] 9.86 |28.68
30.) y aus Feldkirch . . .| 1877 |48.75|34.48| 5.28| 7.21/4.28]10.76 10.30
31. %{’ aus Dornbirn . . . » |56.85)|29.10; 3.84| 5.25/4.96]10.79| 8.90 W, Eugling
32. i desgl. . . . .| . |ases|s011) 2.82] 7.02|5.42]|11.59] BB |e ) KinceT)
3. & — » |49.03]33.63(1008] 3.48(3.82]|10.56|19.77
34.] > Mittel von 4 Analysen | , 150.20]31.08{12.17] 2.763.79] 9.99|24.44

Mittol (30—34) | . |49.89]33.68 6.84] 514 [445[ 10041371 |

35. Aus Westfalen . . . .| 1877 {46.56(29.85|11.16| 7.98|3.45] 8.94|20.88 C. KrauchB8)
Minimum . 27.60 (2757 2.88| — [2.07] 7.86} 5.13
Maximum . 56.85148.89 21,731 — 17.37]113.9638.71 o
Gesammt-Mittel . 143.8734.99/11.37| 5.40| 437} 9.94 |19.86 B N
R{alelx)l Eﬁ?&i?ﬁﬁﬁ?h;ﬁg‘lﬁ”&;"s’éi’i“ié?flgesn e e . Cascta Soohe. fo sie au dén
agerkisen

2) Milchzeitung 1872. S. 310.
3) Journ. of the Roy. Agric. Soc. of England 1870. II. 8.
4) Journ. de Pharm. XVI. §, 279 u. Bull. soc. chim. (2) III S. 232.
5) Jahresbericht f. Agric,-Chemie 1873/74 1I. Bd. S. 291.
6) Landw. Versuchsst. 1878. Bd. 21. 8. 211.
+) Aus dem N-Gehalt nach Abzug des Ammoniak-Stickstoffs durch Multiplication mit 6.26 von mir be-
rechnet. Die Proben enthielten:
No. 22 23 24 25 26 Py 28 29
Ammoniak 0.142 0.388 0.146 0.286 0.316 0.134 0.248 —
%) Milchztg. 1877 und Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1878. 8. 509.
8) Chem. u. techn. Untersuchungen d. Versuchsst. Minster 1878. 8. 107.
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5. Sauermilchkise. *)

(Quargel, Quark, Kisematte oder Topfen oder Ziger etc.)
& oY g P In der
-] g S8 - = 20 s Trocken-
=g % 2% 2 B2 | &= S substanz .
Bemerkungen =g ; =23 B E® ) BE | - Stiok Analytiker
g5 22 Z | %= stoff | Fett
=
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1.y Quargeln aus 1869 ] 44.54 [41.04| 38.37| 0.16. — [10.89]11.81} 6.08 Hornig1)
2. } Olmiitz 1873152.49|38.02| 7.70| — — 1.79]12.8016.21 Soxhlet?)
Mittel (1—2) 4851|39.53 553| 0.09| — | 6.34|12.31/11.14
3. Sauermilchquarg aus
Sachsen, frisch 1879]76.39|17.17 38.07} 2.33| — 1.04111.6413.00¢ J. Konig3)
4. Quarg oder Topfen aus
Miinchen 1) . 1879 | 60.27 [24.84 | 7.33] 3.54| — | 4.02]10.00{18.45| M. Rubnert)
5. 1877]168.51|22.13| 3.15{ 3.90| — 2.31]111.2410.00 _—_—
W. Eugling
6. Vorarlberger Ziger 5 (7474|1499 4.33] 3.93] — | 2.02] 9.49)|17.14 wnd
1. 1880 ] 68.47 [ 18.72| 5.22| 3.97) — 3.62] 9.50(16.56 1} 4. Klenze5)
Mittel 70.57| 18.61 4.23| 3.94| — | 2.65]10.08| 14.57
Gresammt-Mittel 63.84/25.04] 5.04| 2.57) — | 3.51|11.01|14.39
8. Molkenkise. **)
(Mysost.)
1. 1866]23.98| 8.88| 9.63|43.31| 8.82| 5.28] 1.87]|12.67
2. 5o }aus Kuhmilch " 18.58( 7.17|15.64|41.73]11.30| 5.58} 1.41,19.33
3. | =3 ” 26.03| 6.77|16.21]33.98(10.92| 6.09} 1.46)21.91
.22 Dahl &)
4. éﬁ 5 21.07(10.5720.3639.03| 5.69| 3.281 2.14|25.79
5. 2= \aus Ziogonmilen | » [25:29] 9.10/20.08120.21| 1.54| 3.88] 1.95 28.08
6. | ® " 26.49|10.78|14.76 | 36.38 | 7.14| 4.45] 2.35|20.08 A
7. 1870} 24.21| 9.06|20.80|41.01| — 492} 1912744 Vilcker 7)
Mittel 23.66) 8.90 | 16.91) 37.81| 7.94| 478} 1.87|22.19

*) Aus sauerer abgerahmter Milch fur sich allein oder auch unter Zusatz von sauerer Buttermilch
Zur Bereitung des Zigers verwendet man auch siisse Molken.

durch Erwiirmen hergestellt,

1) Beitrige zur Geschichte, Technik u. Statistik der K#serei 1869.

2) Erster Bericht der Versuchsst. Wien von 1870—1877.

3) Original-Mittheilung.

4) Zeitschr, f, Biologie 1879,

5) Milchzeitung 1877 und

1880.

S. 40.
Wien 1878. XXIX,

S. 496. — 1) Die Laibchen wogen 26—28 gr.
S. 597; siehe auch: Jahresbericht f, Agric.-Chemic 1878,

S. 508,

*¥) Durch vorsichtiges Eindampfen der durchgeseihten Molken (vorwiegend) in Skandinavien ge-

wonnen,

6) Milchzeitung 1872. S. 210. Die nicht bestimmten Bestandtheile und Verluste bei diesen Analysen

sind nicht mit aufgefithrt.

7) Journ. of the Roy. agric. Soc, of England 1870.

II. Bd. $S. 333,



62

Amerikanischer Kise.

Zusammensetzung und Verdaulichkeit,!) ermittelt von L. B. Arnold?) (1879).

< &0
b % =2 @ EE
No. Beschreibung g | A 2 = E'g Bemerkungen
= 518 & | NS
) k St. Nin,
1 {|Camenbert, kleiner franzos. Kise,
halbfliissig, gleicht dem fr. Brie,
scharf . 150.41/20.55(25.49| 3.52] 2.00 | Die Veréinderung hirte nach 1 St.
2 | Gute amerikanische Nachahmung und 45 Min. auf.
des Brie .]41.50[36.15/17.63| 4.70/ 2.00 { Wie No. 1.
3 | Amerikan. Nachuhmung des Neuf—
chateller Kiises .137.45/34.60,24.04] 3.90, 1.00 | Schnelle, aber unvollkommene Ver-
4 |Amerikan. Nachahmung von Pont dauung.
I’Evéque . .[26.02[50.80,20.64| 2.54| 0.45 } Fast vollkommen.
5| Pont 'Evéque, echt wie oben . .]44.57/21.80/30.36| 3.97| 4.00 | Verdauung in 4 Stunden nicht voll-
6 ||Ganzer Rahmkiise, scharf und mager. endet. Riecht nach Milchsiure.
Amerikanische Factorei .136.72(29.18/30.95{ 3.34; 4.00 | Schwerer Schaum von Fett u. Casein.
Nicht vollig in 4 St. verdaut.

7 || Philadelphia Handkise . .|38.14] 1.8658.66| 6.03| 4.00 | Bedeutender kisiger Bodensatz, in
8|/ Kise von abgerahmter Milch, sehr 4 Stunden nicht volllg verdaut.
pords und mager . .|35.81/20.63(39.26] 4.79| 3.45 | Quark bleibt fast unaufgeldst.

9| Amerikanische Nachahmung engl
Molkereikises . . 127.95(36.04/36.76| 5.24 8.45 | Ziemlich gut verdaut.
10 || Amerikanischer Cheddar . .180.92(34.10/30.60| 4.36]1.00 | Gut verdaut.
11 |Junger Amerika, mit Séure fabricirt |32.97/31.1331.78| 4.13| 3.45
12 ||Salbeikiise, sehr porés und weich .]33.32/28.62138.11] 4.23! 1.15 | Sehr vollstindige Verdauung.
13 | Gauta, Holland, alt und schén . .J21.9024,81/46.95| 6.32/2.00 | Unvollkommen verdaut.
14 || Amerikan, Limburger . . }28.26(34.98(35.05| 6.69 2.15 ] Gute Verdauung, aber schrecklicher
Geruch.
15 | Amerikan. Limburger, 2. Sorte .|35.6530.85(27.57) 5.91|1.80 | Gut verdaut.
16 || Edam aus Holland . .|29.2328.71(33.89| 8.14]1.15 | Gut verdaut.
17 |[Edam aus Holland . .129.56/28.43(32.31| 8.49) 8.45 | Nicht so gut verdaut.
18 || Kiise von 1/, abgerahmter Mllch aus
Illinois . .126.72|32.65(86.16] 4.46|3.45 | Schmutzig aussehender und triiber
Chymus.
19 | Sapsago, Krénter-Kise . ]18.30/15.52|57.59{13.57| 3.45 } Verdauung unvollkommen.
20 || Leydener odex Comyn-XKisse, aus
Holland . .|25.44] 6.48/58.45| 9.60| 3.30 | Verdauung unvollkommen.
21 ||Englischer Chester, alt und relf .|24.69]37.08/33.36| 4.85]1.15 ] Fast vollstindig. Gut.
22 Hollindischer Kise .[27.54119.02/44.67| 8.70| 3.00 | Bedeutend viel ungeloste Materie auf
28 | Magerer Kiise aus abgerahmterMﬂch der Oberfliche und am Boden.
Factoreifabrikat . .188.15; 2.68/58.94; 5.14/4.50
24 ||Factoreikise . .132.86(33.94/30.09] 3.14) 3.30 | Verdauung sehr vollstindig.

‘Wasser und 24 Tropfen

1) Zu den Verdauungsversuchen wurden stets 6 g Kise mit 0.6 g Pepsin, aus Schweinemiigen 120 g

alzsiure bei Blutwiirme digerirt und unter 4fterem Umschittteln von Yy zu ¥,

Stunde so lange beobachtet, bis keine Verdénderung mehr wahrzunehmen war,

2) Milchzeitung 1879.

8.’ 468 u. 8, w,
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E ¥
s |5 ls |35
No., Beschreibung g M 3“-? = [ 3% Bemerkungen
B ] < »n | N2
= st Min,
25 [ Ebenso wie der vorige -137.29/23.09/34.75 4.97 3.45 | Nicht so ganz gut, wie der vorige.
26 || Amerikan. Nachahmung des Munster,
eines deutschen Kises . .129.22129.85(33.66| 7.26)2.00 | Quark véllig aufgeldst.
27 ||Schoner amerikan. Molkercikise .]21.0528.34(44.23| 6.36]1.00 { Der Quark in 20 Minuten fast ganz
28 | Nachahmung des englischen Mol- aufgeldst.
kereikises . . .125.44/34.45/35.35| 4.50| 2.00 | Vollkommen.
29 |Hell abgerahmter I‘actorelkase . .132.87120.13/43.36| 4.15|3.00 | Molken ganz aufgeldst.
30 |Parmesan-, italienisch, abgerahmt .]28.01{12.4955.85] 8.41|2.00 | Chymus wolkig. Unvollkommen.
31 |Roquefort, alter, franzds. Wernert |28.85(29.98(32.84| 8.82] 2.00 | Vollkommen. Fett verdaut.
32 | Roquefort, neuer . 128.87|33.70,28.82| 8.66|2.15 | Fast vollkommen. Xett verdaut.
33 (| Factoreikise . . .|21.02/89.46/33.61| 5.62| 1.30 ] Fast vollkommen.
34 |Cheddar, aus vollem Rahm . .§35.84(22.74/37.87| 3.53/3.00] 609, des Kises aufgeldst.
35 ||Aus vollem Rahm . . |88.11)22.45{85.74| 8.693.80 ]| 20—30°/, des Kiises aufgelsst. Ge-
ringe Binwirkung auf das Fett
36 | Choddared Xise .[33.72/29.70{32.19] 4.38|1.15 | Ganz aufgelsst.
37|12 Jahr alter Idamkise .120.19/36.72|35.52] 7.57|2.00
38 | Stiltonkiise . . .[16.26/38.6941.48, 3.56| 2.30
39|19 Monate alter Factmell\ase .126.10/30.52/39.63| 3.74{4.00
40 | Nachgeahmter Schweizorkise. Sy-
rakus . . 38.51124.84/32.02| 4.57(2.40 | %/; verdaut. Chymus klar.
41 || Echter Schweizerkise od Gruycre
Syrakus . - . —| —| — | — |2.80]Gleich dem obigen. 5/ aufgelist.
42 || Nachgemachtor lebur"er Syrakus [48.60/21.29,23.58] 6.52| 3.10 | ¢/, aufgeldst.
43 || Nachgeahmter Limburger, cin ande-
ror Kise .. 35.05/32.18(27.93| 4.82| 2.20 | Schr geringer Bodensatz.
44 |BEchter Schweizerkiise, emvefuhrt
alt. Syrakus . .. .128.3529.16|36.60| 5.89;1.30 | Schr klarer Chymus.
45 || Molkercikiise aus vollem Rahm.
Syrakus . 135.98/27.18/32.85] 4.03| 2.10] Dicke Schicht Oel auf dor Ober-
fliiche. Chymus schén, wenig
46 ||Sapsago oder Kriuterkise, kleiner, Bodensatz.
griiner Kiise. 6 Unzen. Syrakus|27.51] 6.17/53.6312.92| 8.30 | Schlecht verdaut. Bedeutender Bo-
47 | Neuer Factoreikiise, 4 Wochen alt [36.93(21.97/37.48] 3.60{ 3.00 densatz.
48 || Echter Roquefortkiise . .122.47184.02|34.99: 8.241.45
49 1/3 Jahr alter Cheddarkise .]13.48/34.56/45.13] 6.82) 2.30
50 | Amerikanische Nachahmung eng-
lischen Molkereikises .]16.44140.24|37.41| 5.90] 2.45
51 || Amerikanischer Kise . .]87.10/22.1337.38] 3.39] — . .
52 ” ” .|19.18/28.63/18.35] 4.64) — } von E. E. Iirl“sgfg analysirt ?)
53 ” ” .Jsr.90i25.9431.66] 45 | — )

1) Journal of the american chemical Society. Vol. I. p. 64.
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Abgerahmte Milch.

. = ™
- b:" 5 E E - % %‘E 2 Tigclg:;-
. . <5 s (25| 3 E |BS| % substanz .
No Nithere Bezeichnung =5 g |Se| = | =2 |28 2 - Analytiker
S’a"a p37] = =4 IStick- Feit
= = | = stoff
= 0/0 0/0 0/0 0/0 00 0/0 0/0 0/0
1 1863190.643.77|0.55|4.66| — [0.78]16.49| 5.88
2170 cem tiefe Milchschicht | 1867
bei 0° . . . . . . 89.96| — |1.02| — [8.41|0.61] — |10.16
31170 cm tiefe Milchschicht ”
bei 15° . . . . . . 88.96|2.75|2.27 [4.89| — |0.63]3.99]20.56 Alex.
4| 5 mm tief bei 15 © aufgerahmt 5 189.67/8.25(1.2415.22/ — [0.62]5.08|12.00 F Miiller?)
5 || Nach 24 stiindigem Aufrahmen » |89.80| — [1.30] — |8.90 — | — |12.74
6 »y 36 ” 9 s 90.04|3.07 [1.06] 5.09| — |0.74]4.93|10.64
7 ” 33 ” ” 1
bei 12—14°C. . . . 89.7618.511.16|4.81] — |0.76]5.48|11.33
8 [ Abgerahmte 1876
siisse Milchl Mittel von jo 90.4113.56|0.521 4.70| — |0.82]5.94| 5.42 i
9 || Abgerahmte 2 Analysen ” Scheven 2)
dicke Milch 89.923.291.44|4.68| — |0.67]5.22|14.29
10| Spec. Gew. 1.037 . . . . |1863}89.65|3.01;0.79 572 — |0.83]4.65| 7.63
1 5, ., 1.0337. . . .| , [89.40|2.94/0.76|6.05| — |0.85]4.15| 7.17 A
12| Nicht vollstindig ausgesshnt . | ,, |89.00|3.01|1.98 5.28| — jo.78]4.38|17.55]| Volcker?)
13| Saure Schlickermich . . . ]1873]190.91(3.19|0.97|4.10 — [0.83]5.61|10.67 .
14 » . .1, le220]3.06|089(3.09] — 0.76]6.28]11.41 EFrges‘c‘,’fe’:’
15]| ” oo s le242is02]0.67]8.22] — |067]6.37| 8.84]( Gine: wund
16 . ” P s 191.74(38.27[0.90|3.26| — |0.83]6.33|10.90 || Bochmann®)
)l " .. .1, leo.92|288|0.68{a78 — [0.74]4.96] 7.49
18l ” .. .|, l9ro07]2.89/059|471| — |0.7a]5.18] 6.61
19 ” .. .1, leosel279]0.55]5.04f — [0.76]4.88] 6.02
20 || Siisse abge- 5
rahmteMilch| pach Swartz- 90.98|2.95]0.344.98| — 1 0.75}5.23| 3.77
21 | Siisse abge- (schem Verfahren | ,,
rahmteMilch 91.03/2.88|0.4314.92| — [0.74]5.14 4.79
22 || Saure Schlickermilch . . . » 190.86(2.79(0.52|5.12| — [0.71]14.88| 5.69
23 , .. .| . 19074303 066|477 — |0.80]5.24] 7.13 >E'Heidemi-
241 o " .« .l , lotve|2.78]0.25|4.88] — |0.83]5.09] 2.86 Bochmann)
251 » . .1, ls09s5|292t061|a77| — |0.75]5.16] 6.74
26| ” o 1, levror|3.02|069|448| — |0.74]5.41| 7.73
27/ o ” .. .1 . leoss|sez|o58!a71| — 081|553 6.22
28( ” .. .1, loros|294|053|a72| — |o.78]5.24] 5.91
29 ” o |, loers1|so1]|052|a44] — |0.72]5.54] 5.98
30l ” .o ., levres|27|084]a95, — |071]5.05] 3.88
31| ,, ” » 191.29]2.67(0.34|4.85| — |0.75]4.90] 3.90
32 1865]90.41 (3.68|0.32|4.80, — [0.79]15.97 3.34] J. Lehmanns)
33 || NachSwartz’schemVerfahren*) 1 18781 91.50| — 10.50| — | — | — | — | 588} J. Ainig®)
34 || Mit Lehfeldt’s Centrifage . | , ]90.73]|3.37|0.46|5.34| — |0.72]5.82 | 4.96 ”’~7£l;jf,jh'

1) Landw. Versuchsst. Bd, V, 8. 161 u. 1867 1X, 8, 138.

2) Zeitschr. d. landw. Central-Ver. d. Prov, Sachsen 1856, S, 248,

%) Journ, of the Roy, agric, Soc, of England 1863, XXIV, S, 298.

4) Beitriige zur Ernéibrung des Schweines von E, Heiden. I, u, II, Lieferung,
5) Amtsbl, d. landw, Vereine f, Konigr. Sachsen 1866. 8. 55,

6) Original-Mittheilung, — %) Mittel von 7 Analysen,

1) W, Fleischmann: Das Molkerei-Wesen 1878, 8, 704,
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[ Bt B
H IR IR Y
el 2 |22 2 g |EE| g substanz .
No. .‘:E ; 5= = g; < |siex Analytiker
SE w® Z g+ Fett
B = | = stoff
= 0/0 0/0 0/0 0/0 00 0/0 0/0 0/0
35 | Mit Laval’s Separator . 18801 90.718.310.22| — | — [0.64] 5.70| 2.37 4. Volcker?)
N. Gerber u.
36 || Centrifugal- Abrahmmilch *) . ]1879] 90.52 | 3.84 [ 0.29 | 5.54 0.77] 6.48| 3.06 l;;aff:eieg'
Minimum 88.96 2.231 0.228.71] — |0.56] 38.99| 2.37
Maximum 92.42[3.7811.93.5.34 — |o.86] 6.48]20.56
Mittel 90.66)3.11|0.74[4.75 0.74] 533 782
Buttermilch.
1 89.62(3.33/1.67 [4.61| ~ |0.77] 5.13|16.09
2| In Burchard’s Butterfass ge-
buttert . .. 89.78| — [1.92] — | — [0.74 — | 18.79
3 || Butterung ohne Wasserzusatz 88.84|3.70|1.42 |5.10| — |0.86] 5.30|12.70
4 ” it ” 95.61(1.590.66|1.77| — |0.37] 4.79]15.03
5 || Butter im Gussander’schen
Fass gemacht. . . . . - 87.99|4.062.3314.96| — [0.76] 5.41|19.40
6 In Burchard’s E
Butterfass . S 183.87/2.70 (8.30) 1 4.08) — 10.60] 2.68| (54.56)
" Rahm ge- In Holmgron’s >§o Alex.
buttert Butterfass . (3 [93.02|2.19|113|8.17| — |049'| £19[13.52]( maners)
8 In Gussander’s g
Butterfass . = 191,64(2.59 1.50 | 3.66| — 0.61) 4.96)17.94
9 In Burchard’s A
Milch ge- Butterfass . 90.02(2.89|1.48 491 | — 10.70| 4.63|14.83
10| ° buttert In Holmgren’s
Butterfass . 89.792.93 |1.55|5.15| — |0.58| 4.59|15.18
11 | Nach holstein’scher Methode
verbuttert 89.47/8.37,1.39 (500 — [0.77] 5.12|13.20
12 88.04]4.092.08(4.99| — |0.80] 5.47|17.39
13| 0.55 pCt. Milchsiure, 92.60{4.06|0.42(1.93|0.39,0.55] 8.78| 5.68
141 0.50 ” 92.60 (4.350.40 [1.68 | 0.38 | 0.50 | 9.41| 5.41
15044 ,, » E 91.00{4.07,0.13/3.71(0.33[0.75] 7.24| 1.44
16//0.43 ” 2 || & 190.60|4.940.09!3.52 028 0.50| 5.22| 0.96
17) 044 » g |UZ [or60]3.01]0.47|2.78 0.380.80 | 7.44 5.0 Robertson$)
180.58 ,, ” | Ep 93.00{3.64,0.14 [ 2.2210.45|0.55] 8.32| 2.00 ?
19021 ) g = |93.30{4.0410.09|1.97 0.11(0.45] 9.65! 1.34
200.29 ,, »” X 91.60|5.08 | 0.09 |2.35(0.170.64] 9.68| 1.07
214031 ’ 92.10 | 4.72 1 0.02 | 2.25(0.18 | 0.67| 9.56| 0.25
221 0.27 ’ 92.00(5.0310.172.2210.090.44]10.06| 2.12
23 1877] 87.95|5.00|0.83 (5.26 | — |0.95] 6.64| 6.89 W,
24 » §88.87)4.88(1.23|4.21| — j0.81) 7.02|11.05 } FEugling®)
1) Journ, of the Roy. ngric., Soc. of England 1880, I, Bd. S. 160.
2) Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung. 1879. 7. Heft. S. 316. (Beilage zur Milchztg,) —

*) Spec. Gewicht == 1.0350.
3) Landw, Versuchsst, Bd. V. 8, 161 u, 167. Bd. IX., 8. 276 etc.
4) Die Milch von Benno Martiny 1871. II., Bd. 8. 194,
5) Nach einem Separatabdruck aus Milchztg. 1877.

Konig, Nahrungsmittel, I,

2. Autl,

ot
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] o
r-.én g EE - %: E 1 Tigci‘{:;-
<5 @ 28 | B B ] e substanz
No. Bemerkungen = E e~ | E E 3 St Analytiker
NE a® | R stoft | Fett
= 0/0 0/0 0/0 O/Ov 0/0 0/0 0/0 0/0
25 1878 182.50(10.00{0.83{5.36| — |0.95| 9.14| 4.74 '}dieselben‘)
26 % 88.41| 4.49)1.02/4.78] -— [0.88] 6.20; 8.00
27 Aus Rahm nach Swartz-
schem Verfahren*) . 5 |9042| — 191 —| — | — | — [19.94] J. Konig®)
28 || Aus siissem Rahm *) .}1880]90.52| — {0.72| — | — | — — | 159\ M. Schmoe-
29 || Aus sauerem Rahm*) . » 9117, — 046 —| — | — — | 521 } ger3)
Minimum 82.50| 1.63|0.02|2.22| 0.11 |0.51 2.68’ 0.25
Maximum 95.61 6.12’1.87 5.011 0.62 [0.88]10.06|19.94
Mittel 90.27 4.06 }0.93 393 0.34 0.67| 6.92| 943
Molken.
1 Molken, denen durch 93.351 0.53|008[5.17| 0.19 [0.57] 1.28| 0.45
2 Erhitzen und S#uren 93.97| 0.5810.04{4.77] 0.09 10.59] 1.54| 0.66 .
81| der fetthaltige Schaum 0190| 0.44]008|4.51| 0.10 |0.47| 1.21] 02 f|Z %‘1’;““
41 ,,Vorbruch® entnommen 93.77| 0.48 0.04]4.84| 0.15 | 0.54] 1.23| 0.641{ G, Mussot)
5 ist. Von Verf. ,,Schotten* 93.61| 0.48(0.04(5.15| 0.09 |0.57] 1.20{ 0.63
t wenannt 94.60| 0.59(0.04(4.64] 0.08 |0.47] 1.74| 0.74
7 92.95| 1.20{0.65|4.07| 0.48 {0.65] 2.72| 9.22
8 92,65| 0.8110.68{4.87| 0.41 [0.58| 1.76 9.25
9 92.60| 0.96]0.55|4.72| 0.36 {0.81] 2.08| 7.43
10 92.75| 0.87/0.39|4.72| 0.41 |0.86] 1.92| 5.38
1 92.95| 1.42|0.49(4.37| 0.12 |0.64] 38.22| 6.95
12 92.95{ 1.000.29 4.54‘ 0.54 {0.67] 2.26| 4.11
13 Proben aus verschie- 93.15| 1.06,0.55 4.66 0.59] 2.48| 8.08
14 denen Kisereien 92.95| 0.8110.24 |4.88| 0.39 [0.73] 1.84| 3.40
15 Englands. 93.30| 1.01]0.31|4.27| 0.41 |0.70] 2.41] 4.63 & A
16 Kisebereitung nach ﬁ 93.25| 0.91]0.26 |4.29| 0.41 |0.88] 2.16| 3.85|( Valcker®)
17 Chester-, Gloucester- 92.85! 0.9310.29 {4.43! 0.60 1090} 2.08! 4.06
18 oder Cheddar-Art. 93.35| 0.91!0.25(|4.57| 0.43 |0.49] 2.19{ 38.76
19 92.70| 0.96|0.31]4.91) 0.40 {0.72} 2.10| 4.25
20 93.15| 0.91]0.14|4.58| 0.48 [ 0.74] 2.13| 2.04
21 93.10| 0.76|0.14(4.85| 0.46 |0.69| 1.76| 2.03
22 92.90| 0.94|0.18 5.30 0.68] 2.12| 2.54
23 93.25| 0.94|0.18 5.03 0.60] 2.23| 2.67
24 93.55| 0.94|0.03 4.82 0.66}) 2.331 0.47
25 91.40] 0.82(1.05]6.12] — |0.61] 1.53|12.21| E. Peterss)
1) Milchzeitung 1878. No. 11 u. 12.
2) Original- Mittheilung, — *) Mittel aus mehreren Analysen.

8) Milchzeitung 1880. S. 278.
4) Milchzeitung 1876. 8. 1959.

5) Journ. of the Roy. agric, soc. of England 1861.
¢) Der Landwirth 1867. 8, 876,

XXII. 8. 55—58.
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o & : 3 In der
,_§ 3 EE - ’E E 2 Trzoken-
35 2 =a 2 g = S substanz .
No. Bemerkungen =2l 2 |55 | = | g s | 2 Analytiker
22| 5 |22 = | = Stick-
N{-E w g = stoff | Fett
= %o % % | % % % % %%
26 93.58 | 1.05 |0.12{4.45] — [0.80] 2.62 | 1.87 | E. Heiden)
27 94.87( 0.78 {0.07(3.69| — [0.59{ 2.45 | 1.36 | J. Kénig 2)
28 94.10] 0.650.16(4.38] — [0.71} 1.76 | 2.71
29} { 93.35| 1.31 [0.21{4.87| — |0.76] 3.15 | 3.16 | B. Alberti®)
30 93.49! 1.35(0.20|4.20{ — [0.76] 3.32 | 3.07
31 von der Zigerfabri- 93.31| 0.27 /10.10{585| -— |0.47] 0.64 | 1.49 Iy W. Eugling
32 kation 93.91| 0.34(0.08/5.85| — |0.32] 0.89 | 1.31 und .
33 91.40{031%) 0.095.60| — [0.39] 0.58 | 1.05 [Jv- Klenze®)
34 von der Magerkise- 1878 93.06 | 1.071) [ 0.18 | 5.09 {(0.07)°°) 0.58 | 2.47 | 1.87
35 } fabrikation { , [92.95] 1.02 {0.15[4.96(0.31)]0.61| 2.31 | 2.18 W.Fleisbc/t-
36|, von dor Sauermilch- oder | ,, |93.47| 1.04|0.08|4.42}(0.17)0.82] 2.55 | 1.23 mann’®)
37 } Quargdarstellung { » [98.131061) [0.12] 4.88 (0.49)°°) 0.82 | 2.47 | 1.75
Minimum 91.40( 0.25 [ 0.03(3.89 0.080.31 | 0.58 | 0.45
Maximum 94.87| 1.40 | 0.83;5.85| 0.5710.881 3.32 }12.21
Mittel 93.24| 0.85 |0.23/ 4.70| 0.33 | 0.65, 2.02' 3.36
Kumys. %)
(Milehwein.)
a. Aus Stutenmilch.
& 2 e o £~
s2| § (2|35 )33 s §|5 |58
S @ (] @ -
Bemerkungen oE £ S |2 El#2| 252 =2 E Analytiker
TH S|z |V |28 z LS
N,E = @»n = a0
= % 1 % [ % o/o % | % 1 % | % %%
1. Stutenmileh . . . . A,Amng — |1.65|1.15]2.20(1.12|2.05] — |0.280.785 H} Stahlberg )
2 ” 70‘;‘;, — (3231292 — | — (105 — | — |1.86
3 » < v . ) los92| — | — | — (t28l140| — | — | — 1 J. Moser?)
4, »” e e e (181m)  98.71(1.23,0.481.80} — |1.18| ~— [ — 10.540
5 ” e e s |94.29]1.65]0.65(1.32(2.22({1.21| — [0.31)0.843 } Biel’)
5 ” e e » ]98.71|1.55/0.65/1.49|2.66|1.18] — |0.39|0.808
1) Die landw, Fittterungsiehre von H. Settegast. 8. 285,
2) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1873/74¢. II. Bd. 8. 19.
%) Journ, f. Landw, 1876. S. 92.
4) Nach einem Separatabzug aus Milchzeitung 1877 u. 1878, No. 11 u. 12.
9) Als Lactoprotein bezeichnet.
8) 'W. Fleischmann: Das Molkereiwesen 1879. 8. 995. — %) Gleich Verlust.
1) Von der Stickstoff-Substanz sind féllbar:
No. 34 35 36 37
a. durch Essigsiiure (bei Siedhitze) . 6.60 0.59 0.62 0.47
b, durch Gerbsjure . . 0.47 0,43 0.52 0.59

¥) Der Kumys wird dadurch gewonnen,

Zusatz von Rohrzucker gihren lisst; er gehdrt somit zu den geistigen Getriinken.
6) Jahresbericht f. Agric,-Chemie 1870/72. II, Bd. S. 285 u. 1878/74. IL..Bd. 8. 287,

7) 1. Bericht der landw. Versuchsstation Wien 1878, XXXII.
8) v. Tymowski: Zur physiol. u, therapeutischen Bedeutung des Kumys etc.

B¥

'dB:sa'm.an.Milch (meistens abgerahmte Milch) mit oder ohne

Miinchen 1877, 8. 1b.
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g2 205|585z 5|52
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Bemerkungen =5 Wagser | = SIElgs|=| & 2 ﬁé’g Analytiker
s£ AT EE T Ee
s %% %% | % | % 1 %1 % % | % { %
7. Stutenmileh . . . fun®)| 93.89 |1.72]0.82|1.29/2.59 |1.12| — |0.29|0.916
8. " RN 94.48 |1.75|0.73|1.25|2.93{1.29| — |0.31|0.924
9. ” ool .| 9465 i1.79|0.76|1.16(211{1.08] — [0.30]1.337
10. " o | | 9528 |to7]071)078|182 102 — |0.29 0859 [ gy
11. " R — |2.01]076]064] — | — | — | — |0.772
12. ” RV —  {2.02(0.83|061| — | — | — | — 11.159
13. ” RN B —  |1.85]0.81]|096] — | — | — | — 0.677
14, " R — |1.56[0.63{1.37] — | — | — | — [0.905
Mittel | . [(9247)%) |1.84 0.91‘1.24 197(1.26| — [0.31/0.952
b. aus Kuhmilch,
1. Kuhmileh . . . [En()] 88.80 |2.25]0.70|3.89]2.02|0.85]0.14|0.41] 0.66 Lan-
2 » ...l | sse3 |s03 0.89‘2.31 2.02|0.85{0.190.48] 1.39 } dowski 1)
Mittel | . | 8872 2.64\0.80’3.10 2.0210.85 0.17|0.45 1.025
¢. Herkunft unbekannt (wahrscheinlich aus abgerahmter Kuhmilch).
1.} Aus Divos 1870|9035 |3.21)0.19]2.11]1.86 1.78‘ — 10.51]0.178 } Snter-
2. w73]  89.06 |3.622.56(2.37|2.09]2.00! — |0.74]1.99 Naef?)
3. 1876] 88.73 10.38(0.42(6.33]3.54(0.61| — {0.37]0.36
4. | Unbekannt (wshr- | ,, | 90.01 |0.86]0.68|5.05)3.39|0.52| — |0.34]0.82
5. |\ scheinlich aus ab- | , | 91.51 [1.28(1.15|3.02|8.83}0.51] — |0.39(1.23 Arth. Hill
6.  gerahmter Kuh- | , 88.10 |0.40(0.54(8.95]1.26|0.49| -— |0.65|0.39 Ha“a””z
n. milch) o | 82.29) |0.49(0.37 234|241 ]019| @m|o.68|0.a7 || S HMoser)
8. » | (83.16) |0.79[0.61|1.45|4.37|0.16 | (958)}0.67 | 0.75
9. desgl. 1872] 9530 | — | — | — |1.74]1.69] — | — | —
Mittel § . |(89.565)1)(|1.38(0.823.95(2.89 0.88] — 10.6310.77

1) v. Tymowski: Zur physiol. und therapeutischen Bedeutung des Kumys etc. Mtinchen 1877. 8. 15.
*) Wassergehalt aus der Differenz angenommen.

%) Jahresbericht f. Agric. Chemie 1870/72. III. Bd. S. 285 u. 187374, II, Bd. 8. 287.

%) Food: Its Adulterations and the Methodes for their Detection. London 1876. 8. 397,

4) Bericht d. landw, Versuchsstation Wien. 1878, XXXII, — 1) Aus der Differenz angenommen.
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Elementar-Zusammensetzung von Pflanzenfetten und
fliichtigen Oelen.

1. Pflanzenfette von J. Konig.?)

§ 8 |Elementarzusammen- ~
5 2| setzung des Fettes 2
Fott aus E Fett :gg E < :i ;" Farbe
2l 5| 5| & ¥
°lo *l %% %o % %
Leinsamen2) . . . . . . . 9.29]31.94135.21]76.80{11.20|12.00 } fliissig
desgl?) . . . . . . . . -— —_ — 77.80)11.2011.80 _
desgl®) . . . . . . . . —_ — _ 78.00111.00|11.00 —
Mohnsamen®) . . . . . . . -— — -~ 176.50]11.20|12.30 —_
desgl® . . . . . . . . —_ — — | 76.63|11.63|11.74 —
Hanfsamena) Coe e e e e 8.17}32.37]185.25]76.00|11.3012.70 —
Rapssamen 1. 7.90]41.90 ] 45.49177.99/12.03| 9.98 —_ wasserhell
2. - —_ — 78.20|12.08| 9.72 —
3. — —_ — 77.91|12.02 | 10.07 —_
Bucheckern . . . . . . . [18.09]23.08]28.18]76.65|11.47|11.88 — weissgelblich
Madiasamen . . . . ., . . 7.73187.32140.44]77.28|11.41|11.36 —
Weisser Sesam . . . . . . 6.09]149.31]52.50|77.38 | 11.59 | 11.03 —_— schwach gelb
Schwarzer Sesam . . . . . 6.62146.0249.28 | 76.17|11.44|12.39 —
Baumwollesamen 1. ]10.28119.49)21.72]76.50|11.83|12.17 _— stark gelb
2. | — | — | — |v7e30i11.73|12.39] —
Erdnuss 1. 6.77 } 51.51 ] 55.25175.83(11.44 |12.73 | fest weiss
2. —_ —_ — 75.63|11.70)12.67 —
In Alkoho!l 18slich 1. 9.24 148.0752.85|72.89(11.47|15.64 ] fliissig [ gelblich
Palm- [ 2. | — | -- | — |msar|1181]1502] —
kerne lIn Alkohol unléslich 1. § — | — | — |74.99|11.73[13.28] fest [ weiss
2. —_— — —_ 75.47[11.93|12.60 —
Cocosnussschale 1. 4.85]164.48167.76 | 74.28|11.77|13.95 —
2. 46.6435.93]67.35]74.0311.68 | 14.29 —
¢ |frisehy

1) Landw, Versuchsst. Bd. 13. S. 241.

2) Diese Analysen sind von G. J. Mulder.

%) Diese von Sacc. (Siehe Knapp's Lehrb, d. Technol. 3. Aufi. Bd. I. 8, 371.) Da dicse Analysen
mit der von mir gefundenen mittleren Zusammensetzung der Fette iibereinstimmen, so habe ich sie nicht
wiederholt.
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2 ] Elementarzusammen- _e
‘é g sotzung des Fettes g
2 £.E = Z
Fott aus § | Fert gl S | £ | & 3 Farbe
5l 1FE il El | 8
$El 2|8 3 &
Ry B g B g én
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
Nigerkuchen 1. — — — | 74.39(11.19|14.42 — | wachsiihnlich
2. — —_ — 174.28(11.09|14.63 —
Candelnusssl . . . . . . . 3.69160.93] — ]76.82|11.91|11.27] fliissig |stark gelb
Roggen . . . . . . . . . 6.40] 1.35] 1.44 }76.71/11.7911.50 2 gelb
Weizen . . . . . . . . . 7.231 1.14} 1.23 | 77.19111.97(10.84 —
Gerste 1 6.55]) 1.44] 1.54 |76.27|11.78(11.95 fest weissgelb
2 — 1.57] 1.68 ] 76.3111.75|11.94 —
Hafer 1 10.88 | 8.97| 4.45 [ 75.67|11.797|12.56 } fliissig |[stark gelb
2 — 4.11) 4.61 |75.74|11.60{12.66 —_
Mais 1 7.75 4.43] 480 | 75.79|11.43]12.78 — hellgelb
2 —_— 4.51] 4.89 |75.61/11.28|13.11 —
Lupinen. . . . . . . . . 14.79f 5.20] 6.10 175.94{11.59{12.47 _— stark gelb
Erbsen . . . . . . . . . 13.22{ 0.81] 0.93 | 76.71(11.96|11.33 —_ hellgelb
Bohnen . . . . . . . . . 12.53) 0.83] 0.96 | 77.50/11.81/10.69] fliissig )
Kartoffeln 1. — | - — | 76.06 11771217 fest |schmutzig wei
. — — — 176.27]11.9311.80 —_
Runkelriiben . . . . . . . —_ —_ — 176.12:11.69|12.19 —
Reismehl . . . . . . . . | — ) — | — |7617|11.5112.32| fliissig | gaib
2. Fliichtige Oele.?)
E | 5| % |
S| F | E| ¢
H] = @ 2 Analytiker
& = P &
0/0 0/0 0/0 0/0
Citronensl . . . . . . . . . . .| 0840 | 88.5 11.5 —_ Dumas
Wachholdersl . . . . . . . . . .]0.840 | 88.4 | 11.6 —_ Blanchet u. Sell
Bittermandelsl . . . . . . . . .]1.043 | 79.5 5.7 | 147 Woehler . Liebig
Nelkensl . . . . . . . . . . .| 1.061 ] 70.0 7.9 | 221 Dumas
Anmis8l . . . . . . . . . . . .1099 |814 8.3 | 10.3 Dumas u. Cahours
Fenchelsl . . . . . . . . . . .]100 | 772 8.5 | 14.3 Blanchet u. Sell
Kiimmelsl, sauerstoffhaltig . - 81.1 8.1 10.8 Gerhard u. Cahours
Pfefformiinzél, ohne Stearopten . . . . ] 0.94 | 857 | 111 3.2 | Kane
Petersiliensl . . . . . . . . . .{ — 69.5 7.8 | 22.7 Blanchet w. Sell
Schwefel | Stickstoff
Semfsl . . . . . . . . . . . .]104 49.29 5.01 | 32.07 13.63 Loewig

1) Berzelius: Jahresbericht. Deutsch. Jahrg, 1841. S. 376.
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I. Cerealien w. Leguwminosen etc. (Samen.)

Weizen. )
Bls 185 L |58 s | meoen
Bemork Ssl 2| E: ) E [ EE |5 | E L | aytiker
No. omeriungen 52| B | 22 S| =2 | = [stick Konte- |
NE « [t stoff [hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1| Talavera-W. £ |18a6]15.43 /1398 | — | — | — |247)259] — |\, N Hors-
2 [ Whitingtonischer W.}%E » 113.93]1472 | — | — | — |2.69]2.68| — } ford u.
3 ||Sandomier W. =01, |1548/14a51| — | — | —|205]|269| — Krocker?)
4 |Rother Behéri-W. aus Ae-
gypten . . . . . .[1859]12.18(10.34) 2.30 |65.44|(7.85) 1.89 [(1.88) 74.50 | Poggiale?)
5| Weizen, weicher v. Ché-
ragas 1853]13.70 11.15*) 1.88 [69.77|1.70|1.80]2.07 | 80.85
6 » ,, V. Guyot-
ville » [12.231 9.92%) 2.14 [72.87{1.40|1.44]1.81] 83.00
2 - » » roth » [13.01]11.71 | 1.98 |69.71|1.84]1.75 ]| 2.15| 80.14
8 ”» »” »

» |18.19]11.93 | 1.88 |69.12|2.18|1.70 | 2.20| 79.62
» |12.60[12.32%] 2.07 |68.57 |2.35(2.09] 2.26 | 78.46
» |12.01]13.38 | 2.03 |69.01[1.80|1.77 ]| 2.43] 78.43
» |12.15]13.05 | 2.10 |69.35|1.58 | 1.77 | 2.38 | 78.94 |{ piston3)
» |12.67]13.81 | 2.03 |67.29|2.10]2.10] 2.53| 17.05

weniger entwickelt
9| Weicher W. v. Mitidja
10 | Harter W. aus Oran
11 » W.aus Konstantine
124 ,, W. von Mitidja

18 || Englischer Weizen
19 | Wunderweizen

» |17.1 10.23%) 1.80 |67.69 [1.71(1.47]1.97| 81.65
» |17.7 113.02 | 1.47 |64.41|2.00|1.37]2.58| 78.26

Lille 1848 gewachsen, Aus Algerien u. Odessa v, 18521853

13 | Spanischer Weizen )24 | , |16.5 [12.10%) 1.56 |66.53 [1.80{1.51 | 2.32| 79.68
14 | Rother englischer W. ;.; » [17.1 [10.37%) 1.59 |67.76|1.74|1.44]2.00 | 81.74
15 || Bartweizen sl ., |17.1 |10.66 | 1.41 |67.37]1.93|1.53 | 2.06 | 81.27
16 | Weizen von Kastres ?s-ia » |17.1 [11.78%) 1.70 {65.84(1.88 |1.70]| 2.27| 79.42
17 | desgl. 531 » |17.0 10.85%) 1.63 |67.08|1.80|1.64]2.09 | 80.82

Z

o

&

JSpec. Gew.

20 || Petagnelle noir (h. weich)

von Verriéres . . : 1410} 9.17 — — — 11.8411.71 — ]1.290
21 (Weisser weicher engl. W. B 144771005 — | — | — |1.61]188| — 1.347
22 ['W. von Ecorcheboeuf 1850| = }15.90|10.67 | — — | —|1.5992.08] — 13501 _
23 |W. von Charmoise " |1a97) s9a| — | — | —|18]168] — |ras0f Y
24 || Engl. Albert-Weizen o 115641039 | — — | — |1.62)1.97| — ]1.358( %
25 || Barkersw. 1851 eingefiihrt ;D 16.51| 9.55 —_ — — |1.5711.83 — 11371 f
26 | Weisser russ. v. Neufchatel | =~ |15.00, 10.78 | — — | — [1.67]2.08| — |1.378] %
27 || Heérissonw. v. Brayéres 1851 | 5 |13.48| 1552 — | — | — |1.89]287] — |1380|™
28 || Richelle-Sommerw. v.Neapel ~

1851 . ,5 14.13 | 11.97 — — — |1.81}]2.23 — ]1.381

1) Ausser den nachfolgend aufgefiihirten Analysen von Weizen liegen auch noch einige von J. Rossig-
non vor; dieselben enthalten aber so eigenthiimliche Zahlen, dass ich Bedenken trage, sie aufzunehmen.
(Vergl. L, v. Wagner: Die Stiirkefabrikation. 1876. S. 239.)

1) Ann. d. Chem. u. Pharm. 1#46. Bd. §8. S. 166,

2) Liebig’s Jahresber. f. Chemie 1859, 8. 732.

3) Compt. rend. XXXVII. S. 88 und Journal f. pract. Chemie. Bd. 61, S. 347. — *) Darin Kleber, der
durch Auskneten bestimmt wurde:

No. 5 6 9 13 14 16 17 18
9.00 5.80 11.59 9.89 6.00 9.08 8.69 8.190),

4) Ann, de Chim. et de Phys. 8. Série. T, 39. 8. 22—52 u. Dingler’s polytechn. Journal, Bd. 129. S. 298.
Die Zahlen fiir Stickstoff und Asche sind von J. Reiset auf Trockensubstanz angegeben; ich habe sie auf
natiirliche Substanz umgerechnet und die N-Proc, mit 6,25 multiplicirt,
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n%o § %E - ég g 2 TIrl;e?{eel;l-
Bemerkungen o5 s E: E §g E z substans Analytiker
No. & 32| & |22 5|2 | # [Stia]Kome | AeHET
< § 7 = stoff (hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
29 | Victoria-Sommerw. von Pon- Spee. Gew.
toise . e . 15.49112.93| — -— — |1.71|2.45| — ]1.381
30 | Spaldingw. von Ecorche-
boeuf .. 14.69 /10.56 | — — — 1.73]11.98| — 1.382
31 | Victoriaw. v. Ecorcheboeuf
1851 . P 13.27110.24| — —_ — |1.66}1.89| — 11.384
32 | Harter Xéresw. von Bruy-
dres e e e 13.60(10.47| — | — | — [1.64]11.94| — ]1.384
33 || Rother russ. W. von Neuf- ‘
chatel 13.6510.41) — — — 11.53]11.93] — 1.385
34 || Von Pont-Levoy . 12.81|1089| — | — | — |1.40]2.00, — }1.388
35 | Harter Sicil. Sommerw. 142511178 — | — | — |0.9512.20f — ]1.390
36 | Riesenw. von St. Helena 18.1111.85) — | — | — |2.5912.09| — |]1.391
37 | Weicher Richellew. v. Grig- : g
mon . . . . . . .}« J1411|1068) — | — | — [1.61]1.997 — ]1.396( 3
38 | Albertw. v. Ecorchebf. 1852 | = J16.11 {1127 — | — | — |[1.78}2.15| — 1.398>3
89 | Polnischer W. v. Verritres | ° }12.20 1482 — | — | — 191261 — |1.407| 3
40 | aldingw. %/ 1852 . |60ty — f — |- — 221 —
41170 ermtet {29/., . - o {1640|12.07) — | — | — | — 231 —
42 % » w {16.20|11.67| — | — | — | — |223] —
43 || Andere Sorte {15/,, 1852 3 jir4tj1ti0| — | — | — | — 215 —
44 geerntet 13/, o [1694/1089| — | — | — | — 204 —
45 || Vollkommen reif . o |1650(12.09| — | — | — | — ]2.82| —
46 | Spaldingw., geringes Korn | © }17.90(12.62| — | — | — |1.85}2.46)} —
47 ,» vollkommenes ,, s [19.10]11.78| — | — | — [1.79)2.38| —
48 | Victoriaw., geringes Korn = 116.80/12.68| — | — | — [1.81]2.44} —
49 » vollkommenes ,, 175811071} — | — | — [1.62]12.08] —
50 || Albertw., geringes Korn 18.34(18.20) — | — | -~ [L72]1259| —
51 ,» vollkommenes ,, 18.70(11.94| — | — | — |1.6912.35] —
52 | Bessere Sorte von Luxor . 11.80! 8.19(1.45|75.32|1.73|1.54]1.49 | 85.40 } A,
53 || Schlechtere Sorte yon Luxor 11.10| 9.62|1.49|74.51|1.67|1.61]1.55 83.81 }} Houzeau')
549)) Poulard bleu conigue 144 {15.6*) 14 | — (1.5%)1.9 |2.99, —
55 || Midatin du midi . . 13.6 [16.0 |1.1 — 1.4 1.7 1296} —
56 | Weisser niederl. W. 1841 14.6 {10.7 [1.0 — 1.8 | — J2.00| —
57 || Bunter Weizen 1843 13.6 125 |11 — |15 — 2381 — }Pe'li )
58 | Weisser Toucellew. 1843 . 146 | 9.9 (1.3 —_ | — | — |18 — 4
59 | Odessaweizen aus Polen 15.2 |14.3 |1.5 —_— | — |14 12.70| —
60 | Blé Hérisson 1842 . 13.2 (11.7 (1.2 — — | — 216 —
61 | Poulard roux 1840 . 139 [10.6 (1.0 — — | — 1197 —
1) Compt. rend, Bd. 68, 8. 453.
2) v, Bibra: Die Getreideart u. das Brod. 1861. S. 138 u. 226, — *) Die N-Substanz ist durch Multi-

plication des N mit 6.25 berechnet, indem in derselben 169, N angenommen sind. Die Holzfaser ist durch
Behandeln der Substanz mit verdiinnten Siuren und Alkalien bestimmt. '

0) Bei den von Péligot analysirten Weizensorten sind in Wasser 19slich:

a.
b.

No. b4 66 56 &7 58 59 60 61 62 63 64 b
N-haltige Stoffe . . . 18 16 24 20 18 16 1.7 19 14 17 16 15
N-freie Stoffe . . . . 7.2 6.4 9.2 106 81 63 68 78 59 68 b4 60

{(Gummi, Zucker etc.)

66 67
1.8 1.49
7.3 7.9,
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)
Bl s (g2 (eS| E | | roaem
25 2 B2 | B | &8 & "§ substanz .
No. Bemerkungen -1 ; :E.E = ZE | = 2 |=—+—-"1 Analytiker
D Bh = = IStick-| Kohle-
NE » & stoff (hydrate
P % L% 1% % 1 % % %l %
62 (Poulard bleu conique 1846 13.2 |181 (1.2 | — | — |19 |3.34| —
63 | Polnischer Weizen 1844 §l1s2 |215 |15 | — | — |19 [3.96] —
64 ||Ungar. Weizen 1845 _§§ 145 (184 (11 | — | — | — J2s51| — .
65 | Aegyptischer Weizen < x[185 206 |11 | — | — | — 381 — Petigot
66 ||Spanischer w T B2 (107 |18 | — | — (1.4 |202]| —
67 || Tangaroy- w - | lia8 |136 |19 | — |23 |16 |2.55| —
68 (|Mittel mehrerer Amnalysen|1856|14.5 |14.4 [1.9 |63.3 |(4.2)* 1.7 |2.69|74.04 | Poggiale')
69 [[Von Bechelbronn , [14.50]12.23|2.22|64.61|(4.33) | 2.08 | 2.29 | 75.57 s,.,ﬁ,‘;lﬁfim
70 ||Aus den Niederlanden . » 16.00] (11.50) | 1.80|62.90((6.10) | 1.70 ] (219) | 74.88 | Oudemanns?)
71 (Aus England . J18s3] 16.88| 8.87({1.99} — | — |157}1.71| — Andersont)
72 || Ungediingt Mlmﬂ. N lgss| 171 (1099 — | — | — |n72f2a2] —
. 10 jihrig.
73 || Ammoniak- Cultar i
salzdiinger R‘:t;: n:n , |17.0 |1178] — | — | — |157|226| — |} Lawes u.
74 | Dgl.4-Mine- o Gilbert?)
raldiinger 18451854 | » [171 1180 — | — | — |163 2.22| —
75 ||Alter amerikan. Weizen .J1846]10.8 |(10.9)")(1.2 | — | (8.3) 1.6 |(1%)] —
76 {Neuer schottischer , (148 |12 | — |(12.4)|15 f@3)| — } Polson®)
Russischer Weizen
77 |[Aus Orenburg, hart 12.8628.14|1.77| — — | — 425 —
78 |Aus Walniki, ,, 11.23|28.52|1.21) — | — | — |a24| —
79 ||Lebedjan, iibergehend . 1091 {2216 — | — | — | — [898] —
80 ||Kupjansk, hart 11612199 — | — | — | — ]398 —
81 | Ischigrow, iibergehend 12.29/20.82|1.03 | — — | — ]380} —
82 ||Kr. Troizk, ” 10.6222.07(1.86] — | — | — J3.95| —
83 ||Kr. Peremyschl, ,, 2 |11.44)21.08) — | — — | — ]381] —
84 (|Kr. Kosaken H |10882044 /173 — | — | — |3.67| —
85 ||Kr. Novousensk, hart S| 997(20.59 | 1.74| — — | — |3.66] —
86 [[Kr. Swenigored, mehlig b 13.47/19.68 [1.06 | — — | — |862] —
87 |Kr. Kotjelniki,  ,, »[1zar0a9) — | — | — | — [s68] — >Ifz;,osl;c?s73
88 |Kr. Kamyschin, iibergeh.| © |10.74]19.86/2.29| — | — | — }8.56] — Y
89 |Kr. Nowojoskol, hart g l1o00(1970) — | — | — | — }3.54] —
90 |[Kr. Nowosilek, iibergeh.] = |11.78(19.57|1.39| — | — | — }8.55] —
o1 |Kr. Michailowsk,  , | = |10.73|1938(1.17| — | — | — |851| —
92 ||Kr. Kotjelniki, ” 12.56 1881 — | — | — | — [3.85] —
93 [Kr Theodofia, hart . 10.72|17.41]1.79 | — | — | — }s12| —
94 ||Dgl, hart . . . . 1097|1558 — | — | — | — |2.80| —
95 | Kr. Troksk, mehlig 12.3610.681.95| — — | — 195 —
96 |Von Eriwan (Kaukasus)
hart . . . . . . . 1010|2416 | — | — | — | — |430| —

1) Chem. Centr.-Bl. 1856. S. 753. — *) Die Holzfager ist

2) Foon, rural Bd. I, S. 291 u. Bd. IL. S, 170.
3) v, Bibra: Die Getreidearten etc. 1861,

4) Pharm, Centr.-Bl, 1853, S,

331.

5) Chem, Society 1858, Vol, X, 8,1, .

€) Journ, f. pract, Chemie,
7) Ann. d. Chem. u. Pharm,

Bd. 66.

8, 283.

S. 320. — *¥) Als Kleber bezeichnet. .
Bd. 135. 8. 346. Die Zahlen fitr N-Substanz und Fett sind vom Verf. auf

durch Diastase bestimmt,

Trocken-Substanz berechnet angegeben; ich habe sic auf natiirliche Substanz umgerechnet, wobei die N-
Procente mit 6.256 9, multiplicirt wurden.



L
Blos By L eS8 | e | Al
=g ] =5 s £ S = substanz
No. Bemerkungen =5 E SE | = 25| 2 2 - Analytiker
SE i1 & = |Stiek-| Kohle-
NE = stoff (hydrate
Sl % | % 1% | % 1 % | %% | %
97 | Von Nachitschewan, £
mehhg : . gg 12.5318.64 |1.54| — | — | — |3.41| — N. Las-
98 || Von Imiretien, hart = 110.49(18.741.76 | — — | — |8385] — kowsky
99 | Von Tiflis, hart . 88151499 — | — | — | — |260] —
100 |Von Tobolsk, iibergeh.| Z|12.27|15.08|1.75| — | — | — J2.15| —
Starke Stirke
101*)| Vorderkérnery Unge- [1864] 12.02 | 11.56%) |2.09 | 6491 %) | (3.91) 1.95 | 2.10 ((72.64)
102 Hinterkiirner} diingt | , [11.34|16.25|2.20|61.71|(3.94)| 2.17 | 2.93|(69.60)
103 | Vorderkdrner| Asche- | ,, |12.65|10.62(1.9065.06|(3.74)}2.15]1.95 (7448)
104 Hinterkﬁmer}diingung » |12.80]15.931.82161.28(3.51)|2.27 | 2.91 |(69.87)
105 Vorderkiirner} Oel- » [12.8210.50| 2.13 | g3.72 | (4.16) 2.08 | 1.92 |(73.09)
106 ) Hinterkérner / kuchend.| ,, ]10.94|14.022.65|62.69|(3.90)|2.71]2.52 ((70.39) ghilre
107 || Vorderksrner }Fledermaus- » |12.08] 075 |2.04 65.81(3.98)| 1.90 | 177 [(Ta8)| 57 P
108 | Hinterkorner / guanod. | » [11.25|15.63 |2.89 |61.59 |(3.64)|2.17 | 2.82 (69-40)|{ W. Todr)
109 | Vorderkorner | 0t | " 110 69| 10.50 | 2.27 | 66.23 | (3.36)| 2.00 | 1.92 [(75.80)
110 | Hinterksrner +_.As°h°' » |11.01|15.75|1.87 /64,03 |(2.89)|2.19 | 2.83 (71.91)
Diingung
111 || Vorderkérner }Peru-Guano- » §12.75]11.81|1.82 64,47 |(4.02)|2.01]2.17 |(73.89)
112 | Hinterkérner | Dingung | , |11.41|5.43%) | 2.52 |g153%) | (3.92)] 2.15 | 2.79 |(69.80)
113 | Ungarischer Weizen .|1869]10.51|13.99|1.08 6541 |(7.14)|1.5112.50|(78.09)] O.Dempwolf?)
N-freie
Stoffe
114 | Grosse Korner . . .[1875|12.82/12.52|2.29 66.36| 4.18 (1.83]2.30| 76.12 }G' Marekd)
115 | Kleine ,, .« .} » |12.52|18.55[2.19|63.46| 6.42 |2.04|2.48] 72.54
116 1866 }Aus Ungarisch{ 1869]12.28 | 16.36 | 2.08 | 64.73 | 2.75 |1.80| 2.98 7379 }L. Lenzt)
117 11870 | Altenburg 1870} 14.18 [12.81 | 2.24| 65,94 | 3.26 |1.57]2.39 | 76.84
Starke Stiirke | Spee. Gew.
118 | Aus Quaaland, Dine-
mark . . . . .}1869]13.22| 8.51|3-60|63.65| 2.57 |0.51 ]| 1.57 |(76.83)] 1.4069
1194)| Von Fithnen . . . .| , }13.93|10.46]1.87 65.76| 1.80 |1.61 ]| 1.94|(76.04) ] 1.4055
1201)) Aus Holstein . . . .| , |14.09]10.38]1.99 66.04| 2.27 |1.62|1.93|(76.87)|1.3881 | &
1211)| Von Seeland . . . .| , |14.69| 8.84|178 6354 — |1.83}1.66(74.48)] 14019 | §
122 {Von Jitland . . . .| , |14.50| 935|203 — | — |138f1.75| — |1.3970 | §
123 1) Aus Halle, II. Waare .| , [13.26| 8.94|1.85 6565  2.81 [1.54]1.65((75.69)] 1.4228 i?
124 . Weissweizen| ,, |12.95| s97[1.78] — | — |1s1]1.65] — J14000 | B
125 4) ” 11 Waare | , |13.20|10.44(2.02)68.36| 1.23 |1.55 | 1.92 |(78.75)| L.4177 | &
1267) » I. Waare .| , |13.35| 9.08(2.01]/69.60| 1.68 |1.49 | 1.68(80.32)] 1.4140
127 | Schafstedt bei Halle,
Sommerweizen . .| , |13.23|12.15|2.04| — | 197 | — |2.24| — |1.3884

1) Landw. Versuchsst. 1864. Bd. VI. S. 15. — *) Die N-Substanz bestand nach Verf. aus folgenden
Mengen Kleber und Pflanzen-Albumin, ferner enthielten die untersuchten Sorten in Wasser ldsliche

Substanz:

No. 101 102 103 104 1056 106 107 108 109
Kleber . . . e e . . . . 872 12,78 7.80 12.63 7.66 12.04 7.22 13.32 8.64
Pflanzen-Albumin . . 8.41 2,62 2,97 3.41 3.0 221 2.66 2.40 1.97

In Wasser loslwheNfrele Stoffe 2.97 8.22 8.73 258 4.43 2.86 4.36 274 2.91
2) Ann. d, Chem, u, Pharm. 1869, Bd. 149, 8, 243.
3) Tagebl, d. 48. Versammlung deutscher Naturforscher eto. 1876, S, 186,
4) Landw, Versuchsst. Bd, 12. 8, 344.

6) Zeitschr, f. d, gesammten Naturwissensch, XXXII. §, 161 — Jr) Es enthielten:
121 2

No. 119 120
Zucker . . . . . 2.06 1.74 2.40
Gummi . . . . . 251 1.16 — 5.95 3.20

110 1

12.42 8.

285 8

2.74 2.

126
1.16 9
1.63 ,,

11 112

42 12.85 %,
bd 291,
97 2.61 ,,
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&
hén & %2 og 5 © Tlrgcékg;-
= @ 22 | | B2 K = substanz .
No. Bemerkungen =5 ; §§ = E £ = =% |Stiok- Konia.| Avelytiker
= g »nR z2 = stoff [hydrate|
= 0/0 0/0 o/(! 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
128 *){ Heotol. Gew, z g
52.5 Kilo j1854 EE 1861§15.56 | 13.002.39| — [(6.04) ,1.80]2.46] — Alex
129 532 , (185512 & |, |14.39/10.62) — | — }(412)| — {1.98} - Midler )
180%) 76.7 , [1854|S % |, |15.6511.81|261| — |(2.54)|157)2.24] — l
181 | 767 , J18s5)5 S |, |13.28] 895 — | — |(2.66)] — |161| —
132 1)|| Sommersaatweizen  von
Bogenhausen auf
schwerem Lehmboden [1860] 13.46 |13.19|1.24 |65.901) | 4.28 |1.93 | 2.44| 76.15
133 || Derselbe ungediingt . » ]14.03|12.63|1.14/66.52| 3.78 |1.90]2.35| 77.38
184 || Desgl. mit Guano ge-
diingt . . . . -} » |18.93(12.13(1.13|67.81| 8.18 |1.83]2.24} 78.78
135 || Desgl. mit schwefelsaur.
Ammon . .. .1, 11392]|12.88|1.28|67.67| 3.38 |1.88]2.41| 78.61
136 ||Desgl. von Bogen- Ph. Ziller?)
hausen auf schwe-
rem Lehmboden mit
schwefels. Ammon -}
Kochsalz . . - -], [18.71]12.50|1.24|67.91| 2.90 |1.84]2.32] 78.70
137 |/dgl. mit Holzasche ged.| ,, |13.9312.381.25|66.87| 3.68 | 1.8912.30| 77.69
138 || dgl. mitChilisalpeterged.{ ,, ]13.92|12.44 1.4067.55| 3.01 |1.78|2.31| 78.47
139 | dgl. mit phosphors. Am-
mon -~ Kochsalz 5 [18.90{12.31|1.17(67.72| 3.11 |1.80]2.29 78.65
1409)| dgl. mit Knochenmehl .| , ]18.95|12.43|1.38 6.76°) | 3.20 |1.82]2.31| 78.74
141 | Winter-Goldweizen aus
Chemnitz, ungediingt 1861} 16.48 {11.95| — | — — |1.70]12.29| —
142 | dgl. mit schwefels.y
Ammon S|, [1599)1108 —| — - j1.62]2.10] —
143 | dgl. mit salpeters. 'g
Kalk gl » 16971132 —| — | — |162|218 —
144 | dgl Superphosphat}a » 115.40111.37| — | -- — |1.81}2.15] —
145 | dgl. " g
-+ Ammoniak El » |1590)1220 — | — | — |163]2.03| — _Th.
146 |ldgl. Superphosphat| & Siegert 8)
+ Kalksalpeter ) § | ,, |16.8412.01] — | — | — |152]231] —
147 || Sommerw. aus Chemnitz,
ungediingt . 16241251 — | — | — |1.91)2.39] —
148 | dgl. mit schwefels.
Ammon Eal ., |1578|1487) —| — | — |163]273 —
149 |dgl m. Kelksalpeter 02 Z | ,, |15.88|1477| — | — | — |161]281 —
150 | dgl. m Superphos-| _ £
phat = s 115.67|1812] | — | — [1.83]249| —

1y Journ. f, pract, Chemie 1861, Bd. 82, S.17. — *) No. 128 enthielt 2.409,, No. 130 1.419, Zucker,
S. 134 u. 147, — 1) Es enthielt:

2) Minchener Ergebnisse,

No, 132

Heft 3,
183

Stiérke 63,76 64,77
%) Landw, Versuchsst, 1861,

Bd, 3.

134 135 136 137
65,38 64.70 66.00 64.42
8. 128,

138

66.14

139 140
65,47  65.57Y%
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L
s (8] 2215 o | T
No. Bemerkungen :E 2 | 22 2| €3 g g substans Analytiker
T IERE: “E | E | * [Stiok]Koule- y
4 = stoff [hydrate
El ol % %) %% % | 9,
151 | Sommerw. ausy &
Chemnitz m.l g
Superphos- k g o
phat -} Am- g;é; \ Th.
moniaksalz (EQ 1861)15.68/13.81| — | — | — |1.69]2.62] — Siegert )
152 jidgl. 4 Kalk-| °
salpeter g » |16.06/1269] —| — | — |153]2.80] —
153 || St. Helenaw. a. Poppels-
dorf, 1859 mit Super-
phosphat gediingt 1863 | 12,90 (1412) | 1.14 | 65.58 | 3.94 | 2.32 | (2.50) | 75-29
154 | dgl. mit kohlens. Kali u.
kohlens. Kalk » [18.31](13.13)]1.20|66.40|4.02 188 (2.42) 76.66
155 | dgl. gediingt m. salpeters.
u. kohlens. Kalk . » |13.61] (1436) [1.14 | 64.85 | 4.19|1.85 | (266) | 75.06
156 || dgl. m. salpeters. u. phos-
phors. Kalk u. kohlens.
Kali . » | 18.88 ] (1631) | 1.05 | 62.83|4.02| 1,91 | G0 | 7296 5 ..
157 || dgl. mit kohlens. Kalk » |18.54] (13.3)| 1.11 | 65.78 | 3.93 | 1.89 | (250 | 76.08 \ Sepp und
158 | dgl. ungediingt. Sandiger Topler®
Lehmboden 1 5 |13.20| (1229 1.15 | 67.28 [4.30 | 1.81 | (2268)| 7751
Winterweizen 1858:
159 m. Superphosphat ged. | ,» | 12.14] (1491) 69.02 [2.06|1.87)(i)| —
160 | mit kohlens. Kali » |1202| um)| 6830 [294|201]|C8)| —
161 || Mit Kalisalpeter . » J11.43]| (15.8¢) 66.95 3.00| 278 (286) | —
162 || Mit dgl. - phosphors.
Kalk - kohlens. Kali| , |11.89] (l655)| 6617 3.5 2.24| (300)| —
163 || Mit kohlens. Kalk . » |1216| (sa)| 6761 |323|199|@m)| —
164 || Ungediingt.  Sandiger
Lehmboden » P17 (1487) 68,25 [2.47[1.84](266)] —
Phosphor-
sure
%o
165 || Ungediingt 1873]18.64{14.03) — | — | — |2.42]2.60| — 1.09 § &
166 Phosphorsaure-Dungung » }18.49(1887| — | — | — (2.08]3.49| — 12118
167 || Stickstoff-Diingung » |18.70/1855] — | — | — [2.09]3.44| — 1.58 §E§
168 || Phosphorstiure - Stick- & N
stoffdiingung sy [13.60[19.54| — —_ — |2.44{3.62{ — 0.97 m s
169 | Ungediingt 1876 9.35|17.22) — -1 — | —]8.06] —
170 || Schwache Stmkstoﬁ'— U. Kreusler
Diingung . s [10.04(1798| — | — | — | — |320f — und
171 | Starko Stickst.Dingung| » | 9.55|1837| — | — | — | — |s2s| — |[E Eern®
172 | Phosphorsiiure-Diingung » [10.22|1543| — | — | — | — |2.75| —
1) Landw. Versuchsst, 1861. Bd. 3. 8, 128,

2) Landw. Mittheilungen.
3) Landw. Versuchsst. Bd,
4) Journ, f. Landw. 1876.

Heft 2 u. 3. 8.

16, 8.

8 L

884.

1.



l

Bl s 158 1585 | g | reeoken
=8 @ e | & 2% | & 2 substanz .
No. Bemerkungen Bl = 22 | & (88| 2| & Analytiker
&l 7 | 28 S22 Jstick-| Kohle-
N2 ] bl stoff hydrate|
o = 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
173 | Phosphorsiure-Diingung
Stickstoff-Diingung 1876] 9385|1886 — | — | — | — |]3.33] — lUI\reusler
174 |dgl. dgl. stéirker w | 88311948 — | — | — | — |8.41| — |}(u E.Kern?)
175 |ldgl. dgl. noch stirker ” 9.56(19.98| — | — | — | — 1850 — l
176 |'Winterweizen aus Hohen-
heim 1850 1852] 14.78]10.98 | — | — %) |1.68)2.04| — }Fe/llmggﬂ
177 |dgl. a. Hohenheim 1851 .| , }16.08|10.23] — | — |amw¥)|1.65]1.05| — Faist
178 | Milchreife Kérner 18701 12.03 | 11.15]1.47 | 71.63|1.801.91]2.03 | 81.43
179 || Gelbreife ” sy §11.97)11.76|1.51|71.90|1.35|1.50] 2.14| 81.68 }Nowadu")
180 | Todtreife ’ 5 11.82/10.91|1.44|72.97)1.33|1.51]1.98] 82.75
181 | Weizen aus Alzei 1876] 5.33|14.75(1.96|72.863.20 |L.90**)] 2.49 | 76.96
182 ,  a d. Wetteran » | 5.82| 9.94!2.20|77.52]2.80 Lo 1.69 | 82.10 } Wa gnc:*)
183%) Stammbaumweizen 1872] 12.75| 9.63|1.61| 71.20)(2.71|1.71]1.77| 81.70
184 ||Prinz Albertweizen » J12.44| 9.55)1.75)71.79|2.65|1.51 | 1.75| 81.99
185 ||Broviksreedweizen » |12.27111.75[1.56|67.934.16|1.95]2.14| 77.43
186 || Weisser flandrisch. Sammet- W. Pillit=5)
weizen . .1 » 112.28]10.79(2.28|68.52(4.30/1.4811.97| 78.11
187%)| Rheinischer \Velzen von
Cleve .| » |12.85{10.60|1.78 | §9.499) 3.86|1.64 ]| 1.93] 79.28 W 0.
188 | Heller Michigan- Weuen (18771 12,75 11,64 1.26 | 70.96 | 1.83 | 1,56 | 2.13 | 81.33 Atwaters)
189 |dgl. (Mittel v. 13 Anal) . |1878] Trocken | 12.76 |(58)!| 77.57 | 2.53 | 2.66 [ 2.04 | 77.87 | gl n)
190 ||Missouri- Red -Fall-Weizen J1877] 13.58 | 12.79|1.47/69.95]1.72/1.55] 2.37 | 80.89 Atw(;ter'ﬁ)
191 | Cujavischer Weizen 1879] 10.76 | 11.87 73.37 2.52(1.48)2.13| —
192 ’ » 5 §10.98(11.45 73.38 2.21]1.46]2.06| ~— kK
193 s ’ 5 111.13|11.82 73.24 2.33(1.48]12.13| — lVollnys)
194 ’ s y, 110.59(11.92 73.29 2.68]1.49)2.13| —
195 Winter-Wei?en 18791 10.983 |11.71 | — —_ — |[1.70¢2.10| — S. W. John-
196 | Sommer-Weizen . ’ 8.50|114.70]2.56 | 71.15 | 1.62| 1.47 | 2.57| 77.76 son u. E.
197 ’ ’ 8.79115.402.55] 69.721.49 | 2.05} 2.70 | 76.44 Jenkin{/s”)

1) Journ. f. Landw, 1876. 8. 1,

2) Licbig’s Jahresb, f. Chemie 1852, S, 812,
verdiinnter Salzsiure und Kalilauge bestimmt.
3) Chem. Ackersmann 1870, 8,

75,

— *) Die Holzfaser ist durch successives Behandeln mit

4) Zeitschr. f, d. landw, Verein d. Grossh, Hessen 1876.
5) Zeitschr. f, analyt. Chemie 1872,

S. 46.

8. 169. — **) Als Rohasche bezeichnet.

In der N-Substanz sind vom Verf. 15.66 %, N angenommen;

échéxabe die Zahlen unter der Annahme von 16 9%, N umgerechnet. — ¢) Es enthilt in Wasser losliche
toffe
No. 183 184 186 136 187
Albumin 0.29 0,33 0.84 1.66 1.38 9,
Zucker . . . 139 136 093 053 051,
N-freie Extractstoﬁ’e . 3.59 3.94 0.71 1.64 3.27 5,
Losliche Salze 0.71 0.91 1.42 1.88 1.44 ,,
Ferner: Stirke . , 64.68 64.36 61.27 62.22 63,109,
Dextrin 1.53 1.99 4,60 4,02 1.62

8) Report of work of the agric. Exp, Stat. Middletown 1877—1878. 8,

7) Annual report of the Connecticut agric. Exp. Stat, 1878,
8) Allgem, Hopfenzeitung 1879,
9) Annual report of the Connecticut agric. Exp. Stat, 1879, S,

8. 711,

8. 70.

135,

25.
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;.E 5 EE - ﬁig § @ Trocke!;l-
. =8 2 2% E %E | ] substanz .
No. Bemerkungen EE = ég 52 g < |Stiek Konte: Analytiker
sg » = stoff {hydrate,
Sl % | % % & % [ % | % %t %
198 || Sommer-Weizen . 1879] 8.12|14.00|2.49171.78(2.04 | 1,57 2.44| 71812 | 8. W John-
199 9 9 7.90| 8.14(2.33|78.68|1.41/1.56]1.41 85.43 }son u. F.
200 ” » | 9.64] 9.80]2.06|74.58]1.92|2.00]1.74 | 82.54 | Jenkings?)
Minimum 5.33| 7.61(1.00(59.901.240.521.41 [ 69.37
Maximum 19.10]21.37|3.57 | 73.77| 6.34 | 2.68 | 3.96 | 85.43
Mitte] 2) 13.65112.835|1.75| 67.91|2.563/1.81]2.29 | 78.64
) *¥)
Spelz (Dinkel).
1 |l Schlegeldinkel {1850 . 1852 14.33 [10.834) | — — 1%t 3.43]1.91] —
2 || von Hohenheim t1851 . .| ,, ]15.25|10.73] — — |8.64)3.23}12.083] —
3 | Enthiilster Spelz{1850. q 0 J1297(11.66] — — |1.09]1.84}2.14] — Fehling u.
4 |l'v. Ochsenhausen 11851. .| ,, |14.33|14.49] — | — [1.57|1.79)2.71| — Faist?)
5 || Desgl. von Kirchberg 1850} ,, 115.06|11.62{ - | — 0.78|1.7512.19| —
6 || Desgl. ,, ” 1851] 5, |1486 | ttest)! — | — |1.20({1.81]2.19] —
7 || Weisser Kolbenspelz von
‘Weihenstephan . . .]1861] 8.07|183.22| — | — | — | — 12.30, —-
8 || Rother Kolbenspelz von
Weihenstephan . . .| 7.00118.02) — | — | — | — [2.24| — v. Bibrat)
9 || Spelz von Morloch, halb-
meblig . . . . . .|, lis10] 9.39| — | — | — |148]1.73] —
10 | Spelz aus d. Ries, mehlig| ,, |13.10| 9.07| — | — | — [1.22]1.67] —
119 Dinkel . . . . . . .[1872]12.82/11.53}2.96|68.10|2.27|1.95]2.12 78.11 }WP'll't 5
120)Spelz . . . . - . .| » |18.10/10.95/2.53|68.24{2.92]|1.91]2.02] 78.53 - iz
Minimum 7.00f 9.07(2.53| — [0.78(1.2211.67| —
Maximum | 15.25]14.49]2.96 | — 8.64‘3.43 211 —
Mittel 12.09/11.02|2.77 1 66.44 5.47‘2.21 2.00| 75.58

1) Annual report of the Connecticut agric. Exp, Stat, 1879, S. 135.
2) v. Bibra giebt in seinem Buch ,,Die Getreidearten etc. Niirnberg 1861‘ folgende Mittelzahlen
fiir N-Gehalt des Weizens auf Trockensubstanz berechnet:
Nord- Sad- Schott- Russ-

deutschland deutschland land Spanien land Algerien

Anzahl der Analysen 18 17 13 8 5] 7
Stickstoff . . . . . 2.249 2,179, 2.019, 2.10 9, 2.349), 2.209/,
0Od. Stickstoff-Substanz . 14 00,, 13.56 ,, 12.56 ,, 13.12 ,, 14.62 ,, 13,75 ,,

*) Bei der Mittelwerthberechnung fiir die N-Substanz sind die Analysen der Russischen Weizen von
Laskowsky nicht mit beritcksichtigt, weil dadurch der Mittelwerth fiir die einheimischen Sorten zu hoch
ausfallen wiirde.

*k) Unter Beriicksichtigung des mittleren Gehaltes an Zucker, Gummi + Dextrin, wie er sich aus
einigen der citirten Analysen ergiebt, wiirden die N-freien Extractstoffe zerfallen in:

Zucker Gummi 4+ Dextrin Stirke
1.449, 2.389), 64.09 %)y

3) Pharm, Centr.-Bl. 1852. 8. 618. — 4) In der N-Substanz sind von Verf.n 15.5%, N angenommen; ich
habe sie unter der Annahme von 16 %, umgerechnet; ausserdem sind die auf Trockensubstanz angegebenen
Zshlen von mir auf natiirliche berechnet. — +4) Die Holzfaser ist durch successives Behandeln mit ver-
dénnter Salzstiure und Kalilauge bestimmt.

4) Die Getreidearten u, das Brod. 1861. S, 247,

6) Zeitschr. f. analyt, Chemie 1872. §S. 42.

In Wasser 18slich

0) Es enthielt: Stirke Dextrin  Zucker Albumin Asche N-freie Stoffe
No. 11 . . . 61.61 1.32 0.92 2.43 1.30 3.68
No,12. . . 6L72 2.12 1.06 2.27 1.39 2,59
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w L N 7 e W =-A In der
:E E Eg - F“‘E E-; ] Trocken-
=S ] 2% o L= Pt S substanz .
o TEl = 22 1= [T | A 2 Analytiker
No- Bemerkungen 1 B SELE | [ue Kote | T
NE [t stoff (hydrate
Pl % | % %% | % | % 1 %1 %t %
Enthiilster Spelz.
Mittel  [14.30/12.36] 7038 | 116|180|231] — |
Einkorn.
Aus Giessen Jisacj14.40|1108] — | — | — l1re}e.07] — | Horsfordu.
’ Krocker?)
Roggen.
oo - 6 . 14. — — — |2.09]2.78| —
1 Staudenrobg,en}von Hf)hcn 1846 13.94 ?5 0 I}Hm‘sford”)
2 | Schilfroggen heim , 188211831 —| — | — |204]247| —
3 {Desgl. p 141 16y (19 | — | @5) 2.2 l216) — | 4. Payent)
1 ||Aus Flsass S 14.0 [(125) (2.0 | — [ (3.3) |20 |2.88) — |[Boussingaute)
5 || Von der Laltischen Kiisto |1852]15.56 | 8.8 |2.0 |65.5 |(6.4)%)1.8 |1.67|77.51 | Poggialet)
6 || Von Gut Turneshof, Liv-
land . » | 9711888 — | — ju1.72)1.80)2.87| — | C.Schmides)
7 || Aus Hessen A » {150 (13.6) 109 | — (10.1) |1.8 |2.56) — | Fresenius®)
8 || Staudenroggen von Hohen- ‘
heim 1850 A s Jrsoalsapes) — 1 — 20| 1.98] 246 —
9 || Staudenroggen von Hohen-
heim 1851 ] » 114661099 — —_ 2.21|1.75]2.06| —
10 ||Roggen von Ochsenhausen
1850 oo s |r262]1048) — | — | 181[167)191) — || Fehting «.
11 |[Roggen von Ochsenhausen . Faist%)
1851 cow o oy 1140771099 — —_ 1.0611.69]2.05| —
12 |[Roggen v. Kirchberg 18511 , |14.70(11.35| — | — 1.99|1.70)2.13| —
18 » v Ellwangen 1850 | ,, 11466 |11.74| — | — | 2.11{1.55}2.20] —
14 . . 1851 ,, J14.49| 861 — | — | 1.99|1.73|1.61| —
15%)| Hect. Gew. 72.5 kg | £ 2 [|1855] 18.34| 9.06|2.83 |663t) | (3.52) 1.40 | 1.78| 78.80 } Alez.
169 , , 586, §§ » [16.46110.06 | 2.81 | 662¢) | (4.64) 1.80 | 1.93 | 76.89 |f Miiller)
17|, o, 796, . . .[1857j17.94] (9.53) 6710 | (3.41) 2.02|1.86) — G.
18, , 7.9, » |17.49/10.00) 6614 | (422)215)1.04) — ‘} Wunder®)
1) Ann. d. Chem. u. Pharm. Bd. 58. 8. 166 u. 212.
2) Tbidem, 8. 216.
3) H. Grouven: Vortrige ilber Agric.-Chem. 3. Aufl. 1872. I. Bd. S. 384,

4) Chem, Centr.~-Bl. 1852.
5) Livlind, Jahrbiicher d. Landw, XVI. 2. Heft.
%) Pharm, Centr.-Bl. 1852.

0) Es enthielt:

Zucker

8) Ibidem. 1857, . 33.

Konig, Nahrungsmittel

I. 2. Aufl,

8. 618, — *) Durch Diastase bestimmt,

S. 38 u. €8.
No. 16 No. 17
0.36 9, 0.62 9,

8. 618. — *¥) Siche Anmerkung zu der Verf. Analysen unter Spelz,
7 Amtsbl. f. d. landw, Vereine im Konigr. Sachsen 185,
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0 ' L] B In der
:E § g E - -z-:*;:, 2 ) Trocken-
=3 @ w5 2 | &8 & 3 substanz i
No. Bemerkungen <21 2 B o | I8 = b Analytiker
8] ¥ | =& =83 Stick-| Kohle-
Lo = 1] -~
N 7] e} stoff hydrate
Pl % 1 % | % %% | % | %Y % %
20 | Winterroggen, unged. |1861§19.43|11.38 | — — — |1.71)2.26| —
21 | dgl. mit schwefels. Am-
mon gediingt . . .| , [19.17|11.52 | — — — 11.69]2.28) —
22 | dgl. mit Kalksalpeter .} , |20.80|12.03 | — — — |1.61)|2.43| -—- T
- . b,
28 |l dgl. mit Superphosphat] ,, | 8.51|12.63 | — — — [1.69]2.37| — >Sieger{1)
24 | dgl. mit dgl. 4 Ammo-
niaksalz . . . . .| , }18.11j12.18 | — - — [1.70]2.838| —
25 | dgl. mit dgl. 4 Kalk-
salpeter . . . . .|, |1607i1154| — | — | — |172]2.20| —
Winterroggen auf Kalk-
boden mit 5 Acker-
krume inBogenhausen :
26 *)| Mit Superphosphat und
Kochsalz gediingt. .]1860]15.8312.19 [1.74 64.20*)(4-35) 1.69 ] 2.32| 76.27
27 | Mitdgl. 4-dgl. -} Ammo-
niaksalz . . . . .| , [|15.12{12.44 |1.59{¢4.99 ((4.20){1.73]2.84 | 76.48
28 | M.dgl.+ dgl.-}Salpeter | ,, | 15.45|12.94 [1.79 ] g3.71 |(4.39)] 1.72 | 2.45 | 75.85
29 ||Mit Superphosphat -
Kochsalz . . . .| » |15.8412.31 1806378 (4.57)|1.70| 2.34| 75.78 | »Ph. Ziller?)
30 | Mit dgl - Salpeter .| , §15.66| 1212 [1.72| 5470 [(4.14)[1.68]2.30 | 76.71
31 | Mit Superphosphat . .| , |15.78|12.87 |1.75|g3 00 |(4.88) i.72]2.45| 74.80
82 | Mit Phosphoritpulver .} , |15.65}11.13 |1.58¢3.35 |(6.69)|1.60|2.11| 75.10
33%)] Ungediingt . . . .| , |15.91] 11.56 |1.63 g9 75%)(6.50)| 1.61 | 2.20 | 74.66
34 | Aus Sachsen?. . . .| ? |15.57(11.01 |2.07|gg.05 | 2.58 |2.72|2.09] 78.23 | 7 Lehmannd)
35 | Aus Ungarisch{lSGG. 1866]12.70| 15.94 |2.26 | g4 41 | 240 |1.60{2.02 78I8 Ky ;o
36 Altenburg 11870 . }1870|18.85 | 15.35 [2.01 | g4.59 | 2.39 | 1.80 | 2.85 | 74.97 } )
37 | Aus Hamnover? . . .[1873]15.27) 12.50 |1.72 | gg.91 | 253 | 191 | 2.36| 1804 | L 10 o
38 | Aus Russland . . .|1872]12.90|17.36 |2.54|g9.4¢ | 1.80|2.10}3.19| 71.71 | Fr. Schwack-
39 || Milchreif 1876 Trocken | 10.94 | 1.47 |83.81 | 1.56 | 2.22| 1.59 | 83.81 hafersy
40 | Gelbreif } % ;;md » | » [11.30|1.27]83.55 | 1.63|2.25]1.81] 83.55
n
41 || Todtreif naveten 1 0 5 | 1292 [1.37[81.87 | 159 |2.25 | 2.07\ 8187 || o po
. . . Brimmer
42 | Milchreif » » 9.32 |1.25(85.49 | 1.88 1 2.06 ] 1.49 | 85.49 und
43 | Gelbreif von » ’ 9.91 [1.27(85.12 | 1.84 | 1.87 | 1.58 ' 85.12 |{ Chr. Keller-
44 dgl. Lehmboden | 5 | » 9.84 |1.14(85.12 | 1.95 |1.94| 1.57 ! 8512 ]| mannT)
45 | Todtreif I 9.93 [1.16(88.23 | 1.89 |1.79 | 1.59| 85.23
461) 1872] 13.85 11.95T)2.17*’66.161‘ 3.93 |11.4512.22| 76.79 | w. Pillitz8)
47 {|Aus Hessen . . . .[1878]16.00|11.8 [2.0 |63.2 |4.20|2.9 |2.25|75.00] P. Wagner9)
1) Landw. Versuchsst. Bd, III, S. 128,
2) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1861/92, S. 233--244, — *) Es enthilt:
No. 26 27 28 29 30 31 32 33
Stiirke 62.00 62.85 64.99 61.20 62.5 61.28 59.51 69.779),
3) S#chsisches Amtsbl, f. d. landw. Vereine. Bd. 17. S. 18.
4) Landw. Versuchsst. Bd. 12. S. 344,
5) Erster Bericht d. landw. Versuchsst. Hildesheim 1873,
6) Landw. Versuchsst. 1872. Bd. 15. S. 104.
%) Landw. Jahrbiicher 1876. 8. 785,
8) Zeitschr. f. analyt. Chemie 1872. 8. 46. In Wasser 18slich:
+) Diese Probe enthielt: Stirke Dextrin Zucker Albumin  Asche N-freie Stoffe
56.41 497 1.87 3.33 1.23 8.019%,

%) Original-Mittheilung.
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=g g B2 | % é% € g substanz Analytiker
No. Bemerkungen EE = Eﬁ R =E E = |Stick Kolle- naiysi
sg » z stoff hydrate
Pl % | %% | % | % % 1% 1% | %
48 | Winter-R. v. Cassel . [1880] 15.61| 8.43|1.63) 7008 | 1.71 |2.54|1.60| 83.04} ~Th. Dict
49 |t Aus Amerika . . . .]1879] 8.68|12.07|2.07| 73.91 1.40 [1.87]2.11 | 80.93] P. Armsby?)
Minimum 8.51 7.91'0.90‘ 60.91 1.04 [1.45]1.49) 71.71
Maximum 19.43 ’ 16.93|2.86| 72.61 4.25 |2.98}13.19| 85.49
Mittel ) | 15.06]11.52|1.79| 67.811)| 2.01 |1.81|2.17|79.81
Gerste.
1 1848 14.46 | 9.31| — — — |2.81]1.74| —
2 , |18.16] 910 —| — — |2.32]178| — l
3| ¢ Aus England 1852] 17.62 |11.37 | 2.34| — — |219}2.21| — |;B. Lawes?)
4 , |19.05/11.44|283] — | — |2as8]226| — l
5 » 17471 9.69|1.41, — — |2.05]1.88| —
6 1856] 15.2 {107 |24 | 60.3 |(8.8)%)!2.6 |2.02| T1.11] Poggiale)
7 1853} 15.97| 7.63]1.88] - — |2.14|1.45| - ]| Anderson®)
Chevalier-Gerste:
8 || Sandiger Boden . . .]1858}14.52| 7.06| — — (8.28) |8.68]1.32| —
Dunkler Lehmboden .| ,, |14.82] 6.94] — | — |(8.57)(8.13|1.30 —
10 |, Rother Lehmboden . .} ,, ]14.85(10.31| — — [(8.00) [1.10]1.94| —
11 | Scharfsandiger Boden .| ,, 112.76| 8.19| — — |(5.94) |2.51]1.50 —
12 || Leichter Sandboden . .} ,, ]14.08| 8.13] — — |(10.28)|2.39]1.51| —
13 || Rother Thonboden . .| ,, }15.29| 7.93] — — 1(5.65) |4.70]11.50} —
14|{Lehmboden . . . .| ,, |1443| 938/ — | — |(5.23)|2.42|1.75] —
15 |} Sandboden . . . . .| , }14.30( 8.44| — _— (9.67) | 2.82}1.58) —
16 > ... |, |1708| T38] — | — |[(3.90)|2.58|1.46] — derselbes)
Gemeine Gerste:
17 || Strenger Boden . . .| , {14.11]12.38] — — [(6.64) [8.07]2.81] —
18| Magerer Boden . . .|, |14.60 9.00 —| — |11.10){1.19]1.69] —
19||Morgolboden . . . .| , [13.82(|11.06| — | — |(6.15)|8.10f2.05| —
20 || Sandboden . . . . .|, |12.47{ 9.38| —| — |(5.25)|e56)170| —
21 ? woe oo o 114870 195 — — |(13.49)|3.44)1.46| —
22 || Trockner Boden . . .{ ,, |13.58! 6.19| — — [(7.84) 850 1.15| —
23 || Tiefer, schwerer Bodenl ,, |13.48| 7.31| — — (3.67) (2.88%1.35| --
24 || Leichter Boden . . .| ,, |14.22/10.25| — — (10.08) 2.6011.92] —

1) Original-Mittheilung.
2) Annual Report of the Connecticut agric. Exp. Stat. 1879, 8. 140,

*) v. Bibra giebt in seinem Buch: ,,Die Getreidearten und das Brod folgende Zahlen fitr den mittleren
Stickstoffgehalt des trockenen Roggens:

Deutschland England Schweden
Stickstoff . . . . . . . ., . . 2129 1.90 9%, 1.989),
Oder Stickstoff-Substanz . . . . 18.25,, 11.87,, 12

37
1) Der Zuckergehalt wurde im Mittel von 3 Bestimmungen zu 0,95 9%, gefunden, der Dextrin-Gehalt
nach einer Bestimmung zu 4.97%; hiernach wiirden die N-freien Extractstoffe zerfallen in :

Zucker Dextrin Stirke ete,

0,959/, 4,869, 62,009/
8) Report of the british assoc. for the adv. 1849 u. 1853 u, Journ. f. Landw. 1854, II. 48,
4) Chem, Centr,-Bl, 1856. 8. 758. — ) Durch Diastase bestimmt,
5) Pharm, Centr.-Bl. 1853. S. 844,
6) Journ. of Highland and agric. Soc. of Scotland 1858. No. 59. S, 287.

6 *
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Bl s 155 ). 22| 8 | g | meekem
Y Bemerkungen .gg s %E E “?E “E E substanz _ | Analytiki
No. ° & ZE2| B | =8 25| |7 st [Konte | TV
NS @ & stoff |hydrate
Sl % L% L% % | % % | % | %
VierreihigeGerste:
95| Leichter Sandboden . .[1858}14.55[12.12 ! — | — | (8.09)/2.18] 2.27 | —
26 desgl. . .1, [1387(11.38 | — — |(11.10);2.72] 2.11 - derselbe )
27 2 0, |iase] ros| — | — | (c.84)059)] 132 | —
28 i| Gerste aus Schottland .|1861f12.71|12.87 | ——- | — — |2.84] 2.36 —
29 || Wintergerste v. Hohen- Horsford
heim . . . . .|, [1380|1475 | —| — | — |236|272| — und
30| Jerusalem-Gerste v. Ho- Krocker?)
henheim . . . .| , [16.79[1186 | — | — — 2.84] 2.28 —
31| Gut Turneshof in Liv-
tand . . . . . .hsse]11.00|(10.72) — | — K17.89)2.12[(1.98)| — | C.Schmids®)
32 45 | Trocken| 12.19 |3.56| — |(19.86)2.42} 1.95 - W. Stein*)
331 Jerusalem-Gerste { 1850 J1852] 18.97 | 13.11%) | — — 2.22*) 2.43] 2.43 -
34| von Hohenheim{ 1851] ,, ]18.73!11.49 | — — 4272391 2.13 —
35| Gerste v. Ochsenhausen kFe/lling .
1851 . . .| , |15.19| 9.86 | — —_ -— 12.36] 1.86 — Faist)
36| ,, ev.Kirchberg1850| , 15601074 — | — | — '246] 204 — (
37|l ,, v Ellwangen1850) ,, |15.17| 9.98| — | — | 8.55[2.22]1.88 | — ’
38 , v ., 181], |13e1]1074| — | — | 392|262|200| —
39 | Wintergerste )| von san- [1855] 16.14| 8.39 | — | —f)| 8.48%¥))2.27] 1.60 | — H i
40 || Anncatgerste digem » |14.18111.02 | — | —t)| 6.43(2.60] 2.05 - } h(‘msen“)
41| Probsteigerste Lehm » |14.07(10.04 | — | —t)| 7.30|2.40| 1.87 | —
42| Heetol. Gew. 70.7 Kilo J1857] 20.88] (9.52)] — | — | (5.90) 2.72 }(1.93) | — Q.
43 " » 539 , | » |1981](10.66) — | — | (6.44) 3.00}213)| — } Wunder )
44 || Hectl. 163.1 K.y Sommergerste J1861] 14.89 10.00 | 1.20 | 64529) (6.23) 3.16] 1.88 | 75.81 Alex.
451 Gew. {37.8 ,,}v, lehmboden] , [15.02|10.00 [ 1,02 63.56°)| (7.01)/3.39} 1.88 74.79 } Millers)
46 || Mit Peru-Guano gediingt |1855)12.5 | 931 | — | — — |24 | L70 | -
47| ,, Chilisalpeter. . .} , |131 | 900 —| — | — |25 |1.66 | -
481 ,, aufgeschl. Knochen-
mehl] , {12.5 9.12 | — — — |24 1.67 _—
49| ,, entleimtem ,, s 113.8 9.50 | — | — — 128 1176 | — derselbe®)
50| ,, reinem " s 1137 | 950 —| — | - {26 Jr76| —
51| , Leinkuchenmenl .| ,, |132 | 850 — | — | — {24 | 157 —
52| , Stallmist . . . .| , J13.5 9.18 { — — — |26 1.70 —
53| ,, siichsischem Guano} , |13.6 893 | — | — — |25 ]| 1.64| —
Sommer - Gerste auf
Sandboden
54 || Ungediingt e e e 1861} 15.391(10.38)| 1.55 | 65.21| (3.83)| 3.64 |(1.96) { 77.07 Hartstein
55| Ged. mit kohlens. Kalk| , [15.95|(10.67) 1.34|65.62| (2.84)3.58 |(2.08}| 78.07 }u. Tpler19)

1) Journ. of Highland and agric. Soc. of Scotland 1853. No. 59. 8. 287.

2) v. Bibra: Die Getreidearten u. das Brod 1861. S. 301,

8) Livlindische Jahrbiicher der Landw, XVI. 2. Heft.

4) Chem. Centr.-Bl. 1866, S. 763.

5) Pharm. Centr.-Bl. 1852. S, 618, — #) Vergl. hierzu Anm, 1) u. ) unter Spelz. 8. 80.

8) Ibidem 1855. S. 163. — **) Die Holzfaser wurde durch Behandeln mit 20),iger Schwefelsiiure- und
Kali-Lisung bestimmt. — 4) Darin: Stiirke 39.8. 44.0, 40,5 %,

7 Amtsbl. f. d. landw. Vereine jim Kénigr. Sachsen 1857, S. 83,

8) Journ. {. pract. Chemie 1861. Bd. 82. 5. 17. — ©9) Darin 1.02 u. 1.24 %, Zucker.

9) Journ f. Landw. 1855, . 481—492.

1) Ann, der Landw. 1861. Bd. 37. 8. 163,




\
)

|

- — -
%-{ BRI I PSR RV -
No Bemerkungen %E 2 ;E’ = EE ﬁ z substans Analytiki
o 8 SEl = |22 |7 |45 | = = [Stick [Komle-| “THVUEE
N » & stoff [hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
56 | Ged. mit kohlens. Kali |1861] 15.32 {(10.71)| 1.54 | 66.05 (3.05) 3.33](2.02)| 78.00
571 ,, , Kalksalpeter » 117.45](10.39) 1.2 | 63.66 | (4.11)] 3.07 | (2.01)| 77.12 |\ Hartstein
58l , , phosphors.Kalk | , |17.87| (8.92)1.52|64.84| (3.50)3.55 | (1.78)] 78.95 | v Topler?)
590 , , Salzgemenge » 11571 (9.87)| 1.48|66.84 | (3.58) 2.52 | (1.87)| 79.30
60 || Ungediingt . . 1876] 9.52| 13.68] — | — — — | 2.42| —
61 || Stickst.-Diing., sthwach ” 8.68| 15.07| — | — - — 1 2.64| —
62 desgl. stark 5 | 834 1827 — | — — — | 819| — U. Kreusler
63 || Phosphors. Diingung 5 9.49| 1193 | — — — —f 211 — . und
64| dgl. -}-(schwach 5 [10.89| 1381 — | — — — | 248 — E. Kern?)
65| Stick- {stéirkcr ” 9.14| 17.66| — J— — — 1 38.10| —
66 || stoff.-D. lnoch stiirker » 9.86| 18.25| — —_ — — | 324 —
1. Versuche in Bogen-
hausen: Starke Starke
67 | Saatfrucht . 1860] 13.35 | 10.75 | 2.04|58.04| (7.89)| 2.51] 1.98 |(66.96)
68 || Gediingt mit Guano » [18.69] 11.00|2.31|59.32 (6.43) 2.53 | 2.04(68.73)
69 5 , schwefels.
Ammnion . .., |13.62) 11.68]1.71153.51 (10.86) 2.58 | 2.15((60.56)
70| Gediingt mit  desgl.
+ Kochsalz ,, 113.72] 10.75|1.83 | 58.03 | (8.04)[2.49] 1.99 |(67.37)
71 || Ged. mit gedimpftem
Knochenmehl » (1397 11.6211.75|51.85 (11.89) 2.66 | 2.16((60.27),
72 || Ged. mit N.- haltigem
Superphosphat ,» 113.40] 11.94|1.66154.65] (9.07) 2.62| 2.21)(63.11)
73 || Gediingt mit Phosphorit Fratzsﬂ umﬁ
+ Gyps o Lisa6! 1150| 1.78] 52,95 (1152) 2,64 ] 2.8 (6r.19)|[ T Z00er®)
2. In Schleissheim ;
74 || Saatfrucht . » 118.30 11.44(2.00|57.32| (8.11) 2.54] 2.11}(66.11)
75 || Ged. mit Superphosphat » |18.39] 11.88(2.12]|56.92| (7.34)2.55]| 2.19|(65.72)
76| , m.desgl. 4~ Ammo- I
niaksalz -|- Kochsalz | ,, |13.64! 11.19]2.09158.30| (6.93) 2.51| 2.07 |(67.52)
3. Weihenstephan :
77 |l Saatfrucht . . 5 [18.42] 11.13|2.16|60.43 (5.52) 2.54] 2.01 (69.80)
78 || Ged. m. Natronsalpeter | ,, }18.47| 10.63|2.25|60.68 (6.14) 2.52) 1.96(70.13)
791 , m. Kalisalpeter ,» 113.54] 10.38|2.35|61.07| (5.72)|2.51] 1.92|(70.63)
80 || Grosse, zum Bierbrauen
sehr geeignot . , |13.24) 1088|214 ¢1.22| (5.63)|2.52]| 2.01(70.56)
N-freie N-[reie
Stoffe Stoffe
81 1865} 16.90| 9.97 1.81|65.65| 2.31[3.36] 1.92| 79.00
82 , P1451| 10.83]2.11 61.38| 8.17|8.00] 2.03] 71.79 | J.
83 " Liiss| 1272|285 61.25| 7.49 4.35] 230! 6912 |f Lehmann®)
1) Ann. d. Landw. 1861. Bd. 37. 8. 168.
2) Journ. f. Landw. 1876. 8. 1.

8) Jahresbericht {, Agric.-Chemie 1839 —1860. 8. 131—136.
4) Sidchs, Amtsbl. 1865, 8. 55 u. 1868.

Bd. 15

8. 16.



9) Zeitschr, d. landw. Centr.-Vereins d. Prov, Sachsen 1876, S, 243,
1) Journ, d’agrio, pratique 1875, S, 90,

=Y J VS In der B
-] 3 EE - =Y 5 ° Trocken-
=e @ 2% | 3 2k | S k=] substanz
No. Bemerkungen B} 2 eS| = | g2 | 2 | 2 Analytiker
ZE| B | £ S REC |stick] Konte-
N “e stoff hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 _
84 1867| 14.08| 9.50(2.00|63.98{7.835{8.09]1.77| 74.46 | FEd. Peters?)
1000 Kirner
85 || Prima Pfalz- Gerste aus wiegen Grm.
Saarbriick. Brauereien .J1866]12.08]11.20 69.80 4.7812.1412.04| — 44.75
86 || Prima Euerner Gerste aus
Evuern . . . s 112.92| 8.75 71.49 4.4412.40]11.61) — 50.11
87 || 1865er Gerste aus Bltburg
vom schwersten Thon- a
boden . . . » [12.60(|11.64| €830 |4.98|2.48]2.13| — 42,95 | 8
88 || 1865 0r G. aus Motsch v. g
sandigem Thonboden .} , |12.20|12.86] 66.92 |5.50]2.52)2.34| — | 40.88 ?é
89 [ 1865er G. aus Helenenberg .
von Kalkboden » |11.76)11.64 69.60 4.48 12521211} — 4587 | ~
90 || 1864er G. aus HeIenenberg
desgl. . . . . 5 [12.10)11.37 69.82 4.3512.3612.07| — 49.30
91 |{1865er G. a. Wolsﬁld V.
Kassalboden (Alluvion) .| ,, |12.06|12.07 69.10 |4.27|2.50)2.20 — 46.99
92 {1 1865er (. aus Mackel von !
Kalkboden . . . . .| ,, J11.94]12.00 69.13 4.27]2.66]2.18| — 45.28
93 || Als Gersteschrot bezeichnet |1869] 14.7011.50|1.90| 64.20 | 5.40 | 2.30] 2.16| 75.26 | F. W'o{jf)
94 ? 113.00]14.05 64.34 6.3212.2912.58;, — Me%sner‘
95 i 1866er Ernte {a. Ungar. §1869]13.33|12.93|2.47| — [4.04/1.7712.39| — I. Ien"/5)
96 ||1870er ,, lAltenburg | ,, |12.95|1350|2.55| — [8.95]2.07)2.48| — } 7
97 || Als Gersteschrot bez. . .Ji871] Trocken|13.88|1.48]76.7014.832|3.622.22| 76.70 | 21, Fieischers)
98 1870] 11.66 | 15.72{1.81{63.005.13 | 2.59] 2.85| 71.35
‘ bE. Heiden)
99 » [18.79113.81|2.17 61.49|5.66|3.08] 2.68| 71.32
100 1876} 11.66 (15.721.81|63.00|5.13 | 2.24 ] 2.85 71.35
101 5 §18.7913.8112.17{61.49}5.66|2.42}2.68) 71.32 E. Heiden,
102 Auf Granit-Ver- , |16.76] 9.96|2.0565.18|5.55 2.28 | 1.91| 78.30 || Fritsche,
103 witterungsboden ge- | ,, [|14.44|10.53(2.83|66.17|38.59|2.01)1.97 | 77.34 Giintz,
104 wachsen 5 |14.70]14.00]2.75|62.27(4.09 [1.67] 2.63 | 73.00 I;If/ijgtkmid
105 » [14.87118.97|2.74|62.15(4.08|1.67]2.63| 73.01 etzke®)
106 5 J17.56|18.53(2.66|60.18|3.951.62]2.63 73.00
107 5 13.00(11.19)2.92 64.9614.67|3.26]2.06| 74.67 }F Holde-
108 . l12.26|12.813.24163.10|5.25|3.34 | 2.34 | 72.08 |f Sfleiss?)
109 || Sogen. nackte Gerste aus{1873}
Afrika . . . . . . 10.77| 8.76]1.81|74.70(2.08|1.9301.57|838.72 |\ 1.. Squit u.
110 ||Belgische Gerste . . .J ,, |14.40] 9.00]2.50|63.30|(8.50) |2.30 1.68\ 73.95 }Le}'aunelo)
|
1) Ann, d, Landw, Monatshefte 1867. S, 6.
2) Zeitschr, d. landw. Vereins f. Rheinpreussen 1866. S, 375.
3) Landw. Versuchsst. Bd. 10, S, 86.
4) Qecon, Fortschritte, Bd., 2. 8. 269,
5) Landw, Versuchsst. Bd. 12. 8. 344,
6) Journ, f. Landw. 1871, 8, 422.
7) Amtsbl. d. landw, Vereine im Konigr. Sachsen 1870. S, 8.
8) Beitrige zur Erndhrung des Schweines, I, u. II, Heft. Hannover und Leipzig, 1876 u. 1878,



. U In der
,_,bﬁn 8 EE‘ - 5% g © Trocken-
= 5 Eg s 2% "E = substanz Amalviik
\ e P L3 — 2 1
No. Bemerkungen EE E sg ‘?E C < Stiex Konle nalytiker
N§ ® =+ stoff lhydrate
L% 1 % %1 % % L% % %
111 Als Gersteschrot bez. .J1873] Trecken | 14.06 | 3.08|75.00| 4.89[2.97]2.25 | 75.00 E Wol
gz |, ” ” ” ,» 112.63(3.24|77.11| 4.23|2.79]2.02 | 77.11 } - Wol?)
113 ” ” » -I1874] ,, 111.50/1.99|78.98| 3.80|8.73]1.84 78.98 -
114 | ” ” ” » |10.5012.98(79.50| 3.93|3.09]1.68] 79.50 }H Weiske?)
115 ” " ” ” » |10.50|3.14178.53| 4.46|3.37]1.68| 78.58 | G. Kihnd)
116 » |11.80/13.00|2.70|56.1 |10.80|5.60]2.36 | 63.61 | -7,
1179) 1872|13.88 | 13.76 | 2.66 | 59.17| 7.76 | 2.33 | 2.54| 68.71 | [, Piyjircy)
118 | Bolgische Gerste . .[1876]13.72|14.74 2,50 | 61.69 | 4.35/3.00§2.72 71.50 h 4 pou...
119 | Aus Thessalien . . .|1880]12.14| 9.05{1.87|70.05| 4.84(2.05]1.66|79.73 } mannS)
120 1875] 11.11 | 11.50 | 5.03 | 50.62 | 14.60 | 7.14 ] 2-07 | 56.95 |\ @. Kiihn w.
121 » 112.00]14.00/8.40/54.00(12.10| 4.50] 2.55 | 61.36 }N. Gerver®)
122 ? |11.40] 8.31/2.65(|66.93| 5.98]4.73]1.50| 75.54 Gmn{;'m&)
123 || (Sehrot) . . . . .|1876]14.47|12.814.70(50.97[10.96|6.09 ] 2.40 | 59.59 | P. Wagners)
124 || Aus der Nidho v. Cassel [1880{16.03 10.81 |1.84|63.37| 4.27|2.68]2.06 | 75.47 | 7%, Dietrich?)
125 | Aus Amerika . . . .|1879] 7.23]18.17|8.15|72.96] 1.55]1.94]2.25] 77.81 | K. L. Weiis8)
126 . » 10981151 — | — | 474|247)2.07| — }F Wollny®
127 } Probsteier Gersto o [ 97001257 — | — | 6.20|2.58|2.28| — v
Minimum 7.23| 6.201.03 [49.11| 1.96(0.601.15| 56.95
Maximum [ 20.88 | 17.46 | 4.87 | 72.2014.16|6.92 } 3.24 | 83.72
Mittel 13.77‘11.14 2.16‘64.93 5.31 2.69'2.06 .29
Hafer.
1 | Geschilter Hafer . .]1856j14.2 [11.2 [6.1 |67.9 (3.5)*)'3.1 2.09} 79.14 Poggia{el")
209 Franzosischer Hafer  trocken |(18.7) |67 | — [(23.7)] — J2a9) — Doty
3 || Yon Schottland 1853]12.66{10.106.12| — — 12.66]|1.85] — | 4nderson'?)
4% Hepeton - Hafer, Nort- 5
humberland & | Trecken | 18.69 | 5.44| — |(1.18)]2.36|2.19] — || Norton u.
59)| Patato-Hafer desgl. . ‘:_?a’ » |14.69]7.838] — [(2.28){1.75]2.35] — f’”"’f{
6%) Hepeton-Hafe., Airshire |[S:S| ,, (14.25|6.41] — |2.84)]0.04]250] — erg™)
79) desgl. desgl. |5 s 117251997 — [(2.39)]1.84]|2.76] —

1) Landw, Jahrbiicher 1873. S. 221 u, Wochenbl. fiir Land- und Forstw. in Wirttemberg 1873, 8. 262.
%) Journ. f, Landw. 1874, S. 374 u, 1875. S. 307.
3) Siachs. Landw. Zeitschr, 1874. 8. 49.
4) Landw, Versuchsst., Bd. 17. 8. 56.
5) Zeitschr, f. analyt. Chemie 1872. 8, 46, — ) Die Probe enthielt:
In Wasser 16slich :
Stirke Dextrin Zucker Albumin Asche N-freie Stoffe
54,07 1.70 2.43 1.77 1.26 1.50 0(0
8) Original-Mittheilung,
7) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1880. S, 405.
§) Annual Report of the Connecticut agric. Exp. Stat. 1879, S, 140,
9) Allgemeine Hopfenztg. 1879, S, 711.
1) Chem, Centr,-Bl, 1866, 8. 768. — *) Durch Diastase bestimmt,
1) v. Bibra: Die Getreidearten u. das Brod 1861. S. 323. — %) Es enthielt:
No. 4 5 6 7
Zucker 6.00 2.10 2,28 2.12 2.41 0/,
Gummi 3.80 4.51 0.80 2.09 2.68 ,,
12) Pharm, Centr,-Bl. 1853. S. 844,



&0 U b D

sE| B35 |2 S0 B g |
No. Bemerkungen 3% »; SE2 | = B 5 2 .su stana Analytiker

B =8 SE = Stick- Kolle-

N2 < stoff hydrate

Bl % 1% [ %] % | % fo b %% | % .
8 |l Gut Turneshof in Livland | £110.97/1010 | — | — |(25.80) 3.15|1.82| — | C. Sehmidt’)
9 | Sandwich-Hafer aus 553 14.0 (10.09) — | — 18y |29 f186) — Lt Stiek-
10 || Patato- » ( Sachsen §8 BJ140 [(10.9) | — | — |112) |25 (1.98) — Ilm"dﬂ)
11 || Jutlind.  ,, 21140 (10.2) | — | — [10.7) {2.7 J1.80) —
12 Kamtschatka-H.} 1850 18520 12.75/13.18%)| — | — | 9.84%)2.43)2.42] —
13 [ von Hohenheim 1851) ,, f14.13 11.64| — | — | 850|248]2.17] —
14 ||Haferv.Ochsenhausen 1850 f ,, ]12.47; 1048 — | — — 12.63}11.92| —
15 ”» ” 1851 4, |12.96]1079] — | — | — |2.32]1.98] — >1:(,;,[l-,,y "
16 ,» v. Kirchberg 1850 ,, |13.27| 9.69] — | — | — |2s51]|179] — Faist®)
17 ” » 1851} ,, 13.43 10.94i — 1 — 1 — |255]202] —
18 ,» V. Ellwangen 1850] ,, §18.71{10.08| — | — | 8.84,2.29[1.87| —
19 ” ” 1851 ,, |12.59|8.95%) — | — |8.71%)2.58)1.64] —
20 || Hectol. Gew. 62.6 kg)  |1855] 14.70| (9.00) 6.56| — | (8.46) 2.74}(1.69) —
21 w ow 542,058 |, |14.67] (9.60)6.37) — | (9.60)2.71[(1.80) —
22 w o 432, LES |, |1464)10.70) 68| — [10.749) 2.68)2.01) — || Al
23 »w o 372, ésf » |12.00] 887 — | — |(14.88)8.90)1.61] — | Miller*)
24 w o 591, (33}, |10.70| 9.376.56] — | (8.46)2.47]1.68| —
25 w o 526,097 |, |18.16 10.00" — | — | (9.34)3.19}1.84| —
26 [|Aus Sachsen? . . . .|1865|18.95| 8.56|5.37|61.69 7.16|3.27]1.59|71.69 J
27 ” ” .o« .y [12.85)11.834/6.11(57.66| 9.10;2.93]2.08] 66.16 }Le/mmnn“)
28 || 5 » .« . .|1864]13.23| 10.40|6.16|58.11| 8.823.29]1.92| 66.97 )
29 | » » oo o )y 11548 9.72(5.85|57.31| 9.03|2.61]|1.84|67.81 }Zmﬁ%)
30 | o, ” <« )y 115.67] 9.2116.34(53.75] 12.31 | 2.72]1.75 | 63.74
31 1871} 13.00| 9.64|5.74 | 55.58| 12.76 | 3.28 | 1.77| 63.89 | F. Krocker?)
32 || Aus Wirttemberg . . .]1873]15.38] 12.19|4.26|53.34 10.75 | 4.13 2.30] 63.00 lE Wolff, M.
331y » o« o] » |Trocken| 13.31]6.78| 64.63] 11.05 | 4.28 | 2.13| 64.63 |\ Freischer .
34 1 ” SN » | 14.50]5.08|62.89] 12.70 | 4.88 ] 2.32 | 62.89 |( C. Kreuz-
35 | » S ,» |14.84]6.12]62.12| 13.42[3.50 | 2.37! 62.12 l hage®)
36 || Aus Schlesien (Proskau) |1874]12.71| 9.44|5.54(59.99| 9.35{2.97|1.73| 68.72
31 ||, ” ” » | Trocken| 12.19 | 5.43 ] 67.18| 10.68 | 4.52 } 1.95 | 67.18 }H Weiske®)
38 1870] 10.47| 12.81 | 5.52 | 55.58] 10.48 | 5.14 1 2.29 | 62.08 | E.Heidon1)
39 1877] Trocken| 1331 6.73 | 64.63 | 11.05 | 4.28 | 2.13) 64.63 || & Wolf .
40 ” » | 9.25|7.11|68.40| 16.20 | 4.00 | 1.48 | 63.40 }(7, Kronz
41 " ,» | 14.64)5.0 |62.50| 13.11|4.10]2.34| 62.50 }] fagett)
429) 1872] 18.61] 12.07| 4.20| 49.76 | 16.21 | 3.56 | 2.24 | 57.60 | IV, Pillit=12)

1) Livlind. Jahrbticher d. Landw. XVI. 2. Heft.
2) Grouven: Vortrige iitber Agric.-Chemie 1872, I. Bd. S. 334.
3) Pharm. Centr.-Bl. 1852. 8. 618. — *) Vergl, hierzu Anmerk. {) u. +{) unter Spelz. S. so.
4) Sichs. Amtsbl. f. d, landw. Vereine 1855. 3. 38 u. 68 und Journ, f, pract. Chemie 1861. Bd. 82, S.17.
5) Ibidem 1865. S. 56 u. 1868. S. 18,
¢) Landw. Versuchsstat. Bd. 6. 8. 185, Bd. 7. 8. 413 u. Bd, 8. 8. 99.
7) Ann. d, Landw, Monatshefte. Bd. 54. S. 49.
8) Landw. Jahrbiicher 1873. 8. 221, 225 u. 268 u. Wiirttemb. Wochenbl, f, Land- u. Forstw. 1876. S. 857,
9) Journ. f, Landw. 1874. 8. 160 u. 1876. S. 271.
10) S#chs. Amtsbl. f. 4. landw. Vereine 1870, S. 8.
11) Landw, Versuchestat., Bd. XX. 8. 130.
12) Zeitschr. f, analyt. Chemie 1872. 3, 46.
9) No. 42 enthielt:
In Wasser loslich:
Stirke | Dextrin Zucker Albumin Asche N-fr. Stoffe
45,78 1.26 0,32 2.30 1.93 1.420),



89

s (En L (2 8 o | moden
: SE| 2 1EEE sl s [ | sy
No Bemerkungen E‘E = Ea—% ] ‘;§ E % ltiex T Konle- nalytiker
Nﬁ;’ ® e stoff hydrate
Bl L L % % | % 1 % N % | s
43| 1866er Brnte aus Ungarisch
Altenburg . .|1869] 7.66|18.41|5.58|54.76|16.09|2.50]2.32| 59.24 l
44 || 1870cr Ernte aus Ungarisch L. Lenzt)
Altenburg .o .1, 1 809]14.38(7.09|57.6510.28|2.51]2.50 62.72 [
45| Von Piber (Steiermark) .[1871]18.85]14.75|5.72|50.37|11.72 |3.61]2.74 | 58.47 | Tauber?)
46| , Radautz (Bukowina) -1 5 [1867/13.616.35|50.97|12.15|8.252.52| 59.04
471 , Lipizza . 5 112.85[13.47[7.11|53.09/10.28 |3.70 ] 2.46 | 60.57 lSC]HL(t(/v-
481 ,, Kladrup (Bohm(,n) , |11.78]12.93]6.86|53.96|11.39|3.082.35 | 61.17 ] hisfer®)
49| 5 Kisbér , 111.70]13.96|6.71 |53.33|11.10|3.20 | 2.53 | 60.48
50| , Mezdhngyes (Ungarn) , 111.27]18.50/6.17|51.05| 9.80[3.21]8.34|57.58 | /. 1”()88/)
51)| ,, Satoristye (Ungarn) , [18.81|15.55|5.8947.98{13.39 | 3.88] 2.87| 54.19 l
52| , Tapolvar (Ungarn) ,» |11.57]|10.09|6.25|56.30|10.95 |4.84 ] 1.83| 63.67 Sc/mack-
53|l Aus den k. k. Hofstallungen| | | 14.42]13.86(6.81|49.72|11.36|8.83}2.59| 58.10 ] hafer®)
54 || Von der k. k. Militir-Ver-  Moser
waltung . - -1, [18.0814.096.64|51.85|10.19|3.60] 2.59| 59.62 {u Schwack-
hijfer?)
1 Hectol,
wiegt kg
53 || Compagnie des Ommnibus 32.0 [1875] 18.30 [ 11.24 | 4.25 | 54.72|18.70 | 2.79 | 2.07 | 63.11
56 || Vosges . . . .3852] , [11.30| 9.42|5.02|60.99| 9.45]3.82|1.70| 68.76
57 || Mélange Dobello . . 8701, }12.91[10.55|3.92|57.48|12.063.08 ]| 1.94| 66.00
58| Vosges . . . . . 384, |i2.24] 9.88]2.77|62.02| 9.99|4.10]1.80| 70.67
59 || Hante Marnc . . . 38.5| , |12.10| 8.75|2.90|64.29| 8.44(3.52|159 | 73.14
6ol » - . -887] ,, |18.98(10.06|2.81|52.99|14.70|5.46 | 1.87 | 61.60
6Lyl w - . .400] , J11.85| 9.81]4.18|56.06|14.89{3.21]1.78] 63.80
62 || Bourgogne (couleur) . 41.2 J1874} 11.60|10.06 | 5.90 | 60.58 | 8.72(8.74]1.82] 68.53
63|/ Hauto Sadne . . . 42.5}i875]18.70| 9.87]8.15|55.32]|18.85|4.61 | 1.74| 63.99
64| Beauce . . . . .427] , |11.90]/10.12|8.70|56.47|11.67|6.14 | 1.84] 64.10
65 || Bourgogne . . . . 42.8] , |11.26] 8.63|5.68(58.42| 9.94|6.07 | 1.56] 65.84
66 || Bric (grise-noir) . . 43.01 ,, 10.10| 7.752.97 64.65|10.39 |4.14|1.38| 7191} , .
67| Beauce ,, . . . 43.0] , |10.40| 9.38|3.55/64.34| 6.73|4.60]1.69| 72.62 1N jeun w. A.
68 || Mortitres (env.d. Paris) 43.0 [1874] 12.18| 9.58|4.2960.71[10.32|3.02]1.74 | 69.09 Leclerc®)
69 || Russie (blanche) . . 43.5[1875]10.00| 8.13|5.50|63.55| 9.67 |8.15 | 1.45| 70.61
70| Avoine grise . . . 44.00 , ]14.01[10.66)3.75|55.98]12.802.80]1.98 | 65.10
7 »  blanche . . 44.0| ,, }12.75| 9.59|6.73|56.88|11.56|2.49 | 1.75] 65.19
72| Russie . . . . . 440} ,, |11.60{11.00]3.82]61.44] 9.72]2.42]1.99| 69.50
73| Irland (noire) . . . 44.0]1874]12.00|10.38)6.21|57.95;10.82|2.64]1.89| 65.85
74 || Brie » -+ . 44.0J1875]13.00| 9.81|6.4457.23]10.18|3.34}1.80] 65.78
75 || Centre (printemps) . 44.2] , ]10.80| 9.944.46/61.99| 8.79|4.02]1.78] 69.45
76 | Normandie (rouge) . 44.2| , |11.86|10.444.78|58.51|11.68|2.73]1.90| 66.38
77| Bourgogne . . . . 445} ,, }10.00| 8.52|6.3060.08|12.11|2.99]1.51]| 66.76
78| Champagne . . . . 45.0] , }11.85(10.05/4.95|58.29 |11.63|3.23]1.82| 66.13
79f Vendée . . . . . 45.0( , |14.00] 9.09|5.29|58.33|10.11{3.18]1.69| 67.83
1) Landw. Versuchsstat. Bd, 12. S. 344.

2) Thidem. Bd. 14. 8. 147. Simmtlichc Hafersorten wurden in den renommirtesten
reich-Ungarn verfiittert,

3) Journal d’agricult, pratique 1880. I. S. 681 u.

758.

Gestiiten von Oester-
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g |55] L 155 5 5| mhie

No Bemerkungen .82 g %E E §§ L g | cubstans Analytiker
' 8 22| B | 52 SE | 2 | ™ [stick]Kolle- y
N = stoff hydrate
= 0/0 0/o 0/043/,0 o/o 0/0 0/0 o/o .
1 Heetol.
wiegt kg

80! Russie . . . . . 45.5]1875]10.81 |11.25|5.02|57.27|11.50 |4.15]2.02 | 64.21
81 ||Champagne . . . 45.8] ,, [12.24| 9.06|4.35160.87| 9.244.04]1.65| 69.36
82 || Beauce (Chartres) . 45.9]1874]12.0010.56 |4.31 |61.86| 8.10(3.19]1.92| 70.30
83| Bretagne . . . . 46.0]1875]12.78|10.25(8.77|56.78|13.64|2.781.88| 65.10
84 || Beauce, normande . 46.0] ,, |18.70|10.42|5.43 [55.99111.393.07]1.93 | 64.88
85 || Chartres . . . . 46.0} , |13.88|10.68|5.34|55.62|11.47|3.07}1.98| 64.58
86 || Beauce {(Malescherbes) 46.0) ,, 113.46|10.49|5.02|54.72(18.103.11|1.94 | 63.35
87 » (Orleans) . . 46.2] , 111.74|10.50{5.40|59.80| 9.70|3.34]1.90| 67.75
88| Centre . . . . .46.2] , |11.20]| 7.93|5.36|51.63|20.16|2.73]1.43| 58.14
89 || Beauce (Chartres) . 46.5] ,, |12.70| 9.95,7.33(55.63|11.39|3.09] 1.83 | 63.72
90| 5 (grise). . . 46.5] ,, |11.90! 9.07]8.57|60.01|11.14]4.31]1.65] 68.12
91] , (Angerville) . 47.0] ,, |12.70| 9.11]|4.06)57.68|12.87}8.58]1.67| 66.07
92 » (Etempes) . 47.0Y ,, |13.65, 9.25|4.45 56.72|12.82(3.11]1.71| 65.69 L. Gran-
93| Erreus (vouge) . . 47.0] ,, |11.50| 8.37|5.22|60.05|11.63|3.2001.51| 67.85 |\ o0 * T
94 || Beauco (Corbeil) . . 47.0] ,, |14.15|10.89|4.11|56.42|11.29|3.14|2.08 | 65.72 | Leclerc?)
95| Caux (Bretagne) . . 47.4| ,, l11.70|10.25|8.74|62.88| 9.71|2.70]1.86] 71.21
96 || Bretagne (noire) . . 47.7| ,, |13.00| 7.25|5.88|61.36| 9.87 |2.64]1.33|70.53
97 »  (grise noire) 48.0] ,, [11.40] 8.38|5.01|60.73|11.213.27 | 1.51| 68.54
98 || Blanche Suéde . . 48.0f , |10.10| 8.01|3.59|61.56|12.41|3.33]1.43| 69.25
99 || Centre grise . . . 48.0] ,, ]12.00| 9.38/3.70|65.74| 9.95|3.40]1.71| 74.70
100 » ” .. . 49.0] ,, }14.82|10.373.7848.68|19.46|2.97]1.95| 57.15
101 || Bretagne pouvrette . 50.0} ,, ]13.00/10.00|4.43162.95| 7.53|2.09|1.84| 72.34
102|/Centre . . . . . 505} , [12.36( 9.88{3.77|61.32| 9.86|2.81]|1.80} 69.97
108 || Noire Suéde . . . 50.5]1874]12.00| 9.75|5.19|62.51| 7.74(2.81]1.77| 71.03
104 4, » . . .510] , | 9.45|10.58|4.91|58.4113.76|2.89]1.87] 64.51
105 || Grise Poitou . . . 51.1} ,, {11.00]| 9.44[6.50(61.04} 9.35/2.67}1.70| 68.36
106 || Mittel*) von 120 Proben .| ,, [12.01| 9.80|4.58|59.09 |11.20(3.32}1.78] 67.16
107 || Aus Thessalien 1880] 12.17 {11.36 | 5.65 | 56.45 | 11.64 | 2.73 ] 2.07 | 64.27 }A.Petermann
108 {| Aus Macedonien . .1, [12.18]10.33|5.54|59.01{10.92|2.02 } 1.88 | §7.21 |/ u. Warsage?)
109 || Aus der N&he von Cassel | ,, |18.55(11.21[4.91(57.86| 8.61|3.86]2.07)| 66.93 | 7h.Dietrich?)
110 5 |18.46| 8.25]4.85|56.96| 9.24 | 1it)] 1.62| 69.86 | R. Wagnerd)
111 || Amerikanischer . 1877} 11.23 | 11.54 | 5.06 | 57.59 | 12.18 | 2.91 | 2.08 | 64.88 }W.O.Atwater
112 » , 112.36] 800 4.70(59.02|12.89 |3.03 | 1.46 | 67.34 |/ pavrisey
113 | Bayerischer 1879} 9.1215.50|5.22 {56.19 | 11.48|2.49] 2.73 | 61.83
114 ” » | 9.34|15.75|5.35 | 54.2212.90 | 2.44 | 2.78 | 59.81 |0 2. Wollny5)
115 » 5 9.41/138.66 | 5.78 | 54.14 | 14.48 | 2.53] 2.41 | 59.76

1) Journal d’agricult. pratique 1830, L. S.

Maximal-Gehalt:

Minimum .
Maximum .

%) Jahresbericht f. Agric.-Chem. 1880,
Bd. 25.

3) Landw. Versuchsatat. 1830.

8,50
15.50

681 u. 753. — *) Die Proben hatten folgenden Minimal~ und

712
12.43

S, 404,
8. 208, — 1) Darin 0.789/, Phosghorsﬁure.
. R7.

2.7
7.18

48.60
64.65

6.73
14.89

4) Rep. of work of the agricult. Exper. Stat. Middletown 1877—1878.

5) Allgem, Hopfenztg. 1879,

8, 711.

2.06
6.14
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&0 . =] = In der
- ;g EE - .Eg § 2= Tr{:cken-
> msS | B += Gl = substanz
TE|l 2 |2El2 58S |2 3 Analytiker
Bemerkungon *5;. E éﬁ = ZE E <1 IStick- | Kolle- y
SE = & stoff [hydrate
x,,:m % % | %! % ,,?Lo__i/(ﬂ °fo °fo /3
Woher ? 1879fTrocken13.1216.17/64.70{11.72{4.19] -— | 2.10| 6470y E. Wolff C.
117 » ” » [14.22(6.02(61.24/13.17|5.85] — | 2.28 | 61.24 Igr%lzll;ag(el
118 ' » » [12.27\5.03/67.31/11.11(4.28 — | 1.96| 67.31 . Kellner?)
— RE 13 .
' . 1874] ,, [10.81/6.85|68.73|10.71/3.40 1.73 | 68.7 ] H. Weiske®)
120 » e 1875] ,, [11.37/6.05/66.64{12.39/3.55| — | 1.82 66.64 f
Weisser Hafer . . . .]1877]16.23[18.553.5240.95(16.33/4.62] — | 3.50| 48.88 ] Pasqualini®)
g Nicht gediingt . . .]1869] 9.38] 9.285.29/57.07|14.50/3.10| (1.3) f 1.64| 62.98
ZMit Kalk gedingt » |11.28/10.77/4.98/55.58/13.59|2.66| (133) | 1.94 | 62.62
2 ,, Ammoniumsulfat » [10.56(10.79/5.87|55.79|13.69/2.63| (1.11) | 1.93| 62.38
~ 5> Kalkphosphat ” » [10.97]10.255.24/54.11115.37(2.92| (147) } 1.84 60.78
£ 5 Kaliumsulfat » » |10.05] 9.605.26156.18|15.0012.70] (1.2} | 1.71| 62.46 E. Heident)
2 ? » [10.76/14.69/4.95158.70(12.26/2.65| (0.99) | 2.63 | 60.17
Granit - Verwitterungs-
boden .- . |1868]10.47(12.81]5.52(55.58|10.48/4.08| (1.06) | 2.29 | 62.08
Leichter Boden, linger in
Cultur .o 1872ﬂ 8.68/13.58/4.42 60.65| 9.402.31|(1.01) | 2.37| 66.43
Mittel von 54 Proben . .[1880]12.97 9.59/5.16/59.18| 9.82{3.28| — | 1.76} 68.00 L
» » 22, (ge- }Gq‘andeaub)
reinigter Hafer) » [14.43) 8.815.62/60.36/ 7.8112.97 — | 1.64| 70.75
Vol. Gew.
pr. 1 Rl
Kilo
47.88 |1881}13.00/13.61(5.39/55.16%) 9.492.75%| — | 2.50 | 64.06
E’ 48.67 » [18.0011.73/5.95/57.37| 9.692.26] — | 2.16| 65.91 J. Moser
s\8 45.25 | ,, |13,0011.476.11/56.62/10.21/2.59) — { 2.10| 65.04 'Me;.’:; )
)
:‘a’ b 52.33 » [18.00; 9.35/4.21/58.35/12,64{2.45 — | 1.71| 67.04 L. Meyer,
g"o ﬁ 55.94 » [18.00{13.62/4.1556.24/10.52(12.47] — | 2.50| 64.62 Bocker wu.
a 45.04 » [13.00/10.80|7.15/54.85[11.19/3.01| — ] 1.99| 63.02 b WO{/‘;
4713 | ,, [18.0010.51(5.06/58.44] 9.66(3-33] — | 1.93| 67.14 auer %)
44.32 » [13.00110.77(3.77/58.55/11.03/2.88] — } 1.98| 67.27
}) Landw. Jahrbiicher 1879. I..Suppl.-Heft. S. 74.
?) Journ. f, Landw. 1874. S. 147 und der Landw. 1875. S. 219,
3) Annal. Staz. Agrar. VI. 1877. 8. 48.
4) Original-Mittheilung.
5) Compt. rend. des travaux du Congrés international. Paris 1881. S. 243 u. 252.
¢) Landw. Versuchsst, 1881. Bd, XXVIL §. 209, Der Wassergehalt ist willkithrlich angenommen,
*) Es enthilt:
No, 132 133 134 135 136 137 138 139 140 141 142
Zucker 4 Dextrin 2.64 4.86 4.44 4.34 4,96 3.87 3.29 3.43 3.63 2.18 2.32
Sand in d. Asche 0.52 0.35 0.81 0.58 0.45 0.50 1.02 1.1 1.20 0.96 0.72
Phosphorsiure 0.76 0.79 0.80 0.65 0.89 1.05 0.97 0.88 0.81 0.88 0.86
Kali 0.34 0.49 0.49 0.35 0.32 0.49 0.25 0.45 0.20 0.29 0.33
Reinheit 98.08 99.52 96.49 96.67 96.00 08.91 94,47 97.58 98.87 99.47 99.05
1000 Korn wiegen g 38.46  28.25 25.50 30.77 32.69 24.21 27.80 22.39 26,95 25.80 26.34
Keimfahigkeit ™ 86 68 88 86 80 69 75 81 87 94
No. 143 144 145 146 147 148 149 150 151 152 153
Zucker + Dextrin 4.35 2.58 2.70 5.19 3.78 2.99 5.27 2.47 2.04 2.18 4.10
Sand in d. Asche 0.75 1.48 1.24 0.88 0.83 0.94 0.77 0.94 0.72 1.28 0.56
Phosphorsiure 0.89 0.81 0.83 0.79 0.87 0.67 0.84 0.97 0.98 0.96 0.81
Kali 0.38 0.49 0.57 0.51 0.31 0.25 0.55 Q.50 0.45 0.52 0.55
Reinheit 98.52  98.43 99,33 99.44 98.43 98.61 97.06 99.62 97.80 98.40 99.36
1000 Korn wiegen g 32.10 24.70 21.99 22.84 21.02 23.17 20.98 22,18 21.90 25.80 25.85
Keimfihigkeit 82 9% 93 81 88 90 96 94 92 94 93



|
i

. : g
=0 A @ [} =0 = < substanz
No. § Bemerkungen =g ; g5 | = :«3 2 = si ——1  Analytiker
S8 wr = = ick- Kohle-
Ng = stoft |hydrate
S % [ % 1 %1 % % % ) %t %
Vol. Gew,
pr. 1 hl
Kile
140 "§ 43.09 [1881]13.00| 9.18|4.41| 56.53 |13.67|3.21]1.69| 64.95
141 B g 49.94 5, |13.00| 9.27|4.62| 58.24 [12.20]2.6711.70| 66.91
142 E £ 16.80 | ,, |13.00| 8.76|4.811 61.60 | 8.81|3.02]1.61] 70.77
143 éf’ Om 47.29 » [13.00110.09|5.833| 56.26 |12.55(2.77]1.85] 64.74
144 ;g é’ 42.74 5 [13.00] 8.2617.08| 55.50 [12.82|3.34]1.52 63.76
145 O 42.23 5» §18.00 9.05|5.431 57.42 [11.32|3.78 }1.77| 65.97
146 }5_‘% 46.16 | ,, |13.00| 8.98|6.88| 58.96 | 8.98]3.20}1.76| 67.74]|
147 Sarvar 13.65 | ,, |13.00] 8.43|5.91| 60.02 | 0.54|3.10|1.55] 68.6 |f dieselber
148 5 }é . 40.28 5 §18.00 6.21|5.66| 60.08 {12.512.54]1.15| 69.03
149 E EE 44.31 , (13.00(10.82|6.13) 58.64 | 8.76|3.65]1.99) 67.38
150 ™ 45.18 s [118.00] 8.44(5.69| 59.92 | 9.78|3.2711.55| 68.85
151 5 b o 43.78 5 (13.00| 6.55(5.79| 63.57 7.99/3.10]1.21| 73.04
152 }EE 49.65 » 113.00111.20|5.50| 56.06 |10.45|3.79}2.06| 67.41
153%) o 46.86 » |13.00| 9.636.23| 51.15%) | 10.21%) 3.18% 1 1.77| 66.35
Minimum 7.66| 6.25]2.76| 42.82 6.66|1.61)1.15| 48.88
Maximum 18.4619.16 | 7.31| 65.45 20.0216.11 3.50\ 74.70
Mittel 12.37/10.41 5.23\57.7s+)1 11.19%3.02 1.90/ 65.93
Mais.
1 [[Woher? .J1851)13.16 | 9.31]3.46} — — |1.73)1.72| — Anderson ?)
2 ” .f1859] 10.30|10.75 |5.10| — — 1137|195 — | Lawes und
3 » » |10.11[12.19(5.59] — — |1.28]2.17| - } Gilbert 3
Starke Starke
4 » .J1859] 14.96 (14.66) — | 66.34 — 11.92f (2.76) (78.01) Bichio und
5 ” e » 118.36] (1365)| — | 77.74 | — |1.86¢(21)] (.7) } Gorham )
6 || Weisser amerikan. Mais }1855] 11.8| 8.9 |4.4 — (5.4) |1.8 J1.61) —
7 | Gelber w | | 115 87 a7 | — |(es)|Le |157) — l Polson®)
8 | Runder, gelber ,, » ’ 13.2| 8.9 (4.4 —— (14% |1.6 J1.64) -
9 » ,» von Galacz| ,, 11.8! 9.1 |45 — (204) |1.8 J1.65] —
10 || Gelber M. ans Corsika|1856}13.47| 9.90|6.68| — [@34)%|1.44]11.84) — Poggiale ®)
11 > l1a00l1057 778 — | (07 |1.08)1.97] — | . Payen ™)
12 1855|1058 | 8.87|9.16 63.28 | (i) 323|159 70.77] H A
13 || Canadenser .|1856] 12.80|11.12|5.00| — — [143]2.04] — J. Moser?®)
1) Landw. Versuchsst. 1881. Bd. XXVIL. S, 209. Der Wassergehalt ist willkiirlich angenommen.

*) Siehe die Note *) auf Seite 91.
+) Wenn man aus den in vorstehen

Zucker + Dextrin das Mittel nimmt, so zerfallen die N-freien Extractstoffe in:
Gummi + Dextrin

2) Transact. Highl, Soc, 1851—1853.
3) Journ. of de Roy, agric. Spc. of England 1853.

4) Chem. Centr.-Bl, 1859.
5) Journ. f. pract. Chem,
6) Chem. Centr.-Bl. 1856,

7) v. Bibra: Die Getreidearten etc. 1861.
. 8. 248,

8) Chem. Ackersmaun 1855
9) Journ. f, Landw. 1858.

Zucker
1.91 9/

5. 621.

o
S. 512,

Bd. 66. S. 320.
S. 753. — 9 Durch Diastase bestimmt.

II. S, 22.

8. 866--361.

179 9,

14. II.

8.

Stiirke

54.089/,

498.

den 28 Bestimmungen von Zucker und Gummi -+ Dextrin resp. von



e e ———e——
B 5 |5 2| % 2| wroken
g 338 § E)*;, = é%’ “E § substanz Analvtiker
No. Bemerkungen E% £ 'EE =z f-': E “ Ktk Komte: yti
NS » ] stoff |hydrate,
. Pl % L% P % L% %L % | %
14%)| Barly Dutton . . . . 8.08| 9.62|5.67|72.62|2.52(1.52|1.67| 79.00
15%)|| Commun Yellow . . . 10.52| 9.72|4.42/71.63|2.40| 1.31]2.74| 82.29 || . ¢ -
16%) | King Philip . . . . 9.79(11.8714.45]70.08 | 2.21|1.60 | 2.11| 77.69 water!)
17%) || Stowells Evergreen Swent 10.86 {11.10|7.66 | 65.86 {2.63 | 1.89 | 1.99 | 73.88
18 13.50 | 12.60 | 6.29 | 63.55 | 2.47]1.59 1 2.33 | 73.47 | 4. ». Prantay)
19 || Maisschvot . . . . . 19.14]10.15 ! 4.23 1 63.272.07 | 1.14 | 2.01 | 78.25 | J. Moser®)
20 || Gelbor Pfilzer Mais . §1868| 9.74| 7.95|5.30{67.29|5.68|4.09 | 1.34| 74.55
21 || Oberléinder weisser Mais . 9.16| 5.82|5.60|70.575.94(2.91}1.02] 77.69 J.
92 |l Zucker-Pferdezabn-Mais | , | 9.75| 9.50|7.75]63.27!6.26 | 3.47 | 1.68| 70.11 |{ NVessler?)
23 || Weisser Pferdez-Mais . | , |10.36] 8.97|5.6066.70|4.80|3.571.60| 74.41 lm Dictrich
24 13.38] 8.89|5.90|62.00|8.50 | 1.33[1.64| 7158 | ;‘f(?‘};fiyﬁ)
20 | Ungarischor Mais . . |1875]11.60| 9.93|4.06|70.252.49|1.67]1.78| 79.47 | F. II{ildtG)
26 1859113.46|10.04 | 5.11 | ¢8.23|1.58 | 1.58 | 1.86 | 78.85 Fme‘;l'm,)
27 1869 ] 16.09| 15.12 | 4.74| 59,08 | 3.46 | 1.55 | 2.88 | 70.35 | L. Lenz®
28 1873]18.34|10.41 | 4.11 | 66.31 | 3.40 | 2.43]11.92 | 79.03 } Th.
29 » |11.31]12.31]4.96| 66.05|2.54 | 283 | 2.22 | 7447 |/ Dietrick?)
30 1872 [ Trocken| 13.08 | 4.79 | 78.74 | 1.74 | 1.70 | 2.08 | 78,58 | &, Krae-
31 w | 5 [10.29]4.96]80.47|2.23|2.05|1.65| 80.47 | E. Woljm)
32 1874 13.40| 9.2014.20|70.40|2.20|0.60] 1.70| 81.29 | G. Wiknt2)
33 = |14.58111.88|8.9763.75|4.20 | 1.102.23 7463} =
34 Vermuthlich Un- % |15.94|11.254.39 | 64.08 | 2.04 | 1.64] 2.14| 76.23 1"},??‘_60""
35 garischer Mais £ |12.20 1178|483 | 67.84 168 | 157 | 215 | 7707 [} (i
36 o |17.69| 9.51|4.30|65.34|1.60 1,33 1.85 | 79.38 Voigt13)
37 ® 121.20 9.87]4.10/62.43(0.99(1.33]2.00] 79.25
38 || Ungarischer Mais . . |1875(138.22| 7.81|3.61|72.69| .37 1.30]1.44] 83.7¢ J. Kind
R . Konig u.
39 || Amerikanischer Pferde- C.
sahn-Mais . . . .}, }14.01] 8.908.75|70.79 |1.33 |1.22 | 1.67| 82.32 |[ Brimmers)
40 | Ungarischer Mais . . » [16.65| 9.67|3.86{67.20|1371.25}1.86} 80.62
41 || Als Maisschrot heseichn. | 1876 § 22.40; 9.40|3.70|61.90|1.501.00] 1.94 79.77
42 »” » » » |18.80) 9.00/4.10|70.30|1.40|1.40] 1.67| 81.55 |\ F. Holde-
a3 |, , . » l14.62]|11.44(2.02|64.415.50(2.01]2.14] 75.44 }{ Feiss™)
44 |, » " » ]16.76) 7.19|1.54]71.79|1.25|1.47]1.38| 86.24
| 1

1) 8ill. Am. J. (2) Bd. 48. 8. 352. — ¥*) Es enthielt:
No. 14 15

5 16 17
Zucker . . . 3.009%, 4.789, 3.059, 11.64 %,
Dextrin . . ., 4.22,, 2.36 ,, .80 4.64 ,,
Stdrke . . . 6540 ,, 64.49 ,, 62.23 ,, 49.63 o,

2) Ann. d. Chem. u, Pharm, Bd. 115. S. 332.

3) Allg. land- u. forstw. Ztg. 1867. S. 126.

4) Wehnbl. d. landw. Vereine Badens 1863, S. 55.

5) Original-Mittheilung.

6) Desgl.

7) Landw. Versuchsst. Bd. I. S, 179.

8) Ibid. Bd. 12. 8. 344.

9) Zeitschr. d. landw. Ver. f, d. Reg.-Bez. Cassel 1873, S. 219 u. 1870. S. 35.

10) Landw. Jahrbiicher 1872, S. 557,

1) Wirttemb, Wehnbl. f. Land- und Forstw, 1873. 8. 262.

12y Sichsische landw. Ztschr. 1874. 8. 49,

13) Beitrige z. Ernihrung d, Schweines von Ld. Heiden. Hannover m. Leipzig 1876, I. u. TI, Heft,
13) Jahresher. f, Agric.-Chem, 1875/76. II. Bd. 8.7 u., Landw. Jahrb, 1876. N, €61,

15) Ztschr. d. landw, Centr, Ver, d. Prov, Sachsen 1876, S. 243 u. 250,
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s (88 L 2 B g | oo

=S £ @ ® =S b < substanz .
No. Bemerkungen =5 E g2 | =~ ;.‘g = 2 Stiek] Kolle Analytiker

D& b s | = ic ohle

N; &5 stoff lhydrate

S % [ % [ | % %k o]
45 | Als Maisschrot bezeichn, §1876§19.70| 9.70[3.8064.10|1.60|1.10}1.98 79.83 F. Holde-
46 »” ” ” » 116.64| 9.50|8.94|66.50]2.10|1.32 | 1.82 | 79.77 } ﬂet&sl)
417 » [15.04| 9.64]4.00/67.86|2.30|1.16 | 1.82| 79.87
48 » |13.25]|13.86]4.68]64.38]2.20|1.63]2.56] 74.21 } Wagne)
49° » 118.78| 8.80|3.92|65.55|1.80|1.15]1.73} 81.94
50%) 1872]15.89(10.17 | 4.36 | 66.58 | 4.19 [ 1.48 | 1.89 | 76.16 | W. Pitlitz%)
51 | Italienischer Mais . . }1876]16.81| 8.0114.12|62.5816.482.00]1.54 75.23 A. Pus-
52 | Amerikan. Mais . . .| , {18.02| 8.29]4.29|71.34|1.81|1.25]1.52|82.02 } qualini$)
53 Vom schwarzen Meer . » [12.46] 9.12|4.36[71.14|1.50|1.42]1.67 | 81.27
54 | Ameriken. Mais . . . 1877|2082 8.53(3.34|64.49|1.68]1.14]1.72| 81.45
55 » w o« « -1 » [20.40| 8.75]2.90|65.29|1.44|1.22]1.76]| 82.02 L
56 ” w1 F1400] 9.19]4.50|68.52 | 2.50|1.29 | 1.71| 79.67
57 | Ungar. Mais . . . . |1878}13.52/10.944.00 67.36|2.80|1.35)2.02| 77.89 WWW")
58 » wo+ 1 » |1820]10.30{4.50|68.10(2.70 | 1.20] 1.90 78.46 [
59 | Maisschrot. . . . .| » 0114.14/10.72|4.02(66.862.40|1.86]2.00| 77.87
601)| Cinguantino . . . -} , J1454| 7.87|4.53|70.81|1.44]0.81|1.47| 82.86
61+,| Ungarischer Mais . .| , [20.64| 7.80|5.63|63.80|1.50}1.25]1.49 80.39 } Bclzwatk-
62 1)| Weisser Pferdezalm , l1353| 6.25| 487 72.46| 1.84|1.05] 1.16| 83,80 |} hdfer?)
63 | Aus dem Depart. Landcs 1874 9.80| 9.03|4.73]72.39|2.61|1.44]1.60] 80.25
64 Tiirkischer Mais . . . 3 9.85| 9.18]4.89/73.09/2.12/1.37}1.63| 81.08
65 | Amerikan. , . . .| » |10.75| 8.92{4.87|72.97|1.74|1.25]1.60| 81.76
66 || Bourgogner ,, . . . » 111.30) 9.14|4.50|69.04|3.33|2.79] 1.65 | 77.84
67 | Ungavischer , . - - |1875] 7.40| 9.02|3.64|75.568|2.45|1.76]1.56| 81.57
68 » [14.13] 9.25|3.65|69.14]2.49|1.82]1.69| 81.68
69 » |12.20] 8.56|8.00|71.36|8.60]1.28]1.56| 81.28
70 ,» 112.00] 9.95}1.7671.77|5.341.18 1.81) 81.56
71 » 112.30| 9.43)3.53,70.7212.90|1.0211.72} 80.64 { L. Gran-
72 » l12.30) 8.99(3.15|71.88|2.59|1.09 | 1.64 | 81.96 0 deau®)
73 » l12.60| 8.81|411169.15{3.93|1.40]1.61] 79.08
T4 Ohne Bezeichnung » 11100} 8.94)5.25|69.83|3.38|1.60]1.61 ] 78.46
75 ,» }11.00} 8.51]4.63170.96|8.78|1.1211.58 80.64
76 ,» 118.00110.68]8.83, 67.74]3.09|1.71]1.95 77.87
7 , 112.00] 8.88]8.52|72.00|2.29|1.37]:.61| 81.82
78 , l11.40| 9.88]3.81|70.59|2.97|1.85]1.78| 79.67
79 , |11.62] 6.18(2.39|71.50|6.16|2.12]1.12} 80.90
80 » |1260] 8.46|3.15)66.75|6.51]2.53] 1.55) 76.37

1) Ztschr, d. landw, Centr.-Ver. d, Prov. Sachsen 1876. S. 243 u. 250.
2) Ztschr. £, d. landw. Ver, d. Grhzth. Hessen 1876, 8. 123.
3) Ztschr f. analyt. Chemie 1872, S. 46. — %) No, 50 enthielt:
In Wasser l6slich:
Stirke Dextrin Zucker Albumin Asche N-freie Stoffe
62.89 0.78 1.38 1.87 1.16 1.43 9,
4) Ann, Staz. Agrar, d. Forli 1878, 8. 48.
5) Original-Mittheilung. — ) Die Proben enthielten :

No, 60 61 62

: : Coagulirbar 0.99 0.75 0.63
Lésliches Protein { Nicht coagulirbar  0.58 0.09 0.27
Unldsliches Protein . . . . . . . 6.30 6.96 5.35
Dextrin . , T 2.67 3.62 4.03
Zucker 1.43 0.96 1.06

6) Journ, d'agricult, prathue 13'17 3 Bd. s. 452 . Ongmal Mittheilung.
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o= -
No. Bemerkungen ':E § §-§ E ‘:E 3 Z .substanz Analytiker
S L =2 me = |stick-| Kehle-
N2 /= stoff’ hydrate
= s O 1 % % | % | % % WD) I
81| Amerikan., gelber . . |1877|13.93| 8.82]3.92|70.48|1.59/1.25]1.64 | 81.89
82 » weisser . . | , ]13.82| 8.80(4.02|71.07[0.88(1.32]1.63 | 82.47
83 » gelber . .| , [15.10]10.01|5.31|66.99|1.24|1.36{1.89 | 78.90
84 ” wo - -1 5 1105 | 9.7 |44 (716 {24 |13 [1.73]80.00
85 ” w o+ - » ]127 |10.0 |53 |67.0 [1.2 |14 ]1.83]82.02
86 | Amerikanischer . . . s 1125 1103 149 1694 (1.4 ;1.6 1.88] 79.31 W. 0. dt-
87 " N 9.8 111.9 |45 701 |2.2 [1.6 |2.11]|77.72 water.
88 »” <oy, J102 92 34 (743 |15 |14 |1.64|82.74 |5 Warnecke
89 ” -« b, |12.0 [121 |34 |69.5 |2.0 {11 ]2.20| 78.98 und
90 » o o], | 81| 96 |57 726 |25 |15 |1.67]79.00 || Sharpless?)
91 ” -+ o), }109 111 |77 |65.9 2.6 |1.9 }1.99}73.96
92 ” < - -]y |107 117 7.8 |[62.7 |49 (2.2 |210(70.21
93 || »” Coe s 110.8 1114 |7.7 164.3 3.8 |21 [2.04]72.09
94| Gelber 1llinois . . .| | }11.8 | 88 |46 |729 |13 |11 |1.58]82.19
95| & » -~ )y J136 ] 92 |36 |69.1 |81 (1.4 |1.70]80.00
96 || Amerikan.,, gelber . . ¥ | {116 [10.6 |41 {69.6 |2.7 |15 }1.92]78.73
97 »” w - | s [11.25]11.44|5.74|68.82|1.28 |1.472.06| 77.54
98 » w o« o » |14.08]10.86)5.77|65.97|1.80|1.52]2.02| 76.75
99 || Std-Connectikut . . . 11878| 9.50(10.183)3.98|72.70|2.19|1.45] 1,79 80.33
100 » -« «) » 11058 9.81)4.6872.11|1.39 1.43]1.74} 80.64
101 " . -« » J10.70| 9.97|5.00|71.40|1.86]1.57|1.78| 79.97
102 ’ e 1, 9.43]12.3217.48(66.09|2.75/1.93} 2.18 | 74.08
108 ” -+« » |10.48] 9.25)/4.01|72.98|1.80|1.58]1.65| 81.50
104 " R 9.70]11.284.20| 71.30(1.73|1.79] 2,00 | 78.96 Johnson,
105 . P » 9.72111.60/4.89|70.17(2.06!1.56 §2.06| 77.72 Jenkings,
106 » -« o], J10.14] 9.19 |4.28]|73.38|1.34{1.67| 1.64 | 81.66 rArmsbz/ 2
107 » oo | » |10941081 481 |70.21|1.48] 175 ] 1.04| 7883 )| TV
108 || Hartes Korn ¥) - -1 , [10.58]10.70|7.16 |70.19|1.56 |1.50 | 1.91 | 78.49
109 || Gekerbtes Korn*¥) . . | | 111.13/10.49 |4.8470.20]1.86|1.48]1.89| 79.00
110 || Siisses Korn, reif, ” 9.45|14.3819.,13|63.05(1.93|2.06 }2.54| 69.63
111 || Reifer Ohio -} » ]10.78]10.065.14{71.30{1.35|1.37 ] 1.80| 79.91
112 | Weisser Noxfolk . . .| | 111.17|10.88]4.70{70.04{1.90|1.31]1.96| 78.85
113 | Tuscarora . . . . .| , 111.25|11.44|5.74|68.82|1.28|1.47] 2.06| 77.54
114 Weisser Kap-M... . .| | 110.86]11.06|4.29|71.22!1.04{1.53]1.9979.90
115 | Rowley-Korn . . . .| . 111.00]/11.63|4.83(70.15|0.78|1.61] 2.09| 78.82
116} Gemischte § S |1879] 20.68| 7.838.70{64.95]1.65|1.19]1.58] 81.88
117 || Neue Westl. Saatlgrg
B e
118  (Westerncorn) Jgg » |20.22| 854!3.55)64.86)1.67!1.16]1.71]81.05 s w
Letatero gemischt J3 & |, |16.41| 8.57/3.85(68.16(1.76|1.25] 1.64 ] 81.54 Jol;nson.3)
119 | Konig Philipp-M. . . |1880] 15.97 [10.31 |4.50 | 66.50 [1.87 [1.35 | 1.96 | 79.14
120|| Gowdhnl. gelber Mais . | | 115.77(10.00 4.44|67.06|1.47|1.26]1.90] 79.62
121 || Frithreifer Mais . . .. | | |15.24| 8.31/3.80]69.78|1.59(1.28]1.57] 82.34

1) Report of Work of the agric. Expec. Station Middletown 1877/78. S. 20. u, 153,

?) Annual Report of the Connecticut agric. Exper. Station 1879. S. 137. — *) Mittel aus 11 Analysen,
— **) Mittel aus 19 Analysen,

3) Ann, Report of the Connecticut Agric. Exper. Station, 1880. §. 81,
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]
0 &N & & In der
SE § < = - -E*E E g Trocken-
. =g @ 2% 2 2% = S substanz
No. Bemerkungen =] 2 ) TS = % Analytiker
2| ¢ | 22 “E | 2 | = [Stick|Kohle- ¥
5 E 47 = = icl ohle
a1 = stoff hydrate
_ = 0/0 %o 0/0 % 1 %% 1 % s %
122 | Woisser, harter Mais . |1880]16.82| 8.943.89 | ¢7.84 |1.32|1.19|1.60] 81.56 | 5 ‘f&;’;;""'
1239) |l Gelbes Korn 18781 12.74111.75 | 4,63 | 66.74 [2.49/1.41]2.15] 76.48
124 w » |11.66]11.486.07 | 70.80 |2.48 | 1.51]2.09]| 80.14
125 Weisses ,, - » [13.7311.5214.63 | 66.26 [2.26|1.60]2.14| 75.66
126 Hackberny(?)-Kor » |12.47) 9.8814.77| 69.11 |2.30)1.47}1.81| 78.96
127 | Strawberny (?) , 1, [14.05 (1031|459 67.63 |2.03)1.39]1.92 | 78.69 B C
128 || Weisses fettiges Korn . | ,, |11.29|10.50|4.87| 10.16 | 1.90|1.28] 1.89| 79.00 >Ke(}2,;e"z)
129 Kleines Korn . 5 [18.42111.25/4.83| 66.94 {2.16|1.40}2.08( 77.32
130 » 5 5 §13.29110.63.5.03 | 67.53 |2.21]1.31]1.96] 77.88
131 Tuscarora . .« .| » 114.08|10.86(5.77] 65.97 [1.80{1.52]2.02| 76.78
132 8mal gestreifteshartesK. | ,, |18.45]12.00|4.83| 66.03 | 2.26|1.43] 2.22 76.29
133") Sanfood . . .} 5 ]18.87|10.69(5.06| 67.41 |2.10|1.37)1.97| 77.12 5K
134 | 100Stek. Korn — 14.2¢. |1880] 13.10| 8.66|3.52| 69.73 |1.61|1.38} 1.63| 82.01 Wa,f:ﬁb;‘,:ﬂ;
135 Amerikanischer Mais 1879]17.42| 8.33(8.82| 67.11 |2.10]1.22]1.61 | 81.27 }(lieselben‘)
136 Donau-Mais 5, §15.58[10.70(4.13| 66.36 {1.96]1.32]2.03] 78.56
137 || Ungarischer Mais » |17.80| 6.91]4.70) 64.80 {5.50|1.10] 1.35| 78.83 11”{1'7;;5’;
138 ? 5y 118.63 9.1214.57| 59.33 [ 7.23[1.2211.79!72.91} G. 1\'[1'/1,714)
139 ? 5 [12.98| 8.7714.08| 71.23 |1.68]1.26]11.61| 81.85 I
140 2 w |12.72] 9.47|4.41| 70.76 [1.39|1.25| 1.74| 81.07 } Weigeltt)
141 P 5, J14.76, 8.6514.2831 69.94 11.30(1.12]1.62| 81.46
142 Woisser einheimischer . {1876 Trocken| 9.87 | 10.00 | — — |1.20]1.50| — .
1439 Gelber amerikan, ” ” §11.12 570 — | — |1.52)1.78| — Flauens)
144 Mittel von mehreren [1879 12'41J 9.39 1 4.07| 70.20 {2.60|1.833]1.71! 80.09 L.
145 | § Analysen 18801 13.00) 9.06|3.85] 71.10 19.69)1.30] 1.66 81.61 }Gramlenu“)
Minimum 7.40| 5.54(1.61) 60.49 ’0.76 i 0.61]11.02( 69.63
I
Maximum 22.40113.90|8.89 74.92 |8.5213.93]2.56| 86.24
Mittel  [13.12] 9.85 |1.62 !68.41f)-2.49[1.31 1.81. 75.74'
1 ’ |
Reis.
Nicht entschilter Reis.
1 1881] 9.55] 5.87 184["2"1~+) 5.80(4.19]1.04 so4f;| G. de
;| I i) ‘ 5. . .75 l.). | 4 .04 4 Lévunwt
1) Ann. Report of the Connecticut Agric. Expec. Station 1830. . 8.
2) Original-Mittheilung. — ) Es enthielten:
No. 124 125 126 127 128 129 130 131 132 133 134
0, o 0/0 0/0 00 OI(‘ [ N 0/0 DIU “/“ 00 (I/ﬂ
Stirke 59.47  62.00  85.05  61.81 2.92 6294 59.26  60.11  62.85  HV.4T 6350
Gummi . 4.87 2.96 5.17 3.71 2.18 4.22 5.38 5.06 1.44 6.16 1.21
Zueker . 2.64 2.84 8.04 3.59 2.03 3.00 231 2.37 1.68 2.40 2.70
3) Journ. f. Landw. 1880. Bd. 28. 8. 207.
4) Landw. Jahrbiicher 1880. S. 810.
5) Annales agronomiques 1876. Bd. II. S, 182, — %) Es enthielten:
In Wasser losliche Stoffe Stirke Dextrin Zucker
No. 143  7.20%, 65.20, 0.90%, 2.209,
No. 144 8.50 ,, 5.50 ,, 2.43 ,, 3.30 ,,
6) Comptes rendus des traveaux du congrés international. Paris 1881. 8. 266. — 1) Nimmt man ans

den in vorstehenden Anmerkungen aufgefithrten Bestimmungen von Zucker, Dextrin + Gummi mit Aus-
nahme von No. 17 das Mittel, so wiirden die N-freien Extractstoffe zerfallen in:

Zucker Gummi + Dextrin Stiirke
389, 62.579

2.46, 3.389%, -57%
7) Laboratoire agricole de Hasselt. Bulletin No, 2, 1881. — 1) Davon 57.43%), Stirke.



97

Entschilter Kochreis.
e -
0 N &= = In d
- 2 E g w .2*; :’é < Trlolcsz)-
No Bemorkungen gé g iz z E§ 3 E _ tubstans Analytik
8 SE| B | 22 ~E | 2 | 7 st Konte- | VIR
NE @ A stoft |hydrate
S % | % % | % | % %] %l %
1 || Gemoiner Reis 1846] 15.14] 627 — | — | — — J116] — Horsford 1)
2 || Patna-Reis, goreinigt 1855] 9.8 | 7.2 |0.1 — | 0.2 |2.8 ]1.28| — Polson?)
3| Aus Piemont . 1856]18.7 | 7.8 |0.2 |74.5 [(3.4%9,0.8 ]1.68((86.33)] Puggiale3)
4 : g [k (39 (02 895 | (5.1)| — [06)|89.50)}\ Payen wnd
5 > 2 s | 69 03 (901 | 5.0)| — o |vo10)l  Bre
6 2 gel 5, | (5 |08 |86.9 [ (3.4)] — J(w)l(86.90)|) connot?)
. = g " : Boussin-
71| Aus Piemont oS f14.6 | 75 |05 |76.0 | (0.9)/0.5 ]1.40/(89.00) gault §)
o !
8 &8 14.00{ 7.00,0.90] — — — 130, —
Ostindi is = } o
9 } stindischer Reis 2 liisol 7s2lostl — | — —liss! v. Bibra®)
10 || Geschilter Kochreis J1s71]12.54| 8.38|1.76|75.47] 0.67(1.18]1.53] 86.30 Jé K«'}'ﬂiy(f‘)
11 dosgl. 1876} 14.41| 6.94|0.51[77.61| 0.08|0.45|1.30| 90.68 | Girfumer®y
1) desgl. . 1872)12.51| 8.91/0.90{75.84| 0.76/0.80|1.63| 86.68 ”;l;tflh'tzs)
1) desgl. . 1876] Trocken | 8.99 | 0.42|87.82| 2.55|1.82 | 1.44| 87.82| “masrn)
14 || Geschiilter Reis 1877]12.89| 6.65(0.97|78.47| 0.24{0.7811.22| 90.08
15 desgl. . 5, {12.01| 7.88/0.78|78.65| 0.58|0.58|1.43| 89.38
. | P 4. Petermann
16| desgl. . » |11.18| 9.30/1.82]76.41| 0.28/0.28]1.67¢ 85.98 o
17 dosgl. » |18.05] 9.31/0.65|76.28 | 0.6110.61]1.71| 8773 | Morcier?)
18 desgl. . » [13.51] 8.97]1.98172.01| 1.63]1.90]1.66| 83.26
19 desgl. 5 13161 8.97(2.00172.17| 1.83|1.87]1.65| 83.11
. Starke Stirke a
20 desgl. . sy | Trocken| 7.50| — [87.20 - 10.60]1.20] 87.20 Flourens 11
Mitrel 1311 7.85 iO.SS 76.52) 0.63]1.01]11.45|88.01
Hirse (Sorghum vulgare).
(Sorghohirse, Mohrenhirse, Guineakorn).
a) Ungoschilt.
1 || Aegyptische Hirse .]1855] 8.0 [10.1 |3.1 | 50.5 |(%.4) |[1.8 J1.76| — Polson12)
)| 1860] 11.95] 837)8.00f — | — | — 152} — | » Bibra®)
3 || Panicum miliaceum . L |1861113.15 [ 10.91 | 3.67 [56.8%+)| 18.06 | 2.32 1 1.99 | 64.76 | J. Moser 13)
4 1872§14.19 9.82:3.32 — — 2971181 — \ A. Cossatt)
5 , 113.21] 9.27]8.18] — | — j195)171|] — |
Storer nnd
6 1877| Trocken| 7.84| 8237 | 7.51]2.28]1.25) — } Tewis 15)
1) Ann. d. Chem, u. Pharm. 184¢. Bd. £8. 8. 166.
2) Journ. f. pract. Chem Bd. €6. S. 320.
%) Chem. Centr.-Bl. 1856. S. 758. — ©) Durch Diastase bestimmt.
4) Ann. de Chim. et de Phys. XIV. 2. Serie. 8. 383,
5) v, Bibra: Die Getreidearten und das Brod. 1861. 8. 840.
6) Landw. Ztg. f. Westf, u. Lippe 1871. 8. 402.

7) Zeitschr. f. Biologie 1876. S, 497.
8) Zeitschr. f. analyt, Chem, 1872,

S. 46. — *) Es enthielt:

In Wasser 1dslich

Stirke Dextrin Zucker Albumin
No. 12 74.88 %, 1.11 0, Spur 0.41 Y,
No. 13 85.19 ,, 2.68 ,, — 0.24 ,,
9) Fuhling’s landw. Ztg. 1876. S. 497.
109) Original-Mittheilung.
11) Ceuntr,-Bl. f. Agric.-Chem. 1877. Bd. 11. S. 96.

Asche
0.45 %)

Sonstige N-freie Stoffe
0.11 9,

12) v, Bibra : Die Getreidearten u. das Brod 1861. — §) Darin 1.44 9/, Zuckoer u. 3.82 9, Doxtrin,

*1) Darin 4.57 f, Zucker + Dextrin.

18) Allgem. land- u, forstwirthseh. Ztg. 1861. S. &.
14) Chm. News 1872. Bd. 26. 8. 289,
15) Bulletin of the Bussey institut. 1877, II. Bd. 2 Th,

Konig, Nahrungsmittel. I. 2. Aufi,
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80 o & In d
«B] & SE - | 22 % s | Trovken-
<4 & 2% e £2 S ] substanz
No. Bemerkungen =2l £ 22 | < ho¥- = |2 Analytiker
D & i s = IStick-| Kohle-
N,g = stoff (hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1877|Tocken | 8.63 | 81.01 | 7.46|2.90 |1.38] — | Siprer und
8 || Noch mit Halse versehen . ]1881]10.69 (10.96 3.88'68.99*) 2.66 [ 2.82[1.96] 77.24| C.de Leeww?)
Mittel . 111.66) 925|850/ 65.95 | 7.29 | 2.35|1.67| 74.65
**)
(Geschilt).
1% || Hirsenmehl . . . .[J1860]10.30] 9.81]/8.80| — — ] = [1.75] — .
° . : v. Bibra®)
20) il Geschiilte HMirse . . .[ , ]|12.22| 9.87({7.438! — — | — 180 —
3 ” » - - .|1878]12.01|12.25]|3.31| 64.26 | 4.65|3.52]2.23 | 73.03 C‘{-Ig‘;’:}g’h’:j
490) » ” .. .J1872112.90(14.82|4.17| 62.32 | 3.73|1.59]2.72| 71.57 W, Pillitz5)
5 » » Jrevs] 757 [11.31|428] 7410 | 1.27|1.47) 106 s0.a7| 4 Peter
6*0) " » - . JsT7)1174|10.54] 415 — — [861]191] — R. Ritt-
. hausen$)
7 | Sorghum tartaricum (aus
Asien) . . . . .|1881]10.05| 7.05|6.11| u$)| 0.97|1.62]1.26| 82.40] C.deLeeww?)
Mittel . 110.97/10.82/5.46| 67.75 | 2.64 2.36'1.95 76.09
)
Buchweizen.
a) Unentschilt.
1 ||Tartarischer . . . .Ji846]14.19| 7.94| — | — [048*)]1.97]1.48| — | Horsford®)
2 18511 14.69 | 9.682.69 — — |1.62]1.82; — Anderson®)
3 | Tartarischer Buchweizen [1871] 10.57 | 10.69 61.10 1496 12.6811.91| — H. Weiske
4 | Gewdhnlicher ,, ” 9.57110.75 61.39 15.552.74|1.90| — und
5 | Schottischer , |10.62|11.19] 5358 20.014.60|2.00] — | £ Wildt')
6 1875) Trocken| 13.183 /3.32 | — 13.82| — |2.10] — H.Weiskell)
Mittel +¥) . 111.93/10.30) 2.81| 55.81 |16.43| 2.72| 1.85| 63.37

1) Bulletin of the Bussey institut. 1877. II. Bd. 2 Th.
%) Laboratoire agricole de Hasselt. Bulletin No. 2. 1881, — *) Mit 64.76 %, Stiirke.
**) Nach den vorstehenden 2 Bestimmungen von Zucker und Gummi 4 Dextrin resp. von Zucker -+

Dextrin zerfallen die N-freien Extractstoffe in: Zucker Gummi + Dextrin Stérke

1.83 0, 3.51 0f, 61.09 Y,
3) v. Bibra: ,,Die Getreidearten u. das Brod‘‘. Nurnberg 1861, S. 350 u. 851.
%) Es enthielten: No. 2. No. 3
Zucker  1.30 %, 1.80 %,
Gummi  10.60 ,, 9.18 ,,

4) Original-Mittheilung.
5) Zeitschr, f, analyt. Chemie 1872. 8. 46.
In Wasser 16sliich
90) No, 4 enthielt: Stirke Dextrin Zucker Albumin Asche N-freie Stoffe
60.22 1.12 0.45 0.18 1.08 0.45 %,
¢) Landw. Versuchsst, 1877. Bd. 20. S. 410.
7) Laboratoire agricole de Hasselt, Bulletin No. 2. 1881. -— 1) Mit 72.90 ), Stiirke.
04) Die Hiilsen derselben hatten nachstehende Zusammensetzung:
‘Wasser Protein Feott N-freie Extractstoffe Holzfaser Asche
5.65 3919,  0.95%, 55.71 9, 25.80 0/, 7.98 %%,
+1) Nach den vorstehenden Bestimmungen des Zuckers, Gummis, Dextrins zerfallen die N-freien Extract-
stoffe im Mittel in:  Zucker Gummi, Dextrin ete. Stirke
1.19 9, 7.16 9 59.40 9,
8) Ann. d. Chem. u. Pharm. 1846. Bd. 58. 8. 166, — *}) Durch successives Behandeln mit 2 tiger
Schwefelgiure und Kalilosung bestimmt,
9) Pharm. Centr.-Bl. 1853, S. 844.
10) Preuss. Annal. d. Landw. Wochenbl. 1871. No. 86. S. 310.
11) Der Landwirth 1876. 8. 219.
*) @. Lechartier (Compt. rend. 1881. Bd. 93. 8. 409) untersuchte Buchweizen aus den Gegenden von
Rennes, Cesson u. St. Jacques aus den Ernten von 1879 u. 1880 mit folgendem Resultat:

Rennes Cesson und St. Jacques
Verh#ltniss von Stroh:
Kérnern 0.920 1.585 1.640
Protein 11.98 9}, 14.50 Yy 13.81Y),

Asche 1.86 ,, 2.35 5, 2.17 ,,
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b) Entschiilt.

1) Laboratoire agricole de Hasselt, Bulletin No. 2. 1881, — *) Mit 68.81 9j,
2) Journ. of the Royal agric. Soc. of Engl. 1863. 14. II. 43.

3) Ibidem, X. part. 2.

4) Journ. f. pract. Chem. LXVI, S. 320.

5) Chem. Centr.-Bl. 1856. 8. 753. — 1) Durch Diastase hestimmt,
6) Pharm, Centr.-Bl. 1853. 8. 382—~334.

7) Farmers magazine 1865. S, 328,

8) Preuss. Ann. d, Landw. Bd. 48. S, 202.

9) Journ. f, Landw. 1866. S. 303.

10) Landw. Versuchsst, 1866, S, 86.

1) Mitth, aus Waldau I, 77.

12) Ann, d, Land, Monatshefte 1869. Sept. S. 49.

13) Landw, Versuchsst. 1869. S. 270.

Stirke.

1) Beitrige zur Begrindung einer rationellen Fittterung, IL Heft., S, 241.

H RN IR R
'gE :‘5 Q*E E .EE E § substanz .
No. Bemerkungen EE P gg ‘?g E < |Stiok Konle- Analytiker
Ng = stoff hydrate
_ P % L% L% % | % | %] %] %
1}l Aus Belgien . . . . [1881]12.6310.19|1.28 245%) | 1.51|2.24 } 1.86 | 82.58 L(;éuie‘)
Bohnen,
I Buff- oder Feldbohnen. (Vicia Faba L.)
1 || Egyptische Bohnen . . | 1852]11.70|26.50{2.29| — — 4731480 — J. B,
2 desgl. . » []11.83)26.31|2.20| — — |3.7214.78| — } Lawes?)
3 ! YonHelgoland oder Tick-
bohmen . . . . .]1849)13.20122.31|1.15| — — 1254411 —
4 || Daraus auf Thonboden
gezogen . . . . . » |14.20/17.56|1.25| — — |2.58]8.27| —
5 | Daraus auf Sandboden
gezogon . . . . .l , |1580/21.25/1.58) — | — 280|404 — J\Th Way?)
6 || Mazayanbohnen . . . s [17.00/19.89 (147 — — 12.8513.74] —
7 || Daraus auf Thonboden
gezogen . . . . . 5 [11.00/19.98| — | — — 12.68]13.59] —
8 | Daraus auf Sandboden
gezogen . . . . . s }16.50;21.81)1.71] — — |2.48]4.18| --
9 | Alte irische . . . .|1856{12:8 |(24.7)|2.4 | — |(17.6)|1.8 || —
10 || Egyptische . . . . 10.8 |(26.6)(2.8 | — ((18.8)(1.8 |w)| — }P olson')
»
11 1856 | 14.02 | 24.21 | 1.42 | 44.16 | (126)+)| 458 | 4.51 (51.36)] Poggiale?)
12 || 1 Biischel — 65 Pfd. . {1853 15.84|24.31|1.59| — — [3.36]4.62| —
13 || Feldbohnen, schottische 5 ]12.5626.621.58| — — |3.12]14.87 —
Anderson®)
14 desgl.  fremde .| , |12.21]2312|151| — | — [s.14)4a21] —
15 | Kidney . . . . . .| , [13.00/19.75|1.22] — | — |356]|3.63 —
16 1865 ] 14.80;23.30 | 2.00 46.50 | 10.00 | 3.40 | 4.38 | 54.59 A.Vilcker?)
17 || Als Bohnenschrot bez. . % 16.79 | 24.87 1 1.59|49.40| 4.53|3.1814.78| 59.37 Stokmann8)
18] ” ” 1866 [17.0 |27.0 |12 (45.6 | 6.10(8.1 |5.20] 5494 | rrennepergs)
191, ” » - |1868]19.7022.67 1 1.27|44.99| 7.93|3.44| 452 56.03 | E. woypw)
20 ? > 114402550 — | — ((11.4)3.40 477 — | & Scheventy)
21 | Als Bohnenschrot bez. . | 1869 |13.00| 27.65 1.90) 45.56 | 7.49|3.40}4.90| 52.37 | 5. xyocker)
22 | » |16.20]24.46)2.04|45.36 | 7.62/4.32[4.67) 5413 | @ gunuy)
23 1870 16.20 26.60 | 1.69|45.11| 6.333.07|5.08| 58.83 |\ 17 Fenme-
24 » |18.30[25.48|1.35/42.80] 9.60|2.87|4.99 | 52.39 h} bergl4)
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]
- ED g E E - .2% E < 'I,{:loc?ern-
£ 2 (22| % | 85| € 3 substanz .
No. Bemerkungen =B § S5 | = | 28 = ] Stiox Konle- Analytiker
3 b7 % = 1C. ohle
N2 ] Wstoﬂ‘ hydrate|
o 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
25 1871]18.19|23.67[1.35|47.45| 6.29(3.05|4.63| 58.00| E. Wolg")
26 1873 | 14.94(21.42|1.23 |53.29| 6.86|2.76 | 4.03 | 62.65] Dietrich?)
27 || Bohnenschrot . . . . ]1872|Trocken|38.56|2.33|52.65| 7.49|38.97]5.37| 52.65| Lleischer®)
28 || Als Bohnenschrot bez. . | 1874] ,, |29.81|1.85|55.94| 8.40|4.00]4.77| 55.94 }G. Kiihnd)
20 |, ” w | ,» |29.94|1.41(5535| 9.55]3.75]4.79| 55.35
30 1876 | 16.03|28.19|1.33 | 43.84| 5.96|4.65]5.37| 52.21| £, 7ol s
31 GrosseKiimer} Pferdo- |1875[13.00)24.23|2.28|40.74) 8.112.64 | 4.46| 5TAT N o o) oo
32 | Kleine ,, S bohmen | , [12.75|25.11|2.01|45.43 11.57{2.834.60| 52.08
33 || Ackerbohnen . . . . |1879 |Trocken|33.31|1.64|53.33| 7.99|8.73]5.33| 53.33 | O. Kellner?)
34 ” N » |28.56|2.03|61.93] 3.83|3.65]4.55( 61.93] H. Weiskes)
35 ” » |15.75|25.63|1.52|45.73| 7.00|4.37]4.87| 54.28 W-be{f;;;"‘*
36 ” ,» |16.55/26.29 | 1.51|44.27] 8.79|2.59]5.04| 53.05| £. Wolp?)
37 ” » |14.99/25.09 123 49.54| 6.40|2.75]4.72] 58.28
38 ” . » 114.59(26.22(1.09]49.45| 6.24|2.41 | 4.79] 57.90 |\ L. Weigeir®)
39 ” . .1, l1785|23.36{1.20{48.33] 6.27(2.99]4.55] 58.83]
40 }Mittel von mehreren | 1879 | 12.65|22.63|1.50|51.11| 8.68|3.43| 4.14] 5850 |\ 1. Gran-
41 (15) Analysen 1880 | 15.55|21.47 {1.43]51.68| 5.82]4.05] 4.06] 61.19 } deau®)
Minimum |10.80|17.411.12(44.39| 3.26|1.72}3.27| 52.08
Maximum [ 19.70 | 29.86{2.66 |53.40 [11.30|4.72 | 5.37 | 62.65
Mittl  |14.76 24.27‘1.61 49.011 7.09 |3.26|4.56| 57.48
II. Schmink- oder Vitsbohnen. (Phaseolus vulgaris.)
1 || Tischbohnen v. Wien . 31846 )13.41)|24.71| — | — |3.34%)3.79]14.47; — E N
2 | Woisso Bohnen . . . |1846)15.80[24.67| — | — |3.44%)|3.37[4.59| — }Hmford“)
Starke Stiirke
3 | Schminkbohnen . . . [1851)17.5 [(22.0) (3.0 [(41.0)| (8.0) 3.2 () (49.70)} Unbe-
4 || Kleine Bohnen . . . |1851312.5 |(27.5)|2.0 [(38.5)!(10.0)|3.0 |(5.8) |(44.00))f Hannt'®)
5 || Schminkbohnen, Kidong [1852[13.00]19.75 [1.22) — | — |3.56[3.63| — | 400 .
6 || Weisse3Bohnen . . . |1855]19.27|22.752.75|45.43|(6.20)1)| 3.56 | 4.51| 56.27| Poggiale't)
Starke Stirke .
7 ? ? |15.0 [26.9 [3.0 [(48.8)| — |3.5 |5.06|(57.41) ?;ﬁ;’,ﬁ)‘
8 || Aus Jekaterinoslaw (Siid-
russland) . . . . [1872]11.65|24.29]2.46|54.38| 8.71|3.51]4.40| 61.55] R, Port18)

1) Die landw, Versuchsst. Hohenheim 1871. 8. 90.

?) Landw. Zeitschr, f. d. Reg,~Bez. Cassel 1873, 8. 219.

3) Landw. Versuchsst. 1872. Bd, 15. S. 214.

4) Journ. f, Landw, 1874, 8. 191.

5) Landw. Jahrbticher 1876. 8. 518.

6) Tagebl. d. 48, Versamml. deutscher Naturforscher etc. 1875. 8, 186.

7) TLandw. Jahrbiicher 1830, S. 660.

8) Journ, f, Landw, 1880. Bd. 28, 8, 127.

%) Landw. Jahrbiicher 1880. S. 811,

10) Comptes reudus des travaux du Congres international, Paris, 1881. S. 255.
11y Annal. d. Chem. u, Pharm, 1846. Bd. 58. 8. 166. — *) Durch successives Behandeln mit 29, tiger

Schwefelsiiure u. Kalilauge bestimmt,

12) Boussingault: Die Landwirthschaft 1851. S. 309.

18) Transact. Highl. Soc. 1858. Mirz, 8, 511,

14) Weender Jahresbericht 1855/56. IL, 20. — ) Durch Diastase bestimmt.
15) Arch. d, Pharm. Bd. 207. 8, 473.

16) Landw. Versuchsst, 1872, Bd, 15. 8. 215,



N EINEINIR
No. Bemerkungen :§ § gg’ E g‘g “_i E substanz Anslytikor
& =2 SE| 2 JStick-| Kohle-
N i stoff hydrate
S % | % 3 % % | % 1% 1 %1 %
9| Weisso Schminkbohnen [1877] 8.33|22.56 1.06 |45.40 | 4.34 |4.09[4.29 | 49.53 |\ /. Konig w.
10 3 ’ 5 [10.94120.06|1.73|59.43 | 3.95 {3.89]3.60 66.73 }C. Krauchl)
Mittel 13.74(23.21/2.14|53.67| 3.69 ‘3.55 4.32;62.22
Erbsen.
1| Weisse Erbsen . . .[|1849]13.60|24.87| — | — — |2.40]4.61] —
2 || Daraus auf Thonbod. gez. | ,, |15.40}22.31|1.01| — — |2.38]4.22] —
31, ,, Sandboden ,, | , |13.60|18.56| — | — | — |2.48{3.44| —
4| Grave Exbsen. . . .| , |14.60|19.25|156| — | — |e.2a|s67| — |pTh War)
5 || Daraus auf Thonbod. gez.| ,, |16.60|21.68|1.54| — — 1240]|416| —
6 , , Samdboden ,, | , |16.40|2050(1.04| — | — |214|396| —
7|l Kichererbsen . . . .|1856]15.2 |21.8 |(5.3)!]50.8 (4.2)‘*) 2.7 }4.11 | 59.86
8| Griine Erbson, entschilt| ,, [12.7 [21.7 |19 |57.7 |(3.2)%)|2.8 |3.98|66.09 }Poygiale“)
9| Gut Turneshof, Livland | ? |11.84 (2429 — | — |(11.48)2.08|4.41| — | C. Schmidi*)
10 1853] Trocken | 23.84 | 2.27 | 82.10%%) 7.13|4.0813.80| 62.70 | R. Sachssed)
R e el o e e
13| Aus England . . . .|1865]14.1 |23.4 2.0 |48.00{10.0 |2.5 |4.85|55.88 ) 4. Vilcker?)
14 » ]13.20(21.52)3.07|54.50| 4.29|3.42]3.97] 62.79 J. Lehmann")
15| Aus der Lausitz . . .|1869}16.64|23.07|2.2849.35| 5.66|3.00]4.43| 59.20 | V.Hofmeister®)
16 | Konigsb. gr. Foldorbse [1866]13.98 24.19|0.64 |5.let)| 4.22|2.18]4.50] 64.12 | M. Sieverero)
17 || Gemeine Felderbse . .| , [16.43]22.08|1.86!52.66] 5.21]1.76 | 4.23| 63.01 | R. Brandest)
18 1871 14.18 | 21.60 | 2.96 | 51.17| 6.90(3.19 [ 4.03| 59.62 | E. Peters'?)
19|l Aus der Mark . . .| ? ]14.60[20.90(2.10|56.20| 4.20|2.00]3.92| 65.81 | Hellriegel
20 ? |18.50(23.80(1.60| — — |2.80|4.40| — | Boussingauli’s)
21 | Erbsen aus Cherson E 1872§12.80 | 23.98 | 2.32 | 54.87 | 3.60]2.4314.40| 62.92
22 || Platterbsena. , b3 | » ]11.01|27.141.88|53.04| 3.87(3.06|4.88|59.60 [LR. Pottr4)
23 y»y a.Jekaterinoslaw :; » [11.80]23.31(1.9857.43| 3.11]2.37[4.23| 65.11
24| Erbsonschrot . . . .| , |Mrocken|26.81|1.83(66.18| 259 2.59 |4.29| 66.18 |\ £, Wolg v.
25 ’ » 126.02]2.12159.68| 8.7013.48}4.16 59.68 }Kreuzhage’5)
26 1877 ,, |26.50]1.78|60.80| 7.58|3.84]4.24| 60.80 } E. Wilde16)
27 1875 s |28.56]|1.82]60.15| 6.23|3.24|4.57| 60.15 G. Kl'”m”)
28| Aus Provinz Sachsen .| ? |13.20(21.80(2.10|54.40| 6.10]2.40]4.02| 62.67 | Grouven?®)

1) Original-Mittheilung.

2) Journ. of the Royal Agric. Soc. of England. X. part. 2.

3) Chem. Centr.-Bl, 1856, 8. 753, — *) Durch Diastase bestimmt.

4) Livlind. Jahrbilicher der Landw, XVI. 2. Heft.

%) Habilitationsschrift., Leipzig 1872. — **) In diesen 6,509, Dextrin, 42,449, Stirke,

6) Pharm. Centr.-Bl. 1853, S, 333.

7) Farmers Magazine 1865. S. 52’7.

8) Siohs. Amtsbl. f. d, landw. Vereine 1865. S. 55.

9) Landw, Versuchsstat, Bd. 12. 8. 9.

10) Zeitschr, d. landw. Centr,-Ver. d. Prov. Sachsen 1866. S. 103. — 1) Darin 2.149, Zucker.
11) Landw. Versuchsstat. Bd, 8. S. 151,

12) Pr, Ann. d, Landw. 1871, Bd. 50. S, ¢.

13) Arch. d. Pharm, 1851. 8. 478.

14) Landw. Versuchsstat. Bd. 15. S. 214,

15) Landw. Jahrb. 1872. 8. 558 u. Wiirttemb, Wochenbl. f. Land- u. Forstw, 1873. S. 262,
16) Landw. Versuchsstat. Bd. 20, S, 180.

17) Stchs. landw. Ztschr. 1875. . 186,

18) Dessen Vortrage itber Agric.-Chemie 1872. I. Bd. 8. 403.
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@
&0 . =
El g 58 ss B sl e
No. Bemerkungen ;§ s | 22 = ig S z 2 _T0eR | Analytiker
gk 24 = = |Stick- Kolle-
£ = stoff hydrate
| 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
29| Tischerbsen aus Wien [1846]18.43|24.21| — | — | 6.46 2.75 —]447 —
30| Felderbsen von Giessen| , |19.50(23.49| — | — | 4.83]2.24| —[4.67 — }HO"ﬂfb"tl‘)
31 2 1859} 16.90 | 24.06 | 3.00 |46.14| 6.70|3.20| — | 4.63| 55.52 | &. Crusius?)
32| Grine Erbsen 1861] 14.30 | 23.15 | 3.56 | 50.05 ] 6.04]2.90| — | 4.32 | 58.40 } H.
33| Weisso . » 114300 21.872.06 51.64| 7.33(2.80] — |4.08| 60.26 | Hellriegel)
34|\ Desgl. Platterbse 1869] 12.31 | 23.63 57.53 4.34(2.19 —]4.31(65.60 | M. Sicvertt)
35|\ Desgl.  desgl. . 1877 12.82 | 21.35 | 3.22 [41.35 (14.65) 3.61 | —|3.92| 47.43 [, 4. Pas-
36 | Weisse Kichererbse 5 |14.39]17.95|4.52|48.84| 9.784.52| —|3.35| 57.05 }qualini"’)
37 1868] 14.35 | 20.31 | 1.41!55.96 | 5.23|2.18/0.58] 3.79 | 65.32
38 1871] 14.56 | 23.00 | 1.62 | 52.55| 5.48 |2.64 0.15] 4.31 | 61.51
39 , 116.05]23.58|1.56|49.98| 5.62|2.98 0.23J 4.50| 59.54
40 » l16.28/22.31|1.98(50.23| 5.90!3.250.05] 4.26 | 60.00 || £. Heiden,
41 . 1872| 22.12 | 25.67 | 2.13 | 41.90| 5.42 |2.46 |0.30] 5.27 | 53.80 Giintz,
4 &01“"’ Bezeichnung » |14.22|24.63| 1,44 |51.25| 5.57]2.79 0.10] 4.59 | 59-75 Bf/’,‘v”%m“”",
43 » |15.19|24.35 | 1.42 [50.67| 5.51{2.76 0.10{ 4.59 | 59.75 WZ;Z,‘C;)-
44 ,» |16.38124.01|1.40]49.97| 5,43]2.72]0.09] £.59 | 59.76
45 1875] 15.46 | 26.12 | 1.70 | 45.94 | 7.83|2.63 0.32] 4.94 | 54.34
46 ,» |16.20 2589 |1.68|45.54] 7.76|2.61|0.32]4.94 54.33
47| Graue Erbsen) . 1877} 16.97 | 22.00 | 1.24 | 52.35| 4.78|2.66| — ] 4.24| 63.05
s8larime 5, | 2B | |1s.12]21.44 098 |56.91| 5.06|2.49| —|3.95] 65.50 o
1laabe , b | ) 1396|1831 |1.14 59.38| 4.48|2.73| —|3.40] 69.01 ‘é}};"';gh'ﬁ)
50)|Grine  , M;::m , |12.39|24.18 0745457 | 297|315 — 442 6229 ]|
51i(Gelbe » 1137612050 0.74(58.09| 4.14|2.77| —]3.81 67.36
52| Amerikanische Erbsen [1879]20.85|20.08(1.28150.51| 4.34|2.94| —|4.06(6382§ s w.
53 ” » , |19.20(23.02/1.37|48.07| 5.03|3.31| —|4.56|59.49 }Johnson")
54 1880] 11.38|21.66 [ 1.77 | 55.80 | 6.92|2.47| — | 3.91 | 62.97 | H. Weiske?)
55| Ungediingt . . . 1879 16.15 (2206 | — | — | — | — | —]421 —
Gediingt mit: l
56 | Wasserlosl. Phosphors. § ,, §19.82[23.94| — | — —_| — | —}418 — I
.’5); I];Tel{ttal.phosphors.Kalk » [11.86(2431| — | — — | — | —[]458] — E. Weint®)
asisch » ” 5 1595|2181 — | — — | -] —1415| —
59| Phosphors. Thonerde .} ,, [17.85[22.38| — | — — o~ —]4383 —
60 » Eisenoxyd .| , ]16.28|22.75| — | — — | — 1 —]486; —
61||Freier Phosphorséure . ,, J19.96!28.18| — | — — | — | —}j462| —
Minimum 11.01]17.16 | 0.63 | 45.73| 2.20]1.79| —|3.40] 53.80
Maximum 20.85[27.99 | 4.48|58.65| 9.89| 4.49| —|]5.27] 69.01
Mittel 14.99,22.85 1.79[52.36 543(2.58| — |4.31] 61.60
1) Anp, d. Chem. u. Pharm. 1876. Bd. 58. 8. 166.
2) Landw, Versuchsstat. 1854, Bd. I. S. 101.

3) 4. u, 5. Bericht d. Versuchsstat. Dahme 1862. 8.

4) Landw. Zeitschr. d. Prov. Sachsen 18G9.
5) Ann, Staz. Agrar. d. Forli 1877,

S. 48.

6) Beitrige zur Ernahrung des Schweines.

7) Original-Mittheilung.

¢) Ann. Report of the Conunecticut agric, Exper. Stat, 1879,

9) Landw, Jahrbiicher 1880. S. 205.

10y Zeitgchr, d, landw, Vereing in Bayern 1830,

8. 170.

1876 u.

34,

1878.

8. 257,

I. u. 11. u. Origiual-Mittheilung.

S. 140,
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Goschilte Exbson.

]
No Bemerkungen cE § <2 = i% 5 z TR | Analytiker
zE SE £ = Stick-| Kohle-
N«E ® = stoff hydrate
S % 1L % 1 % 1 % | % 1% 1 %1 %
1 || Geschilte Erbson 18770 12.73 | 21.12 | 0.82 | 60.94| 2.64 |1.75|3.87| 69.83| 7 Kouig w
Linsen.
1 ‘Limen aus Wien . .|1846}18.01 /2650 — | — — |2.26]487) — H,,,:;fﬂ;y)
2 : 1851 12.50 | 22.00| 2.50 | — | (12.0) [2.70]4.02| —
3 ; ,» |12.50)25.00] 2.50 | — — |2.20]457] — Boussin-
4 b 1852) 12.70 | 28.25 | 2.8 | — | — [4.87|5.18| — } gault?)
5 ? ,» ]18.38]28.50] 2.21 | — — [498)5.26| —
L T 8 e e e e v el
E ” ) . . — | — l4as7]s —
8 || Grosso Schottischo Linse| ,, ]12.51|23.88| 1.78 | — | — |2.68|4.37| —
9 | Premde Saat . . . .|, 1231|2488 151 | — | — |279]445] — }Anderson“
10 1856] 15.40 | 29.00 | 1.50 | 44.00| (1.10%) | 2.40 ] 5.48 | 52.01 Peéligots)
11 || Aus Cherson }f‘gg; 1872) 11.77|23.71| 2.35 |56.24 | 3.49 |2.44]4.30|63.74 } R. Potr?)
12 | | Jekaterinoslawflsnd | = 111.17]26.43| 2.28 |54.08| 3.27 |2.77|4.76 | 60.88
By 1877) 13.41]24.31] 1.18 |54.86| 8.92 |2.32 ] 4.49)63.36 f| J. Konig «.
14 } Tischlinson { » |10.4923.34] 1.04 {59.07| 3.77 |2.29 | 4.17|65.99 } C. Krauch?)
Mittel . 12.34125.70 1.89 |53.46| 3.57 |3.0414.69|60.98
Sojabohne.*¥)
I Gelbe Sojabohne (Soja hispida tumida Var. pallida).
| Fett |
1 * | 6.69|38.54|20.53|24.61| 5.13 |4.50]6.61|22.00 } Sengf®)
2 ? | 7.14!38.04|16.88|27.79| 5.58 |4.62]6.55]18.18
3 1877] 14.00 | 32.32 [ 16.76 | 26.56 | 5.57 [4.79]6.01]19.49 | C.Caplan®)
4 » |Trocken | 36.31|18.90 | 82.55| 7.05 |5.19]5.81| 18.90 | E. Wilde1)
5 » | 5 135.39119.41(34.83| 4.95 |5.42]5.66| 19.41 Hekers
6 || Original aus d. Mongolei| ,, | 7.84/82.15|17.10|32.91| 4.58 |5.42]5.58 | 18.55 ]
7 | Daraus 1. Ernte. . .| ,, | 9.36(32.07|17.59|81.59 | 4.48 |4.91]5.66 | 19.41
8 2y oo | w | 789]8208 17.40] — — | — |s.66|18.99 Sc,fw};ck_
9 || Original aus China . .| ,, | 7.96|81.26|16.21|34.59| 4.57 |5.23 | 5.43 | 17.61 hiferts)
10 | Daraus 1. Emte . . .| ,, | 8.62|34.81]18.55|28.84| 4.37 |4.83]6.09] 20.30
11 20 4, . . ., | 78989971839 — | — | — l6.94|19.97

1) Original-Mittheilung.

¢) Ann. d. Chem. u. Pharm. 1846. Bd. 58. 8. 146.

9y Boussingault: Die Landwirthschaft 1861. S. 809.

4) Journ. of the Royal agric, Soc. of England 1853, 14. 2. S, 498.

5) Pharm. Centr.-Bl, 1833, 8. 333.

€) Chem, Centr.-Bl, 1856. S, 753, — *) Durch Diastase bestimmt.

7) Landw, Versuchsst. 1872, Bd. 15. S, 214.

**) Die Sojabobne ist in den letzten Jahren versuchsweise auch in Deutschland als Culturpflanze mit

glinstigem Erfolge angebaut worden und wird deren Samen zur Verwendung fiir Zwecke der menschl.
Erndhrung von cinigen Seiten empfohlen.

8) E. Wein: Die Sojabohne als Feldfrucht. Journ. f. Landw, Ergénzungsheft zu Bd. 89, 1880. 8, 10,
9) Ibidem u., Centr.-Bl. f. Agric. Chem. 1878, . 594.

10) Landw, Centr.-Bl, f. Posen 1873. 8. 119.

11) Wiener landw. Ztg. 1878. No. 2, 8. 13.

13) Milchztg, 1878. 8. 134 u. E. Wein: Die Sojabohne etc,



IR I I Y

2 2 z% 2 .2§ =~E & substanz I
No. Bemerkungen :5 ; cE] = Eg = Sl P — Analytiker

83 =% 2E | = stoft | Fett
] Sh% % b %L % | % [ % %l % L
12 1878 Trocken | 4019 |16.99 | — | — | — |6.43 1600 ) [ 2,
13 ” , 18587]18.25] — | — | — |5.74]|18.25 | Schrider?)
14 ,, 8.10|36.80{17.60|27.30 | 4.80 |5.40]6.41| 19.15 Portele? )
15 |} Von Diluvialboden , |15.20,28.63|16.21380.84 | 4.38 | 4.74]5.40 19.12 } Klus-
16 || ,, Allavialboden . .} ,, |13.50(25.94[17.94|35.16| 4.45 '8.82)4a80| 2074 |f Kovies)
17 ||1878¢cr Emte . . .§ , | 7o07l/3450(1827] — | — !581]5.94!10.66 } e Weinh
18 [1879¢r Emte*) . . . {1879} 11.54 35.12|17.80] — | — 4.61}6.:35|20.22
19 || Aus China**) . . . 11880 9.00 35.50|16.40 — |(11.65) — |6.24 1s.ozl
20 | ,, Ungam**¥) . . .|, [10.16/27.75|16.60| — |(11.65)] — |4.94|18.8 IH Pellet)
21 | ,, Framkreich*¥) . .| ,, 9.74‘31.75 1412 — .(11.65)‘ — }5.62] 15.64

Mittel | . | 951 133.41 1719 .29.99 471 ]5.19 5.70(19.00

II. Braune Sojabohne (Soja hispida tumida var castanea).

1 ||Original aus China . .J1877] 7.46|33.26|17.45|381.78| 5.31 |4.02]5.75} 18.85 .
¢ ||Daraus 1. Brnte . . .| ,, | 9.78/33.17]18.42(29.62| 4.02 {4.99]5.88 | 20.42 } Schwack-
3 w 2 5 - o .| | s68l82471805] — | — | — |5.69]19.77 hifer?)
4 » |Trocken|44.93|16.68| — | — | — |719 16.68] K Fub
5 ” » |8612(17.50] — — | — |5.1817.50 | Schridery)
6 1878] 9.40(31.60[17.40] 32.20| 4.30 ’5,10 5.58|19.20 |  Portele?)
7 187801'Ernte} Humoser | , | 7.94|85.1911831 — | — [4.81]6.12]19.89 }L Weint)
8 | 1879er - | Kalkboden J1879)12.17]34.37 1816 — | — |4.59)6.26]| 20.68

Mittel | . | 9.24/34.20(17.35 29.99| 452 470 ]6.03 1912

]

III. Schwarze runde Sojabohne (Soja hispida tumida var. atrosperma).

1 ' 1878] 9.90]31.20{18.10/31.80] 4.20 |4.80|5.54]20.09 |  Portele?)
218790 Brnte . . . 18701250 3462|1619 — | — |472|631 1852 | £ Wein?)

Mittel . 111242 17.14 29.82 4.7615.9319.31

|
IV. Schwarze lingliche Sojabohne (Soja hispida platycarpa var. melanosperma).

1) > |12.88]85.0013.60]29.92 ] 4.40 [4.20]6.45]15.61 | 4. Carritren
2 ‘1879er Bunte . . . |1879]12.55|86.06 1468 — | — |468)6.69| 1679 | E. Weint)

Mittel | . |1271|35.78]14.14[28.53| 4.40 |4.44]6.56]16.20

Gosammt-Mittol | . |10.68/34.08/16.45

29.58| 444 |77 [6.05|

1) E. Wein: Die Sojabohne als Teldfrucht, Journ. f. Landw. Xirgiinzungsheft zu Bd. 39, 1880. 8. 10.

2} Ibidem u. Centr.-Bl, f. Agrie, Chem, 1878, S, 594.

*) Gesdet am 6. Mai, geerntet Mitte Oktober.

3) Compt. rendus 1880. Bd. 90. S. 1177. — **¥) Spielart ist nicht niher angegeben; Verf. fithrt die
Analysen vorwiegend zu dem Zwecke auf, um zu zeigen, dass die Zusammensetzung der PHanzen aus ver-
schiedenen Lindern keinen grossen bchwa,ukungen unterworfen ist.

4) \hlch/tg 1878. 8. 184 u. 12, Wein: Die Sojabohne etc.

5) Journ. d’agric, pratique 1880. I. No. 13. 8. 482, — 1) Davin 19.40°), Stirke -+ Zucker -+ Dextrin,
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Lupinen. )
1. Gelbe Lupinon.
- — 2
to O g g In der
= = = S+ © Trocken-
,F:’.E 2 ‘EE *E 2% E 3 legsctanl; i
No. Bemerkungen - B 2| = e | 2 2 |l-— Analytiker
=21 & =28 = = Stick-| Kohle-
Ng 2 & stoff [hydrate|
=
ool % % Lt e | L L S N o] e N
Hellriegel u.
1| Gelbe Lupinen . . . .|1866}12.70|32.69| — |34.70/15.50 | 4.40|6.10| 39.75 | " Lucanus1)
2 desgl. . . . . .| ? |13.00]{29.00(5.88|32.54|15.19|3.49]5.50! 87.40 gzet!):j;{e:mg
3 dosgl. . . . . .|is70]13.82|37.25|5.34|25.11|14.72|3.76 [ 6.92| 29.14 | * Komig®)
4 dosgl. . . . . .| ? |12.20(28.30 5.00 |36.40 | 14.10 |4.00]5.16 | at.a6| 4 Stek
5 dosgl. . . . . .| ? |1430|36.80|6.30|26.50 12.70 380 [ 6.78| B0.92) K. Eidh-
6 1873] 10.07| 43.35 | .87 | 25.85 | 15.33 | 3.58 | 7.71| 28.74] 1. Tteide-
7 || Halbreif . . . . . .|1870|10.8236.76 3.10*) | 28.87|16.50 | 8.96 | 6.60| 32.37 }M{’S’”;:zw{m
8lmeit . . . . . . .|, | 945 39.13|4.66|32.73|11.45 3.58]6.91] 3615/
Adf e N
9 b“df m?fan‘ Ditavial- )y ol 0 00| 40.04| — | — |12.79|3.84|728] — 7. Stoh-
1o || "edom ber Lede 86 1100|8950 — | — |12.01]3.67|7.18| — mann )
wachsen
11 || Vollreif aus Pommern . . |1879|13.51 |318%%) 5.08 | 28.44 | 14.51 | 4.38 | 6.33 | 32.82| O.Kellner®)
12 [100 Stick Samen = 14,2¢| ,, |12.89|39.02|5.43| 24.00 | 14.76 [3.81 [ 7.171 27.65 | E. Wein?)
13 » |19.07 (3622 | 3.85| 20.42|1.60 | 6.34 | 716 | 25.85 |\ W. Honne-
14 14.75 | 88.42 | 4.86 | 22.55 | 15.42 [4.00 | 7.21 | 26.45 }p Kern 1)
i ”
Mittel . 112.8836.52/4.92/27.60/14.04/ 4.04} 6.71| 31.68
II. Blaue Lupincn.
1 [[Blaue Lupinen . . . .| ? |12.30|22.00]5.60|48.80|12.20|8.20 | £01| 49.94 | . Steck.
2| w - . . .|870|16.19|21.66]4.90| 44.65]10.23 |2.58 | 4.13 | 53.28 o
3 wo oo | w |16:82]2175)5.60 | 42.76| 1017 | 2,55 | 412 | 5098 |0 g o aey
4 ,  halbreif . Ao | 9.30(19.75 043 9)| 47.73 | 16.99 | 3.80 | 3.48 | 52.62
Aut reichom Alluvial-
5 b‘(’; “}‘;}_“”I‘j, S lig74] 12.00 3178) | — |12.00| 426577 — F. Stoh-
6| [ %" O‘he“’“” g li2.00/82.12) — | — |12.40 2.65|5.84] — [ mann®)
wachsen
7 || Vollreif aus Galizien . .[1879]12.03 %199 ]6.19 | 41.76 10.57 | 2.51 | 4.90 | 47.47 } -
8 | Halbroif aus Posen . .| ,, |15.30 20100 | 4.52|38.81 15,76 2.60 | 4.08 | 44.76 | Kellner®)
Mittel . 12.631 25.37/4.90| 41.68/12.40| 3.02] 4.66 47.71

si

)

+) Die Lupinen bilden vorwiegend nur ein thierisches Futtermittel; neuerdings aber verwendet man
auch zur Bereitung von Kaffee-Surrogat; aus dem Grunde mogen sie hier Platz finden.

1) Landw. Versuchsst. Bd. 7. 1366. S. 242.

?) Landw. Mntsschr, d. pomm. 6kon. Gesellschaft., Bd. 16. 3. 86.

3) Landw. Anzeiger f. d. Reg.-Bez. Cassel 1870. S, 8.

4) Die landw,. Fiitterungslehre von H. Settegast. S. 170.

5) Landw. Versuchsst, 1873. Bd. 16. S. 5. . .

6) Zeitsohr, d. landw. Vereins d. Prov. Sachsen 1870, S. 75. — *) Mit 0.359, Alkaloid bei No. 7 und

0.609, bei No. 8.

7) Mittheil. d. landw, Instituts d. Universitiit Leipzig 1875. S. 86. .
8) Landw, Jahrbiicher 1880. S. 979. — *¥) In der Trockensubstanz 6,886 ¢, Stickstoff, davon 0.51 O in

Form von Nicht-Protein-Stickstoff entsprechend 1.33 9, Alkaloid.

9) Landw. Versuchsst, 1880. Bd. 26. S. 192.

10) Landw. Jahrbiicher 1850. 8. 811.

1) Die landw, Fiitterungslehre von H. Settegast. 1. Autl. S 170.

12) 1bid, u. Zeitschr. d. landw. Vereins d. Prov. Sachsen 1870. 8. 75. — 1) Mit 0.63%, Alkaloid,
1) Mittheil, des landw, Instituts d. Universitit Leipzig 1875. S. 86.

14) Landw. Jahrbticher 1880. 8. 979.

+1) Es enthielt in der Trockensubstanz : No. No. 8.
Gesammt-Stickstoff 5.310 9/, 5.527 0f,
Nicht-Protein ,, 0.41 ,, 0.503 ,,

Alkaloide 0.84 ,, 1.83 ,,
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I1. Mehl- und Stdirkesorten eic,

Weizenmehl.
1. Feinstes Weizenmehl.

80 g T £ In de
SE 5 EE - ig E = 'l‘rocke;-
No. Bemerkungon 2| 2 | %= |2 |52 |58 substans Analytiker
1 ] ce = = IStick-| Kohle- Y
s.;g @ [oshad stoff hydrate
. Pl % % o % % | % l/o %
o . . _ —
19)| Feinstes Weizenmehl . |1860]15.54| 8.00/1.07| — — 1.52 }v Bibra?)
o desgl. . . . . .|, 14441058117 — | — | —|198] —
Starke Starke
3 | Auszugmeh!No. 0 aus 1868} 10.08 | 10.30| — |(72.14)] — |0.38]12.01(80.23) 0. Demp-
4 desgl. , 1% poo | 5 [1062] 1057 — [(71.02)] — [0.42]2.07 (T946)F “opoir )
5 desgl. ,, » [10.49| 11.68] — 1(68.82)] — |0.45]2.09(76.88)
6 || Weizenmeh! ,, 0} aus J1877114.64| 8.06(1.24| 74.11;0.35]0.60|1.51| 86.82 }J, Kénig u.
7 desgl. 5, Of Mauster | , |14.84] 9.00{0.96| 74.27|0.31|0.62|1.69] 87.21 [f¢- Krauch®)
8 desgl. ,, 0*)} aus [1879]14.76] 9.440.54| 74.38)/0.87!10.5111.78| 87.26 |, & L%I:lg U
9 desgl. ,, O JHunster| ,, [15.19| 9.87]|0.44| 73.54]0.47|0.49]1.86] 86.71 } Sinsiy %)
aus S w.
10 desgl. ,, 1*)}Amerika 18801 12.79| 12.31(1.19| 73.14|0.07|0.50 | 2.26 | 83.87 Johnson 5)
Mittel . 113.34] 10.18|0.94)74.751)| 0.31} 0.48] 1.88
2. Gréberes Weizenmehl.
1 || Weizenmehl No. 2} 8.}18 1846] 18.65 | 11.69 | — — — |0.57f2.12| — }Horqﬁﬂ‘d“)
2 ” » 3 Wienl , 113731907 — | — | — |097]3.44| —
Starke
8 | Aus franzés. Weizen . ? 1100 [(MO)H) — ) 5| — | — | — 1 —
4 || Aus hartem Odessaw. ? |12.0 |(14.6)| — | 865 (Y| —] —| — ‘ Vau-
5|, leichtem ,, A ? fio0 |@20)| —| 620 ()] —| —| — [ quelin®)
6 || Yon Pariser Biickern ? J10.0 |@0R)Ft) — | 788 | — | — ] — | —
7 || Aus bosserem W.v.Luxor | ? ]13.00| 7.81|1.14] — — 1130142, —
8 | A.schlechterem W. ? f112.55| 8.00{1.18 — — |1.85|1.42] — }Houze(ms)
909) Grobmehl . . . . . J1860]14.25| 12.78|1.26 — — | — 238 —
10%); Speltmeh] vom Ries . .| , [14.38] 10.12(1.32] — | — | — JL90! — }v Bibra ®)
1100) »  a Mittelfranken | ,, |14.42| 9.37|140| — | —| —l175] —

h v, Bibra: Die Getreidearten und das Brod 1861. 8. 193.
9) Es enthielt: No. 1 No. 2

Zucker 2.83 9/, 2 319/,

Gummi 0.26 , 5.82 ,

2) Jahresbericht f. Agric,- -Ghem. 1868—69, s, 4.

3) Original-Mittheilung.

4) Landw, Ztg. f. Westf. u. Lippe 1879, No, 45, — %) Nach dem neuen Mahlverfahren gcwounen, wobei
das Mehl nicht zwischen Steinen zermahlen, sondern zwischen Walzen gequetscht und dann zwischen
Desintegratoren zerkleinert wird,

5) Ann, Report of Connecticut agric. Exper. Stat. 1880, 8. 83.

1) Unter Zugrundelegung der vorstehenden 2 Bestimmungen von Zucker, Gummi + Dextrin wiirden
die N-freien Extractstoffe zerfallen in:

Zucker Gummi + Dextrin Stirke
2.35 0, 3.06 9, 69,34 9,

6) Ann, d. Chem. u, Pharm. 1846. Bd, 58. 8. 166. . .

7) Journ. de Pharm. VIII. 8. 358, — +1) Als Kleber L:zeichnet, der durch Auswaschen bestimmt ist.

8) Compt, rend. Bd. 68. 8, 483.

9 Dessen Getreidearten und das Brod. 1861. S. 198. — ) Esg enthielt:
No. 9 No. 10 No. 11
Zucker 2.35 9, 1,419, 1.75

Gummi 6.50 ,, 2.48 ,, 3.20 ,,



T &0 d = In der
:E g ::g = %’ § H] Trocken-
=S < i ° = < E substanz .
No. Bemerkungen =21 = - kA = | < Analytiker
35 e = [Stick- geirke
N2 stoff
o = 0/0 0/0 0/0 0/0 0/ 0/0 0/0 0/0
12 | Auszugsmehl No. 3 . .}1867]10.14/11.92| — | 68.39 | — |0.48}2.12)(76.11)
13 }s 1kl { ,» 110.42[12.38| — | 67.30 | — [0.58|2.21|(75.13)
14 ommeimetie - - Al |1054|1361] — | 6717 | — |0.61}2.43|(75.08)|\ 0. Demp-
15 Brodmchl , 110.75]1455] — | 65.68 | — 10.76 ] 2.61 |(73.54) wolf?)
16 } rodmetle { » 1067 l1557] — | 6177 | — |1.18]2.79 (62.15)
17 ||Schwarzmenl . . . .} , | 9.53(14.58| — | 61.08 | — [1.55]2.67|(67.46)
18 | Weizenmehl No. 1} Aus {1858]14.5 | 8.72] — | — — j0.61]1.68] — Lawes w.
19 ” No.2b bng- | » J144 | 904 —| — | — |063|169) — Gilbert?)
20 » No. 3| lad | » [15.0 | 946 — | — — |0.69]178| —
™ Kohle- Ko
N-fr. Stofly hy?ir:te} Rettermann)
21 ” No. 2\ . [1876]1418 11,12 1.62| 71.13 [1.19]0.81]2.07 | 82.83
= . b 1. X . J. Konig u.
29 ” No.3| . | » [1540|12.00/1.23| 68.95 |1.08 134 ]2.27 | 81.50 } 7. Konig
23 ” No.1(= _ |1877] 14.94|10.43 | 1.04| 71.56 |0.43 |0.60 | 1.96 | 84.13
24 ” No. 2] = » |13.4711050(1.63| 72.97 [0.580.85]1.94| 84.33
25 ” No.1" . .|1s79}18.11|12.63(1.98| 70.00 [0.95/1.33]2.33| 80.56 } G- Laube u.
26 ” No.1 . .|, [1389(12.56|1.24] 69.99 |1.26|1.06]2.33| 81.28 |/ zinsky®)
27 » No.2 . .{1880]12.89 14.12|2.01| — |1.22 1.44]259| — Johnson®)
Minimum 9.53 7.74[1.06 — |o44fo0.46]1.42] —
Maximum 15.40|1s.77 201] — [1.28]|1.85]3.44] —
Mittel 12.65[11.82 [1.36|72.23%)(0.98/0.96 | 2.16| 82.69
Weizengries (oder Griesmehl).
Starke i
. 1868 11.05 [11.61| — | 69.98 | — |0.39 | 2.09(78.671)}y ©. Demp-
Koch, . . Demp
} ochgriese { , 1154|1036 — | 6958 | — |0.39]1.87 (78.60)} wolf)
N-fr. Stoffe Konig und
3 ||Griesmehl . . . . .]1876]14.97| 9.31|0.37 | 74.41 |0.21|0.73§1.75|87.51 fgammer~
.bachers)
Mittel [1252]10.43 |0.38 1.90|86.82
Graupen,
1 |is76]12.82| 7.25|1.15] 76.19 |1.86|1.23]1.88] s7.30 | KPuigl A
Roggenmehl
19) » | Trocken | (12.78) | — — | (638) ] — Einhof7)
29) ? » | (1580) Greif?)

i) Jahresbericht f, Agric,-Chemie 1868/69, S. 749,

%) Chem, Society 1858, V. X. p. 31.

3) Zeitschr, f. Biologie 1876. 8, 497,

4) Original-Mittheilung.

8) Landw, Ztg, f. Westf. u, Lippe 1879. No. 45,

¢} Ann, Report of Connectiout agric. Exper. Stat. 1880, S. 85,

*) ‘Unter Zugrundelegung der 3 Zucker- und G—umml-Bestlmmungen zerfallen die N-freien Extract-
stoffe im Mittel in: Zucker Gumml bturke

No. 10
Zuckel: 2.28 10.40 3.00 3.47 3.03 2.509/y
Gummi 11,08 7.20 11.00 410 6.32 7.26 ,,

. . . 1.86%, 9%, 28%,
7) v, Bibra: Die Getreidearten u, das Brodé Nurnberg 1861, S. 286 u. 290, — %) Es enthielt:
3 8 9
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;" e oy % B In der
£E @ ss - Ew; @ g Trocken-
No Bemerkungen el 2 %E E “-:E E z substana Analytiker
" 8 22| ¥ | 22 “E | 2 | 7 |Stiek] Koule-| ™"
N L] stoff hydrate
S L% | % V% | %% | % % V% | %
30) b fmocken | (0s0) (8.5 | — gy — | —| — Do
Stirke
4 Roggenmehl aus Wien . [1846] 13.7810.84| — | 52.51 | — |1.15]1.87| —
5 ,» aus Hohenheim y [14.6815.78| — | 46.48 | — [0.92[2.93] — l”“'éf“"/ "
6 » von Schilfroggen » [13.94({14.94| — | 39.60 | — |2.09]12.78} — Krockert)
7 y» von Staudenroggen| ,, [13.82{13.31| — | 40.86 | — [2.04 247 — l
89) 45 aus Mittelfranken |1860]14.60|11.371.80 —_ — | = 213} —
99) » desg'. » §14.53(12.94,2.51| — — | — j242| — }v Bibra?)
109) » aus Unterfranken | ,, [14.40}12.31|2.38| — — | —]2.30) —
11 Aus schwerem Korn} i 1856§13.62| 8.06| — — 0.96094]§1.49| —
12 ) leichtem ) » [14.12) 819 — — 1.19/1.12]1.41 | —
13 | . schwerem }Sch\varz- » |11.40(1188] — | — [1.76|156]2.15] — ”"““16’2)
14 ||, leichtem metl |, |11.08|192.44] — | — [246]1.86]2.24| —
N-fr. Stoffe
15 | Feinos Roggenmehl . .J1877]13.38| 9.06|1.42| 74.53 [0.630.98 | 1.67| 86.04 |\ 7. Konig w.
16 | Grobes ” » |15.02! 9.19|1.63] 69.86 |2.62|1.69 |1.73| 82.21 }F",;af;f‘:;”y;"
Mittel 13.7111.52/2.08 169.66*)‘1.59 1.44 2.14‘ 80.73
Gerstenmehl.
190) || Aus Niirnberg . . .]1860]14.01|13.93|2.23] — — | — 259 — ,
o } v. Bibrat)
200) | Cpssel. » l15.00]1257 207 — e | — 237 —
3 Gerstegries aus Miinster . |1877] 16.16| 8.75/0.73| 78.79 |0.11|0.46]1.67| 88.01 ¢, Krauch)
4 desgl. 1878] 14.14| 8.31/0.81| 75.19 {0.83 [0.72]1.55| 87.57 } ’
Mittel 1433)\ 10.89\ 1.48{ 71.741)[0.47 fo.»:)s 2.0:,‘ 84.23
Hafermehl (Hafergriitze).
1000) } Vom Spessart . . 18601 11.70 | 18.87 | 5.67 — — | — 842 }'U. Bibras)
2000) » ]12.33115.48 683, — — | —- 1282 —
3 Hafermeh! . . |1880} 10.49 [ 12.5015.26| 66.77 |2.29 12.69]2.23| 74.62 | Emmerling?)

1) v, Bibra: Die Getreidearten u, das Brod.
2

No.
Zucker 3.28
Gommi 11.08

10.40
7.20

Niirnberg 1881.
3 8

3.00
11.00

3.03
6.32

3.47
4.10

2) Amtsbl. d, landw, Vereine Sachsens 1857, S. 86,

3) Zeitschr, f, Biologie 1876,
*) Nach vorstehenden 6 Bestimmungen enthilt das Roggenmehl im Mittel 4.28 9/, “ucker u.

S. 497.

Gummi; hiernach wiirden die N-freien Extractstoffe zerfallen in:

2 50",0
7.26 ,,

306, — 00) Hs enthielt:

61.11
S. 334, — M) Ky enthalt:

S, 286 u. ‘)90 — 0) Bs enthielt:
9

7.82 %

Zucker Gummi Stiirke
3.89 7.16 58.61¢),
4y v, Bibra: Die Getreidearten u. das Brod. Nurnberg 1861 8,
No.
Zucker 3. 04 3. 20 UN
Gummi 6.33 6.74
6) Original-Mittheilung.
1) Unter Zugrundelegung vorstehender 2 Zucker- u. Gummi-Bestimmungen zerfallen die N-freien Ex-
tractstoffe in: Zucker Gummi Stiarke
3.11 6.52
6) v. Bibra: Die Getreidearten u, das Brod. Niirnberg 1861,
Zucker 2.19 2.24 9/,
Gummi 25  3.08,,
7) Zeitschrift f, Biologie 1876. S. 497, No, 4, Original-Mittheilung.
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&0 : -
;..g g 25 - E% g ] T{rﬁcﬂg;-
B " ,gg %’ zZ4 E .EE QE E substanz Analviik
\ erkungen - X =2 A - - tik
Xo. emersing 2| & | 22 €2 | Z |~ [suec mome. | Arelytker
Ne [Shad stoff hydrate
~ = 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/07ﬁR0/0”i S
4 Hafergriitze 1876]13.16 | 12.00 | 5.834 | 64.40 | 2.71 | 1.99 [ 2.21 | 74.62]) /. ]\'('5711'9,
5 ” » | 6431537519 — |1.81]2.59]2.63 Brimmer u.
. o« C. Krauch?)
6 ’ . 1878y 17.69|13.62|5.60| — |2.83(2.54)2.36| —
7 ? P | 8.70|(11.7)| 7.5 |64.4 [(7.6) 1.5 |(245) | 70.52 &Z‘Z%fﬂ%’)
Mittel [10,07(14.66/5.9164.73\2.3912.24]2.61| 71.98
*)
Buchweizenmehl.
1 || Fricsisches Buchweizenm, |1868]15.39| 9.96|1.98 | 59.84 |(1L.75)] 1.08 | 1.88 | 70.72 Jow
2 | Franzosischos ” s |15.29| 9.16|1.96|61.36|(112)|0.94 | L.73| 72.44 }G“;mm’]ﬂ)
3 Holsteinisches s 5 §15.17| 8.6311.63;65.12 (8.03) 0.82§1.63| 76.77 )
4 1846[15.12(5.78), — | — | — 098w | — | Freord e
59 Buchweizengries aus { 1860]12.75 |(2.56)% 0.94| — | — | — | (041)| — Bibrat
69) Niirmberg » [18.75\(3.45)81.80| — | — | — J(oe)| — }1' ibra)
7 | Buchweizenmohl -|t876] 18.84| 9.4418.32 1 70.44(0.89 |2.07 | 1.75 | 8175 |\ 1. Konig, (..
8 | Buchweizengriitze 5 |14.50] 9.312.02|72.38|0.50|1.29 | 1.74 | 84.65 |} Brimmer u.
9 || Buchweizenmehl . ,» 114.20] 8.181.34|74.82|0.40|1.06 ]| 1.53| 87.20 |} C. Krcciechs)
1099) 1872]12.7210.22 | 2.53 | 70.91 | 1.79 [1.50 | 1.87| 81.24 | V. Pillit:®)
Mittel {14.27] 9.281.89 72.46]0.89 1.21]1.73 | 84.52
**)
Seltenere Mehle.
Maismehl . .|1860] 10.60{14.00|3.80 | 70.68+) lo.sc|2.a0] — | Stepr
Hirsemehl » [10.30| 9.81|8.80 71.784¢) 1.75] — | v BibraY)
 Sp—
? ]16.8 5.1 54. 2 .81 —
Erbsenmehl ; 25 9 3 4.8 } C. Voit®)
” . - 12.4 |26.5 58.2 2.9 |484| —
(Erbsenmehl) Mittel 14.60/25.80 56.55 3.0514.82
Bohnenmehl .J1879] 13.48 26.5611."53 55.18 3.28§4.91, — G. Heppe®)
’ Linsenmehl .|1879} 13.25 22.71_}0.84; 60.77 |2.42]4.21| — derselhe®)
1) Zeitschr. f. Biologie 1876, 8, 497, No. 3 u, 6. Original-Mittheilung.
2) Dingler’s polytechn. Journ. Bd, 210. 8, 477.

*) Unter Zugrundelegung vorstehender 2 Zucker- und Gummi- Bestimmungen zerfallen die N-freien

FExtractstoffe im Mittel in:

%) Landw. Versuchsst, X, S.

Zucker Gummi Stirke
2.26 3.08 5%.39 9/,
188.

4) v. Bibra: Die Getreidearten u. das Brod, Nitrnberg, 1861, "S. 362 u, 363, — ) Es onthielt:
0. & 6

8) Zeitschr, f. Biologie 1876.

8) Zeitschr, f. analyt.- Chem. 1872.

Stirke
67.82

#¥) Unter Zugrundelegung vorstehender 2 Zucke

Extractstoffe im Mittel in:

7) v. Bibra:

1) Darin : Zucker
3.719,

1) desgl. 1.30 ,,

Zucker 0.91
Gummi

2.85

1.20 %
2.08 ,,

S, 497. No. 9. Original-Mittheilung.

Dextrin

Zucker

Zucker
1.06

Die Getreidearten u, das Brod.
Gummi + Dextrin

3.06 %,

10.60

.

S. 46, — %) No. 10 enthilt:

In Wasser 18slich:
Asche
0.90

4.08

Gummi
2.95

Albumin

Stirke
68.45 9,

Niirnberg, 1861.

8) Anhaltspunkte zur Beurthcilung d. sog, eisernen Bestandes. 9.
9) C. A, Meinert: Armee- u. Volksernihrung, Berlin, 1880. I, Th, 8. 191,

N-freie Stoffe

8.209

S, 350 u, 356,

S,

9

lo
r- und Gummi-Bestimmungen zerfallen die N-{reien
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Stirkemehlsorten.
T J " In d
LBl 5 (55| . |RE| 8 2 Trocken-
<8 @ By > k- & S substanz
No. Bemerkungoen e ; 2| = | 88| 8 | 4 Analytiker
Z4 =2 <23 Sticks ¢
N x e stoft | Stérke
= 0/0 0/0 0/0 0/0 o/(l 0/0 0/0 0/0
Starke
1 . . |ss4f160 | 069 ] 8293 | — lo0.33]o13 98.73]
2 } Stirkomeh! aus Mais | "f, o | 937 | 8530 | — |0.43]0.43| 96.84
3 | Tapioca . . . , » [13.3 | 0.63 85.95 — 0.120.12| 99.13
J. Deant
4 || Arrowroot » {165 | 088 | 8241 | — |o021fo.17] 98.70 ean’)
5 |/Sago . » 1128 | 081 8611 | — [0.19]015]| 98.75
6 || Weizen-Stirke » §11.3 | 112 | 87.05 | — |0.53]0.20] 98.01
7 | Woisses Sagomehl » |1614]3.75 | 7988 | — |022}0.72| 95.25
8 || Rothes » |18.83 257 | 7806 | — [0.53]0.51 96.17} ) am,)
9 | Blanes » 118.47] 245 | 7816 | — |0.94]o0.48] 95.99
10 | Tapioca-Stiirke » |15.56] 0.35 | 8405 | — |0.39]0.07 99.54“ C. Kraueh)
11 | Maizena .o .1, |1432f 047 | 8494 | — |0.27]0.09] 99.14
12 {{Sago . . . . . . .|, |13.00] spur 86.50 | — |0.50 | Spur | 99.43] J. Kinigt)
18 || Dentsche Kartoffelstirke .|1880]17.03[0.51%) — |82.04| — [0.42]0.10| 99.88 |\ 5. 0. wieder
14 || Franzosische  ,, 1 » 116.07]0.63%) — [82.92] — |0.38]0.11 98.80} stadtt)
Mittel [15.09] 121] — |8331] — |0.39[0.23 9811
|
Kartoffelmehl.
1 | Russisches . . . . .J1880]13.34|1.68+)] — |84.03] — [0.95]0.31] 96.96
2 » » |16.50| 0.59 | — [82.04| — |0.87]0.11 98.25 B, C.
3 ’ s [17.11)1.88 | — |79.33| — |1.68]0.36| 95.71 Nieder-
4 " ,» }20.33) 0.66 | — [78.44| — |0.57]0.13] 98.46 stadt®)
59 » » |18.62/0.324) — |80.30| — [0.76]0.06] 98.67
Mittel ]17.18| 1.03| — [80.83] — [0.96]0.19)97.43
Priiparirte Mehle und Conserven.
Nudeln.
1 1854] 9.9 | 969 | — | — | —|o098]171| — | J. Dean?)
2 ||Stornform . . . . J1875] 14.01| 8.69 |0.32]76.49] — j0.49]1.62| 88.95 }J, Knig .
3 | Stengelform 1586 8.19 [0.29]75.06| — |0.60]1.56 | 89.21 |/ & lf;if;:f:k“)
in-
4 9.50 {0.30|76.40] — |1.30]1.74| 87.31 gaults)
Mittol 1307 902\030 "6771 — \0.s4|1.66]ss.31|
|
|

1) Value of differont kinds of prepared vegetable food. Cambridge (Amerika) 1854.

?) Neues Jahrbuch f, Pharm. XXXI,
8) Original-Mittheilung,
4) Zeitschr, f, Biologie 1876. 8. 497.

%) Original-Mittheilung, — *) Incl, Faserstoffe.
6) Original-Mittheilung, — 1) Incl. Spuren von Faserstoff. -— 9) Hierin Spuren von Butter- und Milch.

siure.

7) Value of different kinds of prepared vegetable food,

8) Zeitschr. f. Biologie 1876, 8, 497.
®) Arch, f, Pharm. Bd, 207. 8. 473.

Cambridge, 1854,
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Liebig’s Backmehl.*)

%0 J Mo |k Tn d
;..5 H] EE - ﬂE E4 ] Tr'(l)ck?;l-
2Ef & | B2 E 25 g% substanz Analvik
) e S "
No. Bemerkungen EE = Eg ¢§ z < [Stiok Konie- nalytiker
N§ » [<had stoff hydrate
S % 1 % 1% 1 % 1% % %1 % .
1 ’ |1878|13.82 8.81(0.44 |74.55(0.50 | 1.88 | 1.64 | 86.51} C. Krauch?)
Liebig’s Puddingpulver, ¥#¥)
1 || Vanille-Pudding . . . |1878]12.59| 1.818.01|78.453.630.50|0.33| 89.75 |\ J. Kinig .
2 ? , 113.35| 2.87|3.73|79.32|0.44|0.79 | 0.44] 91.31 }C.Krauclz‘)
Mittel 12.97] 2.09]3.37/78.93/2.04/0.64[0.3890.53

Priparirtes Hafermehl oder Cond. Hafergriitzsuppe.

1***)} 1880} 9.1 | 98 5.2] 705 |(5.4) 1.72[ —
21) 1879] 8.23| 9.506.21 | B3 |1.401.29 | 1.65| 79.85| J. Kénia?)
34) 2| 87 |1rar|rso|716 | — |150]2.20] — | & Jecobeenty
' Mittel 8.47/10.34/6.85| 71.55|1.40(1.39[1.93] 78.17 |
Sogen. condensirtes Griesmehltt) (fiir Suppen).
fett
1| 1877 7.924 7.5e| 7.65| 60.53 4.87‘11.47 1.31| 831 }J_ Kinig u.
2 | 1878] 9.48| 7.64[14.4755.78|1.23 [11.40] 1.35| 15.99 | C. Kraucht)
Mittel | 8.70] 7.60[11.06/58.16]3.0511.43{1.33]12.15 |
Bohnentafeln. ++)
19) I1879' 3.70\16.69 '20.70[ 44.84 ]14.07'2.77] 21.49' H. Fleck®
Linsentafeln.+)
1°) |1s79| 4.50[21.50[21.50' 39.97 f12.53| 3.60[ 22.51' H. Fleckd)
Erbsenpurée (oder sogen. condensirte Erbsensuppe).t)
1 || Condensirte Erbsensuppe . [1877] 7.58|16.93] 8.9853.44]1.34 |11.78] 2.93] 9.72 } J. Kénig .
2 " ” . |1878] 8.08|15.81 [24.4136.78( 1.69 |13.23] 2.75 | 26.55 |f . Krauchl)

*) Durch Vermischen von Mehl mit Natriumbicarbonat und Calciummonophosphat hergestellt; die
Probe ergab 0.49%, Kohlensiure,

1) Original-Mittheilung.

**) Gemische von Sti#irkemehl mit Gewiirzen,

***) Aus der internationalen Conservenfabrik in Berlin; wurde in Oberschlesien zur Zeit des Noth-
standes 1880 vielfach in den Schulktichen und Suppenanstalten verwendet.

?) C. A, Meinert: Armee- u. Volkserniahrung. Berlin 1880, I. Thl. 8. 195 u. 457.

) W, C., H. Weibezahn in Fischbeck eingesandt; die Art des Priparirens nicht angegeben; die
Probe enthielt in Wasser 16sliche Substanzen: 1.149, Zucker, 2.480, Dextrin + Gummi, 1.05%, Albumin,
0.799f, 10sliche Salze.

11) Gemische der betreffenden Mehle mit Fett und Kochsalz,

8) C. A. Meinert: Armee- u. Volksernihrung. I. Thl. Berlin 1880. S, 453,

9 Von Alex. Schirke in Gorlitz,
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o M & In d
;E 2 3% - QE :‘é 2 Trgckilr..-
=8 % Z% 2 L@ < S substanz .
No. Bemerkungen Bl S SZ = £ fa] = Analytikor
25| 7 | Z= SE| = ' IStiek ] .,
N2 > stoff | Fett
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 R
39} || Condens. Erbsensuppe . |1877] 4.94|20.82(23.79 —_ §.40)8.42(25.02] o. Loﬁg'eckel)
4%) | Erbsentafeln . . . . J1879] 7.25)18.44|19.55| 4195  |12.81]3.18|21.08 )
590) . . .1, lesol19.03 2020 4193 |12.54]5.04| 0156 |fH. Fleck?)
Mittel (von 2—5) | 6.64|18.40|21.99(40.02 1.71[11.24]315|23.55
Kraftsuppenmehl oder Suppentafein (hauptsichlich Erbsenmehl).
q B 4.
19) || Kraftsuppenmenl . . [1877] 6.66|20.26 1.88| 68.11 .00 847 201|, L4
9000) | Suppentafeln . 1879 11.41121.00] 8.05] 5317  [11.37]3.79| 3.44| G. Hepp?)
Mittel | 247) 6024 | 7.63|3.62] 272|
Leguminose (hauptsichlich Bohnenmehl).
1 1877] 9.00/23.55| 1.25 64.05 215 a0t 17| , 4 o
I [ \ Loesecke?)
Sogen. Kraft und Stoff.*)
1 I! |1s77| 10.00)21.04‘ 1.55] 64.22 ‘ 319'394i 17z| I .
il ! mese(/m )
Suppenpulver®*) (german Army food).
1 1879 10.83[18.72| 1.85[40.47| 1.58|17.55|3.85| 2.07]  TeLisls
2 1878 11.71|20.31 | 2.48(46.61| 1.84|17.10]8.68 | 2.75| E. Wildt)
Mittel |11.27\19.51‘ 17.32|3.»:)1‘ 2.41|
Suppentafeln. ¥¥¥)
\ | . | . .
1 ” |1880| 9.87!16.27117.07i 1428 112.56 ’88‘18 94 anmrﬁ)
Leguminosen - Fleischtafel.
1 | Bohnen-Fleischtafelt) . J1879] 10.98 28.12| 2.59|52.79] 1.96| 3.56 5.05\ 2.91
2 0.7314.23 5.17]2640 J Kinig®)

Desgh.tt) . . . . .|1881 9.33|29.3123.94 | 22.39

1879]12.09 | 31.18| 3.08]  47.50 3 50

6.15{5.68

o

Erbsen-Fleischtafoltt) .

1) Archiv f. Pharm. 1877. I. Bd. 8. 415. — 9) Von Ferd. Scheller in Hildburghausen.

2) C. A. Meinert: Armee- u. Volksernihrung. I. Thl. Berlin 1880. 8. 453. — ™) Von Alex. Schirke
in Gorlitz, -— 000) Von Dr. Naumann in Plauen.

*) Von der deutschen Warte fitr offentliche Gesundheitspflege in Tisenach,

*¥) Dasselbe besteht aus Getreidemehl, Erbsenmehl, Fleischfasern, Gtemiisctheilchen, Kochsalz cte,

3) Centr.-Bl. f. Agric.-Chemie 1879, 8. 797.

4) Landw. Centr.-Bl, f. die Provinz Posen 1878. No. 9

*+*) Bestehen aus Bohnen-, Erbsen-, Linsenmehl, Fett, Kochsalz unter Zusatz von Fleischextract; sie
stammen aus der Berliner Gonserven-Fubnk von L. LeJeune

5) C. A, Meinert: Armee- u. Volksernithrung. Berlin 1880. T, Thl., S. 449, 439 u. 460, — 1) Bestcht
aus 84 Thin, Leguminosen- (Bohnen-) Mehl und 14 Thln. trockenem Fleischpulver; war von Ad. Brandt
in Altona bezogen. — 1) Bestehen aus Bohnen- resp. Erbsenmehl mit getrocknetem I'leischmchl theils

unter gleichzeitigem Zusatz von Fett und Kochsalz, No. 2 wurde mir freundlichst von Herrn Dr. (!, A.
Meinert tibersandt; 125 g davon mit 1 1 Wasser gekocht liefern cine kriiftigo, angenehm gehmeckende

Suppe.
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Rumfordsuppe. *)
&0 J . 2 In der
:E 3 E E - EEQ t :”’; 2 Trlt;cken-
) 4 = = L
No,| Horkunft und T2l 2 |22 = SES 3 z .s“bsmnz Analytiker
Name g2z & | £2 “he = Stick-
N @* stoff | Fett
=
1 % % 1 % % % 1% % 1 %
1 1879]11.73 16.18 | 1.87 56.33 L 1.15 ‘ 12.74]2.93, 2.12 J. Kinig?)
Haferconserve mit Fleischextract.*¥)
1” Aus Russland |1880I 9.73] 5.68' 52.06 ) 14.81|3.14‘ 6.29| G. Heppe?)
Kartoffelconserve mit Fleischextract.*¥)
1 1( Aus Russland IlSSOI 9.94‘ 12.18 } 0.841 72.27 ’ 4.77 | 2.16{ 6.93I G- Heppe?)
x
Kohl mit Griitze. **)
1 H Aus Russland IlSSOI 5.401‘ 12.82(5.53 { 67.58 ’ 8.67 I 2.17 ‘ 5.85 | G, Heppe?)
| J
Kindermehle. **%)
A. Bisquit-Kindermehle.
' in Kaltem lis-
] Wasser liche
lis- | un- Kohle-
lich- | laslich hydrate
1 1879] 5.30| 9.85/3.6741.16{37.85| — 2.17 §1.66| 43.46 N. Gerber?)
2 Juni und *)
1879] 5.78| 9.964.49|45.00 ‘ 32.7510.50] 1521)]1.68| 47.76
8 |1 W. Nostté 1s7s| 6.36|10.96|475( 77.08 | — | 1.85|1.87] — | PRy Mg
4 in Vovey ’ — | 950 — 78.72 — | 190|162 — Miller3)
B 4 s — J. Kini d
5 ” 9.55| 9.50|3.91 75.361+) | 0.34 | 1.621+1)] 1.68 T}?T‘ﬁ:cghg;l
6 1877] 5.00| 8.00|4.88] — — — 1.59]11.35] — A. v. Loesecke6)
7 1880] 7.28| 9.4814.34/43.12 3481 — 1.97§1.73| 46.50] H. Schmidt™)
Mittel . ] 655 9.611434 42.89‘ 34.41 043 177]1.6545.89

*}2 Besteht aus 13.59, groben Fleischstiicken, 31.89, Graupen, 44.79, feinem Mehl und 10.09,
Kochsalz.

1) C. A, Meinert: Armee- und Volksernihrung. Berlin 1880. I. Th. S, 449, 459 und 460.

**) Conserven fir die Russische Armee, pridparirt von der Actien- Gosellschaft ,y Volksernidhrung®
(Narodnoc Prodowolstwo).

2) C. A, Meinert: Armee- und Volksernihrung, Berlin 1880, I, Th, S, 468 und 469,

**¥) Unter ,,Kindermehlen‘ sind Gemische von condensirter Milch mit préparirten Cerealicn- oder
anderen Mehlen zu verstehen, .

3) Nach einer Zusammenstellung von N, Gerber: Milchztg., 1879, S. 359,

1) Ferner Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung 1879, Heft 7. 8. 824. — 1) Es enthiilt:

I I III VI VII

XII XIIT

No. 2 No, 2 No, 3 und 4 No, 1 und 2 No, 1 No. 2 No. 1

Phosphor  039% 0.43% 033 und 035%  033%  0.36%  0.68% 0169 0.420),
5) Original-Mittheilung., — f) Mit 5.31 9, Milchzucker., — +{{) Darin 0,63 9, Kah, 0.42 %, Phos-

phorsinre und 0.229, Kalk,
6) Arch. f. Pharmacie 1877. I. Bd. 8. 415.
7) Hannover’sche Mntsschr. wider die Nahrungsfiilscher 1880, S. 52,

Ko6nig, Nahrungsmittel. I, . Anfl, 8



114

& &N N-freie Ex- e In der
“‘2 i~} 25 - tractstoffe § 2 Tr_;))cé{en-
| Herkunft und |S€] 2 | 2% | 2 | in kaltem | < S substenz
Xo. Name =B ; §'§ = Wasser < - Losliche] Analytiker
&E BR . un- | = Stick-{ Kohle-
E |ldsli‘c]| léslich stoff | pydrate
% | %o L% % | % | % | % | % | %
1 l Sept.
7 IL Gerber& Co. {1878] 4.3913.694.75 75.72 — 11.45 12.29| — v, Fellenberg?)
2 in Thun Juni
1879] 5.52|12.33 | 4.42 44.32‘31456 0.50 | 1.35%)} 2.08 | 46.91 N. Geﬂle'rg)
Mittel . 1496 (13.01{4.58]44.58 32.9310.50 | 1.40 [2.18| 46.91
1 1878} 5.84|10.3315.02143.51(33.55} — |1.74 |1.75| 46.21
2 Jan. N. Gerber u.
1876] 7.79] 8.84|5.44]48.50(27.95] — |1.46 |1.58] 52.69], P. Raden-
3 || \I1L. Anglo-Swiss Co. | Juli hausent) u. %)
in Cham 1879] 6.34/10.02|7.08 | 39.82|34.48]0.50 1.75*) 1.71| 42.41
Sept.
4 P
W1879 6.40112.336.76 | 49.26 [ 23.06 ] 0.50{1.69%)] 2.10| 52.63| H. Schmidt )
5 1880} 5.99(14.63 |5.43|54.98{16.30] — 12.67 |2.57| 57.87
Mittel 6.47 |11.28(5.95 | 47.11 26.82]0.50| 1.92 |1.93:50.36
1 IV-giffe.yi{S;hgllﬁ 1877] 4.22|12.86|4.34]47.68[29.94) — [1.78 |2.14] 49.78 | N. Gerber?)
9 (;;‘;:n)"_”“ w1 6511056 — | — | — | — |1.75 §1.79] — | 4.0 Loeseckesy
Mittel | . | .37 [11.71(4.29]|4711{29.75| — | 1.77 |1.97| 49.78
1 1877 6.29)10.7115.03]48.62|27.59| — |1.76 [1.82] 51.89 | N. Gerber)
2|l V- g:;‘;‘stfrin » | 6.6310.96|4.75]389.12|36.69] — | 1.85 |1.87| 41.89 | C. Fligge!)
3 Gottingen | » | 600 1146 (8.39) — | — | — [1.79 [1.94] — | av Loeseckes)
4 1880} 7.20110.92 |4.52]44.22|81.11] — |2.03 |1.88) 47.65 ] H. Sch'midt”)
Mittel 6.53 |11.01 [4.42 [44.0632.12| — [1.86 |1.8S| 47.14
Ottli-  Tabletten- | o,
1 Yevey form = 7.72 | 9.21/4.93142.60|33.1910.50]1.85] 1.59| 47.25 }

u. A ,061'!:e1' und
lfwont- ) wemttorm | & | 6.07 |11.00]5.39 | 42.00 | 33.39 [ 0.50 | 1.65+)| 1.87] 4.1 || Fredenhansen
2 reux I'g

Mittel 6.89110.115.16 }42.30/33.29 0.50\1.75 1.93 1 45.98
B. Andere Kindermehle.
1 o | Juli
}Vlhrl:;'_ﬁ'gf;;‘fs: 1879] 7.2418.97| 576 | 41.21 1 23.04] 1,00 2.981)) 3.23] 44.42 | dieselben®)
2 e 1880] 5.42 |14.57 | 5.39 45.13‘26.91 — 1257 |2.46| 47.72 | H. Selmidt?)
Mittel 6.33116.67/5.6843.17/24.37]1.01| 2.87 |2.85|46.07
VIIL. Liehig's Halto-J1879) 9.42 |20.47|1.34] 16.25149.41] — [3.01 ]8.61] 17.95 | N. Gerber?)
Legumin
IX .Liebig'sKindersuppe [1877) 40.44 | 8.41|0.82 48.61 ~ 1171 §13.38] — | derselbe)
dgl.inExtractformt)] ,, §27.43| 4.01 | Spur | — } — | — [1.46 |0.88] — | 4. v Loeseckes)
1) Nach einer Zusammenstellung von N. Gerber, Milchztg. 1879, S, 359,
?) Ferner Forschungen auf dem Gebiete der Viehbaltung 1879, Heft 7. S, 324, — *) Siehe die Note f)
Seite 118. — 1) Von Ferd, Scheller in Hildburghausen,
3) Hannoversche Monatsschr, wider die Nahrungsfilscher 1880. 8§. 52,

4) Arch, 1, Pharmazie 1877,

1, Bd. 8. 415,



115

8*

&0 : N-freie Ex- £ In der
«E| 5 | 55| . |_tracistofte | £ | o | Trocken
Herkunft und  |<E]| % | ZS | 8 in kaltem | S S substanz .
=5 z5 | = Wasser = | = . TLosliche| Analytiker
Name SE 2 52 o an- | = Stick-| Ko)le-
Sg Toslich iggiion | stofl | jiydrate
=1 % %% %/ %o %o % % % %%

1 }X. Dr. Frerich’s |1878] — [16.80| — |[53.02|21.50] — | 2.00 2.90~ 57.21 | H. Hager?)
2 Kindermehl J1879] 7.32 [14.884.26 71.09 — | 245 | 2,57 — Fr, Soxhlel?)
Mittel 7.32 f15.84 4.26 50.05(20.31 | — |2.22]2.7353.98
1 }XI. Sambuc’s 18771 6.39 |10.12]0.88 | 52.42/29.93| — | 1.04 | 1.73| 56.00 | N. Gerber?)

Dextrinmehl » 6.53 110.590.62]63.50/17.75 | — | 1.01 | 1.81| 67.93 | Piccard?)
Mittel 6.46 |10.36{0.75]|57.96 2345 ] — [1.02 | 177 61.97
XII. Kindermehl v. Uslar 4
u. Polstorf 18778 6.73 | 11.51 | — 79.97 — 1.79 [1.97 — v. Loesecke?)
1 lXIII. Dr. Ridge-.London 187:7 3.98 | 905 1.95 8.12'75.47 — 113 J1.51| 846 L 0w Ba-
(grosstentheils aus | Juni denhausenl)
9 ] Hafermehl) 18791 9.64 | 6.38]1.15 6.64’74.75 1.00|0.44%)] 1.13] 17.35 und 8)
Mittel . | 681792 (155|738 [7473[1.03| 0.98 |1.32| 7.91
Juni
XIV.LobbinLondon |1879] 9.47 |11.29|6.81 ] 85.81 | 34.59 | 0.50 | 1.53%)] 1.99 | 39.55 dieselben8)
XV. Dr. Coffin in
New-York .j1877) 8.29 | 17.15]1.591385.12 | 34.82} — 13.02 ]2.99| 38.29 N. Gerber?)
X VL. Arrow-Root-Kinder-
awieback von H.
Schmidt ., . ,J1877) 6.66 | 8.17|2.32 81.96 — |0.89 ]1.40 — .
v. Loesecke?)
Mehl-Extracte.**)
&0 LN Kohlehydrate In der
55 g E 8le | —A—V | = Trocken-
@® z S . © substanz .
No. Bemerkungen Zg g ol = /_mju lliji:: -] Stiok olls Analytiker
§§ &% Zucker It)fix,; lich stoff hydrate
Pl % 1% L% 4 % % % % % %
1 || Gerstenmehl oder Malz-
extract 1881]2.02| 7.02/0.22] 32.0256.00] 0.42 | 1.6i1)] 1.14 ] 89.74 E
2 || Weizenmehl - Extract » {406 6.53]0.20] 25.0660.06| 0.61 |2.101) | 1.08 78'31-}Geiss:lcr‘)
3 || Leguminosen- ,, » 11.95]18.45/0.30] 28.08 |47.05]| 2.00 |5.301) F 2.19 | 76.62
Kleber - Bisquit.
X-freie Extractstoffe
1 || Bisquit (rund) @ 1877} 9.1144.9 3.6 40.2 2.2 | 7.90 | 44.22 | ». Loeseckes)
2 |ldesgl. gespalten }AE » [10.7]22.9 3.1 61.9 1.4 138.09169.31 hJ Bous-
3 | Kleber-Macaroni J = » |12.2/21.3 1.0 64.7 0.8 | 3.89| 73.76 }smgauzte)
Mittel  110.67(29.70|2.67 55.59 1.4715.2962.43
1) Nach einer Zusammenstellung von N, Gerber: Milchztg. 1879. S. 359.
2) Arch. f, Pharm. 1877. I. Bd. 8. 415.
3) Ferner Forschungen auf dem Gebiete der Viehhaltung 1879, Heft 7, S. 32L — *) Von Ferd.
Scheller in Hildburghauseun.
**) Von Gehe & Co. in Dresden in den Handel gebracht.
4) Repertorium f, analyt. Chemie 1881, Bd. I. 8. 150. — ) Darin: No. 1 2 3
Phospho rsiiure  0.556%, 0.81%, 0.88%,
5) Arch. f. Pharm. 1877. Bd. I, 8. 415.
¢) Ibidem, Bd. 207. S. 473.
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Kleber-Brod. *)
L
AE" & o ‘-’E & TIn ﬁer
55l g | 52| 2 | EE| & | £ | scubstens
No. Bemerkungen w2l =222 = Zs|5 | & Analytiker
25| * | £8 SR Stick- | Kohle-
NE 7 & stoff 'hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0//0. 0/0 0/0 0/0
1 | Von P. Ossion-Paris J1879]9.60|57.62 1.61]29.71| — |1.46]10.19] 32.86
2 || Kleberbrod 241 5 |847|76.37] 2.0010.58| — |2.63]18.55|11.50
. El
3 | Desgl. mit 109/, Mehl gg » [8.40|74.50| 1.80|12.70| — |2.60}13.01| 1386 [| ¥ Biya-
4 | Desgl. mit 10 %/, Kleie ;l,g',;:; » [8.73]73.44| 2.92|12.81| — 12.10]12.87| 14.03 baum?)
5 | Kleber-Mandelbrod*) ég » [7.20]57.81]19.06|12.67| — [3.76] 9.88| 13.65
6 | Kleber-Inulinbrod*) J 55| ,, |8.75|58.31( 2.55 27.24| — |3.15]10.22] 29.85
Conditor-Waaren.
" . & o
Al s (85028 5 | 82| 8| 5 | rrooken
1 @ EE 281 = w% eE '§ substanz .
=B < SE |ZE| 2 Eg 1 oo - - Analytiker
3E| B | &= £= @7 | 2 [ tick- zueker
=
= 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0
Teiner Woizen-Zwieback . [1878] 1.18|13.31(8.18| 7.12(73.96]0.25|1.00[2.16] 7.21
Bisquits .. 1877]10.07 | 11.93| 7.47 | 36.38 | 32.29|0.75 | 1.14 ] 2.12 | 40.45
Englische Bisquits . » | 7.45| 7.18]|9.28|17.02|58.08|0.16|0.83 ] 1.24|19.47 g 11\{0"@]121-
Lobkuchen o | 7.27] s.98|3.57!36.47]46.63 0.66|1.51 | 0.68]30.38 || & ATt
Pfofforniisse +) 1879] 5.01| 6.81]0.63 |4486t)|40.29|0.42]1.98 ]| 1.15|47.12
Cabintt) . 1875] 9.7 [11.4 (06 | — [77.0 | — [1.3 |2.01] —
g
Cakes 1) . s | 96 [11.0 |46 | — {138 | — {15 |1.94] — }C' E. Thiel?)
e ep—
In Wasser unlosl.
Bonbons: Rickstand,
Starke ete.
Gewohnliche Bonbons J1878] 4.66| 0.680.21)72.86 21.03 0.56§0.12|76.42
Bossore " » | 586| 1.63018/81.60) 1016 |osslo2riserr)y .
Frucht-Bonbons . 1879] 2.63| 0.81/0.07]96.63 0.24 0.12]0.05]99.23]5; K}‘,‘(’,’I’Z_h’.z’j
Brust-Bonbons ” 4.63{ 0.50|0.13|94.25%¢) 0.16 0.3310.08|88.49 '
Gummi-Bonbons » | 7.24| 212{055 n04%) 038 |2.09]0.36]58.09

*) Das Kleberbrod wird ebenso wie die Kleber-Bisquits wegen des geringen Gehaltes an Kohle-
hydraten vorwiegend fur Diabetiker empfohlen; den bei No, 5 verwendeten Mandeln ist der Zucker ent-
zogen; das Inulin (No. 6), aus Cichorien dargestellt, soll nach Dragendorff bei Diabetes-Kranken nicht

in Zucker itbergehen,

1) Dingler’s polytechn. Journal 1879. Bd. 233. S, 322.
2) Qriginal-Mittheilung, — }) Aus Mehl, Zucker und Honig zubereitet mit 24,739, Traubenzucker,

J) X. Birnbaum: Das Brodbacken.

1878.

8. 139. — 1) Weizenbisquitsorten aus Hamburger Fabriken,

*#1) Darin 84.399), Malzzucker und 9,869, durch Schwefelsiiure in Zucker iiberfithrhare Stoffe.
+#) Darin 53,89, Zucker und 33,739, Gummi etec,
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III1. Brod und Conditor-Waaren.

Brod.
Weizenbrod
=]
& %D § g E - & .EE g 2 T%(l)lcg:;-
: =g z 2% | 3 2 | &S b £} substanz Analytiker
No. Bemerkungen EE P gg =4 &g ig E < KStiek] Konle-
N.E - = W stoff hydrate,
_ o =1 % ° %o 0/ 0 o %% % & % Y [
Gummi
Starke | pextrin
ete.
1¥)|| Weisses Weizenbrod .| 5 | 47.90|5.58%) — | — | — — [0.97]1.61] — I}O i)
2%)| Weckenbrod N las1s|sasy) — | —| — | — |tos|157| — P
3 || Gowbhnliches Pariser| &
Brod . 2 |42t 75| — | — | — | — |084]2.01) — |} A Payen®)
4 || Weissbrod . “; 365 | 7.0 (0.2 | — | — — 1.0 |1.76] — } Boussin-
5 || Halbweissbrod Z 1360 | 65 |02 | —| — | — |10 J1.63] — gault
6 | Dgl. aus Miinchen 1.[1878] Trocken|18.62) — | — | — | '— | — |218] —
1 ” ” 9” 2.1, » 1237} — - - - — |18 - }v‘ Klei'“s)
81w » » 30,1 5, 1288 —| —| — | — | —]208] —
9 | Brod aus Hamnover.| , §87.57| 587 — | — | — | — [1.40]150] — [ Aibereit)
10 || Wasserweck, Stirke
» Krume | ¥ [1861]40.60] 6.50|1.00 2.48{40.32| 8.89| — |1.75|67.88
11| ,, Rinde |F |, |(3w)| 925|061 3.61 59.24|1400] — |1.70] 67.88
12 w V.81 g » Y45.50| 4.81(1.00|1.70{39.52| 7.30| — |141| —
13 » V. 795, ] » [42.20] 6.3410.90(1.60|42.55| 6.20| — }1.95, —
14| , ver ,|® |, l4s10| 5.31]084|2.30/38.93| 7.36| — J1.55| — .
15 | Weizenbrody . 2} ,, 427 | 647 — |2a5] — | — | — 181 — |(* Bibra®)
16 " £t |, |43 | 576) — |1e1| — | — | — |11 —
17 " =57, |488 | 593 — 145 — | — | —[169| —
18 » sZw|, |409 | 578 —|220) — | — | — 155 —
19 ” “ZE|, |a22 | set| — |os2| — | — | —14e) —
Weizenbrod
20 || Semmel a. Miinchen | ,, ]40.3 749 — | — | — — {1.36]2.01| — Meyers)
21 || Semmel aus 1876] 26.39 | 8.62/0.60| — 162.98| 0.41]1.00]1.87 85.56 Kénig .
22 || Groberes Miinster } Keller-
Weizenbr. , |38.06) 6.20/0.837| — {53.16| 0.90|1.31]1.60| 85.82 | mannT)
23 |l Semmel 1878] 29.52 | 8.69|0.21{3.77 {56.29 | 0.35|1.17]1.97) 85.22
24 || Groberes }desgl. }K,-auckS)
‘Weizenbr. » 185.95| 7.5810.10|4.4750.47| 0.831.2011.89} 85.77
1) Dingler’s polytechn. Journal. Bd. 120, S. 398, — *) Verf. gicbt fir No. 1 5.739%, No. 2 5.69%%

Kleber an.
2) Journ. de Pharm, XVI. S, 279.
8) Zeitschr. d. landw. Vereins f. Baiern 1873,
4) Hannov. land- u. forstw, Vereinsbl. 1873.
5) Die Getreidearten und das Brod. Niurnberg 1361, 8. 446—161.
6) Zeitschr, f. Biologie 1871. . 1.
7) Ibidem. 1876. S. 497,
8) Original-Mittheilung.
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. U In der
hé” B = & ;z% § © Trocken-
= 2 B ] = o & = substanz
‘ Bemerkungen cel 2 |22 = S | $8 | B 2 Analytiker
Ko mer 22| ® | 22 S |E8 | 2 | = |stiek|Konle
s.;s » “v stoff |hydrate
Bl % | % % L% % | % L% % %
25 || Milehbrod Jisvr)esos| 728 [ 098 | — | — | — josr]ie2] — K L.
26 || Semmeln . » | 31.85)(2.76)} 0.12 | — | — — |0.53 0.65)] — }Loescckel)
27 || Bosnisches W.-Brod J1881} 53.72 | 6.59 | 0.32 | 2.03|34.97| 0.78 [1.59] 2.28 | 80.00 | F. Strohmer?)
Feineres Weizonbrod.
ittt |35 59|7.06 | 0.46 4. 032 | | 8179 |

Groberes Weizenbrod.

Mittol |40.4»:> 6.15 12.08]49.04' 0.62 ’122'1.65\‘85.84'
Weizen-Zwieback.
Gummi
+
Dextrin
11 Aus Andalusien**) . 11860§ 14.00| 9.06| 1.20 |2.00|69.05| 4.40| — J1.69| —
20 Madrid**) ,» |15.00| 6.62] 0.99 |1.25[71.85 4.05| — J1.25] —
3| , Burgos » |11.66| 5.45| 1.80 |1.20|75.39| 430, — |o.99| —
4| ,, Petersburg . » [1400] 9721 090 [2.50 6089 1182 — [179) — HL o
5 dosgl.¥#¥) » |1417/11.87 1.90 |0.65|58.20|12.50] — {2.21| — ‘
6| , der Schweiz » 113.33] 9.11] 0.30 |2.60|69.12| 5.25| — |1.68] —
71| ,, Zirich » |14.20] 5.63| 0.51 |2.50|69.64] 7.33] — |105] —
8| ,, Hamburg » [11.42| 9.13| 0.73 [1.90|72.67| 885 — [1.66] —
Mittel 1347|832 1.04 [1.82(68.73! 6.62 | — |1.54| —
Roggenbrod.
1 | Roggenbrod > 4857 530 — | — | — — (178165 — OUppel)
Gummi
Dextrin
Starke | et
2 | Krume, Roggenbrod [1860) 46.44| 8.89| 0.57 [1.40|34.16| 825 — 12.66| —
3 | Rinde }a. Niimberg | ,, |(12.4512.34] 0.55 | 4.23(53.48|16.00) — |2.26| —
4 | | Tag alty Aus d, Umgegend § ,, |43.00| 4.38| 0.83 |1.20|41.05| 9.40| — ]1.23| — v, Bibra®)
5 desgl.} v. Nirnberg » §47.50] 4.183] 0.70 |2.85(87.59| 7.10| — }1.26| —
6 || 3 Tage alt aus Unter-
franken . , 147.00] 3.49| 0.78 |570|32.82|10.10| — |105| —

1) Arch. f. Pharm, 1877.

2) Original- Mltthelluug
*) v. Bibra giebt in seinem citirten Buch im Mittel von 5 Analysen fiir den Stickstoffgehalt ftir Krume
und Rinde dersclben Brodsorten folgende Zahlen (auf Trocken-Substanz berechnet):
Krume

4) Dingler’s polytechn. Journal.

Stickstoff . . .
Stlckstoff—Substanz . 22

3) 1, ¢, — *¥) Bei dem Weizenbrod aus Andalusien und Madrid lisst v. Bibra es dahin gestellt, ob dem
Weizenmehl etwas Maigsmehl zugeseut ist. — *¥*) Der hohe Proteingehalt bei dieser Sorte Zwieback rithrt
nach v, Bibra vielleicht von einem Zusatz Mileh her.

Bd. 120.

Bd. I, 8. 415.

5) v, Bibra: ,,Die Getreidearten u. das Brod,

1.498

8, 398.
1861.

%o

Rinde

1.476 %

9.

8. 436—463.




Sl (55 [e (FE] 5 || e
N Bemerkungen -é’g § %E E § EE 5 z substans Analytike
0. g 22| & | 22 S |SE| E | ™ |stick]Konle- yher
Ne - gtoff hydrate
L% % % | % % | % | %% 1 % | .
7|y Aus Dérfern in der 1860} 47.3 | 5.86 | — [1.58] — — | — 178 —
8 } Umgegend von 5 1470 | 471 | — [1.23] — — | — 142 — }v. Bibrat)
9 Niirnberg , 427 | 458 | — [174] — | — | — 128 —
10 || Roggenbr. a. Makow [1873] 25.66%)| 9.68 | — | — | — — | — ]2.08] —
11 »y  desgl. weiss] ,, [2290| 732 | — | — | — — | — 152 —
12 » v.d. Hanna,
Mihren . . . .|, ]2842/8904 — —| — | — | —]os88| —
13 || Roggenbr.a.d.Gebirge | ,, |28.24| 504 | — | — | — -— | —112] — o Kleist?)
14 » 2 Emsdorf]| ,, f29.27/800) — | —| — | — | —]1838] —
15 , &St Genois] , [21.30]595 | — | —| — | — | — 121 —
16 »y  aus Hinter-
pormern . . .| , |He*)le0r | —| —| — | — | —|1e28| —
17 || Horsford - Liebig-
sches*¥) Rog-| &
gonbrod . .pE l1871)45.4 682 — | — | — | — |s08]200 — |}G. Meyer?)
18 || Gewdshnliches é
Roggenbrod . y 463 | 922 | — | — ! — — 2211275 —
19 || Roggenbrod a. Miin- Kénig und
ster . . . . .[1876]37.22 6.12 [0.30| — |55.18| 0.32 |0.86|1.56 87.88| Brimmert)
20 || desgl. aus Miinster .| ,, }85.49| 7.51 [0.12|4.55!51.13} 0.29 |0.91]1.86 86.31
21 || Sogen.  Paderbdrner J. Konig u.
Brod aus Minstor 38.32| 7.20 | 0.10 | 2.62|50.36 | 0.39 |1.01]1.87| 85.89 }C'K’““c’”u)
”
22 || Siiss-saurest) R.-Brod 1881} 29.81 ! 7.76 | 0.39|1.61|58.36| 0.97 |1.10| 1.77| 85.44 }\, F. Strok-
23 || Wiener Roggenbrod .| ,, |31.93| 8.30 |0.33/1.46|55.11| 0.97 [1.90]1.95| 83.11 } merS)
Mittet1) [42.27] 6.11 |0.43]2.3146.94] 049 }1.46 1.69‘85.31

Roggen-Zwieback.

Gummi

Dextrin

ete.
1| Aus Schweden . . . |1859p 7.4 | 6.04] — | —| — | — [1.93]1.04) — | 1 Dietriens)
20 , Bremen . . .|, |14.00}11.56/1.17(6.05]56.34]10.50 — |2.15| — l
8]l » Stockholm . .|, |1417) 9.14/0.80 1.60 67.19| 681 — J1.70) — || p o
4 ’” ” (grober l

Roggenkuchen) . .| , [11.00| 7.23|0.60|8.5567.94| 9.45| — j1.30| —

1) v, Bibra: ,,Die Getreidearten u. das Brod*. 1861. 8. 436-—468.

2) Jahresber, f. Agric. Chemie 1873714, II. Bd. 8. 225. — *) Die Brode waren nur theilweise frisch.

3) Zeitschr, f. Biologie 1871. 8. 1, — **) Dieses Brod wird bekanntlich statt durch Hefe durch Kohlen-
siure gelockert, die sich aus dem zugesetzten Gemisch von doppelt kohlensaurem Natron und saurem
phosphors. Kalk entwickelt.

4) Ibidem 1876, 8. 497,

5) Original-Mittheilung, — ) No. 22 aus !; gesiiuertem und %; ungesiuertem Teig, No, 23 in #blicher
Weise aus demselben Mehl hergestellt,

+1) Bei der Mittelwerths-Berechnung sind die Analysen von v. Kleist fiir die halbfrischen Brode nicht
mit beriicksichtigt.

€) v, Bibra: Die Getreidearten und das Brod etc. 1861. S. 436—468,
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o N; C —ﬁé In der
HEREHEEE A AR
Bemerkungen =] 3 42| £ | g | 5% ¥ 3 substana iker
No. ° -;E B IS8 & =2 gg = |stick- Kohle- Analytiker
N2 " e} stoff hydraté
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/ 0/0 0/0 0/0 0/0
5 || Aus Upsala (feines
Roggenbrod) . . [1859]10.00| 9.16/1.20(2.2065.4511.70| — [1.63| —
6 || Aus Darlekarlien (fei- v. Bibrat)
nos Roggenbred) . | ,, |13.33| 9.06/0.70!5.50|46.61:24.50| — }1.67] —
Hotafaser J. Kinig u.
7 1879]11.46 [13.00{1.26 | 2.81 164.38 | 4.74,2.38}2.35| 75.89] C. Krauch?)
Mittel 11.62/9.31/0.96| 3.65) 67.66) 4.73/2.09] 1.69; 80.68
Pumpernickel.
19|} Aus Westfalen . . [1860J (3.16)%)] (650)3.90|4.50] — | — | — J () — v DBibra?)
2 | Aus d. Umgegend von
Oldenburg . . . |1871)441 | 7.75) — | — | — | — [1.08]2.22) — | G. Meyer?)
3 | 1873L(H.68)‘) @) —| — 1 — | — | —faw — [eo Keistd)
4 | Aus Mimster i. W. . |1877]43.26| 6.12)0.93| — |46.63| 0.17(1.89|1.74| — | J. Kinig .
5 desgl. -] s 4290 8.90{2.093.28 {39.74| 1.79(1.29]2.49| 75.32 }U.Kraucha)
Mittel**) 43.42 7.59(1.513.25| 41.87| 0.94|1.42] 215/ 79.74
Haferbrod.
Starke
1 || Aus Schweden, ohne
Hefe und Salz ge-
backen . . . . 1858/10.80!6.69} — | — | — | (9.4)(2.5011.20] — Dietrich8)
Gummi
+
Dextrin
ete. L
9 || Aus dem Spossart . |1860] 8.668.63(10.00| 2.60| (559)| (4.25) — J1.51] — | v Bibra®)
3 || Aus Jusznyn } Gi.Lh- 11.08(9.62| — | — | — — | — |73 — }v. Kleist®)
4 » Zavoya zien [|1873]22.8514.97| — | — | — — | — 103 —
Holafaser
5 | Haferzwieback . . . [1879]11.87[12.06] 2.60/5.83 | 58.58| 5.35|8.71]2.19| 73.09] J. Konig¥)
Mittel 13.04 8.39/6.03/4.09,60.12| 5.28 | 3.05) 1.53) 73.84

1) v. Bibra: Die Getreidearten u. das Brod ecte. 1861, S. 436—468.

2) Landw, Ztg. f. Westfalen u, Lippe 1879. 8, 438,

8) Zeitschr, f, Biologie 1871, 8. 1.

4) Jahresber. f. Agric. Chemie 1873/74. Bd. IL. S. 225.

8) Original-Mittheilung.

6) v, Bibra: Die Getreidearten u, das Brod 1861. S. 437 u. 462.

0) Verf. giebt in den Proben ausserdem 13.209, Dextrin mit etwas Stiirke an.

*) Diese Zahlen gelten fiir das lufttrockene Brod.

#¥) Bei der Mittelwerthsberechnung sind nur die Analysen No. 2, 4 und 5 boriicksichtigt,
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Gerstebrod.
B ol | lew g . In dor
B 8 |s8| . | § | 2% 2 2 Trocken-
¢ Bemerk S| 2 (32|25 5% 8| E | ) ek
Xo. omorkingen 22| B |22 N | =B E = |Stick| Konle- | “TVHE
N © & stoff hydrate
. I P % 1% 1 %l % %/ % %% 1 % % _
1| Aus Niederbayern . |1860]11.78| 5.44;0.50|3.90 | 73.35| (4.85) — 10.99| —
2| Norra - Angermanland v. Bibra)
Diinnbrod (Gersten-
mehl - Wasser) . | ,, [13.00| 6.38/1.30|4.00]68.72 | (6.40)) — |1.17| —
3| Gerste-Zwieback*) . 11879 12.55(16.181.47{6.09 |55.63| 4.29|3.79]2.96 7058 | J. Kinig?)
Mittel 12.44]9.33 1.09| 4.66/64.40, 4.29) 3.79] 1.71| 80.711

Sonstige Brodsorten.

Franzis. Commisbrod | ? |41.07] 7.62] — | — | — | — [0.83]2.07] — | 4. Payen?)
1.89| 78.07| J. Kinig*)

l())
2 | Prouss. ” 1879] 36.71( 7.47/0.453.05 | 46.36 | 1.51 1.46

Schwedische Brodsorten.

3| Hafer- Roggenbrod 2

Hafer |- 1 Roggen 9.4 | 677 — | — | — | 6.7 3.33I 1.20| -—
4| Roggen-Blutbrod . . 11.8 | 9.58 — | — | — | 2.50} 2.5711.74] —
5! Rindenbrod*¥) . . 68 | 577 — | — | — {173 | 7.17]099| — o
6| Strohbrod**¥) . . 101 | 498 — | —| — |23.4 |sss|ose| — |(Dietrich?)
7| Sauerampferbrodt) . 7.8 | 525 — | — — |22.2 | 6.66]0.91| —
8| Knochenmehlbrod +1) o 8.0 (11.16] — | — | — { 9.4 [28.33]1.94| —

£ A Dextrin
,§ Stirke e,

9| Speisebrod d. Arbeiter ’:

in Stockholm & [12.00(10.05/1.60/3.10|65.41 | 6.92| — |1.83| —
10 || Feines Brod a. Gerste | '*

Weizen, Roggen ,§

(Norra-Angermanl.) | = ]10.83| 9.13/2.90|3.70|60.94|12.20| — |1.65| —
11| Gewdhnl. kleichaltig. S

Br. ebendaher . . 11.50 | 7.190.70 | 2.50 | 626 | 13.62| — |130] — (¥ Bibre®)
12|| Gew. Br. aus Gerste

- Roggen ebend. 11.65| 6.78/2.10 | 3.00 {61.85{14.40| — §1.23| —
13 || Knacke-Brod . . . 12.00 10.061.40| 5.50{61.8611.75{ — [1.83} —
14 || Knochenbrod . . . 10.00 {10.97 — | — - 8.667 — [1.95! —

1) v, Bibra: Die Getreidearten u. das Brod 1861. 8. 462 u. 467.

2) Original-Mittheilung. — %) Vermuthlich von einer Schiffs- oder Armee-Verproviantirung.

9) Poggiale hat nach v. Bibra: Die Getreidearten u. das Brod 1861. S. 401 das Commisbrod aus ver-
schiedenen Lindern auf N-Gehalt untersucht mit folgendem Resultat (auf Trockensubstanz berechnet):
Commisbrod aus Paris Baden Piemont Belgien Holland Wiirttem- Oester- Spanien Bayern Preusscn

berg reich
Stickstoff 2,26 2.24 2.19 2.08 2.07 2.06 1,58 1.57 1,32 1.12 9,
Stiokst.-Subst. 1412 14.00 13.69 13.00 12,94 12,87 9.87 9.81 8.25 7.00 ,,

Es ist jedoch aus den Angaben nicht ersichtlich, aus welchem Material das Brod dargestellt wurde.

3) Journ., d¢ Pharm., XVI. 8. 279.

4) Original-Mittheilung.

5) v, Bibra: Die Getreidearten und das Brod 1861. S. 436 u. 463—472. — **) Kiefer-Rinde -+ Mohl.
— *#¥%) Stroh (Hafer . Gerste-Aehren) + etwas Mehl. — t) Sommerampfersamen mit Waldkrautern -+ Hefe
und Salz. — +1) Knochenmehl + Hafermehl,
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R )
= ED 3 E E H _2;.; § ) T{gog:;-
. Kl ?': E‘u‘n £~ 3 93 '§ gubstanz .
Ne Bomerkungen 22| & |22 * 18 |2E8| 2 | % |Stion Konte| Anelytiker
Ng @ A= stoff lhydrate
Pl % % 1% L%l % | % | % L% | %
15 | Rindenbrod*) (aus Nor- [&
ra-Angermanl) . . é"g 13.00 | 4.356.30/4.50, — |6.20 | — |0.80] — l
16 Rmdenbrod.von Elfdahl g _a v. Bibral)
(Dalekarlien) <~ [12.00(4.53) —} —| —- [7.23?| — 10.82| —
17 | Hungernothsbrod**) . S §13.33(9.14) —| —| — |343 | — |1.69| — l
1V, Wurzelgewdichse.
Kartoffeln.
Fett
1 || Weisse Kartoffeln (Giessen) |1846] 79.95|2.49 | — — | — |0.90]1.539] — hC N Hors-
2 || Blane ” » » |68.94|2.37| — — | — |107]1.27| — } Jord?)
3 || Zwiebelkartoffel .l1861} 70.70 | 2.01 [0.80) — [(2-39) 1.10|1.10| — | R. Hogmann®
4 || Desgl. 27 mal entlaubt . .[1864](85.72|2.50| — | 9.08 (1.76)| 0.94)| 2.80| 63.59
5 14 » » |84.i2|8.07| — | 10.29/(1.37) 1.15)] .09 | 64.80
6 4, ” . [(84.60|2.35| — | 10.52 |(1.59) 0.94)] 2.44 ]| 68.31
7 2 ., » leaar|2.aa| — | 1044 (1.72) 0.98)] 2.51 | 67.22 || Fr. Nobbe
8 1, ” y |70.44(2.83| — | 24.82 (1.06)‘ 0.85]1.53 | 83.96 Su. T/L‘
9 1, » |82.88(2.15| — | 12.05/(2.10) 0.82 | 2.01| 70.39 iegert!)
10 1, y » |75.09|242| — | 20.03(1.69) 0.77]1.55 | 80.41
11 || Normal, nicht entlaubt . » |71.7718.10| —— | 22.71((1.95) 0.88 | 1.76 | 80.45
12 | Desgl.  desgl. » 170.01|2.62| — | 24.45(1.69) 0.97]1.39 | 81.53
13 || Keine Diingung » | 74.44(0.81| — — — (1.06]0.51] —
Dalmahog-
14 || Superphosphat- Kartoffel auf
Diingung » | 7167081 — — | — [0.88]0.46; —
15 | Stalmist-Dimg.| "™ | , 16a2(100] — | — | — [ro1foes| —
16 |  Desgl. Soden » |7820/050| — | — | — ltnnjosr| —
17 || Keine Diingung » 1753831087 — — | — 11.06]0.56| —
Regent-
18 || Superphosphat- Kartoffel auf
Diingung » [76.90/1.00} — — | — 11.02]0.69| — Th. Ander-
19 || Stalmist-Dng. | ™} laeas|11| — | — | — [ros]oss] — | sont)
20 || Desgl. Soden . w7100l — | — | — |1.09]0.66] —
91 || Ungediingt _ , 18011(150] — | — | — 053|121 —
22 || Superphos. + Guano| 5= | , |80.84(1.43| — | — | — Jo42]119] —
23 Desgl. 2Z|, |s286(181| — | — | — |o44]Ll22) —
24 Desgl. 57| » |sosa|rse) — | — | — j044]130) —
25 || Stallmist |, |78.22/1.68) — | — | — 1094]1.23) —
26 | Desgl. EE| ., |e2jres) — | — | — lom]rse —
27 Dosgl. 4 Guano J& » ]80411143) — | — | — Jo69|1a7| —

1) v, Bibra: Die Getreidearten und das Brod.

*%y Aug Stroh und Rinde,

2) Ann, d. Chem. u. Pharm. 1846. Bd. 58.

3) Jahresbericht f. Agric.-Chemée 1861/62.
. 449.

5) Jahresbericht f, Agric,-Chemie 1864, S, 134,

4) Landw, Versuchsst. Bd, 6.

S. 166.

S, 52,

1861.

S. 436 u. 463—472. — *) Fihrenrinde + Roggen.—



—
(8]
o
'
{

' ]
ORI
S 2 |25 8 | &S| € | 3 substanz .
No Bemoerkungen Eg £ gg =z é E 2 [stioxTane- Analytiker
N2 & stoff hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
28 || Stallmist ] 1864 79.43|1.31 | — —_ — [0.67}1.02| —
29 || Desgl. x| » |sted)res| — | — | — |o083]107] —
30 || Dgl. - Superphosphatlg;i » 177251148 — | -— | — [0.77]1.01| —
31 || Superphosphat -} Guano E g » |7984(125) — | — | — |0.66]0.97| —
32 | Desgl. 2|, Js0o02|181] — — | — los6]1.05| —
33 || Ungediingt [gfé » |7897]1.48] — | — | — lo.es]1.09| —
34 | Superphosphat - Guano » |81.96(1387 — | — | — |0.73]1.22] —
35 || Ungediingt E5| ., |nasf2oo] — | — | — |tas]|ras) — || 7h Auder-
36 || Superphosphat - oo {5E | ,, [72.08]1.87| — | — | — |130]107] — son')
37 || Stallmist ";% 5 [76.47 150 — — — 10921102 —
38 | Dosgl. 22|, |meajtse] — | — | — 1esfron| —
39 || Ungediingt zs5|» |ra85|168) — | — | — |oss]|107| —
40 | Superphosphat - £
Guano 22, lrrss|ise| — | — | — 112|113 —
41 | Stallmist E=2| 5 | 7700|150 ok, 110)1.04| —
42 Desgl. =S5 |, [73.06]1.87 |Pectin| Starke | — [1.22]1.11| —
43 | Rothe Zwiebel-Kartoffel . . J1857] 71.52 1.72%)1 8.24 116.55 | 0.89 | 1.08 ] 0.97 | — Vi
44 || Weissfleischige » - -] » 172.32)02%))2.48/20.66|0.97/1.33]|1.29| — }Sc/Levelﬂ)
N-freie
Fett | Stoffe
45 | Minoral. Diingung}.\littel ausje| 5 ]76.40)2.17/0.29(19.15}0.991.00]1.47 | 81.14 } .
46 | Stickstoffroiche D.J 7 Analysen s §75.2013.60/0.31[18.96/1.03]/0.90]2.39| 76.45 Grouvens)
47 || Aus Méckern . . . . . [1851]76.94|0.66|0.15 19.90+)|1.32 | 1.03 § 0.46 | 86.30
Starke E. Wolf*)
48 1857] 74.383|1.97| — |[18.76]0.98 |1.46]1.23] —
49 1859] 74.50 | 2.230.20 (21.120.85|1.10]1.40| — F.Crusius®)
N-freie
Stoffe
50 1865) 74.39 | 1.87|0.2721.92|0.43 1,12 | 1.17 | 85.60 | J. Lehmann®)
51 1864] 77.2311.97|0.18 |18.90|0.53 | 1.19] 1.39 | 83.00 |, 7. Hof-
52 » |68.2912.40/0.28|26.57|0.90]1.56]1.21 | 83.79 }meister")
53 1867]72.90|2.49(0.09|22.90|0.67 | 0.95 | 1.47 | 84.50
54 y» |76.4012.52]0.11/19.36 |0.75 | 0.86 | 1.71 | 82.89 |}.Stokmanns)
55 » |77.08(1.97(0.0819.21/0.72/0.94]1.42| 83.81
56 1868 70.00 | 2.28 0.24|25.230.85| 1.40 | 1.22| 8410 | yror o0y
57 » |74.19(1.93(0.1322.00(0.57|1.18]1.20| 85.24 R
58 w | 7415/ 1.64]0.24|21.89|0.76|1.32 | 1.02 | 84.68 }andes")
1) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1864. S. 134.
?) Zeitschr. d. landw, Centr.-Ver. d. Prov. Sachsen 1857. S. 60 u. 136. — *) N in der I'rockensubstanz

0,964 9, und 1.289),,

8) Zeitschr, f. deutsche Liandwirthe 1857. S. 253.
4) Funfter Bericht d. Versuchsst. Mdckern 1857. S. 74 u. Weender Jahresber, 1853. II, S. 27. — 1) Die-

selben enthielten: 17.159), Stirke, 2.209), Zucker, 0.14%, Pectin, 0.44%, Pectinsiure und 0.499, Albumin.

5) Landw. Versuchsst. 1869. Bd. I. 8. 101.

6) Séchs, Amtsbl, f. d. landw. Vereine 1865. S. 55.

7) Landw. Versuchsgt. 1864. Bd. 8. S. 351,

8) Journ, f. Landw. 1867. S. 133.

%) Landw. Versuchsst, Bd. 10. 8, 307 u. Bd, 12. 8. 9.
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o)
HIFRE NI I
22 & Zel s |8 €13 substanz .
No. Bemerkungen g - ; cL | = ;T'g = | - Analytiker
o nR e = Stick-| Kohle-
NE B F stoff {hydrate,
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/o
59 1867] 75.00 | 2.40(0.20{20.00|1.40[1.00]1.54( 80.00 | za. Petersy
60 1872] 81.68 | 2.03(0.08|14.86|0.52 | 0.83 | 1.77| 81.11 } E, Wolfl .
61 ,» | 75.41| 2.07/0.06|20.98]0.60|0.88]1.34] 85.32 hage?)
62 1870] 73.30 | 2.69]0.08(21.90|0.64/1.40]1.61|82.02 ] ¥. Heiden?)
63 ||| Sogen. weisse Sieber- 11876 75.48 | 2.3310.0920.09|0.63|1.38]1.52|81.93 |\ J. Konig, B.
64 hiiuser Kartoffel aus J| | 75.21 | 1.82]0.09|20.99|0.801.09 | 1.17 84.67 || Farwick u.
65 Veml;;,"d‘;"i" Orten \ , |75.65| 1.44(0.08]21.11{0.61|1.11]0.99 | 86.70 0'”5[4‘)""
66 esutatens , [ 7674 | 2.18)0.07|19.52]0.60 089 150 8302 ) "
67 874] Trocken | 9.81 | 0.56|82.30{2.82|4.51 | 1.57 | 82.30 | & waar)
68 Riesen-Marmont-Kartoffel s | 7160 162] — |228 | —| —Joo1| — P. Wagner®)
(Starke)
69 1873| 71.24 | 2.20{0.34|23.63(1.26|1.33|1.22 | 82.16 AT
70 || Friihe Rosen-Kartoffel . | . | 75.80 | 1.15]0.15|18.28(0.27|0.80]0.80| 79.71 } Birners)
71 || Spite » , |73.86| 2.08[0.20(20.2210.34|0.86]1.27 | 77.35 .
72 > |70 | 281]0.20|232 | — [080|1.66] — Bty
(Starke)
73%) 1872] 76.69 | 1.63[0.05/19.86{0.90 0.87}1.15 | 84.19 |\ AL Marcker
74%) » | 7616 1.67]0.05[20.32]0.92 0.88 | 1.12 | 84.87 } e iy
75 1876] 70.61 | 8.61|0.15(23.34|0.64| 148 1.97 7950 \} '\ Grryper,
76 o | 7408 | 2.04|0.04|21.760.65|1.41 | 1.26 | 86.95 || Giintz und
71 » | 71.00 | 8.01/0.12|24.23{0.57|1.06|1.66 | 83.55 Boch-
78 , | 70.88 | 2.32|0.00|24.11|1.07|1.47 | 1.27 | 82.80 } mann't)
79 1877] Trocken | 8.92|0.34]83.62(3.32(3.80]1.43|83.62 ] FE. Wilit1?)
80 1879] , |11.06|0.46|81.07|2.85|4.56 | 1.77 | 81.07
81 w | » | 840|0.27(85.70|2.04|8.59|1.34 85.70 ]
82 w | » | 814]0.33(85.11|2.27 £18]1.30 8511 |} K. Vol
83 » | » |11.63]0.36]80.45|3.55| 4.02]1.86|80.45 \ ¢ Kreus:
84 » | » [1464|0.76|77.76|8.00|3.83]2.34| 77.76 [”‘[’(9;”"';;,15;'
85 o1 , [1265]051|81.121.90|8.82]2.02]8L12
86 . | » |11.91]0.63(80.98|2.65|3.84|1.91|80.98
87 || Yam-Kartoffel . 1879 71.23 | 2.06|0.25|25.14|0.75|0.67 | 1.15 | 87.38 } S W
88 || Gewdhnl. Kartoffel . s | 75.00 | 2.10]0.20(20.70 {1.10}0.90 | 1.34 | 82.80 Johnson*)
1y Preuss. Ann., d. Landw. Mntshfte, 1867. Bd. 50. 8. 6.
2) Landw. Jahrb. 1872, 8. 540,
9) Sachs., Amtsbl, f. d. landw. Ver, 1870. 8. 8.
4) Landw. Jahrb. 1876. S. 661 u. Jahresber. f. Agric.-Chemie 1873/74. Bd. 1I. 5. 10.

5) Zeitschr, f. Biologie 1874.
6) Bericht d. Versuchsst. Darmstadt 1874,

7) Landw. Versuchsst.
8) Wchnsehr, d. Pomm, dkon, Gesellsch, 1873,
9) Archiv d. Pharm. Bd. 207.
10) Journ, f. Landw. 1872.

Stiirke
No, 73 . . 15.40
No. 14 16.20

11) Beitrige zur Eruahrung des Schweines.

12) Landw, Jahrbiicher 1877,

13) Ibidem 1879.
14) Annual Report of the Connecticut agric. Station 1879.

Bd. 16.

I. Suppl. 1879.

S. 6.
S.

126.

S. 473.

Eiweissstoffe
.63

1.67

S. 180.
S.

127,

S. 44,

No. 4.

8. 61, — *) Es enthielt:
In Wasser losliche Stoffe:
Mineralstoffe

0.84
0.88
Loipzig 1877.

S. 159.

Sonstige Bestandtheile
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&
W ! &=
LBl s | &3 22 | 5| o | crocken
=8 ] e | B 22 | & | B substanz .
No. Bemerkungen -El = 2E = |2 | 52 Analytiker
ZE| F | 28 =E |3 [stick-| Kohle-
NE 2] & stoff [hydrate
S % 1% 1% 1 % | % 1 % % | %
89 1879] (78.39{ 1.28 |0.28|23.00|0.98|1.07]0.77 | 86.43) S
i Kartoff . .
90 } Sitsse Kartoffol » |(65.96| 0.45 |0.30|20.72|2.50|1.07 | 0.21 87.31)} Joknson?)

Minimum 68.29| 0.57 |0.03|18.75/0.28|0.53 10.37| 76.45

Maximum  [(82.86)| 3.66 |0.31|21.24|1.37|1.45{2.89 86.70

Mittel 75.48 | 1.95 |0.1520.69|0.75 |6.98 1.27[84.38

Chunnos (Kartoffel-Conserve).*)

Aus Poru . . . . . |i880] 13.03 23] 0.13 [poi+*) 1.18 |0.36 | 0.42| 95.71| . Meist?)

[y

Waurzel von Dioscorea alata und edulis,

1 ” Dioscorea alata . . .|1847| 79.64] 1.93‘ 17.331) —_ 1.10|1.52‘ — |A. Payend)

” odulis . . . 1877] 60.72] 4.48 0.35‘32.47 1.090.89 | 1.82 | 82.66] J. Mosert)

Bataten oder Igname (Dioscorea batatas).

1 1847] 79.64 | 181 | — | — | — |1.11]1.42] — | 4. Payen®)

2 || Igname de Chine . . |1852]79.30 | 1.5 | — | — |10 [1.1 J1.16| — | FremyS)

3 | In Davis cultiviet . .| , 182.60| 24 0.2 |13.1 |04 |13 |2.21]75.29 | Boussingauiry)

4 ” .1, lrros] 254 |03 |16.76|1.45]1.90| 1797 | 73.08 | Payent)

5 18571 83.00 | 1.13 | 0.32 | 13.73%1) 0.70 | 1.10 ] 1.06 | 80.76 | H. Grouren®)

6% 1875] 69.64 | 1.34 | 0.48(26.28(1.12|1.14}0.71| 86.56

79 A 7053 | 072 |0.54|24.89 |1.27| 1.05 | 0.40 | 87.49 || C:Veubauer
us England ” w. Oeco-

89|  im Herbst gecrntet » | TL77] 071 [0.44|24.85(1.21[1.0210.40 | 88.08 |( ;5mides?)

99) , |67.331 1.51 |0.44|28.11|1.431.18]0.74] 86.04

1091 Von den Azoren . . . [1876] 86.45 | 0.39 12.12  |0.49|0.55]10.46 | — Coren-

119 Von Malaga . . . .|, |69.10] 120 — | — |uoa)|132{0.62| — b winder)

129)|| Aus Amerika . . . .| , ]73.39| 1.28 |0.2823.00|0.98(1.0710.77| 86.43 y Johnson'?)

Mittel 75.90 | 1.38 |0.35 2?)-)31 1.0211.04]0.91 | 84.27

1) Annual Report of the Connecticut agric. Station 1879, S, 159.

#) Durch Pressen und Trocknen von Kartoffeln an der Luft gewonnen.

2) Chemiker-Zeitung 1880, S. 651. — *¥) Vom Gesammtstickstoff 0.4, waren 0.03°/, in Wasser 1oslich. —
**4) "Von den N-freien Extractstoffen mit 81.84 9, Stéirke sind in Wasser 19slich 0.40%), Zucker, 0.60%, Dex-
trin, Gummi ete. u. 0,14%, Asparagin.

3) Compt, rendus XXV, 1847. S, 182, — %) Darin 4.79%, Rohrzucker, 0.18%, Livulose, 25.19%, Stiirke,

4) Landw. Versuchsst. Bd. 20. 1877, 8. 113,

5) Journ., Pharm. XVI, §. 279,

6) Compt., rendus XV, Bd, 40, S. 128. .

7) Chm. Centr.-Bl. 1857, 8. 686. — {) Dieselben bestanden aus 8.00°, Stirke, 1,92/, Gummi u, Dextrin,
0.72%, Zucker und 3.11%, Extractivstoffen.

8) Landw. Jahrbitcher 1875. 8. 625. — ©) Es enthielt:

No. 6 7 8 9 10 11 12 Mittel
Traubenzucker . . . . 3845 2.10 2.50 0.44 3.06 2.87 6.86 2.32%,
Stiirke + Dextrin . . . 21.02 20.18 19.57 23.01 8.08 1473 16.14 15.91 ,,
Sonstige N-freie Stoffe . 1.79 2.61 2.78 4.66 0.98 0.75 - 2.08 ,,

9 Aunnales agronom. 1876, II, Bd. S, 429.
1) American, Journ, of science. Bd. 13. 8. 197,
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Topinambur.
@
Bl s | e 5|25 | 5| o | mrocken
g2l g ze | B | 2| 2& & S substanz .
No Bemerkungen =5 ; E-g [ E ;2 = 2 - Analytiker
s & Za £ = |Stick-| Kohle-
Ne &= stoff hydrate,
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 O/0 0/0 0/0 0/0
Payen und
1 1850} 76.04((3.12){0.20| — {11.6%) | 1.50 |1.29 |(2.08) 74.50] Poinsott)
2 » | 77.05] 0.99 [0.09| — |19.02*%)| 1.22 |1.63]0.69| 82.88 | Braconnot?)
3 ||1859er Ernte 1861} 80.30| 1.82 {0.10| — [16.18| 0.80 |0.80] 1.48 | 82.13 }chkers)
4 | 1860er ,» 188.46| 1.32 {0.09] — [13.75| 0.51 |0.8771.28] 83.13
5 1869] 79.78| 2.54 |0.16] — |15.05| 1.01 {1.46] 2.01| 74.43 | L. Lenz?)
Violette Spielart:
6% | Dicke Knollen .18 |[80.65| 2.24 | — | — [14.00| 2.03 [1.05|1.85| 72.35
79|  Kleine A2 gl7955| 2.25 | — | — |14.77| 2.43 |1.00]1.76| 73.22
Gelbe Spielart: g .-5 J. Nesslerd
89|l Dicke Knollen .{="]79.05|2.07 | — | — [15.99| 1.55 | 1.34] 1.58] 76.32
99| Kleine A8 (8049|226 | — | —|13.95] 2.23 {1.07|1.85| 7150
Mittel ]79.569 1.98}0.13 8.097.67+) 147 [1.17 1.56’76.61
Apios tuberosa de Candolle.
(Glycine apios Linné.)
1840| 57.6 | 4.5 |0.8 | — |33.55] 1.3 |2.25{1.70| 79.13| A. Payen?)
Waurzel von Chaerophyllum bulbosum.
1 | Dieselben werden
in Frankreich als
Nahrungsmittel
angebaut . |1842]63.618] 2.600 [0.348] — [29.834{2.100[1.500] 1.14 | 82.00 | 4. Payen?)
t1)
Cichorie (frisch).
1 1866] 78.01| 0.92 {0.33] — [19.21| 0.88 0.65]0.67| 87.34 | H.Schulze®)
2 1858] 72.07| — | — 617 — | — | — |} — | — | o Bibra®
3 1876] 77.00] — |0.60|1.10] — | — |08 } — | — | Hassall®)
Mittel ]75.69 1.01 0.49 3‘44117.62 0.97 |0.78]0.67| 86.63

1) Pharm, Centr, 1850,
Pectin,

2) Ann, de Chim. et de Phys, XXV, 8. 3568.

Inulin und 1.22 Y, Gummi,

3) Wochenbl, d. Ann, d. Landw, 1861,

4) Landw. Versuchsst.
5) Otto Birnbaum: Lehrbuch d. landw, Gewerbe 11\18’75 Bd 1V 8. 186. — 0) Es enthielt:
6

Inulin

S. 64, — *) In diesen 14,709,

S, 424,

Bd. 12. S, 344,

.

Ttaubenzucker

In Wasser lbslxcl;e N- frele Stoﬁ‘e .

0.

v e .+ 184
. . 430
8.36

8

1. 33 0.87 0. 99 %
5.20 520 452,
9.97 992 8.4,

Zucker, 1.869, Inulin, 0.929, Pectinsjure, 0.87 %,
2. Série. — **¥) In diesen 14.809, unkryst. Zucker, 3.009,

M 1) Unter Zugrundelegung der Zucker- u. Inulin-Bestimmungen zerfallen die N-freien Extractstoffe im
ittel in:

9 Der Kaffee u. seine Surrogate 1858. 75,
19) Food: Its Adulteration and the Methods for their Detection. London 1876,

Zucker

8.09
€) Compt. rendus XVIII. S. 189.
7) Ibidem XLIII. S. 769, — 'H') Darin 1,200 %, Rohrzucker.
8) Landw. Versuchsst. S. 203.

Bd. IX

Inulin
156

s,

Sonstige N-freie Stoffe
6.0

1%,

8. 174 u. 175,
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Cichorie *)

(trocken und gebrannt).

r-::: 3 %E g ;% E’ ) Tigcgfa;-
=5 @ we | B ] 2% & = substanz )
No. Bemerkungen =z| £ 22| & E B | 2 | 2 | Analytiker
S Sm s = Stick-| Kohie-
N= - had rstoﬂ‘ hydrate
= 0/0 %1 % %o °fo °fo 0/o %l 0/07
19 || Trocken . . . .J1878 6.8916.56 0.4122.20| — 6.36) 4.99]1.13| — B
o 1 }C.Iwauch‘)
2%) || Desgl. und gebrannt} ,, 430 — }1.10|2240| — — 110.37
300) || Getrocknet . . .|1876]15.00| — |1.90|10.50%0)| — — | 3.00] — —
490) || Gedorrt, gebrannt .| ,, f14.5 | — [2.0 [12.200) — 1(28.4)| 430] — | — Hassall?)
599 i Desgl. . . . . .|, [128 | — |22 |10.4%) — |(28.5)| 6.80) — | —
69) [ Desgl. . . . . .|1878{21.16|5.87| — [18.36| — — | 6.02)1.19| — }J_ Kénig u.
7°) | Desgl. . . . . .|, |1055|6.95 4.94/15.04 38.96|16.49 7.27]1.21| 60.37 C. Krauch?)
Mittel [12.16/6.09/2.05/15.87 |46.71/11.00,6.12]1.18 | 71.24
I
Runkelriibe.
Gummi
+
Dextrin
1 ||Runde rothe, ge-
blattert . . . .|1855]89.49|0.98| — | 5.08 | 2.60| 0.87 |1.01]1.42| —
2 ||Runde rothe, unge-
blattert . . .| , [89.81|1.02| — | 6.18 | 1.09] 0.84 [1.05{1.60| —
3 | Lange rothe, ge-
blattert . . .| , |89.55|0.77] — | 459 | 3.20| 0.94 |0.94]1.18] —
4 | Lange rothe, unge-
blattert . . .| , |87.48(1.00| — | 5.37 | 4.02| 1.00 [1.13]1.28] — H. Ritt-
5 || Runde rothe v. durch- hausen)
schnittl. 21.96 gl , |89.798(0.78| — | 4.86 | 2.81| 0.89 {0.94}1.14| —
6 14.63 ,,} , [89.96/0.94] — | 5.55 | 1.88] 0.93 | 0.94}1.18] —
1 9.88 ,,1 , |86.89,061| — | 6.12 | 4.38) 1.08 {0.91}0.74| —
8 643 ,,1 , 188.041068| — | 5.94 | 3.58| 0.94 |0.82]0.01| —
9 | Lange rothe, grosse| ,, 189.55|0.77| — | 4.59 | 3.20| 0.94 |0.93]1.18} —
10 » 3 kleine| , |85.83]0.79] — |8.77 | 2.21] 0.49 |0.91]0.89| —
11 88.4310.67| — ! 5.48 | 3.13| 1.00 {0.93]0.93| — derselbet)

*) Hassall giebt in seinem Werk den Zuckergehalt in der natiirlichen und gebrannten Cichorie wie
3 4

folgt an: No. 1 2
Zucker in der trockenen natiirl, Cichorie 22.76 80.49 35.23 35.02 °/
in der gebrannten Cichorie . , . 11.98 15.96 17.98 9.86 ,
1 Berichte der deutschen chem. Gesellsch. Berlin 1878 S. 277 u Original- Mltthellung — 0 Es ent-
hielt in Wasser l0sliche Stoffe: No. 1
73.29 62, BO 58. 66 62, 63 %
2) Food: Its adulterations and the methods for their detection. London, 1876, 8. 174 u. 175. — ) Dazu
kommt nach Verf, bei No. 3 4 6
Gummi . . . 20.8 9.6 14,99,
Gebrannter Zucker .- 29.1 24.4 4,

8) Pharm, Centr.-Bl. 1865, S. 483
4) Vierter Bericht d. landw. Versuchsst Mockern 1866, S, 13 ete.
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i B % 8 o e% ':5‘5 In der
sE| B 123 5| & PR EE g | Suoken
<o = |d= & s | &8 =8| 2 substanz .
No. Bemerkungen =2l & |E2| ™~ | 8 | ZE |BE| < Stiokd Koo Analytiker
S8 nR FRIKCH ick-| Kohle
N: B | =& stoff" hydrate)
Pl % 1% | % | % % | % L% | %] %
Saftmenge
12 || Ungediingt 1859) — (1.11] — {5.58| — [2.30]0.97] — — 197.70
Gediingt mit E
13 || Kohlens. Kalk % 1860} — (099 — |7.25| — |2.51|1.09) — — 197.49
14 || Kohlens. Kali >E ” — 1142} — 16.70| — |1.96|1.15] — — 198.04
15 || Salpeters. Kalk 2|, — |1.60} — [5.17| — |[1.83|1.14] — — 198.17
16 | Phosphors. Kalk g, | — [182] — 684 — !339/114] — | — J]96.61
17| Dem Salzgemenge g 5 — (141 — |5.68| — [1.86(1.06] — — {98.14
18 || Ungediingt » | — [1.20| —[7.86] — |2.20(108} — | — ]or71
Gediingt mit 5
19 | Kohlens. Kalk %‘: » — {1.29| — (655 — ]2.80;1.18] — — 197.20 ::
20 || Kohlens. Kali a1 » — 10.95| — |6.58] — [2.85/1.07] — — 197.65 i
21 || Salpeters. Kalk f.i'i w | — [110] — |549] — |1.75/1.09) — | — |9s25 [
22 | Phosphors. Kalk ké ’ — |1.37| — [6.36] — |2.02|1.31] — — 9798 |~
23| Dem Salzgemenge |~ | ,, | — [116| — [5.88] — |2.36|1.16] — | — |97.64 | S
24 | Ungediingt w | — |119| —l6.35] — |285(181] — | — |9715 fg
Gediingt mit E 5
25 | Kohlens. Kalk |- | — |ro8| —|720] — [s2t]oss| — | — Joer9 |3
26 || Kohlens. Kali :g » — |1.14 7.29| — |3.835/0.88] — — 196.65
27| Salpeters. Kalk w2, — |0.79| — |8.73| — {8.17,0.76] — — J96.83
28 | Phosphors. Kalk § s | — 106] — 719 — j288(093] — | — Joer12
29 || Dem Salzgemenge ’ — |0.85{ — 1790 — |2.52|0.78} — —_ 97.48
30 || Ungediingt ’ — 113 — 17.30] — |2.72]0.77] — —_ 97.28
Gediingt mit 5
31 || Kohlens. Kalk |l »| — (o080 — 825 — |278|077] — | — |97.22
32 || Kohlens. Kali % % — 074, — {771} — [2.97(0.72] — — 197.03
33 || Salpeters. Kalk =N — |0.80} — |7.49| — |2.66!0.85] — — 197.34
34 | Phosphors. Kalk g1, 1 — |079| — 828 — [326[089] — | — [96.74
35 || Dem Salzgemenge s ” — 10.78| — |7.76| — |2.46|0.81|] — — [97.54
Holz-
faser
36 1866]87.850.84 | 0.19| — | 9.03/1.15|0.94 | 111 74.32| Stohmann?)
37 » 189.10(1.10/0.10| — | 7.90|1.00|0.80]1.61| 22.48 | Henneberg?)
38 1867]84.131.61{0.12| — |12.17|1.17|0.80 | 1.62| 76.69 | J Moser®)
39 1868] 87.38 |1.07/0.17| — | 9.36|1.02|1.00]1.36| 74.18 | Hofmeisters)
40 » [88.42(1.78/0.06] — | 8.74|1.050.95]12.46 | 75.47 L. Wolf )
11 1867] 87.90 [1.10|0.10| — | 9.10|0.85{0.95 | 1.45| 75.21 | Ed. Peters™
42 || Mittel aus 3 Analysen s |87.5211.02/0.20| — | 8.6311.88/1.25]1.31| 68.53 | Fritsche 8)
43 1871}89.17(1.47[0.06| — | 7.62|0.76]0.92]2.17| 70.36| . ”"'«){ﬂ'g)
1) Jahresbericht f. Agric.-Chemie 1860/61. 8. 237 u. 1861j62, 8, 225,

2) Preuss. Ann, d, Landw, Monatshefte,
8) Journ. f. Landw. 1866.

6). Landw. Versuchsst.

6) Tbid. Bd, 10. S. 86.
7) Preuss, Annal. der Landw, Monatshefte,

0
8) Jahresber. der Versuchsst. Pommritz 1867/68. 8. 27.

S, 803.
4) Allgem, land- u, forstw. Ztg., 1867.

Bd. 1t.

8. 242.

Bad

9) Die landw. Versuchsst. Hohenheim 1871,

.48, 8. 202,

S. 126.

1867, S. 6

8. 7.



D
&0 ! R In der
SE g EE - s Eé 2 2 Trzcken-
@ @z © k- S substanz
No. Bemerkungen =] 2 |22 2 |5 |£3| 5| = i
g sE| B 22| 7 | S [RE| 2 | T [suaclwome | Avebtiker
N'E @®n ] stoff hydrate,
Pl % [ % % | % | %l %t % 1 %
44 1869] 87.11} 0.92/0.05| — [10.20/0.84| 0.88]1.14| 79.13} G. Ku/ml)
45 1873] 86.36 | 1.32| — | — | — [1.18] 0.95]1.55| — Dzemch 2
46 Flaschenférmige Riibe] ,, |84.84| 0.93/0.06{ — (12.48/0.93| 0.75] 0.98 | 82.32
47 | Lange Futterriibe (et- } Kreusler 3)
was verholzt) . .| ,, [82.36| 1.07/0.08| - [13.83{1.60| 1.05}0.97| 78.40
48 Rothe lange aus
Runkel Alt- 1862]84.20| 1.10] — | — | — |1.21] 1.18]1.11| — Dietrich®)
49%*)| Steiger’sche mor-
Runkel schen ,» |88.45| 1.61/0.09| — | 7.85/1.08} 0.90] 2.23{ 67.97
50 1874] Trocken | 7.44}0.44| — [79.05/6.93| 6.14]1.19| 79.05
51 ” ” 6.13/0.87| — [79.24|7.65| 6.11] 0.98 | 79.24 }G Kiihn B)
52 . ’ 7.94/0.53| — |[78.53(6.01| 5.10)1.27 | 78.53
53 1876} ,, 5.22|0.68 | — [83.18]5.73| 5.19] 0.84 | 83.68 } H. Weiske®)
54 Gelbe Ritben . . .|1875]89.01| 1.75/0.22| — | 6.88/1.19| 0.95] 2.55| 62.60 |, J. Konig w.
55 Weisse Rithen . . .| ,, 189.22| 1.58/0.21 | — | 6.31|1.47| 1,21] 2.34 | 58.54 }Bmmmer
56 1877]186.54 | 1.11/0.06 ] — (10.53/0.90| 0.86] 1.32| 78.23
57 » J91.75| 1.2110.13| — | 5.18/0.84| 0.89] 2.35| 62.79 |3 A. Pagel®)
58 » [88.65] 1.29/0.17| — | 7.94/0.90| 1.05] 1.82 | 70.00
59 18761 89.73 | 0.92/0.18| — | 6.861.30| 1.01] 1.43 | 66.80 | R. Alberti?)
60*) 1878] Trocken |12.60[ 0.79 | — |67.08| 7.5310.21] 2.02 | 67.08 .. Wolff C.
61") ” 5 (10.55/0.96| — |71.75|6.81| 8.59]1.20| 71.75 }Kreuzflage
un
62 . » (18.60/0.56 | — [70.35/7.04| 8.45| 2.18| 70.35 0. Kellner 19)
63 Aus Schlesswig? . .]1879}86.04| 1.33{0.15| — ([10.53/0.82| 1.13]1.52| 75.43 . .
Kirchner11)
Rotho
64 {Riesen- }Rﬁbenboden » [87.68| 1.25] — | — 1 9.19/0.87| 1.01}1.62| 74,60
65 pfahlrtibe Sandboden » [85.91| 1.15] — | — [11.39(0.74| 0.81] 1.31| 80.84 P. Behrend
gelbe oliven- und 4.
66 fornige |+ Ribenboden ,» 186.96] 1.25 — | — | 9.780.86| 1.15] 1.53| 75.00 ]| Morgen?)
67 Riibe Sandboden » 182.06| 1.02)] — 1 — 115.03/1.05| 0.84} 0.90 | 83.78
68 1) 1880] 88.66 | 1.351)[ 0.08 | — | 8.08{0.74| 1.09] 1.90 | 71.25 | M. Schrodt19)
69 » |86.92| 0.57/0.17! — [10.71/0.63] 1.00] 0.70| 81.88 E. Kern
u. A, Walten-
70 5y |87.02| 0.5610.18| — {10.86/0.47| 0.91] 0.59| 83.67 } bery 1%)
1) Landw. Versuchsst. Bd. 12. 8. 127.
2) Landw. Zeitschr. f. Kurhessen 1878, 8. 219.
3) Erster Bericht d. Versuchsst. Hildesheim 1873. 8. 28.
4) Erster Bericht der Versuchsst. Haidau 1862. S. 102,
5) Journ. f. Landw. 1874, S. 191.
€) Ibidem 1876. S, 84.
7) Jahresbericht fir Agric,-Chemie 1875/76. II. Bd. S, 9.
8) Zeitschr, d. landw. Centr.-Vereins d, Prov, Sachsen 1877. S. 91,
9) Journ. fur Landw. 1876. 8. 84. — *) Diese Runkel enthielt 5.44 9, Rohrzucker und 0.22 %y Trauben-

zucker.

%) Landw, Jahrbiicher 1879, I. Suppl. 8. 127. — **¥) No. 60 enthielt 1.799,, No, ¢1 = 1.34 %y Sal-

petersiure,

1) Milchztg. 1879, 8. 541,

12) Ztgchr, d. landw. Centr.-Vereins d. Prov. Sachsen 1879. S. 49.
18) Milchztg 1880. 8. 641. — ) Mit 0.87 0/0 reinem Eiweiss.

14) Journ. f. Landw. 1880, Bd. 25. 8, 3

Konig, Nahrungsmittel. I, &, Aufl, 9



HIRH IR I
. " =g ] QE 2 ] '%*E E = substanz— Analvtik
No Bemerkungen EE = ‘Eg = & &3 = < ISt xonte- | * nalytiker
N2 «w =x stoft hydrate
PL% | %% % e | % | % | % 1 6| %
71|/ Von stark verunkraute-
tem Boden . -|18801 88.63 1 0.93 |0.05| 5.49 | 3.24|0.91 |0.75]1.31 | 76.78 | C. BvhmerY)
72 » |91.20)0.850 — | — |4.980.87 |00)*| 1.56| 57.18 | rn. Dictricnn)
Minimum 82.06 | 0.53|0.05 5.17 1 7.030.46 [ 0.72 } 0.69 | 57.18
Maximum 91.751 1.95’0.24\ 8.73 |10.28 1.67 1.31]2.55 83.67
Mittel 87.71[1.09] 011 | 653 |2.73/0.98 |0.95 | 142 75.34
Zuckerriibe.
!
Diingung: ch;in } Tucker
1 Kalisalpeter 86.642.53 | — 6.04] — ;3.23 1.20 3.03‘: 45.21
2 Holzasche 87.552.66 | — 6.37) — |1.71|1.44]3.42 51.16
3 Chlorammonium 85.45(2.64) — | 6.52| — [3.651.37 290‘ 44.81
4 Kochsalz 87.1012.21| — | 5.06| — [3.99]1.2312.74 39.22
5 Soda . .o 87.5212.36 | — 521 — 13.341.42]3.03] 41.75
6 Schwefelsaur. Ammon 83.46 3.09| — | 6.41| — |5.40 [1.833]2.99| 38.82
7| XKohlensaures 86.54(2.79| — | 6.36| — |5.44|1.42]3.32| 47.25]}G. Herthd)
8 Natronsalpeter . : 85.36|2.55 | — 7.86| — |2.82]1.28}2.79| 53.69
9 Pottasche ~ 184.922.43| — | 811 — [3.63 [1.15] 2.58]| 53.78
10 Knochenmehl ': 85.842.07| — 6421 — 14.24(1.29|2.34]| 45.34
11 Kalk . = 186.381.79| — 5.42| — |4.75 |1.44}2.10] 39.79
12 Gyps . : 85.411.50 — 6.03| — 5.88 /1.09]1.64| 41.33
13 Animal. Diinger o §85.2812.76| — | 6.69{ — |3.82|1.01]3.00 45.45
14 || Ungediingt . . © 183.38/255) — | 9.6 | — | — |0.70]2.45| 5415
15 | Rapsmehl-Diingung . S )s2.41|239] — (101 | — | — |0.69}f2.17| p7.42
16 || Rapsmehl -~ Knochen-| =
mehl . . : 82.83 217 — [10.7 - 0.65}2.02| 62.82
17 Desgl. desgl. 82.14,2.16| — |[11.1 — | — |0.68}1.94]| 62.15
18 Desgl. desgl. 80.72 | 2.22! — [11.2 — — 10.64]1.84] 58.09 o Ritl-
19 || Knochenmeh! . 82.4812.04| — |11.6 | — | — |0.65]1.86 | 66.21 | thausent)
20| Knochenmehl -}- Pott-
asche . coe . 81.26|2.39, — |12.1 — — 10.87]2.04) 64.52
21 || Rapsmehl |- Pottasche
- Holzasche . 8293236 — |11.0 | — | — 10.67]2.21| 64.44
22 || Schwefelsaures Ammon 82.63|2.23) — 111.1 | — |y |0.78]2.04] 63.90
23| Desgl. -+ Knochenmehl 83.61|2.19| — {108 | — | faser |0.74]2.14] 65.89
24 || Schles. Zuckerr. v. 1060g]1855] 81.770.85 | — |11.21| — (1.36) 0.94]0.75| 61.49
25(| ,, » o 522, 5 |82.0710.83] — |11.81] — [(1.26)|0.84 | 0.74| 63.08 | (derselde?)
26 » . » 243,11 5, 7953090 — [12.07! — [(1.52)/0.88}0.70| 58.96

1) Landw, Ztg, f. Westfal, u. Lippe 1830. 8. 3S.

?) Jahresber. f. Agric.-Chemie 1880.
8) Journ, f. pract, Chemie.

Bd, 64,

8. 129—147.

S. 410. — *) Die Asche war sandig.
Die Zahlen bilden das Mittel von je 4—6 Analysen,

die von Ritben von verschiedenen Parzellen derselben Diingung entnommen waren.

4) Mittheilungen aus Waldau,
%) Vierter und ftinfter Bericht d. Versuchsst. Mdckern 1865.

1. Heft,

8. 100.

8. 13.

1857,

8.1 u 74,
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w
Db

Bl 5 (SE|L |5 | B | g | ook
L= 4 Z% | 8 % Q S substanz .
No. Bemerkungen =B ; - & s | < Ko Analytiker
K- @® = stoff |Zucker
SL% | % 1% | % | % (%] % | %
27 1855| 81.92 | 0.84 | — |11.26(1.81)] 0.89 ] 0.74 | 62.28 }H. Ritt-
28 » |84.15] 0.82 | — | 9.08(1.05)|0.99 ] 0.83 | 57.29 | hausent)
29 » |86.68] 1.23 1 — | 4.95((1.75)/0.99] 1.48 | 37.15] E. Wolft)
30 || Geerntot am 30. October » |75.20] 2.20 | — [15.00((2.07)|1.30 | 1.42 | 60.48 |, Hogmann?)
Gewicht
d, Ritben
Grediingt: g
31 Chilisalpeter . 1859] 85.51 (1.27)| — | 7.6 — [1.25 }(1.40)| 52.45 | 620
32 Schwefelsaures Ammon » [84.92)(1.18)] — | 8.3 | — |1.06[(1.20)]55.04] 628
33 Jauche » |85.14((0.94)] — | 7.2 — 10.82 J(1.01)|48.45] 607
34|  Stallmist » |85.41].07) — | 6.2 | — |0.97](117){42.50 [ 630
35| Peruguano . » |82.63(1.12)) — | 8.4 | — 10.99](1.03)  48.36 | 614
36! Knochenmehl » |88.45((0.89)] — [10.3 | — {0.69(0.86)| 62.24] 608
37| Superphosphat n [8482((0.85) — 108 | — [0.73(0.90)| 71.15 | 600| &
38| Oelkuchen » |84.91/(0.80)) — | 9.4 | — 10.79)(0.85) 62.29 | 18] &2
39|l Asche » |84.29)(0.63)] — | 9.4 | — |0.83)0.64)|59.83) 631| .
40| Gyps . » |84.25/(0.84) — [102 | — |0.79)(0.85)! 64.73| 580] ™
41|| Gaskalk » |84.78((0.77) — [10.1 | — |0.88|(0.81)]66.14| 590\ §
42| Beer’s Guano » |85.18)(0.89) — | 8.9 | — 10.73)0.96)| 60.05 | 574|
43 BeerseompostlrterDunger » |85.30)(087) — | 9.1 | — [0.73](0.95)| 61.90 ] 589| =
44| Holleschauer Guano » |85.00(1.03) — | 9.8 | — 10.79(1.10)|65.33 | 640} &
45|l Poudrette . . » |84.09((1.84) — [10.7 | — |0.63](1.85)|67.25|583|
46| Urfus-Frost's Diinger . » 18268 — | — | 7.0 | — |o9o1] — [45.69]648]®
47 Desgl. mineralischer
Diinger . » | 84.13(0.76)] — [10.0 — 10.82](0.76)| 63.01 } g02
48 || Ungediingt » |85.60/(0.61) — | 9.4 | — [0.69)0.68)!65.28 ] 503
49 Desgl. . » |85.17/(0.66)] — |10.3 | — t10.73)0.71) 69.45] 552
50| Desgl. . » |85.14((0.73)] — [115 | — |o0.62}0.78)[77.39]| 510
51 Desgl. . 8391|219 | — |10.06] — [0.79] 2.18 | 62.56
52 || Knochenmehl = [183.66]2.76 — 11069 — [0.82] 2.70 | 65.42
53 || Knochen-Superphosphat & 183.90|2.37| — |10.42| — lo0.79] 2.86 | 64.72
54 | Knochenmehl i 82.32| 2.27 | — |10.34| — |0.74] 2.05 | 58.48
55 || Knochen-Superphosphat = 18291246 — | 9.88) — |0.81] 2.830|57.81
56 | Chilisalpeter . 5 |8229| 226 | — [11.77) — [0.89] 2.04 |66.46 || By erschneir
57 || Schwefelsaures Ammon 32 183.16| 246 — (10.36| — [0.88] 2.835 {62.11 dert)
58 || Superphosphat -}~ Holzasche = 183.86223| — 110.03| — |0.89] 2.21 {62.14
59 | Superphosphat - _; 82.57|2.45| — [10.21| — ,0.85} 2.19 | 58.58
60| Desgl. - schwefelsaures -
Ammon . ]~ 18219226 — 1190 — [0.68] 2.03 | 66.82
61 Desgl. |- Chlhsalpeter 82.4812.35 | — |11.33] — [0.79] 2.15 | 64.67
1) Vierter und filnfter Bericht d. Versuchsst. Mdckern 1855, S. 18. 1857. S.1 u. 74.

2) Journ. f. pract. Chemie. Bd, 91.

S. 462.
8) Mittheil, d. k. k. m#hrisch-schles. Gesellsch, f. Ackerbau 1859.
8.5

4) Mittheil, d. landw, Centralvereins f. Schlesien.

10.

Heft.

S. 1835,

g
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HIE IR
-] 2 3% 8 2 22| & < substanz .
XNo Bemerkungen :E E|2E | = s | &2 2| < Stiok: Analytiker
28 b4 ot - I stlocﬂ’ Zucker
Sl oty L% ! % | % | % % L% L % | %
Mittleres
Gewicht
Ditngung : eme; Rabe
62 Natronsalpeter . 82.33(1.48| — [10.50| — | — {0.81]1.34| 59.42 ] 518
63| desgl. -} phosphor-
saurer Kalk . 82.88/1.28| — 110.26| — | — 10.621.14} 59.93 | 573 :';,
64 Natronsalpeter . § 84.92|1.55] — | 9.72 — | — |0.64]1.64| 64.46 | 533 E’
65 desgl. mehr . < |82.76|1.41| — |11.57| — | — 10.68 1.30| 67.11 | 573 §
66 desgl.. . . . . : 82.02|1.30) — [10.51{ — | — [0.61]1.12) 58.45 ] 553 E
67 desgl. -}- phosphors. go \ 3
Kalk © 182.691.51| — [10.72| — | — [0.66|1.40| 61.93 | 557
68| Xalk. . . 5 |s2.81|1.42| — |1070] — | — Jor7]|1.32) 62.25 | 04| T
69 Natronsalpeter . 2 83.60/1.41, — |[10.81| — | — [0.66]1.38} 65.91 ] 532| 5
70 || Ungediingt . . . 84.41|1.13] — | 9.80] — | — |0.69]|1.16] 62.86 | 547 §
71 || Phosphors. Kalk . 84.17(1.19| — | 9.82| — | — 10.77]1.20| 62.04 ]| 591 C‘E
72 || Natronsalpeter 82.72|1.17| — |10.45| — 0.82]1.08|60.47 ] 587
73 desgl.. . . . 82.99(1.58| — {11.19| — |Pectin| 0.76 ]1.49| 65.80 | 515
74 |( Kohlensaur. Kali 1862F36_63 1.99| — | 7.13| — | 2.71/1.49]2.39| 53.38
75 » Natron . » |86.09]2.69| — 5.78| — | 8.49/1.99]3.10| 41.19
76 " Ammon » 179.56]410] — | 4.17| — [10.62[1.54]3.21| 20.40
77 || Phosphors. Kali . » 183.13(8.06| — 111.21| — | 1.03/1.58]2.91] 66.45
78 9y Natron » 185.0212.041 — | 419 — | 6.65/2.11]2.18| 28.00
79 »  Kali . » 8495|356 — | 8.76| — | 1.33)2.10]3.62 | 55.62
80 ” Ammon-
Magnesia§ » |86.91]3.38| — 6.43| — | 1.72(1.56] 4.13 | 49.12
81 | Salpeters. Kali 5 [88.7512.57| — 7.28| — | 8.97/2.42]2.53 | 44.80 }
82 ,»  Natron » |83.26|2.55| — | 7.00| — | 5.27/1.91]2.44] 41.82 >No]’j{~)e2)
83 || Chlorkalium 5 |86.53|2.14] — 7.050 — | 2.71)1.57 | 2.54 | 42.34
84 || Chlornatrium . 9 | 8749259 — 6.62| — | 1.14/2.15]3.31| 52.92
85 || Chlorammonium » §84.8813.46} — | 8.98] — | 1.01j1.67]3.66] 59.39
86 || Schwefels. Kali » 184.15(8.42 — | 7.86] — | 8.32/1.29]38.45| 49.59
87 ™ Natron ,» 1838.11|2.86| — | 7.38| — | 5.37|1.28 ] 2.77 43.75
88 ,  Ammon . ., |s5.392.20] — | 8.60| — | 2.18/1.53]2.51 | 58.86
89 || Kiesels. Kali . » |86.7818.45| — | 5.51| — | 2.43/1.824.1841.68
90 || Ungediingt . » |85.65(8.34| — | 6.77} — | 2.15/2.10]3.72 47.18
91 desgl. . . . .1 ,» |8782|2.91| — 426 — | 2.76/2.25]3.82| 34.98
92 Koppe’s Zuckerriibe, » |88.95]0.89|0.11|10.56(1.70| 1.81/0.95]0.89 65.79
93 } gezogen in Alt- { ,» |82.2910.85|0.10]11.04]3.25 1.54/0.90 | 0.77 | 62.34 Th. Dietrich?)
94 morschen 5 |81.88]|0.7610.09 |12.58|2.51| 1.30 0.83]0.67| 69.43
95 ? Is186]0.87 — — 1.33/0890.73| — | E. Wolf
96 , 181.00]1.10] — — 1.40{0.80f0.93| — | A Grouven
97 1873| 83.69/1.290.07 13.49 0.91/0.55 | 1.26 | — U. Kreuslert)

1) Vierter Bericht d. Versuchsstation Ida-Marienhittte. 8. 36.

%) Landw. Versuchsst. Bd. 3.

8. 176.

) Erster Bericht d, Versuchsst. Haidau 1862. 8. 102.
4) Erster Bericht d. Versuchsst, Hildesheim 1873, 8. 28.




: U In d
£l & |%3 g | &8 1 8| o | rrocken-
E-g 2 |82 | & % 2% “E = substanz )
No. Bemerkungen |5 g c § = & e ] Analytiker
B =2 SR = Stick- Tuck
N: w = stoff | Zucker
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/ 0/0 0/0 0/0
98 1873 80.10{0.99 [0.14 16.53 t13|111fo80| — | Y Fleieher
99 1874} 83.01|0.83 | 0.08 14.43 0.95{0.9010.80| — E. Schulze?)
100 1873| Trocken | 7.44 | 0.41 | 84.96 588|439 119 — }%_’%:ﬁ;_‘-
10t 1879] , [4.79]0.48 Sﬁn;ﬁge 5.32|4.45}0.77| 84.96 haged)
-freie
Tucker | Stoffe
Minimum 75.20 | 0.67 | 0.07| 3.28 — 10.90[0.5410.67] 20.40
Maximum 87.8214.180.12113.79 - 1.8112.42]14.18| 84.96
Mittel |83.91.2.08 0.11' 931 | 241 {114(1.04]2.09|57.86
Mangoldwurzel.
Holzfaser -
Lucker Pectinstoffe
1| Diing. pr. 1 engl. Acker |1866] 92.251.13 | — 5.26 1.36§2.33| —
2|1 Centr. Salz .| ,, ]91.65|1.13| — | 4.47 1.68 1.07]2.17 | 53.53
ste .1, leoer|ret]| — | 525 1.57 1.31] 2.08| 56.27
als .1, 8948|148 — | 544 2.44 119 2.17| 51.71
514 5 5 -1, leo1s]1.09| — | 563 2.04 1.09 | 1.77] 56.59 4
6| Ungediingt . .} , ]90.9911.20| — | 4.66 2.18 1.16]2.17| 50.59 be’lcker‘)
71 5 Centr. Salz .§ , {90.031.55| — | 4.37 2.63 1.32]2.49 | 43.82
816 s o1 5 9%.65(1.22| — | 2.33 2.62 1.83]2.66 31.70
97 ,» -1, 189.86/1.62] — | 456 2.69 1.26 | 2.56 | 44.97
1008 5, , 18975015810 — | 447 3.08 1.16]2.39| 43.61
11 || Gelbe Kugelmangoldw 1856} 90.24 | 1.72 | — —_ —_— 1.2612.82] —
12 || Gelbe Mangoldw.{ ,, |88.4311.87 | — —_ Holsfaser 4 |1.833[2.59) — }Anderson“)
13 || Rothe ’ 5 ]90.66[1.50 — | Iucker | Pectinstoffe ete. |1.18]2.57| —
Mittel 90.511.40 — | 453 2.29 1.2712.36|47.77
Mahren,
1. Grosse Varietit.
Rohr- [Frucht-| 5 E Holz- Kohle-
sucker | zucker| & 5| faser hydrate
1nni)5Es |y |9088|1.10] — 117|813 | 251 1.07 0,61 | 1.87| 70.49
2 |[10, Aug.§= %"E 5 2 2190.20(1.00) — [1.04 3.6512.11(1.81{0.69]1.63| 69.39 B
3| 4.5l (ST EE |2 Hl89.95/1.03] — |1.30/3.91]1.89)1.29|0.63]1.64| 70.65 ret-
Aol ko schneider®)
4010, —gi;_—g:; 90.47(0.83| — !1.35,3.63/1.95|1.20|0.57|1.39| 72.72
5110.0et. J 5 § = A 89.2410.73| — |2.49/3.59/2.10{1.20(0.6511.09 76.02

1) Journ. f. Landw. 1878, 8. 89.

2) Bericht d. Versuchsst. Darmstadt 1874, 8. 38.

%) Whrttemb, Wehnbl, f. Land- u. Porstw. 1873, 8. 275 u, Landw. Jahrbiicher 1879. I, Suppl, 8. t27.
4) Journ. of the Royal agric. Soc. of England 1866. S. 201.

5) Journ, of the Highl. and agric. Soc. of Scotland. Neue Serie. No. 44, 8. 274—279.

5) Die landw.Versuchsst, Ida-Marienhiitte. IV. Bericht. S, 74,
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W : g e | = | In der
HE § E E - % :1 H] ﬁg 2 = Trgcken-
Bemerkungen é’g 3 %E E E §§ 32| 5 & substanz Analytike:
=3 -
Yo, HHIERE: 2 |ER|EE| 2 | < [suac]Komte| MYREET
NE 4 == stoff Lydrate
Pl % | % | % | % | % 1% | %l %1% 1 %
Belgische roth-
liche Mghre:
6 grosse 1857] 87.7810.87| — | — | — | — [1.28|091]1.14| —
7 mittlere s 8637|106 — | — | — | — [1.35]/0.81]1.24) —
8 kleine , 18484(077] —| — | — | — |1.60{0.99]0.81| — H. Ritt-
9 || Weisse belg. hausen )
Méhre . » I8790]072] — | —| — | —11.40{0.89]0.95] —
10 | Gelbe Hohen-
heimer » I8769]102| —| —| — | — [1.58]1.07]1.38] —
11 » |85.30/068| — | —| — ! —|L03 111|069 —
Riesenméhre von 1.30 1 o.85
12 verschiedenen » |88.64 0.62 0.24 4.04 4.2; 2-00 (1)3; 0-73 72.62
13 | Orten dos Reg-| » |86:04(0640.26) 531 14.62/2.00/1. .73 71.13
14 Bez. Cassel » |86.91,0.55]0.24 7.03 2.4711.7910.980.67| 72.57
oz La S Dictrich %)
15 » [84.00/1.19[0.24|4.16 |4.94]2,93]/1.281.20]1.19} 75.19
16 | Griinkopfige
rothfl. Méhre » §84.14{1.1810.296.60{2.95(2.011.58 1.19]1.18| 72.90
17 || Griinkopfige
gelbfl. Mobre | ,, | 80.54(1.40/0.23/3.998.09|2.33|2.01|1.351.15| 74.05
18 » |s7.84| — [0.20]054] — | — | — |081} —| — Vilcker®)
Bei Dorpat:
19 Von Garten-
boden » |86.97[2.23| — 719 | — | — | — 244 — l
20 Schwarzer . .
Ackerboden | ,, |86.45(1.94| — 7.81 — | — | — 1229l — C. Schmidt
21 Sandboden . » |86.81(1.34| —} 807 | —| —| —]162] —
Minimum 80.540.54 |0.20|0.54{2.41| — |0.95|0.77]10.67| 69.39
Maximum 90.58 | 2.21 | 0.26 | 5.39 | 5.23 | — (1.851.08] 2.74| 76.02
Mittel 87.05 1.04) 0.21| 2.52/4.23|2.60| 1.40/ 0.90] 1.26 72.12
2. Kleine Varietit.
1*)‘ Speisemdhre, Tucker
i klein . . |1875] 88.07 | 1.48|0.26 {1.96 | — |6.41|1.04[0.79|1.98 | 70.16 ] W.Dahlen%)

1) Siichs., Amts- und Anzeigebl. u. Chem, Centr -B1, 1867. S 871.

2) Erster Bericht der Versuchsst. Haidau 1862. 8. 102

8) Journ. of the Royal agric. goc. of Engl, XIII, part. II. B, 385,
. 613.

4) Landw. Jahrbilicher 1875,

*) Es enthielt:

Mohren, kleine Var,

Kohlrithe

”
”
”
»

No.

Phosphorsiure

0.122
0.110
0.119
0.093

o ~Eesto

0.

0.006 ,,
0.016 ,,

0.048
0.

1]

037 ,,

Schwefel organisch gebunden
023 %y




& | e In der
wB o] EE - [+ "“E & @ Trocken-
B k <% 5 4z 3 £ E8 § E substanz Analytiker
emerkung -B = S| = & 1
No. morkmgen 28| B S5 | S|EE| 2 | ¢ [stiexKome y
N8 @ => stoff hydrate
_ = 0/o 0/0 0/0 0/0 o/o % 0/0 0/o o/o
9 %) Speisomohre, mittelgross [1875] 85.86 | 0.9810.162.1018,951.100.84 | 1.11| 78.15 w.
3*)1 ” gross . .| , |87.17]0.90]0.13]1.28|8.90]0.93|0.69|1.12| 79.35 } Da{{le_'l D
4 1 ” Kein . .[1876]91.22/0.79|0.26| 6.09 |0.86|0.78 | 1.44] 69.36 ;- Fovig
5 , 189.3011.06(0.26] 8.11 |0.82|0.45]1.59) 7580} R. Pott?)
6") 1881} 90.00] 12#} 0.27] 6.55 [1.13|0.85]1.92] 65.50]| ¢. Bohmers
|
Mittel 88.84/1.07] 0.21 1.581 6.59/0.98 0.73] 1.62|73.05

Kohlriibe (Stoppelriibe).

1 > foroof)] — | — | — | cajosofw)| — | B
2 1857} 88.60 [ (0.18) | — | — | — | (1L09)[0.75 | (101) | — Hellriegel
3 || Aus Mockern) Boden mit | ,, |92.23[1.66] — |3.05] — | — |1.94]8.42| — .

4 | Brésen . .}Stallmist wl, |o183/1.33] — (386 — | — [1.41]260] — | i
5 ||LangenlaubaJ Jauche ged.| ,, |89.43(1.23| — |8.95| — | — 10.82]1.86} — ]

6 || Aus Miinster . . .}1876]91.87/0.7910.08| 588 |0.84)0.54]1.55 72.32 Klfi;‘;ffw;;,’g‘,‘)
7%)| Brassica napus rap. M.| ,, |89.39]1.55]0.08|1.97 |4.82|1.33/0.862.34| 64.00 }W. Datten
8%) » rapa rapifera .| , §91.0111.2410.05|4.18|1.90,0.98 0.65}2.21| 67.63

9 | Turnips v. Thonboden [1865]93.84|0.56/0.26| — | — |(113)]0.63]1.45} —

10 || , von Sandboden .| , |9a12|0.74|0384) — | — |(1®)|0.53]2.01| —

11 || Mildes Klima©))Schwed.| ,, |93.39/0.76| — | —| — | — |0.50}1.82) — >Th. Ander-
12 | Rognerisches©) }Turnips . lose2losa| — | —| —| — |0s0)147| — son?)
13 || Mildes Klima | Gelber | ,, 9411|063 — | — | —| — |0.70]1.71| —

14 | Regnerisches }Turnips » 195351050 — | — | — | — 0.72]1.72} —

15 | Brassica napobrassica . [1872| 87.191.06|0.10|6.49 | 3.57 |1.04 |0.5¢ | 1.32] 7853 ;. T¥
16 . 1878] 87.70 | 163 6.69 *H)p2Ht)| 1.00 (010+)] 2.20| —

17 I‘;iﬁg}f‘gﬁﬁfg:fn' , 8630/1.63] 7.81 |[2.34/1.16{0.76]1.98| —

18 wachsen, nur von ver-| » |87.9011.90 6.47 1.98,1.08(0.65}2.51| — 4.
19 schiedenen Stellen » |85.65]1.74 8.15 2.54(1.25/0.67)1.81} — Vilcker 19)
20 U in verschiedemer | ' 189,00 1.06| 6.17 [2.08|1.07/0.62}1.54| —

21 Girdgsso , I87.25/170] 678 |2.40|1.16|0.62]2.13] —

1) Landw. Jahrbitcher 1875. 8. ¢18. *) Siehe Note #) auf Seite 134.

2) Zeitschr, f. Biologie 1876, S, 497.

8) Untersuchungen tber d. Stoffvertheil. in verschiedenen Culturpflanzen. Jena 1876, — **) Von den
N-haltigen Substanzen sind nur 81.77 %, in Form von Eiweiss (also 0.98 %) vorhanden.

4} Original-Mittheilung.

5) Die landw. Fitterungslehre von H. Settegast. S. 259.

6) Chem. Centr.-Bl, 1857. S. 868.

7y Landw. Jahrbticher 1876. S, 613,

8) Journ. of the Highl. and agric. Soc. of Scotland 186¢5. S, 488 u. Neue Reihe No. 54. S. 418, — 0) In
Warwickshire mit mildem Klima und in Argylshire, einem Ort mit vielem Regen und niedriger Sommer-
temperatur, angebaut.

9) Landw. Jahrbiicher 1872. I, S. 629,

1) Aus American Journ. of science, Bd. 13. 8. 197 in Centr.-Bl. f. Agric,-Chem. 1878, 8. 548.

1) Von den Eiweissstoffen und der Asche waren 1dslich in Wasser:

1 No. 16 17 18 19 I 20 / 21 ol

v sslich 1499, 1.41% 1.68% 152%  0850% L1549,

Eiweissstoffe { unloslich 0.20 ,,  0.22 ,, 024,  0.22, 0821, 0.6,

Aol ! l6slich 059 5  0.63 5 054 .  05L, 05l 051,
unléslich 0.11 ,, 0.13

0.11 0.13 0.11 0.11 ,
%) Als ,,Zucker, Gummi, Pectin‘ eote, bczeichnet:’ — +f A’is Verdaz:ﬂiche Stigl'ke und éellulose“ e~
'ohnet " ’ b LR}
zel .
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L
&0 L = In d
«E| & E:": - 5 | e %‘ @ Tr:uk:;-
N Bemerkunge SE E %E E § EE E '§ substanz Analytik
0. ngen - o ]
8 ZE| = |52 S| =E | 2| |stiek{Konte-| "
N‘E = stoff hydrate
S % L% 1% 1 %l % %t %% | %%
22 ) I England, auf dom. |1878]83:22/2.08| 9.67 2.78 [1.31(0.94]1.98| —
23 selben Felde go- » |84.04{2.48] 813 2.94 |1.24}0.78]2.49| —
24 | | wachsen, nur von ver-] ,, |85.50{1.50| 8.95 1.71 (1.42]|091|1.66| — .
95| ( schiedenen Stellen | ' ls7es|155| 7.24 | 1.83|1.08|0.66]2.01| — [A'V“l""""l)
g6 | wnd in éig:g‘ede”“ , 187.40]2.26] 5.05 2.41 |1.29]0.59]2.87| —
27 » |84.15[10¢)| 8.71%) |2e*)| .52 o) 101 — l
Minimum |83.22({0.87(0.08{1.97| — [0.86]0.45]1.82] —
Maximum | 95.35|2.27|(0.61){5.36| — [1.33|2.64]3.42| —
Mittel 89.42 1.35\0.18 4.22| 3.14 {0.96/0.7512.02|69.56
Teltower Riibe.
19)| Brassica rapa teltoviensis [18741 81.57 | .57 | 0.11 1.26]10.49 1.82(1.17]8.10| 63.75 Da%nﬁ)
e, s’
2 |Desgl. . . . . . .|1876]82.23|3.47]017| 1091 |1.82|1.40]38.12| 61.40| J. Konig®)
Mittel 81.90 3.52‘0.14 1.24'10.10 1.82 11.2813.11 (62.68
V. Gemiisearten
Einmach-Rothriibe.
(Beta vulgaris conditiva.)
W.
10)| Anfang August goorntet [18741 87.07|1.37|0.03 | 0.54| 9.02 |1.05 | 0.92| 1.70| T304 1) pray
Rettig.

(Raphanus sativus tristis und augustanus.)
Ernte im October: |
19)ll Schwarz. Sommer-Rettig [1874] 88.13 [1.69 /0.08 | 1.76 | 5.99 | 1.82,1.04] 2.28 | 65.29 } w.

29)! Weisser Sommer-Rettig| ,, |85.082.52/0.12/1.37| 8.16 |1.53/1.22]| 2.68| 63.87}f Dahlen?)

e e Kb Ham-
3 1876] 87.54 | 154|014 | 801 |1.81]0.96 ] 1.98| 64.20 | Feerimciiary

Mittel  |86.92[1.92]0.11[153] 6.90[155[1.07[2.31]6445 |

1) Aus American Journ, of science, Bd. 13. S, 197 u. Centr.-Bl. f. Agric. Chem. 1878, S, 548. — ) Von
den Eiweissstoffen und der Asche waren loslich in Wasser :
No. 22 23 24 25 26 27
loslich. . 1719, 2079, 1.219, 1.249, 2.029  1.47%
unléslich 087,  0.41, 029, 031, 024, 042,
lsslich. . 0.81, O 66 s 077, 055, 046,  0.62

Eiweissstoffe {

Asche unloslich~ 0.13 ., 013 . 0.4 011, 013,
*) Alg ,,Zucker, Gummi, Pectin etc.* bezelohnet — *¥) Als ,,Verdauhohe Stirke und Collulose* bo-
zeichnet,

2) Landw. Jahrbiicher 1874. 8, 321 u. 723 u. 1875. S, 613.
3) Zeitschr, f. Biologie 1876. 8. 497.
%) Es enthielt: Phosphorsiure  Schwefel organisch gebunden

Teltower Riibe No. 1 0.190 0.079 9

Einmach-Rothriibe ,, 1 0.090 0,008 ,,

Rettig s 1 0.127 0.057 4,

’ n 2 0.187 0.088 ,,
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Radieschen.
(Raphanus sativus radicula D. C.)
& ™ HE & In der
of| 8 (3B 5| 50558 |2
=% o W = e~ - T2
No, - s |28 | = B | 2| & Analytik
0 Bemerkungon SE’ = 'E‘ﬁ 2 ¢§ c <4 Kt Konle- | A2® ytiker
N,E ® = stoff hydrate
Sl % | %l %o 1 % | e | % 1 % | %
19) Ende Mai goerntet . .]1874]94.31|1.15/0.09 /1.14| 1.97 |0.65|0.67 | 3.23 | 54.66 /8
29)i Endé Octbr. ,, ..}, 193.47|1.45/0.11]0.52| 2.80 | 0.73]0.93]3.55| 50.84 } Dahlen?)
3 1876] 92.28 | 1.09]0.26 4.92 0.87]0.63 | 2.24| 63.32| R. Pott?)
Mittel ]93.34/1.23/0.15 0.88’ 2.91 |0.75 0.7413.01|56.27
Merrettig.
(Cochlearia armoracia vulgaris n.)
19)|| Anfang Dec. geexrntet .]1874] 73.8538.35|0.31 | Spur |18‘29 2.5811.62]2.05| 69.94] w. Dahien?)
2 1876} 79.60 | 2.12 | 0.39 13.47 2.981.44]1.66| 66.03] R. Pott?)
Mittol [7672[278[0.85] — [15.89]278 153186 | 67.99 |
Schwarzwurz.
(Scorzonera hisp. glastifolia.)
1%)| Anfang Dec. geerntet .|1874I 80.39(1.04|0.50|2.19 12.61\2.27‘0.99'0.85' 75.47| Da’f/};ll)
Sellerie (Knollen).
(Apium graveolens L.)
lo)JMitte Octbr. geerntet .[1874 84.09(1.48’0.39 0.77(11.03{1.40 [ 0.84 | 1.49 | 74.17 Da}g:;ll)

Sellerie (Blitter).

19)|| Blitter Mitte Octbr. ge-
erntet . . . . .|1874]81.57,4.64|0.79 1.26| 7.87 [1.412.46]4.03| 49.54 }y w.
29)|Stengel . . . . . .| , |89.57]|0.88]|0.34|0.62| 5.94 |1.24|1.41]1.35 62.90} Dahlent)

Kohlrabe (Knollen).

(Brassica oleracea caulorapa und opsigongyla.)

19)/| Oberkohlrabe v. August|1874] 90.43 |2.66 0.12] Spur | 4.41 [1.29|1.09 ]| 4.45| 46.08 } W

29)|| Spiite Rothkohlrabe von Dahle;zl)
November . . . .] ,, {85.97|2.74|0.16{0.38| 8.45 [1.40|0.90]3.12| 62.94

1) Landw. Jahrbicher 1874, S, 821 u. 723 u. 1875, 8. 613.
2) Untersuchungen iiber die Stoff-Vertheilung in verschiedenen Culturpflanzen. Jena 1876,

9) Es enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden

Radieschen No. 1 0,057 0,011 9,

’ y 2 0.090 0.023 ,,

Merrettig gy 1 0.199 0.078 ,,

Schwarzwurz y 1 0.120 0.041 ,,
Sellerie-Knollen 0,74 0.21 ,,

,, Blitter 0.87 0,36 ,,

5 Stengel 0.005 - 5

Kohlrabe-Knollen ,, 1 0.141 0.064 ,,

2 0.113 0.066 ,,

” ”



)
& . 8| In der
EGE E; EE = E E:: :-é = Trocken-
=S @ -] ® = =8 | = ° substanz .
No. Bemeorkungen -1 § dE2l = | B |58 3| & Analytiker
SE =8 S =gl S Stick-| Kohle-
NE @« & stoff hydrate,
B % | % % 1% 1 % % | % % 1 %
3 1876] 71.17|6.67 | 0.43 14.00 [5.18(2.61]3.67| 48.56 | R. Pottt)
4 | Oberkohlrabe . . . .|, |85.76|1.30]{0.22] 1081 [1.36]|0.55]1.46] 75.91 ;'},f;’;",jgc,g5
5 | Greentop . . . . .]1860]86.02|2.34(0.23 9.01 1.23(1.17]2.68 64.45} A.
6 » |89.00|2.27/0.18| 6.38 [1.11)1.06[3.30| 58.00 }f Vélcker?)
7 ||Purpletop . . . . .}1867)86.74(2.75| — — 0.7711.1213.32| — | Anderson3)
8 1881] 92.04 1 2314+)| 0.13 3.48 1.15/0.89 | 4.64 | 43.72 | C. Bokmert)
Mittel 85.892.87(0.21 0.38[7.80 1.68|1.17 l3.30 57.97
Kohlrabe (Blitter und Stengel).
1%} || Blatttheile 1874]84.34|5.23 | 0.86 | Spur |6.121.53 | 1.92] 5.34| 39.08
von Ober-
2%) |i Stengel u.
: kohlrabe
Rippen ,» 189.95(1.93/0.14|0.41]4.31|1.77 | 1.49 | .07 | 46.97 w.
3%) || Blatttheile) von spiter | , §80.04|5.93]0.97 | Spur [9.201.73|2.10 | 4.75| 46.09 [(Dakler®)
4*) || Stengel u.} Roth-
Rippen kohlrabe ,» §85.3811.8910.23|0.56|8.36[1.96|1.63]2.07)61.01
5 Blatter . . . . . .]1876]85.50}3.13|0.77 6.79 1.482.83|3.45| 46.83 R Pott
6 | Essbaro Theile . . .| , |88.09]2.46]0.13] 650 |1.57|1.25]3.30| 54.58 } - Pottl)
7 Innere Blitter . . .]1860]89.42/1.50|0.08 7.00 1.14 10.86 ] 2.27| 66.16 | 4. Vilcker?)
8 Blatter . . . . . .]1867]86.68[2.37] — | — | — |1.211.45|2.85] — | Anderson®)
9 (Desgl. . . . . . .|1861}85.00/2.81| — | — | — | — |1.80]3.00] — | Hoffmann®)
Mittel 86.04/3.03/0.45/0.561/ 6.971.65|1.65 | 3.44(52.15
Perlzwiebel.
(Allium copa lutea n.)
1*) || Von Mitte Juli Einmach- w.
Zwiebel . . . . .]1874]70.18|2.68(0.10(5.78(19.91/0.81|0.54] 1.44 | 86.15 | DahlenS)
Blassrothe Zwiebel (Wurzelknolle).
(Allium cepa rosea n.)
1*) || Ende November geerntet 1874} 88.66 |1.53 | 0.09 2.26|8.34 0.5910.52 } 2.16 | 93.47 | W. Dahlen®)
2 1876] 83.321.83|0.11 14.02 |0.84 [0.88]1.76| 84.05} R. Pott?)
Mittel 185.991.68[0.10]2.78|8.04| 0.71|0.70 | 1.96 | 88.76]
H1. e
2) Journ. of the Royal Agrie. Soc. of England 1869. V. XXI. No. XXV, &, 93.
3) Illuste, landw, Ztg. 1867. S. 14.
4) Original-Mittheilung. — 1) Hiervon nur 44.189), oder 1.02%, der natiirlichen Substanz in Form von
Eiweissstoffen.

5) Landw, Jahrbticher 1874, S. 321 u. 723 u. 1875. S. 613.
€) Centr.-Bl, f. gesammte Landes-Cultur 1861. §. 113.

*) BEs enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Kohlrabe-Bliitter No. 1 0.179 0.114 9,
1 »y 2 0.099 0.083 ,,
” » 3 0.184 0.131 ,,
” n 4 0.086 0.045 ,,
Perizwiebel y 1 0.170 0.119 ,,
Blassrothe Zwiebel (Wurzelknolle) ,, 1 0.112 0.032 ,,
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Blassrothe Zwiebel (Blatter).

0 . U] In d
;..g H ,&g: - g 5% 5 @ Trgckgfx-
2Ll 2 |22 5 | 2 |28 £ e substanz .
No. Bemerkungen 22| £ |22 = | & EE S | < St Koble- Analytiker
13{;’ wA = stoff |hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1 88.17(2.58|0.58| 5.65 |1.76|1.25]3.49| 47.76| B, Porty)
Lauch (Zwiebel und Wurzel).
(Alium porrum latum n.)
1%) ‘ Von Mitto Octob 1874] 87.67 | 2.71]0.23] 0.44 | 6.95 | 1.12| 0.88 | 3.52 59.94} w.
2%) } on Htte Lctober » |90.14(2.39 035 | spur [4.06 | 1.56 |1.49 ] 3.98| 41.18 | Dahlen?)

3 ‘Zwiebel—}—Wurze]fasor 1876] 85.08 | 3.39 | 0.29 8.14 1.7911.35]8.64| 54.56 | R Pottt)
Mittel |87.62 2.83| 0.29] 0.441 6.09|1.49y1.24|3.71[ 51.s9|

Lauch (Blitter).

1*) | Yon Mitte October . . [1874]91.30]1.83]0.42 0.7713.75 1.060.86 | 3.48 | 51.95| W.Dahlen?)
2 1876] 90.34| 2.37 | 0.47 4.55 1.48]0.79] 8.92| 47.10| R. Pott?)

Mittel  |90.82/2.10|0.44/0.81|3.74]1.27 0.82] 3.70] 49.52

Knoblauch.
(Allium sativum vulgare.)
1*) || Zwiebel nach Abtren-

nung der &Husseren
Schalen . . . .[1875]64.66}6.76|0.06| Spur |26.81/0.77 | 1.44 | 3.06 | 74.45 | W. Dahlen?)

Aoussere Schalen vorstehender Zwiebeln.

1 || Von Allium cepa lutea [1874] Trocken|3.91|0.75| — 57.97|28.85 8.52|6.25| 57.97

2 Von Allium cepa rosea | ,, 5 |4.58|2.08| — 88.66 (4.68]7.33! — }W.Dahlen”)

3 Von Allium sativ. vulg. | ,, » |3.300.50] — 46.17[46.53 3.50]5.28| 46.17
Schnittlauch.

(Allium Schoenoprasum vulgare.)

i Bliithend . . . . .|1876]83.17|2.70(0.98 9.69 l2.54 0.92 2.571 57571 R. Pott!)
2%) || Anfang Docember ent-
nommen. . . . .{1875]80.835.14 0.78| 8.46 2.39|2.40 | 4.29 | 44.13 | W. Dahlen?)

Mittel  [82.00/3.920.88] 9.08 |2.46]166]3.43[50.85]

1) Untersuchungen itber d. Stoffvertheil, in verschiedenen Culturpflanzen. Jena 1876.
%) Landw. Jahrbiicher 1874. 8. 321 u, 723 u. 1876. S, 613.

*) Es enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Lauch (Zwiebel und Wurzel No. 1 0,150 0.056 %,
» » n 2 0.196 0.067 ,,
Lauch (Blitter) y 1 0.081 0,056 ,,
Knoblauch »y 1 0.4562 0.166 ,,
Schnittlauch nw 2 0.2568 - »
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Gurke.
(Cucumis sativus L.
2
XNo. Bemerkungen ::SE’ £ E‘%é = | & g g E 2 {stion Koo Analytiker
N2 w & stoft hydrate
S % L% % % L% % | % % | % _
1%) | Ende Juli 1874] 95.44(0.93 |0.08|1.5111.15| 0.50| 0.45] 3.26 58.34' w.
2*) | Anfang Oct.} goomtot | " Yo417 154 |0.06|0.73|2.27| 0.69| 0.48 } 417 51.46 } Dahlen?)
3 18750 97.19(0.60 |0.19] 1.19 | 0.68] 0.25]3.42] 42.35| R. Pott?)
Mittel  |95.60/1.02 |0.09(0.95]1.33|0.62 |0.39 |3.6250.72
Melone.
(Cucumis melo L.)
1*) || Anfang Oct. geerntet [1874]95.21(1.06 |0.61|0.27|1.16| 1.07] 0.63 | 3.54| 29.85 | . Dahlent)
2 Floisch**) . Molono; 1879] 89.65 |0.96 {0.34] 713 |1.19| 0.73|1.48|6889 |} & g
8 Amerika » |85.28/0.69 |0.15] 11.98 | 0.99| 0.91]0.75|80.08 |1 Storer?)
4 e ,» 89.33|1.11 [0.04| 8.04 | 0.95|0.53}1.66|75.35
Mittel [89.87]0.96|0.28] 0.57]6.57] 1.05] 0.70|1.48[70.48 |
Kiirbis.
(Cucurbita Pepo L.)
1 | Gewdhnlicher Kiirbis [1847] 93.48((0.39)0.06| — |4.00/(1.32)|0.75 ] (0.6) | 61.35 } Braconnot®)
2 | Von der Insel Corfu | ,, |95.40(0.26)|0.04] — |2.81(0.93)(0.56 | (0.%) | 61.09
3 | Gewdhnlicher Kiirbis | ,, ]89.50| — [0.09|4.83| — |(1.59)|(1.58)] — | — Zeuneck?)
4 | Gemeiner Kiirbis . .| ? 94181017 | — |0.27 2.94 |(2.45)]047| —
5 ||Pain du pauvre . .} , |79.67|1.360.01|2.50, 12.60 |(3.86)]1.07| — _
6 | Artichaut de Jerusal.| ,, |85.80|0.41 [0.01|0.15 7.85 |(5.78)|0.46| — |¢ Girardin
7 || Giranmet bonnet ture.| ,, f92.94|0.14{0.01|0.69 2.09 |413)]0.32] —
8 | Sucrine de Bresil. » 193.40|020| — [0.33 2.65 |(3.43)]0.48| —
Wander-
9 185309060135 | — | — | — | — | — 225 — lebent)
10% || Gelber Speisekiirbis
von Oct. . . . .|1874]88.55|1.56|0.08|1.67|6.31| 1.49|0.54 |1.90| 69.69 -
11%) |l Gritner Einmache- Dahlf;nl)
kirhis . . . . .|, |86.64|1.24]0111.65|7.91| 1.89|0.56 }1.49| 71.56
12 |\ 55 Fold- forossesyBxem-| ,, |92.41] 0.87 j0.10| 480 | 1.11 0.71 J1.83]63.24
13 }%Ekurbis{meines} I 94.57| 0.75 |0.14| 3.05 | 0.86|0.63 |2.21|56.17 }H Storer u.
£ 2 pary s 8. Lewis®)
14 )= S Mark-Kiirhis .| ,, |89.65| 096|034 713 | 1.19]/0.73 |1.48) 68.89

Nl e
2) Ann. Report of the Connecticut agric. Exper. Station 1879, S. 159. — *¥) Die Rinde ferner dex Samen
+ faserige Masse dieser 3 Melonensorten ergaben im Mittel:
Wasser Protein Fett N-freie Extractstoffe Holzfaser Asche
0/0 0/ 0/0 0 00 “/0
a, Rinde . . , . . . . . .. 82.01 2.88 0.72 10.04 3.19 1.21
b. Samen 4 faserige Masse , . . 74.13 5.27 6.31 8.64 4.26 1.39
3) Pharm. Centr.-Bl. 1847, S. 612 u. 767.
4) Jahresber, f. Chemie 1853. S. 566. . .
5) Bulletin of the Bussey Institut 1877. II. Bd. 2. Theil. 8. 81 u, 1878. IL. Bd. 3. Theil. §. 221. —
+) Dic Rinde, forner der Samen -+ fagerige Masse onthalten im Mittel der 5 untersuchten Sorten:
Wasser Protein Fett N-freie Extractstoffe Holf}lfaser Aso</>ho
o

0 0/0 00 0 0 0
a, Rinde . . . . ., , . . . . 83.72 2.80 0.62 8.31 3.28 1.27
b, Samen 4 faserige Masse . ., . 75,72 5.86 6.07 7.09 4.12 1.44
*) Es enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Gurke No.1 - 0.083 0.010 %,
" ,y 2 0.104 0.009 ,,
Melone w1 0.113 0.009 ,,
Kiirbis ., 10 0.088 0.023 ,,
11 0.106 0,020 ,,

” 7



& J PR = In der
25 § EE ~ _‘:? j? E = 'l‘rlt!:lcken-
L= @& a4 A1 - o @ substanz
. . - S (= O RS- 2 Analytik
No Bemerkungen £k E 'EE | g “?E z 2 [Stiok Konle- nalytiker
Ns » =¥ stoff [hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
15 Fleisch d.}Hubbard-Kﬁrbis 1877] 84.280.69|0.15| 11.98 0.99/0.91]0.70| 76.21 \ H. Storer .
15 }Kﬂrbisse't-) Drebhals- ), » |89.33]011]0.0¢4] 802 |095]1.53]0.17] 75.35|f S Lewis?)
Minimum | 79.67]0.1010.020.11| — |0.89{0.42]0.17] —
Maximum | 95.40(1.40]0.32 [4.59 | — |1.44|1.43]2.25| —
Mittel  [90.020.74]0.09|1.34 5.99'1.13 078 1.15] 73.44

Liebesapfel.
(Lycopersicum esculentum vulgare.)

0.84 # 0.63 I 2.65 ‘ 53.34 I W, Dahlen?)

1.25 [ 0.33 ‘ 2.53 l 1.54

1*)\ Anfang Oect. geerntet |1874I92.37
Spargel.
(Asparagus officinalis L.)

1*) || Aus Mainz von Mitte

Mai . . . . 1874 92.04{2.27]0.31|0.47|2.80|1.54|0.57 | 4.56 | 41.08 | IV, Dahlen?)
2 | Aus Minster Mitto Mail1876| 92.94 | 1.91]0.17| 347 |0.72| 052|433 49.15 3 g
3 , 194.98]1.75|087| 121 [1.16]0.53]5.58] 24.10 | R. Port?)
) desgl. 1881] 95.03 | 1.3™)0.13} 2.54 0.74 {0.53 | 8.96 | 47.08 | C, Bokmer?)

226]1.04/054 | 4.61/42.08

Mittl | 93.5[179]0.25

Griine Gartenerbse.

(Pisum sativum.)

1 Unreife Samen 1872]79.74|6.06 | — | — —[ — [112}4.79| — [ H. Grouvent)
2 dosgl Anfang Juli [1876]82.52|5.54 0.56 | — | 9.2/ 1.41|0.68 | 5.07 | 53.15 | Bomig w0k
3%) | dosgl. desgl. . . .|1874]79.20|5.65]0.44] Spur 12.3111.79 0.60 | 4.66 | 58.22 | W. Dahlen®
% dosgl . .|i8sf 72.28 | 845) 0.61| — [15.70{2.43 | 0.85 | 4.69 | 56.64 | C. Bikmer?)
Mittel |78:44/6.35 053

Griine Saubohnen.

(Faba vulgaris picea Al)
| Unreifer Samen . |1876] 82.56 | 6.08 | 0.39 | — |8.03 | 2.12] 0.82 | 5.58 | 46.04 | F.omig e

1) Bulletin of the Bussey Institut 1877, II. Bd. 2. Theil. S. 81 u, 1878, II, Bd. 3. Theil. S, 221. —

) blelie die Note }) auf S, 140.
%)

[
3) Original-Mittheilung. — **) Hiervon in Form von Eiweissstoffen vorhanden:
In Procenten der N-Substanz In der natitrlichen Substanz
Spargel 80. 0'7 9y 0,98 %,
Griine Gartonerbsen 75. 6.44 ,,
4) Vortrige tiber Agric.-Chemie 1872, I. Bd. S. 414.

*) Hs enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Liebesapfel No. 1 0.081 0.0189),
Spargel » 1 Spuren 0.041 ,,
Gritne Gartenerbse ,, 8 0.331 0.054 ,,



S — T —
& - g5 = Ind
r-E § EE = g E*E § 2 Trélck:;-
. B é’g @ ;E E = ‘:é < S substanz’ .
S Bomekmgen (ol B 122l % |8 &E| 2| F [ Koue | A
NE L] stoff (hydrate,
P % 1% 1% | o | % | %) % V% | %
2*)( Unreifer Samen, MNitte Juli . J1874] 89.65)8.25|0.21| — |5.16|1.26]0.47]5.02 | 49.85] W. Dahlen?)
3%) desgl. . .. .J1881]80.00(6.970.39| — |8.84(2.86|0.93]5.28| 44.20| C. Bbhmer?)
Mittel 84.075.43(0.33 — |7.35I2.08 0.7415.29| 46.69
Schnittbohnen.
(Phaseolus vulgaris.)
1 [l Unreife Hilse zu Ge-
mise . . . . .} ? |91.34{204| —| — | —~| — |0.63}3.77| — H. Grouven %)
2 || dosgl. m Gomise .[1876{92.34(1.99|0.13| — | 4.23/0.82|0.49 |4.16| 5522 | £ Konis Ohrs
3 %)l dosgl. von Mitte Juli{1874]92.40(1.73)0.17{0.66| 3.97/0.88|0.193.64| 60.92
4%)| desgl. vou Ende Oct.| , 188.50|4.29[0.19/0.00| 9.691.57 | 0.76]4.16| 58.73
5%)| desgl. zu Salat von w.
Ende August . .| ,, ]89.42/2.24(0.09|1.23 5.37/1.13|0.51]3.40| 62.38 Dahlen V)
6 %)/ desgl. Prinzessinbohne
von Anfang Oct. .| , [81.19]4.350.17| — |10.95 1.66|0.87|3.70| 58.26
7 desgl. . . . . .]1881}91.06{2.42)|0.16| — | 4.48/1.08|0.81]4.32| 50.00 C. Bohmer?)
Mittel 88.75] 2.72| 0.14/1.16 | 5.44] 1.18} 0.61] 3.88| 58.66
Blumenkohl.
(Brassica oleracea botrytis L.)
1 Bliithenkopf von An- '
fang August . .| ? |90.10|2.37[0.90 5.23 |0.60/0.80]3.83| 52.83 Ig’:jﬁ'g'
2%)| desgl. ..« . .|1874]90.80|2.830.21 1.22)3.29 0.94|0.721 4.92| 50.00 | W. Dahteny)
3 1876|92.34|2.89 |0.16|  3.02 |0.80(0.79 | 6.04| 39.45 | - Jonig w5
4 , 188212020025 740 |1.16]0.96]2.74] 62.77| R Pty
5 Anfang August . . .]1881}93.04]2.22/0.17 2.60 1.07]0.9015.10| 37.36 ] ¢. Bokmer®)
Mittel 90.89) 2.48| 0.34 1.211 3.34) 0.91 0.83] 4.42| 49.94
i

H 1 e.
%) Original-Mittheilung.
3) Vortriige tiber Agric.-Chemie 1872, I. Bd. 8. 414,

*) Es enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Griine Saubohnen No. 2 0.178 0.020 9,
Schnittbohnen 5 3 0.049 0.020 ,,

" Rt 0.195 0.053 ,,
" nw b 0.128 0.028 ,,
” 5 6 0.227 0.066 ,,
Blumenkohl »w 2 0.150 0.089 ,,
**) Von der N-Substanz in Form von Eiweiss vorhanden:
In Procenten der In der frischen
N-Substanz Substanz
1. Griine Saubohnen 79.00 %, 5.50 %,
2. Schnittbohnen 61.67 1.49 ,,

3. Blumenkohl 50,89 ,, 1.13 ,,
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Butterkohl.
(Brassica oleracea luteola L.)
&0 L W& | In d
- 5 EE - g Tg § 2 Trgck::l-
N Bemerkungen .§-§ G %E E —E (8| 5 z substans Analytiker
o se| ® |52 S| S22 | = [stiek] Koute- | “"¥FHE
N‘E s stoff thydrate
= o/o %% %% 0/0 %% 0/0 o/o 0/9__?/0
1 *)| Blattparenchym 57.5 %, [1874] 87.62 | 3.57 [ 0.72 | 0.70 | 5.30|1.021.07 | 4.61 | 48.46 W
2 ¥)| Blattrippen 42.5 %, » |86.062.27/027 249 6.32|1.45|1.182.61| 63.20[> Daiten?)
3%)| Ganze Pflanze » |86.963.01{0.541.47| 572 [1.20(1.10 | 3.69 | 55.14
Winterkohl (krauser Griinkohl).
(Brassica oleracea var. percrispa Al)
1*)| Blattparench. 52.4 9/, [1874]79.69|2.77|099 [0.72 [12.71 | 1.63]1.49] 2.18 | 66.13 ;
2%)| Blattrippen 37.6 %, » 182.30/3.07(0.39 [1.93| 8.92 2.12|1.28 | 2.78| 61.30 } b ]’; ,
3%)| Ganze Pflanzo . |s0.67|2.88 0.76]1.1711.29 | 1.82| 1.41 | 2.88 | 6a.a6|) DM
4 desgl. .J1876] 79.88 | 5.111.04 | — [10.78{1.95[1.74 ] 3.97| 52.28 | J- Konig u.
B. Farwick!)
Mittel (von 3 u. 4) 80.03 34}9( 0.90/1.21(10.42/1.88) 1.57] 3.18| 61.04
Rosenkoh.
(Brassica oleracea var. gemmifera Al.)
1*)| Nussgrosse  Képfchen I
von Oct. .|1874185.00| 5.54 0.54 | Spur | 6.131.49 [ 1.29] 5.91| 48.67| W. Dahlen )
J. Kénig und
P) 1876'86.2(} 412]0.38 | — | 6.29]1.66|1.20 | 479 45.78 | 5 F070 M0l

Mittel | 85.63]4.83/0.46] —

Savoyerkohl (Herzkohl).

(Brassica oleracea var. bullata Dec.)

6.22| 1.57 1.29] 5.35| 47.22

1#)| Blattpar. 62.4%/5y Hitle [1874 85.80'4.63 0.93‘1.33 4.62]1.25]|1.45]5.22| 41.90 -
2 %) Rippen 37.6 9, }Mai ge-l ,, 187.60,1.65/0.86{1.39] 6.261.64|1.08 | 2.13] 61.69 }Dahle'n‘)
3 %)l Ganzo Pflanze J entet | ,, 186.48/8.511{0.73|1.36| 5.23/1.381.31|4.15| 4874 ~
4 | Aoussere Blitter .J1876] 84.883.7910.79| 6.54 [1.49|2.51]4.01] 43.29
5 || Hersblitter » |89.91]2.63/0.60] 494 [0.83]1.09]4.17| 48.96 }R- Pott)
6 | Stengel » |79.53]6.31]0.62| 8.16 2.65 |2.73 ] 4.93 | 39.86
Mittel 87.09, 3.31} 0.71[1.29I 473 [12301.64 | £.10] 47.41
Boe 1.
*) Es enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Butterkohl No. 1 0.159 0,077 9,
» 2 0,142 0.061 ,,
» 3 0.152 0.070 ,,
Winterkohl n 1 0.302 0.136 ,,
n 2 0.202 0.074 ,,
»y 3 0.263 0.102 ,,
Rosenkohl 1 0.282 0.138 ,,
Savoyerkohl 5 1 0.236 0.097 ,,
»y 2 0.169 0.074 ,,
3 0.207 0.088 ,,
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Rothkraut.
(Brassica oleracea var. rubra Al)
o & J e | & In der
:E g EE = 5 | =% § 2 Trocken-
N Bemerkuneen ='c & ;’E 3 '§ %E < 2 substanz Analytik
0. . < —_
& 1 BalEL S EZ |2 | 7 [tioc]Konte | 2T
N =+ stoff |hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/6 0/0 o/0
1*) || Blattparench. | Mitte
55.79, Juli 18741 89.482.1410.19 (169 | 454| 1.27|0.73 4 3.24 | 5894 f)
2%) | Rippen44.3%,( go- | » |90.86[1.43/0.181.80{3.59(1.31 0.82]2.50 58.97 }Dahlénl)
3*) || Ganze Pflanze| erntet | , |90.06)|1.83/0.191.74|4.12]1.29|0.77]2.95| 58.95
Zuckerhut (Spitzkohl).
(Brassica oleracea. var. conica Al)
1%*) || Blattparench. -
51.39, M,‘;‘ 1874] 92.96|2.08]0.2610.99 | 2.23|0.89 | 0.58 | 4.73 | 45.74 .
2%) || Rippen 48.79/, J‘ ® |, lo2.80|1.48|0.21|1.70|2.06|1.14]0.61]3.29| 52.17 }D ;’le-nl)
3%) | Ganze Phanze] ‘™ | ,, |92.89|1.77]0.24|1.34|2.15 1.01}0.60]3.98| 49.00|) "
4 [Desgt. . . . . . .|s76|o1.63/1.77]0.06| 464 [1.04/0.76|3.38] 55.aa] 7 Kiuig ko
54) |Desgl. . . . . . .Qissifo27al1e)0.18] 3.84 [0.75/0.63| 421 52.89 | c. Brmery)
Mittel (aus 3 u. 4)  |92.60[1.80]0.20{1.39]2.40/0.97/0.64[3.92] 51.21

Weisskraut (Kabbes).
(Brassica oleracea capitata alba Al)
1 b ]86.2004.75) — | — | — | — |1.87|5.50) — | 4. Volcker)
) Blattthle. 69.7%,) Von [1874] 92.31|1.26|0.14|2.56)2.3710.83|0.53] 2.62 | 64.11
3¥)| Rippen 30.3%, }Mitte » |92.95]1.07]0.12|2.70|2.95 | 1.57 | 0.64] 2.43 | 51.77
)| Ganze Pflanze ) Juni | ,, |92.51]1.20]0.13|2.00| 2.55 1.05|0.56 | 2.56 | 60.88 |\ 7.
)| Blattthle. 62.29/,y Von | ,, 191.60|1.40|0.10{1.95|8.211.18|0.55| 2.67 | 61.67 Dahlen?)
6*)| Rippen 37.5%/, }Ende » 189.77/1.7610.19|1.63| 4.41|1.40 | 0.85 | 2.75 | 59.04
7%)| Ganze Pflanze ) Aug. | ,, |90.81|1.53|0.14|1.83[3.76|1.27|0.66 | 2.66 | 60.83

8 || Ganzor Kopf . . . .[|1876]92.13|1.87|0.08| 444 |0.83]0.65)3.80| s6.an| ;- J0me b
9 | Aeussore Blitter . . .| , [89.10|2.34{051| 418 |1.65|2.22]3.43| 88.35
10 ||Hersblitter . . . .|, |92.08{1.84|013| 3.85 |1.09|1.01]3.72/ 48.61 }R Pottt)
11 || Stengel . ,» |86.95|1.891019] 582 [4.50(1.65]2.82] 44.60

Mittel (aus 1, 4,7, 8, 9, 10, 11) 189.97|1.89|0.20/2.29|2.58  1.84|1.23|3.01 | 48.55

Hl e,

2) Original-Mittheilung. — ) Von der N-Substanz sind in Form von Eiweiss 51.33%, oder 0.97%, in der
natiirlichen Substanz vorhanden.

8) Grouven: Vortrige iiber Agric.-Chem. 1872. Bd. I. 8. 414

*) Es enthielt: Phosphorséure Schwefel organisch gebunden

Rothkraut No. 1 0.119 0.089%,
» 2 0.105 0.053

n 3 0.112 0.062 ,,

Zuckerhut n 1 0.122 0.032 ,,
n 2 0.099 0.027 ,,

w3 0,111 0.029 ,,

‘Weisskraut n 2 0.068 0.037 ,,
» 3 0.092 0.029,,

»n 4 0074 0.035 ,,

, B 0.205 0.039 ,,

» 6 0.131 0.044 ,,

7 0.177 0,041 ,,
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Blattrippen (Stengel) der Steckriibe.?)

(Brassica napus rapifera M.)

&0 : Mo | In der
- § EE - FR LB 2 Trf)lcken-
.§"§ g 28| 3 4 .EE «E £} substanz i
Neo. Bemerkungen zE P ég = | g “?‘E E < |Stiek Konte- Analytiker
N @ [<had stoff (hydrate
= 0/ 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
J. Konig w.
1 1876]91.63 12.25]0.16| — |2.40,1.45|2.1114.30| 28.67| Farwick!)
29) | Sehr jung . . . . .[1881}94.13 139 0.12| — |1.48]0.90|1.62 4.77| 25.20 | ¢. Bormery
Mittel 92.88/2.00/0.14| — |1.94]117|1.87 |4.54|26.94
Spinat.
(Spinacia oleracea L.)
1 H 1874} 93.38 219 [0.29 | 0.06 | 2.38| 0.55| 1.15 | 5.30 | 36.86 | V. Dahtent)
J, Konig u.
2 | 1876|87.14 | 412 |0.79| 423 099|278 |5.13| 32.80 | £ Konig v
39) } 1881] 84.88 | 4.16%) | 0.67 6.66 1.2512.38 | 4.40| 44.05 ] ¢. Bohmer?)

Mittel |ss.47 ] 3.49/0.58| 010(4.34/0.93| 2.09| 4.94’ 37.93 |

Endivien-Salat.

(Cichorium Endivia crispa et pallida.)

1*) || Krause Winter-Endivien,

Ende August . . .[1874§94.38/2.18|0.130.69(1.19|0.61|0.82}6.21| 33.42 W
2*) || Glatte, gelbe Winter- Da]z,lén,l)
End., Mitte October .| ,, |93.88/1.85]0.18]0.83]2.45/0.63}0.74 ] 3.53| 53.59 |
Mittel [9413[1.760.13]0.76]1.82] 0.62] 0.78] 4.87| 43.51 |
Kopfsalat.

(Lactuca sativa vericeps.)

1*) || Blattparench. !
67.8%, l B};’t’e 187493.94|1.92|0.87 011 |1.98 088 0.79 | 5.07| Bado fy
2%) Rippen32.‘2"/0J o | » [oas0|r20]020] — l21a]088men) 70| 50.50 }Dahlénl)
3*) | Ganze Pflanze » |9a1a|172|0.82| — |1.97]0.88 pa+*)| 470 33.62
4 || Frihe Varietit . . .[1876]94.48|1.44/0.23| — |2.20|0.72|0.98|4.14] 39.50
5 | Spiite, braune Varietit | , [93.17]1.80|0.44| — |2.51]0.79| 1.29 | 4.22| 36.75 }R Pottt)
6 »  grime » 195.95/1.36{0.35| — |2.56]0.73|1.05]3.60] 42.31
7 mutter . . . . . .| » |9s9slor1lo.ee| —|1.68]0.52]0.89]2.82] 4179 4 1 curan
Mittel (3, 4, 5, 6, 7) |94.33)1.41]0.31] -— |2.19]0.73|1.03|3.89 | 38.62

1) Diese Stengel werden nach Entfernung des Blattparenchyms in Westfalen als sogen, Stengelriiben
(richtiger Riitbenstengel) als Gremilse gegessen,

1) L. ¢, — **) Rohasche,

2) Original-Mittheilung, — 9) Von der N-Substanz in Form von Eiweiss vorhanden:

In Procenten der In Procenten der
N-Substanz frischen Substanz
Ritbenstengel . . 85.509, 0.639/,
Spirat . . . . . 76.97,, 3,18 ,,
3) Pharm, Journ. and Transact, Ser. IIL. Vol. V. No. 258. 8. 966.
*) Es enthielt: Phosphorsiiure Sochwefel organisch gebhunden
Endivien-Salat No. 1 0.139 0 0889,
v 2 0.016 0.018 ,,
Kopfsalat » 1 0.093 0.012 ,,

Kbonig, Nahrungsmittel I. 2. Aufl, 10
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Feldsalat.
(Valerianella Locusta olitoria L.)
— 7S R —
8 : & In de
:E g E E . E Eé % 2 Tr%cke;-
2 @+ = - t
No. Bemerkungen oEl 8 |22 R = < E b 2 Torane Analytiker
z2f B (=2 N | =B B Stick-| Kohle-
N§ n = stoff (hydrate|
= 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
19)| Von Mitte October . .J1874]93.41[2.09|0.41| — | 2.73 [0.57]0.79] 5.07 | 41.43 . 1
Dahlent)

Romischer Salat.

1 1876 92.50‘1.26 0.54] — | 8.55 |1.17/0.98 2.69' 47.33 | R. Pott?)

Dill.

(Anethum graveolens.)

1 || Bldtter, Bliithen, Blatt-
stiele . . . . .|1876]83.84|3.48/0.88 7.30 2.08)2.423.45| 45.14
2 |Stengel . . . . . .1, I8354]1.67]0.22] 17.35 ‘ 5.60/1.621.62| 44.65 |Up  pyra)
3 [[Wuarzel . . . . . .] , 177.80{1.50(0.32 7.43 111.47)1.48]1.08 | 33.47
Petersilie.
(Petroselinum sativum Hoffm.)
t 14
1)} Mitte Oct. entnommen .|1875| 85.05[3.66)0.7210.75 | 6.69 ‘1.45 1.68|3.98! 49.76| Da;z’le.rﬂ)
Beifuss.
(Artemisia dracunculus sativus.)
19)| Anf. Octbr. entnommen 1875| 79.01(5.561.16| — | 9.46 | 2.26 2.55!4.241 45.07' Da}?é(;nl)
Pfeffer- (Bohnen-) Kraut.
(Satureja hortensis.)
19)|| Anfang October, Ende | w.
der Bliithe . . . .|1875 71.88|4.15 |1.65 | 2.45| 9.16 |8.60|2.11 | 2.36 | 41.29] Dahlent)
Beoherblume (Bimbernell).
(Poterium sanguisorba glaucescens.)
19| Anfang October, obere § | w.
i Theile der Pflanze .I1875 75.36 | 5.65|1.2311.98|11.05 | 3.02 1.72'3.67 52.88) Dahlent)
Sauer-Gemiise-Garten-Ampfer.
(Rumex patientia L.)
1) [1875] 02.18 | 2.42| 0.48] 0.37 3.06]0.66 | 0.82| 4.95 | 43.86| W. Dantent)
Hle
2) Untersuchungen ttbher die Stoff-Vertheilung in verschiedenen Culturpflanzen. Jena 1876,
*) Ks enthielt: Phosphorsiure Schwefel organisch gebunden
Feldsalat No. 1 0.128 0.036 9/,
Petersilie y 1 0,193 0,058 ,,
Beifuss y 1 0.285 0,076 ,,
Pfefferkraut n 1 0.835 0.079 ,,
Becherblume »w 1 0.192 0.068 ,,
Sauer-Ampfer 1 0.099 0.028 ,,
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Salat-Unkrduter.

%0 . e | oa In d
r.§ 5 %5 ﬂE & @ Tr%ckeel;l-
5 _— = E E«;] b= _%E "E S substanz A
emerkungen -1 22| = s | 2 & i
8 2| B |22 E: | 3 | = o Kone. | Anelvtiker
[ /] » =
N; = stoff hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1. Lowenzahn (Leontodon
taraxacum),
Am 18. Mai mit Bliithenknospen |1877] 85.5412.81|0.69 7.45|1.52(1.90]3.11| 51.52
2. Nessel (Urtica dioica).
Am 18. Mai, 8—10 engl. Zoll
hoch . .« « « .1y ]8244(550/0.67] 7.13]1.96|2.30]5.01| 40.60
3. Wegebreit-Blitter (Plan-
tago major). H, Storer u.
Am 25. Mai gesammelt » |81442.6510.41111.19(2.09|2.16 | 2.28 | 60.29 |1 S Lewsst)
4. Gemiise-Portulak (Portu-
laca oleracea).
Am 14. Juli vor der Bliithe . s [92.61(2.24(040| 2.16 1.03|1.56 | 4.85| 29.23
5. Weisser Ginsefuss (Chono-
podium album).
Am 1. August, mittlere Griosse .} ,, 80.80|3.94/0.76| 8.93|3.82|3.02]3.28| 46.51
VI Gewiirze.
Pfeffer.
M S
5 By
cER] B
22E 2 Asche Analytiker
- ]
= =
0/0 0/0 0/0
Sorte:
(Lufttrocken)
Peorgnan 7.650 48.335 3.848
Teelichery . 7.836 (96.500)? 5.347
Sumatra . 6.450 17.50 3.334 k
Malabar . 6.375 20.875 4.674 Blyth?)
Trany . . . 7.650 18.175 4.211
Weisser Pfeffer —_ —_ 0.789
Langer » 2.650 16.825 7.154
Mittel 643 24.24 419
1) Bulletin of the Bussey Institution. II, Bd. II, Th, 1877, S. 115.
3. Ser. B4, 5. 8, 4. Jahvesher. f. Agric.-Chem. 187374, Bd, I. S. 240.

%) Chem. News,

10 *
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Pfeffer.
0 2 ® VB s In de
;.. g S Z Eﬂ ; = |& és 1 @ Trrolcke;‘x-
5= @ g (B = | % B89 S =
= 2 53 =S k4 & 2D e kS S substanz .
2E| E z |2 5% ESS = - - ————}  Analytiker
TE - = = = |weR 2 Stiek-|\Fliichtiges
N2 B ggm stoff |0el + Fett
= 0/0 %o 0/0 0/0 o/o 0/0 0/o %l 0/o 0/0
Schwarzer Plefler . ? 119.29(2.20)|1.61 16.6018.50]12.50 29.00) — | — — Lucdt)
Protein| Fett v
" . 1877121.12112.378.38 38.69 13.08 | 4.36)2.51| 10.62 }J. Komig und
”» » e y |15.65|11.25|7.05| — ‘ — l — |15.47|4.67]12.13 8.36 C. Krauch?)
Spanischer Plefer . [ ? 12.0 | (3.2)]11.6| — = | |80 — | — 18.18 Buchholz®)
W—-——/
Mittel ]17.01/11.99)8.92 43.02 14.49)4.57|2.32] 10.92
Senfsamen.
20 P — £ = In der
~E] & | 28 S B8 1 ° Trocken-
=l 2 | B2 w | 5 & g substanz
<o z ] @ = o 8 ] 2 .
No Bemerkungen =B ; o= .:; s Em = - Stiok — Analytiker
S% g = E' = stoff 0el
= 0/0 o/o__ 70/07 j,/,o, 0/704, 0/ )__| 3/ 0| HO/,‘!,;,_.O./O, ——
1 1863 7.50|18.36|26.20| — | — | — |400] — |28.25 Iﬁ;aff%
Myrosin
Albumin
2%) jSchwarzer Senfsamen |1876]4.84|29.53 |35.70(4.84| 3.59 | {l16.16) | 4.72]5.32| 37.52 } H.
3%) | Weisser Senfsamen y» |5-36(27.48185.76| — 110.98 ] (16.29) |4.11 | 5.55 | 87.79 |/ Hassall®)
4%) }de {ausYorkshire 1881] 9.82 | 8.37%*)| 25.56 | — | — |10.52[4.57}5.00]| 28.19 Piesse u
. N ies .
5%) aus Cambridge | ,, |8.00|28.06%%|27.51| — | — 8.87|4.70 | 4.88 | 29.90 Stansell®)
6*) | SchwarzerS.von ,, 5 | 8.52 | 2%.50%%) 25.54 1.69{ — 0.01)4.98]4.79| 27.92
Mittel 7.2627.99|29.383.24 (17;36) 12.2914.18511 | 31.48
Senf.
1*){|Echter . . . . .[]1876}5.70|31.6936.49|2.70|5.71 |13.37|4.33 | 5.66 | 38.69 I
2%) | Echter doppelt feiner } Hassgz 1
Senf . . . . .|, 1516(27.36(35.94|2.21(9.08 |15.57|4.66 | 5.32|37.89
1) Hassall: Food, its adulteration and the methods for their detection. London 1876. 8. 581
?) Original- Mltthellung‘
3) Moleschott: Physiologie der Nahrungsmlttel II. Theil. 1859, 8. 195.
4) Landw. Versuchsst, Bd. V. 8. 189,
5) Food: Its adulteration and the methods for their detection. London 1876. S, 510—bl4.
6) Chem, Centr.-Bl. 1881, S, 874, — **) Darin als Myrosin + Albumin angegeben bei No. 4 == 5.24 %
No b==4.58%, bei No. 6 == 5.24%,.

+) Aus der Differenz berechnet.

*) Es enthielt: Fluchtlges Oel Stickstoff Schwefel
%l Yo
Senfsamen No. 2 1. 271 5.068 1.413
” » 3 5.280 1.224
” y 4 0-06 4.54 0.99
” w 5 0,08 3,49 0,93
" 5 6 047 4.38 1.28
Senf g 1 0.710 5.341 1.308
2 0.581 5.047 1,424

n n
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) e +.] = |8 | 1ader
:E 5 = E =4 -4 § N § 2 Trocken-
S)] z | 2 2 | 23 = bst
No. Bomerkungon - ; 22 : § = % 2 é:“ks b Analytiker
~E = o =) 1CK-|
3 I I = Hstoﬂ’ Oel
= 0/ 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
3%) | Echter sehr feiner ! l
Senf . . . . . |1876]5.59|81.02|34.71|1.97|(7.09)| 15.284.32 ] 5.78|36.76 H.
4%) || Echter feiner Senf . | ,, |5.68|27.89|35.24|0.92|10.06 | 15.54 | 4.65 | 5.47 | 87.36 || Hassall')
5%) || Reiner Senf . ., . » 15.0827.62]33.96/0.96/11.26|16.81|4.29|5.48|35.67
6%) || Haushaltungs-Sent . | ,, |5.29|27.47|36.75|1.72| 8.75|16.32|3.69] 5.31|38.80
Mittel 2.42|28.84/35.51|1.75 | 8.68 (15.48))4.32 5.47/371.563
Zimmet.
L 2 P
- %ﬂ g Eg E ED_, § 2 Fﬂ% 5;5 @ TIr];c‘li;le.l-
= z 2% |22 & S 22 & S substanz i
Yol Bemorkungon o2} = |25 |2 S| & | &g | 2 ] - — Analytiker
< & o | = s S 5 Stick-|Fliichtiges
NE = = = stoff |0el + Fett
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0
1 | Cassia-Rinde §= 163 | — [ 0840 | — | — {(64.3)| — ) — | 5.98 |Buchhole?)
2 || Weisser Zimmet Eé
b1
Orymis Winteri) | 27| — | — | 15 (00f) — |0 — | — | — | ~ [Henry®)
3 || Chinesischer
Zimmot . .|1878]18.95[8.85| — [38.26| — |59.00|17.72]2.2210.72 3.79 Kinig u
4Dosgl.. . . .|, J14.44{294) — |1.24| — [61.66|17.76|1.96]0.55  1.45 }Kmuchﬂ)
5|Ceylon-Zimmet .| ,, §12.44|4.06| — |1.45| — |43.3135.46|3.28§0.74| 1.66
Mittel) . ]14.2883.62|(1.15)2.24 | — |52.5828.65(2.48}0.67| 3.16
1|\Vanille . . .]1879]30.98)2.56| — |4.68)|9.12/32.90/15.27)4,53]0.59] 6.78
2 » |25.85(|4.8710.64)6.74|7.07)30.5019.60|4.73}1.05, 9.95
Mittel . 128.39|3.71/0.62 5.71 |18.09/31.70|17.43 4.63 |0.82 | 8.72
- G. Laube
Muskatbliithe . |1879] 17.59 | 5.44 | 5.26 [18.60/ 1.97| 44.59 | 4.93 |1.62|1.06| 28.95 || .0 ;.
Muskatnuss .| ,, 112.86|6.12|2.5134.43/1.49{28.39]12.03 |2.17]1.12] 42.39 éllderi-
ii or,
Gewiirznetken .| ,, |16.39|5.99| 1658 | 6.20,1.32| 37.72 | 10.56 | 4.84] 1.15] 27.72 )
Nelkenpfeffer .| ,, [12.68]4.31(3.05| 8.17)2.54|43.88|22.50(2.87]0.79| 12.85
Zittwer . . .| ,, 114.85(9.17(1.93| 2.33/0.14|62.83 4.33 (4.42]1.72 5.00
Ingwer . . .|, |13.1316.50 1.53} 1.581.85 6072 | 6.1415.55|120)  7.03
I
1) Food : Its adulteration and the methods for their detection. London 1876. S, 510—514.
*) Es enthielt: Fluchgiges Oel Sti%}(stoﬂ" Scl10\/1vefel
Senf No. 3 O.Igls 5.260 1.226
w4 0.242 5.159 1.297
w o oy B 0.253 5.208 1.403

1 9 0.453 5.026 1.314 .
2) Moleschott: Physiologie d. Nahrungsmittol 1859. IL, Bd. 8. 194—199, — {) Als Harz bezeichnet, —
11) Gleich Stiirke,
3) Original-Mittheilung.
1) Hannover'sche Mntssehr. ,,Wider die Nahrungsfilscher 1879, S, 83,



. bn U 2 1 = In d
s8] & 2 |8 | . E _§n§ g | 2 Trocken- ]
X ..=-§ @ ;E _Eg E c Ew < S substanz g
No.|  Bemerkungen 52| & | 8 |2 S 25| 2 = |stiexFricntiges| =
.N‘E @» R z stoff Oel + Fetf] &
= 0/0 0/0 o/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1| Safran 1879]17.23 [11.80 — | 2.82| -~ |59.59| 4.30| 4.26] 2.28 3.41 =
2 » ]14.91111.68|0.61| 3.63 |15.56|44.67| 4.35| 4.491] 2.20 4.98 ?
]
Mittel 16.07/11.74(0.60| 3.22 (15.33| 44.57 4.37 | 4.37[2.24 455 ~§
~
Anis » [11.42)16.31|1.92| 8.36| 3.8923.96|25.23| 8.91]2.94| 11.61 -
Kiimmel . . .| , |13.23]19.43|1.74|17.30] 2.14[18.20|22.41| 5.553.58| 21.94 s
Coriander . .| , |11.42(10.94710.25(19.13| 0.10|22.86(30.62| 4.68]1.98| 21.88 s
Galgant . . .|, |12.87| 1.19/0.34| 5.15| 8.05|59.05(14.53 | 3.82§0.22| 6.30 |3
g
Cardamom =
Kerne » §19.38(11.18|3.80] 1.14| 0.65|44.10|11.02| 8.73]2.22 6.13 B
Hiilsen . . » 8.37| 5.50({0.72| 2.27| 0.9436.91]30.42|14.87]0.96 3.26
VII. Pilze und Schwdmme.
Agaricus-Arten.
: &
£ 3 Eg: o8 5 ® l‘Irlt)c(}{eetn-
N B K s% E E‘E E E% “E 3 substanz Analviik
N P ] - 2 1
[ emerkungen EE = gé’ = £ c -« Stiok Konlo-| - nalytiker
Ng & stoff [hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
Eierschwamm:
1|| Agaricus Cantharellus 18711 16.48 | 19.56 | 1.15 | i8.06%) | 7.91 | 6.84| 3.74| 57.541 O. Siegel?)
2 || Agaricus melleus .J1876] 86.00| 2.27|0.73| 9.14]0.81(1.05] 2.59| 63.86
3 || Agaricus mutabilis » §92.88] 1.40|0.17| 4.47/0.62{0.46] 3.15| 62.78
4 || Agaricus caperatus » §90.67] 1.91|0.19| 5.52{1.15/0.56] 3.28 | 59.16
5 Agaricus ulmarius » |84.67| 4.02{0.49| 7.93|0.95|1.94] 4.20| 51.73 »
6 | Agaricus Procerus 5 |84.00| 4.65|0.57| 8.55|1.11 1,12 4.65| 53.44 Loesecle®)
7| Agaricus oreades w |91.75| 293|019 3.59]0.67]0.87] 5.68] 48.52
8| Agaricus Prunulus » [89.26) 4.11/0.14| 4.08|0.81,1.61] 6.12| 37.95
9 || Agaricus excoriatus . -] » 191.25] 2.690.45| 4.41|0.82|0.83] 4.92| 50.40
10 || Agaricus foetens . -]18731 67.20| 4.66]0.68]20.09|2.24|5.13] 2.28| 61.25 Sacct)
11 || Agaricus saponaceus -|1878] 27.48(13.09} — | — | — | — | 2.89| -- J N
12 || Agaricus arvensis » |91.74) 842 — | — | —| —] 662 — Pizhlﬁ)
18| Agaricus sylvaticus . » |18.57/39.80 — | — | — | — ] 7.82] -
Frisch Mittel 86.94 3.64|0.31 6.84|1.081.29
4.46| 52.36
Lufttrocken Mittel 20.84/22.05) 1.87/40.91 6.48 7.8D

!y Hannover’sche Mntsschr. ,,Wider die Nahrungsfilscher 1879. S, 83,
?) Qecon. Fortschritte 1871,

9) Arch, de Pharm,

4) Comptes rendus 1873. Bd. 76. 8. 505.
%) Landtbrucks Akademiens Handlingar och Tidskrift 1877, S, 42.

S, 38, — ) Darin 8.92 9, Mannit,
(8) Bd, 9. 8. 133,
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Champignon.
(Agaricus campestris).
= B ) % ] In der
«El 2 (28| = | 28 | 2 3 Trocken-
B " -.‘,"E @ %E E &2 b S substanz Analviik
Y, et o »I = PR T
Yo. emerkungen 12| ® | 22 “E | 2 | = |stiok [Romte- | ATAVRE
N2 hel stoff |hydrate
. B 0/0 ‘.)10* 0/0 o/o 0/o 0/o 0/o 0/o
1+) In den N-fr. Stoffen:
1 |/0.359/, Mannit 90.5 | (160)|0.25 |4t5it)| () |1.80] — |43.68 | Gobley)
2 [14.06 °/, Mannit, 5.979%,
Traubenzucker 1867417.54|17.01/1.4843.55| 6.094.37]18.80 |52.81 | Kohlrausch?
39 1875} 92.84| 3.39(0.07| 2.39| 0.54(0.76 | 7.57 |33.38 | W. Dahten®)
4 ? |90.00 ()|0.05| — | — |05 | — — | 4. Payen*)
5 | Mit 1.87 9, Zucker 1878} 91.76 | 4.39(0.28| — | — | — 852 | — C. N,
6 17.93 | 4842 — | — — | — ]9.44 — } Pahi®)
7 | Trocken 4.35(26.48|2.20136.21|22.93 [7.33 ] 450%)|37.86 | C. Bohmere)
Frisch Mittel | 91.28| 3.63|0.182.91t)| 1.39 | 0.61
Lufttrocken . . Mittel | . |13.27/36.09) 1.7 s 951:| 13.87|6.08|[6-66 | 3339
Triffel
(Tuber cibarium)
1 | Prisch . J1867]76.78 | 8.13(0.66| 3.64| 8.77|2.0215.60 |15.68 | Kohlrausch?)
2 |l Frisch . |1871] 70.88 [10.59 | 0.72] 6.79| 8.24|2.83]5.81 |23.28 | O. Siegel®)
39| Frisch . {1875] 70.80 | 8.01(0.47(12.20| 6.74|1.78|4.39 [41.78 | W. Dahlen9)
4 | Trocken 6.6627.31|1.13]48.99|11.37 | 4.54 468%%) 52.48 C. Béhmer
Frisch Mittel 72.80] 8.65 | 0.47/10.73| 5.68 |1.77 5.09 | 3975
Lufttrocken . . Mittel 6.66/29.68 1.58/87.40/18.73|5.95
Steinmorchel
(Helvella esculenta)
1 14.64°/, Mannit, 0.78°/,
Traubenzucker . J1867] 16.89 [21.27(1.87(46.15 5.7317.49 | 4.21 |55.53 | Kohirauseh™)
2 |16.29 9/, Mannit . |1871| 15.81]28.58 | 1.43 1 40.44| 5.54]8.20]5.43 |48.08 | O. Siegel?®)
Mittel 16.36{25.22| 1.65)43.311)| .63 | 7.84]4.82 |51.78
1} Journ, Pharm. (3) XXIX,

?) Jahresber, f. Agric.-Chemie 1867. S. 261, Dort ist auch die Zusammensetzung der Asche mitgetheilt,

8)

Landw. Jahrbiicher 1875.

8. 613.

4) H. Grouven: Vortriige fiber Agric.-Chem. 1872. X, Bd. S. 414.

5) Landtbrucks Akademiens Handlingar och Tidskrift 1878, S. 42.

) Original-Mittheilung, — *) Von dem Stickstoff sind 3.63 %, oder in Procenten der Stickstoff-Substanz
80.69 9, in Form von Eiweissstoffen vorhauden.

7) Jahresber, f. Agric.-Chem. 1867, S, 261.

§)

Oecon. Fortschritte 1871.

Dort ist auch die Zusammensetzung der Asche mitgetheilt.
S. 38; nach Gotting. Gelehrten Anz, 1870. S, 389.

9) Landw. Jahrbilcher 1875. S. 618. — **) Von dem N sind 3.33%, oder in Procenten der Stickstoff-
Substanz 71.15 9, in Form von Eiweissverbindungen vorhanden.

0

3
) In den N-freien Extractst.o’f}"en nach den aufgefithrten Bestim

Es enthielt:
Champignon
Triiffel

Champignon
Steinmorchel

Speisemorchel
Kegelformiger

Morchel

No. 8

{
{

Phosphorsiure Sohwefel organisch gebunden
0.229 0.029 9/,
0.482 0.385 ,,
mungen :
Mannit Traubenzucker

Frisch 0.42 9, 0.75 9%,
Lufttrocken 4.17 ,, 7.49 ,,

" 5.46 ,, 0.79

,, 498 ,, 0.82 ,,
Frisch 0.96 ,, 0.04 ,,
Lufttrocken 7.89 4 0.39 ,,



a0 , D
No Bemerkungen Tl 2 %E‘ e | 5% | 5 z substanz Analytiker
35| ¢ | 22 =5 | 3 IStick | Kohle-
Ne @ & stoff {hydrate
B} Sl % L % % % L%l %% %
Speisemorchel
(Morchella esculenta).
1 (4.98 9/, Mannit, 0.82 9/, Kohl-
Traubenzucker . . . .[1867]19.04|28.48|1.93|31.621)|5.50|7.63]5.63| 30.06] rausch?)
Kegelformiger Morchel
(Morchella conica).
1 |7.89 %, Mannit, 0.39 9/,
Traubenzucker . . . .| , ]18.23|29.64|1.24| 30.20 |5.07|7.25]5.80) 36.98 | derselbel)
20) 18751 90.00| 3.140.25 4,76 |1.1210.73]5.02| 47.6 W. Dahlen?)
3 ? | 90.00|(4.04)|0.06] — — |13 1 — | — | 4. Payen®)
Frisch . . . Mittet . 190.00 3.38 {0.15 | 4.631) |0.87]0.97 541/46.30
Lufttrocken . . ” . |18.28|27.64(1.23 |37.86+)}7.11{7.93 4
PR A
1 |[Clavaria botrytis .« .|1876}89.35| 1.31]0.29| 7.66 |0.73|0.66]1.97| 71.92 | Loesecket)
1 |Hahnenkamm (Clavaria
flava Schaeff) . . . .[|1871] 21.43]|19.19|1.67 [47.00%)| 5.45|5.26 | 8.91| 59.82] O. Siegels)
Steinpilz
(Boletus edulis Bull.).
1 |[Mit 4.85 %, Mannit . ,]1871]15.42(19.30|1.67| 52.81 |5.54|5.26 } 3.65| 62.44 derselbed)
2 s J11.52 (4725 — — — |7.36]18.54| —
3 , |1150|41.81] — | — | — |es2[7.56| — } V- Sokoloff®
Mittel . |12.81(86.12(1.72 37.26*) 5.71 {6.38] 6.58 | 42.73
1 ||Gelber Rohrenpilz(Boletus
edulis) . . . L J1871§ 12.34 | 47.50| — — — |7.65]8.67| —
1 | Podosinnick (Bolet. scabur) 13.49 |a143] — | — | — |769]|766] — }de"se”’”e)
”
Sonstige Boletus-Arten: r
1 | Boletus ‘granulatus . . .}1876}88.50| 1.61/0.23| 8.09 {0.820.75]2.24| 70.35
2 | Bolotus bovinus . . . .| , |91.84] 1.49/0.41| 552 |0.72|0.52]2.75| 63.74 A v
3 ||Boletus elegans . . . .| , -191.10| 1.88]0.14| 5.75 |0.60|0.53]3.04| 58.08 | Loesecket)
4 |Boletus luteus . . . .|, 192.25| 1.72(0.29| 4.45 |0.8010.493.55| 57.42
5 ” ” .. . .|hsts]93.26| 1.23]0.24] 3.21%%) 1.64(0.42] 295 47.63} C. N. Pahl")
Mittel 91.30| 1.59 |0.26} 5.39%) |0.92/0.54}2.89; 61.95
1 |Fistulina hepatica . . .1876' 85.00| 1.59]0.12| 11.40 |1.95|0.94]1.70| 76.00 LA' v
oesecke?)

1) Jahresber, f. Agric.-Chemie 1867, S. 261, Dort ist auch die Zusammensetzung der Asche mitgetheilt.
1) Siehe Note 1) auf 8. 151.
2) Landw. Jahrbiicher 1875. S. 613. — 9) Es enthielt:
Phosphorsuure Schwefel organisch gebunden

Kegelf. Morchel No. 2 0.029 %o
3) Grouven: Vortrige iiber Agnc -Chem, 1872, I Bd S. 414,
4) Arch, der Pharm, (3) Bd. 9. S. 133.
5) Oecon. Fortschritte 1871, S, 38, — *) In den N-freien Extractstoffen:

Mannit Traubenzucker

Hahnenkamm , ., . . . 6.13%, —
Steinpilz . . e oo. 448, —
Sonstige Boletus Arten . — 2.53 9,

6) Jahresber, f. Agric.-Chemie 1870/72. II, Bd., 8. 257.
7 1. ¢, — **) Mit 1.959), Zucker,



— memm—— N
&0 ! & In de
’e";E 8 E E s -E‘E % 2 Trtzc};(e:-
No. Bemorkungen TEl 2 | =2 | & ‘:E 5 z‘* 'su Tone Analytiker
28| F =2 =5 K |Stick-| Kohle-
N& »n fe] stoff hydrate
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 01/0
1||Polyporus bovinus . .[1876]91.00| 1.20|0.86| 4.73 |2.00{0.2 ]2.13| 52.56 v.Loesecke?)
2 1878]92.04| 1.03!0.32|5.40+) |1.64}0.57 | 2.33| 76.49
}Pahll)
3 » |9185] 065 —| — | —| — 128 —
Mittel . |91.63| 0.96 |0.58| 4.27 [1.80(0.761.83 | 51.01
Lycoperdon Bovista
1||L. B. sengiganteum . . .[1876]86.92| 6.62|0.41 | 3.42 |1.43|1.20]8.10| 26.15} y.Loesecke?)
2, , gommatim . . .[1878]87.02| 7.84|0.37|1.68++)|2.34|0.85]9.66| 12.94| Parir)
Mittel . 186.97|7.23 10.39] 2.50 |1.88(1.0318.88/19.54
1| Cortinarius  caperatus
Fries . . . . . .|1878;90.67| 1.92|0.20| 6.51 | 1.14]/0.56 ] 3.30 | 69.77 | v.Loesecke?)
1| Hygrophorus erubescens| ,, |14.79|16.56} — | — — 1 — |811| — | C.N.Pahlt)
1 ||Lactarius deliciosus . .| ,, ]12.73|23.92|5.86[21.17%)(28.14/5.18 | 4.38| — ¥ derselbe!)
1 |Marasmius Oreades Bolt| , {16.00|42.16|3.41|21.90%) 8.50|8.63]8.03| 26.07} v.Loeseckel)
2 » 191.75) 2.93(0.33| 3.45 | 0.67/0.87|5.69| 41.82] C. N. Pahiy
1 |Cantharellus cibarius Friesﬂ » |91.91] 3.9210.52| 1.17%) | 1.65/0.83 | 7.75 | 14.46 | v. Loesecke?)
2 » ]16.48120.29 |1.15|47.33%)| 7.91)6.84}3.87 56.67] C.N. Pahl))
1 Hydnum repandum . .} ,, |94.58| 0.73|0.25| 2.84%) | 1.08/0.52 | 2.15| 52.40
2 » |95.67) 0.79[0.20] 2.66%) | 0.24]/0.44]2.92] 61.43 }dme”,el)
3 » |87.78) 3.86| — — — |1.12]15.05 —_
Mittel 92.68| 1.79 {0.34| 3.47 [1.03|0.69]3.91)47.40
1 | Gyromitra esculenta Fries 16.89 | 21.87 | 1.87 | 46.24%) [5.73 | 7.50 | 4.21 | 55.64 3@?3;73
2 16.27 | 31.44 | 2.44 | 33.46%) |10.87| 5.52 | 6.01 | 39.96 .
3 11512981 —| — | —| —|589] — }C-N'P“M)
Mittel 14.89127.712.21| 40.06 |8.48/6.65|5.20| 47.07
VIII1. Zuckerrohr, Zucker, Honig etc.
Zuckerrohr (Canne créole).
Lucker Tucker
1 1849 77.8| — | --| 162 6.0 — | 7297
2 w | 770 — | — | 120 11.0 — | 52.17 }CasasecaQ)
3 py | 695 — | — | 115 19.0 — | 37.70
4 |Otaheitisches  Zuckerrohr,
reif . . . . . . .|, |71.04] 0.55|0.35| 18.02 {9.56]0.48]0.30| 62.22
- . W}Payen“)
5 desgl. unreif . . .1 ,, ]| 79.70] 1.17|1.95| 9.06 7.031 — | 0.92 | 44.63
nLe.
1) Mit 2,769, Zucker, — ++) Mit 1,349, Zucker.
*) Fg enthilt: Lactarius Maragsmius Cantharellug Hydnum Gyromitra
deliciosus oreades cibarius repandum escu.leutav.2
1 2 1 2 1
Zucker 16,939, 7.34%, 0749, 8.920, 1.24%, 0947, 5.41% 12.91%

2) Pharm, Centr, 1849. S, 873,
8) Ibid. 1849, 8. 854,
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0 B
No. Bemerkungen SE $ icH 2 £ 5z substana Analytiker
32| B (58| 2| 5 |2 |7 |stiek Kol
N2 = stoff hydrate
U = 0/ 0/0 0/0 0/0 0/ 0/0 o/() 0/0
6 || Martinique und Guadeloupe [1870] 72.22| — {0.28]17.80|9.30|0.40] — | 64.07
7 | Von Kairo . . . . . .}, }7215| — 12.30[16.00|9.20|0.35] — | 57.45 }O Popp")
8 | Von Oberdgypten . . . .|, |72.18] — |0.25/18.10|9.10|0.42] — | 64.94
9 ||Am 28. August) In Ci-
1859 rencester [1860}85.17 256 — | — | — |2,06]2:76| — n
10 ||Am 26. Septbr. ange- Pett }Volckeﬂ
1859 baut » |81.80(2.19(0.55| 5.85| — |1.40§1.92| 32.14
11 | Band-Zuckerrohr . . . .} ,, ]76.73/0.44| — 113.39|9.07|0.837]0.30| 57.54 2
12 | Tehiti-Zuckerrohr . . . .|1879]76.08|0.42| — |14.28|8.87|0.36 | 0.28 | 59.70 }A”eq”‘”)
13*)! Unterer u. mittlerer}Stengel- » |79.09) — | — |16.15] — |0.86y — | 77.28 .
14*)|| Oberer theil y 7846 — | — 11690 — | — | — | 78.46 }Wachtel‘)
Tett
Mittel 77.06(1.29(0.95(13.43 (15))5 0.7210.89| 58.565
Rohrzucker.
4 ® g :’1‘ L inge- In der
g5| B 5| % EEE E g g mewie kel
Ne. =52 | 5| 5 528 & |£%) 2 5
3 = s (2@ 1] Or- |Unor-] Rohr- =
NE 2 |5 = gan, | gan. | zucker 2
= 0/0 o/0 0/0 0/0 0/ 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0
1|| Cuba prima . 1859} 1.70 | 0.20 | 96.55 [ 0.49 | 0.19 | 0.42 | 0.68 | 0.26 | 0.22 | 98.22
2 » blond » |2.70]0.18|92.69(2.95|0.320.94 | 0.57]0.29[0.18] 95.26 €
3| Gemeiner Cuba . . .} , |0.40}0.14:97.32|0.38|0.40|0.30|0.500.10|0.09 | 97.69 ‘7:\,
4 || Havanna prima . » 10.20(0.14|97.32(0.40 | 0.15|0.87|0.50|0.40|0.25 | 97.52 ﬁ
5 s blond . » 11.20(6.22]96.40}0.650.51|0.87|0.75|0.20 | 0.20 ] 97.57 =
6 ,»  ordiniir » |1.0010.96192.69|1.660.32|2.90|1.20| — jo.22] 93.62 || S
7|| New Orleans prima , |1.60]0.26]|94.24]|0.57 0.21|1.91|0.78|0.08 |0.14] 95.77 || §
sl ,  blond » 11301016 ]94.23]1.20 ] 0.14 [ 1.60 | 0.64 | 0.05 | 0.12 | 95.47 L"
9l o ,» ordinir .| ,, [|2.20!0.41|93.46|1.52(0.04]2.28]1.00{0.22 |0.16 | 9554 || ¥
10| Pernambuco, weiss . » losolo.14]|9s.25]0.28 0.2810.470.24| — l0.15] 9885 || §
11 - braun » §0.80(0.76193.31(0.54/0.81|2.46|1.24|0.24|0.92 | 93.59 §
12 || Porto-Rico prima » 10.80(0.52197.3210.12(0.16|0.49|0.34|0.03|0.10] 98.104 || =
13 » blond » 18.10/0.50}93.61)0.560.24|1.90|0.40(0.22 | 0.12] 96.604 i
14 ” gemoiner .| ,, |2.70{0.52|93.46{0.94|0.56|1.96 | 1.15[0.30|0.18 | 96.05 || S
15 || Trinidad s 12.20(0.58]91.41(2.35|0.32|8.860.38/0.39|0.09} 93.46 E

1) Zeitschr. f. Chemie 1870, S. 329.

2) Jahresbericht f, Agric.-Chemie 1860/61, S. 128.

3) Haesall: Food, its adulterations and the methods for their detection. London 1876, 8. 229.

4) Centr.-Bl. f. Agric -Chemie 1880. S, 844, — *) Aus amerikanischem Samen in Béhmen angebaut.
#%y Aus der Differenz berechnet.

5) Chem. Centr,-Cl, 1839, S. 118,
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& '
géﬁ sz | % 83 Eée Se| 2 |menghst. rrocken| &
=S K @ I =8 28 29 [ substanz e}
No. =2l E | & | 5 |2E81E2% 55| < ormmd Rum | &
o =] s |ENEE | 4 r- [Unor ohr ]
N,a 3 gan. | gan. | zucker b~
S % L% % % 1% | % | % | % 1 %l %
16 || Java 19 . 1852J 03 | — |986 |03 (0.5 | — (0.2 0.1 98.89
17 || Gef. Cand., Java 19 » 0.2 - 1985 {03 [1.0 | — | — —_ 98.59
18 || Havanha 19 . . . .} ,, |1.8 | — [94.5 |3.0 |04 | — |02 0.1 96.23
19 » 17 . s |09 | — |97.0 {09 |05 | — |05 0.2 97.88
20 || Java 17 . .1y 104 | — (963 [0.7 |21 — 10.3 0.2 96.48
21 || Mischung v. 16, 17u. 18} ,, 111 | — [96.3 (1.0 |10 | — |04 0.3 97.37
22 || Gefirbter Candis » §0.6 | — 964 |06 [23 | — |0.1 — 96.98
23| Java 15 5 |0-6 — 1963 109 (14 | — {0.6 0.2 96 88
24 || Havanha 14 . » J15 | — 1956 (15 1.7 — 0.5 0.2 97.06
25 s 2. . . W], |28 | — {927 |16 |24 | — |07 0.3 94.88 ;:
26 | Java 13 » 112 | — 1960 {11 (1.0 | — |07 — 97.16 || 3
27 , 11 . . w |15 | — (943 |23 |12 | — |07 — 95.73 >§
28 || Havanha 10 . s 128 | — |934 (25 (05 | — |11 0.2 97.64 ~
29 Java 9 . » |18 | — |916 |15 {42 | — |08 0.1 93.27 |1 3
30 ! Surinam, hell » |36 | — (923 {16 |11 | — 0.8 0.6 95.74 ©
31 || Geringer S., hell s |36 | — {912 120 |16 | — |12 0.4 94.60
32 || Gef. Cand., Java 8 . 5y |36 | — |91.4 126 (2.0 | — |0.4 —_ 94.81
33 || Havanha 7 » |85 | — 873 8.7 |45 | — |09 0.1 90.46
34||Java 7. » |44 | — |887 |33 (22, — |13 0.1 92.78
35 s 6. »y 149 | — |879 146 (16 | — 109 0.1 92.42
36 , 5. » (47 — [86.3 (5.0 |20 | — {1.9 0.1 90.55
37 || Surinam, braun . sy |54 | — |86.7 |40 |2.0 | — [1.4 0.5 91.64
38| Java 4 . . 5 {61 — (831 {55 {85 | — |1.6 0.2 88.49
39 || Surin., ger., braun . s (68 | — |85.4 144 |21 — |1.4 0.4 91.13
Mittel 2.16/0.35/93.33|1.78 10.30/0.910.76 | 0.21, 0.20] 95.39
Riibenzucker (Rohzucker).
Leit der Sonst. or-| 1. d.Trockensubs.
Unters. | Wasser [Rohezuckerigan.Stoff,| Asche § Rohrzucker
1) § (Krystallzucker ff. . In — | 94.75 1 0.12 | 0.13 99.75
2|lg ” foin den | — | 99.60 | 0.19 | 0.21 | 99.60
3 5 » mittel 60er | 0.23 | 98.70 | 0.23 | 0.84 98.92
4l o 9 ordinér .| Jahr.] 0.50 | 98.30 | 0.37 | 0.83 98.79
5 §§ Woissos )+ loudertos » | o71 9770|101 | 058 | 98.49
6] ] Blondes 1. Product » 1.12 | 97.20 | 0.95 | 0.73 98.30
7013 B |Gelbes ) » 11899630131 |100] 9765
;3% Mittel (5--7) 1.07 | 97.07 | 1.09 | 0.87 98.12 C. Scheibler?)
8|5 :g: Fein woiss » | 119 | 96.80 | 1.25 | 0.76 | 97.96
9| &5 Weiss ’ 1.74 | 95.50 | 1.52 | 1.24 97.19
10 gﬁ Ord. weiss R M 1.93 | 94.70 | 1.94 | 1.43 96.56
] ohzucker
11 2 Blond exstos Product| ” 2.43 | 93.80 | 2.01 | 1.76 96.13
120 § | Pein gelb » | 2701|9260 282]188] 9516
18{15 |Gl . | 3429110 286 | 2.62 | 94.32
14{J & lOrd. gelb , 135719060314/ 2691 9394
1) Pharm. Centr,-Bl, 1852, S. 295.
9) Zeitschr, d, deutschen Vereing f, Ritbenzucker-Industrie, Bd, 22, S, 297.
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[

- )
:E § § Eﬁg e T?éogz;-
No. Bemerkungen zg § E aﬁ E’ suhstana Analytiker
SE’ & g Rolirzucker
S % | % % | %] %
15 § 2 | 259 | 9490 | 140 | 111 97.42
16 } Erstos Product £2 | 2.57 | 9470 | 1.56 | 1.17 97.19 Bodenbendert)
17 27 1 1.44 | 95.10 | 2.05 | 1.41 96.49
18 dosgl. 1868 | 1.81 | 94.00 | 3.26 | 0.93 95.73 } Heideprien®)
19 dosgl. » | 1.09 | 96.10 | 2.04 | 0.77 97.15
Mittel (8—19) 2.21 | 9417 [ 214 [148 | 96.29
20 2.70 | 92.40 | 2.56 | 2.34 94.96
21 3.54 | 88.10 | 4.28 | 4.08 91.33
29 g | 2729800 167|261 95.60
23 = 1266|9270 2.20 | 2.44 95.23
24 2 | 218 | 92.40 | 2.21 | 2.61 | 95.04
25 1> Zwoites Troduct & | 3.08 | 90.50 { 2.76 | 3.66 93.37
26 ‘: 2.36 | 92.20 | 2.62 | 2.82 94.42
27 S | 2629200270 | 2.68 94.47 gBodenbender’)
28 S | 277 | 91.60 | 1.94 | 3.69 94.21
29 2.84 | 92.30 | 2.30 | 2.56 94.99
30 3.99 | 91.20 | 2.15 | 2.66 94.98
Mittel (20—30) 2.91 | 91.68 | 2.49 | 2.92| 9442
31 3.17 | 90.80 | 3.17 | 2.76 93.77
32 |t Drittes Product E | 1439330 247 | 280 | o465
33 < E] 2909210 | 2.24 | 276 94.85
34 || Geschleud. Nachproduete S5 ] 2.56 | 93.30 | 2.02 | 2.12 95.75 .
- Schelbler®)
35 || Ordiniire ” | 3.27 | 90.70 | 2.86 | 8.17 93.76 }
Mittel (31—35) 2.68 | 92.05| 255 | 2.72 9458
Oesterroichische Tnvert- |Sonstige
Fabrikate sucker | Stoffe
36 0.03 | 99.90 | — | 0.07 99.93
37 } Raffinaden 0.04 | 99.69 | — | 0.27 99.78
38 E |oo02|99.92] — |o0.06 99.94
39 Rohzucker = 1289|9338 | u.17 | 3.56 96.16
40 ” g 1.64 | 94.91 | 0.16 | 3.29 96.49
4 » & = | 1.54 | 95.95 | 0.07 | 241 | 97.45
42 » helfblond Z | 2259504 | 0.06 | 265 | 97.93 J. Moser und
13 ” w | 171 | 95.08 | 0.07 | 31| oe7s |( £ Soxhlett)
44 ” § |3.35| 9274 | 0.11 | 3.80 95.95
45 » ) < ]1.77 | 9480 | 0.11 | 3.31 96.51
46 » & | 2609440017383 9692
47 ” blond 2.71 | 94.36 | 0.11 | 2.82 96.99
48 » 1.52 | 94.98 | 0.11 | 3.39 96.45
49 ” 1.94 | 94.98 | 0,09 | 3.99 95.84
1) K, Stammer: Lehrbuch der Zuckerfabrikation 1876. 8. 803.
2) Landw, Versuchsst. 1878, Bd. 9. 8, 252.
3) Zeitschr. des deutschen Vereins f, Ritbenzucker-Industrie, Bd. 22. 8. 297,
4) Erster Bericht der landw. Versuchsst. Wien von 1871--1877, Wien 1878, Tabelle 38.
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Bl s | 2 | s | Be | mrooken
.gf 2 g 5'3% *;,% substanz .
No. Bemerkungen = E. E E 28 | 82— Analytiker
S,E = « Rolrzucker
Pl %L % 1% 1 % *
50 | Rohzucker 1.05 | 94.90 | 0.06 | 3.99 | 95.91
51 " 3.60 | 92.60 | 0.07 | 3.73 | 96.06
52 " 2.19 | 94.36 | 0.15 | 3.30 | 96.47
53 " 0.91 | 96.65 | 0.24 | 2.20 | 97.54
54 , o hellbramn 2.49 | 9443 | 013 | 2.95 | 96.84
55 " 1.92 | 9471 | 0.13 | 3.24 | 96.56
56 N o | 1329413 | 015 | 445 | 9539
57 ” § 0.75 | 95.72 | 0.05 | 3.48 | 96.44
58 " ~ | 1388|9476 010|376 ] 9608
59 ” S | 1238|9570 | 013|294 9689
60 ” w | 142 | 9442 019|397 | 9578 J. Moser und
61 . % | 2.04 9330 | 0.08 | 458 | 9524 |( L Soxhlet)
62 " E | 213|922 | 012|653 9321
63 braun £ | 332 | 94.00 | 0.08 | 2.60 | 97.23
1 <
64 " 2 | 148 | 9374 f 005 | 473 | 9515
65 " = ] 1.60 | 93.45 | 0.07 | 4.88 94.97
66 " 3.39 | 91.68 | 0.15 | 478 | 94.89
67 y ) 1.20 | 94.29 | 0.06 | 445 | 95.44
68 " 1.19 | 95.30 | 0.05 | 3.46 | 96.46
69 » dunkelbraun 1.16 | 95.60 | 0.22 | 3.02 96.72
70 " 309 | 91.30 | 1.77 | 3.84 | 94.21
71 " 2.79 | 91.22 | 2.10 | 389 | 93.84
Mittel f. Rohzucker v. No. 39—71 1939442 0.2113.44| 96.28
Sonstige
organ. | Asche
Stoffe
72 53 | 919 | — | 1.8 97.04
73 § |33 | 943 — | 14| 9158
74 s | 40| 932 | — |18 97.08
5 o | 1.7 1 965 | — | 08 98.17
;6 Franzosischer Riibenzucker¥) § 2.4 | 95.6 — 1.0 97.95 > Peligor’)
't g | 45 | 928 | — | 17 97.17
78 = o) 45 | 925 | — | 20 96.86
79 A et |oss | — |08 ] 9811
Mittel 3809379 — | 141 97.49
Palmenzucker.

1 H Aus Calcutta

1) Erster Bericht der landw,
%) Compt, rendus XXXIIL. S
8) Chem. Centr.-BL. 1879. 8. 770,

Zucker, 4.88Y, Gummi und 3.06% Mannit + Fett.

. |1879| 1.86 ’ 87.97 ‘9.651‘)] 0.50 I 89.64

Versuchsst. Wien von 1871-1877. Wien 1878, Tabelle 38,
. 421, — #%) Die Proben enthielten 1%, durch Bleiessig fiillbare Stoffe,
— 4) Die sonstigen organischen Stoffe bestehen aus 1.71% reducirendem

P. Horsin-
Déons)
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Maiszucker.
o S 2 In d
B I+ :‘: .?_ngg @ Trl;ck?:lll-
K] % g - substanz
Ne. Bemerkungen =5 g E Hgn 1 < Analytiker
Ss s | ®E Rohrzucker
=
Sl | % | % %l %
1 1879 2.50 ! 88.42 | 7.62 *) 1.47 90.86 H, Pellet1)
Sorghozucker.
1 “ Aus Sorghum saccharatum . I1879| 1.71 ‘ 93.05 |4.55 ) 0.68| 94.67 | derselbe®)
Colonialzucker (Melassenzucker).
Sehleim-
Tucker
1 1850 27.07 | 34.59 | 35.63 | 2.71 47.43
2 ” 31.67 | 24.47 | 41.53 | 2.33 35.81
3 » 41.14 | 15.26 | 40.70 | 2.90 25.93 W, Stein’)
4 s 40.77 | 13.42 | 42.77 | 3.05 22.66
5 » 39.57 | 14.30 | 42.71 | 3.43 23.66
6 " 30.17 7.77 | 59.18 | 2.88 11.12
Mittel 35.06 | 18.830 ) 3476 | 2.88| 28.07
Stérke-Zuoker.
Trauben- | Unver-
Tucker | gihrbare
Spec. Gew. der Losung (vergahr-| Bestand- Trauben-
von 100 g bar) | theile Tucker
1 1.0306 1875 21.58 | 57.24 | 21.18 — 72.99
2 1.0340 " 12.75 | 63.78 | 23,47 - 73.10
3 1.0300 ” 23.13 | 56.20 | 20.67 —_ 73.11
4 1.0340 9 12.75 | 63.78 | 23.47 -_ 73.10
5 1.0323 » 17.16 | 59.25 | 23.59 -_— 71.52
6 1.0325 ” 16.65 | 63.45 | 19.90 - 76.12
3
7 1.0327 » | 16.12 | 61.43 | 2245 | — 13.24 | pC- Newbaver?)
8 1.0336 ’ 13.79 | 64.78 | 21.43 - 75.14
9 1.0329 9 15.61 | 64.10 | 20.29 —_ 75.95
10 1.0298 » 23.66 | 63.02 | 13.32 —_ 82.55
11 1.0464 ’ 20.28 | 59.14 | 20.58 —_ 74.75
12 1.0325 9 16.64 | 60.66 | 22.70 | Mittel 72.77
13 1.0295 ” 24.42 | 57.20 | 18.23 (0.34) 75.68
14 18691 13.40 | 70.10 | 16.50 — 80.95 C. Schmz'd")
15 ? | 16.00 | 60.65 | 24.00 | — 72.20 Mohr?)
16 | 1874 ] 24.38 | 64.61 | 10.66 | 0.35 85.44 R. Alberti“)

1) Centr.-Bl. f, Agric.~-Chem. 1880. S. 79, — *) Darin 3.07%), Glucose n. 3.589, sonstige organische Stoffe,
**) Darin 0.41 %, Glucose u. 4.14 %), sonstige organische Stoffe,
2) Comptes rendus. XXXII. S. 421.

8) Der Weinbau 1875. 2.
4) Die Weinlaube 1869, S, 258.
%) Mohr’'s Weinstock. 8, 211.

¢) Hannov, land- u, forstw, Wochenbl. 1874,
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©
I

£ ] "-hr'::. é Col| o T{'zogg;-
E-g 2 %2%% :Ebg 82| 2 | substana
No. Bemerkungen - S |A235 282 3 Analytiker
FE| 5 O |2TEVN|E &% Trauben-
N.;j = Zucker
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
17 1874 27.50 | 62.10 | 10.11 |0.29 85.66 R. Alberti ")
18 1873 — 70.62 -— — —
19 w | — |6430| — | — — l
20 . _ 70.50 . _ _ ’P. Wagner?)
21 » _ 73.70 _— —_ —_—
22 || Aus Prag . . . . . . .]1877] 18.75 | 62.30 —_ —_ 76.68
23 | Franzosischer . . . . . . 5 22.00 | 56.00 — _ 71.79 s
24 (| Aus Prag, Mittel von 5 Be- L.v. Wagner®)
stimmungen . . . . . » 14.11 | 67.50 | 19.18 |0.21 78.59
95 || Fest, aus Oesterreich . . .| , ]12.98 | 65.22 | 20.89 |0.91]| 74.95 Stromer and
26 || Aus einer deutschen Fabrik,
weiss . . . . . . .|1879] 15.50 |63.40%) 10.80*) 0.30 75.03
217 . aus Mais . .| 6.00 | 66.80 | 24.70 [2.50] 71.07 J. Steiners)
Englische
28 Fabrikate fest . . . . » 13.30 | 81.00 5.30 |0.40 93.43
29 gih . . . .| » | 7.60|42.60%) 48.70% 1.10| 4610
Nieht ver-
ghhrbare
Stoffe
30 || Stirkezucker . . . . . . 8.59 | 85.65 5.56 [0.19 93.69
31 || Fester Zucker . . . . . 14.64 | 72.83 | 13.03 | — 84.74
32 || Brustzucker . . . . . . 13.38 | 71.25 | 15.37 | — 82.27
33 || Gestockter Stiirkesyrup o | 1454 | 69.41 | 16,05 | — 81.22
34 || Fester Zucker ) 2 | 16.16 | 69.34 | 1450 | — | s2.m1
35 || Gestockte weisse Glycose . 7 | 1519 | 6858 | 1628 | — | 8086
36 »  gofirbte S | 1874 6802 | 1824 | — | s3m
37 s Woisse = 12062 | 6667 | 1271 | — | 83.99 J. Moser u.
38 || Fester Stirkezucker £ |1818 | 66.00 | 1573 | — | s0.78 Fr. Soxhlet %)
39 || Gestockter Stirkesyrup w | 19.14 | 65.27 | 1533 [ — 80.72
40 desgl. kleine Tafeln . =§ 17.06 | 64.31 | 18.63 | — 77.54
41 desgl. e e e e < 18.23 | 63.54 | 18.23 | — 77.71
42 desgl. grosse Tafeln . 17.39 | 62.84 | 19.77 | — 76.07
43 desgl. Ce e e e 21.05 | 62.26 | 16.69 | — 78.86
44 | Traubenzucker . . . . . 20.40 | 61.71 | 17.89 | — 77.58
Minimum 6.00 | 38.27 5.05 [0.17 46.10
Maximum 27.50 | 77.77 | 48.75 |2.21 93.69
Mittel 16.99 | 64.33 | 18.02 |0.66] 7749

1) Hannov, land~ u. forstw, Wochenbl. 1874.

?) Zeitschr. d. landw. Centr.-Vereins d. Grzth. Hessen 1873,

3) Post: Zeitschr. f. d. chem, Grossgewerbe 1877. S, 438.

4) Kohlrausch’s Organ d. Centr.-Vereins f. Rithenzucker-Industrie 1877. S. 635.

8) Zeitschr. f. d. gesammte Brauwesen 1879. S, 839,

*} J. Steiner giebt in den untersuchten Sorten an:
2

No. 26 7 28 29
Dextrose 45.40 %, 26.50 %, 76.00 9, —
Maltose 28.00 ,, 40.30 ,, 5.00 ,, 42.60 %,

Dextrin 9.30 ,, 15,90 ,, —_ 39.80 ,,
Protein —_ 1.80 ,, 0.20 ,, —
6) Erster Bericht d, landw. Versuchsst, Wien 1871—1877. Wien 1878, Tabelle 37,
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Stirkezucker - Syrup.
& [ & In der
55 § E:EQ‘; §§o 2 Trocken-
=5 @ oaS aﬁ% E substanz
No. Bemerkungen =B B 5328|535 < Analytiker
D B =R S Trauben-
N;g zucker
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1 | Bohmischer . . . . . . .|1876] 20.0 | 48.30 |dW¥)| — | 60.38 } ,
9 | Franzésischer . . . . . . .1 , | 16.90] 3010 0% — | 36.22 Fr. Anthon?)
3 dosgl. . - . - . . .|1877| 17.17 | 36.95 |45.52/0.37| 4461 | Strhmer and
4 | Fliissiger Syrup . 2 | 21.05 | 47.87 |31.08{ — | 60.63
5 ” ”» 3 | 1763 | 2682 3535 — | 5684
6 " , Ia u | 22.37 | 4471 [32.92| — | 5759
7 " " 2 | 16.51 | 4421 |39.28] — | 5295 J. Moser und
8 " y e e . 5 | 1985 | 4270 |8745| — | s3.27 Fr. Soxhlet®)
9 ” , L Erzeugniss o | 19.27 | 42.47 |38.26| — | 52.61
10 ” , Ila qo_‘-‘g 21.42 | 41.21 |37.37) — | 5244
11 ” y e 4 | 22.922 | 33.33 |44.45| — | 4285
Mittel 1958 | 41.69 |38.37/0.36] b51.84
Zucker-Couleur.
T ) . g ]
& o g o o =Ll o |22 =
58| = | 8 |Bs B8 % (35 E % .| 2
No. <E| 88 | & | 25 |E=8| = |38| B |Ec8| & &
sE| &2 | B | 2° |33 B |3 2 |ZEs| & | 8
NE > ] 4 ¢ =Eo =
é 0 0 0 0 [1] 0 Es =
/o /o /o /o /o /o »n _
- N
1 || Traubenzucker ¢. . .|isso]1.3481|30.40|69.6 |11.20|28.34|1.27{1.71| 6.0 |1666f) T
2 ” w - .|, l|13666|27.54|72.46| 7.81|29.05|4.14|5.55| 12.5 | 80 ;;?
3| Raffinade ¢. . . . .1, 11.3593|28.70|71.80|50.79| — [2.30|3.08| 40.0 | 25 |{ =
4| Traubenzucker C. . .| , |1.3741|26.40{73.60|11.72|87.56|3.755.03| 8.0 | 125 |} ¥
Mittel 1.8620/28.26|71.7420.40/31.75 |2.86 | 3.84| 19.1 | 99.2
Syrup.
Sonstige In der
Wasser 'R"h]:" F‘"“"l‘(‘t‘ organ, | Asche |Mrockensubstanzl  Analytiker
Lueker TugKer Stoffe Tucker
1| Frischer Syrup . . . . . 27.7 | 62.7 8.0 | 0.6 1.0 36.72
21 Gelber Syrup . . . . . 22.7 | 39.6 | 33.0 | 2.2 2.5 51.23 Wallace®)
s, T I E 32.5| 37.2 | 34| 35 492.44

Mittel  |24.60 i 44.93} 26.07 , 2.07 | 233 | 59.60

1) Dingler’s Polytechn, Journal 1876. Bd. 219. 8, 437, — *) Darin:
Schleimzucker Dextrin
No.1 6.2 25.5%,
2 .0 5, 48.0 ,, .
2) Kohlrausch’s : Organ d. Centr,-Vereins f. Ribenzucker-Industrie 1877. 8. 636.
3) Erster Bericht d. landw, Versuchsst. Wien 1871—1877. 'Wien 1878, Tabelle 37.
4) Nach Listy chem. 5. 1—3. Oct. 1880 in Chem, Central-Bl, 1880, 8. 809.

5) Hassall : Food, its adulteration, and the methods for their detection, London 1876. S, 330.
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Bienen-Honig.
0 . . = .
Bl 8 |5 185 |2 | g |2]3¢ Trooken-
33 & ze | % g = 2 ] substanz
No-| e g e | #H | = e < | o8 Analytiker
=& =28 N = - ~
é’g @R | & & = Zucker
= 0/0 0/0 o 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1 1871119.20| 1.25 ! —_ — | — {028 — —_ J. Nessler?)
2 || Mit Traubenzucker ge-
fiittert . . . .|1864]10.00f — [72.6 | — | — | — | — 80.67 E.Riders?)
3 1876 17.48| — [82.50| — | — |0.02| — 99.98
. . Arthur
4 Direct aus Honig-} , [19.56| — [79.48/0.94] — |0.02] — 98.81 Hill
5|  scheiben gewonnen| , ]16.88] — |81.00|1.82) — [0.30| — 97.45 Hassall?)
6 » |13.68] — [81.04|5.29| — (0.04| -— 98.89
Aeltere Honige:
7 || Aus Dep. des Landes [1878] 19.09 | 0.89 |70.39|0.81| — |[0.19(0.088 86.99
8(Vom Senegal . . .| 5 |25.59]| 1.14 {63.54/2.75| — |0.44|0.014 85.39
9| Von Meligonen . .| , [18.84( 0.78 | — — | — ]0.260.006 —_
10| Von Tamps No. I. .| , |18.61| 2.07 [65.59]|2.19| — [0.835|0.019 80.59
11 || Esparsette- Honig .| 5 |19.44| 0.48 |72.34|0.00, — [0.10|0.021 89.79
12| Von Tawetsch IV. .| ,, |17.52| 1.75 |69.837]0.41] — 10.2710.020 84.11
Jiingere Honige: Gerinnb. E. Erlen-
13 || Von Churwalden (aus- Eiwdiss meier und
> v. Planta-
geflossen) . . .| » |21.68/0.102|63.91|8.30]0.069 — —_ 81.60 Reiche-
14l Von Tamins No. IIL naut)¥)
(ausgeflossen) . .1 ,, [21.47/0.102|63.41]7.30|0.229| — — 80.75
15 || Buchweizen - Honig
(ausgeschleudert) » 133591136 — — 10.147) — | — —_
16 | Von Tawetsch (aus-
geﬂossen) . . .1 » ]20.41|0.028}69.40|0.64/0.238| — —_ 87.19
17|l Axazien - Honig (aus-
geschleudert) . .| ,, {20.29]0.081| — — 10102 — | — —
Mittel [19.61| 1.20 |70.96 [2.96(0.165 | 0.19{0.028] 88.2b6
Tagma (Honig).**)
. . Sonstige
Lucker | Namnit | Dextrin Stofle Asche A,
1| Aus Aethiopien . .[1879] 25.5 | 32.0 3.0 27.9 9.1 2.5 42.95 Vilmorin®)
Manna.
Gummi | Starke Inulin | Cellulose
1| Euncalyptus dumosa™) | ? 115.01| 49.06| 577 | 4.29 [13.80 | 12.04 57.72 Th. Andersons)
2 || Lichen esculentus*1) 11880F 7.08{ 4.071 38.30 — 10.75+)1 81.99 4.41 E. Latour)

1) Wochenbl. d, landw. Vereins in Baden 1871, S, 379.

2) Chm. Centr,-Bl. 1864. S. 102.

3) Hassall: Food, its adulteration, and the methods for their detection. London 1876, S. 330,

4) Bienenzeitung. 34. Jahrgang. 1878. No. 16 u. 17 u. 1879 u. 1879 No. 1 u. No. 12. — *) Trocken-
substanz wurde im Kohlensiurestrome bestimmt, Pollenkdrner durch Abfiltriren des mit Wasser verdiinnten
Honig’s; im Filtrat hiervon das beim Kochen gerinnende Eiweiss und der Gesammt-Stickstoff.

Neben dem Honig wurde auch der Nektar von Fritillaria imperialis untersucht und gefunden 93.49),
‘Wasser, 6.60%, Trockensubstanz mit 5.84%, Trauben- oder Fruchtzucker u. 0.18%, Rohrzucker; Kiweiss war
darin nicht enthalten.

5) Berichte der deutschen chem, Gesellsch. Berlin 1879, Bd. 12, 8. 671,— *¥) Von einer Art Mosquito’s
in Hohlen ohne Wachs erzeugt,

6) Journ, f, pract. Chemie. Bd. 47. 8. 449. — ***) Djese Sorte Manna bedeckt zuweilen die Blitter von
Eucalyptus dumosa in Australia felix und wird von den Eingeborenen als Lerp bezeichnet.

7) Repertoire de Pham. 1880. Bd. 8. 8, 449. — *}) Darin ferner: 1.89°, N-Substanz, 0,73%, Fett + Wachs
0.27%, Chlorophyll und 40.0% Asche, — ¢) Als Lichenin bezeichnet.

Konig, Nahrungsmittel. I, 2, Aufl, 11
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Milch des Kuhbaumes.

%ﬂ . +o In der
sE| B85 |gR 8 [
No. <2l 5 = SE | < Analytiker
S:‘E N Zucker
=
= 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0
1 P 1573 04 58 | 4.7 0.4 | 11.01 | Heintz)
2 1878 58.0| 1.7 | 35.2%)| 2.8%*)] 0.5 6.67 | Boussingault®)
IX. Obstsorten und sonstige Friichte.
A. Frisch
Aepfel.
In Wasser loslich: [In Wasser unloslich:
&0 In d
- g1, |E LK Jdeolele Trocken-
@® 1 4 3 ©
No. SELE 5 28| 2 |6 E =] 8 "] avaytiker
3 SE |88 |<|%|2]%] = |sua
E Mo E | A stoff |Zucker|
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
. Nr—— et
1|/ Grosse englische
Reinette . .J1853]86.03} 9.25/0.53 1.80 —| —| —| — f0.43]66.21
2||Desgl. . . . .J1854 82.03J 5.96(0.390.49| 7.61 /0.22]0.07(1.71/1.49] 0.06 ] 0.39 | 33.16
3| Desgl. . . . .[185582.04] 6.83/0.850.43 6.47 (0.36] 1.95 |1.05 0.03 0.21)38.03
4 | Weisser  Tafel- R Fr
apfel . . .]1854]85.04] 7.58/1.04]0.20] 2.72|0.44]0.38/1.42(1.16/ 0.03 | — |47.49 >se.nius,;3
R
5 || Borsdorfer . .]1853]82.49] 7.61/0.61 6.85 —| —| —| — | — |43.46
6 || Weisser Metapfel | ,, |82.13] 8.98|1.01 3.35 —| —| —| — §} — |50.25
7| Engl.  Winter-
Goldparmine .| , [81.87]10.36/0.48 5.11 —| =] =l —1 — [57.14
8 || Aepfel aus Wiirt- v
temberg(Mittel
von 8 Sorten) [1856]84.74] 7.46/0.82 4.23 2.76 — 148.88] E. Wolff%)
9°)| Weisser  Astr | Jsche ’
stra- -+ Holz- im
chan-Apfelvom Dextrin faser Ganzen
27. August .J1874]86.19] 7.351.64(0.50/3.08| — | —|1.43] —10.17 0.5853.22
Pleissner Ram-
bour-Reinette Pf%ﬁr"’)
10| 20. September .| , [87.31] 7.62(1.090.50/1.94| —} —|1.37 —|0.17]0.63 60.05
111130. September .| ,, [85.28] 7.80/0.6710.4414.15| —| —|1.41] —[0.25]0.47]52.98

1) Milchzeitung 1875, S. 1449,
2} Compt. rend. 1878, Bd. 87. 8. 277. — *) Fett 4 Wachs. — **) Dazu noch 1,8°%, sonstige organ, Stoffe.

1) Gleich Aepfelsdure.
3) Ann, d. Chem. u. Pharm. Bd, 101. 8. 219,
4) Wiirttemb, Wochenbl. f. Land- u, Forstw, 1866. No. 18.
5) Ann. d. Oenologie 1876, Jahresber, f, Agric.-Chemie 1875/7G. I. Bd, S. 313.
0) Ein Apfel wog bei:
No. 9 12 13

. 10 11
55,38 142.38 123.50 59,70 53.00 g



— 163 —

In Wasser loslich: [In Wasser unlislich:
HOARBOE T | e
] @ Sl S |2lgi2|z| 2 substanz .
No =Bl (S|%2 2|8 |S535 % Analytiker
SE SRIEIE[E |“|%|2|&] = [stiowc
] BOE A stoff |Zucker,
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0
Asche
Rother  Oster- 4 Holz- im
Calville-Apfel : Dextrin faser Ganzen
12 [120. September .}1874]83.60]5.95(1.00i0.37| 7.13| — | — (1.68] — | 0.27 ] 0.36 |36.28 Otto
13 | 12. December .| ,, [81.47]8.92/0.75/0.19}6.70 | — | — (1.67| — | 0.30]0.16 |48.14 }Pfezﬁ"er
14 1871]82.10§7 96/ —[0.39) — | —| —| —| —| — |0.35|42.96] Ziurek?)
15 || Borsdorf. Aepfel }1861]81.2918.760.72(0.42| 5.33 | — 3.02 | —|0.46]0.36 | 46.82 Th. Mar-
16 || Leder-Aepfel .| ,, |83.16]7.29{1.34/0.33/ 4.77 | — 2.84 [ —|0.26]0.31 43.29} g'oldg)
17 || Quitten-Aepfel .| ,, [84.11]5.49/0.46(0.48| 5.62 | — 3.96 | —10.38}10.49 34.53
Gewicht
cines
Apfels (Ara- (Cel-
g bin- lu-
18°) Amtmannsa. sure 1) Tose)
16. Oct. . 80.0 [1875]88.2415.45/0.87 — | 0.86 0.44] — 10.69)0.42%) 0.18] — |46.35
19%)|f Rother holl.
Gewiirz-
Calville
29, Oct. . 35.0] ,, [|84.09]8.43/0.49| —|1.62|0.60] — (1.22/0.55/0.11] — 152.99
20°)( Schlottera.
29. Oct. 85.0] , [82.76]8.41/0.52) — | 2.42(0.67] — (1.51]0.44| 0.05] — |48.78
21%) Champag-
nerapfel
30. Sept. 110.0] , [86.43]7.00/0.66| — |2.67|0.35] — |0.98/0.45/ 0.03 ] — |51.58]\ Dragen-
22)) Rovaler ( dorf®)
Birnapfel
15. Sept. 58.0] , [84.59]7.5610.29] —|2.70(0.50] — {1.07/0.68/0.31] — 48.73
230)/ Gelber
Klarapfel
8. Oct. . 122.0{ ,, ]86.82]5.73/0.66] — | 2.2010.48] — |1.00/0.36{0.20] — [43.48
24°)/ Suislepper
1.18.8pt. 725} , [86.4516.01/0.73| — | 2.78 [0.43] — [0.99]0.41| 0.20] — [44.35
259)|| Desgl, II.
20. Sept.  43.01 ,, 186.9515.97/0.89] — | 2.2810.53] — [1.40/0.46| 0.25] — [45.75

1) Neue landw, Ztg. 1871. S. 960.
%) Jahresbericht f. Agric.-Chem, 186162, S. 51, Die von Margold untersuchten Obst-Sorten sind simmt-

lich in Béhmen gereift.

8) Archiv f. die Naturkunde Liv-, Esth- u. Kurlands. Bd. 8, 8. 140 u. Jahresber. f. Agric.-Chemiec
1878. 8. 114, — ©) Die Aepfel 18—26 sind in Livland gewachsen; Dragend orff untersuchte die simmt-
lichen Aepfel in den einzelnen Entwickelungsstadien; hier ist nur die Zusammensetzung der reifen Aepfel
mitgetheilt. Ausser den aufgefithrten Bestimmungen sind noch folgende ausgefiihrt:

No. 18 19 20 21 22 23 24 25
2. Summe der in Wasser loslichen Stoffe . . . 835 1175 12.70 11.34 1276 9.56 10.20 10.239,

b. Summe der unléslichen Stoffe . . . . . , 8.41 4.16 4.54 2,28 2.55  3.62 327 2.82 ,
c. Eiweisssubstanz und andere unldsliche Sub-
stanzen . 1.96 1,99 2.25 0.45 0.28 1,8 1.44 0.49 ,,

*) Alg Metarabinsiure oder ',,P.ec%in“ i)e.zefchnet.

11*
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In Wasser l6slich: InWasser unléslich:
h%" E . E % ﬁ: ol e Tigcl‘:g;-
S8 @ S | & | B | L @ sl 213 & substanz .
No. <2l & ‘é - SlE |3 5|3 Analytiker
K SIB|E|E|7|F12 %7 |stidkdme
2 =B~ stoft (AUOKer
% 1 % | %1 % | %t %A %l ol ol %l | %
26°) || Sommer- Gewicht
trauben-  ¢ines
apfel 24. Apéels
Sept. . . 49.0]1875] 89.00] 5.95/ 0.85 — | 0.89 0.55] — 0.98/0.38) 0.20] — | 54.09
27%) || Cardinal
24. Sept. 97.0] ,, |86.54] 5.20 0.48) — 3.89/ 0.40f — {1.81/0.50 0.12J — | 38.63]
289) || Kaiser
Alex. - A.
6. Oct. .133.0] ,, [87.50} 5.98 0.79| — | 1.05; 0.43] — |0.64;0.26| 0.22] — 47.84]
29°) (| Goldgelb.
Sommer-
reinette
17. Sept. 46.0] ,, ]86.39]7.07 1.38/ — |1.81}0.55] — [1.81[0.80| 0.13] — |[51.95
30°) | Stisse >Dragen-
dorff?)
Herbst-
reinette
29, Oct. . 48.0] ,, §85.78]7.59/0.82| — [1.92/0.36] — 1.46/0.43/ 0.05] — |[53.37
81°) || Zwiebel-
borsdorfer
16. Oct.. 28.0] ,, ]86.93]8.18 0.46! — | 0.11}0.35] — [0.77,0.27;0.07} — [70.24
329) || August-A.
11, Sept. 49.0] , | 84.54]5.00 0.96] — | 5.37/ 0.50] — [0.96/0.50;0.19] — |32.34
33%) || Wirthsch.-
A, 27.8. 74.0] , |84.48]6.15 1.39] — |2.59| 0.41] — 1.12/0.66] 0.09] — | 39.63|
34+) | Balduin- G-
A.-Fleisch (Rett) sammt
27. Sept. — 1875 84.11] — [0.29/0.21| — |0.28} —| —0.91] —]0.21| —
35t)|| Russet- F. H.
A.-Fleisch Storer?)
27. Sept. — { » [82.22f — |0.53/0.26) — |0.26] —| — 0.96] —]o.24| —
36 || Mantuan.-
A.-Fleisch
9. Oct. .113.0] » |87.70[800%) 0.4d — | — |0.31] —| —| —| —| — |72.36] E. Mach?)
N-freie Holzfaser Asche
Extractstoffe | (inel.Kerne)j (im Ganzen)
Minimum 81.29] 4.92 0.29|0.15 — 1.45 0.17 0.16 | 32.34
Maximum 89.00] 10.68 | 1.88| 0.59 — 3.79 1.03 0.63]70.24
Mittel 84.79]7.22/0.82(0.36| 5.81**)| 1561 049 [0.37/47.560

1) Arch, f. d, Naturk, Liv-, Esth- u, Kurlands, Bd. 8. S, 140 u. Jahresber, f Agrio.-Chem. 1878. S, 114,
0) Die Aepfel 26—-33 sind in Livland gewachsen; Dragendorff untersuchte die simmtlichen Aepfel in
den einzelnen Entwickelungsstadien; hier ist nur die Zusammensetzung der reifen Aepfel mitgetheilt,
Ausser den aufgefithrten Bestimmungen sind noch folgende ausgefithrt:
No. 26 7 28 29 80 31 32 33
a. Summe der in Wasser loslichen Stoffe . . . 879 10.19 883 10.43 10.63 9.7¢ 1276 11.409,
b, Summe der unléslichen Stoffe . . . . . . 22l 3.27 3.67 3.18 3.59 3.33 2.70 4.12 ,,
c. Eiweisssubstanz u. andere unldsl, Substanzen 0.49 0.95 2.44  0.27 1.837 1.84 0.30 197 ,,
2) Bulletin of the Bussey Institution 1875. 8. 362. — {) Die zugehdrigen Schalen enthielten:
‘Wasser Protein Yottt Kohlehydrate Holzfager Asche
No. 34 71.60 1,00 2.27 19.81 5.27 0.45 9/,
9 3B 69.93 1,08 1.71 21.73 5.02 0.58 ,,
3) Weinlaube 1878. X. 8. 334. — *) Mit 3,19, Dextrose u, 5.279, Liivulose.
**) Aus der Differenz berechnet,
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Birnen.
In Wasser loslich: InWasser unldslich :
o0 o P ) & TIn ier
= rocken-
82| 2 || 5|5 2 |g|e|B|g!e| suwstons _
No. B ; Elm |2 | 2|18 12 |8¢ Analytikor
ZE Slgls €| <=2 2|82k
N2 S = 2 Stlck-z Kk
E £ & | & stoff | Zucker|
_ % | %t % | % i %\ % ] %l el %l %

1 || Siisse Rothbirne |1854] 83.95 7.00I 0.07]0.23/ 8.28) 0.28]0.39/3.42(1.34/0.05 ] 0.23 | 43.61 } R, Ere-
2 (| Desgl. .|1855] 83.01 | 7.94] Spur | 0.21] 4.41/0.28] 3.52 [0.61/0.04]0.19 } 46.73 senius’)
——  cr——

3 || Birnen a. Wiirt-
temberg (Mittel
von 9 Sorten) .]1853} 80.02 ]9.26 0.58 3.01 — | —| —] — 4635 F. VV(){O"I)
Dex- Lell-
trin stoff
4 1850| 83.88 § 11.52 | 0.08] — |2.07] — | —| —| —| — | — |71.46| Bérard?)
Asche
im
Ganzen|
5| Blutbiren . . |1871] 83.88 | 6.83/ 0.21/0.48/ 3.18 — | 512 | —(0.38 | 0.48 142,37 |\ 7y A
6 || Kaiserbirnen » [81.43]8.21/0.11/0.37| 4.76] — 4.75 — 0.37]0.32|44.16 } gold?)
Cellu-
7 || Salzburg. Birne lose
8. Sept. .11874] 81.91 ] 9.19/ 0.25] 0.50| 5.21| — } — |2.70| — [0.24 } 0.44 | 50.80
8 || Siegels Honigb. } Otto .
24. Aug. . |s6.00] 6.580.13 0.50/ 3.61] — | —|1.90] —|o.20| — |41.13 |} Efeider?)
9 1871} 83.20]8.78)| — |0.23) — | — } —| —| —| — | 0.21|49.33 Ziurek“)
10 {| Sommer - Apo-
theker - Birne
11. Sept. .|1878] 85.60 J1.201)]0.27]| — | — | — | —| —| —]| — ]| — |50.00 E. Mach®)
Mittel 183.03]8.26(0.2010.363.54| — | 480 | —(0.31]0.31|48.49
%) ) )
Zwetschen.
1| Gewdhnliche .§1855]81.93]5.79/0.95|0.74|3.65,0.73 3.54‘1.990.630.09 0.6532.04 } R. Fre-
2 || Siisso ital. . ., 181.27]6.73/ 0.84] 0.79) 4.11) 0.59]3.12/0.97[1.53/0.07 | 0.67 | 35.93 |/ senius)
3 1871] 80.10}6.78| — {087 — | — |— |— | —| — }0.69|34.07 Ziurek"‘)
Asche
im
Ganzen|
4 18611 81.41}15.29/0.73 0.72| 4.82| — 6.40 —10.63]0.59 | 27.00 T};.olz{()"-
Mittel [81.18]6.150.85/0.78/4.92| — | 5.41 | —|0.71} 0.65|32.35
#) **) ***)
1) Ann, d, Chem, u, Pharm. Bd, 101, S, 219,

im

2) Die Landwirthschaft von Boussingault.

8) Jahresbericht f. Agric.-Chem, 1861/62.

liohéin Bohmen gereift.
1. e,

5) Die Weinlaube 1878, X, 8. 334, — {) Darin 2.4 %), Dextrose und 4,89, Livulose.

*) N-freie Extractstoffe iiberhaupt, aus der Differenz berechnet. — **) Holzfaser incl, Kerne, — *#¥) Agche

Ganzen,

Deutsch v. G

raeger 1851,

8, 318.
8, 51. Die von Margold untersuchten Obstarten sind simmt-
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Pflaumen.
o In Wasser léslich: In Wasser unléslich:
4 I @ < ——] In der
Bl @ 208 & Trocken-
28 § 55| 8 8 2 ] § 2 ® substanz
No. =2letg 2|2 28 slz|212 % Analytiker
3] E| 2% | € < |2l | |« P
ISP e B 3 R | R anck Jucker
3 alg | & stoff
0/0 0/ 0/I) 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1 || Schwarz - blaue
mittelgross . [1854)88.75} 1.99/1.27/ 0.43] 2.31) 0.40]4.19| 0.51 |0.04] 061 |17.69 R Fh
2 || Dunkelschwarz- | } se.niu;li)-
rothe . . .[1855|85.24] 2.25/1.83]0.40] 5.85|0.55]3.32| 1.02 |0.06] 0.44]15.25
3 1871§80.60] 6.44| — |0.37 — | — | —| — | — | — |0.2988.20] Ziureck?)
Mittel 84.86|3.56/1.50| 0.40{ 4.68] — ]4.34| — | — 0.66] 0.4523.51
*) *t) 1)
Reineclaude.
1 || Gelbgriine, mit-
tolgross . . |1854/80.84] 2.96/ 0.96] 0.45/10.47| 0.32]3.25| 0.68| 1.03| 0.04] 0.37 | 15.50 i F
2 Sehr siisse, } se;ziusrf)-
griino, grosse [1855[79.72] 3.41) 0.86] 0.38/12.07| 0.39]2.85) 0.01| 0.25| 0.04] 0.29 | 16.81
Mittel  |80.28 3.16'0.91‘0.41 nae| — | 339 | — lo.39]0.33/1616
| 4 ") 1)
Mirabellen.
1|[Gelbe gewohn-
liche . . .[|1854]82.24]3.58/0.58]0.18| 5.77|0.57]5.78| 0.18|1.08 0.08} 0.16 | 20.16] B e
Asche seniusl)
im
fanzpn
2 1861]76.49) 4.37) 0.49 0.58] 7.32| — | 4.02 | — |0.63}0.44|18.67} . T:';lg’fj"'
l
Mittel 79.42]3.97/0.53/0.38|10.07] — 499 | — 0.64]0.30/19.42
*) **) 1)
Pfirsiche.
1’ Grosse holliin-
discho . . .[1854]84.99] 1.58|0.61|0.43(16.31|0.42}4.63| 0.99] — | 0.04} 0.46 10.52} R. Fre.
2 || Aehnliche . .[1855]76.55] 1.57]0.78| 11.06 |0.91]6.76/2.42) — |0.06] — | 6.69]f senivsH
Asche
im
(ianzen
3 1861]79.84] 1.46/0.71/ 0.54(11.01| — | 3.02 | — ‘0.62 0.43] 7.24 Tg,;lﬁ’i‘f'

Hle

*) N-freie Extractstoffe iiberhaupt, aus der Differonz berechnet.
**) Holzfaser incl, Kerne.

+) Asche im Ganzen.

+1) Bloss Kerne ohne Holzfaser,
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] In Wasser loslich: InWassor unldslich: N
bﬂo . - ﬁ ﬁ g TIn (}{et
rocken-
5% g g .-E |2 P - A substanz
No. gl s 2|2 |z |2 (5|8 |38 |8 Analytiker
=2l & = © B = I ° |2 b4 @
SE N3 E| 3| X @]~ | |stiok]
= Elg |l A& stoff |Zucker,
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0
4 1871}78.60}6.19) —|0.31| — | — ¥ —| —| — | — ]0.23]28.93 Ziurek’)
5 , [80.20]11.60|1.10/0.90, — { — | —1.20] —| — }0.73;58.59 Bérard?)
Mittel 80.03|4.48/0.9210.65/7.17 | — | 6.06 | — |0.69] 0.44 22.39
*) *k) #ok)
Aprikosen.
1| Schéne, ziem-
lich grosse .}1854]84.97]1.14/0.89]0.79/5.93|0.82]4.30/0.97) 0.15/0.07] 0.84{ 7.58
2 [iSehr  wohl- R. Fre-
schmeckende, senius 1)
grosso .11855182.01} 1.53| 0.77, 0.36{ 9.28 | 0.7513.22|0.94| 1.00| 0.10] 0.32 | 8.12
3 || Kleine » |83.55] 2.7411.60,0.38) 5.57 | 0.72]3.42/1.25/ 0.75/ 0.06] 0.37 | 16.66
4 1850}74.40] 16.50 | 1.80, 0.20{ — | —] —|1.90 — | — }0.1364.29 Bérardl)
Asche
im
Ganzen
5 1861}80.67] 2.01| 0.75] 0.63{10.24] — ] 5.21 ~ [0.49] 0.52 [10.39 ]l[argold5)
6 1871)81.70] 4.20| — {0.63 ~ | —| —{ —| — | — 10.55[22.88 Ziurek 1)
Mittel 81.22[4.69/1.16/0.49/6.35| — | 5.27 | — 10.821 0.44/24.98
*) *¥) -)H&*)H
Kirschen.
1 || Siisse, hellrothe
Herzkirsche . |1854]75.37] 13.11 | 0.35] 0.85] 2.27| 0.60]5.48 0.45| 1.45| 0.09] 0.55 | 53.23
2 || Sduerliche, sehr
) R. Fre-
helle  Herz- senius1)
kirsche .J1855]182.46) 8.57| 0.96] 38.53 0.83]3.24/6.46/ 0.40/ 0.07] — |48.86
3 | Silsse, schwarze | , [79.70]10.10 | 0.56/ 0.96] — | 0.60}5.73(0.37| 0.66| 0.08] 0.76 | 52.71
4 | Saure Kirschen
(Weichselk.) . » [80.49]8.77/1.28/0.78| — |0.56]5.18/0.81} 0.25/0.07] 0.64 | 44.95
5 1850}74.90§ 18.10 | 2.00/ 0.6 |8.20| — | — (1.10] — | — ]0.38|72.11 Bérard1)
A i, G.
6 || Herzkirschen . [1861]73.55) 1131 |0.44]0.83|1.98 | — 6.89 — 10.93] 0.50 | 42.99
7 Sch.warz.Kirs(.zh. sy 188.48] 3.43|0.32/0.43| 0.47| — 6.23 | — |0.641 0.59|29.97 Th., Mar
8 || Weichsel - Kir- gold?)
schen s [85.71] 6.89]1.30| 0.40} 0.57 | — 5.28 | — ]0.35] 0.45|44.72
9 1871)77.70) 1112 | — 1 0.82| — | — — — | — ] 0.55[52.56 Ziurek1)
Mittel 79.82110.24/0.91/0.67/1.76 | — | 6.07 | — (0.73] 0.5550.69
*) D) Y
1. e

*) Summe der N-freien Extractstoffe, aus der Differenz berechnet.

*¥) Holzfaser iue

1. Kerne.

**#) Agche im Ganzen.
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Weintrauben.
In Wasser loslich: In Wasser unléslich: i
sl T ee A
] @ ] w | B = @ 2|2 = -1 substanz )
No. MIEEERERE NN E|lE |8 |% Analytiker
g2 SIEIE|E|<|%12 &~ |stiw
g Elg |~ stoff [Sucker
% 1% 1%l %ot %o i % N %) % %] % i % L
1|| Ganz reife
weisse Oester-
reicher .|1854]78.99113.78/1.02/ 0.79/ 0.49 | 0.36] 2.59 [0.94(0.12 ] 0.6065.59
2 || Ganz reife
Kleinberger |1855}84.87}10.59(0.82} 0.59]0.22|0.38] 1.77 10.750.08 ] 0.62 {69.98
3 || Riesling-Tran- R. Fre-
benv. Oppen- senius")
heim
a sehr veif.| ,, [ve.0dhssel071] —| — | — ] —| —|— | — |O145685
4l b oedelfamt .| ,, lrasspisagoso] — — | — ) —|—| — | — ]0-1559.06
5 || Riesling-Trau-
ben v. Nero-
berg, 12. Oct., \-freie
ganz gefiilltu. Subst.
edelfaul . .[1875071.93}18.63,0.94] 0.25)2.00 | 0.59]3.42/1.20,0.51 |0.11 | -— 166.73
6 || degl., 22. Oct.,ge-
schimmelt
7 | Oesterr. Trau- » [72.35]17.86/0.59 0.26| 2.33 9.53’3.38 1.77/0.56 [0.15] — |64.59
ben a. Wies- >C. Neu-
baden, 1, Oct., bauer?)
griinu.gesund | ,, 177.54]16.71/0.71{ 0.69| 1.16 | 0.49{1.79( 0.64(0.28 0.08 | 0.49 [74.39
8 | dgl., 13. Octbr.,
edelfaul und
geschimmelt » 172.24]18.70,0.85 0.61} 2.41 | 0.52]2.58) 1.15/0.54 |0.11 § 0.35 167.36
Asche
im
9 || Weintrauben Ganzen
(Bﬁhmen) 1861]83.95] 9.28/1.36/0.73/0.28 | — 4.00 — 10.45]0.78 157.82
10|/ dgl. Prag » ls2.31f11.810.72/ 076/ 0.27] —| 372 | — lo.a0 069 j66.76 |L L% le"-
11| dgl. Cornosek | » [82.67[11.99/0.49 0.39(0.30| —| 3.82 | — 0.33]0.37(69.19 gold’)
12 1871§80.20{14.31, — | 0.74| — | — _ — | — 10.59172.27 Ziurek)
Mittel 78.17114.36/0.79/0.59/1.96] — | 3.60 | — 0.53] 0.47/65.88
)1 o
2) Ann. d. Oenologie 1875. S. 343,

#*x) Agche im Ganzen.

*) Summe d, N-freien Extractstoffe, aus der Differenz berechnet,
*¥) Holzfaser incl, Kerne.
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Erdbeeren.
In Wasser loslich: In Wasser unloslich:
%n . = - T e E?:’ l';[n L}(er. “
HEREIRE R AN 2 | o | sovstans | =
XNo. TEl 2 Eles|@ |2 g | S|2Sl 28|22 =
ZE| P |E|BE| = |E1E|E|SE|E|= 8| & =
Kk SIES|ITIE(E 1R A [tk e z
] = g &~ L E stoff
'o/o 0/0 0/ 0/0 0/o 0/0 0/0 o/o o/o 0/0 0/0 0/0 0/0 o/u
1| Walderdbooren . 81.05[0.84/8.99/1.06/0.53| — [1.23]3.85(0.96(1.05] — [0.23 | 0.44 | 51.88
2 || Alperdbeeren 83.60]1.26/8.03/0.65/0.48| — |1.04]3.36/0.89/0.63] — |0.22 ] 0.47 | 56.64
3| Dgl. (weisse Var.) 83.33]2.16/7.62(1.04/0.75| — [0.23]3.24/0.59(0.61| — (0.43 | 0.72 | 58.67
4 || Fragaria elatior
(Duchesne) . . 80.39]4.348.19/0.60/0.58| — [1.32]2.79/0.700.30, — 10.32 | 0.47 | 64.41 I
5 || Fragaria Collina L
(Ehrh.) £ [s2.29]6.334.980.55/1.49| — |1.22}2.180.78/0.41] — 0.23 | 1.35 | 63.86
6 || Fragaria elatior | 5 s
(Ebrh.) 5 [85.79]2.946.070.52)0.83| -~ |0.37]1.610.61/0.56| — 0.57 ] 0.93 | 63.41 HS
7 || Fragaria Virgi- 0 2
niana (Duch.) | & [82.05] — |11.12/0.72/0.47| — 10.473.04/1.090.57| — 0.68 | 0.42 | 61.95 Q
8| Desgl. . o [86.04]1.69;8.000.96/0.45| — 10.59}1.19/0.45/0.50| — 10.18 | 0.51 | 69.41]] 13
9 | Essbaro Var. (El- | S
ton) . . 88.4510.89|7.60/0.75/0.48] — [0.88]0.76/0.35/0.41| — [0.06 ] 0.67 | 69.i7
10 | Dgl.  (Princesse
royale, gross) 90.84] — 15.86/0.75,0.70) — 0.53Ho.440.390.19 — 10.23]1.2263.97
11 || Desgl. (klein) 90.68] — (6.08/0.60,0.73| — [0.30}0.84/0.32/0.34 — [0.07 | 1.25 | 65.23
12 [ Dgl. Asa Gray 87.50§0.84/6.15/1.14/0.31| — ]0.52]1.70/0.63/0.86/ — |0.09 | 0.39 | 55.92
13 || Fragaria Chi-
loonsis (L.) 88.04]1.0717.1310.58/0.26| — 10.93|1.14!0.4710.36! — [0.09 ] 0.35 | 68.56
14 || Desgl. . . 87.30]1.52(7.86(0.44/0.53| — |0.15]1.35/0.85/0.28| — (0.20 | 0.67 | 73.86}] __
15 || Walderdb. . |1854)87.27] 3.25 [1.650.54/0.15/0.74]6.08/ — [ — [0.29/0.32 | 0.68 | 25.53 i:g
16 | Dosgl! . . .]1855]87.02] 4.55 [1.33/0.34/0.05/0.60]5.58 — | — 10.30/0.35 ] 0.42 35.05‘ 32
17 || Hellrothe Ana- lcr“z
nas-Erdb. . » [87.47] 7.57 [1.13/0.51/0.12(0.48|1.96) — | — [0.90/0.15 ] 0.65 | 60.41 S
Asche
im
Ganzen %‘
18 || Walderdbeeren . |1861]88.32] 3.86 [1.61/0.43/0.18| — [5.00] — | — | — 10.59 ] 0.58 33.05“ T,
19 | Gartenerdbeeren » 187.82] 6.29 [0.94/0.40/0.11) — [3.84| — | — | — |0.60] 0.52|51.64) &
20 || Elton Pine 186890 50| 461 [118— |— |— |— |— |— |— | — | — |a792fy =
21 With of the T
North » |90.10] 5.26 [1.04) — | —j— ) — |—|— |— | — | — |53.138] g
22|l Victoria Trollop | » J90.238) 570 .01l - | — |—|—|—|—|— | — ] — {58.24 §
23 || Goliath » [90.38] 4.68 1095 — | — |— |— |— |—|— | — | — |4865)|
24 || Triumph de o
Lidge » 9015 890 0.72| — |[— |— |—|— |—|— | — | — |389.59

1) Journ. de Pharm. et de Chim, (II1.) Bd, 36, S. 170.
2

lL.e

3) Landw. Ann. d. Meckl, patriot. Vereins 1868. S, 206.
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In Wasser ldslich: In Wasser unloslich:
o0 ; In der
QE 8 Eéh £ % % g8 % g | . | Trocken- E
=S 2 EREF 2 2|2 |8lef 2 8| & substanz :
No. 25| |ERE 2|2 |2 55528 |5|¢ E
Sk FERE | % |"|E5 < S | < [Stick: £
:5 - = 2| & M~ stoff |Zucker <
0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 o/0 0/0 0/0 0/0 0/0
25 || Atleth . 1868[90.30] 3.70 10.72] — | — |—| — | — | —|—|—] — [38.14
26 | Prinzess Alice » |90.97 440 091 — — | —]—|—|—|—|—]| — |48.72
27 |Magnum bonum | ,, [87.97] 8.08 (1.25 —| — |—] — | — | — | —]|-— 25.19
28 |May Quoen » |o1.10] 3.20 [1.06/0.91) —|—f — | —1 —{—|—]1.63|35.95
29 | Kénigin » |89.70] 3.60 0.84] —| —|—] — | — | —1{—|—] — [34.95 >Scf,:’;'/ze
30 || Bienenkorb » [88.70 3.50 1108087 — | —|—|—|—|—| —[123)30.07
31 ||Rothe Riesen-E. | ,, [89.95] 3.05 j1.21] —| —|—] — | —|—|—|—] — {30.05
32 || Vierlander » 188.50] 3.00 1.02) —| — |—| — | —|—|—!—] — }26.09
33 || Weisse Riesen-E.| ,, [88.98] 8.20 092 —| — |—] —| — | —|—|—1 — [29.04
Minimum 80.39] 3.11 (0.52/0.27] — | — |o.44/0.32/0.19| — [0.35] 0.35 | 25.19
. **)
Maximum 91.10] 9.13 [1.651.28 — | —]6.03 1.09\1.05 — 1.64] 1.68 |73.86
**)
Mittel 87.66] 6.28 [0.930.54(0.48| —J2.32 0.53’0.45 —lo.81] 074 | 29.97
*) I
Himbeeren.
In Wasser 16slich: In Wasser unléslich:
Freie | Eiw.- [Pectin- Schalen [.d.Trockensubs,
Wasser | Zucker Saure | stoffe | stoffe | Asche | Kerne (Cellu- |Pectose| Asche ] Stick-
1| Rothe  Wald- lose) stoff | Zueker
Himbeere .[1854]83.86]3.59|1.98(0.53|1.11|0.27] 8.46 |0.18|0.13]0.53 2224\ =
2 || Rothe Garten- E
Himbeere .{1855]86.57]4.71|1.36|0.51|1.75|048} 4.11 [0.50|0.29 | 0.61 [35.07 °“§
3|[Dgl. weisse » |88.18]3.70|1.12]0.63|1.39|0.38] 452 |0.040.08}0.85(31.30]) ~
4 | RotheHimboere [1861186.63] 3.82 | 1.07|0.46 | 1.17|0.33]  6.52 — | — jo.5528.65 ;‘ﬁ‘;‘g;)
5 || Wald-Himbeere [1879]81.25] 2.80 (1381} 0.15 | 2.80 0.561) 9.9014.15 — | — ]0.18 [14.98]\ 50,
6 || Garten-Himb. .| ,, ]87.95) 4.45 [(1.46)D)] 0.121 0.45 p3st1)] 4.7012.28| — | — |o.16(36.93 }fert”)
Mittel 85.7413.86.1.42 0.40‘1.44 — 44 — 10.48]0.4828.19
D)
Heidelbeeren.
Frese-
1 1855/77.55] 4.78 | 1.34| 0.76 |0.56 | 0.86 |  12.86 | 0.26|0.55 | 0.54 |21.29 | mius!)
2 1861]79.19] 5.26 [1.98 | 0.80 | 0.42[0.63] 1172 | — | — | 0.61|25.28] soa)
Mittel  [78.36]5.02 1.66‘0.78'0.87 — | 1229 | —[ro2 0.58’23.28'
*'J **)
Brombeeren.
1] Sohr reife . . |t854[86.41]4.44]0.19 051|144 [0a1] 521 |0.38]0.07|0.42 [s2.67] Fresss
Maulbeeren.
1] Schwarzo . . |t854]84.71]9.19|1.86 |0.36|2.08|0.57| 091 [0.35[0.00] — [60.10] For
1. ec.

2} Arch. f. Pharm. 1879, Bd. 215.

S. 324. — 1) Als Weinsfiure berechnet, — 1) Gesammtasgche.

*) Summe der N-freien Extractstoffe, aus der Differenz berechnet. — **) Asche im Ganzen.
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Stachelbeeren.
In Wasser l6slich: In Wasser unléslich:
EEA g - g % % al e T?olcdkzll'l- b
=] 2 ,i‘j é};‘ Eﬁ = ] 2|2 z = substanz E,
No. HHEREEERERERE R ERE AR S
g5 S1E(2 18 |<|%|2]2|* e g
B &= & & stoff [Zucker] <
o/o 0/o 0/0 0/o 0/'o 0/0 o/o 0/0 0/o o/0 0/0 0/o
1{|Grosse rothe .}1854]85.57] 8.06|1.36|0.42|0.97|0.32 2.48‘0.51 0.29 [0.15 0.44!55.85
2 | Kleine rothe .| ,, 188.09]6.03|1.57(0.42]0.51]0.45] 2.44 |0.52|0.07]0.57[50-63
8||Desgl. . . . .J1855|84.83]8.24|1.59|0.33|0.52{0.50] 2.53 |1.48|0.25]0.35|54.32
4 ||Mittelgrosse gel- \ R. Fre-
be . . . .Jis54|86.52]6.38|1.07|0.55|2.11|0.20 |3.380.44] 0.31|0.10] 0.65 | 47.38 ] (*enius!)
5Desgl. . . . .|1855]85.36]7.51|1.33|0.84|2.11/0.28] 2.08 |0.96|0.17]0.37(51.29
6||Grosse,  glatte
rothe . . .| , |86.96]6.48|1.66/0.30/0.84| 0.55| 2.80 |0.39|0.13]0.37|40.68})
7 1850]81.30] 6.00| 2.40(0.90|0.80] — | 8.00 | — | — [0.77(32.08] raray
Gesmt.-
8| Rothe Stachelb. l1861]84.87] 8.24|1.08|0.57(0.88{0.22| 4.20 | — | — 10.60|54.46}) ;m.
9 |{Gelbe  ,, » |86.05}6.88)1.12]|0.48(1.98|0.21] 3.27 | — | — ]o0.55[49.32 } ﬂ({%;)
10 |Weisse ,, » [88.14]6.57|1.00[0.37[0.59 [0.20]| 3.08 | — | — |o.a9(55.30)) 7
11 1871)85.40] 6.98| — [0.47] — | — — | — | —o0.50]|47.47] ziurexn
Mittel 85.74{7.03 | 1.42 | 0.47 1.;&)0 — 33)2 — 0.;1):2 0.5149.30
Johannisbeeren.
1| Vollig reife mit-
telgrosso rothof1854185.84] 4.782.31 | 0.45 | 0.28 | 0.54 |4.45/0.66/ 0.69 | 0.11 | 0.51 33.76
2| Desgl. . . . .11855]85.2716.4411.84/0,4910.19|0.57] 4.48 [0.72|0.23]0.53 [438.72
3 ||Sehr grosse rothe] ,, |85.85]5.65]1.69|0.36|0.010.62] 3.94 |2.38[0.18]0.39|38.56]|R. Fre-
4 | Mittelgr, woisso |1854]84.17}6.6112.26(0.77|0.18 [0.54] 4.94 |0.53|0.12]0.84 41.76] %enivs?
5|Desgl. . . . .J1855]84.81]7.69/2.26]/0.80| — {0.56} 414 |0.24| — |0.32{50.63
6| Desgl. . . . .lis56]83.42}7.12|2.58]0.68(0.19|0.70] 4.85 |0.51|0.14]0.72|42.95
7 1871]84.50) 6.37| — |0.55| — | — — | — | — |o.57]41.09] Ziurer)
Mittel  [84.77] 6.38]2.15] 0.51 0;30 — 453)7 — 0;52 0.565| 41.78
Preisselbeeren.
Im Saft: Stickstoff- In der Trockensubstanz}  Analytiker

Wasser Tucker |Freie Saure| Substanz | Asche Stickstoff | Zucker
1876] 89.29 1.35 | 2.25++)] 0.12 |0.16%f)| 0.18 12.60 }O. A. Goss-
1877] 89.89 1.70 | 2.431++) — — — 16.82 mann?)

Mittel |89.59} 153 f2.34 ‘ 012 ! 0.15 | 0.18 | 1471 |

[

1)1 e

*) Summe der N-freien Extractstoffe, aus der Differenz berechnet. — **) Holzfaser incl., Kerne, —
t) Asche im Ganzen,

%) Journ. of the American Chem, 8oe. V. 1. — +1) Als Aepfelsiure berochnet, wahrscheinlich aus
dieser und Citronensiure berechnet. — *}) In der Asche 47.969), Kali, 6.58%), Natron, 18.58 %), Kalk, 6.78%,
Magnesia, 0.66°, Eisenoxyd, 14.27%, Phosphorsidure und 5.22 %), Kieselssure (Sand).
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Fruchtsifte.
2 g
L] B B B
BEHE B
Saft von: g 8% Saft von: g |8'% Analytiker
D @
- -
% | % % |
Forellenbirne . 115 | 013 ‘Winterrosenapfel 10.2 | 0.53
Spite Saubirno 11.6 | 0.25 Kleiner Fleiner 10.5 | 0.44
Argenson Regentin . 11.8 | 0.16 || Blauapfel od. Blauling . 10.7 | 0.56
Blauschwanzapfel 7.9 | 0.51 Goldzeugapfel, Drap d’or 11.3 | 0.55
Engl. Goldparméne . 9.0 | 0.49 | Downstons Pepping . 11.5 | 0.62
Muska-Reinette 9.2 | 091 Gasdonker Reinette 11.6 | 0.78
Hobaart-Zimmetapfel 9.2 | 0.19 || Morgenduftapfel . 11.8 | 0.36 C. MarzY)
Karmeliter-Reinette 9.8 | 0.57 | Luikenapfel 11.9 | 0.76
Ananas-Reinette . 9.9 | 0.65 Grosser Bohnapfel 12.2 | 0.68
Parkers grauer Pepping | 10.0 | 1.10 || ~Brauner Matapfel 12.2 | 0.56
Buttermatapfel 10.1 | 0.51 || Deutsche Forellen -
Vom Mons-Reinette . 16.2 | 1.15 Reinette 12.4 | 0.72
Reinette von Canada 10.1 | 0.88 || Gravensteiner 12.7 | 0.72
Minimum 9.20 | 0.13
Maximum ]16.20 | 1.15
Mittel 11.01} 059
Citronensaft.
(Limone.)
1. Von Citrus limonum: 2. Von Citrus limetta:
Spec. Gitronen- | Trocken- Asche Schwefel - Spec. (itronen- | Trocken- Asthe Schwefel-
Gewicht sure | substamz | shure*) Gewicht siure | substanz siure *)
1.08516 | 7.776 | 8.990 | 0.262 | 0.002 1.03604 | 7.168 | 8.915 | 0.465 | 0.002
1.03472 | 7.648 | 8.976 | 0.314 | 0.002 1.03784 | 7.680 | 9.412 | 0.473 | 0.002 H Has-
1.03520 7.782 | 9.270 | 0.353 | 0.002 1.02648 | 6.605 | 8.583 | 0.390 | 0.002 s.all“‘)
1.02356 | 4.081 | 7.154 | 0.110 | 0.001 1.03492 | 7.155 | 9.530 | 0.330 | 0.001
1.03888 | 7.399 | 9.670 | 0.437 | 0.001
Mittel Mittel
1.03213 | 6.822 | 8.597 | 0.259 | 0.002 || 1.03483 | 7.201 | 9.222 | 0.419 | 0.002
1) Dingler’s polytechnisches Journal. Bd. 150. . 143—146. Das Obst ist in Hohenheim gewachsen.

2) Food: Its adulterations and the methods for their detection. London 1876.

*) In verfilschtem Citronensaft fand Verf. 0.8259%, u. 0,434 %, Schwefelsiure,

8. 656.
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Reine Fruchtsifte des Handels.

wl g - S ] . In der
& Y & — "
~5 @ g 8L | % 225 | 2 | = |20 |82 Trocken- g
2=l = 2 521 B |Te2g| 2 | = |28 | &8 substanz =)
No. 2| < S 8T | E |52 2 | ¥ |83 | =% £
s8] & E8| 2 |E=Ea =% =" |Frucht- Rolr- e
NE| = P-4 R zucker|zuncker] 5

[ ) 0 1] 0 0 0 [ 1] 1]
= 0/0 /0 /0 /0 /0 /0 /0 / /0 /0 /0

1 || Himbeersaft aus
einerApotheke
(ofﬁcinell) . 11879]1,2971(39.00/20.50{39.95| 0.169 [0.383/0.164/0.0160.049] 33.61 | 65.41

2 || Desgl.aus einem

5 || Desgl. aus einem
Hauashalt . .| , [1.1885[50.42|23.66/25.63| 0.145 {0.144(0.043{0.014Spuren] 47.72 | 51.69
G || Erdbeersaft aus
einer Condito-
rei (extrafein){ ,, |1.2584/40.3720.57/38.62) 0.284 0.160/0.069/0.009/0.033| 34.49 | 64.77
7 || Kirschsaft aus

einer Condi-
torei . . .] , [1.2474/46.18/15.26/37.44] 0.943 40.1740.065

Haushalt . .] , [1,151354.40(21.18/24.34 0.023 0.062/0.023/0.007 Spuren | 46.41 | 53.38
3 || Desgl. aus einer -
Conditorei ,;E
(rein ?) .. 5 |1-286741.5922.54/35.50| 5.245 0.123]0.041|0.028Spuren | 38.58 | 60.77 QQQ’
4 | Johannisbeer- 5
saft aus einer =
Conditorei (ex- . ~
trafein) . .| » 1.2518(46.35124.84/27.58| 0.901 {0.329(0.149{0.020{0.069] 46.30 | 51.41 3
!
<
3

0.023 0.012' 28.35 | 69.57

B. Getrocknet.

Zwetschen.
(Getrocknete Pflaumen. Fleisch derselben.)
L P
&0 &: - -4 2 h
'- g S *E % é - ] :E g .;:93 5 @ TIrl(l) cclltirn-
o= o =1 w swn < =
2 2z @ g .-g..;g & w = ® o = S substanz
No. =7 g § ] Z El@: |21 % gg = | - Ty Analytiker
2 2 = = El& ; = stgﬂ’ Zucker|
B % L% ot o | %o 1 % i % | s | % i % d | %
1| Pflaumen+) |1876} 30.03| 1.31) 0.22| 42.28) 0.22( 1.74/ 4.22| 18.46/ 1.34] 1.18} 0.35 | 60.70 B {“L .
o||Zwotschen .| ? |12.990a56 — | — | — | —| —| — | —|umfoss| — | Lhummy
3 desgl. .[1852] 32.20; — 48,1 — 25| =] — | — |~ ] — |70.94
4l desgl. .|, |2790| —| 563 | — (80| —| — |—|—] — 78.09} Fuistt)
5/ desgl. .|, o790l — | 476 ‘ — (39— — | — | =] — ee.ozl

*) Nach der Heinrich’schen Methode bestimmt. (Siehe II. Theil),

**) Darin nur Spuren von Stickstoff.

1) Original-Mittheilung.

?) Landw. Versuchsst. 1876. S. 401. — 1) Von den Pflaumen wogen 140 Stitck 1 k; sie enthielten 18,709,
Steine, 86.30 %, Fruchtfleisch.

3) Journ, de Pharm. XVI, 8§, 279.

4) Pharm, Centr.-Bl, 1852. S, 363.
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\I
™

o S
o CH - 8| 8% In d
sE § EE- -1 2 E S Eﬂg § 2 ’l‘rgckg;-
A 2 @ g SE | B | = 2| B2 g S substanz
No. =2l & TS5 |28)8 | ¢ 1822 | % [stion Analytiker
- G o
3,2 ] s | = g2 l& % | = stoff [Lucker,
Pl % 1% L% 1 % L% | % %l % % [ % | %
6 || Schwarze
Marseiller
Pflaumen | ? |381.95 — | 23.28 —_ = - = | ==} 34.21LFS o
7| Weisse ital. [1852]88.05| — | 8195 |—|—|—| — |—|—=]— 47.72} - Sestini?)
8 || Schwarze Fett
Pllaumen*) |1878] 42.62/ 1.93| 0.44] 35.91) — | — | — |16.49]1.26/1.35] 0.54 |62.58 }J. Kénig u.
9| desgl. [1879] 25.09] 1.4 0.49 59.20| — 2.80 | — | — |1.75/1.40] 0.29 [79.08 |f C. Krauch?)
Fett [Zucker|
Mittel 29,30 |2.25(0.49/44.41/0.22/2.75 4.26/13.43(1.52(1.37] 0.50(62.85
)
Getrocknete Birnen.
Rohr-
zucker Kerne
™ 1876]29.61 [1.69 |4.98 [29.39 [10.3 [0.84 [4.46|9.74 [7.1811.80 |'0.38 |48.83 | J. Bertrams)
2 | Aus Forli .| » [3286| — | 28.98 | — | —| —| — | —|— | — [35.64] F. Sestinit)
Rett —————— L
3 1878]25.77 [2.55 |0.37 [29.13 33.67 6.88(1.63 | 0.55 |39.24 | V/; Konig u.
C, Krauch?)
Mittel 29.41/2.07(0.35/29.13/10.33/0.84/4.47|14.87 16.87(1.67 10.46 {41.24]
)
Getrocknete Aepfel.
Rohr- +
zucker| Kerne .
1 187632.42 [1.06 13.90 |37.71 |5.22 [2.68 |4.54 | 2.92 5.59 |1.96 § 0.23|61.59 ] Bertram?)
Fett
2 1879|23.48 1.50 [0.87 |44.05 | — la.52 | — [(199) [4.40(1.19 | 0.33 [57.57 | C. Krauch®)
Mittel  |27.95 1.28\0.82 42.83]5.56 3.60‘4. 84] 6.56 499157 0.28\59.58
1)
Getrocknete Kirschen.
(Fruchtfleisch.)
Eiweiss- Trauben- | Sonstige
Wasser stoffe Fett qucker | N-freio 5. Holzfaser| Asche J. Kénig .
19 1878] 49.88 | 2.07 | 0.30 | 31.22 | 14.29 | 0.61 | 1.63 |0.66[62.29 | C.Krauch?)

1) Bulletin soc, chim, (2) VII, S, 236.
2) Original-Mittheilung, — *) Die Pflaumen enthielten 16.40%/, Steine,

8) Landw, Versuchsst. 1876.

und 98.63%, Fruchtfleisch, — °) Die Kirschen enthielten 27.6%, Steine u. 72.4%, Fruchtfleisch.

1) Davon:

1, Zwetschen .
2. Getr, Birnen , .
Aepfel . .

3.

”

Rohrzucker Traubenzucker
.o 0.229, 44,199},
. 499, 24,14 ,,

4.14 4, 38.69 ,,

S, 401, — **+) 140 Stlick wogen 1 kg.; dieselben enthielten 1,379, Stengel
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Getrocknete Trauben.

(Rosinen.)
=) >
& = : L] B In d
(Sl 58 | S| . |55 85 8| s | rrooken
<g| 2 2 | 2 |B¥ | 828 | | '«;} substanz .
No. =21 & = 4 ] §'§ = < Ktk Analytiker
2 ]
= 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0 0/0
1 || Trauben-Rosinen 1878] 23.18| 2.72 | 0.66 | 55.62 | 14.12 1.94 | 1.36 | 0.56 | 72.48| ¢ Komis 1t
2| Trauben von Corinth .| ? |34.64| — | — |53.97 — — | —} — | 8258
3 | Trockne Trauben (Zi- } F. Sestini®)
bibbo) . . . .| ? |87.83; — | — |54.08 f— — | — ] — 1 86.99
Mittel 32.02|2.4210.59 5456 | 7.48 {1.72:1.21 0.56‘80.47
Cibeben. *)
& g (angl| & = |5y e In der
“EB| & Zucker 3 | g l ;’; 2 1% §§§ 'g Trocken- g
<g| 2 g |Bom| & | B |253! & substanz o4
GE ; Dex- [Livu g §E‘§ 'E 'E Foa '5 Gesammt %
= oX~ . . Tas esammt-
S%’ trose| lose | & |C°°F | & | B 85 | =~ zucker 2
= 0/0 0/0 0/0 0<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>